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Warnings and symbols used
The following warnings are used in this user manual and on the packaging:

DANGER! This symbol in combination
with the signal word “Danger” marks
a high-risk hazard that if not prevented
could result in death or serious injury.

VYV~

Voltage (alternating current)

Hz

Hertz (supply frequency)

Watts

WARNING! This symbol in
combination with the signal word
“Warning” marks a medium-risk
hazard that if not prevented could
result in death or serious injury.

This product is classified as protection
class | and must be connected to a
protective ground.

Use the product in dry indoor spaces
only.

CAUTION! This symbol in
combination with the signal word
“Caution” marks a low-risk hazard that
if not prevented could result in minor or
moderate injury.

Danger - risk of electric shock!

Warning - hot surface!

ATTENTION! This symbol with the
signal word “Attention” indicates a
possible property damage.

Food safe
This product has no adverse effect on
taste or smell.

epb b B P

NOTE: This symbol in combination
with “Note” provides additional useful
information.

Suitable for the dishwasher:

Turntable

N
m

CE mark indicates conformity with
relevant EU directives applicable for
this product.

= @) AP DO =

Safety information
Instructions for use
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MICROWAVE

@® Introduction

We congratulate you on the purchase of your
new product. You have chosen a high quality
product. The instructions for use are part of the
product. They contain important information
concerning safety, use and disposal. Before using
the product, please familiarise yourself with all
of the safety information and instructions for use.
Only use the product as described and for the
specified applications. If you pass the product on
to anyone else, please ensure that you also pass
on all the documentation with it.

[=] %%, 4: =]

PDF ONLINE

www.lidl-service.com
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You can download and view this and numerous
other manuals at www.lidl-service.com. By
scanning this QR code, you will be taken straight
to the Lidl service website (www.lidl-service.com)
where you can open your instruction

manual by entering the article number

(IAN) 516807_2510/516809_2510/
516811_2510.

® Intended use

B This product is intended for heating and
preparing food. Do not use the product for
any other purpose.

B The product is designed only for use in private
household and must not be used in medicinal
or commercial areas.

B The manufacturer is not liable to damage
caused by improper use.

® Scope of delivery

After unpacking the product, check if the delivery
is complete and if all parts are in good condition.
Remove all packing materials before use.

Microwave

Turntable

Turntable holder

Roller

Programme overview label
User manual

Quick start guide

@ Description of parts
(Fig. A)

Cooking chamber

Program overview

Mains cord with mains plug

Turntable with roller and turntable holder
Door assembly (door seal)

Door

Catch

Display

Microwave power buttons

& button (microwave power/cleaning
program)

= button (automatic defrosting/cooking)
C8 button (memory/favourite)
stop/C= button (stop/clear/child-proof
lock)

® button (timer/clock)

Rotary knob (time/weight/program)
Door opener

start/+30 sec button (start/quick start)
kg button (weight)

. B)

HNE

ERIEEE |

=
«Q

AUTO (automatic cooking)
@ (timer)

A (child-proof lock)

& (cleaning program)

g (grams)

&’ (delay cooking)

3 (defrost)

Bar display (microwave power)

(microwave)
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@® Technical data

Nominal voltage:

220-240V~, 50 Hz

Power consumption:

1,100 W

Power consumption in

standby mode: 0.6 W

Protection class: I

Power output: 700 W

Microwave frequency: | 2,450 MHz

Cooking chamber

volume: 20 litres

Weight: 10 kg

Measurements: 446 mm x 241 mm x

338 mm

Certification:

HG14269
HG14270
HG14271

GS (SGS)

HG14269-BS
HG14270-BS
HG14271-BS

HG14269-CH
HG14270-CH
HG14271-CH

B This product fulfils the

requirement of the

European standard EN 55011.

B In conformity with this standard, this product is

classified as Group 2 Class B equipment.
B Group 2 = The product intentionally

generates radio-frequency energy in the form

of electromagnetic radiation for the heat

treatment of food.

B Class B equipment = The product is suitable
to be used in domestic establishments.

A Safety instructions

BEFORE USING THE
PRODUCT, FAMILIARISE
YOURSELF WITH ALL OF
THE SAFETY INFORMATION
AND INSTRUCTIONS FOR
USE! WHEN PASSING THIS
PRODUCT ON TO OTHERS,
ALSO INCLUDE ALL THE
DOCUMENTS!

In the case of damage resulting
from non-compliance with these
operating instructions the warranty
claim becomes invalid! No liability
is accepted for consequential
damage! In the case of material
damage or personal injury

caused by incorrect handling

or non-compliance with the

safety instructions, no liability is
accepted!

IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS
READ CAREFULLY AND KEEP
FOR FUTURE REFERENCE

GB 9



M This product can be used by
children aged from 8 years
and above and persons with
reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of
experience and knowledge

if they have been given
supervision or instruction
concerning use of the product
in a safe way and understand
the hazards involved.

Children shall not play with the
product.

Cleaning and user maintenance
shall not be made by children
without supervision.

Keep the product and its cord
out of reach of children less
than 8 years.

AWARNING! If the door or

door seals are damaged, the
product must not be operated
until it has been repaired by a
competent person.

AWARNING! It is hazardous

for anyone other than a
competent person to carry out
any service or repair operation
that involves the removal of a
cover which gives protection
against exposure to microwave
energy.

10 GB

AWARNING! Liquids and

other foods must not be heated

in sealed containers since they

are liable to explode.

If the supply cord is damaged,

it must be replaced by the

manufacturer, its service agent
or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

The product is intended to be

used in household and similar

applications such as:

—staff kitchen areas in shops,
offices and other working
environments;

—farm houses;

—by clients in hotels, motels
and other residential
environments;

—bed and breakfast type
environments.

B A minimum of 20 cm of free

space must remain above the
top surface of the product.
Only use utensils that are
suitable for use in microwave
ovens.

Metallic containers for food
and beverages are not allowed
during cooking with the
product.



Metals reflect the microwave
radiation and this leads to
the generation of sparks.
Sparks can cause a fire and
irreparably damage the
productl

® When heating food in plastic
or paper containers, keep an
eye on the product due to the
possibility of ignition.

M The product is intended for
heating food and beverages.
Drying of food or clothing
and heating of warming pads,
slippers, sponges, damp cloth
and similar may lead to risk of
injury, ignition or fire.

® |f smoke is emitted, switch off or

unplug the product and keep

the door closed in order to stifle

any flames.
® Microwave heating of

Eggs in their shell and whole
hard-boiled eggs should not
be heated in microwave ovens
since they may explode, even
after microwave heating has
ended.

The product should be cleaned
regularly and any food deposits
removed (see “Cleaning and
care”).

Failure to maintain the product
in a clean condition could lead
to deterioration of the surface
that could adversely affect the
life of the product and possibly
result in a hazardous situation.
The product shall not be
cleaned with a steam cleaner.
The product is intended to be
used freestanding. It must not
be placed in a cabinet or in a
similar environment.

beverages can result in delayed A pDITIONAL SAFETY

eruptive boiling, therefore care
must be taken when handling
the container.

M The contents of feeding bottles
and baby food jars shall be
stirred or shaken and the
temperature checked before
consumption, in order to avoid
burns.

ADVICE

People fitted with a heart
pacemaker should consult their
doctor about the possible risks
of using his product before
taking it into use.

GB 11



A WARNING! Hot surface!
During use the product gets hot.
Do not touch the hot surface
of the product while in use nor
immediately after use.

A DANGER! Risk of electric
shock! Do not immerse the
product in water or other
liquids. Never hold the product
under running water.

A DANGER! Risk of electric
shock! Never use a damaged
product. Disconnect the product
from the power supply and
contact your retailer if it is
damaged.

® The product is not to be used
if it has been dropped, if there
are visible signs of damage.

M Before connecting the product
to the power supply, check that
the voltage and current rating
corresponds with the power
supply details shown on the
product’s rating label.

W Protect the power cord against
damages. Do not let it hang
over sharp edges, do not
squeeze or bend it. Keep the
power cord away from hot
surfaces and open flames.

12 GB

Positioning the product

A ATTENTION! Do not install
the product above a cooker
or any other heat-generating
device. Installation in such a
location could cause damage
to the product.

Operation
A DANGER! Risk of fire!

Remove all metallic closures
from the packaging of the food
that you intend to heat.

® Do not move the product while
it is in operation.

® Never operate the product
when it is empty.

® Do not place the product on
hot plates (gas, electric, coal
cooking range etc.). Operate
the product on a level, stable,
clean, heat-resistant and dry
surface.

® Do not place flammable
materials close to the product.

B The product is not intended
to be operated by means of
an external timer or separate
remote control system.



Cleaning and care

AWARNING! Risk of
injury! Disconnect the product
from the power supply before
cleaning work and when not in
use.

® Do not pull the power plug out
of the electrical outlet by the
power cord.

W Protect the product, its power
cord and power plug against
dust, direct sunlight, dripping
and splashing water.

® Always clean the product after
use, especially the door seals,
cavities and adjacent parts (see
"Cleaning and care” for further
details).

u Do not remove the light
grey mica cover plate,
which is mounted inside
the cooking chamber to
protect the magnetron.

¥ |f the luminary inside the

product needs replacing,
have this done by a qualified
specialist.

RADIO INTERFERENCE WITH
OTHER DEVICES

The operation of the product may
cause interference on your radio,

television or similar devices.

If such interference occurs, it can
be reduced or corrected by the
following remedial measures:

® Clean the door and the door
seals of the product.

M Realign the aerial of your radio
or television.
Keep the product and the
receiver spatially separated.

® Move the product away from
the receiver.

W Plug the product into another
wall socket. The product
and the receiver should be
connected to different circuits.

SAFETY PRECAUTIONS

FOR THE PREVENTION OF

EXCESSIVE EXPOSURE TO

MICROWAVE ENERGY

¥ Do not try to operate the
product while the door is open.
This can lead to you being
exposed to a potentially
harmful dose of microwave
radiation.
It is also important not to break
or manipulate the safety locks.

® Do not jam anything between
the door. Make sure that there
is no food or cleaning agent
residue left on the seals.

GB 13



@ Basic principles of microwave

O

cookery

Cooking time: Pay attention to the cooking
time. Select the shortest possible stated
cooking time and increase as required. Food
that is cooked too long can begin to smoke or
catch fire.

Food: Arrange the pieces of food evenly

in the product. Cut the food into pieces of
approximately the same size. Place the
thickest pieces near the edges.

Covering food: Cover the food during
cooking with a lid suitable for microwave
cookery. The lid prevents splashing and helps
in the even cooking of the food.

Turning food: While cooking, turn the
food in the product once so that items such
as chicken or hamburgers are cooked more
quickly. Large pieces of food, such as joints of
meat, must be turned at least once.
Completely rearrange small food items, such
as meatballs, after half the cooking time. Turn
the meatballs and move them from the middle
of the plate to the edge.

Food with skins: Puncture the skins of
potatoes, sausages and similar food before
cooking. Otherwise, they could explode.
Food with thick skins: Prick whole
pumpkins, apples, chestnuts and similar food
before cooking.

Fat or oil: Do not thaw frozen fat or oil in
the product. Do not fry foods in the product.
The fat or oil could ignite.

Beverages: When heating drinks with the
product, bubbling may be delayed when

the drink boils. Be careful when handling the
container. To avoid sudden bubbling up:

If possible, place a suitable glass rod in the
fluid for as long as it is being heated.

To avoid an unexpected bubbling up, leave
the liquid to stand in the cooking chamber
for about 20 seconds after heating.
Popcorn: Only use microwaveable
popcorn.

14 GB

® Using suitable cookware

/\ WARNING! Risk of fire! Never use

metallic objects when you are using the
product. Metals reflect the microwave
radiation and this leads to the generation of
sparks. This can cause a fire and irreparably
damage the product!

B The ideal material for use in a microwave

oven is microwave-permeable, allowing the
energy fo penetrate the container to heat
the food. Microwaves cannot penetrate
metal. For this reason, metal containers and
cookware should not be used.

[0 When using the product for heating, do not

use products made of recycled paper. These
can contain minute fragments of metal, which
can generate sparks and/or fires.

B We recommend the use of round/oval

cookware instead of square or oblong
containers, as food in corner areas tends to
overcook. The following list provides general
hints to assist you in selecting the correct
cookware.

Cookware Microwave
Heatproof glass Yes
Non-heatproof glass No
Heatproof ceramic Yes
Microwave-suitable plastic

dishes Yes

Kitchen roll Yes

Metal tray/plate No
Aluminium foil and foil

containers No

@® Before first use

1.

Remove the packaging material (including
protection board and tape inside the cooking
chamber[1]). Check if the delivery is
complete (see “Scope of delivery”).

Clean the product and its accessories (see
“Cleaning and care”).




@ Positioning the product

/\ WARNING! Risk of fire! This product
is not suitable for installation in a kitchen
cabinet. In closed cabinets, the ventilation of
the product is not sufficiently guaranteed. The
product could then be damaged and there is
a risk of fire!

O Place the product on a flat surface that leaves
enough space for ventilation.

[ Keep a minimum of 10 cm of free space
between the product and the adjacent walls.
It must remain possible to fully open the
door [ 6],

0 Keep a minimum of 20 cm of free space
above the top surface of the product.

® Assembly

1. Insert the turntable holder |4 | on the centre of
the cooking chamber [1].

2. Place the roller | 4 | on the roller surface inside
the cooking chamber [1].

3. Place the turntable | 4 | on the roller and on
the turntable holder. The turntable must rest
properly on the turntable holder.

4. Connect the mains plug | 3 | with a socket-
outlet. 1:01 is shown in the display [8]. A

beep sounds.

Operation

NOTES:

There may be a faint odour the first time the
product is used. Make sure there is sufficient
ventilation in the area.

e e

O If you press a control that has no function in
the current setting, you will hear a double
beep.

® Standby mode

The product enters standby mode
automatically once it is connected to the
mains supply.

B If no control is pressed for a longer time, the

L
1.

N

3.

Setting the clock

Connect the mains plug | 3 | with a socket-
outlet. 1:01 and @ |20 are shown in the
display [8]. A beep sounds.

In standby mode: Press and hold the

® button [14] for 3 seconds. The 12-hour
format is selected. The display | 8 | shows

Hr 12 (Hr: “Hour").

Use the rotary knob |15] to switch between
Hr 12 and Hr 24. Press the © button [14] to

confirm.

Display

Meaning

Hr 12

12 hour mode

Hr 24

24 hour mode

4.

oee ©

O

Use the rotary knob |15] to set the hours. The
hour display is flashing during setting.

Press the (O button [14] to confirm your
selection.

The minute display is flashing. Use the rotary
knob [15] to set the minutes.

Press the (O button [14] to confirm your
selection.

The time is set now.

Setting the timer
NOTES:

The timer can be set to any value between

10 seconds and 95 minutes.

The timer function can be used independently
from the microwave operation.

During the countdown: Press the stop/

C== button to cancel the timer at any time.

In standby mode: Press the (© button [14].
The display | 8 | shows 00:00.
Use the rotary knob |15] to set the desired

time:

Time setting
(Timer)

Time increments

less than 5 minutes

10-second increments

product automatically switches to standby
mode.

In standby mode, the current time and @
are shown in the display [8].

from 5 to 10 minutes

30-second increments

from 10 to 30 minutes

1-minute increments

from 30 to 95 minutes

5-minute increments
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Press the start/+30 sec button [17] to
confirm. The set time starts counting down.
When the countdown ends: 3 beeps sound.

Cancelling/stopping the input
process

Cancel the input process: Press the stop/
C= button [13]. The product switches to the
standby mode.

Child lock

NOTE: Activate this sefting to prevent
accidental activation by children and other
persons not familiar with the operation of the
product.

Activate child lock: In standby mode,
press and hold the stop/C= button [13] until
a beep sounds.

— The display | 8| shows SAFE.

- f1[21] lights up.

Deactivate child lock: Press and hold the
stop/C=o button |13] until a beep sounds.

~ The display | 8| does not show SAFE

® Cooking food

/\ WARNING! Risk of fire! Never use
metallic objects when you are using the
product. Metals reflect the microwave
radiation and this leads to the generation of
sparks. This can cause a fire and irreparably
damage the product!

® NOTE: During the cooking process, press

any microwave power button @ The current
power level is shown for a few seconds in the

display [8]

@ Selecting the power level

1. In standby mode, press the corresponding
microwave power button [9] o select the
desired microwave power.
~ The display | 8 | shows the selected

microwave power.
- and the corresponding section of
the bar display |26| lights up.

2. Press the (O button [14] or wait for 3 seconds
until the display | 8 | shows 00:00.

3. Use the rotary knob [15] to set the cooking

anymore. time. The max. cooking time is 95 minutes.
- A[21] goes off. 4. Start cooking: Press the
= Abeep sounds. start/+30 sec button [17]

5. During the cooking process, press the
start/+30 sec button [17] fo increase the
cooking time by 30 seconds at a time.

Display Output power | Application

- uemm HH | 700w Pasta, frozen food, fish, potatoes, popcorn

o 560 W Beverages, warm milk, reheating, rice, ground meat
- md 420 W Stew, reheating bread

S 280 W Defrosting, melting butter/chocolate/cheese

— 140 W Keeping warm, softening ice cream

Setting the cooking time

® NOTE: The maximum cooking time for all

O

manual programs is 95 minutes.

After selecting the cooking program:

- Press the ® button [14] or wait for
3 seconds until the display | 8 | shows
00:00.

16 GB

— Rotate the rotary knob [15]in clockwise or
anti-clockwise direction to set the cooking
time from 10 seconds to 95 minutes.




Time setting
(Cooking time)

Time increments

less than 5 minutes

10-second increments

from 5 to 10 minutes

30-second increments

from 10 to 30 minutes

1-minute increments

from 30 to 95 minutes

5-minute increments

L
@
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Starting the cooking process
NOTE:

Once you have set the power level and the
cooking time, you can start cooking.

After cooking started at microwave mode,
each press of start/+30 sec button
increases the cooking time by 30 seconds.

Start cooking: Press the

start/+30 sec button [17].

- Cooking begins.

— The time is counted down.

- is shown in the display [8].
When the set time has elapsed:

~ End is shown in the display [8].

- 3 beeps sound.

Press the door opener |16 or open the
door [6]. The product switches to the standby
mode.

If you do nothing, 3 beeps will sound one
more time after 2 minutes as a reminder.

Quick start
NOTES:

Each press increases the cooking time by
30 seconds.
The maximum cooking time is 95 minutes.

In standby mode, press the

start/+30 sec button .

= The display | 8| shows 00:30.

- and all 3 sections of the bar
display [26] light up.

- The cooking process starts at full power.

®

L
@

Pausing/cancelling the
cooking process

NOTE: You can pause or stop cooking at
any time.

Pause cooking: Press the stop/
C> button [13] or open the door [6].

- The remaining time stops and flashes.
- The cooking time is paused.
Resume cooking: Press the
start/+30 sec button [17]. The time is
counted down again.

Stop cooking: Press the stop/

C=> button 2x. The product enters
standby mode.

Defrosting

NOTE: The product features 4 defrost
programs as shown in the table below:

Code Application

A-01 Defrosting minced meat
A-02 Defrosting pieces of meat
A-03 Defrosting chicken pieces
A-04 Defrosting bread

®

NOTE: During defrosting, the display
shows turn as turning nofification. You
can stop the process and turn the food. If
no action is taken, the product will keep
operating until the cooking time elapsed.

In standby mode, press the = button [11].

- The display | 8 | shows A-01.

- AUTO [19] and (25| light up.

Use the rotary knob |15] to select the desired
defrost program (A=01 to A-04).

Press the kg button |18] or wait for 3 seconds.
The display | 8 | shows the minimum weight in
grams (g).

Use the rotary knob |15| to set the weight of
the frozen food.

Press the start/+30 sec button |17 to start
the process.

GB 17



® Delay cooking function
@® NOTE: The product has a delay cooking

function. You can use this function to set

a time at which the product should start a
preset cooking process. The preset function is
not available for the defrosting function and
cleaning function and the express cooking.

1. In standby mode, select a cooking program

and time.
2. Press and hold the (© button [14] for
3 seconds.

- The display | 8| shows 00:00.
- & [24]lights up.

3. Use the rotary knob [15] to set the hours for
the desired start time.

4. Press the (O button [14] to confirm.

5. Use the rotary knob |15] to set the minutes for
the desired start time.

6. Start the delay cooking: Press the
O button [14] to confirm.
The corresponding icon for the cooking
program, the time display, and &” [24] light
up.

Delete preset time

1. Press and hold the ® button [14]. The preset
time is shown.

2. Press the stop/C= button [13]. The stored

values are deleted.

NOTES:

Changing the preset time: Delete the
old values first. Then, set the new values.

01 All other functions are deactivated, as long as
the preset function is active.

0e

Memory function

© e

NOTE: Use the memory function to save the
settings for your favourite dish. This allows
you to call up these settings at the touch of a
button.

Saving settings/overwriting the
memory
1. Press the G2 button [12].

= If you have not saved any settings before:

The display | 8| shows 00:00.

18 GB

- If you have saved any settings before: The
display shows the saved setfings.
2. Enter the corresponding settings (see
“Selecting the power level”).
3. Press the Cd button [12] to save the settings or

overwrite the memory.

Cooking with the memory function

1. Press the Q3 button [12].

The display | 8 | shows the saved settings.
2. Start cooking: Press the

start/+30 sec button [17].

Automatic menu
NOTES:

The automatic programmes are designed
for fresh foods. Frozen foods will not

e e

be adequately cooked with the times
programmed into the product. If required,
defrost frozen foods using the defrost function
beforehand (see “Defrosting”).

O Itis not necessary to set the duration of the
cooking process and the power level for
foods that are prepared in the automatic
menu mode. You only need to enter the type
of food you wish to cook and its weight.

Starting the automatic menu

® NOTES:

[ The result of automatic cooking depends on
factors such as:
- the shape and size of food
- the desired degree of doneness of certain

foods

= how you place the food in the product

01 If the result is not satisfactory, adjust the
cooking time accordingly (see “Defrosting”).

1. In standby mode, press the = button [11].
AUTO 19| lights up.
Selecting the desired program: Use the rotary
knob [15] (A=05 to A-12, see the following
table).

3. Press the kg button |18] or wait for 3 seconds.
The display | 8 | shows either
= the minimum weight in grams (g) or
= the minimum number of servings.
This depends on the selected program.



4. Setting the weight of the food or the number

of servings: Turn the rotary knob [15].

5. Start the process: Press the
start/+30 sec button [17]

Display | Food/Function | Amount/Weight ?;;::It:::secon ds) :::feu:
200 g 2:00
300g 2:40
400 g 3:20

A-05 Heating up 500 g 4:00 100 %
600 g 4:40
700 g 5:20
800 g 6:00
200 g 3:30
300g 4:30

A-06 Vegetables 400 g 5:30 100 %
500 g 6:30
600 g 7:30
200 g 4:00
300 g 5:20

A-07 Fish 400 g 6:40 80 %
500 g 8:00
600 g 9:20
200 g 2:40
300g 3:30

A-08 Meat 400 g 4:20 100 %
500 ¢g 5:10
600 g 6:00
100 g 25:00

A-09 Pasta 200 g 30:00 80 %
300g 35:00
1 piece 6:00

A-10 Potatoes 100 %
2 pieces 9:00
150 g 1:00

A-11 Pizza 300¢g 1:30 100 %
450 g 2:00
1 bowl 2:30

A-12 Soup 2 bowls 4:00 100 %
3 bowls 6:00

GB
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Application example 1:
Heat 200 ml of water:

1. Select the automatic program A-05 (Heating

up).

2. Use the rotary knob |15]to set the quantity of

200 g (1 ml of water = 1 g of water).
3. Start heating:
Press the start/+30 sec button [17].

Application example 2:
Cook 400 g of vegetables:
1. Select the automatic program A-06

(Vegetables).

® Examples of use

Cooking non-frozen food

2. Use the rotary knob |15] to set a weight of
400 g.

3. Start cooking:
Press the start/+30 sec button ,

Recalling the selected automatic menu
m  After cooking has started, the remaining time
is counting down in the display [8].
If you press the = button [11], the display
shows the selected programme number for
5 seconds. After that, the display shows the
remaining time again.

Food Quantity Power (W) | Time (min) | Information

Fish fillet 400 g 700 10-15 Add a little water and lemon juice.
Cut the vegetables into pieces.

Vegetables 250 ¢ 560 5-10 Add a little water. Stir the
vegetables occasionally.
Cut the potatoes into pieces. Add

Potatoes 500¢g 700 8-10 a little water. Stir the potatoes
occasionally.

Dessert Follow the dessert manufacturer’

(e.q. pudding, | 100-300g | 560 1.5 Follow the dessert manufacturer's
instructions.

cupcake)

. 100 g rice . . .

Rice 250 ml water 560 15 Rinse the rice before cooking.
Season the meat lodf, place it on a

Meat loaf 6009 700 23-28 dish and cover the dish with a lid.

Cooking frozen food

Food Quantity Power (W) Time (min)

Soup 400 ml 560 8-10

Stew 500¢g 700 10-13

Side dishes (e.g. pasta) 500¢g 700 8-10

Vegetables 300 g 560 8-10
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@ Recipes
® Chocolate mug cake

®7min ix]

Ingredients

Preparation time: 5 min

Cooking fime: 2 min

Ingredients

4 tbsp Flour

Yy tbsp Baking powder

4 tbsp Caster sugar

60g Corn kernel

240 g Brown sugar

60 ml Corn syrup

3 thsp Unsalted butter

s tsp Salt

1 tsp Vanilla extract

Yy tsp Baking soda

A few drops | Vegetable oil (optional)

2 thsp Cocoa powder

Egg

3 tbsp Milk

3 tbsp Vegetable oil

A few Vanilla extract or another extract

drops (optional)

2 thsp Chocolate chips, nuts, or raisins
(optional)

Preparation

1.

Add flour, baking powder, caster sugar, and
cocoa powder in a large, microwave-safe
mug. Mix all ingredients.

Add an egg and mix all ingredients.

Add milk and vegetable oil. Add vanilla
extract or another extract, if desired. Mix all
ingredients until the mixture is smooth.

If desired, add chocolate chips, nuts, or
raisins. Mix all ingredients.

Place the mug on the centre of the

turntable [4]. Cook the cake at 700 W for
2 minutes or until the cake stops rising and
becomes firm.

Wear oven mitts to remove the hot mug. Enjoy
the tasty cakel

@® Caramel corn

@ 24 min i x 8
Preparation time: 20 min
Cooking time: 4 min

Preparation

1. Add the corn kernels in a paper bag. Add a
few drops of vegetable oil, if desired. Crimp
the top of the bag a few times to close it.

2. Place the bag on the centre of the
turntable [4]. Cook the corn at 700 W for
4 minutes or until you do not hear the “pop”
sound anymore.

3. Preparing caramel: Add sugar, corn syrup,
butter, and salt in a large, microwave-safe
bowl. Cook the mixture at 700 W for
2 minutes. Stir the mixture and cook it at
700 W for another 2 minutes until it forms
many bubbles.

4. Add vanilla extract and baking soda to the
caramel mixture and stir it well. Inmediately
add a third of the hot caramel over the
popcorn in the bag. Close the bag and shake
it to coat the popcorn. Add another third of
the caramel over the popcorn. Close the bag
and shake it. Add the remaining caramel over
the popcorn and shake the bag one last time.

5. Place the bag on the centre of the
turntable [4]. Cook the popcorn at 700 W
for 1 minute. Wear oven mitts to remove and
shake the hot bag.

6. Pour the hot caramel corn into a container.
Let the caramel corn cool down completely
for 20 minutes. Break the caramel corn apart
and enjoy!
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@ Breakfast potatoes

Vi tsp Pepper
® 25 min mx2 | s Salt
Preparation time: 15 min
P Ingredients (sauce)
Cooking fime: 10 min
75 ml Water
Ingredients 1 thsp Mustard
2 Medium-sized potatoes (peeled 2 thsp Tomato ketchup
and sliced) 1 tsp Sugar
A Onion (sliced) To taste Parsley (optional)
Vi tsp Salt
: Preparation
/s tsp Pepper 1. Mix the minced beef, onion, egg, bread
Vi tsp Garlic salt crumbs, pepper, and salt.
60 g Cheddar cheese (shredded) 2. Form the meat |OOF Qnd plClCe itona dlSh
Cover the dish with a lid.
Preparation 3. Place the dish on the centre of the
1. Add potato and onion slices in a microwave- turntable ‘,COOk the meat loaf at 700 W
for 18-23 minutes.
safe bowl.

2. Season the potatoes and onions with salt,
pepper, and garlic salt. Mix everything well
and cover the bowl.

3. Place the bowl on the centre of the
turntable [4]. Cook the seasoned potatoes
and onions at 700 W for 9 minutes or until
the potatoes are cooked.

4. Add cheese and cook at 560 W for 1 minute.

5. Wear oven mitts to remove the hot bowl.
Enjoy the tasty breakfast!

4. Meanwhile, mix the water, mustard, tomato
ketchup, sugar, and parsley (optional) in a
small bowl.

5. Once the meat loaf is cooked, drizzle the
sauce over the meat loaf. Cover the dish with
a lid.

6. Cook the meat loaf with sauce at 700 W for
another 5 minutes.

7. Serve the meat loaf and enjoy!

® Salmon
@® Meat loaf © 28 min -1
@ 33-38 min ﬁ x2-3 Preparation time: 5 min
Preparation time: 10 min Cooking time: 23 min
Cooking time: 23-28 min i
Ingredients
Ingredients (meat loaf) 400 g Salmon
500 g Minced beef Yy tsp Pepper
A Onion (diced) s tsp Salt
1 Egg (beaten) 2 tsp Water
100 g Bread crumbs 2 Lemon
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Preparation

1. If necessary, defrost the salmon (see
"Defrosting”).

2. Season the salmon with pepper and salt.

3. Place the salmon on a dish. Add water. Cover
the dish with a lid.

4. Place the dish on the centre of the
turntable [4]. Cook the salmon at 560 W for
7 minutes.
Alternatively, select automatic menu A-07
(see "Automatic menu”).

5. Add a little lemon juice before serving the
salmon.

® Lemon garlic shrimp
@ 10 min ix 1-2

Preparation time: 5 min

Cooking time: 10 min
Ingredients

200 g Shrimp (peeled and deveined)

2 cloves Garlic (minced)

1 Lemon (juiced)

30¢g Butter

1 tsp Parsley (chopped)

To taste Salt and pepper
Preparation

1. Place the shrimp in a microwave-safe dish.

2. Add garlic, lemon juice, butter, salt and
pepper.

3. Cover and place the dish in the microwave.
Cook the shrimp at 700 W for 3 to 4 minutes,
or until the shrimp are pink and cooked
through.

4. Garnish with parsley and serve the dish over
rice or pasta.

® Mac and cheese

Ingredients
100 g Elbow macaroni
120 ml Water
60 ml Milk
20¢g All-purpose flour
20g Butter
60g Cheddar and mozzarella cheese
Yy tsp Salt
Vi tsp Pepper
Preparation

1. Cooking the macaroni:

- In a microwave-safe bowl, combine the
macaroni with the water.

~ Place the bowl on the turntable [4].

~ Cook the macaroni at 700 W for
5 to 6 minutes, stirring the macaroni
halfway.

2. Preparing the cheese sauce:

— Melt the butter at 430 W for 2 minutes.

— Stir in the flour and milk until the mixture is
smooth and thickened.

~ Stir in the cheese, salt and pepper.

3. Combining macaroni and sauce: Add the
cooked macaroni to the cheese sauce and stir
until the macaroni are evenly coated.

4. Combine and serve: Microwave the dish at
700 W for 5 to 6 minutes, until the cheese is
melted and creamy.

(:9 20 min ix 1
Preparation time: 10 min
Cooking time: 20 min

@ Risotto
@ 23 min i x1-2
Preparation time: 5 min
Cooking time: 23 min
Ingredients
200 g Arborio rice
480 ml Chicken or vegetable broth
120 ml White wine (optional)
60g Parmesan cheese (grated)
80¢g Onion (chopped)
1 clove Garlic (minced)
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15¢g Butter

s tsp Salt

Vi tsp Pepper
Preparation

1. Cooking the onion and garlic:

- In a microwave-safe bowl, combine the
chopped onion, the minced garlic and the
butter.

~ Microwave the onion and the garlic at
700 W for 2 to 3 minutes until the onion is
translucent.

2. Cooking the rice:

~ Add arborio rice to the bowl and stir to
coat with the butter mixture.

- Add the broth and the white wine (if using).

= Microwave the rice at 700 W for
10 to 12 minutes and stir the rice halfway.

~ The rice is ready when it is tender and
creamy.
3. Finishing the risotto:

— Stir in the grated parmesan cheese.

- Microwave the risotto at 700 W for
2 to 3 minutes to heat through.

- Season with salt and pepper.

@ Stuffed bell peppers

(9 23 min ix 1-2
Preparation time: 5 min
Cooking time: 23 min

Ingredients
2 Bell peppers
120 g Rice (cooked)

120 g Ground beef or turkey

120 ml Tomato sauce

30g Cheddar and mozzarella cheese
(shredded)

40g Onion (chopped)

Yy tsp Salt

Y tsp Pepper

To taste Herbs (optional)
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Preparation
1. Preparing the bell peppers:

~ Cut the tops off the bell peppers and
remove the seeds.

= Place the bell peppers in a microwave-safe
dish.

2. Cooking the filling:

- In a microwave-safe bowl, combine the
cooked rice, ground meat, tomato sauce,
chopped onion and herbs (optional).

- Microwave at 700 W for 4 to 5 minutes
until the meat is cooked through.

3. Stuffing and cooking the bell peppers:

- Fill the bell peppers with the cooked
mixture.

~ Top the bell peppers with shredded cheese.

= Microwave the bell peppers at 700 W for
4 to 5 minutes until the bell peppers are
tender and the cheese is melted.

® Eggplant parmesan

® 20 min - 1-2

Preparation time: 5 min
Cooking time: 20 min
Ingredients
1 Eggplant (large, sliced into rounds)
240 ml Marinara sauce
120 g Mozzarella cheese (shredded)
60g Parmesan cheese
60g Breadcrumbs
1 Egg (beaten)
s tsp Salt
Yy tsp Pepper
Preparation

1. Preparing the eggplant:
- Dip the eggplant slices in the beaten egg,
then coat with breadcrumbs.
~ Place the eggplant slices in a single layer
on a microwave-safe plate.
2. Cooking the eggplant:
= Microwave the eggplant slices at 700 W
for 5 to 6 minutes, turning them halfway.



- The eggplant slices are ready when they
are tender and the breadcrumbs are
golden.

3. Assembling the dish:

= In a microwave-safe dish, layer the
marinara sauce, the cooked eggplant slices
and the shredded mozzarella cheese.

~ Repeat the layers until all ingredients are
used. End with a layer of mozzarella and
parmesan cheese.

4. Microwave the dish at 700 W for
8 to 10 minutes until the cheese is melted and

bubbly.

® Cleaning and care

/\ DANGER! Risk of electric shock! Before
cleaning: Always disconnect the product from
the wall outlet.

/) DANGER! Risk of burns! Do not clean
the product right after operation. Let the
product cool first.

/\ WARNING! Do not immerse the product’s
electrical components in water or other
liquids. Never hold the product under running
water.

NOTES:
Clean the product right after it has cooled.
Once the food residues have dried, they are

0e

not easy to remove.

O Do not use cleaning sprays and other
aggressive cleaning agents, as they can
cause stains, smears or clouding on the
surfaces.

1 Do not use abrasive cleaning agents.

0 Housing: Clean the product’s housing with
a damp cloth.

[0 Cooking chamber: Always keep the
cooking chamber | 1 | clean. If splashes of
food or spilt liquids stick to the walls of the
product, wipe them off with a damp cloth.

If required, use a mild washing-up liquid
on the cloth. Afterwards, wipe with a cloth
moistened only with clear water to remove
any detergent residue.

Turntable: Clean the turntable | 4 | regularly
with warm, soapy water. You may also clean
the turntable in a dishwasher.

Splashes and soiling: Use a damp cloth
regularly to remove splashes and soiling from
the following components:

- Door IE (both sides)

- Viewing window (both sides)

~ Door seals | 5 | and adjacent components
Condensation: If condensation
accumulates on or around the outside of the
door [6], wipe it off with a soft cloth. This can
happen if the product is operated in extremely
humid conditions.

Odours: Remove odours regularly. Put

a deep microwave bow! - filled with a

cup of water, plus the juice and peel of a
lemon - into the cooking chamber [ 1]. Heat
the mixture for 5 minutes. Wipe the cooking
chamber thoroughly and rub dry with a soft
cloth.

® Cleaning program for cooking

N

chamber

NOTE: The cleaning program allows you

to soften splashes of food or spilt liquids by
evaporating soapy water. This makes it easier
to remove such contamination.

Add water and a few drops of washing-up
liquid to a microwave-safe cup.

Place a non-metallic spoon in the cup to
prevent sudden boiling.

Place the cup on the centre of the turntable
[4]. Close the door [6].

Press and hold & [10] until & [22] lights up and
the value display | 8 | shows “5:00".

Press start/+30 sec button 17| to start the
cleaning program.

When the program is finished: 4 beeps
sound. (3 22| goes off.

Clean the cooking chamber 1 | (see

“Cleaning and care”).
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@ Troubleshooting

Problem

Possible cause

Possible solution

There is nothing in the

display [8]

The mains plug | 3 | is not
inserted into a mains power
socket.

Check the mains plug [3].

The mains power socket is
defective.

Try another mains power
socket.

The display | 8 | is defective.

Contact the customer service
department.

The product does not respond

The child safety lock is

Deactivate the child safety lock

noise when turning.

positioned on the turntable
holder.

to pressing the buttons. activated. (see “Operation”).

The product does not start The door [6]is not properly Close the door [6].
cooking. closed.

The turntable | 4 | makes a loud | The turntable | 4 |is not correctly | Position the turntable

correctly on the turntable
holder.

The rollers | 4 | and/or the floor
of the cooking chamber| 1 | are

unclean.

Clean the rollers | 4 | and
the floor of the cooking
chamber[1].

The light inside the product is
not working.

The luminary is defective.

Contact the customer service
department (see “Service”).

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable

To help protect the environment, please

hi¢

dispose of the product properly when

. ; . ™= it has reached the end of its useful
materials, which you may dispose of at local . ;
. . life and not in the household waste.
recycling facilities. . . )
Information on collection points and
N Observe the marking of the packaging their opening hours can be obtained
Lb,) materials for waste separation, which from your local authority.
a are marked with abbreviations (a) and
numbers (b) with following meaning: ® Warranty
l. -7: plastics/20-22: paper and The product has been manufactured fo strict
flbreb90rd/80—98: composite quality guidelines and meticulously examined
materials. before delivery. In the event of material or
Product: manufacturing defects you have legal rights

o  Contact your local refuse disposal
authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.

wh
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rights are

against the retailer of this product. Your legal

not limited in any way by our warranty

detailed below.



The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original sales
receipt in a safe location as this document is
required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the
time of purchase must be reported without delay
after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty
period is not extended as a result of a claim
being granted. This also applies to replaced and
repaired parfs.

This warranty becomes void if the product
has been damaged, or used or maintained
improperly.

The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product
parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables (e.g. batteries,
rechargeable batteries, tubes, cartridges), nor
damage to fragile parts, e.g. switches or glass
parts.

® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your claim, observe

the following instructions:

Make sure to have the original sales receipt
and the item number (IAN 516807_2510/
516809_2510/516811_2510) available as
proof of purchase.

You can find the item number on the rating plate,
an engraving on the product, on the front page of
the instruction manual (bottom left), or as a sticker

on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, contact
the service department listed below either by
telephone or by e-mail.

Once the product has been recorded as defective
you can return it free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure to
enclose the proof of purchase (sales receipt) and
a short, written description outlining the details of
the defect and when it occurred.

® Service

Service Great Britain
Tel.. 0800 404 7657
E-Mail: owim@lidl.co.uk

Cce
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Varoitukset ja merkit
Ké&yttohjeessa ja pakkauksessa kéytetddn seuraavia varoituksia:

VAARA! "Vaara”-huomiosanalla
varustettu merkki tarkoittaa erittdin
riskialtista vaaratilannetta, joka johtaa
vakavaan vammaan tai kuolemaan, jos
sitd ei valtetd.

VYV~

Jannite (vaihtovirta)

Hz

Hertsi (verkkotaajuus)

Watti

VAROITUS! “Varoitus”-huomiosanalla
varustettu merkki tarkoittaa
keskinkertaisen riskitason
vaaratilannetta, joka voi johtaa
vakavaan vammaan tai kuolemaan, jos
sitd ei véltetd.

Tuote on luokiteltu suojaluokkaan I ja
se tdytyy maadoittaa.

Kéytd tuotetta vain kuivissa sisdtiloissa.

VARO! "Varo”-huomiosanalla
varustettu merkki tarkoittaa alhaisen
riskitason vaaratilannetta, joka voi
johtaa vahdaiseen tai kohtalaiseen
vammaan, jos sitd ei véltetd.

Vaara - sdhkaiskun vaaral

Huomio, kuuma pintal

HUOMIO! "Huomio"-huomiosanalla
varustettu merkki tarkoittaa mahdollisen
ainevahingon vaaraa.

S NG

Elintarvikekelpoinen
Témé tuote ei vaikuta elintarvikkeen
makuun tai hajuun.

ek B b P

HUOMAUTUS:
"Huomautus”-huomiosanalla varustettu
merkki tarjoaa hyddyllisia lisatietoja.

9

Konepesunkestéva:

Pyérivé alusta

)

CE-merkintd takaa, ettd tuote vastaa
siihen sovellettavia EU-direktiivejd.

mj

Turvallisuusohijeet
Kéyttoohjeet
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MIKROAALTOUUNI

® Johdanto

Onnittelemme sinua uuden tuotteen hankinnasta.
Valitsit erittcin korkealaatuisen tuotteen.
Kéyttdohje on osa t&td tuotetta. Se sisdltad
térkeitd turvallisuusohjeita sekd kayttod ja
havitysté koskevia ohjeita. Tutustu ennen
tuotteen kéytda huolellisesti kaikkiin kéyttsja
turvallisuusohieisiin. Kéyté tuotetta ainoastaan
ohjeen mukaan ja siind mainittuihin tarkoituksiin.
Anna kaikki ohjeet mukaan, jos luovutat tuotteen
edelleen.

EFAE
n
o

Voit ladata ja tarkastella t&té ja lukuisia muita
kéyttoohjeita osoitteesta www.lidl-service.com.
Skannaamalla tdmén QRkoodin pddset suoraan
Lidlin palvelusivustolle (www.lidl-service.com),
jossa voit avata kéyttdohjeesi systtamdlla
tuotenumeron (IAN) 516807_2510/
516809_2510/516811_2510.

® Tarkoituksenmukainen kaytto

B Tuote on tarkoitettu elintarvikkeiden
kuumennukseen ja valmistukseen. Alg kaytd
tuotetta mihink&an muuhun tarkoitukseen.

B Tuote soveltuu kaytettévéksi vain
yksityistalouksissa, joten sitd ei saa
kayttad laakinnéllisessé tai kaupallisessa
tarkoituksessa.

B Valmistaja ei ofa vastuuta vaurioista, jotka
johtuvat tarkoituksenvastaisesta kéytdstd.

® Toimituksen sisaltd

Tarkista tuotepakkauksen purkamisen jélkeen,
ettd toimitus on téydellinen ja ettd kaikki osat
ovat moitteettomassa kunnossa. Poista kaikki

pakkausmateriaalit ennen kéytda.

Mikroaaltouuni

Pyérivé alusta

Lukitus

Keha

Ohijelmat siséltava tarra
Kéyttdohje

Pikaohije

—_

® Osien kuvaus

(Kuva A)

[1] sisatila

z Laiteohjelmat

| 3| Virtajohto ja pistoke

[4] Pysrivé alusta, jossa kehd ja lukitus
i Oviyksikké (ovitiiviste)

16| Ovi

|7 Lukitus

18] Naytté

[9] Mikroaaltouunin tehopainikkeet
E Painike & (mikroaaltouunin teho/

puhdistusohjelma)

Painike = (automaattinen sulatus/kypsennys)
Painike C@ (muisti/suosikki)

Painike stop/C= (pysdytys-/poistotoiminto/
lapsilukko)

Painike O (ajastin/kello)

K&antésaadin (aika/paino/ohjelma)
Ovenavaaja

Painike start/+30 sec (kaynnistys/
pikakéynnistys)

Painike kg (paino)

(Kuva B)

AUTO (automaattinen kypsennys)
@ (djastin)

fi (lapsilukko)

G (puhdistusohjelma)

g (gramma)

HNE

NEEN
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24 & (kypsennyksen viivastyttéminen)

2_—5| % (sulatus)
[26] Palkkingytts (mikroaaltouunin teho)

[27] (mikroaalto)

@® Tekniset tiedot

Nimellisjcinnite: 220-240 V~, 50 Hz

Tehonkulutus: 1100 W

Tehonkulutus
valmiustilassa: 0,6 W

Suojausluokka: I

Tehonanto: 700 W

Mikroaaltotaajuus: 2450 MHz

Sisdtilan tilavuus: 20 litraa

Paino: 10 kg

Mitat: 446 mm x 241 mm %
338 mm

Sertifiointi:

HG14269

HG14270

HG14271 GS (SGS)

HG14269-BS

HG14270-BS

HG14271-BS -

HG14269-CH

HG14270-CH

HG14271-CH -

B Tuote tayttad EN 55011 -standardin
vaatimukset.

B Tuote on luokiteltu ryhmén 2, luokan B
mukaiseksi laitteeksi.

B Ryhmé 2 = Tuote tuottaa kayttdtarkoituksen
mukaisesti korkeataajuista energiaa
séhkdmagneettisen sateilyn muodossa
elintarvikkeiden lampokasittelyd varten.

B Luokan B laite = tuote soveltuu
kotitalouskéyttdon.
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A Turvallisuusohjeet

TUTUSTU ENNEN
TUOTTEEN KAYTTOA
KAIKKIIN TURVALLISUUS-
JA KAYTTOOHIJEISIIN! JOS
ANNAT TUOTTEEN MUILLE
HENKILOILLE, ANNA
TUOTTEEN MUKANA MYOS
KAIKKI ASIAKIRJAT!

Kayttsohjeen laiminlydmisestd
aiheutuvat vauriot mitatéivat
takuuvaateet! Valillisisté
vahingoista ei oteta vastuutal
Tarkoituksenvastaisesta

kaytostd tai turvallisuusohjeiden
laiminlydmisestd aiheutuvista

aine- ja henkilévahingoista ei oteta
vastuutal

LUE HUOLELLISESTI KAIKKI
TURVALLISUUSOHJEET JA
SAILYTA NE MYOHEMPAA
TARVETTA VARTEN
M Tuotetta voivat kaytad
8 vuotta tayttaneet lapset ja
henkilét, jotka ovat ruumiillisilta
tai henkisiltd kyvyiltaan tai
aisteiltaan rajoittuneita tai joilla
ei ole kokemusta ja/tai tietoa
tuotteen kaytdstd, jos heitd
valvotaan tai heitd on opastettu
tuotteen turvallisessa kaytéssé



ja he ymmartévat tuotteen
kéyttodn liittyvat vaarat.

Lapset eivét saa leikkid
tuotteella.

Lapset eivat saa puhdistaa

tai huoltaa laitetta ilman
valvontaa.

Tuote ja virtajohto on pidettéva
alle 8-vuotiaiden lasten
ulottumattomissa.

A VAROITUS! Jos ovi tai
ovitiivisteet ovat vaurioituneet,
tuotetta ei saa kayttad ennen
kuin se on korjautettu tehtavadn
koulutetulla henkilslla.

A VAROITUS! Kaikki huolto-
tai korjaustydt, jotka vaativat
mikroaaltosateilyltd suojaavan
kannen poistamista, ovat
vaaraksi henkildille, joilla ei ole
koulutusta téhan tehtavaan.

A VAROITUS! Nesteitd tai
muita elintarvikkeita ei saa
kuumentaa suljetuissa astioissa,
silla ne voivat helposti réjahtaa.

W Jos tuotteen virtajohto
vaurioituy, valmistajan, tdman
asiakaspalvelun tai muun
tehtévédn valtuutetun henkildn
tulee vaihtaa se uuteen
vaaratilanteiden valttamiseksi.

® Tuote on tarkoitettu
kaytettavaksi kotitalouksissa ja

vastaavissa kayttdtarkoituksissa,

esimerkiksi:

—Myymalaiden, toimistojen ja
muiden kaupallisten tilojen
henkilostokeittidissd;

—Maatalouksissa;

—Hotelleissa, motelleissa ja
muissa asumistarkoitukseen
kéytetyissd tiloissa

—Aamiaismajoituspaikoissa.

W Tuotteen ylareunan ylapuolelle
taytyy jattaa vahintaan
20 cm:n vapaa tila.

W Tuotteessa saa kaytad vain
mikroaaltouunikayttéan
soveltuvia astioita.

W Tuotteessa ei saa kuumentaa
metalliastioissa olevia ruokia tai
juomia.

Metallit heijastavat

mikroaaltosateilyd, mika

aiheuttaa kipinaintia. Kipinat
voivat aiheuttaa tulipalon,

ja tuote voi vaurioitua

korjauskelvottomaksil

® Muovi- ja paperiastioissa
kuumennettavia ruokia taytyy
valvoa mahdollisen syttymisen
varalta.

M Tuote on tarkoitettu ruokien
ja juomien kuumennukseen.
Ruokien tai vaatteiden
kuivaaminen sek&
|&dmpdtyynyjen, kotitossujen,
pesusienten, kosteiden
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pesuliinojen tms. [@mmittdminen
voi johtaa loukkaantumisiin,
syttymiseen tai tulipaloon.

B Jos tuotteesta nousee savua,
tuote on kytkettava pois
padlta, pistoke on irrotettava
ja ovi pidettava suljettuna, jotta
mahdolliset liekit tukahtuvat.

B Mikroaalloilla kuumennettaessa
juomat voivat yhtakkié
ryépsdhtaa ulos, joten astiaa
on kasiteltavé varovasti.

® Vauvan tuttipullon ja
lastenruokapurkkien sisaltd
taytyy sekoittaa tai ravistaa
ja lampétila tarkistaa ennen
kéyttda palovammojen
valtamiseksi.

® Kuorellisia kananmunia ja
koviksi keitettyja kananmunia
ei saa kuumentaa
mikroaaltouunissa, sillé ne
voivat rajahtad, myss silloin,
kun kuumennus on jo p&dattynyt.

¥ Tuote tulee puhdistaa ja
ruokien jG@nndkset poistaa
saanndllisesti (katso “Puhdistus
ja hoito”).

M Tuotteen puutteellinen puhtaus
voi vahingoittaa pintaa,
mikd osaltaan voi vaikuttaa
tuotteen kayttdikadn ja johtaa
mahdollisiin vaaratilanteisiin.

M Tuotetta ei saa puhdistaa
hdyrypuhdistimella.
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W Tuotetta tulee kayttaa erillisend
tuotteena, eikd sitd saa
integroida keittikalusteisiin.

LISATURVALLISUUSOHJEET

B Henkildiden, joilla on
sydamentahdistin, tulisi
tiedustella la&karilta
mahdollisista riskeisté ennen
tuotteen kayttda.

A VAROITUS! Kuuma pinta!
Tuote kuumenee kdyton aikana.
Al koske tuotteen kuumiin
pintoihin kéytén aikana tai
valittdmasti kayton jalkeen.

AVAARA! Sahkodiskun
vaara! Alg upota tuotetta
veteen tai muihin nesteisiin.

Alé koskaan pidé tuotetta
juoksevan veden alla.

AVAARA! Séahkosiskun
vaara! Alg kayts
vaurioitunutta tuotetta. Irrota
tuote sdhkdverkosta ja ota
yhteyttda jalleenmyyjaan, jos
tuote on vaurioitunut.

W Tuotetta ei saa kayttag, jos se
on pudonnut lattialle tai jos
siing on nakyvid vaurioita.

M Ennen tuotteen liittamistd
sdhkdverkkoon tarkista, ettd
jannite ja nimellisvirta vastaavat
tuotteen tyyppikilvessé olevia
virtatietoja.



M Suojaa virtajohtoa
vaurioitumiselta. Ald ripusta sitd
terdvien reunojen yli, purista
tai taita sitd. Pida virtajohto
etddlla kuumista pinnoista ja
avotulesta.

Sijoittamisohje

AHUOMIO! Al sijoita tuotetta
keittidlieden tai muun ldmpéa
sateilevan tuotteen ylapuolelle.
Tallaiseen paikkaan

sijoittaminen voi vaurioittaa
tuofetta.

Kaytto

AVAARA! Tulipalon
vaara! Poista metallisulkimet
kuumennettavien ruokien
pakkauksista.

m Alg siirrd tuotetta kéyton
aikana.

m Alg kéytd tuotetta tyhjand.

m Alg aseta tuotetta kuumille
pinnoille (kaasuliesi, sahkéliesi,
uuni jne.). Kaytd tuotetta
tasaisella, kiintedlld, puhtaalla,
kuumuutta kestavalla ja kuivalla
pinnalla.

m Alg aseta mitaén helposti
syttyvid materiaaleja tuotteen
lahelle.

B Tuote ei sovellu
kaytettavaksi ulkoisella
ajastimella tai erillisella
kaukosaatsjdrjestelmalla.

Puhdistus ja hoito

AVAROITUS! Loukkaantu-
misvaara! Irrota tuote sdhks-
verkosta ennen puhdistusta.

® |rrota virtajohto pistorasiasta
vetdmalla aina pistokkeesta.

® Suojaa tuotetta, virtajohtoa
ja pistoketta pélyltd, suoralta
auringonséateilyltd, tippuvalta ja
roiskevedeltd.

W Puhdista tuote aina kdytdn
ialkeen, erityisesti ovitiivisteet,
ontelot ja viereiset osat (katso
listietoja kohdasta “Puhdistus
ja hoito”).

= Al irrota

vaaleanharmaata
kiillepeitelevyd, joka
on kiinnitetty sisdtilaan
magnetronien suojaksi.
® Vaihdata tuotteen sisatilassa
oleva lamppu vain patevalla
ammattihenkilélla.

HAIRIOT MUISSA
LAITTEISSA

Tuotteen kayttd voi aiheuttaa
hairiditd radiossa, televisiossa tai
muissa laitteissa.

Jos téllaisia hairidita ilmaantuy,
kokeile seuraavia toimenpiteitd:

W Puhdista ovi ja ovitiiviste.
B Suuntaa uvudelleen radion tai
television antenni.
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Aseta tuote ja vastaanotin eri
huoneisiin.

W Poista tuote vastaanottimen
lGheisyydesta.

W Kytke tuote toiseen pistorasiaan.
Tuote ja vastaanotin tulisi
kytked eri virtapiireihin.

VAROTOIMENPITEET
LIALLISELLE
MIKROAALTOENERGIALLE
ALTISTUMISEN
VALTTAMISEKSI
m Alg yrita kayttaa tuotetta
avoimella ovella.
Kaytté avoimella ovella
voi altistaa haitalliselle
mikroaaltosdteilyn annokselle.
Tarkedd on myds, ettd
varmuuslukituksia ei murreta tai
manipuloida.
® Alg kiinnitd mitdan esineitd
oven vdliin. Tarkista,
ettd tiivistepinnoille ei
keréanny epapuhtauksia tai
pesuainejadnteitd.

@® Perusperiaatteet
mikroaaltouunissa
kypsentamisestd

0 Kypsennysaika: Noudata
kypsennysaikaa. Valitse lyhin annettu
kypsennysaika ja pidennd sité tarpeen
mukaan. Liian pitkéddn kypsennetyt ruoat

voivat alkaa savuta tai syttyd palamaan.

O Elintarvikkeet: Asefa elintarvikkeet
tasaisesti. Leikkaa elintarvikkeet yht& suuriksi
paloiksi. Paksuimmat palat asetetaan
reunaan.
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O Elintarvikkeiden peittédminen:

Peitd elintarvikkeet kypsennyksen ajaksi
mikroaaltouuniin soveltuvalla kannella. Kansi
est&d roiskeet ja elintarvikkeet kypsentyvéit
tasaisesti.

Elintarvikkeiden ké&éntdminen:
K&anna elintarvikkeita tuotteen sisélla
kerran kypsennyksen aikana, jotta ne,

esim. kananliha tai hampurilaiset, kypsyvét
nopeammin. Isot elintarvikkeet, esim. paisti,
taytyy kaantad véhintédn kerran.

Jarjestd esim. lihapullat uudelleen puolessa
vélissé kypsennysaikaa. Kaénné lihapullat ja
aseta ne astian keskeltd reunoille.

0 Kuorelliset elintarvikkeet: Pistele
perunoiden, makkaroiden ja vastaavien
elintarvikkeiden kuori ennen kypsennystd.
Muutoin ne voivat réjghtad.

O Elintarvikkeet, joissa on paksu

kuori: Pistele kokonaiset kurpitsat, omenat

ja kastanjat seké muut samankaltaiset
elintarvikkeet ennen kypsennystd.

Rasvat ja ruokadljyt: Tuotteessa ei

saa sulattaa mitéén pakastettuja rasvoja tai

ruokadliyjé. Tuotteessa ei saa uppopaistaa
ruokia. Rasvat ja ruokadljyt voivat syttyd
palamaan.

O Juomat: Kuumennettaessa juomat
voivat rydpsdhtad ulos, kun ne kiehuvat.
Késittele siksi varovasti astiaq, jotta dkillinen
ylikiehuminen voidaan vélttaa:

Aseta tarvittaessa lasisauva nesteeseen

O

kuumennuksen ajaksi.
Anna nesteen seisoa kuumennuksen jélkeen
vield 20 sekuntia sisatilassa [ 1] akillisen
rydpsdhtamisen véltéamiseksi.

O Popcorn: Kéytd popcornin valmistukseen
vain mikroaaltouuniin soveltuvaa popcornia.

@® Soveltuvien astioiden
kdyttdminen

A\ VAROITUS! Tulipalon vaara! Alg
koskaan kaytd metalliastioita tuotteessa.
Metalli heijastaa mikroaaltoséteilyd ja
aiheuttaa kipingintié. Témé voi johtaa
tulipaloon ja tuotteen vaurioitumiseen
korjauskelvottomaksi!



B Mikroaaltouuniin soveltuva astia on
mikroaallon lgpéisevé padstéen energian
astian |&pi kuumentaessaan elintarvikkeita.
Mikroaallot eivét pysty lapdisemdén metallia.
Tastd syystd metalliastioita ei saa kéyttad
kuumennukseen.

O Alg kaytd tuotteessa kierrdtyspaperista
valmistettuja astioita. Ne voivat sisdltéd hyvin
pieni& metalliosia, jotka voivat synnytt&éd
kipinditd ja/tai paloja.

B Suositeltavaa on kéyttad pydreitd ja soikeita
astioita, sillé elintarvikkeet kypsenevét likaa
astian kulmissa. Alla oleva luettelo auttaa
oikean astian valinnassa.

Astia Mikroaalt-

ouuni

Kuumuutta kestéva lasi Kylla

Kuumuutta kestdmétén lasi Ei

Kuumuutta kestéva keramiikka | Kylla

Muoviastia (mikroaaltouuniin

soveltuva) Kylla

Talouspaperi Kylla

Metallitarjotin ja -lautanen Ei

Alumiinifolio ja folioastia Ei

@® Ennen ensimmdista kayttoa

1.

Poista pakkausmateriaali (mukaan lukien
suojalevy ja teippi sisatilasta [ 1]). Tarkista,
onko foimitus téydellinen (katso “Toimituksen
sisclte”).

Puhdista tuote ja varusteet (katso “Puhdistus
ja hoito”).

® Tuotteen sijoittaminen

/\ VAROITUS! Tulipalon vaara! Tuotetta

ei saa asentaa keittiskaappiin. Suljetuissa
kaapeissa tuotteen iimanvaihto ei ole riittévé.
Tuote voi vaurioitua ja tdstd voi seurata
tulipalon vaaral

Aseta tuote tasaiselle pinnalle, jossa on
tarpeeksi filaa iimanvaihdolle.

J&té tuotteen ja seinien valiin véhintéén
10 cm:n véli. Ovi[6] téytyy voida avata
kokonaan.

O

e e

J&td tuotteen ylapuolelle véhintdén 20 cm:n
véli.

Kokoaminen

Aseta lukitus | 4| sisatilan | 1 | keskelle.

Aseta kehd | 4 | sisétilan | 1| pohjalle.

Aseta pyérivé alusta | 4 | kehén ja lukituksen
pddlle. Pydrivé alusta tulee asettaa oikein
lukituksen péalle.

Kytke pistoke | 3 | pistorasiaan. Néytéssa

ndkyy 1:01. Tuotteesta kuuluu @énimerkki.

Kaytto

HUOMAUTUKSET:

Tuotteessa saattaa ilmetd hajua ensimméisen
kéyttskerran aikana. Huolehdi riittévasta
tuuletuksesta.

Jos painat painiketta, jolla ei ole toimintoa
nykyisissé asetuksissa, kuulet kaksinkertaisen
adanimerkin.

@® Valmiustila

Tuote kytkeytyy automaattisesti valmiustilaan
heti, kun se liitetéian s@hkdverkkoon.

Jos mit&an painiketta ei paineta pitkédn
aikaan, tuote kytkeytyy automaattisesti
valmiustilaan.

Valmiustilassa ndytdssa | 8 | nakyvét
kellonaika jo @ .

Kellonajan asettaminen

Kytke pistoke | 3 | pistorasiaan. Né&ytdssa
nakyvét 1:01 jo @ [20]. Tuotteesta kuuluu
danimerkki.

Valmiustilassa: Pidé painiketta ©

3 sekuntia painettuna. 12 tunnin aikamuoto
on valittu. Néytéssé | 8 | nékyy Hr 12

(Hr ["Hour"]: Englantia = "tunti”).

Vaihda kaéntésadtimelld |15] aikamuotojen
Hr 12 ja Hr 24 vdlill. Vahvista painamalla

painiketta O [14]

Naytto

Tarkoitus

Hr 12

12 tunnin tila

Hr 24

24 tunnin tila
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oee °©

O

Aseta tunnit kaéntésaatimella [15]. Tuntindytts
vilkkuu s&&dén aikana.

Vahvista valinta painamalla painiketta © [14].

Minuuttingytté vilkkuu. Aseta minuutit

kadntsdadtimella [15].

Vahvista valinta painamalla painiketta O [14].

Kellonaika on nyt asetettu.

Ajastimen asettaminen
HUOMAUTUKSET:

Ajastin voidaan asettaa haluttuun arvoon
10 sekunnin ja 95 minuutin viilille.
Ajastintoimintoa voidaan ké&yttad
mikroaaltouunin kéytdsta riippumatta.
Lahtélaskennan aikana: Keskeytd ajastin

painamalla painiketta stop/C [13).

Valmiustilassa: Paina painiketta O [14].
Néytsssd [8] nékyy 00:00.

Aseta kaantdsadtimellé [15] haluamasi
kellonaika:

Asetettava aika (ajastin) | Aikajaksot

Kork. 5 minuuttia

10 sekunnin vélein

5 korkeintaan 10 minuuttia

30 sekunnin vélein

10 korkeintaan 30 minuuttia

1 minuutin vélein

30 korkeintaan 95 minuuttia

5 minuutin vélein

3.

®© e
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Vahvista valinta painamalla painiketta
start/+30 sec [17]. Asetettu aika alkaa
kulumaan.

Kun ajastimen aika on kulunut loppuun:
Tuotteesta kuuluu 3 Génimerkkia.

Asetusten keskeyttdminen/
lopettaminen

Asetusten keskeyttéiminen: Paina painiketta

stop/C= [13]. Tuote kytkeytyy valmiustilaan.

Lapsilukko

HUOMAUTUS: Aktivoi témé asetus, jotta
lapset ja muut henkilst, jotka eivét osaa
kéyttad tuotetta, eivét pysty kdyttdmadn
tuotetta.

Fl

Lapsilukon aktivoiminen: Pid&
valmiustilassa painiketta stop/C=
painettuna, kunnes kuuluu &animerkki.

~ Naytdssé | 8 | nékyy SAFE.

- 21 palaa.

Lapsilukon deaktivoiminen: Pida
painiketta stop/C== 13| painettuna, kunnes
kuuluu Génimerkki.

- Nayt6ssa | 8 | ei ndy enga SAFE.

- f121] sammuu.

— Tuotteesta kuuluu Ganimerkki.

® Elintarvikkeiden

kypsentéminen

A\ VAROITUS! Tulipalon vaara! Alg

koskaan kéytd metalliastioita tuotteessa.
Metalli heijastaa mikroaaltoséteilyé ja
aiheuttaa kipindintia. Témé voi johtaa
tulipaloon ja tuotteen vaurioitumiseen
korjauskelvottomaksil

HUOMAUTUS: Paina kypsennyksen
aikana haluamaasi mikroaaltouunin

tehopainiketta [9]. Néyttasn [8] ilmestyy

muutamaksi sekunniksi aktivoitu tehoaste.

Tehon valitseminen

Valitse haluttu mikroaaltouunin teho

painamalla valmiustilassa vastaavaa

mikroaaltouunin tehopainiketta [9].

— Naytdssé | 8 | nékyy valittu mikroaaltouunin
teho.

- ja sitd vastaava osa
palkkindytéstd [26] palavat.

Paina painiketta (O [14] tai odota 3 sekuntia,

kunnes néytdssa | 8 | nékyy 00:00.

Aseta kypsennysaika kadntssadatimella [15].

Pisin kypsennysaika on 95 minuuttia.

Kypsennyksen kdynnistéminen: Paina

painiketta start/+30 sec[17]

Pidennd kypsennysaikaa 30 sekunnilla

painamalla kypsennyksen aikana painiketta

start/+30 sec .



Naytto Tehonanto |Kayttd

- uemm HE 700w Pasta, pakasteruoka, kala, perunat, popcorn

— 560 W Juomat, ldmmin maito, uudelleenlémmitys, riisi, jauheliha
— md 420 W Pataruoka, leivan lammitys

R 280 W Pakasteiden sulatus, voin/suklaan/juuston sulatus

J— 140 W Lampiméndpito, jGdtelén pehmentdminen

® Kypsennysajan sa&tédminen
@® HUOMAUTUS: Kaikkien manuaalisten

ohjelmien pisin kypsennysaika on
95 minuuttia.

- Tuotteesta kuuluu 3 &animerkkia.

3. Paina ovenavaajaa |14 tai avaa ovi @ Tuote
kytkeytyy valmiustilaan.
Jos tuotetta ei kdytetd, 3 danimerkkia kuuluu
vudelleen 2 minuutin kuluttua.

O Kun olet valinnut kypsennysohjelman:
~ Paina painiketta ® [14] tai odota ® Pikakéaynnistys
3 sekuntia, kunnes néytéssd | 8 | nakyy ® HUOMAUTUKSET:
00:00. O Kukin painallus pident&é kypsennysaikaa
- Aseta kypsennysaika 10 sekunnista 30 sekuntia.
korkeintaan 95 minuuttiin kééntamailla O Pisin kypsennysaika on 95 minuuttia.

kaéntssaadinté [15] mysts- tai

vastapdivadn.

[ Paina valmiustilassa

painiketta start/+30 sec[17].

SGadettava aika
(kypsennysaika)

Aikajaksot

Kork. 5 minuuttia

10 sekunnin vélein

- Naytéssa | 8 | nékyy 00:30.
- ja kaikki 3 palkkingytén [26] osaa
palavat.

- Kypsennys alkaa téydella teholla.

5 korkeintaan 10 minuuttia

30 sekunnin vélein

10 korkeintaan 30 minuuttia

1 minuutin vélein

® Kypsennyksen

30 korkeintaan 95 minuuttia

5 minuutin vélein

keskeyttdminen ja

® Kypsennyksen
kdynnistdminen
@ HUOMAUTUS:

B Kun teho ja kypsennysaika on asetetty,
kypsennys voidaan kéynnist&d.

B Kun kypsennys on kéynnistetty
mikroaaltotilassa, kukin painikkeen
start/+30 sec|17| painallus pidentdd
kypsennysaikaa 30 sekuntia.

1. Kypsennyksen kéynnistéminen: Paina
painiketta start/+30 sec[17]
- Kypsennys alkaa.
- Aika alkaa laskemaan alaspéin.
- Naytossa [8] nakyy B [27).

2. Saddetyn ajan umpeutuessa:

- Naytdssd | 8 | ndkyy End.

lopettaminen

HUOMAUTUS: Kéynnissé oleva kypsennys
voidaan keskeyttdd tai lopettaa milloin
tahansa.

Kypsennyksen keskeyttédminen: Paina
painiketta stop,/C [13] tai avaa ovi [6 ]

= Ajan laskeminen loppuu ja ndytté vilkkuu.
- Kypsennys on keskeytetty.
Kypsennyksen jatkaminen: Paina
painiketta start/+30 sec[17]. Ajan
laskeminen jatkuu.

Kypsennyksen lopettaminen: Paina

2 kertaa painiketta stop/C= . Tuote
kytkeytyy valmiustilaan.
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@® Sulatus
(D HUOMAUTUS: Tuotteessa on

4 sulatusohjelmaa, jotka on lueteltu
seuraavassa taulukossa:

Koodi Kéaytto

A-01 Jauhelihan sulatus

A-02 Lihapalojen sulatus

A-03 Kanan osien sulatus

A-04 Leivén sulatus

® HUOMAUTUS: Sulatuksen aikana
ndyttédn | 8 | ilmestyy ilmoitus turn. Sulatus
voidaan keskeyttdd ja elintarvike voidaan
kaantad. Jos t&ta ei tehdd, laite jatkaa
kypsennysajan loppuun.

1. Paina valmiustilassa painiketta =[11],
- Naytossa | 8 | ngkyy A-01.
- AUTO 19| ja 3 25| palavat.

2. Aseta kadntésadtimelld [15) haluttu
sulatusohjelma (A-01 - A-04).

3. Paina painiketta kg |18| tai odota 3 sekuntia.
Néytéssa ndkyy pienin paino grammoina

(g)-

4. Aseta kaantsaatimelld [15] pakastetun
elintarvikkeen paino.

5. Kdynnistd sulatus painamalla painiketta

start/+30 sec .

@ Viivastetty
kypsennystoiminto

® HUOMAUTUS: Tuote on varustetty
viivastetyllé kypsennystoiminnolla. Télla
toiminnolla tuotteeseen voidaan asettaa
kellonaika, jolloin sen tulee aloittaa
kypsennys. Aikaviivetoiminto ei ole
kéytettdvissé sulatustoiminnossa eikd
pikakypsennystoiminnossa.

1. Valitse valmiustilassa kypsennysohjelma ja
aika.

2. Pida painiketta O [14] 3 sekuntia painettuna.

- Naytossé [8] nakyy 00:00.
- & 24| palaa.
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3. Aseta kadntésddtimelld |15 tunnit halutulle

kypsennysaijalle.

Vahvista asetus painamalla painiketta O [14].

5. Aseta kaantssaatimelld [15] minuutit halutulle
kypsennysaijalle.

6. Aikaviivastetyn kypsennyksen kéynnistdminen:

Paina painiketta (O [14].

Kypsennysohjelmaa vastaava merkki,

ajannéytts ja @ [24] palavat.

Aikaviiveasetuksen poistaminen

1. Paina ja pidé painiketta O [14] painettuna.
Ohijelmoitu kéynnistysaika ndkyy ndytdssé.

2. Paina painiketta stop/C= . Asetus
poistetaan.

HUOMAUTUKSET:

Ohjelmoidun kellonajan
muuttaminen: Poista ensin vanhat arvot.
Obhjelmoi sitten uudet ajat.

1 Kaikki muut toiminnot on deaktivoitu niin

E

0

kauan, kun aikaviivetoiminto on aktiivinen.

@® Muistitoiminto
® HUOMAUTUS: Kayta muistitoimintoa

suosikkiruokasi asetusten tallentamiseen. Ndin
voit hakea asetukset napinpainalluksella.

Asetusten tallentaminen/muistin
ylikirjoittaminen
1. Paina painiketta C3 [12].
~ Jos mitdén asetuksia ei ole tallennettu:
Néytéssd [ 8] nikyy 00:00.
- Jos asetuksia on jo tallennettu:
Naytéssa | 8 | ndkyvat tallennetut asetukset.
2. Anna vastaavat asetukset (katso “Tehon
valitseminen”).
3. Tallenna asetukset tai ylikirjoita muisti

painamalla painiketta C3 [12).

Kypsentéaminen muistitoiminnolla
1. Paina painiketta QR .

Naytdssé | 8 | ndkyvét tallennetut asetukset.
2. Kypsennyksen kdynnistéminen: Paina

painiketta start/+30 sec[17]



® Avutomaattiohjelmat
® HUOMAUTUKSET:

O

Automaattiohjelmat soveltuvat tuoreille
elintarvikkeille. Pakastetut elintarvikkeet eivét
kypsy asetetussa ajassa. Sulata pakastetut
elintarvikkeet ensin sulatusohjelmalla (katso
"Sulatus”).

Automaattiohjelmalla kypsennettaville
elintarvikkeille ei tarvitse asettaa
kypsennyksen kestoa ja tehoastetta.
Elintarvikelajin ja painon asetus riittévét.

Automaattiohjelman aloittaminen
@ HUOMAUTUKSET:

O

Automaattisen kypsennyksen tulos riippuu

seuraavista tekijdistd:

- Elintarvikkeiden muoto ja koko

- Tiettyjen elintarvikkeiden haluttu
kypsennysaste

- Miten tuote téytetédn elintarvikkeilla
Jos tulos ei ole tyydyttéva, saadé
kypsennysaikaa vastaavasti (katso “Sulatus”).

Paina valmiustilassa painiketta = ml

AUTO |19] palaa.

Halutun ohjelman asettaminen: K&énna
kaantssaadinta |15] (A-05 - A=12, katso
seuraava taulukko).

Paina painiketta kg |18| tai odota 3 sekuntia.
Naytdssé | 8 | nékyy joko

= Pienin paino grammoina (g) tai

~ Annosten pienin m&dard.

Tamé riippuu valitusta ohjelmasta.

. Aseta elintarvikkeiden paino tai annosten

méara: Kaanng kaantésaadinta [15]
Kypsennyksen kéynnistéminen: Paina

painiketta start/+30 sec[17]

Nayttd | Elintarvike/toiminto | M&éard/paino Ezls(t:ng:;nuutit : Tehonanto
200 g 2:00
300¢g 2:40
400 g 3:20
A-05 Lammitys 500 g 4:00 100 %
600 g 4:40
700 g 5:20
800 g 6:00
200 g 3:30
300 g 4:30
A-06 Vihannekset 400 g 5:30 100 %
500¢g 6:30
600 g 7:30
200 g 4:00
300 g 5:20
A-07 Kala 400 g 6:40 80 %
500 g 8:00
600 g 9:20
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T . Ao Ny Kesto (Minuutit :
Naytto |Elintarvike/toiminto | M&aré/paino Sekunnit) Tehonanto
200 g 2:40
300g 3:30
A-08 Liha 400 g 4:20 100 %
500¢g 5:10
600 g 6:00
100 g 25:00
A-09 Pasta 200 g 30:00 80 %
300g 35:00
1 kpl 6:00
A-10 Peruna 100 %
2 kpl 9:00
150 g 1:00
A-11 Pizza 300¢g 1:30 100 %
450 g 2:00
1 kulho 2:30
A-12 Keitto 2 kulhoa 4:00 100 %
3 kulhoa 6:00
Kayttéesimerkki 1: 2. Aseta kaantésadtimelld [15] painoksi 400 g.
Kuumenna 200 ml vettd: 3. Kypsennyksen k&ynnistdminen:
1. Vadlitse automaattinen ohjelma A-05 Paina painiketta start/+30 sec[17]
(l&mmitys). . Lo .
2. Saada kaantssaatimelld [15] maara 200 g Valitun automaattiohjelman hakeminen
(1 mlvetta = 1 g vettd). B Kun kypsennys on alkanut, jéliellé oleva aika
3. Kuumennuksen ké&ynnistaminen: lasketaan alaspéiin néytéssa (8]
Paina painiketta start/+30 sec . B Kun painiketta =|[11] painetaan, néytéssd
nékyy valitun ohjelman numero 5 sekunnin
Kayttéesimerkki 2: ajan. Témén jalkeen néytdssa nékyy jélleen
Kypsennd 400 g vihanneksia: igliella oleva aika.
1. Valitse automaattinen ohjelma A-06
(vihannekset).
® Kayttéesimerkkeja
Muiden kuin pakasteruokien kypsent&minen
Elintarvike M&éra Teho (W) | Aika (min) |Tieto

Kalafile 400 g 700 10-15 Lis&id hieman vettd ja

sitruunamehua.

Paloittele vihannekset.
Vihannekset 250¢g 560 5-10 Lisaa hieman vettd. Sekoita
vihanneksia vdlilla.
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Elintarvike Madéra Teho (W) | Aika (min) |Tieto
Peruna 500g 700 8-10 Paloﬂli’rele p.erunct. L|s<.:1c1 h!.ern?n
vettd. Sekoita perunoita valilla.
Jélkiruoka (esim. 100-300 g 560 1.5 Noudata jélkiruoan valmistajan
vanukas, kuppikakku) ohjeita.
Riisi ;28 iln\ll::a 560 15 Pese riisi ennen kypsentamistd.
Mausta lihamureke, aseta se
Lihamureke 600 g 700 23-28 lautaselle ja peitd lautanen
kannella.
Pakasteruokien kypsentédminen
Elintarvike Maara Teho (W) Aika (min)
Keitto 400 ml 560 8-10
Pataruoka 500¢g 700 10-13
Lisukkeet (esim. pasta) 500 g 700 8-10
Vihannekset 300g 560 8-10
[ ) Reseeteia Valmistus
. 1. Laita jauhot, leivinjauhe, hienosokeri
@® Suklaamukikakku ok lk ohe i ! troaalovuni
ja kaakaojauhe isoon mikroaaltouunin
(:9 7 min i x 1 kestévaan kuppiin. Sekoita kaikki ainekset
- - : keskendin.
Valmistusaika: 5 min 2. Liséa kananmuna ja sekoita kaikki ainekset
Kypsennysaika: 2 min keskendan.
3. Lisdé maito ja kasvidljy. Lisé& halutessasi
Ainekset vaniljauutetta tai muuta uutetta. Sekoita kaikki
4K Jashoia ainekset keskendicin, kunnes seos on tasaista.
: — .l 4. Voit halutessasi lisgtd pienié suklaapaloja,
/a rkl Leivinjauhetta pdhkinsitd tai rusinoita. Sekoita kaikki
4 rkl Hienosokeria ainekset keskenddn.
2 rkl Kaakaojavhetta 5. Laita kuppi pyérivén alustan | 4 | keskelle.
Kypsennd kakkua 700 W:n teholla 2 minuutin
1 Kananmuna . . .
ajan tai kunnes kakku lakkaa nousemasta ja
3 rkl Maitoa vaikuttaa kiintedltd.
3 rkl Kasvisliya 6. Kaytd uunikintaita kuuman kupin oftamiseen
Pari tippaa | Vaniljauutetta tai muuta uutetta vunista. Naufi herkullisesta kakustal
(valinnainen)
2 rkl Pienié suklaapaloja, péhkingité tai
rusinoita (valinnainen)
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® Karamellipopcornit

6. Kaada kuuma karamellipopcorn kulhoon.

Anna karamellipopcornin jGéhtyéd hyvin

@ 24 min i x 8 . . . } .
20 minuuttia. Halkaise karamellipopcorn osiin
Valmistusaika: 20 min ja naufil
Kypsennysaika: 4 min ) Aamiaisperunat
. @
Ainekset ® 25 min mn * 2
60g Muaissinjyvia Valmistusaika: 15 min
240 g Fariinisokeria Kypsennysaika: 10 min
60 ml Maissisiirappia .
Ainekset
3 rkl Suolatonta voita
) Keskikokoista perunaa (kuorittu ja
2l Suolaa viipaleiksi leikattu)
Vaniliauutetta Sipuli (viipaleiksi leikattu)
1
Vil Ruokasoodaa Vil | Suolaa
Pari tippaa | Kasvisljyd (valinnainen) Vetl | Pippuria
Valmistus Vatl | Valkosipulisuolaa
1. Laita maissinjyvét paperipussiin. Voit 60 g |Cheddarjuustoa (raastettu)
halutessasi liséta pari tippaa kasviéliya. Taita
pussin yldreunaa pari kertaa sen sulkemiseksi.  Valmistus
2. Laita pussi pydrivan alustan | 4 | keskelle. 1. Aseta peruna- ja sipuliviipaleet
Kypsennd maissia 700 W:n teholla mikroaaltouuniin soveltuvaan kulhoon.
4 minuutin ajan tai kunnes et endd kuule 2. Mausta perunat ja sipulit suolalla, pippurilla
poksahtelua. ja valkosipulisuolalla. Sekoita kaikki hyvin ja
3. Karamellin valmistaminen: Laita sokeri, peitd kulho.
maissisiirappi, voi ja suola isoon, 3. Laita kulho pysrivén alustan [4] keskelle.
mikroaaltouunin kestévéan kulhoon. Kypsenn& maustettuja perunoita ja sipulia
Kypsennd seosta 700 W:n teholla 2 minuutin 700 W:n teholla 9 minuuttia tai kunnes
ajan. Sekoita seosta ja kypsenné 700 W:n perunat ovat kypsid.
teholla vield 2 minuuttia, kunnes siing nékyy 4. Lisdd juusto ja kypsennd 560 W:n teholla
runsaasti kuplia. 1T minuutti.
4. Llisaé vaniljauute ja ruokasooda 5. Kayta vunikintaita kuuman kulhoon
karamelliseokseen ja sekoita hyvin. Kaada ottamiseen uunista. Nauti herkullisesta
heti kolmasosa kuumasta karamellista pussissa aamiaisestal
olevien popcornien pééille. Sulje pussi ja
ravistele sitd popcornin kuorruttamiseksi. ® Lihamureke
Kaada toinen kolmannes karamellista
. . s . @ 33-38 min |=|><2—3
popcornien péélle. Sulie pussi ja ravistele sitd.
Kaada loput karamellista popcornien padille Valmistusaika: 10 min
ja ravistele pussia vield kerran. K ika: 23-28 mi
5. Laita pussi pyérivén alustan [ 4 | keskelle. ypsemnysaka: mn

Kypsenné popcornia 700 W:n teholla
1 minuutin ajan. Kéytd vunikintaita kuuman
pussin ottamiseen uunista ja ravistamiseen.
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Ainekset (lihamureke)

500¢g Naudan jauhelihaa
A Sipuli (kuutioina)

1 Kananmuna (vatkattu)
100 g Korppujauhoja

Vatl Pippuria

Vil Suolaa

Ainekset (kastike)

75 ml Vettd

1 rkl Sinappia

2 rkl Tomaattiketsuppia

11l Sokeria

Maun mukaan | Persiljaa (valinnainen)

Valmistus

Yol Suolaa
2l Vettd
A Sitruunaa

Valmistus

1. Sulata lohi tarvittaessa (katso “Sulatus”).

2. Mausta lohi suolalla ja pippurilla.

3. Laita lohi lautaselle. Lisdd vesi. Peitd lautanen
kannella.

4. Laita lautanen pyérivén alustan | 4 | keskelle.
Kypsennd lohta 560 W:n teholla 7 minuuttia.
Voit vaihtoehtoisesti valita
automaattiohjelman A-07 (katso
“"Automaattiohjelmat”).

5. Liséd hieman sitruunamehua ennen lohen

tarjoilua.

@ Sitruuna-valkosipulikatkaravut

1.

Sekoita naudan jauheliha, sipuli, kananmuna,
korppujauhot, pippuri ja suola.

(© 10 min - x1-2
Valmistusaika: 5 min
Kypsennysaika: 10 min

Ainekset
200 g Katkarapuja (kuorittu ja

suolistettu)
2 kynttd Valkosipulia (hienonnettu)
1 Sitruuna (mehu)
30g Voita
1l Persiljaa (hienonnettu)
Maun mukaan | Suolaa ja pippuria

2. Muotoile lihamureke ja aseta se lautaselle.
Peitd lautanen kannella.

3. Laita lautanen pyérivén alustan |4 | keskelle.
Kypsennd lihamureketta 700 W:n teholla
18-23 minuuttia.

4. Sekoita silla vélin vesi, sinappi,
tomaattiketsuppi, sokeri ja persilja
(valinnainen) pienessé kulhossa.

5. Kun lihamureke on kypsennetty, valuta
kastike lihamurekkeen pédille. Peitd lautanen
kannella.

6. Kypsennd lihamureketta kastikkeen kanssa
700 W:n teholla vielé 5 minuuttia.

7. Tarjoile ja nauti lihamurekkeestal

® Lohta

@ 28 min i X

Valmistusaika: 5 min

Kypsennysaika: 23 min

Ainekset

400 g Lohta

Votl Pippuria

Valmistus

1. Laita katkaravut mikroaaltouunin kestévédn
kulhoon.

2. Lisaé valkosipuli, sitruunamehu, voi, suola ja
pippuri.

3. Peitd kulho ja laita se mikroaaltouuniin.
Kypsennd katkarapuja 700 W:n teholla
3 korkeintaan 4 minuuttia, kunnes ne ovat
roosanvdrisid ja kypsié.

4. Koristele persiljalla ja tarjoile ruoka riisin tai

pastan kanssa.
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® Makaronia juustokastikkeella

© 20 min -1
Valmistusaika: 10 min
Kypsennysaika: 20 min

Ainekset
100 g Makaroneja
120 ml Vettd
60 ml Maitoa
20g Jauhoja
20g Voita
60g Cheddar- ja mozzarellajuustoa
Yo il Suolaa
Vil Pippuria

Valmistus

1.

Makaronin valmistaminen:

~ Laita makaronit ja vesi mikroaaltouunin
kestévadn kulhoon.

~ Laita kulho pyérivélle alustalle [4].

- Kypsenn& makaroneja 700 W:n teholla
5 korkeintaan 6 minuuttia ja sekoita niitéd
puolivélissé aikaa.

Juustokastikkeen valmistaminen:

= Sulata voita 430 W:n teholla 2 minuuttia.

- Sekoita siihen jauhoja ja maitoa, kunnes
seos on tasaista ja paksuhkoa.

- Lis&d juusto, suola ja pippuri sekoittamalla.

Pastan ja kastikkeen sekoittaminen: Sekoita

keitetyt makaronit juustokastikkeeseen, niin

eftd ne peittyvdt tasaisesti kastikkeeseen.

Ainekset
200 g Risottoriisia

480 ml Kane- tai kasvislientd
120 ml Valkoviini& (valinnainen)
60g Parmesanjuustoa (raastettu)
80g Sipulia (hienonnettu)
1 kynsi Valkosipulia (hienonnettu)
15g Voita
Vol Suolaa
Vatl Pippuria

Valmistus

1.

Sipulin ja valkosipulin kypsentéminen:

~ Sekoita hienonnettu sipuli, valkosipuli ja voi
mikroaaltouunin kestévéssd kulhossa.

- Kypsenné sipulia ja valkosipulia 700 W:n
teholla 2 korkeintaan 3 minuuttia
mikroaaltouunissa, kunnes sipuli on
kuulakasta.

Riisin keittdminen:

- Laita risottoriisi kulhoon ja sekoita se
voiseoksen kanssa.

- Lisad siihen liemi ja valkoviini (jos
kéytetddn).

= Kypsenné riisid 700 W:n teholla
10 korkeintaan 12 minuuttia
mikroaaltouunissa ja sekoita riisic
puolivélissé aikaa.

~ Riisi on valmista, kun se on kermaisen
pehmedd.

Risoton valmistaminen:

- Sekoita siihen raastettu parmesanjuusto.

~ Kuumenna risottoa 700 W:n

4. Kuumennus ja tarjoilu: Kuumenna ruokaa ] ; )

700 W:n teholla 5 korkeintaan 6 minuuttia tehollo 2 korke.mtaon 3 minuuttia

mikroaaltouunissa, kunnes juusto on sulanut mikroaaltouunissa.

pehmedksi. - Mausta suolalla ja pippurilla.
@ Risotto ® Taytetyt paprikat

i @

@23min ix]_z @23m|n - )
Valmistusaika: 5 min Valmistusaika: 5 min
Kypsennysaika: 23 min Kypsennysaika: 23 min
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Ainekset Ainekset
2 Paprikaa 1 Munakoiso (iso, viipaloitu)
120 g Riisia (keitetty) 240 ml Marinarakastiketta
120 g Naudan- tai kananjauhelihaa 120 g Mozzarellajuustoa (raastettu)
120 ml Tomaattikastiketta 60g Parmesanjuustoa
30g Cheddar- ja mozzarellajuustoa 60 g Korppujauhoja
(raastettu) 1 Kananmuna (vatkattu)
40g Sipulia (hienonnettu) ol Suolaa
7l Suolaa o tl Pippuria
il Pippuria
Maun mukaan | Yrttej@ (valinnainen) Valmistus

Valmistus
1. Paprikan valmistaminen:

- Leikkaa paprikoista pdét ja poista
siemenet.

~ Laita paprikat mikroaaltouunin kestévaan
kulhoon.

2. Taytteen valmistaminen:

- Sekoita keitetty riisi, jauheliha,
tomaattikastike, hienonnettu sipuli ja yrtit
(valinnainen) mikroaaltouunin kestévassa
kulhossa.

- Kypsenn& 700 W:n teholla 4 korkeintaan
5 minuuttia, kunnes liha on kypséksi
paistunut.

3. Paprikoiden t&yttédminen ja kypsentdminen:

- Taytd paprikat kypsennetyllé sekoituksella.

- Ripottele paprikoille raastettua juustoa.

- Kypsenné paprikoita 700 W:n
teholla 4 korkeintaan 5 minuuttia
mikroaaltouunissa, kunnes paprikat ovat
pehmeitd ja juusto on sulanut.

® Munakoiso parmesaanilla

@ 20 min i x1-2
Valmistusaika: 5 min
Kypsennysaika: 20 min

1. Munakoison valmistaminen:

= Upota munakoisoviipaleet vatkattuun
kananmunaan ja leivitd se sitten
korppujauhoilla.

- Laita munakoisoviipaleet yhteen kerrokseen
mikroaaltouunin kestévélle lautaselle.

2. Munakoison kypsentéminen:

- Kypsenn& munakoisoviipaleita 700 W:n
teholla 5 korkeintaan 6 minuuttia
mikroaaltouunissa, kdé&nnd ne kerran toisin
pdin.

~ Munakoisoviipaleet ovat valmiita, kun
ne ovat pehmenneet ja korppujauho on
ruskistunut.

3. Ruoan valmistaminen:

~ Laita kerroksittain marinarakastike,
kypsennetyt munakoisoviipaleet ja
raastettu mozzarellajuusto mikroaaltouunin
kestévaan kulhoon.

— Tee niin monta kerrosta, kunnes kaikki
ainekset on kdytetty. Laita pé&dlle
mozzarella- ja parmesanjuustoa.

4. Kuumenna ruokaa 700 W:n teholla

8 korkeintaan 10 minuuttia mikroaaltouunissa,

kunnes juusto on sulanut ja pinnalle

muodostuu kuplia.

® Puhdistus ja hoito

/\ VAARA! Sihksiskun vaara! Ennen
puhdistusta: Irrota tuote aina ensin

sahkaverkosta.
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/\ VAARA! Palovamman vaara! Alg

puhdista tuotetta vélittemasti kéiytdn jalkeen.

Anna tuotteen ensin j&dhtyd.
/\ VAROITUS! Als upota tuotteen sahksisia

osia veteen tai muihin nesteisiin. Ald koskaan

pidé& tuotetta juoksevan veden alla.

HUOMAUTUKSET:

Puhdista tuote heti, kun se on ja&htynyt.
Kuivuneita ruoanjadnteitd ei ole helppo
puhdistaa.

0 Alg kayta puhdistussuihkeita tai muita

0e

voimakkaita puhdistusaineita, sillé niistd voi
jdadé& pintaan tahroja, raitoja tai sameita
kohtia.

O Alg kéytd hankausaineita.

1 Runko: Puhdista tuotteen runko kostutetulla

liinalla.
O Sisatila: Pidg sisdtila | 1| aina puhtaana.

Pyyhi tuotteen seiniin ja&neet elintarvikkeiden

jGdnteet tai nesteet kostutetulla liinalla.

K&ytd tarvittaessa mietoa pesuainetta. Pyyhi

pesuaineen jGdnteet kostealla liinalla.

[ Pyérivé alusta: Huuhtele pyérivé
alusta | 4 | saénndllisesti lampimalla
pesuainevedelld. Pydriva alusta voidaan
pestd myds astianpesukoneessa.

[ Roiskeet ja ep&puhtaudet: Poista
sadnnéllisesti roiskeet ja epdpuhtaudet
kostutetulla liinalla seuraavista osista:

- Owvi @ (molemmin puolin)

® Vianmadédritys

© e

= Ikkuna (molemmin puolin)

- Ovitiivisteet | 5 | ja oven |éheiset osat
Huuru: Pyyhi oven [6] ulkopintaan jééneet
huurut pehmells liinalla. Tuote huuruuntuy,
kun sitd kéytetdén kosteissa olosuhteissa.
Hajut: Poista hajut sdénnéllisesti. Aseta
sisétilaan | 1 | matala mikroaaltouunin kestévé
kulho, johon on lisétty kupillinen vettd ja
yhden sitruunan mehu seké kuori. Anna
tdman kiehua 5 minuuttia. Pyyhi sisétila
puhtaaksi ja kuivaa se pehmedlla liinalla.

Sisétilan puhdistusohjelma

HUOMAUTUS: Puhdistusohjelmalla
roiskunut ruoka tai lgikkyneet nesteet voidaan
pehmentdd hoyrystamalld pesuainevetta.
Na&in epdpuhtaudet on helpompi poistaa.
Lisad vettd ja muutama tippa pesuainenestettd
mikroaaltouunin kestévaan kuppiin.

Aseta kuppiin ei-metallinen lusikka, joka estad
gkillisen kiehumisen.

Aseta kuppi keskelle py&rivéd alustaa [4].
Sulie ovi[6].

Paina ja pidd painiketta & |10] painettuna,
kunnes (& [22| syttyy ja naytdssd | 8 | nakyy
"5:00".

Ké&ynnistd puhdistusohjelma painamalla
painiketta start/+30 sec[17].

Kun ohjelma on paattynyt: Kuulet

4 piippausadntd. & 22 sammuu.

Puhdista sisdtila | 1 | (katso “Puhdistus ja
hoito”).

Ongelma

Mahdollinen syy

Mahdolliset ratkaisut

Néytsssd [8] ei ndy mitédn.

Pistoketta | 3 | ei ole kytketty

pistorasiaan.

Tarkista pistoke [3]

Pistorasia on viallinen.

Kokeile toista pistorasiaa.

Naytts | 8| on viallinen.

Kaanny asiakaspalvelun puoleen.

Tuote ei reagoi painikkeiden
painallukseen.

Lapsilukko on aktivoitu.

Deaktivoi lapsilukko (katso
"Kayttd”).

Tuote ei aloita kypsennystd.

Ovi[6] ei ole kunnolla kiinni.

Sulje ovi [6].
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Ongelma

Mahdollinen syy

Mahdolliset ratkaisut

Pydrivésta alustasta |4 | kuuluu

Gadnia sen pyoriessa.

Pyérivad alustaa |4 | ei ole

asetettu oikein lukituksen padlle.

Aseta pyérivéa alusta | 4 | oikein

lukituksen padille.

Kehd [4 ] ja/tai sisatilan

pohja ovat likaiset.

Puhdista kehé |4 | ja sisdtilan

pohja.

Tuotteen sisdtilan valo ei toimi.

Lamppu on viallinen.

K&anny asiakaspalvelun puoleen
(katso “Huolto”).

@ Hdvittdminen

Pakkaus on valmistettu ympadristdystavallisista
materiaaleista, jotka voidaan viedd paikalliseen
kierratyspisteeseen.

N Noudata pakkausmateriaalien jétteiden
&) lajittelua koskevia merkint&ja. Ne

a koostuvat lyhenteistd (a) seké
numeroista (b) ja tarkoittavat
seuraavaa: 1-7 = muovit/20-22 =
paperi ja pahvi/80-98 = komposiitit.

Tuote:
wh
h=¢

Lisatietoja kaytdstd poistetun tuotteen
havittémismahdollisuuksista saat kuntasi
tai kaupunkisi viranomaisilta.

Alg heita kaytettyd tuotetta
kotitalousjétteisiin. Havité tuote

= ympdristdystavdllisesti toimittamalla se
asianmukaiseen jatehuoltoon. Lisdtietoja
kerdyspaikoista ja niiden aukioloajoista
saat kuntasi viranomaisilta.
® Takuu

Tuote on valmistettu huolellisesti tiukkojen
laatudirektiivien mukaan ja tarkistettu huolella
ennen toimitusta. Materiaali- tai valmistusvirheiden
tapauksessa kuluttajalla on laillisia oikeuksia
tuotteen myyj&d kohtaan. Alla oleva takuu ei
rajoita kuluttajan lakisadteisia oikeuksia mill&én
tavalla.

T&mdn tuotteen takuu on 3 vuotta ostopdivéstd
lukien. Takuuaika alkaa ostopéivéstéd. Sailytéd
alkuperdinen ostokuitti turvallisessa paikassa,
koska t&té asiakirjaa vaaditaan ostotositteena.

Mahdollisista ostohetkellé esiintyneisté vaurioista
tai vioista on ilmoitettava valittémésti tuotteen
pakkauksesta purkamisen jalkeen.

Jos 3 vuoden sisdllé tuotteen ostopéivastd alkaen
tuotteesta |6ytyy materiaali- tai valmistusvirhe,
korjaamme tuotteen ilmaiseksi harkintamme
mukaan. Takuuaikaa ei pidennetd mydnnetyn
takuuvaatimuksen vuoksi. Témd koskee myds
vaihdettuja ja korjattuja osia.

Takuun voimassaolo lakkaa, jos tuote on vioittunut,
sité on kdytetty tai huollettu tarkoituksenvastaisesti.

Takuu kattaa materiaali- ja valmistusvirheet. Takuu
ei kata tuotteen osiq, jotka kuluvat normaalisti
(esim. paristot, akut, letkut, varipatruunat) ja joita
voidaan sen vuoksi pitdé kuluvina osina eikd
my&skadn rikkoutuvia osia esim. kytkimid, akkuja
tai lasista valmistettuja osia.

® Toimiminen takuutapauksessa

Jotta asiasi nopea késittely voidaan taata,
pyyd&mme sinua foimimaan seuraavien ohjeiden
mukaisesti:

Sailyta kassakuitti ja tuotenumero

(IAN 516807_2510/516809_2510/
516811_2510) todisteena tekemdstdsi
ostoksesta.

Tuotenumero 8ytyy tyyppikilvestd, kaiverruksesta,
kéyttdohjeen etusivulta (vasen alareuna) tai
tuotteen takaosassa tai pohjassa olevasta tarrasta.

Jos havaitset tuotteessa toimintahairisitd tai
muita vikoja, ota ensin yhteytté puhelimitse tai
sdhkdpostitse alla mainittuun huoltopalveluun.
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Sen jélkeen voit Iéhettéd tuotteen maksutta
huoltopalvelun osoitteeseen. Liitd tuotteen mukaan
ostokuitti ja selvitys havaitusta viasta ja sen
havaitsemisajankohdasta.

@® Huoltopalvelu

(D  Huoltopalvelu Suomi
Puhelin: 09 42453024
E-Mail: owim@lidlfi

Cce

50 FI



Varningar och symboler somanvénds ................. .. .. ... Sidan

Inledning.......... . ... Sidan
Avsedd anvéndning . ... ... Sidan
LEVEIANS .« . e e ettt e e e Sidan
Beskrivning avdelarna. .. ... .. Sidan
Tekniska data. .. ..o Sidan

Sdkerhetsanvisningar.................. Sidan

Grundprinciper for tillagning i mikrovagsugn............... .. Sidan
Anvénd lémpliga kokkarl .. ... Sidan

Fore férsta anvéndningen........................ ... Sidan
Stall upp produkten . ... Sidan
MONEBRING . et Sidan

Mandvrering .................. . Sidan
Standbyldge. . . ... Sidan
Instéllning av klockan. ... ... Sidan
Instéllning av timer. . . ... ... Sidan
Avbryta/avsluta inmatning. . .. ... Sidan
BN PaIT . et Sidan

Tillagning av livsmedel ............................................ Sidan
Valaveffekiniva. . ..o Sidan
Instélining av tillagningstid. . ... ... .. Sidan
Startatillagningen .. ... Sidan
Snabbstart . ... Sidan
Avbryta/avsluta tillagningen ... ... ... Sidan
UPPHNING -« v vt ettt e e Sidan
Fordrajd tillagningsfunktion .. ... Sidan
Minnesfunktion. . ... ... Sidan
Automatikmeny. . .. ... Sidan
Exempel p& anvéndning . ... ... Sidan

53
54
54
54
54
55
55
59
60
60
60
60
60
61
61
61
61
61
61
62
62
62
62
63
63
63
63
64
66

SE 51



Choklad-muggkaka ... ... . . Sidan
Karamellpopcorn . . . ..o Sidan
Frukostpotatis . . ..o Sidan
Katfarslimpa . ... Sidan
LOX L oo Sidan
Citron- och vitldksrakor. . . ... ... Sidan
Makaroner med ost .. ... Sidan
RisotO . ... Sidan
Fyllda paprikor. . ... Sidan
Auberginer med parmesan . ... ... Sidan
Rengdringochskétsel ................. ... Sidan
Rengéringsprogram fér ugnskammaren. ... ... . oL oo Sidan
Felsokning.......... ... . Sidan
Avfallshantering ................................................... Sidan
Garanti............... Sidan
Handlaggning av garantiansprak .. ........ ... o Sidan
Service ... Sidan

52 SE

66
66
67
67
68
68
68
69
69
70
70
71
71
72
72
72
73
73



Varningar och symboler som anvénds
| denna bruksanvisning och pé férpackningen anvénds fsljiande varningsanvisningar:

FARA! Denna symbol med signalordet
"Fara” betecknar en riskkélla med

en hég grad av risk som om den inte
undviks kan leda till své&ra skador eller

doden.

VYV~

Spdnning (véxelstrém)

Hz

Hertz (natfrekvens)

Watt

VARNING! Denna symbol med
signalordet “Varning” betecknar en
riskkélla med en mattligt hég grad av
risk som om den inte undviks kan leda
till svéra skador eller dédsfall.

Denna produkt réknas ill skyddsklass |
och méste jordas.

Anvénd endast produkten i torra
inomhusrum.

VAR FORSIKTIG! Denna symbol
med signalordet “Var férsiktig”
betecknar en riskkélla med en lég
grad av risk som om den inte undviks
kan leda till ringa eller méttligt svéra
skador.

Fara - risk for elchock!

Se upp, heta ytor!

SE UPP! Denna symbol med
signalordet “Se upp” betecknar fara
for en eventuell sakskada.

Tillverkad av material som inte &r
skadligt fér livsmedel

Denna produkt har ingen negativ
verkan p& smak eller lukt.

ek b P P

HANVISNING: Denna symbol med
signalordet “Hénvisning” innehéller
ytterligare nyttig information.

Lampar sig fér diskmaskin:

Roterande tallrik

N

CE-market bekraftar dverensstdmmelse
med de EU-direktiv som géller fér
produkten.

Sdkerhetsanvisningar
Hanteringsanvisningar
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MIKROVAGSUGN

@ Inledning

Grattis till kdpet av din nya produkt. Du har
kopt en hégklassig produkt. Bruksanvisningen
hér till produkten. Den innehéller viktiga
anvisningar fér sékerhet, anvéndning och
avfallshantering. L&s sékerhetsanvisningarna
och monteringsanvisningen innan du anvénder
produkten. Anvénd produkten endast enligt
beskrivningen och endast fér de angivna
dndamaélen. Se till att bruksanvisningen alltid finns
tillgéinglig &ven vid vidare anvéindning av tredje
man.

EFRE
5
[=]
www.lidI-service.com

Du kan ladda ned och titta p& denna och ménga
andra bruksanvisningar pé www.lidl-service.com.
Genom att skanna den hér QR-koden

kommer du direkt fill webbplatsen Lidl service
(www.lidl-service.com) dér du kan &ppna din
bruksanvisning genom att mata in artikelnumret
(IAN) 516807_2510/516809_2510/
516811_2510.

® Avsedd anvéndning

B Denna produkt &r avsedd fér upphettning och
tillagning av livsmedel. Anvénd inte produkten
fér négra andra éndamal.

B Denna produkt ér avsedd endast fér
anvéndning i privata hushdll och fér inte
anvéndas inom medicinska eller kommersiella
omraden.

B Tillverkaren &tar sig inget ansvar fér skador
som uppstdr vid felaktig anvéndning.
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® Leverans

Kontrollera vid uppackningen av produkten att
leveransen &r fullsténdig och att alla delar éri
gott skick. Ta bort allt férpackningsmaterial fére
anvéndning.

Mikrovégsugn
Roterande tallrik
Medbringare

Lopring
Programéversikt-etikett
Bruksanvisning
Snabbstartsguide

—_

® Beskrivning av delarna
(Bild A)

[1] Ugnskammare

[2] Programéversikt

3] Anslutningskabel med stickkontakt

[4] Roterande tallrik med I&pring och
medbringare

[5] Dérrenhet (dérriéitning)

E Dérr

z Lés

(8] Display

[9] Mikrovégs-effektknappar

10| Knapp & (mikrovagseffekt/rengéringsprogram)

Knapp = (automatisk upptining/tillagning)

Knapp C (minne/favorit)

Knapp stop/C= (stopp-/raderingsfunktion/

barnspérr)

Knapp O (timer/klocka)

Ratt (tid/vikt/program)

Dérréppnare

Knapp start/+30 sec (start/snabbstart)

Knapp kg (vik)

ild B)

HNE

BNEEN

®

AUTO (automatisk fillagning)

@ (timer)

fi (barnspérr)

& (rengdringsprogram)

g (gram)

&' (fordrajning av tillagningen)
% (upptining)

Stapelindikering (mikrovéagseffekt)

N[R[S]S]

NN

NN[ININN [N [N
N SIR[=]

(mikrovagsugn)



@® Tekniska data

Mérkspénning: 220-240V~, 50 Hz

Effektbehov: 1100 W
Effektbehov i standbyldge: | 0,6 W
Skyddsklass: I

Spénning: 700 W
Mikrovégsfrekvens: 2450 MHz
Ugnskammarens volym: | 20 liter
Vikt: 10 kg
Matt: 446 mm x

241 mm % 338 mm

Certifiering:

HG14269
HG14270

HG14271 GS (SGS)

HG14269-BS
HG14270-BS
HG14271-BS -

HG14269-CH
HG14270-CH
HG14271-CH -

B Denna produkt uppfyller kraven i den
europeiska standarden EN 55011.

B Denna produkt dverensstémmer med
standarden fér apparater i grupp 2 klass B.

B Grupp 2 = produkten alstrar f&r sitt
&ndamdl hégfrekvent energi i form av
elektromagnetiska vagor som syftar fill
upphettning av livsmedel.

B Apparat av klass B = produkten &r avsedd fér
anvéndning i hushéllsmiljs.

A Sdkerhetsanvisningar

FORE ANVANDNING AV
PRODUKTEN BOR DU SATTA
DIG IN | ALLA BRUKS- OCH
SAKERHETSANVISNINGAR!
OM DU OVERLAMNAR
PRODUKTEN TILL NAGON
ANNAN, OVERLAMNA
AVEN ALLA TILLHORANDE
DOKUMENT!

Om det uppstar skador pé

grund av att du inte faljt denna
bruksanvisning upphdr garantin
att gallal Vi &tar oss inget ansvar
for folidskador! Vi atar oss inget
ansvar fér skador som uppstér pa
grund av felaktig anvéndning eller
av att sdkerhetsanvisningarna inte
foljts!

VIKTIGA
SAKERHETSANVISNINGAR
LAS NOGA OCH BEVARA
FOR SENARE BRUK

® Denna produkt kan anvéndas
av barn frén 8 é&rs &lder, samt
av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmaga
eller som har bristande
erfarenhet och kunskap, om
dessa dvervakas eller fér
undervisning i hur produkten
ska anvandas och de darvid
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forstar vilka faror som kan
uppsta.

Barn fé&r inte leka med
produkten.

Rengdring och
anvéndarunderhall far inte
utfdras av barn om de inte
dvervakas.

Barn som ar under 8 é&rs alder
far inte komma &t produkten
eller anslutningskabeln.

A VARNING! Nar dérren eller

dérrtatningarna ér skadade fér
produkten inte anvéndas férrén
den reparerats av en person
som har utbildning fér detta.

A VARNING! Den ér farliga fér

alla andra, utom fér en person
som har utbildning fér det, att
géra vilka som helst underhdlls-
eller reparationsarbeten

som kréver att man tar bort

en tackning som ger skydd

mot strélbelastning genom
mikrovégsenergi.

A VARNING! Vatskor eller

andra livsmedel far inte varmas
upp i slutna behdllare, eftersom
dessa latt kan explodera.

® Om produktens
anslutningskabel har skadats
mdste den bytas ut av
tillverkaren, tillverkarens
kundtjanst eller en person med
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motsvarande kvalifikationer, s&

att inga risker uppstar.

Denna produkt &@r avsedd att

anvdndas i hushallet och i

liknande verksamheter, som t.

ex. féljande:

—Kdk for medarbetare i
afférer, kontor och andra
arbetsplatser;

—Lantbruksindustrin;

—Hotell, motell och andra
boenden

—Bed and
breakfast-verksamheter.

Over denna produkts éversida

mdste [dmnas minst 20 cm fritt

utrymme.

Endast porslin som &r

l&dmpat for anvéndning i

mikrovégsapparater far

anvéndas.

® Vid upphettning i produkten &r

anvéndning av metallbehéllare
for livsmedel och drycker
forbjudet.

Metaller reflekterar
mikrovagsstralningen och

detta leder fill gnistbildning.
Ghnistor kan orsaka brand

och ge bestdende skador pa
produkten!

™ Vid upphettning av livsmedel

i plast- och pappersbehdllare
mdste produkten vervakas pd
grund av faran fér anténdning.



M Produkten &r avsedd fér
uppvarmning av mat och
drycker. Att torka livsmedel eller
klader och vérma varmedynor,
tofflor, tvattsvampar, fuktiga
trasor och liknande kan leda il
skador, antdndning eller brand.

B Om det uppstdr rék méste
produkten sténgas av eller
stickkontakten dras ut och
dérren sténgas fér att kvéva
eventuella lagor.

® Vid uppvarmning av drycker
med hjalp av mikrovagor
kan vatskan bérja koka
(&verhettning). Var darfér
férsiktig vid hantering av
behéllarna.

B Innehéllet i nappflaskor och
glasbehdllare med barnmat
mdste réras om eller skakas och
temperaturen maste kontrolleras
innan innehallet fortars, for att
forebygga brannskador.

® Agg med skal eller mycket
hardkokta égg fér inte vérmas
i mikrovagsugn, dé de kan
explodera, dven efter avslutad
uppvarmning.

® Produkten ska rengéras
regelbundet och rester av
livsmedel avlagsnas (se
"Rengdring och skatsel”).

® Om produkten inte halls
tillrackligt ren kan detta leda till

férstéring av ytan, vilket & sin
sida inverkar pd hur lénge den
kan anvandas och eventuellt
aven leda till farliga situationer.

M Produkten f&r inte rengéras
med angtvatt.

® Produkten ska anvdndas som
en fristéende produkt och far
inte installeras in i en mdbel
eller liknande.

YTTERLIGARE

SAKERHETSANVISNINGAR

M Personer som bar pacemakers
bor fore idrifttagning av
produkten fréga sin lgkare om
mojliga risker.

A VARNING! Heta ytor!
Produkten blir het under
anvandningen. Vidror inte
produktens heta ytor under eller
omedelbart efter anvandning.

AFARA! Fara for elektrisk
st6t! Doppa aldrig produkten
i vatten eller andra vétskor.
Hall aldrig produkten under
rinnande vatten.

AFARA! Fara for elektrisk
st6t! Anvand aldrig en produkt
som skadats. Vid skada, skilj
produkten frén elndtet och
vand dig till leverantéren.

W Produkten far inte anvéndas om
den fallit eller om den uppvisar
synliga skador.
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® Innan du ansluter produkten
till elngtet, kontrollera om
den nominella spénningen
och strémmen motsvarar de
elektriska data som anges pa
produktens markskylt.

m Skydda anslutningskabeln
mot skador. L&t den inte
hénga ver skarpa kanter och
kladm eller bsj den inte. Hall
anslutningskabeln borta frén
heta ytor eller dppen eld.

Placeringsanvisningar
A\ SE UPP! Stall inte produkten

dver en spis eller annan
apparat som ger i fran sig
varme. Om produkten stélls pé
en sadan plats kan detta leda
till skador p& denna.

Manévrering

AFARA! Brandfara!
Avlégsna metallférslutningar
fran livsmedelsférpackningar
som ska varmas.

M Flytta inte produkten medan
den anvands.

W R&r inte produkten ndr den 4r i
drift.

m Stall inte produkten pé heta
ytor (gasspis, elektrisk spis, ugn
osv.). Arbeta med produkten
pd en j@mn, stabil, ren,
varmetdlig och torr yta.
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W lagg inte ndgra brannbara
material i narheten av
produkten.

B Denna produkt &r inte avsedd
att kombineras med en
extern timer eller ett separat
figrrkontrollsystem.

Rengéring och skétsel

A VARNING! Risk for
personskador! Skil;
produkten frén elndtet innan du
rengdr den.

® Nér du drar stickkontakten
ur eluttaget, dra inte i
anslutningskabeln.

® Skydda produkten,
anslutningskabeln och
stickkontakten mot damm och
direkt solljus samt droppande
och sténkande vatten.

B Rengér alltid produkten
efter anvéndning, sérskilt
dérrtatningar, haligheter
och skarvar mellan delar (se
"Rengéring och skoétsel” fér
ytterligare information).

= Avlagsna inte den
ljusgraa tackplattan
av glimmer som
skyddar magnetronen i
ugnskammaren.
W L&t byta lampan i produkten
endast av kvalificerad
fackpersonal.



RADIOSTORNINGAR FRAN
ANDRA APPARATER

Drift av produkten kan leda il
stérningar hos din radio, tv eller
liknande apparater.

Om dylika interferenser skulle
upptrada, &t dem démpas

eller férhindras genom féljande
atgdrder:

® Hall produktens dérr och
dérriétning rena.

¥ Rikta mottagarantennen pd
radion eller tv:n p& nytt.

L&t produkten och mottagaren
vara skilda at.

B Avlagsna produkten fran
mottagaren.

W L&t produkten kopplas till en
annan kontakt. Produkten
och mottagaren bér ha skilda
grenar till stromkretsen.

FORSIKTIGHETSATGARDER
FOR ATT FORHINDRA
OVERDRIVEN KONTAKT
MED MIKROVAGSENERGI
W F3rsok inte att driva produkten

med Sppen dorr.

Om apparaten anvénds med

dppen dorr kan detta leda

till kontakt med skadliga dos

mikrovagor.

Det ar dven viktigt att

inte férsoka bryta upp

stkerhetsanordningarna eller
att manipulera med dem.

Kl&m inte in négra féremal
mellan dérren. Se till att det inte
samlas nagra féroreningar eller
rester av rengdringsmedel pé
tatningsytorna.

® Grundprinciper for tillagning i

O

mikrovégsugn

Tillagningstid: Se fill aft tillagningstiden &r
den riktiga. Vélj kortast angiven tillagningstid
och férléing den om s& behdvs. Livsmedel
som fillagats fér léinge kan bérja ryka eller
anténdas.

Livsmedel: Ordna livsmedlen jamnt p&
tallriken. Skar om m&jligt livsmedlen i lika
stora stycken. De tjockaste stéllena bér
placeras ute vid kanterna.

Téckning av livsmedlet: Tack under
tillagningen &ver livsmedlet med ett for
mikrovégstillagning lémpligt lock. Locket
hindrar att maten skvétter och bidrar
dessutom till j&mn tillagning.

Vénda pa livsmedlet: Vind livsmed|et

i produkten en géng under tillagningen sé
att rétter som kyckling eller hamburgare blir
genomlagade snabbare. Stérre stycken av
en livsmedelsprodukt, som t.ex. en stek, méste
véndas minst en géng.

Placera helt om delar av maten, t.ex.
kéttbullar, efter den halva tillagningstiden.
Vénd kéttbullarna och placera dem fran
mitten av tallriken fill randen.

Livsmedel med hud/skal: Stick

hal i skalet p& potatis, korv och liknande
livsmedelsprodukter fére kokningen. De kan i
annat fall 16t explodera.

Livsmedel med tjockt skal: Stick fére
kokning hél i hela pumpor, épplen, kastanjer
och liknande livsmedel.

Fett och olja: Tina inte upp fryst fett eller
olja i produkten. Fritera inte i produkten. Fett
eller olja kan anténdas.
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O Drycker: Nér drycker hettas upp i
produkten kan det komma till férdrsjt
bubblande. Var dérfér frsiktig nér du
hanterar behéllaren s& att du undviker plétslig
sjudning:

Placera om méjligt under upphettningen en
lamplig glasstav i vétskan.

Efter uppvarmning, |8t vétskan st& i

20 sekunder i ugnskammaren [1], om den
skulle bérja koka ovéntat.

[ Popcorn: For att géra popcorn, anvénd
endast popcornsférpackningar som &r
avsedda fér tillagning i mikrovégsugn.

® Anvand lampliga kokkérl
/A VARNING! Brandfara! Anvéind

aldrig metallféremal vid anvéndning av
produkten. Metall reflekterar mikrovégor
och leder dérmed till gnistbildning. Det kan
orsaka brand och ge best&ende skador pa
produkten!

B Det idealiska materialet fér en mikrovagsugn
&r sddant som |&ter mikrovdgorna tréinga
igen, allts& l&ter energin gé& igenom
behdllaren, s& att livsmedlet hettas upp.
Mikrovagor kan inte tréinga igenom
metall. Det &r darfor férbjudet att anvéinda
metallbehdllare och kokkérl av metall.

O Vid upphetting i produkten féar du inte
anvénda produkter gjorda av refurpapper.
Dessa kan némligen innehdlla mycket sma
partiklar av metall som kan skapa gnistor
och/eller eldsvéda.

B Virekommenderar att hellre anvénda runda/
ovala kokkérl &n kantiga/rektanguléra
eftersom livsmed|et i kanterna l&tt kan bli
Sverkokt. Nedanstéende lista tjignar till allmén
hjalp fér att vélja riktiga kokkérl.

Kokkarl Mikrovéagsugn
Varmetéligt glas Ja

Ej varmetaligt glas Nej

Vérmetalig keramik Ja

Kokkérl av plast (lampat fér

mikrovagsugnar) Ja
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Kokkarl Mikrovéagsugn
Hushéllspapper Ja
Metalltablett/-platta Nej
Aluminiumfolie och

foliebehallare Nej

@ Fore forsta anvéndningen

1. Ta bort férpackningsmaterialet
(inklusive skyddsplattan och tejpen i
ugnskammaren [ 1]). Kontrollera att
leveransen &r komplett (se “Leverans”).

2. Rengér produkten och tillbehéren (se
"Rengéring och skétsel”).

@ Stdéll upp produkten

/A VARNING! Brandfara! Denna produkt
&r inte avsedd fér installation inne i et
koksskép. I slutna skap ar det ofillréckligt
med ventilering av produkten. Produkten kan
skadas dér och det réder fara fér brand!

O Stall produkten pa en jémn yta med fillréickligt
utrymme fr ventilation.

[ Det ska finnas ett fritt utrymme p& minst 10 cm
mellan produkten och angrdnsande véggar.
Det méste g& att 5ppna dérren 6] helt.

01 Se fill att det finns et fritt utrymme ovanfér
produkten p& minst 20 cm.

® Montering

1. S&tt ner medbringaren |4 | i mitten av
ugnskammarens [ 1] golv.

2. lagg 16pringen |4 i sparet i
ugnskammaren | 1 |.

3. Lagg den roterande tallriken | 4 | pd I8pringen
och p& medbringaren. Den roterande tallriken
mé&ste haka fast i medbringaren.

4. Satt stickkontakten | 3 |i ett lampligt eluttag.
P& displayen | 8 | visas 1:01. En signalton
hérs.

® Manévrering

® HANVISNINGAR:

O Vid den férsta anvéindningen av produkten
kan en svag lukt markas. Se fill att det



finns tillréicklig ventilation i rummet dér den
anvénds.

Om du trycker pé& en knapp som inte har
n&gon funktion i den aktuella situationen hérs
en dubbel signalton.

@ Standbyldge

j—

Produkten &vergdr automatiskt fill standbyldge
ndr den &r ansluts fill elngtet.

Om du inte tryckt p& nagon knapp under en
léingre tid vergér produkten automatiskt till
standbylage.

| standbyldget visas klockslaget och @& [20] pa
displayen[8].

Instéllning av klockan

Satt stickkontakten | 3 |i ett lampligt eluttag.
1:01 och @ [20] lyser p& displayen [8]. En

signalton hérs.

2. | standbylage: Hall knappen O [14] intryckt
i 3 sekunder. 12-timmarsformatet &r valt.
Displayen | 8 | visar Hr 12 (Hr ["hour”]:
Svenska = "timme”).

3. Anvénd ratten [15] for att véxla mellan
Hr 12 och Hr 24. Tryck p& knappen ©
for att bekréfta.

Display Betydelse
Hr 12 12-timmarslage
Hr 24 24-timmarsldge

4. Stallin 8nskad timme med ratten [15].
Timvérdet blinkar under instéliningen.

Tryck p& knappen (O [14] for att bekréfta ditt
val.

5. Minutvérdet blinkar. Stéll in dnskad minut
med ratten [15].

Tryck pé knappen (O [14] for att bekréfta ditt
val.

6. Ddarmed ér tiden installd.

@ Instdllning av timer

® HANVISNINGAR:

O Timern kan stéllas in pé valfri tid mellan
10 sekunder och 95 minuter.

O Timerfunktionen kan anvéndas oberoende av

mikrovégsugnen.

O

1.

2.

Under nedrékningen: Tryck p& knappen
stop/C>= (13| fér att avbryta timern nér som

helst.
I standbylége: Tryck p& knappen O [14].
Displayen | 8 | visar 00:00.

Stall in dnskad sekund med ratten [15]

Instéllbar tid (timer)

Tidsintervall

Upp fill 5 minuter

| steg om 10 sekunder

Mellan 5 och 10 minuter

| steg om 30 sekunder

Mellan 10 och 30 minuter

| steg om 1 minuter

Mellan 30 och 95 minuter

| steg om 5 minuter

3.

Tryck p& knappen start/+30 sec |17] for
att bekréfta ditt val. Den instéllda tiden har
[&pt ut.

Nar timern har 18pt ut: 3 signaler hors.

® Avbryta/avsluta inmatning

© e

Avbryta inmatning: Tryck p& knappen stop/
C= [13]. Produkten évergér till standbylége.

Barnspéirr

HANVISNING: Aktivera denna instéllning
fér att férhindra aft smé& barn och andra
personer som inte kénner till hur produkten
anvénds oavsiktligt rékar sétta igéng den.

Aktivera barnspéarren: Hall knappen
stop/C= [13] intryckt i standbyldge tills en
signalton hérs.

- Displayen | 8 | visar SAFE.

- f21] lyser.

Avaktivera barnspérren: Hall knappen
stop/C= (13| intryckt fills en signalton hérs.
- Displayen | 8] visar inte léingre SAFE.

- f1121] slocknar.

- En signalton hors.

Tillagning av livsmedel

/\ VARNING! Brandfara! Anvind

aldrig metallféremal vid anvéndning av
produkten. Metall reflekterar mikrovégor
och leder darmed till gnistbildning. Det kan
orsaka brand och ge best&ende skador pa
produkten!

SE 61




@® HANVISNING: Tryck pé valfri

mikrovégs-effektknapp [9] under tillagningen.

- och motsvarande sektion i
stapelindikeringen |26 lyser.

Displayen [8] visar den aktiverade effektnivén 2. Tryck p& knappen O [14] eller vénta i
i ndgra sekunder. 3 sekunder tills displayen visar | 8 | 00:00.
3. Stallin tillagningstiden med ratten [15]. Den
@® Val av effekiniva maximala fillagningstiden &r 95 minuter.
gning
1. I standbylége trycker du p& motsvarande 4. Séitta igéng fillagningen: Tryck p& knappen
mikrovéags-effektknapp @ for aft vélja dnskad start/+30 sec '
mikrovégseffekt. 5. Tryck pé knappen start/+30 sec |17| under
~ Den digitala displayen [8] visar den valda tillagningen fér att frldnga tillagningstiden
mikrovégsseffekten. med 30 sekunder &t géngen.
Display Uteffekt Anvéndning
. am HEH |700W Nudlar, frysta livsmedel, fisk, potatis, popcorn
- = 560 W Drycker, varm mjélk, &teruppvérmning, ris, kéttférs
- =l 420 W Grytor, uppvérmning av bréd
i 280 W Upptining, sméltning av smér/choklad/ost
i 140 W Varmhdllning, uppmijukning av glass
@ Instéllning av tillagningstid knappen start/+30 sec [17] tillagningstiden

®

O

HANVISNING: Den maximala
tillagningstiden fér alla manuella program &r
95 minuter.

Naér du har valt tillagningsprogrammet:
- Tryck pé& knappen O [14] eller vénta i

3 sekunder tills displayen visar | 8 | 00:00.
= Vrid pé ratten |15] medurs eller moturs

for att stélla in tillagningstiden frén

10 sekunder till 95 minuter.

Instéllbar tid
(tillagningstid)

Tidsintervall

Upp till 5 minuter

| steg om 10 sekunder

Mellan 5 och 10 minuter

| steg om 30 sekunder

Mellan 10 och 30 minuter

| steg om 1 minuter

Mellan 30 och 95 minuter

| steg om 5 minuter

L
©)
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Starta tillagningen
HANVISNING:

Naér du har stéllt in effekt och tillagningstid
kan du starta tillagningen.

Efter att tillagningen har startat i
mikrovagugnslége kar varje tryck pé

SE

1.

e e

med 30 sekunder.

Sétta igéng tillagningen: Tryck pé& knappen
start/+30 sec .

= Tillagningen bérjar.

~ Tiden rdknas ner under tillagningen.

- Displayen [8] visar =] [27].

Efter det att den instéllda tiden 16pt ut:

~ End visas p& displayen [8]

- 3 signaltoner hdrs.

Tryck p& dérréppnaren [14] eller 5ppna
darren [6]. Produkten évergér till
standbylége.

Om du inte gér nagot kommer de tre
signaltonen att ljuda igen efter tvé minuter
som en p&minnelse.

Snabbstart

HANVISNINGAR:
Varje tryck dkar tillagningstiden med
30 sekunder.

Den maximala tillagningstiden &r 95 minuter.

0 Tryck p& knappen start/+30 sec|17|i

standbylage.
- Displayen | 8 | visar 00:30.




©e

L
©)

- och alla tre sektionerna i

stapelindikeringen |24| lyser.
- Tillagningen startar pé& full effekt.

Avbryta/avsluta tillagningen

HANVISNING: Du kan nér som helst
avbryta eller avsluta en pagéende tillagning.

Avbryta tillagningen: Tryck p& knappen

stop/C= (13| eller 3ppna dérren [6].

~ Den nedrékningen av tid stoppas och
tidsvardet blinkar.

- Tillagningen har avbrutits.

Fortsétt tillagningen: Tryck p& knappen

start/+30 sec [17]. Tiden fortsétter att

réknas ner.

Avsluta tillagningen: Tryck tvé génger

p& knappen stop/C= [13]. Produkten

Svergar till standbylége.

Upptining
HANVISNING: Produkten har fyra

upptiningprogram, som visas i féljande tabell:

Kod Anvéndning

A-01 Upptining av kéttfars
A-02 Upptining av kéttbitar
A-03 Upptining av kycklingdelar
A-04 Upptining av bréd

®

HANVISNING: Under uppfiningen visas
meddelandet turn pé displayen [8]. Du kan
avbryta processen och vénda livmedlet. Om
ingen &tgdrd vidtas fortsdtter apparaten aft
arbeta tills tillagningstiden har 18pt ut.

Tryck p& knappen =|11] i standbylége.

- Displayen | 8 | visar A=01.

~ AUTO |19 och 3 25] lyser.

Stall in dnskat upptiningsprogram (A=

01 till A-04) med hjélp av ratten [15].
Tryck p& knappen kg |18] eller vénta i

3 sekunder.

Displayen | 8 | visar minimivikten i gram (g).
Stéll in det djupfrysta livsmedlets vikt med
hiélp av ratten [13].

© e

Tryck p& knappen start/+30 sec |17| fér att

starta processen.

Fordréjd tillagningsfunktion

HANVISNING: Produkten har en
fordrojd fillagningsfunktion. Med denna
funktion kan du férinstéllda ett klockslag dé
produkten ska bérja med den férinstéllda
tillagningen. Tidsférdréjningsfunktionen &r
inte tillgénglig fér upptiningsfunktionen eller
expresstillagningsfunktionen.

Vélj ett tillagningsprogram och en tid i
standbyléget.

Hall knappen (O [14] intryckt i 3 sekunder.
- Displayen | 8 | visar 00:00.

- €& [24]lyser.

Stall in timmarna fér énskad starttid med
ratten .

Tryck pé knappen (O [14] fér att bekréfta
installningen.

Stall in minuterna fér dnskad starttid med
ratten .

Starta tidsférdréjd tillagning: Tryck p& knapp

Oh4

Symbolen fér tillagningsprogrammet,

tidsindikatorn och @& lyser.

Radering av tidsférdrdjningen

1.

0

© e

Tryck pé knappen (O [14] och héill den
nedtryckt. Den programmerade starttiden
visas.

Tryck p& knappen stop/C=[13]

Instéllningen raderas.

HANVISNINGAR:

Andring av programmerad tid:
Radera férst de gamla inmatningarna.
Programmera dérefter in de nya tiderna.

Alla andra funktioner avaktiveras d@, om bara
tidsférdréjningsinstéliningen &r aktiv.

Minnesfunktion

HANVISNING: Anviind minnesfunkfionen
for att spara instéllningarna fér din favoritrétt.
P& sd satt kan du hémta dessa instéliningar
med ett knapptryck.
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Spara instéllningar/skriva dver minnet
1. Tryck p& knapp C3 [12)

= Om du inte har sparat n&gra instéllningar
tidigare: Displayen | 8 | visar 00:00.

— Om du redan har sparat instéllningar:
Displayen | 8 | visar de sparade
instéllningarna.

2. Ange lampliga instéllningar (se “Val av
effeknivd”).

3. Tryck pé knappen Cg [12] for att spara

instélningarna eller fér att skriva dver minnet.

Tillagning med minnesfunktionen

1. Tryck p& knapp G2 [12).
Displayen | 8 visar de sparade
instéllningarna.

2. Sétta igdng tillagningen: Tryck p& knappen
start/+30 sec[17]

Automatikmeny

HANVISNINGAR:

Automatikmenyn &r avsedd fér férska
livsmedel. Djupfrysta livsmedel kan

inte tillagas med den angivna tiden.

Tina férst upp djupfrysta livsmedel med
upptiningsprogrammet (se “Upptining”).

O Fér livsmedel som ska beredas med hjélp
av automatikmenyn, &r det inte nddvéandigt
att ange tiden fér tillagningen och vilken

e e

effektniva det rér sig om. Det réicker med aft
ange vilket slag av livsmedel det rér sig om
och dettas vikt.

Starta automatikmenyn

@ HANVISNINGAR:

[ Resultatet av den automatiska tillagningen
beror pé féljande faktorer:
~ Form och storlek pé livsmedel
- Onskad fillagningsgrad av specifika

livmedel

= Hur du placerar livmedel i produkten

O Justera tillagningstiden om du inte &r néjd
med resultatet (se “Upptining”).

1. Tryck pé& knappen =11] i standbylage.
AUTO |19 lyser.

2. Stdll in dnskat program: Vrid pé& ratten
(A-05 fill A=12, se fsljande tabell).

3. Tryck p& knappen kg |18] eller véinta i
3 sekunder.
Displayen visar antingen
= minimivikt i gram (g) eller
- minsta antal portioner.
Detta beror p& det valda programmet.

4. Stallin livmedels vikt eller antalet portioner:
Vrid pé& ratten [13]

5. Starta processen: Tryck p& knappen

start/+30 sec[17]

Display | Mat/funktion | Méngd/vikt | Varaktighet (minuter: sekunder) | Uteffekt
200 g 2:00
300g¢ 2:40
400 g 3:20
A-05 Uppvérmning 500 g 4:00 100 %
600 g 4:40
700 g 5:20
800¢g 6:00
200 g 3:30
300g 4:30
A-06 | Gronsaker 400 g 5:30 100 %
500 ¢g 6:30
600 g 7:30
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Display | Mat/funktion | Méngd/vikt | Varaktighet (minuter: sekunder) |Uteffekt
200 g 4:00
300 g 5:20

A-07 |Fisk 400g 6:40 80 %
500¢g 8:00
600 g 9:20
200 g 2:40
300g 3:30

A-08 |Kott 400g 4:20 100 %
500¢g 5:10
600 g 6:00
100 g 25:00

A-09 Pasta 200 g 30:00 80 %
300g 35:00

A-10 | Potatis L °% 100 %
2 st. 9:00
150¢g 1:00

A-11 Pizza 300 g 1:30 100 %
450¢ 2:00
1 skal 2:30

A-12 | Soppa 2 skélar 4:00 100 %
3 skélar 6:00

Exempel pa anvéndning 1:
Véarma upp 200 ml vatten:

1.

A-05 (uppvérmning).

vatten = 1 g vatten).

Vélj det automatiska programmet
Stéll in méngden 200 g med ratten |15 (1 ml

Start av uppvédrmningen:

Tryck pé& knappen start/+30 sec[17].

Exempel pa anvéndning 2:
Tillaga 400 g grénsaker:

1.

A-06 (gronsaker).

Vélj det automatiska programmet

Stall in vikten 400 g med ratten [13].
Sé&tta igang tillagningen:

Tryck p& knappen start/+30 sec[17]

Aktivera vald automatikmeny

= Nar tillagningen har startat réknas den
Sterstaende tiden ner p& displayen [8].

B Nér du trycker p& knappen =

visar displayen | 8 | numret pa det valda

programmet i 5 sekunder. Dérefter visar
displayen aterstdende tid pa nytt.
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® Exempel pa anvéndning

Tillagning av ej fryst livsmedel

Livsmedel Méngd Effekt (W) Tid (min) |Information
Fiskfilé 400 g 700 10-15 Tillsétt lite vatten och citronsaft.
Skér gronsakerna i bitar. Tillséitt
Grénsaker 250¢g 560 5-10 lite vatten. Rér om grénsakerna
dé och dé.
Skar potatisen i bitar.
Potatis 500¢g 700 8-10 Tills&tt lite vatten. Rér om
potatisbitarna d& och dé.
Efterratt (t.ex. Fslj anvisningarna frén
pudding, muffins) 100-300¢ 560 1= desserttillverkaren.
. 100 g ris L .
Ris 250 ml vatten 560 15 Skalj riset fore tillagning.
Krydda kéttférslimpan, lagg
Kattfarslimpa 600 g 700 23-28 den pa en tallrik och téck med
ett lock.
Tillagning av fryst livsmedel
Livsmedel Méngd Effekt (W) Tid (min)
Soppa 400 ml 560 8-10
Stuvning 500 g 700 10-13
Sidordgtter (t.ex. nudlar) 500 g 700 8-10
Grdnsaker 300¢g 560 8-10
® Recept 1 Agg
® Choklad-muggkaka 3msk | Mijslk
@ 7 min |=| x1 [3msk |Matolja
Forberedelsetid: 5 min En nypa | Vaniliextrakt eller annat extrakt (valfritt)
Tillagningstid: 2 min 2 msk | Chokladbitar, nétter eller russin (valfritt)
Ingredienser Tillagning
— 1. Tills&tt mjsl, bakpulver, strésocker och
4msk | Mjsl . W
kakaopulver i en stor, mikrovégssdker kopp.
Vymsk | Bakpulver Blanda alla ingredienser.
Amsk | Strésocker 2. Tillsatt ett dgg och blanda ytterligare.
2 msk | Kakaopulver
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3.

6.

Tillsatt mislk och matolja. Om s& dnskas,
tillséitt vaniljextrakt eller annat extrakt. Blanda
alla ingredienser tills smeten &r slét.

Om sd dnskas, tillsatt chokladbitar, nétter eller
russin. Blanda alla ingredienser.

Placera koppen mitt p& den roterande
tallriken [4]. Tillaga muggkakan p& 700 W i
2 minuter eller fills kakan inte h&js ytterligare
utan stelnar.

Anvénd grytvantar fér att ta ut den varma
koppen. Njut av den léckra muggkakan!

® Karamellpopcorn

@ 24 min i x 8
Férberedelsetid: 20 min
Tillagningstid: 4 min
Ingredienser
60g Popcorn
240 g Brunt socker
60 ml Maissirap
3 msk Osaltat smér
Y, tsk Salt
1 tsk Vaniljsocker
YV, tsk Bikarbonat
En nypa | Matolja (tillval)

Tillagning

1.

Lagg popcornen i en papperspdse. Om sa
dnskas, tillsatt négra droppar matolja. Vik
Sppningen av p&sen n&gra ganger for aft
férsluta den.

Lagg pasen pé mitten av den roterande
tallriken [4]. Tillaga p& 700 W i 4 minuter
eller ills du inte langre hér négra “pop”jud.
Tillaga karamellsmeten: Légg socker,
majssirap, smdr och salt i en stor
mikrovégsséker skdl som t&l mikrovégsugn.
Tillred blandningen p& 700 W i 2 minuter.
R&r om blandningen och tillred pa 700 W
i ytterligare 2 minuter, tills den bubblar
intensivt.

4.

Tillsétt vaniljextrakt och bikarbonat till
karamellsmeten och rér om vél. Hall
omedelbart en tredjedel av den heta
karamellsmeten éver popcornen i pésen.
Stéing pésen och skaka den fér att popcornen
ska f& kontakt med karamellsmeten. Héll
ytterligare en tredjedel av karamellsmeten
Sver popcornen. Stdng pdsen och skaka den.
Hall den resterande karamellsmeten éver
popcornen och skaka pésen en sista géng.
Lagg pasen pé mitten av den roterande
tallriken [4]. Tillred blandningen p& 700 W

i 1 minut. Anvéind grytvantar fér att ta ut och
skaka den varma pésen.

Hall den varma karamellpopcornen i en
behallare. Lat karamellpopcornen svalna helt
i 20 minuter. Bryt iséir karamellpopcornen och
njut!

® Frukostpotatis
(© 25 min L)

Forberedelsetid:

15 min

Tillagningstid:

10 min

Ingredienser

2

Medelstor potatis (skalad och skivad)

Yo

Lok (skuren i skivor)

Y, tsk

Salt

Ve tsk

Peppar

Y, tsk

Vitlokssalt

60 g

Cheddarost (riven)

Tillagning

1.

4.
5.

Lagg potatis- och 18kskivorna i en
mikrovagsséker skal.

Krydda potatisen och I6ken med salt, peppar
och vitlékssalt. Blanda vél och téck skélen.
Stall sk&len p& mitten av den roterande
tallriken [4]. Tillaga den kryddade potatisen
och 18ken p& 700 W i 9 minuter eller tills
potatisen &r genomkokt.

Tillsétt osten och tillaga p& 560 Wi 1 minut.
Anvénd grytvantar fér att ta ut den varma
sk&len. Njut av den léckra frukosten!
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@ Kottfarslimpa ® Lax
(O 33-38 min - x2-3 (O 28 min - 1
Férberedelsetid: 10 min Forberedelsetid: 5 min
Tillagningstid: 23-28 min Tillagningstid: 23 min
Ingredienser (kéttfarslimpa) Ingredienser
500 ¢ Nétférs 400 g Lax
A Gul I8k (finhackad) Y, tsk Peppar
1 Agg (uppvispat) Yy tsk Salt
100 g Strébréd 2 tsk Vatten
V, tsk Peppar A Citron
Ya tsk Salt
Tillagning
Ingredienser (ss) 1. Vid behov, l&t laxen tina upp (se
"Upptining”).
75 ml Vatten 2. Krydda laxen med peppar och salt.
1 msk Senap 3. Vand upp laxen pé en tallrik. Tillsétt vatten.
2 msk Tomatketchup Tack tallriken med ett lock.
4. Placera tallriken mitt p& den roterande
1 tsk Socker tallriken [4]. Tillred laxen p& 560 W i
Efter smak Persilia (valfritt) 7 minuter.
Alternativt, vélj automatikmenyn A-07 (se
Tillagning "Automatikmeny”).
1. Blanda kéttférs, 18k, dgg, strobréd, peppar 5. Tillsatt lite citronsaft innan du serverar laxen.
och salt.
2. Forma kéttférslimpan och légg den p& en @ Citron- och vitléksrdakor
tallrik. Téck tallriken med ett lock. . [ ]
10 x1-2
3. Placera tallriken mitt pé& den roterande @ mn .
tallriken [4]. Tillaga kéttférslimpan p& 700 W | Férberedelsetid: 5 min
i 18-23 minuter. . L .
Till tid: 10
4. Blanda under tiden vatten, senap, Tagnne mn
t?motk(ffchup, socker och persilja (valfritt) i en Ingredienser
liten skal.
5. Nar kattfarslimpan ér fillagad, ringla sésen 200 g Rakor (skalade och rensade)
dver kéttfarslimpan. Téck tallriken med ett 2 Klyftor Vitlsk (hackad)
lock. -
6. Tillaga kéttférslimpan med sés p& 700 Wi ] Citron (saft)
ytterligare 5 minuter. 30g Smér
7. Servera och njut av kéttférslimpan! 1 tsk Persilia (hackad)
Efter smak | Salt och peppar
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Tillagning

1.
2.
3.

Lagg rékorna i en mikrovégsugnssdker skal.
Tillsatt vitlok, citronsaft, smér, salt och peppar.
Tack over skalen och stéll den i
mikrovagsugnen. Tillaga rékorna pé

700 W i 3 ill 4 minuter tills de &r rosa och
genomlagade.

Garnera med persilia och servera rétten med
ris eller pasta.

® Makaroner med ost

@ 20 min i x 1
Férberedelsetid: 10 min
Tillagningstid: 20 min
Ingredienser
100 g Armbéagsmakaroner
120 ml Vatten
60 ml Mislk
20g Vetemisl
20¢g Smér
60g Cheddar- och mozzarellaost
Y, tsk Salt
Yy tsk Peppar

Tillagning

1.

Tillaga makaronerna:

- Légg makaronerna tillsammans med vattnet
i en mikrovégsugnssdker skal.

- Stll skalen pa den roterande tallriken [4].

- Tillaga makaronerna i 5-6 minuter vid
700 W och rér om efter halva tiden.

Tillaga ostsésen:

— Smélt sméret i 2 minuter p& 430 W.

— R&r i mjsl och mjslk tills blandningen &r slat
och tjock.

~ Réri ost, salt och peppar.

Blanda pasta och sés: Tillsatt den kokta

makaronin till osts&sen och rér om fills pastan

&r jamnt téckt med sés.

Blanda och servera: Vérm rétten i

mikrovagsugnen p& 700 W i 5-6 minuter fills

osten smélt och blivit krémig.

@ Risotto
(© 23 min - x1-2
Forberedelsetid: 5 min
Tillagningstid: 23 min
Ingredienser
200 g Arborioris
480 ml Kyckling- eller grénsaksbuljong
120 ml Vitt vin (valfritt)
60g Parmesanost (riven)
80g¢g Lak (hackad)
1 klyfta Vitlok (hackad)
15¢g Smér
Yy tsk Salt
Yy tsk Peppar
Tillagning

1. Tillaga |8k och vitlék:

- Blanda den hackade l6ken, den
hackade vitlsken och sméret i en
mikrov&gsugnssdker skdl.

- Tillaga l8ken och vitldken i mikrovagsugnen
p& 700 W i 2 till 3 minuter tills [6ken &r
glansig.

2. Tillaga ris:

— Hall arborioriset i skélen och blanda det
med smérblandningen.

= Tillsatt buljong och vitt vin (om det
anvénds).

- Tillaga riset i mikrovégsugnen p& 700 W
i 10 ill 12 minuter och rér om efter halva

tiden.

- Riset &r fardigt nér det ér mjukt och
kréimigt.
3. Fardigstall risotton:

= Ré&r ner den rivna parmesanosten.

= Vérm risotton i mikrovégsugnen p& 700 W
i 2 fill 3 minuter.
~ Smaka av med salt och peppar.
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® Fyllda paprikor

® Auberginer med parmesan

© 23 min o x1-2 (O 20 min - x1-2
Férberedelsetid: 5 min Forberedelsetid: 5 min
Tillagningstid: 23 min Tillagningstid: 20 min
Ingredienser Ingredienser
2 Paprika 1 Aubergine (stor, skivad)
120 g Ris (kokt) 240 ml Marinarasds
120g Kotttars av not eller kalkon 120 g Mozzarellaost (riven)
120 ml Tomatsas 60g Parmesanost
30g Cheddar- och mozzarellaost 60g Strébréd
(riven) 1 Agg (vispat)
40g Lok (hackad) 1V, tsk Salt
75 tsk Salt Y, tsk Peppar
Yy tsk Peppar
Efter smak | Orter (valfritt) Tillagning
1. Férbered auberginen:
Tillagning - Doppa aubergineskivorna i det vispade

1.

Férbered paprikan:

~ Skaér av topparna pé& paprikan och ta bort
kérnorna.

- Légg paprikan i en mikrovégsugnssaker
skal.

Tillaga fyllningen:

- Blanda den kokta riset, kottfarsen,
tomatsdsen, den hackade 6ken och
rterna (valfritt) i en mikrovégsugnsséker
skal.

= Tillaga i mikrovégsugnen p& 700 W i
4-5 minuter fills kdttet &r genomstekt.

Fyll paprikorna och fillaga dem:

- Fyll paprikorna med den fardigkokta
blandningen.

— Strd dver riven ost p& paprikorna.

- Tillaga paprikorna i mikrovégsugnen pé
700 W i 4-5 minuter tills paprikorna &r
mjuka och osten har sméilt.
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&gget och panera dem sedan med
strébréd.

- Laégg aubergineskivorna i ett enda lager pa
en mikrovagsugnssdker tallrik.

Tillaga auberginen:

- Tillaga aubergineskivorna i
mikrovégsugnen p& 700 W i 5-6 minuter
och véind dem en gdng.

- Aubergineskivorna é&r férdiga nér de ér
mjuka och brédsmulorna &r gyllenbruna.

Tillaga rétten:

- légg marinarasésen, de tillagade
aubergineskivorna och den rivna
mozzarellaosten i lager i en
mikrovagsugnssdker skdl.

— Upprepa lagren tills alla ingredienser &r
slut. Avsluta med ett lager mozzarella och
parmesanost.

Tillaga rétten i mikrovégsugnen p& 700 W i

8 till 10 minuter fills osten smélt och bubblar.




@ Rengdring och skétsel

/\ FARA! Fara for elektrisk stét! Fore
rengdring: Skilj produkten fran elndtet fére
rengoring.

/\ FARA! Risk fér brénnskada!

Rengér inte produkten omedelbart efter
anvéndningen. Lat produkten svalna férst.

/A VARNING! L&t inte produktens elekiriska
delar utsattas for vatten eller andra vétskor.
Hall aldrig produkten under rinnande vatten.

HANVISNINGAR:

Rengdr produkten omedelbart efter det att
den svalnat. Nér rester av fédodmnen torkat
ar de inte s& latta att ta bort.

0e

[ Anvénd inget rengéringsspray och andra
skarpa putsmedel, effersom dessa kan ge
upphov till fléickar, rénder eller att ytorna
skrapas.

[ Anvénd inte skurpulver.

O Kapa: Rengér produktens kapsling med en
fuktig trasa.

0 Ugnskammare: Hall alltid
ugnskammaren | 1 | ren. Om det finns rester
av vatskor eller livsmedel som stankt pé
produktens véiggar, torka d& av dessa med en
fuktig trasa.

Anvénd vid behov ett milt diskmedel p&
trasan. Torka dérefter av med en fuktig trasa
for att avlégsna rester av diskmedlet.

O Roterande tallrik: Diska regelbundet av
den roterande tallriken | 4 | med varmt vatten
och diskmedel. Den roterande fallriken kan
ocks& maskindiskas.

0 Sténk och féroreningar: Avlégsna
regelbundet sténk och féroreningar med en
fuktig trasa frén féljande delar:
~ Dérr[ 6] (dubbelsidig)

- Siktglas (dubbelsidigt)
~ Dérrtétningarna | 5 | och delarna bredvid
dessa

0 Kondensation: Om kondens har
ansamlats p& dérrens [ 6] yttersida torka bort
av den med en mijuk trasa. Denna situation
kan uppkomma om produkten har anvénts
under mycket hdg luftfuktighet.

O Lukter: Avldgsna regelbundet lukterna. Stéll
in en djup mikrovdgssdker skal - fylld med en
kopp vatten och saft och skal av en citron - i
ugnskammaren [ 1]. L&t blandningen tillagas
under 5 minuter. Torka ur ugnskammaren och
torka den torr med en mijuk trasa.

® Rengéringsprogram for

ugnskammaren

® HANVISNING: Rengéringsprogrammet

gér det majligt aft mjuka upp matsténk eller
spillda vétskor genom att féréinga vatten som
innehéller diskmedel. Detta gér det enklare
att ta bort sédana fléckar.

1. Haéll vatten och nagra droppar diskmedel i en
mikrové&gsugnsséker mugg.

2. Placera en icke-metallisk sked i muggen fér att

forhindra vétska plétsligt brjar att koka.

3. Placera muggen mitt p& den roterande

tallriken [4]. Stéing dérren [6],

4. Hall & [10] intryckt tills & [22] téinds och

displayen | 8 | visar "5:00".

5. Tryck pé knappen start/+30 sec 17| fér att

starta rengéringsprogrammet.

6. Nar programmet &r klart: 4 pip hors. &

slocknar.

7. Rengsr ugnskammaren [1] (se “Rengsring

och skétsel”).
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@ Felsékning

Problem

Majlig orsak

Méjliga I6sningar

Displayen | 8 | visar inget vérde.

Stickkontakten | 3 | sitter inte
korrekt i eluttaget.

Kontrollera stickkontakten .

Vagguttaget &r defekt.

Prova med ett annat eluttag.

Displayen | 8 | &r defekt.

Vénd dig fill kundtiénsten.

Produkten reagerar inte nér du
trycker pé& knappar.

Barnspérren har akfiverats.

Avaktivera barnspérren (se
PNA s
Manévrering”).

Produkten startar inte
tillagningen.

Dérren [6] har inte sténgts
korrekt.

Stéing dérren [6].

Den roterande tallriken
avger ljud p& hég volym nér
den roterar.

Den roterande tallriken har

inte hakat fast i medbringaren.

Placera den roterande tallriken

korrekt p& medbringaren.

Lépringen |4 | och/eller
ugnskammarens | 1 | golv &r

smutsiga.

Rengér 18pringen | 4 | och golvet i

ugnskammaren | 1 |.

Belysningen inne i produkten

Lampan &r defekt.

Kontakta kundtjénst (se “Service”).

fungerar inte.

@ Avfallshantering

Férpackningen bestar av miligvénliga material,
som kan l&mnas pé lokala &tervinningsstationer.

Beakta markningen p&
férpackningsmaterialet for rétt
kallsortering vid avfallshantering. Dessa
har markerats med férkortningar (a)
och siffror (b) med fsljande betydelse:
1-7: plaster/20-22: papper och
kartong/80-98: kompositmaterial.

&y

a

Produkt:
o Kontakta kommunen f&r nérmare
W information om avfallshantering av den

forbrukade produkten.

Var rédd om milién och kasta inte den
utfiéinta produkten i hushéllsavfallet
utan sékerstdll en fackméssig
avfallshantering. Information om
dtervinningsstationer och deras
Sppettider erhdller du hos de lokala
myndigheterna.
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® Garanti

Produkten har tillverkats enligt strdnga
kvalitetskrav och kontrollerats noggrant fére
leverans. | hdndelse av materialfel eller
tillverkningsfel har du lagstadgade rattigheter
mot sdljaren av produkten. Dina lagstadgade
réttigheter begréinsas inte p& nagot sétt av vér
garanti som anges nedan.

Garantin fér den hér produkten &r 3 &r frén och
med inképsdatum. Garantitiden bérjar frén och
med inkdpsdagen. Férvara originalkvittot pé en
sdker plats eftersom detta dokument krévs som
inkpsbevis.

Alla skador eller brister som redan finns
vid tidpunkten fér kdpet méste rapporteras
omedelbart efter uppackning av produkten.




Om det uppstér ett materialfel eller eft ® Service
tillverkningsfel p& denna produkt inom 3 &r efter

(B  Service Sverige

képet, kommer vi, efter eget gottfinnande, att Tel: 0770930 739
antingen reparera eller byta ut produkten &t dig EMail: owim@lidl.se
utan kostnad. Garantiperioden férléings inte av (D Service Finland

eft beviljat garantiansprék. Det géller éven fér Tel: 09 42453024
utbytta eller reparerade delar. E-Mail: owim@lidlfi
Denna garanti &r ogiltig om produkten har c €

skadats eller anvénts eller underhdllits felaktigt.

Garantin técker material- och tillverkningsfel.
Denna garanti técker inte produktdelar som ar
foremal for normalt slitage och som dérfér anses
vara slitdelar (t.ex. batterier, batteripack, slangar,
bléckpatroner) och inte heller skador p& émtéliga
delar, t.ex. strémbrytare eller delar av glas.

® Handlaggning av
garantiansprak

Fér att vi ska kunna handlégga ditt drende
snabbare, ber vi dig beakta féljande anvisningar:

Ha alltid kassakvitto och artikelnummer i
beredskap (IAN 516807_2510/
516809_2510/516811_2510) for att

bevisa képet.

Artikelnumret stér pé& typskylten, finns ingraverat,
har tryckts p& din handlednings férsta sida (nere
till véinster) eller finns som etikett p& baksidan eller
undersidan.

Om funktionsfel eller andra brister uppstér bér du
fsrst véinda dig till nedanstéende serviceavdelning
via telefon eller e-post.

Nér en produkt har registrerats som defekt kan
du skicka in den portofritt fill den serviceadress
du meddelats om du bifogar ink&pskvittot
(kassakvitto) och en beskrivning av felet och var
det uppstatt.
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Anvendte advarselssaetninger og symboler
| denne betjeningsvejledning og p& emballagen anvendes falgende advarselssymboler:

FARE! Dette symbol, sammen med
signalordet “Fare”, betegner en
faresituation med hgj risikofaktor, som,
hvis den ikke afveerges, kan medfare
alvorlige kvaestelser eller dedsfald.

VYV~

Speending (vekselspaending)

Hz

Hertz (netfrekvens)

Watt

ADVARSEL! Dette symbol, sammen
med signalordet “Advarsel”, betegner
en faresituation med mellemstor
risikofaktor, som, hvis den ikke
afveerges, kan medfere alvorlige
kveestelser eller dedsfald.

Dette produkt er klassificeret som
beskyttelsesklasse | og skal jordes.

Anvend kun produktet indenders i terre
lokaler.

FORSIGTIG! Dette symbol, sammen
med signalordet “Forsigtig”, betegner
en faresituation med lav risikofaktor,
som, hvis den ikke afvaerges, kan
medfere mindre eller moderate
kvaestelser.

Fare - risiko for elektrisk sted!

Forsigtig, varm overflade!

OBS! Dette symbol, sammen med
signalordet “Obs”, betyder fare for
tingskader.

Levnedsmiddelsikker
Dette produkt har ingen negative
indvirkninger p& smag og duft.

ek B b P

BEMARK: Dette symbol, sammen
med signalordet "Bemaerk”, angiver
flere nyttige informationer.

QB PO s

©)

Ikke egnet til opvaskemaskine:

Drejetallerken

(@)

CE-mzerket bekraefter overensstemmelse
med de for produktet gzeldende
EU-retningslinjer.

mj

Sikkerhedsanvisninger
Handlingsanvisninger
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MIKROBGLGEOVN

©® Indledning

Hierteligt tillykke med kebet af deres nye

produkt. Du har besluttet dig for et produkt af hej
kvalitet. Brugervejledningen er en del of dette
produkt. Den indeholder vigtige informationer

om sikkerhed, brug og bortskaffelse. Ger dig
inden ibrugtagning af produktet fortrolig med alle
betjenings- og sikkerhedsanvisninger. Benyt kun
produktet som beskrevet og til de oplyste formal.
Videregiv alle papirer, hvis du giver produktet
videre fil tredjemand.

EFAE
n
o

Du kan downloade og se denne og mange andre
brugsanvisninger pd www.lidl-service.com. Nér
du scanner QR-koden, kommer du direkte ind pa

Lidl-service-hjemmesiden (www.lidl-service.com),
hvor du kan &bne din brugsanvisning ved at
indtaste varenummeret (IAN) 516807_2510/
516809_2510/516811_2510.

@ Forskriftsmaessig anvendelse

B Dette produkt er beregnet til opvarmning og
tilberedning af mad. Anvend ikke produktet til
andre formal.

B Produktet er kun beregnet til brug i private
husholdninger og mé ikke anvendes til
medicinske eller kommercielle formdl.

B Producenten p&tager sig intet ansvar for
skader opst&et ved ukorrekt anvendelse.

® Leveringsomfang

Ved udpakning af produktet skal det kontrolleres,
at leverancen er komplet, og at alle dele

er funktionsdygtige. Fer anvendelse skal al
emballage fiernes.

Mikrobglgeovn

Drejetallerken

Lasemekanisme

Lebering

Maerkat med programoversigt
Betjeningsvejledning
Quick-start-guide

—_

® Beskrivelse af delene
(Fig. A)

Ovnrum

Programoversigt

Netledning med nefstik
Drejetallerken med lgbering og
l&semekanisme

Lageenhed (l&gens pakning)
Lage

Smaeklds

[~ ]eo]o]=

Display

Knap til mikrobglgeeffekt

Knappen & (mikrobglgeeffekt/
rengeringsprogram)

Knappen = (automatisk optening/
tilberedning)

Knappen Cg (hukommelse/favorit)
Knappen stop/C= (stop/annuller/
bernesikring)

Knappen O (timer/klokkesleet)
Drejeknap (tid/vaegt/program)
Lagedbner

Knappen start/+30 sec (start/hurtigstart)
Knappen kg (veegt)

. B)

AUTO (automatisk filberedning)
@ (timer)

fi (bernesikring)

& (rengeringsprogram)

g (gram)

FHREISIENE

=]

— =
w [N

BRIEREE |

=
«Q

S[s]

BIRIE]
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[25] 3 (optening)
[27] B (mikrobelger)

2__4| @’ (udskudt start)

@® Tekniske data

[26] Bjzelkevisning (mikrobelgeeffekt)

Nominel spaending:

220-240 V~, 50 Hz

Effektforbrug: 1100 W
Strgmforbrug i

standbytilstand: 0,6 W
Beskyttelsesklasse: I

Afgivet effekt: 700 W
Mikrobelgefrekvens: 2450 MHz
Ovnkapacitet: 20 liter
Veegt: 10 kg
Dimensioner: 446 mm x

241 mm % 338 mm

Certificering:

HG14269
HG14270
HG14271

GS (SGS)

HG14269-BS
HG14270-BS
HG14271-BS

HG14269-CH
HG14270-CH
HG14271-CH

B Dette produkt opfylder kravene i den
europaeiske standard EN 5501 1.
B Produktet er i overensstemmelse med

standarden klassificeret som et apparat i

gruppe 2, klasse B.

B Gruppe 2 = produktet genererer malrettet,
hajfrekvent energi i form af elektromagnetiske
stréler til varmebehandling of fedevarer.

B Klasse B-apparat = produktet er egnet til brug

i hjemmet.
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A Sikkerhedsanvisninger

FOR PRODUKTET TAGES

| BRUG, SKAL DU VARE
FORTROLIG MED ALLE
SIKKERHEDS- OG
BETJENINGSANVISNINGER!
HVIS PRODUKTET OVERLADES
TIL TREDJEMAND, SKAL ALLE
DOKUMENTER MEDFQOLGE!

Hvis der opstar skader som falge
af manglende overholdelse af
betjeningsvejledningen, bortfalder
garantien! Leveranderen pétager
sig intet ansvar for falgeskader!
Leverandgren patager sig

intet ansvar for ting- eller
personskader, der opstar som
felge af forkert anvendelse, eller
hvis sikkerhedsanvisningerne ikke
falges!

VIGTIGE

SIKKERHEDSANVISNINGER

LASES OMHYGGELIGT OG
GEMMES TIL FREMTIDIG

BRUG

M Dette produkt kan anvendes af
bern fra 8 &r og opefter, samt
af personer med reducerede,
fysiske, sensoriske eller mentale
feerdigheder eller mangel p&
erfaring og kundskaber, hvis
de er under opsyn, eller hvis



de er instrueret i sikker brug
af produktet og indforstéet
med de farer, der er forbundet
hermed.

Barn mé ikke lege med
produktet.

Rengering og
brugervedligeholdelse mé kun
udferes af barn, hvis de er
under opsyn.

Barn under 8 &r skal holdes
pé afstand af produkt og
netledning.

/A ADVARSEL! Hyvis l&gen

eller lagens pakninger er
beskadiget/beskadigede, ma
produktet ikke betjenes, far
det er blevet repareret af en
uddannet fagperson.

/A ADVARSEL! Det er farligt

for alle andre, undtagen en
uddannet person, at udfere
ethvert vedligeholdelses- eller
reparationsarbejde, der kraever
fiernelse af en afdaekning,

som sikrer beskyttelse mod
eksponering for stréler fra
mikrobglgeenergi.

/A ADVARSEL! Vaxsker eller

andre fedevarer mé& ikke
opvarmes i lukkede beholdere,
da disse let kan eksplodere.

M Hvis produktets netledning
bliver beskadiget, skal den

udskiftes af producenten eller

dennes kundeservice eller

en tilsvarende autoriseret

reparater, for at undgé

sikkerhedsrisici.

Dette produkt er beregnet til

husholdningsbrug og lignende

formal, som fx:

—| personalekakkener i
butikker, kontorer og andre
kommercielle omrader;

—I landbrugshusholdninger;

—Anvendelse af gaester i
hoteller, moteller eller andre
vaerelsesformer

—| bed and
breakfast-pensioner.

Der skal vaere mindst 20 cm

ledig plads over produktets

overside.

Der md kun bruges service,

der er egnet til brug i

mikrobglgeovne.

Det er ikke tilladt at anvende

metalbeholdere til mad og

drikkevarer til opvarmning i

produktet.

Metal reflekterer

mikrobglgestralingen, hvilket

kan danne gnister. Gnister
kan foré&rsage brand og skade
produktet permanent!

¥ Ved opvarmning af fadevarer

i plast- og papirbeholdere skal
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produktet overvages pé grund
af muligheden for anteendelse.

B Produktet er beregnet til
opvarmning af mad og
drikkevarer. Tarring af mad eller
tej og varmepuder, hjemmesko,
svampe, fugtige klude og
lignende kan forarsage skader,
betaendelser eller brand.

W Hvis der udsendes rag, skal du
slukke for produktet eller trackke
stikket og holde l&gen lukket for
at kvaele eventuelle flammer.

® Opvarmning af drikkevarer med
mikrobalger kan fare fil forsinket
kogning (kogeforsinkelse),

s& du skal vaere forsigtig ved
ha&ndteringen af beholderne.

¥ Indholdet af baby-/sutteflasker
og glas med barnemad
skal omrgres eller rystes, og
temperaturen skal kontrolleres
inden brug for at undga
forbraending eller skoldning.

B Ag med skal eller hele
hardkogte seg mé ikke
opvarmes i mikrobglgeovne,
da de kan eksplodere, selv
ndr opvarmningen med
mikrobglger er feerdig.

® Produktet skal rengares
regelmaessigt og madrester
skal fjernes (se “Rengering og
vedligeholdelse”).
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® Hvis produktet ikke er
tilstraekkelig rent, kan dette
gdelegge overfladen, hvilket
igen kan pévirke levetiden
og muligvis medfere farlige
situationer.

® Produktet mé& ikke rengares
med en damprenser.

W Produktet skal anvendes som
et fritstdende produkt og mé&
ikke installeres i mabler til
indbygning eller lignende.

EKSTRA SIKKERHEDSANVIS-

NINGER

M Personer med pacemaker bar
konsultere deres laege om
mulige risici, fer de bruger
produktet.

A\ ADVARSEL! Varm
overflade! Produktet bliver
varmt under brug. Rer ikke
ved produktets varme flader
under og umiddelbart efter
anvendelse.

A FARE! Risiko for
elektriske sted! Produktet
mé aldrig nedsaenkes i vand
eller andre vaesker. Hold aldrig
produktet under rindende vand.

A FARE! Risiko for

elektriske sted! Anvend

aldrig et beskadiget
produkt. Afbryd produktet
fra netspaendingen, og ret



henvendelse til forhandleren,
hvis det er beskadiget.

® Produktet mé ikke anvendes,
hvis det har veeret tabt eller
udviser synlige skader.

W For produktet tilsluttes
netspaendingen, skal det
kontrolleres, at spaending
og netfrekvens er i

overensstemmelse med de data
om stramforsyning, der er anfert

pd produktets typeskilt.

W Beskyt netledningen mod
skader. Lad den ikke haenge
over skarpe kanter og
knaek eller baj den ikke.
Netledningen skal holdes vaek
fra varme overflader og dben

ild.
Opstillingsvejledning
A\ OBS! Anbring ikke produktet

over et komfur eller et andet

apparat, som genererer varme.
Opstilling pé et sédant sted kan

beskadige produktet.
Betjening
A FARE! Brandfare!
Fiern lukninger af metal fra
emballagen til den mad, du vil
varme op.
M Produktet mé& ikke flyttes, nér
det eri brug.

® Anvend aldrig produktet, hvis
det er tomt.

® Anbring ikke produktet pa
varme overflader (gaskomfur,
elkomfur, ovn etc.). Anvend
produktet pa en flad, stabil,
ren, varmebestandig og ter
overflade.

® Placer ikke brandfarlige
materialer i naerheden af
produktet.

® Dette produkt er ikke beregnet
til ot blive styret med et
kontaktur eller et separat
fiernstyringssystem.

Rengering og

vedligeholdelse

/\ ADVARSEL! Fare for
kvaestelser! Afbryd
produktet fra netspaendingen,
fer du renger det.

W Traek i netstikket og ikke i
netledningen for at tage
netstikket ud af stikkontakten.

M Beskyt produktet, netledningen
og netstikket mod stav, direkte
sol, vanddréber og -steenk.

M Renger altid produktet efter
brug, isaer ldgens pakninger,
ovnrummet og de tilstadende
dele (se "Rengering og
vedligeholdelse” for at f&
yderligere oplysninger).
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u Fiern ikke den lysegra
glimmer-afdaekningsplade,
der er monteret
i ovnrummet,
som beskytter
magnetronraret.

M Paeren inde i produktet m&

kun udskiftes af en kvalificeret
fagperson.

RADIO-INTERFERENS VED
ANDRE ENHEDER

Brugen af produktet kan forérsage
interferens med din radio, dit tv
eller lignende enheder.

Hvis der opstdr interferens, kan

du reducere eller fierne det med
falgende foranstaltninger:

M Renger lagen og lagens
pakning.

B Flyt p& radioen eller fiernsynets
modtagerantenne.
Hold produktet og modtageren
fysisk adskilt.

M Fjern produktet fra modtageren.

W Saet produktet i en anden
stikkontakt. Produktet og
modtageren skal bruge
forskellige grene i kredslzbet.
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FORHOLDSREGLER FOR
AT UNDGA OVERDREVEN
KONTAKT MED
MIKROBQLGEENERGI
W Forsag ikke bruge produktet
med dben lage.
Brug med &ben lage kan fare il
kontakt med en skadelig dosis
mikrobglgestraling.
Det er ogsd vigtigt ikke at
manipulere sikkerhedslasene
eller bryde disse op.
® Klem ikke genstande
fast i lagen. Serg for, at
der ikke ophobes snavs
eller renggringsmidler p&
teetningsfladerne.

® Grundleggende principper
for madlavning i
mikrobolgeovn

O Tilberedningstid: Veer opmaerksom pé&
tilberedningstiden. Vaelg den korteste, angivne
tilberedningstid, og g den ved behov.
Fedevarer, som er tilberedt alt for laenge, kan
begynde at ryge eller antaende.

O Mad: Fordel maden jsevnt. Skaer maden i
nogenlunde lige store stykker. De tykkeste
stykker skal ligge naer kanten.

0 Daek maden til: Dsek maden fil med et
mikrobglgesikkert lég under tilberedningen.
Laget forhindrer staenk og hjeelper ogsé med
at sikre, at maden varmes jaevnt.

O Vend maden: Vend maden i produktet
en gang under tilberedningen, s& madretter
som kylling eller hamburgere hurtigere bliver
gennemstegte. Starre stykker mad, som f.eks.
en steg, skal vendes mindst én gang.

Flyt rundt p& fedevarestykkerne, som
f.eks. frikadeller, efter halvdelen af



tilberedningstiden. Vend dem om, og placer
nu frikadellerne fra midten i kanten i stedet.

0 Fedevarer med skind/skrzel: Stik huller
i skreellen pd kartofler eller skindet p& pelser
og lignende fadevarer inden tilberedningen.
Ellers kan de eksplodere.

O Fodevarer med tyk skrael: Stik huller i
hele greaeskar, abler og kastanijer og lignende
fedevarer fer tilberedningen.

O Fedt og olie: Opta ikke frossent fedt eller
olie i produktet. Der mé ikke frituresteges i
produktet. Fedtet eller olien kan antaendes.

0 Drikkevarer: Nér du varmer drikkevarer
med produktet, kan der opsté en forsinket
opkogning/opbrusning, nér drikken koger. Vaer
derfor forsigtig ved handtering af beholderen
for at undgd pludselig opkogning:

Hvis det er muligt, skal du placere en hertil egnet
glaspind i vaesken, mens vaesken varmes op.

Lad vaesken sté i ovnrummet [ 1]i cirka

20 sekunder efter opvarmningen for at undgd
uventede opkogning.

0 Popcorn: Brug kun mikrobglgesikre popcorn
til at lave popcorn.

® Brug egnet service
/\ ADVARSEL! Brandfare! Brug aldrig

genstande af metal, nér du bruger produktet.
Metal reflekterer mikrobglgestralingen

og foré&rsager pd den méde gnister. Det

kan fordrsage brand og skade produktet
permanent!

B Det ideelle materiale til mikrobglgeovne
lader mikrobglgerne traenge igennem, dvs.
energien kan komme igennem beholderen
for at opvarme maden. Mikrobglger kan ikke
traenge igennem metal. Derfor mé& man ikke
bruge metalbeholdere og service af metal.

O Brug ikke produkter af genbrugspapir til
opvarmning i produktet. De kan indeholde
smé& metalfragmenter, der kan fordrsage
gnister og/eller brand.

B Det anbefales at bruge rundt/ovalt service i
stedet for firkantet/langt service, da maden i
hjgrnerne lettere braender pa. Listen nedenfor
er en generel hjzlp fil ot vaelge det rette
service.

Kogegrej Mikrobagl-
geovn

Varmebestandigt glas Ja

Ikke varmebestandigt glas Nej

Varmebestandig keramik Ja

Plastsk&le (egnet til mikrobglger) |Ja

Kakkenrulle Ja
Metalbakke/-plade Nej
Aluminiumsfolie og foliebakker Nej

@ For forste ibrugtagning

1.

Fiern emballagen (inklusive beskyttelsesplade
og klaebeband i ovnrummet [ 1]). Kontroller, at
alle dele er til stede (se "Leveringsomfang”).
Renger produktet og tilbeharet (se “Rengaring
og vedligeholdelse”).

@ Opstilling af produktet
/A ADVARSEL! Brandfare! Dette produkt er

ikke beregnet fil installation i et kakkenskab.
Produktet kan ikke ventileres filstraekkeligt

i lukkede skabe. Produktet kan blive
beskadiget, og der er risiko for brand!

Anbring produktet p& en plan overflade og
med en filstraekkelig afstand til at give plads
til ventilation.

Overhold en afstand p& mindst 10 cm
mellem produktet og de tilstedende vaegge.
Lagen [6] skal kunne &bne helt.

Overhold et frirum p& mindst 20 cm over
produktet.

Montage

Seet |&semekanismen |4 | ind i midten af
ovnrummet .

Saet leberingen | 4 | pé lobefladen i
ovnrummet | | |

Placer drejetallerkenen |4 | p& laberingen og
|&semekanismen. Drejetallerkenen skal hvile
korrekt pa l&semekanismen.

Seet netstikket | 3 |i en stikkontakt. |

displayet | 8 | lyser 1:01. Der lyder et bip.
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@ Betjening
@® BEMARK:

O

Ved ferste brug af produktet kan der
forekomme en svag lugt. Serg for tilstraekkelig
udluftning af omrddet.

Hvis du trykker p& en knap, som ikke har en
funktion ved den aktuelle indstilling, lyder der
et dobbelt bip.

® Standbytilstand

B Produktet skifter automatisk til standbytilstand,
ndr det tilsluttes fil stremnettet.

B Hvis der ikke trykkes p& nogen knap i
leengere tid, s skifter produktet automatisk til
standbytilstand.

B | standbytilstand vises klokkeslzettet og @
p& displayet [8].

@ Indstilling af ur

1. Saet netstikket [3]i en stikkontakt. 1:01 og
@€ [20] vises pa displayet[8]. Der lyder et bip.

2. | standbytilstand: Hold knappen O [14] inde
i 3 sekunder. 12-timers-formatet er valgt.
Displayet | 8 | viser Hr 12 (Hr ["Hour"]:
Engelsk = "time”).

3. Drej p& drejeknappen [15] for at skifte mellem
Hr 12 og Hr 24. Tryk p& knappen ©
for at bekraefte.

Display Betydning

Hr 12 12-timers-format

Hr 24 24-timers-format

4. Indstil fimetallet med drejeknappen [13]
Timetallet blinker under indstillingen.

Tryk p& knappen (O [14] for at bekrasfte dit
valg.

5. Minuttallet blinker. Indstil minutterne med
drejeknappen [15].

Tryk p& knappen O[14] for at bekraefte dit
valg.

6. Klokkeslaettet er nu indstillet.
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@ Indstilling af timer

® BEMARK:

1 Timeren kan indstilles frit fra 10 sekunder il

95 minutter.

O Timeren kan bruges uafhaengigt of
mikrobglgeovnens drift.

0 Under nedtallingen: Du kan til enhver tid
afbryde timeren ved at trykke pé& knappen

stop/C=[13]

1. | standbytilstand: Tryk p& knappen © [14]
Displayet | 8 | viser 00:00.
2. Indstil den enskede fid med drejeknappen [15}:

Indstillelig tid
(timer)

Tidsintervaller

Op til 5 minutter

Trin p& 10 sekunder

Fra 5 til 10 minutter

Trin p& 30 sekunder

Fra 10 til 30 minutter

Trin p& 1 minut

Fra 30 til 95 minutter

Trin p& 5 minut

3. Tryk p& knappen start/+30 sec |17| for at
bekraefte dit valg. Den indstillede tid udlgber.
Nér timeren udlgber: Der lyder 3 bip.

@ Afbrydelse/afslutning af

indtastningen

O Afbrydelse af indtastningen: Tryk pd
knappen stop/C [13]. Produktet skifter til

standbytilstand.

®© e

Bornesikring
BEMARK: Aktiver denne indstilling for at

forhindre, at smébgrn og andre, som ikke er
bekendt med betjeningen, tager produktet i

brug uden opsyn.

0 Aktivering af bornesikring: |
standbytilstand skal du holde knappen stop/
C=13|inde, til der lyder et bip.

- P& displayet | 8] vises SAFE.

- f121] lyser.

O Deaktivering af bornesikring: Holde
knappen stop/C==[13|inde, til der lyder et

bip.

- P& displayet | 8 | vises ikke leengere SAFE.




- f[21] slukker.

— Der lyder et bip.

@ Tilberedning af mad
/A ADVARSEL! Brandfare! Brug aldrig

genstande af metal, nér du bruger produktet.

Metal reflekterer mikrobglgestrélingen
og forarsager p& den méade gnister. Det

® Valg of effekt

1.

| standbytilstand kan du trykke p& den

onskede knap il mikrobelgeeffekt [9] for at

vaelge mikrobalgeeffekt.

- Displayet | 8 | viser den valgte
mikrobglgeeffekt.

- og de tilsvarende dele of
bjeelkevisningen [24] lyser.

kan fordrsage brand og skade produktet 2. Tryk pa knappen © / eller vent i
permanent! 3 sekunder, til displayet | 8 | viser 00:00.
Indstil tilberedningstiden med
@ BEMARK: Tryk p& en vilkérlig knap il drejeknappen [13]. Den maksimale
mikrobelgeeffekt [ 9] under filberedningen. | tilberedningstid er 95 minutter.
displayet | 8 vises det aktiverede effektniveau 4 ¢4 of tilberedning: Tryk pé
i ef par sekunder. knappen start/+30 sec[17]

5. Under tilberedningen kan du trykke p&
knappen start/+30 sec |17| for at forlaenge
tilberedningstiden med 30 sekunder.

Display Afgivet effekt | Anvendelse

- = HH | 700w Pasta, frosne fedevarer, fisk, kartofler, popcorn

—— 560 W Drikkevarer, varm maelk, genopvarmning, ris, hakket ked
- = 420 W Gryderet, opvarmning af brad

i 280 W Optening, smelting af smar/chokolade/ost

— 140 W Holde mad varm, bladgere is

@ Indstil tilberedningstiden

@® BEMARK: Den maksimale tilberedningstid
for alle manuelle programmer er 95 minutter.

0 Nér du har valgt tilberedningsprogram:
- Tryk pé& knappen ©[14), eller vent i
3 sekunder, til displayet | 8 | viser 00:00.
~ Drej drejeknappen 15| med eller mod
uret for at indstille tilberedningstiden fra
10 sekunder til 95 minutter.

Indstillelig tid

(tilberedningstid) Uik Ly

Op til 5 minutter Trin p& 10 sekunder

Fra 5 til 10 minutter Trin p& 30 sekunder

Fra 10 til 30 minutter | Trin p& 1 minut

Fra 30 til 95 minutter | Trin p& 5 minut

@ Start af tilberedning
® BEMARK:

Naér du har indstillet effekten og
tilberedningstiden, kan du starte
tilberedningen.

Hvis du har startet tilberedning med
mikrobglger, vil hvert tryk p& knappen
start/+30 sec |17 l==gge 30 sekunder fil
tilberedningstiden.

Start af tilberedning: Tryk pé

knappen start/+30 sec[17]

- Tilberedningen begynder.

- Tiden begynder at tzlle ned.

- Pa displayet[8] vises B=][27).

Efter udlgbet af den indstillede tid:

- End lyser i displayet [8].

- Der lyder 3 bip.

Tryk p& lage@bneren [16], eller &bn légen [6].
Produktet skifter til standbytilstand.
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Hvis du ikke ger noget, lyder der 3 bip igen
ca. hver 2. minut.

Hurtigstart

BEMARK:

Hvert tryk p& knappen ager tilberedningstiden
med 30 sekunder.

Den maksimale tilberedningstid er

95 minutter.

| standbytilstand kan du trykke p& knappen

start/+30 sec .

- Displayet[8] viser 00:30.

- og alle 3 dele of
bjeelkevisningen |24| lyser.

- Tilberedningen starter ved fuld effekt.

® Afbrydelse/afslutning af

tilberedningen

BEMZARK: Du kan fil enhver tid afbryde eller
annullere en igangvaerende tilberedning.

O Afbrydelse af tilberedningen: Tryk p&
knappen stop/C= [13], eller &bn lagen [6].
~ Den resterende tid stopper og blinker.

- Tilberedningen er afbrudt.

[ Genoptagelse af tilberedningen:
Tryk pé knappen start/+30 sec [17]. Tiden
forsaetter med at gé.

O Afslutning af tilberedningen: Tryk
2 gange pd knappen stop/C= [13]
Produktet skifter til standbytilstand.

® Optoning

® BEMARK: Produktet har
4 opteningsprogrammer, som beskrives i
tabellen nedenfor:

Kode Anvendelse

A-01 Optening af fars

A-02 Optening af kedstykker

A-03 Optening of fierkraestykker

A-04 Optening af bred

®
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BEMARK: | Izbet of opteningen vises
displayet | 8 | meddelelsen “turn”. Afbryd
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opteningen, og vend maden. Hvis du ikke
foretager dig noget, genoptager produktet
kort efter optaningen.

Tryk i standbytilstand pé& knappen = 11],

- P& displayet | 8 | vises A-O1.

- AUTO |19] og # 25| lyser.

Brug drejeknappen [15] til at veelge det
enskede opteningsprogram (A-01 il
A-04).

Tryk pé knappen kg [18], eller vent i

3 sekunder.

Displayet | 8 | viser den lavest mulige vaegt i
gram (g).

Brug drejeknappen [15] til at indstille vaegten
pé fedevaren, som skal tzes op.

Tryk p& knappen start/+30 sec |17|for at

starte.

Udskudt tilberedning

BEMARK: Produktet kan tilberede med
udskudt start. Med denne funktion kan

du indstille et klokkeslaet, hvor produktet
skal starte en forudindstillet tilberedning.
Funktionen udskudt start er ikke filgaengelig
ved optaningsfunktionen eller ved den
automatiske menu.

Veelg ferst et tilberedningsprogram og en
tilberedningstid i standbytilstand.

Hold knappen (O [14] inde i 3 sekunder.
- Displayet | 8 | viser 00:00.

- €& [24]lyser.

Indstil antallet of timer til det enskede
starttidspunkt med drejeknappen [15].
Tryk p& knappen O [14] for at bekrasfte.
Indstil antallet af minutter til det anskede
starttidspunkt med drejeknappen [15].
Aktivere tilberedning med udskudt start: Tryk
p& knappen O [14].

Symbolet for tilberedningsprogrammet,

tidsvisningen og @ [24] blinker.

Sletning af udskudt start

1.

2.

Hold knappen (O [14] inde. Den
programmerede starttid vises.

Tryk p& knappen stop/C=» [13]. Indstillingen
slettes.



® BEMARK:

O Andring af det programmerede
klokkeslaet: Slet forst de gamle
indtastninger. Programmer derefter de nye
tider.

[ Alle andre funktioner deaktiveres, s& laenge
funktionen tidsforsinkelse er aktiv.

Hukommelsesfunktion
BEMARK: Brug hukommelsesfunktionen for
at gemme indstillingerne til din yndlingsret. S&
kan du hente indstillingerne senere ved tryk
pé en knap.

©e

Gem/overskriv indstillinger

1. Tryk p& knappen C3[12].
= Hvis du ikke fer har gemt indstillinger:
Displayet | 8 | viser 00:00.
= Hovis du tidligere har gemt indstillinger:
Displayet | 8 | viser de gemte indstillinger.
2. Indtast de relevante indstillinger (se “Valg af
effekt”).
3. Tryk pa knappen C3 [12] for at gemme

indstillingen eller overskrive hukommelsen.

Tilberedning med
hukommelsesfunktionen
1. Tryk p& knappen QR [12].

Displayet | 8 | viser de gemte indstillinger.
2. Start of tilberedning: Tryk p&

knappen start/+30 sec[17].

@® Automatisk menu
@ BEMARK:

1 De automatiske programmer er beregnet til
friske fadevarer. Dybfrosne fadevarer bliver

ikke tilberedt faerdigt med de angivne tider.
Frosne fedevarer skal ferst toes op med
optgningsprogrammet (se “Optening”).

For fedevarer, der skal tilberedes med de
automatiske menuer, er det ikke nedvendigt at
indtaste tilberedningens varighed og effekten.
Det er nok at indtaste fedevaretypen og
fedevarens vaegt.

Start den automatiske menu
@® BEMARK:

O

Resultatet af den automatiske

tilberedningsproces afhaenger aof faktorer som

felgende:

- Form og sterrelse pé fadevaren

- Den enskede tilberedningsgrad for den
specifikke fedevare

- Hvordan fedevarerne laegges i produktet

Hvis resultatet ikke er tilfredsstillende, kan du

tilpasse tilberedningstiden (se "Optaning”).

Tryk i standbytilstand pé& knappen = 11],
AUTO |19) lyser.

Indstilling af @nsket program: Drej
drejeknappen [15] for at vaelge det enskede
program (A-05 til A=12, se tabellen
nedenfor).

Tryk pé knappen kg [18], eller vent i

3 sekunder.

Displayet | 8 | viser enten

- Minimumsvaegten i gram (g) eller

~ Det minimale antal portioner.

Det afhaenger af det valgte program.
Indstil fadevarens vaegt eller antallet of
portioner: Drej p& drejeknappen [15].
Starte tilberedningen: Tryk pé

knappen start/+30 sec[17]

Display ::::;:;e/ ‘A:\;egl:gde/ Varighed (Minutter : Sekunder) | Afgivet effekt
200 g 2:00
300 ¢g 2:40
400 g 3:20
A-05 Opvarmning | 500 g 4:00 100 %
600 g 4:40
700 g 5:20
800 g 6:00
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Display :::Iz;::e/ c::‘:gde/ Varighed (Minutter : Sekunder) | Afgivet effekt
200 g 3:30
300 g 4:30
A-06 Grentsager 400 g 5:30 100 %
500¢g 6:30
600 g 7:30
200g 4:00
300 ¢g 5:20
A-07 Fisk 400 g 6:40 80 %
500 g 8:00
600 g 9:20
200 g 2:40
300 g 3:30
A-08 Ked 400 g 4:20 100 %
500 g 5:10
600 g 6:00
100 g 25:00
A-09 Pasta 200 g 30:00 80 %
300 g 35:00
1 stk. 6:00
A-10 Kartofler 100 %
2 stk. 9:00
150 g 1:00
A-11 Pizza 300g 1:30 100 %
450 g 2:00
1 skal 2:30
A-12 Suppe 2 skale 4:00 100 %
3 skale 6:00
Anvendelseseksempel 1: 2. Brug drejeknappen |15] il at indstille vaegten
Opvarm 200 ml vand: 400 g.
1. Veelg det automatiske program A-05 3. Start af tilberedning:
(opvarmning). Tryk p& knappen start/+30 sec[17]
2. Brug drejeknappen |15] il at indstille .
maeengden 200 g (1 ml vand = 1 g vand). Abn den valgte automatiske menu
3. Start opvarmningen: B Nér tilberedningen er startet, vises den
Tryk pé& knappen start/+30 sec [17). resterende tid i displayet[8].
B Hvis dy frykker p& knappen =11], viser
Anvendelseseksempel 2: displayet | 8 | nummeret p& det valgte
Tilbered 400 g grentsager: program i 5 sekunder. Derefter viser displayet
1. Veelg det automatiske program A-06 igen den resterende tid.

(grentsager).
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® Anvendelseseksempler

Tilberedning af ikke-frosne fodevarer

Fodevare Maengde Effekt (W) |Tid (min) |Information
Fiskefilet 400 g 700 10-15 Tilsaet lidt vand og citronsaft.
Skeer grentsagerne i stykker.
Grentsager 250¢g 560 5-10 Tilsaet lidt vand. Rer of og til i
grentsagerne.
Skaer kartoflerne i stykker.
Kartofler 500 ¢ 700 8-10 Tilseet lidt vand. Rer af og il i
kartoflerne.
Dessert (fx budding, 100-300g | 560 1-5 Felg anvisningerne fra
cupcake) producenten af desserten.
. 100 g ris . . .
Ris 250 ml vand 560 15 Vask risene fer tilberedningen.
Kryd farsbredet, leeg det p& en
Farsbred 600 g 700 23-28 tallerken, og deek tallerkenen
med et l&g.
Tilberedning af frosne fodevarer
Fedevare Mangde Effekt (W) Tid (min)
Suppe 400 ml 560 8-10
One pot 500¢g 700 10-13
Tilbeher (fx pastal) 500¢ 700 8-10
Grentsager 300 g 560 8-10
® Opskrifter 3 spsk. Maslk
® Chokoladekopkager 3 spsk. Vegetabilsk olie
(:9 7 min i x 1 |Etpar Vaniljeekstrakt eller andet ekstrakt
dréb Igfrit
Forberedelse: 5 min e T(r (v: inl )d m o el
2 . C t ,
Tilberedningstid: 2 min s ororIdesyren necdererer

Ingredienser

4 spsk. Mel

Vi spsk. | Bagepulver
4 spsk. Strasukker

2 spsk. Kakaopulver

1

Ag

rosiner (valgfrit)

Tilberedning

1. Fyld mel, bagepulver, strasukker og
kakaopulver i en stor skdl, som kan téle
mikrobelgeovn. Rer alle ingredienserne

sammen.

2. Tilseet et g, og rer alle ingredienser

sammen.
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3. Tilseet maelk og vegetabilsk olie. Hvis du

onsker, sé tilsaet vaniljeekstrakt eller et andet

ekstrakt. Rer alle ingredienser sammen, til
blandingen er glat.

4. Hvis du ensker, kan du tilszette
chokoladestykker, nedder eller rosiner. Rer
alle ingredienserne sammen.

5. Stil koppen midt pa drejetallerkenen [4].

Tilbered kagen ved 700 W i 2 minutter eller

til kagen ikke haever mere og bliver fast.

6. Brug ovnhandsker, nér den varme kage tages

ud. Nyd din leekre kage!

® Karamel-popcorn

@ 24 min i x
Forberedelse: 20 min
Tilberedningstid: 4 min
Ingredienser
60g Maiskorn
240 g Brun farin
60 ml Majssirup
3 spsk. Usaltet smar
Yy tsk. Salt
1 tsk. Vaniljeekstrakt
Va tsk. Natron
Et par dréber | Vegetabilsk olie (valgfrit)

Tilberedning

1. Heeld majskornene i en papirpose. Hvis
du ensker, kan du tilssette et par dréber

vegetabilsk olie. Fold posens overside et par

gange for at lukke den.
2. Leeg posen midt pé drejetallerkenen [4]
Tilbered majsene ved 700 W i 4 minutter

eller fil du ikke harer nogen “pop”-lyde mere.

3. Tilberedning af karamel: Fyld sukker,

maijssirup, smer og salt i en stor skal, som kan
téle mikrobglgeovn. Tilbered blandingen ved
700 W i 2 minutter. Rer blandingen igennem,
og tilbered den ved 700 W i yderligere

2 minutter til der sprajter mange bobler op.
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Tilszet vaniljeekstrakt og natron til
karamelblandingen, og rer den godt
igennem. Haeld straks en tredjedel af den
varme karamel over popcornene i posen. Luk
posen og ryst den for at daekke popcornene.
Tilszet endnu en tredjedel af karamellen over
popcornene. Luk posen og ryst den. Tilszet
den sidste del af karamellen til popcornene,
og ryst posen en sidste gang.

Laeg posen midt p& drejetallerkenen [4].
Tilbered popcornene ved 700 W i 1 minut.
Brug ovnhandsker, nér den varme pose tages
ud og rystes.

Heeld de varme karamelmajskorn i en
beholder. Lad karamelmajskornene kele helt
af i 20 minutter. Braek karamelmajskornene i
stykker, og nyd dem!

® Morgenmadskartofler

(® 25 min -, < 2
Forberedelse: 15 min
Tilberedningstid: 10 min

Ingredienser
2 Mellemstore kartofler (skraellet og

skéret i skiver)
Y Lag (skaret i skiver)
Yitsk. | Salt
Ve tsk. | Peber
Vatsk. | Hvidlegssalt
60g | Cheddarost (revet)
Tilberedning

N

Fyld kartoffel- og lzgskiver i en skal, som er
egnet til mikrobalgeovn.

Krydr kartofler og leg med salt, peber og
hvidlagssalt. Rer alt godt sammen, og daek
skélen til.

Stil skalen midt p& drejetallerkenen [4]
Tilbered de krydrede kartofler og leg ved
700 W i 9 minutter eller fil kartoflerne er
mere.

Tllszet ost, og tilbered ved 560 W i 1 minut.



5. Brug ovnhandsker, nér den varme skél tages ® Laks
ud. Nyd din leekre morgenmad! @ Py
28 min mn x|
® Farsbrod Forberedelse: 5 min
. @
@ 33-38 min mn > 2-3 | Tilberedningstid: 23 min
Forberedelse: 10 min i
Ingredienser
Tilberedningstid: 23-28 min
4004 Laks
Ingredienser (farsbrod) Yy tsk. Peber
500g Hakket oksekad Yy tsk. Salt
Vo Leg (i terninger) 2 tsk. Vand
1 Ag (pisket) A Citron
100 Ras
: 9 P Tilberedning
/a tsk. Peber 1. Te om nedvendigt laksen op ferst (se
Y, tsk. Salt "Optening”).
2. Krydr laksen med peber og salt.
Ingredienser (sauce) 3. Leeg laksen pé en tallerken. Tilsset vand. Daek
tallerkenen med et lag.
75 ml Vand 4. Stil tallerkenen midt p& drejetallerkenen [4 .
1 spsk. Sennep Tilbered laksen ved 560 W i 7 minutter.
2 spsk. Tomatketchup Alternativt kan du veelge den automatiske
menu A-07 (se "Automatisk menu”).
1isk. Sukker 5. Tilseet lidt citronsaft, fer du serverer laksen.
Efter smag | Persille (valgfrit)
® Hvidlegsrejer med citron
Tilberedning ) (]
1. Bland hakket okseked, log, sg, rasp, peber @ 10 min -2
og salt. Forberedelse: 5 min
2. Form farsbredet, og leeg det pé& en tallerken. - . -
Deek fallerkenen med ef ldg. Tilberedningstid: 10 min
3. Stil tallerkenen midt p& drejetallerkenen [4 ] .
Tilbered farsbredet ved 700 Wi 18- Ingredienser
23 minutter. 200 g Tigerrejer (uden skaller og streng)
4. Imens blandes vand, sennep, tomatketchup, 2 fed Hvidlog (hakket)
sukker og persille (valgfrit) i en lille skdl. .
5. Sé snart farsbradet er tilberedt faerdigt, ! Citron (saft)
haeldes saucen over farsbradet. Daek 30g Smer
tallerkenen med et lag. :
6. Tilbered farsbradet med saucen ved 700 W i 1 fsk. Persille (hakket)
yderligere 5 minutter. Efter smag | Salt og peber
7. Server og nyd dit farsbrad!
Tilberedning

1. Heeld rejerne i en skél, som er egnet fil
mikrobglgeovn.

DK 91



2. Tilseet hvidleg, citronsaft, smer, salt og peber. @® Risotto
3. Tildeek skélen, og stil den i mikrobglgeovnen. @ . Py
Tilbered rejerne ved 700 W i 3-4 minutter, 23 min o< 1-2
eller indtil de er lyserede og gennemkogte. Forberedelse: 5 min
4. Drys persille over, og server med ris eller Tilberedningsfid 23 min
nudler.
@® Makaroni med ost Ingredienser
@ 20 min i x1 [200g Arborio-ris
Forboredaloo: — 480 ml Kyllinge- eller grentsagsbouillon
120 ml Hvidvin (valgfrit)
Tilberedningstid: 20 min
60g Parmesan (revet)
Ingredienser 80g Lag (hakket)
100 g Albuemakaroni 1 fed Hvidleg (hakket)
120 ml Vand 15¢g Smer
60 ml Maelk Y tsk. Salt
20g Mel (almindelig) Yy tsk. Peber
20g Smer
Tilberedning
60g Cheddar- og mozzarellaost 1. Tilbered log og hvidlag:
Yy tsk. Salt - Bland hakket leg, hakket hvidlag og
1, tsk Peber smorret i en skdl, der kan téle at komme i
: mikrobglgeovnen.
Tilberedning - Tilbered lag og hvidleg ved 700 W i

1.
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Tilbered makaroni:

~ Kom makaroni og vand i en skél, der kan
téle at komme i mikrobglgeovnen.

~ Saet skalen p& drejetallerkenen [4].

- Tilbered makaronien ved 700 W i
5-6 minutter, og rer rundt, nér halvdelen af
tilberedningstiden er g&et.

Klarger ostesauce:

- Lad smarret smelte ved 430 W i cirka
2 minutter.

= Rer mel og maelk i, til blandingen er glat og
tykiflydende.

- Tilszet ost, salt og peber.

Bland pastaen og saucen: Haeld de kogte

makaroni i ostesaucen, og omrer, til de er

daekket jaevnt.

Bland og server: Opvarm retten i

5-6 minutter ved 700 W, indtil osten er

smeltet og cremet.

DK

2-3 minutter, indtil lagene er klare.

2. Kog risene:

3.

- Haeld arborio-risene i skdlen, og bland dem
med smerblandingen.

- Tilszet bouillon og hvidvin (hvis anvendt).

- Tilbered risene ved 700 Wi 10-
12 minutter, og rer rundt, nér halvdelen of
tilberedningstiden er g&et.

- Risene er klar, nér de er blade og cremede.

Feerdigger risottoen:

— Rer revet parmesanost i.

— Opvarm risottoen ved 700 W i
2-3 minutter.

= Krydr med salt og peber.



® Fyldte peberfrugter

© 23 min - x1-2
Forberedelse: 5 min
Tilberedningstid: 23 min
Ingredienser

2 Peberfrugter

120 g Ris (kogt)

120 g Hakket okseked eller kalkunked

120 ml Tomatsauce

30g Cheddar- og mozzarellaost (revet)
40g Lag (hakket)

Yy tsk. Salt

Y5 tsk. Peber

Efter smag | Krydderurter (valgfrit)
Tilberedning

1. Klarger peberfrugt:

— Skaer stilken af peberfrugten, og fiern
kernerne.

- leeg peberfrugterne i en skél, som er egnet
til mikrobglgeovn.

2. Klargering af fyld:

- Bland kogte ris, hakket ked, tomatsauce,
hakket log og krydderurter (valgfrit) i en
skél, som er egnet til mikrobglgeovn.

- Tilbered ved 700 W i 4-5 minutter i
mikrobglgeovnen, til kedet er gennemstegt.

3. Fyld og filbered peberfrugterne:

- Fyld peberfrugterne med den kogte
blanding.

~ Drys revet ost over de fyldte peberfrugter.

- Tilbered peberfrugterne ved 700 W i
4-5 minutter, til peberfrugterne er blade,
og osten er smeltet.

® Aubergine med parmesanost

® 20 min - 1-2
Forberedelse: 5 min
Tilberedningstid: 20 min

Ingredienser

1 Aubergine (stor, skéret i skiver)
240 ml Marinara-sauce
120 g Mozzarellaost (revet)
60g Parmesan-ost
60g Rasp
1 &g (pisket)
Yy tsk. Salt
Y tsk. Peber
Tilberedning

1. Klarger aubergine:

- Dyp aubergineskiverne i det piskede seg
og panér dem derefter med bredkrummer.

- laeg aubergineskiverne i ét lag p& en
tallerken, som er egnet til mikrobglgeovn.

2. Tilbered aubergine:

- Tilbered aubergineskiverne ved 700 W
i 5-6 minutter i mikrobglgeovnen. Vend
dem, nér halvdelen of tiden er g&et.

- Aubergineskiverne er klar, nér de er blade,
og nér raspen er gyldenbrun.

3. Tilberedning af retten:

- Leeg marinara-saucen, de tilberedte
aubergineskiver og den revede
mozzarellaost i lag i en skél, der kan téle at
komme i mikrobglgeovnen.

- Gentag lagene, indtil alle ingredienser er
brugt op. Afslut med et lag mozzarella- og
parmesanost.

4. Tilbered retten ved 700 W i 8- 10 minutter,

indtil osten er smeltet og danner bobler.

® Rengoring og vedligeholdelse

/\ FARE! Risiko for elektriske stad! For
rengering: Afbryd produktet fra stikkontakten.

/A FARE! Forbraendingsrisiko! Produktet
mé ikke rengeres umiddelbart efter brug. Lad
produktet afkgle farst.

/\ ADVARSEL! Produktets elektriske dele mé
aldrig nedsaenkes i vand eller andre vaesker.
Hold aldrig produktet under rindende vand.
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® BEMARK:

O Renger produktet umiddelbart efter afkeling.
Hvis madrester er indterret, er de ikke nemme
at fierne.

O Anvend ikke rengeringsspray og andre skarpe
pudseredskaber, da disse kan give pletter,
striber eller matte overflader.

1 Anvend ikke skuremidler.

[ Kabinet: Renger produktets kabinets
yderside med en fugtig klud.

1 Ovnrum: Hold altid ovnrummet | 1 | rent.
Hvis der sidder mad eller madsteenk pd
produktets vaegge, skal du terre dette af med
en fugtig klud.

Anvend eventuelt et mildt opvaskemiddel p&
kluden. Ter efter med en fugtig klud for at
fierne rester af opvaskemidlet.

O Drejetallerken: Vask drejetallerkenen
regelmaessigt i varmt saebevand.
Drejetallerkenen kan ogsé vaskes i en
opvaskemaskine.

[ Steenk og urenheder: Fiern regelmaessigt
staenk og urenheder med en fugtig klud fra
felgende dele:

- lége [6] (begge sider)
- Ovnglas (begge sider)
- Lagens pakninger | 5 | og dele i naerheden

1 Damp: Hvis der samler sig damp pé eller
omkring légens [6] yderside, skal du tarre
det af med en bled klud. Dette sker, nar

@ Fejlafhjelpning

produktet anvendes under forhold med hgj
luftfugtighed.

Lugt: Serg for at fierne lugt regelmaessigt.
Anbring en dyb mikrobglgeskal - fyldt med
en kop vand med saft og skal fra en citron -
i ovnrummet [ 1], Lad blandingen koge i

5 minutter. Ter ovnrummet af, og gnid det tert

med en blad klud.

® Rengoringsprogram for

ovnrum

BEMARK: Rengeringsprogrammet lader dig
bledgere madsteenk eller spildte vaesker ved
at fordampe saebevand. Det ger det nemmere
at fierne sédanne pletter.

Fyld lidt vand og nogle f& draber
opvaskemiddel i en kop, som téler
mikrobalgeovn.

Saet en ske, som ikke indeholder metal, i
koppen for at forhindre pludselig kogning.
Anbring koppen midt p& drejetallerkenen [4].
Luk lagen[6].

Hold knappen &' [10]inde, il & 22| lyser, og
displayet [ 8] viser “5:00".

Tryk p& knappen start/+30 sec |17| for at
starte rengeringsprogrammet.

Nér programmet er gennemfgrt: Der lyder

4 bip. (22| slukkes.

Renger ovnrummet | 1| (se “Rengering og
vedligeholdelse”).

Problem Mulig arsag

Mulige lgsninger

Displayet | 8 | vises ikke.

Netstikket | 3 | er ikke sat i
stikkontakten.

Kontroller netstikket [ 3].

Stikkontakten er defekt.

Prav en anden stikkontakt.

Displayet | 8 | er defekt. Kontakt kundesupport.
Produktet reagerer ikke, nér Barnesikringen er akfiveret. Deaktiver barnesikringen (se
man trykker p& knapperne. "Betjening”).
Produktet starter ikke Lagen [6] er ikke lukket Luk légen[6].

tilberedningen.

ordentligt.
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Problem Mulig arsag

Mulige lasninger

Drejetallerkenen | 4 | laver hgje
lyde, nér den drejer.
|&semekanismen.

Drejetallerkenen |4 | er
ikke placeret korrekt p&

Placer drejetallerkenen | 4 | rigtigt

pé& l&semekanismen.

Leberingen |4 | og/eller
ovnrummets | 1 | bund er snavset.

Renger lzberingen | 4 | og bunden
i ovnrummet .

Belysningen inde i produktet Peeren er defekt.

virker ikke.

Kontakt kundeservice
(se “Service").

@® Bortskaffelse

Indpakningen bestér af miligvenlige materialer,
som De kan bortskaffe over de lokale

genbrugssteder.
N Bemaerk forpakningsmaterialernes
&8  maerkning fil affaldssorteringen, disse er
a maerket med forkortelser (a) og numre
(b) med felgende betydning: 1-7:
kunststoffer/20-22: papir og pap/
80-98: kompositmaterialer.
Produkt:

De fdr oplyst muligheder il bortskaffelse
af det udtjente produkt hos deres lokale

=

myndigheder eller bystyre.

For miljzets skyld, s& mé& produktet
aldrig smides ud sammen med
husholdningsaffaldet, nér det er udtjent,

=i

men skal afleveres til en fagmaessig
korrekt bortskaffelse. De kan informere
Dem vedrgrende opsamlingssteder og
deres abningstider hos deres ansvarlige
forvaltning.

® Garanti

Produktet er blevet fremstillet efter strenge
kvalitetsstandarder og kontrolleret ngje

for udlevering. | tilfeelde af materiale- eller
produktionsfejl kan du i medfer af loven gere
krav geeldende over for saelgeren af produktet.
Dine lovmaessige rettigheder begraenses p& ingen
mé&de af den af os nedennaevnte garanti.

Garantien pé dette produkt gaelder i 3 &r
regnet fra kebsdatoen. Garantien gaelder fra
kebsdatoen. Opbevar den originale kvittering et
sikkert sted, da dette dokument forlanges forlagt
som dokumentation for kebet.

Alle skader eller mangler, der allerede forefindes
pé tidspunktet for kebet, skal straks meddeles efter
udpakningen af produktet.

Hvis der inden for 3 &r regnet fra kebsdatoen
viser sig en materiale- eller produktionsfejl p&
produktet, reparerer eller udskifter vi det - efter
vores valg - gratis for dig. Garantiperioden
forleenges ikke som felge af et imadekommet krav
om garanti. Dette geelder ogsa for udskiftede og
reparerede dele.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet
beskadiget eller anvendt og vedligeholdt forkert.

Garantien daekker materiale- og produktionsfeil.
Denne garanti daekker hverken produktdele,
der er udsat for normal slitage og derfor

er at betragte som sliddele (f.eks. batterier,
akkumulatorer, slanger, farvepatroner), eller
skader pa skrebelige dele, f.eks. kontakter eller
dele af glas.

® Afvikling af garantisager
For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling

aof deres forespargsel, bedes De folge folgende
anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer

(IAN 516807_2510/516809_2510/516811_2510)
som kgbsdokumentation, s& disse kan fremlaegges
pé forespargsel.
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Artikelnumrene er angivet p& typeskiltet, ved en
indgravering, pé& forsiden af vejledningen (nederst
til venstre) eller p& et maerkat p& bag- eller
undersiden.

Hvis der forekommer funktionsfejl eller andre
mangler, skal De ferst kontakte nedenstdende
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan
De derefter sende portofrit til den meddelte
serviceadresse ved vedlaeggelse af kgbsbeviset
(kassebon) og angivelsen af, hvori manglen
bestér, og hvornér den er opstéet.

@® Service

Service Danmark
Tel.: 32 710005
E-Mail: owim@lidl.dk

Cce
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Uzywane ostrzezenia i symbole
W tej instrukciji i na opakowaniu uzywane sq ponizsze ostrzezenia:

NIEBEZPIECZENSTWO! Ten symbol
ze stowem ,Niebezpieczenstwo”
wskazuje na zagrozenie o wysokim
stopniu ryzyka, ktére, jeli sig go

nie uniknie, spowoduje $mieré lub
powazne obrazenia.

V~ Napiecie (prad przemienny)

Hz

Herc (czestotliwo$é sieciowa)

Wat

OSTRZEZENIE! Ten symbol ze
stowem ,Ostrzezenie” wskazuje

na zagrozenie o $rednim stopniu
ryzyka, ktére, jesdli sie go nie uniknie,
spowoduje $mier¢ lub powazne
obrazenia.

Ten produkt posiada klase

ochronnoéci | musi by¢ uziemiony.

Produkt stosowaé tylko w
pomieszczeniach suchych.

OSTROZNIE! Ten symbol ze stowem
,Ostroznie” wskazuje na zagrozenie
o niskim stopniu ryzyka, ktére, jeéli sie
go nie uniknie, spowoduje mate lub
umiarkowane obrazenia.

Niebezpieczenstwo - ryzyko
porazenia prgdem!

Uwaga, gorgca powierzchnial

UWAGA! Ten symbol ze stowem
ostrzegawczym ,Uwaga” wskazuje na
mozliwo$¢ uszkodzenia mienia.

Bezpieczna zywnosé

wptywu na smak lub zapach.

Ten produkt nie ma negatywnego

ek B b P

RADA: Ten symbol ze stowem ,Rada”
zawiera dalsze uzyteczne informacie.

Talerz obrotowy

Nadaije sie do mycia w zmywarce:

(@)
m

Znak CE potwierdza zgodno$é
z dyrektywami UE majgcymi
zastosowanie do produktu.

Instrukcje bezpieczenstwa
Instrukeje uzytkowania

Dl'%i'ﬂ%&D@i
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KUCHENKA MIKROFALOWA

® Wstep

Gratulujemy Parstwu zakupu nowego produktu.
Tym samym zdecydowali sig Paistwo na zakup
produktu wysokiej jakoéci. Instrukcja obstugi
jest czeéciq tego produktu. Zawiera ona

wazne wskazéwki dotyczqce bezpieczenstwa,
vzytkowania i utylizacji. Przed pierwszym
uzyciem produktu nalezy zapoznaé sig

ze wszystkimi wskazéwkami dotyczgeymi
obstugi i bezpieczenstwa. Uzywaé produktu
wylqcznie zgodnie z jego ponizej opisanym
przeznaczeniem. W przypadku przekazania
produktu innej osobie nalezy dotqczy¢ do niego
catq jego dokumentacie.

[=]

10
n

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Tq i wiele innych instrukcji mozna pobrad i

wyswietlié na stronie www.lidl-service.com.
Zeskanowanie tego kodu QR spowoduije przejicie
bezposrednio do strony internetowej serwisu Lidl
(www.lidl-service.com), gdzie mozna otworzyé
instrukcje obstugi, wprowadzajge numer artykutu
(IAN) 516807_2510/516809_2510/
516811_2510.

® Uzywac zgodnie z
przeznaczeniem

B Ten produkt jest przeznaczony do
podgrzewania i przygotowywania potraw.
Nie uzywaé produktu do zadnych innych
celéw.

B Produkt jest przeznaczony do uzytku
wylqcznie w prywatnych domach i nie moze
by¢ stosowany do celéw medycznych lub
komercyjnych.
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B Za szkody spowodowane niewtasciwym
uzytkowaniem producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci.

® Zakres dostawy

Po rozpakowaniu produktu nalezy sprawdzi¢, czy
dostawa jest kompletna i czy wszystkie czesci sq
w dobrym stanie. Przed uzyciem usungé wszystkie
materiaty pakunkowe.

Kuchenka mikrofalowa

Talerz obrotowy

Uchwyt talerza

Rolka

Etykieta z wykazem programéw
Instrukcja obstugi

Skrécona instrukcja obstugi

—_ e —m

® Opis czesci
(Rys. A)

Komora

Wykaz programéw

Kabel zasilania z wtyczkq sieciowq

Talerz obrotowy z rolkg i uchwytem talerza
Zespot drzwi (uszezelka drzwi)

Drzwi

Zamek bezpieczenstwa

Wyswietlacz

Przyciski mocy mikrofal

Przycisk & (moc mikrofal lub program
czyszczenia)

Przycisk = (automatyczne rozmrazanie lub

Blefe[Nofo]~[w]]=]

gotowanie)

Przycisk C3 (zapisywanie, dodawanie do
ulubionych)

Przycisk stop/C= (zatrzymywanie,
usuwanie, kontrola rodzicielska)

— — —
S w N

Przycisk O (programator zegarowy,
ustawianie czasu)

Pokretto (czas, cigzar, program)

Otwieracz drzwi

Przycisk start/+30 sec (start, szybki start)
Przycisk kg (ciezar)

s. B)

EREIE

=
<

AUTO (gotowanie automatyczne)
@ (programator zegarowy)

I



f (kontrola rodzicielska)

G (program czyszczenia)

g (gramy)

&’ (opdznienie procesu gotowanial)
# (rozmrazanie)

Wyswietlacz stupkowy (moc mikrofal)

(mikrofale)

NSENNENE

Dane techniczne

220-240V~, 50 Hz

Napigcie znamionowe:

1100 W

Pobér mocy:

Pobér mocy w trybie

gotowosci: 0,6 W

Klasa ochronnosci: |

700 W

Moc wyjsciowa:

2450 MHz

Czestotliwo$é mikrofal:

Pojemno$é komory: 20 litréw

Ciezar: 10 kg

446 mm x
241 mm % 338 mm

Wymiary:

Certyfikat:

HG14269
HG14270

HG14271 GS (SGS)

HG14269-BS
HG14270-BS
HG14271-BS -

HG14269-CH
HG14270-CH
HG14271-CH -

B Ten produkt spetnia wymagania europejskiej
normy EN 55011.

B Produkt jest zaklasyfikowany jako urzqdzenie
grupy 2, klasy B zgodnie z normg.

B Grupa 2 = Produkt generuje energie
o wysokiej czestotliwosci w postaci
promieniowania elektromagnetycznego do
obrébki cieplnej zywnosci.

B Urzqdzenie klasy B = produkt nadaije sie do
uzytku domowego.

A Instrukcje
bezpieczenstwa
PRZED ROZPOCZECIEM
UZYWANIA PRODUKTU
ZAPOZNAC SIE ZE
WSZYSTKIMI INSTRUKCJAMI
BEZPIECZENSTWA |
INSTRUKCJA OBStUGH!
PRZEKAZUJAC PRODUKT
INNYM OSOBOM, NALEZY
DOACZYC WSZYSTKIE
DOKUMENTY!

Uszkodzenia powstate w wyniku
nieprzestrzegania niniejsze|
instrukciji obstugi nie sq objete
gwarancjq! Nie ponosimy zadnej
odpowiedzialnoéci w przypadku
wystgpienia szkéd wtérnych! Nie
bierzemy odpowiedzialnosci za
uszkodzenia mienia lub obrazenia
ciata, powstate w wyniku
niewtasciwego uzytkowania

lub nieprzestrzegania instrukgji
bezpieczenstwal

WAZNE INSTRUKCJE
BEZPIECZENSTWA
NALEZY UWAZNIE

PRZECZYTAC | ZACHOWA(
DO DALSZEGO
STOSOWANIA

® Niniejszy produkt moze

byé uzywany przez dzieci
od lat 8 oraz przez osoby
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z obnizonymi zdolno$ciami
fizycznymi, sensorycznymi

lub mentalnymi lub brakiem
doswiadczenia i/lub wiedzy,
iesli pozostajg pod nadzorem
lub zostaty pouczone w kwestii
bezpiecznego uzycia produktu
i rozumie|q zagrozenia
wynikajqce z jego stosowania.
Dzieci nie mogq bawic sie
produktem.

Czyszczenia i prac
konserwacyjnych nie mogq
przeprowadzaé dzieci
pozostawione bez nadzoru.
Dzieci w wieku ponizej lat

8 nalezy trzymaé z dala od
produktu i kabla zasilania.

/A OSTRZEZENIE! Jesli

uszczelki drzwiczek lub
drzwiczki sg uszkodzone,

to nie nalezy obstugiwadé
produktu dopéki uszkodzenie
nie zostanie naprawione przez
przeszkolong osobe.

/A OSTRZEZENIE!

Niebezpieczne jest, aby
ktokolwiek inny, poza
wyszkolong osobg,
wykonywat jakiekolwiek prace
konserwacyjne lub naprawcze,
ktére wymagajq zdjecia
ostony, zapewniajqcej ochrone
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przed ekspozycjq na energie
mikrofalowaq.

A OSTRZEZENIE! Plyny i

inne produkty spozywcze nie
powinny byé podgrzewane
w zamknietych pojemnikach,
poniewaz moggq tatwo
eksplodowac.
W przypadku uszkodzenia
kabla zasilania tego produktu
musi on zosta¢ wymieniony
przez producenta lub jego
serwis klientowski lub tez
osobe posiadajgcq podobne
kwalifikacje. Pozwoli to unikngé
zagrozen.
Ten produkt jest przeznaczony
do uzytku w gospodarstwach
domowych oraz do podobnych
zastosowan, takich jak:
—Kuchnie dla personelu
zatrudnionego w
sklepach, biurach i
innych pomieszczeniach
komercyjnych;
—Gospodarstwa rolne;
—przez gosci w hotelach,
motelach i innych obiektach
mieszkalnych
—Obiekty typu
Bed & Breakfast.

® Nad produktem nalezy

pozostawic¢ co najmniej 20 cm
wolnej przestrzeni.



B Mozna uzywaé tylko naczyn,
ktére nadajqg sie do uzycia w
kuchenkach mikrofalowych.

B Metalowe pojemniki na
zywno$¢ i napoje nie sq
dozwolone do podgrzewania.
Metale odbijajg
promieniowanie mikrofalowe,
co prowadzi do iskrzenia. Iskry
mogq spowodowaé pozar i
nieodwracalne uszkodzenie
produktu!

Podczas podgrzewania
zywnoéci w plastikowych i
papierowych pojemnikach
produkt powinien by¢
nadzorowany ze wzgledu na
mozliwoéé zaptonu.

Produkt jest przeznaczony do
ogrzewania potraw i napojéw.
Suszenie zywnosci lub odziezy
oraz ogrzewanie poduszek
grzewczych, kapci, ggbek,
wilgotnych $cierek itp. moze
spowodowaé obrazenia,
zapton lub pozar.

B W przypadku wydobywania
sie dymu nalezy wytgczy¢
produkt lub odigczyé go

od zasilania i pozostawié
drzwiczki zamkniete, aby
sttumié ptomienie.
Podgrzewanie napojéw
mikrofalami moze spowodowaé
opdznionq erupcje wrzgtku,

dlatego nalezy zachowaé
ostrozno$é przy obchodzeniu
sie z pojemnikiem.

Zawartosé butelek i
stoiczkéw z odzywkami dla
dzieci i niemowlgt musi by¢
wymieszana lub wstrzgsnieta,
a przed vzyciem nalezy
sprawdzié temperature, aby
unikngé oparzen.

® Jajka w skorupce lub cate jajka

na twardo nie powinny by¢
podgrzewane w kuchenkach
mikrofalowych, poniewaz
mogq eksplodowaé nawet po
wylgczeniu podgrzewania
mikrofalowego.

Produkt nalezy regularnie
czyscié, a resztki jedzenia
usuwad (patrz akapit
,Czyszczenie i konserwacja”).
Brak czystoéci produktu moze
prowadzi¢ do zniszczenia
powierzchni, co z kolei
wpltywa na zywotnosé i moze
prowadzié do niebezpiecznych
sytuacji.

Produktu nie wolno czyscié
myjka parowaq.

Produkt musi byé uzywany
jako urzgdzenie wolno stojgce
i nie moze by¢ montowany

w zabudowie meblowej lub
podobnych konstrukcjach.
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DODATKOWE INSTRUKCJE

BEZPIECZENSTWA
Osoby z wszczepionym
rozrusznikiem serca powinny
skonsultowaé sie z lekarzem
rodzinnym przed uzyciem
produktu w celu wykrycia
potencjalnego ryzyka.

A OSTRZEZENIE! Gorgca
powierzchnia! Produkt

nagrzewa sie podczas
pracy. Nie dotykaé gorgcej

powierzchni produktu podczas

pracy i bezposrednio po
uzyciu.
ANIEBEZPIECZENSTWO!
Ryzyko porazenia
pradem! Nie zanurzad
produktu w wodzie ani w
innych cieczach. Nigdy nie

trzymaé produktu pod biezqcq

wodg.

ANIEBEZPIECZENSTWO!
Ryzyko porazenia
pradem! Nie uzywad
uszkodzonego produktu.
Odtqczyé produkt od
zasilania i skontaktowaé
sie ze sprzedawcq, jesli jest
uszkodzony.

Produktu nie wolno uzywag,
iesli zostat upuszczony lub
wykazuje widoczne oznaki
uszkodzenia.
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Przed podtqczeniem produktu
do Zrédta zasilania nalezy
sprawdzi¢, czy napiecie i prqd
znamionowy odpowiadajqg
parametrom zasilania podanym
na tabliczce znamionowe;.
Kabel zasilania chronié

przed uszkodzeniem. Nie
dopuszczaé, aby zwisat nad
ostrymi krawedziami, byt
Scisniety lub zgiety. Kabel
zasilania trzymaé z dala

od gorgcych powierzchni i
otwartego ognia.

Instrukcja instalacji
AUWAGA! Nie stawiaé

produktu na kuchence

lub innym urzqdzeniu
wytwarzajgcym ciepfo.
Montaz w takim miejscu moze
spowodowaé uszkodzenie
produktu.

Obstuga

ANIEBEZPIECZENSTWO!
Ryzyko pozaru! Usuwaé
metalowe zamkniecia z
opakowania podgrzewanych
produktéw.

Nie przenosié produktu, jesli
jest wigczony.

Nigdy nie uzywaé produktu
bez nadzoru.

Nie stawiaé produktu na
gorqcych powierzchniach



(np. kuchenkach gazowych
i elektrycznych lub
piekarnikach). Urzqdzenie
nalezy ustawiaé na
stabilnej, ptaskiej, czyste;j,
suchej i odpornej na ciepto
powierzchni.

® Nie umieszczaé fatwopalnych

materiatéw w poblizu produktu.

B Ten produkt nie jest
przeznaczony do stosowania
z zewnetrznym minutnikiem
lub oddzielnym systemem
zdalnego sterowania.

Czyszczenie i konserwacja

/A OSTRZEZENIE!
Ryzyko obrazen! Przed
czyszczeniem nalezy odigczy¢
produkt od sieci.

® Nie odtgczaé wtyczki sieciowe;
od gniazdka, ciggngc za kabel
zasilania.

® Chronié produkt, kabel
zasilajgey i wtyczke sieciowq
przed kurzem, bezposrednim
dziataniem promieni
stonecznych oraz kapiqcq i
rozpryskujgcq sie wodg.

W Zawsze czysci¢ produkt
po uzyciu, szczegdlnie
uszczelki drzwi, wgtebienia i
przylegajgce czesci (wiece]
szczegdtéw mozna znalezé

w rozdziale ,Czyszczenie i
konserwacja”).

o Nie usuwad jasnoszarej
ostony mikowe;j,
zamontowane| wewnqtrz
komory w celu ochrony
magnetronu.

® Zaréwka wewngtrz produkty

musi by¢ wymieniana tylko
przez wykwalifikowany
personel.

ZAKEOCENIA RADIOWE W
INNYCH URZADZENIACH
Korzystanie z tego produktu
moze powodowaé zaktécenia

w odbiornikach radiowych,

telewizyjnych lub podobnych

urzqdzeniach.

Jesli takie zaktécenia wystgpig, to

nalezy zastosowaé nastepujgce

srodki, aby je ograniczyé lub
wytqczyé:

B Wyczyscié drzwiczki i uszczelki
drzwiczek produktu.

B Zmienié potozenie anteny
odbiorczej radioodbiornika lub
telewizora.

Upewni¢ sie, ze odbiornik i
produkt nie stykajq sie.

® Odsungé produkt od
odbiornika.

B Podiqgczy¢ produkt do innego
gniazdka zasilania. Produkt
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i odbiornik powinny byé
zasilane z innych gatezi sieci
elektrycznej.

SRODKI OSTROZNOSCI,

MAJACE NA CELU

UNIKANIE NADMIERNEGO

KONTAKTU Z ENERGIA

MIKROFALOWA

® Nigdy nie uzywaé produktu z
otwartymi drzwiczkami.
Praca przy otwartych
drzwiach moze spowodowaé
kontakt ze szkodliwg
dawkg promieniowania
mikrofalowego.
Wazne jest réwniez, aby nie
niszczyé ani nie przerabiad
blokad bezpieczenstwa.

® Nie klinowaé niczego
drzwiczkami. Upewniaé sie,
ze na uszczelkach nie ma
resztek jedzenia ani §rodkéw
czyszczqeych.

@® Podstawowe zasady
gotowania w kuchence

mikrofalowej

0 Czas gotowania: Zwracaé uwage na

czas gotowania. Wybiera¢ najkrétszy czas

gotowania i przedtuzaé go, jesli to konieczne.
Gotowana zbyt dtugo zywnos¢ moze zaczqé

dymi¢ lub zapalié sie.
[ Potrawy: Potrawy nalezy uktadaé
réwnomiernie. Jesli to mozliwe, potrawy

nalezy kroié na kawatki o tej samej wielkosci.

Najgrubsze kawatki ktas¢ blisko krawedzi.
O Przykrywanie potraw: Przykrywad
potrawy podczas gotowania za pomocg
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pokrywki, nadajqcej sie do uzywania

w kuchence mikrofalowej. Pokrywka
zapobiega rozpryskiwaniu, a takze pomaga
réwnomiernie gotowac zywnosc.
Przewracanie potraw: Podczas
gotowania nalezy jeden raz przewrdcié
potrawy, takie jak kurczak lub hamburgery,
aby przygotowaé je szybciej. Duze kawatki
zywnoéci, takie jak np. pieczen, nalezy
obréci¢ co najmniej jeden raz.

Mate kawatki potraw, takie jak np. klopsiki,
nalezy przesuwaé w catkowicie inne miejsce
po uplywie pofowy czasu gotowania. Klopsiki
obracaé i przesuwaé ze $rodka talerza do
krawedzi.

Zywnosé z lupa/skérq: Przed
rozpoczeciem gotowania naktu¢ skérke
ziemniakdw, kietbasy i podobnych potraw. W
przeciwnym razie mogq eksplodowaé.
Gotowanie z grubgq skérka: Przed
gotowaniem przektuwaé cate dynie, jabtka,
kasztany i podobne produkty.

Thuszcz i olej: Nie rozmrazaé w produkcie
zamrozonego fuszczu lub oleju. Nie smazyé
w produkcie. Tluszcz lub olej moze sig
zapalié.

Napoje: Podgrzewane w produkcie napoje
mogq z opdznieniem przechodzié do stanu
wrzenia po zagotowaniu. Dlatego nalezy
zachowaé ostroznoéé podezas uzywania
naczynia, aby unikngé nagtego wrzenia:
Jedli to mozliwe, wktadaé do cieczy
odpowiedniq pateczke szklang na caly czas
podgrzewania.

Aby unikngé niespodziewanego wykipienia
ptynu, po zakonhczeniu gotowania naczynie
nalezy zostawi¢ w komorze [1]na

20 sekund.

Popcorn: Mozna uzywaé jedynie
kukurydzy, nadajqcej sie do uzywania w
kuchenkach mikrofalowych.

Uzywanie odpowiednich
naczyn

/\ OSTRZEZENIE! Ryzyko pozaru!

Nigdy nie uzywaé metalowych przedmiotéw
podczas postugiwania sie produktem.



Metal odbija promieniowanie mikrofalowe,
powodujqc iskrzenie. Moze to doprowadzié
do pozaru i nieodwracalnie uszkodzié
produkt!

Idealnym materiatem do stosowania w
kuchenkach mikrofalowych jest materiat
przepuszczajqcy mikrofale przez pojemnik w
celu podgrzania jedzenia. Mikrofale nie sq w
stanie przenikaé przez metal. Z tego powodu
nie mozna uzywaé metalowych pojemnikéw
ani metalowych przyboréw.

Uzywajqc urzqdzenia do podgrzewania, nie
nalezy stosowaé produkiéw wykonanych z
makulatury. Mogq zawieraé¢ mate metalowe
elementy, generujqc iskry i/lub ogien.
Zaleca sig raczej stosowanie naczyn
okragtych lub owalnych zamiast
kwadratowych lub podtuznych, poniewaz
zywno$¢ w naroznikach szybciej sie gotuje.
Ponizszy wykaz stanowi ogélng pomoc przy
wyborze wiasciwych naczyn.

Naczynie Kuchenka
mikrofalowa

Szkto zaroodporne Tak

Szkfo, ktére nie jest

zaroodporne Nie

Ceramika zaroodporna Tak

Naczynia plastikowe

(odpowiednie do kuchenek

mikrofalowych) Tak

Reczniki papierowe Tak

Tacki lub talerze metalowe Nie

Folia aluminiowa i pojemniki z

folii aluminiowej Nie

@® Przed pierwszym uzyciem

1.

2.

Usunq¢ opakowanie (w tym ptytke ochronng i
tasme klejgcq z komory [1]). Sprawdzi¢, czy
dostawa jest kompletna (patrz akapit ,Zakres
dostawy”).

Wyczysci¢ produkt i akeesoria (patrz akapit
,Czyszczenie i konserwacja”).

Ustawianie produktu

/\ OSTRZEZENIE! Ryzyko pozaru!

e e

Produkt nie jest przeznaczony do stosowania
w zabudowach kuchennych. W zamknigtych
szafach nie ma zapewnionej wystarczajqcej
wentylacji produktu. Produkt moze zostaé
uszkodzony i istnieje ryzyko pozarul

Produkt stawia¢ na ptaskiej powierzchni,
zapewniajqcej wystarczajgco duzo miejsca
na wentylacje.

Zachowaé minimalny odstep wynoszqgcy
co najmniej 10 cm migdzy produktem i
sqsiednimi $cianami. Drzwi @ muszq sie
catkowicie otwierad.

Nad produktem zachowaé minimalny
przeswit 20 cm.

Montaz

Uchwyt talerza [4] wlozyé do komory [1].
Rolke | 4 | potozyé na powierzchni tocznej
wewnqtrz komory [ 1].

Talerz obrotowy | 4 | potozyé na rolce i
uchwycie talerza. Talerz obrotowy musi by¢
poprawnie utozony na uchwycie talerza.
Whyczke sieciowq | 3 | wlozyé do gniazdka
sieciowego. Na wyswietlaczu | 8 | pojawi
sie wskaznik 1:01. Rozlegnie sig sygnat
dzwigkowy.

Obstuga

RADY:

Podczas pierwszego nagrzewania

produktu moze powstawaé staby zapach.
Upewniad sig, ze w poblizu zapewniona jest
odpowiednia wentylacja.

Po nacisnieciu przycisky, ktéry w danej
chwili nie petni zadnej funkcji rozlegnie sie
podwdjny sygnat dzwigkowy.

® Tryb gotowosci

Po podtgczeniu do zasilania produkt
automatycznie przechodzi do trybu
gotowosci.

Jesli zaden przycisk nie zostanie nacisniety
przez duzszy czas, produkt przejdzie
automatycznie do trybu gotowosci.
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W trybie gotowosci na wyswietlaczu
pokazywana jest godzina oraz wskaznik

L J7)

Ustawianie czasu

Whyczke sieciowq | 3 | wlozy¢ do gniazdka
sieciowego. Na wyswietlaczu pojawiq sie
wskazniki 1:01 i @ [20]. Rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy.

W trybie gotowosci: Weisngé na 3 sekundy
przycisk OO [14]. Wybrany zostanie format
12-godzinny. Na wyswietlaczu | 8 | pojawi
sie wskaznik Hr 12 (Hr [,Hour"]: W jezyku
angielskim = ,godzina”).

Pokrettem [15] wybierz opcje Hr 12 lub

Hr 24. Naciénij przycisk (O [14], aby

zatwierdzié.

Wskazanie

Znaczenie

Hr 12

12-godzinny format czasu

Hr 24

24-godzinny format czasu

4.

0 ® °

O

Pokrettem |15] ustawié godzine. Podczas
ustawiania cyfry godziny bedg migaé.
Nacisngé przycisk O [14], aby zatwierdzi¢
wybér.

Zaczng migaé cyfry minut. Pokrettem
ustawi¢ minuty.

Nacisngé przycisk © [14], aby zatwierdzi¢
wybér.

Czas zostat ustawiony.

Ustawianie programatora
zegarowego

RADY:

Programator zegarowy mozna ustawiaé w
zakresie od 10 sekund do 95 minut.

Funkcja programatora zegarowego moze byé
uzywana niezaleznie od dziatania kuchenki
mikrofalowe.

Podczas odliczania: W dowolnej chwili
nacisngé przycisk stop/C= [13], aby

wylqczyé programator zegarowy.

W trybie gotowosci: Nacisngé przycisk

Oh4
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2.

Na wyswietlaczu | 8 | pojawi sie wskaznik
00:00.
Pokrettem |15] ustawié zqdany czas:

Regulacja czasu

(programator |Przyrost czasu
zZegarowy)

Do 5 minut W 10-sekundowych krokach
5 do 10 minut W 30-sekundowych krokach
10 do 30 minut  |W T-minutowych krokach
30 do 95 minut  |W 5-minutowych krokach

3.

®© e

Nacisnqé przycisk start/+30 sec [17], aby
zatwierdzi¢ wybér. Rozpocznie sig odliczanie
ustawionego czasu.

Po uptywie ustawionego czasu: Rozlegng sie
3 sygnaly dzwigkowe.

Przerywanie lub konczenie
procesu wprowadzania
danych

Przerywanie procesu wprowadzania danych:

Nacisngé przycisk stop/C [13]. Produkt

przejdzie do trybu gotowosci.

Kontrola rodzicielska

RADA: Te funkcje nalezy wigczaé, aby
zapobiegaé niezamierzonemu uruchamianiu
produktu przez dzieci i osoby, ktére nie sq
zaznajomione z obstugq produktu.

Aktywacja funkgiji kontroli

rodzicielskiej: W trybie gotowosci

nacisngd i przytrzymad przycisk stop/

C=[13] oz rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.

- Na wyswietlaczu | 8 | pojawi sie wskaznik
SAFE.

- Wskaznik @ [21] bedzie sie $wiecié.

Wytqgczanie funkeji kontroli

rodzicielskiej: Naciénij i przytrzymaj

przycisk stop/C= N3] az rozlegnie sie

sygnat dzwiekowy.

- Z wyswietlacza | 8] zniknie wskaznik
SAFE.

- Wskaznik fil21] zgasnie.

- Rozlegnie sig sygnat dzwigkowy.




@® Gotowanie potraw

/\ OSTRZEZENIE! Ryzyko pozaru!

Nigdy nie uzywaé metalowych przedmiotéw

podczas postugiwania sie produktem.

Metal odbija promieniowanie mikrofalowe,

Na wyswietlaczu | 8 | pojawi wybrana moc
mikrofal.

Zaswieci sie wskaznik oraz
odpowiednia czeéé wyswietlacza
stupkowego [26].

2. Nacisngé przycisk O[14] lub odczekaé
powodujqc iskrzenie. Moze to doprowadzi¢ 3 sekundy, a2 na wyéwistlaczu [l pojowi sie
do pozaru i nieodwracalnie uszkodzié wskaznik 00:00.
produktl 3. Pokrettem [15] ustawié czas gotowania.

@ RADA: Podczas gotowania nacisngé Maksymalny czas gotowania to 95 minut.
dowolny przycisk mocy mikrofal [9] Na 4. Uruchamianie gotowania: Nacisngé przycisk
wyswietlaczu | 8 | na kilka sekund pojawi sig start/+30 sec[17]
aktualny poziom mocy. 5. Podczas gotowania nacisngé przycisk

start/+30 sec [17], aby wydtuzy¢ czas

® Wybér mocy gotowania o 30 sekund.

1. W trybie gotowosci nacisngé¢ odpowiedni
przycisk mocy mikrofal [9] aby ustawi¢ moc.

Wyswietlacz Moc wyjsciowa | Zastosowanie

- emm HH|700W Makarony, mrozonki, ryby, ziemniaki, popcorn

— md 560 W Napoje, ciepte mleko, odgrzewanie, ryz, migso mielone
o mm 420 W Gulasz, podgrzewanie chleba

i 280 W Rozmrazanie, topienie masta, czekolady lub sera

J— 140 W Utrzymywanie ciepta, zmigkczanie lodéw

@ Ustawianie czasu gotowania
@ RADA: Maksymalny czas gotowania dla

wszystkich programéw recznych wynosi

95 minut.

O

Po wybraniu programu gotowania:
Nacisngé przycisk (O [14] lub odczekaé
3 sekundy, az na wyswietlaczu | 8 | pojawi

sie wskaznik 00:00.
~ Pokretto |15 przekreci¢ przeciwnie lub

zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby
ustawi¢ czas od 10 sekund do 95 minut.

Ustawianie czasu
. Przyrost czasu
(gotowanie)
10 do 30 minut W T-minutowych
krokach
30 do 95 minut W S-minutowych
krokach

® Uruchamianie pieczenia
@® RADA:

B Po ustawieniu poziomu mocy i czasu
gotowania mozna rozpoczgé gotowanie.

Ustawianie czasu

Przyrost czasu

B Po rozpoczeciu gotowania w trybie

mikrofaléwki kazde naciéniecie przycisku

start/+30 sec |17] wydtuza czas gotowania
0 30 sekund.

(gotowanie)

Do 5 minut W 10-sekundowych
krokach

5 do 10 minut W 30-sekundowych
krokach

Uruchamianie gotowania: Nacisngé przycisk

start/+30 sec[17]

— Gotowanie rozpocznie sig.
~ Czas bedzie odliczany wstecz.
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- Na wyswietlaczu | 8 | pojawi sie wskaznik
7

Po uptywie ustalonego czasu:

- Na wyswietlaczu | 8 | pojawi sie wskaznik
End.

- Rozlegnq sie 3 sygnaty dzwigkowe.

Nacisng¢ otwieracz drzwi 16| lub otworzy¢

drzwi [6]. Produkt przejdzie do trybu

gotowosci.

Jesli zadne dziatanie nie zostanie podigte, to

po dwéch minutach ponownie rozlegng sie

3 sygnaly dzwigkowe jako przypomnienie.

Szybki start

RADY:

Jedno naciénigcie wydtuza czas gotowania o
30 sekund.

Maksymalny czas gotowania to 95 minut.

W trybie gotowosci nacisngé przycisk

start/+30 sec .

- Na wyswietlaczu | 8| pojawi sie wskaznik
00:30.

— Zabwieci sig wskaznik oraz
wszystkie 3 czesci wyswietlacza
stupkowego [26].

- Proces gotowania wskaznik rozpocznie sie
z petng moca.

® Wstrzymanie/zakonczenie

procesu gotowania

RADA: Trwaijqcy proces gotowania mozna
przerwad lub anulowaé w dowolnej chwili.

Wstrzymanie procesu gotowania:
Nacisngé przycisk stop/C= |13|lub
otworzyé drzwi | 6 |.
— Pozostaly czas zatrzyma sie i zacznie
migad.
~ Proces gotowania zostat wstrzymany.
Kontynuowanie procesu pieczenia:
Nacisnqé przycisk start/+30 sec [17]
Odliczanie czasu zostanie wznowione.
Zakonczenie procesu gotowania:
Nacisngé 2 razy przycisk stop/C[13].
Produkt przejdzie do trybu gotowosci.
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® Rozmrazanie
® RADA: Produkt posiada pokazane w

ponizszej tabeli 4 programy rozmrazania:

Kod Zastosowanie

A-01 Rozmrazanie mielonego migsa
A-02 Rozmrazanie kawatkéw miesa
A-03 Rozmrazanie kawatkéw kurczaka
A-04 Rozmrazanie chleba

(D RADA: Podczas procesu rozmrazania na

E

wyswietlaczu | 8 | pojawia sie komunikat turn
(obréci¢). Mozna przerwaé proces i obréci¢
potrawe. Jesli nie zostanie podjete zadne
dziatanie, to urzqdzenie bedzie kontynuowaé
prace az do uptynigcia czasu rozmrazania.

W trybie gotowosci nacisngé jeden raz

przycisk = [11].

- Na wyswietlaczu | 8| pojawi sie wskaznik
A-01.

~ Zaswiecq sie wskazniki AUTO [19]i sk .

Pokreftem [15] wybraé zgdany program

rozmrazania (od A-01 do A-04).

Nacisngé przycisk kg 18 lub poczeka¢

3 sekundy.

Na wyswietlaczu | 8 | pojawi sie minimalny

ciezar w gramach (g).

Pokrettem |15] ustawié ciezar mrozonki.

Uruchomi¢ proces, naciskajqc przycisk

start/+30 sec .

® Funkcja gotowania

opodznionego

RADA: Produkt posiada funkcje
opdznionego gotowania. Za pomocq tej
funkcji mozna ustawi¢ czas, w ktérym produkt
powinien sie wiqczy¢, zgodnie z ustawionym
procesem gotowania. Funkcja opéznienia
czasowego nie jest dostepna ani dla funkgji
rozmrazania, ani dla funkcji szybkiego
gotowania.

W trybie gotowosci wybraé program oraz
czas gotowania.

Weisngé na 3 sekundy przycisk O [14].



b

- Na wyswietlaczu | 8 | pojawi sie wskaznik
00:00.

- Wskaznik @ [24] swieci sie.

Pokrettem |15] ustawié godzine zgdanego

rozpoczecia.

Nacisng¢ przycisk ©[14], aby zatwierdzié.

Pokrettem |15 ustawié minuty zgdanego

rozpoczecia.

Rozpoczecie gotowania z opdznieniem:

Nacisnqé przycisk O [14]

Zaswieci sie odpowiedni symbol programu

gotowania, czas i wskaznik @ .

Anulowanie ustawionego opéznienia
czasowego

1.

0e

®© e

Przytrzymac weiéniety przycisk © .
Wyswietli sig zaprogramowany czas
rozpoczecia.

Nacisngé przycisk stop/C= [13]. Ustawienie

zostanie usuniete.

RADY:

Zmiana zaprogramowanego czasu:
Naijpierw nalezy usungé stare dane.
Nastepnie zaprogramowad nowe czasy.
Wszystkie pozostate funkcje sq nieaktywne,
dopéki ustawiona jest funkcja opéznienia
czasowego.

Funkcja pamieci

RADA: 7 funkcji pamigci mozna korzystaé
w celu zapisywania ustawien dla ulubionych
potraw. W ten sposéb te ustawienia mozesz
przywotaé dotknigciem jednego przycisku.

Zapisywanie i nadpisywanie ustawien
w pamieci

1.

Nacisnqé przycisk C3 [12].

= Jesli wezesniej nie zapisano zadnych
ustawien: Na wyséwietlaczu pojawi sig
wskaznik 00:00.

- Jedli wezesniej zachowano juz ustawienia:
Na wyswietlaczu pojawig sie
zachowane ustawienia.

Wprowadzi¢ odpowiednie ustawienia (patrz

akapit ,Wybér mocy”).

Nacisnqé przycisk C3 [12], aby zachowaé¢

ustawienia lub nadpisaé dane w pamieci.

Gotowanie z funkcjaq pamieci

1.

e e

Nacisnqé przycisk C3 [12].

Na wyswietlaczu | 8 | pojawiq sig zachowane
ustawienia.

Uruchamianie gotowania: Nacisngé przycisk

start/+30 sec .

Menu automatyczne

RADY:

Programy automatyczne sq przeznaczone
do $wiezej zywnosci. Mrozonki nie zostang
odpowiednio ugotowane przy uzyciu
zaprogramowanych czaséw gotowania. Jeli
zachodzi potrzeba, zamrozone potrawy
nalezy najpierw rozmrozié (patrz akapit
,Rozmrazanie”).

W przypadku przygotowywania potraw
za pomocq menu automatycznego nie jest
konieczne wprowadzanie czasu gotowania
i poziomu mocy. Wystarczy okreéli¢ rodzaj
Zywnosci oraz cigzar.

Wigczanie menu automatycznego

®

O

RADY:

Wiynik automatycznego procesu gotowania

zalezy od takich czynnikéw, jak:

— Ksztatt i wielko$¢ potrawy

- quany stopien ugotowania
poszczegdlnych potraw

- Sposéb utozenia potrawy w urzqdzeniu

Jedli wynik nie jest zadowalajqey, nalezy

odpowiednio dostosowaé czas gotowania

(patrz akapit ,Rozmrazanie”).

W trybie gotowosci nacisngé przycisk = 1],
Zaswieci sie wskaznik AUTO [19].
Wybieranie zgdanego programu:

Pokrettem [15] ustawié wybrany program
(A=05 do A-12, patrz ponizsza tabela).
Nacisngé¢ jeden raz przycisk kg |18] lub
poczekaé 3 sekundy.

Na wyswietlaczu | 8 | pojawi sig

= Minimalny ciezar w gramach (g) lub

= Minimalna liczba porcii.

To zalezy od wybranego programu.
Ustawianie ciezaru potrawy lub liczby porcii:

Uzy¢ pokretta [15].
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5. Uruchamianie procesu: Nacisngé przycisk

start/+30 sec[17]

Wskazanie :J);wk:i:sc/ llosé/ciezar ::;?:J:;?Sr::un dy) Moc wyjsciowa
200 g 2:00
300¢g 2:40
400 g 3:20

A-05 Rozgrzewka |500 g 4:00 100 %
600 g 4:40
700 g 5:20
800 g 6:00
200 g 3:30
300 g 4:30

A-06 Warzywa 400 g 5:30 100 %
500 g 6:30
600 g 7:30
200 g 4:00
300 g 5:20

A-07 Ryby 400 g 6:40 80 %
500¢g 8:00
600 g 9:20
200 g 2:40
300 g 3:30

A-08 Mieso 400 g 4:20 100 %
500 g 5:10
600 g 6:00
100 g 25:00

A-09 Makaron 200 g 30:00 80 %
300 g 35:00

o 1 sztuka 6:00

A-10 Ziemniaki - 100 %
2 sztuki 9:00
150 g 1:00

A-11 Pizza 300 g 1:30 100 %
450 g 2:00
1 miska 2:30

A-12 Zupa 2 miski 4:00 100 %
3 miski 6:00
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Pierwszy przyktad zastosowan:

Podgrzewanie 200 ml wody:

1. Wybraé program automatyczny A-05
(podgrzewanie).

2. Pokrettem [15] ustawi¢ ilosé 200 g (1 ml wody

=1 g wody).
3. Rozpoczynanie podgrzewania:
Nacisnqé przycisk start/+30 sec [17].

Drugi przyktad zastosowan:

3. Uruchamianie gotowania:
Nacisnqé przycisk start/+30 sec [17].

Wywotywanie wybranego menu

automatycznego

B Po rozpoczeciu procesu gotowania na
wyséwietlaczu | 8 | bedzie odliczany pozostaty

czas.

B Po naciénigciu przycisku = 11| na
wyswietlaczu | 8 | przez 5 sekund wyswietlany

Aby ugotowa¢ 400 g warzyw: jest numer wybranego programu. Nastepnie
1. Wybraé program automatyczny A-06 wyswietlacz ponownie pokaze pozostaty
(warzywa). czas.
2. Pokrettem [15] ustawié cigzar 400 g.
® Przyktad stosowania
Nie gotowaé mrozonek
Potrawa llosé Moc (W) |Czas (min) | Informacja
Filet rybny 400 g 700 10-15 Doda¢ troche wody i soku z cytryny.
Warzywa pokroi¢ na kawatki. Dodaé
Warzywa 250 ¢ 560 5-10 troche wody. Od czasu do czasu
zamieszad warzywa.
Ziemniaki pokroié na kawatki. Dodaé
Ziemniaki 500¢g 700 8-10 troche wody. Od czasu do czasu
zamieszad ziemniaki.
Deser (np. budyn, 100-300g | 560 125 Postepowaé zgodnie z instrukcjami
babeczka) producenta deseru.
. 100 g ryzu . . ,
Ryz 250 ml wody 560 15 Przed gotowaniem ryz wyptukaé.
Pleczef migsna | 600 g 700 2328 P|eczen' migsng doprav\’nc, potozyé na
talerzu i talerz przykryé pokrywkg.
Gotowanie mrozonek
Potrawa llosé Moc (W) Czas (min)
Zupa 400 ml 560 8-10
Gulasz 500¢g 700 10-13
Dodatki (np. makaron) [ 500 g 700 8-10
Warzywa 300 g 560 8-10
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® Przepisy ® Popcorn karmelowy
@ Ciasto czekoladowe w kubku  (§ 24 min o * 8
. @
@ 7 min mn < | Czas przygotowania: 20 min
Czas przygotowania: 5 min Czas gotowania: 4 min
Czas gotowania: 2 min .
Sktadniki
sktadniki 60g Ziaren kukurydzy
4 tyzki Maki 240 g Brgzowego cukru
Vi tyzki Proszku do pieczenia 60 ml Syropu kukurydzianego
4 tyzki Cukru pudru 3 tyzki Masta niesolonego
2 tyzki Proszku kakaowego 7 tyzeczki | Soli
1 Jajko 1 tyzeczka | Ekstraktu waniliowego
3 tyzki Mleka Vityzeczki | Sody oczyszczonej
3 tyzki Oleju roglinnego Kilka kropli | Oleju roslinnego (opcjonalnie)
Kilka kropli | Ekstraktu waniliowego lub innego .
. . Przygotowanie
(opcjonalnie) ; . ) )
— - - 1. Ziarna kukurydzy wlozyé do papierowei
2tyzi Kawatkéw czekOIG.dy’ or.zechow torby. W razie potrzeby doda¢ kilka kropli
lub rodzynek [opcjonalnie) oleju roslinnego. Gérnq czeéé torby ztozyé

Przygotowanie

1. Make, proszek do pieczenia, cukier puder i
kakao wlozy¢ do duzego kubka, ktéry moze
byé uzywany w kuchence mikrofalowe;.
Wymieszaé wszystkie sktadniki.

2. Dodaé jajko i wymieszaé wszystkie sktadniki.

3. Dodaé mleko i olej rodlinny. W razie potrzeby
dodaé ekstrakt waniliowy lub inny ekstrakt.
Mieszaé wszystkie sktadniki, az mieszanina
bedzie gtadka i jednorodna.

4. W razie potrzeby dodaé kawatki czekolady,
orzechy lub rodzynki. Wymieszaé wszystkie
sktadniki.

5. Kubek ustawi¢ na $rodku talerza
obrotowego . Piec ciasto przez 2 minuty
z mocg 700 W lub do momentu, az ciasto
przestanie rosng¢ i zastygnie.

6. W celu wyijecia gorqcego kubka nalezy
zatozyé rekawice kuchenne. Delektowad sie
pysznym ciastem!
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kilka razy, aby jg zamkngé.

2. Torbe umiesicié na s$rodku talerza
obrotowego [4]. Kukurydze gotowa¢ przez
4 minuty z mocq 700 W lub do momentu, az
przestanie by¢ styszalny dzwiek ,trzaskania”.

3. Przygotowanie karmel: Cukier, syrop
kukurydziany, masto i s6| wlozyé do duzej
miski, ktérg mozna uzywaé w kuchence
mikrofalowej. Gotowaé mieszanine przez
2 minuty z mocq 700 W. Wymieszaé
mieszanine i gotowad przez kolejne 2 minuty
z mocq 700 W, az pojawi sie duzo
bgbelkéw.

4. Do mieszanki karmelowej doda¢ ekstrakt
waniliowy i sode oczyszczong i dobrze
wymieszad. Jednq trzeciq gorqcego karmelu
natychmiast wlaé na popcorn znajdujqcy sie
w torebce. Zamknqé torebke i potrzgsnagg,
aby pokry¢ popcorn. Wla¢ kolejng trzecig
czeéci karmelu na popcorn. Zamkngé
torebke i potrzgsngé. Reszte karmelu wlaé na
popcorn i potrzgsnqé torebkq po raz ostatni.

5. Torbe umiescié na srodku talerza
obrotowego . Gotowaé popcorn przez
1 minute z mocg 700 W. Zatozyé rekawice



kuchenne, aby wyjqé gorqcq torebke i
potrzgsngé.

6. Gorqcq kukurydze karmelowg wsyp do
pojemnika. Kukurydze karmelowq odstaw
na 20 minut do catkowitego ostygnigcia.
Rozdrobnij kukurydze karmelowq i delektuj
siel

@® Ziemniaki sniadaniowe

@ 25 min i x 2
Czas przygotowania: 15 min

Czas gotowania: 10 min
Sktadniki

2 Srednie ziemniaki (obrane i pokrojone)
Y Cebula (pokrojona na plasterki)
Vatyzeczki | Soli

Vs tyzeczki | Pieprzu

YVityzeczki | Soli czosnkowej

60g Sera cheddar (rozdrobnionego)

Przygotowanie

1. Plasterki ziemniakéw i cebuli wlozy¢ do miski
nadajqcej sig do kuchenki mikrofalowe;.

2. Ziemniaki i cebule doprawié solq, pieprzem
i solg czosnkowq. Wszystko dobrze
wymieszad i przykry¢ miske.

3. Miske postawi¢ na $rodku talerza
obrotowego . Gotowaé przyprawione
ziemniaki i cebule przez 9 minut z mocq
700 W lub do momentu, az ziemniaki bedg
ugotowane.

4. Dodaé ser i gotowaé przez 1 minute z mocq

Sktadniki (pieczer miesna)

5004 Mielonej wotowiny
Y Cebuli (posiekanej)
1 Jajko (rozbettane)
100 g Butki tartej
Vityzeczki | Pieprzu

Vityzeczki | Soli

Sktadniki (sos)

75 ml Wody

1 tyzka Musztardy

2 tyzki Przecieru pomidorowego

1 tyzeczka | Cukru

Do smaku Natka pietruszki (opcjonalnie)
Przygotowanie

1. Wymieszaé mielong wotowing, cebule, jajko,
butke tartq, pieprz i sél.

2. Uformowa¢ pieczen migsnq i potozy¢ na
talerzu. Talerz przykry¢ pokrywka.

3. Talerz postawié¢ na $rodku talerza
obrotowego . Gotowaé pieczen migsng
przez 18-23 minuty z mocg 700 W.

4. W migdzyczasie w matej misce potqczyé
wode, musztarde, ketchup pomidorowy,
cukier i pietruszke (opcjonalnie).

5. Gdy pieczen migsnqg bedzie ugotowana,
polaé sosem. Talerz przykryé pokrywkq.

6. Pieczef migsnqg z sosem gotowad przez
5 minut z mocqg 700 W.

7. Poda¢ pieczen migsng na stét i delektowaé
sie jej smakiem!

560 W. @ tososia

5. W celu wyjecia gorqcej miski nalezy zatozyé . PY
rekawice kuchenne. Delektowad sig pysznym @ 28 min o> 1
$niadaniem! Czas przygotowania: 5 min

@ Pieczer miesna Czas gotowania: 23 min

® 33-38 min %23 Skiadniki

Czas przygotowania: 10 min 400 g tososia

Czas gotowania: 23-28 min Vs tyzeczki | Pieprzu
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Yy tyzeczki | Soli
2 tyzeczki | Wody
Vi Cytryny

Przygotowanie

1.

(© 10 min - x1-2

W razie potrzeby tososia rozmrozié (patrz
akapit ,Rozmrazanie”).

tososia doprawié pieprzem i solq.

tososia potozy¢ na talerzu. Dodaé wode.
Talerz przykryé pokrywkq.

Talerz postawi¢ na $rodku talerza
obrotowego [4]. Gotowaé tososia przez
7 minut z mocqg 560 W.

Alternatywnie mozna wybra¢ opcje A-07
(patrz akapit ,Menu automatyczne”).
Przed podaniem tososia polaé sokiem z

cytryny.

Krewetki z cytrynqg i
czosnkiem

Czas przygotowania:

5 min

Czas gotowania:

10 min

Sktadniki

200 g

Krewetek (obranych i oczyszczonych)

2 zgbki

Czosnku (posiekanego)

1

Cytryna (sok)

30¢g

Masta

1 tyzeczka

Pietruszki (posiekanej)

Do smaku

Sél i pieprz

Przygotowanie

1.

Krewetki umiescié w naczyniu, nadajgcym sie

do kuchenki mikrofalowe;.

Dodaé czosnek, sok z cytryny, masto, sél i
pieprz.

Przykry¢ naczynie i wstawi¢ do kuchenki
mikrofalowej. Gotowaé krewetki z mocq
700 W przez 3-4 minuty, az bedq rézowe i
ugotowane.
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4. Udekorowaé natkq pietruszki i podawaé z

ryzem lub makaronem.

® Makaron z serem

@ 20 min i x 1
Czas przygotowania: 10 min
Czas gotowania: 20 min

Sktadniki
100 g Makaronu kolanek
120 ml Wody
60 ml Mleka
20g Zwyktej maki
20¢g Masta
60g Seréw cheddar i mozzarella
Yy tyzeczki | Soli
Vityzeczki | Pieprzu

Przygotowanie

1.

Przygotowanie makaronu:

- Makaron z wodg umiesci¢ w misce,
nadajqcej sig do kuchenki mikrofalowe;.

~ Miske potozyé na talerzu obrotowym [4].

~ Gotowa¢ makaron z mocg 700 W przez
5 do 6 minut i zamieszaé w potowie
gotowania.

Przygotowanie sosu serowego:

= Masto roztopié, gotujge z mocq 430 W
przez dwie minuty.

- Wymieszaé mgke i mleko, az mieszanina
bedzie gtadka i gesta.

— Dodac ser, sél i pieprz.

Mieszanie makaronu z sosem: Ugotowany

makaron doda¢ do sosu serowego i mieszad,

az makaron zostanie réwnomiernie pokryty.

Mieszanie i podawanie: Podgrzewaé danie

w kuchence mikrofalowej z mocg 700 W

przez 5 do é minut lub do momentu, az ser

sig roztopi i nabierze kremowej konsystenci.




@ Risotto ® Papryka faszerowana
© 23 min omx1-2 (D 23 min - x1-2
Czas przygotowania: 5 min Czas przygotowania: 5 min

Czas gotowania: 23 min Czas gotowania: 23 min
Sktadniki Sktadniki

200 g Ryzu Arborio 2 Papryki

480 ml | Bulionu drobiowego lub warzywnego

120 g Ryzu (ugotowanego)

120 ml | Biatego wina (opcjonalnie) 120 g Mielonej wotowiny lub indyka
60g Sera parmezan (startego) 120 ml Sosu pomidorowego

80g Posiekanej cebuli 30g Seréw cheddar i mozzarella (starte)
1 zgbek | Czosnku (posiekanego) 40g Posiekanej cebuli

15¢g Masta

Yy tyzeczki | Soli

Vo tyzeczki | Soli

Y3 tyzeczki | Pieprzu

Yityzeczki | Pieprzu

Do smaku | Ziota (opcjonalnie)

Przygotowanie
1. Podsmazenie cebuli i czosnku:
~ Posiekang cebule, posiekany czosnek i
masto potqczyé w naczyniu nadajgcym sie
do kuchenki mikrofalowe;.
— Cebule i czosnek gotowaé w kuchence
mikrofalowej z mocq 700 W przez
2-3 minuty, az cebula sig zeszkli.
2. Gotowanie ryzu:
~ Ryz Arborio wsypaé do miski i wymieszaé
z mastem.
~ Doda¢ bulion i biate wino (opcjonalnie).
~ Gotowaé w kuchence mikrofalowej z mocq
700 W przez 10 do 12 minut i zamieszaé
w potowie gotowania.
- Ryz bedzie gotowy, gdy stanie sie migkki i
kremowy.
3. Dokonczenie risotta:
- Dodaé starty parmezan i wymieszaé.
~ Podgrzewaé risotto w kuchence
mikrofalowej z mocq 700 W przez
2-3 minuty.
~ Doprawié solq i pieprzem.

Przygotowanie

1.

Przygotowanie papryki:

~ Odciq¢ wierzchotki papryk i usungé
nasiona.

~ Papryki umiescié w naczyniu, nadajgcym
sie do kuchenki mikrofalowe;.

Przygotowanie nadzienia:

= Potqczyé ugotowany ryz, mielone migso,
sos pomidorowy, posiekang cebule i ziota
(opcjonalnie) w naczyniu nadajgcym sie
do kuchenki mikrofalowe;.

- Podgrzewaé w kuchence mikrofalowej z
mocq 700 W przez 4 do 5 minut lub do
momentu, az migso bedzie ugotowane.

Nadziewanie papryki i gotowanie:

~ Papryki napetni¢ ugotowang mieszankg.

~ Papryki posypaé startym serem.

= Papryki gotowaé w kuchence mikrofalowe;
z mocq 700 W przez 4-5 minut, az
zmiekng, a ser sig roztopi.
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® Baktazan z parmezanem

© 20 min - x1-2
Czas przygotowania: 5 min
Czas gotowania: 20 min
Sktadniki
1 Baktazan (duzy, pokrojony w plasterki)
240 ml  [Sosu marinara
120 g Sera mozzarella (rozdrobnionego)
60g Sera parmezan
60g Butki tartej
1 Jajko (roztrzepane)

Y2 tyzeczki | Soli

Y2 tyzeczki |Pieprzu

Przygotowanie
1. Przygotowanie baktazana:

= Plastry baktazana zanurza¢ w
roztrzepanym jajku, a nastepnie obtaczad
w butce tarte;j.

= Plastry baktazana utozyé w jednej
warstwie na talerzu nadajgcym sie do
kuchenki mikrofalowe;.

2. Smazenie bakfazana:

= Plastry baktazana podgrzewad¢ w
kuchence mikrofalowej z mocq 700 W
przez 5 do é minut, obracajqc jeden raz.

~ Plasterki baktazana bedq gotowe, gdy
zmigkng, a butka tarta uzyska ztocisty
kolor.

3. Komponowanie dania:

- Warstwami utozy¢ sos marinara, usmazone
plastry baktazana i startq mozzarelle
w naczyniu nadajgcym sie do kuchenki
mikrofalowej.

- Powtarza¢ warstwy, az wszystkie sktadniki
zostang wykorzystane. Na koniec potozy¢
warstwe mozzarelli i parmezanu.

4. Podgrzewaé danie w kuchence mikrofalowej

z mocq 700 W przez 8 do 10 minut, az ser

sie roztopi i zacznie bulgotad.
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® Czyszczenie i konserwacja

/\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
porazenia prgdem! Przed czyszczeniem:
Zawsze odtgczaé produkt od zrédta
zasilania.

/\ NIEBEZPIECZENSTWO!
Niebezpieczeristwo poparzenia! Nie
czysci¢ produktu bezposrednio po uzyciu.
Naijpierw nalezy odczekaé, az produkt
catkowicie ostygnie.

A OSTRZEZENIE! Nie zanurzaé czesci
elektrycznych produktu w wodzie lub innych
ptynach. Nigdy nie trzyma¢ produktu pod
biezgcq wodg.

RADY:

Produkt czyscié zaraz po ostudzeniu. Gdy

resztki potrawy zaschng, nie bedq tatwe do

usuniecia.

O Nie uzywaé aerozoli do czyszczenia ani
innych agresywnych $rodkéw czyszczqceych,
poniewaz mogq one zostawiaé plamy i smugi
lub matowieé powierzchnie.

O Nie uzywa¢ srodkéw Sciernych.

0

O Obudowa: Obudowe urzqdzenia czyscié
za pomocq migkkiej, suchej $ciereczki.

0 Komora kuchenki: Komore

utrzymywaé w czystosci. Jedli rozlane ptyny
lub ciecze przyklejq sig do $cian produkty,
$cierad je wilgotng $ciereczkq.
W razie potrzeby na iciereczke nanieéé
tagodny detergent. Nastepnie przetrzeé
wilgotng $ciereczkq, aby usunqé resztki
detergentu.

[ Talerz obrotowy: Talerz obrotowy
my¢ regularnie w cieptej wodzie z mydtem.
Talerz obrotowy mozna réwniez myé w
zmywarce.

[0 Rozpryski i zanieczyszczenia:
Okresowo usuwaé wilgotng $ciereczkq plamy
i zanieczyszczenia z nastepujgcych czesci:
~ Drzwi [6] (z obu stron)

— Okno podgladu (z obu stron)
= Uszczelki drzwi | 5 |i sgsiadujgce czesci

O Kondensacja: Jesli na zewnatrz lub wokét

drzwi [ 6] pojawi sig kondensacia, nalezy



© e

ia zetrze¢ migkkq $ciereczkq. Dzieje sig tak
wtedy, gdy produkt jest eksploatowany w
warunkach wysokiej wilgotnosci.

Zapachy: Regularnie usuwa¢ zapachy.

Do komory | 1 | wlozy¢ wypetniong wodg,
sokiem i skérkg z cytryny gtebokg miske,
przeznaczong do uzytku w kuchenkach
mikrofalowych. Podgrzewaé¢ mieszanke przez
5 minut. Wytrzeé doktadnie komore i osuszy¢
miekkq $ciereczkq.

Program czyszczenia komory

RADA: Program czyszczqcy pozwala
zmigkczyé rozpryski jedzenia lub rozlane
ptyny poprzez odparowanie mydlanej wody.
Utatwia to usuwanie takich zanieczyszczen.

Usuwanie usterek

Do kubka nadajgcego sig do uzytku w
kuchence mikrofalowej dodaj wode i kilka
kropli ptynu do mycia naczyn.

Do kubka wtéz niemetalowq tyzke, aby
unikng¢ nagtego zagotowania.

Kubek ustaw na $rodku talerza
obrotowego [4]. Zamknij drzwi[6].
Nacisnij i przytrzymaj przycisk & ,
az zaswieci sie wskaznik & , a
wyséwietlacz | 8 | pokaze ,5:00".
Naciénij przycisk start/+30 sec[17], aby
rozpoczqé program czyszczenia.

Po zakonczeniu programu: Ustyszysz

4 sygnaly dzwigkowe. Wskaznik ¢
zgasnie.

Wyczysé komore [ 1] (patrz akapit
,Czyszczenie i konserwacja”).

Problem

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwiqgzanie

Nic nie widaé na

wyswietlaczu [8].

sieciowego.

Whyczka sieciowa | 3 | nie
jest podiqczona do gniazdka

Sprawdzié wtyczke

sieciowq .

Gniazdko sieciowe jest uszkodzone.

Uzy¢ innego gniazdka.

Uszkodzony wyswietlacz [8].

Zwréci¢ sie o pomoc do
serwisu klientowskiego.

Produkt nie reaguje na
naciskanie przyciskéw.

rodzicielskiej.

Aktywna funkcja kontroli

Wytqczyé funkcje kontroli
rodzicielskiej (patrz akapit
,Obstuga”).

Produkt nie uruchamia trybu
gotowania.

Drzwi [6] nie sq doktadnie

zamkniete.

Zamkngé drzwi[6].

Talerz obrotowy | 4 | kreci sie

z hatasem.

Talerz obrotowy | 4 | nie jest
poprawnie utozony na uchwycie
talerza.

Talerz obrotowy | 4 | utozyé
prawidtowo na uchwycie
talerza.

Rolka |4 ]i/lub dno komory | 1| sq
brudne.

Rolke | 4 | utozyé poprawnie
wewnatrz komory [

Nie dziata oéwietlenie
wewngtrz produktu.

Lampa jest uszkodzona.

Skontaktowad sie z obstugq
klienta (patrz akapit
LSerwis”).
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@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna
przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw widrnych.

N Przy segregowaniu odpadéw prosimy
Lb,) zwréci¢ uwage na oznakowanie
@ materiatéw opakowaniowych,

oznaczone sq one skrétami (a) i
numerami (b) o nastepujgcym
znaczeniu: 1-7: Tworzywa sztuczne/
20-22: Papier i tektura/80-98:
Materiaty kompozytowe.

Produkit:
o Informacji na temat mozliwoéci utylizacii
1

A

wyeksploatowanego produktu udziela
urzqd gminy lub miasta.

Z uvwagi na ochrone $rodowiska nie
wyrzucad urzqdzenia po zakoriczeniu
eksploatacji do odpadéw domowych,
lecz prawidtowo zutylizowaé. Informacii
o punktach zbiorczych i ich godzinach
otwarcia udziela odpowiedni urzqd.

Elektroodpady nie mogq byé wyrzucane do
pojemnikéw do selektywnej zbiérki odpadéw
komunalnych. Mozna je odda¢ w specjalnie
wyznaczonych miejscach np. Punkt Selektywnej
Zbiérki Odpadéw Komunalnych lub/bgdz w
punktach handlowych oferujqcych w sprzedazy
sprzet elektroniczny.

Nalezy postepowaé zgodnie z obowigzujgcymi
w Polsce przepisami dotyczqgcymi selektywnej
zbiérki urzadzen elekirycznych i elektronicznych.
Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw

na $rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na
potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych
substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych.
Gospodarstwo domowe spetnia wazng role

w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i
odzysku surowcéw wtérnych, w tym recyklingu
zuzytego sprzetu. Na tym efapie ksztattuje

sie postawy, ktére wptywajq na zachowanie
wspdlnego dobra jakim jest czyste srodowisko
naturalne.
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® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany zgodnie z
surowymi wytycznymi dotyczqcymi jakosci i
doktadnie przetestowane przed dostawg. W
przypadku wad materiatowych lub produkeyjnych
przystugujq Pafstwu prawa ustawowe wobec
sprzedawcy produktu. Paristwa prawa ustawowe
nie sq w zaden sposéb ograniczone przez naszq
gwarancje przedstawiong ponize;.

Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od daty
zakupu. Okres gwaranciji rozpoczyna sig od
daty zakupu. Prosze przechowywaé oryginalny
rachunek w bezpiecznym miejscu, poniewaz ten
dokument jest wymagany jako dowéd zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne juz w
momencie zakupu nalezy zgtosi¢ niezwtocznie po
rozpakowaniu produktu.

Jezeli w ciqgu 3 lat od daty zakupu produkt
wykaze wady materiatowe lub produkeyine,

to - wedtug naszego uznania - bezptatnie go
naprawimy lub wymienimy. Okres gwarancji

nie ulega przediuzeniu o przyznane roszczenie
gwarancyijne. Dotyczy to réwniez wymienionych i
naprawionych czegsci.

Niniejsza gwarancja traci wazno$¢, jeéli produkt
zostat uszkodzony, byt niewtasciwie uzytkowany
lub konserwowany.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe

i produkeyjne. Niniejsza gwarancja nie
obejmuije czesci produkty, ktére podlegajq
normalnemu zuzyciu i dlatego sq uwazane za
czeéci zuzywalne (np. baterie, akumulatory,
weze, wklady atramentowe), ani nie obejmuje
uszkodzen czedci delikatnych, np. przetgcznikéw
lub czgici wykonanych ze szkta.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz
z wymiang urzqdzenia lub waznej czeséci czas
gwarancji rozpoczyna sie¢ ha nowo.



® Sposéb postepowania
w przypadku naprawy
gwarancyjnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Paristwa
whiosku, prosimy stosowad sie do nastepujgcych
wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem serwisowym
nalezy przygotowaé paragon i numer artykutu
(IAN'516807_2510/516809_2510/516811_2510)

jako dowdd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunku, na stronie tytutowej
jego instrukeiji (na dole po lewej stronie) lub jako
naklejke na stronie odwrotnej lub spodnie;.

W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub
innych wad, nalezy skontaktowaé sie najpierw
z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie
z dotgczeniem dowodu zakupu (paragonu)

i podaniem, na czym polega wada i kiedy
wystqpita, przestaé bezptatnie na podany
Panstwu adres serwisu.

@® Serwis

Serwis Polska
Tel.: 223974996
E-Mail: owim@lidl.pl
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Naudojami jspéjamieji nurodymai ir simboliai
Sioje naudojimo instrukcijoje ir ant pakuotés naudojami 3ie jspéjamieji nurodymai:

PAVOJUS! Sis simbolis su signaliniu
Zodziu ,Pavojus” nurodo didelés
rizikos pavojy, kurio neisvengus jvyks
sunkus ar mirtinas suzalojimas.

V~ Jtampa (kintamoji srové)

Hercas (tinklo daznis)

Vatai

PERSPEJIMAS! Sis simbolis su
signaliniv Zodziu ,Perspéjimas”
nurodo vidutinés rizikos pavojy, kurio
nei$vengus galimas sunkus ar mirtinas
suzalojimas.

Sis gaminys priskiriamas | apsaugos
klasei ir turi biti prijungtas prie
apsauginio jZeminimo.

Naudokite produktq tik sausose
patalpose.

ATSARGIAI! Sis simbolis su signaliniu
Zodziu ,Atsargiai” nurodo mazos
rizikos pavojy, kurio neivengus
galimas lengvas ar vidutinio sunkumo
suzalojimas.

Pavojus - elektros 3oko rizikal

Démesio, kartas pavirsius!

DEMESIO! Sis simbolis su signaliniu
Zodziu ,Démesio” rodo pavojy
sugadinti materialinj turtq.

Saugus liestis su maistu
Sis produktas nepaveikia maisto kvapo
ar skonio.

PASTABA: Sis simbolis su signaliniu
Zo0dziu ,Pastaba” nurodo papildomq

Galima plauti indaplovéije:

Sukamasis padéklas

epb b B P

naudingq informacijq.

Saugos nuorodos

€ CE Zenklas patvirtina gaminiui
Veiksmy nurodymai

galiojandiy ES direktyvy atitikimg.

N

=@ AP P e s
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MIKROBANGY KROSNELE

® JZanga

Sveikiname Jus jsigijus naujg gaminj. Tai aukstos
kokybés gaminys. Naudojimo instrukcija yra
neatskiriama 3io gaminio dalis. Joje yra svarbiy
nurodymy dél saugos, naudojimo ir grgzinamojo
perdirbimo. Prie3 naudodami 3j gaminj, gerai
susipazinkite su visais jo naudojimo ir saugos
nurodymais. Naudokite gaminj tik pagal
apradymgq ir nurodytq paskirtj. Perduodami 3
gaminj kitiems asmenims, kartu perduokite visus jo
dokumentus.

EFAE
n
o

13 www.lidl-service.com svetainés galite atsisiysti §j
ir daugiau Zinyny. Nuskaite QR kodgq pateksite
tiesiai i , Lidl” klienty aptarnavimo puslapj

(www.lidl-service.com), kuriame jvede prekés
numerj (IAN) 516807_2510/516809_2510/
516811_2510 galésite susipazinti su visa
naudojimo instrukeija.

® Naudojimas pagal paskirti

®  Sis gaminys yra skirtas pasildyti ir paruoti
maisto produktus. Nenaudokite produkto
kitiems tikslams.

B Gaminys skirtas naudoti tik buitinéje aplinkoje,
jo negalima naudoti medicininéje ar
komercinéje aplinkoje.

B Zalos, kuri atsiranda dél netinkamo
naudojimo, atveju gamintojas atsakomybés
neprisiima.

® Komplektacija

I3pakave produkiq patikrinkite, ar komplektas
pilnas ir ar visos dalys tinkamos biklés. Prie§
naudodami padalinkite visas pakuotés medziagas.

Mikrobangy krosnelé
Sukamasis padéklas
Fiksatorius

Sukamasis ziedas
Programy apzvalgos etiketé
Naudojimo instrukeija

—_ =

Trumpoji naudojimo instrukcija

® Daliy aprasymas
(A pav.)

l Gaminimo kamera

|2 | Programy apzvalga

13| Maitinimo laidas su kistuku

| 4] Sukamasis padéklas su sukamuoju Ziedu ir
fiksatoriumi

Dury blokas (dury sandariklis)

Durys

Uzraktas

Ekranas

Mikrobangy galingumo mygtukai
Mygtukas & (mikrobangy galingumas/
valymo programal)

Mygtukas = (automatinis afitirpinimas/

[BlefeN]o]o]

.

gaminimas)

Mygtukas Cg (atmintis/meégstamiausi)

Mygtukas stop/C= (sustabdymo/istrynimo

funkcija/vaiky saugos uzraktas)

Mygtukas O (laikmatis/laikrodis)

Sukamasis reguliatorius (laikas/svoris/

___ programa)

[16] Dury atidaymo mygtukas

117 Mygtukas start/+30 sec (pradzia/greitasis
paleidimas)

Mygtukas kg (svoris)
(B pav.)

AUTO (automatinis gaminimas)
@ (laikmatis)

f (vaiky saugos uzraktas)

& (valymo programa)

—|[—
wW N

Gl=]

—
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23] g (gramai)

[25] 3 (atitirpinimas)

221‘ &’ (gaminimo proceso sulétinimas)

[26] Juostinis indikatorius (mikrobangy galia)
[27] (mikrobangy krosnelé)

® Techniniai duomenys

Nominalioji jtampa:

220-240 V~, 50 Hz

Energijos sqnaudos:

1100 W

Energijos sqnaudos

budéjimo rezimu: 0,6 W

Apsaugos klasé: I

Galingumas: 700 W

Mikrobangy daznis: | 2450 MHz

Orkaités toris: 20|

Svoris: 10 kg

Matmenys: 446 mm x 241 mm x

338 mm

Sertifikatas:

HG14269
HG14270
HG14271

GS (SGS)

HG14269-BS
HG14270-BS
HG14271-BS

HG14269-CH
HG14270-CH
HG14271-CH

= Sis gaminys atitinka Europos Sgjungos
standarto EN 55011 reikalavimus.
B Gaminys pagal standartus yra 2 grupés

B klasés prietaisas.

B 2 grupé = gaminys fikslingai generuoja

auksto daznio energijq elekiromagnetiniy

spinduliy forma maisto produktams Sildyti.
B B klasés prietaisas = gaminys tinkamas

naudoti namuose.
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A Saugos nuorodos

PRIES NAUDODAMI

GAMIN] SUSIPAZINKITE SU
VISOMIS NAUDOJIMO IR
SAUGOS NUORODOMIS! JEI
PERDUOSITE GAMIN| KITAM
ZMOGUI, PERDUOKITE IR
DOKUMENTUS!

Atsiradus Zalai, kai nesilaikoma
Sios naudojimo instrukcijos,
garantija nustoja galioti! Garantija
netaikoma pasekminei Zalail Zalos
turtui ar asmenims, atsiradusios dél
netinkamo naudojimo arba saugos
nuorody nesilaikymo, atveju
atsakomybé neprisimamal

SVARBIOS SAUGOS
INSTRUKCIJOS
ATIDZIAI PERSKAITYKITE IR
ISSAUGOKITE ATEICIAI

= S} gaminj gali naudoti vaikai
nuo 8 mety ir vyresni bei
asmenys su mazesniais
fiziniais, jutiminiais ar protiniais
gebéjimais arba patirties ir
Ziniy stoka, jei yra priZigrimi
arba buvo instruktuoti apie
saugy gaminio naudojimg,
ir supranta i3 to kylan&ius
pavojus.
Vaikai neturéty Zaisti su
gaminiu.



eve—

neleidZiama prietaiso valyti
ir atlikti naudotojo atliekamy
techninés priezitros darby.
Jaunesniems nei 8 mety
vaikams gaminys ir jo maitinimo
laidas turi bati nepasiekiami.
APERSPEJIMAS! Jei durelés
arba dureliy sandarikliai
pazeisti, negalima eksploatuoti
gaminio, kol jo nesuremontavo
kvalifikuotas asmuo.

/A PERSPEJIMAS! Visiems,
i$skyrus apmokytq asmenj,
pavojinga atlikti bet kokius
techninés priezitros ar remonto
darbus, kai reikia nuimti
dangtelj, apsaugant] nuo
mikrobangy energijos poveikio.

A PERSPEJIMAS! Skysciy ar
kity maisto produkty negalima
Sildyti uZdaruose induose, nes
jie gali sprogti.

W Jei $io gaminio maitinimo
laidas pazeistas, kad bty
iSvengta pavoijy, ji turi
pakeisti gamintojas, jo klienty
aptarnavimo tarnyba arba kitas
panasdios kvalifikacijos asmuo.

= Sis produktas skirtas naudoti
buitinivose ir panasivose
jrenginivose:

—Darbuotojy virtuvése
parduotuvése, biuruose ir
kitose komercinése vietovése;

—Ukivose;

—Viesbudivose, motelivose ir
kituose gyvenamuosiuvose
kompleksuose

—Pensionatuose su pusryciais.

™ Vir§ produkto virSaus turi bti
palikta mazZiausiai 20 cm
laisvos erdvés.

B Gali biti naudojami tik indai,
tinkami naudoti mikrobangy
krosnelése.

= Sildant gaminyje, negalima
déti metaliniy indy maistui ir
gerimams.

Metalai atspindi mikrobangy

spindulius, dél ko susidaro

kibirkstys. Dél kibirkséiy gali
kilti gaisras ir gaminys gali buti
nepataisomai sugadintas!

® Sildant maistq plastikinivose ir
popierinivose induose, gamin;
butina prizitréti dél galimo
uZsidegimo.

B Gaminys skirtas maistui ir
gérimams $ildyti. DZiovinant
maistq ar drabuZius ir Sildant
Sildymo pagalvéles, 3lepetes,
kempines, drégnus valymo
skudurus ir pan., galite
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susizaloti, nusideginti arba
uzsidegti.

® Jei sklinda dumai, i§junkite
arba atjunkite gaminj ir
laikykite dureles uzdarytas,
kad uZgesintuméte galinciq kilti
liepsna.

® Kaitinant gérimus mikrobangy
krosneléje, galimas uzdelstas
uzvirimas (uzdelstas virimas),
todél naudojant indg patariama
bUti atsargiems.

® Kodikiy butelivky ir indy su
kodikiy maistu turinj reikia
iSmaidyti arba papurtyti ir
prie3 naudojimq patikrinti
temperaturg, kad nebity
nudegimy.

® Kiausiniy su lukstais arba sveiky
kietai virty kiausiniy negalima
kaitinti mikrobangy krosneléje,
nes jie gali sprogti net ir baigus
kaitinti mikrobangy krosneléje.

B Gaminj reikia reguliariai valyti
ir pasalinti maisto likué&ius (Zr.
Valymas ir priezitra”).

® Dél gaminio ne$varumo gali
biti paZeistas pavirsius, dél ko
sutrumpés eksploatacijos laikas
ir gali jvykti pavojingy situacijy.

® Negalima valyti gaminio
valymo garais jrenginiu.

® Gaminys turi biti naudojamas
kaip laisvai stovintis gaminys
ir negali bdti montuojamas

128 T

i imontuojamus baldus ar
panasiai.

PAPILDOMOS SAUGOS

NUORODOS

® Zmonés, nediojantys 3irdies
stimuliatoriy, prie$ naudodami
gaminj turéty pasitarti su savo
$eimos gydytoju apie galimg
rizikg.

A\ PERSPEJIMAS! Karstas
pavirsius! Naudojimo metu
gaminys jkaista. Nelieskite
karsto produkto paviriaus jo
naudojimo metu arba idkart po
jo naudojimo.

A PAVOJUS! Elektros soko
pavojus! Nemerkite gaminio
i vandenj ar kitus skyscius.
Niekada nelaikykite gaminio
po tekanéiu vandeniu.

A PAVOJUS! Elektros soko
pavojus! Nenaudokite
pazeisto gaminio. Atjunkite
gaminj nuo elektros tinklo ir, jei
jis paZeistas, kreipkités j savo
prekybininkg.

B Negalima naudoti gaminio,
jei jis buvo nukrites ar yra jo
matomy pazeidimy.

® Prie§ jungdami gaminj prie
maitinimo tinklo, patikrinkite, ar
jfampa ir esama srové atitinka
ant gaminio veréiy etiketés



nurodytq maitinimo tiekimo
informacijq.

B Saugokite maitinimo laidg nuo
pazeidimy. Nepalikite jo kabéti
ant adtriy krasty ir nespauskite
bei nelankstykite. Laikykite
maitinimo laidg toliau nuo
kardty pavirsiy ir atviry liepsny.

Pastatymo nuorodos
A DEMESIO! Nestatykite

gaminio vir$ viryklés ar kito
Silumg skleidZiancio prietaiso.
[rengus tokioje vietoje, gaminys
gali biti sugadintas.

Naudojimas

APAVOJUS! Gaisro
pavojus! Nuo maisto
produkty, kurivos norite Sildyti,
pakuodiy nuimkite metalines
tvirtinimo detales.

® Nebandykite perkelti tuo metu
veikianéio gaminio.

B Niekada neeksploatuokite
tuscio gaminio.

B Nestatykite gaminio ant
ikaistanéiy pavirsiy (dujinés,
elektrinés kaitlentés, orkaités
ir pan.). Naudokite gaminj
padéje ant lygaus, stabilaus,
$varaus, kar$éivi atsparaus ir
sauso pavirsiaus.

® Nedékite 3alia gaminio jokiy
degiy medZiagy.

® Sio gaminio negalima naudoti
su laikmagiu arba i$orinio
valdymo sistema.

Valymas ir prieziora

A PERSPEJIMAS! Pavojus
susizeisti! Pries valydami
gaminj, atjunkite jj nuo elektros
tinklo.

® Netraukite kituko i§ kistukinio
lizdo uZ maitinimo laido.

B Saugokite gaminj, maitinimo
laidg ir kidtukg nuo dulkiy,
tiesioginiy saulés spinduliy,
vandens lasy ir pursly.

® Po naudojimo visada
valykite produktq, ypaé dury
sandariklius, ertmes ir gretimas
dalis (daugiau informacijos
rasite skyrivje ,Valymas ir
prieziora”).

m Nenuimkite $viesiai
pilkos blizganéios
plokstés, skirtos
apsaugoti magnetinio
lauko vamzdZius
gaminimo kameroje.

® Gaminio viduje esanciq
lempute leiskite pakeisti tik
kvalifikuotiems specialistams.
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KITY PRIETAISY RADIJO
RYSIO TRIKTYS

Gaminio eksploatavimas gali
trikdyti radijo, televizoriaus ar
panadiy prietaisy veikimg.

Jei atsiranda tokiy trikdZiy, galite
juos sumazinti arba pasalinti
imdamiesi iy priemoniy:

® Nuvalykite gaminio dureles ir
dureliy sandariklj.

¥ |3 naujo nustatykite radijo ar
televizoriaus priémimo anteng.
Laikykite gaminj ir imtuvg
atskirose patalpose.

® Atitraukite gaminj nuo imtuvo.

® Gaminj jjunkite | kitq kistukinj
lizdg. Gaminys ir imtuvas turi
naudoti skirtingas elektros
konttro at¥akas.

ATSARGUMO PRIEMONES

VENGTI PER DIDELIO

KONTAKTO SU

MIKROBANGUY KROSNELES

ENERGIJA

® Nebandykite naudoti gaminio,
kai durelés atidarytos.
Eksploatuojant atidarius
dureles, galite patirti
kenksmingg mikrobangy
spindulivotés doze.
Taip pat labai svarbu
nesulauZyti apsauginiy uzrakty
ir jy nekeisti.
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® Nesuspauskite daikty tarp
dureliy. Jsitikinkite, kad
ant sandarinimo pavirsiy
nesikaupia nedvarumy ar
valymo priemoniy likuciy.

® Pagrindiniai maisto ruosimo

mikrobangy krosneléje
principai

O Gaminimo trukmé: Atkreipkite démesj
i gaminimo trukme. Pasirinkite trumpiausiq
nurodytq gaminimo laikq ir prireikus
padidinkite. Per ilgai ruodiamas maistas gali
pradéti rukti arba uZsidegti.

O Maisto produktai: Tolygiai paskirstykite
maisto produktus. Supjaustykite maisto
produktus | mazdaug vienodo dydzio
gabaliukus. Storiausios dalys dedamos 3alia
krasto.

O Maisto produkty uzdengimas:
Ruosimo proceso metu uzdenkite maisto
produktus mikrobangy krosnelei finkamu
danggiu. Dangtis apsaugo nuo taskymo
ir uztikrina, kad patiekalas bus ruosiamas
tolygiai.

O Maisto produkto apvertimas:
Ruo$dami maistg gaminyje vieng kartq
apverskite, kad patiekalai, tokie kaip vistiena
ar mésainiai, ikepty greic¢iau. Didelius maisto
produkty gabalus, pvz., kepsnius, reikia
apversti maZiausiai vieng kartq.

Visidkai perrasivokite maisto produktus,
pvz., mésos kukulius, jpuséjus kepimo laikui.
Apverskite juos ir dékite kukulius nuo indo
centro iki krasto.

[0 Maisto produktai su Zieve/luoba:
Pries gamindami bulves, deireles ir panasius
maisto produktus pradurkite odele. Kitaip jie
gali sprogti.

[0 Maisto produktai su stora Zieve:
Pries gamindami nusausinkite nepjaustytus

molidgus, obuolius, kastonus ir panasius
maisto produktus.

O Riebalai ir aliejus: Nedtitirpinkite
gaminyije uz3alusiy riebaly ar aliejaus.



Negruzdinkite gaminyje. Riebalai ar aliejus
gali uzsidegti.

0 Gérimai: Sildant gaminyje gérimus pragjus
kuriam laikui galimas putojimas, kai gérimas
uzverda. Todél bukite atsargis su indu, kad
isvengtuméte staigaus uzvirimo:

Jei galima, jdékite j skystj stiklinj Siaudelj, kol
skystis Sildomas.

Pagilde palikite skystj 20 sekundziy gaminimo
kameroje [ 1], kad isvengtuméte netikéto
putojimo.

0 Kukurozy spragésiai: Gamindami
kukurdzy spragésius naudokite tik mikrobangy
krosnelei tinkamus kukurdzy spragésius.

@® Naudokite tinkamus indus
/\ PERSPEJIMAS! Gaisro pavojus!

Naudodami gaminj niekada nenaudokite
metaliniy daikty. Metalas atspindi mikrobangy
spindulivote, todél susidaro kibirkstys. Tai

gali sukelti gaisrq ir nepataisomai sugadinti
gaminj!

B |deali medZiaga mikrobangy krosneléms
yra pralaidi mikrobangoms, tai reikia, kad ji
leidZia energijai prasiskverbti pro indg maistui
pasildyti. Mikrobangos negali prasiskverbti
per metalg. Dél Sios prieZasties negalima
naudoti metaliniy indy ir talpy i§ metalo.

0 Sildydami gaminyje nenaudokite perdirbto
popieriaus gaminiy. Juose gali bt mazyciy
metalo fragmenty, dél kuriy gali kilti kibirkstys
ir (arba) gaisrai.

B Patartina naudoti apvalius/ovalius indus, o ne
kvadratinius/pailgus, nes maistas kampinéje
zonoje lengvai perkepa. Zemiau pateiktas
sqradas skirtas kaip bendras vadovas, kaip
pasirinkti tinkamus indus.

Gaminimo indai Mikrobangy
krosnelé

Popieriniai ranksluosgiai Taip

Metalinis padéklas/lékste Ne

Aliuminio folija ir indas i folijos | Ne

Gaminimo indai Mikrobangy
krosnelé

Kar3givi atsparus stiklas Taip

Kar3giui neatsparus stiklas Ne

Kar3givi atspari keramika Taip

Plastikiniai indai (tinkami

mikrobangy krosnelei) Taip

L
1.

Pries pirmag karta naudodami

Nuimkite pakuotés medZiagas (jskaitant
apsaugine plokste ir lipnig juostele gaminimo
kameroje [ 1]). Patikrinkite, ar pristatymas
visas komplektas (zr. ,Komplektacija”).
Gaminj ir priedus nuvalykite (zr. ,Valymas ir
priezitra”).

Gaminio pastatymas

/\ PERSPEJIMAS! Gaisro pavojus! Sio

o
®
O

gaminio negalima jmontuoti j virtuvés spintele.
UzZdarose spintose nepakankamai uztikrinama
gaminio ventiliacija. Tada gaminys gali bati
pazeistas ir kyla gaisro pavojus!

Padékite gaminj ant lygaus paviriaus, kad
buty pakankamai vietos védinimui.

Palikite ne maziau kaip 10 cm tarpq tarp
produkto ir gretimy sieny. Durelés [&] turi biti
visidkai atidarytos.

Palikite ne maziau kaip 20 cm laisvos erdvés
vir§ gaminio.

Surinkimas

|statykite fiksatoriy |4 | | gaminimo

kameros | 1 | vidurj.

Uzdékite sukamaqji Ziedq |4 | ant eigos
pavirsiaus gaminimo kameroje .

Uzdeékite sukamqijj padéklq | 4 | ant sukamojo
ziedo ir fiksatoriaus. Sukamasis padéklas turi
bati ant fiksatoriaus.

Prijunkite kistukq | 3 | prie lizdo. Ekrane

uzsidega 1:01. Pasigirsta garso signalas.

Naudojimas

PASTABOS:

Pirmaisiais gaminio naudojimo kartais galite
pajusti nezymy kvapg. Pasiripinkite, kad
patalpa bity gerai védinama.
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Jei paspausite mygtukq, kurio dabartiniai
nustatymai neturi jokios funkcijos, isgirsite
dvigubq garso signalq.

® Budéjimo rezimas

p—

Gaminys automatiskai persijungia | budéjimo
rezimq, kai tik yra prijungiamas prie maitinimo
3altinio.

Jei per ilgesnj laikg nepaspaudziamas joks
mygtukas, prietaisas automatidkai persijungia
budéjimo reZimgq.

Budéjimo rezimu ekrane | 8 | rodomas laikas

irc.

Laiko nustatymas

Prijunkite kistukg | 3 | prie lizdo. 1:01 ir @
Sviecia ekrane [8]. Pasigirsta garso signalas.

O Laikmacio funkcija gali bati naudojama

nepriklausomai nuo mikrobangy krosnelés
veikimo.

O Atgalinio skai&iavimo metu: Paspauskite

mygtukq stop/C=[13], norédami bet kurivo

metu nutraukti laikmati.

Budéjimo rezimu: Paspauskite mygtukq ® [14].
Ekranas [8] rodo 00:00.

2. Sukamuoju reguliatoriumi [15] nustatykite

norimq laikg:

Nustatomas laikas

(laikmatis) Laiko pakopos

Iki 5 minug&iy 10 sekundziy pakopos

Nuo 5 iki 10 minuéiy | 30 sekundziy pakopos

Nuo 10 iki 30 minugiy | 1 minugiy pakopos

Nuo 30 iki 95 minugiy |5 minuciy pakopos

2. Budéjimo rezimu: Palaikykite nuspaude
mygtukq (O [14] 3 sekundes. Pasirinktas
12 valandy formatas. Ekranas | 8 | rodo
Hr 12 (Hr [,Hour"]: Angl. = ,valanda”).

3. Naudodami sukimo reguliatoriy |15] perjunkite
tarp Hr 12 ir Hr 24. Spustelékite mygtukg
O [14] norédami patvirtinti.

Ekranas Reiksmé
Hr 12 12 val. formatas
Hr 24 24 val. formatas

4. Sukamuoju reguliatoriumi [15] nustatykite
valandas. Nustatymo metu mirksi valandy
indikatorius.

Paspauskite mygtukg O [14], kad
patvirtintuméte savo pasirinkimg.

5. Mirksi minugiy rodinys. Sukamuoju
reguliatoriumi [15] nustatykite minutes.
Paspauskite mygtukq O [14], kad
patvirtintuméte savo pasirinkimg.

6. Laikas nustatytas.

® Nustatyti laikmati

@® PASTABOS:

O Laikmatis gali bati nustatytas j bet kokiq verte

nuo 10 sekundziy iki 95 minuciy.
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®© e

Paspauskite mygtukq start/+30 sec[17,
kad patvirtintuméte savo pasirinkimq. Eina
nustatytas laikas.

Kai laikmatis baigia skaicivoti: Suskamba
3 signaliniai tonai.

Atsaukti/uzbaigti jvesties
procesq

AtSaukti jvesties procesq: Paspauskite mygtukq
stop/C [13]. Gaminys persijungia j

budéjimo rezimq.

Vaiky saugos uzraktas
PASTABA: Suaktyvinkite §j nustatymq,

kad mazi vaikai ir kiti Zmonés, kurie néra
susipazing su jo veikimu, nenaudoty gaminio
be prieziuros.

Vaiky saugos uzrakto jjungimas:
Esant budéjimo reZimui, laikykite nuspaude
mygtukg stop/C= [13], kol pasigirs signalinis
tonas.

- Ekranas | 8 | rodo SAFE.

- f21] $viecia.

Vaiky saugos uzrakto isjungimas:
Laikykite nuspaude mygtukq stop/C=[13],
kol pasigirs signalinis tonas.



- Ekranas | 8| nebeparodo SAFE.
- (21 uzgesta.

- Pasigirsta garso signalas.

@® Maisto produkty ruosimas

/A PERSPEJIMAS! Gaisro pavojus!

Naudodami gaminj niekada nenaudokite
metaliniy daikty. Metalas atspindi mikrobangy
spinduliuote, todél susidaro kibirkstys. Tai

® Galios pasirinkimas

1.

Esant budéjimo rezimui, paspauskite

atitinkamgq mikrobangy galingumo

mygtukq [9], kad pasirinkite norimq

mikrobangy galingumq.

- Ekrane | 8 | rodomas pasirinktas
mikrobangy galingumas.

- ir atitinkama juostos indikatoriaus

dalis |26] jsiziebia.

gali sukelti gaisrq ir nepataisomai sugadinti

gaminj!

(D PASTABA: Gaminimo metu paspauskite
bet kurj mikrobangy galingumo mygtukq [9].
Ekrane | 8 | kelias sekundes rodomas 4

aktyvintas galios lygis.

2. Paspauskite mygtukg O [14] arba palaukite
3 sekundes, kol ekrane pasirodys | 8 | 00:00.
3. Naudodami sukamgjj reguliatoriy ,
nustatykite kepimo laikg. Maksimali gaminimo
trukmé yra 95 minutés.
Paleisti gaminimo procesq: Paspauskite
mygtukq start/+30 sec[17]
5. Virinimo metu paspauskite mygtukg
start/+30 sec , kad gaminimo laikas
buty pratestas 30 sekundziy.

Ekranas Galingumas | Naudojimas
Makaronai, 3aldyti maisto produktai, Zuvis, bulvés, kukurdzy
— = - 700w spragésiai ’ i
— md 560 W Gérimai, 3iltas pienas, pasildymas, ryZiai, malta mésa
— mm 420 W Tro3kinio, duonos Sildymas
o 280 W Atitirpinimas, sviesto/3okolado/strio lydymas
J— 140 W Silumos palaikymas, ledy suminkstinimas

® Gaminimo laiko nustatymas

@ PASTABA: Maksimalus visy rankiniy
programy gaminimo laikas yra 95 minutés.

[ Pasirinke gaminimo programgq:

Nustatomas laikas
(gaminimo laikas)

Laiko pakopos

Nuo 10 iki 30 minugiy

1 minu&iy pakopos

Nuo 30 iki 95 minugciy

5 minuciy pakopos

- Paspauskite mygtukq ® [14] arba palaukite

3 sekundes, kol ekrane pasirodys

@ Paleisti gaminimo procesq

00:00.

~ Pasukite reguliavimo rankenéle
pagal arba pries laikrodZio rodykle,
kad nustatytuméte gaminimo trukme nuo
10 sekundziy iki 95 minuciy.

Nustatomas laikas
(gaminimo laikas)

Laiko pakopos

Iki 5 minuciy

10 sekundziy pakopos

Nuo 5 iki 10 minugiy

30 sekundziy pakopos

@ PASTABA:

®  Nustacius galingumg ir gaminimo laikg, galite
pradéti gaminimo procesq.
B Pradéjus virimo procesq mikrobangy

rezimu, kiekvienas paspaudimas mygtuko
start/+30 sec |17| pailgina gaminimo laikg
30 sekundziy.

Paleisti gaminimo procesq: Paspauskite
mygtukq start/+30 sec [17]
~ Prasideda gaminimo procesas.
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- Laikas skaigivojamas atgal.

~ Ekrane [8] rodomas E][27.

Pasibaigus nustatytam laikui:

~ Ekrane | 8 | 3viecia End (pabaigal).

- Pasigirsta 3 garso signalai.

Paspauskite dury atidaymo mygtukg [16] arba
atidarykite duris [6]. Gaminys persijungia i
budéjimo rezimq.

Jei nieko nedarysite, vél skambés 3 signaliniai
tonai po 2 minuéiy kaip priminimas.

Greitasis paleidimas

PASTABOS:

Kiekvienas spaudimas pailgina gaminimo
laikg 30 sekundziy.

Maksimali gaminimo trukmé yra 95 minutés.

Budéjimo rezimu paspauskite mygtukq

start/+30 sec .
-~ Ekranas [8] rodo 00:30.

- E]2 ﬂ ir visy 3 juosty indikatorius
3viecia.

- Kepimas prasideda esant maksimaliam
galingumui.

@® Gaminimo proceso

nutraukimas/uzbaigimas

PASTABA: Jis galite bet kuriuo metu
sustabdyti arba nutraukti vykstantj gaminimo
procesq.

Gaminimo proceso nutraukimas:
Paspauskite mygtukg stop/C= (13| arba
atidarykite duris [6].

~ Likes laikas sustoja ir mirksi.

~ Gaminimo procesas nutruksta.

Testi gaminimo procesq: Paspauskite
mygtukq start/+30 sec [17]. Laikas ir toliau
béga.

Gaminimo proceso uzbaigimas:
Paspauskite mygtukg stop/C= [13] 2x.
Gaminys persijungia | budéjimo rezimq.
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@ Atitirpinimas
® PASTABA: Gaminys turi 4 afitirpinimo
programas, kaip parodyta ioje lenteléje:

Kodas |Naudojimas

A-01 Maltos mésos atitirpinimas

A-02 Mésos gabaly dtitirpinimas

A-03 Vistienos gabaly atitirpinimas

A-04 Duonos dtitirpinimas

@ PASTABA: Afitirpinimo metu ekrane
pasirodo pranedimas ,turn” (apversti).
Galite sustabdyti procesq ir apversti maisto
produktq. Jei nesimama jokiy veiksmy,
prietaisas toliau veikia iki gaminimo laiko
pabaigos.

1. Budgjimo rezimu paspauskite mygtukq =|11].
- Ekranas | 8] rodo A-01.

- AUTO |19]ir 3% (25| dviedia.

2. Naudodami sukamojo reguliatoriaus
nustatykite norimq atitirpinimo programgq (nuo
A-01 iki A-04).

3. Paspauskite mygtukqg kg [18] arba palaukite
3 sekundes.

Ekrane | 8| bus rodomas minimalus svoris
gramais (g).

4. Pasukite sukamgjj reguliatoriy , kad
nustatytuméte uz3aldyto maisto svorj.

5. Paspauskite mygtukq start/+30 sec 17,

kad pradétuméte procesq.

Uzdelsto gaminimo funkcija

PASTABA: Gaminys turi atidétos virimo
funkeijq. Si funkcija leidzia i§ anksto nustatyti
laikg, per kurj gaminys pradés i§ anksto
nustatytq gaminimo procesq. Laiko atidéjimo
funkcija néra prieinama nei atiildymo, nei
greito gaminimo funkcijose.

®© e

1. Budéjimo rezimu pasirinkite gaminimo
programg ir laikg.

2. Palaikykite nuspaude mygtukg ©
3 sekundes.
- Ekranas | 8] rodo 00:00.
- @& 24) sviecia.



Sukamuoju reguliatoriumi |15 nustatykite

norimas valandas norimam paleidimo laikui.

Paspauskite mygtukq © [14], kad
patvirtintuméte nustatymg.

Sukamuoju reguliatoriumi [15] nustatykite
norimq paleidimo laikg minutémis.
Pradékite gaminimg su laiko atidéjimu:
Paspauskite mygtukq (© [14].

Sviecia atitinkamas virimo programos

simbolis, laiko rodmuo ir €& .

IStrinkite delsos nustatyma

1.

0e

®© e

Paspauskite ir laikykite nuspaude mygtukg
O [14]. Rodomas uzprogramuotas pradsios
laikas.

Paspauskite mygtukq stop/C[13].

Nustatymas itrinamas.

PASTABOS:

Pakeiskite uzprogramuotq laikaq:
Pirmiausia istrinkite senas jvestis. Tada
uzprogramuokite naujus laikus.

Visos kitos funkcijos i§jungiamos tol, kol veikia

delsos funkcija.

Atminties funkcija

PASTABA: Naudokite atminties funkcijq,
kad i3saugotuméte mégstamo patiekalo
nustatymus. Tokiu budu galésite Sivos
nustatymus igkviesti vienu mygtuko
paspaudimu.

Nustatymy iSsaugojimas/atminties
perrasymas

1.

Paspauskite mygtukq C3 [12]

- Jei anks&iau nesate i¥saugoje nustatymy:
Ekranas | 8 | rodo 00:00.

- Jei anksgiau jau esate i$saugoje
nustatymus: Ekrane | 8 | rodomi i§saugoti
nustatymai.

|veskite atitinkamus nustatymus (zr. ,Galios

pasirinkimas”).

Paspauskite mygtukq C& [12], norédami

i$saugoti nustatymus arba perradyti atmintj.

Gaminimas su atminties funkcija

1.

Paspauskite mygtukq C3[12].
Ekrane | 8 | rodomi i$saugoti nustatymai.

2. Paleisti gaminimo procesq: Paspauskite

mygtukq start/+30 sec[17].

Automatinis meniu
PASTABOS:

Automatinés programos skirtos vieziems
maisto produktui. UZ3aldyti maisto produktai
neiskeps per nurodytq laikg. Saldytus maisto
produktus prie3 tai atitirpinkite naudodami
atitirpinimo programgq (zr. , Atitirpinimas”).
01 Norint paruosti maistq naudojant
automatinius meniu, nereikia jvesti gaminimo
laiko ir galios lygio. Pakanka jvesti maisto
produkto ri§j ir maisto produkto svorj.

e e

Paleiskite automatinj meniu

@ PASTABOS:

[ Automatinio kepimo rezultatas priklauso nuo
tokiy veiksniy kaip:
= Maisto produkty forma ir dydis
= Norimas tam tikry maisto produkty kepimo

laipsnis

= Kaip maisto produktai dedami j gaminj

O Jei rezultatas néra patenkinamas,
atitinkamai pakoreguokite kepimo laikg (Zr.
LAtitirpinimas”).

1. Budéjimo rezimu paspauskite mygtukg =11},
AUTO [19)] dviegia.

2. Nustatykite pageidaujamg programq:
Pasukite sukamaqjj reguliatoriy [15| (nuo A-05
iki A=12, Zr. toliau pateiktq lentele).

3. Paspauskite mygtukq kg |18 arba palaukite
3 sekundes.

Ekrane | 8 | bus rodomas

= Minimalus svoris gramais (g) arba

- Maziausias porcijy skaiius.

Tai priklauso nuo pasirinktos programos.

4. Nustatyti maisto produkty svorj arba porcijy
skaigiy: Pasukite reguliavimo rankenéle [15]

5. Proceso pradéjimas: Paspauskite

mygtukq start/+30 sec [17]
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Ekranas |Maistas/funkcija ::I:;:/ .(r;’i::ItZs : Sekundés) Galingumas
200 g 2:00
300g 2:40
400 g 3:20
A-05 Apsilimas 500 g 4:00 100 %
600 g 4:40
700 g 5:20
800 g 6:00
200 g 3:30
300g 4:30
A-06 Darzovés 400 g 5:30 100 %
500¢g 6:30
600 g 7:30
200 g 4:00
300g 5:20
A-07 Zuvis 400 g 6:40 80 %
500 g 8:00
600 g 9:20
200 g 2:40
300g 3:30
A-08 Mésa 400 g 4:20 100 %
500 g 5:10
600 g 6:00
100 g 25:00
A-09 Makaronai 200 g 30:00 80 %
300g 35:00
A10  |Bulvés Lot 600 100 %
2 vnt. 9:00
150 g 1:00
A-11 Pica 300g 1:30 100 %
450 g 2:00
1 dubuo 2:30
A-12 Sriuba 2 dubenys 4:00 100 %
3 dubenys 6:00
1 naudojimo pavyzdys: 2. Sukamuoiju reguliatoriumi [15] nustatykite kieki
Pasildykite 200 ml vandens: 200 g (1 ml vandens = 1 g vandens).
1. Pasirinkite automating programq A-05 3. Pradéti pasildyma:
(Sildymas). Paspauskite mygtukq start/+30 sec[17].
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2 naudojimo pavyzdys:
400 g darzoviy gaminimas:
1. Pasirinkite automating programqg A-06

(darzoveés).

2. Sukamuoju reguliatoriumi [15] nustatykite svorj

400 g.

3. Paleisti gaminimo procesa:

Paspauskite mygtukq start/+30 sec[17]

® Naudojimo pavyzdziai

Negaminkite $aldyty maisto produkty

Atsidaryti pasirinktq automatinj meniu

®  Pradéjus gaminimo procesaq, likes laikas
rodomas ekrane [8].

B Jei paspaudziate mygtukqg =11, ekrane
5 sekundes rodomas pasirinktos programos
numeris. Po to ekrane vél bus rodomas likes

laikas.

Maisto produktai |Kiekis Galia (W) |Laikas (min) | Informacija
5 uvies files 400 g 700 10-15 l?l'!(lfe 5|ekwhek vandens ir
citrinos sulciy.
DarzZoves supjaustykite
Darovés 250 g 560 5.10 gabaléliais. lpll.klfe mekjlelf
vandens. Kartais pamaisykite
darzoves.
Bulves supjaustykite
Bulves 500 g 200 8-10 gabaléliais. 1p||.k|te s|ekj|ek.
vandens. Kartais pamaisykite
bulves.
Des§rtos (pvz.,. 100-300 g | 560 125 Vykdykite deserty gamintojo
pudingas, keksiukas) nurodymus.
100 g ryziy
Ryziai 250 ml 560 15 Prie$ virdami ryZius nuplaukite.
vandens
Mésos pyragq pagardinkite,
Mésos pyragas 600 g 700 23-28 padekite j lékte ir uzdenkite
lékste danggiu.
Gaminkite Saldytus maisto produktus
Maisto produktai Kiekis Galia (W) Laikas (min)
Sriuba 400 ml 560 8-10
Troskinys 500 g 700 10-13
Garnyrai (pvz., makaronai) 500¢g 700 8-10
Darzoveés 300 g 560 8-10
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® Receptai
® Sokolado pyragas puodelyje

@ 7 min i x 1
Paruosimo laikas: 5 min
Gaminimo trukme: 2 min

Ingredientai

4 3aukstai

Milty

Y, $auksto

Kepimo milteliy

4 3aukstai

Miltelinio cukraus

2 3aukstai

Kakavos milteliy

1

Kiausinis

3 3aukstai

Pieno

3 Saukstai

Augalinio aliejaus

Keli la3ai

Vanilés ekstrakto arba kito ekstrakto
(nebitina)

2 3aukstai

Sokolado drozliy, riesuty arba

raziny (nebdtina)

Paruosimas

1.

Miltus, kepimo miltelius, miltelinj cukry ir
kakavos miltelius suberkite j didelj puodelj,
tinkantj naudoti mikrobangy krosneléje.
Sumaidykite visus ingredientus kartu.
Imuskite kiausinj ir sumaidykite visus
ingredientus.

|pilkite pieno ir augalinio aliejaus. Jei norite,
ipilkite vanilés ekstrakto ar kito ekstrakto.
Sumaidykite visus ingredientus iki vientisos
maseés.

Jei norite, pridékite 3okolado drozZliy, riesuty
ar raziny. Sumaidykite visus ingredientus kartu.
Padékite puodelj sukamajame padékle
centre. Kepkite pyragg 700 W galia

2 minutes arba tol, kol pyragas nustos kilti ir
sustings.

Norédami idimti karstq puodelj, muvékite
orkaités pirstines. Mégaukités gardziu
pyragu!
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@® Karameliniai kukurozy

spragésiai

@24min ixs

Paruosimo laikas:

20 min

Gaminimo trukmé:

4 min

Ingredientai

60g

Kukurozy

240 g

Rudojo cukraus

60 ml

Kukurizy sirupas

3 3aukstai

Nesddyto sviesto

Y, $aukstelio

Druskos

1 3aukstelis

Vanilés ekstrakto

Y, $aukstelio

Sodos

Keli la3ai

Augalinio aliejaus (nebdtina)

Paruosimas

1.

Kukurizy grodelius sudékite | popierinj
maidelj. Jei norite, jladinkite kelis lasus
augalinio aliejaus. Kelis kartus sulenkite
maiselio virdy, kad jis boty sandarus.
Padékite maielj sukamajame padékle
centre. Kukurizus gaminkite 700 W galia

4 minutes arba tol, kol nebegirdésite
.poksingio” garso.

Paruoskite karamele: Sudékite cukry, kukurizy
sirupq, sviestq ir druskq j didelj dubenj,
tinkamqg naudoti mikrobangy krosneléje.
Misinj gaminkite 700 W galia 2 minutes.
I$maisykite midinj ir gaminkite 700 W galioje
dar 2 minutes, kol susidarys daug burbulivky.
| karamelés misinj jpilkite vanilés ekstrakto

ir sodos ir gerai i¥maisykite. Nedelsdami
uzpilkite tre¢dalj karstos karamelés ant
maielio kukurizy spragésiy. Uzdarykite
maiselj ir suplakite, kad pasidengty
spragésiai. Dar tre¢dalj karamelés uZpilkite
ant spragésiy. Uzdarykite maisel; ir suplakite.
Likusig karamele uZzpilkite ant kukurizy
spragésiy ir paskutinj kartg pakratykite
maiselj.



5. Padékite maidelj sukamajame padékle
centre. Kukurizy spragésius gaminkite
700 W galia 1 minute. Dévékite orkaités
pirdtines, kad iSimtuméte ir pakratytuméte
karstqg maisel].
6. Supilkite karstus karamelinius kukurgzus j indg.
Palikite karamelinius kukurdzus visiskai atvésti
20 minuéiy. Lauzykite karamelinius kukurizus
ir mégaukités!
@ Pusryciy bulvés
® 25 min - % 2
Paruosimo laikas: 15 min
Gaminimo trukmé: 10 min
Ingredientai
2 Vidutinio dydZio bulvés (nuluptos

ir supjaustytos griezinéliais)

2

Svogino (supjaustyto grieZinéliais)

Y, Saukstelio

Druskos

Ve $aukstelio

Pipiry

Y, $aukstelio

Cesnakinés druskos

60g

Cederio sirio (tarkuoto)

Paruosimas

1.

Ea

Bulviy ir svoginy griezinélius sudékite |
mikrobangy krosnelei tinkamq duben;.

Bulves ir svogunus pagardinkite druska,
pipirais ir cesnakine druska. Viskq gerai
i$maisykite ir uzdenkite duben;.

Padékite dubenj sukamajame padékle
centre. Pagardintas bulves ir svoginus kepkite
700 W galioje 9 minutes arba tol, kol bulvés
iskeps.

Suberkite strj ir gaminkite 560 W 1 minute.
Norédami isimti karstg dubenj, mavékite
orkaités pirstines. Mégaukités skaniais
pusryciais!

@® Mésos pyragas

(© 33-38 min - x2-3
Paruosimo laikas: 10 min
Gaminimo trukme: 23-28 min

Ingredientai (mésos pyragas)

5004 Jautienos fardo

[ Svogiino (supjaustyto kubeliais)
1 Kiau3inis (suplaktas)

100 g Duonos trupiniy

Y4 Saukstelio | Pipiry

Y, $aukstelio | Druskos

Ingredientai (padazas)

75 ml Vandens

1 Saukstas | Garstyciy

2 3aukstai Pomidory padazo

1 3aukstelis | Cukraus

Pagal skonj | PetraZolés (nebdtina)

Paruosimas

1. Sumaidykite maltq jautienq, svoging, kiausinj,
dzioveseélius, pipirus ir druska.

2. Suformuokite mésos pyragq ir padékite ant
lekstes. Uzdenkite lékste dangteliu.

3. Padékite lékite sukamajame padékle
centre. Kepkite kotletqg 700 W galingumu
18-23 minutes.

4. Tuo tarpu mazame dubenyije sumaisykite
vandenj, garstycias, pomidory padazq, cukry
ir petraZoles (nebdtina).

5. Kai mésos pyragas idkeps, apslakstykite ji
padazu. UZdenkite lékste dangteliu.

6. Meésos pyragq su padazu kepkite 700 W
galia 5 minutes.

7. Patiekite ir mégaukités mésos pyragu!
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@® Lasisa
© 28 min -1

Paruosimo laikas:

5 min

Gaminimo trukme:

23 min

Ingredientai

400 g

Lasisa

Paruosimas

1. Krevetes sudékite j mikrobangy krosnelei
tinkamq indg.

2. Pridékite cesnako, citrinos sulciy, sviesto,
druskos ir pipiry.

3. Indq uzdenkite ir jdékite | mikrobangy
krosnele. Kepkite krevetes 700 W galingumu
3-4 minutes, kol taps rausvos ir iskepusios.

4. Papuoikite petrazolémis ir patiekite su ryziais

Y, $aukstelio

Pipiry

Y, $aukstelio

Druskos

2 sauksteliai

Vandens

v,

Citrinos

Paruosimas

1.

Jei reikia, la3i3q atildykite (Zr.
JAtitirpinimas”).

Ladisq pagardinkite pipirais ir druska.

Ladisq dékite j lekte. |pilkite vandens.
Uzdenkite lékite dangteliu.

Padékite lekste sukamajame padékle
centre. Lasisq kepkite 560 W galia 7 minutes.
Arba pasirinkite automatinj meniv A-07 (Zr.
+Automatinis meniu”).

Prie$ patiekdami lasidq, jpilkite Siek tiek
citrinos sulciy.

@® Krevetés su citrina ir ¢esnaku

® 10 min - 1-2
Paruosimo laikas: 5 min
Gaminimo trukmé: 10 min

Ingredientai
200 g Krevetés (nuluptos ir i¥darinétos)

2 skilteliy

Cesnako (smulkiai supjaustyto)

Citrina (sultys)

30g

Sviesto

1 3aukstelis

Petrazolés (susmulkintos)

Pagal skonj

Druskos ir pipiry
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arba makaronais.

@® Makaronai su suriu

@ 20 min i x
Paruosimo laikas: 10 min
Gaminimo trukmé: 20 min

Ingredientai
100 g Miltiniai makaronai
120 ml Vandens
60 ml Pieno
20g Universaliy milty
20g Sviesto
60g Cederio ir mocarelos sriai
Y, $aukstelio | Druskos
Y4 Saukstelio | Pipiry

Paruosimas
1. Makarony gaminimas:
~ Makaronus kartu su vandeniu sudékite
mikrobangy krosnelei tinkamq indq.

~ Indq pastatykite ant sukamojo padeklo [4].

- Makarony gaminimg pradékite 700 W
galingumu, tryng 5-6 minutes, o po pusés
laiko pamaisykite.

2. Paruoskite strio padazq:

- Sviestq lydykite 430 W galingumu
2 minutes.

- |maidykite miltus ir pienq, kol midinys taps
glotnus ir firstas.

= ImaiSykite sorj, druskq ir pipirus.

3. Sumaidykite makaronus ir padazq: | sirio

padazq jpilkite virtus makaronus ir maisykite,
kol makaronai bus tolygiai padengti padazu.



4. Sumaisykite ir patiekite: Sildykite patiekalg
mikrobangy krosneléje 700 W galingumu
5-6 minutes, kol sris i$silydys ir taps

©® |daryti paprikos

kreminis.
@ Rizotas
© 23 min - x1-2
Paruosimo laikas: 5 min
Gaminimo trukmé: 23 min
Ingredientai
200 g Arborio ryZiai
480 ml Vistienos arba darZoviy sultinys
120 ml Baltojo vyno (pasirinktinai)
60g Parmezano siris (tarkuotas)
80g Svoginas (susmulkintas)
1 skiltelé Cesnako (smulkiai supjaustyto)
15¢g Sviesto
', $aukstelio | Druskos
Y4 Saukstelio | Pipiry

Paruosimas

1. Svogino ir &esnako gaminimas:

— Susmulkintq svoging, susmulkintg
Eesnakq ir sviestq sumaisykite mikrobangy
krosneléje tinkamoje dubenyie.

- Kepkite svoging ir ¢esnakg mikrobangy
krosneléje 700 W galingumu 2-3 minutes,
kol svoginas taps skaidrus.

2. Ryziy virimas:

~ |dékite Arborio ryzius j indg ir sumaidykite
su sviesto misiniu.

— Pridékite sultinj ir baltqjj vynq (jei
naudojate).

- Ryziy gaminimas mikrobangy krosneléje
700 W galingumu 10-12 minuéiy, o po
pusés laiko ryzius pamaidykite.

— Ryziai bus paruosti, kai taps minksti ir
kreminiai.

3. Rizoto uzbaigimas:

- |maisykite tarkuotq parmezano sir.

~ Rizotq kaitinkite mikrobangy krosneléje
700 W galingumu 2 -3 minutes.

~ Paskaninkite druska ir pipirais.

© 23 min - x1-2
Paruosimo laikas: 5 min
Gaminimo trukmé: 23 min
Ingredientai

2 Paprikos

120 g Ryziai (virtiniai)

120 g Jautienos arba kalakutienos far3as
120 ml Pomidory padazas

30g Cederio ir mocarelos siriai (tarkuoti)
40g Svoginas (susmulkintas)

Y, $aukstelio | Druskos

Y $aukstelio | Pipiry

Pagal skonj | Zolelés (pasirinktinai)
Paruosimas

1.

Papriky paruosimas:

- Nupjaukite papriky virdinéles ir pasalinkite
seklas.

— Paprikas sudékite | mikrobangy krosnelei
tinkamgq indgq.

Paruoskite jdarq:

— Sumaidykite virtq ryzj, maltq mésq,
pomidory padazg, susmulkintg svoging
ir Zoleles (pasirinktinai) mikrobangy
krosneléje tinkamoje dubenyie.

- Gaminimas mikrobangy krosneléje 700 W
galingumu 4-5 minutes, kol mésa bus
iskepusi.

Papriky jdaras ir kepimas:

— Paprikas jdarykite paruostu jdaru.

= Paprikas pabarstykite tarkuotu siriu.

- Kepkite paprikas mikrobangy krosneléje
700 W galingumu 4-5 minutes, kol
paprikos suminkstés, o suris issilydys.

® Baklazanai su parmezanu

(® 20 min o, 1-2
Paruosimo laikas: 5 min
Gaminimo trukme: 20 min
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Ingredientai

1 Baklazanas (didelis, supjaustytas
griezinéliais)

240 ml Marinara padazas

120 g Mocarelos sirio (tarkuoto)
60g Parmezano soris

60g Duonos trupiniy

1 Kiauginis (plaktas)

Y, Saukstelio | Druskos

Y, Saukstelio | Pipiry
Paruosimas

1. Paruoskite baklazang:

~ Pamerkti baklazano griezinélius j i3plaktq
kiausinj ir apvolioti dzidvéséliais.

— Sudékite baklazany griezinélius vienu
sluoksniu ant mikrobangy krosneléje
naudoti tinkamo indo.

2. Baklazany kepimas:

- Kepkite baklazany griezinélius mikrobangy
krosneléje 700 W galingumu 5-6 minutes,
vieng kartq juos apversdami.

- Baklazany griezinéliai bus paruosti, kai
suminkstés, o dZivésiai taps auksinés
spalvos.

3. Patiekalo paruosimas:

- Mikrobangy krosneléje naudoti tinkamame
dubenyie sluoksniais sudékite marinara
padazq, virtas baklazany riekeles ir
tarkuotq mocarelos sirj.

~ Kartokite sluoksnius, kol baigsis visi
ingredientai. Baikite mocarelos ir
parmezano sirio sluoksniu.

4. Gaminimas patiekalo mikrobangy krosneléje

700 W galingumu 8-10 minugiy, kol soris

i8silydys ir pradés burbuliuoti.

® Valymas ir prieziora

/A PAVOJUS! Elektros Soko pavojus!
Pries valymq: Visada atjunkite gaminj nuo
kistukinio lizdo.

/\ PAVOJUS! Nudegimo rizika!
Nevalykite gaminio i§ karto po naudojimo.
Palaukite, kol gaminys atvés.
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/\ PERSPEJIMAS! Nenardinkite elektriniy
gaminio daliy j vandenj ar kitus skyscius.
Niekada nelaikykite gaminio po tekangiu
vandeniu.

PASTABOS:

Valykite gaminj i§ karto jam atvésus.
PridZiuvusius maisto liku&ius sunku nuvalyti.

0 Nenaudokite valymo purskikliy ar kity
abrazyviniy valikliy, nes jie gali sukelti démiy,

06

dryziy ar paviriy drumstumg.
O Nenaudokite $veistuky.

[ Korpusas: Valykite gaminio korpusq
drégna sluoste.

O Gaminimo kamera: Gaminimo
kamera | 1 | visada turi biti dvari. Jei ant
gaminio sieneliy istryk3ta maisto ar isbéga
skysciy, nuvalykite juos drégna Sluoste.

Jei reikia, naudokite 3velny indy ploviklj.
Drégnu skuduréliu nuvalykite visus indy
ploviklio likuéius nuo orkaités pavirsiy.

0 Sukamasis padéklas: Reguliariai valykite
sukamgjj padéklq [4 | 3iltu muilinu vandeniu.
Galite plauti sukamgjj padéklg indaplovéie.

[ Purslai ir uztersimas: Reguliariai drégna
3luoste nuvalykite purslus ir uztersimg nuo $iy
daliy:
~ Durelés @ (i§ abiejy pusiy)

- Langas (i3 abiejy pusiy)
= Dury sandarikliai | 5 | ir gretimos dalys

01 Kondensatas: Jei ant dureliy[6] ir aplink
jy i%orine puse susikaupia kondensato,
nuvalykite jj minksta $luoste. Taip atsitinka, kai
gaminys yra naudojamas didelés drégmés
sqlygomis.

0 Kvapai: Reguliariai pasalinkite kvapus.
|dékite | gaminimo kamerg | 1 | gily
mikrobangy krosnelés dubenj, pripildytq
puodeliu vandens ir vienos citrinos sultimis
bei Zievele. Leiskite miiniui 5 minutes garuoti.
I$valykite gaminimo kamerq ir i$sausinkite
trindami minksta 3luoste.



® Gaminimo kameros valymo
programa

® PASTABA: Valymo programa leidzia
suminkstinti maisto likucius arba issiliejusius
skyscius garinant muiluotq vanden;. Taip
lengviau pasalinsite nedvarumus.

1. | mikrobangy krosneléje saugy naudoti
puodelj jpilkite vandens ir jspauskite kelis
ploviklio lasus.

2. | puodelj jdékite nemetalinj Saukstq, kad
i$vengtuméte staigaus vandens uzvirimo.

@ Sutrikimy Salinimas

Padékite puodelj sukamajame padékle
centre. Uzdarykite dureles [6].

Paspauskite ir laikykite nuspaude ¢ [10], kol
(322 uzsidegs, o ekrane | 8 | bus rodoma
,5:00".

Paspauskite mygtukq start/+30 sec[17], kad
paleistuméte valymo programa.

Kai programa bus baigta: suskambés

4 pypteléjimai. G 22| uzges.

I3valykite gaminimo kamerg | 1] (Zr. ,Valymas
ir priezigra”).

Problema

Galima priezastis

Galimi sprendimai

Ekrane | 8 | nieko nerodoma.

Maitinimo kistukas
nejkistas | maitinimo lizdq.

Patikrinkite maitinimo kistukg .

Maitinimo lizdas yra sugedes.

I$bandykite kitq maitinimo lizdq.

Ekranas | 8 | yra sugedes. Kreipkités | klienty aptarnavimo tarnybg.
Gaminys nereaguoja i ljungtas vaiky saugos Ijunkite vaiky saugos uzraktq (zr.
mygtuky paspaudimus. uzraktas. +Naudojimas”).

Gaminys pradeda
gaminimo procesq.

Netinkamai uZdarytos
durelés [6].

Uzdarykite dureles [6].

Sukamasis padéklas

Sukamasis padéklas

Tinkamai uzfiksuokite sukamajj

garsq. fiksatoriaus.

sukdamasis skleidzia didelj | néra tinkamai uzfiksuotas ant | padéklg [4 ] ant fiksatoriaus.

uztersti.

Sukamasis Ziedas |4 | ir/arba | Nuvalykite sukamaqjj Ziedq |4 | ir
gaminimo kameros | 1 | dugnas | gaminimo kameros | 1 | dugna.

Nejsijungia 3viesa gaminio | Sugedo lempa.

viduje.

Kreipkités j techninés prieZitros skyriy
(zr. ,Techniné priezitra”).

@ ISmetimas

Pakuoté pagaminta i§ aplinkai nekenksmingy
medzZiagy, kurias galite iSmesti jprastose
grazinamojo perdirbimo vietose.

N Rosivodami atliekas, atkreipkite démesj
&)  pakuogiy zenklinima, kurj sudaro

santrumpos (a) ir skai&iai (b),
reiskiantys: 1-7: plastikai/20-22:
popierius ir kartonas/80-98:
kombinuotosios pakuotés.
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Produktas:
- Daugiau informacijos apie nebetinkamo
@" naudoti gaminio i¥metimq suZinosite
savo savivaldybés ar miesto
administracijoje.

Aplinkos apsaugos sumetimais
E neidmeskite nebetinkamo naudoti
gaminio kartu su buitinémis atliekomis;
pristatykite j j nurodytus surinkimo
punktus. Informacijos apie surinkimo
punktus ir jy darbo laikg suteiks vietos

kompetentingos institucijos.

® Garantija

Gaminys buvo pagamintas laikantis griezty
kruop3tumo principy ir prie$ pristatant buvo
atidZiai patikrintas. Esant medZiagy ar gamybos
defektams, jiis turite jstatymines teises gaminio
pardavéjo atzvilgiv. Si garantija jokaiis budais
neapriboja jstatymais nustatyty josy teisiy.

Siam produktui suteikiama 3 mety garantija nuo
pirkimo datos. Garantijos teikimo laikotarpis
skaic¢ivojamas nuo pirkimo datos. Pirkimo kvito
originalq laikykite saugioje vietoje, nes 3is
dokumentas reikalingas kaip pirkimo jrodymas.

I$pakavus gaminj, bdtina nedelsiant pranesti apie
bet kokius pazeidimus ar defektus, kurie jau buvo
pirkimo metu.

Jei per 3 metus nuo 3io produkto pirkimo datos
isry3kés medziagy ar gamybos trikumy, produktq
savo nuoziira nemokamai pataisysime arba
pakeisime. Patvirtinus garantinj reikalavimg
garantinis laikotarpis nepratesiamas. Ta pati
sqlyga taikoma ir pakeistoms bei pataisytoms
dalims.

Garantija netaikoma, jei 3is produktas
apgadinamas, netinkamai naudojamas ar
netinkamai prizigrimas.
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Garantija taikoma medziagy ir gamybos
trokumams. Si garantija netaikoma gaminio
dalims, kurios paprastai susidévi ir todél yra
laikomos susidévin&iomis dalimis (pvz., baterijos,
akumuliatoriai, Zarnos, radalo kasetés), taip pat
netaikoma trapioms dalims, pvz., jungikliams arba
dalims i3 stiklo.

® Veiksmai norint pasinaudoti
garantija

Kad galétume greitai apdoroti jisy prasymg,

vadovaukités toliau pateikiamais nurodymais:

Kreipdamiesi kokiu nors klausimu dél
produkto, kaip pirkimo dokumentq turékite
kasos &eki ir Zinokite gaminio numerj
(IAN 516807_2510/516809_2510/
516811_2510).

Gaminio numerj rasite produkto duomeny
lenteléje, isgraviruotq, ant naudojimo instrukcijos
virdelio (apadioje kairéje) arba uzklijuotq
produkto uzpakalinéje puséje ar apacioje.

Jei idryskéty produkto veikimo ar kitokiy trokumy,
pirmiausia telefonu arba elektroniniu pastu
kreipkités j toliau nurodytq klienty aptarnavimo
skyriy.

Tada sugedusiu pripazintq produktq, pridéje
pirkimo dokumentq (kasos &eki) ir nurode trikumaq
bei jo atsiradimo laikg, nemokamai galésite igsiysti
nurodytu techninés priezitros tarnybos adresu.

@® Klienty aptarnavimas

@ Klienty aptarnavimo tarnyba
Lietuva
Tel.: 080033144
El. pastas: owim@lidl.It

C€



Kasutatud hoiatused ja simbolid .......................... ... Lehekilg

Sissejuhatus . ... Lehekilg
Otstarbekohane kasutamine ......... . ... . Lehekilg
Tarnekomplekt . . ... Lehekilg
Osade kirjeldus ... ... .. Lehekiilg
Tehnilised andmed . . . ... .. Lehekiilg

Ohutusjuhised............................. Lehekilg

Mikrolaineahjus kiipsetamise peamised péhimétted .. ... .. Lehekilg
Sobivate kddgindude kasutamine . ... ... Lehekiilg

Enne esmakordset kasutamist ............ ... ... .. Lehekiilg
Toote Glesseadmine . ... ... ... Lehekiilg
Kokkupanek . . .. ..o Lehekilg

Kasutamine. ... ... ... .. ... ... ... ... ... Lehekiilg
OOtEIBZIM . . ettt e Lehekiilg
Kella seadistamine . . . ... ... Lehekilg
Taimeri seadistamine ... ... .. Lehekiilg
Sisestuse katkestamine/I&petamine .. ... .. . Lehekiilg
Lapselukk . ..o Lehekiilg

Toiduainete kUpsetamine............................... ... ... Lehekilg
Vaimsuse valimine . ... ... ... Lehekiilg
Kipsetusaja seadistamine .. ... Lehekiilg
Toiduvalmistamisega alustamine . ........ ... . ... o Lehekilg
KiirKGIVITUS .« . oo Lehekilg
Kipsetusprotsessi katkestamine/I6petamine . ........... ... ... .. ... ... ..., Lehekiilg
Sulatamine . ... Lehekiilg
Viivitusega kiipsetusfunktsioon. . ....... ... ... Lehekiilg
Salvestusfunktsioon .. ... ... Lehekilg
Automaatse tEEreZiimi meniil . ... ...ttt Lehekiilg
Kasutamise ndited . . ... ... Lehekiilg

147
148
148
148
148
149
149
153
154
154
154
154
154
154
155
155
155
155
155
155
156
156
156
157
157
157
157
158
160

EE 145



Retseptid.. ... ... .. ... . Lehekilg 160

Sokolaadi-tassikoogid . ... ... ... Lehekilg 160
Karamellpopeorn. . .. ..o Lehekilg 161
Hommikusddgi kartulid. .. ... ..o Lehekillg 161
PIkKPOiss. . . . o Lehekilg 162
LBhe . o Lehekilg 162
Sidrunikiitslaugu krevetid ... ... .. Lehekillg 162
Makaronid juustuga. . . ... Lehekillg 163
RISt o o Lehekilg 163
Taidetud paprika . .. ..o Lehekilg 164
Baklazaanid parmesaniga. . .. ... Lehekilg 164
Puhastaminejahooldus ....................... ... ... Lehekilg 164
Kipsetusruumi puhastusprogramm. .. ... oo Lehekilg 165
Veakérvaldus . ....... ... ... ... . Lehekilg 165
Jaatmekaitlos ... ... Lehekilg 166
Garantii .............. . Lehekillg 166
Garantii késitlemine . .. ... ... Lehekilg 166
Teenindus ... ... ... ... . Lehekilg 167

146 EE



Kasutatud hoiatused ja simbolid
Selles kasutusjuhendis ja pakendil kasutatakse jérgmisi hoiatusi:

OHT! See siimbol koos tunnussénaga
,Oht” t&histab suure riskiteguriga ohtu,
mille tagajdrg on véltimata j&tmise
korral raske vigastus v&i surm.

VYV~

Pinge (vahelduvvool)

Hz

Hertsid (vérgusagedus)

Vatid

HOIATUS! See simbol koos
tunnussénaga ,Hoiatus” téhistab
keskmise riskiteguriga ohtu, mille
tagaijérg voib véltimata jGtmise korral
olla raske vigastus véi surm.

Toode kuulub kaitseklassi | ja tuleb
maandada.

Kasutage seadet ainult kuivades
siseruumides.

ETTEVAATUST! See simbol koos
tunnussdnaga , Ettevaatust” téhistab
véikese riskiteguriga ohtu, mille
tagajdrg vaib véltimata jGtmise korral
olla kerge véi keskmise raskusega
vigastus.

Oht - elektrildagi oht!

Tahelepanu, pind on kuum!

TAHELEPANU! Simbol
tunnussénaga , Tahelepanu” hoiatab
véimaliku varalise kahju eest.

Sobib kasutamiseks toiduainetega
See toode ei mdjuta negatiivselt
toiduainete maitset ega 16hna.

e B b P

MARKUS: See simbol koos
tunnussénaga ,Mérkus” pakub
kasulikku lisateavet.

QB PO s

©)

Sobib ndudepesumasinasse:

Pssrdtaldrik

)
m

CE-mérgis kinnitab, et toode vastab
asjakohastele EL-i direktiividele.

mj

Ohutusjuhised
Tegevusjuhised
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MIKROLAINEAHI

® Sissejuhatus

Onnitleme teid selle uue toote ostu puhull

Olete endale saanud kérgekvaliteedilise

toote. Kasutusjuhend kuulub toote juurde.

Selles on olulisi juhiseid ohutuse, kasutamise

ja jaatmekdaitluse kohta. Enne toote kasutamist
tutvuge selle kohta antud kasutus- ja ohutuse
alaste juhistega. Kasutage toodet iiksnes
kirjeldatud viisil ja otstarbel. Toote edasiandmisel
kolmandatele isikutele andke kaasa ka kaik toote

dokumendid.

=] %4 [m]

7

i

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Selle ja paljusid teisi kasutusjuhendeid saate alla

laadida ja vaadata aadressilt www.lidi-service.com.

Selle QR-koodi skannimisel suunatakse

teid otse Lidli klienditeeninduse veebilehele
(www.lidl-service.com), kus saate oma
kasutusjuhendi avada, sisestades artikli numbri
(IAN) 516807_2510/516809_2510/
516811_2510.

@® Otstarbekohane kasutamine

B Toode on méeldud toiduainete
soojendamiseks ja valmistamiseks. Arge
kasutage toodet muudel eesmérkidel.

B Toode on méeldud ainult erakasutuseks
kodumajapidamistes ja seda ei tohi kasutada
meditsiini véi driga seotud valdkondades.

B Toofja ei vastuta kahjustuste eest, mis
tulenevad mittenduetekohasest kasutamisest.
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® Tarnekomplekt

Kontrollige pérast toote lahtipakkimist, kas
tarnekomplekt on terviklik ja kas k&ik detailid
on nduetekohases seisukorras. Eemaldage enne
kasutamist kéik pakendiosad.

Mikrolaineahi
Ps&rdtaldrik

Fiksaator

P55rdréngas
Programmi tlevaate silt
Kasutusjuhend
Kiirilevaade

—_

® Osade kirjeldus
(Joon. A)

Kipsetusruum

Programmi iilevaade

Pistikuga toitejuhe

Ps&rdtaldrik psérdrénga ja fiksaatoriga

Uks (uksetihend)

Uks

Lukusti

Ekraan

Mikrolaine véimsuse nupud

Nupp & (mikrolaine vaimsus/

puhastusprogramm)

Nupp = (automaatne sulatamine/

__ kiipsetamine)

12| Nupp C& (mélu/lemmik)

113] Nupp stop/C= (peatamise/kustutamise
funktsioon/lapselukk)

Nupp O (taimer/kell)

P55rdnupp (aeg/kaal/programm)

Ukseavaja

Nupp start/+30 sec (kaivitus/kiirkdivitus)

Nupp kg (kaal)

on. B)

FRENEENENE

—

INEEN

—
[ee]

=
o

AUTO (automaatne kijpsetamine)
@ (taimer)

f (lapselukk)

G (puhastusprogramm)

g (grammid)

8[3]

BRI



24] @ (viitajaga kiipsetamine)
2_—5| % (sulatamine)

[26] Tulpnaidik (mikrolaine vaimsus)
[27] (mikrolaine)

® Tehnilised andmed

Nimipinge: 220-240V~, 50 Hz
Vaéimsustarve: 1100 W

Voolutarve ootereziimis: | 0,6 W

Kaitseklass: I

Vaimsus: 700 W

Mikrolaine sagedus: 2450 MHz
Kipsetusruumi maht: 20 liitrit

Kaal: 10 kg

Méé&tmed: 446 mm x

241 mm % 338 mm

Sertifikatsioon:

HG14269
HG14270
HG14271

HG14269-BS
HG14270-BS
HG14271-BS -

HG14269-CH
HG14270-CH
HG14271-CH -

GS (SGS)

B See toode vastab Euroopa standardi
EN 55011 néuetele.

B Toode on klassifitseeritud vastavalt standardile
grupi 2, klassi B seadmena.

B Grupp 2 = toode tekitab otstarbekohaselt
kasutamisel kdrgsageduslikku energiat
elektromagnetkiirguse ndol toiduainete
kuumtsatlemiseks.

B Bklassi seade = toode sobib kasutamiseks
kodumajapidamises.

A Ohutusjuhised

LUGEGE ENNE TOOTE
KASUTAMIST OHUTUSJUHISED
JA KASUTUSJUHEND LABI! KUI
ANNATE SELLE TOOTE TEISTELE
EDASI, SIIS ANDKE EDASI KA
KOIK DOKUMENDID!

Kui esineb kahjustusi, mis
tulenevad selle kasutusjuhendi
eiramisest, muutub garantii
kehtetuks! Tootja ei vastuta
kaasnevate kahjude eest!

Me ei vastuta varalise kahju

vdi vigastuste puhul, mis
tulenevad kasutamisvigadest vai
ohutusjuhiste eiramisest!

OLULISED OHUTUSJUHISED

LUGEGE TAHELEPANELIKULT

LABI JA HOIDKA EDASISEKS
KASUTAMISEK SALLES

B Lapsed alates 8. eluaastast
ning inimesed, kelle fiusilised,
sensoorsed voi vaimsed véimed
on piiratud véi kellel on liiga
vihe kogemusi vai teadmisi,
tohivad seda toodet kasutada
juhul, kui nad teevad seda
iarelevalve all véi kui neid
on dpetatud toodet ohutult
kasutama ja nad maistavad
kasutamisega seonduvaid
ohtusid.
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Lapsed ei tohi tootega
mangida.

Lapsed ei tohi toodet ilma
jarelevalveta puhastada ega
hooldada.

Lapsed, kes on nooremad
kui 8 aastat, ei tohi toote ja
toitejuhtme juures viibida.

A HOIATUS! Kui uks voi
uksetihend on kahjustatud, ei
tohi toodet kasutada, kuni see
on selleks koolitatud isiku poolt
remonditud.

A HOIATUS! Mis tahes hooldus-
vdi remonditééde tegemine,
mis nduab mikrolaineenergia
kirguse eest kaitsva katte
eemaldamist, on ohtlik muude
isikute jaoks, peale selleks
koolitatud isikute.

A HOIATUS! Vedelikke voi muid
toiduaineid ei tohi soojendada
suletud mahutites, kuna need
voivad pahvatada.

B Kui toote toitekaabel saab
kahjustada, peab selle
vélja vahetama tootja, tema
klienditeenindus v&i moni
sarnaste kvalifikatsioonidega
isik, et valtida ohtusid.

B See toode on ette nahtud
kasutamiseks koduses
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majapidamises ja sarnastes
keskkondades, nagu naiteks:
—Poodide, biroode ja muude
ettevotete t66tajate kddgid;
—Pallumajandusettevétted;
—Klientide jaoks hotellides,
motellides ja muudes
majutusasutustes
—Hommikusddgiga
pansionaatides.

® Toote tlakilie kohal peab

olema vdéhemalt 20 cm vaba
ruumi.

B Kasutada tohib ainult

mikrolaineahjus kasutamiseks
sobivaid ndusid.

® Toidu ja jookide soojendamisel

tootes ei tohi kasutada metallist
anumaid.

Metallid peegeldavad
mikrolainekiirgust, mis
pdhjustab sédemete

tekkimist. Sddemed véivad
pdhjustada tulekahiju ja toodet
pddrdumatult kahjustadal

¥ Toiduainete soojendamisel

plastik- ja paberanumates tuleb
toodet sittimisvdimaluse tottu
jalgida.

¥ Toode on mdeldud

toitude ja jookide
soojendamiseks. Toiduainete
vai riiete kuivatamine

ning soojenduspatjade,
susside, svammide, niiskete



puhastuslappide ja muude
sarnaste esemete soojendamine
voib pdhjustada sittimist vai
tulekahju.

m Kui tekib suits, tuleb toode vélja
lilitada véi pistik pistikupesast
vélja tdmmata ja uks suletuna
hoida, et summutada
véimalikud leegid.

B Jookide soojendamine
mikrolaineahijus véib
pdhjustada viivitusega
keemahakkamist, seetottu
tuleb mahuteid késitseda
ettevaatlikult.

® Lutipudelite ja vaikelaste
toiduga purkide sisu tuleb
segada véi raputada ning enne
kasutamist tuleb kontrollida
temperatuuri, véltimaks pdletusi.

® Koorega mune véi keedetud
mune ei tohi mikrolaineahjus
soojendada, kuna need véivad
plahvatada, isegi pdrast
mikrolaineahjus soojendamise
|5petamist.

® Toodet tuleb regulaarselt
puhastada ja toidujadatmed
eemaldada (vt ,Puhastamine ja
hooldus”).

® Toote ebapiisav puhtus vaib
pdhjustada pealispinna
purunemist, mis mdjutab
negatiivselt selle kasutusiga ja
pdhjustab ohtlikke olukordi.

W Toodet ei tohi puhastada
aurupuhasti abil.

M Toodet tuleb kasutada
eraldiseisva tootena ja seda ei
tohi paigaldada integreeritava
md3bli ega sarnaste kappide
sisse.

TAIENDAVAD

OHUTUSJUHISED

® Stdamestimulaatorit kandvad
inimesed peaksid enne toote
kasutuselevatmist pidama néu
oma arstiga.

A HOIATUS! Kuum pind!
Toode kuumeneb kasutamise
ajal. Arge puudutage toote
kuuma pinda kasutamise ajal
voi vahetult parast seda.

/A OHT! Elektril66gi oht!
Arge asetage toodet vette ega
teistesse vedelikesse. Arge
kunagi hoidke toodet voolava
vee all.

A\ OHT! Elektril66gi oht!
Arge kasutage seadet, kui
see on kahjustatud. Kui seade
on kahjustatud, lahutage see
vooluvérgust ja vatke Ghendust
edasimiijaga.

® Toodet ei tohi kasutada, kui see
on maha kukkunud véi kui see
on nahtavalt kahjustatud.

® Enne, kui Uhendate toote
vooluvérku, kontrollige, kas
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vooluvérgu pinge ja nimivool
sobivad toote tiibisildil olevate
vooluvarustuse andmetega.

® Kaitske toitejuhet kahjustuste
eest. Arge laske sellel rippuda
Ule teravate servade ja dérge
muljuge ega painutage seda.
Toitejuhe ei tohi olla kuumade

pindade ega lahtise leegi
lghedal.

Paigaldusjuhised

ATAHELEPANU! Arge
paigutage seadet elektripliidi
v&i muu soojust kiirgava
seadme kohale. Sellisesse kohta
paigutamine vaib pdhjustada
toote kahjustamist.

Kasutamine

A OHT! Tulekahju tekkimise
oht! Eemaldage metallist
kinnitused toiduainetelt, mida
soovite soojendada.

® Arge liigutage té6tavat toodet.

® Arge kaitage toodet kunagi
tohjalt.

® Arge asetage toodet
kuumadele pindadele
(gaasipliit, elektripliit, ahi jne).
Kasutage toodet tasapinnalisel,
stabiilsel, puhtal, kuumakindlal
ja kuival pinnal.

® Arge asetage toote lahedusse
suttivaid materjale.
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® Toode ei sobi kasutamiseks
vélise taimeriga ega ka eraldi
kaugjuhtimissisteemiga.

Puhastamine ja hooldus

A HOIATUS! Vigastuste
oht! Enne toote puhastamist
lahutage see alati vooluvargust.

® Kui lahutate pistiku
pistikupesast, arge tdmmake
seda toitejuhtmest.

W Kaitske toodet, toitejuhet
ja pistikut tolmu, otsese
pdikesevalguse ning veetilkade
ja veepritsmete eest.

M Puhastage toodet iga kord
pdrast kasutamist, eriti
uksetihendeid, 36nsusi ja
ndidatud osi (vt ,Puhastamine
ja hooldus”).

= Arge eemaldage
helehalli vilgukivist
katteplaati, mis on
paigaldatud magnetvélja
torude kaitsmiseks
kipsetusruumis.
W Laske valgusteid toote sees
vahetada kvalifitseeritud
spetsialistil.

RAADIOHAIRED TEISTEL
SEADMETEL

Toote kasutamine véib pdhjustada
raadio, teleri v&i muude sarnaste
seadmete hdireid.



Kui tekivad sellised hdired, saab
neid j@rgmiste meetmete abil
vahendada véi kérvaldada:

Puhastage toote uks ja
uksetihend.

Suunake raadio véi teleri
vastuvdtuantenn Gmber.
Hoidke toode ja vastuvétja
eraldi ruumides.
Eemaldage toode vastuvétjast.
Uhendage toode ménda
teise pistikupessa. Toode ja
vastuvétia peavad olema
thendatud vooluringi eraldi
ahelatesse.

ETTEVAATUSABINOUD
LIIGSE KOKKUPUUTE
VALTIMISEKS
MIKROLAINEENERGIAGA

Arge iritage toodet kaitada
avatud uksega.

Avatud uksega kaitamise korral
vaib tekkida kokkupuude
kahjuliku mikrolainekiirgusega.
Samuti on oluline, et
kaitselukustust ei purustataks
ega modifitseeritaks.

Arge kiiluge mingeid esemeid
ukse vahele. Tagage, et mustus
véi puhastusvahendi jadgid ei
koguneks tihendpindadele.

@® Mikrolaineahjus kiipsetamise

O

peamised pdhimétted

Kipsetusaeg: Jalgige kipsetusaega.
Valige [him mérgitud kiipsetusaeg ja
pikendage seda vastavalt vajadusele. Liga
pikalt kipsetatud toiduained véivad hakata
suitsema vai sittida.

Toiduained: Paigutage toiduained tootes
Uhtlaselt. Laigake toiduained vaimalikult
Uhesuurusteks tikkideks. Asetage kdige
paksemad tikid serva lghedale.
Toiduainete kinnikatmine: Katke
toiduained kiipsetamise ajal mikrolaineahju
jaoks méeldud kaanega kinni. Kaas takistab
pritsmete teket ja aitab kaasa toiduainete
htlasele kipsemisele.

Toiduainete keeramine: Keerake
toiduaineid tootes iiks kord kijpsetamise
ajal, et sellised toiduained nagu kanaliha
v&i hamburger kiiremini lébi kiipseks. Suuri
toitusid, nagu nt praadi, tuleb véhemalt tks
kord keerata.

Paigutage sellised toiduained, nagu nt
lihapallid, poole kipsetusaja méddumise jérel
tgielikult tmber. Keerake lihapalle ja asetage
need ndu keskelt servale.
Koore/nahaga toiduained: Torgake
kartulite, vorstikeste ja sarnaste toiduainete
koor enne kiipsetamist lébi. Vastasel juhul
véivad need plahvatada.

Paksu koorega toiduained: Torgake
terved kérvitsad, unad ja kastanid ning
sarnased toiduained enne kipsetamist l&bi.
Rasv ja 6li: Arge sulatage tootes
killmutatud rasva véi &li. Arge frittige tootes.
Rasv vai 8li vaib sittida.

Joogid: Jookide kuumutamisel tootes vaib
tekkida viivitusega mullitamine, kui jook keeb.
Seepdrast olge ndu kasitsemisel ettevaatlik,
véltimaks jérsku keemaminekut:

Vaimaluse korral asetage kuumutamise ajaks
vedeliku sisse sobiv klaaspulk.

Laske vedelikul parast kuumutamist umbes
20 sekundit kipsetusruumis | 1 | seista,
véltimaks ootamatut véljapurskumist.
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O Popcorn: Kasutage popcorni valmistamiseks
ainult mikrolaineahju jaoks méeldud
popcorni.

® Sobivate ké6ginéude
kasutamine

/\ HOIATUS! Tulekahiju tekkimise oht!
Arge kunagi kasutage toote sees metallist
esemeid. Metall peegeldab mikrolainekiirgus
ja pohjustab seetéttu sédemete tekkimist.

See vaib pdhjustada tulekahju ja toodet
pddrdumatult kahjustadal

B Ideaalne materjal mikrolaineahiju jaoks
on mikrolaineid labilaskev, seega laseb
energiat mahutist [&bi, et toiduaineid
soojendada. Mikrolainekiirgus ei suuda
tungida lébi metalli. Seetéttu ei tohi kasutada
metallanumeid ega metallist ndusid.

0 Arge kasutage toidu soojendamisel tootes
ringlussevdetud paberist footeid. Need véivad
sisaldada pisikesi metallosakesi, mis v&ivad
tekitada sédemeid ja/vai tulekahiju.

B Soovitatav on kasutada iimarat/ovaalset néu
kandilise/pikliku néu asemel, kuna toiduained
|hevad nurkades kergesti keema. Allpool
toodud loend on ildine abivahend dige néu

e e

valimiseks.
Kipsetusnéud Mikrolaineahi
Kuumakindel klaas Jah
Mittekuumakindel klaas Ei
Kuumakindel keraamika Jah

Plastiknud (mikrolaineahijus

kasutamiseks sobivad) Jah
Kssgipaber Jah
Metallkandik/-taldrik Ei
Alumiiniumfoolium ja

fooliumist mahuti Ei

® Enne esmakordset kasutamist

1. Eemaldage pakendimaterjal (sh kaitseplaat
ia kleeplint kiipsetusruumis [ 1]). Kontrollige,
kas tarnekomplekt on terviklik (vt
JTarnekomplekt”).
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2. Puhastage toodet ja tarvikuid (vt

,Puhastamine ja hooldus”).

@® Toote Ulesseadmine
A\ HOIATUS! Tulekahiju tekkimise

oht! See toode ei sobi kédgikapi sisse
paigaldamiseks. Suletud kappides pole
tagatud toote piisav Shutus. Toode vaib
kahjustada saada ja valitseb tulekahiju oht!

[ Pange toode tasasele pinnale, seinadest
eemale, et oleks tagatud &hutus.

O Jatke toote ja piirnevate seinte vahele
vithemalt 10 cm vaba ruumi. Uks [6] peab
olema vaimalik tielikult avada.

[ Jétke toote kohale véhemalt 20 cm vaba
ruumi.

® Kokkupanek

1. Pange fiksaator | 4 | kipsetusruumi| 1 | keskele.

2. Asetage pddrdrongas | 4 | kipsetusruumi

pdérdpinnale.

3. Pange pdérdtaldrik | 4 | pdérdrénga ja

fiksaatori peale. Pé6rdtaldrik peab sigesti
fiksaatori peal asuma.

4. Uhendage vérgupistik pistikupessa [3 .

Ekraanil | 8 | sittib 1:01. Kalab signaaltoon.

Kasutamine
MARKUSED:

Toote esmakordsel kasutamisel v&ib tekkida
ndrk 16hn. Jélgige imbritseva ala piisavat
Shutust.

O Kui vajutate nuppu, millel hetkel puudub
funktsioon, kostab topelt-signaaltoon.

@® Ootereziim

B Toode lilitub automaatselt ootereZiimile,
niipea kui see Ghendatakse vooluvarku.

B Kui pikema aja jooksul ei vajutata Ghtegi
nuppy, siis lilitub toode automaatselt
ootereziimi.

®  Ootereziimil kuvatakse ekraanil | 8 | kellaceg

ioc.



® Kella seadistamine
1. Uhendage vérgupistik pistikupessa [3].
Ekraanil [8] psleb 1:01 ja €@ [20]

Kslab signaaltoon.

2. Ootereziimil: Hoidke nuppu (O [14] 3 sekundit
all. 12-tunni formaat on valitud. Ekraanil

kuvatakse Hr 12 (Hr [,hour”]: inglise k =
Jtund”).

3. Vahetage pdérdnupu [15] abil Hr 12 ja
Hr 24 vahel. Vajutage kinnitamiseks nuppu

Oh4

Naidik Tahendus
Hr 12 12-tunni reziim
Hr 24 24-tunni reziim

4. Seadistage pddrdnupu |15 abil tunnid.
Tunningidik vilgub seadistamise ajal.
Oma valiku kinnitamiseks vajutage nuppu

Oh4.

5. Ekraanil vilguvad minutinumbrid. Seadistage

pdérdnupu [15] abil minutid.
Oma valiku kinnitamiseks vajutage nuppu

Oh4

Kellaaeg on niiid seadistatud.

o

Taimeri seadistamine
MARKUSED:

Taimeri saab seadistada mis tahes ajale
vahemikus 10 sekundit ja 95 minutit.

e e

O

mikrolainereZiimist.

O Psérdloenduse ajal: Vajutage nuppu stop/
C= , et taimerit mis tahes ajal katkestada.

1. Ootereziimil: Vajutage nuppu O [14].
Ekraanil [ 8] kuvatakse 00:00.

2. Seadistage pédrdnupu [15] abil soovitud aeg:

Taimeri funktsiooni saab kasutada séltumatult

Seadistatav aeg

(taimer) Ajaastmed

Kuni 5 minutit 10 sekundi sammud

5 kuni 10 minutit 30 sekundi sammud

10 kuni 30 minutit

1 minuti sammud

30 kuni 95 minutit

5 minuti sammud

®© e

Oma valiku kinnitamiseks vajutage
nuppu start/+30 sec[17]. Seadistatud aeg
hakkab jooksma.

Kui taimeri aeg on lébi: Kélab 3 signaaltooni.

Sisestuse katkestamine/
Iopetamine

Sisestuse katkestamine: Vajutage nuppu

stop/C= [13]. Toode liilitub ootereZiimi.

Lapselukk

MARKUS: Aktiveerige see seadistus,
takistamaks toote jcrelevalveta kasutamist
vaikeste laste ja teiste isikute poolt, kes ei
tunne toote kasutamist.

Lapseluku aktiveerimine: Hoidke
ootereziimi nuppu stop/C=o (13| all, kuni

kostab signaaltoon.

~ Ekraanil | 8 | kuvatakse SAFE.
- f(21] psleb.

Lapseluku inaktiveerimine: Hoidke
nuppu stop,/C= |13| all, kuni kostab

signaaltoon.
= Ekraanil | 8] ei kuvata enam SAFE.
- (21 kustub.

- Kalab signaaltoon.

Toiduainete kiipsetamine

/\ HOIATUS! Tulekahju tekkimise oht!

Arge kunagi kasutage toote sees metallist
esemeid. Metall peegeldab mikrolainekiirgus
ja pdhjustab seetéttu sdemete tekkimist.
See voib pdhjustada tulekahju ja toodet
pddrdumatult kahjustadal

MARKUS: Vaijutage kijpsetamise aijal
mis tahes mikrolaine v&imsuse nuppu |9 |.
Ekraanil | 8 | kuvatakse méne sekundi jooksul

aktiveeritud véimsusaste.

Voimsuse valimine

Vajutage ootereziimil vastavat mikrolaine
vaimsuse nuppu [9], et valida soovitud
mikrolaine v&imsus.

— Ekraan | 8 ] naitab valitud mikrolaine

voimsust.
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- Paleb simbolEE](27] ja vastav 4. Kipsetamise kdivitamine: Vajutage
tulpnéidiku [26] osa. nuppu start/+30 sec[17].
2. Vajutage nuppu O [14] vsi oodake 3 sekundit, 5. Vajutage kipsetamise ajal nuppu
kuni ekraanil | 8 | kuvatakse 00:00. start/+30 sec|[17], et kipsetusaega
3. Seadistage posrdnupu [15] abil kipsetusaeg. 30 sekundi vérra pikendada.
Maksimaalne kiipsetusaeg on ca 95 minutit.
Ekraan Véimsus Kasutamine
- uemm HEH 700w Nuudlid, killmutatud toiduained, kala, kartulid, popcorn
- = 560 W Joogid, soe piim, taassoojendamine, riis, hakkliha
— = 420 W Hautis, leiva soojendamine
R 280 W Sulatamine, v&i/3okolaadi/juustu sulatamine
— 140 W Soojashoidmine, jGétise pehmendamine

@ Kiipsetusaja seadistamine

[}

@® MARKUS: Ksikide manuaalsete

programmide maksimaalne kiipsetusaeg on
95 minutit.

Kui olete kiipsetusprogrammi vélja valinud:
~ Vaijutage nuppu O [14] véi oodake
3 sekundit, kuni ekraanil
kuvatakse 00:00.
- Keerake pd6rdnuppu [15] péri- vai
vastupdeva, et seadistada kijpsetusaeg
10 sekundit kuni 95 minutit.

Seadistatav aeg

(kUpsetusaeg) Pl
Kuni 5 minutit 10 sekundi sammud

5 kuni 10 minutit

30 sekundi sammud

10 kuni 30 minutit

1 minuti sammud

30 kuni 95 minutit

5 minuti sammud

® Toiduvalmistamisega

alustamine

@® MARKUS:

B Kui olete vaimsuse ja kiipsetusaja
seadistanud, saate kiipsetusprotsessi

kaivitada.

B Pé&rast kipsetusprotsessi kdivitamist
mikrolaineahju reziimil pikeneb kiipsetusaega
iga kord nupu start/+30 sec
vajutamisel 30 sekundi vérra.
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1.

2.

e e

Kipsetamise kaivitamine: Vajutage nuppu
start/+30 sec .

- Kipsetusprotsess algab.

= Aja psérdloendus kdivitub.

- Ekraanil [ 8] kuvatakse [E] 27,

Pérast seadistatud aja mé3dumist:

- End siittib ekraanil [8].

- Kalab 3 signaaltooni.

Vajutage ukseavajat [16] véi avage uks [6].
Toode liilitub ootereZiimi.

Kui te midagi efte ei vota, kostab
meeldetuletuseks 3 signaaltooni 2 minuti
pdrast vuesti.

Kiirkdivitus
MARKUSED:

Iga vajutus pikendab kiipsetusaega
30 sekundi vérra.
Maksimaalne kiipsetusaeg on ca 95 minutit.

Vajutage ootereziimil nuppu

start/+30 sec .

~ Ekraanil | 8 | kuvatakse 00:30.

~ Paleb simbolEE] [27] ja tulpnaidiku [26] kaik
3 osa.

- Kipsetusprotsess algab t&isvéimsusel.




® Kipsetusprotsessi
katkestamine/lépetamine

® MARKUS: Kéimasolevat kipsetusprotsessi
saate igal ajal katkestada.

O Kupsetusprotsessi katkestamine:
Vajutage nuppu stop/C= |13| véi avage
uks [ 6.

- Jarelejéénud aeg peatub ja vilgub.
~ Kipsetusprotsess on katkestatud.

O Kupsetusprotsessi jitkamiseks:
Vajutage nuppu start/+30 sec[17]. Aja
pddrdloendus jatkub.

O Kupsetusprotsessi |ldpetamine:
Vajutage nuppu stop/C= |13| 2%. Toode

lGlitub ootereZiimi.

Sulatamine

o
® MARKUS: Tootel on 4 sulatusprogrammi,
mis on loetletud jérgnevas tabelis:

Kood Kasutamine

A-01 Hakkliha sulatamine
A-02 Lihatikkide sulatamine
A-03 Kanatijkkide sulatamine
A-04 Leiva sulatamine

@® MARKUS: Sulatamise ajal kuvatakse
ekraanil | 8 | teade turn. Saate protsessi
katkestada ja toiduaineid péérata. Kui
te midagi ette ei vota, t66tab seade kuni
kiipsetusaja |5ppemiseni edasi.

1. Vajutage ootereziimil nuppu = [11].
- Ekraanil | 8 | kuvatakse A=O1T.
- Simbol AUTO |19] jo # |25| psleb.
2. Seadistage pédrdnupu 15| abil soovitud
sulatusprogramm (A=01 kuni A-04).
3. Vajutage nuppu kg |18] v&i oodake
3 sekundit.
Ekraanil | 8 | kuvatakse miinimumkaal
grammides (g).
4. Seadistage pddrdnupu |15 abil killmutatud
toiduaine kaal.
5. Protsessi kdivitamiseks vajutage nuppu

start/+30 sec .

®

Viivitusega
kipsetusfunkisioon

MARKUS: Tootel on viivitusega
kippsetusfunkisioon. Selle funktsiooni
abil saate eelseadistada kellaaega, mil
toode peab alustama eelseadistatud
kilpsetusprotsessi. Viitaja funktsioon
pole saadaval sulatusfunktsiooni ega
kiirkipsetusfunktsiooni korral.

Valige ootereziimil kiipsetusprogramm
ja-aeg.

Hoidke nuppu ®[14] 3 sekundit all.

= Ekraanil | 8 | kuvatakse 00:00.

- €& [24] psleb.

Seadistage pdérdnupu |15] abil soovitud
kéivitusaja tunnid.

Seadistuse kinnitamiseks vajutage nuppu
Of4].

Seadistage pddrdnupu |15] abil soovitud
kéivitusaja minutid.

Viitajaga kiipsetamise alustamine: Vajutage

nuppu @

Psleb vastav kiipsetusprogrammi simbol,

ajanéidik jo @ [24]

Viitaja seadistuse kustutamine

1.

0©

© e

Vajutage ja hoidke all nuppu © [14].
Kuvatakse programmeeritud kdivitusaeg.
Vajutage nuppu stop/C [13]. Seadistus

kustutatakse.

MARKUSED:

Programmeeritud kellaaja
muutmine: Kustutage esmalt vanad
sisestused. Seejérel programmeerige uued
ajad.

K&ik muud funktsioonid on inaktiveeritud, kuni
viitaja funktsioon on akfiveeritud.

Salvestusfunktsioon

MARKUS: Kasutage salvestusfunktsiooni,
et salvestada seadistused oma lemmiktoidu
valmistamiseks. Nii saate neid seadistusi
nupuvajutusega aktiveerida.
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Seadistuste salvestamine/madilu
tlekirjutamine
1. Vajutage nuppu Go .
~ Kui varasemalt pole mingeid seadistusi
salvestatud: Ekraanil | 8 | kuvatakse 00:00.
- Kui varasemalt on juba seadistusi
salvestatud: Ekraan | 8 | kuvab salvestatud
seadistusi.
2. Sisestage vastavad seadistused (vt ,Voimsuse
valimine”).
3. Vajutage nuppu C@ [12), et seadistused

salvestada vai mélu tle kirjutada.

Maélufunktsiooni abil kipsetamine
1. Vajutage nuppu Cg .

Ekraan | 8 | kuvab salvestatud seadistusi.
2. Kupsetamise kdivitamine: Vajutage nuppu

start/+30 sec[17]

Automaatse téoreziimi meni

MARKUSED:

Automaatsed programmid on méeldud
vérskete toiduainete jaoks. Sigavkilmutatud
toiduained ei valmi etteantud kipsetusaja
jooksul. Sulatage siigavkilmutatud toiduained
eelnevalt sulatusprogrammi abil (vt
»Sulatamine”).

O Automaatse té6reziimi meniide abil
valmistatavad toiduainete puhul pole

e e

tarvis sisestada kiipsetusprotsessi aega ja
vdimsusastet. Piisab toiduaine tiibi ja kaalu
sisestamisest.

Automaatse té6reziimi menii

ké&ivitamine

® MARKUSED:

[ Automaatse kilpsetusprotsessi tulemus séltub
jargmistest teguritest:
- Toiduainete kuju ja suurus
- Teatud toiduainete soovitud kijpsetusaste
- Toiduainete tootesse asetamise viis

O Kui tulemus pole rahuldav, kohandage
kiipsetusaega vastavalt (vt ,Sulatamine”).

1. Vajutage ootereziimil nuppu = [11].
AUTO [19] psleb.

2. Soovitud programmi seadistamine: Keerake
pdérdnuppu |15 (A=05 kuni A=12, vt
jérgnevat tabelit).

3. Vajutage nuppu kg |18| vai oodake
3 sekundit.

Ekraanil | 8 | kuvatakse kas

= Miinimumkaal grammides (g) véi
— Miinimumarv portsjonites.

See séltub valitud programmist.

4. Toiduainete kaalu véi portsjonite arvu
seadistamine: Keerake p&drdnuppu [15].

5. Protsessi kdivitamine: Vajutage

nuppu start/+30 sec|[17]

Naidik | Toiduaine/funktsioon | Kogus/kaal | Kestus (minutid: sekundid) | Véimsus
200 g 2:00
300 g 2:40
400 g 3:20
A-05 |Soojendamine 500 ¢ 4:00 100 %
600 g 4:40
700 g 5:20
800 g 6:00
200 g 3:30
300g 4:30
A-06 |Ks&dgiviliad 400 g 5:30 100 %
500 ¢ 6:30
600 g 7:30
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Naidik | Toiduaine/funktsioon | Kogus/kaal | Kestus (minutid: sekundid) | Véimsus
200 g 4:00
300 g 5:20

A-07 |Kala 400 g 6:40 80 %
500¢g 8:00
600 g 9:20
200 g 2:40
300g 3:30

A-08 |Lliha 400 g 4:20 100 %
500g 5:10
600 g 6:00
100 g 25:00

A-09 | Nuudld 200 g 30:00 80 %
300¢g 35:00

A-10 | Kartulit ! fokk 6:00 100 %
2 tikki 9:00
150 g 1:00

A-11 |Pitsa 300 g 1:30 100 %
450¢g 2:00
1 kauss 2:30

A-12 |Supp 2 kaussi 4:00 100 %
3 kaussi 6:00

Kasutusndaide 1:
200 ml vee kuumutamine:

1. Valige automaatne programm
A-05 (soojendamine).

2. Seadistage pdérdnupu [15] abil kogus 200 g

(1 mlvett=1 g vett).
3. Kuumutamise kéivitamine:
Vajutage nuppu start/+30 sec [17].

Kasutusnéide 2:

400 g kségivilia kijpsetamine:

1. Valige automaatne programm
A-06 (ks5givili).

2. Seadistage péérdnupu [15] abil kaal 400 g.

3. Kipsetamise kdivitamine:
Vajutage nuppu start/+30 sec [17].

Valitud automaatse t66reziimi menii
avamine
B Pérast kipsetusprotsessi kdivitamist kuvatakse
ekraanil | 8 jgrelejédnud aja pédrdloendus.
Kui vajutate nuppu = [11], kuvatakse
ekraanil |8 5 sekundi jooksul valitud

programmi number. Seejdrel kuvatakse

ekraanil taas jdrelejaénud aeg.
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@® Kasutamise naited

Kilmutamata toiduainete kpsetamine

Toiduaine Kogus Voimsus (W) | Aeg (min) |Teave
Kalafilee 400 g 700 10-15 lisage veidi veft o
sidrunimahla.
Laigake kddgiviljad tiskkideks.
Kssgiviljad 250g 560 5-10 Lisage veidi vetft. Segage
kadgiviliy aeg-ajalt.
Laigake kartulid tikkideks.
Kartulit 500¢g 700 8-10 Lisage veidi vett. Segage
kartuleid aeg-ajalt.
Dessert (nt Jérgige desserdi tootja
puding, muffin) 100-300¢ 560 -3 juhiseid.
. 100 g riisi L .
Riis 250 ml vett 560 15 Loputage riisi enne keetmist.
Maitsestage pikkpoissi,
Pikkpoiss 600 g 700 23-28 asetage see taldrikule ja katke
taldrik kaanega.

Kilmutatud toiduainete kiipsetamine

Toiduaine Kogus Véimsus (W) Aeg (min)
Supp 400 ml 560 8-10
Hautis 500¢g 700 10-13
Lisandid (nt nuudlid) 500¢g 700 8-10
Kaagiviljad 300g 560 8-10
® M 2 spl Kakaopulbrit
® Sokolaadi-tassikoogid 1 Muna
@ 7 min i X 3 spl Piima
Ettevalmistusaeg: 5 min 3 spl Taimesli
Kipsetusaeg: 2 min Paar tilka | Vanilie ekstrakti véi muud ekstrakti
(soovi korral)
Koostisosad 2 spl Sokolaaditikke, pahkleid vai
4 spl Jahu rosinaid (soovi korral)
Yy spl Kipsetuspulbrit
4 spl Peensuhkrut
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Valmistamine

1.

Puistake jahu, kiipsetuspulber, peensuhkur
ja kakaopulber suurde, mikrolaineahiju jaoks
sobivasse kaussi. Segage kaik koostisosad.
Lisage muna ja segage kaik koostisosad.
Lisage piim ja taimedli. Soovi korral lisage
vanilie ekstrakti véi muud ekstrakti. Segage
k&ik koostisosad, kuni segu on sile.

Soovi korral lisage 3okolaaditiikke, péhkleid
véi rosinaid. Segage kaik koostisosad.
Asetage tass pdérdtaldriku | 4 | keskele.
Kipsetage kooki véimsusel 700 W 2 minuti
jooksul v&i kuni kook enam ei kerki ja on
tahenenud.

Pange kétte pajakindad, et kuum tass vélja
vétta. Nautige maitsvat kooki!

® Karamell-popcorn

© 24 min - x 8
Ettevalmistusaeg: 20 min
Kipsetusaeg: 4 min

Koostisosad
60g Maisiterasid
240 g Pruuni suhkrut
60 ml Maisisiirupit
3 spl Soolamata vaid
Vo tl Soola
14l Vanilieekstrakti
Vil Sédgisoodat
Paar tilka | Taimedli (soovi korral)

Valmistamine

1.

Pange maisiterad paberkotti. Soovi korral
lisage paar tilka taimedli. Voltige koti Glaserv
paar korda kokku, et see sulgeda.

Pange kott péordtaldriku | 4 | keskele.
Kipsetage maisi véimsusel 700 W 4 minuti
jooksul v&i kuni kldpsatusi pole enam kuulda.
Karamelli valmistmaine: Pange suhkur,
maisisiirup, vai ja sool suurde, mikrolaineahju
jaoks sobivasse kaussi. Kipsetage segu
v&imsusel 700 W 2 minutit. Segage segu labi

ja kipsetage véimsusel 700 W veel 2 minutit,
kuni see hakkab mullitama.

Lisage vanilje ekstrakt ja s66gisooda
karamellisegusse ning segage hdasti l&bi.
Valage kohe ks kolmandik karamellist
popcorni peale paberkotis. Sulgege kott ja
raputage seda, et popcorn karamelliga katta.
Valage veel kolmandik karamellist popcorni
peale. Sulgege kott ja raputage seda. Valage
ilejgénud karameel popcorni peale ja
raputage kotti viimast korda.

Pange kott pddrdtaldriku |4 | keskele.
Kipsetage popcorni véimsusel 700 W

1 minuti jooksul. Pange kétte pajakindad, et
kuum kott vélja vétta ja seda raputada.
Puistake karamelliseeritud mais mahutisse.
Laske karamelliseeritud maisil 20 minuti
jooksul taielikult johtuda. Eraldage
karamelliseeritud maisi tilkid ja nautige!

® Hommikus66gi kartulid

@ 25 min i x 2
Ettevalmistusaeg: 15 min
Kipsetusaeg: 10 min

Koostisosad
2 Keskmise suurusega kartulit

(kooritud ja viiludeks 18igatud)

Sibulat (viilutatud)

Vil Soola

Vel Pipart

Vil Kiislaugusoola

60g Cheddari juustu (riivitud)
Valmistamine

1.

Pange kartuli- ja sibulaviilud mikrolaineahiju
jaoks sobivasse kaussi.

Maitsestage kartulid ja sibulad soola, pipra ja
kiiislaugusoolaga. Segage kaik hésti 1abi ja
katke kauss kinni.

Asetage kauss pddrdtaldriku |4 | keskele.
Kipsetage maitsestatud kartuleid ja sibulaid
véimsusel 700 W 9 minutit véi kuni kartulid
on kipsed.
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4. Llisage juust ja kipsetage véimsusel 560 W ® Lohe
1 minuti jooksul. . Py
5. Pange kétte pajakindad, et kuum kauss véilja @ 28 min mn
vétta. Nautige maitsvat hommikusdéki! Ettevalmistusaeg: 5 min
® Pikkpoiss Kipsetusaeg: 23 min
. @
® 33-38 min mn < 2-3  Koostisosad
Ettevalmistusaeg: 10 min 400 g L&het
Kipsetusaeg: 23-28 min Vol Pipart
Yol Soola
Koostisosad (pikkpoiss)
2l Vett
500 g Veisehakkliha
A Sidrunit
) Sibulat (tikeldatud)
1 Muna (lahtiklopitud) Valmistamine
100 g Panesrimisjahu 1. Vajadusel sulatage 18he (vt ,Sulatamine”).
: - 2. Maitsestage |8het pipra ja soolaga.
/utl Pipart 3. Pange I8he taldrikule. Lisage vett. Katke
Vil Soola taldrik kaanega kinni.

Koostisained (kaste)

75 ml Vett

1 spl Sinepit

2 spl TomatiketSupit

14l Suhkrut

Maitse jérgi | Peterselli (soovi korral)
Valmistamine

1.

Segage labi veisehakkliha, sibul, mung,
paneerimisjahu, pipar ja sool.

2. Vormige pikkpoiss ja pange see taldrikule.
Katke taldrik kaanega kinni.

3. Asetage taldrik péérdtaldriku | 4 | keskele.
Kipsetage pikkpoissi véimsusel 700 W
18-23 minutit.

4. Segage vahepeal vdikeses kausis kokku vesi,
sinep, tomatiketSup, suhkur ja petersell (soovi
korral).

5. Niipea kui pikkpoiss on valmis, valage kaste
pikkpoisi peale. Katke taldrik kaanega kinni.

6. Kipsetage pikkpoissi koos kastmega
vdimsusel 700 W veel 5 minutit.

7. Serveerige ja nautige pikkpoissil
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4. Asetage taldrik psérdtaldriku | 4 | keskele.

Kipsetage 16het véimsusel 560 W 7 minutit.
Alternatiivselt valiga automaatse t&&rezZiimi
menii A=07 (vt ,Automaatse tddreziimi
menii”).

5. Enne I8he serveerimist lisage veidi

sidrunimahla.

@ Sidruni-kiitslaugu krevetid

(® 10 min o 1-2
Ettevalmistusaeg: 5 min
Kipsetusaeg: 10 min

Koostisosad
200 g Krevetid (kooritud ja roogitud)

2 kiiint KiiUslauku (hakitud)
1 Sidrun (mahl)

30¢g Vaid

1l Peterselli (hakitud)
Maitse jérgi | Soola ja pipart




Valmistamine

1.

Pange krevetid mikrolaineahiju jaoks sobivasse
kaussi.

Lisage kiUslauk, sidrunimahl, v&i, sool ja
pipar.

Katke kauss kinni ja pange see
mikrolaineahju. Kipsetage krevette véimsusel
700 W 3 kuni 4 minutit, kuni need on roosad
ja l&bi kipsenud.

Garneerige peterselliga ja serveerige roog
koos riisi v&i nuudlitega.

® Makaronid juustuga

l&bi, kuni makaronid on Ghtlaselt kastmega

kaetud.

4. Segamine ja serveerimine: Kuumutage rooga
voimsusel 700 W 5 kuni 6 minuti jooksul
mikrolaineahjus, kuni juust on sulanud ja
kreemjas.

® Risoto

@ 23 min

- x1-2

Ettevalmistusaeg:

5 min

Kipsetusaeg:

23 min

Koostisosad

200 g

Arborio riisi

480 ml

Kana- v&i kédgiviliapuljongit

120 ml

Valget veini (soovi korral)

60g

Parmesani juustu (riivitud)

80 g

Sibulat (hakitud)

1 kiivs

Kiuslauku (hakitud)

15g

Vaid

Vo tl

Soola

Vedl

Pipart

(® 20 min o, x|
Ettevalmistusaeg: 10 min
Kipsetusaeg: 20 min

Koostisosad
100 g Makaronisarvekesi
120 ml Vett
60 ml Piima
20g Universaalset jahu
20g Vaid
60g Cheddari ja mozzarella juustu
Vo tl Soola
Vil Pipart

Valmistamine

1.

Makaronide valmistamine:

= Pange makaronid koos veega
mikrolaineahiju jaoks sobivasse kaussi.

- Asetage kauss poardtaldrikule [4].

- Keetke makarone véimsusel 700 W
5 kuni 6 minutit ja segage neid poole
kiipsetusaja méddumise jdrel.

Juustukastme valmistamine:

- Sulatage véid véimsusel 430 W 2 minuti
jooksul.

- Segage omavahel véi ja jahu, kuni segu on
thtlane ja paks.

- Lisage juust, sool ja pipar ning segage lébi.

Makaronide ja kastme kokkusegamine: Lisage

keedetud makaronid juustukastmele ja segage

Valmistamine

1.

Sibula ja kiislaugu kipsetamine:

- Segage hakitud sibul, hakitud kiiuslauk ja
véi mikrolaineahiju jaoks sobivas kausis.

- Kipsetage sibulat ja kiiislauku
véimsusel 700 W 2 kuni 3 minuti jooksul
mikrolaineahijus, kuni kiiislauk on klaasjas.

Riisi keetmine:

~ Pange Arborio riis kaussi ja segage
véiseguga labi.

- Lisage puljong ja valge vein (soovi korral).

- Keetke riisi mikrolaineahjus vaimsusel
700 W 10 kuni 12 minutit ja segage riisi
poole kiipsetusaja méddumise jérel.

= Riis on valmis, kui see on pehme ja
kreemjas.

Risoto valmistamine:

- Segage hulka riivitud parmesani juust.

- Kuumutage risotot mikrolaineahijus
véimsusel 700 W 2 kuni 3 minuti jooksul.

- Maitsestage soola ja pipraga.
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® Taidetud paprika

© 23 min - x1-2

Ettevalmistusaeg: 5 min

Kipsetusaeg: 23 min
Koostisosad

2 Paprikat

120 g Riisi (keedetud)

120 g Veise- v&i kalkunihakkliha

120 ml Tomatikastet

30g Cheddari ja mozzarella juustu

(riivitud)

40g Sibulat (hakitud)

231 Soola

Vo tl Pipart

Maitse jargi | Urte (soovi korral)
Valmistamine

1.

Paprika ettevalmistamine:

- Laigake paprikate otsad maha ja
eemaldage sisu.

- Pange paprikad mikrolaineahiju jaoks
sobivasse kaussi.

Taidise valmistamine:

- Segage keedetud riis, hakkliha,
tomatikaste, hakitud sibul ja irdid (soovi
korral) mikrolaineahju jaoks sobivas kausis
kokku.

- Kipsetage mikrolaineahjus vaimsusel
700 W 4 kuni 5 minutit, kuni liha on hasti
l&bi kipsenud.

Paprika taitmine ja kipsetamine:

~ Téitke paprikad keedetud seguga.

— Puistake taidetud paprikatele riivitud juustu.

- Kipsetage paprikat mikrolaineahjus
voimsusel 700 W 4 kuni 5 minutit, kuni
paprikad on pehmed ja juust sulanud.

® Baklazaanid parmesaniga

© 20 min - x1-2
Ettevalmistusaeg: 5 min
Kipsetusaeg: 20 min
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Koostisosad

1 Baklazaan (suur, viludeks I8igatud)
240 ml Marinara-kastet
120 g Mozzarella-juustu (riivitud)
60g Parmesani juustu
60 g Paneerimisjahu
1 Muna (lahtiklopitud)
Yol Soola
o tl Pipart
Valmistamine

1.

BaklaZaani ettevalmistamine:

- Kastke baklaZaaniviilud lahtiklopitud
muna sisse ja paneerige seejérel
paneerimisjahus.

- Pange baklazaaniviilud Ghe kihina
mikrolaineahiju jaoks sobivale taldrikule.

BaklaZzaani kiipsetamine:

- Kipsetage baklazaaniviilusid vaimsusel
700 W 5 kuni 6 minuti jooksul
mikrolaineahijus, seejuures pdérake neid
iks kord.

- Baklazaaniviilud on valmis, kui need on
pehmed ja paneerimisjahu on kuldpruun.

Roa valmistamine:

- Pange Marinara kaste, keedetud
baklazaaniviilud ja riivitud mozzarella juust
kihiti mikrolaineahju jaoks sobivasse kaussi.

— Korrake kihte, kuni kaik koostisosad on
dra kasutatud. Ldpetage mozzarella ja
parmesani juustu kihiga.

Kipsetage rooga véimsusel 700 W 8 kuni

10 minuti jooksul mikrolaineahius, kuni juust

on sulanud ja mullitab.

Puhastamine ja hooldus

/\ OHT! Elektril66gi oht! Enne puhastamist:

Lahutage toode alati vooluvargust.

/\ OHT! Péletusvigastuste oht! Arge

puhastage toodet vahetult pérast kasutamist.
Laske tootel enne jahtuda.

/A\ HOIATUS! Arge kastke toote

elekirikomponente vette ega muudesse




0e

vedelikesse. Arge kunagi hoidke toodet
voolava vee all.

MARKUSED:

Puhastage toodet kohe pérast jahtumist. Kui
toiduainete jGdgid on kuivanud, on neid palju
raskem eemaldada.

Arge kasutage puhastusspreid ja muid
agressiivseid puhastusvahendeid, kuna

need vaivad pinnale jétta plekid, triibud vai
hagususe.

Arge kasutage kirimisvahendeid.

Korpus: Puhastage toote korpust niisutatud
lapiga.

Kipsetusruum: Hoidke kipsetusruum
alati puhtana. Kui toiduainete pritsmed voi
viljavoolanud vedelikud toote seinte kiilge
kinni jaévad, pihkige need niisutatud lapiga
ara.

Vajaduse korral kandke lapile kerge
pesuaine. Seejdrel pihkige tle niiske lapiga,
et eemaldada vimalikud puhastusvahendite
jadgid.

Pdrdtaldrik: Peske pasrdtaldrikut
regulaarselt sooja seebiveega. Te vaite
pdérdtaldrikut ka ndudepesumasinas pesta.
Pritsmed ja mustus: Eemaldage
regulaarselt pritsmed ja mustus niiske lapi abil
ja@rgmistelt osadelt:

~ Uks [6] (mé&lemalt kilelt)

= Vaateaken (mélemalt killjelt)

= Uksetihendid | 5 | ja kilgnevad osad

Veakodrvaldus

0 Kondensvesi: Kui ukse [6] valiskiljele

koguneb kondensaat, pihkige see pehme
lapiga &ra. See vaib juhtuda, kui toodet
kasutatakse suure niiskusega keskkonnas.
Léhnad: Eemaldage regulaarselt

|6hnad. Asetage kipsetusruumi | 1 | siigav,
mikrolaineahju jaoks sobiv kauss - téidetuna
tassi veega, millele on lisatud Ghe sidruni mahl
ja koored. Laske segul 5 minutit kiipseda.
Pihkige kipsetusruum puhtaks ja hééruge see
pehme lapiga kuivaks.

@® Kipsetusruumi

puhastusprogramm

MARKUS: Puhastusprogramm véimaldab
pehmendada toidu- véi vedelikupritsmeid,
aurustades seebivett. See teeb mustuse
eemaldamise lihtsamaks.

Valage vesi ja méned tilgad
ndudepesuvahendit mikrolaineahiju jaoks
sobivasse tassi.

Asetage mittemetallist lusikas tassi, et
takistada jarsku keemahakkamist.

Asetage tass pdérdtaldriku |4 | keskele.
Sulgege uks [6].

Vajutage ja hoidke all & [10], kuni sittib & [22]
ja ekraanil kuvatakse ,5:00".

Vajutage nuppu start/+30 sec , et
kéivitada puhastusprogramm.

Kui programm on 1&pule jdudnud: Kostab

4 piiksu. & 22 kustub.

Puhastage kipsetusruum [ 1| (vt ,Puhastamine
ja hooldus”).

Probleem

Véimalik péhjus

Véimalikud lahendused

Ekraanil | 8 | ei kuvata midagi.

Pistik | 3 | ei ole pistikupesas.

Kontrollige pistikut [3].

Pistikupesa on defekine.

Proovige ménda muud
pistikupesa.

Ekraan | 8 | on defekine.

Vétke Ghendust
klienditeenindusega.

Toode ei reageeri
nupuvaijutustele.

Lapselukk on aktiveeritud.

Inaktiveerige lapselukk (vt
,Kasutamine”).
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Probleem

Véimalik p&hjus

Véimalikud lahendused

Toode ei kdivita
kiipsetusprotsessi.

Uks [6] pole korralikult suletud.

Sulgege uks [6]

Péordtaldrik | 4 | teeb pdorlemisel

valju mira. fiksaatori peal.

Pssrdtaldrik | 4 | pole korralikult

Pange poordtaldrik | 4 | sigesti

fiksaatori peale.

madrdunud.

Pssrdréngas |4 | ja/voi
kipsetusruumi [ 1| p&hi on

Puhastage péérdrongas | 4 | ja
kiipsetusruumi | 1 | p&hi.

Valgustus toote sees ei td6ta.

Valgusti on rikkis.

Ps3rduge klienditeeninduse
poole (vt ,Teenindus”).

@® Jaatmekaitlus

Pakend koosneb keskkonnasébralikest
materjalidest, mida saab kéidelda kohalikes

ringlussevétu keskustes.

Jalgige prigi sorteerimisel

A"
&)  pakkematerjalide tahistusi, mis
a koosnevad lihenditest (a) ja numbritest
(b) ning nende téhendused on
jérgmised: 1-7: plastik/20-22: paber
ja papp/80-98: liitmaterjalid.
Toode:
5% Kisige vana toote kditlemise véimaluste

=
=

kohta oma valla- véi linnavalitsusest.

Arge visake oma vana toodet
keskkonna kaitsmise huvides olmepriigi
hulka, kaidelge see nduetekohaselt.
Kogumispunktide ja nende lahtioleku
aegade kohta saate teavet asjakohasest
haldusasutusest.

1

® Garantii

Toode on valmistatud rangete kvaliteedijuhiste
jargi ja seda on enne tarnimist pdhjalikult
kontrollitud. Materjali- véi tootmisdefektide korral
on teil seaduslikud digused toote mijiija suhtes.
Teie seadusjérgsed digused ei ole mingil juhul
piiratud meie allpool sétestatud garantiiga.
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Selle toote garantii kehtib 3 aastat alates
ostukuupdevast. Garantiiaeg algab
ostukuupdevaga. Hoidke miigitdeki originaali
kindlas kohas, kuna see dokument on vajalik ostu
tdendamiseks.

Kaikidest kahjustustest voi defektidest, mis esinesid
juba ostmise ajal, tuleb teatada kohe pérast toote
lahtipakkimist.

Kui tootel ilmneb 3 aasta jooksul alates
ostukuupdevast materjali- véi teostusviga,
parandame véi asendame selle omal valikul
teie eest tasuta. Garantiiperioodi ei pikendata
kinnitatud garantiindudega. See kehtib ka
asendatud ja parandatud osade kohta.

See garantii kaotab kehtivuse, kui toode on
kahjustatud, v&i kui seda on valesti kasutatud vai

hooldatud.

Garantii katab materiali- ja tootmisdefektid.

See garantii ei laiene tooteosadele, mis on
tavapdraselt kulunud ja mida seetdttu peetakse
kuluvateks osadeks (nt akud, taaslaetavad akud,
voolikud, vérvikassetid), ega ka purunevate osade
kahjustustele, nt lilitid v&i klaasist osad.

@® Garantii kdsitlemine
Selleks et teie murekiisimus saaks kiire lahenduse,

igrgige palun alltoodud juhiseid:

Kaikide péringute jaoks hoidke oma ostu
tdendamiseks alles kassatiekk ja toote number

(IAN 516807_2510/516809_2510/516811_2510).



Toote numbri leiate tiubisildilt, graveeringult, oma
kasutusjuhendi iitellehelt (all vasakul) v&i toote
taga- v&i allosas olevalt kleebiselt.

Toote toimivusvigade véi muude puuduste korral
votke kdigepealt telefoni vai e-posti teel Ghendust
alltoodud teenindusosakonnaga.

Lisades defekisele tootele ostudokumendi
(kassatseki), kirjelduse toote puuduste kohta ja
andmed selle kohta, millal need ilmnesid, saate
selle tasuta saata teile teadaantud teeninduse
aadressile.

® Teenindus

B> Teenindus Eestis
Tel: 8000049109
E-posti aadress: owim@lidl.ee

Ce
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Izmantotie bridindjumi un simboli
Lieto3anas instrukcija un uz iepakojuma tiek izmantoti talak noraditie bridingjumi:

BISTAMI! Sis simbols kopa ar
signalvardu “Bistami” norada vz
augstas riska pakapes apdraudéjumy,
un, ja fas netiek novérsts, rodas smaga
trauma vai iestdjas nave.

VYV~

Spriegums (mainstrava)

Hz

Herci (fikla frekvence)

Vati

BRIDINAJUMS! Sis simbols kopa ar
signalvardu “Bridingjums” norada uz
vidéjas riska pakapes apdraudéjumu,
kura neievérodanas dé| var rasties
smaga trauma vai iestaties nave.

Sis izstradajums ir klasificéts
| aizsardzibas klasé un ir jasazemé.

Izmantojiet izstradajumu tikai sausas
iekstelpas.

PIESARDZIBU! Sis simbols kopa ar
signalvardu “Piesardzibu” nordda uz
zemas riska paképes apdraudéjumu,
kura neievérodanas dé| var rasties
neliela vai vidéji smaga trauma.

Bistami - stravas trieciena risks!

Uzmanibu, karsta virsmal

UZMANIBU! Sis simbols kopa ar
signalvardu “Uzmanibu” norada uz
iespéjamu mantas bojajuma risku.

Partikai nekaitiga
Izstradajums neietekmé gardu vai
smarzu.

ek B b P

NORADE: Sis simbols kopa ar
signalvardu “Norade” norada vz
noderigu papildinformaciju.

Piemérots mazgasanai trauku
mazgdjamajd masing:

Roté&joss skivis

(@)
m

CE zime apstiprina atbilstibu
ES direkfivam, kas piemérojamas
izstrad@jumam.

Drosibas noradijumi
Ricibas noradijumi

170 LV




MIKROVILNU KRASNS

® levads

Apsveicam jUs ar jaund izstradajuma iegadil Jus
esat izvél&jies augstas kvalitates izstradajumu.
Lieto3anas instrukcija ir § izstradajuma
sastavdala. Ta ietver svarigas norades attieciba
uz droiby, lietosanu un utilizéciju. Pirms
izstradajuma lietodanas iepazistieties ar visiem
lieto3anas un drosibas noradijumiem. Izmantojiet
izstradajumu tikai ta, ka aprakstits un atbilstosi
tam paredzétajam lietojumam. Ja nododat
izstradajumu citai personai, dodiet lidzi arf visu
dokumentaciju.

EFRE
5
[=]
www.lidI-service.com

JUs varat skatit un lejupieladét 3o un daudzas citas
instrukcijas vietné www.lidl-service.com.
Noskenéjot 30 kvadréatkodu, tiks atvérta Lidl
servisa timekla vietne (www.lidl-service.com), kura
varat atvért attiecigo lietodanas instrukciju, ievadot
preces numuru (IAN) 516807_2510/
516809_2510/516811_2510.

® Paredzétais lietojums

m  Sis izstradajums ir paredzéts &édienu
uzsildisanai un pagatavodanai. Neizmantojiet
izstrad@jumu citiem mérkiem.

B |zstradGjums ir piemérots tikai lietosanai
privatas majsaimniecibas, un to nedrikst
izmantot mediciniskas vai komercidlas telpas.

B RaZotdjs neuznemas atbildibu par
zaudéjumiem, kas radusies neatbilstosas
lieto3anas dél.

® Piegades komplekts

Péc izstraddjuma iznem3anas no iepakojuma
parbaudiet, vai ir piegadatas visas dalas un vai
tas nav bojatas. Pirms lietosanas nonemiet visus
iepakojuma materidlus.

Mikrovilnu krésns

Rot&joss kivis

Blokésanas mehanisms
Rotacijas balsts

Programmu parskata uzlime
Lietoanas instrukcija

—_

Isa lietotdja rokasgramata

® Detalu apraksts
(A att.)

l Gatavo3anas nodalijums

|2 | Programmu parskats

| 3| Piesléguma vads ar kontaktdak3u
[4] Rotajoss 3kivis ar rofacijas balstu un
blok&sanas mehanismu

i Durviju bloks (durvju blive)

16| Durvis

Z Fiksators

|8 Displejs

[9] Mikrovilnu jaudas taustini

[10] Tausting & (mikrovilnu jauda/firisanas
programma)

Taustind = (automatiska atkausésana/

__ gatavo3anal)

112] Tausting C3 (atmina/izlase)

[13] Tausting stop/C (apturésanas/dzésanas

~ funkcija/bérmu drodibas slédzis)

[14] Tausting O (taimeris/pulkstenis)

15| Grozémais regulators (laiks/svars/

___ programmal)

16| Durvju atvérgjs

17] Tausting start/+30 sec (palaide/atra
palaide)

Tausting kg (svars)

(B att.)

AUTO (automdtiska gatavosana)
@ (taimeris)

A (bernu drosibas slédzis)

& (firisanas programmal)

g (grami)
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24—5| $ (atkausésana)

[27] (mikrovilni)

2_—4| &’ (gatavosanas procesa aizkave)

[26] Stabinu indikators (mikrovilnu jauda)

® Tehniskie parametri

Nominalais spriegums:

220-240V~, 50 Hz

Energijas patérins:

1100 W

Jaudas patérin3

gaidstaves rezima: 0,6 W

Aizsardzibas klase: |

Izejas jauda: 700 W

Mikrovilnu frekvence: 2450 MHz

Gatavosanas nodalijuma

tilpums: 20 litri

Svars: 10 kg

|zméri: 446 mm x
241 mm x 338 mm

Sertifikacija:

HG14269

HG14270

HG14271 GS (SGS)

HG14269-BS

HG14270-BS

HG14271-BS -

HG14269-CH

HG14270-CH

HG14271-CH -

®  Sis izstradajums atbilst Eiropas standarta

EN 55011 prasibam.

B Saskana ar standartu izstradajums ir
klasificéts ka 2. grupas, B klases ierice.
B 2 grupa = izstraddjums mérktiecigi rada

augstfrekvences energiju elekiromagnétisko

staru forma partikas produktu termiskai

apstradei.

B B klases ierice = izstradajums ir paredzéts
lietoSanai majas apstaklos.
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A Drosibas noradijumi

PIRMS IZSTRADAJUMA
LIETOSANAS IEPAZISTIETIES
AR VISIEM DROSIBAS

UN EKSPLUATACIJAS
NORADIJUMIEM! NODODOT
SO 1ZSTRADAJUMU TALAK
CITAM PERSONAM,

DODIET LIDZI ART VISUS
DOKUMENTUS!

Ja zaudéjumi radusies lietodanas
instrukcijas neievérodanas

dél, garantija zaudé spéku!
RaZotajs neeuznemas atbildibu
par turpmakiem zaud&jumiem!
RaZotajs neuznemas atbildibu par
materialajiem zaud&jumiem vai
personai nodaritu kaitéjumu, kas
radies neatbilsto$as lietosanas
vai drosibas noradijumu
neievéro$anas dé|!

SVARIGI DROSIBAS
NORADIJUMI
RUPIGI IZLASIET UN
SAGLABAJIET TURPMAKAI
UZZINAI
® So izstradjumu var izmantot
bérni no 8 gadu vecuma
un vecaki, ka ari cilvéki ar
samazinatam fiziskajam,
manu vai garigajam sp&jam
vai pieredzes un zinasanu



trokumu, ja vini ir uzraudziti vai
viniem ir sniegti noradijumi par
drodu izstradajuma lieto3anu
un vini saprot no ta izrietosos
apdraudéjumus.

Bérni nedrikst spéléties ar
izstrad@jumu.

Bérni firisanu un apkopi
nedrikst veikt bez pieauguso
uzraudzibas.

Bérni, kas jaunaki par

8 gadiem, nedrikst lietot
izstrad@jumu un piesléguma
vadu.

ABRIDINAJUMS! Ja durvis
vai durvju blives ir bojatas,
izstrad@jumu nedrikst lietot,
kamér $im noltkam apmacita
persona to nav salabojusi.

ABRIDINAJUMS! Visam
personam, iznemot $im noltkam
apmacitu personu, ir bistami
veikt jebkadus apkopes vai
remonta darbus, kuros janonem
parsegs, kas nodrodina
aizsardzibu pret mikrovilnu
energijas radito starojumu.

ABRIDINAJUMS! Skidrumus
vai citus partikas produktus
nedrikst sildit slégtos traukos, jo
tie var viegli eksplodét.

W Ja izstradajuma stravas
piesléeguma vads ir bojats, lai
izvairitos no apdraudé&jumiem,

tas ir jdnomaina razotajam
vai ta klientu apkalpo$anas
dienestam vai lidzigi kvalificétai
personai.
Sis izstradajums ir paredzéts
lieto$anai majsaimnieciba un
lidzigos noltkos, pieméram:
—Veikalu, biroju un citu
komercialo telpu virtuvés
darbiniekiem;
—Lauku saimniecibas;
—Viesnicu, motelu un citu
naktsmitnu klientiem
—Pansijas.
Virs izstradajuma jGatsta;
vismaz 20 cm brivas vietas.
Drikst izmantot tikai traukus,
kas ir paredzéti lietoSanai
mikrovilnu krasnis.
Edienu un dzérienu uzsildisanai
izstradajuma nav pielaujami
metala trauki.
Metali atstaro mikrovilnu
starojumu, tadéjadi izraisot
dzirkste|u veido3anos.
Dzirksteles var izraisit
ugunsgréku un nenovér§amus
izstrada@juma bojajumus!
Uzsildot édienus plastmasas un
papira traukos, izstradajums
jduzrauga aizdeg$anas riska
dal.
|zstrad@jums ir paredzéts
édienu un dzérienu uzsildianai.
Edienu vai apgérba zavésana
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un sildidanas spilvenu, &by,
suk|u, mitru firianas lupatu un
lidzigu priekdmetu sildisana
var izraisit savainojumus,
aizdegsanos vai ugunsgréku.
® Ja rodas diumi, izslédziet
izstrad@jumu vai izvelciet
kontaktdak3u un turiet durvis
aizvértas, lai noslapétu
iespéjamas liesmas.

W Dzérienu sildisana ar
mikrovilniem var izraisit
novélotu varisanos (varidanas
aizkavésanos), tapéc ar
traukiem rikojieties uzmanigi.

® Zidainu baro$anas pudelites
un trauki ar bérnu partiku ir
j@samaisa vai jasakrata, un
pirms lietodanas ir j@parbauda
to temperatira, lai novérstu
apdegumu risku.

® Olas ar ¢aumalu vai cieti
varitas olas nedrikst uzsildit
mikrovilnu krasnis, jo tas var
uzspragt, pat ja sildidana ar
mikrovilniem jau ir pabeigta.

W |zstradajums regulari jatira
un jaaizvac partikas produktu
atliekas (skafit “Tiridana un
kop3ana”).

® Nefiram izstrad@jumam var
rasties virsmas bojajumi,
kas samazina izstradajuma
darbmizu un var izraisit
bistamas situacijas.

174 IV

W |zstradajumu nedrikst tirt ar
tvaika firitaju.

W |zstradajums jaizmanto brivi
novietota veidd, un to nedrikst
iebOvet iebivéjamas méebelés
vai tamlidzigi.

PAPILDU DROSIBAS

NORADIJUMI

® Personam, kas lieto
kardiostimulatoru, pirms
izstradajuma lietodanas
saksanas jakonsultéjas ar savu
gimenes arstu par iespéjamiem
riskiem.

A\ BRIDINAJUMS! Karsta
virsma! Izstradajums
izmanto3anas laika k|ost karsts.
Nepieskarieties izstradajuma
karstajai virsmai izmanto$anas
laika vai tolit péc tas.

ABISTAMI! Elektriskas
stravas trieciena risks!
Neiegremdgjiet izstradajumu
odeni vai citos $kidrumos.
Nekad neturiet izstradajumu
zem teko$a Udens.

ABISTAMI! Elektriskas
stravas trieciena risks!
Nelietojiet bojatu izstradajumu.
Ja izstradajums ir bojats,
atvienojiet to no elektrotikla un
versieties pie firgotaja.



m Aizliegts lietot izstrad@jumuy, ja
tas ir nokritis vai tam ir redzami
bojajumi.

M Pirms pievienojat izstradajumu
barosanas avotam,
parliecinieties, vai avota
spriegums un nominala
strava atbilst izstradajuma
datu plaksnité noraditajai
energoapgades informacijai.

® Sargiet piesleguma vadu no
bojajumiem. Raugieties, lai tas
neatrastos uz asam $kautném,
netiktu saspiests vai saliekts.
Raugiet, lai piesleguma vads
neatrastos karstu virsmu un
atklatas liesmas tuvuma.

Uzstadisanas norades
A UZMANIBU! Nenovietojiet

izstradajumu vz plits vai

citas siltumu radosas ierices.
Uzstadisana $ada vieta varétu
izraisit izstradajuma bojajumus.

Lietosana
ABISTAMI! Ugunsgréka

risks! Nonemiet metala
aizvarus no partikas produktu
iepakojumiem, kurus vélaties
sildit.

® Nekustiniet izstradajumu, kamér
tas darbojas.

® Nekad nelietojiet izstradajumu
tuksu.

® Nenovietojiet izstradajumu

uz karstam virsmam (gazes
plits, elektriskas plits, krasns
u. c.). Lietojiet izstradajumu
vz lidzenas, stabilas, tiras,
karstumizturigas un sausas
virsmas.

® Nenovietojiet izstradajuma

tuvuma viegli uzliesmojosus
materialus.

W |zstraddjums nav paredzéts

lieto3anai ar aréju taimeri vai
atsevisku attalinatas darbibas
sistému.

Tirisana un kopsana
ABRIDINAJUMS! Traumu

risks! Vienmér atvienojiet
izstradajumu no elektrofikla,
pirms to firat.

® Nevelciet kontaktdaksu aiz
piesleguma vada, lai to
atvienotu no kontaktligzdas.

W Sargdjiet izstradajumu,
piesléguma vadu un
kontaktdaksu no putekliem,
tieSiem saules stariem, pilieniem
un 3|akatam.

M Vienmér péc lietosanas iztiriet
izstrad@jumuy, it ipasi durvju
blives, dobumus un blakus
esosas dalas (papildus skatit
“Tirana un kop3ana”).
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u Nenonemiet gaisi peleko
vizlas parsegplaksni, kas
gatavo$anas nodalijuma
ir uzstadita, lai
nodrosinatu aizsardzibu
magnetrona caurulitém.

W Spuldzi izstradajuma

iek8pusé uzticiet nomainit tikai
kvalificétam specialistam.

TRAUCEJUMI CITU IERICU
DARBIBAI

|zstrad@juma lietoSana var radit
traucéjumus radio, televizoru vai
lidzigu ieri¢u darbiba.

Ja rodas 3adi traucéjumi, tos var
samazindt vai izslégt ar $adiem
pasakumiem:

B Nofiriet izstrad@juma durvis un
durvju blivi.

® No jauna noreguléjiet radio vai
televizora uztverSanas antenu.
|zstrad@jumu un uztvéréju
novietojiet dazadas telpas.

® Nonemiet izstrad@jumu no
uztvérgja.

W Savienojiet izstrad@jumu ar citu
kontaktligzdu. Izstrad@jumam
un uztvéréjam vajadzétu
izmantot dazadus stravas kédes
atzarus.
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DROSIBAS PASAKUMI

PARMERIGAS SASKARES

AR MIKROVILNU ENERGLJU

NOVERSANAI

® Neméginiet lietot izstradajumu
ar atvértam durvim.
Lietodana ar atvértam durvim
var izraisit saskari ar kaitigu
mikrovilnu starojuma devu.
Tikpat batiski ir nenonemt un
neparveidot drosibas fiksatorus.

® Neiespiediet nekadus
priekSmetus starp durvim.
Raugiet, lai uz blivju virsmam
neuzkratos nefirumi vai firisanas
lidzeklu atliekas.

® Pamatprincipi gatavosanai
mikrovilnu krasni

O Gatavosanas laiks: Sekojiet lidzi
gatavosanas laikam. Izvélieties isako noradito
gatavosanas laiku un péc tam palieliniet to,
ja nepiecie$ams. Parak ilgi gatavoti partikas
produkti var sakt domot vai aizdegties.

0 Partikas produkti: Izkartojiet partikas
produktus vienmérigi. Sagrieziet partikas
produktus péc iespéjas vienddos gabalinos.
Biezakas vietas ir malas tuvuma.

O Partikas produktu apklasana:
Gatavo3anas procesa laika apklgijiet partikas
produktus tikai ar lieto3anai mikrovilnu
krasni piemérotu vaku. Vaks novérs slakatas
un ari nodrosina, ka édiens tiek vienmérigi
pagatavots.

O Partikas produktu apgriesana:
Apgrieziet partikas produktus izstrddajuma
vienu reizi gatavo3anas laika, lai atrak
pagatavotos tadi édienu ka vista vai
hamburgers. Lieli partikas produktu gabali,
pieméram, cepesi, jGapgriez vismaz vienu
reizi.



Partikas produktu dalas, pieméram, maltas
galas bumbinas, pilntba parkartojiet péc tam,
kad pagaijusi puse no gatavoianas laika.
Apgrieziet un parvietojiet bumbinas no trauka
vidus uz malu.

O Partikas produkti ar mizu/apvalku/
€aumalu: Sadurstiet kartupelu mizu, desinu
apvalku un lidzigu pértikas produktu virsmu
pirms gatavo3anas. Pretgja gadijuma tie var
uzspragt.

O Partikas produkti ar biezu mizu/
apvalku/éaumalu: Pirms gatavo3anas
sadurstiet veselus kirbjus, abolus un kastanus
vai [idzigu partikas produktus.

O Tauki un ella: Neizmantojiet izstradgjumu,
lai atkausétu sasaldétus taukus vai elu.
Izstradajumu nelietojiet fritg3anai. Tauki vai
ella var aizdegties.

O Dzérieni: Sildot dzérienus izstradajuma, var
rasties aizkavéta burbulodana, ja dzériens tiek
uzvarits. Tapéc vienmér uzmanigi rikojieties ar
trauku, lai izvairitos no pek3nas varidanas:

Ja iespéjams, sildisanas laika ielieciet
$kidruma 3im noltkam paredzétu stikla stientti.
Péc uzsildisanas laujiet 3kidrumam

20 sekundes pastavéet gatavodanas
nodalijuma [ 1], lai novérstu peksnu
burbulosanu.

1 Popkorns: Popkoran pagatavoianai
izmantojiet tikai mikrovilnu krasnij piemérotu
popkornu.

@ Lietojiet atbilstosus traukus
/\ BRIDINAJUMS! Ugunsgréka risks!

Izstrad@juma lietodanas laika nekad
neizmantojiet metala prieksmetus. Metdls
atstaro mikrovilnu starojumu un tadéjadi
izraisa dzirksteles. Tas var izraisit ugunsgréku
un nenovéramus izstradajuma bojajumus!

B |dedlais materidls mikrovilnu krasnij laiz
cauri mikrovilnus, tatad laiz energiju cauri
traukam, lai sasilditu partikas produktus.
Mikrovilni nespéj izlauzties cauri metalam.
Tadé| nedrikst lietot metdla tvertnes un metdla
traukus.

0 Sildot mikrovilnu krasni, neizmantojiet
raZzojumus no parstraddta papira. Tie var

saturét nelielas metdla dalinas, kas var izraisit
dzirksteles un/vai ugunsgreku.

B |efeicams izmantot apalu/ovélu trauku,
nevis kantainu/garenisku trauku, jo partikas
produkti stiru zona viegli parvaras. Talak
sniegtais saraksts visparigi palidz izvéléties
pareizo trauku.

Gatavosanas trauks Mikrovilnu
krasns

Siltumizturigs stikls Ja

Siltumneizturigs stikls Neé

Siltumizturiga keramika Ja

Plastmasas trauki (paredzéti

mikrovilnu krasnim) Ja

Virtuves papira dvieli Ja

Metala pamatne/plaksne Né

Aluminija folija un folijas tvertnes | N&

@® Pirms pirmas izmantosanas

1. Nonemiet iepakojuma materilus (tostarp
gatavosanas nodalijuma [ 1] esoso
aizsargplaksni un limlenti). Parbaudiet, vai ir
piegadatas visas dalas un vai tas ir pilnigas
(skatit “Piegades komplekts”).

2. Nofiriet izstraddjumu un papildu detalas
(skatit “Tirsana un kop3ana”).

Izstradajuma uzstadisana

/A BRIDINAJUMS! Ugunsgréka risks!
Sis izstradajums nav paredzéts iebavéanai
virtuves skapiti. Noslégtos skapjos nav
iesp&jams nodrosinat pietiekamu izstradajuma
védinasanu. |zstrad@jums var tikt bojats un
rodas ugunsgréka risks!

O Noviefojiet izstradajumu vz lidzenas virsmas,
kas atrodas pietiekama attdluma ventilacijai
un atgaisosanai.

O Starp izstradajumu un blakus eso$ajam
siendm ievérojiet brivu telpu vismaz 10 cm.
Durvis [ 6] jaatstd pilniba atvértas.

[ Virs izstradajuma ievérojiet brivu telpu vismaz
20 cm.
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Montaza

levietojiet blokésanas mehanismu
gatavosanas nodalijuma centra [ 1].
Novietojiet rotacijas balstu | 4 | uz skrejas
gatavosanas nodalijuma [1]

Novietojiet rotéjoso $kivi |4 | uz rotacijas
balsta un blok&sanas mehanisma.
Rot&jo3ajam 3kivim ir pareizi jGatbalstas uz
blok&3anas mehanisma.

Pievienojiet kontaktdaksu | 3 | kontaktligzdai.
Displeja | 8 | mirdz 1:01. Atskan signdls.

LietoSana
NORADES:

Pirmaija izstradajuma lieto3anas reizé var
rasties vaja smarza. Nodroginiet pietiekamu
zonas ventilaciju.

Nospiezot taustinu, kuram pasreizéja
iestatijuma nav funkcijas, atskan dubults
signdls.

@® Gaidstaves rezims

j—

Izstrad@jums automatiski parslédzas
gaidstaves rezimd, tiklidz tas ir pievienots
elektrotiklam.

Jailgaku laiku netiek nospiests neviens
tausting, izstradajums automatiski parsleédzas
gaidstaves rezima.

Gaidstaves rezima displeja | 8 | ir redzams
pulkstena laiks un @ [20].

Pulkstena iestatisana

Pievienojiet kontaktdaksu | 3 | kontaktligzdai.
1:01 un @ [20] mirdz displeja [8]. Atskan
signdls.

Gaidstaves rezima: 3 sekundes turiet
nospiestu taustinu © [14]. Ir atlasit

12 stundu formats. Displeja [ 8 | rada Hr 12
(Hr ["Hour"]: Angliski = “stunda”).

Ar grozémo regulatoru [15] atlasiet starp

Hr 12 un Hr 24. Lai apstiprinatu, nospiediet

taustinu ® .

4. Ar grozamo regulatoru |15| iestatiet stundu.
lestatidanas laika stundu radijums mirgo.

Nospiediet taustinu ©[14], lai apstipringtu

izvéli.

5. Mirgo minites displejs. Ar grozamo
regulatoru |15] iestatiet mindtes.
Nospiediet taustinu ©[14], lai apstipringtu

izvéli.

6. Tagad laiks ir iestafits.

® Taimera iestatisana

® NORADES:

O Taimeri var iestafit uz jebkuru vértibu no
10 sekundém lidz 95 mindtém.

O

mikrovilnu rezima.

Taimera funkciju var izmantot neatkarigi no

O AtpakalskaitiSanas laika: Nospiediet taustinu

stop/C [13], lai jebkura laika afceltu

taimeri.

1. Gaidstaves rezima: Nospiediet taustinu

Oh4

Displeja | 8| rada 00:00.
2. Ar grozamo regulatoru [15] iestatiet vajadzigo

laiku:

lestatamais laiks
(taimeris)

Laika pakapes

Llidz 5 minGtém

10 sekunzu solis

No 5 lidz 10 minGtém

30 sekunzu solis

No 10 lidz 30 minitém

1 mindtes solis

No 30 lidz 95 minitem

5 mindsu solis

Radijums

Nozime

Hr 12

12 stundu reZims

Hr 24

24 stundu rezims
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3. Nospiediet taustinu start/+30 sec [17] lai
apstiprinatu izvéli. Rit iestafitais laiks.
Kad taimeris ir beidzies: Atskan 3 signali.

@ levades procesa atcelsana/

pabeigsana

O levades procesa atcel3ana: Nospiediet

taustinu stop/C [13]. Izstradajums

parsleédzas gaidstaves reZima.




@ Bérnu drosibas sledzis
@ NORADE: Aktivizjiet 3o iestafijumu, lai

noveérstu izstraddjuma neuzraudzitu lietodanu
no mazu bérmu un citu personu, kuram nav

parezéts lietot izstradajumu, puses.

1 Bérnu drosibas sléedza aktivizésana:

Gaidstéves rezimé turiet nospiestu taustinu
stop/C [13], lidz atskan signals.

~ Displeja | 8| rada SAFE.

- f(21) mirdz.

1 Bérnu drosibas slédza

deaktivizéSana: Turiet nospiestu taustinu

stop/C= [13], lidz atskan signals.
- Displeja | 8] vairs nerada SAFE.

- f1{21] nodziest.

= Atskan signals.

@ Partikas produktu
gatavosana

/A BRIDINAJUMS! Ugunsgréka risks!
Izstrad@juma lietodanas laika nekad
neizmantojiet metala priek$metus. Metals

atstaro mikrovilnu starojumu un tadgjadi

izraisa dzirksteles. Tas var izraisit ugunsgréku
un nenovérsamus izstraddjuma bojajumus!

NORADE: Gatavoianas laika nospiediet
jebkuru mikrovilnu jaudas taustinu [9]
Displeja | 8 | dazas sekundes ir redzama

aktivizetd jaudas pakape.

Jaudas izvéle

Gaidstaves rezima nospiediet attiecigo

mikrovilnu jaudas taustinu [9], lai izvélatos

vajadzigo mikrovilnu jaudu.

- Displejs | 8 | parada izvéléto mikrovilnu
jaudu.

- Mirdz un attieciga stabinu
indikatora |26| sadala.

Nospiediet taustinu O [14] vai gaidiet

3 sekundes, lidz displejc | 8 | rada 00:00.

Ar grozamo regulatoru |15] iestatiet

gatavosanas laiku. Maksimalais gatavosanas

laiks ir 95 mindtes.

Gatavosanas procesa saksana: Nospiediet

taustinu start/+30 sec [17]

Gatavo3anas laikd nospiediet taustinu

start/+30 sec [17] lai attiecigi pagarindtu

gatavodanas laiku par 30 sekundém.

Displejs Izejas jauda |LietoSana

. asm HH | 700W Nudeles, saldéti partikas produkti, zivis, kartupeli, popkorns
o = 560 W Dzérieni, silts piens, atkartota sildidana, risi, maltd gala
- = 420 W Sacepums, maizes uzsildidana

— 280 W Atkausésana, sviesta/3okolades/siera kausésana

i 140 W Siltuma uzturédana, saldéjuma mikstingsana

@® Gatavosanas laika iestatiSana
@® NORADE: Maksimalais gatavosanas

laiks visas manualajam programmam ir
95 mindtes.

O Péc gatavo$anas programmas izvéles:

- Nospiediet taustinu (O [14] vai gaidiet
3 sekundes, lidz displeja | 8 | rada 00:00.
- Pagrieziet grozdmo regulatoru
pulkstenraditaja virziena vai pretéji tam, lai
iestatitu gatavoanas laiku no 10 sekundém
[idz 95 mindtém.

lestatamais laiks
(gatavosanas laiks)

Laika pakapes

Llidz 5 mingtém

10 sekunzu solis

No 5 lidz 10 minGtém

30 sekunzu solis

No 10 lidz 30 minitém

1 mindtes solis

No 30 lidz 95 minitém

5 mindsu solis
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Gatavosanas procesa
saksana

NORADE:

Kad ir iestatita jauda un gatavosanas laiks,
var skt gatavodanas procesu.

Péc gatavosanas procesa saksanas mikrovilnu
rezimd katra taustina start/+30 sec
nospie$ana pagarina gatavo3anas laiku par
30 sekundém.

Gatavo3anas procesa saksana: Nospiediet
taustinu start/+30 sec .

- Sakas gatavoianas process.

= Laiks tiek skaitits atpakal.

- Displeja [8] rada ] [27].

Péc iestafita laika beigam:

- Displeja | 8 | mirdz End.

— Atskan 3 signali.

Nospiediet durvju atvéréju |14] vai atveriet
durvis [6]. Izstradajums parslédzas
gaidstaves rezima.

Ja neko nedarisiet, 3 signdli vélreiz atskan
péc 2 mindtém ka atgadingjums.

Atra palaide

NORADES:

Katra nospiesana palielina gatavosanas laiku
par 30 sekundém.

Maksimalais gatavosanas laiks ir 95 minGtes.

Nospiediet gaidstaves rezima taustinu

start/+30 sec .

- Displeja [8] rada 00:30.

- Mirdz un visas 3 stabinu
indikatora 24| sadalas.

- Gatavo3anas process sakas ar pilnu jaudu.

® Gatavosanas procesa

partrauksana/pabeigsana

NORADE: Uzsakiu gatavoianas procesu
var partraukt vai ateelt jebkura laika.

Gatavosanas procesa partravksana:
Nospiediet taustinu stop/C=o |13] vai atveriet
durvis [6].

- Vel atlikudais laiks apstajas un mirgo.

- Gatavo3anas process ir partrauks.
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O Gatavo$anas procesa turpinasana:
Nospiediet taustinu start/+30 sec[17]. Laiks
turpina ritét.

[0 Gatavos$anas procesa pabeigsana:

2 reizes nospiediet taustinu stop/C= [13].
Izstradajums parslédzas gaidstaves rezima.

Atkausésana

o
@® NORADE: Izsiradajumam ir 4 atkausésanas
programmas, ka paradits 3aja tabula:

Kods Lietosana

A-01 Maltas galas atkausésana

A-02 Galas gabalu atkauséiana
A-03 Vistas dalu atkausésana

A-04 Maizes atkausésana

® NORADE: Atkausésanas laika displeja [ 8] ir
redzams zinojums turn. Procesu var partraukt
un izmantot partikas produktu. Ja nekada
darbiba nenotiek, ierice turpina darboties lidz
gatavosanas laika beigam.

1. Gaidstaves re¥ima nospiediet taustinu =11,
- Displeja | 8| rada A-01.

- Mirdz AUTO [19] un 3% [25].

2. Ar grozamo regulatoru iestatiet vajadzigo
atkausésanas programmu (no A=01 lidz
A-04).

3. Nospiediet taustinu kg |18| vai uzgaidiet
3 sekundes.

Displeja | 8 | rada minimalo svaru gramos (g).

4. Ar grozamo regulatoru |15 iestatiet sasaldéta
partikas produkta svaru.

5. Nospiediet taustinu start/+30 sec[17] lai

palaistu procesu.

® Aizkaveta gatavosanas
funkcija

® NORADE: Izstrad@jumam ir aizkavétas
gatavosanas funkcija. Ar 3o funkciju
var ieprieks iestafit pulkstena laiku, kura
izstraddjumam jasak ieprieks iestafitais
gatavodanas process. Aizkaves funkcija
nav pieejama ne atkausésanas funkcijai, ne
ekspres gatavo3anas funkcijai.



Gaidstaves rezima izvélieties gatavo3anas
programmu un laiku.

3 sekundes turiet nospiestu taustinu O [14].
- Displeja [8] rada 00:00.

- @ mirdz.

Ar grozémo regulatoru [15] iestatiet stundas
vajadzigajam sakuma laikam.

Nospiediet taustinu ©[14], lai apstipringtu
iestafijumu.

Ar grozadmo regulatoru iestatiet mindtes
vajadzigajam sakuma laikam.

Aizkavétas gatavosanas saksana: Nospiediet

taustinu ©) .

Mirdz atbilsto3ais simbols gatavosanas

programmai, laika radijums un @” .

Aizkaves iestatijuma dzésana

1.

0e

®© e

Nospiediet un turiet taustinu ©) . Ir
redzams ieprogrammétais sakuma laiks.
Nospiediet taustinu stop/C=o [13]. lestafijums
tiek dzésts.

NORADES:

leprogramméta pulkstena laika
maina: Vispirms izdzésiet vecas ievades.
Tad ieprogramméiiet jaunos laikus.

Visas paréjas funkcijas ir deaktivizétas, kamér
ir akfiva aizkaves funkcija.

Atminas funkcija

NORADE: |zmantojiet atminas funkcijy,

lai saglabatu iestafijumus jUsu iecienitajam
&dienam. NospieZot taustinu, 3os iestafijumus
var ateelt.

lestatijumu saglab&sana/atminas
parrakstisana

1.

Nospiediet taustinu C3 [12].

- Ja ieprieks netika saglabati nekadi
iestafijumi: Displeja | 8 | rada 00:00.

- Ja ieprieks jau tika saglabati kadi
iestafijumi: Displejs | 8 | rada saglabatos
iestatijumus.

levadiet attiecigos iestatijumus (skafit “Jaudas

izvéle”).

Nospiediet taustinu C3 [12], lai saglabatu

iestatijumus vai parrakstitu atminu.

Gatavosana ar atminas funkciju

1.

e e

Nospiediet taustinu C3 [12].
Displejs | 8 | rdda saglabdtos iestafijumus.
Gatavo3anas procesa saksana: Nospiediet

taustinu start/+30 sec .

Avutomatikas izvélne
NORADES:

Automatiskds programmas ir paredzétas
svaigiem partikas produktiem. Sasaldéti
partikas produkti noraditajos laikos nebus
gatavi. Pirms tam atkauséjiet sasaldétus
partikas produktus ar atkausésanas
programmu (skafit “Atkausé3ana”).

Partikas produktiem, kas japagatavo

ar automatikas izvélni, nav jGievada
gatavodanas ilgums un jaudas pakape. Pietiek
ievadit partikas produkta veidu un svaru.

Automatikas izvélnes palaide

®

O

NORADES:

Automatiskas pagatavosanas rezultdts ir

atkarigs no 3Gdiem faktoriem:

- Partikas produktu forma un izmérs

- Noteiktiem partikas produktu vajadziga
gatavibas pakape

- Tas, ka partikas produki tiek ievietoti
izstradajuma

Ja rezultats nav apmierinoss, atbilstosi

pielagojiet gatavoianas laiku (skafit

“Atkausésana”).

Gaidstaves rezima nospiediet taustinu = 11].
Mirdz AUTO [19]

Vajadzigas programmas iestatidana:
Pagrieziet grozamo regulatoru 15| (A-05
[idz A=12, skafit 30 tabulu).

Nospiediet taustinu kg [18| vai gaidiet

3 sekundes.

Displeja | 8 | ir redzams vai nu

= Minimalais svars gramos (g), vai

= Minimalais porciju skaits.

Tas ir atkarigs no izvélétas programmas.
Partikas produktu svara vai porciju

skaita iestafiana: Pagrieziet grozamo
regulatoru [15].

Séiciet procesu: Nospiediet

taustinu start/+30 sec[17].
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DL :::IT:;:: produlcts/ Is)\:::zumS/ :II\?I:JrT'J:es:Sekundes) et
200 g 2:00
300 g 2:40
400 g 3:20

A-05 UzsildiZana 500 g 4:00 100 %
600 g 4:40
700 g 5:20
800 g 6:00
200 g 3:30
300g 4:30

A-06 Darzeni 400 g 5:30 100 %
500 g 6:30
600 g 7:30
200 g 4:00
300 g 5:20

A-07 Zivs 400 g 6:40 80 %
500¢g 8:00
600 g 9:20
200 g 2:40
300 g 3:30

A-08 Gala 400 g 4:20 100 %
500¢g 5:10
600 g 6:00
100 g 25:00

A-09 Nideles 200 g 30:00 80 %
300g 35:00
1 gab. 6:00

A-10 Kartupeli 100 %
2 gab. 9:00
150 g 1:00

A-11 Pica 300 g 1:30 100 %
450 g 2:00
1 bloda 2:30

A-12 Zupa 2 blodas 4:00 100 %
3 blodas 6:00
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LietoSanas piemérs 1:

200 ml tdens uzkarsé3ana:

1. lzvélieties automatisko programmu A-05
(Uzsildisana).

2. Ar grozamo regulatoru [15] iestatiet daudzumu
200 g (1 ml ddens = 1 g Gdens).

3. Saciet uzkarsésanu:
Nospiediet taustinu start/+30 sec[17]

LietoSanas piemérs 2:

400 g darzenu gatavo3ana:

1. lzvélieties automatisko programmu A-06
(Darzeni).

@ Lietosanas piemeéri

2. Ar grozadmo regulatoru |15] iestatiet svaru

400 g.

3. Gatavosanas procesa saksana:
Nospiediet taustinu start/+30 sec[17].

Izvélétas automatikas izvélnes

atvérsana

B Pé&c gatavosanas procesa sakianas atlikudais
laiks displeja | 8 | tiek skaitits atpakal.
H  Nospiezot taustinu = ], displeja

5 sekundes ir redzams izvélétas programmas

numurs. P&c tam displejs atkal rada atlikudo

laiku.

Nesasaldétu partikas produktu gatavosana

Partikas produkts | Daudzums |Jauda (W) | Laiks (min) | Informacija
Zivs filea 400 g 700 10-15 P!ewenopet nedaudz ddens un
citrona sulas.
Sagrieziet darzenus gabalinos.
Darzeni 250 g 560 5-10 Pievienojiet nedaudz ddens. Ik
pa laikam apmaisiet darzenus.
Sagrieziet kartupelus
. . gabalinos. Pievienojiet
Kartupelf 5009 700 8-10 nedaudz ddens. lk pa laikam
apmaisiet kartupelus.
Des.erts (p_)lemercm, 100-300 g 560 1.5 Ieve_ro_|.|et deserta raZotaja
pudins, kekss) noradijumus.
. 100 g risi Pirms gatavo3anas noskalojiet
Risi 250 ml tdens 560 15 risus.
Pievienojiet viltotajam zakim
Viltotais zakis 600 g 700 23-28 garivielas, novietojiet uz skivia
un parklajiet 3kivi ar vaku.
Sasaldétu partikas produktu gatavosana
Partikas produkts Daudzums Jauda (W) Laiks (min)
Zupa 400 ml 560 8-10
Sautéjums 500 g 700 10-13
Piedevas (piem., nideles) 500 ¢g 700 8-10
Darzeni 300g 560 8-10
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® Receptes

® Karamelu popkorns

® Sokolades kika kriozé (O 24 min o * 8
@ 7 min la * 1| Sagatavosanas laiks: 20 min
Sagatavosanas laiks: 5 min Gatavosanas laiks: 4 min
Gatavosanas laiks: 2 min
Sastavdalas
Sastavdalas 60g Kukurtzas graudi
4 &damkarotes | Milti 240g Bronais cukurs
Y4 édamkarotes | Cepamais pulveris 60 ml Kukurizas sirups

4 &damkarotes | PGdercukurs

2 &damkarotes | Kakao pulvera

3 édamkarotes

Nesdlits sviests

Y tjkarotes

Sals

ekstrakts (péc izvéles)

2 &damkarotes | Sokolades skaidinas, rieksti

vai rozines (péc izvéles)

Pagatavosana

1. leberiet miltus, cepamo pulveri, ptdercukuru
un kakao pulveri liela mikrovilnu krasnij
piemérota trauka. Samaisiet visas
sastavdalas.

2. Pievienojiet olu un samaisiet visas sastavdalas.

3. Pievienojiet pienu un augu ellu. Ja vélaties,

pievienojiet vanilas ekstraktu vai citu ekstraktu.

Samaisiet visas sastavdalas, lidz maisijums ir
viendabigs.

4. Ja vélaties, pievienojiet 3okolades skaidinas,
riekstus vai rozines. Samaisiet visas
sastavdalas.

5. Novietojiet kriziti rotéjo3a skivia | 4 | vida.
Cepiet kiku 2 mindtes 700 W vai lidz bridim,
kad kika parstaj celties un klust cieta.

6. Lai iznemtu karsto kriziti, uzvelciet virtuves
cimdus. Izbaudiet gardo kiku!

1 Ola 1 t&jkarote Vanilas ekstrakta
3 &damkarotes | Piena Y, t&jkarotes Cepamé soda
3 édamkarotes | Augu ella Dazi pilieni Augu ellas (péc izvéles)
Dazi pilieni Vanilas ekstrakts vai cits .
Pagatavosana

1. lelieciet kukurizas graudus papira maising.
Ja vélaties, pievienojiet daZus pilienus augu
ellas. Paris reizes salociet maisina augidalu,

lai to aiztaisitu.

2. Novietojiet maisinu rotgjosa skivia | 4 | vidd.
Gatavojiet kukurizu 4 mindtes 700 W vai tik
ilgi, lidz vairs nav dzirdama “pop” skana.

3. Karameles pagatavosana: levietojiet
cukuru, kukurizas sirupu, sviestu un sali
liela, mikrovilnu krasnij piemérota trauka.
Gatavojiet maisijumu 2 mindtes 700 W.
Izmaisiet maisijumu un variet pie 700 W vél
2 mindtes, lidz paradas daudz burbulu.

4. Karame|u maisijumam pievienojiet vanilas
ekstraktu un cepamo sodu un labi samaisiet.
Uzreiz parlejiet tresdalu karstas karameles
popkornam maisina. Aizveriet maisinu un
sakratiet to, lai parklatu popkornu. Parlej
popkornu ar vél vienu tredalu karameles.
Aizveriet maisinu un sakratiet to. Parlejiet

popkornu ar atlikuo karameli un pédéjo reizi
sakratiet maisinu.

5. Novietojiet maisinu rotéjosa 3kivija |4 | vida.
Gatavojiet popkornu T mindti 700 W. Lai
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iznemtu un sakrafitu karsto maisinu, uzvelciet
virtuves cimdus.



6. lelejiet karsto karameles kukurizu trauka.
Laujiet karameles kukurzai pilniba atdzist
20 mindtes. Sadaliet karameles kukurizu un
izbaudiet!

® Brokastu kartupeli

1 Ola (saputota)
100 g Rivmaize

Y4 téjkarotes | Pipari

Yy t&jkarotes | Sals

Piedevas (mérce)

75 ml Udens

1 édamkarote

Sinepes

(® 25 min o * 2
Sagatavosanas laiks: 15 min
Gatavosanas laiks: 10 min
Sastavdalas
2 Vidéja lieluma kartupeli (nomizoti

un sagriezti $kélités)

2 édamkarotes

Tomatu kedups

1 t&jkarote

Cukura

P Sipoli (sagriezti 3kéles)
Y, tejkarotes | Sals

Vs téjkarotes | Pipari

Yy téjkarotes | Kiploku sals

60g Cedaras siers (sarivéts)

Pagatavosana

1. lelieciet kartupelu un sipolu $kéles mikrovilnu
krasnij piemérota bloda.

2. Pievienojiet kartupeliem un sipoliem sali,
piparus un kiploku sali. Visu labi samaisiet un
parkljiet blodu.

3. Noviefojiet blodu rotéjosa 3kivia |4 | vida.
Kartupelus ar gardvieldm un sipolus gatavojiet
9 mindtes 700 W vai lidz kartupeli ir gatavi.

4. Pievienojiet sieru un gatavojiet 1 mindti
560 W.

5. Lai iznemtu karsto blodu, uzvelciet virtuves
cimdus. Izbaudiet gardas brokastis!

@ Viltotais zakis

(O 33-38 min - x2-3
Sagatavosanas laiks: 10 min
Gatavosanas laiks: 23-28 min

Sastavdalas (viltotais zakis)

500g Malta liellopu gala

Y Sipols (sagriezts kubinos)

Péc garias Petersili (péc izvéles)

Pagatavosana

1. Sajauciet liellopu malto galu, sipolus, olu,
rivmaizi, piparus un sdli.

2. lzveidojiet viltoto zaki un novietojiet to uz
3kivia. Nosedziet skivi ar vaku.

3. Novietojiet $kivi rotéjo3a skivja | 4 | vidi.
Gatavoijiet viltoto zaki 18-23 mindtes
700 W.

4. Pa 3o laiku sajauciet blodina tdeni, sinepes,
tomatu kecupu, cukuru un pétersilus (péc
izvéles).

5. Tiklidz viltotais zakis ir gatavs, pérlejiet mérci
viltotajam zakim. Nosedziet 3kivi ar vaku.

6. Gatavojiet viltoto zaki ar mérci vél 5 mindtes
700 W.

7. Pasniedziet un izbaudiet viltoto zakil

® Lasis
@ 28 min i x 1
Sagatavo3anas laiks: 5 min
Gatavosanas laiks: 23 min
Sastavdalas
400 g Lasis
Y, téjkarotes | Pipari
Y, téjkarotes | Sals
2 téjkarotes | Udens
A Citrona
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Pagatavosana

1. Ja nepieciesams, atkausgjiet lasi (skatit
“Atkausésana”).

2. Apkaisiet lasi ar pipariem un sali.

3. Nolieciet lasi uz $kivja. Pievienojiet ddeni.
Nosedziet 3kivi ar vaku.

4. Novietojiet 3kivi rotéjo3a skivia |4 | vida.
Gatavojiet lasi 7 mindtes 560 W.
Alternafivi izvélieties automatikas izvélni
A-07 (skatit “Automatikas izvélne”).

5. Pirms lada pasniegdanas pievienojiet nedaudz
citrona sulas.

@® Garneles ar citronu un
kiplokiem

@]Omin ix]_z

Sagatavosanas laiks: 5 min
Gatavosanas laiks: 10 min
Sastavdalas

200 g Garneles (atéaulotas un atfiritas)
2 daivinas | Kiploks (sasmalcinats)

1 Citrons (sula)

30g Sviests

1 tejkarote | Pétersi]i (sasmalcinati)

Péc gardas | Séls un pipari
Pagatavosana

1. levietojiet garneles bloda, kas piemérota
mikrovilnu krasnij.

2. Pievienojiet kiplokus, citronu sulu, sviestu, sali
un piparus.

3. Nosedziet blodu un ielieciet mikrovilnu
krasni. Gatavojiet garneles ar 700 W jaudu
3 lidz 4 mindtes, lidz tas k|ust roza krasa un
ir gatavas.

4. lzrotajiet ar pétersiliem un pasniedziet édienu
ar risiem vai nodelém.
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@® Makaroni ar sieru

© 20 min - 1
Sagatavosanas laiks: 10 min
Gatavosanas laiks: 20 min

Sastavdalas
100 g Spiralveida makaroni
120 ml Udens
60 ml Piena
20g Universalie milti
20g Sviests
60g Cedaras un mocarellas siers
Y, téjkarotes | Sals
Y4 téjkarotes | Pipari

Pagatavosana

1. Pagatavojiet makaronus:

- Kopa ar Udeni ielejiet makaronus
mikrovilniem piemérota bloda.

~ Novietojiet blodu uz rot&josa skivia [4].

- Gatavojiet makaronus ar 700 W jaudu
5 lidz 6 mindtes un samaisiet, kad ir
pagdijusi puse no $a laika.

2. Pagatavojiet siera mérci:

- |zkauségjiet sviestu ar 430 W jaudu
2 mindtes.

~ Samaisiet miltus un pienu, lidz maisijums ir
gluds un viskozs.

- Samaisiet sieru, sali un piparus.

3. Sajauciet makaronus un mérci: leberiet
makaronus siera mércé un samaisiet, lidz
makaroni ir vienmérigi parklati ar mérci.

4. Sajauciet un pasniedziet: Karséijiet édienu
ar 700 W jaudu 5 lidz 6 mindtes mikrovilnu

krasni, lidz siers ir izkusis un kluvis krémigs.

® Risoto

(® 23 min - < 1-2
Sagatavo3anas laiks: 5 min
Gatavosanas laiks: 23 min




Sastavdalas Sastavdalas

200 g Arborio risi 2 Paprika

480 ml Visas vai dérzenu buljons 120 g Risi (variti)

120 ml Baltvins (péc izvéles) 120 g Liellopu vai fitara malta gala

60g Parmezana siers (sarivéts) 120 ml Tomatu mérce

80g Sipoli (sakapati) 30g¢g Cedaras un mocarellas siers (sarivéts)
1 kiploku daivina | Kiploks (sasmalcinats) 40g Sipoli (sakapati)

15¢g Sviests Y, téjkarotes | Sals

Y, téjkarotes Sals Y5 téjkarotes | Pipari

Y, tejkarotes Pipari Péc gardas | Gardaugi (péc izvéles)

Pagatavosana
1. Pagatavojiet sipolus un kiplokus:

- Sajauciet sasmalcindtus sipolus, kiplokus
un sviestu blodé, kas piemérota mikrovilnu
krasnij.

~ Gatavojiet sipolus un kiplokus ar 700 W
jaudu 2 lidz 3 mindtes mikrovilnu krasni,
[idz sipoli ir gatavi.

2. Risu varisana:

~ leberiet bloda arborio risus un sajauciet ar
sviesta maisijumu.

~ Pievienojiet buljonu un baltvinu (ja to
izmantosiet).

- Gatavojiet risus ar 700 W jaudu
10 lidz 12 mindtes mikrovilnu krasni un
samaisiet risus, kad ir pagdijusi puse no 3a
laika.

- Risi ir gatavi, kad tie ir miksti un krémigi.

3. Risoto pagatavosana:

~ lemaisiet sarivétu parmezana sieru.

- Karsgjiet risoto ar 700 W jaudu
2 lidz 3 minites mikrovilnu krasni.

- Pievienoijiet sali un piparus.

@ Pilditas paprikas
(® 23 min - 1-2

Sagatavosanas laiks:

Gatavosanas laiks:

Pagatavosana
1. Sagatavojiet papriku:
- Nogrieziet papriku galus un iznemiet
serdes.
- levietojiet paprikas bloda, kas piemérota
mikrovilnu krasnij.
2. Pagatavojiet pildijumu:
- Sajauciet varitus risus, malto galu, tomatu
mérci, sasmalcinatus sipolus un gardaugus
(péc izvéles) bloda, kas piemérota
mikrovilnu krasnij.
- Gatavojiet ar 700 W jaudu
4 lidz 5 mindtes mikrovilnu krasni, lidz gala
ir gatava.
3. Piepildiet un pagatavojiet papriku:
- Piepildiet paprikas ar uzvarito maisijumu.
- Apkaisiet paprikas ar sarivétu sieru.
- Gatavojiet papriku ar 700 W jaudu
4 lidz 5 mindtes mikrovilnu krasni, lidz
paprikas ir mikstas un siers ir izkusis.

® Baklazani ar parmezanu

® 20 min - x1-2
Sagatavo3anas laiks: 5 min
Gatavosanas laiks: 20 min
Sastavdalas
1 BaklaZans (liels, sagriezts 3kélés)
240 ml Marinara mérce

120 g

Mozzarella siera (sarivéts)
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60g Parmezana siers
60g Rivmaize

1 Ola (sakulta)

Y, tejkarotes | Sals

Y, téjkarotes | Pipari
Pagatavosana

1. Sagatavojiet baklazanu:

~ Apmércgjiet baklazana 3kéles sakultd ola
un péc tam panéjiet ar rivmaizi.

= Viena slani uzlieciet baklazana skéles uz
$kivia, kas piemérots mikrovilnu krasnij.

2. Pagatavojiet baklazanu:

- Gatavojiet baklazana skéles ar 700 W
jaudu 5 lidz 6 mindtes mikrovilnu krasni,
vienreiz tas apgriezot.

- Baklazana skéles ir gatavas, kad tas ir
mikstas un rivmaize ir zeltaini brona.

3. Pagatavojiet edienu:

- Marinara mérci, pagatvotas baklazana
3kéles un sarivétu mocarellas sieru ielieciet
slanos bloda, kas piemérota mikrovilnu
krasnij.

- Atkartojiet slanus, lidz ir izlietotas visas
sastavdalas. Pabeidziet ar mocarellas slani
un parmezana sieru.

4. Gatavojiet édienu ar 700 W jaudu 8 lidz

10 mindtes mikrovilnu krasni, lidz siers ir

izkusis un ir redzami burbuli.

@ Tirisana un kopsana

/\ BISTAMI! Elektriskas stravas
trieciena risks! Pirms firisanas: Vienmér
atvienojiet izstradajumu no elektroapgades.

/\ BISTAMI! Apdegumu risks! Nefiriet
izstradajumu uzreiz péc lietodanas. Vispirms
laujiet izstradajumam atdzist.

/\ BRIDINAJUMS! Negremdgjiet
izstradajuma elektriskas dalas ddeni vai citos
3kidrumos. Nekad neturiet izstrad@jumu zem
tekoa Gdens.
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® NORADES:

O Tiriet izstrad@jumu uzreiz péc ta atdzisanas.
Tiklidz partikas produktu atliekas ir
piekaltuias, tas nav viegli nonemt.

O Nelietojiet firisanas aerosolus un citus
abrazivus firidanas lidzek|us, jo tie var izraisit
traipus, svitras vai virsmu apdulko3anos.

O Nelietojiet abrazivus lidzek|us.

O Korpuss: Izstradajuma korpusu firiet ar
samitringtu dranu.

[0 Gatavosanas nodalijums: Vienmér
uzturiet gatavodanas nodalijumu | 1] firu. Ja
pie izstradajuma sienam ir pielipudas partikas
produktu $lakatas vai parskréjusi skidrumi,
noslaukiet tas ar samitringtu dranu.

Ja nepiecie$ams, samitriniet dranu ar maigu
mazgaianas lidzekli. Péc tam noslaukiet ar
mitru dranu, lai nonemtu mazgaianas lidzek|a
atlikumus.

O Roté&joss skivis: Regulari noskalojiet
rot&joso 3kivi | 4 | ar siltu ziepjodeni. JUs varat
mazgdt rotéjoso 3kivi arf trauku masin.

0 Slakatas un nefirumi: Regulari nofiriet
3lakatas un netirumus ar samitrinatu dranu no
3adam dalam:
~ Durvis @ (abas puses)
~ Skafi¥anés logs (abas pusés)
~ Durvju blives | 5 | un blakus eso3as dalas

O Tvaikis Ja uz durvim [6] vai apkart tam ir
uzkrdjies kondensats, nofiriet to ar mikstu
dranu. It ipasi tad, ja izstradajums tiek lietots
augsta mitruma apstaklos.

0 Smakas: Regulari likvidgjiet smakas.
levietojiet dzilu mikrovilnu krasnij piemérotu
blodu - uzpilditu ar glazi Gdens un viena
citrona mizu un sulu - gatavo3anas
nodalijuma [ 1]. Laujiet maisijumam karséties
5 mindtes. Izslaukiet gatavo3anas nodalijumu
un nosusiniet ar mikstu dranu.

@ Tirisanas programma
gatavosanas nodalijumam

® PIEZIME: Tiri3anas programma Jauj mikstingt
partikas 3|akatas vai izlietus skidrumus,
iztvaicéjot ziepjudeni. Tas lauj vieglak nofirit
3adu piesarnojumu.



1. lelejiet ddeni un dazus pilienus mazgasanas 5.
3kidruma mikrovilnu krasnij piemérota krize.
lelieciet krizé nemetdla karoti, lai nepielautu 6.

2.

péksnu varisanos.
3.

Aizveriet durvis [6 ]
4.

Nolieciet krizi rotéjo3a $kivja | 4| centra.

Nospiediet taustinu start/+30 sec 17, lai
saktu firisanas programmu.
Kad programma ir pabeigta: Atskan 4 signali.

G 22| nodziest.

N

|ztiriet gatavo3anas nodalijumu | 1] (skat.

“Tiridana un kopsana”).

Nospiediet un turiet ¢ [10], lidz iemirdzas

(3122] un displejs | 8 | rada “5:00”".

® Klodu novérsana

Probléma

lespéjamais iemesls

lespé&jamie risinajumi

Displeja | 8 | neko nerada.

Kontaktdak3a [ 3 | nav

pievienota kontakiligzdai.

Parbaudiet kontaktdaksu [3].

Kontakiligzda ir bojata.

Paméginiet izmantot citu kontaktligzdu.

Displejs | 8 |ir bojats.

Sazinieties ar klientu atbalsta dienestu.

|zstrad&jums nereagé vz
taustinu nospiesanu.

Ir aktivizéts bérnu drosibas
slédzis.

Deaktivizéjiet bérnu drosibas sledzi
(skafit “Lietosana”).

3kivis | 4 | rada skalu troksni.

Izstrad@jums nesak Durvis @ nav pareizi Aizveriet durvis @
gatavosanas procesu. aizvertas.
Griesands laika rotéjo3ais Rot&jo3ais $kivis Pareizi novietojiet rotéjoso $kivi |4 | uz

nav pareizi novietots uz
blokésanas mehanisma.

blokésanas mehanisma.

Rotécijas balsts | 4 | un/vai

gatavo3anas nodalijuma

pamatne ir nefira.

Notiriet rotacijas balstu | 4 | un
gatavodanas nodalijuma| 1 | pamatni.

Izstradajuma iek3pusé

nedarbojas apgaismojums.

Apgaismes lidzeklis ir bojats.

Sazinieties ar klientu atbalsta dienestu
(skatit “Serviss”).

@ Utilizacija

lepakojums raZots no videi draudzigiem

)74

materialiem, kurus varat utilizét vietgjas atkritumu

parstrades iestadés.

C

N Skirojot atkritumus, ievérojiet
)  marké&jumus uz iepakojuma materigliem,
a

kas ir apziméti ar saisinGjumiem (a) un

numuriem (b) ar 3adu nozimi: 1-7:
plastmasas/20-22: papirs un kartons/

80-98: saistvielas.

Izstradajums
o Informaciju par noliefotd izstradajuma
& . - .
ﬁ utilizaciju varat sanemt sava novada vai

pilsétas pasvaldiba.

Kad izstraddjums ir nolietots, vides
aizsardzibas nolika neizmetiet to
sadzives atkritumos, bet gan veiciet
pienacigu utilizéciju. Informaciju
par atkritumu nodo3anas vietdm un
to darbalaikiem varat sanemt sava
pasvaldiba.
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® Garantija

Izstradajums bija izgatavots atbilstosi stingram
kvalitdtes vadliijam un pirms piegades ripigi
parbaudits. Materialu vai razosanas defektu
gadijuma jums attieciba pret izstraddjuma
pardevéju ir likumigas tiesibas. Msu zemak
minéta garantija nekada veida neierobeZo jusu
likumigas tiestbas.

Sim izstradajumanm tiek pieskirta 3 gadu garantija,
sakot ar pirkuma izdaridanas datumu. Garantijas
termin3 sakas ar pirkuma izdarisanas datumu.
Uzglabaiiet originalo pirkuma ¢eku drosa vieta,

jo tas ir nepiecie3ams ka pirkuma dokumentals
pieradijums.

Par visiem bojgjumiem vai trokumiem, kas jau
eksisté uz pirkuma izdaridanas bridi, nekavéjoties
j@zino péc izstradajuma izpakosanas.

Ja 3 gadu laikg, sakot ar pirkuma izdarisanas
datumuy, izstradajumam paradisies kads materialu
vai razo3anas defekts, més péc savas izvéles
izstradajumu salabosim vai nomainisim bez
maksas. Garantijas laiks nepagarinasies vz
notiku$as garantijas prasibas pamata. Tas attiecas
ari uz aizvietotdm un salabotam dalam.

Garantija zaudé spéky, ja izstradajums bija bojats
vai nelietprafigi lietots vai apkopts.

Garantija sedz materialu un razo$anas defektus.
Si garantija neattiecas ne uz izstradajuma dalam,
kas ir paklautas normalam nolietojumam, un

[idz ar to ir uzskatamas par nolietojuma dalam
(pieméram, baterijas, akumulatori, §|atenes,
kartridzi), ne uz plistodu dalu bojgjumiem,
pieméram, slédzis vai stikla dalas.

@ Riciba garantijas gadijuma
Lai JUsu prasiba tiktu atrak apstradata, ladzu,
ievérojiet talak sniegtas norades:

Jebkadu prasibu apstradei ka pirkuma
apliecingjumu, lodzu, uzglabdjiet

kases Eeku un izstraddjuma numuru
(IAN 516807_2510/516809_2510/
516811_2510).
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Izstrad@juma numurs noradits tipa plaksnité,
gravéjuma, lietosanas instrukcijas fitullapa
(apaksa, kreisaja pusé) vai ka uzlime iepakojuma
aizmuguré vai apak3a.

Ja izstradajums darbojas klidaini vai tam ir
citi trokumi, lddzu, vispirms sazinieties ar talak
noradito servisa dau pa talruni vai e-pastu.

Péc tam izstradajumu, kam konstatéts defeks,
varat nosifit bez maksas uz Jums noradito servisa
adresi, pievienojot pirkuma apliecingjumu (kases
&eku) un noradi par attiecigo defektu un ta
radanas laiku.

® Serviss
) Serviss Latvija
Talr.: 8000 5808

E-pasts: owim@lidl.lv

Cce
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Verwendete Warnhinweise und Symbole
In dieser Bedienungsanleitung und auf der Verpackung werden die folgenden Warnhinweise

verwendet:

A

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Gefahr” bezeichnet

eine Gefdéhrdung mit einem hohen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge hat.

VYV~

Spannung (Wechselstrom)

Hz

Hertz (Netzfrequenz)

Watt

WARNUNG! Dieses Symbol

mit dem Signalwort ,Warnung”
bezeichnet eine Geféhrdung mit einem
mittleren Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge
haben kann.

Dieses Produkt ist als Schutzklasse |
eingestuft und muss geerdet werden.

Verwenden Sie das Produkt nur in
trockenen Innenrdumen.

VORSICHT! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Vorsicht” bezeichnet
eine Gefdhrdung mit einem niedrigen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine geringe oder
mé&Bige Verletzung zur Folge haben
kann.

Gefahr - Risiko eines Stromschlags!

Achtung, heifle Oberflachel!

ACHTUNG! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Achtung” zeigt die Gefahr
einer méglichen Sachbeschédigung
an.

Lebensmittelecht
Dieses Produkt hat keine negativen
Auswirkungen auf Geschmack oder

Geruch.

HINWEIS: Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Hinweis” bietet weitere
nitzliche Informationen.

Fir die Spilmaschine geeignet:

Drehteller

Das CE-Zeichen bestétigt Konformitét
mit den fir das Produkt zutreffenden
EU-Richtlinien.

Sicherheitshinweise
Handlungsanweisungen
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MIKROWELLE

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres

neuen Produkts. Sie haben sich damit fir

ein hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung ist Teil dieses Produkts.

Sie enthdlt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor
der Benutzung des Produkts mit allen Bedien-

und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie
das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

[=] %% =]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Sie kénnen dieses und zahlreiche andere
Handbicher unter www.lidl-service.com

herunterladen und ansehen. Durch Scannen
dieses QR-Codes werden Sie direkt auf die
Lidl-Service-Website (www.lidl-service.com)
weitergeleitet, wo Sie durch Eingabe der
Artikelnummer (IAN) 516807_2510/
516809_2510/516811_2510 lhre

Bedienungsanleitung &ffnen kénnen.

® BestimmungsgemadBer
Gebrauch

® Dieses Produkt ist zum Erwérmen und
Zubereiten von Nahrungsmitteln vorgesehen.
Verwenden Sie das Produkt fiir keine anderen
Zwecke.

B Das Produkt ist ausschlieBlich fir die
Benutzung in privaten Haushalten bestimmt
und darf nicht in medizinischen oder
kommerziellen Bereichen verwendet werden.
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B Fir Schaden, die durch unsachgeméBe
Anwendung entstehen, Gbernimmt der
Hersteller keine Haftung.

@ Lieferumfang

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des
Produkts, ob die Lieferung vollsténdig ist und

alle Teile in ordnungsgemé&fBem Zustand sind.

Enffernen Sie vor der Verwendung sémtliche

Verpackungsmaterialien.

Mikrowelle

Drehteller

Avrretierung

Laufring
Programmiibersicht-Label
Bedienungsanleitung

Quick-Start-Guide

® Teilebeschreibung
(Abb. A)

Garraum

Programm-Ubersicht

Anschlussleitung mit Netzstecker

Drehteller mit Laufring und Arretierung

Tireinheit (Turdichtung)

Tor

Verriegelung

Display

Mikrowellen-Leistungstasten

Taste &8 (Mikrowellenleistung/

__ Reinigungsprogramm)

[11] Taste = (Automatisches Auftauen/Garen)

12| Taste Q& (Speicher/Favorit)

13| Taste stop/C= (Stopp-/L8sch-Funktion/
Kindersicherung)

Taste O (Timer/Uhr)

Drehregler (Zeit/Gewicht/Programm)

Torstfner

Taste start/+30 sec (Start/Schnellstart)

Taste kg (Gewicht)

Abb. B)

AUTO (Automatisches Garen)
@ (Timer)
f (Kindersicherung)

1]
2]
3]
4]
El
0]
7]
8]
9]

0

NSNEN

(o]

]|

NSNS

& (Reinigungsprogramm)



23] g (Gramm)
E 3 (Auftauen)
[27] (Mikrowelle)

24 & (Verzégerung des Garvorgangs)

2__6| Balkenanzeige (Mikrowellenleistung)

@® Technische Daten

Nennspannung:

220-240 V~, 50 Hz

Leistungsaufnahme:

1100 W

Leistungsaufnahme im

Standby-Modus: 0,6 W

Schutzklasse: I

Leistungsabgabe: 700 W
Mikrowellenfrequenz: | 2 450 MHz
Garraumvolumen: 20 Liter

Gewicht: 10 kg

Abmessungen: 446 mm x 241 mm %

338 mm

Zertifizierung:

HG14269
HG14270
HG14271

GS (SGS)

HG14269-BS
HG14270-BS
HG14271-BS

HG14269-CH
HG14270-CH
HG14271-CH

B Dieses Produkt erfillt die Anforderungen des
europdischen Standards EN 5501 1.

B Das Produkt ist standardkonform als Gerét
der Gruppe 2, Klasse B eingestuft.

B Gruppe 2 = Das Produkt erzeugt
zweckbestimmt hochfrequente Energie in
Form elekiromagnetischer Strahlen zur
Warmebehandlung von Nahrungsmitteln.

B Gerdt der Klasse B = Das Produkt ist fir den
Einsatz im h&uslichen Bereich geeignet.

A Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR

DER VERWENDUNG DES
PRODUKTS MIT ALLEN
SICHERHEITSHINWEISEN UND
GEBRAUCHSANWEISUNGEN
VERTRAUT! WENN SIE DIESES
PRODUKT AN ANDERE
WEITERGEBEN, GEBEN SIE
AUCH ALLE DOKUMENTE
WEITER!

Im Falle von Schéden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser
Bedienungsanleitung erlischt

lhr Garantieanspruch! Fir
Folgeschaden wird keine Haftung
tbernommen! Im Falle von

Sach- oder Personenschéden
aufgrund einer unsachgeméfen
Benutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird keine
Haftung Gbernommen!

WICHTIGE
SICHERHEITSANWEISUNGEN
SORGFALTIG LESEN UND
FUR DEN WEITEREN
GEBRAUCH AUFBEWAHREN
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® Dieses Produkt kann von

Kindern ab 8 Jahren und
dariber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt
oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Produkts
unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren
verstehen.

Kinder dirfen nicht mit dem
Produkt spielen.

Reinigung und Benutzer-
Wartung dirfen nicht von
Kindern ohne Beaufsichtigung
durchgefihrt werden.

Kinder jinger als 8 Jahre

sind vom Produkt und der
Anschlussleitung fernzuhalten.

AWARNUNG! Wenn die

Tir oder die Turdichtungen
beschadigt sind, darf das
Produkt nicht betrieben werden,
bevor es von einer dafir
ausgebildeten Person repariert
worden ist.
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AWARNUNG! Es ist gefahrlich

fir alle anderen, auf3er fir eine
dafir ausgebildete Person,
irgendwelche Wartungs-

oder Reparaturarbeiten
auszufihren, die die Entfernung
einer Abdeckung erfordert,

die den Schutz gegen
Strahlenbelastung durch
Mikrowellenenergie sicherstellt.

AWARNUNG! Flussigkeiten

oder andere Nahrungsmittel

dirfen nicht in verschlossenen

Behdltern erwdrmt werden, da

sie leicht explodieren kénnen.

Wenn die Netzanschluss-

leitung dieses Produkts

beschadigt wird, muss sie durch
den Hersteller oder seinen

Kundendienst oder eine dhnlich

qualifizierte Person ersetzt

werden, um Gefdhrdungen zu
vermeiden.

Dieses Produkt ist dazu

bestimmt, im Haushalt und

in ghnlichen Anwendungen

verwendet zu werden wie

beispielsweise:

—in Kiichen fir Mitarbeiter in
Laden, Biros und anderen
gewerblichen Bereichen;

—in landwirtschaftlichen
Anwesen;



—von Kunden in Hotels,
Motels und anderen
Wohneinrichtungen

—in Frihstickspensionen.

® Uber der Oberseite des

Produkts missen mindestens
20 cm freier Raum verbleiben.

® Es darf nur Geschirr benutzt

werden, das fir den Gebrauch
in Mikrowellenkochgerdten
geeignet ist.

Beim Erwdrmen im Produkt sind
metallische Behalter fir Speisen
und Getrdnke nicht zuléssig.
Metalle reflektieren die
Mikrowellenstrahlung, was

zu Funkenbildung fuhrt.

Funken kénnen einen Brand
verursachen und das Produkt
irreparabel beschadigen!

Beim Erwdrmen von Speisen in
Kunststoff- und Papierbehdéltern
muss das Produkt wegen der
Méglichkeit einer Entzindung
beaufsichtigt werden.

Das Produkt ist fir die
Erwdrmung von Speisen und
Getranken bestimmt. Trocknen
von Speisen oder Kleidung und
Erwdrmung von Heizkissen,
Hausschuhen, Schwémmen,
feuchten Putzlappen

und Ahnlichem kann zu
Verletzungen, Entzindungen
oder Feuer fihren.

® Wenn Rauch abgegeben wird,

ist das Produkt abzuschalten
oder der Stecker zu ziehen
und die Tur geschlossen zu
halten, um eventuell auftretende
Flammen zu ersticken.
Erwdrmung von Getrénken mit
Mikrowellen kann zu einem
verzégert ausbrechenden
Kochen (Siedeverzug) fihren,
deshalb ist beim Hantieren mit
dem Behdlter Vorsicht geboten.
Der Inhalt von Babyflaschen
und Glésern mit Kinder-
nahrung muss umgerihrt

oder geschiittelt werden und
die Temperatur muss vor

dem Verbrauch Gberprift
werden, um Verbrennungen zu
vermeiden.

Eier mit Schale oder ganze
hart gekochte Eier dirfen nicht
in Mikrowellenkochgerdten
erwdrmt werden, da sie
explodieren kénnen, selbst
wenn die Erwdrmung durch
Mikrowellen beendet ist.

Das Produkt sollte regelméafig
gereinigt und Nahrungs-
mittelreste sollten entfernt
werden (siehe ,Reinigung und
Pflege”).

Mangelhafte Sauberkeit

des Produkts kann zu einer
Zerstérung der Oberfléche
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fohren, die ihrerseits die
Gebrauchsdauer beeinflusst
und méglicherweise zu
gefahrlichen Situationen fihrt.

® Das Produkt darf nicht mit
einem Dampfreiniger gereinigt
werden.

® Das Produkt ist als freistehendes
Produkt zu verwenden und darf
nicht in Einbaumaébeln oder
Ahnlichem eingebaut werden.

ZUSATZLICHE

SICHERHEITSHINWEISE

M Personen, die einen Herzschritt-
macher tragen, sollten sich vor
Inbetriebnahme des Produkts
bei ihrem Hausarzt Gber
mégliche Risiken informieren.

A WARNUNG! HeiBBe
Oberflache! Das Produkt
wird wahrend der Verwendung
heif3. Beriihren Sie die heif3e
Oberfléche des Produkts nicht
wdhrend oder unmittelbar nach
der Verwendung.

/A GEFAHR! Stromschlag-
risiko! Tauchen Sie das
Produkt nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten ein. Halten
Sie das Produkt niemals unter
flieBendes Wasser.
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A GEFAHR! Stromschlag-

risiko! Verwenden Sie kein
beschadigtes Produkt. Trennen
Sie das Produkt vom Stromnetz
und wenden Sie sich an lhren
Handler, wenn es beschadigt
ist.

Das Produkt darf nicht ver-
wendet werden, wenn es fallen
gelassen wurde oder wenn es
sichtbare Schéaden aufweist.
Bevor Sie das Produkt mit

dem Stromnetz verbinden,
Uberprifen Sie, ob die
Spannung und der Nennstrom
den am Typenschild des
Produktes angegebenen
Details zur Stromversorgung
entsprechen.

Schitzen Sie die Anschluss-
leitung vor Schaden. Lassen Sie
sie nicht Uber scharfe Kanten
hangen und quetschen oder
biegen Sie es nicht. Halten Sie
die Anschlussleitung von heif3en
Oberflachen und offenen
Flammen fern.

Aufstellhinweise
A ACHTUNG! Stellen Sie

das Produkt nicht Gber einem
Kiichenherd oder einem
sonstigen Hitze erzeugenden
Gerdt auf. Eine Aufstellung an
einem solchen Ort kdnnte zur



Beschadigung des Produkts
fGhren.

Bedienung

A GEFAHR! Brandrisiko!
Entfernen Sie metallische
Verschlisse von den
Verpackungen der
Nahrungsmitteln, die Sie
erhitzen wollen.

M Bewegen Sie das Produkt nicht,
wenn es in Betrieb ist.

B Betreiben Sie das Produkt
niemals im Leerzustand.

® Stellen Sie das Produkt nicht auf
heif’en Oberflachen (Gasherd,
Elektroherd, Ofen usw.) ab.
Bedienen Sie das Produkt
auf einer flachen, stabilen,
sauberen, hitzebestandigen und
trockenen Oberflache.

® Stellen Sie keine brennbaren
Materialien in der Néhe des
Produkts auf.

® Dieses Produkt ist nicht dazu
bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.

Reinigung und Pflege
AWARNUNG! Verletzungs-
risiko! Trennen Sie das

Produkt vom Stromnetz, bevor
Sie es reinigen.

W Ziehen Sie den Netzstecker
nicht an der Anschlussleitung
aus der Steckdose.

® Schiitzen Sie das Produkt,
die Anschlussleitung und den
Netzstecker vor Staub, direkter
Sonneneinstrahlung, Tropf- und
Spritzwasser.

W Reinigen Sie das Produkt
stets nach der Verwendung,
insbesondere die Tur-
dichtungen, Hohlrdume und
angrenzenden Teile (siehe
,Reinigung und Pflege” fur
weitere Details).

= Entfernen Sie nicht die

hellgrave Glimmer-
Abdeckplatte, die zum
Schutz der Magnet-
feldrohre im Garraum
angebracht ist.

M Lassen Sie das Leuchtmittel im
Inneren des Produkts nur von
qualifiziertem Fachpersonal
austauschen.

FUNKSTORUNGEN BEI
ANDEREN GERATEN

Der Betrieb des Produkts kann
Stérungen bei lhrem Radio,
Fernseher oder dhnlichen Gerdten
hervorrufen.
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Falls solche Interferenzen auftreten
sollten, lassen sie sich mit den
folgenden MaBBnahmen verringern
oder ausschalten:

B Tir und Tirdichtung des
Produkts séubern.

® Empfangsantenne des Radios
oder Fernsehers neu ausrichten.
Produkt und den Empfanger
raumlich trennen.

® Entfernen Sie das Produkt vom
Empfanger.

® Stecken Sie das Produkt in
eine andere Steckdose ein.
Produkt und Empfanger sollten
einen unterschiedlichen Zweig
des Stromkreises in Anspruch
nehmen.

VORSICHTSMASSNAHMEN
ZUR VERMEIDUNG VON
UBERMASSIGEM KONTAKT
MIT MIKROWELLENENERGIE
® Versuchen Sie nicht, das
Produkt bei gedffneter Tir zu
betreiben.
Der Betrieb bei gedffneter Tir
kann zum Kontakt mit einer
schadlichen Dosis Mikrowellen-
strahlung fishren.
Wichtig ist hierbei auch, nicht
die Sicherheitsverriegelungen
aufzubrechen oder zu
manipulieren.
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® Klemmen Sie keine Objekte
zwischen die Tir. Sorgen
Sie dafir, dass sich keine
Verschmutzungen oder
Reinigungsmittelricksténde auf
den Dichtflachen ansammeln.

® Grundprinzipien beim Garen
in der Mikrowelle

1 Garzeit: Achten Sie auf die Garzeit.
Waéhlen Sie die kiirzeste angegebene Garzeit

und verléngern Sie diese bei Bedarf. Massiv
zu lange gekochte Nahrungsmittel kénnen

beginnen zu rauchen oder sich zu entziinden.

O Nahrungsmittel: Ordnen Sie die
Nahrungsmittel gleichméBig an. Schneiden
Sie die Nahrungsmittel in méglichst gleich
grof3e Stiicke. Die dicksten Stellen kommen in
Randnéhe.

O Nahrungsmittel abdecken: Bedecken
Sie die Nahrungsmittel wéhrend des Garens
mit einem fir die Mikrowelle geeigneten
Deckel. Der Deckel verhindert ein Spritzen
und trigt auBerdem dazu bei, dass
Nahrungsmittel gleichméBig gar werden.

O Nahrungsmittel wenden: Wenden
Sie die Nahrungsmittel im Produkt
einmal wahrend der Zubereitung, damit
Gerichte wie Héhnchen oder Hamburger
schneller durchgegart sind. Grof3e
Nahrungsmittelsticke, wie z. B. Braten,
missen mindestens einmal gewendet werden.
Sortieren Sie Nahrungsmittelteile, wie z. B.
Hackbéllchen, nach der halben Garzeit
komplett um. Wenden Sie sie und platzieren
Sie die Ballchen von der Mitte des Geschirrs
an den Rand.

O Nahrungsmittel mit Haut/Schale:
Durchstechen Sie die Haut von Kartoffeln,
Wiirstchen und &hnlichen Nahrungsmittel vor
dem Kochen. Sie kdnnen sonst explodieren.

0 Nahrungsmittel mit dicker Schale:
Ganze Kirbisse, Apfel und Kastanien und
dhnliche Nahrungsmittel vor dem Kochen
einstechen.



O

Fett und Ol: Tauen Sie kein gefrorenes Fett
oder Ol im Produkt auf. Frittieren Sie nicht im
Produkt. Fett oder Ol kann sich entziinden.
Getréanke: Beim Erhitzen von Getréinken
mit dem Produkt kann es zu einem zeitlich
verzdégerten Sprudeln kommen, wenn das
Getrank kocht. Seien Sie deshalb vorsichtig
beim Hantieren mit dem Gefdf3, um
plétzliches Sieden zu vermeiden:

Stellen Sie, wenn méglich, einen geeigneten
Glasstab in die Flissigkeit, solange sie erhitzt
wird.

Lassen Sie die Flissigkeit nach dem Erhitzen
20 Sekunden im Garraum | 1 | stehen, um
unerwartetes Aufbrodeln zu vermeiden.
Popcorn: Benutzen Sie zur Herstellung von
Popcorn nur mikrowellengeeignetes Popcorn.

Geeignetes Kochgeschirr
verwenden

/\ WARNUNG! Brandrisiko! Benutzen

Sie niemals metallische Gegensténde,

wenn Sie das Produkt verwenden. Metall
reflektiert die Mikrowellenstrahlung und fihrt
so zu Funkenbildung. Das kann zu einem
Brand fihren und das Produkt irreparabel
beschadigen!

Das ideale Material fir Mikrowellenherde
ist mikrowellendurchléssig, l&sst also die
Energie durch den Behdilter hindurch,

um die Nahrungsmittel zu erwérmen.
Mikrowellen sind nicht in der Lage, Metall
zu durchdringen. Aus diesem Grund diirfen
keine MetallgeféBe und kein Metallgeschirr
verwendet werden.

Verwenden Sie beim Erhitzen im Produkt
keine Erzeugnisse aus Recyclingpapier. Diese
kénnen winzige Metallfragmente enthalten,
die Funken und/oder Bréinde erzeugen
kénnen.

Es empfiehlt sich eher rundes/ovales Geschirr
statt eckiges/langliches, da Nahrungsmittel
im Eckbereich leicht verkochen. Die
nachstehende Liste versteht sich als
allgemeine Hilfe fir die Wahl des korrekten
Geschirrs.

Kochgeschirr Mikrowelle
Hitzebestandiges Glas Ja

Nicht hitzebesténdiges Glas Nein
Hitzebesténdige Keramik Ja
Kunststoffgeschirr (geeignet

fir Mikrowellen) Ja
Kiichenpapier Ja
Metalltablett/-platte Nein

Alufolie und Folienbehdlter Nein

® Vor der ersten Verwendung

1. Entfernen Sie das Verpackungsmaterial
(inklusive Schutzplatte und Klebeband
im Garraum [ 1]). Uberprifen Sie,
ob die Lieferung vollstéindig ist (siehe
LLieferumfang”).

2. Reinigen Sie das Produkt und die Zubehérteile
(siehe ,Reinigung und Pflege”).

@® Produkt aufstellen

/\ WARNUNG! Brandrisiko! Dieses
Produkt ist nicht fir den Einbau in einen
Kichenschrank geeignet. In geschlossenen
Schrénken ist die Beliftung des Produkts
nicht ausreichend gewdhrleistet. Das Produkt
kann beschédigt werden und es besteht
Brandgefahr!

00 Stellen Sie das Produkt auf eine ebene
Fléiche, die genug Abstand fir die Be- und
Entliftung ldsst.

[ Halten Sie zwischen dem Produkt und den
angrenzenden Wénden einen Freiraum von
mindestens 10 cm ein. Die Tir [6] muss sich
vollstéindig &ffnen lassen.

[ Halten Sie Gber dem Produkt einen Freiraum
von mindestens 20 cm ein.

® Zusammenbau

1. Sefzen Sie die Arretierung |4 | in der Mitte
des Garraums [ 1] ein.

2. legen Sie den Laufring | 4| auf die Lauffléiche
im Garraum .
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Legen Sie den Drehteller | 4 | auf den Laufring
und die Arretierung. Der Drehteller muss
richtig auf der Arretierung aufliegen.
Verbinden Sie den Netzstecker [ 3] mit einer
Steckdose. Im Display [8] leuchtet 1:01. Ein

Signalton ertdnt.

Bedienung

HINWEISE:

Bei der ersten Benutzung des Produkts kann
ein schwacher Geruch vorhanden sein.
Achten Sie auf eine ausreichende Beliiftung
des Bereichs.

Falls Sie eine Taste driicken, die bei der
aktuellen Einstellung keine Funktion hat, ertént
ein doppelter Signalton.

® Standby-Modus

p—

Das Produkt schaltet automatisch in den
Standby-Modus, sobald es an das Stromnetz
angeschlossen wird.

Wenn léngere Zeit keine Taste gedrijckt

wird, schaltet das Produkt automatisch in den
Standby-Modus.

Im Standby-Modus werden im Display | 8 | die
Uhrzeit und @ 20| angezeigt.

Uhr einstellen

Verbinden Sie den Netzstecker | 3 | mit einer
Steckdose. 1:01 und @ [20] leuchten im
Display . Ein Signalton ertént.

Im Standby-Modus: Halten Sie die Taste

(®[14] 3 Sekunden lang gedriickt. Das
12-Stunden-Format ist ausgewdahlt. Das
Display | 8 | zeigt Hr 12 (Hr [,Hour"]:
Englisch = ,Stunde”).

Wechseln Sie mit dem Drehregler
zwischen Hr 12 und Hr 24. Drijcken Sie zur
Bestdtigung die Taste (O [14]

oee °

O

Stellen Sie mit dem Drehregler |15] die Stunde
ein. Die Stundenanzeige blinkt wéhrend der
Einstellung.

Driicken Sie die Taste (O [14], um Ihre Auswahl
zu bestatigen.

Die Minutenanzeige blinkt. Stellen Sie mit
dem Drehregler |15] die Minuten ein.

Driicken Sie die Taste O [14], um Ihre Auswahl
zu bestdtigen.

Die Uhrzeit ist nun eingestellt.

Timer einstellen

HINWEISE:

Der Timer kann auf einen beliebigen Wert
zwischen 10 Sekunden und 95 Minuten
eingestellt werden.

Die Timer-Funktion kann unabhdngig vom
Mikrowellenbetrieb verwendet werden.
Woéhrend des Countdowns: Driicken Sie die
Taste stop/C= [13], um den Timer jederzeit
abzubrechen.

Im Standby-Modus: Driicken Sie die
Taste © .

Das Display | 8 | zeigt 00:00 an.
Stellen Sie mit dem Drehregler |15] die

gewiinschte Zeit ein:

Einstellbare Zeit

(Timer) Zeitstufen
bis 5 Minuten 10-Sekunden-Schritte
von 5 bis 10 Minuten 30-Sekunden-Schritte

von 10 bis 30 Minuten

1-Minuten-Schritte

von 30 bis 95 Minuten

5-Minuten-Schritte

Anzeige

Bedeutung

Hr 12

12-Stunden-Modus

Hr 24

24-Stunden-Modus
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3.

Drijcken Sie die Taste start/+30 sec ,
um lhre Auswahl zu bestétigen. Die
eingestellte Zeit I&uft ab.

Wenn der Timer abgelaufen ist: 3 Signalténe
erténen.

Eingabevorgang abbrechen/
beenden
Eingabevorgang abbrechen: Driicken Sie die

Taste stop/C= [13]. Das Produkt schaltet in
den Standby-Modus.



@ Kindersicherung

@ HINWEIS: Aktivieren Sie diese Einstellung,
um eine unbeaufsichtigte Inbetriebnahme des
Produkts durch Kleinkinder und andere, nicht
mit der Bedienung vertraute Personen, zu
verhindern.

0 Kindersicherung aktivieren: Halten Sie
im Standby-Modus die Taste stop/C
gedriickt, bis ein Signalton ertént.

- Das Display | 8| zeigt SAFE an.
- f1{21] leuchtet.

O Kindersicherung deaktivieren: Halten
Sie die Taste stop/C= |13| gedriickt, bis ein
Signalton ertént.

- Das Display | 8] zeigt nicht mehr SAFE an.
- f(21] erlischt.

- Ein Signalton ertdnt.

® Nahrungsmittel garen

/\ WARNUNG! Brandrisiko! Benutzen
Sie niemals metallische Gegenstéinde,
wenn Sie das Produkt verwenden. Metall
reflektiert die Mikrowellenstrahlung und fihrt
so zu Funkenbildung. Das kann zu einem
Brand fishren und das Produkt irreparabel
beschadigen!

® HINWEIS: Driicken Sie wahrend des

Garvorgangs eine beliebige Mikrowellen-
Leistungstaste @ Das Display | 8 zeigt
einige Sekunden lang die aktivierte
Leistungsstufe an.

Leistung auswdhlen

Drijcken Sie im Standby-Modus die ent-

sprechende Mikrowellen-Leistungstaste [9],

um die gewiinschte Mikrowellenleistung

auszuwdhlen.

- Das Display | 8 | zeigt die ausgewdhlte
Mikrowellenleistung an.

- und der entsprechende Abschnitt
der Balkenanzeige |26] leuchten.

Driscken Sie die Taste O [14] oder warten Sie

3 Sekunden lang, bis das Display | 8 | 00:00

anzeigt.

Stellen Sie mit dem Drehregler [15] die

Garzeit ein. Die maximale Garzeit betrdgt

95 Minuten.

Garvorgang starten: Driicken Sie die

Taste start/+30 sec .

Driicken Sie wdhrend des Garvorgangs die
Taste start/+30 sec [17] um die Garzeit

jeweils um 30 Sekunden zu verléngern.

Display Leistungs- | Anwendung

abgabe
 uemm HH 700w Nudeln, gefrorene Nahrungsmittel, Fisch, Kartoffeln, Popcorn
- 560 W Getréinke, warme Milch, Wiederaufwéarmen, Reis, Hackfleisch
_— mm 420 W Eintopf, Brot aufwérmen
- 280 W Auftauen, Butter/Schokolade/Kdse schmelzen
- 140 W Warmhalten, Speiseeis weichmachen

@® Garzeit einstellen

@® HINWEIS: Die maximale Garzeit fiir alle
manuellen Programme betrégt 95 Minuten.

1 Nachdem Sie das Garprogramm ausgewdhlt

~ Drehen Sie den Drehregler |15]im oder
entgegen dem Uhrzeigersinn, um die
Garzeit von 10 Sekunden bis 95 Minuten
einzustellen.

haben:

-~ Driicken Sie die Taste (O [14] oder warten
Sie 3 Sekunden lang, bis das Display [8]
00:00 anzeigt.

Einstellbare Zeit
(Garzeit)

Zeitstufen

bis 5 Minuten

10-Sekunden-Schritte

von 5 bis 10 Minuten

30-Sekunden-Schritte
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Einstellbare Zeit .
(Garzeit) Zeitstufen
von 10 bis . .
30 Minuten 1-Minuten-Schritte
von 30 bis . .
95 Minuten 5-Minuten-Schritte
® Garvorgang starten
@ HINWEIS:
B Wenn Sie die Leistung und die Garzeit

e e

eingestellt haben, kénnen Sie den
Garvorgang starten.

Nach dem Start des Garvorgangs im
Mikrowellenmodus erhdht jeder Druck auf

die Taste start/+30 sec |17| die Garzeit um

30 Sekunden.

Garvorgang starten: Driicken Sie die Taste
start/+30 sec .

- Der Garvorgang beginnt.

- Die Zeit z&hlt rickwdirts herunter.

~ Das Display | 8 | zeigt an.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit:

- End leuchtet im Display [8].

- 3 Signaltdne ertdnen.

Driicken Sie den Turdffner [16] oder 6ffnen
Sie die Tiir [6]. Das Produkt schaltet in den
Standby-Modus.

Falls Sie nichts unternehmen, erténen die
3 Signalténe nach 2 Minuten erneut als
Erinnerung.

Schnellstart

HINWEISE:

Jeder Druck erhéht die Garzeit um

30 Sekunden.

Die maximale Garzeit betrdgt 95 Minuten.

Driicken Sie im Standby-Modus die Taste
start/+30 sec .
- Das Display [8] zeigt 00:30 an.

- E=1[27) und alle 3 Abschnitte der Balken-

anzeige [26| leuchten.
~ Der Garvorgang beginnt bei voller
Leistung.
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Garvorgang unterbrechen/
beenden

HINWEIS: Sie kdnnen einen laufenden
Garvorgang jederzeit unterbrechen oder
abbrechen.

Garvorgang unterbrechen: Driicken

Sie die Taste stop/C= |13 oder &ffnen Sie

die Tor[6].

~ Die noch verbleibende Zeit stoppt und
blinkt.

- Der Garvorgang ist unterbrochen.

Garvorgang fortsetzen: Driicken Sie

die Taste start/+30 sec[17]. Die Zeit lauft

weiter ab.

Garvorgang beenden: Driicken Sie die

Taste stop/C= 13| 2x. Das Produkt schaltet

in den Standby-Modus.

Avuftauen

HINWEIS: Das Produkt verfigt iber
4 Auftauprogramme, wie in der folgenden
Tabelle dargestellt:

Code Anwendung

A-01 Auftauen von Hackfleisch
A-02 Auftauen von Fleischstiicken
A-03 Auftauen von Hahnchenteilen
A-04 Auftauen von Brot

®

HINWEIS: Wéhrend des Auftauvorgangs
erscheint im Display | 8 | die Meldung turn.
Sie kdnnen den Vorgang unterbrechen und
das Lebensmittel wenden. Erfolgt keine

Aktion, lauft das Gerdt bis zum Ablauf der

Garzeit weiter.

Driicken Sie im Standby-Modus die Taste
- Das Display | 8 | zeigt A-O1 an.

- AUTO |19] und (25 leuchten.
Stellen Sie mit dem Drehregler [15] das
gewiinschte Auftauprogramm (A=01 bis
A-04) ein.

Driicken Sie die Taste kg |18| oder warten Sie
3 Sekunden lang.




Das Display | 8 zeigt das Mindestgewicht in
Gramm (g) an.
4. Stellen Sie mit dem Drehregler [15] das
Gewicht des gefrorenen Lebensmittels ein.
5. Driicken Sie die Taste start/+30 sec ,
um den Vorgang zu starten.

Verzégerte Garfunktion

HINWEIS: Das Produkt verfiigt Gber
eine verzégerte Garfunktion. Mit
dieser Funktion kénnen Sie eine Uhrzeit

®© e

voreinstellen, zu der das Produkt mit einem
voreingestellten Garvorgang beginnen soll.
Die Zeitverzdgerungs-Funktion ist weder bei
der Auftaufunktion noch bei der Express-
Garfunktion verfigbar.

1. Wahlen Sie im Standby-Modus ein
Garprogramm und eine Zeit aus.

2. Halten Sie die Taste (O [14] 3 Sekunden lang
gedrickt.
- Das Display | 8 | zeigt 00:00 an.
- ¢ leuchtet.

3. Stellen Sie mit dem Drehregler [15] die
Stunden fiir die gewiinschte Startzeit ein.

4. Driicken Sie die Taste ©[14], um die
Einstellung zu bestdtigen.

5. Stellen Sie mit dem Drehregler [15] die
Minuten fir die gewiinschte Startzeit ein.

6. Zeitverzdgertes Garen starten: Drijcken Sie
die Taste © .
Das entsprechende Symbol fir das
Kochprogramm, die Zeitanzeige und &"

leuchten.

Zeitverzdgerungs-Einstellung 16schen
1. Driicken und halten Sie die Taste O [14]. Die
programmierte Startzeit wird angezeigt.

2. Driicken Sie die Taste stop/C= [13]. Die
Einstellung wird gel&scht.

HINWEISE:

Programmierte Uhrzeit &ndern:
Léschen Sie zundchst die alten Eingaben.
Programmieren Sie dann die neuen Zeiten.
1 Alle anderen Funktionen sind deaktiviert,
solange die Zeitverzégerungs-Funktion aktiv
ist.

0e

[
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Speicherfunktion

HINWEIS: Verwenden Sie die Speicher-
funktion, um die Einstellungen fiir lhr
Lieblingsgericht zu speichern. So kénnen Sie
diese Einstellungen auf Tastendruck abrufen.

Einstellungen speichern/Speicher
tberschreiben

1.

Driicken Sie die Taste G .

= Wenn Sie zuvor keine Einstellungen
gespeichert haben: Das Display | 8 | zeigt
00:00 an.

= Wenn Sie zuvor bereits Einstellungen
gespeichert haben: Das Display | 8 | zeigt
die gespeicherten Einstellungen an.

Geben Sie die entsprechenden Einstellungen

ein (siehe ,Leistung auswahlen”).

Driicken Sie die Taste G , um die

Einstellungen zu speichern oder um den

Speicher zu iberschreiben.

Garen mit der Speicherfunktion

1.

e e

Driicken Sie die Taste G .

Das Display | 8 | zeigt die gespeicherten
Einstellungen an.

Garvorgang starten: Driicken Sie die Taste

start/+30 sec[17]

Automatik-Menu

HINWEISE:

Die Automatikprogramme sind fiir frische
Nahrungsmittel vorgesehen. Tiefgekihlte
Nahrungsmittel werden mit den
vorgegebenen Zeiten nicht gar. Tauen Sie
tiefgekihlte Nahrungsmittel vorher mit dem
Auftau-Programm auf (siehe ,Auftauen”).
Fir Nahrungsmittel, die mit den Automatik-
Menis zubereitet werden sollen, ist es nicht
notwendig, die Dauer des Garvorgangs und
die Leistungsstufe einzugeben. Die Eingabe
des Nahrungsmitteltyps und das Gewicht des
Nahrungsmittels sind ausreichend.
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Automatik-Me

nU starten

AUTO (19| leuchtet.

® HINWEISE: 2. Gewiinschtes Programm einstellen: Drehen
[ Das Ergebnis des automatischen Sie den Drehregler |15/ (A=05 bis A-12,
Garvorgangs héngt von Faktoren wie den siehe folgende Tabelle).
folgenden ab: 3. Driicken Sie die Taste kg [18| oder warten Sie
~ Form und Gréfe der Lebensmittel 3 Sekunden lang.
- gewinschter Gargrad bestimmter Das Display | 8 | zeigt entweder
Lebensmittel - das Mindestgewicht in Gramm (g) oder
- wie Sie die Lebensmittel in das Produkt - die Mindestanzahl an Portionen an.
legen Das héngt vom ausgewdhlten Programm ab.
1 Wenn das Ergebnis nicht zufriedenstellend 4. Gewicht der Lebensmittel oder die Anzahl
ist, passen Sie die Garzeit entsprechend an der Portionen einstellen: Drehen Sie den
(siehe ,Auftauen”). Drehregler [15].
. I . 5. Vorgang starten: Driicken Sie die
1. Driicken Sie im Standby-Modus die
Taste = . Taste start/+30 sec .
Anzeige Nahrungsmittel/ | Menge/ Daver Leistungs-
9 Funktion Gewicht (Minuten:Sekunden) | abgabe
200g 2:00
300 ¢g 2:40
400 g 3:20
A-05 Aufwérmen 500¢g 4:00 100 %
600 g 4:40
700 g 5:20
800 g 6:00
200g 3:30
300g 4:30
A-06 Gemise 400 g 5:30 100 %
500 g 6:30
600 g 7:30
200g 4:00
300g 5:20
A-07 Fisch 400 g 6:40 80 %
500 g 8:00
600 g 9:20
200 g 2:40
300g 3:30
A-08 Fleisch 400 g 4:20 100 %
500 g 5:10
600 g 6:00
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Esige Nahn:mgsmiﬂ'el/ Men?e/ Da.uer Leistungs-
Funktion Gewicht (Minuten:Sekunden) | abgabe

100 g 25:00

A-09 Nudeln 200 g 30:00 80 %
300 g 35:00

A-10 Kartoffeln I Stick 6:00 100 %
2 Stiicke 9:00
150g 1:00

A-11 Pizza 300 ¢g 1:30 100 %
450 g 2:00
1 Schale 2:30

A-12 Suppe 2 Schalen 4:00 100 %
3 Schalen 6:00

Anwendungsbeispiel 1: 2. Stellen Sie mit dem Drehregler [15] das

200 ml Wasser erhitzen:

1. Wabhlen Sie das automatische Programm
A-05 (Aufwdrmen) aus.

2. Stellen Sie mit dem Drehregler [15] die Menge
200 g ein (1 ml Wasser = 1 g Wasser).

3. Erhitzen starten:
Driicken Sie die Taste start/+30 sec[17]

Anwendungsbeispiel 2:
400 g Gemise garen:
1. Wabhlen Sie das automatische Programm

A-06 (Gemiise) aus.

Gewicht 400 g ein.

Garvorgang starten:

Driicken Sie die Taste start/+30 sec .

Gewdhltes Automatik-Menu aufrufen

= Nach Beginn des Garvorgangs wird
die verbleibende Zeit im Display
heruntergezéhlt.

B Wenn Sie die Taste = [11| driicken, zeigt das
Display | 8 | die Nummer des ausgewdhlten
Programms 5 Sekunden lang an. Danach
zeigt das Display wieder die verbleibende

Zeit an.
® Anwendungsbeispiele
Nicht gefrorene Nahrungsmittel garen
Nahrungs- Leistung o (] -
mittel Menge (W) Zeit (min) | Information
Fischfilet 400g 700 10-15 Geben Sie efwas Wasser und
Zitronensaft hinzu.
Schneiden Sie das Gemise
i in Sticke. Geben Sie etwas
Gemise 2509 560 5-10 Wasser hinzu. Rihren Sie das
Gemiise gelegentlich um.
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Nahrungs- Leistung o e .
mittel Menge (W) Zeit (min) | Information
Schneiden Sie die Kartoffeln
in Sticke. Geben Sie etwas
Kartoffeln 500g 700 8-10 Wasser hinzu. Rihren Sie die
Kartoffeln gelegentlich um.
Dessert (z. B. ) .
Pudding, 100-300 560 1-5 Folgen Sie den Anweisungen
des Dessert-Herstellers.
Cupcake)
100 g Reis . .
Reis 250 ml 560 15 Waschen Sie den Reis vor
dem Garen.
Wasser
Wiirzen Sie den Hackbraten,
legen Sie ihn auf einen Teller
Hackbraten 600g 700 23-28 und decken Sie den Teller mit
einem Deckel ab.

Gefrorene Nahrungsmittel garen

Nahrungsmittel Menge Leistung (W) Zeit (min)
Suppe 400 ml 560 8-10
Eintopf 500 ¢ 700 10-13
Beilagen (z. B. Nudeln) | 500 g 700 8-10
Gemiise 300 g 560 8-10
® Rezepte 3 EL Pflanzensl
® Schokoladen-Tassenkuchen Ein paar | Vanilleextrakt oder anderes Extrakt
(’9 7 min ix 1 | Tropfen (optional)
- - X 2 EL Schokoladenstiickchen, Nisse
Vorbereitungszeit: 5 min . .
oder Rosinen (optional)
Garzeit: 2 min
Zubereitung
Zutaten 1. Geben Sie Mehl, Backpulver, Streuzucker
4EL Mehl und Kakaopulver in eine grof3e, mikrowellen-
] geeignete Tasse. Vermischen Sie alle Zutaten.
/s EL Backpulver 2. Geben Sie ein Ei hinzu und vermischen Sie
4EL Streuzucker alle Zutaten.
3. Geben Sie Milch und Pflanzend! hinzu. Falls
2 EL Kakaopulver N ) . )
gewiinscht, geben Sie Vanilleextrakt oder ein
1 Ei anderes Extrakt hinzu. Vermischen Sie alle
3EL Milch Zutaten, bis die Mischung glaft ist.
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4. Falls gewiinscht, geben Sie Schokoladen- 4. Geben Sie Vanilleextrakt und Natron in die
stiickchen, Nisse oder Rosinen hinzu. Karamellmischung und rishren Sie sie gut
Vermischen Sie alle Zutaten. durch. Geben Sie sofort ein Drittel des heif3en

5. Stellen Sie die Tasse in die Mitte des Karamells iber das Popcorn in der Tite.
Drehtellers [4]. Garen Sie den Kuchen bei VerschlieBen Sie die Tite und schijtteln Sie
700 W fiir 2 Minuten oder bis der Kuchen sie, um das Popcorn zu ummanteln. Geben
nicht weiter aufgeht und fest wird. Sie ein weiteres Drittel des Karamells iber

6. Tragen Sie Ofenhandschuhe, um die heifle das Popcorn. VerschlieBen Sie die Tijte und
Tasse zu entnehmen. Genieflen Sie den schiitteln Sie sie. Geben Sie das restliche
késtlichen Kuchen! Karamell iber das Popcorn und schiitteln Sie

die Tite ein letztes Mal.

® Karamell-Popcorn 5. legen Sie die Tite in die Mitte des

@ 24 min i «8 Dr(.ehiellers . Gor.en Sie das Pop.corn

bei 700 W fiir 1 Minute. Tragen Sie
Vorbereitungszeit: 20 min Ofenhandschuhe, um die heifde Tite zu
Garzeit: . entnehmen und zu schiitteln.
arzeit: 4 min
6. Gieflen Sie das heifle Karamell-Popcorn in
Zutaten ein GefaB. Lassen Sie das Karamell-Popcorn
20 Minuten vollstéindig abkihlen. Brechen
60g MaiskSrner Sie das Karamell-Popcorn auseinander und
240 g Brauner Zucker geniefien Sie es!
60 ml Maissirup @ Frihsticks-Kartoffeln
3 EL Ungesalzene Butter @ 25 min i «2
Y, TL Salz
Vorbereitungszeit: 15 min
1TL Vanilleextrakt
Garzeit: 10 min
Vi TL Natron
Ein paar Zutaten
Tropfen Pflanzendl opfional) 2 Mittelgrofie Kartoffeln (geschalt
und in Scheiben geschnitten)

Zubereitung - - - :

1. Geben Sie die Maiskdrmer in eine Papiertite. 72 Zwiebel (in Scheiben geschnitten)
Falls gewiinscht, geben Sie ein paar Tropfen v, TL Salz
Pflanzendl hinzu. Falzen Sie die Oberseite VL Ploffer
der Tiite ein paar Mal, um sie zu verschliefen.

2. Llegen Sie die Tite in die Mitte des ZTL Knoblauchsalz
Drehtellers [4]. Garen Sie den Mais bei 60g CheddarKase (gerieben)

700 W fir 4 Minuten oder bis Sie kein
,Popp”-Geréusch mehr héren. Zubereitung

3. Karamell zubereiten: Geben Sie Zucker, 1. Geben Sie die Kartoffel- und Zwiebelscheiben
Maissirup, Butter und Salz in eine grofe, in eine mikrowellengeeignete Schijssel.
mikrowellengeeignete Schissel. Garen Sie 2. Wiirzen Sie die Kartoffeln und Zwiebeln mit

die Mischung bei 700 W fiir 2 Minuten.
Rihren Sie die Mischung durch und garen Sie
sie bei 700 W fiir weitere 2 Minuten, bis viele
Blasen aufsprudeln.

Salz, Pfeffer und Knoblauchsalz. Mischen Sie
alles gut durch und decken Sie die Schissel ab.
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3. Stellen Sie die Schissel in die Mitte des
Drehtellers [4]. Garen Sie die gewiirzten
Kartoffeln und Zwiebeln bei 700 W fir
9 Minuten oder bis die Kartoffeln gar sind.

6. Garen Sie den Hackbraten mit Sof3e bei
700 W fiir weitere 5 Minuten.
7. Servieren und geniefen Sie den Hackbraten!

4. Geben Sie den Kése hinzu und garen Sie bei @ Lachs
560 W fir 1 Minute. . [
28 1
5. Tragen Sie Ofenhandschuhe, um die heif3e @ mn fn *
Schiissel zu entnehmen. Geniefen Sie das Vorbereitungszeit: 5 min
kostliche Frishstiick! Garzeit: 23 min
@® Hackbraten
PY Zutaten
(O 33-38 min - x2-3
400 g Lachs
Vorbereitungszeit: 10 min v, TL Pfeffer
Garzeit: 23-28 min Yy TL Salz
2TL
Zutaten (Hackbraten) Wasser
A Zitrone
500 g Rinderhack
Y Zwiebel (gewirfelt) Zubereitung
1 Ei (verquirlt) 1. Falls nétig, taven Sie den Lachs auf (siehe
100 g Paniermehl LAuftauen”).
v, TL Pleffer 2. Wirzen Sie den Lachs mit Pfeffer und Salz.
: 3. Legen Sie den Lachs auf einen Teller. Geben
Vi TL Salz ; . . .
Sie Wasser hinzu. Decken Sie den Teller mit
Zutaten (SoBe) einem Deckel ab.
75 ml Wasser 4. Stellen Sie den Teller in die Mitte des
Drehtellers [4]. Garen Sie den Lachs bei
1EL Sent 560 W fir 7 Minuten.
2 EL Tomaten-Ketchup Wahlen Sie alternativ das Automatik-Meni
1TL Zucker A-07 (siche , Automatik-Meni”).
Nach Geschmack | Petersilie (opfional) 5. Geben Sie etwas Zitronensaft hinzu, bevor

Zubereitung

1. Vermischen Sie Rinderhack, Zwiebel, Ei,
Paniermehl, Pfeffer und Salz.

2. Formen Sie den Hackbraten und legen Sie
ihn auf einen Teller. Decken Sie den Teller mit
einem Deckel ab.

3. Stellen Sie den Teller in die Mitte des
Drehtellers [4]. Garen Sie den Hackbraten
bei 700 W fir 18-23 Minuten.

4. Vermischen Sie in der Zwischenzeit Wasser,
Senf, Tomaten-Ketchup, Zucker und Petersilie
(optional) in einer kleinen Schissel.

5. Sobald der Hackbraten gar ist, tréufeln Sie
die SoB3e iiber den Hackbraten. Decken Sie
den Teller mit einem Deckel ab.
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Sie den Lachs servieren.

@® Zitronen-Knoblauch-Garnelen

(® 10 min - 1-2
Vorbereitungszeit: 5 min
Garzeit: 10 min
Zutaten
200 g Garnelen (geschélt und entdarmt)
2 Zehen Knoblauch (gehackt)
1 Zitrone (Saft)
30g Butter
1TL Petersilie (gehackt)




Nach

Salz und Pfeffer

Geschmack

Zubereitung

1. Geben Sie die Garnelen in eine
mikrowellengeeignete Schissel.

2. Figen Sie Knoblauch, Zitronensaft, Butter,
Salz und Pfeffer hinzu.

3. Decken Sie die Schiissel ab und stellen Sie sie
in die Mikrowelle. Garen Sie die Garnelen
bei 700 W 3 bis 4 Minuten lang, bis sie rosa
und durchgegart sind.

~ Ruhren Sie Mehl und Milch unter, bis die
Mischung glatt und dickflissig ist.
— Ruhren Sie Kése, Salz und Pfeffer unter.

3. Pasta und Sof3e vermengen: Geben Sie die
gekochten Makkaroni zur KésesoBBe und
rihren Sie um, bis die Pasta gleichmafig mit
Sofe Uberzogen ist.

4. Vermischen und servieren: Erhitzen Sie das
Gericht bei 700 W 5 bis 6 Minuten lang in
der Mikrowelle, bis der Kése geschmolzen
und cremig ist.

4. Garnieren Sie mit Petersilie und servieren Sie ® Risotto
das Gericht mit Reis oder Nudeln. @ 23 min i x1-2

® Makkaroni mit Kése Vorbereitungszeit: 5 min
@ 20 min &x 1 Garzeit: 23 min

Vorbereitungszeit: 10 min Zutaten

Garzeit: 20 min 200 g ArborioReis
Zutat 480 ml Hihner- oder Gemisebrihe

utaten

100 g Ellbogen Makkaroni 120 ml WeiBwein (optional)

120 ml Wasser 60g Parmesan-Kése (gerieben)

60 ml Milch 80g Zwiebel (gehackt)

20g Allzweckmehl 1 Zehe Knoblauch (gehackt)

20g Butter 15¢ Butter

60g Cheddar- und Mozzarella-Kase v, TL Salz

1

AT Salz VTl Pfeffer

Vi TL Pfeffer

. Zubereitung

Zubereitung 1. Zwiebel und Knoblauch garen:

1. Makkaroni zubereiten:

— Geben Sie die Makkaroni zusammen mit
dem Wasser in eine mikrowellengeeignete
Schissel.

- Stellen Sie die Schissel auf den
Drehteller [4].

~ Garen Sie die Makkaroni bei 700 W
5 bis 6 Minuten lang und rihren Sie sie
nach der Halfte der Zeit um.

2. Kasesauce zubereiten:
~ Lassen Sie die Butter bei 430 W 2 Minuten

lang schmelzen.

- Vermengen Sie die gehackte Zwiebel, den
gehackten Knoblauch und die Butter in
einer mikrowellengeeigneten Schissel.

~ Garen Sie die Zwiebel und den Knoblauch
bei 700 W 2 bis 3 Minuten lang in der
Mikrowelle, bis die Zwiebel glasig ist.

2. Reis kochen:

~ Geben Sie den Arborio-Reis in die
Schiissel und vermengen Sie ihn mit der
Buttermischung.

- Figen Sie Brilhe und WeiBBwein (falls
verwendet) hinzu.
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~ Garen Sie den Reis bei 700 W
10 bis 12 Minuten lang in der Mikrowelle
und rihren Sie dabei den Reis nach der
Hélfte der Zeit um.

- Der Reis ist fertig, wenn er weich und
cremig ist.

3. Risotto fertigstellen:

~ Rihren Sie den geriebenen Parmesankdse
unter.

— Erhitzen Sie das Risotto bei 700 W
2 bis 3 Minuten lang in der Mikrowelle.

- Wiirzen Sie mit Salz und Pfeffer.

® Gefillte Paprikaschoten

(© 23 min - 1-2
Vorbereitungszeit: 5 min
Garzeit: 23 min

Zutaten
2 Paprika
120 g Reis (gekocht)

120 g Rinder- oder Putenhackfleisch

120 ml Tomatensauce

30g Cheddar- und Mozzarella-Kése

(gerieben)

40¢g Zwiebel (gehackt)

Yy TL Salz

Yy TL Pfeffer

Nach

Geschmack | Krduter (optional)
Zubereitung

1. Paprika vorbereiten:
- Schneiden Sie die Spitzen der Paprika-
schoten ab und entfernen Sie die Kerne.
- Legen Sie die Paprikaschoten in eine
mikrowellengeeignete Schiissel.

212 DE/AT/BE/CH

2. Fillung zubereiten:

- Vermengen Sie den gekochten Reis,
das Hackfleisch, die Tomatensauce,
die gehackte Zwiebel und die Krauter
(optional) in einer mikrowellengeeigneten
Schissel.

- Garen Sie bei 700 W 4 bis 5 Minuten
lang in der Mikrowelle, bis das Fleisch
durchgebraten ist.

3. Paprika fillen und garen:

~ Fillen Sie die Paprikaschoten mit der
gekochten Mischung.

- Bestreuen Sie die Paprikaschoten mit
geriebenem Kase.

~ Garen Sie den Paprika bei 700 W
4 bis 5 Minuten lang in der Mikrowelle,
bis die Paprikaschoten weich sind und der
Kése geschmolzen ist.

® Auberginen mit Parmesan

® 20 min - 1-2
Vorbereitungszeit: 5 min
Garzeit: 20 min

Zutaten
1 Aubergine (grof, in Scheiben

geschnitten)
240 ml Marinara-Sauce
120 g Mozzarella-Kése (gerieben)
60g Parmesan-Kése
60g Paniermehl
1 Ei (geschlagen)
Yy TL Salz
Yy TL Pfeffer
Zubereitung

1. Aubergine vorbereiten:

- Tauchen Sie die Auberginenscheiben in
das geschlagene Ei und panieren Sie diese
anschlieBend mit Paniermehl.

- Legen Sie die Auberginenscheiben in einer
einzigen Schicht auf einen mikrowellen-
geeigneten Teller.



Aubergine garen:

- Garen Sie die Auberginenscheiben bei
700 W 5 bis 6 Minuten lang in der
Mikrowelle, wenden Sie diese dabei
einmal.

- Die Auberginenscheiben sind fertig,
wenn sie weich sind und das Paniermehl
goldbraun ist.

Gericht zubereiten:

— Schichten Sie die Marinara-Sauce, die
gekochten Auberginenscheiben und den
geriebenen Mozzarella-Kése in einer
mikrowellengeeigneten Schissel.

- Wiederholen Sie die Schichten, bis
alle Zutaten aufgebraucht sind. Enden
Sie mit einer Schicht Mozzarella und
Parmesankase.

Garen Sie das Gericht bei 700 W fir

8 bis 10 Minuten in der Mikrowelle, bis der

K&se geschmolzen ist und Blasen wirft.

Reinigung und Pflege

/\ GEFAHR! Stromschlagrisiko! Vor der

Reinigung: Trennen Sie das Produkt immer
von der Stromversorgung.

/\ GEFAHR! Verbrennungsrisiko! Reinigen

Sie das Produkt nicht unmittelbar nach dem
Betrieb. Lassen Sie das Produkt zundichst

abkiihlen.

/\ WARNUNG! Tauchen Sie die elektrischen

0e

Teile des Produktes nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten ein. Halten Sie das
Produkt niemals unter flieBendes Wasser.

HINWEISE:

Reinigen Sie das Produkt unmittelbar,
nachdem es abgekihlt ist. Sobald
Nahrungsmittelreste angetrocknet sind, sind
diese nicht einfach zu entfernen.

Benutzen Sie keine Reinigungssprays und
andere scharfe Putzmittel, da diese Flecken,
Streifen oder eine Tribung der Oberfléichen
hervorrufen kénnen.

Verwenden Sie keine Scheuermittel.

Gehduse: Saubern Sie das Gehduse des
Produkts mit einem angefeuchteten Tuch.

Garraum: Halten Sie den Garraum [1]
stets sauber. Sollten Nahrungsmittelspritzer
oder verschiittete Flissigkeiten an den
Wénden des Produkts haften, wischen Sie
diese mit einem angefeuchteten Tuch ab.

Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spilmittel
auf das Tuch. Wischen Sie anschlieBend mit
einem feuchten Tuch nach, um Spilmittelreste
zu enffernen.

Drehteller: Spilen Sie den Drehteller
regelmaBig in warmer Seifenlauge. Sie
kénnen den Drehteller auch in einer
Spilmaschine reinigen.

Spritzer und Verunreinigungen:
Entfernen Sie regelméBig Spritzer und
Verunreinigungen mit einem angefeuchteten
Tuch von den folgenden Teilen:

- Tir @ (beidseitig)

— Sichtfenster (beidseitig)

— Tirdichtungen | 5| und benachbarte Teile
Dunst: Sollte sich in oder um die AuBenseite
der Tir[6] Dunst ablagern, wischen Sie

ihn mit einem weichen Tuch ab. Hierzu
kommt es, wenn das Produkt unter hohen
Feuchtigkeitsbedingungen betrieben wird.
Geriche: Beseitigen Sie regelmafig
Geriiche. Stellen Sie eine tiefe
Mikrowellenschissel - gefillt mit einer Tasse
Wasser und dem Saft sowie der Schale einer
Zitrone - in den Garraum [1]. Lassen Sie die
Mischung 5 Minuten lang garen. Wischen
Sie den Garraum aus und reiben Sie ihn mit
einem weichen Lappen trocken.

@ Reinigungsprogramm fir den

Garraum

HINWEIS: Das Reinigungsprogramm
erméglicht es lhnen, Lebensmittelspritzer oder
verschiittete Flissigkeiten durch Verdampfen
von Seifenwasser aufzuweichen. So lassen
sich solche Verunreinigungen leichter
entfernen.

Geben Sie Wasser und ein paar Tropfen
Spilmittel in eine mikrowellengeeignete Tasse.
Legen Sie einen nichtmetallischen Loffel

in die Tasse, um plétzliches Aufkochen zu
verhindern.
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4.

Platzieren Sie die Tasse in der Mitte des

Drehtellers [4]. SchlieBen Sie die Tir[6].

Halten Sie & [10] gedriickt, bis &
aufleuchtet und das Display |8 ,5:00"
anzeigt.

Driicken Sie die Taste start/+30 sec[17], um
das Reinigungsprogramm zu starten.
Wenn das Programm beendet ist:

4 Signalténe erténen. & [22] erlischt.

Reinigen Sie den Garraum [ 1 | (siehe
,Reinigung und Pflege”).

® Fehlerbehebung

Problem

Mégliche Ursache

Mégliche Lésungen

Das Display | 8 | zeigt nichts an.

Der Netzstecker | 3 | steckt nicht

in der Netzsteckdose.

Kontrollieren Sie den

Netzstecker [3].

Die Netzsteckdose ist defekt.

Probieren Sie eine andere
Netzsteckdose.

Das Display | 8 |ist defekt.

Wenden Sie sich an den
Kundendienst.

Das Produkt reagiert nicht auf
das Driicken von Tasten.

Die Kindersicherung ist akfiviert.

Deaktivieren Sie die
Kindersicherung (siehe
.Bedienung”).

Das Produkt startet den
Garvorgang nicht.

Die Tir[6] ist nicht richtig

verschlossen.

SchlieBen Sie die Tir [6].

Der Drehteller | 4 | erzeugt beim

Drehen laute Gerdusche.

Der Drehteller | 4] liegt nicht

richtig auf der Arretierung.

Legen Sie den Drehteller

richtig auf die Arretierung.

Der Laufring |4 | und/oder der
Boden des Garraums | 1 | sind

verschmutzt.

Reinigen Sie den Laufring
und den Boden des

Garraums .

Die Beleuchtung im Inneren des
Produkts funktioniert nicht.

Das Leuchtmittel ist defekt.

Wenden Sie sich an den
Kundendienst (siehe ,Service”).

@ Entsorgung

Produki:

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen

Materialien, die Sie iber die 6rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Beachten Sie die Kennzeichnung der
Verpackungsmaterialien bei der
Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)
und Nummern (b) mit folgender

Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20-22:

Papier und Pappe/80-98:
Verbundstoffe.
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Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Gerdt entsorgen

Das Symbol der durchgestrichenen
Milltonne bedeutet, dass dieses Gerat
am Ende der Nutzungszeit nicht iber
den Haushaltsmill entsorgt werden
darf. Das Gerdt ist bei eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abzugeben.
Zudem sind Vertreiber von Elektro- und



Elektronikgerdten sowie Vertreiber

von Lebensmitteln zur Riicknahme
verpflichtet. LIDL bietet lhnen
Rickgabeméglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an. Riickgabe
und Entsorgung sind fiir Sie kostenfrei.
Beim Kauf eines Neugeréts haben Sie
das Recht, ein entsprechendes Altgerdt
unentgeltlich zuriickzugeben.

Zusétzlich haben Sie die Méglichkeit,
unabhéngig vom Kauf eines Neugeréits,
unentgeltlich (bis zu drei) Altgeréte
abzugeben, die in keiner Abmessung
gréBer als 25 cm sind.

Bitte I6schen Sie vor der Riickgabe alle
personenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Rickgabe
Batterien oder Akkumulatoren, die nicht
vom Altgerdt umschlossen sind, sowie
Lampen, die zerstérungsfrei entnommen
werden kdnnen und fishren diese einer
separaten Sammlung zu.

@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgféltig gepriift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben
Sie gegeniiber dem Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte. lhre gesetzlichen Rechte
werden in keiner Weise durch unsere unten
aufgefihrte Garantie eingeschrénkt.

Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre
ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument
als Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schéden oder Méngel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, miissen
unverziiglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab
Kaufdatum einen Material- oder Herstellungsfehler
aufweisen, werden wir es - nach unserer Wahl -
kostenlos fir Sie reparieren oder ersetzen.

Die Garantiezeit verléngert sich durch einen
stattgegebenen Gewdhrleistungsanspruch nicht.
Dies gilt auch fir ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgemdf verwendet oder
gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und
Herstellungsfehler ab. Diese Garantie

erstreckt sich weder auf Produkiteile, die
normalem Verschlei3 unterliegen, und somit als
VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus,
Schlduche, Farbpatronen), noch auf Schéden an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile aus
Glas.

® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anspruchs
zu gewdhrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und

die Artikelnummer (IAN 516807_2510/
516809_2510/516811_2510) als Nachweis
fir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem
Typenschild, einer Gravur auf dem Produkt, der
Startseite der Bedienungsanleitung (unten links)
oder als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite
des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, wenden Sie sich zundchst telefonisch
oder per E-Mail an die unten aufgefihrte
Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst wurde,
kénnen Sie es kostenlos an die lhnen mitgeteilte
Service-Anschrift zuriicksenden. Stellen Sie sicher,
dass Sie den Originalkaufbeleg (Kassenbon)
sowie eine kurze, schriftliche Beschreibung
beilegen, in der die Einzelheiten des Defekts und
der Zeitpunkt des Auftretens dargelegt sind.
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@® Service

Cce

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
E-Mail: owim@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447744
E-Mail: owim@lidl.at
Service Belgien

Tel.: 0800 12089
E-Mail: owim@lidl.be
Service Schweiz

Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: owim@lidl.ch
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