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1. Bevezetd
Gratuldlunk 6j késziléke megvdsarldsdhoz.

Vésérlasaval kivalé mindségi termék mellett déntétt. A haszndlati
Otmutatd a termék része. Fontos tudnivalékat tartalmaz a biztonsdgra,
haszndlatra és artalmatlanitdsra vonatkozdan.

A termék haszndlata elétt ismerkedjen meg valamennyi
haszndlati és biztonsdgi utasitéssal. A terméket csak a leirtak
szerint és a megadott célokra haszndlja. A termék harmadik
személynek t6rténd tovdbbaddsa esetén adja 4t a készijlék-
hez tartozé valamennyi leirdst is.

1.1 Rendeltetésszeri hasznalat

Ez a készijlék kizarsdlag élelmiszerek forrd levegdvel térténd siitésére
szolgdl. A késziilék magdncéld haszndlatra készilt. A késziléket csak
szdaraz helyiségekben haszndlja és soha ne haszndlja a szabadban.
Més vagy ezen tilmend haszndlat nem rendeltetésszerinek mindsiil.
A készilék nem alkalmas kereskedelmi vagy ipari haszndlatra.

A nem rendeltetésszer( hasznélatbél, szakszerGtlen javitési munkakbdl,
jogosulatlanul végzett médositasbél vagy nem engedélyezett alkatrészek
haszndlatabél eredd kdrok esetén semmilyen igény nem érvényesithetd.
A kockdzatot egyediil a felhaszndlé viseli.

1.2 Felhaszndlt figyelmezteté jelzések és szimbélumok

Ebben a haszndlati Gtmutatéban a kévetkezd figyelmeztets jelzéseket
haszndljuk (ha alkalmazhatd):

VESZELY

Ennek a veszélyességi fokozatnak a figyelmezteté jelzése
fenyegeté veszélyes helyzetet jeldl.

Haldlt vagy stlyos sériiléseket okoz, ha nem kerili el az ilyen veszélyes
helyzetet.

> A silyos vagy akdr haldlos személyi sérillések megel6zése érdekében
kdvesse a figyelmeztetd jelzés szerinti utasitésokat.
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/\ FIGYELMEZTETES

Ennek a veszélyességi fokozatnak a figyelmezteté jelzése
lehetséges veszélyes helyzetet jeldl.

Stlyos sérijléseket vagy haldlt okozhat, ha nem kerili el az ilyen veszé-
lyes helyzetet.

> A silyos vagy haldlos sérilések megel8zése érdekében kévesse a
figyelmeztetd jelzések szerinti utasitdsokat.

/\ VIGYAZAT

Ennek a veszélyességi fokozatnak a figyelmezteté jelzése
lehetséges veszélyes helyzetet jel6l.

Sérijléseket okozhat, ha nem keriili el az ilyen veszélyes helyzetet.

> A személyi sériilések megel8zése érdekében kévesse a figyelmeztets
jelzés szerinti utasitdsokat.

FIGYELEM

Ennek a veszélyességi fokozatnak a figyelmeztetd jelzése
lehetséges anyagi kart jelél.

Anyagi kdért okozhat, ha nem keriili el az ilyen helyzetet.

> Az anyagi kdr megel8zése érdekében kévesse a figyelmeztetd
jelzések szerinti utasitésokat.

TUDNIVALO

> Tudnivalé jeldli a kiegészitd informdcidkat, amelyek megkdnnyitik
a késziilék kezelését.
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2. Biztonsagi utasitasok

ARAMUTES VESZELYE

» A készilék izembe helyezése elétt ellendrizze, hogy a hélé-
zati fesziltség megegyezik az adattdbldn megadott hélézati
fesziltséggel.

» A késziléket csak féldelt aljzatba csatlakoztassa.

~ Ugy vezesse a hélézati kébelt, hogy az ne szorulhasson
be vagy mds médon se sérilhessen meg.

» A késziléket csak szdraz helyiségekben haszndlja, soha
ne hasznélia a szabadban.

Soha ne meritse a késziléket, a hélézati kdbelt vagy a
hélézati csatlakozédugdt vizbe vagy més folyadékbal
Ellenkez8 esetben dramiités veszélye all fennl!

» Haszndlat utdn, tisztitds vagy a készilék dthelyezése esetén
mindig hizza ki a hdlézati csatlakozédugét a csatlakozbalf-
zatbdl. Mindig a hélézati csatlakozddugét és ne a héldzati
kébelt hizza.

» Ha a készilék leesett vagy megsérilt, nem szabad tovabb
haszndlni. Ellendriztesse a késziléket képzett szakemberrel
és szikség esetén javittassa meg.

~ A veszélyek megel8zése érdekében a sérilt csatlakozédveze-
téket a gydrténak, a gydrté vevészolgdlatédnak vagy hasonld
szakképzett személynek kell kicserélnie.

» Soha ne érjen a készilékhez nedves kézzel.

A FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

» A késziléket csak a jelen haszndlati Gtmutatéban leirt célokra
haszndlja. A készilék nem megfelel8 hasznélata esetén
sérilésveszély dll fenn.

» Gondoskodjon arrél, hogy a készilék stabilan élljon.
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A FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

~ Ugy helyezze el a halézati kabelt, hogy ne lehessen rélépni
vagy megbotlani benne.

~ Csatlakoztassa a késziléket egy kdnnyen elérheté csatlako-
zéalizathoz. Gondoskodjon arrél, hogy a halézati csatlako-
z6dugéd veszély esetén gyorsan elérhetd legyen.

~ A késziléket 8 éves kor feletti gyermekek és csdkkent fizikai,
érzékszervi vagy mentdlis képességl vagy tapasztalattal és/
vagy tuddssal nem rendelkezé személyek csak feligyelet
mellett haszndlhatidk, vagy ha felvilagositottak ket a ké-
szUlék biztonsdgos hasznélatarél és megértették az ebbdl
eredd veszélyeket.

~ Tisztitast és felhaszndléi karbantartdst nem végezhetik
8 éven aluli vagy feligyelet nélkiili gyermekek.

~ Ne engedjen 8 éven aluli gyermekeket a készilék és a
csatlakozbévezeték kdzelébe.

~ Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.

~ A siitési folyamat sordn forré géz szabadul fel. Tartson
biztonsdgos tdvolségot a gézt4l.

~ A készilék részei mikodés kézben felforrésodnak. Az égési
sérilések megel8zése érdekében ne nydljon ezekhez a ré-
szekhez. M(kddés kézben ne nyiljon a készilék belsejébe.
Csak a foganty(t és a kezelSelemeket fogja meg.

~ MGkddés kézben ne mozgassa a késziléket; égési sérilés
veszélye dll fenn!

~ Tisztitds és tartozékcsere elétt hagyja lehllni a késziléket.
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A FIGYELMEZTETES! TUZVESZELY!

~ A készilék forré levegével mikadik. Soha ne taltsén olajat
vagy mds folyadékot kézvetleniil a serpenydbe. Ellenkezd
esetben tizveszély &ll fenn!

~ Ne haszndljon kiilsé id8kapcsoldt vagy kilén tdvmiksdtetd
rendszert a készilék izemeltetéséhez.

~ Ne haszndlja a késziléket forré feliletek vagy gyilékony
anyagok kézelében.

~ Soha ne hagyja a késziléket miksdés kézben feligyelet
nélkil.

~ A késziléket soha ne gyulékony targyak kézelében vagy
alatt, kiléndsen ne figgénysk vagy fali szekrények alatt
éllitsa fel.

~ Ne dugjon semmit a készilék hétoldaldn év szell§z8nyils-
sokba és ne takarja le azokat.

& FIGYELEM! Forré felilet!

~ Védje a késziléket csdpdgé és froccsend viztdl. Ugyeljen
arra, hogy ne keriljén folyadék a készilék hatoldalan lévd
szell8z8nyildsokba.

~ A tapaddsmentes bevonat védelme érdekében ne haszndl-
jon fém eszkdzoket, pl. kést, villat stb. Ne haszndlja tovébb
a késziléket, ha sérilt a tapaddsmentes bevonat.

~ Ne haszndlja a késziléket behelyezett sitékosér nélkil!

~ A mozgatdshoz a készilék oldalsé alsé részét kell megfogni.
Ehhez ne haszndlja a sitékosdr fogantydjdt.

~ Csak a gyarté dltal ajénlott tartozékokat haszndljon.
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3. A csomag tartalma és hianytalansaganak
ellenorzése

A késziiléket alapvetéen az aldbbi dsszetevkkel szdllitjuk:
o forrélevegés siits
® serpenyd
® sitékosdr sz(rébetéttel
® haszndlati Gtmutatd

3.1 Kicsomagolas

VESZELY

A csomagoléanyagok gyermekek kezében veszélyforrast
jelentenek: fulladasveszély!

> Ne hagyjon gyerekeket feligyelet nélkiil a csomagoléanyaggal.
Tartsa tavol a gyerekeket a csomagoldstédl és a késziléktdl.

1) Vegye ki a dobozbdl a készilék valamennyi részét és a haszndlati
Otmutatét.

2) Tavolitsa el a késziilékrsl az 6sszes csomagoléanyagot és az esetleges
cimkéket.

TUDNIVALO

> Ellendrizze a csomag tartalmdt, hogy hidnytalan-e és nincs-e rajta
l&thatd sérilés.

> Hidnyos szdllités vagy a nem megfeleld csomagoldsbél ereds,
illetve a szdllitds sordn keletkezett karok esetén forduljon az
igyfélszolgdlathoz (lasd a Szerviz fejezetet).

3.2 A csomagolas artalmatlanitasa

A csomagolds védi a késziléket a sérilésektdl a szdllitds sordn.
A csomagoléanyagokat kérnyezetbardt és hulladék-artalmatlanitdsi
szempontok szerint valasztottuk ki és ezért Gjrahasznosithatdk.

@7 Nyersanyagot takarit meg és csdkkenti a hulladékmennyiséget, ha a
%@ csomagoldst visszajuttatia a nyersanyag-kérforgdsba. Artalmatlanitsa

a feleslegessé vdlt csomagoléanyagokat a hatdlyos helyi el&irasoknak
megfelel&en.
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Artalmatlanitsa a csomagoldst kérnyezetbardt médon. Vegye figyelembe

a kilénb&z8 csomagoléanyagokon 1év8 jelzéseket és adott esetben

valassza kiilén azokat. A csomagoléanyagok réviditésekkel (a) és

a szédmjegyekkel (b) vannak megijelélve, az alabbi jelentéssel: 1-7:
mianyagok; 20-22: papir és karton, 80-98: kompozit anyagok.

4. Ismerkedjen meg a készilékkel
LA dbra (lasd a kihajthaté oldalt)

készilékhdz

hdalézati csatlakozékdbel kabelkstézdvel

O kezelsfelislet kijelzével
O sitékosar

© szirdbetét (levehetd)
O kireteszel$ védelem
O kireteszels gomb

0O fogantyd

@ serpenyd

(8]

(9]

10

szell8z8nyilasok
,B" dbra:

A kezeléfelislet @ felss részén szimbodlumok lathaték a kilénbéz8 progra-
mokhoz és funkcidkhoz. Ezek akkor vildgitanak, ha kivélaszt egy programot
és csak kijelzésre szolgdlnak.

A kezeléfelilet @ alsé részén évé szimbdlumok kijelz8k és kapcsoldfeliile-
tek, amelyek a készijlék bedllitdsara szolgdlnak. A kdnnyebb olvashatésdg
érdekében ezeket gomboknak nevezzik. Ha megérint egyet, akkor egy révid
hangjelzés hallhaté.

ventildtor szimbélum @&

+muffin” program kijelzése

csirke” program kijelzése

4steak” program kijelzése

Jhal” program kijelzése

kijelz8 (hémérséklet/siitési idé kijelzése)

programvélaszté gomb @

be/ki gomb

hémérséklet/sitési id8 csokkentése gomb @

start/stop gomb

hémérséklet/sitési idS novelése gomb @

00006 S
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@ hdmérséklet/siitési id8 kivdlasztdsa gomb
@® ,hasdbburgonya” program kijelzése

@ ,szalonna” program kijelzése

@ ,gamélardk” program kijelzése

@ ,zoldség” program kijelzése

5. Az elsé hasznalat elott

A forrélevegds siit elsé haszndlata elétt fisztitsa meg az dsszes alkatrészt
a Tisztitas és dpolds fejezetben leirtak szerint.

TUZVESZELY
Forré levegd tavozik a késziilék hatulian 1évé szell6z8nyildsokbsl .
> Soha ne takarja le a szell8z8nyildsokat.

> A késziiléket ne kdzvetlenil fali szekrények, fali aljzatok alatt, vagy
figgdny, papir vagy gydlékony anyagok kézelében dllitsa fel.

» Ugyelien arra, hogy hagyjon elegends szabad helyet a készilék
keril, hogy a levegé megfeleléen tudjon keringeni.

1) Allitsa a készilléket vizszintes, sima, stabil és hsdalls feliletre.

TUDNIVALO

> Amennyiben a forrélevegds sitét a tizhely feletti pdraelszivé ala
kivéanja dllitani, igyelien arra, hogy a tizhely ki legyen kapcsolva.

2) Csatlakoztassa a hdlézati csatlakozédugédt egy csatlakozéaljzatba.
Ugyelien arra, hogy a csatlakozéaljzat mindig elérhets legyen,
amikor a készilék mikadik.

v Akezel6felileten @ 1év8 6sszes szimbdlum réviden felvillan és
2-szer révid hangjelzés hallhatd.

v Abe/ki gomb @ ( folyamatosan vilagit. A késziilék ekkor izemkész

és készenléti médban van.

TUDNIVALO

> A készilék elsé izembe helyezése sordn eléfordulhat, hogy a gyar-
tasbél visszamaradt anyagok miatt enyhe fist és szag képzddik.
Ez teljesen normdlis és nem veszélyes. Gondoskodjon megfeleld
szellézésrél, példaul nyisson ki egy ablakot.

10 HU SHFD 1400 B2



SILVERCREST’

6. Tippek a legjobb siitési eredményhez

B Etelek forrélevegds sitdben torténd elkészitéséhez rendszerint nem
szikséges olaj. Néhdny csepp olaj hozzdaddsaval azonban fokoz-
hatja az izeket. A forrélevegés sitével dltaldban minden olyan étel
elkészithetd, amely a légkeveréses siitében sikeril.

B A forrélevegds siitében t5rténd sitéshez lehetéleg minden élelmi-
szernek szdraznak kell lenni. Alaposan térélie szdrazra a sitni kivéant
élelmiszert, mieldtt a siitékosdrba @ tolti.

B Burgonyds ételek forrdlevegés sitében torténd készitéséhez nem
szétfévé burgonyafaijtdk a legalkalmasabbak. Mossa le tiszta vizzel
az &sszedarabolt burgonydt; ezzel megakaddlyozhaté, hogy a
sités sordn egymdshoz ragadjanak. Alaposan térélie szdrazra a
burgonyadarabokat, mielétt a forréleveg8s siitébe helyezi.

B Alaposan tavolitsa el az esetleges jégkristdlyokat vagy fagyott vizet
a fagyasztott élelmiszerrdl.

B Ugyelien arra, hogy a panir ne véljon le a panirozott élelmiszerrdl,
hanem a lehetd legjobban a siitni kivént élelmiszerre tapadijon.

B Kévesse a siitni kivant élelmiszer csomagoldsdn 1évé elkészitési uta-
sitésokat. Allitsa be a h8mérsékletet és a sitési idét a javaslatoknak
megfelel&en.

B Ha az élelmiszer csomagolésén nincs javaslat a forré levegds sitével
torténd elkészitésre vonatkozéan, akkor alkalmazza a légkeveréses
sitére vonatkozé informdcidkat.

B Kerilie a nagy mennyiségek egyszerre sitését. A legjobb barnuldsi
eredmény érdekében azt javasoljuk, hogy egyszerre legfeliebb
400-500 g fagyasztott hasdbburgonydt készitsen el.

B Ne t8ltse t0l a sitékosarat @! A sitékosarat legfeliebb a MAX jelslé-
sig toltse. Ugyelien arra, hogy a sitni kivant étel ne érjen a belsé
rész tetején 1évé fitéelemhez.

B Az akrilamid olyan potencidlisan rakkelté anyag, ami keményitétar-
talmy élelmiszerek sitésekor képz&dik. Ezért a keményitétartalmd
élelmiszereket, példéul a hasdbburgonydt, csak addig kell siitni,
amig csak aranybarna lesz és nem sétét vagy barna. Csak igy lehet-
séges akrilamid-szegény ételkészités.

B Az egyenletes barnuldshoz és a ropogés dllaghoz pl. siilt krumpli
vagy csirkefalatok készitésénél a sités sordn 1-2 alkalommal fel kell
rézni vagy meg kell forditani a siitni kivant élelmiszert.

HU 11
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— Ehhez hizza ki a serpenyst @ a sitékosarral @ egyiitt a készi-
l6kbél és rdzza fel a siitni kivant élelmiszert vagy forditsa meg
egy megfeleld konyhai eszkdz segitségével. Ezutan helyezze
vissza a serpenydét @ a sit6kosdrral @ egyiitt.

— A siitési program a serpenyd @ és a sitékosar @ kihizasakor
automatikusan megszakad és automatikusan folytatédik, amint
a serpenyét @ a sitékosdrral @ egyitt visszahelyezi.

B A forrélevegds siitével pékdarut, példéul muffint vagy kisebb sitemé-
nyeket is készithet. Ebben az esetben a tésztat semmiképpen nem
szabad kézvetlenil a serpenyébe @ vagy a sitékosdrba @ tenni.
Ehhez hasznéljon kicsi sitéformékat, példdul muffin formdkat, ame-
lyeket aztén a tésztdval egyiitt a sitékosdrba @ rakhat.

7. Hasznalat

EGESI SERULES VESZELYE

> A késziilék részei mikddés kdzben felforrésodnak. Az égési sériilé-
sek megelézése érdekében ne nydljon ezekhez a részekhez.

> Haszndljon edényfogét vagy siitékesztyit, ha meg kell fognia a
serpenyét @ vagy a sitékosarat @.

> Forré levegd tavozik a készijlék hétulién lévé szell6z8nyildsokbdl (.
Ne nydlion ehhez a teriilethez.

> Ne mozgassa és ne helyezze dt a késziiléket miksédés kdzben.

FIGYELEM ANYAGI KAR!

> Ne haszndlja a serpenyst @ sitékosdr @ nélkil.

> A sit6kosarat @ legfeliebb a MAX jeldlésig téltse és igyelien arra,
hogy a siitni kivant élelmiszer ne érjen a késziilékhaz @ belsejében
lévs fitelemhez.

1) Akésziléket Az elsé haszndlat elétt fejezetben ismertetett médon
dllitsa fel.

2) Készitse el6 az élelmiszereket a recept szerint és tegye a siitkosarba @.

3) Tegye a sit8kosarat @ a serpenyébe @. Kézben iigyeljen arra,
hogy a fogantyd @ hallhatéan bekattanjon a serpenyében @.

4) Tolja az kireteszel& védelmet @ a kireteszel8 gomb @ folé.

5) Helyezze a serpenyét @ a sitékosdrral @ egyitt a készilékhdazba @.

12 HU SHFD 1400 B2



SILVERCREST’

6) Nyomja meg a be/ki gombot @ @® a kezelsfelilet @ bekapcsold-
séhoz.

v Egy révid hangjelzés hallhaté.
v Akezeléfeltlet @ alsé részén lévs szimbdlumok felvillannak.
A kijelzén (@ a bedllitott hémérséklet {80 °C és a siitési idé {5 min
vdltakozva jelenik meg.
Ekkor kivélaszthatja a gyorsindité funkciét, elindithat egy f6zési folya-
matot kézzel bedllitott sitési idSvel és h8mérséklettel vagy haszndlhatija
valamelyik siitési programot. Errél a kévetkez8 fejezetekben olvashat.

TUDNIVALO

> A siités csak akkor indithaté el, ha a serpenyd @ a siit6kosdrral @
egyitt megfelelden bekattant a befogéba.

7.1 Gyorsinditas funkcio

Ha nincs szikség tovabbi bedllitdsra, akkor a gyorsinditds funkciéval
azonnal elindithatja a sitést. Ehhez nyomja meg a start/stop gombot
@, hogy azonnal elkezdje a siitést. A készilék elére bedllitott 158 °C
h&mérsékleten és az ehhez tartozé 15 perces sitési idével miksdik.

A ventiltor szimbdlum @& @ villog siités kozben.

A siitési id8t és a hdmérsékletet barmikor médosithatia a kévetkezd
fejezetben leirtak szerint.

7.2 A sutési ido és a hémérséklet kézi bedllitasa

Amikor a készilék be van kapcsolva, a kezeléfelilet @ alsé részén 1évs
gombok aktivak és vilagitanak. A hémérsékletet és a sitési idSt barmikor
bedllithatia az igényeinek megfeleléen, akar siitési program kézben is.
Ehhez tegye a kévetkezdt:

1) Vélassza ki a @ gombbal @, hogy a hémérséklet vagy a siitési idé
ielenjen meg a kijelzén @.

2) Nyomja meg a @ gombot ® a megjelenitett értékek csokkentéséhez,
ill. a @ gombot @ az értékek ndveléséhez:
— A h8mérséklet 80 °C és 200 °C kdzétt 5 °C-os lépésekben
névelhetd vagy csdkkenthetd.

— Asitésiidé 1 és 60 perc kdzott 1 perces lépésekben névelhetd
vagy csdkkenthetd.

— Minden gombnyomds esetén egy hangjelzés hallhaté.

HU 13
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> A@ gomb @® vagy @ gomb @ lenyomva tartéséval az értékek
gyorsabban névelhetdk, illetve csdkkentheték.

3) Ha még nem tette meg, inditsa el a sitést a start/stop gomb @ @
révid megnyomdsdval.

v A kezeldfelisleten egyszerre villog a ventildtor szimbélum @@ @ és
a kivélasztott program szimbdluma. A késziilék melegiteni kezd.

7.3 Programok hasznalata

A késziilék 8 eldre bedllitott programmal rendelkezik. Ha kivalaszt egy
programot, a kezeléfelilet @ felsd részén vilagit a megfeleld program
szimbéluma. Az el8re bedllitott h8mérséklet és siitési id8 megjelenik

a kijelzén . Ezeket a bedllitdsokat a recepttdl vagy sajat igényeitdl
figg8en médosithatia az el8z8 fejezetben leirtak szerint.

Az aldbbiak szerint éllithaté be egy program:

1) Nyomija meg a be/ki gombot @ @, ha a készilék készenléti izem-
médban van.

v Akezeléfelilet @ alsé részén lévs szimbdlumok felvillannak.

2) Nyomija meg a programvélasztés gombot @ @ annyiszor, amig

vilégitani a kivant program szimbéluma a kezeléfelilet @ felsé
részén.

V' Akijelzén @ felvdliva megijelenik az ehhez a programhoz elére
bedllitott hdmérséklet és siitési idd.

TUDNIVALO

> Akijelzén O 5 masodpercenként véltakozik a hémérséklet és a
sUtési id8. A hdmérséklet és a sitési id8 kézétti gyorsabb véltashoz

nyomja meg a @ gombot .
3) Adott esetben dllitsa be a hémérsékletet és a sitési idét a @ gomb-
bal @ vagy © gombbal @ az igényeinek megfeleléen.

4) Nyomja meg a start/stop gombot @ .

v A kezeldfelisleten egyszerre villog a ventildtor szimbélum @& @ és
a kivélasztott program szimbéluma. A késziilék melegiteni kezd.
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A program végén a készilék automatikusan kikapesol: tsbbszari hang-
ielzés hallhaté, a ventilator szimbdlum & @ kialszik és a kijelzén O
néhdny mésodpercig 000" villog. Ezutdn az ésszes kijelzés kialszik, a
be/ki gomb @ @ kivételével. A késziilék ismét készenléti izemmddban
van.

7.4 Program félbeszakitasa

On barmikor megszakithatja a siitési folyamatot, pl. a barnulds ellendr-
zéséhez vagy a siitni kivant élelmiszer 8sszerdzdsdhoz vagy megforga-
taséhoz.

1) Nyomija meg a start/stop gombot @ .
v A ventilétor szimbélum @ @ kialszik, a start/stop gomb @ @

villog. A h8mérséklet &s a hétralévd id8 felvaltva jelenik meg a
kijelzén . A program kijelzése folyamatosan vilagit.
2) Hozza ki a serpenyét @ a fogantyindl @ fogva a készilékhazbsl @.
3) Adott esetben forditsa meg vagy rdzza 8ssze a siitni kivént élelmiszert
a sitkosdrban @.

FIGYELEM ANYAGI KAR!

> A serpenydn @ és a sitékosdron @ tapaddsmentes bevonat van.
A tapaddsmentes bevonat védelme érdekében ne haszndljon fém
eszkdzoket, pl. kést, villt stb. a sitni kivant élelmiszer megforditdsa-
hoz vagy kivételéhez.

4) Helyezze vissza a serpenyét @ a siitékosarral @ egyitt.

5) Ismét nyomja meg a start/stop gombot @ €.
v A program kijelzése és a ventildtor szimbélum @ @ ismét egyszerre
villog.

V" A program automatikusan folytatédik a sitési id8 végéig.

TUDNIVALO

> A serpenydt @ a start/stop gomb @) @ elézetes megnyomdsa
nélkil is kihdzhatja a késziilékbsl. A program automatikusan ledll
és ismét folytatédik, amint visszahelyezi a serpenyét @. Ehhez nem
kell megnyomni semmilyen gombot.

7.5 Program megszakitasa

Egy program megszakitdsdhoz, a sités kordbbi befejezéséhez vagy az
alapbedllitasokhoz t6rténd visszatéréshez, nyomja meg és kb. 3 mésod-
percig tartsa lenyomva a be/ki gombot @ ®.

SHFD 1400 B2 HU 15



SILVERCREST'

v Egy hangjelzés hallhaté. A be/ki gomb @ @ kivételével az dsszes
kijelzés kialszik. A készilék ismét készenléti dllapotban van.

7.6 A megsiitott étel kivétele

EGESI SERULES VESZELYE!

> Haszndljon edényfogét vagy sitékesztydt, ha meg kell fognia a
serpenydt @ vagy a sitékosarat @.

A siités végén tobbszéri hangjelzés hallhaté és a kijelzén @ 0007 jele-
nik meg. A készilék ezutdn automatikusan készenléti médba kapcsol.

1) Kapcsolja ki a késziiléket: ehhez hizza ki a hdlézati csatlakozédugédt
a csatlakozéaljzatbdl.

2) Tartson készenlétbe egy h3dll6 aldatétet a serpenyd @ és a siitékosar
@ részére, valamint egy edényt, pl. tanyért vagy télat a megsitstt
ételhez.

3) Hizza ki a serpenyét @ a fogantyindl @ fogva a késziilékhdzbsl @.

FIGYELEM ANYAGI KAR!

> Sose vdlassza le a sit8kosarat @ a serpenydrél @, mikézben
a kezében tartja, mivel ellenkez8 esetben leesik. Ehhez tegye a
serpenySt @ egy hédllé alététre.

4) Tolja a kireteszels védelmet @ a nyil irdnydba, hogy szabaddd
tegye az alatta lévé kireteszel§ gombot @.

5) Nyomja meg a kireteszel8 gombot @ és egyidejileg emelije ki a
sitkosarat @ felfelé a serpenyébd| @.

177
L

6) Allitsa a sitékosarat @ egy héallé aldtétre.
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> A serpenydn @ és a sitékosdron @ tapaddsmentes bevonat van.
A tapaddsmentes bevonat védelme érdekében ne haszndljon fém
eszkdzoket, pl. kést, villat stb. a sitni kivant élelmiszer megforditasa-

hoz vagy kivételéhez.

7) Vegye ki a megsitott ételt a sitékosdrbsl @.

8) Hagyja teliesen leh(Ini a késziléket és a tartozékokat, mielstt meg-

tisztitja és elrakja.

8. Programtablazat

A tdblazatban megadott, ill. a készilékben elére programozott értékek
tdjékoztatd jelleglek. A tényleges sitési id8 az élelmiszer jellegétdl

QOOBOHS

figg8en valtozhat. Ellendrizze rendszeresen a sijtési folyamatot.

a program a kdvet-
kezo élelmiszerek
sutéséhez alkalmas:

hasdbburgonya, burgo-
nyahasdbok, burgonyar-
Oszti

szalonna, mozzarella
rudak, virsli tésztdban

garnélardk (pdncél
nélkil)

z6ldség, gomba
muffin, pékdru, sitemény

baromfi darabok, csirke-
szdrny vagy csirkecomb

steak, karaj, hisszelet

hal, halrudacskak,

tintahal

elore beallitott
hémeérséklet
(beadllithaté tarto-

many)

200 °C
(80 - 200 °C)

180 °C
(80 - 200 °C)

160 °C
(80 - 200 °C)

180 °C
(80 - 200 °C)

160 °C
(80 - 200 °C)

200 °C
(80 - 200 °C)

200 °C
(80 - 200 °C)

180 °C
(80 - 200 °C)

eldre beallitott

sutési idé
(bedllithaté
tartomany)

20 perc
(1 - 60 perc)

10 perc
(1 - 60 perc)

13 perc
(1 - 60 perc)

22 perc
(1 - 60 perc)

15 perc
(1 - 60 perc)

20 perc
(1 - 60 perc)

20 perc
(1 - 60 perc)

18 perc
(1 - 60 perc)
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9. Sutési idék tablazata

A tablézatban példdkat taldl arra, hogy mely ételeket milyen hémér-
sékleten és mennyi ideig kell sitni. Amennyiben a sitni kivant élelmiszer
csomagoldsdn [évé utasitdsok eltérnek a tabldzatban megadottaktdl,
akkor kévesse a csomagoldson taldlhaté utasitdsokat.

megfor-
e mennyiség / hémér- idé ditas/
suly (g) séklet dsszera-
zas
burgonya és zéldség
optimdlis:
hasdbburgonya 480_500 200 °C 15 - 20 perc  2-szer rdz-
(fagyasztott) za dssze'
max.: 800 30 perc
hasabburgonya (friss) 500 180 °C 20 - 30 perc Q-SZ?F roz]-
za Bssze
burgonyahasdbok 500 180 °C 16 - 22 perc 2—sz"er réz-
(fagyasztott) za &ssze!
z6ldség (pl. cukkini, optimdlis: 600 180 °C 22'pere 3-szor rdz-

paprika, padlizsén) za dsszed

max.: 750 200 °C 25 perc

S ° rézza
véréshagyma 200 200 °C 8 - 10 perc 55572
hus
csirkefalatok (fa- 300 180 °C 15 - 20 perc forditsa
gyasztott) meg?

. optimdlis: o forditsa
csirkecomb 4darab 200 °C 22 - 28 perc meg?
csirkemell 350 180°C  10- 15perc odlisa

meg
sertéskaraqj 350 200 °C 15 - 25 perc fordltszo
meg
hiusszelet (fagyasz- 2 3 darab 180 °C 20 - 25 perc forditsa
tott) meg?
. forditsa
szalonna 4 darab 200 °C 8 perc )
meg
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hal

réntott garnélardk 10 - 12darab 160 °C 6 - 8 perc fOI'dIszG
meg

s o forditsa

garnélardk 200 160 °C 10 - 15 perc 5
meg

lazacfilé 400 180°C 15 - 18 perc nem

kenyér

bruschetta 4 - 5 darab 200 °C 6 perc nem

kruton 200 180 °C 5 perc nem

' Kb. a siitési id8 V5 és % részének eltelte utdn razza dssze/forditsa meg.
2 Kb. a sijtési idé fele utdn razza 6ssze/forditsa meg.
3 Kb. 52, illetve 6 perc utdn rdzza &ssze.
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10. Tisztitas és apolas

/\ FIGYELMEZTETES - ARAMUTES VESZELYE!

> A készilék tisztitdsa elétt mindig hizza ki a hélézati csatlakozédu-
g6t a csatlakozéaljzatbdl.

> @ Semmiképpen ne meritse a késziléket folyadékbal Aramiités
okozta életveszély alakulhat ki és kdr keletkezhet a készilékben.

/\ FIGYELMEZTETES - EGESI SERULES VESZELYE!

> Tisztitas eldtt teliesen hagyja lehdlni a késziléket.

FIGYELEM - ANYAGI KAR!

> A tisztitdshoz ne haszndljon maré vagy sirolé hatds tisztitdsze-
reket/-anyagokat, példaul sirolékrémet vagy acélgyapotot. Ezek
kart tehetnek a késziilék feliletében és a tartozékok tapaddsmentes
bevonatdban!

10.1 A tartozékok tisztitasa
Kénnyebb tisztitds céliagbdl a szirébetét € levehetd.

1) Nyomia ki felfelé a szirébetétet € a sitékosarbsl @ a hdrom
reteszel8kapocsndl.

2) Tavolitsa el a nagyobb élelmiszermaradvényokat.

3) Mosogassa el a serpenyét @, a sit8kosarat @ és a sz(rébetétet @
enyhén mosogatészeres meleg vizben és végil éblitse le tiszta vizzel.

4) Makacs szennyez8dés esetén haszndlijon enyhén mosogatdszeres
nem sdrolé mosogatészivacsot. Ezutdn &blitse le tiszta vizzel, hogy
eltdvolitsa az esetleges tisztitészer-maradvanyokat.

5) Az 8sszeszerelés el8tt alaposan t6réljén szdrazra minden részt.

TUDNIVALO

> %"T@ A serpenyS @ és a sitékosdar @ a sz(rébetéttel @ egyitt
2”7 mosogatégépben is tisztithatd.
> Szdrazra torlés utdn még nedvesség lehet az Gregekben. Hagyia,
hogy a tartozékok teliesen megszdaradjanak a levegén.
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6) Helyezze vissza a szrébetétet € a sitékosarba @. Kézben gyelien
arra, hogy ne akadjon meg. Nyomja be hatdrozottan a hdrom rete-
szel8kapocsba, amig hallhatéan bekattan.

10.2 Készulékhaz tisztitasa

1) Tisztitsa meg a késziléket egy nedves torl8kendével. Szikség esetén
tegyen enyhe hatdst mosogatédszert a térl8kenddre. Ezt kévetéen
alaposan térélie Gt csak vizzel benedvesitett torlskendével. Ugyelien
arra, hogy ne keriljén folyadék a készilék szell8z8nyildsaiba (!

2) Ezt kdvetéen térélie szdrazra egy konyharuhéval.
10.3 A belsé rész tisztitasa

1) Tisztitsa meg a belsd részt egy kevés vizzel és néhany csepp enyhe
hatdsy tisztitészerrel megnedvesitett puha szivaccsal.

2) Torélie le tébbszér nedves, mikroszdlas térlékenddvel. IdSnként
mossa ki vizben és csavaria ki.

3) Alaposan térélie szdrazra a belsd részt egy konyharuhdval.

Egyéb karbantartasi munkdkat csak egy hivatalos szakvdllalat vagy az
gyfélszolgdlat végezhet.

11. Tarolas

1) A késziléket két kézzel oldalrdl a késziilék ald nydlva emelje fel vagy
vigye. Ehhez soha ne haszndlja a siitékosar @ fogantyijat @!

2) Tekerje &ssze a hdlézati kdbelt @ és régzitse a csomagban 1évé
kabelkstézével.

3) Térolja a késziléket behelyezett serpenydvel @ és sitékosarral @.
Igy a készilék belseje és a tartozékok tisztdk és pormentesek marad-
nak.

4) Térolia a késziléket szdraz és pormentes helyen.
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12. Hibaelharitas

Nem lehet elinditani
a késziléket.

A késziilék nem

makadik.

Az étel a bedllitott
id8 alatt nem silt
meg vagy nem
egyenletesen siilt
meg.

Siités kézben erds

fist vagy szag kelet-
kezik.

A serpenyé @ és a siit-
kosdr @ nem kattant be
rendesen.

A készilék nincs a hdlézati
csatlakozéaljzatra csatla-
koztatva.

A késziilék ki van kapcsol-
va.

A készilék meghibdsodott.

Tol nagy mennyiségl
élelmiszer van a siitékosdr-

ban @.

T6l nagy darabok.

A h8mérséklet tol alacsony
vagy a sitési id8 tol révid.

Az étel hozzdér a fiitéelem-
hez és azon ég.

Ugyelien arra, hogy
a serpenyS @ és a
sitékosdr @ megfele-
|8en illeszkedjen

a készilékhazban.

Csatlakoztassa a ké-
sziiléket egy halézati
csatlakozéaljzatra.

Kapcsolja be a készi-
léket a be/ki gombbal
®.

Forduljon az iigyfél-
szolgdlathoz.

Ne lépje il a sit8ko-
sarban @ lévé MAX
jelslést.

Végja az élelmiszert
kisebb darabokra.
Forditsa meg az

ételt vagy rdzza
Sssze t6bbszdr siités
kézben.

Névelie a hdmérsékle-
tet vagy a sitési idét.
Ne lépje tdl a sitéko-
sarban @ lévé MAX

jelolést.

Ha a hibat nem lehet elhdritani vagy ha ezektd| eltéré zavarokat észlel, akkor

forduljon szerviziinkhz.

22 HU
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13. A készulék artalmatianitasa

Az &thizott kerekes szeméttdrolé itt [athaté szimbéluma azt jelzi, hogy
ez a készilék a 2012/19/EU irdnyelv hatdlya ald tartozik. Ez az
irényelv azt mondja ki, hogy a késziléket életciklusa végén nem szabad a
szokdsos haztartési hulladékkal artalmatlanitani, hanem kiilén létrehozott
gy(itéhelyen, Gjrahasznosité kdzpontokban vagy hulladékkezeld
uzemben kell leadni.

Ez az artalmatlanitas az On szémara dijtalan. Kimélje a
kornyezetet és artalmatlanitson szakszerien.

@
O A Az elhasznélédott termék drtalmatlanitdsanak lehetéségeird| tajékozéd-

jon telepilése vagy varosa énkorményzatdndl.

14. MUszaki adatok

Halbzati fesziltség 230V ~ (véltédram), 50-60 Hz
Névleges teljesitmény 1400 W
Védelmi osztaly I (@ védsfoldelés)

Sitékosar @ hasznos térfogata 2,2 | a MAX jelslésig
Q'P A késziilék élelmiszerekkel érintke-

28 részei élelmiszer-biztosak.

15. A Kompernass Handels GmbH garanciaja

Tisztelt Vasarlonk!

A késziilékre a vésdrlés napjatd! szamitott 3 év garancidt vdllalunk. A
termék meghibésoddsa esetén. Ont jogszabdlyban foglalt jogok illetik
meg az eladéval szemben. Az aldbbi garancidnk nem korlatozza vagy
szlinteti meg a jogszabdlyban biztositott jogokat.

Garancidlis feltételek

A garancidlis id8szak a vésérlds napjan kezd8dik. Gondosan 8rizze
meg a nyugtat. Ez a vdasarlds igazoldsdhoz szikséges.

Ha a termékvdsarlds napjatél szamitott hdrom éven belil anyag- vagy
gyédrtasi hibét észlel, akkor a terméket sajdt beldtdsunk szerint ingyen
megijavitjuk, kicseréljik vagy visszafizetjik az érét. A garancia feltétele
a hibés készilék és a vasarlast igazolé bizonylat (pénztari blokk) hdrom
éves garanciaidén belili bemutatdsa, valamint a hiba lényegének és
megijelenése idejének révidleirdsa.
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Ha garancidnk fedezetet nydjt a hibdra, akkor javitott vagy egy Ui ter-
méket kap vissza. A termék javitdsa vagy cseréje esetén a garancia nem
kezd8dik elslrsl.

Garancidlis id6 és a jogszabalyban foglalt szavatossagi
igények

24

A garancia ideje nem hosszabbodik meg a jétdllassal. Ez a cserélt és
javitott alkatrészekre is vonatkozik. Az esetlegesen mar a vasdrldaskor is
fenndll6 sériiléseket és hianyosségokat a kicsomagolds utdn azonnal
jelezni kell. A garanciai lejarta utdn esedékes javitdsok dijkstelesek.

A garancia kére

A késziiléket szigord min8ségi el&irdsok szerint gydrtottuk és kiszdllitds
elétt lelkiismeretesen ellendriztik.

A garancia anyag- vagy gydrtdsi hibékra vonatkozik. A garancia nem
terjed ki a termék normdlis elhaszndlédasnak kitett és ezért kopé alkat-
részeknek tekinthets alkatrészeire vagy a térékeny alkatrészek - mint
példdul kapcsoldk, akkumuldtorok vagy tivegbdl készilt alkatrészek -
sériiléseire.

A garancia megszinik akkor, ha a termék megsériil, nem megfelel8en
haszndljgk vagy nem tartjdk karban. A termék megfelel8 haszndlata
érdekében a haszndlati Gtmutatéban foglalt sszes utasitést pontosan be
kell tartani. Feltétlenil keriiini kell minden olyan felhaszndlési és kezelési
médot, amit a haszndlati Gtmutaté nem javasol, vagy amelynek elkeriilé-
sére kifejezetten figyelmeztet.

A termék csak magdnhaszndlatra és nem ipari haszndlatra készilt. A
garancia érvényét veszti visszaélésszer( vagy szakszeritlen kezelés, ers-
szak alkalmazdsa vagy olyan beavatkozdsok esetén, amelyeket dltalunk
nem engedélyezett szervizben végeziek el.
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A garancia érvényesitése
Ugyének gyors feldolgozasa érdekében kévesse a kévetkezd utasitdsokat:

B Kérjiok, hogy minden kapcsolatfelvételnél tartsa készenlétben a vasar-
l&st igazold pénztdri blokkot és a cikkszémot (IAN) 377118_2110.

B A cikkszdm a termék adattdbléjan, a termékre gravirozva, a haszné-
lati Gtmutatd cimlapjdn (balra lent) vagy a termék hétoldaldn vagy
aljan lévé cimkén taldlhaté.

B Miksdési hiba vagy més hiba észlelése esetén vegye fel a kapcsola-
tot az aldbbi szervizrészleggel telefonon vagy e-mailben.

B Kildje el dijmentesen a megadott szerviz cimére a hibasnak taldlt
terméket és a vasdrlast igazold bizonylatot (pénztdri blokk), illetve
réviden irja le azt is, hogy hol és mikor jelentkezett a hiba.

¥ E Mds haszndlati Gtmutatékhoz, termékbemutatéd videdkhoz és a
# | telepitési szoftverekhez hasonléan ezt is letéltheti a
www.lidl-service.com oldalrél.

TS | Ezzel o QR-kSddal kézvetlenil a Lidl igyfélszolgdlati oldalra
kerlnek (www.lidl-service.com) és a cikkszdm megaddsdval
(IAN) 377118_2110 megnyithatja a haszndlati Gtmutatét.

15.1 Szerviz

(HY Szerviz Magyarorszég
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

[ IAN 377118_2110 |
15.2 Gyartja

Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz cime.

Elgszér fordulion a megijeldlt szervizhcez.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
NEMETORSZAG

www.komperncss.com
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16. HD JOTALLASI TAJEKOZTATO

A termék megnevezése: Gydrtdsi szam:
Digitdlis, forrélevegds fritéz IAN 377118_2201

A termék tipusa:

SHFD 1400 B2

A gyarté cégneve, cime és e-mail A szerviz neve, cime és telefonszdma:
cime: Szerviz Magyarorszdg / Hornos Lid.
KOMPERNASS HANDELS GMBH Zrinyi Utca 39, 2600 Vac,
BURGSTRASSE 21 Tel.: 06800 21225

44867 BOCHUM, NEMETORSZAG

info@kompernass.de

Az importdlé/ forgalmazé neve és cime:
Lidl Magyarorszdg Kereskedelmi Bt., H-1037 Budapest, Radl érok 6.

1. Ajétdllési id8 a Magyarorszdg teriiletén, Lidl Magyarorszdg Kereskedelmi Bt.
izletében tortént vésarlds napjatdl szamitott 3 év, amely jogvesztd. A jotéllasi
id8 a fogyasztd részére torténd dtaddssal, vagy ha az izembe helyezést a
forgalmazé, vagy annak megbizottia végzi, az izembe helyezés napjaval

kezd&dik.

2. Ajotdllési igény a jotéllési jeggyel és/vagy a vasarldst igazold blokkal érvényesit-
hetd.

A j6tdlldsi jegy szabdlytalan kidllitésa, vagy dtadésdnak elmaraddsa nem érinti a
jotallasi kdtelezettség-vdllalds érvényességét. Kérjik, hogy a vasarlds tényének és
id8pontjanak bizonyitésdra 8rizze meg a pénztari fizetésnél kapott jstallasi jegyet
és a vasdrldst igazold blokkot.

3. A vdsdrldstdl szamitott hdrom munkanapon beliil érvényesitett csereigény esetén
a forgalmazé kételes a terméket kicserélni, feltéve ha a hiba a rendeltetésszer(
haszndlatot akaddlyozza. A jétdllasi jogokat a termék tulajdonosaként a fogyasz-
t6 érvényesitheti az druhdzakban, valamint a j6tdllési tajékoztatéban feltintetett
szervizekben. (A magyar Polgdri Térvénykényv alapijan fogyaszténak mindsil a
szakmdja, 6ndll6 foglalkozdsa vagy Uzleti tevékenysége korén kiviil eljaré termé-
szetes személy.)

A j6tdllés ideje alatt a fogyaszté hibas teljesités esetén kérheti a termék kijavitd-
s@t, kicserélését, vagy ha a termék nem javithaté vagy cserélhetd, vagy az a for-
galmazénak ardnytalan tébbletksltséggel jarna, illetve a fogyaszté kijavitdshoz,
kicseréléshez fGz8dé érdeke alapos ok miatt megszint, drleszdllitast kérhet, vagy
eldllhat a szerz8déstd| és visszakérheti a vételdrat. A kijavitds sordn a termékbe
csak Uj alkatrész kerijlhet beépitésre.
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4. Afogyaszté a hiba felfedezésé utdn a lehetd legrévidebb idén beliil kételes a
hibdt bejelenteni és a terméket a j6tdlldsi jogok érvényesitése céligbdl dtadni. A
hiba felfedezésétsl szamitott két hénapon belil bejelentett j6tdllasi igényt idében
kdzoltnek kell tekinteni. A kézlés elmaraddsdbél eredé karért a fogyaszté felelés.
A j6téllasi igény érvényesithetéségének hatdrideje a termék, vagy fédarabjénak
kicserélése esetén a csere napjén Ujraindul.

5. A rdgzitett bekstésy, illetve a 10 kg-ndl stlyosabb, vagy témegkézlekedési esz-
kézoén nem szdllithaté terméket az Gzemeltetés helyén kell megjavitani. Abban az
esetben, ha a javitds a helyszinen nem végezhetd el, a termék ki- és visszaszere-
lésérél, valamint szallitdsarél a forgalmazénak kell gondoskodnia.

6. A j6téllas nem dll fenn, ha a hiba a nem rendeltetésszerG hasznélatbdl, at-
alakitdsbdl, helytelen tarolésbdl, vagy a haszndlati utasitéstdl eltérd kezelésbdl,
vagy barmely a vésarlést kévetd behatasbél fakad, vagy elemi kér okozta, és
azt a forgalmazd, vagy a szerviz bizonyitja. A j6tdllés nem vonatkozik a mozgé
kopé alkatrészek (vildgitdtestek, gumiabronesok stb.) rendeltetésszerd elhasz-
ndléddsdra. A szerviz és a forgalmazé a kijavitds sordn nem felel a terméken a
fogyaszté vagy harmadik személyek éltal tarolt adatokért vagy bedllitdsokért.

7. F ogyasztéi jogvita esetén a fogyaszté a megyei (f8varosi) kereskedelmi és
iparkamardk mellett mikddé békéltets testilet eljarasdt is kezdeményezheti.

A jotdllas a fogyaszté torvénybdl eredd szavatossdgi jogait és azok érvényesithetd-
ségét nem érinti.

Kijavitast ellendrzé szelvény:

A j6tallasi igény bejelentésének idépontja: | A hiba oka:

Javitdsra étvétel idépontia: A hiba javitdsdnak médja:

A fogyaszté részére t6rténé visszaadds
idépontja:

A szerviz bélyegzdije, kelt és aldirdsa:

Kicserélést ellendrzé szelvény:

A j6tdllasi igény bejelentésének idépontja:

Kicserélés idSpontia:

A cseréld bolt bélyegzdje, kelt és aldirds:
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17. Receptek

Hasabburgonya
Hozzdavaldk 2 személyre
§ * 400 g hasdbburgonya (fagyasztott)
e s6
Elkészités
1) Helyezze a fagyasztott hasdbburgonydt a forrélevegés siitébe.
2) Vélassza ki a ,hasébburgonya” programot.

3) A sitésiidé felénél vegye ki a siitékosarat és rdzza Sssze vagy
rendezze &t a siilt krumplikat a sitékosdrban, hogy az alsék felilre
keriilienek. Adott esetben tovabbi 5 perc elteltével ismételie meg.

4) A program végén tegye a hasdbburgonydt egy edénybe és izlés sze-
rint izesitse séval és fiszerekkel. Tdlalja vélasztdsa szerinti szésszal.

Edesburgonya
Hozzdvaldk 2 személyre
§ * 500 g édesburgonya
o 1 ek szezdm
* 1 csipet tengeri s6
* 5mlolqj
Elkészités
1) Hdmozza meg az édesburgonydt és darabolja 1 cm vastag hasdbokra.

2) Piritsa a szezdmmagot zsiradék nélkil kb. 10 percig egy serpeny8ben,
amig kezdi érezni az illatét. [d8nként keverje meg a szezédmmagot.

3) Hagyija kissé kihdIni a piritott szezdmmagot és trie 8ssze a séval
egyitt egy mozsdrban.

4) Keverje éssze a nyers édesburgonya-hasébokat az olajjal és tegye
ele a forrélevegds sitébe. Siisse meg a ,hasdbburgonya” program-
bele a forréleveg tébe. S g a ,hasdbburgonya” prog
mal. A siitési idS felénél rdzza dssze.

5) Keverje &ssze az édesburgonydt a szezdm-sé keverékkel és tdlalja azonnal.

TUDNIVALO

> Ahhoz, hogy ropogésabb legyen az eredmény, siités elétt dztas-
sa az édesburgonya-hasébokat vizben 60 percig. Ezt kdvetéen
alaposan térélje szarazra és szérja meg egyenletesen étkezési
keményitével.
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Csirkeszarny

Hozzdvaldk 2 személyre

e 6 csirkeszdrny

¢ 10 ml borecet

* 1 pdr csepp Tabasco

¢ édesnemes paprika

* kevés barna nddcukor vagy méz

o 2tk fiszerndvény

e séésbors

¢ 5 mlolqj

Elkészités

1) Keverje 8ssze az ecetet, olajat, tabascét, cukrot vagy mézet és a
fGszerndvényeket egy tdlban.

2) Tegye a csirkeszarnyakat a talba és keverje 4t egyenletesen a pdaclé-
vel. A legjobb, ha a hit8szekrényben hagyja egy éjszakdra.

3) Helyezze a pdcolt csirkeszdrnyakat a forrélevegés sitébe és valasz-
sza ki a ,csirke” programot. Kb. 15 perc milva forditsa meg egy
megfelel§ ev8eszkdzzel. Sisse tovabbi 10-15 percig.

4) Id8nként ellen8rizze a sijtési folyamatot és adott esetben dllitsa le,
ha a csirkeszarnyak az elére bedllitott id8 elstt megsiiltek.

Girosz

&

Hozzdvaldk 2 személyre

* 500 g csikokra vagott sertéshis

e 2 ek girosz fiszer

* 10 ml olqj

* 56

Elkészités

1) Keverje 6ssze az olajat és a girosz fiszert, majd keverje el a csikokra
vagott hissal. Lehet8ség szerint hagyja néhdny érdn &t a hitészek-
rényben, hogy 6sszedlljon.

2) Tegye a hist a forrélevegds siitébe és siisse 200 °C-on kb. 15 per-
cig. Ehhez vélassza a ,steak” programot és dllitsa be a sitési idét.

|d8nként keverje meg egy megfelel§ ev8eszkdzzel, hogy a his
egyenletesen siljén at.
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Pacolt szezammagos lazac

Hozzdavaldk 4 személyre
v ¢ 400 g lazac

30

¢ 1 ek. szezémmag
e 25 ml szdjaszész
e 25 ml citromlé

* 1ek méz

o 1 tk. érdlt paprika
e séésbors
Elkészités

1) Készitsen paclét a széjaszész, szezdm, citromlé, méz, 8rélt paprika,
56 és bors 6sszekeverésével.

2) Darabolja kockdkra a lazacot és keverje 6ssze a paclével.

3) Siusse a pdcolt lazackockékat 180 °C-on kb. 10 percig. Ehhez
vélassza a ,hal” programot és dllitsa be a megfeleld siitési idét.

4) A sitési id6 fele utdn ellendrizze a sitést és szikség esetén kissé
keverje &t a sitni kivant élelmiszert.

5) Télalja azonnal. Vegyes saléta illik hozza.

Siilt virsli
Hozzavaldk 4 személyre
¢ 1 csomag leveles tészta
e 8uvirsli
e curry-ketchup
*  mustdr
Elkészités
1) Tegye a virsliket forré vizbe kb. 5 percre.
2) Kézben végja a leveles tésztdt kb. 1 cm vastag csikokra.
3) Vegye ki a virslit a vizbdl és térélie szdrazra.

4) Csavarja a virslire a tésztacsikokat Ggy, hogy a virsli két végét
szabadon hagyja.

5) Tegyen 4 virslit a forrélevegds siit8be és sisse kb. 10-13 percig,
amig a leveles tészta aranysdrgéra sil.

6) Télalja curry-ketchuppal és mustdrral.
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Ravioli

&
\1

Hozzdvaldk 16 darabhoz

e 200 g leveles tészta (fagyasztott vagy a hit8szekrénybdl)

o 2ek te

o izlés szerinti t3ltelék

Elkészités

1) Vdgja a leveles tésztat 16 négyzetre (5 x 5 cm).

2) Minden négyzet kdzepére tegyen egy pipozott tedskandl tslteléket.

3) Mindegyik négyzetbd| hajtogasson hdromszég alakd raviolit.
A széleit kenje meg kevés vizzel és nyomkodja 8ssze egy villaval.

4) Tegyen 8 raviolit a sit8kosdrba és kenje meg tejjel.

5) Sisse aranybarndra a ,Muffin” programmal 160 °C-on
kb. 15-20 perc alatt.

Javaslatok a téltelékhez

Sonkds-sajtos:

*  Keverjen 8ssze 50 g krémsajtot és 50 g vékony csikokra vagott fétt
sonkdt és kevés borsot.

Torés-spendtos:

*  Keverjen 8ssze 50 g tirét 50 g 6l lecsepegtetett spenédttal, kevés
szerecsendidval, séval és reszelt parmezan saijttal.

Almés-fahéjas:

¢ Végjon apré darabokra egy almat és keverje éssze 1 ek. cukorral,
1 tk. fahéjjal és néhany mazsolaval.

Lazacoskrémsaijtos:

*  Keverjen 8ssze 50 g krémsajtot és 50 g apré kockdkra vagy csikokra
vagott lazacot (friss vagy fistslt), valamint kevés kaprot.
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Garnélanyars

<

Hozzavalék 4 nydrshoz

4 fanydrs

16-20 friss vagy kiolvasztott garnélardk
2 gerezd fokhagyma

2 ek. olivaolaj

s, bors

Elkészités

1)

Hdmozza meg és végja apréra a fokhagymat. Alaposan keverje
dssze egy tdlban olivaolaijal.

2) Adott esetben tavolitsa el a pancélt, vdgja ki a tdpcsatornét és mossa
meg, majd térélie szdrazra a garnélardkokat konyhai papirtériével.

3) Tegye a garnélardkokat a fokhagymds-olajos pdcba, keverje dssze
és hagyja dlIni legaldbb 1 6rdn &t a hitében.

4) Hozzon fel 4-5 garnélardkot egy nydrsra. Tegye a nydrsakat a sité-
kosdrba és sisse a ,garnélardk” programmal 10-13 percig.

5) A siitési id6 felénél forditsa meg.

Silt zoldség

<

32

Hozzdvaldk 4 személyre

1 darab cukkini

1 darab piros paprika

1 darab sdrga paprika

1 darab piros hagyma
250 g friss csiperke gomba
1 tk. olivaolaj

provence-i f(szer

56 és bors

Elkészités

1)

2)

3)

HU

Tisztitsa meg és szeletelje fel a gombat. Mossa meg a maradék zsld-
séget, tdvolitsa el a szdrat és a magokat, majd darabolja apré kockdk-
ra. Hémozza meg a hagymét és vagija fel karikékra vagy szeletekre.

Keverje ssze a fiszereket az olivaolajjal egy talban. Adja hozzd a
z6ldségeket és még egyszer alaposan keverje &ssze.

Mindent tegyen a siitékosdrba és siisse kb. 180 °C-on kb. 15 per-
cig. A siitési id6 felénél rézza 6ssze vagy forgassa ét.
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Afonyas-banéanos muffin

Hozzdvaldk 5 muffinhoz
* 100 g bizaliszt

o 1 tk. sit8por

e 1 érett bandn

* 1 nagy tojds

e 20 gvaj

e 1/2 tk. vaniliakivonat

e 50gméz

o 1/2tk. fahéj

¢ 100 g d4fonya

Elkészités

1) Keverje el a lisztet a siitéporral egy nagy talban.

2) Pépesitse a bandnt egy villaval, és a tojdssal, a vajjal, a vaniliakivo-
nattal, a mézzel és a fahéjjal egyitt adja a siitéporos liszthez, majd
dolgozza ¢l &ssze.

3) Ovatosan forgassa bele az dfonydt a tésztdba.

4) Ossza szét a tésztdt muffinformakba és tegye ezeket a forrélevegds
sUt8be.

5) Sisse a muffinokat kb. 180 °C-on kb. 20 percig. Annak ellen8rzésé-
re, hogy megsiiltek-e a muffinok, szirjon egy fapdlcdt a kézepikbe.
Ha a kihdzdskor nem ragad tészta a fapdlcdra, akkor a muffinok
készek.
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1. Uvod

Iskrene Cestitke ob nakupu nove naprave.

Odloéili ste se za kakovosten izdelek. Navodila za uporabo so sestavni
del izdelka. Vsebujejo pomembna navodila za varnost, uporabo in
odstranjevanje med odpadke.

Preden zaénete izdelek uporabljati, se seznanite z vsemi
navodili za uporabo in varnost. Izdelek uporabljaite le tako,
kot je opisano, in samo za navedena podro&ja uporabe. Ob
predaiji izdelka tretji osebi zraven priloZite vso dokumentacijo.

1.1 Predvidena uporaba

Ta naprava je namenjena izkljuéno za pripravo Zivil z vro&im zrakom.
Naprava je zasnovana izkljuéno za uporabo v zasebnih gospodinjstvih.
Napravo uporabljajte samo v suhih prostorih in je nikoli ne uporabljajte
na prostem. Kakréna koli druga ali drugaéna uporaba od navedene velja
za nepredvideno. Naprava ni predvidena za uporabo na poslovnih ali
industrijskih obmogjih.

Kakrsni koli zahtevki zaradi $kode, nastale zaradi nepredvidene uporabe,
nestrokovnih popravil, nedovoljeno izvedenih sprememb ali uporabe
nedovoljenih nadomestnih delov, so izklju&eni. Tveganie nosi izkljuéno
uporabnik.

1.2 Varnostna opozorila in simboli v teh navodilih

V teh navodilih za uporabo se (lahko) uporabljajo naslednje vrste varost-
nih opozoril:

NEVARNOST

Varnostno opozorilo te stopnje nevarnosti oznaduje
grozedo nevarno situacijo.

Ce nevarne situacije ne prepreéite, lahko pride do smrti ali hudih
telesnih poskodb.

> Upostevaijte navodila v tem varnostnem opozorilu, da prepredite
nevarnost smrti ali hudih telesnih poskodb.
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/\ OPOZORILO

Varnostno opozorilo te stopnje nevarnosti oznacuje
mozno nevarno situacijo.

Ce nevarne situacije ne prepreite, lahko pride do hudih telesnih
poskodb ali do smrti.

> Upostevajte navodila v tem varnostnem opozorilu, da preprecite
nevarnost hudih telesnih poskodb ali smrti.

/\ PREVIDNO

Varnostno opozorilo te stopnje nevarnosti oznaéuje
mozno nevarno situacijo.

Ce nevarne situacije ne preprecite, lahko pride do telesnih poskodb.

> Uposdtevajte navodila v tem varnostnem opozorilu, da prepredite
telesne poskodbe oseb.

POZOR

Varnostno opozorilo te stopnje nevarnosti oznaduje
mozno materialno skodo.

Ce situacije ne prepregite, lahko pride do materialne 3kode.

> Uposdtevajte navodila v tem varnostnem opozorilu, da prepredite
materialno $kodo.

OPOMBA

> Opomba oznaéuje dodatne informaciie, ki vam olajiajo delo
Z napravo.
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2. Varnostna navodila

NEVARNOST ELEKTRICNEGA UDARA

» Pred zacetkom uporabe naprave preverite, ali se napetost
elektricnega omrezZja ujema z napetostjo elektriénega
omrezja, ki je navedena na tipski tablici.

» Napravo prikljucite samo na ozemljeno elektriéno vtiénico.

~ Elektriéni kabel napeljite tako, da ni stisnjen in se ne more
poskodovati na kak drug nadin.
» Napravo uporabljajte samo v suhih prostorih in ne na prostem.
&) Naprave, elektri¢nega kabla ali elektri¢nega vti¢a nikoli ne
potopite v vodo ali druge tekoéine! Sicer obstaja smrtna
nevarnost zaradi elektriénega udaral

» Po uporabi, pred &i§éenjem ali premikanjem naprave vedno
potegnite elektriéni vti€ iz vticnice. Vedno potegnite za
elekiriéni vti¢, nikoli za elektriéni kabel.

~ Ce pade naprava na tla ali je poskodovana, je ne smete ve&
uporabljati. Napravo naj preverijo usposobljeni strokovnjaki
in jo po potrebi popravijo.

~ Ce je elekiriéni prikljuéni kabel pri tej napravi poskodovan,
ga mora zamenjati proizvajalec, njegova servisna sluzba ali
podobno usposobliena oseba, da ne pride do nevarnosti.

» Naprave se nikoli ne dotikajte z mokrimi rokami.

/A OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

» Naprave nikoli ne uporabljajte drugace, kot je opisano v teh
navodilih. Pri napaéni uporabi naprave obstaja nevarnost
telesnih poskodb.

» Poskrbite za stabilno postavitev naprave.

~ Elektriéni kabel poloZite tako, da nihée ne more stopiti nanj
ali se spotakniti éezenj.
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/A OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

~ Napravo priklopite v dobro dostopno elektri¢no vtiénico.
Poskrbite, da bo elektriéni vti¢ v primeru nevarnosti hitro
dosegljiv.

~ Ofroci od 8. leta starosti naprej in osebe z zmanjSanimi fizi¢-
nimi, zaznavnimi ali duSevnimi sposobnostmi ali s pomaniklji-
vimi izku$njami in/ali znanjem smejo to napravo uporabljati
le, &e jih pri tem nekdo nadzoruje ali jih je pouéil o varni
uporabi naprave in so razumeli nevarnosti, ki izhajajo iz
uporabe naprave.

~ Oftroci ne smejo naprave Cistiti ali je vzdrZevati kot uporabniki,
razen &e so starejsi od 8 let in dela izvajajo pod nadzorom.

~ Otrokom, ki so mlajsi od 8 let, pribliZevanje napravi in
prikljuéni napeljavi ni dovoljeno.

» Otroci se z napravo ne smejo igrati.

~ Med postopkom priprave jedi se sproséa vroéa para. Bodite
varno oddaljeni od pare.

~ Deli naprave se med uporabo moéno segrejejo. Da se izog-
nete opeklinam, se teh delov ne dotikajte. Med delovanjem
naprave se ne dotikajte njenih notranijih povrsin. Prijemaite
samo rocaj in upravljalne elemente.

~ Naprave med delovanjem ne premikaite, obstaja nevarnost
opeklin!

~ Pred &i$enjem ali zamenjavo pribora poéakaite, da se
naprava ohladi.

/A OPOZORILO! NEVARNOST POZARA!

~ Naprava deluje samo na vro¢ zrak. Nikoli ne dolivaite olja
ali druge tekoéine neposredno v posodo. Obstaja nevarnost
pozaral
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/A OPOZORILO! NEVARNOST POZARA!

~ Naprave ne uporabljajte z zunanjo stikalno uro ali loéenim
daljinskim sistemom.

~ Naprave ne uporabljajte v bliZini vrocih povrsin ali gorljivih
materialov.

~ Naprave med delovanjem nikoli ne pustite brez nadzora.

~ Naprave nikoli ne postavljajte v bliZino ali pod gorljive
predmete, Se posebej ne pod zavese ali vise¢e omarice.

~ V prezradevalne reze na hrbtni strani naprave ne vtikajte
ni¢esar in jih ne prekrivaijte.

& POZOR! Vroéa povrsinal

~ Napravo zaiitite pred vodnimi kapljicami ali brizganjem.
Pazite, da v prezradevalne reze na hrbini strani naprave ne
vdre nobena tekodina.

~ Oblogo proti sprijemaniju zaicitite tako, da ne uporabljate
kovinskih orodij, kot so noZi, vilice itd. Ce je obloga proti
spriiemanju poskodovana, naprave ne uporabljajte vec.

~ Naprave ne uporabljajte brez vstavljene ko3are za cvrtje!

~ Napravo premikaite tako, da seZete pod njo in jo primete ob
straneh. V ta namen ne uporabljajte roéaja kosare za cvrtje.

~ Uporabljajte samo pribor, ki ga priporo¢a proizvajalec.
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3. Vsebina kompleta in pregled po prevozu

Naprava ob nakupu standardno vsebuje naslednje sestavne dele:
® cvrinik na vro¢ zrak

® posoda

® kosara za cvrlje s siftom

°

navodila za uporabo

3.1 Jemanje iz embalaze

NEVARNOST

Embalazni materiali v otroskih rokah predstavljajo vir
nevarnosti: nevarnost zadusitve!

> Otrok nikoli ne pu3&aijte brez nadzora z embalaZo. Otroci naj se
embalaZi in napravi ne priblizujejo.
1) Iz 3katle vzemite vse dele naprave in navodila za uporabo.

2) Z naprave odstranite vse embalaZne materiale in morebitne nalepke.

OPOMBA

> Preverite, ali komplet vsebuje vse sestavne dele in ali ti nimajo

vidnih poskodb.

> V primeru nepopolne dobave ali poskodb zaradi pomanikljive em-
balaze ali prevoza se obrnite na telefonsko servisno sluzbo (glejte
poglavie Pooblaséeni serviser).

3.2 Odlaganje embalaze med odpadke

EmbalaZa napravo varuje pred pogkodbami med prevozom. Embalazni
materiali so izbrani glede na svojo ekolosko primernost in tehnicne vidike
odstranjevanja, zato jih je mogode reciklirati.

@ Vrnitev embalaZe v cikel materialov prihrani surovine in zmanjsa koli¢ino
%@ odpadkov. Nepotrebne embalazne materiale zavrzite med odpadke v

skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi.

Embalazo odlozZite med odpadke na okoljsko primeren naéin.
b Upostevaijte oznake na razli¢nih embalaznih materialih in jih po potrebi
locite. EmbalaZni materiali so oznaceni s kraticami (a) in $tevilkami (b)
a

z naslednjim pomenom: 1-7: umetne snovi, 20-22: papir in karton,
80-98: sestavlieni materiali.

42 S| SHFD 1400 B2



SILVERCREST’

4. Predstavitev naprave

Slika A (glejte zloZeno stran)

60000 O0CO0Q

upravljalno polje s prikazovalnikom
koSara za cvrije

sito (odstranljivo)

zapora

tipka za sprostitev

rocaj

posoda

ohi3je

elekiri¢ni kabel s kabelsko vezico

prezradevalne reze

Slika B:

Na zgornjem delu upravljalnega polia @ so razvri&eni simboli za razliéne
programe in funkcije. Ti zasvetijo pri izbiri programa in sluZijo samo prikazu.

Simboli na spodnjem delu upravljalnega polija @ so tako prikazi kot tudi
gumbi in sluZijo za nastavitev. Za laZjo berljivost se v teh navodilih imenujejo
tipke. Ce se jih dotaknete, se oglasi kratek signal.

SECNS AN ESECNC NN NN NN SN )

simbol ventilatorja @&

prikaz programa »Mafini«

prikaz programa »Pid¢anec«

prikaz programa »Steak«

prikaz programa »Ribe«

prikazovalnik (prikaz temperature/Easa priprave)

tipka za izbiro programa @

tipka za vklop/izklop

tipka za zniZanje temperature/skrajsanje ¢asa priprave @
tipka za zagon/ustavitev

tipka za zvisanje temperature/podaljianje ¢asa priprave @
tipka za izbiro temperature/&asa priprave

prikaz programa »Krompiréek«

prikaz programa »Slanina«

prikaz programa »Kozice«

prikaz programa »Zelenjava«
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5. Pred prvo uporabo

44

Pred prvo uporabo cvrtnika na vrog zrak odistite vse dele, kot je opisano
v poglavju Cis¢enje in vzdrzevanje.

NEVARNOST POZARA
|z prezradevalnih rez @ na hrbtni strani naprave uhaja vro¢ zrak.
> Prezradevalnih rez nikoli ne prekrivaite.

> Naprave ne postavljajte neposredno pod visece omarice, stenske
vtiénice ali v bliZino zaves, papirja ali hitro vnetljivih materialov.

> Pazite na to, da okrog naprave pustite dovolj prostora, da lahko
zrak dobro krozi.

1) Napravo postavite na vodoravno, ravno, stabilno in proti vrogini
odporno povrsino.

OPOMBA

» Ce zelite cvrinik na vro¢ zrak postaviti pod kuhinjsko napo na
Stedilnik, pazite, da je Stedilnik izkljugen.

2) Elektri¢ni vti¢ vtaknite v vtiénico. Pazite na to, da je elekiri¢na vtiénica
vedno dosegljiva, kadar naprava deluje.

v Vsi simboli na upravljalnem polju @ na kratko zasvetijo, 2-krat se
oglasi kratek signal.

v Tipka za vklop/izklop @ ( trajno sveti. Naprava je zdaj pripravljena
za uporabo in je v nadinu pripravljenosti.

OPOMBA

> Pri prvi uporabi se lahko kot posledica ostankov pri proizvodnii
pojavita rahel vonj in dim. To je popolnoma normalno in ni nevarno.
Poskrbite za zadostno prezraéevanie, tako da na primer odprete
okno.
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6. Uspesno cvrije

B Za pripravo jedi v cvriniku na vro€ zrak praviloma ne potrebujete
olja. Vendar pa lahko nekaj dodanih kapljic olja ojaéi okus. Praviloma
je mogoce v cvrtniku na vro¢ zrak pripravljati vse jedi, ki uspejo v
peici s funkcijo kroZenja zraka.

B Za peko v cvrtniku na vro¢ zrak morajo biti vsa Zivila ¢im bolj suha.
Zivilo za cvrtie dobro osusite, preden ga daste v koaro za cvrtje @.

B Za pripravo krompirjevih jedi v cvrtniku na vrog zrak je najprimerneisi
krompir, ki pri kuhanju ostane évrst. Splaknite narezane kose krom-
pirja s &isto vodo, da preprecite zleplienje med pripravo jedi.

Kose krompirja skrbno osusite, preden jih daste v cvrnik.

B Z zamrznjenih Zivil temeljito odstranite morebitne ledene kristale ali
zamrznjeno vodo.

B Pazite na to, da se panada ne lodi od paniranih Zivil, temveé ostane
&im bolj trdno prilepliena na Zivilo za cvrtje.

B Upostevaijte navodila za pripravo na embalazi Zivil za cvrtie.
Temperaturo in &as priprave nastavite v skladu s priporocilom.

B Ce na embalazi Zivila ni priporoéil za pripravo s cvrtnikom na vroé
zrak, si pomagaite s podatki za pecico s funkcijo kroZenja zraka.

B Izogibaijte se cvrtju velikih koli¢in naenkrat. Za najboljse rezultate
zapedenosti priporo¢amo cvrtje najve¢ 400-500 g zamrznjenega
krompiréka naenkrat.

B Kosare za cvrije @ ne prenapolnite! Kosaro za cvrtje napolnite
najveé do oznake MAX. Pazite, da Zivilo za cvrtje ne more zaiti
na grelni element na zgornii strani notranjosti.

B Akrilamid je snov, ki morda povzroéa raka in ki v vegji meri nastaja
pri cvrtju Zivil z vsebnostjo $kroba. Zato $krobnata Zivila, na primer
krompiréek, po moznosti ocvrite le zlatorumeno, ne pa na primer
temno ali rjavo. Samo tako doseZete pripravo z majhno vsebnostjo
akrilamida.

B Za enakomerno zape&enost in hrustliavost, npr. pri krompireku ali
pis¢andjih medaljonkih, je treba Zivilo za cvrtje med postopkom
priprave 1-2-krat pretresti ali obrniti.

— V ta namen posodo @ s kosaro za cvrtie @ povlecite iz naprave
in Zivilo za cvrtje potresite ali pa ga obrnite s pomogjo ustreznega
jedilnega pribora. Potem posodo @ skupaj s koaro za cvrtie @
znova vstavite.
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— Program cvrtja se pri odstranitvi posode @ s kosaro za cvrtie @
samodejno prekine in potem samodejno nadaljuje, ko posodo @
s kosaro za cvrtie @ znova vstavite.

V cvrtniku na vro& zrak lahko pripravijate tudi pecivo, kot so mafini
ali manigi kolagi. Pri tem pa testa nikoli ni dovoljeno dati nepo-
sredno v posodo @ ali ko3aro za cvrtie @. V ta namen uporabite
majhne model&ke, na primer za mafine, in jih potem s testom polozZite
v ko3aro za cvrtie @.

7. Uporaba

NEVARNOST OPEKLIN

>

Deli naprave se med uporabo moéno segrejejo. Da se izognete
opeklinam, se teh delov ne dotikajte.

Kadar Zelite prijeti posodo @ ali kosaro za cvrtie @, uporabite
krpo za prijemanije loncev ali rokavice za pecico.

Iz prezragevalnih rez @ na hrbtni strani naprave uhaja vroé zrak.
Ne segajte na to obmogje.

Med delovanjem naprave te ne premikaite ali prestavljajte.

POZOR - MATERIALNA SKODA!
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Nikoli ne uporabljajte posode @ brez kosare za cvrtie @.
Kosaro za cvrtie @ napolnite najve¢ do oznake MAX in pazite na
to, da se Zivilo za cvrtje ne dotika grelnega elementa v notranjosti
ohisja @.

Napravo postavite tako, kot je opisano v poglavju Pred prvo
uporabo.

Zivila pripravite po receptu in jih daite v kosaro za cvrtie @.

Ko3aro za cvrtie @ vstavite v posodo @. Pri tem pazite, da se
roéaj @ slidno zaskodi v posodi @.

Zaporo @ potisnite &ez tipko za sprostitev @.

Posodo @ s ko3aro za cvrtje @ vstavite v ohisje @.
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6) Pritisnite tipko za vklop/izklop @ @®, da vklopite upravljalno polie @.
v Oglasi se kratek signal.

v" Simboli upravljalnih elementov na spodnjem delu upravljalnega
polia @ zasvetijo. Na prikazovalniku (B se izmenjujeta vnaprej
nastavljena temperatura {80 °C in &as priprave {5 min.

Zdaj lahko izberete funkcijo hitrega zagona, zaZenete postopek priprave

z roé&no nastavljenim Easom priprave in temperaturo ali pa uporabite

enega od programov cvrfja. V ta namen preberite naslednja poglavia.

OPOMBA

> Postopek priprave jedi je mogo&e zagnati le, e se je posoda @
s ko3aro za cvrtie @ pravilno zaskoéila v svojem sprejemnem
nastavku.

7.1 Funkcija hitrega zagona

Ce ne potrebujete nobene druge nastavitve, lahko uporabite funkcijo
hitrega zagona in takoj zaZenete postopek priprave jedi. V ta namen
pritisnite tipko za zagon/ustavitev @ @, da takoj zaZenete cvrtje.
Naprava deluje z vnaprej nastavljeno temperaturo B0 °C in za vnaprej
nastavljeni ¢as priprave {5 min. Simbol ventilatoria @& @ med postopkom
priprave utripa.

Cas priprave in temperaturo lahko kadar koli spremenite, kot je opisano
v naslednjem poglavju.

7.2 Roéna nastavitev ¢asa priprave in temperature

Ko je naprava vklopliena, so aktivne tipke na spodnjem delu upravljal-
nega polia @ in svetijo. Temperaturo in &as priprave lahko kadar koli
prilagodite svojim potrebam, tudi med potekom programa cvrtja.
Ravnaijte takole:

1) S tipko @ @ izberite, ali naj se na prikazovalniku P pojavi tempera-

tura ali &as priprave.

2) Pritisnite tipko @ @, da zmanisate prikazane vrednosti, oz. pritisnite
tipko @ @, da jih povecate:
— Temperaturo lahko zviate ali znizate med 80 °Cin 200 °C
v korakih po 5 °C.

— Cas priprave lahko podaliate ali skrajsate med 1 in 60 minutami
v korakih po 1 minuto.

— Pri vsakem pritisku na tipke se oglasi zvoéni signal.
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OPOMBA

> Tipko @ @ ali @ @ lahko drite pritisnjeno, da se vrednosti

hitreje menjavajo.

3) Zazenite postopek priprave jedi, e ga 3e niste, tako da na kratko
pritisnete tipko za zagon/ustavitev @) @.

v Na upravljalnem polju istoéasno utripata simbol ventilatorja @@ @
in simbol izbranega programa. Naprava se zaéne segrevati.

7.3 Uporaba programov

48

Naprava ima 8 vnaprej nastavljenih programov priprave jedi. Ko izberete
enega od programov, na zgornjem delu upravljalnega polia @ zasveti
ustrezni simbol programa. Na prikazovalniku (B se prikaZeta vnaprej
nastavljena temperatura in &as priprave. Te nastavitve lahko spreminjate
glede na recept ali lastne potrebe, kot je opisano v prej$njem poglaviju.

Program nastavite takole:

1) Pritisnite tipko za vklop/izklop @ @, &e je naprava v nadinu priprav-
lienosti.

v" Simboli upravljalnih elementov na spodnjem delu upravljalnega
polia @ zasvetijo.

2) Tipko za izbiro programa @ @ pritisnite tolikokrat, da simbol Zele-
nega programa zasveti na zgornjem delu upravljalnega polia @.

v" Na prikazovalniku (@ se izmenjaje prikaZeta vnaprej nastavliena
temperatura in ¢as priprave za ta program.

OPOMBA

> Temperatura in &as priprave se na prikazovalniku @ izmenjata
vsakih 5 sekund. Za hitrejsi preklop med temperaturo in ¢asom

priprave pritisnite tipko @ .

3) Temperaturo in &as priprave po potrebi s fipko @ @ ali @ @
prilagodite svojim potrebam.

4) Pritisnite tipko za zagon/ustavitev @ €.

v Na upravljalnem polju istoéasno utripata simbol ventilatorja @& @
in simbol izbranega programa. Naprava se zaéne segrevati.
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Na koncu programa se naprava samodejno izklopi: ve¢krat se oglasi
zvoéni signal, simbol ventilatorja @& @ ugasne, na prikazovalniku @ pa
nekaj sekund utripa »000«. Potem ugasnejo vsi prikazi, razen tipke za
vklop/izklop @ . Naprava je znova v nacinu pripravljenosti.

7.4 Prekinitev programa

Postopek cvrtja lahko kadar koli prekinete, npr. da preverite stopnjo
zapedenosti, potresete ocvrto Zivilo ali ga obmete.

1) Pritisnite tipko za zagon/ustavitev @) .

v Simbol ventilatorja @ @ ugasne, tipka za zagon/ustavitev @ @
utripa. Na prikazovalniku @ se izmenjaje prikaZeta temperatura in
preostali &as. Prikaz programa neprekinjeno sveti.

2) Posodo @ za rodaj @ izvlecite iz ohi3ja @.

3) Po potrebi obrnite ali potresite ocvrto Zivilo v ko3ari za cvrtie @.

POZOR - MATERIALNA SKODA!

> Posoda @ in kosara za cvrtie @ imata oblogo proti sprijemaniu.
Oblogo proti sprijemanju zas¢itite tako, da za obraéanje ali odstran-
jevanje ocvrtega Zivila ne uporabljate kovinskih orodij, kot so noZi,
vilice itd.
4) Potem posodo @ s ko3aro za cvrtie @ znova vstavite.
5) Znova pritisnite tipko za zagon/ustavitev @ €.
v Prikaz programa in simbol ventilatorja @& @ znova istocasno utripata.

v" Program se samodejno nadaljuje do konca &asa priprave jedi.

OPOMBA

> Posodo @ lahko povlecete iz naprave tudi, ne da bi pred tem
pritisnili tipko za zagon/ustavitev @ @. Program se samodejno
zaustavi in se znova nadaljuje, ko posodo @ znova vstavite.
V ta namen ni treba pritisniti nobene tipke.

7.5 Prekinitev programa

Za prekinitev programa, predéasno zakljuitev priprave jedi ali za povra-
tek na osnovne nastavitve drzite tipko za vklop/izklop @ (® pritisnjeno
pribl. 3 sekunde.

v' Oglasi se zvoeni signal. Vsi prikazi razen tipke za vklop/izklop @ ®
ugasnejo. Naprava je znova v nadinu pripravljenosti.
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7.6 Odstranjevanije ocvrtega zivila

NEVARNOST OPEKLIN!

> Kadar zelite prijeti posodo @ ali ko3aro za cvrtie @, uporabite
krpo za prijemanije loncev ali rokavice za pegico.

Ko je postopek cvrtja kon&an, se ve¢krat oglasi zvoéni signal, na prikazo-
valniku (B pa se pojavi »J00«. Naprava se potem samodejno preklopi
v nadin pripravljenosti.
1) Napravo izklopite, tako da elekiriéni vti¢ potegnete iz elektri¢ne
vticnice.
2) Imejte pripravlieno proti vrogini odporno podlago za posodo @
in ko3aro za cvrtie @ ter posodo, npr. kroznik ali skledo, za ocvrto
zivilo.

3) Posodo @ za rodaj @ izvlecite iz ohisja @.

POZOR - MATERIALNA SKODA!

> Kosare za cvrtie @ nikoli ne loite od posode @, medtem ko
jo drzite v roki, saj bi posoda padla dol. V ta namen postavite
posodo @ na proti vrodini odporno podlago.

4) Zaporo @ potisnite v smeri pusice, tako da tipka za sprostitev @
pod zaporo postane vidna.

5) Pritisnite tipko za sprostitev @ in istocasno dvignite ko3aro za cvrtie @
navzgor iz posode @.

6) Ko3aro za cvrtie @ postavite na proti vrodini odporno podlago.
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8. Tabela programov

Simbol

20

QOOBOY

> Posoda @ in ko3ara za cvrije @ imata oblogo proti sprijemaniu.
Oblogo proti sprijemaniju zaséitite tako, da za obraéanije ali odstran-

jevanje ocvrtega Zivila ne uporabljate kovinskih orodij, kot so nozi,

vilice itd.

7) Ocvrto Zivilo vzemite iz ko3are za cvrtie @.

8) Pred &i&enjem in shranjevanjem poéakaite, da se naprava in pribor

popolnoma ohladita.

Vrednosti, ki so navedene v tabeli oz. vnaprej programirane v napravi,
so orientacijske vrednosti. Dejanski &asi priprave se lahko razlikujejo
glede na lastnosti Zivil. Postopek priprave jedi redno preverjajte.

Program je
primeren za:

krompiréek, krompirjevi
krhlji, krompirjevi polpeti

slanina, paléke mocarele,
hrenovke v testu

rakei, kozice (brez lupine)

zelenjava, gobe

mafini, pecivo, koladi

kosi perutnine, pid¢andja
krila ali bedra

steak, kotleti, zrezki

ribe, ribje palcke, kala-
mari

Ze nastavljena
temperatura
(nastavljivo

obmogéje)
200 °C
(80-200 °C)
180 °C
(80-200 °C)
160 °C
(80-200 °C)
180 °C
(80-200 °C)
160 °C
(80-200 °C)

200 °C
(80-200 °C)

200 °C
(80-200 °C)

180 °C
(80-200 °C)

Ze nastavljen
¢as priprave
(nastavljivo

obmogéje)

20 min
(1-60 min)

10 min
(1-60 min)

13 min
(1-60 min)

22 min
(1-60 min)

15 min
(1-60 min)

20 min
(1-60 min)

20 min
(1-60 min)

18 min

(1-60 min)
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9. Tabela casov priprave

V tabeli so navedeni primeri, katera Zivila je treba pripravijati pri kateri
temperaturi in koliko &asa je potrebnega za pripravo jedi. Ce navodila
na embalaZi Zivila za pripravo odstopajo od te tabele, sledite navodilom
na embalazZi.

Se . Kolic¢ina/ Tempe- < Pbta-
Zivilo = Cas canje/
teza (g) ratura .
tresenje
Krompir in zelenjava
. optimalno: _ .
Kromp|r<':ek 400-500 200°C 15-20 min 2.quf.
(zamrznjen) potresti!
najv.: 800 30 min
Krompiréek (svez) 500 180 °C  20-30 min 2-krct]
potresti
Krompir].evi.krhlii 500 180 °C  16-22 min 2—krat.
(zamrznieni) potresti!
Zelenjava (npr. optimalno: 600 180 °C 22 min 3k
- ; -krat
bucke, paprika, resfi?
jajéevci) najv.: 750 200 °C 25 min potrest
Cebula 200 200°C  8-10min potresti2
Meso
Pis¢andji medaljoncki o : "
_ 300 180 °C  15-20 min obrniti2
(zamrznjeni)
Pi¢an¢ja bedra OPJT(ZL?O: 200 °C  22-28 min obrniti2
Pis¢anéje prsi 350 180 °C  10-15 min obrniti2
Svinjski kotleti 350 200 °C  15-25 min obrniti2
Zrezek (zamrznijen) 2-3 kosi 180 °C  20-25 min obrniti2
Slanina 4 kosi 200 °C 8 min obrniti2
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Ribe

Panirane kozice 10-12 kosov 160 °C 6-8 min obrniti2
Rakci 200 160 °C  10-15 min obrniti2
Lososov file 400 180 °C  15-18 min ne
Kruh

Brusketa 4-5 kosov 200 °C 6 min ne
Kruhove kocke 200 180 °C 5 min ne

1 Cez pribl. V5 in % &asa priprave potresite/obmnite.
2 Cez pribl. polovico Easa priprave potresite/obrnite.
3 Cez pribl. vsakih 52 oz. 6 minut potresite.
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10. Ciscenje in vzdrzevanje

/\ OPOZORILO - NEVARNOST ELEKTRICNEGA UDARA!

> Preden zaénete napravo éistiti, vedno potegnite elektriéni vti€ iz
elekiriéne vtiénice.

> @ Na noben nadin ne smete naprave pomociti v tekoginol
To lahko povzroéi smrtno nevarnost zaradi elekiriénega udara
in poskoduje napravo.

/\ OPOZORILO - NEVARNOST OPEKLIN!

> Pred ¢&id¢enjem naj se naprava povsem ohladi.

POZOR - MATERIALNA SKODA!

> Za ¢idenje ne uporabljajte jedkih ali grobih &istil/materialoy,
na primer abrazivnih &istil ali jeklene volne. Ta sredstva lahko po-
3kodujejo povrsino naprave in oblogo pribora proti sprijemaniu!

10.1 Ciséenje pribora
Za preprosteje CisCenje je mogoce sito € sneti.
1) Sito € potisnite na treh pritrdilnih sponkah iz koSare za cvrtie @
navzgor in ga odstranite.
2) Odstranite grobe ostanke Zivil.

3) V topli vodi z blagim sredstvom za pomivanje pomijte posodo @,
ko3aro za cvrtie @ in sito € ter jih potem sperite s &isto vodo.
4) V primeru trdovratne umazanije uporabite mehko gobico z blagim

pomivalnim sredstvom. Vse skupaj izperite s &isto vodo, tako da
odstranite vse ostanke sredstva za pomivanije.

5) Pred sestavljanjem vse dele dobro osusite.

OPOMBA

> %"T@ Posoda @ in kosara za cvrtie @ ter sito € so primerni za
O vex ) .
&7 &is&enje v pomivalnem stroju.
> Po susenju je lahko v votlinah $e vedno prisotna vlaga. Dele pribora
pustite, da se dokonéno osusijo na zraku.
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6) Znova vstavite sito € v ko3aro za cvrtie @. Pri tem pazite, dase ne
zatakne. Trdno ga potisnite na pritrdilne sponke, da se slisno zaskoi.
10.2 Cisc¢enje ohisja

1) Ohigje oistite z vlazno krpo. Po potrebi dajte na krpo e blago
sredstvo za pomivanije. Potem ga temeljito obrisite 3e s krpo, navlaze-
no samo s &isto vodo. Pazite, da v prezraéevalne reze {) naprave ne
prodre tekocinal

2) Nato ga osusite s kuhinjsko krpo.

10.3 Ciséenje notranjosti

1) Notranjost ocistite z mehko gobico, navlaZeno z malo vode, in nekaj
kapljicami blagega sredstva za pomivanie.

2) Notranjost veckrat obrisite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Krpo vmes
operite v vodi in jo oZmite.

3) Notranjost dobro osusite s kuhinjsko krpo.

Druga vzdrzevalna dela sme izvajati samo poobladéeno strokovno
podietie ali servisna sluzba.

11. Shranjevanje

1) Napravo dviguijte ali prena3aite tako, da seZete pod njo in jo primete
ob straneh. Nikoli ne uporabljajte roéaja @ ko3are za cvrtie @!

2) Elektricni kabel @ navijte in ga pritrdite s prilozeno kabelsko vezico.

3) Napravo shranite z vstavljeno posodo @ in koaro za cvrije @.
Tako notranjost naprave in pribor ostaneta &ista ter brez prahu.

4) Napravo shranite na suhem mestu brez prahu.
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12. Odpravljanje napak

56

TEZAVA

Naprave ni mogoce
zagnati.

Naprava ne deluje.

Jedi se v nastavlje-
nem casu sploh ne
ocvrejo ali se ocvrejo
neenakomerno.

Pojav moénega dima
ali vonja med postop-
kom priprave.

MOZEN VZROK

Posoda @ s kosaro za
cvrtie @ se ni pravilno
zaskodila.

Naprava ni prikljuéena
v elektriéno vtiénico.

Naprava je izklopliena.

Naprava je okvarjena.

V ko3ari za cvrtie @ je
prevelika koli¢ina Zivil.

Preveliki kosi.

Temperatura je prenizka
ali pa je ¢as priprave
prekratek.

Jedi se dotikajo grelnega
elementa in se na njem
zazgejo.

MOZNE RESITVE

Pazite na pravilno
prileganje posode @
s ko3aro za cvrtie @
v ohigju.

Napravo priklopite
v elektriéno vtiénico.

Napravo vklopite

s pritiskom na tipko

za vklop/izklop ®.
Obrnite se na servisno
sluzbo.

Ne presegaite
oznake MAX v ko3ari
za cvrtie @.

Zivila narezite na
manise ko3cke.

Jedi med pripravo
obrnite ali jih veckrat
potresite.

Zvisajte temperaturo
ali podaljSajte éas
priprave.

Ne presegaite
oznake MAX v ko3ari

za cvrtie @.

Ce motenj ni mogoce odpraviti z navedenimi ukrepi ali &e opazite druge vrste

motenj, se obrnite na nas servis.
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13. Odstranitev naprave med odpadke

Ta simbol preértanega smetnjaka na kolesih pomeni, da za to napravo
velja Direktiva 2012/19/EU. Ta direktiva predpisuje, da naprave

po koncu uporabe ni dovolijeno zavreci med obicajne gospodinjske
odpadke, ampak jo morate oddati na posebnih zbiralisgih ali deponijah
za odpadke ali pri podietjih za odstranjevanje odpadkov.

To odstranjevanje med odpadke je za vas brezplaéno.
Varujte svoje okolje in odpadke ustrezno odstranjujte.

O moznostih za odstranitev odsluZenega izdelka vprasaite pri svoji

%A ob¢inski ali mestni upravi.

14. Tehniéni podatki

O GRS 230 V~ (izmeniéni tok),

50-60 Hz
Nazivna moé 1400 W
Razred zaicite | (@ zaicitna ozemliitev)

Uporabna prostornina kosare
za cvrtie @

QIP Vsi deli te naprave, ki pridejo

2,2 | do oznake MAX

v stik z Zivili, so primerni za stik
z Zivili.
15. Proizvajalec
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
NEMCIJA

www.kompernctss.com

16. Pooblasceni serviser

(SD Servis Slovenija
Tel.: 080 080 917
E-Mail: kompernass@lidl.si

[ IAN 377118_2110 |
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17. Garancijski list

1.

S tem garancijskim listom Kompernass Handels GmbH jam&imo, da bo izdelek
v garancijskem roku ob normalni in pravilni uporabi brezhibno deloval in se
zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih pogoiih odpravili mo-
rebitne pomanikljivosti in okvare zaradi napak v materialu ali izdelavi oziroma
po svoji presoji izdelek zameniali ali vrnili kupnino.

Garancija je veljavna na ozemlju Republike Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datuma izroitve blaga. Datum izrogit-

ve blaga je razviden iz raéuna.

Kupec je dolzan okvaro javiti pooblaséenemu servisu oziroma se informirati o
nadaljnjih postopkih na zgoraj navedeni telefonski stevilki. Svetujemo vam, da
pred tem natanéno preberete navodila o sestavi in uporabi izdelka.

Kupec je dolzan pooblad¢enemu servisu predloziti garancijski list in racun, kot
potrdilo in dokazilo o nakupu ter dnevu izrocitve blaga.

V primeru, da proizvod popravlja nepoobla3ceni servis ali oseba, kupec ne
more
uveljavljati zahtevkov iz te garancije.

Vzroki za okvaro oziroma nedelovanje izdelka morajo biti lastnosti stvari same
in ne vzroki, ki so zunaj proizvajaléeve oziroma prodajaleve sfere. Kupec ne
more uveljavljati zahtevkov iz te garancije, &e se ni drzal priloZenih navodil za
sestavo in uporabo izdelka ali e je izdelek kakorkoli spremenien ali nepravilno
vzdrZevan.

8. Jaméimo servis in rezervne dele 3e 3 leta po preteku garancijskega roka.

9. Obrabni deli oz. potrodni material so izvzeti iz garancije.
10. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije se nahajajo na dveh locenih
dokumentih (garancijski list, radun).
11. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje pravic potro$nika, ki izhajajo iz odgo-
vornosti prodajalca za napake na blagu.
Prodajalec:

Lidl Slovenija d.o.o. k.d., Pod lipami 1, SI-1218 Komenda
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18. Recepti

Krompiréek

=

Sestavine za 2 osebi

400 g krompireka (zamrznjenega)

sol

Priprava

1)

Zamrznjen krompiréek daite v cvrinik na vro¢ zrak.

2) Izberite program »Krompiréek.
3) Ko3aro za cvrtje na polovici ¢asa priprave vzemite ven in krompircek
v ko3ari za cvrtje potresite ali porazdelite, tako da so spodnii kosi
zgoraj. Cez 5 minut po potrebi ponovite.
4) Po koncu programa daijte krompiréek v posodo in ga po Zelji posolite
ter zadinite. Postrezite s pomako po Zelji.
Sladek krompircek

=2

Sestavine za 2 osebi

500 g sladkega krompirja
1 Zlica sezama

1 $¢epec morske soli

5 ml olja

Priprava

1)
2)

3)

4)

5)

Sladek krompir olupite in ga narezite na palcke debeline 1 cm.

Sezam prazite v posodi brez ma$éobe pribl. 10 minut, tako da
zaéne didati. Sezam vmes premesaite.

PraZeni sezam pustite, da se malo ohladi, in ga skupgj s soljo
zdrobite v moznariju.

Surov sladki krompiréek pomesaijte z oljem in ga dajte v cvrinik na
vro zrak. Specite ga s programom »Krompiréek«. Po polovici ¢asa
priprave ga potresite.

Sladkemu krompiréku primesaijte sezam s soljo in ga takoj postrezite.

OPOMBA

> Za bolj hrustljav krompiréek tega pred pripravo 60 minut namakajte

v vodi. Potem ga dobro osusite in ga enakomerno potresite z jedil-
nim $krobom.
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Pis¢andja krila

& Sestavine za 2 osebi
e 6 pis€angjih kril

¢ 10 ml vinskega kisa

* nekaj brizgov tabaska

¢ sladka mleta paprika

* nekaj rjavega trsnega sladkorja ali medu

o 2 Zlicki zelide

¢ sol in poper

* 5mlolja

Priprava

1) V skledi zme3aijte kis, olje, tabasko, sladkor ali med, zelis¢a in
zadimbe.

2) V skledo daijte pis€¢andja krila in jih enakomerno premesaijte
v marinadi. Najbolje je, da jih ez no& pustite v hladilniku.

3) Marinirana pid¢anéja krila dajte v cvrinik na vro¢ zrak in izberite
program »Pi§€anec«. Cez pribl. 15 minut jih obrnite s primernim
jedilnim priborom. Cvrite jih 3¢ 10-15 minut.

4) Postopek priprave vmes preverite in ga po potrebi prekinite, &e
so pi$éandja krila pripravljena Ze pred nastavljenim &asom.

Gyros

Sestavine za 2 osebi
@ ¢ 500 g mlete svinjine
e 2 Zlici zagimb za gyros
¢ 10 mlolja
* sol
Priprava
1) Pomeiaijte olje in za¢imbo za gyros ter ju preme3aijte z mletim mesom.

Po moZnosti me3anico nekaj ur pustite v hladilniku.

2) Meso daijte v cvrinik na vro¢ zrak in ga pri 200 °C pripravljajte
prib. 15 min. V ta namen izberite program »Steak« in prilagodite &as
priprave. Ymes ga premesaijte s primernim jedilnim priborom, da se
meso enakomerno ocvre.
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Mariniran sezamov losos
Sestavine za 4 osebe
Q# ¢ 400 g lososa
¢ 1 Zlica sezama

* 25 ml sojine omake

¢ 25 ml limoninega soka

—_

Zlica medu

—_

zlicka mlete paprike
¢ sol in poper
Priprava

1) Sojino omako pomesaijte s sezamom, limoninim sokom, medom,
mleto papriko fer soljo in poprom, da nastane marinada.

2) losos narezite na kocke in ga prime3ajte marinadi.

3) Marinirane kocke lososa pri 180 °C cvrite pribl. 10 minut. V ta
namen izberite program »Ribe« in ustrezno prilagodite &as priprave.

4) Po polovici asa preverite postopek priprave in po potrebi Zivilo
malo premesaijte.

5) Postrezite takoj. K temu lahko ponudite pisano solato.

Pecene hrenovke
Sestavine za 4 osebe
¢ 1 zavitek listnatega testa
* 8 hrenovk
o karijev keéap
* gorcica
Priprava
1) Hrenovke pustite pribl. 5 minut v vroéi vodi.
2) V tem &asu listnato testo narezite na trakove debeline pribl. 1 cm.
3) Hrenovke vzemite iz vode in jih obrisite do suhega.

4) Trakove testa ovijte okrog hrenovk, tako da oba konca ostaneta
prosta.

5) Po 4 hrenovke daijte v cvrinik na vro& zrak in jih cvrite pribl.
10-13 minut, tako da listnato testo postane zlatorumeno.

6) Postrezite jih s karijevim keGapom in gorcico.
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Polnjeni zepki iz testa

\i

62

Sestavine za 16 kosov

* 200 g listnatega testa (zamrznjenega ali iz hladilnika)

o 2 Zlici mleka

* polnilo po Zelji

Priprava

1) Listnato testo nareZite na 16 kvadratov (5 x 5 cm).

2) Na sredino vsakega kvadrata dajte zvrhano Zlicko polnila.

3) Vsak kvadrat testa prepognite, tako da dobite trikoten Zepek.
Robove omocite z nekaj vode in jih stisnite skupaj z vilicami.

4) Po 8 Zepkov iz testa dajte v ko3aro za cvrtje in jih premazite z
mlekom.

5) Pecite jih s programom »Mafini« pri 160 °C pribl. 15-20 minut,

da postanejo zlatorumeni.

Predlogi za nadev

Sunka in sir:

*  Med seboj pomeiaijte 50 g svezega sira in 50 g kuhane Sunke,
narezane na tanke trakove, ter malce popra.

Rikota in $pinada:

* Pomesajte 50 g rikote s 50 g dobro odcejene $pinace, nekaj
muskatnega oredka, soli in nastrganega parmezana.

Jabolko in cimet:

* Jabolko narezite na kocke in te premesajte z 1 Zlico sladkorja,
1 Zlicko cimeta ter nekaj rozinami.

Losos in svezZi sir:

*  Med seboj pomesajte 50 g sveZega sira in 50 g lososa (sveZega
ali dimljenega), narezanega na majhne kocke ali trakove, ter malce
kopra.
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Nabodala s kozicami

<

Sestavine za 4 nabodala

* 4 lesena nabodala

e 16-20 kozic, svezih ali odtaljenih

e 2 stroka &esna

e 2 Zlici oli¢nega olja

¢ sol, poper

1) Cesen olupite in ga fino nasekljajte. V skledi ga dobro pomesajte
z oli¢nim oljem.

2) Po potrebi kozice olupite, odstranite drobovije in jih operite, potem

pa jih s papirnato kuhinjsko servieto osusite.

3) Kozice polozite v marinado iz ¢esna in olja, jih premeiaijte ter jih
pustite v hladilniku najmanj 1 uro.

4) Nataknite po 4-5 kozic na eno nabodalo. Nabodala dajte v ko3aro
za cvrije in jih s programom »Kozice« cvrite 10-13 minut.

5) Po polovici Easa priprave jih obrnite.

Pecena zelenjava

“

Sestavine za 4 osebe

* 1 bucka

¢ 1 rde&a paprika

* 1 rumena paprika

* 1 rdeca &ebula

* 250 g svezih 3ampinjonov
¢ 1 zligka oljénega olja

* provansalska zeli¥¢a

e solin poper

Priprava

1) Sampinjone odistite in jih narezite na rezine. Preostalo zelenjavo

operite, ji odstranite stebla in seme ter jo nareZite na majhne kose.
Cebulo olupite in jo narezite na kolobarje ali krhlje.

2) Zadimbe v skledi pomesaite z olj&nim oljem. Dodaijte zelenjavo in
vse skupaj $e enkrat dobro premeiaite.

3) Vse skupaj dajte v kosaro za cvrtje in pecite pri pribl. 180 °C pribl.
15 minut. Po polovici &asa priprave zelenjavo potresite ali obrnite.
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Mafini z borovnicami in bananami

(/]

64

Sestavine za 5 mafinov

100 g p3eni¢ne moke

1 Zlicka pecilnega praska
1 zrela banana

1 veliko jajce

20 g masla

1/2 Zlicke izvleka vanilje
50 g medu

1/2 Zicke cimeta

100 g borovnic

Priprava

1)
2)

3)
4)

5)

S

V veliki skledi zme3ajte moko in pecilni praek.

Banano pretladite z vilicami in jo skupaj z jajcem, maslom, izvle¢kom
vanilie, medom ter cimetom dodajte moki s pecilnim pragkom in vse
skupaj dobro premeiaie.

Testu previdno primesaijte borovnice.

Testo porazdelite po model¢kih za mafine in dajte modeléke v cvrtnik
na vro¢ zrak.

Mafine pecite pri pribl. 180 °C pribl. 20 minut. Z leseno palcko
lahko preverite, ali so mafini Ze pe&eni, tako da zabodete vanie.
Ce na izvlegeni pal&ki ni prileplieno testo, so mafini peceni.
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1. Uvod

Blahopfejeme vam k zakoupeni vaseho nového pifistroje.

Rozhodli jste se tim pro vysoce kvalitni vyrobek. Navod k obsluze je
souddsti tohoto vyrobku. Obsahuje dilezité informace o bezpe&nosti,
pouziti a likvidaci.
Pfed pouzitim vyrobku se seznamte se viemi provoznimi a
bezpe&nostnimi pokyny. Vyrobek pouZivejte pouze predepsa-
nym zpUsobem a pro uvedené oblasti pouZiti. PFi predavani
vyrobku tretim osobdm predeite spolu s nim i tyto podklady.

1.1 Pouziti v souladu s uréenim

Tento pfistroj je uréen vyhradné pro pfipravu pokrm0 horkym vzduchem.
Tento pifistroj je uréen k pouZiti v domdcnostech pro soukromé Géely.
Pristroj pouZivejte pouze v suchych prostordch a nikdy jej nepouzZiveite
venku. Jiné pouziti nez k uréenému Géelu nebo nad jeho rdmec je po-
vaZovdno za pouZiti v rozporu s uréenim. Pfistroj neni vhodny k pouZiti
v Zivnostenskych ani v promyslovych oblastech.

Ndroky na nadhradu $kody jakéhokoliv druhu vzniklé v disledku pouziti
v rozporu s uréenim, neodborné opravy, neoprévnéné provedené zmény
nebo Upravy nebo v disledku pouziti nepovolenych nahradnich dild jsou
vylouéeny. Riziko nese vyhradné sédm uZivatel.

1.2 Pouzita vystraznda upozornéni a symboly

V tomto ndvodu k obsluze jsou pouZita nésledujici vystraZnd upozornéni
(je-li to paffiéné):

Vystraznym upozornénim tohoto stupné nebezpedi je
oznacena hrozici nebezpeéna situace.

Pokud se nebezpecné situaci nezabrani, bude mit za nésledek vézné
zranéni nebo usmrceni.

> Pro zabrdnéni nebezpedi t&zké Gjmy na zdravi nebo usmrceni je
nutno dodrzovat pokyny uvedené v fomto vystrazném upozornéni.
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/\ VYSTRAHA
Vystraznym upozornénim tohoto stupné nebezpedi je
oznaéena moznd nebezpedéna situace.

Pokud se takové nebezpecné situaci nezabrani, mize vést k véznym
zranénim nebo usmrceni.

> Pro zabrdnéni nebezpedi vaznych zranéni nebo usmrceni se musi
dodrzovat pokyny uvedené v fomto vystraZném upozornéni.

/\ OPATRNE

Vystraznym upozornénim tohoto stupné nebezpedi je
oznaéena mozna nebezpeéna situace.

Pokud se takové nebezpeéné situaci nezabrani, mize to vést ke
zranénim.

> Abyste zabrdnili zranéni osob, je proto nutné dodrZovat pokyny
uvedené v fomto vystraZném upozornéni.

POZOR

Vystraznym upozornénim tohoto stupné nebezpedi je
oznacen mozny vznik hmotné skody.

Pokud se této nebezpecné situaci nezabrdni, mize dojit k hmotnym
Skoddm.

> Pro zabrdnéni hmotnym $koddm je proto zapotiebi dodrzovat
pokyny uvedené v tomto vystrazném upozornéni.

UPOZORNENI

> Upozornéni oznaduje dopliuijici informace, usnadfiujici manipulaci
s pristrojem.

68 Cz SHFD 1400 B2



SILVERCREST’

2. Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

» Pfed uvedenim pfistroje do provozu zkontrolujte, zda sifové
napéti odpovidd sifovému napéti uvedenému na typovém
stitku.

~ Pfistroj zapojte pouze do uzemnéné zdsuvky.

~ Sifovy kabel vedte tak, aby nedoslo k jeho pfiskfipnuti
&i jinému poskozeni.

~ PFistroj pouZivejte jen v suchych prostoréch, ne venku.

) Pistroj, sifovy kabel ani sifovou zéstréku nikdy neponofujte
do vody ¢i jinych tekutin! V opaéném pfipadé hrozi ohro-
Zeni Zivota v dUsledku drazu elektrickym proudem!

» Po pouziti a pred cidténim nebo premisténim pfistroje vzdy
vytéhnéte sitovou zéstrcku ze zdsuvky. Tahejte pouze za
sifovou zdstrcku, ne za sifovy kabel.

» Pokud pfistroj spadne nebo je poskozeny, nesmite jej jiz
uvédét do provozu. Pfistroj nechte prezkouset a pfipadné
opravit kvalifikovanym odbornym persondlem.

» Pokud se napdijeci kabel tohoto pfistroje poskodi, musi jej
vyménit vyrobce, jeho zdkaznicky servis nebo obdobné
kvalifikované osoba, aby se tak zabranilo nebezpeéim.

» Nikdy se nedotykeijte pfistroje mokryma rukama.

A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

» Nepouzivejte pfistroj nikdy pro jiné Géely, neZ je popsdno
v tomto ndvodu. PFi nesprdvném pouziti pfistroje hrozi
nebezpedi zranéni.

~ Zaijistéte stabilni polohu pfistroje.

» Poklddeite sifovy kabel tak, aby na n&j nemohl nikdo stoup-
nout nebo o néj zakopnout.
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’

A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

~ PFistroj zapojte do snadno pfistupné zdsuvky. Zaijistéte, aby
sifovd zdstrcka byla v pfipadé nebezpeéi rychle dosaZitelnd.

~ Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentdlnimi schopnostmi & nedostatkem zkugenosti
a/nebo znalosti mohou tento pfistroj pouZivat pouze tehdy,
pokud jsou pod dohledem nebo byly pouéeny o bezpeéném
pouZivani pfistroje a porozumély nebezpedi, které vyplyva
z jeho pouZiti.

~ Citéni a uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti, ledaze
jsou starsi 8 let a jsou pod dohledem.

~ Déti mladsi 8 let nesmi mit pistup k pfistroji a pfivodnimu
kabelu.

~ Déti si nesmi s pfistrojem hrat.

~ B&hem pfipravy se uvoliiuje horké péra. UdrZujte od pary
bezpecnou vzddlenost.

~ Césti pfistroje jsou béhem provozu velmi horké. K zabranéni
popdleni se jich nedotykejte. Nedotykeite se vnittku pfistroje,
pokud je v provozu. Dotykejte se pouze rukojeti a ovlado-
cich prvkd.

~ Nepohybuite pfistrojem béhem provozu, hrozi nebezpedi
popdlenil

~ Pfed &isténim nebo vyménou pfislusenstvi nechte pfistroj
vychladnout.
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A VYSTRAHA! NEBEZPECi POZARU!

~ Pfistroj pracuje pouze s horkym vzduchem. Nikdy nelijte
olej ani jiné tekutiny pfimo do pdnve. Jinak hrozi nebezpedi
pozarul

v

K provozu pfistroje nepouzivejte externi spinaci hodiny ani
samostatné ddlkové ovladani.

\J

NepouZivejte pfistroj v blizkosti horkych povrch nebo hofla-
vych materidld.

\J

Nenechdveite pfistroj b&hem provozu nikdy bez dozoru.

\J

Pfistroj nikdy nestavte do blizkosti hoflavych pfedmétd ani
pod né, zejména ne pod zdclony nebo z&vésné skfinky.

v

Nestrkeijte nic do vétracich otvord na zadni strané pfistroje
a nezakryveijte je.

& POZOR! Horky povrch!

~ Chrarite pfistroj pfed kapaijici a stfikajici vodou. Zabraiite
vniknuti kapaliny do vétracich otvord na zadni strané pristroje.

~ Chraite nepfilnavou vrstvu tak, Ze nebudete pouzivat kovové
néstroje, jako jsou ndZ, vidlicka apod. Je-li nepfilnavd vrstva
poskozend, pfistroj ddle nepouziveite.

~ Pfistroj nepouZzivejte bez vlozeného fritovaciho koe.

~ K pohybu pfistroje jej uchopte boéné zespodu. Nepouziveijte
k tomu rukojef fritovaciho kose.

~ PouZiveijte jen pfislusenstvi doporuéené vyrobcem.
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3. Rozsah dodavky a kontrola po pfepravé

Pristroj se standardné doddvd s ndsledujicimi komponenty:

horkovzdusna fritéza

® pdnev
o fritovaci kos se sitkem
°

navod k obsluze

3.1 Vybaleni

NEBEZPECi

Obalové materidly jsou v rukou déti zdrojem nebezpedi:
hrozi uduseni!

> Nikdy nenechdveijte déti bez dozoru s obalovym materidlem.
Nedovolte détem pfistupovat k obalu a pfistroji.

1) Vyjméte viechny &&sti pfistroje a ndvod k obsluze z krabice.

2) Odstrafite z pfistroje viechen obalovy materidl a pfipadné ndlepky.

UPOZORNENI

> Zkontrolujte, zda je doddvka kompletni a neni viditelné poskozend.

> V pfipadé nedplné doddvky nebo poskozeni vzniklého v disledku
vadného obalu nebo b&hem prepravy kontaktujte servisni poraden-
skou linku (viz kapitola Servis).

3.2 Likvidace obalu

Obal chrdni pfistroj pfed poskozenim pfi prepravé. Zvoleny obalovy
materidl odpovidd hlediskdm ochrany Zivotniho prostiedi a likvidace,
a je tudiz recyklovatelny.

Pfi navrdceni obalu do ob&hu zpracovéni materidlu se Seffi suroviny
a snizuje produkce odpadb. Jiz nepotiebny obalovy materidl zlikviduijte
podle mistnich platnych pfedpisd.
b

Baleni zlikvidujte ekologicky. Dbeijte na oznaéeni na riznych obalovych
materidlech a v pFipadé potfeby tyto obaly rozifidte. Obalové materidly
jsou ozna&eny zkratkami (a) a &islicemi (b) s nésledujicim vyznamem:

a 1-7: plasty, 20-22: papir a lepenka, 80-98: kompozitni materidly.

72 Cz SHFD 1400 B2



SILVERCREST’

4. Seznameni s pristrojem
Obrazek A (viz vyklopnd stranal)

ovlddaci panel s displejem
fritovaci kos

sitko (odnimatelné)
ochrana proti odjidténi
odjisfovaci tladitko

rukojef

pdnev

téleso

sifovy kabel s kabelovymi pasky

60000 O0CO0Q

vétraci §térbiny

Obrdzek B:

V horni &asti ovlddaciho panelu @ jsou uspoidddany symboly pro rozné
programy a funkce. Rozsviti se, kdyz je zvolen program, a slouZi pouze

k zobrazeni.

Symboly ve spodni &asti ovladaciho panelu @ jsou zobrazeni i tlagitka
a slouzi k nastaveni. Pro lepsi &itelnost jsou zde oznacovdny jako tlagitka.
Po dotyku se ozve kratky signdl.

symbol ventilatoru €@

zobrazeni programu , Muffiny”

zobrazen{ programu ,Kufe”

zobrazeni programu , Steak”

zobrazeni programu ,Ryba”

displej (zobrazeni teploty/doby pFipravy)

tlagitko pro vybér programu @

tlagitko vypinage

tla&itko snizeni teploty / zkrdceni doby pfipravy @

tlagitko Start/Stop

tlacitko zvySeni teploty / prodlouzeni doby piipravy @

tlagitko pro vybér teploty / doby pFipravy

zobrazeni programu ,Hranolky”

zobrazeni programu ,Slanina”

’ "
zobrazeni programu , Krevety

(SR NSESENENESH NN NN N =N N

’ . "
zobrazeni programu ,Zelenina
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5. Pfed prvnim pouzitim

74

Pfed prvnim pouzitim horkovzdu3né fritézy vyeistéte viechny dily, jak
je popsdno v kapitole Cisténi a udrzba.

NEBEZPECi POZARU
Z vétracich $térbin  na zadni strané pfistroje vychdzi horky vzduch.
> Nikdy nezakryvejte vétraci $t&rbiny.
> Pfistroj neumistujte pfimo pod zavésené skfinky, sténové zdsuvky,
do blizkosti zaclon, papiru nebo snadno zdpalnych materiald.

> Dbeijte na to, abyste kolem pfistroje nechali dostatek volného
prostoru pro dobrou cirkulaci vzduchu.

1) Pfistroj postavte na vodorovnou, hladkou, stabilni a tepelné odolnou
plochu.
UPOZORNENI

> Chcete-li horkovzdusnou fritézu umistit pod digestoF na spordk,
dbeite na to, aby byl spordk vypnuty.

2) Zastréte sifovou zdstréku do zdsuvky. Ujistéte se, Ze je zdsuvka vzdy
pristupnd, kdyzZ je pfistroj v provozu.

V" Viechny symboly na ovlddacim panelu @ se krétce rozsviti a dvakrét
zazni kratky signdl.

v Tlagitko vypinace @ @ se trvale rozsviti. Pristroj je nyni pfipraven
k provozu a nachézi se v pohotovostnim rezimu (standby).

UPOZORNENI

> Pfi prvnim uvedeni do provozu moze dojit z ddvodu zbytkd vzniklych
pfi vyrobé k lehkému vzniku koufe a zapachu. To je zcela normdlni
a neni to nebezpeéné. Zajistéte dostateéné vétrani, napfiklad
otevienim okna.
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6. Jak nejlépe fritovat

B K pfipravé pokrmd v horkovzdu3né fritéze obvykle neni potfeba
z&dny olej. Pridénim nékolika kapek oleje viak mizZete chut vylepsit.
Obecné plati, ze viechny pokrmy, které Ize pFipravit v konvekéni
troubé, Ize pfipravit i v horkovzdusné fritéze.

B Pro smaZeni v horkovzdu3né fritéze musi byt viechny potraviny co
nejsussi. Fritované potraviny pred vloZenim do fritovaciho kose @
dobfe osudte.

B Pro pfipravu bramborovych jidel v horkovzdugné fritéze jsou
nejvhodnéj3i odridy pevnych brambor. Nakréjené kousky brambor
opléchnéte &istou vodou, aby se zabranilo slepovani dohromady
bé&hem procesu fritovani. Kousky brambor pfed vlozenim do horko-
vzdudné fritézy peclivé osuste.

B Z hluboko zmrazenych potravin dikladné odstrafite krystalky ledu
nebo zmrzlou vodu.

B Dbejte na to, aby se strouhanka neodlepovala od obalované potraviny
a aby na fritovaném pokrmu co nejpevnéiji drzela.

B Drzte se pokyn0 k pfipravé uvedenych na obalu fritované potraviny.
Nastavte teplotu a dobu pfipravy podle doporu&eni.

B Pokud na obalu potraviny neni uvedeno doporu&eni pro pfipravu
v horkovzdugné fritéze, postupujte podle pokyni pro konvekéni
troubu.

B Nesmazte velké mnoZstvi najednou. Pro dosazeni nejlepsich vysledkd
zhnédnuti doporuéujeme pfipravovat maximdlné 400-500 g mraze-
nych hranolk najednou.

B Nepfeplfujte fritovaci ko3 @. Fritovaci ko3 naplitte maximalné po
zna&ku MAX. Dbejte na to, aby se fritované potraviny nedostaly
k topnému &ldnku v horni &sti vnitiniho prostoru.

B Akrylamid je potencidlné karcinogenni létka, kterd se ve zvy3ené
mife tvofi pfi fritovéni potravin s obsahem skrobd. Potraviny s obsahem
$krobu, napt. hranolky, by se proto mély fritovat pouze dozlatova,
nikoliv do tmavé nebo hnédé barvy. Pouze takto budete potraviny
pfipravovat téméf bez akrylamidg.

B Pro rovnomérné zhnédnuti a kiupavou konzistenci, napf. u hranolkd
nebo kufecich nuget, je tfeba fritované potraviny b&hem pfipravy
1 -2krdt protfepat nebo obrdtit.
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— Za timto G&elem vytahnéte panev @ s fritovacim kosem @ z pfi-
stroje a fritovanou potravinu protiepejte nebo obrafte vhodnym
pfiborem. Panev @ ve. fritovaciho kose @ poté opét vlozte.

— Program fritovani se automaticky pFerusi, jakmile je panev @

s fritovacim kosem @ vyjmuta, a automaticky pokraéuje, jakmile
ie panev @ s fritovacim kosem @ znovu vloZena.

B Horkovzdudnou fritézu Ize pouzit také k pfipravé peciva, jako jsou

muffiny nebo koldgky. Nikdy pfitom nevkladeite t&sto pfimo do
pénve @ nebo do fritovaciho kose @. Pouzijte malé formy na
peeni, napfiklad formy na muffiny, které pak vlozte spolu s t&stem
do fritovaciho kose @.

7. Obsluha

76

NEBEZPECi POPALENI!

» Casti pfistroje jsou béhem provozu velmi horké. K zabrdnéni popé-
leni se jich nedotykeite.

> Pokud potebujete uchopit panev @ nebo fritovaci ko3 @), pouzijte
chiiapky nebo rukavice.

> Z vétracich 3térbin @) na zadni strané pfistroje vychdzi horky
vzduch. Nesahejte do této oblasti.

> Pfistroj nepremistujte, kdyZ je v provozu.

POZOR, HMOTNE SKODY!
> Nikdy nepouzivejte pdnev @ bez fritovaciho kode @.
> Naplite fritovaci ko§ @ maximdlné po znatku MAX a dbeite na

to, aby se fritované potraviny nedotykaly topného &l&nku uvnitt

télesa @.

1) Pristroj postavte tak, jak je popsdno v kapitole Pfed prvnim pouiitim.
2) Potraviny pfipravte podle receptu a vlozte je do fritovaciho kose @.

3) Vlozte fritovaci ko¥ @ do pdnve @. Dbejte pFitom na to, aby

rukojef @ slysiteln& zaskogila do panve @.

4) Nasufite ochranu proti odjidténi @ na odjisfovaci tlagitko @.

5) Nasadte panev @ véetné fritovaciho kose @ do télesa @.
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6) Stisknéte tlacitko vypinace @ @, pro zapnuti ovlddaciho panelu @.

V' Zazni krétky signdl.

v Symboly ovlédacich prvkd ve spodni Eésti ovladaciho panelu @ se
rozsviti. Na displeji (B se stfidavé zobrazuje prednastavend teplota
180 °C a doba pfipravy {5 min.

Nyni mdzete zvolit funkci rychlého startu, spustit proces pfipravy s ruéné

nastavenou dobou pfipravy a teplotou nebo pouzit jeden z programd
fritovani. Za tim G&elem si predtéte ndsledujici kapitoly.

UPOZORNENI

> Proces pfipravy |ze zahdijit pouze tehdy, je-li panev @ véetné frito-
vaciho kode @ spravné zaijisténa v drzdku.

7.1 Funkce rychlého startu
Pokud nepotfebujete zadné dalii nastaveni, miZete pouzit funkei rychlého
startu a okamzité zahdijit proces pfipravy. Za timto G&elem stisknéte
tlagitko Start/Stop @ € pro okamzité zahdjeni fritovani. Pistroj pracuje
pfi prednastavené teploté 180 °C a po prednastavenou dobu pfipravy
!5 min. Béhem postupu pripravy blikd symbol ventildtoru @@ @.
Dobu a teplotu pfipravy mizZete kdykoli zménit, jak je popsdno v ndsle-
dujici kapitole.

7.2 Manudlni nastaveni doby pripravy a teploty

Kdyz je pfistroj zapnuty, tla&itka ve spodni &asti ovlddaciho panelu @

jsou aktivni a sviti. Teplotu a dobu pfipravy mizZete kdykoli upravit podle

svych potieb, a to i v pfipads, Ze je spuitén program fritovéni. Postupuite

takto:

1) Pomoci tlacitka @ @ vyberte, zda se na displeji B zobrazi teplota
nebo doba pfipravy.

2) Stisknutim tlagitka @ @ snizite zobrazené hodnoty, resp. stisknutim
tlacitka @ @ je zvysite:
— Teplotu mizZete zvy3ovat nebo snizovat v rozmezi 80 °C a

200 °C v 5°C krocich.

— Dobu pfipravy Ize prodlouzit nebo zkrétit v rozmezi od 1 do
60 minut po 1 minuté.

— PFi kazdém stisknuti tla&itek zazni akusticky signdl.
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> Tlacitka @ @ nebo @ @ mozete podrzet stisknutd, aby bylo
mozné hodnotami rychle probihat.

3) Pokud jste tak je3té neuginili, spustte proces pFipravy kratkym stisknu-
tim tlacitka Start-Stop @ .

v Na ovlddacim panelu souéasné bliké symbol ventildtoru @& @
a symbol zvoleného programu. Pistroj zaéne nahFivat.

7.3 Pouziti programi

Pristroj ma 8 prednastavenych programd pfipravy. Po vybé&ru jednoho z
programd se v horni &dsti oviddaciho panelu @ rozsviti symbol pfisluiného
programu. Na displeji ) se zobrazi pfednastavend teplota a doba
pripravy. Tato nastaveni mizete zménit v zdvislosti na receptu nebo
podle vlastni potieby, jak je popsdno v predchozi kapitole.

Program nastavite takto:
1) Pokud je pfistroj v pohotovostnim reZimu, stisknéte tlagitko vypinace

@

V" Symboly ovlédacich prvkd ve spodni Edsti ovladaciho panelu @
se rozsviti.

2) Stisknéte tlacitko pro vybér programu @ @ tak Easto, dokud se
nerozsviti symbol pozadovaného programu v horni &&sti ovlddaciho
panelu @.

v" Na displeji (O se sttidavé zobrazuje prednastavend teplota a doba
pfipravy pro tento program.

UPOZORNENI

> Na displeji O se kazdych 5 sekund stfidavé zobrazuje teplota
a doba pfipravy. Cheeteli rychleji pfepinat mezi teplotou a dobou

pripravy, stisknéte tlagitko @ .

3) V pfipadé potfeby upravte teplotu a dobu pfipravy podle svych
potieb stisknutim tlacitka @ @ nebo @ @.

4) Stisknéte tagitko Start/Stop @ @.

v" Na ovlddacim panelu sou¢asné blika symbol ventildtory €@ @
a symbol zvoleného programu. Pfistroj zagne nahFivat.
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Po skon&eni programu se pfistroj automaticky vypne: n&kolikrdt zazni
signdlni tén , symbol ventildtoru @ @ zhasne a na displeji O nékolik
sekund blika ,000". Poté zhasnou viechna zobrazeni kromé tladitka
vypinace @ (D. PFistroj se opét nachdzi v rezimu standby (pohotovostni
rezim).

7.4 Preruseni programu

Proces fritovani miZete kdykoli pFerusit, napf. pro kontrolu stupné zhné&dnuti
nebo proffepani & obrdcenti fritovaného pokrmu.

1) Stisknéte tlacitko Start/Stop @ @.

v Symbol ventildtoru @@ @ zhasne, tla&itko Start/Stop @ @ blikd. Na
displeji @ se stfidavé zobrazuje teplota a zbyvaijici &as. Zobrazeni
programu sviti nepretrzité.

2) Vytdhnéte pdnev @ za rukojef @ z télesa @.

3) V pripadé potteby fritovanou potravinu ve fritovacim @ obratte nebo
protrepeite.

POZOR, HMOTNE SKODY!

> Pdnev @ a fritovaci ko3 @ maiji nepfilnavou vrstvu. Chrafite ne-
prilnavou vrstvu tak, Ze k obrdceni nebo vyjmuti pokrmu nebudete
pouzivat kovové ndstroje, jako jsou ndZ, vidlicka apod.

4) Pdnev @ s fritovacim kosem @ opét viozte.

5) Opét stisknéte tacitko Start/Stop @ .

v’ Zobrazeni programu a symbol ventildtoru @ @ opét souéasné
blikaii.

V" Program automaticky pokraduje az do konce doby pfipravy.

UPOZORNENI

> Pdnev @ mizZete z pristroje vytdhnout i bez predchoziho stisknuti

tlagitka Start/Stop @ €. Program se automaticky zastavi a po-
kraduje, jakmile vioZite panev @ zpét. K tomu neni tfeba stisknout
tlagitko.

7.5 Preruseni programu

Chceteli program prerusit, predéasné ukonéit pipravu nebo se vrdtit
k zakladnimu nastaveni, stisknéte a podrzte tlagitko vypinage @ @®
po dobu pfiblizné 3 sekund.

v Zazni signdl. Viechna zobrazeni kromé tlagitka vypinate @ @®
zhasnou. Pfistroj je opét v reZimu standby (pohotovostni reZim).
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7.6 Vyjmuti fritovaného pokrmu

NEBEZPECi POPALENI!

> Pokud potfebujete uchopit panev @ nebo fritovaci ko3 @, pouzijte
chiiapky nebo rukavice.

Po dokonéeni fritovani se nékolikrat ozve akusticky signdl, zatimco na
displeji @ se zobrazi ,000". Pistroj se automaticky pfepne do reZimu

standby (pohotovostni rezim).

1) Vypnéte pfistroj vytazenim sifové zdstreky ze zdsuvky.

2) Pripravte si z&ruvzdorny podklad pro pdnev @ a fritovaci ko @
a také nddobu, napf. talif nebo misu, na fritovany pokrm.

3) Vytdhnéte pdnev @ za rukojef @ z télesa @.

POZOR, HMOTNE SKODY!

> Nikdy neoddéluijte fritovaci ko @ od panve @, kdyz ji drzite
v ruce, jinak vdm spadne. Panev @ postavte na Zaruvzdorny

podklad.

4) Nasunte ochranu proti odjisténi @ ve sméru Sipky, aby pod ni umist&-
né odjisfovaci tlacitko @ bylo volné.

5) Stisknéte odjisfovaci tladitko @ a soucasné vyzvednéte fritovaci

ko¥ @ nahoru z panve @.

6) Fritovaci kos @ postavte na Zaruvzdorny podklad.
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8. Tabulka programu

Symbol

20

QOONY

> Pdnev @ a fritovaci ko3 @ maiji nepfilnavou vrstvu. Chrafite ne-
prilnavou vrstvu tak, Ze k obrdceni nebo vyjmuti pokrmu nebudete
pouzivat kovové ndstroje, jako jsou ndz, vidlicka apod.

7) Vyjméte fritovany pokrm z fritovaciho kose @.

8) Pfed C&idténim a uloZenim nechte pfistroj a pfisludenstvi zcela vychlad-

nout.

V tabulkdch uvedené, resp. v pfistroji predem naprogramované hodnoty

jsou orientaéni hodnoty. Skuteéné doby pfipravy se mohou lisit podle

vlastnost potraviny. Proces pfipravy pravidelné kontroluite.

Program
vhodny pro:

hranolky, americké
brambory, résti

slanina, mozzarellové
tycinky, pdrky v tésti¢ku

krevety, garndty
(bez skotdpky)

zelenina, houby
muffiny, pecivo, koldce

&asti drobeze, kureci
kiidla nebo kufeci stehna

steaky, kotlety, fizky

ryby, rybi prsty,
kalaméry

Predem
nastavena
teplota

(nastavitelny

rozsah)
200 °C
(80-200 °C)
180 °C
(80-200 °C)
160 °C
(80-200 °C)
180 °C
(80-200 °C)
160 °C
(80-200 °C)

200 °C
(80-200 °C)

200 °C
(80-200 °C)

180 °C
(80-200 °C)

Predem

nastavend
doba pripravy
(nastavitelny

rozsah)

20 min
(1-60 min)

10 min
(1-60 min)

13 min
(1-60 min)

22 min
(1-60 min)

15 min

(1-60 min)

20 min
(1-60 min)

20 min
(1-60 min)

18 min

(1-60 min)
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9. Tabulka dob fritovani

V tabulce jsou uvedeny pfiklady, které potraviny se mohou fritovat za

jaké teploty a jakd doba tepelné Gpravy je k tomu potfebnd. Pokud se

ddaje na obalu potraviny uréené k fritovani odchyluji od 4dajd v této

tabulce, fidte se 4daji uvedenymi na obalu.

. Mnozstvi/
Potravina hmotnost (g) Teplota
Brambory a zelenina
optimdlné:
hranolky (mrazeng) 400-500 200°C
max.: 800
hranolky (gerstvé) 500 180 °C
omervlcke, brambory 500 180 °C
(mrazené)
leni optimdlné: o
zelenina 600 180 °C
(napf. cuketq,
paprika, lilek) max.:750 200 °C
cibule 200 200 °C
Maso
kurecvl nulgety 300 180 °C
(mrazené)
kufeci stehna SRle 200 °C
4 kusy
kufeci prsa 350 180 °C
veprové kotlety 350 200 °C
fizek (mraZeny) 2 - 3 kusy 180 °C
slanina 4 ks 200 °C

82 (o4

15-20 min

30 min

20-30 min

16-22 min

22 min

25 min
8-10 min

15-20 min

22 -28 min

10-15 min
15-25 min
20-25 min

8 min

Obraceni/
protiepani

2krat

protrepat!

2krét
protrepat!

2krét
protiepat’

3krat

profiepat®

protffepat?

obrdtit2

obrdtit2

obrdtit2
obrdtit?
obratit?

obrdtit?



SILVERCREST’

Ryba

obalované krevety 10-12 kusd 160 °C  6-8 min obratit2
krevety 200 160 °C  10-15 min obrdtit?
filet z lososa 400 180 °C 15-18 min ne
Chléb

bruschetta 4-5 kus 200 °C 6 min. ne
krutony 200 180 °C 5 min ne

! Po uplynuti cca ¥ a % doby pfipravy protfepeijte/obratte.
2 Po uplynuti cca poloviny doby pfipravy protfepeijte/obratte.
3 Vzdy po cca 52, resp. 6 minutdch profiepeite.
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10. Cisténi a udriba

A\ VYSTRAHA - NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM

PROUDEM!

> Nez zaénete pfistroj Cistit, vytdhnéte vzdy sifovou zéstreku ze

>

zGsuvky.

@ V Z24dném pfipadé se pristroj nesmi ponofit do kapalin!
Dogslo by tak k ohroZeni Zivota v disledku Grazu elektrickym

proudem a pfistroj by se mohl poskodit.

A\ VYSTRAHA - NEBEZPECi POPALENI!

> Pred &isténim nechte pfistroj zcela vychladnout.

POZOR - HMOTNE SKODY!

> K &isténi nepouziveijte leptavé nebo abrazivni Eistici prostredky/

materidly, jako jsou Gistici prasky & abrazivni emulze nebo ocelové
vina. Ty mohou poskodit povrch pfistroje a nepfilnavou vrstvu
prislusenstvil

10.1 Cisténi prislusenstvi

Pro snadnéisi &igténi Ize sitko € vyjmout.

1)

2)
3)

4)

5)

Sitko @ vytlagte na tfech aretaénich sponéch z fritovaciho kose @
smérem nahoru.

Neodstrafiujte hrubé zbytky potravin.

Panev @, fritovaci ko3 @ a sitko @ umyite v teplé vodé s jemnym
mycim prostfedkem a poté opldchnéte &istou vodou.

V pFipadé silného znegisténi pouZijte lehce neabrazivni houbu s jem-
nym Cisticim prostfedkem. Opldchnéte &istou vodou, abyste odstranili
pripadné zbytky mycich prostfedkd.

Pfed opé&tovnym slozenim viechny dily dobre vytfete do sucha.

UPOZORNENI

> %"T@ Pénev @ a fritovaci kos @ se sitkem @ jsou vhodné k myti

D7 mycce nadobi.

> Po vyschnuti mizZe byt v dutindch stéle vihkost. Dily prisluSenstvi

84 (o4

necheijte dokladné vyschnout na vzduchu.
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6) Sitko @ opét vlozte do fritovaciho kose @. Dbeite pFitom na to, aby
se nedeformovalo. Pevné jej zatladte do fFi aretaénich spon, aby
slysiteln& zaskocilo.

10.2 Cisténi krytu

1) Pristroj offete vlhkym hadfikem. V pfipadé potieby dejte na hadFik
jemny myci prostfedek. Poté dokladné vytrete hadfikem navlhéenym
pouze ve vodé. Dbeite na to, aby do vétracich $t&rbin (D pfistroje
nevnikla tekutinal

2) Potom ho osuste utérkou.

10.3 Cisténi vnitFniho prostoru

1) Vnittni prostor &istéte mékkou houbickou navlhéenou pouze trochou
vody a nékolika kapkami jemného myciho prostiedku.

2) Nakolikrat offete vihkou utérkou z mikrovldkna. Mezitim ji vyperte
ve vodé a vyzdimeijte.

3) Vnitfek dobte osuste utérkou.

POZOR - HMOTNE SKODY!

Ostatni prdce tykajici se Gdrzby smi provést pouze autorizovany
odborny podnik nebo zdkaznickd sluzba.

11. Skladovani

1) Zvedejte nebo piendseijte pfistroj tak, Ze pfistroj obéma rukama
uchopite zespodu. Nikdy k tomu nepouziveijte rukojet @ fritovaciho

kose @!
2) Smoteite sitovy kabel @ a upevnéte jej dodanymi kabelovymi pdsky.

3) PFistroj ulozte i s vlozenou panvi @ a fritovacim kosem @. Tim zisto-
nou vnitfek pfistroje a pfisluenstvi ¢isté a bez prachu.

4) Pristroj uchovdveijte na suchém a &istém misté.
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12. Odstranovani zavad

86

PROBLEM

Pristroj nelze spustit.

Pristroj nefunguije.

Pokrm po uplynuti
nastaveného &asu
jesté neni hotovy
nebo je nerovnomér-
né osmazeny.

Silny vyvin koute
nebo zdpachu bé-
hem pfipravy.

~

MOZNA PRICINA

Pdnev @ s fritovacim
kosem @ neni spravné
zasunuta.

Zéstreka pistroje neni za-
pojend do sifové zdsuvky.

Pristroj je vypnuty.

Pristroj je vadny.

Prili§ mnoho potravin ve
fritovacim kosi @.

Prilis velké kusy.

Teplota je pfili§ nizkd nebo

doba pfipravy je krétka.

Pokrmy se dotykaiji topného

élénku a pripaluiji se na
ném.

MOZNA RESENI
Ujistéte se, ze je
pdnev @ s fritovacim
kosem @ spravné
usazena v télese.
Zapoijte piistroj

do zdsuvky.

Pristroj zapnéte
stisknutim tagitka
vypinage .
Obratte se na zdkaz
nicky servis.

Neprekradujte znagku
MAX ve fritovacim
kosi @.

Potraviny nakrdijeijte
na mensi kousky.
Béhem postupu
pfipravy pokrm ob-
rafte nebo nékolikrdt
protrepeijte.

Zvyste teplotu nebo
prodluZte dobu
pripravy.
Neprekradujte znacku
MAX ve fritovacim

kosi @.

Pokud poruchy nelze odstranit nebo pokud zjistite jakoukoli jinou zévadu,

obratte se na nds servis.
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13. Likvidace pristroje

Symbol pieskrinuté pojizdné popelnice uvedeny vedle oznaluie, ze
tento pfistroj pod|éhd smérnici €. 2012/19/EU. Tato smérice uvadi, Ze
tento pfistroj se na konci své Zivotnosti nesmi likvidovat s béZnym
domovnim odpadem, ale musi se odevzdat v uréenych sbérmych mistech
&i dvorech nebo podnicich opravnénych k naklddéni s odpady.

Tato likvidace je pro Véas zdarma. Chraiite Zivotni prostiedi
a zajistéte odbornou likvidaci pFistroje.

Informace o moznostech likvidace vyslouzilého vyrobku vam podd

@
o
%A obecni nebo mé&stska sprava.

14. Technické udaje

230V ~ (stfidavy proud),

Sifové napéti

50-60 Hz
Jmenovity vykon 1400 W
Tfida ochrany I (@ ochranné uzemnéni)

Uzite&ny objem fritovaciho

kose @
QIP Vsechny &asti tohoto pfistroje

2,2 | az po znagku MAX

prichdzejici do styku s potravinami
jsou bezpeéné pro potraviny.

15. Zaruka spolecnosti Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na fento pfistroj ziskavate zaruku v trvéni 3 let od data zakoupeni. V pii-
padé zévad tohoto vyrobku méte zdkonnd prava viei prodeici vyrobku.
Tato zdkonnd prava nejsou omezena nasi nize uvedenou zdrukou.

Zarucni podminky

Zéruéni doba za&ing plynout dnem ndkupu. Dobfe uschovejte pokladni
doklad. Tento doklad je potfebny jako dtkaz o koupi.

Pokud se do i let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada materi-
élu nebo vyrobni zévada, pak Vam podle naseho uvazeni vyrobek zdarma
opravime, vyménime nebo uhradime kupni cenu. Predpokladem této zaruky
ie, Ze bude b&hem ffileté lhity pfedlozen vadny piistroj a doklad o koupi (po-
kladni doklad) a struéné se popise, v Eem zavada spocivé a kdy se vyskytla.
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Vztahuje-li se na zavadu nade zdruka, obdrzite zpét bud opraveny nebo
novy produkt. Opravou nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout novd
zéruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky vyplyvaijici ze zavad

Zé&ruénim plnénim se zaruéni doba neprodluzuje. To plati i pro vyméné-
né a opravené souldsti. Poskozeni nebo vady vyskytujici se pripadné jiz
pfi nékupu se musi oznémit ihned po vybaleni. Po uplynuti zaruéni doby
podléhaiji vedkeré opravy zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pfistroj byl vyroben peglivé podle pfisnych smérnic kvality a pred expedi-
ci byl svédomité vyzkousen.

Zé&ruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni vady. Tato zéruka se
nevztahuje na souédsti vyrobku, které jsou vystaveny bé&znému opotie-
beni, a proto je |ze povaZovat za spotiebni dily, nebo na poskozeni
kiehkych soucdsti, jako jsou napf. spinage, akumuldatory nebo dily, které
jsou vyrobeny ze skla.

Tato zdruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl fédné pouzivan
nebo udrzovédn. Pro zajidténi sprdvného pouzivani vyrobku se musi
presné dodrzovat viechny pokyny uvedené v névodu k obsluze. Ugelom
pouziti a Gkondm, které se v ndvodu k obsluze nedoporuéuiji nebo se
pred nimi varuje, je tfreba se bezpodmine&né vyhnout.Vyrobek je uréen
pouze pro soukromé G&ely a ne pro komeréni pouziti. Pfi nesprédvném

a neodborném pouzivdni, pfi pouziti nésili a pfi zasazich, které nebyly
provedeny nasimi autorizovanymi servisnimi provozovnami, zruéni
ndroky zanikaii.
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Vyfizeni v pripadé zaruky

Pro zaijidténi rychlého Vasi Zaddosti postupuite podle nésledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méijte pfipraven pokladni listek a &islo vyrobku

(IAN) 377118_2110 jako doklad o koupi.

m Cislo vyrobku naleznete na typovém stitku na vyrobku, rytiné na

vyrobku, na titulni strané ndvodu k obsluze (vlevo dole) nebo na

ndlepce na zadni nebo spodni strané vyrobku.

B Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady nebo jiné zavady, kon-
taktujte nejprve nize uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo

e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak mizZete pfi pfilozeni
dokladu o ndkupu (pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spoéivéa vada
a kdy k ni doslo, poslat vyrobek pro Vés bez postovného na adresu,

kterou Vam ozndmi servis.

Pomoci kédu QR se dostanete pfimo na strdnku servisu Lidl

(IAN) 377118_2110 otevfit svdj ndvod k obsluze.

15.1 Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[IAN 377118_2110]

15.2 Dovozce

Dbeijte prosim na to, Ze nésledujici adresa neni adresou servisu.

Kontaktujte nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.komperncss.com

Ccz

# | a mnoho dalsich pfirucek, videi o vyrobku a instalagni software.

T | (www.lidl-service.com) a miZete pomoci zaddni &isla vyrobku

EFLE Na webovych strankach www.lidl-service.com si mZete stdhnout tyto
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16. Recepty

Hranolky

=2

Suroviny pro 2 osoby

* 400 g hranolek (zmrazené)

o sol

Pfiprava

1) Mrazené hranolky dejte do horkovzdusné fritézy.
2) Vyberte program ,Hranolky”.

3) V poloviné doby pfipravy vyjméte fritovaci ko3 a protfepeijte nebo
prerozdélte hranolky ve fritovacim kosi tak, aby se ty spodni dostaly
nahoru. V pfipadé potieby opakujte po dalsich 5 minutéch.

4) Na konci programu vlozte hranolky do nddoby a podle chuti je
osolte a okofefite. Poddveijte s dipem podle vlastniho vybéru.

Hranolky ze sladkych brambor

=

90

Suroviny pro 2 osoby

e 500 g sladkych brambor

* 1 PLsezamu

e 1 3petka mofské soli

¢ 5 mloleje

Pfiprava

1) Sladké brambory oloupeijte a nakrdjejte na 1 cm silné hranolky.

2) Sezamova seminka restujte bez tuku na pdnvi po dobu cca
10 minut, dokud neza&nou uvolfiovat vini. Mezitim sezamovd
seminka promicheite.

3) Prazend seminka necheite trochu vychladnout a spolu se soli je
rozdrfte v mozdifi.

4) Syrové hranolky ze sladkych brambor smichejte s olejem a vlozte do
horkovzdugné fritézy. Pfipravujte s programem ,Hranolky”.
Po poloviné doby peéeni profiepeite.

5) Smés sezamu a soli vmichejte pod hranolky ze sladkych brambor
a okamzit& je poddveite.

UPOZORNENI

> Chcete-li ziskat kiupavéjsi vysledek, hranolky ze sladkych brambor
pred usmaZenim namocte na 60 minut do vody. Pak je ususte a
rovnomérné je posypte potravindfskym skrobem.

Ccz
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Kureci kfidylka

Suroviny pro 2 osoby

* 6 kufecich kfidylek

* 10 ml vinného octu

e 1 pdr sifikd Tabasco

¢ jemné sladkd paprika

* trochu hnédého titinového cukru nebo medu

+ 2 Cl bylinek

e sdla pepr

¢ 5mloleje

Pfiprava

1) Smichejte ocet, olej, tabasco, cukr nebo med, bylinky a kofeni v mise.

2) Kufeci kfidylka dejte do misy a stejnomérmé je promicheijte s maring-
dou. Nejlépe je nechte pies noc odlezet v chladniéce.

3) Vlozte marinovand kufeci kiidylka do horkovzdusné fritézy a zvolte
program ,Kufe”. Pfiblizné po 15 minutdch obrafte vhodnym nééinim.
Fritujte daldich 10-15 minut.

4) PrileZitostné kontrolujte proces pfipravy a v pfipadé potteby jej pie-
rudte, pokud jsou kufeci kfidylka hotové dfive, nez uplyne pfednasta-
veny cas.

Gyros

&

Suroviny pro 2 osoby

¢ 500 g na pldtky nakrdjeného vepfového masa

e 2 PL gyros kofeni

* 10 mloleje

o sil

Pfiprava

1) Smichejte olej a gyros kofeni a zamichejte vie do vepfového masa,
nakrdjeného na pldtky. Pokud je to mozné, nechte odlezet nékolik
hodin v chladniéce.

2) Dejte maso do horkovzduiné fritézy a fritujte pfi teploté 200 °C
cca 15 minut. K tomu vyberte program ,Steak” a pfizptsobte dobu
pripravy. PfileZitostné promichejte vhodnym ndéinim, aby se maso
pfipravilo rovnomérné.
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Marinovany losos v sezamu

Suroviny pro 4 osoby

R

400 g lososa

1 PL sezamu

25 ml s6jové oméacky
25 ml citrénové §tavy
1 PL medu

1 CL papriky

sol a pepf

Pfiprava

1)

2)
3)

4)

5)

Smicheijte séjovou omécku se sezamem, citrénovou $fdvou, medem,
praskovou paprikou a slaninou a pepfem do marinddy.

Lososa nakrdjejte na kosticky a smicheijte s marinddou.

Marinované kostky lososa fritujte pfi 180 °C asi 10 minut. K tomu
vyberte program ,Ryba” a pfizpisobte podle toho dobu pfipravy.

Po uplynuti poloviny &asu zkontrolujte proces pfipravy a v pfipadé
potfeby promicheite.

Ihned poddvejte. Poddveite s barevnym saldtem.

Pecené klobasy

Suroviny pro 4 osoby

1 baligek listového tésta
8 klobds k ohfivéni
kari kecup

hotcice

Pfiprava

1)
2)
3)
4)

5)

6)

Ccz

Klobésy nechejte téhnout cca 5 minut v horké vodg.
Mezitim nakrdijeijte listové t&sto na asi 1 cm tenké prouzky.
Klobdsy vyjméte z vody a osuste.

Prouzky té&sta omoteijte kolem klobds, pfi¢emz oba konce nechte
volné.

Do horkovzdu3né fritézy vlozte postupné 4 klobdsy a smazte je asi
10-13 minut, dokud listové tésto nezezldatne.

Poddveite s kari keéupem a hoféici.
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PInéné tasticky

Suroviny na 16 kusd
‘“!"a ¢ 200 g listového t&sta (mrazené nebo chlazené)

e 2 PLmléka

* ndpli podle chuti

Pfiprava

1) Listové t&sto nakrdijejte na 16 &tvercd (5 x 5 cm).

2) Do stfedu kazdého &tverce dejte vrchovatou 1Zi¢ku ndplné.

3) Z kazdého ¢&tverce vytvorte prelozenim trojuhelnikovou tastieku.
Okraije potiete trochou vody a vidlickou pfitlagte k sobg.

4) Do fritovaciho ko3e vlozte 8 tasticek a pottete je mlékem.

5) Peéte dozlatova s programem ,Muffiny” pfi 160 °C cca
15-20 minut.

Navrhy na napli

Sunka a syr:

¢ Smichejte 50 g smetanového syra a 50 g vafené Sunky nakrdjené
na jemné prouzky a trochu pepfe.

Ricotta a Spendt:

*  Smichejte 50 g ricotty s 50 g dobfe okapaného $pendtu, trochou
muskdtového ofiky, soli a strouhanym parmazénem.

Jablko a skofice:

* Jablko nakréjejte na malé kousky a smichejte s 1 PL cukru, 1 CL
skofice a nékolika rozinkami.

Losos a smetanovy syr:

¢ Smichejte 50 g smetanového syra a 50 g lososa (&erstvého nebo
uzeného) nakrdjeného na malé kosticky nebo prouzky a trochu
kopru.
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Krevetové spizy

<

Suroviny pro 4 osoby

e 4 dfevéné 3pejle

e 16-20 krevet, &erstvych nebo rozmrazenych

e 2 strouzky &esneku

¢ 2 PLolivového oleje

e s0l, pepf

Pfiprava

1) Cesnek oloupeite a nakrdiejte na jemné platky. V mise dobfe promi-
cheijte s olivovym olejem.

2) Krevety oloupeite, zbavte vnitinosti a v pfipadé potteby je omyite
a osuste papirovou kuchyfiskou utérkou.

3) Krevety vlozte do &esnekovo-olejové marinddy, dokladné promichejte
a nechte v chladniéce alespori 1 hodinu odlezet.

4) Na kazdou 3peili napichnéte 4-5 krevet. Vlozte 3pizy do fritovaciho
kose a smazte 10-13 minut s programem ,Krevety”.

5) Po uplynuti poloviny éasu obrafte.

Peéend zelenina

“

94

Suroviny pro 4 osoby
e 1 cuketa

cervend paprika

o 1 Zlutd paprika

1

1

1

1 Cervend cibule

* 250 g erstvych Zampiénd

+ 1 Cl olivového oleje

¢ provensdlské kofeni

e 50l a pepf

Pfiprava

1) Zampiony ogistéte a nakrdiejte na pldtky. Zbylou zeleninu omyjte,
odstrafite stonky a jédra a nakrdjejte na malé kousky. Cibuli oloupeite
a nakrdjejte na kolecka nebo klinky.

2) V mise smichejte kofeni s olivovym olejem. Pfidejte zeleninu a vie
je$té jednou dobfe promicheijte.

3) V3e dejte spoleéné do fritovaciho kose a pecte pfi cca 180 °C cca
15 minut. Po poloviné doby pfipravy promichejte nebo obrafte.
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Boruvkovo-bananové muffiny

a Suroviny na 5 muffing
Wiz 100 g pienicné mouky
hd ] CL prd§ku dO peéivq

e 1 zraly bandn

e 1 velké vejce

¢ 20 gmésla
* 1/2 ClL vanilkového extraktu
¢ 50 g medu

o 1/2 CL skofice

¢ 100 g bordvek

Pfiprava

1) Ve velké mise smichejte mouku s préskem do peéiva.

2) Bandn rozmackeite vidlickou a pfidejte k mouce spolu s praskem
do peciva, vejcem, méslem, vanilkovym extraktem, medem a skofici
a dobfe promicheijte.

3) Do tésta opatrné vmicheijte borlvky.

4) Tésto rozdélte do formi¢ek na muffiny a vlozte je do horkovzdusné
fritézy.

5) Muffiny peéte cca 20 minut pfi cca 180 °C. Zda jsou muffiny upe-
&ené, mizete vyzkouset tak, Ze je uprostied propichnete paratkem.
Pokud se t&sto nelepi na pdarétko, jsou muffiny hotové.
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1. Uvod

Srdeéne vam gratulujeme ku kdpe vasho nového pristroja.

Touto kdpou ste sa rozhodli pre vyrobok vysokej kvality. Névod na obsluhu
je sbéastou tohto vyrobku. Obsahuje déleZité upozornenia tykajice sa
bezpe&nosti, pouZivania a likvidécie.

Pred pouzitim vyrobku sa obozndmte so vietkymi pokynmi na
obsluhu a bezpeénostnymi pokynmi. Vyrobok pouZivaite iba
podla opisu a v uvedenych oblastiach pouzitia. Pri postipeni
vyrobku tretej osobe odovzdaijte spolu s nim aj vietky
dokumenty.

1.1 Pouzivanie v sulade s uéelom

Tento pristroj je uréeny vyluéne na dusenie potravin horicim vzduchom.
Pristroj je navrhnuty vyluéne na pouZivanie v stkromnych domdcnostiach.
Pristroj pouZivaite iba v suchych miestnostiach a nikdy ho nepouZivajte
na volnom priestranstve. Iné pouZivanie alebo pouZivanie nad tento
rémec sa povazuje za pouzivanie v rozpore s G&elom. Pristroj nie je
uréeny na pouZivanie v komerénych alebo priemyselnych oblastiach.
Naroky akéhokolvek druhu za $kody spdsobené pouZivanim v rozpore
s uréenym Géelom, neodbornymi opravami, nepovolenymi Gpravami
alebo pouzitim nepovolenych nahradnych dielov st vyli&ené. Riziko
nesie samotny pouzZivatel.

1.2 Pouzité vystrainé upozornenia a symboly

V tomto ndvode na obsluhu si pouZité nasledujice vystrazné upozornenia
(ak je to relevantné):

NEBEZPECENSTVO

Vystrazné upozornenie s tymto stupnom nebezpeéenstva
oznacduje hroziacu nebezpecnu situaciu.

Ak sa tejto nebezpecnej situdcii nezabrdni, bude to maf za nésledok
fazké zranenia alebo smrf.

> Aby ste predisli nebezpecenstvu usmrtenia alebo fazkych zraneni
0sbb, riadte sa pokynmi uvedenymi v tomto vystraznom upozorneni.
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/\ VYSTRAHA

Vystrainé upozornenie s tymto stupnom nebezpeéenstva
oznacuje moznu nebezpeény situaciu.

Ak sa tejto nebezpecnej situdcii nezabrdni, méze to maf za nésledok
fazké zranenia alebo smrf.

> Aby ste predisli nebezpecenstvu fazkych zraneni alebo usmrtenia,
riadte sa pokynmi uvedenymi v fomto vystraznom upozorneni.

A POZOR

Vystrainé upozornenie s tymto stupnom nebezpecenstva
oznacuje moznu nebezpeénu situaciu.

Ak sa tejto nebezpeénej situdcii nezabrani, méze to matf za nésledok
zranenia.

> Aby ste predisli zraneniam oséb, riad'te sa pokynmi uvedenymi
v fomto vystraznom upozorneni.

POZOR

Vystrazné upozornenie s tymto stupnom nebezpedenstva
oznaduje mozné vecné skody.

Ak sa tejto nebezpecnej situdcii nezabrdni, méze to maf za ndsle-

dok vecné gkody.

> Aby ste predili vecnym $koddm, riad'te sa pokynmi uvedenymi
v tomto vystraznom upozorneni.

UPOZORNENIE

» Upozornenie obsahuje dodatoéné informdcie, ktoré ulahéuid
manipuldciu s pristrojom.
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2. Bezpecnostné pokyny

NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM
PRUDOM

» Pred uvedenim pristroja do prevdadzky skontroluijte, &i sa
siefové napdtie zhoduje so siefovym napdatim uvedenym
na typovom $titku.
» Pristroj zapojte iba do uzemnenej zsuvky.
~ Vedte privodny kdbel tak, aby sa nikde nemohol zakliesnif
ani inak poskodif.
» Pristroj pouZivaite len v suchych priestoroch, nie vonku.
Nikdy nepondraite pristroj, privodny kdbel alebo siefov
& zdstreku do vody ani do inych tekutin! V opaénom pripade
hrozi nebezpedenstvo ohrozenia Zivota v désledku zésahu
elektrickym prodom!

» Po pouZiti, na Cistenie alebo na pohyb pristroja vZdy vytiah-
nite siefovl zéstréku zo zdsuvky. Tahajte len za samotng
siefovl zdstréku, nie za privodny kdbel.

» Ak pristroj spadne alebo je poskodeny, nesmiete ho viac
pouzivaf. Nechaite pristroj skontrolovat a podla potreby
opravif kvalifikovanym odbornym persondlom.

» Ak sa privodny kdbel tohto pristroja poskodi, musi sa nechaf
vymenit vyrobcom, jeho zdkaznickym servisom alebo po-
dobne kvalifikovanou osobou, aby sa predislo ohrozeniam.

» Nikdy sa nedotykaite pristroja mokrymi rukami.

/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

» NepouZivajte pristroj na iné Gcely, neZ na Gcely opisané
v tomto névode. Pri nesprdvnom pouZivani pristroja hrozi
nebezpecenstvo poranenia.

» Postarajte sa o bezpeéné umiestnenie pristroja.
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A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

~ Privodny kdbel umiestnite tak, aby nafi nikto nemohol stipit
ani ofi zakopndf.

~ Pristroj zapojte do lahko pristupnej zasuvky. Zabezpecte,
aby bola siefovd zdstreka v pripade nebezpedenstva rychlo
dostupna.

~ Tento pristroj m&Zu pouZivaf deti starsie ako 8 rokov, ako aj
osoby so zniZzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentdlnymi
schopnosfami, pripadne s nedostatoénymi skdsenostami
a/alebo znalosfami, ak si pod dohladom alebo boli dosta-
toéne poucené o bezpednom pouZivani pristroja a pochopili
suvisiace rizikd.

~ Cistenie a pouzivatelski ddrzbu nesmd vykondvat deti, okrem
pripadov, ak su starsie nez 8 rokov a st pod dozorom.

~ Deti mladsie ako 8 rokov nesmd mat pristup k pristroju ani
k privodnému kdblu.

~ Deti sa s pristrojom nesm{ hraf.

~ Po&as dusenia sa uvolfiuje horica para. UdrZujte bezpeénd
vzdialenost od pary.

~ Casti pristroja si po&as prevadzky velmi horice. Nedoty-
kaijte sa ich, aby ste sa nepopdlili. Nedotykajte sa vnitra
pristroja, kym je v prevadzke. Chytaijte iba rukovat a ovldde-
cie prvky.

~ Pristrojom poéas prevédzky nepohybuijte, existuje nebezpe-
Censtvo popdlenial

~ Pred &istenim alebo vymenou prislusenstva nechaijte pristroj
vychladndf.
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A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO POZIARU!

~ Pristroj pracuje iba s hordcim vzduchom. Nikdy nedévaite
priamo do panvice olej alebo iné tekutiny. V opaénom
pripade hrozi nebezpedenstvo poziaru!

~ Na prevddzkovanie pristroja nepouZivaijte externy &asovy
spinaé ani samostatny systém dialkového ovlddania.

~ Nepouzivajte pristroj v blizkosti hordcich povrchov alebo
horlavych materidlov.

~ Polas prevadzky nikdy nenechdvaite pristroj bez dozoru.

~ Nikdy neumiestiiujte pristroj na miesta, ktoré st v blizkosti
horlavych predmetov alebo pod nimi, predovietkym nie
pod zdclony alebo zavesné skrinky.

~ Neddvaijte ni¢ do vetracich $trbin na zadnej strane pristroja
a nezakryvaite ich.

& POZOR! Horici povrch!

~ Chrdite pristroj pred vniknutim kvapkajicej a striekajicej
vody. Nedovolte, aby sa do vetracich $trbin na zadnej
strane pristroja dostala tekutina.

~ Chrarite neprilnavy vrstvu tak, Ze nebudete pouZivaf kovové
pomécky ako noze, vidlicky atd. Ak je neprilnavé vrstva
poskodend, pristroj uZ nepouzivaijte.

~ Pristroj nepouzivajte bez vloZeného fritovacieho kosal

~ Ked' chcete pristroj premiestnif, uchopte ho zdola a zboku.
Na tento G&el nepouZivajte rukovat fritovacieho koa.

~ Pouzivaite len prislusenstvo odporiéané vyrobcom.
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3. Rozsah dodavky a kontrola po preprave

Pristroj sa $tandardne dodéva s nasledujicimi komponentmi:

teplovzduind fritéza

® panvica

e fritovaci kds so sitovou vlozkou
°

ndvod na obsluhu

3.1 Vybalenie

NEBEZPECENSTVO

Obalové materidly so v rukdch deti zdrojom nebezpe-
éenstva: nebezpeéenstvo udusenia!

> Nikdy nenechdvajte obalovy materidl v blizkosti deti bez dozoru.
Obal a pristroj uchovdvaijte mimo dosahu deti.

1) Vyberte z karténového obalu vietky diely pristroja a ndvod na
obsluhu.

2) Odstrafite z pristroja vietok obalovy materidl a pripadné ndlepky.

UPOZORNENIE

> Skontrolujte kompletnost doddvky a viditelné poskodenia.

> V pripade nekompletnej doddvky alebo poskodeni spésobenych
nedostatoénym balenim alebo prepravou sa obrdfte na zdkaznicku
linku servisu (pozri kapitolu Servis).

3.2 Likvidéacia obalu

Obal chrdni pristroj pred poskodenim pocas prepravy. Pri vybere
obalovych materidlov sa prihliadalo na ekologické hladisko a odborné
moznosti likviddacie, a preto ich mozno recyklovat.

Recykldciou obalu sa $etria suroviny a znizujo sa ndklady za odpad.
Nepotrebné obalové materidly zlikvidujte podla miestne platnych

b

a

predpisov.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbajte na oznagenie na réznych obalovych
materidloch a triedte ich osobitne. Obalové materidly s oznagené
skratkami (a) a &islicami (b) s nasledujicim vyznamom: 1 - 7: plasty,
20 - 22: papier a lepenka, 80 - 98: kompozitné materidly.
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4. Oboznamenie sa s pristrojom

Obrdzok A (pozri rozitvéraciu stranu)

Privodny kdbel so sfahovacou paskou

@ Ovlddaci panel s displejom
@ Fritovaci kb3

© Sitovd vlozka (odoberatelnd)
O Ochrana proti uvolneniu

@ Uvolhovacie Hlagidlo

O Rukovaf

© Panvica

O Kryt

(9]

10)

Vetracie Strbiny
Obrdzok B:

V hornej &asti ovlddacieho panela @ s umiestnené symboly pre rozli¢né
programy a funkcie. Rozsvietia sa, ked' sa zvoli program, a sldZia iba ako
indikdtory.

Symboly v spodnej Easti ovlddacieho panela @ s tak indikatory, ako aj
ikonky a sliZia na nastavenie. Pre zjednodusenie ich budeme ozna&ovaf
ako tagidla. Ked' sa ich dotknete, zaznie krétky signdl.

Symbol ventildtora @&

Indikdtor pre program ,Muffiny”

Indik&tor pre program ,Kuréa”

Indikator pre program ,Steak”

Indikator pre program ,Ryba”

Displej (indikator teploty/&asu dusenia)

Tlagidlo vyberu programu @

Tlagidlo Zap/Vyp

Tlagidlo na znizenie teploty/skrdtenie ¢asu dusenia @

Tlacidlo Start/Stop

Tlacidlo na zvy3enie teploty/predizenie &asu dusenia @

Tlagidlo na zvolenie teploty/&asu dusenia

Indikétor pre program ,Hranol&eky”

Indik&tor pre program ,Slanina”

Indikator pre program ,Garndty”

(SR NSESENENESH NN NN N =N SN

Indikétor pre program ,Zelenina”
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5. Pred prvym pouzitim

106

Skér ako pouzijete teplovzduind fritézu prvykrdt, vycistite vietky diely
podla opisu v kapitole Cistenie a udrzba.

NEBEZPECENSTVO POZIARU

Z vetracich strbin ® na zadnej strane pristroja pridi horgci vzduch.

> Vetracie $trbiny nikdy nezakryvaite.

> Pristroj neumiestfivjte priamo pod horné skrinky, nastenné elektrické
zésuvky alebo v blizkosti zdclon, papiera alebo horlavych materi-
dlov.

> Ddvaite pozor na to, aby ste okolo pristroja nechali dostato&ny
volny priestor, aby mohol vzduch dobre cirkulovaf.

1) Postavte pristroj na vodorovny, rovny, stabilny a teplovzdorny podklad.

UPOZORNENIE
> Ak chcete postavif teplovzdusng fritézu na spordk pod odsdvag
pdr, dbajte na to, aby bol sporék vypnuty.
2) Zastréte siefovi zastreku do zdsuvky. Pri pouzivani pristroja dbaite
na to, aby bola vzdy dostupnd zdasuvka.
V' Vsetky symboly na ovlddacom paneli @ sa krétko rozsvietia a
zaznie 2-krdt kratky signdl.

v Tlagidlo Zap/Vyp @ (® svieti nepretrzite. Pristroj je teraz pripraveny
na prevédzku a nachddza sa v pohotovostnom reZime.

UPOZORNENIE

> Pri prvom uvedeni do prevddzky méze déjst k miernemu dymeniu
a zdpachu spbsobenému zvyskami z vyroby. Je to Gplne normdlne
a nie je to nebezpeéné. Zabezpeéte dostatoéné vetranie, napriklad
otvorte okno.
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6. Takto dosiahnete najlepsi vysledok fritovania

B Na pripravu jeddl v teplovzdusne; fritéze spravidla nebude potrebny
Ziadny olej. Pridanie niekolkych kvapiek oleja viak méZe zvyraznif
chuf. V3eobecne sa daiji v teplovzduinej fritéze pripravovaf vietky
iedld, ktoré sa pripravujd v teplovzdudnej rire.

B Na fritovanie v teplovzduinej fritéze musia byt vietky potraviny podla
moznosti suché. Potraviny na fritovanie dobre vysuste, skér ako ich
ddte do fritovacieho ko3a @.

B Na pripravu zemiakovych pokrmov v teplovzdusnei fritéze sd
najvhodnejsie pevné druhy zemiakov. Narezané kisky zemiakov
opléchnite ¢istou vodou, aby sa pocas dusenia nezlepili. Kisky
zemiakov starostlivo vysuste, skér ako ich date do teplovzdugnej
fritézy.

B Z hlbokozmrazenych potravin dékladne odstrafite pripadné krystaly
l[adu alebo zamrznutd vodu.

B Ddévajte pozor na to, aby sa z vyprdZanych potravin neuvolnila
strdhanka, ale aby pevne drzala na potravinach na fritovanie.

B Dodrzte pokyny na pripravu uvedené na obale potraviny na fritova-
nie. Teplotu a &as dusenia nastavte tak, ako je odpori&ané.

B Ak na obale potraviny nie s uvedené Ziadne odpordéania na pripravu
v teplovzdusne; fritéze, riad'te sa Gdajmi pre teplovzdu3nd riru.

B Vyvarujte sa fritovania velkych mnoZstiev naraz. Pre najlepsie
zhnednutie odpori&ame pripravovaf naraz maximdlne 400 - 500 g
hlbokozmrazenych hranol&ekov.

B Fritovaci k&% @ neprepliajte! Fritovaci ka3 napliite maximdlne po
zna&ku MAX. Dévaite pozor na to, aby sa potraviny na fritovane
nemohli dostaf na ohrievaci prvok na hornej strane vnitorného
priestoru.

B Akrylamid je létka, ktord pravdepodobne spdsobuje rakovinu
a vytvdra sa pri fritovani potravin obsahujicich skrob. Potraviny
obsahujice skrob, napriklad hranoléeky, by sa preto mali fritovaf len
do zlatoZlta, nie do tmava alebo do hneda. Len tak pripravite pokrm
s nizkym obsahom akrylamidu.

B Pre rovnomerné zhnednutie a chrumkavi konzistenciu, napr. pri hra-
noléekoch alebo kuracich nugetkéch, sa musia potraviny na fritovanie
pocas dusenia 1- az 2-krdt obrétit alebo sa nimi musi potriast.
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— Vytiahnite preto panvicu @ s fritovacim kosom @ z pristroja
a potraste potravinami na fritovanie alebo ich obrafte pomocou
vhodného néradia. Potom panvicu @ vrétane fritovacieho kosa @
znova vloZte.

— Program fritovania sa pri vytiahnuti panvice @ s fritovacim
koZom @ automaticky prerusi. Automaticky pokraéuje, hned
ako sa panvica @ s fritovacim kofom @ znova vlozZia.

Pomocou teplovzdusneij fritézy mozete pripravif tiez miéniky ako

muffiny alebo malé kolé&e. V takom pripade sa cesto nikdy nesmie

daf priamo do panvice @ alebo fritovacieho ko3a @. Pouzite malé
formy na pecenie, napriklad formicky na muffiny, ktoré naplnite
cestom a postavite do fritovacieho kosa @.

7. Obsluha

NEBEZPECENSTVO POPALENIA

» Casti pristroja s6 pocas prevadzky velmi horice. Nedotykaite

sa ich, aby ste sa nepopdlili.

> Ked musite panvicu @ alebo fritovaci ko3 @ uchopit, pouzite

chiiapku alebo kuchynskd rukavicu.

> Z vetracich 3trbin @ na zadnej strane pristroja pridi hordci vzduch.

Nedotykaite sa tejto Easti.

> Ked'je pristroj v prevddzke, nepohybuite nim ani ho nepremiestiujte.

POZOR, VECNE SKODY!

> Nikdy nepouzivajte panvicu @ bez fritovacieho kosa @.

> Fritovaci k63 @ napliite maximdlne po znagku MAX a dévaite

108 SK

pozor na fo, aby sa potraviny na fritovanie nedotykali ohrievacieho
prvku vnotri krytu @.

Pristroj postavte tak, ako je opisané v kapitole Pred prvym pouiitim.
Potraviny pripravte podla receptu a daijte ich do fritovacieho kosa @.

Fritovaci k63 @ vlozte do panvice @. Dbajte pritom na to aby
rukovdt @ v panvici @ podutelne zaskocila.

Ochranu proti uvolneniu @ posuite nad uvolhovacie tlagidlo @.

Panvicu @ vrdtane fritovacieho koda @ vlozte do krytu ©.
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6) Stlacte tla¢idlo Zap/Vyp @ @, aby ste zapli ovlddaci panel @.
V' Zaznie krétky signdl.
V" Symboly ovlddacich prvkov v spodnej éasti ovlddacieho panela @
sa rozsvietia. Na displeji (O sa strieda prednastavend teplota
B0 °C a &as dusenia {5 min.
Teraz mézete bud’ zvolit funkciu rychleho $tartu, spustif proces dusenia

s manudlne nastavenym ¢asom dusenia a teplotou, alebo pouzif jeden
z fritovacich programov. Preéitajte si viac v nasledujicej kapitole.

UPOZORNENIE

> Proces dusenia sa da spustit iba vtedy, ked panvica @ vrétane
fritovacieho kosa @ zaskoéi spravne do svojho uchytenia.

7.1 Funkcia rychleho startu

Ked' nepotrebuijete Ziadne daliie nastavenie, mdzete vyuzit funkciu
rychleho 3tartu a ihned’ spustit proces dusenia. Stlagte tlagidlo Start/
Stop @ €, aby ste hned' zacali s fritovanim. Pristroj pracuje pri pred-
nastavenej teplote B0 °C a prednastavenom &ase dusenia {5 min.
Pocas dusenia blika symbol ventildtora @& @.

Cas dusenia a teplotu mdzete kedykolvek zmenif, ako je opisané
v nasledujicej kapitole.

7.2 Manudlne nastavenie ¢asu dusenia a teploty

Ked' je pristroj zapnuty, tla¢idld v spodnej Easti oviddacieho panela @

s0 aktivne a svietia. Teplotu a ¢as dusenia si mézete kedykolvek, aj ked

préve bezi fritovaci program, prispdsobit svojim potrebém. Postupuite

takto:

1) Pomocou tlagidla @ @ zvolte, ¢i sa na displeji @ zobrazi teplota
alebo &as dusenia.

2) Stlacte tlacidlo @ @, aby ste zobrazené hodnoty znizili, resp. stlac-
te tlacidlo @ @, aby ste ich zvysili:
— Teplotu mézete zvysif alebo zniZit v rozmedzi 80 °C az 200 °C

v krokoch po 5 °C.

— Cas dusenia mbzete zvysit alebo zniZif v rozmedzi 1 az
60 min0t v krokoch po 1 mindte.

— Pri kazdom stlaceni tlagidiel zaznie akusticky signdl.
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> Tlacidld @ @ alebo @ @ mozete podrzaf stlacené, aby mohli
hodnoty prebiehat rychlo.

3) Spustite proces dusenia, ak sa tak uz nestalo, tak, Ze kratko stlagite

tagidlo @ Start/Stop @.

v Na ovlddacom paneli blikaji stéasne symbol ventildtora €@ @
a symbol zvoleného programu. Pristroj sa zaéne zohrievaf.

7.3 Pouzivanie programov

Pristroj m& 8 prednastavenych programov dusenia. Ked' zvolite jeden

z programoyv, v hornej &asti ovlddacieho panela @ sa rozsvieti prisludny
symbol programu. Na displeji @ sa zobrazi prednastaveny éas dusenia
a teplota. Tieto nastavenia mézete menif podla receptu alebo vlastnej
potreby, ako je opisané v predché&dzajicej kapitole.

Takto nastavite program:

1) Stlacte tagidlo Zap/Vyp @ @ v pripade, Ze sa pristroj nachddza
v pohotovostnom reZime.

V" Symboly ovlddacich prvkov v spodnej éasti ovlddacieho panela @
sa rozsvietia.

2) Tlacidlo vyberu programu @ @ stldéajte dovtedy, kym sa v hornej
Casti ovlddacieho panela @ nerozsvieti symbol Zelaného programu.

v" Na displeji (O sa striedavo zobrazuji ¢as dusenia a teplota pred-
nastavené pre tento program.

UPOZORNENIE

> Na displeji (B sa teplota a &as dusenia striedaji kazdych 5 sekdnd.
Aby bolo mozné rychleSie prepinat medzi teplotou a éasom dusenia,

stlacte tlacidlo @ .

3) Pripadne si podla svojich potrieb prispésobte teplotu a ¢as dusenia

pomocou tlacidla @ @ alebo @ @.
4) Stlagte tlagidlo Start/Stop @ @.

v Na ovlddacom paneli blikaji si¢asne symbol ventildtora @ @
a symbol zvoleného programu. Pristroj sa zaéne zohrievaf.
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Na konci programu sa pristroj automaticky vypne: viackrat zaznie
signdlny tén , symbol ventilétora @@ @ zhasne a na displeji @ niekolko
sekdnd blika 800", Potom zhasnd vietky indikatory okrem tlagidla Zap/
Vyp @ @. Pristroj je znova v pohotovostnom reZime.

7.4 Prerusenie programu

Proces fritovania mézete kedykolvek prerusif, napr. na kontrolu stupfia
zhnednutia alebo na potrasenie potravinami na fritovanie alebo na ich
obrétenie.

1) Stlagte tlacidlo Start/Stop @ @.
v Symbol ventildtora @ @ zhasne, tlagidlo Start/Stop @ @ blika.

Na displeji @ sa striedavo zobrazuji teplota a zvy3ny &as. Indikator
programu nepretrzite svieti.

2) Vytiahnite panvicu @ za rukovét @ z krytu @.

3) Otocte potraviny na fritovanie vo fritovacom kosi @ alebo nimi
potraste.

POZOR, VECNE SKODY!

> Panvica @ a fritovaci k63 @ st vybavené neprilnavou vrstvou.
Chrarite neprilnavd vrstvu tak, Ze nebudete na obracanie alebo
vyberanie duseného jedla pouZivat kovové pomécky ako noZe,
vidlicky atd’.
4) Panvicu @ s fritovacim kosom @ znova vloZte.

5) Stlacte opéf tlagidlo Start/Stop @ @.

v Indikétor programu a symbol ventilétora @ @ blikaji znova sééasne.

AN

Program automaticky pokraéuje az do ukonéenia &asu dusenia.

UPOZORNENIE

> Panvicu @ mozete tiez vytiahnut z pristroja bez toho, aby ste
stlacili tlacidlo Start/Stop @ @. Program sa zastavi automaticky
a bude pokracovat, hned  ako znova vlozite panvicu @. Netreba
stlagit Ziadne tlacidlo.

7.5 Prerusenie programu

Na preruienie programu, predéasné ukon&enie dusenia alebo na ndvrat
na zékladné nastavenia podrzte tacidlo Zap/Vyp @ @ stlacené cca
3 sekundy.

v' Zaznie signdl. Vietky indikatory okrem tlagidla Zap/Vyp @ ®

zhasnd. Pristroj je znova v pohotovostnom reZime.
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7.6 Vybratie potravin na fritovanie

112

NEBEZPECENSTVO POPALENIA!

> Ked musite panvicu @ alebo fritovaci ko3 @ uchopit, pouzite
chiiapku alebo kuchynskd rukavicu.

Ked' je proces fritovania ukonéeny, zaznie viackrat akusticky signdl,
zatial &o sa na displeji @ zobrazi ,800". Pristroj sa potom automaticky

prepne do pohotovostného rezimu.
1) Vypnite pristroj tak, Ze vytiahnite siefovd zdstréku zo zdsuvky.
2) Pripravte si teplovzdorni podlozku pre panvicu @ a fritovaci ké3 @,

ako aj nddobu na fritované potraviny, napr. tanier alebo misku.

3) Vytiahnite panvicu @ za rukovét @ z krytu @.

POZOR, VECNE SKODY!

> Nikdy neoddelujte fritovaci k63 @ od panvice @, ked' ju drzite
v ruke, pretoze by mohla spadnit. Postavte panvicu @ na teplo-
vzdornt podlozku.

4) Ochranu proti uvolneniu @ posufite v smere 3ipky tak, aby sa uvolnilo
uvoltfiovacie tlacidlo @ pod fou.

5) Stlagte uvolRovacie tlacidlo @ a sicasne vytiahnite fritovaci ko3 @
nahor z panvice @.

6) Fritovaci k&3 @ postavte na teplovzdorni podlozku.
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> Panvica @ a fritovaci k63 @ st vybavené neprilnavou vrstvou.
Chrante neprilnavi vrstvu tak, Zze nebudete na obracanie alebo
vyberanie duseného jedla pouzivaf kovové pomécky ako noze,
vidligky atd"
7) Vyberte fritované potraviny z fritovacieho kosa @.

8) Nechaijte pristroj a prisludenstvo Gplne vychladnif skér, nez ho
vycistite alebo odlozite.

8. Tabul'ka programov

Hodnoty uvedené v tabulkéch, resp. predprogramované v pristroji sG
orientaéné. Skutoéné &asy dusenia sa mézu podla charakteru potravin
menif. Proces dusenia pravidelne kontrolujte.

Prednastavena Prednastaveny
. . teplota éas dusenia
S AT T 17 (nastavitel'ny (nastavitel'ny
rozsah) rozsah)
Hranoléeky, americké 200 °C 20 min
zemiaky, zemiakové (80 - 200 °C) (1 - 60 min.)
placky
Slanina, ty&inky o .
@ z mozzarelly, parky 180 Co 10 min:
(80 - 200 °C) (1 - 60 min.)
v ceste
Garndéty, krevety 160 °C 13 min.
(l6pané) (80 - 200 °C) (1 - 60 min.)
. 180 °C 22 min.
Zellamimey, gy (80 - 200 °C) (1 - 60 min.)
R : .. - 160 °C 15 min.
@ Muffiny, pegivo, kolage (80 - 200 °C]) (1 - 60 min)
Y o diene Krace (80 - 200 °C) (1 - 60 min.)
stehienka
’ Steaky, kotlety, rezne 200 PE 20 Wil
6 ) L (80 - 200 °C) (1 - 60 min.)
Ryba, rybie prsty, 180 °C 18 min.
Q kalamre (80 - 200 °C) (1 - 60 min.)
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9. Tabul'ka ¢asu dusenia

V tabulke st uvedené priklady, pri akych teplotéch sa musia dusif jed-

notlivé potraviny a aky dlhy &as dusenia na to potrebujete. Ak sa pokyny
na obale potraviny na dusenie Ii$ia od pokynov v tejto tabulke, riad'te sa
pokynmi na obale.

Potravina

Mnozstvo/
hmotnost

(g)

Zemiaky a zelenina

Hranol&eky
(hlbokozmrazené)

Hranol&eky (&erstvé)

Americké zemiaky
(hlbokozmrazené)

Zelenina (napr.
cuketa, paprika,
baklazdn)

Cibula
Maso

Kuracie nugetky
(hlbokozmrazené)

Kuracie stehnd

Kuracie prsia
Bravéové kotlety
Rezen (hlbokozmra-
zeny)

Slanina
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optimdlne:
400 - 500
max.: 800

500

500
optimdlne: 600

max.: 750
200

300

optimdlne:
4 kusy
350

350
2 - 3 kusy

4 kusy

Teplota

200°C

180 °C
180 °C

180 °C

200 °C
200 °C

180 °C

200 °C

180 °C
200 °C

180 °C

200 °C

Cas
15 - 20 min.
30 min.
20 - 30 min.
16 - 22 min.
22 min.
25 min.
8 - 10 min.
15 - 20 min.
22 - 28 min.
10 - 15 min.
15 - 25 min.
20 - 25 min.
8 min.

Obratit'/
potriast

2-krat

potriasf’!

2-krét
potriast!

2-krét
potriast!

3-krat

potriasf?®

potriast?

obratit2

obrdtit?

obrdatit2

obrdtit?
obrdtit2

obrdatit2
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Ryba

Vyprézané krevety 10 - 12 kusov 160 °C 6 - 8 min. obrdtif?2
Garnéty 200 160 °C 10 - 15 min. obrdtit2
Filet z lososa 400 180°C 15 - 18 min. nie
Chlieb

Bruschetta 4 - 5 kusov 200 °C 6 min. nie
Krutény 200 180 °C 5 min. nie

! Po cca 3 a % Easu dusenia potriast/obrdtif.
2 Po cca polovici &asu dusenia potriasf/obrdtit.
3 Vzdy po cca 5, resp. 6 mindtach potriast.
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10. Cistenie a udrzba

A\ VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEK-
TRICKYM PRUDOM!
> Skér nez zaénete pristroj &istif, vzdy vytiahnite siefov zdstreku zo
siefovej zasuvky.
> @ V Ziadnom pripade sa nesmie pristroj pondrat do tekutin!

Tym by mohlo dbjst k ohrozeniu Zivota z&dsahom elekirickym
prédom a tiez k poskodeniu pristroja.

A\ VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO POPALENIA!

> Pred distenim nechaijte pristroj dplne vychladndf.

POZOR - VECNE SKODY!

> Na distenie nepouzivajte Zieravé ani abrazivne &istiace prostriedky,/
materidly, ako je prostriedok na drhnutie alebo drétenka. Mézu
poskodit povrch pristroja a neprilnavd vrstvu prisludenstval

10.1 Cistenie prislusenstva
Pre jednoduchsie &istenie sa dd odobrat sitova viozka €.

1) Sitovd viozku @ stladte za tri aretagné svorky a vytiahnite ju z
fritovacieho kosa @ smerom nahor.
2) Odstrarite vadsie zvysky potravin.

3) Panvicu @, fritovaci k63 @ a sitovd viozku € umyte v teplej vode
s jemnym prostriedkom na umyvanie riadu a ndsledne vypléchnite
&istou vodou.

4) Na odolné nelistoty pouzite nedrhnicu $pongiu s jemnym prostried-
kom na umyvanie riadu. Opléchnite &istou vodou, aby sa odstrdnili
pripadné zvysky prostriedku na umyvanie riadu.

5) Pred zloZenim dékladne osuste vetky &asti.

UPOZORNENIE

> %"T@ Panvica @ a fritovaci kés @ so sitovou vlozkou € su vhodné
L do umyvaéky riadu.

> Po vysuseni sa mdze edte nachddzaf vlhkost v dutindch. Diely
prisluSenstva nechajte Gplne vysusif na vzduchu.
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6) Sitovl vlozku @ vlozte znova do fritovacieho ko3a @. Davaijte
pritom pozor na to, aby sa nevzpriedila. Zatlaéte ju pevne do troch
aretaénych svoriek, az polutelne zaskoéi.

10.2 Cistenie krytu

1) Pristroj ocistite vlhkou utierkou. V pripade potreby dajte na utierku
jemny prostriedok na umyvanie riadu. Potom pristroj dékladne vyutie-
rajte utierkou navlhéenou iba vo vode. Dévaijte pozor na to, aby sa
do vetracich strbin ) pristroja nedostala Ziadna tekutinal

2) Potom ho osuste utierkou na riad.

10.3 Cistenie vnitorného priestoru

1) Vndtorny priestor vycistite mékkou, jemne navlhéenou $pongiou
s niekolkymi kvapkami jemného Cistiaceho prostriedku.

2) Viackrét vyutierajte vlhkou mikrovldknovou utierkou. Z Easu na&as
ju preperte vo vode a vyzmykaite.

3) Vnutorny priestor dobre osuste utierkou na riad.

Ostatné Gdrzbdrske prdce smie vykondvat iba autorizovand odbornd
prevédzka alebo zdkaznicky servis.

11. Uskladnenie

1) Pristroj zdvihajte a noste tak, Ze ho chytite zboku a zospodu oboma
rukami. Nikdy na to nepouzivajte rukovét @ fritovacieho kosa @!

2) Zvinte privodny kabel @ a zafixujte ho dodanou stahovacou pdskou.

3) Pristroj ulozte s vloZzenou panvicou @ a fritovacim kosom @.
Tak zostane vnitro pristroja a prisludenstvo &isté a bez prachu.

4) Pristroj uskladnite na suchom a bezpragnom mieste.
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12. Odstranovanie chyb

PROBLEM

Pristroj sa nedé
spustit.

Pristroj nefunguie.

Jedld sa poéas nasta-
veného éasu neudusili
alebo sa rovnomerne
nevyprazili.

Silné dymenie alebo
zdpach pocas du-
senia.

MOZNA PRICINA

Panvica @ s fritovacim
kosom @ nie je sprévne
zaskodend.

Pristroj nie je zapojeny do
siefovej zasuvky.

Pristroj je vypnuty.

Pristroj je poskodeny.

Prili§ velké mnoZstvo potra-
vin vo fritovacom kosi @.

Prilig velké kusy.

Teplota je prili§ nizka alebo
&as dusenia je prili§ kratky.
Jedld sa dotykajo ohrieva-
cieho prvku a potom sa
spdlia.

MOZNE RIESENIA

Dbaijte na spravne
osadenie panvice @
s fritovacim kosom @
v kryte.

Zapoijte pristroj do
siefovej zdsuvky.
Zapnite pristroj stla-
&enim tlagidla Zap/
Vyp ®.

Obrdtte sa na zdkaz-
nicky servis.

Neprekradujte znagku
MAX vo fritovacom
kosi @.

Nakrdjajte potraviny
na mensie kusy.

Pocas procesu dusenia
jedld viackrdt obratte
alebo nimi potraste.

Zvyste teplotu alebo
predlZte &as dusenia.

Neprekracujte znacku
MAX vo fritovacom

kosi @.

Ak by sa poruchy nedali odstranit alebo ak zistite iné druhy pordch, obréfte

sa, prosim, na nds servis.
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13. Likvidacia pristroja

Symbol preskrinutej odpadovej nddoby na kolieskach upozorfuie, ze
tento pristroj podlieha smernici €. 2012/19/EU. Tato smernica stanovu-
ie, Ze tento pristroj po uplynuti doby pouzivania nesmiete zlikvidovaf

s normdlnym domovym odpadom, ale musite ho odovzdaf v $pecidlne
zriadenych zbernych miestach, zbernych dvoroch alebo v prevadzkach
na likvidéciu odpadov.

Tato likviddacia je pre vas bezplatna. Chrante Zivotné
prostredie a likvidujte odborne.

@
2 A Informdcie o moznostiach likviddcie vyrobku, ktory doslozil, ziskate od
svojej obecnej alebo mestskej samosprdvy.

14. Technické udaje

230V ~ (striedavy prid),

Siefové napdtie

50 - 60 Hz
Menovity vykon 1400 W
Trieda ochrany | (@ uzemnenie)

UzZito&ny objem fritovacieho

kota @ 2,2 | po znacku MAX

Vsetky diely tohto pristroja, ktoré
Q'P sa dostavajt do kontaktu s potra-

vinami, si bezpeéné z hladiska

pouzivania s potravinami.
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15. Zaruka spolocnosti Kompernass Handels GmbH

120

Vézend zdkaznika, vazeny zakaznik,
na tento pristroj mate zdruku 3 roky od datumu zakdpenia. V pripade
nedostatkov tohto vyrobku mdte prava vyplyvajice zo zdkona vodi

predajcovi tohto vyrobku. Tieto Vase préva vyplyvajice zo zdkona nie st
obmedzené nasou zdrukou, uvedenou niZsie.

Zaruéné podmienky

Zé4ruéné doba zadina plyndt dédtumom zakidpenia. Prosim, uschovaite si
pokladniény blok. Tento bude potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od ddtumu zakdpenia tohto vyrobku déjde

k chybe materiélu alebo vyrobnej chybe, vyrobok vdm - podla ndsho
uvézenia - bezplatne opravime, vymenime alebo uhradime kipnu cenu.
Podmienkou tohto zaruéného plnenia je, Ze podas trojroéne;j lehoty sa
poskodeny pristroj a doklad o zakdpeni (pokladni¢ny blok) predlozi so
struénym opisom, v &om spodiva nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nasou zdrukou, zasleme Vam spéf opraveny alebo
novy vyrobok. Opravou alebo vymenou vyrobku nezaéina plyndt Ziadna
novd zdruéné doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na odstranenie chyb

Zaruénd doba sa zaruénym plnenim nepredii. To plati aj pre vymenené
a opravené diely. Poskodenia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa
musia hldsif okamzite po vybaleni. Po uplynuti zéruénej doby podliehajd
pripadné opravy poplatku.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v silade s prisnymi smernicami kvality a
pred dodanim bol svedomito preskdsany.

Zaruéné plnenie sa vztahuje na chyby materidlu alebo vyrobné chyby.
Tato zdruka sa nevzfahuje na Easti vyrobku, ktoré st vystavené beznému
opotrebovaniu a preto ich mozno pokladat za rychlo opotrebitelné diely,
ani na poskodenia krehkych dielov, ako st napriklad spinace, akumulétory
alebo diely vyrobené zo skla.

Tato zdruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku neodbornym pouZi-
vanim alebo neodbornou Gdrzbou. Na spravne pouzivanie vyrobku sa
musia presne dodrziavaf vetky pokyny, uvedené v ndvode na obsluhu.
Bezpodmienedne sa musi zabrénif pouzitiv alebo tkonom, ktoré sa v
ndvode na obsluhu neodporiéajd alebo pred kiorymi sa varuje.
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Vyrobok je uréeny len na sikromné pouZitie a nie na priemyselné pouZivanie.
Zéruka zaniké pri nesprévnom a neodbornom zaobchddzani, pri pouZiti
ndsilia a pri zésahoch, ktoré neboli vykonané nasim autorizovanym servisom.

Vybavenie v pripade zaruky

Na zaruéenie rychleho vybavenia Vadej Ziadosti postupuijte podla nasle-
dujicich pokynov:

B Na vietky otdzky majte pripraveny pokladniény doklad a é&islo vy-
robku (IAN) 377118_2110 ako doklad o nékupe.

m Cislo vyrobku néjdete na typovom $titku na vyrobku, na gravire na
vyrobku, na titulnej stranke ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo
ako ndlepku na zadnej alebo spodnej strane vyrobku.

B Ak déjde k funkénym poruchdm alebo inym nedostatkom, kontaktujte naj-
prv nizsie uvedené servisné oddelenie telefonicky alebo e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete potom spolu s
dokladom o ndkupe (pokladnigny blok) a uvedenim popisu chyby a
datumu, kedy k nej doslo, bezplatne odoslaf na adresu servisného
strediska, ktord Vam bude ozndmend.

& E | No webovej stranke www.lidlservice.com si méZete stiahnuf fieto a
# | mnoho dal3ich priruciek, vided o vyrobkoch a instalagny softvér.

Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na strdnku servisu
e | Lidl (www.lidl-service.com) a pomocou zadania é&isla vyrobku

(IAN) 377118_2110 otvorite v&3 ndvod na obsluhu.

15.1 Servis

(8K Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[IAN 377118_2110 |

15.2 Dovozca

Maijte na pamdti, Ze niZ3ie uvedend adresa nie je adresou servisného
strediska. Najprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
SK 1121
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16. Recepty

Hranoléeky

Prisady pre 2 osoby
§ * 400 g hranolgekov (hlbokozmrazenych)

e sol

Priprava
1) Daijte do teplovzduinej fritézy zmrazené hranol&eky.
2) Zvolte program ,Hranol&eky”.

3) V polovici &asu dusenia fritovaci k63 vyberte a hranolgeky vo frito-
vacom ko3i premiesaijte alebo nimi potraste, aby sa spodné dostali
nahor. V pripade potreby zopakujte po daliich 5 min.

4) Po ukon&eni programu dajte hranoléeky do nddoby a podla chuti
ich osolte a okorefte. Servirujte s dipom podla vyberu.
Hranoléeky zo sladkych zemiakov

Prisady pre 2 osoby

=

122

500 g sladkych zemiakov
1 PL sezamu

stipka morskej soli

5 ml oleja

Priprava

1)

Sladké zemiaky o30pte a nakrdjajte na tyinky hribky 1 cm.

2) Sezam nasucho oprazte na panvici cca 10 mindt, kym nezaéne
vofiaf. PriebeZne sezam premieiaite.

3) Oprazeny sezam nechaijte trochu vychladnit a roztléte ho spolu
so solou v mazZiari.

4) Surové hranol&eky zo sladkych zemiakov zmiesajte s olejom a dajte
do teplovzdusnej fritézy. Na pecenie pouzite program ,Hranoléeky”.
Po polovici ¢asu pecenia hranoléekmi potraste.

5) Primie3ajte zmes sezamu a soli k hranoléekom zo sladkych zemiakov

a ihned poddvaite.

UPOZORNENIE

>

SK

Aby ste dosiahli chrumkaveisi vysledok, nechaite pred dusenim
postdt tycinky zo sladkych zemiakov vo vode 60 minit. Potom
ich dobre vysuste a rovnomerne posypte jedlym skrobom.
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Kuracie kridelka

Prisady pre 2 osoby
e 6 kuracich krideliek
¢ 10 ml vinneho octu
¢ niekolko strekov tabasca
¢ sladkd paprika
¢ trochu hnedého trstinového cukru alebo medu
2 Cl byliniek
e sol a gerne korenie
e 5 mloleja
Priprava

1) Ocot, olej, tabasco, cukor alebo med, bylinky a koreniny zmie3ajte
v miske.

2) Pridajte do misky kuracie kridelkd a rovnomerne ich premie3aite
s marinddou. Naijlepsie bude, ak ich nechdte cez noc v chladnicke.

3) Marinované kuracie kridelka dajte do teplovzduinej fritézy a zvolte
program ,Kuréa”. Po cca 15 mindtach obrdatte pomocou vhodného
ndradia. Duste daldich 10 - 15 mindt.

4) Z &asu na as skontrolujte proces dusenia a v pripade, Ze sa kuracie
kridelk& udusia pred nastavenym &asom, dusenie prerudte.

Gyros

Prisady pre 2 osoby
@ * 500 g bravéového soté

¢ 2 PL korenia gyros

* 10 ml oleja

e sol

Priprava

1) Zmiesajte olej a korenie gyros a premiesajte to so soté. Podla moznosti
nechaijte odleZaf pér hodin v chladnicke.

2) Daijte méso do teplovzduinei fritézy a duste ho pri 200 °C cca
15 min. Zvolte program ,Steak” a prispdsobte ¢as dusenia. Z Easu
na ¢as premiedajte vhodnym kuchynskym ndradim, aby sa méso
rovnomerne udusilo.
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Marinovany losos so sezamom

&

Prisady pre 4 osoby

400 g lososa

1 PL sezamu

25 ml séjovej omécky
25 ml citrénovej $favy
1 PL medu

1 CL mletej papriky

sol a ¢ierne korenie

Priprava

1)
2)
3)
4)

5)

Soéjovi omécku zmiedaijte so sezamom, citrénovou $favou, medom,
mletou paprikou, ako aj solou a &iernym korenim, aby ste pripravili
marinédu.

Lososa nakrdjajte na kocky a zmielajte s marinddou.

Marinované kocky lososa duste pri 180 °C cca 10 mindt. Zvolte
program ,Ryba” a prispdsobte &as dusenia.

Po uplynuti polovice éasu skontrolujte proces dusenia a dusené jedlo
trochu premiesaijte.

Ihned' servirujte. Hodi sa k tomu pestry $aldt.

Pecené parky

124

Prisady pre 4 osoby

Pri

1)
2)
3)
4)
5)

6)

SK

1 balik listkového cesta

8 parkov

kari keup

horéica

prava

Parky nechajte cca 5 mindt v horicej vode.

Medzitym nakrdjaite listkové cesto na cca 1 cm tenké pdsiky.
Vyberte parky z vody a vyutierajte dosucha.

Pdsiky cesta ovifite okolo pdrkov tak, aby obidva konce ostali vol'né.

Daijte vzdy 4 parky do teplovzdusnej fritézy a duste cca 10 - 13
mindt, kym nebude listkové cesto zlatozlté.

Servirujte s kari keéupom a horéicou.
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Plnené tasticky

Prisady na 16 kusov
e 200 g listkového cesta (hlbokozmrazené alebo chladené)
e 2 PLmlieka
¢ plnka podla chuti
Priprava
1) Listkové cesto nakrdjajte na 16 $tvorcov (5 x 5 cm).
2) Do stredu kazdého $tvorca dajte kopcovitt Eajovi lyzicku plnky.

3) Kazdy stvorec prelozte a vytvorte trojrohd tasticku. Okraje potrite
Stetcom navlhéenym vo vode a zatlaéte vidlickou.

4) Do fritovacieho ko3a dajte vzdy 8 tasticiek a potrite ich mliekom.
5) Zvolte program ,Muffiny” a peéte pri teplote 160 °C cca
15 - 20 mindt do zlatoZlta.

Navrhy na plnku

Sunka a syr:

e Zmiesajte 50 g &erstvého syra a 50 g varenej Sunky nakrdjanej
na tenké pdsiky a trochu &ierneho korenia.

Ricotta a Spendt:

e Zmiesajte 50 g ricotty s 50 g dobre odkvapkaného $pendtu, trochou
muskdtového orieska, solou a nastréhanym parmezénom.

Jablko a skorica:

+ Jablko nakréjajte na malé kisky a zmiesajte s 1 PL cukru, 1 CL $korice
a pdr hrozienkami.

Losos a Cerstvy syr:

e Zmieajte 50 g Eerstvého syra a 50 g lososa nakrdjaného na tenké
pdsiky (Eerstvého alebo Gdeného) a trochu képru.
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Krevetové spizy

<

Prisady na 4 3pizy

4 drevené $pizy

16 - 20 kreviet, &erstvych alebo rozmrazenych
2 striiky cesnaku

2 PL olivového oleja

sol, &ierne korenie

Priprava

1)

2)

3)

4)

5)

Cesnak ogistite a najemno nasekaijte. Dajte ho do misky a dobre ho
premiedajte s olivovym olejom.

Krevety v pripade potreby oldpte, zbavte vnitornosti, umyte a trochu
osuste kuchynskou papierovou utierkou.

Daijte krevety do cesnakovo-olejovej marinddy, premiesajte a nechaijte
odlezat v chladni¢ke minimdlne 1 hodinu.

Na jeden $piz napichnite 4 - 5 kreviet. Spizy daite do fritovacieho
kosa a duste pomocou programu ,Garnaty” 10 - 13 mindt.

Po uplynuti polovice &asu obrdtte.

Peéend zelenina

“

126

Prisady pre 4 osoby

1 cuketa

1 Eervend paprika

1 Zlt4 paprika

1 ervend cibula

250 g &erstvych Sampifidnov
1 CL olivového oleja
provensdlske bylinky

sol a Cierne korenie

Priprava

1)

2)

3)

SK

Sampindny vydistite a nakrdjajte na pldtky. Zvy3ni zeleninu umyte,
odstrante stopku a jadierka a nakréjajte na malé kasky. Ogistite
cibulu a nakréjaijte ju na krizky alebo prizky.

Koreniny premiesaijte v miske spolu s olivovym olejom. Pridaijte zeleninu
a edfe raz vietko dobre premiesaite.

Vsetko daijte do fritovacieho ko3a a peéte pri cca 180 °C cca
15 mindt. Po polovici éasu dusenia potraste alebo obrdtte.



SILVERCREST’

Cuéoriedkovo-bananové muffiny
Prisady na 5 muffinov
¢ 100 g p3enicnej moky
+ 1 ClL présku do peciva

e 1 zrely bandn

e 1 velké vajce

¢ 20 gmasla
* 1/2 ClL vanilkového extraktu
¢ 50 g medu

o 1/2 ClL tkorice

¢ 100 g &uoriedok

Priprava

1) V jednej velkej miske zmie3ajte mdku s pradkom do peéiva.

2) Bandn roztlaéte vidli¢kou. Spolu s vajcom, maslom, vanilkovym
extraktom, medom a koricou pridajte k mike s pragkom do peciva
a dobre premieiaite.

3) Culoriedky opatrne vmiedaijte do cesta.

4) Rozdelte cesto do formiciek na muffiny a daite ich do teplovzduinej
fritézy.

5) Muffiny peéte pri cca 180 °C cca 20 minit. Aby ste zistili, &i s6
muffiny upeéené, mézete do stredu pichnif drevenou palickou. Ked
pri vytiahnuti neostane nalepené Ziadne cesto, muffiny s hotové.
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1. Einleitung
Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung.

Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produkts an Dritte mit aus.

1.1 Bestimmungsgemé&Be Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir das Garen von Lebensmitteln mit
heifBer Luft vorgesehen. Das Geréit ist fir die Benutzung in privaten
Haushalten konzipiert. Benutzen Sie das Gerét nur in trockenen RGumen
und verwenden Sie es niemals im Freien. Eine andere oder dariber
hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungsgeméf. Das Gerét
ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen Bereichen
vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfier
Verwendung, unsachgeméfen Reparaturen, unerlaubt vorgenommener
Verdnderungen oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind
ausgeschlossen. Das Risiko tréigt allein der Benutzer.

1.2 Verwendete Warnhinweise und Symbole

In dieser Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet
(falls zutreffend):

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende geféhrliche Situation.

Falls die gefdhrliche Situation nicht vermieden wird, wird dies zum Tod
oder zu schweren Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr
des Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.
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/\ WARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mogliche gefahrliche Situation.

Falls die gefdhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu
schweren Verletzungen oder zum Tode fiihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr
von schweren Verletzungen oder des Todes zu vermeiden..

/\ VORSICHT

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mégliche geféhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu
Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzun-
gen von Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet
einen méglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschéden
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachsché-
den zu vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zusatzliche Informationen, die den Um-
gang mit dem Gerét erleichtern.
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2. Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Prifen Sie vor der Inbetriebnahme des Gerdtes, ob die
Netzspannung mit der auf dem Typenschild angegebenen
Netzspannung Ubereinstimmt.

» SchliefBen Sie das Gerdt nur an eine geerdete Steckdose an.

 Fihren Sie das Netzkabel so, dass es nicht eingeklemmt
oder anderweitig beschadigt werden kann.
» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Radumen, nicht im
Freien.
@ Tauchen Sie das Gerdat, das Netzkabel oder den Netzste-
cker niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten! Andern-
falls besteht Lebensgefahr durch elektrischen Schlag!

» Ziehen Sie nach Gebrauch, zur Reinigung oder zum Bewegen
des Gerdtes immer den Netzstecker aus der Steckdose.
Ziehen Sie nur am Netzstecker selbst, nicht am Netzkabel.

> Falls das Gerdt heruntergefallen oder beschadigt ist, dirfen
Sie es nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerat
von qualifiziertem Fachpersonal Gberprifen und gegebenen-
falls reparieren.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.

» Beriihren Sie das Gerdt niemals mit nassen Hénden.

A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerates
besteht Verletzungsgefahr.

~ Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.
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A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten
oder dariiber stolpern kann.

~ Schlieflen Sie das Gerdt an eine leicht zugdngliche Steck-
dose an. Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr
schnell erreichbar ist.

» Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

~ Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre
und beaufsichtigt.

~ Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Geréat und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

~ Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen.

~ Wahrend des Garvorgangs wird heif3er Dampf freigesetzt.
Halten Sie einen sicheren Abstand zum Dampf.

~ Teile des Gerdtes werden wéhrend des Betriebs sehr heif3.
Berthren Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.
Beriihren Sie das Innere des Gerdtes nicht, wenn es in Betrieb
ist. Fassen Sie nur den Griff und die Bedienelemente an.

~ Bewegen Sie das Gerdt nicht wahrend des Betriebs, es be-
steht Verbrennungsgefahr!

~ Lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor Sie es reinigen oder
Zubehdr wechseln.
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A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

~ Das Gerdt arbeitet nur mit HeiB3luft. Fiillen Sie niemals Ol
oder andere Flissigkeiten direkt in die Pfanne. Es besteht
sonst Brandgefahr!

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Benutzen Sie das Gerat nicht in der Nahe von heif3en Ober-
flachen oder brennbaren Materialien.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbeauf-
sichtigt.
» Stellen Sie das Gerdat niemals in der Néhe von oder unter

brennbaren Gegenstanden auf, insbesondere nicht unter
Gardinen oder Hangeschranke.

~ Stecken Sie nichts in die Liftungsschlitze auf der Rickseite
des Gerdtes und decken Sie diese nicht ab.

& ACHTUNG! Heife Oberfléche!

~ Schiitzen Sie das Gerdét vor Tropf- und Spritzwasser.
Lassen Sie keine Flussigkeit in die Liftungsschlitze auf der
Rickseite des Gerdtes gelangen.

~ Schitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerat nicht weiter.

~ Benutzen Sie das Gerdt nicht ohne eingesetzten Frittierkorb!

~ Fassen Sie seitlich unter das Gerdt, um es zu bewegen.
Verwenden Sie dazu nicht den Griff des Frittierkorbs.

~ Verwenden Sie nur vom Hersteller empfohlenes Zubehdr.
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3. Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerét wird standardmé&fig mit folgenden Komponenten geliefert:

HeiBluftfritteuse
Pfanne
Frittierkorb mit Siebeinsatz

Bedienungsanleitung

3.1 Auspacken

Verpackungsmaterialien sind in den Handen von Kin-

dern eine Gefahrenquelle: Erstickungsgefahr!

> Lassen Sie Kinder niemals unbeaufsichtigt mit dem Verpackungsma-
terial. Halten Sie Kinder von der Verpackung und vom Gerét fern.

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung
aus dem Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Aufkle-
ber vom Gerdit.

> Priffen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Sché-
den.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangel-
hafter Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die
Service-Hotline (sieche Kapitel Service).

3.2 Entsorgung der Verpackung

€0

A

136

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschdden. Die Verpa-
ckungsmaterialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechni-
schen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe
und verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte
Verpackungsmaterialien geméf den &rtlich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungs-
materialien und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die
Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit Abkirzungen (a) und
Ziffern (b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier
und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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4. Gerdt kennenlernen
Abbildung A (siehe Ausklappseite)

60000 O0CO0Q

Bedienfeld mit Display
Frittierkorb

Siebeinsatz (abnehmbar)
Entriegelungsschutz
Entriegelungstaste

Griff

Pfanne

Gehguse

Netzkabel mit Kabelbinder

Liftungsschlitze

Abbildung B:

Im oberen Bereich des Bedienfelds @ sind Symbole fir die verschiedenen
Programme und Funktionen angeordnet. Sie leuchten auf, wenn ein Programm
gewdhlt wird und dienen nur der Anzeige.

Die Symbole im unteren Bereich des Bedienfelds @ sind sowohl Anzeigen als
auch Schaltfléchen und dienen der Einstellung. Sie werden hier zur besseren
Lesbarkeit als Tasten bezeichnet. Wenn sie beriihrt werden, ertdnt ein kurzes
Signal.

(SR NSESENENESH NN NN N =N SN

Liftersymbol €9

Anzeige Programm ,Muffins”

Anzeige Programm ,Hé&hnchen”

Anzeige Programm , Steak”

Anzeige Programm ,Fisch”

Display (Anzeige Temperatur/Garzeit)

Taste Programmwahl @

Taste Ein/Aus

Taste Temperatur verringern/Garzeit verkiirzen )
Taste Start/Stopp

Taste Temperatur erhdhen/Garzeit verldngern @
Taste Temperatur/Garzeit wahlen

Anzeige Programm ,Pommes frites”

Anzeige Programm ,Speck”

Anzeige Programm , Shrimps”

Anzeige Programm ,Gemiise”
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5. Vor dem ersten Gebrauch

138

Bevor Sie die HeiBluftfritteuse zum ersten Mal benutzen, reinigen Sie alle
Teile wie im Kapitel Reinigen und Pflegen beschrieben.

BRANDGEFAHR
Aus den Liftungsschlitzen @ auf der Riickseite des Gerdtes entstromt
heif3e Luft.
> Verdecken Sie niemals die Liftungsschlitze.
> Stellen Sie das Gerdt nicht direkt unter Oberschrénken, Wandsteck-

dosen oder in der Néhe von Gardinen, Papier oder leicht entzindli-
chen Materialien auf.

> Achten Sie darauf, geniigend Freiraum um das Gerét zu lassen,
damit die Luft gut zirkulieren kann.

1) Stellen Sie das Geréit auf eine waagerechte, ebene, stabile und
hitzebesténdige Oberfléche.

> Wenn Sie die HeiBluftfritteuse unter die Dunstabzugshaube auf den
Herd stellen wollen, achten Sie darauf, dass der Herd ausgeschal-
tet ist.

2) Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose. Achten Sie darauf,
dass die Steckdose stets erreichbar ist, wenn das Gerdt im Betrieb ist.

AN

Alle Symbole im Bedienfeld @ leuchten kurz auf und ein kurzes
Signal ertént 2 Mal.

Die Taste Ein/Aus @ (@ leuchtet permanent. Das Geréit ist nun
betriebsbereit und befindet sich im Standby-Modus.

\

> Wahrend der ersten Inbetriebnahme kann es durch fertigungs-
bedingte Riicksténde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Das ist véllig normal und ungeféhrlich. Sorgen Sie fir
ausreichende Beliftung, 6ffnen Sie zum Beispiel ein Fenster.
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6. So gelingt das Frittieren am besten

B Fir die Zubereitung von Speisen in der Heifluftfritteuse wird in der
Regel kein Ol benstigt. Die Zugabe von einigen Tropfen Ol kann
jedoch den Geschmack verstérken. Generell lassen sich mit der Heif3-
luftfritteuse alle Speisen zubereiten, die im Umluftbackofen gelingen.

W Fir das Frittieren in der Heif3luftfritteuse miissen alle Lebensmittel
méglichst trocken sein. Trocknen Sie das Frittiergut gut ab, bevor Sie
es in den Frittierkorb @ einfillen.

B Fir die Zubereitung von Kartoffelgerichten in der Heif3luftfritteuse
sind festkochende Kartoffelsorten am besten geeignet. Spilen Sie die
geschnittenen Kartoffelstiicke mit klarem Wasser ab, um ein Aneinan-
derkleben wéhrend des Garvorgangs zu verhindern. Trocknen Sie die
Kartoffelstiicke sorgféiltig ab, bevor Sie sie in die HeifBluftfriteuse geben.

B Entfernen Sie eventuelle Eiskristalle oder gefrorenes Wasser griind-
lich von tiefgefrorenen Lebensmitteln.

B Achten Sie darauf, dass die Panade sich nicht von panierten Lebens-
mitteln |8st, sondern méglichst fest am Frittiergut anhaftet.

B Halten Sie sich an den Zubereitungshinweisen auf der Verpackung
des Frittierguts. Stellen Sie die Temperatur und die Garzeit so ein wie
empfohlen.

B Wenn auf der Verpackung der Lebensmittel keine Empfehlungen fir
die Zubereitung mit der Heif3luftfritteuse vorhanden sind, orientieren
Sie sich an den Angaben fir Umluftbackofen.

B Vermeiden Sie es, groBe Mengen auf einmal zu frittieren. Fir beste
Bréunungsergebnisse empfehlen wir, maximal 400-500 g tiefgefro-
rene Pommes frites auf einmal zuzubereiten.

B Uberfiillen Sie den Frittierkob @ nicht! Fisllen Sie den Frittierkorb
maximal bis zur MAX Markierung. Achten Sie darauf, dass das
Frittiergut nicht an das Heizelement an der Oberseite des Innenraums
gelangen kann.

B Acrylomid ist ein méglicherweise krebserzeugender Stoff, der beim
Frittieren von stdrkehaltigen Lebensmitteln gebildet wird.
Starkehaltige Lebensmittel, wie zum Beispiel Pommes frites, sollten
daher nur goldgelb anstatt dunkel oder braun frittiert werden. Nur so
erreichen Sie eine acrylamidarme Zubereitung.

B Fir eine gleichmé&Bige Bréunung und eine krosse Konsistenz, z. B. bei
Pommes frites oder Chicken Nuggets, muss das Frittiertgut wéhrend
des Garvorgangs 1-2 Mal geschiittelt oder gewendet werden.
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— Hierzu ziehen Sie die Pfanne @ mit Frittierkorb @ aus dem
Gerét und schitteln Sie das Frittiergut oder wenden Sie es unter
Zuhilfenahme von geeignetem Besteck. Setzen Sie dann die
Pfanne @ inkl. Frittierkorb @ wieder ein.

— Das Frittierprogramm wird beim Herausziehen der Pfanne @ mit
Frittierkorb @ automatisch unterbrochen und l&éuft automatisch wei-
ter, sobald die Pfanne @ mit Frittierkorb @ wieder eingesetzt wird.

Sie kénnen mit der HeiBluftfritteuse auch Backwaren wie Muffins
oder kleine Kuchen zubereiten. Dabei darf der Teig auf keinen Fall
direkt in die Pfanne @ oder in den Frittierkorb @ gegeben werden.
Nutzen Sie hierfir kleine Backformen wie Muffinférmchen, die sie
dann mit dem Teig in den Frittierkorb @ stellen.

7. Bedienen

VERBRENNUNGSGEFAHR

>

>

>

>

Teile des Gerdtes werden wahrend des Betriebs sehr heif3. Beriihren
Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

Verwenden Sie Topflappen oder Ofenhandschuhe, wenn Sie die
Pfanne @ oder den Frittierkorb @ anfassen missen.

Aus den Liftungsschlitzen @ auf der Riickseite des Gerdtes ent-
stromt heifBe Luft. Fassen Sie nicht in diesen Bereich.

Bewegen oder versetzen Sie das Gerét nicht, wenn es in Befrieb ist.

ACHTUNG SACHSCHADEN!

>

>

Vewenden Sie die Pfanne @ nie ohne Frittierkorb @.

Fillen Sie den Frittierkorb @ maximal bis zur MAX Markierung und
achten Sie darauf, dass das Frittiergut das Heizelement im Inneren
des Gehduses @ nicht berihrt.

Stellen Sie das Gerét so auf, wie im Kapitel Vor dem ersten Ge-
brauch beschrieben.

Bereiten Sie die Lebensmittel nach Rezept vor und geben Sie sie in

den Frittierkorb @.

Setzen Sie den Frittierkorb @ in die Pfanne @. Achten Sie dabei
darauf, dass der Griff @ horbar in der Pfanne @ einrastet.

Schieben Sie den Entriegelungsschutz @ iber die Entriegelungstaste @.
Setzen Sie die Pfanne @ inkl. Frittierkorb @ in das Gehéduse @.
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6) Driicken Sie die Taste Ein/Aus @ @, um das Bedienfeld @ einzu-
schalten.

V" Ein kurzes Signal ertént.

v" Die Symbole der Bedienelemente im unteren Abschnitt des Bedien-
felds @ leuchten auf. Im Display (B wechseln sich die voreingestellte
Temperatur {80°C und die Garzeit {5 min ab.

Sie kdnnen nun entweder die Schnellstart-Funktion wdhlen, einen Garvor-

gang mit manuell eingestellter Garzeit und Temperatur starten oder eines

der Frittierprogramme verwenden. Lesen Sie hierzu die nachfolgenden

Kapitel.

> Der Garvorgang l&sst sich nur starten, wenn die Pfanne @ inkl.
Frittierkorb @ korrekt in ihrer Aufnahme eingerastet ist.

7.1 Schnellstart-Funktion

Wenn Sie keine weitere Einstellung bendtigen, kénnen Sie die Schnell-

start-Funktion nutzen und den Garvorgang sofort starten.

Driicken Sie hierzu die Taste Start/Stopp @ @, um sofort mit dem Frittie-
ren zu beginnen. Das Gerit arbeitet mit der voreingestellten Temperatur

180 °C und fir die voreingestellte Garzeit von {5 min. Das Liftersymbol

& @ blinkt wahrend des Garvorgangs.

Sie kdnnen die Garzeit und die Temperatur jederzeit veréndern, wie im
néchsten Kapitel beschrieben.

7.2 Garzeit und Temperatur manuell einstellen

Wenn das Gerdt eingeschaltet ist, sind die Tasten im unteren Abschnitt
des Bedienfelds @ aktiv und leuchten. Sie kdnnen jederzeit, auch wenn
gerade ein Frittierprogramm léuft, die Temperatur und die Garzeit lhren
Bedirfnissen anpassen. Gehen Sie hierzu wie folgt vor:

1) Wahlen Sie mit der Taste @ @, ob die Temperatur oder die Garzeit
im Display (O angezeigt wird.
2) Driicken Sie die Taste @ @®, um die angezeigten Werte zu verrin-
gern bzw. driicken Sie die Taste @) @, um sie zu erhchen:
— Die Temperatur kdnnen Sie zwischen 80 °C und 200 °C in
Schritten von 5 °C erhdhen oder reduzieren.

— Die Garzeit kdnnen Sie zwischen 1 und 60 Minuten in Schritten
von 1 Minute erhdhen oder reduzieren.

— Bei jedem Betdtigen der Tasten ertént ein akustisches Signal.
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> Sie kénnen die Tasten @ @ oder @ @ gedriickt halten, um die

Werte schnell durchlaufen zu lassen.

3) Starten Sie den Garvorgang, falls nicht schon geschehen, indem Sie

die Taste @ Start-Stopp @ kurz driicken.

v Im Bedienfeld blinken das Liftersymbol @@ @ und das Symbol des
gewdhlten Programms gleichzeitig. Das Gerét beginnt aufzuheizen.

7.3 Programme verwenden

142

Das Gerdt verfigt Gber 8 voreingestellte Garprogramme. Wenn Sie
eines der Programme wdhlen, leuchtet im oberen Abschnitt des Bedien-
felds @ das entsprechende Programmsymbol auf. Die voreingestellte
Temperatur und Garzeit werden im Display @) angezeigt. Diese Einstel-
lungen kénnen Sie je nach Rezept oder eigenem Bedarf veréindern, wie
im vorigen Kapitel beschrieben.

So stellen Sie ein Programm ein:

1) Driicken Sie die Taste Ein/Aus @ @, falls sich das Gerdt im
Standby-Modus befindet.

v' Die Symbole der Bedienelemente im unteren Abschnitt des Bedien-
felds @ leuchten auf.

2) Driicken Sie die Taste Programmwahl @ @ so oft, bis das Symbol
des gewiinschten Programms im oberen Abschnitt des Bedienfelds @
aufleuchtet.

v Die fir dieses Programm voreingestellte Temperatur und die Garzeit
werden im Display ({ abwechselnd angezeigt.

> Im Display ® wechseln sich Temperatur und Garzeit alle 5
Sekunden ab. Um schneller zwischen Temperatur und Garzeit zu

wechseln, dricken Sie die Taste €@ .
3) Passen Sie ggf. Temperatur und Garzeit mit der Taste @ @ oder @ @

an lhre Bedirfnisse an.
4) Driicken Sie die Taste Start/Stopp @ €.
v Im Bedienfeld blinken das Liftersymbol @@ @ und das Symbol des

gewdhlten Programms gleichzeitig. Das Gerét beginnt aufzuheizen.
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Bei Programmende schaltet sich das Gerdt automatisch ab: Ein Signalton
ertont mehrmals, das Liftersymbol @ @ erlischt und im Display @ blinkt
,000" einige Sekunden lang. Danach erléschen alle Anzeigen bis auf

die Taste Ein/Aus @ (.
Das Gerdt befindet sich wieder im Standby-Modus.

7.4 Programm unterbrechen

Sie kdnnen den Frittiervorgang jederzeit unterbrechen, z. B. um den Bréu-
nungsgrad zu Uberpriifen oder das Frittiergut zu schiitteln oder zu wenden.

1) Driicken Sie die Taste Start/Stopp @ €.

v Das Liftersymbol @ @ erlischt, die Taste Start/Stopp @ @ blinkt.
Temperatur und Restzeit werden abwechselnd im Display (@ ange-
zeigt. Die Programmanzeige leuchtet durchgehend.

2) Ziehen Sie die Pfanne @ am Griff @ aus dem Gehduse @ heraus.
3) Wenden oder schiitteln Sie ggf. das Frittiergut im Frittierkorb €.

ACHTUNG SACHSCHADEN!

> Die Pfanne @ und der Frittierkorb @ sind mit einer Antihaftbe-
schichtung versehen. Schijtzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem
Sie keine metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benut-
zen, um das Gargut zu wenden oder herauszunehmen.

4) Setzen Sie die Pfanne @ mit Frittierkorb @ wieder ein.

5) Driicken Sie wieder die Taste Start/Stopp @ €.

v Die Programmanzeige und das Liftersymbol @@ @ blinken wieder
gleichzeitig.

v" Das Programm wird bis zum Ende der Garzeit automatisch fortgefihrt.

> Sie kénnen die Pfanne @ auch aus dem Gerét ziehen, ohne vorher
die Taste Start/Stopp @ @ zu driicken. Das Programm stoppt auto-
matisch und wird wieder fortgefihrt, sobald Sie die Pfanne @ wieder
einsetzen. Es muss dafir keine Taste gedriickt werden.

7.5 Programm abbrechen

Um ein Programm abzubrechen, den Garvorgang vorzeitig zu beenden
oder zu den Grundeinstellungen zuriickzukehren, halten Sie die Taste

Ein/Aus @ ( ca. 3 Sekunden lang gedriickt.

v' Ein Signal ertént. Alle Anzeigen auBBer der Taste Ein/Aus @ @®
erldschen. Das Gerdt ist wieder im Standby-Modus.

SHFD 1400 B2 DE | AT | CH 143



SILVERCREST'

7.6 Frittiergut entnehmen

144

VERBRENNUNGSGEFAHR!

> Verwenden Sie Topflappen oder Ofenhandschuhe, wenn Sie die
Pfanne @ oder den Frittierkorb @ anfassen missen.

Wenn der Frittiervorgang beendet ist, ertént mehrmals ein akustisches Si-
gnal, wéhrend im Display @ ,000" angezeigt wird. Das Gerdét schaltet
dann automatisch in den Standby-Modus.

1) Schalten Sie das Gerét aus, indem Sie den Netzstecker aus der
Steckdose ziehen.

2) Halten Sie eine hitzebesténdige Unterlage fir die Pfanne @ und den
Frittierkorb @ sowie ein Gefdaf3, z. B. Teller oder Schissel, fir das
Frittiergut bereit.

3) Ziehen Sie die Pfanne @ am Griff @ aus dem Gehduse @ heraus.

ACHTUNG SACHSCHADEN!

> Trennen Sie niemals den Frittierkorb @ von der Pfanne @, wahrend
Sie diese in der Hand halten, da sie sonst herunterfallen wiirde. Stel-
len Sie hierfir die Pfanne @ auf eine hitzebesténdige Unterlage.

4) Schieben Sie den Entriegelungsschutz @ in Pfeilrichtung, so dass die
darunter liegende Entriegelungstaste @ freigelegt wird.

5) Driicken Sie die Entriegelungstaste @ und heben Sie gleichzeitig den
Frittierkorb @ nach oben aus der Pfanne @ heraus.

6) Stellen Sie den Frittierkorb @ auf eine hitzebesténdige Unterlage.
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8. Programmtabelle

@0 =

QOO

> Die Pfanne @ und der Frittierkorb @ sind mit einer Antihaftbe-
schichtung versehen. Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem

Sie keine metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benut-

zen, um das Gargut zu wenden oder herauszunehmen.

7) Entnehmen Sie das Frittiergut aus dem Frittierkorb @.

8) Lassen Sie das Gerat und das Zubehér vollstandig abkihlen, bevor
Sie es reinigen und wegréumen.

Die in den Tabellen angegebenen bzw. im Gerdt vorprogrammierten Wer-
te sind Orientierungshilfen. Die tatséichlichen Garzeiten kdnnen je nach
Beschaffenheit der Lebensmittel variieren. Kontrollieren Sie den Garvor-

gang regelmafig.

Programm geeignet
fir:

Pommes frites, Kartoffel-
spalten, Rasti

Speck, Mozzarellasticks,
Wirstchen im Teigmantel

Shrimps, Garnelen (ohne
Schale)

Gemiise, Pilze

Muffins, Backwaren,
Kuchen

Gefligelteile, Hanchen-
fligel oder Hanchen-
keulen

Steak, Koteletts, Schnitzel

Fisch, Fischstébchen,
Calamares

voreingestellte

Temperatur

(einstellbarer

Bereich)
200 °C
(80 - 200 °C)
180 °C
(80 - 200 °C)

160 °C
(80 - 200 °C)

180 °C
(80 - 200 °C)

160 °C
(80 - 200 °C)

200 °C
(80 - 200 °C)

200 °C
(80 - 200 °C)

180 °C
(80 - 200 °C)

voreingestellte

Garzeit

(einstellbarer

Bereich)

20 Min.
(1 - 60 Min.)

10 Min.
(1 - 60 Min.)

13 Min.
(1 - 60 Min.)

22 Min.
(1 - 60 Min.)

15 Min.
(1 - 60 Min.)

20 Min.
(1T - 60 Min.)

20 Min.
(1 - 60 Min.)

18 Min.
(1 - 60 Min.)

DE | AT | CH 145



SILVERCREST'

9. Tabelle Garzeiten

Die Tabelle gibt Beispiele an, welche Nahrungsmittel bei welcher Tem-
peratur gegart werden missen und wie viel Garzeit Sie dazu bendtigen.
Falls die Anweisungen auf der Verpackung des Garguts von dieser
Tabelle abweichen, folgen Sie den Anweisungen auf der Verpackung.

Menge / Tempe- wen=
Lebensmittel Gewic?'lt( ) rahr:r Zeit den/
9 schitteln
Kartoffeln und Gemise
optimal:
. o q 2 Mal
Pommes frites (TK) 400-500 200°C 15 -20 Min ..
schiitteln’
max.: 800 30 Min
. . o . 2 Mal
Pommes frites (frisch) 500 180°C 20 - 30 Min. .
schitteln’
Kartoffelspalten (TK) 500 180°C 16 - 22 Min. 2,,MGI
schitteln’
Gemiise (z. B. Zucchini, opfimal: 600 180 6 22 5 3 Mal
, ) el
Paprika, Auberginen) max.: 750 200 °C 25 Min. schitteln
Zwiebeln 200 200 °C 8 - 10 Min.  schitteln?
Fleisch
Chicken Nuggets (TK) 300 180 °C 15 - 20 Min.  wenden?
Hahnchen-Schenkel  optimal: 4Stick 200 °C 22 - 28 Min.  wenden?
Hahnchen-Brust 350 180 °C 10 - 15 Min.  wenden?
Schweinekoteletts 350 200 °C 15 - 25 Min.  wenden?
Schnitzel (TK) 2 - 3 Stiick 180 °C 20 - 25 Min.  wenden?
Speck 4 Stiick 200 °C 8 Min. wenden?
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Fisch

Panierte Garnelen 10-12 Stick  160°C 6 - 8 Min.  wenden?
Shrimps 200 160 °C 10 - 15 Min.  wenden?
Lachsfilet 400 180 °C 15 - 18 Min. nein
Brot

Bruschetta 4 -5 Stiick 200 °C 6 Min. nein
Croitons 200 180 °C 5 Min. nein

' Nach ca. 5 und %5 der Garzeit schiitteln/wenden.
2 Nach ca. der Hélfte der Garzeit schiitteln/wenden.
3 Nach jeweils ca. 52 bzw. 6 Minuten schiitteln.
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10. Reinigen und Pflegen

/A WARNUNG - STROMSCHLAGGEFAHR!
> Bevor Sie das Gerét reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker
aus der Netzsteckdose.

> @ Auf keinen Fall darf das Gerdt in Flissigkeiten getaucht
werden! Hierdurch kann Lebensgefahr durch elekirischen
Schlag entstehen und das Gerdét beschédigt werden.

/\ WARNUNG - VERBRENNUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung vollsténdig abkihlen.

> Verwenden Sie zur Reinigung keine &tzenden oder scheuernden
Reinigungsmittel /-materialien wie Scheuermilch oder Stahlwolle.
Diese kénnen die Oberfldche des Gerétes und die Antihaftbe-
schichtung des Zubehérs beschadigen!

10.1 Zubehor reinigen
Zur einfacheren Reinigung ldsst sich der Siebeinsatz €@ abnehmen.

1) Driicken Sie den Siebeinsatz € an den drei Arretierungsklammern
aus dem Frittierkorb @ nach oben heraus.

2) Entfernen Sie grobe Lebensmittelreste.
3) Spilen Sie die Pfanne @, den Frittierkob @ und den Siebeinsatz €@

in warmem Wasser mit einem milden Spilmittel und spilen Sie sie
anschlieBend mit klarem Wasser nach.

4) Nutzen Sie bei hartnéckigen Verschmutzungen einen nicht scheuern-

den Schwamm mit einem milden Spiilmittel. Wischen Sie mit klarem
Wasser nach, um eventuelle Spiilmittelreste zu entfernen.

5) Trocknen Sie alle Teile vor dem Zusammenbauen gut ab.

» S Die Pfanne @ und der Frittierkorb @ samt Siebeinsatz @
)

sind spilmaschinengeeignet.

> Nach dem Abtrocknen kann sich immer noch Feuchtigkeit in Hohl-
rdumen befinden. Lassen Sie die Zubehérteile vollstéindig an der
Luft trocknen.
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6) Setzen Sie den Siebeinsatz € wieder in den Frittierkorb @. Achten
Sie dabei darauf, dass er sich nicht verkantet. Driicken Sie ihn fest in
die drei Arretierungsklammern, bis er hérbar einrastet.

10.2 Gehduse reinigen

1) Reinigen Sie das Ger&t mit einem feuchten Tuch. Bei Bedarf geben
Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie danach mit
einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch griindlich nach. Achten Sie
darauf, dass keine Flissigkeit in die Liftungschlitze ) des Gerdtes
gelangt!

2) Trocknen Sie anschlieBend mit einem Geschirrtuch ab.

10.3 Innenraum reinigen

1) Reinigen Sie den Innenraum mit einem weichen Schwamm, der mit
nur wenig Wasser angefeuchtet wurde, und einigen Tropfen eines
milden Reinigungsmittels.

2) Wischen Sie mehrmals mit einem feuchten Mikrofasertuch nach. Wa-
schen Sie es zwischendurch in Wasser aus und wringen Sie es aus.

3) Trocknen Sie den Innenraum mit einem Geschirrtuch gut ab.

Andere Wartungsarbeiten dirfen nur von einem autorisierten Fachbe-
trieb oder dem Kundendienst durchgefishrt werden.

11. Aufbewahren

1) Heben oder tragen Sie das Gerdt, indem Sie mit beiden Handen
seitlich unter das Gerdt fassen. Nutzen Sie dazu niemals den Griff @

des Frittierkorbs @!

2) Rollen Sie das Netzkabel @ zusammen und fixieren Sie es mit dem
mitgelieferten Kabelbinder.

3) Verstauen Sie das Gerdt mit eingesetzter Pfanne @ und Frittierkorb @.
So bleiben das Innere des Gerdtes und das Zubehdr sauber und
staubfrei.

4) Bewahren Sie das Gerdt an einem trockenen und staubfreien Ort
auf.
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12. Fehler beheben

Das Gerdit lasst sich
nicht starten.

Das Gerdt funktio-
niert nicht.

Die Speisen sind

in der eingestellten
Zeit noch nicht gar
oder ungleichmaBig
frittiert.

Starke Rauch- oder
Geruchsentwicklung
wdhrend des Garvor-

gangs.

Die Pfanne @ mit Frittier-
korb @ ist nicht richtig

eingerastet.

Das Gerét ist nicht mit einer
Netzsteckdose verbunden.

Das Gerdt ist ausgeschaltet.

Das Gerdit ist defekt.

Zu groBBe Menge an Lebens-
mitteln im Frittierkorb @.

Zu grofe Stiicke.

Die Temperatur ist zu
niedrig oder die Garzeit zu
kurz.

Speisen berijhren das Hei-
zelement und verbrennen
daran.

Achten Sie auf einen
korrekten Sitz der

Pfanne @ mit Frittier-
korb @ im Gehduse.

SchlieBBen Sie das Ge-
rat an eine Netzsteck-
dose an.

Schalten Sie das Ge-
rat durch Driicken der

Taste Ein/Aus @ ein.

Wenden Sie sich an
den Kundenservice.

Uberschreiten Sie nicht
die MAX Markierung
im Frittierkorb @.

Schneiden Sie die Le-
bensmittel in kleinere
Stiicke.

Wenden Sie die Spei-
sen oder schiitteln Sie
sie mehrmals wahrend
des Garvorgangs.

Erhdhen Sie die Tem-
peratur oder verlan-
gern Sie die Garzeit.

Uberschreiten Sie nicht
die MAX Markierung
im Frittierkorb @.

Sollten sich die Stérungen nicht beheben lassen oder wenn Sie andere Arten
von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.
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13. Gerat entsorgen

S

A

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerdt der Richtlinie 2012/19/EU unter-
liegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerdt am Ende seiner
Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmiill entsorgen diirfen,
sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die
Umwelt und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gili:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, das entsprechende
Altgerdt an lhren Handler zuriickzugeben. Héndler von Elektro- und
Elektronikgerdten mit einer Verkaufsflache von mindestens 400 gm sowie
Lebensmittelhéndler mit einer Verkaufsflache von mindestens 800 gm,
die regelméBig Elekiro- und Elektronikgerdte verkaufen, sind auBerdem
verpflichtet, Altgerdte unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne dass ein
Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréte in keiner Abmessung gréBer
sind als 25 cm. LIDL bietet Ihnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an. Informieren Sie sich auch bei lhrem Héndler
iber die Ricknahmeméglichkeiten vor Ort.

Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts
erfahren Sie bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

14. Technische Daten

Net 230V ~ (Wechselstrom),
etzspannung 5060 Hz
Nennleistung 1400 W
Schutzklasse I (@ Schutzerde)
Nutzvolumen Frittierkorb @ 2,2 | bis zur MAX-Markierung
" Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Qf Lebensmitteln in Beriihrung kom-

men, sind lebensmittelecht.
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15. Garantie der KompernaBB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle
von Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkgufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch
unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den
Kassenbon gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein
Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis
erstattet. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijah-
resfrist das defekte Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und
schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das
reparierte oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch
des Produkts beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdihrleistung nicht verléingert. Dies gilt
auch fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene
Schéden und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden.
Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

152

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert
und vor Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese
Garantie erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind und daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen
oder fiir Beschadigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus
oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.
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Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschadigt, nicht sachgemaf
benutzt oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in
der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind
unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fisr den privaten und nicht fir den gewerblichen Ge-
brauch bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgemé&Ber Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten
Serviceniederlassung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen
Sie bitte den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnum-
mer (IAN) 377118_2110 als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt,
einer Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung
(unten links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des
Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontak-
tieren Sie zunéchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des
Kaufbelegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist, firr Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte
Serviceanschrift ibersenden.

EFAE Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbii-
cher, Produktvideos und Installationssoftware herunterladen.

O] Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
RIS | (www.lidl-service.com) und kénnen durch die Eingabe der Artikelnum-

mer (IAN) 377118_2110 lhre Bedienungsanleitung ffnen.
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15.1 Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222

E-Mail: kompernass@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 377118_2110]

15.2 Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www‘kompernqss.com
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16. Rezepte

Pommes frites

Zutaten fir 2 Personen

e 400 g Pommes frites (TK)

e Salz

Zubereitung

1) Die gefrorenen Pommes frites in die Heifluftfritteuse geben.
2) Das Programm ,Pommes frites” wihlen.

3) Den Frittierkorb bei der Hélfte der Garzeit herausnehmen und die
Pommes im Frittierkorb schiitteln oder umverteilen, so dass die unte-
ren nach oben kommen. Ggf. nach weiteren 5 Min. wiederholen.

4) Nach Programmende die Pommes in ein GefaB geben und nach
Belieben salzen und wiirzen. Mit einem Dip nach Wahl servieren.

SiBkartoffel-Pommes

Zutaten fiir 2 Personen
e 500 g SiBkartoffeln
e 1 ELSesam

¢ 1 Prise Meersalz

e 5ml Ol
Zubereitung

1) SiBkartoffeln schélen und in 1 cm dicke Stébchen schneiden.

2) Sesam ohne Fett ca. 10 Minuten in einer Pfanne résten, bis er zu
duften beginnt. Rihren Sie den Sesam zwischenzeitlich durch.

3) Den gerdsteten Sesam ein wenig abkiihlen lassen und zusammen mit
dem Salz in einem Mérser zerstofSen.

4) Die rohen SiBkartoffelpommes mit dem Ol vermengen und in die
HeiBluftfritteuse geben. Mit dem Programm ,Pommes frites” backen.
Nach der Halfte der Backzeit schiitteln.

5) Die Sesam-Salz-Mischung unter die SiiBkartoffelpommes mengen
und diese sofort servieren.

> Um ein knusprigeres Ergebnis zu erhalten, wéssern Sie die SiBBkar-
toffel-Stéibchen vor dem Garen fiir 60 Minuten. Trocknen Sie sie
danach gut ab und bestreuen Sie sie gleichméBig mit Speisestéirke.
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Héahnchenfligel

Zutaten fiir 2 Personen

* 6 Hahnchenfligel

* 10 ml Weinessig

* 1 paar Spritzer Tabasco

*  Paprika Edelsif3

* etwas brauner Rohrzucker oder Honig
e 2 TLKrduter

*  Salz und Pleffer

« 5mlOl

Zubereitung

1) Essig, Ol, Tabasco, Zucker oder Honig, Kréuter und Gewiirze in
einer Schissel vermengen.

2) Die Hahnchenfligel in die Schiissel geben und gleichméBig mit der
Marinade durchmischen. Am besten iber Nacht im Kishlschrank
ziehen lassen.

3) Die marinierten Héhnchenfligel in die HeiBluftfritteuse geben und

das Programm ,Héhnchen” wihlen. Nach ca 15 Minuten mit einem
geeigneten Besteck wenden. Weitere 10-15 Minuten garen.

4) Den Garvorgang zwischendurch kontrollieren und ggf. abbrechen,
wenn die Hahnchenfligel vor der voreingestellten Zeit gar sind.

Gyros

156

Zutaten fiir 2 Personen

* 500 g Schweinegeschnetzeltes
* 2 EL Gyrosgewiirz

« 10ml Ol
e Salz
Zubereitung

1) Das Ol und das Gyrosgewiirz mischen und mit dem Geschnetzelten
vermengen. Nach Méglichkeit ein paar Stunden im Kihlschrank durch-
ziehen lassen.

2) Das Fleisch in die HeiBluftfritteuse geben und bei 200 °C fiir ca.

15 Min. garen. Wahlen Sie dazu das Programm ,Steak” und passen
Sie die Garzeit an. Zwischendurch mit einem geeigneten Besteck
umrihren, damit das Fleisch gleichmé&Big gegart wird.
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Marinierter Sesam-Lachs

Zutaten fiir 4 Personen

e 400 g Lachs

e 1 ELSesam

¢ 25 ml SojasofBe

e 25 ml Zitronensaft
* 1 EL Honig

e 1 TL Paprikapulver
e Salz und Pfeffer
Zubereitung

1) Die Sojasof3e mit dem Sesam, Zitronensaft, Honig, Paprikapulver
sowie Salz und Pfeffer zu einer Marinade verrishren.

2) Den Lachs in Wiirfel schneiden und mit der Marinade vermengen.

3) Die marinierten Lachswiirfel bei 180 °C ca. 10 Minuten garen.
Wahlen Sie dazu das Programm ,Fisch” und passen Sie die Garzeit
entsprechend an.

4) Kontrollieren Sie nach der Hélfte der Zeit den Garvorgang und
mischen Sie das Gargut ggf. etwas durch.

5) Sofort servieren. Dazu passt ein bunter Salat.

Gebackene Wirstchen

W

Zutaten fiir 4 Personen

e 1 Packchen Blatterteig

e 8 Brishwiirstchen

e Curry-Ketchup

e Senf

Zubereitung

1) Die Wirstchen fir ca. 5 Minuten in heilem Wasser ziehen lassen.

2) In der Zwischenzeit den Blétterteig in ca. 1 cm diinne Streifen schnei-
den.

3) Die Brihwirstchen aus dem Wasser nehmen und trocken tupfen.

4) Die Teigstreifen um die Wirstchen wickeln, so dass die beiden Enden
frei bleiben.

5) Jeweils 4 Wirstchen in die HeiBluftfritteuse geben und ca. 10-13
Minuten garen, bis der Blatterteig goldgelb ist.

6) Mit dem Curry-Ketschup und dem Senf servieren.
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Gefillte Teigtaschen

&
\1

158

Zutaten fir 16 Stiick
200 g Blatterteig (tiefgefroren oder aus dem Kihlregal)
e 2 EL Milch
¢ Fillung nach Belieben
Zubereitung
1) Bléatterteig in 16 Quadrate (5 x 5 cm) schneiden.

2) Auf jedes Quadrat einen gehduften Teelsffel Fillung in die Mitte
platzieren.

3) Aus jedem Quadrat eine dreieckige Teigtasche durch Umschlagen
falten. Die Rénder mit etwas Wasser bepinseln und mit einer Gabel
zusammendriicken.

4) Jeweils 8 Teigtaschen in den Frittierkorb geben und mit Milch bestrei-
chen.

5) Mit dem Programm ,Muffins” bei 160 °C ca. 15-20 Minuten
goldgelb backen.

Vorschlége fiir die Fillung

Schinken-Kase:

e 50 g Frischkése und 50 g in feinen Streifen geschnittenen Kochschin-
ken und etwas Pfeffer miteinander vermischen.

Ricotta-Spinat:

¢ 50 g Ricotta mit 50 g gut abgetropften Spinat, etwas Muskat, Salz
und geriebenem Parmesankdse vermengen.

Apfel-Zimt:

* Einen Apfel in kleine Stiicke schneiden und mit 1 EL Zucker, 1 TL Zimt
und ein paar Rosinen vermengen.

Lachs-Frischkase:

e 50 g Frischkése und 50 g in kleine Wiirfeln oder Streifen geschnit-
tenen Lachs (frisch oder gerduchert) und etwas Dill miteinander
vermengen.
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Garnelenspie3e

Zutaten fir 4 SpieBe
* 4 Holzspiefe
e 16-20 Garnelen, frisch oder aufgetaut

¢ 2 Knoblauchzehen

¢ 2 EL Olivensl
e Salz, Pfeffer
Zubereitung

1) Knoblauch schélen und fein hacken. In einer Schiissel zusammen mit
dem Olivend| gut vermengen.

2) Garnelen ggf. schélen, entdarmen und waschen, anschlieBend mit
Kichenpapier trocken tupfen.

3) Garnelen in die Knoblauch-Ol-Marinade legen, durchmischen und
mindestens 1 Stunde im Kiihlschrank durchziehen lassen.

4) Jeweils 4-5 Garnelen auf ein Spief stecken. Spiefie in den Frittierkorb
geben und mit dem Programm , Shrimps” 10-13 Minuten garen.

5) Nach der Halfte der Zeit wenden.

Gebackenes Gemise

Zutaten fir 4 Personen

e 1 Stiick Zucchini

e 1 Stiick Paprika rot

e 1 Stisck Paprika gelb

e 1 Stiick rote Zwiebel

e 250 g frische Champignons
¢ 1 TLOlivensl

¢ Kréuter der Provence

¢ Salz und Pfeffer
Zubereitung

1) Die Champignons putzen und in Scheiben schneiden. Das restliche
Gemiise waschen, Strunk und Kerne entfernen und in kleine Stiicke
schneiden. Zwiebel schélen und in Ringe oder Spalten schneiden.

2) Die Gewiirze zusammen mit dem Olivendl in einer Schissel vermen-
gen. Das Gemise zugeben und nochmals alles gut mischen.

3) Alles zusammen in den Frittierkorb geben und bei ca 180°C ca. 15
Minuten backen. Nach der Hélfte der Garzeit schiitteln oder wenden.
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Blaubeer-Bananen-Muffins
Zutaten fisr 5 Muffins

(/]

160

100 g Weizenmehl

1 TL Backpulver

1 reife Banane

1 grofes Ei

20 g Butter

1/2 TL Vanille-Extrakt
50 g Honig

1/2 T Zimt

100 g Blaubeeren

Zubereitung

1)

Das Mehl mit dem Backpulver in einer grofien Schiissel mischen.

2) Die Banane mit einer Gabel zerdriicken und mit dem Ei, der Butter,
dem Vanille-Extrakt, dem Honig und dem Zimt zum Mehl mit Backpul-
ver hinzugeben und gut durchmischen.

3) Die Blaubeeren vorsichtig in den Teig unterheben.

4) Den Teig in Muffin-Férmchen verteilen und diese in die HeifBluftfritteu-
se geben.

5) Die Muffins bei ca 180 °C fiir ca. 20 Minuten backen. Um zu testen,
ob die Muffins gar sind, kann man sie mit einem Holzstiel in die Mitte
stechen. Wenn beim Herausziehen kein Teig kleben bleibt, sind die
Muffins fertig.
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