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Herzlichen Glickwunsch!

Mit lhrem Kauf haben Sie sich

fir einen hochwertigen Artikel

entschieden. Machen Sie sich vor

der ersten Verwendung mit dem

Artikel vertraut.

2.\ Lesen Sie hierzu

aufmerksam die
nachfolgende
Gebrauchsanweisung.

Benutzen Sie den Artikel nur

wie beschrieben und fiir die

angegebenen Einsatzbereiche.

Bewahren Sie diese Gebrauchs-

anweisung gut auf. Handigen Sie

alle Unterlagen bei Weitergabe

des Artikels an Dritte ebenfalls mit

aus.

Lieferumfang/

Teilebezeichnung
(Abb. A)

1x Griff (1)
1 x Basiseinheit (2)
1 x Thermometer (2a)
1 x Rauchabzug (2b)
1 x Lufteinlass (2c)
1 x Grillrost (3)
1 x Kohlerost (4)
1 x Feuerschale (5)
3x Standbein (6)
1 x Verbindungsplatte (7)
6x Schraube (8)
8 x Hutmutter (9)
8x Unterlegscheibe (10)
1 x Werkzeug (11)
1 x Gebrauchsanweisung

Technische Daten

Gewicht netto: ca. 23 kg

Mafe: ca. 43 x 56,5 x 49 cm
(BxHxT)

Grillrostdurchmesser: ca. 26,5 cm

Brennstoff: Holzkohle/-briketts

nach DIN EN 1860-2
Brennstoffmenge: max. 0,6 kg

Herstellungsdatum

(Monat/Jahr): 12/2023
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BestimmungsgemdaBe
Verwendung

Dieser Artikel ist fir die Zuberei-
tung von grillbaren Speisen im
AuBenbereich fir den privaten
Bereich konzipiert. Er ist nicht fr
gewerbliche Zwecke oder fir
die Verwendung als Feuerstelle
geeignet.

Verwendete Symbole
und Signalwérter

Allgemeines Warnzeichen,
dient der Kennzeichnung
von Gefahren und Gefahr-
dungen (z. B. Lebens-,
Verletzungs- oder Quetsch-
gefahren).

WARNUNG! Das Signalwort
bezeichnet eine Gefdhrdung mit
einem hohen Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird,
den Tod oder eine schwere Ver-
letzung zur Folge haben kann.

ACHTUNG! Das Signalwort
bezeichnet eine Gefdhrdung mit
einem geringen Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird,
einen Sachschaden am Artikel
oder anderem Eigentum zur Fol-
ge haben kann.
Gebotszeichen, weist jeden
Benutzer darauf hin, die
Gebrauchsanweisung vor
dem Gebrauch sorgfdltig
durchzulesen und fir alle
Benutzer stets zur Verfi-
gung zu stellen.

Sicherheitshinweise
A Lebensgefahr!

* Lassen Sie Kinder niemals
unbeaufsichtigt mit dem Ver-
packungsmaterial. Es besteht
Erstickungsgefahr.

Verletzungsgefahr
fir Kinder!

* Kinder dirfen nicht mit dem Ar-
tikel spielen. Weisen Sie Kinder
insbesondere darauf hin, dass
der Artikel kein Spielzeug ist.

* Beachten Sie den natirlichen
Spieltrieb und die Experimen-
tierfreudigkeit von Kindern.
Verhindern Sie Situationen und
Verhaltensweisen, die nicht fiir
den Artikel vorgesehen sind.

* Der Artikel muss bei Nichtge-
brauch unzugénglich fir Kinder
gelagert werden.

A Verletzungsgefahr!

* Befiillen Sie den Artikel mit
max. 0,6 kg Brennstoff.

* Priffen Sie den Artikel vor
jedem Gebrauch auf Beschs-
digungen oder Abnutzungen.
Der Artikel darf nur im ein-
wandfreiem Zustand verwendet
werden!

* Tragen Sie beim Grillen keine
zu weite Kleidung, lange Hac-
re zuriickbinden.

e ACHTUNG! Zum Anziinden
oder Wiederanziinden keinen
Spiritus oder Benzin verwen-
den!

* ACHTUNG! Dieses Grillgerat
wird sehr heif3 und darf wéh-
rend des Betriebes nicht be-
wegt werden!

* Nicht in geschlossenen Rdumen
nutzen!

e ACHTUNG! Kinder und Haus-
tiere fernhalten!



* Halten Sie ausreichend Ab-
stand zu heif3en Teilen, da
andernfalls jeder Kontakt zu
schwersten Verbrennungen
fohren kann.

. Tragen Sie immer Girill-

oder Kiichenhandschuhe.

Verwenden Sie Handschuhe
gemdB den PSA Regularien
(Hitzeschutz Kategorie Il, z. B.
DIN EN 407)

* Verwenden Sie stets Grillbe-
steck mit langen, hitzebestandi-
gen Giriffen.

* Seien Sie stets aufmerksam und
achten Sie immer darauf, was
Sie tun. Verwenden Sie das
Produkt nicht, wenn Sie unkon-
zentriert oder miide sind bzw.
unter dem Einfluss von Drogen,
Alkohol oder Medikamenten
stehen. Bereits ein Moment der
Unachtsamkeit beim Gebrauch
des Artikels kann zu ernsthaften
Verletzungen fihren.

* HeifBes Fett kann wdhrend des
Gebrauchs aus der Feuerscha-
le tropfen. Halten Sie ausrei-
chend Abstand, da andernfalls
schwerste Verbrennungen
drohen.

* WARNUNG! Gefahr einer

Kohlenmonoxidvergiftung. Grill-

gerat nicht in geschlossenen
R&umen, sondern nur im Freien
betreiben!

A

ARGIAY

Betreiben Sie den Grill nicht
in geschlossenen und/oder
bewohnbaren Rdumen, z. B.
Gebduden, Zelten, Wohnwa-
gen, Wohnmobilen, Booten.
Es besteht Lebensgefahr durch
Kohlenmonoxid-Vergiftung.

A Brandgefahr!

* Halten Sie einen Feuerldscher
und einen Erste-Hilfe-Kasten
bereit, um im Fall eines Unfalls
oder Feuers vorbereitet zu sein.

* Stellen Sie den Artikel vor dem
Gebrauch auf eine sichere,
ebene Unterlage.

* Verwenden Sie nur Brennstoff
nach DIN EN 1860-2.

e ACHTUNG! Zum Anzinden
oder Wiederanziinden keinen
Spiritus oder Benzin verwen-

den! Nur Anzindhilfen entspre-

chend EN 1860-3 verwenden.

¢ Ziinden Sie den Brennstoff nur

im windgeschutzten Bereich an.

¢ Stellen Sie den Artikel so auf,
dass er mind. 1 m entfernt von
leichtentziindlichen Materialien
steht.

* Lassen Sie den Artikel nicht un-
beaufsichtigt. Stellen Sie sicher,
dass der Brennstoff vollstandig
ausgebrannt und abgekihlt ist,
bevor Sie die Asche entfernen.

* Entzindliche Flussigkeiten, die
in die Glut gegossen werden,
bilden Stichflammen oder
Verpuffungen. Verwenden Sie
niemals Zundflussigkeit wie
Benzin oder Spiritus. Geben
Sie keinen mit Zindflussigkeit
getrankten Brennstoff auf die

Glut.

Vermeidung von
Sachschédden!

* Wéhrend des Gebrauchs
kénnen sich die Verschrau-
bungen allméhlich lockern
und die Stabilitat des Artikels
beeintréchtigen. Prifen Sie die
Festigkeit der Schrauben vor je-

dem Gebrauch. Ziehen Sie ggf.

alle Schrauben noch einmal
nach, um einen festen Stand zu
gewdhrleisten.

* Setzen oder stellen Sie sich
nicht auf den Artikel.

* Verwenden Sie den Artikel
nicht, wenn Teile fehlen, be-
schadigt oder verschlissen sind.

* Verwenden Sie kein Wasser
zum Léschen des Brennmateri-
als.

* Priffen Sie den Artikel vor
jedem Gebrauch auf Beschs-
digungen oder Abnutzungen.
Der Artikel darf nur in einwand-
freiem Zustand verwendet
werden!

Montage

WARNUNG!
Lebensgefahr!

Der Artikel und das Verpackungs-
material sind kein Kinderspiel-
zeug|!

* Lassen Sie Kinder niemals
unbeaufsichtigt mit dem Verpa-
ckungsmaterial oder mit Klein-
teilen des Artikels. Es besteht
Erstickungsgefahr!

Hinweis: Fir die Montage

bendtigen Sie einen geeigneten

Kreuzschraubendreher (nicht im

Lieferumfang enthalten) sowie

das Werkzeug (11).

* Montieren Sie den Artikel wie
in Abb. B-E gezeigt. Ziehen
Sie erst nach Beendigung der
Montage alle Schrauben fest
an, um unerwiinschte Material-
spannungen zu vermeiden.

DE/AT/CH 9



Verwendung

WARNUNG!
Verletzungsgefahr!

UnsachgeméfBer Umgang mit
dem Artikel kann zu Personenver-
letzungen sowie Beschadigungen
des Artikels fihren.

* Stellen Sie den Artikel auf einer
gut zugdnglichen, ebenen, tro-
ckenen, hitzebestandigen, nicht
brennbaren und ausreichend
stabilen Flache auf (bspw.
Betonboden, Erdboden).

* Der Artikel darf niemals auf
einem Holzboden oder einer
anderen brennbaren Stellfl&-
che verwendet werden.

* Den Artikel nicht auf einem
Tisch oder einer éhnlichen
Arbeitsfléiche verwenden.

* Halten Sie einen Mindestab-
stand von mind. 1 m in allen
Richtungen zum Artikel ein.

* Tragen Sie den Artikel niemals
an dem Scharnier, da dieses
brechen kénnte.

* Der Artikel ist sehr schwer.
Tragen Sie ihn immer mit zwei
Personen.

1. Stellen Sie das Gestell an den
gewinschten Ort.
Hinweis: Wahlen Sie einen
festen, brennfesten Untergrund.
Wenn Sie das Gestell auf Rasen-
boden stellen méchten, legen
Sie zundchst Pflastersteine an die
gewinschte Stelle. Diese gewdhr-
leisten einen sicheren Stand.
2.Heben Sie die Basiseinheit zu
zweit in das Gestell.
3.Regeln Sie die Luftzufuhr mit
dem Lochgitter beim Luftein-

lass (2c).

10 DE/AT/CH

Brennstoff anzinden

WARNUNG!
Verletzungsgefahr!

UnsachgemafBer Umgang mit

dem Artikel kann zu Personenver-

letzungen fihren.

* Der Artikel wird sehr heif3. Fas-
sen Sie ihn im Betrieb niemals
mit bloBen Hénden an. Nutzen

Sie geeignete Grillhandschuhe.

Hinweis: Waschen Sie den
Grillrost (3) vor dem ersten Ge-
brauch mit warmem Wasser und
mildem Spilmittel ab.

Hinweis: Heizen Sie den Artikel

vor dem ersten Gebrauch auf.

Der Brennstoff muss mindestens

40 Minuten durchglihen.

Hinweis: Legen Sie das Grillgut

erst auf, wenn der Brennstoff mit

einer Ascheschicht bedeckt ist!

1. Offnen Sie den Deckel der Bo-
siseinheit (2) und nehmen Sie
den Girillrost (3) ab.

2.Schichten Sie max. 0,6 kg des
Brennstoffs auf dem Brennstoff-
rost (4) in der Feuerschale (5)
auf.

3.Legen Sie ein oder zwei Fest-
stoffanziinder auf die vorhan-
dene Schicht Brennstoff. Ziin-
den Sie diese von oben an.

4.SchliefBen Sie den Deckel der
Basiseinheit und 6ffnen Sie den
Rauchabzug (2b) sowie den
Lufteinlass (2c).

5.Sobald die gewiinschte Tempe-

ratur erreicht ist, stellen Sie den
Rauchabzug und Lufteinlass,
wie im Kapitel ,Temperaturre-
gulierung” beschrieben, ein.
6.Legen Sie den Girillrost ein und
beginnen Sie mit dem Grillen.
Hinweis: Fassen Sie den Grill-
rost nur mit Grillhandschuhen an.

Temperaturregulierung

ACHTUNG!
Vermeidung von
Sachschéden!

UnsachgeméfBer Umgang mit
dem Avrtikel kann zu Beschadigun-
gen des Artikels fihren.

* Achten Sie beim Garen von
Lebensmitteln bei niedriger
Temperatur darauf, dass der
Artikel die gewiinschte Tempe-
ratur behalt. Es kann mehrere
Stunden dauern, bis der Artikel
heruntergekihlt ist.

Die Temperaturregulierung erfolgt
mittels Rauchabzuges (2b) und
Lufteinlasses (2¢) (s. Tabelle
,Temperaturregulierung”). Je gré-
Ber die Offnungen eingestellt sind
und je mehr Luft in den Artikel
stromen kann, desto hoher wird
die Temperatur im Inneren.

Um die Grilltemperatur zu regu-
lieren, missen Sie den Luftdurch-
fluss reduzieren. Schlieflen Sie
dazu den Rauchabzug und den
Lufteinlass.

Wenn Sie den Rauchabzug und
den Lufteinlass vollstandig schlie-
fBen, gelangt kein Sauerstoff mehr
in das Innere und der Brennstoff
geht aus.

Kontrollieren Sie die Innentempe-
ratur mittels Thermometer (2a).

Grillen

WARNUNG!
Verletzungsgefahr!

UnsachgeméBer Umgang mit
dem Avrtikel kann zu Personenver-
letzungen fihren.

* Es bestet Verletzungsgefahr
durch eine mégliche Stichflam-
me. Offnen Sie den Deckel der
Basiseinheit nicht zu schnell.
Heben Sie den Deckel zundchst
nur um ca. 25 mm an und war-
ten Sie einige Sekunden, bevor
Sie ihn komplett 8ffnen.



* Der Artikel wird sehr heif3. Fas-
sen Sie ihn im Betrieb niemals
mit blof3en Handen an. Nutzen

Sie geeignete Grillhandschuhe.

ACHTUNG!
Vermeidung von
Sachschaden!

UnsachgeméBer Umgang mit

dem Artikel kann zu Beschadigun-

gen des Artikels fishren.

* Der Artikel ist direkt einsatzbe-
reit. Vermeiden Sie Vorbehand-
lungen, wie z. B. das Einbren-
nen oder Auftragen von Ol.

* Der Artikel kann sich mit der
Zeit dunkel verfdrben. Dies ist
auf Rauch und Verbrennungen
zuriickzufihren.

* Legen Sie das Grillgut nicht
zu frish auf. Es muss sich eine
Ascheschicht auf dem Brenn-
stoff gebildet haben.

Zum direkten Grillen, unter dem

man das Garen des Grillgutes di-

rekt Uber der Hitzequelle versteht,

gehen Sie wie folgt vor:

Hinweis: Diese Methode ist

fir Speisen, die weniger als 25

Minuten zum Garen bendtigen,

(z. B. Steaks, Koteletts, Gemise)

geeignet.

1. Offnen Sie den Rauchabzug
und den Lufteinlass.

2.Heizen Sie den Brennstoff an
und legen Sie den Grillrost (3)
auf.

3.Legen Sie das Grillgut auf den
Grillrost.

4.SchlieBen Sie den Deckel der
Basiseinheit (2) und 6ffnen Sie
diesen nur zum Wenden oder
zur Prifung des Garstandes.
Fir ein gleichméafiges Durch-
garen wenden Sie das Grillgut
nach der Hélfte der Garzeit.

5.Regeln Sie die Luftzufuhr mit
dem Rauchabzug und dem
Lufteinlass.

Hinweis: Beachten Sie die
Tabelle ,Grillen”, um Beispiele
und Garzeiten daraus zu entneh-
men. Diese angegebenen Gar-
zeiten sind lediglich Richtwerte.
Je nach Geschmack und Qualitat
des Grillgutes kdnnen die Zeiten
abweichen.

Langsames Garen

WARNUNG!
Verletzungsgefahr!

UnsachgeméBer Umgang mit
dem Artikel kann zu Personenver-
letzungen fihren.

* Es bestet Verletzungsgefahr
durch eine mégliche Stichflam-
me. Offnen Sie den Deckel der
Basiseinheit nicht zu schnell.
Heben Sie den Deckel zu-
ndchst nur um ca. 25 mm an
und warten Sie einige Sekun-
den, bevor Sie ihn komplett
Sffnen.

* Der Artikel wird sehr heif3. Fas-
sen Sie ihn im Betrieb niemals
mit bloBen Hénden an. Nutzen

Sie geeignete Grillhandschuhe.

Sie kénnen mit dem Artikel be-
stimmte Lebensmittel langsam
garen. Beachten Sie dazu die
Tabelle ,Langsames Garen”, um
Beispiele und Garzeiten daraus
zu entnehmen. Diese angege-
benen Garzeiten sind lediglich
Richtwerte. Je nach Geschmack
und Qualitét des Grillgutes kén-
nen die Zeiten abweichen.
1. Entzinden Sie den Brennstoff
gemaf Kapitel ,Verwendung”,
Abschnitt ,Brennstoff anziin-

den”.

2.Offnen Sie den Lufteinlass (2¢)
vollstandig und lassen Sie den
Deckel der Basiseinheit (2) fir
ca. 10 Minuten offen stehen.

Der Rauchabzug (2b) sollte do-

bei nur minimal gedffnet sein.

3.Heizen Sie den Brennstoff an
und legen Sie den Grillrost (3)
auf.

4.Sobald die gewiinschte Tempe-
ratur erreicht ist, schlief3en Sie
den Lufteinlass vollstandig.

Hinweis: Lesen Sie die Innen-

temperatur mittels Thermome-

ter (2a) ab.

5.Llegen Sie das Grillgut auf den
Grillrost (3) und beginnen Sie
mit dem Garen.

Rduchern
WARNUNG!
Verletzungsgefahr!

UnsachgeméaBer Umgang mit
dem Artikel kann zu Personenver-
letzungen fihren.

* Es bestet Verletzungsgefahr
durch eine magliche Stichflam-
me. Offnen Sie den Deckel der
Basiseinheit nicht zu schnell.
Heben Sie den Deckel zu-
ndchst nur um ca. 25 mm an
und warten Sie einige Sekun-
den, bevor Sie ihn komplett
offnen.

* Der Artikel wird sehr heif3. Fas-
sen Sie ihn im Betrieb niemals
mit bloBen Hénden an. Nutzen
Sie geeignete Grillhandschuhe.

Zum Rauchern benétigen Sie
Raucherchips (nicht im Liefer-
umfang enthalten). Befeuchten
Sie diese vor der Verwendung
fir ca. 15 Minuten mit klarem
Wasser. Beachten Sie die Tabelle
,Réuchern”, um Beispiele und
Garzeiten daraus zu entnehmen.
Diese angegebenen Garzeiten
sind lediglich Richtwerte. Je
nach Geschmack und Qualitat
des Grillgutes kdnnen die Zeiten
abweichen.
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Um Gargut zu rduchern, gehen

Sie wie folgt vor:

1. Entzinden Sie den Brennstoff
gemaf3 Kapitel ,Verwendung”,

Abschnitt ,Brennstoff anziin-
den”.

2.0Offnen Sie den Lufteinlass (2¢)
vollsténdig und lassen Sie den
Deckel der Basiseinheit (2) fir
ca. 10 Minuten offen stehen.

Der Rauchabzug (2b) sollte da-

bei nur minimal gedffnet sein.

3.Heizen Sie den Brennstoff an
und legen Sie den Grillrost (3)
auf.

4.Sobald die gewiinschte Tem-
peratur erreicht ist, schlief3en
Sie den Lufteinlass so weit, bis
er nur minimal gedffnet ist und

schlieBen Sie den Rauchabzug.

Hinweis: Lesen Sie die Innen-

temperatur mittels Thermome-

ter (2a) ab.

5.Streven Sie die Raucherchips
mit Grillhandschuhen iber den
heien Brennstoff.

6.Legen Sie das Grillgut auf den
Grillrost (3) und beginnen Sie
mit dem Rduchern.

Dorren
WARNUNG!
Verletzungsgefahr!

UnsachgeméBer Umgang mit
dem Artikel kann zu Personenver-
letzungen fihren.

* Es bestet Verletzungsgefahr
durch eine magliche Stichflam-
me. Offnen Sie den Deckel der
Basiseinheit nicht zu schnell.
Heben Sie den Deckel zu-
ndchst nur um ca. 25 mm an
und warten Sie einige Sekun-
den, bevor Sie ihn komplett
Sffnen.

e Fassen Sie ihn im Betrieb nie-
mals mit blo3en Handen an.

Nutzen Sie geeignete Grill-
handschuhe.
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Sie kdnnen mit dem Artikel be-
stimmte Lebensmittel langsam
dorren. Beachten Sie dazu die
Tabelle ,Dérren”, um Beispiele
und Garzeiten daraus zu entneh-
men. Diese angegebenen Gar-
zeiten sind lediglich Richtwerte.
Je nach Geschmack und Qualitét
des Grillgutes kénnen die Zeiten
abweichen.
1. Entzinden Sie den Brennstoff
gemaf Kapitel ,Verwendung”,

Abschnitt ,Brennstoff anziin-
den”.

2.Offnen Sie den Lufteinlass (2¢)
vollsténdig und lassen Sie den
Deckel der Basiseinheit (2) fir
ca. 10 Minuten offen stehen.

Der Rauchabzug (2b) sollte da-

bei nur minimal gedffnet sein.

3.Heizen Sie den Brennstoff an
und legen Sie den Girillrost (3)
auf.

4.Sobald die gewiinschte Tempe-

ratur erreicht ist, schlieBen Sie
den Lufteinlass so weit, dass er
nur minimal gedffnet ist.

Hinweis: Lesen Sie die Innen-

temperatur mittels Thermome-

ter (2a) ab.

5.Legen Sie das Grillgut auf
einem Stiick Backpapier (nicht
im Lieferumfang enthalten) auf
den Grillrost (3) und beginnen
Sie mit dem Dérren.

Lagerung, Reinigung

WARNUNG!
Verletzungsgefahr!

UnsachgeméfBer Umgang mit
dem Artikel kann zu Personenver-
letzungen fihren.

* Der Artikel wird sehr heif3. Fas-
sen Sie ihn niemals mit blof3en
Handen an. Nutzen Sie geeig-
nete Grillhandschuhe.

* Lassen Sie den Artikel vor jeder
Reinigung vollsténdig auskih-
len.

WARNUNG!
Brandgefahr!

UnsachgeméBer Umgang mit
dem Artikel und dessen Brennstoff
kann zu Personenverletzungen
sowie zur Brandgefahr fihren.

* Entsorgen Sie niemals heif’e
Asche oder Kohlereste. War-
ten Sie, bis diese vollstandig
ausgekihlt sind.

ACHTUNG!
Vermeidung von
Sachschéden!

UnsachgeméaBer Umgang mit
dem Artikel kann zu Beschadigun-
gen des Artikels fihren.

* Tauchen Sie den Artikel nie-
mals in Wasser. Die Keramik
kann brechen.

* Verwenden Sie keine aggres-
siven Reinigungsmittel, Birsten
mit Metall- oder Nylonbors-
ten, metallische sowie scharfe
Reinigungsgegensténde wie
Messer, Metallschwdmme u. &.
Die Oberflache kann dadurch
beschadigt werden.

* Giefden Sie nach dem Grillen
nie direkt kaltes Wasser auf
den Brennstoff, um diesen zu
|6schen. Andernfalls kénnten
Sie den Artikel beschadigen.

* Entsorgen Sie die kalte Asche
und reinigen Sie den Artikel
nach jedem Gebrauch.

* Nehmen Sie den Girillrost (3)
ab und reinigen Sie ihn griind-
lich mit mildem Spilwasser.
Trocknen Sie ihn anschlieBend
grindlich ab.

* Entfernen Sie den Kohlerost (4)
und schiitten Sie die restliche
Asche aus der Feuerschale (5).



* Entfernen Sie lose Ablage-
rungen auflen am Artikel mit
einem nassen Schwamm.
Verzichten Sie auf eine feuchte
Reinigung im Inneren, da die
Keramik jede Flussigkeit auf-
saugt.

* Lagern Sie den Artikel bei
Nichtbenutzung immer trocken
und sauber bei Raumtempera-
tur.

WICHTIG! Nie mit scharfen

Reinigungsmitteln reinigen.

Hinweise zur
Entsorgung

5% Entsorgen Sie den Artikel
%n und die Verpackungsmateri-
alien entsprechend den

aktuellen &rtlichen Vorschriften.
Bewahren Sie Verpackungsmate-
rialien (wie z. B. Folienbeutel) fir
Kinder unerreichbar auf. Weitere
Informationen zur Entsorgung des
ausgedienten Artikels erhalten
Sie bei lhrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung. Entsorgen Sie
den Artikel und die Verpackung
umweltschonend.

N Der Recycling-Code dient

L);) der Kennzeichnung ver-
schiedener Materialien zur

Rickfuhrung in den Wiederver-
wertungskreislauf (Recycling). Der
Code besteht aus einem Recyc-
lingsymbol fir den Verwertungs-
kreislauf und einer Nummer, die
das Material kennzeichnet.

Hinweise zur Garantie
und Serviceabwicklung

Der Artikel wurde mit groBer
Sorgfalt und unter sténdiger Kon-
trolle produziert. DELTA-SPORT
HANDELSKONTOR GmbH raumt
privaten Endkunden auf diesen
Artikel drei Jahre Garantie ab
Kaufdatum (Garantiefrist) nach
MafBBgabe der folgenden Bestim-
mungen ein. Die Garantie gilt nur
fir Material- und Verarbeitungs-
fehler.

Die Garantie erstreckt sich nicht
auf Teile, die der normalen Ab-
nutzung unterliegen und deshalb
als VerschleiBteile anzusehen sind
(z. B. Batterien) sowie nicht auf
zerbrechliche Teile, z. B. Schalter,
Akkus oder Teile, die aus Glas
gefertigt sind.

Anspriche aus dieser Garantie
sind ausgeschlossen, wenn der
Artikel unsachgeméf oder miss-
brauchlich oder nicht im Rahmen
der vorgesehenen Bestimmung
oder des vorgesehenen Nut-
zungsumfangs verwendet wurde
oder Vorgaben in der Anleitung/
Anweisung nicht beachtet wur-
den, es sei denn, der Endkunde
weist nach, dass ein Material-
oder Verarbeitungsfehler vorliegt,
der nicht auf einem der vorge-
nannten Umsténde beruht.
Anspriche aus der Garantie
kédnnen nur innerhalb der Garan-
tiefrist unter Vorlage des Original-
kassenbelegs geltend gemacht
werden.

Bitte bewahren Sie deshalb den
Originalkassenbeleg auf. Die
Garantiefrist wird durch etwaige
Reparaturen aufgrund der Garan-
tie, gesetzlicher Gewdhrleistung
oder Kulanz nicht verléngert.
Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile.

Bitte wenden Sie sich bei Be-
anstandungen zundchst an die
untenstehende Service-Hotline
oder setzen Sie sich per E-Mail
mit uns in Verbindung. Liegt ein
Garantiefall vor, wird der Artikel
von uns - nach unserer Wahl -
fir Sie kostenlos repariert, ersetzt
oder der Kaufpreis erstattet.
Weitere Rechte aus der Garantie
bestehen nicht.

lhre gesetzlichen Rechte, insbe-
sondere Gewdhrleistungsanspri-
che gegeniber dem jeweiligen
Verkaufer, werden durch diese
Garantie nicht eingeschrénkt.

IAN: 446354_2307
Kundenservice Deutschland

Tel.: 0800 5435 111
E-Mail:  deltasport@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447744

E-Mail:  deltasport@lidl.at
@ Service Schweiz

Tel.: 0800 56 44 33

E-Mail:  deltasport@lidl.ch
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Ubersicht Garzeiten

Tabelle: Temperaturregulierung

Zubereitungsart Temperatur Lufteinlass Rauchabzug

Anbraten ca. 300 - 450 °C |-
Grillen/Backen ca. 125 - 300 °C |-
Langsames Girillen ca. 100 - 135 °C |.
Réuchern ca.75-125°C |I
Dorren ca. 50 - 60 °C |I

Tabelle: Grillen/Braten/Backen (125 - 300 °C)

Meeresfriichte (Hummer, Garnelen)

bis undurchsichtig und fest

Meeresfriichte (Muscheln, Austern)

bis die Muscheln gedffnet sind

Fisch ca. 15 - 20 Min.
Schweinefilet ca. 15 - 30 Min.
Héahnchen (ganz) ca.1-15h
Lammkeule ca.3-4h
Schinken ca.2-5h
Tabelle: Langsames Garen (100 - 135 °C)

Hochrippe (Prime Rib) ca.2,5-3h
Pulled Pork ca.9+h
Héahnchen (ganz) ca.1-2h
Schweinerippchen (Spareribs) ca.3-5h
Braten ca.2-4h
Tabelle: Rauchern (75 - 125 °C)

Rind (0,5 kg) ca. 20 - 25 Min.
Schwein (0,5 kg) ca. 30 - 35 Min.
Gefligel (0,5 kg) ca. 40 - 45 Min.
Fisch (0,5 kg) ca. 15 - 25 Min.
Gemise ca. 20 Min.
Kartoffel ca. 40 Min.
Tabelle: Dérren (50 - 60 °C)

Apfel ca.5-8h
Bananen (Scheibendicke ca. 0,5 cm) ca.6h

Datteln ca. 10 -20h
Basilikum ca.6-8h

Beef Jerky ca.6 - 8h
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Fehler und Behebung

Fehler

Ursache

Losung

Der Artikel geht immer wieder aus.

Das Feuer im Inneren des Artikels
bekommt keinen Sauerstoff.

Stellen Sie sicher, dass der
Rauchabzug (2b) und der

Lufteinlass (2¢) nicht vollsténdig
geschlossen sind. Regulieren

Sie die Saverstoffzufuhr wie im
Kapitel “Verwendung” Abschnitt
“Temperaturregulierung” beschrieben.

Der Artikel hat keinen festen Stand.

Der Artikel wurde nicht korrekt in das
Gestell eingestellt.

Setzen Sie die Basiseinheit (2) des
Artikels wie in Abbildung D gezeigt in
das Gestell ein.

Es hat sich Schimmel im Artikel gebildet.

Bei langerer Nichtbenutzung kann
es durch z. B. Luftfeuchtigkeit oder
nicht entfernten Speiseresten zur
Schimmelbildung kommen.

Reinigen Sie den Artikel wie im Kapitel
“Lagerung, Reinigung “ beschrieben.

DE/AT/CH
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Congratulations!
You have chosen to purchase a
high-quality product. Familiarise
yourself with the product before
using it for the first time.

2.\ Read the following
instructions for use

carefully.

Use the product only as de-
scribed and only for the given ar-

eas of application. Store these in-

structions for use carefully. When
passing the product on to third
parties, please also hand over all
accompanying documents.

Scope of delivery/
Parts list (fig. A)
1x handle (1)
1 x base unit (2)
1 x thermometer (2a)
1 x smoke vent (2b)
1 x air intake (2¢)
1 x grill grate (3)
1 x charcoal grate (4)
1 x fire bowl (5)
3x leg (6)
1 x connecting plate (7)
6x screw (8)
8x cap nut (9)
8x shim (10)
1 x tool (11)
1 x instructions for use

Technical data

Net weight: approx. 23kg
Dimensions:

approx. 43 x 56.5 x 49cm

(W x HxD)

Grill grate diameter:

approx. 26.5cm

Fuel: Charcoal/wood briquettes
in accordance with

DIN EN 1860-2
Fuel quantity: max. 0.6kg

Date of manufacture

(month/year): 12/2023
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Intended use

This product has been designed
for private use for preparing
barbecue food outdoors. It is not
suitable for commercial purposes
or for use as a fireplace.

Symbols and signal
words used

General warning sign used
for identifying dangers and
hazards (e.g. dangers to
life, injury hazards, or risk
of crushing).

WARNING! This signal word
designates a hazard with a high
degree of risk that could result
in death or serious injury if not
averted.

NOTICE! This signal word des-
ignates a hazard with a low
degree of risk that can lead to
material damage to the product
or another property if not avert-

ed.

Mandatory sign warning
each user to read the

instructions for use carefully

before use and to make
them always available to
all users.

Safety instructions
A Danger to life!

* Never leave children unsu-
pervised with the packaging
material. Risk of suffocation.

Risk of injury to
children!

* Children may not play with the
product. Warn children specifi-

cally that the product is not a toy.
¢ Take into account children’s no-

tural instinct to play and sense
of adventure. Prevent situations
and behaviours for which the
product is not intended.

* When not in use, the product
must be stored out of the reach
of children.

A Risk of injury!

* Fill the product with fuel to a
maximum of 0.6kg.

* Check the product for damage
and wear before each use.
The product may be used only
when in good working order
and condition!

* Do not wear clothing that is too
loose and be sure to tie back
long hair while grilling.

* NOTICE! Do not use spirit or
petrol for lighting or relighting!

* NOTICE! This barbecue will
become very hot, do not move
it during operation!

* Do not use indoors!

* NOTICE! Keep children and
pets away!

* Keep sufficient distance from
hot components because any
contact can lead to very seri-
ous burns.

. Always wear grilling

gloves or oven mitts. Use
gloves as per the PPE regulati-
ons (Heat Protection Category
Il, e.g. DIN EN 407).

* Always use grilling utensils with
long, heat-resistant handles.

* Always remain vigilant and
watch what you are doing at
all times. Do not use the pro-
duct if you are unfocused, tired,
or under the influence of drugs,
alcohol, or medications. Even
a moment’s carelessness when
using the product can lead to
serious injuries.

* Hot fat can drip out of the fire
bowl during use. Keep suffici-
ent distance away because
otherwise you run the risk of
very serious burns.



* WARNING! Risk of carbon
monoxide poisoning. Operate
the grill outdoors only and not
in enclosed spofes!

. X[ X x X|#sv
ARCIAR:
Do not use the barbecue in a
confined and / or habitable
space e.g. houses, tents, ca-
ravans, motor homes, boats.

Danger of carbon monoxide
poisoning fatality.

A Fire hazard!

* Have a fire extinguisher and
a first-aid kit ready so as to be
prepared in case of an acci-
dent or fire.

* Place the product on a secure
and even surface before use.

* Use only fuel that conforms to
DIN EN 1860-2.

* NOTICE! Do not use spirit or
petrol for lighting or relighting!
Use only firelighters complying
to EN 1860-3.

* Light the fuel only in an area
protected from the wind.

* Set the product up so that it is
standing at least Tm away from
highly flammable materials.

* Do not leave the product
unattended. Make sure that
the fuel is fully spent and has
cooled down before removing
the ashes.

* Flammable liquids poured onto
the hot coals produce flash
flames or detonations. Never
use liquid lighting fuels such as
petrol or spirit. Do not add fuel
soaked in lighting fuel to the
embers.

Avoiding material
damage!

* During use the screw connec-
tions can gradually become
loose and affect the product’s
stability. Check the screws for
tightness before each use. If
necessary, tighten all screws
once again to make sure that
the product stands secure.

* Do not sit or stand on the pro-
duct.

* Do not use the product if any
parts are missing, damaged, or
worn.

* Do not use water to extinguish
the fuel.

* Check the product for damage
and wear before each use.
The product may be used only
when in good working order
and condition!

Assembly

WARNING!
Danger to life!

The product and packaging ma-
terial are not toys for children to
play with!

* Never leave children unsu-
pervised with the packaging
material or with small product
parts. Risk of suffocation!

Note: For assembly you need
both a phillips screwdriver (not
included in delivery) and the

tool (11).

* Assemble the product as shown
in figs. B-E. To prevent unwant-
ed material stresses, wait until
assembly is complete before
tightening all screws securely.

Use

WARNING!
Risk of injury!

Improper handling of the product

can lead to personal injury as

well as damage to the product.

* Stand the product on a surface
that is easily accessible, even,
dry, heatresistant, nonflamma-
ble and sufficiently stable (e.g.
concrete floor, soil).

* The product may never be used
on a wooden floor or any other
flammable set-up area.

* The product may not be used
on a table or similar work
surface.

* Keep a minimum distance of
Im around the product in all
directions.

* Never carry the product by its
hinges as they might break.

* The product is very heavy. Al-
ways have two people carry it.

1. Set up the frame at the desired
location.
Note: Select a stable, fireproof
base. If you wish to stand the
frame on a grass surface, first lay
paving stones at the desired loca-
tion. These will guarantee that it
stands securely.
2.Two people are required to lift
the base unit into the frame.
3.Adjust the air supply with
the perforated grid at the air
intake (2c).

Lighting the fuel

WARNING!
Risk of injury!

Improper handling of the product

can lead to personal injuries.

* The product gets very hot.
Never touch it with your bare
hands during operation. Use
suitable grilling gloves.
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Note: Wash the grill grate (3)

with warm water and mild deter-

gent before first use.

Note: Heat the product before

using it for the first time. The fuel

must be heated for at least 40

minutes until red-hot.

Note: Do not put the food on

the grill for cooking until the fuel

is covered with a layer of ash!

1. Open the lid of the base unit (2)
and remove the grill grate (3).

2.Pile up to 0.6kg of the fuel on
the fuel grate (4) in the fire
bowl (5).

3.Place one or two pieces of sol-
id kindling on the pile you've
made. Light these from above.

4.Close the lid of the base unit
and open the smoke vent (2b)
and the air intake (2c).

5.As soon as the desired temper-
ature has been reached, set the
smoke vent and air intake as
described under the heading
“Temperature regulation”.

6.Insert the grill grate in and
begin grilling.

Note: Always wear grilling

gloves when you touch the grill

grate.

Temperature regulation

NOTICE!
Avoiding material
damage!

Improper handling can lead to

damage to the product.

* When cooking food at a low
temperature make sure that the
product maintains the desired
temperature. The product can
take several hours to cool
down.
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The temperature is regulated by
means of the smoke vent (2b)
and air intake (2c) (see table
“Temperature regulation”). The
wider the openings are set and
the greater the airflow into the
product, the higher the tempera-
ture inside will become.

To regulate the grilling tempera-
ture you must reduce the airflow.
To do this, close the smoke vent
and the air intake.

When you have fully closed the

smoke vent and the air intake, no

more oxygen can get inside and
the fuel is extinguished.

Check the inside temperature with

the thermometer (2al).

Grilling

WARNING!

Risk of injury!
Improper handling of the product
can lead to personal injuries.

* Injury may occur because of
a flash flame. Do not open the
lid of the base unit too quickly.
At first raise the lid only about
25mm and wait a few seconds
before opening fully.

* The product gets very hot.
During operation never touch
it with your bare hands. Use
suitable grilling gloves.

NOTICE!
Avoiding material
damage!

Improper handling can lead to

damage to the product.

* The product is ready for use imme-
diately. Avoid pre-reatments such
as burning-in or applying oil.

* Over time the product may
become discoloured, turning
dark. This is because of smoke
and combustion.

* Do not put the food on the grill
too soon. A layer of ash has to
form on the fuel.

For direct grilling, which means

cooking the food directly over the

heat source, proceed as follows:

Note: This method is suitable

for foods that need less than 25

minutes for cooking (e.g. steaks,

cutlets, vegetables).

1. Open the smoke vent and the
air intake.

2.Heat up the fuel and set the
grill grate (3) in place.

3.Place the food on the grill
grate.

4.Close the lid of the base
unit (2) and open it only to
turn the food over or to check
its condition. To cook the food
evenly turn it half-way through
the cooking time.

5.Regulate the air supply with the
smoke vent and the air intake.

Note: For examples and cook-

ing times consult the table “Grill-

ing”. The cooking times given

here are merely guidelines. Times

can vary depending on taste and

quality of the food.

Slow cooking

WARNING!

Risk of injury!
Improper handling of the product
can lead to personal injury and
damage to the product.

* Injury may occur because of
a flash flame. Do not open the
lid of the base unit too quickly.
At first raise the lid only about
25mm and wait a few seconds
before you open it fully.

* The product gets very hot.
During operation never touch
it with your bare hands. Use
suitable grilling gloves.



There are certain foods that you
can cook slowly with the prod-
uct. For examples of these and
their cooking times consult the
table “Slow cooking”. The cook-
ing times given here are merely
guidelines. Times can vary de-
pending on taste and quality of
the food.

1.To light the fuel see the head-
ing “Use”, section “Lighting the
fuel”.

2.0pen the air intake (2c) fully
and leave the lid of the base
unit (2) open for about 10
minutes. At the same time the
smoke vent (2b) should be
opened just a little.

3.Heat up the fuel and set the
grill grate (3) in place.

4.As soon as the desired temper-
ature has been reached, close
the air intake completely.

Note: Read the inside tempera-

ture with the thermometer (2a).

5.Put the food for grilling on the
grill grate (3) and begin cook-
ing.

Smoking

WARNING!

Risk of injury!
Improper handling of the product
can lead to personal injuries.

* Injury may occur because of
a flash flame. Do not open the
lid of the base unit too quickly.
At first raise the lid only about
25mm and wait a few seconds
before you open it fully.

* The product gets very hot.
During operation never touch
it with your bare hands. Use
suitable grilling gloves.

For smoking you will need smok-

ing chips (not included in deliv-

ery). Moisten these with fresh wa-

ter for about 15 minutes before

using. For examples and cooking

times consult the table “Smoking”.

The cooking times given here are

merely guidelines. Times can vary

depending on taste and quality

of the food.

To smoke food for grilling, pro-

ceed as follows:

1.To light the fuel see the head-
ing “Use”, section “Lighting the
fuel”.

2.0pen the air intake (2¢) fully
and leave the lid of the base
unit (2) open for about 10 min.
At the same time the smoke
vent (2b) should be opened
just a little.

3.Heat up the fuel and set the
grill grate (3) in place.

4.As soon as the desired temper-
ature has been reached, close
the air intake just enough so
that it is only slightly open and
close the smoke vent.

Note: Read the inside tempera-

ture with the thermometer (2a).

5.With grilling gloves scatter the
smoking chips over the hot fuel.

6.Put the food for grilling on the
grill grate (3) and begin smok-
ing.

Desiccating

WARNING!
Risk of injury!

Improper handling of the product

can lead to personal injury and

damage to the product.

* Injury may occur because of
a flash flame. Do not open the
lid of the base unit too quickly.
At first raise the lid only about
25mm and wait a few seconds
before opening fully.

* The product gets very hot.
Never touch it with your bare
hands. Use suitable grilling
gloves.

There are certain foods that you

can desiccate slowly with the

product. For examples of these

and their cooking times consult

the table “Desiccating”. The

cooking times given here are

merely guidelines. Times can vary

depending on taste and quality

of the food.

1.To light the fuel see the head-
ing “Use”, section “Lighting the
fuel”.

2.0pen the air intake (2¢) fully
and leave the lid of the base
unit (2) open for about 10 min.
At the same time the smoke
vent (2b) should be opened
just a little.

3.Heat the fuel and put the grill
grate (3) in place.

4.As soon as the desired temper-
ature has been reached, close
the air intake just enough so
that it is only slightly open.

Note: Read the inside tempera-

ture with the thermometer (2a).

5.Place the food on the grill
grate (3) on a sheet of baking
paper (not included in delivery)
and begin desiccating.

Storage, cleaning

WARNING!

Risk of injury!
Improper handling of the product
can lead to personal injury and
damage to the product.

* The product gets very hot.
Never touch it with your bare
hands. Use suitable grilling
gloves.

* Allow the product to dry com-
pletely before cleaning each
time.
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WARNING!
Fire hazard!

Improper handling of the product

and its fuel can lead to personal

injury as well as the risk of fire.

* Never dump hot ashes or
embers. Wait until they have
cooled down completely.

NOTICE!
Avoiding material
damage!

Improper handling can lead to

damage to the product.

* Never immerse the product in
water. The ceramic may break.

* Do not use aggressive cleaning
agents, brushes with metal or
nylon bristles, or sharp clean-
ing implements such as knives,
metal sponges, and the like.
This can damage the surface.

* After grilling never pour cold
water directly onto the embers
to extinguish them. Otherwise
you might damage the product.

* Dispose of the cold ashes and
clean the product after use
each time.

* Remove the grill grate (3) and
clean it thoroughly by rinsing
with water. Then dry it thor-
oughly.

* Remove the charcoal grate (4)
and dump any remaining ashes
from the fire bowl (5).

* Remove any loose deposits on
the outside of the product with
a wet sponge. Do not clean the
inside with water because the
ceramic absorbs any liquid.

* When not in use, always store
the product clean and dry at
room temperature.
IMPORTANT! Never clean the
product with harsh cleaning
agents.
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Disposal

5% Dispose of the product and

| packaging materials in
accordance with current

local regulations. Store the pac-
kaging materials (foil bags, for
example) out of the reach of
children. For further information
about disposal of the product no
longer needed, contact your
local council. Dispose of the
product and the packaging in an
environmentally friendly manner.

/\. The Recycling Code distin-
L);;) guishes different materials to
be returned for recycling.
The Code consists of the recyc-
ling symbol for the recycling
process and a number that
identifies the material.

Notes on the guarantee
and service handling

The product was produced with
great care and under continuous
quality control. DELTA-SPORT
HANDELSKONTOR GmbH gives
private end customers a three-
year guarantee on this product
from the date of purchase (guar-
antee period) in accordance

with the following provisions. The
guarantee is only valid for materi-
al and manufacturing defects. The
guarantee does not cover parts
subject to normal wear and tear
that are thus considered wear
parts (e.g. batteries) or fragile
parts such as switches, recharge-
able batteries, or parts made of
glass.

Claims under this guarantee are
excluded if the product has been
used incorrectly, improperly, or
contrary to the intended pur-
pose, or if the provisions in the
Assembly instructions were not
observed, unless the end cus-
tomer proves that a material or
manufacturing defect exists that
was not caused by one of the
aforementioned circumstances.
Claims under the guarantee can
only be made within the guar-
antee period by presenting the
original sales receipt. Please
therefore keep the original sales
receipt. The guarantee period

is not extended by any repairs
carried out under the guarantee,
under statutory guarantees, or as
a gesture of goodwill. This also
applies to replaced and repaired
parts.

If you wish to make a claim
please first contact the service
hotline mentioned below or
contact us by e-mail. If there is a
guarantee case, then the product
will be repaired or replaced free
of charge to you or the purchase
price will be refunded, depend-
ing on our choice.

Your legal rights, in particular
guarantee claims against the
respective seller, are not limited
by this guarantee.

IAN: 446354_2307

Service Great Britain
Tel.. 0800 404 7657
E-Mail: deltasport@lidl.co.uk

@ Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: deltasport@lidl.ie



Overview of cooking times

Table: Temperature regulation

Method of preparation Temperature

Air intake Smoke vent

Browning

approx. 300 - 450°C

Grilling/Baking approx. 125 - 300°C

Slow grilling approx. 100-135°C
Smoking approx. 75 - 125°C
Desiccating approx. 50-60°C

JIOHEE

Table: Grilling/Roasting/Baking (125-300°C)

Seafood (lobster, prawns) until opaque and firm
Seafood (mussels, oysters) until the mussels have opened
Fish approx. 15-20min.

Pork fillet approx. 15-30min.

Chicken (whole) approx. 1-1'2h

Leg of lamb approx. 3-4h

Ham approx. 2-5h

Table: Slow cooking (100-135°C)

Prime rib approx. 2.5-3h
Pulled pork approx. 9+h
Chicken (whole) approx. 1-2h
Spare ribs approx. 3-5h
Roast approx. 2-4h

Table: Smoking (75-125°C)

Beef (0.5kg) approx. 20-25min.
Pork (0.5kg) approx. 30-35min.
Poultry (0.5kg) approx. 40-45min.
Fish (0.5kg) approx. 15-25min.
Vegetables approx. 20min.
Potatoes approx. 40min.

Table: Desiccating (50-60°C)

Apples approx. 5-8h
Bananas (slices approx. 0.5¢cm thick) approx. 6h
Dates approx. 10-20h
Basil approx. 6-8h
Beef jerky approx. 6-8h

GB/IE

21




Faults and correction

Fault

Cause

Solution

The product keeps going out.

The fire inside the product is not getting
enough oxygen.

Make sure that the smoke vent (2b)

and the air inlet (2¢) are not completely
closed. Regulate the oxygen supply as
described under the heading “Use”,
section “Temperature regulation”.

The product is not standing securely.

The product has not been placed in the
frame correctly.

Place the base unit (2) of the product in
the frame as shown in fig. D.

Mould has formed inside the product.

After lengthy disuse mould can form
because of moisture in the air or food
remnants not being removed, for
instance.

Clean the product as described under
the heading “Storage, cleaning”.
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Félicitations !
Vous venez d'acquérir un article
de grande qualité. Avant la pre-
miére utilisation, familiarisez-vous
avec |'article.

2.\ Pour celq, veuillez
@ lire attentivement
la notice d’utilisation
suivante.
Utilisez I'article uniquement
comme indiqué et pour les do-
maines d’utilisation mentionnés.
Conservez bien cette notice d'uti-
lisation. Si vous cédez |'article
d un tiers, veillez & lui remettre
I'ensemble de la documentation.

Contenu de la livraison /
liste des composants
(fig. A)
1 poignée (1)
1 unité de base (2)
1 thermométre (2a)
1 extracteur de fumée (2b)
1 entrée d'air (2¢)
1 grille de barbecue (3)
1 grille pour le charbon (4)
1 foyer (5)
3 pied (6)
1 plaque de connexion (7)
6 vis (8)
8 écrou borgne (9)
8 rondelles (10)
1 outil (11)
1 notice d'utilisation

Données techniques

Poids net : env. 23 kg
Dimensions :

env. 43 x 56,5 x 49 cm

(Ix HxP)

Diamétre de la grille de barbe-
cue :env. 26,5 cm

Combustible : Charbon de bois
et briquettes de charbon de bois
selon NF EN 1860-2

Quantité de combustible : max.

0,6 kg

Date de fabrication

(mois/année) : 12/2023

Utilisation conforme

Cet article est concu pour la pré-
paration & |'extérieur d'aliments
& faire griller et pour un usage
privé. Il n'est pas adapté pour un
usage commercial ni pour étre
utilisé comme brasero.

Symboles utilisés et
mots de signalisation

Signal d’avertissement
général : sert & signaler les
dangers et les risques (par
ex. danger de mort, risques
de blessure ou d'écrase-
ment).

AVERTISSEMENT ! Ce mot de
signalisation désigne un danger
avec un degré de risque élevé
qui, s'il n’est pas évité, peut
entrainer la mort ou une blessure
grave.

AVIS ! Ce mot de signalisation
indique un danger avec un faible
degré de risque qui, s'il nest

pas évité, peut occasionner des
dommages matériels sur I'article
ou autres biens.

Signe d’obligation : in-

e dique a chaque utilisateur
de lire attentivement la
notice d'utilisation avant
I"utilisation et de la mettre &
disposition de toutes les
personnes qui utilisent
I"article.

Consignes de sécurité
A Danger de mort !

* Ne laissez jamais des en-
fants manipuler le matériau
d’emballage sans surveillance.
Danger d'étouffement.

/\ Danger de blessure
pour les enfants !

* Les enfants ne doivent pas jou-
er avec |'article. Communiquez
bien aux enfants que cet article
n’est pas un jouet.

* Gardez en mémoire que les
enfants disposent d'une ten-
dance naturelle au jeu et &
I'expérimentation. Empéchez
les situations et les comporte-
ments qui ne sont pas prévus
pour l'article.

* L'article doit étre rangé hors
de portée des enfants lorsqu'il
n’est pas utilisé.

A Risque de blessure !

* Ne remplissez |'article qu’avec
0,6 kg max. de combustible.

* Avant chaque utilisation, vé-
rifiez que |'article ne montre
aucun signe de dégradation
ou d'usure. L'article ne doit étre
utilisé qu’en parfait état |

* Ne portez pas de vétements
trop amples lorsque vous faites
un barbecue et attachez les
cheveux longs en arriére.

* AVIS I Ne pas utiliser d"alcool
ou d’essence pour allumer ou
réactiver le feu |

* AVIS | Ce barbecue va devenir
trés chaud. Ne pas le déplacer
pendant son utilisation.

* Ne pas utiliser dans des locaux
fermés |

* AVIS | Ne pas laisser le barbe-
cue d la portée des enfants et
des animaux domestiques.
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* Gardez une distance suffisan-
te par rapport aux éléments
chauds car tout contact avec
ceux-ci peut entrainer des
brilures extrémement graves.

© Portez toujours des gants

de barbecue ou de cui-

sine. Utilisez des gants confor-
mes aux normes des EPI (pro-
tection contre la chaleur de
catégorie ll, p. ex. EN 407).

* Utilisez toujours des ustensiles
de barbecue avec des man-
ches longs et résistants & la
chaleur.

* Soyez toujours vigilant et
faites toujours attention & ce
que vous faites. N'utilisez
pas le produit si vous n’étes
pas concentré(e), si vous étes
fatigué(e) ou si vous étes sous
I'influence de drogues, d'alcool
ou de médicaments. Un seul
moment d’inattention lors de
"utilisation de I'article peut ent-
rainer de graves blessures.

* De la graisse chaude peut
1z
s'écouler du foyer pendant
"utilisation. Gardez une dis-
tance suffisante, sinon vous
risquez de gravement vous
bréler.

* AVERTISSEMENT ! Risque
d’intoxication au monoxyde de
carbone. Utilisez le barbecue
uniquement & |'extérieur et non
dans des espaces fermés |

- ARSSIAR

Ne pas utiliser le barbecue
dans un espace confiné et/
ou habitable par exemple des
maisons, tentes, caravanes,
camping-cars, bateaux. Risque
de décés par empoisonnement
au monoxyde de carbone.
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A Risque d’incendie !

* Gardez un extincteur et une
trousse de premiers secours &
portée de main pour pouvoir
réagir en cas d'accident ou
d’incendie.

* Avant d'utiliser I'article, placez-
le sur une surface plane et
stable.

* Utilisez uniquement des com-
bustibles selon la norme
NF EN 1860-2.

* AVIS I Ne pas utiliser d’alcool
ou d’essence pour allumer ou
réactiver le feu | Utiliser unique-
ment des allumefeu conformes

‘EN 1860-3 |

* N'allumez le combustible qu’a
I"abri du vent.

* Installez |'article de maniére &
ce qu'il se trouve & au moins
1 m de matériaux facilement

a

inflammables.

* Ne laissez pas |'article sans
surveillance. Assurez-vous que
le combustible est entiérement
consumé et refroidi avant
d’enlever les cendres.

* Les liquides inflammables ver-
sés sur les braises provoquent
des flammes instantanées ou
des déflagrations. N'utilisez
jamais de liquide d’allumage
comme de |'essence ou de
I"alcool & briler. Ne versez pas
de combustible imbibé de liqui-
de d'allumage sur les braises.

Eviter les dégats
matériels !

¢ Pendant |'utilisation, les raccords
a vis peuvent se desserrer pro-
gressivement et affecter la sta-
bilité de Iarticle. Vérifiez le bon
serrage des vis avant chaque
utilisation. Le cas échéant,
resserrez toutes les vis afin de
garantir une bonne stabilité.

* Ne montez pas ni ne vous
asseyez sur |'article.

* N'utilisez pas I'article si des
piéces manquent, sont endom:-
magées ou usées.

* N'utilisez pas d’eau pour
éteindre le combustible.

* Avant chaque utilisation, vé-
rifiez que I'article ne montre
aucun signe de dégradation
ou d’usure. L'article ne doit étre
utilisé qu’en parfait état |

Montage

AVERTISSEMENT !
Danger de mort !

L'article et les matériaux d’embal-

lage ne sont pas des jouets pour

enfants |

* Ne laissez jamais les enfants
jouer sans surveillance avec
I'emballage ou les petites
piéces de |article. Danger
d’étouffement |

Remarque : Pour le montage,
vous avez besoin d’un tournevis
cruciforme (non inclus avec |'ar-
ticle) ainsi que de l'outil (11).

* Montez |'article en suivant les
indications des fig. B & E. Ne
serrez pas toutes les vis avant
d’avoir terminé le montage afin
d’éviter toute tension indési-
rable du matériau.

Utilisation

AVERTISSEMENT !
Risque de blessure !

Une manipulation non conforme
de I'article peut entrainer des
blessures corporelles ainsi que
des dommages & l'article.

* Placez I'article sur une surface
facilement accessible, plane,
séche, résistante a la chaleur,
non inflammable et suffisam-
ment stable (par exemple sol
en béton, sol en terre).



* L'article ne doit jamais étre
utilisé sur un plancher en bois
ou sur une autre surface inflam-
mable.

* Ne pas utiliser |'article sur une
table ou un plan de travail
similaire.

* Maintenez une distance mi-
nimale d’au moins 1 m dans
toutes les directions autour de
I"article.

* Ne portez jamais |'article au
niveau de la charniére, car
celleci pourrait casser.

* |'article est trés lourd. Portez-le
toujours & deux personnes.

1. Placez la structure de base &
I'endroit souhaité.

Remarque : Choisissez une sur-

face stable et résistante au feu. Si

vous souhaitez placer la structure

de base sur du gazon, placez

d’abord des pavés & |'endroit

souhaité. Ceux-ci assurent une

tenue stable.

2.Soulevez I'unité de base &
deux et placezla sur la struc-
ture de base.

3.Réglez I'arrivée d'air & I'aide
de la grille perforée située prés
de I'entrée d'air (2¢).

Allumer le combustible

AVERTISSEMENT !
Risque de blessure !

Une manipulation non conforme
de I'article peut entrainer des
blessures corporelles.

* L'article devient trés chaud.
Lorsqu’il est en marche, ne le
touchez jamais & mains nues.
Utilisez des gants de barbecue
adaptés.

Remarque : Avant la premiére

utilisation, lavez la grille de bar-

becue (3) a I'eau chaude et avec
un liquide vaisselle doux.

Remarque : Faites chauffer

"article avant la premiére utili-

sation. Le combustible doit étre

incandescent pendant au moins

40 minutes.

Remarque : Ne déposez

I"aliment & griller que lorsque le

combustible est recouvert d'une

couche de cendres |

1.Ouvrez le couvercle de |'unité
de base (2) et retirez la grille
de barbecue (3).

2.Recouvrez la grille pour le
combustible (4) avec max.
0,6 kg de combustible dans le
foyer (5).

3.Placez un ou deux allumefeux
solides sur la présente couche
de combustible. Allumez-les
par le haut.

4.Fermez le couvercle de |'unité
de base et ouvrez |'extracteur
de fumée (2b) ainsi que I'en-
trée d'air (2¢).

5.Dés que la température souhai-
tée est atteinte, réglez I'extrac-
teur de fumée et |'entrée d'air
comme décrit dans le chapitre
« Réglage de la température ».

6.Placez la grille de barbecue et
commencez & faire griller vos
aliments.

Remarque : Ne manipulez la

grille de barbecue qu’avec des

gants de barbecue.

Réglage de la
température
AVIS !
Eviter les dégéats
matériels !
Une manipulation non conforme

de I'article peut entrainer des
dommages sur |'article.

* Lorsque vous faites cuire des
aliments & basse tempéra-
ture, veillez & ce que I'article
conserve la température sou-
haitée. Il peut s'écouler plu-
sieurs heures avant que |article
ne soit refroidi.

Le réglage de la température
s'effectue au moyen de 'extrac-
teur de fumée (2b) et de I'entrée
d’air (2¢) (voir tableau « Réglage
de la température »). Plus les
ouvertures sont grandes et plus
I"air peut circuler dans |'article,
plus la température & l'intérieur est
élevée.

Pour régler la température de
cuisson, vous devez réduire le
débit d’air. Pour cela, fermez I'ex-
tracteur de fumée et |'entrée d’air.
Si vous fermez complétement
I'extracteur de fumée et I'entrée
d’air, I'oxygéne ne pénétre plus
a l'intérieur et le combustible

s’ éteint.

Contrélez la température intérieure
a |'aide du thermométre (2al).

Cuisson au barbecue

AVERTISSEMENT !
Risque de blessure !

Une manipulation non conforme
de I'article peut entrainer des
blessures corporelles.

* Risque de blessure di & d’éven-
tuelles flammes instantanées.
N’ouvrez pas le couvercle
de I'unité de base trop rapi-
dement. Soulevez d’abord le
couvercle d’environ 25 mm et
attendez quelques secondes
avant de |'ouvrir complétement.

* L'article devient trés chaud.
Lorsqu’il est en marche, ne le
touchez jamais & mains nues.
Utilisez des gants de barbecue
adaptés.
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AVIS !
Eviter les dégats
matériels !

Une manipulation non conforme

de l'article peut entrainer des

dommages sur |'article.

* Larticle est utilisable immédia-
tement. Evitez les traitements
préalables tels que la combus-
tion ou |'application d’huile.

* l'article peut prendre une
couleur sombre avec le temps.
Ceci est di & la fumée et aux
marques de brilure.

* Ne posez pas les aliments &
griller trop tét. Une couche de
cendres doit s'étre formée sur
le combustible.

Pour faire griller directement,

c’est-a-dire en posant directement

I"aliment sur la source de chaleur,

procédez comme suit :

Remarque : Cette méthode

est adaptée aux aliments dont

la cuisson nécessite moins de

25 minutes (p. ex. les steaks, les

cotelettes, les légumes).

1. Ouvrez |'extracteur de fumée
et I'entrée d’air.

2.Chauffez le combustible et pla-
cez la grille de barbecue (3).

3.Placez I'aliment & faire griller
sur la grille de barbecue.

4.Fermez le couvercle de I'unité
de base (2) et ne I'ouvrez que
pour retourner les aliments ou
vérifier leur état de cuisson.
Pour une cuisson homogeéne,
retournez les aliments & mi-
temps de cuisson.

5.Réglez I'arrivée d'air & I'aide
de I'extracteur de fumée et de
I'entrée d'air.
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Remarque : Consultez le
tableau « Cuisson au barbecue »
pour y trouver des exemples et
les temps de cuisson. Ces temps
de cuisson ne sont donnés qu’a
fitre indicatif. lls peuvent varier en
fonction du goit et de la qualité
de I'aliment & griller.

Cuisson a petit feu

AVERTISSEMENT !
Risque de blessure !

Une manipulation non conforme
de |'article peut entrainer des
blessures corporelles.

* Risque de blessure di & d'éven-
tuelles flammes instantanées.
N’ouvrez pas le couvercle
de |'unité de base trop rapi-
dement. Soulevez d'abord le
couvercle d’environ 25 mm et
attendez quelques secondes
avant de |'ouvrir complétement.

* L'article devient trés chaud.
Lorsqu’il est en marche, ne le
touchez jamais & mains nues.
Utilisez des gants de barbecue
adaptés.

Vous pouvez utiliser cet article

pour faire cuire certains aliments

& petit feu. Consultez pour cela

le tableau « Cuisson & petit feu »

pour y trouver des exemples et
les temps de cuisson. Ces temps
de cuisson ne sont donnés qu’a
fitre indicatif. lls peuvent varier en
fonction du goit et de la qualité
de l'aliment & griller.

1. Allumez le combustible confor-
mément au chapitre « Utili-
sation », section « Allumer le
combustible ».

2.0Ouvrez complétement |'entrée
d’air (2c¢) et laissez le cou-
vercle de |'unité de base (2)
ouvert pendant environ 10 mi-
nutes. L'extracteur de fumée
(2b) ne doit étre ouvert qu'au
minimum.

3.Chauffez le combustible et pla-
cez la grille de barbecue (3).

4.Dés que la température souhai-
tée est atteinte, fermez complé-
tement |'entrée d'air.

Remarque : Contrélez la

température intérieure & |I'aide du

thermométre (2a).

5.Placez |'aliment & faire griller
sur la grille de barbecue (3) et
commencez & faire cuire vos
aliments.

Faire fumer les aliments

AVERTISSEMENT !
Risque de blessure !

Une manipulation non conforme
de I'article peut entrainer des
blessures corporelles.

* Risque de blessure di a d’éven-
tuelles flammes instantanées.
N’ouvrez pas le couvercle
de l'unité de base trop rapi-
dement. Soulevez d’abord le
couvercle d’environ 25 mm et
attendez quelques secondes
avant de |'ouvrir complétement.

* L'article devient trés chaud.
Lorsqu'il est en marche, ne le
touchez jamais & mains nues.
Utilisez des gants de barbecue
adaptés.

Pour faire fumer les aliments,

vous avez besoin de copeaux de

fumage (non fournis avec I'ar-
ticle). Humidifiez-les a |'eau claire
pendant environ 15 minutes
avant de les utiliser. Consultez le
tableau « Fumer » pour y trouver
des exemples et les temps de
cuisson. Ces temps de cuisson ne
sont donnés qu’a titre indicatif.

Ils peuvent varier en fonction du

goit et de la qualité de I'aliment

a griller.

Pour faire fumer les aliments, pro-

cédez comme suit :



1. Allumez le combustible confor-
mément au chapitre « Utili-
sation », section « Allumer le
combustible ».

2.0uvrez complétement |'entrée
d’air (2¢) et laissez le cou-
vercle de |'unité de base (2)
ouvert pendant environ 10 min.
L'extracteur de fumée (2b) ne
doit alors étre ouvert qu’au
minimum.

3.Chauffez le combustible et pla-
cez la grille de barbecue (3).

4.Dés que la température souhai-
tée est afteinte, fermez |'entrée
d’air de maniére & ce qu'elle
reste & peine ouverte et fermez
I"extracteur de fumée.

Remarque : Contrélez la

température intérieure & |'aide du

thermomeétre (2a).

5.Saupoudrez les copeaux de
fumage avec des gants de
barbecue sur le combustible
chaud.

6.Placez |'aliment & faire griller
sur la grille de barbecue (3) et
commencez & faire fumer vos
aliments.

Déshydrater des aliments

AVERTISSEMENT !
Risque de blessure !

Une manipulation non conforme
de |'article peut entrainer des
blessures corporelles.

* Risque de blessure di & d'éven-
tuelles flammes instantanées.
N’ouvrez pas le couvercle
de 'unité de base trop rapi-
dement. Soulevez d'abord le
couvercle d’environ 25 mm et
attendez quelques secondes
avant de "ouvrir complétement.

* L'article devient trés chaud. Ne
le touchez jamais & mains nues.
Utilisez des gants de barbecue
adaptés.

Vous pouvez utiliser cet article
pour déshydrater certains ali-
ments. Consultez pour cela le
tableau « Déshydrater » pour y
trouver des exemples et les temps
de cuisson. Ces temps de cuisson
ne sont donnés qu’d titre indicatif.
|ls peuvent varier en fonction du
go(t et de la qualité de I'aliment
a griller.

1. Allumez le combustible confor-
mément au chapitre « Utili-
sation », section « Allumer le
combustible ».

2.0Ouvrez complétement |'entrée
d’air (2¢) et laissez le cou-
vercle de |'unité de base (2)
ouvert pendant environ 10 min.
l'extracteur de fumée (2b) ne
doit alors étre ouvert qu’au
minimum.

3.Chauffez le combustible et pla-
cez la grille de barbecue (3).

4.Dés que la température souhai-
tée est atteinte, fermez |'entrée
d’air de maniére & ce qu’elle
reste a peine ouverte.

Remarque : Contrdlez la

température intérieure & |'aide du

thermomeétre (2a).

5.Placez I'aliment sur un morceau
de papier sulfurisé (non fourni)
sur la grille de barbecue (3) et
commencez & le faire déshy-
drater.

Stockage, nettoyage

AVERTISSEMENT !
Risque de blessure !

Une manipulation non conforme
de I'article peut entrainer des
blessures corporelles.

* L'article devient trés chaud. Ne
le touchez jamais & mains nues.
Utilisez des gants de barbecue
adaptés.

* Faites complétement refroidir
I"article avant le nettoyage.

AVERTISSEMENT !
Risque d’incendie !

Une manipulation inappropriée

de I'article et de son combus-

tible peut entrainer des blessures
corporelles ainsi qu’un risque
d’incendie.

* Ne mettez jamais de cendres
chaudes ou de restes de char-
bon au rebut. Attendez qu'ils
aient complétement refroidi.

AVIS!
Eviter les dégats
matériels !

Une manipulation non conforme

de I'article peut entrainer des

dommages sur l'article.

* N'immergez jamais |'article
dans I'eau. La céramique pour-
rait casser.

* N'utilisez pas de produits de
nettoyage agressifs, de brosses
a poils métalliques ou en nylon,
d’objets de nettoyage métal-
liques ou tranchants tels que
couteaux, éponges métalliques,
etc. Ceci pourrait endommager
la surface.

* Aprés avoir fait votre barbe-
cue, ne versez jamais direc-
tement de |'eau froide sur le
combustible pour I'éteindre.
Ceci pourrait endommager
"article.

* Mettez les cendres froides au
rebut et nettoyez |'article aprés
chaque utilisation.

* Retirez la grille de barbe-
cue (3) et nettoyez-la soigneu-
sement & I'eau de vaisselle
douce. Séchezla ensuite avec
soin.

* Enlevez la grille pour le char-
bon (4) et videz les cendres
restantes du foyer (5).
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* Enlevez les dépdts non adhé-
rents & |'extérieur de |'article
avec une éponge movillée. Evi-
tez de procéder a un nettoyage
humide & l'intérieur, car la céro-
mique absorbe tout liquide.

* Lorsque vous n'utilisez pas |'ar-
ticle, rangez-le toujours dans
un endroit sec et propre & une
température ambiante.
IMPORTANT ! Ne jamais laver
avec des produits de nettoyage
agressifs.

Mise au rebut
* s~ Ce produit est recyclable. I
&2

” est soumis & la responsabili-
té élargie du fabricant et
est collecté séparément.

) Eliminez le produit et les
M matériaux d’emballage

conformément aux régle-
mentations locales actuelles en
vigueur. Conservez les matériaux
d’emballage (comme les sachets
en plastique) hors de portée des
enfants. Vous obtiendrez plus
d’informations relatives & | élimi-
nation du produit usagé auprés
de votre commune ou de votre
municipalité. Eliminez le produit
et I'emballage dans le respect de
I’environnement.

/N Le code de recyclage est

(—);3) utilisé pour identifier les
différents matériaux &

retourner dans le cycle de recy-
clage. Ce code se compose du
symbole de recyclage, représen-
tant le cycle de recyclage ainsi
que d’un numéro identifiant le
matériau.
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Indications concernant
la garantie et le service
apreés-vente

l'article a été produit avec grand
soin et sous un contréle constant.
DELTA-SPORT HANDELSKON-
TOR GmbH accorde au client
final privé une garantie de trois
ans sur cet article & compter

de la date d’achat (période de
gorcntie) conformément aux
dispositions suivantes. La garantie
ne vaut que pour les défauts de
matériaux et de fabrication. La
garantie ne couvre pas les piéces
soumises & une usure normale,
lesquelles doivent donc étre
considérées comme des piéces
d’usure (comme par ex. les piles),
de méme qu’elle ne couvre pas
les pieces fragiles, telles que les
interrupteurs, les batteries ou les
piéces fabriquées en verre.

Les réclamations au titre de cette
garantie sont exclues si 'article a
été utilisé de maniére abusive ou
inappropriée, hors du cadre de
son usage ou du champ d'appli-
cation prévu ou si les instructions
de la notice d'utilisation n“ont
pas été respectées, a moins que
le client final ne prouve que

| article présentait un défaut de
matériau ou de fabrication n“é-
tant pas di & I'une des conditions
mentionnées ci-dessus.

Les réclamations au titre de la
garantie ne peuvent étre adres-
sées pendant la période de
garantie qu’en présentant le ticket
de caisse original. Veuillez pour
cela conserver le ticket de caisse
original. Ceci s'applique égale-
ment aux piéces remplacées et
réparées.

Si vous avez des plaintes a formu-
ler, veuillez d’abord contacter le
service d’assistance téléphonique
ci-dessous ou nous contacter par
courrier électronique. Si le cas

est couvert par la garantie, nous
nous engageons - & notre appré-
ciation - & réparer ou & remplacer
I"article gratuitement pour vous
ou & vous rembourser le prix
d’achat. Aucun autre droit ne
découle de la garantie.

Vos droits [égaux, en particulier
les droits de garantie contre le
vendeur concerné, ne sont pas
limités par cette garantie.

*Article L217-16 du Code de
la consommation
Lorsque |'acheteur demande au
vendeur, pendant le cours de
la garantie commerciale qui lui
a été consentie lors de I'acqui-
sition ou de la réparation dun
bien meuble, une remise en état
couverte par la garantie, toute
période d'immobilisation d’au
moins sept jours vient s'ajouter
a la durée de la garantie qui
restait & courir. Cette période
court & compter de la demande
d’intervention de I'acheteur ou
de la mise & disposition pour
réparation du bien en cause,
si cette mise & disposition est
postérieure a la demande d'in-
tervention.
Indépendamment de la garantie
commerciale souscrite, le ven-
deur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices
rédhibitoires dans les conditions
prévues aux articles L217-4 &
L217-13 du Code de la consom-
mation et aux articles 1641 a

1648 et 2232 du Code Civil.



Article L217-4 du Code de
la consommation

Le vendeur livre un bien
conforme au contrat et répond
des défauts de conformité exis-
tant lors de la délivrance.

Il répond également des dé-
fauts de conformité résultant de
I'emballage, des instructions
de montage ou de l'installation
lorsque celleci a été mise a sa
charge par le contrat ou a été
réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de

la consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S”il est propre & l'usage

habituellement attendu d’un bien
semblable et, le cas échéant :

* s'il correspond & la descrip-
tion donnée par le vendeur
et posséder les qualités que
celuici a présentées a |'ache-
teur sous forme d’échantillon
ou de modéle ;

* s'il présente les qualités qu'un
acheteur peut légitimement
attendre eu égard aux décla-
rations publiques faites par le
vendeur, par le producteur ou
par son représentant, notam-
ment dans la publicité ou
I'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caracté-

ristiques définies d'un commun

accord par les parties ou étre
propre & tout usage spécial
recherché par I'acheteur, porté

& la connaissance du vendeur et

que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de
la consommation

L'action résultant du défaut de
conformité se prescrit par deux
ans & compter de la délivrance

du bien.

Article 1641 du Code civil
Le vendeur est tenu de la ga-
rantie & raison des défauts
cachés de la chose vendue qui
la rendent impropre & l'usage
auquel on la destine, ou qui
diminuent tellement cet usage
que I'acheteur ne |'aurait pas
acquise, ou n‘en aurait donné
qu’un moindre prix, s'il les avait
connus.

Article 1648 1er alinéa du
Code civil

L'action résultant des vices
rédhibitoires doit étre intentée
par |'acquéreur dans un délai
de deux ans & compter de la
découverte du vice.

Les pieces detachees indispen-
sables a I'utilisation du produit
sont disponibles pendant la
duree de la garantie du produit.

IAN : 446354_2307

Service France
Tel.: 0800919 270
E-Mail : deltasport@lidl.fr

Service Belgique
Tel.: 0800 12089
E-Mail : deltasport@lidl.be

*n’est valable que pour la France
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Apercu des temps de cuisson

Tableau : Réglage de la température

Type de préparation Température

Entrée d’air

Extracteur de fumée

Rotir

Env. 300 - 450 °C

Griller/cuisson au

barbecue Env. 125 - 300 °C

Griller & petit feu Env. 100- 135 °C

Env. 75 - 125 °C

Fumer

Déshydrater Env. 50-60 °C

DR

Tableau : Griller/Rétir/Cuisson au barbecue (125 - 300 °C)

Fruits de mer (homards, crevettes)

Jusqu’a ce qu'ils soient durs et non-transparents

Fruits de mer (moules, huitres)

Jusqu’a ce que les moules s'ouvrent

Poisson Env. 15 - 20 min
Filet de porc Env. 15 - 30 min
Poulet (entier) Env.1-1,5h
Gigot d'agneau Env.3-4h
Jambon Env.2-5h
Tableau : Cuisson a petit feu (100 - 135 °C)

Céte rotie (prime rib) Env.2,5-3h
Porc effiloché (pulled pork) Env. 9+ h

Poulet (entier) Env. 1-2h
Travers de porc (spareribs) Env.3-5h
Rétir Env.2-4h
Tableau : Fumer (50 - 150 °(C)

Boeuf (0,5 kg) Env. 20 - 25 min
Porc (0,5 kg) Env. 30 - 35 min
Volaille (0,5 kg) Env. 40 - 45 min
Poisson (0,5 kg) Env. 15-25 min
Légumes Env. 20 min
Pommes de terre Env. 40 min
Tableau : Déshydrater (75 - 125 °C)

Pommes Env. 5-8 h
Bananes (épaisseur des morceaux env. 0,5 cm) Env. 6 h

Dattes Env. 10-20 h
Basilic Env. 6-8 h
Jerky de boeuf Env.6-8h
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Erreur et solution

Erreur

Cause

Solution

Larticle ne fait que s'éteindre.

Le feu & l'intérieur de I'article ne recoit
pas d’oxygéne.

Assurez-vous que |'extracteur de
fumée (2b) et I'entrée d'air (2¢) ne
sont pas complétement fermés. Réglez
I'arrivée d’oxygéne comme décrit

au chapitre « Utilisation », section

« Réglage de la température ».

L'article n’est pas stable.

L'article n’a pas été placé correctement
sur la structure de base.

Placez I'unité de base (2) de I'article
sur la structure de base comme indiqué
sur la figure D.

De la moisissure apparait dans I'article.

En cas de non-utilisation prolongée, des
P 9
moisissures peuvent se former en raison
p. ex. de I'humidité de |'air ou de restes
d’aliments qui n‘ont pas été enlevés.

Nettoyez |'article comme décrit au
chapitre « Stockage, nettoyage ».
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Gefeliciteerd!
Met uw aankoop hebt u voor een
hoogwaardig artikel gekozen.
Zorg ervoor dat u voor het eerste
gebruik met het artikel vertrouwd
raakt.
2.\ Lees hiervoor
de volgende
gebruiksaanwijzing
zorgvuldig door.
Gebruik het artikel alleen zoals
omschreven en voor het aange-
geven doel. Bewaar deze ge-
bruiksaanwijzing goed. Geef alle
documenten mee als u het artikel
aan iemand anders geeft.

In het leveringspakket
inbegrepen/
Benaming van de
onderdelen (afb. A)

1 x handgreep (1)
1 x basiseenheid (2)
1 x thermometer (2a)
1 x rookafvoer (2b)
1 x luchtinlaat (2¢)
1 x barbecuerooster (3)
1 x kolenrooster (4)
1 x vuurschaal (5)
3x poot (6)
1 x verbindingsplaat (7)
6x schroef (8)
8x dopmoer (9)
8 x onderlegplaatje (10)
1 x werktuig (11)
1 x gebruiksaanwijzing

Technische gegevens

Gewicht netto: ca. 23 kg
Afmetingen:

ca. 43 x 56,5 x 49 cm

(b x h xd)

Diameter barbecuerooster:

ca. 26,5 cm

Brandstof: Houtskool/houtbriket-
ten conform DIN EN 1860-2
Hoeveelheid brandstof: max.

0,6 kg

32 NL/BE

Productiedatum

(maand/jaar): 12/2023

Voorgeschreven
gebruik

Dit artikel werd ontworpen voor
de bereiding van te barbecueén
gerechten voor privégebruik bui-
tenshuis. Het is niet geschikt voor
commerciéle doeleinden of voor
het gebruik als stookplaats.

Gebruikte symbolen en
signaalwoorden

Algemeen waarschuwings-
teken, dient om te wijzen
op gevaren en bedreigin-
gen (bv. levensgevaar,
gevaren voor blessures of
voor kneuzingen).

WAARSCHUWING! Het sig-
naalwoord duidt op een gevaar
met een hoge risicograad dat,
als het niet vermeden wordt, de
dood of een ernstige blessure tot
gevolg heeft.

ATTENTIE! Het signaalwoord
duidt op een gevaar met een
geringe risicograad dat, als het
niet vermeden wordt, materiéle
schade aan het artikel of aan een
andere eigendom tot gevolg kan

hebben.

Gebodsteken, wijst elke
(s gebruiker erop de gebruiks-

aanwijzing véér het ge-
bruik zorgvuldig te lezen
en voor alle gebruikers
steeds ter beschikking te
stellen.

Veiligheidsinstructies

A Levensgevaar!

* Laat kinderen nooit zonder
toezicht met het verpakkings-
materiaal. Er bestaat verstik-
kingsgevaar.

Gevaar voor blessures
voor kinderen!

* Kinderen mogen niet met het
artikel spelen. Wijs kinderen
er in het bijzonder op dat het
artikel geen speelgoed is.

* Neem de natuurlijke speel- en
experimenteerdrang van kinde-
ren in acht. Verhinder situaties
en gedragingen die niet voor
het artikel voorzien zijn.

* Het artikel moet bij niet-gebruik
buiten het bereik van kinderen
opgeborgen worden.

A Gevaar voor blessures!

* Vul het artikel met max. 0,6 kg
brandstof.

* Controleer het artikel telkens
vé6r gebruik op beschadigin-
gen of slijfageverschijnselen.
Het artikel mag alleen in een
perfecte staat gebruikt worden!

* Draag tijdens het barbecueén
geen te wijde kleding, bind
lang haar vast.

* ATTENTIE! Gebruik geen
spiritus, benzine of andere
brandbare vloeistoffen om aan
te steken of te herontsteken.

o ATTENTIE! Deze barbecue
wordt erg heet, niet verplaats-
en tijdens het gebruik.

* Niet binnenshuis gebruiken!

* ATTENTIE! Houdt kinderen en

huisdieren uit de buurt van de
barbecue!



* Houd voldoende afstand tot
hete onderdelen, omdat anders
elk contact tot ernstige brand-
wonden kan leiden.

. Draag altijd barbecue- of

keukenhandschoenen.

Gebruik handschoenen con-
form de PBM-regelgeving
(hittebescherming categorie I,

bv. DIN EN 407).

* Gebruik steeds barbecue-
bestek met lange, hittebestendi-
ge handgrepen.

* Wee voortdurend aandachtig
en let er altijd op wat u doet.
Gebruik het product niet als u
ongeconcentreerd of moe of
onder de invloed van drugs,
alcohol of medicijnen staat.
Alleen al een moment van
onoplettendheid bij het gebruik
van het artikel kan tot ernstige
blessures leiden.

* Heet vet kan tijdens het gebruik
vit de vuurschaal druppelen.
Houd voldoende afstand, om-
dat er anders ernstige brand-
wonden dreigen.

* WAARSCHUWING! Gevaar
voor een koolmonoxidevergif-
tiging. Barbecue niet in geslo-
ten ruimtes, maar alleen in de
open lucht gebruiken!

- ARSI AR

Gebruik de barbecue niet in
gesloten en/of bewoonbare
ruimtes, bv. gebouwen, tenten,
caravans, campers, boten. Er
bestaat levensgevaar door
koolmonoxidevergiftiging.

A Brandgevaar!

* Houd een brandblusapparaat
en een EHBO-koffer klaar om
in geval van een ongeval of
brand voorbereid te zijn.

* Plaats het artikel vé6r het
gebruik op een veilige, vlakke
onderlaag.

* Gebruik alleen brandstof con-
form DIN EN 1860-2.

* ATTENTIE! Gebruik geen spiri-
tus, benzine of andere brandbo-
re vloeistoffen om aan te steken
of te herontsteken! Gebruik
alleen ontstekers die voldoen
aan de EN 1860-3!

* Steek de brandstof alleen ope-
en tegen wind beschutte plaats
aan.

* Installeer het artikel zodanig,
dat het op een afstand van
minstens 1 m tot licht ontvlam-
bare materialen staat.

* Laat het artikel niet zonder toe-
zicht. Vergewis u ervan dat de
brandstof volledig opgebrand
en afgekoeld is voordat u de
as verwijdert.

* Ontvlambare vloeistoffen die in
de gloeiing gegoten worden,
vormen steekvlammen of explo-
sieve ontbrandingen. Gebruik
nooit ontstekingsvloeistof zoals
benzine of spiritus. Doe geen in
ontstekingsvloeistof gedrenkte
brandstof op de gloed.

Preventie van
materiéle schade!

* Tijdens het gebruik kunnen de
schroefverbindingen geleidelijk
loskomen en de stabiliteit van
het artikel negatief beinvlo-
eden. Controleer telkens véér
gebruik de vaste zitting van
de schroeven. Draai eventueel
alle schroeven nogmaals vast
aan om een goede stabiliteit te
garanderen.

* Ga niet op het artikel zitten of
staan.

* Gebruik het artikel niet als er
onderdelen ontbreken, be-
schadigd of versleten zijn.

* Gebruik geen water om het
brandbare materiaal te blussen.

* Controleer het artikel telkens
vé6r gebruik op beschadigin-
gen of slijfageverschijnselen.
Het artikel mag vitsluitend in
een perfecte staat gebruikt
worden!

Montage

WAARSCHUWING!
Levensgevaar!

Het artikel en het verpakkingsma-
teriaal zijn geen speelgoed voor
kinderen!

* Laat kinderen nooit zonder
toezicht met het verpakkings-
materiaal of met kleine onder-
delen van het artikel. Er bestaat
verstikkingsgevaar!

Opmerking: Voor de montage
hebt u een Kruiskopschroeven-
draaier (niet in het leveringspak-
ket inbegrepen) en het werk-
tuig (11) nodig.

* Monteer het artikel zoals in
afb. B-E getoond. Draai pas na
beéindiging van de montage
alle schroeven stevig aan om
ongewenste materiaalspannin-
gen te vermijden.

Gebruik

WAARSCHUWING!
Gevaar voor
blessures!

Een onvakkundige omgang met
het artikel kan tot letselschade en
beschadigingen van het artikel
leiden.
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* Plaats het artikel op een goed
toegankelijk, vlak, droog, hitte-
bestendig, niet brandbaar en
voldoende stabiel oppervlak
(bv. betonnen vloer, aardbo-
dem).

* Het artikel mag nooit op een
houten vloer of op een ander
brandbare ondergrond ge-
bruikt worden.

* Het artikel niet op een tafel of
op een gelijkaardig werkblad
gebruiken.

* Neem een minimale afstand
van minstens 1 m in alle richtin-
gen tot het artikel in acht.

* Draag het artikel nooit bij het
scharnier, omdat dit zou kun-
nen breken.

* Het artikel is zeer zwaar.
Draag het altijd met twee per-
sonen.

1. Zet het onderstel op de ge-
wenste plaats.
Opmerking: Kies een stevige,
brandbestendige ondergrond.
Als u het onderstel op een gazon
wenst te plaatsen, legt u allereerst
straatstenen op de gewenste
plaats. Deze garanderen een
goede stabiliteit.
2.Til de basiseenheid met twee
persoon in het onderstel.
3.Regel de luchttoevoer met het
perforatierooster bij de luchtin-
laat (2¢).

Brandstof aansteken

WAARSCHUWING!
Gevaar voor
blessures!

Een onvakkundige omgang met het

artikel kan tot letselschade leiden.

* Het artikel wordt zeer heet. Pak
het tijdens het gebruik nooit met
blote handen vast. Gebruik ge-
schikte barbecuehandschoenen.
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Opmerking: Was de barbecu-
erooster (3) met warm water en
een mild afwasmiddel af voordat
u het artikel voor het eerst ge-
bruikt.
Opmerking: Warm het artikel
v6or het eerste gebruik op. De
brandstof moet minstens 40 minu-
ten lang doorgloeien.
Opmerking: Leg het voedsel
pas op de barbecue wanneer de
brandstof met een laag as bedekt
is!
1. Open het deksel van de ba-
siseenheid (2) en neem de
barbecuerooster (3) of.

2.Doe max. 0,6 kg van de brand-

stof op de brandstofrooster/
kolenrooster (4) in de vuur-
schaal (5).

3.leg één of twee brandstofaan-
steker(s) op de aanwezige
laag brandstof. Steek deze
langs boven aan.

4.Sluit het deksel van de basi-
seenheid en open de rook-
afvoer (2b) en de luchtin-
laat (2c).

5.Zodra de gewenste tempera-
tuur bereikt is, stelt u de rookaf-
voer en luchtinlaat in zoals in
het hoofdstuk ,Temperatuurre-
geling” beschreven.

6.Leg de barbecuerooster in en
begin met barbecueén.

Opmerking: Pak de barbecu-

erooster alleen met barbecue-

handschoenen vast.

Temperatuurregeling

ATTENTIE!

Preventie van

materiéle schade!
Een onvakkundige omgang met
het artikel kan tot beschadigingen
van het artikel leiden.

* Let er bij het garen van levens-
middelen bij een lage tempe-
ratuur op dat het artikel de
gewenste temperatuur behoudt.
Het kan meerdere uren duren
voordat het artikel volledig
afgekoeld is.

De temperatuurregeling vindt
plaats door middel van de rookaf-
voer (2b) en luchtinlaat (2¢) (zie
tabel ,Temperatuurregeling”). Hoe
groter de openingen ingesteld zijn
en hoe meer lucht er in het artikel
kan stromen, hoe hoger de tempe-
ratuur binnenin wordt.

Om de barbecuetemperatuur te
regelen, moet u de luchtdoorstro-
ming doen afnemen. Sluit daar-
voor de rookafvoer en luchtinlaat.
Als u de rookafvoer en de luch-
tinlaat volledig sluit, geraakt er
geen zuurstof meer binnenin en
raakt de brandstof op.
Controleer de binnentemperatuur
door middel van de thermome-

ter (2al).
Barbecueén

WAARSCHUWING!
Gevaar voor
blessures!

Een onvakkundige omgang met
het artikel kan tot letselschade
leiden.

* Er bestaat gevaar voor blessu-
res door een mogelijke steek-
vlam. Open het deksel van de
basiseenheid niet te snel. Til het
deksel in eerste instantie slechts
ca. 25 mm op en wacht enkele
seconden voordat u het com-
pleet opent.

* Het artikel wordt zeer heet. Pak
het tijdens het gebruik nooit met
blote handen vast. Gebruik ge-
schikte barbecuehandschoenen.



ATTENTIE!
Preventie van
materiéle schade!

Een onvakkundige omgang met
het artikel kan tot beschadigingen
van het artikel leiden.

* Het artikel is direct gebruiks-
klaar. Vermijd voorbehandelin-
gen, zoals bv. het inbranden of
opbrengen van olie.

* Het artikel kan na verloop van
tijd een donkerdere kleur krij-
gen. Dit is aan rook en verbran-
ding te wijten.

* Leg het voedsel er niet te vroeg
op. Er moet zich een laag
as op de brandstof gevormd

hebben.

Om direct te barbecueén, waar-

mee het garen van het voedsel di-

rect boven de hittebron bedoeld

wordt, gaat u als volgt te werk:

Opmerking: Deze methode

is geschikt voor gerechten die

minder dan 25 minuten voor het

garen nodig hebben (bv. steaks,

koteletten, groenten).

1. Open de rookafvoer en luchtin-
laat.

2.Warm de brandstof op en
breng de barbecuerooster (3)
aan.

3.leg het voedsel op de barbe-
cuerooster.

4.Sluit het deksel van de basiseen-
heid (2) en open deze alleen
voor het keren of ter controle
van de gaarheidstoestand. Voor
een gelikmatig compleet garen
keert u het voedsel na de helft
van de gaartijd.

5.Regel de luchttoevoer met de
rookafvoer en luchtinlaat.

Opmerking: Neem de tabel
,Barbecueén” in acht om voor-
beelden en de gaartijden daaruit
op te maken. Deze aangegeven
gaartijden zijn enkel en alleen
richtwaarden. Afhankelijk van
smaak en kwaliteit van het voed-
sel kunnen de tijden afwijken.

Langzaam garen

WAARSCHUWING!
Gevaar voor
blessures!

Een onvakkundige omgang met
het artikel kan tot letselschade
leiden.

* Er bestaat gevaar voor blessu-
res door een mogelijke steek-
vlam. Open het deksel van de
basiseenheid niet te snel. Til het
deksel in eerste instantie slechts
ca. 25 mm op en wacht een
paar seconden voordat u het
compleet opent.

* Het artikel wordt zeer heet. Pak
het tijldens het gebruik nooit
met blote handen vast. Gebruik
geschikte barbecuehandschoe-
nen.

U kunt met het artikel bepaalde
levensmiddelen langzaam garen.
Neem daarvoor de tabel ,Lang-
zaam garen” in acht om voor-
beelden en de gaartijden daaruit
op te maken. Deze aangegeven
gaartijden zijn enkel en alleen
richtwaarden. Afhankelijk van
smaak en kwaliteit van het voed-
sel kunnen de tijden afwijken.

1. Steek de brandstof aan vol-
gens hoofdstuk ,Gebruik”, pa-
ragraaf ,Brandstof aansteken”.

2.0pen de luchtinlaat (2¢) volle-
dig en laat het deksel van de
basiseenheid (2) ca. 10 minu-
ten lang open staan. De rookaf-
voer (2b) dient daarbij slechts
minimaal geopend te zijn.

3.Warm de brandstof op en
breng de barbecuerooster (3)
aan.

4.Zodra de gewenste tempera-
tuur bereikt is, sluit u de luchtin-
laat volledig.

Opmerking: Lees de binnen-

temperatuur door middel van de

thermometer (2a) of.

5.leg het voedsel op de barbe-
cuerooster (3) en begin met het
garen.

Roken

WAARSCHUWING!
Gevaar voor
blessures!

Een onvakkundige omgang met
het artikel kan tot letselschade
leiden.

* Er bestaat gevaar voor blessu-
res door een mogelijke steek-
vlam. Open het deksel van de
basiseenheid niet te snel. Til het
deksel in eerste instantie slechts
ca. 25 mm op en wacht een
paar seconden voordat u het
compleet opent.

* Het artikel wordt zeer heet. Pak
het tijdens het gebruik nooit
met blote handen vast. Gebruik
geschikte barbecuehandschoe-
nen.

Voor het roken hebt u (niet in

het leveringspakket inbegrepen)
rookchips nodig. Bevochtig deze
véér het gebruik ca. 15 minuten
lang met helder water. Neem de
tabel ,Roken” in acht om voor-
beelden en de gaartijden daaruit
op te maken. Deze aangegeven
gaartijden zijn enkel en alleen
richtwaarden. Afthankelijk van
smaak en kwaliteit van het voed-
sel kunnen de tijden afwijken.
Om te barbecueén voedsel te
roken, gaat u als volgt te werk:
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1. Steek de brandstof aan vol-
gens hoofdstuk ,Gebruik”, pa-
ragraaf ,Brandstof aansteken”.

2.0pen de luchtinlaat (2¢) volle-
dig en laat het deksel van de
basiseenheid (2) ca. 10 minu-
ten lang open staan. De rookaf-
voer (2b) dient daarbij slechts
minimaal geopend te zijn.

3.Warm de brandstof op en
breng de barbecuerooster (3)
aan.

4.Zodra de gewenste tempera-
tuur bereikt is, sluit u de luchtin-
laat zodanig, dat deze slechts
minimaal geopend is, en sluit u
de rookafvoer.

Opmerking: Lees de binnen-

temperatuur door middel van de

thermometer (2a) af.

5.Strooi de rookchips met barbe-
cuehandschoenen over de hete
brandstof.

6.Leg het voedsel op de barbe-
cuerooster (3) en begin met het
roken.

Drogen

WAARSCHUWING!
Gevaar voor
blessures!

Een onvakkundige omgang met
het artikel kan tot letselschade
leiden.

* Er bestaat gevaar voor blessu-
res door een mogelijke steek-
vlam. Open het deksel van de
basiseenheid niet te snel. Til het
deksel in eerste instantie slechts
ca. 25 mm op en wacht een
paar seconden voordat u het
compleet opent.

* Het artikel wordt zeer heet. Pak
het tijdens het gebruik nooit met
blote handen vast. Gebruik ge-
schikte barbecuehandschoenen.
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U kunt met het artikel bepaalde
levensmiddelen langzaam dro-
gen. Neem daarvoor de tabel
,Drogen” in acht om voorbeel-
den en de gaartijden daaruit

op te maken. Deze aangegeven

gaartijden zijn enkel en alleen

richtwaarden. Afhankelijk van
smaak en kwaliteit van het voed-
sel kunnen de tij[den afwijken.

1. Steek de brandstof aan vol-
gens hoofdstuk ,Gebruik”, pa-
ragraaf ,Brandstof aansteken”.

2.0pen de luchtinlaat (2¢) volle-
dig en laat het deksel van de
basiseenheid (2) ca. 10 minu-

ten lang open staan. De rookaf-

voer (2b) dient daarbij slechts
minimaal geopend te zijn.

3.Warm de brandstof op en
breng de barbecuerooster (3)
aan.

4.Zodra de gewenste tempera-
tuur bereikt is, sluit u de luchtin-
laat zodanig, dat deze slechts
minimaal geopend is.

Opmerking: Lees de binnen-

temperatuur door middel van de

thermometer (2a) of.

5.leg het voedsel op een (niet
in het leveringspakket inbe-
grepen) stuk bakpapier op de
barbecuerooster (3) en begin
met het drogen.

Opslag, reiniging

WAARSCHUWING!
Gevaar voor
blessures!

Een onvakkundige omgang met

het artikel kan tot letselschade

leiden.

* Het artikel wordt zeer heet. Pak
het tijdens het gebruik nooit met
blote handen vast. Gebruik ge-

schikte barbecuehandschoenen.

¢ Laat het artikel véér elke reini-
ging volledig afkoelen.

WAARSCHUWING!
Brandgevaar!

Een onvakkundige omgang

met het artikel en de brandstof

daarvan kan tot letselschade en

brandgevaar leiden.

* Gooi nooit hete as of kolenres-
ten weg. Wacht totdat deze
volledig afgekoeld is/zijn.

ATTENTIE!
Preventie van
materiéle schade!

Een onvakkundige omgang met
het artikel kan tot beschadigingen
van het artikel leiden.

* Dompel het artikel nooit on-
der in water. De keramiek kan
breken.

* Gebruik geen agressieve rei-
nigingsmiddelen, borstels met
haren van metaal of kunststof,
metalen en scherpe reinigings-
voorwerpen zoals messen,
metalen sponzen en dergelijke.
Het oppervlak kan daardoor
beschadigd worden.

* Giet na het barbecueén nooit
direct koud water op de brand-
stof om deze te blussen. Anders
kunt u het artikel beschadigen.

* Voer de koude as af en reinig
het artikel telkens na gebruik.

* Neem de barbecuerooster (3)
af en reinig deze grondig met
mild spoelwater. Droog deze
vervolgens grondig af.

* Verwijder de kolenrooster (4)
en kiep de resterende as vit de
vuurschaal (5).

* Verwijder losse aanslag aan
de buitenzijde van het artikel
met een natte spons. Reinig de
binnenzijde niet met een voch-
tige doek, omdat de keramiek
elke vloeistof opzuigt.



* Bewaar het artikel wanneer u
dit niet gebruikt altijd droog en
schoon op kamertemperatuur.

BELANGRIJK! Reinig nooit met
agressieve reinigingsmiddelen.

Afvalverwerking

>4 Voer het artikel en de ver-
& pakkingsmaterialen af in
overeenstemming met de
actuele lokale voorschriften. Berg
verpakkingsmaterialen (zoals bv.
foliezakjes) op buiten het bereik
van kinderen. Bijkomende infor-
matie over de afvoer van het
onbruikbaar geworden artikel
krijgt u bij uw gemeente- of stads-
bestuur. Voer het artikel en de
verpakking milieuvriendelijk of.

/\. De recyclingcode dient om
& verschillende materialen
voor recyclingdoeleinden te
kenmerken. De code bestaat uit
een recyclingsymbool voor de
recyclingcyclus en een nummer
dat het materiaal kenmerkt.

Opmerkingen
over garantie en
serviceafhandeling

Het artikel werd met de grootste
zorgvuldigheid en onder permanent
toezicht geproduceerd. De firma
DELTA-SPORT HANDELSKONTOR
GmbH verleent particuliere eind-
klanten op dit artikel drie jaar garan-
tie, te rekenen vanaf de datum van
aankoop (garantietermijn) en dit op
grond van de volgende bepalin-
gen. De garantie geldt alleen voor
materiaal- en verwerkingsfouten. De
garantie is niet van toepassing op
onderdelen die aan een normale
slitage onderhevig zijn en daar-

om als nietslijtvaste onderdelen te
beschouwen zijn (bv. batterijen) en
evenmin op breekbare onderdelen,
bv. schakelaars, accu’s of onderde-
len die van glas gemaakt zijn.

Uit de garantie voortvloeiende
claims zijn uitgesloten als het
artikel onvakkundig, verkeerd of
niet in het kader van de voorzie-
ne bepaling of in het kader van
het voorziene gebruiksdoeleinde
gebruikt werd of indien richtlijnen
in de Montagehandleiding niet in
acht genomen werden, tenzij de
eindklant aantoont dat er sprake
is van een materiaal- of verwer-
kingsfout die niet op één van de
hoger vermelde omstandigheden
gebaseerd is.

Uit de garantie voortvloeiende
claims kunnen alleen tijdens de
garantieperiode op vertoon van
de originele kassabon ingediend
worden. Gelieve daarom de
originele kassabon te bewaren.
De garantieperiode wordt door
eventuele reparaties op grond
van de garantie, wettelijke waar-
borg of coulance niet verlengd.
Dit geldt ook voor vervangen en
gerepareerde onderdelen.
Gelieve u bij klachten in eerste
instantie tot de hieronder vermel-
de servicehotline te richten of
met ons per e-mail contact op te
nemen. s er sprake van een go-
rantiegeval, dan wordt het artikel
door ons - naar onze keuze -
voor u gratis gerepareerd, wordt
het vervangen of wordt de aan-
koopsom terugbetaald. Verdere
rechten op grond van de garantie
bestaan niet.

Uw wettelijke rechten, in het
bijzonder rechten op garantie
tegenover de betreffende verko-
per, worden door deze garantie
niet beperkt.

IAN: 446354_2307

Service Belgié
Tel. 0800 12089
E-Mail: deltasport@lidl.be

@> Service Nederland
Tel.: 0800 0249630
E-Mail: deltasport@lidl.nl
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Overzicht gaartijden

Tabel: Temperatuurregeling

Bereidingswijze Temperatuur Luchtinlaat Rookafvoer

Aanbraden ca. 300 - 450°C |-
Barbecueén/bakken ca. 125 - 300 °C |-
langzaam barbecuen | ca. 100 - 135 °C |l
Roken ca.75-125°C |I
Drogen ca. 50 - 60 °C |I

Tabel: Barbecueén/braden/bakken (125- 300°C)

Zeevruchten (zeekreeften, garnalen) tot ondoorzichtig en stevig
Zeevruchten (mosselen, oesters) totdat de mosselen opengegaan zijn
Vis ca. 15 - 20 min.
Varkensfilet ca. 15 - 30 min.
Kip (volledig) ca.1-15h
Lamsbout ca.3-4h

Ham ca.2-5h
Tabel: Langzaam garen (100 - 135°C)

Klapstuk (Prime Rib) ca.2,5-3h
Pulled Pork ca. 9+ h

Kip (volledig) ca.1-2h
Varkensribbetjes (Spareribs) ca.3-5h
Braden ca.2 - 4h
Tabel: Roken (75 - 125°C)

Rund (0,5 kg) ca. 20 - 25 min.
Varken (0,5 kg) ca. 30 - 35 min.
Gevogelte (0,5 kg) ca. 40 - 45 min.
Vis (0,5 kg) ca. 15 - 25 min.
Groenten ca. 20 min.
Aardappelen ca. 40 min.
Tabel: Drogen (50 - 60°C)

Appelen ca.5-8h
Bananen (schijfjesdikte ca. 0,5 cm) ca.6h

Dadels ca. 10 - 20 h
Basilicum ca.6 - 8h

Beef Jerky ca.6 - 8h
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Fouten en remedie

Fout

Oorzaak

Oplossing

Het artikel gaat steeds weer uit.

Het vuur binnenin het artikel krijgt geen
zuurstof.

Vergewis u ervan dat de rookafvoer
(2b) en luchtinlaat (2c) niet volledig
gesloten zijn. Regel de zuurstoftoevoer
zoals in het hoofdstuk “Gebruik”,
paragraaf “Temperatuurregeling”
beschreven.

Het artikel heeft geen goede stabiliteit.

Het artikel werd niet correct in het
onderstel geplaatst.

Plaats de basiseenheid (2) van
het artikel in het onderstel zoals in
afbeelding D getoond.

Er heeft zich schimmel in het artikel
gevormd.

Bij langdurig niet-gebruik kan het door
bv. luchtvochtigheid of niet verwijderde

etensresten tot schimmelvorming komen.

Reinig het artikel zoals in het hoofdstuk
“Opslag, reiniging “ beschreven.
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Gratulujemy!
Decydujqc sie na ten produkt,
ofrzymujq Panstwo towar wyso-
kiej jakosci. Nalezy zapoznaé sie
z produktem przed jego pierw-
szym uzyciem.
2.\ Nalezy uwaznie
przeczytac
nastepujacq instrukcje
uzytkowania.
Produkt ten nalezy uzytkowaé
wytqgcznie w opisany sposéb
oraz zgodnie ze wskazanym
przeznaczeniem. Niniejszg
instrukcje uzytkowania nalezy
przechowywaé w bezpiecznym
miejscu. Przekazujgc produkt
innej osobie, nalezy upewni¢ sie,
ze ofrzyma ona takze catg doku-
mentacje dotyczqcq produktu.

Zakres dostawy /
opis czesci (rys. A)
1 x uchwyt (1)
1 x jednostka bazowa (2)
1 x termometr (2a)
1 x wylot dymu (2b)
1 x wlot powietrza (2c)
1 x ruszt grilla (3)
1 x ruszt na wegiel (4)
1 x palenisko (5)
3x noga (6)
1 x ptyta fgczqca (7)
6x $ruba (8)
8 x nakretka kotpakowa (9)
8x podktadka (10)
1 x narzedzie (11)
1 x instrukcja uzytkowania

Dane techniczne

Masa netto: ok. 23 kg

Wymiary: ok. 43 x 56,5 x 49 cm
(szer. x wys. x gt.)

Srednica rusztu grilla: ok. 26,5 cm

Paliwo: Wegiel drzewny /

brykiety z wegla drzewnego

zgodnie z EN 1860-2

llo$é paliwa: maks. 0,6 kg

40 PL

Data produkgiji
(miesigc/rok): 12/2023

Uzytkowanie zgodne
Z przeznaczeniem

Ten artykut przeznaczony jest do
przygotowywania na zewngtrz
potraw nadajgcych sie do grillo-
wania w ramach uzytku prywat-
nego. Nie nadaje sie do celéw
komercyjnych ani do wykorzysta-
nia jako palenisko.

Zastosowane symbole
i hasta ostrzegawcze

Ogdlny znak ostrzegaw-
czy, stuzy do wskazywania
niebezpieczenstw i zagro-
zenh (np. zagrozenia zyciq,
zranienia lub zmiazdze-
nia).

OSTRZEZENIE! To hasto ostrze-
gawcze wskazuje na zagrozenie
o wysokim stopniu ryzyka, ktére
- jeéli sie go nie uniknie - moze
spowodowaé $mieré lub powaz-
ne obrazenia.

UWAGA! To hasto ostrzegaw-
cze wskazuje na zagrozenie o
niskim stopniu ryzyka, ktére -
jesli sie go nie uniknie - moze
spowodowaé szkody materialne
artykutu lub innego mienia.
Znak nakazu wskazuje
e kazdemu uzytkownikowi,

aby przed uzyciem doktad-

nie zapoznat sie z instruk-
cjq uzytkowania i zapewnit
wszystkim uzytkownikom
staty dostep do instrukeii.

Wskazowki dotyczqce
bezpieczenstwa

Niebezpieczenstwo
dla zycia!

* Nigdy nie pozostawiaé dzie-
ci z materiatem opakowa-
niowym bez nadzoru. Istnieje
niebezpieczenstwo uduszenia.

Niebezpieczenstwo
zranienia dzieci!

* Nie wolno dzieciom bawié sie
tym artykutem. Nalezy zwrdcié
dzieciom w szczegdlnosci
uwage na to, ze artykut nie jest
zabawkg.

* Nalezy pamietaé, ze dzieci
majq naturalny instynkt za-
bawy i cheé do eksperymen-
towania. Nalezy zapobiegaé
sytuacjom i zachowaniom,
ktére nie sq przewidziane dla
artykutu.

* Nieuzywany artykut nalezy
przechowywaé w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Niebezpieczenstwo
zranienia!

* Artykut nalezy napetniaé
paliwem w iloéci maksymalnie
0,6 kg.

* Przed kazdym uzyciem
sprawdzié, czy artykut nie po-
siada uszkodzen bqdz $ladéw
zuzycia. Z artykutu wolno
korzystad tylko wtedy, gdy
znajduje sie w nienagannym
stanie!

* Podczas grillowania nie nalezy
nosié¢ zbyt obszernej odziezy, a
dtugie wtosy nalezy spigé.

* UWAGA! Do rozpalania lub
ponownego rozpalania nie
uzywad spirytusu ani benzyny!

* UWAGAI! Ten grill bardzo
silnie sie nagrzewa i nie wolno
go przenosi¢ podczas pracy.



* Nie uzywaé w zamknietych
pomieszczeniachl!

* UWAGAI Trzyma¢ z dala od
dzieci i zwierzqt domowych!

* Nalezy zachowad
odpowiednig odlegtosé
od gorqcych czesci, gdyz
kazdy kontakt z nimi moze
spowodowad powazne opar-
zenia.

. Zawsze nosié rekawice

grillowe lub kuchenne.

Uzywaé rekawic zgodnie z

przepisami dotyczqcymi

$rodkéw ochrony indywidual-

nej (ochrona przed

zagrozeniami termicznymi kate-

goria ll, np. EN 407).
 Zawsze uzywaé przyboréw do

grillowania z dtugimi, odporny-

mi na temperature uchwytami.

* Pozostad stale uwaznym i
zwracaé uwage na wykony-
wane czynnosci. Nie uzywac
produktu w razie dekoncen-
tracji lub zmeczenia lub pod
wptywem narkotykéw, alkoholu
lub lekéw. Nawet chwila nieu-
wagi podczas uzywania prze-
dmiotu moze spowodowad
powazne obrazenia.

* Podczas uzytkowania z pa-
leniska moze kapaé gorgey
ftuszcz. Nalezy zachowad
odpowiednig odlegtosé, w
przeciwnym razie istnieje ryzy-
ko powaznych poparzen.

* OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo zat-
rucia tlenkiem wegla. Nie
eksploatowaé grilla w
zamknietych pomieszczeniach,
ale wytqcznie na zewnatrz!

A

AROIAY

Nie eksploatowad grilla w
pomieszczeniach zamknietych
i/lub mieszkalnych, np. w
budynkach, namiotach, przy-
czepach kempingowych,
kamperach, todziach. Ist-
nieje niebezpieczernstwo
$miertelnego zatrucia tlenkiem
wegla.

A Niebezpieczenstwo

pozaru!

* Nalezy zapewnié dostep do
gasnicy i apteczki pierwszej
pomocy w razie wypadku lub
pozaru.

* Przed uzyciem artykut nalezy
umiescié na bezpiecznej, réw-
nej powierzchni.

* Stosowaé wytgcznie paliwo
zgodne z normg EN 1860-2.

* UWAGA! Do rozpalania lub
ponownego rozpalania nie
uzywad spirytusu ani benzyny!
Stosowad wytqgcznie podpatki
zgodne z normg EN 1860-3.

* Paliwo nalezy zapalaé tylko w
miejscu ostonietym od wiatru.

* Artykut ustawié tak, aby
znajdowat sie w odlegtosci co
najmniej 1 m od materiatéw
tatwopalnych.

* Nie pozostawiad artykutu bez
nadzoru. Przed usunieciem
popiotu upewnié sig, ze pali-
wo catkowicie sie wypalito i
ostygto.

* Wlewanie tatwopalnych
ptynéw do zaru bedzie
skutkowato powstawaniem
stupéw ognia lub niewie-
lkich eksplozji. Nigdy nie
uzywad ptynnej podpatki,
takiej jak benzyna lub spi-
rytus. Nie wrzucaé na zar
paliwa nasqgczonego ptynng
podpatka.

Unikanie szkéd
materialnych!

* Podczas uzytkowania
pofqczenia $rubowe mogq
ulegaé stopniowemu poluzo-
waniu i negatywnie wptywaé
na stabilno$¢ artykutu. Przed
kazdym uzyciem nalezy
sprawdzi¢ dokrecenie $rub. W
razie potrzeby dokreci¢ wszyst-
kie $ruby, aby zapewnié stabil-
ne ustawienie.

* Nie wolno siadaé ani stawaé
na artykule.

* Artykutu nie nalezy uzywag,
jezeli jego czesci sq niekom-
pletne, uszkodzone lub zuzyte.

* Nie uzywaé wody do gaszenia
paliwa.

* Przed kazdym uzyciem nalezy
sprawdzié, czy artykut nie po-
siada uszkodzen bqdz $ladéw
zuzycia. Z artykutu wolno
korzystaé tylko wtedy, gdy znaj-
duje sie w nienagannym stanie!

Montaz

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo
dla zycia!

Artykut i materiat opakowaniowy

nie sq zabawkgq dla dzieci.

* Nigdy nie zezwala¢ dzieciom
bez nadzoru na zabawe
materiatem opakowaniowym
lub matymi czesciami artykutu.
Istnieje niebezpieczerstwo
uduszenial

Wskazéwka: Do montazu po-
trzebny jest odpowiedni $rubokret
krzyzakowy (nie wchodzi w zakres
dostawy) oraz narzedzie (11).
* Artykut nalezy zmontowaé
w sposéb przedstawiony na
rys. B - E. Sruby nalezy dokre-
ci¢ dopiero po zakoAczeniu
montazu, aby unikngé niepozg-
danych naprezen materiatu.
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Sposéb uzytkowania

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo
obrazen!

Nieprawidtowe obchodzenie sie

z artykutem moze doprowadzié

do obrazen ciata oraz uszko-

dzen samego artykutu.

* Ustawié artykut w miejscu
dobrze dostepnym, na ptaskiej,
suchej, odpornej na wysokg
temperature, niepalnej i wystar-
czajqco stabilnej powierzchni
(np. na podtozu betonowym,
na gruncie).

* Nigdy nie wolno uzywaé arty-
kutu na drewnianej podtodze
lub na innej palnej powierzch-
ni.

* Nie uzywad artykutu na stole
lub podobnej powierzchni
roboczej.

* Zachowaé minimalng odle-
gto$¢ od artykutu wynoszqcg
przynajmniej 1 m we wszyst-
kich kierunkach.

* Nigdy nie przenosi¢ artykutu
za zawias, poniewaz mogtoby
doj$¢ do jego pekniecia.

* Artykut jest bardzo ciezki.
Nalezy zawsze przenosié¢ go
w dwie osoby.

1. Ustawi¢ stelaz na zgdanym
miejscu.
Wskazowka: Wybraé twarde,
niepalne podtoze. Chege ustawié
stelaz na trawniku, nalezy naj-
pierw utozyé w zgdanym miejscu
kostke brukowq. Zagwarantuje
ona stabilnosé grilla.
2.Jednostke bazowq wlozyé na
stelaz w dwie osoby.
3.Regulowaé doptyw powietrza,
uzywaijqc kratki perforowane;j
u wlotu powietrza (2c).
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Rozpalanie paliwa

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo
zZranienia!

Nieprawidtowe obchodzenie sie
z artykutem moze doprowadzié
do obrazen ciata.

* Artykut bardzo sie nagrzewa.
Nigdy nie dotyka¢ go w czasie
pracy gotymi rekami. Uzywaé
odpowiednich rekawic do
grillowania.

Wskazéwka: Przed pierwszym
uzyciem umy¢ ruszt grilla (3)
cieptq wodq z fagodnym ptynem
do mycia naczyn.
Wskazéwka: Przed pierwszym
uzyciem nalezy rozgrzaé artykut.
Paliwo musi sie zarzyé przez co
najmniej 40 minut.
Wskazéwka: Potrawy umiesz-
czaé na grillu dopiero wtedy,
gdy paliwo bedzie pokryte war-
stwg popiotu.

1. Otworzy¢ pokrywe jednostki
bazowej (2) i zdjgé ruszt gril-
la (3).

2.Utozy¢ maksymalnie 0,6 kg
paliwa na ruszcie na we-
giel (4) w palenisku (5).

3.Umiesci¢ jednq lub dwie state
podpatki na utozonej warstwie
paliwa. Zapali¢ je od géry.

4.Zamkng¢ pokrywe jednostki
bazowej i otworzyé wylot
dymu (2b) oraz wlot powie-
trza (2c).

5.Z chwilg osiggniecia zqdane;j
temperatury nalezy nastawié
wylot dymu i wlot powietrza,
jak opisano w rozdziale ,Regu-
lacja temperatury”.

6.Wtozyé ruszt grilla i rozpoczgé
grillowanie.

Wskazéwka: Ruszt grilla nale-

zy chwytaé wytqcznie w rekawi-

cach do grillowania.

Regulacja temperatury

UWAGA!
Unikanie szkéd
materialnych

Nieprawidtowe obchodzenie sie
z artykutem moze doprowadzié
do jego uszkodzenia.

* Podczas termicznej obrébki
zywnosci w niskiej tempera-
turze nalezy zwrécié uwage
na to, aby artykut utrzymywat
zqdang temperature. Schto-
dzenie artykutu moze potrwad
kilka godzin.

Temperatura regulowana jest
przy uzyciu wylotu dymu (2b) i
wlotu powietrza (2c) (patrz tabe-
la ,Regulacja temperatury”). Im
wigksze sq nastawione otwory i
im wiecej powietrza moze wpty-
wa¢ do artykuty, tym wyzsza
bedzie temperatura wewngtrz.
Aby wyregulowaé temperature
grilla, nalezy zmniejszy¢ przeptyw
powietrza. W tym celu zamkng¢
wylot dymu i wlot powietrza.
Kiedy wylot dymu i wlot powie-
trza sq catkowicie zamkniete,

do wnetrza nie dociera juz tlen i
paliwo sie gasi.

Temperature wewngtrz nalezy
kontrolowaé za pomocg termo-
metru (2a).

Grillowanie

OSTRZEZENIE
Niebezpieczenstwo
zZranienia!

Nieprawidtowe obchodzenie sie
z artykutem moze doprowadzié
do obrazen ciata.

* Istnieje niebezpieczerstwo
zranienia przez stup ognia.
Nie otwieraé pokrywy jed-
nostki bazowej zbyt szybko.
Najpierw unie$¢ pokrywe tylko
o ok. 25 mm i poczekad kilka
sekund, zanim zostanie ona
catkowicie otwarta.



* Artykut bardzo sie nagrzewa.
Nigdy nie dotyka¢ go w czasie
pracy gotymi rekami. Uzywaé
odpowiednich rekawic do
grillowania.

UWAGA!
Unikanie szkéd
materialnych

Nieprawidtowe obchodzenie sie
z artykutem moze doprowadzié
do jego uszkodzenia.

* Artykut jest bezpoérednio go-
towy do uzytku. Nalezy unikaé
obrébki wstepnej, jak np. wy-
palanie lub nanoszenie oleju.

* Z uptywem czasu artykut moze
$ciemnied. Jest to spowodowa-
ne przez dym i przepalenia.

* Nie naktadaé grillowanej po-
trawy zbyt wezeénie. Na pali-
wie musi utworzy¢ sie warstwa
popiotu.

Aby grillowaé bezposrednio,

to znaczy poddaé grillowang

potrawe obrébce termicznej bez-

posrednio nad Zrédtem ciepta,
nalezy postepowad nastepujgco:

Wskazowka: Metoda ta jest

odpowiednia do potraw, ktérych

obrébka termiczna trwa krécej
niz 25 minut (np. steki, kotlety,
warzywal).

1. Otworzy¢ wylot dymu i wlot
powietrza.

2.Podgrzad paliwo i natozy¢
ruszt grilla (3).

3.Umiescié grillowanq potrawe
na ruszcie grilla.

4.Zamkngé pokrywe jednostki
bazowej (2) i otwieraé jq tylko
w celu obrécenia lub spraw-
dzenia stanu potrawy. Aby
potrawy grillowaty sie réw-
nomiernie, w potowie czasu
przygotowywania przewrdcic
potrawe na drugq strone.

5.Regulowaé doprowadzenie
powietrza, uzywajqgc wylotu
dymu i wlotu powietrza.
Wskazéwka: Uwzglednic ta-
bele ,Grillowanie”, aby zaczerp-
nqgé z niej przyktadowe czasy
obrébki cieplnej. Podane czasy
obrébki cieplnej to jedynie warto-
sci orientacyjne. Czasy moggq sie
réznié¢ w zaleznosci od smaku i
jakosci grillowanej potrawy.
Powolne grillowanie

OSTRZEZENIE
Niebezpieczenstwo
Zranienia

Nieprawidtowe obchodzenie sie
z artykutem moze doprowadzié
do obrazen ciata.

* [stnieje niebezpieczernstwo
zranienia przez stup ognia.
Nie otwieraé pokrywy jed-
nostki bazowej zbyt szybko.
Najpierw unie$é pokrywe tylko
o ok. 25 mm i poczekaé kilka
sekund, zanim zostanie ona
catkowicie otwarta.

* Artykut bardzo sie nagrzewa.
Nigdy nie dotykaé go w czasie
pracy gotymi rekami. Uzywaé
odpowiednich rekawic do
grillowania.

Przy uzyciu tego artykutu moz-
na powoli grillowad okreslone
artykuty spozywcze. Nalezy przy
tym uwzglednié tabele ,Powolne
grillowanie”, aby zaczerpngé z
niej przyktadowe czasy obrébki
cieplnej. Podane czasy obrébki
cieplnej to jedynie wartosci orien-
tacyjne. Czasy mogq sie rézni¢
w zaleznosci od smaku i jakosci
grillowanej potrawy.

1. Rozpali¢ paliwo zgodnie z
opisem zawartym w rozdziale
,Uzytkowanie”, w podrozdzia-
le ,Rozpalanie paliwa”.

2.Catkowicie otworzy¢ wlot
powietrza (2c) i pozostawid
pokrywe jednostki bazowej (2)
otwartq przez ok. 10 minut.
Wylot dymu (2b) powinien
by¢ przy tym tylko minimalnie
otwarty.

3.Podgrzad paliwo i natozyé
ruszt grilla (3).

4.7 chwilg osiggniecia zqdanej
temperatury nalezy catkowicie
zamkng¢ wlot powietrza.

Wskazéwka: Temperature

wewngtrz nalezy odczytad przy

uzyciu termometru (2al).

5.Umiescié¢ grillowanq potrawe
na ruszcie grilla (3) i rozpo-
czqé grillowanie.

Wedzenie

OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo
Zranienia

Nieprawidtowe obchodzenie sie
z artykutem moze doprowadzié
do obrazen ciata.

* Istnieje niebezpieczernstwo
zranienia przez stup ognia.
Nie otwieraé pokrywy jed-
nostki bazowej zbyt szybko.
Najpierw unie$¢ pokrywe tylko
o ok. 25 mm i poczekaé kilka
sekund, zanim zostanie ona
catkowicie otwarta.

* Artykut bardzo sie nagrzewa.
Nigdy nie dotykaé go w czasie
pracy gotymi rekami. Uzywaé
odpowiednich rekawic do
grillowania.
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Do wedzenia potrzebne sq zreb-
ki wedzarnicze (nie wchodzg w
zakres dostawy). Przed uzyciem
nalezy nawilzy¢ je czystq wodq
przez ok. 15 minut. Uwzglednié

tabele ,Wedzenie”, aby zaczerp-

nq¢ z niej przyktadowe czasy
obrébki cieplnej. Podane czasy

obrébki cieplnej to jedynie warto-

sci orientacyjne. Czasy moggq sie

réznié¢ w zaleznosci od smaku i

jakosci grillowanej potrawy.

Aby uwedzi¢ potrawe, nalezy

postepowad nastepujqco:

1. Rozpali¢ paliwo zgodnie z
opisem zawartym w rozdziale
,Uzytkowanie”, w podrozdzia-
le ,Rozpalanie paliwa”.

2.Catkowicie otworzy¢ wlot
powietrza (2c) i pozostawié
pokrywe jednostki bazowej (2)
otwartq przez ok. 10 min.
Wylot dymu (2b) powinien
by¢ przy tym tylko minimalnie
otwarty.

3.Podgrzaé paliwo i natozyd
ruszt grilla (3).

4.7 chwilg osiggniecia zqdanej
temperatury nalezy zamkngé
wlot powietrza na tyle, aby
byt tylko minimalnie otwarty, i
zamkngé wylot dymu.

Wskazowka: Temperature

wewngtrz nalezy odczytad przy

uzyciu termometru (2a).

5.Uzywajqc rekawic do grillowa-

nia rozsypaé zrebki wedzarni-
cze na gorqce paliwo.

6.Umiescié potrawe na ruszcie
grilla (3) i rozpoczqé wedze-
nie.
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Suszenie

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo
zZranienia!

Nieprawidtowe obchodzenie sie
z artykutem moze doprowadzié
do obrazen ciata.

* Istnieje niebezpieczenstwo
zranienia przez stup ognia.
Nie otwieraé pokrywy jed-
nostki bazowej zbyt szybko.
Najpierw unie$é pokrywe tylko
o ok. 25 mm i poczeka¢ kilka
sekund, zanim zostanie ona
catkowicie otwarta.

* Artykut bardzo sie nagrzewa.
Nigdy nie dotykaé go gotymi
rekami. Uzywaé odpowiednich
rekawic do grillowania.

Przy uzyciu tego artykutu mozna

powoli suszyé okre$lone artykuty

spozywcze. Nalezy przy tym
uwzglednié tabele ,Suszenie”,
aby zaczerpng¢ z niej przykta-
dowe czasy obrébki cieplne;.

Podane czasy obrébki cieplnej

to jedynie wartoéci orientacyjne.

Czasy moggq sie réznié w zalez-

nosci od smaku i jakosci grillowa-

nej potrawy.

1. Rozpali¢ paliwo zgodnie z
opisem zawartym w rozdziale
,Uzytkowanie”, w podrozdzia-
le ,Rozpalanie paliwa”.

2.Catkowicie otworzy¢ wlot
powietrza (2c) i pozostawié
pokrywe jednostki bazowej (2)
otwartq przez ok. 10 min.
Wylot dymu (2b) powinien
by¢ przy tym tylko minimalnie
otwarty.

3.Podgrzaé paliwo i natozyé
ruszt grilla (3).

4.7 chwilg osiggniecia zqdanej
temperatury nalezy zamkngé
wlot powietrza na tyle, ze byt
tylko minimalnie otwarty.

Wskazéwka: Temperature

wewngtrz nalezy odczytad przy

uzyciu termometru (2a).

5.Umiesci¢ potrawe na ruszcie
grilla (3) na kawatku papieru
do pieczenia (nie wchodzi w
zakres dostawy) i rozpoczqgé
suszenie.

Przechowywanie,
czyszczenie

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo
zZranienia!

Nieprawidtowe obchodzenie sie
z artykutem moze doprowadzié
do obrazen ciata.

* Artykut bardzo sie nagrzewa.
Nigdy nie dotyka¢ go gotymi
rekami. Uzywaé odpowiednich
rekawic do grillowania.

* Przed kazdym czyszczeniem
pozostawié artykut do catkowi-
tego schtodzenia.

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo
pozaru!

Nieprawidtowe obchodzenie sie

z artykutem i jego paliwem moze

doprowadzié do obrazen ciata

oraz zagrozenia pozarowego.

* Nigdy nie wyrzucaé gorgce-
go popiotu lub resztek wegla.
Odczekaé do ich catkowitego
schtodzenia.

UWAGA!
Unikanie szkod
materialnych

Nieprawidtowe obchodzenie sie

z artykutem moze doprowadzié

do jego uszkodzenia.

* Nigdy nie zanurza¢ artykutu w
wodzie. Moze doj$é do pek-
niecia ceramiki.



* Nie uzywad agresywnych
$rodkéw czyszczqeych, szczo-
tek ze szczecing metalowqg
lub nylonowq, metalicznych,
ani ostrych przedmiotéw do
czyszczenia, jak noze, ggbki
metalowe itp. Mogtoby to
doprowadzié do uszkodzenia
powierzchni.

* Nigdy nie wylewaé zimnej
wody bezposrednio na paliwo,
aby zgasié je po grillowaniu.
Takie postepowanie moze by¢
przyczynq uszkodzenia arty-
kutu.

* Usunqé zimny popiét i wyczy-
$ci¢ artykut po kazdym uzyciu.

* Zdjg¢ ruszt grilla (3) i doktad-
nie oczysci¢ go tagodnym
roztworem wody z ptynem
do mycia naczyh. Nastepnie
doktadnie go osuszy¢.

* Usungé ruszt na wegiel (4) i
wysypad pozostaty popiét z
paleniska (5).

* Przy uzyciu wilgotnej ggbki
usungé luzne osady na ze-
wngtrz artykutu. Zrezygnowaé
z wilgotnego czyszczenia
wewngtrz, poniewaz ceramika
wchfania kazdq ciecz.

* Podczas nieuzywania nalezy
zawsze przechowywaé pro-
dukt w suchym i czystym miej-
scu w temperaturze pokojowe;.
WAZNE! Nie czyscié przy
uzyciu ostrych srodkéw czysz-
czqcych.

Uwagi odnosnie
recyklingu

>3 Artykut i materiaty opakowa-

& | niowe nalezy usunq¢ zgod-
nie z aktualnie obowiqzujg-
cymi miejscowymi przepisami.
Materiaty opakowaniowe (np.
worki foliowe) nalezy przechowy-
waé w miejscu niedostepnym dla
dzieci. Szczegdtowe informacje
na temat sposobdw usuwania
zuzytego artykutu mozna uzyskadé
u wtadz gminnych i miejskich.
Artykut oraz opakowanie nalezy
usungé w sposdb przyjazny dla
srodowiska.
N Kod recyklingu stuzy do
L’;;) oznaczenia réznych mate-
riatéw nadajqcych sie do

ponownego przetworzenia
(recyklingu). Kod taki sktada sie z
symbolu recyklingu odzwiercie-
dlajgcego obieg materiatéw do
ponownego przetworzenia, a
takze z numeru, ktéry jest ozno-
czeniem materiatu.

Wskazowki dotyczqce
gwarancji i obstugi
serwisowej

Artykut zostat wyprodukowany

z najwyzszq starannosciq i pod
statg kontrolg. DELTA-SPORT
HANDELSKONTOR GmbH przy-
znaje klientowi koficowemu na
niniejszy artykut trzy lata gwaran-
cji od daty zakupu (okres gwaran-
cyjny) z zastrzezeniem ponizszych
postanowier. Gwarancja dotyczy
wytgcznie wad materiatowych i
wad wykonania. Gwarancja nie
obejmuje czesci, ktére podlegaijqg
normalnemu zuzyciu i z tego
wzgledu nalezy je traktowaé jako
czedci zuzywalne (np. baterie) i
nie obejmuje czesci kruchych, np.
przetqcznikéw, akumulatoréw ani
cze$ci wykonanych ze szkta.

Wyklucza sie roszczenia z tytutu
niniejszej gwarancji w przypadku
uzycia artykutu w sposéb nie-
whasciwy lub sprzeczny z jego
przeznaczeniem lub w sposéb
wykraczajgcy poza przewidziane
przeznaczenie lub poza przewi-
dziany zakres uzytkowania lub
iesli wytyczne zawarte w instrukgj
obstugi nie byly przestrzegane,
chyba ze klient koficowy udo-
wodhni istnienie wady materiatowej
lub wady wykonania, ktéra nie
wynika z podanych wyzej przy-
czyn.

Roszczenia z tytutu gwarancji
mozna zgtaszaé wytgcznie w
okresie gwarancyjnym za okao-
zaniem oryginalnego dowodu
zakupu. Prosimy zatem zachowaé
oryginalny dowdd zakupu!

W przypadku jakichkolwiek rekla-
macji prosimy skontaktowaé sie z
nami najpierw za posrednictwem
podanej ponizej infolinii serwiso-
wej lub drogg e-mailowq. W przy-
padku objetym gwarancjq artykut
zostanie - wedtug naszego
uznania - bezpfatnie naprawiony,
wymieniony lub nastgpi zwrot
ceny zakupu. Z gwarancji nie
wynikajg zadne inne prawa.
Niniejsza gwarancja nie ograni-
cza Panstwa ustawowych praw,
w szczegdlnosci roszczen gwa-
rancyjnych wobec danego sprze-
dawcy.

W przypadku wymiany czesci lub
catego artykutu okres gwarancii
przedtuza sie o trzy lata zgodnie
z art. 581 § 1 kodeksu cywilnego.
Po uptynieciu czasu gwarancji
powstate naprawy sq ptatne.

IAN: 446354_2307

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: deltasport@lidl.pl
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Zestawienie czasow obrobki termicznej

Tabela: Regulacja temperatury

Rodzaj przygotowania Temperatura

Wilot powietrza

Wylot dymu

ok. 300 - 450°C

Podsmazenie

ok. 125 - 300 °C

Grillowanie/pieczenie

ok. 100 - 135 °C

Powolne grillowanie

Wedzenie ok.75 -125°C

ok. 50 - 60 °C

Suszenie

JIOHEE

£9|D|9|@9| &9

Tabela: Grillowanie/smazenie/pieczenie (125 - 300°C)

Owoce morza (homary, krewetki)

az bedq nieprzezroczyste i twarde

Owoce morza (matze, ostrygi)

az do otwarcia muszli

Ryba ok. 15 - 20 min
Poledwica wieprzowa ok. 15 - 30 min
Kurczak (caty) ok. 1 - 1,5 godz.
Udziec jagnigcy ok. 3 - 4 godz.
Szynka ok. 2 - 5 godz.
Tabela: Powolne gotowanie (100 - 135°C)

Zeberko wotowe (prime rib) ok. 2,5 - 3 godz.
Szarpana wieprzowina ok. 9+ godz.
Kurczak (caty) ok. 1 - 2 godz
Zeberka wieprzowe (spareribs) ok. 3 - 5 godz
Pieczen ok. 2 - 4 godz
Tabela: Wedzenie (75 - 125 °C)

Wotowina (0,5 kg) ok. 20 - 25 min
Wieprzowina (0,5 kg) ok. 30 - 35 min
Dréb (0,5 kg) ok. 40 - 45 min
Ryba (0,5 kg) ok. 15 - 25 min
Warzywa ok. 20 min
Ziemniaki ok. 40 min
Tabela: Suszenie (50 - 60°C)

Jabtka ok. 5 - 8 godz.
Banany (plasterki o grubosci ok. 0,5 cm) ok. 6 godz.
Daktyle ok. 10 - 20 godz.
Bazylia ok. 6 - 8 godz.
Suszona wotowina (beef jerky) ok. 6 - 8 godz.
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Usterki i ich usuwanie

Usterka

Przyczyna

Rozwiqzanie

Artykut ciggle sie wytgcza.

Ogieft wewngtrz grilla pozbawiony jest
doptywu tlenu.

Upewni¢ sig, ze wylot dymu (2b)

i wlot powietrza (2c) nie sq

catkowicie zamknigte. Wyregulowaé
doprowadzenie tlenu, jak opisano

w rozdziale ,Uzytkowanie”, w
podrozdziale ,Regulacja temperatury”.

Artykut nie jest stabilnie ustawiony.

Artykut nie zostat prawidtowo
wstawiony do stelaza.

Osadzié¢ jednostke bazowq (2) artykutu
na stelazu, jok przedstawiono na rys. D.

W artykule utworzyta sie plesh.

Z powodu wilgotnosci powietrza
lub nieusunietych resztek jedzenia w
przypadku dtuzszego nieuzywania
artykutu moze dojéé¢ do wystgpienia
plesni.

Nalezy oczyscié artykut, jak opisano
w rozdziale ,Przechowywanie,
czyszczenie”.
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Srdeéné blahopfejemel!
Svym ndkupem jste se rozhodli

pro kvalitni vyrobek. Pfed prvnim

pouzitim se prosim seznamte
s timto vyrobkem.

2.\ Pozorné si prectete
nasledujici navod k

pouziti.

PouZivejte tento vyrobek pouze
tak, jak je popsdno, a pro uve-
dené Géely. Uschoveijte si tento
ndvod k pouZiti pro budouci
pouziti. Pokud vyrobek preddte

tieti osobé, predeijte ji i veskerou
dokumentaci.

Rozsah dodavky/
oznadeni dilu (obr. A)

1x drzadlo (1)
1 x zdkladni jednotka (2)
1 x teplomér (2a)
1 x odtah koute (2b)
1 x pfivod vzduchu (2¢)
1 x grilovaci rost (3)
1 x uhelny rost (4)
1 x nddoba na ohen (5)
3x noha (6)
1 x spojovaci desti¢ka (7)
6x 3roub (8)
8 x kloboukovd matice (9)
8x podlozka (10)
1 x montézni néstroj (11)
1 x ndvod k pouziti

Technicka data
Véha netto: cca 23 kg

Rozméry: cca 43 x 56,5 x 49 cm

(§ xvxhl)
Pramér grilovaciho rostu:
cca 26,5 cm

Palivo: Dfevéné uhli/brikety pod-

le CSN EN 1860-2
Mnozstvi paliva: max. 0,6 kg

Datum vyroby
(mésic/rok): 12/2023
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Pouziti v souladu
s uréenim

Tento vyrobek je uréen k venkovni

pfipravé grilovacich pokrmd pro
soukromé pouziti. Neni vhodny
pro komeréni G¢ely ani pro pouZi-
ti jako ohnisté.

Pouzité symboly a
signalni slova

Obecnd vystrazné znaéka
slouzi k identifikaci nebez-
pedi a ohroZeni (napf.
ohrozZeni Zivota, nebezpeéi
Urazu nebo pfiskFipnuti).

VYSTRAHA! Toto signdlni slovo
oznaduje nebezpedi s vysokou
mirou rizika, které, pokud se mu
nevyhnete, miZe mit za ndsledek
smrt nebo tézké zranéni.
UPOZORNENI! Toto signdl-
ni slovo oznaduje nebezpedi s
nizkou mirou rizika, které, pokud
se mu nevyhnete, miZe zpUsobit
vécnou $kodu na vyrobku nebo
jiném majetku.
Pfikazové znacka pFipomi-
e né kazdému uzivateli, aby
si pred pouZitim pozorné
preéetl ndvod k pouziti a
vzdy jej zpfistupnil viem
uZzivatelom.

Bezpecnostni pokyny

A Ohrozeni zivota!

* Nikdy nenechdveijte déti bez
dohledu s obalovym mate-
ridlem. Existuje nebezpedi
uduseni.

A Nebezpedi Urazu déti!
* Déti si nesmi s vyrobkem hrét.

Upozornéte déti zejména na
to, Zze vyrobek neni hracka.

* Méjte na paméti, Ze pro déti

isou herni instinkt a ochota
experimentovat pfirozené.
Pfedchdzeite situacim a
zpUsobdm chovdni, které neod-
povidaiji uréeni vyrobku.

* Kdyz se vyrobek nepouzivd,

musi byt uloZen z dosahu déti.

A Nebezpedi urazu!
* Vyrobek pliite max. 0,6 kg

paliva.

* Kontrolujte vyrobek pred

kazdym pouZitim, zda neni
poskozen nebo opotieben.
Vyrobek smi byt pouzZivén pou-
ze v bezvadném stavu!
Pfi grilovani nenoste pfilis
volné obleéeni, dlouhé vlasy si
svazte.
UPOZORNENI! K zapalovani
¢i opétovnému zapalovéni
nepouzivat lih ani benzin!
UPOZORNEN!I! Povrch rozné
bude velmi horky, béhem pro-
vozu s nim nemanipulovat.
NepouzZivat v uzavienych
prostordch!
UPOZORNENI! Détfi a domdcf
zvifata drZet z dosahu.
UdrZujte dostateény odstup
od horkych &ésti, jinak mdze
jakykoli kontakt vést k t&Zkym
popdlenim.
Noste vzdy kuchyriské
nebo grilovaci rukavice.
PouZivejte rukavice v souladu s
predpisy OOP (ochrana proti
#aru kategorie I, napf. CSN
EN 407).

PouZivejte vzdy grilovaci na&ini

s dlouhymi, Z&ruvzdornymi
rukojefmi.



* Budte vZdy ve stiehu a stdle
sleduijte, co pfesné déldte.
Vyrobek nepouzivejte, pokud
jste nesoustfedéni, unaveni,
nebo pod vlivem drog, alkoho-
lu nebo |é¢iv. Jiz maly moment
nepozornosti pfi pouzivani
vyrobku mize vést k védznym
Orazdm.

* Béhem pouzivéni mize z
nddoby na ohefi odkapévat
Zhavy tuk. Udrzujte dostateény
odstup, protoZe jinak hrozi
nejtéz3i popdleniny.

* VYSTRAHAI Nebezpeéi of-
ravy oxidem uhelnatym. Gril
nepouzivejte v uzavienych mist-
nostech, nybrZ pouze venku!

A .

X X X|$s v
RAAKX-
Nepouzivat rozné v uzavieném
prostoru a/nebo obytném pros-
toru, napf. v domech, stanech,
karavanech, lodich nebo jiném
uzavieném prostoru. Existuje
nebezpedi otravy oxidem uhel-
natym.

A Nebezpedi pozaru!

* Méijte pfipraveny hasici pfistroj
a lékarni¢ku, abyste byli
pfipraveni v pfipadé nehody
nebo pozdru.

* Pfed pouzZitim vyrobek umistéte
na bezpeény, rovny podklad.

* PouZivejte pouze palivo podle
CSN EN 1860-2.

« UPOZORNENI! K zapalovani
&i opétovnému zapalovéni
nepouzivat lih ani benzin!
PouZivat pouze podpalovaée v
souladu s EN 1860-3!

* Palivo zapalujte pouze na
misté chranéném pred vétrem.

* Umistéte vyrobek tak, aby
byl nejméné 1 m od snadno
zdpalnych materidld.

* Nenechdvejte vyrobek bez
dohledu. Nez odstranite po-
pel, ujistéte se, Ze palivo Gplné
vyhotelo a je vychladlé.

* Hoflavé kapaliny nalité na
uhliky, zpUsobuiji silné plo-
meny nebo vybuchy. Nikdy
nepouZivejte zépalnou kapa-
linu, jako je benzin nebo lih.
Nikdy neddveite na uhliky
palivo nasdklé zapalnou kapa-
linou.

Vylouceni
vécnych skod!

* B&hem pouzivdni se mohou
$roubové spoje postupné
uvolnit a ovlivnit stabilitu vyrob-
ku. Dotazeni $roubd kontro-
lujte pfed kaZdym pouzitim.

V pfipadé potieby znovu
utdhnéte viechny $rouby, abys-
te zaijistili pevné usazeni.

* Nikdy si na vyrobek nesedejte
nebo na néj nestoupeite.

* Vyrobek nepouZiveite, po-
kud nékteré dily chybi, jsou
poskozeny & opotiebeny.

* K hadeni paliva nepouZivejte
vodu.

* Kontrolujte vyrobek pred
kazdym pouZitim, zda neni
poskozen nebo opotieben.
Vyrobek smi byt pouzivén pou-
ze v bezvadném stavu!

Montaz

VYSTRAHA!
Ohrozeni zivota!

Vyrobek a obalovy materidl ne-

jsou détské hracky!

* Nedovolte détem, aby si hrély
bez dozoru s obalovym materi-
dlem nebo s malymi dily vyrob-
ku. Existuje nebezpedi ududeni!

Upozornéni: Pro sestaveni

vyrobku potfebujete kfiZovy Srou-

bovdk (neni obsahem dodévky) a

montdzZni ndstroj (11).

* Vyrobek montuijte, jak ukazuji
obr. B - E. Neutahujte vechny
$rouby, dokud nedokonéite
montdz, predejdete tim nezd-
doucimu pnuti materidlu.

Pouzivani

VYSTRAHA!
Nebezpecdi urazu!

Nespravnd manipulace s vyrob-

kem m0ze vést ke zranéni osob a

poskozeni vyrobku.

* Postavte vyrobek na dobfe
pristupnou, rovnou, suchou, ne-
hoflavou a dostateéné stabilni
plochu (napf. beton, podlaha
zem).

* Vyrobek se nesmi pouZivat na
dfevéné podlaze nebo jakékoli
jiné hoflavé odstavné plose.

* Vyrobek nepouZiveijte na stole
nebo jiné podobné pracovni
ploge.

* Udrzujte od vyrobku minimdlni
odstup 1 m ve vdech smérech.

* Nikdy nenoste vyrobek za
zAvés vika, protoze ten by se
mohl ulomit.

* Vyrobek je velmi t&Zky. Noste
ho vzdy ve dvou osobdch.

1. Umistéte podstavec na poza-
dované misto.

Upozornéni: Vyberte pevny,

nehoflavy podklad. Pokud chcete

podstavec umistit na travnik, nej-
prve na pozadované misto poloz-
te dlazebni kostky. Ty poskytnou
bezpeéné stani.

2.Zvednuti zakladni jednotky do
podstavce provadéijte ve dvou.

3.Regulujte pfistup vzduchu
pomoci perforované mfizky u
pfivodu vzduchu (2¢).
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Zapaleni paliva
VYSTRAHA!
Nebezpecdi urazu!

Nesprdvnd manipulace s vyrob-

kem midZe vést ke zranéni osob.

* Vyrobek se velmi zahfeje.

Nikdy se ho pfi provozu ne-
dotykeijte holyma rukama. Pro
grilovéni pouZivejte vhodné
rukavice.

Upozornéni: Pied prvnim

pouzitim omyjte grilovaci rodt (3)

teplou vodou a mirnym mycim

prostredkem.

Upozornéni: Pied prvnim

pouZitim vyrobek rozpalte. Palivo

musi Zhnout alespoi 40 minut.

Upozornéni: Pokrm vkladeijte

pouze tehdy, kdyZ je palivo po-

kryto vrstvou popelal
1. Oteviete viko zékladni jed-
notky (2) a sejméte grilovaci
rost (3).

2.Nasklddejte max. 0,6 kg pali-
va na palivovy rost (4) v nddo-
bé& na ohen (5).

3.Umistéte jeden nebo dva
pevné podpalovade na stéva-
jici vrstvu paliva. Zapalujte je
shora.

4.Zavrete viko zdkladni jednotky

a oteviete odtah koute (2b) a
privod vzduchu (2c).

5.Jakmile je dosaZena poZado-

vand teplota, nastavte odtah
koufe a pFivod vzduchu tak, jak
je to popséno v kapitole ,Regu-
lace teploty”.

6.Vlozte grilovaci rodt a zaénéte

grilovat.

Upozornéni: Grilovaciho rostu

se dotykejte pouze v grilovacich

rukavicich.
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Regulace teploty

UPOZORNENI!
Vylouceni vécnych
skod!

Nespravnd manipulace s vy-

robkem midzZe vést k poskozeni

vyrobku.

* Pfi grilovéni jidla pfi nizké
teploté se ujistujte, Ze si jidlo
uchovavé pozadovanou tep-
lotu. MUzZe trvat nékolik hodin,
nez vyrobek vychladne.

Regulace teploty se provadi pfes
odtah koufe (2b) a pfivod vzdu-
chu (2c) (viz tabulka ,Regulace
teploty”). Cim v&t3i je nastaveni
otvord a &im vice vzduchu mize
proudit do vyrobku, tim vy33i je
teplota uvnitf.

K regulaci teploty grilu musite
redukovat pritok vzduchu. Za tim
U&elem zavirejte odtah koufe a
privod vzduchu.

Pokud odtah koufe a pfivod vzdu-
chu uzavfete Gplné, nepostupuje
dovnitt jiz Z&dny kyslik a palivo
uhasne.

Vnitini teplotu kontrolujte pomoci
teploméru (2a).

Grilovani

VYSTRAHA!
Nebezpedi urazu!

Nespravnd manipulace s vyrob-

kem m0ze vést ke zranéni osob.

* Hrozi nebezpeéi poranéni
vy$lehnutim plamene. Viko
zékladni jednotky neotevirej-
te pfili§ rychle. Nejprve viko
nadzvednéte asi 0 25 mm a
pockejte nékolik sekund, nez
ho Gplné oteviete.

* Vyrobek se velmi zahfeje.
Nikdy se ho pfi provozu ne-
dotykeijte holyma rukama. Pro
grilovéni pouZivejte vhodné
rukavice.

~

UPOZORNEN:I!
Vylouceni
vécnych skod!

Nespravnd manipulace s vy-

robkem mize vést k poskozeni

vyrobku.

* Vyrobek je uZ pfipraven k pou-
Ziti. Vyhnéte se Gpravém pred
pouZitim, jako napf. vypdleni
nebo naneseni vrstvy oleje.

* Vyrobek miZe éasem
ztmavnout. To je zpUsobeno
koufem a pfepalovdnim.

* Neddveijte pokrm na gril prilis
brzy. Na palivu se musi vytvorit
vrstva popela.

Pfi pfimém grilovéni, coz zname-

né pfiprava pokrmu pfimo nad

zdrojem tepla, postupuijte ndsle-
dovné:

Upozornéni: Tato metoda je

vhodnd pro jidla, jejichZ grilovani

trvd méné nez 25 minut (napf.
steaky, kotlety, zelenina).

1. Oteviete odtah koufe a pfivod
vzduchu.

2.Roztopte palivo a polozte grilo-
vaci rost (3).

3.Pokrm poloZte na grilovaci rodt.

4.Zavfete viko zékladni jednot-
ky (2) a oteviete jej pouze pro
otoéeni nebo kontrolu stavu
propeceni. Pro rovnomérné
propeceni otoéte pokrm v polo-
viné doby grilovéni.

5.Pfivod vzduchu regulujte po-
moci odtahu koufe a pfivodu
vzduchu.

Upozorneéni: Piiklady a doby

vafeni najdete v tabulce ,Grilo-

véni”. Tyto uvedené doby vafeni
jsou pouze orientaéni hodnoty.

Doby se mohou lisit podle chuti a

kvality pokrmu.



Pomalé grilovani

VYSTRAHA!
Nebezpecdi Urazu!

Nesprdavnd manipulace s vyrob-

kem mdZe vést ke zranéni osob.

* Hrozi nebezpedi poranéni
vyslehnutim plamene. Viko
zdkladni jednotky neotevirej-
te pfili§ rychle. Nejprve viko
nadzvednéte asi 0 25 mm a
pockejte nékolik sekund, nez
ho Gplné oteviete.

* Vyrobek se velmi zahfeje.
Nikdy se ho pfi provozu ne-
dotykeijte holyma rukama. Pro
grilovéni pouZivejte vhodné
rukavice.

Vyrobek miZete pouZit k poma-

lému grilovéni uréitych potravin.

Priklady a doby grilovéni najdete

v tabulce ,Pomalé grilovéni”. Tyto

uvedené doby vafeni jsou pou-

ze orientaéni hodnoty. Doby se
mohou li$it podle chuti a kvality
pokrmu.

1. Palivo zapalte podle kapitoly
,Pouzivani”, oddil ,Zapdleni
paliva”.

2.Uplné oteviete piivod vzdu-
chu (2c) a viko zdkladni jednot-
ky (2) ponechte asi 10 minut
oteviené. Odtah koufe (2b)
by pfitom mél byt otevien jen
minimdlIné.

3.Roztopte palivo a polozte grilo-
vaci rost (3).

4.Jakmile je dosaZena poZado-
vand teplota, Gplné uzaviete
pfivod vzduchu.

Upozornéni: Vnitini teplotu

kontrolujte pomoci teplomé-

ru (2a).

5.Vlozte pokrm na grilovaci
rodt (3) a zaénéte grilovat.

Uzeni

VYSTRAHA!
Nebezpedi urazu!

Nesprdvnd manipulace s vyrob-

kem mdZe vést ke zranéni osob.

* Hrozi nebezpeéi poranéni
vy$lehnutim plamene. Viko
zékladni jednotky neotevirej-
te pfili§ rychle. Nejprve viko
nadzvednéte asi o 25 mm a
pockejte nékolik sekund, nez
ho Uplné oteviete.

* Vyrobek se velmi zahfeje.
Nikdy se ho pfi provozu ne-
dotykeijte holyma rukama. Pro
grilovéni pouZivejte vhodné
rukavice.

Pro uzeni potiebujete 3tipané

dfevo na uzeni (neni obsahem

dodévky). Pfed pouZitim je navlh-

Cete &irou vodou asi 15 minut.

Pfiklady a doby uzeni najdete v

tabulce ,Uzeni”. Tyto uvedené

doby vafeni jsou pouze orientaé-
ni hodnoty. Doby se mohou li3it
podle chuti a kvality pokrmu.

Pfi uzeni pokrm0 postupujte né-

sledovné:

1. Palivo zapalte podle kapitoly
,Pouzivani”, oddil ,Zapéleni
paliva”.

2.Uplné oteviete piivod vzdu-
chu (2¢) a viko zdkladni jed-
notky (2) ponechte asi 10 min
oteviené. Odtah koute (2b)
by pfitom mél byt otevien jen
minimalné.

3.Roztopte palivo a polozte grilo-

vaci rodt (3).

4.Jakmile je dosaZena poZado-
vand teplota, uzavrete privod
vzduchu natolik, Ze je otevien
jen minimélné, a zavfete odtah
koufe.

Upozornéni: Vnitini teplotu

kontrolujte pomoci teplomé-

ru (2a).

5.Rozsypte §tipané dievo na
uzeni v grilovacich rukavicich
na zhavé palivo.

6.Vlozte pokrm na grilovaci
rost (3) a zaénéte udit.

Suseni

VYSTRAHA!
Nebezpedi urazu!

Nesprdvnd manipulace s vyrob

kem m0zZe vést ke zranéni osob.

* Hrozi nebezpedi poranéni
vyslehnutim plamene. Viko
zdkladni jednotky neotevirej-
te pfili§ rychle. Nejprve viko
nadzvednéte asi 0 25 mm a
pockeijte nékolik sekund, nez
ho Oplné otevrete.

* Vyrobek se velmi zahfeje. Ni-
kdy se ho nedotykeijte holyma
rukama. Pro grilovéni pouzivej-
te vhodné rukavice.

Vyrobek mizete pouZit k poma-

lému suSeni uréitych potravin.

Pfiklady a doby vafeni najdete v

tabulce ,Suseni”. Tyto uvedené

doby vafeni jsou pouze orientaé-
ni hodnoty. Doby se mohou lisit
podle chuti a kvality pokrmu.

1. Palivo zapalte podle kapitoly
,Pouzivani”, oddil ,Zapéleni
paliva”.

2.Uplné ofeviete piivod vzdu-
chu (2¢) a viko zdkladni jed-
notky (2) ponechte asi 10 min
oteviené. Odtah koufe (2b)
by pfitom mél byt otevien jen
minimd&lné.

3.Roztopte palivo a polozte grilo-
vaci rost (3).

4 Jakmile je dosaZena poZado-
vand teplota, uzavrete pfivod
vzduchu natolik, Ze je otevien
jen miniméIné.
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Upozornéni: Vnitini teplotu

kontrolujte pomoci teplomé-

ru (2a).

5.Pokrm polozte na pecici papir
(neni obsahem doddvky) na
grilovaci rodt (3) a zaénéte
susit.

Uskladnéni, Cisténi

VYSTRAHA!
Nebezpecdi urazu!

Nespravnd manipulace s vyrob-

kem m0zZe vést ke zranéni osob.

* Vyrobek se velmi zahfeje. Ni-
kdy se ho nedotykejte holyma
rukama. Pro grilovéni pouzivej-
te vhodné rukavice.

* Pfed kazdym cisténim nechte
vyrobek Oplné vychladnout.

VYSTRAHA!
Nebezpedi pozaru!

Nesprévnd manipulace s vyrob-

kem m0zZe vést ke zranéni osob a

nebezpedi vzniku poZéru.

* Nikdy nevyhazujte horky popel
nebo zbytky dfevéného uhli.
Poékeijte, dokud tyto Gplné
nevychladnou.

UPOZORNEN:I!
Vylouéeni vécnych
skod!

Nesprdvnd manipulace s vy-

robkem mize vést k poskozeni

vyrobku.

* Nikdy neponofujte vyrobek do
vody. Keramika miZe prask-
nout.

* Nepouzivejte agresivni Cistici
prostredky, kartdce s kovovymi
nebo nylonovymi §tétinami,
kovové a ostré predméty na Cis-
téni jako noze, kovové houby
apod. Mize tim dojit k posko-
zeni povrchu.
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* Po grilovdni nikdy nelijte stu-
denou vodu pfimo na palivo,
abyste ho uhasili. Jinak byste
mohli vyrobek poskodit.

* Po kazdém pouZziti vysypte
studeny popel a vyrobek vyéis-
téte.

* Odstrante grilovaci rodt (3) a
dokladné ho oistéte jemnou
mydlovou vodou. Névazné ho
dikladné osuste.

* Odstrarite uhelny rost (4) a vy-
sypte zbyvaijici popel z nddoby
na ohen (5).

* Odstrafite volné usazeniny z
vnéjsi strany vyrobku mokrou
houbou. Vnitfek nedistéte vih-
kym hadfikem, protoze kerami-
ka nasdva jakoukoli tekutinu.

* Pokud vyrobek nepouzivéte,
skladuite jej vzdy suchy a &isty
pfi pokojové teploté.
DULEZITE! K &isténi nikdy
nepouzivejte agresivni Cistici
prostredky.

Pokyny k likvidaci
Y Vyrobek a obalové materié-
& ly likvidujte podle aktudlnich
mistnich predpisd. Uchové-
vejte obalové materidly (jako
napt. féliové sacky) nedostupné
pro déti. O moZnostech likvidace
vyslouzilého vyrobku se informuj-
te u Vadi obecni nebo méstské
sprévy. Vyrobek a obaly likvidujte
ekologicky.

/\. Recyklaéni kéd slouzi ke
D

== znaceni riznych materidld

pro proces opétovného
zhodnoceni (recyklace). Kéd
sestdvd ze symbolu recyklace,
ktery mé odrdzZet proces zhodno-
ceni, a &isla, které oznaduje
materidl.

Pokyny k zaruce a
prubéhu sluzby

Vyrobek byl vyroben s velkou
pééi a za stdlé kontroly. DEL-
TA-SPORT HANDELSKONTOR
GmbH poskytuje koncovym
privatnim zékaznikdm na tento
vyrobek tfi roky zaruky od data
nékupu (zéruéni Ihita) podle
nésleduijici ustanoveni. Zaruka
se tykd pouze vad materidlu a
zdvad ve zpracovdni. Zéruka se
nevztahuje na dily, které podléha-
ii normdlnimu opotfebeni, a proto
je nutné na né pohliZet jako na
rychle opotiebitelné dily (napf.
baterie), a na kiehké dily, napf.
vypinace, akumuldtory nebo dily
vyrobené ze skla.

Ndroky z této zdruky jsou vylou-
Zeny, pokud vyrobek byl pouZi-
vén neodborné nebo nedovo-
lenym zpUsobem nebo nikoli v
rémci stanoveného G&elu uréeni
nebo predpoklddaného rozsahu
pouzivéni nebo nebyla dodrze-
na zaddni v ndvodu k obsluze,
ledaze by koncovy zdkaznik pro-
kdzal, Ze existuje vada materidlu
nebo doslo k chybé ve zpraco-
véni, které nevyplyvaiji z nékteré
vy$e uvedenych okolnosti.
Néroky ze zdruky Ize uplatnit
pouze v rdmci zdruéni lhity po
predloZeni origindIniho poklad-
niho dokladu. Proto si prosim
uschoveite origindl pokladniho
dokladu. Doba zaruky se nepro-
dluZuje pfipadnymi opravami na
zdkladé zaruky, zékonné zéruky
nebo kulance. TotéZ plati také
pro vyménéné a opravené dily.



Pfi reklamacich se prosim obra-
cejte na niZe uvedenou horkou
linku servisu nebo se s némi
spojte e-mailem. Pokud se vyskyt-
ne pfipad reklamace, vyrobek
Vém - dle nasi volby - bezplatné
opravime, vyménime nebo Vém
vrétime kupni cenu. Dal3i prava
ze zdruky nevznikaiji.

Vase zdkonnd préva, zejména
ndroky na zajisténi zruky viéi
konkrétnimu prodeijci, nejsou
touto zdrukou omezena.

IAN: 446354_2307

@ Servis Cesko
Tel. 800 143 873
E-Mail: deltasport@lidl.cz
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Pfehled dob pripravy

Tabulka: Regulace teploty

ZpUsob pfipravy Teplota

Pfivod vzduchu

Odvod koute

Opékani na prudkém ohni | cca 300 - 450 °C

cca 125 - 300 °C

Grilovéni/peéeni

cca 100 - 135 °C

Pomalé grilovani

cca /75 -125 °C

Uzeni

Sudeni cca 50 - 60 °C

JIOHEE
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Tabulka: Grilovani/opékani/peéeni (125 - 300 °C)

Motské produkty (humr, krevety)

az jsou neprohledné a pevné

Mofské produkty (musle, Usttice)

az do otevreni musli

Ryba cca 15 - 20 min.
Vepfovd panenka cca 15 - 30 min.
Kufe (celé) ccal -15h
Jehnééi kyta ccal3 -4h
Sunka cca2-5h
Tabulka: Pomalé grilovani (100 - 135 °C)

Rosténka cca2,5-3h
Trhané vepfové maso cca 9+ h

Kufe (celé) ccal -2h
Veprové Zebirko cca3 -5h
Pecend cca2 -4h
Tabulka: Uzeni (75 - 125 °C)

Hovézi (0,5 kg) cca 20 - 25 min.
Vepiové (0,5 kg) cca 30 - 35 min.
Dribezi (0,5 kg) cca 40 - 45 min.
Ryby (0,5 kg) cca 15 - 25 min.
Zelenina cca 20 min.
Brambory cca 40 min.
Tabulka: Suseni (50 - 60 °C)

Jablka cca5-8h
Bandny (tlousfka kolecek cca 0,5 cm) cca 6 h

Datle cca 10 -20h
Bazalka ccab -8h
Sudené hovézi ccab-8h
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Chyby a opravy

Chyby

PFric¢ina

Reseni

Vyrobek stale zhasina.

Ohefi uvnitf vyrobku nedostéva kyslik.

Ujistéte se, ze odtah koufe (2b) a
privod vzduchu (2c¢) nejsou zcela
uzavfeny. Regulujte pfivod kysliku, jak
je popséno v kapitole ,Pouzivani” v
asti ,Regulace teploty”.

Vyrobek nestoji stabilné.

Vyrobek nebyl sprédvné umistén do
podstavce.

Vlozte zékladni jednotku (2) vyrobku
do podstavce, jak je zndzornéno na
obrdazku D.

Ve vyrobku se vytvofila plisef.

Napt. vlhkost nebo zbytky jidla, které
nebyly odstranény, mohou pfi deldim
nepouzivani vést k tvorbé plisni.

Vyrobek ¢istéte, jak je popsdno v

vvvvvv
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BlahoZeldme!

Svojim ndkupom ste sa rozhodli

pre kvalitny vyrobok. Pred prvym

pouZitim sa s vyrobkom dékladne

obozndmte.

2.\ Pozorne si preditajte

tento navod na pouzi-
vanie.

Vyrobok pouZivaijte len uvede-

nym spésobom a na uvedeny

0&el. Tento ndvod na pouZivanie

si dobre uschovaite. Pri odo-

vzddvani vyrobku tretej osobe

odovzdaijte s vyrobkom aj vietky
podklady.

Obsah balenia/zoznam
dielov (obr. A)

1 x rukovaf (1)
1 x z&kladnd jednotka (2)
1 x teplomer (2a)
1 x dymovod (2b)
1 x privod vzduchu (2¢)
1 x grilovaci raZed (3)
1 x rodt na uhlie (4)
1 x ohnisko (5)
3x zatazend noha (6)
1 x spdjacia podlozka (7)
6 x skrutka (8)
8 x klobUkovd matica (?)
8x podlozka (10)
1 x naradie (11)
1 x ndvod na pouzivanie

Technické Udaje

Hmotnost netto: cca 23 kg

Rozmery: cca 43 x 56,5 x 49 cm

(§xvxh)

Priemer grilovacieho raZfa:

cca 26,5 cm

Palivo: Drevené uhlie/brikety

z dreveného uhlia podla

STN EN 1860-2

Mnozstvo paliva: max. 0,6 kg
Détum vyroby
(mesiac/rok): 12/2023
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Pouzivanie

podla uréenia

Tento vyrobok je uréeny na
pripravu grilovanych jeddl v
exteriéri pre stkromné pouZiva-
nie. Nie je vhodny pre komeréné
U&ely alebo pre pouZivanie ako
ohnisko.

Pouzité symboly a
signalne slova

Vieobecnd vystraznd
znadcka, slUZi na oznadenie
nebezpedenstiev a ohroze-
ni (napr. nebezpedenstva
Zivota, poranenia alebo
pomliazdenial).

VAROVANIE! Toto signdlne
slovo oznaduje ohrozenie s vyso-
kym stupfiom rizika. Ak sa tomuto
ohrozeniu nevyhnete, méZe to
maft za ndsledok smrt alebo faz-
ké poranenie.

UPOZORNENIE! Toto signdlne
slovo oznaduje ohrozenie s niz-
kym stupfiom rizika. Ak sa tomuto
ohrozeniu nevyhnete, méze to
mat za ndsledok vecni $kodu na
vyrobku alebo inom majetku.
Prikazovd znagka, upozor-
(s Auje kazdého pouzivatela
na to, aby si pred pouziva-
nim starostlivo preital
névod na pouZivanie a
poskytol ho vzdy vietkym.

Bezpecnostné pokyny
A Nebezpecenstvo zivota!
* Nikdy nenechdvaite deti bez
dohladu s obalovym mate-
ridlom. Hrozi nebezpeéenstvo
udusenia.
Nebezpecenstvo
poranenia deti!
* Deti sa s vyrobkom nesmg hraf.

Upozornite hlavne deti na to,
Ze vyrobok nie je hracka.

* Dbaijte hlavne na prirodzeny
hraci pud a radosf deti z expe-
rimentovania. Zabréfite situé-
cidm a spdsobom sprdvania,
ktoré nie su uréené pre tento
vyrobok.

* Ak vyrobok nepouzivate, us-
kladnite ho mimo dosahu deti.

A Nebezpedcenstvo
poranenia!

* Napliite vyrobok palivom max
do 0,6 kg.

* Pred kazdym pouzivanim
skontrolujte, &i vyrobok nie je
poskodeny alebo opotrebova-
ny. Vyrobok sa smie pouZivaft
len v bezchybnom stave!

* Pri grilovani nenoste privelmi
Siroké oblecenie, dlhé vlasy si
vzadu zviaZte.

* UPOZORNENIE! Na zapé-
lenie alebo znovu zapdlenie
nepouZivajte lieh alebo benzin!

* UPOZORNENIE! Tento gril je
pocas prevadzky velmi horici
a nesmie sa nim pohybovaf!

* Nepouzivaijte v uzavretych
priestoroch!

* UPOZORNENIE! Deti a domé-
ce zvieratd drzte mimo dosahul

* K hordcim Eastiam udrZujte
dostatoénd vzdialenost, preto-
Ze v opaénom pripade kazdy
kontakt méze viest k najfaziim
popélenindm.

. Vzdy noste rukavice na

grilovanie alebo kuchyn-
ské rukavice. Pouzivaite rukavi-
ce podla usmerneni OOPP
(ochrana pred teplom kategé-
ria Il, napr. STN EN 407)

* PouZivaijte vZdy grilovacie
néradie s dlhymi rukovéafami,
odolnymi voéi teplu.




* Budte vZdy pozorni a vzdy
ddvajte pozor na to, ¢o robite.
Nepouzivajte vyrobok, ak ste
neskoncentrovani alebo una-
veni prip. ak ste pod vplyvom
drog, alkoholu alebo liekov. Uz
aj kréatky okamih nepozornosti
pri pouZivani vyrobku méze
viest k véZnym poraneniam.

* Pocas pouzivania méze z
ohniska kvapkat horuci tuk.
Udrzujte dostatony odstup,
pretoZe v opaénom pripade
hrozia popdleniny najtaziieho
stupna.

* VAROVANIE! Nebezpeéenstvo
otravy kysli¢nikom uholnatym.
Gril nepouZivaijte z uzavretych
priestoroch, ale len v exteriéril

- ARSI AR

Nepouzivaijte gril v uzavretych
a/alebo obyvatelnych priesto-
roch, napr. budovdch, stanoch,
obytnych privesoch, karava-
noch, &lnoch. Hrozi nebez-
pecenstvo otravy kysliénikom
uholnatym.

A Nebezpecenstvo

poziaru!

* Maite pripraveny hasiaci
pristroj a lekdrni¢ku, aby ste v
pripade ndhody alebo poZiaru
boli pripraveni.

* Vyrobok pred pouzZivanim
poloZte na bezpecény, rovny
podklad.

* PouZivajte len palivo podla
STN EN 1860-2.

e UPOZORNENIE! Na zapé-
lenie alebo znovu zapdlenie
nepouZivajte lieh alebo benzin!
PouZivajte len podpalovaée
podla STN EN 1830-3.

* Palivo zapaluijte len v priesto-
roch chrénenych pred vetrom.

* Vyrobok postavte tak, aby bol
vzdialeny od [ahko zdpalnych
materidlov minimdlne 1 m.

* Vyrobok nenechévajte bez do-
zoru. Zaistite, aby bolo palivo
Uplne vypdlené a vychladené
skér, neZ odstrdnite popol.

* Z4palné tekutiny, ktoré sa
naleju do Ziary, vytvoria ostré
plamene alebo vzplanutia.
Nikdy nepouZivaite tekutiny
na zapalovanie ako benzin
alebo lieh. Na Ziar neddvaite
palivo napustené tekutinou na
zapalovanie.

Zabranenie vecnym
skodam!

* Pocas pouzivania sa mbzu
skrutkové spoje postupne
uvolnif a stabilita vyrobku sa
méze zhorsit. Pred kazdym
pouZivanim skontrolujte
pevnost skrutiek. V pripade
potreby vietky skrutky edte raz
dotiahnite, aby ste zabezpecili
pevnost skrutiek.

* Nikdy si nesadajte a ani
nestipajte na vyrobok.

* Vyrobok nepouZivaijte, ked
chybaji diely, si poskodené
alebo opotrebené.

* Na uhasenie paliva
nepouZivajte vodu.

* Pred kazdym pouzZivanim
skontrolujte, &i vyrobok nie
je poskodeny alebo opot-
rebovany. Vyrobok sa smie
pouZivat len v bezchybnom
stavel!

Montaz

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo
Zivota!

Vyrobok a obalovy materidl nie

sU detskou hrackoul!

* Nenechdvajte deti hraf sa bez
dohladu s obalovym materi-
élom alebo malymi dielmi vy-
robku. Hrozi nebezpeéenstvo
udusenial

Poznamka: Na montéz potre-
bujete krizovy skrutkovaé (nie je
si&asfou balenia) ako aj ndra-
die (11).
* Vyrobok zmontujte podla
obr. B - E. Vsetky skrutky pev-
ne utiahnite az po ukon&eni
montdze, aby ste tak zabrdnili
neZelanym napdtiam materidlu.

Pouzivanie

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo
poranenia!

Neodborné manipulécia s vyrob-
kom méZe viest k poraneniam
osdb ako aj poskodeniam vyrobku.
* Vyrobok postavte na dobre
pristupny, rovn, suchy, teplu-
vzdornd, nehorlavi a dosta-
toéne stabilnd plochu (napr.
beténovd podlaha, zem).

* Vyrobok sa nesmie nikdy
pouzivaf na drevenej podlahe
alebo inom horlavom stojisku.

* Vyrobok nepouzivaite na stole
alebo inej podobnej pracovnej
ploche.

* K vyrobku udrZujte minimélny
odstup T m vo vietkych sme-
roch.

* Vyrobok nikdy nenoste za
zdves, pretoZe ten by sa mohol
zlomit.

* Vyrobok je velmi fazky. Nosif
ho musia vZdy dve osoby.
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1. Podstavec postavte na Zelané
miesto.

Poznamka: Zvolte pevny,

nehorlavy podklad. Ak chcete

postavif podstavec na trévnik, po-

loZte najskér na vybrané miesto

dlazdice. Tieto zabezpecia bez-

pecnl poziciu.

2.Vo dvoijici nadvihnite zakladni
jednotku do podstavca.

3.Vstup vzduchu regulujte pomo-
cou perforovanej mriezky na
privode vzduchu (2c¢).

Zapalenie paliva
VAROVANIE!

Nebezpecenstvo
poranenia!

Neodbornd manipulécia s vyrob-
kom méze viest k poraneniam
osdb.

* Vyrobok bude velmi horici.
Poéas prevadzky sa ho nikdy
nedotykaijte holymi rukami.
PouzZivajte vhodné rukavice na
grilovanie.

Poznamka: Pred prvym pouZi-

vanim umyte grilovaci razen (3)

teplou vodou a jemnym prostried-

kom na umyvanie.

Poznamka: Pred prvym pouZi-

vanim vyrobok vyhreite. Palivo sa

musi Zeravit najmenej 40 min(t.

Poznamka: Jedlo na grilovanie

poloZte aZ vtedy, ked' je palivo

pokryté vrstvou popolal

1. Otvorte veko zdkladnej jed-
notky (2) a zlozte grilovaci
razef (3).

2.Rozvrstvite max 0,6 kg pali-
va na palivovom roste (4) v
ohnisku (5).

3.Polozte jeden alebo dva tuhé
podpalovade na existujicu vrs-
tvu paliva. Tito zapdlte zhora.

4. Zatvorte veko zdkladnej jednot-
ky a otvorte dymovod (2b) ako
aj privod vzduchu (2¢).
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5.Ked sa dosiahne Zeland teplo-
ta, nastavte dymovod a privod
vzduchu podla popisu v kapi-
tole ,Reguldcia teploty”.

6.Vlozte grilovaci razefi a zaéni-
te s grilovanim.

Poznamka: Grilovaci razef

chytajte len s rukavicami na grilo-

vanie.

Regulacia teploty
UPOZORNENIE!
Zabranenie vecnym
skodam!

Neodbornd manipulécia s vyrob-

kom méze viest k poskodeniam

vyrobku.

* Pri duseni potravin pri nizkej
teplote ddvajte pozor na to,
aby vyrobok zachoval Zeland
teplotu. MéZe to trvaf niekolko
hodin, kym sa vyrobok schladi.

Regulécia teploty sa realizuje po-

mocou dymovodu (2b) a privodu

vzduchu (2c) (vid tabulku ,Re-
guldcia teploty”). Cim s6 otvory
vzduchu méze pridif do vyrobku,

o to vysSia je teplota vo vnUtri.

Pre reguldciu teploty grilovania

sa musi redukovaf prietok vzdu-

chu. K tomu zatvorte dymovod a

privod vzduchu.

Ked' Uplne zatvorite dymovod a

privod vzduchu, nedostane sa do

vnitra kyslik a palivo zhasne.

Vnutorng teplotu kontrolujte po-

mocou teplomeru (2a).

Grilovanie

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo
poranenia!
Neodbornd manipuldcia s vyrob-
kom méZe viest k poraneniam osdb.

* Kvéli moZnému ostrému plame-
Au vznikd nebezpedenstvo pora-
nenia. Veko zdkladnej jednotky
neotvdraite prili§ rychlo. Veko
najskér nadvihnite len o cca
25 mm a pockajte niekolko
sekdnd, kym ho celkom otvorite.

* Vyrobok bude velmi horici.
Poéas prevddzky sa ho nikdy
nedotykaite holymi rukami.
PouZivajte vhodné rukavice na
grilovanie.

UPOZORNENIE!
Zabranenie vecnym
skodam!

Neodbornd manipuldcia s vyrob-

kom méze viest k poskodeniam

vyrobku.

* Vyrobok je priamo pripraveny
k pouZivaniu. Vyhnite sa pred-
priprave, ako napr. vypdlenie
alebo nanesenie oleja.

+ Casom mdze vyrobok stmav-
ndt. Je to spdsobené dymom a
spdleninami.

* Jedlo na grilovanie neddvaijte
priskoro. Na palive musi byf
vytvorend vrstva popola.

Pre priame grilovanie, pod &im

rozumieme pecenie jedla na

grilovanie priamo nad zdrojom
tepla, postupuijte nasledovne:

Poznamka: Tato metéda je

vhodnd pre jedld, ktoré potrebuiji

na peéenie menej ako 25 mindt

(napr. steaky, kotlety, zeleninal).

1. Otvorte dymovod a privod
vzduchu.

2.RozzZeravte palivo a vlozte
grilovaci razen (3).

3.Jedlo na grilovanie polozte na
grilovaci razen.

4. Zatvorte veko zékladnej jed-
notky (2) a otvorte ho len na
obracanie alebo na kontrolu
stavu pecenia. Pre rovnomerne
prepelenie obrdfte grilované
jedlo po polovici doby peéenia.



5.Vstup vzduchu regulujte po-
mocou dymovodu a privodu
vzduchu.

Poznamka: Pozrite si tabulku

,Grilovanie”, aby ste z nej zistili

priklady a doby peéenia. Tieto

uvedené doby peéenia st viak

len orientaéné hodnoty. Podla

chute a kvality jedla na grilovanie

sa doby mézu lisif.

Pomalé pecenie

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo
poranenia!

Neodbornd manipulécia s vyrob-
kom méze viest k poraneniam
osdb.

* Kvéli moznému ostrému plame-
Au hrozi nebezpedenstvo pora-
nenia. Veko zdkladnej jednotky
neotvdraijte prili§ rychlo. Veko
najskér nadvihnite len o cca
25 mm a pockaite niekolko se-
kind, kym ho celkom otvorite.

* Vyrobok bude velmi horici.
Polas prevadzky sa ho nikdy
nedotykajte holymi rukami.
PouzZivajte vhodné rukavice na
grilovanie.

S vyrobkom mézete urcité potravi-
ny piect pomaly. Pozrite si tabulku
,Pomalé pecenie”, aby ste z nej
zistili priklady a doby pecenia. Tie-
to uvedené doby pedenia su viak
len orientaéné hodnoty. Podla
chute a kvality jedla na grilovanie
sa doby mézu |isif.

1. Zapélte palivo podla kapitoly
,Pouzivanie”, odsek ,Zapdle-
nie paliva”.

2.Privod vzduchu (2c¢) dplne
otvorte a veko zdkladnej jed-
notky (2) nechajte na cca 10
minGt otvorené. Dymovod (2b)
by mal byt pritom otvoreny len
minimdlne.

3.RozZeravte palivo a vlozte
grilovaci razef (3).

4.Ked sa dosiahne Zeland
teplota, privod vzduchu Gplne
zatvorte.

Poznamka: Vnitorng teplotu od-

Citajte pomocou teplomeru (2a).
5.Vlozte na grilovaci razen (3) a
zaénite s grilovanim.
Udenie
VAROVANIE!
Nebezpecenstvo
poranenia!

Neodbornd manipulécia s vyrob-
kom mdZe viest k poraneniam
osdb.

* Kvéli moznému ostrému plame-
fAu hrozi nebezpedenstvo pora-
nenia. Veko zdkladnej jednotky
neotvdrajte prili§ rychlo. Veko
najskér nadvihnite len o cca
25 mm a pockajte niekolko se-
kind, kym ho celkom otvorite.

* Vyrobok bude velmi horici.
Polas prevédzky sa ho nikdy
nedotykajte holymi rukami.
PouzZivajte vhodné rukavice na
grilovanie.

Na ddenie potrebujete struzliny
na Udenie (nie sU si&asfou ba-
lenia). Tieto pred pouzivanim
navlhéite na cca 15 mindt &istou
vodou. Pozrite si tabulku ,Ude-
nie”, aby ste z nej zistili priklady
a doby peéenia. Tieto uvedené
doby pecenia si viak len orien-
taéné hodnoty. Podl'a chute a
kvality jedla na grilovanie sa
doby mézu liit.

Pre Gdenie jedla postupuijte nasle-

dovne:

1. Zapdlte palivo podla kapitoly
,PouZivanie”, odsek ,Zapdle-
nie paliva”.

2.Privod vzduchu (2¢) dplne
otvorte a veko zdkladnej jed-
notky (2) nechaijte na cca 10
minGt otvorené. Dymovod (2b)
by mal byt pritom otvoreny len
minimdlne.

3.RozZeravte palivo a vloZte
grilovaci razef (3).
4.Ked sa dosiahne Zelané tep-
lota, zatvorte privod vzduchu
natolko, aby bol otvoreny len
minimélne a zatvorte dymovod.
Poznamka: Vnitornd teplotu
odéitajte pomocou teplome-
ru (2a).
5.Struzliny na Gdenie nasypte
pomocou rukavic na grilovanie
nad horice palivo.
6.Jedlo na grilovanie polozte na
grilovaci razen (3) a zaénite s
ddenim.
Susenie
VAROVANIE!
Nebezpecenstvo
poranenia!

Neodbornd manipulécia s vyrob-
kom méze viest k poraneniam
osdb.

* Kvéli moznému ostrému plame-
v hrozi nebezpedenstvo pora-
nenia. Veko zdkladnej jednotky
neotvdraijte prili§ rychlo. Veko
najskdr nadvihnite len o cca
25 mm a pockaite niekolko se-
kdnd, kym ho celkom otvorite.

* Vyrobok bude velmi horici.
Nikdy sa ho nedotykajte holy-
mi rukami. PouZivajte vhodné
rukavice na grilovanie.

S vyrobkom mézZete uréité potra-
viny pomaly susit. Pozrite si tabul-
ku ,Susenie”, aby ste z nej zistili
priklady a doby pecenia. Tieto
uvedené doby pedenia s viak
len orientaéné hodnoty. Podl'a
chute a kvality jedla na grilovanie
sa doby méZu lisif.
1. Zapdlte palivo podla kapitoly
,Pouzivanie”, odsek ,Zapdle-
nie paliva”.
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2.Privod vzduchu (2c¢) dplne
otvorte a veko zdkladnej jed-
notky (2) nechajte na cca 10
minGt otvorené. Dymovod (2b)
by mal byt pritom otvoreny len
minimdlne.

3.RozzZeravte palivo a vlozte
grilovaci razef (3).

4.Ked sa dosiahne zeland tep-
lota, zatvorte privod vzduchu
natol'ko, aby bol otvoreny len
minimdlne.

Poznamka: Vnitorng teplotu

odéitajte pomocou teplome-

ru (2a).

5.Jedlo na grilovanie poloZte na
kus papiera na peéenie (nie je
suCasfou balenia) na grilovaci
razen (3) a zalnite so sudenim.

Skladovanie, éistenie

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo
poranenia!

Neodbornd manipuldcia s vyrob-
kom méZe viest k poraneniam
osdb.

* Vyrobok bude velmi horici.
Nikdy sa ho nedotykaijte holy-
mi rukami. PouZivaijte vhodné
rukavice na grilovanie.

* Vyrobok po vy¢isteni nechajte
dékladne ususit.

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo
poziaru!
Neodbornd manipuldcia s vyrob-
kom a jeho palivom méze viest k
poraneniam oséb ako aj k nebez-
pecenstvu poziaru.
* Nikdy neodstrafiujte horici po-
pol alebo zvysky uhlikov. Pockaij-
te, kym Gplne nevychladne.
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UPOZORNENIE!
Zabranenie vecnym
skodam!

Neodbornd manipuldcia s vyrob-

kom méZe viest k poskodeniam

vyrobku.

* Vyrobok nikdy nepondraite
do vody. Keramika sa méze
rozbit.

* Nepouzivajte agresivne Cistia-
ce prostriedky, kefy s kovovymi
alebo nylonovymi stetinami,
kovové alebo ostré predmety
na distenie ako ndz, kovové
$pongie a. i. Mohli by ste nimi
poskodit povrch.

* Po grilovani nikdy nelejte stu-
dend vodu priamo na palivo,
aby ste ho uhasili. V opaénom
pripade by ste mohli po3kodif
vyrobok.

* Zlikvidujte studeny popol a
vyrobok po kazdom pouZivani
vycistite.

* Zlozte grilovaci razef (3) a
dékladne ho vy¢istite jemnou
splachovacou vodou. Nako-
niec ho dékladne vysuste.

e Odstrdnte rost na uhlie (4)

a zvysky popola vytraste z
ohniska (5).

» Odstrante vol'né usadeniny na
vyrobku zvonku mokrou $pon-
giou. Vzdaijte sa vlhkého &iste-
nia vo vnitri, pretoZe keramika
nasaje kazdy tekutinu.

* Pri nepouzivani skladujte
vyrobok vZdy suchy a &isty pri
izbovej teplote.

DOLEZITE! Vyrobok nikdy
necistite ostrymi Cistiacimi pro-
striedkami.

Pokyny k likvidacii

52 Vyrobok a obalovy materidl
& zlikvidujte podla aktudlnych

miestnych predpisov. Obalo-

vy materidl (ako napr. féliové
vreckd) uschovajte mimo dosahu
deti. Dalsie informdcie o moznos-
tiach likvidécie zastaraného
yrobku dostanete na svojej
obecnej alebo mestskej sprave.
Vyrobok a obal zlikvidujte ekolo-
gicky.

/. Recyklaény kéd slozi na

L:: oznacenie réznych materié-

lov za G¢elom vrétenia do

kolobehu opé&tovného pouzivania
(recykldcia). Kéd pozostava z
recyklaéného symbolu pre zobro-
zenie kolobehu opdtovného
pouzivania a &isla, ktoré oznadu-
je materidl.

Pokyny k zaruke a
priebehu servisu

Vyrobok bol vyrobeny velmi
starostlivo a pod stalou kontrolou.
Na tento vyrobok poskytuje DEL-
TA-SPORT HANDELSKONTOR
GmbH stkromnym koncovym
uZivatel'om trojroénd zdruku odo
dia kipy (zdruéné lehota) po
splneni nasledovnych podmie-
nok. Zaruka plati len na chyby
materidlu a spracovania. Zdruka
sa netyka dielov, ktoré podliehajd
beZnému opotrebeniu a preto ich
mozno povaZovaf za opotrebi-
telné diely (napr. batérie), ako qj
krehkych dielov, napr. vypinaée,
akumulétory alebo diely, ktoré sG
vyrobené zo skla.



Ndroky z tejto zaruky zanikaijg,
ked' sa vyrobok pouzival neod-
borne alebo nesprévne, mimo
uréenia na pouzivanie alebo
uréeného rozsahu pouZivania
alebo neboli dodrzané pokyny
ndvodu na obsluhu, s vynimkou,
Ze koncovy vZivatel preukdze,
ze ide o chybu materidlu alebo
spracovania, ktord nebola spéso-
bend niektorou z hore uvedenych
okolnosti.

Zéaruku je mozné uplatnit len
podas zdruénej lehoty po pred-
loZeni origindlu pokladniéného
dokladu. Origindl pokladniéného
dokladu preto prosim uschovaite.
Zé&ruénd doba sa kvéli pripad-
nym zdruénym opravam, zékon-
nej zruke alebo ako obchodné
gesto nepred|Zuje. Plati to aj pre
vymenené a opravené diely.

Pri reklamdcidch sa prosim
najskér obrdfte na dole uvedend
Service-Hotline alebo sa s nami
spojte prostrednictvom e-mailu.
Ak sa jednd o zdruény pripad,
vyrobok - podla nasej volby -
bezplatne opravime, vymenime
alebo vrétime kipnu cenu. Daliie
prdva zo zdruky nevyplyvaijo.
Vase zdkonné prava, hlavne
néroky na zdruéné plnenie vodi
prislu§nému predajcovi, nie so
touto zdrukou obmedzené.

|IAN: 446354_2307

@ Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-Mail: deltasport@lidl.sk
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Prehl'ad dob pecenia

Tabul'ka: Regulacia teploty

Spdsob pripravy Teplota

Privod vzduchu

Dymovod

cca 300 - 450 °C

Opecenie

cca 125 - 300°C

Grilovanie/smazenie

cca 100 - 135 °C

Pomalé grilovanie

Udenie cca/75-125°C

Sudenie cca 50 - 60 °C

JIOHEE

£9|D|9|@9| &9

Tabul'ka: Grilovanie/pedenie/smazenie (125 - 300 °C)

Morské plody (homdr, krevety)

kym nie sU nepriehl'adné a tuhé

Morské plody (musle, ustrice)

kym sa musle neotvoria

Ryba cca 15 - 20 min.
Brav&ova svieckovica cca 15 - 30 min.
Kuréa (celé) ccal-1,5h
Jahhacie stehno ccal3-4h
Sunka cca2-5h
Tabul'ka: Pomalé peéenie (100 - 135 °C)

Vysoké rebro (Prime Rib) cca2,5-3h
Pulled Pork cca9+h

Kuréa (celé) ccal-2h
Bravcové rebierka (Spareribs) cca3-5h
Pecienka cca2-4h
Tabul'ka: Udenie (75 - 125 °C)

Hovadzie (0,5 kg) cca 20 - 25 min.
Bravcové (0,5 kg) cca 30 - 35 min.
Hydina (0,5 kg) cca 40 - 45 min.
Ryba (0,5 kg) cca 15 - 25 min.
Zelenina cca 20 min.
Zemiaky cca 40 min.
Tabul'ka: Susenie (50 - 60 °(C)

Jablka cca5-8h
Bandny (hribka plétkov cca 0,5 cm) cca 6 h

Datle cca 10-20h
Bazalka cca6-8h

Beef Jerky cca6-8h
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Zavady a odstranenie

Zavada

Pric¢ina

Riesenie

Vyrobok stéle vypadéva.

Ohefi vo vnitri vyrobku nedostéva

kyslik.

Uistite sa, Ze dymovod (2b) a privod
vzduchu (2¢) nie sd Uplne zatvorené.
Regulujte privod kyslika podl'a popisu v
kapitole ,Pouzivanie” odsek ,Regulécia
teploty”.

Vyrobok nestoji pevne.

Vyrobok nebol sprévne postaveny do
podstavca.

Z&kladnd jednotku (2) vyrobku nasadte
do podstavca podla obrazka D.

Vo vyrobku sa vytvorila plesef.

Pri dlh§om nepouzivani kvéli napr.
vlhkosti vzduchu alebo neodstranenym
zvydkom jedla méze dojst k tvorbe
plesne.

Vyrobok vy<istite podla popisu v
kapitole ,Skladovanie, istenie”.
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