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Liste der verwendeten Piktogramme/Symbole

GEFAHR! - Bezeichnet eine Gefahr
mit hohem Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, den Tod oder eine
schwere Verletzung zur Folge hat (z. B.
Erstickungsgefahr)

Wechselstrom/-spannung

WARNUNG! - Bezeichnet eine
Gefahr mit mittlerem Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den Tod
oder eine schwere Verletzung zur Folge
haben kann (z. B. Stromschlagrisiko)

Hertz (Netzfrequenz)

VORSICHT! - Bezeichnet eine Gefahr
mit niedrigem Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, eine leichte bis
méBige Verletzung zur Folge haben
kann (z. B. Verbrishungsgefahr)

Watt

ACHTUNG! - Warnt vor méglichen
Sachschdden (z. B. Kurzschlussrisiko)

Lassen Sie Kinder niemals unbeauf-
sichtigt mit Verpackungsmaterial oder
dem Produkt.

INFO: Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Info” bietet weitere
nijtzliche Informationen.

D|=| =

Der Frittierkorb |11 ist spilmaschinen-
geeignet.

Gefahr - Risiko eines Stromschlags!

<]

Lebensmittelecht
Dieses Produkt hat keine negativen
Auswirkungen auf Geschmack oder

Geruch.

P D>eb b b P

VORSICHT: HeiBe Oberflache!
Die Oberfléchen kénnen wahrend des
Gebrauchs heify werden.

o

Sicherheitshinweise
Handlungsanweisungen

(@)
m

Das CE-Zeichen bestétigt Konformitét
mit den fir das Produkt zutreffenden
EU-Richtlinien.

6

DE/AT/CH




MINI-FRITTEUSE

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres neuen
Produkts. Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Die Bedienungsanleitung ist
Teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit

allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen
Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts
an Dritte mit aus.

@ BestimmungsgemadBer
Gebrauch

B Das Produkt ist zum Garen von Lebensmitteln
in heiBem Ol bei einer Temperatur bis maximal
190 °C vorgesehen.

B Das Produkt ist ausschlieBlich fir den
Gebrauch in privaten Haushalten bestimmt.
Das Produkt ist nicht fir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

B Verwendungszwecke, die nicht in der
Bedienungsanleitung genannt werden,
kénnen das Produkt beschédigen oder
schwerwiegende Verletzungen verursachen.

B Der Hersteller {bernimmt keine Haftung
fir Schéden aufgrund unsachgeméBer
Verwendung.

@ Lieferumfang

Uberprifen Sie nach dem Auspacken des
Produkts, ob die Lieferung vollstéindig ist und
alle Teile in ordnungsgemédfiem Zustand sind.
Entfernen Sie vor der Verwendung sémtliche
Verpackungsmaterialien.

Mini-Fritteuse
Deckel
Frittierkorb

Griff (Frittierkorb)

Kurzanleitung

—_— —m

@ Liste der Teile

(Abb. A)

Metallfilter

Frittierbehdilter

Griff

Anschlussleitung mit Netzstecker
Temperaturregler
Kontrollleuchte POWER (rot)
Kontrollleuchte READY (griin)
Ein-/Aus-Schalter (1/0)
Deckelentriegelungstaste

0| Griff (Frittierkorb)
2

1
2
8
4
5
o)
7
8
9
1

—

1| Frittierkorb

[12) Deckel

® Technische Daten
Eingangsspannung: | 220-240 V~, 50-60 Hz
Bemessungsleistung: | 840 W
Kapazitdt:
- Fir Speises|: ca. 1,2 Liter bis zur
MAX-Markierung
- Frittierkorb: ca. 1 Liter
Allgemeine

A

MACHEN SIE SICH VOR DER
BENUTZUNG DES PRODUKTES
MIT ALLEN SICHERHEITS- UND
BEDIENHINWEISEN VERTRAUT!
WENN SIE DIESES PRODUKT
AN ANDERE WEITERGEBEN,
GEBEN SIE AUCH ALLE
DOKUMENTE WEITER!

Sicherheitshinweise

DE/AT/CH

7



Im Falle von Schéden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser
Bedienungsanleitung erlischt

lhr Garantieanspruch! Fir
Folgeschaden wird keine Haftung
tbernommen! Im Falle von

Sach- oder Personenschéaden
aufgrund einer unsachgemafBen
Benutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird keine
Haftung tbernommen!

Kinder und Personen mit
Einschrankungen

AWARNUNG! LEBENS-
GEFAHR UND UNFALL-
GEFAHR FUR SAUGLINGE
UND KINDER!

Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Verpackungsmaterial
unbeaufsichtigt. Das Ver-
packungsmaterial stellt eine
Erstickungsgefahr dar.

Kinder unterschatzen die damit
verbundenen Gefahren héaufig.
Halten Sie Kinder stets von
Verpackungsmaterialien fern.

AWARNUNG! Dieses Produkt
ist kein Spielzeug fir Kinder!
Kinder sind sich der Gefahren
im Umgang mit elektrischen
Produkten nicht bewusst.

8 DE/AT/CH

m Dieses Produkt darf nicht von

Kindern im Alter zwischen O und
8 Jahren benutzt werden. Dieses
Produkt kann von Kindern ab

8 Jahren und dariiber benutzt
werden, wenn sie stdndig
beaufsichtigt werden.

Dieses Produkt kann von
Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder beziiglich
des sicheren Gebrauchs des
Produkts unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.
Das Produkt und seine
Anschlussleitung sind von
Kindern jinger als 8 Jahre
fernzuhalten.

Die Reinigung und die Wartung
durch den Benutzer diirfen nicht
durch Kinder vorgenommen
werden.

Kinder sollten beaufsichtigt
werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Produkt
spielen.



AWARNUNG! Bewahren Sie
das Produkt auBerhalb der
Reichweite von kleinen Kindern
auf, insbesondere wahrend
des Gebrauchs und der
Abkihlphase.

® Kochgerdte sollten in einer
stabilen Lage mit den Hand-
griffen (sofern vorhanden)
aufgestellt werden, um das
Verschitten der heif’en
Flussigkeit zu vermeiden.

AWARNUNG! Stromschlag-
risiko!

® Versuchen Sie nicht, das Produkt
selbststéndig zu reparieren. Im
Fall einer Fehlfunktion dirfen
Reparaturen ausschlieBlich
von qualifiziertem Personal
durchgefihrt werden.

® Tauchen Sie die elektrischen
Komponenten des Produkts
nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten. Halten Sie das
Produkt niemals unter flieBendes
Wasser.

® Verwenden Sie niemals ein
beschadigtes Produkt. Trennen
Sie das Produkt vom Stromnetz
und wenden Sie sich an lhren
Fachhéndler, wenn das Produkt
beschadigt ist.

® Stellen Sie das Produkt nicht in
der Nahe eines Waschbeckens
oder in Feuchtrdumen auf.

® Bevor Sie das Produkt an das
Stromnetz anschlief3en, iber-
prifen Sie, ob die Spannung
und Stromstérke mit den
Angaben auf dem Typenschild
des Produkts Gbereinstimmen.

® Schlieflen Sie das Produkt nur
an eine geerdete Steckdose an.
Achten Sie immer darauf, dass
der Netzstecker richtig in die
Steckdose eingesteckt ist.

B Die Anschlussleitung mit
Netzstecker darf nicht mit den
heiBen Teilen des Produkts in
Berihrung kommen.

® Um eine Beschadigung der
Anschlussleitung zu vermeiden,
durfen Sie sie nicht quetschen,
biegen oder an scharfen Kanten
scheuern.

® Halten Sie die Anschlussleitung
von heif’en Oberflachen und
offenen Flammen fern.

® Verlegen Sie die Anschluss-
leitung so, dass kein ungewolltes
Ziehen oder Stolpern méglich
ist.

DE/AT/CH 9



B Wenn die Anschlussleitung u
beschadigt ist, muss sie durch
den Hersteller, seinen Kunden-
dienst oder dhnlich qualifizierte
Personen ersetzt werden, um
eine Gefdhrdung zu vermeiden.

® Ziehen Sie am Netzsteckerund ™
nicht an der Anschlussleitung
selbst, um das Produkt vom
Stromnetz zu trennen.

B Wickeln Sie die Anschlussleitung
nicht um das Produkt. SchlieBen ™
Sie den Netzstecker an eine
leicht erreichbare Steckdose an,
damit im Notfall der Netzstecker
sofort gezogen werden kann. u

® Dieses Produkt ist nicht fir den
Betrieb mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem separaten
Fernbedienungssystem vorge- u
sehen.

® Bedienen Sie das Produkt nicht
mit nassen Handen. Beriihren
Sie das Produkt nicht mit nassen
Handen.

AWARNUNG!
Verbrennungsrisiko!

® Halten Sie Kinder und Haustiere
von dem Produkt fern, wéahrend
es in Betrieb ist oder abkihlt. =
Die zuganglichen Teile sind

heif3. =
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Berihren Sie folgende Teile
nicht, wéhrend das Produkt in
Betrieb ist:

- das Innere des Frittierbehdalters
- den Deckel

- das Gehduse des Produkts
Waéhrend des Frittierens entsteht
heiBer Dampf. Der Dampf

wird durch den Metallfilter
freigesetzt. Halten Sie einen
sicheren Abstand zum Dampf.
HeiBes Ol fihrt zu schweren
Verbrennungen, da es
wesentlich heifBer ist als
kochendes Wasser.

Wenn Wasser in das heife Ol
tropft, fihrt dies zu Spritzern.
Lassen Sie niemals Wasser in
das heiBe Ol tropfen.

Der Frittierkorb und das
Frittiergut missen trocken

sein, wenn sie in das heife Ol
gegeben werden. Insbesondere
bei tiefgefrorenen Lebensmitteln
sollte jegliches Eis oder
Schmelzwasser entfernt werden.
Das Produkt muss vor der
Verwendung trocken sein, um
eine Explosion zu vermeiden.
Bedienen Sie das Produkt nur
mit trockenen Hénden.
Vermeiden Sie den Kontakt

mit dem heiBen Ol, um
Verletzungen zu vermeiden.



M Bewegen Sie das Produkt
niemals, wenn es in Betrieb oder
mit heiBem Ol gefllt ist.

AWARNUNG! Brandrisiko!

® Stellen Sie das Produkt nicht
in der Ndhe von brennbaren
Materialien (z. B. Gardinen,
Tischdecken) auf.

® Um eine Uberhitzung zu ver-
meiden, darf das Produkt
wdhrend des Betriebs nicht
abgedeckt werden.

® Wenn Sie Rauch oder unge-
wohnliche Gerdusche bemerken,
trennen Sie das Produkt sofort
vom Stromnetz. Lassen Sie das
Produkt vor der weiteren Ver-
wendung von einem Fachmann
Uberprifen.

® |m Falle eines Brandes ziehen
Sie den Netzstecker aus
der Steckdose. Ergreifen Sie
geeignete Mafnahmen zur
Brandbekampfung.

® Decken Sie die Liftungs-
6ffnungen des Produkts nicht
ab. Stellen Sie sicher, dass das
Produkt ausreichend beliftet ist.
Stellen Sie das Produkt nach
dem Gebrauch nicht in einen
Schrank.

M Legen Sie keine Gegenstande
auf das Produkt.

Halten Sie einen Abstand von
mindestens 50 cm zu anderen
Gegenstdnden ein, um ein Feuer
zu vermeiden.

Aufstellhinweise

Benutzen Sie die Griffe [3],

um das Produkt in eine stabile
Position zu bringen.

Stellen Sie das Produkt nicht
direkt unter einer Steckdose auf.
Stellen Sie das Produkt nicht auf
Kochplatten (Gas, Elektro, Kohle
usw.) auf.

Betreiben Sie das Produkt immer
auf einer ebenen, stabilen,
hitzebestdndigen und sauberen
Oberflache.

Nach dem Frittieren: Lassen

Sie das Produkt mindestens

2 Stunden abkiihlen, bevor Sie:
- das Produkt transportieren

- den Frittierbehalter leeren

- das Produkt reinigen

Betrieb

Berihren Sie niemals das Innere
des Frittierbehdalters, den Deckel
und das Gehduse des Produkts,
wdhrend es in Betrieb ist.
Verwenden Sie zum Frittieren
von Speisen immer den Frittier-

korb.

B Lassen Sie das Produkt niemals

unbeaufsichtigt, wahrend es in
Gebrauch ist.

DE/AT/CH 11



Verwenden Sie das Produkt

niemals ohne Ol.

Fillen Sie den Frittierbehdlter

mindestens bis zur

Markierung MIN mit Ol. Die

Markierung MAX darf nicht

iberschritten werden.

Fillen Sie den Frittierkorb nur

bis zur Markierung MAX.

Andernfalls sinkt die

Oltemperatur im Frittierbehdlter

zu stark ab und der

Frittiervorgang davert langer.

Das Frittiergut nimmt dann mehr

Ol auf.

Verwenden Sie nur geeignete

Ole, wie z. B.:

- Rapsal

- pflanzliches Ol

- Sonnenblumendl

Verwenden Sie niemals:

- alte oder verunreinigte
Frittierfette und -6le

- ungeeignete Fette und Ole
(z. B. Margarine, Butter oder
Olivensdl)

- unterschiedliche, vermischte
Ole

- vermischte, alte und neue Ole

- festes Fett

- tierisches Fett

Diese kénnen sich beim Erhitzen

entzinden.

12 DE/AT/CH

® Das Ol kann iber +190 °C

heif3 werden. Stellen Sie sicher,
dass das Ol dieser hohen
Temperatur standhalt.

Wenn Ol in Brand gerdt, darf
es niemals mit Wasser geldscht
werden. Legen Sie den Deckel
auf das Produkt oder decken Sie
das Produkt mit einer Feuer- oder
Wolldecke ab, um das Feuer zu
|6schen.

Beim Erhitzen und Frittieren
kénnen Olspritzer entstehen.
Waéhrend des Erhitzens und
Frittierens muss der Deckel
geschlossen sein, um Spritzer
des heiBen Ols zu vermeiden.
Ziehen Sie nach dem Gebrauch
und vor der Reinigung den
Netzstecker aus der Steckdose.

Inbetriebnahme

Produkt auspacken und
grundreinigen

Entnehmen Sie das Produkt aus der
Verpackung. Entfernen Sie samtliche
Verpackungsmaterialien und Schutzfolien.
Prisfen Sie, ob alle Teile vorhanden sind und ob
der beschriebene Lieferumfang vollsténdig ist
(siehe , Lieferumfang”).

Prisfen Sie, ob sich das Produkt und samtliche
Teile in gutem Zustand befinden. Sollten

Sie eine Beschddigung oder einen Defekt
feststellen, verwenden Sie das Produkt

nicht, sondern verfahren Sie wie im Kapitel
,Garantie” beschrieben.

. Reinigen Sie vor der ersten Verwendung alle

Teile des Produkts wie im Kapitel ,Reinigung”
beschrieben.
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Vorbereitung
Griff anbringen/abnehmen

INFO: Bringen Sie den Griff |10| vor dem
Gebrauch am Frittierkorb [11] an.

Anbringen

1.

Halten und driicken Sie die Stangen des
Griffs |10] zusammen. Stecken Sie die Stangen
des Giriffs in die Osen am Frittierkorb [11].
Lésen Sie die Stangen des Griffs [10] und
stecken Sie die Stangen in die Lécher des

Frittierkorbs [11].

Abnehmen

O

SISN

Driicken und halten Sie die Stangen des
Griffs |10| zusammen. Entfernen Sie die
Stangen des Griffs aus den Osen des
Frittierkorbs [11].

Bedienung

INFO:

Acrylamid ist ein méglicherweise krebs-
erzeugender Stoff, der beim Frittieren von
stérkehaltigen Lebensmitteln durch Reaktionen
mit Aminosduren verstarkt gebildet wird. Bei
Temperaturen iber +175 °C steigt die Bildung
von Acrylamid sprunghaft an.

Frittieren Sie stérkehaltige Lebensmittel, wie
zum Beispiel Pommes Frites, nicht mit einer
Temperatur von iber +170 °C. Das Frittiergut
sollte nur goldgelb anstatt dunkel oder braun
frittiert werden. Nur so erreichen Sie eine
acrylamidarme Zubereitung.

Frittierdl erhitzen

/\ WARNUNG!

Beriihren Sie folgende Teile nicht, wéhrend das
Produkt in Betrieb ist:

- das Innere des Frittierbehdlters

- den Deckel

- das Gehduse des Produkts

Wahrend des Frittierens entsteht heifer Dampf.
Der Dampf wird durch den Metalffilter
freigesetzt. Halten Sie einen sicheren Abstand
zum Dampf.

0e

Fillen Sie den Frittierbehdlter | 2 | mindestens
bis zur Markierung MIN mit Ol. Die
Markierung MAX darf nicht Gberschritten
werden.

INFO:

Die benétigte Frittier-Temperatur variiert je
nach:

- der GréBe des Lebensmittels

- Beschaffenheit des Lebensmittels

- der Menge der Lebensmittel

Beachten Sie die Tabelle ,Empfehlungen zum
Frittieren von Lebensmitteln”.

Wahrend des Betriebs: Die Kontrollleuchte
READY |7 | leuchtet auf und erlischt von Zeit
zu Zeit. Dies zeigt an, dass das Produkt bis zur
eingestellten Temperatur aufgewdrmt wird.
Die Kontrollleuchte READY | 7 | leuchtet auf,
wenn der Temperaturregler | 5 | auf MIN oder
in den unteren Bereich des Heizstufenbereichs
eingestellt ist.

Sobald Sie den Temperaturregler | 5 | auf die
gewiinschte Position eingestellt haben: Die
Kontrollleuchte READY | 7 | erlischt, bis die

Temperatur erreicht ist.

Setzen Sie den Frittierkorb |11]in den Frittier-
behélter [2].

Fillen Sie den Frittierbehdilter | 2 | mit
geeignetem Ol.

SchlieBen Sie den Deckel [12].

Drehen Sie den Temperaturregler | 5 | auf die
Position MIN.

Verbinden Sie den Netzstecker [4] mit einer
geeigneten Steckdose.

Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter | 8 | auf
Position 1.

Die Kontrollleuchte POWER @ leuchtet rot.
Die Kontrollleuchte READY | 7 | leuchtet griin.
Wahlen Sie die gewiinschte Temperatur

je nach dem zu frittierenden Lebensmittel
(siehe ,Empfehlungen zum Frittieren von
Lebensmitteln”).

Drehen Sie den Temperaturregler

auf die gewiinschte Position. Die
Kontrollleuchte READY | 7 | erlischt.

Wenn die gewiinschte Temperatur erreicht ist:

Die Kontrollleuchte READY | 7 | leuchtet griin.

DE/AT/CH 13



Kontrollleuchte Status

@ POWER an (rot) Produkt ist

eingeschaltet

[6] POWER aus Produkt ist
ausgeschaltet

READY aus Produkt heizt vor/
wieder auf

READY an (griin) | Die eingestellte

Temperatur ist erreicht

Lebensmittel frittieren

/\ WARNUNG!

0e

Wahrend des Erhitzens und Frittierens: Halten
Sie den Deckel [12| geschlossen, um Spritzer
des heiBen Ols zu vermeiden.

Bedienen Sie das Produkt nur mit trockenen
Héanden.

Vermeiden Sie den Kontakt mit dem heifen O,
um Verletzungen zu vermeiden.

Bewegen Sie das Produkt niemals, wenn es in
Betrieb oder mit heifem Ol gefillt ist.

Fillen Sie den Frittierkorb [11] nur bis zur
Markierung MAX. Andernfalls sinkt die
Oltemperatur im Frittierbehdlter | 2 | zu stark
ab und der Frittiervorgang dauert lénger. Das
Frittiergut nimmt dann mehr Ol auf.

INFO:

Der Frittierbehdlter | 2 | und das Frittiergut
miissen trocken sein, wenn sie in das heife Ol
gegeben werden.

Tiefgefrorene Lebensmittel: Entfernen Sie
jegliches Eis oder Schmelzwasser. Tauen Sie
die Lebensmittel vor dem Frittieren auf, damit
sie weniger Ol absorbieren.

Fir gleichméBige Garergebnisse: Schneiden
Sie das Fleisch, den Fisch und das Gemiise in
kleine Stiicke.

Panierte Lebensmittel: Die Panade sollte so fest
wie méglich an den Lebensmitteln haften. Jede
Panade, die sich wahrend des Frittierens von
den Lebensmitteln 13st, verunreinigt das Ol.

14 DE/AT/CH

[ Temperatur einstellen: Beachten Sie die
Hinweise auf der Verpackung der Lebensmittel
oder die Tabelle ,Empfehlungen zum Frittieren
von Lebensmitteln”.

1. Wenn die gewiinschte Temperatur erreicht ist:
Die Kontrollleuchte READY | 7 | leuchtet griin.

2. Deckel |12 6ffnen: Driicken Sie die Deckel-
entriegelungstaste [9] nach unten.

3. Nehmen Sie den Frittierkorb [11] aus dem
Frittierbehdlter [ 2],

4. Geben Sie das Frittiergut in den Frittierkorb [11].

5. Setzen Sie den Frittierkorb |11]in den Frittier-

behdlter | 2| ein.
6. SchlieBen Sie den Deckel [12).

@® Nach dem Frittieren von
Lebensmitteln

/\ VORSICHT! Verletzungsrisiko!
Verwenden Sie geeignete Kiichenutensilien
(z. B. eine Kiichenzange), um die Lebensmittel
aus dem Frittierkorb [11] zu nehmen.

1. Drehen Sie den Temperaturregler | 5 | auf
Position MIN.

2. Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter | 8 | auf
Position O.

Die Kontrollleuchte POWER [6] erlischt.
Die Kontrollleuchte READY | 7 | erlischt.

3. Ziehen Sie den Netzstecker | 4 | aus der Steck-
dose.

4. Deckel|12] &ffnen: Drijcken Sie die Deckel-
entriegelungstaste [9] nach unten.

5. Heben Sie den Frittierkorb [11] langsam aus
dem Ol.

6. Zum Abtropfen: Héngen Sie den Biigel des
Frittierkorbs [11] an die Vorderkante des
Frittierbehdlters [2 .

7. Wenn das Ol abgetropft ist: Geben Sie das
Essen in eine Schissel.

8. Lassen Sie das Produkt abkihlen.



® Empfehlungen zum Frittieren von Lebensmitteln

Lebensmittel Temperatur Gewicht Zeit
Gemiise +130 °C 250¢g 4 min
Zwiebeln +130 °C 250 ¢ 3 min
Garnelen +130 °C 250 g 2 min
Hahnchenschenkel +150 °C 250 g 8 min
Hahnchenfligel +150 °C 250¢g 7 min
Hahnchenbrustfilet +150 °C 250 ¢ 3 min
Héhnchenfleischstreifen +150 °C 250 g 3 min
Fleisch in Scheiben +150 °C 300 g 3 min
Pilze +150 °C 300g 3 min
Pommes Frites +170 °C 250g-500g¢g 4 min - 10 min
Fischfilet +190 °C 300¢g 3 min
Steak +190 °C 200 g 4 min
® Fehlerbehebung
Fehler Mégliche Ursache Lésung

Das Produkt
funktioniert nicht.

Der Netzstecker | 4 | ist nicht mit
der Steckdose verbunden.

Verbinden Sie den Netzstecker [4] mit einer
Steckdose.

Die Lebensmittel
sind roh oder
ungleichméBig
gegart.

Es wurden zu viele Lebensmittel

verwendet.

Verringern Sie die Menge der Lebensmittel
und verteilen Sie sie gleichméfig.

Die Frittiertemperatur ist zu

niedrig.

Erhdhen Sie die Frittiertemperatur.

Pommes Frites sind
nicht gekocht oder
knusprig.

Es wurde die falsche
Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie eine andere Kartoffelsorte.

Die Pommes Frites sind zu grof3.

Schneiden Sie die Pommes Frites in kleinere

oder diinnere Pommes Frites.

® Reinigung

/A WARNUNG! Stromschlagrisiko!
Vor der Reinigung: Ziehen Sie immer den

Netzstecker | 4 | aus der Steckdose.
/\ WARNUNG! Verbrennungsrisiko!

Reinigen Sie das Produkt nicht direkt nach dem

Betrieb. Lassen Sie das Produkt mindestens
2 Stunden lang abkihlen.

/\ ACHTUNG! Besch&digungsrisiko!

B Tauchen Sie die elektrischen Komponenten

des Produkts nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten. Halten Sie das Produkt niemals
unter flieBendes Wasser.

B Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder

andere Flissigkeiten in das Innere des Produkts
gelangen.
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Verwenden Sie keine scheuernden,
aggressiven Reinigungsmittel oder harte
Birsten.

Gebrauchtes Ol aus dem Produkt
entfernen
@ INFO:

O

Entsorgen Sie das Ol nicht im Abfluss oder in
der Toilette. Das Ol kann sich verfestigen und
Abflisse verstopfen.

® Reinigung

0 GieBen Sie das Ol nicht direkt in den Mill-
eimer. Geben Sie das Ol in die Original-
verpackung oder in einen Kunststoffbeutel.

O Bringen Sie das Ol zu einer ausgewiesenen
Sammelstelle fir Altsl.

1. GiePen Sie das Ol aus dem Frittierbehdlter
aus.

2. Entsorgen Sie das Ol entsprechend den
drilichen Vorschriften.

Teil Reinigungsmethode
Gehéuse B Wischen Sie die Teile mit einem leicht feuchten Tuch ab.
Frittierbehélter B Geben Sie bei Bedarf ein mildes Reinigungsmittel auf das Tuch.
Wischen Sie die Teile anschlieBend mit einem feuchten Tuch ohne
Reinigungsmittel ab.
B Trocknen Sie die Teile grindlich ab.
Frittierkorb H  Lssen Sie den Griff |10] vom Frittierkorb [11] (siehe ,Griff anbringen/
Griff abnehmen”).
B Reinigen Sie den Griff [10] und den Frittierkorb [11] mit warmem
Wasser und einem milden Reinigungsmittel.
B Spilen Sie den Griff |10 und den Frittierkorb [11] mit sauberem Wasser
ab.
B Trocknen Sie den Griff |10] und den Frittierkorb [11] griindlich ab.
B Alternativ kann der Frittierkorb [11] auch in der Spiilmaschine gereinigt
werden.
Metallfilter [ 1] m  Deckel [12| vom Produkt abnehmen: Driicken Sie die Deckel-
Deckel entriegelungstaste [9] nach unten, um den Deckel zu &ffnen. Ziehen
Sie den Deckel nach oben aus den Scharnieren heraus.
B Reinigen Sie den Metallfilter [1] und den Deckel [12] mit einem
feuchten Tuch oder einem Schwamm.

[}

Lagerung

Reinigen Sie das Produkt vor der Lagerung.
Bewahren Sie das Produkt in der Original-
verpackung auf, wenn es nicht verwendet wird.
Lagern Sie das Produkt an einem trockenen Ort
und auBerhalb der Reichweite von Kindern.
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® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iiber die 6rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

L) Verpackungsmaterialien bei der
Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und
Nummern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe/20-22: Papier und
Pappe/80-98: Verbundstoffe.

N Beachten Sie die Kennzeichnung der
b
a




Produkt:

ELEMENTS
D’EMBALLAGE +
NOTICE

A DEPOSER A DEPOSER

EPOS|
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Das Produkt und die Verpackungsmaterialien
sind recyclebar und unterliegen einer erweiterten
Herstellerverantwortung.

Entsorgen Sie diese getrennt, den abgebildeten
Info-tri (Sortierinformation) folgend, fiir eine
bessere Abfallbehandlung.

Das Triman-Logo gilt nur fir Frankreich.

Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

=y

Gerdt entsorgen

Das Symbol der durchgestrichenen
Milltonne bedeutet, dass dieses Gerdt
am Ende der Nutzungszeit nicht iber
den Haushaltsmill entsorgt werden
darf. Das Gerdt ist bei eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder

1

Entsorgungsbetrieben abzugeben.
Zudem sind Vertreiber von Elekiro- und
Elektronikgerdten sowie Vertreiber von
Lebensmitteln zur Riicknahme verpflichtet.
LIDL bietet Ihnen Rickgabeméglichkeiten
direkt in den Filialen und Mérkten an.
Riickgabe und Entsorgung sind fir Sie
kostenfrei. Beim Kauf eines Neugerdtes
haben Sie das Recht, ein entsprechendes
Altgerat unentgeltlich zurickzugeben.

Zusétzlich haben Sie die Mé&glichkeit,
unabhéngig vom Kauf eines Neugerdtes,
unentgelilich (bis zu drei) Altgeréte
abzugeben, die in keiner Abmessung
gréBer als 25 cm sind.

Bitte I6schen Sie vor der Riickgabe alle
personenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Rickgabe
Batterien oder Akkumulatoren, die nicht
vom Altgerdt umschlossen sind, sowie
Lampen, die zerstérungsfrei entnommen
werden kénnen und fihren diese einer
separaten Sammlung zu.

@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgféltig geprift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben Sie
gegeniber dem Verkaufer des Produkis gesetzliche
Rechte. lhre gesetzlichen Rechte werden in keiner
Weise durch unsere unten aufgefihrte Garantie
eingeschrankt.

Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre

ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument als
Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schdden oder Méngel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, missen
unverziglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab
Kaufdatum einen Material- oder Herstellungsfehler
aufweisen, werden wir es - nach unserer Wahl -
kostenlos fir Sie reparieren oder ersetzen.

Die Garantiezeit verléngert sich durch einen
stattgegebenen Gewdhrleistungsanspruch nicht.
Dies gilt auch fir ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgeméf verwendet oder
gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und Herstellungsfehler
ab. Diese Garantie erstreckt sich weder auf
Produktteile, die normalem Verschleif3 unterliegen,
und somit als VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien,
Akkus, Schlduche, Farbpatronen), noch auf
Schaden an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter
oder Teile aus Glas.
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® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anspruchs
zu gewdhrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (IAN 451341_2310) als Nachweis

fir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem Typenschild,
einer Gravur auf dem Produkt, der Startseite

der Bedienungsanleitung (unten links) oder als
Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des
Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, wenden Sie sich zundchst telefonisch
oder per E-Mail an die unten aufgefihrte
Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst wurde,
kénnen Sie es kostenlos an die lhnen mitgeteilte
Service-Anschrift zuriicksenden. Stellen Sie sicher,
dass Sie den Originalkaufbeleg (Kassenbon) sowie
eine kurze, schriftliche Beschreibung beilegen, in
der die Einzelheiten des Defekts und der Zeitpunkt
des Auftretens dargelegt sind.

@® Service

Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0800 562153
E-Mail: owim@lidl.ch

q3
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List of pictograms used

DANGER! - Designating a hazard
with high risk, which will result in death
or severe injury if not avoided (e.g. risk
of suffocation)

\_ Alternating current/voltage

WARNING! - Designating a hazard
with moderate risk, which can result in H
death or severe injury if not avoided
(e.g. risk of electric shock)

Hertz (supply frequency)

N

CAUTION! - Designating a hazard
with low risk, which could result in minor
or moderate injury if not avoided (e.g.
risk of scalding)

Watt

NOTICE! - Warns of possible damage
to property/the product if not avoided
(e.g. risk of short circuit)

Never leave children unattended with
packaging materials or the product.

=2 | 2

INFO: This symbol with the “Info”
signal word offers additional useful
information.

The frying basket [11] is dishwasher
suitable.

%’;

Food safe
This product has no adverse effect on
taste or smell.

Danger - risk of electric shock!

<]

CAUTION: Hot surface!
Surfaces are liable to get hot during use.

Safety information
Instructions for use

D> eb b b P

o

CE mark indicates conformity with
relevant EU directives applicable for this
product.

)
m
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MINI DEEP FAT FRYER

@® Introduction

We congratulate you on the purchase of your new
product. You have chosen a high quality product.
The instructions for use are part of the product.
They contain important information concerning
safety, use and disposal. Before using the product,
please familiarise yourself with all of the safety
information and instructions for use. Only use

the product as described and for the specified
applications. If you pass the product on to anyone
else, please ensure that you also pass on all the
documentation with it.

@® Intended use

B The product is intended for cooking food in
hot oil at a temperature of up to maximum
190 °C.

B The product is intended for private household
use only. The product is not intended for
commercial use.

B Any other use not mentioned in these
instructions may cause a damage to the
product or create a serious risk of injury.

B The manufacturer accepts no liability for
damages caused by improper use.

@ Scope of delivery

After unpacking the product, check if the delivery
is complete and if all parts are in good condition.
Remove all packaging materials before use.

Mini deep fat fryer

Lid

Frying basket

Handle (frying basket)
Short manual

_

@® Parts list
(Fig. A)

Metal filter

Frying container

Handle

Mains cord with mains plug
Temperature control
POWER control lamp (red)
READY control lamp (green)
On/off switch (1/0)

Lid release button

Handle (frying basket)
Frying basket

Lid

1
H
3]
4]
H
6]
7]
8]
9]
I

1

1

1

0
2

Technical data

220-240 V~, 50-60 Hz
840 W

Input voltage:

Rated power:

Capacity:
approx. 1.2 litres to
MAX marking

approx. 1 litre

- For cooking oil:

- Frying basket:

A General safety
instructions

BEFORE USING THE PRODUCT,
FAMILIARISE YOURSELF
WITH ALL OF THE SAFETY
INFORMATION AND
INSTRUCTIONS FOR USE!
WHEN PASSING THIS PRODUCT
ON TO OTHERS, ALSO INCLUDE
ALL THE DOCUMENTS!
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In the case of damage resulting
from non-compliance with these
operating instructions the warranty
claim becomes invalid! No liability
is accepted for consequential
damage! In the case of material
damage or personal injury

caused by incorrect handling or
non-compliance with the safety
instructions, no liability is accepted!

Children and persons with

disabilities

AWARNING! RISK OF LOSS
OF LIFE OR ACCIDENT TO
INFANTS AND CHILDREN!
Never leave children
unsupervised with the packaging
material. The packaging
material represents a danger of
suffocation.
Children frequently
underestimate the dangers.
Keep children away from the
product and packaging material
at all times.

AWARNING! This product is
not a toy for children! Children
are not aware of the dangers
associated with handling
electrical products.

22 GB/IE

B This product shall not be used by
children from O year to 8 years.
This product can be used by
children aged from 8 years and
above if they are continuously
supervised.

This product can be used by
people with reduced physical,
sensory or mental capabilities
or lack of experience and
knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the product in
a safe way and understand the
hazards involved.

® Keep the product and its cord
out of reach of children aged
less than 8 years.

® Cleaning and user maintenance
shall not be made by children.

® Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the product.

A WARNING! Keep the product
out of reach from young
children, particularly during use
and cool down.

® Cooking appliances should be
positioned in a stable situation
with the handles (if any)
positioned to avoid spillage of
the hot liquids.



AWARNING! Risk of electric

shock!

Do not attempt to repair the
product yourself. In case of
malfunction, repairs are to

be conducted by qualified
personnel only.

Do not immerse the product’s
electrical components in water
or other liquids. Never hold the
product under running water.
Never use a damaged product.
Disconnect the product from
the mains supply and consult
your retailer if the product is
damaged.

Do not set up the product next to
a sink or in moist areas.

Before connecting the product
to the mains supply, check that
the voltage and current rating
corresponds with the mains
supply details shown on the
product’s rating label.

Connect the product only to an
earthed mains outlet. Always
make sure that the mains plug
is inserted into the mains outlet
properly.

The mains cord with mains plug
must not come into contact with
the hot parts of the product.

To avoid damaging the mains
cord, do not squeeze, bend or
chafe it on sharp edges.

® Keep the mains cord away from

hot surfaces and open flames.

B Lay out the mains cord in such a

way that no unintentional pulling
or tripping over is possible.

If the mains cord is damaged,
it must be replaced by the
manufacturer, its service agent
or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

Pull the mains plug and not the
mains cord itself to disconnect
the product from the mains
supply.

Do not wrap the mains cord
around the product. Connect
the mains plug to an easily
reachable mains outlet so that
in case of an emergency the
mains plug can be removed
immediately.

This product is not intended

to be operated by means of
an external timer or separate
remote-control system.

Do not operate the product with
wet hands. Do not touch the
product with wet hands.

AWARNING! Risk of burns!
® Keep children and pets away

from the product while it is in
operation or cooling down. The
accessible parts are hot.
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B Never touch the following

components while the product is

operating or still hot:

- the inside of the frying
container

- the lid

- the housing of the product

Hot steam is generated during

the frying process. The steam is

released through the metal filter.

Keep a safe distance away from

the steam.

Hot oil results in serious burns

because it is significantly hotter

than boiling water.

If water drips into the hot oil it

leads to splattering. Never let

water drip into the hot oil.

The frying basket and the food

to be fried must be dry when

they are put into the hot oil.

In particular in the case of

deep-frozen food, any ice or

meltwater should be removed.

The product must be dry before

use to avoid explosion.

Only operate the product with

dry hands.

Avoid contact with the hot oil to

avoid injury.

Never move the product when it

is under operation or filled with

hot oil.
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AWARNING! Risk of fire!
® Do not place the product in the

vicinity of inflammable materials
(e.g. curtains, tablecloths).

To prevent overheating, do

not cover the product during
operation.

If you notice any smoke or
unusual noises, immediately
disconnect the product from the
mains supply. Have the product
checked by a specialist before
continued use.

In the event of a fire, remove the
mains plug from the mains outlet.
Take appropriate firefighting
measures.

Do not cover the air vents of the
product. Make sure the product
has sufficient ventilation. Do not
place the product in a cabinet
after use.

Do not place anything on top of
the product.

Leave at least 50 cm to any
other objects to avoid catching
fire.

Setup instructions

B Use the handles | 3 | to place the

product in a stable position.

® Do not set up the product

directly beneath a mains outlet.



® Do not set up the product on
hotplates (gas, electric, coal,
etc.).

® Always operate the product on
an even, stable, heat-resistant
and clean surface.

m After frying: Let the product cool
down for at least 2 hours before
you:

- transport the product
- empty the frying container
- clean the product

Operation

® Never touch the inside of the
frying container, the lid and the
housing of the product while it is
operating.

® Always use the frying basket to
fry food.

® Never leave the product
unattended while it is in use.

® Never use the product without
oil.

 Fill the frying container at
least up to the MIN marking
with oil. Do not exceed the
MAX marking.

B Only fill the frying basket up to
the MAX marking. Otherwise,
the oil temperature inside the
frying container drops too much
and causes a longer time of the
frying process. More oil will

be absorbed by the food to be
fried.

B Only use suitable oils, such as:
- rapeseed oil
- vegetable oil
- sunflower oil

¥ Never use:
- old or dirty frying fats and oils
- unsuitable fats and oils (e.g.

margarine, butter or olive oil)

- mixed different oils
- mixed old and new oils
- solid fat
- animal fat
These could ignite when heated.

® The oil can heat up to over

+190 °C. Make sure the oil is

resistant to high temperature.

B If oil catches fire, it must never

be extinguished with water. Put
the lid on the product or cover
the product with a fire or woolen
blanket to extinguish the fire.

B Splatter of oil may occur during

heating and frying.

® During heating and frying, the

lid must be closed to avoid
splattering of the hot oil.
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®

Remove the mains plug from
the mains outlet after use and
before cleaning.

First set-up of the product

Unpacking the product and
basic cleaning

Take the product out of the packaging and
remove all packaging materials and plastic
wrappings.

Check to make sure that all listed parts are
included (see “Scope of delivery”).

Check whether the product and all parts are
in good condition, if any damage or defect is
detected, do not use the product, but follow the
procedure described in chapter “Warranty”.
Before first use, clean all parts of the product
as described in the chapter “Cleaning”.

Preparation
Attaching/Detaching the
handle

INFO: Attach the handle [10] to the frying
basket |11] before use.

Attaching

1.

Hold and press the rods of the handle
together. Insert the rods of the handle into the
eyelets on the frying basket [11].

Release and insert the rods of the handle
into the holes of the frying basket [11].

Detaching

O

e e

Press and hold the rods of the handle
together. Remove the rods of the handle from

the holes of the frying basket [11],

Operation

INFO:

Acrylamide is a possibly carcinogenic
substance formed from a reaction with amino
acids when frying foodstuffs with a high starch
content. The formation of acrylamide increases
dramatically at temperatures above +175 °C.
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Do not fry foodstuffs with high starch content,
for example french fries, at temperatures above
+170 °C. The foodstuffs should only be fried
to golden-yellow, instead of dark or brown.
This is the only way to achieve low-acrylamide
cooking.

Heating the frying oil

/\ WARNING!

e

@

Never touch the following components while
the product is operating or still hot:

- the inside of the frying container

- the lid

- the housing of the product

Hot steam is generated during the frying
process. The steam is released through the
metal filter [1]. Keep a safe distance away
from the steam.

Fill the frying container | 2 | at least up to the
MIN marking with oil. Do not exceed the
MAX marking.

INFO:

The required frying temperature varies
depending on:

- size of the food

- texture of the food

- food quantity

Refer to the table “Suggestions for frying food”.
During operation: The READY control

lamp | 7 | lights up and goes off from time to
time. This indicates that the product is reheating
up to the set temperature.

The READY control lamp | 7| lights up when
the temperature control | 5 | is set to MIN or in
the lower area of the heat level range.

As soon as you set the temperature control
to the desired position: The READY control
lamp | 7| goes off until the temperature is
reached.

Place the frying basket [11] info the frying
container .

Fill the frying container | 2 | with suitable oil.
Close the lid [12].

Turn the temperature control | 5 | to

position MIN.



Connect the mains plug [ 4] to a suitable mains
outlet.

Turn the on/off switch | 8 | to position 1.

The POWER control lamp [6] lights up red.
The READY control lamp | 7| lights up green.
Select the desired temperature depending

on the food to be fried (see “Suggestions for
frying food”).

Turn the temperature control | 5 | to the desired
position. The READY control lamp | 7 | goes
off.

When the desired temperature has been
reached: The READY control lamp | 7 | lights

up green.

Control lamp Status

[6] POWER on (red) | Product on

@ POWER off Product off

READY off Product is preheating/

reheating

READY on (green) | The set temperature

has been reached

Frying food

/A WARNING!

0e

During heating and frying: Keep the lid
closed to avoid splattering of the hot oil.

Only operate the product with dry hands.
Avoid contact with the hot oil to avoid injury.
Never move the product when it is under
operation or filled with hot oil.

Only fill the frying basket [11] up to the

MAX marking. Otherwise, the oil temperature
inside the frying container | 2 | drops too much
and causes a longer time of the frying process.
More oil will be absorbed by the food to be
fried.

INFO:

The frying container | 2 | and the food to be
fried must be dry when they are put into the
hot oil.

Deep-frozen food: Remove any ice or
meltwater. Thaw the food before frying so that
it absorbs less oil.

O For even cooking results: Cut the meat, fish and
vegetables into small pieces.

[ Breaded food: The breading should stick as
tightly as possible to the food. Any breading
falling off the food during frying contaminates
the oil.

[ Setting the temperature: Refer to the instructions
provided on the packaging of the food or to
the table “Suggestions for frying food”.

1. When the desired temperature is reached: The
READY control lamp | 7] lights up green.

2. Open the lid [12]: Press down the lid release
button [9].

3. Remove the frying basket [11] from the frying
container .

4. Add the food to be fried into the frying
basket [11].

5. Insert the frying basket |11] into the frying
container .

6. Close the lid [12]

@ After frying food

/\ CAUTION! Risk of injury! Use suitable
kitchen utensils (e.g. kitchen tongs) to remove

the food from the frying basket [11].

1. Turn the temperature control | 5 | to
position MIN.

2. Turn the on/off switch | 8 | to position O.
The POWER control lamp [6] goes off.
The READY control lamp | 7] goes off.

3. Remove the mains plug |4 | from the mains
outlet.

4. Open the lid [12}: Press down the lid release
button [9].

5. Lift the frying basket [11] slowly out of the oil.

6. For draining: Hang the bracket of the frying
basket [11] on the front edge of the frying
container .

7. When the oil has dripped off: Put the food into
a bowl.

8. Let the product cool down.
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@ Suggestions for frying food

Food Temperature Weight Time
Vegetables +130 °C 250¢g 4 min
Onions +130 °C 250¢g 3 min
Shrimps +130 °C 250 g 2 min
Chicken legs +150 °C 250 g 8 min
Chicken wings +150 °C 250¢g 7 min
Chicken breast fillet +150 °C 250 ¢ 3 min
Chicken strips +150 °C 250¢g 3 min
Sliced meat +150 °C 300 g 3 min
Mushrooms +150 °C 300g 3 min
French fries +170 °C 250g-500¢g 4 min - 10 min
Fish fillet +190 °C 300¢g 3 min
Steak +190 °C 200 g 4 min
@ Troubleshooting
Issue Possible cause Solution

The product does
not function.

The mains plug | 4 | is not
connected to the mains outlet.

Connect the mains plug | 4 | to the mains
outlet.

The food is raw or
unevenly cooked.

Too much food was used.

Reduce the amount of food and spread
evenly.

The frying temperature is too low.

Increase the frying temperature.

French fries are not
cooked or crispy.

The wrong type of potato was
used.

Use another type of potato.

The fries are too large.

Cut the fries into smaller or thinner fries.

® Cleaning

/\ NOTICE! Risk of product damage!

/\ WARNING! Risk of electric shock!

Before cleaning: Always disconnect the mains

plug | 4 | from the mains outlet. -
/\ WARNING! Risk of burns! Do not clean
the product right after operation. Let the ]

product cool down for at least 2 hours.
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Do not immerse the product’s electrical
components in water or other liquids. Never
hold the product under running water.

Do not allow water or other liquids to enter the
interior of the product.

Do not use abrasive, aggressive cleaning
agents or hard brushes.




Removing the used oil from the product 0 Take the oil to a designated collection point for

@® INFO:

[ Do not dispose of the oil into drains or the
toilet. The oil solidifies and may block the

drains.

£ Do not pour the oil directly into the trash can.

used oil.

1. Pour the oil out of the frying container [2].
2. Dispose of the oil according to the local
regulations.

Place it into the original packaging or a plastic

bag.

® Cleaning

Part Cleaning method
Housing B Wipe the parts with a slightly damp cloth.
Frying container B If necessary, add a mild detergent on the cloth. Wipe the parts off

afterwards with a damp cloth without detergent.
Dry the parts thoroughly.

Frying basket
Handle

Detach the handle [10| from the frying basket |11] (see “Attaching/
Detaching the handle”).

Clean the handle [10] and the frying basket [11] with warm water and
a mild detergent.

Rinse the handle |10] and the frying basket |11| with clean water.

Dry the handle [10] and the frying basket [11] thoroughly.
Alternatively, the frying basket [11] can be cleaned in the dishwasher.

Metal filter
Lid

Detaching the lid |12 from the product: Press down the lid release
button [9] o open the lid. Pull the lid upwards and out of the hinges.
Clean the metal filter| 1| and the lid |12| with a damp cloth or a

sponge.

. S'-orage Product:
0 Clean the product before storage. ELEMENTS
[ Store the product in the original packaging D’EMBALLAGE +

when it is not in use.
[ Store the product at a dry location out of the
reach of children.

® Disposal

NOTICE

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

The packaging is made entirely of recyclable

materials, which you may dispose of at local

recycling facilities.

The product and packaging materials are
recyclable and are subject to extended producer
responsibility.

/. Observe the marking of the packaging Dispose them separately, following the illustrated
&8  materials for waste separation, which are  |nfo-tri (sorfing information), for better waste
a marked with abbreviations (a) and treatment.
numbers (b) with following meaning:
1-7: plastics/20-22: paper and The Triman logo is valid in France only.

fibreboard/80-98: composite materials.
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Contact your local refuse disposal
authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.

=

To help protect the environment, please
dispose of the product properly when it
has reached the end of its useful life and

1

not in the household waste. Information
on collection points and their opening
hours can be obtained from your local
authority.

® Warranty

The product has been manufactured fo strict quality
guidelines and meticulously examined before
delivery. In the event of material or manufacturing
defects you have legal rights against the retailer of
this product. Your legal rights are not limited in any
way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original sales
receipt in a safe location as this document is
required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the time
of purchase must be reported without delay after
unpacking the product.

Should the product show any fault in materials

or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty
period is not extended as a result of a claim being
granted. This also applies to replaced and repaired
parts.

This warranty becomes void if the product has
been damaged, or used or maintained improperly.

The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product parts
subject to normal wear and tear, thus considered
consumables (e.g. batteries, rechargeable
batteries, tubes, cartridges), nor damage fo fragile
parts, e.g. switches or glass parts.
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® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your claim, observe
the following instructions:

Make sure to have the original sales receipt and
the item number (IAN 451341_2310) available

as proof of purchase.

You can find the item number on the rating plate,
an engraving on the product, on the front page of
the instruction manual (bottom left), or as a sticker
on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, contact
the service department listed below either by
telephone or by e-mail.

Once the product has been recorded as defective
you can return it free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure to
enclose the proof of purchase (sales receipt) and a
short, written description outlining the details of the
defect and when it occurred.

@® Service
Service Great Britain
Tel.: 0800 0569216

E-Mail: owim@lidl.co.uk
Service Ireland

Tel.: 1800 200736
E-Mail: owim@lidl.ie

3
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Liste des pictogrammes/symboles utilisés

DANGER ! - Indique un danger avec
un risque élevé, qui, s'il n'est pas évité,
peut entrainer la mort ou une blessure

grave (par ex. risque d'asphyxie)

o

Courant alternatif/tension alternative

AVERTISSEMENT ! - Indique un
danger avec un risque modéré, qui, s'il
n’est pas évité, peut entrainer la mort ou
une blessure grave (par ex. risque de
décharge électrique)

Hertz (fréquence du secteur)

PRUDENCE ! - Indique un danger
avec un faible risque, qui, s'il n’est pas
évité, peut entrainer une blessure légére
& modérée (par ex. risque de brilure)

Watt

ATTENTION ! - Avertit d'éventuels
dommages matériels (par ex. risque de
court-circuit)

=2 | 2

Ne laissez jamais des enfants sans
surveillance avec les matériaux
d’emballage ou le produit.

INFO : Ce symbole avec ce signal
important « Info » propose plus
d'informations utiles.

a%jt

Le panier & friture [11] peut &tre mis au
lave-vaisselle.

Danger - risque d'électrocution !

<

Convient pour les aliments
Ce produit n'a aucune influence
négative sur le golt ou I'odeur.

> P>eb b b P

PRUDENCE : Surface chaude !
Durant I'utilisation, les surfaces peuvent
devenir chaudes.

n

Consignes de sécurité
Instructions de manipulation

()
m

Le sigle CE confirme la conformité
aux directives de I'UE applicables au
produit.
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MINI-FRITEUSE

@® Introduction

Nous vous félicitons pour 'achat de votre
nouveau produit. Vous avez opté pour un produit
de grande qualité. Le mode d'emploi fait partie
intégrante de ce produit. Il contient des indications
importantes pour la sécurité, |'utilisation et la

mise au rebut. Veuillez lire consciencieusement
toutes les indications d'utilisation et de sécurité

du produit. Ce produit doit uniquement étre

utilisé conformément aux instructions et dans

les domaines d‘application spécifiés. Lors d'une
cession a tiers, veuillez également remettre tous les
documents.

@ Utilisation conforme aux
prescriptions

B Le produit est destiné & la cuisson d’aliments
dans de I'huile chaude & une température
maximale de 190 °C. Il ne doit pas &tre utilisé
pour la cuisson d'autres aliments.

B le produit est exclusivement destiné & un usage
domestique. Ce produit nest pas congu & des
fins commerciales.

B Des applications et utilisations, qui ne sont
pas décrites dans les instructions du mode
d’emploi, peuvent causer des dommages au
produit et provoquer des blessures graves.

B Le fabricant décline toute responsabilité pour
les dommages résultant d’une utilisation
inadéquate.

® Contenu de I'emballage

Vérifiez I'exhaustivité du contenu de I'emballage
et si toutes les piéces du produit sont en parfait
état aprés |'ouverture. Retirez tous les matériaux
d’emballage avant I'utilisation.

Mini-friteuse

Couvercle

Panier & friture

Poignée (panier & friture)
Guide de démarrage rapide

—_— —m

@ Liste des piéces

(Ill. A)

Filtre métallique

Cuve 4 friture

Poignée

Cordon d'alimentation avec fiche secteur
Thermostat

Témoin lumineux POWER (rouge)
Témoin lumineux READY (vert)
Interrupteur MARCHE/ARRET (1/O)
Bouton de déverrouillage du couvercle
Poignée (panier & friture)

Panier & friture

Couvercle

1
2
8
4
5
o)
7
8
9
1

—

1

1

0
2

® Données techniques

Tension d’entrée : 220-240V~, 50-60 Hz

Puissance
nominale : 840 W
Capacité :
- Pour I'huile
alimentaire : env. 1,2 litre jusqu’au

repere MAX
env. 1 litres

- Panier & friture :

A

AVANT D’UTILISER LE

PRODUIT, FAMILIARISEZ-
VOUS AVEC TOUTES LES
CONSIGNES DE SECURITE

ET DE FONCTIONNEMENT !
TRANSMETTEZ TOUS LES
DOCUMENTS CONCERNANT
LE PRODUIT LORSQUE VOUS LE
DONNEZ A UN TIERS !

Consignes générales
de sécurité
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Dans le cas de dommages résultant A AVERTISSEMENT ! Ce

du non-respect des instructions
du mode d’emploi, le recours

a la garantie est annulé | Toute
responsabilité est déclinée en cas

de dommages consécutifs | Aucune

responsabilité n’est assumée en

cas de dommages matériels ou de

blessures résultant d’une utilisation

inappropriée ou du non-respect des

consignes de sécurité |

Enfants et personnes
atteintes d’un handicap

A AVERTISSEMENT !
DANGER DE MORT ET
RISQUE D’ACCIDENTS
POUR LES BEBES ET LES
ENFANTS !

Ne laissez jamais des enfants
sans surveillance avec des
matériaux d’emballage.

Les matériaux d’emballage
représentent un risque
d’étouffement.

Les enfants sous-estiment
fréquemment les dangers en

résultant. Maintenez toujours les

enfants hors de la portée des
matériaux d’emballage.
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produit n’est pas un jouet pour
les enfants | Les enfants ne sont
pas conscients des dangers

lors de I'utilisation d'appareils
électriques.

Ce produit ne doit pas étre
utilisé par des enfants dgés de
0 & 8 ans. Ce produit peut étre
utilisé par les enfants de 8 ans
et plus s'ils sont constamment
surveillés.

Ce produit peut étre utilisé

par des personnes ayant

des capacités physiques,
sensorielles ou mentales limitées
ou ayant une expérience et/

ou des connaissances réduites,
uniquement si elles sont
surveillées ou si elles ont recu
des instructions concernant
"utilisation en toute sécurité du
produit et ont compris les risques
encourus.

Le produit et son cordon
d’alimentation doivent étre tenus
hors de la portée des enfants de
moins de 8 ans.

Le nettoyage et I'entretien
réalisables par I'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par
des enfants.

Les enfants doivent étre
surveillés afin de s'assurer qu'ils
ne jouent pas avec le produit.



/A AVERTISSEMENT ! Conservez

le produit hors de portée des
jeunes enfants, en particulier
pendant 'utilisation et la phase
de refroidissement.

W Les appareils de cuisson doivent

étre placés dans une position
stable, avec les poignées (si
présentes), afin d'éviter de
renverser le liquide chaud.

A\ AVERTISSEMENT ! Risque
d’électrocution !

® N'essayez pas de réparer le
produit par vous-méme. En
cas de dysfonctionnement,
les réparations doivent étre
effectuées par de la main
d’ceuvre qualifiée.

® Ne plongez jamais les
composants électriques du
produit dans de |'eau ou

d’autres liquides. Ne maintenez

jamais le produit sous |'eau
courante.

® N'utilisez jamais un produit
endommagé. Débranchez le
produit du réseau électrique et

adressez-vous & votre revendeur

si le produit est endommagé.

B Ne placez pas le produit &
proximité d'un lavabo ou dans
des piéces humides.

Avant de brancher le produit
sur le secteur, vérifiez que la
tension et 'intensité du courant
correspondent & celles indiquées
sur la plaque signalétique du
produit.

Branchez le produit seulement
sur une prise de courant reliée
& la terre. Assurez-vous que la
fiche secteur soit correctement
branchée dans la prise de
courant.

Le cordon d’alimentation avec la
fiche secteur ne doit pas entrer
en contact avec les parties
chaudes du produit.

Pour éviter d'endommager

le cordon d'alimentation, ne
I'écrasez pas, ne le pliez pas
et ne le frottez pas contre des
arétes vives.

Conservez le cordon
d'alimentation éloigné de
surfaces chaudes ainsi que de
flammes.

Posez le cordon d’alimentation
de maniére & ce qu'il ne soit
pas possible de le tirer ou de
trébucher involontairement.

Si le cordon d'alimentation

est endommagsé, il doit étre
remplacé soit par le fabricant ou
son service apres-vente ou soit
par un personnel qualifié afin
d’éviter tout danger.
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® Afin de débrancher le produit
de I'alimentation électrique, tirez
sur la fiche secteur mais surtout

pas sur le cordon d’alimentation.

® N’enroulez pas le cordon

d’alimentation autour du produit.

Branchez la fiche secteur sur
une prise facilement accessible
afin de pouvoir la débrancher
immédiatement en cas
d'urgence.

¥ e produit n'est pas prévu
pour étre utilisé avec un
programmateur ou un systéme
de télécommande séparé.

® Ne manipulez pas le produit
avec les mains humides. Il est
interdit de toucher le produit
avec les mains mouvillées.

A\ AVERTISSEMENT ! Risque
de brilures !

M Tenez les enfants et les animaux
domestiques & I'écart du produit
pendant qu'il fonctionne ou qu'il
refroidit. Les piéces accessibles
sont chaudes.

® Ne touchez pas les éléments
suivants lorsque le produit est en
cours d'utilisation :

- Lintérieur de la cuve & friture
- Le couvercle
- Le boitier du produit
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® De la vapeur chaude se dégage

pendant la friture. La vapeur est
libérée par le filtre métallique.
Maintenez une distance de
sécurité avec la vapeur.

'huile chaude provoque de
graves brilures, car elle est
beaucoup plus chaude que
I'eau bouillante.

Si de l'eau s'égoutte dans
I'huile chaude, cela provoque
des éclaboussures. Ne laissez
jamais de 'eau s'égoutter dans
I'huile chaude.

Le panier & friture et les aliments
& frire doivent étre secs lorsqu'ils
sont placés dans I'huile chaude.
Il convient d’éliminer toute glace
ou eau de fonte, en particulier
pour les aliments surgelés.

Le produit doit étre sec avant
d'étre utilisé afin d'éviter toute
explosion.

Utilisez le produit seulement en
ayant les mains séches.

Evitez tout contact avec I'huile
chaude pour ne pas vous
blesser.

Ne déplacez jamais le produit
lorsqu'il fonctionne ou lorsqu'il
est rempli d'huile chaude.



A\ AVERTISSEMENT ! Risque
d’incendie !

® Ne placez pas le produit
a proximité de matériaux
inflammables (tels que des
rideaux, des nappes).

B Pour éviter une surchauffe, le
produit ne doit pas étre couvert
durant son fonctionnement.

® Si vous remarquez de la fumée
ou des bruits inhabituels,
débranchez immédiatement
le produit de |"alimentation
électrique. Faites contréler le
produit par un spécialiste avant
de continuer & I'utiliser.

® En cas d'incendie, débranchez
la fiche secteur de la prise de
courant. Prenez les mesures
appropriées pour lutter contre
I'incendie.

® Ne couvrez jamais les fentes
d’aération du produit. Assurez-
vous que le produit est
suffisamment ventilé. Ne placez
pas le produit dans un placard
aprés |"avoir utilisé.

® Ne posez aucun objet sur le
produit.

® Maintenez une distance
minimale de 50 cm avec les
autres objets afin d'éviter tout
incendie.

Remarques sur le

positionnement

m Utilisez les poignées | 3 | pour
mettre le produit dans une
position stable.

® Ne placez pas le produit
directement au-dessous ou au-
dessus d'une prise murale.

® Ne posez pas le produit sur
des plaques de cuisson (gaz,
électriques, charbon, etc.).

B Faites toujours fonctionner le
produit sur une surface plane,
stable, résistante & la chaleur et
propre.

B Aprés la friture : Laissez refroidir
le produit pendant au moins
2 heures avant de :

- Transporter le produit
- Vider la cuve & friture
- Nettoyer le produit

Fonctionnement

® Ne touchez jamais |'intérieur de
la cuve a friture, le couvercle et
le corps du produit lorsqu’il est
en fonctionnement.

m Utilisez toujours le panier &
friture pour frire des aliments.

B Ne laissez jamais le produit
sans surveillance pendant qu'il
est en cours d'utilisation.

® N'utilisez jamais le produit sans
huile.
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® Remplissez la cuve & friture

d’huile au moins jusqu’au

repére MIN. Ne pas dépasser

le repére MAX.

Ne remplissez le panier a friture

que jusqu’au repere MAX.

Dans le cas contraire, la

température de 'huile dans

la cuve & friture baisse trop et

la friture dure plus longtemps.

L'aliment & frire absorbe alors

davantage d’huile.

N'utilisez que des huiles

appropriées, comme par ex :

- Huile de colza

- Huile végétale

- Huile de tournesol

Ne jamais utiliser de :

- Graisses et huiles de friture
usagées ou contaminées

- Graisses et d'huiles
inappropriées (par ex.
margarine, beurre ou huile
d’olive)

- Différentes huiles mélangées

- Huiles mélangées, usagées et
nouvelles

- Graisse solide

- Graisse animale

Celles-ci pourraient s’enflammer

lorsqu’elles sont chauffées.
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B ['huile peut atteindre des

températures supérieures a
+190 °C. Assurez-vous que
I'huile résiste & cette température
élevée.

Si de I'huile prend fey, il ne
faut jamais I'éteindre avec de
I'eau. Placez le couvercle sur le
produit ou couvrez le produit
avec une couverture anti-feu ou
une couverture en laine pour
éteindre le feu.

Des éclaboussures d'huile
peuvent se produire lors de la
chauffe et de la friture.
Pendant le chauffage et

la friture, le couvercle doit

étre fermé afin d'éviter les
projections d’huile chaude.
Débranchez la fiche secteur
de la prise de courant aprés
chaque utilisation et avant
chaque nettoyage.

Mise en service

Déballage du produit et
premier nettoyage

Sortez le produit de I'emballage. Retirez

tous les matériaux d’emballage et films de
protection du produit.

Vérifiez que toutes les piéces sont présentes et
que le contenu de I'emballage listé est complet
(voir « Contenu de I'emballage »).

. Vérifiez si le produit et toutes les piéces sont en

bon état. Si vous constatez une détérioration
ou un défaut, n'utilisez pas le produit

mais procédez comme décrit au chapitre

« Garantie ».



4.

[
[ ]
)

Nettoyez toutes les piéces du produit comme
décrit au chapitre « Nettoyage » avant la
premiére utilisation.

Préparation

Fixer/retirer la poignée
INFO : Fixez la poignée |10 au panier &
friture |11] avant de I'utiliser.

Fixation

1.

Maintenir et presser ensemble les tiges de la
poignée [10]. Insérez les tiges de la poignée
dans les ceillets du panier & Friture [11].
Détachez les tiges de la poignée |10] et insérez-
les dans les trous du panier & friture [11].

Retrait

O

o
©)
O

Appuyez et maintenez ensemble les tiges de la
poignée [10]. Retirez les figes de la poignée des
ceillets du panier a friture [11].

Fonctionnement
INFO :

L'acrylamide est une substance potentiellement

cancérigéne qui se forme de maniére plus
importante lors de la friture d’aliments
contenant de |'amidon, suite & des réactions
avec des acides aminés. A des températures
supérieures & +175 °C, la formation
d’acrylamide augmente brusquement.

Ne faites pas frire des aliments contenant de
I'amidon, comme des frites, & une température
supérieure & +170 °C. Les aliments ne doivent
&tre frits que jusqu’a ce qu'ils soient dorés
plutét que foncés ou bruns. C'est la seule
facon d'obtenir une préparation & faible teneur
en acrylamide.

Chauffer I’huile de friture

/\ AVERTISSEMENT !

Ne touchez pas les éléments suivants lorsque
le produit est en cours d'utilisation :

- Lintérieur de la cuve & friture

- Le couvercle

- Le boitier du produit

e

De la vapeur chaude se dégage pendant

la friture. La vapeur est libérée par le filire
métallique [ 1]. Maintenez une distance de
sécurité avec la vapeur.

Remplissez la cuve a friture | 2 | d’huile au
moins jusqu’au repére MIN. Ne pas dépasser
le repere MAX.

INFO:

La température de friture nécessaire varie
selon :

- La taille des aliments

- La nature des aliments

- La quantité d'aliments

Consultez le tableau « Recommandations pour
la friture d’aliments ».

Durant le fonctionnement : Le témoin lumineux
READY |7 | s'allume et s'éteint de temps en
temps. Cela indique que le produit est en
train d'étre réchauffé jusqu’a la température
programmée.

Le témoin lumineux READY |7 | s'allume
lorsque le thermostat | 5 | est réglé sur MIN
ou dans la zone inférieure de la plage des
niveaux de chauffage.

Dés que vous avez réglé le thermostat

sur la position souhaitée : Le témoin lumineux
READY |7 | s'éteint jusqu'a ce que la

température soit atteinte.

Placez le panier & friture [11] dans la cuve &
friture [ 2]

Remplissez la cuve a friture | 2 | avec une huile
appropriée.

Fermez le couvercle [12].

Tournez le thermostat | 5 | sur la position MIN.
Branchez la fiche secteur | 4 | sur une prise de
courant compatible.

Placez l'interrupteur marche/arrét | 8 | sur la
position 1.

Le témoin lumineux POWER [6] s'allume en
rouge.

Le témoin lumineux READY | 7 | s'allume en
vert.

Sélectionnez la température souhaitée

en fonction des aliments a frire (voir

« Recommandations pour la friture

d'aliments »).
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Tournez le thermostat | 5 | sur la

position souhaitée. Le témoin lumineux
READY [7]s'éteint.

Lorsque la température souhaitée est atteinte :
Le témoin lumineux READY | 7 | s'allume en
vert.

Témoin lumineux Etat

[6] POWER allumé

(rouge) Le produit est allumé

[6] POWER éteint

Le produit est éteint

READY éteint

Le produit
préchauffe/rechauffe

READY allumé

La température réglée

(vert) est atteinte

Frire des aliments

/\ AVERTISSEMENT !

0e

Pendant la chauffe et la friture : Maintenez le
couvercle [12| fermé pour éviter les projections
d'huile chaude.

Utilisez le produit seulement en ayant les mains
séches.

Evitez tout contact avec I'huile chaude pour ne
pas vous blesser.

Ne déplacez jamais le produit lorsqu’il
fonctionne ou lorsqu'il est rempli d’huile
chaude.

Ne remplissez le panier & friture [11] que
jusqu’au repére MAX. Dans le cas contraire,
la température de |'huile dans la cuve & friture

baisse trop et la friture dure plus longtemps.

L'aliment & frire absorbe alors davantage
d'huile.

INFO :

La cuve & friture | 2 | et les aliments & frire
doivent étre secs lorsqu’ils sont placés dans
I'huile chaude.

Aliments surgelés : Enlevez toute glace ou eau
de fonte. Décongelez les aliments avant de les
faire frire afin qu'ils absorbent moins d'huile.
Pour des résultats de cuisson homogénes :
Coupez la viande, le poisson et les [égumes en
petits morceaux.
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Aliments panés : La panure doit adhérer le plus
fermement possible aux aliments. Toute panure
qui se détache des aliments pendant la friture
souille I'huile.

Régler la température : Respectez les
indications figurant sur I'emballage des
aliments ou le tableau « Recommandations
pour la friture d’aliments ».

Lorsque la température souhaitée est atteinte :
Le témoin lumineux READY |7 | s'allume en
vert.

Pour ouvrir le couvercle [12] : Poussez le bouton
de déverrouillage du couvercle [9] vers le bas.
Retirez le panier & friture [11] de la cuve &

friture [ 2]

Mettez les aliments & frire dans le panier &

friture [11].

Placez le panier & friture [11] dans la cuve &

friture [2].
Fermez le couvercle [12].

Aprés avoir fait frire des
aliments

/\ PRUDENCE ! Risque de blessures !

Utilisez des ustensiles de cuisine appropriés
(par ex. une pince de cuisine) pour refirer les

aliments du panier & friture .

Tournez le thermostat | 5 | sur la position MIN.
Placez l'interrupteur marche/arrét | 8 | sur la
position O.

Le témoin lumineux POWER @ s'éteint.

Le témoin lumineux READY | 7 | s'éteint.
Débranchez la fiche secteur |4 | de la prise de
courant.

Pour ouvrir le couvercle [12]: Poussez le bouton
de déverrouillage du couvercle [9] vers le bas.
Soulevez lentement le panier & friture [11] hors
de I'huile.

Pour I'égouttage : Accrochez I'étrier du panier
a friture |11] sur le bord avant de la cuve &
friture .

Une fois I'huile égouttée : Mettez la nourriture
dans un saladier.

Laissez le produit refroidir.



® Recommandations pour la friture d’aliments

Aliments Température Poids Durée
Légumes +130 °C 250¢g 4 min
Oignons +130 °C 250¢g 3 min
Crevettes +130 °C 250g¢g 2 min
Pilon de poulet +150 °C 250 g 8 min
Ailes de poulet +150 °C 250 g 7 min
Blancs de poulet +150 °C 250 ¢ 3 min
Emincé de poulet +150 °C 250 ¢ 3 min
Viande en tranches +150 °C 300¢g 3 min
Champignons +150 °C 300g 3 min
Frites +170 °C 250 g-500¢g 4 min-10 min
Filet de poisson +190 °C 300¢g 3 min
Steak +190 °C 200 g 4 min
® Dépannage
Erreur Cause possible Solution

Le produit ne
fonctionne pas.

La fiche secteur |4 | n'est pas
branchée sur la prise de courant.

Branchez la fiche secteur | 4] sur une prise de
courant.

Les aliments sont
crus ou cuits de

Trop d'aliments ont été utilisés.

Réduisez la quantité d’aliments et répartissez-
les de maniére égale.

maniére inégale.

La température de friture est trop
basse.

Augmentez la température de friture.

Les frites ne
sont ni cuites ni

La mauvaise variété de pomme
de terre a été utilisée.

Utilisez une autre variété de pommes de terre.

croustillantes.

Les frites sont trop grosses.

Coupez les frites plus pefites ou plus fines.

® Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT ! Risque

/\ ATTENTION ! Risque de détérioration !

d’électrocution ! Avant le nettoyage :
Débranchez toujours la fiche secteur | 4 | de la

prise de courant.

B Ne plongez jamais les composants électriques

du produit dans de I'eau ou d’autres liquides.
Ne maintenez jamais le produit sous |'eau
courante.

= Veillez & ce que de 'eau ou d'autres liquides

/\ AVERTISSEMENT ! Risque de brilures !

Ne nettoyez pas le produit immédiatement
apres son utilisation. Laissez refroidir le produit
pendant au moins 2 heures.

ne pénétrent pas & l'intérieur du produit.
N'utilisez jamais de produits de nettoyage
agressifs ou récurants ou de brosses dures.
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Eliminer I’huile usagée du produit O Apportez |'huile & un point de collecte désigné
@ INFO: pour les huiles usagées.

1 Ne jetez pas I'huile dans les égouts ou les ,
I P 9 Videz I'huile de la cuve & frire [2].

Eliminez I'huile conformément a la
réglementation locale.

toilettes. L'huile peut se solidifier et obstruer les
canalisations.

O Ne versez pas I'huile directement dans la
poubelle. Placez I'huile dans son emballage
d’origine ou dans un sac en plastique.

® Nettoyage

Piéce Méthode de nettoyage
Boitier B Essuyez les piéces avec un chiffon légérement humidifié.
Cuve 4 friture B Sinécessaire, appliquez un produit de nettoyage doux sur votre

chiffon. Essuyez ensuite les piéces avec un chiffon humide sans y
ajouter de produit de nettoyage.
B Séchez ensuite bien toutes les piéces.

Panier & friture B Détachez la poignée |10| du panier & friture [11] (voir « Fixer/refirer la

Poignée poignée »).

B Nettoyez la poignée |10] et le panier & friture [11] & I'eau chaude et
avec un produit de nettoyage doux.

B Rincez la poignée [10] et le panier & friture |11] & I'eau propre.

®  Séchez soigneusement la poignée [10] et le panier & friture [11].

® |l est également possible de nettoyer le panier & friture [11] dans le
lave-vaisselle.

Filtre métallique B Retirer le couvercle |12] du produit : Appuyez sur le bouton de
Couvercle déverrouillage du couvercle [9] pour ouvrir le couvercle. Tirez le

couvercle vers le haut pour le sortir des charniéres.
B Nettoyez le filire métallique | 1] et le couvercle |12| avec un chiffon

humide ou une éponge.

® Rangement @ Mise au rebut

[ Nettoyez le produit avant de le ranger. L'emballage se compose de matiéres recyclables

[ Conservez le produit dans son emballage pouvant étre mises au rebut dans les déchetteries
d’origine lorsqu'il n’est pas utilisé. locales.

1 Conservez le produit dans un endroit sec et

hors de la portée des enfants.
P &)  matériaux d’emballage pour le tri sélectif,

ils sont identifiés avec des abbréviations
(a) et des chiffres (b) ayant la
signification suivante : 1-7:
plastiques/20-22 : papiers et

N Veuillez respecter |'identification des
b
a

cartons/80-98 : matériaux composite.
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Produit :

ELEMENTS
D’EMBALLAGE +
NOTICE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

’ %
Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Le produit et les matériaux d’emballage sont
recyclables et relévent de la responsabilité élargie
du producteur.

Eliminezles séparément, en suivant 'Info-fri illustrée,
dans l'intérét d'un meilleur traitement des déchets.

Le logo Triman n’est valable qu’en France.

Votre mairie ou votre municipalité vous
renseigneront sur les possibilités de mise
au rebut des produits usagés.

ah
)i

Afin de contribuer & la protection de
I'environnement, veuillez ne pas jeter
votre produit usagé dans les ordures
ménagéres, mais éliminezle de

maniére appropriée. Pour obtenir des
renseignements concernant les points

de collecte et leurs horaires d’ouverture,
vous pouvez contacter votre municipalité.

@® Garantie

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur, pendant
le cours de la garantie commerciale qui lui a été
consentie lors de |'acquisition ou de la réparation
d‘un bien meuble, une remise en état couverte
par la garantie, toute période d'immobilisation
d’au moins sept jours vient s'ajouter & la durée
de la garantie qui restait & courir. Cette période
court & compter de la demande d'intervention
de I'acheteur ou de la mise & disposition pour
réparation du bien en cause, si cette mise

4 disposition est postérieure & la demande
d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires
dans les conditions prévues aux articles L217-4
& 1217-13 du Code de la consommation et aux
articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de
la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité
résultant de 'emballage, des instructions de
montage ou de l'installation lorsque celleci a été
mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée
sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la

consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & I'usage habituellement
attendu d'un bien semblable et, le cas
échéant :

* s'il correspond & la description donnée
par le vendeur et posséder les qualités que
celuici a présentées & |'acheteur sous forme
d’échantillon ou de modéle ;

* s'il présente les qualités qu'un acheteur
peut légitimement attendre eu égard
aux déclarations publiques faites par le
vendeur, par le producteur ou par son
représentant, nolamment dans la publicité
ou |"étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies
d’un commun accord par les parties ou étre
propre & tout usage spécial recherché par

I'acheteur, porté & la connaissance du vendeur

et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation
L'action résultant du défaut de conformité se

prescrit par deux ans & compter de la délivrance
du bien.
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Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des
défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui
diminuent tellement cet usage que I'acheteur ne
|aurait pas acquise, ou n’en aurait donné qu‘un
moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil
L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre
intentée par I‘acquéreur dans un délai de deux ans
& compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation
du produit sont disponibles pendant la durée de la
garantie du produit.

Le produit a été fabriqué selon des critéres de
qualité stricts, et contrdlé consciencieusement avant
sa livraison. En cas de défaut de matériau ou de
fabrication, vous avez des droits légaux vis-a-vis du
vendeur du produit. Vos droits légaux ne sont en
aucun cas limités par notre garantie mentionnée
ci-dessous.

La garantie de ce produit est de 3 ans & partir

de la date d'achat. La période de garantie
commence & la date d’achat. Conservez |'original
de la preuve d’achat dans un endroit str car ce
document est nécessaire pour prouver I'achat.

Tout dommage ou défaut déja présent au moment
de I'achat doit étre signalé immédiatement aprés le
déballage du produit.

Si le produit présente un défaut de matériau ou

de fabrication dans les 3 ans qui suivent la date
d’achat, nous le réparerons ou le remplacerons - &
notre choix - gratuitement pour vous. La période
de garantie nest pas prolongée par une demande
de garantie acceptée. Cette mesure s'applique
également pour les piéces remplacées et réparées.

Cette garantie est annulée si le produit a été
endommagé ou utilisé ou entretenu de maniére
incorrecte.
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La garantie couvre les défauts de matériels et de
fabrication. Cette garantie ne couvre pas les pieces
du produit soumises & une usure normale, et qui
sont donc considérées comme des piéces d'usure
(par exemple les piles, les piles rechargeables,
tuyaux, les cartouches d’encre), ni les dommages
aux piéces fragiles, par exemple les interrupteurs
ou les pigces en verre.

® Faire valoir sa garantie

Pour garantir la rapidité d’exécution de la
procédure de garantie, veuillez respecter les
indications suivantes :

Veuillez conserver le ticket de caisse et la référence
du produit (IAN 451341_2310) & titre de preuve

d’achat pour toute demande.

Le numéro de référence de I'article est indiqué sur
la plaque d'identification, gravé sur la page de
titre de votre manuel (en bas & gauche) ou sur un
autocollant apposé sur la face arriére ou inférieure
du produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de tout
autre défaut, contactez en premier lieu le service
aprés-vente par téléphone ou par e-mail aux
coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout
produit considéré comme défectueux au service
clientéle indiqué, accompagné de la preuve
d’achat (ticket de caisse) et d’'une description écrite
du défaut avec mention de sa date d’apparition.

@ Service aprés-vente

Service aprés-vente France
Tél.: 0800904879
E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél.: 080071011
Tél.: 80023970 (Luxembourg)

E-Mail: owim@lidl.be

C€
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Lijst van gebruikte pictogrammen/symbolen

GEVAAR! - Duidt op een gevaar
met een hoog risico dat ernstig letsel
of de dood tot gevolg kan hebben,
als dit niet wordt voorkomen (bijv.
verstikkingsgevaar)

o

Wisselstroom/-spanning

WAARSCHUWING! - Duidt op een
gevaar met een middelmatig risico dat
ernstig letsel of de dood tot gevolg kan
hebben, als dit niet wordt voorkomen

(bijv. gevaar voor elektrische schokken)

Hertz (netfrequentie)

VOORZICHTIG! - Duidt op een
gevaar met een laag risico dat licht
tot matig letsel tot gevolg kan hebben,
als dit niet wordt voorkomen (bijv.
verbrandingsgevaar)

2

Watt

OPGELET! - Waarschuwt voor
mogelijke schade aan eigendommen
(bijv. risico op kortsluiting)

=

Laat kinderen nooit zonder toezicht
alleen met het verpakkingsmateriaal of
het product.

INFO: Dit symbool met de aanduiding
“Info” duidt op verdere nuttige
informatie.

)

De frituurmand [11] is geschikt voor de
vaatwasser.

Gevaar - Kans op elekirische schokken!

Ne

Geschikt voor etenswaren
Dit product heeft geen negatieve
effecten op smaak of geur.

B D>Deb b b P

VOORZICHTIG: Heet oppervlak!
De oppervlakken kunnen tiidens het
gebruik heet worden.

o

Veiligheidsaanwijzingen
Aanwijzingen voor het gebruik

)
m

Het CE-teken bevestigt dat het product
voldoet aan de betreffende EU-
richtlijnen.
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MINI-FRITTEUSE

® Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw
nieuwe product. U heeft voor een hoogwaardig
product gekozen. De gebruiksaanwijzing is een
deel van het product. Deze bevat belangrijke
aanwijzingen voor veiligheid, gebruik en
verwijdering. Maakt U zich voor de ingebruikname
van het product met alle bedienings- en
veiligheidsvoorschriften vertrouwd. Gebruik het
product alleen zoals beschreven en voor de
aangegeven toepassingsgebieden. Overhandig
alle documenten bij doorgifte van het product aan

derden.

® Beoogd gebruik

B Het product is bedoeld voor het bereiden
van efenswaren in hete olie bij een
maximumtemperatuur van maximaal 190 °C.

B Het product is uitsluitend bestemd voor gebruik
in privé huishoudens. Dit product is niet
bestemd voor commercieel gebruik.

B Als het product anders gebruikt wordt dan
aangegeven in de gebruiksaanwijzing, kan het
beschadigd worden of ernstige verwondingen
veroorzaken.

B De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid
voor schade als gevolg van ondeskundig
gebruik.

® Leveringsomvang

Controleer na het vitpakken van het product of de
levering volledig is en alle onderdelen in goede
staat verkeren. Verwijder véér gebruik al het
verpakkingsmateriaal.

Minifritteuse

Deksel

Frituurmand

Greep (frituurmand)
Beknopte handleiding

—_— —m

@ Lijst van onderdelen

(Afb. A)
l Metalen filter
12| Frituurbak
13| Greep
Z Aansluitsnoer met stekker
i Thermostaat
16| Controlelampje POWER (rood)
Z Controlelampje READY (groen)
18| AAN/UIT-schakelaar (1/O)
|2 | Knop voor het ontgrendelen van het deksel
10| Greep (frituurmand)
[11] Frituurmand
[12] Deksel
® Technische gegevens
Voedingsspanning: | 220-240 V~, 50-60 Hz
Toegekend
vermogen: 840 W
Capaciteit:
- Voor bakolie: | Ongeveer 1,2 liter tot de
markering MAX
- Frituurmand: ca. 1 liter

Algemene veiligheids-
aanwijzingen

A

MAAK UZELF, VOORDAT U

HET PRODUCT GEBRUIKT,
VERTROUWD MET

ALLE VEILIGHEIDS- EN
BEDIENINGSAANWIJZINGEN!
ALS U DIT PRODUCT AAN
IEMAND ANDERS DOORGEEFT,
GEEF DAN OOK ALLE
DOCUMENTATIE MEE!
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In geval van schade als

gevolg van het niet naleven

van deze gebruiksaanwijzing
vervalt uw aanspraak op
garantiel Wij aanvaarden

geen aansprakelijkheid voor
gevolgschade! Er wordt geen
aansprakelijkheid aanvaard voor
materiéle schade of persoonlijk
letsel, die ontstaan als gevolg
van ondeskundig gebruik

of het niet opvolgen van de
veiligheidsaanwijzingen!
Kinderen en personen met
beperkingen
AWAARSCHUWING!

LEVENSGEVAAR EN KANS

OP ONGEVALLEN VOOR
PEUTERS EN KINDEREN!
Laat kinderen nooit zonder
toezicht achter met het
verpakkingsmateriaal. Het

verpakkingsmateriaal vormt een

verstikkingsgevaar.

Kinderen onderschatten vaak de

daaraan verbonden gevaren.

Houd kinderen altijd vit de buurt

van verpakkingsmateriaal.

AWAARSCHUWING!
Dit product is geen
kinderspeelgoed! Kinderen zijn

zich niet bewust van de gevaren
van het omgaan met elekirische

producten.
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® Dit product mag niet worden

gebruikt door kinderen tussen

0 en 8 jaar. Dit product kan
door kinderen vanaf 8 jaar en
ouder gebruikt worden als ze
continu onder toezicht staan.

Dit product mag alleen door
personen met verminderde
fysieke, sensorische of
geestelijke vermogens of gebrek
aan ervaring en/of kennis
gebruikt worden als ze onder
supervisie staan of geinstrueerd
zijn wat betreft veilig gebruik
van het product en begrepen
hebben welke gevaren uit dat
gebruik voortvloeien.

Het product en het aansluitsnoer
moeten uit de buurt worden
gehouden van kinderen die
jonger zijn dan 8 jaar.

De reiniging en het onderhoud
door de gebruiker mogen

niet door kinderen worden
vitgevoerd.

Kinderen moeten onder toezicht
staan om er zeker van te zijn dat
ze niet met het product gaan
spelen.

AWAARSCHUWING! Houd

het product buiten het bereik
van kleine kinderen, in het
bijzonder ti{dens het gebruik en
bij het afkoelen.



® Kooktoestellen moeten met de
handgrepen (indien aanwezig)
in een stabiele positie worden
geplaatst om te voorkomen dat
hete vloeistof wordt gemorst.

AWAARSCHUWING!

Risico voor elektrische
schokken!

B Probeer niet het product zelf
te repareren. In geval van een
storing mogen reparaties alleen
door gekwalificeerde vaklieden
worden uitgevoerd.

® Dompel de elektrische
onderdelen van het product
nooit onder in water of andere
vloeistoffen. Houd het product
nooit onder stromend water.

B Gebruik het product nooit
als het beschadigd is.
Ontkoppel het product van het
elektriciteitsnet en neem contact
op met uw vakhandelaar als het
product beschadigd is.

M Zet het product niet neer in de
buurt van een wasbekken of in
een vochtige ruimte.

® Controleer voordat u het
product op het elektriciteitsnet
aansluit of het spanning en de
stroomsterkte overeenkomen met
de informatie op het typeplaatie
van het product.

® Sluit het product alleen op een

geaard stopcontact aan. Let er
altijld op dat de stekker goed in
het stopcontact is gestoken.
Zorg ervoor dat het
aansluitsnoer met de stekker
niet in contact komt met de hete
onderdelen van het product.
Om schade aan het
aansluitsnoer te voorkomen,
mag u het snoer niet pletten,
buigen of wrijven over scherpe
randen.

Houd het aansluitsnoer uit de
buurt van hete oppervlakken en
open vuur.

Leid het aansluitsnoer zodanig
dat geen ongewenst trekken of
struikelen mogelijk is.

Als het aansluitsnoer
beschadigd is, moet dit door de
fabrikant, zijn klantendienst of
een vergelijkbaar gekwalificeerd
persoon vervangen worden om
gevaar te vermijden.

Trek aan de stekker en niet aan
het aansluitsnoer om het product
van het elektriciteitsnet los te
koppelen.

Wikkel het aansluitsnoer niet om
het product. Steek de stekker

in een gemakkelijk toegankelijk
stopcontact, zodat de stekker in
geval van nood onmiddellijk kan
worden losgekoppeld.
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M Dit product is niet bestemd
om te worden gebruikt met
een externe timer of een apart
afstandsbedieningssysteem.

M Bedien het product niet met
natte handen. Raak het product
niet aan met natte handen.

AWAARSCHUWING!
Gevaar voor
verbrandingen!

® Houd kinderen en huisdieren vit
de buurt van het product terwijl
het gebruikt wordt of afkoelt.
Onderdelen die aangeraakt
kunnen worden, zijn heet.

M Raak de volgende onderdelen
niet aan als het product gebruikt
wordt:

- De binnenkant van de
frituurbak

- Het deksel

- De behuizing van het product

W Tijdens het frituren wordt hete
stoom geproduceerd. De stoom
komt vrij via het metalen filter.
Blijf op veilige afstand van de
stoom.

B Hete olie veroorzaakt ernstige
brandwonden, omdat het veel
heter is dan kokend water.

® Als water in de hete olie
druppelt, kan dit spatten
veroorzaken. Laat nooit water in
de hete olie druppelen.
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¥ De frituurmand en het te frituren
materiaal moeten droog zijn
wanneer ze aan de hete olie
worden toegevoegd. Met name
voor bevroren etenswaren moet
eventueel ijs of smeltwater
worden verwijderd.

® Het product moet voor gebruik
droog zijn om een explosie te
voorkomen.

B Gebruik het product alleen met
droge handen.

® Vermijd contact met de hete olie
om letsel te voorkomen.

B Beweg het product nooit als het
nog in gebruik is of met hete olie
is gevuld.

AWAARSCHUWING!
Brandgevaar!

® Plaats het product niet in de
buurt van brandbare materialen
(bijv. gordijnen, tafelkleden).

® Om oververhitting te vermijden
mag het product tijdens gebruik
niet afgedekt worden.

B Als u rook ziet of ongewone
geluiden hoort, koppel het
product dan direct los van het
elektriciteitsnet. Laat het product
door een vakman controleren
voordat u het weer gebruikt.



W Trek bij brand de stekker
uit het stopcontact. Neem
passende maatregelen voor
brandbestrijding.

® Dek de ventilatieopeningen van
het product nooit af. Controleer
of uw werkplek voldoende is
geventileerd. Plaats het product
na gebruik niet in een kast.

W Leg geen voorwerpen op het
product.

® Houd een afstand van minimaal
50 cm tot andere voorwerpen
aan om brand te voorkomen.

Tips voor het neerzetten

® Gebruik de greep | 3 | om het
product in een stabiele positie te
plaatsen.

® Plaats het product niet direct
onder of boven een stopcontact.

® Plaats het product niet op een
kookplaat (gasstel, elekirische
kookplaat, kolenfornuis, efc.).

® Gebruik het product alleen
op een vlakke, stabiele,
hittebestendige en schone
ondergrond.

® Na het frituren: Laat het product
minsten 2 uur afkoelen voordat
u:
- Het product vervoert
- De frituurbak leegmaakt
- Het product schoonmaakt

Gebruik
® Raak nooit de binnenkant van
de frituurbak, het deksel en de
behuizing van het product aan
terwijl het apparaat in gebruik
is.
B Gebruik altijd de frituurmand om
etenswaren te frituren.
B Laat het product nooit zonder
toezicht als het gebruikt wordt.
® Gebruik het product nooit
zonder olie.
® Vul de frituurbak minimaal tot
aan de markering MIN met
olie. De markering MAX mag
niet overschreden worden.
® Vul de frituurmand alleen tot
de markering MAX. Anders
daalt de olietemperatuur in
de frituurbak te veel en duurt
het frituurproces langer. Het te
frituren materiaal neemt dan
meer olie op.
B Gebruik alleen geschikte olién,
zoals:
- Raapzaadolie
- Plantaardige olie
- Zonnebloemolie
® Gebruik nooit:
- Oude of verontreinigde
frituurvetten en -olién
- Ongeschikte vetten en olién
(bijv. margarine, boter of
olijfolie)
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- Verschillende soorten door
elkaar gemengde olién

- Gemengde, oude en nieuwe
olién

- Vast vet

- Dierlijk vet

Deze kunnen ontbranden

wanneer ze worden verwarmd.

De olie kan warm worden tot

boven +190 °C. Controleer of

de olie bestand is tegen deze

hoge temperatuur.

Als olie ontbrandt, mag deze

nooit met water worden

gedoofd. Plaats het deksel

op het product of bedek het

product met een vuurvaste of

wollen deken om het vuur te

blussen.

Tijdens het verwarmen en

frituren kan er olie spatten.

Tijdens het verwarmen en

frituren moet het deksel worden

gesloten om te voorkomen dat

hete olie spat.

Trek de stekker uit het

stopcontact nadat u het product

hebt gebruikt en voordat u het

gaat schoonmaken.

Ingebruikname

Product uvitpakken en grondig
reinigen

Haal het product uit de verpakking. Verwijder
al het verpakkingsmateriaal en beschermfolie.
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®

Controleer of alle onderdelen aanwezig zijn
en of de beschrijving van het meegeleverde
volledig is (zie “Leveringsomvang”).
Controleer of het product en alle onderdelen in
goede staat zijn. Mocht u een beschadiging of
een defect vaststellen, gebruik het product dan
niet, maar ga te werk zoals beschreven in het
hoofdstuk “Garantie”.

Macak voor het eerste gebruik alle onderdelen
van het product schoon zoals dat in het
hoofdstuk “Schoonmaken” staat beschreven.

Voorbereiding
Greep bevestigen/verwijderen

INFO: Bevestig de greep |10 voor het gebruik
aan de frituurmand [11].

Bevestigen

1.

Houd de stangen van de greep |10] vast en
druk ze naar elkaar toe. Plaats stangen van de
greep in de oogjes op de frituurmand [11].
Draai de stangen van de greep [10] los en steek
de stangen in de gaten in de frituurmand [11].

Verwijderen

O

BESN

Houd de stangen van de greep |10| tegelijk
ingedrukt. Verwijder de stangen van de greep
vit de oogjes op de frituurmand [11].

Bediening

INFO:

Acrylamide is een potentieel
kankerverwekkende stof, die bij het fritueren
van zetmeelhoudende etenswaren versterkt
wordt gevormd door reacties met aminozuren.
Bij temperaturen boven +175 °C neemt de
vorming van acrylamide abrupt toe.

Frituur zetmeelrijke efenswaren, zoals frites,
niet op een temperatuur boven +170 °C. Het
gefrituurde materiaal mag alleen goudgeel
worden gefrituurd in plaats van donker of
bruin. Dit is de enige manier om met weinig
acrylamide te bereiden.



Frituurolie verwarmen

/\ WAARSCHUWING!

0e

Ok wN =

Raak de volgende onderdelen niet aan als het
product gebruikt wordt:

- de binnenkant van de frituurbak

- het deksel

- De behuizing van het product

Tijdens het frituren wordt hete stoom
geproduceerd. De stoom komt vrij via het
metalen filter [1]. Blijf op veilige afstand van
de stoom.

Vul de frituurbak | 2 | minimaal tot aan de
markering MIN met olie. De markering MAX
mag niet overschreden worden.

INFO:

De gewenste frituurtemperatuur varieert
afhankelijk van:

- De grootte van de etenswaren

- De aard van de etenswaren

- De hoeveelheid etenswaren

Raadpleeg de tabel “Aanbevelingen voor het
frituren van etenswaren”.

Tijdens het gebruik: Het controlelampie
READY |7 | licht op en gaat af en toe uit. Dit
geeft aan dat het product tot aan de ingestelde
temperatuur opwarmt.

Het controlelampje READY | 7 | licht op
wanneer de thermostaat | 5 | is ingesteld

op MIN of in het lagere bereik van het
verwarmingsniveau.

Zodra u de thermostaat | 5 | op de gewenste
temperatuur hebt ingesteld: Het controlelampije
READY |7 | licht op tot de ingestelde

temperatuur bereikt is.

Plaats de frituurmand [11]in de frituurbak [2].
Vul de frituurbak | 2 | met geschikte olie.

Sluit het deksel [12],

Draai de thermostaat | 5 | naar stand MIN.
Steek de stekker |4 | in een daarvoor geschikt
stopcontact.

Zet de AAN/UIT-schakelaar |8 | op stand 1.
Het controlelampje POWER [ 6] licht rood op.
Het controlelampje READY | 7 | licht groen op.

Kies de gewenste temperatuur afhankelijk
van de etenswaren die u wilt frituren (zie
“Aanbevelingen voor het frituren voor
etenswaren”).

Draai de thermostaat | 5 | naar de gewenste
stand. Het controlelampje READY | 7 | dooft.

9. Wanneer de gewenste temperatuur is bereikt:
Het controlelampje READY | 7| licht groen op.
Controlelampje Status
[6] POWER aan Het product is
(rood) ingeschakeld
[6] POWER vuit Het product is

vitgeschakeld

READY uit

Product wordt
voorverwarmd,/
opnieuw verwarmd

READY aan

De ingestelde
temperatuur is bereikt

(groen)

Etenswaren frituren

/\ WAARSCHUWING!

0e

O

Tijdens het verwarmen en frituren: Houd het
deksel |12| gesloten om te voorkomen dat hete
olie spat.

Gebruik het product alleen met droge handen.
Vermijd contact met de hete olie om letsel te
voorkomen.

Beweg het product nooit als het nog in gebruik
is of met hete olie is gevuld.

Vul de frituurmand |11] niet verder dan

tot de markering MAX. Anders daalt de
olietemperatuur in de frituurbak | 2 | te veel en
duurt het frituurproces langer. Het te frituren
materiaal neemt dan meer olie op.

INFO:

De frituurbak | 2 | en het te frituren materiaal
moeten droog zijn wanneer ze aan de hete
olie worden toegevoegd.

Diepgevroren etenswaren: Verwijder eventueel
ijs of smeltwater. Ontdooi de etenswaren voor
het frituren zodat ze minder olie absorberen.
Voor gelijkmatige bereidingsresultaten: Snijd
het vlees, de vis en de groenten in kleine
stukjes.
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o

Gepaneerde etenswaren: De paneerlaag moet
zo strak mogelijk op de etenswaren blijven
plakken. Elk deel van de paneerlaag dat
tijldens het frituren van de efenswaren losraakt,
zal de olie verontreinigen.

Temperatuur instellen: Raadpleeg de instructies
op de verpakking van etenswaren of de tabel
“Aanbevelingen voor frituren voor etenswaren”.

Wanneer de gewenste temperatuur is bereikt:
Het controlelampje READY | 7 | licht groen op.
Deksel |12| openen: Druk de knop voor het
ontgrendelen van het deksel [9] naar beneden.
Haal de frituurmand [11] vit de frituurbak [2].
Giet het te frituren materiaal in de

frituurmand [11].

Plaats de frituurmand [11]in de frituurbak [2].
Sluit het deksel [12],

® Na het frituren van

etenswaren

/\ VOORZICHTIG! Risico op letsel! Gebruik

7.

8.

geschikt keukengerei (bijv. een keukentang) om
de etenswaren uit de frituurmand |11] te halen.

Draai de thermostaat | 5 | naar stand MIN.

Zet de AAN/UIT-schakelaar | 8 | op stand O.
Het controlelampje POWER [ 6] dooft.

Het controlelampje READY | 7 | dooft.

Trek de stekker | 4 | uit het stopcontact.

Deksel |12| openen: Druk de knop voor het
ontgrendelen van het deksel [9] naar beneden.
Til de frituurmand [11] langzaam uit de olie.
Om uit te druppelen: Hang de beugel van

de frituurmand [11| aan de voorrand van de
frituurbak [2].

Wanneer de olie is vitgedruppeld: Leg het eten
op een schaal.

Laat het product afkoelen.

® Aanbevelingen voor het frituren van etenswaren

Etenswaren Temperatuur Gewicht Tijd
Groenten +130 °C 250 g 4 min
Uien +130 °C 250¢g 3 min
Garnalen +130 °C 250 g 2 min
Kippenboutjes +150 °C 250 ¢ 8 min
Kippenvleugels +150 °C 250¢g 7 min
Kippenborstfilet +150 °C 250g 3 min
Kippenstrips +150 °C 250¢g 3 min
Plakjes vlees +150 °C 300¢g 3 min
Champignons +150 °C 300g 3 min
Patat friet +170 °C 250g-500¢g 4 min - 10 min
Visfilet +190 °C 300¢g 3 min
Steak +190 °C 200 g 4 min

54 NL/BE



® Probleemoplossing

Fout

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Het product werkt
niet.

De stekker |4 | is niet in het

stopcontact gestoken.

Steek de stekker |4 | in een stopcontact.

De etenswaren

Er worden teveel etenswaren

Verminder de hoeveelheid etenswaren en

De frietjes zijn te groot.

zijn rauw of gebruikt. verdeel deze gelijkmatig.
ongelijkmatig De frituurtemperatuur is te laag. | Verhoog de fituurtemperatuur.
gekookt.

Frieties zijn De verkeerde aardappelsoortis | Gebruik een andere aardappelsoort.
niet gekookt of geselecteerd.

knapperig.

Snijd de frietjes in kleinere of dunnere friefjes.

® Schoonmaken

/\ WAARSCHUWING! Risico voor

elektrische schokken! Voor het
schoonmaken: Trek altijd de stekker | 4] vit het

stopcontact.

/\ WAARSCHUWING! Gevaar voor

verbrandingen! Maak het product niet
schoon direct nadat u het hebt gebruikt. Laat
het product minstens 2 uur lang afkoelen.

/\ OPGELET! Beschadigingsrisico!

Dompel de elekirische onderdelen van het
product nooit onder in water of andere
vloeistoffen. Houd het product nooit onder
stromend water.

Laat geen water of andere vloeistoffen in het
binnenste van het product terechtkomen.

® Schoonmaken

Gebruik geen schurende, agressieve
schoonmaakmiddelen of harde borstels.

Gebruikte olie uit het product

verwijderen

@ INFO:

[ Gooi de olie niet in de afvoer of het toilet. De
olie kan stollen en afvoeren verstoppen.

O Giet de olie niet rechtstreeks in de vuilnisbak.

Doe de olie in de originele verpakking of in

een plastic tas.

Breng de olie naar een aangewezen

verzamelpunt voor gebruikte olie.

1. Giet de olie uit de frituurbak [2],
2. Voer de olie af overeenkomstig de plaatselijke
voorschriften.

Onderdeel

Reinigingsmethode

Behuizing

Frituurbak

B Indien nodig kunt u

schoonmaakmiddel.

Veeg de onderdelen af met een enigszins vochtige doek.

een beetje mild afwasmiddel op de doek doen.

Veeg de onderdelen vervolgens af met een vochtige doek zonder

Droog de onderdelen goed of.
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Onderdeel

Reinigingsmethode

Greep

Frituurmand B Maak de greep [10] los van de frituurmand [11] (zie “Greep
bevestigen/verwijderen”).

¥ Reinig de greep [10] en de frituurmand [11] met warm water en een
mild afwasmiddel.

®  Spoel en reinig de greep [10] en de frituurmand [11] met schoon water.

®  Droog de greep |10 en de frituurmand [11] grondig af.

® U kunt de frituurmand |11] ook schoonmaken in de vaatwasmachine.

Deksel

doek of spons.

Metalen filter B Verwijder het deksel |12| van het product: Druk de knop voor het
ontgrendelen van het deksel [9] naar beneden om het deksel te
openen. Trek het deksel omhoog vit de scharnieren.

B Maak het mefalen filter | 1] en het deksel |12] schoon met een vochtige

® Opbergen

1 Maak het product schoon voor het op te
bergen.

O Bewaar het product in de originele verpakking

als het niet wordt gebruikt.
[ Bewaar het product op een droge plaats
buiten bereik van kinderen.

® Afvoer

De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke
grondstoffen die u via de plaatselijke
recyclingcontainers kunt afvoeren.

/N,
&

Neem de aanduiding van de
verpakkingsmaterialen voor de
afvalscheiding in acht. Deze zijn
gemarkeerd met de afkortingen (a) en
een cijfers (b) met de volgende
betekenis: 1-7: kunststoffen/20-22:
papier en vezelplaten/80-98:
composietmaterialen.
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Product:

ELEMENTS

D’EMBALLAGE +
NOTICE

ADEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires YA
se recyclent ” 7] &

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

Het product, en de verpakkingsmaterialen kunnen
worden gerecycled en zijn onderhevig aan een
vitgebreide verantwoordelijkheid van de fabrikant.
Gooi ze apart weg, overeenkomstig

de aangegeven Info-fri (informatie over
afvalscheiding), voor een beter afvalbeheer.

Het Triman-logo geldt alleen voor Frankrijk.

o Informatie over de mogelijkheden om
ﬁ" het vitgediende product na gebruik te
verwijderen, verstrekt uw gemeentelijke

overheid.

van het milieu niet weg via het huisvuil,
maar geef het af bij het daarvoor
bestemde depot of het gemeentelijke
milieupark. Over afgifteplaatsen en
hun openingstijden kunt u zich bij uw
aangewezen instantie informeren.

E Gooi het afgedankte product omwille




@® Garantie

Het product werd volgens strenge
kwaliteitsrichtlinen gemaakt en voor de vitlevering
zorgvuldig gecontroleerd. In geval van materiaal-
of fabricagefouten hebt u tegenover de verkoper
van het product wettelijke rechten. Uw wettelijke
rechten worden op geen enkele manier door onze
hieronder vermelde garantie beperkt.

De garantie voor dit product bedraagt 3 jaar vanaf
aankoopdatum. De garantieperiode gaat in op de
datum van aankoop. Bewaar het originele bewijs
van aankoop op een veilige plek aangezien dit
document nodig is als bewis.

Alle beschadigingen of gebreken die reeds op
het moment van aankoop aanwezig zijn, moeten
meteen na het vitpakken van het product worden
gemeld.

Mocht het product binnen 3 jaar na
aankoopdatum een materiaal- of fabricagefout
vertonen, zullen wij het - naar onze keuze - gratis
voor u repareren of vervangen. De garantieperiode
wordt door een plaatsgevonden garantieverlening
niet verlengd. Dit geldt ook voor vervangen en
gerepareerde onderdelen.

Deze garantie vervalt als het product werd
beschadigd of onjuist is gebruikt of onderhouden.

De garantie dekt materiaal- en fabricagefouten

af. Deze garantie dekt geen productonderdelen
die aan normale slijtage onderhevig zijn en
daarom als verbruiksartikelen worden beschouwd
(bv. batterijen, oplaadbare batterijen, slangen,
inktpatronen), noch dekt zij schade aan breekbare
onderdelen, bv. schakelaars of onderdelen die van
glas zijn gemaakt.

® Afwikkeling in geval van
garantie

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie te
waarborgen dient u de volgende instructies in acht
te nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en het
artikelnummer (IAN 451341_2310) als bewijs
van aankoop bij de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat,
ingegraveerd, op het fitelblad van uw handleiding
(linksonder) of als sticker op de achter- of
onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere
gebreken optreden, dient u eerst telefonisch of
per e-mail contact met de onderstaande service-
afdeling op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan
samen met uw aankoopbewijs (kassabon) en
vermelding van de concrete schade alsmede
het tijdstip van optreden voor u franco aan het u
meegedeelde servicepunt verzenden.

@® Service
ND  Service Nederland
Tel.: 08000225537

E-Mail: owim@lidl.nl

Service Belgié
Tel.: 080071011
Tel.. 80023970 (Luxemburg)

E-Mail: owim@lidl.be

Cce
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Wykaz uzytych piktograméw/symboli

NIEBEZPIECZENSTWO! - Wskazuje
niebezpieczenstwo o wysokim stopniu
ryzyka, ktére, jesli sie go nie uniknie,
spowoduje $mier¢ lub powazne
obrazenia (np. uduszenie)

Prqd przemienny/napiecie przemienne

OSTRZEZENIE! - Wskazuje
niebezpieczenstwo o érednim stopniu
ryzyka, ktére, jedli sig go nie uniknie,
moze spowodowaé $mieré lub powazne
obrazenia (np. ryzyko porazenia
pradem)

Herc (czestotliwo$¢ sieciowa)

OSTROZNIE! - Wskazuje
niebezpieczeristwo o niskim stopniu
ryzyka, ktére, jedli sie go nie uniknie,
moze spowodowad niewielkie

lub umiarkowane obrazenia (np.
niebezpieczenstwo poparzenia)

2

Wat

UWAGA! - Ostrzega przed
mozliwymi szkodami materialnymi (np.
ryzyko zwarcia)

=

Nigdy nie zostawia¢ dzieci bez opieki
z materiatami opakowaniowymi lub
produktem.

INFO: Ten symbol ze stowem ,Info”
zawiera dalsze uzyteczne informacje.

a%jt

Kosz |11 mozna myé w zmywarce.

Niebezpieczenstwo - ryzyko porazenia
pradem!

<

Bezpieczna zywnosc
Ten produkt nie ma negatywnego
wplywu na smak lub zapach.

P>eb b b P

OSTROZNIE: Gorgca
powierzchnia! Podczas uzytkowania
powierzchnie mogq sie nagrzewad.

o

Instrukcje bezpieczeristwa
Instrukcje uzytkowania

N
m

Znak CE potwierdza zgodno$¢
z dyrektywami UE majgcymi
zastosowanie do produktu.
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MINI FRYTKOWNICA

® Wstep

Gratulujemy Paristwu zakupu nowego produktu.
Tym samym zdecydowali sie Paristwo na zakup
produktu wysokiej jakosci. Instrukcja obstugi
jest czeéciq tego produktu. Zawiera ona

wazne wskazéwki dotyczqce bezpieczenistwa,
uzytkowania i utylizacji. Przed pierwszym
uzyciem produktu nalezy zapoznaé sig ze
wszystkimi wskazéwkami dotyczgeymi obstugi

i bezpieczehstwa. Uzywaé produktu wylgcznie

zgodnie z jego ponizej opisanym przeznaczeniem.

W przypadku przekazania produktu innej osobie

nalezy dotqczy¢ do niego calq jego dokumentacie.

® Uzywaé zgodnie z
przeznaczeniem

B Produkt przeznaczony do smazenia potraw na
gorgcym oleju o maksymalnej temperaturze
190 °C.

B Produkt przeznaczony wytgceznie do uzytku
w prywatnych gospodarstwach domowych.
Produkt nie jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

B Zastosowania niewymienione w instrukgii
obstugi mogq spowodowaé uszkodzenie
produktu lub powazne obrazenia.

B Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
szkody wynikfe z niewtasciwego uzytkowania.

® Zakres dostawy

Po rozpakowaniu produktu nalezy sprawdzi¢, czy
dostawa jest kompletna i czy wszystkie czeéci sq
w dobrym stanie. Przed uzyciem usungé wszystkie
materiaty pakunkowe.

Mini frytkownica
Pokrywa

Kosz

Uchwyt (kosza)

Krétka instrukcja

—_
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® Wykaz czesci
(Rys. A)

1| Metalowy filtr

Z Pojemnik

13| Uchwyt

|4 | Kabel zasilania z wtyczkq sieciowq
|5 | Regulator temperatury

E Wskaznik POWER (czerwony)
Z Wskaznik READY (zielony)

|8 | Przetqcznik zasilania (1/0)

|9 | Przycisk blokady pokrywy

0] Uchwyt (kosza)

11] Kosz

12| Pokrywa

—

Dane techniczne

Napiecie
wejsciowe:

220-240 V~, 50-60 Hz

840 W

Moc znamionowa:

Pojemnosé:
- Olej
spozywczy:
- Kosz na frytki:

ok. 1,2 litra do znaku MAX
ok. 1 litr

Ogolne instrukcje
bezpieczenstwa

A

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
PRODUKTU ZAPOZNAC SIE ZE
WSZYSTKIMI INSTRUKCJAMI
O BEZPIECZENSTWIE!
PRZEKAZUJAC PRODUKT
INNYM OSOBOM, NALEZY
DOtACZYC DO NIEGO PEENA
DOKUMENTACJE!



Uszkodzenia powstate w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukciji obstugi nie sq objete
gwarancjq! Nie ponosimy zadnej
odpowiedzialnoéci w przypadku
wystgpienia szkéd wiérnych! Nie
bierzemy odpowiedzialnoéci za

uszkodzenia mienia lub obrazenia

ciata, powstate w wyniku
niewtasciwego uzytkowania
lub nieprzestrzegania instrukgji
bezpieczenstwal

Dzieci i osoby z

ograniczeniami

/A OSTRZEZENIE!
ZAGROZENIE
WYPADKIEM |
NIEBEZPIECZENSTWO
UTRATY ZYCIA DLA
NIEMOWLAT | MALYCH
DZIECI!
Nie zostawiaé dzieci
bez nadzoru w poblizu
materiatéw pakunkowych.
Materiaty pakunkowe grozq
zadtawieniem.
Dzieci czesto nie sg w stanie
ocenié zwigzanych z tym
niebezpieczenstw. Zawsze
trzymaé dzieci z dala od
materiatéw pakunkowych.

A OSTRZEZENIE! Ten

produkt nie jest zabawkg

dla dziecil Dzieci nie sq
$wiadome niebezpieczenstw
zwigzanych z obstugq urzqdzen
elektrycznych.

Ten produkt nie jest
przeznaczony do uzytku przez
dzieci w wieku od O do 8 lat.
Ten produkt moze byé uzywany
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze pod statym nadzorem.
Ten produkt moze by¢ uzywany
przez osoby o ograniczonej
sprawnosci fizyczne;j,
sensorycznej lub umystowe;j
albo bez do$wiadczenia i/

lub wiedzy pod warunkiem, ze
bedq nadzorowane lub zostang
poinstruowane odnosnie
bezpiecznego korzystania

z urzqdzenia i zrozumiejg
wynikajqce z tego zagrozenia.
Produkt i kabel zasilajgcy
nalezy trzymadé z dala od dzieci
ponizej 8 lat.

Dzieci nie mogg czysci¢ ani
konserwowadé urzqdzenia.
Dzieci muszq by¢ nadzorowane,
aby nie bawity sie urzqdzeniem.
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/A OSTRZEZENIE! Produkt
nalezy przechowywaé w
miejscu niedostepnym dla
matych dzieci, zwlaszcza
podczas uzytkowania i
schtadzania.

® Urzqdzenia kuchenne nalezy
ustawiaé w stabilnej pozyciji
z uchwytami (jesdli wystepuja)
ustawionymi tak, aby unikngé
rozlania gorgcych ptynéw.

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
porazenia pragdem!

® Nigdy nie naprawiaé produktu
samodzielnie. W razie
awarii naprawy mogq by¢
wykonywane wytqcznie przez
wykwalifikowany personel.

® Nie zanurzaé elementéw
elektrycznych produktu w
wodzie lub innej cieczy. Nigdy
nie trzymaé produktu pod
biezgcq wodgq.

® Nigdy nie uzywad
uszkodzonego produktu. Jesli
produkt jest uszkodzony, to
nalezy odiqczy¢ produkt
i skontaktowad sie ze
sprzedawcaq.

® Nie umieszczaé produktu w
poblizu zlewu ani w wilgotnych
pomieszczeniach.
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B Przed podiqczeniem produktu

do sieci nalezy sprawdzi¢, czy
napiecie i prgd odpowiadaijq
danym na tabliczce
znamionowej produktu.
Podtqczaé urzgdzenie tylko
do uziemionego gniazdka
sieciowego. Zawsze upewniac
sie, ze wtyczka sieciowa

jest catkowicie wtozona do
gniazdka sieciowego.

Kabel zasilania z wtyczkg
sieciowq nie moze stykadé sie z
gorgcymi czesciami produktu.
Aby unikngé¢ uszkodzenia
kabla zasilania, nie nalezy go
$ciskaé, zginad ani trzeé o ostre
krawedzie.

Kabel zasilania trzymaé z dala
od gorqcych powierzchni i
otwartego ognia.

Kabel zasilania uktada¢ w taki
sposdb, aby nie mozna byto
przypadkowo go pociggngé lub
potkngé sie o niego.

W celu unikniecia zagrozen
uszkodzony kabel zasilania
musi by¢ wymieniony przez
producenta, jego serwis klienta
lub tez osobe posiadajgcg
podobne kwalifikacje.

Produkt nalezy odtqczaé od
zrédta zasilania ciggnge za
wtyczke sieciowq, a nie za
kabel zasilania.



® Nie owijaé kabla zasilania
wokét produktu. Wtyczke
sieciowq nalezy podiqczyé
do tatwo dostepnego
gniazdka sieciowego, aby
w sytuacji awaryjne| mozna
byto natychmiast wyciggngé
wtyczke sieciowq z gniazdka
sieciowego.

® Produkt nie jest przeznaczony
do uzywania z zewnetrznym
minutnikiem lub oddzielnym
systemem zdalnego sterowania.

® Nie nalezy korzysta¢ z produktu
majqc mokre rece. Nie dotykaé
urzqdzenia mokrymi rekami.

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
poparzenia!

® Dzieci i zwierzeta domowe
trzyma¢ z dala od produktu
podczas pracy lub stygniecia.
Dostepne czesci sq gorgce.

B Podczas uzytkowania produktu
nie dotykaé nastepujgcych
czesci:

- Whnetrza pojemnika
- Pokrywy
- Obudowy produktu

B Podczas smazenia tworzy
sie gorgca para. Para jest
uwalniana przez metalowy
filtr. Zachowywaé bezpieczng
odlegto$¢ od pary.

B Gorqcy olej powoduje powazne
oparzenia, poniewaz |est
znacznie goretszy niz wrzqca
woda.

B Jesli woda dostanie sie do
gorgcego oleju, to spowoduje
rozpryski. Nigdy nie
dopuszczaé, aby woda dostata
sie do gorgcego oleju.

® Kosz i produkty przeznaczone
do smazenia muszq by¢
suche przed umieszczeniem
w gorgcym oleju. Nalezy
usung¢ 16d lub stopiong wode,
szczegdlnie w przypadku
mrozonek.

B Produkt musi by¢ suchy przed
uzyciem, aby unikngé eksplozji.

® Obstugiwaé produkt wytgcznie
suchymi rekami.

® Unikaé kontaktu z gorgcym
olejem, aby unikngé obrazer.

® Nigdy nie przesuwaé produktu,
gdy pracuje lub jest napetniony
gorgcym olejem.

/A OSTRZEZENIE! Ryzyko
pozaru!

® Nie umieszczaé produktu
w poblizu tatwopalnych
materiatéw (np. zastony,
obrusy).

® Urzqdzenia nie wolno zakrywaé
podczas pracy, aby unikngé
przegrzania.
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B W przypadku zauwazenia
dymu lub dziwnych dzwiekéw,
natychmiast odtgczyé produkt
od zasilania. Przed dalszym
uzyciem zlecié sprawdzenie
produktu specjalicie.

® W przypadku pozaru nalezy
wyciggngé wtyczke sieciowq z
gniazdka sieciowego. Wykonaé
odpowiednie procedury
gasnicze.

® Nie przykrywad otworéw
wentylacyjnych. Upewnié sie,
ze produkt jest odpowiednio
wentylowany. Po uzyciu nie
nalezy umieszczaé produktu w
szafce.

® Nie kta$¢ zadnych przedmiotéw
na produkcie.

® Aby unikngé pozaru, nalezy
zachowaé odlegtosc co najmniej
50 cm od innych przedmiotéw.

Instrukcja montazu

® Uzyé uchwytéw [3], aby
ustawié produkt w stabilnej
pozycii.

® Nie umieszczaé produktu
bezposrednio pod gniazdkiem
sciennym.

® Nie stawiaé urzqdzenia na
plytach grzewczych (gazowych,
elektrycznych, weglowych, itd.).
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B Zawsze uzywaé produktu na
ptaskiej, stabilnej, zaroodpornej
i suchej powierzchni.

B Po smazeniu: Pozostawié
produkt do ostygniecia na co
najmniej 2 godziny przed:

- Transportowaniem produktu
- Opréznieniem pojemnika
- Czyszczeniem produktu

Uzytkowanie

® Nigdy nie dotykaé wnetrza
pojemnika, pokrywy ani
obudowy produktu podczas
jego uzytkowania.

® Do smazenia potraw nalezy
zawsze uzywad pojemnika.

® Nigdy nie zostawiaé produktu
bez nadzoru podczas
uzytkowania.

® Nie uzywaé produktu bez oleju.

B Pojemnik napetnié olejem co
najmniej do znaku MIN. Nie
wolno przekraczaé znaku
MAX.

® Pojemnik napetniad tylko do
znaku MAX. W przeciwnym
razie temperatura oleju w
pojemniku za bardzo spadnie
i proces smazenia wydtuzy sie.
Smazona zywno$é wchtania
wéwczas wiecej oleju.



® Stosowad wytqcznie

odpowiednie oleje, takie jak:

- Olej rzepakowy

- Olej roslinny

- Olej stonecznikowy

Nigdy nie uzywaé:

- Starych lub
zanieczyszczonych fuszczéw
i olejéw

- Nieodpowiednich ttuszczéw i
olejéw (np. margaryny, masta
lub oliwy z oliwek)

- Pomieszanych réznych olejéw

- Zmieszanych olejéw starych i
nowych

- Thuszczédw statych

- Thuszczdw zwierzecych

Mogaq sie zapalié¢ po

podgrzaniu.

Olej moze osiggaé temperatury

powyzej +190 °C. Upewniaé

sig, ze olej jest w stanie

wytrzymaé tak wysokg

temperature.

m Jesli olej sie zapali, nigdy

nie nalezy gasié go woda.

Umiesci¢ pokrywe na produkcie

lub przykryé produkt kocem

gasniczym albo wetnianym, aby

ugasic ogien.

Podczas podgrzewania i

gtebokiego smazenia mogg

wystqpié rozpryski oleju.

®

Podczas podgrzewania i
smazenia pokrywa musi

byé zamknieta, aby unikngé
rozpryskéw gorgcego oleju.

Po uzyciu i przed czyszczeniem
nalezy wyjaé wtyczke sieciowq
z gniazdka.

Uruchomienie

Rozpakowanie i doktadne
czyszczenie produktu

Wyiq¢ produkt z opakowania. Usungé
wszystkie materiaty opakowaniowe i folie
ochronne.

Sprawdzi¢, czy sq wszystkie czesci i czy
opisany zakres dostawy jest kompletny (patrz
akapit ,Zakres dostawy”).

Sprawdzi¢, czy produkt i wszystkie czesci

sq w dobrym stanie. W razie zauwazenia
jakichkolwiek uszkodzer lub defektéw nie
uzywaé produkty, ale postepowaé zgodnie z
opisem w rozdziale ,Gwarancja”.

Przed pierwszym uzyciem wyczyscié wszystkie
czegici produktu zgodnie z opisem w akapicie
.Czyszczenie”.

Przygotowanie

Mocowanie i odlgczanie
uchwytu

INFO: Przed uzyciem do kosza [11] nalezy
przymocowaé uchwyt [10].

Mocowanie

1.

Przytrzymad i écisnqé prety uchwytu . Prety
uchwytu wlozyé w oczka kosza [11].

Rozluzni¢ prety uchwytu |10]i wlozyé w otwory
kosza [11].

Odtgczanie

O

Scisngé i przytrzymaé obydwa prety
uchwytu [10]. Prety uchwytu wyjaé z oczek
kosza [11].
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Obstuga

INFO:

Akryloamid jest substancjg potencjalnie
rakotwérczg, ktéra powstaje w zwiekszonych
ilodciach w wyniku reakcji z aminokwasami
podczas gtebokiego smazenia produktéw
skrobiowych. W temperaturach powyzej
+175 °C tworzenie sig akryloamidu
gwattownie wzrasta.

Nie smazyé potraw zawierajqcych skrobie,
np. frytek, w temperaturze powyzej +170 °C.
Potrawy przeznaczone do smazenia powinny
byé smazone tylko na ztoty kolor, a nie na
ciemny lub brgzowy. Tylko w ten sposéb
mozna utrzymaé niskq zawartoé¢ akryloamidu.

Rozgrzewanie oleju

/\ OSTRZEZENIE!

0e

Podczas uzytkowania produktu nie dotykaé
nastepujqcych czedci:

- Whetrza pojemnika

- Pokrywy [12]

- Obudowy produktu

Podczas smazenia tworzy sie gorgca para.
Para jest uwalniana przez metalowy filtr [1].
Zachowywaé bezpieczng odlegtoéé od pary.
Pojemnik | 2 | napetni¢ olejem co najmniej do
znaku MIN. Nie wolno przekracza¢ znaku

MAX.
INFO:

Wymagana temperatura smazenia rézni sie w
zaleznosci od:

- Wielkosci kawatkéw

- Rodzaiju potrawy

- Smazonej ilodci

Prosze zapoznad sie z tabelg w akapicie
+Zalecenia dotyczqce smazenia w gtebokim
tuszczu”.

Podczas pracy: Wskaznik READY | 7 | $wieci
i gaénie od czasu do czasu. Oznacza to,

ze produkt nagrzewa sie do ustawionej
temperatury.
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Wskaznik READY | 7 | $wieci, gdy regulator
temperatury | 5 | znajduje sig¢ w potozeniu MIN
lub w dolng czeéci zakresu poziomu grzania.
Po ustawieniu regulatora temperatury

w zqdanej pozycji: Wskaznik READY
zgasnie po osiggnigciu ustawionej
temperatury.

Kosz [11] whozy¢ do pojemnika [2].

Pojemnik | 2 | napetni¢ odpowiednim olejem.
Zamkngé pokrywe [12.

Regulator temperatury | 5 | ustawié w

pozycji MIN.

Whyczke sieciowq | 4 | podiqczy¢ do gniazdka
sieciowego.

Przetqcznik zasilania | 8 | ustawié w pozycii I.
Wskaznik POWER [ 6] zacznie $wieci¢
kolorem czerwonym.

Wskaznik READY | 7 | zacznie $wiecié kolorem
zielonym.

Wybraé zgdang temperature w zaleznosci od
smazonej potrawy (patrz akapit ,Zalecenia
dotyczqce smazenia w gtebokim tuszczu”).
Regulatorem temperatury | 5 | ustawi¢ zgdang
temperaturg. Wskaznik READY | 7 | zgasnie.
Po osiggnieciu zqdanej temperatury: Wskaznik
READY |7 | zacznie $wieci¢ kolorem zielonym.

Wskaznik

Stan

@ POWER (swieci

kolorem czerwonym) | Produkt wigczony

[6] POWER (nie

$wieci) Produkt wytgczony

READY (nie éwieci)

Produkt nagrzewa
sig lub nagrzewa

ponownie

READY ($wieci Ustawiona
kolorem zielonym) temperatura zostata

osiggnieta




® Smazenie potrawy

/\ OSTRZEZENIE!

B Podczas podgrzewania i smazenia: Trzymaj
pokrywe 12| zamknietq, aby unikngé¢
rozpryskéw gorgcego oleju.

B Obstugiwaé produkt wytgcznie suchymi
rekami.

B Unika¢ kontaktu z gorgcym olejem, aby
unikngé obrazen.

B Nigdy nie przesuwaé produktu, gdy pracuje
lub jest napetniony gorgcym olejem.

B Kosz [11] nie napetiaé powyzej znaku MAX.

W przeciwnym razie temperatura oleju w
pojemniku | 2 | za bardzo spadnie za bardzo
spadnie i proces smazenia wydtuzy sie.

Smazona zywnoéé wehtania wéwczas wiecej

oleju.

INFO:

Pojemnik | 2 | i produkty przeznaczone
do smazenia muszq by¢ suche przed

umieszczeniem w gorgcym oleju.

[l Zamrozona zywno$¢: Usungé 16d lub

0e

roztopiong wode. Rozmrazaé zywnosé przed

smazeniem, aby wchtoneta mniej oleju.

[ Aby uzyska¢ réwnomierne rezultaty: Migso,
ryby i warzywa kroi¢ na mate kawatki.

[ Panierowane potrawy: Panierka powinna jak
najscislej przylega¢ do potrawy. Panierka,
ktéra odklei sig¢ od potrawy podczas
smazenia, zanieczyéci ole;.

[ Ustawianie temperatury: Postepowaé zgodnie

z instrukcjami na opakowaniu zywnosci lub
z tabelq w akapicie ,Zalecenia dotyczqce
smazenia w gtebokim tluszczu”.

1. Po osiqgnieciu zgdanej temperatury: Wskaznik
READY |7 | zacznie $wieci¢ kolorem zielonym.
Otwieranie pokrywy [12]: Przycisk blokady
pokrywy [9 | nacisngé w dét.

N

3. Kosz [11] wyjqé z pojemnika [2].

4. Zqdane produkt wlozyé do kosza [11].
5. Kosz [11] whozy¢ do pojemnika [2].

6. Zamknqé pokrywe [12].

® Po usmazeniu

/\ OSTROZNIE! Ryzyko zranienia! Do
wyjmowania zywnodci z kosza [11] nalezy
uzywaé odpowiednich przyboréw kuchennych
(np. szczypiec kuchennych).

1. Regulator temperatury | 5 | ustawié w
pozycji MIN.

2. Przetqcznik zasilania | 8 | ustawié w pozycji O.
Wskaznik POWER [6] zgasnie.
Wskaznik READY | 7 | zgasnie.

3. Wtyczke sieciowq | 4 | wyjqé z gniazdka
sieciowego.

4. Otwieranie pokrywy [12}: Przycisk blokady
pokrywy [9 | nacisngé w dét.

5. Kosz [11] wyciqgngé powoli z oleju.

6. Osuszanie: Wspornik kosza [11] zawiesi¢ na
przedniej krawedzi pojemnika [2].

7. Po odsqczeniu oleju: Potrawe przetozyé¢ do
miski.

8. Pozostawié produkt do catkowitego
ostygniecia.

® Zalecenia dotyczace smazenia w gtebokim tHuszczu

Rodzaj zywnosci Temperatura Masa Czas
Warzywa +130 °C 250¢g 4 min
Cebula +130 °C 250¢g 3 min
Krewetki +130 °C 250¢g 2 min
Udka kurczaka +150 °C 250g 8 min
Skrzydetka kurczaka +150 °C 2509 7 min
Filet z piersi kurczaka +150 °C 250 g 3 min
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Rodzaj zywnosci Temperatura Masa Czas
Kawatki kurczaka +150 °C 250 ¢ 3 min
Pokrojone migso +150 °C 300g 3 min
Grzyby +150 °C 300¢g 3 min
Frytki +170 °C 250g-500¢g 4 min - 10 min
Filet rybny +190 °C 300¢g 3 min
Stek +190 °C 200 g 4 min
® Usuwanie usterek
Btad Mozliwa przyczyna Rozwiqzanie
Produkt nie dziata. | Wiyczka sieciowa nie Whyczke sieciowq | 4 | wlozy¢ do
jest podiqczona do gniazdka odpowiedniego gniazdka sieciowego.
sieciowego.

Potrawa jest Uzyto za duzo zywnosci.

surowa lub

Zmniejszy¢ ilos¢ zywnoéci i rozprowadzié
réwnomiernie.

nierownomiernie Zbyt niska temperatura

Zwigkszy¢ temperature smazenia.

Frytki sq za duze.

usmazona. smazenia.

Frytki nie sq Uzyto niewtasciwego rodzaju Uzy¢ innego rodzaju ziemniakéw.
usmazone ani ziemniakdw.

chrupigce.

Frytki pokroi¢ na mniejsze lub ciefsze
kawatki.

® Czyszczenie
/\ OSTRZEZENIE! Ryzyko porazenia

pradem! Przed czyszczeniem: Zawsze
wyciggaé whyczke sieciowq | 4 | z gniazdka
sieciowego.

/\ OSTRZEZENIE! Ryzyko poparzenia!
Nie czysci¢ produktu bezposrednio po jego
uzyciu. Pozwoli¢, aby produkt stygt przez ok.
2 godziny.

/A UWAGA! Ryzyko uszkodzenia!

B Nie zanurzaé elementéw elekirycznych
produktu w wodzie lub innej cieczy. Nigdy nie
trzymaé produktu pod biezqcq wodg.

B Uwazaé, aby do wnetrza produktu nie dostata
sie woda ani inne plyny.
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B Do czyszczenia nie wolno uzywaé Sciernych,
agresywnych $rodkéw czyszczqceych ani
twardych szczotek.

Usuwanie zuzytego oleju z produktu

® INFO:

O Nie wylewa¢ oleju do kanalizacji lub toalety.
Olej moze stwardnie¢ i zatkaé odptywy.

0 Nie wylewaé oleju bezposérednio do kosza
na $mieci. Olej wlaé do oryginalnego
opakowania lub do plastikowej torby.

0 Olej zanie$¢ do wyznaczonego punktu zbiérki
zuzytego oleju.

1. Olej wyla¢ z pojemnika [2].
2. Olej nalezy utylizowaé zgodnie z lokalnymi
przepisami.




® Czyszczenie

Czes¢ Sposéb czyszczenia
Obudowa B Przeciera¢ lekko zwilzong $ciereczkg.
Pojemnik B Jesli to konieczne, na $ciereczke naniesé fagodny detergent.

Nastepnie przetrzeé wilgotng ciereczkq bez detergentu.
B Doktadnie osuszy¢.

Kosz [11] ®  Odigcz uchwyt [10] od kosza [11] (patrz akapit , Mocowanie i
Uchwyt odtgczanie uchwytu”).
B Uchwyt [10]i pojemnik [11] my¢ cieptq wodg i tagodnym $rodkiem
czyszczqeym.

B Uchwyt [10]i pojemnik [11] wyptuka¢ czystq wodg wytrzeé.
®  Doktadnie osuszy¢ uchwyt [10] i kosz [11].

B Kosz IE mozna réwniez my¢ w zmywarce.

Metalowy filtr B Zdejmowanie pokrywy |12| z produktu: Nacisngé przycisk blokady
Pokrywa pokrywy | 2], aby otworzyé pokrywe. Pokrywe pociagngé do géry,

aby wyjaé z zawiaséw.

B Filir metalowy | 1|i pokrywe [12] czyéci¢ wilgotng szmatkg lub ggbkg.

® Przechowywanie Produkt:

O Wyczyscié¢ produkt przed schowaniem. —
Produk h . inal (4 j ELEMENTS

[0 Produkt przechowywac w oryginalnym e. D'EMBALLAGE +
opakowaniu, gdy nie jest uzywany. NOTICE

[ Produkt przechowywaé w suchym miejscu, < R PP ———
niedostepnym dla dzieci. & Cet appareil ENMAGASIN|  EN DECHETERIE

& et ses accessoires

se recyclent

@ Utylizacj
t Izac a Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Opakowanie wykonane jest z materiatéw

przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna Produki, materiaty opakowaniowe, nadajq

sie do recyklingu i podlegajq rozszerzonej
odpowiedzialnoéci producenta.

Wyrzué je osobno, zgodnie z ilustracjq

N Przy segregowaniu odpadéw prosimy przedstawiajqcq informacje o sortowaniu, aby
&)  zwrdci¢ uwage na oznakowanie zapewnié lepszq utylizacje odpadéw.

a materiatéw opakowaniowych,
oznaczone sq one skrétami (a) i
numerami (b) o nastepujgcym znaczeniu: Informaciji na temat mozliwosci utylizacii
1-7: Tworzywa sztuczne/20-22: Papier wyeksploatowanego produktu udziela

i tektura/80-98: Materiaty urzqd gminy lub miasta.
kompozytowe.

przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw wiérnych.

Logo Triman jest wazne tylko dla Francii.

=

Z uwagi na ochrone $rodowiska nie
wyrzucaé urzqdzenia po zakoriczeniu
eksploatacji do odpadéw domowych,
lecz prawidtowo zutylizowaé. Informacii
o punktach zbiorczych i ich godzinach
otwarcia udziela odpowiedni urzqd.

Pl
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Elektroodpady nie mogq byé wyrzucane do
pojemnikéw do selektywnej zbiérki odpadéw
komunalnych. Mozna je odda¢ w specjalnie
wyznaczonych miejscach np. Punkt Selektywnej
Zbiérki Odpadéw Komunalnych lub/bgdz w
punktach handlowych oferujqcych w sprzedazy
sprzet elektroniczny.

Nalezy postepowaé zgodnie z obowigzujgcymi
w Polsce przepisami dotyczqcymi selektywnej
zbiérki urzqdzen elektrycznych i elektronicznych.
Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw na
$rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng
zawarto$¢ niebezpiecznych substanciji, mieszanin
oraz czedci sktadowych. Gospodarstwo domowe
spetnia wazngq role w przyczynianiu sie do
ponownego uzycia i odzysku surowcéw wtdrnych,
w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym
efapie ksztattuje sie postawy, ktére wplywaijq na
zachowanie wspélnego dobra jakim jest czyste
$rodowisko naturalne.

® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany zgodnie z
surowymi wytycznymi dotyczqcymi jakoéci i
doktadnie przetestowane przed dostawg. W
przypadku wad materiatowych lub produkeyjnych
przystugujq Parstwu prawa ustawowe wobec
sprzedawcy produktu. Paristwa prawa ustawowe
nie sq w zaden sposéb ograniczone przez naszq
gwarancije przedstawiong ponizej.

Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od daty
zakupu. Okres gwaranciji rozpoczyna sig od
daty zakupu. Prosze przechowywaé oryginalny
rachunek w bezpiecznym miejscu, poniewaz ten
dokument jest wymagany jako dowéd zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne juz w
momencie zakupu nalezy zgtosi¢ niezwtocznie po
rozpakowaniu produktu.

Jezeli w ciqgu 3 lat od daty zakupu produkt
wykaze wady materiatowe lub produkeyijne,

to - wedtug naszego uznania - bezptatnie go
naprawimy lub wymienimy. Okres gwarancji

nie ulega przediuzeniu o przyznane roszczenie
gwarancyijne. Dotyczy to réwniez wymienionych i
naprawionych czesci.
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Niniejsza gwarancja traci wazno$¢, jesli produkt
zostat uszkodzony, byt niewtasciwie uzytkowany
lub konserwowany.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe i
produkcyine. Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czegdci produktu, kiére podlegajg normalnemu
zuzyciu i dlatego sq uwazane za czeici
zuzywalne (np. baterie, akumulatory, weze,
wktady atramentowe), ani nie obejmuje uszkodzen
czedci delikatnych, np. przetqcznikéw lub czeici
wykonanych ze szkla.

® Sposéb postepowania
w przypadku naprawy
gwarancyjnej
Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Pafstwa
whniosku, prosimy stosowa¢ sie do nastepujqcych
wskazdwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem serwisowym
nalezy przygotowaé paragon i numer artykutu
(IAN 451341_2310) jako dowdd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunku, na stronie tytutowej
jego instrukcji (na dole po lewej stronie) lub jako
naklejke na stronie odwrotnej lub spodniej.

W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub
innych wad, nalezy skontaktowaé sie najpierw
z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie

z dofqczeniem dowodu zakupu (paragonu)

i podaniem, na czym polega wada i kiedy
wystqpita, przestaé bezptatnie na podany Parstwu
adres serwisu.

@® Serwis

Serwis Polska
Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl

q3
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Seznam pouzitych piktogrami a symbold

NEBEZPECi! - Oznacuje ohrozeni
s vysokym stupném rizika, které mg,
pokud se mu nezabrdni, za nésledek
smrt nebo t&zké zranéni (napF.
nebezpedi ududeni)

Sttidavy proud/napéti

VAROVANI! - Oznaduje nebezpeci
se stfednim stupném rizika, které

modze mit, pokud se mu nezabrani, za
nésledek tézké zranéni nebo smrt (napf.
riziko Urazu elektrickym proudem)

Hertz (sifovd frekvence)

OPATRNE! - Oznaduje ohroZeni s
nizkym stupném rizika, které mize mit,
pokud se mu nezabrdni, za nésledek
lehké az stredni zranéni (napf.
nebezpedi opareni)

2

Watt

VYSTRAHA! - Varuje pred moznym
poskozenim majetku (napF. nebezpedi
zkratu)

=

Nikdy nenechte déti hrdt si bez dozoru
s balicimi materidly nebo s vyrobkem.

INFO: Tento symbol se signdlnim
slovem ,Informace” poskytuje dalsi
uzite¢né informace.

)

Fritovaci ko3 |11/ je vhodny do myeky.

Nebezpedi - riziko Grazu elektrickym
proudem!

Ne

Bezpeéné pro potraviny Tento vyrobek
nemé z&dny negativni vliv na chuf ani
vini.

B D>eb b b P

OPATRNE: Horky povrch! Povrchy
se mohou b&hem pouzivani stét
horkymi.

o

Bezpe&nostni pokyny
Pokyny pro &innost

)
m

Znacka CE potvrzuje shodu se
smérnicemi EU, které se na vyrobek
vztahuji.
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MINI FRITEZA

® Uvod
Blahoptejeme Vém ke koupi nového vyrobku.

Rozhodli jste se pro kvalitni produkt. Névod k
obsluze je soucdsti tohoto vyrobku. Obsahuje

dilezité pokyny pro bezpe&nost, pouziti a likvidaci.

Pfed pouzitim vyrobku se seznamte se viemi
pokyny k obsluze a bezpe&nostnimi pokyny.
PouZiveijte vyrobek jen popsanym zpisobem a na
uvedenych mistech. Pi pfeddni vyrobku tieti osobé
predeite i viechny podklady.

@® Pouziti v souladu s uréenim

B Vyrobek je uréen k pfipravé potravin v horkém
oleji pfi maximdlni teploté 190 °C.

B Tento vyrobek je vhodny vyhradné pro pouziti
v soukromych domdcnostech. Vyrobek neni
uréen pro komer&ni pouziti.

B Pouziti, kterd nejsou uvedena v tomto ndvodu
na obsluhu, mohou vyrobek poskodit nebo
zpUsobit véznd zranéni.

B Vyrobce nepfebird Zddnou odpovédnost za
3kody zpUsobené neodbornym pouzitim.

® Rozsah dodavky

Po vybaleni vyrobku zkontrolujte, zda je dodévka
kompletni a viechny dily jsou v fédném stavu. Pred
pouzitim odstrafite viechny obalové materidly.
Mini fritéza

Viko

Fritovaci ko3

Rukojef (fritovaciho kose)

Kratky navod

N p—

® Seznam dilu

(Obr. A)

l Kovovy filtr

|2 | Fritovaci nddoba

|3 | Rukojef

|4 | Piipojné vedeni se sifovou zéstrekou
[5] Teplotni regulétor

E Kontrolka POWER (&ervend)
Z Kontrolka READY (zelend)
18| Vypina& Zap/Vyp (1/O)

19| Tlacitko pro odblokovdni vika
110] Rukojeft (fritovaciho ko3e)

[11] Fritovaci ko3

[12] Viko

® Technické udaje

Vstupni napéti: 220-240 V~, 50-60 Hz

Jmenovity vykon: 840 W
Kapacita:
- Pro jedly olej: | cca 1,2 litru po znacku
MAX
- Fritovaci kos: cca 1 litr
Vseobecné
bezpecnostni pokyny

PRED POUZITIM VYROBKU

SE SEZNAMTE SE VSEMI
BEZPECNOSTNIMI A
OBSLUZNYMI POKYNY! KDYZ
PREDAVATE TENTO VYROBEK
JINYM LIDEM, PREDEJTE JIM |
VSECHNY DOKUMENTY!
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V pfipadé poskozeni v dusledku
nedodrzZeni tohoto ndvodu na
obsluhu se vase zéruka rusil Za
nésledné $kody se nepfebird 2adné
odpovédnost! V pfipadé skody na
majetku nebo zranéni zpisobené
nesprdvnym pouzivanim nebo
nedodrZzenim bezpecnostnich
pokyni se nepfebird zadnd
odpovédnost!

Déti a osoby se zdravotnim
omezenim

A VAROVANI! NEBEZPECi
ZIVOTA A NEHOD PRO
KOJENCE A DETI!
Nenechte déti hrdt si bez
dozoru s balicimi materidly.
Balici materidl predstavuje
nebezpedi ududen.

Déti Casto podcefiuji s tim
spojend nebezpedi. Vzdy
udrZujte balici materidl mimo
dosah déti.

AVAROVANI! Tento vyrobek
neni hracka pro détil Déti si
nejsou védomy nebezpedi
v zachézeni s elektrickymi
spottebidi.

B Tento vyrobek nesmi pouzivat
déti ve véku mezi O a 8 lety.
Tento vyrobek mohou pouZivat
déti od 8 let za predpokladu, ze
jsou pod neustdlym dohledem.
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Tento vyrobek mize byt
pouZivan osobami se sniZenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
mentdlnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zku3enosti a/

nebo znalosti, kdyZ jsou pod
dozorem nebo jsou pouceny o
bezpeéném pouzivani vyrobku a
porozumély nebezpedim, které
z toho plynou.

® Chrafte vyrobek a jeho pfipojné
vedeni pfed détmi mladsimi nez
8 let.

= Cigténi a Gdrzbu provadéné
uZivatelem nesmi provadét déti.

® Déti by mély byt pod dohledem,
aby si s vyrobkem nehrdly.

A VAROVANI! Vyrobek
uchovdveijte mimo dosah malych
déti, zejména béhem pouZivéni
a ve fazi chladnuti.

m Pfistroje pro vafeni by mély
byt umistény ve stabilni poloze
s rukojetmi (pokud jsou k
dispozici), aby se zabrénilo
rozliti horké kapaliny.

A VAROVANI! Riziko Grazu
elektrickym proudem!

® Nepokousejte se vyrobek sami
opravovat. V pfipadé poruchy
smi opravy provédét vyhradné
kvalifikovany persondl.



® Neponofujte elektrické
komponenty vyrobku do vody
nebo jinych kapalin. Vyrobek
nedrzte v Zddném pfipadé pod
tekouci vodou.

Nikdy nepouzivejte poskozeny
vyrobek. KdyZ je vyrobek
poskozen, oddélte ho od
elektrické sité a obrafte se na
svého prodeijce.

Neumistujte pfistroj v blizkosti
umyvadla nebo ve vlhkych
mistnostech.

Pfed pfipojenim vyrobku

k elektrické siti zkontrolujte,
zda napéti a proud odpovidaiji
informacim na vyrobnim 3titku
vyrobku.

Pfipojujte vyrobek pouze k
uzemnéné zdsuvce. Dbejte vzdy
na to, aby byla sifova zdstreka
spravné zastréena do zdsuvky.
Nedovolte, aby se pfipojné
vedeni se sitovou zdstrékou
dostalo do kontaktu s horkymi
&astmi vyrobku.

Aby nedoslo k poskozeni
pripojného vedeni, nedrfte ho,
neohybeite ani ho netfete o
ostré hrany.

Chrapte pfipojné vedeni pfed
horkymi povrchy a otevienymi
plameny.

® Ved'te pfipojné vedeni tak, aby

nebylo mozné 2&dné nechténé
tahéni nebo zakopnuti.

Kdyz je pfipojné vedeni
poskozeno, musi byt nahrazeno
vyrobcem, jeho zdkaznickou
sluzbou nebo podobné
kvalifikovanou osobovu, aby se
zabrénilo ohrozZeni.

Pro oddéleni vyrobku od sité
zatdhnéte za sifovou zdstréku,
nikoliv za pfipojné vedeni.
Pfipojné vedeni nenavijejte
kolem vyrobku. PFipojte sifovou
zastréku k snadno pfistupné
zdsuvce, aby bylo mozné

v pfipadé nouze sifovou zéstrcku
ihned vytdhnout.

Vyrobek neni uréen k provozu

s pomoci externiho ¢asovade
nebo samostatného systému
ddlkového ovladani.
Nepouzivejte vyrobek mokryma
rukama. Nedotykejte se vyrobku
mokryma rukama.

A VAROVANI! Riziko

popaleni!

® UdrZujte déti a zvifata mimo

dosah vyrobku, kdyz je v
provozu, nebo kdyz se chladi.
Pfistupné &asti jsou horké.
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M Bé&hem provozu vyrobku se
nedotykeijte ndsledujicich &ésti:
- Vnitfek fritovaci nadoby

- Viko

- Kryt vyrobku

Pfi fritovani se vytvareiji horké
pdry. Péra se uvoliiuje pres
kovovy filtr. Udrzujte bezpeénou
vzdélenost od pdry.

Horky olej zpUsobuje vazné
popdleniny, protoZe je mnohem
teplejsi neZ vrouci voda.

Pokud do horkého oleje kape
voda, dochdzi k rozstfiku. Nikdy
nedovolte, aby voda kapala do
horkého oleje.

Fritovaci ko$ a jidlo musi byt
suché, kdyz jsou vklédény do
horkého oleje. Zejména ze
zmrazenych potravin je tfeba
odstranit led nebo tajici vodu.
Vyrobek musi byt pfed pouzitim
suchy, aby nedoslo k vybuchu.
Obsluhujte vyrobek jen se
suchyma rukama.

Vyhnéte se kontaktu s horkym
olejem, abyste predesli zranéni.
Vyrobkem nikdy nepohybuite,
pokud je v provozu nebo je
naplné&n horkym olejem.
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A VAROVANI! Riziko

pozaru!

® Nestavte vyrobek do blizkosti

hoflavych materidld (napf. jako
jsou zéclony, ubrusy).

® Aby se zabrdnilo pfehfdti, nesmi

byt vyrobek pfi provozu zakryt.

B Pokud si viimnete koufe nebo

nezvyklych zvukt, odpojte
vyrobek okamzité od sité. Pred
dalsim pouzitim nechte vyrobek
zkontrolovat odbornikem.

V pfipadé pozdru vytdhnéte
sitovou zdéstrcku ze zdsuvky.
Pfijméte vhodné protipoZdrni
opatfeni.

Ventilaéni otvory vyrobku
nezakryvejte. Zajistéte, aby

byl vyrobek dostateéné vétrén.
Vyrobek nedéveijte po pouZziti do
skfiné.

Na vyrobek nepoklédejte Zéddné
predméty.

Dodrzujte vzddlenost alespon
50 cm od ostatnich pfedméty,
abyste zabrdnili vzniku poZdru.

Instalacni pokyn
® Pomoci rukojeti | 3 | uvedte

vyrobek do stabilni polohy.

® Neumistujte vyrobek pfimo pod

elektrickou zdsuvku.

® Nestavte vyrobek na varné

desky (plynového, elektrického
nebo uhelného sporéku atd.).



M Provozuijte vyrobek vzdy na
rovném, stabilnim, tepelné
odolném a &istém povrchu.

M Po fritovéni: Pfed pouzitim
nechte vyrobek alespori
2 hodiny vychladnout:

- Vyrobek pfepravovat
- Vyprazdhovat fritovaci nddobu
- Cistit vyrobek

Provoz

® Nikdy se nedotykeite vnitiku
fritovaci nadoby, vika a krytu
produktu, kdyzZ je v provozu.

W K fritovani jidel vzdy pouzijte
fritovaci kos.

B Nenechdveijte tento vyrobek
nikdy bez dozoru, dokud je v
uzivani.

B NepouZivejte vyrobek nikdy bez
oleje.

® Naplfite fritovaci néddobu
alesporni ke znaéce MIN olejem.
Znacka MAX nesmi byt
prekrocena.

B Fritovaci ko§ plfite pouze po
zna¢ku MAX. Jinak teplota
oleje ve fritovaci nddobé klesne
pfili§ nizko a fritovani bude trvat
déle. Fritované potraviny pak
budou absorbovat vice oleje.

B Pouzivejte pouze vhodné oleje,

napr:

- Repkovy olej

- Rostlinny olej

- Sluneénicovy olej

Nikdy nepouziveite:

- Staré nebo kontaminované
fritovaci tuky a oleje

- Nevhodné tuky a oleje (napf.
margarin, mdslo nebo olivovy
olej)

- Rbzné smisené oleje

- Smés starych a novych oleji

- Tuhy tuk

- Zivogidny tuk

Ty se mohou pfi zahféti vznitit.

Olej se miZe zahfét na teplotu

vyssinez +190 °C. Ujistéte

se, Ze olej tuto vysokou teplotu

vydrZi.

Pokud se olej vzniti, nesmi se

nikdy hasit vodou. K uhageni

pozdru nasadte na vyrobek

viko nebo vyrobek pfikryjte

protipozdrni dekou nebo

vlnénou pfikryvkou.

B&hem ohfivani a fritovani mize

dojit ke stikani oleje.

Viko musi byt béhem ohfivani

a fritovani zaviené, aby se

zabrénilo rozstfiku horkého

oleje.

Po pouziti a pfed kazdym

Cidténim vytdhnéte sifovou

zastréku ze zdasuvky.
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1.

J
)

Uvedeni do provozu

Vyrobek vybalte a vycistéte jej
Vyjméte vyrobek z obalu. Odstrafite veskery
obalovy materidl a ochranné félie.
Zkontrolujte, zda jsou k dispozici viechny dily a
zda je rozsah doddavky kompletni (viz ,Rozsah
dodavky”).

Zkontrolujte, zda jsou vyrobek a viechny dily v
dobrém stavu. Pokud zjistite jakékoli poskozeni
nebo z&vadu, vyrobek nepouziveijte, ale
postupujte podle popisu v kapitole ,Zaruka”.
Pfed prvnim pouzitim vy&istéte viechny sou&asti
vyrobku podle popisu v kapitole , Cisténi”.

Pfiprava
Namontujte/odeberte rukojef
INFO: Pied pouzitim pfipevnéte rukojef
k fritovacim kosi [11],

Instalace

1.

2.

Podrite a stlagte ty&e rukojeti [10]. Viozte ty&e
rukojeti do o&ek na fritovacim kosi [11].

Povolte ty&e rukojeti |10 a zasuiite je do otvorl
ve fritovacim kosi [11].

Demontdaz

O

o
©)
O
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Stisknéte a pridrzte rukojeti [10] u sebe. Vyjméte

tyce rukojeti z ok fritovaciho kose |11].

Obsluha
INFO:

Akrylamid je potencidIné karcinogenni

latka, kterd stéle Gast&ji vznikd pfi fritovani
$krobnatych potravin reakei s aminokyselinami.
Pfi teplotach nad +175 °C se tvorba
akrylamidu dramaticky zvy3uje.

Nefritujte 3krobnaté potraviny, jako jsou
hranolky, pfi teplotdch nad +170 °C.
Smazené potraviny by se mély smazit pouze
do zlatoZluté barvy, nikoliv do tmavé nebo
hnédé. Jen tak |ze dosdhnout pFipravy s nizkym
obsahem akrylamidu.

Ccz

Zahrejte fritovaci olej

/A VAROVAN:I!

e

S

o

B&hem provozu vyrobku se nedotykejte
nésledujicich &dsti:

- Vnitfek fritovaci nddoby

- Viko

= Kryt vyrobku

Pfi fritovani se vytvéreiji horké pdry. Para
se uvolfiuje pres kovovy filtr[1]. Udrzujte
bezpeénou vzddlenost od pdry.

Naplfite fritovaci nddobu | 2 | az ke
znaéce MIN olejem. Znacka MAX nesmi byt
prekrocena.

INFO:

PoZzadovand teplota fritovéni se i v zdvislosti
na:

- Velikosti potraviny

- Druhu potraviny

= Mnozstvi potravin

Dodrzujte tabulku ,Doporuéeni pro fritovani
potravin”.

B&hem provozu: Kontrolka READY [7] se
rozsviti a ¢as od ¢asu zhasne. To znamend, ze
se vyrobek zahfiva na nastavenou teplotu.
Kontrolka READY | 7 | se rozsviti, kdyz je
teplotni reguldtor | 5 | nastaven na MIN nebo
na spodni hranici rozsahu ohfevu.

Jakmile nastavite reguldtor teploty | 5 | do
pozadované polohy: Dokud neni dosazeno
pozadované teploty, kontrolka READY

zhasne.

Umistéte fritovaci ko |11 do fritovaci

nadoby [2].

Naplate fritovaci néddobu | 2 | vhodnym olejem.
Viko |12 zavrete.

Otoéte teplotni reguldtor | 5 | do polohy MIN.
Spojte sifovou zastréku |4 | s vhodnou
zdsuvkou.

Pfepnéte vypina& Zap/Vyp | 8] do polohy I].
Kontrolka | POWER [ 6] sviti ervens.
Kontrolka READY |7 | sviti zelené&.

Zvolte pozadovanou teplotu v zavislosti na
fritovaném pokrmu (viz , Doporu&eni pro
fritovani potravin”).



8. Nastavte teplotni regulétor | 5 | na
pozadovanou polohu. Kontrolka READY [7]
zhasne.

9. Po dosazeni pozadované teploty:

Kontrolka READY | 7 | sviti zelené.

Kontrolka Stav
@ POWER zapnuto

(Cervend) Vyrobek je zapnut
[6] POWER vyp Vyrobek je vypnut
READY vyp Vyrobek pfedehfeje/

znovu zahtejte

READY zap Nastavend teplota

(zelend) byla dosazena

@ Fritovani potravin

/\ VAROVAN:I!

0e

B&hem ohfevu a fritovani: Udrzujte viko
zavfené, aby nedoslo k rozstfiku horkého oleje.
Obsluhujte vyrobek jen se suchyma rukama.
Vyhnéte se kontaktu s horkym olejem, abyste
predesli zranéni.

Vyrobkem nikdy nepohybuijte, pokud je v
provozu nebo je naplnén horkym olejem.
Naplfite fritovaci ko [11] nanejvys po

znacku MAX. Jinak teplota oleje ve fritovaci
nadobé | 2 | klesne pfilis nizko a fritovani bude
trvat déle. Fritované potraviny pak budou
absorbovat vice oleje.

INFO:

Fritovaci nddoba | 2 | a fritované potraviny musi
byt pfi vklédani do horkého oleje suché.
Mrazené potraviny: Odstrafite veskery led
nebo tajici vodu. Pfed fritovénim potraviny
rozmrazte, aby absorbovaly méné oleje.

Pro rovnomérné vysledky fritovani: Maso, ryby
a zeleninu nakréjejte na malé kousky.
Zapedené potraviny: Strouhanka by méla

co nejpevnéiji pfilnout k potraving. Veskera
strouhanka, kterd se béhem fritovéni od
potraviny oddéli, znedisti ole;j.

O Nastavte teplotu: Dodrzujte pokyny na obalu
potravin nebo v tabulce ,Doporuéeni pro
fritovéni potravin”.

1. Po dosazeni pozadované teploty:
Kontrolka READY |7 | sviti zelené&.
2. Ofeviete viko [12}: Zatlaéte tlacitko pro
odblokovéni vika [9] dolo.
3. Vyjméte fritovaci kos [11] z fritovaci nadoby [2]
4. Potraviny k fritovéni vioZte do fritovaciho
koze [11].
5. Vlozte fritovaci kos [11] do fritovaci nadoby [2].
6. Viko |12] zaviete.

® Po fritovani potravin

/\ OPATRNE! Riziko zranéni! Pouzivejte
vhodné kuchyfiské nagini (napF. kuchyfiské
klesté) pro odebirani jidla z fritovaciho

koze [11].

1. Otogte teplotni reguldtor | 5 | do polohy MIN.

2. Prepnéte vypina& Zap/Vyp | 8 | do polohy O.
Kontrolka POWER [6] zhasne.
Kontrolka READY | 7 | zhasne.

3. Vytdhnéte sifovou zéstreku | 4 | ze zdsuvky.

4. Oteviete viko [12]: Zatlaéte tlagitko pro
odblokovéni vika [9] dolt.

5. Pomalu vyjméte fritovaci ko3 [11] z oleje.

6. K odkapani: Zavéste drzdk fritovaciho kose
na predni okraj fritovaci nadoby [2].

7. Po odkapéni oleje: Dejte jidlo do misy.

8. Nechte vyrobek ochladit.
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@ Doporuceni pro fritovani potravin

Potraviny Teplota Hmotnost Cas
Zelenina +130 °C 250¢g 4 min
Cibule +130 °C 250 g 3 min
Krevety +130 °C 250g¢g 2 min
Kufeci stehynka +150 °C 250 g 8 min
Kufeci kiidla +150 °C 250¢g 7 min
Kufeci prsni filet +150 °C 250 ¢ 3 min
KuFeci masové prouzky +150 °C 250 ¢ 3 min
Platky masa +150 °C 300¢g 3 min
Houby +150 °C 300g 3 min
Hranolky +170 °C 250g-500¢g 4 min - 10 min
Rybi filé +190 °C 300¢g 3 min
Steak +190 °C 200 g 4 min
@® Odstranovani poruch
Porucha Mozna pri¢ina Redeni
Vyrobek Sifové zdstreka | 4 | neni spojena | Spojte sifovou zdstréku | 4 | se zdsuvkou.
nefunguije. se zdsuvkou.

Potraviny jsou
syrové nebo
nerovnomérné
uvarené.

Pouzilo se pfilis mnoho potravin. | Snizte mnoZstvi potravin a rovnomérné je

rozmistéte.

Teplota fritovani je pfilid nizk&.

Zvyste teplotu fritovani.

Hranolky nejsou
uvarené ani
kiupavé.

Byl vybran 3patny druh brambor. | PouZijte jiny druh brambor.

Hranolky jsou pfili§ velké.

Nakrdijejte hranolky na mensi nebo tenéi
hranolky.

@ Cisteni

/\ VAROVANI! Riziko Urazu elektrickym

proudem! Pred &isténim: Vzdy vytahnéte
sifovou zdstreku |4 | ze zdsuvky.

/A VAROVANI! Riziko popéleni! Vyrobek
nedistéte bezprostfedné po provozu. Nechte

vyrobek cca 2 minut chladnout.
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A\ VYSTRAHA! Riziko poskozeni!

B Neponofujte elekirické komponenty vyrobku
do vody nebo jinych kapalin. Vyrobek nedrzte
v z&dném piipadé pod tekouci vodou.

= Dbeijte na to, aby dovniti vyrobku pronikla
voda nebo jiné kapaliny.

B K &i3téni nepouzivejte abrazivni, agresivni
Cistici prostfedky nebo tvrdé kartéce.




Odeberte pouzity olej z vyrobku O

@® INFO:

0 Nelikvidujte olej v kanalizaci nebo v zachods.
Olej mize ztuhnout a ucpat odtoky.
[ Nevylévejte olej pfimo do odpadkového koge.

Olej odneste na uréené sbérné misto pro
pouzity olej.

1. Vylijte olej z fritovaci nédoby [2].

2. Olej zlikvidujte v souladu s mistnimi pfedpisy.

Olej vlozte do pdvodniho obalu nebo do

plastového sacku.

® Cisténi
Dil Zpusob cisténi
Kryt B Offete dily lehce navlhéenym haditkem.
Fritovaci nddoba BV piipadé potieby dejte na hadfik jemny Cistici prostfedek. Poté kryt

offete vlhkym hadfikem bez &isticiho prostredku.
Dily dikladné osuste.

Fritovaci ko3 =
Rukojef

Uvolnéte rukojef |10| z fritovaciho kose [11] (viz ,Namontujte/odeberte
rukojet”).

Rukojet |10] a fritovaci kos |11] vy¢istéte teplou vodou a jemnym mycim
prostiedkem.

Opldachnéte rukojef [10] a fritovaci ko |11] &istou vodou.

Rukojet |10] a fritovaci kos [11] dokladné osuste.

Fritovaci ko3 [11] mdZete alternativng umyt také v my&ce nddobi.

Kovovy filtr =
Viko

Sejméte viko |12] z vyrobku: Stisknutim tlagitka pro odblokovani
vika [9] smérem dolt viko ofeviete. Vytéhnéte viko nahoru a vyjméte
ho ze z&vés.

Vycistéte kovovy filtr [ 1] a viko [12] vihkym haditkem nebo houbou.

® Skladovani

[ Pfed uloZzenim vyrobek vygistéte.
[ Pokud neni vyrobek pouzivan, skladujte ho v

origindlnim obalu.

[ Uchovéveijte vyrobek na suchém mist& a mimo

dosah déti.
o

Zlikvidovani

Vyrobek:

ELEMENTS =
D’EMBALLAGE + JI¢]

NOTICE

ADEPOSER A DEPQSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

Obual se skladd z ekologickych materidld, které

mozete zlikvidovat prostfednictvim mistnich sbéren

recyklovatelnych materiald.

N\,
LA

a

Pfi tfidéni odpadu se fidte podle
oznadeni obalovych materidld zkratkami

Vyrobek a obalové materidly jsou recyklovatelné a
podléhaiji rozsifené odpovédnosti vyrobce.
Likvidujte je oddé&len& podle ilustrovanych Info-tri
(informace o t¥idéni), abyste mohli lépe naklddat
s odpady.

(a) a ¢isly (b), s ndsledujicim vyznamem:
1-7: umé&lé hmoty/20-22: papir a
lepenka/80-98: slozené latky.

Logo Triman plati jen pro Francii.

O moznostech likvidace vyslouZilych
zafizeni se informujte u sprdvy vasi obce
nebo mésta.

wh
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V z&jmu ochrany Zivotniho prostredi
vyslouzily vyrobek nevyhazujte do
domovniho odpady, ale predejte

k odborné likvidaci. O sbérnach a

jejich oteviracich hodindch se mizete
informovat u pfisluiné spravy mésta nebo
obce.

1

® Zaruka

Vyrobek byl vyroben podle pfisnych smé&rnic kvality
a pred doddnim peclivé otestovan. V pfipadé
materidlnich nebo vyrobnich vad méte zdkonnd
prava vi¢i prodeici vyrobku. Vase zdkonnd préva
nejsou nize uvedenou zdrukou nijak omezend.

Zéaruka na tento vyrobek je 3 roky od data
zakoupeni. Zaruéni doba za&ing dnem zakoupeni.
Origindl dokladu o zakoupenti si uschoveite

na bezpe&ném mist&, protoze tento doklad je
vyzadovén jako doklad o koupi.

Jakékoli poskozeni nebo zavady, které se vyskytly
jiz v okamziku ndkupu, musi byt nahléseny ihned
po vybaleni vyrobku.

Pokud se u vyrobku béhem 3 let od data zakoupeni
projevi vada materiélu nebo vyrobni vada, pak
vém ho podle nasi volby bezplatné opravime nebo
vyménime. Zaruéni doba se po uznané reklamaci
neprodluZuje. To plati také pro vyménéné a
opravené dily.

Tato zaruka je neplatnd, pokud byl vyrobek
poskozeny nebo nesprdvné pouzivany anebo
udrZovany.

Zéaruka se kryje na materidlové a vyrobni vady.
Tato zdruka se nevztahuje na dily vyrobku, které
podléhaiji béZnému opotiebeni, a tim plati jako
opottebitelné dily (napf. baterie, hadice, inkoustové
barevné patrony), ani se nevztahuje na poskozeni
rozbitnych dild, napF. spinacd nebo dils ze skla.
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® Postup v pripadé uplatnovani
zaruky

Pro zaijisténi rychlého zpracovéni Vaseho pipadu

se fidte nésledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pfipravte pokladni
stvrzenku a é&islo artiklu (IAN 451341_2310) jako

doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém stitku, gravure,
titulni strdnce ndvodu (vlevo dole) nebo na nélepce
na zadni nebo spodni strané.

V pfipadé poruch funkce nebo jinych zévad
nejdFfive kontaktujte, telefonicky nebo e-mailem, v
ndsledujicim textu uvedené servisni oddéleni.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete

s prilozenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a Gdaiji k zédvadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Véam byla
sdélena.

@ Servis
« Servis Ceska republika
Tel.: 800600632

E-Mail: owim@lidl.cz

3
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Zoznam pouzitych piktogramov/symbolov

NEBEZPECENSTVO! - Oznaduje
nebezpecenstvo s vysokym stupfiom
rizika, ktoré bude maf za ndsledok
smrf alebo vazne zranenie, ak sa mu
nevyhnete (napr. nebezpe&enstvo
zadusenia)

Striedavy prid/striedavé napdtie

VYSTRAHA! - Oznaduje
nebezpecenstvo so strednym stupfiom
rizika, ktoré bude maf za nésledok
smrf alebo vazne zranenie, ak sa mu
nevyhnete (napr. nebezpecenstvo
zdsahu elektrickym prodom)

Hertz (siefovd frekvencia)

POZOR! - Oznaéuje nebezpeéenstvo
s niz8im stupfiom rizika, ktoré bude maf
za ndsledok [ahké oz stredne fazké
zranenie, ak sa mu nevyhnete (napr.
nebezpe&enstvo obarenia)

g

Watt

OPATRNE! - Varuje pred
potencidlnymi materidlnymi $kodami
(napr. riziko skratu)

=

Deti nikdy nenechévaite s obalovym
materidlom ani s produktom bez dozoru.

INFORMACIA: Tenfo symbol so
signélnym slovom , Informécia” ponika
dalsie uzito&né informdcie.

=

Fritovaci k&g |11] je vhodny do umyvacky
riadu.

Nebezpe&enstvo - Grazu elekirickym
prodom!

<]

Vhodné pre potraviny.

Tento vyrobok Ziadnym sp&sobom
negativne neovplyviivje na chut alebo
vORu.

> D>eb b B P

POZOR: Horuci povrch! Povrchy sa
mdzu pocas pouzivania velmi zohriaf.

o

Bezpedénostné upozornenia
Manipulagné pokyny

)
m

Znacka CE potvrdzuje zhodu so
smernicami EU, ktoré s relevantné pre
produkt.
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MINIFRITEZA

® Uvod

Blahozeldme Vam ku kipe Vésho nového vyrobku.
Rozhodli ste sa pre velmi kvalitny vyrobok. Névod
na obsluhu je siéasfou tohto vyrobku. Obsahuje
délezité upozornenia tykajice sa bezpe&nosti,
pouzivania a likvidacie. Skér ako zaénete vyrobok
pouzivaf, obozndmte sa so vietkymi pokynmi k
obsluhe a bezpeénosti. Vyrobok pouzivaite iba

v stlade s popisom a v uvedenych oblastiach
pouzivania. V pripade postipenia vyrobku dalsim
osobdm odovzdaite aj vietky dokumenty patriace
k vyrobku.

@® Pouzivanie v sulade s uréenim

B Produkt je uréeny na pripravu potravin v
hordcom ohni pri teplote maximdlne 190 °C.

B Produkt je uréeny vyluéne na pouzivanie v
sokromnych domdcnostiach. Produkt nie je
uréeny na priemyselné pouZitie.

B PouZitie, ktoré nie je uvedené v ndvode na
pouzivanie, mdéze poskodif produkt alebo
spdsobif vazne zranenia.

B Vyrobca nepreberd Ziadnu zodpovednost za
$kody sp&sobené neodbornym pouzivanim.

® Rozsah dodavky

Po vybaleni produktu skontrolujte, ¢i je dodavka
kompletnd a &i s vietky Easti v pozadovanom
stave. Pred pouzZivanim odstrarite vietky obalové
materidly.

Minifritéza

Veko

Fritovaci k&3

Rukovéit (fritovaci kos)

_

Kratky névod

® Zoznam Casti

(Obr. A)

Kovovy filter

Fritovacia nadoba

Rukovaf

Napdjaci kabel so siefovou zdstrekou
Reguldtor teploty

Kontrolka POWER (&ervend)
Kontrolka READY (zelend)
Vypinaé (1/0)

Tlacidlo na odblokovanie veka
Rukovaf (fritovaci k&3

Fritovaci k63

Veko

1
2
3
4
5
[}
7
8
9
1

—

1

1

0
2

Technické udaje

Vstupné napdtie: 220-240 V~, 50-60 Hz

Menovity vykon: 840 W
Kapacita:
- Najedly olej: | pribl. 1,2 litra po znagku
MAX
- Fritovaci kés: pribl. 1 litrov
Vseobecné
A bezpecnostné
upozornenia

PRED POUZITIM PRODUKTU

SA OBOZNAMTE SO

VSETKYMI BEZPECNOSTNYMI
UPOZORNENIAMI A

POKYNMI NA OBSLUHU! KED
BUDETE TENTO PRODUKT
ODOVZDAVAT DALEJ,
ODOVZDAJTE AJ KOMPLETNU
DOKUMENTACIU K PRODUKTU!
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V pripade poskodenia z dévodu
nedodrZania tohto ndvodu na
obsluhu zanikd ndrok na zdruku!
Za nésledne vzniknuté skody
nepreberdme Ziadnu zdruku!

V pripade majetkovych alebo
persondlnych $kéd z dévodu
neodborného pouzivania alebo
nedodrzania bezpeénostnych
upozorneni nepreberdme Ziadnu
zodpovednosf!

Deti a osoby s postihnutim

AVYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO
OHROZENIA ZIVOTA A
URAZU PRE DOJCATA A
DETI!

Deti nenechdvaite bez dozoru v
blizkosti obalovych materidlov.
Obalovy materidl predstavuje
nebezpedenstvo udusenia.

Deti ¢asto podcefiujd
nebezpedenstvo spojené

s obalovymi materidlmi.
Nedovolte, aby sa deti dostali
sa do blizkosti obalového
materidlu.

AVYSTRAHA! Tento produkt nie
ie hracka pre detil Deti nemaji
znalosti o nebezpedenstvach
pri manipuldcii s elektrickymi
produktmi.
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B Tento produkt nesmd pouZivaf
deti vo veku od O do 8 rokov.
Deti od 8 rokov méZu tento
produkt pouZivat, len ak s0
neustdle pod dozorom.

Tento produkt méZu pouZivaf
osoby so zniZenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo duevnymi
schopnostami, alebo
nedostatkom skdsenosti a
vedomosti, ak s pod dozorom
alebo boli pouéené ohladom
bezpe&ného pouzivania
produktu a z toho vyplyvajicich
nebezpedenstiev.

® Produkt a jeho napdjaci
kébel drzte mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.

m Cistenie a 0drzbu, ktord md
vykondvaf pouZivatel, nesmg
vykondvat deti.

® Deti musia byt pod dozorom,
aby sa zabranilo, Ze sa nebudd
s vyrobkom hrat.

AVYSTRAHAL! Produkt
udrZiavaijte v bezpeénej
vzdialenosti od malych deti,
najmd pocas pouzivania a
pocas chladenia.

W Pristroje na varenie by mali byt
pomocou rukovéti (ak tam sd)
uloZené do stabilnej polohy, aby
sa horica tekutina nerozliala.



AVYSTRAHA! Riziko Urazu
elektrickym priodom!

® Neskisajte produkt opravovaf
sami. V pripade poruchy mézu
opravy vykondvat vyluéne
kvalifikovani odbornici.

m Elektrické sociastky produktu
nepondrajte do vody ani inych
tekutin. Produkt nikdy nedrzte
pod teicou vodou.

® Nikdy nepouZivajte poskodeny
produkt. Ak je produkt
poskodeny, odpojte ho z
elektriny a obrdtte sa na svojho
predajcu.

® Produkt neumiestiiujte do
blizkosti umyvadla ani do
vlhkych miestnosti.

® Pred zapojenim produktu do
elektriny skontrolujte, &i sa
napdtie a sila prddu zhodujd
s Udajmi na typovom $titku
produktu.

B Produkt zapdijaijte iba do
uzemnenej z4suvky. Dbaijte na
to, aby bola siefovd zéstreka
sprdvne zapojend do zdsuvky.

® Napdjaci kdbel so siefovou
z&strékou sa nesmie dostat do
kontaktu s hordcimi Eastami
produktu.

® Aby sa napdjaci kdbel
neposkodil, nesmie sa

pomliaZdit, ohybat ani odierat o

ostré hrany.

® Napdjaci kdbel drzte v

dostatoénej vzdialenosti od
hordcich pléch a otvoreného
plamefa.

Napdijaci kdbel polozte tak,
aby zaf nebolo moZné omylom
potiahnut ani ofi zakopndf.

Ak je napdjaci kdbel poskodeny,
musi ho vymenit vyrobca, jeho
oddelenie sluZieb zdkaznikom
alebo osoba s podobnou
kvalifikaciou, aby sa predislo
vzniku ohrozenia.

Pri odpdjani produktu z elektriny
fahajte za siefovi zéstréku, nie
za samotny napdjaci kdbel.
Napdjaci kdbel neovijajte

okolo produktu. Napdjaci kébel
zapoijte do [ahko pristupne;j
zdasuvky, aby sa siefové zéstréka
dala v pripade nddze ihned
vytiahnuf.

Tento produkt nie je uréeny

na prevédzku s externym
casovacom ani so samostatnym
dialkovym ovladanim.

Produkt neobsluhujte s vlhkymi
rukami. Nedotykajte sa produktu
s vlhkymi rukami.
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AVYSTRAHA!
Nebezpecenstvo
popdalenia!

M Poéas prevadzky alebo
chladenia drzte deti a
domdce zvieratd v bezpelnej
vzdialenosti od produktu.
Pristupné Casti s horice.

® Polas prevadzky produktu sa
nedotykaite tychto &asti:

- Vnitra fritovacej nadoby
- Veka
- Telesa produktu

B Pocas fritovania vznikd horica
para. Para sa uvolfivje cez
kovovy filter. Stojte v bezpeéne;j

vzdialenosti od unikajicej pary.

® Hordci olej spbsobuje fazké

poranenia, pretoZe je podstatne

hordcei3i nez vriaca voda.

® Ked' do horiceho oleja kvapne
voda, olej bude striekat. Nikdy
nedovolte, aby do horiceho
oleja kvapla voda.

M Fritovaci k&3 a fritované jedlo

musia byt suché, ked' ich ddvate

do hordceho oleja. Najma z
hlbokozmrazenych potravin by
ste mali odstranit vietok lad a
roztopeny vodu.

B Produkt musi byt pred pouzitim
suchy, aby sa zabrénilo
vybuchu.

B Produkt obsluhujte suchymi
rukami.
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® Vyhnite sa kontaktu s horicim

olejom, aby ste sa neporanili.

® Produktom pocas prevadzky

a ani vtedy, ked' je naplneny
hordcim olejom, nehybte.

AVYSTRAHA!

Nebezpecenstvo poziaru!

® Produkt neumiestiivjte do

blizkosti horlavych materidlov
(napr. zdclon, obrusov).

B Aby sa zabrdnilo nadmernému

prehriatiu, nesmie sa produkt
pocas prevadzky zakryvat.

m Ak spozorujete dym alebo

neobycajné zvuky, okamzZite
odpoijte produkt z elektriny.
Produkt dajte pred daliim
pouZitim skontrolovaf
odbornikovi.

V pripade poziaru vytiahnite
siefovl zdstréku zo zdsuvky.
Zavedte vhodné opatrenia na
uhasenie poZiaru.

Nezakryvaite ventilaéné otvory
produktu. Uistite sq, & je produkt
dostatocne odvetrany. Produkt
po pouziti neodkladaijte do
skrine.

Na produkt neukladaite Ziadne
predmety.

UdrZujte odstup minimdlne

50 cm od inych predmetov, aby
ste sa vyhli poZiaru.



Upozornenia k instalacii

B Pomocou rukovéti| 3 | ulozte
produkt do stabilnej polohy.

® Produkt neumiestiiujte priamo
pod zdsuvku.

M Produkt neumiestiiujte na varné
dosky (plynové, elektrické
sporéky a pece na uhlie atd’).

® Produkt vZdy prevadzkujte na
rovnej, stabilnej, tepluvzdornej a
Cistej ploche.

M Po fritovani: Produkt nechaijte
chladndt aspori 2 hodiny, pred
tym, ako budete:

- Produkt prendsaf

- Vyprézdriovaf fritovaciu
n&dobu

- Produkt &istif

Prevadzka

B Polas prevadzky sa nikdy
nedotykajte vnitra fritovacej
nddoby, veka ani telesa
produktu.

¥ Na fritovanie jeddl vzdy
pouzivaijte fritovaci kés.

B Polas pouzivania nikdy
nenechdvaijte produkt bez
dozoru.

M Produkt nikdy nepouzivajte bez
oleja.

M Fritovaciu nddobu naplite
olejom minimdlne po
zna¢ku MIN. Znacka MAX sa
nesmie prekrodit.

B Fritovaciu nddobu pliite len

po znacku MAX. Inak bude

teplota oleja vo fritovace;j

n&dobe prili§ rychlo klesat a

fritovanie bude trvat dlhsie.

Fritované jedlo potom nasaje

viac oleja.

Pouzivaijte len vhodné oleje, ako

napr.:

- Repkovy olej

- Rastlinny olej

- Slneénicovy olej

Nikdy nepouzivaite:

- Staré alebo znedistené
fritovacie masti a oleje

- Nevhodné tuky a oleje (napr.
margarin, maslo alebo olivovy
olej)

- Rézne zmiesané oleje

- Zmie$ané staré a nové oleje

- Tuhy tuk

- Zivo&isny tuk

Tieto tuky by sa mohli pocas

ohrievania vznietit.

Olej méze dosiahnut teplotu

az viac ako +190 °C. Zaistite,

aby olej vydrzal takito vysokd

teplotu.

Ak olej zaéne horief, nikdy ho

nehaste vodou. Na produkt

daijte pokrievku, pripadne ho

zakryte protipoZiarnou alebo

vinenou dekou, ¢im ohen

uhasite.
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M Pri zohrievani a fritovani méze
striekat olej.

M Poéas zohrievania a fritovania
musi byf zatvorené veko, aby
hordci olej nestriekal.

® Po pouZiti a pred Cistenim
vytiahnite siefov zéstréku zo
zdsuvky.

® Uvedenie do prevadzky

® Vybalenie produktu a
dokladné vycistenie

1. Produkt vyberte z obalu. Odstrarite vietok
obalovy materidl a ochranné félie.

2. Skontrolujte, &i boli dodané vietky Easti a &
je popisany rozsah dodévky kompletny (pozri
.Rozsah dodavky”).

3. Skontrolujte, &i je produkt aj vietky asti
v dobrom stave. Ak zistite, Ze je nieo
poskodené alebo chybné, produkt
nepouzivajte a postupujte podla popisu v
kapitole ,Zaruka”.

4. Pred prvym pouzitim vietky &asti produktu
vycistite podla popisu v kapitole ,Cistenie”.

® Priprava

® Pripevnenie/odobratie
rukovaditi

@ INFO: Rukovét [10] pred pouitim pripevnite
na fritovaci kas [11].

Pripevnenie
1. Ty&e rukovdti [10] drzte a stlacte k sebe. Tyce
rukovdti zasufte do ociek na fritovacom

kosi [11].
2. Uvolnite tyce rukovéti |10] a zasufite tyée do
otvorov na fritovacom kosi [11].

Odobratie
O Tyée rukovdti 10| stladte a drzte pri sebe.
Ty&e rukovéiti vytiahnite z ogiek na fritovacom

kosi [11].
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@® Obsluha
@ INFO:

0 Akrylamid je potencidlne karcinogénna létka,
ktord sa vo zvy3enej miere tvori pri vyprazani
potravin s obsahom $krobu v désledku reakcie
s aminokyselinami. Pri teplotéch nad +175 °C
sa tvorba akrylamidu prudko zrychluje.

O Potraviny s obsahom $krobu, ako napriklad
hranolky, nefritujte pri teplote vys3ej ako
+170 °C. Fritované jedlo by malo byf
ZlatoZlté, a nie tmavé &i hnedé. Len tak
dosiahnete pripravu bez tvorby akrylamidu.

® Zohrievania fritovacieho oleja

/\ VYSTRAHA!

B Polas prevddzky produktu sa nedotykaite
tychto Easti:
-~ Vnotra fritovacej nddoby
- Veka
- Telesa produktu

B Pocas fritovania vznikd hordca para. Para
sa uvolfiuje cez kovovy filter [ 1]. Stojte v
bezpeénej vzdialenosti od unikajicej pary.

B Fritovaciu nddobu | 2 | naplite olejom po
znagku MIN. Znacka MAX sa nesmie
prekrodit.

INFO:

Potrebné teplota fritovania zdvisi od:

- Velkosti potravin

- Zlozenia potravin

- Mnozstva potravin

Riad'te sa tabulkou ,Odpordéania na fritovanie

potravin”.

0 Pocas prevédzky: Kontrolka READY |7 |sa z
&asu na &as rozsvieti a zhasne. Indikuje to, ze
sa produkt zahrieva na nastavend teplotu.

01 Kontrolka READY |7 | sa rozsvieti, ked' je
reguldtor teploty | 5 | nastaveny na MIN alebo
na spodnd oblast rozsahu teploty.

[ Reguldtor teploty | 5 | nastavte do pozadovanei

polohy: Kontrolka READY |7 | zhasne, ked' je

dosiahnuté teplota.

0e

1. Fritovaci k&3 [11] vlozte do fritovacej

nadoby [2].



»w

Fritovaciu néddobu | 2 | napliite vhodnym
olejom.

Zatvorte veko [12].

Reguldtor teploty | 5 | otoéte do polohy MIN.
Siefovy zéstreku |4 | zapojte do vhodnej
zdsuvky.

Vypinaé | 8 | nastavte do polohy 1.

Kontrolka POWER [6] sviefi nacerveno.
Kontrolka READY |7 | svieti nazeleno.
PoZadovanu teplotu zvolte podla potravin,
ktoré idete fritovat (pozri ,Odportéania na
fritovanie potravin”).

Reguldtor teploty | 5 | otote do pozadovanej
polohy. Kontrolka READY |7 | zhasne.

Ked' sa dosiahne pozadované teplota:
Kontrolka READY |7 | svieti nazeleno.

Kontrolka

Stav

[6] POWER zap.

(Eervend) Produkt je zapnuty

[6] POWER vyp.

Produkt je vypnuty

READY vyp.

Produkt sa
predhrieva/znova
zohrieva

READY zap.

Je dosiahnutd
nastavend teplota

(zelend)

Fritovanie potravin

/\ VYSTRAHA!

0e

Pogas zohrievania a fritovania: Veko
nechajte zatvorené, aby horici olej nestriekal.
Produkt obsluhuijte suchymi rukami.

Vyhnite sa kontaktu s horicim olejom, aby ste
sa neporanili.

Produktom po&as prevadzky a ani vtedy, ked’
ie naplneny hordcim olejom, nehybte.
Fritovaci k&3 [11] naplfajte len po oznagenie
MAX. Inak bude teplota oleja vo fritovacej
nadobe | 2 | prilis rychlo klesat a fritovanie
bude trvaf dlhie. Fritované jedlo potom nasaje
viac oleja.

INFO:
Fritovaci nddoba | 2 | a fritované jedlo musia
byt suché, ked' ich davate do horiceho oleja.

5.

6.

Hlbokozmrazené potraviny: Odstrarite
vietok [ad a roztopend vodu. Potraviny pred
fritovanim rozmrazte, aby nasali menej oleja.
Pre rovnomerné vysledky fritovania: Maso,
ryby a zeleninu nakrdjajte na mensie kusy.
Potraviny obalené v strohanke: Strdhanka

by mala na potravindch drzat o najlepsie.
Strohanka, ktord sa pocas fritovania uvolni z
potravin, znegisti olej.

Nastavenie teploty: Re3pektujte upozornenia
na obale potravin alebo v tabulke
,Odporiéania na fritovanie potravin”.

Ked' sa dosiahne pozadovand teplota:
Kontrolka READY | 7 | svieti nazeleno.
Otvorenie veka [12]: Tlagidlo na odblokovanie
veka [9] zatlagte nadol.

Fritovaci k&3 [11] vyberte z fritovacej
nadoby [2].

Do fritovacieho ko3a |11] vlozte potraviny na
fritovanie.

Fritovaci k3 [11] viozte do fritovacej

nadoby [2].

Zatvorte veko [12].

® Po fritovani potravin

/\ POZOR! Nebezpeéenstvo poranenia!l

N =

@

® N

Potraviny vyberte z fritovacieho kosa
vhodnym kuchynskym ndradim (napr.
kuchynskymi kliesfami).

Reguldtor teploty | 5 | ofocte do polohy MIN.
Vypinaé [ 8 ] nastavte do polohy O.

Kontrolka POWER [6] zhasne.

Kontrolka READY | 7 | zhasne.

Vytiahnite siefov zdstreku |4 | zo zdsuvky.
Otvorenie veka [12]: Tlagidlo na odblokovanie
veka [9] zatlagte nadol.

Fritovaci ka3 [11] pomaly zdvihnite z oleja.

Na odkvapkanie: Drziak na fritovacom kosi [11]
zaveste na predny okrai fritovacej nédoby [2].
Ked olej odkvapkd: Jedlo dajte do misky.
Produkt nechaite vychladndf.
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® Odporucania na fritovanie potravin

Potravina Teplota Hmotnost Cas
Zelenina +130 °C 250¢g 4 min
Cibula +130 °C 250 ¢ 3 min
Krevety +130 °C 250g¢g 2 min
Kuracie horné stehnd +150 °C 250 g 8 min
Kuracie kridelk& +150 °C 250¢g 7 min
Kuracie prsné rezne +150 °C 250¢g 3 min
Kuracie stripsy +150 °C 250¢g 3 min
Platky masa +150 °C 300¢g 3 min
Hribov +150 °C 300g 3 min
Hranolky +170 °C 250g-500¢g 4 min - 10 min
Rybie filé +190 °C 300g 3 min
Steak +190 °C 200 g 4 min
@® Odstranovanie poruch
Chyba Mozna pri¢ina Riesenie

Produkt nefunguje. | Siefové zdstreka |4 | nie je
zapojend do siefovej zdsuvky.

Siefovl zéstreku | 4 | zapojte do zdsuvky.

uvarené alebo nie | zemiakov.

Potraviny s0 Pouzili ste prili vela potravin. Z potravin ¢asf odoberte a rozdelte ich
surové alebo rovnomerne.

nerovhomerne Teplota fritovania je prilis nizka. | Zvy3te teplotu fritovania.

uvarené.

Hranolky nie s0 Pouzili ste nesprévny druh Pouzite iny druh zemiakov.

s chrumkave. Hranolky st prili3 velké.

Hranolky nakrdjajte na mensie alebo tensie
platky.

@® Cistenie

A\ VYSTRAHA! Riziko Urazu elektrickym
prodom! Pred &istenim: Vzdy vytiahnite
siefovi zdstreku | 4 | zo zdsuvky.

/A VYSTRAHA! Nebezpeéenstvo
popadlenia! Produkt nedistite bezprostredne
po pouziti. Produkt nechajte aspon 2 hodiny
chladnut.
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/\ OPATRNE! Riziko poskodenia!

B Elektrické siciastky produktu nepondraite do
vody ani inych tekutin. Produkt nikdy nedrzte
pod te¢icou vodou.

B Do vnitra produktu sa nesmie dostaf voda ani
Ziadne iné tekutiny.

B Nepouzivajte abrazivne ani agresivne &istiace
prostriedky, ani tvrdé kefy.




Odstranenie pouzitého oleja z produktu

@® INFO:

0 Olej nevylievajte do odtoku ani do zéchodu.
Olej méze stuhnif a upchat odtok.

[ Olej nevylievajte priamo do odpadkového
kosa. Olej dajte do originalneho obalu do
plastového vrecka.

@ Cistenie

0 Olej odovzdaite na zberné stredisko uréené
pre stary olej.

1. Olej vylejte z fritovacej nédoby [2].

2. Olej zlikvidujte v silade s miestnymi predpismi.

Diel Metéda cistenia

Teleso B Jednotlivé ¢asti utrite mierne navlhéenou handrigkou.

Fritovacia nddoba B Podla potreby pridajte na handri¢ku jemny &istiaci prostriedok.
Jednotlivé Easti nésledne utrite vlhkou handri¢kou bez &istiaceho
prostriedku.

B Jednotlivé Easti ddkladne osuste.
Fritovaci k&3 B Uvolnite rukovét |10| z fritovacieho ko3a [11] (pozri ,Pripevnenie/
Rukovat odobratie rukovati”).

B Rukovéf [10] a fritovaci k&s [11] vygistite teplou vodou a jemnym
&istiacim prostriedkom.

B Rukovéf [10] a fritovaci k63 [11] oplachnite &istou vodou.

B Rukovét [10] a fritovaci kds |11] dékladne osuste.

B Fritovaci k&3 |11] méZete pripadne dat aj do umyvaéky riadu.

Kovovy filter [ 1] ®  Odobratie veka [12] z produktu: Tlagidlo na odblokovanie veka [9]
Veko zatlagte nadol a veko sa otvori. Veko vytiahnite hore zo zavesov.

B Kovovy filter | 1| a veko |12] vy¢istite vlhkou handrickou alebo hubkou.

® Skladovanie

O Produkt pred uskladnenim vygistite.

[ Ked produkt nepouzivate, uchovévaite ho v
origindlnom baleni.

[ Produkt skladujte na suchom mieste mimo
dosahu deti.

@ Likvidacia
Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré

mézete odovzdaf na miestnych recyklaénych
zbernych miestach.

&)  materidlov pre triedenie odpadu, st
oznacéené skratkami (a) a &islami (b) s
nasledujicim vyznamom: 1-7:
Plasty/20-22: Papier a kartén/80-98:
Spojené latky.

N Viimaijte si prosim oznacenie obalovych
b
a

Vyrobok:

ELEMENTS
D’EMBALLAGE +
NOTICE

ADEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

Vyrobok a obalové materidly si recyklovatelné
a podliehaij rozsirenej zodpovednosti vyrobcu.
Pre lepsie spracovanie odpadu ich zlikvidujte
oddelene podla obrézkov Info-tri (informdcie

o triedeni).

Triman-Logo plati iba pre Francizsko.
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O moznostiach likvidécie
opotrebovaného vyrobku sa mézete
informovat na Vasej obecnej alebo
mestskej sprave.

=

Ak vyrobok doslézil, v zdujme ochrany
Zivotného prostredia ho neodhodte do
domového odpady, ale odovzdaite

na odborny likviddciu. Informacie o
zbernych miestach a ich otvéaracich
hodindch ziskate na Vasej prislusnej
spréve.

=i

® Zaruka

Vyrobok bol starostlivo vyrobeny v silade s
prisnymi smernicami kvality a pred dodanim
dékladne otestovany. V pripade materidlovych
alebo vyrobnych chyb mate zakonné préva voci
predajcovi vyrobku. Vase zdkonné préva nie so
Ziadnym sp&sobom obmedzené nasou zarukou
uvedenou niZsie.

Zéruka na tento vyrobok je 3 roky od datumu
nékupu. Zaruéné doba zagina plyndt détumom
kopy. Origindl dokladu o kipe si uschovaite

na bezpeénom mieste, pretoZe tento doklad je
potrebny ako dékaz o kipe.

Akékolvek poskodenie alebo nedostatky pritomné
uz v &ase ndkupu je potrebné nahlésit ihned po
vybaleni vyrobku.

Ak sa v priebehu 3 rokov od détumu zakipenia
preukdze, Ze vyrobok vykazuje chyby materialu
alebo spracovania, podla vlastného uvdzenia
Vém ho bezplatne opravime alebo vymenime.

Z&ruénd doba sa na zdklade poskytnutej zaruénej

reklamdcie nepred|Zuje. To plati aj pre vymenené
alebo opravené diely.

Tato zdruka je neplatng, ak bol vyrobok poskodeny

alebo nesprdvne pouzivany alebo udrziavany.

Zéruka sa vzfahuje na chyby materidlu a vyrobné

chyby. Této zaruka sa nevzfahuje na &asti vyrobku,

ktoré podliehaji beznému opotrebovaniu, a preto
sa povazuju za opotrebovatelné diely (napr.
batérie, nabijatelné batérie, hadice, atramentové
kazety), ani na poskodenie krehkych &asti, napr.
spinacov alebo &asti zo skla.
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@ Postup v pripade poskodenia v
zaruke

Pre zaruéenie rychleho spracovania Vasej
poziadavky dodrzte prosim nasledujice pokyny:

Pre vietky otdzky majte pripraveny pokladni¢ny
doklad a &islo vyrobku (IAN 451341_2310) ako

dékaz o kipe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku, gravire,
na prednej strane Vésho ndvodu (dole vliavo)
alebo ako nélepku na zadnej alebo spodnej
strane.

Ak sa vyskytnd funkéné poruchy alebo iné
nedostatky, najskér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte nésledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt ozna&eny ako defekiny potom mézete s
prilozenym dokladom o kipe (pokladniény listok)
a uvedenim, v &om spoéiva nedostatok a kedy sa
vyskytol, bezplatne odoslat na Vam ozndmend
adresu servisného pracoviska.

@® Servis

G Servis Slovensko
Tel.: 0800008158
E-posta: owim@lidl.sk

C€
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Lista de simbolos y pictogramas utilizados

iPELIGRO! - Identifica un peligro de
nivel alto que, si no se evitq, tiene como
consecuencia una lesién grave o incluso
la muerte (p. ej., peligro de asfixia)

o

Tensién/corriente alterna

iADVERTENCIA! - |dentifica un
peligro de nivel medio que, si no se
evita, puede tener como consecuencia
una lesién grave o incluso la muerte
(p. ej., riesgo de descarga eléctrica)

Hertzio (frecuencia de red)

iCUIDADO! - Identifica un peligro
de nivel bajo que, si no se evita, puede
tener como consecuencia una lesién
leve o moderada (p. ej., peligro de
escaldadura)

g

Watt

iATENCION! - Advierte de posibles
dafios materiales (p. ej., peligro de
cortocircuito)

Nunca deje a los nifios sin supervisién
con el material de embalaje o el
producto.

INFORMACION: Este simbolo con la
palabra de sefializacién “Informacién”
ofrece mds informacién Util.

La cesta para freir [11] es apta para el
lavavaiillas.

iPeligro - riesgo de descarga eléctrical

Seguridad alimentaria
Este producto no tiene ningin efecto
negativo en el sabor u olor.

> D>eb b b P

CUIDADO: jSuperficie caliente!
Las superficies pueden estar calientes
durante el uso.

o

Indicaciones de seguridad
Instrucciones de manipulacién

()
m

El marcado CE ratifica la conformidad
con las directivas de la UE aplicables al
producto.
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MINI FREIDORA

® Introduccidn

Enhorabuena por la adquisicién de su nuevo
producto. Ha optado por un producto de alta
calidad. El manual de instrucciones forma parte de
este producto. Contiene importantes indicaciones
sobre seguridad, uso y eliminacién. Antes de
usar el producto, familiaricese con todas las
indicaciones de manejo y de seguridad. Utilice
el producto Unicamente como se describe a
continuacién y para las aplicaciones indicadas.
Adjunte igualmente toda la documentacién en
caso de entregar el producto a terceros.

® Uso previsto

B El producto estd previsto para cocinar
alimentos en aceite caliente a una temperatura
mdéxima de 190 °C.

B El producto ha sido concebido Unicamente
para su uso en hogares. El producto no estd
destinado al uso comercial.

B Los fines no nombrados en el manual de
instrucciones pueden provocar dafios en el
producto o lesiones de gravedad.

B El fabricante no acepta ninguna
responsabilidad por los dafios debido a un
uso incorrecto.

@® Volumen de suministro

Después de desembalar el producto, compruebe
si la entrega estd completa y todas las piezas
estdn en perfecto estado. Antes del uso, elimine la
totalidad de los materiales de embalaje.

Mini freidora

Tapa

Cesta para freir

Mango (cesta para freir)
Guia répida

—_

@ Lista de las partes
(Fig. A)
1

; Filtro de metal

|2 | Recipiente para freir

13| Asa

|4 | Cable de conexién con enchufe

| 5| Regulador de temperatura

E Indicador luminoso POWER (rojo)

Z Indicador luminoso READY (verde)

|8 Interruptor de encendido/apagado (1/O)
19| Botén de liberacion de tapa

—

0] Mango (cesta para freir)

11] Cesta para freir

112] Tapa
® Datos técnicos
Tensién de entrada: | 220-240 V~, 50-60 Hz
Potencia nominal: 840 W
Capacidad:
-~ Para aceite de
cocina: aprox. 1,2 litros hasta la

marca MAX

aprox. 1 litro

- Cesta para freir:

A

iANTES DE USAR EL
PRODUCTO, FAMILIARICESE
CON TODAS LAS
INDICACIONES DE SEGURIDAD
Y FUNCIONAMIENTO! jSI
TRANSFIERE ESTE PRODUCTO,
HAGALO CON TODA LA
DOCUMENTACION!

Indicaciones generales
de seguridad
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iQuedard anulada su garantia en
el caso de dafios resultantes de
la no observacién de este manual
de instrucciones! jNo se asumiré
ninguna responsabilidad por
dafos indirectos! jNo se asumird

ninguna responsabilidad en el caso

de dafios materiales o a personas
si esos dafos son el resultado de
un uso inadecuado o de la no

observacién de las indicaciones de

seguridad!

Nifios y personas con
limitaciones

A iADVERTENCIA! ;PELIGRO
DE MUERTE Y DE
ACCIDENTE PARA NINOS
Y BEBES!

No deje que los nifios

jueguen solos con el material
de embalaje. El material de
embalaje entrafia riesgo de
asfixia.

Los nifios subestiman a menudo
los peligros. Mantenga siempre
el material de embalaje fuera
del alcance de los nifios.

A {ADVERTENCIA! jEste
producto no es ningln juguete
para nifos! Los nifos no son
conscientes de los peligros
relacionados con el manejo de
productos eléctricos.
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B Este producto no debe
ser utilizado por nifios de
0 a 8 afos. Si se les supervisa
en todo momento, este producto
puede ser utilizado por nifios
mayores de 8 afos.

Este producto puede ser
utilizado por personas con
capacidades fisicas, mentales o
sensoriales reducidas, siempre
y cuando haya una persona
responsable de su seguridad
que los supervise o haya
instruido en el uso seguro del
producto y estos conozcan los
posibles peligros.

B Mantener el producto y el cable
de conexién fuera del alcance
de nifios menores de 8 afos.

¥ La limpieza y el mantenimiento
por parte del usuario no deben
ser realizados por nifios.

B Es necesario vigilar a los nifios
para evitar que jueguen con el
producto.

/A {ADVERTENCIA! Mantenga
el producto fuera del alcance
de nifios pequefos, en especial
durante el uso y al dejarlo
enfriar.



M Los utensilios de cocina deben
colocarse en una posicién
estable con las agarraderas (si
las hay) hacia arriba para evitar
derrames de liquidos calientes.

A {ADVERTENCIA! {Riesgo de
descarga eléctrica!l

® Nunca intente reparar el
producto usted mismo. En caso
de fallo de funcionamiento, deje
que solo el personal cualificado
lleve a cabo las reparaciones.

® No sumerja los componentes
eléctricos del producto en agua
o en ofros liquidos. Nunca
ponga el producto debajo del
agua corriente.

® Nunca utilice un producto
dafado. Desconecte el producto
de la red eléctrica y péngase en
contacto con su distribuidor si
estuviera dafiado.

B No coloque el producto cerca
del fregadero o zonas himedas.

M Antes de conectar el producto
a la red eléctrica, compruebe
si la tensién y la intensidad
de corriente coinciden con
los datos de la placa de
caracteristicas del producto.

® Conecte el producto a una toma
de corriente con puesta a tierra.
Asegurese siempre de que el
enchufe estd bien conectado a
la toma de corriente.

® El cable de conexién con
enchufe no debe entrar en
contacto con las piezas
calientes del producto.

® Para evitar que el cable de
conexién resulte dafado, no
lo aplaste, doble o roce con
cantos afilados.

® Mantenga alejado el cable de
conexién de superficies calientes
y llamas abiertas.

® Tienda el cable de conexidn,
de modo que nadie tire de él
o tropiece con él de manera
involuntaria.

® A fin de evitar riesgos, si el
cable de conexién resulta
dafado, solo el fabricante,
su representante de servicio
al cliente o una persona con
una cualificacién similar podré
realizar la sustitucién.

® Para desconectar el producto de
la red eléctrica, tire del enchufe
y nunca lo haga del cable de
conexion.
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B No enrolle el cable de conexién

alrededor del producto. Conecte

el enchufe a una toma de
corriente de fécil acceso para
que en caso de emergencia
pueda desconectarse de
inmediato.

W Este producto no estd
disefiado para utilizarse con
un temporizador externo o un
sistema de mando a distancia
independiente.

® No utilice el producto con las
manos himedas. No toque
el producto con las manos
himedas.

A iADVERTENCIA! jRiesgo de

quemaduras!

® Mantenga alejados a los
nifios y animales domésticos
del producto si estd en
funcionamiento o se estd
refrigerando. Las piezas
accesibles estan calientes.

® No toque las siguientes
piezas si el producto estd en
funcionamiento:
- El interior del recipiente para

freir

- La tapa
- La carcasa del producto
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® Durante la fritura se genera

vapor caliente. El vapor sale

a través del filtro de metal.
Mantenga una distancia segura
al vapor.

El aceite caliente provoca
quemaduras graves, ya que es
mucho mds caliente que el agua
hirviendo.

El goteo de agua en el aceite
caliente provoca salpicaduras.
Nunca deje que el agua gotee
en aceite caliente.

La cesta para freir y el alimento
a freir deben estar secos cuando
se introduzcan en el aceite
caliente. Especialmente en el
caso de alimentos congelados,
se debe quitar cualquier hielo o
agua de deshielo.

El producto debe estar seco
antes del uso para evitar una
explosién.

Utilice el producto solo con las
manos secas.

Evite el contacto con el aceite
caliente para evitar lesiones.
Nunca mueva el producto si
estd en funcionamiento o si estd
lleno de aceite caliente.



;ADVERTENCIA! ;Peligro
de incendio!

® No coloque el producto cerca
de materiales ligeramente
inflamables (p. ej., cortinas,
manteles).

W Para evitar un
sobrecalentamiento, no
cubra el producto durante el
funcionamiento.

® Desconecte de inmediato el
producto de la red eléctrica si
percibe humo u olores inusuales.
Antes de volver a utilizar el
producto, hdgalo revisar por un
especialista.

® En caso de incendio, desconecte
el enchufe de la toma de
corriente. Tome las medidas
apropiadas para combatir
incendios.

® No cubra los orificios de
ventilacién del producto.
Asegurese de que el producto
esté suficientemente ventilado.
No coloque el producto en un
armario después del uso.

® No coloque objetos sobre el
producto.

® Mantenga una distancia minima
de 50 cm a otros objetos para
evitar un incendio.

Indicaciones de colocacion

® Utilice las asas | 3 | para colocar
el producto en una posicién
estable.

® No coloque el producto
directamente debajo de una
toma de corriente.

® No coloque el producto sobre
placas de coccién (cocina de
gas, eléctrica, carbén, etc.).

® Utilice el producto siempre
sobre una superficie lisa,
estable, limpia y resistente al
calor.

M Después de la fritura: Deje
enfriar el producto durante al
menos 2 horas, antes de:

- Transportar el producto
- Vaciar el recipiente para freir
- Limpiar el producto

Funcionamiento

® Nunca toque el interior del
recipiente para freir, la tapa y la
carcasa del producto si estd en
funcionamiento.

m Utilice siempre la cesta para
freir alimentos.

® Nunca deje el producto sin
supervision mientras esté en uso.

® Nunca utilice el producto sin
aceite.
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® Llene el recipiente para freir con

aceite al menos hasta la marca

MIN. No sobrepasar la marca

MAX.

Llene la cesta para freir solo

hasta la marca MAX. En caso

contrario, la temperatura del

aceite en el recipiente para

freir disminuird demasiado y

el proceso de fritura tomard

mds tiempo. El alimento a freir

absorberd més aceite.

Utilice solo aceites apropiados

como, p. €j.,:

- Aceite de colza

- Aceite vegetal

- Aceite de girasol

Nunca utilice:

- Aceites o grasas de fritura
viejos o contaminados

- Aceites o grasas inadecuadas
(p. ej., margarina, mantequilla
o aceite de oliva)

- Aceites distintos mezclados

- Aceites viejos y nuevos
mezclados

- Grasa sélida

- Grasa de animal

Estas pueden inflamarse al

calentarse.

El aceite puede calentarse a

mds de +190 °C. Asegirese de

que el aceite resista estas altas

temperaturas.
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® Si el aceite estd en llamas,

nunca debe apagarse con
agua. Para ello, coloque la tapa
sobre el producto o cibralo

con una manta contra incendios
o una manta de lana para
extinguir el fuego.

B Al calentar y freir, pueden

producirse salpicaduras de
aceite.

Durante el calentamiento y

la fritura, la tapa debe estar
cerrada para evitar salpicaduras
del aceite caliente.

Desconecte el enchufe de la
toma de corriente después del
uso y antes de la limpieza.

Puesta en marcha

Desembalar y limpiar a fondo
el producto

Retire el producto del embalaje. Retire

todo el material de embalaje y las ldminas
protectoras.

Compruebe que ha recibido todas las piezas
y si el volumen de suministro descrito estd
completo (véase “Volumen de suministro”).
Compruebe si el producto y todas las piezas
se encuentran en buen estado. Si detecta
algin dafio o defecto, no utilice el producto,
sino que proceda como se describe en el
capitulo “Garantia”.

Antes del primer uso, limpie todas las piezas
del producto como se describe en el capitulo
“limpieza”.



[
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Preparacion
Colocar/quitar el mango

INFORMACION: Cologue el mango
antes del uso en la cesta para freir [11].

Colocar

1.

Mantenga apretadas las varillas del

mango [10]. Inserte las varillas del mango en
los ojales de la cesta para freir [11].

Suelte las varillas del mango |10] e insértelas en
los agujeros de la cesta para freir [11].

Quitar

O

SESN )

Mantenga apretadas las varillas del
mango [10]. Quite las varillas del mango de los
ojales de la cesta para freir [11].

Funcionamiento
INFORMACION:

La acrilamida es una sustancia posiblemente
cancerigena que se potencia al freir alimentos
ricos en almidén mediante reacciones con
aminodcidos. La formacién de acrilamida
aumenta abruptamente con temperaturas
superiores a +175 °C.

No fria alimentos ricos en almidén como,

p. €j., las papas fritas con temperaturas
superiores a +170 °C. El alimento a freir
debe quedar solo dorado en lugar de oscuro
o marrén. Solo de esta manera se logra una
preparacién baja en acrilamida.

Calentar el aceite de fritura

iADVERTENCIA!

No toque las siguientes piezas si el producto
estd en funcionamiento:

- El interior del recipiente para freir

- La tapa

- La carcasa del producto

Durante la fritura se genera vapor caliente.
El vapor sale a través del filtro de metal [ 1],
Mantenga una distancia segura al vapor.
Llene el recipiente para freir | 2 | con aceite al
menos hasta la marca MIN. No sobrepasar la
marca MAX.

@ INFORMACION:

O

La temperatura de fritura necesaria varia en
funcién de:

- El tamafo del alimento

- Las propiedades del alimento

- La cantidad de alimento

Observe la tabla “Recomendaciones para freir
alimentos”.

Durante el funcionamiento: El indicador
luminoso READY |7 | se ilumina y se apaga
cada cierto tiempo. Esto indica que el producto
se calienta hasta la temperatura ajustada.

El indicador luminoso READY |7 | se ilumina

si el regulador de temperatura | 5 | se ajusta @
MIN o en la zona inferior del rango de nivel
de calor.

Una vez ajustado el regulador de

temperatura | 5| a la posicién deseada: El
indicador luminoso READY |7 | se apaga

hasta que haya alcanzado la temperatura.

Inserte la cesta para freir [11] en el recipiente
para freir [2],

Llene el recipiente para freir | 2 | con un aceite
apropiado.

Cierre la tapa [12).

Gire el regulador de temperatura |5 | a la
posicién MIN.

Conecte el enchufe |4 | a una toma de
corriente apropiada.

Coloque el interruptor de encendido/
apagado | 8 | en la posicién 1.

El indicador luminoso POWER @ se ilumina
en rojo.

El indicador luminoso READY |7 | se ilumina
en verde.

Seleccione la temperatura deseada en
funcién del alimento que desea freir (véase
“Recomendaciones para freir alimentos”).
Gire el regulador de temperatura |5 | a la
posicién deseada. El indicador luminoso
READY | 7 | se apaga.

Cuando se alcanza la temperatura deseada:
El indicador luminoso READY |7 | se ilumina

en verde.
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Indicador luminoso

Estado

[6] POWER

El producto estd

encendido (rojo) encendido

[6] POWER apagado

El producto estd
apagado

READY apagado

El producto se
precalienta/
recalienta

READY encendido

Se ha alcanzado la

(verde) temperatura ajustada

Freir alimentos

/\ ;{ADVERTENCIA!

0e

Durante el calentamiento y la fritura:
Mantenga cerrada la tapa [12] para evitar
salpicaduras de aceite caliente.

Utilice el producto solo con las manos secas.
Evite el contacto con el aceite caliente para
evitar lesiones.

Nunca mueva el producto si estd en
funcionamiento o si estd lleno de aceite
caliente.

Llene la cesta para freir |11] solo hasta

la marca MAX. En caso contrario, la
temperatura del aceite en el recipiente para
freir | 2 | disminuird demasiado y el proceso de
fritura tomard mas tiempo. El alimento a freir
absorberd més aceite.

INFORMACION:

El recipiente para freir| 2 | y el alimento a freir
deben estar secos cuando se introduzcan en el
aceite caliente.

Alimentos congelados: Elimine el hielo o el
agua derretida. Descongele el alimento antes
de freirlo para que absorba menos aceite.
Para un resultado de coccién uniforme: Corte
la carne, el pescado y la verdura en trozos
pequefios.

Alimento empanado: El empanado debe
adherirse lo mds firmemente posible a los
alimentos. Cada empanado que se desprenda
de los alimentos durante la fritura contamina
el aceite.
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Ajustar la temperatura: Observe las
indicaciones del envase del alimento o la tabla
“Recomendaciones para freir alimentos”.

Cuando se alcanza la temperatura deseada:
El indicador luminoso READY |7 | se ilumina
en verde.

Abrrir la tapa [12]: Presione el botén de
liberacién de tapa [9] hacia abajo.

Saque la cesta para freir |11] del recipiente
para freir [2].

Introduzca el alimento a freir en la cesta para
freir [11].

Inserte la cesta para freir [11] en el recipiente

para freir [2]
Cierre la tapa [12].

Después de freir los alimentos

iCUIDADO! jRiesgo de lesién! Utilice
utensilios de cocina apropiados (p. ej., pinzas
de cocina) para sacar los alimentos de la
cesta para freir [11].

Gire el regulador de temperatura |5 | a la
posicién MIN.

Coloque el interruptor de encendido/
apagado |8 | en la posicién O.

El indicador luminoso POWER [6] se apaga.
El indicador luminoso READY |7 | se apaga.
Desconecte el enchufe |4 | de la toma de
corriente.

Abrrir la tapa [12]: Presione el botén de
liberacién de tapa [9] hacia abaijo.

Saque lentamente la cesta para freir |11] del
aceite.

Para escurrir: Cuelgue el soporte de la cesta
para freir [11] en el borde delantero del
recipiente para freir [2].

Cuando se haya escurrido el aceite: Coloque
el alimento en una fuente.

Deje que el producto se enfrie.



® Recomendaciones para freir alimentos

Alimento Temperatura Peso Hora
Verdura +130 °C 250¢g 4 min
Cebollas +130 °C 250 ¢ 3 min
Gambas +130 °C 250 g 2 min
Muslo y contramuslo de pollo | +150 °C 250 g 8 min
Alitas de pollo +150 °C 250 g 7 min
Filete de pechuga de pollo +150 °C 250 ¢ 3 min
Tiras de pollo +150 °C 250 ¢ 3 min
Carne en lonchas +150 °C 300 g 3 min
Setas +150 °C 300g 3 min
Patatas fritas +170 °C 250g-500g¢g 4 min - 10 min
Filete de pescado +190 °C 300¢g 3 min
Filete de carne +190 °C 200 g 4 min

@® Subsanacion de problemas
Error Causa posible Solucién
El producto no El enchufe | 4 | no estd conectado | Conecte el enchufe |4 | a una toma de
funciona. a la toma de corriente. corriente.

Los alimentos Se han utilizado demasiados

estdn crudos alimentos.

Reduzca la cantidad de alimento y repartalo
uniformemente.

o cocinados
de forma poco
homogénea.

La temperatura de fritura es
demasiado baja.

Aumente la temperatura de fritura.

Se ha seleccionado el tipo de
patata incorrecto.

Las patatas fritas
no estdn cocidas

Utilice otro tipo de patata.

ni crujientes.

grandes.

Las patatas fritas son demasiado

Corte las patatas fritas en trozos pequefios
o finos.

® Limpieza
/\ ;{ADVERTENCIA! jRiesgo de descarga

eléctrica! Antes de la limpieza: Desconecte
siempre el enchufe |4 | de la toma de corriente.

/\ {ADVERTENCIA! jRiesgo de

quemaduras! No limpie el producto
inmediatamente después de usarlo. Deje que
el producto se enfrie durante al menos 2 horas.

iATENCION! jRiesgo de daiios!

No sumerja los componentes eléctricos del
producto en agua o en otros liquidos. Nunca
ponga el producto debajo del agua corriente.

A
]

ES 105



B Asegurese de que ni el agua ni otros liquidos O No verter el aceite directamente en el cubo

penetren en el interior del producto.

de basura. Introduzca el aceite en el envase

B No utilice para la limpieza ningin detergente original o en una bolsa de plastico.
agresivo o abrasivo, o cepillos duros. 0 Lleve el aceite a un lugar designado para la

Eliminar el aceite usado del producto

@ INFORMACION:

[ No elimine el aceite por el desagiie o en
el lavabo. El aceite puede solidificarse y

bloquear los desagies.

® Limpieza

recoleccién de aceite usado.

1. Vierfa el aceite del recipiente para freir [2].
2. Elimine el aceite de conformidad con la
normativa local.

Pieza Método de limpieza
Carcasa B Limpie las piezas con un pafio ligeramente humedecido.
Recipiente para freir B En caso necesario, afiada detergente suave en el pafo.
Seguidamente, limpie las piezas con un pafio himedo sin detergente.
B Seque bien las piezas.
Cesta para freir B Suelte el mango |10 de la cesta para freir |11] (véase “Colocar/quitar
Mango el mango”).
B Limpie el mango [10]y la cesta para freir [11] con agua caliente y un
detergente suave.
B Enjuague el mango [10]y la cesta para freir|11] con agua limpia.
B Seque bien el mango [10]y la cesta para freir [11].
B De forma alternativa, la cesta para freir |11| también puede limpiarse
en el lavavaijllas.
Filtro de metal ®  Quitar la tapa [12] del producto: Presione el botén de liberacion de
Tapa tapa [9] hacia abajo para abrir la tapa. Levante la tapa hacia arriba
sacandola de las bisagras.
B Llimpie el filtro de metal [ 1]y la tapa 12| con un pafio himedo o una

esponja.

® Almacenamiento

O

no lo va a utilizar.

1 Conserve el producto en un lugar seco fuera

del alcance de los nifios.

® Eliminacién

Limpie el producto antes de guardarlo.
[ Guarde el producto en su embalaje original si

N Tenga en cuenta el distintivo del
&b)  embalaje para la separacién de
a residuos. Estd compuesto por
abreviaturas (a) y ndmeros (b) que
significan lo siguiente: 1-7:
pldsticos/20-22: papel y
cartén/80-98: materiales compuestos.

El embalaje estd compuesto por materiales no
contaminantes que pueden ser desechados en el

centro de reciclaje local.
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Producto:

ELEMENTS
D’EMBALLAGE +
NOTICE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

’ %
Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

El producto, y el material de embalaje son
reciclables y estan sujetos a la responsabilidad
extendida del fabricante.

Deséchelos por separado siguiendo la informacién
ilustrada de recogida selectiva para un mejor
tratamiento de los residuos.

El logotipo Triman se aplica solo para Francia.

Para obtener informacién sobre las
posibilidades de desecho del producto
al final de su vida dtil, acuda a la
administracién de su comunidad o

ciudad.

wh

Para proteger el medio ambiente no

tire el producto junto con la basura
doméstica cuando ya no le sea Util.
Deséchelo en un contenedor de reciclaje.
Dirijase a la administracién competente
para obtener informacién sobre los
puntos de recogida de residuos y sus
horarios.

A

@® Garantia

El producto ha sido fabricado segin normas

de calidad exigentes y ha sido probado
minuciosamente antes de la entrega. En caso de
fallos de material o de fabricacién, dispone de
derechos legales frente al vendedor del producto.
Nuestra garantia mencionada a continuacién no
restringe sus derechos legales de ningdn modo.

La garantia para este producto es de 3 afios

a partir de la fecha de compra. La garantia
empieza el dia de la fecha de compra. Conserve
el justificante de compra original en un lugar
seguro, ya que este documento es necesario para
demostrar la compra.

Todos los dafios o defectos ya presente en
el momento de la compra deben informarse
inmediatamente tras desembalar el producto.

Si el producto presenta defectos de material o
fabricacién en los 3 afios a partir de la fecha de
compra, lo repararemos o sustituiremos, segin
nuestra eleccién, gratuitamente para usted. El
periodo de garantia no se extiende por una
reclamacién de garantia aprobada. Esto también
es aplicable a las piezas sustituidas y reparadas.

La garantia pierde su validez si el producto se
dafia o se utiliza o mantiene de forma inadecuada.

La garantia cubre defectos de material y
fabricacién. Esta garantia no cubre las piezas del
producto sujetas a un uso y desgaste normal y, por
lo tanto, consideradas piezas de desgaste (por e;.
pilas, baterias, mangueras, cartuchos de tinta) ni
los dafios a las piezas frégiles, por €j. interruptores
o piezas de cristal.

® Tramitacion de la garantia

Para garantizar una rdpida tramitacién de
su consulta, tenga en cuenta las siguientes
indicaciones:

Para realizar cualquier consulta, tenga a
mano el recibo y el nimero de articulo

(IAN 451341_2310) como justificante de

compra.

Encontrard el nimero de articulo en una inscripcién
de la placa indentificativa, en la portada de las
instrucciones (abajo a la izquierda) o en una
pegatina en la parte posterior o inferior.

Si el producto fallase o presentase algin defecto,
pdngase primero en contacto con el departamento
de asistencia indicado, ya sea por teléfono o
correo electrénico.

Puede enviarnos el producto defectuoso libre de
franqueo adjuntando el recibo de compra (ticket
de compra) e indicando dénde estd y cudndo ha
ocurrido el fallo a la direccién de asistencia que le
indicamos.
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@® Asistencia

(8 Asistencia en Espaia
Tel: 900984948
E-Mail: owim@lidl.es

q3
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Liste over anvendte piktogrammer/symboler

FARE! - Betegner en faresituation
med hgij risikofaktor, som, hvis den
ikke afvaerges, medferer dedsfald eller
alvorlige kvaestelser (f.eks. fare for
kvaelning)

Vekselstram/-spaending

ADVARSEL! - Betegner en
faresituation med middel risikofaktor,
som, hvis den ikke afveerges, kan
medfere dedsfald eller alvorlige
kvaestelser (f.eks. fare for stramsted)

Hertz (netfrekvens)

FORSIGTIG! - Betegner en
faresituation med lav risikofaktor, som,
hvis den ikke afvaerges, medferer mindre
eller moderate kvaestelser (f.eks. fare for
skoldning)

2

Watt

OBS! - Advarer om mulige materielle
skader (f.eks. fare for kortslutning)

=

Born mé aldrig vaere alene med
emballagen og produktet uden opsyn.

INFO: Dette symbol, sammen med
signalordet “Info”, angiver flere nyttige
informationer.

e )

Friturekurven |11] kan vaskes i

opvaskemaskinen.

Fare - risiko for elektrisk sted!

]

Levnedsmiddelsikker
Dette produkt har ingen negative
indvirkninger p& smag og duft.

> D>eb b b P

FORSIGTIG: Varm overflade!
Overfladerne kan blive varme under
brug.

n

Sikkerhedsanvisninger
Handlingsanvisninger

N
m

CE-maerket bekraefter overensstemmelse
med de for produktet gaeldende EU-
direktiver.
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MINI-FRITUREGRYDE

©® Indledning

Hijerteligt tillykke med kebet of deres nye produkt.
Du har besluttet dig for et produkt af hej kvalitet.
Brugervejledningen er en del af dette produkt. Den
indeholder vigtige informationer om sikkerhed,
brug og bortskaffelse. Gor dig inden ibrugtagning
af produktet fortrolig med alle betjenings- og
sikkerhedsanvisninger. Benyt kun produktet som
beskrevet og til de oplyste formél. Videregiv

alle papirer, hvis du giver produktet videre fil
tredjemand.

@ Forskriftsmaessig anvendelse

B Produktet er beregnet til tilberedning af
fedevarer i varm olie ved en maksimal
temperatur pd 190 °C.

B Produktet er kun beregnet til brug i private
husholdninger. Produktet er ikke beregnet fil
erhvervsmaessigt brug.

B Anvendelsesformal, der ikke er beskrevet
i betieningsvejledningen kan beskadige
produktet eller fordrsage svaere kvaestelser.

B Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar for
skader som felge af forkert brug.

@ Leveringsomfang

Ved udpakning af produktet skal det kontrolleres,
at leverancen er komplet, og at alle dele er
funktionsdygtige. Fer anvendelse skal al emballage
fiernes.

Mini-frituregryde

Lag

Friturekury

Handtag (friturekurv)
Lynvejledning

_

@ Liste over dele
(Fig. A)

l Metalfilter

|2 | Friturebeholder

| 3| Ha&ndtag

1 Netledning med netstik

| 5| Temperaturregulator

E Kontrollampe POWER (rad)
Z Kontrollampe READY (gren)
|8 | Afbryder (1/O)

19| Lagets udleserknap

0| Handtag (friturekurv)

11] Friturekury

12 Lag

—

@® Tekniske data

Indgangsspaending: | 220-240 V~, 50-60 Hz
Maélingseffekt: 840 W
Kapacitet:
- For madolie: ca. 1,2 liter til MAX-
markering
- Friturekurv: ca. 1 liter
Almindelige

A

FAR PRODUKTET BRUGES
FORSTE GANG SKAL DU
VARE FORTROLIG MED

ALLE SIKKERHEDS- OG
BETJENINGSANVISNINGER!
HVIS PRODUKTET OVERLADES
TIL TREDJEMAND, SKAL ALLE
DOKUMENTER MEDFQLGE!

sikkerhedsanvisninger
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Hvis der opstdr skader som falge
af, at betjeningsvejledningen

ikke felges, bortfalder
erstatningsansvaret! Leverandgren
patager sig intet ansvar for
falgeskader! Leveranderen pétager
sig intet ansvar for ting- eller
personskader, der opstar som
felge af forkert anvendelse, eller
hvis sikkerhedsanvisningerne ikke
falges!

Born og personer med
handicap

/A ADVARSEL! LIVSFARE OG
RISIKO FOR ULYKKER FOR
SMABORN OG BORN!
Barn ma ikke efterlades
med emballagen uden
opsyn. Emballagen udger en
kvaelningsrisiko.

Barn undervurderer ofte de
dermed forbundne farer. Hold
emballagen uden for barns

raekkevidde.

A\ ADVARSEL! Dette produkt er
ikke et legetej for barn! Barn er
ikke opmaerksomme pé de farer,
der er forbundet med handtering
af elektriske produkter.

B Dette produkt md ikke anvendes
af barn mellem O og 8 ér. Dette
produkt kan benyttes af barn fra
8 ar, ndr de er under permanent

opsyn.
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Dette produkt kan anvendes

af personer med reducerede,
fysiske, sensoriske eller mentale
feerdigheder eller mangel p&
erfaring og/eller kundskaber,
hvis de er under opsyn, eller hvis
de er instrueret i sikker brug of
produktet og indforstéet med de
risici, der er forbundet hermed.

B Produktet og netledningen skal
holdes uden for raekkevidde af
bern under 8 ér.

M Brugerrelevant rengering og
vedligeholdelse mé& ikke udfares
af barn.

M Born skal veere under opsyn, s
de ikke leger med produktet.

A\ ADVARSEL! Hold produktet
udenfor smé& barns raekkevidde
specielt under brugen og under
afkeling.

® Apparater til madlavning skal
opstilles pa et stabilt underlag
med handtagene (hvis monteret)
for at forhindre spild af den
varme vaeske.

/\ ADVARSEL! Risiko for
elektriske stod!

B Forseg ikke selv at reparere
produktet. Ved funktionsfejl
skal reparationer udfgres aof
kvalificerede medarbejdere.



W Produktets elektriske
komponenter mé aldrig
nedsaenkes i vand eller andre
vaesker. Hold aldrig produktet
under rindende vand.

® Anvend aldrig et beskadiget
produkt. Afbryd produktet
fra spaendingsforsyningen og
henvend dig til forhandleren,
hvis produktet er beskadiget.

® Anvend ikke produktet i
naerheden af en handvask eller i
vadrum.

B For du tilslutter produktet il
lysnettet, skal du kontrollere, at
spaendingen og strammen svarer
til oplysningerne p& produktets
typeskilt.

W Produktet mé& kun tilsluttes en
jordet stikkontakt. Kontrollér
altid, at netstikket er stukket
rigtigt ind i stikkontakten.

® Netledningen med netstikket
mé& ikke komme i kontakt med
produktets varme dele.

® For at undgd beskadigelse
af netledningen mé du ikke
klemme, baje eller gnide kablet
p& skarpe kanter.

® Netledningen skal holdes vaek
fra varme overflader og dben
ild.

B For netledningen pé en sddan
mé&de, at man ikke utilsigtet
traekker eller snubler i den.

B Hyvis netledningen er
beskadiget, skal den udskiftes
af producenten eller dennes
kundeservice eller en tilsvarende
kvalificeret person for at undgd
farlige situationer.

B Tag fat i netstikket og ikke i selve
netledningen for at adskille
produktet fra lysnettet.

® Netledningen md ikke vikles
omkring produktet. Tilslut
netstikket til en let tilgaengelig
stikkontakt, s& netstikket kan
tages ud med det samme i
nadstilfselde.

B Dette produkt er ikke beregnet il
drift med en ekstern timer eller et
separat fiernbetjeningssystem.

B Produktet mé ikke betjenes
med vade haender. Bergr ikke
produktet med vé&de haender.

A\ ADVARSEL!
Forbraendingsrisiko!

® Hold bern og husdyr pa
afstand af produktet, nér det er
i drift eller under afkeling. De
tilgeengelige dele er varme.

M Bergr ikke folgende dele, mens
produktet er i drift:
- Indersiden af friturebeholderen
- Laget
- Produktets hus
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Der opstar varm damp under
stegningen. Dampen frigives
gennem metalfiltret. Hold sikker
afstand til dampen.

Varm olie forarsager alvorlige
forbraendinger, da det er meget
varmere end kogende vand.
Hvis der drypper vand ind i den
varme olie, vil det forarsage
sprejt. Lad aldrig vand dryppe
ind i den varme olie.
Friturekurven og maden, som
skal friteres, skal vaere tert, nér
de tilsaettes til den varme olie.
Iszer ved frosne fadevarer skal is
eller smeltevand fiernes.
Produktet skal veere tart for brug
for at undgé eksplosion.

Betien kun produktet med terre
haender.

Undgé kontakt med den varme
olie for at undgd personskade.
Flyt aldrig produktet, nér det er i

brug eller er fyldt med varm olie.

/\ ADVARSEL! Brandfare!

Produktet mé& ikke anbringes

i neerheden af brandbare
materialer (fx forhaeng, duge).
For at undgd overophedning mé
produktet ikke tildaekkes, nér det
er i brug.

114 DK

® Hvis der konstateres rag eller

der bemaerkes uszedvanlige lyde
skal produktet straks adskilles

fra lysnettet. Far produktet igen
anvendes, skal det undersages
af en fagmand.

Traek netstikket ud af
stikkontakten i tilfselde af brand.
Treeffe passende foranstaltninger
til brandbekaempelse.

Produktets luftébninger ma

ikke tildaekkes. Kontroller,

at produktet er tilstraekkelig
ventileret. Anbring ikke produktet
i et skab efter brug.

Laeg ikke genstande pé
produktet.

Hold en afstand p& mindst

50 cm fra andre genstande for
at undgé brand.

Opstillingsvejledning
® Brug handtagene | 3 |til at

placere produktet i en stabil
position.

® Opstil ikke produktet

umiddelbart under en
stikkontakt.

B Anbring ikke produktet pé

kogeplader (gas, el, kul osv.).

B Naér produktet er i drift, skal

det std p& en jaevn, stabil,
varmeresistent og ren overflade.



Efter friturestegningen: Lad
produktet kgle af i mindst 2
timer, for du:

- Transporterer produktet

- Temmer friturebeholderen
- Ger produktet rent

Drift

Rer aldrig ved indersiden af
friturebeholderen, laget og
produktets hus, mens det er i
brug.

Brug altid friturekurven il
friturestegning af mad.

Hold altid opsyn med produktet,
ndr det er i brug.

Brug aldrig produktet uden olie.
Fyld mindst friturebeholderen op
med olie til markeringen MIN.
Overskrid ikke

markeringen MAX.

Fyld kun kurven op

til MAX-markeringen. Ellers
falder olietemperaturen i
friturebeholderen for meget og
friturestegningen tager laengere
tid. Maden optager s& mere
olie.

Anvend kun egnede olier, som
f.eks.:

- Rapsolie

- Vegetabilsk olie

- Solsikkeolie

B Anvend aldrig:

- Gamle eller forurenede
stegefedt og olier

- Uegnede fedtstoffer og olier
(f.eks. margarine, smer eller
olivenolie)

- Forskellige blandede olier

- Blandede, gamle og nye olier

- Fast fedt

- Animalsk fedt

Disse kan antaendes, nér de

opvarmes.

Olien kan bliver mere end

+190 °C varm. Serg for, at

olien kan modstd denne hgije

temperatur.

Hvis olien antaendes, mé& den

aldrig slukkes med vand. Leeg

ldget p& produktet, eller daek

produktet med et brand- eller

uldtaeppe for at slukke ilden.

Der kan forekomme oliesprait

under opvarmningen og

friturestegningen.

Under opvarmningen og

friturestegningen skal laget veere

lukket for at forhindre spreit fra

den varme olie.

Efter hvert brug og fer rengering

traekkes netstikket ud af

stikkontakten.
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Ibrugtagning
Udpakning og rengering af
produktet

Tag produktet ud af emballagen. Fiern alle
emballagematerialer og beskyttelsesfolier.

2. Kontroller, at alle dele er til stede og
at leveringsomfanget er komplet (se
“Leveringsomfang”).

3. Kontroller, at produktet og alle dele er i god
stand. Hvis du konstaterer en beskadigelse
eller en defekt, s& anvend ikke produktet, men
g6 frem som beskrevet i kapitlet “Garanti”.

4. Renger alle produktets dele som beskrevet i
kapitlet “Rengering” inden farste brug.

@ Klargering

® Montering/fjernelse af
handtag

@ INFO: Seet handtaget |10 pé& friturekurven
for brug.

Montering

1.

Hold og pres handtagets |10] staenger sammen.
Seet hdndtagets steenger ind i gjerne p&
friturekurven [11].

Lasn handtagets steenger og saet staengerne
i hullerne i friturekurven [11].

Fiernelse

O

SISN )

Tryk og hold handtagets |10] steenger sammen.

Fiern héndtagets steenger fra gjerne pé

friturekurven [11].

Betjening

INFO:

Acrylamid er et potentielt kraeftfremkaldende
stof, hvis dannelse forsteerkes af reaktioner med
aminosyrer ved stegning af stivelsesholdige
fedevarer. Ved temperaturer over +175 °C
@ges dannelsen af acrylamid betydeligt.
Frituresteg ikke stivelsesholdige fedevarer
som pomfritter ved en temperatur p& over
+170 °C. Maden skal kun steges gyldengul
i stedet for merk eller brun. Det er den eneste
méde at opnd en tilberedning med et lavt
indhold af acrylamid.
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Opvarmning af fritureolie

/\ ADVARSEL!

e

Ao =

oo

Beror ikke folgende dele, mens produktet er i
drift:

- Indersiden of friturebeholderen

- Laget

- Produktets hus

Der opstdr varm damp under stegningen.
Dampen frigives gennem metalfiltret [1]. Hold
sikker afstand til dampen.

Fyld mindst friturebeholderen | 2 | op med
olie til markeringen MIN. Overskrid ikke
markeringen MAX.

INFO:

Den nedvendige friture-temperatur varierer
afheengigt of:

- Fedevarens storrelse

- Fedevarens type

- Maengden of fedevarer

Se tabellen “Anbefalinger fil friturestegning af
fodevarer”.

Under brug: Kontrollampen READY | 7 | lyser
og slukker fra tid til anden. Det betyder, at
produktet opvarmes den indstillede temperatur.
Kontrollampen READY |7 | lyser, nar
temperaturregulatoren | 5 | er indstillet

til MIN eller i det nederste omréde af
varmeniveauomrédet.

Nér du har indstillet temperaturregulatoren
pé den enskede position: Kontrollampen
READY |7 | slukker, s& snart den indstillede

temperatur er néet.

Set friturekurven [11] i friturebeholderen [2].
Fyld fritureholderen | 2 | med egnet olie.

Luk laget [12].

Drej temperaturregulatoren | 5 | til
positionen MIN.

Tilslut netstikket | 4 | fil en egnet stikkontakt.
Stil afbryderen |8 | p& positionen 1.
Kontrollampen POWER [6] lyser radi.
Kontrollampen READY | 7 | lyser grant.
Veelg den enskede temperatur afhaengigt
af den fedevare, som skal frituresteges (se
“"Anbefalinger til friturestegning of fedevarer”).



8. Indstil temperaturregulatoren | 5 | p& den
@nskede position. Kontrollampen READY
slukker.

9. Nér den gnskede temperatur er néet:
Kontrollampen READY | 7 | lyser grent.

Kontrollampe Status
@ POWER il (red) Produktet er teendt
@ POWER fra Produktet er slukket

READY fra

Produktet forvarmes/
genopvarmes

Den indstillede
temperatur er néet

READY il (gren)

@ Friturestegning af fadevarer

/\ ADVARSEL!

B Under opvarmning og friturestegning: Hold
laget [12] lukket for at forhindre, at den varme
olie sprajter.

B Betjen kun produktet med tarre haender.

B Undgd kontakt med den varme olie for at
undgd personskade.

B Flyt aldrig produktet, nér det er i brug eller er
fyldt med varm olie.

B Fyld hojest friturekurven [11/til
markeringen MAX. Ellers falder
olietemperaturen i friturebeholderen | 2 | for

meget, og friturestegningen tager leengere tid.

Maden optager s& mere olie.

INFO:

Friturebeholderen | 2 | og maden, som skal
friteres, skal vaere tar, nér de tilsaettes til den
varme olie.

O Dybfrosne fedevarer: Fiern alt is eller
smeltevand. Te fadevaren op fer
friturestegningen, s& den absorberer mindre
olie.

0e

[ For ensartede tilberedningsresultater: Skaer
kad, fisk og grentsager i smé stykker.

[ Panerede fadevarer: Panaden skal sidde
s& godt fast som muligt p& fedevarerne.

Panade, som lgsner sig fra fadevarerne under

friturestegningen, vil forurene olien.

O Indstilling af temperatur: Felg anvisningerne
pé fedevarens emballage eller tabellen
“Anbefalinger til friturestegning af fedevarer”.

1. Nar den enskede temperatur er ndet:
Kontrollampen READY |7 | lyser grent.

2. léget[12] abnes: Tryk lagets udleserknap [9]
nedad.

3. Tag friturekurven [11] ud of
friturebeholderen [2].

4. Fyld maden, som skal friteres, i
friturekurven [11].

5. Saet friturekurven [11]ind i friturebeholderen [2].

6. Luk laget[12].

@ Efter friturestegningen af
fodevarer

/\ FORSIGTIG! Fare for kvaestelser!
Anvend egnede kgkkenredskaber (f.eks.
en kekkentang) for at tage fedevarer ud af
friturekurven [11].

1. Drej temperaturregulatoren | 5 | il
positionen MIN.

2. Seet afbryderen |8 | p& position O.
Kontrollampen POWER [ 6] slukker.
Kontrollampen READY | 7 | slukker.

3. Traek netstikket | 4 | ud of stikkontakten.

4. léget[12] dbnes: Tryk lagets udlaserknap [9]
nedad.

5. Left friturekurven [11] langsomt op af olien.

6. Til afdrypning: Heeng friturekurvens [11] bgile

p& forkanten af friturebeholderen [2].

Nér olien er dryppet af: Kom maden i en skél.

Lad produktet afkele.

© N
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@ Anbefalinger til friturestegning af fedevarer

Madvare Temperatur Vaegt Tid
Grentsager +130 °C 250¢g 4 min
Lleg +130 °C 250¢g 3 min
Rejer +130 °C 250g¢g 2 min
Kyllingelar +150 °C 250 g 8 min
Kyllingevinger +150 °C 250¢g 7 min
Kyllingebrystfilet +150 °C 250 ¢ 3 min
Kyllingestrimler +150 °C 250¢g 3 min
Kadskiver +150 °C 300¢g 3 min
Svampe +150 °C 300g 3 min
Pomfritter +170 °C 250g-500¢g 4 min - 10 min
Fiskefilet +190 °C 300¢g 3 min
Steak +190 °C 200 g 4 min
@ Fejlafhjelpning
Fejl Mulig arsag Lesning

Produktet fungerer
ikke.

Netstikket | 4 | er ikke sat i en
stikkontakt.

Saet netstikket | 4 | i en stikkontakt.

Maden er ré
eller ikke ensartet
tilberedt.

Der er blevet brugt for meget
mad.

Reducer maengden af mad, og fordel den
ensartet.

Frituretemperaturen er for lav.

Foreg frituretemperaturen.

Pomfritter er ikke
stegte eller sprade.

Den forkerte kartoffeltype er
blevet brugt.

Brug en anden type kartoffel.

Pomfritterne er for store.

Skeer pomfritterne i mindre eller tyndere
stykker.

® Rengoring

/\ ADVARSEL! Risiko for elektriske stod!
Fer rengering: Traek altid netstikket | 4 | ud of

stikkontakten.

/A ADVARSEL! Forbrzendingsrisiko! Rengar
ikke produktet direkte efter brug. Lad produktet
afkele i mindst 2 timer.
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/\ OBS! Fare for beskadigelse!

B Produktets elektriske komponenter mé& aldrig
nedsaenkes i vand eller andre vaesker. Hold
aldrig produktet under rindende vand.

B Serg for, at der aldrig traenger vand eller andre
vaesker ind i produktet.

= Anvend ikke skuremidler, aggressive
rengeringsmidler eller stive berster.



Fiernelse af brugt olie fra produktet 0 Aflever olien til et officielt indsamlingssted for

@® INFO:

[ Bortskaf ikke olien i aflebet eller toilettet. Olien
kan starkne og tilstoppe aflab.

[ Heeld ikke olien direkte i skraldespanden.
Fyld olien i den originale emballage eller i en

plastikpose.

® Rengoring

brugt olie.
Heeld olien ud af friturebeholderen [2],

2. Bortskaf olien i overensstemmelse med de

j—

lokale bestemmelser.

Del Rengoringsmetode
Hus B Tor delene med en let fugtig klud.
Friturebeholderen B Tilszet ved behov et mildt opvaskemiddel til kluden. Bagefter terres

delene of med en fugtig klud uden renggringsmiddel.
Tor alle dele grundigt.

Friturekurv
Héandtag

Lasn handtaget |10 fra friturekurven |11] (se “Montering/fiernelse af
héndtag”).

Renger handtaget |10] og friturekurven | 11| med varmt vand og et mildt
rengeringsmiddel.

Skyl héndtaget [10] og friturekurven [11] med rent vand.

Tor handtaget |10] og friturekurven [11] grundigt af.

Alternativt kan friturekurven [11] ogsé rengeres i opvaskemaskinen.

Metalfilter

Lag

Fiern laget [12] fra produktet: Tryk lagets udlzserknap [9] nedad for at
&bne l&get. Traek ldget op og ud af haengslerne.

Renger metalfiltret | 1 | og l&get 12| med en fugtig klud eller en svamp.

® Opbevaring

[ Produktet skal rengeres fer opbevaring.

Produkt:

ELEMENTS

=
1 Opbevar produktet i originalemballagen, nér D'EMBALLAGE + !E

det ikke anvendes.

01 Opbevar produktet pé& et tert sted og uden for

barns raekkevidde.

® Bortskaffelse

A DEPOSER

Cet appareil EN MAGASIN EN DECHETERIE

et ses accessoires
se recyclent oU

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

Indpakningen bestér af miligvenlige materialer, som

De kan bortskaffe over de lokale genbrugssteder.

Produktet og emballagematerialer kan genbruges
og er underlagt udvidet producentansvar.

Bemzerk forpakningsmaterialernes De skal bortskaffes separat. Folg de viste meerkater
&)  meerkning fil affaldssorteringen, disse er med sorteringsoplysninger, s& de bortskaffes p& en
a maerket med forkortelser (a) og numre bedre made.

(b) med fglgende betydning: 1-7: ] )
kunststoffer,/20-22: papir og pap/80- Triman-logoet gaelder kun for Frankrig.

98: kompositmaterialer.

Y De fér oplyst muligheder il bortskaffelse
@ af det udtjente produkt hos deres lokale
myndigheder eller bystyre.
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For miligets skyld, s& mé& produktet
aldrig smides ud sammen med
husholdningsaffaldet, nér det er udtjent,
men skal afleveres til en fagmaessig
korrekt bortskaffelse. De kan informere
Dem vedrgrende opsamlingssteder og
deres dbningstider hos deres ansvarlige
forvaltning.

1

® Garanti

Produktet er blevet fremstillet efter strenge
kvalitetsstandarder og kontrolleret ngje

for udlevering. | tilfeelde af materiale- eller
produktionsfejl kan du i medfer af loven gare krav
geeldende over for szelgeren af produktet. Dine
lovmaessige rettigheder begraenses p& ingen made
af den af os nedennaevnte garanti.

Garantien pé dette produkt geelder i 3 &r regnet
fra kebsdatoen. Garantien gaelder fra kebsdatoen.
Opbevar den originale kvittering et sikkert

sted, da dette dokument forlanges forlagt som
dokumentation for kebet.

Alle skader eller mangler, der allerede forefindes
pé tidspunktet for kebet, skal straks meddeles efter
udpakningen af produktet.

Hvis der inden for 3 &r regnet fra kebsdatoen viser
sig en materiale- eller produktionsfejl p& produktet,
reparerer eller udskifter vi det - efter vores valg -
gratis for dig. Garantiperioden forlaenges ikke som
felge of et imadekommet krav om garanti. Dette
gaelder ogsé for udskiftede og reparerede dele.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet
beskadiget eller anvendt og vedligeholdt forkert.

Garantien daekker materiale- og produktionsfeil.
Denne garanti daekker hverken produktdele, der er
udsat for normal slitage og derfor er at betragte
som sliddele (f.eks. batterier, akkumulatorer,
slanger, farvepatroner), eller skader pé skrebelige
dele, f.eks. kontakter eller dele af glas.
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@ Afvikling af garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling
af deres forespargsel, bedes De folge folgende
anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer
(IAN 451341_2310) som kebsdokumentation, s&

disse kan fremlaegges pé& forespergsel.

Artikelnumrene er angivet pé typeskiltet, ved en
indgravering, pé& forsiden af vejledningen (nederst
til venstre) eller p& et maerkat p& bag- eller
undersiden.

Hvis der forekommer funktionsfejl eller andre
mangler, skal De farst kontakte nedenstéende
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan

De derefter sende portofrit til den meddelte
serviceadresse ved vedlaeggelse af kebsbeviset
(kassebon) og angivelsen af, hvori manglen bestdr,
og hvornér den er opstdet.

@® Service
Service Danmark

Tel.: 80253972
E-Mail: owim@lidl.dk

Cce
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Elenco dei pittogrammi/simboli utilizzati

PERICOLO! - Indica un pericolo ad
alto rischio che, se non evitato, causa la
morte o gravi lesioni (ad es. rischio di
soffocamento)

o

Corrente/tensione alternata

AVVERTENZA! - Indica un pericolo
a medio rischio che, se non evitato, pud
causare la morte o gravi lesioni (ad es.
rischio di scosse elettriche)

Hertz (frequenza di rete)

CAUTELA! - Indica un pericolo a
basso rischio che, se non evitato, pud
causare lesioni lievi o di media gravita
(ad es. pericolo di scottature)

Watt

ATTENZIONE! - Avverte di possibili
danni materiali (ad es. pericolo di
cortocircuito)

=2 | 2

Non lasciare mai i bambini senza
supervisione in presenza del materiale
di imballaggio e del prodotto.

INFO: Questo simbolo con il
termine “Info” contiene ulteriori utili
informazioni.

%’;

Il cestello per friggere |11] & lavabile in
lavastoviglie.

Pericolo - Rischio di scossa elettrical

]

Per alimenti Il prodotto non ha effetti
avversi su gusto e odore.

> Pe b b b P

CAUTELA: Superficie calda! Le
superfici possono diventare calde
durante l'uso.

o

Istruzioni di sicurezza
Istruzioni

)
m

Il marchio CE conferma la conformita
alle direttive UE applicabili al prodotto.




MINI-FRIGGITRICE

® Introduzione

Congratulazioni per |'acquisto del vostro nuovo
prodotto. Avete optato per un prodotto di alta
qualita. Le istruzioni d'uso sono parte integrante
di questo prodotto. Esse contengono importanti
avvertenze sulla sicurezza, |'impiego e lo
smaltimento. Prima dellutilizzo del prodotto,
prendere conoscenza di tutte le istruzioni d'uso e
delle avvertenze di sicurezza. Utilizzare il prodotto
solo come descritto e per i campi di applicazione
indicati. Consegnare tutte le documentazioni su
questo prodotto quando viene ceduto a terzi.

® Uso previsto

B || prodotto & destinato alla cottura di alimenti
in olio caldo a una temperatura massima di
190 °C.

B |l prodotto & destinato esclusivamente all’'uso in
abitazioni private. |l prodotto non & destinato
all'uso commerciale.

B Usi non menzionati nel presente manuale
utente possono danneggiare il prodotto o
causare gravi lesioni.

B || produttore non si assume alcuna
responsabilitd per danni derivanti da utilizzi
non conformi.

@® Contenuto della confezione

Dopo avere disimballato il prodotto, verificare che
la confezione sia integra e che tutti i componenti
non presentino danni. Rimuovere tutti i materiali di
imballaggio prima dell'uso.

Mini-friggitrice

Coperchio

Cestello per friggere

Impugnatura (cestello per friggere)

Guida rapida

—_

® Elenco delle parti

Filtro metallico

Contenitore per la frittura
Impugnatura

Cavo di alimentazione e spina
Termostato

Spia POWER (rossa)

Spia READY (verde)

Interruttore ON/OFF (1/0O)
Pulsante di sblocco del coperchio
Impugnatura (cestello per friggere)
Cestello per friggere

Coperchio

@® Dati tecnici

Tensione di
ingresso: 220-240 V~, 50-60 Hz
Potenza nominale: | 840 W
Capacita:
- Per olio da
cucina: circa 1,2 litri fino al segno
MAX
- Cestello per
friggere: circa 1 litro

Istruzioni generali di
sicurezza

A

PRIMA DI UTILIZZARE IL
PRODOTTO, FAMILIARIZZARE
CON TUTTE LE ISTRUZIONI

PER L'USO E LA SICUREZZA!

IN CASO DI CESSIONE DEL
PRODOTTO A TERZI, AVERE
CURA DI CONSEGNARE TUTTA
LA DOCUMENTAZIONE!
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In caso di danni dovuti al
mancato rispetto di questo
manuale di istruzioni, la garanzia
é invalidatal La Societa declina
qualsiasi responsabilitd per danni
consequenzialil Il Produttore
declina qualsiasi responsabilita in
caso di danni a cose o persone

dovuti a un utilizzo non conforme o

al mancato rispetto delle istruzioni
di sicurezzal

Bambini e disabili

A AVVERTENZA! PERICOLO
DI MORTE E INFORTUNIO
PER BAMBINI E INFANTI!
Non lasciare mai i bambini da
soli in presenza di materiale
di imballaggio. Il materiale
di imballaggio comporta un
pericolo di soffocamento.
| bambini sottovalutano spesso i
pericoli esistenti. Tenere sempre
i materiali di imballaggio fuori
dalla portata dei bambini.

A AVVERTENZA! Questo
prodotto non & un giocattolo
per bambini! | bambini non
sono consapevoli dei pericoli
associati alla manipolazione di
prodotti elettrici.
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® Questo prodotto non deve
essere utilizzato da bambini di
etd compresa tra O e 8 anni.
Questo prodotto pud essere
usato dai bambini a partire dai
8 anni se sono costantemente
sorvegliati.

Il prodotto pud essere usato da
persone con ridotte capacitd
fisiche, sensoriali o intellettive,
oppure prive di esperienza e/o
di conoscenza del prodotto,
solo sotto supervisione o a
seguito di istruzioni per un

uso sicuro del prodotto e
conseguente comprensione dei
rischi connessi all'utilizzo dello
stesso.

® || prodotto e il relativo cavo di
alimentazione devono essere
tenuti lontano da bambini di eta
inferiore a 8 anni.

B La pulizia e la manutenzione da
parte dell’utente non devono
essere effettuate da bambini.

® | bambini devono essere
sorvegliati per assicurarsi che
non giochino con il prodotto.

A AVVERTENZA! Conservare il
prodotto fuori dalla portata dei
bambini, specialmente durante
I'uso e il raffreddamento.



® Gli apparecchi di cottura
devono essere collocati in
posizione stabile con le
impugnature (se presenti) per
evitare la fuoriuscita del liquido
caldo.

A AVVERTENZA! Rischio di
scossa elettrica!

® Non tentare di riparare
autonomamente il prodotto. In
caso di cattivo funzionamento
le riparazioni devono essere
eseguite esclusivamente da
personale qualificato.

® Non immergere i componenti
elettrici del prodotto in acqua
o altri liquidi. Non tenere mai il

prodotto sotto I'acqua corrente.

® Non utilizzare mai un prodotto
danneggiato. Scollegare il
prodotto dall’alimentazione
elettrica e contattare il
rivenditore se & danneggiato.

® Non installare il prodotto in
prossimitd di un lavandino o in
ambienti umidi.

B Prima di collegare il prodotto
alla rete elettrica, verificare
che tensione e corrente
corrispondano a quanto
indicato sulla targhetta
d'identificazione del prodotto.

Collegare il prodotto solo a una
presa di corrente con messa a
terra. Assicurarsi che la spina
sia inserita correttamente nella
presa.

Il cavo di alimentazione con
spina non deve entrare a
contatto con le parti calde del
prodotto.

Per evitare di danneggiare

il cavo di alimentazione,

non schiacciarlo, piegarlo o
sfregarlo contro spigoli vivi.
Tenere il cavo di alimentazione
lontano da superfici calde e da
fiamme libere.

Posare il cavo di alimentazione
in modo che non possa essere
tirato o si possa inciampare
involontariamente.

Se il cavo di alimentazione del
prodotto & danneggiato deve
essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio clienti, o da
persone qualificate, per evitare
rischi.

Scollegare il prodotto dalla rete
elettrica tirando la spina e non il
cavo di alimentazione stesso.
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® Non avvolgere il cavo di
alimentazione attorno al
prodotto. Collegare la spina ad
una presa di corrente facilmente
raggiungibile, in modo che
in caso di emergenza, la
spina possa essere staccata
immediatamente.

® Questo prodotto non & destinato
all'uso con un timer esterno o un
telecomando separato.

® Non azionare il prodotto con le
mani bagnate. Non toccare il
prodotto con le mani bagnate.

A AVVERTENZA! Pericolo di
ustioni!

M Tenere bambini e animali
domestici lontani dal prodotto
durante l'uso o quando si
raffredda. Le parti accessibili
sono calde.

M Mentre il prodotto & in funzione
non toccare le parti seguenti:

- I'interno del contenitore per la

frittura

- il coperchio

- I'alloggiamento del prodotto
® Durante la frittura si genera

vapore caldo. Il vapore viene

rilasciato attraverso il filtro

metallico. Tenersi a una distanza

di sicurezza dal vapore.
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® L'olio caldo provoca gravi

ustioni, poiché & molto pit caldo
dell'acqua bollente.

Se nell’olio caldo gocciola
dell'acqua, si producono schizzi.
Non lasciare mai gocciolare
acqua nell’olio caldo.

Il cestello per friggere e il cibo
da friggere devono essere
asciutti quando vengono messi
nell'olio caldo. Il ghiaccio o
I'acqua fusa vanno rimossi,
soprattutto in caso di cibi
surgelati.

Prima dell’'uso il prodotto deve
essere asciutto per evitare
esplosioni.

Maneggiare il prodotto solo con
le mani asciutte.

Evitare il contatto con l'olio
caldo per evitare lesioni.

Non spostare mai il prodotto se
& in funzione o & pieno di olio
caldo.

A AVVERTENZA! Rischio di

incendio!

B Non collocare il prodotto vicino

a materiali infiammabili (ad es.
tende, tovaglie).

B Per evitare il surriscaldamento,

il prodotto non deve
essere coperto durante il
funzionamento.



® Se si nota fumo o rumori insoliti,
scollegare immediatamente il
prodotto dalla rete elettrica. Far
controllare il prodotto da uno
specialista prima di utilizzarlo.

® |n caso di incendio, staccare -
la spina dalla presa. Adottare
misure antincendio adeguate.

® Non coprire le fessure di
ventilazione del prodotto. n
Assicurarsi che il prodotto sia
adeguatamente ventilato. Dopo
"'uso, non collocare il prodotto -
in un armadio.

® Non posizionare oggetti sul -
prodotto.

® Mantenere una distanza minima
di 50 cm da altri oggetti per
evitare un incendio.

Istruzioni per l'installazione

® Utilizzare le impugnature |3 |per ™
portare il prodotto in posizione
stabile.

B Non collocare il prodotto
direttamente sotto una presa.

® Non posizionare il prodotto
su piastre di cottura (a gas,
elettriche, a carbone e cosi via).

® Utilizzare sempre il prodotto sy~ ™
una superficie piana, stabile,
resistente al calore e pulita.

¥ Dopo aver fritto: Lasciare
raffreddare il prodotto per
almeno 2 ore prima di:

- Trasportare il prodotto

- Svuotare il contenitore per la
frittura

- Pulire il prodotto

Funzionamento

Non toccare mai l'interno del
contenitore per la frittura, il
coperchio o |'alloggiamento del
prodotto mentre & in funzione.
Per friggere gli alimenti,
utilizzare sempre il cestello per
friggere.

Non lasciare mai il prodotto
incustodito quando in funzione.
Non utilizzare mai il prodotto
senza olio.

Riempire il contenitore per la
frittura con olio almeno fino al
segno MIN. Il segno MAX non
deve essere superato.

Riempire il cestello per friggere
solo fino al segno MAX. In
caso contrario, la temperatura
dell’clio nel contenitore per

la frittura si abbassera troppo
e il processo di frittura sara

piU lungo. Il cibo da friggere
assorbira quindi piu olio.
Utilizzare solo oli adatti, ad
esempio:

- Olio di colza

- Olio vegetale

- Olio di girasole
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® Non utilizzare mai:
- Grassi e oli per frittura vecchi
o contaminati
- Grassi e oli non adatti (ad
es. margarina, burro o olio
d’oliva)
- Oli diversi e misti
- Oli misti vecchi e nuovi
- Grasso solido
- Grasso animale
Questi possono prendere fuoco
quando vengono riscaldati.
® L'olio pud raggiungere una
temperatura superiore a
+190 °C. Assicurarsi che |'olio
sia in grado di resistere a questa
temperatura elevata.
® Se l'olio prende fuoco, non deve
mai essere spento con acqua.
Per spegnere il fuoco, mettere il
coperchio sul prodotto o coprire
il prodotto con una coperta
antincendio o una coperta di
lana.
® Durante il riscaldamento e
la frittura possono verificarsi
schizzi d'olio.
® Durante il riscaldamento e la
frittura, il coperchio deve essere
chiuso per evitare schizzi di olio
caldo.
® Dopo l'uso e prima di pulire
scollegare la spina dalla presa.
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2.

Messa in funzione

Disimballo e pulizia accurata
del prodotto

Estrarre il prodotto dalla confezione.
Rimuovere tutto il materiale di imballaggio e le
pellicole protettive.

Verificare la presenza di tutti i componenti e

la completezza della fornitura descritta (vedi
“Contenuto della confezione”).

Controllare che il prodotto e tutte le parti siano
in buone condizioni. Se si riscontrano danni o
difetti, non utilizzare il prodotto, ma procedere
come descritto nel capitolo “Garanzia”.

4. Prima del primo utilizzo, pulire tutte le parti del
prodotto come descritto nel capitolo “Pulizia”.

® Preparazione

® Montaggio/Rimozione
dell’impugnatura

@ INFO: Prima dell'uso, fissare I'impugnatura
al cestello per friggere [11].

Montaggio

1. Tenere premute insieme le barre
dell'impugnatura [10]. Inserire le barre
dell'impugnatura negli occhielli sul cestello per
friggere [11].

2. Staccare le barre dell'impugnatura |10 e
inserirle nei fori del cestello di per friggere [11].

Rimozione

O Tenere premute insieme le barre
dell'impugnatura [10]. Rimuovere le barre
dell'impugnatura dagli occhielli del cestello per
friggere [11].

® Funzionamento

® INFO:

0 L'acrilammide & una sostanza potenzialmente

cancerogena che si forma in modo concentrato
durante la frittura di alimenti amidacei
attraverso reazioni con gli aminoacidi.

A temperature superioria +175 °C,

la formazione di acrilammide aumenta
drasticamente.



O Non friggere cibi amidacei, come le patatine
fritte, a temperature superiori a +170 °C. | cibi
da friggere vanno fritti solo fino a diventare
dorati anziché scuri o marroni. Solo cosi si
oftiene una preparazione a basso contenuto di
acrilammide.

® Riscaldamento dell’olio per
friggere

/\ AVVERTENZA!

B Mentre il prodotto & in funzione non toccare le
parti seguenti:

- l'interno del contenitore per la frittura

- Il coperchio

- l'alloggiamento del prodotto

S

Chiudere il coperchio [12].

Ruotare il termostato | 5 | sulla posizione MIN.
Inserire la spina | 4] in una presa idonea.
Portare I'interruttore ON/OFF | 8 |in
posizione I.

La spia POWER @ si accende in rosso.

La spia READY | 7 | si accende in verde.
Selezionare la temperatura desiderata in base
all'alimento da friggere (vedi “Consigli per la
frittura degli alimenti”).

Ruotare il termostato | 5 | nella posizione
desiderata. La spia READY | 7 | si spegne.
Quando si raggiunge la temperatura
desiderata: La spia READY | 7 | si accende in
verde.

B Durante la frittura si genera vapore caldo.
Il vapore viene rilasciato attraverso il filtro
metallico [1]. Tenersi a una distanza di
sicurezza dal vapore.

B Riempire il contenitore per la frittura

0e

[}

con olio almeno fino al segno MIN. Il
segno MAX non deve essere superato.

INFO:

La temperatura di frittura richiesta varia a
seconda:

- Delle dimensioni dell'alimento

- Della natura dell’alimento

- Della quantita di alimenti

Osservare la tabella “Consigli per la frittura
degli alimenti”.

Durante il funzionamento: La spia READY

si accende e si spegne di tanto in tanto.
Indica che il prodotto viene riscaldato fino alla
temperatura impostata.

La spia READY | 7 | si accende quando il
termostato | 5 | & impostato su MIN o nella
zona inferiore dell'intervallo del livello di
riscaldamento.

Non appena & stato impostato il termostato
nella posizione desiderata: La spia

READY |7 | si spegne fino al raggiungimento
della temperatura.

Inserire lo cestello per friggere [11] nel
contenitore per la frittura [2].

Riempire il contenitore per la frittura | 2 | con
olio adatto.

Spia

Stato

@ POWER acceso
(rosso)

Il prodotto & acceso

@ POWER spento

Il prodotto & spento

READY spento

Il prodotto si

preriscalda o si
riscalda di nuovo

READY acceso

La temperatura
impostata ¢ stata
raggiunta

(verde)

@ Frittura degli alimenti
/\ AVVERTENZA!

Durante il riscaldamento e la frittura: Tenere il
coperchio |12] chiuso per evitare schizzi di olio
caldo.

Maneggiare il prodotto solo con le mani
asciutte.

Evitare il contatto con l'olio caldo per evitare
lesioni.

Non spostare mai il prodotto se & in funzione o
& pieno di olio caldo.

Riempire il cestello per friggere |11] solo fino al
segno MAX. In caso contrario, la temperatura
dell'clio nel contenitore per la frittura | 2 | si
abbassera troppo e il processo di frittura sara
piU lungo. Il cibo da friggere assorbird quindi
piv olio.
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@® INFO:

O

@ Consigli per la frittura degli alimenti

Il contenitore per la frittura | 2 | e il cibo da
friggere devono essere asciutti quando
vengono messi nell'olio caldo.

Cibi surgelati: Eliminare il ghiaccio o I'acqua
fusa. Prima di friggere gli alimenti, scongelarli
in modo che assorbano meno olio.

Per oftenere risultati di cottura uniformi:
Tagliare la carne, il pesce e le verdure in
piccoli pezzi.

Cibi impanati: L'impanatura deve aderire

ai cibi il pib saldamente possibile. Ogni
impanatura che si stacca dal cibo durante la
frittura contamina I'olio.

Impostazione della temperatura: Seguire

le istruzioni riportate sulla confezione degli
alimenti o la tabella “Consigli per la frittura
degli alimenti”.

Quando si raggiunge la temperatura
desiderata: La spia READY |7 | si accende in
verde.

Chiudere il coperchio [12]: Premere il pulsante
di sblocco del coperchio [9] verso il basso.
Estrarre il cestello per friggere

dal contenitore per la frittura [2].

Versare il cibo da friggere nel cestello per

friggere [11].

5.

6.

Inserire lo cestello per friggere [11] nel
contenitore per la frittura [ 2],
Chiudere il coperchio [12)].

® Dopo aver fritto gli alimenti

/\ CAUTELA! Rischio di lesioni! Utilizzare

@

utensili da cucina adeguati (ad es. pinze da
cucina) per rimuovere gli alimenti dal cestello

per friggere [11].

Ruotare il termostato | 5 | sulla posizione MIN.
Portare I'interruttore ON/OFF | 8 |in

posizione O.

La spia POWER [6]si spegne.

La spia READY | 7| si spegne.

Scollegare la spina |4 dalla presa.

Chiudere il coperchio [12]: Premere il pulsante
di sblocco del coperchio [9] verso il basso.
Sollevare lentamente il cestello per friggere
dall'olio.

Per sgocciolare: Appendere il manico del
cestello per friggere |11] al bordo anteriore del
contenitore per la frittura [2].

Quando l'olio & sgocciolato: Mettere il cibo in
una ciotola.

Lasciar raffreddare il prodotto.

Cibo Temperatura Peso Ora
Verdure +130 °C 250 g 4 min
Cipolle +130 °C 250 g 3 min
Gamberi +130 °C 250 g 2 min
Cosce di pollo +150 °C 250 g 8 min
Al di pollo +150 °C 250 ¢ 7 min
Filetto di petto di pollo +150 °C 250 ¢ 3 min
Straccetti di pollo +150 °C 250 ¢ 3 min
Carne a fetfte +150 °C 300¢g 3 min
Funghi +150 °C 300¢g 3 min
Patatine fritte +170 °C 250g-500¢g 4 min - 10 min
Filetto di pesce +190 °C 300g 3 min
Bistecca +190 °C 200 g 4 min
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@ Risoluzione dei problemi

Guasto

Possibile causa

Soluzione

Il prodotto non
funziona.

La spina |4 | non & collegata alla
presa.

Collegare la spina |4 | a una presa.

Il cibo & crudo o
cotto in modo non
uniforme.

Sono stati utilizzati troppi
alimenti.

Ridurre la quantita di alimenti e distribuirli
uniformemente.

La temperatura di frittura &
troppo bassa.

Aumentare la temperatura di frittura.

Le patatine fritte
non sono cotte o
croccanti.

E stato utilizzato il tipo di patate
sbagliato.

Utilizzare un altro tipo di patate.

Le patatine fritte sono troppo
grandi.

Tagliare le patatine fritte in pezzi pit piccoli
o piv sotfili.

® Pulizia

/\ AVVERTENZA! Rischio di scossa

elettrica! Prima della pulizia: Staccare

sempre la spina | 4 | dalla presa.

/\ AVVERTENZA! Pericolo di ustioni! Non [
pulire il prodotto subito dopo I'uso. Lasciare
raffreddare il prodotto per almeno 2 ore. o

/\ ATTENZIONE! Rischio di danni!
B Non immergere i componenti eleftrici del

prodotto in acqua o altri liquidi. Non tenere -
mai il prodotto sotto I'acqua corrente.

B Assicurarsi che all'interno del prodotto non 1.
penetrino acqua o altri liquidi. 2.

® Pulizia

Non utilizzare detergenti abrasivi, aggressivi o
spazzole dure.

Rimozione dell’olio usato dal prodotto
@ INFO:

Non smaltire I'olio nello scarico o nel WC.
L'olio puo solidificarsi e intasare gli scarichi.
Non versare |'olio direttamente nella
pattumiera. Riporre 'olio nella confezione
originale o in un sacchetto di plastica.

Portare 'olio in un punto di raccolta designato
per l'olio esausto.

Versare |'olio dal contenitore per la frittura [2]
Smaltire |'olio secondo le normative locali.

Parte

Metodo di pulizia

Alloggiamento

Contenitore per la frittura

B Pulire le parti con un panno leggermente umido.

B Se necessario, versare sul panno un detergente delicato. Pulire poi
le parti con un panno umido senza detergente.

B Asciugare accuratamente tutte le parti.
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Parte

Metodo di pulizia

Cestello per friggere
Impugnatura

acqua pulita.

friggere [11].

lavastoviglie.

B Staccare I'impugnatura |10] dal cestello per friggere [11] (vedi
“Montaggio/Rimozione dell'impugnatura”).
B Pulire I'impugnatura [10] e il cestello per friggere | 11| con acqua

calda e un detergente delicato.
W Sciacquare I'impugnatura [10] e il cestello per friggere [11] con

B Asciugare accuratamente I'impugnatura [10] e il cestello per

B In alternativa, il cestello per friggere 11| pud essere lavato anche in

Filtro metallico [1] u

Coperchio

una spugna.

Rimozione del coperchio |12| dal prodotto: Premere il pulsante di
sblocco del coperchio [9] verso il basso per aprire il coperchio.
Estrarre il coperchio verso 'alto dalle cerniere.

B Pdlire il filtro metallico | 1] e il coperchio [12] con un panno umido o

@® Conservazione

O Pulire il prodotto prima di conservarlo.

[ Conservare il prodotto nella confezione
originale quando non viene utilizzato.

1 Conservare il prodotto in un luogo asciutto e
fuori dalla portata dei bambini.

@® Smaltimento

L'imballaggio & composto da materiali ecologici
che possono essere smaltiti presso i siti di raccolta
locali per il riciclo.

&)  diimballaggio per lo smaltimento
differenziato, i quali sono contrassegnati
da abbreviazioni (a) e da numeri (b) con
il seguente significato: 1-7:
plastiche/20-22: carta e

cartone/80-98: materiali compositi.

N Osservare |'identificazione dei materiali
b
a
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Prodotto:

ELEMENTS
D’EMBALLAGE +
NOTICE

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Il prodottoe i materiali di imballaggio sono
riciclabili e soggetti alla responsabilitd estesa del
produttore.

Per un migliore trattamento dei rifiuti, smaltirli
separatamente seguendo i diversi simboli della
raccolta differenziata.

Il logo Triman & valido solamente per la Francia.

E’ possibile informarsi circa le possibilita
di smaltimento del prodotto usato presso
I'amministrazione comunale o cittadina.

Per questioni di tutela ambientale non
gettare il prodotto usato tra i rifiuti
domestici, ma provvedere invece

al suo corretto smaltimento. Presso
I'amministrazione competente & possibile
ricevere informazioni circa i siti di

I =y

raccolta e i relativi orari di apertura.




® Garanzia

Il prodotto & stato fabbricato accuratamente
secondo severe direttive di qualita ed & stato

controllato meticolosamente prima della consegna.

In caso di difetti di materiale o fabbricazione
I'acquirente pud far valere diritti legali nei
confronti del venditore. La nostra garanzia sotto
riportata non costituisce alcun limite ai diritti legali
dell’'acquirente.

Questo prodotto & garantito per 3 anni con
decorrenza dalla data di acquisto. La garanzia
decorre dalla data d'acquisto. Conservare lo
scontrino originale in un posto sicuro perché
questo documento viene richiesto come prova
dell’avvenuto acquisto.

Tutti i danni o difetti presenti gid al momento
dell’acquisto devono essere comunicati subito
dopo I'apertura della confezione.

Se entro 3 anni dalla data di acquisto di questo
prodotto si rileva un difetto di materiale o di
fabbricazione, noi procederemo, a nostra
discrezione, alla riparazione o sostituzione gratuite
del prodotto o al rimborso del prezzo di acquisto.
Un eventuale intervento in garanzia non prolunga
né rinnova il periodo di garanzia stesso. Cid vale
anche per le parti sostituite e riparate.

Questa garanzia decade in caso di
danneggiamento oppure uso o manutenzione
impropri del prodotto.

La prestazione in garanzia vale per difetti del
materiale o di fabbricazione. Questa garanzia
non si estende a componenti del prodotto esposti
a normale logorio, che possono pertanto essere
considerati come componenti soggetti a usura
(esempio capacitd della batteria, calcificazione,
lampade, pneumatici, filtri, spazzole...). La
garanzia non si estende altresi a danni che

si verificano su componenti delicati (esempio
interruttori, batterie, parti realizzate in vetro,
schermi, accessori vari) nonché danni derivanti dal
trasporto o altri incidenti.

® Gestione dei casi in garanzia

Per garantire un rapido disbrigo delle proprie
pratiche, seguire le istruzioni seguenti:

Per ogni richiesta si prega di conservare
lo scontrino e il codice dell’articolo

(IAN 451341_2310) come prova d'acquisto.

Il numero d’articolo pud essere dedotto dalla
targhetta, da un’incisione, dal frontespizio delle
istruzioni (in basso a sinistra) oppure dall'adesivo
applicato sul retro o sul lato inferiore.

In caso di disfunzioni o avarie, contattare
innanzitutto i partner di assistenza elencati di
seguito telefonicamente oppure via e-mail.

Si pud inviare il prodotto ritenuto difettoso
all'indirizzo del centro di assistenza indicato con
spedizione esente da affrancatura, completo

del documento di acquisto (scontrino) e della
descrizione del difetto, specificando anche quando
tale difetto si & verificato.

@® Assistenza

(™ Assistenza ltalia
Tel.: 800790789
E-Mail: owim@lidl.it

Cce
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A felhasznalt piktogramok/szimboélumok listaja

VESZELY! - Magas kockdzati szint(
veszélyre utal, melyet ha nem kerilnek
el, az haldlesethez vagy silyos
sériiléshez vezet (pl. fulladésveszély)

o

Vaéltéaram/-fesziiltség

FIGYELMEZTETES! - Koézepes
kockdzati szint( veszélyre utal, melyet
ha nem kerilnek el, az haldlesethez
vagy sulyos sériiléshez vezethet (pl.
aramiités veszélye)

Hertz (h&lézati frekvencia)

VIGYAZAT! - Alacsony kockézati
szintl veszélyre utal, melyet ha nem
keriilnek el, az kdnnyebb vagy mérsékelt
sériléshez vezethet (pl. forrdzasveszély)

Watt

FIGYELEM! - Lehetséges anyagi
kérokra hivja fel a figyelmet (pl.
révidzarlat veszélye)

=2 | 2

Ne hagyja a gyermekeket a
csomagoléanyagokkal és a termékkel
feligyelet nélkl.

TUDNIVALO: Ez a szimbdlum a
,Tudnivaldk” szé mellett hasznos
informdciékra hivia fel a figyelmet.

a%jt

A sitékosdr |11] mosogatégépben
moshaté.

Veszély - Aramijtésveszély!

<

Elelmiszerbiztos
A termék nincs negativ hatéssal az
ételek izére vagy szagdra.

>P>eb b b P

VIGYAZAT: Forré feliletek!
A haszndlat kézben a felilletek
felforrésodhatnak.

n

Biztonsdgi utasitasok
Kezelési utasitasok

()
m

A CE-elzés azt jelzi, hogy a
termék megfelel a rd vonatkozé EU
el8irdsoknak.
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MINI OLAJSUTO

® Bevezetd

Gratuldlunk 0j termékének vasarlasa alkalmdabdl.
Ezzel a ddntésével véllalatunk értékes terméke
mellett dontétt. A haszndlati utasitds ezen termék
része. A biztonsdgra, a haszndlatdra és a
megsemmisitésre vonatkozé fontos tudnivalékat
tartalmazza. A termék hasznélata eldtt ismerje
meg az dsszes haszndlati és biztonsdgi
tudnivaldt. A terméket csak a leirtak szerint és a
megadott felhaszndldsi terileteken alkalmazza.
A termék harmadik személy szdméra valé
tovdbbaddésa esetén kézbesitse vele annak a teljes
dokumentdcidjét is.

@® Rendeltetésszeri hasznalat

B A termék élelmiszerek forré olajban sitésére
alkalmas, legfeliebb 190 °C-on.

B Atermék kizarélag magdnhdztartasokban
haszndlhaté. A termék iizleti haszndlatra nem
alkalmas.

B A haszndlati Gtmutatéban leirtaktdl eltérd
haszndlati médok kart tehetnek a termékben
vagy sulyos sérijlésekhez vezethetnek.

B A gyarté nem vdllal felel8sséget a
szakszer(tlen haszndlatbdl adédé karokért.

® A csomagolas tartalma

A termék kicsomagoldsa utén ellendrizze a
csomagolds teljességét és az alkatrészek megfeleld
dllapotdt. Haszndlat elétt tavolitson el minden
csomagoléanyagot.

Mini olajsiité

Fedé

Siitékosdr

Fogé (a sitékosarhoz)
Révid dtmutatd

—_
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@® Alkatrészlista

(A dbra)
1

; Fém sziré

|2 | Sutétartdly

13| Fogd

|4 | Elektromos vezeték csatlakozéval
|5 | Hémérséklet-szabdlyozo

16| POWER jelzé8fény (piros)

[7] READY jelzéfény (z5ld)

|8 | Be-/kikapcsolégomb (1/0)

19| Fedényité gomb

0] Fogd (a siit8kosarhoz)

11] Siit8kosar

12| Fedd

@® Miszaki adatok

—

Bemend fesziiltség: | 220-240 V~, 50-60 Hz
Névleges teljesit-
mény: 840 W
Kapacitds:
- Etolajhoz: kb. 1,2 liter o MAX
jelolésig
- Sitékosér: kb. 1 liter

Altalénos biztonsagi
utasitasok

A

A TERMEK HASZNALATA ELOTT
ISMERKEDJEN MEG MINDEN
BIZTONSAGI ES KEZELESI
UTASITASSAL!I HA A TERMEKET
TOVABBADJA, ADJA MELLE
EZEKET A DOKUMENTUMOKAT
IS!



A jelen haszndlati Gtmutatéban

leirtak figyelmen kivil hagydsabdl

adédé kdrok esetén a garancia

érvényét vesztil A kdvetkezményes
kérokért nem véllalunk felelésséget!

A szakszeritlen haszndlat vagy
a biztonsdgi utasitdsok figyelmen
kivil hagydsa miatti anyagi
kdrokért és személyi sérilésekért
nem vdllalunk felel8sséget!

Gyermekek és fogyatékkal

élek
AFIGYELMEZTETES!

ELETVESZELY GYERMEKEK,

KISGYERMEKEK
SZAMARA!

Ne hagyja a gyermekeket

a csomagoléanyagokkal
feligyelet nélkil. A
csomagoléanyagok fulladést
okozhatnak.

A gyermekek gyakran
alébecsilik az ezzel
kapcsolatos veszélyeket.

Tartsa a csomagoléanyagokat

gyermekektd| tévol.

AFIGYELMEZTETES! A
termék nem gyerekjdték! A

gyermekek nincsenek tisztdban

az elektromos késziilékek

hasznélatdval jéré veszélyekkel.

B A terméket O és 8 év kozotti

gyermekek nem haszndlhatjak.
A terméket akkor hasznélhatjak
8 évnél id8sebb gyermekek,

ha folyamatos feligyeletet
biztositanak szamukra.

A terméket akkor hasznélhatjak
csdkkent testi, érzékszervi vagy
szellemi képességd, valamint
megfeleld tapasztalattal és
tuddssal nem rendelkezd
személyek, ha szamukra
feligyeletet biztositanak vagy ha
utasitésokat kapnak a készilék
biztonsdgos haszndlatéval
kapcsolatban és megértik az
azzal jéré veszélyeket.

A 8 évesnél kisebb gyermekeket
tartsa tavol a terméktdl és annak
elekiromos vezetékétdl.

A tisztitast és felhaszndléi
karbantartast gyermekek nem
végezhetik.

® A gyermekeket tartsa

feligyelet alatt, hogy azok ne
jatszhassanak a termékkel.

AFIGYELMEZTETES! Tartsa

a terméket olyan helyen, ahol
kisgyermekek nem férhetnek
hozzd, kilondsen haszndlat
kézben és amig lehdl.
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m A f8zéshez haszndlatos

készilékeket stabil helyzetben
kell elhelyezni a fogékkal (ha
vannak), hogy a forré folyadék
ne tudjon kifrdcesenni.

AFIGYELMEZTETES!
Aramiitésveszély!

® Ne prébdlia meg sajét kezlleg
megjavitani a terméket. Hibds
mikddés esetén a termék
javitdsi munkait bizza képzett
szakemberre.

A termék elektromos alkatrészeit

ne meritse vizbe vagy mds
folyadékokba. Soha ne tartsa a
terméket folyé viz ald.

Ne haszndlja a terméket, ha az
sérilt. Ha a termék megsérilt,
vdlassza le a terméket a
halézatrél, majd forduljon az
eladéjdhoz.

Ne tegye a terméket
mosddkagylé kézelébe, vagy
nyirkos helyiségekbe.

Miel8tt a terméket a hélézati
dramhoz csatlakoztatia,
ellendrizze, hogy a fesziltség
és az dramer@sség megfelel-e
az adattdbldn feltintetett
értékeknek.
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B A terméket csak foldelt

konnektorhoz csatlakoztassa.
Ugyelien arra, hogy az
elektromos csatlakozé helyesen
van-e bedugva a konnektorba.
Az elektromos vezeték és a
csatlakozé nem érintkezhet a
termék forré részeivel.

Az elektromos vezeték
kdrosodésdanak elkerilése
érdekében azt nem szabad
megtdrni, meghaijlitani és éles
széleken athdzni.

Az elektromos vezetéket

tartsa forré feluletekts| és nyilt
ldngoktdl tavol.

Ugy vezesse el az elekiromos
vezetéket, hogy azt ne lehessen
véletlenil megrdntani és ne
lehessen benne megbotlani.
Ha a termék elektromos
vezetéke megséril, a veszélyek
elkerilése érdekében azt

a gydrténak, annak az
ugyfélszolgdlatanak, vagy

egy hasonlé képzettségi
szakembernek kell kicseréInie.
A termék dramellatdsanak
megszintetéséhez ne az
elektromos vezetéket hizza,
hanem a csatlakozét.



B Az elektromos vezetéket
ne tekerje a termék koré.
Az elektromos csatlakozét
egy kénnyen hozzéférhets
konnektorba dugja, hogy azt
vészhelyzet esetén azonnal ki
lehessen hizni.

® A termék nem haszndlhaté
kilsg id8zitével vagy kilonalld
tdvszabdlyzérendszerrel.

® Ne haszndlja a terméket nedves
kézzel. Ne érijen a termékhez
vizes kézzel.

A FIGYELMEZTETES! Egési
sérilés kockazata!

m A gyermekeket és a
hézidllatokat tartsa tévol a
terméktdl mikodés alatt, és
amig az lehdl. A hozzdéférheté
feliletei forréak.

® A termék mikédése kdzben ne
érien a termék aldbbi részeihez:
- A sitétartély belseje
- Afeds
- A termék burkolata

B Az olajsités kézben forré géz
keletkezik. A g8z a fém szirébdl
tdvozik. Maradjon a gézté|
biztonsdgos tdvolsdgra.

m A forré olaj stlyos égési
sériléseket okoz, mert a jéval
forrébb, mint a forrasban lévé
viz.

® Ha a forré olajba viz cseppen,
az kifrécségést okoz. Soha ne
hagyija, hogy a forré olajba viz
cseppenijen.

B A sit8kosdrnak és a kisitni
kivant élelmiszereknek
szaraznak kell lenniiik, amikor a
forré olajba keriilnek. Kilénssen
a mélyhitott élelmiszerek esetén
el kell tavolitani az esetleges
jeget vagy a kiolvadt vizet.

® A robbanés elkerilése
érdekében a terméknek a
haszndlat elétt szdraznak kell
lennie.

® A terméket csak szdraz kézzel
kezelje.

m A sérilések elkerilése
érdekében kerilje az érintkezést
a forré olaijjal.

® Ne mozgassa a terméket
mikddés kézben, vagy amikor
abban forré olaj van.

AFIGYELMEZTETES! Tizeset
kockazata!

® A terméket ne helyezze
gyulékony anyagok (pl.
figgdnysk, asztalteritdk)
kézelébe.

® A tilhevilés megel8zése
érdekében a terméket miksdés
kdzben ne takarja le.
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B Ha fistét vagy szokatlan zajokat
észlel, azonnal vdlassza le a
terméket az dramforrdsrél. A
terméket a haszndlat folytatdsa
eldtt vizsgdltassa meg egy
szakemberrel.

W Tiz esetén hizza ki az
elektromos csatlakozét a
konnektorbél. Végezzen
megfeleld tizoltési
intézkedéseket.

® Ne takarja le a termék
szell8z8nyildsait. Gondoskodjon
a termék megfelels
szell§zésérdl. A terméket
haszndlat utdn ne tegye
szekrénybe.

® Ne tegyen a termékre
semmilyen targyat.

m A tizeset elkerilése érdekében
tartson legaldbb 50 cm
tdvolsdgot mds targyaktdl.

Elhelyezési tanacsok

® A termék stabil helyzetbe
dllitéséhoz haszndlja a
fogokat [3].

¥ Ne helyezze a terméket
kézvetlentl konnektor ald.

¥ Ne helyezze a terméket
fé6z8lapok (gdz-, elektromos-
vagy szénizem( stb.) f6z8lapok
tetejére.
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® A terméket mindig egyenes,
stabil, hédllé és tiszta felijleten
Uzemeltesse.

® Olajsités utdn: Hagyja a
keveréket legaldbb 2 6rén
keresztil hdlni, miel&tt:
- A terméket szdllitjia
- A sUtStartdlyt kioriti
- A terméket megtisztitja

Hasznalat

B M(Gkddés kézben soha ne
érien a sutStartdly belsejéhez,
a fed8hoz és a termék
burkolatdhoz.

® Etelek olajsiitéséhez mindig
haszndlja a sitkosarat.

® A terméket hasznélat sordn ne
hagyja feligyelet nélkal.

® Soha ne haszndlja a terméket
olaj nélkal.

B A sitStartdlyt legalébb a MIN
jelolésig toltse fel olajjal. Ne
toltse fel a MAX jelslésen tul.

® A sitékosarat csak a MAX
jeldlésig toltse fel. Ellenkezé
esetben a sutétartélyban
lévé olaj hémérséklete
tolzottan lecsokken, és az
olajsutés tovabb tart. Ennek
kdvetkeztében a sitott
élelmiszerek tdbb olajat szivnak

be.



B Csak arra alkalmas olajakat

haszndljon, pl.:

- Repceolqj

- Névényi olaj

- Napraforgéolai

Soha ne hasznéljon:

- Régi vagy szennyezett
sut8zsirokat vagy olajokat

- Nem alkalmas zsirokat és
olajokat (pl. margarin, vaj
vagy olivaolaj)

- Kilénbdz8 fajta olajok
keverékét

- Régi és Uj olaj keverékét

- Szilard zsirt

- Allati zsirt

Ezek felhevitéskor

meggyulladhatnak.

Az olaj hémérséklete +190 °C

folé¢ emelkedhet. Ugyelien arra,

hogy az olaj megtartsa ezt a

magas h8mérsékletet.

Ha az olaj meggyullad, azt tilos

vizzel oltani. A tiz oltdsdhoz

tegye rd a feddt, vagy takarja le

egy tiz- vagy gyapjitakarédval.

A hevités vagy az olajsités

sordn az olaj frécsdghet.

A hevités és az olajsités kézben

a fedét zarva kell tartani,

hogy a forré olaj ne tudjon

kifrdcesenni.

Haszndlat utdn és tisztitds

elétt hizza ki az elektromos

csatlakozét a konnektorbdl.

[ ]
L
®

Uzembe helyezés

A termék kicsomagolasa és
attisztitasa

Vegye ki a terméket a csomagoldsbél. Tavolitsa
el az 8sszes csomagoléanyagot és védéfoliat.
Ellen8rizze, hogy minden alkatrész megvan-e,
és hogy a csomagolds minden alkatrészt
tartalmaze (lasd ,A csomagolds tartalma” c.
részt).

Ellendrizze, hogy a termék és minden alkatrész
i¢ dllapotban van-e. Ha sérijlést vagy hibat
taldl, ne haszndlja a terméket, hanem jérjon el
a ,Garancia” c. fejezetben leirtak szerint.

Az elsé haszndlat elétt tisztitsa meg a termék
Ssszes alkatrészét a ,Tisztitds” c. részben
leirtak szerint.

Elékésziletek

A fogo felszerelése és levétele
TUDNIVALO: Haszndlat elétt régzitse ré a

fogét [10] a sitékosarra [11].

Felszerelés

1.

Fogja meg a fogé |10] szarait és nyomja ket
dssze. Dugja be a fogé szdrait a sit6kosdr
véjataiba.

Engedije ki a fogé |10] szérait, majd dugja be a
szarakat a sit8kosdr [11] nyildsaiba.

Levétel

O

e e

Nyomija 6ssze a fogé |10| szdrait, és tartsa meg
8ket. Hizza ki a fogé szérait a sitékosar
vdjataibdl.

Kezelés

TUDNIVALG:

Az akrilamid egy potencidlisan rakkelté anyag,
amely a keményitStartalmd élelmiszerek sitése
sordn erésebben képzddik az aminosavakkal
valé reakciéknak készénhetden. +175 °C
feletti hémérsékleten az akrilamid képz&dése
ugrdsszer(en megemelkedik.
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O Keményitétartalmi ételeket, példdul siilt
burgonydt ne siissén +170 °C feletti
hémérsékleten. Az olajban siitdtt élelmiszereket
csak aranysdrgdra szabad siitni, nem pedig
sététre vagy barndra. Csak igy biztosithatd
az elkészités sordn az alacsony akrilamid-
tartalom.

@ A siitéolaj felhevitése
/\ FIGYELMEZTETES!

B Atermék mikddése kdzben ne érien a termék
aldbbi részeihez:
- A sitétartdly | 2 | belseje
- Afeds
- Atermék burkolata

B Az olajsiités kdzben forré g6z keletkezik. A
g6z a fém sz(rébs| [ 1] tavozik. Maradjon a
g6zt8l biztonsdgos tavolsagra.

B Asitétartélyt | 2 | legaldbb a MIN jelslésig
t8ltse fel olajjal. Ne téltse fel a MAX jelslésen
tol.

TUDNIVALO:

Az olajsiités szikséges hdmérséklete fiigg:

- Az élelmiszerek méretété|

- Az élelmiszerek jellegétd|

- Az élelmiszerek mennyiségétd|

Vegye figyelembe az ,Ajanldsok élelmiszerek

olajsiitéséhez” cim{ t&blazatot.

O Moksdés kézben: A READY jelzéfény
id8nként kigyullad majd kialszik. Ez azt
ielzi, hogy a termék felmelegszik a bedllitott
hémérsékletre.

1 A READY jelzéfény | 7 | kigyullad, amikor a
hémérséklet-szabdlyozé | 5 | a MIN dllasba,
vagy a héfoktartomdny alsé teriletére van
bedllitva.

O Amint a h8mérséklet-szabdlyozét | 5 | bedllitotta

a kivént dlldsba: A READY jelzéfény

kialszik, amig a h8mérséklet elér a kivant

szintre.

0e

1. Helyezze be a sitékosarat [11] a
sitétartalyba [2].

2. Toltse fel a sitétartdlyt | 2 | megfeleld olajjal.

Csukia le a fedst[12].

4. Allitsa a hémérséklet-szabdlyozét| 5] a MIN
dllasba.

w

142 HU

Dugija be az elektromos csatlakozét |4 | egy
megfelel8 konnektorba.

A be-/kikapcsolégombot | 8 | forditsa I dllasba.
A POWER jelz8fény [ 6] pirosan vildgit.

A READY jelz8fény | 7 | zdlden vildgit.
Vélassza ki a kivant hémérsékletet a kisitendd
élelmiszer szerint (l&sd az ,Ajénlasok
élelmiszerek olajsitéséhez” c. tabldzatot).
Forditsa a hdmérséklet-szabdlyozét | 5 | a kivant
allasba. A READY jelzéfény [7] kialszik.

A kivant h8mérséklet elérésekor: A READY
jelzéfény | 7 | zélden vildgit.

Jelzéfény Allapot

[6] APOWER vilagit | A termék be van

(pirosan) kapcsolva

@ A POWER nem A termék ki van

vilagit kapcsolva

A READY nem A termék el8- vagy

vilagit Ojramelegszik

A READY vilagit A hémérséklet elérte

(z6lden) a bedllitott szintet

Elelmiszerek olajsitése

/\ FIGYELMEZTETES!

e

A felmelegedés és az olajsiités alatt: Tartsa

a fedét [12] lecsukva, hogy az olaj ne tudjon
kifrdcesenni.

A terméket csak szdraz kézzel kezelje.

A sérijlések elkeriilése érdekében keriilie az
érintkezést a forré olajjal.

Ne mozgassa a terméket mikddés kézben,
vagy amikor abban forré olaj van.

A sit8kosarat [11] csak a MAX jeldlésig toltse
fel. Ellenkez8 esetben a siitétartdlyban | 2 | 1évé
olaj hémérséklete tilzottan lecsdkken, és az
olajsiités tovabb tart. Ennek kévetkeztében a
sutstt élelmiszerek t6bb olajat szivnak be.

TUDNIVALO:

A sitétartélynak | 2 | és a kisitni kivént
élelmiszereknek szaraznak kell lenniiik, amikor
a forré olajba keriilnek.



6.

Mélyhitstt élelmiszerek: El kell tavolitani az
esetleges jeget vagy a kiolvadt vizet. Olaijsiités
elétt olvassa fel az élelmiszereket, hogy
kevesebb olajat szivianak magukba.

Az egyenletes sitési eredményekért: Vagja

a host, a halat és a zéldségeket kisebb
darabokra.

Panirozott élelmiszerek: A panirnak minél
jobban tapadnia kell az élelmiszerekhez.

Az olajsités kdzben levdlé panirdarabok
szennyezik az olajat.

A hémérséklet bedllitésa: Vegye figyelembe
az élelmiszer csomagoldsén taldlhaté
utasitdsokat vagy az ,Ajénlasok élelmiszerek
olajsiitéséhez” c. tablazatot.

A kivant h8mérséklet elérésekor: A READY
jelzéfény | 7 | zélden vilagit.

A feds [12] felnyitdsa: Nyomija le a feddnyité
gombot [9].

Vegye ki a sitékosarat [11] a sitétartalybsl [2].
Tegye bele a kisiitni kivéant élelmiszereket a
sitékosarba [11].

Helyezze be a sit6kosarat |11| a

sitétartdlyba [2].

Csukia le a fedst[12].

@ Az élelmiszerek olajsitése
utan

A\ VIGYAZAT! Sérislésveszély! Amikor
az élelmiszereket a siitékosarbdl [11] kiveszi,
haszndljon megfelelé konyhai eszksézsket (pl.
konyhai fogét).

1. Allitsa a hémérséklet-szabdlyozét[ 5] a MIN
dllasba.
2. Forditsa a be-/kikapcsolégombot
az O dllésba.
A POWER jelzéfény [ 6] kialszik.
A READY jelzéfény | 7 | kialszik.
3. Hizza ki az elektromos csatlakozét |4 | a

konnektorbdl.

4. Afedd 12| felnyitdsa: Nyomja le a fed8nyitd
gombot [9].

5. Ovatosan emelie ki a siitékosarat [11] az
olajbél.

6. A lecsepegtetéshez: Akassza be a siit8kosar
akasztéjat a sitétartdly | 2 | elilss szélére.

7. Miutén az olaj lecsepegett: Tegye be az ételt
egy télba.

8. Hagyja a terméket lehdini.

® Ajanlasok élelmiszerek olajsiitéséhez

Elelmiszer Hémérséklet Suly 1dé
Z5ldség +130 °C 250¢g 4 min
Véréshagyma +130 °C 250 ¢ 3 min
Garnéla +130 °C 250 g 2 min
Csirkecomb +150 °C 250¢g 8 min
Csirkeszdrny +150 °C 250 g 7 min
Csirkemellfilé +150 °C 250 ¢ 3 min
CsirkehUscsikok +150 °C 250 g 3 min
Szeletelt his +150 °C 300g 3 min
Gomba +150 °C 300g 3 min
Silt burgonya +170 °C 250g-500¢g 4 min - 10 min
Halfilé +190 °C 300¢g 3 min
Marhaszelet +190 °C 200 g 4 min
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® Hibaelhdaritas

Hiba Lehetséges ok Megoldas
A termék nem Az elekiromos csatlakozé Dugja be az elektromos csatlakozét | 4 | egy
mikodik. nincs bedugva a konnektorba. konnektorba.

Az élelmiszer nyers | Tl sok élelmiszert helyezett b
vagy egyenetlenil

e.

Vegyen ki az élelmiszerbdl, majd ossza el
egyenletesen.

sUlt dt. Az olajsiités hdmérséklete tol

alacsony.

Névelje az olajsités hémérsékletét.

fétt meg vagy nem vdlasztotta.

A siilt burgonya nem | Nem a megfelel8 burgonyafaitét

Hasznélion mésik fajta burgonyét.

ropogds. A burgonya 10l nagy méretd.

Vdgja a burgonydt kisebb vagy vékonyabb
darabokra.

@® Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES! Aramiitésveszély!
Tisztitas elétt: Mindig hizza ki az elektromos

Az elhasznalt olaj eltavolitésa a
termékbél
@ TUDNIVALO:

O Az olajat ne &ntse a lefolyéba vagy a
csatlakozét[ 4] a konnektorbl. vécékagyléba. Az olaj megszilardulhat és
/\ FIGYELMEZTETES! Egési sériilés eltdmitheti a lefolydkat.
kockazata! Ne tisztitsa a terméket O Ne 8ntse az olajat kézvetleniil a szemetesbe.
kézvetlenil miksdés utén. Hagyja a terméket Ontse 4t az olajat az eredeti csomagoldsdba
legaldbb 2 érdig hdlni. vagy egy mianyag zacskéba.
/\ FIGYELEM! Kérosodas kockazatal O Juttassa el az olajat egy haszndlt olaj
B Atermék elekiromos alkatrészeit ne meritse gyditésére kijelslt gyGitchelyre.
vizbe vagy mé‘? fo'lyod’ékokba. Sohanetartsa 1 Gnse ki az olajat a sitétartalybsl [2].
a terméket folyd viz alé. 2. Selejtezze ki az olajat a helyi eléirasoknak
®  Ugyelien arra, hogy viz vagy més folyadékok megfelelSen.
jussanak a termék belsejébe.
B Ne haszndljon strolészereket, durva
tisztitoszereket vagy kemény keféket.
@ Tisztitas
Alkatrész Tisztitasi méd
Boritds B Tordlie at az alkatrészeket egy enyhén nedves ruha segitségével.

Sitétartaly B Szilkség esetén tegyen a ruhdra némi ldgy tisztitészert. Ezutén térolje at az

alkatrészeket egy nedves ruhdval, tisztitészer nélkil.
u Térdlie az alkatrészeket alaposan szdrazra.

Sitékosér B Akassza le a fogét[10] a sitékosarrél [11] (Iasd , A fogé felszerelése és levétele”

Fogd c. részt).

A fogét|10] és a sitdkosarat |11] meleg vizzel és lagy tisztitdszerrel tisztitsa meg.
Oblitse &t a fogét [10] és a sitékosarat [11] tiszta vizzel.

Alaposan térélie a fogét [10] és a sitékosarat |11] szdrazra.

A siit8kosdr [11] mosogatégépben is tisztithatd.
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Alkatrész Tisztitasi méd

Fém sz(r8
Feds

segitségével.

B Afedd|12]levétele a termékrdl: A fedd felnyitdsahoz nyomia le a fedényité
gombot[9] Hizza meg a fedét felfelg, majd hizza ki a zsanérokbsl.
B Tisztitsa meg a fém sz(rét | 1 | és a fedét |12 egy nedves ruha vagy egy szivacs

® Tarolas

O Tisztitsa meg a terméket, miel&tt eltenné.

[ Ha a terméket nem haszndlja, térolja azt az
eredeti csomagoldsdban.

[ A terméket tarolja szaraz, gyermekek szdméra
nem elérhetd helyen.

@® Mentesités

A csomagolds kérnyezetbarét anyagokbél készilt,
amelyeket a helyi Gjrahasznosité helyeken adhat le
artalmatlanités céligbdl.

C

) figyelembe a csomagoléanyagon
taldlhatd jelzéseket. Ezek roviditéseket
(a) és szdmokat (b) tartalmaznak a
kévetkezd jelentéssel: 1-7:
m{anyagok/20-22: papir és
karton/80-98: kétéanyagok.

N A hulladék elkiilénitéséhez vegye
b
a

Termék:
&
&

A termék, és a csomagoléanyagokat s,
Ujrahasznosithatd, és a gydartd kiterjesztett

ELEMENTS
D’EMBALLAGE +
NOTICE

A DEPOSER A DEPOSER
MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

felelgssége ald tartozik.

A jobb hulladékkezelés érdekében az dbrén
|athatd informdcidk (szortirozdsi informdcidk)
alapijan kilén értalmatlanitsa Sket.

A Triman-logé csak Franciaorszégra vonatkozik.

o  Akiszolgdlt termék megsemmisitési
& ” oz . z B 7
ﬁ" lehetdségeirdl lakshelye illetékes
dnkormdnyzatandl téjékozédhat.

A kérnyezete érdekében, ne dobja
E a kiszolgdlt terméket a haztartdsi
szemétbe, hanem adja le szakszer(
artalmatlanitésra. A gyGjthelyekrél és
azok nyitvatartdasi idejérd| az illetékes

dnkormdnyzatndl téjékozédhat.

@® Garancia

A terméket gondosan, szigord minéségi elirasok
betartésdval gyartottuk, és a szdllités elstt
gondosan ellendriztik. Anyag- vagy gydartési hibak
esetén a termék eladdjaval szemben térvényes
jogok illetik meg. Az On térvényes jogait az
dltalunk aldbb meghatérozott garancia semmilyen
médon nem korlatozza.

Erre a termékre 3 év garancidt adunk a vdsarlds
datumatdl szédmitva. A garancia id8 a vésarlés
datumaval kezd8dik. Biztonsagos helyen 8rizze
meg az eredeti vdsarléi bizonylatot, mert ez a
dokumentum szilkséges a vésarlds bizonyitasdhoz.

A vésarlaskor fenndllé karokat és hianyossagokat a
termék kicsomagoldsa utan haladéktalanul jelezze.

Ha ezen a terméken a vasarléstdl szamitott

3 éven belil anyag- vagy gydrtési hibét észlel,
vélasztasunk szerint ingyenesen megjavitjuk

vagy kicseréljik a terméket. A garancia id8 nem
hosszabbodik meg a helyette nytjtott szavatossagi
igény dltal. Ez a kicserélt vagy javitott alkatrészekre
is érvényes.

A garancia megszinik, ha a terméket
megrongdltak, ill. nem szakszerien kezelték vagy
végezték a karbantartdst.
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A garancia az anyag- és gydrtdsi hibdkra
vonatkozik. Ez a garancia nem terjed ki azokra a
termékalkatrészekre, amelyek normdl kopdsnak
vannak kitéve, és ezért gyorsan kopé alkatrésznek
min&siilnek (pl. elemekre, akkumuldtorokra,
téml8kre, tintapatronokra), illetve a térékeny
alkatrészek sériilésére, pl. kapcsoldkra vagy iiveg
alkatrészekre.

® Garancidlis igyek
lebonyolitasa

Ugyének gyors elintézhetssége céliabal, kérjik
kévesse az aldbbi dtmutatést:

Kérjik, kérdések esetére készitse el

a pénztdrblokkot és a cikkszdmot

(IAN 451341_2310) a vésarlés tényének az
igazoldsara.

Kéjik, hogy a cikkszdmot olvassa le a tipustablardl,
a gravirozésbdl, az Utmutaté cimoldalérél (balra
lent), illetve a hatoldalon, vagy a termék aljén
talalhaté matricérdl.

Amennyiben m(kédési hibdk, vagy egyéb
hidnyossdg lépne fel, el8széris vegye fel a
kapcsolatot a kévetkez8kben megnevezett
szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibasnak itélt terméket ezutdn a vasarlast igazold
blokk, valamint a hiba leirdsanak és keletkezési
idejének mellékelésével dijmentesen postdzhatja az
Onnel kézslt szervizcimre.

@® Szerviz

MY  Szerviz Magyarorszdag
Tel: 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu

C€

146 HU
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