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Blahoprejeme!

Zakoupenim horkovzduiné fritézy SilverCrest Air Fryer SHF 1800 C1 (ddle v textu oznadované
také jen jako fritéza) jste si vybrali jakostni vyrobek Zetrny vi&i Zivotnimu prostfedi. Pfed prvnim
pouzitim se seznamte s principem, na némz spotebic funguje, a pozorné si prectéte tyto provozni
pokyny. Dbeijte na dodrzovani bezpeé&nostnich pokynl a fritézu pouZivejte vyhradné v souladu
s provoznimi pokyny a podle doporu¢ovaného vyuziti. Tyto provozni pokyny si uloZte na
bezpeném misté. Pokud preddte fritézu nékomu dalsimu, nezapomefite mu s ni predat i viechny
souvisejici dokumenty.

1. Uréené pouziti

Tato horkovzdudnd fritéza je uréena k piipravé pokrmi v horkém vzduchu pfi maximdlni teploté
200 °C. Fritéza je uréena pro domdcnosti a nesmi se pouZivat ke komerénim G&eldm. Smi se
pouzivat pouze v interiérech.

Predvidatelné nespravné pouziti: Horkovzduind fritéza neni vhodnd k ohfevu tekutin.

2, Bezpecnostni pokyny

Pfed prvnim pouZitim tohoto spotiebice si pieététe nize uvedené
poznémky a dbeijte na viechna upozornéni, a to i v pfipadé, Ze mdte
s pouzivénim elektronickych zafizeni a spotfebiéd pro domdcnosti
zkusenosti. Tyto provozni pokyny si uloZte na bezpecném misté
k pozdéjsimu nahlédnuti. Pfi prodeji zafizeni nebo jeho postoupeni
jiné osobé je nezbyiné, abyste ji odevzdali i tento ndvod. UZivatelskéd
prirucka je souédsti dodévky produktu.

Popis pouzitych symbolu

NEBEZPECI! Tato vystraha oznaluje nebezpedi s vysokym
rizikem, které pfi nedodrZeni zpUsobi smrt nebo t&2kd zranéni.
VAROVANI! Tato vystraha ozna&uje nebezped se strednim
rizikem, které mUzZe pfi nedodrZeni zpUsobit smrt nebo té2kd
zranéni.

A NEBEZPECi! Tento symbol oznaduje nebezpedi pro lidské
zdravi a nebezpeéi smrti a/nebo poskozeni majetku kvili
zésahu elektrickym proudem.
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[il

Hrozi nebezpedi pozaru! Tento symbol varuje pied
pozdrem

ktery by mohl vzniknout pfi zanedbdni tohoto varovdni.
Varovani, horky povrch!

NEBEZPECi! Tento symbol oznaduje nebezpedi poranéni
nebo popdleni od horkého povrchu.

Prislusenstvi Ize myt v mycce na nddobi.

Tento symbol oznaéuje vyrobky, jejichz fyzikélni a chemické
sloZeni bylo provéfeno a bylo shleddno joko zdravotné
bezpeéné pfi pouzivani v kontaktu s potravinami, v souladu

s pozadavky smérnice EU 1935/2004.

Tento symbol oznaéuje dal3i informace na dané téma.

Adresa vyrobce

Pokyny pro bezpecné pouzivani
e Horkovzdu$nou fritézu pouZivejte uréenym zpisobem. P¥Fi

nesprdvném pouZiti miZe dojit k poranéni.

Pfi pouzivdni se mohou povrchy fritézy zahfivat. Nedotykejte
se horkych &asti spotfebice (napfiklad vystupu vzduchu na
zadni strané nebo kontrolniho okénka ve dvitkéch).

o K vyjmuti horkého otoéného kose (13) /grilovaciho
rozné (11) pouZijte rukojet.

o Pfi kontaktu s horkymi &astmi pouZivejte kuchyriské
rukavice nebo drzdk pdanve.

e Pi smaZeni vychdzi z vystupu vzduchu horké pdra. Do blizkosti

pdry nepfibliZujte ruce.
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Pokud je napdijeci kabel tohoto spotiebice poskozen, jeho vyménu
musi provést vyrobce, jeho zdkaznicky servis & obdobné
kvalifikovand osoba, aby se pfedeslo moznému nebezpedi.

Tento spotfebié neni uréen k provozu s externim ¢asovaéem nebo
samostatnym ddlkovym systémem ovladani.

NEBEZPECi! Osobni bezpeénost

Tento spotfebi¢ mohou pouZivat déti star§i 8 let a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dugevnimi schopnostmi nebo
s nedostatecnymi zkuenostmi anebo znalostmi, pokud budou pod
dohledem nebo jsou pouceny o bezpecném pouzZivdni spotfebice
a chdpou souvisejici nebezpedi.
Nedovolte détem, aby si se spotfebi¢em hrdly.
UzZivatelskou ddrzbu a &isténi by nemély provadét déti mladsi 8 let
a bez dozoru.
Déti mladsi 8 let se nesmi pohybovat v blizkosti pfistroje a
napéjeciho kabelu.
NEBEZPECi! Obalovy material neni uréen ke hrani.
Nedovolte détem, aby si hrély s plastovymi sécky. Hrozi
nebezpedi ududeni. Spotiebi¢ uchovévejte mimo dosah déti.

VAROVANI Doméci mazlickové, hospodaiska
zvirata, ptaci
Elektrickd zafizeni mohou predstavovat nebezpedi pro domdci
mazlicky a hospoddfskd zvifata. Zvifata mohou také spotiebié
poskodit. Proto musi byt viechna zvifata vZdy drzena mimo dosah

elektrickych zafizeni.

(@]

P73
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e Ptdci dychaiji rychleji, maji jiny rozvod vzduchu po svém téle a jsou
podstatné mensi neZ lidé. Proto mdZe byt vdechnuti i malého
mnozstvi koufe pfi pouZivéni tohoto spotiebice pro ptdky
nebezpelné. Pfi pouzivéni tohoto spotfebic by se ve stejné mistnosti
neméli nachdzet zadni ptdci.

VAROVANI! Nebezpeéi popadleni!

¢ Nedotykejte se horkych povrchi spotfebié a jeho vnitiniho prostoru.
Pouzivejte kuchyfiské rukavice nebo drzdky pénve.

e Pfed &isténim nebo odloZenim nechte spotfebic zcela vychladnout.

e Zapnutou fritézu nepfemistujte ani nepfepravuijte.

NEBEZPECi: Nebezpeii zasahu elektrickym
proudem

e Spotfebic nepouZivejte, pokud mate mokré ruce.

e Spotiebi¢ chraite pred destém, vlhkosti nebo stfikajici vodou.
NepouZivejte jej v blizkosti umyvadla, do kterého by mohl néhodné
spadnout.

e Zafizeni, napdjeci kabel a jeho vidlice se nesmi nikdy ponofovat do
vody ani do jinych tekutin.

e Pokud do spotiebi¢e vnikne kapalina, okamzité odpojte sitovou
vidlici a pfed dalsim pouZitim jej nechte zkontrolovat v zékaznickém
servisu.

o Spotfebic se nesmi pouzivat, pokud je viditelné poskozen nebo jeho
napdijeci kabel (20) nebo pokud doslo k jeho pddu.

e Pokud pouzivate prodluZovaci kabel, musi splfiovat technické
specifikace tohoto spotfebice.

e Spotiebi¢ nepouzivejte ve vice zdsuvkéch, protoze by mohlo dojit
k pretizeni.
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Napdijeci kabel (20) umistéte tak, aby na néj nikdo nemohl
$ldpnout, zachytit se o néj nebo o néj zakopnout.

Zafizeni pfipojujte pouze do sprdvné nainstalované a snadno
pfistupné zemnéné zdsuvky, jejiz sifové napéti odpovidd ddajim na
typovém Stitku. Zdsuvka proto musi byt po pfipojeni spotiebice
kdykoli snadno pfistupnd.

Ovéfte si, ze napdjeci kabel (20) neni poskozen ostrymi hranami
nebo horkymi misty.

Ovéfte si, Ze napdijeci kabel (20) neni skfipnuty nebo rozdrceny.
Spotiebi¢ neni zcela odpojeno od sité ani po vypnuti. Cheete-li jej
od sité zcela odpoijit, musite vytdhnout vidlici ze zasuvky.

Pfi odpojovéni od zdsuvky vZdy pfidrzujte vidlici, nikdy netaheijte
za napdéjeci kabel.

Vzdy odpojte vidlici ze sifové zdsuvky:

> Po kazdém pouziti.

»  Pokud se spotiebi¢ nepouzivd.

»  Pokud vznikne problém.

»  Pfed cisténim zafizeni.

»  Pokud se blizi boutka.

Abyste se vyhnuli nebezpedi, neprovddéjte na spotfebi¢ Zadné
zmény. Spotfebi¢ by mél opravovat pouze odbornik nebo né3
zdkaznicky servis.

NEBEZPECi pozdaru

Bé&hem pouZivani nikdy nenechdveite spotiebi¢ bez dozoru.

B&hem provozu na fritézu dohlizejte. Budete tak moci rychle
zaznamenat jakékoli problémy, jako jsou neobvyklé zvuky nebo
zdpach.

[@%
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Spotiebié nikdy nezakryveijte a nepouZivejte ho na mékkém povrchu
(napF. ruénik nebo koberec).

Fritézu vzdy pouZivejte na pevné, rovné, neklouzavé, suché a
nehoflavé pracovni plose.

Dbeijte na to, aby byl kolem celého spotfebi¢ a nad nim vzdy volny
prostor. Fritézu nikdy nepouzivejte pfimo pod hornimi skfiftkami,
zdasuvkami nebo v blizkosti zdclon, papird & jinych podobnych
hoflavych pfedmétd.

VAROVANI tykaijici se poskozeni majetku

PouZivejte pouze origindlini pfisludenstvi.

Spotiebi¢ nikdy nepoklddejte na horkou plochu (napf. na varnou
desku), do blizkosti zdrojo tepla nebo otevieného ohné.

Ujistéte se, Ze je plocha pod spotiebi¢em suché.

Dbejte na to, aby se pokrmy nedotykaly horkého topného télesa
v horni &&sti prostoru pro pfipravu a nepfilnuly k nému.

Otocny kos (13) ani grilovaci roZefi (11) nepretézujte. Zkontrolujte
orientaéni hodnoty v téchto pokynech.

K &isténi spotfebice nepouZivejte nic ostrého nebo abrazivniho.
Spotfebi¢ je opatfen neklouzavymi plastovymi  noZickami.
Vzhledem k tomu, Ze nébytek je natfen nejriznéjsimi laky a umélymi
ldtkami a k jeho oSetfovdni se pouzZivaiji nejriznéjsi pripravky, neni
zcela vylougeno, Ze nékteré z téchto latek obsahuii slozky, které by
mohly plastové noZi¢ky napadnout a zmékéit. V pfipadé potieby
umistéte pod spotiebié protiskluzovy povrch.

8
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3. Obsah baleni

Horkovzdudnou fritézu a veskeré pfisluenstvi vyndejte z obalu. Odstrafte obalovy materidl a
zkontrolujte, zda jsou viechny sou&asti kompletni a neposkozené. Pokud zjistite jakoukoli chybéjici
nebo poskozenou polozku, kontaktujte vyrobce.

1 horkovzdusna fritéza
1 podnos/tac na shromazd'ovéni tuku
¢ 3 mrizkové desky

¢ 1 grilovaci rozen

e 2 kureci Spizy

e 2 pridrzovaci kotouce
¢ 8 jehel na kebab

1 otoény kos

1 rukojef

1 uzivatelska prirucka
o 1 sesit s recepty

Ceitina - 9
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Tato uzivatelska prirugka mé rozkladaci obdlku. Na vnitini strané obdlky je vyobrazena fritéza se
viemi o&islovanymi ovlddacimi prvky. Tuto stranu moZete pfi cteni roznych kapitol priruky

ponechat rozevienou. Tak si moZete pfislusné prvky kdykoli prohlédnout. Vyznamy islic jsou

nésleduijci:
1 | Kryci deska
2 | Otvory pro pfivod vzduchu
3 | Dotykovy displej
4 | Vklédaci listy
5 | Topné téleso (v horni &&sti prostoru pro pfipravu)
6 | Dvitka trouby
7 | Kontrolni okénko
8 | Madlo dvifek
9 | Zaji$fovaci Sroub
10 | Kureci 3pizy
11 | Grilovaci roZef (na pfidrZovaci kotouée a grilované kufe)
12 | Rukojef (k odebrdni grilovaciho rozné a otoéného kose)
13 | Otoény ko3
14 | Jehly na kebab => 8 kust
15 | Pridrzovaci kotouée (pro jehly na kebab)
16 | Podnos/téc na shromazdovéni tuku
17 | Police (hlubokd)
18 | Police (plochd)
19 | Drzadlo
20 | Napdijeci kabel (se sitovou vidlici)
21 | Drzdk k navinuti kabelu (na zadni strané)
22 | Vystup vzduchu (na zadni strang)

4. Technické udaje

Model SHF 1800 C1 POZNAMKA: Nastaveni vyrobku
Zdroj napdjeni 220 - 240 V~, 50- 60 Hz | do rezimu 50 nebo 60 Hz nevyzaduje
Ochranné tfida [ od uvzivatele Zaddnou aktivitu. Vyrobek
Napdijeni 1800 W se na 50 a 60 Hz nastavi automaticky.

Technické Udaje a vzhled mohou byt pfedmétem zmény bez pfedchoziho upozornéni.
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5. Ochrana autorskych prav

Veskery obsah tohoto uZivatelského ndvodu je chrdnén autorskym pravem a &tendfi slouZi pouze
k informagnim G&elim. Kopirovéni dat a informaci bez prededlého vyslovného pisemného
schvdleni ze strany autora je pfisné zakdzdno. To se tykd i jakéhokoli komeréniho vyuZiti tohoto
obsahu a informaci. Viechny texty a obrdzky jsou aktudini k datu vytisténi. Udaje podléhaii

zméném bez pfedchoziho upozornéni.

6. Nez zaénete

Horkovzdudnou fritézu a veskeré pfislusensivi vybalte a ovéfte si, Ze je obsah dodavky kompletni.
Odstrante viechny ochranné félie a z prostoru pro pfipravu vyjméte viechny dily. Obalovy

materidl uchovdveijte mimo dosah déti a likvidujte ho odpovidajicim zpisobem.

e Pfed prvnim pouzitim vy<istéte fritézu a veskeré piisludenstvi podle popisu v odstavci
,Cisténi".

o K pfepravé pouzijte madla (19) na levé a pravé strané.

e Fritézu umistéte na rovnou, suchou, neklouzavou a tepeln& odolnou plochu.

m Pfi vybé&ru mista dbeijte na to, aby horni okraj otevienych dvifek trouby ()

nepfesahoval piedni okraj pracovni plochy.

o Nikdy nezakryveijte vystup vzduchu na zadni strané fritézy. Hrozi nebezpedi pozaru!

o Fritézu pipojujte k elektrické siti pouze tehdy, pokud ji chcete pouzivat.
Pfi prvni pouziti spotfebic¢e mohou pozidstatky z vyroby zpisobit lehky zdpach a dym.
Tento stav je zcela normdlni a zdpach se rychle vytrati. Zajistéte dostatedné

odvétrani. V pfipadé potieby otevfete okno.

Ceitina - 11
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6.1 Dotykovy displej

3 | Dotykovy displej
23 | Rezim ,Steaky, kotlety”
24 | ReZim ,Pecené kure”
25 | Aktivni zobrazeni zbyvaijiciho &asu
26 | Aktivni zobrazeni teploty
27 | Displej (zobrazuje teplotu a zbyvaijici dobu pFipravy)
28 | Aktivni zobrazeni ve stupnich Celsia
29 | Aktivni zobrazeni minut
30 | Rezim ,Hranolky”
31 | Rezim ,Muffiny”
32 | Rezim ,Slanina”
33 | ReZim ,Suseni”
34 | Predehfev
35 | Rezim ,Pizza”
36 | Spusténi/Pauza/Pohotovostni rezim
37 | Prodlouzeni doby pfipravy/zvy3eni teploty
38 | Zapnuti/Pohotovostni rezim
39 | PFepindni mezi zobrazenim teploty a zobrazenim zbyvaijiciho &asu
40 Zapnuti a vypnuti otd&eni otoéného kose (13) nebo grilovaciho rozné (11). Pfi zapnuti funkce

ota&eni symbol blika.
41 | Zkraceni doby pfipravy/snizeni teploty
Svételny zdroj
42 e Slouzi k zapnuti & vypnuti osvétleni vnitiniho prostoru. Symbol blika pfi zapnuti
osvétleni vnitiniho prostoru.

43 | Rezim ,Kousky dribeze”
44 | Rezim ,Krevety”
45 | Rezim ,Ryba”

12 - Ceitina




SHF 1800 C1

6.2 Automatické rezimy

hodné& kapou a vyzaduji horni ohfev.

Pfednastavena Pfednastaveny
Cislo | Symbol Rezim/pouziti teplota cas
(nastavitelny rozsah) | (nastavitelny rozsah)
190 °C 8 minut
32 Slanina minu
(80 - 200 °C) (1 = 60 minut)
200 °C 18 minut
30 Hranolky minu
(80 - 200 °C) (1 - 60 minut)
45 Rvb 180 °C 20 minut
g (80 - 200 °C) (1 - 60 minut)
Kousky dribeze, napf. 200 °C 15 minut
43 o .
stehna, kousky prsi¢ek (80 - 200 °C) (1 - 60 minut)
180 °C 15 minut
23 Steaky, kotlety minu
(80 - 200 °C) (1 - 60 minut)
180 °C 10 minut
44 Krevety
(80 - 200 °C) (1 = 60 minut)
1 ° 1 inut
35 Pizza 80 °C 5 minu
(80 - 200 °C) (1 - 60 minut)
Suseni ovoce a zeleniny, 65 °C 3:00 hodiny
33 napf. plétkd jablek nebo (1:00 - 24:00
o (40 - 80 °C) )
rajcat hodin)
160 °C 18 minut
31 Muffiny minu
(80 - 200 °C) (1 - 60 minut)
Gri|ovS:|C|' rozefi (11) na 180 °C 25 minut
24 peeni celého kufete nebo .
& pedink (80 - 200 °C) (1 - 60 minut)
malé pecinky
6.3 Prislusenstvi a pouziti
Cislo | PFislusenstvi PouZiti
Podnos/ féc na o Poklrjida se na dno sﬂpotreblce a s|0UZ|v!<Vzvo<’:hycovon| kapek
L tekutiny nebo drobkd. Usnadni se tak &isténi.
16 shromazd'ovani v . o, , .
1ok e Poutijte jej joko plech na pe&eni, zejména u pokrmd, které
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e Otvory v policich (17, 18) zaruéuji dobrou cirkulaci
vzduchu a rovnomérné;si rozloZeni tepla.

17 o Lze pouzit vice polic (17, 18) sou&asné.
+ Police e Pfiprava pokrm0, které vyZaduji rovnomérnou cirkulaci
18 tepla, napt. hranolky, kousky dribeze, rybi prsty, mrazend
pizza.
e Suseni
e Vhodné pro relativné malé pfedméty, napf. hranolky,
kousky zeleniny, klinky, sladké bramborové lupinky.
¢ Konstantni otéceni zaruduje rovnomérnou pfipravu ze viech
stran. Funkce oté&&eni se aktivuje tladitkem (40).
e Abyste zaijistili dokonalé vysledky, rotaéni ko (13)
13 Otocny ko3 neprepliivjte. Nenaplfiujte ho za znagku MAX. Maximdlni
hmotnost nesmi prekrogit 1,5 kg.
¢ K jeho nasazeni a vyjmuti pouzijte rukojef (12).
Nejlepsi tip: se surovinami smichejte trochu oleje. Zlep3i chuf
a zabrdni pFichyceni pokrm{ k oto&nému ko3i (13). To neni nutné
u predsmazenych vyrobkd, jako jsou napf. mrazené hranolky.
e Vhodné na peéeni celého kufete nebo malé pecinky.
Maximdlni hmotnost nesmi pfekroéit 1,5 kg.
e K pfipevnéni pokrmu na grilovaci roZef (11) pouzijte dva
l+l Grilovaci rozen, kufeci 3pizy (10).
Kufeci $pizy e Pfi pouziti programu &Q se funkce otd&eni zapne
10 automaticky. | Podle potteby |ze tuto funkci zapnout nebo
vypnout tla&itkem (40).
e K odebrdni pouzijte rukojet (12).
¢ Vhodné pro masové i zeleninové kebaby.
e PridrZovaci kotouée (15) pfipevnéte ke grilovacimu rozni
11 ovadt roSer (11).
+ Grilovaci rozeR, || Nachystané kebabové jehly (14) nyni mizZete pfipevnit na
14 Jehly na kebab, pridrzovaci kotouce (15). Nezapomeiite na maximdlni
+ Pfidrzovaci hmotnost 150 g na jednu kebabovou jehlu (14).
15 kotouce e Konstantni otéceni zaruéuje rovnomérnou pfipravu ze viech

stran. Funkce oté&&eni se aktivuje tladitkem (40).
e K odebrdani pouzijte rukojet (12).
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7. Uziteéné informace k pFipravé pokrmu

Horkovzdu3nd fritéza 9 v 1 umozfuje kombinovat fadu rdznych moZnosti pfipravy v jediném
spotiebidi:

e smazeni horkym vzduchem

e pfiprava pizzy

e grilovdni masa, ryb nebo slaniny

e piiprava mrazenych pokrm0, napf. rybich prstd, mrazenych jidel, kufecich kiidel
e grilovdni celého kufete nebo jiné peéinky na grilovacim rozni (11)

e grilovani masovych nebo zeleninovych kebabu

o  peceni muffing, ko3ickd, malych kold&d apod.

e sudeni ovoce nebo zeleniny

e  PFiprava gratinovanych pokrmd

7.1 Mnoistvi
Nésleduijici tipy vam pomohou pfi dosaZeni optimdlnich vysledkd:
e  Pfipravujte najednou pouze malé mnoZstvi.
e Otony ko3 (13) nenaplfiujte za znagku MAX, aby bylo zaruéeno rovnomérné zhn&dnuti
pokrmu. Nepiekradujte maximalni hmotnost 1,5 kg.
e Podnosy (16) a police (17, 18) by mély byt vzdy jen volné zakryty, aby byla zajisténa
optimélni cirkulace vzduchu, a tim i optimalni vysledky pfipravy.
o  Neprekradujte maximdlni hmotnost 1,5 kg.
e Nezapomeifite na maximdlni hmotnost 150 g na jednu kebabovou jehlu (14).
e U viech zpUsobd pfipravy dbejte na to, aby se pokrm nedostal do kontaktu s bo&nimi
sténami, dvitky trouby (6) a topnym t&lesem (5) v horni &asti.
7.2 Teploty a doby pFipravy
e Doba pfipravy se li§i podle velikosti a sloZeni pfipravovanych pokrmd. Dilezitou roli hraji
také osobni preference. Proto jsou teploty a doby pfipravy uvedené v tabulce pouze
orientaéni a mizete si je pfizpUsobit.
e  Pokud pokrmy velmi zhn&dnou, mize dochézet ke vzniku akrylamid, ktery mize byt
karcinogenni. Proto je v zdjmu svého zdravi lepsi zabrdnit nadmérnému zhnédnuti pokrmd.
eV pfipadé zmrazenych pokrmd postupuijte podle doporuéeni vyrobce pro trouby
s ventildtorem nebo fritézy.

7.3 Peceni
Ndsledujici pokyny vém pomohou zaijistit rovnomérné zhné&dnuti pokrm:

e Pfi pFipravé s grilovacim rozném (11) a otoénym kosem (13) pouzijte funkci oté&eni.

e Rovnomé&rmému propeeni pfi pouziti otoéného kose (13) pomdhd piimichdani trochy oleje
do surovin. Vyhnéte se také pfeplnéni rotacniho kose (13).

e Pokud k pfipravé pouZivéte vice draténych polic souéasné (17, 18), miZete propedeni
zlepsit tak, Ze v poloviné doby pfipravy draténé police (17, 18) vyjmete, pokrm otocite
nebo promichéte a poté draténé police (17, 18) vyménite za police v jiné vyice.

e Pi pfipravé a opékdni vzdy pomdhd, pokud jsou potraviny stejné velké a silné.
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7.4 Tabulka s dobou pripravy

NiZe uvedend tabulka slouZi jako voditko pfi zpracovani riznych potravin. Uvedené éasy upravte

podle slozeni pokrm{ a svych osobnich preferenci.

u
I V rezimech, které pouzivate, miZete prednastavené hodnoty éasu a teploty upravit.
- Pokud pouzivéate vice nez jednu polici (17, 18), po uplynuti poloviny doby pfipravy
I je mezi sebou prohodte.
Slozka Poznamka Optimadlni | Optimdlni | Stupné °C
mnozstvi cas
(cca) (minuty)
max. max. ¢as
mnozstvi
Pe&eni » ReZim &' (24) .
maximum
» V piipadé potieby 15k 50 200 °C
pouzijte provézek na e
peceni, ?byste peceni | vzhledem ktomu, Ze &as a teplota,
vyrovnali do kterou si zvolite, velmi zdvisi na druhu
rovnonTernveh? tv?r%;. masa a jeho velikosti a hmotnosti,
> Pomoa.kureuch SP1zU- | doporuéujeme ke kontrole teploty jadra
(10) Prlpevnete pok.rm pouzit  teplotni sondu.  Tabulky
ke grilovacimu rozni doporugenych teplot jadra pro rozné
(11). druhy masa najdete v kuchatkach a na
> Poutijte funkci otééeni | i iornety.
Celé kufe (erstvé) | & Razim &c (24) quiTm 40 45 200 °C
>  Pomoci kufecich 3pizd 1.5 kg —
(10) pfipevnéte pokrm Zdravotni riziko!
ke grilovacimu rozni Je velmi dilezité, aby byla &erstvé
(11). drobez (véetn& dribeZich kouskd)
>V pfipadé potieby ?|l°1k|0dné a zcela tepelrf:‘ me(j,OVéna,'
. . jinak nebudou zcela zni¢eny piipadné
pouZijte provdzek na i f
. . . | bakterie salmonely, které by mohly
peceni, abyste peceni . , -
wrovnali do predstavovat zdravotni riziko.
Y ., Vzhledem ktomu upravte délku a
rovnomérného tvaru. -
teplotu pfipravy.
KvureC| ?tehnq > ReZim (43)
(erstva) s predehfevem
>  Pouzijte polici (17, 18)
»  1-2krét obratte
»  Plipravujte na Grovni 3
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Kufeci nugetky Rezim (43) 200¢g 10-15
(mrazen| Pouzijte polici (17, 18) 200¢
600 g 18- 22
Rybi prsty Rezim (43) 200 g 7-10
(mrazené) Pouzijte polici (17, 18) 200 °C
840 g 16-20
Mo'zzore||ové Rezim (43) 200¢g 4-6
tycinky Pouzijte polici (17, 18) 180 ¢
(mrazené) 700g 5-7
Hranolky, ReZim (30) 350¢g 15-17
tenké, s predehfevem. 200 °C
predsmazené Otoény kos (13) 7509 18-22
Hranolky, s funkci otd&eni 350 1590
iy Dalsi moznost: 9
silng, » . 200 °C
) L Pfiprava na polici (17,
predsmazené 18) 750 g 18-22
Hranolky, ReZim (30)
domadi, Smicheijte s trochou 400 g 18-22
oleje
Otoény kos (13) 200 °C
s funkci otd&eni
DV<:,1|5| moznost: N 750 g 20-25
Pfiprava na polici (17,
18)
Muffiny Rezim (31) 9 kuso 13-15
Plechy na pegeni 150 °C
pol.o%te na draténou 18 kuss 16-20
polici (17, 18)
Kosicky Reim (31) 9 kusd 15-18
Plechy na peceni 160 °C
pol.o%te na dréténou 12 kusd 15-18
polici (17, 18)
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Brambory ve slupce

ReZim (31)
(CVCO ]SVO 9 Predvarte po dobu 15 6 kusd 40
predvarenych) a3 20 minut
Pfiprava na polici (17, 180 °C
18) .,
V pfipadé potieby 12 kusd 60
zabalte do hlinikové félie
Suléer:i jable&nych Rezim (33)
platkd o .
Pouzijte police (17, 18)
Kazdych 30 minut .
zmé&#te vysku polic (17, 5009 150-180 | 80°C
18)
Pfiprava pizzy ReZim (35) 250 g 10-15
Pouzijte police (17, 18) 180 °C
500 g 15-20
Ryby RezZim (45) 500g 18-20
Pouzijte polici (17, 18) 180 °C
1000 g 20-25
Krevety ReZim (44) 200 g 10-15
Pouzijte polici (17, 18) 180 °C
400 g 15-18
Steak
ea Rezim (23) 200 g 10-15
Pouzijte polici (17, 18) 180 °C
400 g 12-17
Slanina Resim &K\ 32 100 8
Pouzijte polici (17, 18) 190 °C
200 g 8-10
Zelenina Reiivnj . (45) 400 g 20
Pouzijte polici (17, 18) 180 °C
600 g 25
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8. Umistfovani a vkladani prislusenstvi

m Vlivem tepla se miZe tdc na shromazdovdni tuku (16) &asem lehce odbarvit. Neni to

ddvod k obavém a neni to ani zavada v souladu se zdrukou.

8.1 Osazeni/demontaz dvirek trouby

Kvoli usnadnéni &isténi vnitiniho prostoru doporuéujeme pred &iténim demontovat dvitka trouby

(6).

Postup je nésleduijici:

8.2 Otoény kos (13)

Budete potiebovat:

Otoény kos (13)

Podnos/téc na shromazd'ovéni tuku (16)
Rukojef (12)

e Tdc na shromazdovéni tuku (16) umistéte na spodek fritézy.

e Oteviete zdpadku na otoném kodi (13) a naplite jej pozadovanym mnoZstvim surovin.
Daveijte pozor na maximdlni droved.

e Uzaviete zapadku na otoé&ném kosi (13).
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e Otony ko3 (13) vlozte do chladné fritézy. Ovéite si, ze osa otocného kose (13) nejprve
zapadne do otvoru pohonu na levé strané. Na pravé strané poté vloZte osu shora do
nosného prvku uvniff fritézy.

8.3 Grilovaci rozen (11)

Budete potfebovat:
Grilovaci rozefi (11)

2 kufeci 3pizy (10) a 2 zajidfovaci drouby (9)
Podnos/téc na shromazd'ovéni tuku (16)
Rukojef (12)

e  Téc na shromazdovéni tuku (16) umistéte na spodek fritézy.
e  Kufe nebo kolinko napichnéte do stfedu rozné (11).

e Musite vybrat kufe nebo kolinko odpovidaijici velikosti.

20 - Cestina



SHF 1800 C1

Dva kufeci 3pizy (10) se dvéma &tvercovymi otvory vlozte do koncd grilovaciho rozné
(11).

Kufeci $pizy (10) zatladte dostateéné daleko k sobé&, aby maso pevné drzelo. V této
poloze utdhnéte upeviiovaci $rouby (?) na kufecich $pizech (10).

Dbejte na to, aby se kufe nebo kolinko nemohlo dotykat topného télesa (5) v horni &asti
prostoru pro pfipravu, protoze se b&hem pfipravy ot&éi. V piipadé potfeby tvar masa
upravte pomoci kuchyfiského provdzku na peceni. V idedlnim pfipadé by mél byt pokrm
rovnomérné rozlozen okolo rozn& (11).

Do chladné fritézy vlozte grilovaci rozef (11). Ovéite si, ze grilovaci rozef (11) nejprve
zapadne do otvoru pohonu na levé stran&. Na pravé stran& poté vlozte osu shora do
nosného prvku v prostoru pro pfipravu.

8.4 Sada na pripravu kebabu (grilovaci rozen a pridrzovaci kotouée)

Budete potfebovat:
Grilovaci rozen (11)

2 pfidrzovaci kotouée (15) a 2 zajidfovaci 3rouby (9)
Jehly na kebab (14) podle potieby

Podnos/téc na shromazdovéni tuku (16)

Rukojef (12)

Téc na shromazdovdni tuku (16) umistéte na spodek fritézy.

2 pfidrzovaci kotouée (15) pfipevnéte ke koncim grilovaciho rozné (11)

Vybrané suroviny nakrdjejte na kousky o proméru maximélné 3 cm.

Pfipravené pokrmy napichnéte na jehly na kebab (14). Jehly (14) nepfepliiujte. Po vloze
do pfidrzovacich kotou&d (15) by mél byt mezi kotoucem (15) a pokrmem na obou
stranéch prostor pfiblizné 2 cm.

Nyni vlozte napichnuté jehly na kebab (14) do pfidrzovacich kotouéd (15), jak je
zndzornéno na obrdzku.

Pozadované jehly na kebab (14) rozdélte rovnomérné.

ni
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Pfipravenou sadu na kebab vlozte do chladné fritézy. Ovétte si, ze grilovaci rozed (11)
nejprve zapadne do otvoru pohonu na levé strané. Na pravé strané poté vloZte osu shora
do nosného prvku v prostoru pro pfipravu.

9. Zadindme

9.1 Prvni pouziti

Pred prvnim pouzitim nechte fritézu bé&Zet v provozu 60 minut bez potravin:

Nejprve si prectéte cely ndvod k obsluze a seznamte se s obsluhou fritézy.

Fritézu pfipojte k elektrické siti a poté ji tlagitkem © (38) zapnéte.

Spusfte program (30) a tlacitkem ® (37) nastavte dobu pfipravy 60 minut.
Tlagitkem (36) spustite fritézu s vybranym nastavenim.

Po uplynuti 60 minut se ozve sekvence 5 zvukovych signdli a na displeji (27) se zobrazi

»OFF”. Poté se spotiebi¢ pfepne do pohotovostniho reZimu.

Nyni je fritéza pfipravena k pouZiti s potravinami.

9.2 PFipojeni napdajeni

Kdyz je frittza pfipravena k zamyslenému pouziti, zapojte sifovou vidlici do zdsuvky

s uzemiovacim kolikem, kterd je vZdy snadno pfistupnd a jeji parametry odpovidaiji Gdajom na

typovém 3titku. Krétce se rozsviti viechny indikdtory, zazni zvukovy signdl a trvale se rozsviti

13y
tlacitko ' (38). Fritéza je v pohotovostnim rezimu.

Pfi pouzivani se pfi kazdém stisknuti Hla&itka ozyvd zvukovy signdl.

22
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9.3 Zapinani a vypinani/provoz
e Chceteli fritézu probudit z pohotovostniho rezimu, stisknéte tlacitko © (38).
e Vsechna funkéni tlagitka na dotykovém displeiji (3) se rozsviti. Na displeiji (27) se zobrazi
predvolend teplota a zbyvaijici doba pfipravy.
m Pokud po dobu pfiblizné 3 minut nedojde ke spudténi zddného programu, fritéza se
automaticky pfepne zpét do pohotovostniho rezimu.
e Zvolte automaticky program nebo nastavte dobu a teplotu pfipravy ruéné pomoci tladitek
@ (37) a S, (471). Chceteli hodnoty zménit rychle, stadi stisknout a pfidrzet tlagitka ®
(37) a S: (41). Na displeiji (27) se bude stfidavé zobrazovat piedvolend teplota a
zbyvaijici doba pfipravy.

m Chcete-li predehrdt vnitini prostor, stisknéte tacitko (34) a poté stisknéfe (36).
Vinitini prostor se nyni predehfivd po dobu 3 minut. Po predehidti se ozve sekvence 5
zvukovych signdli a na displeji (27) se zobrazi ,OFF". Poté se spotrebic prepne do

jpohotovostniho rezimu.

e Dal3im stiskem tlacitka (36) spustite fritézu s vybranym nastavenim.
¢ Na displeji (27) se bude stfidavé zobrazovat aktudlni zvolend teplota a zbyvaijici doba
pripravy. V manudlnim rezimu sviti vechna tladitka s vyjimkou automatickych
programd. Zvolené nastaveni osvétleni, funkce otdéeni, doby pfipravy a teploty |ze
kdykoli upravit.
e Pokud ste zvolili automaticky program, rozsviti se pfislusné tlagitko programu. Budou
svitit viechna tagitka s vyjimkou nezvolenych automatickych programd. Zvolené

nastaveni osvétleni, funkce otdéeni, doby pfipravy a teploty |ze kdykoli upravit.
e Pribéh pfipravy Ize tlagitkem (36) kdykoli pozastavit. V takovém piipadé bude tagitko
pro automaticky rezim, ktery jste pozastavili, blikat spolu s tlacitkem (36).

e Dal3im stiskem tlacitka (36) budete v pfipravé pokracovat. Tlagitko zvoleného
automatického programu sviti nepfetrzité.

Pokud se bé&hem programové sekvence oteviou dvitka trouby (6), program se prerusi a

automaticky se rozsviti vnitini osvétleni. Po zavieni dvifek trouby (6) bude program pokracovat a

indikdtor pfiblizné po 1 minuté automaticky zhasne. Pfipadné jej |ze kdykoli vypnout ruéné.

e Po ukonéeni zvoleného programu se ozve sekvence 5 zvukovych signdli a na displeji (27)

se zobrazi ,,OFF". Poté se spotfebi¢ pfepne do pohotovostniho rezimu.
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9.4 Osvétleni

oY
o Stiskem tacitka ) (42) rozsvitite svétlo ve vnitinim prostoru cca na 1 minutu. Cheete-li

osvétleni vypnout, stisknéte tlacitko @ (42) znowu.
9.5 Ruéni nastaveni doby a teploty pFipravy
Pokud je fritéza v provozu, dobu a teplotu pfipravy Ize kdykoli zménit pomoci tlagitek ® (37) a
S: (41). Stiskem a pfidrzenim tlacitek O (37) a S; (41) Ize zménit dobu pFipravy nebo teplotu

v rychlém rezimu.

9.5.1 Nastaveni doby pripravy

Dobu pfipravy Ize nastavit v intervalu od 1 do 60 minut po minutovych krocich.

e Dobu pfipravy Ize nastavit, jakmile se vlevo od displeje (27) objevi symbol © (25) a
doba pfipravy se zobrazi na displeji (27).
e  Dobu pfipravy |ze prodlouzit nebo zkrdtit pomoci tlagitek ® (37) a & (41).
m V rezimu ,Suseni” (33) |ze nastavit dobu pfipravy od 1:00 do 24:00 hodin ve
30minutovych krocich.
9.5.2 Nastaveni teploty
Teplotu Ize nastavit v rozsahu 40 °C a2z 200 °C v krocich po 5 stupnich.

e Teplotu Ize nastavit, jakmile se vlevo od displeje (27) objevi symbol 8 (26) a teplota
se zobrazi na displeji (27).

e  Pozadovanou teplotu nastavte pomoci tlagitek ) (37) a (= (41).

i V programu "Sudeni" (33) je minimdlni teplota omezena na 40 °C a maximdlni teplota

na 80 °C.

9.6 Zapnuti/vypnuti funkce otdéeni

i Pokud pouzivdte grilovaci rozed (11) nebo otoény kos (13), mizete ruéné zapnout

8 _1 nebo vypnout funkci oté&eni.
o Chcete-li funkci otd&eni zapnout, stisknéte krétce tlacitko (40). Pokud je funkce ot&&eni
zapnuta, taéitko (40) blika.

o Chcete-li funkci otd&eni vypnout, stisknéte kratce tlagitko (40). Tlagitko (40)
prestane blikat.
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9.7 Pouzivani prednastavenych rezimd
Fritéza ma 10 prednastavenych rezimd pro rizné pokrmy. Ale i pfi pouZiti téchto rezimi miZete

teplotu a dobu pfipravy kdykoli zménit nebo zapnout & vypnout funkci otééeni.

e Nachystejte si potraviny, které chcete pfipravit, a vlozte je do fritézy s pfislusnym
prislusenstvim.
e Vyberte vhodny reZim pro pokrm.
eV pfipadé potfeby se podivejte do tabulky a provedte drobné Gpravy teploty a doby
pripravy.
e Zapnéte fritézu tlagitkem © (38).
e  Stiskem tlagitka pozadovaného programu vyberte program.
e Podle potieby upravte teplotu a dobu pfipravy.
o Tagitkem ®V (36) aktivujte rezim. Tlacitko pfislusného rezimu bude trvale svitit.
9.8 Pozastaveni/obnoveni pripravy
Probéh pfipravy |ze kdykoli pozastavit, abyste mohli napfiklad upravit Groved polic (17, 18) nebo

zkontrolovat, jak je pokrm pfipraveny.

e Chceteli pfipravu pozastavit, stisknéte tacitko Q) (36). Chceteli v piipravé pokracovat,
stisknéte znovu tlacitko o) (36).

e  Pfipadné Ize béhem piipravy oteviit dvitka trouby (6). Dojde tak k pozastaveni pfipravy.
Zapne se osvétleni vnitiniho prostoru a ventilator a funkce otdéeni se zastavi.

e Chceteli v pFipravé pokracovat, dvitka trouby uzaviete (6). Osvétleni vnitiniho prostoru se

asi po 1 minuté automaticky vypne.
9.9 Ukonéeni pripravy
Nebezpedéi popaleni! K vyjmuti pokrm{ a pfislusenstvi vzdy pouziveijte rukojef
(12) a/nebo kuchyriské rukavice.

Po ukon&eni zvoleného programu zazni sekvence 5 dlouhych zvukovych signdli, na displeiji (27)

se zobrazi ,,OFF” a fritéza se pfepne do pohotovostniho rezimu.

e  Ma&ite pfipravenou tepelné odolnou plochu (talif, dfevéné prkénko), na kterou mizete
horké pfisludenstvi odlozZit.

e  Otevrete dvitka trouby (6).

e Vyjméte pokrm a pouzité pfisluenstvi.

e Pred cisténim nechte fritézu a jeji prislusenstvi vychladnout.
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10. Cisténi

c Nebezpedi orazu elektrickym proudem!
Pred cidténim odpoijte vidlici napdjeciho kabelu ze zdsuvky!

Fritéza se nesmi nikdy ponofit do vody!

Nebezpedi popdleni! Pred premisténim nebo &isténim nechte fritézu zcela
vychladnout.
Varovani tykaijici se poskozeni majetku! Nepouzivejte obrusné prostredky
&i prostredky se stahujicimi G¢inky nebo ndstroje, které by mohly poskrdbat povrch
(napf. kovovou houbu). V opaéném pfipadé mize dojit k poskozeni fritézy nebo
prislusenstvi.

10.1 Cisténi vniténiho prostoru

eV pfipadé potfeby sundejte dvitka trouby (6), abyste si &idténi vnitiniho prostoru usnadhnili.

o K odstran&ni zbytki tuku pouzijte mékkou houbu, trochu vody a jemny &istici prostfedek.

e Poté vnitfek znovu vy<istéte pouze mékkou vlhkou tkaninou (napf. z mikrovldkna), aby se

zbytky Eisticiho prostfedku zcela odstranily.

e Prostor osute utérkou a nechte jej zcela vyschnout.

10.2 Cisténi krytu

e Pouzijte navlhéenou tkaninu s trochou jemného ¢isticiho prostfedku.

o Poté kryt dokladné osuste, napf. utérkou.

10.3 Cisténi prislusenstvi

m Veskeré piisluienstvi kromé fritézy a napdijeciho kabelu (20) je vhodné k myti v my&ce

nddobi. Pisluienstvi |ze také &istit v mise s teplou vodou a prostfedkem na myti nadobi.

e Odstrafite vét3i zbytky pokrmu.
e Pfipadné pfipdlené zbytky miZete nejprve namoéit vodou.
e Pokud je to mozné, rozeberte pfisludenstvi na jednotlivé Eésti. Napfiklad vyjméte
z grilovaciho rozné& (11) kufeci $pizy (10).
e Pfislusenstvi vlozte do mycky na nddobi a nechte ho umyt.
e Nebo ho umyjte v mise s teplou vodou a prostitedkem na myti nddobi. Poté ho oplachnéte

velkym mnoZstvim isté vody, abyste odstranili zbytky myciho prostfedku.
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11. Skladovéni, pokud se pFistroj nepouziva

Pokud se rozhodnete, Ze nebudete fritézu delsi dobu pouzivat, vycistéte ji véetné pfislusenstvi podle
popisu v predchozim odstavci. Napdjeci kabel (20) navifite kolem drzdku kabelu (21) na spodni

strané a fritézu ulozte na &istém a suchém misté mimo dosah déti.

12. Odstranovani problému

Pokud fritéza nepracuje normdlng, zkuste problém vyfesit podle nize uvedenych pokynd. Pokud

se podle niZze uvedenych pokynl nepodafi zavadu odstranit, kontaktujte nasi servisni linku.

Fritéza nepracuje.
o Sifovd vidlice neni zapojena. Vidlici zapojte do snadno pfistupné zdsuvky, kterd splivje
pozadavky uvedené na typovém $titku.

e Zéasuvka je vadnd. Spotiebi¢ vyzkouseijte v jiné zdsuvce, u niz jste si jisti, Ze funguje.

Pokrm neni po uplynuti doporuéené doby pripraven.

e Moznd bylo surovin piili mnoho nebo byly jednotlivé kousky pfilis velké. Snizte pocet nebo
velikost jednotlivych kusg.

* Nebyla teplota pfilis nizka nebo doba piipravy piilis kratka? V pripadé potfeby nastavte vy3si
teplotu nebo delsi dobu pfipravy.

Otoény ko3 (13) nebo grilovaci rozen (11) se neotaéi rovhomérné.
o Zastavte funkci oté&eni a ovéfte si, zda nebyla piekroéena maximdlni hmotnost nebo zda neni

pokrm rozloZen nerovnomé&rné.

Pokrm se lepi na sté&ny otoéného kose (13).
 Pfed piipravou smichejte surovinu s trochou oleje. To by mélo pfilepeni hranolkd nebo zeleniny

zabrdnit.

Urovné zhnédnuti na rdznych policich (17, 18) jsou velmi rozdilné.

o Topné téleso (5) je umisténo v horni &sti vnitintho prostoru. Proto se pokrmy na horni polici
(4) opecou rychleji. Po uplynuti poloviny doby pfipravy (nebo v pfipadé potfeby Eastéji)
prohodte police (17, 18) tak, aby kazdd z nich byla jednou v horni poloze. Obéas je také

uzite€né pokrmy na policich (17, 18) promichat.

[@%
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estina - 27



SHF 1800 C1

13. Pfedpi

sy na ochranu Zivotniho prostiedi a informace o likvidaci

)¢

Pristroje oznacené timto symbolem podléhaji evropské smémici 2012/19/EU.
Veskeré elekirické a elekironické spotfebice musi byt likvidovény oddélené od
domovniho odpadu v oficidlnich likvidaénich stediscich. Chrafite Zivotni prostiedi
a zdravi osob sprévnou likvidaci spotiebice. Blizsi informace o spravném zpUsobu
likvidace ziskdte od mistnich GFadl, sbéren odpadd nebo v obchodg, ve kterém
jste spotiebi¢ zakoupili.

ES/PT

Veskery obalovy materidl likvidujte s ohledem na Zivotni prostfedi. Lepenkové
obaly Ize vlozit do kontejnerd pro recyklaci papiru nebo odevzdat k recyklaci ve
vefejnych sbé&mdch. Veskeré félie nebo plasty, které obal obsahuje, je tfeba
odevzdat k likvidaci ve vefejné sbérné.

Plati pouze pro Francii:

»TFidéni je jednoduché.”

Vyrobek, pfi
odpovédnos

sludenstvi, tidtény materidl a obal jsou recyklovatelné. Vyrobek podléhd zvysené
ti vyrobce. Tridéni a shromazd'ovéni probihd oddélené.

&

a

Pfi likvidaci obalového materidlu méjte prosim na paméti jeho oznadenti. Je opaten

zkratkami (a) a &islicemi (b) s nésledujicimi vyznamy:

1-7: plast / 20-22: papir a lepenka / 80-98: kompozitni materidly.

Tykd se pouze Spanélska a Portugalska:

Obalovy ma

sbé&rych nddob podle symboll na obalu:

teridl oddélte a odhodte do pfisludnych
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Symbol | Material Obsazeno v nasleduijicich ¢astech obalu
tohoto vyrobku
Polyetylen s nizkou Lo
Plastovy sagek
PE-LD hustotou
{ 05: ) Polypropylen Plastové tésnéni
PP
Ostatni plasty Lepici pdska, p&na, ochranny kryt Ovlddaci panel
0
Vinité lepenka Prodejni obal, karton uvnitf prodejniho obalu
PAP

14. Prohlaseni o shodé

o shodé je pfiloZzeno. Vyrobce md pfisluiné prohlaseni a dokumentaci.

c € Vyrobek spliiuje pozadavky platnych evropskych a ndrodnich smérnic. Osvédéeni

Uplné EU prohldseni o shodé a piipadnd dalsi prohldseni o shodé si mozete stéhnout z

nésledujiciho odkazu:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity /474733 2407 .pdf

Kontaktni adresa podle nafizeni 2023/988 o bezpeénosti vyrobkd: ce@targa.de
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15. Informace o zdruce

Zaruka TARGA GmbH
Vazend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

Na pfistroj obdrzite zaruku 3 roky od data nékupu. V pfipadé zdvad na tomto produktu mizZete
vi&i proddvaijicimu uplatnit sva zdkonnd prdva. Tato zdkonnd préva nejsou omezena nasi nize
uvedenou zdrukou.

Zaruéni podminky

Zaruéni |hdta zalind datem zakoupeni. Dobfe si prosim uschovejte origindl pokladniho dokladu.
Tento doklad potiebujete k prokézani ndkupu. Dojde-i do i let od data zakoupeni tohoto vyrobku
k materidlové &i vyrobni vadé, pak vyrobek - dle nasi volby - bezplatné opravime nebo vymé&nime.

Zaruéni lhita a zakonné naroky z vad

Zaruéni lhita se pInénim neprodluzuije. To plati i pro vymé&néné a opravené souldsti. Poskozeni a
zdvady, které se vyskytuji jiz pfi zakoupeni, musi byt nahlé3eny ihned po vybaleni. Opravy po
uplynuti zaruéni doby jsou zpoplatnény.

Rozsah zaruky

Pristroj byl peclivé vyroben dle nejpfisnéjsich kvalitativnich smémic a pfed doddnim svédomité
zkontrolovén. Zdruéni plnéni plati pro materidlové a vyrobni vady. tato zéruka se nevztahuje na
sou&dsti vyrobku, které jsou vystaveny normdlnimu uZivéni a mohou byt roto povaZovény za
opotiebované souldstky, nebo jsou zhotoveny pro poskozeni na rozbitnych &dstech, napt.
spinacich, akumulatorech nebo ze skla. Zaruku neni mozno uplatnit, je-li vyrobek poskozen,
neodborn& pouzivan nebo udrzovan. Pro Fddné uzivéni vyrobku musi byt pfesné dodrzeny
viechny pokyny uvedené v ndvodech. U&elom pouziti a postuptim, které ndvod k pouziti
nedoporuéuje nebo pied nimiz varuje, je ffeba se vyhnout. Vyrobek je uréen pouze pro soukromé
a ne pro primyslové vyuZiti. Zaruéni plnéni zanikd pfi zneuzZiti nebo neodborném pouziti, pouziti
sily pfi zdsahu, ktery nebyl proveden nasim autorizovanym servisem. Opravou nebo vyménou
vyrobku nezadind nova zdruéni doba.

Vyfizovani zaruéniho pInéni
Abychom zaiistili rychlé zpracovdni vasi zélezZitosti, postupujte dle ndsledujicich pokyn:

- Pfed uvedenim Vaseho vyrobku do provozu si prosim prectéte prilozenou dokumentaci.
Pokud by doglo k problému, ktery neni timto zpdsobem mozno vyfesit, obrafte se prosim
na nasi zdkaznickou linku.

- Pro vedkeré pozadavky z vasi strany si pfipravte pokladni doklad a é&islo vyrobku pop¥.,
je-li k dispozici, i sériové &islo jako doklad o koupi.

- Pro pfipad, Ze neni mozné telefonické Fedeni, zahdiji nade zdkaznickd linka v zdvislosti
na pfi¢iné chyby dalsi servisni postup.
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- Nawww.lidlservice.com si miZete stéhnout tuto pfiru¢ku a mnoho dalich pfirugek, videi
k vyrobkim a instalaénich softward. Pomoci tohoto QR kédu se dostanete pfimo na
webovou strénku LIDL-Service (www.lidl-service.com), kde si mizZete po zadani é&isla

zboZi (IAN) otevfit svdj ndvod k obsluze.

[m] 4 [m]
n

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

o= .
) Servis

(CZ) Telefon: 800 143 873
E-mailovy:  targa@lidl.cz

IAN: 474733_2407

A=  Vyrobce:

Uvédomte si, prosim, Ze nésleduijici adresa neni adresou servisu. Nejprve kontaktujte vy3e uvedené

servisni misto.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
NEMECKO
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Herzlichen Glickwunsch!
Mit dem Kauf der SilverCrest HeiBluftfritteuse SHF 1800 C1, nachfolgend als Heifluftfritteuse
bezeichnet, haben Sie sich fir ein hochwertiges und umweltfreundliches Produkt entschieden.

Machen Sie sich vor der ersten Inbetriebnahme mit der HeiBluftfritteuse vertraut und lesen Sie diese
Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Beachten Sie vor allem die Sicherheitshinweise und
benutzen Sie die Heif3luftfritteuse nur, wie in dieser Bedienungsanleitung beschrieben und fiir die
angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung gut auf. Handigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe der HeiBluftfritteuse an Dritte ebenfalls mit aus.

1. BestimmungsgemaBe Verwendung

Die HeiBluftfritteuse ist zum Garen von Lebensmitteln in heiBer Luft bei einer maximalen Temperatur
von 200 °C vorgesehen. Die HeiBluftfritteuse ist fir den privaten Haushalt bestimmt und darf nicht
fir gewerbliche Zwecke eingesetzt werden. Sie darf nur in Innenrdumen benutzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch: Die Heifluftfritteuse ist nicht geeignet, um Flissigkeiten zu
erwdrmen.

2. Sicherheitshinweise

Vor der ersten Verwendung des Gerdtes lesen Sie bitte die folgenden
Anweisungen genau durch und beachten Sie alle Warnhinweise,
selbst wenn lhnen der Umgang mit elektronischen und
Haushaltsgeraten  vertraut  ist. ~ Bewahren ~ Sie  diese
Bedienungsanleitung sorgfdltig als zukinftige Referenz auf. Wenn Sie
das Gerat verkaufen oder weitergeben, handigen Sie unbedingt auch
diese Bedienungsanleitung aus. Sie ist Bestandteil des Gerdates.

Erladuterung der verwendeten Symbole

GEFAHR! Dieses Signalwort bezeichnet eine Gefdhrdung
mit einem hohen Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden
wird, den Tod oder schwere Verletzung zur Folge hat.
WARNUNG! Dieses Signalwort bezeichnet eine
Gefdhrdung mit einem mittleren Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, den Tod oder schwere Verletzung zur Folge
haben kann.
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[i]

GEFAHR! Dieses Symbol kennzeichnet Gefahren fir die
Gesundheit bis zur Lebensgefahr und/oder Sachschéden
durch elektrischen Schlag.

Gefahr von Brand! Dieses Symbol warnt vor Brénden,
die bei Nichtbeachtung entstehen kénnen.

Achtung, heiBBe Oberfléche!

GEFAHR! Dieses Symbol warnt vor

Verletzungen/Verbrennungen im Zusammenhang mit heif’en
Oberflachen.

Die Zubehéorteile sind spilmaschinengeeignet.

Dieses Symbol kennzeichnet Produkte, die auf ihre
physikalische und chemische Zusammensetzung getestet
wurden und geméf3 der Anforderung der Verordnung EG
1935/2004 als gesundheitlich unbedenklich fir den
Kontakt mit Lebensmitteln befunden wurden.

Dieses Symbol kennzeichnet weitere informative Hinweise
zum Thema.

Herstelleradresse

Anweisungen fir sicheren Betrieb
e Verwenden Sie die Heif3luftfritteuse bestimmungsgemaf. Bei einer

Fehlanwendung kann es zu Verletzungen kommen.

Wédhrend des Betriebes kdnnen die Oberfléchen der
HeifBluftfritteuse heif3 werden. Berilhren Sie nicht die hei3en
Gerdteteile, wie z. B. die Abluftéffnung auf der Riickseite oder
das Sichtfenster der Ofentir.

e Verwenden Sie den Griff zum Entnehmen des heif3en

Drehkorbes (13)/Drehspiefies (11).
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e Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder Topflappen zum
Anfassen der heiflen Zubehorteile.

Waéhrend des Frittierens entweicht aus der Abluftéffnung heiBBer
Dampf. Fassen Sie nicht in den Dampf.
Wenn die Netzanschlussleitung des Gerdtes beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine Ghnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu
vermeiden.
Dieses Gerat ist nicht dafir bestimmt, mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu
werden.

GEFAHR! Personensicherheit

Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauches des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerdét spielen.
Reinigung und Wartung durch den Benutzer disrfen nicht durch
Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder
aglter und werden beaufsichtigt.
Kinder unter 8 Jahren sind vom Gerat und der Anschlussleitung
fernzuhalten.
GEFAHR! Verpackungsmaterial ist kein Kinderspielzeug.
Kinder dirfen nicht mit den Kunststoffbeuteln spielen. Es
besteht Erstickungsgefahr. Bewahren Sie das Geréat auBBerhalb
der Reichweite von Kindern auf.
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WARNUNG Haus- und Nutztiere, Vogel

e Von Elekirogerdten kénnen Gefahren fir Haus- und Nutztiere
ausgehen. Des Weiteren kdnnen Tiere auch einen Schaden am
Gerdt verursachen. Halten Sie deshalb Tiere grundsatzlich von
Elektrogeraten fern.

e Vdgel atmen schneller, verteilen die Luft anders in ihrem Kérper und
sind deutlich kleiner als Menschen. Daher kann es fir Végel
gefahrlich sein, selbst kleinste Rauchmengen einzuatmen, die beim
Betrieb dieses Gerdtes entstehen. Wenn Sie dieses Gerdit benutzen,
sollten sich keine Vaégel im gleichen Raum befinden.

WARNUNG! Verletzungsgefahr durch
Verbrennungen
e Berihren Sie nicht die heiflen Oberfléchen des Gerates und des
Garraumes. Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder Topflappen.
e Lassen Sie das Gerdt vollstandig abkihlen, bevor Sie es reinigen
oder wegrdumen.
e Bewegen oder transportieren Sie die HeiBluftfritteuse nicht,
wdhrend diese eingeschaltet ist.

A GEFAHR durch elektrischen Schlag

e Das Gerdt darf nicht mit nassen Handen bedient werden.

e Schitzen Sie das Gerat vor Feuchtigkeit, Tropf- oder Spritzwasser.
Betreiben Sie es nicht in der Néhe von einem Waschbecken, in das
es versehentlich hineinfallen kénnte.

e Das Gerdt, die Anschlussleitung und der Netzstecker diirfen nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten getaucht werden.
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Sollte Flussigkeit in das Gerat gelangt sein, ziehen Sie sofort den
Netzstecker und lassen Sie das Gerdt vor einer erneuten
Inbetriebnahme vom Kundendienst Gberpriifen.

Das Gerdat darf nicht in Betrieb genommen werden, wenn das Gerat
oder die Anschlussleitung (20) sichtbare Schaden aufweist oder
wenn das Gerdt zuvor fallen gelassen wurde.

Wenn Sie ein Verléngerungskabel benutzen, muss es fir die
technischen Daten dieses Gerdtes ausreichend dimensioniert sein.
Betreiben Sie das Gerdt nicht an einer Mehrfachsteckdose, es
kénnte zu einer Uberlastung kommen.

Verlegen Sie die Anschlussleitung (20) so, dass niemand auf diese
treten, daran héngen bleiben oder dariber stolpern kann.
SchlieBen Sie den Netzstecker nur an eine ordnungsgemaf3
installierte, gut zugangliche Steckdose mit Schutzkontakten an,
deren Spannung den Angaben auf dem Typenschild entspricht. Die
Steckdose muss auch nach dem AnschlieBen weiterhin gut
zugdnglich sein.

Achten Sie darauf, dass die Anschlussleitung (20) nicht durch
scharfe Kanten oder heif’e Stellen beschadigt wird.

Achten Sie darauf, dass die Anschlussleitung (20) nicht
eingeklemmt bzw. gequetscht wird.

Auch nach dem Ausschalten ist das Gerdt nicht vollstandig vom
Netz getrennt. Zur vollstdndigen Netztrennung missen Sie den
Netzstecker ziehen.

Um den Netzstecker aus der Steckdose zu ziehen, ziehen Sie nur
am Netzstecker selbst und niemals an der Anschlussleitung.

Ziehen Sie in folgenden Fallen den Netzstecker aus der Steckdose:
» Nach jedem Gebrauch.

> Wenn das Gerdt nicht benutzt wird.

> Wenn eine Stérung auftritt.
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»  Bevor das Gerat gereinigt wird.
> Bei Gewitter.

e Um Gefdhrdungen zu vermeiden, nehmen Sie keine Veranderungen
am Gerdt vor. Lassen Sie Reparaturen nur von einer Fachwerkstatt
bzw. unserem Kundendienst durchfihren.

GEFAHR von Brand

¢ Lassen Sie das angeschlossene Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

e Beaufsichtigen Sie die Heif3luftfritteuse wahrend des Betriebes. So
erkennen Sie auftretende Probleme frihzeitig durch ungewdhnliche
Geriiche oder Gerdusche.

e Gerdt niemals abdecken oder auf weichen Gegenstanden (wie z.
B. Handtuch oder Teppich) abstellen und betreiben.

e Betreiben Sie die HeiBluftfritteuse ausschlieBlich auf einer festen,
ebenen, rutschfesten, trockenen und nicht brennbaren Arbeitsfléche.

e Achten Sie immer auf einen Freiraum zu allen Seiten und iiber dem
Gerdt. Benutzen Sie die HeiBluftfritteuse nicht direkt unter
Oberschrénken, Wandsteckdosen und nicht in der Nd&he von
Gardinen, Papier oder dhnlichen brennbaren Gegenstanden.

WARNUNG vor Sachschaden

e Verwenden Sie nur das Original-Zubehér.

o Stellen Sie das Gerdt niemals auf heile Oberflachen (z. B.
Herdplatten) oder in die Néhe von Warmequellen oder offenem
Feuer.

o Achten Sie darauf, dass die Unterlage unter dem Gerat trocken ist.

o Achten Sie darauf, dass die Speisen nicht das heif’e Heizelement
an der Oberseite des Garraumes berishren und dort festkleben.
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e Uberfiillen Sie den Drehkorb (13) bzw. den DrehspieB3 (11) nicht.
Beachten Sie die Richtwerte in dieser Anleitung.
e Verwenden Sie keine scharfen oder kratzenden Reinigungsmittel.

e Das Gerdt ist mit rutschfesten KunststofffiBen ausgestattet. Da
Mébel mit einer Vielfalt von Lacken und Kunststoffen beschichtet
sind und mit unterschiedlichen Pflegemitteln behandelt werden,
kann nicht véllig ausgeschlossen werden, dass manche dieser Stoffe
Bestandteile enthalten, die die Kunststofffie angreifen und
aufweichen. Legen Sie ggf. eine rutschfeste Unterlage unter das
Gerdt.

3. Lieferumfang

Nehmen Sie die HeiBluftfritteuse und alle Zubehéorteile aus der Verpackung. Entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien und iberprifen Sie, ob alle Komponenten vollsténdig und unbeschédigt
sind. Im Falle einer unvollstéindigen oder beschadigten Lieferung wenden Sie sich bitte an den
Hersteller.

1 HeiBluftfritteuse

1 Blech/Fettauffangschale
e 3 Gitterbleche

e 1 DrehspieB

¢ 2 HéhnchenspieBe

¢ 2 Haltescheiben

e 8 SchaschlikspieBe

1 Drehkorb

1 Griff

¢ 1 Bedienungsanleitung
1 Rezeptheft
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Diese Bedienungsanleitung ist mit einem ausklappbaren Umschlag versehen. Auf der Innenseite
des Umschlags sind die HeiBluftfritteuse und alle Bedienelemente mit einer Bezifferung abgebildet.
Sie konnen diese Umschlagseite ausgeklappt lassen, wéhrend Sie weitere Kapitel der
Bedienungsanleitung lesen. So haben Sie immer eine Referenz zum betreffenden Bedienelement

vor Augen. Die Ziffern haben folgende Bedeutung:

1 | Abdeckplatte
2 | Lufteinlasséffnungen
3 | Touchdisplay
4 | Einschubschienen
5 | Heizelement (an der Oberseite des Garraumes)
6 | Ofentir
7 | Sichtfenster
8 | Turgriff
9 | Feststellschraube
10 | Hahnchenspiefe
11 | Drehspief3 (fir Haltescheiben und Hghnchenspief3e)
12 | Griff (zum Greifen von Drehspief3 und Drehkorb)
13 | Drehkorb
14 | Schaschlikspiefle =>8 Stiick
15 | Haltescheiben (fir die Schaschlikspiefie)
16 | Blech/Fettauffangschale
17 | Gitterblech (tief)
18 | Gitterblech (flach)
19 | Griffmulde
20 | Anschlussleitung (mit Netzstecker)
21 | Kabelaufwicklung (an der Rijckseite)
22 | Abluftsffnung (an der Riickseite)

4, Technische Daten

Modell SHF 1800 C1 HINWEIS: Es ist keine Aktion seitens

Spannungsversorgung | 220 - 240 V~, 50-60 Hz | der Benutzer erforderlich, um das

Schutzklasse [ Produkt zwischen 50 und 60 Hz

Leistung 1800 W umzustellen. Das Produkt passt sich
sowohl fir 50 Hz als auch fir 60 Hz
an.

Anderungen der technischen Daten sowie des Designs kénnen ohne Ankiindigung erfolgen.
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5. Urheberrecht

Alle Inhalte dieser Bedienungsanleitung unterliegen dem Urheberrecht und werden dem Leser
ausschlieBlich als Informationsquelle bereitgestellt. Jegliches Kopieren oder Vervielféltigen von
Daten und Informationen ist ohne ausdriickliche und schriftliche Genehmigung durch den Autor
verboten. Dies betrifft auch die gewerbliche Nutzung der Inhalte und Daten. Text und Abbildungen

entsprechen dem technischen Stand bei Drucklegung. Anderungen vorbehalten.

6. Vor der Inbetriebnahme

Entnehmen Sie die HeiBluftfritteuse und alle Zubehérteile aus der Verpackung und iberpriifen Sie
die Vollsténdigkeit der Lieferung. Entfernen Sie alle Schutzfolien und entnehmen Sie alle Teile aus
dem Garraum. Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern und entsorgen Sie es

umweltgerecht.

® Reinigen Sie vor der ersten Benutzung die HeiBluftfritteuse und sémiliches Zubehér, wie im
Kapitel ,Reinigung” beschrieben.
e Nutzen Sie zum Transport die Griffmulden (19), an der linken und rechten Seite.
o Stellen Sie die HeiBluftfritteuse auf eine ebene, trockene, rutschfeste und hitzebesténdige
Unterlage.
Achten Sie bei der Wahl des Aufstellortes darauf, dass die Oberkante der gedffneten
m Ofentiir (6) nicht iber die Vorderkante der Arbeitsfléiche hinausragt.

o Verdecken Sie niemals die Abluftsffnung an der Rickseite der HeiBluftfritteuse. Es besteht
Brandgefahr!

e Verbinden Sie die Heifluftfritteuse erst dann mit dem Stromnetz, wenn diese in Betrieb
genommen werden soll.
Bei der ersten Inbetriebnahme kann durch fertigungsbedingte Ricksténde ein leichter
m Geruch entstehen, auch geringe Rauchentwicklung ist méglich. Dieses Verhalten ist
normal und der Geruch verliert sich nach kurzer Zeit. Bitte sorgen Sie fir

ausreichende Beliftung. Offnen Sie gegebenenfalls ein Fenster.
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6.1 Das Touchdisplay

3 | Touchdisplay
23 | Programm ,Steak, Kotelett”
24 | Programm ,Hé&hnchen, Braten”
25 | Restzeitanzeige akfiv
26 | Temperaturanzeige aktiv
27 | Display (Anzeige von Temperatur und Restlaufzeit)
28 | Anzeige Grad Celsius aktiv
29 | Anzeige Minuten aktiv
30 | Programm ,Pommes Frites”
31 | Programm ,Muffins”
32 | Programm ,Bacon”
33 | Programm ,Dérren”
34 | Vorheizen
35 | Programm ,Pizza”
36 | Start/Pause/Standby
37 | Garzeit verléngern/Temperatur erhdhen
38 | EIN/Standby
39 | Wechsel zwischen Temperaturanzeige und Restzeitanzeige
40 Drehfunktion des Drehkorbes (13) bzw. des Drehspief3es (11) ein- bzw. ausschalten. Das Symbol
blinkt, wenn die Drehfunktion eingeschaltet ist.
41 | Garzeit verkiirzen/Temperatur reduzieren
Beleuchtung
42 e  Garraumbeleuchtung ein- bzw. ausschalten. Das Symbol blinkt, wenn die
Garraumbeleuchtung eingeschaltet ist.
43 | Programm ,Gefligelteile”
44 | Programm ,Shrimps”
45 | Programm ,Fisch”
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6.2 Die Automatikprogramme

Voreingestellte | Voreingestellte
Temperatur Zeit
Nr. 1| P Vv
r. | Symbo rogramm/Verwendung (einstellbarer (einstellbarer
Temperaturbereich) Zeitbereich)
190 °C 8 Minut
32 Bacon inuten
(80 - 200 °C) (1 - 60 Minuten)
200 ° 18 Minut
30 Pommes frites 00°c¢ 8 Minuten
(80 - 200 °C) (1 - 60 Minuten)
) 180 °C 20 Minuten
45 Fisch
(80 - 200 °C) (1 - 60 Minuten)
43 Gefligelteile, z. b. Keulen, 200 °C 15 Minuten
Bruststiicke (80 - 200 °C) (1 - 60 Minuten)
180 °C 15 Minut
23 Steak, Kotelett 0 5 Minuten
(80 - 200 °C) (1 - 60 Minuten)
. 180 °C 10 Minuten
44 Shrimps
(80 - 200 °C) (1 - 60 Minuten)
180 °C 15 Minut
a5 Pirza o 5 Minuten
(80 - 200 °C) (1 - 60 Minuten)
Dérren von Obst und Gemiise, 65 °C 3:00 Stunden
33 z. B. Apfelringen, 40 - 80 °C (1:00 - 24:00
Tomatenscheiben (40 - ) Stunden)
1 °C 18 Minut
a1 Muffins 60 inuten
(80 - 200 °C) (1 - 60 Minuten)
D.rehspieB (11) %Um Braten 180 °C 25 Minuten
24 eines ganzen Hahnchens oder . ]
eines kleinen Bratens (80 - 200 °C) (T - 60 Minuten)
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6.3 Zubehédrteile und Einsatzbereiche

Nr. | Zubehorteil Verwendung
o Auf Gerdteboden einschieben, um tropfende Flissigkeit oder
Blech/ Krimel aufzufangen. Die Gerdtereinigung wird hierdurch
16 Fettauffangschale erleichtert.
e Nutzung als geschlossenes Backblech, insbesondere fisr
Speisen, die stark tropfen und Hitze von oben benétigen.
o Die Locher in den Gitterblechen (17, 18) sorgen fir eine gute
Luftzirkulation und eine gleichmé&Bige Wérmeverteilung.
17 ® Mehrere Gitterbleche (17, 18) kénnen gleichzeitig
+ Gitterblech verwendet werden.
e Zubereitung von Speisen, die eine gleichméaBige und
18 zirkulierende Hitze benétigen, z. B. Pommes Frites,
Geflisgelteile, Fischstébchen, Tiefkihl-Pizza.
e Dorren
e Geeignet fir relativ kleines Gargut, z. B. Pommes Frites,
Gemisesticke, Wedges, SiBkartoffel-Pommes.
e Durch die stéindige Drehung ist ein besonders gleichméBiges
Garen von allen Seiten gewdhrleistet. Hierfir muss die
Drehfunktion mit der Taste (40) eingeschaltet werden.
e Firr eine einwandfreie Funktion darf der Drehkorb (13) nicht
13 Drehkorb berfillt werden. Fiillen Sie ihn héchstens bis zur MAX-
Markierung. Das maximale Gewicht darf 1,5 kg nicht
Gberschreiten.
e Verwenden Sie den Griff (12) zum Einsetzen und Entnehmen.
Tipp: Mischen Sie etwas Ol unter die rohen Zutaten. Das
verbessert den Geschmack und verhindert das Festkleben der
Lebensmittel am Drehkorb (13). Dieses ist bei vorfrittierten
Produkten, z. B. Tiefkiihl-Pommes nicht erforderlich.
e Geeignet zum Braten eines ganzen Héhnchens bzw eines
kleinen Bratens. Das maximale Gewicht darf 1,5 kg nicht
Gberschreiten.
11 e Verwenden Sie zur Fixierung des Gargutes auf dem
+ Drehspief, Drehspief3 (11) die beiden Héhnchenspiefie (10).
10 Hahnchenspiebe | | Bei Verwendung des Programmes &0 ist die Drehfunktion
automatisch eingeschaltet. Diese kann durch Driicken der
Taste (40) nach Bedarf ein- oder ausgeschaltet werden.
e Verwenden Sie den Griff (12) zum Entnehmen.
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o Geeignet fir Fleisch- und Gemisespiefe.
o Befestigen Sie die Haltescheiben (15) am Drehspief3 (11).

11 ¢ Die gefillten SchaschlikspieBe (14) kdnnen Sie nun in die

+ DrehspieB, Haltescheiben (15) einhdngen. Beachten Sie die maximale
14 | SchaschlikspieBe, Menge von 150 g pro Schaschlikspief3 (14).

+ Haltescheiben o Durch die stéindige Drehung ist ein besonders gleichméfiges
15 Garen von allen Seiten gewdhrleistet. Hierzu muss die

Drehfunktion mit der Taste (40) eingeschaltet werden

o Verwenden Sie den Griff (12) zum Entnehmen.

7. Wissenswertes zur Zubereitung

Diese HeiBluftfritteuse 9-in-1 vereint viele unterschiedliche Zubereitungsméglichkeiten in nur einem
Gerdat:

e mit HeiBBluft frittieren

e  Pizza backen

e Fleisch, Fisch oder Bacon grillen

o  Tiefkishlgerichte, wie z. B. Fischstébchen, Tiefkiihlgemise, Chicken-Wings zubereiten
e ein ganzes Hahnchen oder einen Braten am Drehspief3 (11) grillen

e  Fleisch oder GemisespieBe grillen

e Muffins, Cup Cakes, kleine Kuchen oder anderes Gebdck backen

e  Obst oder Gemiise dérren

e Gratinieren

7.1 Mengen
Beachten Sie folgende Hinweise, um ein optimales Ergebnis zu erreichen:

e Bereiten Sie grundséatzlich nur kleine Mengen auf einmal zu.

o Befillen Sie den Drehkorb (13) h&chstens bis zur MAX-Markierung, um eine gleichméafige
Bréunung des Gargutes zu gewdhrleisten. Uberschreiten Sie nicht das maximale Gewicht
von 1,5 kg.

e Blech (16) und Gitterbleche (17, 18) sollten immer nur locker belegt werden, um eine
optimale Luftzirkulation und damit ein optimales Garergebnis zu gewdhrleisten.

e Uberschreiten Sie nicht das maximale Gewicht von 1,5 kg.

e  Beachten Sie die maximale Menge von 150 g pro Schaschlikspie (14).

e  Achten Sie bei jeder Zubereitungsart immer darauf, dass das Gargut nicht mit den
Seitenwénden, der Ofentiir (6) und dem oben liegenden Heizelement (5) in Berishrung
kommt.

7.2 Temperaturen und Garzeiten

e Die Garzeiten variieren je nach GréBe und Beschaffenheit des verwendeten Gargutes.
AuBerdem spielt Ihr persénlicher Geschmack eine ausschlaggebende Rolle. Aus diesem
Grund sind die in der Verarbeitungstabelle angegebenen Temperaturen und Garzeiten nur
Richtwerte, die von lhnen gegenenfalls angepasst werden missen.
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o Bei starker Braunung von Lebensmitteln kann sich Acrylamid bilden, das im Verdacht steht,
krebserregend zu sein. Vermeiden Sie im Sinne lhrer Gesundheit eine zu starke Braunung.

e Orientieren Sie sich bei Tiefkihlprodukten an den angegebenen
Zubereitungsempfehlungen der Hersteller fir Umluftbetrieb bzw. Heifluftfritteusen.

7.3 Brdunung
Um eine gleichméBige Braunung lhres Gargutes zu erreichen, beachten Sie folgende Hinweise:

¢ Nuizen Sie die Drehfunktion bei Verwendung von Drehspief3 (11) und Drehkorb (13).

e Bei Verwendung des Drehkorbes (13) beginstigt das Untermischen von etwas Ol unter die
rohen Zutaten eine gleichméfige Bréunung. Vermeiden Sie auBBerdem, den Drehkorb (13)
zu Uberfillen.

®  Wenn Sie auf mehreren Gitterblechen (17, 18) gleichzeitig garen, kénnen Sie die
Bréunung verbessern, indem Sie nach der Hélfte der Garzeit die Gitterbleche (17, 18)
entnehmen, das Gargut wenden bzw. durchmischen und anschlieBend die Gitterbleche
(17, 18) auf einer anderen Einschubhéhe wieder einsetzen.

e Esistimmer von Vorteil fir den Gar- und Brdunungsprozess, wenn das Gargut von gleicher
Dicke und GréBe ist.
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7.4 Tabelle Verarbeitungszeiten

Die nachfolgende Tabelle soll lhnen zur Orientierung bei der Verarbeitung unterschiedlicher

Lebensmittel dienen. Passen Sie die angegebenen Werte der Beschaffenheit des Gargutes und

lhren persdnlichen Vorlieben an.

= Korrigieren Sie entsprechend bei den verwendeten Programmen die voreingestellten
I Werte fiir Garzeit und Temperatur.

= Sollten Sie mehr als ein Gitterblech (17, 18) verwenden, tauschen Sie diese bitte
I nach der Halfte der Garzeit.

Gargut Hinweis Optimale | Optimale | Grad
Menge Zeit °C
(ca.) (Minuten)
max. max. Zeit
Menge
Braten Programm h (24) .
. maximal
Braten ggf. mit 50 200° C
. . 1,5 kg
Kichengarn in eine

gleichmé&Bige Form
bringen.

Mit HéhnchenspieBen
(10) auf dem Drehpief3
(11) befestigen.
Drehfunktion verwenden

Da die Zeit- und Temperaturwahl
sehr stark von Fleischart, Gréf3e und
Gewicht abhéngig ist, empfehlen

wir die Kontrolle der
Kerntemperatur mit einem
Garthermometer.  Tabellen  mit

empfohlenen Kerntemperaturen fiir
unterschiedliche Fleischarten finden
Sie in Kochbiichern oder im Internet.

Ganzes Héhnchen

(frisch)

Programm &0 (24)
Mit HéhnchenspieBen
(10) auf dem Drehpief3
(11) befestigen.

ggf. mit Kichengarn in
eine gleichmé&Bige Form

bringen.
l-flc'tjhlchenkeulen Programm (43) mit
(frisch) Vorheizen

Gitterblech (17, 18)

verwenden

1-2 mal wenden
Auf Ebene 3 garen

maximal
40-45 200° C
1,5 kg
Gesundheitsgefahr!

Es ist zwingend darauf zu achten,
dass  frisches  Gefligel (auch
Gefligelteile) vollstandig
durchgegart ist, da ansonsten evil.
vorkommende Salmonellen nicht
abgetdtet werden und eine Gefahr
fir lhre Gesundheit besteht. Passen
Sie ggf. Garzeit und Temperatur
entsprechend an.
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stellen

Chicken-Nuggets Programm (43) 200 g 10-15
(Tiefkihlware) Gitterblech (17, 18) 2007 ¢
verwenden 600 g 18-22
Fischstébchen Programm (43) 200 g 7-10
(Tiefkihlware) Gitterblech (17, 18) 2007 ¢
verwenden 8409 16-20
Mozarella-Sticks Programm (43) 200 g 4-6
(Tiefkihlware) Gitterblech (17, 18) 1807 c
verwenden 7009 >7
Pommes Frites, Programm (30) mit 350¢g 15-17
dinn, Vorheizen. 200°C
vorfrittiert Drehkorb (13) mit 7509 18- 22
Pommes Frifes, Drehfunktion 350 15 20
dick Alternativ: Zubereitung ° 200° C
L auf Gitterblech (17, 18)
vorfrittiert 7504 18 -22
Pommes Frites, Programm (30)
hausgemacht, etwas Ol unfermischen 400 g 18 - 22
Drehkorb (13) mit
Drehfunktion 200° C
Alternativ: Zubereitung
auf Gitterblech (17, 18) 750 g 20-25
Muffins Programm  (31) 9 Stiick 13-15
Bcjlckformen auf 150° C
Gitterblech (17, 18) 18 Stock 16-20
stellen
Cup cakes Programm (31) 9 Stiick 15-18
Bc.lckformen auf 160° C
Gitterblech (17, 18) 12 Stiick 15.18
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Ofenkartoffeln (je ca.

Programm (31)
150 g, vorgegart) 15 bis 20 Minuten 6 Stiick 40
vorgaren
Zubereitung auf 180° C
Gitterblech (17, 18) )
ggf. in Alufolie 12 Stick 60
einwickeln
Apfelringe d& -
prelringe dorren Programm (33)
Gitterbleche (17, 18)
verwenden
Einschubhohe der 500g 150-180 80" C
Gitterbleche (17, 18)
alle 30 Minuten
verdndern
Pizza bocken Progrctmm (35) 250 g 10-15
Gitterblech (17, 18) 180° C
verwenden 500g 15-20
Fisch Programm (45) 500 g 18-20
Gmerbljch (17,18) 180° C
verwenden 1000 g 20-25
Shrimps Programm (44) 200 g 10-15
Gitterblech (17, 18) 180° C
verwenden 400g 15-18
Steak
ed Programm (23) 2009 10-15
Gitterblech (17, 18) 180° C
4 400 g 12-17
verwenden
B
acon Programm .XN (32) 100 g 8
Gitterblech (17, 18) 190° C
d 200 g 8-10
verwenden
Gemise Programm (45) 400 g 20
Gitterb|§ch (17,18) 180° C
verwenden 600 95
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8. Montage und Einsetzen der Zubehérteile

m Die Fettauffangschale (16) kann sich im Laufe der Zeit durch die Hitzeeinwirkung leicht

verfarben. Das ist unbedenklich und kein Mangel im Sinne der Garantie.

8.1 Montage/Demontage der Ofentiir
Zur einfachen Reingung des Garraumes, empfiehlt es sich, die Ofentiir (6) vor der Reinigung zu

entnehmen.

Gehen Sie folgendermaf3en vor:

8.2 Drehkorb (13)

Sie benétigen:
Drehkorb (13)

Blech/Fettauffangschale (16)
Griff (12)

e  Platzieren Sie die Fettauffangschale (16) auf dem Boden der Heifluftfritteuse.

e Offnen Sie die Klappe des Drehkorbes (13) und fillen Sie die gewiinschte Menge
Lebensmittel in den Drehkorb (13). Beachten Sie die Maximalmenge.

o  Schlieflen Sie die Klappe des Drehkorbes (13).

e  Setzen Sie den Drehkorb (13) in die kalte HeiBluftfritteuse ein. Achten Sie darauf, dass die
Achse des Drehkorbes (13) zunéchst auf der linken Seite in die Offnung des Antriebes

50 - Deutsch



SHF 1800 C1

greift und setzen Sie dann die Achse auf der rechten Seite von oben in das Lagerelement
im Garraum der HeiB3luftfritteuse.

8.3 DrehspieB (11)

Sie benstigen:

Drehspief3 (11)

2 Hahnchenspiefie (10) und 2 Feststellschrauben (9)
Blech/Fettauffangschale (16)

Griff (12)

e Platzieren Sie die Fettauffangschale (16) auf dem Boden der Heif3luftfritteuse.
e Schieben Sie das Hahnchen bzw. den Braten mittig auf den Drehspief3 (11).

e Die GréfBe des Hahnchens bzw. Bratens muss entsprechend gewdhlt werden.

e Stecken Sie die beiden Hahnchenspief3e (10) jeweils mit beiden Vierkantléchern auf die
Enden des Drehspiefes (11).
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Schieben Sie die HahnchenspieBe (10) so weit zusammen, dass das Fleischstiick sicher
gehalten wird. Schrauben Sie die Feststellschrauben (9) an den Hahnchenspiefien (10) in
dieser Position fest.

Stellen Sie unbedingt sicher, dass das Héhnchen bzw. der Braten wéhrend des Garens mit
Drehfunktion das Heizelement (5) im oberen Teil des Garraums nicht beriihren kann.
Bringen Sie ggf. das Gargut mit Hilfe von Kiichengarn in eine entsprechende Form.
Idealerweise so, dass es sich rund um den Drehspie3 (11) gleichméBig verteilt.

Setzen Sie den DrehspieB (11) in die kalte HeiBluftfritteuse ein. Achten Sie darauf, dass der
DrehspieB (11) zundchst auf der linken Seite in die Offnung des Antriebes greift und setzen
Sie dann die Achse auf der rechten Seite von oben in das Lagerelement im Garraum der
HeiBluftfritteuse.

8.4 Kebab Set (DrehspieB plus Haltescheiben)
Sie bendtigen:

DrehspieB (11)

2 Haltescheiben (15) und 2 Feststellschrauben (9)
SchaschlikspieBe (14) nach Bedarf
Blech/Fettauffangschale (16)

Griff (12)

Platzieren Sie die Fettauffangschale (16) auf dem Boden der HeiBluftfritteuse.

Befestigen Sie die 2 Haltescheiben (15) an den Enden des Drehspiefles (11)

Schneiden Sie das ausgewdhlte Gargut in Stiicke von maximal 3 ¢cm Durchmesser.
SpieBen Sie das so vorbereitete Gargut auf die SchaschlikspieBe (14) auf. Uberfillen Sie
die SchaschlikspiefBe (14) nicht. Nach dem Einstecken in die Haltescheiben (15) sollte
zwischen Haltescheibe (15) und Gargut auf beiden Seiten ca. 2 cm Platz bleiben.
Setzen Sie nun die gefillten SchaschlikspiefBe (14), wie in der Abbildung gezeigt, in die
Haltescheiben (15) ein:

Verteilen Sie die benétigten SchaschlikspiefBe (14) gleichméBig.
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Setzen Sie das fertig vorbereitete Kebab-Set in die kalte Heif3luftfritteuse ein. Achten Sie
darauf, dass der DrehspieB (11) zunéchst auf der linken Seite in die Offnung des Antriebes
greift und setzen Sie dann die Achse auf der rechten Seite von oben in das Lagerelement
im Garraum der HeiBluftfritteuse.

9. Inbetriebnahme

9.1 Erste Inbetriebnahme

Vor dem ersten Gebrauch muss die HeiBluftfritteuse fiir 60 Minuten ohne Lebensmittel betrieben

werden:

Lesen Sie die komplette Bedienungsanleitung und machen Sie sich zunéchst mit der
Bedienung der HeiBluftfritteuse vertraut.

Verbinden Sie die Heif3luftfritteuse mit dem Stromnetz und driicken Sie die anschlieffend die

Taste © (38), um die HeiBluftfritteuse einzuschalten.

Starten Sie das Programm (30) und stellen Sie Garzeit mit der Taste @ (37) auf 60
Minuten ein.

Driicken Sie die Taste (36), um die HeiBluftfriteuse mit den gewdhlten Einstellungen zu
starten.

Nach Ablauf der 60 Minuten erténen 5 Signalténe und im Display (27) wird ,OFF”
angezeigt. AnschlieBend schaltet das Gerét in Standby.

Die HeiBluftfritteuse ist jetzt fir den Gebrauch mit Lebensmitteln vorbereitet.
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9.2 Stromanschluss herstellen

Wenn die HeiBluftfriteuse fir die geplante Verwendung vorbereitet ist, stecken Sie den

Netzstecker in eine immer leicht zugéngliche Schutzkontaktsteckdose, die den Angaben auf dem
3y

Typenschild entspricht. Alle Anzeigen leuchten kurz auf, es ertént ein Signalton und die Taste &/

(38) leuchtet permanent. Die HeiBluftfritteuse befindet sich im Standby.

Im Betrieb wird jeder Tastendruck mit einem Signalton quittiert.

9.3 Einschalten/Ausschalten/Betrieb
e  Driicken Sie die Taste  (38), um die HeiBluftfritteuse aus dem Standby einzuschalten.
o Alle Funktionstasten des Touchdisplays (3) leuchten. Das Display (27) wechselt zwischen

voreingestellter Temperatur und Restlaufzeit.

Wenn fir ca. 3 Minuten keine Eingabe zum Programmstart erfolgt, schaltet die
HeiBluftfritteuse automatisch in Standby.
®  Wahlen Sie ein Automohkprogromm oder stellen Sie die Garzeit und Temperatur mit den
Tasten (37) und =) (41) monuell ein. Fir eine schnelle Anderung der Werte kénnnen
Sie die Tasten Tasten () (37) und & ) (41) gedriickt halten. Im Display (27) werden

abwechseld die aktuell eingestellte Temperatur und die verbleibende Garzeit angezeigt.
m Wenn Sie den Garraum vorheizen wollen, driicken Sie die Taste (34) und

anschliefBend die Taste (36). Der Garraum wird nun fir 3 Minuten vorgeheizt.
Nach dem Vorheizen erténen 5 Signalténe und im Display (27) wird ,OFF”
angezeigt. AnschlieBend schaltet das Gerdt in Standby.

o Driicken Sie die Taste (36), um die HeiBluftfritteuse mit den gewdihlten Einstellungen zu
starten.

e Im Display (27) werden abwechselnd die aktuell gewéihlte Gartemperatur und die
verbleibende Restlaufzeit angezeigt. Bei manueller Einstellung leuchten alle Tasten mit
Ausnahme der Automatikprogramme und Sie kénnen Ihre gewdhlten Einstellungen
bzgl. Beleuchtung, Drehfunktion, Garzeit und Temperatur jederzeit korrigieren.

e Falls Sie ein Automatikprogramm gewdahlt haben, leuchtet die entsprechende
Programmtaste. Alle Tasten auBer den nicht gewéhlten Automatikprogrammen leuchten
und Sie kénnen Ihre gewdhlten Einstellungen bzgl. Beleuchtung, Drehfunktion, Garzeit

und Temperatur jederzeit korrigieren.

o  Der Garvorgang kann jederzeit durch Driicken der Taste (36) unterbrochen werden. In

diesem Fall blinkt wéhrend der Unterbrechung die Taste des unterbrochenen

Automatikprogrammes und die Taste (36)
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e Durch erneutes Driicken der Taste (36) wird der Vorgang fortgesetzt. Die Taste des
gewdhlten Automatikprogrammes leuchtet durchgehend.

Falls wdhrend des Programmablaufs die Ofentiir (6) gedffnet wird, wird das Programm

unterbrochen und die Garraumbeleuchtung schaltet automatisch ein. Nach dem SchlieBen der

Ofentir (6) wird das Programm fortgesetzt und nach ca. 1 Minute erlischt die Beleuchtung

automatisch. Alternativ kann diese jederzeit manuell ausgeschaltet werden.

¢ Nach Ablauf des gewdhlten Programmes erténen 5 Signalténe und im Display (27) wird
+OFF" angezeigt. AnschlieBend schaltet das Gerét in Standby.

9.4 Beleuchtung

e Driicken Sie die Taste & (42), um die Beleuchtung im Garraum fir ca. 1 Minute
einzuschalten. Driicken Sie emeut die Taste @ (42), um die Beleuchtung auszuschalten.

9.5 Manuelle Einstellung von Garzeit und Temperatur
Wenn die HeiBluftfritteuse in Betrieb |st haben Sie jederzeit die Mdglichkeit, Garzeit und
Temperotur mit den Tasten () (37) und (=} (41) zu verdndern. Halten Sie die Tasten © ® (37) und

—J (41) gedriickt, um Garzeit bzw. Temperatur im Schnelllauf zu veréndern.

9.5.1 Garzeit einstellen

Die Garzeit kann zwischen 1 und 60 Minuten in 1-Minuten-Schritten eingestellt werden.

e Die Einstellung der Garzeit ist méglich, sobald das Symbol ~ (25) links neben dem
Display (27) und im Display (27) die Garzeit angezeigt wird.

e Verléngern oder verkiirzen Sie die Garzeit mit den Tasten ¢ <, (37) und & 2 (471).
Beim Programm ,Dérren” (33) kann eine Garzeit von 1:00 bis 24:00 Stunden in 30-
Minuten-Schritten eingestellt werden.

9.5.2 Temperatur einstellen
Die Temperatur kann zwischen 40° C und 200° C in 5-Grad-Schritten eingestellt werden.

o Die Einstellung der Temperatur ist mdglich, sobald das Symbol & (26) links neben
dem Display (27) und im Display (27) die Temperatur angezeigt W|rd
o  Stellen Sie die gewiinschte Temperatur mit den Tasten O, (37) und = (41) ein.

i Beim Programm ,Dérren” (33) ist die minimale Temperatur auf 40° C, die maximale

Temperatur auf 80° C begrenzt.

9.6 Drehfunktion einschalten/ausschalten

I Wenn Sie den Drehspief3 (11) oder den Drehkorb (13) verwenden, kénnen Sie die

Drehfunktion manuell zu- oder abschalten.
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e  Driicken Sie kurz die Taste (40), um die Drehfunktion einzuschalten. Bei eingeschalteter
Drehfunktion blinkt die Taste (40)
e Driicken Sie erneut kurz die Taste (40), um die Drehfunktion auszuschalten. Die Taste
(40) blinkt nicht langer.
9.7 Voreingestellte Programme verwenden
Die HeiBluftfritteuse verfiigt Gber 10 voreingstellte Programme fiir verschiedene Lebensmittel. Auch
bei Verwendung dieser Programme kénnen Sie jederzeit die Temperatur und die Garzeit einstellen

sowie die Drehfunktion zu- bzw. abschalten.

e  Bereiten Sie die zu garenden Lebensmittel vor und geben Sie diese mit dem
entsprechenden Zubehérteil in die HeiBluftfritteuse.

e Wahlen Sie ein fir Ihr Gargut passendes Programm.

e Orientieren Sie sich ggf. zusétzlich an der Verarbeitungstabelle, um Feinjustierungen bzgl.
Temperatur und Garzeit vorzunehmen.

o  Schalten Sie die HeiBluftfritteuse mit der Taste ~ (38) ein.

e Driicken Sie die gewiinschte Programmtaste, um ein Programm zu wéhlen.

e Nehmen Sie bei Bedarf Anpassungen von Temperatur und Garzeit vor.

e Starten Sie das gewdihlte Programm mit der Taste Q) (36). Die entsprechende

Programmtaste leuchtet daverhaft.
9.8 Garprozess unterbrechen/fortsetzen

Sie haben jederzeit die Méglichkeit, den Garvorgang zu unterbrechen, um z. B. die
Einschubebenen der Gitterbleche (17, 18) zu veréndern oder den Bréunungsgrad des Gargutes

zu kontrollieren.

e Dricken Sie die Taste ®¥ (36), um den Garvorgang zu unterbrechen. Drijcken Sie die
Taste &V (36) erneut, um den Garvorgang fortzusetzen.

o Alternativ 6ffnen Sie wéhrend des Garvorgangs die Ofentiir (6). Der Garvorgang wird
unterbrochen. Die Garraumbeleuchtung schaltet ein, Ventilator und Drehfunktion stoppen.

e  Schlieflen Sie die Ofentiir (6), um den Garvorgang fortzusetzen. Nach ca. 1 Minute

schaltet die Garraumbeleuchtung automatisch ab.
9.9 Ende des Garprozesses
Verbrennungsgefahr: Verwenden Sie zum Entnehmen des Gargutes und der
Zubehérteile unbedingt den Griff (12) und/oder Ofenhandschuhe.

Nach Ablauf des gewdéhlten Programmes erténen 5 lange Signalténe, im Display (27) erscheint
+OFF” und die HeiBluftfritteuse schaltet in Standby.
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e  Halten Sie eine hitzebesténdige Unterlage (Teller, Holzbrett) bereit, auf der Sie das heifle
Zubehér ablegen kénnen.

o Offnen Sie die Ofentiir (6).

e  Entnehmen Sie das Gargut und die verwendeten Zubehérteile.

e Lassen Sie die HeiBluftfritteuse und die verwendeten Zubehérteile abkihlen, bevor Sie sie

reinigen.

10. Reinigung

ﬁ Gefahr durch Stromschlag!
Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose!

Die HeiBluftfritteuse darf nicht in Wasser getaucht werden!

Gefahr durch Verbrennungen! lassen Sie die HeiBluftfriteuse abkihlen,

bevor diese bewegt oder gereinigt wird.

Warnung vor Sachsché&den! Verwenden Sie zur Reinigung keine kratzenden
oder atzenden Reinigungsmittel und auch keine kratzenden Gegenstdnde (z. B.
Metallschwédmme). Anderenfalls kénnen die HeiBluftfritteuse oder die Zubehéorteile

beschadigt werden.
10.1 Garraum reinigen

e Entnehmen Sie ggf. die Ofentiir (6) fir eine einfachere Reinigung des Garraums.

¢ Verwenden Sie einen weichen Schwamm, wenig Wasser und ein mildes Reinigungsmittel,
um Fettriickstdnde zu entfernen.

e  Reinigen Sie danach emeut nur mit einem angefeuchteten weichen Tuch, z. B. aus
Mikrofaser, um Riickstéinde von Reinigungsmitteln vollstédndig zu entfernen.

e  Trocknen Sie mit einem Geschirrtuch nach und lassen Sie den Garraum anschlieBend gut

durchtrocknen.
10.2 Gehé&use reinigen
e Verwenden Sie ein angefeuchtetes Tuch mit wenig mildem Reinigungsmittel.
e Trocknen Sie das Gehéduse anschlieflend gut ab, z. B. mit einem Geschirrtuch.
10.3 Zubehérteile reinigen
m Samtliche Zubehérteile - auBer Heiluftfritteuse und Anschlussleitung (20) - sind fir die
Reinigung in der Spilmaschine geeignet. Alternativ kénnen die Zubehérteile mit

warmem Wasser und Reinigungsmittel im Spilbad reinigen

e  Entfernen Sie grobe Lebensmittelreste.

e Eingebrannte Speisereste lassen Sie vorher in Wasser einweichen.
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e  Zerlegen Sie die Zubehérteile, soweit mdglich, in einzelne Bestandteile. Entfernen Sie

beispielsweise die Hahnchenspiefie (10) vom Drehspief3 (11).
e Geben Sie die Zubehsrteile zur Reinigung in die Spilmaschine.
e Oder reinigen Sie die Zubehérteile mit warmem Wasser und Reinigungsmittel im Spiilbad.

Spiilen Sie anschlieBend mit reichlich klarem Wasser nach, um Spiiimittelreste zu entfernen.

11. Lagerung bei Nichtbenutzung

Wenn Sie die Heifluftfritteuse fiir einen léingeren Zeitraum nicht gebrauchen, reinigen Sie sie und
das Zubehér, wie im vorhergehenden Kapitel beschrieben. Wickeln Sie die Anschlussleitung (20)
auf die Kabelaufwicklung (21) und bewahren Sie die HeiBluftfritteuse an einem trockenen und

sauberen Ort auBBerhalb der Reichweite von Kindern auf.
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12. Problemlésung

Sollte lhre HeiBluftfritteuse einmal nicht wie gewohnt funktionieren, versuchen Sie zunéchst
anhand der folgenden Hinweise das Problem zu 1&sen. Falls nach Durcharbeiten der folgenden

Tipps der Fehler fortbesteht, setzen Sie sich mit unserer Hotline in Verbindung.

Die HeiBluftfritteuse hat keine Funktion

e Der Netzstecker ist nicht eingesteckt. Stecken Sie den Netzstecker in eine immer leicht
zugéngliche Steckdose, die den Angaben auf dem Typenschild entspricht

e Die Netzsteckdose ist defekt. Probieren Sie das Gerdt an einer anderen Netzsteckdose, von

der Sie sicher wissen, dass diese in Ordnung ist.

Die Speisen sind nach der empfohlenen Zeit noch nicht gar

o Evil. war die Menge zur grof3 oder die einzelnen Stiicke zu dick. Reduzieren Sie die Menge
oder die Gréf3e der einzelnen Stiicke.

e War die Temperatur zu niedrig oder die Garzeit zu kurz? Wahlen Sie ggf. eine hdhere

Temperatur und/oder eine ldngere Garzeit.

Drehkorb (13) oder DrehspieB (11) drehen ungleichméBig
e Stoppen Sie die Drehfunktion und iiberpriifen Sie, ob das Maximalgewicht Gberschritten oder

das Gargut ungleichmaBig verteilt ist.

Das Gargut klebt an den Wénden des Drehkorbes (13).
e Mischen Sie vor dem Garprozess eine geringe Menge Speised| unter das Gargut. Pommes

frites oder Gemisestiicke sollten dann nicht mehr kleben.

Auf den Gitterblechen (17, 18) ist die Braunung sehr unterschiedlich.

e Das Heizelement (5) befindet sich im Garraum an der Oberseite. Daher bréunen die
Lebensmittel auf der oberen Einschubschiene (4) schneller. Tauschen Sie die Gitterbleche (17,
18) nach der Halfte der Garzeit (ggf. auch éfter), so dass jedes Gitterblech (17, 18) einmal
in der oberen Position ist. Zusétzlich ist es hilfreich, das Gargut auf den Gitterblechen (17, 18)

gelegentlich durchzumischen.
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13. Umwe

Ithinweise und Entsorgungsangaben

)

Das Symbol der durchgestrichenen Miilllonne bedeutet, dass dieses Gerét am
Ende der Nutzungszeit nicht Gber den Haushaltsmiill entsorgt werden darf. Das
Gergt ist  bei  eingerichteten ~ Sammelstellen, ~ Wertstoffhéfen  oder
Entsorgungsbetrieben abzugeben. Zudem sind Vertreiber von Elektro- und
Elektronikgerdten sowie Vertreiber von Lebensmitteln zur Riicknahme verpflichtet.
LIDL bietet Ihnen Rickgabeméglichkeiten direkt in den Filialen und Mérkten an.
Rickgabe und Entsorgung sind fiir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerét
unentgeltlich zuriickzugeben.

Zusétzlich haben Sie die Méglichkeit, unabhéngig vom Kauf eines Neugerdtes,
unentgeltlich (bis zu drei) Altgeréte abzugeben, die in keiner Abmessung gréfer
als 25 cm sind.

Bitte I18schen Sie vor der Rickgabe alle personenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Riickgabe Batterien oder Akkumulatoren, die nicht vom
Altgeré&t umschlossen sind, sowie Lampen, die zerstérungsfrei entnommen werden
kénnen und fihren diese einer separaten Sammlung zu.

]

®

ES/PT

Fihren Sie auch die Verpackung einer umweltgerechten Entsorgung zu.
Kartonagen kénnen bei Altpapiersammlungen oder an &ffentlichen Sammelplétzen
zur  Wiederverwertung abgegeben werden. Folien und Kunststoffe des
Lieferumfangs werden Uber lhr értliches Entsorgungsunternehmen eingesammelt
und umweltgerecht entsorgt.

Nur relevant fiir Frankreich:

~Sortieren einfacher gemacht”

Das Produkt, das Zubehér, beiliegende Druckerzeugnisse und die Verpackungsbestandteile

sind recycelbar. Diese unterliegen einer erweiterten Herstellerverantwortung und werden sortiert

und getrennt

gesammelt.
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&

&5

a

Beachten Sie die Kennzeichnung der Verpackungsmaterialien bei der
Abfalltrennung, diese sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Nummern (b)

mit folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe / 20-22: Papier und Pappe / 80-98: Verbundstoffe.

Nur relevant fiir Spanien und Portugal:

Bitte trennen Sie das Verpackungsmaterial und
entsorgen Sie es entsprechend der aufgebrachten

Symbole in die relevanten Sammelbehélter:

Symbol | Werkstoff Enthalten in folgenden
Verpackungsbestandteilen dieses Produktes

Polyethylen niedriger Plastikiite

PE-LD Dichte

Vs 05: L} Polypropylen Kunststoffsiegel
Pp

Andere Kunststoffe Klebeband, Schaumstoff, Schutzabdeckung Bedienfeld
0

Verkaufsverpackung, Karton innerhalb der
= Wellpappe

Verkaufsverpackung

14. Konformitatsvermerke

C€

Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der geltenden europdischen und
nationalen Richtlinien. Die Konformit&t wurde nachgewiesen. Entsprechende

Erklérungen und Unterlagen sind beim Hersteller hinterlegt.

Die vollsténdige EU-Konformitétserklérung und ggf. weitere Konformitétserklérungen kénnen unter

folgendem Link heruntergeladen werden:
https://www.targa.gmbh/downloads/conformity /474733 2407 .pdf

Kontaktadresse geméf3 2023/988 Produktsicherheitsverordnung: ce@targa.de
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15. Garantiehinweise

Garantie der TARGA GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen
Rechte werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.
Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den originalen Kassenbon gut
auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt. Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem
Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns -
nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.

Garantiezeit und gesetzliche Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft geprift. Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese
Garantie erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher
als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an zerbrechlichen Teilen,
z. B. Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind. Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgeméf benutzt oder gewartet wurde. Fisr eine sachgeméfie Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgeraten oder
vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden. Das Produkt ist nur fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer
Behandlung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-
Niederlassung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie. Mit Reparatur oder Austausch des
Produkts beginnt kein never Garantiezeitraum.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

- Bitte lesen Sie vor Inbetriebnahme Ihres Produktes sorgféltig die beigefigte
Dokumentation. Sollte es einmal zu einem Problem kommen, welches auf diese Weise
nicht gel&st werden kann, wenden Sie sich bitte an unsere Hotline.

- Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer bzw. wenn
vorhanden die Seriennummer als Nachweis fir den Kauf bereit.

- Firden Fall, dass eine telefonische Lésung nicht méglich ist, wird durch unsere Hotline in
Abhéngigkeit der Fehlerursache ein weiterfihrender Service veranlasst.
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- Auf www.lidlservice.com kénnen Sie dieses und viele weitere Handbiicher,
Produkivideos und Installationssoftware herunterladen. Mit diesem QR-Code gelangen
Sie direkt auf die LIDL-Service-Seite (www.lidl-service.com) und kénnen mittels Eingabe
der Artikelnummer (IAN) Ihre Bedienungsanleitung 6ffnen.

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

a2 Service

Telefon: 0800 5435111

E-Mail: targa@lidl.de

Telefon: 0820 201222

E-Mail: targa@lidl.at

(CH) Telefon: 0800 56 44 33
E-Mail: targa@lidl.ch

IAN: 474733_2407

(L] Hersteller

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zunéchst

die oben benannte Servicestelle.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
DEUTSCHLAND
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