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@ Introduction

We congratulate you on the purchase of your new product. You have
chosen a high quality product. Familiarise yourself with the product
before using it for the first time. In addition, please carefully refer to the
operating instructions and the safety advice below. Only use the product
as instructed and only for the indicated field of application. Keep these
instructions in a safe place. If you pass the product on to anyone else,
please ensure that you also pass on all the documentation with it.

You can download and view this and numerous other manuals at
www.lidl-service.com. By scanning the QR code, you will be taken
straight to the Lidl service website (www.lidl-service.com) where you
can open your instruction manual by entering the article number

(IAN) 500281_2504.

@® Care and use

u Save energy! To avoid heat loss, choose a hotplate with a
diameter that matches the diameter of the pan.

B Effective bottom diameter: @ 220 mm

B Before using the pan for the first time, boil it out with water 2 to
3 times to completely remove all manufacturing residues.

u  Lightly grease the pan.

B Do not overheat the pan while empty or filled to prevent the non-stick
effect from weakening due to damage to the coating.

B Risk of overheating! When fat-free food comes in contact with non-
oiled, overheated pans, slight discolorations of the non-stick coating
might occur due to the burning of proteins. Such discolorations are
signs of wear and do not affect the quality of the coating and its
fitness for use.

B Heat up the food at a high / medium heat sefting and then let it cook
at a lower heat setting until ready.
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Never leave the pan unsupervised while the grease is warming:
Overheated grease can ignite. Never attempt to extinguish grease
fires with water! Smother the flames with a lid or a dense wool
blanket.

Only use plastic or wooden kitchen utensils to prevent damaging the
non-stick coating. Do not cut food directly in the pan.

Do not add dripping wet meat to the pan. Grease splatting onto a
glowing hob can easily cause a fire.

The handle may heat during cooking. Use a pot holder or grill gloves
for your protection.

The pan is suitable for gas, electric, glass ceramic and halogen
cooker hobs.

The pan is not suitable for induction.

This article combines the benefits of aluminium cookware, such as low
weight and high thermal conductivity.

High temperatures may discolour the exterior of the product. This
does not indicate faulty material, nor does it impair the product’s
quality or function.

Never hold the hot product under cold running water. The underside
of the product may be damaged or fall off.

The item is suitable for keeping dishes warm inside the oven

(max. 150 °C for 1 hour).

This pan is not suitable for dishwashers.

Handwash with hot water and common washing-up liquid. Avoid
using sharp or pointy objects or brushes to avoid damaging the
material.

Do not clean with harsh or abrasive cleaners.

Frequently cleaning of the pan with harsh cleaners may damage it
and can cause discoloration.

Aluminium pieces may discolour when placed in the dishwasher.
ATTENTION! RISK OF SCRATCHES! Do not move the cookware

back and forth on glass-ceramic hobs!
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To prevent scratches on the glass ceramic cooking surface, always lift
the pan before changing its position on the cooking surface.

We are not liable for damage which could otherwise result.

When pans with an exposed aluminium base are moved back and
forth on ceramic surfaces, this can leave marks. These marks can
generally be removed with a ceramic cleaner.

We recommend before cooking to wipe briefly the surface of the hob
and the cookware bottom with a clean, lint-free cloth (e.g. microfiber)
to reduce the risk of scratches.

Food safe: This pan does not affect the taste or odour of prepared
foods.

Never use pans if the handles are loose.

This product is not suitable for deep frying!

CAUTION! When pouring out hot liquids, be especially careful and
cautious - otherwise there is a risk of scalding. Do not pour the liquid
hastily, but ensure a steady flow. Make sure that no other persons,
especially children, are in the immediate vicinity when pouring.
ATTENTION! If necessary, use an oven mitt or comparably effective
personal protective equipment (PPE) when pouring.

CAUTION! Immediately wipe off hot oil or other liquids that run
down the pot or drip onto the cooking surface during pouring with a
suitable cloth. Otherwise there is a risk of fire.

Ensure sufficient ventilation to avoid heavy smoke in an enclosed
environment.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable materials, which you may
dispose of at local recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.
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® Johdanto

Onnittelemme sinua uuden tuotteen hankinnasta. Olet valinnut
korkealaatuisen tuotteen. Tutustu laitteeseen ennen ensimmaistd
kayttddnottoa. Lue sitd varten témé kdyttdohie ja turvallisuusohjeet.
Kaytd tuotetta vain kuvatulla tavalla ja ilmoitetulla kéyttsalalla. Séilyta
kéyttdohje paikassa, josta 18ydat sen aina. Anna kaikki ohjeet mukaan,
jos luovutat tuotteen edelleen.

Voit ladata ja tarkastella t&té ja lukuisia muita kéyttéohijeita osoitteesta
www.lidl-service.com. Skannaamalla QR-koodin p&dset suoraan Lidlin
palvelusivustolle (www.lidl-service.com), jossa voit avata kéyttdohjeesi
syottamélla tuotenumeron (IAN) 500281_2504.

@ Kdayttd- ja hoito-ohjeet

m  S&astd energiaa!l Lampshévion véltamiseksi valitse liesilevy,
jonka halkaisija vastaa pannun halkaisijaa.

B Todellinen pohjan halkaisija: & 220 mm

B Keitd pannussa ennen ensimmdistd kéyttdkertaa vettd 2 korkeintaan
3 kertaq, jotta mahdolliset tuotantojddmét irtoavat.

B Voitele pannua pienelld maéralla rasvaa.

®  Alg ylikuumenna pannua sen ollessa tyhjéné tai téynné paistettua
ruokaa, koska silloin sen tarttumattomuus heikkenee ja pinnoite
vahingoittuu.

B Ylikuumenemisen vaara! Ylikuumentuneissa pannuissa, joita ei ole
voidelty, tarttumaton pinnoite voi vérjdytyd joutuessaan kosketuksiin
rasvattoman paistettavan kanssa proteiinien palaessa pintaan.
Téllaiset vérigymét ovat merkkejé kaytésta eivétkd ne vaikuta
pinnoitteen laatuun tai sen kaytettévyyteen.

B Kuumenna ruokaa voimakkaalla/keskilémmalla ja anna sen lopuksi
kypsentyd heikolla lammélla.
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Al jata pannua valvomatta, kun rasva kuumenee: Ylikuumentunut
rasva voi syttyd palamaan. Ald koskaan sammuta palavaa rasvaa
vedelld! Sammuta liekit kannella tai tiiviillg villapeitteellé.

Kéytd vain muovisia tai puisia keittidvélineitd, jotta tarttumaton
pinnoite ei vahingoitu. Alé leikkaa ruoka-aineita suoraan pannulla.
Alg laita mérkaa lihaa pannulle. Kuumalle liesilevylle roiskuva rasva
voi aiheuttaa helposti tulipalon.

Kahva voi kuumentua valmistuksen aikana. Suojaa kétesi
pannulapuilla tai vunikintailla.

Pannua voidaan kéyttad kaasu-, séhké-, lasikeraamisella ja
halogeeniliedell.

Tatd pannua ei voi kayttad induktiolla.

Tassd tuotteessa yhdistyvét alumiinisten keittoastioiden hyddyt kuten
kevyt paino ja korkea ldmménjohtokyky.

Korkeat lampétilat voivat vérjaté tuotteen ulkopinnan. Témé ei ole
materiaalivirhe eiké se vaikuta tuotteen laatuun tai toimivuuteen.
Alg koskaan pidé kuumaa tuotetta juoksevan, kylmén veden alla. Sen
tuloksena tuotteen pohja voi vahingoittua tai irrota tuotteesta.

Tuote soveltuu ruoan lémpiménépitoon uunissa (maks. 150 °C

1 tunnin ajan).

Tét&é pannua ei voi pestd astianpesukoneessa.

Pese pannu késin kuumalla vedelld ja tavallisella astianpesuaineella.
Vélts tercivien ja suippojen vélineiden tai harjojen kéyttdd, jotta
materiaali ei vahingoitu.

Alg kéytd voimakkaita hankausaineita.

Usein tapahtuva pesu voimakkailla pesuaineilla voi vaurioittaa ja/tai
varjatd pannun pinnan.

Astianpesukoneessa pesu voi muuttaa alumiiniosien vérid.
HUOMIO! NAARMUIJA! Vil keittoastioiden likuttamista
edestakaisin lasikeraamisilla keittolevyill&!

Valta lasikeraamisen keittotason naarmuuntuminen nostamalla
paistinpannu aina ennen kuin muutat sen asentoa keittotasolla.
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Emme vastaa vaurioista, jotka tésté muutoin voisivat syntyd.
Alumiinipohjaisten paistinpannuijen likuttaminen edestakaisin
keraamisilla pinnoilla voi jattaa jalkia. Tallaiset jaljet voidaan yleensd
poistaa keraamisen lieden puhdistusaineella.

Ennen ruoanvalmistuksen aloittamista on suositeltavaa, ettd
keittolevyn pinta ja pannun pohja pyyhitéén puhtaalla, nukattomalla
linalla (esim. mikrokuituliinalla). Siten naarmujen syntyminen voidaan
vélttaa.

Elintarvikekelpoinen: Témé pannu ei vaikuta mitenkadn
valmistettavien ruokien makuun tai tuoksuun.

Ala kéytd pannua, jos sen kahvat ovat irralliset. Kiristé tarvittaessa
kahvojen ruuvit.

Tamé tuote ei sovellu uppopaistamiseen!

VARO! Kun kaadat kuumia nesteitd, ole erityisen huolellinen ja
varovainen - muutoin nesteet voivat aiheuttaa palovammoja. Alé
kaada nestettd hatikdiden, vaan varmista, ettd se valuu tasaisesti.
Varmista, ettei muita henkilitd, etenk&dn lapsia, ole vélittémdassa
|&heisyydessd nestettd kaadettaessa.

HUOMIO! Kaytd nestettd kaadettaessa tarvittaessa patalappua tai
vastaavaa tehokasta henkilénsuojainta (PPE).

VARO! Pyyhi kuuma éljy tai muut nesteet, jotka valuvat kaadettaessa
kattilasta alas tai tippuvat keittotasolle, heti pois sopivalla liinalla.
Muuten on olemassa tulipalon vaara.

Huolehdi riittévastd ilmanvaihdosta, jotta véltyt raskaalta savulta
suljetussa tilassa.

@ Havittédminen

Pakkaus on valmistettu ympdristdystavéillisisté materiaaleista, jotka
voidaan viedd paikalliseen kierrétyspisteeseen.

Lisatietoja kéytdstd poistetun tuotteen hdvittémismahdollisuuksista saat
kuntasi tai kaupunkisi viranomaisilta.
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Huoltopalvelu

(D  Huoltopalvelu Suomi
Puhelin: 09 42453024
E-Mail: owim@lidl.fi
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©® Inledning

Grattis till kdpet av din nya produkt. Du har valt en produkt av hég
kvalitet. Gor dig bekant med produkten innan du anvénder den. Lés
fsliande bruksanvisning och sékerhetsinformation. Anvéind endast
produkten i enlighet med beskrivningen och fér angivna é@ndamél.
Férvara denna handledning pé en saker plats. Overlémna éven
bruksanvisningen om du &verlater produkten till en tredje part.

Du kan ladda ned och titta p& denna och ménga andra bruksanvisningar
p& www.lidl-service.com. Genom att skanna QR-koden kommer du direkt
till webbplatsen Lidl service (www.lidl-service.com) dér du kan &ppna din
bruksanvisning genom att mata in artikelnumret (IAN) 500281_2504.

@ Bruks- och skétselanvisning

u Spara energi! Fér att undvika varmeférluster véljer du en platta
med en diameter som &r ungefér lika stor som pannans.

u  Effektiv bottendiameter: @ 220 mm

B Koka vatten i pannan 2 till 3 génger innan du anvénder den fér att ta
avldgsna eventuella produkirester.

®  Oljain pannan latt.

®  Overhetta inte en panna som &r tom eller fylld med mat, annars kan
anti-stick-effekten férsvinna och beléiggningen kan skadas.

B Risk for &verhettning! Vid ej infettade och éverhettade pannor kan
det vid kontakt med fettfritt stekgods uppkomma missférgningar i anti
stick-ytan p& grund av att proteinerna brénns. Dessa missfargningar
&r normalt slitage och péverkar inte kvaliteten hos ytbehandlingen
och péverkar inte produktens anvandbarhet.

B Varm upp livsmedlet p& hdg- eller medelhég vérme och avsluta
tillagningen pé lagre temperatur.

B lamna inte pannan odvervakad medan oljan vérms upp: Overhettad
olja kan anténda. Sléck aldrig brinnande olja med vatten! Kvév elden
med ett lock eller en fjock ullfilt.
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Anvénd endast plast- eller traredskap sé att anti-stick-beléggningen
inte skadas. Skar inte livsmedel direkt i pannan.

Lagg inte droppande, vétt kétt i pannan. Fett som skvétter kan komma
i kontakt med en het platta och fatta eld.

Handtaget kan bli varmt vid matlagning. Anvénd en grytlapp eller
grytvantar som skydd.

Pannan &r anpassad fér gas-, el, glas-keramisk- och halogenspisar.
Denna panna &r inte anpassad fér induktion.

Den hér produkt kombinerar férdelarna med kokkérl i aluminium, t.ex.
l&g vikt och hég vérmeledningsférméga.

Héga temperaturer kan leda till missférgningar pé utsidan av
produkten. Det &r inget materialfel och paverkar inte produktens
kvalitet eller funktion.

Hall aldrig den varma produkten under rinnande kallt vatten.
Undersidan av produkten kan skadas som ett resultat eller falla av
produkten.

Artikeln &r l&mplig fér att hélla maten varm i ugnen (max. 150 °C
under 1 timme).

Pannan &r inte lamplig fér diskmaskin.

Fér rengéring fér hand, anvénd varmt vatten och vanligt diskmedel.
Undvik anvéndning av vassa och spetsiga féremél eller borstar, s& att
du infe skadar materialet.

Anvénd inga nétande skurmedel fér disk.

Frekvent rengéring med slipande diskmedel kan leda till skador och/
eller missférgning av pannan.

Rengéring i diskmaskin kan leda fill missférgning av aluminiumdelar.
SE UPP! REPOR! Undvik att skjuta kéksredskap fram och tillbaka
pé glaskeramikhallar!

Fér att undvika repor pé en klaskeramikplatta s& lyfter du alltid
pannan innan du flyttar den pé plattan.

Vi tar inte ansvar fér skador som uppstér i annat fall.

12 SE



Om pannor med en friliggande aluminiumbotten skjuts fram och
tillbaka p& keramikytor s& kan det efterlémna spér. S&édana spér kan
i allménhet tas bort med ett keramikrengéringsmedel.

Innan du bérjar med matlagning rekommenderar vi att du torkar

av ytan av héllen och kokkérlets botten med en ren, luddfri trasa
(t.ex. mikrofiber). Dérmed kan du férebygga repor.

5 Tillverkad av material som inte &r skadligt fér
livsmedel: Denna panna har ingen péverkan pé smak eller lukt hos
tillagade livsmedel.

B Anvand aldrig pannor under ndgra som helst omsténdigheter om
handtagen &r trasiga.

B Denna produkt lampar sig inte fér fritering!

= VAR FORSIKTIG! Nér du héller upp heta vétskor krévs sérskild
aktsamhet och férsiktighet - annars finns det risk for skdllning. Hall inte
upp Vvétskan hastigt, utan se fill att den flyter i et j&@mnt fléde. Se till
att inga andra personer, sdrskilt inte barn, befinner sig i omedelbar
narhet under héllningen.

B SE UPP! Anvind vid behov en ugnshandske eller jmférbart effektiv
personlig skyddsutrustning (PPE) nér du héller.

® VAR FORSIKTIG! Torka omedelbart bort het olja eller andra
vétskor som rinner ner léngs grytan eller droppar pé& matlagningsytan
med en l&mplig trasa. Annars finns det en risk fér brand.

B Se till att ventilationen &r fillréicklig fér att undvika kraftig rékutveckling
i slutna miljser.

@ Avfallshantering

Férpackningen bestar av miligvénliga material, som kan lémnas pé lokala
atervinningsstationer.

Kontakta kommunen fér nérmare information om avfallshantering av den
fsrbrukade produkten.
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Service
B> Service Sverige
Tel.: 0770930739
E-Mail: owim@lidl.se
(D> Service Finland
Tel: 09 42453024
E-Mail: owim@lidl fi
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©® Indledning

Hierteligt tillykke med kebet af deres nye produkt. Du har besluttet dig
for et produkt af hej kvalitet. Ger Dem fortrolig med apparatet inden
farste ibrugtagning. Lees derfor den efterfelgende brugsvejledning og
sikkerhedsanvisningerne omhyggeligt. Brug kun produktet som beskrevet
og kun til de angivne anvendelsesomrdder. Opbevar denne vejlledning
pé et sikkert sted. Hvis De giver produktet videre til andre, skal alle
dokumenter falge med.

Du kan downloade og se denne og mange andre brugsanvisninger p&
www.lidl-service.com. Néar du scanner QR-koden, kommer du direkte ind
pé Lidl-service-hjemmesiden (www.lidl-service.com), hvor du kan ébne din
brugsanvisning ved at indtaste varenummeret (IAN) 500281_2504.

® Brugs- og vedligeholdelsesvejledning

® Spar energi! For at undgd varmetab, skal du vaelge en
varmeplade med en diameter, der passer med pandens diameter.

u  Effektiv bunddiameter: @ 220 mm

B For ibrugtagning skal panden koges med vand 2 til 3 gange for helt
at fierne eventuelle produktionsrester.

B Panden smeres let.

B Entom pande eller en pande, der er fyldt med mad til stegning, mé&
ikke overophedes, da non-stick effekten aftager, eller belsegningen
tager skade.

B Overophedningsfare! P& pander uden fedtstof, der overophedes,
kan der forekomme misfarvninger af non-stick belaegningen, nér
der forbraendes proteiner ved kontakt med fedtfattige madvarer.
Disse misfarvninger skal betragtes som tegn pd brug og har ingen
indflydelse p& belsegningens kvalitet og brugsegenskaberne.

B Opvarm mad, der skal koges, ved hgj/middel varme, og lad det koge
feerdigt pé& et lavere trin.
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Panden mé ikke vaere uden opsyn ved opvarmning of fedt:
Overophedet fedt kan anteende. Braeendende fedt mé aldrig slukkes
med vand! Ilden slukkes med et l&g eller et tykt teeppe.

Anvend kun kekkenredskaber af plast eller trae for ikke at beskadige
slip let-belzegningen. Madvarer mé ikke udskaeres direkte p& panden.
Laeg ikke dryppende vadt ked p& panden. Hvis der sprajter fedt p&
en varm kogeplade kan der nemt opsta en brand.

Ved madlavning kan greb blive varmt. Anvend grydelapper eller
grillhandsker som beskyttelse.

Panden kan anvendes med gas-, el-, glaskeramiske- og
halogenkogeplader.

Denne pande er ikke egnet til induktionskogeplader.

Dette produkt kombinerer fordelene ved kakkengrej af aluminium,
som lav vaegt og hej varmeledningsevne.

Hoie temperaturer kan misfarve produktets yderside. Dette er ikke

en materialefejl og har ingen indflydelse p& produktets kvalitet eller
funktion.

Et opvarmet produkt mé aldrig holdes under rindende koldt vand.
Herved kan produktets underside tage skade eller falde af produktet.
Artiklen er egnet il at holde tilberedt mad varm i ovnen (maks.

150 °Ci 1 time).

Denne pande er ikke egnet til opvaskemaskine.

Ved opvask i hé&nden anvendes varmt vand og almindeligt
opvaskemiddel. Undgé& at anvende skarpe og spidse genstande eller
berster for ikke at beskadige materialet.

Anvend ikke skrappe skuremidler il renggring.

Hyppig rengering med skrappe renggringsmidler kan medfare skader
og/eller misfarvning af panden.

Opvask i opvaskemaskine kan medfgre misfarvning aof
aluminiumsdelene.

OBS! RIDSER! Undga at skubbe og traekke kogegreijet pé
glaskeramiske kogeplader!
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For at undgé ridser p& en kogeplade aof glaskeramik bar du altid lefte
panden, far du flytter den til en anden position pé kogepladen.

Vi overtager ingen garanti for skader, dette ellers kan fordrsage.

Hvis pander med en fritliggende aluminiumsbund bevaeges frem og
tilbage p& keramikflader, kan dette efterlade spor. S&danne spor kan
som regel fiernes med et rengaringsmiddel fil keramik.

Fer madlavningen pdbegyndes, anbefaler vi, at kogepladens
overflade og kogegrejets bund rengares med en ren, fnugfri klud

(fx mikrofiber). Herved kan ridser forebygges.
Levnedsmiddelsikker: Denne pande pavirker ikke de tilberedte
madvarers smag og lugt.

Panden mé ikke anvendes, hvis h&ndtaget sidder last.

Dette produkt er ikke egnet il friturestegning!

FORSIGTIG! Du skal vaere meget opmaerksom og forsigtig, nér du
haelder varme vaesker ud - ellers er der fare for skoldning. Haeld ikke
vaesken hurtigt ud, men sgrg derimod for en ensartet stram. Vaer, nér
du haelder vaesker ud, opmaerksom pé, at ingen andre personer, isser
ingen bern, er i nzerheden.

BEMARK! Brug om ngdvendigt en grydelap eller et tilsvarende
effektivt personligt beskyttelsesudstyr (PV), nér du haelder.
FORSIGTIG! Aftar straks varm olie eller andre vaesker, der laber
ned ad gryden eller drypper ned pé tilberedningsfladen, nar du
haelder. Ellers er der fare for brand.

| et indelukket omréde, skal du serge for at der er nok ventilation, s&
du undgér meget rag.

@® Bortskaffelse

Indpakningen bestdr af miljzvenlige materialer, som De kan bortskaffe
over de lokale genbrugssteder.

De fér oplyst muligheder til bortskaffelse af det udtjente produkt hos deres

lokale myndigheder eller bystyre.
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Service

Service Danmark
Tel.: 32 710005
E-Mail: owim@lidl.dk
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® Wstep

Gratulujemy Paristwu zakupu nowego produktu. Zdecydowali sie Pafstwo
na zakup produktu najwyzszej jakosci. Przed uruchomieniem urzgdzenia
po raz pierwszy zapoznaj sig z nim. W tym celu przeczytaj uwaznie
ponizszq instrukcje obstugi oraz wskazéwki dotyczqce bezpieczenstwa.
Produkt nalezy uzytkowaé w sposéb tu opisany i zgodnie z okreélonym
zakresem zastosowania. Nalezy przechowywaé te instrukcje w
bezpiecznym miejscu. Przekazujgc produkt innej osobie, nalezy réwniez
przekazaé wszystkie dokumenty.

Tq i wiele innych instrukeji mozna pobraé i wyswietli¢ na stronie
www.lidl-service.com. Zeskanowanie kodu QR spowoduije przejscie
bezposrednio do strony internetowej serwisu Lidl (www.lidl-service.com),
gdzie mozna otworzy¢ instrukcje obstugi, wprowadzajgc numer artykutu

(IAN) 500281_2504.

@ Instrukcje uzytkowania i konserwacji

B Oszczedzaé energie! W celu uniknigcia utraty ciepta nalezy
wybieraé ptyte grzejnq o érednicy odpowiadajqgcej $rednicy patelni.

B Efektywna érednica dna: @ 220 mm

B Przed pierwszym uzyciem patelni zagotowa¢ wode 2 lub 3 razy, aby
catkowicie usungé wszelkie pozostatosci produkeyine.

B Lekko nattusci¢ patelnie.

B Nie przegrzewaé pustej lub wypetnionej smazong zywnoéciq patelni,
w przeciwnym razie dziatanie zapobiegajqcej przywieraniu powtoki
ostabnie lub moze ona ulec uszkodzeniu.

B Ryzyko przegrzanial W przypadku przegrzanych patelni, ktére nie
sq nattuszczone, nieprzywierajgca powtoka moze odbarwi¢ sie w
wyniku spalania biatek, gdy wejdzie w kontakt z bezttuszczowq
zywnosciq. Te przebarwienia nalezy traktowad jako oznaki
uzytkowania i nie wptywaijq one na jako$é powtoki ani na jej
uzyteczno$é.
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Potrawe podgrzewaé na silnym lub $rednim ogniu, a nastepnie na
matym, aby dokoriczyé gotowanie.

Nie zostawiaé patelni bez nadzoru, gdy tuszcz sig nagrzewa:
Przegrzany tluszcz moze sig zapali¢. Palgcego sig tuszczu nigdy
nie gasi¢ wodgq! Plomienie zdusié¢ pokrywkg od garnka lub grubym,
wetnianym kocem.

Nalezy uzywaé wytqcznie przyboréw kuchennych z tworzywa
sztucznego lub drewna, aby nie uszkodzié¢ powtoki, zapobiegajacej
przywieraniu. Nie cigé zywnoéci bezposrednio na patelni.

Nie kta$¢ na patelnie mokrego migsa. Thuszez pryskajgcy na
rozgrzanq plyte grzejng moze w tatwy sposéb doprowadzi¢ do
pozaru.

Podczas gotowania uchwyt moze sie nagrzewaé. Uzywad rekawic
do grilla lub rekawic kuchennych.

Patelnia nadaje sig¢ do kuchenek gazowych, elektrycznych, szklano-
ceramicznych i halogenowych.

Patelnia nie nadaije sie do kuchenek indukcyjnych.

Ten artykut fgczy w sobie zalety aluminiowych naczyn kuchennych,
takie jok maty cigzar i wysoka przewodnosé cieplna.

Wysokie temperatury mogq powodowaé przebarwienia na zewnqtrz
produktu. Nie jest to wada materiatowa i nie wptywa na jako$é ani
dziatanie produktu.

Nigdy nie wktada¢ gorgcego produktu pod biezqcq, zimng wode.
Dno produktu moze ulec uszkodzeniu lub moze odpasé.

Produkt nadaije sie do przechowywania zywnosci w piekarniku w
celu podtrzymywania ciepta (maks. 150 °C przez 1 godzing).

Tej patelni nie mozna myé w zmywarkach.

W przypadku mycia recznego uzywaé cieptej wody i zwyktego
detergentu. Nalezy unikaé uzywania jakichkolwiek ostrych narzedzi,
aby nie uszkodzié materiatu.

Podczas czyszczenia nie uzywaé zadnych ostrych materiatéw
$ciernych.
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Czeste czyszczenie ostrymi detergentami moze spowodowaé
uszkodzenie i / lub przebarwienie aluminiowych czesci patelni.
Mycie w zmywarce moze powodowaé odbarwienia elementéw
aluminiowych.

UWAGA! ZARYSOWANIA! Unika¢ szurania naczyniem do
gotowania po ceramicznej plycie grzejne;!

W celu uniknigcia zarysowania ptyty ceramicznej zawsze nalezy
podnosié¢ patelnig przed zmiang jej pozycji na plycie.

Nie ponosimy odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody, ktére
mogtyby wystgpi¢ w innym przypadku.

Przesuwanie patelni z odstonigtq aluminiowq podstawg tam i z
powrotem po powierzchniach ceramicznych moze pozostawiaé
$lady. Takie $lady mozna zwykle usungé za pomocq zmywacza do
ceramiki.

Przed rozpoczeciem gotowania zaleca sie przetarcie powierzchni
plyty grzejnej i dna naczynia do gotowania czystq, niestrzepigcq
sig szmatkg (np. z mikrofibry). W ten sposéb mozna zapobiec
zadrapaniom.

Bezpieczna zywnos¢: Patelnia nie zmienia smaku ani zapachu
przygotowywanych potraw.

Nie uzywaé patelni, jesli uchwyty bedg poluzowane.

Ten produkt nie nadaje sie do smazenia w gtebokim ttuszczu!
OSTROZNIE! Podczas wylewania gorqeych plynéw nalezy
zachowaé szczegdlng czujnosd i ostroznoéé - w przeciwnym razie
istnieje ryzyko poparzenia. Nie wlewad ptynu pospiesznie, ale
starad sig, aby plyngt réwnomiernie. Upewniad sig, ze podczas
nalewania zadne inne osoby, zwtaszcza dzieci, nie znajdujq sie w
bezposrednim sgsiedztwie.

UWAGA! Jeili to konieczne, podczas wylewania uzywaé uchwytu
do garnkéw lub podobnie skutecznego sprzetu ochrony osobistej
(Sol).
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B OSTROZNIE! Za pomocq odpowiedniej szmatki natychmiast
zetrzeé gorqcey olej lub inny plyn, kiéry sptywa po patelni lub kapie
na powierzchnie gotowania. W przeciwnym razie istieje ryzyko
pozaru.

B Zapewnij wystarczajgcq wentylacje, aby unikngé silnego zadymienia
w zamknietym $rodowisku.

@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw przyjaznych dla $rodowiska,
ktére mozna przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie przetwarzania
surowcéw wiérnych.

Informaciji na temat mozliwosci utylizacji wyeksploatowanego produktu
udziela urzqd gminy lub miasta.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 223974996
E-Mail: owim@lidl.pl
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® |zanga

Sveikiname Jus jsigijus naujq gaminj. Tai aukstos kokybés gaminys. Pries
pradédami naudotis diuo gaminiu, i§ pradZiy su juo susipazinkite. AtidZiai
perskaitykite 3ig naudojimo instrukcijq ir saugos nurodymus. Naudokite

§j gaminj tik pagal aprasymq ir nurodytq paskirtj. Laikykite 3iq instrukcijq
saugioje vietoje. Perduodami gaminj kitiems asmenims, kartu perduokite
visus jo dokumentus!

18 www.lidl-service.com svetainés galite atsisiysti §j ir daugiau Zinyny.
Nuskaite QR kodq pateksite tiesiai j ,Lidl” klienty aptarnavimo

puslapj (www.lidl-service.com), kuriame jvede prekés numerj
(IAN) 500281_2504 galésite susipazinti su visa naudojimo instrukcija.

@® Naudojimo ir priezioros instrukcijos

Taupykite energijq! Kad ivengtuméte Silumos nuostoliy,
pasirinkite kaitviete, atitinkanciq josy keptuvés skersmeni.
Veiksmingas dugno skersmuo yra: @& 220 mm

Prie$ naudodami pirmq kartg nuo 2 iki 3 kartus jpilkite | keptuve
vandens ir pavirkite tam, kad pasidalinty galimi gamybos likuéiai.
IStepkite keptuve nedideliu kiekiu riebaly.

Neperkaitinkite tuicios arba su kepiniu keptuvés. Priedingu atveju
sumazéja nelimpandios dangos veiksmingumas arba danga
pazeidziama.

Perkaitimo pavojus! Jei riebaly neturintis maisto produktas susilie¢ia
su aliejumi neistepta, per daug jkaitusia keptuve, nelipni danga

gali siek tiek isblukti dél baltymy degimo. Tokie spalvos i3blukimai
yra nusidévéjimo poZymiai ir neturi jtakos dangos kokybei ir jos
tinkamumui naudoti.

|kaitinkite maistq dideliv / vidutiniu kar$giu ir palikite gamintis iki galo
pasirinke mazesne pakopg.

Niekada nepalikite keptuvés be prieZitros, kol kaista riebalai:
Perkaite riebalai gali uzsidegti. Niekada negesinkite deganéiy riebaly
vandeniu! Slopinkite liepsng dangéiu arba storu vilnoniu apklotu.
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= Naudokite plastikinius arba medinius virtuvés reikmenis tam,
kad nepazeistuméte nelimpancios dangos. Nepjaustykite maisto
keptuvéje.

B Nedékite slapios mésos  keptuve. Riebalai besitaskantys i jkaitusios
keptuvés gali sukelti gaisrq.

B Naudojimo metu gali jkaisti rankena. Norédami apsisaugoti
naudokite puodkéle arba pirstine.

B Keptuvé tinka dujinéms, elektrinéms, stiklo keramikos ir halogeninéms
virykléms.

= Sikeptuvé netinka indukcinéms.

®  Sis gaminys turi aliuminio indams bidingy privalumy, . y. jis maZai
sveria ir labai greitai jkaista.

B Dél aukstos temperatiros gaminio iSoré gali nublukti. Tai nereiskia,
kad medziaga turi defekty, ir nepablogina gaminio kokybés arba
funkcijos.

B Niekada nelaikykite gaminio po $altu tekanciu vandeniu. Dél to gali
biti pazeista arba nukristi apatiné gaminio puseé.

®  Gaminys tinka 3ildyti patiekalus orkaitéje (maks. 150 °C 1 val.).

®  Sios keptuvés negalima plauti indaplovéie.

B Plaudami rankomis naudokite kar$tq vandenj ir jprastas indy plovimo
priemones. Nenaudokite astriy ir smailiy daikty arba sepediy, nes jie
gali pazeisti gamin;.

B Valymui nenaudokite astriy 3veiiamyjy priemoniy.

B Daznas valymas su astriomis 3veitimo priemonémis gali pakenkti
keptuvei ir/arba pakeisti jos spalvg.

B Plaunant indaplovéje aliuminio dalys gali pakeisti spalvg.

= DEMESIO! SUBRAIZYMAS! Nestumdykite gaminimo indo ant
stiklo keramikos kaitlenciy!

Kad nesubraizytuméte stiklo keramikos kaitlentés, visada pakelkite
keptuve pries keisdami jos padétj ant kaitlentés.
Mes neatsakome uz jokiqg Zalq, kuri galéty atsirasti kitu atveju.
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Judinant keptuves su atviru aliuminio pagrindu pirmyn ir atgal ant
keraminiy pavirsiy gali likti Zymiy. Tokias Zymes dazniausiai galima
pasalinti keramikos valikliu.
Prie3 pradedant virti mes rekomenduojame kaitlentés pavirsiy ir
indo apadiq nuvalyti sausa, nesivelianéia $luoste (pavyzdziui,
mikropluosto). Taip apsaugosite nuo subraizymo.

B Saugus liestis su maistu: Si keptuvé nepakeicia ruosiamy
patiekaly skonio ir kvapo.

B Jokiu badu nenaudokite keptuvés, jei jos rankena yra netvirta.

Sis gaminys néra tinkamas gruzdinimui riebaluos!

m  ATSARGIALI! Pilant karstus skyscius reikia ypatingo démesio ir
atsargumo - kitaip kyla nusiplikymo pavojus. Nepilkite skys&io
paskubomis, o sitikinkite, kad jis teka tolygiai. [sitikinkite, kad pilant
arti néra kity Zmoniy, ypac vaiky.

= DEMESIO! Jei reikia, pildami naudokite puody laikiklj arba panasiai
veiksmingas asmenines apsaugos priemones (AAP).

u  ATSARGIALI! Tinkama 3luoste nedelsdami nuvalykite karstq aliejy
ar kitq skystj, kuris nutekéjo ant keptuvés arba nuvarvéjo ant kepimo
pavirdiaus. Kitaip kyla gaisro pavojus.

B Uztikrinkite pakankamg védinimg, kad uZdaroje patalpoje neprirtkty

diomy.

@® ISmetimas

Pakuoté pagaminta i§ aplinkai nekenksmingy medziagy, kurias galite
i¥mesti jprastose grazinamojo perdirbimo vietose.

Daugiau informacijos apie nebetinkamo naudoti gaminio imetimg
suzinosite savo savivaldybés ar miesto administracijoje.

Klienty aptarnavimas

@ Klienty aptarnavimo tarnyba Lietuva
Tel.: 080033144
El. padtas:  owim@lidl.It



® Sissejuhatus

Onnitleme teid selle uue toote ostu puhull Olete endale saanud
kargekvaliteedilise toote. Tutvuge tootega enne selle esmast kasutusele
votmist. Selleks lugege tahelepanelikult 1ébi allolev kasutusjuhend ja
ohutusnduded. Kasutage toodet Uksnes kirjeldatud viisil ja otstarbel.
Hoidke see kasutusjuhend kindlalt teadaolevas kohas alles. Toote
edasiandmisel kolmandatele isikutele andke kaasa ka kaik toote
dokumendid.

Selle ja paljusid teisi kasutusjuhendeid saate alla laadida ja vaadata
aadressilt www.lidl-service.com. QR-koodi skannimisel suunatakse
teid otse Lidli klienditeeninduse veebilehele (www.lidl-service.com),
kus saate oma kasutusjuhendi avada, sisestades artikli numbri

(IAN) 500281_2504.

@® Kasutus- ja hooldusjuhend

u Sadastke energiat! Kuumuskao véltimiseks valige pliidiplaat, mille
diameeter vastab panni diameetrile.

B Téhus potipdhija labiméét: & 220 mm

B Enne panni esmakordset kasutamist keetke selles 2 kuni 3 korda vett,
et téielikult eemaldada kéik tootmisjadgid.

= Olitage panni kergelt.

B Arge kuumutage tithja ega toiduga téidetud panni ile, vastasel juhul
kahaneb kleepumisvastane toime vai vib kahjustuda panni pind.

®  Ulekuumutamise ohtl Rasvavaba toidu kuumutamine liga véhese
sliga pannil véi panni ilekuumutamine p&hjustab kleepumisvastase
kihi v&rvi muutumist, mis on tingitud proteiinide p&lemisest. Sédrane
varvimuutus loetakse kasutusjélgedeks ja see ei méjuta kattematerjali
kvaliteeti ega selle kasutatavust.

B Kuumutage toitu kdrgel/keskmisel kuumusel ja laske toidul seejérel
valmida madalal kuumusel.
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Arge jatke panni jarelevalveta, kui selles rasva kuumutate:
Ulekuumenenud rasv véib sittida. Arge kunagi kustutage pélevat
rasva veega! Summutage leegid kaanega vai paksu villatekiga.
Véltimaks kleepumisvastase pinna kahjustamist, kasutage ainult
plastmassist véi puidust kéégiriistu. Arge hakkige toitu otse pannil.
Arge asetage pannile tilkuvat, mérga liha. Hééguvale pliidiplaadile
pritsiv rasv vaib kergesti pdhjustada tulekahiju.

Kéepide vaib kiipsetamise ajal kuumeneda. Kasutage enda
kaitsmiseks pajalappe véi grillikindaid.

Pann sobib kasutamiseks gaasi-, elektri-, klaaskeraamilistel ja
halogeenpliitidel.

Pann ei sobi kasutamiseks induktsioonpliitidel.

Sellesse tootesse on kokku ihendatud alumiiniumist kiipsetusndu
eelised, nagu kerge kaal ja suur soojusjuhtivus.

Kérged temperatuurid vdivad tingida toote vélimise osa vérvimuutuse.
See ei ole materjalidefekt ega majuta toote kvaliteeti ja toimivust.
Arge kunagi hoidke kuuma toodet jooksva kilma vee all. Toote p&hi
véib seetdttu kahjustuda vai toote kiiljest lahti tulla.

Toode on sobilik toidu ahjus soojana hoidmiseks (max 150 °C

1 tunniks).

Pann ei sobi pesemiseks ndudepesumasinas.

Toote kasitsi pesemiseks kasutage kuuma vett ja tavapérast
néudepesuvedelikku. Viltige teravate esemete ja harjade kasutamist,
mis voiksid toote materjali kahjustada.

Arge kasutage tugevaid abrasiivseid puhastusvahendeid.

Sage pesemine tugevate pesuainetega v&ib panni kahjustada jo/véi
muuta selle vérvi.

Pesemine ndudepesumasinaga véib muuta alumiiniumist osade vérvi.
TAHELEPANU! KRIIMUSTUS! Viltige klaaskeraamilistel
plidiplaatidel kipsetusndu edasi-tagasi ligutamist!

Klaaskeraamilise pliidiplaadi kriimustamise véltimiseks t&stke pann
alati iles, enne kui selle asendit pliidiplaadil muudate.
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Me ei vastuta sellest tulenevate kahjustuste eest.
Kui te liigutate katmata alumiiniumpdhja keraamilisel pinnal edasi-
tagasi, vaib see jétta pinnale jélgi. Selliseid jélgi saab tavaliselt
keraamilise pinna puhastusvahendiga eemaldada.
Enne kiipsetamisega alustamist soovitame teil puhta ja ebemevaba
lapiga (nt mikrofiiberlapiga) pihkida puhtaks pliidiplaadi pinna ja
kiipsetusriista pohja. See aitab véltida kriimustuste teket.

u Sobib kasutamiseks toiduainetega: Pann ei méjuta
valmistatud toidu maitset ja I6hna.

®  Arge kunagi kasutage panni, kui kdepide loksub.

See toode pole sobiv sigavpraadimiseks!

u  ETTEVAATUST! Kuuma vedeliku véljavalamisel tuleb olla eriti
ettevaatlik ja téhelepanelik - vastasel juhul valitseb péletusoht. Arge
valage vedelikku vdlja liiga kiiresti, vaid jélgige, et vool oleks Ghtlane.
Jalgige, et viljavalamise ajal ei oleks I&hedal teisi inimesi, eriti
véikeseid lapsi.

® TAHELEPANU! Kasutage véliavalamisel vajadusel pajalappe vai
samavdadrseid isikukaitsevahendeid (PPE).

®  ETTEVAATUST! Pihkige kuum 8li vai muud vedelikud, mis
véljavalamise kaigus poti alla voolavad vaéi pliidipinnale tilguvad,
kohe &ra sobiva lapi abil. Vastasel juhul valitseb tuleoht.

B Tagage piisav ventilatsioon, et véltida tugeva suitsu levimist suletud

keskkonnas.

@ Jaatmekaitlus

Pakend koosneb keskkonnasdbralikest materjalidest, mida saab kaidelda
kohalikes ringlussevatu keskustes.

Kiisige vana toote kéitlemise véimaluste kohta oma valla- véi
linnavalitsusest.

Teenindus
(EE) Teenindus Eestis
Tel: 8000049109

E-posti aadress: owim@lidl.ee
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® levads

Apsveicam jUs ar jaund izstraddjuma iegadil JUs esat izvélgjies augstas
kvalitates izstradajumu. Pirms pirmas lietosanas reizes iepazistiet

%o izstrad@jumu. Ripigi izlasiet 3o lietoSanas instrukciju un dro3ibas
noradijumus. Izmantojiet izstradajumu tikai ta, ka aprakstits un atbilstosi
tam paredzétajam lietojumam. Uzglabaiiet 3o instrukciju dro3a vieta. Ja
nododat izstraddjumu citai personai, dodiet lidzi arf visu dokumentéciju.

JUs varat skatit un lejupieladét 3o un daudzas citas instrukcijas vietné
www.lidl-service.com. Noskenéjot kvadratkoduy, tiks atvérta Lidl servisa
timekla vietne (www.lidl-service.com), kura varat atvért attiecigo
lieto$anas instrukciju, ievadot preces numuru (IAN) 500281_2504.

@ Lietosanas un kopsanas noradijumi

® Taupiet energiju! Lai izvairitos no siltumenergijas zuduma,
izvélieties sildvirsmu ar tadu diametru, kas atbilst pannas diametram.

H  Efekfivais pamatnes diametrs: & 220 mm

B Pirms pirmas lietosanas reizes uzvariet pannd ddeni 2 lidz 3 reizes,
lai pilntba atbrivotos no iesp&jamiem razo3anas atlikumiem.

®  Nedaudz ieellojiet pannu.

B Neuzkarsgjiet tuk3u vai ar ceptu partiku piepilditu pannu, pretéja
gadijuma pasliktings parklajuma pretpielipsanas efekts vai tiek
sabojats parklajums.

B Parkarsé$anas risks! Ja tiek lietota parkarséta neietaukota panna,
tai saskaroties ar pagatavojamo partiku bez taukvieldm un sadegot
proteinam, keramikas parklGjums var mainit krasu. Minétas krasas
izmainas ir uzskatGmas par lietodanas pazimém un nemazina
parklajuma kvalitati un izstraddjuma piemérotibu lietodanai.

B Uzkarséjiet édienu augsta/vidéja temperatira un péc tam |aujiet tam
gatavoties zema temperatira.

B Ja tiek karsétas taukvielas, neatstdjiet pannu bez uzraudzibas:
Parkarsétas taukvielas var aizdegties. Nekad nedzésiet aizdegu3os
taukus ar Gdeni! Noslapéijiet liesmas ar vaku vai biezu vilnas segu.
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B Lai nesabojatu pretpielipianas parklajumu, lietojiet tikai plastmasas
vai koka virtuves piederumus. Negrieziet édienu tiedi panna.

B Nelieciet panna pilosu galu. Taukiem uzpilot uz sakarsétas plits
virsmas, viegli var izcelties ugunsgréks.

B Gatavosanas laika rokturis var sakarst. Savai aizsardzibai izmantojiet
katla draninu vai grila cimdus.

B Panna ir piemérota gazes, elektriskas, stikla keramikas un halogéna
plits virsmam.

B Panna nav piemérota indukcijai.

®  Sis izstradajums apvieno aluminija gatavoanas trauku, pieméram,
neliela svara un augstas siltumvaditspéjas, priek3rocibas.

B Augsta temperatira var izraisit krasas izmainas izstrddajuma arpusé.
Tas nav materiala defekts un neietekmé izstradajuma kvalitati vai
funkcijas.

B Nekada gadijuma neturiet karstu izstradajumu zem aukstas tekosa
ddens striklas. |zstradGjuma apakidala var tikt bojata vai arf nokrist
no izstradajuma.

B |zstraddjums ir piemérots, lai uzturétu édienu siltu cepeskrasni
(1 stundu maksimala 150 °C temperatura).

B Pannu nedrikst mazgat trauku mazgajoma masina.

B Manudlai firidanai izmantojiet karstu Gdeni un parastu trauku
mazgasanas lidzekli. Lai nesabojatu materialu, nelietojiet asus vai
smailus priek$metus vai sukas.

B Tiranai nelietojiet abrazivus lidzek|us.

B Bieza firidana ar stipras iedarbibas firidanas lidzek|iem var izraisit
pannas bojajumus un/vai krasas izmainas.

B Mazgadana travku mazgajamaja masing var izraisit aluminija dalu
krdsas izmainas.

" UZMANIBU! SKRAPEJUMU RISKS! Nebidiet virtuves traukus
uz priek$u un atpakal uz stikla keramikas plits virsmam!

Lai nesaskrapétu stikla keramikas plits virsmu, vienmér paceliet pannu,
pirms maindt tas stavokli uz plits.

Més neesam atbildigi par bojajumiem, kas varétu rasties pretéja
gadijuma.
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Ja pannas ar atklatu aluminija pamatni tiek parvietotas uz prieksu
un atpakal uz keramikas virsmam, tas var atstat nospiedumus. Sadus
nospiedumus parasti var nonemt ar keramikas firisanas lidzekli.
Pirms sakat gatavot, iesakdm noslaucit plits virsmu un trauku
apakidalu ar firu, bezpluksnu dranu (pieméram, mikroskiedras).
Tadéjadi varat novérst skrapéjumus.

Paredzéta lietosanai ar partikas produktiem: $i panna
neietekmé pagatavoto &dienu gardu un smarzu.

Nekad nelietojiet pannas, ja rokturi ir valigi.

Sis produkts nav piemérots cepanai lield ellas daudzumal
PIESARDZIBU! lelejot karstus 3kidrumus, Gievéro ipaa uzmaniba
un piesardziba - pret&ja gadijuma pastav applaucédands risks.
Nelejiet 3kidrumu sasteigti, bet parliecinieties, ka tas plust vienmérigi.
Izlie3anas laika parliecinieties, ka tiesa tuvuma neatrodas citas
personas, jo ipasi bérni.

UZMANIBU! Nepieciesamibas gadijuma izlie3anas laika
izmantojiet lupatinu vai lidzvérfigi efektivus individualos aizsardzibas
lidzeklus (IAL).

PIESARDZIBU! Talit noslaukiet karstu ellu vai citus 3kidrumus,

kas izlejot notek pa katlu vai piles uz gatavosanas virsmas. Pretéja
gadijuma pastav aizdeg3anas risks.

Nodrosiniet pietiekamu ventilaciju, lai noslégta vidé izvairitos no
lieliem dumiem.

@ Utilizacija
lepakojums raZots no videi draudzigiem materialiem, kurus varat utilizét
vietéjas atkritumu parstrades iestadss.

Informéciju par nolietotd izstradajuma utilizéciju varat sanemt savéa
novada vai pilsétas pasvaldiba.

Serviss
@  Serviss Latvija

Talr: 8000 5808
E-pasts: owim@lidl.lv
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IAN Model No. | Product size | Effective bottom size | Version
500281_2504 | HG10613 @250 mm @220 mm 09/2025

OWIM GmbH & Co. KG
StiftsbergstraBe 1
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