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Verwendete Warnhinweise und Symbole

In der Bedienungsanleitung, der Kurzanleitung, dem Quick-Start-Guide und auf der Verpackung
werden die folgenden Warnhinweise verwendet:

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem \_~ Wechselstrom/-spannung

Signalwort ,Gefahr” bezeichnet

Q eine Geféhrdung mit einem hohen HZ Hertz (Netzfrequenz]

Risikograd, die, wenn sie nicht

vermieden wird, eine schwere

Verletzung oder den Tod zur Folge hat. W Watt

WARNUNG! Dieses Symbol

mit dem Signalwort ,Warnung” Symbol fir Schutzerde

bezeichnet eine Gefdhrdung mit einem
A mittleren Risikograd, die, wenn sie
Verwenden Sie das Produkt nur in
trockenen Innenréumen.

nicht vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge
haben kann.

Signalwort ,Vorsicht” bezeichnet Gefahr - Risiko eines Stromschlags!

eine Gefdéhrdung mit einem niedrigen
A Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine geringe oder

méBige Verletzung zur Folge haben
kann.

Achtung, heiBe Oberflache!

VORSICHT! Dieses Symbol mit dem Q

Lebensmittelecht

einer méglichen Sachbeschédigung an. Geruch
HINWEIS: Dieses Symbol mit dem /2 Spilmaschinengeeignet (nur
Signalwort ,Hinweis” bietet weitere N

1

- .
QCI':‘TUP;G.AD;:es:s”SynTbroL.mliGdeF:hr ' Dieses Produkt hat keine negativen
1gnaiwort ,ACiung zeig &ie e Auswirkungen auf Geschmack oder

@ 7 Drehteller| 2| und Grillgestell )

nitzliche Informationen.

Das CE-Zeichen bestdtigt Konformitat EEEE . . .
) i Fywes | Scannen, um die Online-Anleitung zu
mit den fir das Produkt zutreffenden =i
i erhalten.

EU-Richtlinien.

[ Sicherheitshinweise
[ | Handlungsanweisungen

6 DE/AT/CH



MIKROWELLE

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres

neuen Produkts. Sie haben sich damit fir

ein hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung ist Teil dieses Produkts.

Sie enthdlt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor
der Benutzung des Produkts mit allen Bedien-

und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie
das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

® BestimmungsgemadBer
Gebrauch

B Dieses Produkt ist zum Erwdrmen und
Zubereiten von Nahrungsmitteln vorgesehen.
Verwenden Sie das Produkt nicht fir andere
Zwecke.

B Das Produkt ist nur zur Verwendung in
privaten Haushalten geeignet und darf
nicht in medizinischen oder gewerblichen
Bereichen verwendet werden.

B Der Hersteller ibernimmt keine Haftung
fir Schéden aufgrund unsachgeméBen
Gebrauchs.

@ Lieferumfang

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des
Produktes, ob die Lieferung vollstéindig ist
und alle Teile in ordnungsgeméfem Zustand
sind. Entfernen Sie vor Gebrauch alle
Verpackungsmaterialien.

Mikrowelle
Drehteller
Arretierung
Laufring
Grillgestell
Kurzanleitung

Quick-Start-Guide

U

NENEERENSENRNE

NEE

>

BIRRERIRIERESS=]

Grillgestell

Tirrahmen

Griff

Verriegelung
Garraum
Programmiibersicht
Display

Taste ** (Auftauen)
Taste (uw] (Grill)

bb. B)

A (Ventilator)

@ (Countdown)

(® (Zeitschaltuhr)

& (Kindersicherung)
Werteanzeige

& (Kombination 2)
&) (Kombination 1)

U (Grill)

= (Mikrowelle)

3% (Auftauven)

Meniauswahl

® Teilebeschreibung
(Abb. A)

Anschlussleitung mit Netzstecker
Drehteller mit Laufring und Arretierung

Tireinheit (Turdichtung)

Taste {3 @ (Zeitschaltuhr/Uhr)
Taste COMB. (Grill/Mikrowelle)

Taste €= (Stopp/Léschen)
0 Drehknopf (Automatisches Garen/Zeit/
Gewicht) mit Taste (Start/Schnellstart)

Taste (Mikrowelle)

AUTO (Automatisches Garen)

@® Technische Daten

Nennspannung:

220-240 V~, 50 Hz

Leistungsaufnahme:

1200 W

Leistungsaufnahme im

Standby-Modus: 0,3W
Schutzklasse: I
Leistungsabgabe: 800 W
Eingangsleistung

(Grill): 1000 W
Mikrowellenfrequenz: | 2450 MHz
Garraumvolumen: ca. 20 Liter

DE/AT/CH




B Dieses Produkt erfillt die Anforderung des
europdischen Standards EN 55011.

®  In Ubereinstimmung mit diesem Standard
ist dieses Produkt als Gerét der Gruppe 2
Klasse B eingestuft.

B Gruppe 2 = Das Produkt erzeugt
gezielt Hochfrequenzenergie in Form
elektromagnetischer Strahlung zur
Waérmebehandlung von Nahrungsmitteln.

B Gerdt der Klasse B = Das Produkt ist fir den
Einsatz im h&uslichen Bereich geeignet.

A Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH MIT

ALLEN SICHERHEITS-
INFORMATIONEN UND
GEBRAUCHSANWEISUNGEN
VERTRAUT, BEVOR SIE DAS
PRODUKT NUTZEN! WENN SIE
DIESES PRODUKT AN ANDERE
WEITERGEBEN, GEBEN SIE
AUCH ALLE DOKUMENTE
WEITER!

Im Falle von Schéaden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser Bedie-
nungsanleitung erlischt lhr Garan-
tieanspruch! Fir Folgeschaden
wird keine Haftung tbernommen!
Im Falle von Sach- oder Personen-
schaden aufgrund unsachgema-
Ber Nutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird keine
Haftung Gbernommen!

8 DE/AT/CH

WICHTIGE
SICHERHEITSHINWEISE
SORGFALTIG LESEN UND
FUR DEN WEITEREN
GEBRAUCH AUFBEWAHREN

® Dieses Produkt kann von
Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und
Kenntnissen verwendet werden,
wenn diese beaufsichtigt
werden oder Anweisungen
zur sicheren Verwendung
des Produkts erhalten haben
und die damit verbundenen
Gefahren verstehen.
Kinder dirfen nicht mit dem
Produkt spielen.
Reinigung und Benutzer-
Wartung dirfen nicht von
Kindern ohne Beaufsichtigung
durchgefihrt werden.
Halten Sie das Produkt und
dessen Anschlussleitung auf3er
Reichweite von Kindern unter
8 Jahren.



AWARNUNG! Beim Betrieb
des Produkts im Kombinations-
modus empfehlen wir, dass
Kinder aufgrund der erzeugten
Temperaturen das Produkt aus-
schlieBlich unter der Aufsicht
Erwachsener verwenden.

AWARNUNG! Falls die
Tur oder die Turdichtungen
beschadigt sind, darf das
Produkt nicht betrieben werden,
bis es von einer sachkundigen
Person repariert worden ist.

AWARNUNG! Es ist fir
jeden, der keine sachkundige
Person ist, gefdhrlich, Service-
oder Reparaturarbeiten
durchzufishren, bei denen eine
Abdeckung entfernt werden
muss, die Schutz vor der
Mikrowellenstrahlung bietet.

AWARNUNG! Flissigkeiten
oder andere Nahrungsmittel
diirfen nicht in verschlossenen
Behdltern erwarmt werden,
da diese leicht explodieren
kdnnen.

® Wenn die Netzanschlussleitung
beschadigt ist, muss diese vom
Hersteller, dessen Kundendienst
oder einer dhnlich qualifizierten
Person ersetzt werden, damit
Gefdahrdungen vermieden
werden.

® Dieses Produkt ist fir den

Einsatz im Haushalt und
fir Ghnliche Anwendungen
vorgesehen, wie z. B.:
- Personalkiichenbereiche
in Geschaften, Biros und
anderen Arbeitsstatten;
- landwirtschaftliche Anwesen;
~fir Kunden in Hofels,
Motels und anderen
Wohneinrichtungen;
- Frihstickspensionen und
dhnliche Bereiche.
Uber der Oberseite des
Produkts missen mindestens
20 cm Freiraum verbleiben.
Es darf nur Geschirr genutzt
werden, das fir den Gebrauch
in Mikrowellenkochgerdten
geeignet ist.
Nutzen Sie niemals das
Grillgestell | 3 | oder andere
metallische Gegenstande
im Mikrowellen- oder
Kombinationsmodus.
Metalle reflektieren die
Mikrowellenstrahlung, was
zu Funkenbildung fihrt.
Diese kénnen einen Brand
verursachen und das Produkt
irreparabel beschadigen!

DE/AT/CH 9



B Wenn Lebensmittel in Plastik-

oder Papierbehdaltern erhitzt
werden, sollte das Produkt im
Auge behalten werden, da die
Méglichkeit einer Entzindung
besteht.

Dieses Produkt ist zum

Erhitzen von Lebensmitteln

und Getranken bestimmt. Das
Trocknen von Lebensmitteln
oder Kleidung sowie das
Erwdrmen von Warmekissen,
Hausschuhen, Schwémmen,
feuchten Tichern und
Ahnlichem kann das Risiko von
Verletzungen, Entzindung oder
Branden in sich bergen.

Falls Rauch austritt, muss das
Produkt ausgeschaltet oder
vom Stromnetz getrennt sowie
die Tur geschlossen gehalten
werden, um die Flammen zu
ersticken.

Das Erwdrmen von Getrdnken
in der Mikrowelle kann zu
einem verzogerten, eruptiven
Kochen fihren, weshalb bei
der Handhabung des Behdlters
Vorsicht geboten ist.

10 DE/AT/CH

® Der Inhalt von Babyflaschen

und Glasern mit Babynahrung
muss umgerUhrt oder
geschittelt werden und die
Temperatur muss vor dem
Verbrauch tberprift werden,
damit Verbrennungen
vermieden werden.

Eier mit Schale und ganze, hart
gekochte Eier sollten nicht in
der Mikrowelle erhitzt werden,
da sie auch nach dem Ende
des Erhitzens in der Mikrowelle
noch explodieren kénnen.

Das Produkt sollte

regelmaBig gereinigt und
Nahrungsmittelreste entfernt
werden.

Mangelhafte Sauberkeit

des Produkts kann zur
Zerstérung der Oberfléche
fihren, was sich negativ auf
die Lebensdauer auswirken
kann und méglicherweise zu
gefahrlichen Situationen fihrt.
Das Produkt darf nicht mit
einem Dampfreiniger gereinigt
werden.

Das Produkt ist zur frei
stehenden Nutzung
vorgesehen. Es darf nicht in
einem Schrank oder Ahnlichem
aufgestellt werden.



ZUSATZLICHE

SICHERHEITSHINWEISE

M Personen, die einen
Herzschrittmacher tragen,
sollten sich bei ihrem Hausarzt
Uber mdgliche Risiken
informieren, bevor das Produkt
in Betrieb genommen wird.

/A GEFAHR! Risiko von
Verbrennungen! Das
Produkt wird wéhrend der
Nutzung heif. Berihren Sie das
Produkt nicht wéhrend Nutzung
oder unmittelbar nach dem

Gebrauch.

/A GEFAHR! Risiko eines
Stromschlags! Tauchen Sie
das Produkt nicht in Wasser
oder andere Flussigkeiten.
Halten Sie das Produkt nie
unter flieBendes Wasser.

/A GEFAHR! Risiko eines
Stromschlags! Verwenden
Sie nie ein beschadigtes
Produkt. Trennen Sie das
Produkt vom Stromnetz und
wenden Sie sich an lhren
Handler, wenn es beschadigt
ist.

® Das Produkt darf nicht
verwendet werden, wenn es
fallen gelassen wurde oder
sichtbare Schaden aufweist.

M Bevor Sie das Produkt mit

dem Stromnetz verbinden,
Uberprifen Sie, ob die
Spannung und der Nennstrom
den am Typenschild des
Produktes angegebenen
Details zur Stromversorgung
entsprechen.

Schitzen Sie die
Anschlussleitung vor
Beschadigung. Lassen Sie

sie nicht tber scharfe Kanten
héngen und quetschen oder
biegen Sie sie nicht. Halten Sie
die Anschlussleitung von heif3en
Oberflachen und offenen
Flammen fern.

Produkt aufstellen
A ACHTUNG! Stellen Sie das

Produkt nicht Gber einem Herd
oder einer anderen Wérme
erzeugenden Einrichtung auf.
Eine Installation an solch einem
Ort kénnte zu Schéden am
Produkt fihren.

Bedienung
/A GEFAHR! Brandrisiko!

Entfernen Sie alle metallischen
Verschliissse von der
Verpackung des Lebensmittels,
das erhitzt werden soll.

® Bewegen Sie das Produkt nicht,

wenn es in Betrieb ist.

DE/AT/CH 11



W Betreiben Sie das Produkt nie,
wenn es leer ist.

® Stellen Sie das Produkt nicht auf
heife Oberflachen (Gasherd,
Elektroherd, Ofen usw.).
Betreiben Sie das Produkt
auf einer flachen, stabilen,
sauberen, hitzebestandigen und
trockenen Oberfléche.

B Platzieren Sie keine brennbaren
Materialien in der Nahe des
Produkts.

® Das Produkt ist nicht zum
Betrieb mit einem externen
Zeitschalter oder einem
separaten Steuerungssystem
vorgesehen.

Reinigung und Pflege

AWARNUNG!
Verletzungsrisiko! Trennen
Sie das Produkt vom Stromnetz,
bevor Sie es reinigen oder
wenn es nicht in Verwendung
ist.

® Ziehen Sie den Netzstecker
nicht an der Anschlussleitung
aus der Steckdose.

® Schitzen Sie das Produkt,
die Anschlussleitung und den
Netzstecker vor Staub, direkter
Sonneneinstrahlung sowie
Tropf- und Spritzwasser.

12 DE/AT/CH

u Entfernen Sie nicht die
hellgrave Glimmer-
Abdeckplatte, welche
zum Schutz der
Magnetfeldréhre im
Garraum angebracht ist.

® Wenn die Leuchtmittel im

Inneren des Produkts ersetzt
werden missen, lassen Sie
dies von einem qualifizierten
Fachmann durchfihren.

B Reinigen Sie die folgenden

Komponenten regelméBig mit
einem feuchten Tuch:

~Tirrahmen | 5 | (beide Seiten)

- Griff[6]

- Verriegelung

~ Sichtfenster (beide Seiten)

~ Turdichtung | 4 | und

angrenzende Komponenten

M Reinigen Sie das Produkt

und dessen Zubehsr gemaf3

der Beschreibung im Kapitel

,Reinigung und Pflege”.

FUNKSTORUNGEN MIT
ANDEREN GERATEN

Der Betrieb des Produkts kann
Stérungen im Radio, Fernsehen
oder dhnlichen Gerdten
verursachen.

Falls solche Stérungen auftreten,
kénnen diese durch folgende
Abhilfemaf3nahmen reduziert oder
korrigiert werden:



M Reinigen der Tur und der
Turdichtungen des Produkts.

® Neuausrichten der Antenne
lhres Radios oder Fernsehers.
Produkt und den Empfénger
rdumlich getrennt halten.

M Produkt weiter vom Empfanger
entfernen.

® Produkt an eine andere
Steckdose anschliefBen. Das
Produkt und der Empfénger
sollten an verschiedene
Stromkreise angeschlossen sein.

VORSICHTSMASSNAHMEN

ZUR VERMEIDUNG

VON UBERMASSIGEM

KONTAKT MIT

MIKROWELLENSTRAHLUNG

® Versuchen Sie nicht, das
Produkt zu betreiben, wéhrend
die Tur gedfinet ist.
Dies kann zum Kontakt mit einer
potenziell schadlichen Dosis
Mikrowellenstrahlung fihren.
Es ist ebenso wichtig, nicht
die Sicherheitsverriegelungen
aufzubrechen oder zu
manipulieren.

® Klemmen Sie nichts zwischen
die Tir. Achten Sie darauf, dass
keine Reste von Lebensmitteln
oder Reinigungsmitteln auf den
Dichtfléichen zuriickbleiben.

@® Grundprinzipien fir das
Garen in der Mikrowelle

[ Garzeit: Achten Sie auf die Garzeit.
Waéhlen Sie die kiirzeste angegebene Garzeit
und erhdhen Sie diese nach Bedarf. Zu lange
gegarte Nahrungsmittel kdnnen zu rauchen
beginnen oder sich entziinden.

O Nahrungsmittel: Ordnen Sie die
Nahrungsmittelstiicke gleichméBig im Produkt
an. Schneiden Sie die Nahrungsmittel in etwa
gleich grof3e Stiicke. Legen Sie die dicksten
Stiicke in die N&he der Rénder.

O Nahrungsmittel abdecken: Decken
Sie die Nahrungsmittel wéhrend des
Garvorgangs mit einem fir die Mikrowelle
geeigneten Deckel ab. Der Deckel verhindert
das Spritzen und trigt dazu bei, dass die
Speisen gleichméfig gegart werden.

O Nahrungsmittel wenden: Wenden Sie
Nahrungsmittel wéhrend des Garvorgangs
einmal im Produkt, damit Gerichte wie

Hihnchen oder Hamburger schneller gar
werden. Gro3e Nahrungsmittelstiicke, wie
z. B. Braten, miissen mindestens einmal
gewendet werden.

Ordnen Sie kleine Nahrungsmittel, wie

z. B. Hackbaéllchen, nach der Halfte der
Garzeit vollstéindig neu an. Drehen Sie die
Hackbéllchen und bewegen Sie sie von der
Mitte des Tellers zum Rand.

O Nahrungsmittel mit Haut/Schale:
Durchstechen Sie die Schale von Kartoffeln,
Wiirsten und éhnlichen Lebensmitteln, bevor
Sie sie garen. Sie kénnten sonst explodieren.

O Nahrungsmittel mit dicker Haut/
Schale: Stechen Sie ganze Kirbisse, Apfel,
Kastanien und dhnliche Lebensmittel ein,
bevor Sie sie garen.

O Fett oder Ol: Tauen Sie kein gefrorenes Fett
oder Ol im Produkt auf. Frittieren Sie nicht im
Produkt. Fett oder Ol kann sich entzinden.

[ Getrénke: Beim Erhitzen von Getréinken
im Produkt kann ein zeitlich verzégertes
Sprudeln eintreten, wenn das Getréink kocht.
Seien Sie daher vorsichtig, wenn Sie mit dem
Behélter hantieren. Um plétzliches Sieden zu
vermeiden:

DE/AT/CH 13



Platzieren Sie, wenn mdglich, einen
geeigneten Glasstab in der Flissigkeit,
solange diese erwdrmt wird.

Lassen Sie die Flissigkeit nach dem Erhitzen

Mikrowellen sind nicht in der Lage, Metall

zu durchdringen. Aus diesem Grund sollten
keine Metallbehdlter und Geschirr aus Metall
verwendet werden.

etwa 20 Sekunden im Garraum | 8 | stehen, 1 Nutzen Sie auch keine Produkte aus
um unerwartetes Aufsprudeln zu verhindern. Recyclingpapier. Diese kénnen winzige
O Popcorn: Nutzen Sie nur Metallfragmente enthalten, welche Funken
mikrowellengeeignetes Popcorn. und/oder Brénde verursachen kénnen.
[ Es empfiehlt sich die Nutzung von rundem/
® Geeignetes Geschirr ovalem Geschirr anstelle von quadratischen
verwenden oder lénglichen Behéltern, da Nahrungsmittel
[ Das ideale Material zum Einsatz in einem in den Eckbereichen zum Uberkochen
Mikrowellenofen ist mikrowellendurchléssig, ne.igen.. Die folgende Liste ?n’rh('jlt allgemeine
sodass die Energie in den Behdlter eindringen I-.hnvt/else, welchle lhnen bei der Auswahl des
kann, um die Nahrungsmittel zu erhitzen. richtigen Geschirrs helfen sollen.
Kochgeschirr Mikrowelle Grill Kombination
Hitzebestandiges Glas Ja Ja Ja
Nicht hitzebestdndiges Glas Nein Nein Nein
Hitzebesténdige Keramik Ja Ja Ja
Kunststoffgeschirr (geeignet fir Mikrowellen) Ja Nein Nein
Kiichenpapier Ja Nein Nein
Metalltablett/-platte, Grillgestell Nein Ja Nein
Alufolie und Folienbehdlter Nein Ja Nein
/\ WARNUNG! Brandrisiko! Nutzen 3. Reinigen Sie die Oberfléiche mit einem

Sie niemals das Grillgestell | 3 | oder

andere metallische Gegenstdnde im
Mikrowellen- oder Kombinationsmodus.
Metalle reflektieren die Mikrowellenstrahlung,
was zu Funkenbildung fihrt. Diese kénnen
einen Brand verursachen und das Produkt
irreparabel beschédigen!

® Vor dem ersten Gebrauch

/\ WARNUNG! Brandrisiko! Betreiben Sie

das Produkt nie, wenn es leer ist.

1. Enffernen Sie das Verpackungsmaterial
(einschlieBlich Kunststoffbeutel, allen
Klebebéndern sowie Schutzplatten innerhalb
des Garraums [8]). Uberpriifen Sie, ob alle
Teile vollstéindig sind.

2. Reinigen Sie das Produkt und dessen Zubehér
(siehe ,Reinigung und Pflege”).

14 DE/AT/CH

trockenen Tuch, um Wasser oder Staub zu
entfernen.

® HINWEISE:
O

Wenn das Produkt zum ersten Mal verwendet
wird, kann ein schwacher Geruch auftreten.
Sorgen Sie fiir eine ausreichende Beliftung
des Bereichs.

Wenn Sie die Tir |4 | 6ffnen, sehen Sie einen
Aufkleber mit der Programmiibersicht [9 ] am
Rahmen. Falls kein Aufkleber an dieser Stelle
angebracht ist, finden Sie den Aufkleber
innerhalb des Garraums [8]. Wahlen Sie den
Aufkleber mit Ihrer gewiinschten Sprache
und kleben Sie diesen an die Stelle fir die
Programmiibersicht. Auf den Aufklebern
werden die Tastensymbole und die
automatischen Garmodi beschrieben.




Produkt aufstellen

/\ WARNUNG! Brandrisiko! Dieses

—_

e e

Produkt ist nicht zum Einbau in einen
Kiichenschrank geeignet. In geschlossenen
Schrdnken ist die Belisftung des Produkts
nicht ausreichend gewdhrleistet. Das Produkt
kénnte dann beschédigt werden und es
besteht ein Brandrisiko!

Stellen Sie das Produkt auf eine flache
Oberfléche mit ausreichend Platz zur
Beliftung:

- Zwischen dem Produkt und den
angrenzenden Wénden (einschlieBlich
Seiten- und Riickwand) missen mindestens
10 cm Freiraum verbleiben. Es muss
méglich bleiben, die Tir vollsténdig zu
Sffnen.

- Uber der Oberseite des Produkts missen
mindestens 20 cm Freiraum verbleiben.

Montage

Stecken Sie die Arretierung | 2 | auf

den Drehtellerantrieb (innerhalb des
Garraums [8]).

Setzen Sie den Laufring | 2 | auf die Lauffléche
(innerhalb des Garraums [8]).

Setzen Sie den Drehteller | 2 | auf den Laufring
und auf die Arretierung. Der Drehteller

muss ordnungsgeméf auf der Arretierung
aufliegen.

Stecken Sie den Netzstecker | 1 |in eine

Netzsteckdose.

Bedienung

HINWEISE:

Falls Sie wéhrend des Garvorgangs
einmal driicken, wird das Programm
unterbrochen. Driicken Sie < [14], um das
Programm fortzusetzen. Falls Sie &= zweimal
driicken, wird das Programm abgebrochen.
Nachdem der Garvorgang beendet wurde,
wird in der Werteanzeige 23| ,End” (Ende)
angezeigt. 5 Piepsignale erténen alle

2 Minuten, bis Sie driicken oder die

Tur 6ffnen.

O

O

Falls Sie wahrend des Betriebs eine Taste
driicken, ertént der Summer einmal.

Das Produkt verfigt Gber einen
Energiesparmodus. Im Standby-Modus

oder nachdem der Garvorgang beendet
wurde wird die Hintergrundbeleuchtung des
Displays [10] gedimmt, wenn Sie innerhalb von
5 Sekunden keine Taste driicken oder >
nicht drehen. Driicken Sie eine beliebige Taste
oder drehen Sie <> [14], um das Display zu
erhellen.

In den Modi Schnellgaren, Mikrowelle, Grill
und Kombination kénnen Sie die Garzeit
jeweils um 30 Sekunden erhéhen, indem Sie
<> [14] driicken.

Nachdem ein Garprogramm mit einer
Gardauer von >2 Minuten beendet wurde,
I&uft der Ventilator 3 Minuten lang, um

den Garraum | 8 | herunterzukiihlen. &
leuchtet auf und ,End” (Ende) blinkt.
Waéhrend der Abkihlphase kénnen Sie den
Ventilator nicht anhalten, indem Sie Tir
5ffnen oder driicken. Warten Sie, bis
der Ventilator anhdilt, bevor Sie das Produkt
weiter verwenden. Dadurch erhdht sich die
Lebensdauer des Produkts.

Die maximale Garzeit fir alle manuellen
Programme betrdgt 95 Minuten. Drehen Sie
<> [14]im Uhrzeigersinn, um die Zeit von

10 Sekunden bis 95 Minuten einzustellen.

Zeitspanne

Intervall

<5 Minuten

10 Sekunden

5-10 Minuten

30 Sekunden

10-30 Minuten

1 Minute

>30 Minuten

5 Minuten

® Standby-Modus

[}

Wenn das Produkt zum ersten Mal mit der
Stromversorgung verbunden ist, ertént ein
Piepsignal. Das Produkt befindet sich im
Standby-Modus. Im Display [10] wird ,0:00"
angezeigt.

Falls im Programmauswahlmodus

60 Sekunden lang keine Taste gedriickt wird,
wechselt das Produkt in den Standby-Modus.
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@® Uhr stellen

1.

N

Halten Sie im Standby-Modus i} @

3 Sekunden lang gedriickt. Das 12-Stunden-
Format ist ausgewdhlt. Im Display [10] wird
,Hr12" angezeigt.

Drehen Sie O [14], um das 12- oder
24-Stunden-Format auszuwdhlen.

Hr12: 12-Stunden-Format

Hr24: 24-Stunden-Format

Driicken Sie {[14] zur Bestétigung.
Drehen Sie < [14], um die Stunden
einzustellen.

Driicken Sie @ zur Bestdtigung.
Drehen Sie <> [14], um die Minuten

einzustellen.

Driicken Sie {[14] zur Bestétigung.

HINWEIS: Die Uhr muss erneut eingestellt
werden, wenn das Produkt von der
Stromversorgung getfrennt wurde.

Schnellgaren in der
Mikrowelle
Driicken Sie im Standby-Modus einmal

<> [14] Im Display [10] wird ,0:30" angezeigt.
= [27] blinkt.

Der Garvorgang wird automatisch bei voller
Leistung gestartet.

Jeder Tastendruck erhdht die Garzeit um

30 Sekunden. Die maximale Garzeit betragt

95 Minuten.

® Mikrowellenmodus

Verwendetes Zubehér:

Drehteller mit Laufring und

Arretierung

/\ WARNUNG! Brandrisiko! Nutzen
Sie niemals das Grillgestell | 3 | oder
andere metallische Gegenstéinde im
Mikrowellenmodus. Metalle reflektieren die
Mikrowellenstrahlung, was zu Funkenbildung
fihrt. Diese kénnen einen Brand verursachen
und das Produkt irreparabel beschadigen!

1. Driicken Sie im Standby-Modus (&][17). Die
Werteanzeige [23| zeigt ,P800” an. =
leuchtet auf.

2. Drehen Sie <D [14], um eine andere
Leistungsstufe auszuwdhlen.

Im Uhrzeigersinn drehen:
P800>P100->P200->...>P800
Entgegen dem Uhrzeigersinn drehen:
P800—>P700->P600->...>P800

3. Driicken Sie @ zur Bestétigung.

4. Drehen Sie O [14] um die Garzeit
einzustellen. Die max. Garzeit betréigt
95 Minuten.

Driicken Sie <D [14] zur Bestitigung. 2
blinkt.

@ HINWEIS: Wahrend des Garvorgangs
kénnen Sie die Leistungsstufe Gberprifen,

indem Sie driicken.

® Mikrowellenmodus - Anwendungsbeispiele

Anzeige Ausgangsleistung | Anwendung

P800 800 W Schweinefleisch, Hackfleisch, Hackbraten, Tiefkihlkost
P700 700 W Fisch, Kartoffeln, Popcorn, Kuchen, Nudeln

P600 600 W Getrdnke, Milch erhitzen, Wiederaufwérmen, Reis
P500 500 W Gemise, Eintopf, Eiercreme

P400 400 W Suppe, Brot aufwérmen

P300 300 W Fleisch auftauen, Butter/Schokolade/Kése schmelzen
P200 200 W Gemiise auftauen, Warmhalten

P100 100 W Eiscreme antauven

16 DE/AT/CH




® Grillmodus

Verwendetes Zubehor:
Grillgestell

@® HINWEISE:

O

Der Grillmodus eignet sich insbesondere

fur diinne Fleischscheiben, Steaks, Koteletts,
Kebabs, Wiirstchen und Teile vom Huhn. Der
Grillmodus eignet sich ebenfalls fir warme
Sandwiches und gratinierte Gerichte.
Entfernen Sie nicht die 3 SilikonfiiBe vom
Grillgestell [3]. Die SilikonfiiBe halten das

Grillgestell in Position, ohne zu verrutschen.

Driscken Sie im Standby-Modus (1] .
Drehen Sie > [14], um die Garzeit
einzustellen. Die maximale Garzeit betrégt

95 Minuten.
Driicken Sie <D [14] zur Bestatigung. [UU)

leuchtet auf.

HINWEIS: Sie kénnen wahrend des
Garvorgangs oder wenn der Betrieb
unterbrochen ist den Garmodus iberprifen,
indem Sie (W] |16 driicken. Im Display
wird ,G" fir den Grillmodus 3 Sekunden lang

angezeigt.

® Kombinationsmodus

Verwendetes Zubehor:

Drehteller mit Laufring und
Arretierung

/A WARNUNG! Brandrisiko! Nutzen

Sie niemals das Grillgestell | 3 | oder

andere metallische Gegensténde im
Kombinationsmodus. Metalle reflektieren die
Mikrowellenstrahlung, was zu Funkenbildung
fihrt. Diese kénnen einen Brand verursachen
und das Produkt irreparabel beschédigen!

Driicken Sie im Standby-Modus COMB. [12].
Die Werteanzeige 23] zeigt ,C-1" an. Im
Display |10] wird <& [25| angezeigt.

Drehen Sie @ , um ,C-1" oder ,C-2"
auszuwdhlen.

C-2: Fisch, gratinierte Gerichte (Im

Display [10] wird <&+ [25] angezeigt)

C-1: Puddings, Omeletts, Ofengemiise,
Gefligel (Im Display [10] wird b

angezeigt)
Modus Grillmodus | Mikrowellen-
modus
Kombination 1
(C-1) 70 % 30 %
Kombination 2
(C-2) 45 % 55 %

3.
4.

@

Driicken Sie <> [14] zur Bestétigung.
Drehen Sie <> [14], um die Garzeit
einzustellen. Die maximale Garzeit betragt
95 Minuten.

Driicken Sie @ zur Bestétigung. 6
(fir C-2) oder 14y [25] (fir C-1) blinkt.

Auftauen nach Zeit

Driscken Sie im Standby-Modus 3 . Die
Werteanzeige [23] zeigt ,dEF1” an. 3
und 3% (28] leuchten auf.

Driicken Sie < [14] zur Bestétigung.

Drehen Sie <D [14], um die Auftaudauer
einzustellen. Die maximale Auftaudauer
betrégt 95 Minuten.

Driicken Sie <>[14], um den Vorgang zu
starten. =2(27| und —S% 28| blinken.

HINWEIS: Zum Auftaven von 500 g
Hackfleisch empfiehlt sich eine Auftaudauer
von 9 Minuten.

Auftauen nach Gewicht

HINWEIS: Die Auftaudauer und
Auftauleistung werden automatisch eingestellt,
sobald Sie das Gewicht des aufzutauenden
Lebensmittels eingegeben haben.

Driscken Sie im Standby-Modus > . Die
Werteanzeige 23] zeigt ,dEF1” an. =3
und 3% (28] leuchten auf.

Drehen Sie @ , um ,dEF2” auszuwdhlen.
Driicken Sie <> [14] zur Bestdtigung.

Drehen Sie > [14], um das Gewicht des
aufzutauenden Lebensmittels in einem Bereich
von 100 bis 1800 g einzustellen.
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5. Driicken Sie <> [14], um den Vorgang zu ® Verzégerte Garfunktion

starten. =3 [27] und = [28] blinken. 1. Wahlen Sie zuerst im Standby-Modus ein
@ HINWEIS: Wahrend des Auftauens Gcirprogrc?mm s
wird, nachdem V2 der Zeit abgelaufen ist, 2. Driicken Sie {if @ [11]. € [20]leuchtet auf.

3. Drehen Sie <O [14], um die Stunden fir die

Jturn” (wenden) im Display [10] angezeigt
gewiinschte Startzeit einzustellen.

und 2 Piepsignale erténen. Falls Sie das ) !
Lebensmittel nicht wenden, wird der Vorgang 4. Dricken Sie (D [14] zur Bestatigung.
5. Drehen Sie {>[14], um die Minuten fiir die

gewiinschte Startzeit einzustellen.
6. Driicken Sie {>[14], um die verzdgerte
Garfunktion zu starten. Das entsprechende

fortlaufen, bis die Zeit abgelaufen ist.

Falls die Auftauzeit weniger als 90 Sekunden
betrégt, erténen 2 Piepsignale, nachdem

V2 der Zeit abgelaufen ist. In diesem Fall

wird ,turn” (wenden) nicht im Display Symbol fir das Garprogramm, die
angezeigt. Zeitanzeige und € [20] blinken.

6. Offnen Sie die Tir am Griff [6]. Die Zeit im ® HINWEISE:

Display [10] wird angehalten. 1 Der Garvorgang startet automatisch,

7. Wenden Sie das Lebensmittel. Verwenden Sie nofhdem der Co.unrdo.\.Nn obgeltﬁufen iSt:
immer Schutzhandschuhe oder Topflappen, O Wahrend der Zeitverzégerung kénnen Sie
da das Lebensmittel heiB wird. das Programm abbrechen, indem Sie

8. SchlieBen Sie die Tiir am Griff [6]. dricken.

9. Driicken Sie < [14], um mit dem Vorgang [ Folgende Funktionen sind nicht verfiigbar bei
fortzufahren. der Countdown-Funktion: Schnellgaren und

Auftauen nach Zeit/Gewicht
Auftaugewicht Auftauzeit [ Sie kdnnen die aktuelle Zeit iberpriifen,
100 g 4:20 min indem Sie {7} @ [11] driicken. Das Display
200 g 7:40 min zeigt nach 3 Sekunden wieder die Einstellzeit
300 g 11:00 min an.
400 g 14:20 min ® Kindersicherung
200 g 17:40 min @® HINWEIS: Verwenden Sie diese Funktion,
600 g 21:00 min um den Betrieb des Produkts durch Kinder
700 g 24:20 min ohne Aufsicht zu verhindern.
800 g 27:40 min [ Aktivieren: Halten Sie 3 Sekunden
900 g 31:00 min lang gedriickt. Ein Piepsignal ertént. &
1000 g 34:20 min leuchtet auf.
1100 g 37:40 min O Deaktivieren: Halten Sie 3 Se-
1200 g 41:00 min kunden lang gedriickt. Ein Piepsignal ertnt.
1300 g 44-20 min ©[22] erlischt. Ein weiteres Piepsignal ertont.
1400 g 47:40 min ® Automatische Garmodi
1500 g 51:00 min 1. Drehen Sie im Standby-Modus < [14] einmal
1600 g 54:20 min entgegen dem Uhrzeigersinn. Drehen Sie
1700 g 57:40 min daraufhin &, um einen anderen Code
1800 g 61:00 min auszuwdhlen (siehe folgende Tabelle).

2. Driicken Sie < [14] zur Bestétigung.

3. Drehen Sie <O [14], um das Gewicht des
Lebensmittels oder die Anzahl der Portionen
einzustellen.
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4. Dricken Sie < [14], um den Vorgang zu

starten.

@ HINWEIS: Das Ergebnis des automatischen
Garvorgangs ist abhéngig von Faktoren
wie der Form und Gréfle des Lebensmittels,
dem gewiinschten Gargrad bestimmter
Lebensmittel und davon, wie Sie das
Lebensmittel im Produkt platzieren. Falls das
Ergebnis nicht zufriedenstellend ist, passen Sie
die Garzeit entsprechend an.

A-01 (Nudeln)

1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Behdlter.

2. Figen Sie die gewiinschte Menge an Nudeln
hinzu. Das Nettogewicht der Nudeln ohne
Wasser zé&hlt.

3. Fillen Sie die geeignete Menge an Wasser in
den Behdlter.

4. Wahlen Sie das entsprechende Nettogewicht
der Nudeln aus und starten Sie den Vorgang.

5. Sobald der Vorgang beendet ist, lassen Sie
die Nudeln 2-3 Minuten ruhen und gieflen
Sie das Wasser ab.

A-02 (Fisch)

1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Teller. Verteilen Sie den Fisch gleichméBig.

2. Wirzen Sie den Fisch nach lhrem Geschmack
(z. B. mit Butter oder Fett).

3. Wahlen Sie das entsprechende Gewicht aus
und starten Sie den Vorgang.

A-03 (Reis)

1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Behdlter.

2. Fillen Sie Wasser in den Behdlter. Das
Verhaltnis betrégt 2 ml Wasser auf 1 g
Reis. Sie kdnnen das Verhélinis nach lhrem
Geschmack anpassen.

3. Lassen Sie den Reis 3 Minuten lang im
Wasser einweichen.

4. Wiéhlen Sie das entsprechende Gewicht aus
und starten Sie den Vorgang.

A-04 (Hahnchen)

1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Teller.

2. Wirzen Sie das Haéhnchen nach lhrem
Geschmack.

3. Wahlen Sie das entsprechende Gewicht aus
und starten Sie den Vorgang.

4. Nachdem %; der Zeit abgelaufen sind, wird

Jfurn” (wenden) im Display [10] angezeigt und

2 Piepsignale erténen.

Wenden Sie das Hahnchen.

6. Dricken Sie < [14], um mit dem Vorgang
fortzufahren.

o

A-05 (Aufwérmen)

1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Teller.

2. Wahlen Sie das entsprechende Gewicht aus
und starten Sie den Vorgang.

A-06 (Kartoffeln)
O Wir empfehlen, ungeschélte Kartoffeln der
gleichen Gréfe zu verwenden.

1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Teller. Verteilen Sie die Kartoffeln
gleichmaBig.

2. Stechen Sie die Kartoffelschale mehrmals ein.

3. Wahlen Sie das entsprechende Gewicht aus
und starten Sie den Vorgang.

A-07 (Fleisch/Braten)
1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Teller.

2. Wirzen Sie das Fleisch/den Braten nach
lhrem Geschmack.

3. Wabhlen Sie das entsprechende Gewicht aus
und starten Sie den Vorgang.

4. Nachdem %; der Zeit abgelaufen sind, wird

Jurn” (wenden) im Display [10] angezeigt und

2 Piepsignale erténen.

Wenden Sie das Fleisch/den Braten.

6. Driicken Sie <> [14] um mit dem Vorgang
fortzufahren.

©
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A-08 (Popcorn) @® HINWEIS: Platzieren Sie einen Glasstab

1. Geben Sie 100 g Popcorn in eine im Getréink und lassen Sie den Behdilter
mikrowellensichere Schale. 20-30 Sekunden lang im Garraum | 8 | stehen,
2. Starten Sie den Vorgang. um ein plétzliches Kochen zu vermeiden.
A-09 (Getrdnke) A-10 (Gemiise)
1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren 1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Behdilter (z. B. Becher oder Glas). Behdlter.
2. Wahlen Sie die entsprechende Anzahl an 2. Wakhlen Sie das entsprechende Gewicht aus
Portionen aus und starten Sie den Vorgang. und starfen Sie den Vorgang.
Code | Lebensmittel/ | Gewichtsbereich Zeitbereich Anzeige Mikrowelle/
Funktion Grillfunktion
A-01 | Nudeln 100 g, 200g,300g | 20-30 min = (Mikrowelle)
A-02 | Fisch 200g,300g,400¢g, |3-8:20 min = (Mikrowelle)
500 g, 600 g
A-03 | Reis 150g,300g,450g, | 18-33 min = (Mikrowelle)
600 g
A-04 | Hahnchen 800 g, 1000 g, 43-52 min @b [24] (Kombination 2)
1200 g, 1400 g
A-05 | Aufwérmen 200 g, 300 g, 400 g, | 1:30-4:30 min = (Mikrowelle)
500 g, 600g, 700 g,
800 g
A-06 | Kartoffeln 230¢g,460g 5-8 min = (Mikrowelle)
A-07 | Fleisch/Braten 100g,200g,300g, |9-21 min & 25| (Kombination 1)
400 g, 500 g
A-08 | Popcorn 100 g 2:40 min = (Mikrowelle)
A-09 | Getréinke 1-3 Portionen 1:30-3:50 min = (Mikrowelle)
A-10 | Gemise 200 g,300g,400¢g, | 3-7 min = (Mikrowelle)
500g, 600g
® Gartabelle
Lebensmittel |Menge Leistung Zeit Information
Fischfilet 400 g 700 W 10-15 min Geben Sie etwas Wasser
und Zitronensaft hinzu.
Gemise 250g 600 W 5-10 min Schneiden Sie das
Gemiise in Stiicke. Geben
Sie etwas Wasser hinzu.
Rihren Sie gelegentlich
um.
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Lebensmittel |Menge Leistung Zeit Information
Kartoffeln 500 g 700 W 8-10 min Schneiden Sie die
Kartoffeln in Sticke.
Geben Sie etwas
Wasser hinzu. Rihren Sie
gelegentlich um.
Nachtisch 100-300 g 600 W 1-5 min Folgen Sie den
(z. B. Pudding, Anweisungen auf
Cupcake) der Verpackung des
Nachtischs.
Reis 100 g Reis 600 W 15 min Spilen Sie den Reis vor
250 ml Wasser dem Garen.
Eiercreme 750¢g 500 W 10-15 min Geben Sie die Eiercreme
auf einen grofien Teller.
Kekse 400 g 600 W 8-10 min Geben Sie die Kekse auf
einen grof3en Teller.
Hackbraten 500¢g 600 W 23-28 min Geben Sie den gewiirzten
Hackbraten auf einen
Teller. Decken Sie den
Teller mit einem Deckel ab.
@® Gefrorene Lebensmittel erhitzen
Lebensmittel Menge Leistung Zeit
Suppe 400 ml 600 W 8-10 min
Eintopf 500 g 600 W 10-13 min
Beilagen (z. B. Nudeln) | 500 g 700 W 8-10 min
Gemise 300g 500 W 8-10 min
® Rezepte 2 EL Kakaopulver
® Schokoladen-Tassenkuchen 1 Ei
O 7 min -mx1 [3E Milch
Vorbereitungszeit: 5 min 3EL PHlanzendl
Garzeit: 2 min Ein paar | Vanilleextrakt oder anderes Extrakt
Tropfen (optional)
Zutaten 2 EL Schokoladenstiickchen, Niisse oder
AEL Mehl Rosinen (optional)
V4 EL Backpulver
4 EL Streuzucker
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Zubereitung 2. legen Sie die Tiite in die Mitte des

1. Geben Sie Mehl, Backpulver, Streuzucker Drehtellers . Garen Sie den Mais
und Kakaopulver in eine grof3e, mikrowellen- 4 Minuten lang mit 700 W oder bis Sie kein
geeignete Tasse. Vermischen Sie alle Zutaten. ,Popp”-Gerdusch mehr héren.

2. Geben Sie ein Ei hinzu und vermischen Sie 3. Karamell zubereiten: Geben Sie Zucker,
alle Zutaten. Maissirup, Butter und Salz in eine grofe,

3. Geben Sie Milch und Pflanzendl hinzu. Falls mikrowellengeeignete Schissel. Garen Sie
gewiinscht, geben Sie Vanilleextrakt oder ein die Mischung 2 Minuten lang mit 700 W.
anderes Extrakt hinzu. Vermischen Sie alle Rihren Sie die Mischung durch und garen Sie
Zutaten, bis die Mischung glatt ist. sie weitere 2 Minuten lang mit 700 W, bis

4. Falls gewiinscht, geben Sie Schokoladen- viele Blasen aufsprudeln.
stiickchen, Niisse oder Rosinen hinzu. 4. Geben Sie Vanilleextrakt und Natron in die
Vermischen Sie alle Zutaten. Karamellmischung und rishren Sie sie gut

5. Stellen Sie die Tasse in die Mitte des durch. Geben Sie sofort ein Drittel des heif3en
Drehtellers [2]. Garen Sie den Kuchen Karamells Gber das Popcorn in der Tiite.

2 Minuten lang mit 700 W oder bis der VerschlieBen Sie die Tite und schiitteln Sie
Kuchen nicht weiter aufgeht und fest wird. sie, um das Popcorn zu ummanteln. Geben

6. Tragen Sie Ofenhandschuhe, um die heif3e Sie ein weiteres Drittel des Karamells Gber
Tasse zu entnehmen. Genieflen Sie den das Popcorn. VerschlieBen Sie die Tiite und
késtlichen Kuchen! schiitteln Sie sie. Geben Sie das restliche

Karamell iber das Popcorn und schiitteln Sie
® Karamell-Popcorn die Tite ein letztes Mal.

@ 24 min I=IX g 5 legenSie die Tite in die Mitte des

Drehtellers [2]. Garen Sie das Popcorn
Vorbereitungszeit: 20 min 1 Minute lang mit 700 W. Tragen Sie
Garzeit: . Ofenhandschuhe, um die heifle Tiite zu
arzeit: 4 min
entnehmen und zu schitteln.
Zutaten 6. Schiitten Sie das heile Karamell-Popcorn
in einen Behdlter. Lassen Sie das Karamell-
¢0g Maiskdrner Popcorn ca. 20 Minuten lang komplett
240 g Brauner Zucker herunterkihlen. Zerbrechen Sie das Karamell-
— Popcorn in Stiicke und lassen Sie es sich
60 ml Maissirup hmecken!
schmecken!
3 EL Ungesalzene Butter
L Salz @ Frihsticks-Kartoffeln
1TL Vanilleextrakt @ 25 min i x2
Vi TL Natron Vorbereitungszeit: 15 min
Ein paar Tropfen | Pflanzens! (optional) Garzeit: 10 min

Zubereitung Zutaten

1. Geben Sie die Maiskdrner in eine Papiertite. 9 MittelgroBe Kartoffeln (geschalt
Falls gewiinscht, geben Sie ein paar Tropfen und in Scheiben geschnitten)
Pflanzendl hinzu. Falzen Sie die Oberseite
der Tiite ein paar Mal, um sie zu verschliefen. 72 Zwiebel (in Scheiben geschnitten)

Vi TL Salz
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Ve TL Pleffer

Vi TL Knoblauchsalz

60g Cheddar-Kése (gerieben)
Zubereitung

1. Geben Sie die Kartoffel- und Zwiebelscheiben

in eine mikrowellengeeignete Schissel.

2. Wiirzen Sie die Kartoffeln und Zwiebeln mit
Salz, Pfeffer und Knoblauchsalz. Mischen Sie

alles gut durch und decken Sie die Schissel
ab.

3. Stellen Sie die Schissel in die Mitte des
Drehtellers [2]. Garen Sie die gewiirzten

Kartoffeln und Zwiebeln 9 Minuten lang mit

700 W oder bis die Kartoffeln gar sind.

4. Geben Sie den Kase hinzu und garen Sie
1 Minute lang mit 500 W.

5. Tragen Sie Ofenhandschuhe, um die heife
Schiissel zu entnehmen. Geniefien Sie das
késtliche Frihstick!

® Hackbraten

(O 33-38 min - x2-3
Vorbereitungszeit: 10 min
Garzeit: 23-28 min

Zutaten (Hackbraten)

Zubereitung

1.

6.

7.

Vermischen Sie Rinderhack, Zwiebel, Ei,
Paniermehl, Pfeffer und Salz.

Formen Sie den Hackbraten und legen Sie
ihn auf einen Teller. Decken Sie den Teller mit
einem Deckel ab.

Stellen Sie den Teller in die Mitte des
Drehtellers [2]. Garen Sie den Hackbraten
18-23 Minuten lang mit 800 W.
Vermischen Sie in der Zwischenzeit Wasser,
Senf, Tomaten-Ketchup, Zucker und Petersilie
(optional) in einer kleinen Schissel.

Sobald der Hackbraten gar ist, tréiufeln Sie
die Sof3e iber den Hackbraten. Decken Sie
den Teller mit einem Deckel ab.

Garen Sie den Hackbraten mit Sof3e weitere
5 Minuten lang mit 800 W.

Servieren und geniefen Sie den Hackbraten!

® Lachs
(® 28 min -1

Vorbereitungszeit:

5 min

Garzeit:

23 min

Zutaten

400 g

Lachs

Y TL

Pfeffer

% TL

Salz

2TL Wasser

2

Zitrone

500 g Rinderhack

PA Zwiebel (gewiirfelt)
1 Ei (verquirlt)

100 g Paniermehl

Vi TL Pfeffer

Vi TL Salz

Zutaten (SoBe)

75 ml Wasser

1 EL Senf

2 EL Tomaten-Ketchup
1TL Zucker

Nach Geschmack | Petersilie (optional)

Zubereitung

1.

Falls nétig, taven Sie den Lachs auf (siehe
,Auftauen nach Zeit”).

Wiirzen Sie den Lachs mit Pfeffer und Salz.
Legen Sie den Lachs auf einen Teller. Geben
Sie Wasser hinzu. Decken Sie den Teller mit
einem Deckel ab.

Stellen Sie den Teller in die Mitte des
Drehtellers [2]. Garen Sie den Lachs

6 Minuten lang mit 700 W.

Waéhlen Sie alternativ den Code A-02 (siehe

,Automatische Garmodi”).
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5. Geben Sie etwas Zitronensaft hinzu, bevor
Sie den Lachs servieren.
@ Reinigung und Pflege

/\ GEFAHR! Risiko eines Stromschlags!

Vor dem Reinigen: Ziehen Sie immer den
Netzstecker aus der Steckdose.

GEFAHR! Risiko von Verbrennungen!
Reinigen Sie das Produkt nicht unmittelbar
nach dem Betrieb. Lassen Sie das Produkt
zundchst abkihlen.

/\ WARNUNG! Tauchen Sie die elektrischen

0e

Teile des Produktes nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten. Halten Sie das Produkt
nie unter flieBendes Wasser.

HINWEISE:

Reinigen Sie das Produkt, nachdem

es abgekihlt ist. Angetrocknete
Nahrungsmittelreste kénnen nicht so einfach
entfernt werden.

Benutzen Sie keine Reinigungssprays oder
andere aggressiven Reinigungsmittel, da
diese Flecken, Schlieren oder Triibungen an
der Oberflache verursachen kénnen.
Verwenden Sie keine scheuernden
Reinigungsmittel.

Gehduse: Reinigen Sie das Gehduse des
Produkts mit einem feuchten Tuch.
Garraum: Halten Sie den Garraum | 8 | stets
sauber. Falls Nahrungsmittelspritzer oder
ausgelaufene Flissigkeiten an den Wénden
des Produkts haften, wischen Sie diese mit
einem feuchten Tuch ab.

Fehlerbehebung

Verwenden Sie bei Bedarf ein mildes

Spilmittel auf dem Tuch. Wischen Sie

anschlieBend mit einem nur mit klarem

Wasser angefeuchteten Tuch nach, um alle

Reinigungsmittelreste zu entfernen.

Drehteller und Grillgestell: Reinigen Sie

den Drehteller| 2 | und das Grillgestell

regelmdaBig mit warmem Seifenwasser.

Der Drehteller und das Grillgestell sind fir

Geschirrspilmaschinen geeignet.

Spritzer und Verschmutzungen: Verwenden

Sie regelmdBig ein feuchtes Tuch, um Spritzer

und Verschmutzungen von den folgenden

Komponenten zu entfernen:

- Tirrahmen | 5 | (beide Seiten)

- Griff[6]

- Verriegelung

- Sichtfenster (beide Seiten)

- Tirdichtung | 4 | und angrenzende
Komponenten

Kondenswasser: Falls sich an oder um die

AuBenseite der Tir herum Kondenswasser

sammelt, wischen Sie es mit einem weichen

Tuch ab. Dies kann auftreten, wenn das

Produkt unter extrem feuchten Bedingungen

betrieben wird.

Geriiche: Entfernen Sie regelmé&fig Geriiche.

Stellen Sie eine tiefe Mikrowellenschissel -

gefillt mit einer Tasse Wasser, plus dem

Saft und der Schale einer Zitrone - in den

Garraum [8]. Erhitzen Sie die Mischung

5 Minuten. Wischen Sie den Garraum

grindlich ab und reiben Sie ihn mit einem

weichen Tuch trocken.

Problem

Mégliche Ursache

Mégliche Lésung

Das Produkt beginnt nicht mit
dem Garen.

Die Tir ist nicht richtig
geschlossen.

SchlieBen Sie die Tir.

Der Drehteller | 2 | macht beim

Drehen ein lautes Gerdusch.

Der Drehteller | 2 ] ist n

richtig auf dem Laufrin

Avrretierung positioniert.

icht Platzieren Sie den Drehteller
g und der | korrekt im Garraum [8].

Der Laufring | 2 | und/oder der
Boden des Garraums | 8 | sind

verschmutzt.

Reinigen Sie den Laufring
und den Boden des

Garraums .

24 DE/AT/CH




Problem

Mégliche Ursache

Mégliche Lésung

Das Licht im Inneren des
Produkts funktioniert nicht.

Das Leuchtmittel ist defekt.

Wenden Sie sich an den
Kundendienst.

Der Ventilator kann nicht durch
Driicken der Taste oder
Offnen der Tir [ 4] angehalten
werden.

Der Garvorgang wurde
abgeschlossen. Das Produkt
schaltet in den zwingend
erforderlichen Kishimodus.

Warten Sie, bis der Ventilator
aufhért, sich zu drehen. Der
Ventilator dreht sich 3 Minuten
lang.

@ Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die 6rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Beachten Sie die Kennzeichnung der
Verpackungsmaterialien bei der
Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkirzungen (a)
und Nummern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20-22:
Papier und Pappe,/80-98:
Verbundstoffe.

Produkt:
FR
2 2 | ELEMENTS =
¥ | DEMBALLAGE+ !‘
NOTICE
Abérosen _Apérose

ALALVRAISON ENMAGASIN EN DECHETERIE

&@

Poir g colle
Privilégiez la r

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

Das Produkt und die Verpcckungsmoteriohen
sind recyclebar und unterliegen einer erweiterten
Herstellerverantwortung.

Entsorgen Sie diese getrennt, den abgebildeten
Info-tri (Sortierinformation) folgend, fiir eine

bessere Abfallbehandlung.
Das Triman-Logo gilt nur fiir Frankreich.
Y Méglichkeiten zur Entsorgung des

wh

ausgedienten Produkts erfahren Sie bei

Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

A

Gerat entsorgen

Das Symbol der durchgestrichenen
Milltonne bedeutet, dass dieses Gerdt
am Ende der Nutzungszeit nicht iber
den Haushaltsmiill entsorgt werden
darf. Das Geréit ist bei eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abzugeben.
Zudem sind Vertreiber von Elektro- und
Elektronikgeréten sowie Vertreiber

von Lebensmitteln zur Riicknahme
verpflichtet. LIDL bietet lhnen
Riickgabemaglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an. Rickgabe
und Entsorgung sind fiir Sie kostenfrei.
Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie
das Recht, ein entsprechendes Altgerét
unentgelilich zurickzugeben.

Zusétzlich haben Sie die Méglichkeit,
unabhéngig vom Kauf eines
Neugerdtes, unentgeltlich (bis zu drei)
Altgerate abzugeben, die in keiner
Abmessung gréBer als 25 cm sind.

Bitte I6schen Sie vor der Riickgabe alle
personenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Rickgabe
Batterien oder Akkumulatoren, die nicht
vom Altgerdt umschlossen sind, sowie
Lampen, die zerstérungsfrei entnommen
werden kdnnen und fihren diese einer
separaten Sammlung zu.

DE/AT/CH 25



@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgféltig geprift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben
Sie gegeniiber dem Verkdaufer des Produkts
gesetzliche Rechte. Ihre gesetzlichen Rechte
werden in keiner Weise durch unsere unten
aufgefihrte Garantie eingeschrénkt.

Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre
ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument
als Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schéden oder Méngel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, miissen
unverziiglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab
Kaufdatum einen Material- oder Herstellungsfehler
aufweisen, werden wir es - nach unserer Wahl -
kostenlos fir Sie reparieren oder ersetzen.

Die Garantiezeit verléngert sich durch einen
stattgegebenen Gewdhrleistungsanspruch nicht.
Dies gilt auch fir ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgemaf verwendet oder
gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und
Herstellungsfehler ab. Diese Garantie

erstreckt sich weder auf Produkiteile, die
normalem Verschlei3 unterliegen, und somit als
VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus,
Schléuche, Farbpatronen), noch auf Schéden an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile aus
Glas.

® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anspruchs
zu gewdhrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (IAN 460030_2401) als
Nachweis fir den Kauf bereit.
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Sie finden die Artikelnummer auf dem
Typenschild, einer Gravur auf dem Produkt, der
Startseite der Bedienungsanleitung (unten links)
oder als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite
des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, wenden Sie sich zundchst telefonisch
oder per E-Mail an die unten aufgefihrte
Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst wurde,
kénnen Sie es kostenlos an die lhnen mitgeteilte
Service-Anschrift zuriicksenden. Stellen Sie sicher,
dass Sie den Originalkaufbeleg (Kassenbon)
sowie eine kurze, schriftliche Beschreibung
beilegen, in der die Einzelheiten des Defekts und
der Zeitpunkt des Auftretens dargelegt sind.

@® Service

Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at
Service Schweiz

Tel.: 0800 562153
E-Mail: owim@lidl.ch

q3

@
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Warnings and symbols used

The following warnings are used in the user manual, the short manual, the quick start guide and on
the packaging:

Alternating current/voltage
DANGER! This symbol in combination

with the signal word “Danger” marks

a high-risk hazard that if not prevented Hertz (supply frequency)

will result in death or serious injury.

Watts

WARNING! This symbol in

combination with the signal word Symbol for protective earth

“Warning” marks a medium-risk hazard
that if not prevented could result in
death or serious injury.

Use the product in dry indoor spaces
only.

CAUTION! This symbol in combination
with the signal word “Caution” marks

Danger - risk of electric shock!

a low-risk hazard that if not prevented

could result in minor or moderate injury. Caution - hot surface!

N CEIEIR

ATTENTION! This symbol with the Food safe
signal word “Attention” indicates a

possible property damage.

This product has no adverse effect on
taste or smell.

NOTE: This symbol in combination

with “Note” provides additional useful Suitable for dishwashers {only

turntable | 2 | and grill stand [3])

9

ob b B P

information.
CE mark indicates conformity with IR
c € relevant EU directives applicable for this | | & Scan to get the online manual.

product.

Safety information

-/

Instructions for use
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MICROWAVE

@® Introduction

We congratulate you on the purchase of your
new product. You have chosen a high quality
product. The instructions for use are part of the
product. They contain important information
concerning safety, use and disposal. Before using
the product, please familiarise yourself with all
of the safety information and instructions for use.
Only use the product as described and for the
specified applications. If you pass the product on
to anyone else, please ensure that you also pass
on all the documentation with it.

® Intended use

B This product is intended for heating and
preparing food. Do not use the product for
any other purpose.

B The product is designed only for use in private
household and must not be used in medicinal
or commercial areas.

B The manufacturer is not liable to damage
caused by improper use.

® Scope of delivery

After unpacking the product, check if the delivery
is complete and if all parts are in good condition.
Remove all packing materials before use.

Microwave
Turntable
Turntable holder
Rollers

Girill stand

Short manual
Quick start guide

—_

@ Description of parts
(Fig. A)

Mains cord with mains plug

Turntable with rollers and turntable holder
Grill stand

Door assembly (door seal)

Door frame

[6] Handle

Catch

Cooking chamber

Program overview

Display

@ button (timer/clock)

COMB. button (grill/microwave)

button (stop/clear)
rotary knob (automatic cooking/time/
weight) with button (start/quick start)

> button (defrost)

(o) button (grill)

NENEEREN

NEFE|

button (microwave)
ig. B)

AUTO (automatic cooking)
2 (fan)

@ (countdown)

@ (timer)

&) (child-proof lock)

Value display

@b (combination 2)

18 (combination 1)
U (grill)

= (microwave)

3% (defrost)

Menu selection

gy

BIRRERIRIBREES<]=]

® Technical data

Nominal voltage: 220-240 V~, 50 Hz
Power consumption: 1200 W
Standby power

consumption: 0.3 W
Protection class: I

Power output: 800 W

Power input (grill): 1000 W
Microwave frequency: | 2450 MHz
Cooking chamber

volume: approx. 20 litres

B This product fulfils the requirement of the
European standard EN 55011.

B In conformity with this standard, this product is
classified as Group 2 Class B equipment.
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Group 2 = The product intentionally
generates radio-frequency energy in the form
of electromagnetic radiation for the heat
treatment of food.

Class B equipment = The product is suitable
to be used in domestic establishments.

A Safety instructions

BEFORE USING THE
PRODUCT, FAMILIARISE
YOURSELF WITH ALL OF
THE SAFETY INFORMATION
AND INSTRUCTIONS FOR
USE! WHEN PASSING THIS
PRODUCT ON TO OTHERS,
ALSO INCLUDE ALL THE
DOCUMENTS!

In the case of damage resulting
from non-compliance with these
operating instructions the warranty
claim becomes invalid! No liability
is accepted for consequential
damage! In the case of material
damage or personal injury

caused by incorrect handling

or non-compliance with the

safety instructions, no liability is
accepted!

IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS
READ CAREFULLY AND KEEP
FOR FUTURE REFERENCE
This product can be used by
children aged from 8 years
and above and persons with
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reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of
experience and knowledge

if they have been given
supervision or instruction
concerning use of the product
in a safe way and understand
the hazards involved.

Children shall not play with the
product.

Cleaning and user maintenance
shall not be made by children
without supervision.

Keep the product and its cord
out of reach of children less
than 8 years.

AWARNING! When operating

the product in combination
mode, we recommend that
children only use the product
under adult supervision due to
the temperatures generated.

AWARNING! If the door or

door seals are damaged, the
product must not be operated
until it has been repaired by a
competent person.

A WARNING! It is hazardous for

anyone other than a competent
person fo carry out any service or
repair operation that involves the
removal of a cover which gives
protection against exposure fo
microwave energy.



AWARNING! liquids and

other foods must not be heated

in sealed containers since they

are liable to explode.

If the supply cord is damaged,

it must be replaced by the

manufacturer, its service agent
or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

B The product is intended to be

used in household and similar

applications such as:

- staff kitchen areas in shops,
offices and other working
environments;

~farm houses;

- by clients in hotels, motels and
other residential environments;

-bed and breakfast type
environments.

B A minimum of 20 cm of free

space must remain above the
top surface of the product.
Only use utensils that are
suitable for use in microwave
ovens.

Never use the grill stand
or other metallic objects in
microwave and combination
mode. Metals reflect the
microwave radiation and this
leads to the generation of
sparks. This can cause a fire
and irreparably damage the
productl

® When heating food in plastic

or paper containers, keep an
eye on the product due to the
possibility of ignition.

M The product is intended for

heating food and beverages.
Drying of food or clothing

and heating of warming pads,
slippers, sponges, damp cloth
and similar may lead to risk of
injury, ignition or fire.

If smoke is emitted, switch off or
unplug the product and keep
the door closed in order to stifle
any flames.

Microwave heating of
beverages can result in delayed
eruptive boiling, therefore care
must be taken when handling
the container.

M The contents of feeding bottles

and baby food jars shall be
stirred or shaken and the
temperature checked before
consumption, in order to avoid
burns.

Eggs in their shell and whole
hard-boiled eggs should not
be heated in microwave ovens
since they may explode, even
after microwave heating has

ended.

W The product should be cleaned

regularly and any food
deposits removed.
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B Failure to maintain the product
in a clean condition could lead
to deterioration of the surface
that could adversely affect the
life of the product and possibly
result in a hazardous situation.

B The product shall not be
cleaned with a steam cleaner.

M The product is intended to be
used freestanding. It must not
be placed in a cabinet or in a
similar environment.

ADDITIONAL SAFETY

ADVICE

B People fitted with a heart
pacemaker should consult their
doctor about the possible risks
of using his product before
taking it into use.

A DANGER! Risk of burns!
During use the product gets hot.
Do not touch the product while
in use nor immediately after use.

A DANGER! Risk of electric
shock! Do not immerse the
product in water or other
liquids. Never hold the product
under running water.

A DANGER! Risk of electric
shock! Never use a damaged
product. Disconnect the product
from the power supply and
contact your retailer if it is
damaged.
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W The product is not to be used
if it has been dropped, if there
are visible signs of damage.

® Before connecting the product
to the power supply, check that
the voltage and current rating
corresponds with the power
supply details shown on the
product’s rating label.

W Protect the power cord against
damages. Do not let it hang
over sharp edges, do not
squeeze or bend it. Keep the
power cord away from hot
surfaces and open flames.

Positioning the product

A ATTENTION! Do not install
the product above a cooker
or any other heat-generating
device. Installation in such a
location could cause damage
to the product.

Operation
A DANGER! Risk of fire!

Remove all metallic closures
from the packaging of the food
that you intend to heat.

® Do not move the product while
it is in operation.

® Never operate the product
when it is empty.



Do not place the product on
hot plates (gas, electric, coal
cooking range etc.). Operate
the product on a level, stable,
clean, heat-resistant and dry
surface.

Do not place flammable
materials close to the product.
The product is not intended
to be operated by means of
an external timer or separate
remote control system.

Cleaning and care
AWARNING! Risk of

injury! Disconnect the product
from the power supply before
cleaning work and when not in
use.

Do not pull the power plug out
of the electrical outlet by the
power cord.

Protect the product, its power
cord and power plug against
dust, direct sunlight, dripping
and splashing water.

Do not remove the light

grey mica cover plate,

which is mounted inside

the cooking chamber to

protect the magnetron.
If the luminary inside the
product needs replacing,
have this done by a qualified
specialist.

® Clean the following
components regularly using a
damp cloth:
- Door frame | 5 | (both sides)
~Handle [ 6]
— Catch
- Viewing window (both sides)
- Door seal |4 | and adjacent

components

® Clean the product and its
accessories as described in the
chapter “Cleaning and care”.

RADIO INTERFERENCE WITH

OTHER DEVICES

The operation of the product may

cause interference on your radio,

television or similar devices.

If such interference occurs, it can

be reduced or corrected by the

following remedial measures:

® Clean the door and the door
seals of the product.

M Realign the aerial of your radio
or television.
Keep the product and the
receiver spatially separated.

B Move the product away from
the receiver.

B Plug the product into another
wall socket. The product
and the receiver should be
connected to different circuits.
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SAFETY PRECAUTIONS

FOR THE PREVENTION OF

EXCESSIVE EXPOSURE TO

MICROWAVE ENERGY

® Do not try to operate the
product while the door is open.
This can lead to you being
exposed to a potentially
harmful dose of microwave
radiation.
It is also important not to break
or manipulate the safety locks.

® Do not jam anything between
the door. Make sure that there
is no food or cleaning agent
residue left on the seals.

@ Basic principles of microwave
cookery

O Cooking time: Pay attention to the cooking
time. Select the shortest possible stated

cooking time and increase as required. Food
that is cooked too long can begin to smoke or
catch fire.

[ Food: Arrange the pieces of food evenly
in the product. Cut the food into pieces of
approximately the same size. Place the
thickest pieces near the edges.

[0 Covering food: Cover the food during
cooking with a lid suitable for microwave
cookery. The lid prevents splashing and helps
in the even cooking of the food.

O Turning food: While cooking, turn the
food in the product once so that items such
as chicken or hamburgers are cooked more
quickly. Large pieces of food, such as joints of
meat, must be turned at least once.
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Completely rearrange small food items, such
as meatballs, after half the cooking time. Turn
the meatballs and move them from the middle
of the plate to the edge.

Food with skins: Puncture the skins of
potatoes, sausages and similar food before
cooking. Otherwise, they could explode.
Food with thick skins: Prick whole
pumpkins, apples, chestnuts and similar food
before cooking.

Fat or oil: Do not thaw frozen fat or oil in
the product. Do not fry foods in the product.
The fat or oil could ignite.

Beverages: When heating drinks with the
product, bubbling may be delayed when

the drink boils. Be careful when handling the
container. To avoid sudden bubbling up:

If possible, place a suitable glass rod in the
fluid for as long as it is being heated.

To avoid an unexpected bubbling up, leave
the liquid to stand in the cooking chamber
for about 20 seconds after heating.
Popcorn: Only microwaveable popcorn
shall be used.

Using suitable cookware

The ideal material for use in a microwave
oven is microwave-permeable, allowing the
energy fo penetrate the container to heat
the food. Microwaves cannot penetrate
metal. For this reason, metal containers and
cookware should not be used.

When using the product for heating, do not
use products made of recycled paper. These
can contain minute fragments of metal, which
can generate sparks and/or fires.

We recommend the use of round/oval
cookware instead of square or oblong
containers, as food in corner areas tends to
overcook. The following list provides general
hints o assist you in selecting the correct
cookware.



Cookware Microwave Grill Combination
Heatproof glass Yes Yes Yes
Non-heatproof glass No No No
Heatproof ceramic Yes Yes Yes
Microwave-suitable plastic dishes Yes No No
Kitchen roll Yes No No
Metal tray/plate, grill stand No Yes No
Aluminium foil and foil containers No Yes No

/\ WARNING! Risk of fire! Never use the

grill stand | 3 | or other metallic objects in
microwave and combination mode. Metals
reflect the microwave radiation and this leads
to the generation of sparks. This can cause a
fire and irreparably damage the product!

Before first use

/A WARNING! Risk of fire! Never operate

0e

the product when it is empty.

Remove the packaging material (including
polybag, all tapes and protection boards
inside the cooking chamber [8]). Check if all
parts are complete.

Clean the product and its accessories (see
“Cleaning and care”).

Clean the surface with a dry cloth to remove
water or dust.

NOTES:

There may be a faint odour the first time the
product is used. Make sure there is sufficient
ventilation in the area.

When you open the door |4 | you can see a
sticker with the program overview [9] on the
frame. If no sticker is affixed at this position,
you can find the sticker inside the cooking
chamber [8]. Select the sticker with your
preferred language and stick it in the place
for the program overview. The key symbols
and the automatic cooking modes are
described on the stickers.

Positioning the product

/\ WARNING! Risk of fire! This product

e @

is not suitable for installation in a kitchen
cabinet. In closed cabinets, the ventilation of
the product is not sufficiently guaranteed. The
product could then be damaged and there is
a risk of firel

Place the product on a flat surface that leaves

enough space for ventilation:

~ A minimum of 10 cm of free space must
remain between the product and the
adjacent walls (including side and back
wall). It must remain possible to fully open
the door.

- A minimum of 20 cm of free space must
remain above the top surface of the
product.

Assembly

Insert the turntable holder | 2 | on the turntable
drive (inside the cooking chamber )

Place the roller | 2 | on the roller surface
(inside the cooking chamber )

Place the turntable | 2 | on the roller and on
the turntable holder. The turntable must rest
properly on the turntable holder.

Connect the mains plug | 1 | with a mains
outlet.

Operation

NOTES:

During cooking, if you press once,
the program will be paused. Press > [14] to
resume the program. If you press 6= twice,
the program will be cancelled.
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After cooking has ended, the value

display |23| shows “End”. 5 beeps sound
every 2 minutes until you press or open
the door.

During operation, if you press a button, the
buzzer will ring once.

The product has an energy saving mode.

In standby mode, or after cooking has
ended, the backlight of the display |10] will
be dimmed, if you do not press any button
or rotate <O [14] within 5 seconds. Press any
button or rotate <D to brighten the backlight.
During express cooking, microwave cooking,
or grill and combination cooking, you can
increase the cooking time by 30 seconds
each time you press > [14].

After a cooking programme with a cooking
time >2 minutes has ended, the fan keeps
operating for 3 minutes to cool down the
cooking chamber [8]. & [19]lights up and
“End” is flashing.

During the cooling down phase you cannot
stop the fan by opening the door | 4 | or

by pressing &2 [13]. Wait until the fan has
stopped before you continue to use the
product. This will prolong the product’s
lifetime.

The maximum cooking time for all manual
programs is 95 minutes. Rotate 0
clockwise to set the time from 10 seconds to
95 minutes.

Time range Interval
<5 minutes 10 seconds
5-10 minutes 30 seconds
10-30 minutes 1 minute
>30 minutes 5 minutes

® Standby mode

O

When the product is first plugged in, a beep
sounds. The product enters the standby mode.
The display [10] shows “0:00".

If no button is pressed for 60 seconds in
program selection mode, the product switches
to standby mode.
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@ Setting the clock
In standby mode, press and hold %5 @

for 3 seconds. The 12 hour format is selected.

The display |10] shows “Hr12".
2. Rotate O [14] to select 12 or 24 hour format.
Hr12: 12 hour format
Hr24: 24 hour format
Press O [14] to confirm.
Rotate D [14] to set the hours.
Press <O [14] to confirm.
Rotate D [14] to set the minutes.
Press <O [14] to confirm.

NOTE: The clock must be set again if the
product has been disconnected from the

© NouvAw

power supply.

@ Express microwave cooking

0 In standby mode, press < [14] once. The
display [10] shows “0:30". Z= 27| flashes.
The cooking process starts automatically at
full power.

Each press increases the cooking time by
30 seconds. The maximum cooking time is
95 minutes.

@® Microwave mode

Accessory used:
Turntable with rollers and turntable

holder

/\ WARNING! Risk of fire! Never use
the grill stand | 3| or other metallic objects
in microwave mode. Metals reflect the
microwave radiation and this leads to the
generation of sparks. This can cause a fire
and irreparably damage the product!

1. In standby mode, press [17]. The valve
display [23] shows “P800". == 27| lights up.

2. Rotate 0> [14] to select another power level.

Rotate clockwise:

P800>P100>P200->...>P800

Rotate counter-clockwise:

P800->P700->P600->...>P800

Press <O [14] to confirm.

4. Rotate <D [14] to set the cooking time. The

max. cooking time is 95 minutes.

@



5.

Press O [14] to confirm. 2 [27] flashes.

@® NOTE: During cooking, you can check the

power level by pressing (&[17].

® Microwave mode - Examples of use

Display Output power Application

P800 800 W Pork, ground meat, meat loaf, frozen food

P700 700 W Fish, potatoes, popcorn, cake, pasta

P600 600 W Beverages, heating up milk, reheating, rice

P500 500 W Vegetables, stew, custard

P400 400 W Soup, reheating bread

P300 300 W Defrosting meat, melting butter/chocolate/cheese
P200 200 W Defrosting vegetables, keeping warm

P100 100 W Softening ice cream

@® Grill mode

Accessory used:

Grill stand
@ NOTES:

O

w

Grill cooking is particularly useful for thin slices
of meat, steaks, chops, kebabs, sausages and
pieces of chicken. It is also suitable for hot
sandwiches and au gratin dishes.

Do not remove the 3 silicone feet from the grill
stand [3] The silicone feet keep the grill stand
in position without slipping.

In standby mode, press (W) [16].
Rotate O [14] to set the cooking time. The

max. cooking fime is 95 minutes.

Press O [14] to confirm. [UU] lights up.

NOTE: During cooking or when operation is
paused, you can check the cooking mode by

pressing (W] [14]. The display [10] shows “G”

for grill mode for 3 seconds.

® Combination mode

Accessory used:
Turntable with rollers and turntable

holder
/\ WARNING! Risk of fire! Never use

the grill stand | 3 | or other metallic objects
in combination mode. Metals reflect the
microwave radiation and this leads to the
generation of sparks. This can cause a fire
and irreparably damage the product!

1.

In standby mode, press COMB. [12].
The value display [23| shows “C-1". The
display [10] shows & [23].

2. Rotate 0> [14] to select “C-2" or “C-1".

C-2: Fish, au gratin dishes (The display
shows & [25))

C-1: Puddings, omelettes, baked vegetables,
poultry (The display [10] shows 8- [24)

Mode Grill mode | Microwave
mode

Combination 1

(C-1) 70 % 30 %

Combination 2

(C-2) 45 % 55%

3. Press O [14] to confirm.
4. Rotate O [14] to set the cooking time. The

max. cooking fime is 95 minutes.

5. Press O [14] to confirm. @¥- [24] (for C-2) or

&) [25] (for C-1) flashes.

Defrosting by time

In standby mode, press . The value
display 23] shows “dEF1”. 22[27]| and
¥ 28] light up.

2. Press O [14] to confirm.
3. Rotate 0> [14] to set the defrosting time. The

max. defrosting time is 95 minutes.

4. Press @ to start the process. =2 27] and

% 28] flash.
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L
)

NOTE: To defrost 500 g of minced meat, a
defrosting time of 9 minutes is recommended.

Defrosting by weight
NOTE: The time and the defrosting power

are adjusted automatically once you entered
the weight of the food to be defrosted.

In standby mode, press . The value
display [23] shows “dEF1”. =227 and

=¥ (28] light up.

Rotate < [14] to select “dEF2”.

Press O [14] to confirm.

Rotate D [14] to set the weight of the food
to be defrosted within a range of 100 to
1800 g.

Press @ to start the process. 23 27] and
=% 28] flash.

NOTE: During defrosting, the display [10] will
show “turn” after /2 of the time has passed
and 2 beeps will sound. If you do not turn the
food over, the process will continue until the
time has elapsed.

If the defrost time is shorter than 90 seconds,
2 beeps will sound after /2 of the time has
passed. The display [10] will not show “turn” in

this case.

6. Open the door by its handle [6]. The time on
the display |10] is stopped.
7. Turn the food over. Always use oven gloves or
pot holders because the food becomes hot.
8. Close the door by its handle [6].
9. Press O [14] to continue the process.
Defrost weight Defrost time
100 ¢ 4:20  min
200 g 7:40  min
300 g 11:00 min
400 g 14:20 min
500 ¢ 17:40 min
600 g 21:00 min
700 g 24:20 min
800 ¢ 27:40 min
900 g 31:00 min
1000 g 34:20 min
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Defrost weight Defrost time
1100 g 37:40 min
1200 g 41:00 min
1300 g 44:20 min
1400 g 47:40 min
1500 g 51:00 min
1600 g 54:20 min
1700 g 57:40 min
1800 g 61:00 min
® Delay cooking function

1.

®© e

In standby mode, select a cooking program
first.

Press T3 @ [11]. €% [20] lights up.

Rotate <D [14] to set the hours for the desired
start time.

Press O [14] to confirm.

Rotate D [14] to set the minutes for the
desired start time.

Press O [14] to start the delay cooking. The
corresponding icon for the cooking program,

the time display, and € [20] flash.

NOTES:

The cooking process starts automatically after
the countdown has finished.

During the time delay, you can cancel the
program by pressing &2 [13].

Following functions are not available for the
countdown function: Express cooking and
defrosting by time/weight

You can check the current time by pressing

@ [11]. The display [10] will change back to

the setting time after 3 seconds.

Child-proof lock

NOTE: Use this feature to prevent
unsupervised operation of the product by

children.

Activating: Press and hold for

3 seconds. A beep sounds. &[22 lights up.
Deactivating: Press and hold for
3 seconds. A beep sounds. 822 goes off.

Another beep sounds.



® Automatic cooking modes
1. In standby mode, rotate < [14] anti-clockwise

once. Then rotate & to select another code
(see following table).

2. Press (O [14] to confirm.

3. Rotate D [14] to set the weight of the food or

the number of servings.

Press @ to start the process.

@ NOTE: The result of automatic cooking
depends on factors such as the shape and
size of food, the desired degree of doneness
of certain foods and how you place the food
in the product. If the result is not satisfactory,
adjust the cooking time accordingly.

o

A-01 (Pasta)

1. Use a microwave-safe container.

2. Add the desired quantity of pasta. The net
pasta weight without water is counted.

3. Add the suitable amount of water to the
container.

4. Select the corresponding net pasta weight
and start the process.

5. Once the process has finished, leave the
pasta to rest for 2-3 minutes and drain the

water.

A-02 (Fish)

1. Use a microwave-safe plate. Spread the fish
evenly.

2. Season the fish to your personal preference
(e.g. with butter or fat).

3. Select the corresponding weight and start the
process.

A-03 (Rice)

1. Use a microwave-safe container.

2. Add water to the container. The ratio is 2 ml
of water per 1 g of rice. You can adjust the
ratio to your personal preference.

3. Let the rice soak in water for 3 minutes.

4. Select the corresponding weight and start the
process.

A-04 (Chicken)

1. Use a microwave-safe plate.

2. Season the chicken to your personal
preference.

3. Select the corresponding weight and start the
process.

4. The display [10] will show “turn” after % of the
time has passed and 2 beeps will sound.

5. Turn the chicken over.

6. Press <O [14]to continue the process.

A-05 (Heating)

1. Use a microwave-safe plate.

2. Select the corresponding weight and start the
process.

A-06 (Potatoes)
1 We recommend using unpeeled potatoes of
the same size.

1. Use a microwave-safe plate. Spread the
potatoes evenly.

2. Prick the potato peel several times.

3. Select the corresponding weight and start the
process.

A-07 (Meat/Joints)

1. Use a microwave-safe plate.

2. Season the meat/joint fo your personal
preference.

3. Select the corresponding weight and start the
process.

4. The display [10] will show “turn” after %; of the
time has passed and 2 beeps will sound.

5. Turn the meat/joint over.

6. Press @ to continue the process.

A-08 (Popcorn)
1. Add 100 g of popcorn into a microwave-safe
bowl.

2. Start the process.

A-09 (Liquids)
1. Use a microwave-safe container (e.g. mug or
glass).

2. Select the corresponding number of servings
and start the process.
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® NOTE: Place a glass rod in the liquid
and leave the container in the cooking

chamber| 8 | for 20-30 seconds to prevent

A-10 (Vegetables)

1. Use a microwave-safe container.
2. Select the corresponding weight and start the

sudden boiling. process.
Code |Food/function | Weight range Time range Microwave/grill
function display
A-01 |Pasta 100 g, 200 g, 300 g 20-30 min = (microwave)
A-02 FISh 200 g9, 300 g, 400 g, 3-8:20 min 2 (microque)
500 g, 600 g
A-03 |Rice 150g,300g,450g, |18-33 min =2 27 (microwave)
600 g
A-04 | Chicken 800 g, 1000 g, 43-52 min '\w (combination 2)
1200 g, 1400 g
A-05 | Heating 200 g,300g,400¢g, |1:30-4:30 min = (microwave)
500 g, 600g, 700 g,
800 g
A-06 | Potatoes 230g,460g 5-8 min = (microwave)
A-07 | Meat/Joints 100g,200g,300g, |9-21 min iy (combination 1)
400g, 500 g
A-08 POPCOFH 100 g 2:40 min é (microque)
A-09 | Liquids 1-3 servings 1:30-3:50 min = (microwave)
A-10 |Vegetables 200 g, 300g,400g, |[3-7 min = (microwave)
500g, 600g
@ Cooking table
Food Amount Power Time Information
Fish fillet 400 g 700 W 10-15 min Add a little water
and lemon juice.
Vegetables 250 ¢ 600 W 5-10 min Cut the vegetables
in pieces. Add a
little water. Stir
occasionally.
Potatoes 500 g 700 W 8-10 min Cut the potatoes
in pieces. Add a
little water. Stir
occasionally.
Dessert (e.g. 100-300 g 600 W 1-5 min Follow the
pudding, cupcake) instructions on the
packaging of the
dessert.

40 GB/IE




Food Amount Power Time Information
Rice 100 g rice 600 W 15 min Rinse the rice
250 ml water before cooking.

Custard 750¢g 500 W 10-15 min Put the custard on
a large plate.

Biscuits 400 g 600 W 8-10 min Put the biscuits on
a large plate.

Meat loaf 500¢g 600 W 23-28 min Put the seasoned
meat loaf on a
plate. Cover the
plate with a lid.

® Heating frozen food

Food Amount Power Time

Soup 400 ml 600 W 8-10 min

Stew 500 ¢g 600 W 10-13 min

Side dishes (e.g. pasta) | 500 g 700 W 8-10 min

Vegetables 300¢g 500 W 8-10 min

@ Recipes Preparation
1. Add flour, baking powder, caster sugar, and

® Chocolate mug cake cocoa powder in a large, microwave-safe

@ 7 min ﬁx 1 mug. Mix all ingredients.
2. Add an egg and mix all ingredients.
Preparation fime: S min 3. Add milk and vegetable oil. Add vanilla
Cooking time: 2 min extract or another extract, if desired. Mix all
ingredients until the mixture is smooth.
Ingredients 4. |f desired, add chocolate chips, nuts, or

raisins. Mix all ingredients.
5. Place the mug on the centre of the
Y tbsp Baking powder turntable [2]. Cook the cake at 700 W for

2 minutes or until the cake stops rising and

4 tbsp Flour

4 tbsp Caster sugar
becomes firm.
2 thsp Cocoa powder 6. Wear oven mitts to remove the hot mug. Enjoy
1 Egg the tasty cake!
31tb Milk
P : ® Caramel corn
3 tbs Vegetable oil
P 9 @ 24 min i x 8
A few drops | Vanilla extract or another extract
(optional) Preparation time: 20 min
2 tbsp Chocolate chips, nuts, or raisins Cooking fime: 4 min
(optional)

GB/IE 41




Ingredients

@ Breakfast potatoes

60 g Corn kernel @ 25 min i X2
240 g Brown sugar
Preparation time: 15 min
60 ml Corn syrup
Cooking fime: 10 min
3 thsp Unsalted butter
/3 tsp Salt Ingredients
1tsp Vanilla extract 2 Medium-sized potatoes (peeled
Vi tsp Baking soda and sliced)
A few drops | Vegetable oil (optional) A Onion (sliced)
. Vitsp Salt
Preparation :
1. Add the corn kernels in a paper bag. Add a /e tsp Pepper
few drops of vegetable oil, if desired. Crimp Vi tsp Garlic salt
the top of the bag a few times to close it. 0 g Cheddar cheese (shredded)
2. Place the bag on the centre of the
turntable . Cook the corn at 700 W for .
. - 0 n Preparation
4 minutes or until you do not hear the “pop . o .
1. Add potato and onion slices in a microwave-
sound anymore. e bowl
3. Preparing caramel: Add sugar, corn syrup, sate bowl. . .
. ) 2. Season the potatoes and onions with salt,
butter, and salt in a large, microwave-safe d qarlic salt. Mi hi I
bowl. Cook the mixture at 700 W for pepper, and gariic sall. Wiix everyining we
. . . . and cover the bowl.
2 minutes. Stir the mixture and cook it at
. s 3. Place the bowl on the centre of the
700 W for another 2 minutes until it forms
many bubbles turntable [2]. Cook the seasoned potatoes
4. Add vanilla extract and baking soda to the and onions at 700 W for 9 minutes or unti
caramel mixture and stir it well. Inmediately the potatoes are cooked.
. 4. Add cheese and cook at 500 W for 1 minute.
add a third of the hot caramel over the .
. 5. Wear oven mitts to remove the hot bowl.
popcorn in the bag. Close the bag and shake Enioy the tasty breakfasil
it to coat the popcorn. Add another third of nioy fhe fasty breakiast
the cordme.| over the popcorn. Close the bag ® Meat loaf
and shake it. Add the remaining caramel over
the popcorn and shake the bag one last time. @ 33-38 min i x2-3
5. Place the bag on the centre of the b o Tom
turntable [2]. Cook the popcorn at 700 W reparation fime: O min
for 1 minute. Wear oven mitts to remove and Cooking time: 23-28 min
shake the hot bag.
6. Pour the hot caramel corn into a container. Let  Ingredients (meat loaf)

the caramel corn cool down completely for
approx. 20 minutes. Break the caramel corn
apart and enjoy!
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500 g Minced beef
12 Onion (diced)
1 Egg (beaten)
100 g Bread crumbs
Vatsp Pepper

YVatsp Salt




Ingredients (sauce)

75 ml Water

1 tbsp Mustard

2 thsp Tomato ketchup
1tsp Sugar

To taste | Parsley (optional)
Preparation

1.

Mix the minced beef, onion, egg, bread
crumbs, pepper, and salt.

2. Form the meat loaf and place it on a dish.
Cover the dish with a lid.

3. Place the dish on the centre of the
turntable [2]. Cook the meat loaf at 800 W
for 18-23 minutes.

4. Meanwhile, mix the water, mustard, tomato
ketchup, sugar, and parsley (optional) in a
small bowl.

5. Once the meat loaf is cooked, drizzle the
sauce over the meat loaf. Cover the dish with
a lid.

6. Cook the meat loaf with sauce at 800 W for
another 5 minutes.

7. Serve the meat loaf and enjoy!

® Salmon

@ 28 min i X

Preparation time: 5 min
Cooking time: 23 min
Ingredients

400 g Salmon

Yy tsp Pepper

Y tsp Salt

2 tsp Water

A Lemon

Preparation

1.

If necessary, defrost the salmon (see
“Defrosting by weight”).

Season the salmon with pepper and salt.
Place the salmon on a dish. Add water. Cover
the dish with a lid.

Place the dish on the centre of the

turntable [2]. Cook the salmon at 700 W for
6 minutes.

Alternatively, select code A-02 (see
“Automatic cooking modes”).

Add a little lemon juice before serving the
salmon.

Cleaning and care

/\ DANGER! Risk of electric shock! Before

cleaning: Always disconnect the product from
the wall outlet.

DANGER! Risk of burns! Do not clean
the product right after operation. Let the
product cool first.

/\ WARNING! Do not immerse the product’s

0©

electrical components in water or other
liquids. Never hold the product under running
water.

NOTES:

Clean the product immediately after it has
cooled. Once the food residues have dried,
they are not easy to remove.

Do not use cleaning sprays and other
aggressive cleaning agents, as they can
cause stains, smears or clouding on the
surfaces.

Do not use abrasive cleaning agents.
Housing: Clean the product’s housing with a
damp cloth.

Cooking chamber: Always keep the cooking
chamber| 8] clean. If splashes of food or spilt
liquids stick to the walls of the product, wipe
them off with a damp cloth.

If required, use a mild washing-up liquid

on the cloth. Afterwards, wipe with a cloth
moistened only with clear water to remove
any detergent residue.
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O Turntable and grill stand: Clean the O
turntable | 2| and the grill stand | 3 | regularly
with warm, soapy water. The turntable and
the grill stand are suitable for dishwashers.
[ Splashes and soiling: Use a damp cloth
regularly to remove splashes and soiling from [

the following components:

- Door frame | 5 | (both sides)

- Handle [6]

- Catch

- Viewing window (both sides)

Condensation: If condensation accumulates
on or around the outside of the door, wipe

it off with a soft cloth. This can happen if

the product is operated in extremely humid
conditions.

Odours: Remove odours regularly. Put a deep

microwave bow! - filled with a cup of water,

plus the juice and peel of a lemon - info
the cooking chamber [8]. Heat the mixture
for 5 minutes. Wipe the cooking chamber
thoroughly and rub dry with a soft cloth.

- Door seal |4 | and adjacent components

@ Troubleshooting

Problem

Possible cause

Possible solution

The product does not start
cooking.

The door is not properly closed.

Close the door.

The turntable | 2 | makes a loud

noise when turning.

The turntable | 2 | is not correctly
positioned on the turntable
holder and roller.

Place the turntable | 2 | correctly
in the cooking chamber [8].

The rollers | 2 | and/or the floor
of the cooking chamber | 8 | are
unclean.

Clean the rollers | 2 | and
the floor of the cooking

chamber[8].

The light inside the product is not
working.

The luminary is defective.

Contact the customer service
department.

The fan cannot be stopped by

pressing or opening the
door [4].

The cooking process has been
completed. The product enters
compulsory cooling mode.

Wait until the fan stops rotating.
The fan rotates for 3 minutes.

@® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local

recycling facilities.

/N,
&

Observe the marking of the packaging
materials for waste separation, which
are marked with abbreviations (a) and
numbers (b) with following meaning:

Product:

@ :

NOTICE

R
ELEMENTS
D’EMBALLAGE +

o FR
) Cet appareil
? et ses accessoires
se recyclent

The product and packaging materials are

=

ADEPOSER A DEPQ!

POSER
ALAUNRAISON  ENMAGAGIN _EN DECHETERIE

RO~ 177 -

f
privuéglu o révaminn ou le don de votre appareil |

1-7: plastics/20-22: paper and
fibreboard/80-98: composite
materials.
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recyclable and are subject to extended producer
responsibility.

Dispose them separately, following the illustrated
Info-tri (sorting information), for better waste
treatment.

The Triman logo is valid in France only.



Contact your local refuse disposal
authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.

=

To help protect the environment, please
dispose of the product properly when
it has reached the end of its useful

1

life and not in the household waste.

Information on collection points and
their opening hours can be obtained
from your local authority.

® Warranty

The product has been manufactured to strict
quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights
against the refailer of this product. Your legal
rights are not limited in any way by our warranty
detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original sales
receipt in a safe location as this document is
required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the
time of purchase must be reported without delay
after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty
period is not extended as a result of a claim
being granted. This also applies to replaced and
repaired parts.

This warranty becomes void if the product
has been damaged, or used or maintained
improperly.

The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product
parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables (e.g. batteries,
rechargeable batteries, tubes, cartridges), nor
damage to fragile parts, e.g. switches or glass
parts.

® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your claim, observe
the following instructions:

Make sure to have the original sales receipt and
the item number (IAN 460030_2401) available

as proof of purchase.

You can find the item number on the rating plate,
an engraving on the product, on the front page of
the instruction manual (bottom left), or as a sticker
on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, contact
the service department listed below either by
telephone or by e-mail.

Once the product has been recorded as defective
you can return it free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure to
enclose the proof of purchase (sales receipt) and
a short, written description outlining the details of
the defect and when it occurred.

@® Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 0569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk

(e  Service Ireland
Tel.: 1800 200736
E-Mail: owim@lidl.ie

Cc€
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Avertissements et symboles utilisés

Les avertissements suivants sont utilisés dans le guide de démarrage rapide, le Quick-Start-Guide et

sur I'emballage :

DANGER ! Ce symbole avec ce
signal important de « Danger » indique
un danger avec un risque élevé de
blessures graves ou de mort si la
situation dangereuse n'est pas évitée.

7\~ Courant alternatif/tension alternative

Hz

Heriz (fréquence du secteur)

Watt

AVERTISSEMENT ! Ce symbole avec
ce signal important d'« Avertissement »
indique un danger avec un risque
moyen de blessures graves ou de mort
si la situation dangereuse n’est pas
évitée.

Symbole de la mise & la terre

Utilisez le produit seulement & l'intérieur
de locaux secs.

PRUDENCE ! Ce symbole avec

ce signal important de « Prudence »
indique un danger avec un risque faible
de blessures légéres & importantes si la
situation dangereuse n’est pas évitée.

Danger - risque d’électrocution |

Attention, surface chaude !

ATTENTION ! Ce symbole avec
la mention « Attention » indique un
possible risque de dégéts matériels.

Convient pour les aliments
Ce produit n'a aucune influence
négative sur le goit ou I'odeur.

e b b P

REMARQUE : Ce symbole avec
ce signal important de « Remarque »
propose plus d'informations utiles.

Peuvent étre lavés au lave-vaisselle
(uniquement plateau tournant | 2 | et

support de gril [3])

)

Le sigle CE confirme la conformité
aux directives de I'UE applicables au
produit.

Scanner pour obtenir le guide en ligne.

/n

Consignes de sécurité
Instructions de manipulation
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FOUR A MICRO-ONDES

@® Introduction

Nous vous félicitons pour 'achat de votre
nouveau produit. Vous avez opté pour un produit
de grande qualité. Le mode d'emploi fait partie
intégrante de ce produit. Il contient des indications
importantes pour la sécurité, |'utilisation et la
mise au rebut. Veuillez lire consciencieusement
toutes les indications d’utilisation et de sécurité
du produit. Ce produit doit uniquement étre
utilisé conformément aux instructions et dans

les domaines d'application spécifiés. Lors d'une
cession 4 tiers, veuillez également remettre tous
les documents.

@ Utilisation conforme aux
prescriptions

B Ce produit est destiné & réchauffer et &
préparer des aliments. N'utilisez pas le
produit & d'autres fins.

B le produit est prévu seulement pour une
utilisation domestique privée et ne doit pas
étre utilisé dans des domaines médicaux ou
professionnels.

B Le fabricant décline toute responsabilité pour
les dommages résultant d’une utilisation
inadéquate.

® Contenu de I’'emballage

Aprés I'ouverture du produit, vérifiez |'exhaustivité
de la livraison et si foutes les pigces sont

en parfait état. Enlevez tous les matériaux
d’emballage avant I'utilisation.

Four & micro-ondes

Plateau tournant

Dispositif de blocage
Anneau d’entrainement
Support de gril

Guide de démarrage rapide
Guide de démarrage rapide

i N —
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@ Description des piéces
(Fig. A)

l Cordon d'alimentation avec fiche de secteur
12| Plateau tournant avec anneau d’entrainement
et dispositif de blocage

Support de gril

Elément de porte (joint de porte)

Cadre de porte

Poignée

Verrouillage

Espace de cuisson

Apercu des programmes

Ecran

Touche ] @ (minuterie/horloge)

Touche COMB. (gril/micro-ondes)

Touche =) (arrét/supprimer)

@ bouton rotatif (cuisson automatique/

NENEERENEEENE

temps/poids) avec touche (démarrage/
démarrage rapide)

Touche 3k (décongélation)

Touche [wwy) (gril)

Touche (micro-ondes)

.B)

NEE|

=
«Q

AUTO (cuisson automatique)
A& (ventilateur)

@ (compte & rebours)
@ (minuterie)

&) (sécurité enfants)
Affichage de valeurs
iy (combinaison 2)
& (combinaison 1)
U (gril)

= (micro-ondes)
5% (décongélation)

Sélection du menu

BRRERRIBREESE]=]

® Données techniques

Tension nominale : 220-240 V~, 50 Hz
Consommation

d’énergie : 1200 W

Puissance absorbée

en mode veille : 0,3W

Classe de protection : |1

Puissance de sortie : 800 W




Puissance d’entrée

(gril) : 1000 W
Fréquence

micro-ondes : 2450 MHz
Volume de I'espace de

cuisson : env. 20 litres

B Ce produit est conforme aux exigences de la
norme européenne EN 55011.

B Conformément & cette norme, ce
produit est classé comme un appareil du
groupe 2 classe B.

B Groupe 2 = le produit génére volontairement
de I'énergie haute fréquence sous la forme
de rayonnement électromagnétique pour le
traitement thermique d'aliments.

B Appareil de la classe B = le produit convient
& un usage domestique.

A Consignes de sécurité

AVANT D’UTILISER LE PRODUIT,
FAMILIARISEZVOUS AVEC
TOUTES LES CONSIGNES

DE SECURITE ET LES
INSTRUCTIONS CONCERNANT
SON UTILISATION |
TRANSMETTEZ TOUS LES
DOCUMENTS CONCERNANT
LE PRODUIT LORSQUE VOUS
LE DONNEZ A UN TIERS !

Dans le cas de dommages
résultant du non-respect des
instructions du mode d'emploi,
le recours & la garantie est
annulé | Toute responsabilité

est déclinée en cas de
dommages consécutifs | Aucune
responsabilité n'est assumée
dans le cas de dommages aux
biens et aux personnes résultant
d’une utilisation inappropriée ou
du non-respect des consignes de
sécurité |

IMPORTANTES CONSIGNES
DE SECURITE

PRIERE DE LIRE
ATTENTIVEMENT ET DE
CONSERVER POUR UNE
UTILISATION ULTERIEURE

® Ce produit peut étre utilisé par
des enfants dgés de 8 ans
et plus ainsi que par des
personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou
mentales restreintes ou
manquant d'expérience et/ou
de connaissances, & condition
qu'ils soient surveillés ou aient
recu des instructions relatives
I"vtilisation du produit en toute
sécurité et qu'ils soient ainsi
conscients des dangers liés &
utilisation.
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Les enfants ne doivent pas jouer /A AVERTISSEMENT ! Les

avec le produit.

Le nettoyage et |'entretien
réalisables par I'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par
des enfants sans surveillance.
Gardez le produit et son
cordon d’alimentation hors de
portée des enfants de moins de
8 ans.

A AVERTISSEMENT ! Lorsque

le produit fonctionne en mode
combiné, nous recommandons
que les enfants utilisent le
produit uniquement sous

la surveillance d'un adulte

en raison des températures
générées.

A\ AVERTISSEMENT ! Si la

porte ou les joints de la porte
sont endommagés, le produit

ne doit plus étre utilisé jusqu’a
ce qu’une personne qualifiée

ait effectué les réparations.

A\ AVERTISSEMENT ! || est

dangereux pour une personne
qui nest pas qualifiée
d'effectuer des travaux
d’entretien ou de réparation
qui nécessitent le retrait de

la carcasse qui protége des
rayonnements micro-ondes.
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liquides et autres aliments ne

doivent pas étre réchauffés

dans des récipients fermés
car ils risquent d’exploser
facilement.

Si le cordon d'alimentation

est endommagsé, il doit étre

remplacé soit par le fabricant
ou par son service aprés-vente
soit par une main d’ceuvre
qualifiée afin d'éviter tout
danger.

Ce produit a été prévu pour

une utilisation domestique et

des applications similaires,
comme par ex. dans des :

- Espaces cuisines dans des
magasins, bureaux et autres
lieux de travail ;

- Propriétés agricoles ;

- Hétels, motels et autres
établissements résidentiels
pour les clients ;

-Chambres d’hétes et autres
endroits similaires.

B Au moins 20 cm d’espace libre

doivent étre prévus au-dessus
du produit.

Seulement des ustensiles
appropriés pour une utilisation
dans des fours & micro-ondes
doivent étre utilisés.



® N'utilisez jamais le support

de gril | 3] ou d'autres

objets métalliques en mode
micro-ondes ou combiné. Le
métal réfléchit le rayonnement
micro-ondes ce qui provoque
des éfincelles. Celles-ci
peuvent déclencher un feu et
endommager irrémédiablement
le produit sans aucune chance
de réparation |

Si des aliments sont chauffés
dans des récipients en plastique
ou papier, le produit doit étre
surveillé car il existe un risque
de départ de feu.

Ce produit est destiné &
réchauffer des produits
alimentaires et boissons. Le
séchage d’aliments ou de
vétements et le chauffage de
coussins chauffants, pantoufles,
éponges, chiffons humides et
obijets similaires peut présenter
un risque de blessure, de
départ de feu ou d'incendie.

Si de la fumée s'échappe,

le produit doit étre éteint ou
débranché du réseau électrique
et la porte doit rester fermée
afin d'étouffer les flammes.

¥ Le chauffage des boissons par

micro-ondes peut provoquer un
jaillissement brusque et différé
de liquide en ébullition. Pour
cette raison, des précautions
doivent étre prises lors de la
manipulation des récipients.
Pour éviter des brilures, le
contenu des biberons et des
pots contenant des aliments
pour bébés doit étre remué

ou agité et la température

doit étre vérifiée avant toute
consommation.

Les ceufs avec leur coquille

et les ceufs durs entiers ne
doivent pas étre réchauffés
dans un four & micro-ondes,
car ils peuvent encore exploser
méme une fois le chauffage au
micro-ondes terminé.

Le produit doit étre nettoyé
réguliérement et les restes de
nourriture doivent étre enlevés.
Une mauvaise propreté du
produit peut détruire la surface,
ce qui peut avoir un impact
négatif sur la durée de vie et
éventuellement conduire & des
situations dangereuses.

Le produit ne doit pas étre
nettoyé avec un appareil &
vapeur.
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W Le produit est prévu pour
fonctionner & I'air libre. ||
ne doit pas étre placé dans
un placard ou tout autre
encastrement similaire.

CONSIGNES DE SECURITE

SUPPLEMENTAIRES

® Avant de mettre en service le
produit, les personnes portant
un stimulateur cardiaque
devraient consulter leur
médecin afin de connaitre les
risques possibles.

ADANGER ! Risque de
brilures ! Le produit devient
chaud durant 'utilisation. Ne
touchez pas le produit durant
ou juste aprés son utilisation.

ADANGER ! Risque
d’électrocution ! Ne
plongez pas le produit dans
de 'eau ou tout autre liquide.
Ne maintenez jamais le produit
sous I'eau courante.

ADANGER ! Risque
d’électrocution ! N'utilisez
jamais un produit endommagé.
Débranchez le produit
endommagé du réseau
électrique et adressez-vous &
votre commercant.
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M Le produit ne doit pas étre
utilisé, s'il est tombé ou s'il
présente des signes visibles de
dommages.

® Avant de brancher le produit
sur le courant électrique,
vérifiez si la tension et le
courant nominal correspondent
bien aux données de
I"alimentation en électricité
indiquées sur |'étiquette
signalétique.

W Protégez le cordon
d’alimentation contre tout
dommage. Ne le faites pas
passer sur des bords tranchants
et assurez-vous de ne pas le
coincer ou le plier. Conservez
le cordon d’alimentation hors
de la portée de surfaces
chaudes ainsi que des feux et
flammes.

Positionnement du produit

A ATTENTION ! Ne placez pas
le produit sur une cuisiniére ou
tout autre appareil générateur
de chaleur. Une installation
dans un tel emplacement
pourrait endommager le
produit.



Fonctionnement
A DANGER ! Risque

d’incendie ! Retirez toutes
les pieces métalliques de
I'emballage des aliments &
chauffer.

Ne déplacez pas le produit
lorsqu'il est en fonctionnement.
Ne faites jamais fonctionner le
produit & vide.

Ne placez pas le produit

sur des surfaces chaudes
(cuisiniére & gaz, cuisiniére
électrique, four, efc.). Faites
fonctionner le produit sur une
surface plane, stable, propre,

résistante a la chaleur et séche.

Ne placez pas de matériaux
inflammables & proximité du
produit.

Le produit n’est pas prévu
pour étre utilisé avec un
programmateur externe ou
un systéme de télécommande
séparé.

Nettoyage et entretien
A\ AVERTISSEMENT ! Risque

de blessures ! Débranchez
le produit du réseau électrique,
lorsqu'il nest pas utilisé

et avant d'effectuer tout
nettoyage.

® Ne débranchez jamais la

fiche de secteur en tirant sur le
cordon d’alimentation branché
sur la prise de courant.
Protégez le produit, le cordon
d’alimentation et la fiche de
secteur contre la poussiére,

le rayonnement solaire direct
ainsi que les projections et
I'égouttement d’eau.

Ne retirez pas la plaque
en mica gris clair placé
dans le four servant &
protéger le magnétron
dans 'espace de cuisson.
Si l'éclairage & l'intérieur du
produit doit étre remplacé,
faites-le faire par un technicien
spécialisé et qualifié.
Essuyez réguliérement les
composants suivanfs avec un
chiffon humide :
- Cadre de porte | 5 | (des deux
cotés)
- Poignée
- Verrouillage
- Hublot (des deux c6tés)
- Joint de porte |4 | et toutes les
piéces adjacentes
Nettoyez le produit et ses
accessoires cf. la description
donnée au chapitre
« Nettoyage et entretien ».
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INTERFERENCES RADIO

AVEC D’AUTRES APPAREILS

Le fonctionnement de ce produit

peut provoquer des interférences

avec la radio, la télévision ou tout

autre appareil similaire.

Si de tels dysfonctionnements se

produisent, ils peuvent étre réduits

ou corrigés en utilisant les mesures

correctives suivantes :

® Nettoyer la porte et les joints
de la porte du produit.

® Nouvelle orientation de
I'antenne de votre radio ou
télévision.
Changement de place du
produit et du récepteur.

® Eloigner le produit du
récepteur.

® Brancher le produit sur une
autre prise de courant. Le
produit et le récepteur doivent
étre raccordés & des circuits
différents.

MESURES DE PRECAUTIONS

AFIN D’EVITER UN CONTACT

EXCESSIF AVEC L'ENERGIE

MICRO-ONDES

® N’essayez pas de faire
fonctionner le produit lorsque la
porte est ouverte.
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Cela peut entrainer un contact
avec une dose potentiellement
nocive de rayonnement
micro-ondes.

Il est également important de
ne pas casser ou manipuler les
verrouillages de sécurité.

Il est interdit de coincer
quelque chose dans la porte.
Assurez-vous qu’aucun reste
d’aliment ou de produit de
nettoyage ne soit collé ou étalé
sur les surfaces d'étanchéité.

Principes de base pour
la cuisson dans le four a
micro-ondes

Temps de cuisson : Faites attention au
temps de cuisson. Choisissez le temps de
cuisson indiqué le plus court et augmentezle
si nécessaire. Des aliments beaucoup trop
cuits peuvent commencer & fumer ou méme
prendre feu.

Aliments : Disposer les morceaux de
nourriture uniformément dans le produit. Si
possible, coupez les aliments en morceaux de
la méme taille. Mettez les morceaux les plus
épais & proximité des bords.

Couvrir les aliments : Couvrez les
aliments durant la cuisson avec un couvercle
spécial micro-ondes. Le couvercle empéche
les éclaboussures et aide & assurer une
cuisson uniforme des aliments.

Tourner les aliments : Pendant la cuisson,
retournez les aliments une fois dans le produit
afin que les aliments tels que le poulet ou

les hamburgers cuisent plus rapidement. Les
gros morceaux de nourriture, tels que un réti,
doivent étre tournés au moins une fois.



Remuez les petits aliments, tels que les
boulettes de viande, complétement & la moitié
du temps de cuisson afin d’obtenir un autre
positionnement de la nourriture. Tournez les
boulettes de viande et déplacezles du milieu
de l'assiette vers le bord.

O Aliments avec peau/écorce : Percez
la peau des pommes de terre, des saucisses
et des aliments semblables avant de les faire
cuire. Sinon, ils peuvent exploser.

1 Aliments a peau/écorce épaisse :
Percez les citrouilles entiéres, pommes,
chétaignes et autres aliments semblables
avant de les faire cuire.

[ Graisse ou huile : Ne décongelez jamais
de graisse ou d’huile congelée dans le
produit. Il est interdit de faire frire dans le
produit. La graisse ou I'huile peut s’enflammer.

@ Utilisation de récipients appropriés

O

Boissons : Réchauffer des boissons dans
le produit entraine leur entrée en ébullition
et peut provoquer un jaillissement retardé
du liquide. Soyez donc prudent lors de

la manipulation du récipient. Pour éviter
I'ébullition soudaine :

Si possible, placez une tige en verre
appropriée dans le liquide tant qu'il est en
train de chauffer.

Aprés le réchauffage, laissez le liquide
reposer dans |'espace de cuisson | 8 | pendant
20 secondes afin d'éviter un bouillonnement
inattendu.

Popcorn : Utilisez uniquement du popcorn
spécial micro-ondes.

[ le matériau idéal pour une utilisation dans 0 N'utilisez pas non plus de produits en
un four & micro-ondes est perméable aux papier recyclé. Ceux-ci peuvent contenir des
micro-ondes permettant ainsi que |'énergie fragments métalliques minuscules qui peuvent
puisse pénétrer dans le récipient afin de produire des étincelles et/ou déclencher un
chauffer les aliments. Les micro-ondes ne sont feu.
pas en mesure de pénétrer le métal. Pour O Il est conseillé d'utiliser des récipients
cette raison, les récipients et plats en métal ne ronds/ovales au lieu de ceux carrés ou
doivent pas étre utilisés. allongés, car les aliments dans les coins ont
tendance & cuire plus intensément. La liste
suivante contient des remarques générales
qui devraient vous aider & choisir les bons
récipients.
Vaisselle destinée a la cuisson | Four @ micro-ondes Grill Combinaison
Verre résistant & la chaleur Oui Oui Oui
Verre non résistant & la chaleur Non Non Non
Céramique résistante & la chaleur Oui Oui Oui
Vaisselle en matiére plastique (spéciale
micro-ondes) Oui Non Non
Papier absorbant Oui Non Non
Tablette/plateau métallique, support
de gril Non Oui Non
Papier d'aluminium et récipient en
feuille d'alu Non Oui Non
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/\ AVERTISSEMENT ! Risque d’incendie !

N'utilisez jamais le support de gril

ou d’autres objets métalliques en mode
micro-ondes ou combiné. Le métal réfléchit le
rayonnement micro-ondes ce qui provoque
des étincelles. Celles-ci peuvent déclencher
un feu et endommager irrémédiablement le
produit sans aucune chance de réparation !

Avant la premiére utilisation

/\ AVERTISSEMENT ! Risque d’incendie !

0e

Ne faites jamais fonctionner le produit & vide.

Retirez le matériel d’emballage (y compris

les sacs en plastique, tous les rubans adhésifs
ainsi que les plaques de protection &
I'intérieur de I'espace de cuisson [8]). Vérifiez
que toutes les piéces sont présentes.
Nettoyez le produit et fous ses accessoires
(voir « Nettoyage et entretien »).

Nettoyez la surface avec un chiffon sec, afin
d’éliminer I'eau ou la poussiére.

REMARQUES :

Une légére odeur peut se dégager lorsque

le produit est chauffé pour la premiére fois.
Veillez & une bonne ventilation de |'endroit.
Lorsque vous ouvrez la porte [4], vous

voyez un autocollant avec I'apercu des
programmes [9] sur le cadre. Si aucun
autocollant n’est apposé & cet endroit, vous
trouverez |'autocollant & I'intérieur de l'espace
de cuisson [8]. Sélectionnez I'autocollant
dans la langue souhaitée et collezle &
I'endroit de I'apercu des programmes. Les
symboles des touches et les modes de cuisson
automatiques sont décrits sur les autocollants.

Positionnement du produit

/A AVERTISSEMENT ! Risque d’incendie !

Ce produit n’est pas approprié pour un
encastrement dans un meuble de cuisine.
Dans des placards fermés, la ventilation du
produit n’est pas suffisamment garantie. Le
produit pourrait étre endommagé et il existe
un risque d'incendie !
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Placez le produit sur une surface plane avec

suffisamment d’espace pour la ventilation :

- Il doit y avoir au moins 10 cm d’espace
libre entre le produit et les murs adjacents
(y compris les murs latéraux et &

I'arriére). Il doit étre possible d’ouvrir la
porte entiérement.

- Au moins 20 cm d’espace libre doivent étre
prévus au-dessus du produit.

Montage
Placez le dispositif de blocage | 2 | sur I'axe

du plateau tournant (dans I'espace de
cuisson [8]).

Placez I'anneau d’entrainement | 2 | sur la
surface qui tournera (dans I'espace de
cuisson [8]).

Positionnez le plateau fournant | 2 | sur
I'anneau d’entrainement et le dispositif
de blocage. Le plateau tournant doit étre
correctement posé sur le dispositif de
blocage.

Branchez la fiche de secteur | 1 | sur une prise
de courant.

Fonctionnement

REMARQUES :

Si vous appuyez une fois sur pendant
la cuisson, le programme s’arréte. Appuyez
sur O [14], pour poursuivre le programme. Si
vous appuyez deux fois sur 6= le programme
s'arréte.

Une fois la cuisson terminée, I'affichage de
valeurs 23] affiche « End » (fin). 5 signaux
sonores retentissent foutes les 2 minutes
jusqu’a ce que vous appuyiez sur ou
que vous ouvriez la porte.

Si vous appuyez sur une touche pendant le
fonctionnement, I'avertisseur sonore retentit
une fois.



O Le produit dispose d'un mode économie
d’énergie. En mode veille, ou une fois
la cuisson terminée, le rétroéclairage de

I'écran [10] est dimmé lorsque vous n’appuyez

sur aucune touche pendant 5 secondes ou

que vous ne tournez pas < [14]. Appuyez sur
une touche au choix ou tournez > [14], pour

allumer I'écran.

[ En modes cuisson rapide, micro-ondes, gril et
combiné, vous pouvez augmenter le temps de

cuisson de respectivement 30 secondes en
appuyant sur @ .

[ Lorsqu'un programme de cuisson d'une
durée > 2 minutes est terminé, le ventilateur
fonctionne encore pendant 3 minutes
pour refroidir 'espace de cuisson [8].

A [19] s'allume et « End » (fin) clignote.

Pendant la phase de refroidissement, vous ne

pouvez pas arréter le ventilateur en ouvrant

la porte ou en appuyant sur .

Attendez que le ventilateur s'arréte avant de

continuer & utiliser le produit. Cela permet
d’augmenter la durée de vie du produit.

O Le temps de cuisson maximum pour tous les
programmes manuels est de 95 minutes.

Tournez <O [14] dans le sens horaire pour

régler le temps de 10 secondes & 95 minutes.

Plage de temps Intervalle
<5 minutes 10 secondes
5-10 minutes 30 secondes
10-30 minutes 1 minute
>30 minutes 5 minutes

® Mode veille

[ Llorsque le produit est raccordé pour la
premiére fois & |'alimentation électrique, un

signal sonore retentit. Le produit se trouve en

mode veille. « 0:00 » s'affiche & I'écran [10].

[ Sivous n'appuyez sur aucune touche durant
60 secondes dans le programme de mode de

sélection, le produit passe automatiquement
en mode veille.

N

© Nourw

Réglage de I’horloge
En mode veille, maintenez {2} € IE

appuyé pendant 3 secondes. Le format de
12 heures est sélectionné. « Hr12 » s'affiche
& l'écran [10].

Tournez <D [14], pour sélectionner le format
12 ou 24 heures.

Hr12 : Format 12 heures

Hr24 : Format 24 heures

Appuyez sur & [14] pour confirmer.
Tournez < [14], pour régller les heures.
Appuyez sur O [14] pour confirmer.
Tournez < [14], pour régler les minutes.
Appuyez sur < [14] pour confirmer.

REMARQUE : 'horloge doit étre réglée &
nouveau lorsque le produit a été débranché
de |'alimentation électrique.

Cuisson rapide au micro-ondes

En mode veille, appuyez une fois sur (> [14].
« 0:30 » s'affiche & I'écran [10]. =2
clignote.

La cuisson démarre automatiquement & pleine
puissance.

Chaque pression sur une touche augmente le
temps de cuisson de 30 secondes. Le temps
de cuisson maximal est de 95 minutes.

Mode micro-ondes

Accessoires utilisés :
Plateau tournant avec anneau
d’entrainement et dispositif de

blocage

/A AVERTISSEMENT ! Risque d’incendie !

N'utilisez jamais le support de gril

ou d'autres objets métalliques en mode
micro-ondes. Le métal réfléchit le rayonnement
micro-ondes ce qui provoque des étincelles.
Celles-ci peuvent déclencher un feu et
endommager irrémédiablement le produit
sans aucune chance de réparation !

En mode veille, appuyez sur (&) [17.
L'affichage de valeurs [23] indique « P8O0 ».
=2027] s'allume.
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2. Tournez @ , pour sélectionner un autre
niveau de puissance.

4. Tournez <D [14], pour régler le temps de

cuisson. Le temps de cuisson max. est de

Tourner dans le sens horaire : 95 minutes.
P800>P100>P200~>..>P800 5. Appuyez sur O [14] pour confirmer. =3
Tourner dans le sens antihoraire : clignote.

P800>P700->P600->.. P800

3. Appuyez sur @ pour confirmer. @® REMARQUE : Durant la cuisson, vous

pouvez vérifier le niveau de puissance en

appuyant sur .

® Mode micro-ondes - exemples d’utilisation

Affichage |Puissance de sortie |Utilisation

P800 800 W Viande de porc, viande hachée, pain de viande, produits
surgelés

P700 700 W Poisson, pommes de terre, pop-corn, géteaux, pates

P600 600 W Boissons, chauffer du lait, réchauffer, riz

P500 500 W Légumes, ragolt, créme aux ceufs

P400 400 W Soupe, réchauffer le pain

P300 300 W Décongeler de la viande, faire fondre du beurre/chocolat/
fromage

P200 200 W Décongélation de légumes, maintien au chaud

P100 100 W Décongélation de la créme glacée

® Mode gril

Accessoires utilisés :
Support de gril

® REMARQUES :

[ Le mode gril convient particuliérement
aux fines tranches de viande, aux steaks,
cotelettes, kebabs, saucisses et piéces de
poulet. Le mode gril convient également pour
des sandwichs chauds et des plats gratinés.

[ Ne refirez pas les 3 pieds en silicone du
support du gril [3]. Les pieds en silicone
maintiennent le support du gril en place sans
qu'il ne glisse.

1. En mode veille, appuyez sur (W] [14].
2. Tournez D [14], pour régler le temps de

cuisson. Le temps de cuisson maximal est de

95 minutes.
3. Appuyez sur @ pour confirmer. [UU]
s'allume.
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@® REMARQUE : Durant la cuisson ou une fois
le fonctionnement arrété, vous pouvez vérifier
le mode de cuisson en appuyant sur (W) [16].
L'écran |10] indique « G » pour le mode gril

pendant 3 secondes.

® Mode combiné

Accessoires utilisés :
Plateau tournant avec anneau
d’entrainement et dispositif de

blocage

/A AVERTISSEMENT ! Risque d’incendie !
N'utilisez jamais le support de gril 3 | ou
d'autres objets métalliques en mode combiné.
Le métal réfléchit le rayonnement micro-ondes
ce qui provoque des étincelles. Celles-ci
peuvent déclencher un feu et endommager
irrémédiablement le produit sans aucune
chance de réparation !

1. En mode veille, appuyez sur COMB. [12).
L'affichage de valeurs [23] indique « C-1 ».
137 [25] s'affiche & I'écran [10].




2.

Tournez { [14], pour sélectionner « C-1 » ou

«C-2».

C-2 : Poisson, plats gratinés (18- [25] s'affiche
& 'écran [10)

C-1 : Flans, omelettes, légumes au four,

volaille (48- [24] s'affiche & I'écran [10])

Mode Mode gril | Mode mi-
cro-ondes

Combinaison 1

(C-1) 70 % 30 %

Combinaison 2

(C-2) 45 % 55 %

3. Appuyez sur O [14] pour confirmer.

4. Tournez <D [14], pour régler le temps de
cuisson. Le temps de cuisson maximal est de
95 minutes.

5. Appuyez sur O [14] pour confirmer. &b
(pour C-2) ou 18 23] (pour C-1) clignote.

® Décongélation en fonction du
temps

1. En mode veille, appuyez sur ¥ [15]
L'affichage de valeurs |23] indique « dEF1 ».
2 27] et 3% 28] s'allument.

2. Appuyez sur D [14] pour confirmer.

3. Tournez D [14], pour régler le temps de
décongélation. Le temps de décongélation
maximal est de 95 minutes.

4. Appuyez sur @ , pour démarrer

I'opération. =2 [27] et -~ 28| clignotent.

REMARQUE : Pour décongeler 500 g de
viande hachée, nous recommandons une
durée de décongélation de 9 minutes.

® Décongélation en fonction du

poids

REMARQUE : Le temps et la puissance de
décongélation sont réglés automatiquement
dés que vous avez réglé le poids de I'aliment
& décongeler.

En mode veille, appuyez sur 4
L'affichage de valeurs |23] indique « dEF1 ».
2(27] et S (28] s'allument.

Tournez <D [14], pour sélectionner « dEF2 ».

Appuyez sur (O [14] pour confirmer.
Tournez < [14], pour régler le poids de

I'aliment & décongeler dans une plage de
100 & 1800 g.

Appuyez sur <D [14], pour démarrer
I'opération. 2 [27] et ——% 28| clignotent.

REMARQUE : Pendant la décongélation,
une fois 2 du temps écoulé, « turn »
(retourner) s'affiche & I'écran [10] et 2 signaux
sonores retentissent. Si vous ne retournez

pas |'aliment, I'opération se poursuit jusqu’a
expiration du temps.

Si le temps de décongélation est inférieur &
90 secondes, 2 signaux sonores retentissent
une fois 2 du temps expirés. Dans ce

cas « turn » (retourner) ne s'affiche pas &

I'écran [10].

Ouvrez la porte en utilisant la poignée [6]. Le
temps s'arréte & I'écran [10].

Retournez I'aliment. Utilisez toujours des gants
ou des maniques car |'aliment chauffe.
Fermez la porte par la poignée [6].

Appuyez sur < [14], pour poursuivre

I'opération.
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Poids a Temps de
décongeler décongélation
100 g 4:20 min
200 g 7:40  min
300 g 11:00 min
400 g 14:20 min
500 g 17:40 min
600 g 21:00 min
700 g 24:20 min
800 g¢g 27:40 min
900 g 31:00 min
1000 g 34:20 min
1100 g 37:40 min
1200 ¢ 41:00 min
1300 ¢ 44:20 min
1400 g 47:40 min
1500 g 51:00 min
1600 g 54:20 min
1700 g 57:40 min
1800 ¢ 61:00 min

[
1.

0e

Fonction de cuisson différée

Commencez par choisir un programme de
cuisson en mode veille.

Appuyez sur 73 @ [11]. @ [20] s'allume.
Tournez <O [14], pour régler les heures pour
I'heure de démarrage souhaitée.

Appuyez sur D [14] pour confirmer.
Tournez D [14], pour régler les minutes pour
I'heure de démarrage souhaitée.

Appuyez sur 0) [14] pour démarrer la
fonction de cuisson différée. Le symbole
correspondant au programme de cuisson,

I'affichage de I'heure et @) clignotent.
REMARQUES :

La cuisson démarre automatiquement une fois
le compte & rebours expiré.

Pendant la temporisation, vous pouvez
stopper le programme en appuyant sur

13

Les fonctions suivantes ne sont pas
disponibles pour la fonction compte &
rebours : Cuisson rapide et décongélation en
fonction du temps/poids
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®© e

Vous pouvez vérifier |'heure actuelle en
appuyant sur {3 @[11]. l'écran [10] affiche
& nouveau I'heure réglée au bout de

3 secondes.

Sécurité enfants

REMARQUE : Utilisez cette fonction pour
empécher que des enfants sans surveillance
n’utilisent le produit.

Activer : Maintenez appuyé pendant
3 secondes. Un signal sonore retentit. (8
s'allume.

Désactiver : Maintenez appuyé
pendant 3 secondes. Un signal sonore
retentit. {8 [22] s'éteint. Un autre signal sonore
retentit.

Modes de cuisson
automatiques
En mode veille tournez 0 [14] une fois dans

le sens anti-horaire. Tournez ensuite @, pour
sélectionner un autre code (voir tableau
suivant).

Appuyez sur < [14] pour confirmer.

Tournez D [14], pour régler le poids de
I'aliment ou le nombre de portions.

Appuyez sur N4 pour démarrer

|I z .
opération.

REMARQUE : Le résultat de la cuisson
automatique dépend de facteurs comme la
forme et la taille de I'aliment, le degré de
cuisson souhaité de |'aliment en question et
de la maniére dont vous placez I'aliment dans
le produit. Si le résultat n’est pas satisfaisant,
adaptez le temps de cuisson en fonction.

A-01 (pétes)

1.
2.

Utilisez un récipient adapté aux micro-ondes.
Ajoutez la quantité de pétes souhaitée. Le
poids net des pdtes sans eau est pris en
compte.

Versez la quantité d’eau adaptée dans le
récipient.

Choisissez le poids net des pétes
correspondant et lancez la cuisson.



5. Une fois l'opération terminée, laissez reposer
les pates pendant 2 & 3 minutes et videz
I'eau.

A-02 (poisson)

1. Utilisez un récipient adapté aux micro-ondes.
Répartissez le poisson uniformément.

2. Assaisonnez le poisson en fonction de vos
godits (par ex. avec du beurre ou de la

graisse).

3. Choisissez le poids correspondant et lancez
la cuisson.

A-03 (riz)

1. Utilisez un récipient adapté aux micro-ondes.

2. Versez de I'eau dans le récipient. Le rapport
est de 2 ml d’eau pour 1 g de riz. Vous
pouvez adapter le rapport en fonction de vos
golts.

3. Laissez tremper le riz 3 minutes dans I'eau.

4. Choisissez le poids correspondant et lancez
la cuisson.

A-04 (poulet)

1. Utilisez un récipient adapté aux micro-ondes.

2. Assaisonnez le poulet en fonction de vos
golts.

3. Choisissez le poids correspondant et lancez
la cuisson.

4. Une fois % du temps écoulé, « turn »

(retourner) s'affiche & I'écran [10] et 2 signaux

sonores retentissent.

Retournez le poulet.

6. Appuyez sur & [14], pour poursuivre

I'onérati
opération.

i

A-05 (réchauffage)

1. Utilisez un récipient adapté aux micro-ondes.

2. Choisissez le poids correspondant et lancez
la cuisson.

A-06 (pommes de terre)
1 Nous recommandons d'utiliser des pommes
de terre non épluchées de taille identique.

1. Utilisez un récipient adapté aux micro-ondes.
Répartissez les pommes de terre
uniformément.

2. Piquez plusieurs fois les pommes de terre.

3. Choisissez le poids correspondant et lancez
la cuisson.

A-07 (viande/réti)

1. Utilisez un récipient adapté aux micro-ondes.

2. Assaisonnez la viande/le réti en fonction de
vos godts.

3. Choisissez le poids correspondant et lancez
la cuisson.

4. Une fois % du temps écoulé, « turn »
(retourner) saffiche & I'écran [10] et 2 signaux
sonores retentissent.

5. Retournez la viande/le réti.

6. Appuyez sur 0) [14] pour poursuivre
I'opération.

A-08 (popcorn)

1. Placez 100 g de popcorn dans un plat
adapté aux micro-ondes.
2. Démarrez la cuisson.

A-09 (boissons)

1. Utilisez un récipient adapté aux micro-ondes
(par ex. gobelet ou verre).

2. Choisissez le nombre de portions
correspondant et lancez la cuisson.

REMARQUE : Placez une tige en verre dans
la boisson et laissez reposer le récipient 20-
30 secondes dans I'espace de cuisson
pour éviter une ébullition soudaine.

A-10 (légumes)
1. Utilisez un récipient adapté aux micro-ondes.
2. Choisissez le poids correspondant et lancez
la cuisson.
Code | Aliments/ Plage de poids Plage de temps | Affichage micro-ondes/
fonction fonction gril
A-01 |Pates 100 g, 200 g, 300 g | 20-30 min = (micro-ondes)
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Code | Aliments/ Plage de poids Plage de temps | Affichage micro-ondes/

fonction fonction gril
A-02 |Poisson 200 g, 300 g, 3-8:20 min = (micro-ondes)
400 g, 500 g, 600 g

A-03 |Riz 150 g, 300 g, 18-33 min 2 [27] (micro-ondes)
450 g, 600 g

A-04 |Poulet 800 g 1000 g 43-52 min .\'H_l‘nr (combinqison 2)
1200 g, 1400 g

A-05 |Réchauffage 200 g, 300 g, 1:30-4:30 min = (micro-ondes)
400 g, 500 g,
600 g, 700 g, 800 g

A-06 |Pommes de terre |230 g, 460 g 5-8 min = (micro-ondes)

A-07 | Viande/réti 100 g, 200 g, 9-21 min 187 [25] (combinaison 1)
300 g, 400 g, 500 g

A-08 |Popcorn 100 g 2:40 min = (micro-ondes)

A-09 |Boissons 1-3 portions 1:30-3:50 min = (micro-ondes)

A-10 | Légumes 200 g, 300 g, 3-7 min = (micro-ondes)

400 g, 500 g, 600 g
@ Table de cuisson

Aliments Quantité Puissance Temps Information

Filet de poisson 4004 700 W 10-15 min Ajoutez un peu
d'eau et de jus de
citron.

Légumes 250¢g 600 W 5-10 min Coupez les
légumes en
morceaux. Ajoutez
un peu d'eau.
Remuez de temps
en temps.

Pommes de terre | 500 g 700 W 8-10 min Coupez les
pommes de terre
en morceaux.
Ajoutez un peu
d’eau. Remuez de
temps en temps.

Dessert (p. ex. 100-300 g 600 W 1-5 min Suivez les

pudding, cupcake) instructions de
I'emballage du
dessert.
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Aliments Quantité Puissance Temps Information
Riz 100 g de riz 600 W 15 min Lavez le riz avant
250 ml d’eau de le faire cuire.

Créme aux ceufs [ 750 g 500 W 10-15 min Versez la créme
aux ceufs sur une
grande assiette.

Géteaux secs 400 g 600 W 8-10 min Mettez les biscuits
sur une grande
assiette.

Pain de viande 500 g 600 W 23-28 min Placez le pain de
viande assaisonné
sur une assiette.
Couvrez |'assiette
avec un couvercle.

® Chauffer des aliments congelés

Aliments Quantité Puissance Temps

Soupe 400 ml 600 W 8-10 min

Ragolt 500 ¢g 600 W 10-13 min

Accompagnements (p. ex. pétes) | 500 g 700 W 8-10 min

Légumes 300 g 500 W 8-10 min

® Recettes Quelques | Extrait de vanille ou autre extrait

® Mug cake au chocolat gouttes | (facultatif)

@ 7 min I=I x1 |2c.as. |Pépites de chocolat, noix ou raisins
secs (facultatif)

Temps de préparation : 5 min

Temps de cuisson : 2 min Préparation

1. Mettez la farine, la levure chimique, le

Ingrédients sucre granulé et la poudre de cacao dans
- - une grande tasse qui va au micro-ondes.
4c.as.  |Farine Mélangez tous les ingrédients.

Vic.&s. |levure en poudre 2. Ajoutez un ceuf et mélangez tous les

4c.as. | Sucre cristallisé mgredlents. L .

3. Ajoutez le lait et I'huile végétale. Si vous le
2c.as. | Poudre de cacao souhaitez, ajoutez de |'extrait de vanille ou un
1 CEuf autre extrait. Mélangez tous les ingrédients
3ca Lot jusqu'a ce que le mélange soit bien lisse.

cas o 4. Sivous le souhaitez, ajoutez des pépites
3c.as. | Huile végétale de chocolat, des noix ou des raisins secs.

Mélangez tous les ingrédients.
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5. Placez la tasse au centre du plateau
tournant [ 2]. Faites cuire le gteu pendant
2 minutes & 700 W ou jusqu’d ce que le
géteau cesse de monter et soit cuit.

6. Pour retirer la tasse chaude, portez des gants

de cuisine. Savourez ce délicieux gateau !

® Popcorn au caramel

@ 24 min ix

20 min

Temps de préparation :

4 min

Temps de cuisson :

Ingrédients

60g Grains de mais

240 g

Sucre roux

60 ml

Sirop de mais

3c.as. Beurre doux, non salé

Yoc.dc. |Sel

Tc. dc. |Extrait de vanille
Vic.ac. |Bicarbonate alimentaire
Quelques

gouttes Huile végétale (facultatif)
Préparation

1. Mettez les grains de mais dans un sac en

papier. Si vous le souhaitez, ajoutez quelques
gouttes d'huile végétale. Pour fermer le haut

du sac, pliezle plusieurs fois.

2. Placez le sac au centre du plateau
tournant [ 2]. Faites cuire le mais & 700 W
pendant 4 minutes ou jusqu’d ce que vous
n’entendiez plus de « pop ».

3. Préparation du caramel : Mettez le sucre,
le sirop de mais, le beurre et le sel dans
un grand saladier allant au micro-ondes.

Faites cuire le mélange pendant 2 minutes &
700 W. Remuez le mélange et faites-le cuire
& 700 W pendant 2 minutes supplémentaires,

jusqu'a ce que de nombreuses bulles
apparaissent.
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4.

Dans le mélange de caramel, ajoutez

I'extrait de vanille et le bicarbonate
alimentaire et ensuite, mélangez bien. Versez
immédiatement un tiers du caramel chaud

sur le pop-corn dans le sac. Pour enrober le
pop-corn, fermez le sac et secouezle. Versez
un autre tiers du caramel sur le pop-corn.
Fermez le sac en papier et secouez-le. Versez
le reste du caramel sur le pop-corn et secouez
le sac une derniére fois.

Placez le sac au centre du plateau

tournant . Faites cuire le pop-corn pendant
1 minute & 700 W. Utilisez des gants de four
pour refirer le sachet chaud et le secouer.
Renversez le popcorn au caramel chaud dans
un récipient. Laissez le popcorn au caramel
refroidir complétement pendant environ

20 minutes. Cassez le pop-corn au caramel
en morceaux et régalez-vous !

Pommes de terre au
petit-déjeuner

(© 25 min L)

Temps de préparation :

15 min

Temps de cuisson :

10 min

Ingrédients

Pomme de terre de taille moyenne
(épluchée et coupée en tranches)

Y Oignon (coupé en tranches)
Vic.ac. |Sel

Yec.ac. |Poivre

Vic.ac. |Selalail

60g Fromage cheddar (répé)
Préparation

1.

Placez les tranches de pommes de terre
et d’oignons dans un saladier allant au
micro-ondes.

Assaisonnez les pommes de terre et les
oignons avec du sel, du poivre et du sel &
I'ail. Mélangez bien le tout et couvrez le
saladier.




3. Placez le saladier au centre du plateau
tournant . Faites cuire les pommes de terre
et les oignons assaisonnés pendant 9 minutes
& 700 W ou jusqu'a ce que les pommes de
terre soient cuites.

4. Ajoutez le fromage et faites cuire & 500 W
pendant 1 minute.

5. Pour retirer le saladier chaud, portez des
gants de cuisine. Profitez de ce délicieux petit
déjeuner !

@® Pain de viande

Ingrédients (pain de viande)

5004 Boeuf haché

Y Oignon (coupé en dés)
1 CEuf (battu)

100 g Chapelure

YVic.ac. Poivre

YVic.ac. Sel

Ingrédients (sauce)

(© 33-38 min o< 2-3
Temps de préparation : 10 min
Temps de cuisson : 23-28 min

75 ml Eau

Tcas. Moutarde

2c.as. Ketchup & la tomate
lTcac Sucre

Selon les

goots Persil (facultatif)
Préparation

1. Mélangez le boeuf haché, I'oignon, I'ceuf, la
chapelure, le poivre et le sel.

2. Formez le pain de viande et posezle sur une
assiette. Couvrez |'assiette avec un couvercle.

3. Placez I'assiefte au centre du plateau
tournant [2]. Faites cuire le pain de viande &
800 W pendant 18 & 23 minutes.

4. Entre-temps, mélangez |'eau, la moutarde,
le ketchup & la tomate, le sucre et le persil
(facultatif) dans un petit bol.

5. Deés que le pain de viande est cuit, versez la
sauce par dessus. Couvrez |'assiette avec un
couvercle.

6. Faites cuire le pain de viande avec sa sauce
pendant 5 minutes supplémentaires & 800 W.

7. Servez et savourez le pain de viande !

® Saumon

(© 28 min - x 1

Temps de préparation : 5 min

Temps de cuisson : 23 min
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Ingrédients

400 g

Saumon

Yyc. dc.

Poivre

Voc.ac. |Sel

2c.ac. Eau
A Citron
Préparation

1.

Si nécessaire, décongelez le saumon (voir

« Décongélation en fonction du temps »).
Poivrez et salez le saumon.

Placez le saumon sur une assiette. Ajoutez de
I'eau. Couvrez |'assiette avec un couvercle.
Placez |'assiette au centre du plateau
tournant [2]. Faites cuire le saumon & 700 W
pendant 6 minutes.

Vous pouvez aussi choisir le code A-02 (voir
« Modes de cuisson automatiques »).
Ajoutez un peu de jus de citron avant de
servir le saumon.

Nettoyage et entretien

/\ DANGER ! Risque d’électrocution !

Avant le nettoyage : Débranchez toujours la
fiche de secteur de la prise de courant.

£\ DANGER ! Risque de brilures ! Ne

neftoyez pas le produit immédiatement aprés
son utilisation. Laissez d’abord le produit
complétement refroidir.

/\ AVERTISSEMENT ! Ne plongez jamais les

e

piéces électriques du produit dans de I'eau
ou d'autres liquides. Ne maintenez jamais le
produit sous |'eau courante.

REMARQUES :

Nettoyez le produit aprés qu'il soit refroidi.
Les résidus d'aliments séchés ne peuvent pas
étre facilement enlevés.

N'utilisez pas de nettoyants en aérosol ou
d’autres produits de nettoyage agressifs car

ils peuvent provoquer des taches, des trainées

ou un voile sur la surface.
N'utilisez aucun produit de nettoyage abrasif.

Carcasse : Nettoyez le boitier du produit avec

un chiffon légérement humidifié.
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O Espace de cuisson : Conservez toujours

I'espace de cuisson | 8 | propre. Si des
aliments ont éclaboussé ou des liquides se
sont renversés et collent sur les parois du
produit, essuyezles avec une lavette humide.
Si nécessaire, appliquez un produit vaisselle
doux sur une lavette. Essuyez ensuite avec
un chiffon imbibé d’eau claire afin d'éliminer
tous les restes de détergent.
Plateau tournant et support de gril : Nettoyez
le plateau tournant | 2 | et le support de
gril | 3] réguliérement & I'eau savonneuse
chaude. Le plateau tournant et le support de
gril sont adaptés au lave-vaisselle.
Eclaboussures et saletés : Utilisez un
chiffon humide pour éliminer réguliérement
les éclaboussures et la saleté des piéces
suivantes :
-~ Cadre de porte | 5| (des deux cotés)
- Poignéelzl
- Verrouillage
- Hublot (des deux cétés)
- Joint de porte |4 | et toutes les piéces
adjacentes
Eau de condensation : Si de la condensation
s'accumule sur ou autour de |'extérieur de la
porte, essuyez-la avec un torchon doux. Cela
peut se produire si le produit est utilisé dans
des conditions extrémement humides.
Odeurs : Eliminez réguliérement les odeurs.
Placez un plat & micro-ondes profond rempli
avec la valeur d'une tasse d’eau, additionnée
d'un jus et du zeste d'un citron dans |'espace
de cuisson [8]. Chauffez le mélange pendant
5 minutes. Essuyez d'abord I'espace de
cuisson et séchezle bien avec un chiffon
doux.



® Dépannage

Probléme

Cause possible

Solutions possible

Le produit ne démarre pas la
cuisson.

La porte n’est pas correctement
fermée.

Fermez bien la porte.

Le plateau tournant | 2 | fait un
dréle de bruit en tournant.

Le plateau tournant n’est
pas correctement positionné sur
I'anneau d’entrainement et son
dispositif de blocage.

Placez le plateau tournant
correctement dans |'espace de

cuisson .

'anneau d’entrainement

et/ou le fond de I'espace de

cuisson | 8 | sont sales.

Nettoyez I'anneau
d’entrainement | 2 | et le fond de

I de cui
espace de cuisson

L'éclairage & I'intérieur du
produit ne fonctionne pas.

L'ampoule est défectueuse.

Adressez-vous au service
aprés-vente.

Le ventilateur ne peut pas
étre arrété en appuyant sur la

touche ou en ouvrant la
porte .

La cuisson est terminée. Le
produit passe en mode de
refroidissement obligatoire.

Attendez que le ventilateur cesse
de tourner. Le ventilateur tourne
pendant 3 minutes.

@® Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables
pouvant étre mises au rebut dans les déchetteries

locales.

C

) matériaux d'emballage pour le tri
sélectif, ils sont identifiés avec des
abbréviations (a) et des chiffres (b)
ayant la signification suivante : 1-7:

Veuillez respecter I'identification des
A
a

I =,

Votre mairie ou votre municipalité vous
renseigneront sur les possibilités de mise
au rebut des produits usagés.

Afin de contribuer & la protection

de I'environnement, veuillez ne pas
jeter votre produit usagé dans les
ordures ménageéres, mais éliminez-le
de maniére appropriée. Pour obtenir
des renseignements concernant les

plastiques/20-22 : papiers et
cartons/80-98 : matériaux composite.

Produit :

ELEMENTS =
D’EMBALLAGE +

NOTICE

_ RepRISE ADEPOSER A DEPOSER
ALALIVRAISON  EN MAGASIN ~ EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Le produit et les matériaux d’emballage sont

recyclables et relévent de la responsabilité élargie

du producteur.

Eliminez-les séparément, en suivant I'Info-tri

illustrée, dans l'intérét d'un meilleur traitement des

déchets.

Le logo Triman n’est valable qu’en France.

points de collecte et leurs horaires
d’ouverture, vous pouvez contacter
votre municipalité.
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@® Garantie

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur, pendant
le cours de la garantie commerciale qui lui a été
consentie lors de |'acquisition ou de la réparation
d’un bien meuble, une remise en état couverte
par la garantie, toute période d'immobilisation
d’au moins sept jours vient s‘ajouter & la durée
de la garantie qui restait & courir. Cette période
court & compter de la demande d'intervention
de I'acheteur ou de la mise & disposition pour
réparation du bien en cause, si cette mise

a disposition est postérieure & la demande
d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires dans
les conditions prévues aux articles L1217-4 &
1217-13 du Code de la consommation et aux
articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de
la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité
résultant de 'emballage, des instructions de
montage ou de 'installation lorsque celleci a été
mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée
sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la

consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & |'usage habituellement
attendu d'un bien semblable et, le cas
échéant :

* s'il correspond & la description donnée
par le vendeur et posséder les qualités
que celui-ci a présentées & |'acheteur sous
forme d’échantillon ou de modeéle ;
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¢ s'il présente les qualités qu’un acheteur
peut légitimement attendre eu égard
aux déclarations publiques faites par le
vendeur, par le producteur ou par son
représentant, notamment dans la publicité
ou |'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies

d’un commun accord par les parties ou

&tre propre & fout usage spécial recherché

par I'acheteur, porté & la connaissance du

vendeur et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la délivrance

du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des
défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui
diminuent tellement cet usage que I'acheteur ne
I'aurait pas acquise, ou n’en aurait donné qu’un
moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil
L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre
intentée par I‘acquéreur dans un délai de deux
ans & compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation
du produit sont disponibles pendant la durée de
la garantie du produit.

Le produit a été fabriqué selon des critéres de
qualité stricts, et contrdlé consciencieusement
avant sa livraison. En cas de défaut de matériau
ou de fabrication, vous avez des droits légaux
vis-a-vis du vendeur du produit. Vos droits légaux
ne sont en aucun cas limités par notre garantie
mentionnée ci-dessous.

La garantie de ce produit est de 3 ans & partir

de la date d'achat. La période de garantie
commence & la date d’achat. Conservez |'original
de la preuve d’achat dans un endroit str car ce
document est nécessaire pour prouver I'achat.



Tout dommage ou défaut déja présent au moment
de |'achat doit étre signalé immédiatement aprés
le déballage du produit.

Si le produit présente un défaut de matériau ou
de fabrication dans les 3 ans qui suivent la date
d’achat, nous le réparerons ou le remplacerons -
& notre choix - gratuitement pour vous. La
période de garantie n'est pas prolongée par une
demande de garantie acceptée. Cette mesure
s'applique également pour les piéces remplacées
et réparées.

Cette garantie est annulée si le produit a été
endommagé ou utilisé ou entretenu de maniére
incorrecte.

La garantie couvre les défauts de matériels et

de fabrication. Cette garantie ne couvre pas

les pigces du produit soumises & une usure
normale, et qui sont donc considérées comme des
pieces d'usure (par exemple les piles, les piles
rechargeables, tuyaux, les cartouches d’encre), ni
les dommages aux piéces fragiles, par exemple
les interrupteurs ou les piéces en verre.

@ Faire valoir sa garantie

Pour garantir la rapidité d’exécution de la
procédure de garantie, vevillez respecter les
indications suivantes :

Vevuillez conserver le ticket de caisse et la
référence du produit (IAN 460030_2401) & titre
de preuve d'achat pour toute demande.

Le numéro de référence de I'article est indiqué
sur la plaque d'identification, gravé sur la page
de titre de votre manuel (en bas & gauche) ou
sur un autocollant apposé sur la face arriére ou
inférieure du produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de
tout autre défaut, contactez en premier lieu le
service aprés-vente par téléphone ou par e-mail
aux coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout
produit considéré comme défectueux au service
clientéle indiqué, accompagné de la preuve
d’achat (ticket de caisse) et d’'une description
écrite du défaut avec mention de sa date
d’apparition.

@® Service aprés-vente

Service aprés-vente France
Tél.. 0800904879

E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél.: 080071011

Tél: 80023970 (Luxembourg)
E-Mail: owim@lidl.be

Cce
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Gebruikte waarschuwingen en symbolen

In de gebruiksaanwijzing, de beknopte handleiding, de Quick-Start-Guide en op de verpakking
worden de volgende waarschuwingen gebruikt:

GEVAAR! Dit symbool met de
aanduiding “Gevaar” duidt op een
groot risico op gevaar dat, indien niet
vermeden, zware verwondingen of de
dood tot gevolg kan hebben.

N\~ Wisselstroom/-spanning

Hz

Heriz (netfrequentie)

Watt

WAARSCHUWING! Dit symbool
met de aanduiding “Waarschuwing”
betekent een middelmatig risico op
gevaar dat, indien niet vermeden,
zware verwondingen of de dood tot
gevolg kan hebben.

Symbool voor aardverbinding

Gebruik het product alleen in droge
binnenruimtes.

VOORZICHTIG! Dit symbool met
de aanduiding “Voorzichtig” duidt op
een klein risico op gevaar dat, indien
niet vermeden, kan leiden tot kleine of
middelgrote verwondingen.

Gevaar - kans op elekirische schokken!

Opgelet, heet oppervlak!

OPGELET! Dit symbool met de
aanduiding “Opgelet” geeft aan dat er
mogelijk gevaar bestaat op materiéle
schade.

Geschikt voor levensmiddelen
Dit product heeft geen negatieve
effecten op smaak of geur.

o> b P P

TIP: Dit symbool met de aanduiding
“Tip” duidt op verdere nuttige
informatie.

Geschikt voor de vaatwasmachine
(alleen dradiplateau | 2 | en
grillrooster [3])

N

Het CE-teken bevestigt dat het
product voldoet aan de betreffende
EU-richtlijnen.

Scannen om de online handleiding te
ontvangen.

/n

Veiligheidsaanwijzingen
Aanwijzingen voor het gebruik
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MAGNETRON

® Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw
nieuwe product. U heeft voor een hoogwaardig
product gekozen. De gebruiksaanwijzing

is een deel van het product. Deze bevat
belangrijke aanwijzingen voor veiligheid,

gebruik en verwijdering. Maakt U zich voor

de ingebruikname van het product met alle
bedienings- en veiligheidsvoorschriften vertrouwd.
Gebruik het product alleen zoals beschreven

en voor de aangegeven toepassingsgebieden.
Overhandig alle documenten bij doorgifte van het
product aan derden.

® Beoogd gebruik

B Dit product is bestemd voor het opwarmen
en bereiden van levensmiddelen. Gebruik het
product niet voor andere doeleinden.

B Het product is geschikt voor gebruik in
privéhuishoudens en mag niet voor medische
of commerciéle doeleinden worden gebruikt.

B De fabrikant aanvaardt geen
aansprakelijkheid voor schade als gevolg van
onjuist gebruik.

® Leveringsomvang

Controleer na het uitpakken van het product of de
levering volledig is en of alle onderdelen in goede
staat verkeren. Verwijder voor het gebruik alle
verpakkingsmaterialen.

Magnetron
Draaiplateau
Vergrendeling
Loopring

Grillrooster

Beknopte handleiding
Quick-Start-Guide

i N —

® Onderdelenbeschrijving
(Afb. A)

Aansluitsnoer met netstekker
Draaiplateau met loopring en vergrendeling

Grillrooster
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Deureenheid (deurafdichting)

Deurframe

Greep

Vergrendeling

Gaarruimte

Programmaoverzicht

Beeldscherm

Toets {73 @ (uur tiidschakeling/uur)

Toets COMB. (grill/magnetron)

Toets 6o (stoppen/wissen)
draairegelaar (automatisch garen/tijd/
gewicht) met toets (start/snelstart)

Toets >} (ontdooien)

Toets [ww] (grill)
Toets [&] (magnetron)

(Afb. B)

AUTO (automatisch garen)
A& (ventilator)

@ (countdown)

(O (uur tiidschakeling)

&) (kinderbeveiliging)
Waardeaanduiding

& (combinatie 2)

& (combinatie 1)

WU (gril)

= (magnetron)

¥ (ontdooien)

NENEERENESEN

NEE!

(o]

SJ=l

NN N[N [N
WINf—

S|

NN NNEN

Menuselectie

Technische gegevens

220-240 V~, 50 Hz

Nominale spanning:

1200 W

Energieverbruik:

Opgenomen
vermogen in de

standby-modus: 03 W

Veiligheidsklasse: |

Vermogensafgifte: 800 W

Ingangsvermogen

(grill):

1000 W

Microgolffrequentie:

2450 MHz

Volume gaarruimte:

ong. 20 liter

®  Dit product voldoet aan de eisen van de
Europese norm EN 5501 1.




B Dit product wordt conform deze norm
aangemerkt als apparaat van groep 2,
klasse B.

B Groep 2 = het product produceert
doelgerichte hoogfrequente energie in de
vorm van elektromagnetische straling voor
warmtebehandeling van levensmiddelen.

B Apparaat van klasse B = het product is
geschikt voor huishoudelijk gebruik.

A Veiligheids-
aanwijzingen
MAAK U VERTROUWD MET
ALLE VEILIGHEIDSINFORMATIE
EN AANWIJZINGEN YOOR
HET GEBRUIK, VOORDAT U
HET PRODUCT GEBRUIKT! ALS
U DIT PRODUCT AAN IEMAND
ANDERS DOORGEEFT,
GEEF DAN OOK ALLE
DOCUMENTATIE MEE!

In geval van schade als

gevolg van het niet naleven
van deze gebruiksaanwijzing
vervalt uw aanspraak op
garantiel Wij aanvaarden
geen aansprakelijkheid voor
gevolgschade! In geval van
materiéle schade of persoonlijk
letsel als gevolg van onjuist
gebruik of het niet opvolgen van
de veiligheidstips, wordt geen
aansprakelijkheid aanvaard!

BELANGRIJKE
VEILIGHEIDSTIPS
ZORGVULDIG LEZEN EN
VOOR LATER GEBRUIK
BEWAREN

® Dit product mag allen worden
gebruikt door kinderen vanaf
8 jaar en door personen
met beperkte lichamelijke,
sensorische of mentale
vermogens of gebrek aan
ervaring en kennis, als zij onder
persoonlijk toezicht staan of
aanwijzingen hebben gekregen
over het veilige gebruik van het
product en inzicht hebben in de
daaraan verbonden gevaren.
Kinderen mogen niet met het
product spelen.
Schoonmaken en onderhoud
door de gebruiker mogen
niet door kinderen worden
vitgevoerd, tenzij ze onder
toezicht staan.
Houdt het product en het
aansluitsnoer hiervan buiten het
bereik van kinderen van minder
dan 8 jaar.
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AWAARSCHUWING! Als het

product in de combinatiemodus
wordt gebruikt, raden wij

aan dat kinderen het product
alleen onder toezicht van een
volwassene gebruiken vanwege
de gegenereerde temperaturen.

AWAARSCHUWING! Als de

deur of de deurafdichtingen be-
schadigd zijn, mag het product
niet worden gebruikt voordat
het door een daarvoor opge-
leid persoon is gerepareerd.

AWAARSCHUWING! Het

is voor iedereen die geen
vakkundige persoon is,
gevaarlik om onderhouds- of
reparatiewerkzaamheden uit te
voeren, waarbij een afdekking
moet worden verwijderd, die
bescherming biedt tegen de
straling van microgolven.

AWAARSCHUWING!

Vloeistoffen of andere
voedingsmiddelen mogen niet
in gesloten containers worden
opgewarmd omdat deze
gemakkelijk kunnen ontploffen.
Als het aansluitsnoer is bescha-
digd, moet dit door de fabri-
kant, zijn klantenservice of een
vergelijkbaar gekwalificeerde
persoon worden vervangen, om
gevaar te vermijden.
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® Dit product is bestemd voor

huishoudelijk gebruik en voor

vergelijkbare toepassingen,

zoals:

- Personeelskeukens in
bedrijven, kantoren en andere
werkplekken;

- Boerderijen;

-Voor gasten in hotels, motels
en andere huisvesting;

- Pensions voor logies en ontbijt
en dergelijke.

Er moet zich boven de

bovenkant van het product

ten minste 20 cm vrije ruimte

bevinden.

Er mag alleen serviesgoed

worden gebruikt, dat geschikt is

voor gebruik in magnetron.

Gebruik nooit het

grillrooster | 3 | of andere

metalen voorwerpen in de

magnetron- of combinatiestand.

Metaal reflecteert de

microgolfstraling waardoor

vonken kunnen ontstaan. Deze
kunnen brand veroorzaken

en het product onherstelbaar

beschadigen!

Als levensmiddelen in kunststof

of papieren bakjes worden

verhit, moet het product in

de gaten worden gehouden,

omdat het mogelijk is dat deze

ontbranden.



¥ Dit product bestemd voor het
verhitten van levensmiddelen
en dranken. Het drogen van
levensmiddelen of kleding, als-
mede het opwarmen van warm-
tekussens, pantoffels, sponzen,
vochtige doeken en dergelijke
kan het risico op letsel, ontbran-
den of branden inhouden.

Als er rook uit het product komt,
moet het worden uitgeschakeld,
worden ontkoppeld van het
lichtnet en moet de deur
gesloten worden gehouden, om
de vlammen te doven.

Het opwarmen van dranken

in de magnetron kan leiden

tot vertraagd, eruptief koken

en daarom is voorzichtigheid
geboden bij het behandelen
van de kom.

De inhoud van babyflessen

en glazen met babyvoeding
moet worden omgeroerd of
geschud en de temperatuur
moet voor het gebruik

worden gecontroleerd, om
brandwonden te voorkomen.
Eieren in de dop en hele,

hard gekookte eieren mogen
niet in de magnetron worden
verhit, omdat deze ook na het
beéindigen van het verhitten

in de magnetron nog kunnen
exploderen.

M Het product moet regelmatig

worden gereinigd en restanten
van levensmiddelen moeten
worden verwijderd.
Ontoereikend schoonhouden
van het product kan leiden tot
vernietiging van het oppervlak,
wat de levensduur negatief
kan beinvloeden en mogelijk
gevaarlijke situaties tot gevolg
heeft.

Het product mag niet met

een stoomreiniger worden
gereinigd.

Het product is bestemd voor
vrijstaande gebruik. Het mag
niet in een kast en dergelijke
worden geplaatst.

EXTRA VEILIGHEIDSTIPS

M Personen met een pacemaker

moeten bij hun huisarts
informeren over mogelijke
risico's, voordat het product in
gebruik wordt genomen.

A GEVAAR! Risico op

brandwonden! Het product
wordt tijdens het gebruik

heet. Raak het product niet
aan tijldens het gebruik of
onmiddellijk na het gebruik.
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A GEVAAR! Kans op
elekitrische schokken!
Dompel het product nooit
onder in water of andere
vloeistoffen. Houd het product
nooit onder stromend water.

A GEVAAR! Kans op
elektrische schokken!
Gebruik een beschadigd
product nooit. Koppel
het product los van het
elektriciteitsnet en neem contact
op met uw verkoper als het
beschadigd is.

® Het product mag niet worden
gebruikt, als het is gevallen of
zichtbare schade vertoont.

® Controleer, voordat u het
product aansluit op het
elektriciteitsnet, of de spanning
en de nominale stroom in
overeenstemming zijn met
de op het typeplaatje van
het product aangegeven
informatie.

B Bescherm het aansluitsnoer
tegen beschadiging. Laat
het niet over scherpe randen
hangen en plet of buig het niet.
Houd het aansluitsnoer uit de
buurt van hete oppervlakken en
open vuur.

76 NL/BE

Product neerzetten
/A OPGELET! Plaats het product

niet boven een fornuis of
een andere warmtebron. De
installatie op een dergelijk
plaats kan schade aan het
product veroorzaken.

Bediening

A GEVAAR! Brandgevaar!
Verwijder alle metaalachtige
sluitingen van de verpakking
van de levensmiddelen die
moeten worden verhit.

® Verplaats het product niet als
het in gebruik is.

® Gebruik het product nooit als
het leeg is.

W Plaats het product niet op hete
oppervlakken (gasfornuis,
elektrisch fornuis, oven enz.).
Gebruik het product op een
vlakke, stabiele, schone,
hittebestendige en droge
ondergrond.

® Plaats geen brandbare
materialen in de buurt van het
product.

® Het product is niet bestemd
voor gebruik met een externe
schakelklok of een afzonderlijk
besturingssysteem.



Schoonmaken en
onderhoud

AWAARSCHUWING!
Verwondingsgevaar!
Koppel het product van het
elektriciteitsnet los voordat u het
schoonmaakt of wanneer het
niet meer gebruikt wordt.

® Trek de netstekker nooit aan
het aansluitsnoer uit het
stopcontact.

® Bescherm het product, het
aansluitsnoer en de netstekker
tegen stof, direct zonlicht,
druppels zowel als spatwater.

= Verwijder de lichtgrijze
mica afdekplaat niet,
die is aangebracht
in de gaarruimte ter
bescherming tegen de
microgolven.

m Als de lamp in het product
moet worden vervangen, laat
dit dan uitvoeren door een
gekwalificeerde vakman.

B Reinig de volgende onderdelen
regelmatig met een vochtige
doek:

- Deurframe | 5 | (beide kanten)
- Greep
- Vergrendeling

- Zichtvenster (beide kanten)
- Deurafdichting | 4 | en

aanliggende componenten

M Reinig het product en de
accessoires volgens de
beschrijving in het hoofdstuk
“Schoonmaken en onderhoud”.

INTERFERENTIE MET ANDERE

APPARATEN

Het gebruik van het product

kan radio's, tv's of vergelijkbare

apparaten storen.

Als dergelijke storingen zich

voordoen, kunnen deze door

de volgende corrigerende

maatregelen worden verminderd

of gecorrigeerd:

® Maak de deur en de
deurafdichtingen van het
product schoon.

W Richt de antenne van uw radio
of tv opnieuw.
Houd het product en
de ontvangers ruimtelijk
gescheiden.

® Vergroot de afstand tussen
product en ontvangers.

® Sluit het product aan op een
ander stopcontact. Het product
en de ontvangers moeten op
verschillende stroomkringen zijn
aangesloten.
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VEILIGHEIDSMAATREGELEN
OM OVERMATIG CONTACT
MET MICROGOLFSTRALING
TE VERMIJDEN
W Probeer het product niet
te gebruiken als de deur is
geopend.
Dit kan leiden tot contact met
een potentieel schadelijke dosis
microgolfstraling.
Het is ook belangrijk om de
veiligheidsvergrendelingen
niet open te breken of te
manipuleren.
® Klem niets tussen de deur.
Let erop dat er geen resten
van levensmiddelen of
reinigingsmiddelen op den
afdichtingen achterblijven.

® Grondbeginselen voor garen
in de magnetron

O Gaartijd: Let op de gaartijd. Kies de kortste
aangegeven gaartijd en verleng deze naar
behoefte. Te lang gegaarde levensmiddelen
kunnen beginnen te roken of ontbranden.

O Levensmiddelen: Spreid de
voedingsmiddelen in het product gelijkmatig
vit. Snijd de voedingsmiddelen in stukken
van ongeveer gelijke grootte. Leg de dikste
stukken in de buurt de randen.

O Voedingsmiddelen afdekken: Bedek
de voedingsmiddelen tiidens het garen met
een voor de magnetron geschikt deksel. Het
deksel voorkomt spatten en draagt eraan bij
dat de gerechten gelijkmatig gaar worden.
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1 Levensmiddelen omkeren: Keer de

levensmiddelen in het product tijdens het
garen eenmaal om, zodat gerechten zoals
kip of hamburgers sneller gaar worden. Grote
stukken levensmiddelen, zoals braadstukken,
moeten ten minste eenmaal worden gekeerd.
Verdeel kleine levensmiddelen, zoals
gehakitballeties, na de helft van de gaartijd
volledig opnieuw. Draai de gehaktballeties en
verplaats deze van het midden van het bord
naar de rand.

Levensmiddelen met vel/schaal:
Maak gadties in de schil van aardappelen,
het vel van worsten en vergelijkbare
levensmiddelen, voordat u deze gaart. Anders
kunnen deze exploderen.
Levensmiddelen met een dik vel/
dikke schil: Prik in hele pompoenen,
appels, kastanjes en vergelijkbare
levensmiddelen, voordat u deze gaart.

Vet of olie: Ontdooi geen gestold vet of
olie in dit product. U kunt in dit product niet
frituren. Vet en olie kunnen in brand vliegen.
Dranken: Bij het verhitten van dranken in
de magnetron kan kookvertraging optreden
als de drank de kooktemperatuur heeft
bereikt. Wees daarom voorzichtig als u

de kom beetpakt. Om plotseling koken te
voorkomen:

Plaats, indien mogelijk, een geschikt
glasstaafie in de vloeistof, zolang deze wordt
verwarmd.

Laat de vloeistof na het verwarmen ongeveer
20 seconden in de gaarruimte | 8 | staan om
onverwachts opborrelen te voorkomen.
Popcorn: Gebruik alleen popcorn die
geschikt is voor de magnetron.

Gebruik geschikt serviesgoed

Het ideale materiaal voor gebruik in een
magnetron laat microgolven door, zodat
de energie kan binnendringen in de schaal,
om de levensmiddelen te verwarmen.
Microgolven zijn niet in staat door metaal
dringen. Daarom moeten er geen metalen
schalen en serviesgoed worden gebruikt.



[ Gebruik ook geen producten van gerecycled [ Het wordt aanbevolen om rond/ovaal

papier. Deze kunnen kleine metaaldeeltjes
bevatten, die vonken en/of brand kunnen

serviesgoed te gebruiken in plaats van
vierkante of langwerpige schalen, aangezien

veroorzaken. levensmiddelen in die hoeken de neiging
hebben te worden overkookt. De volgende
lijst bevat algemene tips, die u helpen bij het
kiezen van het juiste serviesgoed.
Kookgerei Magnetron Grill Combinatie
Hittebestendig glas Ja Ja Ja
Niet-hittebestendig glas Nee Nee Nee
Hittebestendig keramiek Ja Ja Ja
Kunststof serviesgoed (geschikt voor de
magnetron) Ja Nee Nee
Keukenpapier Ja Nee Nee
Metalen tableau/plaat, grillrooster Nee Ja Nee
Aluminiumfolie en foliehouder Nee Ja Nee
/A WAARSCHUWING! Brandgevaar! 1 Wanneer u de deur |4 | opent, ziet u een

Gebruik nooit het grillrooster | 3 | of andere
metalen voorwerpen in de magnetron- of
combinatiestand. Metaal reflecteert de
microgolfstraling waardoor vonken kunnen
ontstaan. Deze kunnen brand veroorzaken en
het product onherstelbaar beschadigen!

@ Voor het eerste gebruik

/\ WAARSCHUWING! Brandgevaar!
Gebruik het product nooit als het leeg is.

1. Verwijder het verpakkingsmateriaal (inclusief
plastic zakken, alle tape en beschermende
platen in de gaarruimte [8]). Controleer of
alle onderdelen aanwezig zijn.

2. Reinig het product en de accessoires (zie
“Schoonmaken en onderhoud”).

3. Maak het oppervlak schoon met een droge

doek om water of stof te verwijderen. O

TIPS:

Als het product voor de eerste keer wordt

0e

gebruikt, kan het een zwakke geur afgeven.
Zorg voor voldoende ventilatie van de ruimte.

sticker met het programmaoverzicht [9] op
het deurframe. Als op deze locatie geen
sticker is aangebracht, vindt u de sticker in de
gaarruimte [8]. Kies de sticker met de door u
gewenste taal en plak deze op de plaats voor
het programmaoverzicht. De toetssymbolen
en de automatische gaarstanden worden
beschreven op de stickers.

® Product neerzetten

/A WAARSCHUWING! Brandgevaar!

Het product is niet geschikt voor inbouw in
een keukenkast. In afgesloten kasten is de
ventilatie van het product niet voldoende
gegarandeerd. Het product kan dan worden

beschadigd en er bestaat een risico op
brand!

Plaats het product op een vlakke ondergrond

met voldoende ruimte voor ventilatie:

- Er moet een ruimte van ten minste 10 cm
vrij blijven tussen het product en de
aangrenzende wanden (inbegrepen zij- en
achterwand). Het moet mogelijk blijven om
de deur volledig te openen.

- Er moet zich boven de bovenkant van
het product ten minste 20 cm vrije ruimte
bevinden.
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Montage

Steek de vergrendeling | 2 | op de aandrijving
van het draaiplateau (in de gaarruimte [8]).
Zet de loopring | 2 | op het loopvlak (in de
gaarrvimte [8]).

Zet het draaiplateau | 2 | op de loopring en
op de vergrendeling. Het draaiplateau moet
goed op de vergrendeling liggen.

Steek de netstekker | 1 |in een stopcontact.

Bediening

TIPS:

Als u tildens het garen eenmaal op

drukt, dan wordt het programma
onderbroken. Druk op <> [14] om het
programma te vervolgen. Als u tweemaal
op &= drukt, dan wordt het programma
afgebroken.

Na het beéindigen van het garen wordt in
de waardeaanduiding |23 “End” (einde)
weergegeven. Er klinken iedere 2 minuten
5 piepsignalen, totdat u op drukt of de
deur opent.

Als u tijldens het gebruik op een toets drukt,
dan klinkt de zoemer eenmaal.

Het product beschikt over een
energiebesparingsstand. De
achtergrondverlichting van het
beeldscherm [10| wordt gedimd in de
stand-bystand of na het begindigen van het
garen, als u binnen 5 seconden niet op een
toets drukt of niet draait aan <> [14]. Druk op
een willekeurige toets of draai > [14], om het
beeldscherm te verlichten.

U kunt in de standen snelgaren, magnetron,
grill en combinatie de gaartijd telkens met
30 seconden verlengen door op <D [14] te
drukken.

Nadat een gaarprogramma met een
gaarduur van >2 minuten is afgelopen,
draait de ventilator 3 minuten lang om de

gaarruimte | 8 | of te koelen. g4 [19] licht op

en “End” (einde) knippert.
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Tijdens de koelfase kunt u de ventilator niet
stoppen door de deur |4 | te openen of op
te drukken. Wacht tot de ventilator
stopt voordat u het product verder gebruikt.
Dit verlengt de levensduur van het product.
De maximale gaartijd voor alle handmatige
programma's bedraagt 95 minuten. Draai

<> [14] met de klok mee, om de tijd in te

stellen van 10 seconden tot 95 minuten.

Tijdsduur

Interval

<5 minuten

10 seconden

5-

10 minuten 30 seconden

10-30 minuten

1 minuut

>30 minuten

5 minuten

o
O

© Nouvarw

Standby-modus

Als het product voor de eerste keer wordt
aangesloten op de stroomvoorziening, klinkt
er een piepsignaal. Het product staat nu in
de standby-modus. Op het beeldscherm
wordt “0:00” weergegeven.

Als in de modus Programmakeuze gedurende
60 seconden niet op een toets wordt gedrukt,
gaat het product automatisch naar de
standby-modus.

Uren instellen
Houdt in de stand-bystand {7 @

3 seconden lang ingedrukt. De 12-uursnotatie
wordt gekozen. Op het beeldscherm
wordt “Hr12” weergegeven.

Draai O [14], om de 12- of 24-uursnotatie te
kiezen.

Hr12: 12-uursnotatie

Hr24: 24-yursnotatie

Druk ter bevestiging op < [14].

Draai > [14], om de uren in te stellen.

Druk ter bevestiging op <D [14].

Draai < [14], om de minuten in te stellen.

Druk ter bevestiging op D4,

TIP: De tijd moet opnieuw worden ingesteld,
als het product werd ontkoppeld van de
stroomvoorziening.




® Snelgaren in de magnetron 1. Druk in de stand-bystand op (&][17]. De

[ Druk in de stand-bystand eenmaal op Vﬂardeoanduiding geeft “PBO0" weer.
<> [14] Op het beeldscherm [10] wordt 2[27] licht op.
"0:30” weergegeven. =2 27 knippert. 2. Droai D[14] om een ander

vermogensniveau te kiezen.
Met de klok meedraaien:
P800->P100->P200->...>P800
Tegen de klok in draaien:
P800>P700->P600->..>P800

3. Druk fer bevestiging op <> [14].

@ Magnetronstand 4. Draai <O [14] om de gaartiid in te stellen. De

max. gaartijd bedraagt 95 minuten.

5. Druk ter bevestiging op <D [14]. =2

Het garen wordt automatisch gestart op vol
vermogen.

Elke keer drukken op de toets verhoogt de
gaartild met 30 seconden. De maximale
gaartijd bedraagt 95 minuten.

Gebruikte accessoires:
Draaiplateau met loopring en

. knippert.
vergrendeling nipper
A WAARSCHUWING! Brandgevaar! (D TIP: U kunt 'riidens het garen het
Gebruik nooit het grillrooster | 3 | of andere vermogensniveau controleren, door op
metalen voorwerpen in de magnetronstand. fe drukken.

Metaal reflecteert de microgolfstraling
waardoor vonken kunnen ontstaan. Deze
kunnen brand veroorzaken en het product
onherstelbaar beschadigen!

® Microgolfmodus - gebruiksvoorbeelden

Aanduiding | Uitgangsvermogen | Toepassing

P800 800 W Varkensvlees, gehakt, gehaktbrood, bevroren voedsel
P700 700 W Vis, aardappelen, popcorn, gebak, pasta

P600 600 W Dranken, melk verwarmen, opwarmen, rijst

P500 500 W Groenten, stoofpot, eierroom

P400 400 W Soep, brood opwarmen

P300 300 W Vlees ontdooien, boter/chocolade/kaas smelten

P200 200 W Groenten ontdooien, warm houden

P100 100 W 1Js ontdooien

® Grillstand [ Verwijder niet de drie siliconenvoetjes van het
Gebruikte accessoires: grillrooster [3]. De siliconenvoeties houden
Grillrooster het grillrooster op zijn plaats zonder weg te

gliiden.

® TIPS:

O De grillstand is vooral geschikt voor dunne
lapjes vlees, steaks, karbonades, kebabs,
worsties en stukken kip. De grillstand is
ook geschikt voor warme sandwiches en
gegratineerde gerechten.

Druk in de stand-bystand op (W] [16].
Draai < [14], om de gaartiid in te stellen. De

maximale gaartijd bedraagt 95 minuten.

3. Druk ter bevestiging op <D [14]. [UU1[2¢] licht

op.
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@ TIP: U kunt de gaarstand controleren tijdens

het garen of als het gebruik is onderbroken,

door op (1w][14] te drukken. Op het

beeldscherm [10| wordt “G” voor de grillstand

3 seconden lang weergegeven.

@® Combinatiestand

Gebruikte accessoires:

Draaiplateau met loopring en

vergrendeling

/A WAARSCHUWING! Brandgevaar!
Gebruik nooit het grillrooster | 3 | of andere

metalen voorwerpen in de combinatiestand.

Metaal reflecteert de microgolfstraling
waardoor vonken kunnen ontstaan. Deze
kunnen brand veroorzaken en het product
onherstelbaar beschadigen!

1. Druk in de stand-bystand op COMB. [12]. De

waardeaanduiding [23] geeft “C-1" weer.
Op het beeldscherm [10] wordt &

weergegeven.

2. Draai O [14] om “C-1" of “C-2" te kiezen.

C-2: Vis, gegratineerde gerechten (op
het beeldscherm [10] wordt <&
weergegeven)

C-1: Puddingen, omeletten, ovengroente,
gevogelte (op het beeldscherm
wordt <3 [24] weergegeven)

Modus Grillstand | Magnetron-
stand

Combinatie 1

(C-1) 70 % 30 %

Combinatie 2

(C-2) 45 % 55%

3. Druk fer bevestiging op <> [14].

4. Draai > [14], om de gaartiid in te stellen. De

maximale gaartijd bedraagt 95 minuten.

5. Druk fer bevestiging op <> [14]. &
(voor C-2) of &y [25] (voor C-1) knippert.

® Ontdooien op tijd

Druk in de stand-bystand op **[15]. De
waardeaanduiding [23] geeft “dEF1” weer.
227) en =% (28] lichten op.

2. Druk fer bevestiging op <> [14].

j—
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Draai O , om de ontdooitijd in te
stellen. De maximale ontdooitijd bedraagt
95 minuten.

Druk op <> [14], om de bereiding te starten.
2 27) en 3% 28] knipperen.

TIP: Voor het ontdooien van 500 g gehakt
adviseren we een ontdooiduur van 9 minuten.

Ontdooien op gewicht

TIP: De ontdooitijd en het ontdooivermogen
worden automatisch ingesteld, zodra u het
gewicht van het te ontdooien levensmiddel
hebt ingevoerd.

Druk in de stand-bystand op **[15]. De
waardeaanduiding 23] geeft “dEF1” weer.
227) en 3% [28] lichten op.

Draai < [14], om “dEF2” te kiezen.

Druk ter bevestiging op D4l

Draai < [14], om het gewicht van het te
ontdooien levensmiddel in te stellen in een
bereik van 100 tot 1800 g.

Druk op <> [14], om de bereiding te starten.
2(27] en % 28] knipperen.

TIP: Tijdens het ontdooien wordt, nadat

Y2 van de tijd is verstreken, “turn” (omkeren)
weergegeven op het beeldscherm [10] en
klinken 2 piepsignalen. Als u het voedsel niet
omkeert, dan loopt de bereiding door, totdat
de tijd is verstreken.

Als de ontdooitijd minder bedraagt dan

90 seconden, dan klinken 2 piepsignalen,
nadat 2 van de tijd is verstreken. In dit
geval wordt “turn” (omkeren) niet op het
beeldscherm [10] weergegeven.

Open de deur met de greep [6]. De tijd op
het beeldscherm |10] wordt aangehouden.
Keer het voedsel om. Gebruik altijd
beschermende handschoenen of
pannenlappen, omdat het voedsel heet wordt.
Houd de deur aan de greep [6] vast.

Druk op < [14], om de bereiding voort te

zetten.



Ontdooigewicht | Ontdooitijd
100 g 4:20 min
200 g 7:40 min
300 g 11:00 min
400 g 14:20 min
500 g 17:40 min
600 g 21:00 min
700 g 24:20 min
800 g 27:40 min
900 g 31:00 min
1000 g 34:20 min
1100 g 37:40 min
1200 g 41:00 min
1300 g 44:20 min
1400 g 47:40 min
1500 g 51:00 min
1600 g 54:20 min
1700 g 57:40 min
1800 g 61:00 min
@ Uitgestelde gaarfunctie

1.

0e

Kies in de stand-bystand eerst een
gaarprogramma.

Druk op e . @ 20| licht op.

Draai < [14], om de uren voor de gewenste
starttijd in te stellen.

Druk ter bevestiging op <D [14].

Draai > [14], om de minuten voor de
gewenste starttijd in fe stellen.

Druk op <> [14], om de uitgestelde
gaarfunctie te starten. Het overeenkomstige
symbool voor het gaarprogramma, de

tijldsaanduiding en @3 knipperen.

TIPS:

Het garen start automatisch, nadat de
countdown is verstreken.

U kunt het programma afbreken tijdens het
vitstel, door op te drukken.

De volgende functies zijn niet beschikbaar
bij de countdown-functie: Snelgaren en
ontdooien op tijd/gewicht

U kunt de actuele tijd controleren door op
€ [11] te drukken. Het beeldscherm [10] geeft

na 3 seconden weer de insteltijd weer.

® Kinderbeveiliging
@ TIP: Gebruik deze functie te verhinderen dat

b

kinderen zonder toezicht het product kunnen
gebruiken.

Activeren: Houdt (13 3 seconden lang
ingedrukt. Er klinkt een piepsignaal. &)
licht op.

Deactiveren: Houdt 3 seconden
lang ingedrukt. Er klinkt een piepsignaal.

@) 22| gaat uit. Er klinkt nog een piepsignaal.

Automatische gaarstanden
Draai in de stand-bystand <> [14] eenmaal

tegen de klok in. Draai vervolgens
een andere code te kiezen (zie volgende
tabel).

Druk ter bevestiging op < [14].

Draai > [14], om het gewicht van het voedsel
of het aantal porties in te stellen.

Druk op {>[14], om de bereiding te starten.

, om

TIP: Het resultaat van het automatisch
garen is afhankelijk van factoren, zoals
vorm en grootte van het levensmiddel, de
gewenste mate van gaarheid van bepaalde
levensmiddelen en van hoe u het voedsel

in het product plaatst. Als het resultaat

niet bevredigend is, pas dan de gaartijd
overeenkomstig aan.

A-01 (noedels)

1.

Gebruik een kom die geschikt is voor de
magnetron.

2. Voeg de gewenste hoeveelheid noedels toe.
Het nettogewicht van de noedels zonder
water geldt.

3. Doe de geschikte hoeveelheid water in de
kom.

4. Kies het overeenkomstige nettogewicht van de
noedels en begin de bereiding.

5. Laat de noedels na het begindigen van de
bereiding 2-3 minuten rusten en giet het
water af.

A-02 (vis)

1.

Gebruik een bord dat geschikt is voor de
magnetron. Verdeel de vis gelijkmatig.
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2. Kruid de vis naar smaak (bijv. met boter of
vet).

3. Kies het overeenkomstige gewicht en start de
bereiding.

A-03 (rijst)

1. Gebruik een kom die geschikt is voor de
magnetron.

2. Doe water in de kom. De verhouding
bedraagt 2 ml water op 1 g rijst. U kunt de
verhouding naar smaak aanpassen.

3. Laat de rijst 3 minuten lang inweken in het
water.

4. Kies het overeenkomstige gewicht en start de
bereiding.

A-04 (kip)
1. Gebruik een bord dat geschikt is voor de
magnetron.

2. Kruid de kip naar smaak.

3. Kies het overeenkomstige gewicht en start de
bereiding.

4. Nadat 2/; van de tijd is verstreken, wordt
“turn” (omkeren) weergegeven op het
beeldscherm [10] en klinken 2 piepsignalen.

5. Keer de kip om.

6. Druk op {>[14] om de bereiding voort te

zetten.

A-05 (opwarmen)

1. Gebruik een bord dat geschikt is voor de
magnetron.

2. Kies het overeenkomstige gewicht en start de
bereiding.

A-06 (aardappelen)
1 We bevelen aan om ongeschilde

aardappelen van gelijke grootte te gebruiken.

1. Gebruik een bord dat geschikt is voor
de magnetron. Verdeel de aardappelen
gelijkmatig.
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2. Prik meerdere keren door de aardappelschil.
3. Kies het overeenkomstige gewicht en start de
bereiding.

A-07 (vlees/braadstuk)
1. Gebruik een bord dat geschikt is voor de
magnetron.

2. Kruid het vlees/het braadstuk naar smaak.

3. Kies het overeenkomstige gewicht en start de
bereiding.

4. Nadat 2/5 van de tijd is verstreken, wordt
“turn” (omkeren) weergegeven op het
beeldscherm [10] en klinken 2 piepsignalen.

5. Keer het vlees/het braadstuk om.

6. Druk op O [14] om de bereiding voort te

zetten.

A-08 (popcorn)

1. Doe 100 g popcorn in een voor de
magnetron geschikte schaal.

2. Begin de bereiding.

A-09 (dranken)

1. Gebruik een kom die geschikt is voor de
magnetron (bijv. beker of glas).

2. Kies het overeenkomstige aantal porties en
begin de bereiding.

@ TIP: Plaats een glazen staaf in de drank en
laat de kom 20-30 seconden lang staan in
de gaarruimte [8], om plotseling koken te
vermijden.

A-10 (groenten)

1. Gebruik een kom die geschikt is voor de
magnetron.

2. Kies het overeenkomstige gewicht en start de
bereiding.



Code | Levensmiddel/ | Gewichtsbereik Tijdsbereik Aanduiding
functie magnetron-/grillfunctie
A-01 |Noedels 100g,200g,300g |20-30 min = (magnetron)
A-02 |Vis 200 g, 300 g, 400 g, |3-8:20 min = (magnetron)
500 g, 600 g
A-03 Riisf 150 g, 300 g, 450 g, 18-33 min 2 (mdgnetron)
600 g
A-04 |Kip 800 g, 1000 g, 43-52 min 18 (combinatie 2)
1200 g, 1400 g
A-05 | Opwarmen 200 g, 300 g, 400 g, |1:30-4:30 min = (magnetron)
500 g, 600 g, 700 g,
800 g
A-06 | Aardappelen 230¢g,460g 5-8 min = (magnetron)
A-07 |Vlees/braadstuk | 100 g, 200 g, 300g, [2-21 min & [25] (combinatie 1)
400 g, 500 g
A-08 |Popcorn 100 g 2:40 min = (magnetron)
A-09 | Dranken 1-3 porties 1:30-3:50 min = (magnetron)
A-10 | Groenten 200 g, 300g, 400g, |3-7 min = (magnetron)
500 g, 600 g
@® Kooktabel
Levensmiddel |Hoeveelheid Vermogen Tijd Informatie
Visfilet 400 g 700 W 10-15 min Voeg een
beetje water en
citroensap toe.
Groenten 250 ¢ 600 W 5-10 min Snijd de groenten
in stukjes. Voeg
wat water toe.
Roer af en toe.
Aardappelen 500 g 700 W 8-10 min Snijd de
aardappelen in
stukjes. Voeg wat
water toe. Roer of
en toe.
Dessert (bijv. 100-300 g 600 W 1-5 min Volg de instructies
pudding, cupcake) op de verpakking
van het toetje.
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Levensmiddel |Hoeveelheid Vermogen Tijd Informatie
Rijst 100 g rijst 600 W 15 min Spoel de rijst
250 ml water voordat u gaat
garen.

Eierroom 750¢g 500 W 10-15 min Leg de eierroom
op een grote
schotel.

Koekijes 400 g 600 W 8-10 min Leg de koekjes op
een grote schotel.

Gehaktbrood 500¢g 600 W 23-28 min Leg het gekruide
gehaktbrood op
een bord. Dek
het bord met een
deksel of.

® Bevroren levensmiddelen verwarmen

Levensmiddel Hoeveelheid Vermogen Tijd

Soep 400 ml 600 W 8-10 min

Stoofpot 500 ¢ 600 W 10-13 min

Bijgerechten (bijv. noedels) 500 g 700 W 8-10 min

Groenten 300 g 500 W 8-10 min

® Recepten Een paar | Vanille-extract of ander extract
® Chocolade cupcake druppels | (optioneel)
@ 7 min I=I x 1 |2 eetlepels | Stukjes chocolade, noten of rozijnen
(optioneel)
Voorbereidingstijd: 5 min
Gaartijd: 2 min Bereiding
1. Doe bloem, bakpoeder, poedersuiker en
Ingrediénten cacaopoeder in een grote beker die veilig is
voor de magnetron. Meng alle ingrediénten.
4 eeflepels | Bloem 2. Voeg een ei toe en meng alle ingrediénten.
Y, eetlepel | Bakpoeder 3. Voeg melk en plantaardige olie toe. Voeg
. indien gewenst vanille-extract of een ander

4 eetlepels | Poedersuiker ) .

extract toe. Meng alle ingrediénten tot zich

2 eeflepels | Cacaopoeder een glad mengsel heeft gevormd.

1 Ei 4. Voeg indien gewenst stukjes chocolade, noten

3 ceflencls | Molk of rozijnen toe. Meng alle ingrediénten.

eeflepels | Me 5. Plaats het kopje in het midden van het

3 eetlepels | Plantaardige olie draaiplateau [ 2] Kook de taart 2 minuten op
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700 W of tot de taart niet meer omhoog komt
en stevig wordt.



6. Draag ovenhandschoenen om het hete kopije
te verwijderen. Geniet van de heerlijke taart!

® Karamel popcorn

@ 24 min i x 8
Voorbereidingstijd: 20 min
Gaartijd: 4 min
Ingrediénten
60g Maiskorrels
240 g Bruine suiker
60 ml Maissiroop
3 eetlepels | Ongezouten boter
Y theelepel | Zout
1 theelepel | Vanille-extract
Yy theelepel | Natron
Een paar
druppels Plantaardige olie (optioneel)
Bereiding

1. Doe de maiskorrels in een papieren zak.
Voeg indien gewenst een paar druppels
plantaardige olie toe. Vouw de bovenkant
van de zak een paar keer om deze te
verzegelen.

2. Plaats de zak in het midden van het
draaiplateau [2]. Kook de mais 4 minuten op
700 W of totdat u geen “pop”-geluiden meer
hoort.

3. Karamel bereiden: Doe suiker, maissiroop,
boter en zout in een grote voor de magnetron
geschikte kom. Kook het mengsel 2 minuten
op 700 W. Roer het mengsel door en bak
het nog 2 minuten op 700 W totdat er veel
belleties opborrelen.

4. Voeg vanille-extract en natron toe aan het
karamelmengsel en roer goed door. Doe
onmiddellijk een derde van de hete karamel
over de popcorn in de zak. Sluit de zak en
schud deze om de popcorn te bedekken.
Doe nog een derde van de karamel over de
popcorn. Sluit de zak en schud deze. Giet de
resterende karamel over de popcorn en schud
de zak nog een laatste keer.

5. Plaats de zak in het midden van het
draaiplateau [2]. Kook de popcorn 1 minuut
op 700 W. Draag ovenhandschoenen om de
hete zak te verwijderen en te schudden.

6. Giet de hete karamel-popcorn in een
container. Laat de karamel-popcorn ongeveer
20 minuten volledig afkoelen. Breek de
karamel-popcorn in stukjes en laat het
proeven!

® Ontbijtaardappelen

(© 25 min L)
Voorbereidingstijd: 15 min
Gaartijd: 10 min
Ingrediénten
2 Middelgrote aardappelen

(geschild en in schijfies gesneden)
P Uien (in schiifies gesneden)
Y4 theelepel | Zout
Vs theelepel | Peper
Y4 theelepel | Knoflookzout
60g Cheddarkaas (geraspt)
Bereiding

1. Doe de plakjes aardappel en ui in een voor
de magnetron geschikte schaal.

2. Breng de aardappelen en uiten op smaak
met zout, peper en knoflookzout. Meng alles
goed en bedek de kom.

3. Plaats de kom in het midden van het
draaiplateau [2]. Kook de gekruide
aardappelen en uien 9 minuten op 700 W of
totdat de aardappelen gaar zijn.
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4. Voeg de kaas toe en kook 1 minuut op ® Zalm
500 W. . Py
5. Draag ovenhandschoenen om de hete kom te @ 28 min o<
verwijderen. Geniet van het heerlijke ontbijt! Voorbereidingstijd: 5 min
® Gehakibrood Gaartijd: 23 min
. @
@ 33-38 min M *2-3  Ingrediénten
Voorbereidingstijd: 10 min 400 g Zalm
Gaartijd: 23-28 min Y, theelepel | Peper
Y, theelepel | Zout
Ingrediénten (gehaktbrood)
2 theelepels | Water
500 g Rundergehakt
A Citroen
A Uien (in blokjes)
1 Ei (geklopt) Bereiding
100 g Paneermeel 1. Ontdooi de zalm indien nodig (zie
: “Ontdooien op tijd”).
/s theelepel | Peper 2. Breng de zalm op smaak met peper en zout.
Yy theelepel | Zout 3. leg de zalm op een bord. Voeg water toe.

Ingrediénten (saus)

75 ml Water

1 eetlepel Mosterd

2 eetlepels | Tomatenketchup
1 theelepel | Suiker

Naar smaak | Peterselie (optioneel)

Bereiding

1. Meng rundergehakt, uien, ei, paneermeel,
peper en zout.

2. Vorm het gehaktbrood en leg het op een
bord. Dek het bord met een deksel of.

3. Plaats het bord in het midden van het
draaiplateau [2]. Kook het gehaktbrood
18 tot 23 minuten op 800 W.

4. Meng ondertussen water, mosterd,
tomatenketchup, suiker en peterselie
(optioneel) in een kleine kom.

5. Besprenkel zodra het gehaktbrood gaar is de
saus over het gehaktbrood. Dek het bord met
een deksel af.

6. Kook het gehaktbrood met saus nog
5 minuten op 800 W.

7. Serveer en geniet van het gehaktbrood!
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Dek het bord met een deksel af.

4. Plaats het bord in het midden van het
draaiplateau [2]. Kook de zalm 6 minuten op
700 W.

U kunt ook de code A-02 selecteren (zie
“Automatische gaarstanden”).

5. Voeg wat citroensap toe voordat u de zalm

serveert.

® Schoonmaken en onderhoud

/A GEVAAR! Kans op elektrische
schokken! Voor het schoonmaken: Trek
altijd de netstekker vit het stopcontact.
GEVAAR! Risico op brandwonden!
Mack het product niet schoon direct nadat
u het hebt gebruikt. Laat het product eerst
volledig afkoelen.

/A WAARSCHUWING! Dompel de
elektrische onderdelen van het product nooit
onder in water of andere vloeistoffen. Houd
het product nooit onder stromend water.




@® TIPS:

O

Maak het product pa schoon nadat het

is afgekoeld. Ingedroogde restanten van
levensmiddelen kunnen niet zo eenvoudig
worden verwijderd.

Gebruik geen reinigingsspuitbussen of andere
agressieve reinigingsmiddelen, aangezien
deze vlekken, strepen of vertroebelingen op
het oppervlak kunnen veroorzaken.
Gebruik geen schurende
schoonmaakmiddelen.

Behuizing: Maak de behuizing van het
product schoon met een vochtige doek.
Gaarruimte: Houdt den gaarruimte | 8 | altijd
schoon. Als spetters van levensmiddelen of
vitgelopen vloeistoffen zich aan de wanden
van het product hechten, veeg deze dan af
met een vochtige doek.

Indien nodig kunt u een beetje mild
afwasmiddel op de doek gebruiken. Veeg
daarna af met een alleen met schoon water
bevochtigde doek, om alle restanten van
reinigingsmiddelen te verwijderen.

@ Probleemoplossing

O Draaiplateau en grillrooster: Reinig het

dradiplateau | 2 | en het grillrooster

regelmatig met warm sop. Het draaiplateau

en het grillrooster zijn geschikt voor de

vaatwasmachine.

Spetters en verontreinigingen: Gebruik

regelmatig een vochtige doek, om spetters

en verontreinigingen fe verwijderen van den

volgende componenten:

- Deurframe | 5| (beide kanten)

- Greep @

- Vergrendeling

- Zichtvenster (beide kanten)

- Deurafdichting | 4 | en aanliggende
componenten

Condenswater: Als er zich om de buitenkant

van de deur condenswater verzamelt, veeg

dat dan of met een zachte doek. Dit kan

zich voordoen als het product onder extreem

vochtige omstandigheden wordt gebruikt.

Geurties: Verwijder geurtjes regelmatig.

Plaats een diepe magnetronschaal - gevuld

met een kopje water, plus het sap en de

schil van een citroen - in de gaarruimte [8]

Verwarm het mengsel 5 minuten. Veeg de

gaarruimte grondig af en wrijf deze met een

zachte doek droog.

Probleem

Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

Het product begint niet met
garen.

De deur is niet goed gesloten.

Sluit de deur.

Het draaiplateau | 2 | maakt bij

het draaien veel lawaai.

Het draaiplateau | 2 | is niet
goed op de loopring en de
vergrendeling geplaatst.

Plaats het draaiplateau
op de juiste wijze in de
gaarruimte .

vervuild.

De loopring | 2 | en/of de bodem | Maak de loopring | 2] en de
van de gaarruimte | 8 | zijn

bodem van de gaarruimte

schoon.

De lamp in het product
functioneert niet.

De lamp is defect.

Neem in dit geval contact op
met de klantenservice.

De ventilator kan niet worden

gestopt door op toets
te drukken of de deur[4]te

openen.

Het kookproces is voltooid. Het
product schakelt over naar de
dwingend vereiste koelmodus.

Wacht tot de ventilator stopt met
draaien. De ventilator draait
3 minuten.
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® Afvoer

De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke
grondstoffen die u via de plaatselijke
recyclingcontainers kunt afvoeren.

Neem de aanduiding van de
verpakkingsmaterialen voor de
afvalscheiding in acht. Deze zijn
gemarkeerd met de afkortingen (a) en
een cijfers (b) met de volgende
betekenis: 1-7: kunststoffen/20-22:
papier en vezelplaten/80-98:
composietmaterialen.

/N,
&

Product:

ELEMENTS

D’EMBALLAGE +
NOTICE

FR
A DEPOSER DEPQ:
ALALWRAISON  EN MAGASIN  EN DECHETERIE

-t~ e

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

Cet appareil
et ses accessoires

se recyclent

Het product, en de verpakkingsmaterialen kunnen
worden gerecycled en zijn onderhevig aan

een uitgebreide verantwoordelijkheid van de
fabrikant.

Gooi ze apart weg, overeenkomstig

de aangegeven Info-tri (informatie over
afvalscheiding), voor een beter afvalbeheer.

Het Triman-logo geldt alleen voor Frankrijk.

Informatie over de mogelijkheden om
het vitgediende product na gebruik te
verwijderen, verstrekt uw gemeentelijke
overheid.

=

Gooi het afgedankte product omwille
van het milieu niet weg via het huisvuil,
maar geef het af bij het daarvoor
bestemde depot of het gemeentelijke
milieupark. Over aofgifteplaatsen en
hun openingstijden kunt u zich bij uw
aangewezen instantie informeren.

1
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@® Garantie

Het product werd volgens strenge
kwaliteitsrichtlinen gemaakt en voor de uitlevering
zorgvuldig gecontroleerd. In geval van materiaal-
of fabricagefouten hebt u tegenover de verkoper
van het product wettelijke rechten. Uw wettelijke
rechten worden op geen enkele manier door onze
hieronder vermelde garantie beperkt.

De garantie voor dit product bedraagt 3 jaar
vanaf aankoopdatum. De garantieperiode

gaat in op de datum van aankoop. Bewaar het
originele bewijs van aankoop op een veilige plek
aangezien dit document nodig is als bewijs.

Alle beschadigingen of gebreken die reeds op
het moment van aankoop aanwezig zijn, moeten
meteen na het uitpakken van het product worden
gemeld.

Mocht het product binnen 3 jaar na
aankoopdatum een materiaal- of fabricagefout
vertonen, zullen wij het - naar onze keuze -
gratis voor u repareren of vervangen. De
garantieperiode wordt door een plaatsgevonden
garantieverlening niet verlengd. Dit geldt ook voor
vervangen en gerepareerde onderdelen.

Deze garantie vervalt als het product werd
beschadigd of onjuist is gebruikt of onderhouden.

De garantie dekt materiaal- en fabricagefouten
af. Deze garantie dekt geen productonderdelen
die aan normale slijfage onderhevig zijn

en daarom als verbruiksartikelen worden
beschouwd (bv. batterijen, oplaadbare batterijen,
slangen, inktpatronen), noch dekt zij schade

aan breekbare onderdelen, bv. schakelaars of
onderdelen die van glas zijn gemaakt.

® Afwikkeling in geval van
garantie

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie
te waarborgen dient u de volgende instructies in
acht te nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en
het artikelnummer (IAN 460030_2401) als

bewijs van aankoop bij de hand.



Het artikelnummer vindt u op de typeplaat,
ingegraveerd, op het fitelblad van uw handleiding
(linksonder) of als sticker op de achter- of
onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere
gebreken optreden, dient u eerst telefonisch
of per e-mail contact met de onderstaande
service-afdeling op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan
samen met uw aankoopbewijs (kassabon) en
vermelding van de concrete schade alsmede
het tijdstip van optreden voor u franco aan het u
meegedeelde servicepunt verzenden.

@® Service

D  Service Nederland
Tel.: 08000225537
E-Mail: owim@lidl.nl
Service Belgié
Tel.: 080071011
Tel.: 80023970 (Luxemburg)
E-Mail: owim@lidl.be
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Uzywane ostrzezenia i symbole

W niniejszej instrukcji obstugi, w skréconej instrukciji obstugi oraz na opakowaniu zastosowano
nastepujqce instrukcje bezpieczenstwa:

NIEBEZPIECZENSTWO! Ten symbol
ze stowem ,Niebezpieczenstwo”
wskazuje na zagrozenie o wysokim
stopniu ryzyka, ktére, jesli sie go nie
uniknie, spowoduje $mier¢ lub powazne
obrazenia.

7\~ Prqd przemienny/napiecie przemienne

Hz

Herc (czestotliwo$é sieciowa)

Wat

OSTRZEZENIE! Ten symbol ze
stowem ,Ostrzezenie” wskazuje na
zagrozenie o $rednim stopniu ryzyka,
ktére, jesli sie go nie uniknie, spowoduje
$mier¢ lub powazne obrazenia.

Symbol uziemienia ochronnego

Produkt stosowaé tylko w
pomieszczeniach suchych.

OSTROZNIE! Ten symbol ze stowem
,Ostroznie” wskazuje na zagrozenie
o niskim stopniu ryzyka, ktére, jesli sie
go nie uniknie, spowoduje mate lub
umiarkowane obrazenia.

Niebezpieczenstwo - Ryzyko
porazenia prgdem!

Uwaga, gorgca powierzchnial

UWAGA! Ten symbol ze stowem
ostrzegawczym ,Uwaga” wskazuje na
mozliwos¢ uszkodzenia mienia.

Bezpieczna zywnosé
Ten produkt nie ma negatywnego
wptywu na smak lub zapach.

opb b b P

RADA: Ten symbol ze stowem ,Rada”
zawiera dalsze uzyteczne informacie.

Mozna my¢ w zmywarce (tylko talerz

obrotowy [2]i ruszt grilla [3])

N

Znak CE potwierdza zgodno$¢
z dyrektywami UE majgcymi
zastosowanie do produktu.

Zeskanowaé w celu uzyskania instrukcje

Online.

[ ]

Instrukcje bezpieczenstwa
Instrukcje uzytkowania
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KUCHENKA MIKROFALOWA

® Wstep

Gratulujemy Paristwu zakupu nowego produktu.
Tym samym zdecydowali sie Paristwo na zakup
produktu wysokiej jakosci. Instrukcja obstugi
jest czeéciq tego produktu. Zawiera ona

wazne wskazéwki dotyczqce bezpieczeristwa,
uzytkowania i utylizacji. Przed pierwszym
uzyciem produktu nalezy zapoznad sig

ze wszystkimi wskazéwkami dotyczgeymi
obstugi i bezpieczehstwa. Uzywaé produktu
wylgcznie zgodnie z jego ponizej opisanym
przeznaczeniem. W przypadku przekazania
produktu innej osobie nalezy dotgczyé do niego
catq jego dokumentacje.

® Uzywac zgodnie z
przeznaczeniem

B Ten produkt jest przeznaczony do
podgrzewania i przygotowywania potraw.
Nie uzywaé tego produktu do innych celéw.

B Produkt jest przeznaczony do uzytku
wylqgcznie w prywatnych gospodarstwach
domowych i nie moze by¢ uzywany do celéw
medycznych lub komercyjnych.

B Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za szkody spowodowane nieprawidtowym
uzytkowaniem.

® Zakres dostawy

Po rozpakowaniu produktu nalezy sprawdzi¢, czy
dostawa jest kompletna i czy wszystkie czesci sq
w dobrym stanie. Przed uzyciem usungé wszystkie
materialy opakowaniowe.

Kuchenka mikrofalowa
Talerz obrotowy
Uchwyt

Rolka

Ruszt grilla

Krétka instrukcja

_ e

Skrécona instrukcja obstugi
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® Opis czesci
(Rys. A)

Kabel zasilania z wtyczkq sieciowq
Talerz obrotowy z rolkami i uchwytem
Ruszt grilla

Zespdt drzwi (uszczelka drzwi)

Rama drzwi

Uchwyt

Rygiel

Komora

Opis programéw

Wyswietlacz

Przycisk e (Programator czasowy/zegar)
Przycisk COMB. (Grill/kuchenka
mikrofalowal)

Przycisk &) (Stop/przerywanie)

Pokretto @ (Gotowanie automatyczne/

-
2|
3]
4]
5|
6
7
8
9]
1

1

0
2

=]

czas/waga) z przyciskiem
(Start/Szybki start)
Przycisk Kk (Rozmrazanie)
Przycisk (W] (Grill)
Przycisk 2] (Kuchenka mikrofalowal)

s. B)

NEE|

=
<

AUTO (Gotowanie automatyczne)

PN (Wentylator)

@) (Odliczanie wsteczne)
(Programator czasowy)

) (Kontrola rodzicielska)

Wyswietlacz wartoéci

& (Kombinacja 2)

& (Kombinacja 1)

U1 (Grill)

%(Kuchenl«: mikrofalowa)

(Rozmrazanie)
Wybieranie menu

BRRERRIBREESE]=]

® Dane techniczne

Napiecie

zZnamionowe: 220-240 V~, 50 Hz
Pobdr mocy: 1200 W

Pobér mocy w trybie

gotowosci: 03W

Stopien ochrony: |

Moc wyjsciowa: 800 W




Moc wejsciowa (grill): | 1000 W
Czestotliwo$é mikrofal: | 2450 MHz
Pojemnosé komory: ok. 20 litréw

B Ten produkt spetnia wymagania europejskiej
normy EN 55011.

B Zgodnie z tqg normq ten produkt jest
klasyfikowany jako urzqdzenie grupy 2
klasy B.

B Grupa 2 = produkt wytwarza ukierunkowang
energie o czestotliwosci radiowej w postaci
promieniowania elektromagnetycznego do
obrébki cieplnej zywnosci.

B Urzqdzenie klasy B = produkt nadaije sie do

uzytku domowego.

A Instrukcje
bezpieczenstwa

PRZED UZYCIEM PRODUKTU
NALEZY ZAPOZNAC
SIE ZE WSZYSTKIMI
INSTRUKCJAMI DOTYCZACYMI
BEZPIECZENSTWA | OBStUGI!
PRZEKAZUJAC PRODUKT
INNYM OSOBOM, NALEZY

DOtACZYC DO NIEGO
WSZYSTKIE DOKUMENTY!

Uszkodzenia powstate w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukeji obstugi nie sq objete
gwarancjg! Nie ponosimy zadnej
odpowiedzialno$ci w przypadku
wystgpienia szkéd wiérnych! Nie
bierzemy odpowiedzialnoéci za
uszkodzenia mienia lub obrazenia
ciata, powstate w wyniku
niewfasciwego uzytkowania

lub nieprzestrzegania instrukji
bezpieczenstwal

WAZNE INSTRUKCJE
BEZPIECZENSTWA
NALEZY UWAZNIE PRZE-
CZYTAC 1 ZACHOWAC DO
DALSZEGO STOSOWANIA

B Produkt ten moze byé uzywany
przez dzieci w wieku 8 lat
i starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych
lub umystowych lub braku
dos$wiadczenia i wiedzy,
iesli sg nadzorowane lub
zostaly pouczone w zakresie
bezpiecznego uzytkowania
produktu i rozumiejg zwigzane
z tym niebezpieczenstwa.
Dzieci nie mogq bawic sie
produktem.

Czyszczenia i prac
konserwacyjnych nie mogq
przeprowadzaé dzieci
pozostawione bez nadzoru.
Produkt i jego kabel zasilania
nalezy przechowywaé poza
zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.

A OSTRZEZENIE! Podczas
obstugi produktu w trybie
kombinowanym zalecamy, aby
dzieci korzystaty z produktu
wytgcznie pod nadzorem
osoby dorostej ze wzgledu na
powstajqcq temperature.
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A OSTRZEZENIE! Jesli

uszczelka drzwiczek lub
drzwiczki sq uszkodzone,

to nie nalezy obstugiwaé
produktu dopdki uszkodzenie
nie zostanie naprawione przez
przeszkolong osobe.

/A OSTRZEZENIE!

Wykonywanie prac
serwisowych lub naprawczych,
ktére wymagajq zdjecia
ostony chronigcej przed
promieniowaniem
mikrofalowym jest
niebezpieczne dla osoby
nieposiadajqcej wiedzy.

A OSTRZEZENIE! Nie wolno

podgrzewaé ptynéw ani
innych potraw w szczelnych
pojemnikach, poniewaz mogq
one fatwo wybuchngé.
W Jesli przewéd zasilajgcey jest
uszkodzony, musi zostaé
wymieniony przez producenta,
jego dziat obstugi klienta lub
podobnie wykwalifikowang
osobe, aby unikng¢ zagrozen.
Ten produkt jest przeznaczony
do uzytku domowego i do
podobnych zastosowan, np.:
-W kuchniach dla personelu,
w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy;
-W gospodarstwach rolnych;
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-Dla klientéw hoteli,
moteli i innych obiektéw
mieszkalnych;
-W obiektach typu ,Bed and
Breakfast” i podobnych.
Nad produktem nalezy
pozostawic¢ co najmniej 20 cm
wolnej przestrzeni.
Mozna uzywaé tylko naczyn,
ktére nadaijq sie do stosowania
w kuchenkach mikrofalowych.
Nigdy nie uzywaé rusztu gril-
la oni innych metalowych
przedmiotéw w trybie mikrofa-
lowym lub kombinowanym. Me-
tale odbijajg promieniowanie
mikrofalowe, co prowadzi do
iskrzenia. Moze to spowodo-
wad pozar i nieodwracalne
uszkodzenie produktu!

W Jesli zywno$é jest

podgrzewana w plastikowych
lub papierowych pojemnikach,
nalezy pilnowaé produktu,
poniewaz istnieje mozliwo$é
zapfonu.

Produkt jest przeznaczony

do podgrzewania potraw

i napojéw. Suszenie
zywnosci lub odziezy oraz
podgrzewanie poduszek
rozgrzewajqcych, kapdi,
gabek, wilgotnych $ciereczek,
itp. moze stwarzaé ryzyko
obrazen, zaptonu lub pozaru.



® Jesli wydobywa sie dym,
nalezy wytgczyé produkt
lub odtqczyé go od zrédta
zasilania, a drzwiczki muszq
byé zamkniete, aby zdusié
ptomienie.

B Podgrzewanie napojéw w
kuchence mikrofalowej moze
spowodowaé opdznione,
gwattowne gotowanie, dlatego
nalezy ostroznie obchodzié sie
Z naczyniem.

B Zawarto$é butelek i
stoiczkéw z odzywkami dla
dzieci i niemowlgt musi by¢
wymieszana lub wstrzgsnieta,
a przed uzyciem nalezy
sprawdzi¢ temperature, aby
unikng¢ oparzen.

® Jaj w skorupce catych i
ugotowanych na twardo
nie nalezy podgrzewad
w kuchence mikrofalowe;j,
poniewaz po zakohczeniu
podgrzewania mogq w niej
eksplodowac.

® Produkt nalezy regularnie
czyscié, a resztki jedzenia
usuwad.

B Staba czystoéé produktu
moze zniszczy¢ powierzchnieg,
co moze mieé negatywny
wplyw na zywotno$é i moze
prowadzi¢ do niebezpiecznych
sytuacji.

® Produktu nie wolno czyscié
myjkq parowaq.

W Produkt przeznaczony do
uzytku w niezamknietych
przestrzeniach. Nie mozna go
umieszczad w szafce ani w
podobnych miejscach.

DODATKOWE INSTRUKCIJE

BEZPIECZENSTWA

® Osoby noszqgce rozrusznik
serca powinny skonsultowad sie
z lekarzem rodzinnym przed
uzyciem produktu odnoénie
mozliwych zagrozen.

A NIEBEZPIECZENSTWO!
Ryzyko poparzenia!
Produkt nagrzewa sie podczas
pracy. Nie dotykaé produktu
podczas uzywania ani
bezposrednio po uzyciu.

A NIEBEZPIECZENSTWO!
Ryzyko porazenia
pradem! Nie zanurzad
produktu w wodzie ani w
innych cieczach. Nie trzymaé
produktu pod biezgcq woda.

ANIEBEZPIECZENSTWO!
Ryzyko porazenia
pradem! Nigdy nie
uzywaé uszkodzonego
produktu. Odtqczyé produkt
od zasilania i skontaktowad
sie ze sprzedawcq, jesli jest
uszkodzony.
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M Produktu nie wolno uzywaé,
iesli zostat upuszczony lub
posiada widoczne $lady
uszkodzenia.

B Przed podigczeniem produktu
do Zrédta zasilania nalezy
sprawdzi¢, czy napiecie i prqad
znamionowy odpowiadajq
parametrom zasilania podanym
na tabliczce znamionowe;.

® Kabel zasilania chronié
przed uszkodzeniem. Nie
dopuszczaé, aby zwisat nad
ostrymi krawedziami, byt
Scisniety lub zgiety. Kabel
zasilania trzymad z dala
od gorgcych powierzchni i
otwartego ognia.

Ustawianie produktu
AUWAGA! Nie stawiaé

produktu na piecu lub innym
urzqdzeniu wytwarzajgcym
ciepto. Uzywanie w takim
miejscu moze spowodowad
uszkodzenie produktu.

Obstuga

ANIEBEZPIECZENSTWO!
Ryzyko pozaru! Usuwaé
wszystkie metalowe zamkniecia
z opakowania zywnosci, ktéra
ma byé podgrzewana.

® Nie przenosi¢ produktu, jesli
jest wigczony.
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® Nigdy nie uzywadé produkty,
gdy jest pusty.

® Nie stawiaé produktu na
gorgcych powierzchniach
(np. kuchenkach gazowych
i elektrycznych lub
piekarnikach). Produkt nalezy
ustawié na réwnej, stabilnej,
czystej, zaroodpornej i suchej
powierzchni.

® W poblizu produktu nie
nalezy umieszczaé materiatéw
tatwopalnych.

B Produkt nie jest przeznaczony
do wspdtpracy z zewnetrznym
zegarem ani oddzielnym
systemem sterowania.

Czyszczenie i konserwacja

A OSTRZEZENIE! Ryzyko
zranienia! Wytqczaé produkt
przed czyszczeniem lub gdy
nie jest uzywany.

® Nie odtgczaé wtyczki sieciowej
od gniazdka, ciggngc za kabel
zasilania.

® Chronié produkt, kabel
zasilania i wtyczke sieciowq
przed kurzem, bezposrednim
dziataniem promieni
stonecznych oraz kapiqcq i
pryskajgcq wodg.



u Nie usuwadé jasnoszarej
ostony mikowe;j,
zamontowanej wewngtrz
komory w celu ochrony
magnetronu.

® Jesli zaréwki wewngtrz

produktu wymagaijq
wymiany, nalezy to zlecié
wykwalifikowanemu
specjaliscie.

® Okresowo przecieraé wilgotng

$ciereczkq nastepujqce czesci:

- Rama drzwi | 5 | (obie strony)

- Uchwyt [ 6]

- Rygiel

- Okno obserwacyijne (z obu
stron)

- Uszczelka drzwi |4 i
sqsiednie elementy

B Wyczyscié produkt i jego

akcesoria zgodnie z opisem
w akapicie ,Czyszczenie i
konserwacja”.

ZAKLOCENIA RADIOWE Z
INNYMI URZADZENIAMI
Dziatanie produktu moze
powodowaé zaktécenia radia,
telewizji lub podobnych urzqdzen.

W przypadku wystgpienia
takich usterek mozna je
ograniczy¢ lub skorygowaé za
pomocq nastepujqgcych $rodkéw
zaradczych:

B Wyczyscié drzwi i uszczelki
drzwi produktu.

W Ustawi¢ ponownie anteng
radia lub telewizora.
Upewnié sig, ze odbiornik i
produkt nie stykajq sie.

B Odsungé produkt od
odbiornika.

B Podtqczyé produkt do innego
gniazdka. Produkt i odbiornik
nalezy podtqczyé do réznych
obwodéw.

SRODKI OSTROZNOSCI,
MAJACE NA CELU
UNIKANIE NADMIERNEGO
KONTAKTU Z ENERGIA
MIKROFALOWA
® Nie prébowaé obstugiwania
produktu, gdy drzwiczki sq
otwarte.
Moze to spowodowaé kontakt
z potencjalnie szkodliwg
dawkq promieniowania
mikrofalowego.
Wazne jest réwniez, aby
nie wytlamywadé ani nie
manipulowaé przy zamkach
bezpieczenstwa.
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® Nie wktadaé niczego

miedzy drzwiczki. Upewnié
sie, ze na powierzchniach
uszczelniajgcych nie
pozostata zywnosé ani $rodek
czyszczqcy.

Podstawowe zasady
gotowania w kuchence

mikrofalowej

Czas gotowania: Zwracaé uwage

na czas gotowania. Wybierz najkrétszy
wskazany czas gotowania i wydtuz go

w razie potrzeby. Zbyt dtugo gotowane
jedzenie moze sig zapali¢ lub ptongé.
Potrawy: Porcje potrawy uktadaé
réwnomiernie w produkcie. Potrawe kroié
na kawatki mniej wiecej tej samej wielkosci.
Najgrubsze kawatki uktadaé blisko krawedzi.
Przykrywanie potraw: Podczas
gotowania przykrywaé potrawe pokrywkg
przeznaczong do kuchenek mikrofalowych.
Pokrywka zapobiega rozpryskiwaniu i
pomaga zapewni¢ réwnomierne gotowanie
potraw.

Przewracanie potraw: Podczas
gotowania nalezy raz obrécié¢ potrawe w
produkcie, aby potrawy takie jak kurczak lub
hamburgery ugotowaly sie szybciej. Duze
kawatki zywnosci, takie jak np. pieczen,
nalezy obréci¢ co najmniej jeden raz.

Mate produkty spozywcze, takie jak klopsiki,
catkowicie przestawia¢ po uptywie potowy
czasu gotowania. Klopsiki odwrécié i
przesunqé blizej krawedzi talerza.
Zywnosé z tupq lub skérq: Przed
ugotowaniem naktué skérke ziemniakéw,
kietbasek i podobnych potraw. W
przeciwnym razie mogq eksplodowad.
Zywnosé z grubq tupq lub skéra:
Cate dynie, jabtka, kasztany i inne potrawy
naktué przed ugotowaniem.
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Ttuszcz lub olej: Nie rozmraza¢ w
produkcie zamrozonego ttuszczu lub oleju.
Nie smazy¢ w produkcie. Tluszcz lub olej
moze sie zapalié.

Napoje: Podczas podgrzewania napojéw
w produkcie moze wystqpi¢ opdznione
wrzenie napoju. Dlatego podczas
przenoszenia pojemnika nalezy zachowywaé
ostroznosé. Aby unikngé nagtego wrzenia:
Jesli to mozliwe, na czas podgrzewania
umiedci¢ w ptynie odpowiedniq szklang
pateczke.

Po podgrzaniu pozostawié ptyn w

komorze | 8 | na okoto 20 sekund, aby
unikng¢ niespodziewanego wrzenia.
Popcorn: Uzywad tylko popcornu
nadajgcego sig do kuchenek mikrofalowych.

Uzywanie odpowiednich
naczyn

Idealny materiat do stosowania w kuchence
mikrofalowej jest przepuszczalny dla mikrofal,
dzieki czemu energia moze dostad sie do
pojemnika w celu podgrzania zywnosci.
Mikrofale nie sq w stanie przenikaé przez
metal. Z tego powodu nie nalezy uzywad
metalowych pojemnikéw i metalowych
naczyn.

Nie uzywaé réwniez produktéw wykonanych
z papieru makulaturowego. Mogg one
zawieraé drobne fragmenty metaly, ktére
mogq powodowaé iskrzenie i/lub pozar.
Zaleca sig stosowanie okragtych lub
owalnych naczyh zamiast kwadratowych

lub podtuznych pojemnikéw, poniewaz
zywno$¢ w naroznikach ma tendencje do
kipienia. Ponizszy wykaz zawiera ogélne
wskazéwki, ktére powinny poméc w wyborze
odpowiednich dan.



Naczynie Kuchenka mikrofalowa Grill Kombinacja
Szkto zaroodporne Tak Tak Tak
Szkto, ktére nie jest zaroodporne Nie Nie Nie
Ceramika zaroodporna Tak Tak Tak
Naczynia plastikowe (odpowiednie do

kuchenek mikrofalowych) Tak Nie Nie
Reczniki papierowe Tak Nie Nie
Taca lub ptyta metalowa, ruszt grilla Nie Tak Nie
Folia aluminiowa i pojemniki z folii

aluminiowej Nie Tak Nie

/A OSTRZEZENIE! Ryzyko pozaru!

Nigdy nie uzywa¢ rusztu grilla| 3 | ani

innych metalowych przedmiotéw w trybie
mikrofalowym lub kombinowanym. Metale
odbijajg promieniowanie mikrofalowe, co
prowadzi do iskrzenia. Moze to spowodowaé
pozar i nieodwracalne uszkodzenie produktu!

Przed pierwszym uzyciem

/\ OSTRZEZENIE! Ryzyko pozaru! Nigdy

0e

nie uzywaé produktu, gdy jest pusty.

Usunq¢ wszystkie materiaty opakowaniowe
(w tym plastikowe torby, wszystkie tasmy
samoprzylepne i panele ochronne wewngtrz
komory [8]). Upewni¢ sie, ze wszystkie
elementy sq dostepne.

Wyczysci¢ produkt i jego akcesoria (patrz
,Czyszczenie i konserwacja”).

Wyczysci¢ powierzchnie suchqg szmatkq, aby
usungé wode i kurz.

RADY:

Podczas pierwszego uzycia produktu

moze pojawic sig lekki zapach. Zapewnij
odpowiedniq wentylacje pomieszczenia.

Po otwarciu drzwi | 4 | na ramie bedzie
widoczna naklejka z opisem programéw [9].
Jesli w tym miejscu nie bedzie naklejki, to
bedzie wewnqtrz komory [8] Wybra¢
naklejke z preferowanym jezykiem i przyklei¢
w miejscu na opis programéw. Naklejki
opisujg symbole przyciskéw i automatyczne
tryby gotowania.

@ Ustawianie produktu

/\ OSTRZEZENIE! Ryzyko pozaru! Ten

produkt nie nadaje sie do montazu w szafce
kuchennej. W zamknietych szafach nie ma
zapewnionej wystarczajqcej wentylacii
produktu. Produkt moze wtedy ulec
uszkodzeniu i istnieje ryzyko pozarul

Produkt stawiaé na ptaskiej powierzchni z

wystarczajqcq iloécig miejsca na wentylacje:

- Pomiedzy produktem a sgsiednimi $cianami
(w tym $cianami bocznymi i tylnymi) musi
byé co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni.
Musi istnie¢ mozliwo$é catkowitego
otwarcia drzwi.

- Nad produktem nalezy pozostawié co
najmniej 20 cm wolnej przestrzeni.

Montaz

Uchwyt | 2| talerza obrotowego potozy¢ na
napedzie talerza (wewnqtrz komory )
Rolke | 2 | talerza obrotowego potozyé na
powierzchni toczenia (wewngtrz komory )
Talerz obrotowy | 2 | potozyé na rolce i na
uchwycie talerza. Talerz obrotowy musi by¢
prawidtowo utozony na uchwycie.

Wiyczke sieciowq [ 1] whozyé¢ do gniazda
sieciowego.
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® Obstuga
@ RADY:

O

Jesli w trakcie gotowania nacisniety zostanie
jeden raz przycisk @[13], program zostanie
przerwany. Nacisngé pokretto < [14),

aby kontynuowaé program. Dwukrotne
naci$nigcie przycisku €= spowoduje
anulowanie programu.

Po zakonhczeniu procesu gotowania na
wyswietlaczu wartosci [23] pojawi sie
komunikat ,End” (koniec). Co 2 minuty
bedzie rozlegad sie 5 sygnatéw
dzwiekowych, dopéki przycisk nie
zostanie naciéniety lub drzwi nie zostang
otwarte.

Jedli przycisk zostanie naci$niety podczas
pracy, to brzeczyk zabrzmi jeden raz.
Produkt posiada tryb oszczedzania energii.
W trybie gotowosci lub po zakoriczeniu
procesu gotowania podswietlenie
wyswietlacza |10] zostanie przygaszone, jesli
w ciggu 5 sekund nie zostanie naciéniety
przycisk lub nie zostanie uzyte pokretto

<D [14]. Nacisng¢ dowolny przycisk lub uzy¢
pokretta < [14], aby rozjasni¢ wyswietlacz.
W trybach szybkiego gotowania, kuchenki
mikrofalowej, grilla i kombinacji mozna
wydtuzyé czas gotowania o 30 sekund,

naciskajqc za kazdym razem pokretto < [14].

Po zakoriczeniv programu pieczenia z
czasem pieczenia >2 minut wentylator
pracuje przez 3 minuty, aby schtodzi¢
komore [8]. Zaczyna $wieci¢ wskaznik

A5 119] i miga wskaznik ,End” (koniec).
Podczas chtodzenia nie mozna zatrzymaé
wentylatora otwierajgc drzwi | 4] lub
naciskajqe przycisk 2 [13]. Przed dalszym
uzyciem produktu nalezy poczeka¢, az
wentylator sie zatrzyma. Zwigksza to
zywotno$¢ produktu.

Maksymalny czas gotowania dla wszystkich
programéw recznych wynosi 95 minut.
Pokretto @ przekrecié zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara, aby ustawié czas od

10 sekund do 95 minut.
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Okres czasu

Interwat

<5 minut

10 sekund

5-

30 sekund

10 minut

10-30 minut

1 minuta

>30 minut

5 minut

[
O

© Nourw

Tryb gotowosci

Gdy produkt zostanie poditqczony do
zasilania po raz pierwszy, to rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy. Produkt przejdzie do
trybu gotowosci. Na wyswietlaczu |10 pojawi
sie wskaznik ,0:00”".

Jesli w trybie wyboru programu w ciqgu

60 sekund nie zostanie naciéniety zaden
przycisk, to produkt przejdzie do trybu
gotowosci.

Ustawianie zegara

W trybie gotowosci nacisngé na 3 sekundy
przycisk {3 @ [11]. Wybrany zostanie format
12-godzinny. Na wyswietlaczu [10] pojawi sie
wskaznik ,Hr12".

Pokrettem < wybraé format

12- lub 24-godzinny.

Hr12: Format 12-godzinny

Hr24: Format 24-godzinny

Nacisngé¢ pokretto 0 , aby zatwierdzi¢.
Pokrettem < [14] ustawi¢ godzine.

Nacisngé pokretto 0) , aby zatwierdzi¢.
Pokrettem <> [14] ustawi¢ minuty.

Nacisngé pokretto @ , aby zatwierdzi¢.

RADA: Jeli produkt zostanie odtgczony od
zasilania, to zegar trzeba bedzie ustawié
ponownie.

Szybkie gotowanie w
kuchence mikrofalowej

W trybie gotowosci nacisngé jeden raz
pokretto (> [14]. Na wyswietlaczu [10] pojawi
sie wskaznik ,0:30”. Wskaznik =3
zacznie migad.

Proces gotowania rozpoczyna sig
aufomatycznie z petng moca.




Kazde naciénigcie przycisku wydtuza czas
gotowania o 30 sekund. Maksymalny czas
gotowania to 95 minut.

® Tryb mikrofalowy

Stosowane akcesoria:
Talerz obrotowy z rolkami i
uchwytem

/\ OSTRZEZENIE! Ryzyko pozaru!

W trybie mikrofalowym nigdy nie

uzywad rusztu grilla | 3 | ani innych
metalowych przedmiotéw. Metale odbijajq
promieniowanie mikrofalowe, co prowadzi
do iskrzenia. Moze to spowodowaé pozar i
nieodwracalne uszkodzenie produktu!

W trybie gotowoéci nacisngé przycisk
[17]. Na wyswietlaczu wartosci
pojawi sie wskaznik ,P800". Wskaznik
2 zaswieci sie.

®

Pokrettem <> [14] wybra¢ zqdany poziom
mocy.

Krecenie zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara:

P800>P100->P200->..>P800

Krecenie przeciwnie do ruchu wskazéwek
zegara: PBO0>P700>P600->... P800
Nacisngé pokretto @ , aby zatwierdzi¢.
Pokrettem < [14] ustawic zqdany czas
gotowania. Maksymalny czas gotowania
wynosi 95 minut.

Nacisngé pokretto 0) , aby zatwierdzi¢.
Wskaznik 23 27] zacznie migaé.

RADA: W trakcie gotowania poziom
mocy mozna sprawdzié naciskajgc przycisk

=7

® Tryb mikrofalowy - przyktady zastosowan

Wskazanie | Moc wyjsciowa Zastosowanie

P800 800 W Wieprzowina, migso mielone, klopsiki, mrozonki

P700 700 W Ryby, ziemniaki, popcorn, ciasto, makaron

P600 600 W Napoje, podgrzewanie mleka lub ryzu

P500 500 W Warzywa, gulasz, kremjajeczny

P400 400 W Podgrzewanie zupy, chleba

P300 300 W Rozmrazanie migsa, topienie masta, czekolady lub sera
P200 200 W Rozmrazanie warzyw i utrzymywanie w cieple

P100 100 W Rozmrazanie lodéw

® Tryb grilla
Stosowane akcesoria:

Ruszt grilla
@ RADY:

O

Tryb grilla nadaie sig szczegélnie do cienkich
plastréw miesa, stekéw, kotletéw, kebabdw,
kietbasek i kawatkéw kurczaka. Tryb grilla
nadaije sie réwniez do cieptych kanapek i
dan zapiekanych.

Nie wyjmowad trzech silikonowych nézek z
rusztu grilla [3]. Silikonowe nézki utrzymujq
ruszt grilla w odpowiedniej pozycii i nie
$lizgajq sie.

1.

3.

®

W trybie gotowosci nacisngé przycisk

(ow) [14].

Pokrettem < [14] ustawic zqdany czas
gotowania. Maksymalny czas gotowania to
95 minut.

Nacisngé pokretto 0) , aby zatwierdzi¢.
Wikaznik [UU] [24] zaswieci sie.

RADA: Tryb gotowania mozna sprawdzié
podczas procesu gotowania lub przy
wsirzymanej pracy naciskajge przycisk
(vwu] [14]. Tryb grilla jest sygnalizowany

na wyséwietlaczu |10| wskaznikiem ,G”,
wyswietlanym przez 3 sekundy.
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® Tryb kombinowany

Stosowane akcesoria:

Talerz obrotowy z rolkami i
uchwytem

/\ OSTRZEZENIE! Ryzyko pozaru!

W trybie kombinowanym nigdy nie

uzywad rusztu grilla | 3 | ani innych
metalowych przedmiotéw. Metale odbijajg
promieniowanie mikrofalowe, co prowadzi
do iskrzenia. Moze to spowodowaé pozar i
nieodwracalne uszkodzenie produktu!

W trybie gotowoéci nacisngé przycisk
COMB. [12]. Na wyswietlaczu wartosci
pojawi sie wskaznik ,C-1". Na

wyswietlaczu [10] pojawi sie wskaznik 18 [25].

2. Pokrettem @ wybra¢ ,C-1"lub ,C-2".

C-2: Ryby, dania zapiekane (na
wyswietlaczu |10] pokazywany jest
wskaznik 47 [25)

C-1: Budynie, omlety, pieczone warzywa,
dréb (na wyswietlaczu |10] pokazywany
jest wskaznik 38 )

Tryb Tryb grilla |Tryb

mikrofalowy

Kombinacja 1
(C-1)

70 % 30 %

Kombinacja 2
(C-2)

45 % 55 %

3.
4.

—_

Nacisngé pokretto O [14], aby zatwierdzié.
Pokrettem > [14] ustawi¢ zqdany czas
gotowania. Maksymalny czas gotowania to
95 minut.

Nacisng¢ pokretto 0 [14] aby zatwierdzi¢.
Zacznie migaé wskaznik gk [24] (kombinacja
C-2) lub {"L"— (kombinacja C-1).

Rozmrazanie wg czasu

W trybie gotowosci nacisngé przycisk

ek . Na wyswietlaczu wartoéci [23] pojawi
sie wskaznik ,dEF1”. Zaswiecq sie wskazniki
S[27)i 3 [g

Nacisngé pokretto > , aby zatwierdzié.
Pokrettem @ ustawié czas rozmrazania.
Maksymalny czas rozmrazania wynosi

95 minut.
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Nacisngé pokretto 0) , aby uruchomi¢
proces. Wskazniki 22 27] i = (28] bedq
migad.

RADA: Do rozmrozenia 500 g migsa
mielonego zaleca sig stosowanie czasu
rozmrazania wynoszqgcy 9 minut.

Rozmrazanie zaleznie od
wagi
RADA: Czas i moc rozmrazania sq

ustawiane automatycznie po wprowadzeniu
wagi rozmrazanej zywnosci.

W trybie gotowosci nacisngé przycisk

Hk . Na wyswietlaczu wartoéci [23] pojawi
sie wskaznik ,dEF1”. Zaswiecq sie wskazniki
=71 k(8

Pokrettem < [14] wybraé opcie ,dEF2".
Nacisngé pokretto O [14], aby zatwierdzié.
Pokrettem <> [14], aby ustawi¢ ciezar
rozmrazanej zywnosci w zakresie od 100

do 1800 g.

Nacisngé pokretto @ , aby uruchomi¢
proces. Wskazniki 22 27] i =% (28] bedq
migad.

RADA: Po uptywie V2 czasu rozmrazania na
wyswietlaczu [10] pojawi sie wskaznik ,turn”
(obré¢) i rozlegng sig 2 sygnaty dzwigkowe.
Jesli potrawa nie zostanie odwrécona, proces
bedzie kontynuowany do korica ustawionego
czasu.

Jesli czas rozmrazania jest krétszy niz

90 sekund, po uptywie /2 czasu rozlegng

sig 2 sygnaty dzwigkowe. W tym przypadku
wskaznik ,turn” (obréé) nie jest pokazywany
na wyéwietlaczu [10].

Otworzy¢ drzwi za pomocq uchwytu [6]
Czas na wyswietlaczu |10] zostaje
zatrzymany.

Odwrécié potrawe. Zawsze uzywaé rekawic
ochronnych lub uchwytéw na garnki,
poniewaz jedzenie bedzie gorgce.
Zamknqé drzwi za pomocq uchwytu [6].
Nacisngé pokretto < [14], aby kontynuowa¢

proces.



Ciezar rozmrazania | Czas rozmrazania
100 g 4:20 min
200 g 7:40 min
300 g 11:00 min
400 g 14:20 min
500 g 17:40 min
600 g 21:00 min
700 g 24:20 min
800 g 27:40 min
900 g 31:00 min
1000 g 34:20 min
1100 g 37:40 min
1200 g 41:00 min
1300 g 44:20 min
1400 g 47:40 min
1500 g 51:00 min
1600 g 54:20 min
1700 g 57:40 min
1800 g 61:00 min

® Funkcja gotowania
opdznionego

1. Najpierw w trybie gotowosci wybraé
program gotowania.

2. Nacisngé przycisk (0) ¢ , Wskaznik
€3 [20] zaswieci sie.

rozpoczecia gotowania.

4. Nacisngé pokretto 0} , aby zatwierdzi¢.

5. Pokrettem D [14], ustawi¢ minuty zqdanego
czasu rozpoczecia gotowania.

6. Nacisngé pokretto > , aby uruchomi¢
funkcje gotowania opéznionego. Migaé
bedzie odpowiedni symbol programu
gotowania, czasu i wskaznik (@) [20]

RADY:

Proces gotowania rozpocznie sig

automatycznie po zakoriczeniu odliczania.

0 Program opdznionego gotowania mozna
anulowaé, naciskajgc przycisk &=[13].

[0 Z funkcjq odliczania czasu nie sq dostepne

nastepujqce funkcje: Szybkie gotowanie i

rozmrazanie wedtug czasu lub cigzaru

0e

Pokrettem @ ustawié godzine zgdanego

®© e

Aktualng godzing mozna sprawdzié
naciskajqc przycisk {5 @ [11]. Po

3 sekundach na wyswietlaczu |10] ponownie
pojawi sie ustawiony czas.

Kontrola rodzicielska

RADA: Uzy¢ tej funkeiji, aby uniemozliwié
korzystanie z produktu przez dzieci bez
nadzoru.

Aktywacja: Wcisngé na 3 sekundy
przycisk & [13]. Rozlegnie sie jeden sygnat
dzwickowy. Wskaznik 8 [22] zaswieci sie.
Dezaktywacja: Wcisngé na 3 sekundy
przycisk &2 [13]. Rozlegnie sie jeden sygnat
dzwiekowy. Wskaznik &) 22| zgasnie.
Rozlegnie sig kolejny sygnat dzwiekowy.

Tryby gotowania
automatycznego

W trybie gotowosci pokretto < [14] przekre
jeden raz w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara. Nastepnie pokrettem 0
wybraé inny kod (patrz tabela ponizej).
Nacisngé pokretto > [14] aby zatwierdzi¢.
Pokrettem < [14] ustawi¢ ciezar potrawy lub
liczbe porciji.

Nacisngé pokretto 0) , aby uruchomi¢
proces.

RADA: Wynik automatycznego procesu
gotowania zalezy od takich czynnikéw,

jak ksztatt i wielko$é potrawy, zgdany
stopier ugotowania niektérych produktéw
spozywczych oraz sposéb umieszczenia
potrawy w produkcie. Jesli wynik nie bedzie
zadowalajqcy, to nalezy odpowiednio
dostosowaé czas gotowania.

A-01 (Makaron)

1.

Uzy¢ pojemnika, bezpiecznego do uzywania
w kuchence mikrofalowe;.

Doda¢ zgdanq ilo$é makaronu. Liczy sie
masa netto makaronu bez wody.

Wla¢ odpowiedniq ilos¢ wody do pojemnika.
Wybraé odpowiedni cigzar netto makaronu i
uruchomié proces.

Po zakonczeniu procesu odstawié makaron
na 2-3 minuty, a nastepnie wylaé wode.
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A-02 (Ryba)

1. Uzy¢ ptyty, bezpiecznej do uzywania w
kuchence mikrofalowej. Réwnomiernie
roztozyé rybe.

2. Rybe doprawi¢ do smaku (np. mastem lub

tuszczem).

3. Wybraé odpowiedni cigzar i uruchomié
proces.

A-03 (Ryz)

1. Uzy¢ pojemnika, bezpiecznego do uzywania
w kuchence mikrofalowej.

2. Napeti¢ pojemnik wodg. Stosunek 2 ml
wody na 1 g ryzu. Proporcje mozna
dostosowaé wedtug wltasnego gustu.

3. Ryz moczyé w wodzie przez 3 minuty.

4. Wybraé¢ odpowiedni cigzar i uruchomi¢
proces.

A-04 (Kurczak)

1. Uzy¢ ptyty, bezpiecznej do uzywania w
kuchence mikrofalowe;.

2. Kurczaka doprawié do smaku.

3. Wybraé odpowiedni cigzar i uruchomié
proces.

4. Po uptywie % czasu na wyséwietlaczu

pojawi sie wskaznik ,turn” (obréé) i rozlegng

sig 2 sygnaly dzwigkowe.

Odwrécié kurczaka.

6. Nacisngé pokretto > [14], aby kontynuowaé¢
proces.

“

A-05 (Podgrzewanie)

1. Uzyé plyty, bezpiecznej do uzywania w
kuchence mikrofalowe;.

2. Wybraé odpowiedni cigzar i uruchomié
proces.

A-06 (Ziemniaki)

[ Zalecamy uzywanie nieobranych ziemniakéw

tej samej wielkosci.

1. Uzyé ptyty, bezpiecznej do uzywania w
kuchence mikrofalowej. Ziemniaki roztozy¢
réwnomiernie.

2. Skérke ziemniakéw naktué w kilku miejscach.

3. Wybraé odpowiedni cigzar i uruchomié
proces.
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A-07 (Mieso lub pieczen)

1. Uzy¢ ptyty, bezpiecznej do uzywania w
kuchence mikrofalowe;.

2. Migso lub pieczen doprawi¢ do smaku.

3. Wybraé odpowiedni ciezar i uruchomié
proces.

4. Po uptywie % czasu na wyswietlaczu

pojawi sig wskaznik ,turn” (obré¢) i rozlegng

sie 2 sygnaty dzwigkowe.

Odwrécié mieso lub pieczen.

6. Nacisnq¢ pokretto D [14], aby kontynuowad
proces.

o

A-08 (Popcorn)

1. 100 g popcornu umiesci¢ w misce,
bezpiecznej do uzywania w kuchence
mikrofalowe;.

2. Uruchomi¢ proces.

A-09 (Napoje)

1. Uzy¢ pojemnika, bezpiecznego do uzywania
w kuchence mikrofalowej (np. kubka lub
szklanki).

2. Wybierz odpowiedniq ilo$é porcii i uruchomi¢
proces.

® RADA: Do napoju whozyé szklang
pateczke i zostaw pojemnik w komorze
na 20-30 sekund, aby unikngé nagtego
zagotowania.

A-10 (Warzywa)

1. Uzy¢ pojemnika, bezpiecznego do uzywania
w kuchence mikrofalowej.

2. Wybraé odpowiedni cigzar i uruchomié
proces.



Kod |Zywnosé/ |Zakres wagowy Zakres czasu | Wskaznik funkeii
funkcja kuchenki mikrofalowej
lub grilla
A-01 | Makaron 100 g, 200g, 300 g 20-30 min = (Kuchenka
mikrofalowa)
A-02 | Ryby 200 g, 300 g, 400 g, 3-8:20 min = (Kuchenka
500 g, 600 g mikrofalowa)
A-03 | Ryz 150 g, 300 g, 450 g, 18-33 min = (Kuchenka
600 g mikrofalowa)
A-04 | Kurczak 800 g, 1000 g, 43-52 min & [24] (Kombinacja 2)
1200 g, 1400 g
A-05 | Rozgrzewka 200 g, 300 g, 400 g, 1:30-4:30 min | =2 (Kuchenka
500 g, 600 g, 700 g, mikrofalowa)
800 g
A-06 | Ziemniaki 230g,460g 5-8 min = (Kuchenka
mikrofalowal)
A-07 | Mieso/ 100 g, 200 g, 300 g, 9-21 min & (Kombinacja 1)
pieczen 400g,500¢g
A-08 | Popcorn 100 g 2:40 min = (Kuchenka
mikrofalowa)
A-09 | Napoje 1-3 porgj 1:30-3:50 min | =2 (Kuchenka
mikrofalowal)
A-10 | Warzywa 200 g, 300 g, 400 g, 3-7 min = (Kuchenka
500 g, 600 g mikrofalowa)
® Tabela gotowania
Rodzaj zywnosci | llosé Moc Czas Informacije
Filet rybny 400 g 700 W 10-15 min Doda¢ trochg wody i
soku z cytryny.
Warzywa 250 g 600 W 5-10 min Warzywa pokroié
na kawatki. Dodaé
troche wody. Od
czasu do czasu
zamieszad.
Ziemniaki 500¢g 700 W 8-10 min Ziemniaki pokroié
na kawatki. Dodaé
troche wody. Od
czasu do czasu
zamieszad.
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Rodzaj zywnosci | llosé Moc Czas Informacije

Deser (np. budyn, 100-300¢g 600 W 1-5 min Postepowaé zgodnie

babeczka) z instrukcjami na
opakowaniu deseru.

Ryz 100 g ryzu 600 W 15 min Przed gotowaniem

250 ml wody ryz wyptukaé.

Krem jajeczny 750¢g 500 W 10-15 min Na duzy talerz
wylaé kremjajeczny.

Ciasteczka 400 g 600 W 8-10 min Ciasteczka utozyé na
duzym talerzu.

Pieczen migsna 500¢g 600 W 23-28 min Przyprawiong
kietbase przetozyé
na talerz. Talerz
przykry¢ pokrywka.

® Podgrzewanie zamrozonych produktéw spozywczych

Rodzaj zywnosci | llosé Moc Czas
Zupa 400 ml 600 W 8-10 min
Gulasz 500 g 600 W 10-13 min
Dodatki (np. makaron) | 500 g 700 W 8-10 min
Warzywa 300¢g 500 W 8-10 min
® Przepisy Kilka Ekstraktu waniliowego lub innego
@ Ciasto czekoladowe w kubku | kropli [opcjonalnie)
@ 7 min i 1 porcia 2 tyzki Kawatkéw czekolady, orzechéw lub
rodzynek (opcjonalnie)
Czas przygotowania: 5 min
Czas gotowania: 2 min Przygotowanie
1. Make, proszek do pieczenia, cukier puder i
sktadniki kakao wlozy¢ do duzego kubka, ktéry moze
— - by¢ uzywany w kuchence mikrofalowe;.
4 tyzki Maki Wymieszaé wszystkie sktadniki.
Yy tyzki Proszku do pieczenia 2. Doda¢ jajko i wymiesza¢ wszystkie sktadniki.
L 3. Doda¢ mleko i olej roslinny. W razie potrzeby
4 tyzk k
fyzki Cukru pudry dodaé¢ ekstrakt waniliowy lub inny ekstrakt.
2 tyzki Proszku kakaowego Mieszaé wszystkie sktadniki, az mieszanina
1 Jajko bedzie gtadka i jednorodna.
3 ek Mok 4. W razie potrzeby dodaé kawatki czekolady,
tyzki e orzechy lub rodzynki. Wymieszaé wszystkie
3 tyzki Oleju roélinnego sktadniki.
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5. Kubek ustawi¢ na $rodku talerza
obrotowego . Piec ciasto przez 2 minuty
z mocg 700 W lub do momentu, az ciasto
przestanie rosnqg¢ i zastygnie.

6. W celu wyijecia gorqcego kubka nalezy
zatozyé rekawice kuchenne. Ciesz sie
pysznym ciastem!

® Popcorn karmelowy

@ 24 min i 8 porcja
Czas przygotowania: 20 min
Czas gotowania: 4 min

Sktadniki
60g Ziarna kukurydzy
240 g Brgzowego cukru
60 ml Syropu kukurydzianego
3 tyzki Masta niesolonego
Yy tyzeczki | Soli
1 fyzeczka | Ekstraktu waniliowego
Vatyzeczki | Proszku do pieczenia
Kilka kropli | Oleju roslinnego (opcjonalnie)

Przygotowanie

1. Ziarna kukurydzy wlozy¢ do papierowej
torby. W razie potrzeby doda¢ kilka kropli
oleju roslinnego. Gérnq czeéé torby ztozyé
kilka razy, aby jg zamkngé.

2. Torbe umiesci¢ na srodku talerza
obrotowego [2]. Kukurydze gotowaé przez
4 minuty z mocq 700 W lub do momentu, az
przestanie by¢ styszalny dzwigk ,trzaskania”.

3. Przygotowanie karmel: Cukier, syrop
kukurydziany, masto i s6| wlozyé do duzej
miski, ktérg mozna uzywaé w kuchence
mikrofalowej. Mieszanine gotowaé przez
2 minuty z mocq 700 W. Zamieszad i
gotowaé z mocq 700 W przez kolejne
2 minuty, az pojawi sie duzo bgbelkéw.

4. Do mieszanki karmelowej doda¢ ekstrakt
waniliowy i sode oczyszczong i dobrze
wymieszad. Jednq trzeciq gorgcego karmelu
natychmiast wlaé na popcorn znajdujqcy sie
w torebce. Zamknqé torebke i potrzgsnagg,
aby pokry¢ popcorn. Wlaé kolejng trzeciq
czeéci karmelu na popcorn. Zamkngé
torebke i potrzgsngé. Reszte karmelu wlaé na
popcorn i potrzgsnqé torebkq po raz ostatni.
Torbe umiesci¢ na $rodku talerza
obrotowego . Gotowad popcorn przez
1 minute z mocg 700 W. Aby wyjqé
gorqcy worek, zatozy¢ rekawice kuchenne i
potrzgsngé.

6. Gorqcy popcorn karmelowy wsypaé do
pojemnika. Popcorn karmelowy odstawi¢ do
catkowitego ostygniecia na okoto 20 minut.
Popcorn karmelowy potamaé na kawatki i
ciesz sie smakiem!

® Ziemniaki sniadaniowe

@ 25 min ﬂ. 2 porcja

Czas przygotowania: 15 min

Czas gotowania: 10 min

Sktadniki

2 Srednie ziemniaki (obrane i

pokrojone)
P Cebula (pokrojona na plasterki)
Vi tyzeczki | Soli
Vs tyzeczki | Pieprzu
Yatyzeczki | Soli czosnkowej
60g Sera cheddar (rozdrobnionego)
Przygotowanie

1.

Plasterki ziemniakéw i cebuli wlozy¢ do miski

nadajqcej sie do kuchenki mikrofalowe;j.

2. Ziemniaki i cebule doprawié solq, pieprzem

i solg czosnkowq. Wszystko dobrze
wymieszad i przykryé miske.
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3. Miske postawié na $rodku talerza
obrotowego . Gotowaé przyprawione
ziemniaki i cebule przez 9 minut z mocq

700 W lub do momentu, az ziemniaki bedg

ugotowane.

4. Dodaé ser i gotowaé przez 1 minutg z mocq

500 W.

5. W celu wyjecia gorqcej miski nalezy zatozyé

rekawice kuchenne. Ciesz sie pysznym
$niadaniem!

@® Pieczen miesna

@ 33-38 min i 2-3 porcje
Czas przygotowania: 10 min
Czas gotowania: 23-28 min

Sktadniki (pieczen miesna)

500 g Mielonej wotowiny
A Cebula (posiekana)
1 Jajko (rozbettane)
100 g Butki tartej

Vatyzeczki | Pieprzu

Vityzeczki | Soli

Sktadniki (sos)

75 ml Woda

1 tyzki Musztardy

2 tyzki Przecieru pomidorowego

1 tyzeczka | Cukru

Do smaku Natka pietruszki (opcjonalnie)

Przygotowanie

1. Wymiesza¢ mielong wotowing, cebule, jajko,

butke tartq, pieprz i sél.

2. Uformowaé pieczen migsnq i potozyé na
talerzu. Talerz przykry¢ pokrywkq.

3. Talerz postawi¢ na $rodku talerza
obrotowego [2]. Gotowa¢ klops przez
18-23 minut z mocg 800 W.

4. W miedzyczasie w matej misce poltqczy<
wode, musztarde, ketchup pomidorowy,
cukier i pietruszke (opcjonalnie).
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5. Gdy pieczen miesnqg bedzie ugotowana,
polaé sosem. Talerz przykryé pokrywkg.

6. Gotowa¢ klops z sosem przez kolejne 5 minut
z mocg 800 W.

7. Poda¢ pieczen migsng na stét i delektowaé
sie jej smakiem!

® Losos

@ 28 min |=| 1 porcja
Czas przygotowania: 5 min

Czas gotowania: 23 min
Sktadniki

400 g tosos

Y, tyzeczki | Pieprzu
Vs tyzeczki | Soli

2 tyzeczka | Woda
A Cytryny

Przygotowanie

1. W razie potrzeby tososia rozmrozi¢ (patrz
akapit ,Rozmrazanie wg czasu”).

2. tososia doprawié pieprzem i solg.

3. tososia polozy¢ na talerzu. Dodaé wode.
Talerz przykry¢ pokrywka.

4. Talerz postawié na érodku talerza
obrotowego [2]. Gotowa¢ tososia przez
6 minut z mocg 700 W.
Alternatywnie mozna wybraé opcje A-02
(patrz ,Tryby gotowania automatycznego”).

5. Przed podaniem fososia pola¢ sokiem z

cyfryny.
@® Czyszczenie i konserwacja

A\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
porazenia prgdem! Przed czyszczeniem:
Zawsze wyciqgaé wtyczke sieciowq z
gniazdka.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
poparzenia! Nie czyici¢ produktu
bezposrednio po uzyciu. Najpierw nalezy
odczekad, az produkt catkowicie ostygnie.




/\ OSTRZEZENIE! Nie zanurza¢

0e

elektrycznych czesci produktu w wodzie ani
innych ptynach. Nie trzymaé produktu pod
biezgcg wodgq.

RADY:

Produkt czyscié po ostygnigciu. Zaschniete
resztki jedzenia nie dajq sie fatwo usungé.
Nie uzywaé aerozoli czyszczqcych ani
innych agresywnych $rodkéw czyszczqceych,
poniewaz mogq one powodowaé zacieki,
smugi lub zmetnienia na powierzchni.

Nie uzywaé $ciernych $rodkéw czyszczqcych.

Obudowa: Obudowe produktu czyscié
wilgotng szmatkg.

Komora kuchenki: Komore | 8 | utrzymywaé
w czystosci. Jesli rozpryski jedzenia lub
wyciekajqce plyny przyczepiq sie do $cianek

produktu, nalezy je zetrze¢ wilgotng szmatkg.

Jedli to konieczne, na $ciereczke naniesé
tagodny detergent. Nastepnie przetrzeé
szmatkq zwilzong czystq wodgq, aby usungé
wszelkie pozostatosci detergentu.

Usuwanie usterek

Talerz obrotowy i ruszt grilla: Talerz
obrotowy | 2 | i ruszt grilla | 3 | regularnie
czyscié cieplq wodq z mydtem. Talerz
obrotowy i ruszt grilla nadajg sie do mycia w
zmywarce.

Rozpryski i brud: Regularnie uzywaé
wilgotnej szmatki do usuwania rozpryskéw i
brudu z nastepujgcych elementéw:

- Rama drzwi | 5 | (obie strony)

- Uchwyt @

- Rygiel

- Okno obserwacyijne (z obu stron)

- Uszczelka drzwi |4 |i sgsiednie elementy
Kondensacja: Jedli na lub wokét zewnetrznej
strony drzwi zbierze sig¢ para wodna, nalezy
zetrze¢ jq miekkg szmatkq. Moze sie to
zdarzy¢, jesli produkt jest uzywany w bardzo
wilgotnych warunkach.

Zapachy: Regularnie usuwaé zapachy. Do
komory | 8 | wlozy¢ gtebokq, nadajqgcg sie do
kuchenek mikrofalowych miske napetniong
filizankg wody oraz sokiem i skérkg z cytryny.
Podgrzewaé mieszaning przez 5 minut.
Doktadnie przetrzeé komore i wytrzeé do
sucha miekkg szmatkg.

Problem

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwigzanie

Produkt nie rozpoczyna
gotowania.

zamkniete.

Drzwi nie sq prawidtowo

Zamkngé drzwi.

Talerz obrotowy | 2 | wydaije
gtosny dzwiek, gdy sig kreci.

Talerz obrotowy | 2 | nie jest
prawidtowo osadzony na rolce
oraz uchwycie i blokuje sie.

Talerz obrotowy | 2 | utozyé

prawidtowo w komorze [8]

sq brudne.

Rolka [2]i/lub dno komory

Rolke | 2 | utozyé poprawnie
wewnatrz komory (8]

Swiatto wewngtrz produktu nie
dziata.

Lampa jest uszkodzona.

Zwrécié sig o pomoc do serwisu
klientowskiego.

Nie mozna zatrzymaé
wentylatora poprzez naciéniecie

przycisku lub otwarcie
drzwi .

Proces gotowania zostat
zakoniczony. Produkt wigczyt
obowigzkowy tryb chtodzenia.

Odczekaé, az wentylator
przestanie sie krecié. Wentylator
kreci sie przez 3 minuty.
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@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna
przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw widrnych.

Przy segregowaniu odpadéw prosimy
zwréci¢ uwage na oznakowanie
materiatéw opakowaniowych,
oznaczone sq one skrétami (a) i
numerami (b) o nastepujgcym
znaczeniuv: 1-7: Tworzywa
sztuczne/20-22: Papier i
tektura/80-98: Materiaty
kompozytowe.

Produkit:

ELEMENTS

D’EMBALLAGE +
NOTICE

R ADEPOSER A DEPQ:
ALALVRAISON m TAGASIN  EN DECHETERIE

RO - 77

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre apparei |

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

Produkt, materiaty opakowaniowe, nadajq

sie do recyklingu i podlegajq rozszerzonej
odpowiedzialnosci producenta.

Wyrzué je osobno, zgodnie z ilustracjq
przedstawiajqcq informacje o sortowaniu, aby
zapewni¢ lepszq utylizacjg odpadéw.

Logo Triman jest wazne tylko dla Francji.

Informacji na temat mozliwoéci utylizacii
wyeksploatowanego produktu udziela
urzqd gminy lub miasta.

=

Z uvwagi na ochrone $rodowiska nie
wyrzucaé urzqdzenia po zakohczeniu
eksploatacji do odpadéw domowych,
lecz prawidtowo zutylizowaé. Informacii
o punktach zbiorczych i ich godzinach
otwarcia udziela odpowiedni urzqd.

1
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Elektroodpady nie mogq byé wyrzucane do
pojemnikéw do selektywnej zbiérki odpadéw
komunalnych. Mozna je oddaé¢ w specjalnie
wyznaczonych miejscach np. Punkt Selektywnej
Zbiérki Odpadéw Komunalnych lub/bgdz w
punktach handlowych oferujgcych w sprzedazy
sprzet elektroniczny.

Nalezy postepowaé zgodnie z obowigzujgcymi
w Polsce przepisami dotyczqcymi selektywnej
zbiérki urzqdzen elektrycznych i elektronicznych.
Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wplyw na
$rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng
zawartoéé niebezpiecznych substancii, mieszanin
oraz czeéci sktadowych. Gospodarstwo domowe
spetnia waznq role w przyczynianiu sig do
ponownego uzycia i odzysku surowcédw wtdrnych,
w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym
etapie ksztattuje sie postawy, ktére wplywajq na
zachowanie wspélnego dobra jakim jest czyste
$rodowisko naturalne.

® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany zgodnie z
surowymi wytycznymi dotyczqcymi jakosci i
doktadnie przetestowane przed dostawg. W
przypadku wad materiatowych lub produkeyjnych
przystugujq Parstwu prawa ustawowe wobec
sprzedawcy produktu. Paristwa prawa ustawowe
nie sq w zaden sposdb ograniczone przez naszq
gwarancje przedstawiong ponize;.

Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od daty
zakupu. Okres gwaranciji rozpoczyna sie od
daty zakupu. Prosze przechowywaé oryginalny
rachunek w bezpiecznym miejscu, poniewaz ten
dokument jest wymagany jako dowéd zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne juz w
momencie zakupu nalezy zgtosi¢ niezwtocznie po
rozpakowaniu produktu.

Jezeli w ciggu 3 lat od daty zakupu produkt
wykaze wady materiatowe lub produkeyijne,

to - wedlug naszego uznania - bezptatnie go
naprawimy lub wymienimy. Okres gwarancji

nie ulega przedtuzeniu o przyznane roszczenie
gwarancyijne. Dotyczy to réwniez wymienionych i
naprawionych czeici.



Niniejsza gwarancja traci wazno$¢, jesli produkt
zostat uszkodzony, byt niewtasciwie uzytkowany
lub konserwowany.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe

i produkcyjne. Niniejsza gwarancja nie
obejmuje czesci produkty, ktére podlegaijq
normalnemu zuzyciu i dlatego sq uwazane za
czeéci zuzywalne (np. baterie, akumulatory,
weze, wkiady atramentowe), ani nie obejmuje
uszkodzen czesci delikatnych, np. przetgeznikéw
lub czesci wykonanych ze szkta.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz
z wymiang urzqdzenia lub waznej czeéci czas
gwarancji rozpoczyna sig¢ na nowo.

® Sposob postepowania
w przypadku naprawy
gwarancyjnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Pahstwa
whiosku, prosimy stosowaé sie do nastepujgcych
wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem serwisowym
nalezy przygotowaé paragon i numer artykutu
(IAN 460030_2401) jako dowéd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunku, na stronie tytutowej
jego instrukgji (na dole po lewej stronie) lub jako
naklejke na stronie odwrotnej lub spodnie;.

W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub
innych wad, nalezy skontaktowad sie najpierw
z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie
z dofqczeniem dowodu zakupu (paragonu)

i podaniem, na czym polega wada i kiedy
wystgpita, przesta¢ bezptatie na podany
Pafstwu adres serwisu.

® Serwis

Serwis Polska
Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl

g

PL113



Uvod. .. Strana
Pouziti v souladu s ur€enim ... ... Strana
Rozsah doddvky. . .. ... Strana
Popis dild . . ... o Strana
Technické Odaje . ... ... Strana

Bezpecnostnipokyny ... Strana

Zdakladni zasady pro vareni v mikrovinné troubé ........ . ... Strana
Pouzijte vhodné nédobi. . ... . Strana

Pfed prvnimpouzitim ... Strana
Instalace vyrobku. . . ... Strana
Montaz . Strana

Obslvha. ... ... .. Strana
Pohotovostni reZim . . . ... Strana
Nastavte hodiny. . .. ... Strana
Rychlé vafeni v mikrovinné troub& . ... ... . Lo Strana
Mikrovinny reZim ... ... Strana
Mikrovinny rezim - pfiklady pouZiti . ....... ... Strana
ReZim grilu . ..o Strana
Kombinovany reZim . . ... ... Strana
Rozmrazovdni podle €asu . ... ... Strana
Rozmrazovdni podle hmotnosti .. ... Strana
Zpozdénd funkce vafeni .. ... Strana
Détskd pojistka. . ... Strana
Automatické reZimy vareni. .. ... ... Strana
Tabulka PHPravy . . ..o Strana
OhFivéni zmrazenych potravin. . .. ... Strana

Recepty ... .. Strana
Cokoladovy hrnkovy dort. .. ... ... Strana
Karamelovy popcorn . ... ..o Strana
Snidafiové brambory ... ... Strana
SekaNA. . Strana
LOSOS . . . Strana

Cisténi a PECe. ... Strana

Odstranovéaniporuch ................. ... ... ... Strana

Zlikvidovani............... ... Strana

Zaruka . Strana
Postup v pfipadé uplatiovani zaruky. ... ... . Strana

SerViS. ... Strana

114 CZ

115
116
116
116
116
116
117
121
122
122
123
123
123
123
123
124
124
124
124
125
125
125
126
126
126
128
128
128
128
129
129
130
130
130
131
131
132
132
132



Pouzita vystraznda upozornéni a symboly

V tomto ndvodu na obsluhu, krétkém navodu, struéném ndvodu a na obalu pouzivdna ndsledujici
vystraznd upozornéni:

NEBEZPECi! Tento symbol se signdlni
slovem ,Nebezpedi” oznaéuje ohrozeni
s vysokym stupném rizika, které mg,
pokud se mu nezabrdni, za nésledek
t&zké zranéni nebo smrt.

N\~ Stfidavy proud/napéti

Hertz (sifovd frekvence)

Watt

VAROVANI! Tenfo symbol se signdlni
slovem ,Varovéni” oznaluje ohrozeni se
sttednim stupném rizika, které mize mit,
pokud se mu nezabrdni, za nésledek
tézké zranéni nebo smrt.

Symbol ochranného uzemnéni

Pouzivejte vyrobek jen v suchych
vnitnich prostordch.

OPATRNE! Tento symbol se signdlni
slovem ,Opatrn&” oznaduje ohroZeni s
nizkym stupném rizika, které mize mit,
pokud se mu nezabrdni, za nésledek
malé nebo lehké zranéni.

Nebezpedi - Riziko Grazu elekirickym
proudem!

Pozor, horky povrch!

VYSTRAHA! Tento symbol se
signélnim slovem ,Vystraha” oznaduje
nebezpeci mozného poskozeni majetku.

Bezpecné pro potraviny
Tento vyrobek neméd zadny negativni
vliv na chuf a voni.

e b b P

UPOZORNENI: Tento symbol
se signdlnim slovem ,Upozornéni”
poskytuje dal3i uZiteéné informace.

Lze myt v my&ce (pouze otoény falif

a stojan grilu [3])

N

Znacka CE potvrzuje shodu se
smérnicemi EU, které se na vyrobek
vztahujii.

Skenuijte, abyste dostali online névod.

|
[ ]

Bezpeénostni pokyny
Pokyny pro &innost
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MIKROVLNNA TROUBA

® Uvod

Blahoptejeme Vém ke koupi nového vyrobku.
Rozhodli jste se pro kvalitni produkt. Névod k
obsluze je soucdsti tohoto vyrobku. Obsahuje
dilezité pokyny pro bezpe&nost, pouziti a
likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku se seznamte se

viemi pokyny k obsluze a bezpe&nostnimi pokyny.

PouZiveijte vyrobek jen popsanym zpisobem a
na uvedenych mistech. Pfi pfeddni vyrobku tieti
osobé& predeite i viechny podklady.

@® Pouziti v souladu s uréenim

B Tento vyrobek je uréen k ohfivani a vafeni
pokrmd. Vyrobek nepouZivejte pro jiné Gcely.

B Vyrobek je vhodny pouze pro pouziti
v domécnostech a nesmi byt pouzit ve
zdravotnich a komerénich oblastech.

B Vyrobce nepfebird zadnou odpovédnost za
$kody zpUsobené neodbornym pouZitim.

® Rozsah dodavky

Po vybaleni vyrobku zkontrolujte, zda je dodévka
kompletni a viechny dily jsou v fédném stavu.
Pred pouzZitim odstrafite vedkery obalovy materidl.

Mikrovlnné trouba
Otoény talif
Avretace

Smykovy ndkruzek
Stojan grilu

Kratky névod
Struény névod

i N —

@ Popis dild
(Obr. A)

[1] PFipojné vedenti se sifovou zéstrekou
[2] Otoény tali¥ se smykovym nékruzkem a
aretaci

Stojan grilu

Jednotka dvefi (tésnéni dvefi)

Ram dvefi

Rukojef

Zamek

[eN[o ]~ ]w]

Varny prostor
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Prehled programd

Displej

Tlagitko &5 @ (spinaci hodiny/hodiny)

Tlagitko COMB. (gril/mikrovinnd trouba)

Tlagitko =) (Stop/smazat)

@ oto&ny knoflik (Automatické vareni/cas/
hmotnost) s tlacitkem (Start/rychly start)

Tlagitko > (Rozmrazovdni)

Tlagitko (vw] (Gril)

Tlagitko (Mikrovlnnd trouba)

br. B)

AUTO (Automatické vafeni)
A (Ventilétor)

@ (Odpogitavani)

(@ (Spinaci hodiny)

&) (Détska poijistka)
Displej hodnoty

88 (Kombinace 2)
iy (Kombinace 1)
(YU (Gril)

== (Mikrovinnd trouba)
3% (Rozmrazovdni)
Vybér z nabidky

NEE

N

NENRENNNEE MRS NE

® Technické udaje
Jmenovité napéti: 220-240 V~, 50 Hz
Prikon: 1200 W
Pikon v pohotovostnim

rezimu: 0,3W
Ochrannd ffida: |

Vystupni vykon: 800 W
Vstupni vykon (gril): 1000 W
Frekvence mikrovinné

trouby: 2450 MHz
Objem varného

prostoru: cca 20 litrd

= Tento vyrobek splfivje pozadavky evropské
normy EN 55011.

BV souladu s touto normou je tento vyrobek
klasifikovén jako pfistroj skupiny 2 tiidy B.

®  Skupina 2 = Vyrobek cilené vytvaii
vysokofrekvenéni energii ve formé
elekiromagnetického zéfeni pro tepelné
zpracovdni potravin.




Pristroj tidy B = Vyrobek je vhodny pro
pouziti v domdcnosti.

A Bezpecnostni pokyny

PRED POUZITIM VYROBKU
SE SEZNAMTE SE VSEMI
BEZPECNOSTNIMI
INFORMACEMI A POKYNY
K POUZITil KDYZ PREDAVATE
TENTO VYROBEK JINYM
LIDEM, PREDEJTE JIM |
VSECHNY DOKUMENTY!

V pfipadé poskozeni v disledku
nedodrzeni tohoto ndvodu na
obsluhu se Vase zdruka rusil Za
nésledné $kody se nepfebird
z4dné odpovédnost! V pripadé
$kody na majetku nebo zranéni
zpUsobenych nespravnym
pouzivanim nebo nedodrzenim
bezpeénostnich pokyni se
neprebird zadné rucenil
DULEZITE BEZPECNOSTNI
POKYNY

POZORNE PRECTETE A
UCHOVEIJTE PRO BUDOUCI
POUZITI

Tento vyrobek mohou
pouzivat déti starsi 8 let

i osoby s omezenymi
t&lesnymi, smyslovymi i
dudevnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zku$enosti

a znalosti, pokud jsou pod
dohledem néjaké osoby
nebo byly pouéeny ohledné
bezpe&ného pouzivani vyrobku
a chdpou z toho vyplyvaijici
rizika.

Déti si nesmi s vyrobkem hrat.
Citéni a uzivatelskou Gdrzbu
nesméji provadét déti bez
dohledu.

Uchovéveite vyrobek a jeho
pfipojné vedeni mimo dosah
déti mladsich 8 let.

A VAROVANI! Pfi provozu
vyrobku v kombinovaném
rezimu doporuéujeme, aby déti
pouZivaly vyrobek pouze pod
dohledem dospélé osoby, a to
z ddvodu vznikaijicich teplot.

A VAROVANI! Pokud dojde k
poskozeni dvefi nebo tésnéni
dvefi, vyrobek se nesmi
pouZivat, dokud nebude
opraven znalou osobou.

A VAROVANI! Je nebezpecné
pro kazdého, kdo neni znalé
osoba, provadét servisni nebo
opravné prdce, které vyZzaduji
odstranéni krytu poskytujiciho
ochranu pred mikrovinnym
zdrenim.
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A VAROVAN:I! Kapaliny

nebo jiné potraviny nesmi

byt zahfivény v uzavienych

nddobdch, protoZze mohou

snadno explodovat.

Kdyz je sifové pfivodni vedeni

poskozeno, musi byt nahrazeno

vyrobcem, jeho zdkaznickym
servisem nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se
zabranilo rizikdm.

B Tento vyrobek byl koncipovén

pro pouziti v domdcnosti a pro

podobné aplikace, jako jsou:

-Zaméstnanecké kuchyiky v
obchodech, kanceldfich a na
dalich pracovistich;

- Zemé&délské usedlosti;

- Pro zdkazniky v hotelech,
motelech a jinych ubytovacich
zafizenich;

- Penziény se snidani a
podobné oblasti.

Nad horni &&sti vyrobku musi

byt nejméné 20 cm volného

prostoru.

Smi se pouZivat pouze nddobi,

které je vhodné pro pouziti v

mikrovinnych troubdch.
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® Nikdy nepouZziveijte stojan
grilu [ 3 | ani jiné kovové
predméty v mikrovinném nebo
kombinovaném rezimu. Kovy
odrdzi mikrovinné zéfeni,
coz md za ndsledek jiskieni.
To miZe zpUsobit poZér
a neopravitelné poskodit
vyrobek!

® Pokud se jidlo zahfivé v
plastovych nebo papirovych
n&dobdch, je treba mit na
paméti, Ze existuje moznost
vzniceni.

W Tento vyrobek je uréen k
ohfevu potravin a népoju.
Suseni potravin nebo odévi
a zahfivani vyhfivacich
polstérd, pantofli, houbicek,
vlhkych hadfiki apod. mize
predstavovat riziko zranéni,
vzniceni nebo pozdaru.

® Pokud unikd kouf, musi
byt vyrobek vypnuty nebo
odpojeny a dvefe musi byt
zavfeny, aby zadusily plameny.

B Zahfivani ndpojt v mikrovinné
troub& mizZe zpUsobit
zpozdény, eruptivni var, takze
pfi manipulaci s naddobou je
treba postupovat opatrné.



B Obsah kojeneckych lahvi a
sklenic kojenecké vyzivy musi
byt pfed pouzitim promichdn
nebo protfepdn a musi byt
zkontrolovdna teplota, aby
nedoslo k popdleni.

A NEBEZPECIi! Riziko

popalenin! Vyrobek se v
probéhu pouZivéni zahfeje.
Nedotykeijte se vyrobku v
pribé&hu nebo bezprostfedné
po pouZziti.

W Vejce se skofdpkou a celd vejce i\ NEBEZPECi! Riziko Grazu

varend natvrdo by neméla byt
zahfivéna v mikrovinné troubég,

protoZze mohou v mikrovinné
troubé explodovat i po
skonceni ohfevu.

® Vyrobek by mél byt pravidelné

Cistén a zbytky potravin
odstrafiovény.

® Nedostateénd distota vyrobku

moZe zniéit povrch, coz
mdZe mit negativni dopad na
Zivotnost a pfipadné vést k
nebezpeénym situacim.

B Vyrobek nesmi byt &istén
parnim Cistiem.

® Vyrobek je uréen k volné
stojicimu pouzivani. Nesmi
byt umisténa ve skfini nebo
podobné.

DOPLNKOVE
BEZPECNOSTNI
UPOZORNENI
® Osoby, které nosi
kardiostimuldtor, by se mély
poradit se svym lékafem
o moznych rizicich, nez je
vyrobek uveden do provozu.

elektrickym proudem!
Neponofuijte vyrobek do vody
nebo jinych kapalin. Nikdy
vyrobek nedrzte pod tekouci
vodou.

A NEBEZPECI! Riziko Urazu

elektrickym proudem!
Nikdy nepouzivejte poskozeny
vyrobek. Kdyz je vyrobek
poskozen odpojte vyrobek z
elektrické sité a obratte se na
svého prodejce.

Vyrobek nesmi byt pouZivdn,
pokud spadl nebo mé viditelné
zndmky poskozeni.

Pfed pfipojenim vyrobku k

siti zkontrolujte, zda napéti

a proud splfuji ddaje pro
napdjeni uvedené na typovém
Stitku.

Chrapte pfipojné vedeni pfed
poskozenim. Nenechte ho viset
pres ostré hrany a neldmeijte
ani neohybeijte jej. Chrarite
pfipojné vedeni pfed horkymi
povrchy a otevienymi plameny.
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Instalace vyrobku

AVYSTRAHA! Neumisfujte
vyrobek nad spordkem nebo
jinym zarizenim generujicim
teplo. Instalace na takovém
misté by mohlo vést k poskozeni
vyrobku.

Obsluha

/ANEBEZPECI! Riziko
pozaru! Odstraiite viechny
kovové uzévéry z baleni
potravin, které se maiji ohfivat.

® Vyrobkem nepohybuite, pokud
je v provozu.

® Vyrobek nikdy neprovozuite,
pokud je prézdny.

B Nestavte vyrobek na horké
povrchy (plynovy spordk,
elektricky spordk, trouba atd.).
Provozujte vyrobek vzdy na
rovné, stabilni, &isté, tepelné
odolné a suché plose.

® Nepokladeijte hoflavé materidly
do blizkosti vyrobku.

® Vyrobek neni vhodny k provozu
s pomoci externiho ¢asovade
nebo samostatného ddlkového
ovlédani.

Cisténi a péée

A VAROVANI! Riziko
zranéni! Odpoijte vyrobek
od sité pred tim, nez ho budete
Cistit nebo se nebude pouzivat.
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® Nevytahuite sitovou zdstréku ze
zdsuvky za pfipojné vedeni.
® Chradte vyrobek, pfipojné
vedeni a sifovou zdstréku pred
prachem, pfimym sluneénim
zdfenim, kapaijici a stfikajici
vodou.
u Neodstrafujte svétle
Sedou slidovou
kryci desku, kterd je
namontovdna ve varném
prostoru pro ochranu
magnetronu.
H V pfipadé, Ze osvétlovaci
prostfedky uvnitf vyrobku
musi byt nahrazeny, nechte
to provést kvalifikovanym
pracovnikem.
m Cistéte ndsledujici komponenty
lehce vlhkym hadfikem:
- Rémy dvefi| 5 | (obé strany)
- Rukojef
- Z&dmek
- Prozor (obé strany)
- Tésnéni dvefi| 4 ] a souvisejici
komponenty
m Ocistéte vyrobek a jeho
prislusenstvi podle popisu v
kapitole ,Cidténi a péce”.



RADIOINTERFERENCE S
DALSIMI ZARIZENIMI
Provoz tohoto vyrobku mize
zpUsobit ruseni na radiovych,
televiznich nebo podobnych
zafizenich.

V pfipadé, Ze takové ruseni

nastanou, mohou byt sniZzena

nebo korigovéna ndsledujicimi
ndpravnymi opattenimi:

m Cistéte dvitka a t&snéni dvefi
vyrobku.

W PFeorientujte anténu svého
rddia nebo televizoru.
Udrzujte vyrobek a pfijimac
prostorové oddélené.

W Vzddlit vyrobek déle od
pfijimace.

W Pfipojte vyrobek do jiné
zdsuvky. Vyrobek a pfijimac by
mély byt pfipojeny k roznym
proudovym okruhdm.

PREVENTIVNI OPATRENI
PRO ZABRANENI
NADMERNEMU KONTAKTU
S MIKROVLNNOU ENERGII
B Nepokouseijte se s vyrobek
provozovat, kdyZ jsou dvefe
otevrené.
To mUze vést ke kontaktu s
potencidlné skodlivou dévkou
mikrovinného zdreni.

Stejné tak je dUleZité, aby

se neprolomily bezpeénostni
zamky nebo se s nimi
nemanipulovalo.

Neseviete nic mezi dvefmi.
Dbeijte na to, aby na tésnicich
plochdch nezistaly Z&ddné
zbytky potravin nebo disticich
prostfedkd.

Zakladni zasady pro vareni v
mikrovinné troubé

Doba vareni: Davejte pozor na dobu
vafeni. Zvolte nejkrat’i uvedenou dobu vafeni
a podle potfeby ji zvysujte. Prili3 dlouho
vafené jidlo mize za&it vytvaret kouf nebo
vzplanout.

Potraviny: Kusy potravin uspofadeijte ve
vyrobku rovnomérné. Nakrdijejte potraviny
na kusy o pfiblizné stejné velikosti. Nejsiln&si
kousky uloZte pobliz okrajo.

Potraviny zakryijte: Zakryjte potraviny
b&hem vareni vikem vhodnym pro
mikrovinnou troubu. Viko zabrafiuje stfikéni a
prispiva k tomu, ze se jidlo vafi rovnomé&rné.
Potraviny obracejte: Obracejte
potraviny jednou b&hem vafeni ve vyrobku,
aby se pokrmy jako kufe nebo hamburgery
uvaiily rychleii. Velké kusy potravin, jako napf.
peceng&, musi byt nejméné jednou obrdceny.
Usporddeijte malé kousky potravin, jako
karbanétky, po poloving doby vafeni zcela
znovu. Otoéte karbandtky a presuiite je ze
stfedu talife k okraji.

Potraviny s kiuzi/slupkou: Pred
vafenim propichnéte slupku brambor, klobds
a podobnych potravin. Jinak by mohly
explodovat.
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O Potraviny s tlustou kozi/slupkou:
Pred varenim propichnéte celé dyné, jablka,

Pouzijte vhodné nadobi

’ ) ; O IdedlIni materidl pro pouziti v mikrovinné
kastany a podobné potraviny. froubé. i , . Y
. o roubg, je propustny pro mikroviny, takze
O Tuk nebo olej: Nerozmrazujte z&dny S ik .
g i ‘ energie mize proniknout do naddoby pro
zmrazeny tuk nebo olej ve vyrobku. Ve hivani oofravin. Mikrovl . hopné
bk nesmaste. Tokw a olsie s mohou ohfivani potravin. Mikroviny nejsou schopné
Vyrooku VY | pronikat kovem. Z tohoto ddvodu by nemély
vznitit. by Syl os o . ,
S ) yt pouZity z&4dné kovové nddoby a nédobi
O Népoje: Pii ohfivani ndpoji ve vyrobku 2 kowu
mL"sze dopt k casove zpozden,emuwkypenl, O Nepouzivejte také z&dné vyrobky z
kdyz se ndpoj vafi. Proto bud'te pfi Y h .
- L ) recyklovaného papiru. Ty mohou obsahovat
manipulaci s nédobou opatrni. Aby se , o ) o 1.
malé fragmenty kovd, které mohou zpidsobit
zabrénilo ndhlému varu: fick <
; . - . jiskry a/nebo pozary.
Deijte, pokud je to mozné, vhodnou sklenénou o D - s . oz
. . o oporuduje se pouziti kruhového/ovdlného
ty¢ do kapaliny, dokud se zahfivé. e . .
. N nddobi misto &tvercovych nebo podlouhlych
Nechte kapalinu po zahtéti asi 20 sekund <dob. profoZe potravi ich mait
) ) bvste zabranil nddob, protoZe potraviny v rozich maiji
stct}/e varnem prostciru' » aby tendenci k nadmérnému uvareni. Nésledujici
neocekdvanému vyvieni. oy . .
e . seznam obsahuje vieobecné pokyny, které
O Popcorn: PouzZivejte pouze popcorn vhodny . hou bfi Wb <vného nadobi
) vam pomohou pfi vybéru spravného nddobi.
do mikrovinné trouby.
Kuchynské nadobi Mikrovinné trouba Gril Kombinace
Zaruvzdorné sklo Ano Ano Ano
Nikoliv tepelné odolné sklo Ne Ne Ne
Tepeln& odolnd keramika Ano Ano Ano
Plastové nddobi (vhodné pro
mikrovinné trouby) Ano Ne Ne
Papirové utérky Ano Ne Ne
Kovovy tac/deska, stojan grilu Ne Ano Ne
Hlinikové félie a féliové nddoba Ne Ano Ne
/A VAROVANI! Riziko poZéaru! Nikdy 2. Ocistéte vyrobek a jeho pfislusenstvi (viz
nepouZzivejte stojan grilu | 3 | ani jiné kovové ,Cidténi a pée”).
predméty v mikrovinném nebo kombinovaném 3. Ocistéte povrch suchym hadrem, abyste

rezimu. Kovy odrézi mikrovinné zéfeni, coz
mé za nésledek jiskfeni. To mize zpdsobit
pozdar a neopraviteln& poskodit vyrobek!

® Pred prvnim pouzitim

/A VAROVANI! Riziko poZéru! Vyrobek
nikdy neprovozuijte, pokud je prazdny.

1. Odstranite obalovy materidl (véetné
plastovych sacks, viech lepicich pasek
a ochrannych desek uvnitf varného
prostoru [8]). Zkontrolujte, zda jsou viechny
dily uplné.
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odstranili vodu nebo prach.

UPOZORNENI:

Kdyz se vyrobek pouziva poprvé, mize dojit
k mimému zdpachu. Zaijistéte dostatecné
vétrani oblasti.

Po otevfeni dvifek |4 | se na rému objevi
ndlepka s prehledem programi [9] Pokud
na tomto misté ndlepka neni, najdete ji
uvniti varného prostoru [8] Vyberte nélepku
s pozadovanym jazykem a pfilepte ji na
misto pro prehled programd. Na nélepkéch
jsou popsdny ikony tlagitek a rezimy
automatického vafeni.




Instalace vyrobku

/A VAROVANI! Riziko poZéru! Tento

e e

vyrobek neni vhodny pro zabudovéni do
kuchyfiské skiiné. V uzavfenych skfinich
neni zarueno dostatedné vétrani vyrobku.
Vyrobek by pak mohly byt poskozen a
existuje nebezpedi pozaru!

Postavte vyrobek na plochy povrch s

dostatkem prostoru pro odvétrévani:

- Mezi vyrobkem a sousedicimi sténami
(v&etn& bonich a zadni stény) musi zostat
alespofi 10 cm volného mista. Musi byt
naddle mozné dvefe plné otevfit.

- Nad horni &asti vyrobku musi byt nejméné
20 cm volného prostoru.

Montaz

Zastréte aretaci | 2 | do pohonu otoéného
talife (ve varném prostoru [8]).

Polozte smykovy ndkruzek | 2 | na pojizdnou
plochu (ve varném prostoru [8]).

Polozte otoény talif | 2 | na smykovy ndkruzek
a na aretaci. Otoény talif se musi fadné
opirat o aretaci.

Zastréte sitovou zdastreku | 1| do sifové
zdsuvky.

Obsluha

UPOZORNENI:

Pokud b&hem vafeni jednou stisknete taéitko
, program se zastavi. Stisknutim @
tlagitka [14] pokradujte v programu. Pokud
stisknete €= dvakrdt, program se prerusi.
Po dokonéeni procesu vafeni se na displeji
hodnoty 23] zobrazi ,End” (konec). Kazdé
2 minuty zazni 5 pipnuti, dokud nestisknete
nebo neoteviete dvere.

Pokud béhem provozu stisknete n&jaké
tlagitko, jednou zazni bzuédk.

Vyrobek ma rezim Gspory energie. V
pohotovostnim rezimu nebo po dokonéeni
procesu vafeni se podsviceni displeje
ztlumi, pokud nestisknete tlagitko b&hem

5 sekund nebo pokud neotocite > [14].

Stisknutim libovolného tlacitka nebo otocenim

tagitka O [14] se displej rozsviti.

V rezimech rychlého vareni, mikrovinky, grilu
a kombinace mizete dobu vafeni zvysit po
30 sekunddch stisknutim < [14].

Po dokonéeni programu vafeni s délkou
pfipravy >2 minuty b&Zi ventilator po dobu

3 minuty, aby se ochladila prostor vareni[8].
A [19] se rozsviti a blika ,End” (Konec).
B&hem faze chlazeni nemizete ventildtor
zastavit otevienim dvitek | 4 | nebo stisknutim
[13]. Pred dalsim pouzivénim vyrobku
pockeijte, dokud se ventilator nezastavi. Tim se
prodlouZi Zivotnost vyrobku.

Maximélni doba vafeni pro viechny ruéni
programy je 95 minut. Otdcenim D14 ve
sméru hodinovych rugicek nastavite Eas od

10 sekund do 95 minut.

Casovy interval Interval
<5 minut 10 sekund
5-10 minut 30 sekund
10-30 minut 1 minuta
>30 minut 5 minut

@® Pohotovostni rezim

O

No oA W

Kdyz je vyrobek poprvé pfipojen k napdijeni,
zazni pipnuti. Vyrobek se nachdzi v
pohotovostnim rezimu. Na disple;i |10] se
zobrazi ,0:00".

Pokud v rezimu volby programu nestisknete
po dobu 60 sekund zadné tlagitko, vyrobek
se prepne do pohotovostniho rezimu.

Nastavte hodiny
Podrzte v Pohotovostnim rezimu () @

stladené po dobu cca 3 sekund. Je vybrén
12hodinovy formdt. Na displeii [10] se
zobrazi ,Hr12".

Otéenim <O [14] vyberte 12hodinovy nebo
24hodinovy formdt.

Hr12: 12hodinovy format

Hr24: 24hodinovy formét

Potvrd'e stisknutim <D [14].

Oté&enim < [14] nastavte hodiny.
Potvrd'te stisknutim <0 [14].

Otocenim <D [14] nastavte minuty.
Potvrd'te stisknutim <0 [14].
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@ UPOZORNEN:I: Po odpojeni vyrobku od Kovy odrazi mikrovinné zéfeni, coz mé za
napdjeni je nutné hodiny nové nastavit. nasledek jiskfeni. To mdZe zposobit pozdr a
neopraviteln& poskodit vyrobek!

@® Rychlé vareni v mikrovinné
Y 1.V pohotovostnim rezimu stisknéte .

troubé Na displeji hodnoty [23] se zobrazi ,P800".
[V pohotovostnim rezimu stisknate < [14]. Na Z2[27] se rozsvit.
displeji [10] se zobrazi ,0:30". 22 [27] blikd. 2. Otécenim <D [14] vyberte jinou Groved
Proces vafeni se spusti automaticky pfi plném vykonu.
vykonu. Otdéejte ve sméru hodinovych ruciéek:
Kazdé stisknuti tlagitka prodlouzi dobu vafeni P800->P100->P200->.. P800
o0 30 sekund. Maximélni doba vafeni je Otééejte proti sméru hodinovych rugicek:
95 minut. P800>P700->P600~>..>P800
3. Potvrdte stisknutim < .
® Mikrovinny rezim 4. Otocte < [14] pro nastaveni doby vareni.
Pouizité pFislusenstvi: Max. doba vafeni je 95 minut.
Otoény tali¥ se smykovym nédkruzkem a 5. Potvrdte stisknutim O N4 =27 blika.
aretadi{2] ® UPOZORNENI: Bshem procesu vareni
/\ VAROVANI! Riziko pozaru! V mizZete zkontrolovat hladinu energie
mikrovinném reZzimu nikdy nepouzivejte stisknutim [17

stojan grilu | 3 | ani jiné kovové predméty.

® Mikrovinny rezim - priklady pouziti

Indikator Vystupni vykon Pouziti

P800 800 W Vepiové maso, mleté maso, sekand, mrazené potraviny
P700 700 W Ryby, brambory, popcorn, koléce, téstoviny

P600 600 W Ndpoje, ohfev mléka, ohfivani, ryze

P500 500 W Zelenina, duené maso, vajecny krém

P400 400 W Polévka, ohiev chleba

P300 300 W Rozmrazovdni masa, rozpusténi mdsla/&okolady/syru
P200 200 W Rozmrazovdni zeleniny, udrZovani tepla

P100 100 W Rozmrazovdni zmrzliny

® Rezim grilu 1.V pohotovostnim rezimu stisknéte [uwu] [14].

2. Otocte > [14] pro nastaveni doby vaien.
. . Maximdlni doba vafeni je 95 minut.

Stojan grilu 3. Potvrdte stisknutim < . (U [26] se rozsviti.

® UPOZORNENI:

[ Rezim grilu je vhodny zejména pro tenké
platky masa, steaky, kotlety, kebaby, klobdasy
a kufeci &ésti. Rezim grilu je také vhodny pro

Pouzité prislusenstvi:

(D UPOZORNENI: Rezim vaieni mizete
zkontrolovat béhem procesu vafeni nebo pfi
preruseni operace stisknutim (VW] . Na
displeji [10] se po dobu 3 sekund zobrazi ,G”

horké sendvie a gratinované pokrmy. L
pro rezim grilu.

0 Neodstrafujte 3 silikonové nozigky ze stojanu
grilu [3]. Silikonové nozicky udrzuji stojan

grilu ve sprévné poloze, aniz by sklouzl.
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® Kombinovany rezim

Pouzité prislusenstvi:
Otocny talif se smykovym nakruzkem a
aretaci

/A VAROVANI! Riziko poZéru! V

kombinovaném rezimu nikdy nepouZivejte
stojan grilu | 3| ani jiné kovové predméty.
Kovy odrdzi mikrovlnné z&feni, coz mé za
nésledek jiskieni. To mize zpdsobit pozdr a
neopravitelné poskodit vyrobek!

V pohotovostnim rezimu stisknéte tlagitko
COMB. [12]. Na displeji hodnoty [23] se
zobrazi ,C-1". Na displeii |10] se zobrazi
Zpréva <&y .

2. Otocte @ , pro volbu ,C-1" nebo ,C-2".
C-2: Ryby, gratinované pokrmy (na
displeji [10] je zobrazeno & [25))
C-1: Pudinky, omelety, zelenina z trouby,
dribez (na displeji |10] se zobrazuje
& 24)
Rezim Rezim Mikrovinny
grilu rezim
Kombinace 1
(C-1) 70 % 30 %
Kombinace 2
(C-2) 45 % 55 %
3. Potvrdte stisknutim < [14]
4. Otote < [14] pro nastaveni doby varent.
Maximdlni doba vafeni je 95 minut.
5. Potvrdte stisknutim < . & 24] (pro C-2)
nebo <& [25] (pro C-1) blika.
® Rozmrazovani podle casu
1.V pohotovostnim rezimu stisknéte <>k .
Na displeji hodnoty 23] se zobrazi ,dEF1”.
2 a __’_—QE* se rozsviti.
2. Potvrdte stisknutim <D [14]
3. Otécenim <D [14] nastavte &as rozmrazovéni.
Maximdlni doba rozmrazovani je 95 minut.
4. Stlagte O pro spuiténi procesu. 22 (27| a

5% (28] blikaii.
UPOZORNENI: Chcete-li rozmrazit 500 g

mletého masa, doporuéuje se rozmrazovat ho
po dobu 9 minut.

®

Rozmrazovani podle
hmotnosti

UPOZORNENI: Doba rozmrazovéni a
vykon rozmrazovéni se nastavi automaticky,
jakmile zadéte hmotnost potraviny, kterd mé
byt rozmrazena.

V pohotovostnim rezimu stisknéte <3 .

Na displeji hodnoty [23] se zobrazi ,dEF1”.
227) a 3% (28] se rozsviti.

Otééenim < vyberte polozku ,dEF2”.
Potvrdte stisknutim .

Otééenim @ nastavte hmotnost potraviny,
které md byt rozmrazena, v rozsahu 100 az
1800 g.

Stlagte @ pro spuiténi procesu. 22 27| a
5% (28] blikaii.

UPOZORNENI: Bghem rozmrazovéni se
po uplynuti V2 €asu na displeji |10] zobrazi
Jturn” (obrafte) a zazni 2 pipnuti. Pokud jidlo
neobrétite, bude proces pokragovat, dokud
neuplyne &as.

Pokud je doba rozmrazovdni kratdi nez

90 sekund, po uplynuti /2 Easu zazni

2 pipnuti. V tomto pfipadé se na displeii
nezobrazi ,turn” (obrafte).

6. Ofeviete dvefe za rukojef [6]. Cas na

displeii |10] se zastavi.

7. Obrafte jidlo. PFi ohfivani jidla vzdy

pouzivejte ochranné rukavice nebo chiapky.

8. Zavfete dvefe za rukojef [6].

9. Pokracujte v procesu stisknutim <0 [14].
Hmotnost Doba
rozmrazovdni rozmrazovani
100 g 4:20 min
200 g 7:40 min
300 g 11:00 min
400 g 14:20 min
500 g 17:40 min
600 g 21:00 min
700 g 24:20 min
800 g 27:40 min
900 g 31:00 min
1000 g 34:20 min
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Hmotnost Doba
rozmrazovani rozmrazovdani
1100 g 37:40 min
1200 ¢ 41:00 min
1300 g 44:20 min
1400 g 47:40 min
1500 ¢ 51:00 min
1600 g 54:20 min
1700 g 57:40 min
1800 g 61:00 min

® Zpozdéna funkce vareni

1.

© e

Nejprve v pohotovostnim rezimu vyberte
program vareni.

Stisknate &5 @ [11]. €% [20) se rozsviti.
Oté&enim < [14] nastavte hodiny pro
pozadovany &as zahdjeni.

Potvrdte stisknutim <D [14]

Otécenim @ nastavte minuty pro

pozadovany &as zahdjeni.

Stlagte O [14] pro spuiténi zpozdéné funkce
pripravy jidla. PFislusny symbol programu
vareni, zobrazeni &asu a G blikaji.

UPOZORNEN::

Proces vafeni se spusti automaticky po
uplynuti odpoditévani.

B&hem &asového zpozdéni miZete program
prerusit stisknutim 6=)[13].

S funkei odpocitdvani nejsou k dispozici
ndsledujici funkce: Rychlé vafeni a
rozmrazovdani podle Easu/hmotnosti

AktudlIni éas miZete zkontrolovat stisknutim
@3 @ [11]. Po 3 sekundach se displej[10] vrati

na nastaveny cas.

Détska pojistka
UPOZORNENI: Tato funkce slouzi k

zabranéni détem v provozu vyrobku bez
dozoru.

Aktivovat: Podrzte stlacené po
dobu cca 3 sekund. Ozve se pipnuti. B
se rozsviti.

Deaktivovat: Podrzte stlagené po
dobu cca 3 sekund. Ozve se pipnuti. B

zhasne. Ozve se dal3i pipnuti.
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® Avutomatické rezimy vareni

1.

Ea

Ototte v pohotovostnim rezimu O m mirné

proti sméru hodinovych ruci¢ek. Pak oté&enim
D vyberte jiny kéd (viz nésledujici tabulka).

Potvrdte stisknutim .

Otécenim <D upravte hmotnost potraviny
nebo pocet porci.

Stlagte pro spusténi procesu.

UPOZORNENI: Vysledek automatického
procesu vareni zavisi na faktorech, jako je
tvar a velikost jidla, pozadovany stupen
uvareni urcitych potravin a zpUsob, jakym
umistite jidlo do vyrobku. Neni-li vysledek
uspokojivy, upravte podle toho dobu vafeni.

A-01 (Nudle)

1.

Pouzijte néddobu bezpe&nou pro mikrovinnou
troubu.

2. Pidejte pozadované mnozstvi nudli. Cistd
hmotnost nudli se pogitd bez vody.

3. Do nddoby doplite pfisluiné mnozstvi vody.

4. Vyberte pfisluinou &istou hmotnost nudli a
spustte proces.

5. Po dokon&eni procesu nechte nudle
odpocinout po dobu 2-3 minut a slijte vodu.

A-02 (Ryby)

1. Pouzijte talif bezpe&ny pro mikrovinnou
troubu. Rovnomérné rozlozte ryby.

2. Ryby okofefite podle chuti (napf. maslem
nebo tukem).

3. Vyberte pfislunou hmotnost a spusfte proces.

A-03 (Ryze)

1.

Pouzijte néddobu bezpe&nou pro mikrovinnou
troubu.

2. Napliite vodu do nddoby. Pomér je 2 ml vody
na 1 g ryze. Pomér moZete upravit podle své
chuti.

3. Namocte ryzi do vody po dobu 3 minut.

4. Vyberte pfisluinou hmotnost a spustte proces.

A-04 (Kufe)

1. Pouzite talif bezpe&ny pro mikrovinnou
troubu.

2. Kufe okofefite podle své chuti.

3. Vyberte pfislusnou hmotnost a spustte proces.



4. Po uplynuti 2/5 &asu se na displeji |10] zobrazi

Jfurn” (obrafte) a zazni 2 pipnuti.

5. Obratte kute.

6. Pokracujte v procesu stisknutim <D [14]

A-05 (OhfFivéni

1. Pouzijte talif bezpe&ny pro mikrovinnou

troubu.

2. Vyberte pfislusnou hmotnost a spustte proces.

A-06 (Brambory)

1 Doporuéujeme pouzivat neloupané brambory

stejné velikosti.

1. Pouzijte talif bezpe&ny pro mikrovinnou
troubu. Brambory rovnomérné rozlozte.
2. Neékolikrat propichnéte slupku brambor.

3. Vyberte piislusnou hmotnost a spustte proces.

A-07 (Maso/peéené)

1. Pouzijte talif bezpe&ny pro mikrovinnou

troubu.

2. Maso/peceni okofefite podle své chuti.

3. Vyberte pfislunou hmotnost a spusfte proces.

4. Po uplynuti 2/5 Easu se na displeji |10] zobrazi
Jfurn” (obrafte) a zazni 2 pipnuti.

5. Obratte maso/peceni.
6. Pokracujte v procesu stisknutim <0 [14].

A-08 (Kukufice na prazeni)

1. Vlozte 100 g kukufice na prazeni (popcornu)
do nddoby bezpeéné pro mikrovinku.

2. Spustte proces.

A-09 (Napoje)

1. Pouzijte nddobu bezpe&nou pro mikrovinnou
troubu (napf. pohdrky nebo sklo).

2. Vyberte pfisluiny poget porci a spustte
proces.

(D UPOZORNENI: Vlozte sklenénou tycinku
do ndpoje a nechte nddobu Ve varném
prostoru | 8 | po dobu 20-30 sekund, aby

nedoslo k ndhlému vieni.

A-10 (Zelenina)

1. Pouzijte nédobu bezpecnou pro mikrovinnou
troubu.

2. Vyberte pfislusnou hmotnost a spustte proces.

Kéd |Potravina/ |Hmotnostnirozsah éasovy rozsah | Indikator funkce
funkce mikrovinné trouby/grilu

A-01 | Nudle 100 g, 200 g, 300g |20-30 min 2 (Mikrovinnd trouba)

A-02 |Ryby 200 g, 300 g, 400 g, |3-8:20 min = (Mikrovlnnd trouba)
500 g, 600 g

A-03 |Ryze 150g,300g,450¢g, |18-33 min = (Mikrovinnd trouba)
600 g

A-04 |Kufe 800 g, 1000 g, 43-52 min i1y (Kombinace 2)
1200 g, 1400 g

A-05 | Ohfivéni 200 g, 300 g, 400 g, |1:30-4:30 min = (Mikrovinnd troubal)
500 g, 600 g, 700 g,
800 g

A-06 |Brambory 230g,460g 5-8 min = (Mikrovinnd troubal)

A-07 | Maso/pegeni |100g,200g,300g, [9-21 min X (Kombinace 1)
400g,500g

A-08 | Popcorn 100 g 2:40 min 2= [27] (Mikrovinné trouba)

A-09 | Népoje 1-3 porce 1:30-3:50 min = (Mikrovlnnd trouba)

A-10 | Zelenina 200 g,300¢g,400¢g, |3-7 min = (Mikrovlnnd trouba)
500 g, 600 g
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® Tabulka pfipravy

Potraviny Mnozstvi Vykon Cas Informace

Rybi filé 400 g 700 W 10-15 min Pridejte trochu vody
a citronovou stavu.

Zelenina 250 g 600 W 5-10 min Zeleninu nakrdjejte na
kousky. Pridejte trochu vody.
Obéas promicheijte.

Brambory 500 g 700 W 8-10 min Brambory nakréjejte na
kousky. Pfidejte trochu vody.
Obéas promicheijte.

Dezert (napf. 100-300 g 600 W 1-5min Postupujte podle pokynd na

pudink, dortik) obalu dezertu.

Ryze 100 g ryze 600 W 15 min Pred vafenim ryzi

250 ml vody proplachnéte.

Vajeény krém 750¢g 500 W 10-15 min Vajeény krém nalijte na velky
talif.

Susenky 400 g 600 W 8-10 min Susenky polozte na velky
tali¥.

Sekand 500¢g 600 W 23-28 min Okotenénou sekanou
poloZte na talif. Zakryjte talif
poklopem.

@ Oh¥fivani zmrazenych potravin

Potraviny Mnozstvi Vykon Cas

Polévka 400 ml 600 W 8-10 min

Hustd polévka 500 g 600 W 10-13 min

Prilohy (napf. nudle) 500 g 700 W 8-10 min

Zelenina 300¢g 500 W 8-10 min

©® Recepty PFisady

® Cokoladovy hrnkovy dort 4 polévkové Izice | Mouky

@ 7 min i x 1
Doba pfipravy: 5 min
Doba vafeni: 2 min
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Y4 polévkové |Zice

Prasku do peciva

4 polévkové Izice

Praskového cukru

2 polévkové IZice | Kakao
1 Vejce
3 polévkové |Zzice | Mléka

3 polévkové |Zice

Rostlinného oleje




Par kapek

Vanilkovy nebo jiny extrakt
(volitelné)

2 polévkové |Zice

Cokoladové lupinky, ofechy
nebo rozinky (volitelné)

Uprava

1.

Do velkého hrnku vhodného do mikrovinné
trouby nasypte mouku, prések do peciva,
mouckovy cukr a kakaovy prasek. Viechny
prisady smicheijte.

Prideijte vejce a promicheijte viechny pfisady.
Pridejte mléko a rostlinny olej. Na prani
pridejte vanilkovy nebo jiny extrakt. Viechny
prisady michejte, dokud neni smés hladké.
Na préni pridejte cokoladové lupinky, ofechy
nebo rozinky. V3echny piisady smichejte.
Umistéte hrek do stredu otoéného talite [2].
Kolag pripravujte pfi 700 W po dobu 2 minut
nebo dokud kolé& nepfestane stoupat a
neztuhne.

Pfi vyndavani horkého hrnku pouzivejte
kuchyriské rukavice. Vychutneite si lahodny
kolag!

® Karamelovy popcorn

@ 24 min i x 8
Doba pfipravy: 20 min
Doba vafeni: 4 min
Pfisady
60g Kukufi¢né jadra
240 g Hnédého cukru
60 ml Kukufi¢ny sirup

3 polévkové |Zice

Nesolené mdslo

Y, &ajové |zicky

Soli

1 &ajovd |Zicka

Vanilkového extraktu

Yy Eajové Izicky

Jedla soda

Pér kapek

Rostlinny olej (volitelng)

Uprava

1.

Kukufi¢né zrna vlozte do papirového sacku.
Na préni pridejte nékolik kapek rostlinného
oleje. Vrchni &dst sécku nékolikrat prehnéte,
aby se uzavrel.

Umistéte saéek doprostied otoéného

talite [2]. Kukufici pripravuite pfi vykonu
700 W po dobu 4 minut nebo dokud jiz
neuslysite zvuk ,pukéni”.

Pripravte karamel: Do velké misky vhodné
do mikrovinné trouby deite cukr, kukufigny
sirup, mdslo a stl. Smés vafte 2 minuty pfi
vykonu 700 W. Smés promichejte a vaite
dalsi 2 minuty pfi 700 W, dokud se neobjevi
spousta bublinek.

Do karamelové smési pfidejte vanilkovy
extrakt a jedlou sodu a dobfe promicheijte.
lhned nalijte tfetinu horkého karamelu

na popcorn v sécku. Sééek uzaviete a
protfepeite, aby se popcorn obalil. Dal3i
tretinu karamelu nalijte na popcorn. Sé&ek
uzavfete a profiepeijte. Popcorn prelijte
zbylym karamelem a naposledy saekem
zatfeste.

Umistéte sécek doprostred oto&ného

talite . Popcorn pfipravujte T minutu pfi
700 W. P¥i vyjimdni a protfepavani horkého
s&cku pouziveijte kuchyniské rukavice.

Horky karamelovy popcorn nasypte do
né&doby. Karamelovy popcorn nechte asi
20 minut zcela vychladnout. Karamelovy
popcorn rozldmeite na kousky a vychutneijte
si ho!

Snidanové brambory

@25min iXZ

Doba pfipravy:

15 min

Doba vareni:

10 min

Pfisady

2

Sttedné& velké brambory
(oloupané a nakréjené na

platky)

Y

Cibule (nakrdjend na platky)

Yy Eajové |zicky

Soli
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Vs Eajové |zicky

Pepte

Yy Eajové Izicky

Cesnekovad sol

Uprava

1.

Smicheijte mleté hovézi maso, cibuli, vejce,
strouhanku, pepf a sdl.

60g Syru &edar (nastrouhaného) 2. Vytvarujte sekanou a polozte ji na talif.
. Zakryjte talif poklopem.
Uprava 3. Umistéte talif do stredu otoéného talite [2].
1. Vlozte platky brambor a cibule do misky Sekanou pfipravujte 18-23 minut pfi 800 W.
vhodné do mikrovinné trouby. 4. Mezitim smichejte vodu, hoféici, rajéatovy
2. Brambory a cibuli osolte, opepiete a osolte ke€up, cukr a petrzel (voliteln&) v malé misce.
&esnekovou soli. Vie dobfe promicheijte a 5. Jakmile je sekand hotovd, prelijte sekanou
misu prikryjte. omaekou. Zakryjte talif poklopem.
3. Misu umistéte doprostfed ofoéného talife [2]. 6. Sekanou s omackou vafte dalsich 5 minut pfi
Okofenéné brambory a cibuli pfipravuijte pfi 800 W.
vykonu 700 W po dobu 9 minut nebo dokud 7. Poddvejte a vychutnejte si sekanou!
nejsou brambory uvarené.
4. Pridejte syr a pfipravujte pfi 500 W po dobu ® Losos
1 minuty. @ 28 min |=| x 1
5. Pfi vynddvani horké misy pouziveijte
kuchyfiské rukavice. Vychutneite si lahodnou Doba pfipravy: 5 min
snidanil Doba vafeni: 23 min
® Sekana PFisady
. @
(:9 33-38 min mn < 2-3 400 g Losos
Doba pfipravy: 10 min Y, Eajové |Zicky | Pepre
Doba vareni: 23-28 min Y, Eajové |zicky | Soli
" X 2 &ajové lzicky | Vody
Pfisady (sekana)
Vs Citrénu
500 ¢ Mileté hovézi maso
Y Cibule (nakréjend na Uprava
kosticky) 1.V pfipadé potieby lososa rozmrazte (viz
1 Veice (vyzlehané) ,Rozmrazovdni podle &asu”).
2. lososa osolime a opepfime.
100 g Strouhanka 3. Polozte lososa na talif. Pfidejte vodu. Zakryijte
Y, Eajové |Zicky | Pepfe talif poklopem.
Vot lsix . 4. Umistgte tali¥ do stredu otoéného talite [2].
Vs Eajové zicky | Soli . . . .
Lososa pripravujte 6 minut pii 700 W.
Pisady (omatky) Pfifodné vzvollje kéd A-02 (viz , Automatické
rezimy vafeni”).
75 ml Vody 5. Pred podévénim lososa pfideijte trochu
1 polévkové |Zice | HoFgice citronove $fdvy.

2 polévkové |Zice

Rajatovy keup

1 &ajova [Zicka

Cukru

Podle chuti

Petrzel (volitelng)
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® Ciiténia péce
A\ NEBEZPECi! Riziko Urazu elektrickym

proudem! Pfed ¢isténim: Vzdy vytdhnéte
sifovou zdstréku ze zdsuvky.



A\ NEBEZPECi! Riziko popélenin! Vyrobek

nedistéte bezprostfedné po provozu. Nechte
vyrobek nejdFive vychladnout.

A\ VAROVANI! Neponotujte elektrické &sfi

0e

O

vyrobku do vody nebo jinych kapalin. Nikdy

vyrobek nedrzte pod tekouci vodou.

UPOZORNENI:

Vydistéte vyrobek po vychladnuti. Castedné
vysudené zbytky potravin nelze snadno odstranit.
Nepouzivejte istici spreje nebo jiné agresivni
&istici prostredky, protoZze ty mohou zpUsobit
skvrny, pruhy nebo zdkal na povrchu.
Nepouzivejte zadné abrazivni Eistici prosttedky.
Kryt: Cistéte kryt vyrobku vihkym hadfikem.
Varny prostor: UdrZujte varny prostor | 8 | stéle
&isty. Pokud stfikance potravin nebo skvrny
ulpivaji na st&ndch vyrobku, offete je vihkym
hadfikem.

V pfipadé potieby pouzijte jemny Cistici
prostfedek na tkaninu. Potom otfete hadfikem
navlh&enym &istou vodou, aby se odstranily
viechny zbytky cisticiho prostredku.

Odstranovani poruch

Otoény talif a stojan grilu: Pravidelné &istéte
otoény talif | 2] a stojan grilu | 3 | teplou
mydlovou vodou. Otoény talif a stojan grilu
jsou vhodné pro mycky nédobi.

Stitkance a znedidténi: Pravidelné pouzZiveijte
vlhky hadfik k odstranéni stfikancd a
znecidténi z ndsledujicich komponent:

- Ramy dvefi| 5 | (obé strany)

- Rukojef

- Zamek

- Prozor (obé strany)

- Tésnéni dvefi | 4| a souvisejici komponenty
Kondenzaéni voda: Pokud se shromazduje
kondenzované voda na nebo kolem vné&jsi
strany dvefi, seffete ji mékkym hadfikem. To
mdze nastat, kdyz je vyrobek provozovan v
extrémné vlhkych podminkdch.

Viné: Pravidelné odstrafiujte zédpachy.
Postavte hlubokou mikrovinnou misu -
naplnénou $alkem vody a $tévou a slupkou
z jednoho citronu - do varného prostoru [8].
Smés zahfivejte po dobu 5 minut. Offete
varny prostor a dikladné ho vytiete dosucha
mékkym hadfikem.

Problém

wvove

Mozna pfFicina

Mozné Feseni

Vyrobek nezaéne vafit.

Dvefe nejsou sprdvné zavieny.

Zavrete dvefte.

Otoény talit[2] déld pfi otacent
velky hluk.

a na aretfaci.

Otoény talif | 2 | neni spravné

umistén na smykovém nékruzku

Umistéte otogny talif | 2 | spravné
do varného prostoru [8]

$pinavé.

Smykovy ndkruzek | 2 | a/nebo
dno varného prostoru | 8 | jsou

Vycistéte smykovy ndkruzek
a dno varného prostoru [8].

Svétlo uvnitf vyrobku nefunguie.

Je vadny osvétlovaci prostfedek.

Obrafte se na z&kaznicky servis.

Ventilator nelze zastavit

stisknutim Haditka ani

Proces varfeni byl ukonéen.
Vyrobek se pfepne do rezimu

Pockejte, az se ventildtor
prestane otdcet. Ventilator se

otevfenim dvifek [4].

povinného chlazeni.

oté&i po dobu 3 minut.

® Zlikvidovani

Obal se skladd z ekologickych materiéld, které
mozete zlikvidovat prostfednictvim mistnich sbéren

recyklovatelnych materidld.

N Pfi tfidéni odpadu se Fidte podle

&

oznaéeni obalovych materiald
zkratkami (a) a &isly (b), s ndsledujicim
vyznamem: 1-7: umélé hmoty/20-22:

papir a lepenka/80-98: slozené latky.
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Vyrobek:

@ :

R
ELEMENTS ==
D’EMBALLAGE + !‘

NOTICE

ADEPOSER DEPQ:

EPOSE
ALALWRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

&k@‘ml

Poir emne tesur ura quetalredemesdachets o
Priviégies a réparation ou e don de votre appareil |

Vyrobek a obalové moreriély jsou recyklovatelné
a podléhaii rozsifené odpovédnosti vyrobce.
Likvidujte je oddé&len& podle ilustrovanych Info-tri
(informace o tfidé&ni), abyste mohli [épe nakladat
s odpady.

Logo Triman plati jen pro Francii.

O moznostech likvidace vyslouzilych
zafizeni se informuijte u sprévy vasi

=

obce nebo mésta.

V zéjmu ochrany Zivotniho prostredi
vyslouzily vyrobek nevyhazujte do
domovniho odpady, ale predeite k
odborné likvidaci. O sbémdch a jejich
ofeviracich hodindch se miZete informovat

1

u piislusné spravy mésta nebo obce.

® Zaruka

Vyrobek byl vyroben podle pfisnych smérnic kvality
a pred doddnim peclivé otestovan. V pfipadé
materidlnich nebo vyrobnich vad mate zdkonnd
préva vici prodejci vyrobku. Vase zdkonnd prava
nejsou nize uvedenou zarukou nijak omezend.

Zéruka na tento vyrobek je 3 roky od data
zakoupeni. Z&ruéni doba zag&ing dnem
zakoupeni. Origindl dokladu o zakoupeni si
uschoveijte na bezpe&ném mist&, protoZe tento
doklad je vyzadovén jako doklad o koupi.

Jakékoli poskozeni nebo zdvady, které se vyskytly
jiz v okamziku ndkupu, musi byt nahlaseny ihned
po vybaleni vyrobku.

Pokud se u vyrobku bé&hem 3 let od data
zakoupeni projevi vada materidlu nebo vyrobni
vada, pak vam ho podle nasi volby bezplatné
opravime nebo vyménime. Zaruéni doba se po
uznané reklamaci neprodluzuje. To plati také pro
vyménéné a opravené dily.
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Tato zdruka je neplatnd, pokud byl vyrobek
poskozeny nebo nespravné pouzivany anebo
udrzovany.

Zéaruka se kryje na materidlové a vyrobni vady.
Tato zdruka se nevztahuje na dily vyrobku,

které pod|éhaiji b&znému opotiebeni, a tim plati
jako opottebitelné dily (napt. baterie, hadice,
inkoustové barevné patrony), ani se nevztahuje
na poskozeni rozbitnych dild, napf. spinacd nebo
dili ze skla.

@ Postup v pFipadé uplatnovani
zaruky

Pro zaijiténi rychlého zpracovani Vaseho piipadu

se fidte nésledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pfipravte pokladni
stvrzenku a &islo artiklu (IAN 460030_2401)
jako doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém titku, gravufe,
titulni strdnce ndvodu (vlevo dole) nebo na
nélepce na zadni nebo spodni strané.

V piipadé poruch funkce nebo jinych zévad
nejdfive kontaktujte, telefonicky nebo e-mailem, v
nésledujicim textu uvedené servisni oddé&lenti.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete
s prilozenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a Udaiji k zavadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vém
byla sdélena.

@® Servis

& Servis Ceska republika
Tel.: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz
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Pouzité vystrazné upozornenia a symboly

V tomto ndvode na obsluhu, v struénom ndvode, v ndvode na rychly 3tart a na obale sa pouzivaji

nasledujice vystrazné upozornenia:

NEBEZPECENSTVO! Tento symbol so
signdlnym slovom ,Nebezpe&enstvo”
oznaduje nebezpecenstvo s vysokym
stupfiom rizika, ktoré, ak sa mu
nevyhnete, bude maf za nésledok smrf
alebo vézne zranenie.

7\_~ Striedavy prid/striedavé napdtie

Hz

Hertz (siefovd frekvencia)

W

Watt

VYSTRAHA! Tento symbol so
signdlnym slovom ,Vystraha” oznaéuje
nebezpelenstvo so strednym stupfiom
rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude
mat za ndsledok vazne zranenie alebo
smrf.

Symbol ochranného uzemnenia

Produkt pouzivajte len v suchych
interiéroch.

POZOR! Tento symbol so

signdlnym slovom ,Pozor” oznaduje
nebezpecenstvo s nizkym stupfiom
rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude
mat za nésledok lahké alebo stredne
fazké zranenie.

prodom!

Pozor, horici povrch!

OPATRNE! Tento symbol so signdlnym
slovom ,Opatrne” oznaduje mozné
poskodenie majetku.

Bezpecny pre potraviny
Tento vyrobok Ziadnym sp&sobom

vonu.

o> b b P

UPOZORNENIE: Tento symbol
so signdlnym slovom ,Upozornenie”
pontka dal3ie uZitoéné informdcie.

tanier | 2| a grilovaci stojan )

N

Znacka CE potvrdzuje zhodu so
smernicami EU, ktoré s0 relevaning pre
produkt.

%| Naskenujte a otvori sa vam online
névod.

-/

Bezpecnostné upozornenia
Manipulagné pokyny
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Nebezpe&enstvo - Grazu elektrickym

negativne neovplyviivje na chuf alebo

Vhodné do umyvagky riadu (len otoény




MIKROVLNNA RURA

® Uvod

BlahoZeldme Vam ku kipe Vésho nového
vyrobku. Rozhodli ste sa pre velmi kvalitny
vyrobok. Névod na obsluhu je si&astou tohto
vyrobku. Obsahuje délezité upozornenia tykajice
sa bezpecnosti, pouzivania a likvidacie. Skér
ako zaénete vyrobok pouzivat, oboznémte sa

so vietkymi pokynmi k obsluhe a bezpe&nosti.
Vyrobok pouZivajte iba v stlade s popisom a

v uvedenych oblastiach pouZivania. V pripade
postipenia vyrobku dal$im osobdm odovzdaite qj
vietky dokumenty patriace k vyrobku.

@® Pouzivanie v sulade s uréenim

B Tento produkt je uréeny na ohrievanie a
pripravu potravin. Produkt nepouzivaijte na
iné 0&ely.

B Produkt je vhodny iba na pouzZivanie v
stkromnych domdcnostiach a nesmie sa
pouzivat v medicinskych alebo komer&nych
oblastiach.

B Vyrobca nepreberd Ziadnu zodpovednost za
$kody sp&sobené neodbornym pouzivanim.

® Rozsah dodavky

Po vybaleni produktu skontrolujte, ¢i je balenie
kompletné a ¢&i sd vietky asti v riadnom stave.
Pred pouzitim odstrarite vietok obalovy materidl.

Mikrovinnd rira
Otoény tanier

Uzdver

Obezny krizok
Grilovaci stojan
Struény ndvod
Navod na rychly start

_ e —m

@ Popis suciastok
(Obr. A)

Napdjaci kdbel so siefovou zdstrékou

Otoény tanier s obeznym krizkom a
uzdverom

Grilovaci stojan

Dvere (tesnenie dveri)

R&m dveri

Rukovéf

Zaistovaci uzdver

Obhrievaci priestor

Prehlad programov

Displej

Tlacidlo &7} @ (Casovad/&as)

Tlagidlo COMB. (Grilovanie/mikrovinnd

rora)

Tlagidlo €= (Stop/vymazat)
Otoény gombik (Automatické varenie/
&as/hmotnost) s tlagidlom (Start/rychly
Start)

Tlacidlo > (Rozmrazovanie)

Tlacidlo () (Grilovanie)

Tlagidlo (Mikrovlnnd rdra)

br. B)

AUTO (Automatické varenie)
A (Ventilétor)

@ (Odpogitavanie)

@ (Casovag)

&) (Detsk& poistkal)
Zobrazenie hodnét

38 (Kombindcia 2)

‘& (Kombindcia 1)

[UV] (Grilovanie)

= (Mikrovinnd rora)

3% (Rozmrazovanie)

[Elale]eN]e]w]

N

=]

NENRENNNEE MRS NE

Vyber menu
® Technické udaje
Menovité napdtie: 220-240 V~, 50 Hz
Prikon: 1200 W
Prikon v pohotovostnom
rezime: 0,3W
Trieda ochrany: |
Doddvany vykon: 800 W
Vstupny vykon
(grilovanie): 1000 W
Frekvencia mikrovinnej
rory: 2450 MHz
Objem ohrievacieho
priestoru: pribl. 20 litrov
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® Tento produkt spliia poziadavky eurépskeho
Standardu EN 55011.

BV silade s touto normou je tento produkt
klasifikovany ako pristroj skupiny 2 triedy B.

B Skupina 2 = produkt vytvara
vysokofrekvenénd energiu vo forme
elektromagnetického Ziarenia na tepelnd
Opravu potravin.

B Pristroj triedy B = produkt je vhodny na
pouzivanie v domécnostiach.

Q Bezpecnostné
upozornenia

SKOR AKO BUDETE
PRODUKT POUZIVAT,
OBOZNAMTE SA SO
VSETKYMI BEZPECNOSTNYMI
INFORMACIAMI A S
POKYNMI NA POUZ{VANIE!
KED BUDETE TENTO
PRODUKT ODOVZDAVAT
DALEJ, ODOVZDAJTE AJ
KOMPLETNU DOKUMENTACIU
K PRODUKTU!

V pripade poskodenia z dévodu
nedodrzania tohto névodu na
obsluhu zanikd ndrok na zéruku!
Za ndsledne vzniknuté skody
nepreberdme Ziadnu zéruku!

V pripade vecnych alebo
persondlnych $kéd z dévodu
neodborného pouZivania alebo
nedodrZania bezpeénostnych
upozorneni nepreberdme Ziadnu
zodpovednos!
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE
UPOZORNENIA

POZORNE SI ICH
PRECITAJTE A ODLOZTE PRE
DALSIE POUZITIE

B Tento produkt mézu pouzivaf
deti od 8 rokov a osoby
so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami alebo
nedostatkom skdsenosti
a vedomosti, ak st pod
dozorom alebo dostali pokyny
pre bezpeéné pouZivanie
produktu a porozumeli z toho
vyplyvajice nebezpedenstva.
Deti sa nesm{ s produktom
hraf.
Cistenie a tdrzbu nesmu
vykondvaf deti bez dozoru.
Produkt a jeho napéjaci
kdbel drzte mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.

AVYSTRAHA! Pri prevadzke
produktu v kombinovanom
rezime odpordéame, aby deti
produkt pouZivali vyluéne
pod dozorom dospelej osoby,
pretoze mdze byf hordci.



AVYSTRAHA! Ak 56

poskodené dvere alebo
tesnenia dveri, nesmiete
produkt prevédzkovat, kym
nebude opraveny prislusnym
kvalifikovanym persondlom.

AVYSTRAHA! Pre kazdého,
kto nie je odbornikom, je
nebezpeéné vykondvaf
servisné prdce alebo opravy,
ktoré vyZaduji odstrdnenie
krytu chréniaceho pred
mikrovlnnym Ziarenim.

AVYSTRAHA! Tekutiny alebo
iné potraviny sa nemézu
ohrievat v uzavretych
nddobéch, lebo by mohli [ahlo
vybuchndf.

Ked' je napdjaci kdbel

poskodeny, musi ho vymenif

vyrobca, jeho zdkaznicky servis
alebo podobne kvalifikovana
osoba, aby sa predislo
nebezpedenstvam.

Tento produkt je uréeny na

pouzitie v domdcnosti a na

podobné pouZitie, napr.:

- Kuchynské priestory v
obchodoch, kanceldriach a
na inych pracoviskéch;

- Polnohospoddrske usadlosti;

- Pre z&kaznikov v hoteloch,
moteloch a inych obytnych
zariadeniach;

- Rarajkové penziény a
podobné oblasti.
Nad hornou stranou produktu
musi byt zachovany volny
priestor minimdlne 20 cm.
PouZivajte iba riad, ktory
ie vhodny na pouzZivanie
vo varnych pristrojoch s
mikrovinnou rdrou.
Grilovaci stojan | 3 | a iné
kovové predmety nepouzivajte
v rezime mikrovinnej riry
alebo kombinovanom rezime.
Kovy odrdZajd mikrovlnné
Ziarenie, ¢o spdsobuje tvorbu
iskier. M&Zu spdsobif poziar a
produkt sa poskodi tak, Ze sa
viac nedé opravit!
Ak ohrievate potraviny v
plastovych alebo papierovych
nddobdch, mali by ste
produkt sledovat, kedZe hrozi
nebezpecenstvo vznietenia.
Tento produkt je uréeny na
ohrievanie potravin a ndpojov.
Susenie potravin alebo odevov
a zahrievanie vyhrievacich
vankud3ov, papié, $pongii,
vlhkych handier a podobne,
médze predstavovat riziko
zranenia, vznietenia alebo
poziaru.
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® Ak unikd dym, musite produkt
vypnut alebo odpoijit z
elektrickej siete, zaroven nechaf
dvere zatvorené, aby sa uhasili
plamene.

® Ohrievanie ndpojov v
mikrovlnnej rire méze spdsobif
oneskorené eruptivne varenie,
preto budte pri manipuldcii s
nddobou opatrni.

B Obsah dojéenskych flagiek
a pohdérov s detskou vyZivou
musite premiesaf alebo
pretrepat a pred pouZitim
musite skontrolovat teplotu, aby
sa predidlo popdleniu.

® Vaicia so $krupinou a celé
uvarené vaijcia by ste nemali
v mikrovinnej rire ohrievat,
pretoZe po ukon&eni ohrievania
v mikrovinnej rire by mohli
explodovat.

B Produkt pravidelne Cistite a
odstrénte zvysky jeddl.

B Nedostatond &istota produktu
méze viest k zniéeniu povrchy,
¢o méze negativne ovplyvnif
Zivotnost a méZe viest k
moznym nebezpenym
situdcidm.

W Produkt neéistite parnym
Cisticom.
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® Produkt je uréeny na pouZivanie
ako samostatne stojaci. Nesmie
sa umiestnif do skrine alebo na
podobné miesta.

DODATOCNE

BEZPECNOSTNE

UPOZORNENIA

® Osoby s kardiostimuldtorom
by sa mali informovaf u svojho
lekara ohladne rizik skér, ako
uvedU produkt do prevadzky.

ANEBEZPECENSTVO!
Nebezpecenstvo
popalenia! Produkt je
pocas prevadzky horici.
Pocas pouzivania alebo
bezprostredne po fiom sa
produktu nedotykaite.

/AANEBEZPECENSTVO! Urazu
elektrickym prodom!
Produkt nepondraijte do vody
alebo inych kvapalin. Produkt
nikdy nedrzte pod te¢dcu vodu.

/ANEBEZPECENSTVO! Urazu
elektrickym pridom!
Nikdy nepouzivajte poskodeny
produkt. Ak je produkt
poskodeny, odpojte ho od
elektrickej siete a obréfte sa na
predajcu.

® Produkt nepouzivajte, ak
spadol alebo mé viditelné
poskodenia.



M Pred pripojenim produktu do
elektrickej siete skontrolujte,
&i napdtie a menovity prid
zodpovedaju Gdajom o
napdjani uvedenym na
typovom $titku produktu.

® Chrérite napéjaci kébel pred
poskodenim. Nenechajte ho
visief nad ostrymi hranami
a nestlééaite ho, ani ho
neohybaijte. Napdjaci
kébel drzte v dostatocne;
vzdialenosti od horicich pléch
a otvoreného plamena.

Instalacia produktu

/A OPATRNE! Neumiestrivjte
produkt nad tepld pec alebo
iné zariadenie, ktoré vytvdra
teplo. Indtaldcia na takomto
mieste by mohla sp&sobif
poskodenie produktu.

Obsluha

/A NEBEZPECENSTVO!
Nebezpecenstvo poziaru!
Z obalov potravin, ktoré chcete
ohrievat, odstréite vietky
kovové uzdvery.

® Produkt poéas prevédzky
nepresUvaijte.

® Produkt neprevadzkuite, ak je
prazdny.

® Produkt neukladaite na
horice povrchy (plynovy
spordk, elektricky spordk, rira
na pedenie atd.). Produkt
prevadzkujte na rovnej,
stabilnej, &iste], Ziaruvzdornej a
suchej ploche.

® Do blizkosti produktu
neukladajte horlavé materidly.

B Produkt nie je uréeny na
prevadzkovanie s externym
spinaéom alebo samostatnym
ovlddacim systémom.

Cistenie a starostlivost

AVYSTRAHA!
Nebezpecenstvo
poranenia! Ked sa chystdte
produkt vycistif, alebo ho vz
nebudete pouZivat, odpojte ho
z elektrickej siete.

B Siefovl zdstreku nefahajte zo
zdsuvky za napdijaci kdbel.

W Produkt, napéjaci kabel a
siefovl zdstréku chrdite pred
prachom, priamym slneénym
Ziarenim ako aj kvapkajicou a
striekajicou vodou.

u Neodstrariuje svetlosivd
kryciu sludovi dosku,
ktord je upevnend v
ohrievacom priestore
na ochranu rirok s
magnetickym polom.
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B Ak je potrebné vymenif
svietidld vo vnitri produktu,
poverte tym kvalifikovaného
odbornika.

M Tieto komponenty pravidelne
Cistite vlhkou handri¢kou:

- Rém dveri | 5 | (obe strany)

- Rukovat [ 6 ]

- Zaistovaci uzdver

- Priehladné okno (obe strany)

- Tesnenie dveri | 4| a prilahlé
sOciastky

W Vydistite produkt a prisludenstvo
podla popisu v kapitole
,Cistenie a starostlivost”.

FUNKCNE PORUCHY S

INYMI PRiISTROJMI

Prevddzka produktu méZe

spdsobit poruchy vésho rédia,

televizora alebo podobnych

pristrojov.

Ak sa takéto poruchy vyskytng,

mdzete ich zmiernit alebo

upravif pomocou nasledovnych

pomocnych opatreni:

m Cistenie dveri a tesneni dveri
produktu.

® Opdtovné nastavenie antény
vésho rédia alebo televizora.
Priestorovo oddelte produkt a
prijimac.

¥ Daite produkt dalej od
prijimaca.
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M Produkt zapojte do inej
zasuvky. Produkt a prijimaé by
mali byt zapojené na rézne
elektrické okruhy.

PREVENTIVNE OPATRENIA

NA ZABRANENIE

NADMERNEMU

KONTAKTU SO ZIARENIM

MIKROVLNNEJ RURY

® Produkt sa nepokdsajte
prevadzkovat s otvorenymi
dverami.
Méze to spdsobif kontakt s
potencidlne Skodlivou dévkou
mikrovinného Ziarenia.
Je rovnako délezité, aby
neboli poruené bezpecnostné
blokovania, alebo aby sa s nimi
nemanipulovalo.

® Do dveri nevkladajte Ziadne
predmety. Dbajte na to, aby
na tesniacich plochéch neostali
Ziadne zvysky potravin alebo
Cistiacich prostriedkov.

® Zakladné principy pri vareni v
mikrovinnej rire

0 Doba ohrievania: Davajte pozor na dobu
ohrievania. Zvolte najkratiiu uvedend dobu
ohrievania a v pripade potreby ju predizte.
Prili§ dlho ohrievané potraviny mézu za&af
dymit alebo sa zapadlit.

O Potraviny: Potraviny usporiadajte v
produkte rovnomerne. Nakréjaijte potraviny
na zhruba rovnako velké kusy. Najhrubsie
kusy ukladajte po krajoch.



O Zakrytie potravin: Potraviny poéas

ohrievania zakryvajte pokrievkou vhodnou
do mikrovinnej riry. Pokrievka zabrarivje
striekaniu a prispieva k fomu, aby sa jedld
ohrievali rovnomerne.

Otdacanie potravin: Potraviny podas
ohrievania v produkte jedenkrdt otocte, aby sa
jedld ako kurence alebo hamburger rychlejsie
ohrievali. Velké kusy potravin, ako napr.
pedené mdso, musite minimdlne raz otodif.
Malé potraviny, ako napr. fasirky, po polovici
doby ohrievania poukladaijte nanovo inak.
Ototte fasirky a prelozte ich zo stredu
smerom ku kraju.

Potraviny so Supou/skrupinou: Supku
zemiakov, pdrkov a podobnych potravin pred
ohrievanim prepichnite. Mohli by vybuchnf.
Potraviny s hrubou $upkou/skrupinou:
Tekvice, jablkd, gastany a podobné potraviny
pred ohrievanim prepichnite.

Tuk alebo olej: V produkte neroztapajte
zmrazeny tuk alebo olej. V produkte nefritujte.
Tuk alebo olej sa m&zu vznietif.

Napoije: Pri ohrievani ndpojov v produkte
méze dojst k Casovo oneskorenému bublaniy,
ak ndpoj vrie. Bud'te preto pri manipuldcii s
nadobami opatrny. Aby ste zabranili néhlemu
vreniu:

Ak je to mozné, vlozte do tekutiny pocas
ohrievania vhodnu sklenent tycku.

Nechaite staf tekutinu po ohriati asi

20 sekond v ohrievacom priestore [8], aby ste
zabrdnili neocakavanému klokotaniu.
Pukance: Pouzivajte len pukance vhodné
do mikrovinnej rary.

@® Pouzivanie vhodného riadu

Idedlny materidl na pouzivanie v mikrovinnej
prepusta mikrovinné Ziarenie, aby energia
mohla prenikndf do nddoby a zohriaf jedlo.
Mikrovlny nie st schopné prenikaf cez kov. Z
tohto dévodu by ste nemali pouzivat kovové
nédoby a kovovy riad.

Nepouzivaijte ani produkty z recyklovaného
papiera. Mohli by obsahovaf drobné zvysky
kovu, ktoré dokazu vytvaraf iskry a/alebo
spdsobif poziar.

Namiesto $tvorcovych alebo podlhovastych
nédob odport&ame pouzivat okrihle/ovédlne
riady, pretoZe jedlo v rohovych oblastiach mé&
tendenciu sa prevarif. Nasledujici zoznam
obsahuje vieobecné pokyny, ktoré vam
pomdzu pri vybere sprévneho riadu.

Riad na varenie Mikrovinné rira | Grilovanie | Kombinécia
Sklo odolné proti teplu Ano Ano Ano
Sklo neodolné proti teplu Nie Nie Nie
Keramika odolnd proti teplu Ano Ano Ano
Plastovy riad (vhodny do mikrovinnych rir) Ano Nie Nie
Kuchynské utierky Ano Nie Nie
Kovovy podnos/doska, grilovaci stojan Nie Ano Nie
Hlinikovd félia a hlinikové néddoba Nie Ano Nie

/A VYSTRAHA! Nebezpeéenstvo
poziaru! Grilovaci stojan |3 | a iné kovové
predmety nepouzivajte v rezime mikrovinnej
riry alebo kombinovanom rezime. Kovy
odrdzajo mikrovinné Ziarenie, ¢o spdsobuje
tvorbu iskier. M&Zu spdsobif poZiar a produkt
sa poskodi tak, Ze sa viac nedd opravif!

® Pred prvym pouzitim

A\ VYSTRAHA! Nebezpeéenstvo
poziaru! Produkt neprevédzkuite, ak je

prazdny.
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Odstranite obalovy materidl (vrétane
plastového vrecka, vietkych lepiacich pasok
aj ochrannych dosiek vo vnitri ohrievacieho
priestoru [8]). Skontrolujte, &i s6 vietky &asti
kompletné.

Vycistite produkt a prisludenstvo (pozri
Cistenie a starostlivost” ).

Na odstrénenie vody alebo prachu z povrchu
pouzite suchi handru.

UPOZORNENIA:

Pri prvom pouziti produktu sa méze objavif
mierny zdpach. Dbajte na dostatoéné
vetranie miestnosti.

Ked' otvorite dvere [4], na rame uvidite
ndlepku s prehladom programov [9]. Ak na
tomto mieste nie je Ziadna ndlepka, ndjdete ju
vo vnitri ohrievacieho priestoru [8]. Vyberte
si ndlepku v pozadovanom jazyku a nalepte
si ju na miesto na prehlad programov. Na
ndlepkéch st popisané symboly tlacidiel a
automatické reZimy varenia.

Instalacia produktu

/A VYSTRAHA! Nebezpeéenstvo

pu—

poziaru! Tento produkt nie je vhodny na
montéz do kuchynskej linky. V uzavretych
skriniach nie je zaruené dostato&né vetranie
produktu. Produkt by sa mohol poskodit a
hrozi nebezpelenstvo poziaru!

Postavte produkt na rovnd plochu s

dostato&nym priestorom na vetranie:

- Medzi produktom a okolitymi stenami
(vrétane bo&nej a zadnej steny) musi ostaf
aspofi 10 cm volného priestoru. Dvere sa
musia daf Oplne otvorif.

- Nad hornou stranou produktu musi byt
zachovany volny priestor minimdlne

20 cm.

Montaz

Nasufite uzaver | 2 | na pohon otoéného
taniera (v ohrievacom priestore [8]).
Polozte obezny krizok | 2 | na pohyblivi
plochu (v ohrievacom priestore [8]).
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Polozte oto¢ny tanier | 2 | na obezny krizok a
uzaver. Oto&ny tanier musi sprévne priliehaf
na uzdvere.

Zapoite siefovl zéstreku [1] do siefovej
z4suvky.

Obsluha

UPOZORNENIA:

Ak poéas procesu varenia jedenkrét stladite
, program sa prerui. Stladte @ a
program bude pokracovat. Ak dvakrat stlagite
@), program sa ukongi.

Po ukonéeni procesu varenia sa na zobrazeni
hodnét [23] zobrazi ,End” (koniec). Kym
nestlacite alebo neotvorite dvere,
kazdé 2 mindty zaznie 5 pipnuti.

Ak pocas prevadzky stlagite nejaké tlacidlo,
bzuciak zaznie jedenkrdt.

Produkt je vybaveny rezimom 3etrenia
energie. V pohotovostnom rezime alebo

po ukonéeni procesu varenia podsvietenie
displeja |10] stmavne, ak v priebehu 5 sekind
nestlagite Ziadne tlacidlo alebo neotocite

O [14]. Aby sa displej rozsvietil, stlacte
pozadované tlacidlo alebo otocte D [14].

V rezimoch rychle varenie, mikrovinna rora,
grilovanie a kombinovanom reZime mézete
vzdy otoéenim @ pred[iif cas varenia o
30 sekdnd.

Ked' sa ukoné&i program varenia, ktory

trval >2 mindty, ventildtor sa spusti na

3 mindty, aby sa schladil ohrievaci

priestor [8]. Rozsvieti sa & [19] a zablika
,End” (koniec).

Pocas chladiacej fazy sa ventildtor nedd
zastavif tym, Ze otvorite dvere | 4 | alebo
stlacite @[13]. Pred opétovnym pouszitim
produktu pockaijte, kym sa ventilator zastavi.
Tym sa predizi Zivotnost produktu.
Maximdlny &as varenia vietkych manudlnych
programov je 95 mindt. Otocenim 0)
proti smeru hodinovych rucigiek nastavte éas

od 10 sekidnd do 95 mindt.



Casové rozpitie Interval
<5 min0t 10 sekond
5-10 minGt 30 sekond
10-30 mindt 1 mindta
>30 minGt 5 mindt
® Pohotovostny rezim

O

ju—

e Noosw

Ked' sa produkt prvykrdt pripoji k napdjaniv,
zaznie pipnutie. Produkt sa nachddza v
pohotovostnom rezime. Na displeji |10] sa
zobrazi ,0:00".

Ak v rezime vyberu programu do 60 sekind
nestlagite Ziadne tlacidlo, produkt sa prepne
do pohotovostného rezimu.

Nastavenie ¢asu

V pohotovostnom reZime podrzte (1) @
stlagené 3 sekundy. Je zvoleny 12-hodinovy
format. Na displeii [10] sa zobrazi ,Hr12".
Otogenim < [14] si zvolte 12- alebo
24-hodinovy formdt.

Hr12: 12-hodinovy formét

Hr24: 24-hodinovy formét

Na potvrdenie stlagte > [14].

Oto&enim <D [14] nastavte hodiny.

Na potvrdenie stlagte O [14].

Otocenim <D [14] nastavte minGty.

Na potvrdenie stlagte < [14].

UPOZORNENIE: Ak sa produkt odpoji od

napdjania, éas sa musi znova nastavif.

Rychle varenie v mikrovinnej
rore
V pohotovostnom rezime stlacte jedenkrat

<> [14] Na displeji [10] sa zobrazi ,0:30".
= 27] bliké.

Proces varenia sa automaticky spusti na plny
vykon.

Kazdé stlagenie tlagidla predizi &as varenia
o 30 sekind. Maximdlny ¢as varenia je

95 mindt.

® Rezim mikrovinnej rory

Pouzité prislusenstvo:
Otocny tanier s obeznym krizkom a

uzdverom

A\ VYSTRAHA! Nebezpeéenstvo
poziaru! Grilovaci stojan | 3 | a iné kovové
predmety nikdy nepouzivajte v rezime
mikrovinnej rdry. Kovy odrézaji mikrovinné
Ziarenie, o spdsobuje tvorbu iskier. Mézu
spdsobit poziar a produkt sa poskodi tak, Zze
sa viac nedd opravit!

1.V pohotovostnom rezime stlacte [&][17]. Na
zobrazeni hodnét 23] sa zobrazi ,P800".
é sa rozsvieti.

2. Otogenim <D [14] si zvolite iny vykonnostny
stupen.
Otocenie v smere hodinovych ruéiciek:
P800>P100->P200->..>P800
Otocenie proti smeru hodinovych rudiciek:
P800->P700->P600->... P800

3. Na potvrdenie stlacte > [14].

4. Otocenim <D [14] nastavte &as varenia.

Maximélny ¢as varenia je 95 minit.

5. Na potvrdenie stlagte > [14]. Z2[27] blika.

@ UPOZORNENIE: Polas procesu varenia
mébzete stlacenim skontrolovaf

vykonnostny stupen.

® Rezim mikrovinnej riry - priklady pouzitia

Displej Vystupny vykon | Pouzitie

P800 800 W Bravéové méso, mleté méso, fasirky, mrazené jedlo
P700 700 W Ryby, zemiaky, pukance, kolée, cestoviny

P600 600 W Ndpoje, ohrievanie mlieka, opédtovné ohrievanie, ryza
P500 500 W Zelenina, hustd zeleninovd polievka, vajeény krém
P400 400 W Polievky, ohrievanie chleba
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Displej Vystupny vykon | Pouzitie

P300 300 W Rozmrazovanie mésa, topenie masla/&okolady/syra
P200 200 W Rozmrazovanie zeleniny, udrZiavanie teploty

P100 100 W Topenie zmrzliny

® Rezim grilovania

Pouzité prislusenstvo:
Grilovaci stojan

@ UPOZORNENIA:

[ Rezim grilovania je vhodny predovietkym na
tenké platky mésa, steaky, rebierka, kebaby,
klobésky a &asti kurata. ReZim grilovania
je vhodny aj na teplé sendvi¢e a zapekané
pokrmy.

[ Neodstrafuijte 3 silikénové nozicky z
grilovacieho stojana [3]. Silikénové nozicky
drzia grilovaci stojan, aby sa nezo$mykol.

1.V pohotovostnom rezime stlacte (1] [14].
2. Otocenim @ nastavte ¢as varenia.
Maximélny &as varenia je 95 minit.

3. Na potvrdenie stlagte <D [14]. [UU1[24] sa

rozsvieti.

(@ UPOZORNENIE: Pocas procesu varenia
alebo prerusenej prevadzky mézete stlagenim
(nwu] [16] skontrolovat' reim varenia. Na
disple;ji |10 sa na 3 sekundy zobrazi ,G" ako

rezim grilovania.

® Kombinovany rezim

Pouzité prisluSenstvo:
Otoény tanier s obeznym krizkom a

uzdverom

/A VYSTRAHA! Nebezpeéenstvo
poziaru! Grilovaci stojan |3 | a iné
kovové predmety nikdy nepouZivaijte v
kombinovanom rezime. Kovy odrdzaji
mikrovinné Ziarenie, &o spdsobuje tvorbu
iskier. M&zu spésobif poziar a produkt sa
poskodi tak, Ze sa viac nedd opravif!

1.V pohotovostnom rezime stlacte COMB. [12].
Na zobrazeni hodnét 23| sa zobrazi ,C-1".
Na displeji [10] sa zobrazi 18 [25].

2. Otolenim @ si zvolite ,C-1" alebo
.C-2"
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C-2: Ryby, zapekané pokrmy (na displeji
sa zobrazi 14y [25))

C-1: Pudingy, omelety, peend zelenina,
hydina (na displeji [10] sa zobrazi
& 24)

Rezim ReZim Rezim mikro-
grilovania | vinnej rory

Kombindcia 1

(C-1) 70 % 30 %

Kombindcia 2

(C-2) 45 % 55 %

3. Na potvrdenie stlagte < [14]

4. Otoéenim @ nastavte ¢as varenia.
Maximélny ¢as varenia je 95 minit.

5. Na potvrdenie stlacte > [14]. Bliké b
(pre C-2) alebo \"S_n,- (pre C-1).

® Rozmrazovanie podla
nastaveného casu

1.V pohotovostnom rezime stlacte . Na
zobrazeni hodnét |23| sa zobrazi ,dEF1”.
227) a 3% 28] sa rozsvietia.

2. Na potvrdenie stlagte < [14]

3. Otogenim <D [14] nastavte trvanie
rozmrazovania. Maximdlny &as
rozmrazovania je 95 min0t.

4. Na spustenie procesu stlacte O 4. =27«

3 [28] blikaio.
UPOZORNENIE: Na rozmrazenie

500 g mletého mésa odpordéame &as
rozmrazovania 9 mindt.

® Rozmrazovanie podla

nastavenej hmotnosti
UPOZORNENIE: Akondhle zaddte
hmotnost potravin, ktoré sa majo rozmrazif,
trvanie a vykon rozmrazovania sa nastavia
automaticky.




©)

V pohotovostnom rezime stlacte . Na
zobrazeni hodnét |23| sa zobrazi ,dEF1”.

2 a _f-ﬁe‘ sa rozsvietia.

Otocenim <D [14] si zvolite ,dEF2”.

Na potvrdenie stlagte D [14].

Oto&enim < [14] nastavte hmotnosf potravin,
ktoré sa maji rozmrazif, na $kdle od 100 do
1800 g.

Na spustenie procesu stlagte @ . é a
3 [28] blikajo.

UPOZORNENIE: Pocas rozmrazovania sa
po uplynuti V2 &asu na displeji |10] zobrazi
Jurn” (otoéit) a zaznejd 2 pipnutia. Ak
potraviny neotocite, proces bude pokragovaf,
kym neuplynie &as.

Ak je &as rozmrazovania menej nez

90 sekdnd, zaznejl 2 pipnutia po uplynuti

V2 &asu. V tomto pripade sa na displeji
nezobrazi ,turn” (otogif).

6. Pomocou rukovite [&] otvorte dvere. Cas na
disple;ji |10] sa zastavi.

7. Otoéte potraviny. Vzdy pouzivajte ochranné
rukavice alebo chiiapky, pretoZe potraviny so
horice.

8. Dvere zavrite za rukovéf E

9. Stlagte <> [14] a proces bude pokragovat.

Hmotnost Cas
rozmrazovania rozmrazovania
100 g 4:20 min
200 g 7:40 min
300 g 11:00 min
400 g 14:20 min
500 g 17:40 min
600 g 21:00 min
700 g 24:20 min
800 g 27:40 min
900 g 31:00 min
1000 g 34:20 min
1100 ¢ 37:40 min
1200 g 41:00 min
1300 ¢ 44:20 min
1400 g 47:40 min
1500 g 51:00 min

Hmotnost Cas
rozmrazovania rozmrazovania
1600 g 54:20 min

1700 g 57:40 min

1800 ¢ 61:00 min

@® Odlozena funkcia varenia

1.

®© e

Najprv si v pohotovostnom reZime zvolte
program varenia.

Stlacte T3 @ [11]. € [20] sa rozsvieti.
Otogenim < [14] nastavte hodiny
pozadovaného &asu spustenia.

Na potvrdenie stlagte D [14].

Otocenim @ nastavte mindty
pozadovaného &asu spustenia.

Na spustenie odlozenej funkcie varenia
stlagte < [14]. Prislugny symbol programu
varenia, ukazovatel &asu a €& blikaju.

UPOZORNENIA:

Proces varenia sa spusti automaticky po
uplynuti odpogitavania.

Pocas odloZzenia mdzete program prerusif
stlagenim .

Po&as funkcie odpogitavania nie so k
dispozicii nasledovné funkcie: Rychle varenie
a rozmrazovanie podla Easu/hmotnosti
Stlacenim &5 @ [11] mdzete skontrolovat
aktudlny &as. Na displeji |10] sa po

3 sekunddch znova objavi nastaveny &as.

Detska poistka

UPOZORNENIE: Tito funkciu pouzivajte,
ak chcete zabranif defom v pouzivani
produktu bez dozoru.

Aktivécia: Tlagidlo drzte stlagené
3 sekundy. Zaznie pipnutie. & 22| sa

rozsvieti.
Deaktivacia: Tlacidlo drzte stlacené
3 sekundy. Zaznie pipnutie. 8[22] zhasne.

Zaznie dal3ie pipnutie.
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® Automatické rezimy varenia
1.V pohotovostnom rezime otocte @

jedenkrét proti smeru hodinovych ruciciek.
Potom si oto&enim <t zvolte iny kéd (pozri
nasledovny tabulku).

2. Na potvrdenie stlacte > [14]

3. Oto&enim < [14] nastavte hmotnosf potravin
alebo pocet porecii.

Na spustenie procesu stlagte @ .
@® UPOZORNENIE: Vysledok automatického

procesu varenia zavisi od faktorov ako tvar
a velkost potravin, pozadovany stupefi
uvarenia urcitych potravin a od toho, ako
potraviny do produktu poloZite. Ak vysledok

S

nie je uspokojujici, &as varenia ndlezite
prispdsobte.

A-01 (Cestoviny)

1. Pouzite nddobu vhodnt do mikrovinnej riry.

2. Pridajte pozadované mnoZstvo cestovin.
Pocita sa Cistd hmotnost cestovin bez vody.

3. Napliite do nddoby vhodné mnozstvo vody.

4. Zvolte prisluind hmotnost cestovin a spustite
proces.

5. Po ukonéeni procesu nechaijte cestoviny
2-3 mindty odlezaf a vylejte vodu.

A-02 (Ryby)

1. Pouzite tanier vhodny do mikrovinnej riry.
Rybu rovnomerne rozdelte.

2. Rybu okorefite podla chuti (napr. maslom
alebo masfou).

3. Zvolte prislusni hmotnost a spustite proces.

A-03 (Ryza)

1. Pouzite nddobu vhodnt do mikrovinnej rary.
2. Nadobu napliite vodou. Pomer je 2 ml vody
a 1 g ryze. Pomer si mdZete prispdsobif

podla chuti.
3. Ryzu nechajte namo&end vo vode 3 mindty.
4. Zvolte prisluini hmotnosf a spustite proces.

A-04 (Kura)

1. Pouzite tanier vhodny do mikrovinnej rory.
2. Kura okorefte podla chuti.

3. Zvolte prislusni hmotnost a spustite proces.
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4. Po uplynuti % &asu sa na displeii |10] zobrazi
Jturn” (otocit) a zaznejd 2 pipnutia.

5. Otocte kura.

6. Stlagte < [14] a proces bude pokragovat.

A-05 (Zohrievanie)
1. Pouzite tanier vhodny do mikrovinnej rdry.
2. Zvolte prislusnt hmotnost a spustite proces.

A-06 (Zemiaky)
O Odporicame pouzit neodipané zemiaky
rovnakej velkosti.

1. Pouzite tanier vhodny do mikrovinnej rdry.
Zemiaky rovnomerne rozdelte.

2. Do zemiakovych 3upiek viackrét pichnite.

3. Zvolte prisluini hmotnost a spustite proces.

A-07 (Médso/Pedienka)

1. Pouzite tanier vhodny do mikrovinnej rdry.
Méso/petienku okorefite podla chuti.
Zvolte prislusnd hmotnost a spustite proces.
Po uplynuti % &asu sa na displeji |10] zobrazi
Jturn” (otocit) a zaznejd 2 pipnutia.

5. Otogte méso/pecienku.

6. Stlacte (D [14] a proces bude pokragovat.

A-08 (Pukance)

1. 100 g pukancov dajte do misky vhodnej do
mikrovinnej rdry.

2. Spustite proces.

Ao

A-09 (Napoje)

1. Pouzite nddobu vhodni do mikrovinnej riry
(napr. hrnéek alebo pohdr).

2. Zvolte prislusné mnozZstvo porcii a spustite
proces.

@® UPOZORNENIE: Vlozte do ndpoja
sklenen tycinku a nddobu nechajte 20-
30 sekond postéf v ohrievacom priestore [8],
aby ste zabrdnili nahlemu uvareniu.

A-10 (Zelenina)
1. Pouzite néddobu vhodnd do mikrovinnej riry.
2. Zvolte prisludni hmotnost a spustite proces.



Kéd |Potravina/ Skala hmotnosti Casova skéla Zobrazenie
funkcia mikrovilnna rora/
funkcia grilovania
A-01 |Rezance 100 g, 200 g,300g [20-30 min = (mikrovinnd rira)
A-02 |Ryby 200 g, 300 g, 400 g, |3-8:20 min = (mikrovinnd rira)
500 g, 600 g
A-03 |Ryza 150 g, 300 g, 450 g, 18-33 min § (mikrovinnd rdra)
600 g
A-04 | Kura 800 g, 1000 g, 43-52 min & [24] (kombinacia 2)
1200 g, 1400 g
A-05 | Zohrievanie 200¢g,300g,400g, |1:30-4:30 min = (mikrovinnd rira)
500 g, 600 g, 700 g,
800 g
A-06 Zemioky 230 g 460 g 5-8 min é (mikrov|nnd rﬁrq)
A-07 | Méso/Pecienka |100¢g,200g,300g, [2-21 min & [25] (kombindcia 1)
400 g, 500 g
A-08 | Pukance 100 g 2:40 min = (mikrovinnd rira)
A-09 | Népoje 1-3 porcie 1:30-3:50 min =2 [27] (mikrovinnd réra)
A-10 | Zelenina 200 g, 300g, 400g, |3-7 min § (mikrovinnd rora)
500 g, 600 g
® Tabul'ka k vareniu
Potravina Mnozstvo Vykon Cas Informaécie
Rybie filé 400g 700 W 10-15 min Pridajte trochu vody
a citrénovej $favy.
Zelenina 250 g 600 W 5-10 min Zeleninu nakréjaite
na kisky. Pridajte
trochu vody. Obé&as
premiesaijte.
Zemiaky 500¢g 700 W 8-10 min Zemiaky nakrdjajte
na kdsky. Pridajte
trochu vody. Obéas
premiesaijte.
Dezert (napr. 100-300 g 600 W 1-5 min Postupujte podla
puding, cupcake) pokynov na obale
dezertu.
Ryza 100 g ryze 600 W 15 min Pred varenim ryzu
250 ml vody opldchnite.
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Potravina Mnozistvo Vykon Cas Informacie
Vaje&ny krém 750¢g 500 W 10-15 min Vajeény krém daite
na velky tanier.
Susienky 400 g 600 W 8-10 min Susienky dajte na
velky tanier.
Fasirky 500¢g 600 W 23-28 min Okorenené fasirky
daite na tanier. Tanier
zakryte pokrievkou.
® Ohrievanie mrazenych potravin
Potravina Mnoistvo Vykon Cas
Polievka 400 ml 600 W 8-10 min
Dusenie 500 g 600 W 10-13 min
Prilohy (napr. cestoviny) | 500 g 700 W 8-10 min
Zelenina 300¢g 500 W 8-10 min
@ Recepty Priprava
® Hrnéek . éokolad . kola& 1. Do velkého hrnéeka, ktory je vhodny do
rncekovy cokoladovy kolac mikrovinnej réry, déme moku, prasok do
(3) 7 min i x pediva, krydtalovy cukor a kakaovy présok.

Vsetky suroviny zmie3ame.

2. Pridéme vajce a vietko zmiesame.

3. Pridéme mlieko a rastlinny olej. Potom
mézeme pridaf vanilkovy alebo iny extrakt.
Premie3ame v3etky suroviny, az kym zmes

Cas pripravy: 5 min

Doba ohrievania: 2 min
Prisady

4P Moky

Y, PL Prasku do peciva

4PL Krystalového cukru

2PL Kakaového prasku

1 Vajce

3PL Mlieka

3PL Rastlinného oleja

Par Vanilkového extraktu alebo iného
kvapiek | extraktu (volitelné)

2 PL Kuskov &okolédy, orechov alebo

hrozienok (volitelné)

nebude hladka.

4. Mbézeme pridat este kisky cokolddy, orechy

alebo hrozienka. Vietky suroviny zmiesame.
5. Hmé&ek dame do stredu oto&ného taniera[2].
Kola& déme piect na 2 minity na 700 W
alebo kym uz nebude viac rést a bude pevny.
6. Pri vyberani horiceho hrnéeka maijte na sebe
chiapky. Vychutnaite si tento lahodny kol&g!

® Karamelové pukance

@ 24 min i x 8
Cas pripravy: 20 min
Doba ohrievania: 4 min
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Prisady

60g Kukuri¢nych zfn

240 g Hnedého cukru

60 ml Kukuriéného sirupu

3PL Nesoleného masla

¥, CL Soli

1L Vanilkového extraktu

v, CL Sédy bikarbény

Par kvapiek | Rastlinného oleja (volitelné)
Priprava

1.

Kukuriéné zrna ddme do papierového vrecka.
MézZeme pridat pdr kvapiek rastlinného oleja.
Hornd &ast vrecka pérkrét zloZime, aby sme
ho uzavreli.

Vrecko déme do stredu oto&ného taniera [2].
Kukuricu varime 4 mindty na 700 W alebo
kym vz nebude podut ,pukanie” pukancov.
Priprava karamelu: Do velkej misky vhodnej
do mikrovinnej rdry déme cukor, kukuriény
sirup, maslo a sol. Zmes varime 2 minGty na
700 W. Zmes premiesame a varime dal3ie

2 minGty na 700 W, kym nebude riadne
bublaf.

Do karamelovej zmesi dédme vanilkovy extrakt
a dobre premiesame. Tretinu horiceho
karamelu ddme hned’ na pukance vo vrecku.
Vrecko zatvorime a zatrasieme nim, aby sa
pukance obalili zmesou. Na pukance dame
dal3iu tretinu karamelu. Vrecko zatvorime a
zatrasieme nim. Na pukance ddme zvy3ny
karamel a vreckom posledny krat zatriaseme.
Vrecko déme do stredu oto&ného taniera [2].
Pukance varime 1 mindtu na 700 W. Pri
vyberani a traseni horiceho vrecka majte na
sebe chiapky.

Karamelové pukance premie3ane v nejakej
nddobe. Karamelové pukance nechédme asi
20 mindt, aby Gplne vychladli. Karamelové
pukance rozdelte na &asti a vychutnaijte si ich!

® Ranajkové zemiaky
© 25 min )
Cas pripravy: 15 min

Doba ohrievania: 10 min
Prisady

2 Stredne velké zemiaky (o30pané a

nakrdjané na plétky)

7 Cibule (nakrdjand na platky)

v, CL Soli

Vs CL Cierneho korenia

v, CL Cesnakovej soli

60g Syru Cheddar (stréhany)
Priprava

1.

Do misky vhodnej do mikrovinnej rory déme
platky zemiakov a cibule.

Zemiaky a cibule okorenime solou, &iernym
korenim a cibulovou solou. Vietko dobre
premie3ame a misku zakryjeme.

Misku déme do stredu oto&ného taniera [2].
Okorenené zemiaky a cibule nechdme varif
9 mindt na 700 W alebo kym zemiaky
nebudi makké.

Pridame syr a varime 1 mindtu na 500 W.
Pri vyberani horicej misky maijte na sebe
chiiapky. Vychutnaite si lahodné raiajky!

Fasirky

(O 33-38 min - x2-3

Cas pripravy:

10 min

Doba ohrievania:

23-28 min

Prisady (fasirky)

500 g

Mletého hovadzieho mésa

Cibule (nakrdjand na kocky)

Vajce (rozilahané)

StrGhanky

Cierneho korenia

Soli
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Prisady (oméécka)

75 ml Voda

1PL Horcice

2 PL Paradajkového kecupu
1CL Cukru

Podla chuti | Petrzlenovd viaf (volitelné)
Priprava

1.

6.

7.

Zmie3ame mleté hovddzie, cibulu, vajce,
strGhanku, korenie a sol.

Vytvarujeme fasirky a poloZime ich na tanier.
Tanier zakryte pokrievkou.

Tanier polozime do stredu oto&ného

taniera [ 2]. Fasirky varime 18-23 mindt na
800 W.

Zatial si v malej miske zmiesame vodu,
hor¢icu, paradaijkovy kecup, cukor a
petrzlenovi viat (volitelné).

Ked' su fasirky hotové, pokvapkame ich
omdekou. Tanier zakryte pokrievkou.

Fasirky varime s oméckou dalsich 5 mindt na
800 W.

Fasirky naservirujeme a dobrd chuf!

@® Lososa
@ 28 min i x

Cas pripravy:

5 min

Doba ohrievania:

23 min

Prisady

400 g

Lososa

v, CL

Cierneho korenia

v, CL

Soli

2CL

Voda

Va

Citréna

Priprava

1.

Ak treba, lososa rozmrazime (pozri

,Rozmrazovanie podla nastaveného Easu”).
Lososa ochutime &iernym korenim a solou.
Lososa polozime na tanier. Priddme vodu.

Tanier zakryte pokrievkou.
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Tanier polozime do stredu oto&ného

taniera 4 Lososa varime 6 mindt na 700 W.
Pripadne zvolime kéd A-02 (pozri
+Automatické rezimy varenia”).

Pred servirovanim priddme trochu citrénovej
favy.

Cistenie a starostlivost

/\ NEBEZPECENSTVO! Urazu

elektrickym prodom! Pred ¢istenim:
Vzdy vytiahnite siefovi zdstreku zo zdsuvky.

£\ NEBEZPECENSTVO! Nebezpeéenstvo

popalenia! Produkt necistite bezprostredne
po pouziti. Produkt nechaijte najskér
vychladndf.

/A VYSTRAHA! Elektrické asti produktu

e

nepondrajte do vody alebo inych kvapalin.
Produkt nikdy nedrzte pod tecicu vodu.

UPOZORNENIA:

Produkt vy<istite az po vychladnuti. Zaschnuté
zvysky jeddl sa nedaji tak jednoducho
odstrénit.

Nepouzivaijte spreje na Cistenie alebo iné
agresivne Cistiace prostriedky, lebo tieto mézu
spdsobit flaky, pasy alebo zakalenie povrchu.
Nepouzivajte &istiace prostriedky, ktoré by
mobhli skriabat.

Telo: Teleso produktu Eistite vlhkou
handri¢kou.

Obhrievaci priestor: Ohrievaci priestor
udrZiavajte neustdle Cisty. Ak sa na stendch
produktu drzia striekance potravin alebo
vytegené tekutiny, musite ich utrief pomocou
vlhkej handrigky.

V pripade potreby pouZite jemny istiaci
prostriedok. Nakoniec pretrite vietko handrou
namocenou v &istej vode a odstrdfite zvysky
&istiacich prostriedkov.

Otoény tanier a grilovaci stojan: Oto&ny
tanier | 2 | a grilovaci stojan | 3 | pravidelne
&istite teplou mydlovou vodou. Otoény tanier
a grilovaci stojan st vhodné do umyvacky
riadu.



handrickou. Méze k tomu dbjsf, ked' je
produkt prevédzkovany v extrémne vlhkych

O Striekance a znedistenie: Na odstrénenie
striekancov a znecistenia z nasledovnych

siastok pouzivajte pravidelne vlhkd handru: podmienkach.
- Ré&m dveri | 5 | (obe strany) [ Zd&pach: Pravidelne odstrafiujte zapach.
- Rukovéf Vlozte hlbokd misu vhodnd do mikrovinnej

riry - naplnent 3dlkou vody, $favou z citréna
a fiez citrénovou kérou - do ohrievacieho
priestoru . Tdto zmes zohrievajte 5 minGt.
Dékladne poutieraite ohrievaci priestor

a vydrhnite dosucha pomocou mékkej
handricky.

- Zaisfovaci uzdver
- Priehladné okno (obe strany)
- Tesnenie dveri |4 | a prilahlé sogiastky

1 Kondenzovand voda: Ak by sa na dverdch
alebo okolo vonkaijiej strane dveri tvorila
kondenzovand voda, utrite ju mékkou

® Odstranenie poruch

Problém Mozna priéina Mozné rieSenie

Produkt nezaéina s ohrievanim.

Dvere nie s0 sprdvne zatvorené.

Zatvorte dvere.

Otoény tanier | 2 | vydéva pri
otd&ani hlasné zvuky.

Otocény tanier | 2 | nie je sprévne
polozeny na obeznom krizku a
na zablokovani.

Vlozte oto&ny tanier | 2 | spravne
do ohrievacieho priestoru [8].

Obezny krizok |2 | a/alebo dno

Vycistite obezny krizok [2 ] a

ohrievacieho priestoru | 8 | s0 dno ohrievacieho priestoru [8].

znecistené.

Osvetlenie vo vnitri produktu Svietidlo je chybné. Obrdfte sa na zdkaznicky servis.

nefunguje.

Pockaite, kym sa ventilator
prestane todif. Ventildtor sa toci
3 mindty.

Varenie sa skon&ilo. Produkt sa
prepne do rezimu povinného

Ventildtor sa nedd zastavif
stlagenim tlacidla ani
otvorenim dveri [ 4],

chladenia.

Vyrobok a obalové materidly si recyklovatelné
a podliehajd rozsirenej zodpovednosti vyrobcu.
Pre lepsie spracovanie odpadu ich zlikvidujte
oddelene podla obrézkov Info-tri (informdcie

@ Likvidacia
Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré
mbzete odovzdat na miestnych recyklagnych

zbernych miestach. o trieden).

Vsimaite si prosim oznacenie obalovych

A . " ,e .
BBl rorericlov pre triedenie odpadu, 50 Triman-Logo plati iba pre Francizsko.
a oznacéené skratkami (a) a &islami (b) s s O moznostiach likvidacie
v . . =
nasledujicim vyznamom: 1-7: ﬁ" opotrebovaného vyrobku sa mézete
Plasty/20-22: Papier a kartén/80-98: informovaf na Vasej obecnej alebo
Spojené latky. mestskej spréve.
Vyrobok: Ak vyrobok dosltzil, v z&ujme ochrany

hi¢

Zivotného prostredia ho neodhodte do
domového odpadu, ale odovzdaijte
na odborng likvidéciu. Informécie o
zbernych miestach a ich otvéracich
hodindch ziskate na Vasej prislusnej

ELEMENTS

D’EMBALLAGE +
NOTICE

EPOSER A DEPOSER
ALALIVRA\SDN ENMAGASIN EN DECHETERIE

NS ie
Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

spréve.
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® Zaruka

Vyrobok bol starostlivo vyrobeny v stlade s
prisnymi smernicami kvality a pred dodanim
dékladne otestovany. V pripade materidlovych
alebo vyrobnych chyb mate z&konné prava voci
predajcovi vyrobku. Vase zdkonné préva nie so
Ziadnym sp&sobom obmedzené nasou zdrukou
uvedenou niZsie.

Zéaruka na tento vyrobok je 3 roky od détumu
ndkupu. Zaruénd doba zaéina plyndt datumom
kopy. Origindl dokladu o képe si uschovaite

na bezpednom mieste, pretoze tento doklad je
potrebny ako dékaz o kipe.

Akékolvek poskodenie alebo nedostatky pritomné
vz v Case ndkupu je potrebné nahlésit ihned’ po
vybaleni vyrobku.

Ak sa v priebehu 3 rokov od datumu zakipenia
preukdze, Ze vyrobok vykazuje chyby materidlu
alebo spracovania, podla vlasiného uvazenia
Vém ho bezplatne opravime alebo vymenime.
Zé&ruénd doba sa na zdklade poskytnutej
zéruénej reklamacie nepred|zuije. To plati aj pre
vymenené alebo opravené diely.

Tato zdruka je neplatnd, ak bol vyrobok
poskodeny alebo nespravne pouzivany alebo
udrZiavany.

Zé&ruka sa vzfahuje na chyby materidlu a
vyrobné chyby. Této zdruka sa nevztahuje

na &asti vyrobku, ktoré podliehaji beznému
opotrebovaniu, a preto sa povazuji za
opotrebovatelné diely (napr. batérie, nabijatelné
batérie, hadice, atramentové kazety), ani na
poskodenie krehkych ¢asti, napr. spinagov alebo
Easti zo skla.

@ Postup v pripade poskodenia
v zaruke
Pre zaru&enie rychleho spracovania Vaiej

poziadavky dodrzte prosim nasledujice pokyny:

Pre vietky otdzky maite pripraveny pokladniény
doklad a &islo vyrobku (IAN 460030_2401) ako
dékaz o kipe.

152 SK

Cislo vyrobku ndjdete na typovom ititku, gravire,
na prednej strane Vésho navodu (dole viavo)
alebo ako nélepku na zadnej alebo spodne;j
strane.

Ak sa vyskytnd funk&né poruchy alebo iné
nedostatky, najskér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte nésledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt oznadeny ako defekiny potom mézete s
prilozenym dokladom o kipe (pokladni¢ny listok)
a uvedenim, v &om spoéiva nedostatok a kedy sa
vyskytol, bezplatne odoslaf na Vam ozndmend
adresu servisného pracoviska.

@® Servis
GK  Servis Slovensko
Tel.: 0800 008158

E-posta: owim@lidl.sk

Cce
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Indicaciones de advertencia y simbolos empleados

En el manual de instrucciones, la guia répida, la guia de inicio rdpido y el embalaje se emplean las

indicaciones de advertencia siguientes:

iPELIGRO! Este simbolo con la

S up
palabra de sefializacién “Peligro
identifica un riesgo de nivel alto que,
si no se evita, puede tener como
consecuencia una lesién grave o incluso
la muerte.

7\~ Tensién/corriente alterna

Hz

Hertzio (frecuencia de red)

W

Watt

{ADVERTENCIA! Este simbolo con la
palabra de sefalizacién “Advertencia”
identifica un riesgo de nivel medio

que, si no se evita, puede tener como
consecuencia una lesién grave o incluso
la muerte.

Simbolo de puesta a tierra

Utilice el producto solo en espacios
interiores secos.

iCUIDADO! Este simbolo con la
palabra de sefalizacién “Cuidado”
identifica un riesgo de nivel bajo
que, si no se evita, puede tener como
consecuencia una lesién menor o de
tipo leve.

Peligro - jRiesgo de descarga eléctrical

jAtencién, superficie caliente!

{ATENCION! Este simbolo en
combinacién con la palabra de
sefializacién “Atencién” advierte de un
posible dafio material.

Apto y seguro para alimentos
Este producto no tiene ningin efecto
negativo en el sabor u olor.

NOTA: Este simbolo con la palabra
de sefalizacién “Nota” ofrece més
informacién util.

Apto para el lavavdiillas (solo plato

giratorio | 2|y parrilla [3])

El marcado CE ratifica la conformidad
con las Directivas de la UE aplicables
al producto.

Escanear el cédigo para consultar el
manual online.

[ ]

Indicaciones de seguridad
Instrucciones de manipulacién
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MICROONDAS

® Introduccidn

Enhorabuena por la adquisicién de su nuevo
producto. Ha optado por un producto de alta
calidad. El manual de instrucciones forma

parte de este producto. Contiene importantes

indicaciones sobre seguridad, uso y eliminacién.

Antes de usar el producto, familiaricese con

todas las indicaciones de manejo y de seguridad.
Utilice el producto Gnicamente como se describe
a continuacién y para las aplicaciones indicadas.

Adjunte igualmente toda la documentacién en
caso de entregar el producto a terceros.

® Uso previsto

B Este producto estd previsto para calentar y
preparar alimentos. No utilice el producto
para ofro fin distinto al previsto.

B El producto es apropiado Gnicamente para el
uso privado y no estd previsto para el uso en

dmbitos comerciales o médicos.

B El fabricante no acepta ninguna
responsabilidad por los dafios debido a un
uso incorrecto.

@® Volumen de suministro

Después de desembalar el producto, compruebe

si la entrega estd completa y todas las piezas
estdn en perfecto estado. Elimine todos los
materiales de embalaje antes del uso.

Microondas

Plato giratorio
Blogueo

Anillo girador

Parrilla

Guia rdpida

Guia de inicio rapido

—_ e —m

® Descripcion de las piezas
(Fig. A)

Cable de conexién con enchufe
Plato giratorio con anillo girador y bloqueo

Parrilla
Puerta (junta)

Marco de puerta

Asa

Bloqueo

Cavidad de coccién

Guia de programas

Pantalla

Botén &) €@ (Temporizador/Hora)

Botén COMB. (Grill/Microondas)

Botén & (Parar/Borrar)

&> botén giratorio (Coccién automdtica/
tiempo/peso) con botén (Inicio/inicio
répido)

Boton K (Descongelar)

Botén (W) (Grill

Botén (Microondas)

ig. B)

AUTO (Coccisén automdtica)
X (Ventilador)

@) (Cuenta atrds)

C) (Temporizador)

)] (Seguro infantil)
Indicador de valores

& (Combinacién 2)

~&s (Combinacién 1)

U1 (Grill)

%(Microondds)

=¥ (Descongelar)

NENEERENEE

NEE!

)

]|

|

S|

O [N O[O N W[N] — O[O
NENRENNNESESEE

Seleccién de ment

@® Datos técnicos

220-240 V~, 50 Hz

Tensién nominal:

Consumo de potencia: | 1200 W

Consumo de potencia

en modo Standby: 03 W
Clase de proteccion: ||

Potencia: 800 W
Potencia de entrada

(Grill): 1000 W
Frecuencia de

microondas: 2450 MHz

Volumen cavidad de
coccién:

aprox. 20 litros

B Este producto cumple las exigencias de la
norma europea EN 55011.
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De conformidad con esta norma, este
producto estd clasificado como aparato del
grupo 2 clase B.

Grupo 2 = El producto genera energia

de alta frecuencia selectiva en forma

de radiacién electromagnética para el
tratamiento térmico de alimentos.

Aparato de la clase B = El producto

es apropiado para el uso en el dmbito
doméstico.

Indicaciones de
seguridad

iFAMILIARICESE CON

TODA LA INFORMACION
DE SEGURIDAD E
INSTRUCCIONES DE USO
ANTES DE UTILIZAR EL
PRODUCTO! jSI TRANSFIERE

ESTE PRODUCTO A TERCEROS,

HAGALO CON TODA LA
DOCUMENTACION!

iQueda anulada su garantia

en el caso de dafios por la no
contemplacién de este manual
de instrucciones! jNo se asumiré
ninguna responsabilidad por
dafos indirectos! jNo se asumird
ninguna responsabilidad en el
caso de dafios materiales o a
personas por un uso inadecuado
o por la no contemplacién de las
indicaciones de seguridad!
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INDICACIONES DE
SEGURIDAD IMPORTANTES
LEA ATENTAMENTE Y
GUARDE PARA SU FUTURO
Uso

Este producto puede ser
utilizado por nifios a partir de
8 afios y por personas con
capacidades fisicas, mentales o
sensoriales reducidas o falta de
experiencia o conocimientos,
siempre y cuando estén

bajo la supervisién de una
persona responsable o hayan
sido instruidos en el uso del
producto.

No permita que los nifios
jueguen con el producto.

Las tareas de limpieza y
mantenimiento no deben ser
llevadas a cabo por nifios sin
supervision.

Mantenga el producto y el
cable de conexién fuera del
alcance de nifios menores de
8 afos.

A iADVERTENCIA! Si utiliza
el producto en el modo
combinacidn, recomendamos
que los nifos solo utilicen el
producto bajo la supervisién
de un adulto debido a las altas
temperaturas generadas.



iADVERTENCIA! No ponga
en funcionamiento el producto
si la puerta o las juntas de la
puerta estén dafadas hasta
que hayan sido reparadas por
una persona especializada.

A {ADVERTENCIA! Es peligroso
para quien no sea una persona
especializada realizar trabajos
de servicio o reparacién en
los que se deba retirar una
cubierta que protege de la
radiacién del microondas.

A iADVERTENCIA! No caliente
liquidos u otros alimentos en
recipientes cerrados, ya que
pueden explotar.

® Sj el cable de red estd dafiado,
deje que el fabricante, su
representante de servicio al
cliente o una persona con
una cualificacién similar lo
reemplace para evitar riesgos.

B Este producto ha sido disefiado
para el uso doméstico y otro
tipo de aplicaciones similares,
como p. ej.:

- Areas de cocina para el
personal de tiendas, oficinas
u otros centros de trabajo;

- Propiedades agricolas;

- Clientes en hoteles, moteles y
otros entornos residenciales;

- Pensiones con desayuno y
dmbitos similares.
Por encima del producto debe
haber un espacio libre de al
menos 20 cm.
Solo debe utilizarse vaijilla que
sea apropiada para hornos
microondas.
Nunca utilice la parrilla| 3| u
otro objeto metdlico en el modo
microondas o combinacién. Los
metales reflejan la radiacién
microondas, lo que provoca la
formacién de chispas. jEstos
pueden provocar un incendio y
dafiar seriamente el producto!
Si se calientan alimentos en
recipientes de pldstico o papel,
deberia vigilarse el producto,
ya que existe la posibilidad de
que prenda.
Este producto ha sido
determinado para calentar
alimentos y bebidas. El secado
de alimentos o vestimentaq,
asi como el calentamiento de
almohadillas térmicas, guantes,
esponjas, pafios himedos y
similares puede implicar un
riesgo de lesién, ignicién o
incendio.
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® En caso de humo, debe
apagarse el producto o
desconectarlo de la red
eléctrica, asi como debe
mantenerse cerrada la puerta
para apagar las llamas.

B El calentamiento de bebidas en
el microondas puede provocar
una coccidn eruptiva y con
retardo, por lo que se debe
tener cuidado al manipular el
recipiente.

B El contenido de biberones
de bebés y recipientes de
vidrio con alimento para
bebé debe agitarse o
removerse y la temperatura
debe ser comprobada antes
de su consumo para evitar
quemaduras.

® No deben calentarse en
el microondas huevos con
céscara ni huevos duros, ya
que al final del calentamiento
pueden explotar en el
microondas.

B El producto debe limpiarse
regularmente, asi como eliminar
los restos de alimentos.

® Una limpieza deficiente del
producto puede estropear
la superficie provocando un
efecto negativo en la vida
Gtil y posiblemente provocar
situaciones de peligro.
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® No limpiar el producto con un
limpiador de vapor.

® El producto esté previsto para
un uso independiente. No debe
colocarse en un armario o
similares.

INDICACIONES DE

SEGURIDAD ADICIONALES

M Las personas que lleven
marcapasos deben ser
informadas sobre los posibles
riesgos antes de poner en
marcha el funcionamiento.

APELIGRO! {Riesgo de
quemaduras! El producto
se calienta durante el uso. No
toque el producto durante o
inmediatamente después del
uso.

APELIGRO! {Riesgo de
descarga eléctrica! No
sumerja el producto en agua
u ofros liquidos. Nunca ponga
el producto debajo del agua
corriente.

A iPELIGRO! {Riesgo de
descarga eléctrica! Nunca
utilice un producto danado.
Desconecte el producto de
la red eléctrica y pdngase en
contacto con su distribuidor si
estuviera dafiado.



® No utilizar el producto si se ha
caido o presenta signos visibles
de dafios.

® Antes de conectar el producto
a la red eléctrica, compruebe
que la tensién y la corriente
nominal coinciden con la
indicada en la placa de
caracteristicas.

B Proteja el cable de conexién de
posibles dafios. No deje que
cuelgue sobre bordes afilados
ni tampoco lo aplaste o doble.
Mantenga alejado el cable
de conexién de superficies
calientes y llamas abiertas.

Colocar el producto
A GATENCION! No coloque

el producto sobre la placa

de cocina u otro dispositivo
que genere calor. Instalar el
producto en dicho lugar podria
provocar dafios en el producto.

Funcionamiento

APELIGRO! iPeligro de
incendio! Quite todos los
cierres metdlicos del embalaje
del alimento que debe
calentarse.

® No mueva el producto si estd
en funcionamiento.

® Nunca utilice el producto si
estd vacio.

® No coloque el producto sobre
superficies calientes (cocinas
de gas, eléctricas, hornos, efc.).
Utilice el producto sobre una
superficie lisa, estable, limpig,
resistente al calor y seca.

® No ponga materiales
inflamables cerca del producto.

® El producto no ha sido
concebido para funcionar con
un interruptor temporizador
externo ni un sistema de mando
a distancia separado.

Limpieza y cuidado

A {ADVERTENCIA! {Riesgo
de lesion! Desconecte el
producto de la red eléctrica
antes de limpiarlo o si no estd
en uso.

® No desconecte el enchufe de
la toma de corriente tirando del
cable de conexién.

M Proteja el producto, cable de
conexién y enchufe contra el
polvo, radiacién solar directa,
goteo y salpicaduras.

u No elimine la placa de
mica gris claro instalada
en la cavidad de coccién
para proteger los
magnetrones.
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m Si fuera necesario cambiar
la bombilla del interior del
producto, que lo lleve a cabo
un especialista cualificado.

M Limpie regularmente las
componentes siguientes con un
pafio himedo:

- Marco de puerta | 5 | (ambos
lados)

- Asa @

- Bloqueo

- Ventanilla (ambos lados)

-Junta de la puerta |4 |y
componentes adyacentes

B Limpie el producto y sus
accesorios conforme a
lo descrito en el capitulo
“Limpieza y cuidado”.

INTERFERENCIAS CON

OTROS DISPOSITIVOS

El funcionamiento del producto

puede provocar interferencias

en la radio, televisién o aparatos

similares.

Si se producen estos fallos, estos

pueden reducirse o corregirse

mediante las medidas correctoras
siguientes:

M Limpieza de la puerta o juntas
de la puerta del producto.

M Reorientacién de la antena de
su radio o televisidn.
Mantener separados el
producto y el receptor.
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m Alejar el producto del receptor.

® Conectar el producto a una
toma de corriente. El producto
y el receptor deberian estar
conectados a circuitos
eléctricos diferentes.

PRECAUCIONES

NECESARIAS PARA EVITAR

UN CONTACTO EXCESIVO

CON LA RADIACION DEL

MICROONDAS

® No intente poner en
funcionamiento el producto si
la puerta estd abierta.
Esto puede llevar a que
se exponga a una dosis
potencialmente dafina de
radiacién microondas.
También es importante no
romper ni manipular los
bloqueos de seguridad.

® No coloque nada entre la
puerta. Asegirese de que no
quede ningun resto de alimento
o producto de limpieza en las
superficies de la junta.

@ Principios bdsicos para la
coccidon en el microondas

O Tiempo de coccidn: Preste atencién al
tiempo de coccién. Seleccione el tiempo de
coccién indicado mds corto e increméntelo si
fuera necesario. Los alimentos que se cocinan
demasiado pueden empezar a humear o
prenderse.



Alimentos: Ordene los trozos de alimentos
uniformemente en el producto. Corte los
alimentos en trozos de tfamafio aproximado.
Coloque los trozos mds gruesos cerca de los
bordes.

Cubrir los alimentos: Cubra los alimentos
durante el proceso de coccidn con una tapa
apta para microondas. La tapa evita que
salpique y ayuda a asegurar que la comida
se cocine uniformemente.

Dar la vuelta a los alimentos: De la
vuelta a los alimentos una vez en el producto
durante el proceso de coccién para que
platos como el pollo o las hamburguesas se
cocinen mds répidamente. Los trozos grandes
de alimentos, como p. ej., asado, deben
girarse al menos una vez.

Reorganice los alimentos pequefos, como p.
ej., las albéndigas, a la mitad del tiempo de
coccién. Gire las albéndigas y muévalas del
centro al borde.

Alimentos con piel/cascara: Pinche la
piel de las patatas, salchichas y alimentos
similares antes de cocinarlos. De lo contrario
podrian explotar.

Alimentos con piel/céscara gruesa:
Pinche las calabazas, manzanas, castafias y
alimentos similares antes de cocinarlos.
Grasa o aceite: No descongele ninguna
grasa o aceite congelado en el producto.
No fria en el producto. La grasa o el aceite
podrian inflamarse.

Bebidas: Durante el calentamiento de
bebidas en el producto puede haber un
retraso en la aparicién de la efervescencia
cuando la bebida estd hirviendo. Por ello,
tenga cuidado al manipular el recipiente.
Evitar una ebullicién repentina:

Coloque en el liquido una varilla de vidrio
apropiada mientras se calienta.

Después de calentar, deje el liquido

en la cavidad de coccién | 8 | durante
unos 20 segundos para evitar burbujas
inesperadas.

Palomitas: Utilice solo palomitas
apropiadas para el microondas.

Utilizar vajilla apropiada

El material ideal para usar en el horno
microondas es permeable al microondas,
de modo que pueda penetrar energia en el
recipiente para calentar los alimentos. Las
microondas son incapaces de atravesar el
metal. Por este motivo, no debe emplearse
ningUn recipiente de metal y vaijilla de metal.
No utilice ningdn producto de papel
reciclado. Estos pueden contener fragmentos
de metal diminutos que provoquen chispas
y/o incendios.

Se recomienda el uso de vaijilla redonda/
ovalada en lugar de recipientes cuadrados
o alargados, ya que los alimentos tienden

a cocerse en los bordes. La lista siguiente
contiene indicaciones generales que puede
ayudarle a seleccionar la vaijilla correcta.

Utensilio de cocina Microondas Grill Combinacién
Vidrio resistente al calor Si Si Si

Vidrio no resistente al calor No No No
Cerdmica resistente al calor Si Si Si

Vaijilla de pléstico (apropiado para

microondas) Si No No

Papel de cocina Si No No
Placa/bandeja de metal, parrilla No Si No

Papel y envase de aluminio No Si No
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/\ iADVERTENCIA! jPeligro de incendio!

e

Nunca utilice la parrilla | 3 | u ofro objeto me-
tdlico en el modo microondas o combinacién.
Los metales reflejan la radiacién microondas,
lo que provoca la formacién de chispas.
iEstos pueden provocar un incendio y dafar
seriamente el producto!

Antes del primer uso

iADVERTENCIA! {Peligro de incendio!
Nunca utilice el producto si estd vacio.

Elimine el material de embalaje (incluyendo
las bolsas protectoras, todas las cintas
adhesivas y las placas de proteccién dentro
de la cavidad de coccién [8]). Compruebe la
totalidad de las piezas.

Limpie el producto y sus accesorios (véase
“Limpieza y cuidado”).

Limpie la superficie con un pafio seco para
eliminar el agua o polvo.

NOTA:

Al utilizar el producto por primera vez puede
darse un ligero olor caracteristico. Procure
una ventilacién suficiente del drea.

Cuando abra la puerta | 4 | verd una pegatina
en el marco con la guia de programas [9].

Si no hay ninguna pegatina en este lugar,

la encontrard dentro de la cavidad de
coccién [8] Seleccione la pegatina en el
idioma que desee y péguela en el lugar de la
guia de programas. Las pegatinas describen
los simbolos de los botones y los modos de
coccién automdticos.

Colocar el producto

iADVERTENCIA! jPeligro de incendio!
Este producto no es apropiado para instalarlo
en un armario de cocina. En armarios
cerrados no se garantiza la suficiente
ventilacién del producto. jEl producto podria
dafiarse y existe riesgo de incendiol
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Coloque el producto sobre una superficie

plana con ventilacién suficiente:

- Entre el producto y las paredes continuas
(incluyendo pared lateral y posterior) debe
haber al menos 10 cm. Debe seguir siendo
posible abrir por completo la puerta.

- Por encima del producto debe haber un
espacio libre de al menos 20 cm.

Montaje

Inserte el bloqueo | 2 | en el accionamiento
del plato de giro (dentro de la cavidad de
coccién [8]).

Coloque el anillo girador | 2 | en la superficie
de rodadura (dentro de la cavidad de
coccién ).

Coloque el plato giratorio | 2 | en el anillo
girador y el bloqueo. El plato giratorio debe
apoyar correctamente en el bloqueo.
Introduzca el enchufe | 1 | en una toma de
corriente.

Funcionamiento

NOTA:

Si pulsa una vez durante el proceso
de coccidn, el programa se interrumpe. Pulse
<> [14] para reanudar el programa. Si pulsa
dos veces &), el programa se cancela.

Una vez finalizado el proceso de coccién, se
muestra en el indicador de valores |23] “End”
(Fin). Se escuchan 5 pitidos cada 2 minutos
hasta que pulse o abra la puerta.

Si pulsa un botén durante la operacién, el
zumbador sonard una vez.

El producto dispone de un modo ahorro

de energia. En el modo Standby o una

vez finalizado el proceso de coccién, la
iluminacién de fondo de la pantalla

se atenta si no se pulsa ningdn botén en

5 segundos o no se gira O [14]. Pulse
cualquier botén o gire < [14] para iluminar

la pantalla.



O

En los modos de coccién répida, microondas,
grill y combinacién puede aumentar el tiempo
de coccién unos 30 segundos pulsando
4

Un vez finalizado un programa de coccién
con un tiempo de coccién de >2 minutos,

el ventilador se pone en marcha durante

3 minutos para enfriar la cavidad de

coccién [8] & [19] se enciende y “End” (Fin)
parpadea.

Durante la fase de enfriamiento, no puede
detener el ventilador abriendo la puerta
o pulsando é=)[13]. Espere a que el ventilador
se haya detenido antes de volver a utilizar

el producto. Esto aumenta la vida 0til del
producto.

El tiempo de coccién maximo para todos los
programas manuales es de 95 minutos. Gire
<> [14] en sentido horario para ajustar el

tiempo de 10 segundos a 95 minutos.

Periodo de tiempo | Intervalo
<5 minutos 10 segundos
5-10 minutos 30 segundos
10-30 minutos 1 minuto
>30 minutos 5 minutos

® Modo Standby

O

p—

Cuando el producto se conecta por primera
vez al suministro de corriente, sonard un
pitido. El producto estd en modo Standby. En
la pantalla [10] aparece “0:00".

Si durante 60 segundos no se pulsa ninguna
tecla en el modo seleccién de programa, el
producto cambiard a modo Standby.

Ajustar la hora
Mantenga pulsado &3 @ [11] en el modo

Standby durante 3 segundos. Se selecciona
el formato de 12 horas. En la pantalla
aparece “Hr12".

Gire < [14] para seleccionar el formato de
12 o 24 horas.

Hr12: Formato de 12 horas

Hr24: Formato de 24 horas

© Nouaw

Pulse < [14] para confirmar.

Gire {>[14] para ajustar las horas.
Pulse <D [14] para confirmar.

Gire @ para ajustar los minutos.
Pulse > [14] para confirmar.

NOTA: La hora debe ajustarse de nuevo si
el producto se desconecta del suministro de
corriente.

Coccion rapida en el
microondas

Pulse una vez {>[14] en el modo Standby.

En la pantalla [10] aparece “0:30". =2
parpadea.

El proceso de coccién se inicia de forma
automdtica a su maxima potencia.

Cada vez que se pulse el botén aumentard el
tiempo de coccién 30 segundos. El tiempo de
coccién méximo es de 95 minutos.

Modo microondas

Accesorio utilizado:
Plato giratorio con anillo girador y

bloqueo

/\ ;ADVERTENCIA! jPeligro de incendio!

Nunca utilice la parrilla | 3 | u ofro objeto
metdlico en el modo microondas. Los
metales reflejan la radiacién microondas,

lo que provoca la formacién de chispas.
iEstos pueden provocar un incendio y dafar
seriamente el producto!

Pulse en el modo Standby. El
indicador de valores 23] muestra “P800".
2 [27] se enciende.

Gire D [14] para seleccionar otro nivel de
potencia.

Girar en sentido horario:
P800>P100->P200->..>P800

Girar en sentido antihorario:
P800>P700->P600->..>P800

Pulse > [14] para confirmar.

Gire (O [14] para ajustar el iempo de
coccién. El tiempo de coccién méximo es de
95 minutos.
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5. Pulse &> [14] para confirmar. =2

parpadea.

@ NOTA: Durante el proceso de coccién
puede comprobar los niveles de potencia

pulsando [17].

® Modo microondas: ejemplos de aplicacion

Indicador | Potencia de salida | Aplicacién

P800 800 W Carne de cerdo, carne picada, pastel de carne, alimentos
congelados

P700 700 W Pescado, patatas, palomitas, tartas, pasta

P600 600 W Bebidas, calentar leche, recalentar, arroz

P500 500 W Verdura, cocido, crema pastelera

P400 400 W Sopa, calentar pan

P300 300 W Descongelar pescado, derretir mantequilla/chocolate/queso

P200 200 W Descongelar verdura, mantener caliente

P100 100 W Descongelar helado

® Modo grill

Accesorio utilizado:

Parrilla

® NOTA:

[ El modo grill es especialmente apropiado
para filetes finos de carne, bistecs, chuletas,
kebabs, salchichas y piezas de pollo.
Asimismo, el modo grill es adecuado para
sandwiches calientes y platos gratinados.
No quite las 3 patas de silicona de la
parrilla [3]. Las patas de silicona mantienen
la parrilla en su sitio, sin que deslice.

1. Pulse @l en el modo Standby.
2. Gire {>[14] para ajustar el tiempo de
coccién. El tiempo de coccién méximo es de

95 minutos.
3. Pulse O [14] para confirmar. [UU1[24] se
enciende.

NOTA: Durante el proceso de coccién o si
se interrumpe la operacién, puede comprobar
el modo coccién pulsando (1] [16]. En la
pantalla [10| aparece “G" en el modo grill
durante 3 segundos.
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® Modo combinacién

Accesorio utilizado:

Plato giratorio con anillo girador y

bloqueo

/\ ;ADVERTENCIA! jPeligro de incendio!
Nunca utilice la parrilla | 3 | u ofro objeto
metdlico en el modo combinacién. Los
metales reflejan la radiacién microondas,
lo que provoca la formacién de chispas.
iEstos pueden provocar un incendio y dafar
seriamente el producto!

1. Pulse COMB. [12| en el modo Standby. El
indicador de valores 23] muestra “C-1". En la
pantalla [10] aparece 8 [25].

2. GireD para seleccionar “C-1"
0"“C-2".

C-2: Pescado, platos gratinados (En la

pantalla [10] aparece & [25))

C-1: Pddines, tortillas, verdura al horno, ave

(En la pantalla [10] aparece & [24)

Modo Modo grill | Modo
microondas

Combinacién 1

(C-1) 70 % 30 %

Combinacién 2

(C-2) 45 % 55%




© e

Pulse < [14] para confirmar.

Gire {>[14] para ajustar el iempo de
coccién. El tiempo de coccién méximo es de
95 minutos.

Pulse & para confirmar. <4

(para C-2) o & [25] (para C-1) parpadea.

Descongelar por tiempo

Pulse > [15| en el modo Standby. El
indicador de valores 23| muestra “dEF1”.
2(27]y =3 28] se encienden.

Pulse < [14] para confirmar.

Gire {>[14] para ajustar el iempo de
descongelacién. El tiempo de descongelacion
méximo es de 95 minutos.

Pu_lse @ para iniciar el proceso. = y
=¥ 28] parpadean.

NOTA: Para descongelar 500 g de
carne picada, se recomienda un tiempo de
descongelacién de 9 minutos.

Descongelar por peso

NOTA: El tiempo y la potencia de
descongelacién se ajustan de forma
automdtica una vez introducido el peso del
alimento que se desea descongelar.

Pulse > [15| en el modo Standby. El
indicador de valores 23| muestra “dEF1”.
227y = 28] se encienden.

Gire &> para seleccionar "dEF2”.

Pulse <D [14] para confirmar.

Gire {>[14] para ajustar el peso del alimento
que se desea descongelar en un rango de
100 a 1800 g.

Pulse @ para iniciar el proceso. = y
¥ 28] parpadean.

NOTA: Durante la descongelacién,
transcurridos 2 del tiempo, aparece “turn”
(girar) en la pantalla [10] y suenan 2 pitidos.
Si no se gira el alimento, el proceso
continuard hasta que finalice el tiempo.

Si el tiempo de descongelacién es menor de
90 segundos, suenan 2 pitidos transcurridos
V2 del tiempo. En este caso, “turn” (girar) no
aparece en la pantalla [10]

6. Abra la puerta por el asa [6]. El fiempo se
detiene en la pantalla [10].

7. Gire el alimento. Utilice siempre guantes de
proteccién o agarradores, ya que el alimento
estard caliente.

8. Cierre la puerta por el asa[6].

9. Pulse O [14] para continuar con el proceso.
Peso de Tiempo de
descongelacién descongelacién
100 g 4:20 min
200 g 7:40 min
300 g 11:00 min
400 g 14:20 min
500 g 17:40 min
600 g 21:00 min
700 g 24:20 min
800 ¢ 27:40 min
900 g 31:00 min
1000 ¢ 34:20 min
1100 g 37:40 min
1200 g 41:00 min
1300 g 44:20 min
1400 g 47:40 min
1500 g 51:00 min
1600 g 54:20 min
1700 g 57:40 min
1800 ¢ 61:00 min

@ Funcion de coccion retardada

1. Seleccione primero un programa de coccién
en el modo Standby.

2. Pulse {5 @ . 20| se enciende.

3. Gire (O [14] para ajustar las horas del tiempo
de inicio deseado.

4. Pulse <O [14] para confirmar.

5. Gire OO [14] para ajustar los minutos del
tiempo de inicio deseado.

6. Pulse OO [14] para iniciar la funcién

e

de coccién retardada. El simbolo
correspondiente al programa de coccién, el
indicador de tiempo y €& [20] parpadean.
NOTA:

El proceso de coccién se inicia de forma
automdtica después de que finalice la cuenta
atrds.

ES 165



®© e

—_

Ea

Durante el tiempo de retardo puede cancelar
el programa pulsando =) [13].

Las funciones siguientes no se encuentran
disponibles en la funcién cuenta atrds:
Coccién répida y descongelacién por
tiempo/peso

Puede comprobar el tiempo actual pulsando

3 @ [11]. La pantalla [10] vuelve a mostrar

cada 3 segundos el tiempo de ajuste.

Seguro infantil

NOTA: Utilice esta funcién para evitar que
los nifios utilicen el producto sin supervisién.

Activar: Mantenga pulsado durante
3 segundos. Suena un pitido. @[22 se
enciende.

Desactivar: Mantenga pulsado
durante 3 segundos. Suena un pitido. & [22)
se apaga. Suena otro pitido.

Modo de coccién automatico

Gire una vez D [14] en sentido antihorario en
el modo Standby. Gire < para seleccionar
otro cédigo (véase la tabla siguiente).

Pulse < [14] para confirmar.

Gire < [14] para ajustar el peso del alimento

o el nimero de porciones.

Pulse <D [14] para iniciar el proceso.

NOTA: El resultado del proceso de cocciédn
automético depende de factores como la
forma y el tamafio del alimento, el grado

de coccién deseado para determinados
alimentos y la forma de colocar el alimento
en el producto. Si el resultado no es
satisfactorio, ajuste el tiempo de coccién
correspondientemente.

A-01 (Pasta)

1.
2.

Utilice un recipiente apto para microondas.
Afada la cantidad de pasta deseada. El
peso neto de la pasta sin agua cuenta.
Agregue en el recipiente la cantidad de agua
deseada.
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4.

5.

Seleccione el peso neto de pasta
correspondiente e inicie el proceso.

Una vez finalizado el proceso, deje reposar
la pasta durante 2-3 minutos y vierta el
agua.

A-02 (Pescado)

1.

Utilice un plato apto para microondas.
Distribuya el pescado uniformemente.

2. Sazone el pescado a su gusto (p. ej., con
mantequilla o grasa).

3. Seleccione el peso correspondiente e inicie
el proceso.

A-03 (Arroz)

1. Utilice un recipiente apto para microondas.

2. Llene el recipiente de agua. La proporcién
es de 2 ml de agua por 1 g de arroz. Puede
ajustar la proporcién a su gusto.

3. Deje el arroz en remojo durante 3 minutos.

4. Seleccione el peso correspondiente e inicie
el proceso.

A-04 (Pollo)

1. Utilice un plato apto para microondas.

2. Sazone el pollo a su gusto.

3. Seleccione el peso correspondiente e inicie
el proceso.

4. Transcurridos %; del tiempo, aparecerd “turn”
(girar) en la pantalla [10]y sonardn 2 pitidos.

5. Gire el pollo.

6. Pulse &> [14] para continuar con el proceso.

A-05 (Calentar)

1.

Utilice un plato apto para microondas.

2. Seleccione el peso correspondiente e inicie
el proceso.

A-06 (Patatas)

[l Recomendamos el uso de patatas sin pelar
del mismo tamaiio.

1. Utilice un plato apto para microondas.
Distribuya las patatas uniformemente.

2. Pinche la piel de las patatas varias veces.

3. Seleccione el peso correspondiente e inicie

el proceso.



A-07 (Carne/Asado)

1.

2. Sazone la carne/el asado a su gusto.

3. Seleccione el peso correspondiente e inicie
el proceso.

4. Transcurridos % del tiempo, aparecerd “turn”
(girar) en la pantalla [10] y sonardn 2 pitidos.

5. Gire la carne/el asado.

6. Pulse (> [14] para continuar con el proceso.

Utilice un plato apto para microondas.

A-08 (Palomitas de maiz)

1.

Introduzca 100 g de palomitas de maiz en
una fuente apta para microondas.

A-09 (Bebidas)

1.

Utilice un recipiente apto para microondas
(p. €j., una taza o un vaso).

2. Seleccione el ntmero de porciones

correspondiente e inicie el proceso.

® NOTA: Coloque una varilla de vidrio en la

bebida y deje el recipiente durante 20-
30 segundos en la cavidad de coccién

para evitar que hierva repentinamente.

A-10 (Verduras)

1.

Utilice un recipiente apto para microondas.

2. Seleccione el peso correspondiente e inicie

2. Inicie el proceso.
el proceso.
Cédigo |Alimento/ Rango de peso Rango de Indicador microondas/
funcién tiempo funcién grill

A-01 Pasta 100 g, 200g,300g |[20-30 min = (Microondas)

A-02 Pescado 200 g, 300 g, 400g, |3-8:20 min = (Microondas)
500 g, 600 g

A-03 Arroz 150¢g,300g, 4509, |18-33 min = (Microondas)
600 g

A-04 Pollo 800 g, 1000 g, 43-52 min & 24 (Combinacién 2)
1200 g, 1400 g

A-05 Calentar 200g,300g, 400g, |1:30-4:30min | (Microondas)
500 g, 600 g, 700 g,
800 g

A-06 Patatas 230g,460¢g 5-8 min = (Microondas)

A-07 Carne/asado | 100 g, 200 g, 300g, |9-21 min 187 [25] (Combinacisn 1)
400 g, 500 g

A-08 Palomitas de 100 g 2:40 min = (Microondas)

maiz

A-09 Bebidas 1-3 porciones 1:30-3:50 min | (Microondas)

A-10 Verduras 200 g,300¢g,400¢g, |3-7 min = (Microondas)
500 g, 600 g
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® Tabla de coccién

Alimento Cantidad Potencia Tiempo Informacién

Filete de pescado |[400 g 700 W 10-15min | AAada un poco de agua y
zumo de limén.

Verduras 250 g 600 W 5-10 min Corte la verdura en
trozos. Afiada un poco de
agua. Remueva de vez en
cuando.

Patatas 500¢g 700 W 8-10 min Corte las patatas en
trozos. Aflada un poco de
agua. Remueva de vez en
cuando.

Postre (p. €j., 100-300 g 600 W 1-5 min Siga las instrucciones que

pudding, pastel) aparecen en el envase del
postre.

Arroz 100 g de arroz 600 W 15 min Enjuague el arroz antes de

250 ml de agua cocerlo.

Crema pastelera  |750 g 500 W 10-15min | Coloque la crema
pastelera en un plato
grande.

Galletas 400 g 600 W 8-10 min Coloque las galletas en un
plato grande.

Pastel de carne 500¢g 600 W 23-28 min | Coloque el pastel de carne
condimentado en un plato.
Cubra el plato con una
tapa.

@ Calentar alimentos congelados

Alimento Cantidad Potencia Tiempo

Sopa 400 ml 600 W 8-10 min

Cocido 500¢g 600 W 10-13 min

Acompafamiento (p. ej., pasta) | 500 g 700 W 8-10 min

Verduras 300 g 500 W 8-10 min
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@® Recetas

@® Pastel de chocolate

@ 7 min i x 1
Tiempo de preparacién: 5 min

Tiempo de coccién: 2 min
Ingredientes

4 cdas. Harina

Y, cda. Levadura en polvo

4 cdas. Azicar glasé

2 cdas. Cacao en polvo

1 Huevo

3 cdas. Leche

3 cdas. | Aceite vegetal

Un par de | Extracto de vainilla u ofro extracto
gotas (opcional)

2 cdas. Trocitos de chocolate, nueces o

pasas (opcional)

Preparacién

1.

Afada haring, levadura en polvo, azicar
glasé y caco en polvo en una taza grande
apropiada para el microondas. Mezcle todos
los ingredientes.

Agregue un huevo y mézclelo con todos los
ingredientes.

Afada leche y aceite vegetal. Si lo desea,
afiada extracto de vainilla u otro extracto.
Mezcle todos los ingredientes hasta que la
mezcla quede suave.

Si lo deseq, afiada trocitos de chocolate,
nueces o pasas. Mezcle todos los
ingredientes.

Coloque la taza en el centro del plato
giratorio [ 2]. Cueza el pastel a 700 W
durante 2 minutos o hasta que deje de subir
y esté firme.

Utilice guantes para horno para extraer la
taza caliente. Disfrute del delicioso pastel!

@® Palomitas con caramelo

@ 24 min i x 8
Tiempo de preparacién: 20 min
Tiempo de coccién: 4 min

Ingredientes
60 g Granos de maiz
240 g Azicar moreno
60 ml Sirope de maiz
3 cdas. Mantequilla sin sal
Y, cdta. Sal
1 cdta. Extracto de vainilla
Vicdta. | Bicarbonato de sodio
Un par de
gotas Aceite vegetal (opcional)

Preparacién

1.

Ponga granos de maiz en una bolsa de
papel. Si lo desea, afiada un par de gotas de
aceite vegetal. Haga un par de pliegues en
la parte superior de la bolsa para cerrarla.
Coloque la bolsa en el centro del plato
giratorio [2]. Cueza el maiz a 700 W
durante 4 minutos o hasta que deje de oir un

“pop”.

Preparar el caramelo: Afiada azicar,

sirope de maiz, mantequilla y sal en

una fuente grande apropiada para el
microondas. Cueza la mezcla a 700 W
durante 2 minutos. Remueva la mezcla 'y
cuézala ofros 2 minutos a 700 W hasta que
aparezcan muchas burbujas.

Ponga extracto de vainilla y bicarbonato
sédico en la mezcla de caramelo y remuéva-
la bien. Afiada de inmediato en la bolsa un
tercio del caramelo caliente por encima de
las palomitas. Cierre la bolsa y agitela para
cubrir las palomitas. Agregue otro tercio del
caramelo sobre las palomitas. Cierre la bolsa
y agitela. Adada el resto del caramelo sobre
las palomitas y agite la bolsa por Gltima vez.
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5.

6.

Coloque la bolsa en el centro del plato
giratorio [2]. Cueza las palomitas a 700 W
durante 1 minuto. Utilice guantes para horno
para extraer y agitar la bolsa caliente.

Agite las palomitas con el caramelo caliente
en un recipiente. Deje que las palomitas con
caramelo se enfrien por completo durante
aprox. 20 minutos. Rompa las palomitas con
caramelo en trozos y jdisfritelas!

® Patatas para el desayuno

@ 25 min i x 2
Tiempo de preparacién: 15 min
Tiempo de coccién: 10 min

Ingredientes

2

Patatas de tamafio medio (peladas
y cortadas en juliana)

Y

Cebolla (cortada en juliana)

Yy cdta. Sal

Vs cdta.

Pimienta

@® Pastel de carne

(© 33-38 min - x2-3
Tiempo de preparacién: 10 min
Tiempo de coccién: 23-28 min

Ingredientes (pastel de carne)

5004 Carne picada de ternera
A Cebolla (en dados)

1 Huevo (batido)

100 g Pan rallado

Y, cdta. Pimienta

Y, cdta. Sal

Ingredientes (salsa)

Y, cdta.

Sal de ajo

75 ml Agua

1 cda. Mostaza

2 cdas. Kétchup

1 cdta. Azicar

Al gusto Pereijil (opcional)

60g

Queso Cheddar (rallado)

Preparacién

1.

2.

4.

5.

Ponga las rodajas de cebolla y patata en una
fuente apropiada para el microondas.

Afada sal, pimienta y sal de ajo a las patatas
y cebollas. Mézclelo todo bien y cubra la
fuente.

Coloque la fuente en el centro del plato
giratorio [2]. Cueza las patatas y cebollas
condimentadas a 700 W durante 9 minutos
o hasta que las patatas estén cocidas.

Afada el queso y cueza a 500 W durante

1 minuto.

Utilice guantes para horno para extraer la
fuente caliente. jDisfrute de un delicioso
desayunol!
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Preparacion

1. Mezcle la carne picada de ternerq, la
cebolla, el huevo, el pan rallado, la pimienta
y la sal.

2. Moldee el pastel de carne y coléquelo en un
plato. Cubra el plato con una tapa.

3. Coloque el plato en el centro del plato
giratorio [2]. Cueza el pastel de carne a
800 W entre 18-23 minutos.

4. Mientras tanto, mezcle en una fuente
pequefia agua, mostaza, kétchup, azicary
perejil (opcional).

5. Una vez cocido el pastel de carne, rocie la
salsa sobre el pastel de carne. Cubra el plato
con una tapa.

6. Cueza el pastel de carne con la salsa a
800 W otros 5 minutos.

7. iSirva y disfrute del pastel de carne!




® Salmén

@ 28 min i x
Tiempo de preparacién: 5 min

Tiempo de coccién: 23 min
Ingredientes

400 g Salmén

Y, cdta. Pimienta
Y, cdta. Sal

2 cdtas. | Agua

A Limén
Preparacion

1. Si fuera necesario, descongele el salmén
(véase “Descongelar por tiempo”).

2. Salpimente el salmén.

3. Coloque el salmén en un plato. Afiada el
agua. Cubra el plato con una tapa.

4. Coloque el plato en el centro del plato
giratorio [2]. Cueza el salmén a 700 W
durante 6 minutos.

De forma alternativa, seleccione el
cédigo A-02 (véase “Modo de coccidn
automdtico”).

5. Afada un poco de zumo de limén antes de
servir el salmén.

Limpieza y cuidado

/A iPELIGRO! jRiesgo de descarga
eléctrica! Antes de limpiar: Desconecte
siempre el enchufe de la toma de corriente.
iPELIGRO! jRiesgo de quemaduras!
No limpie el producto inmediatamente
después del funcionamiento. Deje que el
producto se enfrie.

/A {ADVERTENCIA! No sumeria las piezas
eléctricas del producto en agua u otros
liquidos. Nunca ponga el producto debajo
del agua corriente.

® NOTA:

O Limpie el producto después de que se haya

enfriado. Los restos de alimentos secos no se
eliminan con facilidad.

No utilice ningn spray de limpieza u

otros productos de limpieza agresivos, ya
que pueden provocar manchas, rayas u
opacidades en la superficie.

No utilice productos de limpieza abrasivos.
Carcasa: Limpie la carcasa del producto con
un pafo himedo.

Cavidad de coccién: Mantenga siempre
limpia la cavidad de coccién [8]. Si las
salpicaduras de alimentos o liquidos
derramados se adhieren a las paredes del
producto, limpielos con un pafio himedo.

En caso necesario, aplique un detergente
suave en el pafio. A continuacién, vuelva a
limpiar con un pafio humedecido con agua
para eliminar todos los restos de defergente.
Plato giratorio y parrilla: Limpie el plato
giratorio | 2]y la parrilla | 3 | regularmente
con agua tibia y jabén. El plato giratorio y la
parrilla son aptos para el lavavaiillas.
Salpicaduras y suciedades: Utilice
regularmente un pafio himedo para eliminar
las salpicaduras y suciedades de los
componentes siguientes:

- Marco de puerta | 5 | (ambos lados)

- Asa @

- Bloqueo [7]

- Ventanilla (ambos lados)

- Junta de la puerta |4 |y componentes

adyacentes

O Agua condensada: Si se acumula agua

condensada en la puerta o en la parte
exterior de estq, limpiela con un pafio
suave. Esto puede aparecer si se pone en
funcionamiento el producto en condiciones
de humedad extrema.

Olores: Elimine regularmente los olores.
Coloque en la cavidad de coccién | 8 | una
fuente profunda para microondas llena de
un vaso de agua, mds el zumo y la céscara
de un limén. Caliente la mezcla durante

5 minutos. Limpie la cavidad de coccién a
fondo y séquela bien con un pafio suave.
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® Subsanacion de problemas

Problema

Causa posible

Solucién posible

El producto empieza con la
coccién.

La puerta no estd cerrada
correctamente.

Cierre la puerta.

El plato giratorio | 2 | hace un
ruido fuerte cuando gira.

El plato giratorio | 2 | no estd
colocado correctamente en el
anillo girador y el bloqueo.

Coloque el plato giratorio
correctamente en la cavidad de

coccién .

El anillo girador |2 | y/o la base
de la cavidad de coccién

estdn sucios.

Limpie el anillo girador
y la base de la cavidad de

coccién .

La luz del interior del producto
no funciona.

La bombilla estd defectuosa.

Péngase en contacto con el
servicio de atencién al cliente.

El ventilador no se detiene
pulsando el botén o
abriendo la puerta [4].

El proceso de coccién ha
finalizado. El producto cambia
al modo de refrigeracién

Espere hasta que el ventilador
pare de girar. El ventilador gira
durante 3 minutos.

requerido.

s
@ Eliminacion

El embalaje estd compuesto por materiales no
contaminantes que pueden ser desechados en el
centro de reciclaje local.

&)  embalaje para la separacién de
residuos. Estd compuesto por
abreviaturas (a) y ndmeros (b) que
significan lo siguiente: 1-7:
plasticos/20-22: papel y

Tenga en cuenta el distintivo del
A
a

cartén/80-98: materiales compuestos.

Producto:

ELEMENTS

=
D’EMBALLAGE + !‘

NOTICE

ER REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
ALALIVRAISON ~ EN MAGASIN EN DECHETERIE

RO -~ 77 - s

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

El producto, y el material de embalaje son
reciclables y estdn sujetos a la responsabilidad
extendida del fabricante.

Deséchelos por separado siguiendo la
informacién ilustrada de recogida selectiva para
un mejor tratamiento de los residuos.

El logotipo Triman se aplica solo para Francia.
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- Para obtener informacién sobre las

ﬁ" posibilidades de desecho del producto
al final de su vida 0til, acuda a la
administracién de su comunidad o

ciudad.

Para proteger el medio ambiente no
tire el producto junto con la basura
doméstica cuando ya no le sea dtil.
Deséchelo en un contenedor de
reciclaje. Dirfjase a la administracién
competente para obtener informacién
sobre los puntos de recogida de
residuos y sus horarios.

2

® Garantia

El producto ha sido fabricado segin normas

de calidad exigentes y ha sido probado
minuciosamente antes de la entrega. En caso de
fallos de material o de fabricacién, dispone de
derechos legales frente al vendedor del producto.
Nuestra garantia mencionada a continuacién no
restringe sus derechos legales de ningiin modo.

La garantia para este producto es de 3 afos

a partir de la fecha de compra. La garantia
empieza el dia de la fecha de compra. Conserve
el justificante de compra original en un lugar
seguro, ya que este documento es necesario para
demostrar la compra.




Todos los dafios o defectos ya presente en
el momento de la compra deben informarse
inmediatamente tras desembalar el producto.

Si el producto presenta defectos de material o
fabricacién en los 3 afios a partir de la fecha de
compra, lo repararemos o sustituiremos, segin
nuestra eleccién, gratuitamente para usted. El
periodo de garantia no se extiende por una
reclamacién de garantia aprobada. Esto también
es aplicable a las piezas sustituidas y reparadas.

La garantia pierde su validez si el producto
se dafia o se utiliza o mantiene de forma
inadecuada.

La garantia cubre defectos de material y
fabricacién. Esta garantia no cubre las piezas
del producto sujetas a un uso y desgaste normal
y, por lo tanto, consideradas piezas de desgaste
(por €j. pilas, baterias, mangueras, cartuchos de
tinta) ni los dafos a las piezas frégiles, por ej.
interruptores o piezas de cristal.

® Tramitacion de la garantia

Para garantizar una répida tramitacién de
su consulta, tenga en cuenta las siguientes
indicaciones:

Para realizar cualquier consulta, tenga a
mano el recibo y el nimero de articulo
(IAN 460030_2401) como justificante de

compra.

Encontrard el nimero de articulo en una
inscripcién de la placa indentificativa, en
la portada de las instrucciones (abajo a la
izquierda) o en una pegatina en la parte
posterior o inferior.

Si el producto fallase o presentase algin
defecto, péngase primero en contacto con el
departamento de asistencia indicado, ya sea por
teléfono o correo electrénico.

Puede enviarnos el producto defectuoso libre de

franqueo adjuntando el recibo de compra (ticket
de compra) e indicando dénde estd y cuando ha
ocurrido el fallo a la direccién de asistencia que

le indicamos.

@® Asistencia

(e Asistencia en Espaiia

q3

Tel.: 900984948
E-Mail: owim@lidl.es
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Anvendte advarselssaetninger og symboler

| brugsanvisningen, den lynvejledning, quick-start-guiden og p& emballagen anvendes falgende

advarselssymboler:

FARE! Dette symbol, sammen med
signalordet “Fare”, betegner en
faresituation med heij risikofaktor, som,
hvis den ikke afvaerges, kan medfere
alvorlige kvaestelser eller dadsfald.

N\ Vekselstram/-spaending

Hz

Hertz (netfrekvens)

Watt

ADVARSEL! Dette symbol, sammen
med signalordet “Advarsel”, betegner
en faresituation med mellemstor
risikofaktor, som, hvis den ikke
afveerges, kan medfere alvorlige
kvaestelser eller dedsfald.

Symbol for beskyttelsesjord

Anvend kun produktet indenders i terre
lokaler.

FORSIGTIG! Dette symbol, sammen
med signalordet “Forsigtig”, betegner en
faresituation med lav risikofaktor, som,
hvis den ikke afvaerges, kan medfare
mindre eller moderate kvaestelser.

Fare - risiko for elektrisk sted!

Forsigtig, varm overflade!

OBS! Dette symbol, sammen med
signalordet "Obs”, betyder fare for
tingskader.

Levnedsmiddelsikker
Dette produkt har ingen negative
indvirkninger p& smag og duft.

e b b P

BEMZARK: Dette symbol, sammen
med signalordet “Bemaerk”, angiver
flere nyttige informationer.

Téler opvaskemaskine (kun

drejetallerken [2] og grillstativ [3])

)

CE-maerket bekraefter overensstemmelse
med de EU-direktiver, der gaelder for
produktet.

Scan for at f& online-vejledningen.

/n

Sikkerhedsanvisninger
Handlingsanvisninger
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MIKROBGLGEOVN

©® Indledning

Hierteligt tillykke med kebet af deres nye
produkt. Du har besluttet dig for et produkt af hej
kvalitet. Brugerveijledningen er en del of dette
produkt. Den indeholder vigtige informationer
om sikkerhed, brug og bortskaffelse. Gor dig
inden ibrugtagning af produktet fortrolig med alle
betjenings- og sikkerhedsanvisninger. Benyt kun
produktet som beskrevet og til de oplyste formél.
Videregiv alle papirer, hvis du giver produktet
videre fil redjemand.

@ Forskriftsmaessig anvendelse

B Dette produkt er beregnet til opvarmning
og tilberedning af mad. Produktet mé ikke
anvendes fil andre formal.

B Produktet er kun egnet til brug i private
husholdninger og ma ikke bruges til
medicinske eller kommercielle formél.

B Producenten p&tager sig intet ansvar for
skader, som skyldes forkert brug.

® Leveringsomfang

Ved udpakning af produktet skal det kontrolleres,
at leverancen er komplet, og at alle dele er
funktionsdygtige. Fiern alt emballagemateriale
inden brug.

Mikrobelgeovn
Drejetallerken
Lasemekanisme
Lebering
Grillstativ
Lynvejledning
Quick-start-guide

—_

@ Beskrivelse af delene
(Fig. A)

Tilslutningsledning med netstik
Drejetallerken med lgbering og

|&semekanisme

Grillstativ
Lageenhed (légens pakning)
Ldgeramme
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Handtag

Smaeklas

Ovnrum

Programoversigt

Display

Knap {3 @ (tidsindstilling/ur)

Knap COMB. (grill/mikrobglge)

Knap 6= (stop/slet)

0 drejeknap (automatisk tilberedning/tid/
vaegt) med knappen (start/lynstart)

Knap 3 (optening)

Knap (] (grill)

Knap (mikrobglge)

ig. B)

AUTO (automatisk tilberedning)
A (ventilator)

@ (nedteelling)

(@ (tidsindstilling)

&) (barnesikring)

Veerdidisplay

& (kombination 2)

&s (kombination 1)

U (grill

= (mikrobglge)

% (optening)

NENEERENE

NEE

)

BIRRERIRIEREES=]

Menuvalg

@® Tekniske data

Nominel spaending: | 220-240 V~, 50 Hz
Effektforbrug: 1200 W
Stremforbrug i

standby: 0,3W
Beskyttelsesklasse: |

Afgivet effekt: 800 W
Indgangseffekt (grill): | 1000 W
Mikrobglgefrekvens: | 2450 MHz
Ovnkapacitet: ca. 20 liter

B Dette produkt opfylder kravene i den
europaeiske standard EN 55011.

B | overensstemmelse med denne standard er
dette produkt klassificeret som et apparat i
gruppe 2 klasse B.




B Gruppe 2 = produktet genererer mélrettet,
haifrekvent energi i form af elekiromagnetisk
stréling til varmebehandling of fadevarer.

B Klasse B-enhed = produktet er egnet til brug
i hjemmet.

A Sikkerhedsanvisninger

GOR DIG FORTROLIG

MED ALLE
SIKKERHEDSOPLYSNINGER OG
BRUGSANVISNINGER, INDEN
DU BRUGER PRODUKTET! HVIS
PRODUKTET OVERDRAGES

TIL TREDJEMAND, SKAL ALLE
DOKUMENTER FOLGE MED!

Hvis der opstér skader som falge
af, at betjeningsvejledningen
ikke falges, bortfalder
erstatningsansvaret! Leverandaren
p&tager sig intet ansvar for
falgeskader! Leverandgren
p&tager sig intet ansvar for ting-
eller personskader, der opstér
som fglge af forkert anvendelse
eller manglende overholdelse af
sikkerhedsanvisningernel!

VIGTIGE
SIKKERHEDSANVISNINGER
LASES OMHYGGELIGT OG
GEMMES TIL FREMTIDIG
BRUG

B Dette produkt kan anvendes af
bern fra 8 ér og opefter, samt
af personer med reducerede,
fysiske, sensoriske eller mentale
feerdigheder eller mangel p&
erfaring og kundskaber, hvis
de er under opsyn, eller hvis
de er instrueret i sikker brug af
produktet og forstar de risici,
der er forbundet hermed.

Barn ma ikke lege med
produktet.

Rengering og
brugervedligeholdelse mé& kun
udferes af barn, hvis de er
under opsyn.

Produktet og dets
tilslutningsledning skal
opbevares utilgaengeligt for
bern under 8 ér.

A\ ADVARSEL! Nar
produktet anvendes i
kombinationsfunktion, anbefaler
vi, at barn holdes under opsyn
af en voksen under brugen
af produktet p& grund of de
temperaturer, der genereres.
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A\ ADVARSEL! Hvis ldgen
eller ldgens pakninger er
beskadiget/beskadigede, ma
produktet ikke betjenes, for
det er blevet repareret af en
kompetent fagperson.

/A ADVARSEL! Det er farligt
for enhver, der ikke er en
kompetent fagperson,
at udfere service- eller
reparationsarbejde, der
krsever fiernelse af den
afdaekning, der beskytter mod
mikrobglgestralingen.

/A ADVARSEL! Vasker eller
andre fgdevarer mé ikke

opvarmes i lukkede beholdere,

da disse let kan eksplodere.

B Hyis tilslutningsledningen er
beskadiget, skal den udskiftes
af producenten, dennes
kundeservice eller en lignende

kvalificeret person, for at undgd

fare.

B Dette produkt er beregnet il
brug i hjemmet og til lignende
formal, som f.eks. falgende:

- Kantinekakkener i butikker,
kontorer og lignende
arbejdspladser;

- Landbrugsbedrifter;

-Gaester i hoteller, moteller
eller lignende boligtyper;
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-Bed & breakfast eller lignende
faciliteter.
Der skal vaere mindst 20 c¢m
ledig plads over produktets top.
Der md kun bruges service,
der er egnet il brug i
mikrobglgeovne.
Brug aldrig grillstativet
eller andre genstande af
metal til mikrobglge- eller
kombinationsfunktion. Metal
reflekterer mikrobglgestralingen,
hvilket kan danne gnister. Disse
kan foré&rsage brand og skade
produktet permanent!
Ved opvarmning af
levnedsmidler i plast- eller
papirbeholdere, skal produktet
overvages, da der er mulighed
for anteendelse.
Dette produkt er beregnet
til opvarmning af fade- og
drikkevarer. Tarring af mad
eller tgj samt opvarmning
af varmepuder, hjemmesko,
svampe, fugtige klude og
lignende kan udgere en risiko
for personskade, antaendelse
eller brand.
Hvis der opstdr reg, skal
produktet slukkes eller
frakobles, og l&dgen skal holdes
lukket for at kvaele flammerne.



® Opvarmning af drikkevarer i
mikrobglgeovnen kan medfare
forsinket, pludselig opkogning,
hvorfor der skal udvises
forsigtighed ved handtering af
beholderen.

¥ Indholdet af baby-/sutteflasker
og glas med babymad skal
omrares eller rystes, og
temperaturen skal kontrolleres
inden brug for at undga
forbraending eller skoldning.

B Ag med skal og hele,
hardkogte aeg ber ikke
opvarmes i mikrobglgeovnen,
da de kan eksplodere, selv efter
at mikrobglgeovnen er feerdig
med at varme.

® Produktet skal rengeres
regelmaessigt, og eventuelle
madrester skal fiernes.

m Utilstraekkelig renhed aof eller
i produktet kan edelegge
overfladen, hvilket kan have en
negativ indvirkning pa levetiden
og muligvis medfere farlige
situationer.

W Produktet mé ikke rengeres
med en damprenser.

B Produktet er beregnet il
fritstéende brug. Det ma
ikke placeres i et skab eller
lignende.

EKSTRA

SIKKERHEDSANVISNINGER

W Personer, der bruger
pacemaker, skal orientere sig
om mulige risici hos deres
lege, for de bruger produktet.

A FARE! Risiko for
forbraendinger! Produktet
bliver varmt under brug. Rer
ikke ved produktet under brug
eller umiddelbart efter brug.

A FARE! Risiko for elektrisk
stod! Nedsaenk ikke produktet
i vand eller andre vaesker. Hold
aldrig produktet under rindende
vand.

A FARE! Risiko for elektrisk
sted! Anvend aldrig et
beskadiget produkt. Afbryd
produktet fra netspaendingen,
og ret henvendelse il
forhandleren, hvis det er
beskadiget.

® Brug ikke produktet, hvis det
har vaeret tabt, faldet ned eller
har synlige skader.

W For produktet filsluttes
netspaendingen, skal det
kontrolleres, at spaending
og netfrekvens er i
overensstemmelse med de data
om strgmforsyning, der er anfart
pd produktets typeskilt.
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M Beskyt tilslutningsledningen
mod skader. Lad den ikke
haenge over skarpe kanter,
og knak eller bgj den
ikke. Tilslutningsledningen
skal holdes vaek fra varme
overflader og aben ild.

Opstilling af produktet
/A OBS! Anbring ikke

produktet over et komfur, en
kogeplade eller en andet
varmegenererende enhed. En
installation p& et sddant sted
kan beskadige produktet.

Betjening

A FARE! Brandfare! Fiern alle
metallég fra emballagen pa
den mad, der skal varmes op.

B Produktet mé ikke flyttes, nér
det eri brug.

M Brug aldrig produktet, nér det
er fomt.

B Anbring ikke produktet pd
varme overflader (gaskomfur,
elkomfur, ovn etc.). Anvend
produktet p& en flad, stabil,
ren, varmebestandig og ter
overflade.

M Anbring ikke brandfarlige
materialer i naerheden af
produktet.
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® Produktet er ikke beregnet il at
blive brugt med en ekstern timer
eller et separat betjenings- eller
styresystem.

Rengering og

vedligeholdelse

A\ ADVARSEL! Fare for
kvaestelser! Afbryd
produktet fra stramforsyningen,
for det rengeres, eller nar det
ikke er i brug.

W Traek i netstikket og ikke i
tilslutningsledningen for at tage
netstikket ud af stikkontakten.

W Beskyt produktet,
tilslutningsledningen og
netstikket mod stav, direkte
sollys, dryppende og
sprejtende vand.

u Fiern ikke den lysegra
glimmer-afdaekningsplade,
der er monteret i
ovnrummet, som beskytter
magnetronraret.

M Hvis paererne inde i produktet
skal udskiftes, skal dette udferes
af en kvalificeret fagperson.

W Renger de folgende
komponenter regelmaessigt med
en fugtig klud:

- Ldgeramme | 5 | (begge sider)
- Héndtag |6 |

- Smaeklds

- L&gens rude (begge sider)



- Ladgens pakning |4 | og de
tilstedende komponenter
B Renger produktet og
dets tilbehgr i henhold
til beskrivelsen i
kapitlet “Rengering og
vedligeholdelse”.

RADIO-INTERFERENS MED

ANDRE ENHEDER

Brugen af produktet kan forérsage

interferens med radio, tv eller

lignende enheder.

Hvis der forekommer sddanne

fejl, kan de reduceres eller

korrigeres ved hjeelp of falgende,
afhjeelpende foranstaltninger:

M Renger produktets lag og
ldgens pakninger.

¥ Drej eller flyt antennen pé din
radio eller dit tv.

Hold produktet og modtageren
fysisk adskilt.

W Flyt produktet leengere vaek fra
modtageren.

W Saet produktet i en anden
stikkontakt. Produktet og
modtageren ber forbindes fil
forskellige elektriske kredslab.

FORHOLDSREGLER FOR
AT UNDGA OVERDREVEN
KONTAKT MED
MIKROBOLGESTRALING
W Forsag ikke at betjene
produktet, mens ldgen stér
&ben.
Det kan medfere, at
man udsaettes for en
potentielt skadelig dosis
mikrobglgestraling.
Det er ogsd vigtigt ikke at
manipulere sikkerhedslasene
eller bryde disse op.
® Undgd at klemme noget
fast i lagen. Serg for, at
der ikke sidder madrester
eller renggringsmidler p&
pakningens flader.

® Grundleggende principper
for madlavning i
mikrobolgeovn

O Tilberedningstid: Veer opmaerksom pé&
tilberedningstiden. Vaelg den korteste, angivne
tilberedningstid, og &g den efter behov. Mad,
der er tilberedt for laenge, kan begynde at
ryge eller antaende.

O Mad: Fordel maden jsevnt i produktet. Skeer
maden i nogenlunde lige store stykker. Placer
de tykkeste stykker/skiver naer kanterne.

1 Daek maden til: Dack maden til, med et
mikrobglgesikkert lag, under tilberedningen.
Laget forhindrer steenk og hjzelper med at
sikre, at maden varmes jsevnt op.

0 Vend maden: Vend maden en gang under
tilberedningen i produktet. Dermed tilberedes
retter, som f.eks. kylling eller hamburgere,
hurtigere. Starre stykker mad, som f.eks. en
steg, skal vendes mindst én gang.
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Flyt og vend smé fedevarer, som f.eks. 1 Drikkevarer: Nér du varmer drikkevarer

kedboller, halvvejs gennem tilberedningen.
Drej/vend kadbollerne og flyt dem fra midten
af tallerkenen og ud til kanten af den.
[0 Fodevarer med skind/skrael: Stik hul
i skindet/skreellen pé kartofler, pelser og
lignende fedevarer, inden du tilbereder dem.
Ellers kan de eksplodere.
[ Fodevarer med tyk skind/skrael:
Stik hul i hele graeskar, abler, kastanjer og
lignende fedevarer, inden du tilbereder dem.
O Fedt eller olie: Optg ikke frossent fedt eller

olie i produktet. Der md ikke frituresteges i O

produktet. Fedtet eller olien kan antendes.

® Brug egnet service

[ Det ideelle materiale, til m|

brug i en mikrobglgeovn, er
mikrobglgegennemtraengeligt, s& energien
kan treenge igennem beholderen og varme

maden op. Mikrobalger kan ikke traenge O

igennem metal. Derfor bar man ikke bruge
metalbeholdere og service af metal.

i produktet, kan der opsté en forsinket
opkogning/opbrusning, nér drikken koger.
Derfor skal du veere forsigtig, nér du
handterer beholderen. For at undgé pludselig
opkogning:

Hvis det er muligt, skal du placere en
passende glaspind i vaesken, mens vaesken
varmes op.

Lad vaesken std i ovnrummet | 8] i cirka

20 sekunder efter opvarmningen for at
forhindre uventede sprait.

Popcorn: Brug kun popcorn, som er
beregnet til mikrobalgeovn.

Brug heller ikke produkter, som er fremstillet
af genbrugspapir. De kan indeholde smé
metalfragmenter, der kan for&rsage gnister
og/eller brand.

Vi anbefaler at bruge runde/ovale fade i
stedet for firkantede eller aflange beholdere,
da maden har tendens fil at koge over i
hjernerne. Felgende liste indeholder generelle
oplysninger, der hjzelper dig med at vaelge
det rigtige service.

Kogegrej Mikrobolgeovn Grill Kombination
Varmebestandigt glas Ja Ja Ja

Ikke varmebestandigt glas Nej Nej Nej
Varmebestandig keramik Ja Ja Ja
Plastsk&le (egnet til mikrobalger) Ja Nej Nej
Kakkenrulle Ja Nej Nej
Metalbakke/-plade, grillstativ Nej Ja Nej
Aluminiumsfolie og foliebakker Nej Ja Nej
/\ ADVARSEL! Brandfare! Brug aldrig 1. Fjern emballagen (inklusive plastikposer,

grillstativet | 3 | eller andre genstande af metal
til mikrobelge- eller kombinationsfunktion.
Metal reflekterer mikrobglgestr&lingen, hvilket

kan danne gnister. Disse kan fordrsage brand 2.

og skade produktet permanent!

® For forste ibrugtagning

/\ ADVARSEL! Brandfare! Brug aldrig
produktet, nér det er tomt.
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alle kleebeband samt beskyttelsesplader i
ovnrummet[8]). Kontrollér, at alle dele er
komplette.

Renger produktet og dets tilbeher (se
"Rengering og vedligeholdelse”).

Renger overfladen med en ter klud, og fiern
eventuel fugt eller stav.
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BEMARK:

Nar produktet bruges ferste gang, kan der
forekomme en svag lugt. Serg for tilstraekkelig
ventilation i omradet.

Nér lagen | 4| er dben, kan du se en maerkat
med en programoversigt [ ] ved rammen.
Hvis der ikke er placeret en meerkat p& dette
sted, kan du finde den i ovnrummet [8].

Vaelg maerkaten med dit foretrukne sprog,

og kleeb den pé& det sted, der er beregnet

til programoversigten. P& maerkaterne
beskrives knapsymbolerne og de automatiske
tilberedningsfunktioner.

Opstilling af produktet

/\ ADVARSEL! Brandfare! Dette produkt er

w

s

e e

ikke beregnet il installation i et kekkenskab.
Produktet kan ikke ventileres tilstraekkeligt i
lukkede skabe. Det kan skade produktet og
medferer risiko for brand!

Seet produktet p& en plan overflade med

tilstraekkelig plads til ventilation:

- Der skal vaere mindst 10 cm fri plads
mellem produktet og de tilstedende vaegge
(inklusive side- og bagveaegge). Det skal
altid veere muligt at ébne lagen helt.

- Der skal vaere mindst 20 cm ledig plads
over produktets top.

Montering

Anbring lasemekanisme | 2 | p&
drejetallerknens drev (inde i ovnrummet )
Seet leberingen | 2 | pé lebefladen (inde i
ovnrummet [ 8]).

Placer drejetallerknen | 2 | p& lzberingen og
pé lasemekanismen. Drejetallerknen skal hvile
korrekt p& l&semekanismen.

Saet netstikket | 1 |i en stikkontakt.

Betjening

BEMARK:

Hvis du under filberedningen trykker pé

en gang, afbrydes programmet.
Tryk p& <D [14] for at fortsastte programmet.
Hvis du trykker pé &= to gange, afsluttes
programmet.

Naér tilberedningen er ofsluttet, vises “End”
(slut) i veerdidisplayet [23]. Hvert 2. minut
heres der 5 biplyde, indtil du trykker pd

eller dbner l&gen.

Hvis du under drift trykker p& en knap, heres
summeren en gang.

Produktet er udstyret med en
energisparefunktion. | standby eller efter

at tilberedningen er afsluttet, nedtones
displayets |10 baggrundsbelysning, hvis du
ikke har trykket p& en knap eller har drejet pa
> [14] inden der er gaet 5 sekunder. Tryk pé
en vilkérlig knap, eller drej pa < [14] og at f&
mere lys i displayet igen.

| funktionerne lyntilberedning, mikrobglge,
grill og kombination kan du ege
tilberedningstiden med 30 sekunder ad
gangen ved at trykke p& <> [14].

Efter afslutningen of et tilberedningsprogram
med en tilberedningstid p& >2 minutter,

kerer ventilatoren i 3 minutter for at kele
ovnrummet[8] ned. & [19] lyser op, og
"End” (slut) blinker.

Under nedkelingen kan du ikke stoppe
ventilatoren ved at &bne l&gen | 4] eller trykke
p& € [13]. Vent, indtil ventilatoren stopper,
fer du bruger produktet igen. Det forlaenger
produktets levetid.

Den maksimale tilberedningstid for alle
manuelle programmer er 95 minutter. Drej

p& O [14] med uret for at indstille tiden fra
10 sekunder fil 95 minutter.

Tidsrum

Interval

<5 minutter

10 sekunder

5-10 minutter

30 sekunder

10-30 minutter 1 minut
>30 minutter 5 minutter
® Standby
O Farste gang, produktet forbindes med

stramforsyningen, hares en biplyd. Produktet
er p& standby. | displayet [10] vises “0:00".
Hvis der i lebet af 60 sekunder ikke aktiveres
en knap i filstanden for programvalg, gér
produktet pd standby.
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Indstilling af uret
Tryk i standby p& &3 @ [11], og hold knappen

inde i 3 sekunder. 12-timers-formatet er valgt.
| displayet [10] vises “Hr12".

Drej pa <D [14] for at veelge 12- eller
24-timers-formatet.

Hr12: 12-timers-format

Hr24: 24-timers-format

Tryk p& < [14] for at bekraefte.

Drej pa <D [14] for at indstille timerne.
Tryk pa O [14] for at bekraefte.

Drej p& < [14] for at indstille minutterne.
Tryk pa <D [14] for at bekraefte.

BEMARK: Uret skal indstilles igen,
hvis produktet har veeret afbrudt fra
stramforsyningen.

Lyntilberedning i
mikrobglgeovnen

Tryk i standby p& > [14] en gang. |

displayet [10] vises "0:30". 2= [27] blinker.
Tilberedningen starter automatisk ved fuld
effekt.

Hvert tryk p& knappen ager tilberedningstiden
med 30 sekunder. Den maksimale
tilberedningstid er 95 minutter.

Mikrobglgefunktion

Anvendt tilbehor:

Drejetallerken med lobering og
lasemekanisme

/\ ADVARSEL! Brandfare! Brug aldrig

©

®

grillstativet | 3 | eller andre genstande af
metal i mikrobglgefunktion. Metal reflekterer
mikrobelgestralingen, hvilket kan danne
gnister. Disse kan for&rsage brand og skade
produktet permanent!

Tryk i standby p& [&)[17]. Veerdidisplayet
viser “P800". =2 [27] lyser.

Drej pa < [14] for at vaelge et andet
effekttrin.

Drej med uret:
P800->P100>P200->..>P800
Drej mod uret:
P800->P700->P600->... P800
Tryk pa <O [14] for at bekraefte.

Drej p& <O [14] for at indstille
tilberedningstiden. Den maksimale
tilberedningstid er 95 minutter.

Tryk pa O [14] for at bekraefte. 23 [27] blinker.

BEMZARK: Du kan kontrollere effekttrinnet
under tilberedningen ved at trykke pa

=07

® Mikrobglgefunktion - eksempler pa anvendelse

Visning Udgangseffekt Anvendelse

P800 800 W Svineked, hakket fars, farsbred, dybfrost

P700 700 W Fisk, kartofler, popcorn, kager, pasta

P600 600 W Drikke, opvarmning af maelk, genopvarmning, ris
P500 500 W Grentsager, one pot, ssggecreme

P400 400 W Suppe, opvarmning af brad

P300 300 W Optening af ked, smeltning af smer/chokolade/ost
P200 200 W Optening af grentsager, varmholdning

P100 100 W Optening af is
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@® Grillfunktion

Anvendt tilbehor:
Grillstativ

® BEMARK:

O

w

Grillfunktionen er seerlig velegnet il tynde
skiver kad, steaks, koteletter, kebab, palser og
kyllingestykker. Grillfunktionen egner sig ogsa
til varme sandwich og gratinerede retter.

Fiern ikke de 3 silikonefadder fra

grillstativet [3] Silikonefadderne holder
grillstativet p& plads, s& det ikke glider af.

Tryk i standby p& (W) [16].

Drej p& <D [14] for at indstille
tilberedningstiden. Den maksimale
tilberedningstid er 95 minutter.

Tryk p& <O [14] for at bekraefte. [UU][24] lyser.

BEMARK: Under tilberedningen eller
nar driften er afbrudt, kan du kontrollere
tilberedningsfunktionen ved at trykke

p& (W) [16]. | displayet [10] vises “G” for

grillfunktion i 3 sekunder.

® Kombinationsfunktion

Anvendt tilbehor:

Drejetallerken med lobering og
lasemekanisme

/\ ADVARSEL! Brandfare! Brug aldrig

grillstativet | 3 | eller andre genstande af metal
i kombinationsfunktion. Metal reflekterer
mikrobglgestralingen, hvilket kan danne
gnister. Disse kan forarsage brand og skade
produktet permanent!

Tryk p& COMB. [12]i standby.

Veerdidisplayet |23] viser “C-1". | displayet

vises \or .

Drej p& <D [14] for at vaelge “C-1" eller

"C-2".

C-2: Fisk, gratinerede retter (i displayet
vises 1&r )

C-1: Gratiner, omeletter, ovngrantsager,

fierkree (i displayet [10] vises 4b- [24)

Funktion Grillfunktion | Mikrobsel-
gefunktion

Kombination 1

(C-1) 70 % 30 %

Kombination 2

(C-2) 45 % 55 %

3. Tryk pa O [14] for at bekraefte.

4. Drej p& < [14] for at indstille
tilberedningstiden. Den maksimale
tilberedningstid er 95 minutter.

5. Tryk pa O [14] for at bekraefte. w8y [24] (for
C-2) eller <87 [25] (for C-1) blinker.

@ Optoning efter tid

1. Trykistandby p& 3> [15]. Veerdidisplayet
viser "dEF1”. 22 27] og -3 28] lyser.

2. Tryk p& O [14] for at bekraefte.

3. Drej p& <O [14] for at indstille optaningstiden.
Den maksimale opteningstid er 95 minutter.

4. Tryk pa O [14] for at starte processen. 3

© e

og 2 blinker.
BEMARK: Til optening af 500 g hakket ked

anbefales en opteningstid pd 9 minutter.

Optoning efter vaegt

BEMARK: Optgningsvarighed og
opteningseffekt indstilles automatisk, s& snart
du har indtastet vaegten pé den fadevare, der
skal optes.

Tryk i standby p& **[15]. Veerdidisplayet
viser "dEF1”. 22 (27] og = 28] lyser.

Drej pa < [14] for at veelge “dEF2".

Tryk pa <O [14] for at bekraefte.

Drej p& <D [14] for at indstille vaegten for den
fedevare, der skal optes, i et omr&de mellem

100 og 1800 g.

Tryk pa O [14] for at starte processen. =2
og =% 28] blinker.

BEMARK: Nér 2 of opteningstiden er
géet, vises “turn” (vend) i displayet [10], og
der heres 2 biplyde. Hvis du ikke vender
fedevaren, fortsaetter processen, indtil tiden er
gdet.
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Hvis opteningstiden er under 90 sekunder,
heres der 2 biplyde, nér V2 aof tiden er g&et.
| dette tilfselde vises “turn” (vend) ikke i

displayet [10].

6. Abn légen ved hjzlp of handtaget [6]. Tiden

i displayet |10] standser.
7. Vend fgdevaren. Brug altid
beskyttelseshandsker eller grydelapper, da

fedevaren er varm.

8. Luk légen ved hjeelp af héndtaget [6].
9. Tryk pa O [14] for at fortsaette processen.

Optoningsvaegt Optoningstid
100 g 4:20 min
200 g 7:40  min
300 g 11:00 min
400 g 14:20 min
500 g 17:40 min
600 g 21:00 min
700 g 24:20 min
800 g 27:40 min
900 g 31:00 min
1000 g 34:20 min
1100 g 37:40 min
1200 g 41:00 min
1300 g 44:20 min
1400 g 47:40 min
1500 g 51:00 min
1600 g 54:20 min
1700 g 57:40 min
1800 ¢ 61:00 min

@® Forsinket

tilberedningsfunktion

1. Veelg farst et tilberedningsprogram i standby.

2. Tryk pa & @ [11]. € [20) lyser.
3. Drej pa <O [14] for at indstille timerne for den

enskede starttid.

4. Tryk pa O [14] for at bekraefte.
5. Drej pa < [14] for at indstille minutterne for

den gnskede starttid.

6. Tryk pa O [14]for at starte den forsinkede
tilberedningsfunktion. Symbolet for
tilberedningsprogrammet, tidsvisningen og

G [20] blinker.

186 DK

®

O

O

®© e

»

BEMARK:

Tilberedningen starter automatisk, nér
nedtzellingen er afsluttet.

Under tidsforsinkelsen kan du afbryde
programmet ved at trykke pé =)[13].
Felgende funktioner er ikke til r&dighed under
nedtaellingen: Lyntilberedning og optening
efter tid/vaegt

Du kan kontrollere den aktuelle tid, ved at
trykke p& 3 @ [11]. Efter 3 sekunder viser
displayet [10] indstillingstiden igen.

Bornesikring

BEMARK: Brug denne funktion for at
forhindre, at barn bruger produktet, nér de
ikke er under opsyn.

Aktivering: Hold inde i 3 sekunder.
Der hares en biplyd. &) 22| lyser.
Deaktivering: Hold inde i

3 sekunder. Der hares en biplyd. B
slukker. Der hares endnu en biplyd.

Automatisk
tilberedningsfunktion

Drej i standby < [14] en gang mod uret. Drej
derefter p& <D for at vaelge en anden kode
(se nedenstéende tabel).

Tryk pa <O [14] for at bekraefte.

Drej pa <D [14] for at indstille fodevarens
vaegt eller antallet of portioner.

Tryk p& <D [14] for at starte processen.

BEMARK: Resultatet af den automatiske
tilberedning afhaenger of forskellige

faktorer som f.eks. fedevarens form og
starrelse, den enskede tilberedningsgrad

for bestemte fedevarer og hvordan du
placerer fadevaren i produktet. Hvis resultatet
ikke er tilfredsstillende, kan du tilpasse
tilberedningstiden.

A-01 (pasta)

1.
2.

Brug en mikrobelgesikker beholder.

Tilszet den enskede maengde pasta. Det er
pastaens nettovaegt uden vand, der teeller.
Fyld den gnskede maengde vand i
beholderen.



4. Velg pastaens nettovaegt, og start processen.

5. Nér processen er afsluttet, skal du lade
pastaen hvile i 2-3 minutter og haelde vandet
fra.

A-02 (fisk)

1. Brug en mikrobglgesikker tallerken. Fordel
fisken pd tallerkenen.

2. Krydr fisken efter din smag (f.eks. med smer
eller fedt).

3. Veelg den korrekte vaegt, og start processen.

A-03 (ris)

1. Brug en mikrobglgesikker beholder.

2. Fyld vand i beholderen. Forholdet er 2 ml
vand til 1 g ris. Du kan filpasse forholdet efter
din egen smag.

3. Lad risene ligge i bled i vandet i 3 minutter.

4. Veelg den korrekte vaegt, og start processen.

A-04 (kylling)

1. Brug en mikrobglgesikker tallerken.

2. Krydr kyllingen efter din smag.

3. Veelg den korrekte vaegt, og start processen.
4. Nér % of tiden er g&et, vises "turn” (vend) i
displayet [10], og der heres 2 biplyde.

Vend kyllingen.

6. Tryk p& D14 for at fortsastte processen.

i

A-05 (opvarmning)
1. Brug en mikrobglgesikker tallerken.
2. Veelg den korrekte vaegt, og start processen.

A-06 (kartofler)
O Vi anbefaler at bruge uskreellede kartofler af
samme storrelse.

1. Brug en mikrobglgesikker tallerken. Fordel
kartoflerne jsevnt.

2. Stik flere huller i kartoffelskraellen.

3. Veelg den korrekte vaegt, og start processen.

A-07 (kod/steg)

1. Brug en mikrobglgesikker tallerken.

2. Krydr kedet/stegen efter din smag.

3. Veelg den korrekte vaegt, og start processen.

4. Nér % af tiden er gdet, vises “turn” (vend) i
displayet[10], og der hares 2 biplyde.

Vend kadet/stegen.

6. Tryk pa <O [14] for at fortsastte processen.

©

A-08 (popcorn)
1. Kom 100 g popcorn i en mikrobglgesikker
skal.

2. Start processen.

A-09 (drikkevarer)

1. Brug en mikrobglgesikker beholder (f.eks.
baeger eller glas).

2. Veelg det korrekte antal portioner, og start
processen.

® BEMZARK: Placér en glaspind i drikkevaren,
og lad beholderen sté& i ovnrummet [ 8]
20-30 sekunder for at undgé pludselig
opkogning.

A-10 (grentsager)
1. Brug en mikrobglgesikker beholder.
2. Veelg den korrekte vaegt, og start processen.

Kode | Fodevare/ Vagtomrade Tidsomrade Display mikrobglge/
funktion grillfunktion

A-01 |Pasta 100g,200g,300g |20-30 min = (mikrobelge)

A-02 | Fisk 200¢g,300g,400g, |3-8:20 min = (mikrobglge)
5009, 600 g

A-03 |Ris 150 g, 300 g, 450 9, 18-33 min é (mikrobzﬂge)
600 g

A-04 | Kylling 800 g, 1000 g, 43-52 min & [24] (kombination 2)
1200 g, 1400 g
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Kode | Fodevare/ Vaegtomrade Tidsomrade Display mikrobglge/

funktion grillfunktion

A-05 | Opvarmning 200 g, 300g, 400g, |1:30-4:30 min = (mikrobglge)

500 g, 600 g, 700 g,
800 g
A-06 |Kartofler 230g,460g 5-8 min = (mikrobglge)
A-07 | Kad/steg 100 g, 200g,300g, |9-21 min %% [25] (kombination 1)
400 g, 500 g

A-08 | Popcorn 100 g 2:40 min = (mikrobglge)

A-09 | Drikkevarer 1-3 portioner 1:30-3:50 min = (mikrobglge)

A-10 | Grentsager 200g,300g,400g, |[3-7 min = (mikrobelge)

500¢g, 600 g
©® Tilberedningstabel

Madvare Maengde Effekt Tid Information

Fiskefilet 400 g 700 W 10-15 min Tilseet lidt vand og
citronsaft.

Grentsager 250 g 600 W 5-10 min Skeer grentsagerne
i stykker. Tilsaet lidt
vand. Rer rundt of
og til.

Kartofler 500 g 700 W 8-10 min Skeer kartoflerne i
stykker. Tilseet lidt
vand. Rer rundt of
og fil.

Dessert (fx 100-300 g 600 W 1-5 min Felg anvisningerne

budding, cupcake) p& dessertpakken.

Ris 100 g ris 600 W 15 min Skyl risene for

250 ml vand tilberedningen.

A.ggecreme 750 g 500 W 10-15 min Kom aeggecremen
pd en stor
tallerken.

Smékager 400 g 600 W 8-10 min Kom smékagerne
pd en stor
tallerken.
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Madvare Maengde

Effekt

Tid Information

Farsbrad 500 g

600 W

23-28 min Laeg det krydrede
farsbred p& en
tallerken. Daek

tallerkenen med

et lag.
@® Opvarmning af frosne madvarer
Madvare Maengde Effekt Tid
Suppe 400 ml 600 W 8-10 min
One pot 500 ¢g 600 W 10-13 min
Tilbeher (fx pasta) 5004 700 W 8-10 min
Grentsager 300¢g 500 W 8-10 min
() oeskriﬂ-er 2. Tilseet et aeg, og rer alle ingredienser
sammen.
® Chokoladekopkager 3. Tilseet meelk og vegetabilsk olie. Hvis du
@ 7 min i x onsker, sd tilsset vaniljeekstrakt eller et andet
: ekstrakt. Rer alle ingredienser sammen, til
Forberedelse: 5 min blandingen er glat.
Tilberedningstid: 2 min 4. Hovis du ensker, kan du tilszette
chokoladestykker, ngdder eller rosiner. Rer
Ingredienser alle ingredienserne sammen.
4 ook Mol 5. Stil koppen midt pé& drejetallerkenen [2].
Spsk ° Tilbered kagen i 2 minutter ved 700 W, eller
Y spsk. Bagepulver til kagen ikke haever mere og bliver fast.
4 spsk. Strasukker 6. Brug ovnhandsker, nér den varme kage tages
ud. Nyd din leekre kage!
2 spsk. Kakaopulver
1 Ag ® Karamel-popcorn
3 spsk. Maelk @ 24 min i x 8
3 spsk. Vegetabilsk olie Forberedelse: 20 min
Et par Vaniljeekstrakt eller andet ekstrakt Tilberedningsfid: 4 min
dréber (valgfrit)
2 spsk. Chokoladestykker, nadder eller Ingredienser
rosiner (valgfrit) 60g Maijskorn
Tilberedning 2409 Farin
1. Fyld mel, bagepulver, strasukker og 60 ml Majssirup
kc.lkoopulver i en stor ské.l, som .kon téle 3 spsk. Usaltet smar
mikrobglgeovn. Rer alle ingredienserne
sammen. Y5 tsk. Salt
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1 tsk. Vanilieekstrakt

Y, tsk. Natron

Et par

draber Vegetabilsk olie (valgfrit)

Tilberedning

1. Heeld majskornene i en papirpose. Hvis
du gnsker, kan du tilsaette et par dréber
vegetabilsk olie. Fold posens overside et par
gange for at lukke den.

2. leeg posen midt pé drejetallerkenen [2]
Tilbered majsene i 4 minutter ved 700 W,
eller til du ikke harer nogen “pop”lyde mere.

3. Tilberedning af karamel: Fyld sukker,
majssirup, smer og salt i en stor skal, som
kan t&le mikrobglgeovn. Tilbered blandingen
i 2 minutter ved 700 W. Rer rundt i
blandingen, og tilbered den i yderligere
2 minutter ved 700 W, indtil der er masser of
bobler.

4. Tilseet vaniljeekstrakt og natron fil
karamelblandingen, og rer den godt
igennem. Haeld straks en tredjedel af den
varme karamel over popcornene i posen. Luk
posen og ryst den for at daekke popcornene.
Tilszet endnu en tredjedel af karamellen over
popcornene. Luk posen og ryst den. Tilsaet
den sidste del af karamellen til popcornene,
og ryst posen en sidste gang.

5. leeg posen midt p& drejetallerkenen [2]
Tilbered popcornene i 1 minut ved 700 W.
Benyt ovnhandsker til at tage den varme pose
ud og ryste den.

6. Ryst de varme karamel-popcorn ud i
en beholder. Lad karamel-popcornene
kele helt ned i ca. 20 minutter. Braek
karamel-popcornene i stykker, og nyd dem!

® Morgenmadskartofler

© 25 min - x 2
Forberedelse: 15 min
Tilberedningstid: 10 min
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Ingredienser

2 Mellemstore kartofler (skraellet og
skaret i skiver)

Yy Log (skéret i skiver)

Yy tsk. Salt

Ve tsk. Peber

Vi tsk. Hvidlggssalt

60g Cheddarost (revet)
Tilberedning

1. Fyld kartoffel- og legskiver i en skél, som er
egnet til mikrobglgeovn.

2. Krydr kartofler og leg med salt, peber og
hvidlagssalt. Rer alt godt sammen, og deek
skélen til.

3. Stil skalen midt pa drejetallerkenen [2]
Tilbered de krydrede kartofler og lag i
9 minutter ved 700 W, eller til kartoflerne er
mare.

4. Tilsaet ost, og tilbered i 1 minut ved 500 W.

5. Brug ovnhandsker, nér den varme skdl tages
ud. Nyd din laekre morgenmad!

® Farsbred

(© 33-38 min -~ % 2-3
Forberedelse: 10 min
Tilberedningstid: 23-28 min

Ingredienser (farsbred)

500 g Hakket okseked
7 Leg (i terninger)
1 Ag (pisket)
100 g Rasp

Y, tsk. Peber

Y, tsk. Salt

Ingredienser (sauce)

75 ml Vand
1 spsk. Sennep
2 spsk. Tomatketchup




1 tsk. Sukker

Efter smag | Persille (valgfrit)

Tilberedning

1. Bland hakket okseked, lag, aeg, rasp, peber
og salt.

2. Form farsbredet, og leeg det pé& en tallerken.
Dk tallerkenen med et lag.

3. Stil tallerkenen midt p& drejetallerkenen [2].
Tilbered farsbradet i 18-23 minutter ved
800 W.

4. Imens blandes vand, sennep, tomatketchup,
sukker og persille (valgfrit) i en lille skal.

5. Sa snart farsbredet er tilberedt feerdigt,
haeldes saucen over farsbradet. Dack
tallerkenen med et lag.

6. Tilbered farsbradet med sauce i yderligere
5 minutter ved 800 W.

7. Server og nyd dit farsbred!

® Laks

( 28 min -1

Forberedelse: 5 min

Tilberedningstid: 23 min

Ingredienser

400 g Laks

Vs tsk. Peber

Vy tsk. Salt

2 tsk. Vand

Vs Citron

Tilberedning

1. Te om ngdvendigt laksen op ferst (se
"Optening efter tid”).

2. Krydr laksen med peber og salt.

3. Leeg laksen pé& en tallerken. Tilszet vand. Daek
tallerkenen med et lag.

4. Stil tallerkenen midt p& drejetallerkenen [2].
Tilbered laksen i 6 minutter ved 700 W.
Alternativt kan du veelge koden A-02 (se
“Automatisk tilberedningsfunktion”).

5. Tilseet lidt citronsaft, fer du serverer laksen.

@ Rengoering og vedligeholdelse

/\ FARE! Risiko for elektrisk stod!
For rengaring: Traek altid netstikket ud af
stikkontakten.

A\ FARE! Risiko for forbraendinger!
Produktet mé& ikke renggres umiddelbart efter
brug. Lad produktet afkele forst.

/A ADVARSEL! Nedsaenk ikke produktets
elekiriske dele i vand eller andre vaesker. Hold
aldrig produktet under rindende vand.

BEMARK:

Renger produktet, nar det er kelet of. Terrede

madrester kan vaere sveere at fierne.

O Brug ikke rengeringssprays eller andre
aggressive renggringsmidler, da de kan
medfere pletter, striber eller mathed p&
overfladen.

[ Brug ikke slibende renggringsmidler.

O Kabinet: Renger produktets kabinets yderside
med en fugtig klud.

0 Ovnrum: Hold altid ovnrummet [8] rent. Hvis
der sidder mad eller madsteenk p& produktets
vaegge, skal du terre det af med en fugtig
klud.

Kom om ngdvendigt et mildt rengaringsmiddel
pé& kluden. Ter derefter af med en klud, fugtet
med rent vand, for at fierne alle rester aof
rengeringsmidlet.

[ Drejetallerken og grillstativ: Renger

drejetallerkenen | 2 | og grillstativet

regelmaessigt med varmt saebevand.

Drejetallerkenen og grillstativet taler

opvaskemaskine.

0©

[ Steenk og snavs: Brug regelmaessigt en fugtig
klud til at fierne steenk og snavs fra felgende
komponenter:

- Lageramme | 5 | (begge sider)

- Handtag

- Smaeklés

- Lagens rude (begge sider)

- Lagens pakning [4 | og de tilstedende
komponenter
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[ Kondens: Hvis der samler sig kondens p&
eller omkring l&gens yderside, skal du terre
det af med en blad klud. Det kan forekomme,
hvis produktet bruges under ekstremt fugtige
forhold.

©® Fejlafhjelpning

O Lugt: Fiern regelmaessigt lugt. Anbring en dyb
mikrobglgeskal - fyldt med en kop vand med
saft og skal fra en citron - i ovnrummet[8].
Varm blandingen i 5 minutter. Ter ovnrummet
grundigt of, og gnid det tert med en blad
klud.

Problem Mulig arsag

Mulig losning

Produktet starter ikke
tilberedningen.

Lagen er ikke lukket ordentligt.

Luk lagen.

Drejetallerkenen | 2 | laver en hgj
lyd, nér den drejer.

Drejetallerkenen | 2 | er ikke
placeret korrekt p& laberingen
og lésemekanismen.

Placer drejetallerkenen

korrekt i ovnrummet [8].

Leberingen | 2 | og/eller
ovnrummets | 8 | bund er snavset.

Renger lgberingen | 2 | og
bunden i ovarummet[8].

Lyset inde i produktet virker ikke. | Paeren er defekt.

Kontakt kundesupport.

Ventilatoren kan ikke stoppes
ved at trykke p& knappen
eller abne lagen [4].

Tilberedningen blev afsluttet.
Produktet skifter fil den
nadvendige afkglingstilstand.

Vent, indtil ventilatoren stopper
med at kere rundt. Ventilatoren

kerer rundt i 3 minutter.

® Bortskaffelse

Indpakningen bestar af miligvenlige materialer,
som De kan bortskaffe over de lokale

genbrugssteder.
N Bemaerk forpakningsmaterialernes
&)  maerkning til affaldssorteringen, disse er
a

maerket med forkortelser (a) og numre
(b) med felgende betydning: 1-7:
kunststoffer/20-22: papir og pap/80-
98: kompositmaterialer.

Produkit:

FR
g EI’.EMENTS (=]
@' ety

DEPOSER A DEPQSER
MAGASIN EN DECHETERIE

REPRISE A
ALALIVRAISON  EN

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

(3
&
Produktet og emballagematerialer kan genbruges
og er underlagt udvidet producentansvar.

De skal bortskaffes separat. Felg de viste
maerkater med sorteringsoplysninger, sa de
bortskaffes p& en bedre made.
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Triman-logoet gaelder kun for Frankrig.

De far oplyst muligheder il bortskaffelse
af det udtjente produkt hos deres lokale

=

myndigheder eller bystyre.

For miljgets skyld, s& mé produktet
aldrig smides ud sammen med
husholdningsaffaldet, nér det er udtjent,
men skal afleveres til en fagmaessig
korrekt bortskaffelse. De kan informere
Dem vedrgrende opsamlingssteder og
deres &bningstider hos deres ansvarlige

=

forvaltning.

® Garanti

Produktet er blevet fremstillet efter strenge
kvalitetsstandarder og kontrolleret ngje

for udlevering. | tilfeelde af materiale- eller
produktionsfejl kan du i medfer of loven gare
krav geeldende over for saelgeren af produktet.
Dine lovmaessige rettigheder begraenses p& ingen
méde af den af os nedennzevnte garanti.



Garantien pé dette produkt geelder i 3 ér Et produkt, der er registreret som defekt, kan

regnet fra kebsdatoen. Garantien gaelder fra De derefter sende portofrit til den meddelte
kebsdatoen. Opbevar den originale kvittering et serviceadresse ved vedlaeggelse af kabsbeviset
sikkert sted, da dette dokument forlanges forlagt (kassebon) og angivelsen af, hvori manglen
som dokumentation for kabet. bestdr, og hvorndr den er opstdet.

Alle skader eller mangler, der allerede forefindes
pd tidspunktet for kabet, skal straks meddeles efter
udpakningen af produktet.

@® Service

Service Danmark

Tel: 80253972
Hvis der inden for 3 &r regnet fra kebsdatoen E-Mail: owim@lidl.dk

viser sig en materiale- eller produktionsfejl pé&
produktet, reparerer eller udskifter vi det - efter c E
vores valg - gratis for dig. Garantiperioden

forlenges ikke som falge af et imadekommet krav

om garanti. Dette geelder ogsd for udskiftede og
reparerede dele.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet
beskadiget eller anvendt og vedligeholdt forkert.

Garantien daekker materiale- og produktionsfeil.
Denne garanti daekker hverken produktdele,
der er udsat for normal slitage og derfor

er at betragte som sliddele (f.eks. batterier,
akkumulatorer, slanger, farvepatroner), eller
skader pé& skrabelige dele, f.eks. kontakter eller
dele of glas.

@ Afvikling of garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling
af deres forespergsel, bedes De falge folgende
anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer
(IAN 460030_2401) som kebsdokumentation,

s& disse kan fremlaegges pd forespargsel.

Avrtikelnumrene er angivet pd typeskiltet, ved en
indgravering, pé& forsiden af vejledningen (nederst
til venstre) eller p& et maerkat p& bag- eller
undersiden.

Hvis der forekommer funktionsfejl eller andre
mangler, skal De ferst kontakte nedenstdende
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.
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Avvertenze e simboli utilizzati

Nel manuale, nella guida rapida, nella guida Quick Start e sull'imballaggio sono utilizzate le

seguenti avvertenze:

PERICOLO! Questo simbolo con il
termine “Pericolo” indica una minaccia
ad alto rischio che, se non evitata, puod
causare gravi lesioni o un esito letale.

7\~ Alimentazione a corrente alternata

Hz

Heriz (frequenza di rete)

Watt

AVVERTENZA! Questo simbolo con
il termine “Avvertenza” indica una
minaccia a medio rischio che, se non
evitata, pud causare gravi lesioni o un
esito letale.

Simbolo della messa a terra protettiva

Utilizzare il prodotto solo in ambiente
asciutto.

CAUTELA! Questo simbolo con il

termine “Cautela” indica una minaccia
a basso rischio che, se non evitata, pud
causare lesioni lievi o di media gravit.

Pericolo - rischio di scossa elettrical

Attenzione, superficie caldal

ATTENZIONE! Questo simbolo,
insieme alla parola “Attenzione”, indica
il rischio di possibili danni materiali.

Per alimenti
Il prodotto non ha effetti avversi su
gusto e odore.

e b b P

INDICAZIONE: Questo simbolo
con il termine “Indicazione” contiene
ulteriori utili informazioni.

Lavabile in lavastoviglie (solo piatto

rotante | 2 | e supporto grill [3])

N

Il marchio CE conferma la conformita
alle direttive UE applicabili al prodotto.

Eseguire la scansione per oftenere le
istruzioni online.

/n

Istruzioni di sicurezza
Istruzioni
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MICROONDE

® Introduzione

Congratulazioni per |'acquisto del vostro nuovo
prodotto. Avete optato per un prodotto di alta
qualita. Le istruzioni d'uso sono parte integrante
di questo prodotto. Esse contengono importanti
avvertenze sulla sicurezza, |'impiego e lo
smaltimento. Prima dellutilizzo del prodotto,
prendere conoscenza di tutte le istruzioni d'uso
e delle avvertenze di sicurezza. Utilizzare il
prodotto solo come descritto e per i campi

di applicazione indicati. Consegnare tutte le
documentazioni su questo prodotto quando viene
ceduto a terzi.

@® Uso previsto

B Questo prodotto & destinato al riscaldamento
e alla preparazione di alimenti. Non
utilizzare il prodotto per altri scopi.

B || prodotto & destinato solo all'uso domestico
privato e non pud essere utilizzato in ambito
medico o commerciale.

® |l produttore non si assume alcuna
responsabilitd per danni dovuti a utilizzi non
conformi.

@® Contenuto della confezione

Dopo avere disimballato il prodotto, verificare che
la confezione sia integra e che tutti i componenti
non presentino danni. Rimuovere tutti i materiali di
imballaggio prima dell'uso.

Microonde

Piatto rotante

Dispositivo di bloccaggio
Anello di scorrimento
Supporto grill

Guida rapida

Guida Quick Start

i N —

@ Descrizione dei componenti
(Fig. A)

Cavo di alimentazione e spina
Piatto rotante con anello di scorrimento e
dispositivo di bloccaggio
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Supporto grill

Unita sportello (guarnizione dello sportello)

Telaio dello sportello

Impugnatura

Dispositivo di bloccaggio

Camera di cottura

Panoramica del programma

Display

Tasto {5 @ (timer/ora)

Tasto COMB. (grill/microonde)

Tasto €= (stop/cancella)
manopola (cottura automatica/tempo/
peso) con tasto (avvio/avvio rapido)

Tasto >3 (scongelamento)

Tasto [vw] (grill)

Tasto (microonde)

NENEERENEENE

NEE

=
@
@

AUTO (cottura automatica)
A& (ventilatore)

@, (conto alla rovescia)

@ (timer)

&) (blocco di sicurezza per bambini)
Display dei valori

& (combinazione 2)

&) (combinazione 1)

U1 (grill)

= (microonde)

T3 (scongelamento)

Selezione del menu

]|

|

O [[@ [N O[O N W[N] — (O[O
MENRENNNESEEE

@® Dati tecnici

Tensione nominale: 220-240V~, 50 Hz
Potenza assorbita: 1200 W
Potenza assorbita in

modalits standby: 0,3 W
Classe di protezione: ||

Potenza d'uscita: 800 W
Potenza in entrata

(grill): 1000 W
Frequenza delle

microonde: 2450 MHz
Volume camera di

cottura: circa 20 litri




B Questo prodotto & conforme al requisito della
norma europea EN 55011.

B In conformitd a questa norma, questo
prodotto & classificato come dispositivo del
gruppo 2 classe B.

B Gruppo 2 = Il prodotto genera energia
mirata ad alta frequenza sotto forma
di radiazioni elettromagnetiche per il
trattamento termico degli alimenti.

B Dispositivo di classe B = Il prodotto & adatto
all'uso domestico.

A Istruzioni di sicurezza

PRENDERE FAMILIARITA CON
TUTTE LE INFORMAZIONI
SULLA SICUREZZA E LE
ISTRUZIONI PER L'USO PRIMA
DI UTILIZZARE IL PRODOTTO!
IN CASO DI CESSIONE DEL
PRODOTTO A TERZI, AVERE
CURA DI CONSEGNARE TUTTA
LA DOCUMENTAZIONE!

In caso di danni dovuti al
mancato rispetto di queste
istruzioni per |'uso, la garanzia

é invalidatal La Societa declina
qualsiasi responsabilita per danni
consequenzialil Il Produttore
declina qualsiasi responsabilita in
caso di danni a cose o persone
dovuti a un utilizzo non conforme
o al mancato rispetto delle
istruzioni di sicurezzal

ISTRUZIONI DI SICUREZZA
IMPORTANTI

LEGGERE ATTENTAMENTE E
CONSERVARE PER UN USO
FUTURO

¥ || prodotto pud essere usato da
bambini di almeno 8 anni e da
persone con ridotte capacitd
fisiche, sensoriali o intellettive,
oppure prive di esperienza e di
conoscenza del prodotto, solo
sotto supervisione o a seguito
di istruzioni per un uso sicuro
del prodotto e conseguente
comprensione dei rischi
connessi all'utilizzo dello stesso.
| bambini non devono giocare
con il prodotto.

La pulizia e la manutenzione
utente non possono essere
eseguite da bambini senza
supervisione.

Tenere il prodotto e il relativo
cavo di alimentazione lontano
dalla portata dei bambini sotto
gli 8 anni.

A AVVERTENZA! Quando si
utilizza il prodotto in modalita
combinata, si consiglia ai
bambini di utilizzarlo solo sotto
la supervisione di un adulto
a causa delle temperature
generate.
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A AVVERTENZA! Se lo
sportello o le guarnizioni dello
sportello sono danneggiati,
non mettere in funzione il
prodotto fino a quando non &
stato riparato da una persona
addestrata.

A AVVERTENZA! E pericoloso
per chiunque non sia una
persona competente eseguire
lavori di manutenzione o
riparazione che richiedano la
rimozione di una copertura che
fornisca protezione contro le
radiazioni delle microonde.

A AVVERTENZA! | liquidi o altri
prodotti alimentari non devono
essere riscaldati in contenitori
sigillati in quanto possono
facilmente esplodere.

® Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, va sostituito dal
produttore, dal suo servizio
clienti o da una persona
analogamente qualificata, per
evitare rischi.

B Questo prodotto & destinato
all'uso in applicazioni
domestiche e similari, quali
ad es.:

- Aree cucina del personale nei
negozi, negli uffici e in altri
luoghi di lavoro;

-Tenute agricole;
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- Per clienti di hotel, motel e
altre strutture ricettive;
-Bed & breakfast e simili.
Ci devono essere almeno
20 cm di spazio libero sopra la
parte superiore del prodotto.
Possono essere utilizzate solo
stoviglie adatte all'uso in forni a
microonde.
Non usare mai il supporto
grill | 3] o altri oggetti metallici
in modalitd microonde o
combinazione. | metalli
riflettono la radiazione a
microonde, causando scintille.
Questi possono provocare
un incendio e danneggiare
irreparabilmente il prodotto!
Se il cibo viene riscaldato in
contenitori di plastica o di
carta, il prodotto deve essere
tenuto sotto osservazione,
poiché esiste la possibilita di
accensione.
Questo prodotto & destinato
al riscaldamento di alimenti
e bevande. L'asciugatura
di alimenti o indumenti e il
riscaldamento di cuscinetti
termici, pantofole, spugne,
panni umidi e simili possono
comportare il rischio di lesioni,
accensione o incendio.



® |n caso di emissione di fumo, il
prodotto deve essere spento o
scollegato dalla rete elettrica e
lo sportello deve essere tenuto
chiuso per soffocare le fiamme.

W Riscaldare le bevande in
un forno a microonde pud
causare una cottura eruttiva
ritardata, quindi bisogna fare
attenzione quando si maneggia
il contenitore.

¥ || contenuto di biberon e
alimenti per bambini deve
essere mescolato o agitato e
prima dell’'uso la temperatura
deve essere controllata per
evitare ustioni.

M Le uova con guscio e le vova
sode intere non devono essere
riscaldate nel microonde,
poiché potrebbero esplodere
anche dopo essere state
riscaldate nel microonde.

® || prodotto deve essere pulito
regolarmente e i residui di cibo
devono essere rimossi.

® Una pulizia inadeguata del
prodotto pud portare alla
distruzione della superficie, che
pud avere un effetto negativo
sulla durata di vita e pud
portare a situazioni pericolose.

® || prodotto non pud essere
pulito con un pulitore a vapore.

® || prodotto & destinato all’'uso in
libera installazione. Non deve
essere collocato in un armadio
o simili.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

SUPPLEMENTARI

M Le persone che indossano
un pacemaker dovrebbero
consultare il proprio medico
di famiglia sui possibili rischi
prima di utilizzare il prodotto.

A PERICOLO! Rischio
di ustioni! Il prodotto si
surriscalda durante I'uso. Non
toccare il prodotto durante o
immediatamente dopo |'uso.

A PERICOLO! Rischio di
scossa elettrica! Non
immergere il prodotto in acqua
o altri liquidi. Non tenere mai il
prodotto sotto I'acqua corrente.

A PERICOLO! Rischio di
scossa elettrica! Non
utilizzare mai un prodotto
danneggiato. Scollegare
il prodotto dalla rete di
alimentazione e rivolgersi al
rivenditore se il prodotto &
danneggiato.

® || prodotto non deve essere
utilizzato se & stato fatto cadere
o se presenta danni visibili di
danni.
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B Prima di collegare il prodotto
all’alimentazione, verificare
che la tensione e la corrente
nominale corrispondano ai dati
di alimentazione riportati sulla
targhetta del prodotto.

® Proteggere il cavo di
alimentazione da eventuali
danni. Non lasciarlo appeso su
spigoli vivi e non schiacciarlo
o piegarlo. Tenere il cavo di
alimentazione lontano da
superfici calde e da fiamme
libere.

Installare il prodotto
A ATTENZIONE! Non collocare

il prodotto sopra una cucina o
altro apparecchio che genera
calore. L'installazione in un
luogo di questo tipo potrebbe
causare danni al prodotto.

Funzionamento

A PERICOLO! Rischio di
incendio! Rimuovere tutte
le chiusure metalliche dalla
confezione del cibo da
riscaldare.

® Non spostare il prodotto
quando ¢ in funzione.

® Non utilizzare mai il prodotto
quando & vuoto.
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® Non appoggiare il prodotto su
superfici calde (fornello a gas,
fornello elettrico, forno, ecc.).
Utilizzare il prodotto su una
superficie piana, stabile, pulita,
resistente al calore e asciutta.

® Non posizionare materiali
infiammabili vicino al prodotto.

® || prodotto non & destinato
all'uso con un timer esterno
o un sistema di controllo
separato.

Pulizia e manutenzione

A AVVERTENZA! Rischio di
lesioni! Scollegare il prodotto
dall’alimentazione prima di
pulirlo o quando non lo si
utilizza.

® Non estrarre la spina dalla
presa tirando il cavo di
alimentazione.

® Proteggere il prodotto, il cavo
di alimentazione e la spina da
polvere, luce solare direttq,
gocce e spruzzi d'acqua.

L Non rimuovere la piastra
di copertura in mica
grigio chiaro che si trova
nella camera di cottura
per proteggere i tubi del
campo magnetico.



® Se le lampadine all'interno
del prodotto vanno sostituite,
farlo fare da un professionista
qualificato.
® Pulire regolarmente con un
panno umido i componenti
seguenti:
- Telaio dello sportello
(entrambi i lati)
- Impugnatura
- Dispositivo di bloccaggio
- Finestra (entrambi i lati)
- Guarnizione dello
sportello | 4 | e componenti
adiacenti
® Pylire il prodotto e i suoi
accessori come descritto
nel capitolo “Pulizia e
manutenzione”.

INTERFERENZE

RADIOELETTRICHE CON

ALTRE APPARECCHIATURE

L'utilizzo di questo prodotto pud

causare interferenze per la radio,

la televisione o apparecchiature

simili.

Se si verificano, tali interferenze

possono essere ridotte o corrette

con i seguenti rimedi:

® Pulire lo sportello e le
guarnizioni dello sportello del
prodotto.

B Riorientare I'antenna della
radio o del televisore.

Tenere distanziato il prodotto
dal ricevitore.

® Allontanare il prodotto dal
ricevitore.

® Collegare il prodotto ad
un’altra presa. Il prodotto e
il ricevitore vanno collegati a
circuiti diversi.

PRECAUZIONI PER EVITARE
UN CONTATTO ECCESSIVO
CON LE RADIAZIONI A
MICROONDE
® Non tentare di azionare il
prodotto mentre lo sportello &
aperto.
Cid pud portare al contatto
con una dose potenzialmente
dannosa di radiazioni a
microonde.
E inoltre importante non
rompere o manipolare gli
interblocchi di sicurezza.
® Non incastrare nulla nello
sportello. Accertarsi che
sulle superfici di tenuta non
rimangano residui di cibi o
detergenti.

@ Principi di base della cottura a

microonde

1 Tempo di cottura: Prestare attenzione
ai tempi di cottura. Selezionare il tempo di
cottura piu breve specificato e, se necessario,
aumentarlo. | cibi che vengono cotti troppo a
lungo possono iniziare a fumare o prendere
fuoco.
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0 Alimenti: Disporre i pezzi di cibo nel Alimenti con buccia/guscio spesso:
prodotto in modo uniforme. Tagliare il cibo Punzecchiare zucche intere, mele, castagne e
in pezzi pil o meno della stessa dimensione. cibi simili prima di cuocerli.

Posizionare i pezzi piU spessi vicino ai bordi. Grasso o olio: Non scongelare il grasso

[l Coprire gli alimenti: Durante la cottura, o 'olio congelati nel prodotto. Non friggere
coprire gli alimenti con un coperchio adatto nel prodotto. Grasso o olio possono prendere
al microonde. Il coperchio previene gli schizzi fuoco.

e aiuta a garantire una cottura uniforme dei Bevande: Quando si scaldano le bevande
cibi. nel prodotto, pud verificarsi un ribollio

[ Girare gli alimenti: Durante il processo di ritardato se la bevanda & in ebollizione. Fare
cottura, girare i cibi una volta nel prodotto in attenzione quando si maneggia il contenitore.
modo che piatti come il pollo o gli hamburger Per evitare un’ebollizione improvvisa:
cuociano pib velocemente. | pezzi di cibo Se possibile, posizionare una bacchetta
grandi, come gli arrosti, devono essere girati di vetro adatta nel liquido durante il
almeno una volta. riscaldamento.

Riordinare completamente i piccoli alimenti, Dopo il riscaldamento, lasciare riposare il
come le polpette, a meta cottura. Girare le liquido nella camera di cottura | 8 | per circa
polpette e spostarle dal centro del piatto al 20 secondi per evitare bolle inaspettate.
bordo. Popcorn: Utilizzare solo popcorn adatti per

O Alimenti con buccia/guscio: Perforare la microonde.
buccia di patate, salsicce e cibi simili prima di
cuocerli. Altrimenti potrebbero esplodere.

@ Utilizzare le stoviglie adatte

O Il materiale ideale per 'uso in un forno a Non utilizzare nemmeno prodotti di carta
microonde & permeabile alle microonde, riciclata. Questi possono contenere piccoli
cosi da permettere all'energia di entrare nel frammenti metallici che possono causare
contenitore per riscaldare i cibi. Le microonde scintille /o incendi.
non sono in grado di penetrare il metallo. Per Si consiglia di utilizzare piatti rotondi/ovali
questo motivo non vanno utilizzati contenitori invece di contenitori quadrati o oblunghi,

e stoviglie in metallo. poiché i cibi tendono a scottare negli angoli.

La seguente lista contiene consigli generali
per aiutarvi a scegliere le stoviglie giuste.

Stoviglie Microonde Grill Combinazione

Vetro termoresistente Si Si Si

Vetro non resistente al calore No No No

Ceramica termoresistente Si Si Si

Piatti in plastica (adatti per microonde) Si No No

Carta da cucina Si No No

Vassoio/piatto in metallo, supporto

grill No Si No

Fogli di alluminio e contenitori in

alluminio No Si No
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/\ AVVERTENZA! Rischio di incendio!

Non usare mai il supporto grill | 3| o altri
oggetti metallici in modalitd microonde

o combinazione. | metalli riflettono la
radiazione a microonde, causando scintille.
Questi possono provocare un incendio e
danneggiare irreparabilmente il prodotto!

Prima del primo utilizzo

/\ AVVERTENZA! Rischio di incendio!

0e

Non utilizzare mai il prodotto quando &
vuoto.

Rimuovere il materiale d'imballaggio
(compresi il sacchetto di plastica, tutti i nastri
adesivi e le piastre di protezione all'interno
della camera di cottura [8]). Verificare che
tutti i componenti siano integri.

Pulire il prodotto e i suoi accessori (vedi
“Pulizia € manutenzione”).

Pulire la superficie con un panno asciutto per
rimuovere acqua o polvere.

INDICAZIONI:
Quando il prodotto viene utilizzato per la
prima volta, pud verificarsi un leggero odore.

Garantire un’adeguata ventilazione dell’area.

Quando si apre lo sportello [4], sul telaio

si vede un adesivo con la panoramica dei
programmi [9]. Se I'adesivo non & presente
in questo punto, lo si troverd all'interno della
camera di cottura [8]. Selezionare I'adesivo
con la lingua desiderata e incollarlo sul punto
per la panoramica del programma. Sugli
adesivi vengono descritti i simboli dei tasti e
le modalita di cottura automatica.

Installare il prodotto

/\ AVVERTENZA! Rischio di incendio!

Questo prodotto non & adatto per
I'installazione in una credenza. La
ventilazione del prodotto non &
adeguatamente garantita in armadi chiusi. |l
prodotto potrebbe subire danni e sussiste il
rischio di incendio!

O

s

e @

Posizionare il prodotto su una superficie
piana con spazio sufficiente per la
ventilazione:

- Lasciare almeno 10 cm di spazio libero tra
il prodotto e le pareti adiacenti (compresa
la parete laterale e posteriore). Deve
rimanere possibile aprire completamente lo
sportello.

- Ci devono essere almeno 20 cm di
spazio libero sopra la parte superiore del
prodotto.

Montaggio
Spingere il dispositivo di bloccaggio

sull'azionamento del piatto rotante (all’interno
della camera di cottura [8]).

Posizionare |'anello di scorrimento | 2 | sulla
superficie di scorrimento (all'interno della
camera di cottura[8]).

Posizionare il piatto rotante | 2 | sull'anello di
scorrimento e sul dispositivo di bloccaggio. Il
piatto rotante deve poggiare correttamente
sul dispositivo di bloccaggio.

Collegare la spina [ 1] a una presa.

Funzionamento

INDICAZIONI:

Se si preme una volta durante la
cottura, il programma viene interrotto.
Premere <> [14] per continuare il programma.
Se si preme due volte &), il programma viene
annullato.

Una volta terminata la cottura, sul display
dei valori [23] viene visualizzato “End” (fine).
Verranno emessi 5 segnali acustici ogni

2 minuti finché non si preme o non si
apre lo sportello.

Se durante il funzionamento si preme un
tasto, il cicalino suonera una volta.

Il prodotto dispone di una modalita di
risparmio energetico. In modalita standby o al

termine della cottura, la retroilluminazione del
display [10] si attenua se non si preme alcun
tasto o non si ruota @ entro 5 secondi.
Premere un tasto qualsiasi o ruotare @
per illuminare il display.
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[ Nelle modalita cottura rapida, microonde,
grill e combinazione, & possibile aumentare
il tempo di cottura di 30 secondi alla volta
premendo <D [14].

O Al termine di un programma di cottura con
tempo di cottura >2 minuti, il ventilatore
funziona per 3 minuti per raffreddare la
camera di cottura [8]. & [19] si accende e
“End” (fine) lampeggia.

Durante la fase di raffreddamento, non &
possibile arrestare il ventilatore aprendo lo

sportello |4 | o premendo [13]. Attendere

che il ventilatore si arresti prima di continuare

a utilizzare il prodotto. In questo modo si
aumenta la durata del prodotto.

O Il tempo massimo di cottura per tutti i
programmi manuali & di 95 minuti. Ruotare

@ in senso orario per impostare il tempo

da 10 secondi a 95 minuti.

Periodo Intervallo
<5 minuti 10 secondi
5-10 minuti 30 secondi
10-30 minuti 1 minuto
>30 minuti 5 minuti

@® Modadlita standby

1 Quando il prodotto viene collegato per
la prima volta all’alimentazione, viene
emesso un segnale acustico. Il prodotto &
in modalita standby. Sul display [10] viene
visualizzato “0:00".

O Se in modalita di selezione del programma
non si preme alcun tasto per 60 secondi, il
prodotto passa in modalitd standby.

® Impostazione dell’orologio

p—

In modalitar standby, tenere premuto il tasto
@3 @€ [11] per 3 secondi. E selezionato

il formato 12 ore. Sul display [10] viene
visualizzato “Hr12".

2. Ruotare (D [14] per selezionare il formato
12 ore 0 24 ore.

Hr12: Formato 12 ore

Hr24: Formato 24 ore

Per confermare, premere (D [14].

4. Ruotare @ per impostare le ore.

w
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Per confermare, premere @ .
Ruotare @ per impostare i minuti.
Per confermare, premere @ .

INDICAZIONE: Quando il prodotto viene
scollegato dall’alimentazione, I'orologio va
reimpostato.

e Noo

Cottura rapida nel microonde

O

In modalita standby, premere una volta

il tasto < [14]. Sul display [10] viene
visualizzato “0:30". 22 27| lampeggia.

La cottura viene avviata automaticamente alla
massima potenza.

Ogni pressione del pulsante aumenta il tempo
di cottura di 30 secondi. Il tempo massimo di
cottura & di 95 minuti.

@® Modalita microonde

Accessori utilizzati:

Piatto rotante con anello di scorrimento

e dispositivo di bloccaggio

/\ AVVERTENZA! Rischio di incendio!
Non usare mai il supporto grill | 3] o altri
oggetti metallici in modalitd microonde. |
metalli riflettono la radiazione a microonde,
causando scintille. Questi possono provocare
un incendio e danneggiare irreparabilmente
il prodotto!

1. In modalita standby, premere il tasto (&) [17.
Il display dei valori [23| mostra “P800". 3

si accende.
2. Ruotare <D per selezionare un altro livello
di potenza.

Girare in senso orario:
P800->P100->P200->..>P800
Girare in senso antiorario:
P800>P700->P600->..>P800

3. Per confermare, premere @ .

4. Ruotare > [14] per impostare il tempo di
cottura. Il tempo massimo di cottura & di
95 minuti.

5. Per confermare, premere @ . =

lampeggia.



@ INDICAZIONE: Durante la cottura, &
possibile controllare il livello di potenza

premendo =17

® Modadlita microonde - esempi di applicazione

Indicatore |Potenza diuscita |Uso

P800 800 W Carne di maiale, carne macinata, polpettone, surgelati

P700 700 W Pesce, patate, popcorn, torte, pasta

P600 600 W Bevande, riscaldamento del latte, riscaldamento, riso

P500 500 W Verdure, stufato, crema all’'vovo

P400 400 W Minestra, riscaldamento del pane

P300 300 W Scongelamento del pesce, scioglimento di burro/
cioccolato/formaggio

P200 200 W Scongelamento di verdure, mantenimento in caldo

P100 100 W Scongelamento del gelato

® Modalita grill

Accessori utilizzati:
Supporto grill

@ INDICAZIONI:

O La modalita grill & particolarmente adatta
per fette sottili di carne, bistecche, costolette,
kebab, wiirstel e parti di pollo. La modalita
grill & adatta anche per panini caldi e piatti
gratinati.

1 Non rimuovere i 3 piedini in silicone dal
supporto grill [3]. I piedini in silicone
mantengono il supporto grill in posizione
senza scivolare.

1. In modalita standby, premere il tasto (W] [16]

2. Ruotare <D [14] per impostare il tempo di

cottura. Il tempo massimo di cottura & di
95 minuti.

3. Per confermare, premere @ . U129 si

accende.

@® INDICAZIONE: E possibile controllare
la modalita di cottura durante la cottura
o quando l'operazione & interrotta
premendo (W] [16]. Sul display [10] verra
visualizzato “G” per la modalita grill per
3 secondi.

@® Modalita combinazione

Accessori utilizzati:

Piatto rotante con anello di scorrimento

e dispositivo di bloccaggio

/\ AVVERTENZA! Rischio di incendio!
Non usare mai il supporto grill | 3] o altri
oggetti metallici in modalité combinazione. |
metalli riflettono la radiazione a microonde,
causando scintille. Questi possono provocare
un incendio e danneggiare irreparabilmente
il prodotto!

1. In modalita standby, premere il tasto
COMB. [12]. Il display dei valori
mostra “C-1". Sul display |10] viene
visualizzato 5 [25].
2. Ruotare <D per selezionare “C-1" 0 “C-
2".
C-2: Pesce, piatti gratinati (Sul display
viene visualizzato &y )
C-1: Budini, frittate, verdure al forno, pollame
(Sul display |10] viene visualizzato
& 24)
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Modalita Modalita | Modalita
grill microonde

Combinazione 1

(C-1) 70 % 30 %

Combinazione 2

(C-2) 45 % 55 %

3. Per confermare, premere < [14].

4. Ruotare > [14] per impostare il tempo di
cottura. Il tempo massimo di cottura & di
95 minuti.

5. Per confermare, premere @ . &
(per C-2) o s 25] (per C-1) lampeggia.

® Scongelamento a tempo

1. In modalita standby, premere il tasto .
Il display dei valori 23] mostra “dEF1”. =2
e 3 (28| si accendono.

2. Per confermare, premere < [14].

3. Ruotare <D [14] per impostare la durata
di scongelamento. La durata massima di
scongelamento & di 95 minuti.

4. Per avviare il processo, premere @ .

®© e

2(27| e =% (28| lampeggiano.
INDICAZIONE: Per scongelare 500 g

di carne macinata, si consiglia un tempo di
scongelamento di 9 minuti.

Scongelamento a peso

INDICAZIONE: La durata di
scongelamento e la potenza di
scongelamento si impostano automaticamente
dopo aver inserito il peso degli alimenti da
scongelare.

In modalita standby, premere il tasto 3k .
Il display dei valori 23] mostra “dEF1”. 22
e 3 (28| si accendono.

Ruotare D [14] per selezionare “dEF2".

Per confermare, premere < [14].

Ruotare <D [14] per impostare il peso del
cibo da scongelare in un intervallo da 100 a
1800 g.

Per avviare il processo, premere @ .

2127| e =3 (28| lampeggiano.
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@ INDICAZIONE: Durante lo scongelamento,

dopo che ¢ trascorsa 2 del tempo, sul
display [10] viene visualizzato “turn” (girare)
e vengono emessi 2 segnali acustici. Se non
si gira il cibo, il processo continuerd fino alla
fine del tempo.

Se la durata di scongelamento & inferiore

a 90 secondi, dopo che ¢& trascorsa 2 del
tempo, vengono emessi 2 segnali acustici.

In questo caso, “turn” (girare) non viene

visualizzato sul display [10].

6. Aprire lo sportello dall'apposita
impugnatura [&]. Il tempo nel display
viene fermato.

7. Girare il cibo. Usare sempre guanti protettivi
o presine perché il cibo sard caldo.

8. Chiudere lo sportello dall'impugnatura[6].

9. Premere @ per continuare il processo.

Peso da Tempo di
scongelare scongelamento
100 g 4:20 min
200 g 7:40  min
300 g 11:00 min
400 g 14:20 min
500 g 17:40 min
600 g 21:00 min
700 g 24:20 min
800 g 27:40 min
900 g 31:00 min
1000 g 34:20 min
1100 g 37:40 min
1200 ¢ 41:00 min
1300 ¢ 44:20 min
1400 g 47:40 min
1500 ¢ 51:00 min
1600 g 54:20 min
1700 g 57:40 min
1800 ¢ 61:00 min

@® Funzione di cottura ritardata

1.

2.

Selezionare prima un programma di cottura
in modalita standby.

Premere (3 @ [11]. @ [20] si accende.




0e

Ruotare <D [14] per impostare le ore per I'ora
di inizio desiderata.
Per confermare, premere (D [14].

Ruotare @ per impostare i minuti per
I'ora di inizio desiderata.

Per avviare la funzione di cottura ritardata,
premere <D [14]. Il simbolo corrispondente al

programma di cottura, l'indicazione dell’'ora e

(@) lampeggiano.
INDICAZIONI:

Il processo di cottura inizia automaticamente
dopo la fine del conto alla rovescia.

Durante il ritardo, & possibile annullare il
programma premendo =) [13].

Con la funzione di conto alla rovescia,

le seguenti funzioni non sono disponibili:
Cottura rapida e scongelamento a tempo/
peso

E possibile controllare 'ora attuale premendo

@ @ [11]. 1l display [10] mostrers nuovamente

I'ora di impostazione dopo 3 secondi.

Blocco di sicurezza per
bambini
INDICAZIONE: Utilizzare questa funzione

per evitare che i bambini utilizzino il prodotto
senza supervisione.

Attivazione: Tenere premuto per
circa 3 secondi. Viene emesso un segnale

acustico. 8 [22] si accende.
Disattivazione: Tenere premuto
per circa 3 secondi. Viene emesso un segnale
acustico. B 22| si spegne. Viene emesso un
altro segnale acustico.

Modalita di cottura
automatica

In modalitdr standby, ruotare leggermente
@ una volta in senso antiorario. Ruotare
poi <D per selezionare un altro codice (vedi
tabella sotto).

Per confermare, premere > [14].
Ruotare <D [14] per impostare il peso del cibo

o il numero di porzioni.

Per avviare il processo, premere @ ,

@ INDICAZIONE: || risultato del processo di

cottura automatica dipende da fattori come
la forma e la dimensione del cibo, il grado di
cottura desiderato di certi alimenti e come si
posiziona il cibo nel prodotto. Se il risultato
non & soddisfacente, regolare il tempo di
cottura di conseguenza.

A-01 (pasta)

1.
2.

Usare un contenitore sicuro per il microonde.
Aggiungere la quantita di pasta desiderata.
Conta il peso netto della pasta senza acqua.
Versare la quantitd d’acqua adatta nel
contenitore.

Selezionare il peso netto di pasta appropriato
e avviare il processo.

Una volta completato il processo, lasciare
riposare la pasta per 2-3 minuti e versare
I'acqua.

A-02 (pesce)

1.

Usare un piatto sicuro per il microonde.
Distribuire il pesce in modo uniforme.

2. Condire il pesce a proprio gusto (per
esempio con burro o grasso).

3. Selezionare il peso appropriato e avviare il
processo.

A-03 (riso)

1. Usare un contenitore sicuro per il microonde.

2. Versare I'acqua nel contenitore. Il rapporto &
di 2 ml di acqua per 1 g di riso. E possibile
regolare il rapporto secondo il proprio gusto.

3. Llasciare il riso in ammollo nell’acqua per
3 minuti.

4. Selezionare il peso appropriato e avviare il
processo.

A-04 (pollo)

1. Usare un piatto sicuro per il microonde.

2. Condire il pollo secondo il proprio gusto.

3. Selezionare il peso appropriato e avviare il
processo.

4. Dopo che sono trascorsi %; del tempo, sul
display [10] viene visualizzato “turn” (girare) e
vengono emessi 2 segnali acustici.

5. Girare il pollo.

6. Premere > per continuare il processo.
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A-05 (riscaldamento)

1. Usare un piatto sicuro per il microonde.

2. Selezionare il peso appropriato e avviare il
processo.

A-06 (patate)
O Si consiglia di utilizzare patate non sbucciate
della stessa dimensione.

1. Usare un piatto sicuro per il microonde.
Distribuire le patate in modo uniforme.

2. Punzecchiare pit volte la buccia delle patate.

3. Selezionare il peso appropriato e avviare il
processo.

A-07 (carne/arrosti)

1. Usare un piatto sicuro per il microonde.

2. Condire il pesce/I'arrosto secondo il proprio
gusto.

3. Selezionare il peso appropriato e avviare il
processo.

4. Dopo che sono trascorsi % del tempo, sul
display |10] viene visualizzato “turn” (girare) e

5. Girare la carne/I'arrosto.

6. Premere @ per continuare il processo.

A-08 (popcorn)

1. Mettere 100 g di popcorn in una ciofola
sicura per il microonde.

2. Awviare il processo.

A-09 (bevande)

1. Usa un contenitore sicuro per il microonde
(ad es. una tazza o un bicchiere).

2. Selezionare il numero di porzioni appropriato
e avviare il processo.

@D INDICAZIONE: Mettere una bacchetta
di vetro nella bevanda e lasciare il
contenitore nella camera di cottura | 8 | per
20-30 secondi per evitare un’ebollizione
improvvisa.

A-10 (verdure)
1. Usare un contenitore sicuro per il microonde.
2. Selezionare il peso appropriato e avviare il

vengono emessi 2 segnali acustici. processo.
Codice | Cibo/ Intervallo di peso |Intervallo di Indicazione
funzione tempo microonde/funzione
grill
A-01 |Pasta 100g,200g,300g |20-30 min = (microonde)
A-02 | Pesce 200 g, 300g, 400g, |3-8:20 min = (microonde)
500g, 600 g
A-03 Riso 150 9, 300 g, 450 g, 18-33 min é (microonde)
600 g
A-04 |Pollo 800 g, 1000 g, 43-52 min & [24] (combinazione 2)
1200 g, 1400 g
A-05 |Riscaldamento |200 g, 300 g, 400g, |1:30-4:30 min = (microonde)
500 g, 600 g, 700 g,
800 g
A-06 |Patate 230g,460g 5-8 min = (microonde)
A-07 |Carne/arrosti | 100 g, 200g,300g, [2-21 min iyy8 (combinazione 1)
400 g, 500 g
A-08 | Popcorn 100 g 2:40 min = (microonde)
A-09 |Bevande 1-3 porzioni 1:30-03:50 min = (microonde)
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Codice | Cibo/

funzione

Intervallo di peso

Intervallo di
tempo

Indicazione
microonde/funzione
grill

Verdure

200 g, 300 g, 400 g,
500 g, 600 g

3-7 min

= (microonde)

® Tabella di cottura

Cibo

Quantita Potenza

Tempo

Informazioni

Filetto di pesce

400 g 700 W

10-15 min

Aggiungere un po’
d’acqua e succo
di limone.

Verdure

250 g 600 W

5-10 min

Tagliare le

verdure a pezzi.
Aggiungere un

po’ d'acqua.
Mescolare di tanto
in tanto.

Patate

500 g 700 W

8-10 min

Tagliare le

patate a pezzi.
Aggiungere un

po’ d'acqua.
Mescolare di tanto
in tanto.

Dessert (ad es.
pudding, cupcake)

100-300 g 600 W

1-5 min

Seguire le
istruzioni sulla
confezione del
dessert.

Riso

100 g di riso
250 ml di acqua

600 W

15 min

Sciacquare il
riso prima della
cottura.

Crema all’'vovo

750 g 500 W

10-15 min

Versare la crema
all'vovo su un
piatto grande.

Biscotti

400 g 600 W

8-10 min

Disporre i biscotti
su un piatto
grande.

Polpettone

500¢g 600 W

23-28 min

Mettere il
polpettone condito
su un piatto.
Copirire il piatto
con un coperchio.
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@ Riscaldamento di cibi congelati

Cibo Quantita Potenza Tempo
Minestra 400 ml 600 W 8-10 min
Stufato 500 ¢g 600 W 10-13 min
Contorni (ad es. pasta) | 500 g 700 W 8-10 min
Verdure 300¢g 500 W 8-10 min
@® Ricette 4. Selo si desidera, aggiungere gocce di
. cioccolato, noci o uvetta. Mescolare tutti gli
® Cupcake al cioccolato - aredionti 9
ingredienti.
@ 7 min i x 1 5. Posizionare la tazza al centro del piatto
- - - rotante [2]. Cuocere la torta per 2 minuti
Tempo di preparazione: S min a 700 W o finché non smette di lievitare e
Tempo di cottura: 2 min diventa solida.
6. Indossare i guanti da forno per rimuovere la
Ingredienti tazza calda. Buon appetito!

4 cucchiai | Farina

Yy di

cucchiaio | Lievito in polvere

4 cucchiai | Zucchero semolato

2 cucchiai | Cacao in polvere

1 Uovo

3 cucchiai | Latte

3 cucchiai | Olio vegetale

Qualche | Estratto di vaniglia o altro estratto
goccia (facoltativo)

2 cucchiai | Goccee di cioccolato, noci o uvetta
(facoltativo)

Preparazione

1. Mettere la faring, il lievito in polvere, lo
zucchero semolato e il cacao in polvere
in una tazza grande adatta al microonde.
Mescolare tutti gli ingredienti.

2. Aggiungere un uovo e mescolare tutti gli
ingredienti.

3. Aggiungere il latte e 'olio vegetale. Se lo si
desidera, aggiungere |'estratto di vaniglia o
un altro estratto. Mescolare tutti gli ingredienti
fino a ottenere un composto omogeneo.
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® Popcorn caramellati

@ 24 min M x
Tempo di preparazione: 20 min
Tempo di cottura: 4 min

Ingredienti
60 g Chicchi di mais
240 g Zucchero di canna
60 ml Sciroppo di mais
3 cucchiai | Burro non salato
Y di

cucchiaino | Sale

1 cucchiaino | Estratto di vaniglia

Vy di

cucchiaino | Bicarbonato di sodio

Qualche

goccia Olio vegetale (facoltativo)




Preparazione

1. Mettere i chicchi di mais in un sacchetto di
carta. Se lo si desidera, aggiungere qualche
goccia di olio vegetale. Piegare la parte
superiore del sacchetto un paio di volte per
sigillarlo.

2. Posizionare il sacchetto al centro del piatto
rotante . Cuocere il mais per 4 minuti
a 700 W o finché non si sente pib lo
scoppiettio.

3. Preparazione del caramello: Mettere lo
zucchero, lo sciroppo di mais, il burro e il
sale in una ciotola grande per microonde.
Cuocere il composto per 2 minuti a 700 W.
Mescolare il composto e cuocere per altri
2 minuti a 700 W finché non si formano
molte bolle.

4. Aggiungere |'estratto di vaniglia e il
bicarbonato di sodio al composto di
caramello e mescolare bene. Versare
immediatamente un terzo del caramello
caldo sui popcorn nel sacchetto. Chiudere il
sacchetto e scuoterlo per ricoprire i popcorn.
Versare un altro terzo del caramello sui
popcorn. Chiudere il sacchetto e scuoterlo.
Versare il caramello rimanente sui popcorn e
scuotere il sacchetto un’ultima volta.

5. Posizionare il sacchetto al centro del piatto
rotante . Cuocere i popcorn a per 1 minuto
a 700 W. Indossare i guanti da forno per
rimuovere e scuotere il sacchetto caldo.

6. Versare i popcorn al caramello caldi
in un contenitore. Lasciare raffreddare
completamente i popcorn caramellati
per circa 20 minuti. Rompere i popcorn
caramellati a pezzi e buon appetito!

@® Patate da colazione

Ingredienti

® 25 min o 2
Tempo di preparazione: 15 min
Tempo di cottura: 10 min

2 Patate di medie dimensioni
(sbucciate e affettate)

Yy Cipolla (a fette)

Yy di

cucchiaino | Sale

Vs di

cucchiaino | Pepe

Va di

cucchiaino | Sale all’aglio

60g Cheddar (grattugiato)
Preparazione

1. Mettere le patate e le cipolle a fette in una
ciotola adatta al microonde.

2. Condire le patate e le cipolle con sale, pepe
e sale all'aglio. Mescolare bene il tutto e
coprire la ciotola.

3. Posizionare la ciotola al centro del piatto
rotante [2]. Cuocere le patate e le cipolle
condite per 9 minuti a 700 W o finché le
patate non sono cotte.

4. Aggiungere il formaggio e cuocere per
1 minuto a 500 W.

Indossare i guanti da forno per rimuovere la
ciotola calda. Buona colazione!

® Polpettone

(O 33-38 min - x2-3
Tempo di preparazione: 10 min
Tempo di cottura: 23-28 min

Ingredienti (polpettone)

500 g Macinato di manzo
P Cipolla (a dadini)

1 Uovo (sbattuto)
100 g Pangrattato

Yy di

cucchiaino | Pepe

Yy di

cucchiaino | Sale
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Ingredienti (salsa)

75 ml Acqua

1 cucchidio | Senape

2 cucchiai | Ketchup

1 cucchiaino | Zucchero

A piacere Prezzemolo (facoltativo)

Preparazione

1.

6.

7.

Mescolare il macinato di manzo, la cipollg,
I'vovo, il pangrattato, il pepe e il sale.

Formare il polpettone e metterlo in un piatto.

Coprire il piatto con un coperchio.
Posizionare il piatto al centro del piatto
rotante [2]. Cuocere il polpettone per
18-23 minuti a 800 W.

Nel frattempo, in una ciotola piccola,
mescolare I'acqua, la senape, il ketchup, lo
zucchero e il prezzemolo (facoltativo).
Una volta cotto il polpettone, versare la
salsa sul polpettone. Coprire il piatto con un
coperchio.

Cuocere il polpettone con la salsa per altri
5 minuti a 800 W.

Servire il polpettone e buon appetito!

@® Salmone

@ 28 min i X
Tempo di preparazione: 5 min
Tempo di cottura: 23 min
Ingredienti

400 g Salmone

Y, di

cucchiaino | Pepe

Y di

cucchiaino | Sale

2 cucchiaini | Acqua

Vs Limone
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Preparazione

1. Se necessario, scongelare il salmone (vedi
“Scongelamento a tempo”).

2. Salare e pepare il salmone.

3. Mettere il salmone su un piatto. Aggiungere
I'acqua. Coprire il piatto con un coperchio.

4. Posizionare il piatto al centro del piatto
rotante [2]. Cuocere il salmone per 6 minuti
a 700 W.
In alternativa, selezionare il codice
A-02 (vedi “Modalita di cottura
automatica”).

5. Prima di servire il salmone, aggiungere un po’
di succo di limone.

® Pulizia e manutenzione

/\ PERICOLO! Rischio di scossa elettrica!
Prima di pulire: Scollegare sempre la spina
dalla presa.

PERICOLO! Rischio di ustioni! Non
pulire il prodotto subito dopo I'uso. Per prima
cosa, far raffreddare il prodotto.

A AVVERTENZA! Non immergere le parti
elettriche del prodotto in acqua o altri liquidi.
Non tenere mai il prodotto sotto I'acqua
corrente.

INDICAZIONI:

Pulire il prodotto dopo che si & raffreddato. |

residui di cibo essiccato non si rimuovono cosi

facilmente.

O Non utilizzare spray detergenti o altri
defergenti aggressivi che possono causare
macchie, striature o offuscamento sulla
superficie.

1 Non utilizzare detergenti abrasivi.

O Alloggiamento: Pulire I'alloggiamento del
prodotto con un panno umido.

01 Camera di cottura: Tenere la camera di

0O

cottura | 8] sempre pulita. Se alle pareti del
prodotto rimangono attaccati spruzzi di cibo
o liquidi versati, pulirli con un panno umido.
Se necessario, utilizzare un detergente
delicato sul panno. Pulire poi con un panno
inumidito solo con acqua pulita per rimuovere
i residui di defersivo.



Condensa: Se si raccoglie condensa
sull'esterno dello sportello o intorno ad
esso, pulire con un panno morbido. Cid pud
verificarsi quando il prodotto viene utilizzato
in condizioni di estrema umidita.

Odori: Eliminare regolarmente gli odori.

[l Piatto rotante e supporto grill: Pulire O
regolarmente il piatto rotante | 2 | e il supporto
grill | 3 |in acqua calda e sapone. Il piatto
rotante e il supporto grill sono lavabili in
lavastoviglie.

O Schizzi e sporco: Utilizzare regolarmente un O

panno umido per rimuovere spruzzi e sporco
dai seguenti componenti:

- Telaio dello sportello | 5 | (entrambi i lati)

- Impugnatura

- Dispositivo di bloccaggio

Mettere nella camera di cottura | 8 | una
ciotola per microonde profonda (riempita
con una tazza d'acqua, il succo e la buccia
di un limone). Riscaldare la miscela per

5 minuti. Pulire a fondo la camera di cottura e

- Finestra (entrambi i lati)

asciugare con un panno morbido.

- Guarnizione dello sportello | 4 | e

componenti adiacenti

@ Risoluzione dei problemi

Problema

Possibile causa

Possibile soluzione

Il prodotto non inizia a cuocere.

Lo sportello non & chiuso
correttamente.

Chiudere lo sportello.

Il piatto rotante | 2 | fa un forte
rumore durante la rotazione.

Il piatto rotante | 2 | non &
posizionato correttamente
sull'anello di scorrimento e sul
dispositivo di bloccaggio.

Posizionare correttamente il
piatto rotante | 2 | nella camera

di cottura[8].

L'anello di scorrimento
e/o il fondo della camera di
cottura sono sporchi.

Pulire I'anello di scorrimento
e il fondo della camera di

cottura .

La luce all'interno del prodotto
non funziona.

La lampada & difettosa.

Contattare il servizio clienti.

Non & possibile arrestare
il ventilatore premendo il

pulsante o aprendo lo
sportello [4].

Il processo di cottura &
terminato. Il prodotto passa
alla modalita di raffreddamento
obbligatoria.

Attendere che il ventilatore cessi
di girare. Il ventilatore gira per
3 minuti.

@® Smaltimento

L'imballaggio & composto da materiali ecologici
che possono essere smalltiti presso i siti di raccolta

locali per il riciclo.

A"
&

Osservare |'identificazione dei materiali
di imballaggio per lo smaltimento
differenziato, i quali sono

Prodotto:

NOTICE

FR

contrassegnati da abbreviazioni (a) e
da numeri (b) con il seguente
significato: 1-7: plastiche/20-22:
carta e cartone/80-98: materiali

compositi.

ELEMENTS

D’EMBALLAGE +

Cet appareil
et ses accessoires

se recyclent

u
A DEPOSER DEPO:

AlA ENRAISON  ENMAGASIN  EN DECHETERIE

Poir i
anvIEElex i rEDaranun ou le don de votre appareil |
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Il prodottoe i materiali di imballaggio sono
riciclabili e soggetti alla responsabilita estesa del
produttore.

Per un migliore trattamento dei rifiuti, smaltirli
separatamente seguendo i diversi simboli della
raccolta differenziata.

Il logo Triman & valido solamente per la Francia.

o E' possibile informarsi circa le possibilita
di smaltimento del prodotto usato presso
I'amministrazione comunale o cittadina.

kg

wh
hig

Per questioni di tutela ambientale non
gettare il prodotto usato tra i rifiuti
domestici, ma provvedere invece

al suo corretto smaltimento. Presso
I'amministrazione competente &
possibile ricevere informazioni circa i siti
di raccolta e i relativi orari di apertura.

@® Garanzia

Il prodotto & stato fabbricato accuratamente
secondo severe direttive di qualita ed & stato
controllato meticolosamente prima della
consegna. In caso di difetti di materiale o
fabbricazione I'acquirente pud far valere diritti
legali nei confronti del venditore. La nostra
garanzia sotto riportata non costituisce alcun
limite ai diritti legali dell’acquirente.

Questo prodotto & garantito per 3 anni con
decorrenza dalla data di acquisto. La garanzia
decorre dalla data d'acquisto. Conservare lo
scontrino originale in un posto sicuro perché
questo documento viene richiesto come prova
dell’avvenuto acquisto.

Tutti i danni o difetti presenti gia al momento
dell’acquisto devono essere comunicati subito
dopo I'apertura della confezione.

Se entro 3 anni dalla data di acquisto di questo
prodotto si rileva un difetto di materiale o di
fabbricazione, noi procederemo, a nostra
discrezione, alla riparazione o sostituzione
gratuite del prodotto o al rimborso del prezzo di
acquisto. Un eventuale intervento in garanzia non
prolunga né rinnova il periodo di garanzia stesso.
Ciod vale anche per le parti sostituite e riparate.
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Questa garanzia decade in caso di
danneggiamento oppure uso o manutenzione
impropri del prodotto.

La prestazione in garanzia vale per difetti del
materiale o di fabbricazione. Questa garanzia
non si estende a componenti del prodotto esposti
a normale logorio, che possono pertanto essere
considerati come componenti soggetti a usura
(esempio capacita della batteria, calcificazione,
lampade, pneumatici, filtri, spazzole...). La
garanzia non si estende altresi a danni che

si verificano su componenti delicati (esempio
interruttori, batterie, parti realizzate in vetro,
schermi, accessori vari) nonché danni derivanti
dal trasporto o altri incidenti.

® Gestione dei casi in garanzia

Per garantire un rapido disbrigo delle proprie
pratiche, seguire le istruzioni seguenti:

Per ogni richiesta si prega di conservare
lo scontrino e il codice dell’articolo

(IAN 460030_2401) come prova d'acquisto.

Il numero d’artficolo pud essere dedotto dalla
targhetta, da un‘incisione, dal frontespizio delle
istruzioni (in basso a sinistra) oppure dall’adesivo
applicato sul retro o sul lato inferiore.

In caso di disfunzioni o avarie, contattare
innanzitutto i partner di assistenza elencati di
seguito telefonicamente oppure via e-mail.

Si pud inviare il prodotto ritenuto difeftoso
all'indirizzo del centro di assistenza indicato con
spedizione esente da affrancatura, completo
del documento di acquisto (scontrino) e della
descrizione del difetto, specificando anche
quando tale difetto si & verificato.

@® Assistenza

Q)  Assistenza ltalia
Tel.: 800790789
E-Mail: owim@lidl.it
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Felhasznalt figyelmezteto jelzések és szimboélumok

Ebben a haszndlati dtmutatéban, a révid dtmutatéban, a gyorsinditdsi dtmutatéban és a
csomagoldson az aldbbi figyelmeztets jelzésekkel taldlkozhat:

. e o Véltéaram/-fesziltség
VESZELY! Ez a szimbélum a ,Veszély

sz6 mellett nagy kockdzati tényezére
hivia fel a figyelmet, melyet ha nem
keriilnek el, az silyos sérilésekhez vagy

Hertz (hdlézati frekvencia)

haldlesethez vezet.

Watt

FIGYELMEZTETES! Ez a szimbdlum
a ,Figyelmeztetés” sz6 mellett
kézepes kockazati tényezdre hivia fel

A foldelés szimbdluma

a figyelmet, melyet ha nem kerilnek
el, az sdlyos sérijlésekhez vagy akér
haldlesethez is vezethet.

A terméket csak szdraz helyiségekben,
beltéren haszndlja.

VIGYAZAT! Ez a szimbélum a
Vigydzat” szé mellett alacsony
kockézati tényezére hivia fel a

Veszély - dramijtésveszély!

figyelmet, melyet ha nem keriilnek el,

az kisebb vagy mérsékelt sériilésekhez Vigydzat, forré feliletek!

HEINICIEIER.

vezethet.

Elelmiszerbiztos
A termék nincs negativ hatdssal az

FIGYELEM! Ez a szimbdlum a
JFigyelem” sz6 mellett anyagi kdrok
veszélyére utal.

=

ételek izére vagy szagdra.

MEGJEGYZES: Ez a szimbslum a
Megjegyzés” sz6 mellett hasznos
informdcidkra hivia fel a figyelmet.

Mosogatégépben moshaté (csak a

forgétanyér [2] és a grillracs [3])

e b b P

&

A CE-jelzés azt jelzi, hogy a
termék megfelel a ré vonatkozé EU
el8irasoknak.

o}
i

Olvassa be az online dtmutatd
behivésdhoz.

b

(@)
m

(i

|| Biztonsdgi utasitdsok
[ ] Kezelési utasitdsok
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MIKROHULLAMU SUTO

® Bevezetd

Gratuldlunk 0j termékének vasarlésa alkalmdabdl.
Ezzel a déntésével véllalatunk értékes terméke mellett
dontétt. A haszndlati utasités ezen termék része. A
biztonségra, a haszndlatéra és a megsemmisitésre
vonatkozd fontos tudnivalékat tarfalmazza. A termék
haszndlata elétt ismerje meg az dsszes haszndlati
és biztonsagi tudnivalét. A terméket csak a leirtak
szerint és a megadott felhasznéldsi teriileteken
alkalmazza. A termék harmadik személy szdméra
valé fovabbaddsa esetén kézbesitse vele annak a
telies dokumentdciojdt is.

@® Rendeltetésszeri hasznalat

B Atermék élelmiszerek felmelegitésére és
elkészitésére alkalmas. A termék més célra
nem hasznélhaté.

B Atermék csak magdn héztartésokban t3rténd
hasznélatra alkalmas, egészségigyi vagy
zleti célra nem haszndlhaté.

B A gydrté nem véllal felel8sséget a
szakszer(tlen haszndlatbél adédé kérokért.

® A csomagolas tartalma

A termék kicsomagoldsa utdn ellendrizze

a csomagolds teljességét és az alkatrészek
megfeleld dllapotdt. A haszndlat elétt tavolitsa el
a csomagoléanyagokat.

Ravid Gtmutaté
Gyorsinditési Gtmutaté

1 Mikrohullamy sité
1 Forgdtdnyér

1 Tényérrogzité

1 Forgd gyirl

1 Grillrées

1

1

® A részegységek leirasa
(A dbra)

Elektromos vezeték csatlakozéval
Forgétanyér forgd gyGrivel és
tanyérrégzitdvel

Grillréces
Ajtéelem (ajtotdmités)
Ajtokeret

Fogd

Retesz

Sutétér

Programattekintés

Kijelz8

@ gomb (Id8zit6/6ra)

COMB. gomb (Grill/mikrohullém)

gomb (Ledllitas/t6rlés)

0} forgatégomb (Automatikus siités/id8/
sily) nyomégombbal (Inditds/gyors
inditds)

* gomb (Kiolvasztds)

(] gomb (Grill)

gomb (Mikrohullgmg siité)

NENEERENE

dbra)

AUTO (Automatikus siités)
A (Ventildtor)

@ (Visszaszamldlds)
O (1dszits)

B (Gyerekzdr)
Szamkijelzé

& (Kombindlt 2)

<&r (Kombindlt 1)

U (Grill)

= (Mikrohulléma siits)
S (Kiolvasztds)
Meniigombok

@® Miszaki adatok

NNENRENNNEEMHEREENRE

Névleges fesziiltség: | 220-240 V~, 50 Hz
Bemend teljesitmény: | 1200 W
Teljesitményfelvétel

készenléti médban: 0,3W
Védelmi osztdly: |

Kimens teljesitmény: | 800 W
Bemend teljesitmény

(grill): 1000 W
Mikrohullamg

frekvencia: 2450 MHz
A siitétér Grtartalma: | kb. 20 liter

B Atermék megfelel az EN 55011 eurépai
szabvdny kévetelményeinek.

B Ennek a szabvéanynak megfelelden a termék a
2. csoport B osztdlydba tartozé készilékként

keriilt besoroldsra.
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2. csoport = a termék célzott magas
frekvencidjo energidt kelt elekiromagneses
sugdrzds formdjaban élelmiszerek hé dltali
kezelése céligbol.

B osztdlyl késziilék = a termék haztartdson
belili haszndlatra alkalmas.

A Biztonsagi utasitasok

A TERMEK HASZNALATA ELOTT
ISMERKEDJEN MEG A TERMEK
BIZTONSAGI TUDNIVALOIVAL
ES HASZNALATI UTASITASAIVAL!
HA A TERMEKET TOVABBADJA,
ADJA MELLE EZEKET A
DOKUMENTUMOKAT IS!

A jelen hasznélati Gtmutatéban
leirtak figyelmen kivil hagydsabdl
adédé kérok esetén a garancia
érvényét vesztil A kdzvetett kdro-
kért nem véllalunk felelésséget! A
szakszer(Gtlen haszndlat vagy a
biztonségi utasitdsok figyelmen ki-
vil hagyésa kévetkeztében térténd

anyagi karokért és személyi sérilé-

sekért nem véllalunk felel8sséget!

FONTOS BIZTONSAGI
UTASITASOK

OLVASSA EL FIGYELMESEN
ES ORIZZE MEG KESOBBI
HASZNALATRA

A terméket akkor haszndlhatjdk
8 éves és afolotti gyermekek,
valamint csdkkent testi,
érzékszervi és szellemi
képességl személyek, illetve
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olyanok, akik nem rendelkeznek
a kell8 tuddssal vagy
tapasztalattal, ha szémukra
feligyeletet biztositanak,

a termék biztonsdgos
haszndlataval kapesolatban
megfeleld utasitdsokat kaptak
és megértik az azzal jaré
veszélyeket.

Gyermekek nem jatszhatnak a
termékkel.

A tisztitast és a felhaszndléi
karbantartést nem végezhetik
gyermekek feligyelet nélkil.
A terméket és az elektromos
vezetékét tartsa 8 év alatti
gyermekektd| tévol.

AFIGYELMEZTETES! A termék
kombindlt médban térténd
Uzemeltetésekor a keletkez8
h& miatt azt javasoljuk, hogy
gyermekek a terméket csak
felndtt feligyelete mellett
hasznéljdk.

AFIGYELMEZTETES! Ha
a termék ajtaja vagy az
ajtétomitések sériltek, ne
hasznélja a terméket addig,
amig meg nem javittatja egy
szakemberrel.

AFIGYELMEZTETES!

Egy szaktuddssal nem
rendelkezd személy
szédmdra, a mikrohulldmg



sugdrzdstdl védelmet nyiijtd
boritds eltavolitésdaval jaré
karbantartdsi és javitdsi
munkdlatok veszélyesek.

AFIGYELMEZTETES! Ne

melegitsen folyadékokat

vagy mds élelmiszereket zart

taroléedényekben, mert azok

felrobbanhatnak.

Ha az elektromos vezeték

sérilt, azt a veszélyek

elkerilése érdekében

a gyarténak, az

Ugyfélszolgdlatanak, vagy egy

annak megfeleld képesitéssel

rendelkez& szakembernek kell
kicseréInie.

A termék héztartdsi és

ahhoz hasonlé felhasznéldsi

terileteken haszndlhatd, ilyenek

példaul:

- Uzletek, iroddk és mds
munkateriletek munkahelyi
konyhdi;

- Tanyahdzak;

- Szdlloddk, motelek és egyéb
széllashelyek vendégei
szadmdra;

- Félpanziés elldtést nyojtéd
szdlldsok és hasonlé helyek.

® Hagyjon a termék felett

legaldbb 20 cm szabad helyet.

® Csak olyan edényeket

haszndljon, melyek
mikrohullému sitében vald
haszndlatra alkalmasak.

Ne hasznélja a grillrdcsot
vagy mds fém térgyakat
mikrohulldmi vagy kombinélt
izemmédban. A fémek
visszaverik a mikrohullémg
sugdrzdst, mely szikrékat kelt.
Ezek égést okozhatnak, mely

a termék helyrehozhatatlan
kdrosoddsdhoz vezethet!

Ha mGanyagbél vagy papirbdl
készilt taroléedényekben lévs
élelmiszereket melegit, tartsa a
terméket szem el&tt, mert fenndl
a gyulladds veszélye.

A termék élelmiszerek és italok
felmelegitésére alkalmas.
Elelmiszerek vagy ruhadarabok
szdritésa, melegitépdrndk,
otthoni papucsok, szivacsok,
nedves kend8k vagy hasonlék
felmelegitése sérilésekhez,
gyulladdshoz vagy égési
sérilésekhez vezethet.

® Amennyiben a termékbd|

fust tavozik, a terméket ki kell
kapcsolni vagy a konnektorbdl
ki kell hizni, emellett a langok
elfojtésdhoz tartsa a termék
ajtajét csukva.
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M Egyes italoknak a mikrohulldm(
sitében térténd felmelegitése
késleltetett, hirtelen feltors
forréshoz vezethet, mely miatt
a téroléedény kezelése sordn
odafigyelés javasolt.

B Csecsemé&k bébiételes
flakonjainak, Gvegeinek
tartalmét az égési sérilések
elkerilése érdekében hasznélat
elétt keverje vagy rézza 8ssze,
valamint ellen8rizze azok
h&mérsékletét.

® A mikrohulldmg sitében ne
melegitse tojdsokat héjastul,
sem keményre fétt tojdsokat,
mert azok a felmelegités utan
még a mikrohulldamy sitében
felrobbanhatnak.

B A terméket rendszeresen
tisztitsa meg és tdvolitsa el
beldle az ételmaradékokat.

B Ha a termék nem teljesen tiszta,
az kart tehet a felileteiben,
mely rossz hatdssal van az
élettartamdra, illetve veszélyes
helyzetekhez is vezethet.

B A terméket ne tisztitsa
g&ztisztitd segitségével.

B A termék csak szabadondllé
formdban hasznélhaté. Tilos
szekrény belsejébe vagy
hasonlé helyekre rakni.
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TOVABBI BIZTONSAGI

UTASITASOK

W Szivritmusszabdlyzéval
rendelkezd személyeknek
a lehetséges kockdzatok
tekintetében a termék
haszndlata el8tt ki kell kérniitk
orvosuk tandcsat.

A VESZELY! Egési sérilések
veszélye! A termék miksdés
koézben felforrésodik. A
termékhez ne érjen hozzd
mikodés kdzben és kdzvetleniil
azutdn.

A VESZELY! Aramijtés
kockazata! A terméket ne
meritse vizbe vagy egyéb
folyadékba. A terméket soha ne
tartsa folyd viz ald.

AVESZELY! Aramijtés
kockazata! Ne haszndlja
a terméket, ha az sérijlt. Ha a
termék megsérilt, vélassza le
a halézati dramrdl és forduljon
az eladéjdhoz.

® Ne haszndlja a terméket, ha az
leesett, vagy ha azon lathaté
sérilések vannak.

® Mielétt a terméket az
elektromos hélézatra
csatlakoztatnd ellendrizze,
hogy a hélézat névleges
fesziltsége megfelel-e a termék
adattdbléjan feltintetettnek.



® Ovja az elekiromos vezetéket
a sérilésektsl. Ne hagyia,
hogy azt éles sarkokon atlégni,
becsipddni, és ne hajlitsa
meg. Az elekiromos vezetéket
tartsa forré feliletektdl és nyilt
ldngoktél tavol.

A termék felallitasa
AFIGYELEM! Ne helyezze a

terméket sit8, vagy mds hét
kelté berendezés folé. A termék
kérosodhat, ha ilyen helyre
teszi.

Kezelés

A VESZELY! Egésveszély!
Tavolitsa el a felmelegitendd
élelmiszerek csomagoldsanak
fém zdréelemeit.

® Ne mozgassa a terméket
mikodés kozben.

® Ne haszndlja a terméket, ha az
ures.

¥ Ne tegye a terméket forré
feliletekre (pl. gaztizhely,
elekiromos tizhely, stt8 stb.). A
terméket mindig egyenes, stabil,
tiszta, h84llé és szdaraz felileten
Uzemeltesse.

® Ne helyezzen éghetd
anyagokat a termék kdzelébe.

® A termék nem haszndlhaté
kilsé idézitével vagy kilénalld
szabdlyzérendszerrel.

Tisztitas és apolas

A FIGYELMEZTETES!
Sériléesveszély! A termék
tisztitdsa eldtt, illetve ha
nincs haszndlatban, hizza
ki a készilék csatlakozsjét a
konnektorbdl.

B Az elektromos csatlakozét ne
a vezetéknél fogva hizza ki a
konnektorbdl.

® A terméket, az elekiromos
vezetéket és a csatlakozét
évija a portdl, a kdzvetlen
napfénytdl, illetve a
récseppend vagy réfréccsend
viztél.

u Ne tavolitsa el a vilagos
fed8lemezt, mert az
védi sitétérben lévd
magnetront.

® A termék belsejében 1évd
fényforrds cseréjét bizza
képzett szakemberre.

W Tisztitsa meg az aldbbi az
elemeket rendszeresen egy
enyhén nedves ruhdval:

- Ajtokeret [ 5] (kiviil és belil)

- Fogo 6]

- Retesz

- Betekinté ablak (kivil és
belil)

- Az qjtétomités |4 | és az

elvélaszté elemek
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W Tisztitsa meg a terméket és
tartozékait a ,Tisztitds és dpolds”
cim{ fejezetben leirtak szerint.

MAS KESZULEKEK

RADIOHULLAMAINAK

ZAVARA

A késziilék haszndlat sordn zavart

okozhat radidk, televiziék vagy

hasonlé késziilékek mikodésében.

Az ilyen zavarokat az aldbbi

médon csdkkentheti vagy

szUntetheti meg:

® Tisztitsa meg a termék ajtajdt és
az ajtétdmitéseket.

= Allitsa &t a rédié vagy a
televizié antenndjdt.
A terméket és a vevikésziléket
tartsa kildn helyiségben.

® A terméket és a vevSkésziiléket
helyezze egymdstél tavolabb.

B A terméket csatlakoztassa egy
mdsik konnektorba. A terméknek
és a vevékésziléknek kiilon
aramkoron kell lennie.

OVINTEZKEDESEK
TULZOTT MIKROHULLAMU
SUGARZASSAL
VALO KAPCSOLAT
ELKERULESEHEZ
B Ne prébdlja bekapcesolni a
készUléket nyitott ajtéval.
igy Ont potencidlisan kdros
mennyiségl mikrohulldmg
sugdrzds érheti.
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Szintén fontos, hogy ne
nyissa fel és ne médositsa a
biztonsdgi reteszeléseket.

® Ne csatoljon semmit az qijté
kszé. Ugyelien arra, hogy ne
maradjanak élelmiszerek vagy
tisztitdszerek a szigetelések
feltletein.

@® A mikrohullamu siitében
torténo sités alapelvei

O Sitési idé: Ugyelien a sitési idére.
Vélassza ki a legrévidebb megadott
sitési id6t, majd ndvelje igény szerint.

Ha az élelmiszereket 10l sokdig siti, azok
fistslhetnek vagy akdr meg is gyulladhatnak.

0 Elelmiszerek: Az élelmiszereket a
termékben egyenletesen ossza el. Vagja az
élelmiszereket megkézelithetéleg egyforma
méret( darabokra. A vastagabb darabokat a
szélekhez kézel rakja.

0 Az élelmiszerek lefedése: Az
élelmiszereket a siités soran mikrohullamg
sitében valé haszndlatra alkalmas
feddvel fedje le. A fed8 megakaddlyozza
a kifréccsenést, valamint segit az ételek
egyenletes atsiitésében.

O Az élelmiszerek megforditasa: Sités
sordn forditsa meg egyszer a termékben,
mert egyes ételek, példaul a csirkehds vagy
a hamburger igy hamarabb elkésziilnek. A
nagyobb darabokat, példaul siilt hisokat,
legaldbb egyszer meg kell forditani.

A kisebb méret( élelmiszereket, példdul
hisgolydkat a siitési ids felénél teliesen
rendezze &t. Forditsa meg a hisgolydkat és
hizza &t ket kdzéprdl a szélek felé.

[ Bérds vagy héjas élelmiszerek: A
burgonydk, virslik és hasonlé élelmiszerek
héjat, bérét siités eldtt szurkdlja &t. Ha nem
igy tesz, azok szétdurranhatnak.



O Vastag béri vagy héju élelmiszerek:
Az egész tokdket, almdkat, gesztenyéket és
hasonlé élelmiszereket sités eldtt szorja dt.

Megfelelé edények
hasznalata

O Zsirok és olajok: A termékben ne 0 A mikrohullamu sitékben a legidedlisabb
olvasszon fel fagyasztott zsirt vagy olajat. A o'?;(onhqu}xogokk?: two;znilgl,lmjl)./e'ken °
termékben ne végezzen olajsiitést. A zsirok, mikrohutiamorcatfudnak haiadni, 19y az
olajok meggyulladhatnak energia bejut a taroléedényen beliilre, és

O Italok: Miutdn a termékben italokat melegft, felmelegiti az lelmiszert. A mikrohullémok
azok kis késéssel kezdhetnek el lobogni, a fémen nem tudnak dthatolni. Eppen ezért
ha az ital felforr. Legyen évatos, mielétt a nz 'hoszl?t?hon fémbl kész0lt térolokat,
taroléedényhez érne. A hirtelen felforrds eaenyexet. ) "
megelézése érdekében: O Ne hasznéljon Gjrahasznositott papirbdl
Ha lehetséges, helyezzen egy arra alkalmas készilt termékeket. Ezek fen:‘ részeket
. . . . tartalmazhatnak, melyek szikrdkat és/vagy
vegrudat a folyadékba amig az felmelegszik. ¢ bt okoshatnok
A felmelegités utén hagyija a folyadékot a . jages olr ozko nko ) (lis edémvek
sitStérben | 8 | kérilbelil 20 masodpercig, avasolt a kerek vagy ovalis edenyek
hogy az hirtelen ki ne tudion forrni. haszndlata a négyszdglet( vagy hosszikas

O Pattogatott kukorica: Csak taroléeszkézak helyett, mert a sarkok
mikrohullamd siitéhz kész.ijlt pattogatoft kézelében 1évé élelmiszerek tolsilhetnek. Az
kukoricét haszndljon aldbbi listén taldlhatéak azok a tandcsok,

' melyek segitségére lehetnek a megfeleld
edények kivdlasztasdban.

Fézéedény Mikrohullémg siité Grill Kombinalt

Haalls iveg Igen Igen Igen

Nem h3dllé iveg Nem Nem Nem

Haall6 kerdmia Igen Igen Igen

Mdianyag edények (mikrohulldmd

sitébe alkalmasak) Igen Nem Nem

Sitépapir Igen Nem Nem

Fém talca/lap, grillrdcs Nem Igen Nem

Alufélia és foliabdl készilt tarold Nem Igen Nem

/\ FIGYELMEZTETES! Egésveszély! Ne 1. Tévolitsa el a csomagoléanyagokat (ideértve
haszndlja a grillrécsot | 3 | vagy més fém a mlanyag zacskékat és a sitétér
targyakat mikrohullamd vagy kombindlt belsejében lévé ragasztészalagokat és
izemmédban. A fémek visszaverik a véddlemezeket is). Ellendrizze, hogy az
mikrohulldmé sugdrzdst, mely szikrdkat alkatrészek hignytalanok-e.
kelt. Ezek égést okozhatnak, mely a termék 2. Tisztitsa meg a terméket és az alkatrészeit
helyrehozhatatlan karosoddsahoz vezethet! (ehhez lasd a ,Tisztitas és dpolds” cimd

részt).

® Mielétt elé6sz6r haszndlna 3. Aviz vagy a por letérléséhez tisztitsa meg a

/\ FIGYELMEZTETES! Egésveszély! Ne

haszndlja a terméket, ha az ires.

0 e

felileteket egy szdaraz ruha segitségével.

MEGJEGYZESEK:

A termék elsé haszndlatakor enyhe szag
keletkezhet. Gondoskodjon a teriilet
megfeleld szell6zésérdl.
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Az qijté |4 | kinyitasakor taldl egy matricét a
programattekintéssel [9] a kereten. Ha ezen
a helyen nem talalhaté matrica, akkor a
matrica a sitétér | 8 | belsejében van. Keresse
ki a kivant nyelvi matricat és ragassza fel
erre a helyre a programok d&ttekintéséhez.

A matricékon jél lathatéak a gombok
szimbdlumai és az automatikus sitési médok.

A termék felallitasa

/\ FIGYELMEZTETES! Egésveszély!

—_

e e

A termék nem épitheté konyhaszekrény
belsejébe. Zart szekrények belsejében nem
biztosithaté a termék elegendé szellézése. A
termék sérilhet és t(zeset kockdzata 4ll fenn!

A terméket helyezze egy sima feliletre,

biztositva a megfeleld szellézést:

- Atermék és a korilstte lévé falak kézott (az
oldalsé és a hatsé falakat is ideértve) hagyjon
legaldbb 10 cm szabad helyet. Fontos, hogy
az ajtét telies mértékben ki lehessen nyitni.

- Hagyjon a termék felett legaldbb 20 cm
szabad helyet.

Osszeszerelés
lllessze ré& a tanyérrégzitdt| 2 | a sitétér

belsejében 1évé tanyérhajtasra.

Helyezze rd a forgé gylrit| 2 | a sitétér
belsejében 1évé futsfeliletre.

Helyezze rd a forgétanyért | 2 | a forgd
gy(rire és a tanyérrogzitére. A forgétanyért
helyesen kell a tanyérrégzitére helyezni.
Dugja be az elektromos csatlakozét [1] egy
konnektorba.

Kezelés

MEGJEGYZESEK:

Ha a siités alatt megnyomja a gombot
egyszer, a program szinetel. A program
folytatdsahoz nyomja meg a <O [14] gombot.
A &) gomb kétszeri megnyomdsa esetén a
program ledll.

A siités befejezése utdn a szdmkijelzdn
az ,End” (vége) felirat lesz lathaté. 5 sipold
hang lesz hallhaté 2 percenként, amig a
gombot meg nem nyomia, vagy az
aijtét ki nem nyitja.

224 HU

O

Ha miksdés kézben barmelyik gombot
megnyomia, a jelz8hang megszélal.

A termék energiatakarékos izemméddal is
rendelkezik. Készenléti médban, vagy a siités
befejezése utdn a kijelz8 [10] héttérvildgitasa
elhalvényul, ha 5 mésodpercen beil nem
nyom meg egy gombot sem, illetve ha a

<> [14] gombot nem forditia el. A kijelzs
kivilagitasahoz nyomja meg barmelyik
gombot, vagy forditsa el a < [14] gombot.
A gyors sités, a mikrohullém, a grill

és a kombindlt médban a sitési idét a

> [14] gomb minden megnyomdsaval

30 mdsodperccel meghosszabbithatja.
Miutén egy két percnél hosszabb siitési idejl
sutési program befejez8dstt, a ventilator

3 percig jar, hogy a siitSteret | 8 | lehitse. A
A (19] vildgit és az ,End” (kész) villog.

A leh(lési fazisban nem lehet ledllitani a
ventildtort az aijté | 4] kinyitdsdval vagy a
gomb [13] megnyomdsdval. A termék
haszndlatdnak folytatdsahoz varja meg,
amig a ventildtor ledll. Ezzel néveli a termék
élettartamat.

A maximdlis sitési id8 az dsszes manudlis
programhoz 95 perc. A D [14] gomb
Sramutaté jarésdval térténd elforgatdsaval
ndvelheti az id8t 10 masodperctd| egészen
95 percig.

Idétartam

Intervallum

<5 perc

10 mdsodperc

5-10 perc

30 mdsodperc

10-30 perc

1 perc

>30 perc

5 perc

@® Készenléti méd

Amikor a terméket el8szér csatlakoztatja az
aramforréshoz, egy sipolé hang hallhaté.

A termék készenléti médban taldlhats. A
kijelzén |10/ a ,0:00" jelenik meg.

Ha programvdlasztasi médban

60 mdsodpercen keresztil nem nyom meg
egy gombot sem, a termék készenléti médra
valt.




@® Az 6ra bedllitasa

1.

Készenléti médban tartsa lenyomva a &3
@ [11] gombot 3 mésodpercig. A 12 6rds
formé&tum van kivélasztva. A kijelz8n |10 a
,Hr12" jelenik meg.

2. Forgassa el a (O [14] gombot a 12 és a
24 érés formétum kdzti véltashoz.
Hr12: 12 6rés formatum
Hr24: 24 érés formétum

3. A megerdsitéshez nyomja meg a 0
gombot.

4. Az érék bedllitasshoz forgassa el a
gombot.

5. A megerdsitéshez nyomja meg a @
gombot.

6. A percek bedllitéséhoz forgassa el a &>
gombot.

7. A megerdsitéshez nyomja meg a @

gombot.
MEGJEGYZES: Ha o terméket a halézati

aramellatésrél levalasztigk, a pontos idét Gjra
be kell allitani.

Gyors sités a mikrohullamd
sUtében

Készenléti méd médban nyomja meg
egyszer a < [14] gombot. A kijelzén [10] a
,0:30" jelenik meg. A 2227 villog.

A siités ekkor elindul teljes teljesitményen.

A gomb minden egyes megnyomdsdval a
sUtési id8 30 masodperccel hosszabb lesz. A
maximdlis sitési id8 95 perc.

@® Mikrohullédmi méd

® Mikrohullami méd - alkalmazasi példak

Szikséges alkatrészek:

Forgétanyér forgé gyirivel és

tanyérrégzitével

/\ FIGYELMEZTETES! Egésveszély! Ne
haszndlja a grillrdcsot | 3 | vagy mds fém
targyakat mikrohullémd izemmédban.
A fémek visszaverik a mikrohullémg
sugdrzdst, mely szikrdkat kelt. Ezek égést
okozhatnak, mely a termék helyrehozhatatlan
kdrosoddsdhoz vezethet!

1. Készenléti méd médban nyomja meg a
gombot. A szdmkijelzén (23| a
,P800" jelenik meg. A =2 27] kigyullad.

2. Msik teliesitményfokozat kivalasztésahoz
forgassa el a <D [14] gombot.

Az éramutaté jardséval megegyezd
irényban:

P800>P100->P200->..>P800

Az éramutaté jarésaval ellenkez8 irényban:
P800>P700->P600->..>P800

3. A megerdsitéshez nyomja meg a @
gombot.

4. A sitésiidé bedllitdsadhoz forgassa el a
< [14] gombot. A maximdlis sitési idé
95 perc.

5. A megerésitéshez nyomja meg a @
gombot. A Z227] villog.

D MEGJIEGYZES: A siitési idS alatt a
gomb megnyomasaval ellenérizheti a
teljesitményfokozatot.

Kijelzé Kimens teljesitmény |Haszndlat

P800 800 W Sertéshis, dardlt his, fasirt, fagyasztott élelmiszerek
P700 700 W Hal, burgonya, popcorn, siitemény, tészta

P600 600 W Italok, tej melegitése, Gjramelegités, rizs

P500 500 W Z5ldségek, egytdlételek, tojaskrém

P400 400 W Levesek, kenyér felmelegitése

P300 300 W Hus kiolvasztdsa, vaj/csokoladé/sait olvasztdsa
P200 200 W Z5ldségek kiolvasztasa, melegen tartds

P100 100 W Fagylaltok lagyitasa
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® Grill méd

Szilkséges alkatrészek:

Grillrécs

@ MEGJEGYZESEK:

0 A grill izemméd kiilénssen alkalmas
vékonyabb halszeletek, marha- és
sertésszeletek, kebab, kolbdszok és
csirkerészek elkészitésére. A grill izemméd
tovabbd haszndlhaté melegszendvicsekhez
és csében silt ételekhez is.

O Ne tavolitsa el a grillrdes | 3 | 3 szilikonldbdt.
A szilikonldbak tarfiék a grillrdcsot a helyén,
hogy az ne tudjon elcsiszni.

1. Készenléti méd médban nyomja meg a

(] |16] gombot.

2. Asiitési idé bedllitdséhoz forgassa el a
<> [14] gombot. A maximdlis sitési idé
95 perc.

3. A megerdsitéshez nyomja meg a @
gombot. A [UUT[26] kigyullad.

@ MEGJEGYZES: A [][16| gomb
megnyomdsaval a siités, valamint a mikédés
szineteltetése alatt is ellendrizheti a sitési
médot. A kijelzén |10] a grill méd jelzésére a
,G" lesz lathaté 3 mésodpercig.

® Kombindlt méd

Szikséges alkatrészek:

Forgétanyér forgé gyirivel és

tanyérrégzitével

/\ FIGYELMEZTETES! Egésveszély! Ne
haszndlja a grillrdcsot | 3 | vagy més fém
targyakat kombindlt izemmédban. A fémek
visszaverik a mikrohulldmi sugdrzast, mely
szikrdkat kelt. Ezek égést okozhatnak, mely
a termék helyrehozhatatlan kdrosodésdhoz
vezethet!

1. Készenléti méd médban nyomja meg a
COMB. gombot [12]. A szémkijelzén 23] a
,C-1" jelenik meg. A kijelzdn (10| a {&F
lesz lathat.

2. A<D [14] gomb elforgataséval vélthat a
,C-1"ésa ,C-2" kdzott.
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C-2: Hal és csében siilt ételek (a kijelz8n

a8 25| lesz lathatd)
C-1: Pudingok, omlettek, tepsis zéldségek,
szarnyasok (a kijelzén [10] a 8- [24] lesz

|athatd)
Médok Grill méd | Mikrohullamu
méd
Kombindlt 1
(C-1) 70 % 30 %
Kombindlt 2
(C-2) 45 % 55%
3. A megerdsitéshez nyomja meg a @
gombot.

4. A sitési id8 bedllitdsahoz forgassa el a
<> [14] gombot. A maximdlis sitési ids
95 perc.

5. A megerdsitéshez nyomja meg a @
gombot. A 3 [24] (C-2 esetén) vagy a
18- 23] (C-1 esetén) villog.

@® Kiolvasztas ido szerint

1. Készenléti méd médban nyomja meg a

3K |15] gombot. A szémkijelzén 23] a
,dEF1” jelenik meg. A S2[27) és o

kigyullad.
2. A megerssitéshez nyomja meg a
gombot.

3. Akiolvasztdsi idé bedllitdséhoz forgassa el a
> [14] gombot. A maximdlis kiolvasztési idd
95 perc.

4. A folyamat elinditdsdhoz nyomja meg a

0, gombot. A 22 27] és a - 28] villog.

D MEGJEGYZES: 500 g dardlt his
kiolvasztdsdhoz 9 perc kiolvasztési idé
javasolt.

Kiolvasztas suly szerint
MEGJEGYZES: A kiolvasztdsi idS és
teljesitmény kivalasztdsa automatikusan
térténik, ha megadija a kiolvasztandé
élelmiszer solydt.
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Készenléti méd médban nyomja meg a

k(15| gombot. A szamkijelzén [23] a
,dEF1” jelenik meg. A 2227 és a 3%
kigyullad.

A <D [14] gomb elforgatéséval vélaszthatia ki
a ,dEF2” lehet8séget.

A megerdsitéshez nyomja meg a @
gombot.

A D [14] elforgatéséval adhatia meg a
kiolvasztandé élelmiszer silyat 100 és
1800 g kdzdtt.

A folyamat elinditdséhoz nyomja meg a

> [14] gombot. A 5[27] és a =% 28] villog.

MEGJEGYZES: A kiolvasztds sordn az

id8 V2-ének lejartakor a kijelzén [10] a ,turn”
(megforditds) felirat jelenik meg, és 2 sipold
hang hallhaté. Amennyiben nem forditja meg
az élelmiszert, a folyamat az id8 lejartaig
folytatédik.

Amennyiben a felolvasztds 90 mésodpercnél
révidebb ideig tart, az id8 V2-ének lejartakor
2 sipolé hang hallhaté. Ebben az esetben

a ,turn” (megfordités) nem jelenik meg a

kijelzén [10].

Nyissa ki az ajtét a fogéjandl [6] fogva. A
kijelzén |10] az id8 ledll.

Forditsa meg az élelmiszert. Hasznéljon
védékesztyit vagy konyharuhdt, mert az
élelmiszer felforrésodik.

Csukja be az ajtét a fogéjéndl [6] fogva.
A folyamat folytatédsdhoz nyomja meg a

<> [14] gombot.

Kiolvasztasi sily | Kiolvasztdasi idé
100 g 4:20 perc
200 g 7:40 perc
300 g 11:00 perc
400 g 14:20 perc
500 g 17:40 perc
600 g 21:00 perc
700 g 24:20 perc
800 g 27:40 perc
900 g 31:00 perc
1000 g 34:20 perc
1100 g 37:40 perc

Kiolvasztasi sily | Kiolvasztasi idé
1200 g 41:00 perc
1300 g 44:20 perc
1400 g 47:40 perc
1500 g 51:00 perc
1600 g 54:20 perc
1700 ¢ 57:40 perc
1800 ¢ 61:00 perc
@ Késleltetett siités
1. Készenléti médban vélasszon ki egy sitési
programot.
2. Nyomija meg a {3 @ [11] gombot. A ®
kigyullad.
3. Akivant kezdési id8 6rdjanak bedllitdséhoz
forgassa el a < [14] gombot.
4. A megerésitéshez nyomja meg a O
gombot.
5. Akivant kezdési idé percének bedllitésahoz

forgassa el a < [14] gombot.

. Akésleltetett siités elinditdsdhoz nyomja meg

0 e

© e

a < [14] gombot. A siitési program megfelels
szimbdluma, az idé kijelzése és a &

villog.

MEGJEGYZESEK:

Az id8zité lejartakor a sités automatikusan
elindul.

A késleltetési idé alatt a gomb
megnyoméséval megszakithatia a programot.
A visszaszamlalé funkcié miksdésekor az
aldbbi funkcidk nem haszndlhaték: Gyors
sités és kiolvasztas id8/sily szerint

AT @€ [11] megnyomasaval ellendrizheti

az aktudlis idét. A kijelz8 |10] 3 mésodperc

elteltével ismét a bedllitott id8t mutatija.

Gyerekzar

MEGJEGYZES: Ezt a funkcidt akkor
haszndlja, hogy feligyelet nélkil gyermekek
ne tudjék haszndlni a terméket.

Bekapcsolas: Tartsa lenyomva a
gombot 3 mésodpercig. Egy sipolé hang
hallhats. A &[22 kigyullad.
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O Kikapcsolés: Tartsa lenyomva a
gombot 3 mdsodpercig. Egy sipolé hang
hallhaté. A & [22] kialszik. Egy Gjabb sipolé
hang hallhaté.

® Automatikus sitési médok
Készenléti médban forditsa el a

gombot egyszer az dramutaté jardsaval
ellenkezd irdnyban. Ezt kévetéen forditsa

el a &> gombot egy mésik kédszém
kivalasztdsdhoz (lasd az aldbbi tablazatot).

2. A megerdsitéshez nyomja meg a <D
gombot.

3. Forditsa el a <D [14] gombot az élelmiszer
solydnak és az adagok szémdanak
megaddsdhoz.

4. A folyamat elinditdsdhoz nyomja meg a

< [14] gombot.

@ MEGJIEGYZES: Az automatikus f8zési
folyamat eredménye olyan tényezskté| figg,
mint az étel alakja és mérete, az egyes ételek
kivant f6zési foka, valamint az, hogy hogyan
helyezi el az ételt a termék belsejében. Ha
az eredmény nem kielégité, dllitsa be a f6zési
id8t ennek megfelelSen.

p—

A-01 (tészta)

1. Hasznéljon mikrohulldmd sitébe helyezhets
edényt.

2. Tegye be a kivant mennyiség( tésztat. A
tészta nettd silya szamit, viz nélkil.

3. Téltse be a megfelel8 mennyiségl vizet az
edénybe.

4. Vdlassza ki a tészta megfelel8 netts solydt,
majd inditsa el a folyamatot.

5. Amint a folyamat véget ér, hagyja a tésztét
2-3 percig pihenni, majd 8ntse le réla a
vizet.

A-02 (hal)

1. Hasznéljon mikrohullémd sitébe helyezhets
tanyért. Ossza el a halat egyenletesen.

2. Flszerezze meg a halat izlés szerint (pl. vaijjal
vagy zsiradékkal).

3. Vdlassza ki a megfelel8 solyt, majd inditsa el
a folyamatot.
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A-03 (rizs)

1. Haszndljon mikrohullémd sitébe helyezhets
edényt.

2. Toltsdn be vizet az edénybe. Az ardny 2 ml
viz 1 g rizshez. Ezt az ardny izlés szerint
vdltoztathatja.

3. Aztassa a rizst 3 percig a vizben.

4. Vdlassza ki a megfeleld solyt, majd inditsa el
a folyamatot.

A-04 (csirke)
1. Haszndljon mikrohullému sitébe helyezhets
tanyért.

2. Fiszerezze meg a csirkehUst izlés szerint.

3. Vdlassza ki a megfeleld solyt, majd inditsa el
a folyamatot.

4. Az id8 %r-énak lejértakor a kijelzén [10] a

Jfurn” (megforditds) felirat jelenik meg, és két

sipolé hang hallhaté.

Forditsa meg a csirkehUst.

6. A folyamat folytatdsdhoz nyomja meg a

<> [14] gombot.

A-05 (felmelegités)

1. Hasznéljon mikrohullémd sitébe helyezhets
tanyért.

2. Vélassza ki a megfeleld sulyt, majd inditsa el
a folyamatot.

o

A-06 (krumpli)
O Ajénlatos egyforma méretd, pucolatlan
krumplit haszndlni.

1. Hasznéljon mikrohullémd sitébe helyezhetd
tanyért. Ossza el a krumplikat egyenletesen.

2. Szurkdlia meg a krumplik héjat tdbb helyen.

3. Vdlassza ki a megfeleld stlyt, majd inditsa el
a folyamatot.

A-07 (hés/sultek)
1. Haszndljon mikrohullému sitébe helyezhets
tanyért.

2. Fiszerezze meg a hist/silteket izlés szerint.
Vdlassza ki a megfelel solyt, majd inditsa el
a folyamatot.

4. Azid8 %+-anak lejértakor a kijelzén [10] a
Jturn” (megforditds) felirat jelenik meg, és két
sipolé hang hallhaté.



5.

Forditsa meg a hust/siltet.

6. A folyamat folytatdséhoz nyomja meg a

< [14] gombot.

A-08 (pattogatott kukorica)

1.

Tegyen be 100 g pattogatni valé kukoricét

egy mikrohulldmu sitébe helyezhets talba.

2. Vélassza ki a megfeleld adagok szémét,

maid inditsa el a folyamatot.

@ MEGJEGYZES: Helyezzen egy
Uvegpdlcdt az italba, és hagyja a tartélyt
20-30 mésodpercig a siitétérben [8],

megakaddlyozva a hirtelen felforrdst.

2. Inditsa el a fol tot. .
nditsa el a folyamato A-10 (z5ldségek)
A-09 (italok) 1. Haszndljon mikrohullémd sitébe helyezhets
1. Hasznéljon mikrohullému sitébe helyezhets edényt.
edényt (pl. bégrét vagy poharat). Vélassza ki a megfeleld stlyt, majd inditsa el
a folyamatot.
Kédszéam | Elelmiszer/ | Sulytartomény Idétartomany | Mikrohullam/grill
funkcié funkcidjelzés
A-01 Tészta 100 g,200g,300g | 20-30 min = (mikrohulldmy
sit8)
A-02 Hal 200 g, 300 g, 400 g, | 3-8:20 min = (mikrohulldmo
500 g, 600 g 0t6)
A-03 Rizs 150g,300g,450g, | 18-33 min = (mikrohulldmo
600 g sit8)
A-04 Csirke 800 g, 1000 g, 43-52 min @b [24] (kombindlt 2)
1200 g, 1400 g
A-05 Bemelegités | 200 g, 300 g, 400 g, | 1:30-4:30 min | =3 (mikrohullémo
500 g, 600 g, 700 g, sUt8)
800 g
A-06 Burgonya 230 g, 460 g 5-8 min = (mikrohulldmo
sit8)
A-07 Hos/siliek | 100 g, 200 g, 300g, | 9-21 min 9 5] (kombindlt 1)
400 g, 500 g
A-08 Pattogatott 100 g 2:40 min = (mikrohulldmo
kukorica sit8)
A-09 Italok 1-3 adag 1:30-3:50 min | =2 (mikrohulldmo
sit8)
A-10 Z3ldség 200 g, 300g,400g, | 3-7 min = (mikrohulldmy
500¢, 600 g sit8)

HU 229




@ Sitési tablazat

Elelmiszer Mennyiség Teljesitmény 1dé Informaéciék

Halfilé 400 g 700 W 10-15 min Adjon hozzda némi
vizet és citromlevet.

Z5ldség 250 g 600 W 5-10 min Vdgja fel a zsldséget
darabokra. Adjon
hozz4 egy kevés vizet.
Néha kavarja d&t.

Burgonya 500 ¢ 700 W 8-10 min Vdgija fel a burgonyat
darabokra. Adjon
hozzd egy kevés vizet.
Néha kavarja dt.

Desszertek (pl. 100-300 g 600 W 1-5 min Kévesse a desszert

puding, muffin) csomagoldsén
taldlhaté utasitdsokat.

Rizs 100 g rizs 600 W 15 min F&zés eldtt mossa at

250 ml viz a rizst.

Tojéskrém 750¢g 500 W 10-15 min Tegye bele a
tojéskrémet egy nagy
tanyérba.

Kekszek 400 g 600 W 8-10 min Tegye bele a kekszeket
egy nagy tanyérba.

Fasirt 500¢g 600 W 23-28 min Tegye a fasirtot egy

tanyérra. Takarja le a
tanyért egy fedével.

® Fagyasztott élelmiszerek felmelegitése

Elelmiszer Mennyiség Teljesitmény 1dé
Leves 400 ml 600 W 8-10 min
Egytalétel 500 g 600 W 10-13 min
Koretek (pl. tészta) 500 g 700 W 8-10 min
Z3ldség 300¢g 500 W 8-10 min
® Receptek Hozzavalék
® Csokoladés muffin 4 EK Liszt
@ 7 min i %1 V4 EK Sitépor
4 EK Porcukor
Elskészitési id6: 5 min
2 EK Kakadpor
Sitési idé: 2 min
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1 Tojés

3 EK Tei

3 EK Navényi olaj

Pér csepp | Vaniliakivonat, vagy mds kivonat
(opciondilis)

2 EK Csokoladédarabok, di6 vagy

mazsola (opciondlis)

Elkészités

1.

Tegye a lisztet, a siitéport, a porcukrot

és a kakadport egy nagyobb méret,
mikrohulldmozhaté csészébe. Keverje éssze a
hozzavaldkat.

Adjon hozzd egy tojdst, majd keverje &ssze a
hozzavaldkat.

Adja hozzd a tejet és a névényi olajat. izlés
szerint hozzdadhat vaniliakivonatot vagy

mds kivonatot. Keverje 3ssze a hozzdvaldkat
addig, amig a keverék sima nem lesz.

izlés szerint tehet r& csokolddédarabokat, diét
vagy mazsolét. Keverje ssze a hozzdvaldkat.
Tegye rd a csészét a forgdtanyér
kézepére. Sisse a siteményt 700 W-on

2 percig, vagy amig a sitemény nem
emelkedik tovdbb és megdermed.

Vegye ki a csészét egy sitékeszty(
segitségével. Elvezze a finom siteményt!

® Karamellas popcorn

® 24 min o % 8
Elskészitési id6: 20 min
Sitési ids: 4 min

Hozzavalék
60g Szemes kukorica
240 g Barnacukor
60 ml Kukoricaszirup
3 EK Sézatlan vaj
Y, TK Sé
171K Vaniliakivonat
v, TK Szédabikarbéna
Par csepp | Névényi olaj (opciondlis)

Elkészités

1. Tegye be a kukoricaszemeket egy
papirzacskéba. {zlés szerint tegyen bele par
csepp névényi olajat. A zacské lezdrdsahoz
hajtsa be a tetejét néhdnyszor.

2. Helyezze rd a zacskét a forgétanyér
kézepére. Sisse a kukoricat 700 W-on
4 percig, illetve addig, amig nem hall mar
tdbb pattogé hangot.

3. Akaramella elkészitése: Tegye bele a cukrot,
a kukoricaszirupot, a vajat és a sét egy
nagyobb méretl, mikrohullémozhaté télba.
Susse a keveréket 700 W-on 2 percig, keverje
&t a keveréket, majd siisse tovabbi 2 percig
700 W-on, amig sok buborék nem keletkezik.

4. Tegye bele a vaniliakivonatot és a
szédabikarbéndt a karamellds keverékbe,
majd alaposan keverje ét. Azonnal éntse rd
a forré karamella egyharmaddt a zacskéban
|év8 popcornra. Zdrja vissza a zacskét, majd
rézza &ssze, hogy a popcorn bevonatot
kapjon. Adja hozzd a karamella kévetkezd
egyharmadat a popcornhoz. Zarja vissza
a zacskét, majd rdzza sssze. Ontse rd a
maradék karamellat a popcornra, majd rézza
meg a zacskdét még egyszer.

5. Helyezze rd a zacskét a forgétanyér
kézepére. Sisse a popcornt 700 W-on
1 percig, vegye ki a forré zacskét egy
sitékesztyd segitségével, majd rdzza &ssze.

6. Rdzza ki a forré karamellds popcornt egy
edénybe. Hagyja a karamellés popcornt kb.
20 perc alatt teliesen lehGlni. Térje dssze a
karamellds popcornt darabokra, és jhet a
késtolds!

® Burgonyas reggeli

(® 25 min - % 2
El8készitési id8: 15 min
Sijtési id6: 10 min
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Hozzavalék Hozzavalék (szész)

2 Kézepes méretli burgonya 75 ml Viz
(megpucolva és szeletekre vagva) 1 EK Mustar

Y Hagyma (szeletekre vagva) 2 EK Ketchup

. .

ATk |36 17K Cukor

1 -

% TK Bors |zIés szerint | Petrezselyem (opciondlis)

Vi TK Foghagymasé

60g Cheddar sait (reszelt) Elkészités

1. Keverje 6ssze a dardlt marhahist, a hagymét,

Elkészités a fojdst, a zsemlemorzsdt, a borsot és a sét.

2. Formdzzon fasirtokat, majd tegye 8ket egy
tanyérra. Takarja le a tanyért egy feddvel.
3. Tegye a tényért a forgdtanyér | 2 | kdzepére.
Sisse a fasirtot 18-23 percig 800 W-on.
4. Ekdzben egy kis talban keverje dssze a

1. Tegye bele a karikéra vagott burgonydt és
hagymat egy mikrohullamozhaté talba.

2. lizesitse a burgonyét és a hagymat séval,
borssal és fokhagymaséval. Keverje &t
alaposan, majd fedje le a télat.

3. Helyezze a tdlat a forgétanyér | 2 | kézepére.
Susse a megfiszerezett burgonydkat és
hagymdakat 700 W-on 9 percig, illetve
ameddig a burgonya meg nem fé.

vizet, a mustdrt, a ketchupot, a cukrot és a
petrezselymet (opciondlis).

5. Amint a fasirt megsilt, locsolja meg a
mdrtdssal a fasirtot. Takarja le a tanyért egy

4. Adja hozzd a sajtot, majd siisse 500 W-on fedével.
1 ) 6. Sisse a fasirtot a szdsszal tovdbbi 5 percig
percig.
800 W-on.

5. Vegye ki a talat egy sitékeszty( segitségével.

Elvezze az izlefes reggelit 7. Télalja és fogyassza el a fasirtokat!

® Fasirt ® Lazac
@ 33-38 min ix2_3 @ 28 min ix 1
Elskészitési id6: 10 min Elgkészitési idé: 5 min
Sitési idé: 23-28 min Siitési idé: 23 min
Hozzavalék (fasirt) Hozzavalék

500¢g Dardlt marhahis 400 g Lazac

% Hagyma (felkockazva) Y, TK Bors

1 Tojés (8sszekeverve) 7 TK Sé

100 g Panirmorzsa 27K Viz

Vi TK Bors Y4 Citrom leve

LI 5 Elkészités

1. Ha szikséges, olvassza ki a lazacot (ldsd a
,Kiolvasztds id8 szerint” c. részt).

2. Flszerezze a lazacot séval, borssal.

3. Tegye alazacot egy tanyérra. Adjon hozzé
vizet. Takarja le a tanyért egy fedével.
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4. Tegye a tanyért a forgdtanyér| 2 | kézepére.
Susse a lazacot 6 percig 700 W-on.
Mésik lehetéségként kivalaszthatia az
A-02 programot (l4dsd az ,Automatikus sitési
médok” c. részt).

5. Télalés elétt locsolja meg a lazacot némi O
citromlével.

@ Tisztitas és apolés

Szitkség esetén a ruhdra vigyen fel némi lagy
mosogatdszert. Végil torélie at egy csak
tiszta vizzel benedvesitett ruha segitségével,
hogy a tisztitészer esetleges maradvanyait is
eltavolitsa.

Forgétdnyér és grillrdcs: A forgétanyért
és a grillrdcsot | 3 | rendszeresen tisztitsa meg
mosogatdszeres meleg vizzel. A forgdtanyér
és a grillrdcs mosogatégépben moshaté.

A\ VESZELY! Aramiités kockazata! - K.ifr‘i.jccsenfések & Szennyez,,é dlések: A
Tisztitds elétt: Mindig hozza ki az elektromos k|froccsenesek?t,"s.zennyezodeselfet
csatlakozét a konnektorbdl. ren(zlszeresen :roro_||e’ lo egy fanyhe”n nedves
VESZELY! Egési sériilések veszélye! FUT.:EJIL Oztba,rfrz,egg Sﬁ%ekrd'

Ne tisztitsa a terméket kézvetlenil haszndlat : F;;ée\%] ol es belt
utén. Elétte hdgy|f:1 a terméket leh{lni. _ Refesz

/\ FIGYELMEZTETES! A termék elekiromos ~ Betekintd ablak (kivil és beldl)
részeit ne meritse vizbe vagy mas folyadékokba. - Az ajtétomités [4] és az elvélaszté elemek
A terméket soha ne tartsa folyé viz alé. [ Kondenzviz: Ha az ajtén vagy annak kilsé

@ MEGJEGYZESEK: oldala kéril kondenzviz gy(lik 8ssze azt

[ A terméket akkor tisztitsa meg, ha az térdlie le egy puha ruha segitségével. Ez
mér lehdlt. A részaradt ételmaradékokat akkor fordul el, ha a terméket kiléndsen
nehezebb eltavolitani. nedves kérilmények kézétt hasznaljak.

O Ne hasznéljon tisztité sprayt vagy més O Kellemetlen szagok: Rendszeresen
durva tisztitészereket, mert azoktél a gondoskodijon a kellemetlen szagok
feliletek foltosak, csikosak lehetnek vagy eltévolitdsarsl. Helyezzen be egy
kifakulhatnak. mikrohulldmd edényt egy csésze vizzel, egy

[ Ne hasznélijon maré hatdsu tisztitészereket. citrom levével és héjaval a sitétérbe [8]

O Boritds: A termék boritdsdt egy enyhén Melegitse a keveréket 5 percig. Térélje at
nedves ruha segitségével tisztitsa. a sﬂté’rer?'r alaposon'moid térélie egy puha

O Sutstér: A sitéteret | 8 | mindig tartsa tisztdn. ruha segitségével szrazra.

Ha a termék falaira élelmiszerek vagy
folyadékok keriilnek, azokat térélje le enyhén
nedves ruha segitségével.

@ Hibaelhdritas

Probléma Lehetséges ok Lehetséges megoldas

A termék nem kezdi meg a Az ajté nincs teljesen becsukva. | Csukja be az qjtét.

siitést.

A forgétényér | 2 | forgésa A forgétanyért | 2 | nem Helyezze el a forgétanyért |2 | a

kézben egy hang hallgaté. megfelelden helyezte sitétérben | 8 | helyesen.

tdnyérrégzitdre.

ré a forgégydrire és a

vannak.

A forgé gyirin| 2| és/vagy a | Tisztitsa meg a forgd gydrGt
sutétér| 8 | aljén szennyez8dések | és a siitétér| 8 | aljdt.
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Probléma

Lehetséges ok

Lehetséges megoldas

A termék belsejében 1év8 ldmpa
nem mikadik.

A fényforras meghibdsodott.

Fordulion az iigyfélszolgdlathoz.

A ventildtort nem lehet ledllitani
a 6 gomb |13] megnyomdsaval,

vagy az ajté | 4 | kinyitdsaval. lehilési médba.

A siités befejez8détt. A termék
dtkapesol az azonnal szitkséges

Vérja meg, amig a ventiltor
forgdsa ledll. A ventilator
3 percig forog.

@® Mentesités

A csomagolés kérnyezetbardt anyagokbdl
készilt, amelyeket a helyi Gjrahasznosité helyeken
adhat le drtalmatlanitds céliabdl.

N A hulladék elkilsnitéséhez vegye
b)) figyelembe a csomagoléanyagon

a taldlhatd jelzéseket. Ezek roviditéseket
(a) és szdmokat (b) tartalmaznak a
kovetkezd jelentéssel: 1-7:
m{anyagok/20-22: papir és
karton/80-98: k&téanyagok.

Termék:

ELEMENTS

D’EMBALLAGE +
NOTICE

FR

u
ADEPOSER A DEPOSER

_ REPRISE EPQ:
" ALALIVRAISON ~ ENMAGASIN EN DECHETERIE
Cet appareil

et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

A termék, és a csomagoléanyagokat is,
Ujrahasznosithatd, és a gydarté kiterjesztett
felelgssége ald tartozik.

A jobb hulladékkezelés érdekében az dbran
lathaté informécidk (szortirozdsi informdcidk)
alapjan kilén értalmatlanitsa Sket.

A Triman-logé csak Franciaorszégra vonatkozik.

A kiszolgdlt termék megsemmisitési
lehetéségeirdl lakshelye illetékes

£

dnkormdnyzatandl téjékozédhat.

A kérnyezete érdekében, ne dobja
a kiszolgdlt terméket a hdztartasi
szemétbe, hanem adja le szakszer(

154

artalmatlanitésra. A gyGitéhelyekrd| és
azok nyitvatartdsi idejérél az illetékes
dnkormanyzatndl téjékozédhat.
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@® Garancia

A terméket gondosan, szigord minéségi el8irdsok
betartéséval gydrtottuk, és a szdllitas eldtt
gondosan ellendriztik. Anyag- vagy gydrtdsi
hibdk esetén a termék eladéjéval szemben
térvényes jogok illetik meg. Az On térvényes
jogait az dltalunk aldbb meghatdrozott garancia
semmilyen médon nem korlétozza.

Erre a termékre 3 év garancidt adunk a vasarlas
ddétumétdl szdmitva. A garancia idé a vésdrlés
datumdval kezdédik. Biztonsagos helyen

8rizze meg az eredeti vdsdrléi bizonylatot,

mert ez a dokumentum szikséges a vdsdarlas
bizonyitasahoz.

A vasarlaskor fenndllé kdrokat és hidnyossagokat
a termék kicsomagoldsa utén haladéktalanul
jelezze.

Ha ezen a terméken a vdsarlastd| szamitott

3 éven belil anyag- vagy gydrtési hibat észlel,
vdlasztdsunk szerint ingyenesen megjavitjuk
vagy kicseréljik a terméket. A garancia id8
nem hosszabbodik meg a helyette nyujtott
szavatossdgi igény dltal. Ez a kicserélt vagy
javitott alkatrészekre is érvényes.

A garancia megszinik, ha a terméket
megrongdltdk, ill. nem szakszerGen kezelték vagy
végezték a karbantartdst.

A garancia az anyag- és gyartdsi hibakra
vonatkozik. Ez a garancia nem terjed ki azokra a
termékalkatrészekre, amelyek normdl kopdsnak
vannak kitéve, és ezért gyorsan kopé alkatrésznek
min&siilnek (pl. elemekre, akkumuldtorokra,
tdmldkre, tintapatronokra), illetve a térékeny
alkatrészek sériilésére, pl. kapcsoldkra vagy iveg
alkatrészekre.



® Garancidlis tgyek
lebonyolitasa

Ugyének gyors elintézhetésége céliabal, kérjik

kévesse az aldbbi dtmutatdst:

Kérjuk, kérdések esetére készitse el
a pénztérblokkot és a cikkszamot
(IAN 460030_2401) a vésarlds tényének az

igazoldsara.

Kéjuk, hogy a cikkszamot olvassa le a
tipustablarél, a gravirozasbdl, az Utmutaté
cimoldalardl (balra lent), illetve a hatoldalon,
vagy a termék aljén taldlhaté matricardl.

Amennyiben mikédési hibdk, vagy egyéb
hidnyossdg lépne fel, el8szoris vegye fel a
kapcsolatot a kévetkez8kben megnevezett
szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibasnak itélt terméket ezutan a vasarldst
igazolé blokk, valamint a hiba leirasanak és
keletkezési idejének mellékelésével dijmentesen
postézhatia az Onnel kézdlt szervizcimre.

® Szerviz

MWD  Szerviz Magyarorszdg
Tel.: 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu

q3
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