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SAFETY

Read the following safety instructions carefully before using the product for the first time.
For safe use, follow all the safety instructions below.

INTENDED USE

Only use the product for its intended purpose. This is a household pressure cooker that is
used for cooking food quickly. Other uses or modifications to the product are considered
improper and can lead to injuries and damage. The manufacturer accepts no liability for
damage resulting from improper use or modification. The product is not intended for commer-
cial use.

SAFETY OF CHILDREN AND PEOPLE
f WARNING! ACCIDENT HAZARD FOR CHILDREN AND TODDLERS!

Never leave children unsupervised with packaging materiall
There is a risk of suffocation and children often underestimate the dangers!
Danger fo life and injury for infants and children!

CAUTION - RISK OF INJURY!
Make sure that all parts are undamaged.
Damaged parts can affect safety and stability.

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS

Check the stability of the product before use.
Use the product properly and only in the intended area of application.
Plastic components must be kept away from naked flames.

SAFETY INSTRUCTIONS

This product is not intended for use by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and / or knowledge, unless they have been given super-
vision or instruction concerning use of the product by a person responsible for their safety.
Basic safety instructions must be observed when using pressure cookers:

Never use the pressure cooker near children.

This item is not oven-safe.

Do not use this pressure cooker for deep-frying with liquid oil.
Move the pressure cooker very carefully when it is pressurised.
Do not touch the hot surfaces, but use the handles and knobs.
Use suitable oven gloves if necessary.
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Only use this pressure cooker for its intended purpose as described in the instructions. This
product cooks under vapour pressure. Improper use can lead to burns. Make sure that the
pressure cooker is properly closed before placing it on the hob, see instructions for use.
Only open the pressure cooker after it has cooled down sufficiently and all the internal
pressure has been released, see instructions for use.

Never use your pressure cooker without liquids, as this could cause serious damage.
Overfilling can lead to blockage of the pressure release pipe and thus to increased
pressurisation.

Never fill the pressure cooker with more than 2/3 of its capacity.

When cooking food that expands during the cooking process, such as rice or dried ve-
getables, only fill the pressure cooker to half its capacity.

Please note that certain foods, such as apple sauce, rhubarb, cranberries, pearl barley,
oatmeal, split peas, pasta, macaroni, spaghetti or other cereals that foam and expand,
can splash and cause the pressure release valve to become blocked. These foods should
not be cooked in a pressure cooker.

Only use heating sources that are authorised in the operating and safety instructions.

If you have cooked meat with skin (e.g. ox tongue), which can swell under pressure, do
not pierce the meat while the skin is swollen. You may suffer burns.

If you are cooking food with a thick texture, you should shake the pressure cooker gently
before opening it to ensure that nothing splashes out.

Check the valves for blockages before each use, see instructions for use.

Leave the safety system untouched, except for cleaning and maintenance in accordance
with the instructions.

When the normal operating pressure is reached, turn down the heat so that all the liquid
producing the vapour does not evaporate.

If the handles are difficult to push apart, this means that the pressure cooker is still under
pressure. Do not force it open. Any pressure in the pressure cooker can be dangerous.
Only use original spare parts for the relevant model.

In particular, use the pan and lid from the same model and make sure that they are com-
patible.

Handle screws can loosen. Tighten the screw connection of the handles if necessary.

Note for induction hobs: Under certain circumstances, a noise may occur which is due
to the electromagnetic properties of the heating source and the pot. This is normal and
does not indicate a defect in your induction hob or cookware. It does not affect the
cooking performance.
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BEFORE FIRST USE

Familiarise yourself with all operating and safety instructions before using the product. Only
use the product as described and for the infended applications. Keep this document for future
reference. Hand over all documents when passing the product on to third parties.

IMPORTANT! PLEASE KEEP ALL DOCUMENTS FOR FUTURE REFERENCE
AND READ THEM CAREFULLY!

SCOPE OF DELIVERY
Pressure cooker + lid
e Sealing ring for lid
e Operating and safety instructions

Check that all parts are present and check the product for transport damage.
Do not operate a damaged product!

COMPONENTS AND FUNCTIONS
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ANTI-BLOCKING NUT: It effectively prevents the vapour outlet from clogging to avoid
overpressure inside the product.

SAFETY VALVE: It is used to keep the pressure below the limit value by releasing air as
soon as more pressure than regulated is built up. It is also used to prevent the lid from
being opened while there is still active pressure in the pressure cooker.

PRESSURE CONTROL VALVE AND PRESSURE CONTROL VALVE BASE:

Pressure setting: "1" = low pressure, "2" = high pressure.

CONTROL KNOB

SPRING

SPRING

COVER FOR CONTROL KNOB

CONTROL KNOB COMPARTMENT

PRESSURE RELEASE PIPE: Used to release steam in the pressure cooker.

SEALING RING

LID HANDLE: This is used to remove the lid from the pressure cooker.

LOCKING: When the lid is properly closed, press the latch backwards to lock it.

Press the latch forwards to open the lid.

PRESSURE INDICATOR: The pressure indicator moves upwards within a few minutes after
heating and returns fo the starting point after the pressure has been completely released.
COVER

WINDOWS

LID SEAL: This must be absolutely clean, model "YS203HAOQ7".

HOLDING GRIP: For carrying the pressure cooker.

FLOOR: The base consists of three layers of material that enable quick and even heat
distribution, which means the product can also be used on induction hobs.

PRESSURE COOKER BODY: This contains the food and is acid and alkali-resistant.

POT HANDLE: There is a " A " on the pot handle, which must be aligned with the " @ "
on the lid.

OPERATING INSTRUCTIONS

Remove all accessories from the pot for initial start-up. Apply a little
salad oil to the surface around the edge of the lid (cc 1). Fill the
pressure cooker halfway with cold water and heat the pot for

30 minutes, observing the sections "Checking before locking"

and "Cooking". Open the pressure cooker once it has cooled
down completely and all the pressure has been released.

Empty the pressure cooker and dry it carefully with a soft cloth.

Fig. 1
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SAFE OPERATION
ADDING FOOD AND LIQUID

To cook with the pressure cooker, it must be filled with a liquid that is
capable of releasing steam after the boiling process, such as water,
soup, stock or wine. NEVER fill the pressure cooker with more than
2/3 of its capacity with liquid or food (Fig. 2 + 3).

CHECK BEFORE LOCKING

Before locking the pressure cooker, you should always make sure
that the pressure release pipe (Part 3f) and safety valve are both
clean and not blocked (see Care and maintenance of the pressure
cooker).

CLOSING THE PRESSURE COOKER

1. Align the " @ " symbol on the lid (Part 7) with the " A " symbol
on the pot handle (Part 13) (Fig. 4).

2. Press lightly on the lid and turn it clockwise until the two
handles are level with each other (Fig. 5).

3. Slide the latch backwards towards the mark on
the lid handle to ensure that it is fully closed (Fig. 6).

COOKING
1. Preparation
Place the pressure cooker straight and stable
on the hob (Fig. 7).
2. Pressure setting
Various print settings can be selected. For the pressure
setting (Fig. 8), please follow the recommendation
in the tables at the end of this document.

FUNCTIONS OF THE PRESSURE CONTROL VALVE:
2 - 90 kPa
1-50 kPa

W - Vapour release order

® - Removing the pressure control valve

Fig. 7
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3.

Cooking

Place the pressure cooker on the hob and set the highest
cooking level. After a while, small amounts of steam escape
from the steam outlet and the lid handle. When the red pin
moves upwards, the pressure build-up begins (Fig. ? and 10).
When using a gas hob, always ensure that the setting is
kept low enough to prevent flames from rising up the sides
of the pan.

Cooking under pressure

Reduce the cooking level and set the cooking time accor-
ding to the recipe or your own experience (Fig. 11).

OPENING

1.

3.

Once you have switched off the hob, there are two options:

a) Slow depressurisation and opening of the pot:
Make sure that the pot is stable and allow it to cool down
naturally (Fig. 12). This method is useful for braising
food, as the high temperature remains in the pan for a
while, even after the hob has been switched off.

b) Otherwise, use the pressure control valve to release
pressure. WV

When the pressure indicator is in the initial position and the
pin is no longer visible, all the pressure has been released
from the pressure cooker and you can open it (Fig 13).

a) Slide the latch to the centre of the cover (Fig. 14).

b) Turn the upper handle anticlockwise (Fig. 15).

Align the " @ " mark on the lid with the " A " mark on the

pot handle (Part 13) and open the lid (Fig. 16).
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CLEANING AND CARE
ATTENTION! RISK OF DAMAGE!

Improper handling of the product can lead to damage.

EASY CLEANING

To prolong the life of the pressure cooker, you should not leave the cooked food in the pot for
too long. Rinse and dry the pan to prevent food residues from staining the pan, especially
acidic and alkaline foods. Rinse the body of the pot and the lid with warm water, if necessa-
ry, adding a little mild washing-up liquid and using a soft sponge cloth. Take particular care
not to damage the rubber parts in the lid. Store the product in a dry and clean place. The
pot is dishwasher-safe. Please clean the lid by hand.

CLEANING THE PRODUCT

Cleaning the pressure control valve

After each use, remove the pressure control valve (Part 3) by turning the control knob (Part
3a) anticlockwise to " @ ". You can then remove the pressure control valve. Make sure that
the spring remains in the valve. Rinse all parts thoroughly with water and reassemble them.
Check that the valve seal is clean and free from signs of wear. Rinse all parts with warm wa-
ter. Assemble all parts as originally. Ensure that the parts move smoothly when assembling.
Replace the sealing ring if it is worn or torn.

SAFETY VALVE:
After each use, check that the safety valve in the lid is clean and can be moved.
Rinse it in warm water. If necessary, you can carefully move (press in) the valve with the

back of a needle to loosen any stuck dirt (Fig. 17). =

=
SEALING RING
Rinse in warm water or with a little soapy water after each use.

Insert the sealing ring correctly into the recess provided in the lid.

Fig. 17

NOTE: WARNING! REPAIRS MAY ONLY BE CARRIED OUT BY AUTHORISED PERSONNEL.
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TROUBLESHOOTING

PROBLEM POSSIBLE CAUSE REMEDY
The pressure display does | Use a higher temperature
not rise. setting.

No pressure builds up in the
pressure cooker.

The pressure display does
not rise.

Add the cooking liquid.

The upper and lower hand-
les are not properly connec-
ted and the sealing ring is
not in the correct position.

Close the pressure cooker
until it has cooled down.
Connect the two handles cor-
rectly and place the sealing
ring in the correct position.

The sealing ring is not
clean.

Clean the sealing ring.

Vapour escapes from under

the lid.

The sealing ring is not clean.

Clean the sealing ring.

The sealing ring is deformed
and worn.

Replace sealing ring with
model no. YS203HAO7.

Liquid or vapour escapes
around the pressure control
valve.

Temperature setting too high.

Use a lower temperature
sefting.

The appliance is filled beyond
its maximum capacity.

Reduce the filling quantity.
However, make sure that the
product is not operated with
too little liquid, as there is a
risk that the food may burn on
the base of the pan.

The pressure indicator does
not move downwards and the
lid cannot be opened.

There is still pressure in the
pressure cooker.

Wait until the pressure has
been released from the
product and set the pressure
control valve to the vapour
release position.

The opening and closing
system does not work.

The " @ " marking on the lid
is not at the same height as

the " A " marking on the pot
handle.

Bring both markings to the
same height.
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PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

REMEDY

A strong jet of vapour escapes

The pressure limit of the safety
valve has been exceeded due
to the blocked vapour drain
valve.

Switch off the hob immediate-
ly and remove the pressure co-
oker from the hob. Only open
the pressure cooker after the
pressure has been completely
released. Check which part

is clogged. Clean the steam
release valve and the safety
valve in accordance with the
instructions above.

from the safety valve.

The sealing ring of the safety
valve is not inserted.

The sealing ring of the safety
valve is not inserted. Switch
off the hob immediately and
remove the pressure cooker
from the hob. Only open

the pressure cooker after the
pressure has been completely
released. Insert the sealing
ring correctly info the recess
provided in the lid.

The sealing ring protrudes
from under the lid.

The sealing ring is worn.

Replace sealing ring with
model no. YS203HAO7.

PREPARATION RECOMMENDATION

VEGETABLES

VEGETABLES O IME M MINUTES) | PRESSURE SETTING

Cauliflower (chopped) 2-3 Low

Cauliflower 3- Low

Vegetable soup 5-6 Low

Carrots 5-7 Low

Potatoes (unpeeled) 5-7 High

Potatoes (peeled and chopped) 3-5 High

Mushrooms 5-6 Low

Spinach 2-4 Low

Courgettes 3-5 Low
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MEAT

MEAT E?_-:-'I\:AEAJEDMCISSTKEI;G PRESSURE SETTING
Beef / Roast veal 35-40 High
Beef / roast veal (knuckle of pork) 25-30 High
Roast pork 40 - 45 High
Pork ribs, approx. 450 g 15 High
Pork knuckle, smoked, approx. 450 g 20-25 High
Lamb, leg 35-40 High
Lamb, cubes, approx. 350 g 10-18 High
Chicken, whole, approx. 500 g 12-18 High
Chicken, in pieces, approx. 500 g 12-18 High
Soup or beef or poultry broth 8-10 High

SEAFOOD AND FISH

Soak mussels in a container of cold water with the juice of a lemon for an hour to remove sand.

FISH

ESTIMATED COOKING TIME

PRESSURE SETTING

(IN MINUTES)

Crab 2-3 Low

Fish fillet, approx. 400 g 2-3 Low

Fish soup or concentrated fish 5_6 Low
stock

Fish, whole, gutted 5-6 Low

Lobster, approx. 400 g 2-3 Low

Mussels 2-3 Low

Prawns, crabs 1-2 Low

The cooking times given in the table are guidelines. Deviations in the required cooking
times are possible due to fluctuations in pressure regulation, consistency and volume.
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DISPOSAL
DISPOSING OF PACKAGING

The product packaging is made of recyclable materials. Dispose of the packaging materials
in accordance with their labelling at public collection points or in accordance with the coun-
try-specific regulations.

SPECIFICATION

Model 536662 The pressure cooker complies with

EN 12778:2002/A1:2005 and
Diameter @20 cm the provisions of European Directive
Vapour pressure 50/90 kPa

WARRANTY AND SERVICE PROCESSING

The product has been carefully produced in accordance with strict quality guidelines and
thoroughly tested before delivery. In the event of defects in this product, you have legal rights
against the seller of the product. These statutory rights are not restricted by our guarantee. You
will receive a three-year guarantee on this product from the date of purchase. The warranty
period begins on the date of purchase. Please keep the original receipt in a safe place, as

this will be required as proof of purchase in the event of a warranty claim. This document is
required as proof of purchase. If a material or manufacturing defect occurs within three years
from the date of purchase of this product, we will repair or replace the product for you free of
charge, at our discretion. This warranty becomes void if the product is damaged or has not
been properly used or maintained. The guarantee applies to material or manufacturing defects.
This warranty does not cover product parts that are subject to normal wear and tear (e.g. batte-
ries) and can therefore be considered wearing parts or damage fo fragile parts, e.g. switches,
rechargeable batteries or those made of glass.

p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de
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TURVALLISUUS

Lue seuraavat turvallisuusohjeet huolellisesti ennen tuotteen ensimmaista kayttdkertaa.
Noudata kaikkia alla olevia turvallisuusohjeita turvallisen kayton varmistamiseksi.

MAARAYSTENMUKAINEN KAYTTO

Kayta tuotetta vain sille tarkoitettuun kayttdtarkoitukseen. Témé on kotitalouksiin tarkoitettu
painekattila, jota kaytetaan ruokien nopeaan valmistukseen. Muu kayttd tai tuotteelle tehdyt
muutokset katsotaan maardystenvastaisiksi ja ne voivat johtaa loukkaantumisiin ja vaurioihin.
Valmistaja ei vastaa maardystenvastaisesta kaytdstda tai muutoksesta syntyneista vahingoista.
Tuotetta ei ole tarkoitettu kaupalliseen kayttdon.

LASTEN JA HENKILOIDEN TURVALLISUUS
f VAROITUS! LAPSIIN JA PIKKULAPSIIN KOHDISTUVA TAPATURMAVAARA!

Ala koskaan jata lapsia pakkausmateriaalin kanssa ilman valvontaal
On olemassa tukehtumisvaara, lapset aliarvioivat usein vaarat!
Pikkulapsiin ja lapsiin kohdistuva hengenvaara ja loukkaantumisvaaral

Varmista, efta kaikki osat ovat ehijia.
Vaurioituneet osat voivat heikentad turvallisuutta ja vakautta.

2 VARO, LOUKKAANTUMISVAARA!

YLEISET TURVALLISUUSOHJEET

Varmista tuotteen vakaus ennen kayttda.
Kayta tuotetta asianmukaisesti ja vain madraystenmukaisella kayttdalueella.
Pidé muoviset osat loitolla avotulesta.

TURVALLISUUSOHJEET

Tata tuotetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kayttosn, joiden fyysiset, aistilliset tai

henkiset kyvyt ovat rajallisia tai joilla ei ole riittavasti kokemusta ja/tai tietoa, paitsi, jos heita
valvoo turvallisuudesta vastaava henkild tai jos he ovat saaneet tdltd ohjeita siitd, kuinka tuo-
tefta tulee kayttad. Painekattiloita kaytettdessa on noudatettava perustavia turvallisuusohieita:

Alg koskaan kayta painekattilaa lasten lahettyvill.

Tama tuote ei ole uuninkestava.

Alg kayta tata painekattilaa friteeraukseen nestemaiselld &ljylla.
Likuta painekattilaa erittdin varovasti sen ollessa paineen alaisena.
Alg kosketa kuumiin pintoihin, vaan kayta kahvoja ja nuppeija.
Kayta tarvittaessa sopivia patakintaita.
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Kayta tata painekattilaa vain ohjeessa ilmoitettuun kayttdtarkoitukseen. Tama tuote kyp-
sentdd hdyrynpaineessa. Virheellinen kayté voi johtaa palovammoihin. Varmista, etta
painekattila on suljettu oikein, ennen kuin asetat sen liedelle, katso kayttdohie.

Avaa painekattila vasta, kun se on jadhtynyt riittavasti ja koko sisdinen paine on purkau-
tunut, katso kayttéohje.

Alg koskaan kayta painekattilaa ilman nesteitd, se voi johtaa vakaviin vaurioihin.
Ylitayté voi johtaa paineenpoistoputken tukkeutumiseen ja siten liiallisen paineen muo-
dostumiseen.

Ala koskaan tayta painekattilaa enempad kuin 2/3 sen tilavuudesta

Jos kypsennat elintarvikkeita, jotka laajenevat kypsennyksen aikana, kuten esim. riisia
tai kuivattuja vihanneksia, tayta painekattilaan vain puolet kattilan tilavuudesta.
Huomaa, ettd tietyt ravintoaineet, kuten esim. omenasose, raparperi, puolukat, suurimot,
kaurahiutaleet, herneenpuolikkaat, pasta, makaroni, spagetti tai muut viljatuotteet, jotka
kuohuvat ja paisuvat, saattavat roiskua ja johtaa paineenpoistoventtiilin tukkeutumiseen.
Naita elintarvikkeita ei tule valmistaa painekattilassa.

Kayta vain sellaisia lampdlahteitd, jotka on hyvaksytty kayts- ja turvallisuusohieissa.
Jos olet kypsentanyt lihaa nahkoineen (esim. harankieltd), joka voi paisua paineen vai-
kutuksesta, valta pistelemastd lihaa niin kauan, kun nahka on turvonnut.

Voit saada palovammoija.

Jos keitat rakenteeltaan paksua tuotetta, ravistele painekattilaa varovasti ennen sen
avaamista. Nain varmistat, ettei mitadn roisku ulos.

Tarkasta venttiilit tukkeumien varalta ennen jokaista kaytda, katso kayttdohje.

Alg koske turvaijarjestelmaan, lukuun ottamatta puhdistusta ja hoitoa ohjeiden mukaisesti.
Kun tavallinen kayttdpaine on saavutettu, kytke lampda pienemmadlle niin, ettei hoyrya
muodostava neste pddse kokonaan haihtumaan.

Jos kahvojen tyéntaminen erilleen toisistaan on vaikeaa, se on merkkina siitd, etta pai-
nekattilassa on vield painetta. Ala avaa kattilaa vékisin. Jokainen painekattilassa oleva
paine voi olla vaarallista.

Kayta vain kyseiselle mallille tarkoitettuja alkuperéisia varaosia.

Kayta erityisesti saman mallin kattilaa ja kantta, ja varmista, ettd ne ovat yhteensopivia.
Kahvojen ruuvit saattavat 18ystyd. Kiristd tarvittaessa kahvojen ruuvit.

Induktiokeittolevyja koskeva huomautus: Tietyissa olosuhteissa saattaa esiintyd aantd,
joka johtuu lampdlahteen ja kattilan sahkémagneettisista ominaisuuksista. Tama on nor-
maalia, eika se tarkoita, ettd induktiokeittolevyssa tai keittoastioissa olisi jotakin vikaa.
Se ei vaikuta keittotehoon.
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ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

Tutustu kaikkiin kéyttd- ja turvallisuusohieisiin ennen tuotteen kayttod. Kayta tuotetta vain
kuvatulla tavalla ja maardysten mukaisilla kayttdalueilla. Sailyta tama asiakirja mydhempad
kaytda varten. Luovuta kaikki asiakirjat mukana antaessasi tuotteen eteenpain.

TARKEAA! SAILYTA KAIKKI ASIAKIRJAT MYOHEMPAA TARKASTELUA
VARTEN JA LUE NE HUOLELLISESTI!

TOIMITUKSEN LAAJUUS

Painekattila + kansi
e Kannen fiivisterengas
e Kayttd- ja turvallisuusohjeet

Tarkasta, et kaikki osat ovat olemassa, ja tarkasta tuote kuljetusvaurioiden varalta.
Ala ota vaurioitunutta tuotetta kayttésn!

OSAT JA TOIMINNOT
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TUKKEUTUMISENESTOMUTTERI: Se estad tehokkaasti hdyryn ulostulon tukkeutumisen ja
ndin ylipaine tuotteen sisdlla valtetaan.

VAROVENTTIILE: Sitd kdytetdan pitamadn paine raja-arvon alapuolella paastamalla il-
maa heti, jos painetta muodostuu saddettyd enemman. Se on tarkoitettu myds estamaadn
kannen avaaminen niin kauan, kun painekattilassa on vield aktiivista painetta.
PAINEENSAATOVENTTIILI JA PAINEENSAATOVENTTIILIN JALUSTA:

Paineasetus: "1" = alhainen paine, "2" = korkea paine.

SAATONUPPI

JOusl

JoUs|

SAATONUPIN SUOJUS

SAATONUPIN AKSELI

PAINEENPOISTOPUTKI: Tarkoitettu paineen tyhjentamiseen painekattilassa.
TIVISTERENGAS

KANNEN KAHVA: Tama on farkoitettu kannen poistamiseen painekattilasta.

LUKITUS: Kun kansi on suljettu oikein, sulje lukitus painamalla sita taaksepdin. Paina luki-
tusta eteenpdin avataksesi kannen.

PAINEEN ILMAISIN: Paineen ilmaisin liikkuu ylés muutaman minuutin kuluessa kuumen-
tamisen jalkeen ja palaa jalleen takaisin l&htdasentoonsa, kun paine on poistunut koko-
naan.

KANSI

IKKUNA

KANNEN TIIVISTE: Téman on oltava ehdottoman puhdas, malli ,YS203HAO7".
PITOKAHVA: Painekattilan kantamiseen.

POHIJA: Pohja koostuu kolmesta materiaalikerroksesta, jotka mahdollistavat lammén no-
pean ja tasaisen jakautumisen ja joiden avulla tuotetta voidaan kayttaa myds induktiolie-
silla.

PAINEKATTILAN RUNKO: Se sisaltad kypsennettavan tuotteen ja on hapon- ja emdksen-
kestava.

KATTILAN KAHVA: Kattilan kahvassa on merkinta , A “, joka on kohdistettava kannessa
olevaan , @ “-merkintadn.

KAYTTOOHJEET

Ota kaikki tarvikeosat kattilasta ensimmaista kayttddnottoa varten.
Levitd hieman salaattisljya kattilan reunaa ymparsivalle pinnalle
(kuva 1). Tayta painekattila puoleen valiin kylmalla vedella ja
|ammita kattilaa 30 minuutin ajan kohtia "Tarkastus ennen lukitusta"
ja "Kypsennys" noudattaen. Avaa painekattila, kun se on jaahtynyt
taysin ja paine on poistunut kokonaan. Tyhjenna painekattila ja

kuivaa se pehmedlla liinalla huolellisesti.

kuva 1
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TURVALLINEN KAYTTO
KYPSENNETTAVIEN TUOTTEIDEN JA NESTEEN LISAAMINEN

Painekattilalla keittamista varten kattila on ehdottomasti taytettava
nesteelld, joka kykenee kiehumisen jalkeen vapauttamaan héyrya,
kuten esimerkiksi vedelld, keitolla, liemellg tai viinilla. ALA KOS-
KAAN tayta painekattilaa nesteelld tai ruoalla enempad kuin

2/3 sen tilavuudesta (kuva 2 + 3).

TARKASTUS ENNEN LUKITUSTA

Ennen kuin lukitset painekattilan, on aina varmistettava, eftd pai-
neenpoistoputki (osa 3f) ja varoventtiili ovat molemmat puhtaita eika
niissa ole tukoksia (katso Painekattilan hoito ja huolto).

PAINEKATTILAN SULKEMINEN

1. Saata kannen (osa 7) merkki , ® “ samalle tasolle kattilan kah-
vassa (osa 13) olevan merkin , A “ kanssa (kuva 4).

2. Paina kevyesti kantta ja kierrd sita mydtapaivaan, kunnes mo-
lemmat kahvat ovat keskenadn samalla tasolla (kuva 5).

3. Tydnnd lukitusta taaksepdin, kannen kahvan merkinndn suun-
taan, varmistaaksesi, ettd se on sulkeutunut taysin (kuva 6).

KYPSENNYS

1. Valmistelu
Aseta painekattila suoraan ja tukevasti liedelle (kuva 7).

2. Paineasetus
Valittavana on erilaisia paineasetuksia.
Katso paineasetuksesta (kuva 8) taman asiakirjan lopussa
olevan taulukon suositukset.

PAINEENSAATOVENTTILIN TOIMINNOT:
2 - 90 kPa
1-50 kPa

W' - Héyryn vapautusasento

® - Paineensaatsventtiilin poistaminen

kuva 7
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3. Ruoanlaitto

Aseta painekattila liedelle ja saada liesi korkeimmalle keit-
totasolle. Jonkin ajan kuluttua hdyrynpoistosta ja kannen
kahvasta tulee ulos pienia maaria hdyrya. Kun punainen
tappi liikkuu yléspdin, paineen muodostaminen alkaa (kuva
9 ja 10). Varmista kaasulietta kaytettaessa, etta asetus pide-
tadn riittavan alhaisena, jotta liekit eivat padse nousemaan
kattilan reunoja pitkin.

Ruoanlaitto paineen alaisena

Laske ladmpétasoa ja saada kypsennysaika reseptin tai
omien kokemustesi mukaisesti (kuva 11).

AVAAMINEN

1.

Kun keittolevy on sammutettu, on olemassa kaksi

mahdollisuutta:

a) Hidas paineenpoisto ja kattilan avaaminen:
Varmista, eftd kattila seisoo vakaasti, ja anna sen ja-
ahtya kokonaan luonnollisella tavalla (kuva 12). Tama
menetelmd on hyddyksi ruokaa haudutettaessa, silloin
korkea lampédtila pysyy vield jonkin aikaa kattilassa myds
lieden sammuttamisen jalkeen.

b) Tyhjennd paine muussa tapauksessa paineensadtoventtii-

~

lin avulla. W

Jos paineen ilmaisin on lghtdasennossa, eikd tappia ole
endd nakyvissa, on paine poistettu painekattilasta kokonaan
ja kattila voidaan avata (kuva 13).

a) Tyénna lukitus kannen keskelle (kuva 14).

b) Kierré ylemp&a kahvaa vastapdivaan (kuva 15).

Saata kannessa oleva merkintd , ® “ samalle tasolle katti-
lan kahvassa (osa 13) olevan merkinnan , A “ kanssa ja
avaa kansi (kuva 16).
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PUHDISTUS JA HOITO
HUOMIO! VAURIOITUMISEN VAARAI

Tuotteen asiaton kasittely voi johtaa vaurioihin.

HELPPO PUHDISTUS

Alg jata kypsennettyd ruokaa kattilaan liian pitkaksi aikaa. Nain pidenndt painekattilan ka-
yttoikaa. Huuhtele kattila ja kuivaa se, jotta erityisesti happo- ja emaspitoisten ruokajadmien
jattamat jaljet kattilassa valtettaisiin. Huuhtele kattilan runko ja kansi lampimalla vedella, li-
saa tarvittaessa tilkka mietoa astianpesuainetta ja kaytad pehmedd sieniliinaa. Varo erityisesti
vahingoittamasta kannen kumiosia. Sailytd tuotetta kuivassa ja puhtaassa paikassa. Kattilan
voi pestd astianpesukoneessa. Puhdista kansi kasin.

TUOTTEEN PUHDISTUS

Paineensaatdventtiilin puhdistus

Poista jokaisen kayton jalkeen paineensadtdventtiili (osa 3) kiertamalla saaténuppia (osa 3a)
vastapdivadn asentoon @ . Sen jdlkeen paineensadtéventtiili voidaan irrottaa. Varmista,
eftd jousi pysyy venttiilissa. Huuhtele kaikki osat huolellisesti vedella ja kokoa ne jalleen
yhteen. Tarkasta, ettd venttiilitiiviste on puhdas eiké siing ole kulumisen merkkeja. Huuhtele
kaikki osat [ampimallé vedelld. Kokoa kaikki osat yhteen alkuperdiselld tavalla. Varmista
kootessasi osien hyva liikkuvuus. Vaihda tiivisterengas, jos se on kulunut tai haljennut.

VAROVENTTIIL

Tarkasta jokaisen kayton jalkeen, ettd varoventtiili kannessa on puhdas ja liikkuva.
Huuhtele se lampimassa vedessa. Venttiilic voidaan tarvittaessa litkuttaa

(painaa sisaan) neulan tylsalla paalla tivkassa olevien

epapuhtauksien poistamiseksi (kuva 17). é
TIVISTERENGAS

Huuhtele lampimassa vedessa tai kaytd saippuavetta huuhteluun

jokaisen kayton jalkeen. Aseta tiivisterengas oikein siihen tarkoitettuun
aukkoon kannessa. kova 17

HUOMAUTUS: VAROITUS! AINOASTAAN VALTUUTETTU HENKILOSTO SAA SUORITTAA
KORJAUKSIA.

|IAN 536662_2510




VIKOJEN KORJAAMINEN

ONGELMA MAHDOLLINEN SYY APU
Paineen ilmaisin ei nouse Kayta suurempaa lampétila-
ylos. asetusta.

Painekattilassa ei muodostu
painetta.

Liian pieni maara keittones-
tetta.

Lisad keittonestettd.

Ylempi ja alempi kahva
eivat kohdistu toisiinsa
oikein eika tiivisterengas ole
oikeassa asennossa.

Sulie painekattila, kunnes se
on jadhtynyt. Yhdistd molem-
mat kahvat toisiinsa oikein ja
saata tiivisterengas oikeaan

asentoon.

Tiivisterengas ei ole puhdas.

Puhdista tiivisterengas.

Hayrya poistuu kannen alta.

Tiivisterengas ei ole puhdas.

Puhdista tiivisterengas.

Tiivisterengas on vaantynyt ja

Vaihda tiivisterengas malliin

Nestettd tai hdyryd poistuu
paineensadtdventtiilin ympa-
rilta.

kulunut. nro YS203HAO7 .
Liian suuri lampétila-asetus. Kéytd alempaa lampdtila-
asetusta.

Laite on taytetty sen maksimit-
ilavuuden yli.

Vahennd tayttomaarad.
Varmista silti, ettei tuotetta
kayteta liian pienelld maaralla
nestettd, koska on olemassa
vaara, ettd ruoka palaa kiinni
kattilan pohjaan.

Paineen ilmaisin ei liku ala-
spain, eikd kantta saa auki.

Painekattilassa on edelleen
painetta.

Odota, kunnes paine on
poistunut tuotteesta, ja aseta
paineensaatéventtiili hdyryn-
poistoasentoon.

Avaus- ja lukitusjarjestelma ei
toimi.

Kannen merkinta , @ “ ei ole
samalla tasolla kattilan kah-
van merkinnén , A “ kanssa.

Saata molemmat merkinnat
samalle tasolle.
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ONGELMA

MAHDOLLINEN SYY

APU

Voimakas hdyrysuihku tulee
ulos varoventtiilista.

Varoventtiilin paineraja on

poistoventtiilin vuoksi.

ylittynyt tukkeutuneen héyryn-

Kytke keittolevy heti pois
padltd ja poista painekattila
keittolevylta. Avaa paine-
kattila vasta, kun paine on
purkautunut taysin. Tarkasta,
mikd osa on tukossa. Puhdista
hdyrynpoistoventtiili ja varov-
enttiili huomioimalla edella
olevat ohjeet.

Varoventtiilin tiivisterengasta
ei ole asetettu paikoilleen.

Kytke keittolevy heti pois
padltd ja poista painekattila
keittolevylta. Avaa painekattila
vasta, kun paine on purkautu-
nut tdysin. Aseta tiivisterengas
oikein siihen tarkoitettuun
aukkoon kannessa.

Tiivisterengas tydntyy esiin
kannen alta.

Tiivisterengas on kulunut.

Vaihda tiivisterengas malliin
nro YS203HAO7.

VIHANNEKSET

VALMISTUSSUOSITUS

VIHANNEKSET Akzmgﬂuﬁﬁ'yﬁg'“ PAINEASETUS
Kukkakaali (paloiteltu) 2-3 alhainen
Kukkakaali 3- alhainen
Kasviskeitto 5-6 alhainen
Porkkanat 5-7 alhainen
Perunat (kuorimattomat) 5-7 korkea
Perunat (kuoritut ja paloitellut) 3-5 korkea
Sienet 5-6 alhainen
Pinaatti 2-4 alhainen
Kesdakurpitsa 3-5 alhainen
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LIHA

ARVIOITU KEITTOAIKA

LIHA (MINUUTTEINA PAINEASETUS
Naudan-/vasikanpaisti 35-40 korkea
Naudanliha/vasikanpaisti (koipi) 25-30 korkea
Possunpaisti 40 - 45 korkea
Porsaan kylkiluut, noin 450 g 15 korkea
Porsaankoipi, savustettu, noin 450 g 20-25 korkea
Lammas, koipi 35-40 korkea
Lammas, kuutiot, noin 350 g 10-18 korkea
Kana, kokonainen, noin 500 g 12-18 korkea
Kana, paloina, noin 500 g 12-18 korkea
Keitto tai lihaliemi 8-10 korkea

naudanlihasta tai siipikarjasta

AYRIAISET JA KALA

Poista hiekka asettamalla simpukat tunniksi astiaan, jossa on kylmda vetta ja yhden sitruunan

mehu.

ARVIOITU KEITTOAIKA

KALA (MINUUTTEINA) PAINEASETUS
Rapu 2-3 alhainen
Kalafilee, noin 400 g 2-3 alhainen
Kalakeitto tai tiivistetty kalafondi 5-6 alhainen
Kala, kokonainen, perattu 5-6 alhainen
Hummeri, noin 400 g 2-3 alhainen
Simpukat 2-3 alhainen
Katkaravut 1-2 alhainen

Taulukossa ilmoitetut keittoajat ovat suuntaa antavia. Vaaditut keittoajat saattavat
poiketa paineensdadtelyn, koostumuksen ja tilavuuden vaihtelujen vuoksi.
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HAVITTAMINEN

PAKKAUKSEN HAVITTAMINEN

Tuotepakkaus on valmistettu kierratettavista materiaaleista.

Havita pakkausmateriaalit niissé olevien merkintdjen mukaisesti julkisissa kerdyspisteissa tai
maakohtaisten maardysten mukaisesti.

TEKNISET TIEDOT

Malli 536662 Painekeitin vastaa standardia EN
12778:2002/A1:2005 ja eurooppa-

Halkaisija @20 cm laisen direktiivin 2014,/68/EU madra-

Tilavuus 3L yksid.

Hayrynpaine 50/90 kPa

TAKUU JA HUOLLON SUORITTAMINEN

Tuote on valmistettu huolellisesti tiukkojen laatuohjeiden mukaisesti ja tarkastettu perusteellisesti
ennen toimitusta. Jos tassa tuotteessa on puutteita, sinulla on laillisia oikeuksia tuotteen myyjaa
kohtaan. Esitetty takuumme ei rajoita naita lakisaateisia oikeuksia. Mydnnamme talle tuotteelle
kolmen vuoden takuun ostopdivayksestd lukien. Takuuaika alkaa ostopdivayksesta. Sailyta al-
kuperdinen kassakuitti hyvin, koska sité tarvitaan todisteeksi ostosta takuutapauksen sattuessa.
Tata asiakirjaa tarvitaan todisteeksi ostosta. Jos kolmen vuoden sisdllé t&mén tuotteen ostopéi-
vayksestd esiintyy materiaali- tai valmistusvikoja, korjaamme tai vaihdamme tuotteen oman
harkintamme mukaisesti maksutta. Tama takuu raukeaa, jos tuote on vahingoittunut, jos tuotetta
ei ole kaytetty asianmukaisesti tai sita ei ole huollettu. Takuu koskee materiaali- tai valmistusvi-
koja. Tama takuu ei kata tuotteen osia, jotka altistuvat normaalille kulumiselle (esim. paristot) ja
joita voidaan siksi pitad kuluvina osina, tai hauraiden osien, kuten esim. kytkimien, akkujen tai
lasisten osien, vaurioita.

p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de

IAN 536662_2510




p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de

Tietojen tila:

10/2025 Ident-No.: 05-15461-25-11

[m] %4 [
5

PDF ONLINE

www.lidI-service.com

IEI

IAN 536662_2510




O SILVERCREST’

] ONLINE

www.lidI-service.col

Tryckkokare

G

Tryckkokare
Anvéandnings- och sékerhetsanvisningar

t@}@

|IAN 536662_2510



SAKERHET

Las féljande sakerhetsanvisningar noggrant innan du anvander produkten for férsta gangen.
For saker anvandning ska du félja alla sakerhetsanvisningar nedan.

AVSEDD ANVANDNING

Anvand endast produkten fér avsett andamdl. Detta @r en tryckkokare fér hushéllsbruk som
anvands fér snabb kokning av livsmedel. Annan anvandning eller férandringar pé produkten
anses vara felaktig anvandning och kan leda till personskador och materialskador. Tillverka-
ren tar inget ansvar fér skador som uppstar p& grund av felaktig anvandning eller férandrin-
gar. Produkten ar inte avsedd fér kommersiellt bruk.

SAKERHET FOR BARN OCH PERSONER
f VARNING! OLYCKSRISK FOR BARN OCH SMABARN!

Lamna aldrig barn utan uppsikt med férpackningsmateriall
Det finns risk f6r kvavning, och barn underskattar ofta farornal
Livsfara och risk fér skador p& smébarn och barn!

RISK FOR PERSONSKADOR!
A Sdkerstdll att alla delar ér oskadade.

Skadade delar kan péverka sakerheten och stabiliteten.

ALLMANNA SAKERHETSANVISNINGAR

Kontrollera produktens stabilitet fére anvandning.
Anvand produkten pa ratt satt och endast inom det avsedda anvandningsomrédet.
Plastkomponenter maste héllas pd avsténd frén dppen eld.

SAKERHETSANVISNINGAR

Denna produkt &r inte avsedd att anvédndas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férméga, eller brist pd erfarenhet och/eller kunskap, sévida de inte vervakas av en
person som ansvarar fr deras sakerhet eller frén denna person har ftt instruktioner om hur
produkten ska anvandas. Grundlaggande sakerhetsanvisningar méste féljas vid anvandning
av tryckkokare:

Anvand aldrig tryckkokaren i narheten av barn.

Denna produkt ar inte ugnssaker.

Anvand inte denna tryckkokare fér fritering med flytande olja.
Flytta tryckkokaren mycket férsiktigt nar den star under tryck.
R&r inte vid de heta ytorna, utan anvand handtag och rattar.
Anvand vid behov lampliga ugnshandskar.
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Anvand endast tryckkokaren fér avsett andamél enligt anvisningarna i bruksanvisningen.
Denna produkt tillagar under dngtryck. Felaktig anvandning kan leda till brannskador.
Se till att tryckkokaren ar ordentligt stdngd innan du staller den pd spisen, se bruksanvis-
ningen.

Oppna tryckkokaren férst nér den har svalnat tillréckligt och allt inre tryck har slappts
ut, se bruksanvisningen.

Anvand aldrig tryckkokaren utan vétska, eftersom det kan leda till allvarliga skador.
Overfyllning kan leda till blockering av tryckutjiamningsréret och darmed fill 8kat tryck.
Fyll aldrig tryckkokaren med mer @n 2/3 av dess kapacitet.

Fyll endast tryckkokaren till halva dess kapacitet nar du tillagar mat som expanderar
under tillagningsprocessen, t.ex. ris eller torkade grénsaker.

Observera att vissa livsmedel, t.ex. dppelmos, rabarber, lingon, korngryn, havregryn,
delade artor, pasta, makaroner, spagetti eller andra spannmél som skummar och expan-
derar kan stanka och orsaka blockering av tryckuti@mningsventilen. Dessa livsmedel bér
infe tillagas i en tryckkokare.

Anvand endast varmekallor som &r tillatna enligt anvandnings- och sakerhetsanvisnin-
garna.

Om du har tillagat kétt med skinn (t.ex. oxtunga), som kan svélla under tryck, fér du inte
sticka hal p& kéttet nar skinnet ar svullet. Du kan drabbas av brannskador.

Om du lagar mat med tjock konsistens bar du skaka tryckkokaren férsiktigt innan du
dppnar den for att sakerstalla att inget stanker ut.

Kontrollera ventilerna med avseende pd blockeringar fére varje anvandning, se bruksan-
visningen.

Lamna sakerhetssystemet orért, med undantag fér rengéring och underhdll i enlighet
med anvisningarna.

Nar det normala drifttrycket har uppnétts ska du sanka varmen s& att all vatska som
bildar éngan inte avdunstar.

Om handtagen ar svdra att skjuta isar betyder det att tryckkokaren fortfarande ar under
tryck. Oppna den inte med vald. Allt tryck i tryckkokaren kan vara farligt.

Anvand endast originalreservdelar fér den aktuella modellen.

Anvand i synnerhet karl och lock av samma modell och se till att de ar kompatibla.
Handtagets skruvar kan lossna. Dra &t handtagens skruvar vid behov.

Anmarkning fér induktionshallar: Under vissa omstandigheter kan ett ljud uppstd som
beror pé de elektromagnetiska egenskaperna hos varmekallan och karlet. Detta ar nor-
malt och tyder inte p& ndgot fel pa& induktionshdllen eller kokkarlet. Det péverkar inte
tillagningsférmagan.
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FORE FORSTA ANVANDNING

Bekanta dig med alla anvandnings- och sdkerhetsanvisningar innan du anvander produkten.
Anvand endast produkten enligt beskrivningen och fér avsedda anvandningsomraden. Spa-

ra detta dokument fér framtida referens. Overldmna alla dokument vid éverlételse av produk-
ten till tredje part.

VIKTIGT! SPARA ALLA DOKUMENT FOR FRAMTIDA REFERENS
OCH LAS DEM NOGGRANT!

LEVERANSOMFANG
e Tryckkokare + lock
e Tamingsring for lock
*  Anvandnings- och sdkerhetsanvisningar

Kontrollera att alla delar finns pé plats och att produkten inte har nagra transportskador.
Anvand inte en skadad produkt!

KOMPONENTER OCH FUNKTIONER

%

il
®

I

g
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ANTI-BLOCKERINGSMUTTER: Den forhindrar effekfivt att dngutloppet blockeras for att
forhindra évertryck inuti produkten.

SAKERHETSVENTIL: Den anvands for att hélla trycket under gransvardet genom att slép-
pa ut luft s& snart eft hdgre tryck an det reglerade byggs upp. Den anvands ocksd for att
fsrhindra att locket 3ppnas medan det fortfarande finns eft aktivt tryck i tryckkokaren.
TRYCKREGLERINGSVENTIL OCH TRYCKREGLERINGSVENTILBAS:

Tryckinstallning: “1” = lagt tryck, 2" = hégt tryck.

REGLERINGSRATT

FJADER

FJADER

LOCK TILL REGLERINGSRATTEN

REGLERINGSRATTENS AXEL

TRYCKUTJAMNINGSROR: Anvénds for att slappa ut énga i tryckkokaren.
TATNINGSRING

HANDTAG TILL LOCK: Anvands for att ta av locket fran tryckkokaren.

SPARR: Nar locket ar ordentligt stangt trycker du sparren bakét for aft lasa det. Tryck
sparren framdt for att Sppna locket.

TRYCKINDIKATOR: Tryckindikatorn rér sig upp@t inom nagra minuter efter uppvarmnin-
gen och atergdr till startpunkten nar trycket har slappts ut helt.

LOCK

FONSTER

LOCKTATNING: Denna maste vara helt ren, modell "YS203HAQ7".

BARHANDTAG: Fér att bara tryckkokaren.

BOTTEN: Botten bestdr av tre materialskikt som maijliggér snabb och jamn varmeférdel-
ning, vilket innebdr att produkten @ven kan anvandas p& induktionshallar.
STRYCKKOKARENS STOMME: Den innehdller livsmedlet och ar syra- och alkalibestandig.
KARLETS HANDTAG: Det finns en ” A ” pa karlets handtag, som méste riktas in mot

" @ " p& locket.

ANVANDNINGSANVISNINGAR

Ta bort alla tillbehér frén karlet infér den férsta idrifttagningen.
Applicera lite salladsolja pd ytan runt kanten pd locket (fig. 1).

Fyll tryckkokaren till halften med kallt vatten och varm karlet i

30 minuter enligt avsnitten “Kontroll fére lasning” och “Tillagning”.
Oppna tryckkokaren nar den har svalnat helt och allt tryck har slappts
ut. Tém tryckkokaren och torka noggrant av den med en mijuk trasa.

fig. 1
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SAKER DRIFT
TILLSATS AV LIVSMEDEL OCH VATSKA

For att laga mat med tryckkokaren méste den fyllas med en vatska
som kan slappa ut dnga efter tillagningsprocessen, t.ex. vatten,
soppa, buljong eller vin. Fyll ALDRIG tryckkokaren med vatska eller
livsmedel till mer &n 2/3 av dess kapacitet (fig. 2 + 3).

KONTROLL FORE LASNING

Innan du l&ser tryckkokaren bér du alltid kontrollera att tryckutjam-
ningsroret (del 3f) och sakerhetsventilen ar rena och inte blockerade
(se Skatsel och underhdll av tryckkokaren).

STANGNING AV TRYCKKOKAREN
1. Rikta in symbolen ” @ ” pé& locket (del 7) mot symbolen ” A “

p& karlets handtag (del 13) (fig. 4).

2. Tryck latt p& locket och vrid det medurs tills de bada handtagen
ar i nivd med varandra (fig. 5).

3. Skjut sparren bak&t mot markeringen pé& lockhandtaget fér att
sakerstalla aft den ar helt stangd (fig. 6).

TILLAGNING

1. Férberedelse
Stall tryckkokaren rakt och stabilt p& spishallen (fig. 7).

2. Tryckinstdllning
Olika tryckinstaliningar kan valjas. Fér tryckinstallningen (fig. 8)
ska du félja rekommendationerna i tabellerna i slutet av detta
dokument.

TRYCKREGLERINGSVENTILENS FUNKTIONER:
2 - 90 kPa
1-50 kPa

W - Angfrigéringslage

® - Demontering av fryckregleringsventilen

fig. 7
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3. Matlagning
Placera tryckkokaren pd hallen och stall in den hégsta til-
lagningsnivan. Efter en stund kommer smé& mangder dnga
ut frén angutloppet och lockets handtag. Nar det réda stiftet
ror sig uppdt bérjar trycket byggas upp (fig. 9 och 10). Om 00060060
du anvénder en gasspis ska du alltid se till att instéliningen fig. 9
ar s& lag att inga eldslagor kan stiga upp pd karlets sidor.

4. Matlagning under tryck @

Sank fillagningsnivén och stall in tillagningstiden enligt

receptet eller din egen erfarenhet (fig. 11). %
GPPNA fo.10

1. Nar du har stangt av hallen finns det v alternativ:

a) Langsam tryckavlastning och 8ppning av karlet:
Achten Sie darauf, dass der Topf stabil steht und lassen
Se till aft karlet stér stabilt och 1at det svalna naturligt
(fig. 12). fig. 11
0600

b) I annat fall anvénder du tryckregleringsventilen for att
slappa ut tryck. W

2. Nar tryckindikatorn &r i utgéngslaget och stiftet inte langre
syns, har allt tryck slappts ut frén tryckkokaren och du kan
dppna den (fig. 13). fig. 12

a) Skjut sparren till mitten av locket (fig. 14).
b) Vrid det évre handtaget moturs (fig. 15).

3. Rikta in ” @ "-markeringen p& locket mot ” A “-markeringen @
p& karlets handtag (del 13) och dppna locket (fig. 16). ? fig. 13
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RENGORING OCH SKOTSEL

OBS! RISK FOR SKADOR!
Felaktig hantering av produkten kan leda till skador.

ENKEL RENGORING

For att férlanga tryckkokarens livslangd bér du inte l&ta den tillagade maten ligga kvar i
karlet for lange. Skélj och torka karlet fér att férhindra att matrester fargar av sig pd karlet,

i synnerhet sura och alkaliska livsmedel. Diska karlet och locket med varmt vatten, fillsatt vid
behov lite milt diskmedel och anvand en mjuk svampduk. Var sarskilt férsiktig sé att du inte
skadar gummidelarna i locket. Férvara produkten pd en torr och ren plats. Karlet tél maskin-
disk. Rengér locket fér hand.

RENGOR PRODUKTEN

Rengdring av tryckregleringsventilen

Efter varje anvandning ska du avlagsna tryckregleringsventilen (del 3) genom att vrida reg-
leringsratten (del 3a) moturs till “@ ”. Darefter kan du ta av tryckregleringsventilen. Se fill

att figdern sitter kvar i ventilen. Skdlj alla delar noggrant med vatten och dtermontera dem.
Kontrollera att ventiltatningen @r ren och fri fran tecken pé slitage. Skélj alla delar med varmt
vatten. Montera ihop alla delar till ursprungslaget. Se till att delarna rér sig smidigt nar de
monteras ihop. Byt ut tatningsringen om den ar sliten eller trasig.

SAKERHETSVENTIL:

Kontrollera efter varje anvandning att sakerhetsventilen i
locket &r ren och rérlig. Skélj den i varmt vatten. Vid behov
kan du férsiktigt flytta (frycka in) ventilen med baksidan av en
ndl for aft lossa eventuell smuts som fastat (fig. 17).

)

TATNINGSRING
Skalj i varmt vatten eller med lite tv&lvatten efter varje anvandning.

For in tatningsringen korrekt i den férsankning som finns i locket.
fig. 17

ANMARKNING: VARNING! REPARATIONER FAR ENDAST UTFORAS
AV AUKTORISERAD PERSONAL.
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FELSOKNING

PROBLEM MOJLIG ORSAK LOSNING
Tryckindikatorn gér inte Anvénd en hdgre temperatu-
upp- rinstallning.

Inget tryck byggs upp i
tryckkokaren.

For lite kokvatska.

Tillsatt kokvatska.

Det &vre och det nedre
handtaget ar inte korrekt
anslutna till varandra och
tatningsringen ar inte i ratt
lage.

Stang tryckkokaren tills den
har svalnat. Anslut de tv&
handtagen korrekt till varan-
dra och placera tatingsrin-
gen i ratt lage.

Tatningsringen ar inte ren.

Rengdr tatningsringen.

Anga trénger ut under locket.

Tatningsringen ar inte ren.

Rengdr tatningsringen.

Tatningsringen ar deformerad
och sliten.

Byt ut tatningsringen mot
modell nr YS203HAO7 .

Vatska eller &nga lacker ut
runt tryckregleringsventilen.

Fér hég temperaturinstallning.

Anvand en lagre temperaturins-
tallning.

Apparaten é&r fylld utéver sin
maximala kapacitet.

Minska fyllningsméngden.
Se dock till aft produkten inte
anvands med for lite vatska,
eftersom det dé& finns risk for
att maten branner fast pé&
karlets botten.

Tryckindikatorn rér sig inte
nedat och locket kan inte
oppnas.

Det finns fortfarande tryck i
tryckkokaren.

Vanta fills trycket har slappts
ut frén produkten och stall in
tryckregleringsventilen i laget
for dngutslapp.

Systemet fr ppning och
stangning fungerar infe.

Markeringen ” @ ” pé locket
ar inte p& samma héjd som
markeringen ” A ” péa karlets
handtag.

Fér bada markeringarna till
samma hajd.
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PROBLEM

MOJLIG ORSAK

LOSNING

En kraftig &ngstréle tranger ut
genom sakerhetsventilen.

Sakerhetsventilens tryckgrans
har 8verskridits p& grund av
den blockerade &ngutjam-
ningsventilen.

Stang omedelbart av spisen
och ta bort tryckkokaren fran
spisen. Oppna tryckkokaren
forst nar trycket har slappts
ut helt. Kontrollera vilken del
som ar blockerad. Rengér
angutigmningsventilen och
sakerhetsventilen enligt anvis-
ningarna ovan.

Sakerhetsventilens tamings-
ring ar inte insatt.

Stang omedelbart av spisen
och ta bort tryckkokaren fran
spisen. Oppna tryckkokaren
forst nar trycket har slappts
ut helt. Fér in tatingsringen
korrekt i den férsankning som
finns i locket.

Tatningsringen sticker ut under
locket.

Tatingsringen dr sliten.

Byt ut tatningsringen mot
modell nr YS203HAQ7 .

REKOMMENDERAD TILLAGNING

GRONSAKER

GRONSAKER BERA;’;A(? J::C&T!I)NGS- TRYCKINSTALLNING

Blomkal (i bitar) 2-3 l&g

Blomkal 3- lag

Gronsakssoppa 5-6 l&g

Morétter 5-7 l&g

Potatis (oskalad) 5-7 hég

Potatis (skalad och skuren) 3-5 hég

Svamp 5-6 l&g

Spenat 2-4 l&g

Zucchini 3-5 l&g
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KOTT

KOTT BERA;’;A(?J\::CSET{;NGS- TRYCKINSTALLNING
Notkatt/kalvstek 35-40 hég
Notkott/kalvstek (flasklagg) 25-30 hég
Flaskstek 40 - 45 hég
Revbensspijall, ca 450 g 15 hog
Flasklagg, rokt, ca 450 g 20-25 hég
Lamm, ben 35-40 hag
Lamm, tarningar, ca 350 g 10-18 hoég
Kyckling, hel, ca 500 g 12-18 hoég
Kyckling, i bitar, ca 500 g 12-18 hoég
Soppa eller bulggggl av notkott eller 8-10 hég

SKALDJUR OCH FISK

Blétlagg musslorna i en behdllare med kallt vatten och saften av en citron i en timme fér att

avlagsna sand.

FISK

BERAKNAD TILLAGNINGSTID

TRYCKINSTALLNING

(I MINUTER)
Krabba 2-3 lag
Fiskfilé, ca 400 g 2-3 lag
Flsksoppt?isilll)eurlil;%r;centrercd 5_6 lag
Fisk, hel, rensad 5-6 lag
Hummer, ca 400 g 2-3 lag
Musslor 2-3 lag
Rakor, krabbor 1-2 lag

De tillagningstider som anges i tabellen &r riktvérden. P& grund av variationer i
tryckreglering, konsistens och volym kan avvikelser i tillagningstiderna férekomma.
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AVFALLSHANTERING
KASSERA FORPACKNINGEN

Produktférpackningen ar tillverkad av &tervinningsbara material.
Kassera férpackningsmaterialet i enlighet med markningen pa offentliga dtervinningsstatio-
ner eller i enlighet med landsspecifika bestammelser.

SPECIFIKATION

Modell 536662 Tryckkokaren dverensstammer med
EN 12778:2002/A1:2005 och

Diameter @20 cm bestammelserna i det europeiska

Volym 31 direktivet 2014/68/EU.

Angtryck 50/90 kPa

GARANTI- OCH SERVICEHANTERING

Produkten har fillverkats omsorgsfullt i enlighet med strikta kvalitetsriktlinjer och testats noggrant
fsre leverans. Vid fel p& denna produkt har du lagstadgade rattigheter gentemot saljaren av
produkten. Dessa lagstadgade rattigheter begrdnsas inte av véar garanti. Du fér tre &rs garanti
p& denna produkt frén inkdpsdatumet. Garantitiden bérjar 16pa frén och med inképsdatumet.
Férvara originalkvittot pé en saker plats, eftersom det kommer aft kravas som bevis p& kopet i
handelse av garantiansprék. Detta dokument kravs som bevis pé& kdpet. Om ett material- eller
tillverkningsfel uppstér inom tre ar frén inkdpsdatumet fér denna produkt, kommer vi att repa-
rera eller ersatta produkten kostnadsfritt, efter vart gottfinnande. Garantin upphér att galla om
produkten ar skadad eller inte har anvants eller underhéllits péd ratt satt. Garantin galler fér
material- eller illverkningsfel. Denna garanti tacker inte produktdelar som utsatts fér normalt
slitage (t.ex. batterier) och darfér kan betraktas som slitdelar eller skador p& dmtéliga delar,
t.ex. strombrytare, laddningsbara batterier eller sédana som ar gjorda av glas.

p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de
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[m] %4 [
p:ose A

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de PDF ONLINE

www.lidI-service.com

IEI

Status for informationen:

10/2025 Ident-No.: 05-15461-25-11
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O SILVERCREST’

PDF ONLINE
www.lidI-service.co

Trykkoger

Trykkoger
Betjenings- og sikkerhedsinstruktioner

QeS
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SIKKERHED

Lees nedenst&ende sikkerhedsanvisninger omhyggeligt, for du bruger produktet farste gang.
For sikker brug skal du felge alle sikkerhedsanvisningerne nedenfor.

TILSIGTET BRUG

Brug kun produktet til det formdl, det er beregnet til. Dette er en trykkoger til husholdnings-
brug, der bruges fil at tilberede madvarer hurtigt. Anden brug eller aendringer af produktet
betragtes som ikke tilsigtet og kan fare fil kvaestelser og skader. Producenten patager sig intet
ansvar for skader som falge af forkert brug eller zendringer. Produktet er ikke beregnet fil
kommerciel brug.

SIKKERHED FOR B@RN OG PERSONER

ADVARSEL! ULYKKESRISIKO FOR B&RN OG SMABZRNI
A Efterlad aldrig bern med emballagemateriale uden opsyn!

Der er risiko for kvaelning, og bern undervurderer ofte farerne!

Livsfare og risiko for kveestelser for smébarn og bern!

FORSIGTIG - RISIKO FOR PERSONSKADE!
A Kontroller, at alle dele er ubeskadigede.
Beskadigede dele kan péavirke sikkerhed og stabilitet.

GENERELLE SIKKERHEDSANVISNINGER

Kontrollér produktets stabilitet fer brug.
Brug produktet korrekt og kun i det tilsigtede anvendelsesomréde.
Plastkomponenter skal holdes vaek fra dben ild.

SIKKERHEDSANVISNINGER

Dette produkt er ikke beregnet til brug af personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller manglende erfaring og/eller viden, medmindre de er under opsyn eller
instrueret i brugen af produktet af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed. Grundleeg-
gende sikkerhedsanvisninger skal overholdes, nér man bruger trykkogere:

e Brug aldrig trykkogeren i naerheden af barn.

*  Denne vare er ikke ovnfast.

®  Brug ikke denne trykkoger til friturestegning med flydende olie.

e Flyt trykkogeren meget forsigtigt, n&r den er under tryk.

®  Ror ikke ved de varme overflader, men brug hdndtagene og drejeknapperne.
Brug egnede ovnhandsker, hvis det er ngdvendigt.
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®  Brug kun trykkogeren til det formdl, den er beregnet til, som beskrevet i brugsanvisningen.
Dette produkt koger under damptryk. Forkert brug kan medfere forbreendinger. Serg for,
at trykkogeren er lukket ordentligt, fer du saetter den pd kogepladen. Se brugsanvisningen.

o Abn ikke trykkogeren, for den er kalet tilstraekkeligt af, og alt det indre tryk er sluppet

ud. Se brugsanvisningen.

Brug aldrig din trykkoger uden vaeske, da det kan forarsage alvorlig skade.

Overfyldning kan fere til blokering of trykudligningsreret og dermed til aget tryk.

Fyld aldrig trykkogeren med mere end 2/3 of dens kapacitet

Nar du tilbereder mad, der udvider sig under tilberedningen, sésom ris eller tarrede

grentsager, mé du kun fylde trykkogeren til halvdelen af dens kapacitet.

®  Vaer opmaeerksom pd, at visse fodevarer, sdsom aeblemos, rabarber, tranebeer, perlebyg,
havregryn, fleekaerter, pasta, makaroni, spaghetti eller andre kornprodukter, der skum-
mer og udvider sig, kan sprejte og medfere blokering af overtryksventilen. Disse fedeva-
rer ber ikke tilberedes i en trykkoger.

®  Brug kun varmekilder, der er godkendt i betjenings- og sikkerhedsanvisningen.
Hvis du har tilberedt ked med skind (f.eks. oksetunge), som kan svulme op under tryk,
mé du ikke stikke hul p& kedet, mens skindet er haevet. Du kan f& forbraendinger.

e Hvis du laver mad med en tyk konsistens, ber du ryste trykkogeren forsigtigt, fer du &b-
ner den, for at sikre, at der ikke spraijter noget ud.
Kontroller ventilerne for blokeringer fer hver brug. Se brugsanvisningen.
Lad sikkerhedssystemet vaere urert bortset fra rengering og vedligeholdelse i overenss-
temmelse med anvisningerne.

e Nér det normale driftstryk er ndet, skal der skrues ned for varmen, s& al den vaeske, der
danner dampen, ikke fordamper.

®  Hvis handtagene er sveere at skubbe fra hinanden, betyder det, at trykkogeren stadig er

under tryk. Du mé& ikke tvinge den op. Ethvert tryk i trykkogeren kan veere farligt.

Brug kun originale reservedele til den pagaeldende model.

Brug iseer gryde og l&g fra samme model, og serg for, at de er kompatible.

Handtagets skruer kan gé lgs. Stram handtagenes skrueforbindelse, hvis det er nadvendigt.

Bemaerk ved induktionskogeplader: Under visse omsteendigheder kan der opstd stej,

som skyldes varmekildens og grydens elektromagnetiske egenskaber. Dette er normalt

og er ikke tegn pé& en defekt i din induktionskogeplade eller dit kogegrej. Det pavirker

ikke kogeevnen.
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FOR FORSTE BRUG

Ger dig bekendt med alle betjenings- og sikkerhedsanvisninger, for du bruger produktet.
Brug kun produktet som beskrevet og til den tilsigtede anvendelse. Opbevar dette dokument
til senere brug. Overdrag alle dokumenter, n&r produktet overdrages til tredjepart.

VIGTIGT! GEM ALLE DOKUMENTER TIL SENERE BRUG, OG LAS DEM
OMHYGGELIGT!

LEVERINGSOMFANG

e Trykkoger + l&g
e  Teetningssring til lag
®  Befjenings- og sikkerhedsanvisninger

Kontrollér, at alle dele er til stede, og kontrollér produktet for transportskader.
Brug ikke et beskadiget produkt!

KOMPONENTER OG FUNKTIONER

%

il
®

I

g
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ANTI-BLOKERINGSM@TRIK: Forhindrer effektivt, at dampudlgbet tilstoppes, s& man und-
gdr overtryk inde i produktet.

SIKKERHEDSVENTIL: Bruges til at holde trykket under graenseveerdien ved at slippe luft
ud, s& snart der opbygges mere tryk end tilladt. Den bruges ogsé til at forhindre, at 1&-
get dbnes, mens der stadig er aktivt tryk i trykkogeren.

TRYKREGULERINGSVENTIL OG TRYKREGULERINGSVENTILBASE:

Trykindstilling: ,1” = lavt tryk, ,2” = heit tryk.

REGULERINGSKNAP

FJEDER

FJEDER

DAKSEL TIL REGULERINGSKNAP

AKSEL TIL REGULERINGSKNAP

TRYKUDLIGNINGSRAR: Bruges til at frigere damp fra trykkogeren.

TATNINGSRING

HANDTAG: Bruges fil at fierne laget fra trykkogeren.

LASNING: Nér laget er lukket korrekt, skal du trykke I&sen bagud for at lase det. Tryk
l&sen fremad for at dbne l&get.

TRYKINDIKATOR: Trykindikatoren bevaeger sig opad i labet af et par minutter efter op-
varmningen og vender tilbage til udgangspunktet, nér trykket er frigivet helt.

DAKSEL

VINDUE

TATNING: Denne skal vaere helt ren, model ,YS203HAOQ7”.

HOLDEGREB: Til at baere trykkogeren.

BUND: Bunden bestdr af tre lag materiale, der giver en hurtig og jeevn varmefordeling,
hvilket betyder, at produktet ogsé kan bruges p& induktionskogeplader.
TRYKKOGERENS KROP: Indeholder maden og er modstandsdygtig over for syrer og baser.
GRYDEHANDTAG: Der er et , A “ pé grydehandtaget, som skal flugte med , ® “ pé
laget.

BETJENINGSANVISNING

Fiern alt tilbehar fra gryden ved ferste ibrugtagning. Smer lidt
salatolie pé overfladen rundt om kanten of laget (fig. 1). Fyld tryk-
kogeren halvt op med koldt vand, og varm gryden op i 30 minutter,
og overhold afsnittene ,Kontrol fer l&sning” og ,Tilberedning”. Abn
trykkogeren, nér den er kalet helt ned, og alt trykket er sluppet ud.
Tom trykkogeren, og ter den forsigtigt med en blad klud.

fig. 1
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SIKKER DRIFT

TILSATNING AF MAD OG VASKE

UFor at lave mad med trykkogeren skal den fyldes med en vaeske,
der kan afgive damp efter kogeprocessen, f.eks. vand, suppe, fond
eller vin. Fyld ALDRIG trykkogeren med mere end 2/3 af dens kapa-
citet med vaeske eller mad (fig. 2 + 3).

KONTROL F@R LASNING

For du laser trykkogeren, skal du altid sikre dig, at trykudlig-
ningsreret (del 3f) og sikkerhedsventilen er rene og ikke blokeret
(se Pleje og vedligeholdelse af trykkogeren).

fig. 3

LUKNING AF TRYKKOGEREN

1. Ret symbolet , ® “ pd laget (del 7) ind efter symbolet , A “
p& grydehdndtaget (del 13) (fig. 4).

2. Tryk let pa léget, og drej det med uret, indtil de to héndtag
flugter med hinanden (fig. 5).

3. Skub l&sen bagud mod maerket pd lagets héndtag for at sikre,
at den er helt lukket (fig. 6).

TILBEREDNING
1. Klargering
Stil trykkogeren lige og stabilt pa kogepladen (fig. 7).
2. Trykindstilling
Der kan veelges forskellige trykindstillinger.
Felg anbefalingerne i tabellerne i slutingen af dette
dokument ved trykindstillingen (fig. 8).

TRYKREGULERINGSVENTILENS FUNKTIONER:
2 - 90 kPa
1-50 kPa

¥ - Position til frigivelse af damp

® - Fiernelse of trykreguleringsventilen

fig. 7
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3. Madlavning
Stil trykkogeren pé& kogepladen, og indstil den p& det hajes-
te trin. Effer et stykke tid slipper der smé& maengder damp
ud af dampudlebet og lagets handtag. Né&r den rede stift
beveeger sig opad, begynder trykopbygningen (fig. 9 og 0006000
10). Nér du bruger et gaskomfur, skal du altid sikre dig, at fig. 9
indstillingen er lav nok til at forhindre flammer i at stige op
langs grydens sider.

4. Madlavning under tryk
Reducer tilberedningsniveauet, og indstil tilberedningstiden i
fig. 10

henhold til opskriften eller din egen erfaring (fig. 11).
ABEN

1. Nér du har slukket for kogepladen, er der to muligheder:
a) Langsom trykaflastning og dbning af gryden:
Serg for, at gryden stdr stabilt, og lad den kele naturligt
ned (fig. 12). Denne metode er nyttig til braisering af 560 fig. 11

mad, da den hgje temperatur forbliver i gryden et stykke
tid, selv efter at kogepladen er blevet slukket.

b) Ellers skal du bruge trykreguleringsventilen til at udlese
trykket. I
2. Nér trykindikatoren er i udgangsposition, og stiften ikke b 12
leengere er synlig, er alt trykket sluppet ud af trykkogeren, o
og du kan &bne den (fig. 13). @
a) Skub lasen ind til midten af daekslet (fig. 14).
b) Drej det everste handtag mod uret (fig. 15).

3. Ret, @ “mzrket p& l&get ind efter , A “-maerket pd
grydehéndtaget (del 13), og &bn laget (fig. 16).
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RENG@RING OG PLEJEE

OBS! RISIKO FOR SKADER!
Forkert handtering af produktet kan fare til skader.

NEM RENG@RING

For at forlaenge trykkogerens levetid ber du ikke lade den kogte mad std i gryden for leenge.
Skyl og ter panden for at undgd, at madrester pletter panden, iszer sure og basiske madva-
rer. Skyl gryden og l&get med varmt vand, tilsaet evt. lidt mildt opvaskemiddel, og brug en
bled svampeklud. Pas iszer pé ikke at beskadige gummidelene i laget. Opbevar produktet
p& et tart og rent sted. Gryden taler maskinopvask. Renger venligst l&get i handen.

RENT PRODUKT

Rengering af trykreguleringsventilen

Efter hver brug skal du fjerne trykreguleringsventilen (del 3) ved at dreje reguleringsknappen
(del 3a) mod uret til @ . Derefter kan du fijerne trykreguleringsventilen. Serg for, at fiederen
bliver siddende i ventilen. Skyl alle dele grundigt med vand, og saml dem igen. Kontrollér,
at ventilpakningen er ren og fri for tegn pd slitage. Skyl alle dele med varmt vand. Saml alle
dele som oprindeligt. Serg for, at delene bevaeger sig jeevnt, nar de samles. Udskift teetnings-
ringen, hvis den er slidt eller revnet.

SIKKERHEDSVENTIL:

Efter hver brug skal du kontrollere, at sikkerhedsventilen i ldget er ren og kan bevaeges.
Skyl det i varmt vand. Hvis det er nadvendigt, kan du forsigtigt bevaege (trykke ind) ventilen
med bagsiden af en nél for at lzsne fastsiddende snavs (fig. 17).

TATNINGSRING =
Skyl i varmt vand eller med lidt saebevand efter hver brug.
Seet taetningsringen korrekt ind i fordybningen i laget.

fig. 17

BEMARK: ADVARSEL! REPARATIONER MA KUN UDFQRES
AF AUTORISERET PERSONALE.
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FEJLFINDING

PROBLEM MULIG ARSAG LASNING
Trykvisningen gar ikke op. i;ﬁtﬁﬂnzgiere femperatu-

Der opbygges ikke noget
tryk i trykkogeren.

For lidt kogevaeske.

Tilszet kogevaesken.

Det gverste og nederste
h&ndtag er ikke korrekt
forbundet, og teetningsrin-
gen er ikke i den rigtige
position.

Luk trykkogeren, indtil den
er kalet af. Forbind de to
handtag korrekt, og placer
tsetningsringen i den rigtige
position.

Teetningsringen er ikke ren.

Renger teetningsringen.

Dampen slipper ud under
l&get.

Teetningsringen er ikke ren.

Renger taetningsringen.

Teetningsringen er deformeret
og slidt.

Udskift teetningsringen med
model nr. YS203HAO7.

Vaeske eller damp slipper ud
omkring trykreguleringsven-
tilen.

Temperaturindstillingen er for
hg;j.

Brug en lavere temperaturinds-
tilling.

Apparatet er fyldt ud over
dets maksimale kapacitet.

Reducer pafyldningsmaeng-
den. Serg dog for, at produk-
tet ikke bruges med for lidt
vaeske, da der er risiko for, at
maden braender pé& i bunden
af gryden.

Trykindikatoren bevaeger sig
ikke nedad, og l&get kan ikke
&bnes.

Der er stadig tryk i trykkoge-
ren.

Vent, indtil trykket i produktet
er aflastet, og seet trykregule-
ringsventilen i dampudlgsning-
sposition.

Abne- og lukkesystemet funge-

rer ikke.

. @ “-markeringen pé laget er
ikke i samme hgjde som

. A “-markeringen pé& gryden
s handtag.

Bring begge markeringer til
samme hgjde.
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PROBLEM

MULIG ARSAG

LASNING

En kraftig dampstréle slipper
ud af sikkerhedsventilen.

Sikkerhedsventilens tryk-
greense er blevet overskredet
pé grund af den blokerede
dampaflebsventil.

Sluk straks for kogepladen, og
fiern trykkogeren fra kogepla-
den. Abn farst trykkogeren,
nér trykket er helt aflastet.
Tiek, hvilken del der er tilstop-
pet. Renger dampudlesnings-
ventilen og sikkerhedsventilen
i henhold til instruktionerne
ovenfor.

Sikkerhedsventilens teetnings-
ring er ikke sat i.

Sluk straks for kogepladen, og
fiern trykkogeren fra kogepla-
den. Abn farst trykkogeren,
ndr trykket er helt aflastet. Saet
teetningsringen korrekt ind i
fordybningen i l&get.

Teetningsringen stikker ud
under laget.

Teetningsringen er slidt.

Udskift teetningsringen med
model nr. YS203HAO?.

ANBEFALET TILBEREDNING

GR@NTSAGER

GRONTSAGER ANSE’?‘;U&?:E?:?;;"GS' TRYKINDSTILLING

Blomkal (i stykker skdret) 2-3 lav

Blomkal 3- lav

Grentsagssuppe 5-6 lav

Gulergdder 5-7 lav

Kartofler (uskrzellede) 5-7 hai

Kartofler (skreellet og skéret) 3-5 hgj

Svampe 5-6 lav

Spinat 2-4 lav

Squash 3-5 lav
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K@D

K@D ANSI}?;EIT&?,ELRJE_?;;;‘GS- TRYKINDSTILLING
Oksekad/kalvesteg 35-40 haj
Oksekad/kalvesteg (skank) 25-30 hgj
Skinke 40 - 45 haj
Ribbenssteg, ca. 450 g 15 haj
Svineskank, reget, ca. 450 g 20-25 hgj
Lammekglle 35-40 hgj
Lam, tern, ca. 350 g 10-18 hej
Kylling, hel, ca. 500 g 12-18 hgj
Kylling, i stykker, ca. 500 g 12-18 hgj
g e o .

SKALDYR OG FISK

Leeg muslingerne i bled i en beholder med koldt vand og saften af en citron i en time for at

fierne sand.
FISK ANSLAE(-I; RII-E‘EJRTE_IIDE,;;NGSTID TRYKINDSTILLING
Krabbe 2-3 lav
Fiskefilet, ca. 400 g 2-3 lav
Fiskesupp? eller koncentreret 5_6 lav
iskefond
Fisk, hel, renset 5-6 lav
Hummer, ca. 400 g 2-3 lav
Muslinger 2-3 lav
Rejer, krabber 1-2 lav

De angivne tilberedningstider i tabellen er vejledende. Der kan forekomme afvigelser i
de kraevede tilberedningstider pa grund af udsving i trykregulering, konsistens og volu-
men.
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BORTSKAFFELSE

BORTSKAFFELSE AF EMBALLAGE

Produktemballagen er fremstillet af genanvendelige materialer. Bortskaf emballagematerial-
erne i overensstemmelse med deres maerkning pé& offentlige genbrugspladser eller i overenss-
temmelse med de landespecifikke regler.

TEKNISKE DATA

Model 536662 Trykkogeren er i overensstemmelse med
EN 12778:2002/A1:2005 og be-

Diameter @20 cm stemmelserne i det europaeiske direktiv

Volumen 3L 2014/68/EU.

Damptryk 50/90 kPa

HANDTERING AF GARANTI OG SERVICE

Produktet er omhyggeligt produceret i overensstemmelse med strenge kvalitetsretningslinjer og
grundigt testet far levering. | tilfeelde of defekter i defte produkt har du juridiske reftigheder over
for szelgeren af produktet. Disse lovbestemte rettigheder begraenses ikke af vores garanti. Du
far tre &rs garanti p& dette produkt fra kgbsdatoen. Garantiperioden begynder pé kebsdatoen.
Opbevar venligst den originale kvittering et sikkert sted, da den skal bruges som kabsbevis i
tilfselde af et garantikrav. Dette dokument er pakraevet som bevis for kebet. Hvis der opstar en
materiale- eller fabrikationsfejl inden for tre ar fra kebsdatoen for dette produkt, reparerer eller
udskifter vi produktet gratis for dig efter vores skan. Denne garanti bortfalder, hvis produktet er
beskadiget eller ikke er blevet brugt eller vedligeholdt korrekt. Garantien gaelder for materiale-
eller produktionsfejl. Denne garanti daekker ikke produktdele, der er udsat for normal slitage
(F.eks. batterier) og derfor kan betragtes som sliddele, eller skader pé skrebelige dele, f.eks.
kontakter, genopladelige batterier eller dele, der er lavet af glas.

p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de
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p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de PDF ONLINE

www.lidI-service.com
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Informationsudgave:
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O SILVERCREST’

] ONLINE

www.lidI-service.col

Szybkowar

Szybkowar
Instrukcje obstugi i bezpieczenstwa

t@@
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BEZPIECZENSTWO

Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytaé ponizsze instrukcje
bezpieczenstwa. Aby zapewni¢ bezpieczne uzytkowanie, nalezy przestrzegaé wszystkich
ponizszych instrukcji bezpieczeristwa.

UZYCIE ZGODNIE Z PRZEZNACZENIEM

Produkt nalezy stosowaé wytqcznie zgodnie z jego przeznaczeniem. Jest to domowy szyb-
kowar, kiéry stuzy do szybkiego gotowania zywnosci. Inne zastosowania lub modyfikacje
produktu sq uwazane za niezgodne z jego przeznaczeniem i mogq skutkowad powstaniem
obrazen i uszkodzen. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajgce z
uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem lub modyfikacji. Produkt nie jest przeznaczony
do uzytku komercyjnego.

BEZPIECZENSTWO DZIECI | OSOB DOROSLYCH
OSTRZEZENIE! RYZYKO WYPADKU DLA DZIECI | NIEMOWLAT!
A Nigdy nie zostawiaj dzieci bez nadzoru z materiatem opakowaniowym!
Istnieje ryzyko uduszenia, a dzieci czesto nie umiejq prawidtowo oceni¢ zagrozenial
Zagrozenie dla Zycia i ryzyko wystgpienia obrazeri dla niemowlat i dziecil

UWAGA - RYZYKO WYSTAPIENIA OBRAZENI!
A Nalezy upewnié sie, ze wszystkie czesci sq nieuszkodzone.
Uszkodzone czeéci mogg wptywaé na bezpieczeristwo i stabilnoéé.

OGOLNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ stabilno$¢ produktu. Produkt nalezy stosowaé prawidtowo i
tylko obszarze zastosowania zgodnym z jego przeznaczeniem. Elementy plastikowe nalezy
trzymad z dala od otwartego ognia.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Ten produkt nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych bqdz nieposiadajgce doswiadczenia i/lub
wiedzy, chyba ze sq one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie korzystania z
produktu przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo. Podczas korzystania z szyb-
kowaréw nalezy przestrzegaé podstawowych zasad bezpieczenstwa:

Nigdy nie uzywaé szybkowaru w poblizu dzieci.

Ten produkt nie jest przystosowany do uzytku w piekarniku.

Nie uzywaé szybkowaru do smazenia w gtebokim oleju.

Gdy szybkowar jest pod ciénieniem, nalezy poruszaé nim bardzo ostroznie.
Nie dotyka¢ gorgcych powierzchni, ale uzywaé uchwytéw i pokretet.

W razie potrzeby uzywaé odpowiednich rekawic kuchennych.
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Szybkowaru nalezy uzywad tylko zgodnie z jego przeznaczeniem opisanym w instrukcji.
Ten produkt gotuje pod ciénieniem pary. Niewtasciwe uzytkowanie moze prowadzi¢ do
poparzen. Przed postawieniem szybkowaru na plycie grzewczej nalezy upewni¢ sig,
ze jest on prawidtowo zamkniety — patrz instrukcja obstugi.

Szybkowar nalezy otwiera¢ dopiero po wystarczajgcym ostygnieciu i uwolnieniu
catego ci$nienia wewnetrznego — patrz instrukcja obstugi.

Nigdy nie nalezy uzywaé szybkowaru bez ptynéw, poniewaz moze to spowodowad
powazne uszkodzenia.

Przepetnienie moze prowadzié¢ do zablokowania przewodu uwalniajgcego ciénienie, a
tym samym do wzrostu ci$nienia.

Nigdy nie napetniaé szybkowaru wiecej niz do 2/3 jego pojemnosci

Podczas gotowania zywnosci zwiekszajgcej swojq objeto$é podeczas procesu gotowa-
nia, takiej jak ryz lub suszone warzywa, szybkowar nalezy napetnia¢ tylko do potowy
jego pojemnosci.

Nalezy pamietad, ze niektére produkty spozywcze, takie jak sos jabtkowy, rabarbar,
zurawina, kasza jeczmienna, pfatki owsiane, groszek, makaron, spaghetti lub inne
zboza, ktére pieniq sie i rozszerzajq, mogq rozpryskiwaé sie i powodowaé zablo-
kowanie zaworu zwalniajgcego cidnienie. Zywno$¢ ta nie powinna byé gotowana w
szybkowarze.

Nalezy uzywaé wytqcznie zrédet ciepta wskazanych jako dopuszczalne w instrukcii
obstugi i bezpieczerstwa.

Podczas gotowania migsa ze skérg (np. ozora wotowego), ktéra moze pecznieé pod
wplywem ciénienia, nie nalezy przektuwaé miesa, gdy skéra jest spuchnieta.

Moze doj$é do poparzen.

W przypadku gotowania potraw o gestej konsystencji nalezy delikatnie potrzgsngé
szybkowarem przed jego otwarciem, aby upewnié sie, ze nic nie pryska.

Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy zawory nie sq zablokowane - patrz in-
strukcja obstugi.

Nie nalezy naruszaé systemu bezpieczenstwa, z wyjatkiem czyszczenia i konserwacii
zgodnie z instrukcjami.

Po osiggnieciu normalnego ciénienia roboczego nalezy zmniejszyé temperature, aby
cata ciecz wytwarzajgca pare nie wyparowata.

Jesli trudno jest rozsungé uchwyty, oznacza to, ze szybkowar nadal znajduje sie pod
ci$nieniem. Nie mozna go otwieraé na site. Kazde ciénienie w szybkowarze moze byé
niebezpieczne.

Nalezy uzywaé wytgcznie oryginalnych czeéci zamiennych dla danego modelu.

W szczegélnoéci nalezy uzywaé garnka i pokrywy z tego samego modelu i upewnié
sie, ze sq one kompatybilne.

Sruby uchwytu moggq sie poluzowaé. W razie potrzeby nalezy dokreci¢ potgczenia $rubowe
uchwytéw.

Uwaga dotyczgcea plyt indukeyjnych: w pewnych okolicznosciach moze wystgpi¢ hatas
spowodowany wiasciwosciami elekiromagnetycznymi zrédta ciepta i garnka. Jest to
normalne zjawisko i nie oznacza usterki ptyty indukcyijnej lub naczynia.

Nie ma to wptywu na wydajno$é gotowania.
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed uzyciem produkiu nalezy zapoznaé sie ze wszystkimi instrukcjami obstugi i
bezpieczeristwa. Produktu nalezy uzywaé wylqcznie zgodnie z opisem i przeznaczeniem.
Nalezy zachowaé ten dokument, aby méc odwotaé sie do niego w przysztosci.
Przekazujqc produkt osobom trzecim, nalezy zatqczyé wszystkie dokumenty.

WAZNE! PROSZE ZACHOWAC WSZYSTKIE DOKUMENTY NA PRZYSZtOSC
| UWAZNE SIE ZAPOZNAC SIE Z ICH TRESCIA)

ZAKRES DOSTAWY

Szybkowar + pokrywa
e Piericien uszczelniajgcy pokrywy
¢ Instrukcja obstugi i bezpieczeristwa

Nalezy sprawdzié, czy wszystkie czeéci sq w komplecie oraz sprawdzié produkt pod kgtem
uszkodzen transportowych. Nie uzywaé uszkodzonego produktul

KOMPONENTY | FUNKCJE

%

il
®

I

g
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NAKRETKA ZABEZPIECZAJACA: skutecznie zapobiega zatykaniu sie wylotu pary, aby
unikngé nadmiernego ciénienia wewngtrz produktu.

ZAWOR BEZPIECZENISTWA: stuzy do utrzymywania ciénienia ponizej wartosci granic-
znej poprzez uwalnianie powietrza w momencie wytworzenia sie ciénienia wyzszego
niz ustalone. Stuzy on réwniez do zapobiegania otwarciu pokrywy, gdy w szybkowar-
ze nadal panuje aktywne ciénienie.

ZAWOR REGULACII CISNIENIA | PODSTAWA ZAWORU REGULACII CISNIENIA:
Ustawienie ciénienia: ,1” = niskie ciénienie, ,2" = wysokie ci$nienie.

POKRETLO STEROWANIA

SPREZYNA

SPREZYNA

POKRYWA POKRETEA STEROWANIA

SCHOWEK NA POKRETtO STEROWANIA

PRZEWOD UWALNIAJACY CISNIENIE: stuzy do uwalniania pary w szybkowarze.
PIERSCIEN USZCZELNIAJACY

UCHWYT POKRYWY: stuzy do zdejmowania pokrywy z szybkowaru.

BLOKADA: po prawidtowym zamknieciu pokrywy nalezy nacisngé blokade,
przesuwaijqc jqg w tyt, aby jq zamkngé. Aby otworzyé pokrywe nalezy nacisngé
blokade, przesuwaijqc jq w przéd.

WSKAZNIK CISNIENIA: wskaznik cisnienia przesuwa sig w gére w ciggu kilku minut po
podgrzaniu i powraca do punktu poczgtkowego po catkowitym uwolnieniu ciénienia.
POKRYWA

OKIENKO

DECKELDICHTUNG: musi byé absolutnie czyste, model ,YS203HAO7“.

UCHWHYT: do przenoszenia szybkowaru.

PODSTAWA: podstawa sktada sie z trzech warstw materiatu, ktére umozliwiajq szyb-
kie i rbwnomierne rozprowadzanie ciepfa, co oznacza, ze produkt moze by¢ réwniez
uzywany na plytach indukcyjnych.

KORPUS SZYBKOWARU: zawiera on przyrzqdzane produkty spozywcze i jest odporny
na dziatanie kwaséw i zasad.

UCHWYT GARNKA: Ana uchwycie garnka znajduje sie symbol , A *, ktéry musi byé
skierowany na symbol , ® ” umieszczony na pokrywie.

INSTRUKCJA OBStUGI

Usunqé wszystkie akcesoria z naczynia na czas pierwszego urucho-
mienia. Natozy¢ odrobine oleju satatkowego na powierzchnie wokét
krawedzi pokrywy (rys. 1). Napetnié szybkowar do potowy zimng
wodgq i podgrzewaé garnek przez 30 minut, uwzgledniajqc zasady
okreélone w punkcie ,Sprawdzenie przed zamknigciem” i ,Gotowa-
nie”. Otworzy¢ szybkowar po catkowitym ostygnieciu i uwolnieniu

catego ci$nienia. Oprézni¢ szybkowar i ostroznie osuszyé go migkkq

rys. 1

4ciereczkg.
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BEZPIECZNA EKSPLOATACIJA
DODAWANIE ZYWNOSCI | PLYNOW

Aby mozna byto gotowaé w szybkowarze, musi on byé wypetniony
ptynem, ktéry jest w stanie uwolnié pare po procesie gotowania, ta-
kim jak woda, zupa, bulion lub wino. NIGDY nie mozna napetniaé
szybkowaru ptynem lub potrawq wiecej niz do 2/3 jego pojemnodci
(rys. 2 + 3).

SPRAWDZENIE PRZED ZAMKNIECIEM

Przed zamknieciem szybkowaru nalezy upewnié sie, ze przewéd
spustowy (cze$¢ 3f) oraz zawdr bezpieczeristwa sq czyste i nie sq
zablokowane (patrz ,Pielegnacja i konserwacja szybkowaru”).

ZAMYKANIE SZYBKOWARU

1. Ustawié symbol , ® ” na pokrywie (czeé¢ 7) w linii prostej z
symbolem , A ” na uchwycie garnka (cze$é 13) (rys. 4).

2. Lekko nacisngé pokrywe i obrécié jg w prawo, az obydwa uch-
wyty znajdq sie w jednej ptaszczyznie (rys. 5).

3. Przesungé blokade do tytu w kierunku oznaczenia na uchwycie
pokrywy, aby upewnic sig, ze jest on catkowicie zamkniety
(rys. 6).

GOTOWANIE POTRAW

1. Przygotowanie
Ustawi¢ szybkowar prosto i stabilnie na ptycie grzewczej
(rys. 7).

2. Ustawianie cisnienia
Mozna wybraé rézne ustawienia ci$nienia. W celu ustawienia
ciénienia (rys. 8) nalezy postepowaé zgodnie z zaleceniami
zawartymi w tabelach na koricu niniejszego dokumentu.

FUNKCJE ZAWORU REGULACII CISNIENIA:
2 - 90 kPa
1-50 kPa

W' - Kolejnosé¢ uwalniania pary

® - Demontaz zaworu regulacji ciénienia ys. 7
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3. Gotowanie
Umiesci¢ szybkowar na plycie grzewczej i ustawié
najwyzszy poziom gotowania. Po chwili z wylotu pary i
uchwytu pokrywy zaczng wydobywaé sie niewielkie ilosci
pary. Gdy czerwony trzpien przesunie si¢ w gére, ciénienie 00060060
zacznie wzrastad (rys. 9 i 10). Podczas korzystania z ptyty
gazowej nalezy zawsze upewnié sig, ze ustawiona wartosé
jest wystarczajqco niska, aby zapobiec wznoszeniu sie

rys. 9
ptomieni po bokach patelni.
4. Gotowanie pod cisnieniem
Zmniejszy¢ poziom gotowania i ustawié czas gotowania ys. 10

zgodnie z przepisem lub wtasnym doswiadczeniem (rys. 11).

OTWIERANIE
1. Po wytgczeniu plyty dostepne sq dwie opcie:
a) Powolne obnizanie ciénienia i otwieranie naczynia:
Nalezy upewnié sig, ze garnek jest stabilny i pozwoli¢ 560 rys. 11

mu ostygngé w naturalny sposéb (rys. 12). Metoda ta

jest przydatna do duszenia potraw, poniewaz wysoka
temperatura utrzymuje sie w garnku przez pewien czas,
nawet po wyltqczeniu plyty.
b) W przeciwnym razie nalezy uzy¢ zaworu regulacii e 12

ciénienia, aby zmniejszy¢ cisnienie.

2. Gdy wskaznik ciénienia znajduje sie w pozyciji
poczqgtkowej, a trzpien nie jest juz widoczny, cate

ci$nienie zostato uwolnione z szybkowaru i mozna go
otworzyé (rys. 13). rys. 13

a) Przesungé blokade w strone $rodka pokrywy (Rys. 14).
b) Obréci¢ gérny uchwyt w kierunku przeciwnym do ruchu :r:Q

wskazdwek zegara (rys. 15).
3. Przesungé symbol , ® ” na pokrywie, aby byt w jednej
linii z symbolem ,, A ” na uchwycie garnka (cze$é¢ 13) i
otworzy¢ pokrywe (rys. 16).
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CZYSZCZENIE | PIELEGNACJA

UWAGAI! RYZYKO USZKODZENIAL
Niewtasciwe obchodzenie sie z produktem moze prowadzi¢ do jego uszkodzenia.

LATWE CZYSZCZENIE

Aby przedtuzy¢ zywotnoéé szybkowaru, nie nalezy pozostawiaé gotowanej zywnosci w
garnku zbyt dtugo. Optukaé i osuszyé garnek, aby zapobiec zabrudzeniu go resztkami
zywnoéci, zwlaszcza kwasnej i zasadowej. W razie potrzeby optukaé korpus garnka i
pokrywe cieptq wodg, dodajgc odrobine tagodnego ptynu do mycia naczyr i uzywaijqc
miekkiej ggbki. Nalezy zachowaé szczegélng ostroznoéé, aby nie uszkodzi¢ gumowych
elementéw pokrywy. Produkt nalezy przechowywaé w suchym i czystym miejscu. Garnek
nadaje sie do mycia w zmywarce. Pokrywe nalezy czyscié recznie.

CZYSTY PRODUKT

Czyszczenie zaworu regulacii cisnienia

Po kazdym uzyciu nalezy zdjgé zawér regulacii ciénienia (cze$¢ 3), obracajqc pokretto
regulaciji (cze$¢ 3a) w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do pozycii

. ® ”. Nastepnie mozna zdemontowaé zawér regulacii cisnienia. Nalezy upewni¢ sie,

Ze sprezyna pozostaje w zaworze. Doktadnie optukaé wszystkie czesci wodq i ztozy¢ je
ponownie. Sprawdzi¢, czy uszczelka zaworu jest czysta i nie nosi $ladéw zuzycia. Optukaéd
wszystkie czesci cieptq wodg. Zmontowaé wszystkie czeéci, umieszczajqc je w pierwotnej
pozycii. Podczas montazu upewnié sig, ze czeéci ptynnie sie poruszajqg. Wymienié pierscien
uszczelniajqcy, jedli jest zuzyty lub rozerwany.

ZAWOR BEZPIECZENISTWA:
po kazdym uzyciu nalezy sprawdzié, czy zawér bezpieczenstwa é
w pokrywie jest czysty i czy mozna go przesungé. Wyptukaé w

cieptej wodzie. W razie potrzeby mozna ostroznie przesungé
(wcisngé) zawér grzbietem igly, aby usungé zablokowane

zanieczyszczenia (rys. 17).
Abb. 17

PIERSCIEN USZCZELNIAJACY
Po kazdym uzyciu sptukaé cieptqg wodgq lub niewielkg iloscig wody z mydtem.
Prawidtowo wlozyé piericier uszczelniajgcy do wgtebienia w pokrywie.

UWAGA: OSTRZEZENIE! NAPRAWY MOGA BYC WYKONYWANE WYtACZNIE PRZEZ
AUTORYZOWANY PERSONEL.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

SRODEK ZARADCZY

W szybkowarze nie
wytwarza sie cisnienie.

Wskaznik ciénienia nie
przesuwa sig w gore.

Nalezy ustawié wyzszq
warto$¢ temperatury.

Zbyt mata iloéé ptynu do
gotowania.

Doda¢ ptyn do gotowania.

Gérny i dolny uchwyt nie sq
prawidtowo pofgczone, a
pierécien uszczelniajqgcy nie
znajduje sie we wlasciwej
pozycji.

Zamkng¢ szybkowar, az ost-
ygnie. Prawidtowo pofqczy¢
obydwa uchwyty i umiesci¢

pierscier uszczelniajqcy we
wihadciwej pozyciji.

Pierscien uszczelniajgcy nie
jest czysty.

Wyczyscié pierécien
uszczelniajqcy.

Para wydostaje sie spod
pokrywy.

Pierscien uszczelniajqgcy nie
jest czysty.

Wyczyicié pierscier
uszczelniajqcey.

Piericier uszczelniajqey jest
zdeformowany i zuzyty.

Wymienié pierscier
uszczelniajgcy na model
nr YS203HAO7.

Ciecz lub para wydostaje
sie wokét zaworu regulacii
cisnienia.

Zbyt wysoka warto$¢ ustawio-
nej temperatury.

Nalezy uzyé nizszego ustawie-
nia temperatury.

Urzqdzenie jest napetnione
powyzej maksymalnej
pojemnosci.

Zmniejszy¢ ilo$¢ umieszczo-
nego artykutu spozywczego.
Nalezy jednak upewnié sie,
ze produkt nie jest uzywany
ze zbyt malq iloécig ptynu ze
wzgledu na ryzyko przypale-
nia potrawy na dnie garnka.

Wskaznik ci$nienia nie prze-
suwa sie w dét i nie mozna
otworzyé pokrywy.

W szybkowarze wciqz jest
cisnienie.

Poczekaé, az z produktu
zostanie uwolnione cinienie
i ustawié¢ zawér regulacii
ci$nienia w pozycji uwalnia-
nia pary.

System otwierania i zamyka-
nia nie dziata.

Symbol , ® ” na pokrywie
nie znajduje sie na tej samej
wysokosci co symbol , A "
na uchwycie garnka.

Doprowadzié obydwa oznac-
zenia do fej samej wysokosci.

|IAN 536662_2510




PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

SRODEK ZARADCZY

Z zaworu bezpieczeristwa
wydostaje sie silny strumiers

Limit ci$nienia zaworu
bezpieczerstwa zostat prze-

kroczony z powodu zabloko-

wanego zaworu spustowego
pary.

Natychmiast wytqczyé ptyte
grzewczq i zdjqé szybko-
war z plyty. Szybkowar
nalezy otwieraé dopiero

po catkowitym uwolnieniu
ciénienia. Nalezy sprawdzi¢,
ktéra czeéé jest zatkana.
Wyczysci¢ zawdr spustowy
pary i zawér bezpieczeristwa
zgodnie z powyzszymi instruk-
cjami.

pary.

Nie wtozono piericienia
uszczelniajgcego zaworu
bezpieczeristwa.

Natychmiast wytgczyé

ptyte grzewczq i zdjgé
szybkowar z plyty. Szyb-
kowar nalezy otwieraé
dopiero po catkowitym
uwolnieniu ci$nienia. Nalezy
prawidtowo wlozyé pierscieri
uszczelniajgcy do wgtebienia
w pokrywie.

Pierécier uszczelniajgcy wys-
taje spod pokrywy.

Pierécier uszczelniajqey jest
zuzyty.

Wymieni¢ pierscien
uszczelniajgcy na model
nr YS203HAO7.

ZALECENIA DOTYCZACE PRZYGOTOWANIA

WARZYWA
| smcowmncamco, | umn

Kalafior (pokrojony na kawatki) 2-3 niskie

Kalafior 3- niskie

Zupa warzywna 5-6 niskie

Marchewki 5-7 niskie
Ziemniaki (nieobrane) 5-7 wysokie
Ziemniaki (obrane i pokrojone) 3-5 wysokie

Grzyby 5-6 niskie

Szpinak 2-4 niskie

Cukinia 3-5 niskie
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MIESO

MIESO SZACOWANY CZAS GO- USTAWIENIE

TOWANIA (W MINUTACH) CISNIENIA
Wotowina / pieczen cieleca 35-40 wysokie
Wotowina / pieczen cieleca (gicz) 25-30 wysokie
Pieczen wieprzowa 40 - 45 wysokie
Zeberka wieprzowe, ok. 450 g 15 wysokie
Golonka wedzona, ok. 450 g 20-25 wysokie
Jagniecina, udziec 35-40 wysokie
Jagniecina, kostki, ok. 350 g 10-18 wysokie
Kurczak, caty, ok. 500 g 12-18 wysokie
Kurczak w kawatkach, ok. 500 g 12-18 wysokie
Zupa lub bulion wotowy lub drobiowy 8-10 wysokie

OWOCE MORZA | RYBY

Namoczyé matze w pojemniku z zimng wodq i sokiem z cytryny przez godzing, aby usungé

piasek.
RYBY SZACOWANY CZAS GOTOWA- USTAWIENIE
NIA (W MINUTACH) CISNIENIA
Krab 2-3 niskie
Filet rybny, ok. 400 g 2-3 niskie
Zupa rybna lub skoncentrowany 5_6 niskie
wywar rybny
Ryby, cate, wypatroszone 5-6 niskie
Homar, ok. 400 g 2-3 niskie
Matze 2-3 niskie
Krewetki, kraby 1-2 niskie

Podane w tabeli czasy gotowania majq charakter orientacyjny. Mozliwe sq odchylenia
w wymaganych czasach gotowania ze wzgledu na wahania w regulacii cisnienia,
konsystencji i objetosci.
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UTYLIZACJA
UTYLIZACJA OPAKOWAN

Opakowanie produktu jest wykonane z materiatéw nadajqcych sie do recyklingu.
Materiaty opakowaniowe nalezy utylizowaé zgodnie z ich oznakowaniem w publicznych
punktach zbiérki lub zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w danym kraju.

SPECYFIKACJA

Model 536662 Szybkowar jest zgodny z normg

, EN 12778:2002/A1:2005 oraz
Srednica & 20 cm przepisami dyrektywy europejskiej
Ci$nienie pary 50/90 kPa

OBStUGA GWARANCIJI | SERWISU

Produkt zostat wytworzony z zachowaniem starannosci, zgodnie z rygorystycznymi wytyc-
znymi dotyczgeymi jakosci i doktadnie przetestowany przed dostawg. W przypadku wad
produktu uzytkownikowi przystugujg prawa wobec sprzedawcy produktu. Takie ustawowe
prawa nie sq ograniczone przez naszq gwarancje. Produkt objety jest trzyletniq gwarancjq
od daty zakupu. Okres gwarancji rozpoczyna sie w dniu zakupu. Oryginalny paragon nalezy
przechowywaé w bezpiecznym miejscu, poniewaz bedzie on wymagany jako dowéd zakupu
w przypadku roszczenia gwarancyjnego. Dokument ten jest wymagany jako dowéd zakupu.
Jedli wada materiatowa lub produkeyjna wystgpi w ciggu trzech lat od daty zakupu tego
produktu, naprawimy lub wymienimy go bezptatnie, wedtug naszego uznania. Niniejsza
gwarancja traci wazno$é, jeéli produkt jest uszkodzony bgdz nie byt prawidtowo uzytkowany
lub konserwowany. Gwarancja dotyczy wad materiatowych lub produkeyjnych. Niniejsza
gwarancja nie obejmuje czesci produktu, ktére podlegajg zwyktemu zuzyciu (np. baterii) i w
zwiqzku z tym mogq by¢ uwazane za czeéci zuzywaijqce sie lub uszkodzenia czesci delikat-
nych, np. przetgcznikéw, baterii wielokrotnego tadowania bgdz wykonanych ze szkta.

p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de
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O SILVERCREST’

PDF ONLINE
www.lidI-service.co

Greitpuodis

an
Greitpuodis
Naudojimo ir saugos instrukcijos

®e>
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SAUGUMAS

Pries pirmq kartg naudodami gamin;j atidZiai perskaitykite ias saugos instrukcijas.
Norédami saugiai naudoti, laikykités visy toliau pateikty saugos instrukcijy.

NAUDOIJIMAS PAGAL PASKIRT]

Gaminj naudokite tik pagal paskirtj. Tai buitinis sléginis puodas, skirtas greitai paruosti
maistq. Kitoks gaminio naudojimas ar modifikavimas laikomas netinkamu ir gali sukelti
suzalojimus bei Zalg. Gamintojas neprisiima jokios atsakomybés uz Zalq, atsiradusiq dél
netinkamo naudojimo ar modifikavimo. Produktas néra skirtas komerciniam naudojimui.

VAIKY IR ZMONIU SAUGUMAS

JSPEJIMAS! NELAIMINGY ATSITIKIMY PAVOJUS VAIKAMS IR MAZIEMS VAIKAMS!
A Niekada nepalikite vaiky be priezitros su pakavimo medziagal

Yra pavojus uzdusti, o vaikai daznai nejvertina pavojaus!

Pavojus kadikiy ir vaiky gyvybei ir suzalojimy grésmé!

ATSARGIAI - SUZEIDIMO RIZIKA!
A Jsitikinkite, kad visos dalys nepazeistos.
Pazeistos dalys gali turéti jtakos saugai ir stabilumui.

BENDRIEJI SAUGOS NURODYMAI

Prie3 naudodami patikrinkite produkto stabilumag.
Produktq naudokite tinkamai ir tik numatytoje naudojimo vietoje.
Plastikiniai komponentai turi biti laikomi atokiau nuo atviros liepsnos.

SAUGOS INSTRUKCIJOS

Sis gaminys neskirtas naudoti asmenims su ribotomis fizinémis, jutiminémis ar protinémis
galimybémis arba neturintiems patirties ir (arba) Ziniy, nebent uz jy saugumq atsakingas
asmuo juos prizitréty arba instruktuoty, kaip naudotis gaminiu. Naudojant sléginius puodus
bitina laikytis pagrindiniy saugos instrukcijy:

Niekada nenaudokite sléginio puodo 3alia vaiky.

Sis priekdmets nav piemérots cepeskrasnij.

Nenaudokite $io sléginio puodo kepimui su skystu aliejumi.

Kai sléginis puodas pasiekia slégj, labai atsargiai jj judinkite.
Nelieskite karsty pavirsiy, bet naudokités rankenomis ir rankenélémis.
Jei reikia, movékite tinkamas pirstines.
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Sj sleginj puodq naudokite tik pagal paskirtj, kaip aprasyta instrukcijose. Sis gaminys
naudojamas veikiant gary slégiui. Neteisingai naudodami galite nudegti. Pries staty-
dami greitpuod;j ant kaitlentés jsitikinkite, kad jis tinkamai uzdarytas, Zr. naudojimo
instrukcijq.

Sléginj puodq atidarykite tik tada, kai jis pakankamai atvés ir issiskirs visas vidinis
slégis, Zr. naudojimo instrukcijas.

Niekada nenaudokite greitpuodzio be skysciy, nes tai gali rimtai pakenkti.

Dél per didelio pripildymo gali uzsikimsti slégio i3leidimo vamzdelis ir taip padidéti
slegis.

Niekada neuzpildykite greitpuodzio daugiau kaip 2/3 jo talpos

Gamindami maistq, kuris kepimo metu plediasi, pavyzdZivi, ryZius ar dZiovintas
darzoves, pripildykite sléginj puodq tik iki pusés jo talpos.

Atkreipkite démesj, kad tam tikri maisto produktai, pavyzdziui, obuoliy padazas, ra-
barbarai, spanguolés, perlinés kruopos, aviziniai dribsniai, skaldyti Zirniai, makaronai,
spagediai ar kiti grudiniai produktai, kurie putoja ir pleciasi, gali purksti ir uzkimsti
slegio isleidimo voZtuvg. Siy maisto produkty negalima virti sléginiame puode.
Naudokite tik tuos Sildymo 3altinius, kurivos leidZiama naudoti naudojimo ir saugos
instrukcijose.

Jei viréte mésq su oda (pvz., jauéio liezuvj), kuri gali i$sipUsti spaudziant, nedurkite
mésos, kol oda i$siputusi. Galite patirti nudegimy.

Jei gaminate tirdtos teksturos maistq, pried atidarydami sléginj puodq $velniai jj pakraty-
kite, kad niekas neissiverzty.

Prie$ kiekvieng naudojimq patikrinkite, ar voztuvai neuzsikim$e, Zr. naudojimo instrukcijq.
Saugos sistemos nelieskite, isskyrus valymgq ir technine priezitrq pagal instrukcijas.
Pasieke jprastq darbinj slégj, sumazinkite kaitinimg, kad neidgaruoty visas garus gami-
nantis skystis.

Jei rankenas sunku pastumti, vadinasi, sléginéje virykléje vis dar yra slégis. Neatidaryki-
te jo jéga. Bet koks slégis sléginéje virykléje gali biti pavojingas.

Naudokite tik originalias atitinkamo modelio atsargines dalis.

Visy pirma naudokite to paties modelio keptuve ir dangtj ir jsitikinkite, kad jie yra sude-
rinami.

Rankenos varztai gali atsilaisvinti. Jei reikia, priverzkite rankeny varztinj sujungimg.

Pastaba indukcinéms kaitlentéms: Tam tikromis aplinkybémis gali kilti trivk$mas, kurj le-
mia kaitinimo 3altinio ir puodo elektromagnetinés savybés. Tai normalu ir nereiskia, kad
jusy indukciné kaitlenté ar indai yra sugede. Tai neturi jtakos kepimo nasumui.
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PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

Prie3 pradédami naudoti gaminj, susipazinkite su visomis naudojimo ir saugos instrukcijomis.
Gaminj naudokite tik taip, kaip aprasyta, ir tik pagal paskirtj. Saugokite §j dokumentq, kad
galétuméte juo naudotis ateityje. Perduodami gaminj treciosioms $alims perduokite visus do-
kumentus.

SVARBU! SAUGOKITE VISUS DOKUMENTUS IR ATIDZIAI JUOS
PERSKAITYKITE!

PRISTATOMO KOMPLEKTO SUDETIS

e  Sléginis puodas + dangtis
e Dangéio sandarinimo Ziedas
e Naudojimo ir saugos instrukcijos

Patikrinkite, ar yra visos dalys, ir patikrinkite, ar gaminys nepazeistas transportuojant.
Neeksploatuokite pazeisto gaminio!

KOMPONENTAI IR FUNKCIJOS

%

il
®

I

g
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1 ANTI-LOCK NUT: Jis veiksmingai apsaugo gary iSleidimo angg nuo uZsikimsimo, kad
gaminio viduje nesusidaryty per didelis slégis.

2 SAUGUMO VOZIUVAS: Jis naudojamas slégiui palaikyti zemiau ribinés vertes,
iSleidziant orq, kai tik susidaro didesnis nei regulivojamas slégis. Jis taip pat naudoja-
mas tam, kad dangtis nebuty atidarytas, kol sléginiame puode tebéra aktyvus slégis.

3 SLEGIO REGULIAVIMO VOZTUVAS IR SLEGIO REGULIAVIMO VOZTUVO PAGRINDAS:
Slégio nustatymas: , 1" = Zemas slégis, ,2" = aukstas slégis.

3a VALDYMO RANKENELE

3b PAVASARIS

3c PAVASARIS

3d VALDYMO RANKENELES DANGTELIS

3e VALDYMO RANKENELES SKYRIUS

3f SLEGIO ISLEIDIMO VAMZDIS: Naudojamas garams sléginiame puode ileisti.

3g SANDARINIMO ZIEDAS

4 DANGTELIO RANKENELE: Jis naudojamas dangéiui nuo sléginio puodo nuimti.

5 UZRAKINIMAS: Kai dangtis tinkamai uzdarytas, paspauskite uzrakiq atgal, kad jis
uzsifiksuoty. Paspauskite fiksatoriy j priekj, kad atidarytuméte dangtj.

6 SLEGIO RODMUO: Slégio indikatorius per kelias minutes po kaitinimo pakyla j virdy, o
visiskai atleidus slégj grizta j pradinj taskg.

7 DANGTIS

8 LANGELUS

9  DECKELDICHTUNG: Tai turi biti visiskai Svarus ,YS203HAO7" modelis.

10 RANKENELE: Skirta sléginiam puodui nesioti.

11 DUGNAS: Dugng sudaro trys medziagos sluoksniai, kurie greitai ir tolygiai paskirsto
Silumg, todél gaminj galima naudoti ir ant indukciniy kaitlendiy.

12 SLEGINIO PUODO KORPUSAS: Jame yra medziagy, atspariy rigitims ir $armams.

13 PUODO RANKENA: AAnt puodo rankenos yra zenklas , A ", kuris turi sutapti su Zenklu
. @ " ant danggio.

NAUDOJIMO INSTRUKCIJOS

I3imkite visus priedus i$ puodo, kad galétuméte jj paleisti. Siek tiek
patepkite dangtelio krastq saloty aliejumi (1 pav.). Sléginio puodo
indg iki pusés pripildykite $altu vandeniu ir 30 minuéiy kaitinkite,
laikydamiesi skyriy ,Patikrinimas prie3 uzrakinimq" ir ,Virimas".

Kai sléginis puodas visiskai atvés ir iSsiskirs visas slégis, i atidarykite.
Stutinkite greitpuod; ir atsargiai nusausinkite jj minksta Sluoste.

1 pav.
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SAUGUS VEIKIMAS

MAISTO PRODUKTY IR SKYSCIY PRIDEJIMAS

Norint gaminti maistq greitpuodyie, jis turi biti pripildytas skyscio,
i§ kurio po virimo gali i$siskirti garai, pavyzdziui, vandens, sriubos,
sultinio ar vyno. NIEKADA neuzpildykite sléginio puodo skysciu ar
maisto produktais daugiau kaip 2/3 jo talpos (2 + 3 pav.).

PATIKRINTI PRIES UZRAKINANT

Prie$ uzrakindami sléginj puodgq visada jsitikinkite, kad slégio
isleidimo vamzdelis (3f dalis) ir apsauginis voztuvas yra $varus ir
neuzsikim3e (zr. ,Sléginio puodo priezitra ir aptarnavimas").

SLEGINIO PUODO UZDARYMAS

1., @ " simbolj ant danggio (7 dalis) sulygivokite su , A"
simboliu ant puodo rankenos (13 dalis) (4 pav.).

2. lengvai paspauskite dangtj ir sukite jj pagal laikrodZio rodykle,
kol abi rankenos atsidurs vienoje plokstumoije (5 pav.).

3. Stumkite uzraktq atgal link Zymés ant dangéio rankenos,
kad jis buty visiskai uzdarytas (6 pav.).

MAISTO RUOSIMAS
1. Paruosimas
Pastatykite greitpuodi tiesiai ir stabiliai ant kaitlentés (7 pav.).
2. Slégio nustatymas
Galima pasirinkti jvairius spausdinimo nustatymus.
Nustatydami slégj (8 pav.), vadovaukités 3io dokumento
pabaigoje esandiose lentelése pateiktomis rekomendacijomis.

SLEGIO REGULIAVIMO VOZTUVO FUNKCLJOS:
2 - 90 kPa
1-50 kPa

V' - Gary i3siskyrimo tvarka

o . Slégio reguliavimo voztuvo nuémimas
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3. Maisto gaminimas
Pastatykite greitpuod;j ant kaitlentés ir nustatykite
auk3¢iausiq virimo lygj. Po kurio laiko i§ gary i3leidimo
angos ir danggio rankenos pasklinda nedidelis kiekis gary.
Kai raudonasis kaistis pasislenka j virsy, prasideda slégio 0006000
didéjimas (9 ir 10 pav.). Jei naudojate dujine kaitlente, visu- 9 pav.
omet jsitikinkite, kad kaitvieté yra pakankamai Zema, kad
liepsna nekilty j puodo $onuose.

4. Maisto gaminimas veikiant slégiui
Sumazinkite kepimo lygj ir nustatykite kepimo laikg pagal
10 pav.

receptq arba savo patirtj (11 pav.).

ATVIRAS
1. I8jungus kaitlente, yra dvi galimybés:
a) Létas slégio mazinimas ir puodo atidarymas:
Isitikinkite, kad puodas yra stabilus, ir leiskite jam
naturaliai atvésti (12 pav.). Sis bidas naudingas troski- 11 pav.
nant maistq, nes keptuvéje kurj laikq i3lieka auksta 600

temperatura, net ir isjungus kaitlente.

b) Priedingu atveju slégiui isleisti naudokite slégio
reguliavimo voztuvg. ¥
2. Kai slégio indikatorius yra pradinéje padétyje ir kaicio 12 pav.

nebematyti, sléginis puodas nebeveikiamas slégio ir jj
galima atidaryti (13 pav.).
a) Pastumkite fiksatoriy j dangcio vidurj (14 pav.).

b) Pasukite virSuting rankenq prie$ laikrodZio rodykle
(15 pav.). 13 pav.

3. Sulygiuokite , ® " Zenklq ant dangg&io su , A " Zenklu ant
puodo rankenos (13 dalis) ir atidarykite dangtj (16 pav.).
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VALYMAS IR PRIEZIURA
DEMESIO! ZALOS RIZIKAI

Netinkamai elgiantis su gaminiy, jis gali buti sugadintas.

LENGVAS VALYMAS

Kad sléginis puodas ilgiau tarnauty, iskepto maisto neturétuméte palikti puode per ilgai.
I$plaukite ir nusausinkite keptuve, kad ant jos nelikty maisto liku&iy démiy, ypaé rugéciy

ir $arminiy maisto produkty. Jei reikia, puodo korpusq ir dangtj nuplaukite 3iltu vandeniu,
ipilkite Siek tiek 3velnaus ploviklio ir naudodami minkstg kempinine $luoste. Ypaé saugokite,
kad nepazeistuméte dangéio guminiy daliy. Produktq laikykite sausoje ir $varioje vietoje.
Puodg galima plauti indaplovéje. Dangtj valykite rankomis.

PRODUKTO SVARA

Slégio reguliavimo voztuvo valymas

Po kiekvieno naudojimo nuimkite slégio reguliavimo voztuvg (3 dalis) pasukdami valdy-

mo rankenéle (3a dalis) pries laikrodZio rodykle j padétj ,O/". Tada galite nuimti slégio
reguliavimo voztuvq. Jsitikinkite, kad spyruoklé liko voztuve. Visas dalis kruopséiai nu-
plaukite vandeniu ir vél sumontuokite. Patikrinkite, ar voZtuvo sandariklis yra $varus ir be
nusidévéjimo pozymiy. Visas dalis nuplaukite 3iltu vandeniu. Surinkite visas dalis taip, kaip
buvo i§ pradziy. Uztikrinkite, kad montuojant dalys judéty sklandZiai. Jei sandarinimo Ziedas
susidévéjes arba suply3es, ji pakeiskite.

SAUGUMO VOZTUVAS:
Po kiekvieno naudojimo patikrinkite, ar dangtelyje esantis
apsauginis voztuvas yra Svarus ir ar jj galima judinti.

Nuplaukite jj 3iltu vandeniu. Jei reikia, galite atsargiai pajudinti %

(paspausti) voztuvg adatos nugaréle, kad atlaisvintuméte jstrigusius

nesvarumus (17 pav.).

SANDARINIMO ZIEDAS

Po kiekvieno naudojimo nuplaukite Siltame vandenyije arba su 17 pav.

trupuciu muilinfo vandens. Tinkamai jstatykite sandarinimo Ziedg
j dangtelyje esanciq jdubaq.

PASTABA: JSPEJIMAS! REMONTA GALI ATLIKTI TIK JGALIOTI DARBUOTOJAL.
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TRIKCIY SALINIMAS

PROBLEMA GALIMA PRIEZASTIS VEIKSMAI
Slégio rodmuo nepadidéja. NGUdOk”_e auk3tesng
temperaturq.

Sléginiame puode nesusida-
ro slégis.

Per mazai kepimo skyscio.

Jpilkite virimo skyséio.

Virsutiné ir apatiné ranke-
nos netinkamai sujungtos,
o sandarinimo Ziedas néra
tinkamoje padétyje.

Uzdarykite sléginj puodg, kol
jis atvés. Tinkamai sujunkite
abi rankenas ir jstatykite
sandarinimo Ziedq j reikiamg
padét;.

Sandarinimo ziedas néra
svarus.

[3valykite sandarinimo Ziedq.

1§ po dangtelio i3siskiria
garai.

Sandarinimo Ziedas néra
Svarus.

I$valykite sandarinimo ziedq.

Sandarinimo Ziedas defor-
muotas ir susidévéjes.

Pakeiskite sandarinimo Ziedg
YS203HAO7 modelio sandar-

inimo Ziedu.

Aplink slégio reguliavimo
voztuvq isbéga skystis arba
garai.

Nustatyta per auksta
temperatura.

Naudokite Zemesne
temperaturqg.

Prietaisas pripildytas daugiau
nei maksimali jo talpa.

Sumazinkite jdaro kiekj.
Taciau jsitikinkite, kad gami-
nys naudojamas su per mazu
skyscio kiekiu, nes kyla pavo-
jus, kad maistas gali sudegti
ant keptuvés dugno.

Slégio indikatorius nejuda
Zemyn ir dangéio negalima
atidaryti.

Sléginiame puode vis dar yra
slégis.

Palaukite, kol puode slégis
nusligs, ir nustatykite slégio
reguliavimo voZtuvq j gary
i3leidimo padéf;.

Atidarymo ir uzdarymo siste-
ma neveikia.

Zyma , @ " ant dangéio yra
ne tame paciame aukstyje,
kaip Zyma ,A " ant puodo
rankenos.

Abi Zymos turi biti viename
aukstyje.
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PROBLEMA

GALIMA PRIEZASTIS

VEIKSMAI

I3 apsauginio voztuvo issi-
verzia stipri gary srové.

Dél uzsikim3usio gary isleidi-
mo voztuvo vir§yta apsaug-
inio voztuvo slégio riba.

Nedelsdami iZjunkite kaitlente
ir nuimkite nuo jos greitpuod;.
Sléginj puodq atidarykite tik
tada, kai slégis visidkai issis-
klaidys. Patikrinkite, kuri dalis
uzsikim3usi. I3valykite gary
i3leidimo voztuvq ir apsauginj
voztuvg pagal pirmiau pateik-
tus nurodymus.

Apsauginio voztuvo sandarin-

imo Ziedas nejdétas.

Nedelsdami iZjunkite kaitlente
ir nuimkite nuo jos greitpuodj.
Sléginj puodq atidarykite

tik tada, kai slégis visidkai
i3sisklaidys. Tinkamai jstatykite
sandarinimo Ziedq | dangtely-
je esanciq jdubg.

Sandarinimo Ziedas issikisa i$
po danggio.

Sandarinimo Ziedas
susidévéijes.

Pakeiskite sandarinimo Ziedg
YS203HAOQ7 modelio sandar-

inimo Ziedu.

REKOMENDACIJA DEL PARUOSIMO

DARZOVES

DARZOVES "TRUKME (MINUTEMIS) | NUSTATYMAS

Ziedinioigkggglsglci:;i(ss)upioustyti 9_3 mazas

Ziediniai kopistai 3-5 mazas

Darzoviy sriuba 5-6 mazas

Morkos 5-7 mazas

Bulvés (nenuluptos) 5-7 didelis

Bulvés (nuluptos ir supjaustytos) 3-5 didelis

Grybai 5-6 mazas

Spinatai 2-4 mazas

Cukinijos 3-5 mazas
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MESA

MESA NUMATQMA GAMilNlMO SLEGIO

TRUKME (MINUTEMIS) NUSTATYMAS
Rind / Kalbsbraten 35 -40 didelis
Rindfleisch / Kalbsbraten (Haxe) 25-30 didelis
Schweinebraten 40 - 45 didelis
Schweinerippchen, ca. 450 g 15 didelis
Schweinshaxe, gerduchert, ca. 450 g 20-25 didelis
Lamm, Keule 35-40 didelis
Lamm, Wiirfel, ca. 350 g 10-18 didelis
Hahnchen, ganz, ca. 500 g 12-18 didelis
Hahnchen, in Sticken, ca. 500 g 12-18 didelis
R e s

JUROS GERYBES IR ZUVIS

Kad pasalintuméte smélj, midijas valandai pamerkite j 3alto vandens indg su citrinos sultimis.

JUVIS NUMATOMA GAMINIMO SLEGIO
TRUKME (MINUTEMIS) NUSTATYMAS
Krabai 2-3 mazas
Zuvies file, apie 400 g 2-3 mazas
Zuvies sriuba arba koncentruotas <

L : 5-6 mazas
Zuvies sultinys

Zuvys, sveikos, isdarinétos 5-6 mazas

Omaras, apie 400 g 2-3 mazas

Midijos 2-3 mazas

Krevetés, krabai 1-2 maZas

Lenteléje nurodyta gaminimo trukmé yra orientaciné. Dél slégio reguliavimo,
konsistencijos ir turio svyravimy galimi reikalaujamo virimo laiko nuokrypiai.
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SALINIMAS
PAKUOTES SALINIMAS

Produkto pakuoté pagaminta i§ perdirbamy medziagy.
Pakavimo medziagas ismeskite vieSose surinkimo vietose pagal jy Zenklinimg arba pagal
konkrecios 3alies taisykles.

SPECIFIKACUA

Modelis 536662 Sléginis puodas atitinka

EN 12778:2002/A1:2005 ir Europos
Skersmuo @ 20 cm direktyvos 2014/68/ES nuostatas.
Turis 3L
Gary slégis 50/90 kPa

GARANTIJOS IR APTARNAVIMO TVARKYMAS

Produktas buvo kruopsciai pagamintas laikantis griezty kokybés gairiy ir pries pristatant
kruop3ciai |sbondyfos Sio gaminio defekty atveju turite feisiniy teisiy j gaminio pardavéjq.
Musy garantija $iy jstatymuose numatyty teisiy neriboja. Siam gaminiui suteikiama trejy mety
garantija nuo jsigijimo datos. Garantijos laikotarpis prasideda nuo jsigijimo datos. Saugoki-
te originaly kvitg, nes jis bus reikalingas kaip pirkimo jrodymas, jei bus pareikita garantiné
prefenzija. Sis dokumentas reikalingas kaip pirkimo jrodymas. Jei per trejus metus nuo 3io
gaminio jsigijimo datos atsiranda medziagos ar gamybos defektas, mes savo nuozira nemo-
kamai sutaisysime arba pakeisime gaminj. Si garantija negalioja, jei gaminys yra sugadintas
arba buvo netinkamai naudojamas ar priziGrimas. Garantija taikoma medZiagos ar gamybos
defektams. Si garantija netaikoma gaminio dalims, kurios jprastai dévisi (pvz., baterijoms)

ir todél gali buti laikomos dévimomis dalimis arba pazeidzia trapias dalis, pvz., jungiklius,
jkraunamas baterijas arba pagamintas i stiklo.

p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de
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Informacijos busena:

10/2025 Ident-No.: 05-15461-25-11
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O SILVERCREST’

] ONLINE

www.lidI-service.col

Kiirkeedupott

&

Kiirkeedupott
Kasutus- ja ohutusjuhised

t@}@
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TURVALISUS

Enne toote esmakordset kasutamist lugege hoolikalt jargmisi ohutusjuhiseid.
Turvaliseks kasutamiseks jargige kdiki allpool toodud ohutusjuhiseid.

NOUETEKOHANE KASUTAMINE

Kasutage toodet ainult ettendhtud ofstarbel. See on kodumajapidamises kasutatav kiirkeedu-
pott, mida kasutatakse toidu kiireks valmistamiseks. Muud kasutusviisid v&i toote muutmine
loetakse mitte nduetekohaseks ja véib pdhjustada vigastusi ja kahjustusi. Tootja ei vastuta
kahju eest, mis tuleneb ebadigest kasutamisest vai toote muutmisest. Toode ei ole efte nghtud
kaubanduslikuks kasutamiseks.

LASTE JA INIMESTE OHUTUS

HOIATUS! ONNETUSOHT LASTELE JA VAIKELASTELE!
A Arge kunagi jatke lapsi pakendimateriali juurde jarelvalvetal

Seal on lambumisoht ja lapsed alahindavad sageli ohtu!

Elu- ja vigastusoht vaikelastele ja lastele!

ETTEVAATUST - VIGASTUSOHT!
A Veenduge, et kdik osad on kahjustamata.
Kahijustatud osad vaivad majutada ohutust ja stabiilsust.

ULDISED OHUTUSJUHISED

Enne kasutamist kontrollige toote vastupidavust.
Kasutage toodet nduetekohaselt ja ainult ettenahtud otstarbel.
Plastikust komponendid tuleb hoida lahtisest tulest eemal.

OHUTUSJUHISED

See toode ei ole mdeldud kasutamiseks piiratud fiisiliste, sensoorsete véi vaimsete voime-
tega isikute poolt vai kellel puuduvad kogemused ja/vai teadmised, vélja arvatud juhul, kui
nende ohutuse eest vastutav isik on neid juhendanud véi juhendanud toote kasutamist.
Kiirkeedupoti kasutamisel tuleb jargida pahilisi ohutusnudeid:

Arge kunagi kasutage kiirkeedupotti laste ldheduses.

See toode ei ole ahjukindel.

Arge kasutage seda kiirkeedupotti vedela sliga frittimiseks.
Liigutage kiirkeedupotti véga ettevaatlikult, kui see on réhu all.

Arge puudutage kuumi pindu, vaid kasutage kdepidemeid ja nuppe.
Vajadusel kasutage sobivaid ahjukindaid.
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Kasutage seda kiirkeedupotti ainult kasutusjuhendis kirjeldatud ettenahtud ofstarbel. See
toode keedab aururdhu all. Ebadige kasutamine vaib pdhjustada pdletusi. Enne pliidile
asetamist veenduge, et kiirkeedupott on korralikult suletud, vt kasutusjuhendit.

Avage kiirkeedupott alles siis, kui see on piisavalt jahtunud ja kogu sisemine réhk on
vabanenud, vt kasutusjuhendit.

Arge kunagi kasutage oma kiirkeedupotti ilma vedelikuta, sest see vaib pdhjustada 3si-
seid kahjustusi.

Ulet@itmine vaib pdhjustada rdhu valjalasketoru ummistumist ja seega réhu suurenemist.
Uletaitmine vaib phjustada rdhu valjalasketoru ummistumist ja seega réhu suurenemist.
Kui keedetakse toiduaineid, nagu riis vai kuivatatud kédgiviljad, mis keetmise ajal paisu-
vad, taitke kiirkeedupott ainult pooleni selle mahutavusest.

Pange tahele, et teatud toiduained, nagu dunakaste, rabarber, jdhvikad, kruubid, kaera-
helbed, herned, makaronid, nuudlid, spagetid véi muud feraviljatooted, mis vahutavad
ja paisuvad, véivad pritsida ja pdhjustada réhu valjalaskeklapi ummistumist. Neid toidu-
aineid ei tohiks keeta kiirkeedupotis.

Kasutage ainult kitteallikaid, mis on lubatud kasutus- ja ohutusjuhendis.

Kui te olete keedetud liha, millel on nahk (nt harja keel), mis v&ib réhu all paisuda, arge
torgake liha labi, niikaua kui nahk on paisunud. Te vaite saada pdletushaavu.

Kui keedate paksu tekstuuriga toitu, tuleks enne avamist kiirkeedupotti rnalt raputada,
et midagi ei pritsiks valja.

Kontrollige klappe enne igat kasutamist ummistuste osas, vt kasutusjuhendit.

Jatke ohutussisteem puutumata, valja arvatud puhastamine ja hooldus vastavalt juhistele.
Kui normaalne t6rdhk on saavutatud, véhendage kuumust, et kogu vedelik, mis tekitab
auru, ei aurustuks.

Kui kdepidemeid on raske lahti likata, tahendab see, et kiirkeedupott on ikka veel réhu
all. Arge avage seda jduga. Igasugune réhk kiirkeedupotis vaib olla ohtlik.

Kasutage ainult vastava mudeli originaalvaruosasid.

Kasutage eelkdige sama mudeli potti ja kaant ning veenduge, et need Ghilduvad.
Kaepideme kruvid vaivad I6dveneda. Vajaduse korral pingutage kdepideme kruvithendust.
Markus induktsioonpliidi puhul: Teatud tingimustel vib tekkida mira, mis on fingitud
kitteallika ja poti elektromagnetilistest omadustest. See on normaalne ja ei tahenda, et
teie indukisioonpliidil vi toiduvalmistamisvahenditel oleks midagi viga. See ei mdjuta
toiduvalmistamise tulemust.
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ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

Tutvuge enne toote kasutamist kdigi kasutus- ja ohutusjuhenditega. Kasutage toodet ainult kir-
jeldatud viisil ja ettenahtud ofstarbel. Hoidke see dokument edaspidiseks kasutamiseks alles.
Andke kaik dokumendid ile, kui annate toote edasi kolmandatele isikutele.

TAHELEPANU! PALUN HOIDKE K_QIK DOKUMENDID EDASPIDISEKS ALLES
JA LUGEGE NEED HOOLIKALT LABI!

TARNEKOMPLEKT

e Kiirkeedupott + kaas
e Kaane tihendusréngas
e Kasutus- ja ohutusjuhised

Kontrollige, kas kdik osad on olemas, ja kontrollige toodet transpordikahjustuste osas.
Arge kasutage kahjustatud toodet!

KOMPONENDID JA FUNKTSIOONID

%

il
®

I

g
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ANTI-LUKUSTUSMUTTER: See takistab tdhusalt auruvéljundi ummistumist, et valtida
tlerdhku toote sees.

TURVAVENTIIL: Seda kasutatakse selleks, et hoida réhk allpool piirvaartust, vabastades
Bhku kohe, kui tekib reguleeritust suurem rdhk. Seda kasutatakse ka selleks, et valtida
kaane avamist, kui survepaagis on veel aktiivne rahk.

ROHUREGULEERIMISVENTIIL JA ROHUREGULEERIMISVENTIIL ALUS:

Réhu seadistus: ,1“ = madalrdhk, ,2” = kérgrohk.

REGULEERIMISNUPP

VEDRU

VEDRU

REGULEERIMISNUPU KATMINE

REGULEERIMISNUPU TELG

ROHU VALUJALASKETORU: Kasutatakse aurude vélja laskmiseks kiirkeedupotis.
TIHENDUSRONGAS

KAANE KAEPIDE: Seda kasutatakse kiirkeedupoti kaane eemaldamiseks.

KINNITUS: Kui kaas on korralikult suletud, vajutage kinnitamiseks lukustit tahapoole.
Kaane avamiseks vajutage kinnitust ettepoole.

ROHUNAIDIK: Rshunaidik liigub m&ne minuti jooksul parast kuumutamist ilespoole ja
naaseb alguspunkti tagasi parast rdhu taielikku vabastamist.

KAASL

AKEN

KAANETIHEND: See peab olema taiesti puhas, mudel ,YS203HAO7".

KAEPIDE: Kiirkeedupoti kandmiseks.

PORAND: Psrand koosneb kolmest materjalikihist, mis véimaldab kiiret ja Ghtlast soojuse
jaotumist, mis tahendab, et toodet saab kasutada ka induktsioonpliitidel.
KIIRKEEDUPOTI KORPUS: Sisaldab toiduaineid, on vastupidav happele ja alusele.
POTIKAEPIDE: Poti kéepidemel on , A “, mis peab olema nahtav kaanel oleva , @ “
tahisega.

KASUTUSJUHEND

Esimeseks kasutamiseks eemaldage potist kaik tarvikud. Kandke veidi
salatidli kaane serva Gmber (joonis 1). Taitke kiirkeedupott poolenisti
kilma veega ja kuumutage potti 30 minutit, jargides jaotisi
4Ulekontroll enne lukustamist” ja ,Keetmine”. Avage kiirkeedupott,
kui see on taielikult jahtunud ja kogu rdhk on vabanenud.
Tuhjendage kiirkeedupott ja kuivatage see hoolikalt pehme

lapiga puhtaks.

joonis 1
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TURVALINE KASUTAMINE
TOIDU JA VEDELIKU LISAMINE

Kiirkeedupotis toidu valmistamiseks tuleb see kindlasti taita vedeli-
kuga, mis suudab keetmisprotsessi jarel eraldada auru, naiteks vesi,
supp, puliong véi vein. Arge KUNAGI taitke kiirkeedupotti rohkem
kui 2/3 selle mahust vedelikuga vai toiduga (joonis 2 + 3).

KONTROLL ENNE LUKUSTAMIST

Enne kiirkeedupoti lukustamist tuleb alati veenduda, et rdhuvabastus-
voolik (osa 3f) ja turvaventiil on mélemad puhtad ja mitte ummistu-
nud (vt kiirkeedupoti hooldus ja korrashoid).

KIIRKEEDUPQOTI SULGEMINE

1. Joondage samale kargusele kaanel (osa 7) olev simbol , ® *
ja poti kdepidemel (osa 13) olev simbol , A “ (joonis 4).

2. Vajutage kergelt kaanele ja keerake seda péaripgeva, kuni
kaks kaepidet on iksteisega thel joonel (joonis 5).

3. Lukake lukustit tagasi kaane kadepidemel oleva margi suunas,
et see oleks taielikult suletud (joonis 6).

KEETMINE
1. Eftevalmistus
Asetage kiirkeedupott sirgelt ja stabiilselt pliidile (joonis 7).
2. Rahu seadistus
Valida saab erinevaid rohuseadistusi. Rhu seadistamisel
(joonis 8) jargige kaesoleva dokumendi 16pus olevates >
tabelites esitatud soovitusi. —_—

ROHUREGULEERIMISVENTIILI FUNKTSIOONID:
2 - 90 kPa
1-50 kPa

W - Auru vabastamine

® -Rahu reguleerimisventiili eemaldamine

joonis 6

joonis 7

joonis 8
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3. Toiduvalmistamine
Asetage kiirkeedupott pliidile ja seadistage kdrgeim kipse-
tustasand. Parast mdnda aega hakkavad vaikesed kogused
auru valjuma auruavast ja kaane kaepideme juurest. Kui
punane tihvt liigub Glespoole, algab rdhu tdus (joonised 9
ja 10). Gaasipliidi kasutamisel veenduge alati, et seade on

piisavalt madalal, et valtida leekide tGusmist panni kilgedele.

4. Keetmine rahu all
Vahendage kipsetustaset ja seadistage kipsetusaeg
vastavalt retseptile vdi oma kogemusele (joonis 11).

AVAMINE
1. Kui olete pliidi vélja lilitanud, on kaks véimalust:
a) Aeglane rdhu véhendamine ja poti avamine:
Veenduge, et pott on stabiilne ja laske tal rahulikult jahtu-
da (joonis 12). See meetod on kasulik toidu hautamiseks,
sest kdrge temperatuur jadb pannile maneks ajaks ka
parast pliidi valjaltlitamist.
b) Vastasel juhul kasutage réhu vabastamiseks rshu
reguleerimisventiili. W'

2. Kui rahunaidik on algasendis ja tapp pole enam néhtav, on
kogu rdhk kiirkeedupotist vabastatud ja vaite selle avada.
(joonis 13).

a) Likake sulgur kaane keskele (joonis 14).
b) Keerake Glemist kdepidet vastupdeva (joonis 15).

3. Joondage kaanel olev , ® “ tahis poti kdepideme (osa 13)
margiga , A “ ja avage kaas (joonis 16).
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PUHASTAMINE JA HOOLDUS

TAHELEPANU! KAHJUSTUSOHT!
Toote vale kasitlemine vaib pdhjustada kahjustusi.

LIHTNE PUHASTUS

Kiirkeedupoti eluea pikendamiseks ei tohiks keedetud toitu liiga kauaks ajaks potti jatta.
Loputage ja kuivatage pott, et valtida toidujadkide, eriti happeliste ja leeliseliste toitude plek-
kide tekkimist. Loputage pott ja kaas sooja veega, vajaduse korral lisades veidi leebet pesu-
vahendit ja kasutades pehmet lappi. Olge eriti eftevaatlik, et mitte kahjustada kaane kummist
osi. Sailitage toodet kuivas ja puhtas kohas. Pott on ndudepesumasinas pestav.

Palun puhastage kaas kasitsi.

TOOTE PUHASTAMINE

Réhureguleerimisventiili puhastamine

EParast iga kasutamist eemaldage réhureguleerimisventiil (osa 3), keerates reguleerimisnup-
pu (osa 3a) vastupdeva kuni @ . Seejdrel vaite eemaldada rdhu reguleerimisventiili. Veen-
duge, et vedru jadks ventiili sisse. Loputage kdik osad pdhjalikult veega ja pange need uu-
esti kokku. Kontrollige, et ventiili tihend oleks puhas ja ilma kulumismarkideta. Loputage kaik
osad sooja veega. Pange kaik osad kokku nagu nad algselt olid. Veenduge, et osad liiguksid
kokkupanekul sujuvalt. Vahetage tihendusréngas valja, kui see on kulunud vai rebenenud.

TURVAVENTIIL:

Parast iga kasutamist kontrollige, et kaanes olev kaitseventiil oleks puhas ja seda saaks liigu-
tada. Loputage seda sooja veega. Vajaduse korral vaite

ettevaatlikult liigutada (sisse vajutada) klappi ndela tagakiliega,

et kinni ja@nud mustust lahti saada (joonis 17). @
TIHENDUSRONGAS

Loputage parast igat kasutamist sooja veega vai natukese seebiveega.

Asetage tihendusrdngas digesti kaanes olevasse sivendisse.
joonis 17

MARKUS: HOIATUS! REMONDITOID VOIVAD TEHA AINULT VOLITATUD TOOTAJAD.
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PROBLEEM

VEAOTSING
VOIMALIK POHJUS

ABIMEETMED

Kiirkeedupotti ei teki réhku.

Rohu naidik ei tduse.

Kasutage kdrgemat tempera-
tuuri seadistust.

Liiga vaikestes kogustes

keeduvedelikku.

Lisage keeduvedelik.

Ulemine ja alumine
kaepide ei ole korralikult
omavahel Ghendatud ja
tihendusrdngas ei ole diges
asendis.

Sulgege kiirkeedupott, kuni
see on jahtunud. Uhendage
kaks kaepidet omavahel
digesti ja asetage tihen-
dusrdngas digesse asendisse.

Tihendusrdngas ei ole
puhas.

Puhastage tihendusréngas.

Aur valjub kaane alt.

Tihendusréngas ei ole puhas.

Puhastage tihendusrangas.

Tihendusréngas on deformeer-
unud ja kulunud.

Asendage tihendusrdngas

mudeliga nr YS203HAO7.

Vedelik v&i aur valjub rdhu

reguleerimisventiili tmbrusest.

Liiga kérge temperatuuri
seadistus.

Kasutage madalamat tempe-
ratuuri.

Seade on taidetud ile selle
maksimaalse mahutavuse.

Vahendage taitmise kogust.
Veenduge siiski, et toodet ei
kasutata liiga vahese vedeliku-
ga, sest siis on oht, et toit véib
poti pinnal kdrbema minna.

Réhuindikaator ei liigu
allapoole ja kaane ei saa
avada.

Kiirkeedupotis on ikka veel

rohk.

Oodake, kuni rdhk on tootest
valjunud ja seadke rahuregu-
leerimisventiil auruvabastuse
asendisse.

Avamis- ja sulgemissisteem
ei t66ta.

Kaanel olev , @ “ margistus ei
ole samal kérgusel kui , A “
margistus poti kdepidemel.

Viige mdlemad margistused
samale kdrgusele.
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PROBLEEM

VOIMALIK POHIUS

ABIMEETMED

Turvaventiilist valjub tugev
aurujuga.

Turvaventtiili rdhu piirvadrtus
on {letatud ummistunud auru-
de aravooluklapi téttu.

Lilitage pliit kohe vélja ja ee-
maldage kiirkeedupott pliidilt.
Avage kiirkeedupott siis, kui
rohk on taielikult valjunud.
Kontrollige, milline osa on
ummistunud. Puhastage auru-
vabastusventiil ja turvaventiil
vastavalt eeltoodud juhistele.

Turvaventiili tihendusréngas ei
ole sisestatud.

Lilitage pliit kohe vélja ja ee-
maldage kiirkeedupott pliidilt.
Avage kiirkeedupott alles siis,
kui rdhk on taielikult valju-
nud. Asetage tihendusrdngas
digesti kaanes olevasse
sivendisse.

Tihendusréngas ulatub kaane
alt valja.

Tihendusréngas on kulunud.

Asendage tihendusréngas
mudeliga nr YS203HAO7.

ETTEVALMISTAMISE SOOVITUS

KODGIVILIAD

KOOGIVILIAD HIN?::S&;::E.:.(I;JESS)ETU ROHU SEADISTUS
Lillkapsas (tukkideks 3igatud) 2-3 madal
Lillkapsas 3- madal
Kadgiviljasupp 5-6 madal
Porgandid 5-7 madal
Kartulid (koorimata) 5-7 kdrge
Kartulid (kooritud ja tikeldatud) 3-5 kdrge
Seen 5-6 madal
Spinat 2-4 madal
Suvikdrvits 3-5 madal
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LIHA

LIHA HIN?:ECSF’;II:B_:_(#ESS)ETU- ROHU SEADISTUS
Veiseliha / Vasikaliha 35-40 kdrge
Veiseliha / vasikapraad (sealiha) 25-30 karge
Seapraad 40 - 45 kdrge
Sealiha ribid, umbes 450 g 15 kdrge
Seakoot, suitsutatud, umbes 450 g 20-25 kdrge
Lambaliha, jalg 35-40 kdrge
Lambaliha, kuubikud, umbes 350 g 10-18 kdrge
Kana, terve, umbes 500 g 12-18 kdrge
Kana, tikkidena, umbes 500 g 12-18 kdrge
Supp Vvai veise- vai linnulihapuljong 8-10 kdrge

MEREANNID JA KALA

Liiva eemaldamiseks leotage rannakarbid tunniks kiilmas vees koos sidrunimahlaga.

KALA H'NNAE'(? ﬁ;'l:if#gss)ETUSA' ROHU SEADISTUS
Krabi 2-3 madal
Kalafilee, umbes 400 g 2-3 madal
Kolasu[:|>(p voi kalapuljongi 5_6 madal

onstentraat

Kala, terve, roogitud 5-6 madal
Homaar, umbes 400 g 2-3 madal
Merekarbid 2-3 madal
Krevetid, krabid 1-2 madal

Tabelis esitatud kiipsetusaeg on soovituslik. Erinevused ndutavates kiipsetusaegades on
véimalikud réhu reguleerimise, konsistentsi ja mahu kdikumise t3ttu.
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JAATMETE KAITLEMINE

EEMALDAGE PAKEND

Toote pakend on valmistatud taaskasutatavatest materjalidest.

Karvaldage pakendimaterjalid vastavalt nende margistusele avalikes kogumispunktides vai
vastavalt riigi spetsiifilistele eeskirjadele.

TEHNILISED NOUDED

Mudel 536662 Kiirkeedupott vastab standardile
EN 12778:2002/A1:2005 ja Euroopa
Labimaot 20 cm direktiivi 2014/68/EL nduetele.
Maht 3L
Aururdohk 50/90 kPa

GARANTII JA TEENINDUSE TOOTLEMINE

Toode on hoolikalt toodetud vastavalt rangetele kvaliteedi suunistele ja enne tarnimist phjao-
likult testitud. Selle toote puuduste korral on teil seaduslikud Gigused toote miitja vastu. Meie
garantii ei piira neid seadusest tulenevaid digusi. Sellele tootele antakse kolmeaastane garantii
alates ostukuupdevast. Garantiiaeg algab ostukuup&evast. Hoidke originaalkviitungit turvalises
kohas, kuna seda ndutakse garantiinduete korral ostutdendina. Seda dokumenti ndutakse ostu
tdendina. Kui kolme aasta jooksul alates selle toote ostmise kuupdevast ilmneb materjali- vai
tootmisviga, parandame v3i asendame toote teile meie dranagemisel tasuta. See garantii
kaotab kehtivuse, kui toode on kahjustatud, seda ei ole kasutatud vai hooldatud korralikult.
Garantii kehtib materjali- véi tootmisvigade puhul. See garantii ei laiene toote osadele, mis on
tavapdrase kulumise majul (naiteks patareid) ja seetdttu véivad olla kulumisosad, vai kahjustus-
tele habrastel osadel, naiteks lilititel, akudel vai klaasist osadel.

p:os

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3

D-59063 Hamm - Germany
info@pos-germany.de
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p:ose A

p:os handels GmbH
Ostenallee 1-3
D-59063 Hamm - Germany

info@pos-germany.de PDF ONLINE

www.lidI-service.com

IEI

Teabe staatus:

10/2025 Ident-No.: 05-15461-25-11
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O SILVERCREST’

PDF ONLINE

www.lidI-service.co

Atrvares katls

@

Atrvares katls
LietoSanas un drosibas noradijumi

t@/r@
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DROSIBA

Pirms pirmas lietodanas reizes uzmanigi izlasiet turpmak min&tos drosibas noradijumus.
Lai lieto3ana bitu dro3a, ievérojiet visus turpmak minétos dro3ibas noradijumus.

PAREDZETAIS LIETOJUMS

Izmantojiet produktu tikai tam paredzétajam mérkim. Sis ir majsaimniecibas Gtras varizanas
katls, ko izmanto atrai &édiena pagatavosanai. Cits produkta lietojums vai modifikacijas

tiek uzskatitas par neatbilsto3am un var izraisit traumas un bojajumus. Razotdjs neuznemas
nekadu atbildibu par bojdjumiem, kas radulies nepareizas lietodanas vai parveidosanas
rezultata. Produkts nav paredzéts komercialai lieto3anai.

BERNU UN CILVEKU DROSIBA
f BRIDINAJUMS! NELAIMES GADIUMU RISKS BERNIEM UN ZIDAINIEM!

Nekad neatstajiet bérnus bez uzraudzibas ar iepakojuma materialiem!
Pastav nosmaksanas risks, un bérni bieZi vien nenoverte §is briesmas!
Zidainu un bérnu dzivibas apdraudéjums un traumas!

Parliecinieties, ka visas defalas nav bojatas.
Bojatas detalas var ietekmét droibu un stabilitati.

2 UZMANIBU - TRAUMU RISKS!

VISPARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

Pirms lieto$anas parbaudiet produkta stabilitati.
Lietojiet produktu pareizi un tikai paredzétaja lietosanas joma.
Plastmasas sastavdalas nedrikst atrasties atklatas liesmas tuvuma.

DROSIBAS NORADIJUMI

So produktu nav paredzéts lietot personam ar ierobezotam fiziskajam, manu vai garigajam
spéjam, ka ari ar nepietiekamu pieredzi un/vai zinG$anam, ja vien par vinu drosibu
atbildiga persona nav sniegusi uzraudzibu vai noradijumus par produkta lietodanu.

Lietojot atras varisanas katlus, jaievéro drosibas pamatnoteikumi:

Nekad nelietojiet atras varisanas katlus bérnu tuvuma.

Sis daiktas néra saugus naudoti orkaitéje.

Neizmantojiet 3o atras varidanas katlu cepsanai ar 3kidru ellu.

Loti uzmanigi parvietojiet Gtras varidanas katlu, kad tas ir zem spiediena.
Nepieskarieties karstajam virsmam, bet izmantojiet rokturus un pogas.

Ja nepiecie$ams, izmantojiet piemérotus cimdus.
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Izmantojiet 3o atras varisanas katlu tikai paredzétajam mérkim, ka aprakstits lietosanas
instrukcija. Sis produkts gatavot &dienus tvaika spiediend. Nepareiza lietosana var
izraisit apdegumus. Pirms novieto3anas uz plits, parliecinieties, ka atras varisanas katls
ir pareizi aizveérts; skatiet lieto3anas instrukciju.

Atras varisanas katlu atveriet tikai péc tam, kad tas ir pietiekami atdzisis un atbrivojies
viss ieks&jais spiediens; skatiet lietosanas instrukciju.

Nekad nelietojiet atras varisanas katlu bez skidrumiem, jo tas var radit nopietnus
bojajumus.

Parpildidana var izraisit spiediena izlaisanas caurules aizséré3anu un lidz ar to
paaugstinatu spiedienu.

Nekad nepiepildiet atras varisanas katlu ar vairak neka 2/3 no ta tilpuma.

Gatavojot édienu, kas gatavosanas procesa izplesas, pieméram, risus vai kaltetus
darzenus, atras varisanas katlu piepildiet tikai lidz pusei ta tilpuma.

Nemiet véra, ka dazi partikas produkti, pieméram, abolu mérce, rabarberi, dzérvenes,
pérlu miezi, auzu parslas, Skeltie zirni, makaroni, makaroni, spageti vai citi graudaugi,
kas putojas un izpledas, var iz3laksfities un izraisit spiediena samazinad3anas varsta no-
sprostojumu. Sos &dienus nedrikst gatavot Gtras varisanas kakla.

Izmantojiet tikai tadus sildidanas avotus, kas ir atlauti lietoSanas un drodibas instrukcijas.
Ja esat gatavojis galu ar adu (pieméram, vérda méli), kas spiediena ietekmé var uz-
briest, neparduriet galu, kamér ada ir uzbriedusi.

JUs varat gut apdegumus.

Ja gatavojat dienu ar biezu konsistenci, pirms atvér$anas nedaudz sakratiet atras
varidanas katly, lai nodrodingtu, ka nekas neizs|akstas ara.

Pirms katras lietoSanas reizes parbaudiet, vai varsti nav aizsprostojusies, skatiet lietodanas
instrukciju.

Drosibas sistému neskariet, iznemot firidanu un apkopi saskana ar instrukcijam.

Kad ir sasniegts normalais darba spiediens, samaziniet temperatiruy, lai viss skidrums,
kas veido tvaiku, neiztvaicétos.

Ja rokturus ir gruti atdalit, tas nozimé, ka atras varisanas katla joprojam ir spiediens.
Neatveriet to piespiedu karta. Jebkurs spiediens atras varisanas katla var bot bistams.
Izmantojiet tikai attiecigd modela origindlas rezerves dalas.

Jo Tpadi izmantojiet ta pasa modela katlu un vaku un parliecinieties, ka tie ir saderigi.
Roktura skruves var atslabinaties. Ja nepiecieSams, pievelciet rokturu skrivju savienojumu.
Piezime par indukcijas plifim: Noteiktos apstaklos var rasties troksnis, ko izraisa
sildiSanas avota un katla elektromagnétiskas ipasibas. Tas ir normali un nenorada uz
indukcijas plits vai virtuves trauku defektu. Tas neietekmé gatavo3anas veiktspgju.
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PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

Pirms produkta lietodanas iepazistieties ar visam lieto3anas un drosibas instrukcijam. Lietojiet
produktu tikai ta, ka aprakstits, un tikai paredzétajiem mérkiem. Saglabaijiet o dokumentu
turpmakai atsaucei. Nododot produktu treNododiet visus dokumentus, nododot produktu
treSam persondm.

SVARIGI! LUDZU, SAGLABAJIET VISUS DOKUMENTUS TURPMAKAI
ATSAUCEI UN RUPIGI IZLASIET TOS!

PIEGADES APJOMS

Spiediena plits + vaks
®  Vaka blivéjuma gredzens
® Liefosanas un drodibas instrukcijas

Parbaudiet, vai ir visas detalas, un parliecinieties, vai izstradajums nav bojats
transporté$anas laika. Nedarbiniet bojatu izstradajumu!

SASTAVDALAS UN FUNKCIJAS

%

il
®

I

g
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1 ANTIBLOKESANAS UZGRIEZNIS: Tas efekfivi novérs tvaika izplides atveres aizsérgsanu,
lai izvairitos no parspiediena produkta iek3pusé.

2 DROSIBAS VARSTS: To izmanto, lai noturétu spiedienu zem robezvérfibas, izlaizot
gaisu, tiklidz rodas lielaks spiediens par reguléto. To izmanto ari, lai nepielautu vaka
atvérdanu, kamér Gtras varisanas katra joprojam ir akfivs spiediens.

3 SPIEDIENA REGULESANAS VARSTS UN SPIEDIENA REGULESANAS VARSTA PAMATNE:
Spiediena iestafijums: "1" = zems spiediens, "2" = augsts spiediens.

3a REGULESANAS POGA

3b ATSPERE

3c ATSPERE .

3d REGULESANAS POGAS VACINS

3e REGULESANAS POGAS NODALLUMS

3f SPIEDIENA IZLAISANAS CAURULE: Izmanto tvaika izlaisanai Gtras varisanas katla.

3g BLVESANAS GREDZENS

4 VAKA ROKTURIS: To izmanto, lai nopemtu vaku no Gtras varisanas katla.

5 BLOKESANA: Kad vaks ir pareizi aizvérts, nospiediet blokétaijierici atpakal, lai to
blokétu. Nospiediet bloketajierici uz prieksu, lai atvértu vaku.

6 SPIEDIENA INDIKATORS: Dazu mint3u laika péc sildisanas spiediena indikators
parvietojas uz augsu un péc spiediena pilnigas atbrivosanas atgriezas sakuma punkia.

7 VAKS

8 LODZINS

9 BLIVEJUMS: Tam jabdt pilnigi firam, modelis "YS203HAO7".

10 ROKTURIS: Atras varisanas katla parnésasanai.

11 DIBENS: Dibenu veido tris materidla slani, kas nodro3ina atru un vienmérigu siltuma
sadalijumu, tapéc izstraddjumu var izmantot ari uz indukcijas plitim.

12 ATRAS VARISANAS KATLA KORPUSS: Tas satur partikas produktus un ir skabes un srmu
izturigs.

13 KAKLA ROKTURIS: Uz katla roktura ir " A ", kas jasaskano ar " @ " uz vaka.

LIETOSANAS INSTRUKCIJAS

Iznemiet visus piederumus no katla, lai veiktu sakotnéjo palaidanu.
Uzklgjiet nedaudz salatu ellas vz virsmas ap vaka malu (1. attéls).
Piepildiet atras varisanas katlu lidz pusei ar aukstu Gdeni un karséjiet
katlu 30 mindtes, ievérojot sadalas "Parbaude pirms noslégdanas"
un "Gatavosana". Atveriet Gtras varidanas katly, tiklidz tas ir pilniba
atdzisis un spiediens ir izpludis. Iztuk3ojiet atras varidanas katly un

ripigi nosusiniet to ar mikstu dranu. 1 attdls
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DROSA EKSPLUATACIJA
PARTIKAS UN SKIDRUMA PIEVIENOSANA

Lai pagatavotu &dienu, izmantojot atras varisanas katlu, katls
japiepilda ar skidrumu, kas péc varisanas spéj izdalit tvaiku,
pieméram, Udeni, zupu, buljonu vai vinu. NEKAD nepiepildiet atras
varidanas katlu ar 3kidrumu vai partikas produktiem lidz vairak neka
2/3 no ta tilpuma (2. + 3. attéls).

PARBAUDE PIRMS BLOKESANAS

Pirms atras varidanas katla blok&sanas vienmer japarliecinas, ka
spiediena izlaiSanas caurule (3f dala) un drosibas varsts ir tiri un
nav aizsprostoti (skat. Atras varisanas katla kop3ana un tehniska
apkope).

ATRAS VARISANAS KATLA AIZVERSANA

1. Saskanojiet simbolu " @ " uz vaka (7. dala) ar simbolu " A "
uz katla roktura (13. dala) (4. attéls).

2. Nospiediet vaku un pagrieziet to pulkstenraditaja kustibas
virziena, lidz abi rokturi ir viena limeni (5. attéls).

3. Lai parliecinatos, ka blokétajierice ir pilniba aizvérta,
aizbidiet blokétajierici atpakal uz vaka roktura atzimes
virziena (6. attéls).

EDIENU GATAVOSANA

1. Sagatavosana
Novietojiet atras varisanas katlu uz plits taisni un stabili
(7. attels).

2. Spiediena iestafijums
Var izvéléties dazadus spiediena iestafijumus. Lai iestatitu
spiedienu (8. attéls), ieverojiet ieteikumus, kas sniegti tabulas
§1 dokumenta beigas.

6 attels

SPIEDIENA REGULESANAS VARSTA FUNKCIJAS:
2 - 90 kPa
1-50 kPa
W - Tvaiku izdalisands stavoklis 7 aftels
o . Spiediena regulé3anas varsta nonem3ana

8 aftels
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3. Gatavosana
Novietojiet atras varisanas katlu uz plits un iestatiet
augstako gatavo3anas limeni. Pec briza no tvaika izpludes
atveres un vaka roktura izdalas neliels daudzums tvaika.
Kad sarkana tapa parvietojas uz augsu, sakas spiedie- 00060060
na palielingdanas (9. un 10. attéls). Lietojot gazes pliti, 9 attels

vienmér parliecinieties, ka iestafijums ir pietiekami zems, @

lai liesmas nevarétu pacelties augsup pari katla malam.

4. Gatavo$ana zem spiediena
Samaziniet gatavo3anas limeni un iestatiet gatavosanas
laiku atbilsto3i receptei vai savai pieredzei (11. attéls). 10 atidls
ATVERSANA
1. Pec plits izslegdanas ir divas iespéjas:
a) Lena spiediena samazinadana un katla atvériana:
Parliecinieties, ka katls ir stabils, un |aujiet tam dabis-
ki atdzist (12. attéls). ST metode ir noderiga &dienu 11 atels
sautesanai, jo augsta temperatura katla kadu laiku 00606

saglabajas pat péc plits izslegianas.
b) Pretéja gadijuma spiediena izlaidanai izmantojiet
spiediena regulésanas varstu. W
2. Kad spiediena indikators ir sakotéja pozicija un tapa vairs
nav redzama, tas nozimg, ka spiediens ir pilniba izpludis,
un katlu var atvert (13. attéls).
a) Aizbidiet bloketajierici uz vaka centru (14. attéls).

b) Pagrieziet augsgjo rokturi pretéji pulkstenraditaja
virzienam (15. attéls). 13 atiéls
<=

12 attéls

3. Saskanojiet " @ " atzimi uz vaka ar " A " atzimi uz
katla roktura (dala. 13) lidz augstumam un atveriet
vaku (16. attels).

16 attéls
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TIRISANA UN KOPSANA
UZMANIBU! BOJAJUMU RISKS!

Nepareiza apiedands ar izstraddjumu var izraisit bojgjumus.

VIEGLA TIRISANA

Lai paildzinatu atras varidanas katla kalpo3anas laiku, nevajadzétu parak ilgi atstat pa-
gatavoto &dienu katla. Izskalojiet un nosusiniet katly, lai novérstu édiena, Tpasi skabju un
sarmu partikas produktu traipu veido3anos uz katla. Izskalojiet katla korpusu un vaku ar

siltu Udeni, ja nepiecie3ams, pievienojot nedaudz maiga mazgasanas lidzekla un izmanto-
jot mikstu stkla dranu. Ipasi jauzmanas, lai nesabojatu vaka gumijas detalas. Uzglabaijiet
izstrad@jumu sausa un fira vietda. Podu var mazgat trauku mazgdjoma masing. Ludzu, nofiriet
vaku ar rokam.

PRODUKTA TIRISANA

Spiediena regulé3anas varsta firisana

P&c katras lietodanas reizes nonemiet spiediena regulésanas varstu (3. dala), pagriezot
regulédanas pogu (3.a dala) pretgji pulkstenraditdja virzienam uz " @ ". Péc tam varat
nonemt spiediena regulé$anas varstu. Parliecinieties, ka atspere paliek varsta. Rupigi izska-
lojiet visas detalas ar tdeni un atkal samontgjiet tas. Parbaudiet, vai varsta blivejums ir tirs
un bez nodiluma pazimém. Noskalojiet visas dalas ar siltu Gdeni. Salieciet visas detalas ka
sakotné&ji. Montazas laika parliecinieties, ka detalas kustas vienmérigi. Nomainiet blivéjuma
gredzenu, ja tas ir nodilis vai saplésts.

DROSIBAS VARSTS

Pec katras lietodanas reizes parbaudiet, vai drosibas varsts vaka

ir firs un vai to var parvietot. Noskalojiet to siltd tdent. Ja ’

nepiecieams, varat uzmanigi kustinat (piespiest) varstu ar adatas ez

aizmuguréjo dalu, lai atbrivotu iespridudos nefirumus (17. attéls).

BLIVEJUMA GREDZENS

Pec katras lietodanas reizes noskalojiet siltu Gdeni vai mazliet ziepjudeni. 17 attéls

Pareizi ievietojiet blivéjuma gredzenu vaka paredzétaja padzilingjuma.

PIEZIME: BRIDINAJUMS! REMONTDARBUS DRIKST VEIKT TIKAI PILNVAROTS PERSONALS.
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TRAUCEJUMU NOVERSANA

PROBLEMA

IESPEJAMAIS CELONIS

NOVERSANA

Atras varisanas katla
nerodas spiediens.

Spiediena indikators
nepalielinas.

|zmantojiet augstaku
temperatiras iestatijumu.

Parak maz gatavosanas
skidruma.

Pievienojiet gatavosanas
skidrumu.

Augséjais un apakigjais rok-
turis nav pareizi savienofi
un blivéjuma gredzens nav
pareizd pozicija.

Aizveriet atrds varisanas
katlu, lidz tas ir atdzisis.
Pareizi savienojiet abus rok-
turus un ieviefojiet blivéjuma
gredzenu pareizaja pozicija.

Blivéjuma gredzens nav firs.

Notiriet blivéjuma gredzenu.

Tvaiks izplGst no vaka.

Blivéjuma gredzens nawv firs.

Nofiriet blivéjuma gredzenu.

Blivéjuma gredzens ir
deforméts un nodilis.

Nomainiet blivéjuma
gredzenu ar modeli

Nr. YS203HAO7 .

Ap spiediena regulésanas
varstu izplost 3kidrums vai
tvaiki.

Temperatiras iestafijums ir
parak augsts.

Izmantojiet zemaku
temperaturas iestatijumu.

lerice ir piepildita virs tas
maksimalas ietilpibas.

Samaziniet pildijuma daudzu-
mu. Tomér parliecinieties, ka
izstradajums netiek darbinats
ar parak mazu $kidruma
daudzumu, jo pastav risks, ka
&diens var piedegt pie katla
dibena.

Spiediena indikators
neparvietojas uz leju, un vaku
nevar atvert.

Atras varidanas katla
joprojam ir spiediens.

Pagaidiet, kamér produkts
atbrivosies no spiediena, un
iestatiet spiediena regulédanas
varstu tvaiku izlaiSanas
pozicija.

AtvérSanas un aizvérianas
sistema nedarbojas.

" @ " markéjums vz vaka nav
tada pasa augstuma ka " A "
mark&jums uz katla roktura.

Abi mark&jumi ir vienada
augstuma.
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PROBLEMA

IESPEJAMAIS CELONIS

NOVERSANA

No drosibas varsta izpldst
spéciga tvaika strikla.

Drogibas varsta spiediena
robeza ir parsniegta, jo ir

blokets tvaiku izpludes varsts.

Talit izsledziet pliti un
nonemiet atras varisanas katlu
no plits. Spiediena varitaju
atveriet tikai péc tam, kad
spiediens ir pilniba aflaists.
Parbaudiet, kura dala ir
aizséréjusi. Tvaika izlaisanas
varstu un dro3ibas varstu
izfiriet saskana ar ieprieks
min&tajiem noradijumiem.

Drosibas varsta blivgredzens
nav ievietots.

Talit izsledziet pliti un
nonemiet Girds varisanas katly
no plits. Atras varidanas katlu
atveriet tikai péc tam, kad
spiediens ir pilniba izlaists.
Pareizi ievietojiet blivejuma
gredzenu vaka paredzétaja
padzilingjuma.

Blivéjuma gredzens ir izvirzits

Blivéjuma gredzens ir nodilis.

Nomainiet blivéjuma
gredzenu ar modeli

zem vika. Nr. YS203HAO7.
) GATAVOSANAS IETEIKUMS
DARZENI
DARZEN] GATAVOSANAS Lalks | STEDIENA
(MINUTES)

Ziedkaposti (sagriezti gabalinos) 2-3 zems

Ziedkaposti 3-5 zems

Darzenu zupa 5-6 zems

Burkani 5-7 zems

Kartupeli (nemizoti) 5-7 augsta

Kartupeli (mizoti un sagriezti) 3-5 augsta

Senes 5-6 zems

Spinati 2-4 zems

Cukini 3-5 zems
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GALA

SAlA GATAVOSANAS tAKs | SPEDENA
(MINUTES)

Liellopu gala / tela galas cepetis 35-40 augsta
Liellopu ?:L—%EQ{J;:!:S%%'SS cepetis 25 _30 augsta
Cukgalas cepetis 40 - 45 augsta
Cukgalas ribinas, apméram 450 g 15 augsta
Cukgalas stilbins, kupindts, apméram 450 g 20-25 augsta
Jéra gala, kaja 35-40 augsta
Jéra gala, kubinos, apméram 350 g 10-18 augsta
Vistas gala, nesadalita, apméram 500 g 12-18 augsta
Vistas gala gabalinos, apméram 500 g 12-18 augsta
Zupa vai liellopu vai majputnu buljons 8-10 augsta

JURAS VELTES UN ZIVIS

Uz stundu iemérciet gliemenes trauka ar aukstu Gdeni un citrona sulu, lai no tam nonemtu smiltis.

ZIVIS PAREDZAMAIS GA'I;A\_/OSANAS SPIED!ENA

LAIKS (MINUTES) IESTATIJUMS
Krabi 2-3 zems
Zivju fileja, apméram 400 g 2-3 zems
Zivju zupa vgtljll;;):scentrets FAI 5_6 Zems
Zivis, veselas, kidatas 5-6 zems
Omars, apméram 400 g 2-3 zems
Midijas 2-3 zems
Garneles, krabji 1-2 zems

Tabula noraditais gatavosanas laiks ir orientejoss. NepiecieSama gatavoianas laika
novirzes ir iespéjamas spiediena regulésanas, konsistences un tilpuma svarstibu d&l.




UTILIZACIJA

IEPAKOJUMA UTILIZACIJA

Produkta iepakojums ir izgatavots no parstraddjamiem matericliem.

|zmetiet iepakojuma materidlus saskana ar markéjumu publiskajos savaksanas punktos vai
saskana ar konkrétas valsts noteikumiem.

SPECIFIKACIJA

Modelis 536662 Atras varisanas katls atbilst

EN 12778:2002/A1:2005 un
Diametrs @ 20 cm Eiropas Direktivas 2014/68/ES
Tilpums 31 noteikumiem.
Tvaika spiediens 50/90 kPa

GARANTIJA UN SERVISA APKALPOSANA

Produkts ir ripigi raZots saskand ar stingram kvalitates vadlinijam un pirms piegades rupigi
parbaudits. ST produkta defektu gadijuma jums ir likumigas tiestbas vérsties pret produkta
pardevéju. Sis likuma noteikias tiesibas nav ierobeZotas ar misu garantiju. Sim produktam

ir tris gadu garantija no iegades datuma. Garantijas terming sakas iegades diena. Lodzu,
glabaiiet ceka originalu drosa vietd, jo tas bis nepieciesams ka pirkuma apliecingjums garan-
fijas gadijuma. Sis dokuments ir nepiecie$ams ka pirkumo apliecingjums. Ja tris gadu laika no
§i produkta iegades datuma rodas materiGla vai razo3anas defekts, més péc saviem ieskatiem
produktu salabosim vai nomainisim bez maksas. St garantija zauds speku, ja |zstrqdq|ums ir
bojats vai nav pareizi liefots vai uzturéts. Garantija attiecas uz materidla vai razosanas de-
fektiem. Si garantija neattiecas uz razojuma daldm, kas ir paklautas normalam nolietojumam
(pieméram, baterijas) un tapéc var tikt uzskatitas par nolietojamam dalam vai trauslam dalam,
pieméram, sleédziem, uzlad&jamam baterijam vai no stikla izgatavotam dalam.
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