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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of the
device.

(G
Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit
allen Funktionen des Gerdtes vertraut.

@
Avant de lire le mode d’emploi, ouvrez la page contenant les illustrations et familiarisez-vous ensuite avec
toutes les fonctions de |'appareil.

QD @D

Vouw v86r het lezen de pagina met de afbeeldingen open en maak u vertrouwd met alle functies van het
apparaat.

@

Pfed &tenim si oteviete stranu s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.

Przed przeczytaniem prosze roztozy¢ strone z ilustracjami, a nastepnie prosze zapoznad sig z wszystkimi
funkcjami urzgdzenia.

€y

Pred &itanim si odklopte stranu s obrdzkami a potom sa obozndmte so vietkymi funkciami pristroja.

&

Antes de empezar a leer abra la pagina que contiene las imagenes vy, en seguida, familiaricese con todas
las funciones del dispositivo.

Fer du leeser, vend siden med billeder frem og bliv bekendt med alle apparatets funktioner.

an @ ™D
Prima di leggere aprire la pagina con le immagini e prendere confidenza con le diverse funzioni
dell’apparecchio.

(G

Olvasds elétt kattintson az &brat tartalmazé oldalra és végezetiil ismerje meg a késziilék mindegyik funkcisjat.
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1. Introduction

Congratulations on the purchase of your new appli-

ance. You have selected a high-quality product.

IIII The operating instructions are part of this

product. They contain important informa-
tion on safety, usage and disposal. Before using
the product, familiarise yourself with all operating
and safety instructions. Use the product only as
described and for the specified areas of applica-
tion. Please also pass on these operating instruc-
tions to any future owner.

1.1. Intended use

The device is designed exclusively for the preparation
of espresso/cappuccino and for frothing milk. It is
exclusively intended for use in private households. Do
not use it for commercial applications.

The appliance is not intended for any other pur-
pose, nor for use beyond the scope described.

1.2. Warnings and symbols
used

The following warnings and symbols are used in
these operating instructions, on the packaging and
on the appliance (where applicable):

DANGER! A warning with this sym-
bol and the signal word ,DANGER”
indicates an imminently hazardous
situation that will result in death or
serious injury if not avoided.

WARNING! A warning with this
symbol and the signal word ,WARN-
ING” indicates a potentially hazard-
ous situation that could result in death
or serious injury if not avoided.

CAUTION! A warning with this

symbol and the signal word ,CAU-
Q TION" indicates a potentially

hazardous situation that could result

in a minor or moderate injury if not
avoided.
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ATTENTION! A warning with this
symbol and the signal word , ATTEN-
TION" indicates a potential situation
that could result in property damage
if not avoided.

Note: A note identifies additional
information that facilitates the use of
the appliance.

Do not immerse in water!

AC current/voltage

All of the parts of this appliance that
come into contact with food are
food-safe.

Read the instructions.

This product satisfies the requirements
of the applicable European and na-
tional regulations.

Do not dispose of electrical appli-
ances in the household waste!

Dispose of the packaging in an envi-
ronmentally-responsible manner.

The packaging is made of recyclable
materials. Observe the labelling on
the packaging material when sorfing
for disposal: The material is labelled
with abbreviations (a) and numbers
(b) with the following meanings: 1-7:
plastics, 20-22: paper and card-
board, 80-98: composites.



2. Package contents
r- The packaging contains paper and/ 9 /

or cardboard components. TI'CII'ISPOI‘f inspection

The packaging contains plastic and/ /\ WARNING!

or metal components. > Do not allow children to play with packaging
ES/PT materials.

There is a risk of suffocation.

A DEPOSER A DEPOSER
il 13 . . . . .
O | ore et essoires T The appliance is supplied with the following com-

se recyclent

ponents as standard:

rivilégie réparation lon de votre appareil ! Espresso M(]Ch”’]e
@ ELEMENTS T Sieve holder
$" | DEMBALLAGE l?_.%.l
Y = = FR: The product, its pack-
s H aging and the operating
instructions are recyclable.
They are subject to an extended manufacturer
responsibility and will be collected separately.

Large espresso sieve

Small espresso sieve

Measuring spoon with compactor
Quick start guide

Operating instructions

Note:

Check the package for completeness and for
signs of visible damage.

y@ooooooo

> If the contents are incomplete or damaged
due to defective packaging or through trans-
portation, contact the Service Hotline.

3. Safety instructions

To ensure safe operation of the appliance, follow the safety guidelines
set out below:

/A WARNING! RISK OF INJURY!

m Prior to use, check the appliance for visible external damage. Do not
operate an appliance that has been damaged or dropped.

m The appliance and its connecting cable must be kept away from chil-
dren younger than 8 years old.

m This appliance may be used by children aged 8 years or over if they
are supervised or have been instructed how to use the appliance
safely and have understood the potential risks.
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This appliance may be used by people with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and/or knowledge if they
are supervised and have been instructed in how to use the appliance
safely and have understood the potential risks.

Cleaning and user maintenance must not be carried out by children,
unless they are aged 8 or over and are supervised.

Children must not use the appliance as a plaything.

All repairs must be carried out by authorised specialist companies or by
the Customer Service department. Improper repairs can pose significant
risks o the user. It will also invalidate any warranty claims.

@ Never submerge the appliance in water or other liquids!
Danger of electric shock!

Never touch the appliance with wet or moist hands.

To avoid risks, arrange for defective plugs and/or power cables to
be replaced at once by qualified technicians or our Customer Service
Department.

Risk of burns! During use, some parts become very hot!

Hot vapour plumes are formed when the product is in use. Take care
to ensure that you do not scald yourselfl Keep a safe distance away
from the steam.

The appliance should only be connected to correctly installed and
earthed mains power sockets.

After use, the surfaces of the heating elements will still have some re-
sidual heat.

Do not allow any liquid to get onto the appliance's plug connections.

Use the appliance only for its intended purpose. Misuse can lead to
injuries.
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(D ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

Defective components must always be replaced with original replace-
ment parts. Compliance with safety requirements can only be guaran-
teed if original replacement parts are used.

Protect the appliance from penetration by moisture and liquids.

Protect the appliance against knocks, dust, chemicals, extreme temper-
atures, etc. and keep it away from sources of heat (ovens, radiators).

NEVER submerse the appliance in water or other liquids!

Always remove the mains adapter from the mains outlet; never pull on
the power cable.

Never leave the appliance unattended during operation.

Do not use an external timer switch or a separate remote control sys-
tem to operate the appliance.

Do not operate the appliance in rooms where the temperatures are
below or around 0°C. If the water in the pipes or the water tank
freezes, the appliance could be damaged.

Never operate the appliance outdoors. This appliance is intended for
indoor use only.

Do not generate steam when the descaler solution is in the water tank!

The espresso machine must not be put in a cupboard when in use.

English 5



4. Appliance elements 6. Temperature display

The temperature indicator @ indicates how far the

Figure A appliance has heated up.

@ On/Off switch ,ON /OFF”

@ Temperature indicator ‘

© “Espresso” button [P WL

O “Steam” button & \\

© White control lamp “Steam” 80 =P

O Storage space

© Steam control .

O Handle

© Water tank 0 <|>

O Milk frother W

® Drip grille OC

@® Drip tray

® Opening for the red float

@ Hot water shower As soon as you switch .’rhe o.ppliqnce‘on, it st(:ms
heating up until the pointer is approximately in the

® White control lamp “Espresso” middle between 80°C and “[=P”. The operating

@ Red operating lamp lamp @ lights up. The “Espresso” control lamp ®
flashes.

Once the pointer reaches the red portion of the

Figure B:
. scale, the temperature is high enough to prepare an
g Porioil:ter handle espresso. The “Espresso” control lamp (B lights up
Portafilter permanently.
® Large espresso sieve When you press the “Steam” button {'b 0, the
@ Small espresso sieve “Steam” control lamp @ flashes. The appliance
@ Measuring spoon with compactor continues to heat up and the pointer rises higher
until it reaches the range of the scale between
5. Technical data &P and "¢y
Once the pointer reaches the range between
Mains voltage ﬁg(_)(;ozﬁfz) Ve ‘&P and "{'}" the temperature is high enough to
produce steam. The “Steam” control lamp @ lights
Rated power 1100 W up permanently.
Power consumption 020 W

in off mode

approx. 1.5 MPa

Pump pressure (15 bar)
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7. First use

1) Pull out the water tank @ and
remove the orange transport lock
from the water outlet.

2) Clean the sieve holder (, the measuring
spoon @, the espresso sieve (® @), the drip
grille @ and the water tank @ as described in

the section “9. Cleaning and care”.

3) Place the appliance on a level and heat-resist-
ant surface. Ensure that a mains power socket
is in the vicinity.

4) Insert the drip grille @ so that the float ® can
protrude through the hole in the drip grille @.

5) Place the sieve holder (® in the appliance by
inserting the “INSERT” mark, which is located
next to the hot water shower @, into the ap-
pliance and then turning it clockwise until the
handle of the sieve holder @ is facing the
front (“LOCK" mark).

6) Insert the plug into @ mains power socket.

7) Proceed as follows before the first use, so as to
clean the internal pipelines:
Allow sufficient water for about 5 cups of
espresso (about 100 ml) to flow through the
appliance. Refer fo the section “8. Opera-
tion”.

8) Let the appliance generate steam for about 30
seconds. Refer to the section “8. Operation”.

@ Note:

> When using the appliance for the first time, it is
possible that you can hear the pump working,
even though no water comes out of the appli-
ance. If this is the case, turn the steam control
@ in the direction of the ,¢'5 /%", so that the
air can escape from the pipes of the appliance
(the "Steam" button d'b O is pressed). After
approx. 20 seconds the air will have escaped,
the noises disappear and water flows from the
appliance.

8. Operation

8.1. Filling the water tank
@ Note:

> Use only fresh drinking water for making es-

presso/cappuccino.

1) Remove the water tank @ and fill it with water:
Fill it with water to at least the Min marking.
Never fill it past the Max marking.

2) Replace the water tank @ in the machine.

8.2. Heating after a long time
of inactivity / during first use
If you have not used it for some time, preheat the
appliance as follows:
1) Fill the water tank @ with tap water.
2) Place either the large @ or the small espresso
sieve @) in the sieve holder (®:

— Make sure that the small indentation on
the large ® or small espresso sieve € is
located above the indentation on the sieve
holder @® when inserted.
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— Then turn the large ( or small espresso
sieve @D slightly to ensure it cannot fall out.

@ Note:

> Wait until the espresso sieve @® @ has cooled
down before taking it out!

> In order to remove the espresso sieves ({ @
from the sieve holder @, turn the inserted es-
presso sieve @ @ until the indentation on the
espresso sieve @ @ is located directly above
the indentation on the sieve holder (®. You can
now remove the espresso sieve (® .

3) Place the sieve holder @ in the appliance by
inserting the “INSERT” mark, which is located
next to the hot water shower @, into the ap-
pliance and then turning it clockwise until the
handle of the sieve holder @ is facing the
front (“LOCK" mark).

4) Place a cup under the sieve holder @®.

5) Close the steam control @ (turn it as far as it
will go in the direction of the “ ® “ symbol).

6) Switch the appliance on using the On/Off
switch @. The operating lamp @ lights up.
The “Espresso” control lamp @ flashes. The
appliance starts to heat up.

7) As soon as the “Espresso” control lamp (®
lights up continuously, press the “Espresso”
button [SP @. Let the water run through for
about 1 minute.

8 English

@ Note:

> You may need to empty the cup in between.
Interrupt the process by pressing the "Espres-
so" button [P @. Empty the cup and press the
"Espresso" button [EP @ again so that water
flows through the appliance.

8) After about 1 minute, stop the pump by press-
ing the “Espresso” button [P @ again.

9) Wait until the “Espresso” control lamp ®
lights up continuously (if it is not already lit).
The warming-up is concluded. You can now
prepare espresso.

8.3. Heating up before every
use

Before you can prepare an espresso or cappuc-
cino, the appliance must be heated up.

1) Switch the appliance on using the On/Off
switch @. The operating lamp @ lights up.
The “Espresso” control lamp (B flashes. Make
sure that the steam control @ is turned in the
direction of the “ ® " as far as the stop.

2) Place the sieve holder @ in the appliance by
inserting the “INSERT” mark, which is located
next to the hot water shower @, into the ap-
pliance and then turning it clockwise until the
handle of the sieve holder @ is facing the
front (“"LOCK” mark).

3) Press the “Espresso” button [EP @ so that the
appliance draws water from the water tank
©. As soon as water starts exiting the open-
ings in the sieve holder, press the “Espresso”
button [P @ again to stop the pump.

4) Wait until the “Espresso” control lamp @ lights
up continuously.

5) Press the “Espresso” button [P @ again and
allow hot water to flow through for 20 sec-
onds before stopping the pump again.

The preheating process is completed. You can now
make an espresso/cappuccino.



8.4. Preparing espresso

(® Note:
> Always ensure that the espresso sieve ® @D is
clean and free of coffee powder residues.

1) When the appliance is heated up:
To prepare an espresso, place the small es-
presso sieve €D into the sieve holder (®.
To prepare two espressos, place the large
espresso sieve (D info the sieve holder ®.

2) Fill the small espresso sieve € with espresso
powder up to the Max marking. This corre-
sponds to approx. 7 g of powder or a level
measuring spoon @.

Or...

Fill the large espresso sieve ) with espresso
powder up to the Max marking. This equates
to about 7 g + 7 g of powder or two level
measuring spoons €J.

3) Tamp down the espresso powder using the
compactor on the measuring spoon @. Add
more espresso powder, if required, until the
espresso sieve @® @ is full up to the Max
marking. Tamp the coffee powder down once
again.

(® Note:

> Compaction of the coffee powder is an es-
sential process for the preparation of an
espresso. If the espresso powder is compacted
very strongly, the espresso runs through more
slowly and more crema is generated. If the
espresso powder is not so strongly compacted,
the espresso runs through more quickly and it
creates very litfle crema.

4) Place the sieve holder (B in the appliance at
the “INSERT” mark, then turn it clockwise until
the handle of the sieve holder @ is facing the
front (“LOCK" mark).

5) Place one (or two) cup(s) under the sieve hold-
er openings. We recommend that you rinse the
cups out with hot water beforehand, so that
the espresso does not cool so quickly. You can
place the cups onto the storage space @.

6) As soon as the “Espresso” control lamp ®
lights up continuously, press the “Espresso”
button &P @©. The espresso flows into the
cup(s).

/\ WARNING!

Never remove the sieve holder ® while
the espresso is coming out!

The resulting spray of hot espresso would lead to
injury!
> Always press the “Espresso” button [ZP @
again to stop the espresso output before re-
moving the portafilter ®

7) Once the cups are filled up to the required
amount (about 20 ml per cup), press the “Es-
presso” button &P @ to stop the water being
pumped through.

You can now drink the espresso.

8) Switch the appliance off with the on/off switch

@ Note:

> If the “Espresso” [SP @ or “Steam” {b O but-
tons are not pressed for about 30 minutes, the
appliance switches off automatically.

9) After every use, remove the used espresso pow-
der from the espresso sieve () @). Remove the
sieve holder () from the appliance. Now empty
the espresso sieve ({ @ by turning the porta-
filter @ upside down and tapping out the es-
presso powder. Always dispose of the espresso
powder in an environmentally friendly manner,
e.g. with the organic waste.

@ Note:

> Clean the hot water shower @ (the hot water
comes out of this) after each use. See also the
section "9. Cleaning and care".

> Empty the drip tray @ regularly, ot the latest
when the float @ is visible in the hole of the
drip grille @.
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8.5. Preparing cappuccino

/\ WARNING!

Be careful when working with steam for
the milk froth production!

The hot steam or hot splashes can lead to injuries!
> Always operate the steam control @ slowly.

1) Fill @ container for frothing (preferably made
of stainless steel) to one third with cold milk.

2) Ensure that the steam control @ is closed (turn
it as far as it will go in the direction “®").

3) Push the milk frother @ out to the side. Always
hold it by the handle @.

u " 1 . .
4) Press the “Steam” button 0 0. Wait until
the “Steam” control lamp @ lights up continu-
ously.

5) Hold an empty container under the milk frother
. Slowly turn the steam control @ in the
direction “ &5 /4% “. Pressurised water/spray
comes from the nozzle. This cleans the nozzle
and the water circuit inside the appliance.

6) Wait 15 seconds and turn the steam control @
towards “®" until no more steam comes out of
the nozzle. Pour the water in the container away.

7) Now hold the frothing container in your hand
to feel the milk temperature and guide the noz-
zle of the milk frother @ gently into the milk.
Hold the frothing container at a slight angle.

8) Slowly turn the steam control @ in the direc-
tion “ ¢S /¢4 ”.

9) Move the frothing container around in a circu-
lar motion while keeping the tip of the nozzle
under the surface of the milk: deep enough
that the milk does not spray out, but shallow
enough to create a thick froth. Done properly,
a deep buzzing sound is audible.

10) As the milk froth rises, push the nozzle deeper
into the milk to froth up the next “layer” and to
avoid a burnt taste in the froth.

11) Finally, insert the nozzle completely and close
the steam control @ approximately halfway,
so that the milk is heated. Hold the frothing
container at a slight angle, so that the milk
gently swirls around while it is being stirred
with the nozzle.
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12) Once the milk froth has reached the desired
consistency and temperature, turn the steam
control @ to off (up to the stop in the direction
of the “®").

13) Now you can remove the nozzle from the milk.

14) Proceed as described in the section
“9.1. Cleaning the milk frother”.

@ Note:

> For cappuccino, always use bigger cups than
for espresso because frothed milk will be

added.

15) To prepare cappuccino, proceed exactly as
you would for espresso (see section “8.4.
Preparing espresso”; preheating is no longer
necessary). Allow the water to flow through
for about twice as long as an espresso (about

40 ml).

(® Note:

> The "Espresso" control lamp ® may flash
rapidly, if you press the "Espresso" button [EP
© directly after preparing frothed milk. This
means that the appliance is too hot to prepare
a perfect espresso. You can either continue
making an espresso anyway or allow the
appliance to cool down. As soon as the "Es-
presso" control lamp (® lights up continuously,
the optimum temperature range for espresso
has been reached again.

16) Switch the appliance off with the On/Off
switch @.

(@ Note:

> If the “Espresso” [EP @ or “Steam” 0 O but-
tons are not pressed for about 30 minutes, the
appliance switches off automatically.

17) Now add the frothed milk into the previously
prepared espresso. The cappuccino is now
ready. You can add sugar or sprinkle it with
cocoa powder according to taste.

(® Note:

> Always clean the milk frother @ after every
use. See also the section "9. Cleaning and
care".



8.6. Tips for the perfect
espresso

One of the most important factors for making a
good espresso is the so-called extraction time or
flow time - in other words the duration of contact
between coffee powder and hot water until the
finished coffee has flowed into the cup.

The extraction time depends chiefly on the quantity
and grind of the coffee powder as well as its com-
pactness. The finer and more compact the coffee
powder, the more slowly the water runs through it.

However, you can adjust the extraction time your-
self if you feel that the espresso does not taste or
look as it should.

B If the crema is very light, has litfle consistency
and dissolves quickly, the espresso has gone
through too quickly; this is called under-extrac-
tion. The espresso tastes sour and watery, and
the aroma does not develop fully.

This is usually due to too small a quantity of
coffee powder, which may also be ground too
coarsely or not compacted firmly enough.

B [f the cremais very dark and interspersed with
light spots in the middle or has a hole, the cof-
fee has been flowing too long. This is called
over-extraction. The espresso tastes bitter. The
cause is usually that the coffee powder is too
finely ground or you have used too much cof-
fee powder. If neither of these is the case, the

coffee powder has been compacted too firmly.

P Use only espresso coffee powder: it is usually
more finely ground and also more strongly
roasted. Ideally, you should use around 7 g of
ground coffee for one cup of espresso coffee.
Do not overfill the sieve. Compact the coffee
powder in the sieve using the tamper of the
measuring spoon @ without compacting the
coffee powder too firmly.

» Experiment until you find the optimal balance
of all factors.

8.7. Tips for the milk froth

B Generally, any type of milk can be frothed,
including soy and rice milk. However, some
types of milk can only be frothed to a certain
extent.

B Low fat or skimmed milk does not burn as
easily as whole milk, however, a too low fat
content adds to the risk that the milk will not
be well frothed.Therefore use a milk with a fat
content of 3.5% or 1.5%, if possible.

B  Well-cooled milk can be better frothed than
less cold. For the best results, use milk at a
temperature of about 7°C.

B Do not froth the milk a second time, otherwise
it may burn.

B Allow frothed milk to stand for about 30 sec-
onds before you pour it onto the espresso.
This allows the larger bubbles to burst; the still
liquid milk sinks to the bottom. You can then
pour the fine froth onto the espresso.

8.8. Drawing hot water

You can also use the milk frother O to draw hot
water; for example, to dilute a coffee (café ameri-
cano) or prepare fea.

1) Switch the appliance on using the On/Off

switch @. The operating lamp @ lights up.
The “Espresso” control lamp @ flashes. Make
sure that the steam control @ is turned in the
direction of the “ ® ” as far as the stop.
Wait until the pointer of the temperature indi-
cator @ is approximately half way between
80°C and “[SP” and the “Espresso” control
lamp @ lights up continuously.

2) Hold a heat-resistant container under the milk

frother (.

3) Turn the steam control @ at least half way
towards “¢"S /4"

4) Press the “Espresso” button [P @. Hot water
will come out of the milk frother .

5) Press the “Espresso” button [P @ again to
stop the flow of hot water.

6) Close the steam control @ (turn it as far as it
will go in the direction of the “ ® “ symbol).
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9. Cleaning and care

/\ WARNING!

> Always remove the plug from the mains power
socket before you clean the appliance. Risk of
electric shock!

> Always allow the appliance to cool down
before cleaning it. Risk of burns!

> Never immerse the appliance in water or

other liquids! Risk of electric shock!

(D ATTENTION!

> To avoid damage, never use abrasive, aggres-
sive or chemical cleaning agents to clean the
surfaces of the appliance.

9.1. Cleaning the milk frother

1) Place an empty container under the milk

frother .

2) Immediately after use, turn the steam control @
to the “ & /48 “ position and allow the steam to
escape for a few seconds.

3) Turn the steam control @ off (as far as it will
go in the direction “ ® “), switch the appliance
off and remove the plug from the mains power
socket.

4) Allow the nozzle to cool down.

5) Pull the casing of the milk frother @ off (Figure
1) and clean it thoroughly in warm water.

6) Wipe the nozzle under the casing with a
damp cloth. If necessary, add a little mild
detergent onto the cloth. After cleaning with
defergent, always wipe off with a cloth mois-
tened with clean water. Ensure that there is no
detergent residue left on the nozzle.
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7) Push the casing back onto the nozzle (Figure 1).

Figure 1

9.2. Cleaning the hot water
shower
Clean the hot water shower @ after each use:

1) After you have prepared the espresso/cappuc-
cino and removed the sieve holder (B, wipe the
entire surface of the hot water shower @ with a
moistened cloth to remove all powder residues.

2) Replace the sieve holder @® without the es-
presso filters ® €.

3) Place an empty cup under the portdfilter @ and
press the “Espresso” button [P €. Water flows
out of the hot water shower (@ rinsing out the
remaining powder residue.

4) After about 20 seconds, press the “Espresso”
button [P @ again and switch the appliance
off with the On/Off switch @.

5) Remove the sieve holder ® again.



9.3. Cleaning the accessories
1) Clean the sieve holder (B, the two espresso

sieves @ @, water tank @), the measuring
spoon @ and the drip grille @ in warm water.

(® Note:

> |f you put detergent into the water, it may ef-
fect the taste of the espresso. If the stains can
only be removed with detergent, always rinse
the items afterwards with lots of clean water.

2) Dry all parts well.
(® Note:

> The two espresso sieves ® @, the
@ measuring spoon @ and the drip

tray @ are dishwashersafe.

9.4. Cleaning the appliance

Clean the appliance with a moist cloth. If neces-
sary, use a little detergent on the cloth.

Ensure that the appliance is completely dry before
the next use.

9.5. Descaling the appliance
(D ATTENTION!

> Do not generate steam when the descaler
solution is in the water tank @!

Descale the appliance regularly. The appliance
should be descaled after about 1-2 months (if
used to make approx. 4 espressos per day). This
value can vary depending on the hardness of the
water in your region.

Proceed as follows to decalcify the appliance:

1) Add commercial liquid descaler for espresso
machines to the water tank @. Follow the
manufacturer’s instructions for the correct
amount.

2) Fill the water tank @ up to the Max mark with
water and replace the tank in the appliance.

3) Switch on the appliance using the On/Off
switch @. Make sure the steam control @ is
shut off.

4) Insert the sieve holder ® without any espres-
so sieve (O @ into the appliance.

5) Place 2 cups or a container capable of hold-
ing at least 250 ml under the sieve holder
openings.

6) As soon as the “Espresso” control lamp (®
lights up continuously, press the “Espresso”
button P ©.

Allow around 250 ml (around 2 cups) of
descaler solution to run through and then stop
the process by pressing the “Espresso” button
&P O again. Carefully pour out the used

descaler solution.
7) Allow the descaler to act for approx. 1 minute.

8) Repeat steps 6 to 7 three more times. Empty
the water tank @ completely the last fime.

9) Place a sufficiently large container (at least
1 litre) under the sieve holder openings.

10) Rinse out the water tank @ with fresh water
and fill it with fresh water up to the Max mark.

11) As soon as the “Espresso” control lamp ®
lights up continuously, press the “Espresso”
button P ©.

Allow the water to run through completely.
Carefully pour out this water.

12) Repeat steps 10 to 11 once and then turn off
the appliance.

13) After descaling, wipe off the appliance with
a damp cloth to remove any splashes of the
descaler solution. Ensure that the appliance is
completely dry before the next use.

You can also order suitable descaler from our cus-
tomer service (see section “10. Ordering replace-
ment parts”).
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10. Ordering replacement @ Note:
parts > If you have problems with your online order,
you can contact our service centre by phone

You can order replacement parts for this product i
or e-mail.

on the Internet at www.kompernass.com. .
> Always quote the article number

(IAN) 508310_2507 in your order.
> Please note that online ordering of replace-
ment parts is not possible for all countries.

Scan the QR code with
your smartphone/tablet.
You can use this QR code
to go directly to our website
to view and order the avail-
able spare parts.

SEM 1100 C5

11. Troubleshooting

Malfunction Cause Solution

* Re-prepare the espresso without com-
pressing the powder as firmly; if neces-
sary, use new powder.

* The espresso powder is too moist
and/or compressed too tightly.
The espresso no longer
flows out. * No water in the water tank @.

Fill the water tank @ with water.

* The holes of the sieve holder

. ¢ Clean the sieve holder ®.
openings are blocked.

* The sieve holder ® is not cor-
rectly inserted.

Insert the sieve holder @ correctly.

The espresso drips over
the edges of the sieve | * The sieve holder openings are
holder @, not from the blocked.

openings.

¢ Clean the sieve holder (®.

* There are espresso powder residues | ® Clean the espresso powder residues
on the edges of the sieve holder . |  from the edges of the sieve holder (®.

* The appliance was not preheated. | ® Preheat the appliance.

* The "Espresso" control lamp ® Wait until the "Espresso” control lamp

The espresso is cold. : . . h
P has not yet lit up continuously. @ lights up continuously.

* The cups were not pre-warmed. Pre-warm the cups.

The pump is unusually

noisy * The water tank @ is empty. * Fill the water tank @ with water.

The crema is too light * Not enough espresso powder. * Use more espresso powder.
(the espresso runs out

of the sieve holder @ | * The espresso powder is too
quickly). coarsely ground. manufactured for espresso.

Use only espresso powder specially
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Malfunction Cause

* Too much espresso powder.

The crema is too dark
(the espresso runs out
of the sieve carrier ®
slowly).

or moist.

* The milk is not cold enough.

The milk does not froth.

* The milk frother O is dirty.

The pump stops during
operation, the "Espresso”
control lamp @ flashes.

All lomps @ ® ®

flash simultaneously.

overheating.

short-circuited.

12. Disposal

12.1. Disposal of appliance
and packaging
The symbol of the crossed-out wheelie
bin means that this appliance may not
be disposed of in regular household
waste at the end of its service life. The
appliance must be deposited at an established
collection point, recycling centre or disposal com-
pany.
Please erase all personal data before returning an
appliance.
The packaging is made from environmentally
friendly material which can be disposed of at your
local recycling plant.
Dispose of the packaging in an environmentally
friendly manner.

* The powder is too finely ground

* The sieve ® @ is blocked.

* The pump stops after about
3 minutes of operation to prevent

* The appliance has overheated or

Solution
* Use less espresso powder.

* Use only espresso powder specially
manufactured for espresso.

¢ Clean the sieve (® @).
¢ Use milk from the refrigerator.

¢ Clean the milk frother (.

* Allow the appliance to cool down
before you use it again.

* Unplug the mains plug from the mains
socket and contact Customer Service.

13. Kompernass Handels
GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from
the date of purchase. If this product has any faults,
you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by the
warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase.
Please keep your receipt in a safe place. This will
be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within
three years of the date of purchase of the product,
we will either repair or replace the product for you
or refund the purchase price (at our discretion).
This warranty service requires that you present the
defective appliance and the proof of purchase (re-
ceipt) within the three-year warranty period, along
with a brief written description of the fault and of
when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your prod-
uct will either be repaired or replaced by us. The
repair or replacement of a product does not signify
the beginning of a new warranty period.

English 15



Warranty period and statutory claims
for defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any damage
and defects present at the time of purchase must
be reported immediately after unpacking. Repairs
carried out after expiry of the warranty period shall
be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production
faults. The warranty does not extend to product
parts subject to normal wear and tear or to fragile
parts which could be considered as consumable
parts such as switches or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improperly
maintained. The directions in the operating in-
structions for the product regarding proper use

of the product are to be strictly followed. Uses
and actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use and
not for commercial purposes. The warranty shall
be deemed void in cases of misuse or improper
handling, use of force and modifications / repairs
which have not been carried out by one of our
authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the fill receipt and the item num-
ber (IAN) 508310_2507 available as proof

of purchase.

B You will find the item number on the type plate
on the product, an engraving on the product,
on the front page of the operating instructions
(below left) or on the sticker on the rear or
bottom of the product.
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B If functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free
of charge to the service address that will be
provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase {till receipt) and information
about what the defect is and when it occurred.

You can download these instructions
along with many other manuals,

=] product videos and installation soft-
ware at www.lidl-service.com.

This QR code will take you directly to the Lidl
service page (www.lidl-service.com) where you
can open your operating instructions by entering

the item number (IAN) 508310_2507.

13.1. Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657

E-Mail: kompernass@lidl.co.uk
(IED Service Ireland

Tel: 1800 101010

E-Mail: kompernass@lidl.ie
(MD Service Malta

Tel.: 80062230

E-Mail: kompernass@lidl.com.mt

[IAN 508310_2507 |

13.2. Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompemoss.com



Inhaltsverzeichnis

1. Einleitung 18
1.1. Bestimmungsgeméfle Verwendung. ... ......... .. .. i 18

1.2. Verwendete Warnhinweise und Symbole. . ........... ... ... ... ... ..., 18

2. Lieferumfang 19
3. Sicherheitshinweise 19
4. Gerdteelemente 22
5. Technische Daten 22
6. Die Temperaturanzeige 22
7. Erste Inbetriebnahme 23
8. Bedienung 23
8.1. Wassertank befillen. .. ... . ... 23
8.2. Aufheizen nach langerer Standzeit / bei erster Inbetriebnahme. .. ............ .. 23
8.3. Autheizen vorjedem Gebrauch ............ ... ... .. 24
8.4. Espresso zubereiten .. ... ... 25
8.5. Cappuccino zubereifen. . . ... ... 26
8.6. Tipps fiir den perfekten Espresso . ... 27
8.7. Tipps fiir den Milchschaum. .. ... . . o 27
8.8. Heifles Wasser beziehen ... ....... . ... . 28

9. Reinigen und Pflegen 28
9.1. Milchaufschdumdiise reinigen . ......... ... .. .. .. i 28
9.2. HeiBwasserauslass reinigen .. ............ . 29
9.3. Zubehdrteile reinigen . ... ... 29
9.4. Gerdtreinigen. . ... ... ... 29
9.5. Gerditentkalken ... ... 29
10. Ersatzteile bestellen 30
11. Fehlerbehebung 30
12. Entsorgung 32
12.1. Gerdt und Verpackung entsorgen . ......... ... ... i 32

13. Garantie der KompernaB Handels GmbH 32
13.1.8ervice .. 33
13.2.Importeur . ... 33

Deutsch 17



1. Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdtes. Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden.

IIII Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil

dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hin-
weise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung.
Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts
mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen
Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts
an Dritte mit aus.

1.1. BestimmungsgemadBe
Verwendung

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Zubereiten
von Espresso/Cappuccino und dem Aufschdumen
von Milch. Es ist ausschlieBlich fir die Nutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Nutzen Sie es nicht
gewerblich.

Eine andere oder dariiber hinausgehende Benut-
zung gilt als nicht bestimmungsgeméf.

1.2. Verwendete Warn-
hinweise und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf der
Verpackung und dem Geréit werden folgende
Warnhinweise und Symbole verwendet (falls zu-

treffend):

GEFAHR! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
,GEFAHR"” kennzeichnet eine unmit-
telbar bevorstehende Geféhrdungs-
situation, die, wenn sie nicht vermie-
den wird, den Tod oder eine schwere
Verletzung zur Folge hat.

A

WARNUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
SWARNUNG" kennzeichnet eine
mégliche Geféhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den
Tod oder eine schwere Verletzung zur
Folge haben kénnte.
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VORSICHT! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
VORSICHT" kennzeichnet eine mdg-
liche Geféhrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, eine gering-
figige oder mé&fBige Verletzung zur
Folge haben kénnte.

ACHTUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
+ACHTUNG" kennzeichnet eine
mégliche Situation, die, wenn sie nicht
vermieden wird, einen Sachschaden
zur Folge haben kénnte.

Hinweis: Ein Hinweis kennzeichnet
zusdtzliche Informationen, die den
Umgang mit dem Gerdt erleichtern.

Nicht in Wasser tauchen

Wechselstrom/-spannung

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Le-
bensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.

Bedienungsanleitung beachten

Dieses Produkt erfillt die Anforderun-
gen der geltenden européischen und
nationalen Richtlinien.

Elektrogerdt nicht in den Hausmill
entsorgen!

Fihren Sie die Verpackung einer
umweltgerechten Entsorgung zu.

Verpackung aus recyclebaren Mate-
rialien. Beachten Sie die Kennzei-
chung der Verpackungsmaterialien
bei der Abfalltrennung: Diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)
und Ziffern (b) mit folgender Bedeu-
tung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier
und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.



B/E Die Verpackung enthdlt Bestandteile
aus Papier und/oder Pappe.

Die Verpackung enthélt Bestandteile
aus Plastik und/oder Metall.

ADEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN EN DECHETERIE

Cet appareil
&‘ et ses accessoires

se recyclent

@ ELEMENTS T

S | DEMBALLAGE l?_.%.l
Y = = FR: Das Produkt, die
s m H Verpackung und die

Bedienungsanleitung sind

recycelbar, unterliegen einer erweiterten Hersteller-

verantwortung und werden getrennt gesammelt.

3. Sicherheitshinweise

2,

Lieferumfang

/\ WARNUNG!

>

Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum
Spielen verwendet werden.
Es besteht Erstickungsgefahr.

Das Gerét wird standardméBig mit folgenden
Komponenten geliefert:

y@ooooooo

Espressomaschine
Siebtrager

grofBer Siebeinsatz
kleiner Siebeinsatz
Kaffeelsffel mit Stopfer
Schnellstartanleitung

Bedienungsanleitung

Hinweis:

Prifen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit und
auf sichtbare Schéden.

Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder
Schaden infolge mangelhafter Verpackung
oder durch Transport wenden Sie sich an die
Service-Hotline.

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die folgenden

Sicherheitshinweise:

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

m Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf duf3ere, sichtbare
Schéden. Nehmen Sie ein beschédigtes oder heruntergefallenes Ge-

rat nicht in Betrieb.

m Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern jinger als

8 Jahren fernzuhalten.

m Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes un-
terwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden

haben.
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Das Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sensori-
schen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht von Kindern durchgefihrt
werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder dlter und werden beaufsichtigt
Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbetrieben
oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachgeméfe Repara-
turen kénnen erhebliche Gefahren fir den Benutzer entstehen. Zudem
erlischt der Garantieanspruch.

@ Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser oder andere Flissigkei-
ten. Gefahr eines elektrischen Schlages!

Fassen Sie das Gerdt niemals mit nassen oder feuchten Hénden an.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.

Verbrennungsgefahr! Einige Teile werden wéhrend der Benutzung

sehr heif3!

Bei der Benutzung des Gerdtes entstehen heifle Dampfschwaden.
Achten Sie darauf, dass Sie sich nicht daran verbrijhen! Halten Sie
ausreichenden Abstand zum Dampf.

SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsméBig installierte und
geerdete Netzsteckdose an.

Nach der Anwendung verfigt die Oberfléche des Heizelements noch
Uber Restwarme.

Es darf keine Flissigkeit auf die Gerdtesteckverbindung laufen.

Benutzen Sie das Gerdt nur bestimmungsgemdB. Fehlanwendungen
kénnen zu Verletzungen fihren.
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(D ACHTUNG! SACHSCHADEN!

Defekte Bauteile diirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausgetauscht
werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass sie die Sicher-
heitsanforderungen erfijllen werden.

Schitzen Sie das Gerat vor Feuchtigkeit und dem Eindringen von Flus-
sigkeiten.

Schiitzen Sie das Gerdt vor Stéfien, Staub, Chemikalien, starken Tempe-
raturschwankungen und zu nahen Warmequellen (Ofen, Heizkérper).

Tauchen Sie das Gerét niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten.

Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose; ziehen Sie
niemals am Kabel.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fernwirk-

system, um das Gerdt zu betreiben.

Betreiben Sie das Gerdt niemals in RGumen, in denen Temperaturen un-

ter oder um 0°C herrschen. Bei Gefrieren des Wassers in den Leitungen
oder im Wassertank kann das Gerét beschadigt werden.

Betreiben Sie das Gerdt niemals im Freien. Dieses Gerdt ist nur fir die
Verwendung in Innenrdumen vorgesehen.

Erzeugen Sie keinen Dampf, wenn sich Entkalkungsldsung im Wasser-
tank befindet!

Die Espressomaschine darf bei Benutzung nicht in einen Schrank ge-
stellt werden.
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4, Gerateelemente

Abbildung A:

@ Ein/Aus-Schalter ,ON /OFF”
@ Temperaturanzeige

© Taste ,Espresso” [P

O Taste ,Dampf” d'}

@ weiBe Kontrollleuchte ,Dampf”
0O Stellfléche

© Dampfregler

© Griff der Milchaufschdumdiise
© Wassertank

O Milchaufschdumdiise

® Abtropfgitter

® Abtropfschale

® Aussparung fir die rote Wasserstandanzeige
@ HeiBwasserauslass

® weiBe Kontrollleuchte ,Espresso”
D rote Betriebsleuchte

Abbildung B:

@ Griff des Siebtragers
@ Siebtrager

@ groBer Siebeinsatz

@ kleiner Siebeinsatz

@ Kaffeelsffel mit Stopfer

5. Technische Daten

Net 220-240V ~,
etzspannung 50-60 Hz

Nennleistung 1100 W

Leistungsaufnahme

im AUS-Zustand 020w

Pumpendruck ca. 1,5 MPa (15 bar)
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6. Die Temperaturanzeige

Die Temperaturanzeige @ zeigt an, wie hoch das
Gerdt aufgeheizt hat.

W
W

80

C

Sobald Sie das Gerdt einschalten, beginnt das
Gerét aufzuheizen, bis der Zeiger ungeféhr in der
Mitte zwischen 80°C und ,[ZP" steht. Die Betriebs-
leuchte @B leuchtet. Die Kontrollleuchte ,Espresso”

@ blinkt.

Erreicht der Zeiger den roten Teil der Skala, ist die
Temperatur hoch genug, um einen Espresso zuzu-
bereiten. Die Kontrollleuchte ,Espresso” @ leuchtet
durchgehend.

Wenn Sie die Taste ,Dampf” d'b O driicken, blinkt
die Kontrollleuchte ,Dampf” @. Das Geréit heizt
nun weiter auf und der Zeiger steigt hdher bis in
den Bereich der Skala zwischen ,[2P" und ,,('b”.
Erreicht der Zeiger den Bereich zwischen

J&EP" und ,,&”, ist die Temperatur hoch genug, um
Dampf zu erzeugen. Die Kontrollleuchte ,Dampf”

@ leuchtet durchgehend.



Entnehmen Sie den Wassertank @

7. Erste Inbetriebnahme
und entfernen Sie die orangene
Transportsicherung vom Wasseraus-

1) 2
lass.

2) Reinigen Sie den Siebtréiger @, den Kaffeeloffel
@, die Siebeinsétze @ @, das Abtropfgitter @
und den Wassertank @ wie im Kapitel
9. Reinigen und Pflegen beschrieben.

3) Stellen Sie das Gerét auf eine ebene und hitze-
besténdige Unterlage. Achten Sie darauf, dass
die Netzsteckdose in erreichbarer Néhe ist.

4) Setzen Sie das Abtropfgitter () so ein, dass
die Wasserstandanzeige durch die Ausspa-

rung ® im Abtropfgitter  ragen kann.

5) Setzen Sie den Siebtrager (B in das Geréit ein,
indem Sie ihn an der Markierung ,INSERT”,
die seitlich neben dem HeiBwasserauslass @
angebracht ist, am Geréit einsetzen und dann
gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis der Griff
des Siebtragers (B nach vorne weist (Markie-

rung ,LOCK").

6) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.

7) Gehen Sie vor der ersten Verwendung folgen-
dermafBen vor, um die internen Leitungen zu
reinigen:

Lassen Sie Wasser fir ca. 5 Tassen Espresso
(etwa 100 ml) durch das Gerét laufen. Lesen
Sie hierzu das Kapitel 8. Bedienung.

8) Lassen Sie fir ca. 30 Sekunden Dampf erzeu-
gen. Lesen Sie hierzu das Kapitel | 8. Bedie-
nung.

(® Hinweis:

> Bei der ersten Benutzung kann es sein, dass die
Pumpe schon hérbar arbeitet, Gerdusche entste-
hen, jedoch noch kein Wasser aus dem Gerét
kommt. In diesem Fall drehen Sie den Dampf-
regler @ in Richtung ,&5 /4%, so dass die Luft
aus den Leitungen des Gerétes entweichen kann
(die Taste ,Dampf” & O ist gedriickt). Nach
etwa 20 Sekunden ist die Luft entwichen, die
Gerdgusche verschwinden und Wasser tritt aus
dem Gerdt aus.

8. Bedienung
8.1. Wassertank befillen

@ Hinweis:

> Verwenden Sie fir die Zubereitung von Es-
presso/Cappuccino ausschlieBlich frisches
Trinkwasser.

1) Nehmen Sie den Wassertank @ ab und fillen
Sie ihn mit Wasser:
Fillen Sie mindestens Wasser bis zur Min-
Markierung ein.
Fillen Sie nie mehr Wasser als bis zur Max-
Markierung ein.

2) Setzen Sie den Wassertank @ wieder in das
Gerdt ein.

8.2. Aufheizen nach lénge-
rer Standzeit /bei erster
Inbetriebnahme

Heizen Sie das Gerdt, wenn Sie es langere Zeit
nicht benutzt haben, folgendermafBen auf:

1) Fiillen Sie Wasser in den Wassertank @.

2) Legen Sie den groBBen @ oder den kleinen

Siebeinsatz € in den Siebtréger (®:

— Achten Sie darauf, dass die kleine Einker-
bung am grof3en ® oder kleinen Siebein-
satz @) beim Einsetzen tUber der Einker-
bung am Siebtriger @ liegt.
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— Drehen Sie dann den groflen (® oder klei-
nen Siebeinsatz &) etwas, so dass dieser
nicht mehr herausfallen kann.

(D Hinweis:

> Entfernen Sie den eingesetzten Siebeinsatz @
@ erst, wenn es sich abgekihlt hat!

> Um die Siebeinsdtze @ @ wieder aus dem
Siebtréger @ herauszunehmen, drehen Sie den
eingesetzten Siebeinsatz @ € so weit, bis sich
die Einkerbung am Siebeinsatz @ @) iber der
Einkerbung am Siebtriger (® befindet. Sie kén-
nen den Siebeinsatz @ @ nun herausnehmen.

3) Setzen Sie den Siebtréiger @ in das Gerdt ein,
indem Sie ihn an der Markierung ,INSERT”,
die seitlich neben dem HeiBwasserauslass @
angebracht ist, am Gerét einsetzen und dann
gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis der Griff
des Siebtréigers @ nach vorne weist (Markie-
rung ,LOCK").

4) Stellen Sie eine Tasse unter den Siebtrager @.

5) Drehen Sie den Dampfregler @ zu (bis zum
Anschlag in Richtung , ® “ drehen).

6) Schalten Sie das Gerdt am Ein/Aus-Schalter
@ an. Die Betriebsleuchte (O leuchtet. Die

Kontrollleuchte ,Espresso” @® blinkt. Das Ge-
rét beginnt aufzuheizen.

7) Sobald die Kontrollleuchte ,Espresso” (®
durchgehend leuchtet, driicken Sie die Taste
,Espresso” (&P @. Lassen Sie das Wasser ca.
1 Minute durchlaufen.
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@ Hinweis:

> Es kann sein, dass Sie zwischendurch die Tas-
se leeren miissen. Stoppen Sie dafir kurz den
Vorgang, indem Sie die Taste ,Espresso” &P
© driicken. Leeren Sie die Tasse und driicken
Sie erneut die Taste ,Espresso” &P @, damit
das Wasser weiter durch das Geréit léuft.

8) Nach ca. 1 Minute stoppen Sie die Pumpe,
indem Sie die Taste ,Espresso” [EP @ noch
einmal drijcken.

9) Warten Sie ggf., bis die Kontrollleuchte ,Es-
presso” (B wieder dauerhaft leuchtet. Das
Aufheizen ist abgeschlossen. Sie k&nnen nun
Espresso zubereiten.

8.3. Aufheizen vor jedem
Gebrauch

Bevor Sie einen Espresso oder Cappuccino zube-
reiten kénnen, muss das Gerdt aufheizen.

1) Schalten Sie das Gerdt am Ein/Aus-Schalter
© an. Die Betriebsleuchte  leuchtet. Die
Kontrollleuchte ,Espresso” (® blinkt. Stellen
Sie sicher, dass der Dampfregler @ bis zum
Anschlag auf , ® “ gedreht ist.

2) Setzen Sie den Siebtréger (B in das Gerdt ein,
indem Sie ihn an der Markierung ,,INSERT”,
die seitlich neben dem HeiBwasserauslass @
angebracht ist, am Gerét einsetzen und dann
gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis der Griff
des Siebtréigers @ nach vorne weist (Markie-

rung ,LOCK").

3) Driicken Sie die Taste ,Espresso” [2P @), do-
mit das Gerdt Wasser aus dem Wassertank @
zieht. Sobald Wasser aus den Siebtrager-Off-
nungen tritt, driicken Sie die Taste ,Espresso”
&P O noch einmal, so dass die Pumpe stoppt.

4) Warten Sie, bis die Kontrollleuchte ,Espresso”
® durchgehend leuchtet.

5) Driicken Sie erneut die Taste ,Espresso” [EP
© und lassen Sie 20 Sekunden heiffes Was-
ser austreten, bevor Sie die Pumpe wieder
stoppen.

Das Vorheizen ist abgeschlossen. Sie kdnnen nun
einen Espresso/Cappuccino zubereiten.



8.4. Espresso zubereiten

@ Hinweis:

> Stellen Sie immer sicher, dass der Siebeinsatz
® D sauber und von Espressopulver-Resten
befreit ist.

1) Wenn das Gerét aufgeheizt ist:

Um einen Espresso zuzubereiten, setzen Sie
den kleinen Siebeinsatz @) in den Siebtrdger
® ein.

Um zwei Espressi zuzubereiten, setzen Sie
den grofBen Siebeinsatz (B in den Siebtrager
® ein.

2) Fillen Sie den kleinen Siebeinsatz @ bis zur
Max-Markierung mit Espressopulver. Dies ent-
spricht ca. 7 g Pulver oder einem gestrichenem
Kaffeelsffel .

Oder...

Fillen Sie den grof3en Siebeinsatz (® bis zur
Max-Markierung mit Espressopulver. Das
entspricht ca. 7 g + 7 g Pulver oder zwei ge-
strichenen Kaffeelsffeln @.

3) Verdichten Sie das Espressopulver mit Hilfe
des Stopfers am Kaffeelsffel @. Fillen Sie
danach, falls nétig, weiteres Espressopulver
nach, so dass der Siebeinsatz @ @ bis zur
Max-Markierung gefiillt ist. Verdichten Sie das
Espressopulver danach erneut.

(D Hinweis:

> Das Verdichten des Espressopulvers ist ein we-
sentlicher Vorgang bei der Zubereitung eines
Espressos. Wird das Espressopulver sehr stark
gepresst, so |Guft der Espresso langsam durch
und es gibt mehr Crema. Ist das Espressopul-
ver nicht so stark verdichtet, l&uft der Espresso
schnell durch,es entsteht nur wenig Crema.

4) Setzen Sie den Siebtriger (B in das Gerdit
ein, indem Sie ihn an der Markierung ,IN-
SERT” am Gerét einsetzen und dann gegen
den Uhrzeigersinn drehen, bis der Griff des
Siebtréigers @ nach vorne weist (Markierung
LOCK").

5) Stellen Sie eine (oder zwei) Tasse(n) unter die
Siebtrager-Offnungen. Wir empfehlen, die Tas-
sen vorher mit heiBem Wasser auszuspiilen,
damit der Espresso nicht so schnell abkihlt.

Die Tassen koénnen Sie zur Aufbewahrung auf
der Stellflache @ abstellen.

6) Sobald die Kontrollleuchte ,Espresso” ®
durchgehend leuchtet, driicken Sie die Taste
,Espresso” [EP @. Der Espresso l&uft in die
Tasse(n).

/\ WARNUNG!

Entnehmen Sie niemals den Siebtréger ®
wdéhrend der Espressoausgabe!

Die entstehenden Spritzer des heiflen Espressos
fihren zu Verletzungen!

> Driicken Sie immer erst erneut die Taste ,Espres-
so” &P @, um die Espressoausgabe zu been-
den, bevor Sie den Siebtréiger @ entfernen.

7) Wenn die Tasse(n) bis zur gewiinschten Menge
gefiillt sind (ca. 20 ml je Tasse), driicken Sie
erneut die Taste ,Espresso” [EP @), so dass kein
weiteres Wasser gepumpt wird.

Sie kdnnen den Espresso nun trinken.

8) Stellen Sie das Gerdat am Ein/Aus-Schalter @

qaus.

® Hinweis:

Wenn die Tasten ,Espresso” [EP @ oder ,Dampf”
{b O fir ca. 30 Minuten nicht gedriickt werden,
schaltet sich das Gerét automatisch aus.

9) Entfernen Sie nach jedem Gebrauch das Espres-
sopulver aus dem Siebeinsatz @ @. Entnehmen
Sie den Siebtraiger ® aus dem Geréit. Entleeren
Sie nun den Siebeinsatz @ @), indem Sie den
Siebtriger @ umdrehen und das Espressopulver
herausklopfen. Entsorgen Sie das Espressopulver
immer umweltgerecht, zum Beispiel im Bioabfall.

® Hinweis:

> Reinigen Sie den HeiBwasserauslass @ unbe-
dingt nach jedem Gebrauch. Lesen Sie hierzu
das Kapitel 9. Reinigen und Pflegen.

> Entleeren Sie regelméBig die Abtropfschale @,
spétestens jedoch, wenn die Wasserstandanzeige
in der Aussparung (B) des Abtropfgitters @ zu

sehen ist.
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8.5. Cappuccino zubereiten

/\ WARNUNG!
Seien Sie vorsichtig im Umgang mit dem
Dampf zur Milchschaumerzeugung!
Der heifle Dampf oder heife Spritzer fihren zu
Verletzungen!
> Bedienen Sie den Dampfregler @ immer
langsam.

1) Fillen Sie einen Aufschédumbehélter (vorzugs-
weise aus rostfreiem Stahl) zu einem Drittel mit
kalter Milch.

2) Stellen Sie sicher, dass der Dampfregler @
zugedreht ist (bis zum Anschlag in Richtung
, ® " drehen).

3) Schieben Sie die Milchaufschdumdiise @ zur
Seite heraus. Fassen Sie sie dabei nur am Griff

O on.
. . u JI
4) Driicken Sie die Taste ,Dampf 0 0. Warten

Sie, bis die Kontrollleuchte ,Dampf” @ durchge-

hend leuchtet.

5) Halten Sie ein leeres Gefaf} unter die
Milchaufschéumdiise @. Drehen Sie langsam
den Dampfregler @ in Richtung
/484" Kondenswasser/Spritzer kommen
aus der Dise. So werden die Diise und der
Wasserkreislauf im Inneren des Gerdtes ge-
reinigt.

6) Warten Sie 15 Sekunden und drehen Sie
dann den Dampfregler @ in Richtung , ® “,
bis kein Dampf mehr aus der Diise kommt.
Schitten Sie das Wasser aus dem Gef&f3 weg.
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7) Halten Sie nun den Aufschdumbehdilter in der
Hand, um die Milchtemperatur zu fishlen und
fihren Sie die Milchaufschaumdiise @ leicht
in die Milch. Halten Sie den Aufschdumbehdal-
ter dabei ein wenig schrag.

8) Drehen Sie langsam den Dampfregler @ in
Richtung &> /484"

9) Bewegen Sie den Aufschdumbehditer kreisfor-
mig und halten Sie dabei die Spitze der Dise
knapp unter die Milchoberfléche: tief genug,
dass die Milch nicht in alle Richtungen spritzt
und hoch genug, dass ein dicker Schaum er-
zeugt wird. Machen Sie es richtig, ist dabei ein
tiefes Brummgerdusch zu héren.

10) Wenn der Milchschaum hochsteigt, fishren Sie
die Diise tiefer ein, um die néchste ,Schicht”
aufzuschdumen und ein Anbrennen des
Schaums zu vermeiden.

11) Tauchen Sie schlieBlich die Diise vollsténdig
ein und drehen Sie den Dampfregler @ etwa
bis zur Halfte zu, so dass die Milch erhitzt
wird. Halten Sie den Aufschéumbehélter leicht
schrég, so dass die Milch sanft herumwirbelt,
wdhrend sie mit der Diisse umgeriihrt wird.

12) Wenn der Milchschaum die gewiinschte Kon-
sistenz und Temperatur hat, drehen Sie den
Dampfregler @ zu (bis zum Anschlag in Rich-
tung , ® “ drehen).

13) Ziehen Sie erst dann die Dise aus der Milch.

14) Gehen Sie vor, wie im Kapitel 9.1. Milch-
aufschédumdiise reinigen beschrieben.

@ Hinweis:

> Benutzen Sie zur Zubereitung von Cappuccino
immer gréfere Tassen als fir Espresso, da
noch aufgeschdumte Milch hinzugefigt wird.

15) Gehen Sie fiir die Zubereitung des Cappucci-
nos genauso vor, als wiirden Sie einen Espres-
so zubereiten (siehe Kapitel 8.4. Espresso
zubereiten - das Aufheizen ist nicht mehr
nétig). Lassen Sie das Wasser jedoch ca.
doppelt so lange durchlaufen wie bei einem
Espresso (ca. 40 ml).



@ Hinweis:

> Die Kontrollleuchte ,Espresso” @ blinkt ggf.
schnell, wenn Sie die Taste ,Espresso” [P ©
direkt nach der Herstellung von Milchschaum
driicken. Dies bedeutet, dass das Geréit fir die
Zubereitung eines optimalen Espressos zu stark
aufgeheizt ist. Sie kénnen entweder dennoch
mit der Zubereitung eines Espressos fortfahren
oder das Gerét abkijhlen lassen. Sobald die
Kontrollleuchte ,Espresso” @ durchgehend
leuchtet, ist der fir Espresso optimale Tempera-
turbereich wieder erreicht.

16) Stellen Sie das Gerdt am Ein/Aus-Schalter @
aus.

@ Hinweis:

> Wenn die Tasten ,Espresso” [EP @ oder
,Dampf” &b O fir ca. 30 Minuten nicht

gedriickt werden, schaltet sich das Gerét auto-

matisch aus.

17) Geben Sie nun die aufgeschéumte Milch in
den zuvor vorbereiteten Espresso. Der Cap-
puccino ist nun fertig. Sie kénnen ihn nach
Belieben zuckern oder ihn mit Kakaopulver
bestreuen.

@ Hinweis:

> Reinigen Sie die Milchaufschdumdise @
unbedingt nach jedem Gebrauch. Lesen Sie
hierzu das Kapitel 9. Reinigen und
Pflegen.

8.6. Tipps fir den perfekten
Espresso

Einer der wichtigsten Faktoren fiir einen guten
Espresso ist die sogenannte Extraktionszeit oder
Durchlaufzeit, das heif3t die Dauver des Kontakts
zwischen Kaffeepulver und heiBem Wasser, bis der
fertige Kaffee in die Tasse gelaufen ist.

Die Extraktionszeit héngt vor allem von der Menge
und vom Mahlgrad des Kaffeepulvers und von
seiner Kompaktheit ab. Je feiner und kompakter
das Kaffeepulver ist, desto langsamer léuft das

Wasser hindurch.

Sie kénnen jedoch die Extraktionszeit selbst beein-
flussen, wenn Sie merken, dass der Espresso nicht
so schmeckt oder aussieht, wie er sollte.

B Wenn die Crema besonders hell ist, wenig
Konsistenz hat und sich schnell auflost, ist
der Espresso zu schnell durchgelaufen, man
spricht in diesem Fall von Unterextraktion. Der
Espresso schmeckt sauer und wdssrig, und das
Aroma kommt nicht zur Geltung.
Das liegt meistens an einer zu kleinen Menge
Kaffeepulver, das eventuell auch zu grob
gemahlen ist oder nicht fest genug gepresst
wurde.

B Wenn die Crema sehr dunkel ist und in der
Mitte mit hellen Flecken durchsetzt ist oder
ein Loch hat, ist der Kaffee zu lange durchge-
laufen. Man spricht von Uberextraktion. Der
Espresso schmeckt bitter.

Die Ursache ist meistens ein zu fein gemah-
lenes Kaffeepulver oder eine zu grofe Kaf-
feepulvermenge. Trifft beides nicht zu, ist das
Kaffeepulver zu fest gepresst worden.

» Verwenden Sie nur Kaffeepulver fiir Espresso:
Es ist in der Regel feiner gemahlen und aufer-
dem stdrker gerdstet. Idealerweise nehmen Sie
fir eine Tasse Espresso ca. 7 g Kaffeepulver.
Uberfillen Sie das Sieb nicht. Verdichten Sie
das Kaffeepulver im Sieb mit dem Stopfer des
Messloffels @, ohne das Kaffeepulver zu einer
zu kompakten Masse zu pressen.

P Probieren Sie aus, bis Sie das optimale Gleich-
gewicht aller Faktoren fiir Sie gefunden haben.

8.7. Tipps fur den Milchschaum

B Jede Art von Milch l&sst sich prinzipiell auf-
sch&umen, auch Soja- und Reismilch. Einige
Milchsorten lassen sich allerdings nur mit Ein-
schréinkungen aufschéumen.

B Entrahmte Milch (Magermilch) brennt nicht so
leicht an wie Vollmilch, bei zu geringem Fettge-
halt besteht allerdings das Risiko, dass sich die
Milch nicht gut aufschéumen Iésst. Benutzen
Sie daher méglichst eine Milch mit 3,5 % oder
1,5 % Fettanteil.

B Gut gekihlte Milch I&sst sich besser aufschéu-
men als weniger kalte. Beste Ergebnisse erzie-
len Sie bei einer Temperatur von ca. 7 °C.

B Schdumen Sie die Milch kein zweites Mal auf,
da sie sonst anbrennt.
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B Llassen Sie aufgeschdumte Milch ca. 30 Se-
kunden lang stehen, bevor Sie den Schaum
auf den Espresso geben. So platzen gréfere
Blasen und noch flissige Milch sinkt nach
unten. Sie kdnnen dann den feinen Schaum
auf den Espresso geben.

8.8. HeiBes Wasser beziehen

Sie kénnen mit Hilfe der Milchaufschdumdiise
@ auch heiBes Wasser beziehen, um z. B.
einen Kaffee zu verdiinnen (Café Americano)
oder Tee zuzubereiten.

1) Schalten Sie das Gerdt am Ein/Aus-Schalter
© an. Die Betriebsleuchte @ leuchtet. Die
Kontrollleuchte ,Espresso” @® blinkt. Stellen
Sie sicher, dass der Dampfregler @ bis zum
Anschlag auf , ® “ gedreht ist.

Warten Sie, bis der Zeiger der Temperatur-
anzeige @ ungeféhr in der Mitte zwischen
80°C und ,[EP" steht und die Kontrollleuchte
,Espresso” ® durchgehend leuchtet.

2) Stellen Sie ein hitzebestdndiges Gef&f unter
die Milchaufschéumdiise (.

3) Drehen Sie den Dampfregler @ mindestens
bis zur Halfte Richtung & /44"

4) Driicken Sie die Taste ,Espresso” [P @. Hei-
Bes Wasser tritt aus der Milchaufschdumdiise
O aus.

5) Driicken Sie erneut die Taste ,Espresso” [EP
©, um den HeiBwasserbezug zu stoppen.

6) Drehen Sie den Dampfregler @ zu (bis zum
Anschlag in Richtung , ® “ drehen).

9. Reinigen und Pflegen
/\ WARNUNG!

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose, bevor Sie das Geréit reinigen.
Gefahr eines elektrischen Schlages!

> Lassen Sie das Gerdt immer erst abkihlen,
bevor Sie das Geréit reinigen. Verbrennungs-
gefahr!

> Tauchen Sie das Gerét niemals in Was-

ser oder andere Flissigkeiten. Gefahr

eines elektrischen Schlages!
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(D ACHTUNG!

> Benutzen Sie niemals scheuernde, aggressive

oder chemische Reinigungsmittel zur Reinigung
der Gerdteoberflachen, um Beschadigungen
zu vermeiden.

9.1. Milchaufschdumduse
reinigen

1) Stellen Sie einen leeren Behdlter unter die

Milchaufschéumdiise .

2) Drehen Sie den Dampfregler @ direkt nach

dem Gebrauch auf ,¢" /4% und lassen Sie
einige Sekunden Dampf entweichen.

3) Drehen Sie den Dampfregler @ zu (bis zum

Anschlag in Richtung , ® “ drehen), schalten
Sie das Gerdit aus und ziehen Sie den Netz-
stecker.

4) Lassen Sie die Diise abkihlen.
5) Ziehen Sie die Hille der Milchaufschdumdiise

@ ab (Abbildung 1) und reinigen Sie diese

sorgféltig im warmen Wasser.

6) Wischen Sie die Disse, die sich unter der Hiille

befindet, mit einem feuchten Tuch ab. Geben
Sie gegebenenfalls ein mildes Spiiimittel

auf das Tuch. Wischen Sie jedoch nach der
Reinigung mit Spilmittel mit einem mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch nach. Stellen Sie
sicher, dass sich keine Spilmittelreste an der
Dise befinden.

7) Schieben Sie die Hiille wieder auf die Diise

(siehe Abbildung 1).

Abb. 1



9.2. HeiBwasserauslass
reinigen

Reinigen Sie den Heiwasserauslass @ nach je-
dem Gebrauch:

1) Nachdem Sie den Espresso/Cappuccino zube-
reitet haben und den Siebtriger @ abgenom-
men haben, wischen Sie die gesamte Fléche des
HeiBwasserauslasses @ mit einem feuchten Tuch
ab, so dass alle Pulverreste entfernt werden.

2) Setzen Sie den Siebtréger ® ohne eingesetz-
te Siebeinsdtze @ @ wieder ein.

3) Stellen Sie dann eine leere Tasse unter den
Siebtréiger ® und driicken Sie die Taste ,Es-
presso” [P €. Wasser tritt aus dem HeifBwas-
serauslass O aus und spilt letzte Pulverreste
heraus.

4) Driicken Sie nach ca. 20 Sekunden erneut die
Taste ,Espresso” [SP @ und schalten Sie das
Gerdt am Ein/Aus-Schalter @ aus.

5) Nehmen Sie den Siebtridger @ wieder ab.

9.3. Zubehérteile reinigen

1) Reinigen Sie den Siebtréger ®, die beiden
Siebeinsdtze @ @), den Wassertank @, den
Kaffeelsffel @ und das Abtropfgitter @ in

warmen Wasser.

® Hinweis:

> Wenn Sie Spilmittel in das Wasser geben,
kann es sein, dass der Geschmack des Espres-
sos beeinflusst wird. Falls die Verschmutzungen
sich nur mit Spilmittel beseitigen lassen, spiilen
Sie die Teile hinterher immer mit viel klarem
Wasser ab.

2) Trocknen Sie alle Teile.
® Hinweis:
> =\ Die beiden Siebeinsdtze ® @, der
Kaffeelsffel @ und das Abtropfgitter
4 @ sind auch fir die Reinigung in der
Spilmaschine geeignet.

9.4. Gerdat reinigen

Reinigen Sie das Gerét mit einem feuchten Tuch.
Geben Sie gegebenenfalls etwas Spilmittel auf
das Tuch.

Stellen Sie sicher, dass das Gerdt vor einer erneu-
ten Benutzung vollstdndig getrocknet ist.

9.5. Gerat entkalken

(D ACHTUNG!
> Erzeugen Sie keinen Dampf, wenn sich Entkal-
kungsldsung im Wassertank @ befindet!

Entkalken Sie das Gerét regelméfig. Nach

ca. 1-2 Monaten (bei ca. 4 Espressozubereitun-

gen pro Tag) sollte das Geréit entkalkt werden. Je
nach Hértegrad des Wassers in lhrer Region kann
dieser Wert abweichen.

Gehen Sie wie folgt vor, um das Gerét zu entkal-

ken:

1) Geben Sie handelsiiblichen, flissigen Entkal-
ker fir Espressomaschinen in den Wassertank
©. Richten Sie sich fir die richtige Menge
nach den Herstellerangaben.

2) Fiillen Sie den Wassertank @ bis zur Max-
Markierung mit Wasser auf und setzen Sie ihn
in das Gerdt ein.

3) Schalten Sie das Gerdt am Ein/Aus-Schalter
© cin. Der Dampfregler @ ist zugedreht.

4) Setzen Sie den Siebtriiger { ohne Siebein-
satz @ @ in das Gerdt ein.

5) Stellen Sie 2 Tassen oder ein Gefdf, das
mindestens 250 ml fasst, unter die Siebtrdger-
Offnungen.

6) Sobald die Kontrollleuchte ,Espresso” ®
durchgehend leuchtet, driicken Sie die Taste
,Espresso” [EP ©.

Lassen Sie ca. 250 ml (ca. 2 Tassen) Entkal-
kungsldsung durchlaufen und stoppen Sie

dann den Vorgang durch erneutes Driicken
der Taste ,Espresso” [SP @. Kippen Sie die

gebrauchte Entkalkungsldsung. vorsichtig weg.

7) Lassen Sie den Entkalker fir ca. 1T Minute
einwirken.

8) Wiederholen Sie die Schritte 6 bis 7 noch drei-
mal. Entleeren Sie den Wassertank @ beim
letzten Mal vollsténdig.
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9) Stellen Sie ein ausreichend groBes Gefaf
(min. 1 Liter) unter die Siebtréger-Offnun-
gen.

10) Spiilen Sie den Wassertank @ mit klarem
Wasser aus und fiillen Sie klares Wasser bis
zur Max-Markierung ein.

11) Sobald die Kontrollleuchte ,Espresso” @
durchgehend leuchtet, driicken Sie die Taste
,Espresso” [P ©.

Lassen Sie das Wasser komplett durchlaufen.
Kippen Sie dieses Wasser vorsichtig weg.

12) Wiederholen Sie die Schritte 10 bis 11 einmal

und schalten Sie das Gerdt anschlieBend aus.

13) Reinigen Sie das Gerét nach der Entkalkung
mit einem feuchten Tuch, um mégliche Spritzer
der Entkalkungslésung zu entfernen. Stellen
Sie sicher, dass das Gerdt vor einer erneuten
Benutzung vollsténdig getrocknet ist.

Geeigneten Entkalker kénnen Sie auch ber unse-
ren Kundenservice bestellen (siehe Kapitel
10. Ersatzteile bestellen).

11. Fehlerbehebung

Stérung Ursache

* Das Espressopulver ist zu feucht
und/oder zu fest gepresst.

Der Espresso |&uft nicht
mehr heraus.

* Die Lécher der Siebtrager-Off-

nungen sind verstopft.

* Der Siebtréger (® wurde nicht

korrekt eingesetzt.
Der Espresso tropft iber
die Rander des Siebtrg-
gers (B anstatt aus den
Offnungen.

verstopft.

gers .
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* Kein Wasser im Wassertank @.

* Die Siebtrager-Offnungen sind

* Es befinden sich Espressopulver-
reste auf dem Rand des Siebtra-

10. Ersatzteile bestellen

Sie kénnen Ersatzteile fir dieses Produkt bequem
im Internet unter www.kompernass.com daver-
haft nachbestellen.

Scannen Sie den QR-Code
mit lhrem Smartphone/
Tablet.

Mit diesem QR-Code gelan-
gen Sie direkt auf unsere
Webseite und kénnen die
verfiigbaren Ersatzteile
einsehen und bestellen.

SEM 1100 C5

@ Hinweis:

> Sollten Sie Probleme mit der Online-Bestellung
haben, kénnen Sie sich telefonisch oder per
E-Mail an unser Servicecenter wenden.

> Geben Sie immer die Artikelnummer
(IAN) 508310_2507 bei lhrer Bestellung mit

an.

> Bitte beachten Sie, dass nicht fiir alle Liefer-
l&nder eine Online-Bestellung von Ersatzteilen
méglich ist.

Losung

* Den Espresso neu zubereiten, dabei
das Espressopulver jedoch nicht so
fest verdichten oder es ganz austau-
schen.

* Wasser in den Wassertank @ fiillen.

* Siebtrager @ reinigen.
* Siebtraiger @ richtig einsetzen.
* Siebtrager (O reinigen.

* Rand des Siebtrdgers (B von Espres-
sopulverresten befreien.



Stérung

Der Espresso ist kalt.

Gerduschvoller Betrieb
der Pumpe.

Die Crema ist zu hell (der
Espresso l&uft schnell aus

dem Siebtréiger ®).

Die Crema ist zu dunkel
(der Espresso |&uft langsam
aus dem Siebtréiger @®).

Die Milch schéumt
nicht auf.

Die Pumpe stoppt wahrend
des Betriebs, die Kont-
rollleuchte ,Espresso” ®

blinkt.

Alle Leuchten @ ® ©®
blinken gleichzeitig.

Ursache

* Das Gerdt wurde nicht vorgeheizt.

Die Kontrollleuchte ,Espresso”
® hat noch nicht durchgehend

geleuchtet.

Die Tassen wurden nicht vorge-
wdrmt.

* Kein Wasser im Wassertank €.

* Zu wenig Espressopulver.

* Das Espressopulver ist zu grob
gemahlen.

Zu viel Espressopulver.

* Das Pulver ist zu fein gemahlen
oder feucht.

Der Siebeinsatz @ @ ist ver-
stopft.

Die Milch ist nicht kalt genug.

Die Milchaufschdumdiise @ ist

verschmutzt.

* Die Pumpe stoppt nach ca. 3 Mi-

nuten Betrieb, um eine Uberhit-
zung zu vermeiden.

Das Gerdt ist iberhitzt oder
hatte einen Kurzschluss.

Lésung

¢ Gerdt vorheizen.

* Warten, bis die Kontrollleuchte ,Es-
presso” (B durchgehend leuchtet.

* Tassen vorwdrmen.

* Wasser in den Wassertank @ fillen.

* Mehr Espressopulver verwenden.

* Nur speziell fir Espresso hergestell-
tes Espressopulver verwenden.

* Weniger Espressopulver verwenden.

* Nur speziell fir Espresso hergestell-
tes Espressopulver verwenden.

* Siebeinsatz @ € reinigen.

¢ Verwenden Sie Milch aus dem Kiihl-
schrank.

* Reinigen Sie die Milchaufsch&um-

dise .

* Lassen Sie das Gerdt abkihlen, be-
vor Sie es erneut in Betrieb nehmen.

¢ Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Netzsteckdose und wenden Sie sich
an den Kunden-Service.
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12. Entsorgung

12.1. Gerdt und Verpackung
entsorgen

Das Symbol der durchgestrichenen

Milltonne bedeutet, dass dieses Geréit

am Ende der Nutzungszeit nicht Gber

den Haushaltsmill entsorgt werden
darf. Das Gerét ist bei eingerichteten Sammel-
stellen, Wertstoffhdfen oder Entsorgungsbetrieben
abzugeben.

Fir den deutschen Markt gilt:

Zudem sind Vertreiber von Elektro- und Elektronik-
gerdten sowie Vertreiber von Lebensmitteln zur
Ricknahme verpflichtet. LIDL bietet hnen Riickgabe-
méglichkeiten direkt in den Filialen und Mérkten an.
Riickgabe und Entsorgung sind fir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht,
ein entsprechendes Altgerdt unentgeltlich zuriick-
zugeben. Zusétzlich haben Sie die Mé&glichkeit,
unabhéngig vom Kauf eines Neugerétes, unentgelt-
lich (bis zu drei) Altgeréte abzugeben, die in keiner
Abmessung gréfer als 25 cm sind.

Bitte |6schen Sie vor der Riickgabe alle personen-
bezogenen Daten.

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie Uber die &rtlichen Recycling-
stellen entsorgen kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

13. Garantie der Komper-
naB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkis
stehen Ihnen gegen den Verkdufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.
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Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdihrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fiir ersetzte und repo-
rierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene
Schéden und Méangel missen sofort nach dem Aus-
packen gemeldet werden. Nach Ablauf der Garan-
tiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgfdltig produziert und vor Auslieferung gewissen-
haft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-
den kénnen oder fir Beschédigungen an zerbrech-
lichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile, die aus Glas
gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgemdf benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgemdf3e Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgeméfBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.



Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer

(IAN) 508310_2507 als Nachweis fir den
Kauf bereit.

13.1. Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at

B Die Ar’rike'lnummer en'rnehr.nen Sie bitte dem Service Belgien
Typenschild am Produkt, einer Gravur am )
. ) . Tel.: 0800 12089
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanlei- E-Mail: k @lidib
tung (unten links) oder dem Aufkleber auf der ’ d_l ’ Ompem_oss al-be
Rick- oder Unterseite des Produktes. (CH Service Schweiz
Tel.: 44
B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén- EeM QI?EOm56rn 3(<3D|'d| h
gel auftreten, kontaktieren Sie zunéichst die “Viafl: kompernassEhdl.c
nachfolgend benannte Serviceabteilung [ IAN 508310_2507 |
telefonisch oder per E-Mail.
B Ein als defekt erfasstes Produkt k&nnen Sie 13.2. Importeur

dann unter Beifigung des Kaufbelegs (Kas-
senbon) und der Angabe, worin der Mangel
besteht und wann er aufgetreten ist, fir Sie
portofrei an die lhnen mitgeteilte Servicean-
schrift ibersenden.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-
ware herunterladen.

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift

keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst

die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernoss.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 508310_2507 Ihre Bedienungsanleitung

Sffnen.
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1. Introduction

Toutes nos félicitations pour I'achat de votre nouvel
appareil. Vous venez ainsi d’opter pour un produit
de grande qualité.

L.! Le mode d'emploi fait partie intégrante de
L—I ce produit. Il contient des remarques impor-
tantes concernant la sécurité, I'usage et la mise au
rebut. Avant d'utiliser le produit, veuillez vous familio-
riser avec toutes les consignes d'utilisation et de
sécurité. N'utilisez le produit que conformément aux
consignes et pour les domaines d'ufilisation prévus.

Si vous cédez le produit & un tiers, remettez-lui égale-
ment tous les documents.

1.1. Usage conforme

Cet appareil est destiné exclusivement & la prépa-
ration d’expresso ou de cappuccino et & la prépa-
ration de mousse de lait. Cet appareil est exclusive-
ment réservé & |'usage dans le cadre domestique
privé. Evitez de I'utiliser & des fins professionnelles.

Tout usage autre ou dépassant ce cadre est réputé
non conforme.

1.2, Avertissements et symbo-
les utilisés

Les avertissements et symboles suivants sont utilisés
(s'il y a lieu) dans le présent mode d’emploi, sur
I'emballage et sur I'appareil :

DANGER ! Un avertissement
accompagné de ce symbole et de la
mention «\DANGER» désigne une
situation dangereuse imminente qui,
si elle n'est pas évitée, a pour consé-
quence d'entrainer la mort ou une
blessure grave.

A

AVERTISSEMENT ! Un avertisse-
ment accompagné de ce symbole et
de la mention «AVERTISSEMENT»
désigne une situation possiblement
dangereuse qui, si elle n’est pas
évitée, peut entrainer la mort ou une
blessure grave.
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PRUDENCE ! Un avertissement
accompagné de ce symbole et de la
mention «PRUDENCE» annonce une
situation possiblement dangereuse
qui, si elle n'est pas évitée, pourrait
occasionner une blessure légére ou
modérée.

ATTENTION ! Un avertissement
accompagné de ce symbole et de la
mention «<ATTENTION>» annonce une
situation susceptible d’occasionner
des dégats matériels si elle n’est pas
évitée.

Remarque : Une remarque
comporte des informations
supplémentaires facilitant la manipu-
lation de 'appareil.

Ne pas plonger dans I'eau !

Courant/tension alternatif(ive)

Toutes les parties de cet appareil en
contact avec des aliments
conviennent aux produits alimen-
taires.

Lire le mode d’emploi.

Ce produit répond aux exigences des
directives européennes et nationales
applicables.

Ne pas jeter les appareils électriques

dans les ordures ménageéres |

Recyclez 'emballage en respectant les
régles environnementales.



Emballage en matériaux recyclables.
Pour le tri des déchets, respectez

%@ I'identification des matériaux d’embal-

lage : ils sont repérés par des abré-

R viations (a) et des numéros (b) qui
ont la signification suivante : 1-7:

2 plastiques, 20-22 : papier et carfon,
80-98 : matériaux composites.

ES/PT
L'emballage se compose d'éléments
en papier et/ou en carton.

L'emballage se compose d'éléments
en plastique et/ou en métal.
ES/PT

FR

ADEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN EN DECHETERIE

(3
& Cet appareil
\ et ses accessoires JYANEA\

se recyclent

FR
2| Eements WEm
Y = == |e produit, |'emballage et
(Sl m H le mode d’emploi sont

recyclables, soumis & une

responsabilité élargie du fabricant, et sont collec-

tés séparément.

3. Consignes de sécurité

2. Matériels fournis / Inspec-
tion apres transport
/\ AVERTISSEMENT !

> Les matériaux d'emballage ne sont pas des
jouets.
Il'y @ un risque d'étouffement.

L'appareil est équipé en série des composants
suivants :

Machine & expresso
Portefiltre

Grand filtre expresso

Petit filtre expresso
Mesurette avec tasseur
Guide de démarrage rapide
Mode d’emploi

Remarque :

y@ooooooo

Vérifiez si la livraison est au complet et ne
présente aucun dégat apparent.

> En cas de livraison incompléte ou de dom-
mages résultant d'un emballage défectueux
ou du transport, veuillez vous adresser a la
hotline du service aprés-vente.

Veuvillez vous conformer aux consignes de sécurité ci-dessous afin de
garantir une utilisation en toute sécurité de |'appareil :

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

m Avant d'utiliser I'appareil, vérifiez que celui-ci ne présente aucun
dégét extérieur visible. Ne mettez pas en service un appareil endom-

magé ou qui a chuté.

m  Maintenir I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de

moins de 8 ans.
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Cet appareil peut étre utilisé par des enfants & partir de 8 ans et plus,
a condition qu'ils soient sous la surveillance d’'une personne respon-
sable de leur sécurité ou qu'ils aient recu de cette personne des direc-
tives concernant |'utilisation de |'appareil et qu'ils comprennent les
dangers pouvant en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque d’expé-
rience et de connaissances a condition qu’elles soient sous la sur-
veillance d’une personne responsable de leur sécurité ou qu’elles
aient recu de cette personne des directives concernant |'utilisation de
appareil et qu’elles comprennent les dangers pouvant en résulter.
I'appareil et qu'ell p t les dangers p t It

Ne pas laisser un enfant effectuer un nettoyage ou une opération
d’entretien sans surveillance, sauf s'il est dgé d’au moins 8 ans et qu'il
effectue ces opérations sous surveillance.

Ne pas laisser les enfants jouer avec I'appareil.

Confiez les réparations de I'appareil exclusivement & des entreprises
agréées ou au service aprés-vente. Toute réparation non conforme
peut entrainer des risques importants pour |'utilisateur. A cela s'ajoute
I'annulation de la garantie.

@ N'immergez jamais |'appareil dans de I'eau ou d'autres liquides.
Risque d’électrocution |

Ne jamais saisir I'appareil avec des mains mouillées.

Faites immédiatement remplacer les fiches secteur ou les cordons
d’alimentation endommagés par du personnel agréé ou par le service
clientéle, pour éviter tout risque.

Risque de brilure | Certaines piéces deviennent trés chaudes en cours
d'utilisation |

Le fonctionnement de I'appareil s’accompagne de formation de
vapeurs d'eau. Prendre garde aux risques de brilures | Maintenir une
distance de sécurité suffisante par rapport a la vapeur.

Ne raccordez I'appareil qu'a une prise secteur correctement installée
et reliée a la terre.
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Suite & l'utilisation, la surface de I'élément chauffant présente encore
une chaleur résiduelle.

m Aucun liquide ne doit couler sur la fiche de raccordement de l'appa-

reil.

N'utilisez I'appareil que conformément & sa destination. Les utilisations
erronées risquent d'entrainer des blessures.

(D ATTENTION ! DOMMAGES MATERIELS !

Les piéces défectueuses doivent impérativement étre remplacées par
des piéces de rechange d'origine. Seules ces piéces permettent de
répondre aux critéres de sécurité requis.

Protégez I'appareil de I'humidité et de la pénétration de liquides.

Eviter les chocs sur I'appareil, le tenir éloigné des poussiéres, des pro-
duits chimiques, éviter les fortes variations de température ou la proxi-
mité de sources de chaleur (fours, radiateurs).

Ne jamais plonger |'appareil dans de I'eau ou dans d'autres liquides.

Débranchez toujours la fiche secteur de la prise secteur, ne jamais
tirer sur le cordon d’alimentation.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsque vous I'utilisez.

N'utilisez pas de minuterie externe ni de dispositif de commande &
distance séparé pour faire fonctionner I'appareil.

Ne jamais utiliser I'appareil dans des locaux ou la température est
inférieure ou égale & 0°C. L'appareil peut étre endommagé par le
gel de I'eau dans le réservoir ou les conduites.

Ne jamais utiliser I'appareil en extérieur. Cet appareil a été unique-
ment concu pour une utilisation en intérieur.

Ne générez pas de vapeur lorsque la solution de détartrage se trouve
dans le réservoir & eau !

La machine & espresso ne doit pas étre placée dans un placard pen-
dant I'utilisation.
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4. Eléments de I'appareil

Figure A :

Interrupteur marche/arrét ,ON / OFF”
Indicateur de température

Touche «Expresso» [P

Touche «Vapeur» &

Voyant de contréle blanc «Vapeur»
Surface de dépose

Régulateur de vapeur

Poignée

Réservoir a eau

Mousseur & lait

Grille égouttoir

Bac collecteur de gouttes

Passage pour le flotteur rouge
Sortie d’eau chaude

Voyant de contréle blanc «Expresso»

00BN OBO00000000CQ

Témoin de fonctionnement rouge

Figure B :

@ Poignée du portefiltre
® Portefilire

@ Grand filtre expresso
@ Petit filtre expresso

@ Mesurette avec tasseur

5. Caractéristiques

techniques
Tonsi ) 220-240V ~,
ension secteur 50-60 Haz
Puissance nominale 1100 W
Puissance absorbée 0,20 W

a I'état inactif

Pression de la pompe | env. 1,5 MPa (15 bars)
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6. l'affichage de
température

L'affichage de température @ indique le niveau de
préchauffe de I'appareil.

W
W

80

C

Dés que vous allumez I'appareil, ce dernier se met
4 chauffer jusqu'a ce que I'aiguille se situe envi-
ron au milieu entre 80°C et «[=P». Le témoin de
fonctionnement B s'allume. Le voyant de contréle
«Expresso» @ clignote.

Lorsque |'aiguille arrive sur la zone rouge de la
graduation, la température est alors suffisamment
élevée pour préparer un expresso. Le voyant de
contréle «Expresso» (B reste allumé.

Lorsque vous appuyez sur la touche «Vapeurs {'}
0, le voyant de contrdle «Vapeur» @ clignote.
L'appareil continue de chauffer et I'aiguille grimpe
jusqu'd la zone de la graduation située entre ([SP»
et <<<5».

Lorsque |'aiguille arrive sur la zone entre «[SP» et
«{'b», la température est alors suffisamment élevée

pour produire de la vapeur. Le voyant de contrdle
«Vapeur» @ reste allumé.



7. Premiére mise en service

1) Sortez le réservoir a eau @ et refirez la
sécurité de transport orange de l'orifice
de sortie de |'eau.

2) Nettoyez le portefilire (B, la mesurette avec
tasseur ), le filtre expresso @® @, la grille
d'égouttage (P et le réservoir a eau @
comme indiqué au chapitre «9. Nettoyage et
entretien».

3) Disposer |'appareil sur une assise plane, résis-
tante & la chaleur. Vérifier qu'il y a une prise
de tension secteur & proximité.

4) Positionnez la grille d'égouttage @ en véri-
fiant que le flotteur @ passe bien dans I'évide-
ment de la grille d’égouttage @.

5) Placez le portefilire @ dans 'appareil en
le positionnant dans |'appareil au niveau du
repére «INSERT» qui se trouve latéralement
& coté de la sortie d’eau chaude @ et en
tournant dans le sens contraire aux aiguilles
d’une montre jusqu’d ce que la poignée du
portefiltre @ pointe vers I'avant (au niveau du
repére «LOCK>»).

6) Branchez la fiche secteur dans une prise sec-
teur.

7) Procédez comme suit avant la premiére utilisa-
tion, pour nettoyer les circuits & I'intérieur de
I'appareil :

Faire couler de I'eau dans |'appareil, I'équi-
valent de 5 tasses d’expresso (env. 100 ml).
Reportez-vous au chapitre «8. Utilisation».

8) Laissez I'appareil produire de la vapeur
pendant env. 30 secondes. Reportez-vous au
chapitre «8. Utilisation».

® Remarque:

> Lors de la premiére utilisation, il se peut que
la pompe se fasse entendre en émettant des
bruits, sans pour autant que de I'eau sorte de
l'appareil. Dans ce cas tournez le régulateur
de vapeur @ dans le sens
« &% /4% », pour chasser l'air des conduites
de l'appareil (la touche «Vapeur» & O est
enfoncée). Au bout de 20 secondes environ,
I'air s'est échappé, les bruits disparaissent et
I'equ sort de l'appareil.

8. Utilisation

8.1. Remplissage du réservoir
aeau

(® Remarque:

> Utilisez uniquement de I'eau potable fraiche
pour la préparation d'expresso ou de cappuc-
cino.

1) Retirez le réservoir a eau @ et remplissezle
d'equ:
remplissez d’eau au moins jusqu’au repére
Min.
ne jamais remplir d'eau au deld du repére

Max.

2) Placez & nouveau le réservoir & eau @ dans
I'appareil.

8.2. Mise en chauffe aprés un
temps de repos prolongé / lors
de la premiére mise en service

Faites chauffer I'appareil comme suit si vous ne
I'avez pas utilisé pendant longtemps :

1) Remplissez d’eau le réservoir a eau @.

2) Placez le grand filire ® ou le petit filtre
expresso €@ dans le portefiltire .

— Veillez & ce que la petite encoche sur le
grand filtre & espresso @ ou sur le petit
filtre & espresso @ soit placée lors du posi-
tionnement au-dessus de |'encoche sur le
portefiltre ®.
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— Tournez ensuite légérement le grand filtre &
espresso (B ou le petit filtre & espresso @) de
maniére & ce qu'il ne puisse plus tomber.

® Remarque:

> Ne retirez le filtre & espresso ® @ mis en
place qu’une fois refroidi |

> Pour retirer & nouveau le filtre & espresso
® @ du portefilire P, tournez le filtre &
espresso (® @ en place jusqu’a ce que
I'encoche située sur le filire & espresso (® €@ se
retrouve au-dessus de I'encoche sur le portefiltre
®. Vous pouvez maintenant retirer le filtre &

espresso ® .

3) Placez le portefilire ® dans I'appareil en
le positionnant dans |'appareil au niveau du
repére «INSERT» qui se trouve latéralement
& coété de la sortie d’eau chaude @ et en
tournant dans le sens contraire aux aiguilles
d’une montre jusqu’a ce que la poignée du
portedfilire @ pointe vers |'avant (au niveau du
repére «LOCK»).

4) Mettez une tasse sous le porte-filtre (.

5) Fermez le régulateur de vapeur @ (tourner
jusqu’en butée dans le sens « ® »).

6) Mettez en marche I'appareil avec l'interrupteur
marche/arrét @. Le témoin de fonctionnement
@ s'allume. Le voyant de contréle «Expresso»
® clignote. L'appareil se met & chauffer.
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7) Dés que le voyant de contréle «Expresso» @
reste allumé, appuyez sur la touche «Expresso»
P ©. Faites circuler I'eau pendant env. 1 mi-
nute.

() Remarque:

> Videz entretemps la tasse si nécessaire. Pour
cela, stoppez brigvement I'opération en ap-
puyant sur la touche «Expresso» [P @. Videz
la tasse et appuyez & nouveau sur la touche
«Expresso» [P @, pour que l'eau traverse
I'appareil.

8) Au bout d'1 minute environ, arrétez la pompe
en appuyant & nouveau sur la touche «Expres-

so» &P ©.

9) Patientez si nécessaire jusqu’'a ce que le
voyant de contréle «Expresso» (B s'allume &
nouveau en permanence. La phase de mise en
chauffe est terminée. Vous pouvez maintenant
préparer un expresso.

8.3. Mise en chauffe avant
chaque utilisation

L'appareil doit étre mis en chauffe avant de prépa-
rer un expresso ou un cappuccino.

1) Mettez en marche |'appareil avec I'interrup-
teur marche/arrét @. Le témoin de fonction-
nement O s'allume. Le voyant de contréle
«Expresso» (B clignote. Assurez-vous que le
régulateur de vapeur @ est entiérement tourné
jusqu’en butée sur « ® ».

2) Placez le portefiltre ® dans 'appareil en
le positionnant dans |'appareil au niveau du
repére «INSERT» qui se trouve latéralement
& coté de la sortie d’eau chaude @ et en
tournant dans le sens contraire aux aiguilles
d’une montre jusqu’d ce que la poignée du
portedfiltre @ pointe vers |'avant (au niveau du
repére «|_OCK»).

3) Appuyez sur la touche «Expresso» [P ©,
pour que I'appareil prenne de |'eau dans le
réservoir a eau @. Dés que I'eau sort des
orifices du portefiltre, appuyez & nouveau
sur la touche «Expresso» EP @ pour que la
pompe s'arréte.

4) Patientez jusqu’a ce que le voyant de contréle
«Expresso» (® reste allumé.



5) Appuyez & nouveau sur la touche «Expresso»
(=P © et laissez couler I'eau chaude pendant
20 secondes avant d’arréter & nouveau la
pompe.
Le préchauffage est maintenant terminé. La prépa-
ration d'un expresso ou d'un cappuccino peut alors
commencer.

8.4. Préparation d’un expresso

® Remarque :

> Assurez-vous toujours que le filtre expresso
O D est propre et sans reste de poudre
d'expresso.

1) Lorsque I'appareil est chaud :
Pour préparer un expresso, placez le petit filire
expresso @ dans le portefilire (®.
Pour préparer deux expressos, disposez le
grand filire expresso (®) dans le portefilire (®.

2) Remplissez de poudre expresso le petit filtre
expresso @) jusqu’au repére Max. Cela
correspond & env. 7g de poudre ou une mesu-
rette @) rase.
ou...

Remplissez de poudre expresso le grand filire
expresso (B jusqu’au repére Max. Ce qui cor-
respond a env. 7g + 7 g de poudre ou deux
mesurettes @ rases.

3) Tassez la poudre expresso & I'aide de la
mesurette avec tasseur . Faites un ajout de
poudre expresso si nécessaire jusqu’d ce que
le filtre expresso @ @ soit rempli jusqu’au
repére Max. Puis retassez la poudre expresso.

() Remarque:

> Le fait de tasser la poudre expresso est une
opération importante dans la préparation d'un
expresso. Si la poudre expresso est bien tas-
sée, l'expresso coule lentement et présente un
caractére plus crémeux. Si la poudre n'est pas
trés tassée, l'expresso passe rapidement et la
créme est moins abondante.

4) Placez le porteilire ® dans I'appareil en le
positionnant au niveau du repére «INSERT»
sur I'appareil et en tournant dans le sens
contraire aux aiguilles d’'une montre jusqu’a ce
que la poignée du portefiltre @ pointe vers
I'avant (au niveau du repére «LOCK»).

5) Mettez une ou deux tasses sous les orifices du
portefiltre. Il est recommandé de rincer aupa-
ravant les tasses & 'eau chaude pour empé-
cher 'expresso de se refroidir trop rapidement.
Vous pouvez poser les tasses sur la surface de
dépose Q.

6) Dés que le voyant de contrdle «Expresso» (B
reste allumé, appuyez sur la touche «Expresso»

0.

/\ AVERTISSEMENT !
Ne retirez jamais le porte-filire () pendant
que l'expresso coule !

Risque d'accident avec des projections trés
chaudes d'expresso |

> Assurez-vous toujours que la touche «Expresso»
EP © ne soit pas enfoncée avant de retirer le

portedfilire @.

7) Une fois la ou les tasses remplies avec la
quantité souhaitée (env. 20 ml par tasse),
appuyez & nouveau sur la touche «Expresso»
&P ©, de maniére & ce que |'eau ne soit plus
pompée.

Vous pouvez maintenant boire |'expresso.

8) Mettre I'appareil & I'arrét avec l'interrupteur
marche/arrét @.

@ Remarque :

> Sila touche «Expresso» [EP @ ou «Vapeur» {'b
O n'est pas actionnée pendant 30 minutes env.,
I'appareil s'éteint automatiquement.

9) Enlevez la poudre expresso du filtre expresso
® D aprés chaque utilisation. Videz main-
tenant le filtre expresso @ @, en faisant
pivoter le portefiltre @ et en refirant la poudre
d’expresso en tapotant. Mettez toujours la
poudre expresso & la poubelle en respectant
la réglementation, par ex. dans les déchets
bio-dégradables.
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@ Remarque:

> |l estimpératif de nettoyer la sortie d'eau
chaude @ (I'eau chaude en sort) aprés
chaque utilisation. Reportez-vous au chapitre
«9. Nettoyage et entretien».

> Videz & intervalles réguliers le bac collecteur
de gouttes @, au plus tard cependant lorsque
le flotteur @ devient visible dans I'évidement
de la grille d'égouttage @.

8.5. Préparation d’un cappuc-
cino

/\ AVERTISSEMENT !
Soyez prudent en manipulant la vapeur
pour préparer de la mousse de lait !

Risque d'accident avec la vapeur ou les projections
d'eau chaude !

> Actionnez toujours lentement le régulateur de
vapeur @.

1) Remplir le récipient du mousseur & lait (de
préférence en acier inoxydable) jusqu’au tiers
avec du lait froid.

2) Assurez-vous que le régulateur de vapeur @
est bien fermé (tourner jusqu’a la butée dans le
sens « @ » ).

3) Retirez le mousseur a lait { sur le coté.
Utiliser exclusivement la poignée @ pour le
manipuler.

1
4) Appuyez sur la touche «Vapeur» db 0.
Patientez jusqu’a ce que le voyant de contréle
«Vapeur» @ reste allumé.

5) Tenez un récipient vide sous le mousseur & lait
@. Tournez lentement le régulateur de vapeur
@ dans le sens « &5 /4% ». Des condensats et
des projections sortent de la buse. La buse et
les circuits internes dans I'appareil sont ainsi
nettoyés.

6) Patientez 15 secondes et tournez ensuite le
régulateur de vapeur @ dans le sens « ® »
jusqu'a ce que plus aucune vapeur ne sorte de
la buse. Vider I'eau du récipient.
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7) Prenez maintenant dans la main le récipient du
mousseur pour apprécier la température du lait
et infroduisez légérement la buse du mousseur &
lait @ dans le lait. Maintenir [égérement penché
le récipient de mousseur & lait.

8) Tournez lentement le régulateur de vapeur @
dans le sens « &5 /4% ».

9) Déplacez le récipient du mousseur & lait en

un mouvement circulaire et tenez la pointe de
la buse juste en dessous de la surface du lait

: suffisamment en profondeur pour que le lait
ne gicle pas dans toutes les directions, et suffi-
samment haut pour créer une mousse épaisse.
Si vous le faites correctement, on doit entendre
un bruit comme une sorte de bourdonnement
sourd.

10) Lorsque la mousse de lait monte, plonger
un peu plus la buse pour faire mousser la
«couche» suivante et éviter de briler la
mousse.

11) Enfin, plongez complétement la buse et tour-
nez le régulateur de vapeur @ a peu prés
jusqu’a la moitié pour réchauffer le lait. Main-
tenez le récipient légérement penché pour que
le lait tourbillonne doucement tout en remuant
avec la buse.

12) Lorsque la mousse de lait a la consistance et
la température souhaitées, tournez le régula-
teur de vapeur @ (jusqu’a la butée, dans le
sens « @ »).

13) Alors seulement, retirez la buse du lait.

14) Procédez comme décrit au chapitre
«8.7. Conseils pour la mousse de lait».

® Remarque:

> Pour préparer le cappuccino, utilisez toujours
de plus grandes tasses que pour l'expresso vu
que du lait moussé va étre ajouté.

15) Pour préparer le cappuccino, procédez exac-
tement comme si vous étiez en train de pré-
parer un expresso (voir le chapitre «8.4. Pré-
paration d'un expresso» / plus de chauffe
nécessaire). Laissez toutefois |'eau circuler env.
deux fois plus longtemps que pour I'expresso
(env. 40 ml).



@ Remarque:

> Le voyant de contréle "Expresso" (® clignote
rapidement le cas échéant si vous appuyez sur
la touche "Expresso" [EP @ directement aprés
avoir fait mousser du lait. Cela signifie que
I'appareil a trop chauffé pour préparer un ex-
presso optimal. Cependant, vous pouvez soit
poursuivre la préparation d'un expresso, soit
laisser 'appareil refroidir. Dés que le voyant
de controle "Expresso" (B) reste constamment
allumé, la plage de température optimale pour
I'expresso est & nouveau atteinte.

16) Mettre I'appareil & I'arrét avec l'interrupteur
marche/arrét @.

@ Remarque:

> Sila touche «Expressox» [EP @ ou «Vapeur»
d'} O n'est pas actionnée pendant 30 minutes
env., I'appareil s'éteint automatiquement.

17) Ajouter maintenant le lait moussé dans I'ex-
presso préparé précédemment. Le cappuccino
est maintenant prét. Vous pouvez sucrer ou
saupoudrer de cacao & votre convenance.

@ Remarque :

> |l est impératif de nettoyer le mousseur & lait
@ aprés chaque utilisation. Reportez-vous au
chapitre «9. Nettoyage et entretien».

8.6. Conseils pour un expresso
parfait

L'un des facteurs essentiels pour un bon expresso
est ce qu'on appelle le temps d’extraction ou temps
de passage, & savoir la durée du contact entre la
poudre de café et 'eau chaude, jusqu’a ce que le
café préparé arrive dans la tasse.

Le temps d'extraction dépend surtout de la quantité
et du niveau de mouture de la poudre de café et
de sa compacité. Plus la poudre de café est fine et
compacte, plus I'eau la traverse lentement.

Vous avez toutefois la possibilité d’agir sur le temps
d’extraction lorsque vous constatez que I'expresso
n'a pas le godt ni 'aspect qu'il devrait avoir.

B Sila créme est particuliérement claire, peu
consistante et se dissout rapidement, I'expres-
so est passé trop rapidement, on parle dans
ce cas d'une sous-extraction. L'expresso a un
goit acide et d’eau, et I'ardme ne se déve-
loppe pas. La cause est le plus souvent une
quantité trop faible de poudre de café, qui
peut aussi avoir été moulue trop grossiérement
ou qui n'est pas suffisamment tassée.

B Sila créme est trés foncée et parsemée de
taches claires au milieu ou présente un trou, le
temps de passage du café a été trop long. On
parle ici de sur-extraction. L'expresso a un goit
amer. La cause est le plus souvent une poudre
de café moulue trop finement ou une quantité
de poudre de café trop importante. Si aucun
de ces deux cas ne s'applique, la poudre de
café a été trop tassée.

» Utilisez uniquement de la poudre de café pour
expresso : elle est généralement moulue plus
finement et en outre plus fortement torréfiée.
Idéalement, pour une tasse d’expresso, prenez
env. 7 g de poudre de café. Ne remplissez
pas trop le tamis. Tassez la poudre de café
dans le tamis avec le tasseur de la mesurette
@, sans presser la poudre de café en une
masse trop compacte.

P Faites des essais, jusqu'd ce que vous ayez

selon vous trouvé I'équilibre optimal entre tous
les facteurs.

8.7. Conseils pour la mousse
de lait

B Chaque variété de lait peut &tre moussée en
principe, y compris les laits de soja ou de
riz. Toutefois, certaines variétés de lait ne
se prétent au moussage que sous certaines
conditions.
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B le lait écrémé n'attache pas aussi facilement
que le lait entier, en cas de teneur trop faible
en matiéres grasses, il existe foutefois le risque
que le lait ne se laisse pas bien mousser. Voilé
pourquoi, dans la mesure du possible, il faut
utiliser un lait présentant une teneur en matiéres
grasses de 3,5% ou 1,5%.

B Un lait bien réfrigéré est plus facile a faire
mousser qu’un lait plus tiéde. Vous obtiendrez
les meilleurs résultats & une température d’env.
7°C.

B Ne faites pas mousser le lait une deuxiéme
fois, car il risque d'attacher.

B Laisser reposer le lait en mousse env. 30 se-
condes avant de mettre la mousse sur |'ex-
presso. C'est ainsi que les bulles plus grandes
éclatent et le lait encore liquide se dépose au
fond. Vous pouvez ensuite ajouter la mousse
fine sur I'expresso.

8.8. Prélever de I’eau chaude

Vous pouvez également prélever de I'eau chaude
4 I'aide du mousseur & lait @, pour allonger par
ex. un café (Café Americano) ou préparer du thé.

1) Mettez en marche I'appareil avec l'interrup-
teur marche/arrét @. Le témoin de fonction-
nement () s'allume. Le voyant de contréle
«Expresso» @ clignote. Assurez-vous que le
régulateur de vapeur @ est entiérement tourné
jusqu’en butée sur « ® ».

Attendez que |'aiguille de I'indicateur de
température @ se trouve & peu prés au milieu
entre 80 °C et «[2P» et que le voyant de
contrdle «Expresso» (@ reste allumé.

2) Placez un récipient résistant & la chaleur sous
le mousseur a lait @.

3) Tournez le régulateur de vapeur @ au moins
& moitié en direction «&'> /4.

4) Appuyez sur la touche «Expresso» [ZP @. De
I'eau chaude s'écoule du mousseur & lait Q.
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5) Appuyez & nouveau sur la touche «Expresso»
&P O pour couper le prélévement d’eau
chaude.

6) Fermez le régulateur de vapeur @ (tourner
jusqu’en butée dans le sens « ® »).

9. Nettoyage et entretien
/\ AVERTISSEMENT !

> Avant de nettoyer |'appareil, débranchez
toujours la fiche secteur de la prise secteur.
Risque d'électrocution !

> Laissez toujours refroidir I'appareil avant de le
nettoyer. Risque de brilure !

> N'immergez jamais I'appareil dans de

I'eau ou dans d'autres liquides. Risque

d'électrocution |

® Remarque :

> N'utilisez jamais de produits de nettoyage
abrasifs, corrosifs ou chimiques pour nettoyer
les surfaces de I'appareil ofin d'éviter les dété-
riorations.

9.1. Nettoyage du mousseur a
lait
1) Tenez un récipient vide sous le mousseur &
lait @.
2) Juste aprés utilisation, tournez le régulateur de

| . ,
vapeur @ sur « 5 /48 » et laissez s'échapper
la vapeur quelques secondes.

3) Fermez le régulateur de vapeur @ (tournez
jusqu’a la butée dans le sens « ® »), arrétez
I'appareil et débranchez la fiche secteur.

4) lLaisser la buse refroidir.

5) Retirez la gaine du mousseur & lait @ (figure
1) et la neftoyer soigneusement & |'eau
chaude.

6) Essuyez la buse qui se trouve sous la gaine
avec un chiffon humide. Si nécessaire, ajoutez
un produit vaisselle doux sur le chiffon. Aprés
le nettoyage avec un détergent, essuyez
encore avec un chiffon imprégné d'eau claire.
Assurez-vous qu’aucun reste de produit vais-
selle ne se trouve sur la buse.



7) Glissez & nouveau la gaine sur la buse
(figure 1).

Figure 1

9.2. Nettoyage de la sortie
d’eau chaude

Nettoyez la sortie d’eau chaude (O aprés chaque
utilisation :

1) Une fois |'expresso ou le cappuccino préparés
et le portefiltre enlevé (B, essuyez toute la
surface de la sortie d’eau chaude @ avec
un chiffon humide pour enlever toute trace de
poudre.

2) Remettez le portefilire ® en place sans que
les filtres & expresso @ @ ne soient installés.

3) Placez ensuite une tasse vide sous le porte-
filtre @ et appuyez sur la touche «Expresso»
&P ©. De I'eau sort de la sortie d’'eau
chaude @, et évacue les derniers restes de
poudre.

4) Appuyez au bout de 20 secondes environ la
touche «Expresso» [P @ et éteignez |'appareil
avec l'interrupteur marche/arrét @.

5) Retirez & nouveau le portefiltre @.

9.3. Nettoyage des accessoires

1) Nettoyez le porte-filire @, les deux filtres
expresso (B @), le réservoir & eau @, la mesu-
rette @ et la grille d'égouttage @ dans de
I'eau chaude.

@ Remarque:

> |l se peut que le liquide vaisselle entraine une
dénaturation du godt de l'expresso. Si un
liquide vaisselle s'avére indispensable pour le
nettoyage, faire alors un rincage abondant &
l'eau claire des piéces.

2) Séchez toutes les piéces.

@ Remarque:

Les deux filtres expresso (® @, la
mesurette @@ et la grille égouttoir @
peuvent également étre lavés au

lave-vaisselle.

9.4. Nettoyage de I’appareil

Nettoyez |'appareil & I'aide d'un chiffon humide.
Mettez un peu de liquide & vaisselle sur le chiffon.
Avant une nouvelle utilisation, assurez-vous que
I'appareil ait entiérement séché.

9.5. Détartrage de |’appareil
@ Remarque :

> Ne générez pas de vapeur lorsque la solution
de détartrage se trouve dans le réservoir a

eau @ !

Détartrez réguliérement 'appareil. Au bout de 1 &
2 mois env. (pour 4 préparations env. d'expresso
par jour), I'appareil devrait étre détartré. Selon la
dureté de I'eau dans votre région, cette valeur peut
étre différente.

Procédez comme suit pour détartrer I'appareil :

1) Versez dans le réservoir a eau @ du détar-
trant liquide pour machines & expresso, dispo-
nible dans le commerce.

Pour obtenir la quantité & verser, consultez les
indications du fabricant.

2) Versez de |'eau dans le réservoir a eau @
jusqu’au repére Max. et placez-le dans
I'appareil.

3) Allumez I'appareil avec I'inferrupteur marche/
arrét @. Le régulateur de vapeur @ est fermé.
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4) Placez le portefiltre  sans filire expresso ®
@ dans I'appareil.

5) Placez 2 tasses ou un récipient d’une conte-
nance minimale de 250 ml sous les orifices du
porteiltre.

6) Dés que le voyant de contréle «Expresso» @
reste allumé, appuyez sur la touche «Expresso»
= 0.

Laissez env. 250 ml (env. 2 tasses) de solution
de détartrage s'écouler et arrétez ensuite le
processus en appuyant & nouveau sur la touche
«Expresso» [EP €. Jetez prudemment le cas
échéant la solution de détartrage usagée.

7) Laissez agir le détartrant pendant env. 1 mi-
nute.

8) Répétez trois fois les étapes 6 & 7. La demiére
fois, videz entierement le réservoir & eau @.

9) Placez un récipient suffisamment grand (1
litre minimum) sous les orifices du porte-
filtre.

10) Rincez le réservoir & eau @ a I'eau claire et
versez de I'eau propre jusqu’au repére Max.

11) Dés que le voyant de contrdle «Expresso» (B
reste allumé, appuyez sur la touche «Expresso»
Laissez 'eau s'écouler entiérement. Jetez cette
eau avec précaution.

12) Répétez une fois les étapes 10 & 11 et étei-
gnez ensuite |'appareil.

13) Aprés le détartrage, nettoyez |'appareil a
I'aide d'un chiffon humide pour retirer les
éventuelles éclaboussures de la solution de
détartrage. Assurez-vous que |'appareil est
entiérement sec avant de le réutiliser.

Vous pouvez également commander du détartrant

adapté auprés de notre service aprés-vente (voir le

chapitre «10. Commander des piéces de
rechange»).
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10. Commander des piéces
de rechange

Vous pouvez commander des piéces détachées
pour ce produit de maniére pratique sur Internet
sur www.kompernass.com.

Scannez le code QR avec
votre smartphone/tablette.
Ce code QR vous donne un
accés direct & notre site
web sur lequel vous pouvez
visualiser et commander les
pieces de rechange dispo-
nibles.

SEM 1100 C5

® Remarque :
> Si vous rencontrez des problémes avec la
commande en ligne, vous pouvez vous adres-
ser par téléphone ou par e-mail & notre Centre
de service aprés-vente.
> Veuillez toujours indiquer & la commande la
référence article (IAN) 508310_2507.
> Veuillez noter qu’une commande en ligne de
pieces de rechange n’est pas possible pour
tous les pays de livraison.



11. Dépannage
Panne

L'expresso ne s'écoule
plus.

L'expresso coule par-
dessus les bords du
portedfilire @ au lieu de
passer par les orifices.

L'expresso est froid.

Fonctionnement bruyant
de la pompe.

La créme est trop claire
(écoulement rapide de
I'expresso par le porte-

filtre ).

La créme est trop sombre
(écoulement lent de
I'expresso par le porte-

filtre ®).

Le lait ne mousse pas. .

Cause

la poudre expresso est trop
humide ou trop comprimée.

absence d'eau dans le réservoir

deau @.

les orifices du portefiltre sont
bouchés.

le porteiltre @ n'a pas été cor-
rectement mis en place.

les orifices du porteiltre sont
bouchés.

présence de restes de poudre
expresso sur le bord du porte-

filtre ®.

I'appareil n'a pas été mis en
chauffe.

Le voyant de contréle "Expresso”
® n'est pas encore resté allumé.

les tasses n'ont pas été préchauf-
fées.

le réservoir & eau @ est vide.

trop peu de poudre expresso.

la poudre expresso n'est pas
broyée assez finement.

trop de poudre expresso.

la poudre est broyée trop fine-
ment ou humide.

le filtre ® € est bouché.
le lait n'est pas assez froid.

le mousseur & lait { est
encrassé.

Reméde

refaire une préparation expresso, ne
pas trop tasser la poudre expresso, ou
la remplacer complétement.

mettre de I'eau dans le réservoir &

eau @.
nettoyer le porte-filire (.

remettre en place correctement le
portedfilire .

netftoyer le porte-filtre .

enlever les restes de poudre expresso

du bord du portefilire .

mettre 'appareil en chauffe.

Patientez jusqu'a ce que le voyant de
contréle "Expresso" @ reste allumé.

préchauffer les tasses.

mettre de |'eau dans le réservoir &

eau @.

utiliser plus de poudre expresso.

n'utiliser que des poudres spéciale-
ment fabriquées pour expresso.

utiliser moins de poudre expresso.

n'utiliser que des poudres spéciale-
ment fabriquées pour expresso.

nettoyer le filire ® .

utiliser un lait sortant du réfrigérateur.

nettoyez le mousseur & lait @.
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Panne Cause

La pompe s'arréte pen-
dant le fonctionnement,
le voyant de contrdle

"Expresso" (B clignote. chauffe.

Tous les voyants @ ®
@ clignotent en méme
temps.

un court-circuit.

12. Recyclage

12.1. Recyclage de I'appareil
et de I'emballage

Le symbole de la poubelle barrée

signifie que cet appareil ne doit pas

étre jeté avec les ordures ménagéres

& la fin de sa période d'utilisation.
L'appareil doit étre remis aux points de collecte
établis, aux déchetteries ou aux entreprises
chargées du recyclage.

Veuillez effacer toutes vos données personnelles
avant le retour.

L'emballage est constitué de matériaux écolo-
giques que vous pouvez recycler par le biais des
services de recyclage locaux.

Eliminez 'emballage dans le respect de |'environ-
nement.
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* L'appareil est en surchauffe ou a

Reméde

* La pompe s'arréte au bout de
3 minutes de fonctionnement
environ, pour éviter toute sur-

¢ Laissez l'appareil refroidir avant de le
mettre G nouveau en service.

* Débranchez la fiche secteur de la
prise secteur et contactez le service
aprés-vente.

13. Garantie pour
Kompernass Handels GmbH
(France)

Chére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date
d’achat. Si ce produit venait & présenter des vices,
vous disposez de droits légaux face au vendeur de
ce produit. Vos droits légaux ne sont pas restreints
par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d'achat.
Veuillez bien conserver le ticket de caisse. Celui-ci
servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date d’achat
de ce produit, un vice de matériel ou de fabrication
venait & apparaitre, le produit sera réparé, rem-
placé gratuitement par nos soins ou le prix d'achat
remboursé, selon notre choix. Cette prestation sous
garantie nécessite, dans le délai de trois ans, la
présentation de |'appareil défectueux et du justificatif
d'achat (ticket de caisse) ainsi que la description
bréve du vice et du moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous
recevrez le produit réparé ou un nouveau produit
en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne
débute avec la réparation ou I'échange du produit.



Période de garantie et réclamation
légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la
période de garantie. Cette disposition s’applique
également aux piéces remplacées ou réparées. Les
dommages et vices éventuellement déja présents &
I'achat doivent étre signalés immédiatement aprés
le déballage. Toute réparation survenant apreés la
période sous garantie fera I'objet d’une facturation.

Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément
& des directives de qualité strictes et consciencieu-
sement contrdlé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices
de matériel et de fabrication. Cette garantie ne
s'étend pas aux pieces du produit qui sont expo-
sées & une usure normale et peuvent de ce fait &tre
considérées comme piéces d'usure, ni aux détério-
rations de piéces fragiles, par ex. interrupteurs ou
piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est
détérioré, utilisé ou entretenu de maniére non
conforme. Toutes les instructions listées dans le
manvuel d'utilisation doivent étre exactement respec-
tées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés
dans le manuel d'utilisation, ou dont vous étes
avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé
et ne convient pas & un usage professionnel. La
garantie est annulée en cas d'entretien incorrect et
inapproprié, d'usage de la force et en cas d'inter-
vention non réalisée par notre centre de service
aprés-vente agréé.

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur, pendant
le cours de la garantie commerciale qui lui a été
consentie lors de |'acquisition ou de la réparation
d’un bien meuble, une remise en état couverte par
la garantie, toute période d'immobilisation d’au
moins sept jours vient s'ajouter & la durée de la
garantie qui restait & courir. Cette période court &
compter de la demande d'intervention de I'ache-
teur ou de la mise & disposition pour réparation du
bien en cause, si cette mise & disposition est posté-
rieure & la demande d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires dans
les conditions prévues aux articles L217-4 & L217-
13 du Code de la consommation et aux articles
1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de
la délivrance. Il répond également des défauts de
conformité résultant de I'emballage, des instruc-
tions de montage ou de l'installation lorsque celle-
ci a été mise & sa charge par le contrat ou a été
réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la
consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S”il est propre & |'usage habituellement attendu
d’un bien semblable et, le cas échéant :

- s'il correspond & la description donnée
par le vendeur et posséder les qualités que
celuici a présentées & |'acheteur sous for-
me d’échantillon ou de modéle ;

- s'il présente les qualités quun acheteur
peut légitimement aftendre eu égard aux
déclarations publiques faites par le ven-
deur, par le producteur ou par son repré-
sentant, notamment dans la publicité ou
I'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies
d’un commun accord par les parties ou étre
propre & tout usage spécial recherché par
I'acheteur, porté & la connaissance du vendeur
et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L'action résultant du défaut de conformité se pres-
crit par deux ans & compter de la délivrance du
bien.
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Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des
défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui
diminuent tellement cet usage que |'acheteur ne
Iaurait pas acquise, ou n'en aurait donné qu’un
moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil
L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre
intentée par |'acquéreur dans un délai de deux ans
& compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation
du produit sont disponibles pendant la durée de la
garantie du produit.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre
demande, vevillez suivre les indications suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes
questions le ticket de caisse et la référence
article (IAN) 508310_2507 en tant que

justificatif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque
signalétique sur le produit, une gravure sur le
produit, sur la page de garde du mode d'em-
ploi (en bas & gauche) ou sur I'autocollant au
dos ou sur le dessous du produit.

B Sides erreurs de fonctionnement ou d'autres
vices venaient & apparaitre, veuillez d’abord
contacter le département service clientéle cité
ci-dessous par téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite retourner un produit enre-
gistré comme étant défectueux en joignant le
ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste
le vice et quand il est survenu, sans devoir
I'affranchir & I'adresse de service aprés-vente
communiquée.

OO
A

Sur www.lidl-service.com, vous
pourrez télécharger ce mode
d’emploi et de nombreux autres

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

manuels, vidéos produit et logiciels
d'installation.
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Grdce & ce code QR, vous arriverez direc-
tement sur le site Lidl service aprés-vente
(www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir
votre mode d’emploi en saisissant votre référence

(IAN) 508310_2507.

14. Garantie pour
Kompernass Handels GmbH
(Belgique/Suisse)

Chere cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date
d’achat. Si ce produit venait & présenter des vices,
vous disposez de droits légaux face au vendeur de
ce produit. Vos droits Iégaux ne sont pas restreints
par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d’achat.
Veuillez bien conserver le ticket de caisse. Celuici
servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date
d’achat de ce produit, un vice de matériel ou de
fabrication venait & apparaitre, le produit sera
réparé, remplacé gratuitement par nos soins ou le
prix d’achat remboursé, selon notre choix. Cette
prestation sous garantie nécessite, dans le délai de
trois ans, la présentation de I'appareil défectueux
et du justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que
la description bréve du vice et du moment de son
apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous
recevrez le produit réparé ou un nouveau produit
en refour. Aucune nouvelle période de garantie ne
débute avec la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation
légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la
période de garantie. Cette disposition s’applique
également aux piéces remplacées ou réparées. Les
dommages et vices éventuellement déja présents a
I'achat doivent étre signalés immédiatement aprés
le déballage. Toute réparation survenant aprés la
période sous garantie fera |'objet d’une facturation.



Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément
& des directives de qualité strictes et consciencieu-
sement contrdlé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices
de matériel et de fabrication. Cette garantie ne
s'étend pas aux pieces du produit qui sont expo-
sées & une usure normale et peuvent de ce fait étre
considérées comme piéces d'usure, ni aux détério-
rations de piéces fragiles, par ex. interrupteurs ou
piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est
détérioré, utilisé ou entretenu de maniére non
conforme. Toutes les instructions listées dans le
manuel d'utilisation doivent étre exactement respec-
tées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés
dans le manuel d'utilisation, ou dont vous étes
avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé
et ne convient pas & un usage professionnel. La
garantie est annulée en cas d’entretien incorrect et
inapproprié, d'usage de la force et en cas d'inter-
vention non réalisée par notre centre de service
aprés-vente agréé.

Procédure en cas de garantie
Afin de garantir un traitement rapide de votre
demande, veuillez suivre les indications suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes
questions le ticket de caisse et la référence
article (IAN) 508310_2507 en tant que

justificatif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque
signalétique sur le produit, une gravure sur le
produit, sur la page de garde du mode d’em-
ploi (en bas & gauche) ou sur I'autocollant au
dos ou sur le dessous du produit.

B Sides erreurs de fonctionnement ou d'autres
vices venaient & apparaitre, veuillez d’abord
contacter le département service clientéle cité
ci-dessous par téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite retourner un produit enre-
gistré comme étant défectueux en joignant le
ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste
le vice et quand il est survenu, sans devoir
) Sy . )
I'affranchir & I'adresse de service aprés-vente
communiquée.

E&F'E | Sur www.lidlservice.com, vous
# | pourrez télécharger ce mode
d’emploi et de nombreux autres

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Grdce & ce code QR, vous arriverez direc-
tement sur le site Lidl service aprés-vente
(www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir
votre mode d’emploi en saisissant votre référence

(IAN) 508310_2507.

manuels, vidéos produit et logiciels
d'installation.

15. Service apreés-vente
Service France

Tel.: 0800 919270

E-Mail: kompernass@lidl.fr
Service Belgique

Tel.: 0800 12089

E-Mail: kompernass@lidl.be
@ Service Suisse

Tel.: 0800 56 44 33

E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 508310_2507 |

16. Importateur

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse suivante
n’est pas une adresse de service aprés-vente.
Veuillez d’abord contacter le service mentionné.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALLEMAGNE

www.kompernoss.com
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1. Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw
nieuwe apparaat. U hebt hiermee gekozen voor
een hoogwaardig product.

IIII De gebruiksaanwijzing maakt deel uit van dit

product. Deze bevat belangrijke aanwijzin-
gen voor veiligheid, gebruik en afvoer. Lees alle bedie-
nings- en veiligheidsaanwijzingen voordat u het product
in gebruik neemt. Gebruik het product uitsluitend op de
voorgeschreven wijze en voor de aangegeven doelein-
den. Geef alle documenten mee als u het product
doorgeeft aan een derde.

1.1. Gebruik in overeenstem-
ming met bestemming

Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor het berei-
den van espresso/cappuccino en het opschuimen
van melk. Het is uitsluitend bestemd voor het ge-
bruik in privéhuishoudens. Gebruik het apparaat
niet bedrijfsmatig.

Een ander of verdergaand gebruik geldt als niet in
overeenstemming met de bestemming.

1.2. Gebruikte waarschuwin-
gen en pictogrammen

In deze gebruiksaanwijzing, op de verpakking en
op het apparaat worden de volgende waarschu-
wingen en pictogrammen gebruikt (indien van
toepassing):

GEVAAR! Een waarschuwing met dit
pictogram en met het signaalwoord
“GEVAAR” duidt op een onmiddellijk
aanwezige gevaarlijke situatie, die
fataal of ernstig letsel tot gevolg heeft
als deze niet wordt vermeden.

A

WAARSCHUWING! Een waar-
schuwing met dit pictogram en met
het signaalwoord “WAARSCHU-
WING” duidt op een mogelijk ge-
vaarlijke situatie, die fataal of ernstig
letsel tot gevolg kan hebben als deze
niet wordt vermeden.
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VOORZICHTIG! Een waarschuwing
met dit pictogram en met het signaal-
woord “VOORZICHTIG” duidt op een
mogelijk gevaarlijke situatie, die licht of
matig letsel tot gevolg kan hebben als
deze niet wordt vermeden.

LET OP! Een waarschuwing met dit
pictogram en met het signaalwoord
“LET OP” duidt op een mogelijke situ-
atie die materiéle schade tot gevolg kan
hebben als deze niet wordt vermeden.

Opmerking: Een opmerking bevat

extra informatie die de omgang met
het apparaat eenvoudiger maakt.

Niet onderdompelen in water!

Wisselstroom/-spanning

Alle delen van dit apparaat die in
aanraking komen met voedingsmid-
delen, zijn levensmiddelveilig.

Lees de gebruiksaanwijzing.

Dit product voldoet aan de eisen van
de toepasselijke Europese en nationale
richtlijnen.

Elektrisch apparaat niet via het huisvuil

verwijderen!

Voer de verpakking af in overeenstem-
ming met de milieuvoorschriften.



Verpakking van recyclebare materi-
alen. Neem de aanduiding van de
verpakkingsmaterialen in acht bij de
afvalscheiding: de verpakkingsmateria-
len zijn voorzien van afkortingen (a) en
cijfers (b) met de volgende betekenis:
1-7: kunststoffen, 20-22: papier en
karton, 80-98: composietmaterialen.

De verpakking bevat bestanddelen
van papier en/of karfon.

De verpakking bevat bestanddelen
van plastic en/of metaal.

ADEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

[i]

(3
2 | ELEMENTS Wpmi
@" D'EMBALLAGE AVEA|
N = == FR: Het product, de
2 . .
(Nl H verpakking en de gebruiks-
aanwijzing zijn recycleer-
baar, vallen onder de uitgebreide producenten-

verantwoordelijkheid en worden gescheiden
ingezameld.

3. Veiligheidsvoorschriften

2. Inhoud van het pakket /
inspectie na transport

/\ WAARSCHUWING!

> Verpakkingsmateriaal mag niet als speelgoed
worden gebruikt.
Er bestaat verstikkingsgevaar.

Het apparaat wordt standaard met de volgende
componenten geleverd:

Espressomachine
Zeefhouder

Grote espressozeef
Kleine espressozeef
Maatlepel met stamper
Snelstartgids

Gebruiksaanwijzing

Opmerking:

y@ooooooo

Controleer of het pakket compleet is en of er
sprake is van zichtbare schade.

> Neem contact op met de service-Hotline als
de levering niet compleet is of indien er sprake
is van schade door gebrekkige verpakking of
door transport.

Neem de volgende veiligheidsvoorschriften in acht voor een veilige

omgang met het apparaat:

/A WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

m Controleer het apparaat véér gebruik op zichtbare schade aan de
buitenzijde. Gebruik geen apparaat dat beschadigd of gevallen is.

m Houd het apparaat en het bijbehorende snoer buiten bereik van kin-

deren jonger dan 8 jaar.

m Het apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar, mits
ze onder toezicht staan of over het veilige gebruik van het apparaat
zijn geinstrueerd en de daaruit resulterende gevaren hebben begre-

pen.
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Het apparaat mag worden gebruikt door personen met beperkte fy-
sieke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/
of kennis, mits ze onder toezicht staan of over het veilige gebruik van
het apparaat zijn geinstrueerd en de daaruit resulterende gevaren
hebben begrepen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden vitge-
voerd door kinderen, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en onder toezicht
staan.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Laat reparaties aan het apparaat alleen uvitvoeren door geautoriseer-
de vakbedrijven of door de klantenservice. Ondeskundige reparaties
kunnen resulteren in aanzienlijke gevaren voor de gebruiker. Boven-
dien vervalt dan de garantie.

@ Dompel het apparaat nooit onder in water of in andere vloeistof-
fen. Gevaar voor een elektrische schok!

Pak het apparaat nooit vast met natte of vochtige handen.

Laat beschadigde stekkers en snoeren onmiddellijk door
geautoriseerd en vakkundig personeel of door de klantenservice ver-
vangen, om risico’s te vermijden.

Verbrandingsgevaar! Sommige delen worden tijdens het gebruik erg
heet!

Bij het gebruik van het apparaat ontstaan hete stoomwolken. Let erop,
dat u zich daaraan niet brandt! Neem voldoende afstand tot de
stoom in acht.

Sluit het apparaat vitsluitend aan op een volgens de voorschriften ge-
installeerd en geaard stopcontact.

Na gebruik bevat het oppervlak van het verwarmingselement nog
restwarmte.
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Er mag geen vloeistof op de stekkerverbinding van het apparaat te-
rechtkomen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor die doeleinden waarvoor het
bestemd is. Een verkeerd gebruik kan tot verwondingen leiden.

(D LET OP! Materiéle schade!

Defecte onderdelen mogen alleen worden vervangen door originele
vervangingsonderdelen. Alleen bij deze onderdelen is gewaarborgd
dat ze voldoen aan de veiligheidseisen.

Bescherm het apparaat tegen vocht en het binnendringen van vloei-
stoffen.

Bescherm het apparaat tegen stoten, stof, chemicalién, sterke tempe-
ratuurschommelingen en warmtebronnen die te dichtbij zijn (ovens,
verwarmingen).

Dompel het apparaat nooit onder in water of in andere vloeistoffen.
Trek altijd de stekker vit het stopcontact, trek nooit aan het snoer.
Laat het apparaat nooit onbeheerd als het is ingeschakeld.

Gebruik geen externe timer of een apart afstandsbedieningssysteem
om het apparaat aan te sturen.

Gebruik het apparaat nooit in ruimtes, waarin temperaturen heersen
lager dan of rond 0°C. Als het water in de leidingen of in het water-
reservoir bevriest, kan het apparaat beschadigd worden.

Gebruik het apparaat nooit in de openlucht. Dit apparaat is alleen
bestemd voor het gebruik in binnenruimtes.

Produceer geen stoom wanneer zich ontkalkingsmiddel in het water-
reservoir bevindt!

Het espressoapparaat mag bij gebruik niet in een kast worden ge-
plaatst.
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4, Elementen van het

apparaat

Afbeelding A:

Aan-/uitknop ,ON / OFF”
Temperatuurindicatie

Toets “Espresso” [P

Toets “Stoom” {Ib

Wit indicatielampije “Stoom”
Plateau

Stoomregelaar

Handgreep

Waterreservoir
Melkopschuimer
Afdruiprooster
Druppelopvangschaal
Uitsparing voor de rode vlotter
Heetwaterkop

"

Wit indicatielampije “Espresso

060000 OBO0O000O000Q00C

Rood indicatielampie

Afbeelding B:

@ Greep van de zeefdrager
® Zeefdrager

@ Grote espressozeef

@ Kleine espressozeef

@ Maatlepel met stamper

5. Technische gegevens

Netspanning 220-240V ~, 50-60 Hz

Nominaal 1100 W

vermogen

Opgenomen

vermogen 0,20 W

in vittoestand

Pompdruk ca. 1,5 MPa (15 bar)
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6. De temperatuurindicatie

De temperatuurindicatie @ geeft aan tot welke
temperatuur het apparaat is opgewarmd.

W
A

80

C

Zodra u het apparaat inschakelt, begint het met op-
warmen, tot de wijzer ongeveer in het midden tussen
80 °C en “[P" staat. Het indicatielampje @ brandt.
Het indicatielampie “Espresso” ® knippert.

Wanneer de wijzer het rode deel van de schaal-
verdeling bereikt, is de temperatuur hoog genoeg
om een espresso te maken. Het indicatielampije
“Espresso” (® brandt continu.

Wanneer u op de toets “Stoom” (b O drukt, knip-
pert het indicatielampje “Stoom” @. Het apparaat
warmt nu verder op en de wijzer stijgt verder tot in

het schaalverdelingsbereik tussen “[SP" en ”d!b”.

Als de wijzer het bereik tussen “[ZP” en “d'b" heeft
bereikt, is de temperatuur hoog genoeg om stoom te
produceren. Het indicatielampie “Stoom” @ brandt
continu.



7. Ingebruikname

1) Verwijder het waterreservoir @ en
haal de oranje transportbeveiliging
van de wateruitlaat.

2) Reinig de zeefhouder ®, de maatlepel @, de
espressozeef @® @, het afdruiprooster (P en
het waterreservoir @ zoals beschreven in het
hoofdstuk “9. Reiniging en onderhoud”.

3) Plaats het apparaat op een ondergrond die
egaal en hittebestendig is. Zorg ervoor dat het
stopcontact binnen bereik is.

4) Plaats het afdruiprooster () zodanig, dat de
vlotter door de uitsparing (B in het afdruiproos-
ter (P kan steken.

5) Plaats de zeefhouder @ in het apparaat door
deze bij de markering “INSERT”, die aan de zij-
kant naast de heetwaterkop @ is aangebracht,
op het apparaat te plaatsen en dan tegen de
wijzers van de klok in te draaien, totdat de
handgreep van de zeefhouder @ naar voren
wijst (markering ,LOCK").

6) Steek de stekker in een stopcontact.

7) Ga véér het eerste gebruik als volgt te werk,
om de interne leidingen te reinigen:

Laat water voor ca. 5 kopjes espresso (onge-
veer 100 ml) door het apparaat lopen. Lees
hiervoor het hoofdstuk “8. Bediening”.

8) Laat gedurende ca. 30 seconden stoom

produceren. Lees hiervoor het hoofdstuk
“8. Bediening".

(» Opmerking:

> Bij het eerste gebruik kan het voorkomen dat
de pomp al hoorbaar werkt en dat er geluiden
optreden maar nog geen water uit het appa-
raat komt. In dat geval draqit u de stoomrege-
laar @ in de richting van de “ {5 /4% *, zodat
de lucht uit de leidingen van het apparaat
kan ontsnappen (de toets “Stoom” Q) @ is
ingedrukt). De lucht is na ca. 20 seconden
ontsnapt, de geluiden verdwijnen en er komt
water uit het apparaat.

8. Bediening
8.1. Waterreservoir vullen
() Opmerking:

> Gebruik vitsluitend vers drinkwater om espres-

so/cappuccino te maken.

1) Verwijder het waterreservoir @ en vul het met
water:
Vul minstens met water tot aan de min-marke-
ring. Vul nooit met meer water dan tot aan de
max-markering.

2) Zet het waterreservoir @ weer in het appa-

raat.

8.2. Opwarmen na lan-
ger nietgebruik / bij eerste
ingebruikname

Verwarm het apparaat, als u het langere tijd niet
heeft gebruikt, als volgt:

1) Doe water in het waterreservoir @.

2) Leg de grote  of de kleine espressozeef €D in
de zeefhouder ®.

— Let erop dat de kleine inkeping op de grote
@ of kleine espressozeef € bij plaatsing
boven de inkeping op de zeefhouder ®
ligt.
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— Draai daarna de grote (B) of kleine espres- @ Opmerking:
sozeef @ een klein beetje, zodat die er

; i > Het kan zijn dat u tussendoor het kopje moet
niet meer uit kan vallen.

legen. Stop de procedure daarvoor even

door op de toets “Espresso” ([P @ te drukken.
Mack het kopje leeg en druk opnieuw op de
toets “Espresso”[EP @), zodat het water verder
door het apparaat loopt.

8) Stop na ca. 1 minuut de pomp door nogmaals
op de toets “Espresso” (=P @ te drukken.

9) Wacht zo nodig tot het indicatielampije
“Espresso” (® weer continu brandt. Het
opwarmen is beéindigd. U kunt nu espresso
bereiden.

8.3. Opwarmen voor ieder

() Opmerking: geerik

> Verwijder de geplaatste espressozeef @® @ Voordat u espresso of cappuccino kunt klaarmaken,
pas wanneer die is afgekoeld! moet het apparaat opwarmen.

> Draai, om de espressozeef ({ @ weer vit de 1) Zet het apparaat aan met de aan-/uitknop @.
zeefhouder @ te halen, de geplaatste espres- Het indicatielampje ® brandt. Het indicatie-
sozeef @ €D zo ver tot de inkeping op de lampije “Espresso” (® knippert. Vergewis u ervan
espressozeef @ @ zich boven de inkeping op dat de stoomregelaar @ tot aan de aanslag op
de zeefhouder (B bevindt. U kunt de espres- "®" gedraaid is.

sozeef @ @ nu vitnemen. 2) Plaats de zeefhouder (B in het apparaat door

3) Plaats de zeefhouder (B in het apparaat door deze bij de markering “INSERT”, die aan de

deze bij de markering “INSERT”, die aan de
zijkant naast de heetwaterkop @ is aange-
bracht, op het apparaat te plaatsen en dan
tegen de wijzers van de klok in te draaien,

totdat de handgreep van de zeefhouder (@
naar voren wijst (markering ,LOCK").

4) Plaats een kopje onder de zeefhouder (®.
5) Draai de stoomregelaar @ dicht (tot aan de
aanslag in de richting van de “®” draaien).

6) Zet het apparaat aan met de aan-/uitknop @.
Het indicatielampje (O brandt. Het indicatie-
lampie “Espresso” (® knippert. Het apparaat
begint met opwarmen.

7) Zodra het indicatielampje “Espresso” (B con-
tinu brandt, drukt u op de toets “Espresso” [SP
©. Laat het water ca. 1 minuut doorlopen.
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zijkant naast de heetwaterkop @ is aange-
bracht, op het apparaat te plaatsen en dan
tegen de wijzers van de klok in te draaien,

totdat de handgreep van de zeefhouder @
naar voren wijst (markering ,LOCK").

3) Druk op de toets “Espresso” &P @, zodat het
apparaat water uit het waterreservoir @ haalt.
Zodra er water uit de openingen van de zeef-
houder loopt, drukt u nogmaals op de toets
“Espresso” (<P @, zodat de pomp stopt.

4) Wacht tot het indicatielampije “Espresso” ®
continu brandt.

5) Druk nogmaals op de toets “Espresso” (=P @
en laat 20 seconden lang heet water doorlo-
pen, voordat u de pomp weer stopt.

Het voorverwarmen is nu beéindigd. U kunt nu een
espresso/cappuccino klaarmaken.



8.4. Espresso bereiden
O Opmerking:

> Vergewis u er altiid van dat de espressozeef
O @ schoon is en vrij is van resten espresso-
poeder.

1) Als het apparaat opgewarmd is:
Zet de kleine espressozeef @) in de zeefhou-
der  om een espresso te bereiden.
Zet de grote espressozeef @ in de zeefhouder
® om twee espresso’s te bereiden.

2) Vul de kleine espressozeef @) tot aan de max-
markering met espressopoeder. Dit komt over-
een met ca. 7 gram poeder, of een afgestreken
maatlepel @.

Of...

Vul de grote espressozeef (® tot aan de max-
markering met espressopoeder. Dat komt
overeen met ca. 7 + 7 gram poeder, of twee
afgestreken maatlepels @.

3) Druk het espressopoeder aan met behulp van
de stamper op de maatlepel @. Voeg daarna
zo nodig nog meer espressopoeder foe, zodat
de espressozeef ® @) tot aan de max-marke-
ring is gevuld. Druk het espressopoeder daarna
opnieuw aan.

() Opmerking:

> Het aandrukken van het espressopoeder is
een wezenlijk onderdeel van het bereiden van
een espresso. Als u het espressopoeder erg
sterk aandrukt, loopt de espresso langzaam
door en ontstaat er meer crema. Als u het
espressopoeder niet zo sterk aandrukt, loopt
de espresso snel door en ontstaat er maar
weinig crema.

4) Plaats de zeefthouder (B in het apparaat door
deze bij de markering “INSERT” op het appa-
raat te plaatsen en dan tegen de wijzers van
de klok in te draaien, totdat de handgreep van
de zeefhouder (@ naar voren wijst (markering
LLOCK").

5) Zet één of twee kopjes onder de openingen
van de zeefhouder. Het verdient aanbeve-
ling om de kopijes eerst met heet water om te
spoelen, zodat de espresso niet te snel afkoelt.
De kopijes kunt u zo lang op het plateau @
zetten.

6) Zodra het indicatielampije “Espresso” B con-
tinu brandt, drukt u op de toets “Espresso” [SP
©. De espresso loopt in het kopje/de kopjes.

/\ WAARSCHUWING!

Neem nooit de zeefhouder @ uit het
apparaat tijdens de bereiding van de
espresso!

Rondspattende hete espresso veroorzaakt letsel!

> Druk altijd eerst opnieuw op de toets “Espres-
so” (&P @ om de aofgifte van espresso te stop-
pen voordat u de zeefdrager ® verwijdert.

7) Wanneer de kopjes tot de gewenste hoeveel-
heid zijn gevuld (ca. 20 ml per kopije), drukt
u nogmaals op de toets “Espresso” [P ©,
zodat er geen water meer wordt gepompt.

U kunt de espresso nu drinken.

8) Zet het apparaat uit met de aan-/uitknop @.

() Opmerking:

> Wanneer de toets “Espresso” [EP @ of
“Stoom” ¢y @ gedurende ca. 30 minuten
niet wordt ingedrukt, gaat het apparaat auto-
matisch uit.

9) Haal na ieder gebruik het espressopoeder uit
de espressozeef (® @. Haal de zeefhouder
@ uit het apparaat. Maak nu de espres-
sozeef O @) leeg door de zeefdrager ®
om fe draaien en het espressopoeder eruit te
kloppen. Voer het espressopoeder altijd milieu-
vriendelijk of, bijvoorbeeld bij het bioafval.
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O Opmerking:

> Reinig de heetwaterkop @ (hier loopt het hete
water uit) beslist na elk gebruik. Lees hiervoor
het hoofdstuk “9. Reiniging en onderhoud”.

> leeg de druppelopvangschaal @ regelmatig,
viterlijk echter als de vlotter in de vitsparing ®
van het afdruiprooster @ te zien is.

8.5. Cappuccino bereiden
A\ WAARSCHUWING!

Wees voorzichtig in de omgang met de
stoom voor het produceren van melk-
schuim!

De hete stoom of hete spatten resulteren in letsel!

> Bedien de stoomregelaar @ altijid langzaam.

1) Vul een beker (bij voorkeur van RVS) voor het
opschuimen fot een derde met koude melk.

2) Vergewis u ervan dat de stoomregelaar @
dichtgedraaid is (tot aan de aanslag in de
richting van de “®” draaien).

3) Schuif de melkopschuimer @ zijwaarts uit. Pak
hem daarbij alleen bij de handgreep @ vast.

4) Druk op de toets “Stoom” & 0. Wacht
tot het indicatielampje “Stoom” @ continu

brandt.

5) Houd een lege beker onder de melkopschui-
mer . Draai nu langzaam de stoomregelaar
@ in de richting van de “ {5 /4% " Er komt
condenswater/spatwater vit de kop. Zo wor-
den de kop en de leidingen in het apparaat
gereinigd.

6) Wacht 15 seconden en draai dan de stoom-
regelaar @ in de richting van de “®”, tot er
geen stoom meer uit de kop komt. Giet het
water uit de beker weg.

7) Houd nu de opschuimbeker in de hand om
de melktemperatuur te voelen en steek de kop
van de melkopschuimer ) een klein eindje in
de melk. Houd de opschuimbeker daarbij een
beetje schuin.

8) Draai nu langzaam de stoomregelaar @ in de
richting van de “ {5 /4% ”.
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9) Beweeg de opschuimbeker in cirkels en houd
daarbij de punt van de kop net onder het
melkoppervlak: diep genoeg om de melk niet
in alle richtingen te laten spatten en hoog ge-
noeg om een dik schuim te produceren. Doet u
het goed, dan is daarbij een diep brommend
geluid te horen.

10) Als het melkschuim omhoogkomt, steekt u de
kop er dieper in, om de volgende “laag” op
te schuimen en aanbranden van het schuim te
voorkomen.

11) Dompel uiteindelijke de kop helemaal onder
en draai de stoomregelaar @ ongeveer fot de
helft dicht, zodat de melk wordt verhit. Houd
de opschuimbeker een beetje schuin, zodat de
melk zachtjes ronddraait, terwijl deze met de
kop wordt omgeroerd.

12) Als het melkschuim de gewenste consistentie
en temperatuur heeft, draait v de stoomrege-
laar @ dicht (tot aan de aanslag in de richting
van de “®” draaien).

13) Trek pas dan de kop vit de melk.

14) Ga te werk zoals beschreven in het hoofdstuk
“9.1. Melkopschuimer reinigen”.

(D Opmerking:

> Gebruik voor het maken van cappuccino altijid
grotere kopjes dan voor espresso, omdat er
nog opgeschuimde melk wordt toegevoegd.

15) Ga voor het maken van cappuccino net zo te
werk als bij het maken van een espresso (zie
het hoofdstuk “8.4. Espresso bereiden”/
opwarmen is niet meer nodig). Laat het water
echter ongeveer twee keer zo lang doorlopen
als bij een espresso (ca. 40 ml).

() Opmerking:

> Het indicatielampije “Espresso” B knippert mo-
gelijk snel wanneer u direct na het maken van
melkschuim op de toets “Espresso” [SP @ drukt.
Dit betekent dat het apparaat te heet is om een
optimale espresso te maken. U kunt toch door-
gaan met het maken van een espresso of het ap-
paraat laten afkoelen. Zodra het indicatielampie
“Espresso” (® continu brandt, is het voor espresso
optimale temperatuurbereik weer bereikt.

16) Zet het apparaat uit met de aan-/uitknop @.



O Opmerking:

> Woanneer de toets “Espresso” &P @ of
“Stoom” d'b O gedurende ca. 30 minuten
niet wordt ingedrukt, gaat het apparaat auto-
matisch uit.

17) Doe nu de opgeschuimde melk in de eerste
klaargemaakte espresso. De cappuccino is nu
klaar. U kunt er desgewenst suiker aan toevoe-
gen of hem met cacaopoeder bestrooien.

O Opmerking:

> Reinig de melkopschuimer ( in ieder geval na
ieder gebruik. Lees hiervoor het hoofdstuk
“9. Reiniging en onderhoud”.

8.6. Tips voor de perfecte
espresso

Een van de belangrijkste factoren voor een goede
espresso is de zogenaamde extractietijd of door-
looptijd, d.w.z. de duur van het contact tussen
koffiepoeder en heet water totdat de bereide koffie
in het kopje is gelopen.

De extractietijd hangt voornamelijk af van de hoe-
veelheid en de maalgraad van het koffiepoeder en
de compactheid ervan. Hoe fijner en compacter
het koffiepoeder, des te langzamer stroomt het
water erdoorheen.

U kunt de extractietijd echter zelf beinvloeden als u
merkt dat de espresso niet smaakt of er niet uitziet
zoals het hoort.

B Als de crema erg licht is, weinig consistentie
heeft en snel oplost, is de espresso te snel
doorgelopen; dit wordt onderextractie ge-
noemd. De espresso smaakt zuur en waterig,
en het aroma komt niet tot uviting. Dit is meestal
te wijten aan een te kleine hoeveelheid kof-
fiepoeder, die ook te grof gemalen kan zijn of
niet stevig genoeg is aangedrukt.

B Als de crema erg donker is en in het midden
afgewisseld wordt met lichte vlekken of een
gat vertoont, is de koffie te lang doorgelopen.
Dit wordt overextractie genoemd. De espresso
smaakt dan bitter. De oorzaak is meestal een
te fijn gemalen koffiepoeder of een te grote
hoeveelheid koffiepoeder. Als geen van beide
het geval is, is het koffiepoeder te stevig aan-
gedrukt.

»  Gebruik alleen espressokoffiepoeder: dat
is meestal fijner gemalen en ook sterker
gebrand. Idealiter neemt u ongeveer 7 g kof-
fiepoeder voor één kopije espresso. Mack de
zeef niet te vol. Druk het koffiepoeder in de
zeef met de stamper van de maatlepel @,
zonder het koffiepoeder tot een te compacte
massa aan te drukken.

» Probeer dit uit fot u het voor u optimale even-
wicht tussen alle factoren hebt gevonden.

8.7. Tips voor het melkschuim

B In principe kan iedere soort melk opgeschuimd
worden, ook soja- en rijstmelk. Sommige soor-
ten melk kunnen echter alleen met beperkin-
gen opgeschuimd worden.

B  Magere melk brandt niet zo gemakkelijk aan
als volle melk, maar bij een te laag vetgehalte
bestaat wel het risico dat de melk zich niet
goed laat opschuimen. Gebruik daarom liefst
melk met een vetgehalte van 3,5% of 1,5%.

B Goed gekoelde melk kan beter opgeschuimd
worden dan minder koude. De beste resultaten
bereikt u bij een temperatuur van ca. 7 °C.

B Schuim de melk niet een tweede keer op,
omdat de melk dan aanbrandt.

B Loat de opgeschuimde melk ca. 30 seconden
lang staan, voordat u het schuim op de espres-
so doet. Zo spatten grotere bellen viteen en
nog vloeibare melk zakt omlaag. U kunt dan
het fijne schuim op de espresso doen.

8.8. Heet water tappen

U kunt met behulp van de melkschuimer @ ook
heet water tappen om bijvoorbeeld koffie te ver-
dunnen (voor een “café americano”) of om thee
te zetten.

1) Zet het apparaat aan met de aan-/uvitknop @.
Het indicatielampje ® brandt. Het indicatie-
lampje “Espresso” @ knippert. Vergewis u
ervan dat de stoomregelaar @ tot aan de aan-
slag op “®" gedraaid is.

Wacht tot de wijzer van de temperatuurindicatie
@ ongeveer in het midden tussen 80°C en
“EP” staat en het indicatielampije “Espresso”
® continu brandt.
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2) Plaats een hittebestendige beker onder de
melkschuimer .

3) Draai de stoomregelaar @ minstens tot de
helft in de richting van “¢>/48%".

4) Druk op de toets “Espresso” [P @. Er loopt
heet water uvit de melkschuimer (.

5) Druk opnieuw op de knop “Espresso” [SP€@

om het tappen van heet water te stoppen.

6) Draai de stoomregelaar @ dicht (tot aan de
aanslag in de richting van de “®” draaien).

9. Reiniging en onderhoud

/\ WAARSCHUWING!

> Trek altijd de stekker uit het stopcontact voor-
dat u het apparaat reinigt. Gevaar voor een
elektrische schok!

> Laat het apparaat na gebruik altijd afkoelen
alvorens het te reinigen. Verbrandingsgevaar!

> Dompel het apparaat nooit onder in

water of in andere vloeistoffen. Gevaar

voor een elektrische schok!

(D LET OP!

> Gebruik nooit schurende, agressieve of chemi-

sche schoonmaakmiddelen voor het reinigen
van de oppervlakken van het apparaat, om
beschadigingen te voorkomen.

9.1. Melkopschuimer reinigen

1) Plaats een lege beker onder de melkopschui-
mer @.

2) Draai de stoomregelaar @ direct na gebruik
naar “ {5/4% ” en laat een paar seconden
stoom ontsnappen.

3) Draai de stoomregelaar @ dicht (tot aan de
aanslag in de richting van de “®” draaien),
zet het apparaat uit en haal de stekker uit het
stopcontact.

4) Laat de kop afkoelen.

5) Trek de koker van de melkopschuimer @ van
de spuitkop (afbeelding 1) en reinig deze
zorgvuldig in warm water.
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6) Veeg de spuitkop, die zich onder de koker
bevindt, of met een vochtige doek. Doe des-
gewenst een beetie afwasmiddel op de doek.
Veeg de spuitkop na reiniging met afwasmid-
del nog eens af met een doek die is bevoch-
tigd met schoon water. Vergewis u ervan dat
zich geen afwasmiddelresten meer op de kop
bevinden.,

7) Schuif de koker weer op de kop (afbeelding 1).

Afbeelding 1

9.2. Heetwaterkop reinigen
Reinig de heetwaterkop @ na elk gebruik:

1) Nadat u de espresso/cappuccino hebt klaar-
gemaakt en de zeefhouder (B hebt afgeno-
men, veegt u het hele oppervlak van de heet-
waterkop @ met een vochtige doek af, zodat
alle poederresten worden verwijderd.

2) Plaatst de zeefhouder @ zonder espressozeef
@ @ terug.

3) Zet vervolgens een leeg kopje onder de
zeefdrager @ en druk op de toets “Espresso”
= ©. Er komt water uit de heetwaterkop @,
waarmee de laatste poederresten worden weg-
gespoeld.

4) Druk na ca. 20 seconden nogmaals op de
toets “Espresso” (P @ en zet het apparaat uit
met de aan-/uitknop @.

5) Neem de zeefhouder (B) weer uit het appa-
raat.



9.3. Accessoires reinigen

1) Reinig de zeefhouder (®, de twee espressoze-
ven (O @, het waterreservoir @, de maatlepel
@ en het afdruiprooster @ in warm water.

(» Opmerking:

> Als u afwasmiddel aan het water toevoegt,
kan het zijn dat de smaak van de espresso
wordt beinvloed. Als het vuil alleen met afwas-
middel verwijderd kan worden, spoelt u de
onderdelen achteraf met veel schoon water of.

2) Droog alle onderdelen af.
(» Opmerking:
> De beide espressozeven ® @, de
@ maatlepel @ en het afdruiprooster
® zijn ook geschikt voor reiniging in
de vaatwasser.

9.4. Apparaat reinigen

Reinig het apparaat met een vochtige doek. Doe
desnoods een beetie afwasmiddel op de doek.

Vergewis u ervan dat het apparaat voor het vol-
gende gebruik volledig gedroogd is.

9.5. Apparaat ontkalken
(D LET OP!

> Produceer geen stoom wanneer zich ontkal-
kingsmiddel in het waterreservoir @ bevindt!

Ontkalk het apparaat regelmatig. Na

ca. 1 -2 maanden (bij de bereiding van ca. 4 kop-
jes espresso per dag) moet het apparaat worden
ontkalkt. Al naar gelang de hardheid van het water
in uw regio kan deze waarde afwijken. Ga als volgt
te werk om het apparaat te ontkalken:

1) Doe het universele, vloeibare ontkalkingsmid-
del voor espressoapparaten in het waterreser-
voir @. Richt u voor de juiste hoeveelheid op
de gegevens van de fabrikant.

2) Vul het waterreservoir @ tot aan de Max-
markering met water en plaats het in het ap-
paraat.

3) Schakel het apparaat in met de aan-/uitknop
@. De stoomregelaar @ is dichtgedraaid.

4) Plaats de zeefhouder () zonder espressozeef
® D in het apparaat.

5) Plaats 2 kopjes of een bakje met een inhoud
van minstens 250 ml onder de openingen van
de zeefhouder.

6) Zodra het indicatielampije “Espresso” @® con-
tinu brandt, drukt u op de toets “Espresso” [SP
0.

Laat ca. 250 ml (ca. 2 kopjes) ontkalkingsmid-
del doorlopen en stop de procedure dan door
opnieuw op de toets “Espresso” [SP @ te
drukken. Gooi het gebruikte ontkalkingsmiddel
eventueel voorzichtig weg.

7) Laat de ontkalker ca. 1 minuut inwerken.

8) Herhaal stap 6 en 7 nog driemaal. Maak het
waterreservoir @ na de laatste keer volledig
leeg.

9) Plaats een voldoende grote opvangbak
(min. 1 liter) onder de openingen van de
zeefhouder.

10) Spoel het waterreservoir @ uit met schoon
water en vul het tot aan de Max-markering
met schoon water.

11) Zodra het indicatielampije “Espresso” ®
continu brandt, drukt u op de toets “Espresso”
= 0.

Laat het water volledig doorlopen. Gooi dit
water voorzichtig weg.

12) Herhaal stap 10 en 11 eenmaal en zet het
apparaat daarna uit.

13) Reinig het apparaat na de ontkalking met een
vochtige doek om mogelijke spatten van het
ontkalkingsmiddel te verwijderen. Vergewis
u ervan dat het apparaat volledig is opge-
droogd voordat u het opnieuw gebruikt.

Geschikt ontkalkingsmiddel kunt u ook bestellen
via onze klantenservice (zie het hoofdstuk
“10. Vervangingsonderdelen bestellen”).
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10. Vervangingsonderdelen ( opmerking:
bestellen > Mocht u problemen ondervinden met de
online bestelling, dan kunt u telefonisch of via

Vervangingsonderdelen voor dit product kunt . .
e-mail contact opnemen met ons servicecenter.

v altijd comfortabel op internet nabestellen op

> Geef bij uw bestelling altijd het artikelnummer
www.kompernass.com.

(IAN) 508310_2507 op.

> Houd er rekening mee dat online bestellen
van vervangingsonderdelen niet in alle landen
mogelijk is.

Scan de QR-code met uw
smartphone/tablet.

Met deze QR-code gaat u
rechtstreeks naar onze
website en kunt u de be-
schikbare vervangings-
A YRELIJal onderdelen bestellen.

11. Problemen oplossen

Storing Oorzaak Oplossing

* Bereid de espresso opnieuw,
* Het espressopoeder is te vochtig en/ maar druk daarbij het espresso-
of te vast aangedrukt. poeder minder vast aan, of ge-

bruik nieuw espressopoeder.

Er komt geen espresso
uit het apparaat. * Vul het waterreservoir @ met

water.

Geen water in het waterreservoir @.

De gaten in de openingen van de

zeefhouder zijn verstopt. * Reinig de zeethouder @.

De zeefhouder @ is niet correct * Bevestig de zeefhouder ®
geplaatst. correct.

De espresso druppelt
over de randen van de
zeefhouder (B in plaats

van uit de openingen. . * Maak de rand van de zeefhou-
Er zitten resten espressopoeder op de .
der @ vrij van resten espresso-

rand van de zeefhouder .
poeder.

De openingen van de zeefhouder zijn

* Reinig de zeefhouder @®.
verstopt.

* Het apparaat is niet eerst opgewarmd. | * Warm het apparaat eerst op.

. * Het indicatielampije “Espresso” ® * Wacht tot het indicatilampie
De espresso is koud. . . " " :
heeft nog niet continu gebrand. Espresso” @ continu brandt.
* De kopijes zijn niet voorverwarmd. * Verwarm de kopjes voor.

¢ Vul het waterreservoir €@ met
water.

De pomp maakt veel

. * Het waterreservoir @ is leeg.
lawaai.
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Storing Oorzaak
De crema is te licht (de
espresso loopt snel uit de

zeefhouder B).

len.

* Te veel espressopoeder.

De crema is te donker
(de espresso loopt
langzaam uit de vochtig.

zeefthouder ).

* De zeef ® € is verstopt.

De melk wordt niet opge-
schuimd.

De pomp stopt terwijl het
apparaat in werking is,
het indicatielampje “Es-
" . voorkomen.
presso” (® knippert.
Alle lampjes @ ® ©®©

knipperen tegelijk. kortsluiting.

12. Afvoeren

12.1. Apparaat en verpakking
afvoeren

Het symbool met een doorstreepte
vuilnisbak betekent dat dit apparaat
aan het einde van zijn levensduur niet
met het normale huisvuil meegegeven
mag worden. Het apparaat moet worden ingele-
verd bij speciaal hiervoor bestemde inzamelpun-
ten, milieustraten of afvalverwerkingsbedrijven.

Verwijder alle persoonlijke gegevens voordat u het
product inlevert.

De verpakking bestaat it milieuvriendelijke mate-
rialen, die u via de plaatselijke recyclepunten kunt
afvoeren.

Voer de verpakking af volgens de milieuvoor-
schriften.

* Te weinig espressopoeder.

* Het espressopoeder is te grof gema-

* Het poeder is te fijn gemalen of

* De melk is niet koud genoeg.

* De melkopschuimer (O is vuil.

* De pomp stopt na ca. 3 minuten te
hebben gewerkt, om oververhitting te

* Het apparaat is oververhit of er is

Oplossing
* Gebruik meer espressopoeder.

* Gebruik alleen speciaal voor es-
presso gemaakt espressopoeder.

* Gebruik minder espressopoeder.

* Gebruik alleen speciaal voor es-
presso gemaakt espressopoeder.

* Reinig de zeef ® @D.
* Gebruik melk uit de koelkast.

* Reinig de melkopschuimer (.

* Laat het apparaat afkoelen voor-
dat u het opnieuw gebruikt.

*Haal de stekker uit het stopcon-
tact en neem contact op met de
klantenservice.

13. Garantie van
KompernaBB Handels GmbH

Geachte klant,

U hebt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de
aankoopdatum. In geval van gebreken in dit pro-
duct hebt u wettelijke rechten tegenover de verkoper
van het product. Deze wettelijke rechten worden
door onze hierna beschreven garantie niet beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van
aankoop. Bewaar de kassabon zorgvuldig. U hebt
hem nodig als bewijs van aankoop.

Als er binnen drie jaar vanaf de aankoopdatum
van dit product een materiaal- of fabricagefout
optreedt, wordt - naar onze keuze - het product
door ons kosteloos gerepareerd of vervangen of
wordt de koopprijs terugbetaald. Voorwaarde voor
deze garantie is dat het defecte apparaat en het
aankoopbewijs (kassabon) binnen de termijn van
drie jaar worden overlegd en dat kort wordt om-
schreven waaruit het gebrek bestaat en wanneer
het is opgetreden.
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Wanneer het defect door onze garantie wordt
gedekt, krijgt u het gerepareerde product of een
nieuw product retour. Met de reparatie of ver-
vanging van het product begint er geen nieuwe
garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke
aanspraken bij gebreken

De garantieperiode wordt door deze waarborg
niet verlengd. Dat geldt ook voor vervangen en ge-
repareerde onderdelen. Eventueel al bij aankoop
aanwezige schade en gebreken moeten meteen na
het uitpakken worden gemeld. Voor reparaties na
afloop van de garantieperiode worden kosten in
rekening gebracht.

Garantieomvang

Het apparaat is op basis van strenge kwaliteitsnor-
men met de grootst mogelijke zorg vervaardigd en
voorafgaand aan de levering nauwkeurig gecon-
troleerd.

De garantie geldt voor materiaal- of fabricagefou-
ten. Deze garantie geldt niet voor productonderde-
len die onderhevig zijn aan normale slitage en die
daarom als slijtonderdelen worden beschouwd, of
voor schade aan breekbare onderdelen zoals scha-
kelaars of onderdelen die van glas zijn gemaakt.

Deze garantie vervalt wanneer het product is
beschadigd, ondeskundig is gebruikt of is gere-
pareerd. Voor deskundig gebruik van het product
moeten alle in de gebruiksaanwijzing beschre-
ven aanwijzingen precies worden opgevolgd.
Gebruiksdoeleinden en handelingen die in de
gebruiksaanwijzing worden afgeraden of waar-
voor wordt gewaarschuwd, moeten beslist worden
vermeden.

Het product is uitsluitend bestemd voor privége-
bruik en niet voor bedrijfsmatige doeleinden. Bij
verkeerd gebruik en ondeskundige behandeling,
bij gebruik van geweld en bij reparaties die niet
door ons erkend servicefiliaal zijn vitgevoerd, ver-
valt de garantie.

Afhandeling bij een garantiekwestie
Voor een snelle afhandeling van uw aanvraag
neemt u de volgende aanwijzingen in acht:

B Houd voor alle aanvragen de kassabon en
het artikelnummer (IAN) 508310_2507 als
aankoopbewijs bij de hand.
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B Het artikelnummer vindt u op het typeplaatie
van het product, op het product gegraveerd,
op de titelpagina van de gebruiksaanwijzing
(linksonder) of op de sticker op de achter- of
onderkant van het product.

B Als er fouten in de werking of andere ge-
breken optreden, neemt u eerst contract op
met de hierna genoemde serviceafdeling,
telefonisch of via e-mail.

B Een als defect geregistreerd product kunt
u dan zonder portokosten naar het aan u
doorgegeven serviceadres sturen. Voeg het
aankoopbewijs (kassabon) bij en vermeld
waaruit het gebrek bestaat en wanneer het is
opgetreden.

= | Op www.lidl-service.com kunt u deze
en vele andere handleidingen, pro-
ductvideo’s en installatiesoftware
downloaden.

PDF ONLINE

wwwlidi-service.com

Met deze QR-code gaat u direct naar de web-
site van Lidl Service (www.lidl-service.com) en
kunt u met het invoeren van het artikelnummer

(IAN) 508310_2507 de gebruiksaanwijzing

openen.

13.1. Service

(ND Service Nederland
Tel.: 0800 0249630
E-Mail: kompernass@lidl.nl

(BE) Service Belgié
@B 9

Tel.: 0800 12089
E-Mail: kompernass@lidl.be

[IAN 508310_2507 |

13.2. Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres.
Neem eerst contact op met het opgegeven
serviceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DUITSLAND

www.komperncss.com
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1. Uvod

Gratulujeme vém k zakoupeni nového pfistroje.
Rozhodli jste se tak pro vysoce kvalitni vyrobek.
I__.._l_l Ndvod k obsluze je sou&asti tohoto vyrob-
I——I ku. Obsahuje dilezité upozornéni
ohledné& bezpe&nosti, pouziti a likvidace. Pred
pouzitim vyrobku se prosim dobfe seznamte se
viemi provoznimi a bezpecnostimi pokyny. Vyro-
bek pouzivejte pouze predepsanym zplisobem
a pro uvedené oblasti pouziti. Pfi pfedévdni vyrob-

ku tietim osobdm predeite spolu s nim i viechny

podklady.

1.1. Pouziti v souladu

s urcenim

Tento pfistroj slouzi vyhradné k pfipravé espressa/
cappuccina a ke zp&hovani mliéka. Je uréen vyhradné
pro pouziti v domdcnostech. Neni uréen k profesi-
ondlnimu pouziti.

Jiné uZiti nez k uréenému G&elu nebo nad jeho ré-
mec je povazovdno za pouZziti v rozporu s uréenim.

1.2. Pouzita vystrazna
upozornéni a symboly

V tomto ndvodu k obsluze, na obalu a na pfistroji
(pokud je to mozné) jsou pouzita ndsledujici varo-
vani a symboly:

NEBEZPECI! Varovani s timto

symbolem a signdlnim slovem
Q ,NEBEZPECi" oznaduje bezprostied-

né& hrozici nebezpeénou situaci, kterg,

pokud se ji nezabrdni, mé za nésle-
dek vazné poranéni nebo smrt.

VYSTRAHAL! Varovéni s timto

symbolem a signdlnim slovem
Q VYSTRAHA" oznaéuie piipadné

nebezpecnou situaci, kterd, pokud se

ii nezabrdni, mize mit za ndsledek
vazné poranéni nebo smrt.

OPATRNE! Varovéni s timto symbo-
lem a signdlnim slovem ,OPATRNE”
oznaduje pfipadné nebezpecnou
situaci, kterd, pokud se ji nezabrdni,
m0ze mit za ndsledek lehké nebo
stfedni poranéni.
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POZOR! Varovani s timto symbolem
a signdlnim slovem ,POZOR” ozno-
&uje pfipadnou situaci, kterd, pokud
se ji nezabrani, miZe mit za nasledek
hmotnou skodu.

Upozornéni: Upozornéni oznaduje
doplfiujici informace, usnadhuijici
manipulaci s pfistrojem.

Neponofuijte do vody!

Stidavy proud/napéti

Vsechny &asti tohoto piistroje pfichd-
zejici do styku s potravinami jsou bez-
pecné pro potraviny.

Prectéte si ndvod.

Tento vyrobek spliivje poZzadavky plat-
nych evropskych a nérodnich smérnic.

Elektricky pfistroj nevyhazujte do
domovniho odpadu!

Obal poté odevzdeite k ekologické
likvidaci.

Obal z recyklovatelnych materialo.

Pfi tidéni odpadu dodrzujte oznaceni
obalovych materidld: Jsou oznadeny
zkratkami (a) a E&islicemi (b) s nésledu-
jicim vyznamem: 1-7: plasty, 20-22:
papir a lepenka, 80-98: kompozitni
materidly.

Obal obsahuje papir a/nebo lepenku.

Obal obsahuje plast a/nebo kov.



Pfistroj se standardné doddavd s nésledujicimi kom-

iR ADEPOSER A DEPOSER
Cet appareil ENMAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires ponentami:
se recyclent
- rpr— ® Espresso kdvovar
- Privi u le don de votre appareil | . Driék Sl'tk(]
(2| ELEMENTS rm ® Velké sitko na espresso
® Malé sitko na espresso
@ “ == FR: Vyrobek, obal andvod| ® Odmérka s péchovadlem
(gl H k obsluze jsou recyklovatelng, ® Navod k rychlému spusténi
podléhaii rozsifené odpo- ,
. o ‘< po oy ® Navod k obsluze
védnosti vyrobce a shromazduji se oddélené.
(D) Upozornéni:
2. Rozsah dodavk » Zkontrolujte doddvku, zda je kompletni a nenf
| | P
kontrola pFepravy viditeln& poskozend.
i > V piipadé nelplné dodévky nebo poskozeni
/\ VYSTRAHA! vzniklych v disledku vadného obalu nebo pfi
Y P
Nebezpedéi uduseni! dopravé kontaktujte servisni hotline.

> Obalové materidly nelze uZivat ke hrani. Hrozi
nebezpedi uduieni.

3. Bezpecnostni pokyny
Pro bezpeénou manipulaci s pfistrojem dodrzujte ndsleduijici
bezpednostni pokyny:

’

/A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

m Pfed pouZitim pfistroje zkontrolujte, zda neni zvenéi viditelné
poskozeny. Poskozeny nebo na zem spadly pfistroj neuvédéjte do
provozu.

Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a pfivodnimu kabelu.
Déti od 8 let mohou pfistroj pouzivat jen v pfipadé, Ze jsou pod
dohledem nebo pokud byly pouceny o jeho bezpeéném uZivéni a
porozumély nebezpedi, jez z toho plyne.

m Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentdlnimi schopnost-
mi &i nedostatkem zkuSenosti a/nebo znalosti smi pfistroj pouZivat jen v
pripadé, Ze jsou pod dohledem nebo byly pougeny o bezpecném uzivéni
pristroje a porozumély nebezpedi, jez z toho plyne.

m Cisténi a uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti, ledaze jsou starsi
8 let a jsou pod dohledem.
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Déti si nesmi s pfistrojem hrdt.
Opravy pfistroje pfenechte pouze autorizovanym odbornym firmém

nebo zdkaznickému servisu. Neodborné opravy mohou vést ke vzniku
zévaznych nebezpedi pro uvZivatele. Navic zanikd i ndrok na zdruku.

@ Pfistroj neponofujte do vody ani do jinych kapalin. Nebezpedi
Urazu elektrickym proudem!

Pristroje se nikdy nedotykejte mokryma nebo vihkyma rukama.
Poskozené zdstreky nebo sitovy kabel nechte ihned vyménit autori-
zovanymi odborniky nebo zdkaznickym servisem - vyhnete se tak
nebezpedi.

Nebezpeéi popdlenil Nékteré dily se béhem pouZivani silné zahfivaiil
Pfi pouZivani pfistroje vznikaiji horké pdry. Je treba ddvat pozor, aby
nedoslo k opafenil Od pdry udrZujte dostateénou vzddlenost.
Pfistroj zapojte pouze do fddné nainstalované a uzemnéné zdsuvky.
Po pouZiti je na povrchu topného &lénku jesté zbytkové teplo.

Na konektor pfistroje nesmi vytéct 24dné kapalina.

PouZiveijte pfistroj pouze v souladu s jeho uréenim. Nespravnd pouZiti
mohou vést ke zran&nim.

(D POZOR! HMOTNE SKODY!

Vadné souddstky se smi nahradit pouze origindlnimi néhradnimi dily.
Jen u téchto souédsti je zaruéeno, Ze budou splnény bezpeénostni
pozadavky.

Chrarite pfistroj pred vlhkem a proniknutim kapalin.

Chrarite pfistroj pfed ndrazy, prachem, chemikdliemi, silnymi vykyvy
teplot a pisobenim blizkych zdroji tepla (kamna, topné télesa).
Pristroj nikdy neponofujte do vody nebo do jinych kapalin.

Pfi odpojovdni ze z&suvky uchopte sifovy adaptér vzdy za zdstreku,
nikdy netahejte za kabel.

Pfistroj béhem provozu nenechdveite nikdy bez dozoru.

74 Cesky



m K provozu pfistroje nepouZivejte externi spinaci hodiny ani samostat-
né ddélkové ovladani.

m Neprovozujte pfistroj nikdy v mistnostech s teplotou kolem O °C nebo
niz8i. Pfi zamrznuti vody v trubkéch nebo v nddrzce na vodu mize
doijit k poskozeni pfistroje.

m Pfistroj nikdy neprovozujte venku. Pfistroj je uréen pouze pro pouziti
v interiéru.

m Pokud je v nddrzce na vodu odvépiiovaci roztok, nevyvijejte pérul
m Kdvovar na espresso se b&hem pouZivani nesmi postavit do skfiné.

4., Soucasti pristroje 5. Technické udaje

qzek A:
Obréze Sifové napéti | 220 -240 V ~, 50-60 Hz

O vypina¢ ,ON/OFF”
@ ukazatel teploty Jmenovity vykon | 1100 W
O tlacitko ,espresso” [P P’kaon ve vypnu- 0.20 W
O tlagitko ,pdra” &b fem stavu
O bild kontrolka ,pdra” Tlak &erpadla cca 1,5 MPa (15 bar)
O odklddaci plocha
@ reguléior pzry 6. Ukazatel teploty
O rukojef Ukazatel teploty @ udévé miru zahfdti pfistroje.
© ndadrzka na vodu
O zpéhovad mléka \\\\\\‘l | ”l‘//’/
® odkapdvaci mfizka \\\\\\\ /////
® lapac kapek 80 Z
® vyhloubeni pro Eerveny plovak &P
@ tryska na horkou vodu 0
® bilg kontrolka ,espresso” ”
@ <Zervend provozni kontrolka
0 O
Obrézek B: o N
@ rukojef drzdku sitka C
O drxdk sitka
O velké sitko na espresso Pristroj se zagne zahfivat, jakmile jej zapnete,

a zahfiva se, dokud se ruéika nezastavi pfiblizné
mezi 80 °C a ,[EP". Provozni kontrolka @ sviti.
Kontrolka ,espresso” @ blika.

@ malé sitko na espresso

@ odmérka s péchovadlem
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Dosdhneli rucicka Eervené &dsti stupnice, je teplota
dostate&né& vysokd pro pfipravu espressa. Kontrol-
ka ,espresso” (® trvale sviti.

Stiskneteli tlagitko ,péra” d!b 0, blika kontrolka
Jpara” @. Pistroj nyni ddle nahfivd a rugicka stoupd
vy3e az do oblasti stupnice mezi ,[ZP” a ,,0".
Dosdhnei ru¢icka oblasti mezi ,[EP" a ,,dj", ie
teplota dostateéné vysokd pro vyrobu pary. Kont-
rolka ,péra” @ trvale sviti.

7. Prvni uvedeni do provozu

T

2) Vycistéte drzdk sitka @, odmérku @, sitka
na espresso ® @, odkapdvaci miizku @
a nddrzku na vodu @ dle pokynd v kapitole
,9. Cisténi a udriba".

3) Piistroj postavte na suchy, rovny povrch odolny
viédi teplu. Dbeite na to, aby se sifovd zdsuvka
nachdzela v dosazitelné blizkosti.

Vyjméte nddrzku na vodu @ a
odstrafite oranZovou pfepravni
pojistku z vypusti vody.

4) Vlozte odkapavaci mfizku @ tak, aby plovak
mohl vyénivat vyhloubenim @® v odkapdvaci
miizce @.

5) Drzék sitka @ nasadte do pistroje na znacku
JINSERT”, nachdzejici se vedle trysky na hork-
ou vodu @, a potom jim otéleijte proti sméru
hodinovych rugi¢ek, dokud rukojet drzaku @
nesméfuje dopfedu (,LOCK").

6) Zastreku zasuhte do sifové zdsuvky.

7) PFi &idténi internich trubek postupujte pred
prvnim pouZitim nésledovné:

Kd&vovarem nechte protéct vodu pro
cca 5 34lkd espressa (asi 100 ml).
Za timto G&elem si pretéte kapitolu
8. Obsluha”.

8) Nechte cca 30 sekund vyrdbét péru. Za timto
O&elem si prectéte kapitolu ,8. Obsluha”.

»,

(® Upozornéni:

> Pfi prvnim pouZiti se miZe stdt, Ze Eerpadlo
uZ slysitelné pracuie, je slyset zvuky, aviak
z pfistroje nevytékd Zddnd voda. V takovém
pripadé otocte reguldtorem pary @ ve sméru
. &5 /4% ", aby z potrubi pfistroje mohl unikn-
out vzduch (tlagitko ,pdra” ) @ je stisknuté).
Po cca 20 sekunddach vzduch unikl, zvuky
zmizi a z pfistroje vytékd voda.
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8. Obsluha

8.1. Naplnéni nadrzky na
vodu

() Upozornéni:
> Pro pfipravu espressa/cappuccina pouzivejte
vyluéné Eerstvou pitnou vodu.
1) Vyjméte nddrzku na vodu @ a naplite ji
vodou:
Voda musi sahat minimélné po znagku Min.
Nikdy nenaléveite vice vody nez po znacku

Max.

2) Né&drzku na vodu @ opét nasadte do
pfistroje.

8.2. Rozehrdti po delsi
necinnosti / pFi prvnim uvedeni
do provozu

Pokud jste pfistroj deli dobu nepouzivali, nechte jej
rozehfét nésledujicim zpdsobem:
1) Nd&drzku na vodu @ naplite vodou.
2) Do drzdku sitka @ vlozte velké ® nebo malé
sitko na espresso €.

— Dbeite na to, aby se maly zéFez na velkém
® nebo malém sitku na espresso @ pfi
vlozeni nachdzel nad zdfezem na drzéku

sitka @.




— Potom velké @ nebo malé sitko na espres-
so @ mimé pootocte, aby toto nemohlo
vypadnout.

3

() Upozornéni:

> Vsazené sitko na espresso ® @ odeberte az
po jeho vychladnutil

> K opétovnému vyjmuti sitka na espresso ®
@ z drzdku sitka @ otocte viozené sitko na
espresso O @ tak, aby se zdfez na sitku
espressa @ @ nachdzel nad zéfezem na
drzdku sitka . Nyni mdzete sitko na espresso

® D vyjmout.

3) Drz¢k sitka () nasadte do pFistroje na znacku
JINSERT”, nachdzejici se vedle trysky na hork-
ou vodu @), a potom jim otéleijte proti sméru
hodinovych rugi¢ek, dokud rukojet drzaku @
nesméFuje dopfedu (,LOCK").

4) Pod drzdk sitka @ postavte 3dlek.

5) Zaviete reguldtor pary @ (az na doraz ve
sméru ,@").

6) Zapnéte pristroj vypinacem @. Provozni kon-
trolka @ sviti. Kontrolka ,espresso” (@ blika.
Pfistroj zaéne nahfivat.

7) Jakmile trvale sviti kontrolka ,espresso” @,
stisknéte Hacitko ,espresso” (&P @. Vodu ne-
cheijte protékat cca 1 minutu.

’,

(@ Upozornéni:
> Je mozné, ze v prib&hu tohoto procesu bude
treba 3dlek vyprazdnit. V takovém pfipadé
proces zastavte stisknutim taditka ,espresso”

& ©. Sdlek vyprazdnéte a stisknéte znovu
tlacitko ,espresso” [EP @ - voda zaéne opét
protékat.

8) Asi po 1 minuté Eerpadlo zastavte opétovnym
stisknutim tlagitka ,espresso” (P ©.

9) Piipadné pockeite, az bude kontrolka ,espres-
so” (® opét trvale svitit. Ohfev je ukoncen.
Nyni si mOzZete pfipravit espresso.

8.3. Ohrev pred kazdym
pouzitim

Pred pfipravou espressa nebo cappuccina se
pfistroj musi rozehFdt.

1) Zapnéte pristroj vypina¢em @. Provozni kon-
trolka @ sviti. Kontrolka ,espresso” (® blika.
Ujistéte se, zda je reguldtor péry @ otolen az
na doraz na ,®".

2) Drz¢k sitka (B nasadte do pFistroje na znacku
+INSERT”, nachdzejicii se vedle trysky na hor-
kou vodu @, a potom jim oté&ejte proti sméru
hodinovych rugi¢ek, dokud rukojef drzaku @
nesméfuje dopredu (,LOCK").

3) Stisknéte tlacitko ,espresso” [P @), pristroj
zaéne &erpat vodu z nddrzky @. Jakmile voda
zaéne vytékat z otvord drzdku sitka, stisknéte
tlacitko ,espresso” [P @ jesté jednou, aby se
&erpadlo zastavilo.

4) Pockeite, az bude kontrolka ,espresso” ®
trvale svitit.

5) Stisknéte znowu tlacitko ,espresso” (=P @
a nechte 20 sekund vytékat horkou vodu, poté
&erpadlo opét zastavte.
Tim je pfedehfev ukon&en. Nyni moZete
pfipravovat espresso/cappuccino.
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8.4. Priprava espressa

() Upozornéni:

> Vzdy se pfesvédéte o tom, Ze je sitko na es-
presso (D € &isté a Ze jsou odstranény zbytky
prasku na espresso.

1) Kdyz je pfistroj rozehraty:

Pro pfipravu malého espressa nasadte do
drzdku sitka @ malé sitko na espresso €.
Pro pfipravu dvou $4lkd espressa nasadte do
drzdku sitka @ velké sitko na espresso .

2) Do malého sitka na espresso @ nasypte
prasek pro pfipravu espressa az po znagku
Max. To odpovidé cca 7 g prasku nebo jedné
zarovnané odmérce @.

Nebo...

Do velkého sitka na espresso @ nasypte
prasek pro pfipravu espressa az po znacku
Max. To odpovidd cca 7 g + 7 g présku nebo
dvéma zarovnanym odmérkam é@.

3) Prések pro pFipravu espressa zatladte do
odmérky @ péchovadlem. Poté prések pro
piipravu espressa dle potieby doplate tak, aby
bylo sitko na espresso @® @@ naplnéno az po
znaku MAX. Prések pro pfipravu espressa
opét zatladte.

() Upozornéni:

> Zatlageni pradku md pfi pripravé espressa
zésadni vyznam. Natla&ii se prasek pro
pripravu espressa do sitka piili§ silng, protékd
espresso pomalu a na jeho povrchu se vytvofi
vice cremy. Pokud prdsek neni do sitka silné
zatlaceny, espresso protece sitkem rychle a
vytvori se jen mélo cremy.

4) Drzdk sitka @ nasadte do pfistroje na znagku
LINSERT”, a potom jim oté&ejte proti sméru
hodinovych rucicek, dokud rukojef drzéku @
nesmé&fuje dopredu (,LOCK").
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5) Postavte jeden (nebo dva) 3alek/3alky pod
otvory drzdku sitka. Doporucujeme predtim
3alky vyplachnout horkou vodou, aby espresso
rychle nevychladlo. Sdlky Ize odlozit na odklé-
daci plochu @, aby si uchovaly teplotu.

6) Jakmile trvale sviti kontrolka ,espresso” @,
stisknéte tlacitko ,espresso” [SP @. Espresso
tece do 3dlku/salko.

/\ VYSTRAHA!

Drzak sitka @ nikdy nevyjimejte b&€hem
pFipravy espressa!

Horké espresso by vystiiklo a mohlo by zpUsobit
zranéni!

> Stisknéte vzdy nejprve znovu tladitko ,espres-
so” &P @, abyste ukonéili vydej espressa, nez
odstranite drzdk sitka .

7) Po naplnéni $4lki pozadovanym mnoZstvim
(cca 20 ml na 3dlek) znovu stisknéte tlagitko
sespresso” [P @, &imz privod vody zastavite.

Espresso miZete nyni vypit.

8) Vypnéte pfistroj vypinaem @.

(D Upozornéni:
> Pokud se tlacitka ,espresso” [SP @ nebo
.para” 0 O nestisknou po dobu cca 30 mi-

nut, pfistroj se automaticky vypne.

9) Po kazdém pouziti odstrafite ze sitka @ @
préasek pro pfipravu espressa. Vyjméte drzdk
sitka @ z pristroje. Nyni vyprazdnéte vlozku
sitka @ @ otocenim drzdku sitka B a vyk-
lepanim présku na espresso. Prések likvidujte
vzdy ekologicky, napfiklad jako organicky
odpad.

() Upozornéni:

> Po kazdém pouziti je bezpodmine&né nutné
vyistit trysku @ (ze které vytékd horkd vodal).
Za timto Gelem si predtéte kapitolu
,9. Cisténi a udriba".

> Pravideln& vyprazdiujte lapa¢ kapek @,
nejpozdsji tehdy, je li vidét plovak ve vyhlou-
beni ® odkapdvaci miizky @.



8.5. Priprava cappuccina

A\ VYSTRAHA!

PFi generovani mlééné pény pomoci pary
bud'te opatrni!

Zasazeni horkou pérou nebo horkou vodou mize
zpUsobit zranéni!

> Reguldtorem péry @ otééeijte vzdy pomalu.

1) Zpé&hovaci nadobu (nejlépe z nerezavsiici
oceli) napliite do jedné tfetiny studenym
mlékem.

2) Presvédcte se, zda je reguldtor pary @
oto&eny do vypnuté polohy (aZ na doraz ve
sméru ,®").

3) Zp&hiovag mléka @ vytotte na stranu. Pitom
jej drzte pouze za rukojet ©.

4) Stisknéte tlacitko ,pdara” {b 0. Pockejte, az
bude kontrolka ,péra” @ trvale svitit.

5) Pod zpé&hovagem mléka @ podrzte prazdnou
nddobu. Reguldtorem pary @ otacejte pomalu
ve sméru , &5 /484 “. Z trysky vytece/vystiikne
kondenzovand voda. Tim se vy<isti fryska
a obé&h vody uvnitf pfistroje.

6) Vy&keijte 15 sekund, a pak otdéeijte regulé-
torem pary @ ve sméru ,®", dokud z trysky
nepfestane vystupovat pdra. Vodu z néddoby
ylijte.

7) Nyni podrzte zpéfovaci nddobu v ruce,
abyste zkontrolovali teplotu mléka, a zavedte
trysku zp&hovace mléka ) lehce do mléka
v nddobé. Drzte pfitom zpé&hovaci nddobu
mirné naklonénou.

8) Regulatorem péry @ otdéejte pomalu ve
sméru , ¢5/8% “.

9) Zpéhovaci nddobou krouzivé pohybuite
a pfitom udrzuijte $picku trysky t&sné pod hla-
dinou mléka: dost hluboko na to, aby mléko
nestfikalo ven, a pfitom dost vysoko na to, aby
mohla vzniknout hustd pé&na. Postupuijete-li
spravné, je pfitom sly3et hluboky bzuéivy zvuk.

10) Jakmile mlé&né péna zaéne stoupat, zasufite

trysku hloubg&ji do nadoby, aby se napénila
dalsi ,vrstva” a pé&na se nepfipdlila.

11) Nakonec trysku do nédoby Gplné ponofte
a ofocte regulétor pary @ asi do poloviny,
aby se mléko ohfélo. Zpé&hovaci nddobu
drzte mirné 3ikmo tak, aby se mléko pfi
promichavani tryskou jemné toilo.

12) Jakmile m& mléénd péna pozadovanou konzis-
tenci a teplotu, reguldtor pary @ utéhnéte (az
na doraz ve sméru ,®").

13) Teprve potom trysku z mléka vytéhnéte.

14) Postupuite tak, jak je popsdno v kapitole
,9.1. Cisténi zpériovace mléka".

(O Upozornéni:

> K pfipravé cappuccina pouzivejte vzdy vétsi
3dlky nez na espresso, protoZe se jesté pridava
zpénéné mléko.

15) Pfi pfipravé cappuccina postupujte pfesné
jako pfi pfipravé espressa (viz kapitola
.8.4. Pfiprava espressa”, nahfivani jiz neni
nutné). Vodu viak necheijte protékat cca dvak-
rét tak dlouho jako u espressa (cca 40 ml).

(® Upozornéni:

> Kontrolka ,espresso” @ pFipadné rychle blikg,
pokud stisknete tlagitko ,espresso” [EP @ hned
po vyrobé mlé&né pény. To znamend, Ze pfistroj
je pro piipravu optimdlniho espressa pfili3
nahfdty. Presto mdZete pokradovat v pfipravé
espressa nebo pfistroj nechat vychladnout. Jak-
mile trvale sviti kontrolka ,espresso” (B, je opét
dosaZen optimdlni rozsah teploty pro espresso.

16) Vypnéte pfistroj vypina¢em @.

() Upozornéni:

> Pokud se tlacitka ,espresso” [EP @ nebo
.para” {'b O nestisknou po dobu cca 30 mi-
nut, pfistroj se automaticky vypne.

17) Zp&néné mléko pridejte do predem
pripraveného espressa. Cappuccino je nyni
hotové. Dle chuti jej mizete pocukrovat nebo
posypat kakaem.

() Upozornéni:

> Zpé&hovac mléka O je nutno po kazdém
pouZiti vycistit. Za timto Gelem si pretéte
kapitolu ,9. Cisténi a Gdriba”.
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8.6. Tipy pro pripravu
dokonalého espressa

Jednim z nejdoleZitgjsich faktord pro pfipravu do-
brého espressa je takzvand doba extrakce neboli
doba pritoky, tj. doba trvéni kontaktu mleté kdvy s
horkou vodou, aby do 34lku vytékala hotové kdva.

Doba extrakee zdvisi pfedeviim na mnoZstvi, stupni
mleti a hutnosti kavy. Cim je kévovy prések jemné&jsi
a hutngj3i, tim pomaleji jim voda protéka.

Pokud viak zjistite, Ze espresso nechutnd nebo
nevypadd tak, jak by mélo, miZete dobu extrakce
ovlivnit sami.

B Pokud je p&na obzvlgsté svétld, mdlo konzis-
tentni a rychle se rozpousti, espresso proteklo
prili§ rychle; tomu se pak fikd podextrakee.
Espresso je kyselé a vodnaté a nevynikne jeho
aroma. Pfi¢inou je obvykle pfili§ malé mnozstvi
mleté kdvy, kterd je pripadné pfilis nahrubo
namletd nebo nedostatecné silné stlacend.

B Jeli péna velmi tmavé a uprostted je prostou-
pena svétlymi skvrnami nebo je v ni dira, kéva
prosla pfili¥ dlouhou exirakci. Tomu se Fika
nadmémd extrakce. Espresso chutnd hofce.
Pri¢inou byva pfilis jemné namletd kdva nebo
piili§ velké mnozstvi mleté kavy. Pokud neplati
ani jedno z toho, byla namletd kdva pfilis silné
stlaena.

P Pro pfipravu espressa pouZivejte pouze mletou
kévu: obvykle je jemnéji namletd a také silngji
prazend. V idedlnim pfipadé byste méli na
jeden 3alek espressa pouzit asi 7 g mleté kavy.
Sitko nepfepliivjte. Mletou kévu v sitku stlaéte
péchovadlem odmérky @, aniz byste ji stlacili
do pilis kompaktni hmoty.

» Pfipravu zkoudejte, dokud nenajdete optimdlni
rovnovahu viech faktord.
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8.7. Tipy pro vytvoreni mlécné
pény
BV zdsadé |ze zpénit kazdy druh mléka, taktéz

séjové a ryzové mléko. Né&které druhy mléka
Ize viak zpénit pouze s jistym omezenim.

B Odstfedéné nebo nizkotuéné mléko se
nepfipdli tak snadno jako mléko plnotuéné, pfi
pfilid nizkém obsahu tuku je zde viak riziko, Ze
mléko nebude dobfe pénit. Pouzivejte proto
pokud moZno mléko s obsahem tuku 3,5 %
nebo 1,5 %.

B obfe vychlazené mléko Ize zpénit lépe nez
mléko méné chladné. Nejlepsich vysledkd
docilite pfi teploté kolem 7 °C.

B Nezpéhujte mléko podruhé, protoze by se
mohlo pFipdlit.

B Zpénéné mléko nechte pred pfidanim do
espressa cca 30 sekund odstdt. Vétsi bubliny
popraskaiji a mléko, které je jesté tekuté, klesne
dold. Zbude jemnd péna, jiz mizete pridat do
espressa.

8.8. Odbér horké vody

Pomoci zpéhovace mléka ) mozete také odebirat
horkou vodu, napf. k zfedéni kavy (Café America-
no) nebo pfipravé &aje.

1) Zapnéte pfistroj vypinaéem @. Provozni kon-
trolka (B sviti. Kontrolka ,espresso” @@ blikd.
Ujistéte se, zda je regulétor pary @ otocen az
na doraz na ,®".

Vyckeite, dokud rucicka ukazatele teploty @
nebude pfiblizné uprostfed mezi 80 °C a
J&P” a kontrolka ,espresso” @ nebude trvale
svitit.

2) Pod zpéhiovad mléka ) postavte tepelnd
odolnou né&dobu.

3) Regulétor pary @ otocte minimdlné do polovi-
ny smérem k &' /484"

4) Stisknéte tlacitko ,espresso” [ZP @. Ze
zpéhovace mléka @ vytékd horkd voda.

5) K zastaveni odbéru horké vody stisknéte opét
tlagitko ,espresso” &P ©.

6) Zaviete reguldtor péry @ (az na doraz ve
sméry ,®").



9. Cisténi a udrzba

A\ VYSTRAHA!

> Nez zaénete pfistroj Cistit, vytéhnéte vzdy
sifovou zdstréku ze sité. Nebezpedi Grazu
elektrickym proudem!

> Pred &isténim nechte pfistroj vZdy nejprve
vychladnout. Nebezpedi popdlenil

> Pristroj nikdy neponofuijte do vody nebo

jinych kapalin. Nebezpe&i Grazu elekt-

rickym proudem!

® POZOR!

> K &idténi povrchu pfistroje nikdy nepouzivejte
abrazivni, agresivni nebo chemické &istici
prosttedky, aby se zamezilo poskozeni.

9.1. Cisténi zpénovace mléka

1) Pod zpéhovaé mléka O postavte prazdnou
nédobu.

2) Ihned po pouziti otoéte regulatorem pary @
na , & /4% “ a pdru nechte nékolik sekund
unikat.

3) Uzavfete regulétor péry @ (otodte az na do-
raz ve sméru ,®"), pfistroj vypnéte a zdstréku
vytéhnéte ze zdsuvky.

4) Nechte vychladnout trysku.

5) Sejméte koncovku zpé&hovace mléka @ (obra-

zek 1) a peclivé ji vycistéte v teplé vods.

6) Trysku, kterd se nachdzi pod koncovkou, offete
vlhkym hadfikem. Je-li to nuné, pfideijte na
hadfik trochu jemného prostredku na nédobi.
Po pourziti prostfedku na naddobi viak trysku
offete hadfikem vymdchanym v &isté vodé.
Zkontrolujte, zda na trysce nezistaly zbytky
prosttedku na nadobi.

7) Trysku opét nasadte na koncovku (obrazek 1).

Obrazek 1

9.2. Cisténi trysky na horkou
vodu

Trysku na horkou vodu @ vycistéte po kazdém
pouZziti:

1) Po pfipravé espressa/cappuccina a sejmuti
drzdku sitka () offete celou plochu kolem trysky
na horkou vodu @ vlhkym hadfikem, aby byly
odstranény viechny zbytky prasku.

2) Opét nasadte drzdk sitka @ bez nasazenych
sitek @ .

3) Potom postavte prazdny 3dlek pod drzdk sitka
® a stisknéte tlagitko ,espresso” [SP @. Z trysky
@ zacne vytékat voda, kterd vyplachne posledni
zbytky prasku.

4) Po cca 20 sekundéch opét stisknéte tlagitko
Jespresso” (SP @ a pfistroj vypnéte
vypinagem @.

5) Drzdk sitka @ opét vyjméte.
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9.3. Cisténi prislusenstvi
1) Drzék sitka (B, obé sitka na espresso (® @,

nadrzku na vodu @, odmérku @ a odkapdvaci
mfizku P umyite v teplé vods.

(D Upozornéni:

> Pokud do vody pfidate myci prostfedek, moze
se stdt, Ze ovlivni chuf espressa. Pokud Ize
znedidténi odstranit pouze mycim prostfedkem,
viechny dily ndsledné F&dné opléchnéte &istou
vodou.

2) Viechny souédsti dobfe vysuste.

() Upozornéni:
> Obé sitka na espresso (® @), mérnd
@ IZicka @ a odkapdvaci miizka P

jsou také vhodné pro myti v my&ce

ndadobi.

9.4. Cisténi pristroje
Pristroj offete vihkym hadfikem. Je-li to nutné, dejte
na hadfik trochu prostfedku na nadobi.

Pred dal3im pouZitim musi byt pfistroj zcela suchy.

9.5. Odvapnéni pristroje
(D POZOR!

> Pokud je v nddrzce na vodu @ odvdphovaci
roztok, nevyvijejte paru!

Pristroj pravideln& odvépnéte. Pristroj by se mél
odvépnit asi po 1-2 mésicich (pfi asi 4 pripravach
espressa denng). Tato hodnota se mize liit podle
stupné tvrdosti vody ve vasi oblasti.

K odvdpnéni pfistroje postupujte ndsledovné:

1) Dejte komeréné dostupny tekuty odvéphovaci
prostredek pro kavovary na espresso do
nddrzky na vodu @. Pro spréavné mnoZstvi se
fidte podle pokynd vyrobce.

2) Naplite nadrzku na vodu @ az po znacku
Max vodou a vloZte ji do pFistroje.

3) Pristroj zapnéte vypinacem @. Reguldtor péry
@ je zasroubovan.

4) Vsadte drzak sitka (@ bez sitka na espresso
O D do piistroje.
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5) Pod otvor drzdku sitka postavte 2 3alky nebo
nédobu o objemu minimdlné 250 ml.

6) Jakmile trvale sviti kontrolka ,espresso” @,
stisknéte tlacitko ,espresso” [EP ©.

Nechejte protéct asi 250 ml (asi 2 3dlky)
odvépfiovaciho roztoku a poté postup zas-
tavte opétovnym stisknutim tlaéitka ,espresso”
P ©. Pouzity odvéphovaci roztok pipadné
opatrné vyklopte.

7) Odvéphovaci prostfedek necheijte pdsobit asi
1 minutu.

8) Kroky 6 az 7 opakujte jesté ffikrét. Pri posled-
nim opakovéni vyprazdnéte nddrzku na vodu
0.

9) Postavte dostateéné velkou nadobu (min. 1
litr) pod otvory drzéku sitka.

10) Nédrzku na vodu @ vyplachnéte &istou vo-
dou a naplite &istou vodu aZ po znacku Max.

11) Jakmile trvale sviti kontrolka ,espresso” @,
stisknéte tlacitko ,espresso” [EP ©.
Vodu necheijte zcela protéct. Tuto vodu
opatrné vyklopte.

12) Kroky 10 az 11 jednou opakuijte a poté
pristroj vypnéte.

13) PFistroj po odvdpnéni offete vihkym hadfikem,
aby se odstranily piipadné rozstiky

odvaphiovaciho roztoku. Pfed opétovnym
pouzitim pfistroj Fadné vytfete do sucha.

Vhodny odvépfiovaci prostredek mizete také
objednat prostfednictvim nadeho zdkaznického
servisu (viz kapitola , 10. Objedndvdni nédhrad-

nich dilg").



10. Obiednc'lvéni nahradnich (® Upozornéni:
dilo > Méte-li problémy s online objednavkou, mo-
zete se telefonicky nebo e-mailem obrétit na

Ndéhradni dily k tomuto vyrobku si mdZete dodate&- nage servisni stredisko.

né objednat vzdy pohodIné na internetu na adrese
' 7P > P¥i objedndvani vidy uvédsite &islo vyrobku

www.kompernass.com. (IAN) 508310_2507.
Naskenujte QR kéd pomoci > Vezméte prosim na védomi, Ze ne pro viechny
chytrého telefonu / tabletu. zemé dodéni je moZné objednat ndhradni dily
Pomoci tohoto kédu QR se online.

dostanete pfimo na nasi
webovou strénku a miZete
si prohlédnout a objednat
dostupné néhradni dily.

SEM 1100 C5

11. Odstranovani zavad

Porucha PFicina Odstranéni problému
* Pradek pro pfipravu espressa je pfili§ | ® Espresso pfipravte znovu
vlhky a/nebo je do sitka pfilis silné a nezatladujte prasek tak silng,
natladeny. piipadné pouZijte novy prések.
Espresso nevytékd.
* V nddrzce na vodu @ neni voda. * Vodni nddrzku @ naplite vodou.
* Otvory drzéku sitka jsou ucpané. * Vycistéte drzdk sitka @.

Drzdk sitka @ neni sprévné nasa- wol o . A

zak sl © neni sprav * Drzdk sitka ® nasadte spravné.
Espresso pretékd zeny.
pres okraje drzaku
sitka @ misto toho,

aby teklo z otvord.

Otvory drzéku sitka jsou ucpané. * Vygistéte drzdk sitka @.

Na okraji drzdku sitka @ jsou zbyt- | » Odstrafite zbytky prasku z okraje
ky prasku pro pfipravu espressa. drzéku sitka ®.

Pristroj nebyl predehrdty. * Pfistroj predehfeite.

. X Kontrolka ,espresso” @ jesté trvale | * Pockejte, az bude kontrolka ,espres-
Espresso je studené.

nesvitila. so” (@ trvale svitit.

* Salky nebyly predehfaty. + Salky predehfeite.
l:Hucny provez * Nddrzka na vodu @ je prazdnd. * Vodni nédrzku @ napliite vodou.
&erpadla.
Crema je piliE svétlé | ° Prilis mélo prasku pro pfipravu es- * Pouzijte vice présku pro pFipravu
(espresso vytékd pressa. espressa.
z:,l_rviéku sitka @ * Pré3ek pro pfipravu espressa je * Pouzivejte pouze prdsek vyrobeny
prilis rychle). namlety pfili§ nahrubo. specidlné pro pfipravu espressa.
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Porucha Pri¢ina

* PFili§ mnoho présku pro pFipravu es-

Crema je pfili§ tmava | Pressa.
(espresso vytéka
Zfl.erOkU sitka @ nebo je vlhky.
pfilis pomalu).

* Sitko @ @ je ucpané.

¢ Mléko neni dost studené.
Mléko nepéni.

* Zpé&hovad mléka (O je znecistény.

Cerpadlo zastavi
béhem provozu,
kontrolka ,espresso”

® bliké prehrati.

Vsechny kontrolky

O ® O soucasné | * Pristroj je prehfaty nebo mél zkrat.
blikaii.

12. Likvidace

12.1. Likvidace pristroje a

obalu
Symbol preskrinuté pojizdné popelnice
znameng, Ze tento pfistroj nesmi byt po
skonéeni Zivotnosti likvidovan spoleéné
s domovnim odpadem. Pfistroj musi byt
odevzddn v uréenych sbérnych mistech & dvorech
nebo podnicich opravnénych k naklddéni s odpady.
Pfed vrécenim pfistroje vymazte viechny osobni
Odaje.
Obal se sklédd z ekologickych materidld, které
Ize zlikvidovat v komundlnich sbé&rnych dvorech.

Obal zlikvidujte ekologicky.
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* Prések je namlety prili§ najemno

¢ Cerpadlo se zastavi cca po 3 mi-
nutach provozu, aby se zabrdnilo

Odstranéni problému

* Pouzijte méné& prasku pro pfipravu
espressa.

* Pouzivejte pouze prasek vyrobeny
specidlné pro pfipravu espressa.

* Vycistéte sitko ® €.
* Pouzijte mléko z lednicky.

* Vycistéte zpéhovac mléka @.

* Pfed opétovnym uvedenim piistroje
do provozu jej nechte vychladnout.

* Vytdhnéte sifovou zdstreku ze sifové
zdsuvky a kontaktujte zdkaznicky
servis.

13. Zaruka spolecnosti
Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskavate zaruku v trvani 3 let od
data zakoupeni. V piipadé zavad tohoto vyrobku
méte zdkonnd préva viéi prodeici vyrobku. Tato
z&konnd prdva nejsou omezena nasi nize uvede-
nou zdrukou.

Zaruéni podminky

Zéaruéni doba za&ind plynout dnem ndkupu. Dobfe
uschovejte pokladni doklad. Tento doklad je po-
trebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrob-
ku vyskytne vada materidlu nebo vyrobni zavada,
pak Vam podle naseho uvdzeni vyrobek zdarma
opravime, vyménime nebo uhradime kupni cenu.
Predpokladem této zdaruky je, Ze bude b&hem ffile-
té |hoty predlozen vadny pfistroj a doklad o koupi
(pokladni doklad) a struéné se popie, v éem zava-
da spogivé a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zdvadu nade zdruka, obdrzite
zpét bud’ opraveny nebo novy produkt. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout nova
zéruéni doba.



Zaruéni doba a zakonné néaroky
vyplyvadijici ze zavad

Zéaruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuie.
To plati i pro vymé&n&né a opravené souddsti.
Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz
pfi ndkupu se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po
uplynuti zaruéni doby podiéhaiji veskeré opravy
zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic
kvality a pfed expedici byl svédomité vyzkousen.
Zéruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni
vady. Tato zdruka se nevztahuje na sou&ésti vyrob-
ku, které jsou vystaveny béZnému opotfebeni, a
proto je lze povaZovat za spotfebni dily, nebo na
poskozeni kfehkych soucdsti, jako jsou napf. spina-
&e nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zdruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen,
nebyl fadné pouzivan nebo udrzovan. Pro zaijisténi
sprévného pouzivani vyrobku se musi pfesné do-
drzovat viechny pokyny uvedené v ndvodu k ob-
sluze. U&eldm pouziti a tkondm, které se v ndvodu
k obsluze nedoporuéuiji nebo se pted nimi varuje,
je treba se bezpodmine&né vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely a ne
pro komeréni pouziti. Pfi nespravném a neodbor-
ném pouzivéni, pfi pouziti nésili a pfi zdsazich,
které nebyly provedeny nasimi autorizovanymi
servisnimi provozovnami, zaruéni naroky zanikaii.

Vyf¥izeni v pfipadé zaruky
Pro zaqjisténi rychlého Vasi Zddosti postupuijte podle
nésledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méijte pfipraven pokladni
listek a &islo vyrobku (IAN) 508310_2507
jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém stitku na
vyrobku, rytin& na vyrobku, na fitulni strané
névodu k obsluze (vlevo dole) nebo na nélep-
ce na zadni nebo spodni strané vyrobku.

B Pokud by se mé&ly vyskytovat funkéni vady
nebo jiné zavady, kontaktujte nejprve nize
uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo
e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek
pak mizete pfi pfilozeni dokladu o ndkupu
(pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spogiva
vada a kdy k ni doslo, poslat vyrobek pro Vés
bez postovného na adresu, kterou Vém ozné-
mi servis.

Na webovych strankdch

= | www.lidl-service.com si mZete stdh-
nout tyto a mnoho dalsich pfirugek,
videi o vyrobku a instalaéni software.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Pomoci kédu QR se dostanete
piimo na stranku servisu Lidl (www.lidl-service.
com) a mdZete pomoci zaddni &isla vyrobku

(IAN) 508310_2507 otevfit sviij ndvod k obsluze.

13.1. Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[1AN 508310_2507 |

13.2. Dovozce

Dbeijte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni ad-
resou servisu. Kontaktujte nejprve uvedeny servis.
KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com

Cesky 85



86 Cesky



Spis tresci

1. Wstep 88
1.1. Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem . ............. ... ... ... .. 88

1.2. Zastosowane wskazdwki ostrzegawcze i symbole. .. .......... ... ... oL 88

2. Zakres dostawy / Przeglad po rozpakowaniu 89
3. Wskazéwki bezpieczenstwa 89
4. Elementy urzgdzenia 92
5. Dane techniczne 92
6. Wskaznik temperatury 92
7. Pierwsze uruchomienie 93
8. Obstuga 93
8.1. Napetnianie zbiornikawody . ...... ... ... ... 93
8.2. Nagrzewanie po diuzszym czasie nieuzywania/przy pierwszym uruchomieniu. . .. 93
8.3. Nagrzewanie przed kazdym uzyciem . ........ ... 94
8.4. Przygotowywanie kawy espresso. .. ... ... 95
8.5. Przygotowywanie kawy cappuccino .. ........o.ii i 96
8.6. Wskazéwki, jak przygotowad doskonate espresso . ... L 97
8.7. Wskazéwki dotyczgcee pianki zmleka . .. ... oo 97
8.8. Pobieranie cieptejwody . . ... ... 98

9. Czyszczenie i konserwacja 98
9.1. Czyszczenie spieniaczamleka. . ... ... o 98
9.2. Czyszczenie natrysku gorgcejwody .. ...t 99
9.3. Czyszczenie akCeSOMIOW. . . ..ottt 99
9.4. Czyszczenie urzQdzenia. . . ...t 99
9.5. Odkamienianie urzqdzenia ... ........... . 99
10. Zamawianie czesci zamiennych 100
11. Usuwanie usterek 100
12. Utylizacja 102
12.1. Utylizacja urzgdzenia i opakowania . ............... oo 102

13. Gwarancja KompernaB Handels GmbH 102
T3 T, SerWis. .o 103
13.2.0mporter . ..o 103

Polski 87



1. Wstep

Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzqdze-
nia. Wybrany produkt charakteryzuie sig wysokg

jakosciq.

L.! Instrukcja obstugi jest czeéciq sktadowq
L—I produktu. Zawiera ona wazne informacje
na temat bezpieczehstwa, uzytkowania i utylizacji.
Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy
zapoznad sie ze wszystkimi informacjami dotyczqcy-
mi obstugi i bezpieczeAstwa. Produkt nalezy uzytko-
waé wylqcznie zgodnie z zamieszczonym tu opi-
sem oraz w podanym zakresie zastosowan. W
przypadku przekazania urzqdzenia osobie trzeciej
nalezy dotqczyé réwniez catqg dokumentacie.

1.1. Uzytkowanie zgodne z
przeznaczeniem

Niniejsze urzqdzenie stuzy wylgcznie do przygo-
towywania kawy espresso/cappuccino oraz spie-
niania mleka. Jest ono przeznaczone wytqcznie do
zastosowania w gospodarstwach domowych. Nie
nalezy uzywa¢ go w celach komercyjnych.

Inny sposéb uzycia lub uzycie wykraczajgce poza
powyzszy zakres uznaije sig za niezgodne z prze-
znaczeniem.

1.2. Zastosowane wskazowki
ostrzegawcze i symbole

W niniejszej instrukeji obstugi, na opakowaniu i na
urzgdzeniu uzyto nastepujgeych ostrzezen i sym-
boli (o ile majg zastosowanie):

NIEBEZPIECZENSTWO! Ostrze-
Zenie zawierajqce fen symbol i stowo
sygnatowe ,NIEBEZPIECZENISTWO"
oznacza sytuacje bezposrednio
niebezpiecznq, kidra, jesli sie jej nie
uniknie, moze spowodowad $mieré lub
powazne obrazenia ciata.

A
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OSTRZEZENIE! Ostrzezenie z tym
symbolem i stowem sygnatowym

L, OSTRZEZENIE” wskazuje na moz-
liwo$¢ wystgpienia niebezpiecznej
sytuacji, ktéra, jesli sig jej nie uniknie,
moze spowodowa¢ $mieré lub po-
wazne obrazenia ciata.

PRZESTROGA! Ostrzezenie z tym
symbolem i stowem sygnatowym
,PRZESTROGA" wskazuje na moz-
liwo$é wystgpienia niebezpiecznej
sytuacii, ktéra, jeéli sig jej nie uniknie,
moze spowodowad niewielkie lub
umiarkowane obrazenia ciata.

UWAGA! Ostrzezenie z tym symbo-
lem i stowem sygnatowym ,UWAGA”
oznacza mozliwg sytuacje, ktéra,
jesli sie jej nie uniknie, moze spowo-
dowaé szkody materialne.

Wskazéwka: Wskazéwka ozna-
cza dodatkowe informacie, utatwiajg-
ce korzystanie z urzqdzenia.

Nie zanurzaé w wodzie!

Prqd/napigcie przemienne

Wszystkie czeéci tego urzqdzenia
majqce kontakt z zywnoéciq sq do
tego odpowiednio dopuszczone.

Przeczytaj instrukcjg obstugi.

Ten produkt spetnia wymagania obo-
wigzujgeych dyrektyw europeiskich i
krajowych.

Urzqdzen elekirycznych nie wolno
wyrzucaé z odpadami domowymil



2. Zakres dostawy / Prze-

Opakowanie utylizuj zgodnie z przepi- glqd pPo rozpakowcmlu
sami ochrony $rodowiska. /\ OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo uduszenia!

> Elementéw opakowania nie udostgpniaé dzie-
ciom do zabawy.
Istnieje niebezpieczenstwo uduszenia.

Opakowanie z materiatéw przezna-
czonych do recyklingu. Przestrzegaj
oznaczenia materiatéw opakowanio-

wych podczas segregacii odpadéw: Urzqdzenie dostarczane jest standardowo z naste-
sq one oznaczone skrétami (a) i cy- pujacymi elementami:
frami (b) w nastepujqcy sposéb: 1-7: ® FEkspres do kawy

9 Q=

tworzywa sztuczne, 20-22: papier
i tektura, 80-98: kompozyty.

ES/PT . .
m Opakowanie zawiera elementy
z papieru i/lub tektury.

Opakowanie zawiera elementy
z plastiku i/lub metalu.

ES/PT

Kolba

Duze sitko espresso

Mate sitko espresso

Miarka do kawy z ubijakiem
Instrukcja szybkiego uruchomienia

Instrukcja obstugi

Wskazéwka:

y@oooooo

@ e R Urzqdzenie nalezy sprawdzi¢ pod kgtem
S | ctses accesoires . ov kompletnosci dostawy i wystepowania widocz-

se recyclent
nych uszkodzen.

w.quefairedemesdechets.fr
u'le don de votre appareil |

> W przypadku stwierdzenia niekompletne;
@ ELEMENTS '@ zawarto$ci opakowania lub uszkodzen spowo-
D’EMBALLAGE dowanych nieprawidtowym opakowaniem lub

FR: Produki, opakowanie ’rrt.lnsportem, skontaktuj sie z infolinig obstugi
) klienta.
nadajq i instrukcja obstugi

sig do recyklingu, podle-
gaijq rozszerzonej odpowiedzialnosci producenta
i sq zbierane selektywnie.

3. Wskazéwki bezpieczenstwa

Aby zapewni¢ bezpieczne uzytkowanie urzqdzenia, przestrzegaj naste-
pujacych wskazéwek bezpieczenstwar:

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

m Przed przystgpieniem do uzytkowania nalezy sprawdzié, czy urzg-
dzenie nie ma widocznych uszkodzer. Nie wolno uruchamiad urzg-
dzenia, gdy jest uszkodzone lub spadto na ziemie.

m Urzqdzenie oraz jego przewdd zasilajgcy nalezy trzymad poza zo-
siegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.
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To urzqdzenie moze byé uzywane przez dzieci powyzej 8 roku zycia
wylgeznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpieczne-
go uzywania urzqdzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozen.

To urzgdzenie moze byé uzywane przez osoby o zmniejszonych zdol-
nosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub tez osoby nie-
posiadajgce odpowiedniego do$wiadczenia i/lub wiedzy, wytgcznie
pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego uzywa-
nia urzgdzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozen.

Czyszczenia ani konserwacji przez uzytkownika nie mogg wykony-
waé dzieci, chyba ze majg 8 lat lub wiecej i sqg pod nadzorem.

Dzieciom nie wolno bawié sie urzqgdzeniem.

Naprawy urzqgdzenia zlecaé wytqgcznie w autoryzowanych punk-

tach serwisowych lub w serwisie producenta. Nieprawidtowo wyko-

nane naprawy moggq byé Zrédtem powaznych zagrozen dla uzyt

kownika. Powodujg one tez utrate gwaranciji.

@ Urzqdzenia nie wolno zanurzaé w wodzie lub w innej cieczy.
Zagrozenie porazeniem prgdem elektrycznym!

Nie chwytaj nigdy urzgdzenia wilgotnymi ani mokrymi rekami.

Naprawe uszkodzonego wtyku lub kabla sieciowego zlecaé nie-

zwlocznie wykwalifikowanemu specjaliécie lub serwisowi, aby unik-

nqé wszelkich zagrozen.

Niebezpieczenstwo poparzenial Niektére czeici stajq sie w trakcie

uzytkowania bardzo gorgce!

W czasie korzystania z urzqdzenia wydostaje sie gorgca para. Uwa-

zaj, aby sie nie poparzyé! Zachowaj bezpieczny odstep od wydoby-

wajqcej sie pary.

Podiqczaj urzqdzenie tylko i wytgcznie do prawidtowo

zainstalowanego i uziemionego gniazda zasilania.

Po uzyciu powierzchnia elementu grzejnego pozostaje jeszcze ciepta.

Na potgczenie wiykowe urzgdzenia nie moze wylaé sie zadna ciecz.

Uzywaij urzqdzenia tylko zgodnie z jego przeznaczeniem. Niewtasci-

we uzycie moze prowadzié do obrazen.
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(D UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

Uszkodzone elementy wymieniaé zawsze na oryginalne czesci za-
mienne. Tylko te czeéci gwarantujg odpowiednie bezpieczerstwo
uzytkowania urzqgdzenia.

Urzgdzenie chronié przed wilgociq i przedostawaniem sie cieczy do
jego wnetrza.

Chron urzqdzenie przed uderzeniami, kurzem, chemikaliami, duzymi
wahaniami temperatury i bliskosciq Zrédet ciepta (piece, grzejniki).
Nigdy nie zanurzaj urzqdzenia w wodzie ani w innych cieczach.
Zawsze wyciggaj zasilacz z gniazda sieciowego; nie ciggnij nigdy za
przewdd.

W trakcie uzywania nigdy nie pozostawiaj urzqdzenia bez nadzoru.

Do sterowania pracqg urzqdzenia nie uzywaj zadnych zewnetrznych
zegardw sterujqcych ani zadnego innego systemu zdalnego sterowa-
nia.

Nigdy nie korzystaj z urzqdzenia w pomieszczeniacwh, w ktérych
temperatura wynosi 0°C lub mniej. W przypadku zamarzniecia
wody w przewodach lub w zbiorniku wody moze doj$éé do uszkodze-
nia urzgdzenia.

Nigdy nie uzywaj urzqgdzenia poza pomieszczeniami. Urzqdzenie
jest przeznaczone wytgcznie do uzywania wewnqtrz pomieszczen.
Nie wytwarzaj pary, gdy roztwér do usuwania kamienia znajduje sie
w zbiorniku na wode!

Podczas korzystania z ekspresu do espresso nie wolno go umiesz-
czaé w szafce.
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4.

Elementy urzgdzenia

Rysunek A:

06060000 HBO00000000C

Wiqgcznik/wytqcznik ,ON / OFF”
Wskaznik temperatury

Przycisk ,Espresso” [P

Przycisk ,Para”

Biata kontrolka ,Para”

Podstawa

Regulator pary

Uchwyt

Zbiornik wody

Spieniacz mleka

Kratka ociekowa

Rynienka ociekowa

Zagtebienie na czerwony ptywak
Natrysk gorgcej wody

Biata kontrolka ,Espresso”

Czerwona kontrolka pracy urzqdzenia

Rysunek B:

®
18]
19
D
21]

5.

Uchwyt kolby
Kolba

Duze sitko espresso
Mate sitko espresso

Miarka do kawy z ubijakiem

Dane techniczne

Napieci lani 220-240V ~,

apiecie zasilania | "
Moc znamionowa | 1100 W
Pobér mocy w try- 0,20 W

bie wylgczenia

Cisnienie pompki
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ok. 1,5 MPa (15 baréw)

6. Wskaznik temperatury

Wskaznik temperatury @ pokazuie, do jakiej tem-
peratury rozgrzato sig urzqdzenie.

W
W

80

C

Po wigczeniu urzgdzenie zaczyna sig nagrzewad,
az wskazéwka znajdzie sig mniej wigcej na érodku
pomiedzy 80°C a [ZP". Kontrolka pracy urzqdze-
nia (B $wieci sig. Kontrolka ,Espresso” (® miga.

Jesli wskazéwka wejdzie na czerwonq czeéé skali,
temperatura jest wystarczajqco wysoka, aby przy-
gotowaé kawe espresso. Kontrolka ,Espresso” (®
$wieci sie w sposéb ciqgly.

Po naciénieciu przycisku ,Para” 0 O kontrolka
,Para” @ miga. Urzqdzenie nagrzewa sig dale;j,
a wskazéwka podnosi sie wyzej do obszaru skali
miedzy ,[EP" a ,,d_b".

Gdy wskazéwka osiggnie obszar migdzy ,[SP” a
,,0", temperatura jest dostatecznie wysoka, aby
wytworzyé pare. Kontrolka ,Para” @ $wieci sie w
sposéb ciggly.



7. Pierwsze uruchomienie

1) Wyimij zbiornik wody @ i usur
pomaraficzowe zabezpieczenie
transportowe z wyptywu wody.

2) Oczy$¢ kolbe @, miarke @, sitka espresso ®
D, kratke ociekowq ) oraz zbiomik wody @
w sposéb opisany w rozdzidle ,9. Czyszczenie i
konserwacja”.

3) Postaw urzqdzenie na plaskiej i odpornej na
wysokg temperaturg powierzchni. Zwréé uwa-
ge na to, aby gniazdo sieciowe byto fatwo
dostepne.

4) Zotéz kratke ociekowq @ w taki sposdb, aby
czerwony ptywak mégt wystawaé przez zagte-
bienie ® w kratce ociekowe| @.

5) W16z kolbe ® w urzgdzenie w taki sposéb,
aby wtozy¢ jq przy oznaczeniu ,INSERT”,
znajdujgcym sig obok natrysku gorgeej wody (@
i nastepnie obracajqc go w lewo, az uchwyt kol-
by @ wskazywat bedzie do przodu (,LOCK").

6) Wiéz wiyk sieciowy do gniazda sieciowego.

7) Przed pierwszym uzyciem postepuj w na-
stepujacy sposdb, aby oczysci¢ przewody
wewnefrzne:

Przepu$é przez urzqdzenie wode na ok. 5 fili-
zanek espresso (okoto 100 ml). Przeczytaj na
ten temat rozdziat ,8. Obstuga”.

8) Wiqcz na ok. 30 sekund wytwarzanie pary.
Przeczytaj na ten temat rozdziat ,8. Obstuga”.

@ Wskazéwka:

> Podczas pierwszego uzycia moze sie zda-
rzy¢, ze pompka bedzie glo$no pracowata,
pojawi sie hatas, jednak z urzqdzenia nie
bedzie si¢ wydostawata zadna woda. W
takim przypadku obréé regulator pary @ w
kierunku , &5 /4% “, aby powietrze mogfo sie
wydostawad z przewodéw urzqdzenia (przy-
cisk ,Para” Q) @ jest wcisniety). Po okoto 20
sekundach powietrze wydostanie sig, hatas
zniknie, a z urzqdzenia zacznie sie¢ wydosta-
waé woda.

8. Obstuga

8.1. Napetnianie zbiornika
wody

@ Wskazéwka:
> Do przygotowania kawy espresso/cappucci-
no uzywaj wylgcznie $wiezej wody pitne;j.

1) Zdejmij zbiornik wody @ i napetij go wodq:
Napenij zbiornik wodq co najmniej do zazna-
czenia MIN.

Nie nalewaj wody powyzej znacznika MAX.

2) Wtéz zbiornik wody @ ponownie do urzg-
dzenia.

8.2. Nagrzewanie po dtuz-
szym czasie nieuzywania/przy
pierwszym uruchomieniu
Urzqdzenie, z ktérego nie korzystate$ od dtuzsze-
go czasu, nagrzewaj w nastepujqcy sposdb:

1) Nalej wody do zbiornika wody @.

2) Wtéz duze @ lub mate sitko espresso @) w
kolbe @®.

— Zwré¢é uwage, aby przy wktadaniu mate
wyciecie na duzym @ lub matym sitku
Espresso @ utozone bylo nad wycigciem

w kolbie @®.
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— Nastegpnie obréé¢ duze @ lub mate sitko ® Wskazéwka:
Espresso @) nieco, aby nie mogto ono

> > W czasie tego procesu moze by¢ konieczne
wypasé.

opréznienie filizanki. Zatrzymaj na chwile
proces, naciskajgc przycisk ,Espresso” &P ©.
Opréznij filizanke i nacisnij ponownie przycisk
JEspresso” (SP @, aby woda przeptywata dalej

przez urzqdzenie.

8) Po ok. 1 minucie zatrzymaj praceg pompki, na-
ciskajgc przycisk ,Espresso” [SP @ ponownie.

"

9) Poczekaj ewentualnie, az kontrolka ,Espresso
® zacznie sig znéw $wiecié w sposéb ciqgly.
Nagrzewanie jest zakoficzone. Mozesz teraz
przygotowaé kawe espresso.

8.3. Nagrzewanie przed kaz-

(D Wskazéwka: dym uiyciem
> Wyjmuj wlozone sitko Espresso @ @ dopiero  Przed przygotowaniem kawy espresso lub cappuc-
wtedy, gdy ostygnie! cino konieczne jest nagrzanie urzqdzenia.

> Aby mdc ponownie wyjqé sitka Espresso @ @ z 1) Whqcz urzqdzenie za pomocq wigcznika/
kolby @, obré¢ wiozone sitko Espresso ® € na wylgcznika @. Kontrolka pracy urzqdzenia
tyle, aby wyciecie w sitku Espresso @ @ znalazto @ s$wieci sie. Kontrolka ,Espresso” ® miga.
sig nad wycieciem w kolbie (®. Teraz mozna Upewnij sig, ze regulator pary @ jest obréco-
wyjaé sitko Espresso ® @. ny do oporu do pozyciji ,®".

3) W16z kolbe @ w urzqdzenie w taki sposéb, 2) Wi6z kolbe @ w urzqdzenie w taki sposéb,
aby wlozy¢ jq przy oznaczeniu ,INSERT”, aby wlozy¢ jq przy oznaczeniu ,INSERT”,
znajdujgcym sig obok natrysku gorqeej wody @ znajdujgcym sig obok natrysku gorgcej wody @
i nastepnie obracajgc go w lewo, az uchwyt kol- i nastepnie obracajgc go w lewo, az uchwyt kol-
by ® wskazywat bedzie do przodu (,LOCK"). by ® wskazywat bedzie do przodu (,LOCK").

4) Postaw filizanke pod kolbg (®. 3) Nacisnij przycisk ,Espresso” &P @, aby urzg-

5) Zakre¢ regulator pary @ (obracaj do oporu dzenie zaczeto pobieraé wode ze zbiornika
w kierunku ,®"). wody @. Gdy tylko z otworéw noénika sitka

zacznie sig wydostawaé woda, naciénij przy-

isk ,E “ ie, ab -
wylgcznika @. Kontrolka pracy urzqdzenia EIS ~=Spresse (=P © ponownie, aby pomp
I M . a sie wylgczyta.
@ $wieci sie. Kontrolka ,Espresso” @ miga.
Urzqdzenie zaczyna sie nagrzewat. 4) Poczekai, az kontrolka ,Espresso” ) zacznie
sig $wiecié¢ w sposéb ciqgly.

6) Wiqcz urzqdzenie za pomocq wiqcznika/

7) Gdy tylko kontrolka ,Espresso” (B zacznie

sie $wiecié w sposdb ciqgly, nacisnij przycisk 5) Naciénij ponownie przycisk ,Espresso” &P @ i

,Espresso” (2P @. Pozostaw przeplywaigcg zanim wylqczysz pompke poczekaj, az przez 20

wode przez okofo 1 minute. sekund bedzie wydostawata sig gorgca woda z
urzqdzenia.
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Nagrzewanie wstepne zostato zakoficzone. Mo-
zesz teraz przygotowaé kawe espresso/cappuc-
cino.

8.4. Przygotowywanie kawy
espresso

@ Wskazéwka:

> Zawsze dopilnuj, by sitko espresso @ @ byto
zawsze czyste i wolne od pozostatoici mielo-
nej kawy espresso.

1) Gdy urzqdzenie jest rozgrzane:
W celu przygotowania kawy espresso wiéz
mate sitko espresso @) w kolbe ®.
W celu przygotowania dwéch kaw espresso
wiéz duze sitko espresso ({ w kolbe (®.

2) Napetnij mate sitko espresso @ az do zazno-
czenia MAX mielong kawq espresso. Odpo-
wiada to ok. 7 g kawy, lub ptaskiej miarce €.
lub...

Napetnij duze sitko espresso @ az do za-
znaczenia MAX mielong kawq espresso.
Odpowiada to ok. 7 g + 7 g kawy, lub dwém
ptaskim miarkom €.

3) Ubij kawe mielong espresso przy pomocy
ubijaka na miarce @. Nastepnie, w razie
potrzeby, dodaj jeszcze kawy espresso, aby
sitko espresso @ @ byto napetnione do za-
znaczenia MAX. Nastepnie ubij kawe mielong
espresso ponownie.

® Wskazéwka:

> Ubijanie kawy mielonej espresso jest bardzo
waznym procesem podczas przygotowywania
espresso. Gdy mielona kawa espresso zosta-
nie ubita zbyt mocno, kawa espresso bedzie
sig parzyta przeptywajgc powoli i bedzie
wiecej pianki. Gdy mielona kawa espresso nie
zostanie zbyt mocno ubita, kawa bedzie sig
parzyta szybko i bedzie mniej pianki.

4) Wt6z kolbe @ w urzqdzenie w taki sposéb,
aby wlozy¢ jq przy oznaczeniu ,INSERT” i na-
stepnie obracajgc go w lewo, az uchwyt kolby
® wskazywat bedzie do przodu (,LOCK").

5) Podstaw jednq (lub dwie) filizanke(i) pod
otwory kolby. Przed zaparzeniem kawy za-
lecamy przeptukanie filizanek gorgeq wodg,
aby espresso nie ostygto zbyt szybko. Filizanki
mozna odstawiaé na podstawie @.

6) Gdy tylko kontrolka ,Espresso” (B zacznie
sie $wieci¢ w sposéb ciqgly, nacisnij przycisk
+Espresso” [EP @. Espresso naptywa do fili-
zanki(ek).

/\ OSTRZEZENIE!
Nigdy nie wyjmuj kolby ® podczas zapa-
rzania kawy espresso!
Rozpryskujgca sie gorgca kawa espresso moze
spowodowad obrazenial
> Zawsze naciskaj najpierw ponownie przy-
cisk ,Espresso” &P @, aby zakoriczy¢

przygotowywanie kawy espresso, zanim wyj-
miesz kolbe .

7) Po napetnieniu filizanki(ek) (ok. 20 ml na filizan-
ke), naciénij ponownie przycisk ,Espresso” [P
©, aby nie byla dalej pompowana woda.

Teraz mozesz juz wypi¢ swojq kawe espresso.

8) Wylqcz urzqdzenie wigcznikiem/wytqezni-
kiem @.

@ Wskazéwka:
> Jedli nie zostang wciénigte przyciski ,Espresso”
&P © Iub ,Para” {'b O w czasie ok. 30

minut, urzqdzenie sie automatycznie wylgczy.

9) Po kazdym uzyciu nalezy usungé kawe z sitka
espresso (® @. Wyijmij kolbe ® z urzqdze-
nia. Opréznij wktad sitowy @ @, obracajqc
kolbe ® i wystukujqc proszek z espresso.
Zuzytq kawe espresso usuwaj zawsze przy-
jaznie dla $rodowiska, na przyktad wraz z
bioodpadami.
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@ Wskazéwka:

> Po kazdym uzyciu koniecznie czy$¢ natrysk
gorqcej wody @ (wydostaje sie z niego go-
rqca woda). Przeczytaj na ten temat rozdziat
9. Czyszczenie i konserwacja”.

> Regularnie oprézniaj rynienke ociekowq @,
najpézniej jednak, gdy czerwony ptywak
bedzie widoczny w zagtebieniu ® kratki
ociekowej @.

8.5. Przygotowywanie kawy
cappuccino

/\ OSTRZEZENIE!

Zachowaj ostroinosé podczas korzysta-
nia z pary do spieniania mleka.

Gorqca para lub rozpryski mogg powodowaé
obrazenial

> Regulator pary @ obstuguj zawsze powoli.

1) Napetnij pojemnik do spieniania mleka (naj-
lepiej ze stali nierdzewnej) w jednej trzeciej
zimnym mlekiem.

2) Upewnij sig, ze regulator pary @ jest zakreco-
ny (obré¢ go do oporu w kierunku ,®”).

3) Odsun spieniacz mleka O na bok. Chwytaj
go zawsze tylko za uchwyt @.

4) Nacisnij przycisk ,Para” {b 0. Poczekaj,
az kontrolka ,Para” @ zacznie sie $wieci¢ w
sposéb ciggly.

5) Przytrzymaj puste naczynie pod spieniaczem
mleka @. Obréé powoli regulator pary @ w
kierunku ,, &> /48 . Przez dysze wydostaje
sie skroplona woda/rozpryski. W ten sposéb
nastepuje oczyszczanie dyszy i obiegu wody
we wnetrzu urzqgdzenia.

6) Odczekaj 15 sekund i obréé regulator pary @
w kierunku ,®“, az z dyszy nie bedzie wydosta-
wata sig para. Wylej wode z naczynia.
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7) Trzymaij teraz pojemnik do spieniania mleka w
reku, aby czu¢ temperature mleka i wprowadz
dysze spieniacza mleka (D lekko do mleka.
Trzymaj pojemnik do spieniania mleka lekko
ukosnie.

8) Obré¢ powoli regulator pary @ w kierunku ,,
O/,

9) Poruszaj pojemnik do spieniania mleka ruchem
kolistym i trzymaj przy tym kofcéwke dyszy
nieco pod powierzchnig mleka, na tyle gtebo-
ko, aby mleko nie pryskato we wszystkie stro-
ny i na tyle wysoko, aby nie byta wytwarzana
zbyt duza piana. Jesli wykonates tg czynnosé
prawidiowo, styszalne jest niskie buczenie.

10) Gdy zacznie sie podnosié piana, wprowadz
dysze gtebiej, aby spieni¢ kolejng ,warstwe”
oraz zapobiec przypaleniu piany.

11) Nastepnie zanurz dysze catkowicie i obrécié
regulator pary @ do okoto potowy, aby
mleko zostato podgrzane. Trzymaj pojemnik
do spieniania mleka lekko ukosem, aby mleko
delikatnie krqzyto podczas mieszania dyszq.

12) Gdy piana mleczna osiggnie zqdanq konsy-
stencje i temperature, zakreé regulator pary @
(obré¢ az do oporu w kierunku ,@).

13) Najpierw wyjmij dysze z mleka.
14) Postepuj w sposéb opisany w rozdziale
,9.1. Czyszczenie spieniacza mleka”.

@ Wskazéwka:

> Do przygotowania cappuccino nalezy zawsze
uzywaé wigkszych filizanek niz do espresso,
poniewaz dodawane jest jeszcze spienione
mleko.

15) Aby przygotowaé cappuccino, postepuj w taki
sam sposéb, jak przy przygotowaniu espres-
so (patrz rozdziat ,8.4. Przygotowywanie
kawy espresso” / nie jest juz konieczne
podgrzewanie). Przepuéé jednak wode ok.
dwukrotnie dtuzej niz w przypadku espresso
(okoto 40 ml).



@ Wskazéwka:

> Kontrolka ,Espresso” @ moze ewentualnie
migaé szybko, gdy naciénie sie przycisk ,Espres-
so” &P @ bezposrednio po wytworzeniu
spienionego mleka. Oznacza to, ze urzqdzenie
jest zbyt gorgce do przygotowania optymalnej
kawy espresso. Mozna mimo to albo kontynu-
owaé przygotowywanie kawy espresso, albo
poczekaé do ostygniecia urzqdzenia. Gdy tylko
kontrolka ,Espresso” @® bedzie sie $wiecié w
sposéb ciqgty, osiggniety zostat ponownie opty-
malny zakres temperatury do przygotowania
kawy espresso.

16) Wytqcz urzqdzenie wiqcznikiem/wytqezni-
kiem @.

@ Wskazéwka:

> Jesli nie zostang weciéniete przyciski ,Espresso”
&P © lub ,Para” & O w czasie ok. 30 minut,
urzqdzenie sig automatycznie wytqczy.

17) Dodaj teraz spienione mleko do przygotowa-
nego wczesniej espresso. Kawa cappuccino
jest teraz gotowa. Mozna q teraz wedle
uznania ostodzi¢ lub posypaé kakao.

@ Wskazéwka:

> Spieniacz mleka @ nalezy w miare mozliwo-
4ci czyéci¢ po kazdym uzyciu. Przeczytaj na
ten temat rozdziat , 9. Czyszczenie i konser-
wacja”.

8.6. Wskazéwki, jak przygoto-
waé doskonate espresso

Jednym z najwazniejszych czynnikéw wplywajg-
cych na jako$¢ espresso jest tzw. czas ekstrakgji
lub czas przeptywu, czyli czas kontaktu zmielonej
kawy z gorgcq wodg do momentu, w ktérym goto-
wa kawa sptywa do filizanki.

Czas ekstrakciji zalezy gtéwnie od ilosci i stopnia
zmielenia kawy oraz jej zwartoéci. Im drobniejsza

i bardziej zwarta jest zmielona kawa, tym wolniej
przeptywa przez nig woda.

Mozna jednak samodzielnie wptywaé na czas
ekstrakeii, jesli zauwazy sig, ze espresso nie smaku-
ie lub nie wyglqda tak, jok powinno.

B Jesli pianka jest wyjatkowo lekka, ma rzadkg
konsystencje i szybko sig rozpuszcza, ozno-
cza to, ze espresso zostato zaparzone zbyt
szybko; zjawisko to nazywa sie niedostatecz-
nq ekstrakcjg. W smaku espresso jest kwaséne i
wodhniste, a aromat nie jest odpowiednio wy-
eksponowany. Zwykle jest to spowodowane
zbyt malq iloécig zmielonej kawy, ktéra moze
by¢ réwniez zbyt grubo zmielona lub niewy-
starczajgco mocno zbita.

B Jesli pianka jest bardzo ciemna i na $rodku
poprzecinana jest jasnymi plamkami lub ma
dziury, oznacza to, ze kawa byta parzona
zbyt dtugo. Nazywa sig to nadmierng ekstrak-
cjq. Espresso ma gorzki smak. Przyczyng

B jest zwykle zbyt drobno zmielona kawa lub
zbyt duza iloéé zmielonej kawy. Jedli tak nie
jest, wéwczas zmielona kawa zostata zbyt
mocno ubita.

» Do espresso nalezy uzywaé wytqcznie kawy
mielonej: jest ona zazwyczaj drobniej zmie-
lona i mocniej palona. Idealnie bytoby uzy¢
okoto 7 g mielonej kawy na jednq filizanke
espresso. Nie nalezy przepetnia¢ sitka. Ubij
zmielong kawe w sitku za pomocq ubijaka
miarki do kawy @, bez zbijania zmielonej
kawy w zwartqg mase.

»  Prébuj, az znajdziesz optymalng dla siebie
réwnowage wszystkich czynnikéw.

8.7. Wskazowki dotyczqce
pianki z mleka

B 7 zasady mozliwe jest spienianie kazdego
rodzaju mleka, réwniez mleko sojowe i ryzo-
we. Niektére rodzaje mleka mozna jednak
spienia¢ tylko w ograniczonym zakresie.

B Mleko odttuszczone (chude) nie przypala sie
tak tatwo, jak mleko petnottuste, jednak przy
zbyt matej zawartosci tuszczu istnieje ryzyko,
ze mleko nie bedzie sie dawato dobrze spie-
nié. Dlatego nalezy uzywaé mleka o zawarto-
$ci tluszczu 3,5% lub 1,5%.

B Schfodzone mleko daije sig tatwiej spieniaé niz
mleko ciepte. Najlepsze wyniki uzyskuje sie w
temperaturze ok. 7°C.

B Nie spieniaj mleka drugi raz, poniewaz wtedy
sig przypali.
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B Odstaw spienione mleko na ok. 30 sekund,
zanim dodasz je do kawy espresso. Dzigki
temu wigksze pecherzyki powietrza pekng,
a mleko w stanie ptynnym opadnie na dno.
Witedy mozna natozy¢ delikatng pianke na
kawe espresso.

8.8. Pobieranie cieptej wody
Mozna réwniez uzy¢é spieniacza mleka ) do pobie-
rania gorqcej wody, np. do rozcieficzenia kawy (Café
Americano) lub przygotowania herbaty.

1) Wiqcz urzqdzenie za pomocq wiqcznika/
wylgcznika @. Kontrolka pracy urzqdzenia
O $wieci sie. Kontrolka ,Espresso” @ miga.
Upewnij sig, ze regulator pary @ jest obréco-
ny do oporu do pozycji ,®”".

Poczekaj, az wskaznik temperatury @ znaj-
dzie sie mniej wiecej na érodku pomiedzy
80°C a ,[ZP" oraz zaswieci sie w sposéb
ciggty kontrolka ,Espresso” @®.

2) Postaw pod spieniaczem mleka @ zaroodpor-
ne naczynie.

3) Obréé regulator pary @ co najmniej do poto-
wy w kierunku &5 /84"

4) Naciénij przycisk ,Espresso” [P €. Ze spie-
niacza mleka ) zacznie wydostawad sig
gorgca woda.

5) Naciénij ponownie przycisk ,Espresso” [EP ©,
aby zatrzymaé pobieranie gorgcej wody.

6) Zakreé regulator pary @ (obracaj do oporu
w kierunku ,®“).

9. Czyszczenie i konserwacja
/\ OSTRZEZENIE!

> Przed czyszczeniem urzqdzenia wyciggnij
wtyk z gniazda sieciowego. Niebezpieczen-
stwo porazenia prgdem!

> Przed przystgpieniem do czyszczenia urzg-
dzenia zawsze odczekaj, az ostygnie. Nie-
bezpieczenstwo poparzenial

> Nigdy nie zanurzaj urzqdzenia w wod-

zie ani w innych cieczach.

Niebezpieczenstwo porazenia prqdem!
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(D UWAGA!
> Aby unikng¢ uszkodzen, do czyszczenia po-

wierzchni urzqdzenia nie wolno uzywa¢ érod-
kéw $ciernych, agresywnych ani chemicznych.

9.1. Czyszczenie spieniacza
mleka

1) Postaw puste naczynie pod spieniaczem mle-

ka @.

2) Obréé regulator pary @ bezposrednio po

"

uzyciu na , ¢5/48% * i pozwdl przez kilka

sekund na wydostawanie sig pary.

3) Zakreé regulator pary @ (obracaj az do

oporu w kierunku ,®"), wytqcz urzqdzenie i
wyciqgnij wiyk sieciowy.

4) Odczekaj do ostygnigcia dyszy.
5) Zdejmij ostong spieniacza mleka @ (rysunek 1) i

wyczy$¢ jq starannie w cieptej wodzie.

6) Umyj dysze, ktéra znajduje sie pod ostong,

uzywajqc do tego wilgotnej szmatki. W razie
potrzeby mozna na szmatke dodaé niewielkg
ilo$¢ delikatnego ptynu do zmywania. Po za-
kofczeniu czyszczenia umyj jq szmatkq zwil-
zonq plynem do mycia naczyn i czystqg wodq.
Upewnij sig, ze na dyszy nie pozostaly zadne
resztki ptynu do mycia naczyn.

7) Zatéz ostone ponownie na dysze (rysunek 1).

Rysunek 1



9.2, Czyszczenie natrysku go-

racej wody

Czy$¢ natrysk gorgcej wody @ po kazdym uzyciu:

1) Po zaparzeniu kawy espresso/cappuccino

i zdemontowaniu kolby @, umyj calq po-
wierzchnig natrysku gorqcej wody @ wilgot
nq szmatkq, aby zostaly usuniete wszystkie
pozostatosci kawy mielone;.

2) Zatéz ponownie kolbe @ bez wlozonych sitek
espresso ® .

3) Postaw pustq filizanke pod kolbg @ i nacisnij
przycisk ,Espresso” [SP @. Z natrysku gorqcej
wody @ wyptywa woda, i wyptukuje ostatnie
pozostatoici mielonej kawy.

4) Po okoto 20 sekundach wecisnij ponownie
przycisk ,Espresso” [ZP @ i wigcz urzqdzenie
wigcznikiem/wytqcznikiem @.

5) Zdejmij ponownie kolbe @®.

9.3. Czyszczenie akcesoriow

1) Umyj kolbe @, oba sitka espresso @® €,
zbiomik wody @, miarke @ i kratke ocieko-

wa @ w cieptej wodzie.

@ Wskazéwka:
> W przypadku dodania ptynu do mycia naczyn
do wody, moze sig zdarzy¢, ze bedzie miato to
wptyw na smak kawy espresso. Jedli zanieczysz-
czenia pozwalajq sig usungé tylko przy pomocy
ptynu do mycia naczyn, ptucz elementy pézniej
zawsze duza ilosciq czystej wody.

2) Wysusz wszystkie elementy.

@ Wskazéwka:
> = Obasitka espresso @ @, miarka

Z do k kratka ociek
@w o kawy @@ oraz kratka ociekowa

® sq réwniez przystosowane do
zmywania w zmywarce do naczyh.

9.4. Czyszczenie urzgdzenia

Czy$¢ urzqdzenie wilgotng szmatkg. W razie
potrzeby mozna na szmatke dodaé niewielkq iloé¢
ptynu do mycia naczyn.

Upewnij sig, czy przed ponownym uzyciem urzg-
dzenie jest catkowicie suche.

9.5. Odkamienianie urzgdzenia

(O UWAGA!

> Nie wytwarzaj pary, gdy roztwér do usu-
wania kamienia znajduje sie¢ w zbiorniku na

wode @!

Regularnie odkamieniaj urzqdzenie. Po ok. 1 - 2
miesigcach (przy ok. 4 parzonych kawach espresso
dziennie) konieczne jest odkamienianie urzqdzenia.
W zaleznoéci od stopnia twardosci wody w sieci
warto$é ta moze sie réznié.

Wykonaj ponizsze dziatania, aby odkamienié urzqg-
dzenie:

1) Dodaj powszechnie stosowany odkamieniacz
w plynie do ekspreséw do espresso do zbior-
nika wody @. Prawidlowq iloéé ustal na pod-
stawie danych producenta.

2) Napetnij zbiornik wody @ wodq az do ozna-
czenia Max i wiéz go do urzqdzenia.

3) Wiqcz urzqdzenie za pomocq wiqcznika/wy-
tgcznika @. Regulator pary @ jest zakrecony.

4) W16z kolbe @ bez sitka espresso ® @ po-

nownie do urzqdzenia.

5) Postaw 2 filizanki lub naczynie o pojemnosci
co najmniej 250 ml pod otworami kolby.

6) Gdy tylko kontrolka ,Espresso” (B zacznie
sig $wieci¢ w sposdb ciqgly, nacisnij przycisk
.Espresso” [EP ©.

Przepusé ok. 250 ml (ok. 2 filizanki) roztworu
do usuwania kamienia i zatrzymaj nastepnie
ten proces przez ponowne wcisniecie przy-
cisku ,Espresso” [SP €. W razie potrzeby
ostroznie wylej zuzyty roztwér do usuwania
kamienia
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7) Pozostaw odkamieniacz na ok. 1 minute, by
zadziatat.

8) Powtérz kroki od 6 do 7 trzykrotnie. Za
ostatnim razem opréznij zbiornik na wode @
catkowicie.

9) Postaw wystarczajgco duze naczynie (min.

1 litr) pod otworami kolby.
10) Wyptucz zbiornik wody @ czystq wodq i
nalej czystej wody do zaznaczenia Max.
11) Gdy tylko kontrolka ,Espresso” @ zacznie
sig $wiecié¢ w sposéb ciqgly, nacisnij przycisk
,Espresso” [P ©.
Pozwdl, aby woda catkowicie przeptyneta.
Ostroznie wylej wode.

12) Powtérz raz czynnosci od 10 do 11, a nastep-

nie wylqcz urzqdzenie.

13) Po zakonczeniv odkamieniania oczy$é urzg-

dzenie wilgotng éciereczkq, aby usungé wszel-

kie rozpryski roztworu do odkamieniania.

Upewnij sig, czy przed ponownym uzyciem

urzqgdzenie jest catkowicie suche.
Odpowiedni odkamieniacz mozna zaméwié za
posrednictwem naszego serwisu (patrz rozdziat
»10. Zamawianie czesci zamiennych”).

11. Usuwanie usterek

Usterka Przyczyna

¢ Mielona kawa na espresso jest
zbyt wilgotna i/lub zbyt mocno

) ) ubita.
Espresso nie wydostaje

sie z urzgdzenia.

* Brak wody w zbiorniku wody @.

* Otwory kolby sq zapchane.

¢ Kolba @ nie zostata

prawidtowo zatozona.

Espresso wylewa sig
przez krawedzie kolby

® zamiast przez otwory. * Na krawedziach kolby ®
znajdujq sie pozostatosci mielo-

nej kawy espresso.
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* Otwory kolby sq zapchane.

10. Zamawianie czesci
zamiennych

Czesci zapasowe dla tego produktu mozna za-
mawiaé przez caty czas w Infernecie na stronie
www.kompernass.com.

Zeskanuj kod QR za pomo-
cq swojego smartfonu/
tabletu. Za pomocq tego
kodu QR mozesz przejsé
bezposrednio do naszej
strony internetowe;j i przeglg-
daé oraz zamawiaé dostep-
ne czesci zamienne.

SEM 1100 C5

@ Wskazéwka:

> W przypadku probleméw z zaméwieniem
online mozna skontaktowaé sie z naszym cen-
trum serwisowym telefonicznie lub mailowo.

> Skladajgc zaméwienie zawsze prosimy o po-

danie numeru artykutu (IAN) 508310_2507.

> Nalezy pamietaé, ze nie dla wszystkich kra-
jéw dostawy jest mozliwe zaméwienie czeéci
zamiennych przez Internet.

Srodek zaradczy

* Przygotowaé ponownie kawe espres-
so, jednak przy tym nie ubijaé zbyt
mocno kawy mielonej, lub wymienié jq

catkowicie.

* Nala¢ wode do zbiornika wody @.

* Oczyscié kolbe @.
* Zatozy¢ poprawnie kolbe @®.
* Oczyicié kolbe @.

* Oczyscié¢ krawedz kolby ® z

pozostatosci kawy mielone;.



Usterka

Przyczyna

Srodek zaradczy

Kawa espresso jest
zimna.

Urzqdzenie nie zostato
wstepnie nagrzane.

* Nagrzaé urzqdzenie.

Kontrolka ,Espresso” @ nie
$wiecifa sig jeszcze w sposéb

ciagly.

* Poczekaé, az kontrolka ,Espresso” ®
zacznie sig $wiecié¢ w sposéb ciqgtly.

Filizanki nie zostaty wstepnie
podgrzane.

* Podgrza¢ wstepnie filizanki.

Gtosne dziatanie pomp-

ki.

Zbiornik wody @ jest pusty.

* Nalaé wode do zbiornika wody @.

Kawa crema jest zbyt

jasna (espresso wyptywa
szybko z kolby (®).

Za mato kawy mielonej espresso.

* Uzyé wigcej kawy mielonej espresso.

Kawa jest zmielona za grubo.

e Uzywaé tylko kawy mielonej specjal-
nie do parzenia espresso.

Kawa crema jest zbyt

ciemna (espresso wyplywa
powoli z kolby ().

Za mato kawy mielonej espresso.

* Uzyé mniej kawy mielonej espresso.

Kawa mielona jest zbyt drobno
zmielona lub wilgotna.

* Uzywadé tylko kawy mielonej specjal-
nie do parzenia espresso.

Zapchane jest sitko @ .

* Wyczyscid sitko ® .

Mileko nie spienia sie.

Mileko nie jest dostatecznie
zimne.

* Uzy¢ mleko z lodéwki.

Spieniacz mleka @ jest zab-
rudzony.

* Oczyscié spieniacz mleka .

Pompa zatrzymuije sig w
czasie pracy, a kontrolka
,Espresso” (® miga.

Pompa zatrzymuije sie po ok.
3 minutach pracy, aby unikngé
przegrzania.

* Przed ponownym uruchomieniem
urzqdzenia odczekaj do jego
ostygniecia.

Wszystkie kontrolki
O ® O migajq

jednoczesnie.

Urzqdzenie jest przegrzane lub
doszto do zwarcia.

* Wyciggnij wtyk sieciowy z gniazda za-
silania i oddaj urzgdzenie do serwisu.
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12. Utylizacja

12.1. Utylizacja urzgdzenia
i opakowania

Symbol przekredlonego kosza na $mieci
oznacza, ze po zakonczeniu eksplo-
atacji tego urzqdzenia nie wolno go
utylizowaé z odpadami domowymi.
Urzqdzenie nalezy odda¢ do wyspecjalizowanych
punkiéw zbiérki odpadéw, zaktadéw recyklingu
lub zaktadéw utylizacji odpadéw.
Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw na
srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng
zawarto$¢ niebezpiecznych substancii, mieszanin
oraz czedci sktadowych. Gospodarstwo domowe
spetnia waznq role w przyczynianiu sie do ponow-
nego uzycia i odzysku surowcéw wtérnych, w tym
recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztat-
tuje sie postawy, ktére wplywaijq na zachowanie
wspdlnego dobra jakim jest czyste $rodowisko
naturalne.
Przed zwrotem nalezy usungé wszystkie dane
osobowe.

Opakowanie urzqdzenia jest wykonane z mate-
riatéw przyjaznych dla $rodowiska naturalnego i
mozna je oddaé w lokalnych punktach recyklingu.
Opakowanie nalezy utylizowaé w sposéb przyjo-
zny dla $rodowiska.

13. Gwarancja Kompernall
Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwarancig,
liczac od daty zakupu. W przypadku wad tego
produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa
w stosunku sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq
ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwaranciji.

Warunki gwaranciji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu.
Nalezy zachowaé paragon. Jest on wymagany
jako dowdd zakupu.
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Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu
vjawni sig w nim wada materiatowa lub produk-
cyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania
nieodptatnie naprawiony, wymieniony na nowy
lub zostanie zwrécona jego cena. Warunkiem
spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest
dostarczenie w trakcie tego trzyletniego okresu
uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zaku-
pu (paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty
jej wystqpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, otrzy-
masz z powrotem naprawiony lub nowy produkt.
Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywil-
nego wraz z wymiang produktu lub jego istotnej
czedci rozpoczyna sig nowy okres gwarancyiny.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia
gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza
okresu gwarancii. Dotyczy to réwniez wymienio-
nych i naprawionych czeici. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosi¢
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq
wykonywane odptatnie.

Zakres gwaranciji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane

i poddane przed wysytkg skrupulatnej kontroli
jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub pro-
dukeyjne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje czeici
produktu, podlegajgcych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czesci tatwo tamliwych, np. przetqezni-
kéw lub czeici wykonanych ze szkta.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jesli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go pro-
widtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu
zapewnienia prawidtowego stosowania produktu
nalezy icisle przestrzegac wszystkich instrukgji
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy
bezwzglednie unika¢ zastosowania oraz postepo-
wania, ktérych odradza sig w instrukeji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.



Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku 13.1. Serwis
dc?mow?go, a r?ie do zoﬁosowoﬁ ko.merc.y]nych. Serwis Polska
Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie

. ) ; Tel.: 22 397 4996
go w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem, - )
uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokony- E-Mail: kompermass@lid.pl
wana poza naszymi autoryzowanymi punktami | IAN 50831 O_2507|
serwisowymi, powodujq utrate gwarancji.

Redlizacja zobowigzan gwarancyjnych 13.2. Importer
W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia spra- Pamigtaij, ze ponizszy adres nie jest adresem
wy, postepuj zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:  serwisu. Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim

B W przypadku wszelkich pytah przygotuj punklem serwisowym.

paragon fiskalny oraz numer artykutu KOMPERNASS HANDELS GMBH

B Numer artykutu mozna znalez¢ na tabliczce 44867 BOCHUM
znamionowej na produkcie, wygrawerowany NIEMCY
na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytufowej
instrukciji obstugi (w dolnym lewym rogu) lub
na naklejce z tytu badz na spodzie urzqdze-
nia.

www.kompernass.com

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania
lub innych wad, prosimy o kontakt z odpo-
wiednim dziatem serwisu telefonicznie lub
przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz
wtedy wraz z dotgczonym dowodem zakupu
(paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia
usterki wystaé nieodptatnie na przekazany
wczesniej adres serwisu.

[EIFE | N stronie wwwilidkservice.com
mozesz pobraé te i wiele innych
instrukeji, filméw o produktach oraz
[T [ oprogramowanie instalacyijne.

wwwlidi-service.com

A

Za pomocq tego kodu QR mozesz przejsé
bezposrednio na strong serwisu Lidl
(www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzyé
instrukcje obstugi, wpisujgc numer artykutu (IAN)
508310_2507.
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1. Uvod

Srde&ne vdm gratulujeme ku kipe vésho nového
pristroja. Touto kipou ste sa rozhodli pre vyrobok

vysokej kvality.

L.! Ndvod na obsluhu je siéasfou tohto vyrob-
L—I ku. Obsahuje délezité upozornenia tykaiju-
ce sa bezpe&nosti, pouzivania a likvidacie. Pred
pouzivanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi
pokynmi na obsluhu a bezpeénostnymi upozorne-
niami. Vyrobok pouzivaijte iba podla popisu a v uve-
denych oblastiach pouzitia. Pri postipeni vyrobku
tretej osobe odovzdaijte spolu s nim aj vietky podkla-

dy.

1.1. Pouzivanie v sulade s
uréenim

Tento pristroj sloZi vyluéne na pripravu espressa/
cappuccina a napefiovanie mlieka. Je uréeny vylu&-

ne na pouzivanie v domdcnosti. Nepouzivajte ho
komeréne.

Iné alebo nad rdmec presahujice pouzivanie
sa povazZuje za pouZzivanie v rozpore s uréenim.

1.2. Pouzité vystrazné
upozornenia a symboly

V tomto ndvode na obsluhu, na obale a na pristroji
sU pouzité nasledujice vystrazné upozormenia a
symboly (ak je to relevantné):

NEBEZPECENSTVO! Vystrazné
upozornenie s tymto symbolom a sig-
nélnym slovom NEBEZPECENSTVO"
oznaduje bezprostredni nebezpednd
situéciu, ktord, ak sa jej nezabrdni,
mé za ndsledok smrt alebo fazké
poranenie.

A

VYSTRAHA! Vystrazné upozornenie
s tymto symbolom a signélnym slo-
vom ,VYSTRAHA" oznacuje mozny
nebezpecny situdciu, ktord, ak sa jej
nezabréni, by mohla maf za ndsledok
smrt alebo fazké poranenie.

A
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OPATRNE! Vystrazné upozornenie

s tymto symbolom a signélnym slo-
vom ,OPATRNE" oznaéuje mozni
nebezpedny situdciu, ktord, ak sa jej
nezabrdni, by mohla maf za ndsledok
malé alebo mierne poranenie.

POZOR! Vystrazné upozornenie s

tymto symbolom a signdlnym slovom
,POZOR" oznaduje mozny situdciu,

ktord, ak sa jej nezabrdni, by mohla
maf za ndsledok vecni 3kodu.

Upozornenie: Upozorenie ob-
sahuje dodatogné informdcie, ktoré
ulah&ujd manipuldciu s pristrojom.

Nepondraf do vody!

Striedavy prid/striedavé napétie

Vsetky diely tohto pristroja, ktoré sa do-
stévaju do kontaktu s potravinami, so
bezpeéné z hladiska pouzZivania s po-
travinami.

Pre&itajte si ndvod.

Nevyhadzuite elekrické pristroje
do komundlneho odpadul

Dieses Produkt erfiillt die Anforderun-
gen der geltenden européischen und
nationalen Richtlinien.

Obal odovzdaijte na ekologicky likvi-
ddciu.



Obal z recyklovatelnych materidlov.
Pri triedeni odpadu dbajte na oznagenie
obalovych materidlov: SG oznadené

cim vyznamom: 1 - 7: plasty, 20 - 22:
papier a lepenka, 80 - 98: kompozitné
materidly.

&3
skratkami (a) a &islicami (b) s nasledujo-
f b 5

Obal obsahuje zlozky papiera
a/alebo lepenky.

Obal obsahuje zlozky plastu
a/alebo kovu.

ADEPOSER A D

A DEPOSES EPQSER
Cet appareil ENMAGASIN  EN DECHETERIE
et ses accessoires

se recyclent

w.quefairedemesdechets.fr
u e don de votre appareil |

[i]

(3
2 | ELEMENTS WP
@" D'EMBALLAGE A0EA|
@ = =~ FR: Produkt, obal a ndvod
S m u na obsluhu st recyklovatel-
né, podliehaji rozsirenej
zodpovednosti vyrobcu a zbieraji sa oddelene.

2. Obsah dodavky a
kontrola po preprave

/\ VYSTRAHA!
Nebezpedcenstvo udusenia!

> Obalové materidly sa nesmi pouZivat na
hranie.
Hrozi nebezpe&enstvo udusenia.

Pristroj sa $tandardne doddva s nasledujdcimi kom-
ponentami:

kévovar

drziak sitka

velké sitko na espresso

malé sitko na espresso

odmernd lyZica s vilé¢adlom

ndvod pre rychly start

ndvod na obsluhu

Upozornenie:

y@ooooooo

Skontrolujte kompletnost doddvky a pripadné
viditelné poskodenia.

> V pripade nekompletnej doddavky alebo posko-
deni spdsobenych zlym balenim alebo prepro-
vou sa obrdfte na servis horicej linky.

3. Bezpecnostné upozornenia

Na 0Cely bezpeéného zaobchddzania s pristrojom dodrZiavaijte nasle-
dujice bezpecnostné upozornenia:

/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

m Pred pouZivanim skontrolujte pripadné viditelné poskodenia pristroja.
Do prevddzky neuvddzajte poskodeny pristroj, ani pristroj, ktory pred-
tym spadol na zem.

m Pristroj a jeho pripojovaci kdbel treba uchovévat mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.

m Pristroj mdZu pouzivaf deti starie ako 8 rokov, ak s pod dozorom
alebo boli dostatoéne pouéené o bezpeénom pouzivani spotrebica
a pochopili z toho vyplyvajice riziké.
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Pristroj m&Zu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi

alebo mentdlnymi schopnostami, pripadne s nedostatoénymi skise-

nosfami alebo znalosfami, ak si pod dohladom alebo boli dosta-

toéne poucené o bezpednom pouzivani pristroja a pochopili z toho

vyplyvajice riziké.

Cistenie a uzivatelski Gdrzbu nesmd vykondvat deti, okrem pripadoy,

ak sU starsie ako 8 rokov a st pod dozorom.

Deti sa nesm{ hraf s pristrojom.

Opravy pristroja smie vykondvat iba autorizovany $pecializovany

podnik alebo zdkaznicky servis. Désledkom neodbornych oprév

mdZu pre pouzivatela vzniknit znaéné nebezpedéenstvd. Okrem toho

zanikn( néroky na zéruku.

@ Nikdy nepondraijte pristroj do vody ani do inych tekutin. Nebez-
pedenstvo Urazu elektrickym pridom!

Nikdy nechytaite pristroj mokrymi alebo vihkymi rukami.

Podkodenuy elektricky zastréku alebo pripojovaci kébel nechajte ihned
vymenif len kvalifikovanym a autorizovanym persondlom alebo v z&-
kaznickom servise, aby ste sa vyhli nebezpeéenstvu.

Nebezpelenstvo popdlenial Niektoré diely si poéas prevédzky velmi
horicel!

Pri pouZivani pristroja vznikaju oblaky horicej pary. Dajte pozor na to,
aby ste sa nimi neobarilil UdrZiavajte si dostatoény odstup od pary.
Pristroj zapoijte iba do takej zdsuvky, ktord je naindtalovand a uzemne-
né podla predpisov.

Po pouZiti je na povrchu vyhrievacieho prvku este zvyskové teplo.

Na zdstrékové spojenie pristroja nesmie pretiect Ziadna tekutina.
Pristroj pouzivajte len na uréeny Géel. Chybné pouzitie méze viest k
zraneniam.
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(D POZOR! vecné skody!

Chybné diely musia byt nahradené len origindlnymi nédhradnymi diel-
mi. Len pri takychto dieloch je zabezpeéené, Ze budi splnené bez-
pecnostné poziadavky.

Pristroj chrdrite pred vlhkostfou a vniknutim kvapalin dovnitra.

Pristroj chrdfte pred ndrazmi, prachom, chemikdliami, silnym kolisanim
teplét a prilis blizkymi zdrojmi tepla (spordky, vyhrievacie telesd).
Nikdy nepondraite pristroj do vody alebo inych kvapalin.

Vzdy vytiahnite siefovi zdstréku zo siefovej zasuvky, nikdy nefahaite
za kdébel.

Podas prevddzky nenechdvaite pristroj nikdy bez dozoru.

Na prevadzkovanie pristroja nepouzivajte externy asovy spinaé, ani
samostatny systém dialkového ovlddania.

Nikdy nepouZivajte pristroj v priestoroch, kde je teplota niZ3ia nez

0 °C alebo okolo nuly. Ak by zamrzla voda vo vedeni alebo v nddo-
be na vodu, mohol by sa pristroj poskodif.

Pristroj nikdy neprevadzkujte v exteriéri. Pristroj je uréeny len na pouzi-
vanie vo vnUtornych priestoroch.

Negeneruijte paru, ked sa v nddobe na vodu nachddza roztok pro-
striedku na odstrafiovanie vodného kamenal

Stroj na espresso sa pri pouzivani nesmie postavif do skrine.
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4. Casti pristroja
Obrazok A:

spina¢ ZAP./VYP. ,ON / OFF”
indikdtor teploty

tlacidlo ,Espresso” [EP

tla¢idlo ,Para” &
biela kontrolka ,,Para”
odkladacia plocha
regulator pary

ricka

nddoba na vodu
spefiovad mlieka
odkvapkdvacia mriezka
odkvapkdavacia miska
otvor pre erveny plavék
vypust horicej vody

biela kontrolka ,Espresso”

00BN OHBO000000 O00C

&ervend prevéadzkovd kontrolka

Obrazok B:

® Ochytka drziaka sitka
® drziak sitka

@ velké sitko na espresso
@ malé sitko na espresso

@ odmerka s vilaéadlom

5. Technické udaje
Siefové napdtie | 220 -240V ~, 50-60 Hz
Menovity vykon | 1100 W

Prikon vo vypnu-
tom stave

0,20 W

Tlak gerpadla cca 1,5 MPa (15 bar)
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6. Indikator teploty

Indikétor teploty @ ukazuije, do akej miery je pri-
stroj zahriaty.

W
W

80

C

lhned' po zapnuti pristroja sa pristroj zaéne zahrie-
vat, az kym sa ukazovatel dostane medzi 80°C a
JEP”. Prevadzkovd kontrolka @ svieti. Kontrolka
4Espresso” ® blika.

Ak ukazovatel dosiahne Eervend Easf stupnice,
je teplota dostato&ne vysokd, aby bolo mozné
pripravif espresso. Kontrolka ,Espresso” @ svieti
neprerusene.

Ked' stladite tlagidlo ,Para” 0 0, kontrolka
,Para” @ blikd. Pristroj sa teraz dalej zohrieva a
ukazovatel stopne vysie az do oblasti stupnice
medzi ,[EP" a ,,0".

Ak ukazovatel dosiahne oblasf medzi ,[2P" a
,,d_b", teplota je dostatoéne vysokd, aby bolo
mozné vyrobif paru. Kontrolka ,Para” @ svieti
neprerusene.



7. Prvé uvedenie do
prevadzky

124

2) Vycistite drziak sitka @, odmerku @, sitkd na
espresso @), odkvapkévaciv mriezku @ a
nédobu na vodu @ tak, ako to je popisané v
kapitole ,9. Cistenie a udrzba".

Vyberte nédobu na vodu @ a
odstréiite oranzovd poistku z vy-
pustu vody.

3) Postavte pristroj na rovny a teplovzdorny pod-
klad. Dbaijte na to, aby bola siefové zasuvka v
dostatoénej blizkosti.

4) Nasadte odkvapkdvaciu mriezku @ tak, aby
plavak mohol cez otvor @ preénievaf do
odkvapkévacej mriezky @.

5) Nasadte drziak sitka @ do pristroja tak, ze
ho vlozite pri oznaceni ,INSERT”, umiestne-
nom boéne vedla vypustu horicej vody @, a
ndsledne ho otodite proti smeru hodinovych
ruciciek, aby rocka drziaka sitka @ ukazovala
dopredu (,LOCK").

6) Zastréte siefov zdstreku do elekirickej zasuv-
ky.

7) Pred prvym pouzitim postupuijte nasledujicim
spbsobom, aby ste vycistili vnitorné vedenia:
Nechaijte pristrojom pretiect vodu asi na 5 3&
lok espressa (priblizne 100 ml). Pregitajte si k
tomu kapitolu ,8. Obsluha”.

8) Asi 30 sekdnd nechaite vytvérat paru. Preéitaj-
te si k tomu kapitolu ,8. Obsluha”.

(® Upozornenie:

> Pri prvom pouziti méZe dojst k tomu, Ze Cer-
padlo bude hluéne pracovat, vznikne hluk,
ale Ziadna voda nebude vytekat z pristroja.
V takomto pripade otoéte reguldtor pary @ v
smere , &5 /44% “, aby vzduch molhol unikat z
vedeni pristroja (Hlacidlo ,Para” Q) @ je stlo-
&ené). Asi po 20 sekunddch vzduch z vedeni
unikne, hluk ustane a z pristroja bude vytekaf
voda.

8. Obsluha
8.1. Plnenie nadoby na vodu

() Upozornenie:
> Na pripravu kdvy espresso a cappuccino
pouzivajte vyluéne &erstvi pitni vodu.
1) Vyberte nddobu na vodu @ a naplfite ju
vodou:
Nalejte vodu aspof po znagku MIN.
Nikdy v3ak nenalejte viac vody neZ po zna¢ku
MAX.
2) Nédobu na vodu @ nasad'te znova do pri-
stroja.

8.2. Zohrievanie po dlhsom
odstaveni / pri prvom uvedeni
do prevadzky

Ak ste pristroj po dlh3iu dobu nepouzivali, zohrejte
ho takymto spésobom:

1) Naplite nddobu na vodu @ vodou.

2) Vlozte velké @® alebo malé sitko na espresso
@) do drziaka sitka .
— Dbaijte na to, aby sa maly zdrez na velkom

O alebo malom sitku na espresso @ pri
vloZeni nachadzal nad zdrezom na drzia-

ku sitka .
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— Potom nepatrne po-otoéte velké @ alebo
malé sitko na espresso @), aby nemohlo
vypadndf von.

(D Upozornenie:

> Vyberte vloZené sitko na espresso (® @ a2
potom, ako vychladnel!

> Ak chcete sitko na espresso (® @ vybrat z dr-
Ziaka sitka @ otocte vloZené sitko na espresso
O D tak, aby sa zdrez na sitku na espresso
® D nachddzal nad zérezom na drziaku
sitka (D). Teraz mézete sitko na espresso @

@D vybrat.

3) Nasadte drziak sitka @ do pristroja tak, Ze
ho vloZite pri oznaceni ,INSERT”, umiestne-
nom boéne vedla vypustu horicej vody @, a
nésledne ho otoéite proti smeru hodinovych
ruciciek, aby rocka drziaka sitka @ ukazovala
dopredu (,LOCK").

4) Polozte $dlku pod drziak sitka (®.

5) Zatvorte reguldtor pary @ (otocte az na do-
raz smerom k ,®").

6) Pristroj zapnite spinacom ZAP./VYP. @.
Prevédzkova kontrolka @ svieti. Kontrolka
JEspresso” @@ blikd. Pristroj sa zagne zohrie-
vat.

7) Ked kontrolka ,Espresso” (® svieti nepreruge-
ne, stlagte tlagidlo ,Espresso” (&P @. Asi 1
mindtu nechaite odtiect vodu.
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(D Upozornenie:

> Méze sa staf, Ze pritom budete musief niekol-
kokrét vyliaf 3alku. Pritom nakrétko zastavte
procediru stlaéenim tlacidla ,Espresso” [P
©. Vyprazdnite 3dlku a stladte opdtovne
tlacidlo ,Espresso” [EP @, aby voda nadalej
tiekla cez pristroj.

8) Po cca 1 mindte zastavte Eerpadlo opdtovnym
stlagenim tlagidla ,Espresso” [P ©.

9) Pripadne pockaite, kym nebude kontrolka
+Espresso” (® znova nepreruiene svietif. Zo-
hrievanie sa préve skonéilo. Teraz si uz mdzete
pripravit espresso.

8.3. Zohrievanie pred kazdym
pouzitim

Predtym nezZ si pripravite espresso alebo cappucci-
no, musite pristroj najprv zohriaf.

1) Pristroj zapnite spinagom ZAP./VYP. @.
Prevadzkovd kontrolka (B svieti. Kontrolka
Espresso” (® blikd. Dbaijte na to, aby bol regu-
lator pary @ otogeny na doraz na ,@".

2) Nasadte drziak sitka @ do pristroja tak, Ze
ho vlozite pri ozna&eni ,INSERT”, umiestne-
nom boéne vedla vypustu horicej vody @, a
ndsledne ho ofocite proti smeru hodinovych
rucigiek, aby rocka drziaka sitka @ ukazovala

dopredu (,LOCK").

3) Stlacte tlagidlo ,Espresso” [SP @, aby pristroj
&erpal vodu z nédoby na vodu @. lhned ako
voda zaéne vytekat z otvorov v drziaku sitka,
stlacte tlacidlo ,Espresso” [P @ eite raz na
zastavenie erpadla.

4) Pockaite, kym nebude kontrolka ,Espresso” ®
nepreruiene svietit.

5) Stlagte znovu tlagidlo ,Espresso” P @ a
nechaite vytekaf horicu vodu 20 sekind, skér
nez znovu zastavite Eerpadlo.

Predhrievanie pristroja je teraz ukon&ené. Teraz si
mbzete pripravit espresso alebo cappuccino.



8.4. Priprava kavy espresso

(D Upozornenie:
> Vzdy sa presvedite, Ze sitko na espresso ® &) je
&isté a bez zvyskov kévového présku.

1) Ked'je pristroj zohriaty:

Ak chcete pripravit jednu 3dlku espressa, na-
sadte malé sitko na espresso @ do drziaka
sitka @.

Ak chcete pripravif dve $dlky espressa, na-
sadte velké sitko na espresso @ do drziaka
sitka @.

2) Napliite pomletou kdvou malé sitko na
espresso @) az po znacku MAX. To zodpo-
vedd asi 7g kavy alebo jednej zarovnanej
odmerke @.
alebo...

Naplite pomletou kavou velké sitko na
espresso ® az po znacku MAX. To zodpove-
dé asi 7g + 7g mletej kavy alebo dvom zarov-
nanym odmerkdm é@.

3) Stlagte mletd kévu pomocou vilaéadla na
odmernej lyzici @. Ak je to potrebné, pridaijte
potom dal3iu mlett kavu tak, aby bolo sitko na
espresso ® @ naplnené az po znacku MAX.
Potom kavu znova stlagte.

(D Upozornenie:

> Stlacenie (zhustenie) mletej kavy je velmi dé-
leZity krok pri priprave espressa. Ak je mleta
kéva velmi silno stlagend, espresso pretekd
pomaly a déva viac peny (crema). Ak nie je
mletd kéva dost silno stlagend, espresso prete-
&ie rychlo a vznikne mdlo peny.

4) Nasadte drziak sitka ® do pristroja tak, Ze
ho vloZite pri oznaceni ,INSERT” na pristroji
a ndsledne ho otogite proti smeru hodinovych
rugiciek, az pokial ricka drziaka sitka @ bude
ukazovaf dopredu (,LOCK").

5) Daijte jednu 3dlku (alebo dve 3alky) pod otvo-
ry v drziaku sitka. OdporG&ame, aby ste si
3alky vopred opléchli horicou vodou, takze
espresso potom nevychladne tak rychlo. Salky
mézete odkladat na odkladaciu plochu @.

6) Ked kontrolka ,Espresso” (® svieti nepreruie-
ne, stlagte tlagidlo ,Espresso” [EP €. Espresso
vytekd do $dlky (3dlok).

/\ VYSTRAHA!
Nikdy nevyberaijte drziak sitka O vtedy,
ked’ vyteka espresso!

Pritom vzniknuté ftkance horiceho espressa mézu

spdsobif draz!

> Znova stlagte tlagidlo ,Espresso” &P @), aby
ste ukondili vydaj espressa, skér ako odstrénite

drziak sitka .

7) Ked'je 3dlka (3dlky) naplnend pozadovanym
mnozstvom (cca 20 ml na 3dlku), znovu stlacte
tlacidlo ,Espresso” [EP @, aby sa zastavilo
&erpanie vody.

Teraz mdzete vypit svoje espresso.
8) Vypnite pristroj spinadom ZAP./VYP. @.

(D Upozornenie:

> Ak sa tlagidla ,Espresso” [SP @ alebo ,Para”
Cb O priblizne 30 mindt nestlacia, pristroj sa
automaticky vypne.

9) Po kazdom pouziti odstrdfte mletd kavu zo
sitka na espresso @ . Vyberte drZiak sitka
® z pristroja. Vyprazdnite sitku @ @ tak, Ze
drziak sitka @ pretocite a vyklepete prasok
Espresso. Pouzitd kavu zlikvidujte vzdy ekolo-
gickym sp&sobom, napriklad v bioodpade.

(D Upozornenie:

> Po kazdom pouziti bezpodmieneéne vy<istite
vypust horicej vody @ (z ktorého vyteka
horica voda). Pregitajte si k tomu kapitolu
,9. Cistenie a udriba".

> Pravidelne vyprazdiuijte odkvapkdvaciu misku
@, najneskorsie viak vtedy, ked' je vidief pla-
vk v otvore ® odkvapkdvacej mriezky @.
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8.5. Priprava kavy cappuccino

/\ VYSTRAHA!
Bud'te vel'mi opatrni pri zaobchadzani s
parou na napenovanie mlieka!

Hordca para alebo horice ftkance spdsobuiji
Urazy!
> S reguldtorom pary @ pracujte vzdy pomaly.

1) Nddobku na napefiovanie (najlepsie z nehr-
dzavejicej ocele) napliite do jednej tretiny
studenym mliekom.

2) Zabezpecte, aby bol reguldtor pary @ zatvo-
reny (otodif az na doraz smerom k ,®").

3) Vysufite spefiovad mlieka O nabok. Chytajte
ho pritom len za ricku @.

4) Stlaéte tlacidlo ,Para” & 0. Pockajte, kym
nebude kontrolka ,Para” @ neprerusene
svietif.

5) Podrzte prazdnu nddobku pod spefiovacom
mlieka . Pomaly oté&ajte reguldtor pary @
smerom k ,, &5 /4% . Skondenzované voda a
ftkance vychddzajo z dyzy. Tym sa vy¢isti dyza
a systém obehu vody vo vnUtri pristroja.

6) Pokajte 15 sekind a potom otoéte reguldtor

pary @ v smere ,®", aZ para prestane vychd-

dzat z dyzy. Vylejte vodu z nddoby.

7) Teraz podrzte nddobu na spefiovanie mlieka
v ruke, aby ste citili teplotu mlieka, a zavedte
dyzu spefovaca mlieka ) zlahka do mlieka.
Nddobu na spefiovanie mlieka pritom drte
mierne $ikmo.

8) Pomaly oté&aite reguldtor pary @ smerom k
O/

9) Pohybuijte nddobou na spefiovanie mlieka
kroZivymi pohybmi a drzte pritom 3picku dyzy
tesne pod povrchom mlieka: dosf hlboko na
to, aby sa mlieko nerozstrekovalo na vietky
strany a dost vysoko na to, aby sa vytvorila
hustd pena. Ak to robite spravne, je pritom
pocuf hlboky brum.

10) Ked' mlieéna pena vystipa nahor, zavedte
dyzu hlbsie, aby ste napenili daliu ,vrstvu” a
zabranili spéleniu peny.
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11) Nakoniec ponorte dyzu celkom a trocha pri-
vrite regulétor pary @ priblizne do polovice,
aby sa mlieko zohrialo. Drzte nddobku spefio-
vaéa mierne 3ikmo, aby sa mlieko jemne virilo,
ked' ho dyzou miedate.

12) Ked' mlieéna pena dosiahne pozadovani kon-
zistenciu a teplotu, zatvorte regulétor pary @
(otogif az na doraz smerom k ,®").

13) Potom naijprv vytiahnite dyzu z mlieka.

14) Postupuijte podla opisu v kapitole
.9.1. Cistenie spefiovaéa mlieka”.

(0 Upozornenie:

> Na pripravu cappuccina pouZite vzdy vaésie
3alky ako na espresso, pretoze sa ete pridd
napenené mlieko.

15) Pri priprave cappuccina postupuite tak isto,
akoby ste pripravovali espresso (pozri kapitolu
.8.4. Priprava kavy espresso”/zohrie-
vanie uz nie je potrebné). Nechaijte viak vodu
pretiect cca dvakrat tak dlho, ako pri jednom
espresse (cca 40 ml).

(D Upozornenie:

> Kontrolka ,Espresso” @ blika rychlo, ked
tlacidlo ,Espresso” &P @ stlacite hned' po
vyrobe mlieénej peny. To znameng, Ze pristroj
je na pripravu optimdlneho espressa prilis
zohriaty. MZete napriek tomu s pripravou
espressa pokragovaf alebo nechaf pristroj
vychladnif. Hned' ako kontrolka ,Espresso” @®
svieti neprerudene, je znova dosiahnuty teplot-
ny rozsah optimdlny pre espresso.

16) Vypnite pristroj spina¢om ZAP./VYP. @.

(0 Upozornenie:

> Ak sa tlagidla ,Espresso” (&P @ alebo ,Para”
{'b O priblizne 30 mindt nestlagia, pristroj sa
automaticky vypne.

17) Teraz pridajte napenené mlieko do vopred
pripravenej kavy espresso. Cappuccino je
teraz hotové. Podla chuti si ho mézete prisladif
cukrom alebo posypaf kakaovym préskom.

(D Upozornenie:

> Spenovaé mlieka @ vySistite bezpodmienecne
po kazdom pouziti. Preéitajte si k tomu kapito-
lu 9. Cistenie a vdrzba".



8.6. Tipy na perfekiné
espresso

Jednym z najdéleZitejsich faktorov pre dobré
espresso je takzvany &as extrakcie alebo precho-
du, teda &as kontaktu mletej kavy s hordcou vodou,
kym potecie hotovd kava do 3alky.

Cas extrakcie zdvisi predovietkym od mnozstva
mletej kévy a jej pomletia a kompaktnosti. Cim je
mletd kéva jemneisia a kompakinejsia, tym pomal-
Sie prechédza voda.

Cas extrakcie viak mdZete upravif, ked spozoru-
jete, Ze espresso nechuti alebo nevyzerd tak, ako
by malo.

B Ked je krémovd pena mimoriadne svetld,
mé slaby konzistenciu a rychlo sa rozpoita,
espresso prechddzalo prili§ rychlo. V takom
pripade nedoslo k dostato&nej extrakcii.
Espresso chuti kyslo a vodovo a aréma sa
malom mnozstve mletej kvy, ktord je tiez
namletd prili§ nahrubo alebo nebola dostatoe-
ne dobre stlagend.

B Ked je krémové pena prili§ tmavé a v strede
obsahuje vela svetlych 3kvin alebo md otvor,
kdava prechddzala prilid dlho. Doslo k nadmer-
nej extrakcii. Espresso chuti horko. Prig¢inou je
va&sinou prili§ jemne namletd kdva alebo prili
velké mnozstvo mletej kdvy. Ak ani jedno ne-
plati, mletd kava bola prili§ stlacend.

P Pouzivaijte iba mletd kévu na espresso: spra-
vidla je jemnejsie pomletd a okrem toho inten-
zivnejdie prazend. Na jednu 3dlku espressa
potrebuijete idedlne cca 7 g mletej kdvy. Sitko
neprepliiujte. Mletd kévu zhutnite v sitku pomo-
cou vtléadla odmerky @, no nestladte ju na
kompakind hmotu.

» Skodajte, kym nendjdete optimdlnu rovnovdhu
vietkych faktorov.

8.7. Tipy pre pripravu mliecnej
peny

BV zd4sade sa dé napenif kazdy druh mlieka,
aj séjové alebo ryzové mlieko. Niektoré druhy
mlieka sa viak dajd napenif len s istymi obme-
dzeniami.

B Odstredené mlieko (nizkotuéné mlieko) sa
nespdli tak [ahko ako plnotuéné mlieko, ale pri
malom obsahu tuku hrozi nebezpeéenstvo, Ze
sa mlieko nedd dobre napenif. Preto pouZivaj-
te podla moZnosti mlieko s obsahom tuku
3,5 % alebo 1,5 %.

B Celkom vychladené mlieko sa dd lepsie na-
penit ako menej studené. Najlepsie vysledky
dosiahnete pri teplote cca 7°C.

B Nikdy nenapefiujte mlieko druhy raz, pretoze
potom sa spdli.

B Napenené mlieko nechaijte staf asi 30 sekind
predtym, nez date penu do espressa. Pritom
splasnd vé&sie bubliny a edte tekuté mlieko
klesne nadol. Potom mézete datf na espresso
jemnd penu.

8.8. Priprava horucej vody

Pomocou spefiovaca mlieka @ mézete pripravit
aj horteu vodu, napriklad na zriedenie kdvy (Café
Americano) alebo na zaliatie Zaju.

1) Pristroj zapnite spinatom ZAP./VYP. @.
Prevadzkové kontrolka @ svieti. Kontrolka
,Espresso” (® bliké. Dbaijte na to, aby bol
reguldtor pary @ otogeny na doraz na ,®".
Pockaite, kym nebude ukazovatel indikétora
teploty @ priblizne v strede medzi 80 °C a
J&P a kontrolka ,Espresso” (® nebude ne-
preruiene svietit.

2) Pod spefiova¢ mlieka @ daite tepelne odolnd
nddobu.

3) Ototte reguldtor pary @ minimdlne do polovi-
ce vsmere {5/

4) Stla¢te tla¢idlo ,Espresso” [SP €. Zo spefo-
va&a mlieka @ vytekd horica voda.

5) Na zastavenie horicej vody znovu stlacte
tlacidlo ,Espresso” &P ©.

6) Zatvorte regulétor pary @ (otodte aZ na do-
raz smerom k ,®").
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9. éistenie a udrzba 7) Nasufite pl&st spéf na dyzu (obrazok 1).

/\ VYSTRAHA!
> Skér nez vyistite pristroj, vytiahnite siefov
zéstrku zo siefovej zdsuvky. Nebezpeéenstvo
zdsahu elektrickym prodom!

> Pred &istenim pristroj nechajte vzdy najskér
vychladnif. Nebezpe&enstvo popdlenial
> Pristroj nikdy nepondraijte do vody ani x
do inych tekutin. Nebezpecenstvo zasa-
hu elektrickym prodom!

(D POZOR!

> Na distenie povrchu pristroja nepouzivajte
abrazivne, agresivne alebo chemické &istiace Obrazok 1
prostriedky, aby sa zabrénilo poskodeniam.

= 9.2. Cistenie vypustu horucej
9.1. Cistenie spenovaca mlieka Cistenie vypustu horicej

vody
1) Polozte prézdnu nddobu pod spefiovaé mlieka ’ o o .
fio} Vypust horicej vody @ vycistite po kazdom pou-
Ziti.

2) Hned' po pouziti otocte regulator pary @ na
, &5/ " a niekolko sekind nechaijte unikaf
paru.

1) Po skonéeni pripravy kdvy espresso alebo
cappuccino a vybrati drziaka sitka @ utrite
celt plochu vypustu horicej vodu (@ navih&e-
nou utierkou, aby ste odstranili vietky zvysky
mletej kdvy.

2) Nasadte drziak sitka (B bez vlozenych sitiek
na espresso ® @ spdf.

3) Potom postavte prazdnu $alku pod drziak sitka

3) Zatvorte regulétor pary @ (otodte az na do-
raz smerom k ,®"), vypnite pristroj a vytiahnite
siefovd zdstreku.

4) Nechaijte dyzu vychladndf.

5) Stiahnite pl&3f spefiovaca mlieka @ (obrazok

1) a vygistite ho dékladne v teplej vode. ® o zatlacte flacidlo , Espresso” ZP @ tak, aby

6) Dyzu, ktord sa nachddza pod plésfom, utrite bolo zaistené v stlagenej polohe. Voda vytecie
vlhkou handrigkou. V pripade potreby pridaite z vypustu horicej vody @ a spléchne posledné
trochu jemného Eistiaceho prostriedku. Dyzu zvysky mletej kavy.

ale po isteni Cistiacim prostriedkom utrite 4) Po asi 20 sekunddch znovu stlaéte tlagidlo

utierkou namogenou v ¢istej vode. Uistite sa, Espresso” [EP @ a vypnite pristroj spinadom
Ze sa na dyze nenachddzaji Ziadne zvysky %AP/VYP o

&istiaceho prostriedku.

5) Znova vyberte drziak sitka ®.
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9.3. Cistenie prislusenstva

1) Vycistite drziak sitka (B, obe sitké na espresso
® @, nddobu na vodu @, odmerku @ a

odkvapkdvaciv mriezku @ v teplej vode.

(D Upozornenie:

> Ked do vody priddte ¢&istiaci prostriedok, méze
sa staf, Ze to ovplyvni chuf kavy espresso. Ak
sa nedistoty nedajd odstranif inak, len &istiacim
prostriedkom, opléchnite potom vietky diely
vzdy velkym mnozstvom Eistej vody.

2) Vysuste vietky diely.

() Upozornenie:

> Obidve sitké na espresso (O €D,
odmerka @ a odkvapkdvacia mriez-

ka @ sa mdézu umyvat v umyvacke
riadu.

9.4. Cistenie pristroja

Pristroj o&istite vlhkou utierkou. V pripade potreby
pridaijte na utierku trocha &istiaceho prostriedku.
Uistite sa, Ze je pristroj pred dal$im pouZivanim
Oplne suchy.

9.5. Odstranovanie vodného
kamena

(D POZOR!

> Negenerujte paru, ked' sa v nddobe na vodu
O nachédza roztok prostriedku na odstrario-
vanie vodného kamesal!

Pravidelne odstrafiujte vodny kamef z pristroja. Po
cca 1 -2 mesiacoch (pri cca 4 pripravdch espres-
sa na defi) by sa mal z pristroja odstrénit vodny
kamed. Tato hodnota sa méze odlidovaf podla
stupfia tvrdosti vody vo vadom regiéne.

Na odstranenie vodného kamefia z pristroja postu-
pujte nasledovne:

1) Do nédoby na vodu @ dajte bezny, kvapalny
prostriedok na odstrafiovanie vodného kamefa
pre stroj na espresso. Ohladom sprévneho
mnoZstva sa riadte Gdajmi vyrobcu.

2) Nddobu na vodu @ naplite vodou az na
znagku Max a vlozte ju do pristroja.

3) Zapnite pristroj pomocou spinada ZAP./VYP.
@ . Reguldtor pary @ je vypnuty.

4) Nasadte spat drziak sitka @ bez sitka na
espresso ® € do pristroja.

5) Pod otvory drziaka sitka postavte 2 3dlky ale-
bo jednu nddobu, ktord mé& minimdlne 250 ml.

6) Hned' ako kontrolka ,Espresso” (B) neprerusene
svieti, stlacte tlacidlo ,Espresso” [P ©.
Nechaijte pretiect cca 250 ml (cca 2 3alky)
roztoku prostriedku na odstrafiovanie vodného
kamefia a potom zastavte proces novym stlace-
nim tlacidla ,Espresso” &P ©.

Pouzity roztok prostriedku na odstrafovanie
vodného kamefia prip. opatrne vyleite.

7) Prostriedok na odstrafiovanie vodného kame-
fia nechaite pdsobit priblizne 1 mindtu.

8) Zopakuijte kroky 6 az 7 edte trikrdt. Pri posled-
nom raze vyprazdnite nédobu na vodu @
Oplne.

9) Pod otvory drziaka sitka postavte dostatoé-
ne velkd nddobu (min. 1 liter).

10) Vyplachnite nédobu na vodu @ ¢istou vodou
a naplfte ju &istou vodou az na znagku Max.

11) Hned' ako kontrolka ,Espresso” @ nepreruse-
ne svieti, stlaéte tlacidlo
,Espresso” [P ©.
Vodu nechaijte Gplne pretiect. Tdto vodu opatr-
ne vyklopte.

12) Kroky 10 az 11 zopakujte este raz a ndsledne
vypnite pristroj.

13) Po odstréneni vodného kamefia odistite pristroj
vlhkou utierkou, aby sa odstrénili mozné dkvr-
ny po roztoku prostriedku na odstrafiovanie
vodného kamefa. Presvedéte sa, Ze pristroj je
pred dalsim pouZivanim Gplne suchy.

Vhodny prostriedok na odstrafiovanie vodného

kamefia mézete objednat cez né3 zakaznicky

servis (pozri kapitolu , 10. Objedndvanie
nahradnych dielov”).
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10. Obiednc'lvanie (O Upozornenie:
néhradnych dielov > Ak by ste mali maf problémy s online objed-
névkou, mézete sa obrdtif telefonicky alebo

Ndhradné diely pre tento produkt si mézete . . -
e-mailom na nase servisné centrum.

trvalo pohodine doobjednaf na internete na

> Pri objedndvke vzdy uvedte &islo vyrobku
www.kompernass.com.

(IAN) 508310_2507.

Naskenujte QR-kéd pomo- > Zohladnite, prosim, Ze online objednévanie
cou vé3ho smartfénu/table- ndhradnych dielov nie je mozné pre vietky
tu. Pomocou tohto QR kédu krajiny.

sa dostanete priamo na
nadu webovu strénku a
mdzZete si prezrief a objed-
naf dostupné néhradné

SEM 1100 C5 peiEm

11. Odstranovanie poruch

Porucha Pricina Naprava
* Znovu pripravte kdvu espresso,
* Pomletd kdva je prilis vihka alebo je | ale teraz vz natolko nestlacte
prili§ stagend. pomleti kdvu alebo ju celkom
vymente.

Kéva espresso uz dalej
nevyteka.

Niie je voda v nédobe na vodu @. zclerre vodu do nédoby na vodu

Otvory vystupu z drziaka sitka so

i * Vygistite drziak sitka ®.
upchaté.

Drziak sitka (D nie je spravne na-
sadeny.

Sprévne nasadte drziak sitka (®.
Kéva espresso vykvap-
kéva cez okraje drziaka
sitka @ namiesto toho,
aby tiekla z otvorov.

Otvory drziaka sitka st upchaté. Vycistite drziak sitka @.

Zvysky pomletej kavy si na okrajoch | » O¢istite okraj drziaka sitka @ od
drziaka sitka @. zvyskov pomletej kdvy.

Pristroj nebol predhriaty. Predhreite pristroj.

Kdava espresso je stu- Kontrolka ,Espresso” @ elte nepre- | ¢ Pockaite, aZ bude kontrolka
dend. rusene nesvietila. .Espresso” @ nepreruiene svietit.

Salky neboli predhriate. Predhrejte 3dlky.

Nédoba na vodu @ e prazdna. gole]'re vodu do nédoby na vodu

Hluény chod &erpadla.
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Porucha

Pena (crema) je prili3
svetld (kdva espresso
vyteké rychlo z drziaka

sitka B).

Pena (crema) je prili3
tmavé (kdva espresso
vytekd pomaly z drziaka

sitka @).

Pri¢ina

* Prili§ malo mletej kdvy.

* Kéva je pomletd prilid nahrubo.

o Prili§ vela mletej kavy.

* Kéva je pomletd prili¥ najemno
alebo je vlhka.

s

Naprava

* Pouzite viac mletej kdvy.

* Pouzivajte len mletd kdvu urée-
né 3pecidlne na pripravu kavy
espresso.

* Pouzite menej mletej kévy.

* Pouzivajte len mletd kdvu urée-

né 3pecidlne na pripravu kavy
espresso.

* Sitko ® @ je upchaté. * Vycistite sitko @ .

* Mlieko nie je dost studené. * Pouzivajte mlieko z chladnicky.
Mlieko sa nenapefuie.
* Speniovac mlieka ) je znecisteny. | * Vycistite spefiovac mlieka .
* Pred opdtovnym uvedenim pristro-
ja do prevadzky nechaite pristroj
vychladnif.

Cerpadlo sa poas pre-
vadzky zastavi, kontrolka

JEspresso” @® blika.

+ Cerpadlo zastavi po cca 3 mindtach
prevédzky, aby sa predislo prehriatiu.

* Vytiahnite siefov zdstréku zo
siefove| zasuvky a obrdtte sa na
zdkaznicky servis.

Vsetky kontrolky @ ®

® blikai s6casn * Pristroj je prehriaty alebo mal skrat.
ikajo sicasne.

12. Likvidacia
12.1. Likvidacia pristroja a

obalu

Symbol preskrinutej odpadovej nddoby
znamend, Ze tento pristroj sa nesmie po
skon&eni Zivotnosti likvidovat ako bezny
komundlny odpad. Pristroj je potrebné
odovzdat na zriadenych zbernych miestach,
v zbernych dvoroch alebo v prevadzkach na likvi-
ddciu odpadov.

13. Zaruka spolocnosti
Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj mdte zéruku 3 roky od datumu
zakdpenia. V pripade nedostatkov tohto vyrobku
méte prava vyplyvajice zo zdkona voéi predajcovi
tohto vyrobku. Tieto Vade prava vyplyvajice zo
zdkona nie s obmedzené nadou zdrukou, uvede-
nou nizsie.

Zaruéné podmienky

Zé&ruénd doba zagina plyndf détumom zakipenia.
Prosim, uschovaite si pokladniény blok. Tento bude
potrebny ako dékaz o zakdpeni.

Pred vratenim vymazte vietky osobné ddaije.

Obal sa skladé z ekologickych materidlov, ktoré
mébzete zlikvidovat v miestnych recyklagnych stre-

diskéch.
Obal zlikvidujte ekologicky.
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Ak v priebehu troch rokov od datumu zakidpenia
tohto vyrobku déjde k chybe materidlu alebo
vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla nésho
uvdZenia - bezplatne opravime, vymenime alebo
uhradime kdpnu cenu. Podmienkou tohto zruéné-
ho plnenia je, Ze po&as trojroénej lehoty sa posko-
deny pristroj a doklad o zakdpeni (pokladniény
blok) predlozi so struénym opisom, v Eom spociva
nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nasou zarukou, zaleme Vam
spét opraveny alebo novy vyrobok. Opravou ale-

bo vymenou vyrobku neza&ina plynif Ziadna nové
zéruénd doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na od-
stranenie chyb

Z&ru&nd doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To
plati aj pre vymenené a opravené diely. Poskode-
nia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia
hlasit okamzite po vybaleni. Po uplynuti z&ruénej
doby podliehaiji pripadné opravy poplatku.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi
smernicami kvality a pred dodanim bol svedomito
preskdsany.

Zé&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu
alebo vyrobné chyby. Této zdruka sa nevzfahuje
na &asti vyrobku, ktoré st vystavené beznému opot-
rebovaniu a preto ich mozno pokladat za rychlo
opotrebitelné diely, ani na poskodenia krehkych
dielov, ako st napriklad spinace alebo diely vyro-
bené zo skla.

Této zdruka zanikd v pripade poskodenia vyrob-
ku neodbornym pouzivanim alebo neodbornou
0drzbou. Na spravne pouzivanie vyrobku sa musia
presne dodrziavat vietky pokyny, uvedené v névo-
de na obsluhu. Bezpodmieneéne sa musi zabranif
pouzitiu alebo Gkonom, ktoré sa v ndvode na ob-
sluhu neodporiéaiji alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouzitie a

nie na priemyselné pouzivanie. Zaruka zanikd pri
nespravnom a neodbornom zaobchédzani, pri
pouziti ndsilia a pri zasahoch, ktoré neboli vykona-
né nasim autorizovanym servisom.
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Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti
postupuite podla nasledujicich pokynov:

B Na vietky otdzky maijte pripraveny
pokladniny doklad a &islo vyrobku
(IAN) 508310_2507 ako doklad o nékupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku na
vyrobku, na gravire na vyrobku, na titulnej
stranke névodu na obsluhu (dole viavo) alebo
ako nélepku na zadnej alebo spodnej strane
vyrobku.

B Ak déjde k funk&nym poruchdm alebo inym
nedostatkom, kontaktujte najprv niZsie uvede-
né servisné oddelenie telefonicky alebo
e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete
potom spolu s dokladom o ndkupe (pokladni¢-
ny blok) a uvedenim popisu chyby a datumu,
kedy k nej doslo, bezplatne odoslaf na adresu
servisného strediska, ktord Védm bude ozndmend.

Na webovej strénke
www.lidl-service.com si mdZete stiah-
nuf tieto a mnoho dalsich priruiek,
vided o vyrobkoch a in3talagny sof-
tvér.

PDF ONLINE
.com

wwwlidi-service.

Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na
stranku servisu Lidl (www.lidl-service.com) a pomo-
cou zadania &isla vyrobku (IAN) 508310_2507
otvorite v43 névod na obsluhu.

13.1. Servis

(KD Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[1AN 508310_2507 |

13.2. Dovozca

Maijte na paméti, Ze nizsie uvedend adresa nie je
adresou servisného strediska. Najprv kontaktujte
uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21 ® 44867 BOCHUM
NEMECKO

www.komperncss.com



Indice

1. Introduccion 122
1.1 Uso previsto . ... 122
1.2. Indicaciones de advertencia y simbolos utilizados. . ........................ 122
2. Volumen de suministro/inspeccion de transporte 123
3. Indicaciones de seguridad 123
4. Elementos del aparato 126
5. Caracteristicas técnicas 126
6. El indicador de temperatura 126
7. Primera puesta en funcionamiento 127
8. Manejo 127
8.1. Llenado del depésitode agua .. ... 127

8.2. Calentamiento después de no utilizar el aparato durante mucho tiempo/
durante la primera puesta en funcionamiento .. ......... ... . L 127
8.3. Calentamiento antes de cada uso .. ... i 128
8.4. Preparacion de expresos .. ... ... 129
8.5. Preparacion de capuchinos .. ... 130
8.6. Consejos para preparar un expreso perfecto. . ..o, 131
8.7. Consejos para espumarlaleche ............. ... .. 131
8.8. Dispensacién de agua caliente. . ... ..ot 132
9. Limpieza y mantenimiento 132
9.1. Limpieza del espumadorde leche .. ... .. ... oo 132
9.2. limpieza de la salida de aguacaliente .. ............. . 133
9.3. Limpieza de 105 aCCeSOMOs . . . ..o vttt 133
9.4. Limpieza del aparato . ... ... . 133
9.5. Eliminacién de la cal del aparato. ... ... 133
10. Pedido de recambios 134
11. Eliminacién de fallos 135
12. Desecho 136
12.1. Desechar el aparato y el embalaje . ... oo 136
13. Garantia de Kompernass Handels GmbH 136
13.7. Asistencia tcnica. . . .. ... 138
13.2. Importador . . ..o 138

Espafiol 121



1. Introduccion
Felicidades por la compra de su aparato nuevo.Ha
adquirido un producto de alta calidad.

L.! Las instrucciones de uso forman parte del
L—I producto y contienen indicaciones impor-
tantes acerca de la seguridad, del uso y del dese-
cho de este producto. Antes de usar el producto,
familiaricese con todas las indicaciones de manejo
y de seguridad. Utilice el producto Gnicamente
como se describe y para los dmbitos de aplicacién

indicados. Entregue todos los documentos cuando
transfiera el producto a terceros.

1.1. Uso previsto

Este aparato estd previsto exclusivamente para la
preparacién de café expreso/capuchino y el es-
pumado de leche. Este aparato solo es apto para
su uso doméstico privado. No lo utilice con fines
comerciales.

Cualquier uso diferente o que supere lo indicado
se considerard contrario al uso previsto.

1.2. Indicaciones de adverten-
cia y simbolos utilizados

En estas instrucciones de uso, en el embalaje y en
el aparato se utilizan las siguientes indicaciones de
advertencia y simbolos (si corresponde):

iPELIGRO! Una indicacién de ad-

vertencia marcada con este simbolo
Q y con el #érmino “PELIGRO” designa

una situacién de peligro inminente

que, si no se evita, causa lesiones
mortales o graves.

{ADVERTENCIA! Una indicacién de
advertencia marcada con este simbo-
lo 'y con el término “ADVERTENCIA”
designa una posible situacién peligro-
sa que, si no se evita, puede causar

A

lesiones mortales o graves.
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iCUIDADO! Una indicacién de ad-
vertencia marcada con este simbolo y
con el término “CUIDADQO” designa
una posible situacién peligrosa que, si
no se evita, puede causar lesiones de
gravedad leve a moderada.

{ATENCION! Una indicacién de ad-
vertencia marcada con este simbolo y
con el término “ATENCION” designa
una posible situacién que, si no se

evita, puede causar dafios materiales.

Indicacién: La indicacién propor-

ciona informacién adicional que
facilita el manejo del aparato.

iNo sumerja este producto en agual

Corriente/tensién alterna

Todas las piezas de este aparato que
entran en contacto con alimentos son
aptas para su uso con alimentos.

Lea las instrucciones de uso.

Este producto cumple los requisitos
de las normas europeas y nacionales
aplicables.

iNo deseche este aparato eléctrico

con la basura doméstical

Deseche el embalaje de forma respe-
tuosa con el medio ambiente.



Embalaje realizado con materiales re-

2,

Volumen de suministro/

@%\79 ciclables. Observe la indicacién de los inspeccién de transporte
materiales de embalaje para su reci-
. 1
claje: se indican con abreviaciones (a) A\ iADVERTENCIA!
i b: y cifras (b) que significan lo siguiente: > Los materiales de embalaje no deben usarse
4 1-7: plésticos; 20-22: papel y cartén, para jugar.

80-98: materiales compuestos.

El embalaje contiene componentes
de papel y/o cartén.

ESPT

El embalaje contiene componentes
de pléstico y/o metal.

ADEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

P
P

FR

FR: El producto, el emba-

° . .
GlER
FR
(3 ) —=—
@ laje y las instrucciones de
uso son reciclables, se

Existe peligro de asfixia.

El aparato se suministra de serie con los siguientes
componentes:

y@ooooooo

Cafetera espresso

Portafiltros

Filtro de expreso grande

Filtro de expreso pequefio

Cuchara dosificadora con compactador
Guia de inicio répido

Instrucciones de uso

Indicacion:

Compruebe la integridad del suministro y si
hay dafios visibles.

Si el suministro estd incompleto o se aprecian
dafios debidos a un embalaje deficiente o al
transporte, péngase en contacto con la linea
directa de asistencia técnica.

someten a una responsabilidad ampliada del
fabricante y se desechan por separado.

3. Indicaciones de seguridad

Para manejar con seguridad el aparato, deben tenerse en cuenta las
siguientes indicaciones de seguridad:

/\ iADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

m Antes de usar el aparato, compruebe si hay signos de dafos externos
visibles. No ponga en funcionamiento un aparato dafiado o que se
haya caido.

m El aparato y su cable de conexién deben mantenerse fuera del alcan-
ce de los nifios menores de 8 afos.

m Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios siempre
que sean vigilados o hayan sido instruidos correctamente sobre el uso
seguro del aparato y hayan comprendido los peligros que entrafa.
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El aparato puede ser utilizado por personas con facultades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, asi como con falta de conocimien-
tos o de experiencia, siempre que sean vigiladas o hayan sido ins-
truidas correctamente sobre el uso seguro del aparato y que hayan
comprendido los peligros que entrafia.

Los nifios no deben realizar las tareas de limpieza y mantenimiento a
no ser que sean mayores de 8 afios y estén bajo supervisién.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

Solo los talleres autorizados o el servicio de asistencia técnica pue-
den reparar el aparato. Una reparacién inadecuada puede provocar
riesgos considerables para el usuario. Ademés, se anulard la garan-

tia.
@ No sumerja el aparato en agua ni en otros liquidos. jPeligro de
descarga eléctrical

No toque nunca el aparato con las manos mojadas o himedas.

Si el enchufe o el cable de red estan dafiados, encomiende su sustitu-
cién al personal técnico autorizado o al servicio de asistencia técnica
con el fin de evitar riesgos.

iPeligro de quemaduras! jAlgunas piezas se calientan considerable-
mente durante su uso!

Durante el uso del aparato, se genera vapor caliente. jProcure no
quemarse! Mantenga una distancia de seguridad suficiente frente al
vapor.

Conecte el aparato exclusivamente a una toma eléctrica instalada y
conectada a tierra segln la normativa.

La superficie del elemento térmico sigue manteniendo el calor resi-
dual después de su uso.

No debe caer ningin liquido en la conexién del aparato.

Utilice el aparato exclusivamente segin lo dispuesto. Un uso incorrec-
to podria provocar lesiones.
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{ATENCION! ;DANOS MATERIALES!

Los componentes defectuosos deben sustituirse exclusivamente por
recambios originales. Solo puede garantizarse el cumplimiento de los
requisitos de seguridad con el uso de estos recambios.

Proteja el aparato frente a la humedad y a la penetracién de liquidos.

Proteja el aparato frente a los golpes, el polvo, las sustancias quimi-
cas, las oscilaciones fuertes de temperatura y la proximidad a fuentes
de calor (hornos, calefactores).

No sumerja nunca el aparato en agua ni en otros liquidos.

Desconecte siempre el enchufe de la toma eléctrica tirando del pro-
pio enchufe y nunca del cable.

No deje nunca el aparato desatendido durante su funcionamiento.
No utilice ningdn tipo de reloj programador externo ni sistema de
control remoto para accionar el aparato.

No ponga nunca en funcionamiento el aparato en estancias con una
temperatura inferior o préxima a 0 °C. Si el agua se congela en los
conductos o en el depésito de agua, el aparato puede dafiarse.

No ponga nunca el aparato en funcionamiento a la intemperie. Este
aparato solo estd previsto para su uso en estancias interiores.

No genere vapor mientras la solucién antical esté en el depésito de
agua.

La mdquina de café expreso no debe colocarse en un armario cuan-
do se utilice.
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4. Elementos del aparato
Figura A:

@ Interruptor de encendido/apagado
“ON/OFF”

Indicador de temperatura

Botén del expreso [EP

Botén del vapor {b

Piloto de control blanco del vapor
Superficie de apoyo

Regulador de vapor

Agarre del espumador de leche
Depésito de agua

Espumador de leche

Rejilla de goteo

Bandeja de goteo

Alojamiento para el flotador rojo
Salida del agua caliente

Piloto de control blanco del expreso

060000 OHBO00000000Q

Piloto de control de funcionamiento rojo

Figura B:

® Agarre del portdfiltros

® Portdfiltros

@ Filtro de expreso grande
@ Filtro de expreso pequefio

@ Cuchara dosificadora con compactador

5. Caracteristicas técnicas
Tensién de red 220-240V ~, 50-60 Hz

Potencia nominal | 1100 W

Consumo de po-

tencia en estado | 0,20 W
apagado

Presion de la

bomba Aprox. 1,5 MPa (15 bar)

126 Espaiiol

6. El indicador de
temperatura

El indicador de temperatura @ muestra el nivel de
calentamiento del aparato.

W
W

80

C

En cuanto se enciende el aparato, este comienza
a calentarse hasta que la aguja alcanza aproxi-
madamente una posicién intermedia entre 80 °C
y “[&P". Tras esto, el piloto de control de funcio-
namiento B se ilumina y el piloto de control del
expreso (@ parpadea.

En cuanto la aguja alcanza la franja roja de la
escala, significa que la temperatura es lo suficien-
temente alta como para preparar un expreso. Con
esto, el piloto de control del expreso (B se ilumina
de forma continua.

. . 1 .
Si pulsa el botén del vapor {b 0, el piloto de
control del vapor @ parpadea. A continuacién, el
aparato sigue calentdndose y la aguja se mueve
hasta entrar en la franja de la escala entre “[&P”

I
y .

En cuanto la aguja alcanza la franja entre “[SP” y
W o

{b , significa que la temperatura es lo suficiente-
mente alta como para generar vapor. Con esto, el
piloto de control del vapor @ se ilumina de forma
continua.



7.

Primera puesta en

funcionamiento

1)

2)

3)

4)

Extraiga el depédsito de agua @ y
retire la proteccién de transporte
naranja de la salida de agua.

Limpie el portdfiltros (B, la cuchara dosifica-
dora @, los filtros de expreso ® @, la rejilla
de goteo @ y el depésito de agua @ de la
manera descrita en el capitulo “9. Limpieza
y mantenimiento”.

Coloque el aparato sobre una superficie
plana y termorresistente. Asegurese de que la
toma eléctrica esté cerca y accesible.

Coloque la rejilla de goteo @ de forma que
el flotador pueda sobresalir por el alojamiento

® de la rejilla de goteo @.

5) Coloque el portdfilros @ en el aparato en la

posicion de la marca “INSERT” situada en el
lateral junto a la salida del agua caliente @ y
girelo en sentido antihorario hasta que el mango
del portcfiltros @ apunte hacia delante (marca

“LOCK").

6) Conecte el enchufe a la red eléctrica.

7) Antes del primer uso, proceda de la manera

siguiente para limpiar los conductos internos:
Deje correr el agua equivalente a unas 5 ta-
zas de expreso (unos 100 ml) por el aparato.
Para ello, consulte el capitulo “8. Manejo”.

8) Genere vapor durante aprox. 30 segundos.

®

| 2

Para ello, consulte el capitulo “8. Manejo”.

Indicacién:

Durante el primer uso, es posible que oiga fun-

cionar la bomba y escuche ruidos, pero que
no vea salir agua del aparato. En tal caso,
gire el regulador de vapor @ hacia

“{5 /484" para que pueda purgarse el aire de
los conductos del aparato (con el botén del

vapor {'b O presionado). Tras unos 20 segun-

dos, el aire se purga, dejan de emitirse ruidos
y el agua sale del aparato.

8. Manejo

8.1. Llenado del depésito de

agua

@ Indicacién:

> Utilice exclusivamente agua fresca potable para
la preparacién de expresos/capuchinos.

1) Retire el depésito de agua @ vy llénelo de

agua:
Liénelo de agua como minimo hasta la marca
Min.
No supere nunca la marca Max al rellenar
con agua.

Vuelva a colocar el depésito de agua @ en el
aparato.

8.2. Calentamiento después
de no utilizar el aparato
durante mucho tiempo/
durante la primera puesta en
funcionamiento

Si no ha utilizado el aparato durante un tiempo
prolongado, caliéntelo de la manera siguiente:

1) Vierta agua en el depésito de agua @.
2) Coloque el filtro de expreso grande ® o el
pequeiio @ en el portafiltros ®:

- Alinsertarlo, asegirese de que la pequefia
muesca del filtro de expreso grande (® o
del pequefio @ quede sobre la muesca
del portdfiltros @®.
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— A continuacién, gire ligeramente el filtro
de expreso grande @ o el pequefio @) de
forma que no pueda caerse.

@ Indicacién:

> Es posible que deba vaciar la taza durante el
proceso. Para ello, pulse el botén del expreso
P O para detener brevemente el funcio-
namiento. Vacie la taza y vuelva a pulsar el
botén del expreso [EP @ para que el agua
siga saliendo por el aparato.

8) Tras aprox. 1 minuto, vuelva a pulsar el botén
del expreso [EP @ para detener la bomba.

9) Si procede, espere a que el piloto de control
del expreso (B vuelva a iluminarse de forma

continua. Con esto, finalizard el calentamiento
y podrd preparar un expreso.

8.3. Calentamiento antes de

@ Indicacién: cada uso

> Solo debe retirarse el filiro de expreso ® @ El aparato debe calentarse para poder preparar
montado cuando se haya enfriado! expresos o capuchinos.

> Para volver a extraer los filtros de expreso @ 1) Encienda el aparato por medio del interrup-

@ del portdfiltros @, gire el filtro de expreso
® @ montado hasta que la muesca del filtro
de expreso ({ @ quede sobre la muesca del
portafiltros . Tras esto, ya puede extraerse

el filtro de expreso (® €.

3) Coloque el portdfilros (B en el aparato en la
posicién de la marca “INSERT” situada en el
lateral junto a la salida del agua caliente @

| 9 y
girelo en sentido antihorario hasta que el mango
del portafiltros @ apunte hacia delante (marca

P p

“lOCK").
4) Coloque una taza bajo el portafiliros (.

5) Gire el regulador giratorio @ (hasta el tope
hacia el simbolo “®”).

6) Encienda el aparato por medio del interrup-
tor de encendido/apagado @. Tras esto,
el piloto de control de funcionamiento @ se
ilumina y el piloto de control del expreso ®
parpadea. Con esto, el aparato comenzard a
calentarse.

7) En cuanto el piloto de control del expreso (® se
ilumine de forma continua, pulse el botén del
expreso [P €. Deje correr el agua durante
aprox. 1 minuto.
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tor de encendido/apagado @. Tras esto,

el piloto de control de funcionamiento @ se
ilumina y el piloto de control del expreso ®
parpadea. Asegirese de que el regulador de
vapor @ esté girado hasta el tope hacia el
simbolo “®”.

2) Coloque el portfilros (B en el aparato en la
posicién de la marca “INSERT” situada en el
lateral junto a la salida del agua caliente @ y
girelo en sentido antihorario hasta que el mango
del portdfilros (@ apunte hacia delante (marca

“LOCK").

3) Pulse el botén del expreso [SP @ para que el
aparato tome agua del depésito de agua @. En
cuanto salga agua por los orificios del portafil-
tros, vuelva a pulsar el botén del expreso [(SP ©
para detener la bomba.

4) Espere a que el piloto de control del expreso
® se ilumine de forma continua.

5) Vuelva a pulsar el botén del expreso &P © y
deje salir el agua caliente durante 20 segun-
dos antes de volver a parar la bomba.

Con esto, finalizard el precalentamiento y podra
preparar un expreso/capuchino.



8.4. Preparacion de expresos

@ Indicacién:

> Asegrese siempre de que el filtro del expreso
O @ est limpio y no tenga ningun resto de
café expreso molido.

1) Cuando se haya calentado el aparato, proce-
da de la manera siguiente:
Para preparar un expreso, coloque el filiro de
expreso pequefio @) en el portdfiltros (®.
Para preparar dos expresos, coloque el filiro de
expreso grande (B en el portdfilros @.

2) Llene el filtro de expreso pequefio € hasta la
marca Max con el café expreso molido, lo que
equivale a aprox. 7 g de café molido o a una
cuchara dosificadora @ rasa.

O haga lo siguiente:

Llene el filro de expreso grande @ hasta la
marca Max con el café expreso molido, lo que
equivale a aprox. 7 g + 7 g de café molido 0 a
dos cucharas dosificadoras @ rasas.

3) Compacte el café expreso molido con ayuda del
compactador de la cuchara dosificadora @. En
caso necesario, afiada mds café expreso molido
al filtro de expreso @ @ hasta alcanzar la mar-
ca Max. Tras esfo, vuelva a compactar el café
expreso molido.

® Indicacién:

> El compactado del café expreso molido es un
paso esencial para la preparacién de un ex-
preso. Si el café expreso molido se compacta
mucho, el expreso saldrd lentamente y gene-
rard mds crema. Si el café expreso molido se
compacta menos, el expreso saldrd rdpida-
mente y generard menos crema.

4) Coloque el portdfiltros @ en el aparato en
la posicién de la marca “INSERT” y girelo en
sentido antihorario hasta que el mango del
portafiltros @ apunte hacia delante (marca
“LOCK").

5) Coloque una o dos tazas bajo los orificios del
portafiltros. Recomendamos enjuagar antes
las tazas con agua caliente para que el expre-
so no se enfrie tan rdpidamente. Puede posar
las tazas en la superficie de apoyo @ para
guardarlas.

6) En cuanto el piloto de control del expreso ®
se ilumine de forma continua, pulse el botén
del expreso [EP @. Tras esto, el expreso fluira
hacia las tazas.

/\ iADVERTENCIA!
iNo retire nunca el portdfiltros (§ mien-
tras esté saliendo el café expreso!

iLas salpicaduras del expreso caliente pueden
causar lesiones!

> Vuelva a pulsar siempre primero el botén del
expreso (&P @ para finalizar la salida del
expreso antes de extraer el portafiltros @.

7) Cuando las tazas estén llenas hasta la canti-
dad deseada (aprox. 20 ml por taza), vuelva
a pulsar el botén del expreso [EP @ para
parar el bombeo de agua.

Tras esto, el expreso estard listo para servir.

8) Apague el aparato por medio del interruptor
de encendido/apagado @.

@ Indicacién:
> Sino se pulsa el botén del expreso [EP © o el
botén del vopor{b O durante unos 30 minu-

tos, el aparato se apaga automdticamente.

9) Después de cada uso, elimine los restos de
café expreso molido del filtro del expreso
O . Retire el portdfiltros @ del aparato.
Vacie ahora el filtro ® @); para ello, dele la
vuelta al portafiltros  y dé golpecitos para
desechar el expreso molido. Deseche siempre
los restos de café de forma ecolégica, por
ejemplo, con la basura orgdnica.
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@ Indicacién:

> Limpie siempre la salida de agua caliente @
después de cada uso. Para ello, consulte el ca-
pitulo “9. Limpieza y mantenimiento”.

> Vacie regularmente la bandeja de goteo @,
pero, como muy tarde, cuando el flotador
asome por el alojamiento @ de la rejilla de
goteo .

8.5. Preparacion de capuchinos

/\ iADVERTENCIA!

iProceda con cuidado cuanto utilice va-
por para espumar leche!

iEl vapor caliente o las salpicaduras de agua ca-
liente pueden causar lesiones!

> Maneje siempre despacio el regulador de

vapor @.

1) Para el espumado, llene un tercio de una
jarrita (preferentemente de acero inoxidable)
con leche fria.

2) Asegurese de que el regulador de vapor @
esté cerrado, es decir, girado hasta el tope
hacia el simbolo “®”.

3) Desplace el espumador de leche ® hacia un
lado. Para ello, sujételo solo por el agarre @.

1
4) Pulse el botén del vapor db 0. Espere a que
el piloto de control del vapor @ se ilumine de
forma continua.

5) Coloque un recipiente vacio bajo el espuma-
dor de leche @. Gire lentamente el regulador
de vapor @ hacia “¢S /48" . Tras esto, sale
condensacién de agua/salpicaduras de agua
por la boquilla. Asi se limpian la boquilla y el
circuito de agua del interior del aparato.

6) Espere 15 segundos y gire el regulador de
vapor @ hacia “®” hasta que deje de salir
vapor de la boquilla. Vacie el agua del reci-
piente.
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7) A continuacién, sujete la jarrita para la espu-
ma con la mano para sentir la temperatura de
la leche e introduzca la boquilla del espuma-
dor de leche ) ligeramente en la leche. Para
ello, mantenga la jarrita ligeramente inclinada.

8) Gire lentamente el regulador de vapor @
hacia “¢5/4%".

9) Mueva la jarrita en circulos y mantenga la punta
de la boquilla justo por debajo de la superficie
de la leche de forma que esté lo suficientemente
profunda como para que la leche no salpique en
todas direcciones y en una posicién lo suficien-
temente alta como para generar una espuma
densa. Si lo estd haciendo correctamente, escu-
chard un zumbido grave.

10) Cuando suba la espuma, sumerja un poco
més la boquilla para espumar la siguiente
capa y evitar que se queme la espuma gene-
rada.

11) Para finalizar, sumerja completamente la bo-
quilla y gire el regulador de vapor @ hasta
que esté medio cerrado para calentar la le-
che. Mantenga la jarrita ligeramente inclinada
para que la leche forme un suave remolino
mientras la boquilla la remueve.

12) Cuando la espuma de la leche alcance la
consistencia y temperatura deseadas, gire el
regulador de vapor @ (hasta el tope hacia
“®") para que quede cerrado.

13) Ahora ya podré refirar la boquilla de la leche.

14) Proceda de la manera descrita en el capitulo

“9.1. Limpieza del espumador de
leche”.

@ Indicacién:

> Para la preparacién de capuchinos, utilice
siempre fazas mds grandes que para los
expresos, ya que también se afiade la leche
espumada.

15) Para la preparacién de capuchinos, realice

exactamente el mismo procedimiento que
para preparar expresos (consulte el capitulo
“8.4. Preparacion de expresos” /el co-
lentamiento ya no es necesario). No obstante,
deje salir el agua durante el doble de tiempo
que con un expreso (aprox. 40 ml).



@ Indicacién:

> El piloto de control del expreso ® parpadea
répidamente si se pulsa el botén del expreso
=P © directamente después de espumar la
leche. Esto significa que el aparato estd dema-
siado caliente como para preparar un expreso
6ptimo. En consecuencia, puede proseguir
con la preparacién del expreso o dejar que se
enfrie el aparato. En cuanto el piloto de con-
trol del expreso (B se ilumine de forma con-
tinua, habrd vuelto a alcanzarse el rango de
temperatura éptimo para preparar un expreso.

16) Apague el aparato por medio del interruptor
de encendido/apagado @.

@ Indicacién:

> Sino se pulsa el botén del expreso [ZP @ o el
botén del vapor <'> O durante unos 30 minu-
tos, el aparato se apaga automdticamente.

17) Afiada ahora la leche espumada al expreso
preparado. Con esto, el capuchino estard
listo para servir. Si lo desea, puede afiadirle
azlcar o espolvorearle cacao en polvo por
encima.

@ Indicacién:

> Llimpie siempre el espumador de leche @ des-
pués de cada uso. Para ello, consulte el capi-
tulo “9. Limpieza y mantenimiento”.

8.6. Consejos para preparar
un expreso perfecto

Uno de los factores més importantes para preparar
un buen expreso es lo que se denomina tiempo de
extraccién, que es la duracién del contacto entre

el café molido y el agua caliente hasta que el café
ya preparado cae a la taza.

El tiempo de extraccién depende, sobre todo, de
la cantidad y nivel de molienda del café y de lo

compacto que esté. Cuanto mds fino y compacto
sea el café molido, el agua tardard mas en atra-
vesarlo.

No obstante, también puede modificar el tiempo
de extraccién si nota que el expreso no tiene el
sabor o el aspecto que deberia tener.

B Sila crema es especialmente clara, tiene poca
consistencia y se diluye rdpidamente, significa
que el expreso ha salido con demasiada rapi-
dez, lo que se conoce como infraextraccién.

En tal caso, el expreso tiene un sabor dcido y
acuoso y no se aprecia el aroma.

Esto sucede principalmente si la cantidad de
café molido es demasiado escasa, si estd poco
molido o si no se ha compactado lo suficiente.

B Sila crema es muy oscura y tiene manchas
claras en el centro o un espacio sin crema,
significa que el café ha tardado demasiado
en salir, lo que se conoce como sobreextrac-
cién. En tal caso, el expreso tiene un sabor
amargo. La causa suele ser que el café molido
sea demasiado fino o que haya demasiada
cantidad de café molido. Si no es ese el caso,
significaré que el café molido se ha compacta-
do demasiado.

» Utilice exclusivamente café molido para expre-
sos: su nivel de molienda suele ser mas fino
y estd mds tostado. En el mejor de los casos,
para una taza de café expreso, necesitara
aproximadamente 7 g de café molido. No lle-
ne el filtro demasiado. Presione el café molido
en el filtro con el compactador de la cuchara
dosificadora @) con cuidado de no formar
una masa demasiado compacta.

» Haga pruebas hasta encontrar el punto de
equilibrio 6ptimo entre todos los factores.

8.7. Consejos para espumar la
leche

B En principio, todos los tipos de leche pueden
espumarse, incluso la leche de soja y la de
arroz. No obstante, algunos tipos de leche
solo se espuman con limitaciones.
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B Lo leche desnatada o descremada no se que-
ma con tanta facilidad como la leche entera;
no obstante, si el contenido de grasa es dema-
siado escaso, existe el riesgo de que la leche
no se espume bien. Por este motivo, recomen-
damos el uso de leche con un contenido de
grasa del 3,5 % o del 1,5 %.

B Lo leche refrigerada se espuma mejor que la
leche menos fria. Los mejores resultados se obtie-
nen con una temperatura de aprox. 7 °C.

B No espume nunca leche por segunda vez, ya
que, de lo contrario, se quemaria.

B Deje reposar la leche espumada durante
aprox. 30 segundos antes de afadirla a un
expreso. De esta manera, las burbujas mas
grandes explotan y la leche que ain estd liqui-
da se desplaza hacia el fondo del recipiente.
A continuacién, podrd servir la espuma mas
fina sobre el expreso.

8.8. Dispensacion de agua
caliente

El espumador de leche () también permite dispen-
sar agua caliente, p. ej., para diluir un café (café
americano) o preparar un 1é.

1) Encienda el aparato por medio del interruptor
de encendido/apagado @. Tras esto, el piloto
de control de funcionamiento (B se ilumina y
el piloto de control del expreso @ parpadea.
Asegurese de que el regulador de vapor @
esté girado hasta el tope hacia “®”.

Espere hasta que la aguja del indicador de
temperatura @ alcance aproximadamente una
posicién intermedia entre 80 °Cy “[EP" y a
que el piloto de control del expreso @ se ilumi-
ne de forma continua.

2) Coloque un recipiente termorresistente bajo el
espumador de leche .

3) Gire el regulador de vapor @ como minimo
hasta la mitad hacia “¢'5/748%".

4) Pulse el botén del expreso [EP @. Tras esto,
saldré agua caliente del espumador de leche

0.
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5) Vuelva a pulsar el botén del expreso [P ©
para que el agua caliente deje de salir.

6) Gire el regulador giratorio @ (hasta el tope
hacia el simbolo “®”).

9. Limpieza y mantenimiento
/\ iADVERTENCIA!

> Antes de limpiar el aparato, desconéctelo
siempre de la red eléctrica. jPeligro de descar-
ga eléctrical

> Deje siempre que el aparato se enfrie antes
de limpiarlo. jPeligro de quemaduras!

> No sumerja nunca el aparato en agua ni
en ofros liquidos. jPeligro de descarga
eléctrical

(D ;ATENCION!

> Para evitar dafios, no ufilice nunca productos de
limpieza abrasivos, agresivos ni quimicos para la
limpieza de las superficies del aparato.

9.1. Limpieza del espumador
de leche

1) Coloque un recipiente vacio bajo el espuma-

dor de leche @.

2) Gire el regulador de vapor @ hasta alcanzar
el simbolo “¢S /44" directamente después del
uso y deje salir vapor durante unos segundos.

3) Gire el regulador giratorio @ (hasta el tope
hacia el simbolo “®") para cerrarlo, apague
el aparato y desenchifelo.

4) Deje enfriar la boquilla.

5) Retire la cubierta del espumador de leche @
(figura 1) y limpiela cuidadosamente en agua
caliente.

6) Limpie la boquilla situada bajo la cubierta con
un pafo hdmedo. En caso necesario, afiada
un poco de jabén lavavaijillas suave al pafo.
No obstante, en tal caso, deben eliminarse
los restos de jabén lavavaiillas con un pafio
humedecido con agua limpia. Asegirese de
que no queden restos de jabdn lavavaijillas en
la boquilla.



7) Vuelva a colocar la cubierta sobre la boquilla
(figura 1).

Figura 1

9.2. Limpieza de la salida de
agua caliente

Limpie la salida de agua caliente @ después de
cada uso de la manera siguiente:

1) Tras preparar un expreso/capuchino y retirar
el portdfiliros @, limpie toda la superficie de
la salida de agua caliente @ con un pafio
hémedo para eliminar cualquier resto de café
molido.

2) Vuelva a colocar el portdfiltros @ sin el filtro

del expreso (® @ montado.

3) A continuacién, coloque una taza vacia bajo
el portdfiltros @ y pulse el botén del expreso
=P ©. Tras esto, sale agua de la salida de
agua caliente @ que limpia los Gltimos restos
de café molido.

4) Tras aprox. 20 segundos, vuelva a pulsar el
botén del expreso [EP @ y apague el apara-
to con el interruptor de encendido/apagado

0.

5) Vuelva a retirar el portdfiltros (.

9.3. Limpieza de los accesorios

1) Limpie el portafiltros @, los dos filtros de
expreso @ @, el depdsito de agua @, la
cuchara dosificadora @ vy la rejilla de goteo
® en agua caliente.

@ Indicacién:

> Siafiade jabén lavavaijillas al agua, es posi-
ble que afecte al sabor del expreso. No obs-
tante, si los restos de suciedad solo pueden
eliminarse con jabén lavavaijillas, enjuague
siempre después todas las piezas con agua
limpia abundante.

2) Seque bien todas las piezas.
® Indicacién:
> = los dos filtros de expreso @ @, la
@W cuchara dosificadora @ y la rejilla
> de goteo @ también son aptos para
su limpieza en el lavavdiillas.

9.4. Limpieza del aparato

Limpie el aparato con un pafio htmedo. En caso
necesario, afiada un poco de jabén lavavadiillas al
pano.

Asegurese de que el aparato esté bien seco antes
de volver a utilizarlo.

9.5. Eliminacion de la cal del
aparato

(D ;ATENCION!
> No genere vapor mientras la solucién antical
esté en el depésito de agua @.

Elimine la cal del aparato regularmente. Debe
eliminarse la cal del aparato después de 1-2 me-
ses de uso (si se preparan expresos unas 4 veces
al dia).

Este valor puede variar segin el nivel de dureza
del agua de su region.

Para eliminar la cal del aparato, proceda de la
manera siguiente:

1) Vierta un producto antical liquido para mé-
quinas de café expreso de los habituales en
el mercado en el depésito de agua @. Para
calcular la cantidad adecuada, guiese por las
indicaciones del fabricante.

2) Llene de agua el depésito de agua @ hasta
la marca Max y vuelva a colocarlo en el
aparato.

3) Encienda el aparato por medio del interruptor
de encendido/apagado @. El regulador de
vapor @ debe estar cerrado.
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4) Coloque el portdfiltros @ sin el filtro del ex-
preso ® @ montado.

5) Coloque 2 tazas o un recipiente con una ca-
pacidad minima de 250 ml bajo los orificios
del portdfiltros.

6) En cuanto el piloto de control del expreso (B se
ilumine de forma continug, pulse el botén del
expreso [P @. Deje que circulen aprox. 250 ml
(unas 2 tazas) de solucién antical y vuelva a
pulsar el botén del expreso [EP @ para defener
el proceso. Deseche con cuidado la solucién
antical usada.

7) Deje actuar el producto antical durante aprox.
1 minuto.

8) Repita hasta tres veces los pasos 6 y 7. Duran-
te la dltima vez, vacie totalmente el depésito
de agua ©.

9) Coloque un recipiente lo suficientemente
grande (min. 1 litro) bajo los orificios del
portdfiltros.

10) Enjuague el depésito de agua @ con agua
limpia y afiada agua limpia hasta la marca
Max.

11) En cuanto el piloto de control del expreso @ se
ilumine de forma continuq, pulse el botén del
expreso [P @. Deje correr todo el agua. Tras
esto, deseche cuidadosamente este agua.

12) Repita una vez los pasos 10y 11y apague
el aparato.

13) Tras la eliminacién de la cal, limpie el aparato
con un pafo limpio para eliminar cualquier
salpicadura de solucién antical. Asegirese de
que el aparato esté bien seco antes de volver
a utilizarlo.

También puede solicitar un producto antical apto
a través de nuestro servicio de asistencia técnica
(consulte el capitulo “11. Pedido de recam-
bios”).
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10. Pedido de recambios

Puede pedir recambios para este producto cémo-
damente por Internet en www.kompernass.com
de forma permanente.

Escanee el cédigo QR con
su smartphone/tableta.
Con este codigo QR, podrd
acceder directamente a
nuestra pdgina web, ver los
recambios disponibles y
solicitarlos.

SEM 1100 C5

@ Indicacién:

> Sitiene algin problema con el pedido en
linea, puede ponerse en contacto con nuestro
centro de atencién al cliente por teléfono o
por correo electrénico.

> Especifique siempre el nimero de articulo
(IAN) 508310_2507 al realizar su pedido.

> Le rogamos que tenga en cuenta que no en
todos los paises a los que realizamos envios
se pueden pedir recambios por Internet.



11. Eliminacién de fallos

Anomalia

Causa

Solucién

El expreso deja de salir.

El café expreso molido estd de-
masiado himedo o demasiado
compacto.

* Vuelva a preparar el expreso con
el café expreso molido menos
compacto o deséchelo y reinicie
con una nueva dosis de café expre-
so molido.

* No queda agua en el depésito de
agua ©.

Vierta agua en el depédsito de
agua ©.

Los orificios de las aberturas del
portafiltros estén atascados.

Limpie el portafiltros .

El expreso sale por los bor-
des del portdfilros ® en
lugar de por los orificios.

El portafiltros (B no estd bien
colocado.

Coloque bien el portafilros @.

* Los orificios del portafiltros estén
atascados.

Limpie el portdfiliros ®.

* Quedan restos de café expreso
molido en el borde del portafiliros

®.

Limpie los restos de café expreso
molido del borde del portdfiltros

®.

El expreso estd frio.

El aparato no se ha precalentado.

Precaliente el aparato.

El piloto de control del expreso
® todavia no se ha iluminado de
forma continua.

Espere a que el piloto de control
del expreso (B se ilumine de forma
continua.

Las tazas no se han precalentado.

Precaliente las tazas.

La bomba emite mucho
ruido.

* No queda agua en el depésito de
agua ©.

Vierta agua en el depésito de

agua ©.

La crema es demasiado
clara (el expreso sale
répidamente del portafil-

tros ().

La cantidad de café expreso moli-
do es muy escasa.

Afada més café expreso molido.

El café expreso no estd lo suficien-
temente molido.

Utilice exclusivamente el café ex-
preso molido especial para cafés
expresos.

La crema es demasiado
oscura (el expreso sale
lentamente del portafil-

tros ().

Se ha echado demasiado café
expreso molido.

Utilice una cantidad menor de café
expreso molido.

El café expreso molido es dema-
siado fino o estd himedo.

Utilice exclusivamente el café ex-
preso molido especial para cafés
expresos.

o El filtro @ @) estd atascado.

Limpie el filiro ® €.
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Anomalia Causa

* La leche no estd lo suficientemente

fria.
La leche no se espuma.

* El espumador de leche (O estd

sucio.

La bomba se detiene
durante el funcionamiento
y el piloto de control del
expreso @ parpadea.

Todas las luces @ ®
(D parpadean al mismo
tiempo.

miento.

12. Desecho

12.1. Desechar el aparato
y el embalaje

El simbolo de un contenedor tachado
significa que este aparato no debe
desecharse con la basura doméstica al
final de su vida dtil, sino en puntos de
recogida, puntos limpios o empresas de desechos
previstas especialmente para ello.
Antes de entregar el aparato, le rogamos que
elimine todos los datos personales.

El embalaje consta de materiales ecolégicos que
pueden desecharse a través de los centros de
reciclaje locales.

Deseche el embalaje de forma respetuosa con el
medio ambiente.

136

Espafiol

* La bomba se detiene después de
aprox. 3 minutos de funcionamien-
to para evitar un sobrecalenta-

* El aparato se ha sobrecalentado
o ha sufrido un cortocircuito.

Solucién

* Use leche del frigorifico.
* Limpie el espumador de leche @.

* Deje que el aparato se enfrie antes
de volver a ponerlo en funciona-
miento.

* Desconecte el enchufe de la red
eléctrica y pédngase en contacto con
el servicio de asistencia técnica.

13. Garantia de
Kompernass Handels GmbH

Estimado cliente:

Este aparato cuenta con una garantia de 3 afios a
partir de la fecha de compra. Si se detectan de-
fectos en el producto, puede ejercer sus derechos
legales frente al vendedor. Estos derechos legales
no se ven limitados por la garantia descrita a con-
tinuacién.

Condiciones de la garantia

El plazo de la garantia comienza con la fecha de
compra. Guarde bien el comprobante de caja, ya
que lo necesitard como justificante de compra.

Si dentro de un periodo de tres afios a partir de la
fecha de compra de este producto se detecta un
defecto en su material o un error de fabricacién,
asumiremos la reparacién o sustfitucién gratuita
del producto o restituiremos el precio de compra
a nuestra eleccién. La prestacién de la garantia
requiere la presentacién del aparato defectuoso y
del justificante de compra (comprobante de caja),
asi como una breve descripcién por escrito del
defecto detectado y de las circunstancias en las
que se haya producido dicho defecto, dentro del
plazo de tres afios.

Si el defecto estd cubierto por nuestra garantia, le
devolveremos el producto reparado o le suministra-
remos uno nuevo. La reparacién o sustitucién del
producto no supone el inicio de un nuevo periodo
de garantia.



Duracién de la garantia y reclamaciones
legales por vicios

La duracién de la garantia no se prolonga por
hacer uso de ella. Este principio también se aplica
a las piezas sustituidas y reparadas. Si después
de la compra del aparato, se detecta la existencia
de dafios o de defectos al desembalarlo, deben
notificarse de inmediato. Cualquier reparacién que
se realice una vez finalizado el plazo de garantia
estard sujeta a costes.

Alcance de la garantia

El aparato se ha fabricado cuidadosamente segin
estédndares elevados de calidad y se ha examina-
do en profundidad antes de su entrega.

La prestacién de la garantia se aplica a defectos
en los materiales o errores de fabricacién. Esta
garantia no cubre las piezas del producto normal-
mente sometidas al desgaste y que, en consecuen-
cia, puedan considerarse piezas de desgaste ni
los dafios producidos en los componentes frégiles,
p. €j., inferruptores o piezas de vidrio.

Se anulard la garantia si el producto se dafia o no
se utiliza o mantiene correctamente. Para utilizar
correctamente el producto, deben observarse
todas las indicaciones especificadas en las ins-
trucciones de uso. Debe evitarse cualquier uso y
manejo que esté desaconsejado o frente al que se
advierta en las instrucciones de uso.

El producto estd previsto exclusivamente para su
uso privado y no para su uso comercial. En caso
de manipulacién indebida e incorrecta, uso de la
fuerza y apertura del aparato por personas ajenas
a nuestros centros de asistencia técnica autoriza-
dos, la garantia perderd su validez.

Proceso de reclamacién conforme a la
garantia

Para garantizar una tramitacién rapida de su re-
clamacién, le rogamos que observe las siguientes
indicaciones:

B Mantenga siempre a mano el compro-
bante de caja y el nimero de articulo
(IAN) 508310_2507 como justificante de

compra.

B Podrd ver el nimero de articulo en la placa
de caracteristicas del producto, grabado en el
producto, en la portada de las instrucciones
de uso (parte inferior izquierda) o en el adhe-
sivo de la parte trasera o inferior del producto.

B Si se producen errores de funcionamiento u
otros defectos, péngase primero en contacto
con el departamento de asistencia técnica
especificado a continuacién por teléfono o
por correo electrénico.

B Podrd enviar el producto calificado como
defectuoso junto con el justificante de compra
(comprobante de caja) y la descripcién del
defecto y de las circunstancias en las que se
haya producido de forma gratuita a la direc-
cién de correo proporcionada.

EERE
&

En www.lidl-service.com, podrd des-
cargar este manual de usuario y
muchos ofros mds, asi como videos
sobre los productos y software de
instalacién.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Con este codigo QR, accederd directamente a
la pagina del Servicio Lidl (www.lidl-service.com)
y podrd abrir las instrucciones de uso me-

diante la infroduccién del nimero de articulo

(IAN) 508310_2507.
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13.1. Asistencia técnica

(ES) Servicio Espaiia
Tel.: 900 984 989
E-Mail: kompernass@lidl.es

[IAN 508310_2507 |

13.2. Importador

Tenga en cuenta que la direccién siguiente no
es una direccién de asistencia técnica. Péngase
primero en contacto con el centro de asistencia
técnica especificado.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALEMANIA

www.kompernass.com
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1. Introduktion

Tillykke med kebet of dit nye produkt. Du har valgt
et produkt af hej kvalitet.

IIII Betjeningsvejledningen er en del aof dette

produkt. Den indeholder vigtige informatio-
ner om sikkerhed, anvendelse og bortskaffelse. Du
bar saette dig ind i alle produktets betjenings- og
sikkerhedsanvisninger far brug. Brug kun produktet
som beskrevet og kun til de oplysninger anvendelses-
omréder. Lad vejledningen falge med produktet, hvis
du giver det videre fil andre.

1.1. Anvendelsesomrade

Dette produkt er udelukkende beregnet til tilbered-
ning af espresso/cappuccino og til skumning aof
maelk. Det er udelukkende beregnet fil brug i pri-
vate husholdninger. Det mé& ikke bruges i erhvervs-
maessig sammenhaeng.

Al anden anvendelse betragtes som vaerende uden
for anvendelsesomrédet.

1.2. Anvendte advarsler og
symboler

| denne betjeningsvejledning anvendes falgende
advarsler og symboler p& emballagen og pro-
duktet (hvis de er relevante):

A

FARE! En advarsel med detfte symbol
og signalordet “FARE” angiver en umid-
delbart forestdende farlig situation, som
medfarer deden eller alvorlige kvaestel-
ser, hvis faren ikke undgds.

ADVARSEL! En advarsel med dette
symbol og signalordet , ADVARSEL"
angiver en mulig farlig situation, som
kan medfgre deden eller alvorlige
kvaestelser, hvis faren ikke undgés.

FORSIGTIG! En advarsel med dette
symbol og signalordet ,FORSIGTIG"
angiver en mulig farlig situation, som
kan medfgre mindre eller moderate
kvaestelser, hvis faren ikke undgés.

OBS! En advarsel med dette symbol
og signalordet ,OBS” angiver en mulig

@ situation, som kan medfare materielle
skader, hvis situationen ikke undgés.

140 Dansk

Bemaerk: "Bemaerk” henviser fil
yderligere oplysninger, som gor det
nemmere at bruge produktet.

Mé ikke lzegges ned i vand!

 ® ©

Vekselstram/-spaending

Alle produktets dele, der kommer i
kontakt med fadevarer, er fadevareeg-

=

nede.

Lees vejledningen.

E

Dette produkt opfylder kravene i de
geeldende europaeiske og nationale

N
m

direktiver.

Bortskaf ikke elapparater sammen med
husholdningsaffaldet!

Aflevér emballagen til miligmaessigt
korrekt bortskaffelse.

Emballage af genbrugsmaterialer. Veer
opmaerksom p& markeringen af emballa-
gematerialerne ved affaldssortering: De
er maerket med forkortelserne (a) og tal-
lene (b) med falgende betydning: 1-7:
Plast, 20-22: Papir og pap, 80-98:
Kompositmaterialer.

B/ Emballagen indeholder dele of
M| | papir og/eller pap.

Emballagen indeholder dele aof
plastik og/eller metal.

mF D55 QUEL b

ADEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

FR
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Y = == FR: Produktet, emballagen
ol m H og betjeningsveijledning kan
genbruges, er underlagt et
udvidet producentansvar og indsamles sorteret.



2. Pakkens indhold / ® Meloske med sopper
® Kvikstartvejledni
transporteftersyn vikstartveflechingen
® Betjeningsvejledning
/\ ADVARSEL!
> Emballagematerialer m& ikke bruges til leg. ® Bemaerk:
> Kontrollér, at alle dele er leveret med, og at de

Produktet leveres som standard med felgende dele:

3.

Der er fare for kvaelning. kke har synlige skader

> Hvis de leverede dele ikke er komplette eller

Espressomaskine har tegn pé skader som falge of mangelfuld
Filterholder emballage eller p& grund of transporten, be-
Stort espressofilter des du henvende dig til service-hotline.

Lille espressofilter

Sikkerhedsanvisninger
Overhold falgende sikkerhedsanvisninger for sikker brug af produktet:

/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

Kontrollér produktet for udvendige, synlige skader far brug. Brug ikke
produktet, hvis det er beskadiget eller har vaeret tabt pd gulvet.

Produktet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for barns raekke
vidde, hvis de er under 8 ér.

Dette produkt kan bruges af barn over 8 ar, hvis de er under opsyn
eller er blevet opleert i brug af produktet og de farer, som kan vaere
forbundet med det.

Dette produkt kan bruges af personer med reducerede fysiske, senso-

riske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller viden, hvis

de er under opsyn eller er blevet oplaert i brugen af produktet og de

farer, som kan veere forbundet med det.

Rengering og brugervedligeholdelse mé ikke udferes af barn, med-

mindre de er 8 &r og aeldre og er under opsyn.

Barn mé ikke lege med produktet.

Lad kun autoriserede specialforretninger eller kundeservice reparere

produktet. Forkert udfarte reparationer kan medfaere betydelige farer

for brugeren. Desuden bortfalder alle garantikrav.

@ Leeg ikke produktet ned i vand eller andre vaesker. Fare for elek-
trisk sted!
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m Rer aldrig ved produktet med vade eller fugtige haender.

m Fd& beskadigede stik eller ledninger udskiftet omgéende af en autorise-

ret reparater eller kundeservice, sd farlige situationer undgés.

m Fare for forbraendinger! Nogle dele bliver meget varme under brug!

m Ved brug af produktet kan der dannes dampskyer. Pas pé& ikke at

breende dig p& dem! Hold tilstraekkelig afstand til dampene.

Tilslut kun produktet til en forskriftsmaessigt installeret og jordet stikkontakt.
Efter brug har varmeelementets overflade stadig en del restvarme.
Der mé ikke lzbe vaeske ud over produktets stikforbindelse.

Brug kun produktet som angivet under anvendelsesomradet. Fejlan-
vendelser kan medfere personskader.

(D) OBS! MATERIELLE SKADER!

Defekte komponenter mé kun udskiftes med originale reservedele. Kra-
vene til sikkerhed kan kun garanteres, hvis der anvendes originale dele.

m Beskyt produktet mod fugt og indtreengende vaesker.

m Beskyt produktet mod sted, stev, kemikalier, steerke temperatur-

svingninger og neert placerede varmekilder (ovn, varmelegemer).

m leeg aldrig produktet ned i vand eller andre vaesker.

m Treek altid ledningen ud af stikkontakten ved at holde péd stikket og

ikke ved at traekke i selve ledningen.

m Lad aldrig produktet vaere i brug uden opsyn.

m Brug aldrig en ekstern timer eller et separat fiernbetjeningssystem il

betjening af produktet.

Brug aldrig produktet i rum, hvor temperaturen er under eller omkring
0 °C. Hvis vandet fryser i ledningerne eller i vandbeholderen, kan
produktet tage skade.

Brug aldrig produktet udenders. Dette produkt er kun beregnet til an-
vendelse indendgrs.

m Undlad at lave damp, nér der er afkalkningsmiddel i vandbeholderen!

m Espressomaskinen mé ikke stilles ind i et skab, nér den er i brug.
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4. Produktelementer
Figur A:

@ Teend/slukknap "ON/OFF"

@ Temperaturvisning

Knap "Espresso" (&P

Knap "Damp" {b

Hvid kontrollampe "Damp"
Frastillingsplade

Dampindstilling

Héndtag til maelkeskummeren
Vandbeholder

Maelkeskummer

® Dryprist

® Opsamlingsbakke

® Udskaering til den rede svemmer
® Varmtvandsudlgb

® Hvid kontrollampe "Espresso"
O Red driftslampe

680000000

Figur B:

® Handtag til filterholderen
@ Filterholder

@ Stort espressofilter

@ Lille espressofilter

@ Maleske med stopper

5. Tekniske data

Netspaending 220-240V ~, 50-60 Hz
Maerkeeffekt 1100 W
Effekiforbrug i 0,20 W

slukket tilstand

Pumpetryk ca. 1,5 MPa (15 bar)

6. Temperaturvisning

Temperaturvisningen @ angiver, hvor meget pro-
duktet er varmet op.

Sé& snart produktet teendes, begynder det at varme
op, indtil viseren star cirka midt mellem 80°C og
"&P". Den driftslampe @ lyser. Kontrollampen
"Espresso" (® blinker.

Nar viseren ndr den rade del of skalaen, er tempe-
raturen hgj nok til at filberede en espresso. Kontrol-
lampen "Espresso" (B lyser konstant.

Naér du trykker p& knappen "Damp" {b O, blinker
kontrollampen "Damp" @. Produktet varmer nu op
igen, og viseren stiger til skalaens omréde mellem
1 1 uwJIln

=P og "¢y

Nér viseren nar omrédet mellem "&P" og "¢"Y",

er temperaturen hgj nok til at fremstille damp. Kon-
trollampen "Damp" @ lyser konstant.
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7. Forste brug

1) Tag vandbeholderen @ ud, og
fiern den orange transportsikring
fra vandudlgbet.

2) Renger filterholderen @, méleskeen @,

espressofilirene @® €, drypristen  og vand-

beholderen @ som beskrevet i kapitlet
"9. Rengering og vedligeholdelse".

3) Stil produktet p& en plan og varmeresistent
overflade. Serg for, at vaegstikkontakten er
inden for reekkevidde.

4) Seet drypristen @ ind, s& den svemmer kan
komme ud af udskseringen @® i drypristen (.

5) Seet filterholderen @ ind i produktet ved at
saefte den ind ved markeringen "INSERT", som
er anbragt pé& siden af varmtvandsudlzbet @,
og drej den derefter imod urets retning, indtil
handtaget pé filterholderen @ peger fremad
(markering "LOCK").

6) Seet stikket i en stikkontakt.

7) Rens de indvendige ledninger pé fzlgende
méde, for du bruger produktet farste gang:
Lad vand til ca. 5 kopper espresso (cir-
ka 100 ml) lebe gennem produktet. Lees neer-
mere i kapitlet "8. Betjening".

8) Fremstil damp i ca. 30. sekunder. Laes neerme-
re i kapitlet "8. Betjening".

® Bemeerk:

> Ved farste brug kan det forekomme, at pum-
pen arbejder, s& man kan here stej, uden at
der kommer vand ud aof produktet. Hvis det er
tilfeeldet, skal du dreje dampindstillingen @ i
retningen "¢'> /444", 56 luften kan slippe ud of
produktets ledninger (der er trykket p& knappen
"Damp" {'} O). Efter cirka 20 sekunder er
luften sluppet ud, lydene forsvinder, og vandet
leber ud af produkfet.
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8. Betjening

8.1. Pafyldning af vandbehol-

deren

(® Bemeerk:

> Brug udelukkende frisk drikkevand til tilbered-
ning af espresso/cappuccino.

1) Tag vandbeholderen @ dof, og fyld den med

vand:

Haeld som minimum vand i op til min-marke-
ringen.

Haeld aldrig mere vand i end til max-marke-
ringen.

2) Seet vandbeholderen @ ind i produktet igen.

8.2. Opvarmning efter lenge-
re tid / ved forste brug
Varm produktet op pé felgende méade, hvis du ikke
har brugt det i leengere tid:

1) Heeld vand i vandbeholderen @.

2) Leeg det store (O eller lille espressofilter € i
filterholderen @®:

— Serg for, at den lille indskaering p& det
store @ eller lille espressofilter @ sidder
over indskzeringen pa filterholderen (® ved
indsaetning.




— Drej det store ( eller lille espressofilter €
en smule, s& det ikke kan falde ud.

(® Bemeerk:

> Tag ferst det indsatte espressofilter ® € ud,
nér det er afkalet!

> For at tage espressofilirene @ @ ud of filter-
holderen (B igen, skal du dreje det indsatte
espressofilter @ @, indtil indskeeringen pd
espressofilteret {® @ sidder over indskeerin-
gen pé filterholderen @. Nu kan du tage
espressofilteret @ € ud.

3) Seet filterholderen @ ind i produktet ved at
saette den ind ved markeringen "INSERT", som
er anbragt pé siden aof varmtvandsudigbet (@,
og drej den derefter imod urets retning, indtil
h&ndtaget pd filterholderen @ peger fremad
(markering "LOCK").

4) Stil en kop under filterholderen @®.

5) Luk dampindstillingen @ (drej i retning of "®"
indtil stop).

6) Teend for produktet med teend/slukknappen
@. Den driftslampe @ lyser. Kontrollampen
"Espresso” (® blinker. Produktet begynder at
varme op.

7) Nér den kontrollampe "Espresso" @ lyser
konstant, skal du trykke p& knappen "Espresso"”
=P ©. Lad vandet Igbe igennem i ca. 1 minut.

(® Bemaerk:

> Muligvis skal du temme koppen indimellem.
Stop brygningen kort ved at trykke p& knap-
pen "Espresso" [P @. Tem koppen, og tryk
igen p& knappen "Espresso" [P @, s& vandet
fortssetter med at lzbe igennem.

8) Stop pumpen efter ca. 1 minut ved at trykke
én gang til p& knappen "Espresso” [P ©.

9) Vent evt., til kontrollampen "Espresso" @® igen
lyser konstant. Opvarmningen er slut. Nu kan
du tilberede en kop espresso.

8.3. Opvarmning for brug

For du kan tilberede en kop espresso eller cappuc-
cino, skal produktet varmes op.

1) Teend for produktet med teend/sluk-knappen
@ . Den driftslampe @ lyser. Kontrollampen
"Espresso" (® blinker. Kontrollér, at dampind-
stillingen @ er drejet til "®" indtil stop.

2) Seet filterholderen @ ind i produktet ved at
saette den ind ved markeringen "INSERT", som
er anbragt pé siden af varmtvandsudlgbet @,
og drej den derefter imod urets retning, indfil
handtaget pd filterholderen @ peger fremad
(markering "LOCK").

3) Tryk p& knappen "Espresso" [EP @, s& vandet
lzber ud af vandbeholderen @. Né&r vandet
kommer ud of filterholderens dbninger, skal du
trykke p& knappen "Espresso” [EP @ igen, s&
pumpen stopper.

4) Vent, til kontrollampen "Espresso" @ lyser
konstant.

5) Tryk igen pé knappen "Espresso" [P @), og
lad varmt vand lebe ud i 20 sekunder, for
pumpen stoppes igen.

Forvarmningen er slut. Nu kan du tilberede en
espresso/cappuccino.

8.4. Tilberedning aof espresso

® Bemeerk:

> Serg dltid for, at espressofilteret @® @ er rent
og uden rester af espressopulver.

1) N&r produktet er varmet op:
For at tilberede en espresso skal du saette det lille
espressofilter @) i filterholderen (®.
For at tilberede to kopper espresso skal du seette
det store espressofilter @ i filterholderen (®.
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2) Fyld det lille espressofilter ) med espressopul-

ver op til max-markeringen. Det svarer fil ca.

7 g pulver eller en straget méleske @@.

Eller...

Fyld det store espressofilter @ med espresso-
pulver op til max-markeringen. Det svarer til
ca. 7 g+ 7 g pulver eller to stragne méleskeer

3) Pres espressopulveret sammen ved hjzelp of
stopperen p& méleskeen €. Fyld derefter mere
espressopulver pd efter behov, s& espressofilte-
ret ® € er fyldt op til max-markeringen. Pres
espressopulveret sammen igen.

@ Bemeerk:

> Det er vigtigt at presse espressopulveret sam-
men ved tilberedning af espressokaffen. Hvis
espressopulveret presses meget hardt sammen,
lzber espressoen langsomt igennem og giver
mere crema. Hvis espressopulveret ikke pres-
ses s& meget sammen, lgber espressoen hur-
tigt igennem,og der dannes mindre crema.

4) Seet filterholderen @ ind i produktet ved at
saefte den ind ved markeringen "INSERT" p&
produktet, og drej den imod urets retning,
indtil h&ndtaget fil filterholderen @ peger
fremad (markering "LOCK").

5) Stil en (eller to) kop(per) under filterholderens
&bninger. Vi anbefaler, at kopperne farst
skylles med varmt vand, s& espressoen ikke s&
hurtigt bliver kold. Kopperne kan opbevares
pé frastillingspladen @.

6) Nér kontrollampen "Espresso” @ lyser kon-
stant, skal du trykke p& knappen "Espresso"
&P ©. Espressoen Igber ned i koppen/
kopperne.

/\ ADVARSEL!
Tag aldrig filterholderen ® ud, mens
espressoen lober ud!

Spreit fra den varme espresso kan fere fil person-
skader!

> Tryk altid ferst pa knappen "Espresso" [SP ©

for at afslutte espressoen, fer du fierner filter-

holderen ®.
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7) Nér koppen/kopperne er fyldt med den en-
skede maengde (ca. 20 ml i hver kop), skal du
trykke p& knappen "Espresso” [EP @ igen, s&
der ikke pumpes mere vand ud.

Nu kan du drikke espressoen.

8) Sluk for produktet med teend/slukknappen @.

® Bemeerk:
> Hvis der ikke trykkes p& knapperne “Espresso”

& O eller "Damp” 0 O i ca. 30 minutter,

slukkes produktet automatisk.

9) Fiern altid espressopulveret fra espressofilteret
® D efter brug. Tag filterholderen ® ud of
produktet. Tom nu espressofilteret ({) € ved at
vende filterholderen ® om og banke espres-
sopulveret ud. Bortskaf altid espressopulveret
miligvenligt, for eksempel i bioaffald.

(® Bemeerk:

> Renger altid varmtvandsudlzbet @ lige efter
brug. Laes naermere i kapitlet "9. Rengering
og vedligeholdelse".

> Tom regelmaessigt drypbakken @, men senest,
ndr den svemmer kan ses i udskaeringen (® p&
drypristen @.

8.5. Tilberedning af cappuccino

/\ ADVARSEL!
Vzer forsigtig med dampen til mzelke-
skum!

Den varme damp eller de varme sprait kan fere til
personskader!

> Betjen altid dampindstillingen @ langsomt.

1) Fyld en beholder fil skumning (helst af rustfrit
stél) en tredjedel op med kold maelk.

2) Serg for, at dampindstillingen @ er lukket (drej
indtil stop i retningen "®").

3) Stil maelkeskummeren (O ud til siden. Hold kun
i handtaget ©.

4) Tryk pé& knappen "Damp" & 0. Vent, til kon-
trollampen "Damp" @ lyser konstant.



5) Hold en tom beholder under maelkeskumme-
ren . Drej langsomt dampindstillingen @ i
retningen "¢'> /4%". Der kommer kondensvand/
sprejt ud of dysen. P& denne mé&de renses
dysen og vandkredslabet inden i produktet.

6) Vent 15 sekunder, og drej s& dampindstillin-
gen @ i retningen "®", indtil der ikke kommer
mere damp ud af dysen. Haeld vandet ud of
beholderen.

7) Hold nu skumbeholderen i den ene hand for at
maerke maelketemperaturen, og hold dysen il
maelkeskummeren @ lidt ned i maelken. Hold
skumbeholderen lidt p& skrd.

8) Drej langsomt dampindstillingen @ i retningen
'O/

9) Bevaeg skumbeholderen rundt i cirkler, og hold
dysens spids lige under maelkeoverfladen:
langt nok ned til, at maelken ikke spreiter i alle
retningen og alligevel hgit nok til, at der produ-
ceres tykt skum. Hvis du ger det rigtigt, kan du
here en dyb brummende lyd.

10) Nér maelkeskummet stiger op, skal du holde
dysen laengere ned, s& neeste 'lag' skummes,
og skummet ikke braender pé.

11) Hold il sidst dysen helt ned i meelken, og luk
dampindstillingen @ cirka halvt, s& maelken
varmes op. Hold skumbeholderen lidt pa skrg,
s& maelken hvirvles rundt, mens den rares rundt

med dysen.

12) Né&r maelkeskummet har den anskede konsi-
stens og temperatur, lukkes dampindstillingen
@ (drej indtil stop i retningen "®").

13) Farst derefter tages dysen op af maelken.

14) G& frem som beskrevet i kapitlet “9.1. Renge-
ring af meelkeskummer”.

® Bemeerk:

> Brug dltid sterre kopper til tilberedning af cap-
puccino end til espresso, da den skummede
maelk tilsaettes.

15) Cappuccino laves p& samme méade som espres-
so (se kapitlet “8.4. Tilberedning af espres-
so”/opvarmning er ikke nadvendig leengere).
Lad dog vandet labe dobbelt s& laenge igennem
som ved en espresso (ca. 40 ml).

® Bemeerk:

> Kontrollampen "Espresso" (® blinker muligvis
hurtigt, hvis du trykker pa knappen "Espresso”
EPO lige efter fremstilling aof maelkeskum. Det
betyder, at produktet er varmet for meget op
til tilberedning af en optimal espresso. Du kan
enten fortsaette med at tilberede espressoen
eller lade produktet afkele. Nér kontrollampen
"Espresso” (B lyser konstant, er det optimale
temperaturomréde til espressoen n&et igen.

16) Sluk for produktet med teend/sluk-knappen @.

(® Bemeserk:

> Hvis der ikke trykkes p& knapperne "Espresso”
&P O eller "Damp" d'} O i ca. 30 minutter,
slukkes produktet automatisk.

17) Heeld nu den skummede maelk i den tilberedte
espresso. Cappuccinoen er feerdig. Efter anske
kan du sede den eller stra kakaopulver over.

(@ Bemeerk:

> Renger altid meelkeskummeren @ hver gang,
du har brugt produktet. Lees naermere i kapitlet
"9. Rengering og vedligeholdelse".

8.6. Tips til den perfekte
espresso

En of de vigtigste faktorer for en god kop espresso
er den sdkaldte ekstraktionstid eller gennemlgbstid,
hvilket betyder tiden for kaffepulverets kontakt med
det varme vand, indtil den feerdige kaffe er labet
ned i koppen.

Ekstraktionstiden afhaenger iseer af kaffepulverets
maengde og malingsgrad samt af, hvor kompakt
det er. Jo finere og jo mere kompakt kaffepulveret
er, jo langsommere lgber vandet igennem.

Du kan dog selv pavirke ekstraktionstiden, hvis du
maerker, at espressoen ikke smager eller ser ud,
som den skal.

B Hvis cremaen er meget lys, kun har lidt konsi-
stens og hurtigt oplases, er espressoen lgbet
for hurtigt igennem, og man taler i s& fald om
underekstraktion. Espressoen smager surt og
vandigt, og aromaen kommer ikke til sin ret.
Det er for det meste pé grund af for lidt kaffe-
pulver, som muligvis er malet for groft eller ikke
er presset fast nok.
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B Hvis cremaen er meget mark og har lyse pletter i
midten eller et hul, har kaffen vaeret for lsenge om
at lebe igennem. Man taler om overekstraktion.
Espressoen smager bittert. Arsagen er for det
meste for fint malet kaffepulver eller for meget
kaffepulver. Hvis begge dele forekommer, er
kaffepulveret presset for fast.

» Brug kun kaffepulver til espresso: Det er som
regel malet finere og endvidere ristet mere.
Til en kop kaffe skal du helst bruge cirka 7 g
kaffepulver. Haeld ikke for meget i filteret. Kom-
primér kaffepulveret i filteret med stopperen p&
méleskeen @@ uden at presse kaffepulveret fil
en alt for kompakt masse.

» Prov nogle gange, indtil du har fundet den
optimale balance mellem alle faktorer.

8.7. Tips til maelkeskum

B Alle meelketyper kan principielt skummes -
ogsd soja- og rismeelk. Nogle maelketyper kan
dog kun skummes med begreensninger.

B Fedtfattig meelk (skummetmaelk) braender
ikke sé let p& som sedmaelk, men ved for lavt
fedtindhold er der risiko for, at maelken ikke
skummer s& godt. Brug derfor en maelketype

med 3,5% eller 1,5% fedtindhold.

B Helt kold maelk er nemmere at skumme end
mindre kold maelk. De bedste resultater opnés
ved en temperatur p& ca. 7 °C.

B Skum ikke maelk op to gange, da den ellers
braender pé.

B lad den skummede meelk std i ca. 30 sekun-
der, for du haelder skummet péd espressoen.
Derved brister store bobler og den flydende
maelk synker til bunds. P& denne méde far du
kun det fine skum pé& espressoen.
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8.8. Aftapning af varmt vand

Ved hjeelp of maelkeskummeren @ kan du ogsé
tappe varmt vand til f.eks. fortynding aof kaffe (café
americano) eller til tilberedning aof te.

1) Teend for produktet med taend/sluk-knappen
@. Den driftslampe @ lyser. Kontrollampen
"Espresso" @ blinker. Serg for, at dampindstil-
lingen @ er drejet indtil stop til "®".

Vent, til temperaturvisningens @ viser star
cirka midt mellem 80°C og "@P", og til kon-
trollampen "Espresso" ® lyser konstant .

2) Stil en varmeresistent beholder under maelke-
skummeren (.

3) Drej dampindstillingen @ mindst halvvejs i
retningen "¢ /44"

4) Tryk p& knappen "Espresso" [P @. Der laber
varmt vand ud af maelkeskummeren (.

5) Tryk p& knappen "Espresso" [SP @ igen for at
stoppe aftapningen af varmt vand.

6) Luk dampindstillingen @ (drej i retning af "®”
indtil stop).

9. Rengoring og
vedligeholdelse

/\ ADVARSEL!

> Traek altid stikket ud of stikkontakten, fer du
renger produktet. Fare for elektrisk sted!

> Lad ferst produktet kele of, for du renger det.
Fare for forbraendinger!
> Leeg aldrig produktet ned i vand eller
andre veesker. Fare for elektrisk sted!

® oss!

> Brug aldrig skurende, staerke og kemiske
rengeringsmidler fil renggring af produktets
overflader, s& skader undgés.



9.1. Rengering af maelkeskum-
mer

1) Stil en tom beholder under maelkeskummeren
O.

2) Drej dampindstillingen @ lige efter brug il
"¢5 /48", og lad dampen slippe ud nogle
sekunder.

3) Luk dampindstillingen @ (drej i retning af "®"
indtil stop), og sluk for produktet ved at tage
stromstikket ud.

4) Lad dysen kele of.

5) Tag maelkeskummerens (O rer of (fig. 1), og
renger det omhyggeligt i varmt vand.

6) Tar dysen, som sidder under raret, af med en
fugtig klud. Tilszet et mildt opvaskemiddel til
kluden ved behov. Tar af med en klud, der er
fugtet med vand, efter rengering med opva-
skemiddel. Kontrollér at der ikke er rester af
opvaskemiddel p& dysen.

7) Saet raret p& dysen igen (figur 1).

Figur 1

9.2. Rengeoring af

varmtvandsudlsbet

Renger altid varmtvandsudlgbet @ lige efter brug:
1) Nér du har tilberedt espresso/cappuccino og

taget filterholderen ® of, skal varmtvandsudle-

bets @ overflade tarres af med en fugtig klud,
s& alle pulverrester fiernes.

2) Seet filterholderen @ uden indsatte espressofil-

tre @® €D ind igen.

3) Stil s& en tom kop under filterholderen @, og
tryk p& knappen "Espresso” (&P €. Vandet
lzber ud af varmtvandsudigbet @ og skyller
de sidste pulverrester ud.

4) Tryk p& knappen "Espresso” [P @ igen efter
ca. 20 sekunder, og sluk for produktet p&
teend/slukknappen @.

5) Tag filterholderen @® aof igen.

9.3. Rengeoring af tilbehorsdele

1) Renger filterholderen @, de to espressofiltre
® @, vandbeholderen @, maleskeen @ og
drypristen @ i varmt vand.

(@ Bemeerk:

> Hvis du filsaetter opvaskemiddel fil vandet, kan
det pdvirke espressoens smag. Hvis snavset
kun kan fiernes med opvaskemiddel, skal dele-
ne altid skylles godt af i rent vand bagefter.

2) Ter alle dele.

(D) Bemeerk:

De to espressofilire ® @), m&leskeen
@ og drypristen @ kan ogsé renge-
res i opvaskemaskinen.

9.4. Rengoring af produktet

Renger produktet med en fugtig klud. Heeld lidt
opvaskemiddel p& kluden ved behov.

Serg for at produktet er helt tert, for det bruges
igen.

9.5. Afkalkning af produktet
(D oBs!

Lav ikke damp, hvis der er afkalkningsmiddel i
vandbeholderen @!

Afkalk produktet regelmaessigt. Efter ca. 1-2 mé-
neder (hvis du laver ca. 4 kopper espresso om
dagen), skal produktet afkalkes. Denne veerdi kan
variere afhaengigt af vandets hardhedsgrad.

Ger felgende for at afkalke produktet:

1) Haeld almindeligt, flydende afkalkningsmiddel
til espressomaskiner i vandbeholderen @. Folg
producentens anvisninger for at f& den rigtige
maengde.
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2) Fyld vandbeholderen @ op til max-markerin-
gen med vand, og szt den ind i produktet.

3) Teend for produktet pé teend/sluk-knappen @.
Dampindstillingen @ er lukket.

4) Seet filterholderen @ uden espressofilter ®
@ i produktet.

5) Stil 2 kopper eller en beholder, som rummer
mindst 250 ml, under filterholderens dbninger.

6) Nér kontrollampen "Espresso” @ lyser kon-
stant, skal du trykke p& knappen "Espresso”
&P ©. Lad ca. 250 ml (ca. 2 kopper) afkalk-
ningsoplasning lzbe igennem, og stop forlabet
ved at trykke p& knappen "Espresso" [ZP ©
igen.

Haeld evt. forsigtigt den brugte afkalkningsop-
lzsning ud.

7) Lad afkalkningsmidlet virke i ca. 1 minut.

8) Gentag trin 6 il 7 tre gange. Tem vandbehol-
deren @ helt den sidste gang.

9) Stil en tilstraekkelig stor beholder (min. 1 li-
ter) under filterholderens &bninger.

10) Skyl vandbeholderen @ med rent vand, og
haeld rent vand i indtil max-
markeringen.

11) Nér kontrollampen "Espresso" (B lyser kon-
stant, skal du trykke p& knappen "Espresso”
&P ©. Lad vandet Izbe helt igennem. Heeld
forsigtigt defte vand ud.

12) Gentag trin 10 fil 11 én gang, og sluk derefter
for produktet.

13) Renger produktet efter afkalkningen med en
fugtig klud, s& eventuelle spreit fra afkalknings-
oplasningen fiernes. Serg for at produktet er
helt tart, for det bruges igen.

Du kan bestille egnet afkalkningsmiddel hos vores
kundeservice (se kapitlet “10. Bestilling af reser-
vedele”).
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10. Bestilling af reservedele

Du kan altid bestille reservedele fil dette produkt pé&
internettet p& www.kompernass.com.

Scan QRkoden med din
smartphone/tablet.

Med denne QR-kode kom-
mer du direkte il vores
webside og kan se og be-
stille de tilgaengelige reser-
vedele.

SEM 1100 C5

(® Bemeerk:

> Hvis du har problemer med online-bestillingen,
kan du henvende dig telefonisk eller pr. e-mail
til vores servicecenter.

> Oplys altid artikelnummeret
(IAN) 508310_2507, nér du afgiver din
bestilling.

> Vaer opmaerksom pé, at det ikke er muligt at
foretage online-bestilling af reservedele il alle
modtagerlande.



11. Afhjzelpning aof fejl

Fejl

Espressoen lgber ikke ud
leengere.

Espressoen drypper ud
over filterholderens ®
kant i stedet for ud af
abningerne.

Espressoen er kold.

Steij ved drift af pumpen.

Cremaen er for lys
(espressoen lgber hurtigt

ud of filterholderen @®).

Cremaen er for mark
(espressoen lgber lang-
somt ud af filterholderen

O

Maelken skummes ikke.

Pumpen stopper under
drift, kontrollampen

"Espresso" (® blinker.
Alle lamper @ ® O

blinker samtidig.

Arsag

Espressopulveret er for fugtigt og/
eller presset for meget sammen.

Ingen vand i vandbeholderen @.

Hullerne i filterholderens &bninger
er tilstoppede.

Filterholderen @ er ikke sat rigfigt .

Filterholderens &bninger er tilstop-
pede.

Der er rester af espressopulver pd
kanten aof filterholderen @®.

Produktet er ikke forvarmet.

Kontrollampen "Espresso" @ har
ikke lyst konstant endnu.

Kopperne er ikke forvarmede.

Ingen vand i vandbeholderen @.

For lidt espressopulver.

Espressopulveret er malet for groft.

* For meget espressopulver.

* Pulveret er malet for fint eller er
fugtigt.

* Filteret @ € er tilstoppet.

* Maelken er ikke kold nok.

* Maelkeskummeren @ er snavset.

* Pumpen stopper effer ca. 3 minutters
drift for at undgd overophedning.

* Produktet er overophedet eller
kortsluttet.

Lesning

* Tilbered espressoen igen, og pres ikke
espressopulveret s& meget sammen,
eller udskift det helt.

¢ Heeld vand i vandbeholderen @.

* Renger filterholderen @®.

Seet filterholderen @ rigtigt i.

Renger filterholderen .

Fiern resterne af espressopulver fra
kanten of filterholderen ®.

Forvarm produktet.

Vent, til kontrollampen "Espresso"
® lyser konstant.

Forvarm kopperne.

Hzeld vand i vandbeholderen @.

BI’Ug mere espressopulver.

Brug kun espressopulver, der er
specielt fremstillet til espresso.

Brug mindre espressopulver.

Brug kun espressopulver, der er
specielt fremstillet til espresso.

Renger filteret @ .

Brug maelk fra keleskabet.

Renger maelkeskummeren (.

Lad produktet kele of, for du seetter
det i gang igen.

* Tag stikket ud of stikkontakten, og
henvend dig til kundeservice.

Dansk 151



12. Bortskaffelse

12.1. Bortskaffelse af produkt
og emballage

Symbolet med den overstregede af-
faldscontainer betyder, at dette produkt
ikke mé bortskaffes med husholdnings-
affaldet, nér dets levetid er slut. Pro-
duktet skal afleveres p& de angivne indsamlingsste-
der, genbrugsstationer eller renovationsselskaber.

Du bedes slette alle personlige data fer returne-
ringen.

Emballagen bestér of miljgvenlige materialer, som
kan bortskaffes pé de lokale genbrugspladser.

Bortskaf emballagen miljgvenligt.

13. Garanti for Kompernass
Handels GmbH

Kaere kunde

P& dette produkt far du 3 ars garanti fra kebsdato-
en. | tilfelde of mangler ved produktet har du en
raekke juridiske rettigheder i forhold til szelgeren of
produktet. Dine juridiske rettigheder forringes ikke
af den nedenfor anferte garanti.

Garantibetingelser

Garantiperioden begynder pé& kebsdatoen. Op-
bevar venligst kvitteringen et sikkert sted. Den er
nadvendig for at kunne dokumentere kabet.

Hvis der inden for tre &r fra dette produkts kebs-
dato opstdr en materiale- eller fabrikationsfejl, vil
produktet - efter vores valg - blive repareret eller
udskiftet, eller kabsprisen vil blive refunderet gratis
til dig. Denne garantiydelse forudsaetter, at det
defekte produkt afleveres, og kebsbeviset (kvitterin-
gen) forevises i lebet af fristen pd tre &r, og at der
gives en kort skriftlig beskrivelse af, hvori manglen
bestar, og hvornér den er opstaet.

Hvis defekten er daekket af vores garanti, far du et
repareret eller et nyt produkt retur. Reparation eller
ombytning af produktet udleser ikke en ny garan-
tiperiode.
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Garantiperiode og juridiske mangelkrav
Garantiperioden forleenges ikke, hvis der gares
brug af garantien. Det gaelder ogsa for udskiftede
og reparerede dele. Skader og mangler, som even-
tuelt allerede fandtes ved keb, samt manglende
dele, skal anmeldes straks efter udpakningen. Né&r
garantiperioden er udlebet, er reparation af skader
betalingspligtig.

Garantiens omfang

Produktet er produceret omhyggeligt efter strenge
kvalitetsretningslinjer og testet grundigt inden leve-
ringen.

Garantien daekker materiale- og fabrikationsfejl.
Denne garanti omfatter ikke produktdele, der er
udsat for normal slitage og derfor kan betragtes
som sliddele, eller skader pa skrebelige dele som
f.eks. kontakter eller dele of glas.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet
beskadiget, ikke er forskriftsmaessigt anvendt eller
vedligeholdt. For at sikre forskriftsmaessig anven-
delse af produktet skal alle anvisninger naevnt i
betjeningsvejledningen ngje overholdes. Anven-
delsesformél og handlinger, som frarddes eller
der advares imod i betjeningsvejledningen, skal
ubetinget undgds.

Produktet er kun beregnet til privat og ikke til kom-
mercielt brug. Ved misbrug og uhensigtsmaessig
brug, anvendelse af vold og ved indgreb, som ikke
er foretaget af vores autoriserede serviceafdeling,
bortfalder garantien.

Afvikling of garantisager
For at sikre en hurtig behandling aof din anmeldelse
ber du falge nedenstéende anvisninger:

B Ved dlle forespergsler bedes du have kvitterin-
gen og artikelnummeret (IAN) 508310_2507

klar som dokumentation for kebet.

B Artikelnummeret kan du finde pd typeskiltet
pé produktet, som indgravering pé produktet,
pé betjeningsvejledningens forside (nederst til
venstre) eller som klaebemaerke pé bag- eller
undersiden af produktet.

B Hvis der opstdr funktionsfejl eller avrige mang-
ler, bedes du farst kontakte nedennaevnte
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.



B Et produkt, der er registreret som defekt, kan
du derefter indsende portofrit til den oplyste
serviceadresse med vedlaeggelse af kebsbevis
(kvittering) og en beskrivelse af, hvori manglen
bestér, og hvorndr den er opstaet.

EFLE | Ps www.lidiservice.com kan du
5 | downloade denne og mange andre

tionssoftware.

Med denne QR-kode kommer du direkte il
Lidl-servicesiden (www.lidl-service.com) og kan
abne den enskede betjeningsvejledning ved ind-
tastning af artikelnummeret (IAN) 508310_2507.

13.1. Service

Service Danmark

Tel.: 32 710005
E-Mail: kompernass@lidl.dk

[IAN 508310_2507 |

13.2. Importer

Bemaerk at den efterfalgende adresse ikke er en
serviceadresse. Kontakt forst det naevnte service-
sted.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernass.com

manualer, produktvideoer og installa-

Dansk
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1. Introduzione

Congratulazioni per |'acquisto del Suo nuovo
apparecchio. E stato scelto un prodotto di alta

qualita.

L)

Il manuale di istruzioni & parte integrante
del presente prodotto. Esso contiene im-

portanti indicazioni per la sicurezza, l'uso e lo

smaltimento. Prima di utilizzare il prodotto, familia-

rizzare con tutte le indicazioni relative ai comandi
e alla sicurezza. Utilizzare il prodotto solo come
descritto e per i campi d'impiego indicati. In caso
di cessione del prodotto a terze persone, conse-
gnare anche tutta la relativa documentazione.

1.1. Uso conforme

Questo apparecchio serve esclusivamente alla

preparazione di espresso/cappuccino e alla mon-

tatura del latte. Esso & destinato esclusivamente
all'uso in ambito privato. Non utilizzarlo per fini
commercidali.

Un uso diverso o esulante da quanto sopra & consi-

derato non conforme.

1.2. Avvertenze e simboli utiliz-

zati

Nel presente manuale di istruzioni, sulla confezio-

ne e sull'apparecchio vengono utilizzati gli avvisi e

i simboli seguenti (se pertinenti):

A

A
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PERICOLO! Un avviso con questo
simbolo e la parola di segnalazione
,PERICOLO" indica una situazione
di pericolo immediata che, se non
viene evitata, ha come conseguenza
la morte o una grave lesione.

AVVERTENZA! Un avviso con
questo simbolo e la parola di seg-
nalazione ,AVVERTENZA" indica
una possibile situazione di pericolo
che, se non viene evitata, potrebbe
avere come conseguenza la morte o
una grave lesione.
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A

®

CAUTELA! Un avviso con questo
simbolo e la parola di segnalazione
,Cautela” indica una possibile situ-
azione di pericolo che, se non viene
evitata, potrebbe avere come conse-
guenza una lesione di entitd lieve o
moderata.

ATTENZIONE! Un avviso con
questo simbolo e la parola di seg-
nalazione ,ATTENZIONE" indica
una possibile situazione che, se non
viene evitata, potrebbe avere come
conseguenza danni materiali.

Nota: Una nota fornisce ulteriori
informazioni volte a facilitare I'uso
dell’apparecchio.

Non immergere in acqual

Corrente/tensione alternata

Tutti i componenti di questo apparec-
chio che vengono a contatto con ali-
menti sono idonei al contatto con gli
alimenti.

Leggere le istruzioni.

Questo prodotto soddisfa tutti i requi-
siti delle vigenti direttive europee e
nazionali.

Non smaltire I'apparecchio elettrico

insieme ai rifiuti domesticil

Smaltire I'imballaggio in modo
ecologico.



- . 2. Volume della fornitura /
Imballaggio in materiali riciclabili. Per . . .
vy la differenziazione dei rifiuti tenere ispezione per eventuali dan-
%@ conto dell'identificazione dei materiali ni da i'raspori'o

di imballaggio: presentano codici

f": costituiti da abbreviazioni (a) e numeri /\ AVVERTENZA!

(b) con il seguente significato: 1-7: > |l materiale di imballaggio non deve essere
a materie plastiche, 20-22: carta e utilizzato come giocattolo.
cartone, 80-98: materiali compositi. Pericolo di soffocamento.
i La fornitura standard dell'apparecchio comprende i
L'imballaggio contiene elementi seguenti componenti:
di carta e/o cartone.

Macchina per caffé espresso
L'imballaggio contiene elementi
di plastica e/o metallo.

Portafiltro
Filtro per espresso grande

Filtro per espresso piccolo

ADEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN EN DECHETERIE

Misurino con pressino
Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

Guida rapida

Manuale di istruzioni
FR

@ ELEMENTS @ Nota:
D’EMBALLAGE i Controllare se la fornitura & integra e se pre-

Y = == FR: |l prodotto, I'imballag- senta do?m Vls.lblll'. )
@a @ H gio e il libretto di istruzioni > In caso di fornitura incompleta o in presenza
di danni derivanti da imballaggio insufficiente
o causati dal trasporto, rivolgersi alla hotline
di assistenza.

y@ooooooo

sono riciclabili, sono sog-
gefti ad una responsabilita estesa del produttore
e vengono raccolti in maniera differenziata.

3. Indicazioni relative alla sicurezza

Per |'uso sicuro dell'apparecchio, rispettare le seguenti avvertenze di
sicurezza:

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

m Controllare I'apparecchio prima dell’'uso per rilevare eventuali danni
visibili. Non mettere in funzione un apparecchio danneggiato o cadu-
to.

m Tenere lontani i bambini di etd inferiore a 8 anni dall’apparecchio e
dal relativo cavo.

m L'apparecchio pud essere utilizzato dai bambini di almeno 8 anni di
etd solo se sorvegliati o istruiti sull'uso sicuro dell'apparecchio e qua-
lora ne abbiano compreso i pericoli associati.
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'apparecchio pud essere utilizzato da persone con capacitd fisiche,
sensoriali o mentali ridotte o insufficiente esperienza o conoscenza,
solo se sorvegliate o istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e qualora
ne abbiano compreso i pericoli associati.

La pulizia e la manutenzione a cura dell’'utente non devono essere
eseguite dai bambini a meno che non abbiano almeno 8 anni e non
vengano sorvegliati.

| bambini non devono giocare con |'apparecchio.

Fare eseguire le riparazioni solo da aziende specializzate o dall’assi-
stenza ai clienti. Le riparazioni effettuate in modo non conforme pos-
sono causare gravi pericoli per |'utente. Inoltre la garanzia decade.

@ Non immergere |"apparecchio in acqua o altri liquidi. Pericolo di
scossa elettrical

Non toccare mai |'apparecchio con mani bagnate o umide.

Al fine di evitare pericoli, fare sostituire immediatamente spine o cavi
danneggiati da personale specializzato autorizzato o dal centro di
assistenza clienti.

Pericolo di ustioni! Durante |'uso alcune parti si surriscaldanol!

Durante |'uso dell’apparecchio si formano sbuffi di vapore bollente.
Fare attenzione a non riportare ustionil Mantenersi a sufficiente di-
stanza di sicurezza dal vapore.

Collegare I'apparecchio esclusivamente a una presa installata a nor-
ma e provvista di messa a terra.

Dopo l'uso, la superficie dell'elemento riscaldante presenta ancora
del calore residuo.

Impedire il contatto di liquidi con la connessione a spina.

Utilizzare l'apparecchio solo conformemente alla destinazione d'uso.
Eventuali errori di utilizzo potrebbero dare luogo a lesioni.
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(D ATTENZIONE! DANNI MATERIALI!

| componenti difettosi devono essere sostituiti esclusivamente da pezzi
di ricambio originali. Solo con questi pezzi di ricambio & garantita la
conformitd ai requisiti di sicurezza.

Proteggere I'apparecchio dall’'umidita e dalla penetrazione di liquidi.

Proteggere |'apparecchio dagli urti, dalla polvere, dagli agenti chimi-
ci, da forti oscillazioni di temperatura e da fonti di calore troppo ravvi-
cinate (forni, termosifoni).

Non immergere mai |'apparecchio in acqua o altri liquidi.

Staccare sempre I'apparecchio dalla presa di corrente prendendolo
per la spina, mai per il cavo.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito durante |'uso.

Non utilizzare timer esterni o un sistema di telecomando separato per
azionare |'apparecchio.

Non utilizzare mai I'apparecchio in ambienti con temperature inferiori
o vicine allo 0° C. L'apparecchio pud danneggiarsi in caso di conge-
lamento dell’acqua nelle condutture o nel serbatoio.

Non utilizzare mai |'apparecchio all'aperto. Questo apparecchio &
previsto solo per |'uso in ambienti interni.

Evitare che si crei vapore quando la soluzione anticalcare si trova nel
serbatoio dell’acqual

Non & consentito collocare la macchina per caffé espresso all'interno
di un mobile durante I'utilizzo.
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4. Elementi dell'apparecchio
Figura A:

@ Interruttore accensione/spegnimento

“ON/OFF”

Visualizzazione della temperatura
Tasto "Espresso” (&P

Tasto "Vapore" {5

Spia di controllo bianca “Vapore”
Superficie di appoggio
Regolatore di vapore

Maniglia

Serbatoio dell'acqua

Montalatte

Griglia di scolo

Vaschetta di raccolta gocce
Intaglio per il galleggiante rosso
Doccia di acqua bollente

Spia di controllo bianca “Espresso”

000N OHBO0O000O0O00O00Q

Spia di esercizio rossa

Figura B:

@ Manico del portdfiltro

® Portdfiltro

@ Filtro per espresso grande
@ Filiro per espresso piccolo

@ Misurino con pressino

5. Dati tecnici

220-240V ~, 50-60 Hz

Tensione di rete

1100 W

Tensione nominale

Assorbimento di
potenza da spento

0,20 W

Pressione pompa ca. 1,5 MPa (15 bar)
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6. La visualizzazione della
temperatura

La visualizzazione della temperatura @ indica a
quale temperatura si & riscaldato I'apparecchio.

W
W

80

C

Non appena l'apparecchio viene acceso, comincia
a riscaldarsi fino a quando la lancetta non si trova
allincirca al centro tra 80°C e "[&P". La spia di
esercizio B & accesa. La spia di controllo “Espres-
so” (B lampeggia.

Se la lancetta raggiunge la sezione rossa della
scala, la temperatura & abbastanza alta da poter
preparare un caffé. La spia di controllo “Espresso”
® resta accesa.

Se si preme il tasto “Vapore” <'_5 0, la spia di
controllo “Vapore” @ lampeggia. A questo punto
I'apparecchio continua a riscaldare e la lancetta
sale ancora fino alla sezione della scala compresa
tra u@u e ”{b"~
Se la lancetta raggiunge la sezione compresa tra
ggiung p

&P e ”{b", la temperatura & abbastanza alta
da poter produrre vapore. La spia di controllo
" "

Vapore” @ resta accesa.



7. Prima messa in funzione

1) Togliere il serbatoio dell'acqua @
e rimuovere la sicura per il traspor-
to arancione dall'uscita dell'acqua.

2) Pulire il portafiliro @, il misurino @, i filtri per
espresso ® @, la griglia di scolo @ e il ser-
batoio dell'acqua @ come descritto al capito-
lo "9. Pulizia e manutenzione".

3) Posizionare |'apparecchio su una superficie
piana e resistente al calore. Assicurarsi che la
presa di rete sia vicina e facilmente raggiun-
gibile.

4) Inserire la griglia di scolo @ in modo tale che
il galleggiante possa spuntare attraverso l'in-
cavo (B che si trova nella griglia di scolo @.

5) Inserire il portafilro @ nell'apparecchio introdu-
cendolo dalla tacca "INSERT" che si trova di lato
accanto alla doccia di acqua bollente @ e poi
ruotare in senso antiorario fino a quando l'im-
pugnatura del portdfiltro @ non viene a trovarsi
rivolta in avanti (tacca ,LOCK").

6) Inserire la spina in una presa di corrente.

7) Prima del primo impiego, procedere come
segue per pulire le linee interne:

Fare scorrere attraverso |'apparecchio cir-

ca 5 tazze di espresso (che corrispondono a
ca. 100 ml). Rispettare le indicazioni del capi-
tolo "8. Funzionamento".

8) Fare produrre vapore dall'apparecchio per
circa 30 secondi. Rispettare le indicazioni del
capitolo "8. Funzionamento".

@ Nota:

> Nel corso del primo impiego pud succedere
che la pompa funzioni udibilmente, si sentano
dei rumori ma non si vede ancora uscire ac-
qua dall'apparecchio. In questo caso ruotare il
regolatore di vapore @ nella direzione
"¢ /4% " in modo tale che I'aria possa fuo-
riuscire daj condotti dell'apparecchio (il tasto
"Vapore" ) @ & premuto). Dopo circa 20 se-
condi l'aria sard fuoriuscita, i rumori scompari-
ranno e l'acqua uscira dall'apparecchio.

8. Funzionamento

8.1. Riempimento del serba-
toio dell'acqua

@ Nota:

> Per la preparazione dell'espresso/cappucci-
no utilizzare esclusivamente acqua potabile
fresca.

1) Staccare il serbatoio dell'acqua @ e riempirlo
d’acqua:
versare acqua fino alla tacca Min.
Non superare la tacca Max.

2) Collocare nuovamente il serbatoio dell’acqua
O nell'apparecchio.

8.2. Riscaldamento dopo un
lungo periodo di inutilizzo /
alla prima messa in esercizio

Se l'apparecchio & rimasto inutilizzato per un periodo
di tempo prolungato, riscaldarlo come segue:

1) Versare acqua nel serbatoio dell'acqua @.
2) Collocare il filtro per espresso grande @ o
piccolo @ nel portdfiltro @®.

— Badare che il piccolo intaglio presente sul
filtro per espresso grande (® o piccolo &)
all'atto dell'inserimento si trovi sopra I'intaglio
presente sul portafiltro (.
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— Ruotare poi leggermente il filtro per espresso
grande ® o piccolo € in modo tale che
non possa pit cadere fuori.

@ Nota:

> Rimuovere il filtro per espresso ® @ inserito
solo dopo che si & raffreddato!

> Per estrarre nuovamente il filiro per espresso
® D dal portcfiltro @, ruotare il filtro per
espresso ® € inserito fino a quando I'inta-
glio presente sul filtro per espresso @ @ non
viene a trovarsi sopra l'intaglio presente sul
portafiltro @. Ora si pud sfilare il filtro per

espresso ® @.

3) Inserire il portafilro @ nell'apparecchio introdu-
cendolo dalla tacca "INSERT" che si trova di lato
accanto alla doccia di acqua bollente @ e poi
ruotare in senso antiorario fino a quando l'im-
pugnatura del portdfiltro @ non viene a trovarsi
rivolta in avanti (tacca ,LOCK").

4) Collocare una tazza sotto il portafiltro (.

5) Ruotare il regolatore di vapore @ (ruotare
fino all'arresto in direzione "®").

6) Accendere |'apparecchio con I'interruttore
“ON/OFF" @. La spia di esercizio @ & acce-
sa. La spia di controllo “Espresso” @ lampeg-
gia. L'apparecchio inizia a riscaldare.

7) Non appena la spia di controllo “Espresso”
@ resta accesa, premere il tasto “Espresso”
=P ©. Lasciare scorrere I'acqua per circa 1
minuto.
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@ Nota:

> Potrebbe essere necessario svuotare la tazza di
tanto in fanto. A tale scopo fermare l'operazione
premendo il tasto "Espresso" [EP @. Svuotare la
tazza e premere nuovamente il tasto "Espresso”
(EP O ffinché l'acqua continui a scorrere attra-
verso l'apparecchio.

8) Dopo circaa 1 minuto fermare la pompa pre-
mendo nuovamente il tasto "Espresso" (=P ©.

9) Eventualmente attendere che la spia di con-
trollo “Espresso” (B resti nuovamente fissa. Il
riscaldamento & concluso. A questo punto &
possibile preparare un espresso/cappuccino.

8.3. Riscaldamento prima di
ogni uso

Prima di preparare l'espresso o il cappuccino,
riscaldare 'apparecchio.

1) Accendere |'apparecchio con l'interruttore
“ON/OFF” @. La spia di esercizio ) & acce-
sa. La spia di controllo “Espresso” ® lampeg-
gia. Assicurarsi che il regolatore di vapore @
sia ruotato su “®” fino alla battuta.

2) Inserire il portafiliro @ nell'apparecchio intro-
ducendolo dalla tacca "INSERT" che si trova di
lato accanto alla doccia di acqua bollente @
e poi ruotare in senso antiorario fino a quan-
do l'impugnatura del portdfiliro @ non viene a
trovarsi rivolta in avanti (tacca ,LOCK").

3) Premere il tasto "Espresso” [P @ in modo
tale che l'apparecchio possa tirare acqua dal
serbatoio @. Non appena l'acqua comincia
a fuoriuscire dai fori del portdfiltro, premere
nuovamente il tasto "Espresso" P @ in modo
tale che la pompa si fermi.

4) Attendere che la spia di controllo “Espresso”
® resti fissa.

5) Premere nuovamente il tasto "Espresso" [P @ e
lasciar fuoriuscire I'acqua bollente per 20 secon-
di prima di fermare di nuovo la pompa.

Il preriscaldamento & ora terminato. A questo punto
& possibile preparare un espresso/cappuccino.



8.4. Preparazione
dell’espresso

@ Nota:

> Assicurarsi sempre che il filtro per espresso
® D sia pulito e privo di residui di miscela in
polvere per espresso.

1) Se 'apparecchio & riscaldato:
Per preparare un espresso, collocare il filtro
per espresso piccolo @ nel portafiltro .
Per preparare due espressi, collocare il filtro
per espresso grande (B nel portafiltro .

2) Riempire il filtro per espresso piccolo €D fino
alla tacca Max con miscela in polvere per
espresso. La quantitd corrisponde a circa 7 g
di miscela in polvere o a un misurino @ raso
di caffe.
oppure...

Riempire il filtro per espresso grande @ fino
alla tacca Max con miscela in polvere per
espresso. Cid corrisponde acirca7 g+7 g
di miscela in polvere, ovvero due misurini @
rasi di caffe.

3) Comprimere la miscela in polvere per espresso
con |'ausilio del pressino del misurino @. Se
necessario, inserire altra miscela in polvere per
espresso, fino a riempire il filtro per espresso
® D fino alla tacca Max. Comprimere nuo-
vamente la miscela in polvere per espresso.

@ Nota:

> La compressione della miscela in polvere per
espresso & un procedimento fondamentale per
la preparazione di un espresso. Se la miscela
in polvere per espresso viene compressa ade-
guatamente, l'espresso verrd filtrato lentamen-
te, con una maggiore produzione di crema. Se
la miscela in polvere per espresso non viene
compressa adeguatamente, 'espresso verra
filtrato pib rapidamente, con una scarsa pro-
duzione di crema.

4) Inserire il portafiltro @ nell'apparecchio
infroducendolo dalla tacca “INSERT” che si
trova sull'apparecchio e poi ruotare in senso
antiorario fino a quando I'impugnatura del
portdfiliro @ non viene a trovarsi rivolta in
avanti (tacca ,LOCK”).

5) Collocare una (o due) tazzal(e) sotto le aper-
ture del portafiltro. Consigliamo di sciacquare
precedentemente le tazze da caffé con acqua
bollente, per rallentare il raffreddamento dell'e-
spresso. Le tasse possono venire intanto posate
sull'apposita superficie @.

6) Non appena la spia di controllo “Espresso”
(® resta accesa, premere il tasto “Espresso”

& 0.

/\ AVVERTENZA!

Non rimuovere mai il portafiltro ®
durante la fuoriuscita dell'espresso!

Gli spruzzi di espresso bollente possono provocare
lesioni!

> Premere sempre nuovamente il tasto “Espres-
so” [EP @ per interrompere |'erogazione del
caffé prima di rimuovere il portafiltro (®.

7) Quando la/le tazza/e &/sono riempita/e fino
alla quantita desiderata (ca. 20 ml per tazza),
premere nuovamente il tasto “Espresso” [P
© in modo tale che non venga pit pompata
acqua.

A questo punto & possibile consumare |'espresso.

8) Spegnere I'apparecchio dall'interruttore

“ON/OFF" @.

@ Nota:

> Se non si premono i tasti “Espresso” [EP @ o
“Vapore” {'} O per circa 30 minuti, 'apparec-
chio si spegne automaticamente.

9) Dopo ogni uso rimuovere la miscela in polvere
per espresso dal filtro per espresso (® .
Rimuovere il portdfiliro @ dall'apparecchio.
Svuotare il filtro @ @ girando e scuotendo
il portafiliro @ per fare fuoriuscire la polvere
di caffé. Smaltire la miscela in polvere per
espresso sempre nel rispetto dell'ambiente, ad
esempio nei rifiuti organici.
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@ Nota:

> Pulire assolutamente la doccia di acqua bol-
lente @ (da cui fuoriesce l'acqua bollente)
dopo ogni uso. Leggere al riguardo il capitolo
"9. Pulizia e manutenzione”.

> Svuotare regolarmente la vaschetta raccogli-
gocce @, al piv tardi quando si riesce a in-
travedere il galleggiante nell'intaglio ® della
griglia di scolo (.

8.5. Preparazione del cappuc-
cino

/\ AVVERTENZA!

Prestare attenzione nell'uso del vapore
per la preparazione della schiuma di
latte!

Il vapore bollente o gli spruzzi di liquidi bollenti
possono causare lesioni!

> Premere sempre lentamente il regolatore di
vapore @.

1) Riempire con latte freddo un contenitore per la
schiuma (preferibilmente di acciaio inox) per
un terzo della capacitd.

2) Assicurarsi che il regolatore di vapore @ sia
chiuso (ruotare fino all’arresto in direzione
" g

3) Espellere lo schiumatore per il latte @ dal
lato. Afferrarlo solo dalla maniglia ©.

4) Premere il tasto “Vapore” & 0. Attendere che

la spia di controllo “Vapore” @ resti fissa.

5) Collocare un contenitore vuoto sotto lo schiu-
matore per il latte @. Ruotare lentamente il re-
golatore di vapore @ in direzione " {> /44 .
Dall'ugello usciranno condensa/spruzzi d'ac-
qua. In tal modo si oftiene la pulizia dell'ugello
e del circuito idrico dell'apparecchio.

6) Attendere 15 secondi e ruotare poi il regolato-
re di vapore @ in direzione "®" fino a quando
non fuoriesce pit vapore dall'ugello. Gettare
via l'acqua dal contenitore.
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7) Tenere il contenitore per la schiuma in mano,
per sentire la temperatura del latte, e inserire
lievemente l'ugello dello schiumatore per il latte
D nel latte. Nel farlo mantenere il contenitore
in posizione leggermente obliqua.

8) Ruotare lentamente il regolatore di vapore @ in
direzione "5 /4% ".

9) Muovere il contenitore per la schiuma con
movimento circolare tenendo la punta dell'v-
gello appena al di sotto della superficie del
latte e comunque a una profondita sufficiente
in modo che il latte non spruzzi e a un'altezza
sufficiente in modo che si formi una spessa
schiuma. Se il procedimento viene effettuato
correftamente, si udra un caratteristico bor-
bottio.

10) Quando comincia a formarsi la schiuma, im-
mergere ulteriormente l'ugello, per ottenere la
schiumatura dello "strato" successivo ed evita-
re che la schiuma gia formata si bruci.

11) Immergere quindi completamente l'ugello e
chiudere il regolatore di vapore @ pit o meno
per metd in modo che il latte si riscaldi. Tenere
il contenitore in posizione leggermente obliqua
per girare il latte delicatamente, mentre lo si
mescola con l'ugello.

12) Quando la schiuma di latte raggiunge la con-
sistenza e la temperatura desiderata, richiude-
re il regolatore di vapore @ (ruotandolo fino
all'arresto in direzione "®").

13) Estrarre prima l'vgello dal latte.

14) Procedere come descritto al capitolo
“9.1. Pulizia del montalatte”.

@ Nota:

> Per preparare un cappuccino utilizzare sempre
tazze pit grandi di quelle dell'espresso, poi-
ché bisogna aggiungervi ancora la schiuma
di latte.

15) Per la preparazione del cappuccino procede-
re come per la preparazione di un espresso
(vedere il capitolo “8.4. Preparazione
dell'espresso”/il riscaldamento non & piv
necessario). Tuttavia lasciar passare |'acqua
all'incirca per il doppio del tempo necessario
per un espresso (circa 40 ml).



@ Nota:

> E possibile che la spia di controllo "Espresso"
® lompeggi velocemente dopo aver premuto
il tasto "Espresso" [EP @ subito dopo aver
creato la schiuma di latte. Ci significa che
I'apparecchio si & riscaldato troppo per prepa-
rare un espresso oftimale. E possibile lasciare
raffreddare l'apparecchio o proseguire comun-
que con la preparazione di un espresso. Non
appena la spia di controllo "Espresso" @ resta
accesa, & stato raggiunto nuovamente l'inter-
vallo di temperatura oftimale per un espresso.

16) Spegnere l'apparecchio dall'interruttore “ON/
OFF" @.

@ Nota:

> Se non si premono i fasti “Espresso” [EP @ o
“Vapore” {b O per circa 30 minuti, 'apparec-
chio si spegne automaticamente.

17) Versare quindi il latte con la schiuma nell'e-
spresso precedentemente preparato. Il cap-
puccino & pronto. Zuccherarlo a piacere o
cospargerlo di cacao in polvere.

@ Nota:

> Pulire lo schiumatore per il latte ) sempre im-
mediatamente dopo l'uso. Leggere al riguardo
il capitolo "9. Pulizia e manutenzione”.

8.6. Consigli per un caffé per-
fetto

Uno dei fattori pit importanti per un buon caffé &
il cosiddetto tempo di estrazione o tempo di per-
colazione, ossia la durata del contatto tra il caffé
macinato e I'acqua calda fino allo scorrimento del
caffé pronto nella tazzina.

Il tempo di estrazione dipende soprattutto dalla quan-
titd e dal grado di macinatura del caffé in polvere,
nonché dalla sua compattezza. Quanto pit fine e
compatto & il caffé macinato, tanto pid lento & lo
scorrimento dell’acqua attraverso di esso.

Tuttavia, & possibile condizionare il tempo di
estrazione se si nota che il caffé non ha il sapore o
I'aspetto che dovrebbe avere.

B Quando la crema & particolarmente chiara,
ha poca consistenza e si dissolve presto, signi-
fica che il caffé & percolato troppo velocemen-
te. In questo caso si parla di sottoestrazione. I
caffé ha un sapore acido e acquoso e I'aroma
non viene messo in risalto. Di solito cid & do-
vuto alla scarsa quantita di caffé macinato, il
quale magari & stato macinato troppo grosso
o non & stato pressato abbastanza.

B Se la crema é molto scura e al centro & dis-
seminata di macchie chiare o presenta un
foro, il caffé & percolato troppo a lungo. Si
parla di sovraestrazione. Il caffé ha un sapore
amaro. La causa & da ricercarsi di solito in
una macinazione troppo fine del caffé o in
una quantita di caffé eccessiva. Se non fosse
cosi, & possibile che il caffé macinato sia stato
pressato troppo.

P Per il caffé espresso usare solo caffé macinato:
di solito presenta una macinatura pib fine ed &
inoltre pib tostato. Idealmente, per una tazza
di caffé sono necessari circa 7 g di caffé maci-
nato. Non riempire troppo il filtro. Compattare
il caffé macinato nel filtro con il pressino del
misurino @ senza ridurre il caffé macinato a
una massa troppo compatta.

P Fare delle prove fino a trovare quello che si
ritiene I'equilibrio ottimale di tutti i fattori.

8.7. Consigli per la schiuma di
latte

B £ possibile ottenere la schiuma da qualsiasi
tipo di latte, anche di soia o riso. Alcuni tipi
di latte possono tuttavia essere riscaldati solo
entro cerfi limiti.

B |l lafte scremato (latte magro) non brucia fo-
cilmente come il latte intero ma a causa dello
scarso contenuto di grasso c'¢ il rischio che
non si riesca a schiumare bene. Pertanto utiliz-
zare latte con una percentuale di grasso del
3,5% o dell'1,5%.
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B |l latte ben raffreddato pud essere schiumato
meglio del latte non molto freddo. Si otten-
gono i risultati migliori a una temperatura di
circa 7 °C.

B Non schiumare il latte per la seconda volta
altrimenti brucerd.

B Fare riposare il latte con la schiuma per circa
30 secondi, prima di versarlo nell'espresso. In
tal modo, le bolle d'aria piu grosse scoppiano

e il latte ancora liquido scende sul fondo. Cosi

sard possibile versare la schiuma fine sull'e-
spresso.

8.8. Prelievo di acqua calda

Per mezzo del montalatte O si pud anche preleva-
re acqua calda, ad es. per dilvire un caffé (caffé
americano) o preparare un té.

1) Accendere |'apparecchio con 'interruttore

“ON/OFF” @. La spia di esercizio (B & acce-
sa. La spia di controllo “Espresso” @ lampeg-
gia. Assicurarsi che il regolatore di vapore @
sia ruotato su “®” fino alla battuta.
Attendere che l'indicatore per la visualizzazio-
ne della temperatura @ venga a trovarsi all’in-
circa al centro tra 80 °C e “[ZP” e che la spia
di controllo “Espresso” {® resti fissa.

2) Collocare un recipiente resistente al calore
sotto il montalatte ).

3) Ruotare il regolatore di vapore @ almeno fino

alla meté verso “¢5/¢8%".

4) Premere il tasto “Espresso” [EP €. Dal monta-

latte @ esce acqua calda.

5) Premere nuovamente il tasto “Espresso” [SP ©

per arrestare il prelievo di acqua calda.

6) Ruotare il regolatore di vapore @ (ruotare
fino all'arresto in direzione “®”).

9. Pulizia e manutenzione
/\ AVVERTENZA!

> Prima di pulire 'apparecchio, staccare sempre

la spina dalla presa di corrente. Pericolo di
scosse elettriche!

> Fare sempre raffreddare |'apparecchio prima
di pulirlo. Pericolo di ustioni!
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> Non immergere mai l'apparecchio in
acqua o dltri liquidi. Pericolo di scosse
elettriche!

(D ATTENZIONE!

> Per evitare danni, non usare mai detergenti
abrasivi, aggressivi o chimici per pulire le
superfici dell'apparecchio.

9.1. Pulizia del montalatte

1) Collocare un contenitore vuoto sotto il monta-
latte .

2) Portare il regolatore di vapore @ direttamente
dopo l'uso su " {> /44 " e fare uscire del vapo-
re per qualche secondo .

3) Chiudere il regolatore di vapore @ (ruotare
fino all'arresto in direzione "®"), spegnere
I'apparecchio e tirare la spina.

4) Fare raffreddare l'ugello.

5) Sfilare l'involucro del montalatte @ (Figura 1)
e pulirflo accuratamente in acqua calda.

6) Strofinare l'ugello che si trova sotto l'involucro
con un panno umido. All'occorrenza aggiun-
gere sul panno qualche goccia di detersivo
delicato. Ma dopo la pulizia con un detersivo
occorre passare ancora un panno inumidito
con acqua pulita. Accertarsi che sull'ugello
non si trovino residui di detersivo.

7) Far scorrere nuovamente l'involucro sull'ugello
(Figura 1).

Figura 1



9.2. Pulizia dell'area di fuoriu-
scita dell'acqua bollente

Pulire sempre |'area di fuoriuscita dell'acqua bollen-

te @ dopo l'uso.

1) Dopo la preparazione di espresso/cappucci-
no e dopo aver rimosso il portafiltro @, pulire
tutta I'area di fuoriuscita dell'acqua bollente
@ con un panno umido, in modo da eliminare
i residui di miscela in polvere.

2) Reinserire il portafiliro @ senza filtri per
espresso @ @.

3) Collocare poi una tazza vuota sotto il por-
tafilro @ e premere il tasto “Espresso” [P
©. l'acqua fuoriesce dalla doccia di acqua
bollente @ risciacquando via gli ultimi residui
di miscela in polvere.

4) Dopo circa 20 secondi premere nuovamente il
tasto "Espresso" [P @ e spegnere |'apparec-
chio dall'interruttore “ON/OFF” @.

5) Rimuovere nuovamente il portafiltro @.

9.3. Pulizia degli accessori

1) Pulire il portafiliro @, i due filtri per espresso
O D, il serbatoio dell'acqua @, il misurino
@ e la griglia di scolo (P in acqua calda.

@ Nota:

> Se si versano dei detergenti nell'acqua, questi
potrebbero influenzare il sapore dell'espresso.
Se le impuritd possono essere rimosse solo con
l'ausilio di detergenti, risciacquare le parti sem-
pre con abbondante acqua pulita.

2) Asciugare tutte le parti.

@ Nota:
>N

I due filtri per espresso (® €, il misu-
rino @ e la griglia di scolo @ si
possono pulire anche in lavastoviglie.

9.4. Pulizia dell'apparecchio

Pulire l'apparecchio con un panno umido. Se ne-
cessario versare un po' di detergente sul panno.

Prima del successivo impiego accertarsi che l'appa-
recchio sia completamente asciutto.

9.5. Eliminazione del calcare
dall’apparecchio

(D ATTENZIONE!
> Evitare che si crei vapore quando la soluzione
anticalcare si frova nel serbatoio dell'acqua

0!

Eliminare regolarmente il calcare dall’apparecchio.
Il calcare andrebbe eliminato dall’apparecchio
dopo 1 - 2 mesi (se si preparano circa 4 caffé al
giorno). Questo valore pud differire in funzione del
grado di durezza dell’acqua della propria regione.
Per eliminare il calcare dall'apparecchio, procede-
re come segue:

1) Versare nel serbatoio dell'acqua @ un comu-
ne anticalcare liquido per macchine per caffé
espresso. Per la correfta quantitd orientarsi in
base alle indicazioni del produttore.

2) Riempire d'acqua il serbatoio dell'acqua @
fino al segno del massimo e inserirlo nell'ap-
parecchio.

3) Accendere 'apparecchio dall'interruttore
“ON/OFF” @. Il regolatore di vapore @ &
chiuso.

4) Inserire il portafiltro {) senza filtro per espres-
so ® @ nell’apparecchio.

5) Collocare 2 tazze o un recipiente di minimo
250 ml di capienza sotto le aperture del por-
tafiltro.

6) Non appena la spia di controllo “Espresso” ®
resta accesa, premere il tasto “Espresso” [P ©.
Far scorrere circa 250 ml (circa 2 tazze) di so-
luzione anticalcare e arrestare poi I'operazione
premendo nuovamente il tasto “Espresso” [SP
©. Eventualmente rovesciare via con precauzio-
ne la soluzione anticalcare usata.

7) Far agire |'anticalcare per circa 1 minuto.

8) Ripetere altre tre volte i passi 6 e 7. L'ultima
volta svuotare il serbatoio dell'acqua @ com-
pletamente.
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9) Posizionare un recipiente di grandezza
adeguata (min. 1 litro) sotto le aperture del
portdfiltro.

10) Sciacquare il serbatoio dell'acqua @ con
acqua pulita e versarvi acqua pulita fino al
segno del massimo.

11) Non appena la spia di controllo “Espresso”
(® resta accesa, premere il tasto “Espresso”
Far scorrere completamente |'acqua. Rovescia-
re via quest’acqua con precauzione.

12) Ripetere una volta i passi 10 e 11, poi spe-
gnere |'apparecchio.

13) Dopo aver eliminato il calcare, pulire I'appa-
recchio con un panno umido per rimuovere
eventuali schizzi di soluzione anticalcare.
Prima di rivtilizzare |'apparecchio, assicurarsi
che sia ben asciutto.

E possibile ordinare un anticalcare adeguato pres-
so il nostro servizio di assistenza (vedere capitolo
“10. Ordinazione dei pezzi di ricambio”).

11. Eliminazione dei guasti

Guasto Causa

* La miscela in polvere per
I'espresso & troppo umida e/o
compressa eccessivamente.

L'espresso non fuoriesce pi.

privo d'acqua.

tro sono otturati.

L'espresso gocciola sui bordi
del portdfiltro @ invece di
colare attraverso le aperture.

tro sono otturati.

Il serbatoio dellacqua @ &

| fori delle aperture del portafil-
Il portafiliro @ non & stato inse-
rito correttamente.

| fori delle aperture del portafil-

Sul margine del portafiltro @

10. Ordinazione dei pezzi di
ricambio

E sempre possibile ordinare comodamente pezzi di
ricambio per questo prodotto su Internet, all’indiriz-
zo www.kompernass.com.

Scansionare il codice QR
con lo smartphone/il tablet.
Con questo codice QR si
giunge direttamente al
nostro sito web ed & possi-
bile vedere e ordinare i
ricambi disponibili.

SEM 1100 C5

@ Nota:

> Qualora si riscontrino problemi con I'ordine
online, ci si pud rivolgere al nostro centro di
assistenza telefonicamente o tramite e-mail.

> Al momento dell’'ordine si prega di
indicare sempre il codice articolo
(IAN) 508310_2507.

> Sitenga presente che |'ordine online di pezzi
di ricambio non & possibile in tutti i Paesi in cui
effettuiamo consegne.

Soluzione

Preparare nuovamente |'espresso,
evitando di comprimere eccessi-
vamente la miscela in polvere, o
sosfituendola completamente.

Riempire con acqua il serbatoio

dell'acqua ©.

Pulire il portafiltro @.

Inserire correttamente il portafil-

tro @.

Pulire il portafiltro @.

Rimuovere i residui di miscela dai

si trovano residui di miscela in

polvere per espresso.
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Guasto

L'espresso & freddo.

La pompa fa rumore durante
il funzionamento.

La crema & troppo chiara
(l'espresso scorre troppo rapi-
damente attraverso il portafil-

tro ®).

La crema & troppo scura
('espresso scorre troppo
lentamente attraverso il por-

tafiltro @).

Il latte non produce schiuma.

La pompa si arresta durante
il funzionamento, la spia di
controllo "Espresso" (® lam-

peggia.
Tutte le spie @ ® @ lam-

peggiano contemporanea-
mente.

Causa

* L'apparecchio non & stato pre-
riscaldato.

La spia di controllo "Espresso”
® non & ancora restata fissa.

Le tazze non sono state preris-
caldate.

Il serbatoio dellacqua @ &
vuoto.

La miscela in polvere per espres-
so & froppo scarsa.

La miscela in polvere per espres-
so & macinata troppo grossola-
namente.

La miscela in polvere per espres-
5o & eccessiva.

La miscela in polvere per espres-
so & macinata troppo finemente
o & umida.

Il filtro ® @ & otturato.

Il latte non & sufficientemente

freddo.

Il montalatte @ & sporco.

La pompa si arresta dopo circa
3 minuti di funzionamento per
evitare un surriscaldamento.

* l'apparecchio & surriscaldato o
ha avuto un cortocircuito.

Soluzione

* Preriscaldare l'apparecchio.

* Attendere che la spia di controllo
"Espresso" @ resti fissa.

Preriscaldare le tazze.

Riempire con acqua il serbatoio

dell'acqua @.

* Utilizzare una maggiore quantita
di miscela in polvere per espresso.

* Utilizzare solo miscela in polvere
specifica per la preparazione
dell'espresso.

* Utilizzare una minore quantita di
miscela in polvere per espresso.

* Utilizzare solo miscela in polvere
specifica per la preparazione
dell'espresso.

Pulire il filtro @® .

Utilizzare latte appena prelevato
dal frigorifero.

Pulire Il montalatte .

Fare raffreddare I'apparecchio
prima di riaccenderlo.

* Staccare la spina dalla presa di
corrente e rivolgersi al servizio
clienti.
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12. Smaltimento

12.1. Smailtire I’apparecchio
e 'imballaggio

Il simbolo del cassonetto dei rifiuti bar-

rato significa che questo apparecchio

non deve essere smaltito con i normali

rifiuti domestici al termine della sua
durata utile. L'apparecchio deve essere conferito a
punti di raccolta autorizzati, centri di riciclaggio o
aziende di smaltimento.

Si prega di eliminare tutti i dati personali prima
della riconsegna.

L'imballaggio & costituito da materiali ecocompati-
bili che possono essere smailtiti tramite gli appositi
centri di raccolta e riciclaggio.

Smaltire I'imballaggio conformemente alle norme
di tutela ambientale.

13. Garanzia della

Kompernass Handels GmbH
Egregio Cliente,

Questo apparecchio ha una garanzia di 3 anni
dalla data di acquisto. Qualora questo prodotto
presentasse vizi, Le spettano diritti legali nei con-
fronti del venditore del prodotto. La garanzia qui di
seguito descritta non costituisce alcun limite a tali
diritti legali.

Condizioni di garanzia

Il periodo di garanzia decorre dalla data di ac-
quisto. Si prega di conservare bene lo scontrino

di cassa. Quest'ultimo & necessario come prova
d’acquisto.

Qualora entro tre anni a partire dalla data dac-
quisto del prodotto si presentasse un difetto del ma-
teriale o di fabbricazione, provvederemo a nostra
discrezione a riparare o a sostituire gratuitamente il
prodotto oppure a rimborsare il prezzo d’acquisto.
Questa prestazione di garanzia ha come presup-
posto che |'apparecchio guasto e la prova d’acqui-
sto (scontrino di cassa) vengano presentati entro il
termine di tre anni e che si descriva per iscritto in
cosa consiste il difetto e quando si & evidenziato.
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Se il vizio rientra nell'ambito della nostra garanzia,
il Suo prodotto verra riparato o sostituito da uno
nuovo. Con la riparazione o la sostituzione del pro-
dotto non decorre un nuovo periodo di garanzia.

Periodo di garanzia e diritti legali di ri-
vendicazione di vizi

Il periodo di garanzia non viene prolungato da
interventi in garanzia. Cid vale anche per le parti
sostituite e riparate. Danni e vizi eventualmente gia
presenti al momento dell’acquisto devono venire
segnalati immediatamente dopo che |'apparecchio
¢ stato disimballato. Le riparazioni eseguite dopo
la scadenza del periodo di garanzia sono a pa-
gamento.

Ambito della garanzia

L'apparecchio & stato prodotto con cura secondo
severe direttive qualitative e debitamente collauda-
to prima della consegna.

La prestazione in garanzia vale per difetti del
materiale o di fabbricazione. Questa garanzia
non si estende a componenti del prodotto esposti
a normale logorio, che possono pertanto essere
considerati come componenti soggetti a usura
(esempio capacita della batteria, calcificazione,
lampade, pneumatici, filtri, spazzole...). La garan-
zia non si estende altresi a danni che si verificano
su componenti delicati (esempio interruttori, parti
realizzate in vetro, schermi, accessori vari) nonché
danni derivanti dal trasporto o altri incidenti.

Questa garanzia decade se il prodotto & stato
danneggiato oppure utilizzato o softoposto a
interventi di manutenzione in modo non conforme.
Per un utilizzo adeguato del prodotto si devono
rigorosamente rispettare tutte le istruzioni esposte
nel manuale di istruzioni per |'uso. Si devono asso-
lutamente evitare modalita di utilizzo e azioni che
il manuale di istruzioni per I'uso sconsiglia o da cui
esso mette in guardia.

Il prodotto & destinato esclusivamente all’uso do-
mestico e non a quello commerciale. La garanzia
decade in caso di impiego improprio o mano-
missione, uso della forza e interventi non eseguiti
dalla nostra filiale di assistenza autorizzata.



Trattamento dei casi di garanzia

Per garantire una rapida evasione della Sua richie-
sta, La preghiamo di seguire le seguenti istruzioni:

B Tenga a portata di mano per qualsiasi richie-
sta lo scontrino di cassa e il codice dell'ar-
ticolo (IAN) 508310_2507 come prova di
acquisto.

B [l codice dell'articolo & riportato sulla tar-
ghetta identificativa o su un’incisione presenti
sul prodotto, sul frontespizio del manuale di
istruzioni (in basso a sinistra) o su un adesivo
applicato alla parte posteriore o inferiore del
prodotto.

B Qualora si presentassero malfunzionamenti
o altri tipi di vizi, contatti innanzitutto il repar-
to assistenza clienti qui di seguito indicato
telefonicamente o via e-mail.

B Una volta che il prodotto & stato registrato
come difettoso, lo pud poi spedire a nostro
carico, provvedendo ad allegare la prova di
acquisto (scontrino di cassa), una descrizione
del vizio e I'indicazione della data in cui si &

presentato, all'indirizzo del servizio di assisten-

za clienti che Le & stato comunicato.

Sul sito www.lidl-service.com & possi-
bile scaricare questo e molti altri
manuali di istruzioni, filmati sui pro-
dotti e software d'installazione.

Con questo codice QR si giunge diretta-

mente al sito dell’assistenza clienti Lidl
(www.lidl-service.com) e con la digitazione del
codice articolo (IAN) 508310_2507 si pud aprire

il manuale di istruzioni di proprio interesse.

13.1. Assistenza
(T Assistenza ltalia
Tel.: 800781188
E-Mail: kompernass@lidl.it
(CH) Assistenza Svizzera
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

(MD Service Malta
Tel.: 80062230

E-Mail: kompernass@lidl.com.mt

[IAN 508310_2507 |

13.2. Importatore

Badi che il seguente indirizzo non & quello del
servizio di assistenza clienti. Contatti innanzitutto il
servizio di assistenza clienti indicato.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernass.com
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1. Bevezeto

Gratuldlunk 6j késziléke megvésarlasahoz! Vasar-
laséval kivalé mindségi termék mellett déntott.

M A haszndlati Gtmutaté a termék része.

Fontos tudnivalékat tartalmaz a bizton-
s&gra, haszndlatra és drtalmatlanitdsra vonatkozé-
an. A termék haszndlata elétt ismerkedjen meg
valamennyi kezelési és biztonsdgi utasitéssal. Csak
a leirtak szerint és a megadott célokra hasznélja a
késziléket. A készilék harmadik személynek to-
vdbbadésa esetén adja 4t a készilékhez tartozd
valamennyi leirdst is.

1.1. Rendeltetésszeri hasznalat

Ez a késziilék kizarélag eszpresszé/cappuccino
készitésére és tej habositasdra valé. A késziilék
kizarélag magdnhdztartasokban haszndlhaté. Ne
haszndlja kereskedelmi célra.

Més vagy ezen tilmend haszndlat nem rendeltetés-
szer(inek mindsil.

1.2. Felhasznalt figyelmezteto
jelzések és szimbolumok

Ebben a haszndlati dtmutatéban, a csomagoldson
és a késziiléken, a kévetkezd figyelmeztetd jelzé-
seket és szimbdlumokat haszndljuk (ha alkalmaz-
haté):

A

VESZELY! Az ezzel a szimbolum-
mal és a ,VESZELY" figyelmeztets
széval ellatott figyelmeztetd utasitds
olyan kézvetlen veszélyes helyzetre
figyelmeztet, amely haldlt vagy sdlyos
sérilést okoz, ha nem elézik meg.

FIGYELMEZTETES! Az ezzel a
szimbélummal és a ,FIGYELMEZ-
TETES” figyelmeztetd széval elltott
figyelmeztetd utasitds olyan lehetsé-
ges veszélyes helyzetre figyelmeztet,
amely haldlt vagy stlyos sériilést
okozhat, ha nem el8zik meg.

A
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VIGYAZAT! Az ezzel a szimbélum-
mal és a ,VIGYAZAT” figyelmeztet§
széval ellatott figyelmeztetd utasitds
olyan lehetséges veszélyes helyzetre
figyelmeztet, amely csekély vagy
enyhe sériilést okozhat, ha nem els-
zik meg.

FIGYELEM! Az ezzel a szimbdlum-
mal és a ,FIGYELEM” figyelmeztet§
széval elldtott figyelmeztetd uvtasitds
olyan lehetséges helyzetre figyelmez-
tet, amely anyagi karokat okozhat,
ha nem elézik meg.

Tudnivalé: Tudnivalé jelsli a kiegé-
szit8 informdcidkat, amelyek meg-
kénnyitik a készilék haszndlatat.

Ne meritse vizbe!
Véltéaram/fesziltség

A késziilék élelmiszerekkel érintkezd
részei élelmiszerbiztosak.

Olvassa el az Gtmutatét.

Ez a termék megfelel a vonatkozé
eurdpai és nemzeti irdnyelvek kdvetel-
ményeinek.

Ne dobjon elekiromos késziilékeket a

haztartdsi hulladékbal

Artalmatlanitsa a csomagoléanyagot
kérnyezetbarat médon.



A csomagolds Gjrahasznositott

anyagbdl késziilt. A hulladékok szétva-

9N logatasdndl vegye figyelembe a cso-
%(9 magoléanyagokon 1évé jeldlést: Ezek
réviditésekkel (a) és szamjegyekkel (b)
& vannak megjelélve, amelyek jelentése
A a kdvetkezd: 1-7: mianyagok, 20-
22: papir és karton, 80-98: kompozit
anyagok.

A csomagolds papirbdl és/vagy kar-
aut | | tonbdl [évé8 alkotéelemeket tartalmaz.

A csomagoléds mGanyagbél és/vagy
fémbdl 1évé alkotéelemeket tartalmaz.

ES/PT

° > (&3 ADEPOSER _ ADEPOSER
Cet appareil ENMAGASIN  EN DECHETERIE
\‘ et ses accessoires JWANNA % ,

se recyclent

[i]

@ ELEMENTS T
S | DEMBALLAGE l?_.%.l
Y = = FR: A termék, a csomago-
v . o -
[ @ H |&s és a haszndlati utasitds
bjrahasznosithaté, a gyar-

16 kiterjesztett felel8ssége ald tartozik, és szelek-
tiv hulladékgyditéssel gyditik.

3. Biztonsagi utasitasok

2. A csomag tartalma /
A csomag tartalmanak
ellenérzése

/\ FIGYELMEZTETES!
> A csomagoléanyag nem jatékszer. Fulladdsve-
szély 4ll fenn.
A késziiléket alapveten az aldbbi 8sszetevSkkel
szdllitjuk:
® eszpresszé kavéfézs
szlrétartd
nagy eszpresszé szird
kicsi eszpresszé sz(r8
mérékandl témériddal
gyors elinditasi dtmutatd

[ J

°

[ J

[ J

[ J

® haszndlati Gtmutatd
@ Tudnivalé:

>

Ellendrizze a csomag tartalmét, hogy hidnyta-
lan-e és nincs-e rajta l&thaté sérijlés.

> Hidnyos szdllitds vagy a nem megfeleld cso-
magoldsbdl eredd, illetve a szdllitds sorén

keletkezett kdrok esetén fordulion az igyfél-
szolgdlathoz.

A készilék biztonsdgos haszndlata érdekében tartsa be az aldbbi biz-

tonsdgi utasitésokat:

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

m Haszndlat eldtt ellendrizze a késziléket, hogy nincs-e rajta lathatd sé-
rilés. Ne m@kddtessen hibds vagy leesett késziléket.

m Ugyelien arra, hogy 8 évesnél fiatalabb gyermekek ne keriilienek a
készilék és a csatlakozbévezeték kozelébe.

m A késziléket 8 éves kor feletti gyermekek feligyelet mellett haszndl-
hatjék vagy ha megtanitottdk Sket a készilék biztonsdgos haszndlatd-
ra és megértették az ebbdl ereds veszélyeket.
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A késziléket csdkkent fizikai, érzékszervi vagy mentdlis képességl
vagy tapasztalattal és tuddssal nem rendelkez8 személyek csak akkor
haszndlhatjdk, ha feligyelet alatt dlinak vagy ha megtanitottdk Sket

a készilék biztonségos haszndlatéra és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

Tisztitast és a felhaszndlé dltal végzendd karbantartést 8 évesnél fiata-
labb vagy feligyelet alatt nem &ll6 gyermekek nem végezhetnek.

Gyermekek nem jétszhatnak a készilékkel.

Csak megfeleld jogosultsdggal rendelkezé szakemberrel vagy az

ugyfélszolgdlattal javittassa a késziléket. A szakszerdtlen javitds jelen-

t8s veszélyt jelenthet a felhaszndélé szamdra. Ezenkivil a garancia is

érvényét veszti.

@ Ne meritse a késziléket vizbe vagy mds folyadékba. Aramiités
veszélye!

Soha ne fogja meg a késziléket nedves vagy vizes kézzel.

A veszélyek elkerilése érdekében a sérilt hélézati csatlakozdt vagy
vezetéket azonnal cseréltesse ki erre felhatalmazott szakemberrel
vagy az igyfélszolgdlattal.

Egési sérilés veszélye! Haszndlat kdzben a készilék egyes részei na-
gyon felforrésodnak!

A késziilék haszndlata sordn forré g6z keletkezik. Ugyelien arra, hogy
ne forrdzza le magdt! Tartson biztonsagos tévolsagot a géztdl.

A késziléket csak el8irdsszerGen telepitett és féldelt aljzatba csatla-
koztassa.

A fitéelem felilete haszndlat utdn még meleg.
Nem kerilhet folyadék a készilék dugés csatlakozdsdra.

A késziléket csak rendeltetésszer(en haszndlja. A helytelen hasznélat
sériléseket okozhat.
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(D FIGYELEM! ANYAGI KAR!

A hibds alkatrészeket csak eredeti alkatrészekre szabad cserélni.
Csak ilyen alkatrészekkel garantdlhaté, hogy azok megfelelnek a biz-
tonségi kdvetelményeknek.

Védije a készilléket a nedvességtél és ne engedje, hogy folyadék ke-
rilion bele.

Védije a késziléket Utésektdl, portél, vegyszerektédl, erés hdingadoza-
soktdl és tdl kozeli héforrasoktdl (kdlyha, fitétest).

Soha ne meritse a késziléket vizbe vagy mas folyadékba.

Mindig hizza ki a hdlézati csatlakozét a csatlakozdaljzatbél, de
soha ne a kdbelnél fogva.

Uzemeltetés kézben soha se hagyja a késziiléket feligyelet nélkil.

A készilék miksdtetéséhez ne hasznélion kilsd id8kapcsolét vagy
kiln tdvmikadtetd rendszert.

Soha ne hasznélja a késziléket olyan helyiségekben, ahol a hdmér-
séklet 0° C koril vagy alatt van. Ha megfagy a viz a vezetékekben
vagy a viztartdlyban, akkor kér keletkezhet a készilékben.

Soha ne mGkddtesse a késziléket a szabadban. Ez a késziilék ki-
zarblag beltéri haszndlatra készilt.

Ne g8z8ljon, ha vizk8oldé oldat van a viztartélyban!

Az eszpressz6 kavéféz8t haszndlat kdzben ne tegye szekrénybe.
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4. A készilék részei 6. Homérséklet-kijelzo

JA" dbra: A hémérsékletkijelz8 @ azt jelzi, hogy mennyire
@ BE/KI kapesols ,ON / OFF” melegedett fel a késziilék.
O hdmérsékletkijelz8
© ,eszpresszé” gomb P ] :
O ,gdz" gomb {Ib \\\\\\\\ 1
O fehér ellendrzéldmpa ,géz" 80
O tdroldfelilet =P
@ gbzszabdlyozd
0O fogantyl A
O viztartaly
|
@ tejhabosité 0 O
@ csepegtetd rdcs o A\
® cseppfelfogé tdlca C
® nyilés a piros Gsz4 részére
@ forrdvizkiereszts Amint bekapcsolja a késziiléket a készilék elkezd
® fehér ellendrzdlampa ,eszpresszs” felfGteni, amig a mutaté kérilbelil kézépen 80° C
. e te e és [EP" kozott éll. A mikadésielzé lampa @ vils-
O piros mikddésielz lampa I P
B F')b l P git. Az ,eszpresszé” ellenérzélampa @ villog.
,B" dbra: C i AT
L Ha a mutaté eléri a skdla piros részét, akkor a
® szirdtarts fogdja h&mérséklet elég magas eszpresszé készitéséhez.
O szirétartd Az ,eszpresszé” ellenérzéldmpa (B folyamatosan
(19} nagy eszpresszé sz(ré vildgit.
@ kicsi eszpresszé sz(ré Ha megnyomja a ,g6z" gombot 6 O, akkor a
@ mérékandl tomariddal ,g6z" ellendrzélémpa @ villog. A késziilék ekkor

tovabb melegit és a mutaté magasabbra emelkedik

5. Mﬁszaki GdOfOk a skdldn, egészen a [SP” és ,,<'_5" kazotti teriletig.
Ha a mutaté eléria [EP” és ,,G" kozatti tar-

Halozati fesziltség 220-240V ~, tomdnyt, akkor a hémérséklet elég magas géz
50-60 Hz elédllitasahoz. A ,géz" ellenérzélampa @ folyo-
Névleges teliesitmény | 1100 W matosan vilagit.

Teljesitményfelvétel
kikapcsolt izemméd- | 0,20 W
ban

SzivattyGnyomds kb. 1,5 MPa (15 bar)
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7. Els6 izembe helyezés

2

2) Tisztitsa meg a szGrétartét @, a mérékanalat
@, az eszpresszé sziréket @ @, a csepegtets
récsot @ és a viztartdlyt @ a ,9. Tisztitds és
dpolas” fejezetben leirtak szerint.

Vegye ki a viztartélyt @ és tavoli-
tsa el a narancssérga szdllitasbizto-
sitét a vizkimenetrd|.

3) Allitsa a késziiléket egyenletes és haall6 felulet-
re. Ugyeljen arra, hogy a hdlézati csatlakozd-
alizat elérhetd kdzelségben legyen.

4) Helyezze be a csepegtetd racsot @ gy, hogy
a 0sz6 a csepegtetd racson @ évé nyildson
® ki tudjon emelkedni.

5) Helyezze be a szirétartét @ a késziilékbe
a forréviz-kiereszté @ mellett elhelyezett
JINSERT” jel&lésnél, majd forgassa el az éra-
mutaté jardséval ellentétes irdnyba, amig a
sz(rétarté nyele @ elére mutat (,LOCK").

6) Csatlakoztassa a hélézati csatiakozédugét a
csatlakozéaljzatba.

7) A belsé vezetékek elsé haszndlat elétti kitiszti-
tdsdhoz kévesse az aldbbi lépéseket:
Folyasson &t kb. 5 csésze eszpresszéhoz valé
vizet (kb. 100 ml) a késziléken. Ehhez olvassa
el a ,8. Haszndlat" fejezetet.

8) Csindljon g8zt kb. 30 mdsodpercig. Ehhez
olvassa el a ,8. Haszndlat” fejezetet.

@ Tudnivalé:

> Az elsd haszndlat sordn eléfordulhat, hogy
a szivattyG mdr hallhatéan mokadik, de még
nem folyik viz a késziilékbél. Ebben az eset-
ben forgassa el a gézszabdlyozét @
L5 /484" irdnyba, hogy el tudjon tévozni a
leveg8 a késziilék vezetékeibél (a ,g6z" gomb
{b O meg left nyomva). Kb. 20 mésodperc
utdn a levegd eltévozik, a zajok megszinnek
és viz folyik a késziilékbsl.

8. Haszndlat

8.1. A viztartdly feltoltése
@ Tudnivalé:

> Eszpresszd/cappuccino készitéséhez kizdard-

lag friss ivévizet haszndljon.

1) Vegye le a viztartalyt @ és tsltsén bele vizet:
Legaldbb a Min-elzésig t5ltsdn bele vizet.
Soha ne 16ltsén bele a Max-jelzésnél t5bb vizet.

2) Tegye vissza a viztartélyt @ a készilékbe.

8.2. FelfGtés hosszabb
dllasido utan / elsé izembe
helyezéskor

Ha hosszabb ideig nem hasznélta a késziléket,
akkor az aldbbiak szerint fitse fel:

1) Toltsdn vizet a viztartdlyba @.

2) Helyezze be a nagy @ vagy a kicsi eszpresz-
sz6 szirét @ a szirétartéba @:

- Ugyelien arra, hogy a nagy @ vagy a
kicsi eszpresszé sz(rén @ 1évé rovatka a
behelyezéskor a szirétartén @ 1évé rovét
ka fslatt legyen.
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— Ekkor forgassa el kissé a nagy ® vagy a
kicsi eszpresszd sz(rét @), hogy ne tudjon
kiesni.

@ Tudnivalé:

> Csak akkor tévolitsa el a behelyezett eszpresz-
526 szGrét @® @, ha lehdliH!

> Ha ki akarja venni az eszpresszé szirét @ @ a
szirétartébdl @, akkor forgassa el a behelyezett
eszpresszé szirét @ @ annyira, hogy az eszp-
ressz6 szirén @ @) 1évé rovatka a szirétartén
@ 1év8 rovatka folat legyen. Ekkor ki lehet venni
az eszpressz6 sz(rét O @.

3) Helyezze be a szirétartét @ a késziilékbe
a forréviz-kiereszté @ mellett elhelyezett
JINSERT” jel&lésnél, majd forgassa el az éra-
mutaté jardsdval ellentétes irdnyba, amig a
szGrétarté nyele @ elére mutat (,LOCK”).

4) Helyezzen egy csészét a szirétarté @ ala.

5) Zérja el a gézszabdlyozét @ (forgassa el
egészen iitkézésig ,®" irdnybal).

6) Kapcsolja be a késziiléket a Be-, kikapcsold
Q. A miksdésielzé lampa O vilagit. Az
Jeszpresszd” ellendrzéldmpa @ villog. A
késziilék melegiteni kezd.

7) Amint a ,eszpresszé” ellendrzélémpa ®
folyamatosan vilagit, nyomja meg az ,eszp-
ressz6” gombot [EP @. Folyassa &t a vizet kb.
1 percig.
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@ Tudnivalé:

> Eléfordulhat, hogy kézben ki kell iriteni a csé-
szét. Ehhez dllitsa meg révid idére a folyamatot
az ,eszpresszd” gomb [EP €@ megnyomdsdval.
Uritse ki a csészét és nyomja meg ismét az
Jeszpresszd” gombot (SP @), hogy tovabb
tudjon folyni a viz a késziléken keresztiil.

8) Kb. 1 perc elteltével dllitsa le a szivattyit az
seszpresszé” gomb [SP @ ismételt megnyo-
mdséval.

9) Adott esetben vdrja meg, amig az ,eszpresz-
526" ellendrzéldmpa (B ismét folyamatosan
vildgit. Ezzel befejez8ddtt a készilék felfGtése.
A készijlék készen dll eszpresszé készitéséhez.

8.3. Hasznalat elotti felfités

Eszpresszé vagy cappuccino készitése eléit fel kell
melegiteni a késziiléket.

1) Kapesolja be a késziiléket a be-, kikapcsolé-
val @. A miksdésielz8 lampa @ vildgit. Az
seszpresszd” ellenérzélémpa @ villog. Gys-
z8djén meg réla, hogy a g8zszabdlyozé @
itkdzésig a ,@" jelig van forgatva.

2) Helyezze be a szGrétartét @ a késziilékbe
a forréviz-kiereszté @ mellett elhelyezett
JINSERT” jelélésnél, majd forgassa el az éra-
mutatd jardséval ellentétes irdnyba, amig a
sz(rétarté nyele @ eldre mutat (,LOCK”).

3) Nyomija meg az ,eszpressz6” gombot [P ©,
hogy a késziilék vizet szivion a viztartalybdl @.
Amint viz folyik ki a sz(rétarté-nyildsokon, nyomja
meg még egyszer az ,eszpresszé” gombot [EP
©, hogy ledlljon a szivattyd.

4) Véria meg, amig az ,eszpresszé” ellenérzé-
lémpa @ folyamatosan vilagit.

5) Nyomja meg még egyszer az ,eszpresszd”
gombot [EP @ és folyasson ki forré vizet 20
mésodpercig, miel8tt a szivatty Gt ismét ledllitja.

Ezzel az el8melegités befejez8dstt. A késziilék
készen d&ll eszpressz6/cappuccino készitéséhez.



8.4. Eszpresszo készitése
@ Tudnivalé:

> Mindig gyéz8djén meg arrdl, hogy az eszp-
resszé sziré @ @) tiszta és nem maradt ben-
ne 8rolt kavé.

1) Ha a készilék felmelegedett:
Egy eszpresszé készitéséhez helyezze be a kicsi
eszpressz6 sz(rét @) a szirétartéba .
Két eszpresszé készitéséhez helyezze be a nagy
eszpresszé sz(rét @ a szirétartéba .

2) Toltson 8rolt kavét a kicsi eszpresszé szirébe @
a Max-elzésig. Ez kb. 7 gramm vagy egy cso-
pott mérékandl @ &rolt kavénak felel meg.
Vagy...

Téltsdn 8rolt kavét a nagy eszpresszé szirébe
@ a Max-jelzésig. Ez kb. 7 + 7 gramm vagy
két csapott mérdkandl @ Srolt kdvénak felel
meg.

3) Témoritse az 8rolt kavét a mérékandlon @)
lév8 t8mkéddvel. Ha szikséges, toltsén még
bele 8ralt kavét, hogy az eszpresszé sz(ré @
@ a Max-jelzésig legyen toltve. Ezt kdvetSen
ismét tdméritse az Srolt kavét.

@ Tudnivalé:

> Az 8rélt kavé tdméritése lényeges folyamat az
eszpresszd készitésénél. Erésen toméritett Srolt
kévé esetén az eszpresszé lassan folyik at és
krémesebb lesz. Ha az 8rélt kavé kevésbé t6-
méritett, akkor az eszpresszé gyorsan dtfolyik
és csak kevés krém keletkezik.

4) Helyezze be a szirétartét (B a készilékbe
a késziiléken 1év8 ,INSERT” jeldlésnél, majd
forgassa el az éramutaté jarasaval ellentétes
irdnyba, amig a szGrétarté nyele @ elére mutat
(,LOCK").

5) Allitson egy (vagy két) csészét a szirétarté-nyi-
lasok ald. Javasoljuk, hogy el8szér sblitse ki a
csészéket forré vizzel, hogy a kavé ne hiljén
le olyan gyorsan. A csészéket a térolashoz a
taroléfeliiletre @ dllithatja.

6) Amint az ,eszpresszd” ellenérzéldmpa
" p p
folyamatosan vildgit, nyomja meg az ,eszp-

resszé” gombot [EP ©.

/\ FIGYELMEZTETES!

Soha ne tavolitsa el a szirétartét P mi-

kézben az eszpresszé lefolyik!

A spriccelé forré eszpresszé sériiléseket okozhat!

> El8szér mindig nyomja meg ismét az ,eszp-

resszé” gombot [P @), hogy befejezze az
eszpresszé kiengedését, mielétt eltévolitia a
szGrétartét .

7) Ha a csészé(k)ben a kivant mennyiségi kavé
van (kb. 20 ml csészénként), nyomja meg
ismét az ,eszpressz6” gombot [P @, hogy
ne szivion fel t&bb vizet.

Mér ihatja is a friss eszpresszét.

8) Kapcsolja ki a késziiléket a BE/KI kapcsoléval

@ Tudnivalé:

> Ha kb. 30 percig nem nyomja meg az ,eszp-
resszé” gombot [EP @ vagy a ,géz" gombot
& O, akkor a készijlék automatikusan kikap-

csol.

9) Minden haszndlat utdn tavolitsa el a kdvézac-
cot az eszpresszé szirébd| @ @. Vegye ki a
szirétartét @ a készilékbdl. Uritse ki a szoré-
tartét @ @; ehhez forditsa meg a szrétartét
@ és itdgesse ki a kavézaccot. Mindig kér-
nyezetbardt médon helyezze el a kdvézaccot,
példaul a bio-hulladékban.

@ Tudnivalé:

> Feltétlenil tisztitsa meg minden haszndlat utan
a forréviz-kieresztét @ (ebbél folyik ki a forré
viz). Ehhez olvassa el a , 9. Tisztitds és dpo-
las” fejezetet.

> Rendszeresen iritse ki a cseppfelfogé télcat
@, legkésbb azonban akkor, ha a 0sz6 a
csepegtetd racs @ nyildsaban @® lathats.

Magyar 181



8.5. Cappuccino készitése

/\ FIGYELMEZTETES!
Legyen évatos a tejhab készitéséhez
szilkséges g6z hasznélata soran!

A forré g8z vagy forré fréccsenés sérijlést okozhat!
> Mindig lassan haszndlia a g8zszabdlyozét @.

1) Téltsén hideg tejet egy tejhabositésra alkalmas
pohér (lehet8leg rozsdamentes acélbdl) egy-
harmadaig.

2) Ellendrizze, hogy a g8zszabdlyozé @ el van
zérva (forgassa el itkdzésig ,®” irdnyba).

3) Tolja ki oldalra a tejhabositét @. Csak a fo-
gantytjandl @ fogja meg.

4) Nyomja meg a ,g8z" gombot {b 0. Véria
meg, amig a ,g6z" ellenérzélampa @ folya-
matosan vilagit.

5) Tartson egy res edényt a tejhabosité @ ald.
Forgassa lassan a gézszabdlyozét @ &5 /4%
" irdnyba. Kondenzviz/fréccsenés tévozik a
fovokabdl. lly médon kitisztul a fovéka és a
késziilék belsejében lév8 vizkeringés.

6) Vérijon 15 mdsodpercet és forgassa el a
g8zszabdlyozét @ ,@” irdnyba, amig nem
tavozik tébb gz a fuvekabsl. Ontse ki a vizet
az edénybdl.

7) Tartsa a tejhabositdsra haszndlt poharat a
kezében, hogy érezze a tej h8mérsékletét és
kénnyedén helyezze a tejhabosité @ fovoks-
jat a tejbe. Tartsa a tejhabositésra haszndlt
poharat kissé ferdén.

8) Forgassa lassan a gézszabdlyozét @
/48" irdnyba.

9) Mozgassa a tejhabositdsra haszndlt poharat
kérkdrésen és kdzben tartsa a fovéka hegyét
kicsivel a tej felszine alatt: elég mélyen ahhoz,
hogy a tej ne spriccelien minden irdnyba, de
elég magasan ahhoz, hogy sirG hab kép-
z8djén. Ha helyesen csindlja, akkor egy mély
zimmdgé hang hallhaté.
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10) Ha a tejhab felemelkedik, vezesse a fu-
vokat mélyebbre a kévetkez8 ,réteg”
felhabositdsdhoz és a hab 8sszeesésének
megakaddlyozdsdhoz.

11) Végill teliesen meritse a tejbe a fivékat és zérja el
a gézszabdlyozét @ korilbeliil félig, hogy a fej
felmelegedien. Kissé tartsa ferdén a tejhabositésra
haszndlt poharat, hogy a tej kénnyedén kavarog-
jon, mikézben a fovékaval keveri.

12) Ha a tejhab elérte a kivant éllagot és hdmérsék-
letet, zérja el a gézszabdlyozét @ (forgassa el
egészen iitkdzésig ,®" irdnybal).

13) Csak ezutdn hizza ki a fovékat a tejbsl.

14) Tegye a ,9.1. Tejhabosité tisztitasa” fejezet-
ben leirtakat.

@ Tudnivalé:

> A cappuccino készitéséhez mindig nagyobb
csészéket haszndljon, mint az eszpresszé
készitéséhez, mert még felhabositott tejet is
hozz4 kell tenni.

15) A cappuccino készitése sordn ugyandgy jdrjon
el, mintha eszpresszét készitene (ldsd az
.8.4. Eszpresszé készitése" fejezetet/az
el6melegités mar nem szikséges). Viszont
kb. kétszer annyi ideig folyasson ki vizet, mint
eszpresszd készitése esetén (kb. 40 ml).

@ Tudnivalé:

> Az ,eszpresszd” ellendrzd ldmpa (B adott
esetben gyorsan villog, ha az ,eszpresszd”
gombot [EP O kdzvetlenil tejhab-készités utan
megnyomija. Ez azt jelenti, hogy a késziilék tdl-
ségosan felmelegedett egy optimdlis eszpresz-
sz6 készitéséhez. Ennek ellenére folytathatja
az eszpresszd készitését vagy hagyja lehilni
a késziiléket. Amint folyamatosan vildgit az
seszpresszd” ellendrzé lampa @, a készilék
elérte az eszpresszé készitéséhez optimdlis
hémérsékletet.

16) Kapcsolja ki a késziiléket a BE/KI kapcsoléval
(13



@ Tudnivalé:

> Ha kb. 30 percig nem nyomja meg az ,eszp-
ressz6” gombot [EP @ vagy a ,géz” gombot
d'b O, akkor a késziilék automatikusan kikap-
csol.

17) Ekkor adja a felhabositott tejet az elézéleg
elkészitett eszpresszéhoz. A cappuccino ezzel
elkészilt. izlés szerint izesitheti cukorral vagy
megszérhatja kakadporral.

@ Tudnivalé:

> Feltétlendl tisztitsa meg minden haszndlat utdn
a tejhabositét . Ehhez olvassa el a ,9. Tisz-

.0

titds és dpolds és dpolds” fejezetet.

8.6. Tippek tokéletes eszp-
resszo készitéséhez

Az egyik legfontosabb tényezé egy |6 eszpresszé
készitésénél az Ggynevezett extrakciés id8 vagy
atfolydsi id8, azaz az 8rélt kavé és a forré viz
érintkezésének idétartama, amig a kész kavé a
csészébe folyik.

Az extrakciés id8 elsdsorban az 8rélt kdvé mennyi-
ségétd| és Srlési finomsagtdl, valamint témérségétsl
figg. Minél finomabb és témérebb az 8rélt kavé,
anndl lassabban folyik &t rajta a viz.

Azonban On is befolydsolhatia az extrakciés idét,
ha Ggy érzi, hogy az eszpressz6 nem olyan iz{
vagy nem Ugy néz ki, ahogy kellene.

B Ha akrém kiiléndsen vildgos, nincs j6 dllaga
és gyorsan feloldédik, akkor az eszpresszé tdl
gyorsan folyt le, ebben az esetben il révid
extrakciordl beszélink. Az eszpresszé savanyd
és vizes, az aroma pedig nem érvényesil. En-
nek oka dltaldban a tl kevés mennyiségi 8rolt
kévé, ami esetleg még durvéra is lett 8rélve
vagy nem elég er8sen lett tdméritve.

B Ha a krém nagyon sétét és vilédgos foltok
vannak vagy egy lyuk van a kézepén, akkor
a kévé til lassan folyt le. Ilyenkor ol hosszi
extrakciérél beszélink. Az eszpresszé keser(
izG. Az ok dltaléban a til finomra 8rélt vagy
16l nagy mennyiség( 8rolt kavé. Ha egyik sem
igaz, akkor az 8rélt kavét 1l erésen tEméri-
tettek.

P Csak eszpresszdhoz vald &rolt kdvét haszndljon:
ez dltaldban finomabb 8rlési és porksltebb.
Idedlis esetben kb. 7 g 8rlt kavé szitkséges egy
csésze eszpresszéhoz. Ne tdltse 10l a szGrét. Té-
méritse a sz(rében lévé 8rdlt kavét a mérdkandl
témérodjéval @ anélkil, hogy az 8rolt kéavét tol
tomSr masszavd témaritené.

P Prébdlkozzon addig, amig meg nem taldlja
az &sszes tényezé On szamdra optimdlis
egyensilydt.

8.7. Tippek tejhab készitéséhez

B Elvileg mindenfaita tej, szdja- és rizstej is
felhabosithaté. Bizonyos fajta tejek azonban
csak korlétozottan habosithaték.

B A flozot tej (sovany tej) nem esik 6ssze
olyan kénnyen, mint a magas zsirtartalmi
tej, t0l alacsony zsirtartalom esetén azonban
fenndll annak a veszélye, hogy a tej nem ol
habosithaté. Ezért lehetéleg 3,5% vagy 1,5%
zsirtartalm tejet haszndljon.

B Ajél lehitstt tej jobban habosithatd, mint a ke-
vésbé hideg tej. A legjobb eredmény 7° C-os
h&mérséklet esetén érhetd el.

B Ne habositsa fel a tejet mésodszorra, kiilén-
ben 8sszeesik.

B Hagyja a felhabositott tejet kb. 30 mésodper-
cig dlIni, mielétt a habot az eszpresszéhoz
adja. igy a nagyobb buborékok szétpukkan-
nak és a még folyékony tej lesillyed. Ezt kéve-
t8en a finom habot az eszpresszéhoz adhatja.

8.8. Forro viz engedése

A tejhabositéval ) forré vizet is engedhet, ha pl.
szeretné felhigitani a kavét (amerikai kavé) vagy
tedt szeretne késziteni.

1) Kapesolja be a késziiléket a be-, kikapcsolé-
val @. A mGkddésjelzd lampa @ vildgit. Az
Jeszpresszd” ellendrzélampa @ villog. Gys-
z&didn meg réla, hogy a gézszabdlyozé @
itkozésig a ,®" jelig van forgatva.

Vérja meg, amig a hdmérsékletkijelzs @

80 °C és [P kdzstt kariilbelil kézépen dll
és az ,eszpresszd” ellendrzélampa @ folya-
matosan vildgit.

2) Tegyen egy h&dllé edényt a tejhabosité @ ala.
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3) Forgassa el a gézszabdlyozét @ legaldbb
félig &5 /48" irényba.

4) Nyomja meg az ,eszpresszé” gombot EP ©.

A tejhabositébdl @ forré viz folyik ki.
5) Ismét nyomja meg az ,eszpresszé” gombot
=P O, hogy ledllitsa a forré viz engedését.
6) Zaérja el a gézszabdlyozét @ (forgassa el
egészen iitkdzésig ,®" irdnybal).

9. Tisztitas és apolas
/\ FIGYELMEZTETES!
> A készilék tisztitdsa elétt mindig hizza ki a
csatlakozédugét a hdldzati csatlakozéalizat-
bél. Aramiités veszélye!
> Tisztitds elétt mindig hagyja lehdini a készilé-
ket. Egési sériilés veszélye!
> Soha ne meritse a késziléket vizbe vagy
mds folyadékba. Aramiités veszélye!

(D FIGYELEM!

> A kdrok megel&zése érdekében soha ne hasz-

ndljon surolé, maré vagy vegyi tisztitészert a
készilékfeliletek tisztitasdhoz.

9.1. Tejhabosité tisztitasa
1) Allitson egy iires edényt a tejhabosité @ ald.

2) Forgassa el a gézszabdlyozét @ kdzvetlenil
a haszndlat utdn ,, & /4% ” irGnyba és néhdny
masodpercig hagyja, hogy géz tévozzon.

3) Zérja el a g8zszabdlyozét @ (forgassa el
egészen itkdzésig ,®" irdnyba), kapcsolja ki
a késziiléket és hizza ki a halézati csatlako-
z6dugét.

4) Hagyja lehilni a fovékat.

5) Hizza le a tejhabosité @ tokjét (1. dbra) és
alaposan tisztitsa meg meleg vizzel.

6) Térdlje le nedves térlékendével a tok alatti
fovokat. Ha szitkséges, tegyen kevés enyhe
hatdst mosogatészert a térlékenddre. Mo-
sogatdszeres tisztitds utdn azonban t3rélie
le tiszta vizzel benedvesitett térlékenddvel is.
Gyd8z8djén meg arrdl, hogy nem maradt mo-
sogatészer a fovékdn.
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7) Csisztassa vissza a tokot a fovékara (1. dbra).

1. dbra

9.2. A forréviz-kiereszté tisz-
titasa

Minden haszndlat utdn tisztitsa meg a forréviz-ki-
eresztét @:

1) Miutdn elkészitette az eszpresszét/
cappuccinot és levette a szirétartét @, tordlje
le a forréviz-kiereszts (D telies feliletét egy
nedves torl6kenddvel, hogy ne maradjon rajta
kévémaradék.

2) Helyezze vissza a szirétartét @ behelyezett
eszpresszd szird @ @ nélkil.

3) Allitson egy ires csészét a szirétarté @ ald
és nyomija le az ,eszpresszé” gombot [ZP ©.
Viz folyik ki a forrévizkieresztébsl (@ és kiobli-
ti az utolsé kavémaradvanyt.

4) 20 masodperc elteltével nyomja meg ismét az
Jeszpresszd” gombot [EP @ és kapcsolja ki a
késziiléket a BE/KI kapcsoléval @.

5) Ismét vegye le a szGrétartét @.



9.3. Tartozékok tisztitdsa

1) A szGrétartét (B, a két eszpresszé szGrét O
@D, a viztartdlyt @, a mérékanalat @ és a
csepegtetd racsot @ meleg vizben tisztitsa.

@ Tudnivalé:

> Ha mosogatészert tesz a vizbe, akkor eléfor-
dulhat, hogy befolydsolja az eszpresszé izét.
Ha a szennyez8dés csak mosogatészerrel
tavolithaté el, minden esetben dblitse le a
tartozékokat bé tiszta vizzel.

2) Minden tartozékot alaposan t6réljén szérazra.

@ Tudnivalé:
> A két eszpresszészirs (O @), a mé-
rékandl @ és a csepegtetd rdcs P

mosogatégépben is fisztithaté.

9.4, A készilék tisztitasa

A késziiléket nedves t5rl8kenddvel tisztitsa. Ha
sziikséges, tegyen kevés mosogatdszert a térl8ken-
dére.

A késziilék ismételt haszndlata eldtt gydz&disn
meg arrél, hogy a készilék teljesen szdraz.

9.5. A készulék
vizkételenitése

(D FIGYELEM!

> Ne gézdljén, ha vizkéoldé oldat van a viztar-

talyban @!

Rendszeresen tévolitsa el a vizk8lerakéddst a
készilékbdl. Kb. 1-2 havonta (kb. napi 4 eszp-
resszé készitése esetén) vizkSteleniteni kell a
késziiléket. Az On lakéhelyén 16vS viz keménysé-
gétél figg8en ez az érték eltérd lehet. A készilék
vizk&telenitéséhez a kdvetkezéképpen jarjon el:

1) Adja hozzd a viztartdlyhoz @ a kereskedelmi
forgalomban kaphaté eszpressz6gépekhez
valé folyékony vizk8oldét. A megfelel8 meny-
nyiséghez kdvesse a gydrté utasitdsait.

2) Tsltsén vizet a viztartdlyba @ a Max jelzésig
és helyezze be a viztartdlyt a készilékbe.

3) Kapesolja be a késziiléket a BE/KI kapesols-
val @. A gézszabdlyozé @ el van zdrva.

4) Helyezze be a szirétartét () eszpresszé
sz0ré ( vagy @) nélkil a készilékbe.

5) Helyezzen 2 csészét vagy egy legaldbb 250
ml Grtartalm( edényt a szirétarté-nyildsok ald.

6) Amint az ,eszpresszé” ellenérz8lampa ®

folyamatosan vildgit, nyomja meg az ,eszp-
ressz6” gombot [P ©.
Folyasson &t kb. 2,5 dl (kb. 2 csésze) vizké-
oldé oldatot, majd dllitsa le a folyamatot az
seszpresszd” gomb [EP @ ismételt megnyo-
mésdéval. Adott esetben évatosan dntse ki a
hasznélt vizk8oldé oldatot.

7) Hagyja hatni a vizk8oldét kb. 1 percig.

8) Ismételie meg a 6-7 1épést hdromszor. Az utolsé
alkalommal teliesen iritse ki a viztartélyt @.

9) Tegyen egy megfelelé méret( (legaldbb
1 liter) edényt a szirétarté-nyilasok alé.

10) Oblitse ki a viztartélyt @ fiszta vizzel és t6ltsdn
bele tiszta vizet a Max-elzésig.

11) Amint az ,eszpresszé” ellenérzéldmpa ®
folyamatosan vilagit, nyomja meg az ,eszp-
ressz6” gombot [P ©.

Folyassa &t a vizet teljesen. Ovatosan éntse ki
ezt a vizet.

12) Ismételie meg a 10-11 Iépést még egyszer,
majd kapcsolja ki a késziléket.

13) A vizké&telenités utdn tisztitsa meg a késziiléket
nedves térl6kendével, hogy eltavolitsa az
esetlegesen réfréccsent vizk8oldé oldatot. A
késziilék ismételt haszndlata eldtt gy8z8djsn
meg arrél, hogy a készijlék teljesen szdraz.

Megfeleld vizk8oldé az iigyfélszolgdlatunkon

keresztiil rendelheté (lasd az , 10. Pétalkatrészek

rendelése” fejezetet).

Magyar 185



10. Pétalkatrészek rendelése

A termékhez barmikor kényelmesen rendelhet
pétalkatrészeket o www.kompernass.com web-
oldalon.

Szkennelie be a QRkddot
az okostelefonjaval/tébla-
gépével. Ezzel a QRkéddal
kdzvetlenil a weboldalunk-
ra keril, ahol megtekintheti
és megrendelheti a rendel-
kezésre &ll6 pétalkatrésze-

SEM 1100 C5 [

11. Hibaelharitas

Hibajelenség Ok

o Az 8rdlt kavé tol nedves és/vagy
10l erésen lett belenyomkodva.

Az eszpresszé nem

folyik ki.

* A szirétarté-nyilasok lyukai

eltomédtek.

* Nem megfelel8en left behelyez-

ve a szirétarté .
Az eszpresszé a nyila-
sok helyett a szirétarté

® peremén folyik ki.

* Kavémaradvény van a szlrétar-

t6 @ peremén.

* Nem melegitette el8 a készi-

|éket.

* Az ,Espresso” ellen8rz8lampa
® még nem vilagitott folyama-

Az eszpresszé6 hideg.

tosan.

* Nem melegitette el8 a csészéket.

A szivatty zajosan

mokadik. * Aviztartdly @ ures.
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* Nincs viz a viztartdlyban @.

* A szirétarté-nyilasok eltdmddtek.

@ Tudnivalé:

> Ha probléma meriil fel az online rendeléssel,
forduljon az iigyfélszolgdlatunkhoz telefonon
vagy e-mailben.

> A rendeléshez mindig adja meg a cikkszdmot
(IAN) 508310_2507.

> Ne feledje, hogy nem minden orszagban
lehetséges az alkatrészek interneten térténd
megrendelése.

A hiba elhéritasa

* Készitse el Ujbdl az eszpresszét, de ne
tdéméritse olyan erésen a kavét vagy
az egészet cserélie ki.

* Toltsdn vizet a viztartdlyba @.
* Tisztitsa meg a szGrétartét @.

* Helyezze be megfeleléen a szirétar-

ot @.
* Tisztitsa meg a szirétartét .

* Tavolitsa el a kdvémaradvanyt a sz{-
rétarté @ peremérdl.

* Melegitse el8 a késziléket.

* Vérja meg, amig az ,eszpresszd” el-
len8rz8lémpa @ folyamatosan vildgit.

* Melegitse el8 a csészéket.

* Téltsdn vizet a viztartalyba @.



Hibajelenség Ok

A kavékrém il vilagos | o Tgl kevés az 6rlt kave.
(az eszpresszé til gyor-
san kifolyik a sz(irétarté- | e Az 8rélt kévé 16l durvéra van

bdl ®). Srolve.

¢ Tol sok az 8rolt kavé.

A kavékrém 10l sotét (az
eszpresszd lassan folyik
ki a szGrétartébsl @).

* Az 8rolt kavé tdl finomra van
Srdlve vagy nedves.

* Eltomédétt a sziré @ @.

* Atej nem elég hideg.
A tej nem habosodik fel.
* A tejhabosité ) szennyezett.

A szivatty mGksdés

kzben ledll, az ,eszp- * A szivatty kb. 3 perc miksdés

utén ledll, hogy megel8zze a

resszé” ellenérzélémpa i X
tiImelegedést.

® villog.

Az 6sszes ldmpa @ ® | * A készilék tilmelegedett vagy
@ egyszerre villog. révid zdrlat tértént.

12. Artalmatlanitas

12.1. A készilék és a csoma-
golas artalmatlanitasa

Az &thuzott kerekes szeméttdrolé szim-
béluma azt jelenti, hogy a késziiléket
életciklusa végén nem szabad a szoké-
sos haztartdsi hulladékkal artalmatlani-
tani. A késziiléket erre a célra kijelslt gyiijtéhelyen,
Gjrahasznosité kdzpontokban vagy hulladékkezels
izemben kell leadni.
Visszaadds el8tt kérjik térélie minden személyes
adatdt a készilékrdl.
A csomagolds kérnyezetbardt anyagokbdl készilt,
amit a helyi hulladékhasznositéndl adhat le artal-
matlanitdsra.
Artalmatlanitsa a csomagolést kérnyezetbardt
médon.

A hiba elhdritasa
* Haszndljon tdbb 8rslt kavét.

* Csak kifejezetten eszpresszé készitésé-
hez valé &ralt kavét haszndljon.

* Haszndljon kevesebb 8rslt kavét.

* Csak kifejezetten eszpresszé készitésé-
hez valé &ralt kavét haszndljon.

* Tisztitsa meg a szGrét O @.

* Haszndljon hitészekrényben térolt
tejet.

* Tisztitsa meg a tejhabositét .

* Hagyija lehdlni a késziléket, mielStt
Ujra Uzembe helyezi.

* Hizza ki a hélézati csatlakozédugét a
hdlézati csatlakozéaljzathdl és fordul-
jon az iigyfélszolgdlathoz.
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13. Jétdllasi tajékoztatéd HY

A termék megnevezése: Gydrtdsi szém:

eszpresszé kavéféz4 508310_2507

A termék tipusa:

SEM 1100 C5

A gydrté cégneve, cime és e-mail cime: A szerviz neve, cime és telefonszédma:
KOMPERNASS HANDELS GMBH Szerviz Magyarorszdg / Hornos Ltd.
BURGSTRASSE 21 Zrinyi Utca 39, 2600 Vac,

44867 BOCHUM/ NEMETORSZAG Tel.: 06800 21225

info@kompernass.de

Az importélé/ forgalmazé neve és cime:
Lidl Magyarorszéag Kereskedelmi Bt., H-1037 Budapest, Radl érok 6.

1. Ajétdllasi id6 a Magyarorszdg teriiletén, Lidl Magyarorszdg Kereskedelmi Bt. izletében
tértént vasarlds napjatédl szamitott 3 év, amely jogveszté. A jotélldsi idé a fogyaszté részé-
re trténé dtaddssal, vagy ha az izembe helyezést a forgalmazé, vagy annak megbizott
ja végzi, az iizembe helyezés napjdval kezdédik.

2. Ajotallési igény a jotdllasi jeggyel és/vagy a vasarlast igazolé blokkal érvényesithetd.
A j6tdllési jegy szabdlytalan kidllitasa, vagy dtaddsdnak elmaraddsa nem érinti a j6tallési
kotelezettség-vallalds érvényességét. Kérjik, hogy a vdsarlas tényének és idépontjanak
bizonyitdsdra 8rizze meg a pénztari fizetésnél kapott j6tdlldsi jegyetés a vasarlést igazold
blokkot.

3. A vdsérléstél szamitott hdrom munkanapon beliil érvényesitett csereigény esetén a forgal-
mazé kételes a terméket kicserélni, feltéve ha a hiba a rendeltetésszer haszndlatot aka-
ddlyozza. A jétdllési jogokat a termék tulajdonosaként a fogyaszté érvényesitheti az aru-
hazakban, valamint a jétallési tajékoztatéban feltiintetett szervizekben. (A magyar Polgari
Térvénykdnyv alapjén fogyaszténak mindsiil a szakmdija, 6ndllé foglalkozésa vagy zleti
tevékenysége kdrén kivil eljaré természetes személy.)

A j6tdllés ideje alatt a fogyaszté hibds teljesités esetén kérheti a termék kijavitasat, kicse-
rélését, vagy ha a termék nem javithaté vagy cserélhets, vagy az a forgalmazénak ardny-
talan tébbletksltséggel jarna, illetve a fogyaszté kijavitdshoz, kicseréléshez fiz8d8 érdeke
alapos ok miatt megszint, drleszdllitdst kérhet, vagy eldllhat a szerz8déstd| és visszakér-
heti a vételdrat. A kijavitds sordn a termékbe csak 6j alkatrész keriilhet beépitésre.

4. Afogyaszté a hiba felfedezésé utdn a leheté legrévidebb idén beliil kételes a hibat
bejelenteni és a terméket a j6tallasi jogok érvényesitése céliabdl dtadni. A hiba felfedezé-
sét8| szamitott két hénapon beliil bejelentett jotdlldsi igényt idben kézslinek kell tekinteni.
A kdzlés elmaraddsabél eredd karért a fogyaszté felelds. A jotallasi igény érvényesit-
het8ségének hatdrideje a termék, vagy fédarabjénak kicserélése esetén a csere napjan
Gjraindul.

5. A régzitett bekdtésy, illetve a 10 kg-ndl stlyosabb, vagy témegkdzlekedési eszkdzdn
nem szdllithaté terméket az Gizemeltetés helyén kell megjavitani. Abban az esetben, ha a
javitds a helyszinen nem végezhetd el, a termék ki- és visszaszerelésérdl, valamint szdllit-
sérél a forgalmazénak kell gondoskodnia.
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6. Ajotdllés nem dll fenn, ha a hiba a nem rendeltetésszerd haszndlatbdl, dtalakitdsbdl,
helytelen taroldsbdl, vagy a haszndlati utasitastél eltérd kezelésbdl, vagy barmely a
vasarlést kévetd behatdsbdl fakad, vagy elemi kar okozta, és azt a forgalmazd, vagy a
szerviz bizonyitja. A j6tallas nem vonatkozik a mozgé kopé alkatrészek (vilagitétestek,
gumiabroncsok stb.) rendeltetésszeri elhaszndlédésara. A szerviz és a forgalmazé a
kijavitas sorén nem felel a terméken a fogyaszté vagy harmadik személyek dltal térolt
adatokért vagy bedllitdsokért.

7. F ogyasztéi jogvita esetén a fogyaszté a megyei (févarosi) kereskedelmi és iparkamardk
mellett mikadd békéltetd testilet eljarasat is kezdeményezheti.

Ajotdllés a fogyaszté térvénybdl eredd szavatossdgi jogait és azok érvényesithetéségét nem
érinti.

Kijavitast ellendrz8 szelvény:

A j6téllési igény bejelentésének id8pontja: | A hiba oka:

Javitasra atvétel idépontia: A hiba javitésanak médja:
A fogyaszté részére trténé visszaadds

id8pontia:

A szerviz bélyegzdije, kelt és aldirdsa:

Kicserélést ellenérzd szelvény:

A j6téllési igény bejelentésének idSpontija:
Kicserélés id8pontja:

A cserélé bolt bélyegzdije, kelt és alairas:
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