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CAST IRON SAUCEPAN

® Introduction

We congratulate you on the purchase of your new product. You

have chosen a high quality product. Familiarise yourself with the
product before using it for the first time. In addition, please carefully
refer to the operating instructions and the safety advice below. Only
use the product as instructed and only for the indicated field of
application. Keep these instructions in a safe place. If you pass the
product on fo anyone else, please ensure that you also pass on all the

documentation with it.

® Intended use
This product is designed for preparing foods. It is suitable for use with
gos, electric, halogen, induction and glass ceramic hobs. The product

is intended exclusively for private use.

® Specifications
Ovenproof to 240°C.

Not dishwasher proof.




ASafety instructions

SAVE ALL SAFETY INSTRUCTIONS AND INSTRUCTIONS FOR USE FOR FUTURE REFERENCE!

L Beware that the handles may become very hot during cooking. So please use oven
@ mitts or BBQ gloves for your protection.

B Place the product when hot on a heatproof base and not on the unprotected countertop.

B During cooking it is extremely important not to lose sight of the product while you are
heating grease in it. Grease can overheat very quickly and ignite. In case of a grease fire,
never attempt to extinguish the fire with water! Smother the flames with a lid or a thick wool
blanket.

B Make sure never fo heat up the product while it is empty. Failure to do so may cause the
enamel coating fo crack.

B To avoid damage to the enamel coating, use kitchen utensils made of heatresistant plasfic
or wood only. Do not cut any food directly in the product.

B Never put dripping wet meats in hot grease. The resulting splashing grease may come into
contact with a glowing hob and start a fire.

B Caution! Always lift the product when cooking in the oven or on stoves with a glass
surface (e.g. glass ceramic, halogen and induction hobs). NEVER slide the product on
surfaces such as these, as this may cause damage to the bottom of the product, the hob or
the oven.

B Always adjust the size of gas flames to the bottom of the product — gas flames should
NEVER burn past the product’s sides.

B The product is not microwave proof.

B The product is ovenproof! Ovenproof to 240°C. Place the product on an oven grate, not directly
on the floor of the oven.

B The product is not dishwasher proof.

B Do not use the lid if its handle becomes loose. Retighten the lid when necessary.

L Il FOOD-SAFE! The flavour and aroma of your foods are not affected
Q f by this product.

[ ] A WARNING! DANGER TO LIFE AND RISK OF ACCIDENT FOR INFANTS AND

" CHILDREN! Never leave children unsupervised with the packaging material.

There is a danger of suffocation. Keep children away from the product.

/\ WARNING! Never leave children unsupervised near hot cooking equipment.



® Use

W Before first use, boil out the product 2 to 3 times with water fo remove any production residue.
Then clean the product with warm soapy water, rinse with clear water and dry thoroughly.

B Brush a little oil or butter on the inside of the product. Slowly warm up the product at low
temperature. Turn down the temperature as soon as the grease soaks in.

Wait approx. 2 to 3 minutes until the product has cooled down and remove any excess
grease.

B Do not cook or roast at high temperature. Cast iron is an excellent refainer of heat, so medium
temperature is fully sufficient. Too high a temperature may lead to unsatisfactory cooking results or
cause foods to sfick, e.g. as with omelet.

B Do not heat up the product too quickly. Failure to do so may cause the enamel coating to crack, if

the cast iron expands more quickly than the enamel.

Please note:

B The light enamel on the inside of the product is specially designed for slowly preparing food
at low temperature or at medium oven temperature.

B The nubs on the bottom of the lid cause circulation inside the dish during cooking. Rising
steam condenses on the lid and is distributed evenly to the food you are preparing via the nubs.
This means that your food stays juicy during cooking and thus retains its natural flavor.

B The enamel surface is not suitable for dry cooking. Always use a little butter or cooking oil

and make sure that the bottom of the product is fully covered before heating the dish.




® Information for use with induction hobs

Select a hob size that corresponds to the size of the bottom of the product to prevent heat loss.

W Effective bottom size approx. 11,5 cm
Please note: Under certain circumstances, the electromagnetic properties of the hob and
the product may cause an odour to occur. This is normal and is not indicative of damage to
your induction hob or the cooking dish.

B Place the product in the middle of the induction hob.

CAUTION! High heating ratel When preheating the cooking dish, be careful not to overheat.

B |n case of overheating, air the room thoroughly.

® Cleaning and care

B Always allow the product to cool down slightly before cleaning. Never submerge the product in
cold water while it is still hot. The temperature shock may damage the enamel.
Also do not fill the product with cold water.

B Rinse your product with hot water and offthe-shelf detergent.

First soak any food residue and remove them using a sponge or brush.

B Never use any hard objects, steel wool and/or abrasive or aggressive cleaning agents such
as chlorine bleach — failure to do so may damage the enamel.

B Thoroughly dry the product after cleaning. From time to time, rub a litfle cooking oil into the

rim of the product o prevent the eventual formation of rust bloom.

B Store the product in a dry, wellventilated space.
Q CAUTION! Please note that the enamel may be damaged if you drop or
strike the product.




® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable materials, which you may dispose of at

local recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for more details of how to dispose of your worn-out

product.

® Warranty
The product has been manufactured to strict quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of product defects you have legal rights against the retailer of this

product. Your legal rights are not limited in any way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the date of purchase. Should this product show
any fault in materials or manufacture within 3 years from the date of purchase, we will repair or

replace it - at our choice - free of charge to you.

The warranty period begins on the date of purchase. Please keep the original sales receipt in a
safe location. This document is required as your proof of purchase. This warranty becomes void

if the product has been damaged, or used or maintained improperly.

The warranty applies to defects in material or manufacture. This warranty does not cover
product parts subject to normal wear, thus possibly considered consumables (e.g. batteries) or

for damage to fragile parts, e.g. switches, rechargeable batteries or glass parts.

Service

Gurris GmbH
GauBstr. 10
68165 Mannheim
GERMANY

+49 621 43223-20
team.lidl@gurris.de
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RONDEL Z RACZKA Z ZELIWA

® Wstep

Gratulujemy Panstwu zakupu nowego produkiu. Zdecydowali sie Paristwo na zakup produkiu
najwyzszej jakoéci. Przed uruchomieniem urzqdzenia po raz pierwszy zapoznaj sig z

nim. W tym celu przeczytaj uwaznie ponizszq instrukcje obstugi oraz wskazéwki dotyczgee
bezpieczenstwa. Produkt nalezy uzytkowaé w sposéb tu opisany i zgodnie z okredlonym
zakresem zastosowania. Niniejszq instrukcje nalezy zachowad. Przekazujge produkt innej
osobie, nalezy réwniez przekazaé wszystkie dokumenty.

® Przeznaczenie produktu
Ten produkt stuzy do przygotowywania potraw. Mozna go uzywaé na kuchenkach gazowych,
elekirycznych, halogenowych, indukcyijnych i ceramicznych. Produkt jest przeznaczony

wylqcznie do uzytku prywatnego.

® Dane techniczne
Zaroodporno$¢ do 240°C.
Nie nadaje sie¢ do zmywarek.




Alnstrukcie bezpieczenstwa

WSZYSTKIE INSTRUKCJE ZWIAZANE Z BEZPIECZENISTWEM NALEZY

ZACHOWAC NA PRZYSZtOSCI

L @ Nalezy pamigtad, ze podczas gotowania uchwyty mogq byé bardzo gorqgce.

Dlatego w celu ochrony nalezy uzywaé rekawic kuchennych lub do grilla.

B Gdy produkt bedzie gorqcy, nalezy stawia¢ go na podstawkach, odpornych na ciepto, a nie na
niezabezpieczonym blacie.

B Podczas gotowania niezwykle wazne jest, aby nie tracisz go z oczu, gdy jest w nim
podgrzewany tluszcz. Tluszcz moze bardzo szybko przegrzad sie i zapalié. W przypadku
zapalenia sig fluszczy, nigdy nie prébowad gaszenia wodg! Plomienie nalezy zdusié
pokrywkgq lub grubym, wetnianym kocem.

B Nigdy nie podgrzewaé produktu, gdy jest pusty. Niespetnienie tego warunku moze
spowodowad uszkodzenie emaliowanej powloki.

B W celu unikniecia uszkodzenia emaliowanej powtoki, uzywaé wylqcznie przyboréw
kuchennych, wykonanych z drewna lub odpornego na ciepto tworzywa sztucznego. Nie
kroi¢ zadnych potraw bezposrednio w produkcie.

B Nigdy nie wkiadaé mokrego migsa do gorgcego ttuszczu. Moze to spowodowaé pryskanie
tluszczu na gorgeq kuchenke i zainicjowanie pozaru.

B Przestroga! Podczas gotowania na kuchenkach z powierzchniq szklang (np. ceramicznych,
halogenowych lub indukeyjnych) produkt nalezy zdejmowaé podnoszgc go. NIGDY nie
przesuwad produktu po takich powierzchniach, gdy moze to spowodowaé uszkodzenie dna
produktu, plyty grzejnej lub piekarnika.

B Zawsze dopasowywad wielkoéé ptomienia gazowego do rozmiaréw dna produktu -
palgcy sie gaz NIGDY nie powinien ptongé wzdtuz bokéw produktu.

B Produkt nie nadaie sig do stosowania w kuchenkach mikrofalowych.

B Produkt jest zaroodporny! Zaroodpomosé do 240°C. Produkt nalezy stawiaé na ruszcie
piekarnika, a nie bezposrednio na jego dnie.

B Produkt nie nadaie sig do mycia w zmywarce.

B Nie uzywaé pokrywki, jesli jej uchwyt staje sie luzny. Dokreci¢ uchwyt, jedli zachodzi taka
potrzeba.

] Q'F ZYWNOSC JEST BEZPIECZNA! Produkt nie ma wplywu na smak i zapach.

ﬁ& A OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO UTRATY ZYCIA | WYPADKU DLA
I° DZIECII Nigdy nie pozostawiaé dzieci bez nadzoru z materiatem opakowania.
Niebezpieczenstwo uduszenia. Produkt nalezy przechowywad poza zasiegiem dzieci.
/\ OSTRZEZENIE! Nigdy nie nalezy pozostawia¢ dzieci bez nadzoru w poblizu
gorgcego naczynia kuchennego.



® Obstuga

B Przed pierwszym uzyciem 2 lub 3 razy zagotowaé wode, aby usungé resztki po procesie
produkeji. Nastepnie wymy¢ produkt ciepta, mydlang wodg, sptukaé czystq wodq i
doktadnie wysuszyé.

B Nasmarowaé wnefrze produktu odrobing oleju lub masta. Powoli nagrzewa¢ produkt w
niskiej temperaturze. Zmniejszy¢é temperature, jak tylko fuszcz zostanie wehtoniety.
Odczekaé ok. 2 - 3 minuty, az produkt ostygnie i usungé nadmiar fluszczu.

B Nie gotowad, ani nie piec w wysokiej temperaturze. Odlew zeliwny doskonale utrzymuje
ciepto, wigc éredni poziom temperatury jest catkowicie wystarczajqcy. Zbyt wysoka
temperatura moze dawaé niesatysfakcjonujgce rezultaty lub powodowaé przywieranie
potraw, takich jok omlety.

B Nie podgrzewaé produkiu zbyt szybko. Nie przesirzeganie tego ostrzezenia moze
prowadzi¢ do peknigcia emaliowanej powltoki, jedli zeliwo bedzie rozszerzaé sie szybciej,

niz emalia.

Nalezy pamietai, ze:

B Jasna emalia wewngirz produktu zostata zaprojektowana specjalnie do powolnego
przygotowywania potraw w niskiej temperaturze lub $redniej temperaturze piekarnika.

B Wybrzuszenia w dnie pokrywy zapewniajq odpowiedniq cyrkulacje powietrza wewngtrz
naczynia podczas gotowania. Para skrapla sig na pokrywce i po tych wybrzuszeniach jest
réwnomiernie rozprowadzana po przygotowywanej zywnosci. Oznacza to, ze potrawa
pozostanie soczysta podczas gotowania, zachowuijqgc dzieki temu naturalny aromat.

B Emaliowana powierzchnia nie nadaie sig do gotowania na sucho. Zawsze nalezy uzywaé

niewielkiej ilosci masta lub oleju do gotowania i upewniad sie przed rozpoczeciem

podgrzewania, ze dno jest catkowicie zakryte.




® Informacje zwigzane z uzywaniem ptyt indukcyjnych

Nalezy wybraé wielkoéé plyty, odpowiadajgcg rozmiarom dna produkiu w celu

unikniecia strat ciepta.

B Efektywna wielko$¢ dna wynosi garnek 11,5 cm
Nalezy pamiegtaé, ze: W pewnych warunkach elekiromagnetyczne wiasnosci ptyty
grzejnej i fego produktu mogq powodowad wystepowanie nieprzyjemnych zapachéw.
To normalne zjawisko, nie wskazujqce na uszkodzenie plyty indukeyjnej lub naczynia.

B Produkt nalezy ustawia¢ na $rodku plyty indukeyjnei.

B PRZESTROGA! Duza szybkoéé grzanial Podczas podgrzewania naczynia przed
gotowaniem nalezy uwazaé, aby nie przegrzaé.

B W przypadku przegrzania, doktadnie wywietrzyé pomieszczenie.

® Czyszczenie i konserwacja

B Przed czyszczeniem zawsze catkowicie wystudzié produkt. Nigdy nie zanurzaé naczynia
w zimnej wodzie, jesli jest weigz gorqee. Skok femperaturowy moze uszkodzié emalie. Nie
nalezy réwniez napetniaé naczynia zimng wodg.

B Optukaé produkt cieptq wodq z detergentem.

Najpierw odmoczyé wszystkie resztki i usungé za pomocq gagbki lub szczotki.

B Nigdy nie uzywad twardych przedmiotéw, metalowych narzedzi i/lub éciernych lub
agresywnych érodkéw czyszczqeych, takich jak wybielacze - bo mogq uszkodzié¢ emalie.

B Po wyczyszczeniu produkt starannie wysuszyé. Od czasu do czasu wetrzeé w brzegi

produktu troche oleju spozywczego, aby chroni¢ produkt przed formowaniem sig

wykwitéw rdzy.

B Produkt nalezy przechowywaé w suchym miejscu o dobrej wentylacii.
e PRZESTROGA! Nalezy pamietad, ze emalia moze zosta¢ uszkodzona, jesli

produkt upadnie lub zostanie uderzony.




® Usuwanie

Opakowanie sktada sie wytgeznie z materiatéw przyjaznych dla srodowiska, kiére

mozna oddaé do utylizacji do lokalnych punktéw recyklingu.

Informacje o mozliwoéciach dotyczqcych wyrzucania otrzymaé mozna w urzedzie miejskim

lub gminnym.

® Gwarancja
Produkt wyprodukowano wedtug wysokich standardéw jakosci i poddano skrupulatnej kontroli
przed wysytkg. W przypadku wad produktu nabywey przystugujq ustawowe prawa. Gwarancja

nie ogranicza ustawowych praw nabywcy produktu.

Produkt objete jest 3 gwaranciq, liczqc od daty zakupu. Gwarancja wygasa w razie zawinionego

przez uzytkownika uszkodzenia produktu, niewtasciwego uzycia lub konserwaciji.

W przypadku wystgpienia w ciggu 3 lat od daty zakupu wad matericfowych lub fabrycznych,
dokonujemy - wedtug wlasnej oceny - bezptatnej naprawy lub wymiany produktu.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje wady materictowe i fabryczne. Gwarancja nie obejmuje
czeéci produktu ulegajgcych normalnemu zuzyciu, uznawanych za czeéci zuzywalne (np.
baterie) oraz uszkodzen czeéci tamliwych, np. przetgcznikéw, akumulatoréw lub wykonanych

ze szkfa.

Serwis

Gurris GmbH
Gau3sir. 10
68165 Mannheim
NIEMCY

+49 621 4322320
team.lidl@gurris.de
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GUSSEISEN-STIELKASSEROLLE

® Einleitung

Wir beglickwiinschen Sie zum Kauf lhres neuen Produkis. Sie haben sich damit fir ein
hochwertiges Produkt entschieden. Machen Sie sich vor der ersten Inbetriebnahme mit
dem Produkt vertraut. Lesen Sie hierzu aufmerksam die nachfolgende Bedienungsanleitung
und die Sicherheitshinweise. Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fiir die
angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie diese Anleitung auf. Héndigen Sie alle

Unterlagen bei Weitergabe des Produktes an Dritte mit aus.

® BestimmungsgeméBe Verwendung
Das Produkt ist zum Zubereiten von Lebensmitteln geeignet.
Es ist geeignet fir Gas-, Elekiro-, Halogen-, Induktions- und Glaskeramikkochfelder.

Das Produkt ist ausschlieBlich fir den privaten Gebrauch bestimmt.

® Technische Daten
Backofengeeignet bis 240°C

Nicht Spilmaschinengeeignet




A Sicherheitshinweise

BEWAHREN SIE ALLE SICHERHEITSHINWEISE UND

ANWEISUNGEN FUR DIE ZUKUNFT AUF!
[ | @Bitte beachten Sie, dass die Griffe beim Kochen heify werden kdnnen.
Verwenden Sie daher zu lhrem Schutz Topflappen oder Grillhandschuhe.

B Stellen Sie das heif’e Produkt immer auf einem hitzebesténdigen Untersatz ab und nicht auf
die ungeschiitzte Arbeitsfléache.

B Beim Kochen ist es sehr wichtig, dass Sie das Produkt, in dem Fett erhitzt wird, nicht aus
den Augen lassen. Legen Sie kein tropfnasses Fleisch in heifes Fett. Fett kann sich schnell
iberhitzen und entziinden. Durch das auf eine glihende Herdplatte spritzende Fett
kann leicht ein Brand entstehen. Brennendes Fett nicht mit Wasser 16schen, sondern
die Flammen mit einer Decke ersticken oder einen Feuerléscher benutzen.

B ACHTUNG! Hohe Aufheizgeschwindigkeit! Kochgeschirr beim Vorheizen nicht iberhitzen.

¥ Im Fall einer Uberhitzung muss der Raum griindlich geliftet werden.

B Achten Sie darauf, das Produkt nicht in leerem Zustand zu erwdrmen. Es kann sonst zu
Absplitterung der Emaille kommen.

B Um die Emaillebeschichtung nicht zu beschédigen, verwenden Sie nur Kiichenhelfer aus
hitzebesténdigem Kunststoff oder Holz. Schneiden Sie das Gargut nicht direkt im Produkt.

B Gasflammen missen immer der Grundfléiche des Produkts angepasst werden und diirfen
NIE iber die Seitenwéinde hinaus brennen.

B Achtung! Heben Sie das Produkt immer an wenn Sie auf Herdplatten mit Glasoberflache
(z. B. Glaskeramik-, Halogen-, Induktionskochfelder) oder im Ofen kochen. Schieben Sie
das Produkt NIEMALS iber solche Oberfléchen, weil dies die Unterseite des Produkts, das
Kochfeld und den Ofen beschédigen kénnte.

B Das Produkt ist nicht mikrowellengeeignet.

B Das Produkt ist backofengeeignet bis 240°C! Stellen Sie das Produkt auf den dafir
vorgesehenen Rost und nicht auf den Ofenboden.

B Das Produkt ist nicht spilmaschinengeeignet.

B Verwenden Sie den Deckel nicht, wenn der Griff lose ist. Lockere Deckelschrauben kénnen
mit Haushalts-Schraubendrehern oder adéquatem Werkzeug nachgezogen werden.

L Q'r LEBENSMITTELECHT! Geschmacks- und Geruchseigenschaften werden durch

dieses Produkt nicht beeintrdchtigt.

- A WARNUNG! LEBENS- UND UNFALLGEFAHR FUR KLEINKINDER UND KINDER!

" Niemals die Kochstelle unbeaufsichtigt lassen. Kinder von heiflem Kochgeschirr
fernhalten. Lassen Sie Kinder niemals unbeaufsichtigt mit dem Verpackungsmaterial.
Es besteht Erstickungsgefahr.



® Gebrauch

B Kochen Sie das Produkt vor dem ersten Gebrauch zwei bis dreimal mit Wasser aus, um
eventuelle Produktionsriicksténde zu entfernen.

B Reinigen Sie das Produkt anschlieBend in heilem Spiilwasser, spiilen Sie es mit klarem
Wasser ab und trocknen Sie es grindlich ab.

B Bepinseln Sie das Innere des Produkts mit ein wenig Ol oder Butter. Warmen Sie es bei
niedriger Temperatur auf. Schalten Sie die Temperatur runter, sobald das Fett eingezogen ist.
Warten Sie ca. 2 bis 3 Minuten, bis sich das Produkt abgekihlt hat und entfernen Sie das
Uberschissige Fett.

B Verwenden Sie beim Kochen oder R&sten keine hohen Temperaturen. Da Gusseisen
ein sehr guter Wérmespeicher ist, reichen mittlere Temperaturen véllig aus. Zu hohe
Temperaturen kdnnen sonst zu schlechten Kochergebnissen fihren bzw. zum
Anhaften von Speisen wie z. B. bei Omelett.

B Achten Sie darauf, das Produkt nicht zu schnell zu erhitzen. Es kann sonst zu Absplitterung

der Emaille kommen, wenn das Gusseisen sich schneller erweitert als die Emaille.

Hinweise:

B Die helle Emaille im Inneren ist speziell geeignet fir die langsame Zubereitung von Speisen
bei sehr niedrigen Temperaturen oder bei mittlerer Ofentemperatur.

B An den Noppen des Deckels sammelt sich die Bratfliissigkeit zu Tropfen, sodass das
Gargut kontinuierlich und gleichméBig betrdufelt wird. Braten bleiben saftiger und werden
besonders aromatisch gegart.

B Die Emaille-Oberflache ist nicht geeignet fiir trockenes Kochen. Verwenden Sie immer etwas

Butter oder Speised| und stellen Sie sicher, dass der Boden vollsténdig bedeckt ist, bevor Sie

den Topf erhitzen.




® Hinweis fiir Induktionskochfelder

Wahlen Sie die Gréfe der Kochplatte entsprechend der Grofie des Produktbodens aus, um

einen Hitzeverlust zu vermeiden.

B Hinweis: Der wirksame Bodendurchmesser des Produkts betréigt 11,5 cm.
Hinweis: Beim Kochen auf Induktionsfeldern kann es zu einem Summgerdusch kommen.
Dieses Gerdusch ist technisch bedingt und kein Anzeichen fir einen Defekt an lhrem
Herd oder dem Produkt. Es beeinflusst die Kochleistung nicht.

B Das Produkt ist mittig auf dem Induktionskochfeld zu platzieren.

B ACHTUNG! Schnelle Aufheizgeschwindigkeit! Bitte Kochgeschirr beim Vorheizen nicht

iberhitzen. Der Raum muss im Falle einer Uberhitzung griindlich geluftet werden.

® Reinigung und Pflege

B lassen Sie das Produkt vor der Reinigung immer erst abkihlen. Schrecken Sie das Produkt
nicht mit kaltem Wasser ab. Durch den Temperaturschock kann die Emaille besch&digt
werden.

B Spilen Sie Ihr Produkt mit heilem Wasser und handelsiblichem Spilmittel.

B Weichen Sie festsitzende Speisereste zunéichst ein und entfernen Sie diese ggf. mittels
Schwamm oder Birste.

B Verwenden Sie keinesfalls harte Objekte, Stahlwolle und / oder aggressive bzw.
scheuernde Reinigungsmittel wie Chlorbleiche, da diese die Emaille beschédigen wiirden.

B Trocknen Sie das Produkt nach der Reinigung griindlich ab. Reiben Sie den Rand des
Produkts von Zeit zu Zeit mit ein wenig Speised| ein, um Flugrost, der im Laufe der Zeit

entstehen kann, zu vermeiden.

B lagern Sie das Produkt an einem trockenen und gut belifteten Ort.
[ | Q VORSICHT! Bitte beachten Sie, dass die Emaille bei einem Sturz oder

hartem Stof3 beschddigt werden kann.




® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen Materialien, die Sie iber die &rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer Gemeinde-

oder Stadtverwaltung.

® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Anlieferung
gewissenhaft geprift. Im Falle von Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkdaufer
des Produkis gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgen-

den dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Sie erhalten auf dieses Produkt 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Die Garantiefrist beginnt mit
dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als

Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschédigt, nicht sachgeméf3

benutzt oder gewartet wurde.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich
nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind (z. B. Batterien) und daher als
VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschddigungen an zerbrechlichen Teilen,

z. B. Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind.

Service

Gurris GmbH
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68165 Mannheim
DEUTSCHLAND
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PRIKAISTUVIS SU RANKENA IS KETAUS

® |Zanga

Sveikiname, kad jsigijote 3 naujg gamini. Jis pasirinkote aukstos kokybés gaminj. Susipazinkite su
gaminj pried pirmq kartq jj eksploatuodami. AtidZiai perskaitykite tolesne naudojimo instrukcijq ir saugos
nurodymus. Naudokite gaminj tik taip, kaip apradyta, ir nurodytoms naudojimo sritims. Saugokite 3ig

instrukcijg. Perduodami gaminj tretiesiems asmenims, kartu perduokite ir visus dokumentus.

® Naudojimas pagal paskirtj
Gaminys skirtas maisto produktams ruosfi.
Jis tinkamas dujinéms, elekirinéms, halogeninéms, indukcinéms ir sfiklo keramikos kaitlentéms. Gaminys

skirtas naudofi ik privaciai.

® Techniniai duomenys
Tinka orkaitéms: Puodas iki 240°C

Gaminj negalima plauti indaplovéje.




A Saugos nurodymai

ISSAUGOKITE VISUS SAUGOS NURODYMUS IR INSTRUKCIJAS ATEICIAI!

[ Atkreipkite démes; | tai, kad verdant rankenos gali jkaisfi. Todél saugumo sumetimais
@ naudokite 3luoste ar movékite grilio pirstines.

B Visada statykite kardtqg gaminj ant kar$civi atsparaus padéklivko, o ne ant neapsaugoto darbinio
pavirsiaus.

B Verdant ir gruzdinant labai svarbu, kad gaminio, kuriame kaitinami riebalai, nepaleistuméte i§ akiy.
Nedékite visiskai $lapios mésos j karstus riebalus. Riebalai gali greitai perkaisti ir uZsidegi.
Ant jkaitusios kaitlentés pateke riebalai gali sukelti gaisrq. Jei riebalai uZsidegty, niekada negesinkite
iy vandeniu! UzZgesinkite liepsnas danggéiu arba tankia vilnone antklode.

B Nekaitinkite gaminio tui&io. Kitaip gali atskilti danga.

B Norédami nepazeisti dangos, naudokite fik virtuvés reikmenis i§ karscivi atsparaus plastiko arba
medienos. Nepijaustykite ruodiamo produkto tiesiogiai gaminyje.

B Dujy liepsng visada reikia pritaikyti prie pagrindinio gaminio ploto ir ji neturi NIEKADA issikisti i§ uz
3oniniy sieneliy.
Démesio! Visada pakelkite gaminj, kai verdate ant virykliy su stikliniu pavirsiumi
(pvz., stiklo keramikos, halogeniniy, indukciniy kaitleniy) arba orkaitéje. NIEKADA
nestumdykite gaminio ant fokiy pavirsiy, nes taip gali biti paZeista gaminio apadia, kaitvieté ir
orkaité.

B Gaminys neskirtas naudoti mikrobangy krosneléje.

B Gaminj galima naudoti orkaitéje! Puodg iki 240°C. Statykite gaminj ant tam skirty groteliy, o ne
ant orkaités dugno.

B Gaminj negalima plautfi indaplovéje.

B Nenaudokite danggio afsilaisvinus rankenai. Prireikus priverzkite danggio sriegine jungti.

[ | Q'F TINKA MAISTO PRODUKTAMS!

Sis gaminys neveikia maisto skonio ir kvapo.
- /N ISPEJIMAS! PAVOJUS MAZU VAIKY IR VAIKY GYVYBE! BEI NELAIMINGY
ATSITIKIMY PAVOJUS!

Niekada nepalikite kaitvietés be prieZitros. Vaikai turi laikytis atstumo nuo karsty indy. Jokiu budu
nepalikite vaiky be prieZitros prie pakuotés medZiagy. Kyla pavojus uzdusti. Neprileiskite vaiky prie

gaminio.



® Naudojimas

B Prie$ pirmq kartq naudodami, gaminyje du ar tris kartus idvirkite vandens, kad pasalintuméte
galimus gamybos likucius.

B Po to nuplaukite gaminj karstu plovimo vandeniu, nuskalaukite $variu vandeniu ir kruopséiai
nusausinkite.

B Patepkite gaminio vidy nedideliu kiekiu aliejaus arba sviesto. |kaitinkite Zemoje temperaturoje.
Kai tik riebalai susigers, femperatirg iSjunkite. Palaukite maZdaug 2-3 minutes, kol gaminys

atvés ir padalinkite riebaly pertekliy.

©® Nurodymas indukcinéms kaitlentéms

Norédami i$vengti kar$cio nuostoliy, pasirinkite gaminio dugno dydj atitinkanéiq kaitviete.

B Efektyvusis puodo dugno skersmuo: 11,5 cm
Nurodymas: tam tikromis aplinkybémis gali atsirasti garsy, kuriy prieZastis yra elektromagnetinés
kaitinimo Zaltinio ir gaminio savybés.
Tai yra jprastas dalykas ir néra indukcinés kaitvietés arba virimo indo gedimas.

B Pastatykite gaminj indukcinés kaitvietés viduryje. Gaminant maistq ant indukciniy kaitvieciy, gali
pasigirsfi zirzimas. Sis garsas atsiranda dél techniniy priezasciy ir fikrai nereidkia viryklés ar gaminio

defekto. Jis neturi poveikio maisto gaminimui.

® Valymas ir prieziora
B Prie$ valydami i pradZiy leiskite gaminiui atvésti. [kaitusio gaminio staigiai neausinkite 3altu vande-
niv
B Plaukite gaminj kar$tu vandeniu ir jprasta plovimo priemone.
B Prilipusius maisto likugius i§ pradziy atmirkykite ir prireikus pasalinkite jas kempine ar Sepediu.
B Jokiu bidu nenaudokite kiety objekty, plieno vilnos ir (arba) agresyviy ar dveiciamyjy valymo
priemoniy, pvz., chloro balkikliy, nes jos pazeisty dangg.
B Baige valyti, gaminj kruopsciai nusausinkite.
B Laikykite gaminj sausoje ir gerai védinamoje vietoje.
ATSARGIALI! Atkreipkite démes; | tai, kad numetus arba po stipruas smigio danga gali

biti paZeista.



® Sdalinimas
Pakuoté pagaminta i§ aplinkai draugisky medZiagy ir jg galite perducti vietos atlieky perdirbimo jmonei.

Dél nebetinkamo naudoti gaminio atlieky tvarkymo kreipkités j savo savivaldybe.

® Garantija
Ganminys buvo kruopéiai pagamintas, laikantis griezty kokybés reikalavimy, ir pries pristatant atidZiai
patikrintas. Jei gaminys bity su trokumais, Js turite jstatymais numatytq teise kreiptis j gaminio

pardavejq. Siy teisiy toliau pateikia misy garantija neriboja.

Siam gaminiui suteikiama 3 mety garantija nuo pirkimo datos. Garantinis terminas pradedamas
skai&iuoti nuo pirkimo datos. Saugokite originaly kasos &ekj. Sio dokumento reikia kaip pirkimo

patvirtinimo.

Jei per 3 metus nuo Sio gaminio pirkimo datos atsiranda medZiagos arba gamybos defekty, mes
gaminj, atsizvelgdami j Joys pasirinkimg, nemokamai suremontuosime arba pakeisime. Garantijos

netenkama, jei gaminys buvo paZeistas, netinkamai naudojamas arba techniskai priZirimas.

Garantija galioja medziagos arba gamybos defektams. Si garantija netaikoma gaminio dalims, kurias
veikia normalus dévéjimasis (pvz., baterijoms) ir kurios todél gali biti laikomos greitai susidévin&iomis
dalimis, arba duziy daliy pazeidimams, pvz., jungikliams, akumuliatoriams arba i§ stiklo pagamintoms

dalims.
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