OWIM GmbH & Co.KG
StiftsbergstraBe 1

74167 Neckarsulm
GERMANY

Model No.: HGII357A
Version: 03/2025

IAN 479772_2410




O SILVERCREST

[=] %%, 4: =]
5

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

SANDWICHTOASTER SSWM 820 Al

®

SANDWICH TOASTER VOILEIVAGRILL

Operation and safety notes Kasutamis- ja ohutusjuhised

@ )
OPIEKACZ DO KANAPEK SVIESTMAIZU TOSTERIS

Wskazéwki dotyczace obstugii bezpieczenstwa Ekspluatacijas un droibas noradumi

) . @O GDEH
SUMUSTINIY KEPTUVE SANDWICHMAKER

Naudofimo i saugos pastabos Bedienungs- und Sicherheitshinweise

IAN 479772_2410




juio
),
-
U

GB Operation and safety notes Page 5
PL Wskazéwki dotyczace obstugii bezpieczenstwa Strona 17
LT Naudojimo ir saugos pastabos Psl 3l
EE Kasutamis- ja ohutusjuhised Lehekiilg 43
v Ekspluatacijas un drosibas noradijumi Lpp. 55
DE/AT/CH  Bedienungs- und Sicherheitshinweise Seite 68













Warningsandsymbolsused.......................cooiiiiiii Page
INtrOdUCHION..........cooie e Page
10103 (=T T LT = Pt Page
R ele) oT= o e (=1 11V =T Y N Page
DI el o]1Tel g Ko o 1 J N Page
JI=Tel 11 o] Ko . - N Page
SafetyinStrUCtiONS.............cooiiiiiii e, Page
BefOr@firStUSE .......... i Page
(0] o1 121 (] | IR Page
TUINING ON/Off. . e e e et e e e e e e eeans Page
SANAWICHES ... e Page
1 (=Tol| o 1T SRR Page
Bacon,eggandcheesesandwich............cccoiiiiiiiiiiiiiii Page
Grilled cheddar cheese sandwich with caramelised apple...........cccoeeiinenne. Page
TUrkey SAaNAWICH ... e Page
TUNASANAWICK. ...t e e e e e e e e Page
Pudgy pie pizzasanaWICh. .........ouiuin i Page
Fried EQQ TOMAtO SANAWICN .. vuviiiiii e ee e e eaeaeas Page
Tomato sanAWICh WIth ONION.......c.iiviiii e e e Page
Hamand Cheese Toastie SaNAWICH ........ccvvriiiiiiiiiiiieie e aees Page
Chicken lettuCe SANAWICK. ... ..ouiiiii i e eee e eeanes Page
Bacon AvOcado SANAWICK. ... .euviniie i e Page
Cleaningand Care ................oovviiiiiiiiieeeee e Page
] (o] 1: Te |- ST USPUUPTRR Page
DISPOSAL .........eveeeeeieeieie e Page
WaITANTY ... eaans Page
Warranty Claim PrOCEAUIE .......eivieitiieiiee it ereeteieereneeneeaeeeseneenenas Page
1] 4V (o= T PPN Page

GB

(o)}

N NN NN



Warnings and symbols used
The following warnings are used in this user manual and on the packaging:

“~— Alternating current/voltage
DANGER! This symbolin combination

with the signal word “Danger”
marks a high-risk hazard that if not
prevented could result in death or

Hertz [supply frequency)

serious injury.
Watts

NOTE: This symbol in combination
with “Note” provides additional
useful information.

WARNING! This symbolin
combination with the signal word
“Warning” marks a medium-risk

hazard that if not prevented could
resultin death or serious injury.

Use the productin dry indoor
spaces only.

CAUTIONI! This symbolin

. . . Danger —risk of electric shock!
combination with the signal word 9

“Caution” marks a low-risk hazard
that if not prevented could resultin

ing— I
minor or moderate injury. Warning - hot surfacel

This appliance is classified as Food safe
protection class |and must be This product has no adverse effect
connected to a protective ground. ontaste orsmell.

CE mark indicates conformity with
relevant EU directives applicable for
this product.

Safety information
Instructions for use

= AP PDe s F
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SANDWICH TOASTER

@ Introduction

We congratulate you on the purchase of your
new product. You have chosen a high quality
product. The instructions for use are part of the
product. They contain important information
concerning safety, use and disposal.

Before using the product, please familiarise
yourself with all of the safety information and
instructions for use. Only use the product as
described and for the specified applications.
If you pass the product on to anyone else,
please ensure that you also pass on all the
documentation with it.

This product is designed for making
sandwiches. Do not use it for any other
purpose.

This product is only intended for private
household use, not for commercial
purposes.

The manufacturer accepts no liability for
damages caused by improper use.

After unpacking the product, check if the
delivery is complete and if all parts are ingood
condition. Remove all packaging materials
before use.

1 Sandwich toaster
1 Usermanual

Lock
Red indiicator [power)

Greenindicator [ready)
Mains cord retainer

Mains cord with mains plug
[6] Heating plates

Input voltage: 220-240V~,50Hz

Power 680-820 W

consumption:

Protection class:

Certification:

HGII357A: GS [TUV RHEINLAND])

HGII357A-BS: -

A Safety instructions

BEFORE USING THE PRODUCT,
PLEASE FAMILIARISE

YOURSELF WITH ALL OF THE
SAFETY INFORMATION AND
INSTRUCTIONS FOR USE! WHEN
PASSING THIS PRODUCT ON TO
OTHERS, PLEASE ALSO INCLUDE
ALLTHE DOCUMENTS!

Inthe case of damage resulting
from non-compliance with
these operating instructions
the warranty claim becomes
invalid! No liability is accepted
for consequential damagel! In
the case of material damage
or personalinjury caused by
incorrect handling or non-
compliance with the safety
instructions, no liability is
accepted!
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Children and persons with Keep the productandits

disabilities cord out of reach of children
A WARNING!RISK OF LOSS less than 8 years.
OF LIFE OR ACCIDENT TO Intended use
INFANTS AND CHILDREN! /A WARNING! Misuse may lead
Neverleave children to injury. Use this product
unsupervised with the solely in accordance with
packaging material. these instructions. Do not
The packaging material attempt to modify the
represents a danger of productin any way.
suffocation.

Children frequently
underestimate the dangers.
Always keep children away
from the packaging material.
This product can be used by
children aged from 8 years
and above and persons with
reduced physical, sensory
or mental capabilities, or
lack of experience and
knowledgeif they have
been given supervision or
instruction concerning use
of the product in a safe way
and understand the hazards
involved.

Children shall not play with
the product.

Cleaning and user
maintenance shall not be
made by children.
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Electrical safety

A\ DANGER! Risk of electric
shock! Never attempt to
repair the product yourself.

In case of malfunction, repairs
are to be conducted by
qualified personnel only.

A\ DANGER! Risk of burns!
During use the product gets
hot. Do not touch the product
while in use norimmediately
after use.

Only touch the product on
the handle during operation
and while it is still cooling.
During use, care must be
taken as low heat may be
generated atthe handle.

A WARNING! Risk of electric
shock! Do notimmerse the
productin water or other
liquids. Never hold the
product under running water.



A WARNING! Risk of electric This applianceisintended to
shock! Never use a damaged be usedin household and

product. Disconnect the similar applications such as:
product from the mains staff kitchen areas in shops,
supply and contact your offices and other working
retailerif itis damaged. environments;

The productis notto be farm houses;

usedif it has been dropped, by clientsin hotels, motels
if there are visible signs of and other residential type
damage. environments;

The product is powered at all bed and breakfast type
times while itis connected to environments.

the mains supply. Operation

Before connecting the The product must not be
product to the mains supply, left unattended while itis
check that. the voltage and connected to the supply
cqrrent ratlng corresponds. mains.

with the mains supply c’jetalls Do not move the product
shown onthe product's while itis in operation.

rating label. Do not place the product on
Regularly check the

hot plates (gas, electric, coal
cookingrange etc.). Operate
the product on alevel, stable,
clean, heat-resistant and dry
surface.

Do not cover the product
whileitis in use or shortly
after use, whenitis still hot.
Make sure that the mains cord

mains plug and the mains
cord fordamages. If the
mains cord is damaged, it
must be replaced by the
manufacturer, its service
agentor similarly qualified
personsin order to avoid a
hazard.

Protect the mains cord

) is not pinched by the plates
against damages. Do not let ortouches the rim of the
ithang over sharp edges, do plates.

not squeeze or bendit. Keep
the mains cord away from hot
surfaces and open flames.
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The use of extension cords
is notrecommended. If the
use of an extension cord

is necessary, itmust be
designed for a current flow
of atleast10 A.

Lay cords in such a way that
they may not be tripped over
or otherwise damaged.

The productis notintended
to be operated by means of
an external timer or separate
remote control system.

Cleaning and storage
A WARNING! Risk of injury!

Disconnect the product from
the mains supply before

cleaningand whennotinuse. o

Do not store the hot product
inacupboard orinthe
packaging.

Do not pull the mains plug out
of the electrical outlet by the
mains cord.

Protect the product, its mains
cord and mains plug against
dust, direct sunlight, dripping
and splashing water.

Store the productina cool,
dry place, protected from
moisture and out of the reach
of children.
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Protect the product against
heat. Do not place the
product close to open
flames or heat sources

such as stoves or heating
appliances.

Refer to the chapter
“Cleaning and care” for
instructions on how to clean
the product.

@ Beforefirstuse

Remove the packaging material. Check if
all parts are complete.

During production, parts are covered

with a protective oil film. Before first use,
operate the product without any food so
that any potential residues evaporate.
Clean the product andits accessories [see
“Cleaning and care”).

Operation

@ NOTES:

The first few times the product is heated
up, a faint odour may be present. Ensure
sufficient ventilation in the area.

Discard the first set of sandwiches.

Turning the product on: Connect the mains
plug| 5 |to a suitable wall outlet. The red
indicator[2]lights up.

Turning the product off: Disconnect the
mains plug| 5 |from the wall outlet. The red
indicator[2]goes off.

Lightindicators

Status

Red indicator off &
greenindicator off

Product off

Red indicator on &
greenindicator off

Productis
preheating/reheating




heating plates[ 6 ] Sample recipes canbe
found in the following chapter.

Close the product. Close the lock[1]. The
sandwiches are being baked now.

Baking takes approx.4 minutes. Lengthen
or shorten the baking time to achieve the
desired result. The sandwichis ideal when
the toast is golden brown.

When baking is complete: Disconnect the

Light indicators Status Turkey sandwich Az%pé?:‘
Redindicatoron & The optimum
- temperature has been . Approx.
greenindicatoron reached Tuna sandwich 20 min
Pud ie pizza Approx.
@ NOTE: During operation, the green san gxlih P 2psFr)nin
indicator | 3 |goes on and off from time -
to time. This indlicates that the productis Fried Egg Tomato 9 APPIOX.
reheating up to the baking temperature. sandwich 15min
Tomato ADDIOX
sandwich with 2 IF;Fr)nin ’
NOTES: Onion
Sjri?:;?ebbc:l?i::gillng plates[6 Jwitha Hamand Cheese 9 Approx.
: Toastie Sandwich 12min
Keep the product locked while
preheating. Chicken lettuce 9 Approx.
Do not overfill the product. sandwich 20 min
Preheat until the green indicator | 3] lights Bacon Avocado 2 APpIOX.
up. Sandwich 15min
Pullthe lock . Open the product. .
Place the sandwiches on the lower ® Recipes

@ NOTE: The following recipes are designed

for abaking time of 4 minutes.

mains plug| 5 |from the wall outlet.

Processing table — Sandwich Toaster

Serving Prep-aratlon
time

Bacon,egg
and cheese 2 Appr9x.

X 12min
sandwich
Grilled cheddar
cheese ADDIOX
sandwich with 2 PP o

. 20min

caramelized
apple

4slices Bread
2slices Cooked bacon
2slices Cheddar cheese
109 Butter
2 Eggos
1pinch Pepper (optional)
20 ml Milk
Preparation:
. Preheatthe product.
2. Beatthe egg, milk and pepperinabowl

until blended. Melt the butter in a baking
pan. Put the egg mixture into the panand
scramble it until thickened and cooked.
The scrambled eggs are ready. Set aside.
Grease both heating plates[ 6 |with a
suitable baking oil.

GB 7



Put 2 slices of bread on lower heating

plates[6 ] Top with scrambled eggs,
cooked bacon and cheddar cheese.

Top with remaining 2 slices of bread.
6. Bake for 4 minutes until golden brown.

Preparation:

1. Preheatthe product.

2. Inasmall bowl, mix the mustard
mayonnaise. Spread on1side of each
bread.

3. Grease both heating plates[6 |witha
suitable baking oil.

4. Put2slices of bread (mustard mixture side
up) on the lower heating plates @ Top
with 2 slices of cheddar cheese, tomato,
roasted turkey breast, another tomato and
another 2 slices of cheddar cheese.

5. Top with remaining 2 slices of bread
(mustard mixture side down).

6. Bake for 4 minutes until golden brown.

4slices Bread

309 Sugar

309 Butter

1pinch Cinnamon

1 Small apple (sliced])

4slices Cheddar cheese
Preparation:
1. Preheatthe product.
2. Meltthe butterinanon-stick baking pan.

Add the sugar and cinnamon and cook
until the sugar dissolves. Add the sliced
apples and cook for approx. 5 minutes
until tender. The caramelised apples are
now ready. Set aside for cooling down.

3. Greaseboth heating plates@ witha
suitable baking oil.

4. Put2slices of bread onthe lower heating
plates @ Top with 2 slices of cheddar
cheese, caramelised apples, another
2slices of cheddar cheese.

5. Top with remaining 2 slices of bread.

6. Bake for 4 minutes until golden brown.

4slices Bread

4slices Cheddar cheese

509 Roasted turkey breast
(sliced]

1 Tomato (sliced)

159 Mustard

159 Mayonnaise

8 GB

4slices Bread

109 Mayonnaise

359 Tuna

2slices Cheddar cheese
Preparation:
1. Preheatthe product.

2. Inasmall bowl, mix the tunaand

mayonnaise.

3. Grease both heating plates[6 |witha
suitable baking oil.

4. Put2slices of bread onthe lower heating
plates @ Top with 2 slices of cheddar
cheese, and tuna with mayonnaise.

5. Top with remaining 2 slices of bread.

6. Bake for 4 minutes until golden brown.

4slices Bread

1309 Shredded mozzarella
cheese

409 Pizza sauce

8slices Pepperoni

Ipinch Pepper (optional)

Ipinch Italian seasoning [optional)




Preparation:

2.

3.

Preheat the product.

Spread pizza sauce on1side of each
bread.

Grease both heating plates[ 6 |with a
suitable baking oil.

Put 2 slices of bread [pizza sauce side up)
onthe lower heating plates @ Top with
shredded mozzarella cheese, pepperoni,
pepper and Italian seasoning (optional)
and more shredded mozzarella cheese.
Top with remaining 2 slices of bread (pizza
sauce side down).

Bake for 4 minutes until golden brown.

4slices

Bread

2slices

Tomato (sliced])

2

EQgos

2slices

Cheese [slice]

Pizza sauce

Pepper

Procedures

2.

3.

»

Preheat the product.

Spread pizza sauce on1side of each
bread.

Grease the heating plates with baking oil.
Fried the egg in other baking pan.

Put 2 slices of bread (pizza sauce side up)
on the lower heating plates.Top with fried
egg, sliced tomato,cheese,add some
pepper.

Top with remaining 2 slices of bread.
Bake for 4 minutes until golden brown.

4slices Bread
2slices Tomato (sliced])
2 Onion (sliced)
2slices Cheese (slice)
- Butter [soft)
- Pepper
Preparation:
1. Preheatthe product.
2. Butteronlside of each bread.
3. Grease the heating plates with baking oil.
4. Put2slices of bread (with butter side

up) onthe lower heating plates.Top with
Onion, sliced tomato,cheese,add some
pepper.

Top with remaining 2 slices of bread.
Bake for 4 minutes until golden brown.

4slices Bread

2slices Tomato (sliced])

2 Onion (sliced)

2 Sliced ham

2slices Cheese (slice]

- Pizza sauce

- Salt

- Pepper

P
1.

2.

3.
4.

reparation:

Preheat the product.

Spread pizza sauce on1side of each
bread.

Grease the heating plates with baking oil.
Put 2 slices of bread (pizza sauce

side up) onthe lower heating
plates.Top with Onion, sliced
tomato,cheese,ham,cheese,add some
pepperand salt.

Top with remaining 2 slices of bread.
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6. Bake for4 minutes until golden brown.

4slices bread
4 Lettuce leaf
Itablespoon | Mayonnaise
- Chicken(Sliced)
Preparation:
1. Preheatthe product.

2. Greasethe heating plates with baking oil.
3. Put2slices of bread onthe lower heating
plates.Top with Chicken, Lettuce leaf,
Mayonnaise.

Top with remaining 2 slices of bread.

5. Bake for4 minutes until golden brown.

»

4slices Bread
1/2 Avocado [Mashed)
- Bacon
- Butter
Preparation:
1. Preheatthe product.

2. Butterlside of each bread.

3. Grease the heating plates with baking oil.

4. Put2slices of bread (butter side up) on
the lower heating plates.Top with Bacon,
mashed avocado.

5. Top with remaining 2 slices of bread.

6. Bake for 4 minutes until golden brown.

@ Cleaning and care

/\ DANGER! Risk of electric shock! Before
cleaning: Always disconnect the product
from the wall outlet.

& DANGER! Risk of burns! Do not cleanthe
productright after operation. Let the
product coolfirst.
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/\ WARNING! Do notimmerse the product’s
electrical components in water or other
liquids. Never hold the product under
running water.

/\ NOTICE! Risk of damage! Do not use any

abrasive, aggressive cleaners or hard
brushes to clean the product.

@ NOTE: Clean the product right after it has
cooled. Once the food residues have
dried, they are not easy to remove.

Part Cleaning method

Housing Wipe downthe
housing witha
slightly damp

cloth. Add alittle
detergent, if
needed.

Do notletany water
or other liquids
enter the product
interior.

Heating
plates[6]

Wipe the plates
witha slightly damp
clothand amild
detergent.

Removing fatand
liquids: Use a piece
of kitchen paper.
Removing stuck-on
burntresidues: Use
awooden spatula
or small wooden
skewers.

Orifices around
the heating

plates[ 6]

After cleaning and before reusing the
product: Dry all parts thoroughly.

@ Storage

/\ DANGER! Risk of burns! Do not store the
product right after operation. Let the
product coolfirst.

Clean the product before storage.



Wind the mains cord| 5 |around the mains
cordretainer| 4 | at the bottom of the
product.

Store the product in the original packaging
whenitis notin use.

Store the productin a cool, dry place,
protected from moisture and out of the
reach of children.

@ Disposal

The packaging is made of environmentally
friendly materials, which may be disposed of
through your local recycling facilities.

&b  packaging materials for waste
separation, which are marked with
abbreviations (a) and numbers
(b] with following meaning:

1-7: plastics/20—-22: paper and
fibreboard/80-98: composite
materials.

N Observe the marking of the
b

Contact your local refuse disposal
authority for more details of how to
dispose of your wornout product.

To help protect the environment,
please dispose of the product
properly whenit has reached the
end of its useful life and not in the
household waste. Information on
collection points and their opening
hours can be obtained from your
local authority.

® Warranty

The product has been manufactured to strict
quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights
against the retailer of this product. Your

legal rights are not limited in any way by our
warranty detailed below.

I =

The warranty for this productis 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original
sales receiptin a safe location as this document
is required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the
time of purchase must be reported without
delay after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it — at our
choice - free of charge to you. The warranty
periodis not extended as a result of a claim
being granted. This also applies to replaced
and repaired parts.

This warranty becomes void if the product
has been damaged, or used or maintained
improperly.

The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product
parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables (e.g. batteries,
rechargeable batteries, tubes, cartridges), nor
damage to fragile parts, e.g. switches or glass
parts.

To ensure quick processing of your claim,
observe the following instructions:

Make sure to have the original sales receipt
and the item number (IAN 479772_2410)
available as proof of purchase.

You can find the item number on the rating
plate, an engraving on the product, onthe
front page of the instruction manual (bottom
left), or as a sticker on the rear or bottom of the
product.

If functional or other defects occur, contact the
service department listed below either by
telephone or by e-mail.
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Once the product has been recorded as
defective you canreturn it free of charge to
the service address that will be provided to
you. Ensure to enclose the proof of purchase
(sales receipt] and a short, written description
outlining the details of the defect and wheniit
occurred.

Service Great Britain
Tel.: 08000569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk

Cce
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Uzywane ostrzezeniai symbole
W niniejszej instrukcji obstugi i na opakowaniu zastosowano nastepujgce ostrzezenia:

A

NIEBEZPIECZENSTWO! Ten

symbol w potgczeniu z

hastem ostrzegawczym
.Niebezpieczenstwo” oznacza
zagrozenie o wysokim stopniu
ryzyka, ktére, jesli sig mu nie
zapobiegnie, moze spowodowac
$mierc¢ lub powazne obrazenia.

Prad przemienny/napigcie
przemienne

Herc (czestotliwo$¢ zasilania)

Waty

OSTRZEZENIE! Ten symbol,

w potaczeniu z hastem
ostrzegawczym ,Ostrzezenie”,
oznacza zagrozenie o Srednim
stopniu ryzyka, ktore, jesli sie mu nie
zapobiegnie, moze spowodowac
$mier¢ lub powazne obrazenia.

UWAGA: Ten symbol, w potaczeniu
zhastem ,Uwaga”, oznacza
dodatkowe przydatne informacje.

Produktu nalezy uzywac wytacznie
w suchych pomieszczeniach.

OSTROZNIE! Ten symbol,

w potaczeniu z hastem
ostrzegawczym ,Ostroznie”,
oznacza zagrozenie o niskim
stopniu ryzyka, ktore, jesli sie mu nie
zapobiegnie, moze spowodowac

drobne lub umiarkowane obrazenia.

Niebezpieczenstwo —ryzyko
porazenia prgdem!

Ostrzezenie — goraca powierzchnial

To urzadzenie jest sklasyfikowane
jako urzadzenie klasy ochrony

li musi by¢ podtgczone do
uziemienia.

dBPPLe=sF /!

Bezpieczenstwo zywnosci
Produkt nie ma negatywnego
wptywu na smak lub zapach.

Ce

Znak CE oznacza zgodnos$c z
odpowiednimi dyrektywami UE
majgcymi zastosowanie do tego
produktu.

[Tl

Informacje dotyczace
bezpieczenstwa
Instrukcja uzytkowania

2 PL




OPIEKACZ DO KANAPEK

® Wstep

Gratulujemy Paristwu zakupu nowego
produktu. Tym samym zdecydowali sie
Panstwo na zakup produktu wysokiej jakosci.
Instrukcja obstugi jest czes$cig tego produktu.
Zawiera ona wazne wskazowki dotyczgce
bezpieczenstwa, uzytkowania i utylizaciji.
Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy
zapoznac sig ze wszystkimi wskazdwkami
dotyczacymi obstugiibezpieczenstwa.
Uzywac produktu wytgcznie zgodnie z
jego ponizej opisanym przeznaczeniem.

W przypadku przekazania produktu innej
osobie nalezy dotgczy¢ do niego calgjego
dokumentacje.

Produkt jest przeznaczony do opiekania
kanapek. Nie uzywac go do jakichkolwiek
innych zastosowarn.

Produkt jest przeznaczony wytacznie do
uzytku prywatnego w gospodarstwach
domowych, a nie do celow
komercyjnych.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za szkody spowodowane niewtasciwym
uzytkowaniem.

Po rozpakowaniu produktu nalezy sprawdzi¢,
czy jeston kompletny i czy wszystkie

jego czescisg w dobrym stanie. Przed
rozpoczeciem uzytkowania nalezy usung¢
wszystkie materiaty opakowaniowe.

1 opiekacz dokanapek
1 instrukcja obstugi

Blokada

Czerwona kontrolka (zasilanie)
Zielona kontrolka [gotowosc)
Uchwyt na przewdd zasilajgcy
Przewdd zasilajgcy z wtyczka

[6] Phytkigrzewcze

\':'VZ’J’S'ig‘jve 220-240 V/~, 50 Hz

Zuzycie energii: 680-820 W

Klasa ochrony: |

Certyfikacja:

HGII357A: GS (TOV RHEINLAND)

HGI357A-BS: -

A Instrukcja dotyczaca
bezpieczenstwa

Przed rozpoczeciem uzywania
produktu nalezy zapozna¢

sie z wszystkimi informacjami
dotyczacymibezpieczenstwa
i instrukcjg uzytkowania!

W przypadku przekazania
produktu innym osobom,
nalezy dotaczy¢ do produktu
cata dokumentacje.

W przypadku uszkodzen
wyhnikajacych z
nieprzestrzegania niniejszej
instrukcji obstugi gwarancja
nie obowigzuje! Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci

za jakiekolwiek szkody
nastepcze! Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci

za szkody materialne lub
obrazenia ciata spowodowane
nieprawidtowa obstugg lub
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nieprzestrzeganiem instrukciji
bezpieczenstwal

Dzieciiosoby z

niepetnosprawnos$ciami

/\ OSTRZEZENIE! RYZYKO
UTRATY ZYCIA LUB
WYPADKU NIEMOWLAT |
DZIECI!
Nigdy nie nalezy
zostawiac dziecibez
nadzoru przy materiatach
opakowaniowych. Materiaty
opakowaniowe stwarzajg
ryzyko uduszenia.
Dzieci czesto nie sg w petni
Swiadome zagrozenia.
Materiaty opakowaniowe
nalezy zawsze chroni¢ przed
dzieémi.
Pod warunkiem zapewnienia
odpowiedniego nadzoru,
pouczenia na temat
bezpiecznej obstugi
produktu i dopilnowania
Zrozumienia zagrozen,
produkt moze by¢ uzywany
przez dzieci w wieku od lat
8, osoby o ograniczeniach
fizycznych, czuciowych
lub psychicznych, atakze
osoby, ktérym brak jest
doswiadczenia lub wiedzy.
Dzieci nie powinny bawic sie
produktem.

Dzieci nie powinny
wykonywac czynnosci
zwigzanych z czyszczeniemi
konserwacja.

Produktijego sznur

nalezy trzymac w miejscu
niedostepnym dla dziecido
lat 8.

Przeznaczenie
/\ OSTRZEZENIE! Niewtasciwe

uzycie moze prowadzi¢ do
obrazen. Produktu nalezy
uzywac wytacznie zgodnie
Z zaleceniami podanymi

W instrukcii. Nie nalezy w
zaden sposob probowad
przerabiac produktu.

Bezpieczeristwo elektryczne
A NIEBEZPIECZENSTWO!

Ryzyko porazenia pragdem!
Nie nalezy probowac
samodzielnie naprawiac
produktu. W przypadku
wadliwego dziatania
naprawy moga byc¢
przeprowadzane wytacznie
przez wykwalifikowany
personel.



A\ NIEBEZPIECZENSTWO!

Ryzyko oparzen! Podczas
uzywania produkt nagrzewa
sieijest goracy. Nie nalezy
dotykac produktu w czasie
uzywania go lub natychmiast
PO uzyciu.

Gdy produkt pracujei

gdy nadal stygnie, nalezy
go dotykac¢ wytacznie za
uchwyt.

Podczas uzytkowania nalezy
zachowac ostroznosc,
poniewaz okolice uchwytu
mMOoga3 sie nagrzewac.

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
porazenia pragdem! Produktu
nie wolno zanurza¢ w
wodzie lub innych ptynach.
Nigdy nie nalezy trzymac
produktu pod biezacy
woda.

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
porazenia pragdem!

Nigdy nie nalezy uzywac
uszkodzonego produktu.
Jesli produkt jest uszkodzony
nalezy odigczy¢ go od
zasilania i skontaktowac sie
ze sprzedawca.

Jesli produkt zostanie
upuszczony lub widoczne
sq na nim oznaki uszkodzenia,
nie nalezy go uzywac.

Produkt jest wigczony

przez caty czas, gdy jest
podtgczony do zasilania.
Przed podtgczeniem
produktu do zasilania nalezy
sprawdzi¢, czy napieciei
natezenie pradu sg zgodne

Z parametrami zasilania
podanymi na etykiecie
Zznamionowej produktu.
Wtyczke i przewdd
zasilajgcy nalezy regularnie
sprawdzac pod katem
uszkodzen. Jezeli

przewod zasilajgcy jest
uszkodzony, aby unikngé
niebezpiecznych sytuaciji,
nalezy go wymienic.
Wymiany powinien dokonac¢
producent, przedstawiciel
jego serwisu lub inna osoba
o podobnych kwalifikacjach.
Przewdd zasilajgcy nalezy
chroni¢ przed uszkodzeniem.
Nie wolno dopusci¢ do
tego, aby zwisat na ostrych
krawedziach, nie wolno

go $ciskac ani zginac.
Przewdd zasilajgcy nalezy tez
trzymac z dala od gorgcych
powierzchniiotwartego
ognia.
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Urzadzenie jest
przeznaczone do
zastosowan domowychi
podobnych, takich jak np.:
kuchenki pracownicze w
sklepach, biurachiinnych
obiektach pracowniczych;
domy na wsi;
uzytkowanie przez
klientdw w hotelach,
motelachiinnych obiektach
mieszkalnych;
obiekty typunocleg ze
$niadaniem.

Uzytkowanie

Produktu nie nalezy
pozostawiac bez nadzoru,
gdy jeston podtaczony do
zasilania.

W czasie, gdy produkt
pracuje, nie nalezy go
przestawiac.

Produktu nie nalezy ustawiac
na ptytach grzewczych
(gazowych, elektrycznych,
weglowychitp.). Produktu
nalezy uzywac na poziomej,
stabilnej, czystejisuchej
powierzchni odpornejna
wysokie temperatury.

Gdy produkt jest uzywany
lub bezposrednio po uzyciu,
gdy jest jeszcze goracy, nie
nalezy go przykrywac.

PL

Nalezy pilnowac, aby
przewod zasilajgcy nie byt
niczym przytrzasniety i aby
nie dotykat krawedzi ptyty.
Nie zaleca sie uzywania
przedtuzaczy.Jesli konieczne
jestuzycie przedtuzacza,
musi on by¢ przystosowany
do przeptywu pradu co
najmniej10 A.

Przewody nalezy utozy¢ w
taki sposob, aby nie mozna
sie byto o nie potknaciaby
nie dato sig ich uszkodzi¢ w
inny sposob.

Produkt nie jest
przystosowany do
sterowania za pomoca
zewnetrznego minutnika lub
oddzielnego pilota.

Czyszczenie i przechowywanie
A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko

urazéw! Przed czyszczeniem
i gdy produkt nie jest
uzywany nalezy odtgczy¢
zasilanie.

Goragcego produktu nie
nalezy chowac do szafki ani
wktadac¢ do opakowania.
Aby wyja¢ wtyczke z
kontaktu, nie nalezy ciggngc¢
zaprzewod.



Produkt, jego przewodd
zasilajgcy i wtyczke nalezy
chroni¢ przed kurzem,
bezposrednim dziataniem
promieni stonecznych oraz
kapigcairozpryskujgca sie
woda.

Produkt nalezy
przechowywacw
chtodnym, suchym miejscu
zabezpieczonym przed
wilgociginiedostepnymdla
dzieci.

Produkt nalezy chroni¢ przed
wysoka temperatura. Nie
nalezy ustawiac¢ produktu
w poblizu otwartego ognia
lub Zrédet ciepta, takich

jak piece lub urzagdzenia
grzewcze.

Instrukcje dotyczace
czyszczenia produktu
podane sa w rozdziale
~Czyszczenieiutrzymanie”.

Przed pierwszym uzyciem

Usunac¢ materiaty opakowaniowe.
Sprawdzi¢, czy wszystkie czescisg
kompletne.

Podczas produkcji czesci sa pokrywane
warstwa oleju zabezpieczajgcego.

Przed pierwszym uzyciem nalezy uzy¢
produktu bez jakiejkolwiek zywnosci, aby
ewentualne resztki oleju wyparowaty.
Wyczysci¢ produkt ijego akcesoria (patrz
czesc,Czyszczenie i utrzymanie”).

@ Uzytkowanie
@ UWAGIE

Przy pierwszych kilku prébach nagrzania

z produktu moze by¢ wyczuwalny staby
zapach. W miejscu pracy nalezy zapewnic¢
wystarczajgcg wentylacje.

Pierwsze kanapki nalezy wyrzucic.

Wigczanie produktu: Wiozy¢ wtyczke
do odpowiedniego kontaktu $ciennego.
Zaswieci sig czerwona kontrolka[ 2].

Whytaczanie produktu: Wyjac¢ wtyczke
zkontaktu $ciennego. Czerwona kontrolka

zgasnie.

Kontrolki swietlne | Stan
Kontrolka
czerwona hie
swieci, kontrolka Produkt wytaczony
zZielonatez nie
swieci
Kontrolka Nagrzewanie
czerwonas$wieci, | poczatkowe/
kontrolka zielona podtrzymujgce
nie $wieci produktu
Kontrolka I

e Osiggnieta
czerwona $wieci,

. zostata optymalna
kontrolka zielona
NS temperatura
swieci

@ UWAGA: W czasie pracy zielona kontrolka

od czasu do czasu zapala sie i gasnie.
Oznaczato, ze produkt nagrzewa sie do
temperatury pieczenia.

@ UWAGI:

Obie pytki grzewcze [ 6 |nasmarowac
odpowiednim olejem spozywczym.
Podczas nagrzewania produkt powinien
by¢ zamknigty.

Produktu nie nalezy przepetniac.

Nagrzewac urzadzenie do czasu, az
za$wieci sig zielona kontrolka[ 3].
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2. Pociggna¢ blokade . Otworzy¢
produkt.

3. Utozy¢ kanapki na dolnych ptytkach
grzewczych @ Przyktadowe przepisy
znalez¢ mozna w nastepnym rozdziale.

4. Zamkna¢ produkt. Zamkna¢ blokade .

Kanapki sie teraz opiekaja.

5. Opiekanie zajmuje okoto 4 minut. Aby
uzyskac zamierzony efekt, nalezy
wydtuzy¢ lub skréci¢ czas pieczenia.
Kanapki sg idealne, gdy tosty sg
opieczone na kolor ztocistobragzowy.

6. Po zakonczeniu opiekania nalezy: Wyjac

wtyczke[ 5 |z kontaktu $ciennego.

Tabela czaséw pieczenia — opiekacz do
kanapek

Liczba Czas

porcji

przygotowania

Kanapka z
boczkiem,
jajkiemizottym
serem

2 Okoto12min

Kanapka z
grillowanym
serem cheddari 2
karmelizowanym
jabtkiem

Okoto 20 min

Kanapka z
indykiem

2 Okoto 20 min

Kanapka z
tunczykiem

2 Okoto 20 min

Gruba kanapka a
la pizza

2 Okoto 25 min

Kanapka zjajkiem
sadzonymi 2
pomidorem

Okoto15min

Kanapka z
pomidoremi 2
cebulg

Okoto15min

Kanapka tostowa
zszynkaizottym 2
serem

Okoto12min

Kanapka z
kurczakiem i 2
satatq

Okoto 20 min

Kanapka z
boczkiemi 2
awokado

Okoto15min

@ Przepisy
@ UWAGA: W nastepujacych przepisach

czas zapiekania wynosi 4 minuty.

4 kromki Chleb
2 plastry Boczek gotowany
2plastry Sercheddar
109 Masto
2 Jajka
Iszczypta Pieprz (opcjonalnie)
20ml Mieko
Przygotowanie:
1. Nagrza¢ produkt.
2. Ubic¢jajka, mlekoi pieprz w misce, az

sie potacza. Stopic¢ masto w formie do
pieczenia. Przela¢ wymieszane jajka na
patelnie i mieszac, az zgestniejg i usmazg
sie. Jajecznica gotowa. Odtozy¢ na bok.
Obie ptytkigrzewcze @ nasmarowac
odpowiednim olejem spozywczym.
Potozy¢ 2 kromki chleba na dolnych
ptytkach grzewczych[ 6 | Natozyc na

nie jajecznice, gotowany boczekiser
cheddar.

Przykry¢ kanapki pozostatymi 2 kromkami
chleba.

Opiekac przez 4 minuty, az do uzyskania
ztocistobragzowego koloru.




Przygotowanie:

1. Nagrza¢ produkt.

2. W malej miseczce wymiesza¢ majonez
zmusztarda. Posmarowac 1strone kazdej
kromki chleba.

Obie ptytkigrzewcze @ nasmarowac
odpowiednim olejem spozywczym.
Potozy¢ 2 kromki chleba (strong z
majonezem z musztarda do gory) na
dolnych ptytkach grzewczych[ 6] Na

4 kromki Chleb

309 Cukier

309 Masto

Iszczypta Cynamon

1 Mate jabtko [pokrojone w

plastry)

4 plastry Sercheddar
Przygotowanie:
. Nagrzac produkt.
2. Stopi¢ masto w nieprzywierajacej formie

do pieczenia. Dodac cukiericynamoni
gotowac, az do rozpuszczenia sig cukru.
Dodac pokrojone jabtkai gotowac
przez okoto 5 minut, az beda miekkie.
Karmelizowane jabtka sa teraz gotowe.
Odstawi¢ do ostygniecia.

Obie ptytki grzewcze @ nasmarowac
odpowiednim olejem spozywczym.
Potozy¢ 2 kromki chleba na dolnych
ptytkach grzewczych[6 ] Nawierzchu
utozy¢ 2 plasterki sera cheddar,
karmelizowane jabtka i kolejne 2 plasterki
sera cheddar.

Przykry¢ kanapki pozostatymi 2 kromkami
chleba.

Opiekac przez 4 minuty, az do uzyskania
ztocistobragzowego koloru.

wierzchu utozyc¢ 2 plastry sera cheddar,
pomidora, pieczong piers zindyka,
kolejnego pomidoraikolejne 2 plastry
sera cheddar.

5. Przykry¢ kanapki pozostatymi 2 kromkami
chleba (strong zmajonezem z musztarda
w dot).

6. Opiekac przez4 minuty, az do uzyskania

ztocistobrgzowego koloru.
4 kromki Chleb
109 Majonez
359 TuAczyk
2 plastry Sercheddar
Przygotowanie:
1. Nagrzac¢ produkt.

2. W matejmiseczce wymieszac tuiczyka z
majonezem.

3. Obie ptytki grzewcze @ nasmarowac
odpowiednim olejem spozywczym.

4 kromki

Chleb

4 plastry

Sercheddar

509

Pieczona piers$ zindyka
(pokrojona w plastry)

Pomidor [pokrojony w
plastry)

159

Musztarda

159

Majonez

Potozy¢ 2 kromki chleba na dolnych
ptytkach grzewczych @ Na wierzchu
utozy¢ 2 plastry sera cheddar oraz
turiczyka z majonezem.

Przykry¢ kanapki pozostatymi 2 kromkami
chleba.

Opiekac przez 4 minuty, az do uzyskania
ztocistobragzowego koloru.
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4 kromki

Chleb

1309

Rozdrobniony ser
mozzarella

409

Sosdo pizzy

8 plastrow

Pepperoni

Iszczypta

Pieprz (opcjonalnie)

Iszczypta

Przyprawa wioska
(opcjonalnie)

Przygotowanie:

. Nagrza¢ produkt.

Posmarowac sosem do pizzy 1strone
kazdej kromki chleba.

Nasmarowac ptytki grzewcze olejem
kuchennym.

Usmazy¢ jajko w innej formie do
pieczenia.

Potozy¢ 2 kromki chleba (strong z sosem
do pizzy do gory) na dolnych ptytkach
grzewczych. Na wierzchu utozy¢ smazone
jajko, pokrojonego w plastry pomidorai
26lty ser; posypac odrobing pieprzu.
Przykry¢ kanapki 2 pozostatymi kromkami
chleba.

Opiekac przez 4 minuty, az do uzyskania
ztocistobragzowego koloru.

2.

3.

Posmarowac sosem do pizzy 1strone
kazdej kromki chleba.

Obie ptytkigrzewcze @ nasmarowac
odpowiednim olejem spozywczym.
Potozy¢ 2 kromki chleba (strong z

sosem do pizzy do géry) nadolnych
ptytkach grzewczych @ Na wierzchu
utozy¢ rozdrobniony ser mozzarella,
pepperoni, papryke i wtoskie
przyprawy (opcjonalnie) oraz jeszcze raz
rozdrobniony ser mozzarella.

Przykry¢ kanapki pozostatymi 2 kromkami
chleba (strong z sosem do pizzy w dot).
Opiekac przez 4 minuty, az do uzyskania
ztocistobragzowego koloru.

4 kromki

Chleb

2 plastry

Pomidor (pokrojony w
plastry)

Cebula (pokrojonaw
plastry)

2 plastry

26ty ser (w plastrach)

Masto (migkkie)

Pieprz

Przygotowanie:

4 kromki

Chleb

2plastry

Pomidor [pokrojony w
plastry)

2

Jajka

2 plastry

Z6tty ser [w plastrach)

Sosdo pizzy

Pieprz

Procedury

1. Nagrzac¢ produkt.
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2.

3.

Nagrzac produkt.

Posmarowac mastem 1strone kazdej
kromki chleba.

Nasmarowac ptytki grzewcze olejem
kuchennym.

Potozy¢ 2 kromki chleba [strong
posmarowang mastem do gory) na
dolnych ptytkach grzewczych.Na
wierzchu utozy¢ cebule, pokrojonego
w plastry pomidorai zétty ser; posypac
odrobing pieprzu.

Przykry¢ kanapki 2 pozostatymi kromkami
chleba.

Opiekac przez 4 minuty, az do uzyskania
ztocistobrgzowego koloru.



4 kromki Chleb
2plastry Pomidor [pokrojony w
plastry)
2 Cebula [pokrojonaw
plastry)
2 Szynka pokrojona w plastry
2 plastry Z6tty ser [w plastrach)
- Sosdo pizzy
- sol
- Pieprz
Przygotowanie:
. Nagrzac¢ produkt.
2. Posmarowac sosem do pizzy 1strone

3.

kazdej kromki chleba.

Nasmarowac ptytki grzewcze olejem
kuchennym.

Potozy¢ 2 kromki chleba (strong z sosem
do pizzy do gory) na dolnych ptytkach
grzewczych. Na wierzchu utozy¢ cebule,
pokrojonego w plastry pomidora, zotty
ser, szynke i jeszcze raz zotty ser; posypac
odrobing pieprzuisoli.

Przykry¢ kanapki 2 pozostatymi kromkami
chleba.

Opiekac przez 4 minuty, az do uzyskania
ztocistobragzowego koloru.

4 kromki chleb

4 LiScie sataty

1tyzka stotfowa Majonez

- Kurczak (pokrojony w
plastry)

Przygotowanie:

1.
2

Nagrzac¢ produkt.
. Nasmarowac ptytki grzewcze olejem
kuchennym.

3. Potozy¢ 2 kromki chleba na dolnych
ptytkach grzewczych. Na wierzchu utozy¢
kurczaka, liScie sataty, majonez.

4. Przykry¢ kanapki 2 pozostatymi kromkami
chleba.

5. Opiekac¢ przez 4 minuty, az do uzyskania
ztocistobrgzowego koloru.

4 kromki Chleb

Awokado (ttuczone)

112

- Boczek

- Masto

Przygotowanie:

1. Nagrzac¢ produkt.

2. Posmarowac mastem1strone kazdej
kromki chleba.

3. Nasmarowac ptytki grzewcze olejem
kuchennym.

4. Potozy¢ 2 kromkichleba [strong
posmarowang mastem do gory) na
dolnych ptytkach grzewczych. Na
wierzchu utozy¢ boczeki puree z
awokado.

5. Przykry¢ kanapki 2 pozostatymi kromkami
chleba.

6. Opiekac przez 4 minuty, az do uzyskania
zZtocistobrgzowego koloru.

@ Czyszczenieiutrzymanie

/\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko porazenia
pradem! Przed czyszczeniem nalezy:
Nalezy zawsze odtaczac produkt od
zasilania (wyja¢ wtyczke z kontaktu).

/\ NIEBEZPIECZENISTWO! Ryzyko
oparzen! Nie nalezy czyscic¢ produktu
bezposrednio po jego uzyciu. Pozwoli¢,
aby produkt najpierw ostygt.

A OSTRZEZENIE! Elementow elektrycznych
produktu nie wolno zanurza¢ w wodzie
aniinnych ptynach. Nigdy nie nalezy
trzymac produktu pod biezgcg woda.
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A UWAGA! Ryzyko uszkodzenia! Do
czyszczenia produktu nie nalezy uzywac
zadnych $ciernych, agresywnych srodkéw
czyszczacychitwardych szczotek.

® UWAGA: Produkt nalezy czysci¢
bezposrednio po jego ostygnieciu. Gdy
resztki produktow spozywczych zaschna,
trudno jest je usunac.

Czesé
Obudowa

Sposéb czyszczenia

Przetrze¢ obudowe
lekko zwilzong
$ciereczka. W razie
potrzeby dodaé
niewielka ilo$¢
detergentu.

Nie wolno
dopusci¢ do
przedostania sie
wody lubinnych
ptyndw do srodka
produktu.

Plytki grzewcze Plytki przetrze¢
@ lekko zwilzong
$ciereczka z
dodatkiem
tagodnego
detergentu.

Usuwanie
ttuszczui ptyndw:
Uzy¢ kawatka
papierowego
recznika.
Usuwanie
zaschnietych
spalonychresztek:
Uzy¢ drewnianej
topatki lub matych
drewnianych
szpikulcow.

Otwory
wokot ptytek
grzewczych[6]

Po czyszczeniuiprzed ponownym
uzyciem produktu: Doktadnie wysuszy¢
wszystkie czesci.
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@ Przechowywanie

/\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
oparzefi! Nie nalezy chowac produktu
bezposrednio po jego uzyciu. Pozwoli¢,
aby produkt najpierw ostygt.

Przed schowaniem wyczysci¢ produkt.
Owina¢ przewdd zasilajacy [ 5 | wokot
uchwytu na przewdd zasilajacy | 4 |od
spodu produktu.

Gdy produkt nie jest uzywany, nalezy
go przechowywac w oryginalnym
opakowaniu.

Produkt nalezy przechowywac¢

w chtodnym, suchym miejscu
zabezpieczonym przed wilgociai
niedostepnym dla dzieci.

@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest zmateriatow
przyjaznych dla srodowiska, ktdre mozna
przekazac¢ do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcow wtoérnych.

/,.  Przysegregowaniu odpadoéw
& prosimy zwrdci¢ uwage na
@ oznakowanie materiatow

opakowaniowych, oznaczone
sg one skrétami (a) i numerami

(b) o nastepujacym znaczeniu:
1-7: Tworzywa sztuczne / 20—22:
Papier i tektura / 80—98: Materiaty
kompozytowe.

Y Informacji na temat mozliwosci
utylizacji wyeksploatowanego
produktu udziela urzad gminy lub
miasta.

Z uwagi na ochrone srodowiska
nie wyrzucac urzgdzenia po
zakonczeniu eksploatacjido
odpaddéw domowych, lecz
prawidtowo zutylizowac.
Informacji o punktach zbiorczych
iichgodzinach otwarcia udziela
odpowiedniurzad.



Elektroodpady nie moga by¢ wyrzucane

do pojemnikdw do selektywnej zbiorki
odpaddéw komunalnych. Mozna je oddac¢ w
specjalnie wyznaczonych miejscach np. Punkt
Selektywnej Zbiorki Odpaddw Komunalnych
lub/badz w punktach handlowych
oferujacych w sprzedazy sprzet elektroniczny.

Nalezy postepowac zgodnie z
obowiazujgcymi w Polsce przepisami
dotyczacymi selektywnej zbidrki urzadzen
elektrycznychielektronicznych. Zuzyty
sprzet moze miec szkodliwy wptyw na
srodowisko i zdrowie ludzi zuwagina
potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych
substanciji, mieszanin oraz czesci sktadowych.
Gospodarstwo domowe spetnia wazna
role w przyczynianiu sig¢ do ponownego
uzyciaiodzysku surowcow wtornych, w tym
recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym etapie
ksztattuje sie postawy, ktore wptywaja na
zachowanie wspolnego dobra jakim jest
czyste srodowisko naturalne.

® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany zgodnie z
surowymi wytycznymi dotyczacymijako$ci
i doktadnie przetestowane przed dostawa.
W przypadku wad materiatowych lub
produkcyjnych przystuguja Paristwu prawa
ustawowe wobec sprzedawcy produktu.
Panstwa prawa ustawowe nie sa w zaden
sposodb ograniczone przez nasza gwarancje
przedstawiong ponizej.

Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od
daty zakupu. Okres gwarancjirozpoczyna

sie od daty zakupu. Prosze przechowywac
oryginalny rachunek w bezpiecznym miejscu,
poniewaz ten dokument jest wymagany jako
dowdd zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne
juz w momencie zakupu nalezy zgtosi¢
niezwiocznie po rozpakowaniu produktu.

Jezeliw ciggu 3 lat od daty zakupu produkt
wykaze wady materiatowe lub produkcyjne,
to — wedtug naszego uznania — bezptatnie
go naprawimy lub wymienimy. Okres
gwarancji nie ulega przedtuzeniu o przyznane
roszczenie gwarancyjne. Dotyczy to rowniez
wymienionych i naprawionych czesci.

Niniejsza gwarancja traci waznos¢, jesli
produkt zostat uszkodzony, byt niewtasciwie
uzytkowany lub konserwowany.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe
iprodukcyjne. Niniejsza gwarancja nie
obejmuje czesci produktu, ktdre podlegajg
normalnemu zuzyciui dlatego sg uwazane za
czescizuzywalne [np. baterie, akumulatory,
weze, wkiady atramentowe}, ani nie
obejmuje uszkodzen czesci delikatnych, np.
przetacznikdw lub czeéci wykonanych ze
szkia.

Zgodnie zKodeksem Cywilnym art. 58181
wraz z wymiang urzadzenia lub waznej czesci
Czas gwarancji rozpoczyna si€ na nowo.

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie
Panistwa whniosku, prosimy stosowac sie do
nastepujacych wskazowek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem
serwisowym nalezy przygotowac paragoni
numer artykutu (IAN 479772 _2410) jako dowod
zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunku, na stronie
tytutowej jego instrukcji (na dole po lewej
stronie] lub jako naklejke na stronie odwrotnej
lub spodhnie;.

W razie wystapienia bteddw w dziataniu lub
innych wad, nalezy skontaktowac sie najpierw
Z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztg elektroniczna.
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Produkt uznany za uszkodzony mozna
nastepnie z dotagczeniem dowodu zakupu
(paragonu) i podaniem, na czym polega wada
ikiedy wystapita, przestac bezptatnie na
podany Parstwu adres serwisu.

Serwis Polska
Tel: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl

q3
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Instrukcijoje naudojami jspéjimai ir simboliai
Sie jspéjimai naudojami siame naudotojo vadove ir ant pakuotés:

PAVOJUS! Sis simbolis kartu su
signaliniu Zodziu ,Pavojus” Zzymi
didelésrizikos pavojy, kuris gali
sukelti mirtj arba sunky suZalojima, jei

nuo jo nebus apsisaugota.

- Kintamojisrové / jtampa

Hercai [maitinimo jtampos daznis)

Vatai

ISPEIIMAS! Sis simbolis kartu su
signaliniu ZodZiu ,Jspéjimas* Zymi
vidutinés rizikos pavojy, kuris gali
sukelti mirtj arba sunky suzalojima, jei
nuo jo nebus apsisaugota.

PASTABA: Sis simbolis kartu su
signaliniu ZodZiu ,Pastaba” Zymi
papildoma naudinga informacija.

Gaminj naudoti tik sausose
patalpose.

ATSARGIAI! Sis simbolis kartu

su signaliniu Zodziu , Atsargiai*
ispéja apie nedidelj pavojy, kurio
neisSvengus galima patirtilengva ar
vidutinio sunkumo trauma.

Pavojus — elektros smagio pavojus!

|spéjimas — karstas pavirsius!

Sis prietaisas priskiriamas | apsaugos
klasei ir turi bati prijungtas prie
apsauginio jZeminimo.

D

Saugus maistui
Sis gaminys neturi neigiamo
poveikio skoniui ar kvapui.

CE Zenklas rodo atitiktj atitinkamoms

= AP PDe s §

C € Siam gaminiui taikomoms ES Informg.cua a?ple sau"ga.
. Naudojimo instrukcijos
direktyvoms.
SUMUSTINIY KEPTUVE
Sis gaminys skirtas sumustiniams gaminti.
[ Jzanga Nenaudokite gaminio jokiu kitu tikslu.

Sveikiname Jus jsigijus naujg gamin;. Tai aukstos
kokybés gaminys. Naudojimo instrukcija

yra neatskiriama $io gaminio dalis. Joje yra
svarbiy nurodymy dél saugos, naudojimo ir
graZinamojo perdirbimo. Prie§ naudodami

§j gaminj, gerai susipazinkite su visais jo
naudojimo ir saugos nurodymais. Naudokite
gaminj tik pagal apraSyma ir nurodyta paskirt;.
Perduodami §j gamin; kitiems asmenims, kartu
perduokite visus jo dokumentus.

Sis gaminys yra skirtas tik asmeniniam
naudojimui buityje, o ne komerciniams
tikslams.

Gamintojas neatsako uz sugadinimus dél
netinkamo naudojimo.




I1Spakave gaminj patikrinkite, ar pakuotéje
yra visos dalys ir ar jos nepazeistos. Prie$
naudodami nuimkite visas pakuotés
medZiagas.

1 Sumustiniy keptuvé
1  Naudotojo vadovas

Uzraktas

Raudonas indikatorius [maitinimas)
Zalias indikatorius [paruosta)
Maitinimo laido laikiklis

Maitinimo laidas su kistuku

[6] Kaitinimo plokstes

|vesties jtampa: 220-240V~,50Hz

Elektros energijos

680-820 W
sgnaudos:

Apsaugos klasé:

Sertifikavimas:

HGII357A: GS (TOV RHEINLAND)

HGII357A-BS: -

A Saugos instrukcijos

Prie$ pradedant naudoti
gaminj praSome perskaityti
visg informacijq apie saugq

ir naudojimo instrukcijas!
Perduodami §j gaminj kitiems,
prie jo pridékite visus
dokumentus!

Jei prietaiso gedimo priezastis
yra $iy naudojimo instrukcijy
nesilaikymas, panaikinama
prietaiso garantijal Gamintojas
neatsako uz netiesiogine Zalg!
Gamintojas neatsako uz asmeny
suZalojima ar turto sugadinima
dél netinkamo gaminio
naudojimo ar saugos instrukcijy
nesilaikymo!

Vaikaiirasmenys su negalia

A\|SPEJIMAS! SUNKIOS AR
NET MIRTINOS TRAUMOS
PAVOJUS KUDIKIAMS IR
MAZIEMS VAIKAMS!
Niekada nepalikite
neprizitrimy vaiky su
pakuotés medZiagomis.
Pakuotés medZiagos kelia
uzdusimo pavojy.

Vaikai daZnai nejvertina
pavojy. Visada saugokite
pakuotés medZiagas nuo
vaiky.

Sj gaminj gali naudoti vaikai
nuo 8 mety bei asmenys, kuriy
fizinés, jutiminés ar protinés
galimybés yraribotos arba
kuriems triksta patirties ir
Ziniy, jeijie priziarimi arba
jiems paaiskinta, kaip saugiai
naudotis gaminiu, ir jei jie
supranta su gaminiu susijusius
pavojus.
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Neleiskite vaikams Zaisti su
gaminiu.

Vaikai be prieziuros negali
vykdyti valymo ir naudotojo
vykdomy priezitros darbu.
Gaminjir jo laida laikykite
vaikams iki 8 mety
nepasiekiamoje vietoje.

Paskirtis

A\ |SPEJIMAS! Netinkamai
naudojant galima susiZaloti.
Sj gaminj naudokite tik pagal
Sias instrukcijas. Gaminio
nebandykite jokiais budais
modifikuoti.

Elektros sauga

A PAVOJUS! Elektros smiigio
pavojus! Gaminio niekada
nebandykite remontuoti
patys. Gedimo atveju
remontuoti gali tik kvalifikuoti
specialistai.

A\ PAVOJUS! Pavojus nudegtil
Naudojant gaminys jkaista.
Nelieskite veikiancio gaminio
arba vos baige jj naudoti.
Naudojimo metuir kol
gaminys dar auinamas
lieskite tik rankena.

Naudojant reikia buti
atsargiems, nes prie rankenos
gali susidaryti silpna kaitra.

A\ |SPEJIMAS! Elektros smiigio

pavojus! Nemerkite gaminio
j vandenj ar kitus skyscius.
Niekada nelaikykite gaminio
po tekanc€iu vandeniu.

A\ |SPEJIMAS! Elektros

smiigio pavojus! Niekada
nenaudokite sugedusio
gaminio. Jei gaminys
paZzeistas, atjunkite jjnuo
elektros tinklo ir kreipkites j
pardavéja.

Gaminio negalima naudoti,
jeigu jis buvo numestas arba
jei matomi pazeidimai.

Kai gaminys yra prijungtas
prie elektros tinklo, j jj visa
laikg tiekiama srove.

Prie$ jungdami gaminj prie
elektros lizdo patikrinkite,

ar maitinimo jtampa ir srove
atitinka specifikacijas,
nurodytas gaminio techniniy
duomeny etiketéje.
Reguliariai tikrinkite, ar
nepazeistas maitinimo
kiStukas ir maitinimo laidas. Jei
maitinimo laidas pazeistas,

ji turi pakeisti gamintojas, jo
techninés priezilros atstovas
arba panasia kvalifikacijg
turintys asmenys, kad bty
iSvengta pavojaus.



Saugokite maitinimo
laidg nuo pazeidimy.
Saugokite nuo astriy briauny,
nespauskite ir nelenkite.
Laikykite maitinimo laida
atokiau nuo karsty pavirsiy ir
atviros liepsnos.
Sis prietaisas skirtas naudoti
buityje ir panadiose srityse,
pvz:
parduotuviy darbuotojy
virtuvése, biuruose ir kitoje
darbo aplinkoje;
tkiniuose
gyvenamuosiuose
namuose;
klientams vieSbuciuose,
moteliuose ir kitose
gyvenamosiose patalpose;
nakvynés su pusryciais
jstaigose.

Darbas

Prie maitinimo jtampos
prijungto gaminio negalima
palikti be prieziuros.
Nejudinkite veikiancio
gaminio.

Nedékite gaminio ant
kaitlentés [dujinés, elektrinés,
anglinés ir kt.. Naudokite
gaminj ant lygaus, stabilaus,
Svaraus, karSciui atsparaus ir
Sauso pavirsiaus.

Neuzdenkite gaminio, kai jis
naudojamas arba netrukus po
naudojimo, kai jis dar karstas.
Jsitikinkite, kad maitinimo
laidas néra prispaustas
ploksciy arba neliedia
ploks¢&iy krasto.
Nerekomenduojama naudoti
ilginimo laidy. Jei batina
naudoti ilgintuva, jis turi bati
pritaikytas ne mazesniam kaip
10 A sroves srautui.

Laidus klokite taip, kad uz jy
nebaty galima uzkliati ar kitaip
juos pazeisti.

Gaminys neskirtas valdyti
naudojant iSorinj laikmatj arba
atskirg nuotolinio valdymo
sistema.

Valymas ir laikymas
A\ |SPEJIIMAS! Pavojus susiZaloti!

Prie§ valydami gaminjir kai jo
nenaudojate, atjunkite jjnuo
elektros tinklo.

Nelaikykite jkaitusio gaminio
spintoje arba pakuotéje.
Neistraukite kistuko i$
elektros lizdo laikydami uz
maitinimo laido.

Saugokite gamini, jo
maitinimo laida ir kiStukg nuo
dulkiy, tiesioginiy saulés
spinduliy ir laancio ar
tiSkancio vandens.
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Gaminj laikykite vésioje
ir sausoje vietoje, kuri
apsaugota nuo drégmesir
neprieinama vaikams.
Saugokite gaminj nuo kaitros.
Nedékite gaminio Salia
atviros liepsnos ar kaitros
Saltiniy, pvz., virykliy ar
Sildymo prietaisy.
Instrukcijas, kaip valyti gaminj,
rasite skyriuje ,Valymasir
prieziira®

@ Prie$ naudojant pirmakartg

Nuimkite pakavimo medZziagas. Patikrinkite,
aryra visos dalys.

Gamybos metu dalys padengiamos
apsaugine alyvos plévele. Prie§
naudodami pirma karta, gaminj jjunkite be
jokiy maisto produkty, kad i¥degty visos
nuo gamybos likusios liekanos.

I8valykite gaminjir jo priedus (Zr.,Valymas
ir prieziara").

@® Darbas

(D PASTABOS:
Pirmuosius kelis kartus kaitinant gaminj gali
bati juntamas silpnas kvapas. Uztikrinkite
pakankama patalpos védinima.
ISmeskite pirmuosius sumustinius.

Gaminio jjungimas: Prijunkite maitinimo
kiStuka| 5 | prie tinkamo kiStukinio lizdo.
UZsidega raudonas indikatorius| 2 |.
Gaminio i§jungimas: Atjunkite maitinimo
laido kistuka 5 | nuo elektros lizdo.
Raudonas indikatorius| 2 |uzgesta.

Sviesos indikatoriai | Bisena

Raudonas

indikatorius

iSjungtas ir Zalias Gaminys i§jungtas
indikatorius

iSjungtas

Raudonas . -
. . Gaminys yrai$
indikatorius o

. . anksto jkaitinamas /
jilungtas, o Zalias L
S - pakartotinai
indikatorius oo

e jkaitinamas
iSjungtas

jungtas raudonas . L
!J g S Pasiekta optimali
indikatorius ir Zalias h

- . temperatira
indikatorius

@ PASTABA: Naudojimo metu Zalias
indikatorius[3] kartkartemis jsijungiair
iSsijungia. Tai rodo, kad gaminys jkaitinamas
iki kepimo temperatros.

@ PASTABOS:
Abi kaitinimo plokstes[ 6 | patepkite
tinkamu kepimo aliejumi.
Laikykite gaminj uzrakinta, kol jis jkaista.
Neperpildykite gaminio.

1. Kaitinkite, kol uzsidegs Zalias indikatorius
.

2. Patraukite uZrakta m Atidarykite gaminj.
3. Padékite sumustinius ant apatiniy kaitinimo
plokéciy[ 6] Recepty pavyzdziy rasite

kitame skyriuje.

4. Uzdarykite gaminj. UZskleskite uzraktg .
Sumustiniai dabar kepami.

5. Kepimas trunka apie 4 minutes. Kepimo
laikq pailginkite arbba sutrumpinkite, kad
pasiektuméte norima rezultata. Sumustinis
idealus, kai skrebuciai bina auksinés
spalvos.

6. Baigus kepti: Atjunkite maitinimo kiStuka
nuo sieninio elektros lizdo.



Gaminimo lentelé — Sumustiniy keptuvé

Patiekimas Paru9s|mo
laikas e
4 grieZinéliai | Duonos
Sumustinis . .
susonine, 2 Apie 12 min. 2 griezinéliai | Keptos Soninés
kiausiniu ir sariu 2 griezingliai | Cederio sirio
Ant groteliy 10g Sviesto
keptas e
sumustinis su 9 Aoie 20 min 2 KiauSiniai
¢ederio siriu ir P ) 1Ziupsnelis Pipirai (pasirinktinai)
karamelizuotu .
) 20ml Pienas
obuoliu
Sumustinis su . . Paruosimas:
kalakutiena 2 Apie 20 min. 1.  Jkaitinkite gaminj.
Sumustinis su ' ' 2. Dubenyje E)Iaklte k!au3|nj, plepa IE plp.lru's,
wnu 2 Apie 20 min. kol susimaisys. Kepimo formoje istirpinkite
sviesta. | keptuve jmuskite kiausiniy mase ir
Dvigubas maisykite, kol sutirstés ir iSkeps. KiauSiniené
picos 2 Apie 25 min. paruosta. Atidékite j Salj.
sumustinis 3. Abikaitinimo plokstes @ patepkite
Kepto kiauginio tinkamu kepimo aliejumi.
sumustinis su 2 Apie 15 min. 4. Aqt apatiniy kaitinimo plolfévéiu pa_dékite
pomidorais 2_r|e!<.e.s duon_os E Ant _\/lzsaus <_:Iekn§
— kiausiniene, virtg Sonine ir Cederio sarj.
Sumustinis su 5. AntvirSaus uzdékite likusias 2 riekes
pomidoraisir 2 Apie 15 min. duonos.
svogunais 6. Uzdarykite gaminjir kepkite apie 4 minutes,
Sumustinis su ) . koligaus auksing spalva.
S 2 Apie 12 min.
kumpiu ir sariu
Sumustinis
su vistienos 2 Apie 20 min.
salotomis
Sumustinis 4 griezinéliai | Duonos
suSonineir 2 Apie 15 min.
avokadu 309 Cukrus
309 Sviesto
® Receptai 1Ziupsnelis Cinamono
@ PASTABA: Toliau pateikti receptai skirti : -
kepti 4 minutes. 1 Mgz?'s gpgolys (supjaustytas
griezinéliais)
4 griezinéliai | Cederio sirio
Paruosimas:

Jkaitinkite gamin.
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Nepridegancioje kepimo formoje
iStirpinkite sviesta. Suberkite cukry ir
cinamona ir kepkite, kol cukrus istirps.
Sudékite griezinéliais supjaustytus
obuolius ir kepkite mazdaug 5 minutes,
kol suminkstés. Karamelizuoti obuoliai jau
paruosti. Atidékite j $alj, kad atvésty.

Abi kaitinimo plokstes[ 6 | patepkite
tinkamu kepimo aliejumi.

Ant apatiniy kaitinimo ploks¢iy padékite
2riekes duonos[ 6] Ant virsaus uzdékite
2riekeles ¢ederio sirio, karamelizuotus
obuolius, dar 2 riekeles ¢ederio sirio.
Ant vir§aus uzdékite likusias 2 riekes
duonos.

Uzdarykite gaminj ir kepkite apie 4
minutes, kol jgaus auksing spalva.

4 grieZinéliai | Duonos

109 Majonezo

359 Tunas

2 griezingliai | Cederio sirio
Paruos$imas:

2.

3.

Jkaitinkite gaminj.

Nedideliame dubenélyje sumaisykite tung
ir majoneza.

Abi kaitinimo plokstes[ 6 | patepkite
tinkamu kepimo aliejumi.

Ant apatiniy kaitinimo ploks¢iy padékite
2riekes duonos[ 6] Ant virsaus uzdékite

2 grieZinélius ¢ederio sarioir tung su
majonezu.

4 grieZinéliai

Duonos

4 griezinéliai

Cederio sirio

509

Kepta kalakutienos kratinélé
(supjaustyta griezinéliais)

Pomidoras (supjaustytas
griezinéliais)

159

Garstycios

159

Majonezo

Paruosimas:

1. |kaitinkite gaminj.

5. AntvirSaus uzdékite likusias 2 riekes

duonos.

6. UZdarykite gaminjir kepkite apie 4
minutes, kol jgaus auksine spalva.

2.

Nedideliame dubenélyje sumaisykite
garstycias su majonezu. Aptepkite po
vieng kiekvienos duonos puse.

Abi kaitinimo plokstes @ patepkite
tinkamu kepimo aliejumi.

Ant apatiniy kaitinimo plok3¢iy @
padékite 2 riekes duonos (garstyciy
misiniu j virSy). Ant virSaus uzdékite 2
riekeles ¢ederio strio, pomidorg, kepta
kalakutienos kritinéle, dar vieng pomidorg
irdar 2 riekeles ¢ederio sirio.

Ant virSaus uzdékite likusias 2 riekes
duonos [garstyciy miiniu Zemyn).
Uzdarykite gaminjir kepkite apie 4
minutes, kol jgaus auksing spalva.

LT

4 grieZinéliai | Duonos

1309 Susmulkintas mocarelos sdris

409 Picos padazas

8 griezineliai | ,Pepperoni”

1Ziupsnelis Pipirai (pasirinktinai)

1Ziupsnelis Italisky prieskoniy
(pasirinktinai)

Paruosimas:

2.

3.

|kaitinkite gaminj.

Kiekviena duonosriekeg i 1pusés
aptepkite picos padazu.

Abikaitinimo plokstes| 6 | patepkite
tinkamu kepimo aliejumi.

Ant apatiniy kaitinimo ploksciy @
padékite 2 riekes duonos (picos padazo
puse j virsy). Ant virSaus uzberkite
smulkinto mocarelos sirio, ,pepperoni’,
pipiry, italisky prieskoniy [pasirinktinai) ir
dar smulkinto mocarelos sario.




Ant virSaus uzdeékite likusias 2 riekes
duonos [picos padazu Zzemyn).

kol jgaus auksine spalva.

UZdarykite gaminj ir kepkite apie 4 minutes,

4 griezinéliai | Duonos

Pomidoras (supjaustytas
griezinéliais)

2 griezinéliai

2 KiauSiniai

2 griezinéliai | Sario [griezinélis)

- Picos padazas

- Pipirai

P
1.

2.

3.

rocediiros

lkaitinkite gamin.

Aptepkite picos padazu po vieng
kiekvienos duonos riekés puse.
Kepimo plokstes patepkite kepimo
aliejumi.

Kiausinj iSkepkite kitoje keptuvéje.

ParuoSimas:

1. |kaitinkite gaminj.

2. Sviestu patepkite po viena kiekvienos
duonosriekés puse.

3. Kepimo plokstes patepkite kepimo
aliejumi.

4. Antapatiniy kaitinimo ploksciy dékite
2riekes duonos [sviestu patepta puse
j vir8y). Ant virSaus uzdékite svogina,
griezinéliais pjaustyta pomidora, sirj,
jberkite pipiry.

5. AntvirSaus uzdékite likusias 2 riekes
duonos.

6. Kepkite 4 minutes, kol taps auksinés
spalvos.

Ant apatiniy kaitinimo ploksciy dékite
2riekes duonos [picos padaZo puse
virdy). Ant virSaus uzdékite keptq kiausinj,
grieZinéliais pjaustyta pomidora, surj,
jberkite pipiry.

Ant virSaus uzdékite likusias 2 riekes

duonos.

Kepkite 4 minutes, kol taps auksinés

spalvos.

4 griezinéliai

Duonos

2 grieZinéliai

Pomidoras (supjaustytas
griezinéliais)

2

svogiino [supjaustyto)

2 griezinéliai

Sario (griezinélis)

Sviesto (minksto)

Pipirai

4 griezinéliai | Duonos

2 griezinéliai | Pomidoras [supjaustytas
griezinéliais)

2 svogiino [supjaustyto)

2 Gabaléliais supjaustytas
kumpis

2 griezinéliai | Sario [griezinélis)

- Picos padazas

- Druska

- Pipirai

ParuoSimas:

1. |kaitinkite gaminj.

2. Aptepkite picos padaZu po vieng
kiekvienos duonosriekés puse.

3. Kepimo plokstes patepkite kepimo
aliejumi.

4. Antapatiniy kaitinimo ploksciy dékite
2riekes duonos [picos padazo puse
j vir8y). Ant virSaus uzdékite svogina,
griezinéliais pjaustytq pomidora, srj,
kumpj, strj, joerkite pipiry ir druskos.

5. AntvirSaus uzdékite likusias 2 riekes
duonos.

6. Kepkite 4 minutes, kol taps auksinés
spalvos.

LT



4 grieZinéliai | duonos
4 Saloty lapy
Tvalg. Majonezo
Sauksta
- Vistiena (supjaustyta
griezinéliais)
ParuoSimas:

1.  Jkaitinkite gamin;.

2. Kepimo plokstes patepkite kepimo
aliejumi.

3. Antapatiniy kaitinimo ploksciy dékite
2riekes duonos. Ant virSaus uzdékite
vistieng, saloty lapg, majoneza.

4. AntvirSaus uzdékite likusias 2 riekes
duonos.

5. Kepkite 4 minutes, kol taps auksinés
spalvos.

4 griezinéliai | Duonos

1/2 Avokado (trinto)

- Soninés

- Sviesto
Paruosimas:

1. Jkaitinkite gaminj.

2. Sviestu patepkite po vieng kiekvienos
duonosriekés puse.

3. Kepimo plokstes patepkite kepimo
aliejumi.

4. Antapatiniy kaitinimo plok3¢iy dékite 2
riekes duonos [sviestu patepta puse j
virSy). Ant viraus uzdékite Soninés, trinto
avokado.

5. AntvirSaus uzdékite likusias 2 riekes
duonos.

6. Kepkite 4 minutes, kol taps auksinés
spalvos.

@ Valymasir prieziiira

/\ PAVOJUS! Elektros smigio pavojus! Pries
valydami: visada atjunkite gaminj nuo
elektros lizdo.

& PAVOIUS! Pavojus nudegti! Nevalykite
gaminio i$ karto po naudojimo. Pirmiausia
palaukite, kol gaminys atvés.

A ISPEJIMAS! Nemerkite j vandenj ar kitus
skysCius gaminio elektriniy komponenty.
Niekada nelaikykite gaminio po tekanciu
vandeniu.

A DEMESIO! Pavojus sugadinti! Gaminio
nevalykite Slifuojanciomis ar €sdinanciomis
priemonémis ir kietais Sepetéliais.

(@D PASTABA: I3valykite gaminjiskart po to,
kai jis atvés. Sudzitvusius maisto likucius
pasalintinéra lengva.

Dalis Valymo bidas
Korpusas Nuvalykite korpusa
Siek tiek drégna

$luoste. Jei reikia,
jpilkite Siek tiek
ploviklio.
Saugokite gaminj,
kadjjovidy
nepatekty vanduo
ar kiti skysciai.

Kaitinimo
plokstés[ 6]

Plokstes nuvalykite
Siek tiek drégnu
skudureéliu su Svelniu
plovikliu.

Angos aplink
kaitinimo
plokstes|[6 ]

Riebaly ir skysciy
pasalinimas:
Naudokite virtuvinj
popieriy.

|strigusiy degésiy
liku¢iy Salinimas:
Naudokite meding
mentele arbba mazus
medinius ieSmelius.

Po valymo ir pries pakartotinai naudojant
gaminj: Kruop3ciai isdziovinkite visas dalis.



@ Laikymas

& PAVOIUS! Pavojus nudegtil Nelaikykite
gaminio i$ karto po naudojimo. Pirmiausia
palaukite, kol gaminys atvés.

Nuvalykite gaminj prie§ padédamij
laikymo vieta.

Apvyniokite maitinimo laidg | 5 |aplink
gaminio apacioje esantj maitinimo laido
laikiklj[4].

Nenaudojama gaminj laikykite originalioje
pakuotéje.

Gaminj laikykite vésioje ir sausoje

vietoje, kuri apsaugota nuo drégmés ir
neprieinama vaikams.

@ ISmetimas

Pakuoté pagaminta i$ aplinkai nekenksmingy
medZziagy, kurias galite iSmesti jprastose
grazinamojo perdirbimo vietose.

&b demesjjpakuociy Zenklinima, kurj
sudaro santrumpos (a) ir skaiciai
(o), reikiantys: 1-7: plastikai /
20-22: popierius ir kartonas / 80—-98:

N Rasiuodami atliekas, atkreipkite
b
a

kombinuotosios pakuotés.
o Daugiauinformacijos apie
Ea Y A .
ﬁ" nebetinkamo naudoti

gaminio iSmetima suZinosite

savo savivaldybés ar miesto

administracijoje.

Aplinkos apsaugos sumetimais
E neiSmeskite nebetinkamo naudoti
™= gaminio kartu su buitinémis

atliekomis; pristatykite jj j nurodytus

surinkimo punktus. Informacijos

apie surinkimo punktus ir jy darbo

laikg suteiks vietos kompetentingos

institucijos.

® Garantija

Gaminys buvo pagamintas laikantis griezty
kruops$tumo principy ir pries pristatant buvo
atidziai patikrintas. Esant medziagy ar gamybos
defektams, jls turite jstatymines teises gaminio
pardavéjo atzvilgiu. Si garantija jokaiis budais
neapriboja jstatymais nustatyty jasy teisiy.

Siam produktui suteikiama 3 mety garantija nuo
pirkimo datos. Garantijos teikimo laikotarpis
skai¢iuojamas nuo pirkimo datos. Pirkimo kvito
originala laikykite saugioje vietoje, nes Sis
dokumentas reikalingas kaip pirkimo jrodymas.

I8pakavus gaminj, batina nedelsiant pranesti
apie bet kokius paZeidimus ar defektus, kurie
jau buvo pirkimo metu.

Jei per 3 metus nuo $io produkto pirkimo
datosisryskés medziagy ar gamybos
trakumy, produktg savo nuoZitra nemokamai
pataisysime arba pakeisime. Patvirtinus
garantinj reikalavima garantinis laikotarpis
nepratesiamas. Ta pati sglyga taikomaiir
pakeistoms bei pataisytoms dalims.

Garantija netaikoma, jei $is produktas
apgadinamas, netinkamai naudojamas ar
netinkamai prizitrimas.

Garantija taikoma medziagy ir gamybos
trakumams. Si garantija netaikoma gaminio
dalims, kurios paprastai susidévi ir todél

yra laikomos susidévin¢iomis dalimis (pvz.,
baterijos, akumuliatoriai, Zarnos, ragalo kasetés),
taip pat netaikoma trapioms dalims, pvz.,
jungikliams arba dalims i stiklo.

Kad galétume greitai apdorotijisy prasyma,
vadovaukités toliau pateikiamais nurodymais:

Kreipdamiesi kokiu nors klausimu dél
produkto, kaip pirkimo dokumenta turékite
kasos ¢ekjir zinokite gaminio numerj (IAN
479772_2410).

r n



Gaminio numerj rasite produkto duomeny
lenteléje, iSgraviruotg, ant naudojimo
instrukcijos virSelio (apacioje kairéje] arba
uZklijuotq produkto uzpakalinéje puséje ar
apacioje.

leiidryskéty produkto veikimo ar kitokiy
trakumuy, pirmiausia telefonu arba elektroniniu
pastu kreipkités j toliau nurodyta klienty
aptarnavimo skyriy.

Tada sugedusiu pripaZintg produkta, pridéje
pirkimo dokumentg (kasos ¢ekj) ir nurode
trikuma bei jo atsiradimo laikg, nemokamai
galésite i$siysti nurodytu techninés priezidros
tarnybos adresu.

@™ Klienty aptarnavimo tarnyba Lietuva
Tel.: 880033500
El. pastas: owim@lidl.lt

Cce
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Sedatoodet vbivad
kasutada 8-aastasedja
vanemad lapsed ning isikud,
kellel on vahenenud fiitsiline,
sensoorne voi vaimne
voimekus voi puudulikud

kogemused ja teadmised, kui

neile on tagatud jarelevalve
voi neid on juhendatud
toote ohutuks kasutamiseks
janad mdistavad seadme
kasutamisega kaasnevaid
ohte.

Lapsed ei vditootega
mangida.

Lapsed ei tohi seadet
puhastada ega hooldada
ilma jarelevalveta.

Hoidke toodet ja selle juhet
alla 8-aastastele lastele
kattesaamatus kohas.

4\ OHT! Péletusoht! Kasutamise
ajal muutub toode kuumaks.
Arge puudutage toodet
kasutamise ajal ega kohe
parast kasutamist.
Kontrollige regulaarselt
toitepistikut ja toitejuhet
kahjustuste puudumise
suhtes. Kui toitejuhe on
kahjustunud, peab tootja,
tema esindaja voi muu
kvalifitseeritud isik selle
igasuguse ohu valtimiseks
asendama.

2 EE

See seade on ette nghtud
kasutamiseks majapidamises
ja sarnastes asukohtades,
néiteks:
t&6tajate kdGginurgad
kauplustes, kontorites ja
muudes tddkeskkondades;
farmides;
klientide poolt hotellides,
motellides jamuudes
eluruumides;
majutuskohtades.
Toode eiole ette
nahtud kasutamiseks
vélise taimeri vOi eraldi
kaugjuhtimissiisteemi abil.
Toote puhastamise juhiseid
vt jaotisest “Puhastamine ja
hooldus”.

A Ohutusjuhised

Enne toote kasutamist tutvuge
kogu ohutusalase teabe ja
kasutusjuhendiga! Kui annate
selle toote edasi, palunlisage
ka kéik dokumendid!

K&esoleva kasutusjuhendi
mittejargimisest tulenevate
kahjustuste korral muutub
garantiindue kehtetuks!
Jarelkahju eest vastutust ei
vbetal Valest kdsitsemisest vOi
ohutusjuhiste mittejargimisest
pohjustatud materiaalse kahju



vbiisikukahju korral vastutust ei
voetal

Lapsed japuuetegainimesed
AHOIATUS! IMIKUTE JA

LASTE ELUKAOTUS- VOI
ONNETUSOHT!

Arge kunagijatke lapsi

koos pakkematerjaligailma
jarelevalveta. Pakkematerijal
kujutab endast lambumisohtu.
Lapsed alahindavad sageli
ohte. Hoidke lapsed alati
pakkematerjalist eemal.
Sedatoodet vdivad
kasutada 8-aastased ja
vanemad lapsed ning isikud,
kellel on vahenenud fiiisiline,
sensoorne voivaimne
voimekus voi puudulikud
kogemused ja teadmised, kui
neile on tagatud jarelevalve
voi neid on juhendatud
toote ohutuks kasutamiseks
janad moistavad seadme
kasutamisega kaasnevaid
ohte.

Lapsed ei vditootega
mangida.

Lapsed ei tohi seadet
puhastada ega hooldada
ilma jarelevalveta.

Hoidke toodet ja selle juhet
alla 8-aastastele lastele
kattesaamatus kohas.

Sihtotstarve
A HOIATUS! Vaarkasutamine

voib pdhjustada vigastusi.
Kasutage seda toodet ainult
vastavalt siinsetele juhistele.
Arge piitidke toodet mingil
viisil muuta.

Elektriohutus
/\ OHT! Elektrilddgi oht! Arge

kunagi liritage toodet ise
parandada. Rikke korral
voib remonditdid teha ainult
kvalifitseeritud personal.

A\ OHT! Pdletusoht! Kasutamise

ajal muutub toode kuumaks.
Arge puudutage toodet
kasutamise ajal ega kohe
pérast kasutamist.
Puudutage toote kaepidet
ainult tdotamise ajal ja siis, kui
see veel jahtub.

Kasutamise ajal tuleb olla
ettevaatlik, kuna kdepide
voib kuumeneda.

A HOIATUS! Elektrilédgi oht!

Arge asetage toodet vee voi
mistahes muu vedeliku sisse.
Arge kunagi hoidke toodet
voolavaveeall.

EE 3



AHOIATUS! Elektril6ogi

oht! Arge kunagikasutage

kahjustatud toodet. Kuitoode

on kahjustatud, ihendage
see vooluvorgust lahtija
pdérduge jaemiiiija poole.
Toodet ei tohi kasutada, kui
see on maha kukkunud vi kui
sellel on nahtavaid kahjustusi.
Toode on alati voolu all, kui
see on iihendatud toitevrku.
Enne toote iihendamist
toiteallikaga kontrollige,

et pinge ja voolutugevus
vastaksid tootesildil esitatud
toiteallikate andmetele.
Kontrollige regulaarselt
toitepistikut ja toitejuhet
kahjustuste puudumise
suhtes. Kui toitejuhe on
kahjustunud, peab tootja,
tema esindaja voi muu
kvalifitseeritud isik selle
igasuguse ohu valtimiseks
asendama.

Kaitske toitejuhet kahjustuste
eest. Arge laske sellel
rippuda lile teravate
servade, drge pigistage
ega painutage seda.
Hoidke toitejuhe kuumadest
pindadest ja lahtisest tulest
eemal.

EE

See seade on ette nahtud
kasutamiseks majapidamises
ja sarnastes asukohtades,
naiteks:
tO6tajate kdGginurgad
kauplustes, kontorites ja
muudes tddkeskkondades;
farmides;
klientide poolt hotellides,
motellides jamuudes
eluruumides;
majutuskohtades.

Kasutamine

Toodet ei tohijatta
jarelevalveta, kui see on
lihendatud vooluvorku.
Arge liigutage toodet selle
tGStamise ajal.

Arge asetage toodet
kuumale plaadile [gaasi-,
elektri-, sdepliidile jne).
Kasutage toodet tasasel,
stabiilsel, puhtal, kuumakindlal
ja kuival pinnal.

Arge katke toodet
kasutamise ajal vOi vahetult
parast kasutamist, kui see on
veel kuum.

Veenduge, et toitejuhe ei
jaéks plaatide vahele ega
puudutaks plaatide serva.



Pikendusjuhtmete kasutamine
ei ole soovitatav. Kui on vaja
kasutada pikendusjuhet,
peab see olema ettendhtud
vahemalt10 A voolule.
Asetage juhtmed nii,
etnende otsa ei saaks
komistada vdineed ei saaks
muul viisil kahjustada.

Toode eiole ette

nahtud kasutamiseks

vélise taimeri voi eraldi
kaugjuhtimissiisteemi abil.

Puhastamine ja hoiustamine
AHOIATUS! Vigastusoht!

Uhendage toode
toitevargust lahti enne
puhastustid ja kui seda ei
kasutata.

Arge hoidke kuuma toodet
kapis vOi pakendis.

Arge tdmmake toitejuhet
pistikupesast vilja
toitejuhtmest.

Kaitske toodet, selle
toitejuhet ja toitepistikut
tolmu, otsese
paikesevalguse ning tilkuva ja
pritsiva vee eest.

Hoidke toodet jahedas
kuivas kohas, niiskuse

eest kaitstult ja lastele
kattesaamatult.

Kaitske toodet kuumuse
eest. Arge asetage toodet
lahtise tule v&i soojusallika,
naiteks ahju voi kiitteseadme
léhedusse.

Toote puhastamise juhiseid
vtjaotisest “Puhastamine ja
hooldus”.
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Hoiatused ja kasutatud siimbolid
Siinses kasutusjuhendis ja pakendil on kasutatud jargmisi hoiatusi.

OHT! See siimbol koos
margusdnaga ,,Oht" tahistab kdrge
riskiga ohtu, mis voib pdhjustada
surma vai tdsiseid vigastusi, kui seda
eivildita.

“~— Vahelduvvool/pinge

Hz (toitesagedus)

Vatti

HOIATUS! See siimbol koos
méargusdnaga ,Hoiatus" téhistab
keskmise riskiga ohtu, mis voib
pohjustada surma voi tosiseid
vigastusi, kui seda ei valdita.

A

MARKUS. See siimbol koos
mérgusbnaga ,Markus" annab
tadiendavat kasulikku teavet.

Kasutage toodet ainult kuivades
siseruumides.

ETTEVAATUST! See siimbol koos
margusdnaga ,Ettevaatust” tahistab
véikese riskiga ohtu, mille valtimata
jatmine voib pohjustada kergeid voi
m&ddukaid vigastusi.

A

Oht — elektrilddgi oht

Hoiatus — kuum pind!

See seade onklassifitseeritud |
kaitseklassi ja see tuleb iihendada
kaitsemaandusega.

D

Toidu jaoks ohutu
Seetoode ei mdjuta negatiivselt
maitset ega I6hna.

CE-margis naitab vastavust selle

= AP PDe s F

C € toote suhtes kohaldatavatele ELi Ohutust.eaye
L Kasutusjuhised
direktiividele.
VOILEIVAGRILL

® Sissejuhatus

Onnitleme teid selle uue toote ostu puhul!
Olete endale saanud kérgekvaliteedilise
toote. Kasutusjuhend kuulub toote juurde.
Selles on olulisi juhiseid ohutuse, kasutamise
jajaatmekaitluse kohta. Enne toote kasutamist
tutvuge selle kohta antud kasutus- ja

ohutuse alaste juhistega. Kasutage toodet
liksnes kirjeldatud viisil ja otstarbel. Toote
edasiandmisel kolmandatele isikutele andke
kaasa ka k&ik toote dokumendid.

6 EE

Toode on méeldud véileibade
valmistamiseks. Arge kasutage seda iihelgi
muul eesmargil.

Toode on ette nahtud ainult
kodumajapidamises kasutamiseks, mitte
kaubanduslikul eesmargil.

Tootja ei vOta vastutust ebadigest
kasutamisest p&hjustatud kahjude eest.




Pérast toote lahtipakkimist kontrollige, kas
tarne on taielik ja kas kdik osad on heas
seisukorras. Enne kasutamist eemaldage koik
pakkematerjalid.

1 Voileivagrill
1 Kasutusjuhend

Toote sisseliilitamine Uhendage toitepistik
sobivasse pistikupessa. Punane
margutuli[ 2] stittib.

Toote viljaliilitamine: Uhendage toitepistik
toitevorgust lahti. Punane mérgutuli
kustub.

Naidikutuled Olek
Lukk Pffl'.‘a”? |ncIi]|k?ator Toode on vilja
Punane indlikaatortuli (toide) .Vadlf"(sla ro ?l'_”e lilitatud
Roheline indikaatortuli [valmis) Indlikaator valjas
Toitejuhtme hoidik Punaneindikaator | Toode on
Toitejuhe pistikuga pdlebjaroheline | eelkuumenemas/
[6] Kuumutusplaadid tuli véljas taaskuumenemas
Punanejaroheline | Optimaalne
maérgutuled on temperatuur on
Sisendpinge: 220-240V~,50 Hz sees saavutatud.
Energiatarve: 680-820W @ NB!ITOS ajal siittib ja kustub aeg-ajalt
Kaitseklass: | roheline mérgutuli| 3 |. See néitab,
Sertifikaadid: ettoodet soojendatakse uuesti
. - kiipsetamistemperatuurini.
HGN357A: GS [TUV RHEINLAND])
HGII357A-BS: -

@® Enne esmakordset kasutamist

Eemaldage pakkematerjal. Kontrollige, kas
kéik osad on téielikud.

Tootmise ajal kaetakse osad kaitsva
oSlikilega. Enne esmakordset kasutamist
kasutage toodet ilma toiduta, et
voimalikud tootmisjadgid &ra auraksid.
Puhastage toode ja selle lisatarvikud (vt
+Puhastamine ja hooldus").

@® Kasutamine

® MARKUSED:
Esimestel kordadel, kui toodet
kuumutatakse, vOib tekkida 6rn 16hn.
Tagage alas piisav ventilatsioon.
Visake dra esimesed réstitud leivaviilud.

@® MARKUSED:
Maérige mdlemaid kuumutusplaate @
sobiva kiipsetusoliga.
Hoidke toodet eelkuumutamise ajal lukus.
Viltige keedukannu iiletaitmist.

1. Kuumutage, kuniroheline mérgutuli
siittib.

2. Avagelukk[ 1] Avagetoode.

3. Asetage voileivad alumistele
kuumutusplaatidele[ 6 | Naidisretseptid
leiate jargmisest peatiikist.

4. Sulgegetoode.Sulgege lukk m
Véileivagrill hakkab véileibu valmistama.

5. Kiipsetamine vétab umbes 4 minutit.
Pikendage voiliihendage kiipsetusaega,
et saavutada soovitud tulemus. Véileib on
ideaalne, kui réstsai on kuldpruun.

6. Kuikiipsetamine onIdppenud: Uhendage
toitepistik [ 5] toitevdrgust lahti.
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Kiipsetustabel - Voileivagrill

Portsjonid Valmistamise 4viilu leib
aeg
Peekoni, munaja , umbes 2viilu kiipsetatud peekon
juustu véileib 12 minutit 2 viilu Cheddarijuustu
Grillitud 10g void
Fhedday . umbes 2 muna
juustu voileib 2 20 minutit
karamelliseeritud 1 pipart [maitse jargi)
Aunaga napuotsatéis
20 ml iima
Kalkunivoileib 2 umk_)es. P
20 minutit
Valmistamine:
Tuunikala vaileib | 2 umbes . Eelkuumutage toode.
20 minutit 2. Vispeldage munad, piim ja pipar kausis
Pehme piruka- 9 umbes segamini. Sulatage pannil voi. Valage
pitsa véileib 25 minutit munasegu pannile ja segage kuni
. paksenemisenija valmimiseni. Munapuder
Praetud munaja umbes - ~
tomatiga véileib 2 15 minutit on valmis. Asetage munapudru kdrvale.
3. Maarige molemaid kuumutusplaate[ 6|
Sibulaga 9 umbes sobiva kiipsetusdliga.
tomativoileib 15 minutit 4. Pange 2 leivaviilu alumistele
Singijajuustu ) umbes kuumutusplaatidele @ Koige peale
rostivaileib 12 minutit t6stke munapuder, kiipsetatud peekon ja
- Cheddarijuust.
Kanasalati 2 umbes 5. Tostke peale iilejaanud 2 leivaviilu.
véileib 20 minutit 6. Kiipsetage 4 minutit kuni kuldpruuni
Peekonija varvuseni.
umbes
avokaado 2 N
. 15 minutit
voileib
@ Retseptid "
@ MARKUS! Jargmised retseptid on 4 elvavilu
md&eldud 4-minutilise kiipsetusaja jaoks. 309 suhkrut
309 void
1 kaneeli
napuotsatéais
1 véike éun [viilutatud)
4 Cheddarijuustu

Valmistamine:
. Eelkuumutagetoode.



o1

Sulata voi mittenakkuval kiipsetuspannil.
Lisage suhkur ja kaneel ning segage, kuni
suhkur sulab. Lisage viilutatud unad ja
kiipsetage umbes 5 minutit kuni dunte
pehmenemiseni. Karamelliseeritud dunad
on niilid valmis. TOstke jahtumiseks korvale.
Maarige mélemaid kuumutusplaate [ 6]
sobiva kiipsetusoliga.

Pange 2 leivaviilu alumistele
kuumutusplaatidele[ 6 |. Téstke peale 2 viilu
Cheddari juustu, karamelliseeritud dunad ja
veel 2 viilu Cheddarijuustu.

Tostke peale lilejaanud 2 leivaviilu.
Kiipsetage 4 minutit kuni kuldpruuni
varvuseni.

leivaviilu

Cheddarijuustu

509

viilutatud kalkunifileed

tomateid (viilutatud)

5g

sinepit

159

majoneesi

Valmistamine:

2.

Eelkuumutage toode.

Segage vaikeses kausis sinep ja majonees.
Maérige iga leivaviilu (ihele poolele.
Maarige mélemaid kuumutusplaate [ 6]
sobiva kiipsetusoliga.

Pange 2 leivaviilu alumistele
kuumutusplaatidele[ 6 | (sinepiseguga
lespoole). Tostke peale 2 viilu Cheddari
juustu, tomativiil, réstitud kalkunifilee, teine
tomativiil ja veel 2 viilu Cheddari juustu.
Tostke peale iilejddnud 2 leivaviilu
(sinepiseguga allapoole).

Kiipsetage 4 minutit kuni kuldpruuni
varvuseni.

4

leivaviilu

10g

majoneesi

359

tuunikala

2 viilu

Cheddari juustu

Valmistamine:

1.
2.

Eelkuumutage toode.

Segage véikeses kausis tuunikala ja
majonees.

Masrige mélemaid kuumutusplaate [ 6]
sobiva kiipsetuséliga.

Pange 2 leivaviilu alumistele
kuumutusplaatidele @ TOsta peale 2 viilu
Cheddarijuustu ja tuunikala majoneesiga.
Tostke peale lilejaanud 2 leivaviilu.
Kiipsetage 4 minutit kuni kuldpruuni
varvuseni.

4

leivaviilu

1309

Mozzarella juustu (hakitud)

409

pitsakastet

8 viilu

pepperoni pipart

Indpuotsatais

pipart (maitse jargi)

Indpuotsatais

Itaalia maitseainet [maitse
jargi)

Valmistamine:

1.
2.

Eelkuumutage toode.

Maérige iga leivaviilu (ihele poole
pitsakastet

Maarige mélemaid kuumutusplaate @
sobiva kiipsetusoliga.

Pange 2 |eivaviilu alumistele
kuumutusplaatidele @ (pitsakastmega
llespoole). Tdstke peale riivitud
mozzarella juust, pepperoni pipar, piparja
Itaalia maitseaine (maitse jargi] ning lisaks
riivitud mozzarella juustu.

Tostke peale lilejaanud 2 leivaviilu
(pitsakastmega allapoole].
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6. Kipsetage 4 minutit kunikuldpruuni 6. Kiipsetage 4 minutit kuni kuldpruuni
varvuseni. Varvuseni.
4 leivaviilu 4 leivaviilu
2 viilu tomateid (viilutatud) 2 viilu tomateid (viilutatud)
2 muna 2 sibulat (viilutatud]
2 viilu juustu viilutatud) 2 Viilutatud sink
- pitsakastet 2 viilu juustu (viilutatud)
- pipart - pitsakastet
Tegevused - soola
. Eelkuumutagetoode. - pipart
2. Madrige iga leivaviilu ihele poole
pitsakastet. Valmistamine:
3. Maari kuumutusplaate kiipsetusdliga. 1. Eelkuumutage toode.
4. Praadige muna teisel ahjupannil. 2. Maarige igaleivaviilu ihele poole
5. Pange 2leivaviilu pitsakastmega pitsakastet.
iilespoole] alumistele kuumutusplaatidele. 3. Maéri kuumutusplaate kiipsetusoliga.
Koige peale tostke praemuna, viilutatud 4. Pange 2 leivaviilu [pitsakastmega
tomat, juust, lisage veidi pipart. tilespoole] alumistele kuumutusplaatidele.
6. Tstke peale lilejaanud 2 leivaviilu. K&ige peale tdstke sibulad, viilutatud
7. Kiipsetage 4 minutit kuni kuldpruuni tomat, juust, sink, lisage veidi pipart.
Varvuseni. 5. Tostke peale lilejaanud 2 leivaviilu.
6. Kiipsetage 4 minutit kuni kuldpruuni
varvuseni.
4 leivaviilu
2viilu tomateid (viilutatud) 4 leivaviilu
2 sibulat (viilutatud] 4 salatilehte
2viilu juustu (viilutatud] 1spl majoneesi
- véid [pehme] - Kanaliha [viilutatud)
- pipart
Valmistamine:
Valmistamine: . Eelkuumutagetoode.
. Eelkuumutagetoode. 2. Ma@aari kuumutusplaate kiipsetusdliga.
2. Maarike igale leivale void. 3. Pange 2leivaviilu alumistele
3. Maari kuumutusplaate kiipsetusdliga. kuumutusplaatidele. Kdige peale tdstke
4. Pange 2 leivaviilu [voiga iilespoole) kana, salatileht, majoneesi.
alumistele kuumutusplaatidele. Kdige 4. Tostke peale llejdanud 2 leivaviilu.
peale tdstke sibulad, viilutatud tomatid, 5. Kipsetage 4 minutit kuni kuldpruuni
juust ja lisage veidi pipart. varvuseni.
5. Tostke peale lilejadnud 2 leivaviilu.
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Osa Puhastusmeetod
4 leivaviilu Korpus Piihkige korpus
N kergelt niiske
1/2 avokaadot [plreestatud) lapiga. Vajadusel
- peekon lisage viike kogus
- void pesuvahendit.
Arge laske veel ega
Valmistamine: muudel vedelikel
1. Eelkuumutage toode. sattuda toote
2. Maarike igale leivale void. sisemusse.
3. Maarige kgum'L_ltusp_Igate ki]'psetuséliga. Kuumutusplaadid Piihkige plaate
4 Pang.e 2leivaviilu (voi pogl tileval) ' kergelt niiske lapiga
alumistele kuumuEuspIaatldele. Kéige ja Grnatoimelise
peale peekon, piireestatud avokaado. pesuvahendiga.
5. Tostke peale lilejaanud 2 leivaviilu.
6. Kiipsetage 4 minutit kuni kuldpruuni Kuumutusplaatide Rasva ja vedelike
varvuseni. [6]umbruse eemaldamine:
avad kasutage
@ Puhastamine jahooldamine kéogipaberit.
Kinnikérbenud
A 9HT! Elektrilé6gi oht! Enne puhastamist: jaakide
Uhendage toode alati pistikupesast lahti. cemaldamine:
& OHT! Pdletusoht! Arge puhastage toodet kasutage puust
kohe pérast kasutamist. Laske tootel esmalt spaatlit voi véikseid
jahtuda. puust vardaid.

/\ HOIATUS! Arge kastke toote elektrilisi
komponente vette véi muudesse
vedelikesse. Arge kunagi hoidke toodet
voolava veeall.

/\ TAHELEPANU! Kahjustuse oht! Arge
kasutage toote puhastamiseks abrasiivseid
tugevatoimelisi puhastusvahendeid ega
kévasid harju.

@ MARKUS! Puhastage toode kohe pérast
selle jahtumist. Kui toidujédgid on kuivanud,
eiole neid lihtne eemaldada.

Pérast puhastamist ja enne toote uuesti
kasutamist: Laske kdigil osadel taielikult
kuivada.

@® Hoiustamine

& OHT! Pletusoht! Arge ladustage toodet
kohe parast kasutamist. Laske tootel esmalt
jahtuda.

Puhastage toode enne hoiustamist.
Kerige toitejuhe | 5 |iimber toote pdhjas
oleva toitejuhtme hoidiku[ 4]

Kui toodet ei kasutata, hoidke seda
originaalpakendis.

Hoidke toodet jahedas kuivas

kohas, niiskuse eest kaitstult ja lastele
kattesaamatult.
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@ Jaatmekaitlus

Pakend koosneb keskkonnasdbralikest
materjalidest, mida saab kdidelda kohalikes
ringlussevétu keskustes.

N Jalgige priigi sorteerimisel
&b  pakkematerjalide tahistusi,

a mis koosnevad lihenditest (a)
ja numbritest (b) ning nende
tdhendused on jargmised: 1-7:
plastik / 20—22: paber ja papp /
80-98: litmaterjalid.

Kiisige vana toote kaitlemise
voimaluste kohta oma valla- voi
linnavalitsusest.

Arge visake oma vana toodet
keskkonna kaitsmise huvides
olmepriigi hulka, kdidelge see
nduetekohaselt. Kogumispunktide ja
nende lahtioleku aegade kohta saate
teavet asjakohasest haldusasutusest.

@® Garantii

Toode on valmistatud rangete kvaliteedijuhiste
jérgija seda on enne tarnimist pohjalikult
kontrollitud. Materjali- voi tootmisdefektide
korral on teil seaduslikud digused toote miiiija
suhtes. Teie seadusjargsed digused ei ole
mingil juhul piiratud meie allpool sétestatud
garantiiga.

I =

Selle toote garantii kehtib 3 aastat alates
ostukuupéevast. Garantiiaeg algab
ostukuupaevaga. Hoidke miiligitseki originaali
kindlas kohas, kuna see dokument on vajalik
ostu tdendamiseks.

Ko&ikidest kahjustustest voi defektidest, mis
esinesid juba ostmise ajal, tuleb teatada kohe
parast toote lahtipakkimist.

Kui tootel iimneb 3 aasta jooksul alates
ostukuupaevast materijali- voi teostusviga,
parandame voi asendame selle omal valikul
teie eest tasuta. Garantiiperioodi ei pikendata
kinnitatud garantiindudega. See kehtib ka
asendatud ja parandatud osade kohta.

12 EE

See garantii kaotab kehtivuse, kui toode on
kahjustatud, voi kui seda on valesti kasutatud
voihooldatud.

Garantii katab materjali- ja tootmisdefektid.
See garantii ei laiene tooteosadele, mis

on tavapéraselt kulunud ja mida seetdttu
peetakse kuluvateks osadeks [nt akud,
taaslaetavad akud, voolikud, varvikassetid),
ega ka purunevate osade kahjustustele, nt
|dlitid voi klaasist osad.

Selleks et teie murekiisimus saaks kiire
lahenduse, jargige palun alltoodud juhiseid:

Koéikide paringute jaoks hoidke oma ostu
tdendamiseks alles kassat§ekk ja toote number
(IAN 479772_2410).

Toote numbri leiate tiilibisildilt, graveeringult,
oma kasutusjuhendi tiitellehelt (all vasakul) voi
toote taga- voi allosas olevalt kleebiselt.

Toote toimivusvigade voi muude
puuduste korral vétke kdigepealt telefoni
vOi e-posti teel (ihendust alltoodud
teenindusosakonnaga.

Lisades defektsele tootele ostudokumendi
(kassat$eki), kirjelduse toote puuduste kohta ja
andmed selle kohta, millal need ilmnesid, saate
selle tasuta saata teile teadaantud teeninduse
aadressile.

(&> Teenindus Eestis
Tel: 8000049117
E-posti aadress:owim@lidl.ee
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Soizstradajumu drikst
izmantot bérni vecuma no

8 gadiem vai personas ar
ierobezotam fiziskam, manu
vai garigam spéjam vai bez
pieredzes un zinaanam, ka
rikoties ar ierici, ja tas uzrauga
vai ir sanémusas noradijumus
par drosu ierices lietosanu,
untasizprot ar tas lietoSanu
saistito apdraudéjumu.

Bérni nedrikst rotalaties ar o
izstradajumu.

Bérniem nav atlauts veikt
tiriSanas un lietotajam
veicamas apkopes darbus.
Glabajiet produktu un

ta stravas vadu bérniem,

kas jaunaki par 8 gadiem,
nepieejama vieta.

A\ BISTAMI! Apdedzinaganas
draudi! Lieto3anas laika
izstradajums sakarst.
Nepieskarieties
izstradajumam lietoSanas laika
vai tilit péc lietoSanas.
Regulari parbaudiet, vai
stravas kontaktdak3ai un
stravas vadam nav bojajumu.
Jair bojats stravas vads,
drosibas nolikos razotajam,
ta pilnvarotam servisa
darbiniekam vai lidzvértigi
kvalificétai personaitoir
janomaina.
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Siierice ir paredzéta
lietoSanai majsaimnieciba un
lidzigas vietas, pieméram:
personala virtuves zona
veikala, biroja un citas darba
vidés;
lauku majas;
klientiem viesnicas, mote|os
un citas dzivojamas telpas;
naktsmitnés, kur piedava
brokastis.
Produkts nav paredzéts
izmanto$anai ar aréja taimera
vai atseviskas talvadibas pults
sistému.
Noradijumus par izstradajuma
tiriSanu izlasiet sadala “TiriSana
un kopSana”.

A Drosibas noradijumi

Pirms izstradajuma lietoSanas
lidzam izlasit visu drosibas
informaciju un lieto$anas
instrukciju! Nododot o
izstradajumu citam lietotajam,
lidzam pievienot ari visu
izstradajuma dokumentaciju!

Bojajumu gadijuma, kas

radusies 3is lietoSanas
instrukcijas neievéro$anas

dél, garantijas prasiba zaudé
spéku! Uznémums neuznemas
nekadu atbildibu par izrietosiem
bojajumiem! Uznémums



neuznemas atbildibu par Bérniem nav atlauts veikt

materialiem zaudéjumiem tiriSanas un lietotajam

vai miesas bojajumiem, kas veicamas apkopes darbus.

radusies nepareizas lietoSanas Glabajiet produktu un

vai droSibas noradijumu ta stravas vadu bérniem,

neievéroSanas dé|! kas jaunaki par 8 gadiem,
nepieejama vieta.

Bérni un personas ar invaliditati

A BRIDINAJUMS! BISTAMIBA Paredzéta lietosana

DZIVIBAI VAINEGADIJUMA
DRAUDI ZIDAINIEM UN
BERNIEM!

Nekad neatstgjiet bérnus
bez uzraudzibas kopa
ariepakojuma materialu.
lepakojuma materials rada
nosmaksanas draudus.

Biezi vien bérninenovérté
briesmas. Nekad nelaujiet
bérniem tuvoties iepakojuma
materialiem.

Soizstradajumu drikst
izmantot bérni vecuma no

8 gadiem vai personas ar
ierobezotam fiziskam, manu
vai garigam spéjam vai bez
pieredzes un zinaSanam, ka
rikoties ar ierici, ja tas uzrauga
vai ir sanémusas noradijumus
par droSu ierices lietoSanu,
untasizprot ar tas lietoSanu
saistito apdraudéjumu.

Bérni nedrikst rotalaties ar o
izstradajumu.

A BRIDINAJUMS! Nepareiza
lietoSana var izraisit traumas.
Izmantojiet $o izstradajumu
tikai saskana ar Siem
noradijumiem. Izstradajumu
nav atlauts parveidot nekada
veida.

Elektrodrosiba

A\ BISTAMI! Elektriskas
stravas trieciena risks!
Nekad pasrocigi neveiciet
izstradajumam remontdarbus.
Jaierice saboj3jas,
remontdarbus drikst veikt
tikai kvalificéts personals.

A\ BISTAMI! Apdedzinasanas
draudil Lieto3anas laika
izstradajums sakarst.
Nepieskarieties
izstradajumam lieto$anas laika
vai talit péc lietosanas.
Pieskarieties ieslégtam var
karstam izstradajumam tikai
pie roktura.
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LietoSanas laika ievérojiet
piesardzibu, jo pie roktura var
rasties neliels karstums.

A\ BRIDINAJUMS! Elektriskas

stravas triecienarisks!
Nemeércietizstradajumu
udeni vai kada cita Skidruma.
Nekad neturiet izstradajumu
zem tekoSa tdens.

A BRIDINAJUMS! Elektriskas

stravas trieciena risks!
Nekad nelietojiet bojatu
izstradajumu. Atvienojiet
izstradajumu no stravas
avota un sazinieties ar
mazumtirgotaju, ja tasir
bojats.

Jaizstradajums nokrit zemé, ir
redzamas bojajumu pazimes,
to nedrikst lietot.
Izstradajums vienmér
darbojas, kamértas ir
pievienots stravas avotam.
Pirms izstradajuma
pievienosanas barosanas
avotam parbaudiet, vai
spriegums un strava atbilst
informacijai par stravas
padevi, kas noradita uz
izstradajuma markéjuma.
Regulari parbaudiet, vai
stravas kontaktdak3ai un
stravas vadam nav bojajumu.
Jair bojats stravas vads,

v

drosibas nolukos razotajam,
ta pilnvarotam servisa
darbiniekam vai lidzvértigi
kvalificétai personaito ir
janomaina.
Aizsargajiet stravas vadu pret
bojajumiem. Nelaujiet tam
nokaraties virs asam malam,
nesaspiediet un nesalieciet
to. Nenovietojiet stravas vadu
karstu virsmu vai atklatu liesmu
tuvuma.
Siierice ir paredzéta
lieto§anai majsaimnieciba un
lidzigas vietas, pieméram:
personala virtuves zona
veikala, biroja un citas darba
vidés;
lauku majas;
klientiem viesnicas, motelos
un citas dzivojamas telpas;
naktsmitnés, kur piedava
brokastis.

LietoSana

Produktu nekad nedrikst
atstat bez uzraudzibas,
kamér tas ir pievienots
kontaktligzdai.
Neparvietojiet produktu,
kamér tas darbojas.



Nenovietojiet izstradajumu
uz plits virsmam [gazes,
elektriskas, oglu plits utt.).
Lietojiet izstradajumu uz
lidzenas, stabilas, tiras,
karstumizturigas un sausas
virsmas.

Neaizklajiet izstradajumu
lietoSanas laika vai neilgi péc
lietoSanas, kamér tas vélir
karsts.

Stravas vads nedrikst bt
saspiests aiz plaksnémun
pieskarties plak3nu malai.
Nav ieteicams izmantot
pagarinatajvadu. Ja
nepiecieSams izmantot
pagarinatajvadu, tam jabut
konstruétam t3, lai tas atbilstu
vismaz 10 A stravas plismai.
Novietojiet stravas vadu ta,
lai aiz ta nevarétu paklupt vai
citadiradit bojajumus.
Produkts nav paredzéts
izmanto$anai ar aréja taimera
vai atseviskas talvadibas pults
sistému.

4

Tiriana un uzglabasana

/A BRIDINAJUMS! Traumu
gusanas risks! Atvienojiet
izstradajumu no baroSanas
avota pirms tirisanas darbiem,
ka arflaika, kad tas netiek
lietots.

Neuzglabajiet karstu
izstradajumu skapi vai
iepakojuma.

Nevelciet stravas
kontaktdaksu no elektribas
kontaktligzdas, turot aiz
stravas vada.

Sargajiet izstradajumu, ta
stravas vadu un kontaktdaksu
no putekliem, tieSiem saules
stariem, pilo$a idens un
udens Slakatam.

Uzglabajiet izstradajumu
VEsa, sausa vieta, kas ir
aizsargata no mitruma, un
bbérniem nav pieejama.
Sargéjietizstradajumu no
karstuma. Nenovietojiet
izstradajumu atklatas liesmas
vai siltuma avotu tuvuma,
pieméram, krasns vai apsildes
ierices tuvuma.

Noradijumus par izstradajuma
tiriSanu izlasiet sadala “TiriSana
un kops$ana”.
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Izmantotie bridinajumi un simboli
Saja lietosanas instrukcija un uz iepakojuma izmantoti $adi bridinajumi:

BISTAMI! Sis simbols kopa ar
signalvardu,,Bistami” apzimé
augsta riska apdraudéjumu, kas,
jato nenovers, var izraisit navi vai
nopietnas traumas.

N

Mainstrava/spriegums

Hz

Hercs (barosanas frekvence)

Vati

BRIDINAJUMS! Sis simbols kopa ar
signalvardu,,Bridindjums” apzZimé
vidéja riska apdraudéjumu, kas,
jato nenovers, var izraisit navi vai
nopietnu traumu.

PIEZIME. Sis simbols kopa ar
signalvardu,,Piezime” sniedz
papildu noderigu informaciju.

Izmantojiet izstradajumu tikai sausas
telpas.

>

UZMANIBU! Sis simbols kopa ar
signalvardu,,Uzmanibu” apzimé
zema riska apdraudéjumu, kas, ja
to nenovers, var izraisit vieglas vai
vidéji smagas pakapes traumu.

Bistami — elektriskas stravas
triecienarisks!

Bridinajums — karsta virsmal

Siirlaizsardzibas klases ierice, kas
japievieno aizsargzemé&jumam.

Partikas produktiem nekaitigs
Simizstradajumam nav negativas
ietekmes uz garsu vai smarzu.

CE atbilstibas markéjums norada, ka
Sis izstradajums atbilst attiecigajam
ES direktivam.

= AP PD e =

Drosibas informacija
LietoSanas instrukcija
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SVIESTMAIZU TOSTERIS

@® levads

Apsveicam jas ar jauna izstradajuma iegadil Jus

esatizvéléjies augstas kvalitates izstradajumu.
LietoSanas instrukcija ir 8Tizstradajuma
sastavdala. Ta ietver svarigas norades
attieciba uz drosibu, lieto$anu un utilizaciju.
Pirms izstradajuma lieto$anas iepazistieties ar
visiem lieto$anas un droSibas noradijumiem.
Izmantojiet izstradajumu tikai ta, ka aprakstits
un atbilstosi tam paredzétajam lietojumam. Ja
nododat izstradajumu citai personai, dodiet
lidzi ari visu dokumentaciju.

Sis izstradajums ir paredzéts sviestmaizu

pagatavos$anai. Neizmantojiet izstradajumu

mérkiem, kam tas nav paredzéts.

Sis izstradajums ir paredzéts lietosanai
tikai privatam majsaimniecibam un nav
paredzéts komercialiem mérkiem.
RaZotéjs neuznemas atbildibu par
bojajumiem, kas radusies nepareizas
lietoSanas rezultata.

Péc izstradajuma izpakosanas parbaudiet, vai
komplektacija ir pilniga un vai visas dalas ir
laba stavokli. Pirms lietoSanas nonemiet visus
iepakojuma materialus.

1 SviestmaiZu tosteris
1 LietoSanas instrukcija

[1] Fiksators

| 2| Sarkanaindikatora gaisma [pievienots
stravas padevei)

Zalaindikatora gaisma [gatavs)
Stravas vada turétajs

Stravas vads ar kontaktdaksu
SildiSanas plaksnes

leejas spriegums: | 220240 V~,50 Hz
Energijas patérins: | 680—-820 W
Aizsardzibasklase: | |
Sertifikacija:
HGII357A: GS (TUV RHEINLAND)
HGI1357A-BS: —

@ Pirms pirmas lietoSanas reizes

SN

Nonemiet visu iepakojuma materialu.
Parbaudiet, vai visas dalas ir ieklautas
komplektacija.

Razo3anas laika dalas tiek parklatas ar
aizsargajosu ellas slani. Pirms pirmas
lieto$anas reizes ieslédziet izstradajumu
bez partikas, lai sadegtu iespé&jamas
razo$anas atliekas.

Notiriet izstradajumu un ta piederumus

(skatiet sadalu ,Tiri§ana un kopsana”).

LietoSana

PIEZIMES!

Pirmajas patris reizés, kamér izstradajums
tiek uzkarséts, var bat jatama neliela smaka.
Nodrosiniet telpa pietiekamu ventilaciju.
Izmetiet pirmo sviestmaizu porciju.

Produkta ieslégSana: lespraudiet
kontaktdaksu[ 5 | piemérota sienas
kontaktligzda. ledegsies sarkana indikatora
gaisma[2].

Produkta izslégSana: Atvienojiet stravas
kontaktdak3u| 5 |no sienas kontaktligzdas.
Nodzisis sarkana indikatora gaisma[ 2.

Gaismasindikatori | Statuss

Sarkana un zala

indikatora gaisma Izstradajums izslégts
izslegta
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Péc tam saksies sviestmaizu gatavosana.
CepSanailgst apméram 4 mindtes.
Pagariniet vai saisiniet gatavo$anas laiku, lai
sashiegtu vélamo rezultatu. Sviestmaize ir

Gaismasindikatori | Statuss Sviestmaize
Sarkana indikatora aCregdrgz:sieru 2 Apméram
gaismaieslégta Notiek produkta o 20 min.
un zalaindikatora uzsildisana un karamelizetu
gaismaizslégta abolu
Degsarkanaunzalad | Sasniegta optimala tSi:gﬁjstmalze ar 2 A%n :;irra:m
indikatora gaisma temperatira -
Tunca 2 Apméram
@ PIEZIME. leslégta izstradajuma laika ik pa sviestmaize 20 min.
brif:lim iedegasun Ezslédzas z.a!é indikatora Apala picas Apméram
gaisma| 3 |. Tas norada, ka notiek produkta maiiite 2 25 min.
uzsilSana lidz gatavo$anas temperatdrai.
Sviestmaize ar -
ceptuoluun 2 Apmgram
5 tomatu 1o min.
PIEZIMES!
leellojiet abas sildisanas plaksnes|[ 6 | ar Sviestmaize ABME
piemérotu cepamo ellu. artomatuun 2 ?Smmigam
UzsildiSanas laika turiet produktu blokéta sipoliem ’
SIéYOKI:'_‘ B B Sviestmaize ar Apméram
Neielejiet produkta par daudz adens. sKinki un sieru 2 12 min.
Uzkarséjiet, lidz iedegas zala indikatora Sviestmaize ar Apméram
gaismal3]. vistas salatiem 2 20 min.
Pavelciet fiksatoru[ 1. Atveriet - -
izstradajumu. Sviestmaize Apméram
Novietojiet sviestmaizes uz apakséjam arbekonuun 2 15 min.
sildiganas plaksném[&]. Recepsu paraugiir | 8vokado
atrodami ndkamaja nodala.
Aizveriet produktu. Aizveriet fiksatoru[ 1]. ® Receptes

@ PIEZIME: Talak noraditajam receptém
nepiecie$ams 4 minG$u gatavosanas laiks.

iintba pagatavota, kad ta ir zeltaini brina o A
E- < Pag 43kéles maizes
rasa. ’
Kad gatavoSana ir gala: Atvienojiet stravas 23kéles ceptabekona
kontaktdaksu | 5 |no sienas kontaktligzdas. 28ales Cedarassiera
Gatavosanas tabula — sviestmaizu tosteris 10g sviesta
" atavosanas
Porcijas G ? 2 olas
laiks
. . 18kipsnina iparu (pécizvéles
Sviestmaize ar Apméram Klpsnin piparu [p )
bekonu, oluun 2 P . 20ml piena
. 12 min.
sieru .
Pagatavo$ana:

. Uzkarséierici.



Bloda sakul olas, pievieno pienuun
piparus, lidz viss ir saputots. Cepespanna
izkausé sviestu. lelej olu maisijumu panna
un samaisa, lidz tas sabiezé unir gatavs. Olu
kultenis ir gatavs. Liek mala.

leello abas sildianas plaksnes[ 6 ] ar
piemérotu cepamo ellu.

Liek 2 maizes 3kéles uz apak3&jam
sildiSanas plaksném @ Virstiuzlejolu

kulteni, liek ceptu bekonu un Cedaras sieru.

Uzliek atlikusas 2 maizes Skéles.
Cep apméram 4 minates lidz zeltaini branai
krasai.

4 3kéles

maizes

309

cukura

309

sviesta

13kipsnina

kanéla

mazs abols [sagriezts $kélés)

43kéles

Cedaras siera

Pagatavosana:

1

2.

o

Uzkarsé ierici.

Cepespanna ar nepiedegosu parklajumu
izkausé sviestu. Pievieno cukuru un kanéli
un gatavo, lidz cukurs izkdst. Pievieno
sagrieztos abolus un sauté apm. 5 mindtes
[idz tie k|ast miksti. PEc tam karamelizétie
aboli bis gatavi. Noliek mala atdzist.
leello abas sildianas plaksnes[ 6 |ar
piemérotu cepamo ellu.

Liek 2 maizes Skéles uz apakséjam
sildi$anas plaksném| 6. Virst liek 2 $kéles
Cedaras siera, karamelizétus abolus, péc
tam vél 2 3kéles Cedaras siera.

Uzliek atliku3as 2 maizes Skéles.

Cep apméram 4 minates lidz zeltaini branai
krasai.

4 3kéles maizes

43keles Cedaras siera

509 ceptas titara kratinas (Skéles
sagrieztas)

1 tomats ($kelés sagriezts)

159 sinepju

159 majonézes

Pagatavosana:

2.

Uzkarsé ierici.

Maza blodina sajauc sinepes ar majonézi.
Uzklaj uz katras maizes 1puses.

leello abas sildisanas plaksnes[ 6 |ar
piemérotu cepamo ellu.

Liek 2 maizes $kéles (sinepju maisijuma
pusi uz augsu) uz apakséjam sildisanas
plaksneém|[ 6 |. Uzliek 2 $kéles Cedaras
siera, tomatu, ceptu titara kratinu, vél vienu
tomatu un vél 2 $kéles Cedaras siera.

Virst uzliek atliku$as 2 maizes Skéles
(sinepju maisijuma pusi uz leju).

Cep apméram 4 mindtes lidz zeltaini branai
krasai.

4 3kéles

maizes

109

majonézes

359

tunca

23kéles

Cedaras siera

Pagatavosana:

2.
3.

o

Uzkarsé ierici.

Maza blodina sajauc tunci ar majonézi.
leello abas sildisanas plaksnes[ 6 |ar
piemérotu cepamo ellu.

Liek 2 maizes Skéles uz apakséjam
sildisanas plaksném|[ 6. Virst liek 2 Skéles
Cedaras siera un tunci ar majonézi.

Uzliek atlikusas 2 maizes Skéles.

Cep apméram 4 minates lidz zeltaini branai
krasai.
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5.

Liek 2 maizes $kéles (picas mérces pusi uz
augsu) uz apakséjam sildisanas plaksnem.
Virsi liek ceptu olu, sagrieztu tomatu, sieru,
pievieno piparus.

Virst uzliek 2 atlikusas maizes Skéles.

Cep apméram 4 minates lidz zeltaini branai
krasai.

4 3kéles maizes

1309 Sarivéts mocarellas siers

409 Picas mérce

83kéles pepperoni

18kipsnina piparu [pécizvéles)

18kipsnina Italu gardvielu [pécizvéles)
Pagatavosana:

2.

Uzkarsé ierici.

Katras maizes Skéles 1 pusiiesméré ar picas
mérci.

leello abas sildisanas plaksnes[ 6 |ar
piemérotu cepamo ellu.

Liek 2 maizes $kéles [picas mérciar

pusi uz augsu) uz apak$éjam sildisanas
plaksném| 6. Virsii uzber sasmalcinatu
mocarellas sieru, pepperoni, piparus un
italu garsvielas [péc izvéles), péc tam
papildu sasmalcinatu mocarellas sieru.
Virsti uzliek atlikusas 2 maizes Skéles (picas
mérciar pusi uz leju).

Cep apméram 4 mindtes lidz zeltaini branai
krasai.

maizes

tomats ($kélés sagriezts)

sipoli (8kélés sagriezti)

siera (8kélés sagriezta)

sviests [miksts)

maizes

tomats ($kelés sagriezts)

olas

siera (8kélés sagriezts)

Picas mérce

piparu

Pagatavosana

2.

10

Uzkarsé ierici.

Katras maizes Skéles 1 pusiiesméré ar picas
mérci.

leellojiet sildiSanas plaksnes ar cepamo
ellu.

Cita cepespanna apcep olu.

v

piparu

Pagatavosana:

Uzkarsé ierici.

2. Uzsméré sviests uz katras maizes 1puses
3. leellosildianas plaksnes ar cepamo ellu.
4. Liek 2 maizes Skéles (ar sviesta pusiuz
augsu) uz apakséjam sildisanas plaksnem.
Virsi liek sipolu, sagrieztu tomatu, sieru,
pievieno piparus.
5. Virsd uzliek 2 atlikuas maizes Skéles.
6. Cepapméram 4 mindates lidz zeltaini branai
krasai.
4 3kéles maizes
23keles tomats (3kélés sagriezts)
2 sipoli (Skélés sagriezti)
2 Skéles sagriezta Skinka
23keéles siera ($kélés sagriezta)
Picas mérce
sals
piparu

Pagatavosana:

Uzkarsé ierici.




2. Katras maizes Skéles1pusiiesméré ar picas
mérci.

3. leellosildisanas plaksnes ar cepamo ellu.

4. Liek 2 maizes $kéles (picas mérces pusiuz
augsu) uz apakséjam sildiSanas plaksnem.
Virsi liek sipolu, sagrieztu tomatu, sieru,
Skinki, sieru, pievieno piparus un sali.

5. Virstuzliek 2 atliku3as maizes Skéles.

6. Cep apméram 4 minates lidz zeltaini branai
krasai.

4 3kéles maizes

4 salatu lapas

1édamkarote | majonézes

— vista ([sagriezta skélés)

Pagatavosana:

1. Uzkarséierici.

2. leellosildianas plaksnes ar cepamo elu.

3. Liek 2 maizes $kéles uz apaksejam
sildiSanas plaksném. Virsi liek vistu, salatu
lapu, majonézi.

4. Virstuzliek 2 atliku3as maizes Skéles.

5. Cep apméram 4 minates lidz zeltaini branai
krasai.

4 3kéles maizes

1/2 avokado (saspaidita)

— bekons

— sviests
Pagatavosana:

1. Uzkarséierici.

2. Uzsméré sviestu uz katras maizes 1 puses.

3. leellosildianas plaksnes ar cepamo efu.

4. Liek 2 maizes Skéles (sviesta pusi uz augsu)
uz apakséjam sildisanas plaksném. Virst
liek bekonu, avokado biezeni.

5. Virstuzliek 2 atliku3as maizes Skéles.

6. Cepapméram4 mindates lidz zeltaini branai
krasai.

@ TiriSana un kop$ana
/\ BISTAMI! Elektriskas stravas trieciena

risks! Pirms tiriSanas: Vienmér atvienojiet
izstradajumu no sienas kontaktligzdas.

A BISTAMI! Apdedzinasanas draudil Netiriet
izstradajumu uzreiz péc ta izmantoSanas.
Vispirms laujiet izstradajumam atdzist.

/\ BRIDINAJUMS! Nemérciet izstradajuma
elektriskas dalas adeni vai kada cita
Skidruma. Nekad neturiet izstradajumu zem
tekoSa idens.

A PAZINOJUMS! Bojajumu risks! Izstradajuma
tirnsanai neizmantojiet abrazivus, agresivus
tifiSanas lidzek|us vai cietas birstes.

@ PIEZIME: Iztiriet produktu uzreiz péc
tam, kad tas ir atdzisis. Ja partikas atlickas
piekalst, tas nav viegli notirit.

Dala Tiri§anas metode

Korpuss Noslaukiet korpusu
arnedaudz
samitrinatu lupatinu.
JanepiecieSams,
pievienojiet
nedaudz
mazgasanas
lidzekla.

Nelaujiet adenim vai
citiem 8kidrumiem
ieklat izstradajuma
iek§pusé.

SildiSanas
plaksnes[6]

Noslaukiet plaksnes
arsaudziga
mazgasanas lidzekli
viegli samitrinatu
lupatinu.
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Dala TiSanas metode
Atveresap Tauku un 8kidrumu
sildisanas notiri$ana:
plaksném[ 6] [zmantojiet virtuves
papira dvieli.

Pielipu$o sadeguso
atlikumu notiri$ana:
Izmantojiet koka

lapstinu vai mazus

kokaiesmus.

Péc tiri$anas un pirms ierices atkartotas
lietoSanas: Rupigi nosusiniet visas dalas.

@® Uzglabasana

A\ BISTAMI! Apdedzinasanas draudi!
Nenovietojietizstradajumu uzglabasana
uzreiz péc taizmanto3anas. Vispirms laujiet
izstradajumam atdzist.

Produkts pirms uzglabasanas ir janotira.
Aptiniet stravas vadu| 5 |ap stravas vada
turétaju[4]izstradajuma apaksa.
Uzglabajiet izstradajumu originalaja
iepakojuma, kad to neizmantojat.
Uzglabajiet izstradajumu vésa, sausa vieta,
kas ir aizsargata no mitruma, un bérniem nav
pieejama.

@ Utilizacija

lepakojums razots no videi draudzigiem
materialiem, kurus varat utilizét vietéjas
atkritumu parstrades iestadés.

N Skirojot atkritumus, ievérojiet

(A markéjumus uz iepakojuma

a materialiem, kas ir apziméti ar
saisinajumiem (a) un numuriem (b) ar
$adu nozimi: 1-7: plastmasas / 20—22:
papirs un kartons / 80—98: saistvielas.

o Informaciju par nolietota izstradajuma

utilizaciju varat sanemt sava novada

vai pilsétas pasvaldiba.

2 v

Kad izstradajums ir nolietots, vides
aizsardzibas nolika neizmetiet to
sadzives atkritumos, bet gan veiciet
pienacigu utilizaciju. Informaciju

par atkritumu nodo$anas vietam un
to darbalaikiem varat sanemt sava
pasvaldiba.

® Garantija

Izstradajums bija izgatavots atbilstosi stingram
kvalitates vadlinijam un pirms piegades ripigi
parbaudits. Materialu vai razo$anas defektu
gadijuma jums attieciba pret izstradajuma
pardevéju ir likumigas tiesibas. Miasu zemak
minéta garantija nekada veida neierobezo jasu
likumigas tiesibas.

12

Simizstradajumam tiek pieskirta 3 gadu
garantija, sakot ar pirkuma izdari$anas datumu.
Garantijas termin3 sakas ar pirkuma izdariSanas
datumu. Uzglabajiet originalo pirkuma ¢eku
drosa viet, jo tas ir nepiecieSams ka pirkuma
dokumentals pieradijums.

Par visiem bojajumiem vai tradkumiem, kas
jau eksisté uz pirkuma izdarisanas bridi,
nekavéjoties jazino péc izstradajuma
izpakoSanas.

Ja 3 gadu laika, sakot ar pirkuma izdari§anas
datumu, izstradajumam paradisies kads
materialu vai razo$anas defekts, més péc savas
izvéles izstradajumu salabosim vai nomainisim
bez maksas. Garantijas laiks nepagarinasies

uz notiku$as garantijas prasibas pamata. Tas
attiecas ari uz aizvietotam un salabotam dalam.

Garantija zaudé spéku, ja izstradajums bija
bojats vai nelietpratigi lietots vai apkopts.

Garantija sedz materialu un razo$anas defektus.
Si garantija neattiecas ne uz izstradajuma dalam,
kas ir paklautas normalam nolietojumam, un

lidz ar to ir uzskatamas par nolietojuma dalam
(pieméram, baterijas, akumulatori, §|atenes,
kartridzi), ne uz plisto$u dalu bojajumiem,
pieméram, slédzis vai stikla dalas.



Lai Jasu prasiba tiktu atrak apstradata, ladzu,
ievérojiet talak sniegtas norades.

Jebkadu prasibu apstradei ka pirkuma
apliecinajumu, lidzu, uzglabajiet kases Ceku un
izstradajuma numuru (IAN 479772_2410).

Izstradajuma numurs noradits tipa plaksnite,
gravéjuma, lietosanas instrukcijas titullapa
(apaksa, kreisaja pusé] vai ka uzlime
iepakojuma aizmuguré vai apaksa.

laizstradajums darbojas kltdaini vai tam ir
citi trakumi, ladzu, vispirms sazinieties ar talak
noradito servisa dalu pa talruni vai e-pastu.

Péc tam izstradajumu, kam konstatéts
defekts, varat nositit bez maksas uz Jums
noradito servisa adresi, pievienojot pirkuma
apliecinajumu (kases ¢eku) un noradi par
attiecigo defektu un ta radanas laiku.

Q@  Servisslatvija
Talr: 8000581

E-pasts: owim@lidl.lv
|3
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Verwendete Warnhinweise und Symbole
In dieser Bedienungsanleitung und auf der Verpackung werden die folgenden
Warnhinweise verwendet:

A

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Gefahr“ bezeichnet
eine Gefdhrdung mit einem hohen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge
hat.

“— Wechselstrom/-spannung

Hertz (Netzfrequenz)

Watt

WARNUNG! Dieses Symbol mitdem
Signalwort ,Warnung“ bezeichnet
eine Gefdhrdung mit einem mittleren
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge
habenkann.

niitzliche Informationen.

HINWEIS: Dieses Symbol mitdem
Signalwort Hinweis* bietet weitere

trockenen Innenrdumen.

Verwenden Sie das Produkt nurin

VORSICHT! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Vorsicht” bezeichnet
eine Gefahrdung mit einem
niedrigen Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, eine geringe
oder maBige Verletzung zur Folge
habenkann.

Gefahr — Risiko eines Stromschlags!

Achtung, heiBe Oberflache!

Dieses Gerétist als Schutzklasse |
eingestuft und muss geerdet
werden.

Lebensmittelecht

Geruch.

Dieses Produkt hat keine negativen
Auswirkungen auf Geschmack oder

Das CE-Zeichen bestétigt Konformitét
mit den fiir das Produkt zutreffenden
EU-Richtlinien.

Sicherheitshinweise
Handlungsanweisungen

= A PP e s F

DE/AT/CH
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SANDWICHMAKER

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf lhres
neuen Produkts. Sie haben sich damit fiir ein
hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung st Teil dieses Produkts.
Sie enthalt wichtige Hinweise fiir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich
vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben
und fiir die angegebenen Einsatzbereiche.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produkts an Dritte mit aus.

Dieses Produkt ist zur Herstellung von
Sandwiches vorgesehen. Verwenden Sie
esfiirkeine anderen Zwecke.

Das Produkt ist ausschlieBlich fiir die
Nutzung in privaten Haushalten und nicht
fir gewerbliche Zwecke vorgesehen.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung
fir Schaden aufgrund unsachgemaBer
Verwendung.

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des
Produkts, ob die Lieferung vollstandigist und
alle Teile in ordnungsgeméaBem Zustand sind.
Entfernen Sie vor der Verwendung sémtliche
Verpackungsmaterialien.

1 Sandwichmaker
1 Bedienungsanleitung

Verriegelung

Rote Kontrollleuchte (Betrieb)
Griine Kontrollleuchte (Bereit)
Kabelaufwicklung
Anschlussleitung mit Netzstecker
[6] Heizplatten

3 DE/AT/CH

Eingangsspannung: | 220—-240 V~,50 Hz
Leistungsaufnahme: | 680—820 W
Schutzklasse: I

Zertifizierung

HGII357A: GS (TUV RHEINLAND])
HGI1357A-BS: -

A Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR DER
BENUTZUNG DES PRODUKTS
MIT ALLEN SICHERHEITS- UND
BEDIENHINWEISEN VERTRAUT!
WENN SIE DIESES PRODUKT AN
ANDERE WEITERGEBEN, GEBEN
SIE AUCH ALLE DOKUMENTE
WEITER!

Im Falle von Schaden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser
Bedienungsanleitung erlischt
Ihr Garantieanspruch! Fiir
Folgeschaden wird keine
Haftung libernommen!

Im Falle von Sach- oder
Personenschaden aufgrund
einer unsachgemaBen
Benutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird
keine Haftung iilbernommen!



dariiber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel

an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt werden oder
beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Produkts
unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.

Kinder diirfen nicht mit dem
Produkt spielen.

Kinder und Personen mit Die vom Benutzer
Einschrankungen durchzufiihrende Reinigung
A\ WARNUNG! LEBENSGEFAHR und Wartung darf nicht
UND UNFALLGEFAHR FUR von Kindern durchgefiihrt
SAUGLINGE UND KINDER! werden.
Lassen Sie Kinder nicht mit Kinder jinger als 8 Jahre
dem Verpackungsmaterial sind vom Produktund
unbeaufsichtigt. Das der Anschlussleitung
Verpackungsmaterial stellt fernzuhalten.
eine Erstickungsgefahr dar. BestimmungsgeméBer
Kinder unterschatzen Gebrauch
die damit v:ark_)undenen /A WARNUNG! Eine
Qefahren haufig. Halten unsachgemaéBe Verwendung
Sie Kinder stets von kann zu Verletzungen
Vgrpackungsmaterlallen fern. fiihren. Verwenden Sie das
Dieses Produktkannvon Produkt ausschlieBlich dieser
Kindern ab 8 Jahrenund

Anleitung entsprechend.
Versuchen Sie nicht, das

Produktinirgendeiner Weise
zu verandern.

Elektrische Sicherheit

A\ GEFAHR! Stromschlag-
risiko! Versuchen Sie
niemals, das Produkt
selbst zu reparieren. Im Fall
einer Fehlfunktion diirfen
Reparaturen ausschlieBlich
von qualifiziertem Personal
durchgefiihrt werden.

DE/AT/CH



A\ GEFAHR! Verbrennungs-

risiko! Das Produkt wird
wahrend der Verwendung
heiB. Beriihren Sie das
Produkt nicht wéhrend

oder unmittelbar nach der
Verwendung.

Fassen Sie das Produkt nur am
Griff an, wenn es in Betrieb ist
und wahrend es abkihlt.

Bei der Verwendung ist
Vorsicht geboten, da

am Griff eine geringe
Warmeentwicklung auftreten
kann.

A WARNUNG! Stromschlag-

risiko! Tauchen Sie das
Produkt nicht in Wasser
oder andere Fliissigkeiten
ein. Halten Sie das Produkt
niemals unter flieBendes
Wasser.

A\ WARNUNG! Stromschlag-

5

risiko! Verwenden Sie kein
beschadigtes Produkt.
Trennen Sie das Produkt vom
Stromnetz und wenden Sie
sich an Ihren Handler, wenn
es beschadigt ist.

Das Produkt darf nicht
verwendet werden, wenn es
fallen gelassen wurde oder
wenn es sichtbare Schaden
aufweist.

DE/AT/CH

Dieses Produkt st standig
eingeschaltet, wenn

es an das Stromnetz
angeschlossenist.

Bevor Sie das Produkt

mit dem Stromnetz
verbinden, tiberpriifen

Sie, ob die Spannung und
derNennstrom denam
Typenschild des Produktes
angegebenen Details

Zur Stromversorgung
entsprechen.

Uberpriifen Sie den
Netzstecker und die
Anschlussleitung regelméaBig
auf Schaden. Wenn die
Anschlussleitung beschadigt
ist, muss sie vom Hersteller,
seinem Kundendienst

oder dhnlich qualifizierten
Personen ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.
Schiitzen Sie die
Anschlussleitung vor
Schaden. Lassen Sie sie nicht
liber scharfe Kanten hdngen
und quetschen oder biegen
Sie sie nicht. Halten Sie die
Anschlussleitung von heiBen
Oberflachen und offenen
Flammen fern.



Dieses Gerat st fir
die Verwendungin
Haushalten und éhnlichen
Anwendungsbereichen
vorgesehen, wie z.B.:
Personalkiichen
in Geschéften,
Biiros und anderen
Arbeitsumgebungen;
Bauernhofe;
durch Gaste in Hotels,
Motels und anderen
Wohnumgebungen;
Frihstiickspensionen und
ahnliche Unterkiinfte.”

Bedienung
Lassen Sie das Produkt
nicht unbeaufsichtigt,
wenn es an das Stromnetz
angeschlossenist.
Bewegen Sie das Produkt
nicht, wenn esin Betrieb ist.
Stellen Sie das Produkt nicht
auf heiBen Oberflachen
(Gasherd, Elektroherd,
Ofen usw.) ab. Betreiben
Sie das Produkt auf einer
flachen, stabilen, sauberen,
hitzebestandigen und
trockenen Oberflache.

Decken Sie das Produkt nicht
ab, solange esin Gebrauch
ist oder kurznachdem
Gebrauch, solange es noch
warmist.

Achten Sie darauf, dass die
Anschlussleitung nicht von
den Platten eingeklemmt
wird oder die Rénder der
Platten beriihrt.

Die Verwendung von
Verlangerungsleitungen
wird nicht empfohlen.

Falls der Einsatz einer
Verlangerungsleitung
erforderlich sein sollte, muss
sie fiir einen Stromfluss von
mindestens 10 A vorgesehen
sein.

Verlegen Sie Anschluss- und
Verlangerungsleitungen

so, dass hiemand dariiber
stolpern und nichts
beschadigt werden kann.
Dieses Produkt ist nicht dazu
bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.

DE/AT/CH
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Reinigung und Aufbewahrung
A WARNUNG! Verletzungs-

7

risiko! Trennen Sie das
Produkt vom Stromnetz,
bevor Sie es reinigen
oderwenn es nichtin
Verwendung ist.

Bewahren Sie das heile
Produkt nichtin einem
Schrank oderinder
Verpackung auf.

Ziehen Sie den Netzstecker
nichtan der Anschlussleitung
aus der Steckdose.
Schiitzen Sie das Produkt,
die Anschlussleitung und
den Netzstecker vor Staub,
direkter Sonneneinstrahlung,
Tropf- und Spritzwasser.
Bewahren Sie das Produkt
an einem kiihlen, trockenen
Ort auf, geschiitzt vor
Feuchtigkeitund auBerhalb
der Reichweite von Kindern.
Schiitzen Sie das Produkt vor
Hitze. Positionieren Sie das
Produkt nichtin der Nahe
von offenen Flammen oder
Warmequellen wie Ofen
oder Heizgeraten.
Anweisungen zur Reinigung
des Produkts finden Sie

im Kapitel ,,Reinigung und
Pflege”.

DE/AT/CH

@ Vorder ersten Verwendung

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial.
Uberpiriifen Sie, ob alle Teile vollstandig
sind.

Wahrend der Produktion werden einige
Teile zu ihrem Schutz mit einem diinnen
Offilm iiberzogen. Betreiben Sie das
Produkt vor der ersten Verwendung
ohne jeglichen Inhalt, damit eventuelle
Riickstande verdampfen.

Reinigen Sie das Produkt und die
Zubehorteile [siehe ,,Reinigung und
Pflege”).

@ Bedienung
@ HINWEISE:

Wenn das Produkt die ersten Male
aufgeheizt wird, kann ein schwacher
Geruch auftreten. Sorgen Sie fiir
ausreichende Beliiftung.

Entsorgen Sie die Sandwiches des ersten
Durchgangs.

Produkt einschalten: Verbinden Sie den
Netzstecker| 5 |mit einer geeigneten
Steckdose. Die rote Kontrollleuchte
leuchtet.

Produkt ausschalten: Ziehen Sie den
Netzstecker[ 5 |aus der Steckdose. Die
rote Kontrollleuchte 2] erlischt.

Leuchtanzeigen Status
Ro}e Anzelge aus& Produkt aus
griine Anzeige aus
Rote Anzeige an & Produkt V.V"d

riine Anzeige aus vorgeheizt /
9 9 nachgeheizt.
Rote Anzeige an & Die optlmalg

N . Temperatur ist
griine Anzeige an :
erreicht.




® HINWEIS: Wihrend des Betriebs schaltet
sich die griine Kontrollleuchte
gelegentlich ein und aus. Dies zeigt
an, dass das Produkt wieder auf die
Backtemperatur aufheizt.

@ HINWEISE:
Fetten Sie beide Heizplatten[ & | mit
geeignetem Speisedl ein.
Lassen Sie das Produkt geschlossen,
wahrend es aufheizt.
Uberfiillen Sie das Produkt nicht.

1. Heizen Sie das Produkt auf, bis die griine
Kontrollleuchte[ 3 ]leuchtet.

2. Ziehen Sie ander Verriegelung m Offnen

Sie das Produkt.

3. Geben Sie die Sandwiches auf die unteren
Heizplatten @ Beispielrezepte finden Sie

im folgenden Kapitel.

4. SchlieBen Sie das Produkt. SchlieBen Sie
die Verriegelung m Die Sandwiches
werden nun gebacken.

5. DerBackvorgang dauert ca.4 Minuten. Die

Backzeit kann nach Bedarf verkiirzt oder

verlangert werden. Das Sandwichiistideal,

wenn der Toast goldbraun getoastet ist.
6. WennderBackvorgang abgeschlossen

ist: Ziehen Sie den Netzstecker[ 5 | aus der

Steckdose.
Verarbeitungstabelle — Sandwichmaker
Portion | Zubereitungszeit

Sandwich mit .
Speck, Eiund Kédse 2 Ca.12Min.
Gegrilltes
Cheddar-Kase-
Sandwich mit 2 Ca.20 Min.
karamellisiertem
Apfel
Truthahnsandwich 2 Ca.20 Min.
Thunfischsandwich 2 Ca.20 Min.
Pudgy-Pie-Pizza- .
sandwich 2 Ca. 25 Min.

Portion

Zubereitungszeit

Spiegelei-
Tomaten- 2
Sandwich

Ca.15Min.

Tomatensandwich

mit Zwiebeln 2 Ca.15Min.

Toast-Sandwich
mit Schinken und 2
Kase

Ca.12Min.

Sandwich mit Salat

und Hiihnchen 2 Ca.20Min.

Bacon-Avocado-

Sandwich 2 Ca.15Min.

@ Rezepte
@ HINWEIS: Die folgenden Rezepte sind fiir
eine Backzeit von 4 Minuten ausgelegt.

4 Scheiben | Brot
2Scheiben Gebratener Speck
2Scheiben | Cheddar-Kéase
10g Butter
2 Eier
1Prise Pfeffer (optional)
20ml Milch
Zubereitung:
1. Produktvorheizen.

2. Ineiner Schiissel Eier, Milch und Pfeffer
verquirlen, bis diese gut vermengt sind.
Die Butter in der Backform schmelzen.
Danach die Eiermischungin die Pfanne
geben und verriihren, bis die Mischung
eingedickt und durchgekocht ist. Das
Riihrei ist fertig. Zur Seite stellen.

3. Fetten Sie beide Heizplatten[ 6 | mit
geeignetem Speisedl ein.

4. 2Scheiben Brot auf die unteren
Heizplatten[ 6 ]legen. Mit Riihrei,
gebratenem Speck und Cheddar-Kése
belegen.

DE/AT/CH
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5. Die 2 verbliebenen Scheiben Brot oben
auflegen.

6. 4Minuten backen, bis die Farbe goldbraun
ist.

4 Scheiben Brot

309 Zucker
309 Butter
1Prise Zimt

1 Kleiner Apfel (in Scheiben
geschnitten)

4 Scheiben Cheddar-Kase

Zubereitung:

1. Produktvorheizen.

2. DieButterin einer antihaftbeschichteten
Backform schmelzen. Zucker und Zimt
hinzugeben und kochen, bis der Zucker
aufgeldstist. Apfelscheiben hinzugeben
und fiir ca. 5 Minuten kochen, bis sie weich
sind. Die karamellisierten Apfel sind fertig.
ZumKihlen zur Seite stellen.

3. Fetten Sie beide Heizplatten[ & ] mit
geeignetem Speisedl ein.

4. 2Scheiben Brot auf die unteren
Heizplatten @ legen. Mit 2 Scheiben
Cheddar-Kése, karamellisierten Apfeln
und 2 weiteren Scheiben Cheddar-Kase
belegen.

5. Die 2 verbliebenen Scheiben Brot oben
auflegen.

6. 4Minuten backen, bis die Farbe goldbraun
ist.

9 DE/AT/CH

4 Scheiben Brot
4Scheiben | Cheddar-Kase
509 Gebratene Truthahnbrust (in
Scheiben geschnitten)
1 Tomate (in Scheiben
geschnitten)
159 Senf
159 Mayonnaise
Zubereitung:
1. Produktvorheizen.
2. Senfund Mayonnaise in einerkleinen

Schiissel vermischen. Damit 1Seite jeder
Scheibe Brot bestreichen.

Fetten Sie beide Heizplatten[ & | mit
geeignetem Speisedl ein.

2 Scheiben Brot (Senfmischung nach oben)
auf die unteren Heizplatten @ legen.

Mit 2 Scheiben Cheddar-Kése, Tomate,
gebratener Truthahnbrust, mehr Tomate
und 2 weiteren Scheiben Cheddar-Kése
belegen.

Die 2 verbliebenen Scheiben Brot
(Senfmischung nach unten) oben auflegen.
4 Minuten backen, bis die Farbe goldbraun
ist.

4 Scheiben Brot

109 Mayonnaise

359 Thunfisch

2 Scheiben Cheddar-Kase

Zubereitung:

2.

3.

Produkt vorheizen.

Thunfisch und Mayonnaise in einer kleinen
Schiissel vermischen.

Fetten Sie beide Heizplatten[ 6 | mit
geeignetem Speisedl ein.



4.

2 Scheiben Brot auf die unteren
Heizplatten[ 6 ]legen. Mit 2 Scheiben
Cheddar-Kase und Thunfisch mit
Mayonnaise belegen.

Die 2 verbliebenen Scheiben Brot oben
auflegen.

4 Minuten backen, bis die Farbe goldbraun
ist.

4 Scheiben

Brot

1309

Geriebener Mozzarella

409

PizzasoBe

8 Scheiben

Salami

1Prise

Pfeffer (optional)

1Prise

Italienische
Gewiirzmischung (optional)

Zubereitung:

2.

3.

Produkt vorheizen.

1Seite jeder Scheibe Brot mit PizzasoBe
bestreichen.

Fetten Sie beide Heizplatten[ & | mit
geeignetem Speisedl ein.

2 Scheiben Brot [PizzasoBe nach oben)
auf die unteren Heizplatten[ 6 | legen. Mit
geriebenem Mozzarella, Salami, Pfeffer
und italienischem Gewiirz [optional)
sowie noch mehr Mozzarella belegen.
Die 2 verbliebenen Scheiben Brot
(PizzasoBe nach unten) oben auflegen.

4 Minuten backen, bis die Farbe goldbraun
ist.

4 Scheiben

Brot

2 Scheiben

Tomate (in Scheiben])

2

Eier

2 Scheiben

Kése (in Scheiben]

Pizza-Sauce

Pfeffer

Vorgehenshinweise

1.
2.

3.
4.

Heizen Sie das Produkt vor.

Bestreichen Sie eine Seite jedes Brotes mit
Pizzasauce.

Fetten Sie die Heizplatten mit Speisedl ein.
Das Eiin einer anderen Backform
schmelzen.

Legen Sie 2 Scheiben Brot (mit der
Pizzasauce nach oben) auf die unteren
Heizplatten. Darauf kommen Spiegelei,
Tomatenscheiben, Kdse und etwas Pfeffer.
Mit den restlichen 2 Scheiben Brot
belegen.

4 Minuten lang goldbraun backen.

4 Scheiben

Brot

2 Scheiben

Tomate (in Scheiben)

2

Zwiebel (in Scheiben)

2Scheiben

Kase (in Scheiben)

Butter (weich)

Pfeffer

Vorbereitung:

1.
2.

3.

Heizen Sie das Produkt vor.

Bestreichen Sie eine Seite jedes Brotes mit
Butter.

Bespriihen Sie die Heizplatten mit
Kochspray.

Legen Sie 2 Scheiben Brot (mit

der Butterseite nach oben) auf die
unteren Heizplatten. Darauf Zwiebel,
Tomatenscheiben, Kase und etwas Pfeffer
geben.

Mit den restlichen 2 Scheiben Brot
belegen.

4 Minuten lang goldbraun backen.
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4 Scheiben | Brot
2Scheiben | Tomate (in Scheiben)
2 Zwiebel (in Scheiben)
2 Schinkenscheiben
2 Scheiben Kase (in Scheiben)
- Pizza-Sauce
- Salz
- Pfeffer
Vorbereitung:
1. Heizen Sie das Produkt vor.

2. Bestreichen Sie eine Seite jedes Brotes mit
Pizzasauce.

3. Fetten Sie die Heizplatten mit Speisedl ein.

4. Legen Sie 2 Scheiben Brot [mit der
Pizzasauce nach oben) auf die unteren
Heizplatten. Mit Zwiebeln, geschnittenen
Tomaten, Schinken, Kdse und etwas Pfeffer
und Salz belegen.

5. Mitdenrestlichen 2 Scheiben Brot
belegen.

6. 4Minutenlang goldbraun backen.

4Scheiben | Brot

4 Salatblatt

1Essloffel Mayonnaise

- Hiihnchen (in Scheiben)
Vorbereitung:
1. Heizen Sie das Produkt vor.

2. Fetten Sie die Heizplatten mit Speisedl ein.

3. Legen Sie 2 Scheiben Brot auf die unteren
Heizplatten. Darauf Hdhnchen, Salatblatt
und Mayonnaise.

4. Mitdenrestlichen 2 Scheiben Brot
belegen.

5. 4 Minuten lang goldbraun backen.

1 DE/AT/CH

4 Scheiben | Brot
1/2 Avocado (zerdriickt)
- Bacon
- Butter
Vorbereitung:
1. Heizen Sie das Produkt vor.

2. Bestreichen Sie eine Seite jedes Brotes mit
Butter.

3. Fetten Sie die Heizplatten mit Speisedl ein.

4. Legen Sie 2 Scheiben Brot (mit der
Butterseite nach oben) auf die unteren
Heizplatten. Darauf kommen Speck und
zerdriickte Avocado.

5. Mitdenrestlichen 2 Scheiben Brot
belegen.

6. 4Minutenlang goldbraun backen.

@ Reinigung und Pflege

/\ GEFAHR! Stromschlagrisiko! Vor der
Reinigung: Trennen Sie das Produkt immer
von der Stromversorgung.

& GEFAHR! Verbrennungsrisiko! Reinigen Sie
das Produkt nicht unmittelbar nach dem
Betrieb. Lassen Sie das Produkt zundchst
abkihlen.

/\ WARNUNG! Tauchen Sie die elektrischen
Teile des Produktes nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten ein. Halten Sie das
Produkt niemals unter flieBendes Wasser.

/\ ACHTUNG! Risiko der Sachbeschédigung!
Verwenden Sie zur Reinigung des
Produkts keine scheuernden, aggressiven
Reinigungsmittel oder harten Biirsten.

@® HINWEIS: Reinigen Sie das Produkt
unmittelbar, nachdem es abgekiihltist.
Sobald Lebensmittelreste angetrocknet
sind, sind diese nicht einfach zu entfernen.




Teil Reinigungsmethode

Wischen Sie das
Geh&use mit einem
leichtangefeuchteten
Tuch ab. Geben Sie ein
wenig Reinigungsmittel
hinzu, falls nétig.
Lassen Sie kein
Wasser oder andere
Flissigkeitenin das
Innere des Produkts
gelangen.

Gehduse

Wischen Sie die
Platten mit einem leicht
angefeuchteten Tuch
und einem milden
Reinigungsmittel ab.

Heiz-
platten[6]

Zwischen-
rdume an
den Heiz-

platten[6]

Fett und Fliissigkeiten
entfernen: Verwenden
Sie ein Blatt
Kiichenpapier.
Anhaftende,
angebrannte
Riickstédnde entfernen:
Verwenden Sie einen
Holzspatel oderkleine
HolzspieBe.

Nach der Reinigung und vor der erneuten
Verwendung des Produkts: Trocknen Sie
alle Teile sorgfaltig ab.

@ Lagerung

& GEFAHR! Verbrennungsrisiko! Lagern Sie
das Produkt nicht unmittellbar nach dem
Betrieb. Lassen Sie das Produkt zunachst
abkihlen.

Reinigen Sie das Produkt vor der
Lagerung.

Wickeln Sie die Anschlussleitung
um die Kabelaufwicklung| 4 |ander
Unterseite des Produkts.

Lagern Sie das Produkt in der Original-
verpackung, wenn es nicht verwendet
wird.

Bewahren Sie das Produkt an einem
kiihlen, trockenen Ort auf, geschiitzt
vor Feuchtigkeit und auBerhalb der

Reichweite von Kindern.

@ Entsorgun

Die Verpackung besteht aus
umweltfreundlichen Materialien, die Sie liber
die ortlichen Recyclingstellen entsorgen
kdnnen.

&)  derVerpackungsmaterialien bei
der Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen
(a) und Nummern (o) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20—22:
Papier und Pappe/80-98:
Verbundstoffe.

N Beachten Sie die Kennzeichnung
b
a

Y Moglichkeiten zur Entsorgung des
W " ausgedienten Produkts erfahren
Sie bei lhrer Gemeinde oder
Stadtverwaltung.

Werfen Sie lhr Produkt, wenn es
ausgedient hat,im Interesse des
Umweltschutzes nichtinden
Hausmiill, sondern fiihren Sie es einer
fachgerechten Entsorgung zu. Uber
Sammelstellen und deren
Offnungszeiten kdnnen Sie sich bei
Ihrer zustandigen Verwaltung
informieren.

=i

@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitatsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgfaltig gepriift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben

Sie gegeniiber dem Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte. Ihre gesetzlichen Rechte
werdenin keiner Weise durch unsere unten
aufgefiihrte Garantie eingeschrankt.
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Die Garantie fiir dieses Produkt betragt 3
Jahre ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt
mit dem Kaufdatum. Bewahren Sie den
Originalkaufbeleg an einem sicheren Ort auf,
da dieses Dokument als Nachweis des Kaufs
erforderlichist.

Alle Schdden oder Méngel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, miissen
unverziiglich nach dem Auspacken des
Produkts gemeldet werden.

Sollte das Produktinnerhalb von 3 Jahren

ab Kaufdatum einen Material- oder
Herstellungsfehler aufweisen, werden wir

es — nach unserer Wahl — kostenlos fiir Sie
reparieren oder ersetzen. Die Garantiezeit
verldngert sich durch einen stattgegebenen
Gewahrleistungsanspruch nicht. Dies gilt auch
fiir ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgemaB verwendet
oder gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und
Herstellungsfehler ab. Diese Garantie
erstreckt sich weder auf Produktteile, die
normalem VerschleiB unterliegen, und somit
als VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus,
Schlduche, Farbpatronen), noch auf Schaden
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder
Teile aus Glas.

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anspruchs
zu gewahrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die

Artikelnummer (IAN 479772_2410) als Nachweis

fiir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem
Typenschild, einer Gravur auf dem Produkt,
der Startseite der Bedienungsanleitung (unten
links) oder als Aufkleber auf der Riick- oder
Unterseite des Produkts.
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Sollten Funktionsfehler oder sonstige
Mangel auftreten, wenden Sie sich zunachst
telefonisch oder per E-Mail an die unten
aufgefiihrte Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst

wurde, kénnen Sie es kostenlos an die

Ihnen mitgeteilte Service-Anschrift
zuriicksenden. Stellen Sie sicher, dass Sie den
Originalkaufbeleg (Kassenbon) sowie eine
kurze, schriftliche Beschreibung beilegen,

in der die Einzelheiten des Defekts und der
Zeitpunkt des Auftretens dargelegt sind.

Service Deutschland

Tel.: 0800543510

E-Mail: owim@lidl.de
Service Osterreich

Tel.: 0800292726

E-Mail: owim@lidl.at
@ Service Schweiz

Tel.: 0800562153

E-Mail: owim@lidl.ch
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