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Pflegetipps Messer:

Messer richtig schérfen mit dem Wetzstahl

Vorsicht! Messer mit einem Wellenschliff diirfen nicht mit

Wetzstahl geschérft werden!

Setzen Sie die Messerklinge angewinkelt an das obere Ende

des Wetzstahls an. Ziehen Sie die Messerklinge anschlieend

vom Griffansatz bis zur Messerspitze in einem leichten Bogen an

dem Wetzstahl nach unten. Achten Sie darauf, dass Sie nur die

Messerklinge und nicht den antihaftbeschichteten Stahl anlegen!

Fihren Sie das Messer vorsichtig abwechselnd vor und hinter dem

Wetzstahl entlang, um Ihr Messer beidseitig zu schérfen.

Messer richtig schérfen mit dem Messerscharfer

Wahlen Sie die richtige Offnung fir Ihr Messer.

Legen Sie die Messerklinge mit dem hinteren Ende in den Schlitz

des Messerschérfers und ziehen Sie mit leichtem Druck die

komplette Klinge durch den Messerschérfer in lhre Richtung.

Wiederholen Sie den Vorgang, falls Ihr Messer nicht scharf genug

sein sollte.

Reiben Sie das Messer nach dem Schleifen mit einem weichen Tuch

ab, um Schleifpartikel zu entfernen.

* Reinigen Sie lhre Messer per Handspiilung mit einem
handelsiblichen Reinigungsmittel und warmem Wasser.
Vermeiden Sie aggressive oder auch schevernde
Reinigungsmittel.

* Saubern Sie lhre Messer immer gleich nach der Benutzung - vor
allem nach dem Schneiden von séurehaltigen Nahrungsmitteln.
Essensreste kénnen sonst zu Verférbungen und auch zu Flugrost
fiihren. Trocknen Sie anschlieBend Ihre Messer mit einem
weichen Tuch ab.

* Wir empfehlen, das Produkt nicht im Geschirrspiiler zu reinigen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435111
(kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: owim@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: owim@lidl.at
@ service Schweiz
Tel.: 0842 665566
(0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: owim@lidl.ch
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Care instructions for the knives:

How to sharpen your knife with a sharpening steel

Caution! Knife with a serrated edge cannot be sharpened with a
sharpening steel!

Place the knife’s blade bent on the upper end of the sharpening
steel. Pull the blade from the knife handle to the knife tip in a slight
arc downwards along the sharpening steel. Make sure to only
apply the blade and not the non-stick coated steel!

Run the knife carefully alternately in front and behind the
sharpening steel to sharpen your knife on both sides.

How to sharpen your knife with a knife sharpener

Select the right opening for your knife.

Place the knife blade with the rear end into the slot of the knife
sharpener and pull the entire blade with light pressure in your direction.
Repeat the process if your knife should not be sharp enough.

Wipe the knife with a soft cloth to remove abrasive particles after
sharpening.

+ Clean the knives by hand using a commercially available
cleaning agent and warm water. Avoid using aggressive and
abrasive cleaning agents.

Always clean the knives immediately after each use - especially
after cutting acidic foods. Food residue might otherwise cause
discoloration or flash rust. Use a soft cloth to dry the blades
afterwards.

* We recommend fo not clean the product in a dishwasher.

Service
Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: owim@lidl.co.uk
ED service Ireland
ND Service Northern Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak)) (0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: owim@lidl.ie
@ service Cyprus
Tel.: 8009 4409
E-Mail: owim@lidl.com.cy
MD Service Malta
Tel.: 80062230
E-Mail: owim@lidl.com.mt

DICHICY

Instructions d’entretien des couteaux :

Comment aiguiser votre couteau & I’aide d’un fusil & aiguiser

Attention ! Impossible d'aiguiser un couteau & bord dentelé &

I'aide d'un fusil & aiguiser !

Placez la lame du couteau inclinée sur la partie supérieure du fusil

4 aiguiser. En commencant le mouvement avec la partie de la lame

la plus proche du manche du couteau, tirez le tranchant de la lame

contre le fusil & aiguiser vers la pointe en formant un léger arc vers
le bas. Assurez-vous d'appliquer uniquement la lame et non le
revétement anti-adhérence |

Passez le couteau avec précaution alternativement & l'avant et &

I'arriére du fusil & aiguiser afin d'aiguiser les deux tranchants de

votre couteau.

Comment aiguiser votre couteau & |’aide d’un affiteur pour

couteaux

Choisissez la bonne ouverture correspondant votre couteau.

Placez la lame du couteau avec la pointe arriére dans la fente

de |'affiteur pour couteaux, puis tirez toute la lame vers vous en

exercant une légére pression. Répétez le processus au cas oU votre

couteau ne serait pas suffisamment tranchant.

Essuyez le couteau & I'aide d'un chiffon doux pour éliminer toutes

particules abrasives aprés affdtage.

* Nettoyez les couteaux & la main & I'aide d'un produit de
nettoyage disponible dans le commerce et & I'eau tigde. Evitez
d'utiliser les produits de nettoyage agressifs et abrasifs.

* Nettoyez toujours les couteaux immédiatement aprés chaque
utilisation - surtout aprés la découpe d'aliments acides. Des
résidus d'aliments risquent dans le cas contraire de provoquer
décoloration et rouille instantanée. Utilisez par la suite un chiffon
doux pour sécher les couteaux.

* Nous déconseillons le nettoyage du produit dans un lave-
vaisselle.

Service aprés-vente
Service aprés-vente France
Tél.: 0800 919270
E-Mail: owim@lidL.fr
@ service aprés-vente Suisse
Tél.: 0842 665566
(0,08 CHF/Min., mobile max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: owim@lidl.ch
Service aprés-vente Belgique
Tél.: 070 270 171
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: owim@lidl.be
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Suggerimenti per la manutenzione dei coltelli:
Come dffilare un coltello con un acciaino

Attenzione! Non & possibile affilare con un acciaino i coltelli
con lama seghettatal

Posizionare la lama del coltello piegata sull'estremita superiore
dell'acciaino. Tirare verso il basso lungo I'acciaino la lama dal
manico alla punta del coltello formando un leggero arco. Fare
attenzione ad appoggiare solo la lama e non I'acciaio con
copertura antiaderente!

Muovere attentamente il coltello alternatamente davanti e dietro
all'acciaino per affilare entrambi i lati.

Come dffilare un coltello con un’affilatrice

Scegliere 'apertura adatta al coltello.

Posizionare la lama del coltello con il retro nella fessura
dell'affilatrice e firare l'intera lama verso di sé esercitando una
leggera pressione. Ripetere il processo nel caso in cui il coltello non
dovesse risultare abbastanza affilato.
Passare un panno morbido sul coltello per rimuovere eventuali
particelle abrasive dopo 'affilatura.
* Per la pulizia dei coltelli, usare un detergente convenzionale e
acqua calda. Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi.
Pulire i coltelli dopo ogni utilizzo, soprattutto dopo il taglio di
alimenti acidi. | residui di cibo potrebbero infatti comportare
scolorimento e ossidazione. Asciugare i coltelli con un panno pulito.
Si consiglia di non lavare il prodotto in lavastoviglie.
Assistenza
A0 Assistenza Italia

Tel.: 02 36003201

E-Mail: owim@lidL.it
(& Assistenza Svizzera

Tel.: 0842 665566

(0,08 CHF/Min., telefonia mobile max. 0,40 CHF/Min.)

E-Mail: owim@lidl.ch
MD Assistenza Malta

Tel.: 80062230

E-Mail: owim@lidl.com.mt
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Onderhoudsinstructies voor het mes:

Hoe uw mes met behulp van een aanzetstaal slijpen
Opgelet! Een kartelmes kan niet met een aanzetstaal worden
geslepen!

Plaats het lemmet van het mes gebogen op het bovenste viteinde
van het aanzetstaal. Trek het lemmet vanaf het handvat tot aan de
punt van het mes in een lichte boog omlaag langs de aanzetstaal.
Breng enkel het lemmet aan en niet het staal met antikleeflaag!
Breng het mes voorzichtig en afwisselend voor en achter het
aanzetstaal om uw mes aan beide kanten fe slijpen.

Selecteer de juiste opening voor uw mes.

Plaats het lemmet met het achterste uiteinde in de gleuf van de

messenslijper en trek het volledig lemmet met een lichte druk in uw

richting. Herhaal de procedure als uw mes onvoldoende scherp is.

Veeg het mes met een zachte doek om slijpdeelties na het slijpen

te verwijderen.

* Reinig de messen met de hand met behulp van in een in de
handel verkrijgbaar schoonmaakmiddel en warm water. Vermiid
agressieve en schurende schoonmaakmiddelen.

* Maak de messen onmiddellijk na elk gebruik schoon -
voornamelijk na het snijden van zuurhoudend voedsel.
Voedingsresten kunnen verkleuring en vliegroest veroorzaken.
Droog de messen vervolgens met een zachte doek.

* We bevelen aan om het artikel niet in de vaatwasser te stoppen.

Service

(ND service Nederland

Tel.: 0900 0400 223
(0,10 EUR/Min.)
E-Mail: owim@lidl.nl
Service Belgié
Tel.: 070 270 171
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: owim@lidl.be
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Terdn hoito-ohjeet:

Veitsen teroittaminen teroituspuikolla

! Sahalaitaista veistd ei saa teroittaa teroituspuikollal
Aseta veitsen terd kulmassa teroituspuikon ylépé&dtyyn. Vedé terda
veitsen kahvasta kérkeen hieman kaarevassa asennossa alaspdin
teroituspuikkoa pitkin. Huomioi, etté teroitat vain veitsen terdn etké
tarttumattomalla pinnoitteella varustettua teréista!

Likuta veistd varovasti vuoroin teroituspuikon edesté ja takaa, jotta
veitsi teroittuu molemmin puolin.

Veitsen teroittaminen veitsenteroittimella

Valitse veitseen sopiva aukko.

Aseta veitsen terd kahvapddstd teroittimen aukkoon ja vedd veitsi
koko terén pituudelta kevyesti painaen omaan suuntaasi. Jos veitsi
ei ole vield tarpeeksi teréivd toista teroitus.

Pyyhi veitsi pehmedill liinalla teroituksen jélkeen, jotta
teroitusjGdnteet irtoavat terdstd.

o Puhdista terdt kasin kéyttamalld tavallista puhdistusainetta
ja lammintd vettd. Alg kéytd voimakkaita tai hankaavia
puhdistusaineita.

o Puhdista terét aina heti kéytén jdlkeen - erityisesti kun olet
leikannut niillé happoa siséltévia raaka-aineita. Ruoantéhteet
saattaavat muutoin vérjétd tuotteen tai aiheuttaa lentoruosteen
muodostumisen. Kéyté pehmedd liinaa terien kvivaamiseen.

* Emme suosittele tuotteen puhdistamista astianpesukoneessa.

Huoltopalvelu

@D Huoltopalvelu Suomi

Puhelin: 010309 3582
E-Mail: owim@lidl.fi
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Skétselrad for knivarna:

Hur man slipar kniven med ett skérpstél

Varning! Kniv med en tandad kant kan inte slipas med ett skérpstal!

Placera knivens blad bsjd pé den évre énden av skarpstélet. Dra

klingan frén kniven handtag fill knivspetsen i en svag bage nedat

léings skarpstalet. Se till att endast slipa bladet och inte det non-
stick belagda stélet!

Dra kniven férsiktigt véixelvis framfér och bakom skérpstélet att

slipa din kniv p& béda sidor.

Hur man slipar kniven med en knivslip

Vali rétt sppning fér din kniv.

Placera knivbladet med den bakre énden i spéret av knivslipen

och dra hela bladet i din rikining medans du trycker l&tt. Upprepa

processen om din kniv infe &r vass nog.

Torka kniven med en mjuk trasa fér att avidgsna slippartiklar efter slipning.

* Rengdr knivarna fér hand med ett kommersiellt fillgéngligt
rengdringsmedel och varmt vatten. Undvik att anvéinda
aggressiva och slipande rengéringsmedel.

* Rengér alltid knivarna omedelbart efter varje anvéndning -
speciellt efter att ha skart syrliga livsmedel. Matrester kan annars
orsaka missférgning eller aterrostning. Anvéind en mjuk trasa fér
att torka bladen efterat.

* Vi rekommenderar att inte rengdra produkten i en diskmaskin.

Service

GB service Sverige
Tel.: 0770 930 739
E-Mail: owim@lidl.se

CFD Service Finland
Tel: 010309 3582
E-Mail: owim@lidL.fi

Vedligeholdelse af kniv:
ddan slibes kni t str tal

Bemaerk! Knive med belgeskaer kan ikke slibes med et strygestail

Seet knivbladet pé skré everst pd strygestdlet. For knivbladet fra

héndtaget og ned fil knivspidsen i en let bue langs strygestdlet.

Serg for at det kun er knivbladet der rerer stélet og ikke det non-

stick belagte stall

Fer kniven omhyggeligt og skiftevis foran og bagpé strygestdlet for

at slibe kniven p& begge sider.

Sédan slibes kniven med en knivsliber

Veelg den &bning der passer il kniven.

Saet knivbladets bageste del ind i spalten og traek hele knivbladet

mod dig selv med et let pres. Gentag processen hvis kniven ikke er

blevet filstraekkelig skarp.

Ter kniven af med en bled klud for at fierne slibemiddelrester efter

slibningen.

* Renger kniven ved opvask i hdnden med varmt vand og
almindeligt opvaskemiddel. Undgé aggressive og slibende
opvaskemidler.

* Renger kniven straks effer brug - iszer effer anvendelse med
syreholdige levnedsmidler. Madrester kan forérsage farveaendringer
eller flyverust. After til sidst kniven med en bled klud.

* Vi fraréder at vaske produktet i en opvaskemaskine.

Service

Service Danmark

Tel.: 32 710005
E-Mail: owim@lidl.dk

Wskazéwki dotyczqgce pielegnacji nozy:

Ostrzenie noza za pomocg preta ostrzgcego

Uwaga! Nozy z zgbkowanymi krawedziami nie wolno ostrzy¢

za pomocq preta ostrzgcegol

Przylozyé néz z wygietym ostrzem do gérnego korica preta

ostrzqcego. Przeciqgnqé ostrze od rekojesci do czubka noza po

precie ostrzgcym, prowadzqc je po lekkim tuku. Upewnic sig, ze
kontakt z pretem ma jedynie ostrze a nie czeé¢ powlekana stalg
nieprzywierajqcq!

Prowadzi¢ néz na zmiane z jednej i drugiej strony, aby

réwnomiernie je naostrzyc.
trzenie noza z m trzatki do noz;

Wybra¢ otwér dopasowany do danego noza.

Umiesci¢ ostrze noza w szczelinie ostrzatki do nozy i catkowicie

przeciqgnqé do siebie ostrze, wywierajqc lekki nacisk. Powtérzyc

te czynnoé¢, jesli néz w dalszym ciggu nie jest odpowiednio
naostrzony.

Przetrze¢ néz migkkq szmatkq, aby usungé resztki materiatu

4ciernego pozostatego po ostrzeniu.

* Noze nalezy my¢ recznie przy uzyciu popularnego detergentu i
cieptej wody. Unika¢ zrqcych $rodkéw czyszczqeych.

* Zawsze nalezy wyczyscié noza po uzyciu — zwlaszeza po
spozyciu pokarméw kwasnych. Resztki mogq spowodowaé
przebarwienia lub powstawanie rdzy. Nastepnie nalezy
wysuszy¢ noze migkkq szmatkg.

* Nie zaleca sig czyszczenia produktu w zmywarce.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: owim@lidl.pl

EHD

Apolasi tippek a késhez:

Kés élezése késélezd acéllal

Vigyazat! Recés éli késeket ne élezzen késélezs acéllal!

Helyezze a kés pengéijét lefelé forditva a késélezd acél felss

végéhez. Hizza a pengét végig a késélezd acélon a nyéltsl a kés

hegye felé enyhén ivesen. Ugyelien arra, hogy csak a kés hegyét
hizza, ne érintse a tapaddsmentes bevonat feliletet!

Futtassa végig a kést Svatosan a késélezd acél eliilss és hatsé

részén is, igy a kés mindkét oldala megfelelen éles lesz.

Kés élezése késélezd segitségével

Vélassza ki a késének megfeleld nyilast.

Helyezze bele a kés élét a hatsé felénél a késélezé nyildsaba,

majd hizza a kés élét végig maga felé enyhe nyoméssal. Ha a kés

még nem elég éles, ismételie meg az eljdrast.

Az élezésnél lestrlédott anyagok eltavolitasahoz térélie at a kést

egy puha ruha segitségével.

« Tisztitsa késeit kézi mosogatdssal egy kereskedelmi forgalomban
kaphaté tisztitészerrel és meleg vizzel. Kerillie az agressziv vagy
surolé tisztitészerek haszndlatat.

* Mindig tisztitsa meg késeit kzvetlenil a haszndlat utén, mindenek
elétt a saviartalmg élelmiszerek vagasa utdn. Ellenkezd esetben
az ételmaradékok elszinez8désekhez és akdr rozsdahoz is
vezethetnek. Végiil széritsa meg késeit egy puha kendével.

* A terméket nem ajénlatos mosogatégépben fisztitani.

Szerviz

HY szerviz Magyarorszéag
Tel.: 06 800 21225
E-mail: owim@lidl.hu
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Nasveti za nego noza:

Kako nabrusiti noz z brusilno palico

Opozorilo! Z brusilno palico ni mogoée brusiti nozev z
nazob&anim rezilom!

Postavite rezilo noza pod kotom na zgornji konec brusilne palice.
Povlecite rezilo od roéaja noza do vrha noza v loku navzdol po
brusilni palici. Pazite, da naslonite samo rezilo in ne oblozenega
jekla!

Vlecite noZ izmenoma z zgornie in spodnie strani brusilne palice,
da nabrusite obe strani noza
Kako n
Izberite ustrezno odprtino za vas noz.

Vstavite zadniji konec rezila noza v rezo na brusilu za noZe in
povlecite celotno rezilo proti sebi z rahlim pritiskom navzdol.
Ponovite postopek, ¢e noZ ni dovolj oster.

Obrisite noz z mehko krpo, da odstranite abrazive delce po
brusenju.

* Noze roéno pomijte z obi¢ajnim &istilom in toplo vodo.
Preprecite uporabo agresivnih in abrazivnih Cistilnih sredstev.
Noze vedno oéistite takoj po uporabi - 3e predvsem po rezanju
kislinskih Zivil. Ostanki hrane lahko v nasprotnem primeru
povzrogijo obarvania in rjo. Na koncu noZe obrisite z mehko
krpo.

Priporo&amo, da izdelek ne &istite v pomivalnem stroju.

noZ z bri m za noZ

Servis

GD servis Slovenija
Tel.: 080 080 917
E-Mail: owim@lidl.si
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Tipy pro osetfovani nozi:

Jak ostfit svdj n6z ocilkou

Upozornénil! Niz s pilovitym ostfim nemiZe byt ostfen ocilkou!
Dejte ohyb &epele noze na horni konec ocilky. Tahnéte cepel

od rukojeti noZe ke 3picce v mirném oblouku dold podél ocilky.
Zaijistéte, ze to provadite jen na Eepeli a ne na oceli s nepfilnavym
povrchem!

Protdhnéte niz opatrné stfidavé pred a za ocilkou, abyste ndz
nabrousili z obou stran.

Jak ostit svdj ndZ s pomoci ostfie nozd

Zvolte sprévny otvor pro svij ndz.

Dejte Eepel noze zadnim koncem do vyfezu v osffici nozi a
protéhnéte celou Eepel s lehkym pritlakem ve sméru k vém. Pokud
by v&3 niz nebyl dost ostry, proces opakuite.

Po brouseni offete ndz mékkym haditkem, abyste odstranili
abrazivni Eastice.

Cistate své noze ruénim mytim s pomoci obvykle prodavaného
Cistictho prostedku a teplé vody. Vyhybeite se agresivnim nebo
také drhnoucim isticim prostedkdm.

Cistate své noze vzdy hned po pouziti - predeviim po fezani
potravin obsahujicich kyseliny. Zbytky jidal mohou jinak vést k
zbarvenim a rovnéz k ndletu rzi. Nasledné své noze osuste s
pomoci mékkého hadfiku.

* Doporucujeme necistit vyrobek v mycce na nadobi.

Servis

D servis €eska republika
Tel.: 800 143 873
E-Mail: owim@lidl.cz
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Tipy na 0drzbu noza:

Pozor! S nerezovou briskou nemézete ostrif ndz s vribkovanou
&epelou.

Na horny koniec nerezovej brisky umiestnite ndz tak, aby mal
ohnuti gepel. Cez brisku pretiahnite cepel od rukovéte az

po koniec obloku noza smerom dole. Uistite sa, Ze cez brisku
prechadzate iba s Eepelou a nie Eastou ocele, kiord je neprilnavd.
Aby ste naostrili svoj néz z obidvoch strén, prechédzajte s nozom
opatrne, striedavo odpredu a odzadu.

Ako naostrif va3 ndZ s nerezovou briskou

Vyberte spravny otvor pre vé3 ndz.

Cepel noza umiestnite tak, aby zadnd &ast zapadla do otvora
brisky a jemnym tlakom pretichnite celt Eepel smerom k sebe.

Postup opakuijte az dovtedy, kym nebude vés néz dostatoéne ostry.

Po naostreni ndz utrite mékkou latkou a odstraite vietky necistoty.

* Vase noze distite ruéne s beznym Eistiacim prostriedkom a pod
teplou vodou. Nepouzivaijte Ziadne agresivne alebo drhnice
Cistiace prostriedky.

Noze ¢istite ihned' po pouZiti - predovietkym po kréjani
potravin s obsahom kyselin. Zvysky jeddal mézu spasobif
sfarbenie alebo vznik jemnej hrdze. NoZe nésledne osuste
jemnou utierkou.

* Odporicame, aby ste vyrobok neumyvali v umyvacke.

Servis

(K servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-pota: owim@lidl.sk
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Instrucciones para el cuidado del cuchillo:
émo afilar hill n una chaire

! Un cuchillo con sierra no se puede afilar con una

Coloque el filo del cuchillo en el extremo superior de la chaira. Jale
el filo desde el mango del cuchillo hasta la punta en un movimiento
leve de arco, hacia abajo sobre la chaira. Asegirese de aplicar
solo el filo y no el acero recubierto antiadherente.

Mueva el cuchillo alternadamente hacia atrés y adelante de la

chaira para dfilarlo por ambos lados.

Cémo dfilar su cuchillo con un dfilador

Seleccione la apertura correcta para su cuchillo.

Coloque el filo del cuchillo con la parte posterior en la ranura del

afilador y jale todo el filo ejerciendo una leve presién hacia usted.

Repita el proceso si su cuchillo no quedara lo suficientemente

afilado.

Limpie el cuchillo con un pafio suave para quitar las particulas

abrasivas luego de dfilarlo.

* Limpielos cuchillos a mano con ayuda de un agente limpiador
disponible en fiendas y agua templada. Evite utilizar agentes
limpiadores agresivos y abrasivos.

* Limpie siempre los cuchillos inmediatamente después de
cada uso, especialmente después de cortar comidas dcidas.

En caso contrario, los residuos de comida podrian provocar
decoloracién y oxidacién inmediata. Utilice un trapo suave para
limpiarlos después.

* Recomendamos no lavar el producto en un lavavaiillas.

Asistencia

(ES Asistencia en Espaiia

Tel.: 902 599 922
(0,08 EUR/Min. + 0,11 EUR/llamada (tarifa normal))
(0,05 EUR/Min. + 0,11 EUR/llamada (tarifa reducida))
E-Mail: owim@lidl.es

Instrucdes dos cuidados a ter com a faca:

Como dfiar a sua faca com um fuzil de dfiar facas

Atencéo! As facas com lamina serrilhada ndo podem ser afiadas

com um fuzil de afiar!

Coloque a lémina da faca inclinada sobre a extremidade superior

do fuzil de afiar. Puxe a ldmina pelo cabo da faca até & ponta

da faca num ligeiro arco descendente ao longo do fuzil de afiar.

Certifique-se de aplicar apenas a ldmina, e ndo o aco revestido

antiaderente!

Faga correr a faca com cuidado alternadamente pela frente e por

trés do fuzil de afiar, para afiar a faca dos dois lados.

Como dfiar a sua faca com um afiador de facas

Seleccione a abertura adequada para a sua faca.

Coloque a lémina da faca com a extremidade traseira na ranhura

do afiador de facas e puxe a lémina toda na sua direccéo com

uma leve pressdo. Repita o processo se a sua faca ainda ndo
estiver suficientemente afiada.

Limpe a faca com um pano macio para remover as particulas

abrasivas depois de a dfiar.

* Lave as facas & mdo usando um detergente comum e 4gua
morna. Evite usar detergentes agressivos e abrasivos.

* Lave sempre as facas imediatamente apés cada utilizacgo -
especialmente depois de cortar alimentos dcidos. Os residuos
de alimentos poderiam causar descoloracéo ou manchas de
ferrugem. Use depois um pano macio para secar as facas.

* Recomendamos que ndo lave o produto na méquina de lavar
louca.

Assisténcia Técnica
(G Servico Portugal
Tel.: 70778 0005
(0,12 EUR/Min.)
E-Mail: owim@lidl.pt

Savijeti za odriavanije nozeva:

Kako naostriti noz s Eelikom za otrenje

Oprez! NoZeve s nazublienom ostricom nije mogude osfriti s
&elikom za ostrenje!

Postavite ostricu noZza pod kutom ma gornii kraj &elika za otrenje.
Povlagite ostricu od rugke noza do vrha noZa u laganom luku
prema dolje duz &elika za ostrenje. Pazite da prislonite samo
ostricu, a ne oblozeni elik!

Pazljivo povlacite noz naizmjence s prednie i straZnije strane celika
za otrenje kako biste naotrili noz s obje strane.

Kako naostriti noZ o3traéem noZeva

Odaberite odgovarajuéi otvor za vas noz.

Postavite straznii kraj ostrice noZa u utor u ostradu nozeva i
povucite prema sebi cijelu ostricu uz lagani pritisak. Ponovite
postupak ako se noz nije dovoljno naostrio.

Obrisite noz mekom krpom kako biste uklonili abrazivne &estice
nakon odtrenja.

* NozZeve Cistite ruénim pranjem koristeéi vobicajeno sredstvo

za &idéenije i toplu vodu. Izbjegavaijte nagrizajuéa sredstva i
sredstva za ribanje.

Ocistite nozeve odmah nakon koristenja - posebice nakon
rezanja namirnica koje sadrZe kiseline. Ostaci hrane mogu
uzrokovati promjenu boje i lebde¢u hrdu. Potom osusite nozeve
mekanom krpom.

* Preporuéujemo da proizvod ne perete u perilici posuda.

Servis

Servis Hrvatska
Tel.: 0800 777 999
E-Mail: owim@lidl.hr

Sfaturi de ingrijire pentru cutit:

Ascutirea corecté a cutitului cu ofelul de ascutit

Atentie! Cufitele cu rectificare ondulatd nu trebuie ascutite cu
ofelul de ascutit!

Asezati lama cufitului inclinatd pe capétul superior al ofelului de
ascufit. Trageti apoi in jos lama cufitului de la méner pané la varf,
intr-o usoard curbd, pe ofelul de ascutit. Aveti grijé@ s& punefi numai
lama cutitului, nu si otelul cu acoperire antiaderentd!

Duceti cufitul cu atentie, inainte si inapoi, alternativ, de-a lungul
ofelului de ascufit, pentru a ascuti cufitul pe ambele parti.
Ascutirea corectd a cutitului cu dispozitivul de ascutit cutite
Alegeti deschiderea corectd pentru cufitul dvs.

Puneti lama cufitului cu capétul din spate in fanta dispozitivului
de ascutit cufite si trageti cu apdsare usoard tot cutitul cdtre dvs.
prin dispozitivul de ascufit. Repetafi procesul dacé nu afi obfinut
rezultatul dorit.

Dupa slefuire, frecati cufitul cu o carpd moale pentru a indepérta
particulele de la slefuire.

« Curdtati cufitele prin spalare manuald, cu un defergent obisnuit
din comert si cu apé caldd. Evitati detergentfii agresivi si cei de
frecare.

Curdtati cufitele intotdeauna imediat dupd folosire - mai ales
dupa taierea alimentelor care contin acizi. Altfel, resturile de
méncare pot duce la decolordri si la ruginire. Curdfati apoi
cutitele cu o cérpd moale.

Recomanddm s& nu curdtati produsul in masina de spélat vase.

Service

Service Roménia
Tel.: 0800 896 637
E-Mail: owim@lidl.ro

CbBeTH 3a NOAAPBHKKA HA HOXG:

Kak aa 3aToumTe HOX CbC CTOMAHEHO TOUUO

Buumanme! Hox c HasbbeHo ocTpue He moxe aa bbae 3atousan
CbC CTOMaHeHo Toumnol

MocTaBeTe oCTPUETO HA HOXA NOA HAKOH KbM FOPHMS KPAH Ha
CTOMAHEHOTO Tounno. Maabpraiite o0CTpMETo OT APBXKATA A0
BbPXQA HA HOXA MO CTOMAHEHOTO TOYMAIO C NIEKA Abra HaZoNy.
YBeperTe ce, Ye AONMPATE CAMO OCTPMETO, O HE HE3QNENBALIOTO
nokpuT1e Ha Hoxal

BHumaTenHo aBMxkeTe HOXA NOCNEAOBATENHO OTNPE M OT3aA HA
CTOMGHEHOTO TOUMNIO, 30 G 3ATOUUTE HOXA M OT ABETE CTPAHM.
Kak aa 3atounte HOX € TOUMNO 30 HOX

M3bepete npaeuntms oteop 3a Bawns Hox.

Mocrasete 30aHUS KPal HA OCTPMETO HA HOXA B NPOLENA Ha
TOUMNOTO 30 HOX M M3ABPNANTE LSIOTO OCTPUE C NIEK HATUCK KbM
Bac. MosTopete npoueaypara, ako HOXBT HE € JOCTATLYHO OCTBP.
Cnen 3aTouBaHeTo U3bbpLIETE HOXA C MEKA KBPNA, 30 AG
otcTpanuTe abpasmBHmTe YacTMLM.

* lMouncTBaiite HOXOBETE UPE3 M3MUBAHE HO PbKA C ObMKHOBEH
noumcTBaLLY Npenapar u Tonna soaa. Msbsreaitte arpecustn win
abpazusHu nourcTBalLM cpeacTsa.

BuHaru nouncTsaiite HOXOBETE BEAHArA CEA M3NON3BAHE

- Npeam BCUUKO Cefl PS3AHE HA ChAbPXALLM KUCENMHU
XPaHMTENHM NpoAyKTH. B npotMBeH cnyuait octatbum ot

XPAHM MOTQT A AOBEAAT 0 NPOMEHM MO LUBETA, d ChLIO U A0
noBbpXxHOCTHA pwxaa. Cnea ToBa NOACywWABAiTE HOXOBETE C
Meka Kbpna.

. npenopbuBOMe Aa He muete ﬂpO,C\yKT(l B CbAOMMUSTHA MALIKHA.

CepBus

Cepsus Buarapus
Tenecpon: 00800 111 4920
E-meiin: owim@lidl.bg

G2

ZupBoulég mepITTOinoNG YIa TOUG KOPTES:

Owe va akovicete 10 payaipi cag pe Aemiba and arcah
MNMpoooxn! Maxaipia pe odoviwtég dkpeg Sev pmopoly va
akovioToly pe Aemida amd atoah!

TomoBetote To kupTd dkpo TG AemiSag Tou payaipiol oTo Mavw
dkpo g AemiSag amd arodhi. Zupere ™ Nemiba amd v AaPh
ToU payalpiol PEXP! TNV akpn EAapPAa TPOG Ta KATW KATA PrKog
g Aemidag. Ziyoupeuteite o1 akoupmael povo n Aemida kai oxi
avrikoNnTIKn emioTpwon!

TUpeTe To payaipl pTpooTd kai mow yia va akovioeTe kai Tig Slo
T\eupés.

Mwe va akovicete 10 payaipi cag pe akoviorrpt

EmeEre v kataMnAn mepioyn oto paxaipr oag.

TomoBeote To Mow dkpo Tng Aemidag Tou payaipiol oty
urroSoxn Tou akoviaTpiol kai paPngre ™ Aemida ehappd mpog
T0 pépog oag. EmavahdBere T Siadikacia péxpi va akoviotel kakd
0 payaipi oag.

ZkouttioTe To paxaipl pe &va palakd mavi yia va aalpEoeTe TUKOY
owparidia perd To akdviopa.

* Katd to mAioipo Twv KopTev OTo XEPI XPNOIHOTIOINTTE KOIVO
anoppumavTikd maTwy kai (eotd vepd. Amoplyete Ta okAnpd
kai elavTika kaBapioTikd.

KaBapilete Toug kd¢TeG aptows perd t xpron, eidikd oe
TepimTwon mou kéyete diva TpOPIpa. Alagoperikd Ta
uo)eippaTa payntol pmopei va mpokalégouv anwheia Tou
XPWHATOG ) aKOpN Kal OKoUPIA. LTr GUVEKEIQ OKOUTIOTE TOUG
KO@TEG pE amakd mavi.

Yag ouviaToUpe va pnv kaBapicete To mpoidv oe muvtipio
MATWV.

Service
Service EN\ada
TnA: 801 5000 019
(0,03 EUR/Min.)
Email: owim@lidl.gr
@ service Kimpog
TnA: 8009 4409
Email: owim@lidl.com.cy

an

Peiliy prieZitros instrukcijos:

K agalgsti peilj su plien algstuvy

Déme: Dantyty peiliy negalima galgsti su plieniniu galgstuvu!

Padékite peilio a3menis ant virsutinio plieninio galgstuvo galo.

Slinkite a3menis nuo peilio rankenos galo link asmeny galo 3iek tiek

judédami lanku Zemyn iSilgai plieninio galgstuvo. [sitikinkite, kad

galandate tik admenis, o ne nelimpantj plieninj pavirsiy!

Atsargiai galgskite peilj plieniniu galgstuvu ir pagalgskite abi peilio

puses.

Kaip i peilj su peiliy galgstuvu

Pasirinkite tinkamq jusy peilivi angg.

|statykite peilio a3menis peilio galgstuvo angq ir lengvai traukite

peili link saves. Kartokite procesq, jei nepakankamai pagalandote

savo peili.

Nuvalykite peilj minksta 3luoste, kad pasalintuméte braizangias

daleles, susidariusias galandimo metu.

* Nuvalykite peilius ranka naudodami valymo priemone ir 3iltg
vandenj. Venkite naudoti braizangias valymo priemones.

* Stenkités visada valyti peilius po kiekvieno naudojimo, ypaé&
pjaustydami rogscius maisto produktus. Priedingu atveju maisto
liku&iai gali lemti spalvos nublukimg arba radis. ASmenis
nusausinkite $velnia 3luoste.

* Rekomenduojame jrankio neplauti indaplovéje.

Klienty aptarnavimas

anD Klienty aptarnavimo tarnyba Lietuva
Tel.: 8 800 33144
El. pastas: owim@lidl.It

Saveti za negu nozeva:

Ogtrite noZeve ispravno pomoéu &eliénog brusa

Paznja! NoZevi sa talasastim rezom se ne smeju ostriti sa Eelignim
brusom!

Postavite secivo noZza pod uglom na gornii kraj &elinog brusa.
Zatim povucite secivo noza od pocetka rucice do vrha noza u
blagom luku na &eliéni brus prema dole. Uverite se da postavljate
samo secivo noZa, a ne i zaititni obloZen sloj éelikal

Pazljivo povlagite noz naizmeniéno ispred i iza duz Eeliénog brusa,
kako bi naostrili noz sa obe strane.

Ispravno naodtrite noZ za oltreéem za noZeve

Izaberite odgovarajuéi otvor za vas noz.

Stavite oitricu noZa tako da zadniji deo ude u prorez na ostracu
za nozeve i pazljivo povucite celu otricu kroz otra¢ za nozeve.
Ponovite postupak ako smatrate da noz jo3 uvek nije dovolino
naostren.

Nakon ostrenja, obrilite ostricu mekom krpom da biste uklonili
sitne Cestice.

« Ogistite nozeve ruénim pranjem sa komercijalnim deterdzentom i
toplom vodom. Izbegavaite agresivne ili abrazivne deterdzente.
Uvek ocistite noZeve odmah nakon upotrebe - narogito nakon
secenja prehrambenih proizvoda koji sadrze kiseline. Ostaci
hrane inage mogu dovesti do promene boje, a takode i do rde.
Zatim osusite nozeve mekom krpom.

Preporu¢ujemo da proizvod ne perete u masini za pranje
sudova.

Servis

Servis Srbija
Tel.: 0800 191191
E-Mail: owim@lidl.co.rs
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