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Uzywane ostrzezenia i symbole

W tej instrukeji i na opakowaniu uzywane sq ponizsze ostrzezenia:

NIEBEZPIECZENSTWO! Ten symbol
ze stowem ,Niebezpieczenstwo”
wskazuje na zagrozenie o wysokim
stopniu ryzyka, ktére, jesli sie go

nie uniknie, spowoduje $mieré lub

P>

powazne obrazenia.

“"\_~ Prqd przemienny/napiecie przemienne

Hz

Herc (czestotliwo$¢ sieciowa)

Wat

OSTRZEZENIE! Ten symbol ze
stowem ,Ostrzezenie” wskazuje

na zagrozenie o $rednim stopniu
ryzyka, ktére, jeéli sig go nie uniknie,
spowoduje $mieré lub powazne
obrazenia.

Symbol uziemienia ochronnego

Produkt stosowaé tylko w
pomieszczeniach suchych.

OSTROZNIE! Ten symbol ze stowem
,Ostroznie” wskazuje na zagrozenie
o niskim stopniu ryzyka, ktére, jesli sie
go nie uniknie, spowoduje mate lub
umiarkowane obrazenia.

Niebezpieczenstwo - ryzyko
porazenia prqdem!

BP0 ® =

Uwaga, gorgca powierzchnial

UWAGA! Ten symbol ze stowem
ostrzegawczym ,Uwaga” wskazuje na
mozliwosé uszkodzenia mienia.

Bezpieczna zywnosé: Ten produkt nie
ma negatywnego wplywu na smak lub
zapach.

RADA: Ten symbol ze stowem ,Rada”
zawiera dalsze uzyteczne informacje.

ek b P

Q,

(N
@)

Mozna my¢ w zmywarce (tylko talerz

obrotowy [2])

Znak CE potwierdza zgodnos¢
z dyrektywami UE majgcymi
zastosowanie do produktu.

)
m

o

Instrukcje bezpieczenstwa
Instrukcje uzytkowania

KUCHENKA MIKROFALOWA

® Wstep

Gratulujemy Pafstwu zakupu nowego produktu.
Tym samym zdecydowali si¢ Pafstwo na zakup
produktu wysokiej jakosci. Instrukcja obstugi
jest czesciq tego produktu. Zawiera ona

wazne wskazéwki dotyczqce bezpieczeristwa,
uzytkowania i utylizacji. Przed pierwszym
uzyciem produktu nalezy zapoznaé sie

ze wszystkimi wskazéwkami dotyczgeymi
obstugi i bezpieczenstwa. Uzywaé produktu
wylqcznie zgodnie z jego ponizej opisanym
przeznaczeniem. W przypadku przekazania
produktu innej osobie nalezy dotgczy¢ do niego

catq jego dokumentacije.
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PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Tq i wiele innych instrukcji mozna pobraé i

wyswietlié na stronie www.lidl-service.com.
Zeskanowanie tego kodu QR spowoduje przejicie
bezposrednio do strony internetowej serwisu Lidl
(www.lidl-service.com), gdzie mozna otworzyé
instrukcje obstugi, wprowadzajqc numer artykutu

(IAN) 506850_2507, 506851_2507.

® Uzywac zgodnie z
przeznaczeniem

B Ten produkt jest przeznaczony do
podgrzewania i przygotowywania potraw.
Nie uzywaé go do zadnych innych celéw.

B Produkt jest przeznaczony do uzytku
wylgcznie w prywatnych gospodarstwach
domowych i nie moze by¢ uzywany do celéw
medycznych lub komercyjnych.

B Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za szkody spowodowane nieprawidfowym
uzytkowaniem.

® Zakres dostawy

Po rozpakowaniu produktu nalezy sprawdzi¢, czy
dostawa jest kompletna i czy wszystkie czesci sq
w dobrym stanie. Przed uzyciem usunqé wszystkie
materiaty opakowaniowe.

Kuchenka mikrofalowa
Talerz obrotowy
Uchwyt talerza

Rolka

Instrukcja obstugi

—_—
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® Opis czesci
Przed przeczytaniem instrukcji nalezy roztozyé

strone z rysunkami i zapoznad sie ze wszystkimi
funkcjami produktu.

(Rys. A)

Otwory wentylacyine (z tytu produktu - nie
pokazano)

Z Talerz obrotowy z rolkg i uchwytem talerza
13| Kabel zasilania z wtyczkq sieciowq
|4 | Pokreto POWER (poziom mocy)
|5 | Pokretto TIMER
16| Otwieracz drzwi
|7 | Zespét drzwi (uszczelka drzwi)
18| Rama drzwi
|9 | Zamek bezpieczenstwa
110] Komora
® Dane techniczne
Napiecie znamionowe: | 220-240 V~, 50 Hz
Pobér mocy: 1100 W
Pobér mocy w stanie
wylqczonym: 0,1W
Klasa ochronnoci: I
Moc wyijsciowa: 700 W
Czestotliwo$¢ mikrofal: | 2450 MHz
Pojemno$éé komory: 17 litréw
Masa: 10 kg
Wymiary: A46 x 241 x
338 mm

B Ten produkt spetnia wymagania europeiskiej
normy EN 55011.

B Zgodnie z tq normq ten produkt
jest klasyfikowany jako urzqdzenie
grupy 2 klasy B.

®  Grupa 2 = produkt wytwarza ukierunkowang
energie o czestotliwoici radiowej w postaci
promieniowania elekiromagnetycznego do
obrébki cieplnej zywnosci.

B Urzqgdzenie klasy B = produkt nadaje sie do
uzytku domowego.




e Instrukcje
bezpieczenstwa

PRZED UZYCIEM PRODUKTU
NALEZY ZAPOZNAC

SIE ZE WSZYSTKIMI
INSTRUKCJAMI DOTYCZACYMI
BEZPIECZENSTWA

| UZYTKOWANIAL
PRZEKAZUJAC PRODUKT
INNYM OSOBOM, NALEZY
DOtACZYC DO NIEGO
WSZYSTKIE DOKUMENTY!

Uszkodzenia powstate w wyni-

ku nieprzestrzegania niniejszej
instrukcji obstugi nie sq objete
gwarancjg! Nie ponosimy zadnej
odpowiedzialno$ci w przypadku
wystgpienia szkéd wiérnych! Nie
bierzemy odpowiedzialnoéci za
uszkodzenia mienia lub obrazenia
ciata, powstate w wyniku niewta-
$ciwego uzytkowania lub nieprze-
strzegania instrukcji bezpieczen-
stwal

WAZNE INSTRUKCJE
BEZPIECZENSTWA
NALEZY UWAZNIE

PRZECZYTAC | ZACHOWAC
DO DALSZEGO
STOSOWANIA

Produkt ten moze byé uzywany
przez dzieci w wieku 8 lat
i starsze oraz osoby o

ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych
lub umystowych lub braku
dos$wiadczenia i/lub wiedzy,
iesli sg nadzorowane lub
zostaty pouczone w zakresie
bezpiecznego uzytkowania
produktu i rozumiejg zwigzane
z tym niebezpieczenstwa.
Dzieci nie mogq bawic sie
produktem.

Czyszczenia i prac
konserwacyjnych nie mogq
przeprowadzaé dzieci
pozostawione bez nadzoru.

A\ OSTRZEZENIE! Jesli
uszczelka drzwiczek lub
drzwiczki sq uszkodzone,
to nie nalezy obstugiwaé
produktu dopéki uszkodzenie
nie zostanie naprawione przez
przeszkolong osobe.

/A OSTRZEZENIE!
Wykonywanie prac
serwisowych lub naprawczych,
ktére wymagaijq zdjecia
ostony chronigcej przed
promieniowaniem
mikrofalowym jest
niebezpieczne dla osoby
nieposiadajqgcej wiedzy.
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/A OSTRZEZENIE! Nie wolno
podgrzewaé ptynéw ani
innych potraw w szczelnych
pojemnikach, poniewaz mogq
one tatwo wybuchngé.

B Jesli przewéd zasilajgey jest
uszkodzony, musi zostad
wymieniony przez producenta,
jego dziat obstugi klienta lub
podobnie wykwalifikowang
osobe, aby unikng¢ zagrozen.

B Ten produkt jest przeznaczony
do uzytku domowego i do
podobnych zastosowan, np.:

- W kuchniach dla personely,
w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy;

- W gospodarstwach rolnych;

- Dla klientéw hoteli,
moteli i innych obiektéw
mieszkalnych;

- W obiektach typu ,Bed and
Breakfast” i podobnych.

® Nad produktem nalezy
pozostawi¢ co najmniej 20 cm
wolnej przestrzeni.

B Mozna uzywad tylko naczyn,
ktére nadajq sie do stosowania
w kuchenkach mikrofalowych.

® W produkcie nie wolno
podgrzewaé zywnosci i
napojéw w metalowych
pojemnikach.
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m Jesli zywno$é jest
podgrzewana w plastikowych
lub papierowych pojemnikach,
nalezy pilnowaé produkty,
poniewaz istnieje mozliwo$é
zaptonu.

W Produkt jest przeznaczony
do podgrzewania potraw
i napojéw. Suszenie
zywnoéci lub odziezy oraz
podgrzewanie poduszek
rozgrzewajqcych, kapdi,
gabek, wilgotnych $ciereczek,
itp. moze stwarzaé ryzyko
obrazen, zaptonu lub pozaru.

® Jesli wydobywa sie dym,
nalezy wytgczyé produkt
lub odtqczyé go od zrédta
zasilania, a drzwiczki muszq
byé zamkniete, aby zdusi¢
ptomienie.

M Podgrzewanie napojéw w
kuchence mikrofalowej moze
spowodowaé opdznione,
gwattowne gotowanie, dlatego
nalezy ostroznie obchodzié sie
Z naczyniem.

B Zawarto$é butelek i
stoiczkéw z odzywkami dla
dzieci i niemowlgt musi by¢
wymieszana lub wstrzgsnieta,
a przed uzyciem nalezy
sprawdzi¢ temperature, aby
unikngé oparzen.



M Jaj w skorupce catych i
ugotowanych na twardo
nie nalezy podgrzewad
w kuchence mikrofalowe;j,
poniewaz po zakohczeniu
podgrzewania mogq w niej
eksplodowad.

® Produkt nalezy regularnie
czyscié, a resztki jedzenia
usuwad.

B Staba czystosé produktu
moze zniszczy¢ powierzchnie,
co moze mie¢ negatywny
wplyw na zywotno$é i moze
prowadzi¢ do niebezpiecznych
sytuacii.

® Produktu nie wolno czyscié
myjkqg parowq.

W Produkt przeznaczony do
uzytku w niezamknietych
przestrzeniach. Nie mozna go
umieszczaé w szafce ani w
podobnych miejscach.

DODATKOWE INSTRUKCJE

BEZPIECZENSTWA

® Osoby noszqce rozrusznik
serca powinny skonsultowad sie
z lekarzem rodzinnym przed
uzyciem produktu odnosnie
mozliwych zagrozen.

ANIEBEZPIECZEN-
STWO! Ryzyko poparze-
nia! Produkt nagrzewa sie
podczas pracy. Nie dotykad

gorqcych powierzchni produktu
podczas uzywania i bezposred-
nio po uzyciu.

A NIEBEZPIECZEN-
STWO! Ryzyko poraze-
nia pradem! Nie zanurzad
produktu w wodzie ani w
innych cieczach. Nie trzymaé
produktu pod biezgcq woda.

A NIEBEZPIECZEN-

STWO! Ryzyko poraze-
nia pradem! Nigdy nie uzy-
wadé uszkodzonego produktu.
Odtqczyé produkt od zasilania
i skontaktowad sie ze sprze-
dawcq, jesli jest uszkodzony.

® Produktu nie wolno uzywad,
iesli zostat upuszczony lub
posiada widoczne $lady
uszkodzenia.

B Przed podtgczeniem produktu
do Zrédta zasilania nalezy
sprawdzié, czy napiecie i prqd
znamionowy odpowiadajqg
parametrom zasilania podanym
na tabliczce znamionowe;.

® Kabel zasilania chronié
przed uszkodzeniem. Nie
dopuszczaé, aby zwisat nad
ostrymi krawedziami, byt
$cisniety lub zgiety. Kabel
zasilania trzymaé z dala
od gorgcych powierzchni i
otwartego ognia.
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Ustawianie produktu
AUWAGA! Nie stawiaé

produktu na piecu lub innym
urzqdzeniu wytwarzajgcym
ciepto. Uzywanie w takim
miejscu moze spowodowaé
uszkodzenie produktu.

Obstuga

A NIEBEZPIECZEN-
STWO! Ryzyko pozaru!
Usuwaé wszystkie metalowe
zamkniecia z opakowania
zywnoéci, ktéra ma byé pod-
grzewana.

® Nie przenosi¢ produktu, jesli
jest wigczony.

® Nigdy nie uzywaé produkty,
gdy jest pusty.

® Nie stawiaé produktu na
gorqcych powierzchniach
(np. kuchenkach gazowych
i elektrycznych lub
piekarnikach). Produkt nalezy
ustawié na réwnej, stabilne;j,
czystej, zaroodpornej i suche;j
powierzchni.

B W poblizu produktu nie

nalezy umieszczaé materiatéw

tatwopalnych.
M Produkt nie jest przeznaczony

do wspétpracy z zewnetrznym

zegarem ani oddzielnym
systemem sterowania.
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Czyszczenie i konserwacja

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
zranienia! Wytqczaé produkt
przed czyszczeniem lub gdy
nie jest uzywany.

® Nie odtgczaé wtyczki sieciowej
od gniazdka sieciowego
ciggnqc za kabel zasilania.

® Chronié produkt, kabel
zasilania i wtyczke sieciowq
przed kurzem, bezposrednim
dziataniem promieni
stonecznych oraz kapiqcq i
pryskajgcq wodg.

W Zawsze czyscié uszczelki
drzwi, wneki i przylegajace
czedci (patrz ,Czyszczenie i
konserwacja”).

u Nie usuwad jasnoszarej
ostony mikowe;j,
zamontowane| wewnqtrz
komory w celu ochrony
magnetronu.

® Jesli zaréwki wewngtrz

produktu wymagaiqg
wymiany, nalezy to zleci¢
wykwalifikowanemu
specjaliscie.

ZAKLOCENIA RADIOWE Z

INNYMI URZADZENIAMI

Dziatanie produktu moze

powodowaé zaktécenia radia,

telewizji lub podobnych urzqdzen.



W przypadku wystgpienia
takich usterek mozna je
ograniczyé lub skorygowad za
pomocq nastepujgcych $rodkéw
zaradczych:

B Wyczyscié drzwi i uszczelki
drzwi produktu.

W Ustawié ponownie anteng
radia lub telewizora.
Upewni¢ sie, ze odbiornik i
produkt nie stykajq sie.

B Odsungé produkt od
odbiornika.

B Podtqczyé produkt do innego
gniazdka. Produkt i odbiornik
nalezy podtgczyé do réznych
obwodéw.

SRODKI OSTROZNOSCI,
MAJACE NA CELU
UNIKANIE NADMIERNEGO
KONTAKTU Z ENERGIA
MIKROFALOWA

® Nie prébowad obstugiwania pro-
duktu, gdy drzwiczki sq otwarte.
Moze to spowodowaé kontakt

z potencjalnie szkodliwg
dawkq promieniowania
mikrofalowego.

Wazne jest réwniez, aby
nie wytamywad ani nie
manipulowaé przy zamkach
bezpieczenstwa.

® Nie wktadaé niczego

miedzy drzwiczki. Upewnié
sie, ze na powierzchniach
uszczelniajgcych nie
pozostata zywno$éé ani $rodek
czyszczqcy.

Podstawowe zasady
gotowania w kuchence

mikrofalowej

Czas gotowania: Zwracaé uwage

na czas gotowania. Wybierz najkrétszy
wskazany czas gotowania i wydtuz go

w razie potrzeby. Zbyt dtugo gotowane
jedzenie moze sig zapalié lub ptongé.
Potrawy: Porcje potrawy uktadaé
réwnomiernie w produkcie. Potrawe kroié

na kawatki mniej wiecej tej samej wielkosci.
Najgrubsze kawatki uktadaé blisko krawedzi.
Przykrywanie potraw: Podczas
gotowania przykrywaé potrawe pokrywkq
przeznaczong do kuchenek mikrofalowych.
Pokrywka zapobiega rozpryskiwaniu i
pomaga zapewni¢ réwnomierne gotowanie
potraw.

Przewracanie potraw: Podczas
gotowania nalezy raz obrécié potrawe w
produkcie, aby potrawy takie jak kurczak lub
hamburgery ugotowaty sie szybciej. Duze
kawatki zywnosci, takie jak np. pieczen,
nalezy obrécié¢ co najmniej jeden raz.

Mate produkty spozywcze, takie jak klopsiki,
catkowicie przestawia¢ po uptywie potowy
czasu gotowania. Klopsiki odwrécié i
przesunqgé blizej krawedzi talerza.
Zywnosé z lupa/skérq: Przed
ugotowaniem naktu¢ skérke ziemniakéw,
kietbasek i podobnych potraw. W

przeciwnym razie mogq eksplodowad.
Zywnosé z grubq tupa/skéra: Cale
dynie, jabtka, kasztany i inne potrawy naktué
przed ugotowaniem.
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Thuszcz lub olej: Nie rozmrazaé w
produkcie zamrozonego ttuszczu lub oleju.
Nie smazy¢ w produkcie. Tluszcz lub olej
moze sie zapalié.

Napoje: Podczas podgrzewania napojéw
w produkcie moze wystqpi¢ opdznione
wrzenie napoju. Dlatego podczas
przenoszenia pojemnika nalezy zachowywad
ostroznosé. Aby unikngé nagtego wrzenia:
Jedli to mozliwe, na czas podgrzewania
umieséci¢ w plynie odpowiedniq szklang
pateczke.

Po podgrzaniu pozostawi¢ ptyn w

komorze [10] na okoto 20 sekund, aby
unikngé niespodziewanego wrzenia.
Popcorn: Uzywad tylko popcornu
nadajgcego sig do kuchenek mikrofalowych.

Uzywanie odpowiednich
naczyn

/\ OSTRZEZENIE! Ryzyko pozaru!

Nigdy nie uzywaé metalowych przedmiotéw
podczas korzystania z produktu. Metale
odbijajq promieniowanie mikrofalowe, co
prowadzi do iskrzenia. Moze to spowodowaé
pozar i nieodwracalne uszkodzenie produktul
Idealny materiat do stosowania w kuchence
mikrofalowej jest przepuszczalny dla mikrofal,
dzieki czemu energia moze dostad sie do
pojemnika w celu podgrzania zywnoéci.
Mikrofale nie sq w stanie przenikaé przez
metal. Z tego powodu nie nalezy uzywaé
metalowych pojemnikéw i metalowych
naczyn.

Nie uzywaé réwniez produktéw wykonanych
z papieru makulaturowego. Moggq one
zawiera¢ drobne fragmenty metalu, ktére
mogq powodowaé iskrzenie i/lub pozar.
Zaleca sie stosowanie okragtych/

owalnych naczyh zamiast kwadratowych

lub podtuznych pojemnikéw, poniewaz
zywno$é w naroznikach ma tendencje do
kipienia. Ponizszy wykaz zawiera ogélne
wskazéwki, ktére powinny poméc w wyborze
odpowiednich dan.
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q Kuchenka mi-
Naczynie

krofalowa
Szkto zaroodporne Tak
Szkfo, ktére nie jest .
. Nie
zaroodporne
Ceramika zaroodporna Tak

Naczynia z tworzyw
sztucznych (nadajqcych sie Tak
do kuchenki mikrofalowej)

Reczniki papierowe Tak

Tacki/talerze metalowe Nie

Folia aluminiowa i pojemniki

Nie

z folii aluminiowej

® Przed pierwszym uzyciem

/A OSTRZEZENIE! Ryzyko pozaru! Nigdy
nie uzywaé produktu, gdy jest pusty.

1 Otwieranie drzwi: Nacisngé otwieracz
drzwi[6].

O Usungé opakowanie (w tym folie ochronne
i zabezpieczenia transportowe wewnatrz
komory [10]). Upewni¢ sie, ze wszystkie
elementy sq dostepne.

O Wyczysci¢ produkt i jego akcesoria (patrz
.Czyszczenie i konserwacja”).

O Wyczysci¢ powierzchnie suchg szmatkg, aby
usungé wode i kurz.

® Ustawianie produktu

/A OSTRZEZENIE! Ryzyko pozaru! Ten
produkt nie nadaje sie do montazu w szafce
kuchennej. W zamknigtych szafach nie ma
zapewnionej wystarczajgcej wentylacji
produktu. Produkt moze wtedy ulec
uszkodzeniu i istnieje ryzyko pozarul

O Produkt stawia¢ na ptaskiej powierzchni z
wystarczajgcegq iloécig miejsca na wentylacje:
~ Pomiedzy produktem a sgsiednimi cianami

(w tym $cianami bocznymi i tylnymi) musi by¢
co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni. Musi
istnie¢ mozliwoé¢ catkowitego otwarcia drzwi.
~ Nad produktem nalezy pozostawié co
najmniej 20 cm wolnej przestrzeni.
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Montaz

Uchwyt talerza | 2 | potozyé na napedzie
talerza obrotowego (wewngtrz komory [10)).
Rolke talerza obrotowego potozyé na
powierzchni toczenia (wewngtrz komory).
Talerz obrotowy potozy¢ na rolce i na
uchwycie talerza. Talerz obrotowy musi by¢
prawidtowo utozony na uchwycie talerza.
Whyczke sieciowq | 3 | wlozyé do gniazda
sieciowego.

Obstuga

RADA: Podczas pierwszego uzycia produktu
moze pojawic sig lekki zapach. Zapewnij
odpowiedniq wentylacje pomieszczenia.

Wybieranie poziomu mocy
POWER
goté 402W
300W o ® 500W
® 600W
. ® 700W
150W

Za pomocq pokretta POWER | 4 | wybraé

jeden z 6 pozioméw mocy:

Poziom mocy Wyda|no.s €| Moc
gotowania

MALA 21 % 150 W

ROZMRAZA-

NIE ZYWNO- 43 % 300 W

$cl %

SREDNIO .

MALA 57 % 400 W

SREDNIA 71 % 500 W

SREDNIO .

DUZA 86 % 600 W

DUZA 100 % 700 W

@ Ustawianie czasu gotowania

TIMER Min | DEFROST % kg

Pokrettem TIMER | 5 | ustawié czas gotowania
do 30 minut.

Wybieranie czasu krétszego niz 2 minuty:
Pokretto TIMER | 5 | przekreci¢ poza 2 minuty,
a nastepnie wréci¢ do zgdanego czasu. Takie
dziatanie zapewnia doktadniejsze ustawienie.

Rozpoczecie procesu
gotowania

Gdy tylko poziom mocy i czas zostang

ustawione, produkt rozpocznie proces

gotowania.

Po uptywie ustawionego czasu gotowania

proces gofowania zakorczy sig

automatycznie i rozlegnie sie dzwiek

dzwonka.

W nastepujqcych okolicznosciach pokretto

TIMER | 5 | zawsze ustawiaé z powrotem w

pozycji 0:

— Zywno$¢ zostata wyjeta z produktu przed
uptywem ustawionego czasu gotowania.

— Produkt nie jest uzywany.

Weczesniejsze konczenie procesu

gotowania:

— Pokretto TIMER | 5 | przekrecié z powrotem
do pozycji 0.

— Otworzyé drzwi naciskajgc przycisk
otwieracza drzwi |6 .
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@ RADY:

Stan wytqczenia:

— Produkt przechodzi do stanu wylqczenia,
gdy pokrefto TIMER | 5 | znajduije sie w
pozycji 0.

— Gdy produkt nie jest uzywany: W celu

Przyktad:

Rozmrazanie 400 g migsa mielonego:
Wybraé poziom mocy do rozmrazania
zywnoéci (300 W): Przekreci¢

pokretto POWER [4].

Pokretto TIMER | 5 | ustawié na wskazniku

0,4 kg na linii zewnetrznej. To ustawienie
odpowiada 6 minutom.
u  Aby zapewnié réwnomierne rozmrazanie,

oszczedzania energii wtyczke sieciowq
wyjmowa¢ z gniazdka sieciowego.

@® Rozmrazanie zywnosci

Uzy¢ ustawienia 55 na pokretle POWER [4]

aby rozmrozi¢ zywnosé.

@ RADY:

B Wybraé opcje rozmrazania w zewnetrznej
linii pokretta TIMER [5]. Opcja rozmrazania
wskazuje przyblizony czas rozmrazania dla
odpowiedniej masy migsa mielonego.

niektére potrawy nalezy wymieszaé lub
odwréci¢ po okoto dwéch trzecich czasu
rozmrazania.

B Po uptywie ustawionego czasu rozlega sie
dzwonek.

® Tabele gotowania i rozmrazania

Tabela gotowania

Ponizsza tabela gotowania przedstawia rézne przyktady zastosowari i opisuje wymagane do tego
celu ustawienia.

Wydu|no.s ¢ Moc Przyktad stosowania Masa e
gotowania (ok.)
21 % 150 W | Lekkie rozmrozenie lodéw 100 ml 1 min
Topienie masta 100 g 2 min

43 % 300 W

Rozmrazanie zywnosci patrz tabela rozmrazania

Rozmrazanie ptynu (z

57 % 400 W . 200 ml 4 min
lodéwki)
71% 500 W | Gotowanie ryzu 10097250 ml 15 min
wody
86 % 600 W Podgrzewanie mrozonych 200g 4 min
warzyw
100 % 700 W Podgrzewanie mrozonego 300 g & min
makaronu blyskawicznego
® Gotowanie w kuchence mikrofalowej
I.!odza|’ . llosé Moc (W) sz:s Informacja
Zywnosci (min)
Filet rybny 400g 600 10-15 Dodaé troche wody i soku z
cytryny.
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Rodzaj Czas

. , . llosé Moc (W) . Informacja
Zywnosci (min)

Warzywa pokroié na kawatki.
Warzywa 250 ¢ 500 5-10 Dodaé troche wody. Od czasu

do czasu zamieszaé potrawe.

Ziemniaki pokroi¢ na kawatki.
Ziemniaki 500¢g 700 8-10 Doda¢ troche wody. Od czasu

do czasu zamieszaé potrawe.

. 100 g ryzu + Przed gotowaniem ryz nalezy
Ryz 250 ml wody 600 15 wyptukaé.
Deser (np. 100-300 600 125 Przygotowa¢ zgodnie z

budyn, mufinka) instrukcjq przepisu.

Pieczen migsng doprawi,
Pieczen migsna 600 g 700 23-28 potozy¢ na talerzu i talerz
przykryé pokrywkg.

® Tabela rozmrazania

B Ponizsza tabela przedstawia przyblizone czasy rozmrazania wymagane dla réznych wag.
O W razie potrzeby przedtuzy¢ czas rozmrazania, jesli podana waga nie spowodowata
rozmrozenia.

Masa Czas rozmrazania (mieso mielone) | Czas rozmrazania (warzywa)
0,2 kg 4 min 4 min
0,4 kg 6 min 8 min
0,6 kg 8 min 12 min
0,8 kg 12 min 16 min
1,0 kg 15 min 20 min

® Podgrzewanie zamrozonej

zywnosci
Rodzaj zywnosci Masa Moc (W) Czas (min)
Zupa 400 ml 600 8-10
Gulasz 500 g 600 10-13
Dodatki (np. ryz, makaron) 500¢g 600 8-10
Warzywa 300g 600 8-10
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® Przepisy

® Popcorn karmelowy

@ Ciasto czekoladowe w kubku (O 24 min o * 8
. @

@ 7 min mn > Czas przygotowania: | 20 min

Czas przygotowania: | 5 min Czas gotowania: 4 min

Czas gotowania: 2 min

“o goroven : Skiadniki

Sktadniki 60g Ziaren kukurydzy

4 tyzki Maki 240 g Brqgzowego cukru

Yy tyzki Proszku do pieczenia 60 ml Syropu kukurydzianego

4 tyzki Cukru pudru 3 tyzki Masta niesolonego

2 tyzki Proszku kakaowego Yy tyzeczki | Soli

1 Jajko 1 tyzeczka | Ekstraktu waniliowego

3 tyzki Mleka Vityzeczki | Sody oczyszczonej

3 tyzki Oleju ro$linnego Kilka kropli | Oleju roslinnego (opcjonalnie)

Kilka kropli | Ekstraktu waniliowego lub innego .

. . Przygotowanie
(opcjonalnie)
— - - 1. Ziarna kukurydzy wlozyé¢ do papierowej
2 tyzki Kawatkéw czekolo-dy, or'zechow torby. W razie potrzeby doda¢ kilka kropli
lub rodzynek (opcjonalnie) oleju roslinnego. Gérnq czeéé torby ztozyé
kilka razy, aby jg zamkngé.

Przygotowanie 2. Torbe umiesci¢ na $rodku talerza

1. Make, proszek do pieczenia, cukier puder i
kakao wlozy¢ do duzego kubka, ktéry moze

by¢ uzywany w kuchence mikrofalowe;.

obrotowego [2]. Kukurydze gotowaé przez
4 minuty z mocq 700 W lub do momentu, az
przestanie by¢ styszalny dzwiek ,trzaskania”.

Wymieszaé wszystkie sktadniki.

Dodaé jajko i wymieszaé wszystkie sktadniki.
Dodaé mleko i olej roslinny. W razie potrzeby
dodaé ekstrakt waniliowy lub inny ekstrakt.
Miesza¢ wszystkie sktadniki, az mieszanina
bedzie gtadka i jednorodna.

W razie potrzeby dodaé kawatki czekolady,
orzechy lub rodzynki. Wymiesza¢ wszystkie
sktadniki.

Kubek ustawi¢ na $rodku talerza
obrotowego [2]. Piec ciasto przez 2 minuty
z mocg 700 W lub do momentu, az ciasto
przestanie rosng¢ i zastygnie.

W celu wyjecia gorgcego kubka nalezy
zatozyé rekawice kuchenne. Delektowad sie
pysznym ciastem!
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Przygotowanie karmel: Cukier, syrop
kukurydziany, masto i sl wlozyé do duzej
miski, ktérq mozna uzywaé w kuchence
mikrofalowej. Gotowaé mieszaning przez

2 minuty z mocq 700 W. Wymieszad
mieszanine i gotowad przez kolejne 2 minuty
z mocqg 700 W, az pojawi sig duzo
bgbelkéw.

Do mieszanki karmelowej dodaé ekstrakt
waniliowy i sode oczyszczongq i dobrze
wymieszaé. Jednq trzeciq gorgcego karmelu
natychmiast wla¢ na popcorn znajdujqcy sie
w torebce. Zamknqé torebke i potrzgsngé,
aby pokry¢ popcorn. Wlaé kolejng trzeciq
czedci karmelu na popcorn. Zamkngé
torebke i potrzgsnqé. Reszte karmelu wlaé na
popcorn i potrzgsngé torebkq po raz ostatni.



5. Torbe umiesci¢ na srodku talerza
obrotowego . Gotowaé popcorn przez
1 minute z mocq 700 W. Zatozyé rekawice
kuchenne, aby wyjqé gorqcq torebke i
potrzgsngé.

6. Gorqcy popcorn karmelowy wsypaé do
pojemnika. Popcorn karmelowy odstawi¢ do
catkowitego ostygnigcia na okoto 20 minut.
Popcorn karmelowy potamaé na kawatki i
cieszy¢ sig smakiem!

@® Ziemniaki sniadaniowe

(® 25 min o 2
Czas przygotowania: | 15 min
Czas gotowania: 10 min
Sktadniki
2 Srednie ziemniaki (obrane i
pokrojone)
1 Cebula (pokrojona na plasterki)
Vityzeczki | Soli
Ve tyzeczki | Pieprzu
Vityzeczki | Soli czosnkowej
60g Sera cheddar (rozdrobnionego)

Przygotowanie

1. Plasterki ziemniakéw i cebuli wlozy¢ do miski
nadajqce;j sie do kuchenki mikrofalowe;.

2. Ziemniaki i cebule doprawié solq, pieprzem
i solg czosnkowgq. Wszystko dobrze
wymieszad i przykry¢ miske.

3. Miske postawi¢ na érodku talerza
obrotowego . Gotowaé przyprawione
ziemniaki i cebule przez 9 minut z mocq
700 W lub do momentu, az ziemniaki bedq
ugotowane.

4. Dodaé ser i gotowaé przez 1 minute z mocq
500 W.

5. W celu wyjecia gorqcej miski nalezy zatozyé
rekawice kuchenne. Delektowaé sie pysznym
$niadaniem!

® Losos
(© 28 min - 1
Czas przygotowania: | 5 min
Czas gotowania: 23 min
Sktadniki
400 g tososia
V2 tyzeczki | Pieprzu
Vo tyzeczki | Soli
2 tyzeczki | Wody
Y4 Cytryny
Przygotowanie

1. tososia wyjgé z lodéwki. Jedli tosos jest
zamrozony, rozmrazaé¢ z mocq 300 W przez
6 minut.

2. Rozmrozonego tososia wyjqé i dopraw
pieprzem oraz solq.

3. Przyprawionego fososia przetozyé na
talerz. Doda¢ wode. Przykry¢ talerz. Jesli do
przykrycia uzyto folii, zrobi¢ widelcem kilka
otwordw.

4. Talerz postawié na érodku talerza
obrotowego [2]. Gotowaé tososia przez
7 minut z mocg 600 W.

5. Dodaé sok z cytryny. Delektowaé sig pysznym
tososiem!

® Pieczen miesna

(O 33-38 min - x2-3

Czas 10 min

przygotowania:

Czas gotowania: | 23-28 min
Sktadniki

500 ¢ Mielonej wotowiny

) Cebuli (posiekanei)

1 Jajko (rozbettane)

100 g Butki tartej

Vityzeczki | Pieprzu

Vityzeczki | Soli
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Na sos:

75 ml Wody

1 tyzka Musztardy

2 tyzki Przecieru pomidorowego
1 tyzeczka | Cukru

Opcjonalnie | Pietruszka

Przygotowanie

1. Wymiesza¢ mielong wotowing, cebule, jajko i
butke tartq. Doprawié solq i pieprzem.

2. Uformowaé pieczen migsnq i potozyé na
talerzu. Przykry¢ talerz. Jedli do przykrycia
uzyto folii, zrobi¢ widelcem kilka otworéw.

3. Talerz postawié na $rodku talerza
obrotowego . Gotowaé pieczen migsng
przez 18-23 minuty z mocg 700 W.

4. W miedzyczasie w matej misce potgezyé
wszystkie sktadniki sosu.

5. Po uptywie tego czasu polaé sosem pieczeh
miesng.

6. Gotowadé pieczenh migsnqg przez 5 minut z
mocqg 700 W.

7. Delektowaé sie pysznq pieczenig migsnq!

® Krewetki z cytrynq i

czosnkiem
(® 13-14 min - 1-2
Czas przygotowania: | 10 min
Czas gotowania: 3-4 min
Sktadniki
200 g Krewetek (obranych i
oczyszczonych)
2 zqbki Czosnku (posiekanego)
1 Cytryna (sok)
30g Masta
1 tyzka Pietruszki (posiekanej)
Do smaku | Séli pieprz
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Przygotowanie

1. Krewetki potozyé na talerzu nadajgcym sie
do kuchenki mikrofalowe;.

2. Doda¢ czosnek, sok z cytryny, masto, sél i
pieprz. Dobrze wymieszaé. Przykry¢ talerz.

3. Talerz postawié¢ na $rodku talerza
obrotowego [2]. Gotowa¢ krewetki z mocq
700 W przez 3-4 minuty, az bedq rézowe i
ugotowane.

4. Udekorowa¢ krewetki pietruszkq. Zalecamy
podawanie krewetek z ryzem lub
makaronem.

5. Delektowaé sie pysznymi krewetkami z
cytryng i czosnkiem!

@® Makaron z serem

(© 22-24 min - 1
Czas przygotowania: | 10 min
Czas gotowania: 12-14 min
Sktadniki
100 g Makaronu kolanka
120 ml Wody
60 ml Mleka
20g Zwyktej maki
20g Masta
60g Seréw cheddar i mozzarella
(starte)
Yy tyzeczki | Soli
Vatyzeczki | Pieprzu
Przygotowanie

1. Gotowanie makaronu:
~ Makaron z wodg umiescié w misce,
nadajqcej sig do kuchenki mikrofalowe.
~ Miske postawi¢ na $rodku talerza
obrotowego [2]. Gotowa¢ makaron przez
5-6 minut z mocg 700 W.
— W potowie gotowania makaron
wymieszac.
2. Przygotowanie sosu serowego:
~ Masto wlozy¢ do innej miski, nadajqcej sie
do uzycia w kuchence mikrofalowe;.



~ Miske postawi¢ na $rodku talerza
obrotowego [2]. Rozpuszczaé masto przez
2 minuty w kuchence z mocqg 500 W.

— Dodaé magke i mleko. Mieszaé, az
mieszanina bedzie gtadka i zgestnieje.

— Dodaé ser, sél i pieprz. Mieszaé, az
sktadniki sie potqczq.

3. Polfgczenie makaronu z sosem:

— Do miski z sosem dodaj ugotowany

makaron. Mieszaé, az makaron

réwnomiernie pokryje sie sosem.
~ Miske postawi¢ na $rodku talerza
obrotowego [2]. Gotowa¢ makaron z
serem w piekarniku z mocq 700 W przez
5-6 minut, az ser sig roztopi i nabierze
kremowej konsystenciji.
4. Delektowad sie pysznym makaronem z serem!

@ Risotto
(® 29-33 min o< 1-2
Czas 15 min
przygotowania:
Czas gotowania: | 14-18 min
Sktadniki
200 g Ryzu Arborio
(krétkoziarnisty)
480 ml Bulionu drobiowego lub
warzywnego
120 ml Biatego wina (opcjonalnie)
60g Startego parmezanu
80g Posiekanej cebuli
1 zgbek (~3 g) | Czosnku (posiekanego)
15¢ Masta
Vs tyzeczki Soli
Vi tyzeczki Pieprzu

Przygotowanie

1. Podsmazenie cebuli i czosnku:
— Cebule, czosnek i masto umiesci¢ w
naczyniu nadajgcym sig do uzycia w
kuchence mikrofalowe;.

Miske postawié na $rodku talerza
obrotowego [2]. Cebule i czosnek gotowa¢
z mocq 700 W przez 2-3 minuty, az
cebula sie zeszkli.

2. Gotowanie ryzu:

Ryz wsypaé do miski. Miesza¢, az sktadniki
sie pofqczg.

Doda¢ bulion i, wg uznania, biate wino.
Miske postawi¢ na $rodku talerza
obrotowego . Gotowadé ryz z mocg
700 W przez 10-12 minut, az bedzie
migkki i kremowy.

Co 3-4 minuty zamieszad ryz.

3. Dokonhczenie risotta:

Dodaé ser i mieszaé, az sktadniki dobrze
sig potqczq.

Miske postawi¢ na $rodku talerza
obrotowego [2] Gotowa¢ ryz z mocq
700 W przez 2-3 minut, az bedzie
dobrze podgrzany.

Doprawié risotto solq i pieprzem i
podawaé na gorgco.

4. Delektowaé sie pysznym risotto!

® Papryka faszerowana
(® 23-25 min o 1-2
Czas przygotowania: | 15 min
Czas gotowania: 8-10 min
Sktadniki
2 Papryki
120 ¢ Ryzu (ugotowanego)
120 g Mielonej wotowiny lub indyka
120 ml Sosu pomidorowego
30g Seréw cheddar i mozzarella
(starte)
40g Posiekanej cebuli
Y2 tyzeczki Soli
Y5 tyzeczki Pieprzu
Opcjonalnie | Ziota
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Przygotowanie
1. Przygotowywanie nadzienia:

— Ugotowany ryz, mielong wotowing,
sos pomidorowy, cebule i, opcjonalnie,
ziota umiescié w naczyniu nadajgcym
sig do uzycia w kuchence mikrofalowe;.
Zagniataé, az wszystko bedzie dobrze
wymieszane.

— Miske postawié¢ na érodku talerza
obrotowego [2]. Gotowaé mieszanke z
mocg 700 W przez 4-5 minuty, az migso
bedzie ugotowane.

2. Przygotowanie papryki:

~ Podczas gotowania farszu odcigé gérne
czesci papryk i usungé nasiona.

— Papryki potozy¢ na talerzu nadajgcym sie
do kuchenki mikrofalowe;.

3. Nadziewanie papryki i gotowanie:

— Papryki napetni¢ ugotowang mieszankq.
Posypac serem.

— Talerz postawi¢ na $rodku talerza
obrotowego [2]. Papryki gotowaé z mocq
700 W przez 4-5 minut, az zmigkng, a

ser sie roztopi.
4. Delektowad sig pysznymi faszerowanymi
paprykamil

® Baklazan z parmezanem

Yy tyzeczki | Soli

Yo tyzeczki | Pieprzu

(O 38-41 min - x1-2
Czas przygotowania: | 25 min
Czas gotowania: 13-16 min
Sktadniki
1 (duzy) Baktazan (pokrojone na okragte

plastry o grubosci ok. 1 cm)

240 ml Sosu marinara

120 g Sera mozzarella
(rozdrobnionego)

60g Startego parmezanu

60g Zwyktej maki

60g Butki tartej

1

Jajko (rozbettane)
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Przygotowanie
1. Przygotowanie i gotowanie baktazana:

Plastry baktazana doprawié solq. Plastry
baktazana odstawié na 10 minut.
Umozliwi to uwolnienie nadmiaru wilgoci.
Plastry baktazana osuszyé recznikami
papierowymi, usuwajqc réwniez nadmiar
soli.

Do butki tartej dodaé pieprz.

Plastry baktazana obtoczyé w mqce.
Plastry baktazana zanurzyé w ubitym jajku.
Plastry baktazana obtoczyé w butce tarte;.
Plastry baktazana utozy¢ obok siebie (ale
nie jeden na drugim) na talerzu nadajgcym
sie do kuchenki mikrofalowe;.

Talerz postawié na $rodku talerza
obrotowego [2]. Plastry baktazana
gotowaé z mocq 700 W przez 5-6 minut,
az bedg miekkie i ztocistobrgzowe.

W potowie pieczenia obrécié plastry
baktazana.

2. Warstwy:

Naijpierw cienkq warstwe sosu marinara
rozprowadzié w naczyniu zaroodpornym
nadajgcym sie do kuchenki mikrofalowe;.
Warstwe plastréw baktazana utozyé jeden
obok drugiego (nie jeden na drugim).
Posypaé mozzarellg.

Kontynuowaé uktadanie warstw w ten sam
sposéb, az do wykorzystania wszystkich
sktadnikéw.

Posypaé po wierzchu parmezanem (i
resztkami mozzarelli).

3. Wykoriczenie: Naczynie do pieczenia
umiesci¢ na érodku talerza obrotowego [2].
Baktazana z parmezanem gotowaé z mocq
700 W przez 8-10 minut, az ser sig rozpusci
i zacznie bulgotad.

4. Delektowad sie pysznym baktazanem z
parmezanem!




® Czyszczenie i konserwacja

/\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko

porazenia prgdem! Przed czyszczeniem:

Zawsze wyciqgaé wtyczke sieciowq z
gniazdka.

£\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
poparzenia! Nie czysci¢ produktu
bezposrednio po uzyciu. Najpierw nalezy
odczekad, az produkt catkowicie ostygnie.

/\ OSTRZEZENIE! Nie zanurzac
elektrycznych czesci produktu w wodzie ani
innych ptynach. Nie trzymaé produktu pod
biezgcg wodgq.

@ RADY:

B Produkt czysci¢ po ostygnieciu. Zaschnigte
resztki jedzenia nie dajq sie tatwo usungé.

B Nie uzywaé aerozoli czyszczqcych ani
innych agresywnych $rodkéw czyszczqceych,
poniewaz mogq one powodowaé zacieki,
smugi lub zmetnienia na powierzchni.

1 Obudowa: Obudowe produktu czysci¢
wilgotng szmatkg.

1 Komora kuchenki: Komore [10] utrzymywaé
w czystosci. Jedli rozpryski jedzenia lub

Nie uzywaé $ciernych $rodkéw czyszczqcych.

wyciekajqgce plyny przyczepiq sie do écianek
produktu, nalezy je zetrzeé wilgotng szmatkq.

Jesli to konieczne, na $ciereczke naniesé
tagodny detergent. Nastepnie przetrzeé
szmatkq zwilzong czystq wodq, aby usungé
wszelkie pozostatosci detergentu.

Talerz obrotowy: Talerz obrotowy | 2 | nalezy
regularnie czyscié cieptq wodg z mydtem.
Talerz obrotowy nadaije sie do mycia w
zmywarce.

Rozpryski i brud: Regularnie uzywaé
wilgotnej szmatki do usuwania rozpryskéw i
brudu z nastepujqcych elementéw:

~ Rama drzwi | 8] (obie strony)

~ Zamek bezpieczenstwa [9 ]

— Okno obserwacyijne (z obu stron)

— Uszczelka drzwi | 7 |i sgsiednie elementy
Kondensacja: Jesli na lub wokét zewnetrznej
strony drzwi zbierze sig para wodna, nalezy
zetrzeé jg migkkg szmatkq. Moze sie to
zdarzy¢, jeéli produkt jest uzywany w bardzo
wilgotnych warunkach.

Zapachy: Regularnie usuwaé zapachy. Do
komory [10| wlozy¢ gtebokg, nadajgcq sie do
kuchenek mikrofalowych miske napetniong
filizankg wody oraz sokiem i skérkq z cytryny.
Podgrzewaé mieszaning przez 5 minut.
Doktadnie przetrzeé komore i wytrze¢ do
sucha miekkg szmatkg.

@® Usuwanie usterek

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Produkt nie rozpoczyna
gotowania.

Drzwi nie sq prawidtowo
zamkniete.

Zamkngé drzwi.

Talerz obrotowy | 2 | wydaje
gtosny dzwiek, gdy sie kreci.

Talerz obrotowy | 2 | nie jest
prawidtowo osadzony na rolce i
uchwycie talerza.

Talerz obrotowy | 2 | utozy¢
prawidtowo w komorze [10].

Rolka i/lub dno komory |10] sq
brudne.

Wyczysci¢ rolke i dno

komory [10]

Swiatto wewnqtrz produktu nie
dziata.

Lampa jest uszkodzona.

Zwréci¢ sie o pomoc do
serwisu klientowskiego.
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@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna
przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw widrnych.

Przy segregowaniu odpadéw prosimy
zwréci¢ uwage na oznakowanie
materiatéw opakowaniowych,
oznaczone sq one skrétami (a) i
numerami (b) o nastepujgcym
znaczeniu: 1-7: Tworzywa sztuczne/
20-22: Papier i tektura/80-98:
Materiaty kompozytowe.

Produkt:

D’ EMBALLAGE+
NOTICE

ISE ADEPOSER A DEPOSER
ALALNRAISON  ENMAGASIN EN DECHETERIE

Wuu

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Produkt, w tym akcesoriai materiaty
opakowaniowe, nadajq sie do recyklingu i
podlegajq rozszerzonej odpowiedzialnosci
producenta.

Wyrzué je osobno, zgodnie z ilustracjq
przedstawiajqcq informacje o sortowaniu, aby
zapewnié lepszq utylizacjg odpadéw.

Logo Triman jest wazne tylko dla Francji.

Informacji na temat mozliwoéci utylizacii
wyeksploatowanego produktu udziela
urzqd gminy lub miasta.

=

Z uvwagi na ochrone $rodowiska nie
wyrzucad urzqdzenia po zakoriczeniu
eksploatacji do odpadéw domowych,
lecz prawidtowo zutylizowaé. Informacii
o punktach zbiorczych i ich godzinach
otwarcia udziela odpowiedni urzqd.

1

Elekiroodpady nie mogq byé wyrzucane do
pojemnikéw do selektywnej zbiérki odpadéw
komunalnych. Mozna je odda¢ w specjalnie
wyznaczonych miejscach np. Punkt Selektywnej
Zbiérki Odpadéw Komunalnych lub/bgdz w
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punktach handlowych oferujgcych w sprzedazy
sprzet elektroniczny.

Nalezy postepowaé zgodnie z obowigzujgcymi
w Polsce przepisami dotyczqcymi selektywnej
zbiérki urzqdzen elektrycznych i elektronicznych.
Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw

na érodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na
potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych
substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych.
Gospodarstwo domowe spetnia waznq role

w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i
odzysku surowcédw wtérnych, w tym recyklingu
zuzytego sprzetu. Na tym efapie ksztattuje

sig postawy, ktére wptywajq na zachowanie
wspdlnego dobra jakim jest czyste §rodowisko
naturalne.

® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany zgodnie z
surowymi wytycznymi dotyczqcymi jakosci i
doktadnie przetestowane przed dostawg. W
przypadku wad materiatowych lub produkeyjnych
przystugujq Pafstwu prawa ustawowe wobec
sprzedawcy produktu. Parstwa prawa ustawowe
nie sq w zaden sposéb ograniczone przez naszq
gwarancje przedstawiong ponizej.

Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od daty
zakupu. Okres gwaranciji rozpoczyna sie od
daty zakupu. Prosze przechowywaé oryginalny
rachunek w bezpiecznym miejscu, poniewaz ten
dokument jest wymagany jako dowéd zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne juz w
momencie zakupu nalezy zgtosi¢ niezwtocznie po
rozpakowaniu produktu.

Jezeli w ciqgu 3 lat od daty zakupu produkt
wykaze wady materiatowe lub produkeyijne,

to - wedtug naszego uznania - bezptatnie go
naprawimy lub wymienimy. Okres gwaranciji

nie ulega przedtuzeniu o przyznane roszczenie
gwarancyijne. Dotyczy to réwniez wymienionych i
naprawionych czeici.

Niniejsza gwarancja fraci wazno$¢, jesli produkt

zostat uszkodzony, byt niewtasciwie uzytkowany
lub konserwowany.



Gwarancja obejmuje wady materiatowe

i produkcyjne. Niniejsza gwarancja nie
obejmuje czesci produkty, ktére podlegaijq
normalnemu zuzyciu i dlatego sq uwazane za
czeéci zuzywalne (np. baterie, akumulatory,
weze, wkiady atramentowe), ani nie obejmuje
uszkodzen czeéci delikatnych, np. przetqcznikéw
lub czedci wykonanych ze szkia.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz
z wymiang urzqdzenia lub waznej czeéci czas
gwarancji rozpoczyna sig¢ na Nowo.

® Sposéb postepowania
w przypadku naprawy
gwarancyjnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Paristwa
whiosku, prosimy stosowaé sig do nastepujqcych
wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem serwisowym
nalezy przygotowaé paragon i numer artykutu
(IAN 506850_2507, 506851_2507) jako
dowdd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunku, na stronie tytutowej
jego instrukeji (na dole po lewej stronie) lub jako
naklejke na stronie odwrotnej lub spodnie;.

W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub
innych wad, nalezy skontaktowad sie najpierw
z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie
z dofqczeniem dowodu zakupu (paragonu)

i podaniem, na czym polega wada i kiedy
wystgpita, przesta¢ bezptatnie na podany
Pafstwu adres serwisu.

@® Serwis

Serwis Polska
Tel.: 223974996
E-Mail: owim@lidl.pl

C€
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