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GUSSEISEN-FONDUE-SET

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres neuen Produkts. Sie haben
sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Machen Sie sich
vor der ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut. Lesen Sie
hierzu aufmerksam die nachfolgende Bedienungsanleitung und die
Sicherheitshinweise. Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie diese Anleitung an
einem sicheren Ort auf. Héndigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produktes an Dritte mit aus.

@ Bestimmungsgemdifle Verwendung

Das Fondue-Set ist zum Zubereiten von Lebensmitteln geeignet,
insbesondere fiir Kése- oder Schokoladenfondue. Der Fondue-Topf
ist geeignet fir Gas-, Elektro-, Halogen-, Induktions- und
Glaskeramikkochfelder. Das Fondue-Set ist ausschlieBlich fir den
privaten Gebrauch bestimmt. Verwenden Sie das Fondue-Set nicht im
AuBenbereich oder fiir gewerbliche Zwecke.

® Teilebeschreibung

Brennerdeckel

Brenner | @~ Flammenregler

' —— Brennerschale
Topfsténder

| ==— Gabeln mit Holzgriff
Emaillierter Gusseisen-
Fondue-Topf
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® Technische Daten
Emaillierter Gusseisen-Fondue-Topf: backofengeeignet bis 230 °C

A Sicherheitshinweise

BEWAHREN SIE ALLE SICHERHEITSHINWEISE UND
ANWEISUNGEN FUR DIE ZUKUNFT AUF!

= Bitte beachten Sie, dass der Fondue-Topf, der Topfsténder
und die Brennerschale/-platte beim Kochen heif3 werden
kénnen. Verwenden Sie daher zu lhrem Schutz Topflappen
oder Grillhandschuhe.

m  Stellen Sie das Fondue-Set wéihrend der Verwendung auf einen
hitzebestdndigen Untersatz. Stellen Sie weder das heifle Fondue-Set
noch den heifen Topf auf eine ungeschiitzte Arbeitsflache.

® Bestimmte Ole, die zum Kochen verwendet werden, und Brennstoffe
haben unterschiedliche Raucheigenschaften. Sorgen Sie vor der
Verwendung immer fir ausreichende Beliftung.

B Bewegen Sie das Fondue-Set niemals, wéhrend der Brenner
angeziindet ist.

B Fillen Sie niemals Brennstoff in einen heif3en Brenner ein. Wenn Sie
den Brenner nachfiillen miissen, stellen Sie sicher, dass er sich kalt
anfihlt.

B VORSICHT! Verwenden Sie bei Brennstoffen, die mit einer hoheren
Intensitdt brennen, eine geringere Menge oder passen Sie die
Brennleistung durch Drehen des Flammenreglers an.

B Vermeiden Sie es, einen Brenner, der noch Brennstoff enthdlt, zu
bewegen, auch wenn er erloschen ist.

B lassen Sie den Brennstoff vollstdndig ausbrennen.
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Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie den mit heiBem Ol oder
einer anderen heifen Flissigkeit gefillten Topf bewegen. Warten
Sie unbedingt, bis die Flissigkeit abgekihlt ist, bevor Sie den Topf
bewegen.

ACHTUNG! Treffen Sie Vorkehrungen, um das Fondue-Set vor Wind
oder Brisen zu schiitzen, die zu einem Aufflammen oder Verschitten
des Brennstoffs fihren kénnen.

Halten Sie das Produkt T Meter von brennbaren Materialien wie
Mébeln, Textilien und méglichen Ziindquellen entfernt.

Halten Sie Haare und lose Kleidung stets vom Fondue-Set fern, um
Unfélle oder Verletzungen zu vermeiden.

Seien Sie besonders vorsichtig, wenn das Fondue-Set in Gegenwart
von Kindern benutzt wird. Halten Sie dieses Produkt auBer Reichweite
von Kindern und Haustieren.

Beim Kochen ist es sehr wichtig, dass Sie das Produkt, in dem Fett
erhitzt wird, nicht aus den Augen lassen. Fett kann sich schnell
iberhitzen und entziinden. Wenn das Fett einmal brennen sollte,
|6schen Sie es niemals mit Wasser! Ersticken Sie die Flammen mit
einem Deckel oder einer dichten Wolldecke.

Lassen Sie das Fondue-Set niemals unbeaufsichtigt, wenn es
angezindet ist.

Achten Sie darauf, den Fondue-Topf nicht in leerem Zustand zu
erwdrmen. Es kann sonst zu Absplitterung der Emaille kommen.

Um die Emaillebeschichtung nicht zu besch&digen, verwenden

Sie nur Kiichenhelfer aus hitzebesténdigem Kunststoff oder Holz.
Schneiden Sie das Gargut nicht direkt im Topf.

Legen Sie kein tropfnasses Fleisch in heiBBes Fett. Durch das auf eine
glihende Herdplatte spritzende Fett kann leicht ein Brand entstehen.
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®  ACHTUNG! Wenn Sie nur den Topf verwenden, heben Sie den
Topf immer an, wenn Sie auf Herdplatten mit Glasoberfléche (z. B.
Glaskeramik-, Halogen-, Induktionskochfelder) oder im Ofen kochen.
Schieben Sie den Topf niemals auf solchen Oberfléchen, weil dies
die Unterseite des Topfs, des Kochfelds oder des Ofens beschédigen
kénnte.

B Gasflammen missen immer der Grundfléiche des Topfs angepasst
werden und dirfen NIE ber die Seitenwéinde des Topfs hinaus
brennen.

B Der Topf ist nicht mikrowellengeeignet.

B Der Topf ist backofengeeignet!

B Keine Teile des Fondue-Sets sind spilmaschinengeeignet. Waschen
Sie das Fondue-Set immer per Hand ab.

B Verwenden Sie den Topfsténder nicht, wenn er lose ist. Ziehen Sie
ggf. die Verschraubung am Topfsténder nach.

B Verwenden Sie das Fondue-Set nicht, wenn es nicht ordnungsgeméf3
funktioniert und wenn es fallengelassen oder beschédigt wurde.

= u LEBENSMITTELECHT! Geschmacks- und

Q Geruchseigenschaften der Lebensmittel werden durch
dieses Produkt nicht beeintrdchtigt.

® Gebrauch

Waschen Sie alle Komponenten vor dem ersten Gebrauch in

heilem Spilwasser mit einem milden Reinigungsmittel ab, um
eventuelle Produktionsriickstdnde zu entfernen. Spiilen Sie danach
alle Komponenten mit klarem Wasser und trocknen Sie sie sofort
grindlich ab.

B Bepinseln Sie das Innere des Topfs mit ein wenig Ol oder Butter.
Waérmen Sie den Topf bei niedriger Temperatur auf. Schalten Sie die
Temperatur runter, sobald das Fett eingezogen ist. Warten Sie ca. 2
bis 3 Minuten, bis sich der Topf abgekihlt hat und entfernen Sie das
Uberschissige Fett.
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Stellen Sie den Topfstdnder auf eine flache, stabile und
hitzebesténdige Oberflache.

Fondue-Brenner:

B Eninehmen Sie den verstellbaren Deckel vom Brenner.

B Falls Sie flissigen Brennstoff verwenden, filllen Sie diesen in den
Einsatz der Brennerschale.

Falls Sie gelfsrmigen Brennstoff oder Brennstoffkapseln verwenden,
fillen/geben Sie diese(n) direkt in die Brennerschale, ohne den
Einsatz der Brennerschale zu verwenden.

Hinweise:

®  Uberfillen Sie den Brenner nicht. Wischen Sie ibergelaufenen
Alkohol oder ibergelaufene Brennstoffpaste sofort auf.

B Brennstoff ist nicht im Lieferumfang enthalten.

u  Stellen Sie sicher, dass der Brenner komplett trocken ist.

B Verwenden Sie ausschlieBlich geeigneten, reinen
Sicherheitsbrennstoff, idealerweise ausgewiesenes Kochbenzin von
einer vertrauenswirdigen Quelle. Falls Sie keinen ordnungsgemdfien
Brennstoff verwenden, kann dies zu einer unvollsténdigen
Verbrennung oder einer Explosion fishren.

B Sefzen Sie den verstellbaren Deckel wieder auf den Brenner und
stellen Sie sicher, dass er korrekt sitzt.

B Fillen Sie den Fondue-Topf mit den gewiinschten Lebensmitteln.

B Um den Aufheizvorgang zu beschleunigen, kénnen Sie den Topf
mit den Lebensmitteln zunéchst auf einer Herdplatte bei mittlerer
Temperatur erhitzen.

B Stellen Sie den Fondue-Topf mit den Lebensmitteln auf den
Topfsténder.

B Verwenden Sie eine geeignete Kerze oder ein langes Streichholz, um

den Brennstoff durch die Lécher des Brenners anziinden.
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Regeln Sie die Flamme, indem Sie vorsichtig den Griff des
Flammenreglers drehen. Wenn Sie die Lécher des Flammenreglers
ffnen, wird die Flamme gréBer. Wenn Sie die Lécher schliefBen, wird
die Flamme kleiner.

Tauchen Sie die Lebensmittel mit Hilfe der Gabeln in die Mischungen
ein, um sie wie gewiinscht zu berziehen/zu garen. Stellen Sie den
Flammenregler so ein, dass die Lebensmittel warmgehalten werden.
HINWEIS: Gekochte/iberzogene Speisen sollten auf einen Teller
Ubertragen und mit separatem Besteck gegessen werden, um eine
Verunreinigung des Kochtopfes zu vermeiden.

HINWEIS: Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch, dass alle Teile
sicher befestigt sind.

Wenn Sie fertig sind, schlieBen Sie alle Offnungen mit dem
Flammenregler und verwenden Sie den Brennerdeckel, um die
Flammen abzudecken und zu 1&schen.

HINWEIS: Die Farbe des Brenners wird nach der Verwendung
gelblich/bréunlich. Dies hat keinen Einfluss auf die Funktion des
Brenners.

Hinweise zur alleinigen Verwendung des
Topfs

Wenn der Topf im Backofen verwendet wird, stellen Sie ihn auf ein
Ofengitter. Stellen Sie den Topf nicht direkt auf den Boden des Ofens.
Garen oder braten Sie nicht bei hohen Temperaturen. Gusseisen

ist ein ausgezeichneter Warmespeicher, daher ist eine mittlere
Temperatur véllig ausreichend. Eine zu hohe Temperatur kann zu
unbefriedigenden Garergebnissen fihren oder das Anhaften von
Speisen verursachen.

Erhitzen Sie den Topf nicht zu schnell. Andernfalls kann die
Emailleschicht Risse bekommen, wenn sich das Gusseisen schneller
ausdehnt als die Emailleschicht.
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VORSICHT! Beim Ausgiefien von heiBen Flissigkeiten ist
besondere Achtsamkeit und Vorsicht geboten - ansonsten droht
Verbrithungsgefahr. GieBen Sie die Flissigkeit nicht hastig aus,
sondern achten Sie auf einen gleichméBigen Fluss. Achten Sie darauf,
dass sich beim Ausgieflen keine anderen Personen, insbesondere
keine Kinder, in unmittelbarer Nahe befinden.

ACHTUNG! Verwenden Sie beim AusgieBen gegebenenfalls

einen Topflappen oder vergleichbar wirksame persénliche
Schutzausriistungen (PSA).

VORSICHT! Wischen Sie heiBes Ol oder andere Flissigkeiten,

die beim Ausgief3en den Topf runterlaufen oder auf die Kochfléche
tropfen, unverziiglich mit einem geeigneten Tuch ab. Ansonsten droht
Brandgefahr.

Hinweise:

Die helle Emaille im Inneren ist speziell geeignet fir die langsame
Zubereitung von Speisen bei sehr niedrigen Temperaturen oder bei
mittlerer Ofentemperatur.

Die Emaille-Oberfléiche ist nicht geeignet fiir trockenes Kochen.
Verwenden Sie immer etwas Butter oder Speised| und stellen

Sie sicher, dass der Boden vollstdndig bedeckt ist, bevor Sie das
Kochgeschirr erhitzen.

Hinweis fiir die Verwendung des Topfs auf

Induktionskochfeldern

Wahlen Sie die Grof3e der Kochplatte entsprechend der Gréfe des Topfs
aus, um einen Hitzeverlust zu vermeiden.

Effektiver Bodendurchmesser ca. 140 mm.

Hinweis: Unter bestimmten Umstdnden kann ein Geréusch
auftreten, das auf die elekiromagnetischen Eigenschaften der
Heizquelle und des Topfs zuriickzufishren ist. Dies ist normal und
deutet nicht auf einen Defekt lhres Induktionskochfeldes oder des
Produkts hin.
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Der Topf ist mittig auf dem Induktionskochfeld zu platzieren.
VORSICHT! Hohe Aufheizgeschwindigkeit! Produkt beim Vorheizen
nicht Gberhitzen.

Im Fall einer Uberhitzung muss der Raum griindlich geliiftet werden.

Reinigung und Pflege

Lassen Sie das Fondue-Set vor der Reinigung immer erst ein wenig
abkihlen. Tauchen Sie niemals das heif’e Fondue-Set in kaltes
Wasser ein. Durch den Temperaturschock kénnen die Emaille und das
Produkt beschédigt werden.

Spiilen Sie Ihr Fondue-Set mit warmem Wasser und handelsiiblichem
Spilmittel.

Weichen Sie festsitzende Speisereste zunéichst ein und entfernen Sie

diese ggf. mittels Holzschaber, Schwamm oder Biirste.
Verwenden Sie keinesfalls harte Objekte, Stahlwolle und / oder
aggressive bzw. scheuernde Reinigungsmittel wie Chlorbleiche.
Hartnéckige Flecken kénnen mit einem geeigneten nicht-metallischen
Scheuerschwamm entfernt werden.
Trocknen Sie das Fondue-Set nach der Reinigung griindlich ab.
Reiben Sie den Rand des Topfs von Zeit zu Zeit mit ein wenig
Speisedl ein, um Flugrost, der im Laufe der Zeit entstehen kann, zu
vermeiden.
Lagern Sie das Fondue-Set an einem trockenen und gut belisfteten
Ort.
VORSICHT! Bitte beachten Sie, dass die Emaille bei
einem Sturz des Topfs oder einem hartem Sto3 beschédigt
werden kann.
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® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen Materialien, die Sie iber
die &rilichen Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
A LETRI ELEMENTS T
(H1 10 D’EMBALLAGE lﬁl
Séparez les éléments avant de trier

Das Produkt und die Verpackungsmaterialien sind recyclebar und
unterliegen einer erweiterten Herstellerverantwortung.

Entsorgen Sie diese getrennt, den abgebildeten Info-tri
(Sortierinformation) folgend, fir eine bessere Abfallbehandlung.

Das Triman-Logo gilt nur fir Frankreich.

@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert
und vor Anlieferung gewissenhaft geprift. Im Falle von Mdngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts gesetzliche
Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Sie erhalten auf dieses Produkt 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Die
Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den
Original-Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den
Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein
Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantie
verféllt, wenn das Produkt beschadigt, nicht sachgeméaf benutzt oder
gewartet wurde.
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Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese
Garantie erstreckt sich nicht auf Produkteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind (z. B. Batterien) und daher als VerschleiBteile angesehen
werden kénnen oder Beschédigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind.

® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen
Sie bitte den folgenden Hinweisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN 394839_2201) als Nachweis fiir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur,
auf dem Titelblatt Ihrer Bedienungsanleitung (unten links) oder als
Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per
E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des
Kaufbelegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Service-
Anschrift ibersenden.
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@® Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435111
E-Mail: owim@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at
Service Schweiz

Tel.: 0800 562153
E-Mail: owim@lidl.ch

DE/AT/CH
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CAST IRON FONDUE SET

@ Introduction

We congratulate you on the purchase of your new product. You have
chosen a high quality product. Familiarise yourself with the product
before using it for the first time. In addition, please carefully refer to the
operating instructions and the safety advice below. Only use the product
as instructed and only for the indicated field of application. Keep these

instructions in a safe place. If you pass the product on to anyone else
please ensure that you also pass on all the documentation with it
@ Intended use

This fondue set is designed for preparing foods, especially for cheese or
chocolate fondue. The fondue pot is suitable for use with gas, electric
halogen, induction and glass ceramic hobs. The fondue set is intended
exclusively for private use. Do not use the fondue set outdoors or for
commercial purposes.

@ Description of parts

9—— Burner lid
Burner ————— Fire regulator
——— Burner dish
@ 8 o
= == Wood handle forks
Enamel CCIST iron
fondue pot
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@ Specifications

Enamel cast iron fondue pot: ovenproof to 230 °C

A Safety instructions

SAVE ALL SAFETY INSTRUCTIONS AND INSTRUCTIONS FOR USE
FOR FUTURE REFERENCE!

= Beware that the fondue pot, pot stand and burner dish/
plate may become very hot during cooking. Use oven mitts
or BBQ gloves for your protection.

B Place the fondue set on a heatproof base during use. Do not place
the fondue set or the pot, when hot, on an unprotected countertop.

B Certain oils used for cooking and fuels for burning have different
smoking properties. Always ensure sufficient ventilation before use.

B Never move the fondue set while the burner is lit.

B Never add fuel to a hot burner. If you have to refill the burner, make
sure it is cool fo the touch.

u  CAUTION! For fuels which burn with more intensity, use a lesser
amount or adjust the firepower by rotating the fire regulator.

B Avoid moving a burner that still contains fuel, even when
extinguished.

B Let the fuel burn out entirely.

B Be extra careful when moving the pot filled with hot oil or any other
hot liquid. Make sure to wait until the liquid has cooled before moving
the pot.

B ATTENTION! Take precautions to protect the fondue set from winds
or breezes which may cause the fuel to flash or spill.

H  Keep the product 1 metre away from flammable materials such as
furniture, fabrics and any possible sources of ignition.

B Keep hair and loose clothing away from the fondue set at all times to
prevent accident or injury.
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Take extra care when the fondue set is used in the presence of
children. Keep this product out of reach of children or pets.

During cooking it is extremely important not to lose sight of the
product while you are heating grease in it. Grease can overheat
very quickly and ignite. In case of a grease fire, never attempt to
extinguish the fire with water! Smother the flames with a lid or a thick
wool blanket.

Never leave the fondue set unattended when lit.

Never heat up the fondue pot while it is empty. Failure to do so may
cause the enamel coating to crack.

To avoid damage to the enamel coating, use kitchen utensils made
of heat-resistant plastic or wood only. Do not cut any food directly in
the pot.

Never put dripping wet meats in hot grease. The resulting splashing
grease may come into contact with a glowing hob and start a fire.
ATTENTION! If you solely use the pot, always lift the pot when
cooking in the oven or on stoves with a glass surface (e.g. glass
ceramic, halogen and induction hobs). NEVER slide the pot on
surfaces such as these, as this may cause damage to the bottom of
the pot, the hob or the oven.

Always adjust the size of gas flames to the bottom of the pot — gas
flames should NEVER burn past the pot's sides.

The pot is not microwave proof.

The pot is ovenproof!

No parts of the fondue set are suitable for dishwashers. Always wash
the fondue set by hand.

Do not use the pot stand if it becomes loose. Retighten the pot stand
when necessary.

Do not use the fondue set if it is not functioning properly, has been
dropped or damaged.
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- Q‘F FOOD-SAFE! The flavour and aroma of your foods are
not affected by this product.

@® Use

B Before first use, wash all components in hot soapy water with a
mild detergent to remove any production residue. Then rinse all
components with clear water and dry thoroughly immediately
afterwards.

B Brush a little oil or butter on the inside of the pot. Slowly warm up the
pot at low temperature. Turn down the temperature as soon as the
grease soaks in. Wait approx. 2 to 3 minutes until the pot has cooled
down and remove any excess grease.

B Place the pot stand onto a flat, stable, heat-resistant surface.

Fondue burner:

B Remove the adjustable lid from the burner.

B If you use liquid fuel, fill it into the insert of the burner dish.
If you use gel fuel or a fuel capsule, fill /insert it into the burner dish
directly without using the insert of the burner dish.

Notes:
B Do not overfill the burner. Wipe up any spilled alcohol or fuel paste
immediately.

B Fuel is not included in the scope of delivery.

Make sure the burner is completely dry.

B Only use appropriate, clean safety fuel, ideally designated cooking
fuel from a reliable source. If you do not use proper fuel, this might
lead to incomplete combustion or explosion.

B Replace the adjustable lid of the burner and make sure it is placed
properly.

= Fill the fondue pot with the chosen foodstuff.
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To speed up the heating process, you can heat up the pot with
foodstuff at medium temperature on a cooker first.

Place the fondue pot with foodstuff on the pot stand.

Use a suitable taper or long match, ignite the fuel by lighting through
the holes of the burner.

Control the flame by carefully turning the handle of the fire regulator.
Opening the holes on the fire regulator will increase the size of the
flame. Closing the holes will decrease the size of the flame.

Insert dipping foodstuffs into the mixtures using the forks to coat/cook
as desired. Adjust the fire regulator to keep the foodstuff warm.
NOTE: Cooked/coated food should be transferred to a plate and
eaten with separate cutlery to prevent contamination of the cooking
pot.

NOTE: Ensure all parts are securely attached before use.

When finished, close all holes with the fire regulator and use the
burner lid to cover and extinguish the flames.

NOTE: The colour of the burner will become yellowish/brownish
after use. This does not affect the function of the burner.

Information for the sole use of the pot

When the pot is used in an oven, place the pot on an oven grate. Do
not place the pot directly on the floor of the oven.

Do not cook or roast at high temperatures. Cast iron is an excellent
retainer of heat, so medium temperature is fully sufficient. Too high

a temperature may lead to unsatisfactory cooking results or cause
foods to stick.

Do not heat up the pot too quickly. Failure to do so may cause the
enamel coating to crack, if the cast iron expands more quickly than
the enamel.
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CAUTION! When pouring out hot liquids, be especially careful and
cautious - otherwise there is a risk of scalding. Do not pour the liquid
hastily, but ensure a steady flow. Make sure that no other persons,
especially children, are in the immediate vicinity when pouring.
ATTENTION! If necessary, use an oven mitt or comparably effective
personal protective equipment (PPE) when pouring.

CAUTION! Immediately wipe off hot oil or other liquids that run
down the pot or drip onto the cooking surface during pouring with a
suitable cloth. Otherwise there is a risk of fire.

Notes:

The light enamel on the inside of the product is specially designed
for slowly preparing food at low temperature or at medium oven
temperature.

The enamel surface is not suitable for dry cooking. Always use a little
butter or cooking oil and make sure that the bottom of the product is
fully covered before heating the dish.

@ Information for using the pot with induction

hobs

Select a hob size that corresponds to the size of the bottom of the pot to
prevent heat loss.

Effective bottom size approx. 140 mm.

Note: Under cerfain circumstances, the electromagnetic properties
of the hob and the pot may cause an odour to occur. This is normal
and is not indicative of damage to your induction hob or the cooking
dish.

Place the pot in the middle of the induction hob.

CAUTION! High heating ratel When preheating the cooking dish,
be careful not to overheat it.

In case of overheating, air the room thoroughly.
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® Cleaning and care

B Always allow the fondue set to cool down slightly before cleaning.
Never submerge the fondue set in cold water while it is still hot. The

temperature shock may damage the enamel and the product.

B Rinse your fondue set with warm water and off-the-shelf detergent.

B First, soak any food residue and remove them using a wooden
scraper, sponge or brush.

B Never use any hard objects, steel wool and / or abrasive or
aggressive cleaning agents such as chlorine bleach. Stubborn stains
can be removed using a suitable non-metallic scouring pad.

B Thoroughly dry the fondue set after cleaning. From time to time,
rub a little cooking oil into the rim of the pot to prevent the eventual
formation of rust bloom.

B Store the fondue set in a dry, well-ventilated space.

CAUTION! Please note that the enamel may be damaged
if you drop or strike the pot.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable materials, which you may
dispose of at local recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.

A LETRI ELEMENTS ST
" Y pEMBALLAGE AN
Séparez les éléments avant de trier

The product and packaging materials are recyclable and are subject to
extended producer responsibility.

Dispose them separately, following the illustrated Info-tri (sorting
information), for better waste treatment.

The Triman logo is valid in France only.
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® Warranty

The product has been manufactured to strict quality guidelines and
meticulously examined before delivery. In the event of product defects you
have legal rights against the retailer of this product. Your legal rights are
not limited in any way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the date of purchase. The
warranty period begins on the date of purchase. Please keep the original
sales receipt in a safe location. This document is required as your proof of
purchase.

Should this product show any fault in materials or manufacture within

3 years from the date of purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. This warranty becomes void if the product
has been damaged, or used or maintained improperly.

The warranty applies to defects in material or manufacture. This warranty
does not cover product parts subject to normal wear, thus possibly
considered consumables (e.g. batteries) or for damage to fragile parts,
e.g. switches, rechargeable batteries or glass parts.

® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following
instructions:

Please have the till receipt and the item number (IAN 394839_2201)
available as proof of purchase.

You will find the item number on the rating plate, an engraving, on the
front page of the instructions for use (bottom left), or as a sticker on the
rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-mail.
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You can return a defective product to us free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of
purchase (till receipt) and information about what the defect is and when
it occurred.

® Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 0569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk

(>  Service Ireland
Tel.: 1800 200736
E-Mail: owim@lidl.ie
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SET A FONDUE EN FONTE

@ Introduction

Nous vous félicitons pour I'achat de votre nouveau produit. Vous avez
opté pour un produit de grande qualité. Avant la premiére mise en
service, vous devez vous familiariser avec toutes les fonctions du produit.
Vevillez lire attentivement le mode d’emploi ci-dessous et les consignes
de sécurité. N'utilisez le produit que pour l'usage décrit et les domaines
d’application cités. Conserver ces instructions dans un lieu sdr. Si vous
donnez le produit & des tiers, remettez-leur également la totalité des
documents.

@ Utilisation conforme aux prescriptions

Le service a fondue convient & des préparations alimentaires, en
particulier la fondue au fromage ou au chocolat. Le caquelon est adapté
& la cuisson au gaz, sur plaques électriques, halogénes, vitrocéramiques
et par induction. Le service & fondue est exclusivement destiné & un usage
domestique. N'utilisez pas le service & fondue en extérieur ou & des fins
commerciales.

@ Description des piéces

9_— Couvercle du brileur
Broleur | @ —— Régleur de flamme

' ——— Soucoupe du brileur

Support & caquelon

_ Fourchettes & manches
en bois

|
Caquelon en fonte
émaillée
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@® Données techniques

Caquelon en fonte émaillée : adapté au four jusqu’a 230 °C

A Consignes de sécurité

CONSERVEZ TOUTES LES CONSIGNES DE SECURITE ET
INSTRUCTIONS AFIN DE POUVOIR VOUS Y REPORTER
ULTERIEUREMENT |

n Veuillez noter que le caquelon, le support & caquelon et
la soucoupe du brileur peuvent devenir brilants lors de

la cuisson. Par conséquent, utilisez toujours pour votre
protfection des gants & barbecue ou des maniques.

B Posez le service & fondue sur un support résistant & la chaleur
pendant I'utilisation. Ne posez ni le service & fondue ni le caquelon
brolant sur un plan de travail non protégé.

B Certaines huiles utilisées pour la cuisson, et combustibles présentent
des caractéristiques de fumée différentes. Veillez toujours & une
ventilation suffisante lors de I'ufilisation.

B Ne déplacez jamais le service & fondue alors que le brileur est
allumé.

B Ne remplissez jamais de combustible dans un brileur chaud. Lorsque
vous devez remplir un brileur, assurez-vous qu'il est froid.

® PRUDENCE ! Pour les combustibles qui brilent avec une intensité
plus élevée, utilisez une quantité plus réduite ou adaptez la puissance
de combustion en tournant le régulateur de la flamme.

B Evitez de déplacer un brdleur qui contient encore du combustible,
méme s'il est éteint.

B Laissez le combustible briler enfiérement.
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Soyez particuliérement prudent lorsque vous déplacez le caquelon
rempli d’huile brilante ou d’autres liquides brilants. Attendez
absolument jusqu’a ce que le liquide ait refroidi avant de déplacer le
caquelon.

ATTENTION ! Prenez des mesures pour protéger le service

& fondue du vent ou de brises, risquant de faire s’enflammer le
combustible ou de le faire se renverser.

Tenez le produit éloigné d'1 métre de matériaux combustibles comme
les meubles, textiles et sources d'allumage possible.

Tenez toujours cheveux et vétements amples loin du service & fondue
pour éviter tout accident.

Soyez toujours particulierement prudent lorsque le service a fondue
est utilisé en présence d'enfants. Tenez ce produit hors de la portée
des enfants et animaux domestiques.

Lors de la cuisson, il est trés important que vous ne laissiez pas

sans surveillance le produit dans lequel de la graisse est chauffée.
La graisse peut rapidement atteindre de hautes températures et
s‘enflammer. S'il arrivait que la matiére grasse s’enflamme, surtout
n‘essayez jamais de |'éteindre avec de 'eau | Etouffez les flammes
avec un couvercle ou une couverture en laine épaisse.

Ne laissez jamais le service & fondue sans surveillance lorsqu'il est
allumé.

Faites attention de ne pas chauffer le caquelon & vide. Il se peut que
I'émail s'écaille.

Afin de ne pas endommager le revétement en émail, utilisez toujours
des ustensiles de cuisine en matiére plastique résistant & la chaleur
ou en bois. Ne coupez pas les aliments & cuire directement dans le
caquelon.

Ne déposez pas de la viande juteuse dans de la graisse chaude. Les
projections de graisse sur une plaque de cuisson brilante peuvent
facilement déclencher un incendie.
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ATTENTION ! Soulevez toujours le caquelon, lorsque vous n'utilisez
que le caquelon et cuisinez sur des plaques de cuisson ayant une
surface en verre (p. ex. sur une cuisiniére vitrocéramique, des plaques
de cuisson halogéne, une table de cuisson & induction) ou au four.
Ne poussez jamais le caquelon sur de telles surfaces, car cela
pourrait endommager le dessous du caquelon, la plaque de cuisson
ou le four.
Les flammes du gaz doivent toujours étre adaptées a la surface du
fond du caquelon et ne doivent JAMAIS dépasser et donc briler les
parois latérales.
Le caquelon ne va pas au micro-ondes.
Le caquelon va au four !
Aucune piéce du service & fondue ne va au lave-vaisselle. Lavez
toujours le service & fondue & la main.
N'utilisez pas le support & caquelon, s'il est l&che. Resserrez
éventuellement les vis du support & caquelon.
N'utilisez pas le service & fondue lorsqu'il ne fonctionne pas
correctement et lorsqu’il est tombé ou a été¢ endommagé.
u CONVIENT POUR LES ALIMENTS ! Les
caractéristiques de godt et d'odeur ne sont pas affectées
par ce produit.

Utilisation

Lavez tous les composants avant la premiére utilisation dans de

I'eau chaude avec un peu de liquide vaisselle doux pour éliminer
d’éventuels résidus de production. Rincez ensuite tous les composants
a l'eau claire et séchezles bien immédiatement.

Utilisez un pinceau pour appliquer un peu d’huile ou de beurre &
I'intérieur du caquelon. Chauffez le caquelon & petit feu. Baissez la
température dés que la matiére grasse s'est bien répartie. Attendez
environ 2 & 3 minutes jusqu’d ce que le caquelon ait refroidi et
éliminez |'excédent de matiére grasse.
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Posez le support & caquelon sur une surface plate, stable et résistant
a la chaleur.

Brileur a fondue :

Retirez le couvercle réglable du brileur.

Si vous utilisez du combustible liquide, remplissezle dans l'insert de la
soucoupe du brileur.

Si vous utilisez du combustible en gel ou des capsules de
combustible, remplissez/placezles directement dans la soucoupe du
brdleur, sans utiliser I'insert de la soucoupe du brileur.

Remarques :

Ne surremplissez pas le brileur. Essuyez immédiatement I'alcool ou
la pate de combustible qui a débordé.

Le combustible n'est pas fourni.

Assurez-vous que le brileur est complétement sec.

Utilisez exclusivement un combustible de sécurité pur adapté,
idéalement de |'essence spéciale pour cuisson de source fiable. Si
vous n'utilisez pas de combustible conforme, cela peut entrainer une
combustion incompléte ou une explosion.

Replacez le couvercle réglable sur le brileur et assurez-vous qu'il est
correctement en place.

Remplissez le caquelon des aliments souhaités.

Pour accélérer la cuisson, vous pouvez d'abord faire chauffer le
caquelon contenant les aliments sur une plaque de cuisson & feu
moyen.

Posez le caquelon & fondue contenant les aliments sur le support &
caquelon.

Utilisez une bougie adaptée ou une longue allumette pour allumer le
combustible au travers des trous du brileur.
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Réglez la flamme en tournant avec précaution la poignée du
régulateur de flamme. Si vous ouvrez les trous du régulateur de
flamme, la flamme devient plus grande. Si vous fermez les trous, la
flamme devient plus petite.

Plongez les aliments dans les mélanges en utilisant les fourchettes
pour les cuire comme souhaité. Réglez le régulateur de flamme de
maniére & tenir les aliments au chaud.

REMARQUE : Disposer les aliments cuits sur une assiette et

les consommer avec des couverts séparés pour éviter de salir le
caquelon.

REMARQUE : Avant chaque utilisation, assurez-vous que toutes les
piéces sont bien fixées.

Lorsque vous avez fini, fermez toutes les ouvertures avec le régulateur
& flamme et utilisez le couvercle & brileur pour étouffer les flammes et
les éteindre.

REMARQUE : La couleur du brileur passe au jaune/marron aprés
I'utilisation. Cela n‘a pas d‘influence sur le fonctionnement du brileur.

Remarques relatives a l'vtilisation du
caquelon

Lorsque vous utilisez le caquelon au four, posezle sur une grille. Ne

posez pas le caquelon directement sur le fond du four.

Ne faites ni cuire ni rétir & haute température. La fonte est un excellent
accumulateur de température, une température moyenne est de ce
fait largement suffisante. Une température trop élevée peut entrainer
des résultats de cuisson insatisfaisants ou faire coller les aliments.

Ne chauffez pas le caquelon trop vite. Sans quoi la couche émaillée
risque de se fissurer lorsque la fonte se dilate plus rapidement que la
couche émaillée.
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PRUDENCE ! Une vigilance et une prudence particuliéres sont

de mise lorsque vous versez des liquides brdlants, il y a risque
d’échaudure. Ne versez pas de liquide hativement, mais veillez &
un flux régulier. Veillez lorsque vous versez, a ce que personne, en
particulier aucun enfant, ne se trouve & proximité immédiate.
ATTENTION ! Lorsque vous versez, utilisez une manique ou

un équipement de protection individuel (EPI) aux propriétés
comparables.

PRUDENCE ! Essuyez immédiatement |'huile ou les autres liquides
bralants qui coulent lorsque vous versez & partir du caquelon ou qui
gouttent sur la surface de cuisson avec un chiffon adapté. Autrement,
il existe un risque d'incendie.

Remarques :

L'émail plus clair & I'intérieur est spécialement concu pour la
préparation lente des aliments & des températures trés basses ou
avec une température modérée au four.

La surface émaillée n'est pas adaptée & la cuisson & sec. Utilisez
toujours un peu de beurre ou de I'huile de cuisson et assurez-vous
que le fond soit entiérement recouvert avant de commencer la cuisson
dans le caquelon.

Remarque relative a l'vtilisation du caquelon
sur des plaques de cuisson & induction

Choisissez la dimension de la plaque de cuisson convenant & la
dimension du fond du caquelon afin d*éviter toute perte de chaleur.

Diamétre du fond effectif env. 140 mm.

Remarque : Dans certaines circonstances, I'‘apparition d'un bruit
di aux propriétés électromagnétiques de la source de chaleur et du
caquelon est possible. Cela est normal et n‘indique pas un défaut de
votre plaque de cuisson & induction ou du produit.
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Le caquelon doit étre positionné au centre sur la plaque de cuisson &
induction.

PRUDENCE ! Vitesse de chauffage élevée | Ne pas surchauffer le
produit lors du préchauffage.

En cas de surchauffe, la piéce doit étre bien aérée.

Nettoyage et entretien

Laissez le service & fondue d'abord se refroidir un peu avant de le
nettoyer. Ne plongez jamais le service & fondue chaud dans de I'eau
froide. Le choc de température pourrait endommager I'émail et le
produit.

Rincez votre service & fondue & I'eau chaude et avec du liquide
vaisselle courant disponible dans le commerce.

Faites tremper le récipient présentant des restes de nourriture
accrochés et enlevezles si besoin est avec une raclette en bois, une
éponge ou une brosse.

N'utilisez en aucun cas d’objets durs, de laine d‘acier et/ou de
produits de nettoyage agressifs et abrasifs tels que de I'eau de javel.
Les taches coriaces peuvent étre éliminées avec une éponge abrasive
adaptée non métallique.

Séchez bien le service a fondue aprés le nettoyage. De temps en
temps, frottez le bord du caquelon avec un peu d’huile de cuisson
pour éviter la rouille, qui peut se développer au cours du temps.
Conservez le service & fondue dans un endroit sec et bien aéré.

PRUDENCE ! Veuillez noter que I'émail peut étre
endommagé lors d'une chute du caquelon ou d'un choc.
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@® Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables pouvant étre mises au
rebut dans les déchetteries locales.

Votre mairie ou votre municipalité vous renseigneront sur les possibilités
de mise au rebut des produits usagés.
A LETRI ELEMENTS T
(H1 10 D’EMBALLAGE lﬁl
Séparez les éléments avant de trier

Le produit et les matériaux d’emballage sont recyclables et relévent de la
responsabilité élargie du producteur.

Eliminezles séparément, en suivant I'Info-tri illustrée, dans I'intérét d'un
meilleur traitement des déchets.

Le logo Triman n’est valable qu’en France.

@® Garantie

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la garantie
commerciale qui lui a été consentie lors de 'acquisition ou de la
réparation d'un bien meuble, une remise en état couverte par la garantie,
toute période d‘'immobilisation d’au moins sept jours vient s'ajouter & la
durée de la garantie qui restait & courir. Cette période court & compter de
la demande d‘intervention de I'acheteur ou de la mise & disposition pour
réparation du bien en cause, si cette mise & disposition est postérieure &
la demande d’intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le vendeur reste
tenu des défauts de conformité du bien et des vices rédhibitoires dans
les conditions prévues aux articles L217-4 & L217-13 du Code de la
consommation et aux articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.
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Article L217-4 du Code de la consommation
Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts de
conformité existant lors de la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité résultant de I'emballage,
des instructions de montage ou de l'installation lorsque celle-ci a été mise
a sa charge par le contrat ou a été réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & |'usage habituellement attendu d’un bien semblable
et, le cas échéant :

* s'il correspond & la description donnée par le vendeur et posséder
les qualités que celui-ci a présentées & |'acheteur sous forme
d’échantillon ou de modéle ;

e s'il présente les qualités qu’un acheteur peut légitimement attendre
eu égard aux déclarations publiques faites par le vendeur, par le
producteur ou par son représentant, notamment dans la publicité
ou |'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies d'un commun accord
par les parties ou étre propre & tout usage spécial recherché par

I'acheteur, porté & la connaissance du vendeur et que ce dernier a

accepté.

Article L217-12 du Code de la consommation
L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans &
compter de la délivrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des défauts cachés de la
chose vendue qui la rendent impropre & |'usage auquel on la destine, ou
qui diminuent tellement cet usage que |'acheteur ne I'aurait pas acquise,
ou n’en aurait donné qu’un moindre prix, s'il les avait connus.
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Article 1648 1er alinéa du Code civil
L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée par I‘acquéreur
dans un délai de deux ans & compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation du produit sont
disponibles pendant la durée de la garantie du produit.

Le produit a été fabriqué selon des critéres de qualité stricts et contrélé
consciencieusement avant sa livraison. En cas de défaillance, vous étes
en droit de retourner ce produit au vendeur. La présente garantie ne
constitue pas une restriction de vos droits légaux.

Ce produit bénéficie d'une garantie de 3 ans & compter de sa date
d’achat. La durée de garantie débute & la date d’achat. Veuillez
conserver le ticket de caisse original. Il fera office de preuve d’achat.

Si un probléme matériel ou de fabrication devait survenir dans 3 ans
suivant la date d’achat de ce produit, nous assurons & notre discrétion
la réparation ou le remplacement du produit sans frais supplémentaires.
La garantie prend fin si le produit est endommagé suite & une utilisation
inappropriée ou & un entretien défaillant.

La garantie couvre les vices matériels et de fabrication. Cette garantie ne
s'étend ni aux piéces du produit soumises & une usure normale (p. ex. des
piles) et qui, par conséquent, peuvent étre considérées comme des piéces
d’usure, ni aux dommages sur des composants fragiles, comme des
interrupteurs, des batteries ou des éléments fabriqués en verre.

@® Faire valoir sa garantie

Pour garantir la rapidité d’exécution de la procédure de garantie, veuillez
respecter les indications suivantes :

Veuillez conserver le ticket de caisse et la référence du produit
(IAN 394839_2201) & titre de preuve d'achat pour toute demande.
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Le numéro de référence de I'article est indiqué sur la plaque
d'identification, gravé sur la page de titre de votre manuel (en bas &
gauche) ou sur un autocollant apposé sur la face arriére ou inférieure du
produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de tout autre défaut,
contactez en premier lieu le service aprés-vente par téléphone ou par
e-mail aux coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout produit considéré comme
défectueux au service clientéle indiqué, accompagné de la preuve
d’achat (ticket de caisse) et d'une description écrite du défaut avec
mention de sa date d’apparition.

@® Service aprés-vente

Service aprés-vente France
Tél.: 0800904879
E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél: 080071011
Tél.: 80023970 (Luxembourg)
E-Mail: owim@lidl.be
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GIETIJZEREN FONDUE-SET

® Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe product. U

hebt voor een hoogwaardig product gekozen. Maak u voor de eerste
ingebruikname vertrouwd met het product. Lees hiervoor aandachtig
de volgende gebruiksaanwijzing en de veiligheidsvoorschriften.
Gebruik het product alleen zoals beschreven en voor de aangegeven
toepassingsgebieden. Bewaar deze gebruiksaanwijzing op een veilige
plek. Geef, wanneer u het product doorgeeft aan derden, ook alle
documenten mee.

® Beoogd gebruik

De fondueset is geschikt voor het bereiden van levensmiddelen, met name
voor kaas- of chocoladefondue. De fonduepan is geschikt voor koken

op gas-, elektrische-, halogeen-, inductie- en keramische kookplaten. De
fondueset is uitsluitend bestemd voor persoonlijk gebruik. Gebruik de
fondueset niet buitenshuis of voor commerciéle doeleinden.

® Onderdelenbeschrijving
 an—

Branderdeksel

Brander Vlamregelaar

8.

Geemol”eerde

—— Branderschaal

Pannenstaander

Vorken met houten
greep

|

h\y

gietijzeren fonduepan
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® Technische gegevens

Geémailleerde gietijzeren fonduepan: geschikt voor de oven tot 230 °C

/\ Veiligheidstips

BEWAAR ALLE VEILIGHEIDSTIPS EN AANWIZINGEN YOOR

TOEKOMSTIG GEBRUIK!

= Houd er rekening mee dat de fonduepan, de

pannenstandaard en de branderschaal/-plaat bij het koken
heet kunnen worden. Gebruik daarom voor uw eigen
veiligheid pannenlappen of ovenhandschoenen.

B Plaats de fondueset tijdens het gebruik op een hittebestendig
onderstel. Zet noch de hete fondueset, noch de hete pan op een
onbeschermd werkvlak.

B Bepaalde olién die bij het koken worden gebruikt, en brandstoffen
hebben verschillende rookeigenschappen. Zorg bij het gebruik altijd
voor voldoende ventilatie.

B Verplaats de fondueset nooit als de brander is aangestoken.

B Vul nooit brandstof bij in een hete brander. Als u de brander moet
bijvullen, zorg er dan voor dat deze koud aanvoelt.

B VOORZICHTIG! Gebruik bij brandstoffen die met een
hogere infensiteit branden, een kleinere hoeveelheid of pas het
brandvermogen aan door aan de vlamregelaar te draaien.

B Verplaats een brander niet die nog brandstof bevat, ook als deze
gedoofd is.

B laat de brandstof volledig uvitbranden.

B Wees heel voorzichtig als u de met hete olie of een andere hete
vloeiistof gevulde pan verplaatst. Wacht altijd tot de vloeistof is
afgekoeld voordat u de pan verplaatst.
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OPGELET! Neem maatregelen om de fondueset tegen wind of
windvlagen te beschermen die de brandstof kunnen laten opvlammen
of lekken.

Houd het product 1 meter uit de buurt van brandbare materialen
zoals meubelen, textiel en mogelijke ontstekingsbronnen.

Houd haren en losse kleding altijd uit de buurt van de fondueset, om
ongevallen of letsel te voorkomen.

Wees bijzonder voorzichtig als de fondueset wordt gebruikt waar
kinderen bij zijn. Houd het product buiten het bereik van kinderen en
huisdieren.

Bij het koken is het van het grootste belang dat u het product in het
oog houdt als er vet in wordt verhit. Vet kan snel oververhit raken

en ontbranden. Als vet eenmaal brandt, moet het in geen geval met
water worden geblust! Verstik de viammen met een deksel of een
dikke wollen deken.

Laat de fondueset nooit zonder toezicht als deze aangestoken is.

Let erop dat u de fonduepan nooit verhit als deze leeg is. Gebeurt
dat toch dan kan het email afschilferen.

Gebruik om de zwarte emaille coating niet te beschadigen alleen
keukenhulpen gemaakt van hittebestendig kunststof of van hout. Snijd
de te koken gerechten niet direct in de pan.

Leg geen kletsnat vlees in heet vet. Het op een gloeiende kookplaat
spattend vet kan gemakkelijk brand veroorzaken.

OPGELET! Als u alleen de pan gebruikt, til deze dan altijd op als

u op kookplaten met een glazen oppervlak (bijv. glaskeramische,
halogeen- of inductiekookplaten) of in een oven kookt. Schuif de pan
nooit over zulke oppervlakken omdat daardoor de onderkant van de
pan, het kookoppervlak of de oven beschadigd kunnen worden.

De grootte van de gasvlam moet altijld zo aangepast worden aan de
bodem van de pan dat de gasvlam NIET boven de zijkanten van de
pan uitkomen.

De pan is niet geschikt voor de magnetron.
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B De pan is geschikt voor de oven!

B Geen enkel onderdeel van de fondueset is geschikt voor de
vaatwasser. Was de fondueset altijd met de hand.

B Gebruik de pannenstandaard niet als hij loszit. Draai indien nodig de
schroeven van de pannenstandaard vast.

B Gebruik de fondueset niet als deze niet goed werkt en als hij is
gevallen of beschadigd.

[ u  GESCHIKT VOOR LEVENSMIDDELEN! Smaak-

Q en geureigenschappen worden niet door dit product
beinvloed.

® Gebruik

B Was alle onderdelen voor het eerste gebruik in heet spoelwater
met een zacht reinigingsmiddel, om eventuele productieresten te
verwijderen. Spoel daarna alle onderdelen met schoon water en
droog ze direct grondig of.

B Wrijf de binnenkant van de pan vervolgens in met wat boter of
een beetje olie. Verwarm de pan daarna een beetje. Verlaag de
temperatuur zodra het vet ingetrokken is. Wacht ca. 2 tot 3 minuten
tot de pan is afgekoeld en verwijder het overtollige vet.

B Plaats de pannenstandaard op een vlak, stabiel en hittebestendig
opperviak.

Fonduebrander:

B Neem het instelbare deksel van de brander.

B Als u vloeibare brandstof gebruikt, vult u hiermee het inzetstuk van de
branderschaal.
Als u gelvormige brandstof of brandstofcapsules gebruikt, vult/legt u
deze direct in de branderschaal, zonder het inzetstuk te gebruiken.

Tips:

B Maak de brander niet te vol. Veeg gelekte alcohol of brandstofpasta

direct op.
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Brandstof wordt niet meegeleverd.

Zorg ervoor dat de brander volledig droog is.

Gebruik uitsluitend geschikte, schone veiligheidsbrandstof, het liefste
kookbenzine van een betrouwbaar merk. Als u geen geschikte
brandstof gebruikt, kan dat voor onvolledige verbranding of een
explosie zorgen.

Leg het instelbare deksel weer op de brander en controleer of deze
goed zit.

Vul de fonduepan met de gewenste levensmiddelen.

Om het opwarmen te versnellen, kunt u de pan met de
levensmiddelen eerst opwarmen op een kookplaat met een
gemiddelde temperatuur.

Plaats de fonduepan met de levensmiddelen op de pannenstandaard.
Gebruik een geschikte aansteker of een lange lucifer om de brandstof
door de openingen van de brander aan te steken.

Regel de vlam door de greep van de vlamregelaar voorzichtig te
dragien. Als u de openingen van de vlamregelaar openen, wordt de
vlam groter. Als u de openingen sluit, wordt de vlam kleiner.

Dompel de levensmiddelen met een vork in de mengsels om deze
naar wens van een korst te voorzien of te garen. Stel de viamregelaar
zo in dat de levensmiddelen warm worden gehouden.

TIP: Gekookte of van een korst voorziene gerechten moeten naar
een bord worden overgebracht en met apart bestek worden gegeten,
om verontreiniging van de kookpan te voorkomen.

TIP: Controleer voor het gebruik of alle onderdelen goed bevestigd
zijn.

Als u klaar bent, sluit u alle openingen met de vlamregelaar en
gebruikt u het branderdeksel om de vlammen af te dekken en te
doven.

TIP: Na gebruik verandert de kleur van de brander naar geelachtig/
bruinachtig. Dit heeft geen invloed op de werking van de brander.
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® Opmerking over het losse gebruik van de pan

Als de pan in de oven wordt gebruikt, moet u deze op een
ovenrooster plaatsen. Zet de pan niet direct op de bodem van de
oven.

Kook of braad niet bij hoge temperatuur. Gietijzer is een uitstekende
warmtegeleider, daarom is een gemiddelde temperatuur voldoende.
Een te hoge temperatuur kan voor onbevredigende kookresultaten
zorgen of het voedsel doen aanbakken.

Verwarm de pan niet te snel. Anders kunnen in de emaillelaag
scheuren optreden, als het gietijzer sneller uitzet dan de emaillelaag.
VOORZICHTIG! Bjj het vitgieten van warme vloeistoffen is
bijzondere opmerkzaamheid en voorzichtigheid geboden - anders
dreigt gevaar voor verbranding. Giet de vloeistof niet snel uvit, maar
let op een gelijkmatige stroming. Let op dat zich bij het vitgieten geen
andere personen, met name kleine kinderen, in de directe nabijheid
bevinden.

OPGELET! Gebruik bij het vitgieten eventueel een pannenlap of een
gelijksoortig persoonlijk beschermingsmiddel (PBM).
VOORZICHTIG! Veeg hete olie of andere vloeistoffen, die bij het
vitgieten langs de pan lekken of op het kookoppervlak druppelen,
direct af met een geschikte doek. Anders bestaat brandgevaar.

Tips:

De lichte, emaille binnenkant is speciaal geschikt voor het langzaam
klaarmaken van gerechten bij uiterst lage temperaturen of bij een
gemiddelde temperatuur in de oven.

Het emaille oppervlak is niet geschikt voor droog koken. Gebruik
altijd een beetje boter of spijsolie en zorg ervoor dat de bodem
volledig bedekt is voordat u de pan gaat verwarmen.
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® Opmerking over het gebruik van de pan op
inductiekookplaten

Kies de grootte van de kookplaat zo dat deze overeenkomt met de
diameter van de onderkant van de pan om zo hitteverlies te voorkomen.

H  Effectieve bodemdiameter ca. 140 mm.
Tip: Onder bepaalde omstandigheden kunt u een geluid horen dat
een gevolg is van de elekiromagnetische eigenschappen van de
warmtebron en van de pan. Dit is normaal en is niet het gevolg van
een defect van uw inductiekookplaat of van het product.

B Zet de pan midden op een inductiekookplaat.

B VOORZICHTIG! Het product warmt snel op! Product bij het
voorverwarmen niet oververhitten.

B Raakt de pan toch oververhit, ventileer de ruimte dan goed.

® Schoonmaken en onderhoud

Laat de fondueset altijd eerst een beetje afkoelen voordat u het
schoon gaat maken. Dompel de hete fondueset nooit onder in koud
water. De email en de pan kunnen worden beschadigd door de
temperatuurschok.

B Spoel de fondueset af met warm water en een commercieel
verkrijgbaar afwasmiddel.

B Week vastzittende voedselresten eerst een tijdje en verwijder ze dan
met bijv. een houten schraper, een spons of een borstel.

B Gebruik nooit harde objecten, staalwol en/of agressieve dan wel
schurende schoonmaakmiddelen zoals een gechloreerd bleekmiddel.
U kunt hardnekkige vlekken verwijderen met een geschikte niet-
metalen schuurspons.

B Droog de fondueset na het schoonmaken goed af. Wrijf de rand van
de pan af en toe in met een beetje spijsolie om roestsporen, die in de
loop der tijd kunnen ontstaan, te voorkomen.

B Bewaar de fondueset op een droge en goedgeventileerde plaats.
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n VOORZICHTIG! Houd er rekening mee dat de
emaillelaag bij een val of een harde stoot beschadigd kan
raken.

@® Afvoer

De verpakking bestaat vit milieuvriendelijke grondstoffen die u via de
plaatselijke recyclingcontainers kunt afvoeren.

Informatie over de mogelijkheden om het uitgediende product na gebruik
te verwijderen, verstrekt uw gemeentelijke overheid.
VA LETRI ELEMENTS NSrr]
§” GELIGT D'EMBALLAGE lﬁl
Séparez les éléments avant de trier

Het product, en de verpakkingsmaterialen kunnen worden gerecycled
en zijn onderhevig aan een uvitgebreide verantwoordelijkheid van de
fabrikant.

Gooi ze apart weg, overeenkomstig de aangegeven Info-tri (informatie
over afvalscheiding), voor een beter afvalbeheer.

Het Triman-logo geldt alleen voor Frankrijk.

@® Garantie

Het product wordt volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen zorgvuldig
geproduceerd en voor levering grondig getest. In geval van schade
aan het product kunt u rechtmatig beroep doen op de verkoper van het
product. Deze wettelijke rechten worden door onze hierna vermelde
garantie niet beperkt.

Op dit product verlenen wij 3 jaar garantie vanaf aankoopdatum. De
garantieperiode start op de dag van aankoop. Bewaar de originele
kassabon alstublieft. Dit document is nodig als bewijs voor aankoop.
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Wanneer binnen 3 jaar na de aankoopdatum van dit product een
materiaal- of productiefout optreedt, dan wordt het product door

ons - naar onze keuze - gratis voor u gerepareerd of vervangen. Deze
garantie komt te vervallen als het product beschadigd wordt, niet correct
gebruikt of onderhouden wordt.

De garantie geldt voor materiaal- en productiefouten. Deze garantie

is niet van toepassing op productonderdelen, die onderhevig zijn aan
normale slijfage en hierdoor als aan slijfage onderhevige onderdelen
gelden (bijv. batterijen) of voor beschadigingen aan breekbare
onderdelen, zoals bijv. schakelaars, accu’s of dergelijke onderdelen, die
gemaakt zijn van glas.

® Afwikkeling in geval van garantie

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie te waarborgen dient u de
volgende instructies in acht te nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en het artikelnummer

(IAN 394839_2201) als bewijs van aankoop bij de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat, ingegraveerd, op het titelblad
van uw handleiding (linksonder) of als sticker op de achter- of onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere gebreken optreden, dient
u eerst telefonisch of per e-mail contact met de onderstaande service-
afdeling op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan samen met uw
aankoopbewijs (kassabon) en vermelding van de concrete schade
alsmede het tijdstip van optreden voor u franco aan het u meegedeelde
servicepunt verzenden.

NL/BE 43



@® Service

D Service Nederland
Tel.: 08000225537
E-Mail: owim@lidl.nl
Service Belgié
Tel.: 080071011
Tel.. 80023970 (Luxemburg)
E-Mail: owim@lidl.be
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ZELIWNY ZESTAW DO FONDUE

® Wstep

Gratulujemy Parstwu zakupu nowego produktu. Zdecydowali sie Pafstwo
na zakup produktu najwyzszej jakosci. Przed uruchomieniem urzgdzenia
po raz pierwszy zapoznaj sie z nim. W tym celu przeczytaj uwaznie
ponizszq instrukcje obstugi oraz wskazéwki dotyczqcee bezpieczenstwa.
Produkt nalezy uzytkowaé w sposéb tu opisany i zgodnie z okre$lonym
zakresem zastosowania. Nalezy przechowywaé te instrukcje w
bezpiecznym miejscu. Przekazujgc produkt innej osobie, nalezy réwniez
przekazaé wszystkie dokumenty.

® Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Zestaw do fondue nadaie sie do przygotowywania potraw, zwtaszcza
serowego lub czekoladowego fondue. Garnek do fondue moze byé
uzywany na kuchenkach gazowych, elekirycznych, halogenowych,
indukeyjnych i szklano-ceramicznych. Zestaw do fondue przeznaczony
jest wylqcznie do uzytku prywatnego. Nie uzywaé zestawu do fondue na
zewnatrz lub do celéw komercyjnych.

@ Opis czesci
@ Pokrywa palnika

Palnk 1 &F— Regulator ptomienia
Miska palnika

Podstawka pod garnek

_ Widelce z drewnianymi
uchwytami

|
Emaliowany zeliwny
garnek do fondue
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@® Dane techniczne

Garnek do fondue z zeliwa emaliowanego: nadaije sig do piekarnikéw i
temperatury do 230 °C

A Instrukcje bezpieczenstwa

ZACHOWAC WSZYSTKIE INSTRUKCJE | WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA DO PRZYSZtEGO WGLADU!

n Nalezy pamietaé, ze garnek do fondue, podstawka pod
garnek oraz misa i pokrywa palnika mogq sig nagrzewaé
podczas gotowania. Z tego powodu nalezy uzywaé tapek
do garnkéw lub rekawic kuchennych.

B W trakcie uzytkowania zestaw do fondue nalezy stawia¢ na
zaroodpornym stojaku. Nie umieszczaé gorqcego zestawu do
fondue ani gorqcego garnka na niezabezpieczonej powierzchni
robocze;j.

B Niektére oleje uzywane do gotowania oraz paliwa majq rézne
wiasciwoéci dymne. Przed uzyciem nalezy zawsze zapewnié
odpowiednig wentylacje.

B Nigdy nie przesuwaé zestawu do fondue, gdy palnik jest zapalony.

B Nigdy nie dolewa¢ paliwa do gorgecego palnika. W razie potrzeby
uzupetnienia paliwa nalezy upewni¢ sie, ze jest chtodny pod
dotykiem.

B OSTROZNIE! W przypadku paliw palgcych sie z wiekszg
infensywnosciq, nalezy stosowaé mniejszq ilos¢ lub regulowaé moc
spalania krecqe regulatorem ptomienia.

B Unika¢ przesuwania palnika, gdy nadal zawiera paliwo, nawet jesli
zgast.

B Pozwoli¢, aby paliwo catkowicie sie wypalito.
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Zachowywaé szczegdlng ostrozno$é podczas przesuwania garnka
napetnionego gorgcym olejem lub innym gorgcym ptynem. Przed
przeniesieniem garnka poczekaé, az ptyn ostygnie.

UWAGA! Podejmowaé érodki ostroznosci w celu ochrony zestawu
do fondue przed wiatrem lub bryzq, ktére mogq spowodowaé
wybuch lub rozlanie paliwa.

Produkt trzymaé w odlegtosci 1 metra od materiatéw palnych, takich
jak meble i tekstylia oraz mozliwych Zrédet zaptonu.

Wiosy i luzng odziez zawsze trzymaé z dala od zestawu do fondue,
aby unikng¢ wypadkéw lub obrazen.

Zachowywaé szczegdlng ostrozno$é podczas korzystania z zestawu
do fondue w obecnosci dzieci. Produkt przechowywaé w miejscu
niedostepnym dla dzieci i zwierzqt.

Bardzo wazne jest, aby podczas gotowania nie spuszczaé z oczu
urzqdzenia, w ktérym znajduije sie ftuszcz. Thuszcz moze bardzo
szybko sig przegrzad i zapalié. Jesli thuszez sig zapalit, nie wolno
gasi¢ go wodg! Plomienie zdusié pokrywkq od garnka lub grubym,
wetnianym kocem.

Nigdy nie pozostawiaé zestawu do fondue bez nadzoru, gdy jest
rozpalony.

Nalezy uwazaé, aby nie podgrzewaé pustego garnka do fondue.
Moze to doprowadzi¢ do odpryskiwania lakieru.

Aby unikngé uszkodzenia emaliowanej powtoki, nalezy uzywaé
wylqcznie przyboréw kuchennych wykonanych z zaroodpornego
tworzywa sztucznego lub drewna. Nie kroi¢ wolno kroié¢ zywnosci
bezposrednio w produkcie.

Nie wolno wktadaé mokrego migsa do gorqcego ttuszczu. Thuszez
pryskajacy na rozgrzang plyte grzejng moze w tatwy sposéb
doprowadzi¢ do pozaru.
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UWAGA! Uzywajqc samego garnka zawsze nalezy podnosié
garnek podczas gotowania na szklanych ptytach kuchennych (np.
ceramicznych, halogenowych, indukeyjnych) lub w piekarniku. Nigdy
nie przesuwaé garnka po takich powierzchniach, poniewaz jego
spéd moze uszkodzié¢ powierzchnig kuchenki bqdz piekarnika.
Plomienie gazu muszq byé zawsze dostosowane do podstawy
garnka i NIGDY nie moggq sie pali¢ wzdtuz bokéw garnka.

Garnek nie nadaje sie do kuchenki mikrofalowe;.

Garnek jest zaroodporny!

Zadna czeé¢ zestawu do fondue nie nadaie sig do mycia w
zmywarce. Zestaw do fondue zawsze nalezy my¢ recznie.

Nie uzywaé podstawki na garnek, jesli jest luzna. W razie potrzeby
dokreci¢ poluzowane potgczenia srubowe w podstawce na garnek.
Nie uzywaé zestawu do fondue, jesli nie dziata on prawidtowo lub
zostat upuszczony lub uszkodzony.

Ql? BEZPIECZNA ZYWNOSC! Produkt nie wplywa ujemnie
na walory smakowe i zapachowe.

Zastosowanie

Przed pierwszym uzyciem umy¢ wszystkie elementy w gorqcej
wodzie z mydfem z fagodnym detergentem, aby usunqé¢ wszelkie
pozostatosci produkcyjne. Nastepnie sptukaé wszystkie elementy
czystq wodgq i natychmiast doktadnie wysuszy¢.

Whetrze garnka posmarowaé odrobing oleju lub masta. Rozgrzaé
garnek w niskiej temperaturze. Zmniejszy¢ temperature, gdy tuszcz
wsigknie. Odczekaé okoto 2 do 3 minut, az garnek ostygnie i usungé
nadmiar ftuszczu.

Podstawke na garnek postawié na ptaskiej, stabilnej i odpornej na
ciepto powierzchni.
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Palnik do fondue:

Regulowanq pokrywe zdjq¢ z palnika.

W przypadku uzywania paliwa ptynnego wla¢ do wktadki miski
palnika.

W przypadku uzywania paliwa zelowego lub kapsutek paliwowych
wlozyé bezposrednio do miski palnika z pominigciem wktadki miski
palnika.

Rady:

B Nie przepetniaé palnika. Natychmiast zetrzeé rozlany alkohol lub
paste paliwowq.

B Paliwo nie jest wliczone w cene.

B Upewnié sig, ze palnik jest catkowicie suchy.

B Uzywad tylko odpowiedniego, czystego, bezpiecznego paliwa,

najlepiej przeznaczonego do gotowania i pochodzgcego z
wiarygodnego zrédta. Niezastosowanie odpowiedniego paliwa
moze skutkowaé niepetnym spalaniem lub wybuchem.
Regulowanq pokrywe umiescié¢ z powrotem na palniku upewniajqc
sig, ze jest prawidtowo osadzona.

Garnek do fondue napetni¢ wybranymi produktami spozywczymi.
Aby przyspieszyé proces podgrzewania, najpierw mozna podgrzaé
garnek z jedzeniem na kuchence w $redniej temperaturze.

Garnek do fondue z jedzeniem postawié na podstawce.

Uzyé odpowiedniej $wiecy lub diugiej zapatki, aby przez otwory
palnika zapali¢ paliwo.

Wyregulowaé ptomien, delikatnie krecge uchwytem regulatora
ptomienia. Po otwarciu otworéw regulatora ptomienia ptomien
bedzie wigkszy. Zamknigcie otworéw zmniejszy ptomien.
Uzywajgc widelcdw zanurzaé jedzenie w podgrzanej mieszance,
aby pokry¢ lub ugotowaé wedtug potrzeb. Odpowiednio ustawi¢
regulator ptomienia, aby utrzymaé ciepto zywnosci.
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RADA: Potrawy ugotowane lub pokryte nalezy przetozy¢ na
talerz i spozywaé za pomocq oddzielnych sztuéeéw, aby unikngé
zanieczyszczenia rondla.

RADA: Przed uzyciem upewni¢ sig, ze wszystkie czeéci sq dobrze
zamocowane.

Po zakohczeniu regulatorem ptomienia zamkngé wszystkie otwory i
uzyj pokrywy palnika, aby zakryé i zgasi¢ ptomienie.

RADA: Kolor palnika po uzyciu zmieni sie na zéttawy lub
brgzowawy. Nie wptywa to na dziatanie palnika.

Instrukcje dotyczace korzystania z samego
garnka

Jesdli garnek ma by¢ uzywany w piekarniky, to nalezy postawié go
na ruszcie piekarnika. Nie stawiaé garnka bezposrednio na dnie
piekarnika.

Nie gotowaé ani nie smazyé w wysokich temperaturach. Zeliwo
jest doskonatym akumulatorem ciepta, wiec wystarczajgca jest
$rednia temperatura. Zbyt wysoka temperatura moze prowadzié
do niezadowalajqcych rezultatéw gotowania lub spowodowaé

przywieranie potraw.

Nie podgrzewa¢ garnka zbyt szybko. W przeciwnym razie warstwa
emalii moze peknqg, jesli zeliwo rozszerzy sig szybciej niz warstwa
emalii.

OSTROZNIE! Podczas wylewania gorqeych plynéw nalezy
zachowad szczegdlng czujnoéé i ostroznosé - w przeciwnym razie
istnieje ryzyko poparzenia. Nie wlewa¢ ptynu pospiesznie, ale
starac sie, aby ptyngt réwnomiernie. Upewniaé sie, ze podczas
nalewania zadne inne osoby, zwtaszcza dzieci, nie znajdujq sie w
bezpoérednim sgsiedztwie.

UWAGA! Jeili to konieczne, podczas wylewania uzywaé uchwytu
do garnkéw lub podobnie skutecznego sprzetu ochrony osobistej

(SOlI).
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B OSTROZNIE! Za pomocq odpowiedniej szmatki natychmiast
zetrzedé gorqcey olej lub inny ptyn, kiéry sptywa po patelni lub kapie
na powierzchnie gotowania. W przeciwnym razie istieje ryzyko
pozaru.

Rady:

B Jasna emalia w érodku nadaje sie szczegélnie do powolnego
gotowania w bardzo niskich lub w $rednich temperaturach
piekarnika.

B Powierzchnia emaliowana nie nadaje sig do gotowania na sucho.
Przed podgrzaniem naczynia zawsze uzywaé masta lub oleju i
upewniad sig, ze dno jest catkowicie przykryte.

® Uwaga dotyczaca uzywania garnka na
plytach indukcyjnych

Wybra¢ rozmiar ptyty do gotowania zgodnie z rozmiarem garnka, aby

unikngé strat ciepta.

®  Efektywna érednica dna ok. 140 mm.
Rada: W pewnych okolicznosciach moze wystqpi¢ hatas ze
wzgledu na wiaéciwosci elektromagnetyczne zrédta ogrzewania i
garnka. Jest to zjawisko normalne i nie oznacza uszkodzenia ptyty
indukcyijnej ani produktu.

B Garnek nalezy stawiaé na $rodku ptyty indukcyjne;.

B OSTROZNIE! Duza szybko$é nagrzewanial Nie przegrzewaé
produktu podczas podgrzewania.

B W przypadku przegrzania nalezy doktadnie wywietrzyé
pomieszczenie.

@® Czyszczenie i konserwacja

Przed czyszczeniem zawsze nalezy zaczekaé, az zestaw do fondue
troche ostygnie. Nigdy nie zanurzaé gorgcego zestawu do fondue w
zimnej wodzie. Szok termiczny moze uszkodzi¢ emalie i produkt.
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B Optlukaé zestaw do fondue cieptq wodq i dostepnym w handlu
ptynem do mycia naczyn.

B Namoczy¢ zalegajqce resziki jedzenia, a nastepnie, w razie
potrzeby, usungé¢ je za pomocq drewnianej skrobaczki, ggbki lub
szczotki.

B Nigdy nie uzywaé twardych przedmiotéw, wetny stalowej i/
lub agresywnych lub $ciernych $rodkéw czyszczqceych, takich jak
wybielacz chlorowy. Uporczywe plamy mozna usungé odpowiednim
niemetalowym druciakiem.

B Po umyciu dokfadnie wysuszy¢ zestaw do fondue. Od czasu do
czasu nalezy przetrzeé krawedz produktu odrobing jadalnego oleju,
aby zapobiec korozji, ktéra z czasem moze zaczqé sie pojawiaé.

B Zestaw do fondue przechowywaé w suchym i przewiewnym miejscu.

= OSTROZNIE! Nalezy pamietaé, ze emalia moze ulec

uszkodzeniy, jeéli garnek spadnie lub zostanie mocno
uderzony.

@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw przyjaznych dla srodowiska,
ktére mozna przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie przetwarzania
surowcéw widrnych.

Informacji na temat mozliwosci utylizacji wyeksploatowanego produktu
udziela urzqd gminy lub miasta.

A LETRI ELEMENTS T
(173104 D’EMBALLAGE lﬁl

Séparez les éléments avant de trier
Produkt, materiaty opakowaniowe, nadajq sie do recyklingu i podlegaijq
rozszerzonej odpowiedzialnosci producenta.
Wyrzué je osobno, zgodnie z ilustracjg przedstawiajgcq informacje o
sortowaniu, aby zapewni¢ lepszq utylizacje odpadéw.

Logo Triman jest wazne tylko dla Francji.
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® Gwarancja

Produkt wyprodukowano wedtug wysokich standardéw jakoéci i
poddano skrupulatnej kontroli przed wysytkq. W przypadku wad
produktu nabywcy przystugujg ustawowe prawa. Gwarancja nie
ogranicza ustawowych praw nabywcy produktu.

Produkt objete jest 3 gwarancjq, liczqc od daty zakupu. Gwarancja
wygasa w razie zawinionego przez uzytkownika uszkodzenia produktu,
niewtasciwego uzycia lub konserwacii.

W przypadku wystgpienia w ciggu 3 lat od daty zakupu wad
materiatowych lub fabrycznych, dokonujemy - wedtug wiasnej oceny -
bezptatnej naprawy lub wymiany produktu.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje wady materiatowe i fabryczne.
Gwarancja nie obejmuje czeici produktu ulegajgcych normalnemu
zuzyciv, uznawanych za czeéci zuzywalne (np. baterie) oraz uszkodzen
czedci tamliwych, np. przetqcznikéw, akumulatoréw lub wykonanych ze
szkia.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz z wymiang urzqdzenia
lub waznej czeéci czas gwarancji rozpoczyna sie na nowo.

® Sposob postepowania w przypadku
naprawy gwarancyjnej
Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Pafstwa wniosku, prosimy stosowaé

sie do nastepujacych wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem serwisowym nalezy przygotowad

paragon i numer artykutu (IAN 394839_2201) jako dowéd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe, na
grawerunku, na stronie tytutowej jego instrukcji (na dole po lewej stronie)
lub jako naklejke na stronie odwrotnej lub spodnie;.
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W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub innych wad, nalezy
skontaktowad sie najpierw z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie z dotgczeniem dowodu
zakupu (paragonu) i podaniem, na czym polega wada i kiedy wystqgpita,
przestaé bezptatnie na podany Pafstwu adres serwisu.

@® Serwis

Serwis Polska
Tel.. 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl
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LITINOVA SADA NA FONDUE

® Uvod

Blahoptejeme Vam ke koupi nového vyrobku. Rozhodli jste se pro kvalitni
vyrobek. Pfed prvnim uvedenim do provozu se seznamte s vyrobkem.

K tomu si pozorné prectéte ndsledujici ndvod k obsluze a bezpe&nostni
pokyny. PouZiveijte vyrobek jen popsanym zpisobem a pouze pro
uvedené oblasti pouZiti. Uschoveite si tento ndvod na bezpe&ném mists.
Viechny podklady vydeite pfi pfeddni vyrobku i tfeti osobé.

@® Pouziti ke stanovenému Gcelu

Sada fondue je vhodné pro piipravu potravin, zejména pro syrové nebo
okolddové fondue. Hrmec na fondue je vhodny pro plynovd, elekirickg,
halogenovd, indukéni a sklokeramickd varnd pole. Sada fondu je vhodné
vyhradné& pro soukromé pouziti. Nepouzivejte sadu fondue venku nebo
pro komeréni pouziti.

® Popis dilo

Viko hotdku

Reguldtor plamene

Miska hofdku

o
Hofck {@&F =

Stojan na hrnce

3

_ Vidligky s dievénou
rukojeti

|
Smaltovany litinovy
hrnec na fondue

CZ 55



@® Technické udaje
Smaltovany litinovy hrnec na fondue: vhodny do trouby do 230 °C

A Bezpecnostni pokyny

USCHOVEJTE VSECHNY BEZPECNOSTNI POKYNY A UPOZORNENI

PRO MOZNE BUDOUCI POUZITIl

= Upozorfivjeme, Ze hrnec na fondue, stojan na hrnce a
plést/deska hofdku se mohou béhem vafeni zahfét. Proto

ke své ochrané pouzivejte chiiapky nebo grilovaci rukavice.

B B&hem pouzivani umistéte sadu fondue na zdruvzdornou podlozku.
Nepoklédeijte horkou sadu fondue ani horky hrnec na nechrénény
pracovni povrch.

B Ngkteré oleje pouzivané pro vafeni a paliva maji rozné koufové
vlastnosti. Pfed pouzZitim vzdy zajistéte dostateéné vétrdni.

B Nikdy nepohybujte sadou fondue, kdyz je hoidk zapdlen.

B Nikdy nepliite palivo do horkého hofaku. Pokud potiebuijete hordk
doplnit, ujistéte se, Ze je studeny.

®  OPATRNE! U paliv, kterd hofi vy3si intenzitou, pouZijte mensi
mnozstvi nebo nastavte vykon spalovéni otédéenim ovlddaciho
knofliku reguldtoru plamene.

B Nepohybuijte hofdkem, ktery stale obsahuije palivo, i kdyz zhasl.

B Nechte palivo zcela vyhoret.

B PYi pohybovdni hrnce naplnéného horkym olejem nebo jinou
horkou kapalinou dbeite zvy3ené opatrnosti. Pred piesunem hrnce
bezpodmine&né pockeite, dokud kapalina nevychladne.

B VYSTRAHA! Piijméte opatfeni na ochranu sady fondue pred vétrem
nebo vankem, které mohou zpisobit vzplanuti nebo rozliti paliva.

B Udrzujte vyrobek v bezpeéné vzddlenosti 1 m od hoflavych
materidll, jako je ndbytek, textil a mozné zdroje vzniceni.
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Vzdy udrzujte vlasy a volny od&v mimo sady fondue, aby nedoslo k
nehoddm nebo zranénim.

Bud'te obzvlé3té opatrni, kdyz je sada fondue pouzivana v
pritomnosti d&ti. Uchovdveite tento vyrobek mimo dosah déti a
domdcich zvifat.

Pfi vafeni je velmi dileZité, Ze nenechdte vyrobek, v némz se zahfiva
tuk, mimo dohled. Tuk se miZe rychle prehidt a vznitit. Pokud by tuk
hotel, nikdy jej nehaste vodou! Zaduste plameny vikem hrnce nebo
hustou vinénou dekou.

Nenechdaveijte tento vyrobek bez dozoru, kdyz je zapdleny.

Dbeite na to, abyste vyrobek nezahfivali v prazdném stavu. To mize
jinak vést k odlupovéni smaltu.

Aby nedoslo k poskozeni smalty, pouZivejte pouze kuchyfiské néstroje
vyrobené z plastu odolného vi&i teplu nebo ze dfeva. Nekrdjejte
potraviny pfimo v hrnci.

Nevkladejte mokré maso do horkého tuku. Prostfednictvim tuku
strikajictho na zhavou plotynku sporéku mdze snadno vzniknout
pozdr.

VYSTRAHA! Kdy pouzivéte jen hmec, vzdy ho nadzvednéte,
kdyz vafite na varnych deskdch se sklenénym povrchem (napf.
sklokeramickych, halogenovych nebo induké&nich varnych polich),
nebo v troub&. Hrnec nikdy na takovych plochéch neposouveite,
protoze spodni strana vyrobku mize poskodit varné pole nebo
troubu.

Plynové plameny musi byt vzdy pfizpUsobeny zdkladné hrnce a
nemély by nikdy pfesahovat ven pres jeho boéni stény.

Hrnec neni vhodny do mikrovinné trouby.

Hrnec je vhodny do trouby!

74dné &asti sady fondue nejsou vhodné pro myti v my&ce. Sadu
fondue vzdy umyijte ruéné.

Nepouzivejte stojan na hrnce, pokud je uvolnény. Popf. utdhnéte
$roubeni na stojanu na hrnce.
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Nepouzivejte sadu fondue, pokud nefunguije sprévné a pokud byla
upudténa nebo poskozena.

Ql? BEZPECNE PRO POTRAVINY! Chutové a pachové

vlastnosti nejsou timto vyrobkem ovlivnény.

Pouziti

Pfed prvnim pouZitim omyijte viechny sou&dsti v horké vodé s jemnym
Cisticim prostfedkem, abyste odstranili veskeré zbytky z vyroby.
Viechny soucdsti oplachnéte &istou vodou a ihned je dokladné
osuste.

Vnittek hrnce potfete trochou oleje nebo masla. Zahfejte hrnec pfi
nizké teploté. Jakmile se tuk vstfebd, prepnéte teplotu doli. Pockeijte
asi 2 az 3 minuty, nez se hrnec ochladi, a odstrafite prebyteény tuk.
Stojan na hrnce umistéte na rovny, stabilni a tepelné odolny povrch.

Hordk na fondue:

B Sejméte nastavitelné viko z hofdku.

B Pokud pouzivate tekuté palivo, dopliite je do misky hofdku.
Pokud pouzivate gelové palivo nebo palivové kapsle, napliite/nalijte
je pfimo do misky hofdku bez pouZiti misky hofdku.

Pokyny:

B Nepiepliujte hofdk. Ihned seffete veskery prebyteény alkohol nebo
palivovou pastu.

B Palivo neni souédsti rozsahu dodévky.

B Ujistéte se, ze je hofdk Uplné& suchy.

B Pouzivejte pouze vhodné, &isté bezpe&nostni palivo, nejlépe

osvédéeny benzin na vafeni z dovéryhodného zdroje. Pokud
nebudete pouZivat spravné palivo, miZe dojit k nedplnému spalovdni
nebo vybuchu.
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Nasadte nastavitelné viko zpét na hofdk a ujistéte se, Ze je fadné
usazeno.

Napliite hrnec na fondue pozadovanymi potravinami.

Chcete-li urychlit proces ohfevu, miZete nejprve ohfivat hrmec s
potravinami na plotynce pfi stredni teplot&.

Polozte hrnec na fondue s potravinami na stojan na hrnce.

PouZijte vhodnou sviku nebo dlouhou zdpalku, abyste palivo zapdlili
otvory hofdku.

Nastavte plamen opatrnym otd&enim rukojeti reguldatoru plamene.
Pokud otevfete otvory reguldtoru plamene, plamen se zvét3i. Kdyz
otvory uzavirdte, plamen se zmensuje.

Pomoci vidlicek ponofte potraviny do smési a podle potieby je
obalte/vafte. Nastavte reguldtor plamene tak, aby byly potraviny
udrZovény teplé.

UPOZORNENI: Vafené/obalené potraviny by mély byt preneseny
na talif a konzumovdny se samostatnym piibory, aby se zabrdnilo
znedidténi hrnce.

UPOZORNENI: Pred kazdym pouzitim se ujistéte, Ze jsou viechny
dily bezpecné upevnéné.

Po dokonéeni uzaviete viechny otvory reguldtorem plamene a
pomoci vika hofdku zakryjte a uhaste plameny.

UPOZORNENI: Barva hofdku se po pouziti stane nazloutld/
nahnédld. To nemd z&dny vliv na funkci hotdku.

Pokyny k samostatnému pouziti hrnce

Pokud se hrnec pouzivd v troubg, umistéte jej na rost trouby. Nestavte
hrnec pfimo na dno trouby.

Nevaite ani nepecte pfi vysokych teplotdch. Litina vyborné akumuluje
teplo, takze stfedni teplota je zcela dostadujici. Prilis vysoka teplota
moze vést k neuspokojivym vysledkim vaFeni nebo zpUsobit pFilepeni
jidla.

CZ 59



B Neohfivejte hrnec pfilis rychle. V opaéném piipadé mize smaltovand
vrstva prasknout, pokud litina expanduje rychleji nez smaltové vrstva.

= OPATRNE! Pi nalévani horkych kapalin je teba dbdt zvysené
opatrnosti - jinak hrozi nebezpeci opareni. Nevyléveijte kapalinu
narychlo, ale zajistéte rovnomérny pritok. Pri vylévani se ujistéte, ze v
bezprosttedni blizkosti nejsou zadné dal3i osoby, zejména déti.

B VYSTRAHAL! V piipadé potfeby pouzijte pfi nalévani chiiapku nebo
podobné G&inné osobni ochranné pomicky (OOP).

®  OPATRNE! Ihned vhodnou létkou offete horky olej nebo jiné
tekutiny, které stékaji po hrnci nebo kapaiji na varny povrch. Jinak
existuje nebezpedi pozdaru.

Pokyny:

B Svétly smalt uvnitt je zvl&sté vhodny pro pomalou pfipravu jidel pfi
velmi nizkych teplotdch nebo pfi stredni teploté v troubé.

B Smaltovy povrch neni vhodny pro suché vafeni. Pfed ohFivénim

nadobi vzdy pouZijte frochu mdsla nebo oleje na vafeni a ujistéte se,
Ze je dno zcela pokryto.

@® Pokyn k pouziti hrnce na indukénich varnych

polich

Zvolte velikost plotynky podle velikosti hrnce, aby se zabrdnilo tepelnym
ztrgtém.

Efektivni promér dna: cca 140 mm.

Pokyn: Za urcitych okolnosti miZe nastat hluk, ktery je dosledkem
elektromagnetickych vlastnosti zdroje tepla a hrnce. To je normdini a
neznamend to zévadu indukéniho varného pole ani vyrobku.

Hrnec je tfreba umistit do stfedu na indukéni varné pole.
OPATRNE! Vysoké rychlost ohfevu! Béhem predehiivéni vyrobek
neprehfivejte.

V pFipadé prehiati musi byt mistnost dokladné vyvétrana.
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@ Cisténi a péce

Sadu fondue pred ¢&isténim vzdy nechte nejdFive trochu vychladnout.

Nikdy neponofujte horkou sadu fondue do studené vody. Teplotnim

$okem by mohl poskodit smalt a vyrobek.

Oplachuijte svou sadu fondue teplou vodou a béznym oplachovacim

prostfedkem.

Nejprve namodit zapeéené zbytky jidla a odstrafite je pfipadné s

pomoci dfevéné $pachtle, houby nebo kartéce.

Nikdy nepouziveijte tvrdé pfedméty, ocelovou vinu a/nebo agresivni

nebo abrazivni &istici prostfedky, jako jsou chlorovd bélici ¢inidla.

Odolné skvrny Ize odstranit pomoci vhodné nekovové draténky.

Po &igténi sadu fondue dikladné osuste. Potirejte Eas od Easu okraj

hrnce trochou oleje na vafeni, aby se zabrdnilo jemné rzi, kterd mize

v pribéhu ¢asu vzniknout.

Sadu fondue skladujte na suchém a dobfe vétraném mist&.
OPATRNE! Vezméte prosim na védomi, Ze smalt mize
byt poskozen, pokud hrnec spadne nebo pokud dojde k
tvrdému ndrazu.

® Zlikvidovani

Obal se skladd z ekologickych materidli, které mizete zlikvidovat

prostiednictvim mistnich sbéren recyklovatelnych materiéld.

O moznostech likvidace vyslouzZilych zafizeni se informuite u spravy vasi

obce nebo mésta.
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(+]7.X<10] D’EMBALLAGE
Séparez les éléments avant de trier

A LETRI ELEMENTS T

Vyrobek a obalové materidly jsou recyklovatelné a podléhaiji rozsitené
odpovédnosti vyrobce.

Likvidujte je odd&lené podle ilustrovanych Info-tri (informace o tfidéni),
abyste mohli Iépe nakladat s odpady.

Logo Triman plati jen pro Francii.

® Zaruka

Vyrobek byl vyroben s nejvy3si peclivosti podle pfisnych kvalitativnich
smérnic a pred odeslanim prosel vystupni kontrolou. V pfipadé zavad
méte moznost uplatnéni zdkonnych prév vici prodejci. Vase prava ze
zdkona nejsou omezena nadi nize uvedenou zdrukou.

Na tento artikl plati 3 z&ruka od data zakoupeni. Zaruéni lhita zagina
od data zakoupeni. Uschoveijte si dobfe origindl pokladni stvrzenky. Tuto
stvrzenku budete potfebovat jako doklad o zakoupeni.

Pokud se do 3 let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada
materidlu nebo vyrobni vada, vyrobek Vém - dle naseho rozhodnuti -
bezplatné opravime nebo vyménime. Tato zaruka zanikg, jestlize se
vyrobek poskodi, neodborné pouzil nebo neobdrzel pravidelnou ddrzbu.

Zéruka plati na vady materidlu a vyrobni vady. Tato zdruka se nevztahuje
na dily vyrobku podléhaijici opotiebeni (napF. na baterie), déle na
poskozeni kiehkych, choulostivych dil, napt. vypinact, akumulatord nebo
dild zhotovenych ze skla.
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® Postup v pripadé uplathovani zaruky

Pro zajisténi rychlého zpracovani Vaseho pfipadu se Fidte nésledujicimi
pokyny:

Pro viechny pozadavky si pFipravte pokladni stvrzenku a &islo artiklu

(IAN 394839_2201) jako doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém stitku, gravufe, titulni strance ndvodu
(vlevo dole) nebo na nélepce na zadni nebo spodni strané.

V piipadé poruch funkce nebo jinych zévad nejdfive kontaktuijte,
telefonicky nebo e-mailem, v ndsledujicim textu uvedené servisni oddélenti.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete s pfilozenym dokladem
o zakoupeni (pokladni stvrzenkou) a ddaiji k zavadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vém byla sdélena.

@® Servis

@ Servis Ceska republika
Tel.. 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz
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LIATINOVA FONDUE SUPRAVA
® Uvod

Blahozeldme Vam ku kipe Vésho nového vyrobku. Kipou ste sa rozhodli
pre vysoko kvalitny produkt. Pred prvym uvedenim do prevadzky sa
obozndmte s vyrobkom. Za tymto G&elom si pozorne precitajte nasledujici
ndvod na obsluhu a bezpeénostné pokyny. Vyrobok pouzivaite iba v
stlade s popisom a v uvedenych oblastiach pouZivania. Tento névod
uschovaijte na bezpe¢nom mieste. Ak vyrobok odovzdéte daliej osobe,
prilozte k nemu aj vietky podklady.

@® Pouzitie v sUlade s uréenim

Stprava na fondue je vhodnd na Upravu potravin, predovietkym na

syrové a ¢okolédové fondue. Hrniec na fondue je vhodny na plynové,
elekirické, halogénové, indukéné a sklokeramické varné dosky. Suprava
na fondue je uréend vyluéne na sikromné pouzivanie. Stpravu na fondue
nepouzivaijte v exteriéri ani na komer&né G&ely.

@® Popis suliastok

S Kryt hordka
Horak —| € Reguldtor plamena

Miska hordka

Smaltovany liatinovy

Stojan na hrniec
hrniec na fondue

= Vidlicky s drevenou

rukovdfou
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@® Technické udaje

Smaltovany liatinovy hrniec na fondue: vhodny do riry do teploty
230 °C

A Bezpecnostné upozornenia

USCHOVAJTE SI VSETKY BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA A
POKYNY PRE MOZNE BUDUCE POUZITIE!

n Maite na vedomi, Ze hrniec na fondue, stojan na hrniec
a miska/tanier horéka sa pri vareni mézu ohriaf na velmi
vysoky teplotu. Prefo na svoju ochranu pouzZivaijte chiiapky
alebo grilovacie rukavice.

B Sopravu na fondue polozte pri pouzivani na tepluvzdorny podklad.
Hordcu sGpravu na fondue ani horici hrniec neumiestfiujte na
nechranend pracovni plochu.

B Urité oleje, kforé sa pouzivaji na varenie, a uréité palivé maji
rézne vlastnosti dymenia. Pred pouzitim vzdy zabezpecte dostatocné
vetranie.

= Nikdy stpravou na fondue nehybte, ked' je hordk zapdleny.

B Hordk nikdy neplite palivom, ked' je horici. Ked' potrebujete hordk
doplnit, vistite sa, Ze je na dotyk chladny.

B POZOR! Pri palivéch, ktoré horia vy33ou intenzitou, pouzite mensie
mnozstvo alebo vykon hordka upravte otd&anim reguldtora plameria.

B Hordkom, v ktorom sa edte nachddza palivo, sa snazte nehybat, qj
ked' je uz vyhasnuty.

B Palivo nechaite Gplne dohorief.

B Budte obzvlést opatrni, ked  budete pohybovat hrncom naplnenym
horicim olejom alebo inou horicou tekutinou. Pred tym, ako hrncom
budete hybat, vzdy pockajte, az kym tekutina nevychladne.

=  OPATRNE! Sipravu na fondue chréfte pred vetrom alebo vankom,
ktoré by mohli spdsobit vzplanutie alebo vyliatie paliva.
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Produkt drzte vo vzdialenosti 1 meter od horlavych materidlov, ako je
ndbytok, textilie a potencidlne zdroje vznietenia.

Vlasy a volné obleéenie majte vzdy v bezpeénej vzdialenosti od
sépravy na fondue, aby ste zabrdnili nehoddm alebo poraneniam.
Bud'te obzvlast opatrni, ked” budete stpravu na fondue pouzivat v
pritomnosti deti. Produkt drzte mimo dosahu deti a domdcich zvierat.
Pri vareni je velmi déleZité, aby ste produkt, v ktorom sa ohrieva tuk,
neustdle sledovali. Tuk sa méZe velmi rychlo prehriaf a zapdlit. Ak
tuk niekedy zaéne horief, nikdy ho nehaste vodou! Plamef uhaste
pokrievkou alebo hrubou vinenou prikryvkou.

Stpravu na fondue nikdy nenechdvaite bez dozoru, ked' je zapdlend.
Dbaijte na to, aby ste hrniec na fondue neohrievali prazdny. V
opa&nom pripade méze déjst k odlipeniu smaltu.

Aby ste smaltovani vrstvu neposkodili, pouZivaite len kuchynské
pomdcky z tepluvzdorného plastu alebo dreva. Pripravované
potraviny nekrédjajte priamo v hrnci.

Do hordceho tuku nevkladaijte vihké méso. Tuk, ktory by mohol
odfrkndf na Zeravi varnt platiiu, by mohol spésobif poziar.
OPATRNE! Ak pouzivate len hrniec, vzdy ho nadvihnite, ked' varite
na varnych doskdch so sklenenym povrchom (napr. sklokeramika,
halogén alebo indukcia) alebo v rire. Hrniec po takych povrchoch
nikdy neposuvaite, mohlo by to poskodit spodnd stranu hrnca, varnej
dosky alebo rary.

Plynovy plamefi musi byt vzdy prispdsobeny velkosti plochy hrnca a
NIKDY nesmie horief popri boénych stenéch hrnca.

Hrniec nie je vhodny do mikrovinnej rory.

Hrniec je vhodny do riry na pecenie!

Ziadny diel zo sipravy na fondue nie je vhodny do umyvacky riadu.
Stpravu na fondue vzdy umyvaite v rukach.

Stojan na hrniec nepouzivaite, ak je uvolneny. V pripade potreby
skrutkovy spoj na stojane na hrniec dotiahnite.
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Sopravu na fondue nepouZivaijte, ak nefunguije spravne, ak spadla
ani ak sa poskodila.

Q'F VHODNE PRE POTRAVINY! Chute a véne nie si tymto

produktom ovplyvnené.

Pouzitie

Pred prvym pouZitim umyte vietky &asti v horicej vode s jemnym
Cistiacim prostriedkom, aby ste odstrénili pripadné zvysky z vyroby.
Potom v3etky Easti opléchnite &istou vodou a dékladne ich usute.
Vnitorni &ast hrnca pokropte trochou oleja alebo masla. Hrniec
zahrejte pri nizkej teplote. Ked' tuk vsiakne, teplotu stiahnite. Pockaite
pribl. 2 aZ 3 mindty, kym hrniec vychladne, a odstréite prebytony
tuk.

Stojan na hrniec poloZte na rovny, stabilny a tepluvzdorny povrch.

Hordk na fondue:

B Z hordka daijte dole nastavitelny kryt.

B Ak pouzivate tekuté palivo, nalejte ho do vlozky v miske hordka.
Ak pouzivate gélové alebo tuhé palivo, napliite/daijte ho priamo do
misky hordka, nepouzivajte vlozku v miske hordka.

Upozornenia:

®  Horak nepreplfiajte. Vyteceny alkohol alebo vytecend palivovi pastu
hned' utrite.

B Palivo nie je si&asfou balenia.

m  Uistite sa, ze hordk je Uplne suchy.

B Pouzivajte vylu&ne vhodné a ¢isté bezpeéné palivo, idedlne

osved&eny benzin do vari¢ov z déveryhodného zdroja. Ak nebudete
pouzivaf spravne palivo, méZe to viest k nedplnému spalovaniu

alebo k vybuchu.
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Nastavitelny kryt nasadte naspéf na hordk a uistite sa, Ze je
nasadeny spravne.

Hrniec na fondue napliite pozadovanymi potravinami.

Ak chcete urychlif proces zohrievania, mézete hrniec s potravinami
najprv ohriaf na spordku pri strednej teplote.

Hrniec na fondue poloZte na stojan na hrniec.

Palivo zapdlte cez otvory na hordku pomocou vhodnej sviecky alebo
dlhej zdpalky.

Plamefi regulujte tak, Ze budete opatrne otécat rukovéfou reguldtora
plameria. Ked' otvorite otvory na reguldtore plameria, plamefi sa
Potraviny do zmesi ponorte na vidlicke a namoéte/uvarte si ich podla
svojich predstdv. Reguldtor plamefia nastavte tak, aby potraviny
zostali teplé.

UPOZORNENIE: Uvarené/namoéené jedlo by ste mali preniesf na
tanier a jest ho inym priborom, aby ste neza3pinili hrniec.
UPOZORNENIE: Pred pouzitim sa uistite, Ze vietky diely s0 riadne
upevnené.

Ked' skoncite, pomocou reguldtora plamefia zatvorte vietky otvory a
pomocou krytu hordka zakryte a uhaste plamene.
UPOZORNENIE: Hordk sa po pouziti sfarbi dozlta/dohneda.

Nemé to ziadny vplyv na funkénosf hordka.

Upozornenia k samostatnému pouzitiu hrnca

Ked' hrniec pouZivate v rire na peéenie, poloZte ho na rot v rire.
Hrniec neumiestiujte priamo na dno rdry.

Nevarte ani nepeéte pri vysokych teplotdch. Liatina vyborne udrzuje
teplo, preto stadi aj strednd teplota. Prilid vysokd teplota méze
spdsobif neuspokojivé vysledky varenia alebo prilepenie jeddl.
Hrniec nezohrievaijte prili§ rychlo. V opaénom pripade méze
smaltovand vrstva popukaf, ak sa liatina roztiahne rychlejsie ako
smaltovand vrstva.
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B POZOR! Pri vylievani horicich tekutin sa vyzaduje mimoriadna
obozretnost a opatrnosf - inak hrozi riziko obarenia. Tekutinu

nevylievajte rychlo, prod musi byt rovnomerny. Pri vylievani dbaijte na
to, aby sa v bezprostrednej blizkosti nenachddzali Ziadne iné osoby,

predovietkym Ziadne defi.

H  OPATRNE! V pripade potreby pouZivaite pri vylievani chiiapku
alebo podobné osobné ochranné prostriedky (OOP).

B POZOR! Horici olej alebo iné tekutiny, ktoré sa z hrnca vylejd

alebo kvapnd na varni plochu, okamzite utrite vhodnou utierkou. Inak

hrozi nebezpedenstvo poziaru.

Upozornenia:

B Svetly smalt vo vnitri je velmi vhodny na pomald pripravu jeddl pri

velmi nizkych teplotach alebo pri stredne vysokej teplote v rire.

B Smaltovany povrch nie je vhodny na suché varenie. Vzdy pouzivajte
trochu masla alebo jedIého oleja a pred zahriatim riadu sa vistite, ze

dno je Uplne zakryté.

@® Upozornenie k pouzivaniu hrnca na
indukénych varnych doskéch

Velkost varnej dosky zvolte v silade s velkosfou dna hrnca, aby ste
prediili strate tepla.
u  Efektivny priemer dna pribl. 140 mm.

Upozornenie: Za urgitych podmienok méze vznikaf hluk, ktory

spdsobujo elektromagnetické vlastnosti ohrievacieho zdroja a hrnca.

Je to normdlne a nepredstavuje to Ziadnu poruchu vasej indukénej
varnej dosky alebo produktu.

B Hrniec umiestnite do stredu indukénej platne.

B POZOR! Velmi rychle ohriatie! Produkt pri predhrievani
neprehrievaijte.

BV pripade prehriatia musite miestnost dékladne vyvetraf.
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® Cistenie a starostlivost

B Sopravu na fondue nechajte pred istenim vzdy najprv trochu
vychladnit. Nikdy nepondraijte horicu sopravu na fondue do
studenej vody. Teplotnym Sokom by mohlo déjsf k poskodeniu
smaltovanej vrstvy aj produktu.

B Sopravu na fondue umyte horicou vodou a beznym Eistiacim
prostriedkom.

B Prilnuté zvysky potravin najprv namoéte a ndsledne ich odstrérite
drevenou skrabkou, umyvacou hubkou alebo kefkou.

BV Ziadnom pripade nepouZivajte tvrdé predmety, ocelovi vinu a/
alebo agresivne, resp. abrazivne &istiace prostriedky, ako napr.
chlérové bielidlo. Velmi odolné negistoty sa daiji odstrénit vhodnou
nekovovou drhndcou hubkou.

B Sipravu na fondue po vycisteni ddkladne osuste. Okraj produktu
z &asu na &as potrite trochou jed|ého oleja, aby ste predisli vzniku
jemnej hrdze, ku ktorému by mohlo déjst v priebehu asu.

B Sopravu na fondue skladujte na suchom a dobre vetranom mieste.

POZOR! Maijte na vedomi, Ze smaltovand vrstva sa pri
péde hrnea alebo pri tvrdom néraze méze poskodit.

@ Likvidacia
Obal pozostéva z ekologickych materidlov, ktoré mézete odovzdat na
miestnych recyklagnych zbernych miestach.

O moznostiach likvidécie opotrebovaného vyrobku sa mézete informovat
na Vaiej obecnej alebo mestskej sprave.
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(+]7.X</8] D’EMBALLAGE
Séparez les éléments avant de trier

A LETRI ELEMENTS T

Vyrobok a obalové materidly si recyklovatelné a podliehaji roziirenej
zodpovednosti vyrobcu.

Pre lepie spracovanie odpadu ich zlikvidujte oddelene podla obrazkov
Info-tri (informdcie o triedeni).

Triman-Logo plati iba pre Francizsko.

® Zaruka

Tento vyrobok bol dékladne vyrobeny podla prisnych akostnych smernic
a pred dodanim svedomito testovany. V pripade nedostatkov tohto
vyrobku Vé&m prindlezia zdkonné prdva vodi predajcovi produktu. Tieto
zdkonné prava nie si nasou niziie uvedenou zdrukou obmedzené.

Na tento produkt poskytujeme 3-roénd zdruku od détumu nékupu.
Za&ruénd doba zadina plyndt datumom kipy. Starostlivo si prosim
uschovaite origindlny pokladni¢ny listok. Tento doklad je potrebny ako
dékaz o kipe.

Ak sa v rdmci 3 rokov od datumu ndkupu tohto vyrobku vyskytne chyba
materidlu alebo vyrobnd chyba, vyrobok Vém bezplatne opravime alebo
vymenime - podla ndsho vyberu. Tato zaruka zanikd, ak bol produkt
poskodeny, neodborne pouzivany alebo neodborne udrZiavany.

Poskytnutie zdruky sa vzfahuje na chyby materidlu a vyrobné chyby. Tato
zéruka sa nevzfahuje na Easti produktu, ktoré si vystavené normdlnemu
opotrebovaniu, a preto ich je mozné povazovaf za opotrebovatelné diely
(napr. batérie) alebo na poskodenia na rozbitnych dieloch, napr. na
spinagi, akumuldatorovych batériach alebo ¢astiach, ktoré s zhotovené
zo skla.
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® Postup v pripade poskodenia v zaruke
Pre zaru&enie rychleho spracovania Vadej poZiadavky dodrzte prosim
nasledujice pokyny:

Pre vietky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny doklad a ¢&islo vyrobku
(IAN 394839_2201) ako dékaz o kipe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom ititku, gravire, na prednej strane
Vésho ndvodu (dole viavo) alebo ako nélepku na zadnej alebo spodne;j
strane.

Ak sa vyskytnd funkéné poruchy alebo iné nedostatky, najskér telefonicky
alebo e-mailom kontaktujte ndsledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt ozna&eny ako defekiny potom mézete s prilozenym dokladom o
kope (pokladni¢ny listok) a uvedenim, v éom spociva nedostatok a kedy
sa vyskytol, bezplatne odoslaf na Vém ozndment adresu servisného
pracoviska.

@® Servis

@K Servis Slovensko
Tel.. 0800008158
E-posta: owim@lidl.sk
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SET DE FONDUE DE HIERRO FUNDIDO

@® Introduccidn

Enhorabuena por la adquisicién de su nuevo producto. Ha elegido

un producto de alta calidad. Familiaricese con el producto antes de

la primera puesta en funcionamiento. Lea detenidamente el siguiente
manual de instrucciones y las indicaciones de seguridad. Utilice el
producto Gnicamente como se describe a continuacién y para las
aplicaciones indicadas. Guarde estas instrucciones en un lugar seguro.
En caso de transferir el producto a terceros, entregue también todos los
documentos correspondientes.

® Uso previsto

El set para fondue es adecuado para preparar alimentos, en particular
fondues de queso o chocolate. La cazuela para fondue puede usarse en
cocinas de gas, eléctricas, halégenas, de induccién y vitrocerdmicas. El
set para fondue ha sido disefiado Unicamente para un uso privado. No
utilice el set para fondue en exteriores ni con fines comerciales.

@® Descripcidn de las piezas

= a—

Tapa del quemador

Quemador Regulador de llama

8.

Cazuela de hierro
fundido esmaltada
para fondue

Recipiente del
quemador

Soporte de la cazuela

__ Tenedores con mango
" de madera
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@® Datos técnicos

Cazuela de hierro fundido esmaltada para fondue: apta para hornos
hasta 230 °C

A Indicaciones de seguridad

iCONSERVE TODAS LAS INSTRUCCIONES E INDICACIONES DE
SEGURIDAD PARA UN FUTURO USO!
n Tenga en cuenta que la cazuela para fondue, el soporte
de la cazuela y la placa o recipiente del quemador llegan
a estar muy calientes durante la coccién. Por esta razén,
utilice agarradores o guantes de cocina para protegerse.
®  Durante su utilizacién, coloque el set para fondue sobre un soporte
resistente al calor. No coloque el set para fondue caliente ni la

cazuela caliente sobre una superficie desprotegida.
u  Ciertos aceites y combustibles que se utilizan para cocinar tienen

diferentes caracteristicas de formacién de humo. Antes de utilizar este

set, asegure siempre una ventilacién suficiente.

B Nunca cambie de sitio el set para fondue mientras el quemador esté
encendido.

B Nunca vierta combustible en un quemador que ya esté caliente. Si
debe reponer combustible en el quemador, compruebe primero que
el quemador estd frio al tacto.

H jCUIDADO! Utilice solo una pequefia cantidad de combustible, si
va a usar uno que arda con mayor intensidad, o ajuste la potencia
de combustién girando el regulador de llama.

B Evite cambiar de sitio un quemador que contenga combustible
todavia, incluso si estd apagado.

B Espere hasta que el combustible se consuma completamente.
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Tenga especial cuidado si va a cambiar de sitio una cazuela que
contenga aceite caliente u ofro liquido caliente. Antes de cambiar
de sitio la cazuela, es imprescindible esperar hasta que el liquido se
haya enfriado.

{ATENCION! Tome medidas de precaucién para proteger el set
para fondue del viento o la brisa que puedan avivar las llamas o
verter el combustible.

Mantenga el producto a 1 metro de materiales combustibles como
muebles, telas y otras posibles fuentes de ignicién.

Para evitar accidentes y lesiones, mantenga el cabello y la ropa
holgada lejos del set para fondue.

Tenga especial cuidado al utilizar el set para fondue en presencia
de nifios. Mantenga el producto fuera del alcance de los nifios y
mascotas.

Durante la coccién es importante no desatender el producto en

el que se esté calentando grasa. La grasa puede sobrecalentarse
muy rdpidamente y prenderse. jSi en algin momento la grasa se
prendiera, nunca la extinga con agua! Apague las llamas con una
tapa o una manta densa.

Nunca deje el set para fondue desatendido mientras esté encendido.
Preste atencién para evitar calentar la cazuela para fondue si estd
vacia. Si lo hace, el esmalte puede astillarse.

Para no dafar la capa de esmalte, use solo utensilios de cocina
de madera o de pldstico resistentes al calor. No corte el alimento
directamente en la cazuela.

Nunca ponga carne de la que se desprendan gotas en grasa
caliente. Las salpicaduras de grasa sobre una placa de cocina
incandescente pueden provocar fécilmente un incendio.
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= jATENCION! Si utiliza Gnicamente la cazuela, levantela siempre
cuando cocine con ella sobre placas de cocina con superficie
de vidrio (por ejemplo: placas de induccién o de halégeno o de
vitrocerémica) o en un horno. Nunca desplace la cazuela sobre esas
superficies, pues podria dafiar la base de la cazuela o la placa de
coccién o el horno.

B Las llamas de las cocinas de gas deben adaptarse siempre a la
superficie de la base de la cazuela y NUNCA deben llegar a las
paredes laterales de la cazuela.

B la cazuela no es apta para microondas.

B jla cazuela es apta para hornos!

®  Ninguno de los componentes del set para fondue es apto para
lavavaiillas. Lave siempre a mano los componentes del set para
fondue.

B No utilice el soporte de la cazuela si sus piezas estdn sueltas. Si es
necesario, vuelva a apretar los tornillos del soporte de la cazuela.

B No utilice el set para fondue si no funciona correctamente o si se ha
caido o estd dafado.

- Q‘F iSEGURIDAD ALIMENTARIA! Este producto no influye

ni en el olor ni en el sabor.

® Uso

B Antes del primer uso, lave todos los componentes con agua
caliente y un detergente suave para quitar los posibles residuos de
produccién. Seguidamente aclare todos los componentes con agua
limpia y séquelos de inmediato por completo.

B Unte con un poco de aceite o mantequilla el interior de la cazuela.

Caliente la cazuela a baja temperatura. Baje la temperatura en el
momento en que se haya absorbido la grasa. Antes de quitar la
grasa sobrante, espere unos 2 o 3 minutos hasta que la cazuela se
haya enfriado.
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Coloque el soporte de la cazuela sobre una superficie plana, estable
y resistente al calor.

Quemador de la fondue:

B Extraiga la tapa ajustable del quemador.

u S utiliza combustible liquido, viértalo en el inserto del recipiente del
quemador.

Si utiliza combustible en gel o en cépsulas, viértalo o agréguelo
directamente en la bandeja del quemador sin utilizar el inserto del
recipiente del quemador.

Nota:

B No llene excesivamente el quemador. Limpie inmediatamente
cualquier derrame de alcohol o de combustible en pasta.

B El combustible no estd incluido en el volumen de suministro.

B Asegurese de que el quemador esté completamente seco.

= Utilice exclusivamente un combustible de seguridad puro y
adecuado. La mejor opcién seria usar un combustible de cocina
especifico de una fuente de confianza. Si usted no utiliza un
combustible apropiado, esto puede acarrear una combustién
incompleta o una explosién.

B Vuelva a colocar la tapa ajustable sobre el quemador y compruebe
que esta tapa queda correctamente en su sitio.

B Agregue los alimentos deseados a la cazuela para fondue.

B Para acelerar el proceso de calentamiento puede calentar primero la
cazuela con los alimentos sobre una placa de cocina a temperatura
media.

B Coloque la cazuela para fondue con los alimentos sobre el soporte
de la cazuela.

m  Utilice una vela delgada adecuada o una cerilla larga para

encender el combustible a través de los orificios del quemador.
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Regule la llama girando cuidadosamente el mango del regulador de
llama. Si abre los orificios del regulador de llama, la llama tendrd un
mayor tamafio. Si cierra los orificios del regulador de llama, reducird
el tamafio de la llama.

Sirviéndose de los tenedores, sumerja los alimentos en la mezcla
para recubrirlos o cocinarlos segin lo desee. Ajuste el regulador de
llama, de modo que los alimentos se mantengan calientes.

NOTA: Los alimentos cocinados o recubiertos se deberian transferir
a un plato y comerse con otros cubiertos para evitar contaminar la
cazuela.

NOTA: Antes de usar el set para fondue, compruebe que todas las
piezas estan firmemente apretadas en su sitio.

Cuando haya terminado, cierre todas las aberturas con el regulador
de llama y emplee la tapa del quemador para cubrir las llamas y
apagarlas.

NOTA: Tras su uso, el quemador adquiere un color amarillento

o parduzco. Esto no afecta en absoluto al funcionamiento del
quemador.

Notas sobre el uso general de la cazuela

Si utiliza la cazuela en un horno, coléquela sobre la rejilla del horno.
No coloque la cazuela directamente sobre la base del horno.

No cocine ni ase alimentos a altas temperaturas. El hierro fundido
tiene excelentes propiedades de acumulacién de calor. Por

ello, aplicar una temperatura media es mds que suficiente. Una
temperatura demasiado alta puede provocar resultados de coccién
insatisfactorios o la adherencia de los alimentos a las superficies.
No caliente la cazuela con demasiada rapidez. Si lo hace, la capa
de esmalte puede sufrir fisuras, si el hierro fundido se expande mas
répidamente que la capa de esmalte.
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H jCUIDADO! Al verter liquidos calientes se requiere un especial
cuidado y cautela para evitar cualquier peligro de quemaduras.
No vierta el liquido precipitadamente, sino déjelo fluir de un modo
uniforme. Al verterlo compruebe que ninguna ofra persona, en
particular nifios, se encuentra muy cerca.

B ;ATENCION! En caso necesario, para verter liquidos calientes,
utilice agarradores o un equipo de proteccién individual efectivo
comparable.

H jCUIDADO! Con un pafio adecuado, limpie inmediatamente el
aceite caliente u otros liquidos que puedan derramarse o caer en
gotas sobre la superficie de coccién al verter el contenido de la
cazuela. Si no lo hace, se corre un peligro de incendio.

Nota:

®  El esmalte claro en el interior de la cazuela es especialmente
apropiado para cocinar lentamente los alimentos a baja temperatura
u hornearlos a una temperatura media.

B la superficie de esmalte no es adecuada para cocinar en seco.
Antes de calentar la cazuela, utilice siempre un poco de mantequilla
o aceite de cocing, y asegurese de que el fondo de la cazuela estd
completamente cubierto.

@® Nota acerca del uso de la cazuela sobre
placas de induccién

Seleccione el tamafo de la placa de coccién de acuerdo con el tamafio

de la cazuela para evitar la pérdida de calor.

B Didmetro efectivo de la base: aprox. 140 mm.
Nota: En determinadas circunstancias puede escucharse un ruido
causado por las propiedades electromagnéticas de la fuente de
calory de la cazuela. Esto es normal y no indica un defecto de su
placa de induccién o del producto.

B La cazuela debe colocarse en el centro de la placa de induccién.
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iCUIDADO! jAlta velocidad de calentamiento! No sobrecalentar el
producto durante el precalentamiento.
En caso de sobrecalentamiento debe airearse bien el espacio.

Limpieza y cuidado

Antes de limpiarlos, espere siempre primero hasta que los
componentes del set para fondue se hayan enfriado un poco. Nunca
sumerja los componentes calientes del set para fondue en agua fria.
El choque térmico resultante puede dafiar el esmalte y el producto.
Lave los componentes del set para fondue con agua caliente y un
detergente de uso corriente.

Ablande primero los restos de comida adheridos vy, si es necesario,
quitelos después con una rasqueta de madera, una esponja o un cepillo.
En ningdn caso, utilice objetos duros, lana de acero u otros
detergentes agresivos o abrasivos como lejias. Las manchas rebeldes
pueden quitarse con un estropajo no metdlico.

Seque bien el set para fondue después de limpiarlo. Frote los bordes
de la cazuela cada cierto tiempo con una pequefa cantidad de
aceite de cocina para evitar las peliculas de éxido que puedan
originarse con el paso del tiempo.

Guarde el set para fondue en un lugar seco, fresco y bien ventilado.

iCUIDADO! Tenga en cuenta que el esmalte puede
dafiarse si la cazuela se cae o recibe un fuerte golpe.

® Eliminacion

El embalaje estd compuesto por materiales no contaminantes que pueden

ser desechados en el centro de reciclaje local.

Para obtener informacién sobre las posibilidades de desecho del
producto al final de su vida 0til, acuda a la administracién de su

comunidad o ciudad.
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Séparez les éléments avant de trier

El producto, y el material de embalaje son reciclables y estan sujetos a la
responsabilidad extendida del fabricante.

Deséchelos por separado siguiendo la informacién ilustrada de recogida
selectiva para un mejor tratamiento de los residuos.

El logotipo Triman se aplica solo para Francia.

® Garantia

El producto ha sido fabricado cuidadosamente siguiendo exigentes
normas de calidad y ha sido probado antes de su entrega. En caso de
defecto del producto, usted tiene derechos legales frente al vendedor del
mismo. Nuestra garantia (abajo indicada) no supone una restriccién de
dichos derechos legales.

Este producto dispone de una garantia de 3 afios desde la fecha de
compra. El plazo de garantia comienza a partir de la fecha de compra.
Por favor, conserve adecuadamente el justificante de compra original.
Este documento se requerird como prueba de que se realizé la compra.

Si en el plazo de 3 afios a partir de la fecha de compra se produce un
fallo de material o fabricacién en este producto, repararemos el producto
o lo sustituiremos gratuitamente por un producto nuevo (segin nuestra
eleccién). La garantia quedard anulada si el producto resulta dafiado o
es utilizado o mantenido de forma inadecuada.

La garantia cubre defectos de materiales o de fabricacién. Esta garantia
no cubre aquellos componentes del producto sometidos a un desgaste
normal y que, por ello, puedan considerarse piezas de desgaste (por
ej. las pilas). Tampoco cubre dafios de componentes fragiles como, por
ejemplo, los interruptores, baterias y piezas de cristal.
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® Tramitacién de la garantia

Para garantizar una répida tramitacién de su consulta, tenga en cuenta
las siguientes indicaciones:

Para realizar cualquier consulta, tenga a mano el recibo y el nimero de
articulo (IAN 394839_2201) como justificante de compra.

Encontrard el nimero de articulo en una inscripcién de la placa
indentificativa, en la portada de las instrucciones (abajo a la izquierda) o
en una pegatina en la parte posterior o inferior.

Si el producto fallase o presentase algin defecto, pédngase primero en
contacto con el departamento de asistencia indicado, ya sea por teléfono
o correo electrénico.

Puede enviarnos el producto defectuoso libre de franqueo adjuntando el
recibo de compra (ticket de compra) e indicando dénde estd y cudndo
ha ocurrido el fallo a la direccién de asistencia que le indicamos.

@® Asistencia

(8 Asistencia en Espaiia
Tel.: 900984948
E-Mail: owim@lidl.es
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FONDUESAT AF STOBEJERN

@ Indledning

Hijerteligt tillykke med kebet aof deres nye produkt. Du har besluttet dig
for et produkt af hgj kvalitet. Ger Dem fortrolig med apparatet inden

og kun til de angivne anvendelsesomrader. Opbevar denne vejlledning
dokumenter falge med

ferste ibrugtagning. Lees derfor den efterfelgende brugsveijledning og
pé& et sikkert sted. Hvis De giver produktet videre til andre, skal alle

sikkerhedsanvisningerne omhyggeligt. Brug kun produktet som beskrevet

@ Forskriftsmassig anvendelse

Fonduesaettet er egnet il tilberedning af fedevarer, isaer til oste- eller
formal

chokoladefondue. Fonduegryden kan anvendes med gas-, el-, halogen
induktions- og glaskeramikkomfurer. Fonduesaettet er kun beregnet fil

privat brug. Brug ikke fonduesaettet udenders eller til erhvervsmaessige

@® Beskrivelse af delene

9-— Breenderlag
Braender ——— Flammeregulator
——— Braenderskal
@ 8 Grydestativ
= ——=— Gafler med treegreb
Emc||erer fonduegryde
af stebejern
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@® Tekniske data

Emaljeret fonduegryde af stebejern: egnet til bageovn op fil 230 °C

A Sikkerhedsanvisninger

GEM ALLE SIKKERHEDS- OG BRUGSVEJLEDNINGER TIL SENERE
ANVENDELSE!

= Veer opmaerksom pé, at fonduegryden, grydestativet
og braenderskalen/-pladen bliver meget varme under
madlavningen. Anvend grydelapper eller grillhandsker som

beskyttelse.

m  Stil fonduesaettet pd et varmebestandigt underlag under anvendelsen.
Stil aldrig hverken fonduesaettet eller den varme gryde pé en
ubeskyttet kekkenbordplade.

B Bestemte olier, som anvendes til madlavning, og braendstoffer har
forskellige regegenskaber. Serg for anvendelsen altid for tilstraekkelig
udluftning.

B Flyt aldrig fonduesaettet, mens braenderen er antaendt.

B Fyld aldrig braendstof i en varm braender. Hvis du skal opfylde
braenderen, s& sikr dig, at den fales kold.

B FORSIGTIG! For breendstoffer, der braender med hgijere intensitet,
skal du bruge en mindre maengde eller justere breendeeffekten ved at
dreje p& flammeregulatoren.

B Undgéd at bevaege en braender, som stadig indeholder braendstof,
ogsé selvom den er slukket.

B lad braendstoffet braende helt ud.

B Veer szerlig forsigtig, nér du flytter gryden, mens den er fyldt med
varm olie eller anden varm vaeske. Vent altid, til vaesken er kelet af,
for du flytter gryden.

m  OBS! Tag forholdsregler for at beskytte fonduesaettet mod vind eller
vindpust, der kan f& braendstoffet fil at blusse op eller blive spildt.
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Hold produktet T meter vaek fra breendbare materialer som mebler,
tekstiler og mulige antaendelseskilder.

Hold altid hér og lest tej vaek fra fonduesaettet for at undgé ulykker
eller kveestelser.

Veer iseer forsigtigt, hvis fonduesaettet anvendes af bern. Hold
produktet uden for bern og husdyrs raekkevidde.

Ved madlavning og opvarmning af fedtstoffer er det vigtigt, at
produktet ikke lades ude af syne. Fedt kan hurtigt bliver overophedet
og antaende. Hvis fedtstoffet anteender, m& det aldrig slukkes med
vand! llden slukkes med et &g eller et tykt teeppe.

Fonduesaettet m& aldrig vaere uden opsyn, nér det er opteendt.
Serg for ikke at opvarme fonduegryden i tom tilstand. | modsat fald
kan det fere fil afspraengning of emalje.

For ikke at beskadige emaljeoverfladen, m& der kun anvendes
kekkenredskaber af varmebestandigt plast eller tree. Madvarer mé
ikke udskaeres direkte i gryden.

Laeg ikke dryppende vadt ked i varmt fedt. Hvis der sprajter fedt pa
en varm kogeplade kan der nemt opsta en brand.

OBS! Hvis du kun anvender gryden, s& left altid gryden, nar der
laves mad pé kogeplader med glasoverflader (fx glaskeramisk-,
halogen- og induktionskogeplader) eller i en ovn. Gryden mé
aldrig skubbes hen over sédanne overflader, idet produktets bund,
kogeplade eller ovn kan tage skade.

Gasflammer skal altid tilpasses grydens bund og mé ALDRIG braende
op langs grydens sider.

Gryden er ikke egnet til mikrobglgeovn.

Gryden er egnet til bageovn!

Ingen dele i fonduesaettet er egnet til opvaskemaskine. Vask altid
fonduesaettet i handen.

Anvend ikke grydestativet, hvis det sidder lost. Efterspaend evt.
grydestativets skruer.
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Anvend ikke fonduesaettet, hvis det ikke virker korrekt, hvis det er
faldet ned eller blevet beskadiget.

Q'F LEVNEDSMIDDELSIKKER! Madvarernes smags- og
lugtegenskaber pavirkes ikke af dette produkt.

Brug

For farste brug skal alle komponenter vaskes i varmt opvaskevand
med et mildt rengaringsmiddel for at fierne eventuelle
produktionsrester. Skyl derefter alle komponenter med klart vand, og
ter dem straks grundigt af.

Den indvendige side af gryden pensles med en smule olie eller smer.
Varm gryden op ved lave temperaturer. Saenk temperaturen, s& snart
fedtet er trukket ind. Vent ca. 2-3 minutter, indtil gryden er afkelet, og
fiern s& overskydende fedt.

Stil grydestativet p& en flad, stabil og varmebestandig overflade.

Fondue-brzender:

B Fjern det justerbare lég fra breenderen.

B Hvis du anvender flydende braendstof, s& fyld dette i breenderskélens
indsats.
Hvis du anvender braendstof i gelform eller braendstofkapsler, s& fyld
dette/disse direkte i braenderskdlen uden at anvende braenderskélens
indsats.

Bemeerk:

B Overfyld ikke braenderen. Tar straks spildt alkohol eller
braendstofpasta op.

B Braendstof medfalger ikke i leveringsomfanget.

= Kontrollér, at braenderen er helt ter.
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Brug kun egnet, rent sikkerhedsbraendsel, ideelt set et godkendt
braendsel til madlavning fra en pélidelig kilde. Hvis du ikke bruger
det refte braendstof, kan det resultere i ufuldsteendig forbraending eller
eksplosion.

Saet det justerbare l&g p& braenderen igen, og serg for, at det sidder
korrekt.

Fyld de enskede fedevarer i fonduegryden.

Hvis du vil fremskynde opvarmningsprocessen, kan du ferst opvarme
gryden med fedevarerne pé en kogeplade ved mellemhgj temperatur.
Stil fonduegryden med fadevarerne pé grydestativet.

Anvend et egnet stearinlys eller en lang taendstik fil at optaende
braendstoffet gennem hullerne i braenderen.

Reguler flammen ved forsigtigt at dreje p& flammeregulatorens
handtag. Nér du &bner hullerne i flammreregulatoren, bliver flammen
starre. Nar du lukker hullerne, bliver flammen mindre.

Dyp fedevaren ned i blandingerne med en gaffel for at overtraekke/
tilberede den som @nsket. Indstil flammeregulatoren séledes, at
fedevarerne holdes varme.

BEMARK: Tilberedte/overtrukne madvarer ber anbringes p& en
tallerken og spises med separat bestik for ikke at forurene gryden.
BEMZARK: Kontroller inden brugen, at alle dele er sikkert monteret.
Nér du er feerdig, skal du lukke alle &bninger med flammeregulatoren
og anvende braenderléget il at deekke og slukke flammerne.
BEMARK: Efter anvendelsen fé&r braenderen en gullig/brun farve.
Dette har ingen indflydelse p& braenderens funktion.

Information om brug af gryden alene

Hvis du anvender gryden i bageovnen, s& anbring den pé& en ovnrist.
Anbring ikke gryden direkte p& bunden af ovnen.
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Kog eller steg ikke ved hgj temperatur. Stebejern er fremragende til at
holde p& varmen, s& derfor er en mellemhgij temperatur fuldkommen
tilstraekkelig. En for hgj temperatur kan forérsage utilfredsstillende
resultater eller fordrsage, at fedevarer klaeber fast.

Opvarm ikke gryden for hurtigt. Ellers kan der opst& revner i
emaljelaget, hvis stabejernet udvider sig hurtigere end emaljelaget.
FORSIGTIG! Du skal vaere meget opmaerksom og forsigtig, nér du
haelder varme vaesker ud - ellers er der fare for skoldning. Heeld ikke
vaesken hurtigt ud, men serg derimod for en ensartet strem. Veer, nar
du haelder vaesker ud, opmaerksom pd, at ingen andre personer, isaer
ingen bern, er i naerheden.

OBS! Brug om nadvendigt en grydelap eller et tilsvarende effektivt
personligt beskyttelsesudstyr (PV), nar du heelder.

FORSIGTIG! Tor straks varm olie eller andre vaesker, der lober

ned ad gryden eller drypper ned pé tilberedningsfladen, of, nér du
haelder. Ellers er der fare for brand.

Bemaerk:

Den lyse, indvendige emalje er specielt egnet il langsom tilberedning
af retter ved meget lave temperaturer eller ved mellemhgje
ovntemperaturer.

Emaljeoverfladen er ikke egnet fil at blive kogt ter. Anvend altid lidt
smer eller spiseolie, og sarg for at bunden er helt daekket inden
gryden opvarmes.

Information om brugen af gryden pa
induktionskogeplader

For at undgéd varmetab, skal der bruges en kogeplade der svarer til

grydens starrelse.

Effektiv bunddiameter: ca. 140 mm.

88 DK



Bemaerk: Under visse omsteendigheder kan der forekomme stej pga.
varmekildens og grydens elektromagnetiske egenskaber. Dette er helt
normalt og ikke et tegn pé defekt induktionskogeplade eller produkt.

B Gryden skal anbringes midt p& induktionskogepladen.

B FORSIGTIG! Hurtig opvarmningshastighed! Serg for ikke at
overophede produktet under opvarmning.

B Efter en overopvarmning skal lokalet udluftes grundigt.

@ Rengoring og vedligeholdelse

Fonduesaettet skal altid afkeles lidt, fer det rengeres. Det varme
fonduesaet md aldrig nedsaenkes i koldt vand. Ved et s&dant
temperaturchok kan emaljen og produktet tage skade.

B Vask fonduesaettet med varmt vand og almindeligt opvaskemiddel.
B Fastsiddende madrester bledgeres og fiernes derefter med en

traeskraber, grydesvamp eller barste.

B Anvend aldrig skarpe genstande, stdluld og/eller aggressive eller
slibende rengeringsmidler som klorblegemidler. Genstridige pletfter
kan fiernes med en egnet ikke-metallisk skuresvamp.

B Fonduesaettet skal tarres omhyggeligt efter rengering. Péfer jsevnligt
grydens kant en smule spiseolie for at forebygge flyverust, der kan
forekomme i tidens leb.

Opbevar fonduesaettet p& et tert og godt ventileret sted.

FORSIGTIG! Vaer opmaerksom pd, at emaljen kan blive
beskadiget, hvis gryden falder ned eller fér et kraftigt sted.

@® Bortskaffelse

Indpakningen bestdr af miljzvenlige materialer, som De kan bortskaffe
over de lokale genbrugssteder.

De f&r oplyst muligheder fil bortskaffelse af det udtjente produkt hos deres
lokale myndigheder eller bystyre.
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Séparez les éléments avant de trier

Produktet og emballagematerialer kan genbruges og er underlagt udvidet
producentansvar.

De skal bortskaffes separat. Felg de viste maerkater med
sorteringsoplysninger, s& de bortskaffes p& en bedre m&de.

Triman-logoet gaelder kun for Frankrig.

@® Garanti

Produktet blev produceret omhyggeligt efter de strengeste kvalitetskrav
og kontrolleret grundigt inden levering. Hvis der forekommer mangler ved
dette produkt, s& har de juridiske rettigheder over for saelgeren af dette
produkt. Disse juridiske rettigheder indskraenkes ikke of vores garanti, der
beskrives i det felgende.

De far 3 &rs garanti fra kebsdatoen pé& dette produkt. Garantifristen
begynder med kebsdatoen. Opbevar den originale kassebon pé& et
sikkert sted. Denne kassebon behgves som dokumentation for kabet.

Hvis der inden for 3 &r fra kebsdatoen af for dette produkt opstér

en materiale- eller fabrikationsfejl, bliver produktet repareret eller
erstattet - efter vores valg - af os uden omkostninger for dem. Garantien
bortfalder, hvis produktet bliver beskadiget eller ikke anvendes eller
vedligeholdes korrekt.

Garantien gzelder for materiale- eller fabrikationsfejl. Denne garanti
daekker ikke produktdele, som er udsat for normalt slid og derfor kan
betragtes som normale sliddele (f.eks. batterier) eller ved skader pé
skrebelige dele; f.eks. kontakter, akkumulatorer som er fremstillet af glas.
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® Afvikling af garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling af deres forespergsel,
bedes De folge falgende anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer (IAN 394839_2201) som
kebsdokumentation, s& disse kan fremlaegges pé forespargsel.

Artikelnumrene er angivet p& typeskiltet, ved en indgravering, pé forsiden
af vejledningen (nederst til venstre) eller pa et maerkat pd bag- eller
undersiden.

Hvis der forekommer funktionsfejl eller andre mangler, skal De forst
kontakte nedenst&ende serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan De derefter sende portofrit til
den meddelte serviceadresse ved vedlaeggelse af kebsbeviset (kassebon)
og angivelsen af, hvori manglen bestdr, og hvorndr den er opstdet.

® Service

Service Danmark
Tel.: 80253972
E-Mail: owim@lidl.dk
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KIT IN GHISA PER FONDUTA

@ Introduzione

Congratulazioni per |'acquisto del vostro nuovo prodotto. Con esso
avete optato per un prodotto di qualitd. Familiarizzare con il prodotto
prima di metterlo in funzione per la prima volta. A tale scopo, leggere
attentamente le seguenti istruzioni d’uso e le avvertenze di sicurezza.
Utilizzare il prodotto solo come descritto e per i campi di applicazione
indicati. Conservare queste istruzioni in un luogo sicuro. Consegnare tutta
la documentazione in caso di cessione del prodotto a terzi.

® Uso previsto

Il set per fonduta & adatto alla preparazione di cibi, in particolare di
fondute di formaggio o di cioccolato. Il set per fonduta & adatto per piani
cottura a gas, elettrici, alogeni, a induzione e in vetroceramica. Il set per
fonduta & destinato esclusivamente all’uso privato. Non utilizzare il set
per fonduta all‘aperto o per scopi commerciali.

@® Descrizione dei componenti

&= ——Coperchio del bruciatore

Regolatore di fiamma

Bruciatore
Ciotola del bruciatore

Supporto pentola

_ Forchette con manico
in legno

|
Pentola per fonduta in
ghisa smaltata
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@ Dati tecnici

Pentola per fonduta in ghisa smaltata: adatta per forni fino a 230 °C

A Istruzioni di sicurezza

CONSERVARE TUTTE LE INDICAZIONI DI SICUREZZA E
DISPOSIZIONI PER EVENTUALI NECESSITA FUTURE!

= Tenere presente che la pentola per fonduta, il supporto
pentola e la ciotola/piastra del bruciatore possono

diventare caldi durante la cottura. Utilizzare quindi delle

presine o dei guanti da cucina per proteggersi.

®  Durante |'uso, collocare il set per fonduta su un supporto resistente
al calore. Non collocare né il set per fonduta né la pentola calda su
una superficie di lavoro non protetta.

B Alcuni oli utilizzati per la cottura e combustibili hanno proprieta
di affumicatura diverse. Assicurarsi sempre che la ventilazione sia
adeguata prima dell'uso.

B Non spostare mai il set per fonduta mentre il bruciatore & acceso.

B Non aggiungere mai combustibile a un bruciatore caldo. Se &
necessario riempire il bruciatore, accertarsi che sia freddo al tatto.

= CAUTELA! Per i combustibili che bruciano ad alta intensita,
utilizzare una quantitd minore o regolare la potenza di combustione
ruotando il regolatore di fiamma.

B Evitare di spostare un bruciatore che contiene ancora combustibile,
anche se si & spento.

B Lasciare bruciare il combustibile completamente.

B Prestare particolare attenzione quando si sposta la pentola piena di
olio o altro liquido caldo. Prima di spostare la pentola, attendere che
il liquido si sia raffreddato.
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ATTENZIONE! Prendere le dovute precauzioni per proteggere il
set per fonduta dal vento o dalle brezze che potrebbero causare
I'accensione o la fuoriuscita del combustibile.

Tenere il prodotto a 1 metro di distanza da materiali infiammabili
come mobili, tessuti e possibili fonti di accensione.

Tenere sempre i capelli e gli indumenti larghi lontano dal set per
fonduta per evitare incidenti o lesioni.

Prestare particolare attenzione quando si utilizza il set per fonduta in
presenza di bambini. Tenere questo prodotto fuori dalla portata dei
bambini e degli animali domestici.

Quando si cucing, & molto importante non perdere di vista il prodotto
in cui si scalda il grasso. Il grasso pud surriscaldarsi rapidamente e
accendersi. Se il grasso dovesse bruciare, non spegnerlo mai con
acqual Soffocare le fiamme con un coperchio o con una coperta di
lana spessa.

Non lasciare mai il set per fonduta incustodito quando & sul fuoco.
Fare attenzione a non scaldare la pentola per fonduta quando &
vuota. In caso contrario lo smalto potrebbe scheggiarsi.

Per evitare di danneggiare il rivestimento smaltato, utilizzare solo
utensili da cucina in plastica resistente al calore o in legno. Non
tagliare il cibo direttamente nella pentola.

Non mettere la carne bagnata e gocciolante nel grasso caldo.

Gli spruzzi di grasso sul piano di cottura incandescente possono
provocare facilmente un incendio.

ATTENZIONE! Se si utilizza solo la pentola, sollevare sempre la
pentola durante la cottura su piastre con superfici in vetro (ad es.
vetroceramica, alogene, piani cottura a induzione) o nel forno. Non
far scivolare mai la pentola su tali superfici in quanto cid potrebbe
danneggiare la parte inferiore della pentola, del piano cottura o del
forno.

Le fiamme devono essere sempre adattate alla superficie di base
della pentola e non devono MAI bruciare oltre le pareti laterali.
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La pentola non & adatta per forni a microonde.

La pentola & adatta per fornil

Nessun componente del set per fonduta & lavabile in lavastoviglie.
Lavare sempre il set per fonduta a mano.

Non utilizzare il supporto pentola quando & allentato. Se necessario,
serrare il raccordo a vite sul supporto pentola.

Non utilizzare il set per fonduta se non funziona correttamente e se &
caduto o ha subito danni.

Q'F PER ALIMENTI! Questo prodotto non influisce sulle
caratteristiche organolettiche e gustative.

Utilizzo

Prima del primo utilizzo, lavare tutti i componenti in acqua calda con
un detergente delicato per rimuovere eventuali residui di produzione.
Sciacquare poi accuratamente tutti i componenti con acqua pulita e
asciugare subito.

Spennellare I'interno della pentola con un po’ di olio o burro.
Riscaldare la pentola a bassa temperatura. Abbassare la temperatura
non appena il grasso viene assorbito. Attendere circa 2-3 minuti
affinché la pentola si raffreddi e rimuovere il grasso in eccesso.
Posizionare il supporto pentola su una superficie piana, stabile e
resistente al calore.

Bruciatore per fonduta:

Rimuovere il coperchio regolabile dal bruciatore.

Se si utilizza combustibile liquido, versarlo nellinserto della ciotola
del bruciatore.

Se si utilizza combustibile in gel o in capsule, versarlo direttamente
nella ciotola del bruciatore senza utilizzare I'inserto della ciotola del
bruciatore.
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Indicazioni:

96

Non riempire eccessivamente il bruciatore. Pulire immediatamente
I'alcool o la pasta combustibile versata.

Il combustibile non & incluso.

Verificare che il bruciatore sia completamente asciutto.

Utilizzare solo combustibile di sicurezza adatto e puro,
preferibilmente combustibile da cucina designato e proveniente da
una fonte affidabile. Se non si utilizza un combustibile adeguato, si
pud verificare una combustione incompleta o un‘esplosione.
Rimettere il coperchio regolabile sul bruciatore e verificare che sia
inserito correttamente.

Riempire la pentola per fonduta con il cibo desiderato.

Per accelerare il processo di riscaldamento, si pud prima riscaldare la
pentola con il cibo su un piano cottura a temperatura media.
Posizionare la pentola per fonduta con il cibo sul supporto pentola.
Utilizzare una candela adatta o un fiammifero lungo per accendere il
combustibile aftraverso i fori del bruciatore.

Regolare la fiamma ruotando con cautela I'impugnatura del
regolatore di fiamma. Quando si aprono i fori del regolatore di
fiamma, la fiamma diventa pit grande. Quando si chiudono i fori, la
fiamma diventa pib piccola.

Immergere gli alimenti nei composti usando le forchette per ricoprire/
cuocere come desiderato. Impostare il regolatore di fiamma in modo
da mantenere i cibi caldi.

INDICAZIONE: Gli alimenti cotti/ricoperti vanno trasferiti su un
piatto e consumati con posate separate per evitare di contaminare la
pentola di cottura.

INDICAZIONE: Prima dell'uso, assicurarsi che tutte le parti siano
fissate in modo sicuro.

Al termine, chiudere tutte le aperture con il regolatore di fiamma

e utilizzare il coperchio del bruciatore per coprire e spegnere le
fiamme.
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INDICAZIONE: Dopo l'uso, il colore del bruciatore diventa
giallastro/marroncino. Cid non ha alcun effetto sulla funzionalita del
bruciatore.

Note sull‘utilizzo della sola pentola

Se si utilizza la pentola in forno, posizionarla su una griglia del forno.
Non posizionare la pentola direttamente sul fondo del forno.
Non cuocere o arrostire ad alte temperature. La ghisa & un

eccellente accumulatore di calore, quindi una temperatura media &
perfettamente adeguata. Una temperatura troppo alta pud portare a
risultati di cottura insoddisfacenti o far attaccare i cibi.

Non riscaldare la pentola troppo velocemente. In caso contrario,

lo strato di smalto potrebbe rompersi se la ghisa si espande piv
velocemente dello strato di smalto.

CAUTELA! Quando si versano liquidi caldi, prestare particolare
attenzione e cautela, altrimenti c’é il rischio di scottature. Non versare
il liquido frettolosamente, ma garantire un flusso costante. Mentre si
versa, assicurarsi che non vi siano altre persone, soprattutto bambini,
nelle immediate vicinanze.

ATTENZIONE! Mentre si versa, utilizzare eventualmente una
presina o un dispositivo di protezione individuale (DPI) di pari
efficacia.

CAUTELA! Pulire immediatamente con un panno adatto |'olio

caldo o altri liquidi che scendono dalla pentola o che gocciolano
sulla superficie di cottura mentre si versa. In caso contrario sussiste il
pericolo di incendio.

Indicazioni:

Lo smalto chiaro all’interno & particolarmente adatto per la
preparazione lenta di cibi a temperature molto basse o a
temperatura medie del forno.
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B la superficie smaltata non & adatta alla cottura a secco. Utilizzare
sempre un po’ di burro o olio da cucina e assicurarsi che il fondo sia
completamente coperto prima di riscaldare le pentole.

@® Nota per l'utilizzo della pentola su piani di
cottura a induzione

Per evitare perdite di calore, scegliere la dimensione della piastra in base

a quella della pentola.

H  Diametro effettivo del fondo circa 140 mm.
Indicazione: In determinate circostanze, pud verificarsi un rumore
dovuto alle proprieta elettromagnetiche della fonte di calore e della
pentola. Questo & normale e non indica un difetto del piano cottura
a induzione o del prodotto.

B La pentola va posizionata al centro del piano cottura a induzione.

m  CAUTELA! Elevata velocita di riscaldamento! Non surriscaldare il
prodotto durante il preriscaldamento.

B In caso di surriscaldamento, lasciar aerare completamente il locale.

@® Pulizia e manutenzione

Lasciare sempre raffreddare leggermente il set per fonduta prima di
pulirlo. Non immergere mai set per fonduta caldo in acqua fredda.
Lo smalto e il set per fonduta possono subire danni da shock termico.
B Risciacquare il set per fonduta con acqua calda e normale detersivo.
B Mettere in ammollo prima i residui di cibo rimasti attaccati e, se
necessario, rimuoverli con un raschietto di legno, una spugna o una
spazzola.
B Non utilizzare mai oggetti duri, lana d’acciaio e/o detergenti
aggressivi o abrasivi come la candeggina al cloro. Le macchie piu
ostinate possono essere rimosse con una paglietta non metallica
adatta.
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B Asciugare accuratamente il set per fonduta dopo la pulizia. Strofinare
il bordo della pentola con un po’ di olio da cucina di tanto in tanto
per evitare la ruggine che pud formarsi col tempo.

B Conservare il set per fonduta in un luogo asciutto e ben ventilato.

CAUTELA! Si noti che lo smalto pud subire danni in caso
di caduta della pentola o urto violento.

@® Smaltimento

L'imballaggio & composto da materiali ecologici che possono essere
smaltiti presso i siti di raccolta locali per il riciclo.

E’ possibile informarsi circa le possibilita di smaltimento del prodotto
usato presso I'amministrazione comunale o cittadina.

) LETRI ELEMENTS m
(+] 731} D’EMBALLAGE AL

Séparez les éléments avant de trier

Il prodottoe i materiali di imballaggio sono riciclabili e soggetti alla
responsabilitd estesa del produttore.

Per un migliore trattamento dei rifiuti, smaltirli separatamente seguendo i
diversi simboli della raccolta differenziata.

Il logo Triman & valido solamente per la Francia.

® Garanzia

Il prodotto & stato prodotto secondo severe direttive di qualita e
controllato con premura prima della consegna. In caso di difetti del
prodotto, |'acquirente pud far valere i propri diritti legali nei confronti del
venditore. Questi diritti legali non vengono limitati in alcun modo dalla
garanzia di seguito riportata.
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Questo prodotto & garantito per 3 anni a partire dalla data di acquisto. |
termine di garanzia ha inizio a partire dalla data di acquisto. Conservare
lo scontrino di acquisto originale in buone condizioni. Questo documento
servird a documentare |'avvenuto acquisto.

Il prodotto da Lei acquistato da diritto ad una garanzia di 3 anni a
partire dalla data di acquisto. La presente garanzia decade nel caso di
danneggiamento del prodotto, di utilizzo o di manutenzione inadeguati.

La prestazione in garanzia vale per difetti del materiale o di
fabbricazione. Questa garanzia non si estende a componenti del
prodotto esposti a normale logorio, che possono pertanto essere
considerati come componenti soggetti a usura (esempio capacita della
batteria, calcificazione, lampade, pneumatici, filtri, spazzole...). La
garanzia non si estende altresi a danni che si verificano su componenti
delicati (esempio interruttori, batterie, parti realizzate in vetro, schermi,
accessori vari) nonché danni derivanti dal trasporto o altri incidenti.

® Gestione dei casi in garanzia

Per garantire un rapido disbrigo delle proprie pratiche, seguire le
istruzioni seguenti:

Per ogni richiesta si prega di conservare lo scontrino e il codice

dell'articolo (IAN 394839_2201) come prova d’acquisto.

Il numero d'articolo pud essere dedotto dalla targhetta, da un’incisione,
dal frontespizio delle istruzioni (in basso a sinistra) oppure dall’adesivo
applicato sul retro o sul lato inferiore.

In caso di disfunzioni o avarie, contattare innanzitutto i partner di
assistenza elencati di seguito telefonicamente oppure via e-mail.
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Si pud inviare il prodotto ritenuto difettoso all'indirizzo del centro di
assistenza indicato con spedizione esente da affrancatura, completo
del documento di acquisto (scontrino) e della descrizione del difetto,
specificando anche quando tale difetto si & verificato.

@® Assistenza

(T Assistenza ltalia
Tel.: 800790789
E-Mail: owim@lidl.it
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ONTOTTVAS FONDU KESZLET

@® Bevezeto

Gratuldlunk 0j termékének vasarlasa alkalmdabél. Ezzel egy magas
min8ségl termék mellett déntétt. Az elsd izembevétel eltt ismerkedjen
meg a készilékkel. Ehhez figyelmesen olvassa el a kévetkez8 Haszndlati
utasitést és a biztonsdgi tudnivaldkat. A terméket csak a leirtak szerint
és a megadott felhaszndlési teriileteken alkalmazza. Orizze meg ezt

az Otmutatdt egy biztos helyen. A termék harmadik félnek trténd
tovébbaddsa esetén mellékelie a termék a teljes dokumentdciojat is.

® Rendeltetésszeri hasznalat

A fondikészlet élelmiszerek, killéndsen sait- és csokolddéfondi
elkészitésére alkalmas. A fondiitél haszndlhaté géz, elektromos, halogén,
indukcios és iivegkerdmia f8z8felileteken. A fondiskészlet kizardlag
magdnhdztartdsokban haszndlhaté. Ne haszndlia o fondikészletet
kiiltéren, valamint zleti célokra.

® A részegységek leirasa

Egsfedsl
Langszabdlyozd

Egétdlca

Tdltarté allvéany

—=— Fanyeld villak

|
Zomdncozott dntéttvas
fondital
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@® MUszaki adatok

Zoméncozott dntdttvas fonditdl: sitébe helyezhets 230 °C-ig

A Biztonsagi utasitasok

BRIZZEN MEG JOL MINDEN BIZTONSAGI TUDNIVALOT ES
UTASITAST A JOVOBENI FELHASZNALAS CELUABOL!

= Vegye figyelembe, hogy a fonditdl, a taltarté dlivany

és az égdtdlca/lemez a f8zés sordn felforrésodhat.
Sajat védelme érdekében haszndlijon edényfogét vagy
sit8kesztydt.

B A haszndlat sordn a fondikészletet helyezze hsdllé feliletre. Se a
fondikészletet, se a forré talat ne tegye nem védett munkafeliletre.

B A f8zéshez haszndlt bizonyos olajok és tizel6anyagok kiilénb&z8
fistalési tulajdonségokkal rendelkeznek. A haszndlat sorén
gondoskodjon a megfeleld szell6zésrdl.

B Soha ne mozgassa a fondikészletet, amikor az égé meg van gyuijtva.

B Soha ne t&ltsdn tizel6anyagot forré égébe. Ha az égét utan kell
t3lteni, gy8z&didn meg arrdl, hogy az érintésre hideg-e.

B VIGYAZAT! Nagyobb intenzitéssal égé tiizeléanyagok esetén
haszndljon kisebb mennyiséget, vagy dllitson az égési teljesitményen
a langszabdlyzé elforgatdsaval.

B Kerilie a még tizel6anyagot tartalmazé égé mozgatdsat, még akkor
is, ha az mér kialudt.

B Véria meg, mig a tizel8anyag teliesen elég.

B legyen kiilénésen elévigydzatos, amikor a forré olajjal vagy mas
forré folyadékkal toltétt talat mozgatia. A tél mozgatdsa elstt
mindenképp véria meg, amig a folyadék lehdl.

B FIGYELEM! Tegyen dvintézkedéseket, hogy megvédje a
fondikészletet a széltél vagy a szell8t8l, mert azok az izemanyag
fellangoldsat vagy kismlését okozhatjak.
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Tartsa a terméket 1 méterre az éghetd anyagoktdl, példaul
botorokté|, textiliaktdl és lehetséges gyuijtéforrasoktdl.

A balesetek és sérilések elkeriilése érdekében mindig tartsa tavol a
hajét és a laza ruhadarabokat a fondikészlettsl.

Legyen kiilénésen évatos, ha a fonditkészletet gyermekek kézelében
haszndlja. A terméket tartsa gyermekek és hazidllatok szamdra nem
elérhetd helyen.

F&zés kézben fontos, hogy ne hagyija feligyelet nélkiil a terméket,
ha abban zsiradékokat hevit. A zsiradékok gyorsan tilhevilnek és
léngra kapnak. Ha a zsiradék meggyullad, a tizet soha ne prébdlija
vizzel eloltanil Fojtsa el a léngokat egy fedével vagy egy vastag
gyapjupokréccal.

A fondikészletet meggyuitott dllapotban ne hagyija feligyelet nélkil.
Ugyelien arra, hogy ne melegitse a fondiitdlat iresen. Az a
zomdncbevonat megrepedéséhez vezethet.

A zomdncbevonat védelme érdekében csak fabsl vagy héallé
mdanyagbdl készilt konyhai segédeszkdzsket haszndljon. Az
élelmiszereket ne vagja kdzvetlenil a talban.

Ne tegyen nedvességtél csdpdgé hist forré zsiradékba. Az ennek
kévetkeztében kifréccsend zsiradékok kénnyen tiizet okozhatnak.
FIGYELEM! Ha csak a télat haszndlia, mindig emelje meg a télat,
ha ivegfeliletd fz8lapon (pl. Gvegkerdmia, halogén vagy indukciés
féz8lapon) vagy siitében f8z. A télat soha ne tolja ilyen felileteken,
mert azzal kdrt tehet a tal alsé feliletében, a f6z8lapban vagy a
sit8ben.

A gdztizhely langjait mindig a tél alapjéhoz igazitsa, azok SOHA
nem érhetnek a 14l oldalfalaihoz.

A 1l mikrohullému sitében nem haszndlhaté.

A 1dl sitében hasznalhato!

A fondikészlet egyetlen alkatrésze sem moshaté mosogatégépben. A
fondikészletet mindig kézzel mosogassa el.
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Ne haszndlja a taltart dllvanyt, ha az meglazult. Ebben az esetben
hizza meg a tdltarté dlivény csavarjait.

Ne haszndlja a fondikészletet, ha az nem miksdik megfeleléen,
vagy ha leesett vagy megsérilt.

Q'F ELELMISZERBIZTOS! A termék nincs hatdssal az

élelmiszerek izére és illatara.

Haszndlat

Az elsé haszndlat el8tt mossa el az dsszes alkatrészt forré
mosogatdvizben, &gy tisztitészerrel, hogy eltévolitsa a gydrtdsi
maradékanyagokat. Ezt kdvet8en &blitse at az &sszes alkatrészt tiszta
vizzel, majd azonnal térélie Sket alaposan szdrazra.

Ecsettel kenje be a tal belss feliletét némi olajjal vagy vaijjal.
Melegitse fel a talat alacsony hémérsékleten. Amint a zsiradék
felszivédott, kapesolja le a melegitést. Varjon kb. 2-3 percet, amig a
tal lehdl, majd tavolitsa el a maradék zsiradékot.

Tegye a tdltarté &llvanyt egy egyenletes, stabil és h34llé feliletre.

Fondi égé:

B Vegye le az dllithaté fedelet az égérél.

B Ha folyékony tizel6anyagot haszndl, azt téltse be az égétélca
betétigbe.
Ha géles dllagu tizel8anyagot vagy tizelSkapszuldt haszndl, toltse/
adagolja azokat kézvetlenil az égétalcdba az égétalca betétiének
haszndlata nélkil.

Megjegyzések:

B Ne tltse tol az égét. A kifolyt alkoholt vagy tizel8pasztat azonnal
torolje fel.

B TizelSanyag nincs mellékelve.

m  Ugyelien arra, hogy az égé teliesen széraz legyen.
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Csak megbizhaté forrdsbél szédrmazé, arra alkalmas, tiszta
biztonsdgi tizeléanyagot haszndljon, idedlis esetben erre a célra

gydrtott f8z8folyadékot. Ha nem megfelel$ tizel6anyagot haszndl,
az elégtelen égéshez vagy robbandshoz vezethet.

Tegye vissza az dllithaté fedelet az égdre, majd gy8z8djén meg
arrdl, hogy az megfelel8en a helyére keriilt-e.

Tegye be a fondiitélba a kivént élelmiszereket.

A felmelegedés felgyorsitasa érdekében el8szor tizhelyen, kdzepes
h&mérsékleten felmelegitheti az edényt az ételekkel.

Tegye ré a fonditdlat az élelmiszerekkel a taltarté dllivanyra.

Egy arra alkalmas gyertya vagy egy hosszi gyufa segitségével
gyUijtsa be a tizel8anyagot az égé nyilésain keresztil.

A léngot a ldngszabdlyozé fogéjanak évatos elforditdsaval
szabdlyozhatja. H a ldngszabdlyozé nyilésait kinyitja, a ldng
nagyobb lesz. Ha a nyilésokat elzérja, a lang kisebb lesz.

A villak segitségével martsa bele az élelmiszereket a keverékbe,
hogy azok a kivant bevonatot kapjak/megféjenek. Allitsa be a
léngszabdlyozét Ggy, hogy az élelmiszerek melegek maradjanak.
MEGJEGYZES: A 8tt/bevonatot kapott ételeket ét kell helyezni egy
tanyérra, és a f6z8edény szennyez8désének elkeriilése érdekében
kilén ev8eszkdzzel kell elfogyasztani.

MEGJEGYZES: Haszndlat elétt ellendrizze, hogy minden alkatrész
biztonségosan van-e régzitve.

Ha végzett, zérja el a langszabdlyozé 8sszes nyilasat, majd az
égdfedéllel fedje le és oltsa el a langokat.

MEGJEGYZES: Az égé szine haszndlat utdn sdrgds/barnds szint
kap. Ez nincs hatdssal az ég8 miksdésére.

® Megjegyzések a tal kislonallé hasznalatahoz

Ha a télat sitében haszndlja, helyezze egy siitéracsra. Ne helyezze
a talat kdzvetleniil a sitd aljdra.
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Ne f6zz8n vagy sissén magas hémérsékleten. Az dntdttvas kivéld
hétarté tulajdonséggal rendelkezik, ezért a kdzepes hdmérséklet
teljesen elegendd. A magas hémérséklet nem kielégits f6zési
eredményekhez vezethet, vagy az ételek letapaddsahoz vezethet.
Ne hevitse fel a talat tdl gyorsan. Ellenkezé esetben a zomdncréteg
megrepedhet, ha az éntéttvas gyorsabban tagul, mint a
zomdncréteg.

VIGYAZAT! Forré folyadékok kisntésekor kilénss vatossagra és
kériltekintésre van szikség - ellenkezé esetben forrazds veszélye 4l
fenn. Ne hirtelen dntse ki a folyadékot, hanem igyelien arra, hogy
az egyenletesen folyjon. A kidntés sorén Ggyelien arra, hogy més
személyek, kiléndsen gyermekek ne tartézkodjanak a kézvetlen
kézelben.

FIGYELEM! Sziikség esetén haszndljon siit8keszty(t vagy hasonléan
hatékony egyéni védsfelszerelést (PPE) a kiéntés sordn.
VIGYAZAT! A forr6 olajat vagy més folyadékot, amely lefolyik az
edényrél, vagy kiéntéskor a f8z8feliletre csépdg, azonnal térélie le.
Ellenkez8 esetben tizveszély &ll fenn.

Megjegyzések:
B Abelsd felilet vilagos zomdncbevonata kiilénésen alkalmas ételek

alacsony vagy hémérsékleten torténd lassi elkészitésére, illetve
sitésére kdzepes hémérsékleten.

A zomdncozott felilet nem alkalmas szdraz f8zésre. Mindig
haszndljon vajat vagy étolajat, és igyelien arra, hogy az teljesen
fedje az edény aljat annak hevitése elétt.

® Megjegyzések a tal hasznalatahoz indukciés

fézélapokon

A hévesztés elkerijlése érdekében a megfelel8 méretl f6z8lapot a tdl

aliGnak mérete alapjan vélassza meg.
u  Effektiv talpatmérs kb. 140 mm.
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Megjegyzés: Bizonyos kérislmények kdzétt zajok hallhatéak,
melyek a héforrds és a tdl elektromégneses tulajdonsagainak
kévetkeztében jdnnek létre. Ez azonban normdlis és nem utal az
indukciés f8z8lap vagy a termék hibdjéra.

A télat helyezze az indukciés f6z8lap kézepére.

VIGYAZAT! A felmelegedés nagyon gyorsan térténik meg! A
terméket a felmelegités sordn ne hevitse tdl.

Tolheviilés esetén hagyja a helyiséget alaposan kiszell&zni.

Tisztitas és apolas

A fondikészletet tisztitds elétt mindig hagyja el8szér kihGlni. Soha
ne meritse a fondikészletet hideg vizbe, amikor az még forré.

A hémérsékleti killonbség kévetkeztében a zomdnc és a termék
megsérilhet.

A fondikészletet dblitse at meleg vizzel és hagyomdnyos
mosogatdszerrel.

A makacsabb ételmaradékokat elészér dztassa le, majd tavolitsa el
azokat egy fabdl készilt kapard, szivacs vagy egy kefe segitségével.
Soha ne hasznéljon kemény targyakat, acélgyapotot és/vagy durva,
maré hatdsu tisztitdszereket, példaul klértartalmi fehéritészereket.

A makacs foltok eltavolithaték egy megfelels, nem fémbdl késziilt
strolészivacesal.

Tisztitas utdn t6rélje a fondikészletet alaposan szdrazra. Id8nként
kenje &t a tal kariméjdt némi étolajjal, megelézve az egy id8 utan
megjelend rozsda kialakuldsat.

A fondikészletet tdrolja szdraz, ¢l szell6z8 helyen.

VIGYAZAT! Vegye figyelembe, hogy a zoménc és a 14l
leesés vagy egy erdsebb ités kdvetkeztében megsériilhet.
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@ Mentesités

A csomagolds kdrnyezetbardt anyagokbdl késziilt, amelyeket a helyi
Ujrahasznosité helyeken adhat le drtalmatlanitds céligbdl.

A kiszolgdlt termék megsemmisitési lehetéségeird| lakéhelye illetékes
dnkormdnyzatandl tdjékozédhat.
2 I3 ELEMENTS el
“d i3
(H1 10 D’EMBALLAGE lml
Séparez les éléments avant de trier

A termék, és a csomagoléanyagokat is, Gjrahasznosithatd, és a gydrté
kiterjesztett felel8ssége ald tartozik.

A jobb hulladékkezelés érdekében az &brdn lathaté informacidk
(szortirozési informdcidk) alapijdn kilén drtalmatlanitsa Sket.

A Triman-logé csak Franciaorszégra vonatkozik.

@® Garancia

A terméket szigori minéségi elirdsok betartdsaval gondosan gydrtottuk,
és szdllités elétt lelkiismeretesen ellendriztik. Ha a terméken hiényossagot
tapasztal, akkor a termék eladdjéval szemben térvényes jogok illetik meg
Ont. Ezeket a t8rvényes jogokat a kévetkez8kben ismertetett garancia
vdllaldsunk nem korldtozza.

A termékre 3 év garancidt adunk a vésarlas datumétél szamitva. A
garancidlis id8 a vésarlas datumdaval kezdédik. Kérjuk, j6l 8rizze meg
a pénztéri blokkot. Ez a bizonylat szikséges a vasarlds tényének az
igazoldsahoz.

Ha a termék vasdrldsatdl szamitott 3 éven beliil anyag- vagy gydrtasi
hiba meril fel, akkor a vdlasztésunk szerint a terméket ingyen megjavitjuk
vagy kicseréljik. A garancia megszinik, ha a terméket megrongdltak,
nem szakszerGen kezelték vagy tartottdk karban.
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A garancia az anyag- vagy gydrtashibdkra vonatkozik. A garancia nem
terjed ki azokra a termékrészekre, melyek normdl kopdsnak vannak
kitéve és ezért fogydeszkdznek tekintheték (pl. elemek), vagy a térékeny
részekre sérilésére, pl. kapcsoldk, akkuk, vagy tvegbdl készilt részek.

® Garancidlis Ggyek lebonyolitasa
Ugyének gyors elintézhetdsége céliabdl, kérjik kévesse az aldbbi
Otmutatdst:

Kérijiik, kérdések esetére készitse el8 a pénztarblokkot és a cikkszamot
(IAN 394839_2201) a vésdrlés tényének az igazoldsdra.

Kéijiik, hogy a cikkszdmot olvassa le a tipustdblarél, a gravirozdsbél, az
Utmutaté cimoldaldrél (balra lent), illetve a hétoldalon, vagy a termék
aljan talélhaté matricardl.

Amennyiben mikadési hibdk, vagy egyéb hianyossag lépne fel, el8széris

vegye fel a kapcsolatot a kévetkez8kben megnevezett szervizek egyikével
telefonon, vagy e-mailen.

A hibésnak itélt terméket ezutan a vdsdrlést igazold blokk, valamint
a hiba leirdsanak és keletkezési idejének mellékelésével dijmentesen
postazhatia az Onnel kéz5lt szervizcimre.

® Szerviz

(MY Szerviz Magyarorszdg
Tel.. 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu
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LITOZELEZNI KOMPLET ZA FONDI

® Uvod

Iskrene Eestitke ob nakupu vadega novega izdelka. Odlodili ste se za
kakovosten izdelek. Pred prvo uporabo se seznanite z izdelkom. V ta
namen pozorno preberite naslednja navodila za uporabo in varnostne
napotke. lzdelek uporabljajte samo tako, kot je opisano in samo za
navedena podro&ja uporabe. To navodilo hranite na varnem mestu. V
primeru izroCitve izdelka tretjim, jim predaite tudi vso dokumentacijo.

@® Predvidena uporaba

Komplet za fondi je primeren za pripravo Zivil, zlasti sirovega ali
¢okoladnega fondija. Lonec za fondi je primeren za plinska, elektriéna,
halogenska, indukcijska in steklokeramiéna kuhalid¢a. Komplet za fondi
je namenijen izkljuéno za zasebno uporabo. Kompleta za fondi ne
uporabljajte na prostem ali komercialno.

® Opis delov

o——
Gorilnik @’——
aw

Pokrov gorilnika
Nastavitev plamena

Skleda gorilnika

Stojalo za lonec

=== Vilice z lesenim ro&ajem

Vi

|
Emailirani litoZelezni
lonec za fondi
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@® Tehniéni podatki

Emaijlirani litoZelezni lonec za fondi: primeren za pecico do 230 °C

A Varnostni napotki

VSA VARNOSTNA OPOZORILA IN NAVODILA SHRANITE ZA

PRIHODNJO UPORABO!

n Upostevaite, da se lahko lonec za fondi, stojalo za lonec

in skleda/plo$éa za gorilnik pri kuhanju moéno segrejejo.
Zaradi tega za zaiéito uporabite kuhinjsko krpo ali
rokavice za Zar.

B Komplet za fondi postavite med uporabo na proti vroini odporno
podlogo. Vroéega kompleta za fondi in vroéega lonca ne postavljaijte
na nezai&iteno delovno povrino.

B Dolo&ena olja, ki se uporabljajo za kuhanie, in goriva imajo razliéne
lastnosti, povezane z dimom. Pred uporabo vedno poskrbite za
zadostno prezradevanie.

B Kompleta za fondu nikoli ne premikaite, ko je gorilnik prizgan.

B Goriva nikoli ne dodajajte v vro& gorilnik. Ce morate naliti gorivo v
gorilnik, poskrbite, da je hladen na dotik.

B PREVIDNO! Pri gorivih, ki gorijo intenzivno, uporabite manjso
koli¢ino ali pa prilagodite mo¢ gorenija s pripiranjem nastavitve
plamena.

B Gorilnika, v katerem je 3e vedno gorivo, ne premikaite niti, ko je
ugasnjen.

B Pustite, da gorivo zgori do konca.

B Posebno previdni bodite pri premikanju lonca, napolnjenega z vro&im
oliem ali drugo vrogo tekoéino. Pred premikanjem lonca obvezno
pocakaite, da se tekocina ohladi.

B POZOR! Komplet za fondi zadgitite pred vetrom ali prepihom, ki bi
lahko povzroéil 3irjenje plamena ali razlivanje goriva.
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Izdelek imejte oddalien 1 meter od gorljivih materialov, kot so
pohistvo, tekstilije in moZni viri vZiga.

Lase in ohlapna oblaéila imejte vedno varno oddaliene od kompleta
za fondi, da preprecite nesrege ali telesne poskodbe.

Se posebej previdni bodite, & komplet za fondi uporabliate v blizini
otrok. Izdelek imejte zunaj dosega otrok in domagih Zivali.

Pri kuhaniju je zelo pomembno, da izdelka, v katerem segrevate mast,
nikoli ne spustite z o&i. Mast se lahko hitro pregreje in vzge. Ce mast
zagori, je nikoli ne gasite z vodo! Plamene zadusite s pokrovko ali
debelo volneno odejo.

Kompleta za fondi ne puséajte brez nadzora, &e je prizgan.

Pazite, da lonca za fondi ne segrevate, ko je prazen. Lahko pride do
luienja emaila.

Da ne boste poskodovali prevleke iz emajla, uporabljajte le kuhinjske
pripomocke iz toplotno odporne umetne mase ali lesa. Zivil ne rezite
neposredno v loncu.

V vro&o mast ne polagajte mokrega mesa. Ce mast brizgne na
zare&o plo3&o kuhalid¢a, lahko hitro pride do pozara.

POZOR! Ce uporabliate samo lonec, ga vedno dvignite, kadar
kuhate na kuhalid¢ih s stekleno povriino (npr. steklokeramiéna,
halogenska ali indukcijska) ali v peéici. Lonca nikoli ne potiskajte na
teh povrsinah, saj lahko to poskoduje spodnijo stran izdelka, kuhalisée
ali pecico.

Plinski plameni morajo biti vedno prilagojeni osnovni povrsini lonca in
NIKOLI ne smejo biti v stiku s stranskimi stenami lonca.

Lonec ni primeren za mikrovalovno pecico.

Lonec je primeren za pecicol

Noben od delov kompleta za fondi ni primeren za pomivalni stroj.
Komplet za fondi vedno pomivaite roéno.

Stojala za lonec ne uporabljajte, &e je zrahljan. Po potrebi zategnite
vijake na stojalu za lonec.
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B Kompleta za fondi ne za&nite uporabljati, &e ne deluje pravilno ali ¢e
ie bil izpostavljen padcu ali se je poskodoval.

- Q'F VARNO ZA ZIVILA! Lastnosti okusa in vonja tega

izdelka nimajo $kodljivega vpliva na Zivila.

® Uporaba

B Pred prvo uporabo pomijte vse dele z vroéo vodo za pomivanije z
blagim ¢istilom, da odstranite morebitne proizvodne ostanke. Vse
dele nato sperite s Cisto vodo in nato takoj temeljito posusite.

B Notranjost lonca namazite z malo olja ali masla. Lonec ogrejte pri
nizki temperaturi. Ko se mast stali, izklopite temperaturo. Pocakajte
priblizno 2 do 3 minute, da se lonec ohladi, in odstranite odveéno
mast.

B Stojalo za lonec postavite na plosko, stabilno in proti vroini odporno
povrsino.

Gorilnik za fondi:

B Z gorilnika odstranite nastavljivi pokrov.

= Ce uporabliate teko&e gorivo, ga ndlijte v vlozek v skledi gorilnika.
Ce uporabliate gorivo v gelu ali gorivne kapsule, jih daite
neposredno v skledo gorilnika in ne uporabljajte vlozka za skledo
gorilnika.

Opomba:

B Gorilnika ne prenapolnite. Preveé naliti alkohol ali odveéno gorivno
pasto takoj pobrisite.

B Gorivo ni prilozeno.

Poskrbite, da je gorilnik v celoti suh.

B Uporabljajte izkljuéno primerno &isto varnostno gorivo, najbolje
kuhalni bencin z ustreznimi potrdili iz zaupanja vrednega vira.
Ce ne uporabite ustreznega goriva, lahko to povzroéi nepopolno
izgorevanije ali eksplozijo.
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Nastavljivi pokrov znova namestite na gorilnik in poskrbite, da je
pravilno name3Zen.

Lonec za fondi napolnite z Zelenimi Zivili.

Segrevanie lahko pospesite tako, da lonec z Zivili najprej segrevate
na plos¢i stedilnika pri srednii temperaturi.

Lonec za fondi z Zivili postavite na stojalo za lonec.

Gorivo prizgite skozi luknje gorilnika s primerno sveco ali dolgo
vzigalico.

Uravnaite plamen, tako da previdno zavrtite roéaj nastavitve
plamena. Ce odprete luknje nastavitve plamena, bo plamen vegji. Ce
zaprete luknje, bo plamen manisi.

Zivila z vilicami potopite v zmesi, da jih prevle&ete/pripravite skladno
s svojimi Zeljami. Nastavitev plamena nastavite tako, da ostanejo
Zivila topla.

OPOMBA: Kuhana/prevle¢ena Zivila prenesite na kroznik in pojejte
z lo€enim priborom, da ne onesnazite kuhalnega lonca.
OPOMBA: Pred uporabo se prepricaite, da so vsi deli trdno
pritrieni.

Ko konéate, zaprite vse odprtine z nastavitvijo plamena in uporabite
pokrov za gorilnik, da plamen pokrijete ter s tem pogasite.
OPOMBA: Barva gorilnika se po uporabi spremeni v rumenkasto/
riavkasto. To ne vpliva na delovanje gorilnika.

Navodila za splosno uporabo lonca

Ce lonec uporabliate v pecici, ga postavite na mrezo. Lonca ne
postavite neposredno na dno pecice.

Zivil ne pripravljajte in ne pecite pri visokih temperaturah. Lito
Zelezo je odli¢en hranilnik toplote, zato povsem zado3¢a srednja
temperatura. Previsoka temperatura lahko povzroéi nezadovoljive
rezultate priprave ali sprijemanije jedi.

Lonca ne segrevaijte prehitro. Email lahko pri tem razpoka, sqj se lito
zelezo razteza hitreje od emaijla.
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B PREVIDNO! Pri izlivanju vrogih tekocin bodite posebno previdni -
sicer lahko pride do poparijenja. Tekocine ne izlijte naglo, ampak
pazite na enakomeren tok. Pazite, da pri izlivanju v neposredni bliZini
ni drugih oseb, zlasti otrok.

B POZOR:! Pri izlivanju po potrebi uporabite kuhinjsko krpo ali
podobno uéinkovito osebno za3&itno opremo (OZO).

= PREVIDNO! Vroge olje ali druge tekogine, ki pri izlivanju stecejo
po loncu navzdol ali kapliajo po kuhalni povrsini, takoj obrisite s
primerno krpo. Sicer je prisotna nevarnost poZara.

Opomba:

B Svetel emaijl v notranjosti je posebej primeren za pocasno pripravo
jedi pri zelo nizkih temperaturah ali pri srednji temperaturi pecice.

B Povriina iz emajla ni primerna za suho kuhanje. Vedno uporabljajte
malo masla ali olja in se prepriajte, da je dno popolnoma prekrito,
preden posodo segrejete.

@® Navodila za uporabo lonca na indukcijskih
kuhaliséih

Velikost kuhalne plo$ée izberite glede na velikost lonca, da prepredite

izgubo toplote.

B Uginkoviti premer dna znasa priblizno 140 mm.
Opomba: V dolocenih okolis¢inah se lahko pojavi zvok, ki je
posledica elektromagnetnih lastnosti vira toplote in lonca. To je
obi¢ajno in ne pomeni okvare vasega indukcijskega stedilnika ali
izdelka.

B Lonec postavite na sredino indukcijskega kuhalidéa.

B PREVIDNO! Visoka hitrost segrevanja! Med predgrevanjem izdelka
ne pregrejte.

B Pri pregrevanju morate prostor temeljito prezraditi.
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® Ciséenje in nega

B Pred &is¢enjem komplet za fondi vedno najprej pustite, da se malo
ohladi. Vrogega kompleta za fondi nikoli ne potopite v mrzlo vodo.
Zaradi temperaturnega $oka se lahko poskodujeta email in izdelek.

B Komplet za fondi pomijte s toplo vodo in obi&ajnim sredstvom za
pomivanje posode.

B Trdovratne ostanke jedi najprej namocite in jih nato po potrebi
odstranite z lesenim strgalom, gobo ali krtaéo.

B Ne uporabljajte trdih predmetoy, jeklene volne in/ali agresivnih
oz. abrazivnih &istil, kot je klorovo belilo. Trdovratne madeze lahko
odstranite s primerno nekovinsko gobo za drgnjenie.

B Kompletom za fondi po ¢is¢enju temeljito posusite. Rob lonca
ob&asno natrite z malo jedilnega olja, da preprecite nastanek
nesprijete rje.

Komplet za fondi hranite na suhem in dobro prezra¢enem mestu.

Q PREVIDNO! Upostevaite, da se lahko email pri padcu

lonca ali mo&nem udarcu poskoduie.

@® Odstranjevanje

Embalaza je narejena iz okolju primernih materialov, ki jih lahko oddate
za recikliranje na lokalnih zbiralis&ih odpadkov.

O moznostih odstranjevanja odsluzenega izdelka se lahko pozanimate
pri svoji obcinski ali mestni upravi.

A LETRI ELEMENTS T

(+]7.Y</1] D’EMBALLAGE ll
Séparez les éléments avant de trier

Izdelek in embalazni materiali so primerni za recikliranje. Zanje veljajo
dolo¢ila proizvajaleve razsiriene odgovornosti.
Za boljse ravnanije z odpadki jih odlagaite logeno, upostevajo prikazane
informacije o razvri¢aniju.

Logotip Triman velja samo za Francijo.
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Pooblaséeni serviser:

OWIM GmbH & Co. KG
Stiftsbergstrafe 1
74167 Neckarsulm
NEMCIJA

Servisna telefonska stevilka: 00386 (0) 80 70 60

Garancijski list

1. S tem garancijskim listom OWIM GmbH & Co. KG,
StiftsbergstraBe 1, 74167 Neckarsulm, Neméija jaméimo, da
bo izdelek v garancijskem roku ob normalni in pravilni uporabi
brezhibno deloval in se zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih spodaj
navedenih pogojih odpravili morebitne pomanikljivosti in okvare
zaradi napak v materialu ali izdelavi oziroma po svoji presoji izdelek
zameniali ali vrili kupnino.

2. Garancija je veljavna na ozemlju Republike Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datuma izrocitve blaga.
Datum izrocitve blaga je razviden iz raéuna.

4. Kupec je dolZan okvaro javiti pooblaséenemu servisu oziroma se
informirati o nadaljnjih postopkih na zgoraj navedeni telefonski
Stevilki. Svetujemo vam, da pred tem natanéno preberete navodila o
sestavi in uporabi izdelka.

5. Kupec je dolzan pooblasé¢enemu servisu predloziti garancijski list in
racun, kot potrdilo in dokazilo o nakupu ter dnevu izroéitve blaga.

6. 'V primeruy, da proizvod popravlja nepoobla$éeni servis ali oseba,
kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz te garancije.
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7.

8.

10.

11

Vzroki za okvaro oziroma nedelovanije izdelka morajo biti lastnosti
stvari same in ne vzroki, ki so zunaj proizvajaléeve oziroma
prodajaléeve sfere. Kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz te
garancije, ¢e se ni drzal prilozenih navodil za sestavo in uporabo
izdelka ali &e je izdelek kakorkoli spremenjen ali nepravilno
vzdrzevan.

Jaméimo servis in rezervne dele $e 3 leta po preteku garancijskega
roka.

Obrabni deli oz. potroni material so izvzeti iz garancije.

Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije se nahajajo na dveh
lo¢enih dokumentih (garancijski list, racun).

Ta garancija proizvajalca ne izklju&uje pravic potrodnika, ki izhajajo
iz odgovornosti prodajalca za napake na blagu.

Prodajalec:

Lidl Slovenija d.o.o. k.d., Pod lipami 1, SI-1218 Komenda

SI 119



@ Postopek pri uveljavljanju garancije
Za zagotovitev hitre obdelave vaega primera vas prosimo, da sledite
naslednjim napotkom:

Prosimo, da za vsa vpraganja pripravite radun in tevilko izdelka

(IAN 394839_2201) kot dokazilo o nakupu.

Stevilko izdelka najdete na identifikacijski ploigici, gravuri, naslovni strani
v navodilih (spodaij levo) ali na nalepki na hrbtni ali spodni strani.

Ce pride do napaénega delovanja ali drugih pomanikljivosti, se obrnite
najprej na v nadalievanju navedeni servisni oddelek po telefonu ali prek
e-poste.

Izdelek, oznacen kot okvarjen, lahko nato brez postnine posliete

na navedeni naslov servisa, zraven pa priloZite potrdilo o nakupu
(blagajniski radun) in navedite, za kakino pomanikljivost gre in kdaij je
nastala.

@® Servis

(D Servis Slovenija
Tel.: 00386 (0) 80 70 60
E-Mail: owim@Iidl.si
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IAN Model No Product size Effective Version
bottom size
394839_2201 HG09657 Pot (@ x H): & 140 mm 06/2022
200 x 80 mm

Burner (Lx @ x H):
150 x 92 x 43 mm

OWIM GmbH & Co. KG
Stiftsbergstrafie 1

74167 Neckarsulm
GERMANY

Version: 06/2022

IAN 394839_2201

PDF ONLINE
www.lidI-service.com




