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1. Prehled
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Tésnici krouzek

Ochranny filtr (pro tlakovy ventil)
Spodni strana indikatoru tlaku
Drzdék (pro tésnici krouzek)

Zadni vyklapéci strana: Obrazky B - G



Dékujeme za vasi
diaveru!

Gratulujeme vdm k zakoupeni vaseho nové-
ho multifunkéniho hrnce.

Pro bezpelné zachdzeni s pFistrojem a za-
chovdni celého rozsahu vykonu musite vé-
dét:

¢ Pfed prvnim pouzitim si pozorné
preététe tento navod k pouziti.

¢ Predevsim se Fidte bezpeénostni-
mi pokyny!

¢ Pristroj smite ovladat pouze tak,
jak je popséno v tomto navodu k
pouziti.

¢ Tento navod k pouiiti uschovej-
te.

¢ Budete-li pFistroj predavat dalsi-
mu uzZivateli, pFilozte prosim ten-
to navod k pouziti. Navod k
poutziti je souéasti vyrobku.

Prejeme vdm mnoho spokojenosti s vasim
novym multifunkénim hrncem!

Symboly na pristroji

NEBEZPECi!

Horky povrch
Nedotykeijte se povrchu pfistroje béhem pro-
vozu, abyste zamezili zranéni v disledku
popdleni. VyuZivejte pouze k tomu uréené
rukojeti a ovlddaci prvky.

l] Symbol udévd, Ze takto oznadené
materidly nemé&ni chuf ani vini po-
travin.

2. Pouziti k urcenému
ucelu

Multifunkéni hrnec je multifunkéni pfistroj s

rdznymi programy pro Easové a energeticky

Usporné vafeni pod tlakem (rychlé varen),

pro pomalé vafeni (slow cooker), pro vafeni

v pdfe, pro opékdni, pro pfipravu jogurtd a

pedeni mouénikd.

Prednastaveni véiiny programi pro tlak a

dobu vafeni |ze manudlné upravit.

Pristroj je uréen pro domdci pouziti. Pristroj
se smi pouZivat pouze v suchych vnitnich
prostoréch.

Pristroj se nesmi pouzivat pro komeréni Gce-
ly.

Predvidatelné nespravné pouziti

NEBEZPECi zranéni v disled-
ku opareni!
© Nenaklanéjte se nad tlakovym hrn-
cem...
... kdyz zveddte poklicku a obsah je
je$té horky a
... kdyz z multifunkéniho hrnce vystupu-
ie horkd péra.
© Dbeijte na to, aby se nad tlakovym venti-
lem nenachdzela z4dné& &ast #la (napt.
ruka nebo paze), kdyz ho otevirdte kno-
flikem tlakového ventilu a uniké pFitom
para.
© Multifunkéni hrnec neni fritézou. Potravi-
ny se nedaji a nesmi fritovat v oleji.



3. Bezpecnostni pokyny

Vystrazna upozornéni

V pfipadé potfeby jsou v tomto névodu k pouziti uvedena nosledU||C| vystraznd upozornéni:
NEBEZPECi! Vysoks riziko: Nerespektovani vystrahy mize mit za ndsledek pora-

A néni a ohroZeni Zivota.

VYSTRAHA! Stiedné velké riziko: Nerespektovdni vystrahy moze mit za nasledek zranéni
nebo zévazné vécné skody.

POZOR: Nizké riziko: Nerespektovdni vystrahy moze mit za ndsledek lehkd zranéni nebo
vécné skody.

UPOZORNENI: Skutecnosti a zvlitnosti, které by mély byt respektovény pfi zachazeni s
pristrojem.

Pokyny pro bezpeény provoz
® Tento pfistroj nesmi pouZivat déti. Pristroj a jeho napdjeci vedeni
uchovéveijte mimo dosah déti.
® Tento piistroj smi pouZivat osoby s omezenymi fyzickymi, senzoric-
kymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby, které nemaiji dosta-
tek zkusenosti a/nebo znalosti, pouze pod dohledem nebo pokud
byly pouéeny, jak pfistroj bezpecné pouzivat, a pochopily, jaké ne-
bezpedi pritom hrozi.
© Déti si s pfistrojem nesmi hrdt.
®© Dily povrchu pfistroje jsou pfi provozu velmi horké. PFi-
stroje se b&hem provozu dotykejte pouze na obsluzném
panelu nebo na rukojetich. Hrnec po provozu
uchopte pouze chiapkou nebo kuchynskymi
rukavicemi.
® P¥i chybném pouziti miZe dojit ke zranéni.
® Vsechny dily a povrchy, které pfijdou do styku s potravinami, ped
prvnim pouzitim vycistéte (viz ,Cisténi a skladovéni” na strané 30).
® P¥i vareni pod tlakem (se zavienym tlakovym ventilem): Napliite pfi-
stroj pouze do maximdini vysky plnéni (znacka v hrnci 2/3), jinak
mizZe vysftiknout vafici voda. KdyZ pfipravujete potraviny jako ryzZi
nebo susenou zeleninu, kterd béhem vafeni nabude, naplrite hrnec
nejvyse do poloviny (znacka v hrnci 1/2).
® Kandly pro regulaci tlaku musite pravidelné kontrolovat, abyste za-
jistili, Ze se neucpou (viz ,Kontrola a &i§téni ventili” na strané 30).
®© Ujistéte se pred kaZzdym pouzitim, Ze nejsou ucpané ventily (viz
.Pripravy pred kazdym pouzitim” na strané 19).
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® P¥istroj neotevirejte, dokud je pod tlakem. Dbejte na indikétor tlaku.
Pockeijte, az poklesne tlak nebo otevirejte tlakovy ventil tak dlouho,
az vystupuje jen velmi mdlo péry. Nikdy neotevirejte pfistroj nési-
lim.
® Pristroj polozte ve stabilni poloze s rukojefmi nahote, abyste zabré-
nili vyliti horké tekutiny.
®© Pokud je napéjeci vedeni tohoto pristroje poskozeno, musi byt na-
hrazeno stejnym. Obrafte se na nasi zdkaznickou sluzbu.
® Z&kladni zafizeni, napdjeci vedeni a sitovd zdstrcka nesméiji byt
ponoreny do vody nebo jinych kapalin.
® V piipadé, Ze se do zdkladniho zafizeni dostane tekuting, ihned
vytdhnéte sitovou zdstréku. Pred opétovnym pouzitim necheite pfi-
stroj zkontrolovat.
® Tento pfistroj neni uréen k pouziti s externimi spinacimi hodinami
nebo oddélenym systémem ddlkového ovldddni.
®© Abyste zabranili prehtdti pfistroje, nikdy ho nepfikryveite. Jinak
moZe dojit k akumulaci tepla v pfistroji.
® Nenakldnéjte se nad pfistrojem...
.. kdyz zvedéte poklicku a obsah je jesté horky a
.. kdyz z pfistroje vystupuje horké péra.
®© Dbeijte na to, aby se nad tlakovym ventilem nenachézela zédnd
&ast tla (napt. ruka nebo paze), kdyz ho otevirdte knoflikem tlako-
vého ventilu a uniké pfitom pdra. Hrozi nebezpedi opafeni unikaji-
ci vodni pdrou.
® Tento piistroj je rovnéz uréen k tomu, aby byl pouZivén v domdc-
nosti a tomu podobnému pouziti, jako napiiklad...
..V kuchynich pro zaméstnance, v obchodech, kanceldfich a ji-
nych komerénich oblastech;
..V hospodéiskych nemovitostech;
.. zdkazniky v hotelech, motelech a jinych bytovych zafizenich;
..V penzionech s uby’rovonlm se snidani.
® Dbe|te na to, aby Zadnd tekutina nepretekla na zéstréky a zésuvky
pristroje.
© Respektujte, Ze povrch topného ¢&lanku disponuje po pouziti jesté
zbytkovym teplem.
® Nepouzivejte drhnouci, leptavé nebo odirajici Eistici prostredky.
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A NEBEZPECi pro déti

©® Obalovy materidl neni hragka pro déti.
Déti si nesmi hrdt s plastovymi sacky.
Hrozi nebezpedi uduseni.

© Pristroj uchovdvejte mimo dosah déti.

NEBEZPECi pro domdci a
vzitkova zvirata i kvdli
nim
© Elektrospotiebiée mohou piedstavovat
nebezpeéi pro domdci a uzitkovéd zvifa-
ta. Kromé toho mohou zvifata zpUsobit
$kodu na pfistroji. Drzte proto zvifata
zdsadné ddle od elekirospottebici.

NEBEZPECi vrazu
elektrickym proudem
kvdli vihkosti

© Tekutiny a potraviny smite davat vyhrad-

né do hrnce, nikdy ne pfimo do zdklad-

niho zafizeni.
©® Chrafte zdkladni zafizeni pred vihkosti,
kapaijici nebo sffikajici vodou. hrozi ne-
bezpedi drazu elektrickym proudem.
Neobsluhujte pfistroj vihkyma rukama.
Dbeite na to, aby podlozka pod pfistro-
jem byla suché.

NEBEZPEC razu

A elektrickym proudem

®© Pistroj nepouziveijte, pokud pfistroj
nebo napdjeci vedeni vykazuji viditelné
$kody nebo vém pristroj spadl na zem.

® Sifovou zdstréku pripojte pouze k fadné
nainstalované, snadno pfistupné zdsuv-
ce s ochrannym kontaktem, jejiz napéti
odpovidd Udaiji na vyrobnim 3titku. Z4&-
suvka musi byt také po zapojeni stdle
snadno pfistupnd.

© Dbejte na to, aby se sifové napdjeci ve-
deni nemohlo po3kodit na ostrych hra-
néch nebo horkych mistech.

© PFi pouzivani pfistroje dbejte na to, aby
nedoslo k pFiskFipnuti nebo promdeknuti
sifového napdjeciho vedeni.

(ONO]
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© Pfi vytahovani sitové zdstréky ze zdsuv-
ky vzdy tdhnéte za zdstréku, nikdy za
kabel.
© Vytdhnéte sitovou zdstreku ze zdsuvky, ...
.. pokud doslo k poruse,
.. pokud pFistroj nepouzivdte,
.. predtim nez budete pfistroj Cistit a
.. pfi boufce.
® K vylouéeni ohroZeni neprovédéjte na
vyrobku z4adné zmény.

& NEBEZPECNi POZARU
© Polozte pfistroj pred zapnutim na rovny,
stabilni, suchy a Zaruvzdorny podklad.

© Bezpelnostni kontakt uprostied topné
desky musi byt &isty a volné pohyblivy,
abyste zabranili prehfati.

©® Nepretrzity dohled b&hem provozu neni
nutny, pravidelnd kontrola je viak ne-
zbytnd. Plati to zejména v piipadg, ze
nastavujete velmi dlouhou dobu vafeni.

© Nedaveijte multifunkéni hrnec do horké
trouby.

& NEBEZPECI poranéni

popdlenim

© Pristroj pfepravujte pouze ve vychlad-
lém stavu.

© Cidténi provddéite, az kdyz pfistroj vy-
chladne.

& NEBEZPECi poranéni

horkymi potravinami
Pokud jste zahFivali kasovité pokrmy,
opatrné zatfepeijte multifunkénim hrn-
cem pied otevienim. To by mélo zabré-
nit vysffiknuti.

© Pokud jste vafili maso s kizi, mize se
koze nafouknout. Nepichejte do masa,
dokud je kize nafouklé.
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NEBEZPEC] zranéni v
dusledku opareni
Multifunkéni hrnec neotevirejte, dokud
ie pod tlakem. Dbejte na indikétor tlaku.
Nepfemistujte pfistroj b&hem provozu.
Dbejte na to, aby se nad ndsledujicimi
vypoustécimi otvory nenachdzela z4d-
ng &ast t&la (napt. ruka nebo paze),
kdyz z nich unikd pdra:
-z tlakového ventilu, kdyz ho otevirdte
knoflikem tlakového ventilu,
- z indikdtoru tlaku, obzvlésté béhem
faze zahfivani.

VYSTRAHA piFed vécnymi
Skodami

O}

©

©

Abyste zabranili pfehféti, nesmite pfi-
stroj provozovat, kdyz je prazdny.
Nikdy nepouzivejte multifunkéni hrnec
bez hrnce.

Dbeite na to, aby se v pfistroji nenachd-
zelo pili3 velké nebo pfilis malé mnoz-
stvi vody a potravin. Dbejte upozornéni
tykajicich se objem0 ndplné a znadek v
hrnci.

Pristroj nikdy nestavte pod z&vésnou
sk¥ifiku, protoze pdra vystupuje nahoru
a mohla by sk¥idku poskodit.

Nikdy nepoklddeite pfistroj na horké po-
vrchy (napF. plotnu) nebo do blizkosti te-
pelnych zdroji nebo otevieného ohng.
PouZivejte pouze origindlni pfislusen-
stvi.

Pristroj je vybaven protiskluzovymi plas-
tovymi nozkami. JelikoZ je ndbytek po-
tazen rozmanitymi laky a umélymi
latkami a je o3effovdn rbznymi prostied-
ky, nemdze byt zcela vylouéeno, Ze né-
které z t&chto latek obsahuji souddsti,
které plastové nozky oslabi a zmékéi. V
pripadé potfeby poloZte pod pfistroj
protiskluzovou podlozku.

Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni
Cistici prostredky.

4. Rozsah dodavky

—_ e

zdkladni zafizeni 13

hrnec 7

viko 5

nddoba na kondenzat 12

ndstavec na vafeni v pdre 23

odmérka 24

|Zice na ryzi 22

polévkovd IZice 21

napdijeci vedeni se sitovou zdstrckou 11
ndvod k pouzZiti

Vybaleni

1.

Vytdhnéte viechny dily z baleni.

2. Zkontrolujte, zda jsou viechny dily kom-

pletni a neporuiené.



5. Obsluzny panel v prehledu
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42 40 38
€. / oznaéeni Funkce
29 Displej Ukazatel aktudlnich nastaveni a informaci o varu, chy-
bova hldseni
30 Poultry Tlagitko dri-  |Program pro vareni dribeze
bez
31 Fish Tlagitko ryby |Program pro vafeni ryb
32 Steam/ |Tlagitko vafe- |Program pro vaieni v péie a vafeni zeleniny a bram-
Veggies |niv pdre bor
33 + Tlacitko plus  |Prodlouzeni doby vareni
34 :ﬁ:.ns/ Tlagitko fazole |Program pro vaieni pokrm0 z fazoli a chilli
ili
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C. / oznaéeni

Funkce

35 Hours/ |Tlacitko ¢aso- |U funkce Delay Start 38 méni mezi hodinami a mi-
Minutes |v¢ jednotky  |nutami
36 Egg Tlagitko vejce |Program pro vafeni vajec
37 Keep Tlacitko pferu- |Prerudeni nastaveni nebo probihaijiciho programu /
Warm/  |3eni z pohotovostniho reZimu: Funkce zahfivani
Cancel
38 Delay Tlacgitko zpoz- |Zpozdény start programu
Start déni
39 Slow Tlagitko poma-|Program pro pomalé vafeni pfi nizké teploté (bez tla-
Cook & vaieni u)
40 Pressure |Tlacitko tlak |Volba stupné tlaku: vysoky (High) / nizky (Low)
Level
41 Sear/ Tlagitko opé- | Program k opékani v otevieném hrnci
Sauté kani
42 Cake Tlagitko mou&- |Program pro peéeni mouénikl
niky
43 Yogurt |[Tlagitko jogur- |Program pro piipravu jogurtd
fy
44 Start Tlagitko start | Spudténi nastaveného programu
45 Stew Tlagitko pokr- |Program pro vaieni pokrm0 z jednoho hrnce
my z jednoho
hrnce
46 - Tlagitko minus | Zkrdceni doby vareni
47 Soup Tlagitko polév- |Program pro vaieni polévek
ky
48 Beef/ Tlagitko maso |Program pro duseni masa
Meat
49 Multi- Tlagitko vice- |Program pro vafeni smési obilovin, neloupané ryze,
grain zrnné smési  |smé&si ryZe s divokou ryzi
50 Rice Tlacitko ryze |Program pro vareni ryze (bilé pfip. loupané)




Ukazatele na displeji

- -—-—

More 1

L e e e e e e e = — = — R |

] —— 53

<< SHK >4 S
56 ——Low '-""-'-0" High —— 54

[ [TTTTGEDT T | | gl

€. / ukazatel Vyznam
51 Lless, Normal, |Zvolend doba vafeni — prednastaveni
More
52 Zobrazeni doby vareni, informace (napf. OFF v pohotovostnim
rezimu)
53 Tvofi se tlak
54 High Nastaveni stupné tlaku: vysoky tlak
55 Sloupcovy indikdtor: bézi, kdyz se pfistroj rozehfivé
56 low Nastaveni stupné tlaku: nizky tlak
57

Pristroj se rozehfivd a tvofi se tlak (kromé programd, které funguii
bez tlaku)
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6. Prehled funkci

V&3 novy multifunkéni hrnec spojuje energeticky a Easové Usporné vareni pod tlakem s mo-
dernim, automatickym Fizenim vafeni. Proto je tento pfistroj nejen obzvl&§té bezpeénym tla-
kovym hrncem, ale i inteligentnim multifunk&nim pfistrojem, ve kterém vyzkousite napr.

pomalé vafeni jako ve slow cookeru nebo pfipravite jogurt.
Multifunkéni hrnec mé 14 programd pro vareni. V programech pro vafeni jsou pfednasta-

veny doba vafeni, stupef tlaku a teplota.

Nékteré programy bézi bez tlaku. Pro tyto také nelze zadny tlak nastavit.
U dalsich programd mizZete prednastaveny stupe tlakd High 54 (vysoky tlak) nebo
Low 56 (nizky tlak) zmé&nit tlagitkem Pressure Level 40.
Prednastavené teploty nelze zménit.
Pro zménu doby vafeni v nastavitelném rozsahu:
- Opakované stisknéte tacitko programu, abyste si mohli zvolit mezi prednastavenymi
Less, Normal, More 51.

-V pfipadé potfeby nastavte pozadovany ¢as manudlné tlagitky + 33/- 46.
Zobrazené doba vareni je doba, ve které pfistroj doséhne naprogramované hodnoty
pro teplotu a tlak a tyto hodnoty udrZuje. Pfedtim se pfistroj zahfiva a vytvéii tlak.

V nésledujici tabulce naleznete prednastavené hodnoty a nastavitelné rozsahy.

Pfednastavena doba | Manudlné | Pred-
vareni nastavitel- | nasta-
Tlaéitko | Funkce ny rozsah | vené | Upozornéni
less | Normal | More d‘ibY, stupne
vareni tlaku
Rice Ryze 6min (8 min |15 min [1-20 min |High RyZi nechej-
te po uvare-
ni jesté cca
5 minut od-
pocinout.
Multigrain |Vicezrn- {20 min |40 min |60 min | 1-240 min |High
né smési
Beef/ Maso |20 min |35 min |70 min |1-240 min |High
Meat
Soup Polévka |20 min {30 min |240 min|1-240 min |High
Stew Pokrm z |20 min |35 min |45 min |1-240 min |High
jednoho
hrnce




Tlacitko

Funkce

Prednastavenda doba

vareni

Less

Normal

More

Manudlné

nastavitel-

ny rozsah
doby

vareni

Pred-
nasta-
vené
stupné
tlaku

Upozornéni

Yogurt

Jogurty

24 h

8h

boil

0,5-99,5h

Bez
tlaku

Nastaveni
doby vare-
ni v 30mi-
nutovych
krocich
Neni mozny
zpozdény
start

Po ukonceni
programu se
neprepne do
programu
udrzovdni

teploty.

Cake

Mouéni-
ky

45 min

10-60 min

High

Mouénik
vzdy pfi-
kryjte potra-
vinovou a
aluminio-
vou folii.

Sear/
Sauté

Opékani

30 min

Neni mozné

Bez
tlaku

Po dosazeni
teploty se
na disple-
ji 29 zo-
¢ne
odpogité-
vat doba
vareni.
Neni moz-
ny zpozdé-
ny start

Slow
Cook

Pomalé
vareni

4 h

0,5-20 h

Bez
tlaku

Nastaveni
doby vate-
ni v 30mi-
nutovych
krocich

Pouliry

Drobez

5 min

15 min

30 min

1-240 min

High

Fish

Ryby

5 min

10 min

15 min

1-40 min

Low
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Prednastavena doba | Manualné | Pred-
vareni nastavitel- | nasta-
Tlacitko | Funkce ny rozsah | vené | Upozornéni
less | Normal | More dc:by' stupne
vareni tlaku
Steam/ |Zelenina |3 min |10 min |15 min |1-240 min |low
Veggies
Beans/ |Fazole/ |25 min |30 min |40 min |1-240 min |High
Chili chilli
Egg Vejce |3 min ({4 min |8 min |1-10 min |High

7. Pred prvnim
pouzitim
¢ Pred prvnim pouzitim pfistroj vy-
Cistéte!
®  Stdhnéte ochrannou félii z obsluzného
panelu 10.

UPOZORNENI: Pristroj mize byt doddan
lehce mastny, proto mizZe pfi prvnim pouZiti
dojit k lehké tvorbé koufe a zdpachu. To je
nedkodné a po krétké dobé to prestane.
Dbeijte mezitim na dostateéné vétrani.

8. Manipulace s
multifunkénim
hrncem

8.1 Otevreni vika (v

chladném stavu)

Obrazek B:

1. Drzte tladitko uvolnéni OPEN 20 stisk-

nuté, zatimco tocite vikem 5 ve sméru
hodinovych ruigek, dokud znagka 3ip-

ky 6 neukazuje na znacku eul® 15.
2. Odeberte viko 5 nahoru.

8.2 Odlozeni vika do
odkapavaci pozice

Obrazek C: Na priklad pro odkapdni hor-
kého vika miZzete postavit viko 5 vzpfimené
s mistkem 4 do vybrdani na jedné z rukoje-
ti 16 z&kladniho zafizeni 13.

8.3 Zavreni vika

Obrazek D:

Aby se mohl v multifunkénim hrnci vytvofit

tlak, je dolezité viko 5 sprdvné zavrit.

1. Nasadte viko 5 znackou sipky ¥ 6 na
znatku el 15.

2. Otéeejte vikem 5 proti sméru hodino-
vych ruéicek do té doby, dokud nebude
znacka sipky ¥ 6 ukazovat na
znacku @ e 9. Uzamykaci mechaniz-
mus slySitelné zacvakne.

UPOZORNENI: Kdyz viko 5 lezi na zé-
kladnim zafizeni, ale nebylo spravné zavfe-
no, zazni signdlni tény a na displeji 29 se
zobrazi Lid.



8.4 Otevreni/zavreni
tlakového ventilu

NEBEZPECi zranéni v disled-

ku opafeni!

© Dbejte na to, aby se nad tlakovym venti-

lem 1 nenachdzela zddné &ést téla
(napt. ruka nebo paze), kdyz ho otevi-
réte knoflikem tlakového ventilu W 2 a
unikd pfitom pdra. Hrozi nebezpedi
opateni unikajici vodni pdrou.

Knoflikem tlakového ventilu 1p 2 mozete
tlakovy ventil 1 ofev¥it a zavfit.

Otevieni Zavreni
=
@ =S
=)

/@%

Sﬂccte knoflik

tlakového venti-
lu W 2 dold, do-
kud nezacvakne.

Stisknéte knoflik
tlakového
ventilu W' 2,
aby se uvolnil.

=
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UPOZORNENI: Knoflik
tlakového ventilu W 2 je
ve spodni &asti matnéi3i
nez v horni. Matnou &dst
|ze vid&t pouze, kdyz je
tlakovy ventil 1 zavfeny.

8.5

Indikator tlaku

NEBEZPECi zranéni v dosled-

ku opafteni!

© Pred kazdym pouzitim musite zkontrolo-
vat, Ze spodni strana indikétoru tla-
ku 27 je Cistd a volné pohyblivé (viz
.Pripravy pied kazdym pouzZitim” na

strané 19).

© Dbejte na to, aby se nad indikdtorem
tlaku 19 nenachdzela zadné &ast téla
(napt. ruka nebo paze), kdyz z ného

unikd péra.

Indikétor tlaku 19 je ventil, ktery se nachdazi
v prohlubni ve viku 5. Z tohoto ventilu mize
unikat trochu horké vodni pary, kdyz se v
multifunk&nim hrnci vytvéii tlak. To, Ze je
multifunkéni hrnec pod tlakem, poznéte pod-
le toho, Ze se indikdtor tlaku 19 zvedne.

Bez tlaku

Pod Hakem

-

C

Z

C

©

Z

Lze otevrit.

Neotevirat!




8.6 Bezpecné otevreni vika
(v horkém stavu)

NEBEZPECi zranéni v disled-
ku opareni!
© Multifunkéni hrnec neotevireijte, dokud
ie pod tlakem. Dbeite na indikdtor tla-
ku 19. Pockeijte, az poklesne tlak nebo
otevirejte tlakovy ventil 1 tak dlouho, aZ
vystupuje jen velmi mélo pdry. Nikdy
neotevirejte multifunk&ni hrnec nésilim.

© Dbejte na to, aby se nad tlakovym venti-

lem 1 nenachdzela z&dné &dst téla
(napf. ruka nebo paze), kdyz ho otevi-
rate knoflikem tlakového ventilu W 2 a
unikd pfitom pdra. Hrozi nebezpedi
opateni unikajici vodni pdrou.

NEBEZPECi poranéni horkymi
potravinami!
©® Pokud jste zahfivali ka3ovité pokrmy,
opatrné zatfepeijte multifunkénim hrn-
cem pied otevienim. To by mélo zabré-
nit vystfiknuti.
© Pokud jste vafili maso s kizi, mize se
kdze nafouknout. Nepicheijte do masa,
dokud je kize nafouklé.

NEBEZPECi poranéni popale-

nim!
© Horkého pfistroje se dotykejte pouze na
obsluzném panelu 10 nebo na rukoje-

tich 3/16.

Kdyz je multifunk&ni hrnec pod tlakem, musi

se nejdfive tlak v hrnci sniZit, abyste ho moh-
li bezpecné oteviit. Bezpe&nostni mechaniz-

mus zabrdni tomu, aby bylo mozné viko 5
otevfit, dokud je indikétor tlaku 19 nad-
zvednuty.
Pro uvolnéni tlaku mdte dvé moznosti:
Pfi rychlém vypusténi pary se tlak
uvolni rychle pres vypoustéci tlakovy
ventil 1.

- Pfi pomalém ochlazovani se tlak
pomalu sniZuje, aniz by se oteviral né-
jaky ventil.

UPOZORNEN:i:

® Pouzivejte pomalé ochlazovdni, kdyz se
v multifunkénim hrnci nachdzi vétsi
mnozstvi tekutin (napf. polévka) nebo
hodné& krobnaté pokrmy (napf. kase).
Tyto pokrmy mohou pfi rychlém vypusté-
ni pdry vystfiknout spoleéné s parou ven
a ucpat ventily.

® Pro pokrmy s kratkou dobou vafeni, kte-
ré se rychle rozvafi, pouzivejte podle
moznosti rychlé vypudténi pdry.

e Kdyz pouzivéte program udrzovéni tep-
loty Keep Warm/Cancel 37, tlak se
pomalu snizuje.

e Kdyz pouzivéte program pro vaieni bez

tlaku, nemusite vypoustét z&dnou paru.

Pfi otevieni vika 5 dejte pozor na horké

pokrmy a horké povrchy.

Pokud indikétor tiaku 19 neklesa dold,

aékoli jiz neunikd Z&dnd pdra pfip tlak,

je indikdtor tlaku ziejmé znedistény a

uvizl. V tomto pFipadé stlacte indikétor

tlaku lehce perem nebo jidelnimi holka-

mi apod. dold.

Rychle vypusfem pary
Ukonéete vaieni a vytahnéte sifovou z&-
stréku 11.

2. Stlatte opatrné knoflik tlakového ven-

tilu W 2 dold, az zapadne, abyste

mohli oteviit tlakovy ventil 1. Tlak v mul-
tifunkénim hrnci se snizuje. PFitom
unika horka vodni péara!

Zkontrolujte, Ze indikator tlaku 19 klesl

dolo.

4. Drzte tlagitko uvolnéni OPEN 20 stisk-
nuté, zatimco tocite vikem 5 ve sméru
hodinovych ru¢i¢ek, dokud znacka Sip-
ky 6 neukazuje na znacku @ uf® 15.

5. Odeberte opatrné viko 5 nahoru.

w
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Pomalé ochlazovani

Kdyz se pfistroj nachdzi v pohotovostnim re-

zimu (ukazatel OFF) nebo v programu udr-

Zovani teploty Keep Warm/Cancel 37,

tlak se automaticky pomalu uvoliuje. Jak

dlouho trva proces ochlazovdni, je zdvislé

na mnozstvi potravin a mize trvat az 15 mi-

nut.

1. Nechejte multifunkéni hrnec chladnout
tak dlouho, dokud indikétor tlaku 19
neklesne dol.

UPOZORNENI: Mizete ochlazovéni tro-
chu urychlit tim, Ze pfes viko poloZite stude-
nou, mokrou (ale dobfe vyzdimanou) utérku.
V tomto pfipadé vytdhnéte nejdfive sitovou
zastreku 11.

2. Drzte tlagitko uvolnéni OPEN 20 stisk-
nuté, zatimco tocite vikem 5 ve sméru
hodinovych ruci¢ek, dokud znacka Sip-
ky 6 neukazuje na znacku @ uf® 15.

3. Odeberte opatrné viko 5 nahoru.

8.7 Znacky v hrnci /
objemy naplné

A NEBEZPECi!

© Pfi vafeni pod tlakem (se zavienym tla-
kovym ventilem 1): Naplfte hrnec 7
pouze do maximdlni vysky plnéni (znaé-
ka v hrnci max. 2/3), jinak mize vy-
stfiknout vafici voda. Kdyz pfipravujete
potraviny jako ryZi nebo susenou zele-
ninu, kterd béhem vareni nabude, na-
pliite hrnec 7 nejvy3e do poloviny
(znacka v hrnci 1/2).
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VYSTRAHA pied vécnymi skodami!
© Abyste zabranili pfehfdti, nesmite pfi-
stroj provozovat, kdyz je prazdny.

Dbeijte pfi vafeni pod tlakem (se zavienym
tlakovym ventilem 1) na to, aby se v pfistroji
nenachdzelo pfilis velké nebo pfilis malé
mnozstvi vody. Dbejte znacek v hrnci 7.

- max. 2/3: To je maximdlni vyska plné-
ni, pfi které |ze pfistroj provozovat.

- 1/2: Tato znagka uddvé poloviéni vys-
ku plnéni hrnce 7. Maximdlné k této
znadee smite pridat tekutinu k ryZi a po-
dobné bobtnajicim potravindm.

Pridejte vZdy minimdlné 250 ml tekutiny
(vody, vyvaru apod.) do hrnce 7.

8.8 Pouziti nastavce na
vareni v pare

NEBEZPECi poranéni popale-
nim!
©® Nédstavec na vafeni v pdie 23 se pfi
pouziti zahfeje. Vyckeijte s jeho vytaze-
nim z hrnce 7, aZ vychladne, nebo pou-
Zijte chiiapku nebo kuchyriské rukavice.

Pro vafeni potravin v pdfe (napf. Steam/
Veggies 32), mizete vlozit ndstavec na
vareni v pafe 23 do hrnce 7. Do hrnce 7
naplnite pouze trochu vody, aby se mfizka
nachdzela nad vodni hladinou. Potraviny
dejte na mfizku. Potraviny se nedotykaji vo-
dy.

Drzadla |ze sklopit nahoru pro snadngjsi
vloZeni a vytaZeni. Pro Gsporu mista Ize dr-
zadla sklopit dold.



9. Pripravy pred
kazdym pouzitim

A NEBEZPECi!

Bezpecnostm kontakt 17 uprostred top-
né desky 8 musi byt &isty a volné pohy-
blivy, abyste zabrdnili prehfati.

© Ujistéte se pred kazdym pouzitim, ze
nejsou ucpané ventily (indikator tla-
ku 19 a tlakovy ventil 1).

Zkontrolu’fe nasledujici body:
Tésnici krouzek 25 musi byt sprévné na-
sazen. Tésnéni musi kolem dokola dob-
fe priléhat.

Ochranny filtr 26 nesmi byt zneéistény.
Spodni strana indikatoru tlaku 27 musi
byt &istd a voln& pohyblivd.

Vnitiek zdkladniho zafizeni 13, topnd

deska 8 a bezpecnostni kontakt 17 ne-
smi byt zne€i§téné a musi byt suché.

Umisténi

& NEBEZPECi POZARU!
® Polozte pfistroj pfed zapnutim na rovny,
stabilni, suchy a zé&ruvzdorny podklad.

e ZA4kladni zafizeni 13 postavte na rov-
nou, suchou a neklouzavou pracovni
plochu, aby se pfistroj nemohl pfevrdtit
ani sklouznout.

Upevnéni nadoby na kondenzat

Nédoba na kondenzdt 12 zachytévd konden-

z4t, ktery vychdzi z vika 5 do horniho krouzku

na zdkladnim zafizeni 13.

e Obrazek E: Zasufite nddobu na kon-
denzat 12 do drzdku 18.

UPOZORNEN:i: Vyprazdnéte nadobu na
kondenzdt 12 nejpozdéji, kdyz voda do-
sdhne znacky MAX.

Tésnici krouzek

Po vafeni pod tlakem jde nékdy t&zko uvolnit
viko 5 ze zdkladniho zafizeni 13. Pro
snazsi uvolnéni vika mizete tésnici krou-
zek 25 pied varenim offit utérkou s kapkou
stolniho oleje.

10. Vareni s
multifunkénim
hrncem

A NEBEZPECi!

© Dbejte na to, ze vnitfek zakladniho zafi-
zeni 13 musi zostat &isty a suchy.

NEBEZPECi zranéni v disled-
ku opafteni!
© Dbejte na to, aby se nad indikatorem
tlaku 19 nenachdzela 2&dnd &ést téla
(napt. ruka nebo paze), kdyz z ného
unikd pdra.
© Multifunkéni hrnec neotevireijte, dokud
je pod tlakem. Dbeijte kapitoly ,Bezped-
né otevreni vika (v horkém stavu)” na
strané 17.

NEBEZPECi poranéni popale-
nim!
©® Dily povrchu pfistroje jsou pfi provozu

velmi horké. Pristroje se béhem provozu
dotykeijte pouze na obsluzném pane-
lu 10 nebo na rukojetich 3 + 16.
Hrnec 7 po provozu uchopte
pouze chiapkou nebo kuchyii-
skymi rukavicemi.

UPOZORNEN::

e Predtim nez zacnete vafit, seznamte se
s manipulaci s multifunkénim hrncem.

® Nésledujici &ast popisuje zakladni po-
stup. U nékterych programi existuji od-
chylky, které naleznete v tabulce v
kapitole ,Prehled funkci” na strané 13 a
v popisu jednotlivych programd pro va-
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feni (viz ,Jednotlivé programy pro vare-
ni” na strané 23).

10.1 Priprava vareni

1.

Pripravte si potraviny podle receptu a

vlozte je do hrnce 7.

Dbeite kapitoly ,Znacky v hrnci / obje-

my ndplné” na strané 18 a ddajl v ka-

pitole ,Jednotlivé programy pro vafeni”

na strané 23.

V pfipadé potfeby offete hrnec 7 zven-

&i. Musi byt Cisty a suchy.

Nasadte hrnec 7 do zékladniho zafize-

ni 13.

Nasadte viko 5 a zablokuijte ho, dokud

nebude znacka 3ipky 6 ukazovat na

znacku @ e 9. Uzamykaci mechaniz-

mus slysitelné zacvakne.

Zaviete/oteviete tiakovy ventil 1 knofli-

kem tiakového ventilu 1 2.

- Pro vafeni pod tlakem musi byt tlako-
vy ventil 1 zavfeny.

- Pro vafeni bez tlaku musi byt tlakovy
ventil T ofevieny.

Nejdfive zasuite napdijeci vedeni 11

do zditky 14 na zdkladnim zafize-

ni 13. Sifovou zdstrcku nésledné za-

sufite do vhodné zdsuvky s ochrannym

kontaktem. Zasuvka musi byt také po

zapojeni stdle snadno pfistupnd.

Jakmile je pfistroj zapojen do sit&, obje-

vi se na displeji 29 ukazatel OFF. Pfi-

stroj se nachdzi v pohotovostnim

rezimu.
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10.2 Doby vareni

Doby vafeni jsou zavislé na erstvosti a kva-
lit& potravin, velikosti kouskd a osobnich pre-
ferencich (al dente nebo zcela provareng).
Abyste mohli pfenést doby vaieni z béznych
receptl na vafeni s multifunkénim zafize-
nim, aplikujte nésledujici pravidla:

PFi vafeni s vysokym tlakem (stuperi ta-
ku High 54) se doba vafeni zkracuje
cca na polovinu.

Priklad:

Recept stanovuje 90 minut doby vareni.
P¥i stupni tlaku High 54 vychdzi pro
multifunkéni hrnec:

1/2 z 90 min = 45 minut.

Pfi vafeni s nizkym tlakem (stupen tlaku
Low 56) se doba vareni zkracuje cca
na dvé fretiny.

Priklad:

Recept stanovuje 90 minut doby vareni.
P¥i stupni tlaku Low 56 vychdzi pro mul-
tifunké&ni hrnec:

2/3 z 90 min = 60 minut.

P¥i vafeni bez tlaku (flakovy ventil 1 ote-
vieny) z0stdvé doba vareni stejnd.

UPOZORNENI:

Dal3i upozornéni tykaijici se dob vareni
naleznete v kapitole ,Jednotlivé progra-
my pro vareni” na strané 23.

Kdyz pouzivite vétii mnoZstvi nez udé-
vaji tabulky dob vafeni, prodluzte pfi-
padné doby vafeni. B&zné porce pro
domdcnost |ze zpravidla vafit bez pro-
dlouzeni dob vafeni.



10.3 Nastaveni a spusténi
programu pro vareni

UPOZORNEN:i: Tlagitkem preruieni Keep
Warm/Cancel 37 mizete kdykoliv preru-
$it nastaveni nebo bézici program.

1. Stisknéte pozadované tlacitko progra-
mu. LED nad tlagitkem programu a nad
tlagitkem start Start 44 blikaji. Na dis-
pleji 29 se objevi prednastaveni doby
vafeni Normal 51 a prednastavend
doba vafeni blikd.

Jakmile LED a ukazatel blikaii, mizete nasto-

veni pro &as a stupné tlaku zménit.

UPOZORNENI: Prednastavené hodnoty a
nastavitelné rozsahy najdete v tabulce v ka-
pitole ,Prehled funkci” na strané 13.

2. V pfipadé potfeby nejdfive zméiite
stupné tlaku:

Stisknéte tlagitko tlak Pressure Le-

vel 40, abyste mohli zvolit mezi

High 54 a Low 56.

3. Pro zménu doby vafeni v nastavitelném
rozsahu:

- Opakované stisknéte tlacitko progra-
mu, abyste si mohli zvolit mezi pfed-
nastavenymi Less, Normal, More 51.

-V pfipadé poffeby nastavte pozadova-
ny ¢as manudlné tlacitky + 33/~ 46.

- Pokud jste podrzeli flacitka + 33/- 46,
mUZete nechat hodnoty probihat rychle-
i-

4. Pro spudténi programu pro vareni stisk-

néte tlagitko start Start 44.

- LED nad zvolenym tlagitkem progra-
mu a nad tladitkem start Start 44 tr-
vale sviti.

- Na displeji 29 zobrazi ukazatel ON
a bézici sloupcovy indikdator 55, Ze
se pfistroj rozehfivd a tvofi se tlak.

57 Tento symbol zndzorfiu-
e je, ze se pfistroj rozehfi-
vé a tvofi se tak.

- To mize podle objemu ndplné a pro-
gramu pro vafeni n&jakou dobu trvat.

5. Kdyz je dosazeno teploty a tlaku, auto-

maticky se spusti vafen.
- Na displeji 29 se odpoéitdvd doba
vareni.

53 Tento symbol zobrazuje,
Ze bylo dosazeno nasto-
veného tlaku.

- Pro udrZovéni teploty pfistroj automa-
ticky prepind mezi rozehfivanim
(sloupcovy indikdtor 55 bézi) a vy-
pnutym ohfivanim (sloupcovy indiké-
tor 55 stoji).

Konec vafeni je signalizovan pipnutim.

Pristroj prepne automaticky do progra-

mu udrzovdni teploty. LED tlagitka pie-

ruieni Keep Warm/Cancel 37 sviti.

Na displeji 29 se pogitd doba ohFivani

od 00:00 nahoru. Tlak se pfitom poma-

lu snizuje.

10.4 Preruseni vareni

Pro pferuseni programu stisknéte tlacitko
preruieni Keep Warm/Cancel 37.
Pristroj se poté bude nachdzet v pohoto-
vostnim rezimu. Na displeji 29 se zob-
razi ukazatel OFF.



10.5 Ukonceni vareni

1.

Ukonéete program pro vafeni nebo pro-

gram pro udrzovani teploty stisknutim
tlagitka pieruieni Keep Warm/Can-
cel 37.

Na displeji 29 se zobrazi OFF. Pfistroj
se nachdzi v pohotovostnim rezimu.

. Vytahnéte sifovou zdstrcku 11 ze z6-

suvky.

Zvolte vhodny postup pro snizeni tlaku
v hrnci a bezpeéné otevieni vika 5 (viz
.Bezpedné otevieni vika (v horkém sto-
vu)” na strané 17).

Odeberte horky hrnec 7 pomoci
chiiapky nebo kuchytiskych rukavic.
Necheite pfistroj vychladnout predtim,
nez ho budete &istit.

10.6 Udrzovani teploty

(Keep Warm/Cancel)

Kdyz je néjaky program pro vafeni ukon-
&en, pristroj se automaticky pfepne do pro-
gramu pro udrzovani teploty Keep
Warm/Cancel 37.

Pro udrzeni teploty horkych potravin mizete
program pro udrZzovdni teploty spustit i ma-
nudlné.

UPOZORNEN:I:

[ )

—_

Velmi dlouhé udrzovani teploty méni
chut'i podobu potravin, niéi se vitaminy
a potraviny se mohou zkazit.

Jelikoz program pro udrzovani teploty
funguje bez tlaku, mizete ofeviit a za-
viit viko 5 i b&hem programu. Dévejte
oviem pozor na piipadny zbyly tlak po
jiném programu pro vareni.

Po programu pro pfipravu jogurtu (Yo-
gurt 43) se pristroj automaticky pfep-
ne do programu pro udrzovdni teploty.

Dejte horky pokrm do hrnce 7.
V piipadé potfeby offete hrnec 7 zven-
&i. Musi byt &isty a suchy.
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Nasadte hrnec 7 do zdkladniho zafize-
ni 13.

Nasadte viko 5 a zablokuijte ho, dokud
nebude znacka 3ipky 6 ukazovat na
znacku @ e 9. Uzamykaci mechaniz-
mus slysitelné zacvakne.

Oteviete tlakovy ventil 1, tim Ze knoflik
tlakového ventilu 1 2 stlacite dold, az
zapadne.

Pripojte napdjeci vedeni 11 do zdif-
ky 14 na zdkladnim zafizeni 13 k Féd-
né nainstalované zdsuvce s ochrannym
kontaktem, kterd odpovidd technickym
ddajim.

Jakmile je pfistroj zapojen do sité, obje-
vi se na displeji 29 ukazatel OFF. Pfi-
stroj se nachdzi v pohotovostnim
rezimu.

Pro spusténi programu pro udrzovani
teploty stisknéte taéitko preruieni
Keep Warm/Cancel 37.

LED tlagitka preruseni Keep Warm/
Cancel 37 sviti. Na displeji 29 se po-
&itd doba ohfivani od 00:00 nahoru.
Po 12 hodindch se program pro udrzo-
véni teploty automaticky ukonéi.

Pro ukonéeni programu pro udrzovéni
teploty stisknéte opét tlacitko preruseni
Keep Warm/Cancel 37.

LED tlacitka preruseni Keep Warm/
Cancel 37 zhasne. Na displeji 29 se
zobrazi ukazatel OFF. PFistroj se nachd-
zi v pohotovostnim rezimu.

. Vytéhnéte sitovou zdstreku 11 ze z&-

suvky.

. Otevrete viko 5 a postavte ho do odka-

pdvaci pozice.

. Odeberte horky hrnec 7 pomoci

chiiapky nebo kuchyfiskych rukavic.

. Nechejte pfistroj vychladnout predtim,

nez ho budete &istit.



10.7 Vareni s écasovym
zpozdénim

S touto funkei si mozete pripravit vafeni a

poté uvafit pozdé&ii. Vareni Ize spustit s Easo-

vym zpozdénim az 24 hodin

(0:01 az 23:59).

UPOZORNENI:

® Program pro pfipravu jogurtu
(Yogurt 43) a program pro opékdni
(Sear/Sauté 41) nelze spustit se
zpozdénim.

* Dbejte na to, Ze nékteré potraviny
(napt. ryby) se mohou zkazit, kdyZ se v
hrnci nachdzeji nékolik hodin v pokojo-
vé teploté, piedtim neZ je uvafite.

1. Pripravte si vafeni, jak je popsdno.
Pristroj se nachdzi v pohotovostnim re-
zimu (ukazatel OFF).

2. Stisknéte tlagitko zpozdéni Delay
Start 38. Na displeji 29 se zobrazi
00:30. Minuty blikaiji.

3. Tlagitky + 33/~ 46 nastavte minuty po-

zadované doby zpozdéni.

4. Pro piepnuti k nastaveni hodin stisknéte
tlagitko Easové jednotky Hours/
Minutes 35.

5. Tlagitky + 33/- 46 nastavie hodiny.

6. Nyni nastavte a spustte program pro
vareni, jak je popséno.

LED pozadovaného tlacitka programu a
LED nad tlacitkem zpozdéni Delay

Start 38 sviti. Na displeji se odpoité-

v4 doba zpozdéni.

7. Po uplynuti doby zpozdéni zazni sig-
ndlni tén a féze zahfivani a tvofeni tla-
ku se automaticky spusti.

UPOZORNEN::
*  Mozete dobu zpozdéni nastavit také

poté, co jste nastavili program pro vare-

ni. V tomto pfipadé nastavte program
pro vafeni, je$té viak nemackeite tlagit-
ko start Start 44. Poté pokradujte kroky

2. az 5., jak je popsdno. Na konci
spustte dobu zpoZdéni tlagitkem startem
Start 44.

e Tlacgitkem pieruieni Keep Warm/
Cancel 37 miZzete proces kdykoliv
prerusit.

11. Jednotlivé programy
pro vareni

11.1 Opékani (Sear/Sauté)

Program opékdni (Sear/Sauté 41) je ur-
&en k opékani malych mnozstvi. S timto pro-
gramem mizete opéct napf. mleté maso
predtim, nez pfiddte dalii pfisady, a pokra-
Cujete s vafenim v dal3im programu.

Zvlastnosti u tohoto programu

- Tento program funguije bez tlaku s ote-
vienym vikem 5.
Vafeni s E&asovym zpozdénim neni moz-
né.
Doba vafeni je nastavena pevné na
30 minut a nelze ji ménit.

Takto postupujte
. De|te do hrnce 7 trochu tuku na smaze-
ni.

2. Nasadte hrnec 7 do zdkladniho zafize-
ni 13.

3. Napoijte pfistroj do sité.

4. Stisknéte tlacitko opékani Sear/
Sauté 41 a poté tlacitko start Start 44.
Pristroj se zacne predehfivat.

5. Po dosazeni teploty smazeni se na dis-
pleji 29 zaéne odpocitévat doba vare-
ni. Pfidejte nyni potraviny a za stélého
michdni je opékeijte.

Dno hrnce 7 by mélo byt pokryté Kdyz
chcete opékat vétsi mnozstvi, udélejte
to po &dstech.

6. Kdyz jste ukonéili opékani, stisknéte
tlagitko preruieni Keep Warm/
Cancel 37. Na displeji 29 se zobrazi
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ukazatel OFF. P¥istroj se nachdzi v
pohotovostnim reZimu.

UPOZORNENI: Kdyz ubshla prednastave-
nd doba vafeni 30 minut, pfepne se pfistroj
automaticky do programu pro udrzovdni

teploty.

11.2 Vyroba jogurtu
(Yogurt)

S programem pro pfipravu jogurtu

Yogurt 43 si sami mdZete vyrobit jogurt.
Potiebujete k tomu jogurtové kultury nebo
erstvy jogurt a mléko. Jsou vhodné viechny
b&zné druhy mléka (Cerstvé mléko,
pasterizované erstvé mléko a trvanlivé
mléko).

Cerstvé mléko musi byt v prvnim kroku pas-
terizovdno.

Pro pasterizované &erstvé mléko a trvanlivé
mléko tento krok odpadd.

Pro vlastni vyrobu jogurtu se pfidaiji jogurto-
vé kultury / trochu &erstvého jogurtu. Pak
probihd vlastni vyroba jogurtu pfi mirné tep-
loté.

UPOZORNEN:I:

e Na 1 litr mléka pridejte 200 g Cerstvé-
ho jogurtu (s Zivymi kulturami).

e Kdyz pouzivédte jogurtové kultury, pfi-
dejte mnoZstvi uvedené vyrobcem.

® Pouzivejte co nejcerstvéjsi mléko, které
erstvé oteviete, a ddvejte pozor na to,
aby viechno kuchyfiské nécini, které po-
uzivéte, bylo zcela Cisté.

Zvlastnosti u tohoto programu

- Prednastaveni More 51 je uréeno k pas-
terizaci mléka. Touto volbou zvolite také
jinou teplotu.
Prednastaveni doby pfipravy Nor-
mal 51 &ini 8 hodin a Ize ho zménit v
30minutovych krocich. Teplota je idedl-
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ni pro vyrobu jogurtu. Cas mizete upra-
vit podle 4dajd v receptu nebo na obalu
jogurtovych kultur.

- Tento program funguje bez tlaku. Tlako-
vy ventil T musi byt otevieny (knoflik tla-
kového ventilu 7 2 dole zapadnuty).

- Vafeni s &asovym zpozd&nim neni moz-
né.

- Po uplynuti doby pfipravy se pfistroj ne-
prepne do programu pro udrZzovdni tep-
loty.

Pasterizovani mléka (u

cerstvého mléka)

1. Naplite mléko maximdlné po znacku
max. 2/3 v hrnci 7.

2. Nasadte hrnec 7 do zdkladniho zafize-
ni 13.

3. Napoijte pfistroj do sit&.

4. Stisknéte tlagitko pro pfipravu jogurtu
Yogurt 43 tolikrat, dokud nevyberete
More 51.

5. Stisknéte tlagitko start Start 44. Na
displeji 29 se zobrazi boil. Mléko se
zahteje pro pasterizaci.

6. Kdyz je proces ukon&en, zazni akustic-
ky signdl a na displeji 29 se objevi
Yogt.

7. Necheijte mléko vychladnout pod
46 °C, predtim nez priddte jogurtové
kultury / Eerstvy jogurt. Zkontrolujte tep-
lotu teplomérem.

Vyroba jogurtu v hrnci

1. Napliite mléko maximdlné po znacku
max. 2/3 v hrnci 7.

2. Pridejte jogurtové kultury pfip. Cerstvy

jogurt. Mléko a jogurt / jogurtové kultu-

ry dobfe promichejte.

Nasadte hrnec 7 do z&kladniho zafize-

ni 13.

Napoite pfistroj do sité.

Stisknéte tlagitko pro pfipravu jogurtu

Yogurt 43, abyste vybrali Nor-

mal 51. Na displeji 29 se objevi pred-

nastaveny c¢as 8:00.
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6. Upravte tagitky + 33/~ 46 &as pro vy-
robu jogurtu v 30minutovych krocich.

7. Stisknéte tlagitko start Start 44. Na
displeji 29 se odpoditéva &as.

8. Kdyz je proces ukonéen, zazni akustic-
ky signdl a na displeji 29 se objevi
Yogt.

11.3 Pomalé vareni (Slow
Cook)

S programem pomalého vafeni Slow
Cook 39 pouzivate multifunkéni hrnec jako
slow cooker. Pokrmy se vafi pomalu pfi niz-
ké teploté a bez tlaku.

Zvlastnosti u téchto programi

- Tento program funguije bez tlaku se za-
vienym vikem 5. Tlakovy ventil T musi
byt otevieny (knoflik tlakového venti-
lu W 2 dole zapadnuty).
Prednastaveni doby vafeni ¢ini 4 hodi-
ny a lze ho zménit v 30minutovych kro-
cich.
Doby vafeni odpovidaiji 1:1 receptim
pro slow cooker. Nejsou zkracovdny,
profoZe pfistroj funguje v fomto progro-
mu bez tlaku.
Vhodné pro polévky, pokrmy z jednoho
hrnce, pokrmy s dusenym masem, lugté-
niny, brambory, mrkev a dal3i spi3e tu-
hou zeleninu.
Vhodné pro vyrobu fondd.
Nevhodné pro piisady, které se rychlé
rozvafi, joko napf. t&stoviny, ryby, mléc-
né vyrobky. Ty mizZete v pfipadé potfe-
by pfidat na konce doby vafent.

11.4 Peceni moucniki (Cake)

S programem pro pe&eni mouénik{
Cake 42 mizete péct mouéniky.

Zvlastnosti u tohoto programu

Potfebujete mensi dortovou formu o pro-
méru cca 18 cm.

Mouénik vzdy prikryjte potravinovou a
aluminiovou félii.

Potfebujete néstavec na vafeni v pé-

fe 23.

Prednastaveni stupid tlaku: High 54
Tlakovy ventil 1 se zavfe (knoflik tlako-
vého ventilu 1 2 nahote).

Takto postupujte
1.

11.

Nasadte hrnec 7 do zdkladniho zafize-
ni 13.

Nasad'te ndstavec na vafeni v pére 23
do hrnce 7.

Naplfte cca 500 ml vody do hrnce 7.
Pripravte tésto na mouénik podle recep-
tu a naplite ho do dortové formy.
Mouénik pfikryijte potravinovou a alumi-
niovou félif. Postavte dortovou formu na
ndstavec pro vareni v pdre 23.
Napoijte pfistroj do sit&.

Stisknéte tlagitko mouéniky Cake 42.
Na displeji 29 se objevi pfednastave-
ny as 0:45.

Upravte tlagitky + 33/- 46 cas podle
vaseho receptu.

Stisknéte tlagitko start Start 44. Na
displeji 29 se odpogitéva &as.

Kdyz &as vyprsi, zazni akusticky signdl
a pfistroj se automaticky prepne do pro-
gramu pro udrzovdni teploty. Na dis-
pleji 29 se poéitd doba ohfivani od
00:00 nahoru.

. Po cca 10 minutach (710.00) ukonéete

udrZovdni teploty stisknutim tlagitka pfe-
rudeni Keep Warm/Cancel 37.
Odeberte horkou dortovou formu po-
moci chiiapky nebo kuchyfiskych ruka-
vic.
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11.5 Ryby (Fish)

Program pro pfipravu ryb Fish 31 je uréen
k vafeni ryb v pdfe. Ale i jiné pokrmy z ryb
takto pripravite, jako napt. rybi polévku
nebo je miZete dusit na l0zku ze zeleniny s
trochou tekutiny.

Zvlastnosti u tohoto programu

- Prednastaveni stupfil tiaku: Low 56.
High 54 nedoporuéujeme.
Pro vafeni v péfe dejte rybu do Zdru-
vzdorného pekdée a tento postavte do
néstavce na vafeni v pére 23. Na dno
hrnce 7 dejte dostatek tekutiny (mini-
maln& cca 250 ml).
Pro duseni dejte rybu pfimo do hrnce 7

s trochou rybiho fondu, vyvaru nebo bi-
lého vina a podle chuti zeleninu a kofe-

ni.

Priklady pro doby vareni:

11.6 Maso (Beef/Meat)

Tento program pro pfipravu masa Beef/
Meat 48 je uréen k duseni masa (kromé
dribeze).

Zvlastnosti u tohoto programu

- Pokud je to poffeba, pouzijte nejdfive
program pro opékdani Sear/Sau-
té 41, aby se maso zatéhlo. Po podliti
pouzijte program pro pfipravu masa
Beef/Meat 48.
Pridejte minimdlné 250 ml tekutiny
(napt. vody, vyvaru nebo rybiho fondu).

Priklady pro doby vareni:

Potravina Vaha Dc:ba'

vareni

Pstruh modry | 1000 g 3-5 minut

Treska 1000 g 7-8 minut

Okounik 1000 g 3-6 minut
zlatavy

Losos (filet) 1000 g 6-8 minut
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Potravina Vaha D‘Zb",
vareni

Karbandatky 500 g 5-6 minut
Vepiovd pecené | 500 g 30-35 minut
Gulés, teleci pe- 500 g 20-25 minut
cend, 3panélsky
pta&ek
Hovézi pecené [500 g 50 minut
na kyselo, vafe-
né hovézi
Hovézi pecené |500 g 30 minuty
Jeleni pe¢ené  |500 g 25-30 minut
Jehn&Zi pecené 500 g 20-25 minut
Jehné&<i ragu 500 g 10-15 minut




11.7 Dribez (Poultry)

Priklady pro doby vareni:

Tento program pro pFipravu dribeze Poul- . , Doba | Stupeii
try 30 je uréen k vafeni drobeze. Potravina | Véha vareni | Hlaku
Zvlastnosti u tohoto programu [y 1500 |24 minuty |Low 56
- Pokud je to poffeba, pouzijte nejdfive (rozicky)
program pro opékdni Sear/Sau- — - :
té 41, aby se maso zatdhlo. Po podliti | Kvétdk (cely) 500 g |9-11 minut |Low 56
gouﬁi;!te p:;cagrom pro pfipravu dribeZe  |Zeleng fazo-| 500 g |cca 5 minut |Low 56
oultry 30. |
Pridejte minimdlné 250 ml tekutiny ° - -
(napt. vody, vyvaru nebo rybiho fondu). Brokolice 500 g|2-4 minuty |low 56
Priklady pro doby vafteni: Fe"YkJ . 500 g|6-8 minut |Low 56
(rozpUleny)
Potravina Véha \Z?::i vZeIie(n)'/I hcric) 500 g |cca 3 minuty | Low 56
ek (mlady
Kufeci prsa |500 g 8 minut Karotka/mr- |500 g |4-6 minut  |low 56
Kufeci stehna |500 g 10 minut kev (platky)
Krota (prsa/ |500 g 18-20 minut I(iedlukl:;no 500g |2-3 minuty |low 56
kv ousky o
yty) T em)
11.8 Zelenina (Sfeam/ qumbor){ 500 g |8-9 minut  |low 56
. (oloupané,
Veggies) na &tvrtky)
Zeleninu mdZe vafit v pafe s program pro Brambory ve |500 g |15 minut High 54
SFI pravu v ﬁéFe S;eam/Veggieds 32nebo  5lypce (celd)
it'st tekuti v , vyvar).
ve! 'svroc OU, ekufiny {napF. voda, vyvar) RozZickové 500 g |2-3 minuty |low 56
Zv{)asdfnosﬂ u fohohl) frczgr%'zu kapusta
- Prednastaveni stupnd tlaku: Low 56. U, : :
Stuperi tlaku High 54 doporuéujeme B'Iekz,el' 500g|3-5 minut | High 54
pro brambory ve slupce a zelné pokr- (ten °
my. prouzky)
Pridejte minimdlné 250 ml tekutiny Cervené 500 g |4-6 minut  |High 54
(napt. vody nebo vyvaru). zeli (tenké
Pro vafeni v pdFe potfebujete ndstavec prouzky)
na vafeni v pdfe 23. Kyselé zeli |500g|8-12 minut | High 54

Pro du3eni pfideite tekutinu se zeleninou
do hrnce 7.

Program neni uréen k tomu, aby byla
zelenina zcela pokryta vodou.




11.9 Fazole/chilli (Beans/
Chili)

S programem pro pripravu fazoli Beans/

Chili 34 mozete varit suché luiténiny, aniz

byste je pfedtim namocili. | pfi pripravé chi-

[li con carne usetfite cas.

Zvlastnosti u tohoto programu
- Kdyz pouzivate suché luiténiny, dbejte
na maximdlni vysku plnéni ke znadce
1/2 pro viechny pFisady.
Pridejte k suchym lu$ténindm dostatek
vody. Musi byt miniméIn& pokryté. Pi
bobtndni nasaji hodné& vody.
Kdyz jste pripravili suché luténiny, ne-
cheijte je pomalu vychladnout, predtim
nez ofeviete viko. Pfi rychlém vypusténi
pdry mize vystupuijici péna znedistit
ventily.

Priklady pro doby vareni:

Potravina Véaha D‘lb",
vareni
Bilé fazole 500g |20-25 minut

(Bez namoceni)

Fazole éervend |500g |65 minut
ledvina
(Bez namoceni)

Hrach (suchy) |500g |45 minuty

Cotka 500g |10-15 minut
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11.10 Pokrmy z jednoho

hrnce / polévky
(Stew/Soup)

S programem pro pfipravu polévek

Soup 47 uvatite polévky, s programem pro
pripravu pokrmd z jednoho hrnce Stew 45
pokrmy z jednoho hrnce.

Zvlastnosti u téchto programi

Prednastaveni stupiid tlaku: High 54.
Doba vafeni je ve srovndni s b&znym re-
ceptem polovién.

Pro bobtnaijici nebo silné pénici pokrmy
(napf. vyvafeni kosti pro masovy vyvar)
naplite hrnec 7 nejvyse po znagku 1/2.
Necheite po uplynuti programu pomalu
vychladnout.

Pro viechny dal3i polévky a pokrmy z
jednoho hrnce moZete naplnit hrnec 7
po maximdlni vysku plnéni max. 2/3 a
pouzit rychlé vypusténi pary.

11.11 Vejce (Egg)

Program pro vafeni vajec Egg 36 je urcen
k vafeni vajec.

Zvlastnosti u téchto programi

Prednastaveni stupiid tlaku: High 54.

Dejte do hrnce 7 maximélné tolik vajec,

aby bylo pokryté dno.

Naplite minimdlné 250 ml vody do hrn-

ce?.

Pouzijte u vajec vzdy rychlé vypusténi

pdry, ihned je vytdhnéte a odlozte je do

studené vody, aby se nevarili déle, nez

jste méli v planu.

Doby vafeni vajec obmé&nuijte podle veli-

kosti a Cerstvosti. Velka a velmi Eerstvé

vejce potfebuii del3i dobu. Obecné pla-

ti, Ze pro velikost M pouZivejte:

- prednastaveni Normal pro vejce na
mékko,

- less pro vejce na hnili¢ku,

- More pro vejce na tvrdo.



11.12 Ryze (Rice)

Program pro pfipravu ryze Rice 50 je opti-
mélni pro vafeni bilé (loupané) ryze.

Zvlastnosti u téchto programi

- Prednastaveni stupid tlaku: High 54.
Kolik mnoZstvi tekutiny pridat, zdleZi na
druhu ryze. Dodrzujte Udaje na obalu.
Dobu vafeni zkratte podle Gdaje na
obalu na polovinu.

Dodrzujte pro ryzi s tekutinou maximal-
ni vysku plnéni 1/2.

Ryzi nechejte po uvareni jedté cca 5 mi-

nut odpoéinout.

UPOZORNENI: Pro vafeni divoké ryze a

prirodni ryze pouzijte program pro pfipravu
vicezrnnych smési Multigrain 49.

Priklady pro mnozstvi tekutiny a
doby vareni:

11.13 Multigrain (Multigrain)

Program pro pfipravu vicezrnnych smési
Multigrain 49 je uréen k vafeni prirodni
ryze, divoké ryze a riznych druhd obilovin.

Zvlastnosti u téchto programi

- Prednastaveni stupAd tlaku: High 54.
Kolik mnoZstvi tekutiny pridat, zdleZi na
druhu obiloviny. Dodrzujte ddaje na
obalu.
Dobu vafeni zkratte podle ddaje na
obalu na polovinu.
Dodrzujte pro obiloviny s tekutinou ma-
ximélIni vyku plnéni 1/2.

Priklady pro mnoistvi tekutiny a

doby vareni:

Mnoizstvi
Druh pro 2 porce Doba
ryze vareni
Ryze |Tekutina

Ryze 120 g|300 ml |less
basmati
Dlouhozrn- 120 g|300 ml | Normal
nd ryze

Mnoizstvi
Druh pro 2 porce Doba
obiloviny o vareni
OI?'IO Tekutina
vina
Prirodni 120 g |300 ml  |cca 15 mi-
ryze nut +
10 minut
doba ohfi-
vani
Divokd 125g 500 ml  |cca 25 mi-
ryze nut, odlit
vodu +
10 minut
doba ohfi-
vani
Spalda 1259|500 ml  |cca 20 mi-
nut




12, Cisténi a skladovani
Pred prvnim pouzitim pFistroj vydis-
téte!

NEBEZPECi Grazu elektrickym

proudem v dusledku vihkosti!

© Zékladni zafizeni 13, napdjeci vedeni

a sitovd zdstréka 11 nesméji byt pono-
feny do vody nebo jinych kapalin.

NEBEZPECi Grazu elektrickym
proudem!

© Vytdhnéte sitovou zdstréku 11 ze zdsuv-

ky pfedtim, nez budete pristroj &istit.

NEBEZPECi poranéni popale-
nim!
® Cisténi provadéite, az kdyz pfistroj vy-
chladne.
VYSTRAHA pied vécnymi skodami!
©® Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni
Cistici prostredky.

o Pristroj po kazdém pouziti umyijte a od-
strafite pritom viechny zbytky jidla.

12.1 Demontaz pristroje

1. Vytdhnéte sitovou zdstreku 11 ze z4-
suvky a nechejte pfistroj vychladnout.

2. Vytdhnéte sifovy kabel 11 ze zdif-
ky 14 na zdkladnim zafizeni 13.

3. Sejméte viko 5 z pristroje.

4. Obrazek A: Stéhnéte silou tésnici
krouzek 25 ze spodni strany vika 5.

5. Vytdhnéte hrnec 7 ze zékladniho zafi-
zeni 13.

6. Vytdhnéte nddobu na kondenzat 12 z
drzdku 18.
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12.2 Myti dilG prislusenstvi v
mycce nadobi

Nasledujici dily pFislusenstvi mizete myt v
mycce:
- hrnec 7

tésnici krouzek 25

nddoba na kondenzdt 12

ndstavec pro vafeni v pdre 23

odmérka 24

|Zice na ryzi 22

polévkova IZice 21

12.3 Cisténi krytu a sifového
kabelu

Zd&kladni zafizeni 13, viko 5 a sifovy ka-

bel 11 ¢istéte takto:

1. Offete tyto dily vlhkym hadfikem (pFi-
padné s trochou &isticiho prostiedku).

2. Vsechny dily vysuste, piedtim nez pfi-
stroj opét pouzijete.

3. Dbeite pfitom zvl43té na prohlubné na
vnéj3im okraji zdkladniho zafizeni 13
a ve vnittku vika 5.

12.4 Kontrola a cisténi
ventilg

Ve viku se nachdzi dva ventily, které musi

byt vzdy &isté a volné pohyblivé. Musi byt

volné prichodné. Zkontrolujte ventily

pFi kazdém ¢isténi!

Indikator tlaku 19

o Zkontrolujte spodni stranu indikétoru tla-
ku 27 na spodni strané vika 5. Musi
byt volné pohyblivy a nesmi byt znedis-
té&n (napf. potravinami).

UPOZORNEN:I: Pokud se indikdtor tla-
ku 19 / 27 silné znecisti, vy&istéte ho pod
tekouci vodou malym kartackem.



Tlakovy ventil 1
Obrazek F: Na horni strané vika 5:
Vytdhnéte tlakovy ventil T nahoru.

2. Obrazek G: Na spodni strané vi-
ka 5: Stahnéte ochranny filir 26.
(Ochranny filir 26 sedi velmi t&sné. Jde
ho t&zko stahnout.)

3. Umyijte oba dily v ruce jemnym ¢isticim
prostiedkem a necheijte je uschnout. V
pripadé potfeby pouzijte maly kartagek
pro malé meziprostory.

UPOZORNENI: Pokud je znecistén vnitiek
tlakového ventilu 1, vy&istéte ho vlhkym
hadfikem. V pfipadé odolnych nedistot vy-

Cistéte vniffek tlakového ventilu 1 pod tekou-

ci vodou malym kartéckem.

12.5 Sestaveni prislusenstvi

1. Viechny dily necheijte Gplné& vyschnout
predtim, neZ je op&t namontujete.
2. Tlakovy ventil 1 a ochranny filir 26
opét nasadte.
3. Nasadte tésnici krouzek 25 opét na
spodni stranu vika 5. Zkontrolujte:
- Ze jsou viechny dily ¢isté,
- ze silikonovd zatka uprostied tésnici-
ho krouzku 25 sedi pfesné na drzé-
ku 28,
Ze t&snéni okolo zcela pfiléha.
4. Nc:sodte nddobu na kondenzat 12
opét do drzdku 18.

12.6 Uskladnéni pristroje

A NEBEZPECi pro déti!

© Pristroj uchovaveijte mimo dosah dati.

® Vsechny dily necheijte Gplné vyschnout
predtim, neZ pfistroj uskladnite.

® Pfistroj neuzavirejte, kdyz ho skladujete.

e Pristroj uschovejte na suchém misté bez
prachu a mrazu.

13. Likvidace

Tento vyrobek podléhd ev-

ropské smérnici 2012/19/

EU. Symbol pfeskrtnuté po-

pelnice na koleckach zname-

nd, ze vyrobek musi byt v

Evropské unii zavezen na

misto sbéru a tfidéni odpadu. To plati pro
vyrobek a viechny &ésti prisluienstvi ozna-
&ené timto symbolem. Oznaéené vyrobky
nesmi byt likvidovany spolen& s normdlnim
domdcim odpadem, ale musi byt zavezeny
na mista zabyvaijici se recyklaci elektrickych
a elektronickych zafizeni.

Tento symbol recyklace ozna-

¢uje napf. predmét nebo kovo-

vé dily, které mohou byt

vréceny jako hodnotny materi-

4l pro recyklaci. Recyklace po-

mdhd snizovat spotiebu surovin a odlehéuje
Zivotnimu prostredi.

Obal

Chcete-li obal zlikvidovat, fidte se pfisluiny-
mi predpisy k ochrané Zivotniho prostiedi ve
vasi zemi.



14. Objednani dilG
prislusenstvi

Dily pfisludenstvi pro tlakovy hrnec
SSM 1000 A2 mizete doobjednat.

15. Reseni problémd

Pokud by vd3 pristroj nefungoval podle po-
zadavkd, projdéte si, prosim, nejdfive tento
kontrolni seznam. Moznd se jedné o nepatr-
ny problém, ktery miZete sami odstranit.
Objednavka online ”

NEBEZPECI razu elekirickym
A proudem!

shop.hoyerhandel.com
© V z&dném piipadé se nepokousejte pfi-

. Naskenujte QR kéd vasim smartpho-

nem/tabletem.

. S QR kédem se dostanete na webové
strénky, kde si miZete doobjednat.
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stroj sami opravovat.

Moiné priciny /

Chyba opatieni
Je zaijisténo napdjeni
Bez funkce elektrickym proudem?

Zkontrolujte pfipojeni.

Péravystupuje
u tlakového
ventilu T.

Je tlakovy ventil 1 ote-
vieny?

Je tlakovy ventil 1 $pat-
né nasazen?

Paravystupuje
v indikdtoru

tlaku 19.

To je ve f4zi rozehfivé-
ni normdlni.

Pokud pdra vystupuje
jesté po za&atku pro-
gramu: Vypnéte pii-
stroj, necheijte
vychladnout, zkontroluj-
te indikdtor tiaku 19.

Paravystupuje
ze stran od vi-

ka 5.

Viko 5 neni spravné za-
viené?

Vypnéte pfistroj, ne-
chejte vychladnout,
zkontrolujte, zda je tés-
nici krouzek 25 bez ne-
cistot a je spravné
nasazen.

Tlakovy indi-
kator 19 ne-
stoupd
nahoru.

Vypnéte pfistroj, ne-
cheijte vychladnout,
zkontrolujte, zda je in-
dikator tlaku 19 bez

neistot a volné pohyb-
livy.




Chyba

Moiné priciny /

16. Technické parametry

opatreni Model: SSM 1000 A2
. Vzp_néfe p;if?i, ne- Sifové napéti: |220-240 V ~ 50-60 Hz
Indikdtor tla- cke|te vlyc ° gogt, . Trida ochrany: ||
ku 19 nepa- zkontrolujte, zda je in- -
46 dols dikator tlaku 19 bez Vykon: 1000 W
a dolu. necistot a volné pohyb- | |Pracovni tlak: |70 kPa
livy. Nejvy33i
* Je pfistroj stdle pod tla- | | pripusty tlak: | 120 kPa
temse P:)tcirj; nelze vi- Objemy népl- |- min. 250 ml
’ o 5 otevii s ] n
Vlko'5 ° (bezpecnostni mechani- ne max / kl>r>k;t o
nedd ofevfit. 2mus) ryze / bobtnajici
: traviny:
* Je indikdtor tlaku 19 E:;;G;I?i?ry

zaseknuty?

* Neni viko 5 spravné

Pouzité symboly

Program se .22 L

. zaviené? Vystupuje pé-
nespusti. ra Geprifte Sicherheit (testované
Na disple- Neni viko 5 zavfené pfip. @ bezpecnost):vprlstr'0|e must vyho-
ji 29 se zob- |u programu pro opékani vovat obecpe vzhavanym nor
razi Lid a (Sear/Sauté 41) neni mam techniky a souhlasit se

zazni akustic-

oteviené?

Zakonem o bezpecnosti vyrobku
(Produkisicherheitsgesetz -

ky signdl.
y S19nd ProdSG).
Na dis- Prehtati: Necheijte pfistroj < : "
. . Znacka CE je prohlésenim spo-
pleji 29 se  |vychladnout. Zkontrolujte, c € leénosti HOYER Handel GmbH o

zobrazi chy-
bové hlaseni
E3

zda je v hrnci 7 dostatek
tekutiny. Proces opét spust-
te.

EU.

splInéni pozadavkd podle smérnic

e |Tento symbol upozorfivje na to,

Na disple- Obratte se na servisni sffe- 2N by byl obal ekologicky zlikvido-
ji 29 se zob- |disko. %n van.

razi jiné

chybové hlg- /\ |Recyklovatelné materidly jsou
$eni (E a jed- Lzl_\ oznaceny symbolem recyklace
no &islo). mp | (3 3ipky). Materidl Ize specifiko-

vat recyklaénim &islem uprostied
(zde: 21) anebo zkratkou
(zde: PAP).

Sttidavé napéti

~y

Symbol oznaduje dily, které Ize
myt v myé&ce na nddobi.

Technické zmény vyhrazeny.
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17. Zaruka spolecnosti
HOYER Handel GmbH

Vazend zdkaznice, vézeny zdkazniku,

na tento pfistroj jste ziskali 3 letou zaruku
od data ndkupu. V pFipadé vad tohoto vy-
robku vam vii¢i prodévajicimu ndlezi zdkon-
nd préva. Tato zdkonnd préva nejsou nasi
nize popsanou zdrukou omezena.

Podminky zaruky

Zaruéni lhita zagind datem ndkupu. Uschovej-
fe si prosim dobfe origindl G&tenky. Tento pod-
klad bude vyZadovan jako dikaz ndkupu.
Vyskytne-li se béhem ffi let od data koupé to-
hoto vyrobku chyba materidlu nebo vyrobni
chyba, vyrobek vdm podle nasi volby zdar-
ma opravime, vyménime nebo vém vrétime
&astku odpovidaiici kupni cené. Predpokla-
dem pro poskytnuti zaruky je to, Ze b&hem
frileté lhity bude predlozen defekini pfistroj
a doklad o ndkupu (0&tenka) s kratkym popi-
sem toho, v éem vada spocivd, a kdy k ni
doglo.

Pokud nade zdruka kryje zdvadu, obdrzite
opraveny nebo novy vyrobek. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezadind novd z&-
ruéni lhita.

Zarucni lhita a zakonné naroky
na odstranéni vady

Zéaruéni |hita se poskytnutim zdruky nepro-
dluzuje. To plati také pro néhradni a opra-
vované dily. Pfipadné skody a vady
vyskytujici se jiz pFi ndkupu musite ihned po
rozbalenf pfistroje nahlésit. Po vyprieni z4-
ruéni lhoty jsou pfipadné opravy zpoplatné-
né.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peélivé podle pfisnych
smérnic pro kvalitu vyrobku a pred doddnim
byl svédomité testovdn.

Zéruka je poskytovéna pro chybu materidlu
a vyrobni chybu.
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Ze zaruky jsou vylouéeny dily pod-
léhaijici rychlému opotrebeni, které
jsou vystaveny béznému opotiebe-
ni, a poskozeni kiehkych dilG, napt.
vypinaéy, osvétleni nebo sklené-
nych dilo.

Tato zdaruka propadd, pokud byl vyrobek
pouzivan poskozeny a nevhodné nebo tak
byl udrzovén. Pro vhodné pouziti vyrobku
musite presné dodrZovat viechny pokyny
uvedené v ndvodu k pouZiti. Bezpodmine-
né se musite vyvarovat (&eldm pouziti a ma-
nipulaci, od kterych jste v ndvodu k pouziti
zrazovdni nebo pred kterymi jste varovdni.
Vyrobek je uréen pouze k soukromému, ni-
koliv komer&nimu pouziti. Pfi neoprdvnéném
a nevhodném pouziti, pouziti sily a pfi zdsa-
zich, které nebyly provedeny autorizova-
nym servisnim sftediskem, zdruka zanikd.

Pribéh v pripadé uplatriovani

zaruky

Pro zaiji$téni rychlého zpracovdni vadeho

pozadavku dbeijte prosim ndsledujicich po-

kyno:

e Pripravte si prosim pro vechny dotazy
&islo vyrobku IAN: 393286_2201 o
Gctenku jako dikaz ndkupu.

e Cislo vyrobku naleznete na vyrobnim
$titku, na ryting, na titulni stran& vaseho
nédvodu (dole vlevo) nebo na ndlepce
na zadn{ nebo spodni strané pristroje.

* Obijevili se chyby funkénosti nebo jiné
vady, kontaktujte nejdfive nize uvedené
servisni sffedisko telefonicky nebo
e-mailem.

* Vyrobek povazovany za defekini mize-
te s pfiloZenym dokladem o nékupu
(6&tenky) a uvedenim, v éem spodivéd
zdvada, a kdy se objevila, zdarma zo-
slat na vam sdélenou adresu servisu.



Na www.lidl-service.com si moZete stéhnout
tento a mnoho dalsich manudld, produktové
videa a instalaéni software.

[=] %% =]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

S timto QR kédem se dostanete piimo na
servisni stranku Lidl (www.lidl-service.com)
a mizete zaddnim ¢isla vyrobku

(IAN) 393286_2201 oteviit vas ndvod k

pouziti.

-, - . .
ﬂ Servisni strediska

€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: hoyer@lidl.cz

IAN: 393286_2201

6—-6' Dodavatel

Respektujte prosim to, Ze niZe uvedend ad-
resa neni adresou servisu. Nejdfive
kontaktuje vy3e uvedené servisni stfedisko.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
NEMECKO








