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1. Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance!

You have selected a modern, high-quality product.

These operating instructions are part of this prod-
uct. They contain important information on safety,
usage and disposal. Before using the product,
familiarise yourself with all handling and safety
guidelines. This appliance may only be used as
described and for the purposes indicated. Please
also pass these operating instructions on to any
future owner(s).

2. Intended use

This appliance is only intended for the toasting of
filled sandwiches.

This appliance is intended solely for use in private
households. Not for commercial use!

3. Package contents
The appliance is supplied with the following com-
ponents as standard:

® Sandwich Toaster

® Operating instructions

1) Remove the appliance and the operating
instructions from the carton.

2) Remove all packaging material.

@ Note

> Check the package for completeness and for
signs of visible damage.

> If the delivery is not complete or has been
damaged due to defective packaging or
transportation, contact the Service Hotline
(see section 15.1. Service).
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4. Description of the
appliance

Figure A:

@ Cable retainer with cable clip
O “Ready” control lamp
© Lid catch
o

p "
Power” control lamp

Figure B:
@ Upper toasting surface

@ Lower toasting surface

5. Technical data

Voltage 220-240V ~ 50/60 Hz

750 W

Power consumption

6. Warnings and symbols
used

The following warnings and symbols are used in
these operating instructions, on the packaging and
on the appliance (where applicable):

DANGER! A warning with this symbol

and the signal word "DANGER" indi-
A cates an imminently hazardous situation

that will result in death or serious injury

if not avoided.

WARNING! A warning with this sym-

bol and the signal word "WARNING"
A indicates a potentially hazardous situa-

tion that could result in death or serious

injury if not avoided.

CAUTION! A warning with this symbol
and the signal word "CAUTION" indi-

A cates a potentially hazardous situation
that could result in a minor or moderate
injury if not avoided.
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ATTENTION! A warning with this sym-
bol and the signal word "ATTENTION"

indicates a potential situation that could
result in property damage if not avoided.

Do not dispose of electrical appliances
in the household waste!

Dispose of the packaging in an environ-

Note: A note identifies additional -
mentally-responsible manner.

information that facilitates the use of the
appliance.

The packaging is made of recyclable
materials. Observe the labelling on the
packaging material when sorting for
disposal: The material is labelled with
abbreviations (a) and numbers (b) with
the following meanings: 1-7: plastics,
20-22: paper and cardboard,
80-98: composites.

AC current/voltage

Do not immerse in water!

D QB

All of the parts of this appliance that
come into contact with food are food-
safe.

7. Safety guidelines
/\ DANGER! RISK OF ELECTRIC SHOCK!

To avoid potential risks, if the appliance power cable is damaged,

it must be replaced by the manufacturer, its customer service or by

a qualified technician.

Use the appliance only in dry indoor areas, not outdoors.

@ NEVER immerse the appliance in water or other liquids!
Otherwise there is a risk of an electric shock.

When cleaning, ensure that water cannot permeate into the

appliance. NEVER clean the appliance under running water.

Ensure that the appliance can never come into contact with water.

NEVER use the appliance adjacent to water or close to vessels con-

taining liquids.
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m Ensure that the power cable never becomes wet or damp when the

appliance is in use. Route the cable so that it cannot be trapped or
damaged in any way.

m After use, disconnect the power cable from the mains power socket to

turn off the unit.

m NEVER open the housing of the appliance.
/\ WARNING! RISK OF INJURY!

This appliance may be used by children of the age of 8 years or more

and by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and/or knowledge if they are being supervised
or have been instructed with regard to the safe use of the appliance
and have understood the potential risks.

m Children must not use the appliance as a plaything.

m Cleaning and user maintenance must not be performed by children

4

unless they are older than 8 years of age and are supervised. Chil-
dren younger than eight years of age must be kept away from the
appliance and the power cable.

The appliance components can get hot during operation.
Therefore, only touch the handles.

Allow the appliance to cool down completely before cleaning or
storing it.

Take care when removing the finished sandwiches!

The appliance as well as the sandwiches are very hot.

Use the appliance only on a stable, non-slippery and level surface.

Do not use an external timer switch or a separate remote control
system to operate the appliance.

& Caution! Hot surface!
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/\ CAUTION! RISK OF FIRE!

m This appliance may not be used in close vicinity to flammable material.

m Do not leave the appliance unattended at any time when it is in use.

m Operate the appliance only on heat resistant surface.

m The appliance must always be supervised during use.

(D ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

m To avoid damaging the non-stick coating of the sandwich toaster,
remove your cooked foods only with a plastic or wooden spatula or
some other suitable, non-metallic implement.

m Do not use abrasive cleansers or sharp objects for cleaning.

(0 Note

m No user action is required to switch the product between 50 and
60 Hz. The product adapts automatically to either 50 or 60 Hz.

8. First use

B Oil the non-stick coating of the toasting sur-
faces @/0@ with a suitable cooking oil.

B Insert the plug info a mains power socket.

B Close the appliance and lock it with the lid
catch @. This must click audibly into the lower
handle.

@ Note

> During first usage, a slight smell can arise
(minimal smoke development is also possible).

This is normal and dissipates after a short time.

Ensure sufficient ventilation. For example, by
opening a window.

B Disconnect the plug and allow the appliance
to cool down.

B Clean the appliance as described in the
chapter 10. Cleaning.

The appliance is now ready for use.

Let the appliance heat up for about 10 minutes.

9. Operation

9.1. Toasting sandwiches
1) Close the lid and lock it with the lid catch @.

2) Insert the plug info a mains power socket. The
red “Power” control lamp @ lights up.

3) As soon as the appliance has heated up, the
green “Ready” control lamp @ lights up.

4) Open the lid and place two prepared sand-
wiches on the lower toasting surface @.

5) Close the lid and lock it with the lid catch @.
If the sandwich is so thick that the lid catch €@
cannot be closed, remove some filling from the
sandwiches.

(D ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> To avoid damaging the non-stick coating of the
sandwich toaster, remove your cooked foods
only with a plastic or wooden spatula or some
other suitable, non-metallic implement.
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6) The sandwiches are ready after about
3-5 minutes. Toasting times can vary depend-
ing on the type of filling and personal tastes.
Open the lid and take the sandwiches out.

7) When you no longer wish to prepare any
more sandwiches, disconnect the plug from the
mains power socket.

10. Cleaning
/\ WARNING! RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Disconnect the plug from the mains power
socket before cleaning the appliance.

@ NEVER immerse the appliance in water or

other liquids! Otherwise there is a risk of an
electric shock.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Allow the appliance to cool sufficiently before
cleaning it. Risk of burns!

@ ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use aggressive or abrasive cleaning
agents. These can damage the surfaces of the
appliance.

@ Note

> Do not wait too long to start with the cleaning.
Wait until the appliance has cooled down
sufficiently that you can touch it without the risk
of being burnt. Then the food particles can be
removed more easily.

B Clean the appliance housing using only a dry
or a lightly moistened cloth.

B Wipe the toasting surfaces @/@ with a
warm, damp cloth so that all food residues are
removed.

For cooked-on residues, lay a damp cloth on
the affected area for a while to soften the resi-
dues. After a short time, you can then remove
the residues.
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@ Note

> For stubborn residues, use a mild detergent on
a damp cloth. After cleaning with detergent,
wipe the toasting surfaces @/@ again with a
cloth dampened with fresh water to remove any
detergent residues. After cleaning with deter-
gent, we recommend re-greasing the toasting
surfaces @/@ with a suitable cooking oil.

Dry all parts well before re-use.

@ Note

> If fat or food runs into the grooves or corners
where you cannot remove them with a damp
cloth, proceed as follows:

— Dab the fats or other liquids with a piece of
kitchen paper.

— Remove the residues with a wooden spatula
or a small wooden skewer.

— Afterwards, wipe off everything as
described above.

11. Storage

B Clean the appliance as described in the
chapter 10. Cleaning.

B Close the lid and lock it with the lid catch @.

B  Wind the cable around the cable retainer @
on the underside of the appliance and fasten it
with the cable clip.

B Store the sandwich toaster in a dry location.



12. Troubleshooting
A.Ilulfunc- Cause Solution
fion

The plug is not

) . Connect the
inserted into a

; plug to the
The appli- | MAINS POWer power supply.
ance is not socket.
working. . .| Contact the Cus-
The appliance is .
. tomer Service
defective.
department.
Th dwich
The sand- © SANCWICNES | Take out the
. were in the .
wiches are X sandwiches
sandwich toaster .
too dark. earlier.
for too long.

13. Recipes
13.1. Dutch tomato toast

Ingredients

¢ 4 slices of toasting bread
Water

Spring onions

1 medium tomato

Herb butter

2 slices of cooked ham
Salt

Freshly ground pepper

* & & O > > o o

2 slices of young Gouda cheese

1) Wash the spring onions and let them drip dry.
Halve the onions lengthwise and then cut them
into large pieces. Bring the water with salt to
the boil in a pot. Add the spring onions and
blanch them for about 1 minute.

Then place the spring onions in a sieve, douse
them with cold water and let them drip dry.

2) Wash the tomatoes and dab them dry. Halve

them and remove the stalks. Cut the tomatoes
into slices.

3) Spread the herb butter on the bread and
place a folded slice of ham on the buttered
bread. Chop the spring onions and spread
them and the tomato pieces on the bread.
Season with salt and pepper.

4) Lay the cheese slices on the slice of toast

bread.

5) Spread a little herb butter on another slice of
bread and use it to top your sandwich (but-
tered side downwards).

13.2. Italian toast

Ingredients

¢ 4 slices of toasting bread
4 tbsp. tomato purée

2 tbsp mayonnaise

Salt

Herbs de Provence
Freshly ground pepper

1 medium tomato

1 pack of Mozzarella cheese

S S S > o o o

Freshly ground coloured pepper

1) Stir the tomato paste, mayonnaise, salt, herbs
de Provence and pepper together. Spread the
slices of toast bread with it.

2) Wash the tomatoes and dab them dry. Halve
them and remove the stalks. Cut the tomatoes
into slices.

3) Drain the Mozzarella cheese in a sieve and
then cut it into slices. Cut these in hallf.

4) Now add the tomato and Mozzarella slices to
the already spread bread.

5) Top your sandwich with the other piece of

bread.
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13.3. Hawadiian toast
Ingredients

¢ 4 slices of toasting bread

2 slices of pineapple (tinned)
Butter

2 slices of cooked ham

* & o o

2 cheese slices

1) Drain the pineapples in a sieve.

2) Now coat the toast slice with butter.

3) Garnish the toast bread with ham and pine-
apple.

4) Lay the cheese on the pineapple as the last
ingredient.

5) Top your sandwich with a slice of bread.

13.4. Scandia toast

Ingredients

4 4 slices of toasting bread

Dill

125 g yoghurt salad cream

1 tsp. Dijon mustard

1 tsp. liquid honey

20 g salmon pété (tube from chiller cabinet)
1 cucumber

1 pack of Mozzarella cheese

100 g Smoked salmon

* & & O O O > o o

Freshly ground pepper

1) Rinse the dill and blot it dry. Pluck the tips of
the dill stems and chop the fips.

2) Mix the yoghurt salad cream with the mustard,
honey, salmon cream and dill.

3) Peel the cucumber and chop it into small
pieces. Slice the cucumber in half lengthwise
and scoop out the seeds with a teaspoon.
Chop the halved cucumber into small pieces.

4) Drain the Mozzarella in a sieve and cut it into
slices.

8 English

5) Spread yoghurt salad cream onto a slice of

bread.

6) Lay cucumber pieces onto the already spread
bread, spread salmon slices evenly on it and
top with the cheese slices. Add pepper to
taste.

7) Top your sandwich with a slice of bread.

13.5. Curried turkey breast
toast

Ingredients

¢ 4 slices of toasting bread

25 g butter

Sliced turkey breast

Plums

Cocktail curry sauce

* & & o o

Curry powder

1) Mix until the butter with the curry sauce and
curry powder.

2) Wash and dry the plums and remove the
stones. Cut the plums in half and slice the
halves into thin slices.

3) Spread the curry butter onto a slice of bread.

4) Now spread the sliced turkey breast and plum
slices onto the buttered bread.

5) Top your sandwich with another toast slice.

14. Disposal

The symbol of the crossed-out wheelie
bin means that this appliance may not
be disposed of in regular household
waste at the end of its service life. The
appliance must be deposited at an established
collection point, recycling centre or disposal com-
pany.
Please erase all personal data before returning an
appliance.
The packaging is made from environmentally
friendly material which can be disposed of at your
local recycling plant.

Dispose of the packaging in an environmentally
friendly manner.



15. Kompernass Handels
GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from
the date of purchase. If this product has any faults,
you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by the
warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase.
Please keep your receipt in a safe place. This will
be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within
three years of the date of purchase of the product,
we will either repair or replace the product for you
or refund the purchase price (at our discretion).
This warranty service requires that you present the
defective appliance and the proof of purchase
(receipt) within the three-year warranty period,
along with a brief written description of the fault
and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your prod-
uct will either be repaired or replaced by us. The
repair or replacement of a product does not signify
the beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims
for defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any damage
and defects present at the time of purchase must
be reported immediately after unpacking. Repairs
carried out after expiry of the warranty period shall
be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior o delivery.

The warranty covers material faults or production
faults. The warranty does not extend to product
parts subject to normal wear and tear or to fragile
parts which could be considered as consumable
parts such as switches or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improperly
maintained. The directions in the operating instruc-
tions for the product regarding proper use of

the product are to be strictly followed. Uses and
actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use and
not for commercial purposes. The warranty shall
be deemed void in cases of misuse or improper
handling, use of force and modifications / repairs
which have not been carried out by one of our
authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item num-
ber (IAN) 500499_2504 available as proof
of purchase.

B You will find the item number on the type plate
on the product, an engraving on the product,
on the front page of the operating instructions
(below left) or on the sticker on the rear or
bottom of the product.

B [f functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free
of charge to the service address that will be
provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase {(till receipt) and information
about what the defect is and when it occurred.

= IE You can download these instructions
2 | along with many other manuals,
product videos and installation
software at www.lidl-service.com.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

This QR code will take you directly to the Lidl
service page (www.lidl-service.com) where you

can open your operating instructions by entering
the item number (IAN) 500499_2504.
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15.1. Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

[IAN 500499_2504 |

15.2. Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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1. Johdanto

Onnittelut uuden laitteen hankinnastal

Olet valinnut modernin ja laadukkaan tuotteen.
Kéytdohje on osa tatd tuotetta. Se siséltad tarkeitd
turvallisuutta, kayttéa ja hévittémisté koskevia
ohjeita. Tutustu ennen tuotteen kayttdd kaikkiin
kéytto- ja turvallisuusohijeisiin. Kéytd tuotetta vain
tassé kayttdohjeessa kuvatulla tavalla ja vain mai-
nittuihin kéyttétarkoituksiin. Kun luovutat tuotteen
eteenpdin, liitd mukaan kaikki tuotetta koskevat
asiakirjat.

2. Maérdystenmukainen
kaytto

T&mé laite on tarkoitettu ainoastaan téytettyjen
voileipien grillaamiseen.

Téma laite on tarkoitettu ainoastaan yksityiskéyt-
t66n. Alé kaytd laitetta kaupallisiin tarkoituksiin!

3. Toimitussisélto
Toimitus sisdltaé seuraavat osat:
® Voileipagrilli
® Kayttdohje
1) Ota laite ja kéyttdohje pakkauksesta.

2) Poista koko pakkausmateriaali

@ Huomautus

> Tarkista, eftei toimituksesta puutu osia eikd
tuotteessa ole ndkyvid vaurioita.

> Jos toimitus on puutteellinen tai havaitset
puutteellisen pakkauksen tai kulje-tuksen aihe-
uttamia vahinkoja, kéanny huollon palvelunu-
meron puoleen (katso luku 15.1. Huolto).

12 Suomalainen

4. Laitteen kuvaus
Kuva A:

@ Johtokela kaapeliklipsilla

O Merkkivalo "Kéyttévalmis"
© Kannen lukitus

O Merkkivalo "Power" (virta)

Kuva B:
O ylemmét grillauspinnat

O alemmat grillauspinnat

5. Tekniset tiedot

220-240V ~ 50/60 Hz

Jénnite

Tehonotto 750 W

6. Kéytetyt varoitukset ja
symbolit

Tassa kayttdohjeessa, pakkauksessa ja laitteessa
kéytetédn seuraavia varoituksia ja symboleja
(mikali aiheellista):

A

VAARA! Varoitus, jossa on tdma sym-
boli ja merkkisana "VAARA", osoittaa
vélittémén vaaratilanteen, joka johtaa
kuolemaan tai vakavaan loukkaantumi-
seen, jos sitd ei véltetd.

VAROITUS! Varoitus, jossa on tamé&
symboli ja merkkisana "Varoitus", osoit-
A taa mahdollisen vaaratilanteen, joka voi

johtaa kuolemaan tai vakavaan louk-
kaantumiseen, jos sitd ei vdltetd.
|

VARO! Varoitus, jossa on tdmd sym-
boli ja merkkisana "VARQ", osoittaa
mahdollisen vaaratilanteen, joka voi
johtaa lievéan tai keskivaikeaan louk-
kaantumiseen, jos sitd ei valtetd.



®
®
®

!

HUOMIO! Varoitus, jossa on tama
symboli ja merkkisana "HUOMIO",
osoittaa mahdollisen tilanteen, joka voi
aiheuttaa omaisuusvahinkoja, jos sitd ei
véltetd.

Huomautus: Huomautus sisdltad
lisgtietoja, jotka helpottavat laitteen
kayttod.

Vaihtovirta/-jé@nnite

Ei saa upottaa veteen!

Kaikki t&mén laitteen osat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeisiin, ovat elin-
tarvikekelpoisia.

7. Turvallisuusohjeet

A\ VAARA! SAHKOISKU!

m Jos tdman laitteen virtajohto vahingoittuu, johdon saa vaarojen valtts-
miseksi vaihtaa vain laitteen valmistaja, valmistajan asiakashuolto tai
vastaavasti pateva henkil 8.

550 QL

Alg havitd sahkslaitetta kotitalousjétteen
mukanal

Toimita pakkaus havitettéviksi ymparis-
t8ystavdllisesti.

Pakkaus koostuu kierrdtettévistd materi-
aaleista. Huomioi pakkausmateriaalien
merkintd jatteitd lajiteltaessa: Ne on
merkitty lyhenteillé (a) ja numeroilla (b),
joiden merkitys on seuraava:

1-7: muovit, 20-22: paperi ja pahvi,
80-98: komposiittimateriaalit.

Kayté laitetta vain kuivissa tiloissa, ei ulkona.
n @ Alg koskaan upota laitetta veteen tai muihin nesteisiin!
Muutoin on olemassa sahkaiskusta johtuva hengenvaara.

m Kun puhdistat laitetta, varmista, ettei laitteen sisGén padse vettd. Alg
koskaan puhdista laitetta juoksevan veden alla.

m Varmista, ettei laite padse koskaan kosketuksiin veden kanssa. Alé kos-
kaan kaytd laitetta veden lahettyvillé tai nestettd siséltavien astioiden

vieressd.

Suomalainen 13



m Pidd huolta siitg, ettei virtajohto kastu tai altistu kosteudelle kaytadn
aikana. Veda virtajohto siten, ettei se ja& kiinni tai vaurioidu muulla
tavalla.

m Irrota verkkopistoke jokaisen kayton jalkeen verkkopistorasiasta, jotta
laite sammuu.

m Al koskaan avaa laitteen koteloa.

/A VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

m Tata laitetta saavat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset seka henkildt, joiden
fyysiset, aistilliset tai henkiset kyvyt ovat rajalliset tai joiden kokemus
ja/tai tiedot ovat puutteelliset, jos heitd valvotaan tai heitd on opas-
tettu laitteen turvalliseen kayttéon, ja he ovat ymmarténeet siita aiheu-
tuvat vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivét saa suorittaa puhdistusta eivatkd kayttajahuoltoa, paitsi
jos he ovat tayttaneet 8 vuotta ja heitd valvotaan. Alle 8-vuotiaat lap-
set on pidettdva poissa laitteen ja litantdjohdon lahettyvilta.

Laitteen osat voivat kuumentua kéytdssa. Koske siksi vain kahvoihin.

Anna laitteen ensin jGahtyd téysin ennen sen puhdistamista tai varas-
toimista.

m Toimi varovasti ottaessasi valmiita voileipia laitteesta. Laite ja voileivét
ovat erittdin kuumia.

Sijoita laite tukevalle, livkumattomalle ja tasaiselle alustalle.

Ala kéytd laitteen kanssa ulkoista ajastinta tai erillistd kauko-ohjausjar-
jestelmaa.

& Huomio! Kuuma pintal
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/A VARO! PALOVAARA!

Laitetta ei saa kayttad palavien materiaalien |ahelld.

Alg peité laitetta sen ollessa kaytdssa.

Kayté laitetta vain kuumuutta kestavalla alustalla.

Alé koskaan kaytd laitetta ilman valvontaa.

(1) HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT

Ota ruoat laitteesta vain muovi- tai puulastalla tai muulla soveltuvalla,
ei-metallisella esineelld, jotta voileip&grillin tarttumaton pinnoite ei

vahingoitu.

Ala kayta puhdistukseen voimakkaita pesuaineita tai terévid esineitd.

(i) Huomautus

m Kaytajalta ei vaadita mitédn toimia tuotteen vaihtamiseksi 50 ja
60 Hz:n valille. Tuote sopeutuu seka 50:lle ettd 60 Hz:lle.

8. Ensimmadinen kayttéonotto 9. Kéytto

Hiero kerran grillauspintojen @/@ tarttuma-
ton pinnoite ruoanlaittoon sopivalla &ljyll&.

Tydnné pistoke verkkopistorasiaan.
Sulie laite ja lukitse se kannen lukituksella €.

Sen tulee lukittua tuntuvasti alempaan kah-
vaan.

Anna laitteen kuumentua n. 10 minuuttia.

Huomautus

Ensimmdisellé kayttokerralla saattaa syntyd
hieman hajua (liséiksi voi kehittyd hieman
savua). Témd on normadlia ja h&vigd lyhyen
ajan padstd. Pida huoli riittévéstd tuuletuk-
sesta. Avaa esimerkiksi ikkuna.

Irrota verkkopistoke ja anna laitteen jadhtyd.

Puhdista laite luvussa 10. Puhdistaminen
kuvatulla tavalla.

Laite on nyt kayttévalmis.

9.1. Voileipien grillaaminen

1) Sulje kansi ja lukitse se kannen lukituksella @.

2) Tydnné pistoke verkkopistorasiaan. Punainen
merkkivalo "Power" @ palaa.

3) Kun laite on kuumentunut, vihred merkkivalo
"Kaytsvalmis" @ syttyy.

4) Avaa kansi ja aseta kaksi valmisteltua voileip&a
alemmille grillauspinnoille @.

5) Sulie kansi ja lukitse se kannen lukituksella ©.

Jos leipd on liian paksu, eikd kannen lukitus €
sulkeudu, poista leivéstd téytettd.

(D HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT!

> Ota voileivét laitteesta vain muovi- tai puu-
lastalla tai muulla soveltuvalla, ei-metallisella
esineelld, jotta voileipdgrillin tarttumaton
pinnoite ei vahingoitu.
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6) Voileivét ovat valmiita n. 3-5 minuutin kulut- ® Huomautus
tua. Témé aika voi vaihdella kaytettyjen tayttei-
den ja henkilskohtaisen maun mukaan. Avaa
kansi ja ota voileivat.

> Jos lika on piintynyttd, lisé& kosteaan linaan
mietoa astianpesuainetta. Pyyhi astianpesu-
aineella tapahtuneen puhdistuksen jélkeen

7) Jos et halua endd valmistaa liséd voileipid, grillauspinnat @/@ vield kerran puhtaalla
irrota verkkopistoke verkkopistorasiasta. vedelld kostutetulla liinalla niin, ettd kaikki
astianpesuainejd&mdat poistetaan. Astianpesu-
10. Puhdistaminen aineella suoritetun puhdistuksen jélkeen suo-

sittelemme hieromaan grillauspinnoille @/0Q

A\ VAARA! SAHKOISKUN VAARA! jélleen ruoanlaittoon sopivaa é8ljya.

> Irrota pistoke pistorasiasta, ennen kuin puhdis-
B Kuivaa kaikki osat hyvin ennen seuraavaa

tat laitteen.
. ) ) kaytaa.
Alg koskaan upota laitetta veteen tai
muihin nesteisiin! Muutoin on olemassa () Huomautus
stihkdiskusta johtuva hengenvaara. > Jos rakoihin tai kulmiin on valunut rasvaa tai
elintarvikkeita, eiké niité voida poistaa koste-
/\ VAROITUS! alla liinalla, toimi seuraavasti:
LOUKKAANTUMISVAARA! — Tuputa rasva tai muut nesteet pois talouspa-
> Anna laitteen j@éhtyd ennen puhdistamista. perilla.
Palovamman vaaral — Poista jgamat puulastalla tai pienelld puu-
taalla.
(D HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT! vartadfa. - ‘
T o . ) — Pyyhi sitten kaikki viel& kerran jo kuvatulla
> Alg kéytd voimakkaita tai hankaavia puhdis- ravalla

tusaineita. Se vaurioittaa laitteen pintaa.

(D Huomautus 11. Siiilytys

Alg j&ta puhdistusta odottamaan liian pitkéksi B Puhdista laite luvussa 10. Puhdistaminen
aikaa. Odota, kunnes laite on tarpeeksi kauan kuvatulla tavalla.

jadhtynyt, jotta sithen voidaan koskea ilman
palovammojen vaaraa. Silloin elintarvikejéd-
mdt on helpompi poistaa. B Kiedo virtajohto laitteen pohjassa olevan
johtokelan @ ympdéri ja kiinnité se johtonipis-
timellg.

Sulie kansi ja lukitse se kannen lukituksella €.

B Puhdista kotelo kuivalla liinalla tai kevyesti
kostutetulla rievulla.

B Pyyhi grillauspinnat @/@ lampimailla vedelld
kostutetulla liinalla niin, ettd kaikki elintarvike-
jG@mdat on poistettu.

Jos jotakin on palanut kiinni, voit asettaa
kostean liinan vastaavaan kohtaan niin, ettd
tahrat pehmenevét. Jonkin ajan kuluttua tahra
voidaan poistaa.

B Sailyté voileipagrillia kuivassa paikassa.
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12. Vian korjaus

Vika Syy Korjaus
Verkkopistoke ei | Tydnné verkkopis-
ole verkkopisto- | toke verkkopisto-

Laite ei rasiassa. rasiaan.

foimi. . K&anny valtuute-
Laite on ..

S tun huoltoliikkeen
viallinen.
puoleen.

Voileivisté | Voileivét olivat | Ota voileivét

tulee liian | voileipagrillissé | laitteesta aikai-

tummia. liian pitkdn aikaa. | semmin.

13. Reseptit

13.1. Hollantilainen leipa

Ainekset

® & S O O O > o o

4 viipaletta paahtoleipad
vettd

kevétsipuleita

1 keskikokoinen tomaatti
yritivoita

2 viipaletta keittokinkkua
suolaa

tuoretta jauhettua pippuria

2 viipaletta nuorta goudajuustoa

1) Pese kevétsipulit ja valuta ne kuiviksi. Puolita

kevétsipulit pituussuunnassa ja leikkaa ne
suuriksi paloiksi. Kiehauta kattilassa vetté ja
suolaa. Lisad kevétsipulit ja rydpp&d niité noin
1 minuutin ajan.

Kaada kevétsipulit lopuksi siiviléén, huuhtele
ne kylmalla vedelld ja anna niiden valua
kuiviksi.

2) Pese tomaatit ja kuivaa ne. Puolita ne ja poista

kannat. Leikkaa tomaatit viipaleiksi.

3) Voitele paahtoleivénpala yrttivoilla ja aseta

taiteltu kinkkuviipale voidellulle paahtoleivén-
palalle. Levitd sen pédille kevatsipulipalasia ja
tomaattiviipaleita. Mausta suolalla ja pippu-
rilla.

4) Aseta juustoviipaleet paahtoleivan padlle.

5) Voitele toinen paahtoleipéviipale yrttivoilla ja

laita se voideltu puoli alaspdin juustoviipalei-
den padlle.

13.2. Italialainen leip&

Ainekset

* S S 6 & & o oo o

4 viipaletta paahtoleipdd

4 rkl tomaattipyreetd

2 rkl majoneesia

suolaa

Provencen yrttejd

tuoretta jauhettua pippuria

1 keskikokoinen tomaatti

1 pakkaus mozzarellajuustoa

tuoretta jauhettua pippuriseosta

1) Sekoita tomaattisose, majoneesi, suola,

Provencen yrtit ja pippuri kesken&én. Voitele
paahtoleipéviipaleet silla.

2) Pese tomaatit ja kuivaa ne. Puolita ne ja poista

kannat. Leikkaa tomaatit viipaleiksi.

3) Valuta seuraavaksi mozzarellajuusto kuivaksi

siivildssé ja leikkaa se viipaleiksi. Halkaise
viipaleet vield kertaalleen.

4) Paéllysta voideltu paahtoleipéviipale tomaatti-

ja mozzarellaviipaleilla ja ripottele pédlle
pippuria.

5) Laita toinen paahtoleipdviipale voileivén

padlle.
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13.3. Havadijinleip&
Ainekset

¢ 4 viipaletta paahtoleipdé
2 viipaletta ananasta (t6lkistd)
voita

2 viipaletta keittokinkkua

* & o o

2 juustosiivua

1) Anna ananaksen valua siiviléssa kuivaksi.
2) Sivele nyt paahtoleivanviipale voilla.

3) Peité paahtoleivanviipale kinkulla ja ananak-
sella.

4) Juusto laitetaan ananaksen paélle vimeisend.

5) Laita toinen paahtoleipdviipale voileivén

padlle.

13.4. Scandia-leipd

Ainekset

4 viipaletta paahtoleipdd

tillia

125 g jogurttisalaattikastiketta

1 1l Dijon-sinappia

1 1l juoksevaa hunajaa

* & 6 O o o

20 g aitoa lohitahnaa
(tuubi kaupan kylméatiskiltd)

1 salaattikurkku
1 pakkaus mozzarellajuustoa

100 g savulohta, viipaleina

* & o o

tuoretta jauhettua pippuria

1) Huuhtele tilli ja painele se kuivaksi. Nypi kérjet
tillinvarsista ja silppua ne.

2) Sekoita jogurttisalaattikastikkeeseen sinappi,
hunaja, lohitahna ja filli.

3) Kuori kurkku ja leikkaa siité péat pois. Hal-
kaise kurkku pitkittéin ja kaiva ydin pois teelusi-
kalla. Leikkaa kurkunpuolikkaat paloiksi.

18 Suomalainen

4) Valuta mozzarella kuivaksi siiviléssé ja leikkaa
se viipaleiksi.

5) Voitele paahtoleipaviipale jogurttisalaattikas-
tikkeella.

6) Aseta kurkkuviipale voidellulle paahtoleipé&-
viipaleelle, levitd lohiviipaleet tasaisesti sen
pédlle ja peitd paahtoleipéviipale juustosii-
vulla. Mausta pippurilla.

7) Laita toinen paahtoleipéviipale voileivén
padlle.

13.5. Curry-kalkkunaleipé
Ainekset

4 viipaletta paahtoleipdd

25 g voita

Kalkkunanrintaleikettd

Luumuja

Cocktail-currykastiketta

* S & O o o

Curryjauhe

1) Sekoita voi, currykastike ja curryjauhe.

2) Pese luumut, kuivaa ne ja poista niistd kivet.
Halkaise luumut ja leikkaa ne ohuiksi viipa-
leiksi.

3) Voitele paahtoleipéviipale curryvoilla.

4) Aseta nyt voidellulle leipéviipaleelle kalkkunan-
rintaleike ja luumuviipaleet.

5) Laita toinen paahtoleipdviipale voileivén
padlle.

14. Havittaminen

Yliviivatun jéteastian symboli tarkoittaa,

ettd ttd laitetta ei saa havittad kotita-

lousjétteiden seassa sen kdytdajan

padtyttyd. Laite on toimitettava kerdily-
pisteisiin, kierrétyskeskuksiin tai jatehuoltoyrityksiin.
Poista kaikki henkildkohtaiset tiedot ennen palau-
tusta.

Pakkauksessa on kéytetty ympéristdystavallisia
materiaaleja, jotka voidaan toimittaa paikallisiin
kerdyspisteisiin.

Havita pakkaus ympéristdystévéllisesti.



15. Kompernass

Handels GmbH:n takuu

Hyvé asiakas,

Laitteen takuu on 3 vuotta ostopdivéistd. Jos havait-
set tuotteessa puutteita, sinulla on on oikeus vaatia
tuotteen myyjalté lakisédteistd korvausta. Seuraava
takuu ei rajoita lakisadteisié oikeuksiasi ostajana.

Takuuehdot

Takuuaika lasketaan ostopéivéyksestd alkaen.
Sailyta ostokuitti hyvassé tallessa. Tarvitset sitd
todisteeksi ostosta.

Jos téssé tuotteessa ilmenee kolmen vuoden siséllé
ostopdivdsté materiaali- tai valmistusvirheitd,
korjaamme tai korvaamme tuotteen sinulle veloi-
tuksetta harkintamme mukaan tai palautamme
ostohinnan. Témd takuu edellyttad, eftd viallinen
laite toimitetaan meille yhdessd ostotositteen (kui-
tin) kanssa kolmivuotisen madrdajan sisélld. Lisciksi
mukaan on liitettévé lyhyt kuvaus viasta ja sen
iimenemisajankohta.

Jos takuu kattaa vian, saat joko tuotteen korjattuna
takaisin tai uuden tuotteen. Takuuaika ei ala vudel-
leen tuotteen korjaamisen tai vaihdon jélkeen.

Takuuaika ja lakisaéteinen virhevastuu
Takuukorjaus ei pidennd takuuaikaa. Témé koskee
my&s vaihdettuja ja korjattuja osia. Mahdollisesti
jo oston yhteydessd havaittavista vaurioista ja
puutteista on ilmoitettava heti, kun tuote on purettu
pakkauksesta. Takuuajan pédttymisen jélkeen
suoritettavat korjaukset ovat maksullisia.

Takuun laajuus

Laite on valmistettu tiukkojen laatuvaatimusten
mukaan huolella ja tarkastettu perusteellisesti
ennen foimitusta.

Takuu koskee materiaali- tai valmistusvirheitd. Téamé
takuu ei kata tuotteen osia, jotka altistuvat normaa-
lille kulumiselle ja joita siksi voidaan pit&& kuluvina
osina, eik& helposti rikki menevid osia, kuten kytki-

mié tai lasista valmistettuja osia.

Témé takuu raukeaa, jos tuote on vaurioitunut, tai
sité ei ole kéytetty tai huollettu asianmukaisesti.
Tuotteen asianmukainen kéytté edellyttad kaikkien
kéyttdohjeessa esitettyjen ohjeiden tarkkaa nou-
dattamista. Kéyttdjén on ehdottomasti véltettéva
kéytotarkoituksia ja toimintaa, joita kdyttdohjeessa
kehotetaan vélttémédn ja joista siing varoitetaan.

Tuote on tarkoitettu ainoastaan yksityiskéyttdsn,
ei kaupallisiin tarkoituksiin. Laitteen védrénlainen
tai asiaton kasittely, vékivallan kéyttd ja muut kuin
valtuutetun huoltopisteen suorittamat korjaukset
aiheuttavat takuun raukeamisen.

Toimiminen takuutapauksessa

Jotta asiasi voitaisiin kdsitelld nopeasti, noudata
seuraavia ohjeita:

B Pidd kaikkia kyselyitd varten kassakuitti ja
artikkelinumero (IAN) 500499_2504 tallessa
todisteena ostosta.

B Tuotenumeron |6ydat tuotteen tyyppikilvestd,
kaiverrettuna tuotteeseen, kéyttdohjeen otsik-
kosivulta (alhaalla vasemmalla) tai tuotteen
taustapuolella tai pohjassa olevasta tarrasta.

B Mikgli laitteessa ilmenee toimintahéiriita
tai muita puutteita, ota ensin yhteyttd alla
mainittuun huolto-osastoon puhelimitse tai
séhképostitse.

B Voit Ighettdd viallisena pitémési tuotteen
yhdessé ostokuitin kanssa maksutta sinulle
ilmoitettuun huolto-osoitteeseen. Liité mukaan
selvitys viasta ja siitd, milloin se on ilmennyt.

EERE
®

Osoitteessa www.lidl-service.com
voit ladata t&mén ja monia muita
= késikirjoja, tuotevideoita ja asennus-
ohjelmia.

Témén QR-koodin avulla paéset suoraan Lidl-
huoltosivustolle (www.lidl-service.com) ja voit

avata kéyttdohjeesi systtamallé tuotenumero
(IAN) 500499_2504.
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15.1. Huolto

(FD Huolto Suomi
Tel.: 09 42453024
E-Mail: kompernass@lidl.fi

[IAN 500499_2504 |

15.2. Maahantuoja

Huomaa, ettd seuraava osoite ei ole huolto-osoite.
Ota ensin yhteyttd mainittuun huoltopisteeseen.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSA

www.kompernass.com
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1. Inledning
Ett stort grattis till din nyinkdpta produkt!

Du har valt en modern produkt med hég kvalitet.
Bruksanvisningen ingér som en del i leveransen.
Den innehéller viktig information om sékerhet,
anvéndning och &tervinning. Lds noga igenom alla
anvéndar- och sékerhetsanvisningar innan du bér-
jar anvénda produkten. Anvénd endast produkten
enligt beskrivningarna och i de syften som anges
hér. Lamna éver all dokumentation tillsammans
med produkten om du éverléter den till négon
annan person.

2. Foreskriven anvéndning
Den hdr produkten ska endast anvéndas fér att
grilla smérgasar.

Produkten &r endast avsedd fér privat bruk i hem-
met. Anvéind inte produkten yrkesméssigt!

3. Leveransens innehall
Produkten levereras med féljande delar som stan-
dard:
® Smorgésgrill
® Bruksanvisning
1) Ta upp produkten och bruksanvisningen ur
férpackningen.

2) Ta bort allt férpackningsmaterial.

(i) Observera

> Kontrollera att leveransen &r komplett och inte
har négra synliga skador.

> Om n&gonting saknas eller om leveransen
skadats pd grund av bristféllig férpackning
eller i transporten ska du kontakta vér service
hotline (se kapitel 15.1. Service).

22 Svenska

4, Beskrivning

Bild A:

@ Kabelhéllare med kabelklémma
@O Kontrollampa Klar f&r drift

© Lasanordning fill locket

O Kontrollampa Power

Bild B:
O Ovre laggar
O Undre laggar

5. Tekniska data

Spdnning 220-240V ~, 50/60 Hz

Effektforbrukning | 750 W

6. Varningar och symboler

| den hér bruksanvisningen, pé& férpackningen och
pé produkten férekommer féljande varningar och
symboler (n&r det &r relevant):

FARA! En varning med den hér sym-
bolen och signalordet FARA innebdr en
akut farlig situation som leder till dédso-
lyckor eller svéra personskador om den
inte undviks.

VARNING! En varning med den hér
symbolen och signalordet VARNING
innebér en eventuellt farlig situation
som kan leda till dédsolyckor eller svéra
personskador om den inte undviks.

VAR FORSIKTIG! En varning med
den hér symbolen och signalordet VAR
FORSIKTIG innebar en eventuellt farlig
situation som kan leda till mindre allvar-
liga eller mattliga personskador om den
inte undviks.

AKTA! En varning med den hér sym-
bolen och signalordet AKTA innebdr en
situation som kan leda till sakskador om

© b b P

den inte undviks.



®

®
N

Observera: Under Observera finns
extra information som hijglper dig att
handskas med produkten.

Véxelstrdm/-spénning

F&r inte doppas ned i vatten!

Alla delar av den hér produkten som
kommer i kontakt med livsmedel &r god-
kéinda for livsmedel.

7. Sakerhetsanvisningar

/\ FARA! RISK FOR ELCHOCKER!

m  Om nétanslutningskabeln skadas p& den hér produkten méaste den
bytas ut av tillverkaren, tillverkarens kundtjanst eller négon annan
person med liknande kvalifikationer fér att undvika olyckor.

50 E

Kassera inte elektriska apparater i
hushéllssopornal

Kassera férpackningen pd ett milivén-
ligt satt.

Férpackningar av dtervinningsbara
material. Observera mérkningen p&
férpackningsmaterialet nér du sorterar
avfallet: Dessa ar mérkta med for-
kortningar (a) och siffror (b) som har
féljande betydelse: 1-7: Plast, 20-22:
Papper och kartong, 80-98: Komposit.

Anvand endast produkten i torra utrymmen, aldrig utomhus.

®

Doppa aldrig ner produkten i vatten eller andra vétskor!
Annars finns risk fér livsfarliga elchocker.

m Akta sé att det inte kommer in vatten i produkten ndr den rengérs.
Rengdr aldrig produkten under rinnande vatten.

m Forsékra dig om att produkten aldrig kan komma i kontakt med vatten.
Anvand aldrig produkten i nérheten av vatten eller vatskefyllda karl.

m Akta s att kabeln inte blir vét eller fuktig nér du anvénder den.
Lagg den s& att den inte kan klémmas eller skadas p& annat satt.

m Stdng alltid av produkten nér du anvént den fardigt genom att dra ut
kontakten.

m Oppna aldrig produktens hélje.
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/A VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

Den hér produkten far anvéndas av barn som &r minst 8 &r och av
personer med begransad fysisk, sensorisk eller mental férméga eller
bristande erfarenhet och/eller kunskap om de hélls under uppsikt eller
har instruerats i hur produkten anvénds pé ett sékert satt och inser
vilka risker det innebar.

m Barn far inte leka med produkten.

m Produkten f&r inte rengéras eller servas av barn, sé&vida de inte &r

aldre @n 8 &r och hélls under uppsikt. Barn under 8 &r ska héllas p&
avsténd frén produkten och anslutningskabeln.

Produktens delar kan bli mycket varma nér den anvénds.

Ta dérfér bara i handtagen.

m L&t produkten bli helt kall innan du rengér eller satter undan den.

m Var férsiktig nér du tar ut de férdiga smoérgdsarna. Bade produkten

och smérgdsarna dr mycket heta.

® Anvand bara produkten pé en stabilt, halkfritt och plant underlag.

m Anvand ingen extern timer eller separat fiarrkontroll fér att styra pro-

dukten.

& Akta! Het ytal

/\ VAR FORSIKTIG! BRANDRISK!

Produkten fér inte anvéndas i nérheten av bréannbart material.
Tack aldrig &ver produkten nér den anvands.
Anvénd endast produkten pé ytor som tal vérme.

Ldmna aldrig produkten utan uppsikt nér den anvénds.
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(D AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

® Anvand bara kaksredskap av plast eller tré eller nagot annat féremal
som inte &r aav metall for att ta ut maten, annars férstérs smérgdsgril-

lens nonstickbelaggning.

m Anvand inga starka rengéringsmedel eller spetsiga féremal for att

rengdra produkten.

@ Observera

m Den som anvénder produkten behdver inte géra nagonting for att
andra mellan 50 och 60 Hz. Produkten anpassar sig till bade 50 och

60 Hz.

8. Forsta anvéndnings-
tillfallet

B Gnid in laggarnas @/@ nonstickbeldggning
med lite matolja en gé&ng.

B Sétt kontakten i eft eluttag.

B Stdng produkten och l&s locket med lésanord-
ningen €. Det méste mérkas aft det snépper
fast i det undre handtaget.

L&t produkten véirmas upp i ca 10 minuter.

() Observera

> Fdrsta gangen produkten anvénds kan det
lukta lite (och eventuellt ryka lite ocksé). Det &r
helt normalt och f&rsvinner efter en liten stund.
Sérj fér god ventilation. Oppna till exempel
fonstret.

B Dra ut kontakten och l&t produkten kallna.

B Rengdr produkten sé som beskrivs i kapitel
10. Rengéring.

Produkten &r nu klar att anvéndas.

9. Anvéndning

9.1. Grilla smérgasar

1) Stéing locket och 1as det med l&sanordningen
©. Det méste markas att det sndpper fast i det
undre handtaget.

2) Sétt kontakten i eft eluttag. Den réda kontroll-
lampan Power @ t&nds.

3) Sé& snart produkten vérmts upp tdnds den gréna
kontrollampan Klar fér drift @.

4) Oppna locket och lagg in tvé férberedda
smérgdsar pd de undre laggarma @.

5) Stéing locket och |&s det med ldsanordningen €.
Om smérgdsen &r for fjock s& att locket inte gér
att stéinga med ldsanordningen @ fér du ta
bort lite fyllning frén smérgésarna.

(D AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

> Anvdnd bara kéksredskap av plast eller tra
eller n&got annat lémpligt fsremal som inte
&r av metall fér att ta ut smérgdsarna, annars
fsrstérs nonstickbeléggningen.
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6) Efter ca 3-5 minuter &r de varma smérgésar-
na fardiga. Tiden kan variera n&got beroende
pé fyllning och personlig smak. Oppna locket
och ta ut smérgdsarna.

7) Dra ut kontakten ur uttaget om du inte ska
géra fler smérgdsar.

10. Rengdring
/\ FARA! RISK FOR ELCHOCK!

> Dra ut kontakten innan du rengdr produkten.

@ Doppa aldrig ner produkten i vatten eller

andra vatskor! Annars finns risk for livsfar-
liga elchocker.

/\ VARNING!
RISK FOR PERSONSKADOR!

> L4t produkten svalna innan den rengérs.
Risk fr brénnskador!

@ AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!
> Anvénd inga vassa eller slipande rengérings-
medel. De f&rstdr produktens yta.

(D Observera
> Vdnta inte for lénge innan du rengdr produk-
ten. Vénta bara tills den blivit s& kall att du kan

ta i den utan att brénna dig. D& gér det léttare

att f& bort rester av livsmedel.

Rengér héliet med en torr eller lite fuktig trasa.

Torka av laggarna @/@ med varmt vatten
pé en ren trasa s& att alla rester av livsmedel
férsvinner.

Fastbrénda rester kan mjukas upp en stund
med den fuktiga trasan. Efter en stund kan
resterna fas bort.

() Observera

> Smuts som sitter hart tas bort med lite diskme-

del pa trasan. Nér du rengjort laggarna @/0Q

med diskmedel ska du torka av dem en géng fill
med rent vatten pd en trasa sd att alla rester av
diskmedel férsvinner. Nér laggarna @/@ ren-
gjorts med diskmedel bér man smérja in dem
med lite matolja igen.

26 Svenska

B Torka alla delar noga innan du anvénder
produkten igen.

() Observera

> Onm fett eller rester runnit in i springor eller
h&rn dar du inte far bort dem med en fuktig
trasa ska du géra s@ hér:

— Sug upp fett och andra flytande rester med
en bit hushéllspapper.

— Ta bort resterna med en traspatel eller en
liten trésticka.

— Torka sedan allt s& som beskrivits tidigare.

11. Férvaring

B Rengdr produkten sé som beskrivs i kapitel
10. Rengédring.

B Stang locket ordentligt med l&sanordningen il

locket ©.
B Llinda upp sladden pé kabelhéllaren @ pé

produktens undersida och fixera den med
kabelklamman.

B Forvara smorgasgrillen pé eft torrt stélle.



12. Atgérda fel

Fel Orsak Atgérd

Kontakten sitter | Satt kontakten

Produkten inte i eluttaget. | i ett eluttag.
fungerar inte. | po qukten &r Vénd dig fill
defekt. var kundtjénst.
Sméradsama De har legat fér | Ta ut smér-
blir b?&indo lénge i smérgés- | gésarna lite
© | grillen. tidigare.

13. Recept

13.1. Holléndsk tomattoast
Ingredienser

4 4 skivor rostbréd

Vatten

Salladslsk

1 medelstor tomat

Kryddsmér

2 skivor kokt skinka

Salt

Nymalen peppar

@ S & 6 > o o o

2 skivor mild Goudaost

1) Skélj salladsléken och l&t den rinna av. Dela
den pd léngden och skar upp halvorna i stora

bitar. Koka upp vatten och lite salt i en kastrull.
Tillsatt salladsldken och blanchera den i unge-

far 1 minut.
Hall sedan I6ken i ett durkslag, spola den i
kallt vatten och lat den rinna av.

2) Skélj och torka tomaten. Halvera tomaten och
skér bort blomféstet. Skiva tomaten.

3) Bred kryddsmér p& en brédskiva och légg en
dubbelvikt skinkskiva ovanpé. Férdela bitar av
salladslék och tomatskivor dver smérgdsen.
Salta och peppra.

4) Toppa med en skiva ost.

5) Stryk lite kryddsmér p& den andra brédskivan
och lagg den med den bredda sidan nedét p&
den férsta.

13.2. Italiensk toast
Ingredienser

¢ 4 skivor rostbréd

4 msk tomatpuré

2 msk majonés

Salt

Provencalska kryddor
Nymalen peppar

1 medelstor tomat

1 paket mozzarellaost

S S S > o o o

Nymalen pepparmix

1) Rér ihop tomatpuré, majonds, salt, provencal-
ska kryddor och peppar. Bred blandningen pa
brédskivorna.

2) Skélj och torka tomaten. Halvera tomaten och
skar bort blomféstet. Skiva tomaten.

3) L&t mozzarellan rinna av i eft durkslag och
skar upp den i skivor. Dela skivorna pé mitten.

4) Lagg sedan skivor av tomat och mozzarella
pé den bredda brédskivan och peppra.

5) Lagg den andra brédskivan ovanpd den
forsta.
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13.3. Hawadiitoast
Ingredienser

¢ 4 skivor rostbrod

2 skivor ananas (pé& burk)

Smér

2 skivor kokt skinka

* & o o

2 ostskivor

1) L&t ananasen rinna av i ett durkslag.

2) Bred smér pd en brédskiva.

3) Lagg skinka och ananas pé& brédet.

4) Toppa med osten ovanpd ananasskivan.

5) Légg en skiva rostbréd ovanpéa det hela.

13.4. Scandiatoast

Ingredienser

¢ 4 skivor rostbréd

4 Dill

¢ 125 g yoghurtdressing
4 1 tsk dijonsenap

4 1 tsk flytande honung
4 20 g dkta laxpastej (tuben finns i kyldisken)
¢ 1 slanggurka

¢ 1 paket mozzarellaost
4 100 g rokt, skivad lax
¢ Nymalen peppar

1) Skélj dillen och skaka den torr. Dra av dill-
kvistarna frén stiélken och hacka de fina top-
parna.

2) Rér ihop yoghurtdressing med senap, honung,
laxpastej och dill.

3) Skala gurkan och skér av éndarna. Dela den
pd ldngden och skrapa ut fréhuset med en
tesked. Skér gurkhalvorna i bitar.
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4) L&t mozzarellan rinna av i ett durkslag och
skér upp den i skivor.

5) Stryk yoghurtdressing p& en brédskiva.

6) Lagg pé gurkbitarna, férdela laxpastejen
j@mnt &ver brédet och avsluta med ostskivor-
na. Smaka av med peppar.

7) Lagg en skiva rostbréd ovanpé det hela.
13.5. Toast med curry och
kycklingbrost

Ingredienser
¢ 4 skivor rostbrod

¢ 25gsmoér

4 Kycklingbrést (charkuterivara)
4 Plommon

¢ Currysas

¢ Currypulver

1) Rér ihop sméret med currys@s och currypulver.

2) Skslj, torka och karna ur plommonen. Dela
plommonen och skér halvorna i tunna skivor.

3) Stryk currysmér pé en brédskiva.

4) Lagg sedan skivor av kycklingbrést och plom-
mon pé& brédet.

5) Lagg till sist &énnu en brédskiva ovanpé alltihop.

14. Kassering

14.1. Kassera/ateKassering

Symbolen med den &verstrukna soptun-

nan betyder att produkten inte fér

sléngas i hushéllssoporna nér den &r

uttjént. Produkten ska lémnas fill speci-
ella insamlingsstéllen, étervinningsanldggningar
eller &tervinningsféretag.

Tank pé att radera alla personuppgifter innan du
returnerar produkten.

Férpackningen bestar av miljdvanligt material som
kan lédmnas in till den lokala &tervinningen.

Ténk p& milién nér du kasserar férpackningen.



15. Garanti fran

Kompernass Handels GmbH
Ké&ra kund

Fér den hér produkten I&mnar vi 3 &rs garanti frén
och med ink&psdatum. Om det skulle vara négot fel
pd produkten finns en lagstadgad reklamationsréitt
fran aterférsadljaren. Dina lagstadgade réttigheter
begrénsas inte av den garanti som beskrivs i fol-
jande avsnitt.

Garantivillkor

Garantitiden bérjar frén och med inképsdatumet.
Ta vél vara pé kassakvittot. Kassakvittot &r ditt
képbevis.

Om ett material- eller fabrikationsfel uppstar p&
produkten inom tre &r fran inképsdatumet reparerar
vi, byter ut den gratis, eller ersattar képesumman
beroende pd vad vi anser lampligast. En férutsétt-
ning fér aft utnyttja garantin &r att den defekta
produkten och képbeviset (kassakvittot) uppvisas
inom den tredriga garantitiden tillsammans med en
kort beskrivning av felet och nér det uppstod.

Onm felet téicks av vér garanti kommer du aft f&
tillbaka en reparerad eller en ny produkt. Garan-
titiden bérjar inte om frén bérjan fér en reparerad
eller ny produkt.

Garantitid och lagstadgad
erséttningsrétt

Garantitiden férléings inte fér att man utnyttjat ga-
rantin. Det géller &ven fér utbytta och reparerade
delar. Eventuella skador och brister som existerar
redan vid kdpet maste rapporteras s& snart pro-
dukten packats upp. Nér garantitiden &r slut méste
man sjélv betala fér eventuella reparationer.

Garantins omfattning
Produkten har tillverkats med omsorg enligt stréinga
kvalitetskriterier och testats noga fére leveransen.

Garantin géller bara fér material- eller fabrikations-
fel. Garantin técker inte delar av produkten som
utsétts fér normalt slitage och dérfér betraktas som
farslitningsdelar och inte heller skador p& émtéliga
delar som t ex knappar eller delar av glas.

Garantin upphér att gélla om produkten skadas el-
ler anvéinds och servas pa fel sétt. Alla anvisningar
i bruksanvisningen méste féljas exakt fér att pro-
dukten ska kunna anvéndas pé rétt sétt. Produkten
far aldrig anvéndas i andra syften eller hanteras
pé ett satt som man avrdder frén eller varnar for i
bruksanvisningen.

Produkten &r endast avsedd fér privat bruk och ska
inte anvéndas yrkesmdssigt.Garantin géller inte vid
missbruk och felaktig behandling, anvéndande av
véld och vid ingrepp som inte gjorts av var auktori-
serade servicefilial.

Behandling av garantiérenden
F&r att snabbt kunna behandla ditt Grende ber vi
dig félja nedanstdende anvisningar:

B Ha dlltid kassakvittot och artikelnumret
(IAN) 500499_2504 i beredskap vid alla
fsrfrégningar.

B Artikelnumret finns p& typskylten p& produkten,
en gravyr pd produkten, p& bruksanvisningens
titelblad (nere fill vénster) eller p& klistermérket
pd produktens bak- eller undersida.

B Vid funktionsfel eller andra defekter ber vi dig
att férst kontakta den serviceavdelning som
anges nedan pa telefon eller med e-post.

B En produkt som klassas som defekt kan tillsam-
mans med kdpbeviset (kassakvittot) och en be-
skrivning av felet samt nér det uppstod skickas
in portofritt till den angivna serviceadressen.

=l IE'.. Denna och ménga andra
2| handbécker, produktfilmer och instal-
[=] lationsmjukvaror kan laddas ned pé

www.lidl-service.com.

Med den hér QR-koden kommer du direkt fill Lidls
servicesida (www.lidl-service.com) dér du kan
Sppna bruksanvisningen genom att skriva in artikel-
numret (IAN) 500499_2504.
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15.1. Service

(SED Service Sverige
Tel.: 0770 930739
E-Mail: kompernass@lidl.se
® Service Suomi
Tel.: 09 42453024
E-Mail: kompernass@lidl.fi

[IAN 500499_2504 |

15.2. Importor

Observera att féljande adress inte &r nédgon
serviceadress. Kontakta férst det servicestdlle som
anges.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernass.com
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1. Introduktion
Til lykke med kebet af dit nye produkt!

Du har valgt et moderne produkt af hej kvalitet.
Betjeningsvejledningen er en del of dette produkt.
Den indeholder vigtige informationer om sikkerhed,
anvendelse og bortskaffelse. Du bar saette dig ind

i alle produktets betfjenings- og sikkerhedsanvis-
ninger fer brug. Brug kun produktet som beskrevet
og kun til de angivne anvendelsesomrdder. Lad
vejledningen felge med produktet, hvis du giver det
videre il andre.

2. Anvendelsesomrade

Dette produkt er udelukkende beregnet til ristning
af fyldte sandwicher.

Dette produkt er udelukkende beregnet til anven-
delse i private husholdninger. Brug ikke produktet
til erhvervsmaessige formail!

3. Pakkens indhold

Produktet leveres som standard med felgende dele:
® Toastmaskine
® Befjeningsveijledning
1) Tag produktet og betjeningsvejledningen ud
af kassen.

2) Fiern al emballagen.

() Bemeerk

> Kontrollér, at alle dele er leveret med, og at de
ikke har synlige skader.

> Hvis der mangler dele, eller hvis nogle of de-
lene er defekte p& grund af mangelfuld em-
ballage eller p& grund af transporten, bedes
du henvende dig til service-hotline (se kapitel
15.1. Service).
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4. Beskrivelse af produktet
Figur A:

@ Ledningsopvikling med kabelklemme

@O Kontrollampe "Driftsklar"

© Lss fil laget

O Kontrollampe "Power"

Figur B:
@ overste "toastplader”

O nederste "toastplader"

5. Tekniske data

Spaending 220-240V ~ 50/60 Hz

Effektforbrug 750 W

6. Anvendte advarsler og
symboler

| denne betjeningsvejledning anvendes falgende
advarsler og symboler p& emballagen og produk-
tet (hvis de er relevante):

FARE! En advarsel med detfte symbol
og signalordet “"FARE” angiver en umid-

A delbart forest&ende farlig situation, som
medfarer deden eller alvorlige kvaestel-
ser, hvis faren ikke undgés.

ADVARSEL! En advarsel med dette
symbol og signalordet "ADVARSEL"
angiver en mulig farlig situation, som
kan medfgre deden eller alvorlige kvae-
stelser, hvis faren ikke undgés.

FORSIGTIG! En advarsel med dette
symbol og signalordet "FORSIGTIG"
A angiver en mulig farlig situation, som
kan medfgre mindre eller moderate
kvaestelser, hvis faren ikke undgés.

OBS! En advarsel med dette symbol
og signalordet "OBS" angiver en mulig
situation, som kan medfere materielle
skader, hvis situationen ikke undgés.



"~
@ Mé ikke leegges ned i vand!

Bemaerk: "Bemaerk” henviser til yderli-
@ gere oplysninger, som ger det nemmere
I

Bortskaf ikke elapparater sammen med

husholdningsaffaldet!
at bruge produktet.

Vekselstram,/- i
ekselsirom/-spaending Aflevér emballagen il miligmaessigt kor-

rekt bortskaffelse.

Emballage of genbrugsmaterialer. Veer
opmaerksom p& markeringen af embal-
lagematerialerne ved affaldssortering:
De er maerket med forkortelserne (a)
og fallene (b) med falgende betydning:
1-7: Plast, 20-22: Papir og pap,
80-98: Kompositmaterialer.

takt med fedevarer, er fadevareegnede.

’J Alle produktets dele, der kommer i kon-

D5 Q=L g

7. Sikkerhedsanvisninger

/\ FARE! ELEKTRISK STQD!

Hvis dette produkis tilslutningsledning beskadiges, skal den udskiftes
af producenten eller dennes kundeservice eller af en person med fils-
varende kvalifikationer, s& farlige situationer undgés.

Brug kun produktet i tarre rum - ikke udenders.

@ Leeg aldrig produktet ned i vand eller andre vaesker!

| modsat fald er det livsfarligt pé grund of elekirisk stad.

Serg for, at der ikke kommer vand ind i sandwichmakeren under ren-
gering. Renger aldrig sandwichmakeren under rindende vand.

Serg for, at produktet aldrig kan komme i kontakt med vand. Brug ald-
rig produktet i naerheden af vand eller ved siden af beholdere, som
indeholder vand.

Serg for, at ledningen aldrig bliver vad eller fugtig under brug. Laeg
ledningen, s& den ikke kommer i klemme eller pd anden méde beska-
diges.

Traek stikket ud af stikkontakten efter brug for at slukke for sandwich-
makeren.

Abn aldrig sandwichmakerens kabinet.
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/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

Dette produkt kan bruges af barn over 8 ér samt af personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring og viden, hvis de er under opsyn eller er blevet oplaert i
brugen af produktet og de farer, som kan vaere forbundet med det.

m Born md ikke lege med produktet.

m Rengering og brugervedligeholdelse mé ikke udfgres af barn, med-

mindre de er zldre end 8 &r og under opsyn. Bern under 8 é&r skal
holdes pa afstand af produktet og tilslutningsledningen.

Produktets dele kan blive varme ved brug. Hold derfor kun p& hénd-
tagene.

Lad sandwichmakeren kele helt of, far du renger den eller stiller den
til side.

Veer forsigtig, nér den faerdige sandwich tages ud. Produktet og
sandwichen er meget varme.

m Brug kun produktet p& en stabil, skridsikker og plan overflade.

m Brug aldrig et eksternt timerur eller et separat fiernbetjeningssystem til

betjening af produktet.

& Obs! Varm overflade!

/\ FORSIGTIG! BRANDFARE!

Produktet mé& ikke anvendes i nserheden af braendbare materialer.
Dak ikke sandwichmakeren til, mens den er i brug.
Brug kun sandwichmakeren pé& et varmeresistent underlag.

Lad aldrig produktet vaere i gang uden opsyn.
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(D) OBS! MATERIELLE SKADER!

m Tag kun fedevarerne op med en plast- eller traespartel eller en anden
egnet genstand, der ikke er lavet aof metal, s& du ikke gdelaegger
sandwichmakerens slip-let-belaegning.

m Brug ikke slibende rengeringsmidler og spidse genstande til renge-

ring.

(i) Bemaerk

m Brugeren behgver ikke at foretage sig noget for at omstille produktet
fra 50 til 60 Hz eller omvendt. Produktet tilpasser sig b&de til 50 og il

60 Hz.

8. Forste gang du bruger
produktet
B Gnid toastpladernes @/@ slip-let-belaegning

én gang ind i olie, der er velegnet til madlav-
ning.
B Scet stikket i en stikkontakt.

B Luk sandwichmakeren, og 18s den med légets
l&s @. Det skal kunne maerkes, at den géri
indgreb p& det nederste greb.

B Lad produktet varme op i 10 minutter.

@ Bemaerk

> Ved ferste anvendelse kan det lugte en smule
(en smule regudvikling er ogsé& mulig). Det
er normalt og forsvinder efter kort tid. Serg
for tilstraekkelig udluftning. Abn for eksempel
vinduet.

B Treek stikket ud, og lad sandwichmakeren
kele af.

B Renger sandwichmakeren som beskrevet i
kapitlet 10. Renggring.

Nu er produktet klar til brug.

9. Betjening

9.1. Ristning af sandwicher
1) Luk I&get, og l&s det med med I&sen ©.

2) Seet stikket i en stikkontakt. Den rade kontrol-
lampe "Power" @ lyser.

3) Nér sandwichmakeren er varmet op, lyser den
grenne kontrollampe "Driftsklar" @.

4) Abn lget, og leeg de to forberedte sandwicher
p& den nederste toastplade @.

5) Luk laget, og l&s det med med l&sen @. Hvis
sandwichen er for tyk, sa l&sen @ ikke kan
lukkes, skal du fierne noget af péleegget pa
sandwichen.

@ OBS! MATERIELLE SKADER!

> Tag kun sandwicherne op med en plast- eller
traespartel eller en anden velegnet genstand,
der ikke er lavet af metal, s& du ikke adeleeg-
ger sandwichmakerens slip-let-belaegning.

6) Efter ca. 3-5 minutter er sandwicherne feerdige.
Denne tid kan variere efter det anvendte pélaeg
og den personlige smag. Abn léget, og tag
sandwicherne ud.

7) Hvis du ikke vil tilberede flere sandwicher, skal
du traekke stikket ud af stikkontakten.
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10. Rengering

/\ FARE! ELEKTRISK ST@D!

>

Traek stikket ud af stikkontakten, fer du renger
produktet.

@ Leeg aldrig produktet ned i vand eller andre

vaesker! Ellers er der livsfare p& grund of
elekrisk sted.

/\ ADVARSEL!

36

FARE FOR PERSONSKADER!
Lad produktet afkele fer rengering. Fare for at
breende sig!

OBS! MATERIELLE SKADER!
Brug ikke stzerke eller skurende rengerings-
midler. De kan angribe produktets overflade.

Bemeerk

Vent ikke alt for laenge med rengeringen. Vent,
til sandwichmakeren er kolet sé meget of, at
der ikke er fare for at braende sig ved bere-
ring. S& kan madresterne lettere fjernes.

Renger kabinettet med en ter klud eller en let
fugtet klud.

Ter toastpladerne @/@ af med en klud, der
er fugtet med varmt vand, sé& alle rester af
fedevarer fiernes.

Hvis resterne sidder fast, kan du laegge en
fugtet klud pd disse steder, sé resterne blades
op. Efter et stykke tid kan resterne fiernes.

Bemark

Brug et mildt opvaskemiddel p& den fugtige
klud, hvis snavset sidder meget fast. Ter toast-
pladerne @/@ aof med en klud med rent vand
efter rengering med opvaskemiddel, s& alle
rester fjernes. Efter rengeringen anbefaler vi,
at toastpladerne @/@ smeres ind i olie, der
er egnet fil madlavning.

Ter alle dele godt af far naeste brug.

Dansk

® Bemeerk

| 2

Hvis der er labet fedt eller fadevarer ned i riller
eller hjgrner, hvor det ikke kan fiernes med

en fugtig klud, skal du gé& frem pd falgende
mé&de:

— Fjern fedtet eller vaesken med et stykke kek-

kenrulle.

— Fiern rester med en treespartel eller et lille

traespyd.

— Ter derefter hele produktet af som beskrevet

tidligere.

11. Opbevaring

Renger sandwichmakeren som beskrevet i
kapitlet 10. Rengering.

Luk laget, og l&s det med lasen fil ldget ©.

Vikl ledningen om ledningsopviklingen @ p&
bagsiden af produktet, og fastger den med
klipsen.

Opbevar sandwichmakeren pd et tart sted.



12. Afhjzelpning aof fejl

Fejl Arsag Afhj=lpning
Stikket sidder ikke | Saet stikket i

Produktet i stikkontakten. stikkontakten.

fungerer

ikke. Produktet er Henvend dig fil
defekt. kunde-service.

Sand- Sandwicherne har

. Tag

wicherne | vaeret for lenge dwich

bliver for i sandwichma- sandwicherne

marke. keren. ud noget far.

13. Opskrifter
13.1. Hollandsk tomattoast

Ingredienser

¢ 4 skiver toastbred
Vand

Forérsleg

1 mellemstor tomat
Kryddersmgr

2 skiver kogt skinke
Salt

Friskmalet peber

* & 6 6 6 o o o

2 skiver mild Gouda-ost

1) Vask forérslagene, og lad dem dryppe af.
Halver forérslegene pé& langs, og skaer dem i
store stykker. Bring vandet i kog med salt i en
gryde. Tilseet forarslagene, og blancher dem
cirka 1 minut.

Heeld derefter forarslagene i en si, haeld koldt
vand over, og lad dem dryppe of.

2) Vask tomaterne, og dup dem terre. Halver
dem, og fjern steengelenderne. Skaer toma-
terne i skiver.

3) Smer toastskiven med kryddersmer, og leeg
en sammenklappet skive skinke p& den smurte
toastskive. Fordel forérslagene og tomatski-
verne derpd. Krydr med salt og peber.

4) Leeg osteskiverne pa toastskiven.

5) Smer den anden toastskive med lidt krydder-
smer, og leeg den ovenpd den ferste skive med
den smurte skive nedad.

13.2. Italiensk toast
Ingredienser

4 4 skiver toastbred

4 spsk. tomatpuré

2 spsk. mayonnaise

Salt

Provencekrydderi

Friskmalet peber

1 mellemstor tomat

1 pakke mozzarellaost

S S S > o o o

Friskmalet sort peber

1) Rer tomatpureen, mayonnaisen, saltet, proven-
cekrydderiet og peberet
sammen. Smer foastskiverne med det.

2) Vask tomaterne, og dup dem terre. Halver
dem, og fjern steengelenderne. Skaer toma-
terne i skiver.

3) Lad mozzarellaosten dryppe af i en si, og
skaer den i skiver. Halver dem én gang fil.

4) Nu skal tomat- og mozzarellaskiverne leegges
pd toastskiven, som allerede er smurt, og der-
efter krydres med peber.

5) Daek sandwichen med den anden toastskive.
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13.3. Hawdii-toast
Ingredienser

¢ 4 skiver toastbred

2 skiver ananas (fra dase)
Smer

2 skiver kogt skinke

* & o o

2 smd skiver ost

1) Lad ananassen dryppe af i en si.

2) Smer nu toastskiven med smer.

3) Leeg skinken og ananassen pd toastskiven.
4) Leeg osten p& ananassen som det sidste.

5) Leeg en toastskive pé sandwichen.

13.4. Scandia-toast
Ingredienser

4 4 skiver toastbred

Dild

125 g yoghurt-salat-creme

1 tsk. Dijon-sennep

1 tsk. flydende honning

20 g laksecreme (tube fra keledisken)
1 salatagurk

1 pakke mozzarellaost

100 g reget laks i skiver

* & & O O O > o o

Friskmalet peber

1) Skyl dilden, og dup den ter. Nip spidserne af
dildstaenglerne, og hak spidserne.

2) Rer yoghurt-salat-cremen med sennep, hon-
ning, laksecreme og dild.

3) Derefter skreelles agurken, og enderne skaeres
af. Halver nu agurken pé& langs, og skrab
kernerne ud med en teske. Skaer agurkens
halvdele i stykker.
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4) Lad mozzarellaen dryppe af i en si, og skaer
den i skiver.

5) Smer toastskiven med yoghurt-salat-creme.

6) Leeg et stykke agurk p& den smurte toastskive,
fordel lakseskiverne ensartet p& dem, og leeg
osteskiverne pd toastskiven. Smag det hele til
med peber.

7) Leeg en toastskive pd sandwichen.

13.5. Karry-kalkunbryst-toast
Ingredienser

¢ 4 skiver toastbrad

25 g smer

Kalkunbryst-péleg

Blommer

Cocktail-karrysauce

* & & o o

Karrypulver

1) Rer smarret med karrysaucen og karrykryd-
deriet.

2) Vask blommerne, ter dem, og tag kernerne ud.
Halver blommerne, og skaer halvdelen i tynde
skiver.

3) Smer en toastskive med karrysmerret.

4) Leeg nu kalkunbrystskiverne og blommeski-
verne p& den smurfe toastskive.

5) Daek sandwichen med endnu en toastskive.

14. Bortskaffelse

Symbolet med den overstregede af-
faldscontainer betyder, at dette produkt
ikke mé& bortskaffes med husholdnings-
affaldet, ndr dets levetid er slut. Produktet
skal afleveres p& de angivne indsamlingssteder,
genbrugsstationer eller renovationsselskaber.

Du bedes slette alle personlige data far returneringen.

Emballagen bestér af miligvenlige materialer, som
kan bortskaffes pé& de lokale genbrugspladser.

Bortskaf emballagen miljgvenligt.



15. Garanti for Kompernass
Handels GmbH

Kaere kunde

P& dette produkt far du 3 &rs garanti fra kebsda-
toen. | tilfzelde of mangler ved produktet har du en
raekke juridiske rettigheder i forhold til szelgeren aof
produktet. Dine juridiske rettigheder forringes ikke
af den nedenfor anferte garanti.

Garantibetingelser

Garantiperioden begynder pé& kebsdatoen. Op-
bevar venligst kvitteringen et sikkert sted. Den er
nadvendig for at kunne dokumentere kgbet.

Hvis der inden for tre &r fra detfte produkts kebs-
dato opstér en materiale- eller fabrikationsfeil, vil
produktet - efter vores valg - blive repareret eller
udskiftet, eller kebsprisen vil blive refunderet gratis
til dig. Denne garantiydelse forudsaetter, at det
defekte produkt afleveres, og kebsbeviset (kvitterin-
gen) forevises i labet af fristen pé tre &r, og at der
gives en kort skriftlig beskrivelse af, hvori manglen
bestdr, og hvorndr den er opst&et.

Hvis defekten er daekket af vores garanti, fér du et
repareret eller et nyt produkt retur. Reparation eller
ombytning af produktet udlgser ikke en ny garan-
tiperiode.

Garantiperiode og juridiske mangelkrav
Garantiperioden forleenges ikke, hvis der geres
brug of garantien. Det gaelder ogsa for udskiftede
og reparerede dele. Skader og mangler, som even-
tuelt allerede fandtes ved keb, samt manglende
dele, skal anmeldes straks efter udpakningen. Nér
garantiperioden er udlebet, er reparation af skader
betalingspligtig.

Garantiens omfang

Produktet er produceret omhyggeligt efter strenge
kvalitetsretningslinjer og testet grundigt inden leve-
ringen.

Garantien daekker materiale- og fabrikationsfeil.
Denne garanti omfatter ikke produktdele, der er
udsat for normal slitage og derfor kan betragtes
som sliddele, eller skader p& skrabelige dele som
f.eks. kontakter eller dele af glas.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet
beskadiget, ikke er forskriftsmaessigt anvendt eller
vedligeholdt. For at sikre forskriftsmaessig anven-
delse af produktet skal alle anvisninger naevnt i
betjeningsvejledningen ngje overholdes. Anven-
delsesformél og handlinger, som frar&des eller
der advares imod i betjeningsvejledningen, skal
ubetinget undgés.

Produktet er kun beregnet til privat og ikke til kom-
mercielt brug. Ved misbrug og uhensigtsmaessig
brug, anvendelse af vold og ved indgreb, som ikke
er foretaget af vores autoriserede serviceafdeling,
bortfalder garantien.

Afvikling af garantisager
For at sikre en hurtig behandling af din anmeldelse
ber du felge nedenstéende anvisninger:

B Ved dlle forespergsler bedes du have kvitterin-
gen og artikelnummeret (IAN) 500499_2504
klar som dokumentation for kebet.

B Artikelnummeret kan du finde pé typeskiltet
pd produktet, som indgravering pé produktet,
pé betieningsvejledningens forside (nederst til
venstre) eller som klaebemaerke pé bag- eller
undersiden af produktet.

B Hvis der opstdr funktionsfejl eller avrige mang-
ler, bedes du ferst kontakte nedennaevnte
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

B Et produkt, der er registreret som defekt, kan
du derefter indsende portofrit til den oplyste
serviceadresse med vedlaeggelse af kebsbevis
(kvittering) og en beskrivelse af, hvori manglen
bestér, og hvorndr den er opstdet.

P& www.lidl-service.com kan du

3 | downloade denne og mange andre
manualer, produkivideoer og instal-
lationssoftware.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Med denne QR-kode kommer du direkte il
Lidl-servicesiden (www.lidl-service.com) og kan
abne den enskede betjeningsvejledning ved ind-
tastning af artikelnummeret (IAN) 500499_2504.
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15.1. Service

Service Danmark

Tel.: 32 710005
E-Mail: kompernass@lidl.dk

[IAN 500499_2504 |

15.2. Importer

Bemaerk at den efterfalgende adresse ikke er en
serviceadresse. Kontakt forst det naevnte service-
sted.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernass.com
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1. Wstep
Gratulujemy zakupu nowego urzqdzenial!

Jest to nowoczesny i warto$ciowy produkt. Instruk-
cja obstugi stanowi element sktadowy produktu.
Zawiera ona wazne informacje na temat bezpie-

czenstwa, uzytkowania i utylizacii. Przed rozpocze-

ciem uzytkowania produktu nalezy zapoznaé sie
ze wszystkimi informacjami dotyczqcymi obstugi i
bezpieczenstwa.

Produkt nalezy uzytkowaé wytqcznie zgodnie z za-

mieszczonym tu opisem oraz w podanym zakresie
zastosowah. W przypadku przekazania urzqdze-
nia osobie trzeciej nalezy dotqczyé réwniez calq
dokumentacie.

2, Uzytkowanie zgodne
Z przeznaczeniem

To urzqdzenie jest przeznaczone wytgcznie do

opiekania kanapek z nadzieniem.

Urzqdzenie przeznaczone jest wytgcznie do sto-
sowania w gospodarstwie domowym. Nie uzywaj
urzqdzenia do celéw komercyjnych!

3. Zakres dostawy
Urzqdzenie dostarczone jest standardowo z naste-
pujgcymi elementami:
® Opiekacz do kanapek
® |Instrukcja obstugi
1) Wyijmij urzqdzenie oraz instrukcje obstugi z
kartonu.

2) Usun wszystkie czesci opakowania.

O Wskazéwka

> Po rozpakowaniu nowego urzqdzenia
sprawdz, czy w $rodku znajdujq sie wszystkie
czeéci i czy nie ma zadnych widocznych
uszkodzen.

> W przypadku niekompletnej dostawy lub
wystgpienia uszkodzen na skutek wadliwego
opakowania, bqdz podczas transportu nalezy
skontaktowaé sie infoliniq serwisowq (patrz
rozdziat 15.1. Serwis).
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4. Opis urzgdzania
Rysunek A:

© nawijak kabla z klipsem na kabel
@ kontrolka ,gotowos¢ do pracy”

© zamek pokrywy
O kontrolka ,zasilanie”

Rysunek B:
@ gdrna powierzchnia opiekacza

@ dolna powierzchnia opiekacza

5. Dane techniczne

Napigcie 220-240V ~ 50/60 Hz

Pobdr mocy 750 W

6. Zastosowane wskazéwki
ostrzegawcze i symbole

W niniejszej instrukcji obstugi, na opakowaniu i na
urzqdzeniu uzyto nastepujqcych ostrzezen i symboli
(o ile majq zastosowanie):

NIEBEZPIECZENSTWO! Ostrzezenie
zawierajqce ten symbol i stowo sygnatowe
Q ,NIEBEZPIECZENISTWO" oznacza sytu-
acje bezposrednio niebezpieczng, ktéra,
iesli sie jej nie uniknie, moze spowodo-
waé émieré lub powazne obrazenia ciata.

OSTRZEZENIE! Ostrzezenie z tym

symbolem i stowem sygnatowym

L, OSTRZEZENIE” wskazuje na moz-
A liwos¢ wystgpienia niebezpiecznej

sytuacii, ktéra, jesli sig jej nie uniknie,
moze spowodowaé $mieré lub powazne
obrazenia ciata.

PRZESTROGA! Ostrzezenie z tym
symbolem i stowem sygnatowym
,PRZESTROGA" wskazuje na mozliwosé

A wystgpienia niebezpiecznej sytuacijj,
ktéra, jedli sie jej nie uniknie, moze spo-
wodowaé niewielkie lub umiarkowane
obrazenia ciata.



UWAGA! Ostrzezenie z tym symbo-
lem i stowem sygnatowym ,UWAGA”
oznacza mozliwg sytuacje, ktéra, jesli
sig jej nie uniknie, moze spowodowaé
szkody materialne.

Wskazéwka: Wskazéwka oznacza
@ dodatkowe informacije, utatwiajqce ko-
"~

Urzqdzen elektrycznych nie wolno
wyrzucaé z odpadami domowymil

Opakowanie utylizuj zgodnie z przepi-
sami ochrony $rodowiska.

rzystanie z urzqdzenia.
Opakowanie z materiatéw przeznaczo-

nych do recyklingu. Przestrzegaj ozna-
czenia materiatéw opakowaniowych
podczas segregacji odpadéw: sq one
oznaczone skrétami (a) i cyframi (b)

w nastepujqcy sposdb: 1-7: tworzywa
sztuczne, 20-22: papier i tektura,
80-98: kompozyty.

Prqd/napigcie przemienne

Nie zanurzaé w wodzie!

D QL

ce kontakt z zywnosciq sq do tego od-
powiednio dopuszczone.

QIP Wszystkie czeici tego urzqdzenia majg-

7. Wskazoéwki bezpieczenstwa

A\ NIEBEZPIECZENSTWO! PORAZENIE PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

m W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego nalezy zlecié jego wy-
miane producentowi, w punkcie serwisowym lub osobie posiadajgcej
odpowiednie kwalifikacje. Dzigki temu unikniesz powaznych zagrozen.

m Urzgdzenie wolno stosowaé wylgcznie w suchych pomieszczeniach.
Nie wolno stosowaé go na otwartej przestrzeni.

] @ Nigdy nie wolno zanurzaé urzqdzenia w wodzie ani w innych
cieczach. Grozi to $miertelnym wypadkiem na skutek porazenia
pradem elektrycznym.

m W czasie czyszczenia uwazaé, aby woda nie dostata sie do wnetrza

obudowy. Nigdy nie czysci¢ urzqdzenia pod strumieniem wody.

m Dopilnuj, aby urzgdzenie nie miato kontaktu z wodq. Nigdy nie uzy-
waj urzqgdzenia w poblizu wody ani pojemnikéw zawierajgcych ptyny.
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Dopilnuj, by kabel sieciowy podczas pracy nigdy nie zostat zawilgo-
cony ani zamoczony. Kabel uktadaj w taki sposéb, aby chronié go
przed przygnieceniem lub innym rodzajem uszkodzenia.

Po kazdym uzyciu urzqdzenia nalezy wyjqé wtyk z gniazda sieciowe-
go, aby wytqczyé urzqdzenie.

Nigdy nie otwiera¢ obudowy urzgdzenia.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia oraz
przez osoby o zmniejszonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych lub tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia i/lub wiedzy, wytqcznie pod nadzorem lub po prze-
szkoleniu w zakresie bezpiecznego uzywania urzqdzenia oraz wyni-
kajacych z niego zagrozen.

Dzieciom nie wolno bawié sie urzqgdzeniem.

m Czyszczenia ani konserwacji nie mogg wykonywaé dzieci, chyba ze

ukoriczyty one 8 rok zycia i sq pod nadzorem. Dzieci w wieku poni-
zej 8 lat nalezy trzymaé z dala od urzqdzenia i kabla zasilajgcego.

Elementy urzgdzenia w czasie pracy mogq by¢ bardzo gorgce.

Z tego powodu chwytaj wylqgcznie za uchwyty urzqdzenia.

Przed czyszczeniem lub schowaniem urzqdzenia nalezy pozwolié mu
wystygngé.

Podczas wyjmowania gotowych kanapek zachowaj ostrozno$é.
Urzgdzenie, jok réwniez kanapki sq bardzo gorgce.

Urzgdzenie uzytkowaé wytqcznie na stabilnym, nie $liskim i ptaskim
podtozu.

Do sterowania pracq urzqgdzenia nie uzywaj zadnych zewnetrznych
zegardw sterujgcych ani innego systemu zdalnego sterowania.

& Uwagal Gorgca powierzchnial
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/\ PRZESTROGA! NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

Nie uzywaj urzqdzenia w poblizu tatwopalnych materiatéw!

Nigdy nie przykrywaj urzqdzenia w czasie pracy.

Urzgdzenie mozna ustawiaé wytgcznie na podtozu odpornym na wy-
sokg temperature.

Nigdy nie zostawiaj wigczonego urzqdzenia bez nadzoru.

(1) UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

m Aby nie uszkodzi¢ teflonowej powtoki urzqdzenia, potrawy wyjmuj
zawsze z opiekacza plastikowq lub drewniang topatkq, albo innym
odpowiednim, niemetalowym przedmiotem.

m Nie uzywaj do czyszczenia zadnych ostrych $rodkéw czyszczqcych
ani ostrych przedmiotéw.

(D) Wskazéwka

m Przetgczanie produktu pomiedzy 50 a 60 Hz nie wymaga zadnych
dziatan ze strony uzytkownika. Produkt przystosowuie sie zaréwno do
czestotliwoéci 50 Hz, jak i 60 Hz.

8. Pierwsze uruchomienie ® Wekazéwka

. . o > Przy pierwszym uzyciu moze pojawic sie lekki

B Jednorazowo natrzyj powloki zapobiegajqce h spalenizny (moze fak dzieli¢ si

o o o " o zapach spalenizny (moze takze wydzieli¢ sig
przywieraniu ©/0 olejem nadajqeym sie niewielka ilosci dymu). Jest to objaw normalny,
smazenia. ktéry z czasem ustepuje. Zadbaj o dostatecz-

B Wiéz wtyk sieciowy do gniazda sieciowego. ne przewietrzenie pomieszczenia. Na przy-

B Zamknij urzqdzenie i zablokuj zamek pokrywy ktad etwérz okno.
©. Musi on sig styszalnie zatrzasngé. B Noastepnie wyciagnij whyczke z gniazda i

B Odczekaj okoto 10 minut do rozgrzania sie pozostaw urzqdzenie do ostygniecia.

urzqdzenia. B Oczyséé doktadnie wszystkie elementy
urzgdzenia w sposéb opisany w rozdziale
10. Czyszczenie.

Teraz urzqdzenie jest gotowe do pracy.
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9. Obstuga

9.1. Opiekanie kanapek
1) Zamknij pokrywe i zablokuj jej zamek @.
2) Wt6z wiyk sieciowy do gniazda sieciowego.
Zapali sie czerwona kontrolka ,Power”

(Zasilanie) @.

3) Gdy urzqdzenie bedzie gotowe do pracy,
zapali sie zielona kontrolka ,Gotowo$éé do
pracy” @.

4) Otwérz pokrywe i utéz produkty bezposrednio
na dolnej plycie opiekacza @.

5) Zamknij pokrywe i zablokuj jej zamek €.
Gdyby kanapka byta za gruba przez co
niemozliwe bytoby zamknigcie zamka po-
krywy €, nalezy usungé czeéé produktéw z
kanapek.

(D UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Aby nie uszkodzi¢ teflonowej powtoki urzg-
dzenia, kanapki wyjmuj zawsze z opiekacza
plastikowq lub drewniang topatkg lub innym
odpowiednim, niemetalowym przedmiotem.

6) Po ok. 3-5 minutach kanapki sq gotowe. W
zaleznosci od produkiéw na kanapce oraz
indywidualnych preferencii czas ten moze by¢
rézny. Otwérz pokrywe i wyjmij kanapki.

7) Jesli nie cheesz juz przygotowywaé kolejnych
kanapek, wyciqgnij wtyk z gniazda sieciowego.

10. Czyszczenie

/\ NIEBEZPIECZENSTWO! PORAZENIE
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Przed czyszczeniem urzqdzenia wyciggnij
wiyk z gniazda sieciowego.

@ Nigdy nie wolno zanurza¢ urzqdzenia w

wodzie ani w innych cieczach. Grozi to
$miertelnym wypadkiem na skutek poraze-
nia prqdem elektrycznym.

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!
> Przed czyszczeniem nalezy odczekad na
schtodzenie sig urzqdzenia. Niebezpieczen-
stwo poparzenial
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(D UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie uzywaj ostrych ani szorujgcych $rodkéw
czyszczqcych. Mogq one powodowad zary-
sowanie powierzchni urzqdzenia.

@ Wskazéwka

> Nie czekaj z czyszczeniem zbyt dtugo.
Odczekaj, az urzqdzenie ostygnie do tego
stopnia, aby mozna je byto dotkngé bez ryzyka
poparzenia sie. Wtedy fatwiej jest usuwad
pozostatodci produktéw spozywczych.

B Obudowe czys¢ suchq lub lekko zwilzong
szmatkg.

B Przetrzyj powierzchnie opiekacza @/0
$ciereczkq zwilzong cieptg wodg, by usungé
resztki produktéw spozywczych.

W przypadku silnie przywierajgcych resztek
mozna w tym miejscu utozyé wilgotng $cie-
reczke, by zmigkczy¢ resztki. Po pewnym cza-
sie dadzq sie one usungé.

@ Wskazéwka

> Do oczyszczenia przyschnigtych zabrudzen
nanie$ na szmatke delikatny $rodek do mycia
naczyn. Po czyszczeniu $rodkiem do mycia
naczyn przetrzyj powierzchnie opiekacza
/0 jeszcze raz iciereczkq zwilzona w
czystej wodzie, by usungé resziki ptynu do
mycia naczyh. Po czyszczeniu $rodkiem do
mycia naczyn zalecamy ponownie natarcie
powierzchni opiekacza @/@ olejem nadajg-
cym sig do smazenia.

B Przed ponownym uzyciem urzgdzenia doktad-
nie wysusz wszystkie jego elementy.

() Wskazéwka

> Jezeli tluszez lub resztki produktéw spozyw-
czych pozostang w szczelinach lub naroz-
nikach, skad nie mozna ich usungé wilgotng
$ciereczkq, nalezy postepowaé w nastepujgcy
sposéb:
— Wytrzyj tuszcz lub inne ciecze kawatkiem
recznika kuchennego.
— Usun resztki drewniang szpatutkg lub
patyczkiem.
— Nastepnie wytrzyj catosé, jok opisano
powyzej.



11. Przechowywanie

B Oczy$¢ doktadnie wszystkie elementy
urzgdzenia w sposéb opisany w rozdziale
10. Czyszczenie.

B Zamknij pokrywe i zablokuj zamek po-
krywy ©.

B Nawin kabel sieciowy wokét nawijaka

kabla @ od spodu urzqdzenia i zabezpiecz
koniec kabla klamrg.

B Przechowuj opiekacz do kanapek w suchym
miejscu.

12. Usuwanie usterek

Srodek
Usterka | Przyczyna zaradczy
Wiyk nie jest Rod- Podlacz wiyk
taczony do gniaz- .
da sieci o do gniazda.
Urzqdzenie | 4@ sieciowego.
nie dziata. o W takim przy-
Urzqdzenie jest L
padku zwréé
uszkodzone. . .
sie do serwisu.
Kanapki sq | Kanapki byly zbyt | Wyjmuj je nie-
za ciemne. | dlugo w opiekaczu. | co wczesniej.

13. Przepisy

13.1. Holenderskie tosty
z pomidorami

Sktadniki

4 kromki chleba tostowego
Woda
Mtoda cebulka

1 éredni pomidor

2 plasterki szynki gotowanej
Sal
Swiezo mielony pieprz

¢
¢
L4
L4
¢  Masto ziotowe
¢
¢
¢
¢

2 plasterki mtodego sera Gouda

1) Umy¢ mtodq cebulke i nastepnie odczekad,
az ocieknie. Cebulke przekroi¢ wzdtuz na pét,
nastepnie pokroi¢ na duze kawatki. Zagoto-
waé w garnku wode z solg. Dodaé¢ mtodq
cebulke i blanszowaé przez okoto 1 minute.
Nastepnie przetozyé mtodq cebulke do sita,
zalaé zimng wodq i pozostawi¢, az ocieknie.

2) Umy¢ pomidory i osuszyé je. Pokroi¢ je na pét
i usungé gniazda todyg. Pokroi¢ pomidory w
plastry.

3) Posmarowaé kromki tostéw mastem ziotowym
i potozyé ztozony plasterek szynki na tak
posmarowany tost. Roztozy¢ na toécie kawatki
miodej cebulki i plasterki pomidoréw. Dopra-
wic solq i pieprzem.

4) Potéz na toscie plasterki sera.

5) Drugq kromke chleba posmarowaé lekko
mastem ziotowym i przykry¢ kanapke posma-
rowanq strong skierowang w dét.
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13.2. Tost witoski
Sktadniki

4 kromki chleba tostowego

4 tyzki stotowe przecieru pomidorowego
2 tyzki stotowe majonezu

Sal

Ziota prowansalskie

Swiezo mielony pieprz

1 $redni pomidor

1 opakowanie sera mozzarella

® & & 6 O O o o o

Swiezo mielony pieprz kolorowy

1) Wymieszaé przecier pomidorowy, majonez,
sél, ziota prowansalskie i pieprz ze sobq.
Posmarowaé nastgpnie tym tost.

2) Umy¢ pomidory i osuszyé je. Pokroi¢ je na pét
i usungé gniazda todyg. Pokroi¢ pomidory w
plastry.

3) Sitkiem odcedzié ser mozzarella z wody i
pokroié na plasterki. Plasterki pokroi¢ na pét.

4) Na posmarowanych juz kromkach utozyé
plastry pomidoréw i sera mozarella, posypa¢
pieprzem.

5) Gotowq kanapke przykryé drugqg kromkg
pieczywa tostowego.
13.3. Tost hawaiski
Sktadniki
4 4 kromki chleba tostowego
2 plastry ananasa (z puszki)
masto

2 plasterki szynki gotowanej

* & o o

2 plasterki sera
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1) Odcedzi¢ ananas z wody na sitku.

2) Smarujemy kromke chleba mastem.

3) Potozy¢ na toécie szynke i ananas.

4) Na koricu potozy¢ ser na ananas.

5) Przykry¢ kanapke drugq kromkg pieczywa
tostowego.

13.4. Tost Scandia
Sktadniki

4 kromki chleba tostowego
Koperek

125 g sosu jogurtowego do satatek
1 tyzeczka musztardy Dijon

1 fyzeczka ptynnego miodu

20 g pasty z tososia (z tuby)

1 ogérek satatkowy

1 opakowanie sera mozzarella

100 wedzonego fososia w plastrach

®* & & O O > > o o o

Swiezo mielony pieprz

1) Wyptukaé koperek i osuszy¢ go. Poodrywad
delikatne czesci od gatqzek koperku i posie-
kaé je.

2) Sos jogurtowy do satatek wymieszac z musz-
tardq, miodem, kremem z fososia i koperkiem.

3) Ogérek obraé i odcigé jego konce. Przepoto-
wi¢ ogérek wzdtuz i wydtubaé tyzeczkq pest-
ki. Pokroi¢ potéwki ogérka na kawatki.

4) Sitkiem odcedzi¢ ser mozzarella z wody i
pokroi¢ na plasterki.

5) Posmarowaé kromke chleba tostowego sosem
jogurtowym do satatek.

6) Na posmarowanej kromce utozyé kawatki
ogérka, na nich plastry tososia i przykry¢
plastrami sera. Doprawié pieprzem

7) Przykry¢ kanapke drugg kromkg pieczywa
tostowego.



13.5. Tost z miesem z piersi
indyka doprawiony curry
Sktadniki

4 kromki chleba tostowego

25 g masta

Plastry wedliny z piersi indyka

Sliwki

Sos koktajlowy curry

* & & & o o

Curry w proszku

1) Wymieszaé masto z sosem curry i curry w
proszku.

2) Umy¢ sliwki, wysuszyé i wyjaé pestki. Przepo-
towi¢ sliwki i pocigé na cienkie plasterki.

3) Posmarowaé kromke chleba tostowego ma-
stem curry.

4) Teraz posmarowanq kromke chleba obkta-
damy wedling z piersi indyka i plasterkami
$liwek.

5) Gotowq kanapke przykrywamy drugq kromkg
chleba.

14. Utylizacja

Symbol przekreslonego kosza na $mie-
ci oznacza, ze po zakohczeniu eksplo-
atacji tego urzqdzenia nie wolno go
utylizowaé z odpadami domowymi.
Urzqdzenie nalezy odda¢ do wyspecjalizowanych
punktéw zbiérki odpadéw, zaktadéw recyklingu
lub zaktadéw utylizacji odpadéw.
Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wplyw na
$rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng
zawartoé¢ niebezpiecznych substancii, mieszanin
oraz czedci sktadowych. Gospodarstwo domowe

spetia waznq role w przyczynianiu sie do ponow-

nego uzycia i odzysku surowcéw wtérnych, w tym
recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztal-
tuje sie postawy, ktére wptywaijq na zachowanie
wspdlnego dobra jakim jest czyste srodowisko
naturalne.

Przed zwrotem nalezy usungé wszystkie dane
osobowe.

Opakowanie urzqdzenia jest wykonane z mate-
riatéw przyjaznych dla $rodowiska naturalnego i
mozna je odda¢ w lokalnych punktach recyklingu.
Opakowanie nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny
dla $rodowiska.

15. Gwarancja
KompernaBB Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwarancigq, liczac
od daty zakupu. W przypadku wad tego produktu,
masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku
sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq ogra-
niczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwaranciji.

Warunki gwaranciji

Okres gwaranciji rozpoczyna sig od daty zakupu.
Nalezy zachowaé paragon. Jest on wymagany
jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciggu trzech lat od daty zakupu produktu
ujawni sie w nim wada materiatowa lub produk-
cyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania
nieodptatnie naprawiony, wymieniony na nowy
lub zostanie zwrécona jego cena. Warunkiem
spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest
dostarczenie w trakcie tego trzyletniego okresu
uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zaku-
pu (paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty
jej wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancig, ofrzy-
masz z powrotem naprawiony lub nowy produkt.
Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywil-
nego wraz z wymiang produktu lub jego istotnej
czeéci rozpoczyna sig nowy okres gwarancyiny.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia
gwarancyijne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza
okresu gwarancji. Dotyczy to réwniez wymienio-
nych i naprawionych czesci. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosi¢
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwarancji wszelkie naprawy sq
wykonywane odptatnie.
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Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane

i poddane przed wysytkg skrupulatnej kontroli
jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub pro-
dukeyijne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje czeici
produktu, podlegajgcych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czeéci fatwo tamliwych, np. przetgczni-
kéw lub czeéci wykonanych ze szkta.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jesli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go pro-
widtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu
zapewnienia prawidtowego stosowania produktu
nalezy scisle przestrzega¢ wszystkich instrukeji
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy
bezwzglednie unika¢ zastosowania oraz postepo-
wania, ktérych odradza sie w instrukcji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku
domowego, a nie do zastosowan komercyjnych.
Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie
go w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem,
uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokony-
wana poza naszymi autoryzowanymi punktami
serwisowymi, powodujq utrate gwarancji.

Readlizacja zobowigzan gwarancyjnych
W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia spra-
wy, postepuj zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytan przygo-
tuj paragon fiskalny oraz numer artykutu

(IAN) 500499_2504 jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalezé na tabliczce
znamionowej na produkcie, wygrawerowany
na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytufowej
instrukciji obstugi (w dolnym lewym rogu) lub
na naklejce z tytlu bgdz na spodzie urzqdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania
lub innych wad, prosimy o kontakt z odpo-
wiednim dziatem serwisu telefonicznie lub
przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz
wtedy wraz z dotgczonym dowodem zakupu
(paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia
usterki wysta¢ nieodptatnie na przekazany
wczesniej adres serwisu.
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Na stronie www.lidl-service.com
mozesz pobrad te i wiele innych
instrukii, filméw o produktach oraz
oprogramowanie instalacyjne.

Za pomocg tego kodu QR mozesz przej$é bezpo-
$rednio na strone serwisu Lidl (www.lidl-service.com),
gdzie mozesz otworzy¢ instrukcje obstugi, wpisujac

numer artykutu (IAN) 500499_2504.

15.1. Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[IAN 500499_2504 |

15.2. Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim
punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernass.com
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1. lvadas

Sveikiname jsigijus naujq prietaisq!

JUs pasirinkote Siuolaikidkg ir kokybidkg gaminj.
Naudojimo instrukcija yra $io gaminio dalis. Joje
pateikta svarbiy saugos, naudojimo ir utilizavimo
nurodymy. Prie$ pradédami naudoti gaminj, susipa-
Zinkite su visais naudojimo ir saugos nurodymais.
Gaminj naudokite tik taip, kaip apradyta, ir tik
nurodytiems naudojimo tikslams. Gaminj perduo-
dami tretiesiems asmenims, kartu perduokite visus
dokumentus.

2. Naudojimas pagal
paskirti

Sis prietaisas skirtas fik jdarytiems sumustiniams
skrudinti.

Sis prietaisas skirtas fik buitinio naudojimo rei-
kméms. Nenaudokite jo komerciniams fikslams!

3. Tiekiamas rinkinys
Standartiskai tiekiamos 3ios prietaiso dalys:
® Sumuitiniy keptuvas
® Naudojimo instrukcija
1) 13 kartoninés dézés idimkite prietaisq ir
naudojimo instrukcijq.

2) Nuimkite visas pakuotés medziagas.

(» Nurodymas

> Patikrinkite, ar pristatytas visas rinkinys ir ar
néra pastebimy trokumy.

> Jei pristatytas ne visas rinkinys arba gaminys dél
netinkamos pakuotés arba gabenant pazeistas,
kreipkités j klienty aptarnavimo tarnybos kars-
tajq linijg (zr. skyriy 15.1. PrieZigra).
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4. Prietaiso aprasas

A paveikslélis:

© laido rité su kabelio laikikliu

@ parengties naudoti kontroliné lemputé
© danggio uzraktas

O kontroliné lemputé ,Power”

B paveikslélis:
@ viriutiniai skrudinimo pavirsiai

O apatiniai skrudinimo pavirsiai

5. Techniniai duomenys

220-240V ~ 50/60 Hz

Jtampa

Galia 750 W

6. Naudojami jspéjimai ir
zenklai
Sioje naudojimo instrukcijoje, ant pakuotés ir prie-

taiso rasite toliau aprasyty jspéjimy ir zenkly (jei
tinka):

PAVOJUS! [spéjimas su Sivo Zenklu

ir signaliniv ZodzZiu PAVOJUS nurodo
tiesiogiai gresianciq pavojingq situacijq,
kurios nevengiant patirsite mirtiny arba
sunkiy suZalojimy.

ISPEJIMAS! |spéjimas su $iuo Zenklu
ir signaliniu Zodziu |SPEJIMAS nurodo
galimg pavojingg situacijq, kurios neven-
giant kyla pavojus patirti mirtiny arba
sunkiy suzalojimy.

ATSARGIALI! [spéjimas su Sivo Zenklu
ir signaliniu Zodziu ATSARGIAI nurodo
galimg pavojingg situacijqg, kurios ne-
vengiant kyla pavojus patirti nedideliy
arba vidutiniy suzalojimy.

DEMESIO! |spéjimas su Siuo Zenklu
ir signaliniv ZodZiu DEMESIO nurodo
galimq situacijq, kurios nevengiant kyla

© b b P

pavojus patirti materialinés Zalos.



"/
@ Nenardinkite j vandeni!

Nurodymas: Nurodymu pateikiama
@ papildomos informacijos, padedanéios
Qll

Elektrinio prietaiso neismeskite su

buitinémis atliekomis!
lengviau naudoti prietaisq.

Kintamoji srové / kintamoiji jfampa
Pakuote pasalinkite saugodami aplinkg.

Pakuoté pagaminta i§ perdirbamy
medziagy. Risivodami atliekas atsizvel-
kite | pakuotés medziagy zenklinimg.
Jos zenklinamos Siais trumpiniais (a) ir
skaiciais (b): 1-7: plastikai, 20-22:
popierius ir kartonas, 80-98: sudétinés
medZiagos.

Visos su maisto produktais besiliecian-
’J &ios Sio prietaiso dalys gali liestis su
maistu.

D5 E

7. Saugos nurodymai

/A PAVOJUS! ELEKTROS SMUGIS!

Kad i$vengtuméte pavojy, paZeistq $io prietaiso jjungimo | tinklg laidg
turi pakeisti gamintojas ar jo klienty aptarnavimo tarnybos darbuotojas
arba reikiamq kvalifikacijq turintis asmuo.

Prietaisq naudokite tik sausose patalpose, nenaudokite lauke.

@ Niekada nenardinkite prietaiso | vandenj ar kitus skysé&ius!
Antraip gali kilti elektros smigio pavojus gyvybei.

Valydami prietaisq pasirtpinkite, kad j jo vidy nepatekty vandens.
Niekada neplaukite prietaiso po tekanéiu vandeniu.

Zigrekite, kad prietaisas niekada nesiliesty su vandeniu. Niekada ne-
naudokite prietaiso arti vandens arba $alia indy su skys¢iais.

PasirGpinkite, kad veikianéio prietaiso maitinimo laidas niekada nesu-
Slapty ar nesudrékty. Laidq nutieskite taip, kad jis nejstrigty ar kitaip
nebity galima jo paZeisti.

Kiekvieng kartq baige naudoti, iSjunkite prietaisq idtraukdami tinklo
kistukg i3 elektros lizdo.

Niekada nebandykite atidaryti prietaiso korpuso.
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A\ ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

Sj prietaisq gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai, taip pat silpnesniy
fiziniy, jusliniy arba protiniy gebéjimy ar maZai patirties ir (arba) Ziniy

turintys asmenys, jei jie yra priziorimi arba iSmokyti saugiai naudoti
prietaisq ir supranta, kokiy gali kilti pavojy.

m Vaikams su prietaisu Zaisti draudZiama.

m Valymo ir naudotojo atliekamy techninés priezitros darby neleidziama

cve—

pinkite, kad jaunesni nei 8 mety vaikai bty atokiau nuo prietaiso ir
prijungimo laido.

Veikianéio prietaiso dalys gali jkaisti. Todél prietaisq imkite tik uz
rankeny.

Prie$ prietaisq valydami ar padédami j laikymo vietq palaukite, kol jis
visiskai atvés.

Bukite atsargis i§imdami paruostus sumustinius. Prietaisas ir sumusti-
niai bona labai karti.

Prietaisq naudokite tik ant stabilaus, neslidaus ir lygaus pavirsiaus.

Prietaisui valdyti nenaudokite i$orinio laikmaéio arba atskiros nuotoli-
nio valdymo sistemos.

& Démesio! Karstas pavirsius!
/\ ATSARGIAI! GAISRO PAVOJUS!

Nenaudokite prietaiso arti degiy medziagy.
Kol prietaisas naudojamas, jo neuzdenkite.
Prietaisq naudokite tik ant kari&ivi atsparaus pavirsiaus.

eve—

Niekada nepalikite nepriZitrimo veikianéio prietaiso.
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(D DEMESIO! MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

m Paruodtq maistq idimkite tik plastikine ar medine mentele arba kitu
tinkamu nemetaliniu jrankiu, kad nepaZeistuméte sumustiniy keptuvo

neprideganéios dangos.

m Valydami nenaudokite jokiy $vei¢iamyjy valymo priemoniy ir smailiy

daikty.
(D Nurodymas

m Naudotojui nereikia atlikti jokiy veiksmy, kad gaminys veikty 50 ir
60 Hz dazniu. Gaminys prisiderina ir prie 50 Hz, ir prie 60 Hz.

8. Naudojimas pirmgq kartq

B Skrudinimo pavirsiy @/@ nepridegangiq
dangq vieng kartq patepkite virti tinkamu
aliejumi.

B |kiskite | elektros lizdq tinklo kistukq.

B Prietaisq uzdarykite ir uzrakinkite dangéio
uzraktu ©.
Uzraktas turi juntamai uzsifiksuoti apatinéje
rankenoje.

Palaukite apie 10 minuciy, kol prietaisas jkais.

® Nurodymas

> Pirmq kartq naudojant prietaisq gali bti jun-
tamas silpnas kvapas (taip pat gali atsirasti
Siek tiek dimy). Tai normalu ir po kurio laiko
Sie reiskiniai i3nyksta. Pasirdpinkite pakankamu
védinimu. PavyzdZiui, atverkite langq.

B [3traukite tinklo kistukg ir palaukite, kol prietai-
sas atves.

B Nuvalykite prietaisq, kaip apradyta skyrivje
10. Valymas.

Dabar prietaisas paruostas naudoti.

9. Naudojimas

9.1. Sumustiniy skrudinimas

1) Uzdarykite dangtj ir uZrakinkite jj dangcio
uzraktu @.

2) |kiskite j elektros lizdg tinklo kistukg. UZsidegs
raudona kontroliné lemputé ,Power” @.

3) Kai prietaisas jkaista, uZsidega zalia parengties
naudoti kontroliné lemputé @.

4) Atidarykite dangtj ir ant apatiniy skrudinimo
pavirdiy @ padékite du paruodtus sumustinius.

5) Uzdarykite dangtj ir uzrakinkite jj dangéio
uzraktu @. Jei sumustinis per storas ir danggio
uvzraktas @ neuzsifiksuoja, iSimkite dalj sumus-
tiniy jdaro.

(D DEMESIO! MATERIALINES
ZALOS PAVOJUS!

> Sumustinius idimkite tik plastikine ar medine
mentele arba kitu tinkamu nemetaliniu jrankiu,
kad nepazeistuméte sumustiniy keptuvo nepri-
degandios dangos.

6) Sumudtiniai iskepa mazdaug per 3-5 minutes.
Kepimo trukmé priklauso nuo sudéto jdaro ir
asmeninio skonio. Atidarykite dangtj ir isimkite
sumustinius.

7) Jei daugiau sumudtiniy nekepsite, istraukite i3
elektros lizdo tinklo kistukg.
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10. Valymas

/\ PAVOJUS!
ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS

> Prie3 valydami prietaisq pirmiausia i elektros
lizdo istraukite tinklo kistukg.

Niekada nenardinkite prietaiso | vandenj
ar kitus skyscius! Antraip gali kilti elektros

smigio pavojus gyvybei.

/\ ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!
> Pries valydami palaukite, kol prietaisas atvés.
Pavojus nusideginti!

(D DEMESIO! MATERIALINES
ZALOS PAVOJUS!

> Nenaudokite astriy ar dvei¢Giamyjy valymo
priemoniy. Jos gadina prietaiso pavirdiy.

(® Nurodymas

> Baige naudoti, prietaisq kuo greigiau idvalyki-

te. Palaukite, kol prietaisas atvés tiek, kad gale-

tuméte jj liesti nenusidegindami. Tada lengviau
pasalinti maisto produkty likugius.

B Korpusq valykite sausa arba Siek tiek sudrékin-
ta 3luoste.

B Skrudinimo pavirsius @/@ valykite 3iltu van-
deniu sudrékinta 3luoste, kol nuvalysite visus
maisto produkty likuéius.

Jei likuéiai prikepe, tose vietose galite uzdéti
drégnq $luoste, kad liku&iai suminkstéty. Tada
po kurio laiko liku&ius galésite nuvalyti.

(® Nurodymas

> Jei nesvarumai prikibe tvirciau, ant drégnos
3luostés uzpilkite 3velnaus ploviklio. Jei kep-
tuvui valyti naudojote ploviklj, skrudinimo
pavirsius @/@ dar kartqg nuvalykite $varia
vandeniu sudrékinta $luoste, kad nelikty plovi-
klio liku¢iy. Jei keptuvg nuvaléte su plovikliu,
rekomenduojame skrudinimo
pavirsius @/0@ vél patepti trupuéiu virti tinka-
mo aliejaus.
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B Prie$ vél naudodami prietaisq visas dalis gerai
isdZiovinkite.
(O Nurodymas
> Jei riebaly ar maisto produkty pateko j tarpus
ar kampus ir jy negalite idvalyti drégna 3luoste,
veikite taip:
— Riebalus ar kitus skys&ius nusausinkite popie-
riniu rank3luos&iu.
— Medine mentele arba mediniu pagalivku
pasalinkite maisto likucius.
— Paskui vél viskg nuvalykite, kaip aprasyta
pirmiau.

11. Laikymas

B Nuvalykite prietaisq, kaip apradyta skyrivje
10. Valymas.

B Uzdarykite dangtj ir uzrakinkite jj dangéio
uzraktu ©.

B Maitinimo kabelj apvyniokite aplink laido rite
@, esantj priefaiso apadioje, ir pritvirtinkite ji
kabelio spaustuku.

B Su mustiniy keptuvq laikykite sausoje vietoje.



12. Trikéiy sSalinimas

Triktis Priezastis Salinimas

|kiskite tinklo
kistukg j elek-

| elektros lizdg
nejkistas tinklo

Prictaisas ne- | Kistukas. tros lizdq.
veikia. . Kreipkités |
Prietaisas .
klienty aptarna-
sugedo. .
vimo tarnybq.
Sumustiniai o Sumustinius
. Sumustiniai o
per tamsiai or ilaai kee iSimkite anks-
apskrunda. perigarkepe: | giau.

13. Receptai

13.1. Olandiskas skrudintas
sumustinis su pomidorais
Sudedamosios dalys

4 riekelés skrudinimo duonos

vandens

svoginlaiskiy

1 vidutinio dydZio pomidoras

Zoleliy sviesto

2 virto kumpio griezinéliai

druskos

$vieziai malty pipiry

* & & O O O > o o

2 riekelés trumpai brandinto gaudos sirio

1) Nuplaukite ir nuvarvinkite svoginlaigkius.
Perpjaukite svoginlaigkius iSilgai ir supjausty-
kite juos dideliais gabaléliais. Uzvirkite puode
pasidytq vandeni. Sudékite | puodqg svogin-
laigkius ir apvirkite juos virindami mazdaug
1 minute.

Tada svoginlaidkius supilkite | kostuvg, perlie-
kite 3altu vandeniu ir palaukite, kol nuvarvés.

2) Nuplaukite ir nusausinkite pomidorg. Perpjau-
kite ji pusiau ir iSpjaukite kotelio pagrindg.
Supjaustykite pomidorg griezinéliais.

3) Uztepkite ant skrudinimo duonos riekelés
zoleliy sviesto ir uzdékite ant jos perlenktq
griezinélj kumpio. Ant virSaus uZbarstykite svo-
gunlaidkius ir uzdékite pomidoro griezinélius.
Pagardinkite druska ir pipirais.

4) Uzdékite ant sumustinio surio riekele.

5) Ant kitos skrudinimo duonos riekelés uztepkite
Siek Zoleliy sviesto ir uzdenkite ja sumustinj
sviestu uzteptgja puse.

13.2. Italiskas skrudintas
sumustinis

Sudedamosios dalys

4 riekelés skrudinimo duonos

4 valgomieji 3aukstai pomidory tyrés
2 valgomieiji 3aukdtai majonezo
druskos

Provanso Zoleliy misinio

3vieziai malty pipiry

1 vidutinio dydZio pomidoras

1 pakelis mocarelos sirio

* S S 6 & & o oo o

3vieziai malty spalvotyjy pipiry

1) Sumaidykite pomidory tyre, majonezq, druskq,
Provanso Zoleles ir pipirus. Gautg misinj uZtep-
kite ant skrudinimo duonos.

2) Nuplaukite ir nusausinkite pomidorg. Perpjau-
kite ji pusiau ir ipjaukite kotelio pagrindg.
Supjaustykite pomidorq griezinéliais.

3) Nuvarvinkite mocarelos sirj kostuve ir supjaus-
tykite ji griezinéliais. Griezinélius perpjaukite
pusiau.

4) Ant miginiu uzteptos skrudinimo duonos rieke-
lés uzdékite pomidoro ir mocarelos griezinélius
ir pabarstykite pipirais.

5) Uzdenkite sumustinj kita skrudinimo duonos
riekele.
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13.3. Havaijietiskas skrudintas
sumustinis

Sudedamosios dalys

¢ A4 riekelés skrudinimo duonos

2 griezinéliai ananaso (i3 skardinés)

sviesto

2 virto kumpio griezinéliai

* & o o

2 sirio riekelés

1) Nuvarvinkite ananasq kostuve.

2) Uztepkite ant skrudinimo duonos riekelés
sviesto.

3) Uzdékite ant jos kumpio ir ananaso griezinélius.

4) Galiausiai ananaso griezinélj uzdenkite striu.

5) Uzdenkite sumustinj skrudinimo duonos riekele.

13.4. Skrudintas sumustinis
»Scandia”

Sudedamosios dalys

4 riekelés skrudinimo duonos

krapy

125 g saloty jogurtinio kremo

1 arbatinis Saukstelis Dizono garsty<iy

1 arbatinis $aukstelis skysto medaus

* & & o oo o

20 g natiralaus lasidy kremo (tibelé i§ vésina-
mos lentynos)

1 salotinis agurkas
1 pakelis mocarelos sirio

100 g riekelémis supjaustytos rikytos lagisos

* & o o

$vieziai malty pipiry

1) Nuplaukite ir nusausinkite krapus. Nuo krapy
stiebeliy nuskabykite vir§inéles ir jas sukapo-
kite.

2) Saloty jogurtinj kremg sumaisykite su garstycio-

mis, medumi, la3isy kremu ir krapais.

3) Nulupkite agurkq ir nupjaukite galus. Per-
piaukite agurkq isilgai ir arbatiniv 3auksteliu
i$skobkite séklas. Agurko puses supjaustykite
gabaléliais.
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4) Kostuve nuvarvinkite mocarelos sirj ir supjaus-
tykite ji griezinéliais.

5) Ant vienos skrudinimo duonos riekelés uZtep-
kite saloty jogurtinio kremo.

6) Ant uzteptos duonos riekelés sudékite agurko
gabalélius, ant jy tolygiai isdéliokite lasisos
riekeles ir sumustinio riekele uzdenkite srio
griezinéliais. Pagardinkite pipirais.

7) Uzdenkite sumustinj skrudinimo duonos riekele.

13.5. Skrudintas sumustinis
su kalakuto kritinéle ir kariu
Sudedamosios dalys

4 riekelés skrudinimo duonos

25 g sviesto

kalakuto kritinélés griezinéliy

slywy

kokteilinio kario padazo

* S & o o o

kario milteliy

1) Sumaiykite sviestq su kario padazu ir kario
milteliais.

2) Nuplaukite ir nusausinkite slyvas, iSimkite
kauliukus. Slyvas perpjaukite pusiau ir puseles
supjaustykite plonais griezinéliais.

3) Ant vienos skrudinimo duonos riekelés uztepki-
te kario sviesto.

4) Ant uzteptos skrudinimo duonos riekelés sude-
kite kalakuto kratinélés ir slyvy griezinélius.

5) Uzdenkite sumustinj kita skrudinimo duonos
riekele.

14. Salinimas

Perbrauktos siuksliy dézeés zenklas reis-

kia, kad, pasibaigus naudojimo laiko-

tarpiui, 3io prietaiso negalima i¥mesti su

buitinémis atliekomis. Prietaisqg reikia
pristatyti | tam skirtq surinkimo vietq, perdirbimo
centrg arba atlieky 3alinimo jmone.

Pries atiduodami istrinkite visus asmens duomenis.

Pakuoté pagaminta i§ aplinkg tausojangiy me-
dziagy, kurias galite pristatyti j vietos perdirbimo
jmones.

Pakuote ismeskite saugodami aplinkg.



15. KompernaB

Handels GmbH garantija
Gerb. kliente,

Siam prietaisui nuo jsigijimo datos suteikiama 3
mety garantija. I3ry3kéjus Sio gaminio trokumams,
gaminio pardavéjas uztikrina jums teisés aktais re-
glamentuojamas teises. Toliau iddéstytos garantijos
teikimo sqlygos 3iy josy teisés aktais reglamentuojo-
my teisiy neapriboja.

Garantijos teikimo salygos

Garantijos teikimo laikotarpis skai¢iuojamas nuo
pirkimo datos. §saugokite kasos &ekj. Jo reikia kaip
pirkimo dokumento.

Jei per trejus metus nuo 3io gaminio pirkimo datos
i$ry3kéty medziagy ar gamybos trakumy, gaminj
savo nuoziira nemokamai pataisysime, pakeisime
arba grgZinsime sumokétq sumq. Norint pasinau-
doti garantija, sugedusj gaminj ir pirkimo dokumen-
tq (kasos &ekj) batina pateikti trejy mety laikotarpiu
trumpai aprasius trokumgq ir nurodZius trokumo
atsiradimo laikg.

Jei trokumui taikoma misy garantija, jums grgZin-
sime sutaisytq arba pristatysime naujq gaminj.
Sutaisius ar pakeitus gaminj, garantijos teikimo
laikotarpis nepratgsiamas.

Garantijos teikimo laikotarpis ir teisés
aktais reglamentuojama trokumy pasali-
nimo garantija

Garantijos teikimo laikotarpiu suteikus garantiniy
paslaugy, garantijos teikimo laikotarpis nepratesia-
mas. Ta pati sglyga taikoma ir pakeistoms bei su-
taisytoms dalims. Apie jsigyto gaminio pazeidimus
ir trokumus btina pranesti vos ispakavus gaminj.
Pasibaigus garantijos teikimo laikotarpiui uZ remon-
to darbus imamas mokestis.

Garantijos apréptis

Prietaisas kruop3&iai pagamintas vadovaujantis
grieztomis kokybés gairémis ir prie pristatant buvo
isbandytas.

Garantija taikoma tik medZiagy arba gamybos
trokumams. Sis garantija netaikoma jprastai dy-
lan&ioms dalims, priskiriamoms prie susidévinciy
daliy kategorijos, arba l6ztangiy (duziy) daliy,
pavyzdziui, jungikliy ar i3 stiklo pagaminty daliy,
pazeidimams.

Garantija netaikoma, jei gaminys apgadinamas,
netinkamai naudojamas ar netinkamai priZigrimas.
Gaminys tinkamai naudojamas tik tada, jei tiksliai
laikomasi visy naudojimo instrukcijoje pateikty
nurodymy. Gaminj draudZiama naudoti tokiems
tikslams ar tokiv bidu, kurie nerekomenduojami
naudojimo instrukcijoje arba dél kuriy joje jspéjama.
Gaminys skirtas tik buitinio, o ne komercinio naudo-
jimo reikméms. Garantija netaikoma pikinaudZiavi-
mo, netinkamo naudojimo atvejais, jei naudojama
jéga ir jei remontuoja ne musy jgaliotoji klienty
aptarnavimo tarnyba.

Garantiniy jsipareigojimy vykdymas
Kad galétume greitai sutvarkyti jisy pradymq, praso-
me vadovautis toliau nurodytais nurodymais:

B Kreipdamiesi bet kokiu klausimu dél gaminio,
turékite kasos &ekj kaip pirkimo dokumentq ir
gaminio numerj (IAN) 500499_2504.

B Gaminio numerj rasite gaminio duomeny
lenteléje, i3graviruotg ant gaminio, nurodytq
ant naudojimo instrukcijos virselio (apacioje
kairéje) arba uzklijuotq gaminio uzpakalinéje
puséje ar apadioje.

B Jeiidry3kéty prietaiso veikimo ar kito-
kiy trokumy, pirmiausia telefonu arba
elektroniniu pastu kreipkités j toliau nuro-
dytq klienty aptarnavimo skyriy.

B Tada sugedusiu pripazintq gaminj, pridéje
pirkimo dokumentq (kasos &eki) ir nurode
trokumg bei jo atsiradimo laikg, nemokamai
galésite iSsiysti jums nurodytu techninés prieZit-
ros tarnybos adresu.

EERE
®

I$ svetainés www.lidl-service.com
galite atsisiysti §j ir daugiau Zinyny,
(=] gaminiy vaizdo jrasy ir jdiegimo

programinés jrangos.

Sis QR kodas Jus nukreips tiesiai j ,Lidl" klienty
aptarnavimo puslapj (www.lidl-service.com), kuria-
me jvede gaminio numerj (IAN) 500499_2504
galésite atverti savo naudojimo instrukeijq.
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15.1. PrieziUra

@ Prieziura Lietuva
Tel. 08 00 33144
Elektroninio pasto adresas:
kompernass@lidl.It

[IAN 500499_2504 |

15.2. Importuotojas

Atminkite, kad 3is adresas néra techninés priezitros
tarnybos adresas. Pirmiausia susisiekite su nurodyta
klienty aptarnavimo tarnyba.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VOKIETIJA

www.kompernass.com
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1. Sissejuhatus
Palju 6nne uue seadme ostu puhul!

Te ofsustasite sellega kaasaegse ja kvaliteetse
toote kasuks. Kasutusjuhend on selle toote osa.

See sisaldab olulisi juhiseid ohutuse, kasutamise ja
jdatmekaitluse kohta. Tutvuge enne toote kasutamist
kaikide kdsitsus- ja ohutusjuhistega. Kasutage seda
toodet ainult kirjeldatud viisil ja nimetatud kasutus-
valdkondades. Andke toote edasiandmisel kolman-
datele isikutele kaik dokumendid kaasa.

2. Sihip&rane kasutamine
Seade on ette ndhtud ainult tdidetud vaileibade

rdstimiseks.

See seade on ette ndhtud kasutamiseks ainult
kodumajapidamistes. Arge kasutage seda seadet
todnduslikult.

3. Tarnekomplekt
Seade tarnitakse seeriaviisiliselt koos jérgmiste
osadega:

® Vaileivagrill

® Kasutusjuhend

1) Vétke seade ja kasutusjuhend karbist véilja.

2) Eemaldage kogu pakkematerial.

® Juhis

> Kontrollige tarnekomplekti komplektsust ja
ndhtavate kahjustuste puudumist.

> Kui tarnekomplekt ei ole tdielik v&i kui tuvasta-
te puudulikust pakendist véi transpordist p&h-
justatud kahijustusi, pdérduge teeninduse poole
(vt peatikki 15.1. Teenindus).

62 Eesti

4. Seadme kirjeldus
Joonis A:

@ Kaablihoidik koos kaabli klambriga
A Margulamp ,Kasutusvalmis”

© Kaanelukustus

O Margulamp ,Power”

Joonis B:
@ ilemised réstimispinnad

O alumised réstimispinnad

5. Tehnilised andmed

Pinge 220-240V ~, 50/60 Hz

750 W

Vaimsustarve

6. Kasutatud hoiatusjuhised
ja simbolid

K&esolevas kasutusjuhendis, pakendis ja seadmel
kasutatakse jargmisi hoiatusjuhiseid ja simboleid
(kui see on asjakohane):

OHT! Selle simboli ja mérgusénaga
,OHT" t&histatud hoiatusjuhis viitab va-
hetult ohtlikule olukorrale, mille eiramine
pdhijustab surma véi raske vigastuse.

HOIATUS! Selle simboli ja mérguss-
naga ,HOIATUS" t&histatud hoiatusju-
his viitab vaimalikule ohtlikule olukorra-
le, mille eiramine véib péhjustab surma
vdi raske vigastuse.

ETTEVAATUST! Selle simboli ja mér-
gusdnaga ,ETTEVAATUST” téhistatud
hoiatusjuhis viitab véimalikule ohtlikule
olukorrale, mille eiramine vaib péhijusta-
da kerge véi md6duka vigastuse.

TAHELEPANU! Selle simboli ja mar-
gusénaga , TAHELEPANU t&histatud
hoiatusjuhis viitab véimalikule olukor-
rale, mille eiramine v&ib péhjustada
materiaalse kahiju.
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Arge kaidelge elekiriseadet olmejadt-
mete hulgas!

Vahelduvvool/-pinge
Suunake pakend keskkonnasabralikku

j@atmekaitlusse.

"
@ Arge kasutage seda seadet vannis, dui

all véi veega téidetud valamu kohal.

Taaskasutatavatest materjalidest pa-
kend. Jélgige tahistust pakkematerialil
jéidtmete sorteerimisel: Need on t&hista-

@ Juhis: Juhis tahistab lisateavet, mis
lihtsustab seadme kasutamist.
]

’J Kasutage seadet ainult siseruumides.
tud jérgmise tdhendusega lihenditega

(a) jo numbritega (b): 1-7: plastid,
20-22: paber ja papp, 80-98: kompo-

siitmaterjalid.
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7. Ohutusjuhised
/\ OHT! ELEKTRILOOK!

m Kui selle seadme Ghenduskaablit kahjustatakse, tuleb see ohtude
véltimiseks lasta tootjal, tema klienditeenindusel voi sarnase kvalifikat-
siooniga isikul asendada.

Kasutage seadet ainult kuivades ruumides, mitte valistingimustes.

@ Arge mitte kunagi asetage seadet vette vai teistesse
vedelikesse! Vastasel juhul tekib elektrilédgi tottu eluoht.

m Jalgige puhastamisel, et vett ei sattu seadme sisemusse.

Arge mitte kunagi puhastage seadet voolava vee all.

m Veenduge, et seade ei saa mitte kunagi veega kokku puutuda. Arge
mitte kunagi kasutage seadet vee lgheduses vai vedelikke sisaldavate
ndude karval.

m Jalgige, et vorgukaabel ei muutu kaitamisel mitte kunagi mérjaks vai
niiskeks. Paigutage vérgukaabel nii, et seda ei saa kinni kiilluda véi
muul viisil kahjustada.

m Tédmmake seadme véljalilitamiseks iga kord pérast kasutamist vérgu-
pistik pistikupesast vélja.

m Arge mitte kunagi avage seadme korpust.
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/A HOIATUS! VIGASTUSOHT!

Seda seadet tohivad kasutada lapsed alates 8ndast eluaastast, samuti
piiratud fuusiliste, sensoorsete vai vaimsete véimetega isikud, vai isikud,
kellel ei ole piisavalt kogemusi ja/véi teadmisi juhul, kui on tagatud
nende isikute jcrelevalve, véi neid on juhendatud seadme ohutu kasu-
tamise osas ning nad on sellest tulenevatest ohtudest aru saanud.

Lapsed ei tohi seadmega méngida.

Lapsed ei tohi seadet puhastada ega teha kasutaja poolt tehtavat
hooldust, vélja arvatud juhul, kui nad on vanemad kui 8-aastased ja
iarelevalve all. Hoidke alla 8-aastased lapsed seadmest ja Ghendus-
kaablist eemal.

Seadme osad voivad kditamisel minna kuumaks. Haarake seetéttu
ainult kdepidemetest.

Laske seadmel enne puhastamist véi hoiukohta panemist esmalt
taielikult jahtuda.

Olge valmis vaileibade valjavatmisel ettevaatlik. Seade ning véileivad
on vaga kuumad.

Kasutage seadet ainult stabiilsel, libisemiskindlal ja tasasel paigaldus-
pinnal.

Arge kasutage seadme juhtimiseks valist taimerlilitit v&i eraldi kaug-
juhtimissUsteemi.

& Tahelepanu! Kuum pealispind!

/\ ETTEVAATUST! TULEOHT!

Seadet ei tohi kasutada pélevate materjalide léheduses.
Arge katke seadet kasutamise ajal kinni.
Kasutage seadet ainult kuumuskindlal alusel.

Arge mitte kunagi kditage seadet jdrelevalveta.
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(D TAHELEPANU! MATERIAALNE KAHJU!

m Votke toite ainult plast- véi puitspaatliga véi méne teise sobiva mitte-
metallist esemega, et vaileivagrilli mittenakkuvat pinnakatet mitte kah-

justada.

m Arge kasutage puhastamiseks teravaid puhastusvahendeid ja terava-

otsalisi esemeid.

(1) Juhis

m Toote Umberseadmiseks sageduste 50 ja 60 Hz vahel ei pea kasutaja
midagi tegema. Toode kohandub nii sagedusega 50 kui ka 60 Hz.

8. Esimene kasutusele-
votmine
B Ha&druge réstimispindade @/@ mittenakkuy

pinnakate toiduvalmistamiseks sobiva éliga
sisse.

B Uhendage vérgupistik pistikupessa.

B Sulgege seade ja lukustage see kaanelukustu-

sega €. See peab tuntavalt alumisse kéepide-

messe fikseeruma.

Laske seadmel umbes 10 minutit soojeneda.

® Juhis

> Esimesel kasutamisel vaib tekkida kerget 16hna
(véimalik on ka véhesel madral suitsu). See
on normaalne ja kaob méne aja pérast. Palun
tagage piisav dhutus. Nditeks avage aken.

B Témmake vérgupistik vélja ja laske seadmel
jahtuda.

B Puhastage seadet nagu peatiikis
10. Puhastamine kirjeldatud.

Seade on niiiid kasutusvalmis.

9. Kasitsemine

9.1. Véileibade réstimine
1) Sulgege kaas ja lukustage see kaanelukustu-
sega ©.
2) Uhendage vérgupistik pistikupessa. Punane
mérgulamp ,Power” @ péleb.
3) Niipea, kui seade on soojenenud, pdleb
roheline mérgulamp ,Kasutusvalmis” @.

4) Avage kaas ja asetage kaks ettevalmistatud
véileiba alumistele réstimispindadele @.

5) Sulgege kaas ja lukustage see kaanelukustu-
sega €. Kui vaileib peaks olema liga paks,
nii et kaanelukustust @ ei saa sulgeda, eemal-
dage véileibadelt veidi kattemateriali.

o TAHELEPANU! MATERIAALNE KAHJU!

> Vatke vaileibu ainult plast- vai puitspaatliga
v&i méne teise sobiva mittemetallist esemega,
et vaileivagrilli mittenakkuvat pinnakatet mitte
kahjustada.

6) Umbes 3 - 5 minuti pérast on vaileivad valmis.
Need ajad vaivad olenevalt kasutatavast kat-
tematerjalist ja isiklikust maitsest varieeruda.
Avage kaas ja vétke vaileivad vdlja.

7) Kui te ei soovi rohkem vaileibu enam valmista-
da, tdmmake vérgupistik pistikupesast viilja.
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10. Puhastamine
/\ OHT! ELEKTRILOOGI OHT

> Enne seadme puhastamist tdmmake esmalt
vérgupistik pistikupesast vélja.

@ Arge mitte kunagi asetage seadet vette véi

teistesse vedelikesse! Vastasel juhul tekib
elektrild8gi tattu eluoht.

/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

> Laske seadmel enne puhastamist jahtuda.
Psletusoht!

(D TAHELEPANU! MATERIAALNE KAHJU!

> Arge kasutage teravaid véi abrasiivseid puhas-
tusvahendeid. See rikub seadme pealispinda.

® Juhis

> Arge oodake puhastamisega liga kaua.
Oodake, kuni seade on nii palju jahtunud, et
saate sellest ilma p&letusohuta kinni vétta. Siis
saab toiduainete j@éke paremini eemaldada.

B Puhastage korpust kuiva véi kergelt niisutatud
lapiga.

B Pihkige réstimispinnad @/@ soojas vees
niisutatud lapiga Gle, nii et kdik toiduainete
jddgid on eemaldatud.

Kinnikérbenud jadkide korral vaite niiske lapi
asetada sellele kohale, nii et jadgid muutuvad
pehmeks. Méne aja pdrast saab jGagid siis
eemaldada.

® Juhis

> Tugevama mustuse korral lisage niiskele lapile
neutraalset pesuainet.
Pihkige pérast pesuainega puhastamist
réstimispinnad @/ @ veelkord puhta veega
niisutatud lapiga ile, nii et eemaldatakse kaik
pesuaine jGdgid. Pérast pesuainega puhas-
tamist soovitame me réstimispinnad @/ 0@
uvuesti toiduvalmistamiseks sobiva éliga sisse
h&aruda.

B Kuivatage enne uuesti kasutamist héisti kaik
osad.
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@ Juhis

> Kui rasv véi toiduained peaksid olema pilu-
desse voi nurkadesse sisse voolanud, kus te ei
saa neid niiske lapiga eemaldada, siis foimige
alljgrgnevalt:

— Tupsutage rasv véi muud vedelikud majapida-
mispaberi tikiga dra.

- Eemaldage jaégid puitspaatli véi véikese puit-
vardaga.

— Pihkige siis kaik veelkord juba kirjeldatud viisil
ile.

11. Hoiustamine

B Puhastage seadet nagu peatikis
10. Puhastamine kirjeldatud.

B Sulgege kaas ja lukustage see kaanelukustu-
sega ©.
B Kerige vérgukaabel seadme alumisel kiljel

olevale kaablihoidikule @ ja kinnitage kaabel
kaabliklambriga.

B Hoidke vaileivagrilli kuivas kohas.



12. Vigade kérvaldamine

Torge P6hijus Kérvaldamine

Vérgupistik ei | Uhendage vérgu-
Seade ei ole pistikupesas. | pistik vooluvérku.
todta.

Seade on Ps5rduge kliendi-

defekine. teeninduse poole.
Véileivad Véileivad olid . .
I&hevad liiga | liiga kaua V:::fnvcz::vod
tumedaks. | vaileivagrillis. v vala-

13. Retseptid

13.1. Hollandi tomatirostleib
Lisandid

® & & O O O > o o

4 viilu réstleiba

Vett

Kevadsibulaid

1 keskmise suurusega tomat
Urdivaid

2 viilu keedetud sinki

Soola

Vérskelt jahvatatud pipart

2 viilu noort Gouda juustu

1) Peske kevadsibulad ja laske neil seejgrel

nérguda. Poolitage kevadsibulad pikisuunas

ja Idigake need suurteks tilkkideks. Laske vesi
koos soolaga potis keema. Lisage juurde ke-
vadsibulad ja blan3eerige neid umbes 1 minut.
Seejérel asetage kevadsibulad séelale, valage
kilma veega ile ja laske neil nérguda.

2) Peske tomatid ja tupsutage kuivaks. Poolitage

tomatid ja eemaldage varreotsad. Laigake
tomatid viiludeks.

3) Maérige thele réstleivaviilule rdivaid ja

pange kokkupdératud singiviil m&daritud réstlei-
vaviilule. Jaotage sellele kevadsibula tikid ja
tomativiilud. Virtsitage soola ja pipraga.

4) Pange juustuviilud réstleivaviilule.

5) Madrige teisele rostleivaviilule veidi irdivaid

ja katke oma vaileib sellega kaetud kiljega
allapoole.

13.2. ltaalia rostleib
Lisandid

* & & O 6 > > o o

4 viilu réstleiba

4 sl tomatipastat

2 sl majoneesi

Soola

Provence'i Urte

Varskelt jahvatatud pipart

1 keskmise suurusega tomat
1 pakk Mozzarella juustu

Varskelt jahvatatud kirjut pipart

1) Segage tomatipasta, majonees, sool,

Provence'i irdid ja pipar omavahel kokku.
Maérige seda réstleivaviiludele.

2) Peske tomatid ja tupsutage kuivaks. Poolitage

tomatid ja eemaldage varreotsad. Laigake
tomatid viiludeks.

3) Laske Mozzarella juustul séelal nérguda ja

I8igake juust viiludeks. Poolitage need veel-

kord.

4) Juba madaritud rostleivaviil kaetakse niiid

tomati- ja Mozzarella juustu viiludega ning
puistatakse pipraga ile.

5) Katke oma vaileib teise réstleivaviiluga.

13.3. Hawaii rostleib
Lisandid

* & o

4 viilu réstleiba

2 viilu ananassi (purgist)
Vaid

2 viilu keedetud sinki

2 juustuviilu
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1) Laske ananassil séelal ndrguda.

2) Méarige niid réstleivaviilule vaid.

3) Katke réstleivaviil singi ja ananassiga.
4) Juust pannakse ananassile viimasena.

5) Katke oma vaileib réstleivaviiluga.

13.4. Scandia réstleib

Lisandid

¢ 4 viilu réstleiba

¢ Till

¢ 125 g jogurti-salatikreemi
4 11 Dijoni sinepit

¢ 1l vedelat mett

¢ 20 g ldhekreemi (tuub kilmikuriiulist)
4 1 salatikurk

¢ 1 pakk Mozzarella juustu
4 100 g suitsuldhet, viiludena
¢ Varskelt jahvatatud pipart

1) Loputage fill ja tupsutage kuivaks. Rebige tilli
vartelt lehed ja hakkige need.

2) Segage jogurti-salatikreem sinepi, mee, |5hek-
reemi ja tilliga.

3) Koorige kurk ja Idigake otsad &ra. Poolitage
kurk pikisuunas ja kaapige seemned teelusika-
ga vélja. Laigake kurgipooled tikkideks.

4) Laske Mozzarellal séelal nérguda ja 16igake
viiludeks.

5) Méadrige Uhele réstleivaviilule jogurti-sala-
tikreemi.

6) Asetage kurgitikk madritud réstleivaviilule,
jaotage ldheviilud Ghtlaselt sellele ja katke rést-
leivaviil juustuviiludega. Maitsestage pipraga.

7) Katke oma véileib réstleivaviiluga.
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13.5. Karri-kalkunifilee réstleib
Lisandid

4 viily réstleiba

25 g vaid

Kalkunifileelsike

Ploome

Kokteili-karrikastet

* & & o oo o

Karripulbrit

1) Segage véi karrikastme ja karripulbriga.
2) Peske ploomid, kuivatage ja eemaldage kivid.

Poolitage ploomid ja I&igake pooled dhukes-
teks viiludeks.

3) Madrige thele réstleivaviilule karrivaid.
4) Katke niiid madritud rostleivaviil kalkunifilee-
I6igete ja ploomiviludega.

5) Katke oma vaileib teise réstleivaviiluga.

14. Jaatmekaitlus

Labikriipsutatud priigikonteineri simbol

nditab, et seda seadet ei tohi kasutuaja

I8pul kéidelda olemjédtmete hulgas.

Seade tuleb anda éra rajatud kogumis-
kohtades, taaskasutuskeskustes véi jGatmekaitluset-
tevotetes.

Palun kustutage enne tagasiandmist kéik oma isiku-
andmed.

Pakend koosneb keskkonnas&bralikest materjalidest,
mille saate suunata kohalike taaskasutuskeskuste
kaudu jaatmekaitlusse.

Kaidelge pakend keskkonnasdbralikult.



15. KompernaB Handels

GmbH garantii
Véga austatud klient

Sellele seadmele kehtib alates ostukuupéevast
3-aastane garantii. Sellel tootel iimnevate puuduste
korral on teil mijiija suhtes seadusega ettendhtud
digused. Neid seadusega ettendhtud digusi meie
poolt antud garantii ei piira.

Garantii tingimused

Garantii aega arvestatakse alates ostukuupéevast.
Palun hoidke kassatiekk alles. Seda léheb vaja
ostu tdendamiseks.

Kui kolme aasta jooksul alates selle toote ostukuu-
pé&evast iimnevad tootel materjali- v&i tootmisvead,
siis toode meie valikul kas remonditakse tasuta véi
tagastatakse ostuhind. Selle garantindude eeldu-
seks on, et kolmeaastase tdhtaja jooksul esitatakse
defektne seade ja ostudokument (kassatdekk) ja
kirieldatakse lGhidalt kirjalikult toote puuduseid
ning nende iimnemise aega.

Kui defekt kuulub meie garantii alla, saate tagasi
remonditud véi uue toote. Toote remontimise vi
véljavahetamisega uut garantiiaega ei arvestata.

Garantiiaeg ja seadusega ettendhtud
reklamatsioonid

Garantiiaega ei pikendata. See kehtib ka asenda-
tud ja remonditud osade kohta. Vaimalikest kahjus-
tustest ja puudustest, mis olid olemas juba ostu ajal,
tuleb teavitada kohe parast pakendist véljavétmist.
Pérast garantiiaja mé3dumist tehtavad remondid
on tasulised.

Garantii ulatus

Seade on valmistatud rangeid kvaliteedinudeid
jérgides ning on enne véljasaatmist hoolikalt kont-
rollitud.

Garantii kehtib materjali- véi tootmisvigade korral.
See garantii ei laiene toote osadele, mis kuluvad
tavakasutuse kdigus ja mida vaadeldakse seetst-
tu kui kuluvosi, samuti osadele véi kahjustustele
kergesti purunevatel osadel, nt. lijlititel vai klaasist
valmistatud osadel.

See garantii kaotab kehtivuse, kui toodet on kahjus-
tatud, asjatundmatult kasutatud véi valesti hoolda-
tud. Toote asjatundlikuks kasutamiseks tuleb tépselt
jérgida koiki selles kasutusjuhendis toodud juhiseid.
Kindlasti tuleb véltida kasutusviise ja toiminguid,
mida kasutusjuhendis ei soovitata vai mille eest
hoiatatakse.

Toode on méeldud vaid isiklikuks kasutuseks ja mit-
te drialaseks kasutuseks. Garantii kaotab kehtivuse,
kui toodet on valesti ja asjatundmatult kasutatud,
kui selle juures on rakendatud jdudu véi selle juures
l&biviidud toiminguid ei teostanud meie volitatud
teenindusesindus.

Garantiijuhtumi menetlemine

Teie probleemi kiireks kéitlemiseks jérgige palun
jérgnevaid juhiseid:

B Palun hoidke kdikige paringute jaoks

alles kassatdekk ja toote number
(IAN) 500499_2504, mis téendab teie ostu.

B Toote numbri leiate toote tiibisildilt, tootele
tehtud graveeringu néol, kasutusjuhendi fiitel-
lehelt (all vasakul) v&i toote tagakiliel vai all
olevalt kleebiselt.

B Kui tootel ilmnevad talitlusvead véi muud puu-
dused, vétke kéigepealt Ghendust alltoodud
teenindusosakonnaga telefoni véi e-posti
teel.

B Defektseks hinnatud toote saate seejérel tasuta
saata teile teavitatud teenindusaadressil, lisades
ostudokumendi (kassat3eki) ja selgituse, milles
puudus seisneb ning millal see ilmnes.

D40
A

Aadressilt www.lidl-service.com
saate alla laadida selle ja mitmeid
[=] teisi késiraamatuid, tootevideoid ja

paigaldustarkvara.

Selle QR-koodiga liigute otse Lidli teeninduse lehe-
le (www.lidl-service.com) ning saate toote numbri
(IAN) 500499_2504 sisestamisega avada oma
kasutusjuhendi.
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15.1. Teenindus

(EE) Teenindus Eestis
Tel: 8000049109
E-post: kompernass@lidl.ee

IAN 500499_2504

15.2. Importija

Palun arvestage, et allolev aadress ei ole
teeninduse aadress. Vétke kéigepealt Ghendust
nimetatud teenindusettevttega.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSAMAA

www.kompernass.com
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1. levads

Apsveicam jis ar jaunas ierices iegadil

Veicot 3o pirkumu, sava ipasuma esat ieguvis
modernu un augstvérfigu izstradajumu. Lietoanas
instrukcija ir $& produkta sastavdala. Ta ietver
svarigus noradijumus par drosibu, ierices lieto3anu
un likvidédanu. Pirms produkta lieto3anas izlasiet
visus lietodanas un dro3ibas noradijumus. Lietojiet
30 produktu tikai atbilstigi sniegtajam aprakstam
un nor&ditajam izmantodanas jomam. Nododot
ierici lietosana citiem, iedodiet lidzi ari visus ierices
dokumentus.

2. Noteikumiem atbilstosa
lietosana

lerice ir paredzéta vienigi pilditu sendviéu apgrauz-
désanai.

Siierice ir paredzéta vienigi lieto3anai privatas
majsaimniecibas. Neizmantojiet 3o ierici komerci-
aliem mérkiem.

3. Piegades komplektacija
Standarta variantd ierice tiek piegadata ar 3adiem
komponentiem:

® Sendvidu tosteris

® lietodanas instrukcija

1) Iznemiet ierici un lietoanas instrukciju no kar-
tona iepakojuma.

2) Nonemiet visu iepakojuma materialu.

@ levéribai

> Parbaudiet, vai ir piegadadti visi ierices kompo-
nenti un vai tiem nav redzamu bojajumu.

> Ja kada komponenta trikst vai kads kompo-
nents ir bojats neizturiga iepakojuma dé| vai
transportédanas laikd, zvaniet uz servisa pali-
dzibas talruni (sk. sadalu 15.1. Serviss).
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4. lerices apraksts

A attéls:

@ Kabela uztisanas ietvars ar kabelu klipsi
@ Kontrollampina “Darbgataviba”

© Vaka fiksators

O Kontrollampina “Power”

B attéls:
@ Augséjas grauzdéianas virsmas

O Apakssjas grauzdesanas virsmas
5. Tehniskie parametri

Spriegums 220-240V ~, 50/60 Hz

Jaudas patéring 750 W
6. Izmantotas bridingjuma
norades un simboli

Saja lieto3anas instrukcija, uz iepakojuma un uz
ierices tiek izmantotas 3adas bridingjuma norades
un simboli (ja attiecinams):

A

BISTAMI! Bridingjuma norade ar 3o
simbolu un signalvardu ,BISTAMI” apzi
mé tulitéju apdraudé&juma situdciju, kuru
nenovériot, iestasies nave vai tiks giti
smagas pakdpes miesas bojajumi.

BRIDINAJUMS! Bridingjuma
norade ar 3o simbolu un signalvardu
,BRIDINAJUMS" apzimé iesp&jamu
apdraudéjuma situaciju, kuru nenovér-
3ot, var iestaties nave vai tikt goti sma-
gas pakapes miesas bojajumi.

IEVEROT PIESARDZIBU! Bridingju-
ma norade ar 3o simbolu un signalvardu
Q ,IEVEROT PIESARDZIBU” apzimé
iespéjamu apdraudéjuma situaciju, kuru
nenoveérsot, var tikt giti nenozimigi vai
vidéjas pakapes miesas bojgjumi.



A ®! e o

simbolu un signalvardu ,UZMANIBU” atkritumos!
apzimé iespé&jamu situdciju, kuru nenovér-
3ot, var tikt nodarits materialais kaitgjums.

UZMANIBU! Bridingjuma norade ar 3o ﬁ Neizmetiet elektroierici sadzives
°
S5\

levéribai: Norade ,levéribai” apzimé %n lepakojumu nodot videi nekaifigai
ildu informaciiu. k . likvidacijai.
papildu informaciju, kas atvieglo darbu

ar ierici.

lepakojums izgatavots no parstradaja-
Mainstrava/-spriegums parel J P I

@%79 miem materigliem. Skirojot atkritumus,

ievérojiet iepakojuma materidlu marké&ju-

mus: tie ir apziméti ar saisingjumiem (a)
Neiegremdét Gdeni! un cipariem (b), un tiem ir $ada nozime:

1-7: plastmasa; 20-22: papirs un
kartons; 80-98: kompozitmateriali.

a

Visas saskarei ar partikas produktiem
paredzétas ierices sastavdalas ir parti-
kas produktiem nekaifigas.

7. Drosibas noradijumi

/\ BISTAMI! ELEKTRISKAS STRAVAS TRIECIENS!

Ja ierices baro3anas kabelis ir sabojats, raZotajam vai ta pilnvarotam
klientu apkalpo3anas centram, vai personai ar lidzigu kvalifikaciju tas
ir janomaina, lai novérstu apdraudéjumu rasanos.

Lietojiet ierici tikai sausas telpas, bet ne arpus telpam.

@ Nekada gadijuma neiegremdéjiet ierici Gdeni vai citos Skidrumos!
Pretéja gadijuma pastav draudi dzivibai, ko rada elekiriskas
stravas trieciens.

Tirot ierici, raugieties, lai ierices iekSiené neiek|dtu Gdens. Nekad

nemazgdijiet ierici teko3a tdeni.

Nodrosiniet to, lai ierice neviena bridi nesaskaras ar deni. Nekad

nelietojiet ierici Gdens tuvuma vai blakus traukiem, kuros atrodas $kid-

rums.

Raugieties, lai ierices darbibas laika tikla kabelis nekad nek|ttu slapjs

vai mitrs. Novietojiet vadu tg, lai to nevarétu iespiest vai ka citadi bojat.

Latvijos 73



m Pé&c katras lieto$anas reizes atvienojiet fikla kontaktspraudni no kontakt-
ligzdas, lai ierici izslégtu.

m Nekad neatveriet ierices korpusu.

/A BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS RISKS!

m lerici drikst lietot bérni no 8 gadu vecuma, ka ari personas ar paze-
minatam fiziskajam, uztveres vai psihiskajam sp&jam vai personas, ku-
ram nav pietiekamas pieredzes un/vai zinad3anu, ja tas lieto ierici citu
personu uzraudziba vai ir tikuas instruétas par drosu ierices lietodanu
un saprot ar to saisfitos iespéjamos apdraudéjumus.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.

lerices firiSanu un apkopi, ko paredzéts veikt ierices lietotajam, ne-
drikst uzticét bérniem; $is procediras drikst veikt tikai par 8 gadiem
vecaki bérni, kas tiek uzraudziti. Sargiet ierici un piesléguma vadu no
bérniem, kas ir jaunaki par 8 gadiem.

m lerices dalas darbibas laika var sakarst. Tapéc pieskarieties tikai
rokturiem.

m Pirms firi$anas vai novietoSanas glabadana vispirms |aujiet iericei
pilniba atdzist.

m levérojiet piesardzibu, nemot ara gatavos sendviéus. Gan pati ierice,
gan ari gatavie sendvidi ir Joti karsti.

Lietojiet ierici tikai uz stabilas, neslido$as un lidzenas virsmas.

Neizmantojiet aréju taimeri vai atsevisku talvadibas sistému, lai darbi-
natu ierici.

& Uzmanibu! Karsta virsmal

A\ IEVEROT PIESARDZIBU! AIZDEGSANAS RISKS!
m lerici nedrikst lietot dego3u materialu tuvuma.

m Neapsedziet ierici, kamér ta darbojas.

m Darbiniet ierici tikai uz karstumizturigas pamatnes.

]

Nekad nelaujiet iericei darboties bez uzraudzibas.
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(D UZMANIBU! MATERIALAIS KAITEJUMS!

Gatavo produktu iznem3anai izmantoijiet tikai plastmasas vai koka
|Gpstinu vai citu piemérotu priek$metu, kas nav izgatavots no metala,
lai nesabojatu sendviéu tostera pretpiedeguma parklajumu.

Neizmantojiet firidanai agresivus firidanas lidzek|us vai smailus prieks-

metus.

(D) levéribai

m LietotGjam nav javeic nekadas darbibas, lai izstradajumu parslégtu
starp 50 un 60 Hz reZimiem. |zstradajums ir piemérots gan 50 Hz,

gan ari 60 Hz.

Pirmreizéja lietosana

Vienu reizi ierivéjiet grauzdésanas virsmu
pretpiedeguma pérklgjumu @/0@ ar cepianai
piemérotu ellu.

lespraudiet fikla kontaktspraudni kontaktligzda.

Aiizveriet ierici un nofikséjiet to ar vaka
fiksatoru @. Tam ir dzirdami janofiks&jas
apakséja rokturi.

Laujiet iericei apm. 10 mindtes uzkarst.

levéribai

Pirmaja lieto3anas reizé var paradities viegla
smaka (iesp&jama ari neliela dimosana). Ta ir
normala paradiba, kas izzid péc neilga laika.
Nodrosiniet pietiekamu védinadanu. Atveriet,
pieméram, logu.

Atvienoijiet tikla spraudni un |aujiet iericei
atdzist.

Nofiriet ierici, ka aprakstits nodala

10. TiriSana.

Tagad ierice ir sagatavota lietoanai.

9. Lietosana

9.1. Sendvicu apgrauzdésana

1) Aizveriet vaku un nofikséjiet to ar vaka fiksa-
toru ©.

2) lespraudiet tikla kontaktspraudni kontaktligz-
da. Deg sarkand kontrollampina ,Power” @.

3) Tiklidz ierice ir uzkarsusi, iedegas zala kontrol-
lampina “Darbgataviba” @.

4) Atveriet ierices vaku un uzlieciet divus sagata-
votus sendvi€us uz apak3gjam grauzdésanas
virsmam @.

5) Aizveriet vaku un nofikséjiet to ar vaka fiksato-
ru €. Ja sendvics ir parak biezs, ka rezultata
vaka fiksatoru @ nav iespéjams aizvért, izne-
miet no sendvic¢iem nedaudz pildijuma.

(D UZMANIBU!

MATERIALAIS KAITEJUMS!

> Gatavo sendvi¢u iznem$anai izmantojiet tikai

plastmasas vai koka lapstinu vai citu piemérotu
priek$metu, kas nav izgatavots no metala, lai
nesabojatu sendvicu tostera pretpiedeguma
parklajumu.
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6) Péc apm. 3-5 mindtém sendvidi ir gatavi. At-
kariba no izmantota pildijuma un individudlas
gaumes 3is laiks var at3kirties. Atveriet vaku un
iznemiet sendvicus.

7) Ja vairs nevélaties turpindt sendviéu gatavosanu,
atvienojiet no kontaktligzdas tikla spraudni.

10. Tirisana

/\ BISTAMI! ELEKTRISKAS
STRAVAS TRIECIENS!

> Vispirms atvienojiet fikla kontaktspraudni no
kontaktligzdas un tikai tad firiet ierici.

@ Nekada gadijumé neiegremdgjiet ierici
Udeni vai citos 3kidrumos! Pretéja gadijuma
pastav draudi dzivibai, ko rada elekiriskas stravas
trieciens.

/\ BRIDINAJUMS!
SAVAINOSANAS RISKS!

> Pirms firisanas |aujiet iericei atdzist. Apdegumu
gudanas risks!

(D UZMANIBU!
MATERIALAIS KAITEJUMS!

> Nelietojiet agresivus vai abrazivus firidanas
[idzeklus. Tas sabojas ierices virsmu.

@ levéribai

> Pardk nekavéijieties ar ierices firisanu. Pagai-
diet, lidz ierice ir atdzisusi tik daudz, ka varat
tai pieskarties, negistot apdegumus. Tad parti-
kas produktu paliekas bus vieglak nofiramas.

B Korpusa firiSanai izmantojiet sausu dranu vai
viegli samitringtu lupatinu.

B Noslaukiet grauzdédanas virsmas @/@ ar
silta Gdeni samitringtu lupatinu, lai nofiritu visas
partikas produktu paliekas.

Ja uz virsmam ir izveidojusies piedegumi, jUs
varat mitro lupatinu uzlikt uz $im vietam, lai
partikas produktu paliekas atmieksketu. Péc
neilga laika paliekas k|os viegli nofiramas.
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® levéribai

> Ja nefirumus ir groti nofirit, uzlejiet uz mitras
lupatinas saudzigas iedarbibas trauku maz-
gajamo lidzekli. P&c firisanas ar mazgajamo
[idzekli vélreiz noslaukiet grauzdésanas virs-
mas @/ or fird Gdeni samitrinatu lupatinu,
lai nofiritu mazgdjama lidzekla paliekas. Péc
firidanas ar trauku mazgajamo lidzekli iesakam
grauzdésanas virsmas @/ @ vélreiz ieziest ar
cep3anai piemérotu ellu.

B Visas dalas pirms atkértotas lietosanas karfigi
nozavéjiet.

@ levéribai

Ja taukvielas vai partikas produkti ir ietecéjusi

spraugds vai storos, kur tos nav iesp&jams izfirit ar

mitru lupatinu, rikojieties 3adi:

- Nosusiniet taukvielas vai citus $kidrumus ar
virtuves papira dviela gabalinu.

— Partikas palieku paliekas nofiriet ar koka |apsti-
nu vai mazu koka iesminu.

— Pé&c tam vélreiz visu noslaukiet, ka aprakstits
ieprieks.

11. Uzglabdsana

B Notiriet ierici, ka aprakstits nodala
10. Tirisana.

B Aizveriet vaku un nofiks&jiet to ar vaka fiksa-
toru @.

B Tikla kabeli aptiniet apkart kabela uzfidanas
ietvaram @ ierices apak3pusé un nofiks&jiet ar
kabela sastiprinataju.

B Uzglabaiiet sendvidu tosteri sausa vieta.



12. Problému novérsana

Darbibas R s,
. Célonis RisinGjums
traucejums
Tikla kontakt- Co
spraudnis nav Plevienojief
°P kontaktspraudni
lesprausts kon- elektrotiklam
lerice taktligzda. ’
nedarbojas.

Vérsieties klientu
apkalpo3anas
servisa.

lerice ir bojata.

v.11- . | Sendviciiericé | |znemiet sendvi-
Sendvici klust '

. L. ir atradusas &us no ierices
parak tumsi.

parak ilgi. atrak.

13. Receptes

13.1. Tostermaizes ar
tomatiem holandiesu gaumeé
Sastavdalas

4 tostermaizes $kéles

Udens

pavasara sipoli

1 vidéja izméra tomats

sviests ar zalumiem

2 3keles varita skinka

sals

svaigi malti pipari

* & & 6 O O > o o

2 skeles jauna Goudas siera

1) Nomazgaiiet pavasara sipolus un péc tam
atstajiet tos notecét. Pardaliet uz pusém pa-
vasara sipolu un sagrieziet to lielos gabalos.
Uzvariet katling Gdeni, kuram pievienots sals.
Pievienojiet pavasara sipolus un blan3gjiet tos
apm. 1 miniti. Péc tam ielieciet sipolus sieta,
parlejiet tos ar aukstu Gdeni un laujiet Gdenim
notecét.

2) Nomazgadijiet un nosusiniet tomatus. Pargrie-

ziet tomatus uz pusém un iznemiet no tiem
stiegrojumu. Sagrieziet tomatus 3kélés.

3) Apziediet tostermaizes 3kéli ar sviestu ar zalu-
miem un uz apsmérétas tostermaizes uzlieciet
parlocitu 3kinka 3kéli. 1zklgjiet uz tostermaizes
3keéles pavasara sipolu gabalinus un tomatu
8kéles. Parkaisiet ar sali un pipariem.

4) Uzlieciet uz tostermaizes 3kéles siera 3kéles.

5) Apziediet vél vienu tostermaizes $kéli ar ne-
daudz sviesta ar zalumiem un uzlieciet to ar
apsméréfo pusi uz leju uz sendvica.

13.2. Tostermaize italu gaume

Sastavdalas
4 tostermaizes $kéles
4 &damkarotes tomatu biezena
2 &damkarotes majonézes

sals

¢

¢

¢

¢

¢ Provansas gar$augi
4 svaigi malti pipari

4 1 vidéja izméra tomats

4 1 pacina Mocarellas siera
¢

svaigi malti krasainie pipari

1) Samaisiet tomatu biezeni ar majonézi, pievie-
nojot sali, Provansas gardaugus un piparus.
Uzziediet So maisijumu uz tostermaizes $kélém.

2) Nomazgaijiet un nosusiniet tomatus. Pargrie-
ziet tomatus uz pusém un iznemiet no tiem
stiegrojumu. Sagrieziet tomatus 3kélés.

3) Laujiet Mocarellas sieram sietd notecét un
sagrieziet to 3kélés. Pargrieziet tas vélreiz uz
pusém.

4) Uz jau apziestas tostermaizes 3kéles uzlieciet
tomatu un Mocarellas 3kéles un parkaisiet visu
ar pipariem.

5) Uzlieciet uz sendvi¢a ofro tostermaizes 3kéli.
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13.3. Tostermaize havajiesu
gaume

Sastavdalas

¢ 4 tostermaizes 3kéles

2 ananasa 3kéles (no bundzas)

sviests

2 3kéles varita skinka

* & o o

2 siera 3kélites

1) Laujiet anandsiem sietd notecét.
2) Apziediet tostermaizes $kéles ar sviestu.
3) Uzlieciet uz tostermaizes 3kinki un ananasu.
4) Ka pédéjo uz ananasa $kéles uzliek sieru.
5) Uzlieciet uz sendvica vél vienu tostermaizes
3keli.
13.4. Tostermaize Scandia

Sastavdalas

4 tostermaizes $kéles

dilles

125 g salatu jogurta kréma
1 t&jkarote DiZonas sinepju

1 t&jkarote $kidra medus

1 salatu gurkis
1 pacina Mocarellas siera

100 g kipinata lada, sagriezta skélés

* & & S O O > > o o

svaigi malti pipari

1) Noskalojiet un nosusiniet dilles. Noplaciet no
dillu katiem galus un siki sasmalciniet tos.

2) Samaisiet saldtu jogurta krému ar sinepém,
medu, lada krému un dillém.
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20 g lada kréma (tGbina no aukstuma vitrinas)

3) Nomizojiet gurki un nogrieziet galus. Gare-
niski pargrieziet gurki uz pusém un ar t&jkaroti
izgrebiet ara gurka séklinas. Sagrieziet gurka
pusites gabalinos.

4) Laujiet Mocarellas sieram sietd notecét un
sagrieziet to $kélés.

5) Apziediet tostermaizes 3kéli ar salatu jogurta
krému.

6) Uzlieciet gurka gabalinus uz apziestas toster-
maizes 3kéles, vienmérigi izkartojiet uz tas
la3a 3kélites un parklgijiet tostermaizi ar siera
3kelem. Parkaisiet visu ar pipariem.

7) Uzlieciet uz sendviéa vél vienu tostermaizes
skeli.

13.5. Tostermaize ar fitara
krotinu karija

Sastavdalas

4 tostermaizes $kéles

25 g sviesta

3kelés sagriezta fitara kritina

plimes

karija kokteilu mérce

* & & o o o

karija pulveris

1) Sajauciet sviestu ar karija mérci un karija
pulveri.

2) Nomazgaijiet un nozavéjiet plumes, un izne-
miet no tam kaulinus.
Pardaliet plomes uz pusém un sagrieziet pusi-
tes planas skelités.

3) Apziediet tostermaizes 3kéli ar sviestu, kam
pievienots karijs.

4) Uzlieciet uz tostermaizes $kélés sagrieztu fitara
krGtinu un plomiju $kélites.

5) Uzlieciet uz sendvic¢a vél vienu tostermaizes
3keli.



14. Likvidesana

Parsvitrots atkritumu tvertnes simbols
nozimé, ka 3o ierici péc tas kalposanas
laika beigam nedrikst izmest sadzives
atkritumos. lerice ir janodod noteiktos
savaksanas punktos, parstrades poligonos vai
atkritumu apsaimnieko$anas uznémumos.

Ladzvu, pirms atpakalnodosanas izdzésiet visus
datus.

lepakojums sastav no videi nekaitigiem materialiem,
ko var utilizét vietéjos atkritumu parstrades uzné-
mumos.

Likvidéjiet iepakojumu atbilstosi vides aizsardzibas
prasibam.

15. Uznémuma «Kompernal3
Handels GmbH» garantija

Loti cienita kliente, augsti godatais klient!

Sai iericei jos sanemat 3 gadu garantiju, sakot ar
pirkuma datumu. Saja iericé konstatéjot defektus,
jums ir likumigas tiesibas vérsties ar prasibu pie ieri-
ces pardevéja. Sis likumigas tiesibas masu turpmak
apraksfita garantija nekada veida neierobezo.

Garantijas nosacijumi

Garantija sakas speka, sakot ar pirkuma datumu.
Lodzu, saglabdiiet pirkuma &eku. Tas bds nepiecie-
3ams ka pirkumu apliecinods dokuments.

Ja tris gadu laika kops §is ierices pirkuma datu-

ma iericé tiks konstatéts materiala vai razo3anas
defekts, produktam - péc misu izvéles - tiks veikts
bezmaksas remonts, produkts tiks aizstats ar jaunu
produktu vai jums tiks atgriezta pirkuma summa.
Lai sanemtu 3o garantijas pakalpojumu, ierice,
kurai tris gadu laika tiek konstatéts defekts, kopa
ar pirkuma &eku ir j@iesniedz musu uznémumg,
pievienojot Tsu konstatétd defekta aprakstu un kad
tas ir konstatéts.

Ja uz 3o defektu attieksies misu garantija, jis sa-
nemsiet atpakal salabotu vai ari jaunu produktu.
Péc produkta saremontéanas vai nomainas datu-
ma garantijas darbibas periods nesakas no jauna.

Garantijas laiks un likuma noteikto
reklamaiciju iesniegSana saistiba ar
produkta kvalitati

Sniedzot garantijas pakalpojumu, garantijas darbi-
bas laiks nepagarings. Tas attiecas ari uz nomaini-
tam un salabotam detaladm. Ja bojajumi vai defekti
iericé jau ir bijudi pirkuma bridi, par tiem jazino
uzreiz péc produkta izpako3anas. Garantijas
darbibas laikam beidzoties, visi remonta darbi tiks
veikti par maksu.

Garantijas pakalpojuma apjoms

lerice ir izgatavota atbilstosi visstingrakajam kvali-
tates prasibdm un pirms piegades klientam ripigi
parbaudita.

Garantijas pakalpojums attiecas uz materiala vai
razo3anas defektiem. Si garantija neattiecas vz
produkta sastavdalam, kas ir paklautas dabiskam
nolietojumam un tapéc var tikt uzskatitas par dil-
stodam detalam, vai uz trauslu un plistodu detalu,
pieméram, slédZu vai no stikla izgatavotu detalu
bojajumiem.

Garantija beidzas bridi, kad produktam tiek no-
dariti bojajumi, tas tiek lietots vai tam tiek veikta
apkope neatbilstosi paredzétajiem noteikumiem.
Lai garantétu pareizu produkta lietoanu, ir jgie-
véro visi lieto3anas pamaciba ietvertie noradijumi.
Obligéti jaizvairas no tadiem lietosanas mérkiem
un darbibédm, no kurém lieto3anas pamaciba pro-
dukta lietotjam tiek ieteikts atturéties vai par kuru
veikdanu vin§ pamaciba tiek bridinats.

Produkts ir paredzéts tikai privatai lietodanai, un tas
nav paredzéts komercialai lietosanai. Rikojoties ar
ierici pretéji aprakstitajiem izmantodanas mérkiem
vai lietojot to neatbilsto3i noteikumiem, iedarbojoties
uz ierici ar spéku un atverot tas korpusu (iznemot,
ja to ir darijudi misu pilnvarotas servisa filiales
darbinieki), garantija zaudé savu spéku.
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Procedira garantijas iestaSanas
gadijuma
Lai nodrogingtu Gtru jsu pieprasijuma apstradi,
|adzu, sekojiet $im noradém:
B Saistiba ar visu veidu pieprasijumiem,
|adzu, sagatavojiet preces numuru
(IAN) 500499_2504 un pirkuma &eku ka

pirkumu apliecino3u dokumentu.

B Preces numurs ir noradits produkta tehnisko
datu plaksnité, gravéjuma uz produkta, lieto-
$anas pamacibas titullapa (apaksa kreisaja
pusé) vai uzlimé, kas pieliméta produkta aiz-
muguré vai apak3pusé.

B Konstat&jot ar ierices funkciju darbibu saisfitus
defektus vai cita veida defektus, vispirms sa-
zinieties ar pazinoto servisa centru, zvanot
pa talruni vai rakstot e-pastu.

B Péc tam produkty, kas ir fikséts ka bojats, klat
pievienojot pirkumu apliecino$u dokumentu
(pirkuma &eku) un aprakstot konstatéto defektu,
k& ari noradot ta konstaté$anas laiky, jos varat
bez maksas nosifit uz misu pazinoto servisa
adresi.

Vietné www.lidl-service.com us varat
lejupieladét 3o un vél daudzas citas
rokasgrématas, videomaterialus par
produktiem un instalacijas program-

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

matiras.

Ar 30 QR kodu jis uzreiz varat atvért veikala Lidl
servisa lapu (www.lidl-service.com) un, ievadot
preces numuru (IAN) 500499_2504, atvért savu
lietodanas pamacibu.
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15.1. Serviss

(V) Serviss Lettlannd
Talr.: 80005808
E-pasts: kompernass@lidl.lv

IAN 500499_2504

15.2. Importétajs

Lodzv, ievérojiet, ka turpmak noradita adrese nav
servisa adrese. Vispirms sazinieties ar pazinoto
servisa centru.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VACIJA

www.kompernass.com



KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernclss.com
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Stan informacii - Informacijos data - Teabe seis - Informacijas pédéjas parskafidanas datums:
07 /2025 - Ident-No.: SSWM750C3-072025-1
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