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Johdanto

Onnittelut uuden laitteen hankinnasta.

Olet valinnut laadukkaan tuotteen. Kéyttéohje on
osa t&td tuotetta. Se siséltad turvallisuutta, kéyttéa
ja havittamistd koskevia térkeitd ohjeita. Tutustu
ennen tuotteen kayttéé kaikkiin kéyts- ja turvalli-
suusohijeisiin. K&ytd tuotetta vain kuvatulla tavalla
ja vain mainittuihin kéyttétarkoituksiin. Kun luovutat
tuotteen eteenpdin, liitd mukaan kaikki tuotetta
koskevat asiakirjat.

Tarkoituksenmukainen
kaytto
Tama laite on tarkoitettu ainoastaan leivan, taikinan,

jogurtin tai marmeladin valmistamiseen kuivissa
sisdtiloissa yksityisissa kotitalouksissa.

Ala kéytd laitetta elintarvikkeiden tai esineiden
kuivaamiseen.
Alg kéyté laitetta ammatti- tai teollisuuskdytdssa.

Muu tai t&mén ylittévé kéyttd katsotaan tarkoituk-
senvastaiseksi.

Toimitussisalto
Toimitus sisdltéd vakiona seuraavat osat:

® |leipdkone

® [eivontavuoka

2 taikinakoukkua
Mitta-astia
Mittalusikka
Taikinakoukun poistaja
Kayttdohje

Pikaohjeet

Reseptivihko

Purkaminen pakkauksesta

/\ VAROITUS! LOUKKAANTUMIS-
VAARA!

> Pakkausmateriaaleilla ei saa leikkid.
On olemassa tukehtumisvaaral

1) Pura laite pakkauksesta ja poista kaikki pakkaus-
materiaalit seké mahdolliset tarrat ja suojamuovit.

2) Tarkasta, ettei toimituksesta puutu osia eikd
tuotteessa ole nékyvid vaurioita. Jos havaitset
puutteita toimituksessa tai puutteellisen pak-
kauksen tai kulietuksen aiheuttamia vaurioita,
k&énny huollon palvelunumeron puoleen (katso
kohta "Huolto").

Tekniset tiedot

N P 220-240V ~ (vaihtovirta),
Nimellisjénnite

50 Hz
Lé_imp(?vastuksen 850 W
nimellisteho
Moottorin nimel- 100 W

listeho

5t

Kaikki tédmén laitteen osat,
jotka ovat kosketuksissa elin-
tarvikkeisiin, ovat elintarvike-
kelpoisia.
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Turvallisuusohjeet

Huomioi seuraavat laitteen turvallista kéyttdd koskevat ohjeet:

VAARA - SAHKOISKU!

~ Tarkista virtajohto ja pistoke ennen jokaista kayttda. Jos virtajohto on
vaurioitunut, se on annettava laitteen valmistajan, valmistajan asia-
kashuollon tai vastaavasti patevan henkildn vaihdettavaksi vaarojen
valtamiseksi.

~ Varmista, ettei virtajohto taitu eiké jad puristuksiin. Alé ohjaa johtoa
kulkemaan terdvien reunojen tai kuumien pintojen tai esineiden lahel-
td. Muuten johdon eristys saattaa vaurioitua.

~ Irrota pistoke pistorasiasta, kun laitetta ei kaytetd ja aina kun puhdis-
tat laitetta.

~ Al& upota laitetta veteen tai muihin nesteisiin. On olemassa séhkais-
kun vaaral

~ Alg altista laitetta kosteudelle, &léka kayta sitd ulkona. Jos laitteen
sisadn kuitenkin padsee nestettd, irrota pistoke heti pistorasiasta, ja
vie laite korjattavaksi asiantuntevaan huoltoliikkeeseen.

~ Al milloinkaan koske laitteeseen, virtajohtoon tai pistokkeeseen
marin kdsin.
~ Alg puhdista laitetta naarmuttavilla pesusienilla.

Jos pesusienestd irtoaa osio, jotka joutuvat kosketuksiin sahkéosien
kanssa, on olemassa sahkdiskun vaara.

A VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!
~ Lapset eivét saa leikkia pakkausmateriaaleilla. Tukehtumisvaaral

» Anna laitteen ensin j@dhtyd ja irrota pistoke pistorasiasta, ennen kuin
irrotat tai asennat lisGvarusteita.

~ Irrota pistoke pistorasiasta, kun laitetta ei kaytetd ja aina kun puhdistat
laitetta. Irrota virtajohto pistorasiasta aina vetamalla pistokkeesta, 4l
koskaan veda johdosta.

SBB 850 F2 Fl 3
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A VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

~ T&td laitetta saavat kéyttad kahdeksan vuotta téytténeet ja sitd van-
hemmat lapset seka henkilét, joiden fyysiset, sensoriset tai henkiset
kyvyt ovat rajalliset tai joilla ei ole riittdvad kokemusta tai tietoa
laitteen kaytdstd, kun heitd valvotaan tai heité on opastettu laitteen
turvalliseen kayttddn ja he ovat ymmartaneet laitteen kayttéon liittyvat
vaarat.

~ Lapset eivét saa leikkié laitteella.

~ Lapset eivét saa suorittaa puhdistusta eivatkd kayttajahuoltoa, paitsi
jos he ovat tayttaneet kahdeksan vuotta ja heita valvotaan.

» Alle 8-vuotiaat lapset on pidettava poissa laitteen ja liitantgjohdon
lGhettyvilta.

~ Taméa laite vastaa sita koskevia turvallisuusmaarayksia. Tarkastukset,
korjaukset ja teknisen huollon saavat suorittaa vain asiantuntevat
erikoisalaliikkeet tai asiakashuoltomme.

~ Ala koskaan koske pyérivid taikinakoukkuja kaytén aikana.

 Alg siirra laitetta, jos leivontavuoassa on kuumaa ja nestemdistd sisal-
t6a, esim. hilloa. On olemassa palovammavaaral

Huomio! Kuuma pinta! Palovammavaaral
&Jotkin laitteen osat kuumenevat huomattavasti kaytdn aikanal
Anna laitteen ja lisavarusteiden jaahtya riittdvasti tai kayté
patalappuja tai suojakdsineita.
~ Alg koskaan kaytd laitetta muihin kuin téssa ohjeessa kuvattuihin kéyt-
totarkoituksiin. Laitteen vaarinkayttodn liittyy loukkaantumisvaaral

/A VAROITUS! PALOVAARA!

~ Alg koskaan sijoita laitetta kaasu- tai séhksliedelle, kuuman uunin tai
muiden lampolahteiden padille tai niiden viereen. Al koskaan aseta
laitetta palavien materiaalien, réjahtévien ja/tai syttyvien kaasujen
alle tai lghelle. On olemassa ylikuumenemisen ja tulipalon vaara.
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A VAROITUS! PALOVAARA!

>

>
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Varmista, etteivat laitteen tuuletusaukot peity. Alé koskaan peité
laitetta pyyhkeellé tai muilla materiaaleilla. Kuumuuden ja hdyryn on
padstava poistumaan. Sdilytd jokaisella sivulla vahintaén 10 ecm:n
etdisyys muihin laitteisiin, jotta kuumuus p&dasee riittévasti poistumaan.
On olemassa ylikuumenemisen ja tulipalon vaara.

Alg aseta laitteen padlle esineitd.
Al koskaan laita alumiinifoliota tai muita metallisia esineitd laittee-
seen. Seurauksena voi olla oikosulku.

Alg koskaan ylita 900 gramman jauho- tai leivontaseosmadraa. Lisad
jauhoihin enintéan 20 g tuorehiivaa tai 10 g kuivahiivaa. Taikina voi

paisua yli ja aiheuttaa tulipalon! Poikkeuksena tasté ovat gluteenitto-

mat leivat. Talléin jauhoihin voidaan lisaté enintdén 20 g tuorehiivaa
tai 15 g kuivahiivaa.

Al anna laitteen [ammitd yli 5 minuuttia, kun leivontavuoka on tyhjg.

Ala kéyta laitteen kanssa ulkoista ajastinta tai erillisté kauko-ohjausjar-
jestelmaa.

Kayta vain valmistajan suosittelemia lisavarusteita.
Alg kayta laitetta ruokien tai tarvikkeiden sailyttamiseen.

Alg koskaan kéaytd laitetta ilman leivontavuokaa tai yli 5 minuuttia,
kun leivontavuoka on tyhjd. Se aiheuttaa laitteeseen korjauskelvotto-
mia vaurioita.

Alg koskaan poista leivontavuokaa laitteen kéyton aikana.

Aseta laite ainoastaan kuivalle, tasaiselle ja kuumuutta kestavalle
pinnalle.

Alg koskaan jatd laitetta kéyton aikana valvomatta.
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Yleiskuva laitteen toimin-
noista

M Laitteessa on valittavissa 16 eri ohjelmaa.

W Voit kéyttdd omia reseptejd tai valmiita leivonta-
seoksia.™

B Ohjelmalla "Gluteeniton" voidaan leipoa glu-
teenittomia leivontaseoksia ja gluteenittomia
reseptejd, esim. maissijauhoja, tattarijauhoja ja
perunajauhoja sisdltévia reseptejd.

B Voit valmistaa erilaisia taikinoita kuten leipé- tai
pitsataikinaa.

B Voit valmistaa marmeladia tai jogurttia.
M Voit ohjelmoida enintddn 8 yksildllista ohjelmaa

omien tarpeidesi mukaan (ohjelma 16).

*Paikallisesta Lidlisté [6ydéat herkullisten leivontase-
osten valikoiman seké ainekset omiin resepteihin.

Laitteen osat
(Katso kuvat ké&ntdsivulta)

Kuva A:
Tarkistusikkuna
Kansi
Tuuletusaukot
Virtajohto
Virtakytkin (0/1)
Kaytopaneeli

Q0000 0C

Kuva B:

2 taikinakoukkua
Leivontavuoka
Mitta-astia
Mittalusikka

Taikinakoukun poistaja

9660009

Kuva C:
Kéyttopaneeli/néyttd

Kéyttopaneeli

Kayttspaneeli @ koostuu seuraavista osista:

A

10009 14

1. Nomaai 5. Low Carb
Nomal Lig kolhyarathal
2 Veslea 6. Glieeniton
Lutig Gltent
3 Tayspa 7. Pk -
Fullkom Express »
4 Makea 8. Kaku
st O=ea

]

a Painon valinta (1 000 g/ 1250g/1 500 g)

b jéliells oleva ohjelma-aika tunteina / ohjelmoitu
ajastin / ohjelmoitava vaiheaika (ohjelma 16)

C Poistotoiminto - kun néytéssé nakyy "RMV"
(= "Remove"), taikinakoukut @ voidaan
poistaa.

d valittu paistotaso/pikatoiminto (vaalea C O,
keskitumma &=, tumma @D, nopea GP)

€ kaynnissd oleva ohjelmanumero
T kdynnissd oleva ohjelmavaihe

g Lisdystoiminto - kun ndytdssd ndkyy "ADD",
taikinaan voidaan lisété aineksia.
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O Kéaynnistys-/pysdytyspainike || \>
Painike ohjelman kaynnistamiseen, keskeyttémiseen
tai pysayttémiseen.

Jos haluat keskeyttéd ohjelman, paina lyhyesti
kéynnistys-/pysdytyspainiketta @, aikanéytts
vilkkuu. Kéyttéa voidaan jatkaa painamalla kéyn-
nistys-/pyséiytyspainiketta @ uudelleen. Muuten
ohjelma jatkuu automaattisesti 10 minuutin jélkeen.

Jos haluat lopettaa ohjelman ennenaikaisesti ja
poistaa asetukset, pidé kéynnistys-/pysaytyspai-
niketta @ painettuna, kunnes laite antaa pitkén

&dnimerkin.

HUOMAUTUS

> Alg paina kéynnistys-/pysdytyspainiketta @
jos haluat vain tarkastaa leivén kypsymistd.
Tarkkaile kypsymistd tarkistusikkunan @
kautta.

© Paistoasteen/pikatoiminnon &)
valitseminen @

Paistoasteen/pikatoiminnon valintapainike (vaalea/

keskitumma/tumma/nopea).

Paina painiketta niin monta kertaa, kunnes nuoli d

on halutun paistoasteen kohdalla.

Vaihtoehtoisesti voit lyhent&é leivonta-aikaa valitse-

malla pikatoiminnon.

HUOMAUTUS

> Paistoastetta ei voi valita ohjelmille 9 - 14.
> Pikatoiminto "nopea" on kdytettavissé vain
ohjelmissa 1 - 4.

® Ajastimen asettaminen < >

Ajastimen asetuspainike, jolla leivén valmistus voi-
daan ajastaa alkavaksi haluttuna ajankohtana
(ks. kohta "Ajastin-toiminto").

> Ajastin-foiminto ei ole kdytettévissd ohjelmissa

9,11ja13 - 15.

SBB 850 F2

A Kéyton merkkivalot

Kayton merkkivalo @ osoittaa, onko jokin ohjelma
sillé hetkelld kéynnissé.

Jos ajastintoiminto on otetftu kaytdén, kéytén
merkkivalo @ vilkkuu ajastusajan ajan. Heti kun
ohjelma kéynnistyy, kéyton merkkivalo @ palaa
yhtdjaksoisesti.

@ Leivédn painon asettaminen -1~

Leivén painon valintapainike (1 000 g/ 1250 g/
1 500 g). Paina painiketta niin monta kertaa,
kunnes nuoli & on halutun painon kohdalla. Paino-
tiedot tarkoittavat leivontavuokaan @ tdytettyjen
aineiden maaraa.

> Painoa ei voi aseftaa ohjelmille 9 - 15.

© Ohjelman valitseminen E|
Ohjelman valintapainike (1-16). Nayttosn €@
iimestyy ohjelmanumero € ja -aika b.

Ennen ensimmaista kédytod

/\ VAROITUS! LOUKKAANTUMIS-
VAARA!

> Alg anna laitteen [Gmmitd yli 5 minuuttia,
kun leivontavuoka @ on tyhjé. On olemassa
tulipalon vaaral

> Valmistusjaamistd johtuen ensimmaiselld kéyt-
tékerralla voi syntyd hajua ja savua. Témé ei
ole haitallista ja loppuu lyhyen ajan kuluessa.
Huolehdi riittévastd ilmanvaihdosta ja avaa
esimerkiksi ikkuna.

1) Pyyhi leivontavuoka @), taikinakoukut @ ja
laitteen ulkopinta ennen ensimmadistd kayttoker-
taa kostealla liinalla. Al kéytd naarmuttavia
pesusienid tai hankaavia aineita.

2) Laita ainoastaan ensimméisellé [dmmitysker-
ralla tyhjé leivontavuoka @ ja taikinakoukut @
laitteeseen ja sulie kansi @.

3) Tydnné pistoke pistorasiaan.

Fl 7
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4) Aseta virtakytkin (0/1) @ asentoon "I". Kuuluu

aanimerkki jo néytdssd @ nékyy ohjelmanumero

€ ja -aika b ohjelmalle 1.
5

Valitse ohjelmanvalintapainikkeella ® ohjelma
15 ja lammit laite painamalla kdynnistys-/
pysdytyspainiketta (.

Lopeta ohjelma painamalla 5 minuutin kuluttua
uudelleen kéynnistys-/pyséytyspainiketta @,
kunnes kuuluu pitkd Géanimerkki.

6

7

Anna laitteen jadhtyd téysin ja pyyhi leivonta-
vuoka @), taikinakoukut @ ja laitteen ulkopinta
vield kerran kostealla liinalla.

Leivéin leipominen
Ainekset

Noudata seuraavia ohjeita ihanteellisen leivontatu-

loksen saavuttamiseksi:

/\ VAROITUS! LOUKKAANTUMIS-
VAARA!

> Ota leivontavuoka @ pois laiterungosta ennen
kuin taytat aineksia. Jos aineksia joutuu lamps-

vastuksille, on olemassa palovaaral

> Al& missadn nimessd kaytd suositeltua suurem-

pia madria. Alé koskaan ylita 900 gramman
jauho- tai leivontaseosmédrdd. Jos lamps-
vastuksille joutuu ylivuotanutta taikinaa, on
olemassa palovaaral

B Kaikkien ainesten tulisi olla huoneenlémpégisic
hiivan ihanteellisen kéymisen varmistamiseksi.

B Noudata mahdollisimman tarkkaan ohjeistettuja
ainesosamddrid. Pienetkin poikkeamat voivat
vaikuttaa leivontatulokseen.

M Lisad ainekset aina reseptissé ohjeistetussa
j@riestyksessd leivontavuokaan @. Tavallisesti
vuokaan kaadetaan ensin nesteet, sen jdlkeen
sokeri, suola ja jauhot seké lopuksi hiiva. Hiivan
ei pitdisi joutua kosketuksiin nesteiden tai suolan
kanssa.

Laitteen ottaminen kéyttéon

1) Poista leivontavuoka @ laitteesta yldspdin
vetamalla.

2) Tydnné taikinakoukut @ leivontavuoan kéyt
tdakseleille €. Varmista, ettd ne ovat hyvin
paikoillaan.

3) Lisad reseptisi ainekset ohjeistetussa jarjestyk-
sessd leivontavuokaan @.

4) Aseta leivontavuoka @ takaisin paikoilleen.
Varmista, ettd se asettuu hyvin paikoilleen.

5) Sulie kansi @.

6) Tydnnd pistoke pistorasiaan.

7) Kytke laite pédlle virtakytkimesta (0/1) @.
Kuuluu &énimerkki ja néytdssa @ nakyy ohijel-
manumero € ja -aika b ohjelmalle 1.

Ohjelman asettaminen ja
kdynnistaminen

1) Valitse haluttu ohjelma ohjelmanvalintapainik-
keella ®. Nayttoon @ ilmestyy vastaava ohjel-
manumero € ja -aika b.

2) Vdlitse leivén paino @ painikkeella @.

3) Voit valita halutun paistoasteen d painikkeella
@ tai asetuksen "nopea" lyhentadksesi nosta-
tusaikaa.

4) Saadé nuolipainikkeilla @ ajastin tai kdynnistd
ohjelma heti kéynnistys-/pysdytyspainikkeella @.
Ohijelma kdy nyt automaattisesti eri ohjelmavai-
heet T lapi.

> Jotkin ohjelmat alkavat esilémmityksellé (ks.
kohta "Ohjelman kulku"), jossa taikinakoukut
@ eivét liku. Nain kuuluu olla eikd kyseessd
ole laitevika.

> Kansi @ voidaan avata vaivaamisvaiheen
aikana. Alg kuitenkaan avaa kantta @ nosta-
tus- fai paistovaiheen aikana. Leipd voi menné
kasaan.

> Ohjelman kulkua voidaan seurata tarkistusik-
kunan @ kautta.
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Ohjelmat

Valitse haluttu ohjelma ohjelmanvalintapainikkeella
®. Vastaava ohjelmanumero € nékyy néytdssa
0. Ohjelma-ajat b riippuvat valituista ohjelmayh-
distelmist& (ks. kohta "Ohjelman kulku").

Ohjelma 1: Normaali

Vaaleiden ja sellaisten sekaleipien leipomiseen,
jotka siséltévat padasiassa vehnd- tai ruisjauhoja.
Leivain koostumus on fiivis.

Ohjelma 2: Vaalea

[Imavien leipien leipomiseen hyvin jauhetuista
jauhoista. Leipd on yleens& pehmedd ja siind on
rapea kuori.

Ohjelma 3: Taysjyva

Vahvempia jauhoja, kuten téysjyvévehné- ja ruisjau-
hoja, siséltévien leipien leipomiseen. Leivdn koostu-
mus on tiivis ja raskas.

Ohjelma 4: Makea

Sellaisten makeiden leipien valmistamiseen, jotka
sisdltévat esim. hedelm&mehuja, kookoshiutaleita,
rusinoita, suklaata tai liséttyd sokeria. Pidempi
nostatusaika tekee leivéstd tavallista kevyemmén
ja ilmavamman.

Ohjelma 5: Low carb
Véhahiilihydraattisten leipien leipomiseen.

Ohjelma 6: Gluteeniton
Leipien leipomiseen gluteenittomista jauhoista ja
leivontaseoksista. Nesteiden imeytyminen glutee-
nittomiin jauhoihin kest&d tavallista kauemmin, ja
gluteenittomien jauhojen kohoamisominaisuudet
eroavat tavallisista jauhoista.

Ohjelma 7: Pika

Vaivaamis-, nostatus- ja paistoajat ovat reilusti
lyhempié. Témé ohjelma soveltuu vain resepteille,
jotka eivét sisdllé vahvoja jauholaijikkeita tai muita
raskaita ainesosia. Huomaa, eftd télla ohjelmalla
leivotuista leivistd ei ehkd tule yhtd ilmavia ja mauk-
kaita kuin muilla ohjelmilla.

Ohjelma 8: Kakku
Kakkujen leipomiseen leivontaseoksilla tai omilla
resepteilld.

Ohjelma 9: Vaivaaminen

Tallé ohjelmalla taikina vain vaivataan. Vaivaus-
ajaksi voidaan s&ataé 10-45 minuuttia.

Ohjelma 10: Taikina
Leip&- tai pitsataikinoiden tai muiden hiivataikinalei-
vonnaisten valmistamiseen.

Ohjelma 11: Pastataikina
Pastataikinan valmistamiseen.

Ohjelma 12: Pitsataikina
Pitsataikinan valmistamiseen.

Ohjelma 13: Jogurtti

Lehmé&nmaito- tai soijapohjaisen jogurtin valmista-
miseen. Katso tarkat valmistusohjeet mukana tule-
vasta reseptivihkosta.

Kahdeksan tunnin esiasetettu ohjelma-aika , kay-
tettyjen mé&drien mukaisesti, on sovitettava seuraa-
vasti:

Enint&én 1 000 ml 8 - 10 tuntia
1 000-1 500 ml 9 - 11 tuntia
yli 1 500 ml 10 - 12 tuntia

Ohjelma 14: Marmeladi

Hedelmdlevitteiden kuten marmeladien, hillojen ja
hyyteldiden valmistamiseen.

Ohjelma 15: Paistaminen

Valmistaikinoiden paistamiseen sekd liian vaaleiksi
j@dneiden tai ei téysin kypsien leipien jalkipais-
toon. Ohjelmassa ei ole vaivaus- tai lepovaiheita.
Paistoaika voidaan saétad vélille 5-60 minuuttia
5 minuutin vélein.

Ohjelma 16: Ohjelmoitavissa

Talla ohjelmalla voidaan s&étad jopa 8 yksiléllisen
ohjelman jokaiselle vaiheelle omat ajat.

Toimi seuraavasti:

1) Valitse ohjelma 16 ohjelmanvalintapainikkeella
(G

2) Valitse paistoasteen valintapainikkeella @
ohjelman tallennuspaikka (1-8).

3) Valitse leivéin painonvalintapainikkeella @
ohjelmavaihe, jonka haluat séatad.
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4)

5

6

7)

8

Sovita nuolipainikkeilla @ valitun ohjelmavai-
heen aika omiin tarpeisiisi (ks. mahdollinen
sédtdalue kohdasta "Ohjelman kulku").

Siirry seuraavaan ohjelmavaiheeseen painamal-
la uudelleen painonvalintapainiketta @.

Kun olet satanyt kaikki valitut ohjelmavaiheet,
tallenna asetukset ja poistu kyseisen ohjelman
tallennuspaikan asetusvalikosta painamalla
kdynnistys-/pysdytyspainiketta @.

Jos haluat s@étad toisen yksildllisen ohjelman,
valitse paistoasteen valintapainikkeella @
toinen ohjelman tallennuspaikka ja jatka ylla
kuvatulla tavalla.

Kéynnist& yksiléllinen ohjelma valitsemalla se
paistoasteen valintapainikkeella @ ja paina
kdynnistys-/pysaytyspainiketta ©.

> Asetukset sdilyvét tallennettuina niin kauan,

kunnes ne palautetaan resettoiminnolla.

Voit palauttaa ajat vakioasetuksiin valitse-
malla paistoasteen valintapainikkeella @
vastaava yksiléllinen ohjelma ja painamalla
samanaikaisesti ohjelmanvalinta- @ ja leivan
painonvalintapainiketta @.

Ohjelman keskeyttaminen/
lopettaminen

Jos haluat keskeyttad ohjelman, paina lyhyesti
kdynnistys-/pyséytyspainiketta @, néytdssa €@
vilkkuu aikanéytts b. Jatka ohjelmaa painamal-
la kdynnistys-/pyséytyspainiketta @. Muuten
ohjelma jatkuu automaattisesti 10 minuutin
jalkeen.

Automaattisessa ohjelman lopetuksessa laite
antaa useita danimerkkeié ja aikandytéssé O
ndkyy 0:00. Laite kytkeytyy pois pé&dltc 60 mi-
nuuttia kestévén ldmpiméndpitovaiheen jélkeen.

HUOMAUTUS

> Ohjelmien 9-14 lopussa ei ole lémpimdng-

pitoa.

> Ota leipd pois laitteesta viimeistédn lampi-

mdndpitovaiheen jélkeen, sillé muuten se voi
tulla kosteaksi.
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B Jos haluat lopettaa ohjelman tai lémpimé&ndpito-
vaiheen ennenaikaisesti pidé kéynnistys-/pyséy-
tyspainiketta @ painettuna, kunnes laite antaa
pitkdn &animerkin.

Leivén poistaminen

/\ VAROITUS! LOUKKAANTUMIS-
VAARA!

> Leivontavuoka @ voi kuumentua kéytdn
aikana erittdin kuumaksi. Kéyté patalappuja
tai suojakdsineitd. On olemassa palovamma-
vaaral

HUOMIO - AINEELLISET VAHINGOT!

> Alg kéytd metalliesineitd leivén irrottamiseen
leivontavuoasta @. Ne voivat naarmuttaa
tarttumatonta pinnoitetta.

> leipd irtoaa vuoasta tavallisesti helpommin,
jos annat sen olla leivontavuoassa @ vield
vahintgén 30 minuuttia paistamisen jélkeen.
Voit kéyttad téllsin [émpiméndpitotoimintoa.

1) Anna leivontavuoan @ ja leivén jGéhtyd riittd-
vdsti tai kaytd patalappuija tai suojakéasineité.

2) Pidé leivontavuokaa @ viistosti ylésalaisin pais-
toritiléin p&alla ja ravistele kevyesti, kunnes leipa
tulee ulos vuoasta.

> Jos et ole irrottanut taikinakoukkuja @ jo
aikaisemmin eiké leipé irfoa niistd, poista
taikinakoukut varovasti mukana tulevan
taikinakoukkujen poistajan @ avulla.
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Laitteen sammuttaminen

Kun et endd halua kéyttéa laitetta, sammuta se vir-
takytkimestd (0/1) @ ja irrota pistoke pistorasiasta.

Ajastintoiminto

Ajastintoiminnolla ohjelma voidaan ajastaa kéyn-
nistyvéiksi mydhempéné ajankohtana. Voit mé&érit-
td& ajankohdan, johon mennessé halutun ohjelman
pitdisi olla valmis. Leivonta voidaan ajastaa enin-
t&an 15 tuntia mydhempédn ajankohtaan.

/\ VAROITUS! LOUKKAANTUMIS-
VAARA!

> K&ytd ajastintoimintoa vain resepteihin, joita
olet jo kokeillut. N&in varmistat, eftd haluttu
leivontatulos saavutetaan ja ennen kaikkea,
eftei taikinamddrd ole liian suuri ja mahdol-
lisesti tule yli. Yli valuvaan taikinaan liittyy
tulipalon vaaral

HUOMAUTUS

> Ajastintoiminto ei ole kéytettévissa ohjelmissa
9,11ja13-15.

> Al kéytd ajastintoimintoa, jos taikina siséltaa
nopeasti pilaantua elintarvikkeita, kuten
kananmunia, maitoa, kermaa tai juustoa.

1) Valitse ensin haluttu ohjelma.

2) Valitse sen jalkeennuolipainikkeilla @ ohjelman
ja ajastuksen haluttu kokonaisaika. Ohjelman
padttymisaika pidentyy yhdell& painalluksella
10 minuuttia. Jos haluat nopeuttaa numeroiden
kulkua, pidé nuolipainikkeita ® painettuina.

3

Vahvista ajastimen asetus kéynnistys-/pysdytys-
painikkeella @.

Kéayton merkkivalo @ vilkkuu ja ohjelmoitu

aika b alkaa kulua. Ohjelma kéynnistyy asetet-
tuna ajankohtana automaattisesti.

Heti kun ohjelma ké&ynnistyy, kéytén merkkivalo
O palaa yhtdjaksoisesti.
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Esimerkki:

Kello on 12:00 ja haluat saada tuoretta leipéd

6 tunnin kuluttua, eli kello 18:00. Tee ensin halutut
ohjelma-asetukset. Paina sitten nuolipainikkeita @®
niin kauan, kunnes néyton @ aikandytéssa I na-
kyy 6:00, sillg leivan valmistumiseen jéljelld oleva
aika on 6 tuntia. Huomaa, ettd leivén pit&é myds
j@dhtyd ennen kuin se on valmis sy&tévaksi.

Add-toiminto / ainesten lisédédminen

Ohjelmissa 1-6, 10 ja 16 kuuluu toisen vaivaus-
vaiheen aikana useita Génimerkkejd ja néytdssa
O nakyy "ADD" g. Voit liséta kaytén aikana lisaa
aineksia kuten hedelmia tai pahkinaita. Tallsin
taikinakoukut @ eivéit pilko liséittyjd aineksia.
Ainesten liséamista seuraa vield lyhyt vaivausvaihe,
jonka aikana lisétyt ainekset sekoitetaan taikinaan.

HUOMAUTUS

> Jos et halua lisétd aineksia, sinun ei tarvitse
tehdd mitdén. Ohjelma jatkuu automaattisesti.

> Add-toiminto ei ole kdytettdvissé ohjelmissa
7-9ia 11 - 15.

Remove-toiminto / taikinakouk-
kujen poistaminen

Ohijelmissa 1-6, 10 ja 16 kuuluu toisen nostatusvai-
heen jclkeen 10 ddnimerkkid ja naytossa @ vilkkuu
"RMV" €. Sinulla on nyt mahdollisuus poistaa tai-
kinakoukut @ ennen paistovaiheen alkamista, jotta
valmiisiin leip&dn ei j&& suuria reikid.

Toimi seuraavasti:

1) Jos néytdssa @ vilkkuu "RMV", paina kéyn-
nistys-/pyséytyspainiketta @. Kaynnissd oleva
ohjelma keskeytetaén nyt 10 minuutiksi, jaliella
oleva ohjelma-aika b vilkkuu néytsssa @.

2) Avaa kansi @ ja poista leivontavuoka @.

3) Tydnné taikinaa javhotetuin kdsin hieman
syriéiéin ja vedd taikinakoukut @ molemmilta
kayttdakseleilta.

4) Jaa taikina sen jélkeen tasaisesti leivontavuo-

kaan @.
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5) Aseta leivontavuoka @ takaisin laitteeseen
ja sulje kansi @.

6) Jatka ohjelmaa painamalla kaynnistys-/pyséy-
tyspainiketta @. Jos painiketta ei paineta, ohjel-
ma jatkuu automaattisesti 10 minuutin jélkeen.

> Jos et halua poistaa taikinakoukkuja @, sinun
ei tarvitse tehdd mitéén. Ohijelma jatkuu
automaattisesti.

> Remove-foiminto ei ole kdytettévissa ohjelmis-

sa/7-9ja 1l - 15.

Muistitoiminto

Jos laitteen virta on katkennut kaytén aikana (esim.
scihkakatkoksen vuoksi), laite jatkaa viimeksi kéy-
t8ssé olleella ohjelmalla samasta kohdasta, jos
virtakatkos ei kestd 10 minuuttia kauempaa.

Témd ei pdde, jos ohjelma lopetetaan painamalla
kéynnistys-/pysdytyspainiketta @, kunnes kuuluu
pitké danimerkki.

Puhdistaminen

VAARA! SAHKOISKU!

> lIrrota pistoke pistorasiasta ennen jokaista
puhdistuskertaa.

> Alg koskaan upota laitetta veteen tai muihin
nesteisiin.

/\ VAROITUS! LOUKKAANTUMIS-
VAARA!

> Anna laitteen jadhtyé riittévasti ennen puhdis-
tamista. On olemassa palovammavaaral

HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT!

> Al kaytd laitteen puhdistamiseen kemiallisia
puhdistusaineita tai livotinaineita.

Laiterunko, kansi, paistotila
1) Ota leivontavuoka @ laitteesta.

2) Poista kaikki j@émét paistotilasta kostealla liinalla
tai pehmedillé sienelld.

3) Pyyhi laitteen kotelo ja kansi @ niin ikdén vain
kostealla liinalla tai sienelld.
Kevyttd puhdistamista varten kansi @ voidaan
irrottaa laitekotelosta:

— Avaa kansi @ niin auki, etté muovitapit
tulevat saranoiden aukkojen lépi.

— Veda kansi @ irti saranoilta:

N———%
Ve RRRRIR R

— Asenna kansi @ puhdistamisen jélkeen
ohjaamalla muovitapit jélleen saranoiden
aukkojen l&pi.

4) Kuivaa kaikki huolellisesti.

Leivontavuoka, taikinakoukut ja
lisavarusteet

HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT!

> Leivontavuoan pinnoissa @ ja taikinakoukuis-
sa @ on farttumaton pinnoite. Alg kayta
puhdistamisessa aggressiivisia tai hankaavia
puhdistusaineita tai esineitd, jotka voivat
naarmuttaa pintoja.
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> Kuumuus ja kosteus voivat muuttaa laitteen
pintoja ajan mydtd. Se ei heikennd laitteen
laatua tai toimintakykyd.
> Taikinakoukut @ ja taikinakoukkujen
@ poistaja @ voidaan pestd myds
astianpesukoneessa.

1) Poista taikinakoukut @ ja leivontavuoka @
laitteesta.

2

Poista halutessasi taikinakoukut @ leivontavuo-
asta @. Jos taikinakoukut @ eivét irtoa leivon-
tavuoasta @), téytd kuumaa vettd leivontavuo-
kaan @ ja anna niiden liota. Taikinakoukkujen
@ pitdisi pian irrota.

3

Pese taikinakoukut @ l&mpimdssd vedessd ja
liséd joukkoon hieman mietoa astianpesuainetta.
Jos taikinakoukuissa @ on pinttyneitd kovettu-
mia, anna kovettumien pehmitd niin kauan, etté
ne irfoavat astianpesuharialla.

Jos taikinakoukkujen @ pidin on tukkiutunut,

se voidaan puhdistaa varovasti puutikulla.

4

Pyyhi leivontavuoan @ ulkopinta kostealla
liinalla.

5

Pese leivontavuoan @ sisépuoli [ampiméllé
miedolla pesuainevedelld. Jos leivontavuoassa
O on kovettumia, taytd se vedelld ja lisad
joukkoon mietoa astianpesuainetta. Anna kovet-
tumien pehmitd niin kauan, kunnes ne irtoavat
astianpesuharjalla. Huuhtele leivontavuoka @
sen jdlkeen pelkélla vedelld, jotta astianpesuai-
nejddmat poistuvat.

Pese mitta-astia @, mittalusikka O ja taikina-
koukkujen poistaja (D lédmpimélla vedelld ja
miedolla astianpesuaineella. Huuhtele osat sen
iélkeen pelkalla vedelld, jotta astianpesuaine-
jGamat poistuvat.

6

7

Kuivaa kaikki osat huolellisesti puhdistuksen
jélkeen.

Varaosien tilaaminen

Voit tilata téhdn tuotteeseen seuraavat varaosat:

Taikinakoukut @
Leivontavuoka @

Mitta-astia @

Mittalusikka @
Taikinakoukkujen poistaja

Tilaa varaosat palvelunumerostamme (ks. kohta
"Huolto") tai helposti verkkosivustomme
www.kompernass.com kautta.

HUOMAUTUS

> Varaosien tilaus internetin kautta ei ole mah-
dollista kaikissa maissa. Ota siind tapauksessa
yhteytté huollon palvelunumeroon (ks. kohta
"Huolto").

> Pidé& tamén kayttdohjeen kansilehdelld oleva
IAN-numero valmiina tilatessasi.
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Havittadminen

Al& missaén nimessé hévité lai-
tetta tavallisen kotitalousjétteen
seassa. Tamd tuote on euroop-
palaisen direktiivin 2012/19/EU
alainen.
Anna laite valtuutetun jétehuoltoyrityksen tai kun-
nallisen j&tehuoltolaitoksen havitettéviksi. Noudata
voimassa olevia madrédyksia. Ota epéselvissd
tapauksissa yhteyttd paikalliseen jétehuoltolaitok-
seen.

ﬁ. Elinkaarensa loppuun tulleen tuotteen
2 kierratyksestd ja havittéimisestd saat
% tietoja kunnan jatehuollosta vastaavalta
viranomaiselta.
@ Pakkauksen palauttaminen materiaali-
kiertoon sdd@stad raaka-aineita ja vihen-
% ta¢ jatteiden syntymista. Havité tarpeet-
tomat pakkausmateriaalit paikallisten
voimassa olevien médrdysten mukaisesti.

Havita pakkaus ympéristdystévéllisesti.
b Huomioi eri pakkausmateriaaleissa ole-

vat merkinnét ja lajittele ne tarvittaessa
a

erikseen. Pakkausmateriaalit on merkitty
lyhenteillé (a) ja numeroilla (b), joiden
merkitys on seuraava:

1-7: muovit

20-22: paperi ja pahvi

80-98: komposiittimateriaalit.
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Ohjelman kulku

Ohjelma 1. Normaali 2. Vaalea
vaalea vaalea
Paistoaste,/ . . . .
katoiminto keskitumma pika keskitumma pika
i
P tumma tumma

Paino (gramma) |1000]| 1250 [ 1500 [1000] 1250 [ 1500|1000 1250 | 1500|1000| 1250 | 1500

Aika (tunteina) [3:00| 3:05 | 3:15 [ 2:15| 2:20 | 2:25(3:10| 3:15 | 3:25 | 2:20| 2:25 | 2:30

Esilémmitys (min)

15 15 20 - - - 10 10 15 - - -

Vaivaus 1 (min)

13 13 13 13 13 13 ] 12 12 12 | 13 13 13

N°5'°“’Ci1(m'”) 25| 25 | 25 | 10| 10| 10|20 20| 2 |10 10] 10

Vaivaus 2 (min) | 7 7 7 4 4 4 7 7 7 4 4 4
ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD |ADD | ADD | ADD |ADD | ADD | ADD
5 5* 5| 5| 5| 5| 8*| 8* 8* | 5*| 5* 5*
275275 | 275 [155] 15,5 | 15,5|35,5]| 35,5 | 35,5 [15,5] 15,5 | 15,5

Nostatus 2 (min)
P RMV | RMV | RMV |RMV | RMV | RMV |RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV
2,5** 2,5** 2,5** 2,5** 215** 2,5** 2,5** 215** 2,5** 2,5** 215** 215**

Nostatus 3 (min)

- 30 | 30 30 |30 30 | 30 [ 35| 35 | 35|30 | 30 30
Paisto (min)
55| 60 | 65 | 55 | 60 | 65 | 60 | 65 | 70 | 60 | 65 70
Lampimdndpito
(min) 60 | 60 [ 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60

Ajan suurin mah-

dollinen esiasetus| 15 15 15 15 15 15 | 15 15 15 15 15 15

(tunteina)

* Néiden ohjelmavaiheiden aikana taikinaan voidaan lisété liséa aineksia. Esimerkki: 7/ADD/5
tarkoittaa, ettd 7-minuuttisen vaivausvaiheen jalkeen kuuluu useampia merkkiGania ja néyttosn @ tulee

teksti “ADD” @ Nyt voit lisété muita aineksia. Lopuksi seuraa vielé 5 minuutin vaivausvaihe, ennen kuin
seuraava ohjelmavaihe alkaa.

** Taman ohjelmavaiheen aikana taikinakoukut @ voidaan poistaa. Esimerkki: 27,5/RMV/2,5 tarkoit-
taa, etté 27,5-minuuttisen nostatusvaiheen jélkeen kuuluu useampia merkkidgdnid ja néyttéon @ tulee

teksti "RMV” C. Voit nyt irrottaa taikinakoukut @. Sen jélkeen seuraa vield 2,5 minuutin nostatusvaihe,
ennen kuin seuraava ohjelmavaihe alkaa.
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Ohjelma 3. Taysjyva 4. Makea
Paistoaste/ vaalea vaalea
o keskitumma pika keskitumma pika
pikatoiminto romma omma
Paino (gramma) [1000] 1250 15001000] 1250 |1500]1000] 1250 | 1500 [1000f 1250 [ 1500
Aika (tunteina) |3:20] 3:25 | 3:35(2:25] 2:30 [ 2:35]2:55| 3:00 | 3:10 |2:10| 2:15 | 2:20
Esilammitys (min) - .- 56 o |l e -
I A I A
Vaivaus 1 (min)
12 12 12 13 13 13 12 12 12 12 12 12
Nostatus 1 (min) | 36 | 36 | 30 [ 10| 10 [ 10|25 25 | 25 | 10| 10 | 10
()
Vaivaus 2 (min) 7 7 7 4 4 4 7 7 7 4 4 4
ADD | ADD | ADD |ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD
8* 8* 8* 5* 5* 5| 6* 6* 6* 6* 6* 6*
Nostatus 2 (min) 35,51 3551355120,5(20,5120,5132,5(325|325(155| 155|155
°“’é ™ RMV | RMV [ RMV [RMV | RMV | RMV |RMV | RMV [ RMV |RMV [ RMV | RMV
2,5%* 2,5%*|2,5%*|12,5%* 2,5%*|2,5%*|2,5**| 2,5**| 2,5**|2,5"*| 2,5**|2,5**
Nostatus 3 (min) | 55| 35 | 35 | 35 | 35 | 35 [ 30 | 30 | 30 | 30| 30 | 30
(=)
Paisto [min} 55 60 65 | 55 60 65 | 50 55 60 50 55 60
L&mpimandpito
(min) 60 60 60 | 60 60 60 | 60 60 60 60 60 60
Ajan suurin mah-
dollinen esiasetus | 15 15 15 | 15 15 15| 15 15 15 15 15 15
(tunteina)

* Néiden ohjelmavaiheiden aikana taikinaan voidaan lisété liséé aineksia. Esimerkki: 7/ADD/5
tarkoittaa, ettd 7-minuuttisen vaivausvaiheen jélkeen kuuluu useampia merkkiccnida ja néyttoon @ tulee

teksti “ADD"” g Nyt voit liséité muita aineksia. Lopuksi seuraa viel& 5 minuutin vaivausvaihe, ennen kuin
seuraava ohjelmavaihe alkaa.

** Téman ohjelmavaiheen aikana taikinakoukut @ voidaan poistaa. Esimerkki: 27,5/RMV/2,5 tarkoit-
taq, etté 27,5-minuuttisen nostatusvaiheen jélkeen kuuluu useampia merkkiddnid ja néyttésn @ tulee

teksti "RMV” C. Voit nyt irrottaa taikinakoukut @. Sen jélkeen seuraa viel& 2,5 minuutin nostatusvaihe,
ennen kuin seuraava ohjelmavaihe alkaa.
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Ohjelma 5. Low carb |6. Gluteeniton 7. Pika 8. Kakku
Paistoaste/ vaalea vaalea vaalea vaalea
I
ikatoiminto keskitumma keskitumma keskitumma keskitumma
P tumma tumma tumma tumma

Paino (gramma) | 1000 | 1250 [1500] 1000 |1250| 1500 | 1000| 1250 | 1500 [1000| 1250 | 1500

Aika (tunteina) | 3:09 | 3:21 |3:33] 3:40 |3:45] 3:55 | 1:15] 1:18 | 1:20 | 1:30( 1:35 | 1:40

Esilammitys (min)

15 15 |15 15 | 15| 20 - - = - — -

25| 25 25
20 | 21 22 1 12 |12 | 12 8 8 8 |RMV| RMV | RMV

Vaivaus 1 (min)

Nostatus 1 (min)
(-

Vaivaus 2 (min) 15 15 15 > > >
@ ADD | ADD |ADD| ADD |ADD | ADD 7 7 7 - - -

7* o* | 11*] 8* 8* 8*
12,5 14,5 |116,5| 47,5 147,5| 47,5
RMV | RMV [RMV| RMV [RMV | RMV | — = = = = =
2’5** 2’5** 2’5** 2’5** 2,5** 2,5**

Nostatus 2 (min)
(=)

Nostatus 3 (min)

—)

Paisto (min)

80 | 85 | 90| 60 [ 65| 70 | 40 [ 43 | 45 | 65| 70 | 75

22 24 | 26| 50 | 50 | 50 | 20 | 20 20 - - -

Lampimdndpito
(min) 60 | 60 [ 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 60 | 60 | 60 60
Ajan suurin mah-

dollinen esiasetus| 15 15 151 15 15 15 15 15 15 15 15 15

(tunteina)

* Néiden ohjelmavaiheiden aikana taikinaan voidaan lisété liséé aineksia. Esimerkki: 7/ADD/5
tarkoittaa, ettd 7-minuuttisen vaivausvaiheen jélkeen kuuluu useampia merkkiGania ja néyttosn @ tulee
teksti “ADD” @ Nyt voit lisété muita aineksia. Lopuksi seuraa vielé 5 minuutin vaivausvaihe, ennen kuin
seuraava ohjelmavaihe alkaa.

** Taman ohjelmavaiheen aikana taikinakoukut @ voidaan poistaa. Esimerkki: 27,5/RMV/2,5 tarkoit-
taq, etté 27,5-minuuttisen nostatusvaiheen jélkeen kuuluu useampia merkkiddnic ja nayttésn @ tulee
teksti "RMV” C. Voit nyt irrottaa taikinakoukut @. Sen jélkeen seuraa vielé 2,5 minuutin nostatusvaihe,
ennen kuin seuraava ohjelmavaihe alkaa.
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Ohjelma

9. Vaivaa-
minen

10. Taikina

11. Pastataikina

12. Pitsataikina

Paistoaste/
pikatoiminto

Paino (grammal)

Aika (tunteina)

0:10-0:45

1:40

0:15

0:45

Esildmmitys (min)

Vaivaus 1 (min)

10-45

12

Nostatus 1 (min)

()

10

Vaivaus 2 (min)

@

ADD
5*

Nostatus 2 (min)

{

25

Nostatus 3 (min)

0

45

Paisto (min)

G

Lampimandpito
(min)

B

Ajan suurin mah-
dollinen esiasetus
(tunteina)

15

15

* Néaiden ohjelmavaiheiden aikana taikinaan voidaan lisété lisdé aineksia. Esimerkki: 7/ADD/5
tarkoittaq, etté 7-minuuttisen vaivausvaiheen jélkeen kuuluu useampia merkkigénida ja néyttoon @ tulee

teksti “ADD"” g Nyt voit lisété muita aineksia. Lopuksi seuraa vielé 5 minuutin vaivausvaihe, ennen kuin

seuraava ohjelmavaihe alkaa.
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Ohjelma

13. Jogurtti

14. Marmeladi

15. Paistaminen

Paistoaste/
pikatoiminto

vaalea
keskitumma
tumma

Paino (grammal)

Aika (tunteina)

8:00-12:00

1:20

0:05-1:00

Esildmmitys (min)

Vaivaus 1 (min)

Nostatus 1 (min)

(—)

15

Vaivaus 2 (min)

Nostatus 2 (min)

0

Nostatus 3 (min)

0

20

Paisto (min)

2

60

5-60

Ldmpimdndpito
(min)

B

60

Ajan suurin mah-
dollinen esiasetus
(tunteina)

Fl
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Ohjelma 16. Ohjelmoitavissa
Paistoaste/ Esiasetus ohjelmoitava
pikatoiminto asetusalue

Paino (grammal) - -

Aika (tunteina) 3:05 -

Esildmmitys (min)

15 0-20

Vaivaus 1 (min)

13 0-30
Nostatus 1 (min)
- 25 0-30
Vaivaus 2 (min) 7
ADD 0-30
5*
Nostatus 2 (min) 30 0-60
() RMV ** RMV **
Nostatus 3 (min)
30 0-60
(=)
Paisto (min)

60 0-80

Ldmpimdndpito

3
EX

60 0-60
(&S]
Ajan suurin mah-
dollinen esiasetus 15 15

(tunteina)

* Néiden ohjelmavaiheiden aikana taikinaan voidaan lisété liséé aineksia. Esimerkki: 7/ADD/5
tarkoittaa, etté 7-minuuttisen vaivausvaiheen jélkeen kuuluu useampia merkkicdnida ja néyttoon @ tulee
teksti “ADD"” g Nyt voit liséité muita aineksia. Lopuksi seuraa viel& 5 minuutin vaivausvaihe, ennen kuin
seuraava ohjelmavaihe alkaa.

** Téman ohjelmavaiheen aikana taikinakoukut @ voidaan poistaa. Esimerkki: 27,5/RMV/2,5 tarkoit-
taq, etté 27,5-minuuttisen nostatusvaiheen jélkeen kuuluu useampia merkkiddnid ja nayttésn @ tulee

teksti "RMV” C. Voit nyt irrottaa taikinakoukut @. Sen jélkeen seuraa vielé 2,5 minuutin nostatusvaihe,
ennen kuin seuraava ohjelmavaihe alkaa.
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Vianetsintd

Vika

Mahdolliset ratkaisut

Laite ei toimi, kun kdynnistys-/pysdytyspainiketta
painetaan.

Jotkin ohjelmavaiheet F, kuten "Esilédmmitys" tai
"Nostatus", on vaikea tunnistaa, sillé taikinakoukut
@ eivét pydri. Tarkasta Ohjelman kulku -taulukon
avulla, mikd ohjelmavaihe silla hetkellé on meneil-
l&an.

Tarkasta, onko ohjelma kéynnissé katsomalla,
palaako kéytsn merkkivalo @.

Varmista, ettd pistoke on liitetty pistorasiaan.

Naytsssa @ ndkyy ohjelman kaynnistymisen
iélkeen "H:HH".

Laite ei ole viimeisen leivonnan jélkeen vield riittd-
vdsti jGéhtynyt. Pyséytd kéynnissé oleva ohjelma
ja kytke laite pois p&dlta. Avaa kansi @ ja annan
laitteen j@éhtyd noin 20 minuuttia ennen kaytén
jatkamista.

Uuden ohjelman kéynnistéiminen ei ole mahdollista.
Naytd palaa takaisin perusasetukseen (ohjelma 1).

Laite ei ole viimeisen leivonnan jélkeen viel&
riittévasti j@dhtynyt.Kytke laite pois padlts, avaa
kansi @ ja anna laitteen j@éhtyd noin 20 minuuttia
ennen kéytén jatkamista.

Naytsssa @ ndkyy ohjelman kéynnistymisen
jélkeen "E:EQ".

Kytke laite pois p&dlté ja irrota pistoke pistorasias-
ta. Liita pistoke jélleen pistorasiaan ja kytke laite
vudelleen pdélle. Jos vikailmoitus ei poistu, ota
yhteyttd asiakaspalveluun.

Moottori kdy, mutta taikinakoukut @ eivét pydri.

Varmista, ettd taikinakoukut @ ja leivontavuoka @
ovat kunnolla kiinnittyneet paikoilleen.

Laite irrotettiin kdytén aikana sdhkéverkosta tai
kéytén aikana tapahtui sahkskatko.

Jos séhkskatko ei jatku yli 10 minuuttia, laite jatkaa
automaattisesti viimeksi kdynnissa ollutta ohjelmaa.

Laite pilkkoo lisétyt hedelmdt tai péhkindt.

Ainesosien kuten hedelmien tai p&hkindiden
pilkkoutumisen estamiseksi, lisdé ne taikinaan
vasta, kun laitteesta kuuluu useita dénimerkkejd ja

nayttoon @ ilmestyy "ADD" g.

Jos hairiét eivét poistu ylla annetuilla ohjeilla tai jos havaitset muita hairisitd, kéénny asiakaspalvelumme

puoleen.
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Kompernass
Handels GmbH:n takuu

Hyvé asiakas,

Laitteen takuu on 3 vuotta ostopdivéistd. Jos havait-
set tuotteessa puutteita, sinulla on on oikeus vaatia
tuotteen myyjdltd lakisédteistd korvausta. Seuraava
takuu ei rajoita lakiscdteisié oikeuksiasi ostajana.

Takuuehdot

Takuuaika lasketaan ostopéivéayksestd alkaen.
Sailytd ostokuitti hyvdssé tallessa. Tarvitset sitd
todisteeksi ostosta.

Jos tdssd tuotteessa ilmenee kolmen vuoden
siséllé ostopdivéstd materiaali- tai valmistusvir-
heitd, korjaamme tai korvaamme tuotteen sinulle
veloituksetta harkintamme mukaan tai palautamme
ostohinnan. Téma takuu edellyttad, ettd viallinen
laite toimitetaan meille yhdess& ostotositteen
(kuitin) kanssa kolmivuotisen mé&ardajan siséllé.
Liséiksi mukaan on liitettéva lyhyt kuvaus viasta ja
sen ilmenemisajankohta.

Jos takuu kattaa vian, saat joko tuotteen korjattuna
takaisin tai uuden tuotteen. Takuuaika ei ala vudel-
leen tuotteen korjaamisen tai vaihdon jélkeen.

Takuuaika ja lakisééteinen virhevastuu

Takuukorjaus ei pidenné takuuaikaa. Témé koskee
myds vaihdettuja ja korjattuja osia. Mahdollisesti
jo oston yhteydessé havaittavista vaurioista ja
puutteista on ilmoitettava heti, kun tuote on purettu
pakkauksesta. Takuuajan pédttymisen jélkeen
suoritettavat korjaukset ovat maksullisia.

22 FI

Takuun lagjuus

Laite on valmistettu tiukkojen laatuvaatimusten mu-
kaan huolella ja tarkastettu perusteellisesti ennen
toimitusta.

Takuu koskee materiaali- tai valmistusvirheitd. Témé
takuu ei kata tuotteen osia, jotka altistuvat normaa-
lille kulumiselle ja joita siksi voidaan pitad kuluvina
osina, eiké helposti rikki menevid osia, kuten kyt-
kimid, akkuja, leivontavuokia, taikinakoukkuja tai
lasista valmistettuja osia.

Tama takuu raukeaa, jos tuote on vaurioitunut, tai
sité ei ole kéytetty tai huollettu asianmukaisesti.
Tuotteen asianmukainen kayttd edellyttad kaikkien
kayttdohjeessa esiteftyjen ohjeiden tarkkaa nou-
dattamista. Kéyttdjén on ehdottomasti véltettava
kayttdtarkoituksia ja toimintaa, joita kéyttdohjeessa
kehotetaan vélttémédn ja joista siing varoitetaan.

Tuote on tarkoitettu ainoastaan yksityiskéyttddn,
ei kaupallisiin tarkoituksiin. Laitteen védaranlainen
tai asiaton kasittely, vékivallan kaytté ja muut kuin
valtuutetun huoltopisteen suorittamat korjaukset
aiheuttavat takuun raukeamisen.



SILVERCREST'

Toimiminen takuutapauksessa

Jotta asiasi voitaisiin késitelld nopeasti, noudata
seuraavia ohjeita:

B Pidé kaikkia kyselyité varten kassakuitti ja
artikkelinumero (esim. IAN 12345) tallessa
todisteena ostosta.

H Tuotenumeron |8ydét tuotteen tyyppikilvestd, kai-
verrettuna tuotteeseen, kdyttdohjeen otsikkosivul-
ta (alhaalla vasemmalla) tai tuotteen taustapuo-
lella tai pohjassa olevasta tarrasta.

B Mikéli laitteessa ilmenee toimintahéiridité tai
muita puutteita, ota ensin yhteyttd alla mai-
nittuun huolto-osastoon puhelimitse tai
sdhkopostitse.

W Voit [&hettad viallisena pitdmdsi tuotteen yhdes-
s& ostokuitin kanssa maksutta sinulle ilmoitettuun
huolto-osoitteeseen. Liitd mukaan selvitys viasta
ja siitd, milloin se on ilmennyt.

E 1

Osoitteessa www.lidl-service.com voit
ladata t&mén ja monia muita
kasikirjoja, tuotevideoita ja asennus-
ohjelmia.

a[m]

: Témén QR-koodin avulla paéset

suoraan Lidl-huoltosivustolle (www.lidl-service.com)
ja voit avata kayttdohjeesi systtamalla tuotenumero

(IAN) 123456.

SBB 850 F2

Huolto

(FID Huolto Suomi
Tel.: 09 4245 3024
E-Mail: kompernass@lidL.fi

[ IAN 337874_1910 |

Maahantuoja

Huomaa, ettd seuraava osoite ei ole huolto-osoite.
Ota ensin yhteyttd mainittuun huoltopisteeseen.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSA

www.kompernass.com

FI 23
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Inledning

Ett stort grattis fill din nyink&pta produkt.

Du har valt en produkt av hég kvalitet. Bruksanvis-
ningen ingér i leveransen som en del av produkten.
Den innehaller viktig information om sékerhet, an-
véndning och étervinning. Las noga igenom alla
anvéndar- och sdkerhetsanvisningar innan du bérjar
anvénda produkten. Anvdnd endast produkten enligt
beskrivningarna och i de syften som anges hér.
Lamna ver all dokumentation tillsammans med
produkten om du dverléter den fill nédgon annan
person.

Féreskriven anvéndning

Den har produkten ska endast anvéindas inomhus
i privata hushall fér att baka bréd och géra deg,
yoghurt eller marmelad.

Anvénd inte produkten fér att torka livsmedel eller
fsremal.
Anvénd inte produkten yrkesmdssigt eller industriellt.

All annan eller utékad form av anvéndning strider
mot féreskrifterna.

Leveransens innehall

Produkten levereras med fsljande delar som
standard:

Bakmaskin
Bakform

2 degkrokar
Méttbagare
Maéttsked
Degkrokslossare
Bruksanvisning

Snabbinformation

Recepthdéfte

26 SE

Uppackning

/\ VARNING! RISK FOR PERSON-
SKADOR!

> Férpackningsmaterial &r inga leksaker.
Kvévningsrisk!

1) Packa upp produkten och ta bort allt férpack-
ningsmaterial och ev. klistermérken och skydds-
folie.

2) Kontrollera att leveransen &r komplett och
inte har négra synliga skador. Om négonting
saknas eller om leveransen skadats p& grund
av bristféllig férpackning eller i transporten ska
du vénda dig fill vér service hotline (se kapitel
Service).

Tekniska data

Nominell spén- 220 -240 V ~ (véxelstrom),

ning 50 Hz
I\.l.ominell effekt 850 W
varmeelement

Nominell effekt 100 W

motor
0 Alla delar av produkten som
Qf kommer i kontakt med livsmed-

el ér godkénda for livsmedel.
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Sdkerhetsanvisningar

Observera féljande anvisningar fér sdker hantering av produkten:

FARA - RISK FOR ELCHOCK!

>

>

>

Kontrollera strdmkabeln och kontakten fére varje anvéndning. Om
stromkabeln eller kontakten skadas méste den bytas ut av tillverkaren,
tillverkarens kundtjénst eller personer med liknande kvalifikationer fér
att undvika olyckor.

Bocka eller klém inte kabeln och lagg den inte éver vassa kanter eller
i narheten av heta ytor eller féremdl. Da kan kabelns isolering skadas.

Dra alltid ut kontakten ur uttaget nér du inte ska anvanda produkten
och innan den rengérs.

Doppa aldrig ner produkten i vatten eller andra vétskor. Risk fér
elchocker!

Utsatt inte produkten fér fukt och anvénd den inte utomhus. Om det
&ndd rakar komma in vétska innanfér héljet ska du genast dra ut kon-
takten ur uttaget och l&dmna in produkten till kvalificerad fackpersonal
for reparation.

Ta aldrig i produkten, kabeln eller kontakten med vata hander.

Rengdr inte produkten med slipande kdkssvampar.
Om en partikel lossnar frén svampen och kommer i kontakt med
elektriska delar finns risk fér elchocker.

A VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

>

>

>

Barn far inte leka med férpackningsmaterial. Kvévningsrisk!
Lat produkten svalna och dra ut kontakten innan du tar ut eller satter
in tillbehor.

Dra alltid ut kontakten ur uttaget nér du inte ska anvénda produkten
och innan den rengérs. Fatta alltid tag om kontakten nér du ska dra
ut den ur uttaget, dra inte i sjdlva kabeln.

SBB 850 F2 SE 27
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A VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

» Den har produkten fér anvéndas av barn som &r minst 8 ar och av
personer med begréansad fysisk, sensorisk eller mental férméga eller
bristande erfarenhet och/eller kunskap om de hélls under uppsikt eller
har instruerats i hur produkten anvénds pé ett sékert satt och inser
vilka risker det innebar.

» Barn fér inte leka med produkten.

~ Barn f&r inte rengéra eller serva produkten, s&vida de inte &r éver
8 &r och hélls under uppsikt.

» Barn under 8 é&r ska héllas p& avstand fran produkten och anslutnings-

kabeln.

» Den har produkten uppfyller kraven i fillampliga sékerhetsbestémmelser.
Kontroll, reparation och teknisk service fér bara utféras av kvalificerad
fackpersonal eller var kundtjanst.

~ Rér aldrig de roterande degkrokarna nér produkten arbetar.

> Flytta inte p& produkten om innehdllet &r hett eller flytande, t ex om
du kokar sylt i bakformen. Det finns risk fér brénnskador!

Akta!l Het ytal Risk fér brannskador!

& Delar av produkten blir mycket varma nér den anvénds! Lat
produkten och tillbehéren bli tillrackligt kalla innan du rér dem
eller anvand grytlappar eller grillhandskar.

» Missbruka inte produkten genom att anvénda den fér andra éndamdl
an de som anges i den har anvisningen. Om produkten anvénds pé
fel satt finns risk fér personskador!

/A VARNING! BRANDRISK!

» Stall aldrig produkten pd eller bredvid en gasspis eller en elektrisk
spis, en varm ugn eller andra varmekallor. Stall inte produkten under
eller i nérheten av brannbara material, explosiva och/eller brannbara
gaser. Annars finns risk for dverhettning och eldsvada.

28 SE
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A VARNING! BRANDRISK!

» Akta s att ventilationséppningarna inte técks dver. Téck aldrig ver
produkten med en kdkshandduk eller liknande. Varme och angor
méste kunna avdunsta. Hall et avstdnd p& minst 10 cm till andra
foremal pé alla sidor, s& att tillrackligt mycket vérme leds bort.
Annars finns risk for dverhettning och eldsvéda.

 Stéll inga féremal p& produkten.
~ Légg aldrig aluminiumfolie eller andra metallféremal i produkten.
Det kan leda till kortslutning.

» Ta aldrig mer én 900 g mjdl eller bakmix nér du bakar. Tillsétt max
20 g farsk eller 10 g torricst i degen. Annars kan degen jésa éver
och orsaka en eldsvada! Undantaget ar glutenfritt bréd. D& kan man
fillsétta max 20 g farsk eller 15 g torrjést i degen.

» L&t inte produkten vérmas upp i mer é@n 5 minuter med tom bakform.

» Anvand inte n&gon extern timer eller et separat figrrkontrollsystem
for att styra produkten.

» Anvand bara de tillbehér som rekommenderas av tillverkaren.
» Anvand inte produkten fér att férvara mat eller féremdl.

» L&t inte produkten vara p&kopplad i mer an 5 minuter utan bakform
eller med en tom bakform. D& blir produkten helt férstord.

» Ta aldrig ut bakformen nér produkten arbetar.
» Stall endast produkten pd en torr, plan yta som tal varme.

» Ldmna aldrig produkten utan uppsikt nér den anvands.

SE 29
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Funktionsoversikt

M Det finns 16 olika program att vélja pé.

B Du kan anvénda dina egna recept eller férdiga
bakmixer.*

B Med programmet Glutenfri kan du anvénda
glutenfria bakmixer och recept med glutenfritt
mjél som t ex majsmjsl, bovetemsl och potatis-
mjél.

B Du kan kndda deg fill bland annat frallor och
pizza.

M Du kan géra marmelad eller yoghurt.

M Du kan programmera in upp till 8 individuella

program som passar dina behov (program 16).

*Ett urval av bakmixer och ingredienser fér egna
recept hittar du i din lokala Lidl-butik.

Komponenter

(se bilder p& den uppféllbara sidan)
Bild A:

© Tittfonster

@ lock

© Ventilationsdppningar
O Stromkabel

@ Pa&/Av-knapp (0/1)
O Kontrollfalt

Bild B:

© 2 degkrokar

© Bakform

O Mattbagare

O Mattsked

® Degkrokslossare

Bild C:
Kontrollfélt/Display

30 SE

Kontrollfalt

Kontrollféltet @ bestér av féljande delar:

inen 13, Jogurtti
Y

0O Display

a b c

100

Dg 12[50g |15009g

DD ‘l. RIbIV

z

HH»»

|j |_\-
f e d

a Viktinstéllning (1000 g/ 1250 g/ 1500 g)

b Aterstéende programtid i timmar/programme-
rad timer/programmerad fastid (program 16)

C Remove-funktion - medan RMV (= Remove)
visas kan degkrokarna @ tas av.

d Vald gréddningsgrad/Snabblége (ljus T,
medel &=, mérk @D, snabb GP)

€ Nummer pé& aktivt program

T Aktiv programfas

g Addfunktion - medan ADD visas kan ytterliga-
re ingredienser tillséttas i degen.
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@ Start/Stopp-knapp || >
Knapp fér att starta, avbryta eller stoppa ett program.

Fér att avbryta eft program trycker du snabbt pa
Start/Stopp-knappen @. Tidsangivelsen b bérjar
blinka. Om du trycker pé& Start/Stopp-knappen @
en géng fill fortsétter produkten att arbeta. Annars
fortsétter programmet igen automatiskt efter 10
minuter.

Om du vill stéinga av ett program i fértid och ta bort
instéillningarna héller du Start/Stopp-knappen @
inne tills det hérs en l&ng signal.

OBSERVERA

> Tryck inte pa Start/Stopp-knappen @ om du
bara vill kontrollera hur brédet ser ut. Du kan
observera bakprocessen genom fittfénstret @.

@ Vilja gréddningsgrad/snabblédge &)
Knapp fér att vélja grdddningsgrad eller
snabbldge (ljus/medel/mérk/snabb).

Tryck upprepade ganger p& knappen tills pilen d
hamnar ovanfér den gréddningsgrad du vill ha.

Du kan ocksé vélja snabbléget fér att férkorta
baktiden.

OBSERVERA

> | program @ - 14 kan grdddningsgraden inte
stéillas in.

> Snabbfunktionen fungerar bara i program
1-4.

O Stélla in timern <>

Knappar fér aft stélla in timern fér férdréjd bakning
(se kapitel Timerfunktion).

OBSERVERA

> | program 9, 11 och 13 - 15 kan timerfunk-
tionen inte anvéndas.

SBB 850 F2

@ Driftlampa

Driflampan @ visar om ett program &r aktivt for
tillfallet.

Om timerfunktionen aktiverats blinkar drifflampan @
under férdréjningen. S& snart programmet startat
bériar driflampan @ att lysa med fast sken.

@ Stélla in brédets vikt ~ 1™

Knapp fér att vélja brédets vikt (1000 g/ 1250 g/
1500 g). Tryck upprepade génger pé knappen

tills pilen @ hamnar under den vikt du vill ha.
Viktangivelserna baseras p& méngden ingredienser

i bakformen @.

OBSERVERA

> | program @ - 15 kan vikten inte stéllas in.

© Vilja program |§|
Knapp fér att vélja eft bakprogram (1 - 16). P&
displayen @ visas programmets nummer € och

tid b.
Fore forsta anvédndningen

/\ VARNING! RISK FOR PERSON-
SKADOR!

> L&t inte produkten vdrmas upp i mer &n
5 minuter med tom bakform @. Brandrisk!

OBSERVERA

> Det kan hénda att det luktar och ryker lite av
rester frén tillverkningsprocessen den férsta
gangen produkten vérms upp. Det &r helt
ofarligt och upphér efter en liten stund. Sérj
f8r god ventilation, t ex genom att ppna ett
fonster.

1) Torka av bakformen @, degkrokarna @ och
bakmaskinens utsida med en fuktig trasa innan
du bérjar anvénda bakmaskinen. Anvénd inte
kékssvampar eller skurmedel.

2) Det &r bara nér produkten vérms upp foér
allra férsta géingen som du ska sétta in den
tomma bakformen @ och degkrokarna @ i
produkten och stéinga locket @.

3) Satt kontakten i ett eluttag.

SE 31



SILVERCREST'

4) Sétt P&a/Av-knappen (0/1) @ pé& lage |. Det
hérs en signal och pé& displayen @ visas pro-
gramnummer € och tid b fér program 1.

5) Anvénd knappen Programval @ fér att stélla in
program 15 och tryck pé& Start/Stopp-knappen
® sd aft produkten vérms upp.

6) Efter 5 minuter trycker du p& Start/Stopp-
knappen @ igen tills det hérs en lang signal
och programmet avslutas.

7) L&t produkten bli helt kall och torka sedan av
bakformen @, degkrokarna @ och produktens
utsida en géng till med en fuktig trasa.

Baka brod

Ingredienser

For att f& basta méjliga resultat ska du ténka pé
fsliande:

/\ VARNING! RISK FOR PERSON-
SKADOR!

> Ta ut bakformen @ ur bakmaskinen innan du
fyller pa ingredienserna. Det kan bérja brinna
om ingredienserna hamnar pé vérmeslingor-
nal

> Anvénd absolut inte stérre méngder én de
som anges. Ta aldrig mer &n 900 g mjél eller
bakmix nér du bakar. Det kan bérja brinna om
degen jaser éver och hamnar pd vérmesling-
ornal

W Alla ingredienser bér ha rumstemperatur fér att
det ska jésa s& bra som méjligt.

W Hall dig i méjligaste mén fill de méngder som
anges. Till och med mycket sm& méngdavvikel-
ser kan péverka resultatet .

M Tillsatt alltid ingredienserna i bakformen @ i
den ordningsfélid som anges i receptet.
Fér det mesta ska man férst fillsétta degvéskan,
sedan socker, salt och mjél och allra sist j@sten.
Jasten f&r inte komma i kontakt med degvétska
eller salt.
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Ta produkten i bruk
1) Dra upp och ta ut bakformen @ ur produkten.

2) Séatt degkrokarna @ pé drivaxlarna i bakfor-
men @. Kontrollera att de sitter fast ordentligt.

3) Tillsétt ingredienserna i bakformen @ i den
ordningsfslid som anges i ditt recept.

4) Sétt in bakformen @ i bakmaskinen igen.
Kontrollera att den |&ser fast ordentligt.

5) Sténg locket @.
6) Sétt kontakten i ett eluttag.

7) Starta produkten med P&/Av-knappen (0/1) @.
Det hors en signal och pé displayen @ visas
programnummer € och tid b fér program 1.

Stdlla in och starta ett program

1) Vélj det program du vill ha med knappen
Programval ®. Programnumret € och program-
tiden IO visas pé displayen ©.

2) Stall ev. in brodets vikt @ med knappen @.

3) Stall ev. in en gréddningsgrad A med knappen
@ eller vl snabbinstéllningen om du vill for-
korta jéstiden.

4) Anvénd pilknapparna @ for att stélla in timern
eller starta programmet direkt med Start/
Stopp-knappen @ .

Programmet gé&r igenom de olika programfaser-
na T automatiskt.

OBSERVERA

> Vissa program startar med en férvérmningsfas
(se kapitel Programférlopp) d& degkrokarna
@ inte roterar. Det ska vara s& och betyder
inte att det &r n&got fel p& produkten.

> Llocket @ kan 6ppnas under knddningsfasen.
Oppna dock inte locket @ nér brédet jaser
eller gréiddas. D& kan brédet falla ihop.

> Du kan iaktta programférloppet genom
tittfonstret @.

Program

Vélj program med knappen Programval ©.
Programmets nummer € visas pd displayen @.
Programtiderna IO beror pé vilka programkombi-
nationer som vdljs (se kapitel Programférlopp).
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Program 1: Normal

F&r vitt bréd och bréd av blandade mjélsorter som
huvudsakligen bestér av vete och rdg. Brédet far
en kompakt konsistens.

Program 2: Luftig
For latt och luftigt bréd av finmalet mjsl. Brédet blir
i regel luftigt och far en knaprig skorpa.

Program 3: Fullkorn
Fér bréd av grévre mjdlsorter, t ex fullkornsvetemisl
och ragmijsl. Brodet blir kompaktare och tyngre.

Program 4: Sét

Fér degar som innehéller ingredienser som t ex
fruktsaft, riven kokos, russin, choklad eller extra
socker. En léingre jastid gor brodet lattare och
luftigare.

Program 5: Lag kolhydrathalt
Fér bréd som innehéller mindre kolhydrater.

Program 6: Glutenfri

Fér brad av glutenfritt mjsl och glutenfria bakmixer.
Glutenfritt mjsl kréver langre tid fér att ta upp vétska
och har andra j@segenskaper.

Program 7: Express

Med det hér programmet gér det mycket fortare att
kn&da, jésa och gréddda degen. Det hér program-
met lémpar sig bara fér recept som inte innehdller
ndgra "tunga" ingredienser eller grovt mjsl. Obser-
vera att bréd som bakas med det hér programmet
kanske inte blir lika luftigt och smakrikt.

Program 8: Kaka

For att baka kakor av kakmix eller efter egna recept.
Program 9: Knada

| det hér programmet knédas bara degen. Du kan
stélla in en knddningstid mellan 10 och 45 minuter.
Program 10: Deg

Fér att géra jasdeg till portionsbréd, pizza och
liknande.

Program 11: Pastadeg
Fér att géra hemgjord pastadeg.

Program 12: Pizzadeg
Fér att géra hemgjord pizzadeg.

Program 13: Yoghurt

Fér att tillverka egen yoghurt av ko- eller sojamijslk.
| bifogade recept beskrivs exakt hur det gér till.
Beroende p& den mangd som bearbetas ska den
forinstéllda programtiden pé 8 timmar anpassas
pé féliande sétt:

Upp till 1000 ml 8- 10 timmar
1000 - 1500 ml Q- 11 timmar
Sver 1500 ml 10 - 12 timmar

Program 14: Marmelad

For att tillverka marmelad, sylt eller gelé.

Program 15: Grédda

For att eftergrddda bréd som blivit fér ljusa eller
inte tillréckligt genomgréddade samt fér fardiga
degar. Programmet innehéller ingen knédning eller
jéstid. Graddningstiden kan stéllas in mellan 5 och
60 minuter med 5 minuter i taget.

Program 16: Programmerbar

Med det hér programmet kan du stélla in egna

tider f&r varje fas i upp fill 8 individuella program.

Gor dé sé har:

1) Valj Program 16 med knappen Programval ®.

2) Anvénd knappen Graddningsgrad @ for att
vélija en minnesplats fér programmet (1-8).

3) Anvénd knappen Brodvikt @ for att stélla in
programfas.

4) Anvénd pilknapparna @ for att anpassa fiden
fsr den valda programfasen efter dina behov
(fér majliga instéliningsomréden se kapitel
Programférlopp).

5) Tryck sedan pa knappen Brodvikt @ igen for
att véixla till nésta programfas.

6) Nér du stéllt in alla programfaser du vill ha
trycker du pa Start/Stopp-knappen @ for att
spara instdllningarna och gé ut ur denna min-
nesplats instdllningsmeny.

7) Om du vill stélla in ytterligare ett individuellt
program véljer du det med knappen Gradd-
ningsgrad @ och gér exakt likadant som innan.
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8) Fér att starta ett individuellt program véljer du Ta ut brod
det med knappen Gréddningsgrad ® och =
trycker p& Start/Stoppknappen ©. /\ VARNING! RISK FOR PERSON-
osservera
OBSERVERA
> Bakformen @ kan bli mycket varm nér man
> |nstéllningarna sparas anda tills de terstdlls bakar. Anvénd alltid grytlappar eller grill-
med Resetfunktionen. handskar. Det finns risk f&r bréinnskador!
> For att &terstdlla tiderna till standardinstall- -
ningarna vélier du det individuella program- AKTA - RISK FOR SAKSKADOR!
met med nknoppen Gréaddningsgrad @ och > Anvénd inga metallfdremdl for att lossa bré-
trycker pd knappama Programval ® och det ur bakformen @. Det kan repa nonstick-
Brodvikt @ samtidigt. belaggningen.
Avbryta/ Avsluta program OBSERVERA
M For att avbryta ett program trycker du snabbt > | regel blir det |&ttare att ta ut brédet om man
pé Start/Stoppknappen @. Tidsangivelsen l&ter det vara kvar i bakformen @ minst
b bériar blinka pé displayen @. Tryck pa 30 minuter efter det gréddats fardigt. D& kan
Start/Stopp-knappen @ igen for att fortsdtta man koppla pa varmhéllningsfunktionen.

programmet. Annars fortsétter programmet igen

1) L&t bakformen @ och bradet bl illréickligt kalla
eller anvénd grytlappar eller grillhandskar.

automatiskt efter 10 minuter.

B Nar programmet avslutas automatiskt hérs flera
signaler och tidsangivelsen b stér p& 0:00.
Produkten gér &ver fill en 60 minuter léng
varmhéllningstid.

OBSERVERA OBSERVERA

> Om du inte tagit ut degkrokarna @ innan
och de har fastnat i brédet lossar du dem
forsiktigt med degkrokslossaren .

2) Hall bakformen @ upp-och ned ver ett galler,
luta den lite och skaka férsiktigt fills brédet faller
ut.

> | slutet av program 9-14 finns det ingen
varmhéllning.

> Ta ut brédet senast efter varmhéllningstiden,
annars kan det bli fuktigt.

B Om du vill sténga av ett program eller varmhall-
ningsfasen i fértid héller du Start/Stopp-knappen
© intryckt tills det hérs en lang signal.
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Sténga av produkten

Nar du har anvént produkten klart sténger du av
med P&/Av-knappen (0/1) @ och drar ut kontak-
ten ur uttaget.

Timerfunktion

Med timerfunktionen kan du starta ett program vid
en senare fidpunkt. Du kan bestémma en tid dd ett
program som du valt ska avslutas. Den maximala
tidsférdréjningen &r 15 timmar.

/\ VARNING! RISK FOR PERSON-
SKADOR!

> Anvénd bara timerfunktionen till recept du
provat tidigare. D& kan du vara séker p& att
resultatet blir som férvéntat och framfér allt
att degen inte &r for stor och ev. kan jésa
Sver. Det kan bérja brinna om degen jéser
Sverl

OBSERVERA

> | program 9, 11 och 13 - 15 kan timerfunk-
tionen inte anvéndas.

> Anvénd infe timern nér degen innehaller
dmtédliga livsmedel med kort héllbarhet, som
t ex Ggg, mjslk, grédde och ost.

1) Vaélj férst det program du vill ha.

2) Anvand sedan pilknapparna @ for att stélla
in den totala program- och férdréjningstiden.
Programtiden férskjuts 10 minuter varje géng
man trycker p& knappen. Héll pilknapparna ®
intryckta om du vill att det ska g& fortare.

3

Bekréfta timerinstéliningen med Start/Stopp-
knappen @. Drifflampan @ blinkar, den inpro-
grammerade tiden b réknas ned och program-
met startar automatisk vid den tid som passar.
S& snart programmet startar bérjar drifflampan
O lysa med fast sken.
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Exempel:

Klockan ér 12 och du vill ha ett nygréddat bréd
om 6 timmar, allts& kl. 18:00. Gér férst de progra-
minstdllningar du behéver. Tryck sedan pé& pilknap-
parna @ tills tidsangivelsen D pa displayen @
star p& 6:00, eftersom det ska ta sammanlagt 6
timmar innan brédet ér fardigt. Kom ihdég att brédet
behsver svalna lite innan du kan é&ta det.

Add-funktion/Tillsatta fler
ingredienser

| program 1-6, 10 och 16 hérs flera signaler
under den andra knddningsfasen och ADD g
kommer upp pé displayen @. D& kan du tillsétta
ytterligare ingredienser som frukt eller nétter under
processen. Pa s& sétt undviker man att de hackas
sénder med degkrokarna @.

Sedan kn&das degen en liten stund till fér att blan-
da in det som fillsafts i degen.

> Om du inte ska tillsétta fler ingredienser
beh&ver du inte géra ndgonting. Programmet
fortsétter automatiskt.

> | program 7-9 och 11-15 kan Add-funktio-

nen inte anvéndas.

Remove-funktion/Ta ut degkrokar
| program 1-6, 10 och 16 hérs 10 signaler efter
den andra jgsningsfasen och RMV € blinkar pa
displayen @. D& har du méjlighet att ta ut degkro-
karna @ innan gréddningsfasen bérjar s& att det
inte blir stora hél i det fardiga brédet.

Gér dé sé har:
1) Né&r RMYV blinkar pé displayen @ trycker du
pa Start/Stoppknappen @. D& avbryts det pro-

gram som p&gér i 10 minuter och den terstéen-

de programtiden o blinkar pa displayen @.
2) Oppna locket @ och ta ut bakformen @.

3) Mjsla handerna, fér degen lite &t sidan och
dra loss degkrokarna @ frén drivaxlarna.

4) Férdela sedan degen jémnt i bakformen @.

5) Satt tillbaka bakformen @ i produkten och
stéing locket @.
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6) Tryck p& Start/Stopp-knappen @ for att fort-
sétta programmet igen. Om du inte trycker pd
knappen fortséitter programmet automatiskt
efter 10 minuter.

OBSERVERA

> Om du inte vill ta ut degkrokarna @ behéver
du inte géra ndgonting. Programmet fortséitter
automatiskt.

> | program 7-9 och 11-15 kan Remove-funk-
tionen inte anvéndas.

Minnesfunktion

Om strdmmen bryts till produkten (t ex vid strémav-
brott) fortséitter den pd samma stdlle i det program
som aktiverats senast om strsmmen kommer tillbaka
inom 10 minuter.

Det fungerar inte nér ett program avslutas fér att
man tryckt p& Start/Stopp-knappen @ tills det hérs
en lang signal.

Rengéring

FARA - RISK FOR ELCHOCK!

> Dra alltid ut kontakten ur eluttaget innan du
rengér produkten.

> Doppa aldrig ner produkten i vatten eller
andra vétskor.

/\ VARNING! RISK FOR PERSON-
SKADOR!

> L&t produkten bli fillréickligt kall innan den ren-
gors. Det finns risk fér bréinnskador!

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

> Anvénd inga kemiska rengérings- eller
|8sningsmedel fér aft rengéra produkten.
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Hélje, lock, ugnsutrymme
1) Ta ev. ut bakformen @ ur produkten.

2) Ta bort allt spill inuti ugnsutrymmet med en
fuktig trasa eller en laft fuktad, mjuk kékssvamp.
3) Anvénd ocksé endast en fuktig trasa eller kéks-
svamp fér att torka av héliet och locket @.
Fér underlétta rengdringen kan locket @ tas av:
— Oppna locket @ s& mycket att plasttappar-
na gar genom Sppningarna i géngjdrnen:

— Dra ut locket @ ur géngijérnen.

N———%
Ve RRRRIR R

— For att sétta tillbaka locket @ efter rengs-
ringen fér du in plasttapparna genom
Sppningen pd gdngjdrnen igen.

4) Torka alla delar noga.

Bakform, degkrokar och tillbehdr

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

> Bakformen @ och degkrokarna @ é&r férsed-
da med en nonstickbeléggning. Anvénd inga
starka rengéringsmedel, slipande medel eller
fsremal som kan repa ytorna nér du rengér
produkten.
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OBSERVERA

> Ytornas utseende kan férdndras med tiden pa
grund av viarmen och fukten. Det innebér inte
att funktionen eller kvaliteten frséimras.

> @ Degkrokarna @ och degkrokslossa-

ren @ kan diskas i maskin.

1) Ta ev. ut degkrokarna @ och bakformen @ ur
bakmaskinen.

2) Ta ev. ut degkrokarna @ ur bakformen @.
Om det inte gér att lossa degkrokarna @ fran
bakformen @ fyller du bakformen @ med
varmt vatten och later det st& och [&sas upp.
Sedan bér degkrokarna @ kunna lossas efter
en liten stund.

3

Rengér degkrokarna @ i varmt vatten med lite
milt diskmedel. Rester som &r svéra att f& bort
frén degkrokarna @ kan 18sas upp i diskvatten
tills de gér att f& bort med en diskborste.

Om det &r stopp i degkrokarnas @ fésten kan
du ta bort det férsiktigt med en smal trésticka

4

Torka av bakformen @ utvéindigt med en fuktig
trasa.

5

Rengér bakformen @ invéndigt med varmt
vatten och lite diskmedel. Om det fastnat rester
som &r svéra att f& bort i bakformen @ fyller du
den med vatten och fillsétter lite milt diskmedel.
L&t det I8sas upp i diskvatten fills det gér att f&
bort resterna med en diskborste. Skélj sedan
bakformen @ i rent vatten fér att f& bort disk-
medelsrester.

6

Rengdr méttbagaren @, mattskeden @ och
degkrokslossaren ) i varmt vatten med lite
milt diskmedel. Skélj sedan delarna noga i rent
vatten fér att f& bort alla rester av diskmed|et.

7) Torka av alla delar noga efter rengéringen.

Bestdlla reservdelar

Féliande reservdelar kan bestllas fill den har
produkten:

Degkrokar @
Bakform @
Maéttbégare @
Méttsked @
Degkrokslossare @

Bestdll dina reservdelar via vér service hotline
(se kapitel Service) eller var webbsida
www.kompernass.com.

OBSERVERA

> | vissa lénder gar det inte att bestélla reserv-
delar online. Kontakta i sé fall vér Service
Hotline (se kapitel Service ).

> Ha IAN-numret i beredskap nér du bestller.
Du hittar det p& omslaget till den hér bruks-
anvisningen.
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Kassering

Produkten far absolut inte sléng-
as bland de vanliga hushallsso-
porna. Produkten omfattas av
de europeiska direktivet
2012/19/EU.
Ladmna in den till ett godként &tervinningsféretag
eller din kommunala avfallsanlédggning fér kasse-
ring. F&lj géllande féreskrifter. Kontakta din avfalls-
anldggning om du har négra frégor.

ﬁ. Fraga hos din kommun eller stadsdels-
2 férvaltning om méjligheten att [émna in
%A den uttjénta produkten till &tervinning.
@ Genom att &terféra férpackningen fill
kretsloppet kan vi spara pé& révaror och
%@ minska sopberget. Kassera férpacknings-
material som inte behdvs langre enligt
gdllande lokala bestémmelser.

Tank pé& milidn nér du kasserar férpack-
b ningen. Observera mérkningen pé& de
olika férpackningsmaterialen sé att de
a kan kéllsorteras och ev. kasseras sepa-
rat. Férpackningsmaterialen &r mérkta
med f&rkortningar (a) och siffror (b) som
har fsljiande betydelse:
1-7: Plast,
20-22: Papper och kartong,

80-98: Komposit.
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Programférlopp

Program 1. Normal 2. Luftig
Graddnings- Ljus Ljus
grad/Snabb- Medel Snabb Medel Snabb
lage Mérk Mérk

Vikt (i gram) |1000| 1250 | 1500 [1000[ 1250 [ 1500|1000| 1250 | 1500|1000 1250 | 1500
Tid (i timmar) | 3:00 3:05 | 3:15 | 2:15] 2:20 | 2:25(3:10]| 3:15 | 3:25 | 2:20| 2:25 | 2:30

Forvarmning

(i min.) 511512 | | | -10]10]15

Knédning 1
(i min) 13 13 13 13 13 13 12 12 12 13 13 13

Jasning 1 (i min)

— 25 | 25 25 | 10| 10 10 [ 20 | 20 | 20 | 10 | 10 10

Knadning 2
(i min) ADD | ADD | ADD |ADD | ADD | ADD (ADD | ADD | ADD |ADD | ADD | ADD

Jesning 2 (1 min) | 273 2725 [ 275 [155] 155 [155[35,5] 35,5 [ 35,5 [155[ 155 [ 155
"5”'”9@'”"“ RMV [ RMV | RMV [RMV [ RMV | RMV [RMV | RMV | RMV |RMV | RMV | RMV
2.5%%| 2,5%%| 2,5%% |2 5%*| 2,5+ | 2,5%*|2,5%*| 2,5%*| 2,5%*[2,5%*| 2,5%*| 2,5+

Jésning 3 (i min)

30| 30| 30 (30|30 3035|3535 |30/ 30| 30
f—)
Graddning (imin)l 551 ¢ | 65 [ 55| 60 | 65 | 60| 65 | 70 | 60 | 65 | 70
Varmhéllning
(i min) 60| 60 | 60 [ 60| 60 | 60 | 60| 60 | 60 | 60 | 60 | 60

Max férinstéllning
av tid (i timmar)

15 15 15 15 15 15 | 15 15 15 | 15 15 15

* Under den hér programfasen kan ytterligare ingredienser fillséttas i degen. Exempel: 7/ADD/5 innebdr
att det hérs flera signaler efter en knadningsfas p& 7 minuter och ADD g kommer upp pé displayen @.

Nu kan du tillsétta fler ingredienser om du vill. Dérefter félier &nnu en 5 minuter l&ng kné&dningsfas innan
nésta programfas bérjar.

** Under den hér programfasen kan degkrokarna @ tas av. Exempel: 27,5/RMV/2,5 innebér aft det hors
flera signaler efter en j@sningsfas p& 27,5 minuter och RMV € kommer upp pé displayen @. D& kan du ta
av degkrokarna @. Dérefter féljer dnnu en 2,5 minuter l&ng j@sningsfas innan nésta programfas bérjar.
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Program 3. Fullkorn 4, Sot
Graddningsgrad/ Ljus Ljus
Snabblé 959 Medel Snabb Medel Snabb
nabblage Mark Maérk
Vikt (i gram) 1000] 1250 | 1500|1000| 1250 |1500{1000] 1250 | 1500 |1000| 1250|1500
Tid (i timmar) |3:20| 3:25 | 3:35[2:25| 2:30 [2:35(2:55] 3:00 | 3:10 |2:10| 2:15 | 2:20
Férvarmning (i min) 5 5 9 1 16 s
I I
Knadning 1 (i min)
12 12 12 13 13 13 12 12 12 12 12 12
Jésning 1 (i min)
— 30 30 30 10 10 10 | 25 25 25 10 10 10
koadning2(imn)| 7 | 7 | 7 (24 al7 7712471+
ADD | ADD | ADD |ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD
8* 8* 8* 5* 5* 5% 6* 6* 6* 6* 6* 6*
Jéisning 2 {i min} 35,51 3551355120,5(20,5120,5132,5(325|325(155| 155|155
05”'"9®'m'" RMV [ RMV | RMV |RMV | RMV [RMV [RMV | RMV | RMV [RMV [ RMV | RMV
2,5%*% 2,5%%2,5%*|2,5%*| 2,5%*|12,5%*|12,5%*| 2,5**| 2,5%*|2,5%*| 25**|2,5**
Jasning 3 {imin) | 55 | 55 | 35 [ 35 | 35 | 35 [ 30| 30 | 30 | 30| 30 | 30
(—
Gréddning (i min)
55 60 65 | 55 60 65 | 50 55 60 50 55 60
Varmhdllning
(i min) 60 60 60 | 60 60 60 | 60 60 60 60 60 60
ercemsElig | o s | s s | as s | us | as | g s || us | s
av tid (i timmar)

* Under den hér programfasen kan ytterligare ingredienser fillséttas i degen. Exempel: 7/ADD/5 innebér
att det hors flera signaler efter en knadningsfas p& 7 minuter och ADD O kommer upp pé& displayen @.
Nu kan du illsétta fler ingredienser om du vill. Dérefter fsljer dnnu en 5 minuter lang kn&dningsfas innan
nésta programfas bérjar.

** Under den hér programfasen kan degkrokarna @ tas av. Exempel: 27,5/RMV/2,5 innebér att det hérs
flera signaler efter en jasningsfas p& 27,5 minuter och RMV © kommer upp pé displayen @. D& kan du ta
av degkrokarna @. Dérefter f3lier &nnu en 2,5 minuter léng j&sningsfas innan nésta programfas barjar.
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5. Lag

Program kolhydrathalt 6. Glutenfri 7. Express 8. Kaka
Graddnings- Ljus Ljus Ljus Ljus
grad/Snabb- Medel Medel Medel Medel
lage Mérk Mérk Mérk Mérk
Vikt (i gram) | 1000 1250 {1500] 1000|1250{ 1500 | 1000| 1250 [ 1500 [1000| 1250 | 1500
Tid (i timmar) | 3:09 | 3:21 |3:33| 3:40 | 3:45| 3:55 [ 1:15] 1:18 | 1:20 | 1:30| 1:35 | 1:40

Férvarmning

51515552 - - -1-1]-1]-

(i min)

Knédning 1 251 25 25

e |20|2 |22|12]12|12] 8|8 8 |RMV| RMV | RMV
(i min) * % * * * %
Jasning 1 (imin) | 45| 95 195 20|20l 20] - | = | = [ 2| 2 | -
—)
Knddning2 | 15 | 15 [15] 5 | 5| 5
(i min) ADD | ADD [ADD| ADD |ADD|ADD| 7 | 7 7 - - | -
75| o* | 11*| 8*| 8*| s8*
Jisning 2 (i min) | 125 | 145 [165] 475 47,51 47.5
°5”'”9®""'“ RMV | RMV [RMV| RMV [RMV|RMV| = | = | = | = | = | -
2’5** 2,5** 2’5** 2’5** 2[5** 2[5**
Jésning 3 (i min)
22| 24 |26l 5050|5202 |2 ]|-] -] -
f—)
EEwT——

raddning (imin)l o | g5 | 90 | 60 |65 | 70 | 40 | 43 | 45 | 65| 70 | 75

Varmhéllning

(i min) 60 | 60 | 60| 60 | 60| 60 | 60 | 60 | 60 | 60| 60 | 60
Max forinstaillningl 3 5 | 45 45| 15 | 15| 15 | 15| 15 | 15 | 15| 15 | 15
av tid (i timmar)

* Under den hér programfasen kan ytterligare ingredienser fillséttas i degen. Exempel: 7/ADD/5 innebér
att det hérs flera signaler efter en knadningsfas p& 7 minuter och ADD g kommer upp pa displayen @.
Nu kan du tillsétta fler ingredienser om du vill. Dérefter fsljer @nnu en 5 minuter lang knédningsfas innan
nésta programfas bérjar.
** Under den hér programfasen kan degkrokarna @ tas av. Exempel: 27,5/RMV/2,5 innebér att det hérs

flera signaler efter en jasningsfas p& 27,5 minuter och RMV < kommer upp pé displayen @. D& kan du ta
av degkrokarna @. Dérefter féljer &nnu en 2,5 minuter l&ng jésningsfas innan ndsta programfas bérjar.
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Program 9. Knada 10. Deg | 11.Pastadeg | 12. Pizzadeg

Gréddningsgrad/
Snabbléage

Vikt (i gram) - - - -

Tid (i timmar) 0:10-0:45 1:40 0:15 0:45

Férvérmning (i min)

- - N -
Knédning 1 (i min)

10-45 12 15 "
Jésning 1 (i min)
) - ° _ :
Kné&dning 2 (i min) °
_ ADD - 10
5*
Jasning 2 (i min)
_ 25 - 10
()
Jasning 3 (i min)
_ 45 - -
(—
Graddning (i min)
Varmhallning
(i min) - - - -
Max férinstéllning _ 15 = 15

av tid (i timmar)

* Under den hér programfasen kan ytterligare ingredienser fillséttas i degen. Exempel: 7/ADD/5 innebér
att det hérs flera signaler efter en knadningsfas p& 7 minuter och ADD g kommer upp pé displayen @.
Nu kan du tillsétta fler ingredienser om du vill. Dérefter féljer &nnu en 5 minuter l&ng kn&dningsfas innan
nésta programfas bérjar.
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Program

13. Yoghurt

14. Marmelad

15. Gréadda

Graddningsgrad/
Snabbléage

Ljus
Medel
Mérk

Vikt (i gram)

Tid (i timmar)

8:00-12:00

1:20

0:05-1:00

Férvarmning
(i min)

Knédning 1 (i min)

Jasning 1 (i min)

()

15

Kné&dning 2 (i min)

Jasning 2 (i min)
(=)

Jasning 3 (i min)

(—)

20

Gré&ddning (i min)

60

5-60

Varmhéllning
(i min)

60

Max f&rinstéllning
av tid (i timmar)
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Program 16. Programmerbar

Graddningsgrad/ | Férinstéllning Individuella

Snabbléage instéllningar
Vikt (i gram) - -
Tid (i timmar) 3:05 -

Forvarmning
(i min) 15 0-20

Kné&dning 1 (i min)

13 0-30
Jasning 1 (i min)
) 25 0-30
o | - 7
Kné&dning 2 (i min)
ADD 0-30
5*
Jésning 2 (i min) 30 0-60
(—) RMV ** RMV **
Jésning 3 (i min)
30 0-60
(=)
Graddning (i min)
60 0-80

Varmhéllning

(i min) 60 0-60

Max férinstéllning
av tid (i timmar)

15 15

* Under den hér programfasen kan ytterligare ingredienser fillséttas i degen. Exempel: 7/ADD/5 innebar
att det hors flera signaler efter en knadningsfas p& 7 minuter och ADD g kommer upp pé displayen @.
Nu kan du tillsétta fler ingredienser om du vill. Dérefter féljer &nnu en 5 minuter l&ng kn&dningsfas innan
nésta programfas bérjar.

** Under den hér programfasen kan degkrokarna @ tas av. Exempel: 27,5/RMV/2,5 innebér att det hérs
flera signaler efter en jésningsfas pa 27,5 minuter och RMV € kommer upp pé displayen @. Da kan du ta
av degkrokarna @. Dérefter féljer &nnu en 2,5 minuter l&ng jésningsfas innan nésta programfas bérjar.
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Atgérda fel

Fel

Méijliga I8sningar

Produkten fungerar inte nér man tryckt p& Start/
Stopp-knappen G.

Vissa programfaser  som t ex Férvarmning eller
Jésning mérks inte s& latt, eftersom degkrokarna
@ inte snurrar. Kontrollera i vilken fas programmet
befinner sig i tabellen Programférlopp.

Kontrollera om produkten &r igéing genom att se
efter om drifflampan @ lyser.

Kontrollera att kontakten verkligen sitter i uttaget.

Né&r programmet startats kommer H:HH upp p&
displayen @.

Produkten har inte blivit fillréckligt kall efter det
senaste baket. Stoppa det program som pégér
och sténg av produkten. Oppna locket @ och lat
produkten sté och svalna i ca 20 minuter innan du
sdtter p& den igen.

Det gér inte att starta eft nytt program. Displayen
gér tillbaka fill grundinstéliningen (Program 1).

Produkten har inte blivit fillréckligt kall efter det se-
naste baket. Stéing av produkten, 6ppna locket @
och l&t produkten sté och svalna i ca 20 minuter
innan du satter pé den igen.

N&r programmet startats kommer E:EO upp pd
displayen @.

Stdng av produkten och dra ut kontakten. Sétt till-
baka kontakten i uttaget och koppla p& produkten
igen. Om felmeddelandet inte f&rsvinner ska du
kontakta kundservice.

Motorn &r igdng, men degkrokarna @ roterar inte.

Kontrollera om degkrokarna @ och bakformen @
sitter ordentligt fast.

Strémmen bréts under driften, t ex p& grund av ett
stromavbrott.

Om strémmen kommer tillbaka inom 10 minuter
fortséitter det program som avbréts automatiskt.

Ingredienser som frukt eller nétter hackas sénder
av produkten.

Fér att ingredienser som frukt och nétter inte ska
hackas sénder ska de inte tillsdttas férrén det
hérs flera signaler och ADD g kommer upp p&
displayen @.

Om det inte gér att &tgérda felet med hjélp av ovanstdende tips eller om det uppstér andra typer av fel

ska du kontakta var kundservice.
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Garanti fran
Kompernass Handels GmbH
Kéra kund

For den hér produkten lémnar vi 3 &rs garanti frén
och med inképsdatum. Om det skulle vara n&got fel
pd produkten finns en lagstadgad reklamationsrétt
fran aterférsaliaren. Dina lagstadgade rattighe-
ter begrénsas inte av den garanti som beskrivs i
faljande avsnitt.

Garantivillkor

Garantitiden bérjar frén och med inkdpsdatumet.
Ta vél vara pé kassakvittot. Kassakvittot ar ditt
képbevis.

Om ett material- eller fabrikationsfel uppstér p&
produkten inom tre &r frén inkdpsdatumet reparerar
vi, byter ut den gratis, eller erséttar kdpesumman
beroende pd vad vi anser lampligast. En férutsétt-
ning fér aft utnyttja garantin &r att den defekta
produkten och képbeviset (kassakvittot) uppvisas
inom den fredriga garantitiden tillsammans med en
kort beskrivning av felet och nér det uppstod.

Om felet téicks av vér garanti kommer du att f&
tillbaka en reparerad eller en ny produkt. Garantiti-
den bérjar inte om frén bérjan fér en reparerad eller
ny produkt.

46 SE

Garantitid och lagstadgad erséttningsrétt

Garantitiden férléings inte fér att man utnyttjat ga-
rantin. Det géller ven f&r utbytta och reparerade
delar. Eventuella skador och brister som existerar
redan vid képet méste rapporteras sa snart pro-
dukten packats upp. Nér garantitiden &r slut méste
man sjélv betala fér eventuella reparationer.

Garantins omfattning

Produkten har tillverkats med omsorg enligt stréinga
kvalitetskriterier och testats noga fére leveransen.

Garantin géller bara fér material- eller fabrikations-
fel. Garantin técker inte delar av produkten som
utsétts fr normalt slitage och darfér betraktas som
forslitningsdelar och inte heller skador p& &mtéliga
delar som t ex knappar, batterier, bakformar, deg-
krokar eller delar av glas.

Garantin upphér att gélla om produkten skadas el-
ler anvéinds och servas pa fel sétt. Alla anvisningar
i bruksanvisningen méste féljas exakt for aft pro-
dukten ska kunna anvéindas pé ratt sétt. Produkten
far aldrig anvéndas i andra syften eller hanteras
pé ett s&tt som man avrdder frén eller varnar for i
bruksanvisningen.

Produkten &r endast avsedd fér privat bruk och ska
inte anvéndas yrkesmdssigt.Garantin géller inte vid
missbruk och felaktig behandling, anvéindande av
véld och vid ingrepp som inte gjorts av vér auktori-
serade servicefilial.
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Behandling av garantiérenden

For att snabbt kunna behandla ditt drende ber vi
dig félja nedanstéende anvisningar:

M Ha alltid kassakvittot och artikelnumret (t ex

IAN 12345) i beredskap vid alla férfrégningar.

W Artikelnumret finns pé typskylten p& produkten,
en gravyr p& produkten, p& bruksanvisningens
titelblad (nere fill vénster) eller pé klistermérket
pé produktens bak- eller undersida.

M Vid funktionsfel eller andra defekter ber vi dig
att férst kontakta den serviceavdelning som
anges nedan pa telefon eller med e-post.

B En produkt som klassas som defekt kan fillsam-
mans med képbeviset (kassakvittot) och en be-
skrivning av felet samt nér det uppstod skickas in
portofritt ill den angivna serviceadressen.

Denna och m&nga andra handb&ck-
er, produkifilmer och installations-
mijukvaror kan laddas ned pa
www.lidl-service.com.

Med den har QR-koden kommer du
direkt till Lidls servicesida (www.lidl-service.com)
dér du kan 8ppna bruksanvisningen genom att

skriva in artikelnumret (IAN) 123456.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

SBB 850 F2

Service

@ Service Sverige
Tel.: 0770 930739

E-Mail: kompernass@lidl.se

® Service Suomi
Tel.: 09 4245 3024
E-Mail: kompernass@lidL.fi

[ 1AN 337874_1910 |

Importor

Observera att fsljande adress inte &r négon
serviceadress. Kontakta forst det servicestdlle som
anges.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernass.com
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Wstep

Gratulujemy zakupu naszego urzqdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysokq
jakosciq. Instrukcja obstugi jest czescig sktadowq
produktu. Zawiera ona wazne wskazéwki na temat
bezpieczenstwa, uzytkowania i utylizacji. Przed
rozpoczeciem uzytkowania produktu zapoznaj sie
ze wszystkimi wskazéwkami dotyczgeymi obstugi
i bezpieczenstwa. Uzywaj produktu wytgcznie
zgodnie z zamieszczonym tu opisem oraz w po-
danym zakresie zastosowan. Przekazujqgc produkt
osobie trzeciej dotqcz do niego réwniez calq
dokumentacie.

Uzytkowanie zgodne z
przeznaczeniem

Urzqdzenie to jest przeznaczone wytgcznie do
wytwarzania chleba, ciasta, jogurtu lub dzemu

w suchych pomieszczeniach prywatnych gospo-
darstw domowych.

Nie uzywaj urzqdzenia do suszenia artykutéw
spozywczych lub innych przedmiotéw.

Nie uzywaj urzqdzenia do celéw komercyjnych
lub przemystowych.

Inny sposéb uzycia lub uzycie wykraczajgee
poza powyzszy zakres uznaje sie za niezgodne
Z przeznaczeniem.

Zakres dostawy

Urzqdzenie dostarczane jest standardowo z naste-
pujgcymi elementami:

Automat do pieczenia chleba

Forma do pieczenia

2 haki do wyrabiania ciasta

Kubek miarowy

tyzka z miarkg

Uchwyt do usuwania hakéw do wyrabiania
ciasta

Instrukcja obstugi
® Informacje w skrécie

® Zeszyt z przepisami

50 PL

Rozpakowanie

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
OBRAZEN!

> Elementéw opakowania nie udostepniaj
dzieciom do zabawy. Niebezpieczenstwo
uduszenia sig!

1) Rozpakuj urzgdzenie i wyjmij wszystkie mate-
riaty opakowaniowe, a takze ewentualne folie i
naklejki z urzqdzenia.

2) Sprawdz dostarczony produkt pod kgtem kom-
pletnosci elementéw i widocznych uszkodzen.
W przypadku niekompletnej dostawy bqadz
wystgpienia uszkodzen wskutek wadliwego
opakowania lub transportu, skontaktuj sie
z infoliniq serwisowq (patrz rozdziat ,Serwis”).

Dane techniczne

Napigcie zna-
mionowe

220-240V ~ (prad
przemienny), 50 Hz

Moc znamiono-

wa grzatki 850 W

Moc znamiono-
wa silnika

5t

100 W

Wszystkie czesci tego
urzqdzenia majgce kontakt

z zywnosciqg sq do fego odpo-
wiednio dopuszczone.
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Wskazowki bezpieczenstwa

Aby zapewnié bezpieczne uzytkowanie urzqdzenia, przestrzegaj naste-
pujacych wskazdwek bezpieczenstwar:

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Przed kazdym uzyciem sprawdz kabel sieciowy i wtyk sieciowy.
W przypadku uszkodzenia kabla sieciowego nalezy zlecié¢ jego wy-
miane producentowi, w punkcie serwisowym lub osobie posiadajgce;j
odpowiednie kwalifikacje. Dzieki temu zapobiega sie powaznym
zagrozeniom.

~ Nie zginaj ani nie przygniataj kabla sieciowego, nie prowadz kabla
sieciowego w poblizu ostrych krawedzi ani gorgcych powierzchni
bqdZ przedmiotéw. Mogtoby dojé¢ do uszkodzenia izolacji kabla.

~ Gdy urzqdzenie jest nieuzywane i przed kazdym czyszczeniem
wyjmuj wiyk sieciowy z gniazda zasilania.

» Urzgdzenia nie wolno zanurzaé w wodzie ani w innej cieczy.
Niebezpieczenstwo porazenia prgdem elekirycznym!

» Nie dopu$éé do przedostania sie wilgoci do $rodka urzqdzenia.
Nie uzywaj urzqgdzenia w warunkach podwyzszonej wilgotnosci
ani na wolnym powietrzu. Jeéli ciecz dostanie sie jednak do wnetrza
obudowy urzqdzenia, nalezy natychmiast wyciggngé wtyk sieciowy
z gniazda zasilania i oddaé urzqdzenie do naprawy przez wykwali-
fikowanego specijaliste.

» Nigdy nie chwytaé ani nie dotykaé urzqdzenia, kabla sieciowego
ani wityku wilgotnymi rekoma.

» Nie czy$é urzgdzenia ostrymi ggbkami.
W razie oderwania fragmentéw gqbki i zetkniecia sie ich z czescio-
mi elekirycznymi zachodzi niebezpieczerstwo porazenia prqdem
elektrycznym.

A OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

» Elementéw opakowania nie wolno udostepniaé dzieciom do zabawy.
Niebezpieczenstwo uduszenial

> Przed wyjmowaniem lub wktadaniem akcesoriéw odczekaj na schto-
dzenie sie urzqdzenia i wyjmij wtyk kabla sieciowego z gniazda.
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/A OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

» Gdy urzqdzenie jest nieuzywane i przed kazdym czyszczeniem
wyjmuj wiyk sieciowy z gniazda zasilania. Zawsze odtgczaj kabel
sieciowy od gniazda zasilania ciggngc za wtyk sieciowy, a nie za
sam kabel.

» To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci ponizej 8. roku zycia
oraz przez osoby o zmniejszonych zdolnociach fizycznych, senso-
rycznych bgdz umystowych lub tez osoby nieposiadajgce odpowied-
niego do$wiadczenia i/lub wiedzy, wytgcznie pod nadzorem lub po
przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego uzywania urzqdzenia oraz
potencjalnych zagrozen.

» Dzieciom nie wolno bawié sie urzqdzeniem.

» Czyszczenia ani konserwccp nie mogqg wykonywaé dzieci, chyba ze
ukoniczyly one 8 rok zycia i sq pod nadzorem.

» Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymaé z dala od urzqdzenia i
kabla zasilajgcego.

» Urzqdzenie spetnia wymagania odpowiednich norm bezpieczen-
stwa. Kontrole, naprawy i konserwacje techniczne wolno wykonywaé
wyltqcznie wykwalifikowanemu sprzedawcy lub naszemu serwisowi.

» W trakcie pracy nigdy nie dotykaj obracajgcego sie haka do wyra-
biania ciasta.

» Nie przeno$ urzqdzenia, gdy znajduje sie w nim gorgca lub ptynna
zawarto$é, np. marmolada. Istnieje niebezpieczenstwo poparzenial

Uwaga! Gorgca powierzchnial Niebezpieczenstwo poparzenial
Elementy urzgdzenia bardzo nagrzewaiq sie podczas pracy!
Pozostaw urzgdzenie i jego akcesoria do wystarczajgcego
schtodzenia lub uzyj tapki do garnkéw bgdz rekawic ochron-
nych.

» Nie uzywaj urzqdzenia do innych celéw niz opisane w tej instrukgj.
Nieprawidtowe uzycie urzgdzenia powoduje ryzyko powstania obra-
zen!
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A OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

 Urzqdzenia nie wolno stawia¢ na kuchence gazowej lub elekirycznej, na
gorgcym piekarniku czy innym zrédle ciepta ani obok nich. Nie umiesz-
czaj urzqdzenia pod lub w poblizu materiatéw palnych, wybuchowych
i/lub palnych gazéw. Istnieje niebezpieczerstwo przegrzania i pozaru.

» Nalezy dopilnowaé, by szczeliny wentylacyjne urzqdzenia nie byty
zakryte. Nigdy nie przykrywaj urzqdzenia $cierkg ani innymi materio-
tami. Gorgce powietrze i para wodna muszq sie ulatniaé. Utrzymuj
minimalng odlegto$¢ 10 cm ze wszystkich stron od innych przedmio-
téw, aby zapewnié wystarczajgce odprowadzanie ciepta. Istnieje
niebezpieczenstwo przegrzania i pozaru.

» Nie stawiaj zadnych przedmiotéw na urzqdzeniu.

» Nigdy nie wktadaj do urzgdzenia folii aluminiowej ani innych metalo-
wych przedmiotéw. Moze to doprowadzi¢ do zwarcia.

» Podczas pieczenia nigdy nie przekraczaj ilosci 200 g maki lub 900 g
mieszanki do pieczenia. Dodaj maksymalnie 20 g $wiezych lub 10 g
suchych drozdzy. Ciasto mogtoby sie wylaé i spowodowaé pozar!
Wyiatkiem sq chleby bezglutenowe. W tym przypadku mozna dodaé
maksymalnie 20 g $wiezych lub 15 g suchych drozdzy.

» W zadnym przypadku nie nalezy rozgrzewad urzqdzenia dtuzej niz
5 minut z pustq formg do pieczenia.

» Do sterowania pracqg urzqdzenia nie uzywaj zadnych zewnetrznych
zegardw sterujgcych ani innego systemu zdalnego sterowania.

» Stosuj wytqcznie akcesoria zalecane przez producenta urzgdzenia.

» Nie uzywaj urzgdzenia do przechowywania w nim potraw ani
przyboréw.

~ Nigdy nie uzywaj urzqdzenia diuzej niz 5 minut z pustq formg do piecze-
nia lub bez niej. Spowoduie o nieodwracalne uszkodzenie urzqdzenia.

» Nigdy nie wyjmuj formy do pieczenia w trakcie pracy.

» Ustaw urzqdzenie na réwnym i stabilnym podtozu, odpornym na
wysokq temperature.

v

Nigdy nie pozostawiaj dziatajgcego urzqdzenia bez nadzoru.
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Przeglad informacji

B Mozna wybieraé miedzy 16 réznymi programami.

B Mozesz korzysta¢ z wiasnych receptur lub prze-

twarzaé gotowe mieszanki do pieczenia.*

M Za pomocq programu ,Bezglutenowe” mozna
wypieka¢ chleb z bezglutenowych mieszanek i
wedtug receptur z bezglutenowymi mgkami, jak
np. maka kukurydziana, gryczana i kartoflana.

B Mozna ugniataé rézne ciasta, jak ciasto na
butki czy ciasto do pizzy.

B Mozna wytwarzaé marmolade lub jogurt.

B Mozesz zaprogramowa¢ do 8 indywidualnych
programéw zgodnie z wiasnymi potrzebami
(program 16).

*Wybér pysznych mieszanek do pieczenia i sktad-
nikéw do wiasnych receptur znajdziesz w sklepie
Lidl w swojej okolicy.

Elementy obstugowe
(llustracje - patrz rozktadana oktadka)

Rysunek A:

Okienko

Pokrywa

Szczeliny wentylacyjne
Kabel sieciowy
Wiqcznik/wytqcznik (0/1)

Panel obstugowy

Q0000 0C

Rysunek B:

2 haki do wyrabiania ciasta
Forma do pieczenia

Kubek miarowy

tyzka z miarkg

9660009

Uchwyt do usuwania hakéw do wyrabiania
ciasta

Rysunek C:

Panel obstugowy / wyéwietlacz
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Panel obstugowy

Panel obstugowy @ sktada sie z nastepujgcych
elementéw:

0 Wyswietlacz
a b c
1000g 12509 |1500g
A
B b | w
g | g
.- L} -' -'

_l
jIjv-
R

a Wybdr wagi (1000 g/ 1250 g/ 1500 g)

IO Pozostaty czas programu w godzinach /
zaprogramowany timer / zaprogramowany
czas fazy (Program 16)

C Funkcja usuwania -, gdy wyswietlane jest
RMV” (= ,Remove” - Usun), ktéra pozwala
na usuniecie hakéw do wyrabiania ciasta @.

d wybrany stopief zarumienienia/tryb szybki

(jasny CD, $redni &=, ciemny @D, szybki

@)

numer aktywnego programu

aktywna faza programu

Q =0

Funkcja dodawania - gdy wyswietlane jest
+ADD" - dodaj, mozna dodawaé kolejne
sktadniki do ciasta.
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@ Przycisk Start/Stop || >

Przycisk stuzqcy do uruchomienia, przerwania lub
zatrzymania programu.

Aby przerwaé program, nacisnij krétko przycisk
Start/Stop @, a wskaznik czasu I zacznie migad.
Poprzez ponowne nacisniecie przycisku Start/Stop
O mozesz wznowié prace urzqdzenia.

W przeciwnym razie po uptywie 10 minut program
zostanie automatycznie wznowiony.

Aby wczeséniej zakonczy¢ program i usungé usta-
wienia, wcisnij i przytrzymaij przycisk Start/Stop @,
az ustyszysz diugi sygnat dzwigkowy.

WSKAZOWKA

> Nie naciskaj przycisku Start/Stop @), jesli
chcesz tylko sprawdzié stan chleba. Obser-
wuj proces pieczenia przez okienko @.

® Wybieranie stopnia zarumienienia/
trybu szybkiego &)
Z 4

Przycisk do wyboru stopnia zarumienienia lub
trybu szybkiego (jasny/$redni/ciemny/szybki).
Naciskaj przycisk tak dtugo, az nad zgdanym
wskazaniem stopnia zrumienienia pojawi sig
strzatka d.

Lub wigcz tryb szybki, aby skrécié proces pieczenia.

> W programach 9 - 14 mozna ustawié
stopien zarumienienia.

> Funkcja ,szybko” jest dostgpna tylko
w programach 1-4.

® Ustawianie programatora

zegarowego < >
Przyciski do ustawiania programatora zegaro-
wego w celu opéznienia pieczenia (patrz rozdziat
,Funkcja timera”).

> W programach 9, 11i 13 - 15 funkcja
timera nie jest dostepna.

SBB 850 F2

@ Kontrolka pracy urzadzenia

Kontrolka pracy urzgdzenia @ wskazuije, czy
aktualnie jest aktywny program.

Jesli aktywna jest funkcja timera, kontrolka pracy
urzgdzenia @ miga w czasie opdznienia. Po uru-
chomieniu programu kontrolka pracy urzgdzenia
 swiedi sie stale.

@ Ustawianie wagi chleba 1™

Przycisk wyboru wagi chleba ( 1000 g / 1250 g /
1500 g). Naciskaj przycisk tyle razy, by strzatka &
znalazla sie pod zgdang wagq. Dane wagowe
odnoszq sie do wagi sktadnikéw dodanych do
formy do pieczenia ©.

> W programach 9 - 15 nie mozna ustawié wagi.

©® Wybor programu |§|

Przycisk do wyboru zgdanego programu (1-16).
Na wyswietlaczu @) pojawia sie numer programu
€ i czas programu b.

Przed pierwszym uzyciem

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
OBRAZEN!

> Nie wolno rozgrzewaé urzqdzenia duzej
niz 5 minut z pustq formq do pieczenia @.
Niebezpieczenistwo pozaru!

> Pozostatoéci zwigzane z produkcjq mogq
podczas pierwszego uruchomienia powo-
dowa¢ niewielkie wydzielanie sie zapachu i
dymu. Jest on nieszkodliwy i z czasem ustqpi.
Zadbaj o odpowiednig wentylacje w po-
mieszczeniu, np. przez otwarcie okna.

1) Przed pierwszym uruchomieniem wytrzyj czystq
wilgotng szmatkq forme do pieczenia @, haki
do wyrabiania ciasta @ oraz powierzchnie
zewnetrzng urzqdzenia. Nie uzywaj zadnych
pozostawiajqgcych zadrapania ggbek czyszczg-
cych ani $rodkéw o wiaéciwosciach $ciernych.
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2) Wytqcznie przy pierwszym rozgrzaniv wiéz
do urzqdzenia pustq forme do pieczenia @
oraz haki do wyrabiania ciasta @ i zamknij
pokrywe @.

3) Wibz wiyk sieciowy do gniazda zasilania.

4) Ustaw wigcznik/wytqgcznik (0/1) @ w potoze-
niu ,|”. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu @) pojawia sie numer programu
€ i czas programu IO w programie 1.

5) Wybierz przyciskiem wyboru programu @
program 15 i nacisnij przycisk Start/Stop @,
aby rozgrzaé urzqdzenie.

6) Aby zakorczyé program, naciénij po 5 minu-
tach ponownie przycisk Start/Stop @, az
rozlegnie sie diugi sygnat dzwigkowy.

7) Odczekaj na petne schtodzenie sie urzqdzenia
i wyczy$¢ jeszcze raz forme do pieczenia @,
haki do wyrabiania ciasta @ oraz powierzch-
nie zewnetrzng urzqdzenia wilgotng éciereczkq.

Pieczenie chleba
Sktadniki

Dla uzyskania optymalnego efektu pieczenia
nalezy uwzgledni¢ ponizsze wskazdwki:

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
OBRAZEN!

> Przed umieszczeniem sktadnikéw wyjmij forme
do pieczenia @ z obudowy. Jeli sktadniki
przedostang sig na grzatki, istnieje ryzyko
pozarul

> W zadnym wypadku nie stosowaé wiekszych
iloci niz zostaty wymienione. Podczas piecze-
nia nigdy nie przekraczaj ilosci 900 g maki
lub 900 g mieszanki do pieczenia. Jedli przele-
wajqce sig ciasto dostanie sie na grzatki,
istnieje ryzyko pozaru!

B Wszystkie sktadniki powinny byé ogrzane do
temperatury pokojowej, by zapewni¢ optymalng
prace drozdzy.

B Przestrzegaj mozliwie jok najdoktadniej okre-
$lonych ilosci sktadnikéw. Nawet niewielkie
odchylenia mogq mie¢ negatywny wptyw na
wynik pieczenia.
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B Dodawaj sktadniki do formy do pieczenia @
zawsze w podanej w przepisie kolejnosci.
Z reguly najpierw dodaije sie ptyny, potem cu-
kier, s6l i mgke, a na koicu drozdze. Drozdze
nie powinny mieé kontaktu z ptynami lub solg.

Uruchamianie urzgdzenia

1) Wyijmij forme do pieczenia @ do géry z urzg-
dzenia.

2) Wiéz haki do wyrabiania ciasta @ do watkéw
napedowych w formie do pieczenia @.
Upewnij sig, ze sq one poprawnie wlozone.

3) Dodawai sktadniki z przepisu w odpowiedniej
kolejnoéci do formy do pieczenia @.

4) W16z forme do pieczenia @ z powrotem do
urzqdzenia. Zwréé uwage, aby sie prawidtowo
zatrzasneta w urzqgdzeniu.

5) Zamknij pokrywe @.

6) Wiéz wiyk sieciowy do gniazda zasilania.

7) Wiqcz urzqdzenie z pomocq wiqcznika/wy-
tgcznika (0/1) @. Rozlegnie sig sygnat dzwie-
kowy, a na wyswietlaczu @ pojawi sie numer
programu € i czas programu kD w programie 1.

Ustawianie i uruchamianie
programu

1) Przyciskiem wyboru programu ® wybierz
zqdany program. Odpowiedni numer programu
€ i czas programu b jest wyswietlany na
wyswietlaczu @.

2) Wybierz ewentualnie wage chleba & przyci-
skiem @.

3) Wybierz w razie potrzeby zgdany stopien
zarumienienia d przyciskiem @ lub wybierz
ustawienie ,szybko”, aby skrécié czasy wyra-
stania.

4) Za pomocq przyciskéw strzatek ® ustaw timer
lub uruchom od razu program przyciskiem
Start/Stop @.

Program wykonuije teraz automatycznie rézne
fazy programu .
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> Niektére programy rozpoczynaiq sig od fazy
rozgrzewania (patrz rozdziat ,Przebieg pro-
gramu”), podczas ktérej haki do wyrabiania
ciasta @ nie poruszaijq sig. Jest to zamierzone
i nie jest to btqd urzqdzenia.

> Pokrywa urzgdzenia @ w czasie wyrabiania
ciasta moze by¢ otwarta. Nie otwieraj jednak
pokrywy urzqdzenia @ w trakcie fazy wyra-
stania i pieczenia. W chlebie mégtby powstad
zakalec.

> Przebieg programu mozna obserwowaé
przez okienko @.

Programy

Przyciskiem wyboru programu @ wybierasz zqdany
program. Odpowiedni numer programu € jest wy-
$wietlany na wyswietlaczu @. Czasy programéw
b sq zalezne od wybranych kombinaciji progra-
méw (patrz rozdziat , Przebieg programu”).

Program 1: Normalne

Do wypieku biatego i pszenno-razowego chleba,
ktéry powstaje gtéwnie z magki pszennej lub zytniej.
Chleb ma zwartq konsystencie.

Program 2: Kruche
Do wypieku lekkiego chleba z delikatnej maki.
Chleb jest z reguty pulchny i ma chrupigeq skérke.

Program 3: Razowe

Do wypieku chleba z mgki grubo zmielonej, np.
z razowej maki pszennej, z maki zytniej. Chleb
bedzie bardziej zwarty i cigzszy.

Program 4: Stodkie

Do wypieku stodkiego chleba z dodatkami np.
sokédw owocowych, wiérkéw kokosowych, ro-

dzynkéw, suszonych owocéw, czekolady lub z
dodatkiem cukru. Przedtuzenie czasu roéniecia
powoduie, ze chleb staje sie Izejszy i bardziej
napowietrzony.

Program 5: Niskoweglowodanowe

Do wypieku chleba z obnizong zawartoécig
weglowodanéw.

Program 6: Bezglutenowe

Do wypieku chleba z gotowych mieszanek i mgk
bezglutenowych. Wymagaiq one wigcej czasu do
wechtoniecia cieczy i posiadajq inne whasciwosci
porotworcze.

Program 7: Express

Czasy wyrabiania, wyrastania ciasta i pieczenia
znacznie sig skracajg. Do tego programu nadajq
sig tylko przepisy, kidre nie zawierajq cigzkich
sktadnikéw ani gatunkéw mak. Nalezy pamietad,
ze chleb w tym programie nie jest tak puszysty

i moze by¢ nieco mniej smaczny.

Program 8: Ciasto

Do wypieku ciast z mieszanek do pieczenia lub
wedtug whasnych przepiséw.

Program 9: Wyrabianie

W tym programie ciasto jest tylko wyrabiane.

Mozna ustawié czas wyrabiania od 10 do
45 minut.

Program 10: Ciasto zagniatane

Stuzy do przygotowania ciasta drozdzowego
na butki, pizze, lub podobne wypieki.

Program 11: Makaron
Stuzy do przygotowania ciasta makaronowego.

Program 12: Pizza

Stuzy do przygotowania ciasta na pizze.

Program 13: Jogurt

Do przyrzqdzania jogurtu z mleka krowiego lub
napoju sojowego. Doktadny opis postepowania
znajduije sig w zalgczonym zeszycie z przepisami.
Wstepnie ustawiony czas programu, wynoszqcy
8 godzin, nalezy ustawié¢ w zaleznosci od uzytej
ilodci w nastepujqcy sposéb:

Do 1000 ml 8- 10 godzin
1000 - 1500 ml 9 - 11 godzin
powyzej 1500 ml 10 - 12 godzin
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Program 14: Marmolada

Do produkcji owocowych produkiéw do smarowa-
nia, takich jak marmolady, konfitury lub galaretki.

Program 15: Pieczenie

Do wypieku gotowych ciast i do dopiekania chle-
béw, ktére sq zbyt jasne lub nie do korica wypie-
czone. Program nie zawiera zadnych proceséw
wyrabiania ani wyrastania. Mozna ustawié czas
pieczenia w zakresie od 5 do 60 minut w odste-
pach 5-minutowych.

Program 16: Programowany

Program ten pozwala na ustawienie indywidualnych
czaséw dla kazdej fazy w maks. 8 indywidualnych
programach.

W tym celu nalezy postepowaé w nastepujqcy

sposéb:

1) Przyciskiem wyboru programu ® wybierz
program 16.

2) Wybierz przyciskiem stopnia zarumienienia @
miejsce zapisu w pamieci (1-8).

3) Przyciskiem wagi chleba @ wybierz faze
programu, kiérg chcesz ustawié.

4) Za pomocq przyciskéw strzatek @ dopasuj
czas wybranej fazy programu do wlasnych
potrzeb (mozliwy zakres ustawieri opisany
jest w rozdziale ,Przebieg programu”).

5) Nacisnij ponownie przycisk wagi chleba @,
aby przejéé do nastepnej fazy programu.

6) Po ustawieniu wszystkich zqdanych faz pro-
gramu, naciénij przycisk Start/Stop @, aby
zapisad ustawienia i wyj$¢ z menu ustawien
tego miejsca zapisu programu.

7) Jesli chcesz ustawié kolejny indywidualny pro-
gram, wybierz inne miejsce zapisu programu
za pomocq przycisku stopnia zarumienienia @
i kontynuuj w sposéb opisany powyze.

8) Aby uruchomi¢ indywidualny program, wybierz
go w razie potrzeby za pomocq przycisku
stopnia zarumienienia @ i nacinij przycisk
Start/Stop ©.
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> Ustawienia pozostajg w pamieci do momentu
ich zresetowania za pomocq funkgji reseto-
wania.

> Aby zresetowaé czasy do ustawier domysl-
nych, nalezy wybraé¢ odpowiedni indywidu-
alny program za pomocq przycisku stopnia
zarumienienia @ i nacisngé jednoczesnie
przyciski wyboru programu @ i wagi chleba
(F)

Przerwanie / zakonczenie
programu

B Aby przerwaé program, nacisnij krétko przycisk
Start/Stop @, a wskaznik czasu b zacznie
migad na wyswietlaczu @). Naciénij ponownie
przycisk Start/Stop @, aby kontynuowaé
program. W przeciwnym razie po uptywie
10 minut program zostanie automatycznie
wznowiony.

B Gdy program kofczy sig automatycznie, emito-
wanych jest kilka sygnatéw dzwigkowych,
a na wskazniku czasu IO pojawia sie 0:00.
Urzqdzenie przetqcza sig na 60-minutowy
tryb podgrzewania.

> Programy 9-14 nie kofczq sig trybem
podgrzewania.

> Chleb nalezy wyjqé z urzgdzenia najpézniej
po zakoriczeniu trybu podgrzewania, w prze-
ciwnym razie moze on ulec zawilgoceniu.

B Aby wczeéniej zakofczyé program lub tryb pod-
grzewania, wcisnij i przytrzymaj przycisk Start/
Stop @, az ustyszysz dhugi sygnat dzwiekowy.

SBB 850 F2
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Wyjmowanie chleba

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
OBRAZEN!

> Forma do pieczenia @ moze sie w trakcie
pieczenia mocno nagrzaé. Uzywaij tapki do
garnkéw lub rekawic ochronnych. Istnieje
niebezpieczenstwo poparzenial

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Nie nalezy uzywaé metalowych przed-
miotéw do odrywania chleba od formy do
pieczenia @. Mogqg one prowadzi¢ do
zadrapan na powloce nieprzywierajqce.

> Chleb pozwala sie zazwyczaj fatwiej wyjqé,
jesli zostawimy go w formie do pieczenia @
na co najmniej 30 minut po upieczeniu. Moz
na do fego celu uzy¢ trybu podgrzewania.

1) Pozostaw forme do pieczenia @ oraz chleb
do dostatecznego schtodzenia lub uzyj tapek
do garnkéw bqdz rekawic ochronnych.

2) Trzymaj forme do pieczenia @ ukosnie, dnem
do géry nad kratkq i lekko potrzgsaij, az chleb
wypadnie z formy do pieczenia.

> Jesli wezesniej nie usungte$ hakéw do wy-
rabiania ciasta @ i chleb nie daje sig teraz
z nich zdjq¢, nalezy je ostroznie usungé za
pomocq uchwytu do usuwania hakéw do
wyrabiania ciasta @.

Wytqczanie urzgdzenia

Jesli nie chcesz juz korzystaé z urzqdzenia, wytqcz
ie wigcznikiem/wytqgcznikiem (0/1) @ i wyciggnij
wiyk sieciowy z gniazda zasilania.
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Funkcja timera

Funkcja timera umozliwia rozpoczecie pieczenia
z opdznieniem czasowym. Mozesz okresli¢ czas,
w ktérym urzqdzenie powinno ukofczyé zgdany
program. Maksymalne opéznienie czasu wynosi
15 godzin.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
OBRAZEN!

> Korzystaj z funkcii timera tylko w przypadku
przepiséw, ktére juz sq wyprébowane. Gwa-
rantuje to osiggniecie pozgdanego efektu
wypieku, a przede wszystkim, ze ciasto nie
bedzie zbyt duze i ewentualnie sie przeleje.
W przypadku przelania sig ciasta istnieje
ryzyko pozaru!

> W programach 9, 11i 13 - 15 funkcja
timera nie jest dostepna.

> Nie korzystaj z funkciji timera, jezeli do
przygotowania uzywa sie produktéw szybko
psujqcych sie, jak np. jajka, mleko, $mietana
czy ser.

1) Naijpierw wybierz zgdany program.

2) Wybierz teraz za pomocq przyciskéw strzatek
® zqdany czas fgczny programu i opdznienia.
Czas zakoriczenia programu przesuwa sig
o 10 minut na kazde nacisniecie przycisku.
Przytrzymaj przyciski strzatek @ weisniete, aby
przyspieszyé szybsze przeskakiwanie cyfr.

3

Uruchom ustawianie timera naciskajgc przycisk
Start/Stop @. Kontrolka pracy urzqdzenia @
miga, a zaprogramowany czas I3 zaczyna
swéj bieg, program zaczyna sie automatycznie
w odpowiednim czasie.

Po uruchomieniu programu kontrolka pracy
urzgdzenia @ $wieci sie stale.
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Przyktad:

Jest godzina 12 i chcesz mieé $wiezy chleb za 6
godzin, czyli o godzinie 18. Najpierw wprowadz
zqdane ustawienia w programie. Nastgpnie naci-
skaj przyciski strzatek ®, az na wskazniku czasu
b na wyswietlaczu @ pojawi sie 6:00, poniewaz
czas do zakohczenia wynosi w sumie 6 godzin.
Pamietaj, ze chleb musi troche ostygngé, zanim
bedziesz mégt go spozyé.

Funkcja dodawania (ADD) /
Dodawanie sktadnikéw

W programach 1-6, 10 16 rozlegajq sig podczas
2. fazy wyrabiania ciasta kilka sygnatéw dzwigko-
wych oraz ,ADD” g pojawia sie na wyswietlaczu
0. Teraz mozesz podczas pracy dodawaé kolejne
sktadniki, takie jok owoce lub orzechy. W ten spo-
séb sktadniki te nie sq rozdrabniane przez haki do
wyrabiania ciasta @.

Nastepuije kolejna krétka faza wyrabiania ciasta,
podczas kiérej dodane sktadniki mieszane sq z
ciastem.

> Jedli nie chcesz dodawaé zadnych sktadni-
kéw, nie musisz nic robi¢. Program dziata
dalej automatycznie.

> W programach 7-9 i 11-15 funkcja doda-
wania nie jest dostepna.

Funkcja usuwania (Remove) /
Usuwanie hakéw do wyrabiania
ciasta

W programach 1-6, 10 i 16 rozlega sig po 2.
fazie wyrastania 10 sygnatéw dzwigkowych i
,RMV” C miga na wyswietlaczu @. Teraz masz
mozliwoéé wyijgcia hakéw do wyrabiania ciasta @
przed rozpoczeciem fazy wypiekania, aby unikngé¢
powstania duzych otworéw w gotowym chlebie.

W tym celu nalezy postepowaé w nastepujqcy

sposéb:

1) Gdy ,RMV" miga na wyswietlaczu @, nacisnij
przycisk Start/Stop @. Biezqcy program zosta-
ie przerwany na 10 minut, a pozostaly jeszcze
czas programu b miga na wyswietlaczu @.
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2) Otwérz pokrywe @ i wyjmij forme do piecze-
nia ©.

3) Odsur ciasto rekami posypanymi mgkq nieco
na bok i zdejmij haki do wyrabiania ciasta @
z obu watkéw napedowych.

4) Nastepnie réwnomiernie roziéz ciasto w formie
do pieczenia @.

5) Wiéz forme do pieczenia @ ponownie do
urzqdzenia i zamknij pokrywe @.

6) Naciénij przycisk Start/Stop @, aby kontynu-
owaé program. Jedli nie naciéniesz przycisku,
po uptywie 10 minut program zostanie automa-
tycznie wznowiony.

> Jedli nie chcesz wyjmowa¢ hakéw do ugnia-
tania ciasta @, nie musisz nic robié. Program
dziata dalej automatycznie.

> W programach 7-9 i 11-15 funkcja usuwa-
nia nie jest dostepna.

Funkcja pamieci (Memory)

Jesli urzqdzenie zostato odtgczone od zasilania
podczas pracy (np. z powodu zaniku zasilania),
bedzie ono kontynuowato ostatni aktywny pro-
gram w tym samym miejscu, jesli zasilanie zostanie
przywrécone w ciggu 10 minut.

Nie dotyczy to sytuacii, gdy program jest zakor-
czony nacisnigciem przycisku Start/Stop @, az
do momentu ustyszenia dlugiego sygnatu dzwie-
kowego.

Czyszczenie

NIEBEZPIECZENSTWO! PORAZENIE

PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Przed kazdym czyszczeniem wyciggnij wiyk
sieciowy z gniazda zasilanial

> Nigdy nie zanurzaj urzqdzenia w wodzie ani
w innych cieczach.
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/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
OBRAZEN!

> Przed czyszczeniem nalezy odczekaé do
wystarczajgcego ostygniecia urzqdzenia.
Istnieje niebezpieczenstwo poparzenial

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Do czyszczenia urzqdzenia nie uzywaj
chemicznych érodkéw czyszczqceych ani
rozpuszczalnikéw.

Obudowa urzadzenia, pokrywa, komora

pieczenia

1) Ewentualnie wyjmij forme do pieczenia @

z urzqdzenia.

2) Do usunigcia wszelkich pozostatosci w komorze
pieczenia uzyj wilgotnej szmatki lub migkkiej
gabki.

3) Wytrzyj obudowe urzqdzenia i pokrywe @
réwniez tylko wilgotng $ciereczkq lub ggbkg.
Dla utatwienia czyszczenia mozesz zdjqé
pokrywe @ z urzqdzenia.

— Otwérz pokrywe @ na tyle, by sworznie
z tworzywa sztucznego przeszly przez
oftwory zawiaséw.

— Wyijmij pokrywe @ z zawiaséw.

— Aby po czyszczeniu ponownie zamontowaé
pokrywe @, wprowadz sworznie z two-
rzywa sztucznego ponownie przez otwory
Zawiasow.

4) Osusz wszystko doktadnie.
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Forma do pieczenia chleba, haki do
wyrabiania ciasta i akcesoria

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Powierzchnie formy do pieczenia @ i hakéw
do wyrabiania @ majq powtoke zapobiega-
jacq przywieraniu. Do czyszczenia nie stosuj
zadnych agresywnych $rodkéw czyszczqcych
oraz $rodkéw o wlasciwosciach $ciernych
i przedmiotéw, ktére mogq spowodowaé
zadrapania powierzchni.

> Dziatanie wysokich temperatur i wilgoci
moze z czasem zmieni¢ wyglad powierzchni.
Nie ma to wptywu na jako$é i funkcjonalnosé.
> Haki do wyrabiania ciasta @ i uchwyt
@ do usuwania @ sq przystosowane do
zmywania w zmywarce do naczyn.

1) Ewentualnie wyjmij haki do wyrabiania ciasta @
i forme do pieczenia @ z urzqdzenia.

2) Wyimij ewentualnie haki do wyrabiania ciasta @
z formy do pieczenia @. Jezeli hakéw do wyra-
biania ciasta @ nie mozna wyjqé z formy do
pieczenia @, napetnij forme do pieczenia @
gorgcqg wodq i odczekaj az do jej namoczenia.
Whkrétce bedzie mozna wyjgé haki do wyrabia-
nia ciasta @.

3) Oczys¢ haki do wyrabiania ciasta @ w cieptej
wodzie z dodatkiem fagodnego ptynu do mycia
naczyn. W przypadku uporczywych, zapieczo-
nych zanieczyszczer namocz haki do wyrabia-
nia ciasta @ w wodzie tak dtugo, az zanie-
czyszczenia bedzie mozna usungé za pomocq
szczotki do zmywania naczyh.

Jezeli uchwyt do mocowania hakéw do wyra-
biania ciasta @ jest zatkany, mozna go ostroz-
nie oczyscié¢ drewnianym patyczkiem.

4) Zewnetrznq strone formy do pieczenia @ prze-
trzyj wilgotng szmatka.
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5) Oczys¢ wewnetrzng strong formy do pieczenia
O cieptqg wodq z dodatkiem niewielkiej iloéci
ptynu do mycia naczyn. W razie zapieczonych
pozostatoéci wewngtrz formy do pieczenia @,
wlej do niej wode i dodaj nieco tagodnego
ptynu do mycia naczyr. Namocz forme do
pieczenia wodq tak diugo, az zanieczyszcze-
nia bedzie mozna usungé za pomocq szczotki
do zmywania naczyh. Nastepnie wyptucz forme
do pieczenia @ duzq iloiciq czystej wody,
aby usungé ewentualne pozostatosci ptynu do
mycia naczyn.

Oczy$é kubek miarowy @, tyzke z miarkg @

i uchwyt do wyjmowania hakéw do wyrabia-
nia ciasta @ w cieptej wodzie z dodatkiem
tagodnego ptynu do mycia naczyr. Nastepnie
wypltucz wszystkie elementy w duzej iloici czy-
stej wody, aby usungé ewentualne pozostatosci
ptynu do mycia naczyn.

6

7) Po umyciu wysusz starannie wszystkie elementy.
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Zamawianie czesci zamien-
nych

Dla tego produktu mozna zaméwié nastepujgce
czesci zamienne:

® Haki do wyrabiania ciasta @

® Forma do pieczenia @

® Kubek miarowy @

® tyzka z miarkg @

® Uchwyt do usuwania hakéw do wyrabiania

ciasta @

Zamawiaj czedci zamienne przez naszq infolinig
serwisowq (patrz rozdz. ,Serwis”) lub na
naszej stronie internetowej pod adresem
www.kompernass.com.

] sBB8sOF2

WSKAZOWKA

> W niektérych krajach nie jest mozliwe zama-
wianie czeéci zamiennych online. W takim
przypadku nalezy skontaktowaé z infolinig
serwisowq (patrz rozdziat ,Serwis”).

> Podczas zamawiania przygotuj numer IAN,
ktéry mozna znalezé na oktadce tej instrukeii
obstugi.
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Utylizacja

W zadnym przypadku nie wy-
rzucaj urzadzenia do zwyktych
$mieci domowych. Ten produkt
podlega dyrektywie europej-
skiej 2012/19/EU.
Zuzyte urzqdzenie nalezy oddaé do certyfikowa-
nego zaktadu utylizacji odpadéw lub do komunal-
nego zaktadu oczyszczania. Przestrzegaé aktu-
alnie obowigzujgcych przepiséw. W razie pytan
i watpliwoéci nalezy zwrécié sig do miejscowego
zaktadu utylizacji odpadéw.

® |nformacie na temat mozliwosci utyli-
> ‘ zaci tus dzeni .
ji wystuzonego urzqdzenia mozna
%A uzyskaé w najblizszym urzedzie gminy
lub miasta.

@ Oddanie opakowania do punktu zbiérki
surowcéw wiérnych pozwoli zaoszcze-
%@ dzié surowce naturalne i zmniejszyé
iloé¢ odpadédw. Zbedne materiaty
opakowaniowe nalezy usuwaé zgodnie
z lokalnymi przepisami.
Opakowania nalezy utylizowaé w spo-
b X s6b przyjazny dla $rodowiska. Przestrze-
gaé oznaczen na réznych materiatach
a  opakowaniowych i w razie potrzeby
zutylizowaé je zgodnie z zasadami
segregacji odpadéw. Materiaty opa-
kowaniowe sq oznaczone skrétami (a)
i cyframi (b) w nastepujqgcy sposéb:
1-7: tworzywa sztuczne,
20-22: papier i tektura,
80-98: kompozyty.
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Przebieg programoéow

Program 1. Normalne 2. Kruche
Stopier'l iqsny iqsny
zarumienienia / $redni szybki $redni szybki
tryb szybki ciemny ciemny
Waga (gramy) |1000] 1250 | 1500 [ 1000{ 1250 [ 1500|1000] 1250 | 1500|1000 1250 | 1500
Czas (godz.) |3:00] 3:05 | 3:15 |2:15| 2:20 [ 2:25|3:10| 3:15 | 3:25 | 2:20| 2:25 | 2:30
Rozgrzewanie
wstepne (min) sl2 |- - =110 15| - -
Wyrabianie
13 13 13 13 13 12 12 12 13 13 13
1 (min) &
Wyrastanie
25 25 10 10 10 | 20 20 20 10 10 10
1 (min) &
Wyrabianie 7 7 4 4 4 7 7 7 4 4 4
) ADD | ADD | ADD |ADD| ADD | ADD | ADD | ADD | ADD |ADD | ADD | ADD
2(m|n)@ 5* 5* 5* 5* 5* 8* 8* 8* 5* 5* 5*
Wyrastani 27,5275 |27,51155| 155 (1551355355 (355155155 15,5
2(%:; ‘g RMV | RMV [ RMV |RMV | RMV | RMV [RMV | RMV [ RMV |RMV | RMV | RMV
2,5%% 2,5%* 2,5%*|2,5** 2,5**|2,5**|12,5%*| 25**| 2,5 *|2,5%*| 2,5**| 2,5 *
Wyrastanie
3 (min) = 30 30 30 30 30 | 35 35 35 30 30 30
Pieczenie (min) 60 65 55 60 65 | 60 65 70 | 60 65 70
Podgrzewanie
(min) 60 60 60 60 60 | 60 60 60 | 60 60 60
Maks. wstepne
ustawienie czasu 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15
(godziny)

* Podczas tej fazy programu do ciasta mozna dodaé inne sktadniki. Przyktad: 7/ADD/5 oznacza, ze po
7-minutowej fazie wyrabiania rozlegnie sig kilka sygnatéw dzwiekowych i jednoczeénie pojawi sie ,ADD”
d na wyswietlaczu @. Mozesz teraz dodaé kolejne sktadniki. Na koficu nastepuje jeszcze 5-minutowa

faza wyrabiania ciasta zanim rozpocznie sig kolejna faza programu.

** W czasie tej fazy programu mozna usungé haki do wyrabiania ciasta @. Przyktad: 27,5/RMV/2,5

oznacza, ze po 27,5-minutowej fazie wyrastania rozlegnie sie kilka sygnatéw dzwigkowych oraz pojawi
sie ,RMV” C na wyswietlaczu @. Teraz mozna wyjqé haki do wyrabiania ciasta @. Na kofcu nastepu-
je jeszcze 2,5-minutowa faza wyrastania ciasta, zanim rozpocznie sig kolejna faza programu.
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Program 3. Razowe 4. Stodkie
Stopien jasny jasny
zarumienienia / $redni szybki $redni szybki
tryb szybki ciemny ciemny
Waga (gramy) [1000f 1250 | 1500[1000] 1250 |1500{1000| 1250 | 1500|1000 1250 | 1500
Czas (godz.) |3:20] 3:25 | 3:35]2:25| 2:30 (2:35[2:55( 3:00 | 3:10 [ 2:10] 2:15 | 2:20
Rozgrzewanie
wstepne (min) 15 15 20 | - - - 10 | 10 15 - - -
Wyrabianie
12 12 12 13 13 13 | 12 12 12 12 12 12
1 (min) &
Wyrastanie
30| 30 | 30 [ 10| 10 | 10 | 25 | 25 25 | 10| 10 | 10
1 (min) ©O
Wyrabianie 7 7 7 4 4 4 7 7 7 4 4 4
) @ ADD | ADD | ADD |ADD | ADD | ADD |ADD | ADD | ADD |ADD | ADD | ADD
2 (mm) 8* 8* 8* 5* 5* 5* 6* 6* 6* 6* 6* 6*
Wyrastanie 35,5]135,5(355]120,5]20,5120,5(32,5]|325]325|155(155 (15,5
) RMV| RMV | RMV | RMV [ RMV [RMV |RMV | RMV [ RMV |RMV | RMV [ RMV
2 (mln) (e 215** 2’5** 2,5** 215** 2,5** 215** 215** 2,5** 2,5** 2’5** 2,5** 2,5**
Wyrastanie
35| 35|35 |35] 35 | 35|30 30| 30 |30 30 | 30
3 min) &=
Pleczenie | 55| 60 | 65 | 55 | 60 | 65 | 50 | 55 | 60 | 50 | 55 | 60
(min)
Podgrzewanie
; 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60
(min)
Maks. wstepne
ustawienie czasu | 15 15 15 | 15 15 151 15 15 15 15 15 15
(godziny)

* Podczas tej fazy programu do ciasta mozna doda¢ inne sktadniki. Przyktad: 7/ADD/5 oznacza, ze po
7-minutowej fazie wyrabiania rozlegnie sig kilka sygnatéw dzwigkowych i jednoczesnie pojawi sie ,ADD”
g na wyswietlaczu ). Mozesz teraz dodaé kolejne sktadniki. Na koricu nastepuie jeszcze 5-minutowa

faza wyrabiania ciasta zanim rozpocznie sig kolejna faza programu.

** W czasie tej fazy programu mozna usungé haki do wyrabiania ciasta @. Przyktad: 27,5/RMV/2,5
oznacza, ze po 27,5-minutowej fazie wyrastania rozlegnie sie kilka sygnatéw dzwigkowych oraz pojawi
sie ,RMV” C na wyswietlaczu @). Teraz mozna wyjqé haki do wyrabiania ciasta @. Na koricu nastepu-
ie jeszcze 2,5-minutowa faza wyrastania ciasta, zanim rozpocznie sig kolejna faza programu.
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Program 5. Niskowe-" | 6. Bezglute- 7. Express 8. Ciasto
glowodanowe nowe
Stopien jasny jasny jasny jasny
zarumienienia / $redni $redni $redni $redni
tryb szybki ciemny ciemny ciemny ciemny
Waga (gramy) [ 1000] 1250 [1500f 1000{1250| 1500|1000 1250 | 1500 |1000| 1250 | 1500
Czas (godz.) |3:09 | 3:21 (3:33] 3:40 [3:45( 3:55 [ 1:15] 1:18 | 1:20 [ 1:30| 1:35 | 1:40
Rozgrzewanie
wstepne (min) | 15 | 15 [15| 15 [15] 20| - | - - | - - =
Wyrabianie 25| 25 25
20 | 21 | 22| 12 | 12| 12 8 8 8 |RMV| RMV | RMV
1 (min) @ * % * % * *
Wyrastone 145 | 1s 1 | 20 [ 20 | 20
1 (min) CO - - - - - B
Wyrabiani 15 15 15 5 5 5
yrabianie
) ADD | ADD |ADD| ADD |ADD|ADD | 7 7 7 - - -
2(m|n)@ 7* o* 11* g* 8* 8*
Wyrastanle 125 14,5 |116,5| 47,5 |47,5| 47,5
) RMV | RMV |RMV| RMV |RMV | RMV | — - - - - -
2 (mln) () 2,5** 2,5** 2’5** 2,5** 215** 215**
Wyrastanie
22 | 24 | 26| 50 | 50| 50 | 20 | 20 | 20 | - - -
3 (min) =
Pleczenie 80 | 85 | 90| 60 | 65| 70 | 40 | 43 | 45 | 65| 70 | 75
(min)
Podgrzewanie 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60
(min)
Maks. wstepne
ustawienie czasu| 15 15 |15 15 | 15| 15 15 15 15 15 15 15
(godziny)

* Podczas tej fazy programu do ciasta mozna dodaé inne sktadniki. Przyktad: 7/ADD/5 oznacza, ze po
7-minutowej fazie wyrabiania rozlegnie sig kilka sygnatéw dzwigkowych i jednoczesénie pojawi sie ,ADD”
J na wyswietlaczu @). Mozesz teraz doda¢ kolejne sktadniki. Na koricu nastepuie jeszcze 5-minutowa

faza wyrabiania ciasta zanim rozpocznie sig kolejna faza programu.

** W czasie tej fazy programu mozna usungé haki do wyrabiania ciasta @. Przyktad: 27,5/RMV/2,5

oznacza, ze po 27,5-minutowej fazie wyrastania rozlegnie sie kilka sygnatéw dzwigkowych oraz pojawi
sie ,RMV" C na wyswietlaczu @. Teraz mozna wyjqé haki do wyrabiania ciasta @. Na koricu nastepu-
je jeszcze 2,5-minutowa faza wyrastania ciasta, zanim rozpocznie sig kolejna faza programu.
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9. Wyra- | 10. Ciasto

biani . 11. Makaron 12. Pizza
ianie zagniatane

Program

Stopien
zarumienienia / — — _ _

tryb szybki

Waga (gramy) - = - -

Czas (godz.) 0:10-0:45 1:40 0:15 0:45

Rozgrzewanie

wstepne (min) = — = =

Wyrabianie 1
(min) 10-45 12 15 15
e
Wyrastanie
_ 10 - 10
1 (min) ©O
Wyrabianie AI:;D 10
2 (min) & B o -
Wyrastanie
- 25 - 10
2 (min)
Wyrastanie
_ 45 _ _
3 (min) &
Pieczenie
(min)
Podgrzewanie
(min)
Maks. wstepne
ustawienie czasu - 15 - 15

(godziny)

* Podczas tej fazy programu do ciasta mozna doda¢ inne sktadniki. Przyktad: 7/ADD/5 oznacza, ze po
7-minutowej fazie wyrabiania rozlegnie sig kilka sygnatéw dzwiekowych i jednoczeénie pojawi si¢ ,ADD”
g na wyswietlaczu @. Mozesz teraz dodaé kolejne sktadniki. Na koficu nastepuje jeszcze 5-minutowa
faza wyrabiania ciasta zanim rozpocznie sig kolejna faza programu.
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Program

13. Jogurt

14. Marmolada

15. Pieczenie

Stopien zarumienienia /
tryb szybki

jasny
$redni
ciemny

Waga (gramy)

Czas (godz.)

8:00-12:00

1:20

0:05-1:00

Rozgrzewanie wstepne

(min)

Wyrabianie 1 (min)

Wyrastanie 1 (min)

15

Wyrabianie 2 (min)

Woyrastanie 2 (min)
()

Woyrastanie 3 (min)
()

20

Pieczenie (min)

60

5-60

Podgrzewanie (min)

60

Maks. wstepne ustawie-
nie czasu (godziny)
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Program 16. Programowany
Stopien zarumienienia/| Ustawienie domysine indywidualny zakres
tryb szybki ustawien

Woaga (gramy) - -
Czas (godz.) 3:05 -
Rozgrzewanie wstepne
15 0-20
(min)
Woyrabianie 1 (min)
13 0-30
Wyrastanie 1 (min)
— 25 0-30
Wyrabianie 2 (min) 7
ADD 0-30
5*
Wyrastanie 2 (min) 30 0-60
(=) RMV ** RMYV **
Wyrastanie 3 (min)
30 0-60
(a—)
Pieczenie (min) - T
i
Podgrzewanie (min) 60 0-60
i
Mo.ks. wstepne Usi‘owie— 15 15
nie czasu (godziny)

* Podczas tej fazy programu do ciasta mozna doda¢ inne sktadniki. Przyktad: 7/ADD/5 oznacza, ze po
7-minutowej fazie wyrabiania rozlegnie sig kilka sygnatéw dzwigkowych i jednoczesénie pojawi sie ,ADD”
g na wyswietlaczu ). Mozesz teraz dodaé kolejne sktadniki. Na koricu nastepuije jeszcze 5-minutowa
faza wyrabiania ciasta zanim rozpocznie sig kolejna faza programu.

** W czasie tej fazy programu mozna usungé haki do wyrabiania ciasta @. Przyktad: 27,5/RMV/2,5
oznacza, ze po 27,5-minutowej fazie wyrastania rozlegnie sie kilka sygnatéw dzwiekowych oraz pojawi
sie ,RMV” C na wyswietlaczu €). Teraz mozna wyjqé haki do wyrabiania ciasta @. Na koricu nastepu-
ie jeszcze 2,5-minutowa faza wyrastania ciasta, zanim rozpocznie sig kolejna faza programu.
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Rozwigzywanie probleméw

Usterka

Mozliwe rozwiqzania

Urzqdzenie nie dziata po naciénieciu przycisku
Start/Stop ©.

Niektére fazy programu ¥ jak np. ,Nagrzewa-
nie” lub ,Wyrastanie” jest trudno rozpoznag,
poniewaz haki do wyrabiania ciasta @ sig nie
obracajg. Na podstawie tabeli ,Przebieg progra-
mu” sprawdz, jaki etap programu aktualnie jest

w toku.

Sprawdz, czy urzqdzenie pracuje, stwierdzajqc,
czy kontrolka pracy urzqdzenia @ sie $wieci.

Sprawdz, czy wiyk sieciowy jest podtgczony do
gniazda zasilania.

Na wyswietlaczu @ po uruchomieniu programu
wyswietlane jest ,H:HH".

Urzqdzenie nie ostygto jeszcze dostatecznie po
ostatnim procesie pieczenia. Zatrzymaij biezqcy
program i wytqcz urzqdzenie. Otwérz pokrywe @
i odczekaj ok. 20 minut, az urzqdzenie ostygnie,
zanim bedziesz z niego korzystaé dale;j.

Nie mozna uruchomié zadnego nowego progra-
mu. Wskazanie na wyswietlaczu przeskakuje do
ustawienia podstawowego (program 1).

Urzqdzenie nie ostygto jeszcze dostatecznie po
ostatnim procesie pieczenia.Wylqcz urzqdzenie,
otwérz pokrywe @ i odczekaj ok. 20 minut, az
urzqgdzenie ostygnie, zanim bedziesz z niego
korzysta¢ dalej.

Na wyswietlaczu @) po uruchomieniu programu
wyswietlane jest ,E:EQ”.

Wytqcz urzqdzenie i wyciggnij wiyk sieciowy

z gniazda zasilania. W16z ponownie wiyk siecio-
wy do gniazda zasilania i wigcz urzqdzenie. Jesli
komunikat o btedzie nadal sig utrzymuje, prosimy
o kontakt z naszym dziatem obstugi klienta.

Silnik pracuje, ale haki do wyrabiania ciasta @ nie
obracaiq sie.

Sprawdz, czy haki do wyrabiania ciasta @ i
forma do pieczenia @ sq dobrze zatrzasniete.

Urzgdzenie zostato odigczone od zasilania
podczas pracy lub wystgpita awaria zasilania.

Jezeli przerwa w zasilaniu nie trwa dtuzej niz
10 minut, urzqdzenie automatycznie kontynuuje
prace z ostatnio wykonanym programem.

Urzgdzenie rozdrabnia dodane sktadniki, takie
jak owoce lub orzechy.

Aby zapobiec rozdrobnieniv dodatkéw, jakimi sq
owoce i orzechy nalezy dodaé je do ciasta dopie-
ro po ustyszeniu kilku sygnatéw dzwigkowych oraz
wyswietleniu ,ADD” g na wyswietlaczu ©.

Jezeli za pomocq powyzszych wskazéwek nie mozna usunqé usterki lub gdy wystepujq inne rodzaje

usterek, prosze zwrécié sie do naszego serwisu.
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Gwarancja
KompernaBB Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwarancigq, liczac
od daty zakupu. W przypadku wad tego produktu,
masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku
sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq ogra-
niczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwaranciji.

Warunki gwarancji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu.
Nalezy zachowaé paragon. Jest on wymagany
jako dowdéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu
vjawni sig w nim wada materiatowa lub produk-
cyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania
nieodptatnie naprawiony, wymieniony na nowy
lub zostanie zwrécona jego cena. Warunkiem
spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest
dostarczenie w trakcie tego trzyletniego okresu
uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zaku-
pu (paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty
jej wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwaranciq, ofrzymasz
z powrotem naprawiony lub nowy produkt.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwa-
rancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyjnej nie przedtuza
okresu gwaranciji. Dotyczy to réwniez wymienio-
nych i naprawionych czeéci. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosi¢
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq
wykonywane odptatnie.

Zakres gwarangii

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane

i poddane przed wysytkq skrupulatnej kontroli
jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub pro-
dukeyjne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje czesci
produktu podlegajgcych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czesci tatwo tamliwych, np. przetqezni-
kéw, akumulatoréw, form do pieczenia, hakéw do
wyrabiania ciasta lub czeéci wykonanych ze szkta.
Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jesli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go pra-
widtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu
zapewnienia prawidtowego stosowania produktu
nalezy écisle przestrzegad wszystkich instrukcji
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy
bezwzglednie unikaé zastosowania oraz postgpo-
wania, ktérych odradza sie w instrukcji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wylgcznie do uzytku
domowego, a nie do zastosowan komercyjnych.
Niewtaéciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie go
w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem, uzycie
sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokonywana
poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowy-
mi, powodujq utrate gwarancii.
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Realizacja zobowiqzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia spra-
wy, postepuj zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytah przygo-
tuj paragon fiskalny oraz numer artykutu

(np. IAN 12345) jako dowdéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowej na produkcie, wygrawerowany
na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowej
instrukciji obstugi (w dolnym lewym rogu) lub na
naklejce z tytu bgdz na spodzie urzqdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania
lub innych wad, prosimy o kontakt z odpowied-
nim dziatem serwisu telefonicznie lub przez
e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz
wtedy wraz z dotgczonym dowodem zakupu
(paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia
usterki wystaé nieodptatnie na przekazany
wczedniej adres serwisu.

m&;3!E | No stronie www.lidl-service.com

# | mozesz pobraé te i wiele innych
instrukcii, filméw o produktach oraz
oprogramowanie instalacyjne.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Za pomocq tego kodu QR mozesz
przejé¢ bezposrednio na strone serwisu Lid|
(www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzyé
instrukcje obstugi, wpisujgc numer artykutu (IAN)
123456.
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Serwis

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[ IAN 337874_1910 |

Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim
punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernass.com
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Einleitung

Herzlichen Glisckwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir
die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemadBer
Gebrauch

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich zur Herstellung von
Brot, Teig, Joghurt oder Marmelade in trockenen
Innenrdumen privater Haushalte vorgesehen.

Verwenden Sie das Gerét nicht zum Trocknen von
Lebensmitteln oder Gegenstanden.

Benutzen Sie das Gerdt nicht in gewerblichen oder
industriellen Bereichen.

Eine andere oder dariiber hinausgehende Benut-
zung gilt als nicht bestimmungsgemaB.

Lieferumfang

Das Gerét wird standardméiBBig mit folgenden
Komponenten geliefer’r:

Brotbackautomat

Backform

2 Knethaken

Messbecher

Messloffel

Knethakenentferner

Bedienungsanleitung

Kurzinformation

Rezeptheft
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Auspacken

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum
Spielen verwendet werden. Es besteht
Erstickungsgefahr!

1) Packen Sie das Gerdt aus und entfernen Sie
iegliches Verpackungsmaterial sowie eventuelle
Aufkleber und Schutzfolien vom Gerét.

2) Prisfen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und
auf sichtbare Schéden. Bei einer unvollsténdi-
gen Lieferung oder Schéden infolge mangelhaf-
ter Verpackung oder durch Transport, wenden
Sie sich an die Service-Hotline (siehe Kapitel
.Service”).

Technische Daten

220 -240V ~ (Wechselstrom),
Nennspannung

50 Hz
Ne_nn|e|siung 850 W
Heizelement
Nennleistung 100 W

Motor
0 Alle Teile dieses Gerdtes, die
Qf mit Lebensmitteln in Beriihrung

kommen, sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die folgenden
Sicherheitshinweise:

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

~ Uberpriifen Sie vor jedem Gebrauch Netzkabel und -stecker. Wenn
das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, seinen
Kundendienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Geféhrdungen zu vermeiden.

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und verlegen Sie es
nicht Gber scharfe Kanten oder in der Néhe von heif3en Fléchen oder
Gegenstanden. Die Isolierung des Kabels kann beschadigt werden.

» Ziehen Sie bei Nichtgebrauch und vor jeder Reinigung des Gerdtes
den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

» Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten. Es
besteht Stromschlaggefahr!

» Setzen Sie das Gerdt keiner Feuchtigkeit aus und benutzen Sie es
nicht im Freien. Falls doch einmal Flussigkeit in das Gerategehduse
gelangen sollte, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose und lassen Sie es von qualifiziertem Fachpersonal reparieren.

» Fassen Sie Gerdt, Netzkabel und -stecker nie mit nassen Hénden an.

~ Reinigen Sie das Gerdt nicht mit kratzenden Putzschwémmen.
Wenn sich Partikel des Schwammes |6sen und mit elektrischen Teilen
in Berlhrung kommen, besteht Stromschlaggefahr.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Verpackungsmaterialien dirfen nicht von Kindern zum Spielen ver-
wendet werden. Erstickungsgefahr!

» Lassen Sie das Gerat abkiihlen und ziehen Sie den Netzstecker,
bevor Sie Teile des Zubehors herausnehmen oder einsetzen.

» Ziehen Sie bei Nichtgebrauch und vor dem Reinigen immer den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose. Ziehen Sie das Netzkabel immer am
Stecker aus der Netzsteckdose, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit redu-
zierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerétes unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

~ Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

> Reinigung und Benutzer-Wartung diirfen nicht durch Kinder durchge-
fGhrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

» Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Geréat und der Anschlussleitung
fernzuhalten.

~ Dieses Gerdt entspricht den einschlagigen Sicherheitsbestimmungen.
Uberpriifung, Reparatur und technische Wartung disrfen nur von
einem qualifizierten Fachhandler oder unserem Kundenservice durch-
gefihrt werden.

» Kommen Sie nie wdhrend der Benutzung mit den rotierenden Knetha-
ken in Berthrung.

~ Versetzen Sie das Gerét nicht, wenn sich heif3er oder flissiger Inhalt, z.
B. Konfitire, in der Backform befindet. Es besteht Verbrennungsgefahr!

Achtung! Heif3e Oberfléche! Verbrennungsgefahr!

& Teile des Gerdtes werden wdhrend des Betriebs sehr heif3!
Lassen Sie das Gerdit und sein Zubehor ausreichend abkiihlen
oder benutzen Sie Topflappen oder Schutzhandschuhe.

» Missbrauchen Sie das Gerét nicht fir andere Zwecke als in dieser
Anleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerdtes besteht Verlet-
zungsgefahr!

/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

» Stellen Sie das Gerdt nie auf oder neben einen Gas- oder Elektro-
herd, einen heif’en Backofen oder sonstige Hitzequellen. Stellen Sie
das Gerdt nicht unter oder in der Néhe von brennbaren Materialien,
explosiven und/oder brennbaren Gasen auf. Es besteht Uberhit-
zungs- und Brandgefahr.
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/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

» Achten Sie darauf, dass die Beliftungsschlitze des Gerdtes nicht
verdeckt werden. Decken Sie das Gerat niemals mit einem Handtuch
oder anderen Materialien ab. Hitze und Dampf missen entweichen
kdnnen. Halten Sie an allen Seiten einen Mindestabstand von 10 cm
zu anderen Gegenstdnden ein, um eine ausreichende Hitzeabfuhr zu
gewdhrleisten. Es besteht Uberhitzungs- und Brandgefahr.

» Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerét.
» Legen Sie nie Alufolie oder andere metallische Gegenstande in das
Gerdt. Dies kann zu einem Kurzschluss fihren.

~ Uberschreiten Sie beim Backen niemals eine Menge von 900 g Mehl
bzw. 900 g Backmischung. Geben Sie maximal 20 g frische bzw.
10 g Trockenhefe dazu. Der Teig kann iberlaufen und einen Brand
verursachen! Ausgenommen hiervon sind glutenfreie Brote. Hierbei
dirfen bis maximal 20 g frische bzw. 15 g Trockenhefe hinzugege-
ben werden.

~ Lassen Sie das Gerét nicht léinger als 5 Minuten mit leerer Backform
aufheizen.

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fernwirk-
system, um das Gerdt zu betreiben.

~ Verwenden Sie ausschliefBlich vom Hersteller empfohlenes Zubehér.

» Benutzen Sie das Gerdt nicht, um darin Speisen oder Utensilien auf-
zubewahren.

» Benutzen Sie das Gerdt nie ohne oder langer als 5 Minuten mit lee-
rer Backform. Das fihrt zu irreparablen Schaden am Geréit.

» Entfernen Sie nie die Backform wdahrend des laufenden Betriebs.

» Stellen Sie das Gerdt ausschlief3lich auf eine trockene, ebene und
hitzeunempfindliche Oberflache.

~ Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nie unbeaufsichtigt.
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Leistungsiibersicht

M Sie kénnen zwischen 16 verschiedenen Pro-
grammen wiéhlen.

B Sie kdnnen eigene Rezepte anwenden oder
fertige Backmischungen verarbeiten.

B Mit dem Programm ,Glutenfrei” kénnen Sie
glutenfreie Backmischungen und Rezepte mit
glutenfreien Mehlen, wie z. B. Maismehl, Buch-
weizenmehl und Kartoffelmehl, backen.

M Sie kdnnen verschiedene Teige wie Brétchen-
oder Pizzateig kneten lassen.

M Sie kdnnen Marmelade oder Joghurt herstellen.

M Sie kdnnen bis zu 8 individuelle Programme

nach lhren eigenen Bediirfnissen programmieren
(Programm 16).

*Eine Auswahl an leckeren Backmischungen sowie
Zutaten fir eigene Rezepte finden Sie in lhrem Lidl-
Markt vor Ort.

Bedienelemente
(Abbildungen siehe Ausklappseite)
Abbildung A:

© Sichifenster

@ Deckel

© Beliftungsschlitze

O Netzkabel

© Ein-/Ausschalter (0/1)
O Bedienfeld

Abbildung B

© 2 Knethaken

© Backform

© Messbecher

O Messloffel

® Knethakenentferner
Abbildung C:

Bedienfeld / Display
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Bedienfeld
Das Bedienfeld @ besteht aus den folgenden

Komponenten:

13.Joghurt
14 Marmelade

a Gewichtsauswahl (1000 g/ 1250 g/ 1500 g)

b verbleibende Programmzeit in Stunden /
programmierter Timer /
programmierte Phasenzeit (Programm 16)

C Remove-Funktion - wéhrend ,RMV” (= ,Remo-
ve") angezeigt wird, kénnen die Knethaken @
entfernt werden.

d gewadhlter Bréunungsgrad/Schnellmodus
(hell CD, mittel &, dunkel @, schnell G®)

aktive Programmnummer

= 0

aktive Programmphase

Add-Funktion - wéhrend ,ADD" angezeigt
wird, kdnnen weitere Zutaten zum Teig gege-
ben werden.

Q
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O Start-/Stopp-Taste || \>
Taste zum Starten, Unterbrechen oder Stoppen
eines Programms.

Um ein Programm zu unterbrechen, driicken Sie
kurz die Start-/Stopp-Taste @, die Zeitanzeige o
blinkt. Durch erneutes Driicken der Start-/Stopp-
Taste @ kann der Betrieb wieder fortgesetzt
werden. Ansonsten wird das Programm nach 10
Minuten automatisch fortgesetzt.

Um ein Programm vorzeitig zu beenden und die
Einstellungen zu 1&schen, halten Sie die Start/
Stopp-Taste @ gedriickt, bis ein langer Signalton
ertont.

> Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste @ nicht,
wenn Sie lediglich den Zustand des Brotes
kontrollieren wollen. Beobachten Sie den
Backvorgang durch das Sichifenster @.

© Bré&unungsgrad/Schnellmodus &)
wdéhlen @

Taste zur Wahl des Bréunungsgrades bzw. Schnell-

modus (hell/mittel/dunkel/schnell).

Driicken Sie die Taste so oft, bis der Pfeil A Gber

dem gewiinschten Bréunungsgrad erscheint.

Oder aktivieren Sie den Schnellmodus, um den

Backvorgang zu verkiirzen.

> Fir die Programme 9 - 14 kann kein Bréu-
nungsgrad eingestellt werden.

> Die Funktion ,schnell” steht nur fiir die Pro-

gramme 1 - 4 zur Verfiigung.

@ Timer einstellen <>

Tasten zur Einstellung des Timers fir zeitverzégertes
Backen (siehe Kapitel ,Timer-Funktion”).

> Fir die Programme 9, 11 und 13 - 15 steht
die Timer-Funktion nicht zur Verfigung.

SBB 850 F2

@ Betriebsleuchte

Die Betriebsleuchte @ zeigt an, ob gerade ein
Programm aktiv ist.

Wenn Sie die Timer-Funktion aktiviert haben, blinkt
die Betriebsleuchte @ wahrend der Verzégerungs-
zeit. Sobald das Programm startet, leuchtet die
Betriebsleuchte @ daverhaft.

@ Brotgewicht einstellen ~ 1~

Taste zur Wahl des Brotgewichtes (1000 g/ 1250g/
1500 g). Driicken Sie die Taste so oft, bis der Pfeil
a unter dem gewiinschten Gewicht erscheint. Die
Gewichtsangaben beziehen sich auf die unge-
fahre Menge der in die Backform @ eingefiillten
Zutaten.

> Fir die Programme 9 - 15 kann kein Gewicht
eingestellt werden.

® Programm wiihlen E|

Taste zur Wahl des gewiinschten Programms (1-16).
Im Display @) erscheinen Programmnummer €

und -zeit .
Vor dem ersten Gebrauch

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerét nicht lénger als 5
Minuten mit leerer Backform @ aufheizen.
Es besteht Brandgefahr!

> Durch fertigungsbedingte Riickstéinde kann
es bei der ersten Inbetriebnahme zu leichter
Geruchs- und Rauchbildung kommen. Dies
ist unschadlich und hért nach kurzer Zeit auf.
Sorgen Sie fir ausreichende Belisftung, 6ffnen
Sie z. B. ein Fenster.

1) Wischen Sie Backform @, Knethaken @ und
die AuBenfldche des Gerdtes vor der ersten
Inbetriebnahme mit einem angefeuchteten Tuch
ab. Verwenden Sie keine kratzenden Putz-
schwémme oder Scheuermittel.

2) Setzen Sie ausschlieBlich beim erstmaligen
Avufheizen die leere Backform @ sowie die
Knethaken @ in das Gerdt ein und schlieffen
Sie den Deckel @.
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3) Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

4) Stellen Sie den Ein-/Ausschalter (0/1) @ auf
die Position ,|”. Es ertént ein Signalton und im
Display @ erscheinen Programmnummer €
und -zeit b fir das Programm 1.

5) Wabhlen Sie mit der Taste Programmwahl @ das
Programm 15 und driicken Sie die Start-/Stopp-
Taste @, um das Gerét aufzuheizen.

6) Driicken Sie nach 5 Minuten erneut die Start-/
Stopp-Taste @, bis ein langer Signalton ertént,
um das Programm zu beenden.

7) Lassen Sie das Gerdt vollstéindig abkihlen und
wischen Sie noch einmal Backform @, Knetha-
ken @ und die AuBBenflache des Gerdtes mit
einem angefeuchteten Tuch ab.

Brot backen

Zutaten

Fir ein optimales Backergebnis beriicksichtigen Sie
bitte folgende Hinweise:

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Nehmen Sie die Backform @ aus dem Ge-
hduse, bevor Sie die Zutaten einfiilllen. Wenn
Zutaten auf die Heizschlangen gelangen,
besteht Brandgefahr!

> Verwenden Sie auf keinen Fall gréfBere Men-
gen als angegeben. Uberschreiten Sie beim
Backen niemals eine Menge von 900 g Mehl
bzw. 900 g Backmischung. Gelangt iiberlau-
fender Teig an die Heizschlangen, besteht
Brandgefahr!

H Alle Zutaten sollten auf Zimmertemperatur
erwdrmt sein, um einen optimalen Gérvorgang
der Hefe sicherzustellen.

Bl Halten Sie sich méglichst genau an die vorgege-
benen Zutatenmengen. Bereits geringe Abwei-
chungen kénnen das Backergebnis beeinflussen.

H Geben Sie die Zutaten immer in der im Rezept
angegebenen Reihenfolge in die Backform @.
In der Regel werden zuerst die Flussigkeiten,
danach Zucker, Salz und Mehl und zuletzt die
Hefe eingefiillt. Die Hefe sollte nicht mit Flissig-
keiten oder Salz in Berhrung kommen.
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Gerat in Betrieb nehmen

1) Ziehen Sie die Backform @ nach oben aus
dem Gerdt heraus.

2) Stecken Sie die Knethaken @ auf die Antriebs-
wellen in der Backform @. Achten Sie darauf,
dass sie fest sitzen.

3) Geben Sie die Zutaten lhres Rezeptes in der
angegebenen Reihenfolge in die Backform @.

4) Setzen Sie die Backform @ wieder ein. Achten
Sie darauf, dass sie richtig einrastet.

5) SchlieBBen Sie den Deckel @.
6) Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

7) Schalten Sie das Gerdt am Ein-/Ausschalter
(0/1) @ ein. Es ertdnt ein Signalton und im
Display @ erscheinen Programmnummer €
und -zeit b fir das Programm 1.

Programm einstellen und starten

1) Wéhlen Sie das gewiinschte Programm mit der
Taste Programmwahl ®. Die entsprechende
Programmnummer € und -zeit IO wird im
Display @ angezeigt.

2) Wahlen Sie ggf. das Brotgewicht & mit der
Taste @.

3) Wahlen Sie ggf. den gewiinschten Bréunungsgrad
d mit der Taste @ oder wihlen Sie die Einstel-
lung ,schnell”, um die Gehzeiten zu verkiirzen.

4) Stellen Sie mit den Pfeiltasten @ den Timer ein
oder starten Sie das Programm mit der
Start-/Stopp-Taste @ sofort.

Das Programm fishrt nun automatisch die ver-
schiedenen Programmphasen ¥ durch.

> Manche Programme starten mit einer Vorheiz-
phase (siehe Kapitel ,Programmablauf”),
bei der sich die Knethaken @ nicht bewegen.
Dies ist gewollt und kein Fehler des Gerétes.

> Der Deckel @ kann wahrend der Knetphase
gedftnet werden. Offnen Sie den Deckel @
jedoch nicht wéhrend der Geh- oder Backpha-
se. Das Brot kénnte dann in sich zusammen-
fallen.

> Sie kdnnen den Programmablauf Gber das
Sichtfenster @ beobachten.
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Programme
Mit der Taste Programmwahl @ wdhlen Sie das

gewiinschte Programm aus. Die entsprechende Pro-

grammnummer € wird im Display @ angezeigt.
Die Programmzeiten D sind abhéngig von den
gewdihlten Programmkombinationen (siehe Kapitel
.Programmablauf”).

Programm 1: Normal

Zum Backen von Weif3- und Mischbroten, die
hauptséchlich aus Weizen- oder Roggenmehl
bestehen. Das Brot hat eine kompakte Konsistenz.

Programm 2: Locker

Zum Backen von leichten Broten aus gut gemahle-
nem Mehl. Das Brot ist in der Regel locker und hat
eine knusprige Kruste.

Programm 3: Vollkorn

Zum Backen von Broten mit kréftigeren Mehlsorten,
z. B. Weizenvollkornmehl und Roggenmehl. Das
Brot wird kompakter und schwerer.

Programm 4: S4B

Zum Backen von siilen Broten mit Zutaten wie z. B.

Fruchtsaften, Kokosnussflocken, Rosinen, Schokola-
de oder zusétzlichem Zucker. Durch eine léngere
Aufgehphase wird das Brot leichter und luftiger.

Programm 5: Low Carb
Zum Backen von kohlenhydratreduzierten Broten.

Programm 6: Glutenfrei

Zum Backen von Broten aus glutenfreien Mehlen
und Backmischungen. Diese benétigen lénger fir
die Aufnahme von Flissigkeiten und haben andere
Triebeigenschaften.

Programm 7: Express

Die Zeiten fir das Kneten, Teig gehen lassen und
Backen sind stark reduziert. Fiir dieses Programm
sind nur Rezepte geeignet, die keine kréftigen
Mehlsorten oder sonstige schweren Zutaten
enthalten. Beachten Sie, dass das Brot bei diesem
Programm méglicherweise weniger luftig und nicht
ganz so schmackhaft wird.

Programm 8: Kuchen
Zum Backen von Kuchen mit Backmischungen oder
nach eigenen Rezepten.

Programm 9: Kneten

Bei diesem Programm wird der Teig nur geknetet.
Sie kdnnen eine Knetzeit zwischen 10 und 45
Minuten einstellen.

Programm 10: Teig

Zur Herstellung von Hefeteig fiir Brétchen, Pizza
oder ghnliches Gebéck.

Programm 11: Nudelteig
Zur Herstellung von Nudelteig.

Programm 12: Pizzateig

Zur Herstellung von Pizzateig.

Programm 13: Joghurt

Zur Herstellung von Joghurt aus Kuhmilch oder
Sojadrink. Zur genauen Vorgehensweise siehe
beiliegendes Rezeptheft.

Die voreingestellte Programmzeit von 8 Stunden
sollte, abhdngig von der verwendeten Menge, wie
folgt angepasst werden:

Bis 1000 ml 8 - 10 Stunden
1000 - 1500 ml 9 - 11 Stunden
tber 1500 ml 10 - 12 Stunden

Programm 14: Marmelade

Zur Herstellung von Fruchtaufstrichen wie Marmela-
den, Konfitiren oder Gelees.

Programm 15: Backen

Zum Backen von Fertigteigen sowie zum Nachba-
cken von Broten, die zu hell oder nicht ganz durch
gebacken sind. Das Programm enthélt keine Knet-
oder Ruhevorgéinge. Sie kénnen eine Backzeit von
5 bis 60 Minuten in 5-Minuten-Schritten einstellen.

Programm 16: Programmierbar

Mit diesem Programm kénnen Sie fir jede Phase
von bis zu 8 individuellen Programmen eigene
Zeiten einstellen.

Gehen Sie dazu wie folgt vor:

1) Wéhlen Sie mit der Taste Programmwah| @
Programm 16.

2) Waéhlen Sie mit der Taste Bréunungsgrad @
einen Programmspeicherplatz (1-8).
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3) Wahlen Sie mit der Taste Brotgewicht @ die
Programmphase aus, die Sie einstellen wollen.

4) Passen Sie mit den Pfeiltasten ® die Zeit der
gewdhlten Programmphase an lhre Bedirfnisse
an (zum méglichen Einstellbereich siehe Kapitel
~Programmablauf"’).

5) Driicken Sie erneut die Taste Brotgewicht @,
um zur ndchsten Programmphase zu wechseln.

6) Wenn Sie alle gewiinschten Programmphasen
eingestellt haben, driicken Sie die Start-/Stopp-
Taste @, um die Einstellungen zu speichern und
das Einstellungsmeni dieses Programmspeicher-
platzes zu verlassen.

7) Wenn Sie ein weiteres individuelles Programm
einstellen wollen, wahlen Sie mit der Taste
Bréunungsgrad @ einen anderen Programm-
speicherplatz aus und fahren Sie fort, wie oben
beschrieben.

8) Um ein individuelles Programm zu starten, wéh-
len Sie dieses ggf. mit der Taste Bréunungsgrad
® aus und driicken Sie die Start-/Stopp-Taste
0.

> Die Einstellungen bleiben so lange gespeichert,
bis Sie durch die Reset-Funktion zuriickgesetzt
werden.

> Um die Zeiten auf die Standardeinstellungen
zuriickzusetzen, wéhlen Sie mit der Taste
Bréunungsgrad @ das entsprechende indi-
viduelle Programm aus und driicken Sie die
Tasten Programmwahl ® und Brotgewicht @
gleichzeitig.

Programm unterbrechen/
beenden

B Um das Programm zu unterbrechen, driicken Sie
kurz die Start-/Stopp-Taste @, die Zeitanzeige
o im Display @ blinkt. Driicken Sie erneut die
Start-/Stopp-Taste @, um das Programm fortzu-
setzen. Ansonsten wird das Programm nach 10
Minuten automatisch fortgesetzt.

M Bei automatischem Programmende erténen
mehrere Signalténe und die Zeitanzeige O
zeigt 0:00 an. Das Gerdt schaltet in einen
60-minitigen Warmhaltebetrieb.
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> Am Ende der Programme 9-14 erfolgt kein
Warmhaltebetrieb.

> Nehmen Sie das Brot spétestens zum Ende
des Warmhaltebetriebs aus dem Gerét, es
kénnte sonst feucht werden.

B Um das Programm bzw. den Warmhaltebetrieb
vorzeitig zu beenden, halten Sie die Start-/
Stopp-Taste @ gedriickt, bis ein langer Signal-
ton ertont.

Brot entnehmen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Die Backform @ kann sich wahrend des
Betriebs stark erhitzen. Verwenden Sie Topf-
lappen oder Schutzhandschuhe. Es besteht
Verbrennungsgefahr!

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie keine Metallgegensténde, um
das Brot aus der Backform @ zu 16sen. Diese
kénnen zu Kratzern auf der Antihaftbeschich-
tung fihren.

> Brot |&sst sich in der Regel leichter entneh-
men, wenn Sie es nach dem Backen noch
mindestens 30 Minuten in der Backform @
belassen. Sie kénnen hierfiir den Warmhalte-
betrieb nutzen.

1) Lassen Sie die Backform @ und das Brot ausrei-
chend abkiihlen oder verwenden Sie Topflap-
pen bzw. Schutzhandschuhe.

2) Halten Sie die Backform @ schrég kopfiber
Uber einen Rost und schiitteln Sie leicht, bis das
Brot herausrutscht.

> Falls Sie die Knethaken @ nicht schon vorher
entnommen haben und sich das Brot nun
nicht von diesen |6sen |&sst, entfernen Sie sie
vorsichtig mit dem beiliegenden Knethaken-
entferner .
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Gerdat ausschalten

Wenn Sie das Geréit nicht mehr verwenden méchten,
schalten Sie es am Ein-/Ausschalter (0/1) @ aus
und ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose.

Timer-Funktion

Die Timer-Funktion ermdglicht Ihnen, ein Pro-
gramm zeitverzdgert zu starten. Sie kénnen einen
Zeitpunkt bestimmen, zu dem das Gerét das
gewiinschte Programm beendet haben soll. Die
maximale Zeitverzégerung betrdgt 15 Stunden.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Nutzen Sie die Timer-Funktion nur fir Rezep-
te, die Sie bereits ausprobiert haben. So ist
sichergestellt, dass das gewiinschte Backre-
sultat erreicht wird und vor allem, dass die
Teigmenge nicht zu grof ist und dann evil.
Uberlguft. Bei Gberlaufendem Teig besteht
Brandgefahr!

> Die Timer-Funktion steht fir die Programme 9,
11 und 13-15 nicht zur Verfiigung.

> Verwenden Sie die Timer-Funktion nicht, wenn
Sie schnell verderbliche Lebensmittel wie Eier,
Milch, Sahne oder Kése verarbeiten.

1) Wahlen Sie zunéchst das gewiinschte Pro-
gramm.

2) Wahlen Sie nun mit den Pfeiltasten ® die ge-
wiinschte Gesamtdauer von Programm- und Ver-
zdgerungszeit. Die Programmendzeit verschiebt
sich pro Tastendruck um 10 Minuten. Halten Sie
die Pfeiltasten ® gedriickt, um das Durchlaufen
der Ziffern zu beschleunigen.

3

Bestdtigen Sie die Einstellung des Timers mit der
Start-/Stopp-Taste @.

Die Betriebsleuchte @ blinkt und die program-
mierte Zeit IO beginnt abzulaufen, das Pro-
gramm startet zur passenden Zeit automatisch.
Sobald das Programm startet, leuchtet die
Betriebsleuchte @ dauerhaft.
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Beispiel:

Es ist 12 Uhr und Sie mdchten in 6 Stunden, also
um 18 Uhr, frisches Brot haben. Nehmen Sie
zundchst die gewiinschten Programmeinstellun-
gen vor. Driicken Sie dann die Pfeiltasten ® so
lange, bis die Zeitanzeige ko im Display @ 6:00
anzeigt, da die Zeit bis zur Fertigstellung insgesamt
6 Stunden betrdgt. Bedenken Sie, dass das Brot
noch etwas abkihlen muss, bevor Sie es verzehren
kénnen.

Add-Funktion / Zutaten zugeben

Bei den Programmen 1-6, 10 und 16 erténen
wiéhrend der 2. Knetphase mehrere Signalténe
und ,ADD" g erscheint im Display @. Sie kénnen
nun wdhrend des Betriebs weitere Zutaten wie
Frischte oder Nisse hinzufigen. Auf diese Weise
werden diese Zutaten nicht von den Knethaken @
zerkleinert.

Es erfolgt noch eine weitere, kurze Knetphase, bei
der die hinzugegebenen Zutaten unter den Teig
gemischt werden.

> Wenn Sie keine Zutaten hinzufiigen wollen,
miissen Sie nichts unternehmen. Das Programm
lGuft automatisch weiter.

> Die Add-Funktion steht fiir die Programme
7-9 und 11-15 nicht zur Verfigung.

Remove-Funktion / Knethaken
entfernen

Bei den Programmen 1-6, 10 und 16 erténen nach
der 2. Gehphase 10 Signalténe und ,RMV” C
blinkt im Display @.

Sie haben nun die Méglichkeit, die Knethaken @
vor Beginn der Backphase zu entnehmen, um
grof3e Lécher im fertigen Brot zu vermeiden.

Gehen Sie dazu wie folgt vor:

1) Wenn ,RMV” im Display @ blinkt, driicken Sie
die Start/Stopp-Taste @. Das laufende Pro-
gramm wird nun fir 10 Minuten unterbrochen,
die noch verbleibende Programmzeit I blinkt
im Display @.

2) Offnen Sie den Deckel @ und entnehmen Sie
die Backform @.
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3) Schieben Sie den Teig mit bemehlten Hénden
etwas zur Seite und ziehen Sie die Knethaken @
von den beiden Antriebswellen ab.

Gerdtegehéuse, Deckel, Backraum
1) Entnehmen Sie ggf. die Backform @ aus dem
Gerdt.

2) Entfernen Sie mit einem angefeuchteten Tuch
oder weichem Schwamm alle Ricksténde im
Backraum.

3) Wischen Sie das Gerétegehduse und den De-

4) Verteilen Sie den Teig anschlieBend gleichméBig
in der Backform @.

5) Setzen Sie die Backform @ wieder in das Ge-
rét ein und schlieBen Sie den Deckel @.

6) Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste @, um das
Programm fortzusetzen. Driicken Sie die Taste
nicht, wird das Programm nach 10 Minuten

ckel @ ebenfalls nur mit einem angefeuchteten
Tuch oder Schwamm ab.
Zur leichteren Reinigung kann der Deckel @

vom Gehduse entfernt werden:

— Offnen Sie den Deckel @ so weit, bis die
Kunststoffzapfen durch die Offnungen der
Scharniere passen.

— Ziehen Sie den Deckel @ aus den Scharnie-

ren heraus:

automatisch fortgesetzt.

> Wenn Sie die Knethaken @ nicht entfernen
wollen, miissen Sie nichts unternehmen. Das
Programm l&uft automatisch weiter.

> Die Remove-Funktion steht fir die Programme
7-9 und 11-15 nicht zur Verfigung.

Memory-Funktion

Wourde das Gerét wihrend des Betriebs vom
Stromnetz getrennt (z. B. durch einen Stromausfall),
fahrt es mit dem zuletzt aktiven Programm an glei-
cher Stelle fort, wenn es innerhalb von 10 Minuten
wieder mit Strom versorgt wird.

Dies gilt nicht bei Beendigung des Programms
durch Driicken der Start-/Stopp-Taste @, bis ein
langer Signalton ertont.

N———%
Ve RRRRIR R

— Um den Deckel @ nach der Reinigung
wieder zu montieren, filhren Sie die Kunst-
stoffzapfen wieder durch die Offnung der
Scharniere.

Reinigen

4) Trocknen Sie alles grindlich ab.
GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste- Backform, Knethaken und Zubehér

cker aus der Netzsteckdose. ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Die Oberfléchen der Backform @ und der
Knethaken @ sind mit einer Antihaftbe-
schichtung versehen. Benutzen Sie bei der
Reinigung keine aggressiven Reinigungs- oder
Scheuermittel oder Gegensténde, die zu Krat-
zern auf den Oberfléchen fishren kénnen.

> Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung
ausreichend abkihlen. Es besteht Verbren-
nungsgefahr!

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie zum Reinigen des Gerdtes keine
chemischen Reinigungs- oder Lsungsmittel.
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> Durch Hitze und Feuchtigkeit kann sich das
Aussehen der Oberflachen im Laufe der Zeit
veréindern. Dies ist keine Beeintréichtigung der
Qualitét oder Funktionsféhigkeit.
> Die Knethaken @ und der Knethaken-
entferner @ sind fir die Reinigung in
der Spiilmaschine geeignet.

1) Entnehmen Sie ggf. Knethaken @ und Back-
form @ aus dem Gerdit.

2) Entnehmen Sie ggf. die Knethaken @ aus der
Backform @. Sollten sich die Knethaken @
nicht aus der Backform @ l6sen, fillen Sie
heiBes Wasser in die Backform @ und lassen
Sie dieses einweichen. Die Knethaken @ sollten
sich bald entnehmen lassen.

3

Reinigen Sie die Knethaken @ in warmem Was-
ser und geben Sie ein mildes Spiilmittel hinzu.
Bei hartnéckigen Verkrustungen lassen Sie die
Knethaken @ so lange in dem Spilwasser
einweichen, bis sich die Verkrustungen mit Hilfe
einer Spilbirste [5sen lassen.

Ist die Einsatzhalterung im Knethaken @
verstopft, kénnen Sie diese vorsichtig mit einem
Holzstébchen reinigen.

4) Wischen Sie die AuBenseite der Backform @

mit einem feuchten Tuch ab.

5) Reinigen Sie den Innenraum der Backform @
mit warmem Wasser und etwas Spilmittel. Bei
Verkrustungen in der Backform @ befillen
Sie diese mit Wasser und geben Sie ein
mildes Spilmittel hinzu. Lassen Sie es so lange
einweichen, bis sich die Verkrustungen mit
einer Spilbirste [8sen lassen. Spilen Sie die
Backform @ danach mit klarem Wasser aus,
um Spilmittelreste zu entfernen.

Reinigen Sie den Messbecher @, den Mess-
[56ffel @ und den Knethakenentferner @ mit
warmem Wasser und einem milden Spilmittel.
Spiilen Sie die Teile danach mit klarem Wasser
ab, um Spilmittelreste zu entfernen.

6

7) Trocknen Sie alle Teile nach der Reinigung
grindlich ab.

Ersatzteile bestellen

Folgende Ersatzteile kénnen Sie zu diesem Produkt
bestellen:

® Knethaken @

® Backform @

® Messbecher @

® Messloffel @

® Knethakenentferner @

Bestellen Sie die Ersatzteile iiber unsere Service-
Hotline (siehe Kapitel ,Service”) oder bequem auf
unserer Webseite unter www.kompernass.com.

] seB8s0F2

> In einigen L&ndern kann die Bestellung
von Ersatzteilen nicht online vorgenommen
werden. Nutzen Sie in diesem Fall unsere
Service-Hotline (siehe Kapitel ,Service”).

> Halten Sie die IAN-Nummer, die Sie auf dem
Umschlag dieser Bedienungsanleitung finden,
fir lhre Bestellung bereit.
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Entsorgen

Werfen Sie das Gerdit keines-
falls in den normalen Hausmull.
Dieses Produkt unterliegt der
europdischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen
zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder
ber lhre kommunale Entsorgungseinrich-
tung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

ﬁ. Méglichkeiten zur Entsorgung des
%A ausgedienten Produkts erfahren Sie bei

lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

@ Die Riickfihrung der Verpackung in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und ver-

%@ ringert das Abfallaufkommen. Entsorgen
Sie nicht mehr benétigte Verpackungsma-

terialien gemdaf den orilich geltenden
Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltge-
b recht. Beachten Sie die Kennzeichnung
auf den verschiedenen Verpackungsma-

a terialien und trennen Sie diese gegebe-
nenfalls gesondert. Die Verpackungs-
materialien sind gekennzeichnet mit
Abkirzungen (a) und Ziffern (b) mit
folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.
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Programmablauf
Programm 1. Normal 2. Locker
} hell hell
griuntljlngsgrod/ mittel schnell mittel schnell
chnefimodus dunkel dunkel
Gewicht (Gramm)| 100012501500 1000 1250|1500 1000|1250(1500]1000( 1250|1500
Zeit (Stunden) | 3:00 | 3:05]3:15]2:15|2:202:25]3:10| 3:15] 3:25|2:20 | 2:25 | 2:30
Vorheizen (Min.) 15 05 || a9 16 1 05
I N I I
Kneten 1 (Min.)
1333|2212 13]13]13
Gehe%”"”‘) 25 25|25 | 10|l10] 1020|2020 10] 10] 10
Kneten 2 (Min.) 7 7 7 4 4 4 7 7 7 4 4 4
ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD
5| 5+ | 5% | 5% | 5| 5%| g*| 8*| g*| 5*| 57| 5*
Gehen2 (Min) | 275 | 27/5] 275155155155 [3551355]355[1551155]155
ee”@ ML RMY | RMV [ RMV | RMV [ RMV | RMV [ RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV
2.5**|2,5**| 2,5%*| 2,5**| 2,5%*| 2,5**| 2,5**| 2.5**| 2,5**| 2,5**| 2,5**| 2.5**
Gehen 3 (Min) | 55 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 35 | 35 | 35 | 30 | 30 | 30
f—)
Backen (Min) | s | 4o | 65 | 55 [ 60 | 65 | 60 | 65 | 70 | 60 | 65 | 70
Warmhatten (Min ] /1 00 1 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60
Max. Vorein-
stellng der Zeit | 15 [ 15 [ 15| 15 151515151515 15/ 15
(Stunden)

* Wéhrend dieser Programmphase kénnen weitere Zutaten zum Teig hinzugegeben werden. Beispiel:
7/ADD/5 bedeutet, dass nach 7-minitiger Knetphase mehrere Signalténe erklingen und ,ADD” g im
Display @ erscheint. Sie kdnnen nun weitere Zutaten hinzugeben. Im Anschluss folgt noch eine 5-miniitige
Knetphase, bevor die néchste Programmphase beginnt.

** Wahrend dieser Programmphase kénnen die Knethaken @ entfernt werden. Beispiel: 27,5/RMV/2,5
bedeutet, dass nach 27,5-minitiger Gehphase mehrere Signalténe erklingen und ,RMY” € im Display

O erscheint. Sie kénnen nun die Knethaken @ entfernen. Im Anschluss folgt noch eine 2,5-minitige Geh-
phase, bevor die néchste Programmphase beginnt.
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Programm 3. Vollkorn 4. SiB
. hell hell
Er:umﬁngsgrad/ mittel schnell mittel schnell
chnelimodus dunkel dunkel
Gewicht 1000|1250 | 1500[1000| 1250 1500|1000 1250 1500 | 1000 1250 | 1500
(Gramm)
Zeit (Stunden) | 3:20 | 3:25 | 3:352:25| 2:30 | 2:35] 2:55| 3:00 | 3:10 | 2:10 | 2:15 | 2:20
Vorheizen (Min.) 5 r % 16 1 15
- - B B - -
Kneten 1 (Min.)
12 12 12 13 13 13 12 12 12 12 12 12
Gehen 1 (Min)| 55 | 30 [ 30 | 10| 10 | 10| 25| 25| 25 | 10| 10 | 10
(-
Knefen 2 (Min.) 7 7 7 4 4 4 7 7 7 4 4 4
ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD
8* 8* 8* 5* 5* 5% 6* 6* 6* 6* 6* 6*
Gehen 2 (Min. 35,5 355]35,5[205( 205205325325 325[155[155]155
— [RMV [ RMV | RMV |RMV | RMV | RMV | RMV | RMV  RMV | RMV | RMV | RMV
2,5%% 2,5%*2,5%*[2,5%* 25%*| 2,5 *|2,5%*]| 2,5**| 2,5**|25**| 2,5**| 2,5**
Gehen 3 (Min)| 55 | 35 | 35 | 35| 35 | 35 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30
(—
Backen (Min) | 55 | 4o | 65 | 55 | 60 | 65 | 50 | 55 | 60 | 50 | 55 | 0
Warmhalten
(Min.) 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
Max. Vorein-
stellung der Zeit| 15 | 15 | 15 |15 15|15 (1515|1515 15|15
(Stunden)

* Wéhrend dieser Programmphase kénnen weitere Zutaten zum Teig hinzugegeben werden. Beispiel:
7/ADD/5 bedeutet, dass nach 7-miniitiger Knetphase mehrere Signalténe erklingen und ,ADD” g im
Display @ erscheint. Sie kdnnen nun weitere Zutaten hinzugeben. Im Anschluss folgt noch eine 5-miniitige
Knetphase, bevor die néchste Programmphase beginnt.

** Wahrend dieser Programmphase kénnen die Knethaken @ entfernt werden. Beispiel: 27,5/RMV/2,5
bedeutet, dass nach 27,5-minitiger Gehphase mehrere Signalténe erklingen und ,RMY* € im Display

O erscheint. Sie kdnnen nun die Knethaken @ entfernen. Im Anschluss folgt noch eine 2,5-minitige Geh-
phase, bevor die ndchste Programmphase beginnt.
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Programm | 5.Low Carb | 6. Glutenfrei 7. Express 8. Kuchen
i hell hell hell hell
Bréunungsgrad / mittel mittel mittel mittel
Schnellmodus dunkel dunkel dunkel dunkel
Gewicht |1 000] 1250|1500 [ 1000{ 1250 | 1500{ 1000|1250 1500] 1000] 1250 | 1500
(Gramm)
Zeit (Stunden) | 3:09 | 3:21 | 3:33 | 3:40 [ 3:45 | 3:55 | 1:15]1:18 1:20] 1:30 | 1:35| 1:40
Vorheizen (Min.) 2 2 1z 1z . 5
e e
Kneten 1 (Min.) 25 25 25
20 21 22 12 12 12 8 8 8 RMV | RMV | RMV
Gehen 1 (Min.)
— 15 15 15 20 20 20 - - - - - -
Kneten 2 (Min.) 15 15 15 > > >
ADD | ADD | ADD | ADD | ADD | ADD 7 7 7 - - -
7* 9% 11* 8* 8* 8*
. 12,5 14,5|16,5|147,5|47,5| 47,5
Geheg‘""“') RMV | RMV | RMV [RMV [ RMV |RMV| — | = | = | = | = | -
2,5%*[2,5%%| 2,5**| 2,5%*[ 2,5%*| 2,5**
Gehen 3 (Min.)
22 24 26 50 50 50 20 20 20 - - -
(—
Backen (Min.)
80 85 Q0 60 65 70 40 43 45 65 70 75
Warmhalten
(Min.) 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
Max. Vorein-
stellung der Zeit | 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15
(Stunden)

* Wahrend dieser Programmphase kénnen weitere Zutaten zum Teig hinzugegeben werden. Beispiel:
7/ADD/5 bedeutet, dass nach 7-miniitiger Knetphase mehrere Signalténe erklingen und ,ADD” g im

Display @ erscheint. Sie kénnen nun weitere Zutaten hinzugeben. Im Anschluss folgt noch eine 5-miniitige
Knetphase, bevor die néchste Programmphase beginnt.

** Wahrend dieser Programmphase kdnnen die Knethaken @ entfernt werden. Beispiel: 27,5/RMV/2,5
bedeutet, dass nach 27,5-minitiger Gehphase mehrere Signalténe erklingen und ,RMV” C im Display
O erscheint. Sie kdnnen nun die Knethaken @ entfernen. Im Anschluss folgt noch eine 2,5-miniitige Geh-
phase, bevor die ndchste Programmphase beginnt.
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Programm | 9. Kneten | 10.Teig |11.Nudelteig| 12. Pizzateig
Br&unungsgrad /
Schnellmodus - - - -
Gewicht (Gramm) — — — —
Zeit (Stunden) 0:10-0:45 1:40 0:15 0:45
Vorheizen (Min.)
- - - -
Kneten 1 (Min.)
10-45 12 15 15
Gehen 1 (Min.)
—) - 10 - 10
Kneten 2 (Min.) 3
— ADD — 10
5*
Gehen 2 (Min.)
- 25 - 10
()
Gehen 3 (Min.)
_ 45 _ _
—)
Backen (Min.) _ B . .
'Warmhalten (Min.) _ B _ a
Max. Vorein-
stellung der Zeit - 15 - 15
(Stunden)

* Wéhrend dieser Programmphase kénnen weitere Zutaten zum Teig hinzugegeben werden. Beispiel:
7/ADD/5 bedeutet, dass nach 7-miniitiger Knetphase mehrere Signalténe erklingen und ,ADD” @ im
Display @ erscheint. Sie kénnen nun weitere Zutaten hinzugeben. Im Anschluss folgt noch eine 5-miniitige
Knetphase, bevor die néchste Programmphase beginnt.
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Programm 13. Joghurt 14. Marmelade | 15. Backen
hell

mittel

dunkel

Bréunungsgrad /
Schnellmodus

Gewicht (Gramm) - - —

Zeit (Stunden) 8:00-12:00 1:20 0:05-1:00

Vorheizen (Min.)
- - -

Kneten 1 (Min.)

Gehen 1 (Min.)
(-

Kneten 2 (Min.)

Gehen 2 (Min.)
(=)

Gehen 3 (Min.)
()

Backen (Min.)
Warmhalten (Min.)

Max. Vorein-
stellung der Zeit = - -
(Stunden)

- 60 5-60

DE | AT | CH 91



SILVERCREST'

Programm 16. Programmierbar
Brgunungsgrad/ | Voreinstellung | individueller
Schnellmodus Einstellbereich
Gewicht (Gramm) = _

Zeit (Stunden) 3:05 -
Vorheizen (Min.) - o

.

Kneten 1 (Min.)

13 0-30

Gehen 1 (Min.)

— 25 0-30

Kneten 2 (Min.) 7

ADD 0-30
5*
Gehen 2 (Min.) 30 0-60
() RMYV ** RMYV **
Gehen 3 (Min.)
30 0-60
(—
Backen (Min.)
60 0-80
Warmhalten (Min.)
60 0-60
Max. Vorein-
stellung der Zeit 15 15
(Stunden)

* Wéhrend dieser Programmphase kénnen weitere Zutaten zum Teig hinzugegeben werden. Beispiel:
7/ADD/5 bedeutet, dass nach 7-miniitiger Knetphase mehrere Signalténe erklingen und ,ADD” O im
Display @ erscheint. Sie kdnnen nun weitere Zutaten hinzugeben. Im Anschluss folgt noch eine 5-miniitige

Knetphase, bevor die néchste Programmphase beginnt.

** Wahrend dieser Programmphase kénnen die Knethaken @ entfernt werden. Beispiel: 27,5/RMV/2,5
bedeutet, dass nach 27,5-minitiger Gehphase mehrere Signalténe erklingen und ,RMY” € im Display
O erscheint. Sie kdnnen nun die Knethaken @ entfernen. Im Anschluss folgt noch eine 2,5-miniitige Geh-

phase, bevor die néchste Programmphase beginnt.
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Fehlerbehebung

Fehler

Mégliche Lésungen

Das Gerdt arbeitet nicht, nachdem die Start-/
Stopp-Taste @ gedriickt wurde.

Einige Programmphasen ¥ wie z. B. ,Vorheizen”
oder ,Gehen” sind schwer zu erkennen, da sich
die Knethaken @ nicht drehen. Kontrollieren Sie
anhand der Tabelle ,Programmablauf”, welcher
Programmabschnitt gerade l&uft.

Kontrollieren Sie, ob das Gerdt arbeitet, indem Sie
prifen, ob die Betriebsleuchte @ leuchtet.

Kontrollieren Sie, ob der Netzstecker an das Strom-
netz angeschlossen ist.

Das Display @ zeigt nach Programmstart ,H:HH”
an.

Das Gerdt ist nach dem letzten Backvorgang

noch nicht ausreichen abgekihlt. Stoppen Sie das
aktuelle Programm und schalten Sie das Gerdt
aus. Offnen Sie den Deckel @ und lassen Sie das
Gerdit ca. 20 Minuten lang abkihlen, bevor Sie es
weiter benutzen.

Es lgsst sich kein neves Programm starten. Die
Displayanzeige springt auf die Grundeinstellung
(Programm 1).

Das Gerdt ist nach dem letzten Backvorgang noch
nicht ausreichen abgekihlt. Schalten Sie das Geréit
aus, 6ffnen Sie den Deckel @ und lassen Sie das
Gerdit ca. 20 Minuten abkihlen, bevor Sie es weiter
benutzen.

Das Display @) zeigt nach Programmstart ,E:EQ”
an.

Schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie den
Netzstecker. Stecken Sie den Netzstecker wieder in
die Steckdose und schalten Sie das Gerdt wieder
ein. Sollte die Fehlermeldung weiterhin bestehen,
wenden Sie sich bitte an unseren Kundenservice.

Der Motor lauft, aber die Knethaken @ drehen
sich nicht.

Uberpriifen Sie, ob die Knethaken @ und die
Backform @ richtig eingerastet sind.

netz getrennt oder es gab einen Stromausfall.

Das Gerdt wurde wéhrend des Betriebs vom Strom-

Davert die Unterbrechung der Stromzufuhr nicht
lénger als 10 Minuten, féhrt das Gerét automa-
tisch mit dem zuletzt ausgefiihrten Programm fort.

Das Gerdt zerhackt beigegebene Zutaten wie
Friichte oder Nisse.

Um das Zerkleinern von Zutaten wie Friichten
oder Nussen zu vermeiden, geben Sie diese erst
zum Teig, wenn mehrere Signalténe erténen und

,ADD" g im Display @ erscheint.

Sollten sich die Stérungen mit oben stehenden L&sungen nicht beheben lassen, oder wenn Sie andere
Avrten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Kundenservice.
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Garantie der
KompernaBB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht
verldngert. Dies gilt auch fir ersetzte und reparierte
Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Sché-
den und Méngel missen sofort nach dem Auspacken
gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit
anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgfdltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikati-
onsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf Pro-
duktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind
und daher als Verschleifteile angesehen werden
kénnen oder fir Beschédigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen, Knethaken
oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgemaf benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgemdfle Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgemé&fBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (z. B. IAN 123456) als
Nachweis fir den Kauf bereit.

M Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Ty-
penschild am Produkt, einer Gravur am Produkt,
dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten
links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder
Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mdngel
auftreten, kontaktieren Sie zundichst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.
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B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

E3'E Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
# | diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-
ware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie
direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com)

und kénnen mittels der Eingabe der
Artikelnummer (IAN) 123456 lhre

Bedienungsanleitung &ffnen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem
dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel. 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 3378741910 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zunéichst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernclss.com

Tietojen fila - Informationsstatus
Stan informacji - Stand der Informationen:
02/2020 - Ident-No.: SBB850F2-122019-2
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