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Bevezeto

Informacidk a jelen hasznalati
Utmutatéhoz
Gratulélunk 0j késziléke megvasarlasahoz!

Vésarléasaval kivalé mindségi termék mellett
dontétt. A haszndlati utasitds a termék része.
Fontostudnivalékat tartalmaz a biztonségra,
haszndlatra és értalmatlanitasra vonatkozéan.
A termék haszndlata elétt ismerkedjen meg
valamennyi haszndlati Gtmutatéval és biztonsdgi
figyelmeztetéssel. Csak a leirtak szerint és a
megadott célokra haszndlja a késziiléket. A
készilék harmadik személynek t&rténd tovabb-
addsa esetén adja &t a késziilékhez tartozé
valamennyi leirdst is.

Rendeltetésszeru hasznalat

A Paninimaker kisebb zsémlék és szendvicsek
piritdsara vagy mds élelmiszerek grillezésére
vald. Més vagy ezen tilmend haszndlat rendel-
tetésellenesnek mingsil. A készilék nem alkalmas
kereskedelmi vagy ipari haszndlatra. A késziilék
kizarélag magdanhdztartdsokban haszndlhaté.

A nem rendeltetésszerl haszndlatbdl, szaksze-
ritlen javitési munkakbdl, jogosulatlanul végzett
médositasbdl vagy nem engedélyezett alkatrész
hasznélatdbdl eredd karok esetén semmilyen
igény nem érvényesithetd. A kockdzatot egyedil
az zemeltetd viseli.

Felhasznalt figyelmezteto
jelzések és szimbélumok

Ebben a haszndlati dtmutatéban, a csomagolé-
son és a késziléken, a kdvetkez8 figyelmeztets
jelzéseket és szimbdlumokat haszndljuk (ha
alkalmazhaté):

VESZELY! Az ezzel a szimbélum-
mal és a ,VESZELY” figyelmeztetd

Q széval ellétott figyelmeztetd utasitds
olyan kézvetlen veszélyes helyzetre fi-
gyelmeztet, amely haldlt vagy sdlyos
sérilést okoz, ha nem el8zik meg.
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FIGYELMEZTETES! Az ezzel a
szimbdlummal és a ,FIGYELMEZ-
TETES” figyelmeztetd széval elltott
figyelmeztetd utasitds olyan lehetsé-
ges veszélyes helyzetre figyelmeztet,
amely haldlt vagy sdlyos sérilést
okozhat, ha nem elézik meg.

VIGYAZAT! Az ezzel a szimbs-
lummal és a ,VIGYAZAT" figyelmez-
tetd széval elldtott figyelmeztetd
utasitds olyan lehetséges veszélyes
helyzetre figyelmeztet, amely cse-
kély vagy enyhe sérijlést okozhat,
ha nem el8zik meg.

FIGYELEM! Az ezzel a szimbd-
lummal és a ,FIGYELEM” figyelmez-
tet8 széval ellatott figyelmeztetd
utasitds olyan lehetséges helyzetre
figyelmeztet, amely anyagi karokat
okozhat, ha nem el8zik meg.

Tudnival jelsli a kiegészits infor-
mécidkat, amelyek megksnnyitik a
készilék haszndlatat.

Olvassa el az Gtmutatdt.

Véltéaram/fesziiltség

Védelmi osztdly | (védéfsldelés)

Ne meritse vizbel

Mosogatégépben is tisztithatd.

A késziilék élelmiszerekkel érintkez8
részei élelmiszerbiztosak.
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Biztonsag

Ebben a fejezetben a készilék kezelésével kapcsolatos fontos biz-
tonségi utasitdsokat ismerheti meg.

A készilék megfelel az el8irt biztonsagi utasitdsoknak. A szaksze-
ritlen haszndlat személyi sérilést és anyagi kart okozhat.

Alapveté biztonsagi figyelmeztetések

A készilék biztonsdgos haszndlata érdekében tartsa be az aldbbi
biztonsdgi utasitdsokat:

m Haszndlat eldtt ellendrizze a késziléket, hogy nincs-e rajta lathatéd
sérilés. Ne mkddtessen hibds vagy leesett késziléket.

m A veszély elkerilése érdekében a sérilt halézati kdbelt vagy csatla-
kozét azonnal cseréltesse ki engedéllyel rendelkez8 szakemberrel
vagy az igyfélszolgdlattal.

m A késziléket 8 éves kor alatti gyermekek és csokkent fizikai, érzék-
szervi vagy mentdlis képességl vagy tapasztalattal és/vagy
tuddssal nem rendelkezd személyek csak feligyelet mellett haszndl-
hatjak, vagy ha felvilagositotték ket a készilék biztonségos hasz-
ndlatarél és megértették az ebbdl eredd veszélyeket.

m Gyermekek nem jétszhatnak a készilékkel.

m Tisztitdst és a felhaszndléi karbantartést 8 évesnél fiatalabb vagy
feligyelet nélkili gyermekek nem végezhetnek.

m Ne engedjen 8 évesnél fiatalabb gyerekeket a készilék és a csatla-
kozd vezeték kdzelébe.

m Csak megfeleld jogosultsdggal rendelkezé szakemberrel vagy az
ugyfélszolgdlattal javittassa a késziléket. A szakszerdtlen javitds
veszélyt jelenthet a haszndlé szdmdra. Ezenkivil a garancia is
érvényét veszti.

m A késziléket a garanciaid8 alatt csak a gydrté dltal engedélyezett
ugyfélszolgdlat javithatja, ellenkez8 esetben késébbi karok esetén
mdr nem érvényesitheté a garanciaigény.

HU 3
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A hibds alkatrészeket csak eredeti alkatrészekre szabad cserélni.
Csak ilyen alkatrészekkel garantélhaté, hogy azok megfelelnek a
biztonsdgi kdvetelményeknek.

Ugyelien arra, hogy a hdlézati vezeték ne érien hozzé a készilék
forré részeihez. Soha ne haszndlja a késziléket nyilt lang, fitdlap
vagy forré tGzhely kdzelében.

Haszndlat utén hagyja lehdlni a késziléket, mielstt megtisztitand!
Egési sérilés veszélyel

A késziiléket lehet8leg egy haldzati aljzat kézelében dllitsa fel.
Gondoskodjon arrél, hogy a hdlézati csatlakozé vészhelyzetben
gyorsan elérhetd legyen és hogy a vezetékben le lehessen megbot-
lani.

Gondoskodjon arrél, hogy a készilék stabilan dlljon.

/\ VESZELY! ARAMUTES!

A késziiléket csak el8irdsszerien beszerelt és foldelt aljizatba csat-
lakoztassa. A hdlézati fesziliségnek meg kell egyeznie a késziilék
tipustdbldjan megadott fesziltséggel.

A nem megfeleléen mikédd vagy sériilt csatlakozévezetéket, illetve
késziléket haladéktalanul javittassa meg vagy cseréltesse ki az
igyfélszolgdlattal.

Ne tegye ki a késziléket esének és soha ne hasznélja nedves vagy
vizes kdrnyezetben.

Ugyelien arra, hogy a hdlézati kdbel mikadés kdzben soha ne
legyen vizes vagy nedves.

Soha ne meritse a késziléket vizbe vagy més folyadékbal llyen
esetben dramités miatt életveszély alakul ki, ha mikadés kézben
folyadék keril a fesziltség alatt allé részekre.

Mindig a hélézati kdbel csatlakozédugdjét fogja meg. A révidzdr-
lat vagy az elektromos dramités veszélye miatt soha ne magét a
h&lézati kdbelt hizza meg és a hélézati kébelt soha ne fogja meg
nedves kézzel.

4 HU
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Soha ne éllitsa a késziléket, illetve egyéb bitordarabokat a hélé-
zati kdbelre és tgyelien arra, hogy az ne szoruljon be.

Ne nyissa ki a készilékhdzat és ne javitsa vagy médositsa

a késziléket. Nyitott készilékhdz vagy dnhatalmi médositds esetén
elektiromos dramiités veszélye dll fent és a garancia

is érvényét veszti.

Védje a késziléket a racseppend vagy rdspricceld viztél. Ne te-
gyen folyadékkal taltétt edényt (pl. viragvazat) a készilékre vagy a
készilék mellé.

Hizza ki a hdlézati csatlakozét a csatlakozdalizatbdl a munkaszi-
netek el&tt, valamint a haszndlat befejezése utdn és minden tisztitds
elétt.

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

& Figyelem! Forré felilet!

A készilék felilete haszndlat kézben nagyon felforrésodhat. A
késziléket csak a fogantyt fekete részénél fogja meg.

(D FIGYELEM! ANYAGI KAR!

A készilék Uzemeltetéséhez ne haszndljon kilsé id8kapcsolét vagy
kilon tavmkadtetd rendszert.

Uzemeltetés kdzben soha se hagyja a késziléket feligyelet nélkiil.

m Ugyelien arra, hogy a készilék, a hélézati kdbel és a csatlakozé

ne érjen forré felilethez (pl. f8z8lap), illetve azokat ne érje nyilt
ldng.

Ne haszndljon szenet vagy hasonlé tizel8anyagot a készilék
Uzemeltetésére!

A tapaddsmentes bevonat védelme érdekében ne haszndljon fém
eszkdzdket, pl. kést, villat stb. Ne hasznélja tovébb a késziléket, ha
sérilt a tapaddsmentes bevonat.

A késziléket csak a mellékelt eredeti tartozékokkal Gzemeltesse.

HU 5
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Kezeléelemek

LA dbra:

@ piros ,Power” mikddésjelz8 lampa
@ zold ,Ready” miksdésjelz8 ldmpa
© biztonsdgi zdréelem

O fogantyd

@ zsirfelfogd télca

QO zsirkimenet

@ sitélapok

B” dbra:
O sitslapkapard

"

Kicsomagolas és csatla-
koztatas

A csomag tartalmanak és hi-
anytalansaganak ellenérzése
A késziiléket alapvetden az aldbbi sszetevskkel
szdllitjuk (l&sd a kihaijthaté oldalt):

paninigrill

zsirfelfogé télca

sitélap-kapard

haszndlati Gtmutatd

Tudnivalé
Ellenérizze a csomag tartalmdt, hogy hiéany-

V@....

talan-e és nincs-e rajta lathatd sériilés.

\J

Hidnyos szdllités vagy a nem megfeleld
csomagoldsbdl ereds, illetve a szdllitds
sordn keletkezett karok esetén forduljon az

igyfélszolgdlathoz (lasd a Szerviz fejezetet).

Biztonsagi utasitasok
/\ VESZELY!

> A csomagoléanyag nem jdtékszer. Fulladds-
veszély &ll fenn.

¢ Vegye ki a dobozbdl a készijlék valamennyi
részét és a haszndlati Gtmutatét!

¢ Tavolitsa el az &sszes csomagoléanyagot.

Kezelés és Uzemeltetés

Ebben a fejezetben a készilék kezelésére vonat-
kozé fontos utasitdsokat ismerheti meg.

Az elsé haszndlat elétt

4 A gydrtésbdl visszamaradt anyagok eltévo-
litdsa érdekében tisztitson meg valamennyi

tartozékot a ,Tisztitds és apolds” fejezetben
leirtak szerint.

¢ Olvassa el figyelmesen ezt a haszndlati
Utmutatot.

¢ Allitsa fel a késziiléket a biztonségi utasité-
soknak megfelel8en.

4 Nyissa ki a biztonsagi zdréelemet @ olyan

médon, hogy a tolézérat a @pozfciébél a
-poziciéba dllitja.

¢ Tisztitsa meg a késziléket nedves t5rléken-

dével a ,Tisztitds és dpolds” fejezetben
leirtak szerint.

Csukja be a késziléket.

Csatlakoztassa a halézati kdbel csatlako-
z4dugsjat megfelelden bekstott és foldelt
csatlakozéaljzatba, ami a ,Mdiszaki ada-
tok” fejezetben megadott fesziiltség-értékkel
rendelkezik. Hagyja melegedni a késziiléket
kb. 5 percig.

® Tudnivalé

> Akésziilék elsé felmelegedése sordn a gyar-
tasbol visszamaradt anyagok miatt enyhe
fistdt és szagot érezhet. Ez teljesen normdlis
és veszélytelen. Gondoskodjon elegend8
szell6zésrd|, nyisson ki példdul egy ablakot.

¢ Hizza ki a hdldzati csatlakozét a csatlako-
zéaljzatbdl és hagyja lehilni a késziléket.

¢ Ismét tisztitsa meg a késziléket nedves
t5rlskendével.
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Kezelés

¢ Csukja le a készilék fedelét a fogantydjandl
O fogva.

¢ CsUsztassa be a zsirfelfogé talcét @ a
késziilékbe.

4 Helyezze vissza a hdlézati csatlakozédugét
a hdlézati csatlakozdalizatba. Vilagitani kezd
a piros ,Power” mikédésielz8 lampa @.

¢ Amint felmelegedett a késziilék, kialszik a

piros ,Power” mikédésjelz8 lémpa @ és
vilégitani kezd a zéld ,Ready” miksédésjel-
28 ldmpa @.

(D Tudnivalé
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A ,Ready” zold ellenérzélédmpa @ idékdz-
ben kialudhat és ilyenkor ismét a ,Power”
piros ellenérzélampa @ vildgit.

Ez azt jelenti, hogy a készilék melegszik,
hogy tartsa a h8mérsékletet.

Nyissa ki a készilék fedelét és helyezze a
sutni/grillezni kivant élelmiszereket az alsé
sitélapra @.

Csukja be a készijlék fedelét a fogantyija-
nél @ fogva.

A mozgé alatdmasztdst felss sitélap @ a
vastagabb grillezendé termékeknél is parhu-
zamos marad az alsé sitélappal @. Ennek
készénhetden optimdlis grillezési eredmény
érhetd el.

Kis idé elteltével ellendrizze a grillezett étel
barnuldsat. Ehhez nyissa ki a készilék fedelét a
fogantyindl @ fogva. Kévesse megkézelitéleg
a ,Siitési tablazat” megadott sitési idejeit.

Ha elégedett a barnuléssal, vegye ki a gril-
lezett ételt. Ha még nem elég barna, akkor
névelie egy kicsit a siitési idét.

FIGYELEM!

Ne haszndljon hegyes vagy éles targyakat a
grillezett ételek kivételéhez. Ezek megsérthe-
tik a sitélapok @ feliletét!

Hozza ki a hdlézati csatlakozédugét a
hdélézati csatlakozéaljzatbdl.

Sitési tablazat

Az aldbbi tébldzat téjékoztats jellegd, kildnbs-
28 élelmiszerek siitésére vonatkozé példakkal.
Igazitsa az adatokat a recepthez és az egyéni
izléshez. Kilsnssen az étel jellege, példaul
mérete, vastagsdga vagy mindsége befolydsolja
a sitési idét.

ELELMISZER SUTESI IDO
hispogdcsa 13-15 perc
zsirszalonna 5 perc
sertéstarja steak 6-8 perc
lazacfilé 5-7 perc
tonhal steak 3-6 perc
gri||“ezeﬂ z6ldség 2 x 3-6 perc
olajjal
sajtos szendvics 4 perc

Otletek és fogasok

B Ahis puhitdsdhoz és a grillezés felgyorsi-
tdsdhoz el8zetesen bepdcolhatia a hist.
Erre kivaléan alkalmas példdul a tejfsl, a
vérésbor, az ecet, iré vagy friss papajo-
vagy anandszlé. izIésté| fiiggden fiszereket
és fiszerndvényeket is haszndlhat. Ne adjon
hozza sét, mert az elvonja a hdsban [évé vi-
zet és keménnyé teszi azt. A hist Ogy helyez-
ze bele a péclébe, hogy az teliesen elfedje
a hist és zarja le az edényt. A legjobb, ha
egy éjszakdn keresztil benne hagyija.

B Asitélapok @ tapaddsmentes bevonattal
rendelkeznek, ezért azokat nem szijksé-
ges kiilén bezsirozni. Ha ennek ellenére
zsiradékot szeretne haszndlni, igyeljen arra,
hogy siitésre alkalmas zsirt/olajat, példaul
repceolajat haszndljon.

HU 7
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B Ha nem biztos benne, hogy a grillezett étel

belseje is megsiilte, hasznéljon a kereskedel-

mi forgalomban kaphaté hishémérét.

Tisztitas és apolas

/\ VESZELY!

> Tisztitds elétt hizza ki a halézati csatlakozé-
dugét és varja meg amig a készilék teljesen
lehdl. Sérilésveszély!

> A késziléket soha ne tisztitsa folyé viz alaft
és soha ne meritse vizbe.
A késziilékben helyrehozhatatlan kdr kelet-
kezhet!

® FIGYELEM!

Ugyelien arra, hogy tisztitaskor ne keriljén
nedvesség a késziilékbe, ellenkezd esetben
helyrehozhatatlan kar keletkezhet benne.

v

> Afeliiletek tisztitdsdhoz ne hasznéljon eré-
sen sUrol6 hatdst vagy vegyi tisztitészereket,
illetve hegyes vagy karcolé targyakat.

B Asitélapok @ lehdlését kdvetden hizza
végig a sitélap-kaparét @ a sitélapokon
@ Ugy, hogy a zsir és a siitési maradvanyok
egy helyre keriilienek vagy a zsirfelfogé
talcaba @ essenek. Igy kénnyebben el lehet
tavolitani a zsirt és a maradvdnyokat.

B Torolie le a sitélapokat @ nedves trlé-
kendével. Makacs szennyez8dések esetén
tegyen kevés mosogatészert a térlékendére.
Ne haszndljon a tisztitdshoz maré hatdso
tisztitészert, érdes szivacsot vagy hegyes
targyakat, hogy a tapaddsmentes felillet ne
sériljon meg.

B Makacs lerakéddsok esetén tegyen egy ned-

ves torl8kendét a rdégett ételmaradékokra,
hogy fellazitsa azokat.

Uritse ki a zsirfelfogé talcat @. Azt javasoljuk,

hogy nagyjabdl tavolitsa el a zsiros maradvényo-

kat konyhai papirtériével vagy hasonléval, hogy
a zsir ne dlljon 8ssze a lefolyéban. Ezutdn moso-
gassa el a zsirfelfogé talcat @ enyhe mosoga-
tészeres meleg vizben. Oblitse le a zsirfelfogé
talcat @ tiszta vizzel és torélje szdrazra.

8 HU

A késziilék kijlsé feliletének tisztitdsahoz elegen-
dé egy nedves térlékends.

Ugyelien arra, hogy a készilék ismételt hasz-
nélata elétt minden alkatrész teljesen szdraz
legyen.

A sitlap-kaparét @ egy nedves torlékendd-

vel t6rélje le. Makacs szennyez8dések esetén
tegyen kevés mosogatészert a térlékendére.

® Tudnivalé

@

Tarolas

A megtisztitott késziiléket pormentes és szdraz he-

A zsirfelfogé télca @ és a sitélapka-
paré @ mosogatégépben moshatd.
Helyezze az alkatrészeket a mosoga-
t6gép felss récsdba, igyelve arra,
hogy ne akadjanak be.

lyen térolja. Zérja le a biztonsdagi zdréelemet @.

Tekerje fel a halézati kdbelt a készilék aljgn
elhelyezett kabelcsévélére.

A helytakarékos térolds érdekében a késziiléket
figgélegesen is feldllithatja.

Receptek

A panini friss fehér kenyérbdl készilt meleg-
szendvics. Frissen siitik és igy szolgdljak fel.

Spenotos-sajtos panini
200 g leveles spenét

1 fej hagyma

1 gerezd fokhagyma

1 ek. olqj

2 tk. citromlé

1 csipetnyi s6 (és bors)

4 szelet pirités/ fehér kenyér

40 g fiszervaj

75 g mozarella

20 g mandulafenyé-mag
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Elkészités
4 Vdlogassa szét és mossa meg a leveles
spendtot.

4 Hdmozza meg és vdagja apréra a hagymat
és a fokhagymagerezdet, majd forré olajban
parolja Gvegesre. Tegye hozzd a spendtot.
izesitse citromlével, séval, borssal.

Kenje meg a piritést fiszervaijjal.

4 Szeletelje fel a mozarella sajtot, majd a
lecsepegtetett spendttal egyitt ossza szét a
két szelet piritéson. Széria meg mandulafe-
ny&-magokkal.

Fedje le a paninit egy maésik szelep piritéssal.

Ovatosan helyezze be a paniniket az eléme-
legitett panini-siitébe és csukja le a fedelet.

4 Vérjon, amig a panini aranybarndra nem siil.
Ezt kdvetSen vegye ki a Paninimakerbél.

Csirkemell-filés panini
400 g csirkemell filé

5 g vaj

bors, s6, paprikapor

120 g bacon, csikokra vagva
6 szelet fehér kenyér/pirités

3 ek. salata-dresszing (joghurt)
30 g jéghegy saldta

2 paradicsom

1 avokddd

1 tk. citromlé

50 g saldtauborka
Elkészités

4 Hevitsen fel vajat egy bevonatos serpenyé-
ben és magas hémérsékleten gyorsan sisse
4t a csirkemell filé mindkét oldaldt. Kapcsolja
vissza a tizhelyet kézepes héfokra és kb. 10
percig sisse készre a csirkemell filét. Sités
utdn izesitse séval, borssal és paprikaval,
vegye ki a serpeny8bdl és tegye félre.

4 Hevitse fel jra a serpeny8ben 1év8 zsirt és
sisse ropogésra a bacon-csikokat.

4 Ossza szét a joghurt-dresszinget 3 piritds/
fehér kenyér szeleten, tegye rd a jéghegy
saldtét, vagja szeletekre a paradicsomot,
fiszerezze meg és azokat is tegye rd.

¢ Vdgija fel hosszdban a csirkemell filét és
tegye a paradicsomra.

¢ Acsirkemell filére tegyen bacon-csikokat.

4 Vdgija fel hosszdban az avokédét és egy
forgaté mozdulattal vélassza le a magrél.
Hizza le a héjat és szeletelje fel az avoké-
dét. Csdpdgtessen citromlét az avokédéra,
igy az nem fog bebarnulni. A szeleteket
helyezze a paninire.

Szeletelje fel és tegye az avokddéra az uborkdt.
Fedje le a paninit egy masik szelep piritéssal.

Ovatosan helyezze be a paniniket az eléme-
legitett panini-sitébe és csukja le a fedelet.

4 Vérjon, amig a panini aranybarnéra nem sl
és 6vatosan vegye ki a Paninimakerbdl.

Mustaros bagett
1 bagett

1 gerezd fokhagyma

50 g csemege uborka

40 g pecorino

1 ek. csip8s mustér

2 ek. édes mustar

5 dkg vaj

2 ek. vagott metél8hagyma
s, bors

Elkészités

4 Vdgja be a bagettet keresztbe kb. 2 - 3

centiméterenként, de ne vdgja at.

¢ Hdmozza meg és nyomija szét a fokhagy-
mét, vagja apréra a csemege uborkdt és
reszelie le a pecorinét.

¢ Keverje 6ssze a csip8s és az édes mustart a
puha vaijjal, fokhagymdval, uborkakockdk-
kal, pecorinoval és metél8hagyméval, majd
izesitse séval és borssal.

HU 9
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¢ Toltse bele a mustdros vajat a bagett-be-
vagdsokba és csomagolja be a bagettet
aluféligba.

¢ Ovatosan helyezze be a baguetteket az
elémelegitett panini-sitébe és csukja le a
fedelet. Sisse a baguettet aranybarndra.

Paradicsomos-mozzarellas
panini

4 paradicsom

12,5 dkg mozzarella

6 dkg parmezan, (reszelt)

2-3 sz&l bazsalikom

56, bors

4 bagett-zsemle

Elkészités

¢ Mossa meg a bazsalikomot, rédzza ki beléle
a vizet és vdgja fel finom méretire. Mossa
meg és vdgja apréra a paradicsomot. Ha-
sonléképpen vagja fel a mozzarellat.

¢ Az egészet keverje Sssze és izesitse séval,
borssal.

¢ Vdgja félbe a bagett-zsemléket, kenje meg
az alsé felét a keverékkel, és helyezze ré a
bagett-zsemle felsd felét.

¢ Ovatosan helyezze be a bagett-zsemléket
az elémelegitett panini-sitébe és csukja le
a fedelet.

4 Vdrjon, amig a kivént mértékben megpirul a
zsemle. Ezt kévetéen vegye ki a panini-
sit8bal.

Szalamis panini
3 dkg rukkola

2 paradicsom

2 szelet sajt (pl. gouda)

4 tk. salatakrém

6,5 dkg szaldmi

4 szelet szendvicskenyér

10 HU

Elkészités
¢ Mossa meg és szeletelje fel a paradicsomot.
¢  Mossa meg és szdritsa meg a rukkoldt.
¢ Ossza el egyenletesen a saldtakrémet a
4 szendvicskenyéren.
¢ 2 szelet szendvicskenyérre tegyen egy kis ruk-

kolét, sajtot, szaldmit és paradicsomszeletet.

4 Tegye rd a 2 szendvicskenyérre a felsé
felét, dvatosan helyezze be az elémelegitett
panini-sitébe és csukja le a fedelet.

4 Vérjon, amig a szendvicskenyerek aranybar-
néra nem siilnek. Ezt kdvetéen vegye ki a
panini-sitébél

Fokhagymas panini
2 rusztikus bagett-zsemle

1 gerezd fokhagyma

20 ml olivaolaj

56

csilipor

1 paradicsom

2 szelet sonka

1 mozzarella golyd

3 dkg rukkola

Elkészités
¢  Mossa meg és szdritsa meg a rukkoldt.

¢ Hdmozza meg és vagja apréra a fokhagy-
mét, majd keverje el az olajjal.

4 Vdgja félbe a bagett-zsemléket és kenje meg
a fokhagymds-olajos keverékkel.

4 Vdgja a paradicsomot és a mozzarellat
vékony szeletekre.

¢ Helyezze a paradicsomszeleteket, a moz-
zarella-szeleteket,a sonkdt és a rukkoldt
egyenl8 ardnyban a 2 szendvicskenyérre.
Flszerezze izlés szerint séval és csilivel.
Helyezze ré a bagett-zsemlék tetejét.

¢ Ovatosan helyezze be a bagetteket az
elémelegitett panini-sitébe és csukja le a
fedelet.
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4 Vérjon, amig a kivant mértékben megpirul
a zsemle. Ezt kévetéen vegye ki a panini-si-
t8bél.

Tonhalas panini

2 bagett-zsemle

1 gerezd fokhagyma

20 ml olivaolaj

s6

bors

1 paradicsom

1 véréshagyma

Y2 adag tonhal (sajat levében)
2 szelet sait (pl. gouda)

egy pér salatalevél
Elkészités

¢  Mossa meg a salétaleveleket és csapja ki

belslik a vizet.

¢ Hdmozza meg és vdagja apréra a fokhagy-
mét, majd keverje el az olajjal.

4 Vdgja félbe a bagett-zsemléket és kenje
meg a fokhagymés-olajos keverékkel.

Mossa meg és szeletelje fel a paradicsomot.

Hamozza meg a hagymdt és végija fel
karikdakra.

Hagyja lecsepegni a tonhalat.

4 Ossza el egyenletesen az &sszes hozzdvaldt
a 2 bagett-zsemle alsé felén, majd helyezze
réjuk a tetejét.

¢ Ovatosan helyezze be a bagetteket az
el8melegitett panini-sitébe és csukja le a
fedelet.

4 Varjon, amig a kivant mértékben megpirul
a zsemle. Ezt kdvet8en vegye ki a panini-
sUt8bal.

Edes panini

1 ek. vaj

1 csipet fahéj

1 banén

4 szelet szendvicskenyér

4 ev8kandl tejcsokolddé, apréra vagva

Elkészités
¢ Vdgja fel szeletekre a banant, és egy serpenyd-
ben egy csipet fahéjjal révid ideig piritsa.

¢ Ossza el a silt banént egyenld ardnyban a
két szelet szendvicskenyéren, és mindegyik
tetejére tegyen 2 ev8kandl apréra vagott
csokolddét.

4 Helyezzen rd még egy szelet szendvicske-
nyeret, és kenje meg a kiilsejét vaijjal.

¢ Ovatosan helyezze be a szendvicseket az
el8melegitett panini-sitébe és csukja le a
fedelet.

4 Vdrjon, amig a kivant mértékben megpirul a
zsemle. Ezt kdvet8en vegye ki a paninisitébdl.

Exotikus panini

2 bagett-zsemle

4 tk. friss kecskesait

egy kevés mangé-curry szész
egy par friss saldtalevél

1 paradicsom

Y2 paprika

2 friss fige

egy kevés citromlé
Elkészités
Végja félbe a bagett-zsemléket.

Mossa meg és szeletelje fel a paradicsomot,
tisztitsa meg a paprikdt és vagja fel csikokra.
Végja negyedelie el a figéket.

¢ A2 fél bagett-zsemlén ossza el egyenld
arényban a friss kecskesajtot.

4 Tegye rd a saldtalevelet és enyhén locsolja
meg a mangé-curry szésszal.

HU 11
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¢ Helyezze ré a paprikét, a paradicsomszele-
teket és a fugét.

4 Llocsolja meg kevés citromlével, és helyezze
r4 a bagett-zsemle masik felét.

¢ Ovatosan helyezze be a bagetteket az
elémelegitett panini-sitébe és csukja le a
fedelet.

4 Vdrjon, amig a kivant mértékben megpirul a
zsemle. Ezt kévetSen vegye ki a paninisitébdl.

Mediterran panini

1 mozzarella golyd

4 dkg széritott paradicsom (olajban)

Y2 adag tonhal (sajat levében)

2 sz4l petrezselyem

2 szdl bazsalikom

V2 tk. édeskdmény

56, bors

V2 citrom leve

4 szelet teljes kidrlési szendvicskenyér

Elkészités

¢ Torje &ssze a mozzarelldt, majd hagyja
lecsepegni a paradicsomot és a tonhalat.
Végja a paradicsomot apré darabokra.

Mossa meg a fiszerndvényeket, majd szedje
le a szarukrél és vagja apréra.

¢ Keverje 6ssze a mozzarelldt, a tonhalat, a
paradicsomot és a fiszerndvényeket.

Az édeskdményt trie apréra mozsdrban.

¢ Az elkészitett keveréket édeskdménnyel,
séval, borssal és citromlével izesitse.

¢ Ossza el egyenl8 ardnyban a keveréket a
két szelet teljes kiérlésd szendvicskenyéren,
és fedje be a maradék két szelettel.

¢ Ovatosan helyezze be a paniniket az eléme-
legitett panini-sitébe és csukja le a fedelet.

4 Vdrjon, amig a paninik aranybarndra nem
silnek. Ezt kévetéen vegye ki a panini-sité-

bél.

12 HU

Artalmatlanitds

A készilék artalmatlanitasa

Az &thiozott kerekes szeméttdrold itt
|athaté szimbéluma azt jelzi, hogy
ez a készilék a 2012/19/EU
irGnyelv hatélya alé tartozik. Ez az
irényelv azt mondja ki, hogy a késziléket
életciklusa végén nem szabad a szokdsos
héztartdsi hulladékkal drtalmatlanitani, hanem
kilén létrehozott gy(ijthelyen, Gjrahasznositd
kézpontokban vagy hulladékkezel8 izemben
kell leadni.
Ez az artalmatlanités az On szaméra
dijtalan. Kimélje a kérnyezetet és
artalmatlanitson szakszerien.
Ha hulladékkd vélt késziléke személyes adato-
kat tartalmaz, akkor az On feleléssége ezeket
t6rélni, mieldtt a késziléket visszaadja.

® Az elhaszndlédott termék drtalmatla-
SN nidsdnak lehet8ségeird| tajékozdd-
jon telepiilése vagy vdrosa énkor-
ményzatdndl.

A csomagolas artalmatlanitasa

€9

nitsa a feleslegessé valt csomagoléanyagokat a

A csomagoléanyagokat kdrnyezetba-
rét és hulladék-artalmatlanitasi
szempontok szerint vélasztottuk ki és
ezért Gjrahasznosithaték. Artalmatla-

hatdlyos helyi el8irasoknak megfelelSen.

Artalmatlanitsa a csomagoldst
kérnyezetbardt médon. Vegye

b X e Lz ;
figyelembe a kiilénbsz8 csomagolé-
a anyagokon |évé jelzéseket és adott

esetben vélassza kiilén azokat. A
csomagoléanyagok réviditésekkel (a) és
szdmjegyekkel (b) vannak megijelélve, az alabbi
jelentéssel: 1-7: mGanyagok; 20-22: papir és
karton, 80-98: kompozit anyagok.
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Figgelék

Miszaki adatok

Fesziltségellatas 220-240V ~

° (véltéaram), 50 Hz
Teljesitményfelvétel | 2000 W
Uferflelfem 15 ad0oc
hémérséklet
Paratartalom [kon- | 5 750,
denzécié nélkil)

A Kompernass Handels GmbH
garanciaja

Tisztelt Vasarlénk!

A késziilékre a vdsarlds napjétdl szamitott 3 év
garancidt véllalunk. A termék meghibdsoddsa
esetén. Ont jogszabdlyban foglalt jogok illetik
meg az eladéval szemben. Az aldbbi garan-
ciénk nem korldtozza vagy szinteti meg a
jogszabdlyban biztositott jogokat.

Garancidlis feltételek

A garancidlis idészak a vdsarlds napjén kez-
dédik. Gondosan 8rizze meg a nyugtdt. Ez a
vasdrlés igazolasahoz szilkséges.

Ha a termékvésarlas napjatdl szamitott hdrom
éven belil anyag- vagy gydrtasi hibét észlel,
akkor a terméket sajat beldtasunk szerint ingyen
megjavitjuk, kicseréljik vagy visszafizetjik az
ardt. A garancia feltétele a hibds készilék és

a vésarlast igazolé bizonylat (pénztari blokk)
harom éves garanciaidén belijli bemutatdsa,
valamint a hiba lényegének és megjelenése
idejének rovidleirdsa.

Ha garanciénk fedezetet nyiijt a hibara, akkor

javitott vagy egy 0j terméket kap vissza. A termék

javitédsa vagy cseréje esetén a garancia nem
kezdddik elslrsl.

Garancidlis id6 és a jogszabaly-
ban foglalt szavatossagi igé-
nyek

A garancia ideje nem hosszabbodik meg a
jotallassal. Ez a cserélt és javitott alkatrészekre is
vonatkozik. Az esetlegesen mér a vasarldskor is
fenndll6 sériléseket és hianyossagokat a kicso-

magolds utdn azonnal jelezni kell. A garanciai
lejérta utdn esedékes javitdsok dijkdtelesek.

A garancia kére

A késziiléket szigort mindségi eléirdsok szerint
gydrtottuk és kiszdllités elétt lelkiismeretesen
ellendriztik.

A garancia anyag- vagy gydrtési hibdkra
vonatkozik. A garancia nem terjed ki a termék
normdlis elhasznéléddsnak kitett és ezért kopd
alkatrészeknek tekinthetd alkatrészeire vagy a
térékeny alkatrészek - mint példdul kapcsoldk,
akkumulatorok vagy vegbdl készilt alkatrészek
- sérijléseire.

A garancia megszinik akkor, ha a termék meg-
séril, nem megfelel8en haszndligk vagy nem
tartjék karban. A termék megfelel§ haszndlata
érdekében a haszndlati dtmutatéban foglalt
Ssszes utasitast pontosan be kell tartani. Feltét-
lenil keriilni kell minden olyan felhaszndlési és
kezelési médot, amit a haszndlati Gtmutaté nem
javasol, vagy amelynek elkeriilésére kifejezetten
figyelmeztet.

A termék csak magdanhaszndlatra és nem ipari
haszndlatra készilt. A garancia érvényét veszti
visszaélésszer( vagy szakszerGtlen kezelés,
er8szak alkalmazdsa vagy olyan beavatkozdsok
esetén, amelyeket dltalunk nem engedélyezett
szervizben végeztek el.
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A garancia érvényesitése
Ugyének gyors feldolgozdsa érdekében kavesse
a kévetkezd utasitdsokat:

B Kérjik, hogy minden kapcsolatfelvé-
telnél tartsa készenlétben a vasarlast
igazold pénztari blokkot és a cikkszamot
(IAN) 460087_2401.

B A cikkszdm a termék adattdbldjan, a termék-
re gravirozva, a haszndlati dtmutaté cimlap-
ian (balra lent) vagy a termék hétoldaldn
vagy aljén 1évé cimkén taldlhaté.

B M{ksdési hiba vagy més hiba észlelése ese-
tén vegye fel a kapcsolatot az alébbi szer-
vizrészleggel telefonon vagy e-mailben.

B Kildje el dijmentesen a megadott szerviz
cimére a hibasnak taldlt terméket és a va-
sarlést igazold bizonylatot (pénztdri blokk),
illetve réviden irja le azt is, hogy hol és mikor
jelentkezett a hiba.

Mds haszndlati dtmutatdkhoz,

7 | termékbemutats videdkhoz és a
telepitési szoftverekhez hasonléan
ezt is letdltheti a
www.lidl-service.com oldalrél.

PDF ONLINE
www.idl-service.com

Ezzel a QR-kéddal kézvetleniil a Lidl igyfélszol-
gdlati oldalra keriilnek (www.lidl-service.com) és

a cikkszdm megaddsaval (IAN) 460087 _2401

megnyithatia a haszndélati Gtmutatét.

14 HU

Szerviz

HY Szerviz Magyarorszag
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

[IAN 460087_2401 |

Gyartja

Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz
cime. El8szér forduljon a megjeldlt szervizhcez.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMETORSZAG

www.kompernass.com
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Uvod

Informacije o teh navodilih
za uporabo
Zahvaljujemo se vam za nakup nove naprave.

Odloéili ste se za kakovosten izdelek. Navodila
za uporabo so sestavni del izdelka. Vsebujejo
pomembna navodila za varnost, uporabo in
odstranitev naprave med odpadke. Preden
zacnete izdelek uporabljati, se seznanite z vsemi
navodili za uporabo in varnost. Izdelek
uporabljajte le tako, kot je opisano, in samo za
navedena podrogja uporabe. Ob predaii izdelka
tretji osebi zraven priloZite vso dokumentacijo.

Predvidena uporaba

Naprava za panine je namenjena za peéenje
majhnih $truck in obloZenih kruhkov ter za peko
drugih Zivil na Zaru. Kakrina koli druga ali
drugaéna uporaba od navedene velja za ne-
namensko. Naprava ni predvidena za uporabo
v poslovne ali industrijske namene. Naprava je
predvidena izkljuéno za uporabo v zasebnih
gospodinjstvih.

Izklju&eno je uveljavljanje kakrinih koli zahtevkov
na podlagi $kode, nastale zaradi nepredvidene
uporabe, nestrokovnih popravil, nedovoljenih
sprememb ali uporabe nedovoljenih nadome-
stnih delov. Tveganije nosi izklju&no uporabnik.

Varnostna opozorila in
simboli v teh navodilih

V teh navodilih za uporabo, na embalazi in

napravi se (lahko) uporabljajo naslednje vrste
varnostnih opozoril in simbolov:

NEVARNOST! Varnostno opozo-
rilo s tem simbolom in opozorilno
besedo »NEVARNOST« oznaduje
A neposredno grozeéo nevarno
situacijo, ki ima za posledico smrt

ali hudo telesno poskodbo, &e se
ne prepredi.
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OPOZORILO! Varnostno opozo-
rilo s tem simbolom in opozorilno
besedo »OPOZORILO« oznaduje
mozno nevarno situacijo, ki bi lahko
imela za posledico smrt ali hudo te-
lesno poskodbo, ¢e se ne prepredi.

PREVIDNO! Varnostno opozo-
rilo s tem simbolom in opozorilno
besedo »PREVIDNO« oznaduje
mozno nevarno situacijo, ki bi
lahko imela za posledico lazjo ali
zmerno telesno poskodbo, e se
ne prepredi.

POZOR! Varnosio opozorilo

s tem simbolom in opozorilno
besedo »POZOR« oznaduje
mozno situacijo, ki bi lahko imela
za posledico materialno $kodo, e
se ne prepredi.

Opomba oznaduje dodatne
informacije, ki vam olajiajo delo z
napravo.

Preberite navodila.

Izmeniéni tok/napetost

Razred zaicite | (zascitna ozem-
ljitev)

Ne potapljajte v vodol!

Naprava je primerna za ciscenje v
pomivalnem stroju.

Vsi deli te naprave, ki pridejo v stik
z Zivili, so primerni za Zivila.
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Varna uporaba

V tem poglavju najdete pomembna varnostna navodila za
ravnanje z napravo.

Ta naprava ustreza predpisanim varnostnim doloé¢bam. Nepravilna
uporaba lahko povzrodi telesne poskodbe in materialno $kodo.

Osnovna varnostna navodila

Za varno ravnanije z napravo upostevaite naslednja varnostna navodila:

m Pred uporabo preverite, ali so na napravi vidne zunanje
poskodbe. Ne uporabljajte naprave, ki je poskodovana dli je
padla na tla.

m Poskodovane elektriéne vtie ali elekiri¢ne kable naj vam takoj
zamenjajo poobla$ceni strokovnjaki ali servisna sluzba, da pre-
precite nevarnost.

m Otroci od 8. leta starosti naprej in osebe z zmanijSanimi fizi¢nimi,
zaznavnimi ali duSevnimi sposobnostmi ali s pomanikljivimi izku$-
njami in znanjem smejo to napravo uporabljati le, &e jih pri tem
nekdo nadzoruje ali jih je pouéil o varni uporabi naprave in so
razumeli nevarnosti, ki izhajajo iz uporabe naprave.

m Ofroci se z napravo ne smejo igrati.

m Otroci ne smejo naprave &istiti ali je vzdrzevati kot uporabniki,
razen &e so starejsi od 8 let in dela izvajajo pod nadzorom.

m Otrokom, ki so mlajsi od 8 let, pribliZevanje napravi in prikljuéni
napeljavi ni dovoljeno.

m Popravilo naprave prepustite samo poobla3éenim strokovnim
delavnicam ali servisni sluZbi. Zaradi nestrokovnih popravil lahko
pride do nevarnosti za uporabnika. Poleg tega preneha veljati
garancija.

m Med garancijsko dobo sme napravo popravljati le servisna
sluZba, ki jo je za to pooblastil izdelovalec, sicer v primeru
kasnejse skode garancija ne velja veé.

S| 17
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m Okvarjene dele naprave lahko zamenijate le za originalne nado-
mestne dele. Samo pri teh delih je zagotovljeno, da bodo izpol-
njene zahteve glede varnosti naprave.

m Elektriéno napeljavo zaCitite pred stiki z vro&imi deli naprave.
Naprave nikoli ne uporabljajte v bliZini odprtega ognja, grelne
plosée ali segrete pecice.

m Po uporabi napravo pustite, da se ohladi, preden jo zacnete &is-
titil Nevarnost opeklin!

m Napravo po mozZnosti postavite v bliZzino elekiri¢ne vtiénice.
Poskrbite, da bo elektri¢ni vti€ v primeru nevarnosti hitro dosegljiv
in da se ob elektri¢ni kabel ne bo mogoée spotakniti.

m Poskrbite za varen poloZaj naprave.

/\ NEVARNOST! ELEKTRICNI UDAR!

m Napravo prikljuéite samo v po predpisih vgrajeno in ozemljeno
elektriéno vtiénico. Elektriéna napetost se mora ujemati z naved-
bami na tipski tablici naprave.

m Prikljuéne vode oz. naprave, ki ne delujejo brezhibno ali so bili
poskodovani, dajte takoj v popravilo ali zamenjavo servisni
sluZbi.

m Naprave ne imejte na deZju in je nikoli ne uporabljajte v vlaznem
ali mokrem okolju.

m Zmeraj pazite na to, da se elekiri¢ni kabel med delovanjem
naprave ne namodi ali navlazi.

m Naprave nikoli ne potopite v vodo ali druge tekocine!
Ce pridejo med delovanjem ostanki tekogine v stik z deli pod ele-
kiriéno napetostjo, lahko pride do smrtne nevarnosti zaradi elek-
tri¢nega udara.

m Elektriéni kabel zmeraj prijemajte za eklektriéni vtié. Ne vlecite za
sam kabel in elektriénega kabla nikoli ne prijemajte z mokrimi
rokami, saj lahko to povzrodi kratek stik ali elektri¢ni udar.

18 N
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m Na elektriéni kabel ne postavljajte naprave, kosov pohistva ipd.
in pazite na to, da se nikjer ne stisne.

m Ohisja naprave ne smete odpirati, naprave pa ne popravljati ali
spreminjati. Pri odprtem ohigju ali lastnoroénih spremembah
obstaja smrtna nevarnost zaradi elektriénega udara in jamstvo
preneha veljati.

m Napravo zaicitite pred vodnimi kapljicami ali $kropljenjem. Na
ali poleg naprave torej ne postavljajte posod, napolnjenih s teko-
cino, npr. vaz.

m Pri vsaki prekinitvi dela, po koncu uporabe in pred vsakim ¢&isce-
njem izvlecite elektriéni vti€ iz elektri¢ne vticnice.

/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH

& Pozor! Vroca povrsinal

m Povriina naprave se lahko med delovanjem zelo segreje.
Napravo takrat prijemaijte samo za &rni rola;.

(D POZOR! Materialna $koda!

m Naprave ne uporabljajte z zunanjo stikalno uro ali lo¢enim
daljinskim sistemom.

m Naprave med delovanjem nikoli ne pustite brez nadzora.

m Prepredite, da bi naprava, elekiriéni kabel ali elekiriéni vti¢ prisel
v stik z viri vrocine, kot so kuhalne plo3ce ali odprti plamen.

m Naprave nikoli ne uporabljajte z ogliem ali podobnimi gorivil

m Zailitite oblogo proti sprijemaniju, tako da ne uporabljate
kovinskih orodij, kot so nozi, vilice itd. Ce je obloga proti
spriiemanju poskodovana, naprave ne uporabljajte vec.

m Napravo uporabljajte samo s priloZzeno originalno opremo.
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Upravljalni elementi

@ rdeca kontrolna lugka »Napajanje«
@ zelena kontrolna luka »Pripravljeno«
© varnostna zapora

O roiqj

@ lovilna posoda za mascobo

@ iztok za mascobo

7]

grelni ploséi

Slika B:
O cistilno strgalo

Razpakiranje in
prikljucitev

Vsebina kompleta in pregled
po prevozu

Naprava se standardno dobavi z naslednjimi
sestavnimi deli (glejte zloZeno stran):

® Zar za tople sendvice

® |ovilna posoda za maséobo
® istilno strgalo
[ ]

navodila za uporabo

® Opomba
> Preverite, ali komplet vsebuje vse sestavne
dele in ali ti nimajo vidnih poskodb.

>V primeru nepopolne dobave ali poskodb
zaradi pomanikljive embalazZe ali prevoza se
obrnite na telefonsko servisno sluzbo (glejte
poglavie »Pooblaséeni serviser«).

Jemanije iz embalaze
/\ NEVARNOST!

> Embalaznih materialov ni dovoljeno uporab-
liati za igro. Obstaja nevarnost zadusitve.

¢ Iz 3katle vzemite vse dele naprave in navodi-
la za uporabo.

¢ Odstranite ves embalazni material.
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Uporaba naprave

V tem poglavju najdete pomembna varnostna
navodila za delovanje in uporabo naprave.

Pred prvo uporabo

4 Ocistite vse dele opreme, kot je opisano
v poglavju »Ci3&enije in vzdrzevanje«, da
odstranite morebitne ostanke proizvodnie.

Pozorno preberite ta navodila za uporabo.

Napravo postavite tako, kot doloéajo varno-
stna navodila.

4 Odprite varnostno zapiralo @, tako da

drsnik iz poloZaja (1) premaknete v polozaj

¢ Napravo odistite z vlazno krpo, kot je opisa-
no v poglavju »Ci¥enje in negax.

Napravo zaprite.

Elektricni vti¢ elektriénega kabla vtaknite v
pravilno priklju&eno in ozemljeno vti¢nico ele-
kiri¢nega omreZja z napetostjo, ki je navede-
na v poglavju »Tehniéni podatki«. Napravo
pustite, da se segreva priblizno 5 minut.

® Opomba

> Pri prvem segrevanju naprave lahko zaradi
ostankov od proizvodnje nastaneta rahel
dim in vonj. To je popolnoma obicajno in ni
nevarno. Poskrbite za zadostno prezraceva-
nje, tako da na primer odprete okno.

4 Ko se naprava segreje, izvlecite elektriéni
vti¢ iz elekiriéne vtiénice in pustite, da se
naprava ohladi.

4 Napravo 3e enkrat oéistite z vlazno krpo.

Uporaba
4 Pokrov naprave zaprite z roéajem @.

4V napravo potisnite lovilno posodo za
maséobo @.

4 Elektrini vti¢ znova vtaknite v elektriéno
vtiénico. Rde&a kontrolna lu¢ka »Napaja-
nje« @ zasveti.



SILVERCREST'

¢

Ko je naprava segreta, rde¢a kontrolna lugka
»Napajanje« @ ugasne, zelena kontrolna
lugka »Pripravljeno« @ pa zasveti.

® Opomba

>

Zelena lueka »Pripravljeno« @ se lahko
vmes znova izklopi, takrat znova zasveti
rde¢a lu¢ka »Napajanje« @.

To pomeni, da naprava z dodatnim segreva-
njem ohranja svojo temperaturo.

Odprite pokrov naprave in na spodnjo
grelno ploico @ polozite Zivila, ki jih Zelite
spedi/pripraviti na zaru.

Pokrov naprave zaprite z roéajem @.

Zgornija grelna ploi¢a @ ima premi¢ne
tecaje, tako da je tudi pri debelejsih Zivilih
vedno vzporedna spodnii grelni ploéi @.
Tako dosezZete optimalne rezultate priprave
na zaru.

Cez nekaj &asa preverite, koliko so Zivila za-
pecena. V ta namen pokrov naprave odprite
z roéajem @. Upodtevaite priblizne Ease
priprave jedi, navedene v poglavju »Tabela
priprave jedi«.

Ko ste zadovoljni s stopnjo zape&enosti, od-
stranite Zivila, ki jih pecete. Ce zape&enost
3e ne ustreza vasim Zeljam, &as priprave jedi
malo podaljsaite.

® pozor:

>

¢

Za odstranjevanije peéenih Zivil ne uporabljaj-
te koni¢astih ali ostrih predmetov. S tem lahko
poskodujete povrsini grelnih plos¢ @!

Izvlecite elektricni vti¢ iz elektricne vticnice.

Tabela priprave jedi

Spodnija tabela je namenjena za orientacijo

s primeri priprave razliénih Zivil. Te navedbe
prilagodite receptu in svojemu osebnemu okusu.
Na &as priprave $e posebej vplivajo lastnosti
posameznih Zivil, na primer velikost, debelina
ali kakovost.

ZiviLo CAS PRIPRAVE
Polpete iz mletega mesa 13-15 min
Trebu3na slanina 5 min
Zrezki‘iz svinjske 6-8 min
vratovine
Lososovi fileji 5-7 min
Tunovi zrezki 3-6 min
iﬁleen:]qvq na Zaru z 2 % 3-6 min
Sendvici s sirom 4 min

Koristni nasveti

B Ce si Zelite mehkejiega mesa in hitrejie
priprave na zaru, lahko meso prej marinirate.
Kot podlago lahko uporabite kislo smetano,
rdeée vino, kis, sirotko ali svez sok papaije
ali ananasa. Po Zelji dodaite $e zelid¢a in
zacimbe. Ne dodaijte soli, saj ta iz mesa
vle&e vodo, kar ga naredi triega. Meso
daijte v marinado tako, da je v celoti pokrito,
nato pa zaprite posodo. Najbolje, da ga

marinirate ¢ez noc.

B Grelni plo3&i @ imata oblogo proti sprije-
maniju, zato dodatna maiéoba ni potrebna.
Ce zelite mas&obo kljub temu uporabliati,
pazite, da je mast ali olje primerno za cvrtje,

na primer repiéno olje.

B Ce ne veste, ali so Zivila dovolj skuhana tudi
znotraj, uporabite obi¢ajen termometer za

meso.
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Revy ° .

Ciscenje in nega

A opozoRriLo!

> Pred &i€enjem izvlecite elektriéni vti€ in
pocakaite, da se naprava do konca ohladi.
Nevarnost telesnih poskodb!

> Naprave nikoli ne ¢istite pod tekoco vodo in
je ne potapljajte v vodo.Naprava se lahko
nepopravljivo poskoduije!

® pozor:

> Da med &is&enjem ne bi prilo do nepopra-
vljive 3kode na napravi, poskrbite, da vlaga
ne bo zasla v napravo.

> Za &idenje povriin ne uporabljajte ostrih ali
keminih &istilnih sredstev in koni¢astih ali
ostrih predmetov.

B Ko sta grelni plo3&i @ ohlajeni, Cistilno strgalo
O potegnite cez grelni plos&i @, tako da ma-
3&obo in ostanke potisnete skupaij ali padejo
v lovilno posodo za ma3&obo @. Tako lahko
laZje odstranite ma3&obo in ostanke.

B Grelni ploi¢i @ obrisite z vlazno krpo. Pri
trdovratni umazaniji krpo navlaZite 3e z bla-
gim pomivalnim sredstvom. Za &is€enije ne
uporabljajte ostrih &istilnih sredstev, grobih
gobic ali koni&astih predmetov, da ne unicite
obloge proti sprijemaniu.

B Trdovratne obloge zmeh&ajte tako, da nanje
polozite vlazno krpo za pomivanie.

Izpraznite lovilno posodo za maséobo @. Pripo-
ro¢amo, da mastne ostanke grobo odstranite s
papirnato brisago ali podobnim, da se ma3¢oba
ne prilepi na odtoku. Potem lovilno posodo

za maiéobo @ ofistite v topli vodi z blagim
sredstvom za pomivanije. Lovilno posodo za
mascobo @ sperite s Cisto vodo in jo osusite.

Za ¢&i3&enje zunanijih povriin naprave zado$éa
mokra krpa.

Poskrbite, da so pred vnoviéno uporabo naprave
vsi deli popolnoma suhi.

Cistilno strgalo @ obrisite z vlazno krpo. Pri
trdovratni umazaniji krpo navlazite 3e z blagim
pomivalnim sredstvom.
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® Opomba
Lovilna posoda za maséobo @ in
&istilno strgalo @ sta primerna za
pomivalni stroj. Ta dela odloZite v
zgornjo ko3aro pomivalnega stroja in pazite,
da se ne zatakneta.

Shranjevanije

Oci¥eno napravo hranite na suhem mestu.
Zaprite varnostno zapiralo @.

Elektri¢ni kabel z elektriénim vticem ovijte okrog
nastavka za kabel na spodnii strani naprave.

Prostor lahko prihranite tako, da napravo posta-
vite pokonéno.

Recepti

Panini so topli obloZeni kruhki, pripravljeni s
svezim belim kruhom. SvezZe pripravljeni obloZeni
kruhki se popegejo in postrezejo.

Panini s Spinaco in sirom
250 g listov $pinage

cebula

strok desna

Zlica olja

2 zligki limoninega soka

1 $¢epec soli (in popra)

4 rezine kruha za opeko/belega kruha
40 g zelid¢nega masla

75 g mocarele

20 g pinjol

Priprava

4 Preberite in operite liste 3pinade.

4 Olupite ¢ebulo in strok esna ter ju na drob-
no nasekljajte, nato pa steklasto poprazite

v vro¢em olju. Dodaijte 3pinago. Zacinite z
limoninim sokom, soljo in poprom.

Kruh premazite z zelis¢nim maslom.

Mocarelo nareZite na rezine in jo skupaj z
odcejeno 3pinalo razdelite na dve rezini
kruha. Posuijte s pinjolami.
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4 Panine pokrijte z drugo rezino kruha za
opekanie.
4 Panine previdno poloZite na segreto napravo

za panine in zaprite pokrov.

4 Polakaite, da se panini speéejo do zlatorjave
barve. Nato jih vzemite iz naprave.

Panini s piséanéjimi prsmi
400 g filejev piscangjih prsi

20 g masla

poper, sol, paprika v prahu

120 g slanine v rezinah

6 rezin belega kruha/kruha za opekanije
3 Zlice solatnega preliva (jogurt)

30 g solate ledenke

2 paradiznika

1 avokado

1 Zligka limoninega soka

50 g solatnih kumaric

Priprava

4V teflonski ponvi segrejte maslo in moé&no
popecite fileje pis¢angjih prsi po obeh stra-
neh. Stedilnik dajte na srednjo temperaturo
in fileje pid¢angjih prsi priblizno 10 minut
pecite do konca. Po peceniju jih zaginite s
soljo, poprom in papriko, nato pa jih vzemite
iz ponve in poloZite na stran.

¢  Mascobo v ponvi 3e enkrat segrejte in v njej
hrustljavo popecite rezine slanine.

4 Na tri rezine kruha porazdelite jogurtni
solatni preliv, nanj poloZite solato ledenko,
paradiznik pa narezite na rezine, ga zadinite
in prav tako poloZite na kruh.

4 Fileje pi3¢angjih prsi razrezite po dolgem in
jih polozite na paradiznike.

4 Rezine slanine polozite na fileje pis¢angjih
prsi.

4 Avokado prerezite po dolgem po celotnem
obsegu, nato pa ga zavrtite, da ga logite od
kosgice. Olupite ga in razrezite na rezine.
Avokado pokapljajte z limoninim sokom, da
ne porjavi. Rezine poloZite na panine.

4 Kumarico razrezite na rezine in poloZite na
avokado.

4 Panine pokrijte z drugo rezino kruha za
opekanie.

4 Panine previdno poloZite na segreto napravo
za panine in zaprite pokrov.

4 Pocakajte, da se panini specejo do zlator-
jave barve, nato pa jih pazljivo vzemite iz
naprave.

Gorcicna sStruca

1 francoska $truca

1 strok gesna

50 g gor¢iénih kumaric

40 g pekorina

1 Zlica pekoce gorcice

2 Zlici blage gorgice

50 g masla

2 Zlici narezanega drobnjaka

sol, poper

Priprava

4V truco posevno zarezite vsakih 2-3 cm,
vendar je pri tem ne prereZite.

4 Olupite in zme&kaijte Eesen, gorciéne kuma-
rice narezite na drobne kocke ter nastrgajte
pekorino.

4 Pekoco in blago gorcico zmesajte z zmehéa-
nim maslom, Eesnom, kockami gor&i¢nih ku-
maric, pekorinom ter drobnjakom in zaéinite
s soljo ter poprom.

4 Zareze na struci napolnite z maslom z gorci-
co, 3truco pa zavijte v aluminijasto folijo.

¢ Strugke polozite na napravo za panine,
segreto na sredniji stopnii, in zaprite pokrov.
Struca naj bo zlatorjava.
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Panini s paradiznikom in
mocarelo

4 paradizniki

125 g mocarele

60 g parmezana (nastrganega)

2-3 stebelca bazilike

sol, poper

4 francoske struce

Priprava

4 Baziliko operite, jo ofresite do suhega in
nasekljajte na drobno. Operite paradiznik in
ga narezite na majhne kocke. Tudi mocarelo
nareZite na kocke.

4 Vse skupaj premeiaijte in zaginite s soljo ter
poprom.

4 Francoske $truce razrezite na polovico, maso
porazdelite po spodnijih polovicah in nanjo
polozite zgornje polovice francoskih struc.

4 Francoske $truce previdno poloZite na segreto
napravo za panine in zaprite pokrov.

4 Polakajte, da je doseZena Zelena stopnja
zapecenosti. Nato jih vzemite iz naprave za
panine.

Panini s salamo
30 g rukole

2 paradiznika

2 rezini sira (npr. gavde)

4 7licke omake za solato
65 g salame

4 rezine opelenca za sendvice

Priprava

4 Operite paradiznik in ga narezite na rezine.
4 Operite rukolo in jo osudite s stresanjem.

¢ Porazdelite omako za solato na vse 4 rezine
opedenca za sendvice.

¢ Na 2 rezini opeéenca za sendviée daijte ne-
kaj rukole, sira, salame in rezin paradiznika.
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¢

Sestavine pokrijte z rezinama ope&enca za
sendvile in vse skupaj previdno polozite
na segreto napravo za panine ter zaprite
pokrov.

Pocakaite, da se rezine opedenca za
sendvige specejo do zlato riave barve. Nato
jih vzemite iz naprave za panine.

Panini s é¢esnom

2 rustikalni francoski $truci

1 strok Cesna

20 ml oljénega olja

sol

&ili v prahu

1 paradiznik

2 rezini $unke

1 kroglica mocarele

30 g rukole

Priprava

4 Operite rukolo in jo osudite s stresanjem.

4 Olupite strok &esna in ga fino nasekljajte ter
pomesaijte z oljem.

4 Francoski 3truci prerezite na polovici in ju
premazite z me$anico olja ter esna.
Narezite paradiznik in mocarelo na rezine.
Porazdelite rezine paradiznika, rezine moca-
rele, Sunko in rukolo na 2 polovici francoskih
Struc. Zaginite s Cilijem in soljo. PoloZite drugi
polovici truc na sestavine.

4 Francoski $truci previdno poloZite na segreto
napravo za panine in zaprite pokrov.

4 Pocakajte, da je doseZena Zelena stopnja

zapecenosti. Nato ju vzemite iz naprave za
panine.
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Panini s tunino

2 francoski 3truci

1 strok &esna

20 ml oljénega olja

sol

poper

1 paradiznik

1 &ebula

V2 ploéevinke tunine (v lastnem soku)
2 rezini sira (npr. gavde)

nekaj listov solate

Priprava

4 Operite liste solate in jih otresite do suhega.

4 Olupite strok &esna in ga fino nasekljajte ter
pomeiaijte z oljem.

4 Francoski $truci prereZite na polovici in ju
premazite z me3anico olja ter Gesna.

Operite paradiznik in ga narezite na rezine.
Olupite ebulo in jo nareZite na kolobarie.

Tunino odcedite.

* & o o

Vse sestavine enakomerno porazdelite po
2 polovicah 3truc in nanje polozite drugi
polovici $truc.

4 Francoski $truci previdno poloZite na segreto
napravo za panine in zaprite pokrov.

¢ Polakajte, da je dosezena Zelena stopnja
zapecenosti. Nato ju vzemite iz naprave za
panine.

Sladki panini

Zlica masla

$Cepec cimeta
1 banana
4 rezine opecenca za sendvice

4 Zlice nasekljane mle¢ne &okolade

Priprava

4 Banano nareZite na rezine in jo na kratko
poprazite v ponvi s $¢epcem cimeta.

4 Poprazeno banano porazdelite po dveh
rezinah ope&enca za sendviée in dajte nanjo
po 2 Zlici nasekljane Eokolade.

4 Nanjo polozite drugo rezino ope&enca za
sendvice in fo na zgornji strani premazite
z maslom.

4 Sendvi&a previdno poloZite na segreto nap-
ravo za panine in zaprite pokrov.

4 Pocakajte, da je doseZena Zelena stopnja
zapecenosti. Nato ju vzemite iz naprave
za panine.

Panini »Exotic«

2 francoski $truci

4 Zlicke svezega kozjega sira
nekaj karijeve omake z mangom
nekai listov sveze solate

1 paradiznik

Y2 paprike

2 svezi figi

nekaj limoninega soka

Priprava

4 Francoski 3truci prerezite na polovici.

4 Operite paradiznik in ga narezite na rezine,
ocistite papriko ter jo narezite na trakove.

Fige na Cetrtine.

4 Po 2 polovicah francoskih 3truc porazdelite
svezi kozji sir.

4 Nanj polozite liste solate in te pokapljajte
s karijevo omako z mangom.

4 Potem nanje naloZite 3e papriko, rezine
paradiznika, in fige.

4 Sestavine pokapljajte z limoninim sokom in
nanje polozite 3e drugo polovico francoske
Struce.

4 Francoski $truci previdno poloZite na segreto
napravo za panine in zaprite pokrov.

¢ Polakajte, da je dosezena Zelena stopnja
zapecenosti. Nato ju vzemite iz naprave za
panine.
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Panini »Mediteran«

1 kroglica mocarele

40 g susenega paradiznika (v olju)
V2 ploéevinke tunine (v lastnem soku)
2 stebelci petersilja

2 stebelci bazilike

V2 zlicke semen koromaéa

sol, poper

sok V2 limone

4 rezine polnozrnatega opedenca

Priprava

4 Natrgajte mocarelo, odcejajte paradiznik
in tunino.

4 Paradiznik narezite na majhne koscke.
Operite zelisa, jih odirgajte s stebelc in jih
drobno nasekljaite.

ocarelo, tunino, paradiznik in zeliéa
¢ M lo, t paradiznik |
pomesajte med seboj.

Koromaé zdrobite v moznariju.

Pripravljeno maso zaéinite s koromadem,
soljo, poprom in limoninim sokom.

¢ Maso enakomerno porazdelite po dveh
rezinah polnozrnatega opecenca in jo
prekrijte s preostalima dvema rezinama.

4 Panina previdno polozite na segreto napravo
za panine in zaprite pokrov.

¢ Polakajte, da se panina speceta do zlato
riave barve. Nato ju vzemite iz naprave za
panine.
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Odstranjevanje

Odstranitev naprave med
odpadke

Ta simbol preértanega smetnjaka na
kolesih pomeni, da za to napravo
velja Direktiva 2012/19/EU. Ta
direktiva predpisuje, da naprave po
koncu uporabe ni dovoljeno zavre&i med
obi&ajne gospodinjske odpadke, ampak jo
morate oddati na posebnih zbiralisgih ali
deponijah za odpadke ali pri podietjih za
odstranjevanje odpadkov.
To odstranjevanje med odpadke je za
vas brezplaéno. Varuijte svoje okolje in
odpadke ustrezno odstranjujte.
Ce vasa odpadna oprema vsebuje osebne po-
datke, ste sami odgovorni za to, da te podatke
izbridete, preden opremo vrnete.

®
ER
Odstranitev embalaze

e

embalazne materiale zavrzite med odpadke v

O moznostih za odstranitev
odsluzenega izdelka vpraiajte pri
svoji ob¢inski ali mestni upravi.

Embalazni materiali so izbrani glede
na svojo ekologko primernost in

tehni¢ne vidike odstranjevania, zato
iih je mogoce reciklirati. Nepotrebne

skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi.

Embalazo odstranite med odpadke
b na okoljsko primeren nadin.
Upostevaijte oznake na razliénih
embalaznih materialih in jih po
potrebi locite. Embalazni materiali
so oznaceni s kraticami (a) in Stevilkami (b) z
naslednjim pomenom: 1-7: umetne snovi,
20-22: papir in karton, 80-98: sestavljeni
materiali.
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Priloga
Tehni¢ni podatki

220-240 V~
Elektri¢no napajanje (izmeniéni tok),
50 Hz
Poraba moci 2000 W

Temperatura v okolici | od 15 do 40 °C

Vlaznost zraka (brez

kondenzacije) od5do75%

Proizvajalec
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMCIJA

www.kompernass.com

Pooblaséeni serviser

(SD Servis Slovenija
Tel: 080 080917
E-Mail: kompernass@lidl.si

[1AN 460087_2401 |

Garancijski list
1. S tem garancijskim listom KOMPERNASS

HANDELS GMBH jamé&imo, da bo izdelek

v garancijskem roku ob normalni in pravilni

uporabi brezhibno deloval in se zavezuje-
mo, da bomo ob izpolnjenih spodaj nave-

denih pogojih odpravili morebitne pomanij-
kljivosti in okvare zaradi napak v materialu
ali izdelavi oziroma po svoji presoji izdelek

zamenijali ali vmili kupnino.

2. Garancija je veliavna na ozemlju Republike

Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od da-
tuma izrogitve blaga. Datum izroditve blaga

je razviden iz raduna.

4. Ce izdelek ne izpolnjuje specifikacij ali nima

lastnosti, navedenih v garancijskem listu ali
oglasevalskem sporogilu, lahko potrognik
najprej zahteva odpravo napak. O napaki
mora potro$nik obvestiti proizvajalca ali
pooblaiéeni servis (kontaktna 3tevilka in elek-
tronski naslov navedena zgoraj) in zahtevati
odpravo napak. Kupec je dolzan ob uve-
liavljanju zahtevka predloziti garancijski list
in raéun, kot potrdilo in dokazilo o nakupu
ter dnevu izrocitve blaga. Svetujemo vam,
da pred tem natanéno preberete navodila o
sestavi in uporabi izdelka.

. Rok za odpravo napake je 30 dni od dneva,

ko je proizvajalec ali pooblaiéeni servis pre-
iel zahtevo za odpravo napake. Ce napake
v tem roku niso odpravljene, mora proizvajo-
lec potro$niku brezplaéno zamenijati blago z
enakim, novim in brezhibnim blagom. Rok se
lahko zaradi narave in kompleksnost blaga,
narave in resnosti neskladnosti ter napora,

ki je potreben za dokonéanje popravila ali
zamenjave podalia za najkrajsi ¢as, ki je
potreben za dokon&anije popravila, vendar
najve za 15 dni. O $tevilu dni podaljc-
nega roka in razlogih za podalj¥anje mora
biti potrodnik obve3¢en pred potekom 30
dnevnega roka za odpravo napak.

. Ce v roku 30 dni oz. v primeru podaljZanja

v roku 45 dni blago ni popravljeno ali blago
ni zamenjano z novim, lahko potro3nik od
proizvajalca zahteva vradilo celotne kupnine
ali zahteva sorazmerno znizanje kupnine.
Sorazmerno znizanje kupnine je sorazmerno
zmanjSanju vrednosti blaga, ki ga je potro-
$nik prejel, v primerjavi z vrednostjo, ki bi jo
imelo blago, ¢e bi bilo skladno.

. Ce se neskladnost pojavi v manj kot 30 dneh

od dobave blaga, lahko potro3nik ob pre-
dloZitvi blaga od proizvajalca takoj zahteva
vradilo plaganega zneska.

. Proizvajalec oziroma pooblasceni servis

lahko potro$niku za ¢as popravila blaga,
za katero je bila izdana obvezna garancija,
zagotovi brezplaéno uporabo podobnega
blaga.
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Ce proizvajalec potroiniku ne zagotovi
nadomestnega blaga v zaéasno uporabo,
ima potro3nik pravico uveljavljati skodo, ki
jo je utrpel, ker blaga ni mogel uporabljati
od trenutka, ko je zahteval popravilo ali
zamenijavo, do njune izvriitve.

. Stroske za material, nadomestne dele, delo,
prenos in prevoz izdelkov, ki nastanejo pri
odpravljanju okvar oziroma nadomestitvi
blaga z novim, krije proizvajalec.

10.V primeru zamenjave blaga ali zamenjave

bistvenega dela blaga z novim se potrosniku
izda nov garancijski list.

.V primeru, da proizvod popravlja nepoo-
bla3&eni servis ali nepooblaiéena oseba,
kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz te
garancije.

. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanje
izdelka morajo biti lastnosti stvari same in ne
vzroki, ki so zunaj proizvajaléeve oziroma
prodajaléeve sfere. Kupec ne more uveljav-
liati zahtevkov iz te garancije, &e se ni drzal
priloZzenih navodil za sestavo in uporabo
izdelka ali ée je izdelek kakorkoli spreme-
njen ali nepravilno vzdrzevan.

. Proizvajalec zagotavlja proti placilu popra-
vilo, vzdrzevanije blaga, nadomestne dele
in priklopne aparate vsaij fri leta po poteku
garancijskega roka.

14. Obrabni deli oz. potroni material so izvzeti

iz garancije.

. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garanci-
je in podatki, ki identificirajo blago za ka-
terega velja garancija se nahajajo na dveh
logenih dokumentih (garancijski list, ragun).

16. Ta garancija proizvajalca ne izklju€uje

zakonske pravice potrodnika, da zoper
prodajalca v primeru neskladnosti blaga
brezplagno uveljavlja jam&evalne zahtevke.
Ta garancija prav tako ne izkjuéuje pravic
potrosnika, ki izhajajo iz obveznega jamstva
za skladnost blaga.

Prodajalec: Lidl Slovenija d.o.o. k.d.,
Pod lipami 1, SI-1218 Komenda
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Uvod

Informadcie k tomuto navodu

na obsluhu

Srdeéne vdm gratulujeme ku kipe vésho nového

pristroja.

Touto képou ste sa rozhodli pre vysokokvalit-
ny vyrobok. Névod na obsluhu je stastou
tohto vyrobku. Obsahuje délezité upozornenia

tykajice sa bezpecnosti, pouzivania a zneskod-
nenia. Pred pouzivanim vyrobku sa oboznadmte

so vietkymi pokynmi na obsluhu a bezpecnost-
nymi upozorneniami. Vyrobok pouZivajte iba

podla popisu a v uvedenych oblastiach pouZitia.
Pri postipeni vyrobku trefej osobe jej s nim odo-

vzdaite aj vietky podklady.

Pouzitie v sulade s uréenim
Sendvi€ovaé na panini je uréeny na opekanie
malych Zemli¢iek a sendvicov alebo na grilova-
nie potravin. Iné alebo nad rémec presahujice

pouZivanie sa povazuje za pouzivanie v rozpore

s urcenim. Pristroj nie je uréeny na pouZivanie
v obchodnych alebo komerénych oblastiach.

Tento pristroj je uréeny vyluéne na pouZivanie v

domdcnosti.

Ndroky akéhokolvek druhu za $kody spdsobené

pouzivanim mimo G&elu uréenia, neodborny-
mi opravami, nepovolenymi Gpravami alebo
pouzitim nepovolenych néhradnych dielov so
vylicené. Riziko nesie sém prevadzkovatel.

Pouzité vystrazné
upozornenia a symboly

V tomto ndvode na obsluhu, na obale a na pri-
stroji sU pouzité nasledujice vystrazné upozorne-

nia a symboly (ak je to relevantné):

A

30

NEBEZPECENSTVO! Vystrazné
upozornenie s tymto symbolom a
signdlnym slovom ,NEBEZPECEN-
STVO” oznaduje bezprostredn(
nebezpedny situdciu, ktord, ak sa
iej nezabrdni, mé za nésledok smrf
alebo fazké poranenie.

SK
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VYSTRAHA! Vystrazné upozorne-
nie s tymfo symbolom a signdlnym
slovom ,VYSTRAHA" oznaluje
mozni nebezpednd situdciu, ktord,
ak sa jej nezabrdni, by mohla maf
za nésledok smrf alebo fazké
poranenie.

OPATRNE! Vystrazné upozornenie
s tymto symbolom a signélnym slo-
vom ,OPATRNE" oznaéuje mozni
nebezpedny situdciu, ktord, ak sa jej
nezabrdani, by mohla maf za ndsle-
dok malé alebo mierne poranenie.

POZOR! Vystrazné upozornenie s

tymto symbolom a signdlnym slovom
,POZOR" oznaduje moznu situdciu,

ktord, ak sa jej nezabrdni, by mohla
mat za ndsledok vecnd Skodu.

Upozornenie obsahuje dodatoéné
informdcie, ktoré ulah&ujo manipuld-
ciu s pristrojom.

Precitajte si ndvod.
Striedavy prid/striedavé napétie

Trieda ochrany | / (uzemnenie)

Nepondrat do vody!

Vhodné na umyvanie v umyvacke
riadu.

Vsetky diely tohto pristroja, ktoré sa
dostavaiji do kontaktu s potravinami,
s0 bezpe&né z hladiska pouzivania s
potravinami.
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Bezpecnost

V tejto kapitole si uvedené délezité bezpeénostné upozornenia
pre zaobchddzanie s pristrojom.

Tento pristroj zodpovedd prisluinym bezpeénostnym ustanove-
niam. Jeho neodborné pouZivanie viak méze viest k zraneniam
osdb a k vecnym skodém.

Zakladné bezpecnostné upozornenia

Pre bezpeéné zaobchddzanie s pristrojom dodrZiavajte nasledujice
bezpelnostné upozornenia:

m Pred pouZivanim prekontrolujte pripadné viditelné poskodenia pristroja.
Do prevadzky neuvddzaite poskodeny pristroj ani pristroj, ktory spadol.

m Aby ste sa vyhli moZznym ohrozeniam, nechaijte poskodené siefové
zastréky alebo siefové $ndry ihned vymenit autorizovanému odbor-
nikovi alebo v zdkaznickom servise.

m Tento pristroj mdzu pouzivaf deti starsie ako 8 rokov, ako aj osoby
so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentalnymi schopnos-
fami, pripadne s nedostatoénymi skdsenostami a/alebo znalos-
fami, ak si pod dohladom alebo boli dostatoéne pouéené o bez-
pecnom pouzivani pristroja a pochopili z toho vyplyvajice rizikd.
Deti sa nesm{ hraf s pristrojom.

Cistenie a uzivatelski 6drzbu nesmd vykondvat deti, okrem toho,
ak su starsie ako 8 rokov a st pod dozorom.

m Deti mladsie ako 8 rokov nesmd mat pristup k pristroju ani k pripoj-
nému kdblu.

m Opravy pristroja smie vykondvat iba autorizovany $pecializovany
podnik alebo zdkaznicky servis. Neodborne vykonanymi opravami
mdZe pre pouzivatela vzniknit velké nebezpelenstvo. Okrem toho
zanikn néroky na zdaruku.

m Opravy pristroja v priebehu zdruénej doby smie vykondvat len
autorizovany zdkaznicky servis, inak pri naslednych skoddch
zdruka strdca platnost.
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Chybné diely musia byt nahradené len origindlnymi ndhradnymi
dielmi. Len pri takychto dieloch je zabezpecené, Ze budi splnené
bezpelnostné poZziadavky.

Chrérite siefové vedenie pred kontaktom s horGcimi éasfami pri-
stroja. Pristroj nikdy nepouzZivajte v blizkosti otvoreného ohfa,
vyhrevnej platne alebo rozpélenej riry.

Skér, nez zaénete pristroj Cistif, nechajte ho vZdy najskér
vychladnif. Nebezpeéenstvo popdlenial

NepouZivaijte pristroj v blizkosti hordcich povrchov. Zabezpeéte, aby
siefovd zéstreka bola v pripade nebezpeéenstva lahko a rychlo
dostupné a aby pripojny kdbel nepredstavoval riziko potknutia.

Zaistite bezpeéné umiestnenie pristroja.

/\ NEBEZPECENSTVO! ZASAH ELEKTRICKYM PRUDOM!

Pristroj zapojte iba do takej zdsuvky, ktord je nainstalovand a
uzemnend podla predpisov. Siefové napdtie musi sGhlasit s Gdajmi
uvedenymi na typovom §titku pristroja.

Pripojné kdble, resp. pristroje, ktoré sa poskodili alebo nefunguiju
bezchybne, nechajte okamzite opravif alebo vymenif v zdkaznic-
kom servise.

Pristroj nevystavujte dazdu a nikdy ho nepouzivaijte vo vlhkom ale-
bo mokrom prostredi.

Dbaijte na to, aby siefovy kédbel nebol pocas prevadzky nikdy mok-
ry ani vlhky.

Nikdy nepondraijte pristroj do vody ani do inych tekutinl M&Ze dojsf
k ohrozeniu Zivota v désledku zdsahu elektrickym prodom, ak sa pri
prevadzke dostant zvysky kvapaliny na Easti, ktoré si pod napdtim.
Siefovy kébel chytajte vZdy iba za zéstréku. Nikdy nefahajte so-
motny kdbel a nikdy sa nedotykaite siefového kébla mokrymi ruka-
mi, pretoze by ste mohli spésobit skrat a Graz elektrickym pridom.
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Na siefovy kdbel neukladaite pristroj, kusy ndbytku a pod. a dbaijte
na to, aby nedoslo k jeho pricviknutiu.

Nerozoberaite teleso pristroja a nevykondvaite na pristroji Ziadne
opravy ani Upravy. Pri rozobrati telesa alebo svojvolnych Gpravéch
hrozi ohrozenie Zivota zasahom elektrickym prédom a dochddza k
zaniku poskytovanej zéruky.

Chrdrite pristroj pred vniknutim kvapkajicej a striekajicej vody.
Nepokladaite preto na pristroj alebo vedla neho Ziadne predmety
naplnené tekutinami (napr. vazy na kvety).

Pri kazdom preruseni pouzivania, ako aj po jeho ukonéeni a pred
kazdym cistenim vytiahnite siefovd zdstréku zo zdsuvky.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

& Pozor! Horlci povrch!

Povrch pristroja sa podas prevadzky mézZe velmi intenzivne zohriaf.
Pristroja sa potom dotykajte iba na &iernej Casti rukovati.

(D) POZOR! Vecné skody!

Na zapinanie a vypinanie pristroja nepouzivajte externy ¢asovy
spinaé, ani samostatny systém dialkového ovlédania.

m Poéas prevddzky nenechdvaite pristroj nikdy bez dozoru.

m Zabezpeéte, aby sa pristroj, pripojny kébel alebo zastréka nemohli

dostat do kontaktu s tepelnymi zdrojmi, ako st napr. varné platne
alebo otvoreny oher.

Na prevédzku pristroja nepouzivaijte Ziadne uhlie ani iné podobné
horlaviny!

Chrénte antiadhéznu vrstvu, a preto nepouZivaijte kovové pomdcky,
napr. nozZe, vidlicky atd. Ak sa antiadhézna vrstva poskodi, pristroj
dalej nepouzZivaite.

Pristroj pouzivajte vyhradne len s origindlnym prislusenstvom, ktoré
je si¢astou dodévky.
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Ovladacie prvky
Obrazok A:

@ cervend kontrolka ,Power”
@ zelend kontrolka ,Ready”

© bezpecnostny uzdver

O rukovat

© zbernd miska na tuk

O odtok tuku

@ vyhrievacie platne

Obrézok B:

© skrabka na &istenie
Vybalenie a zapojenie

Rozsah dodavky a kontrola
po doprave

Pristroj sa $tandardne doddva s nasledovnymi
komponentmi (pozri roztvdraciu stranu):

panini gril

zbernd miska na tuk,
3krabka na &istenie,
névod na obsluhu
Upozornenie

Skontrolujte kompletnost doddvky a pripad-
né viditelné poskodenia.

V@....

\J

V pripade nekompletnej dodavky alebo
poskodeni, spdsobenych nedostato&nym
obalom alebo dopravou, sa obréfte na zé-
kaznicku linku servisu (pozri kapitolu Servis).

Vybalenie

/\ NEBEZPECENSTVO!

> Obalové materidly sa nesmd pouzivaf na
hranie. Hrozi nebezpecenstvo udusenia.

¢ Vyberte vietky diely pristroja a ndvod na
obsluhu z karténového obalu.

4 Odstréiite vietok obalovy materidl.
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Obsluha a prevadzka

V tejto kapitole ziskate délezité informdcie o
obsluhe a prevddzke pristroja.

Pred prvym pouzitim

4 Na odstranenie moznych zvyskov z vyroby
vycistite vietky st&asti prislusenstva podla
popisu v kapitole ,Cistenie a 4drzba”.

Pozorne si preéitajte ndvod na obsluhu.

Pristroj umiestnite podla bezpecnostnych
pokynov.

4 Bezpecnostny uzdver @ otvorte posunutim

packy z polohy (1) do polohy Q@

4 Vycistite pristroj vihkou utierkou podla popisu
v kapitole ,Cistenie a tdriba”.

4 Pristroj zatvorte.

Zastréte zdstréku siefového kabla do riadne
zapojenej a uzemnenej siefovej zasuvky,
ktord doddva napétie uvedené v kapitole
Technické udaje”. Pristroj nechajte pribliz-
ne 5 mindt ohriaf.

Upozornenie

Pri prvom zohrievani pristroja méze dojsf

k vzniku mierneho zépachu a dymy, &o je
spdsobené zvyskami podmienenymi vyro-
bou. Je to Gplne normdlne a nie je to nebez-
pecné. Zabezpedte dostato&né vetranie,
napr. otvorte okno.

S

4 Po zohriati vytiahnite siefovi zéstreku zo sie-
fovej zdsuvky a nechaite pristroj vychladnuf.

¢ Znovu vyZistite pristroj mékkou utierkou.

Obsluha

4 Zatvorte veko pristroja rukovétou @.
¢ Zastrcte zbernd misku tuku @ do pristroja.

¢ Znovu zapojte siefovi zdstréku do siefovej
zésuvky. Rozsvieti sa Eervend kontrolka
u
,Power” @.

4 Hned ako sa pristroj ohreje, cervend kontrol-
ka ,Power” @ zhasne a rozsvieti sa zelend

kontrolka ,Ready” @.
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() Upozornenie

| 2

<*

Zelend kontrolka ,Ready” @ méze dodasne
zhasnif a potom sa opdf rozsvieti Cervend
kontrolka ,Power” @. Znamend to, Ze sa
pristroj dodatoéne ohrieva, aby udrZiaval
teplotu.

Otvorte veko pristroja a vloZte potraviny
uréené na opekanie/grilovanie na spodni
vyhrievaciu plativ @.

Zatvorte veko pristroja rukovétou @.

Vdaka pohyblivému uloZeniu dosadd hornd
vyhrievacia platia @ na spodnd vyhrieva-
ciu platiu @ vzdy rovnobezne, a to aj pri
hrubsich potravinach.

Takto sa dosiahne optimélny vysledok
grilovania.

Po ur&itom &ase skontrolujte zhnednutie
grilovanych potravin. Na tento G¢el otvorte
veko pristroja za rukovét @. Orientujte sa
priblizne podla &asov pecenia uvedenych v
,Tabul'ka éasov peéenia”.

Ak vdm Urovefi zhnednutia vyhovuje, vyberte
grilovani potravinu. Ak zhnednutie este
nezodpovedd vasim Zelaniam, Eas pe&enia
predizte.

POZOR!

Na manipuldciu s grilovanymi potravinami
nepouZivajte Ziadne 3picaté alebo ostré
predmety. Mohli by poskodif povrch vyhrie-
vacich platni @!

Vytiahnite siefovd zdstreku zo siefovej
zdsuvky.

Tabul'ka ¢asov peéenia

Nasledujica tabulka sléZi na orientéciu. Obsa-
huje priklady peéenia rozli¢nych potravin. Udaje
prispdsobte receptu a vlastnej chuti. Cas peenia
ovplyviiujd najmé charakteristiky prislusnej potra-
viny, ako je velkost, hrobka alebo kvalita.

POTRAVINA CAs PECENIA
fcflrky z mletého 13-15 min
mdsa
bravéovy bséik 5 min
steaky z bravéovej .
krkovicky 6-8 min
filety z lososa 5-7 min
steaky z tuniaka 3-6 min
griloYona zelenina 2% 3-6 min
s olejom
syrové sendvice 4 min

Tipy a triky

Na jemnd pripravu mésa a na urychlenie
grilovania méZzete mdso najskér marinovat.
Ako zdklad na to sa hodia napr. kysld smo-
tana, Eervené vino, ocot, cmar alebo &erstvd
¥fava z papdije alebo anandsu. Podla chuti
pridajte bylinky a koreniny. Nesolte, pretoze
sol vyfahuje z mésa vodu, ktoré ndsledne
stvrdne. Mdso ulozte do marinddy tak, aby
bolo Uplne ponorené a uzatvorte nadobu.
Najlepsie je marinovanie cez noc.

Vyhrievacie platne @ so potiahnuté antiad-
hezivnou vrstvou, braniacou prilepeniu, a
preto nemusite priddvaf Ziadnu extra davku
tuku. Ak chcete napriek tomu pouzit tuk, dé-
vajte pozor na to, aby bol tuk/olej vhodny
na peéenie, napr. repkovy olej.

Ak si nie ste isti, & sU grilované potraviny
tepelne upravené aj vo vnitri, pouzite bezny
teplomer na méso.
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Cistenie a Udrzba
/\ VYSTRAHA!
> Pred &istenim vytiahnite siefov zdstreku a

pockajte na Uplné vychladnutie pristroja.
Nebezpelenstvo poranenial

> Nikdy negistite pristroj pod tec¢icou vodou a
nikdy ho do nej ani nepondraite. Pristroj by
sa mohol neopravitelne poskodit!

POZOR!

Zabezpegte, aby sa pri Cisteni nedostala

do pristroja Ziadna vlhkosf, pretoZze by moh-
la spdsobif jeho nenapravitelné poskodenie.

S

> Na distenie povrchov nepouzivajte ani
agresivne abrazivne alebo chemické istiace
prostriedky, ani 3picaté predmety alebo
predmety, ktoré by ich mohli po3kriabat.

B Prejdite 3krabkou na ¢istenie @ po povrchu
vyhrievacich platni @, ked' vyhrievacie
platne @ vychladni a zhriite dokopy tuk
a zvysky alebo ich nechaijte spadnit do
zbernej misky na tuk @. Takto sa dajo tuk
a zvysky lah3ie odstranit.

B Poutierajte vyhrievacie platne @ vlhkou
utierkou. V pripade odolnych negistét pridajte
na ¢istiacu handru jemny prostriedok na
umyvanie. Na ¢istenie nepouzivajte Ziadne
agresivne Cistiace prostriedky, drsné $pongie
alebo 3picaté predmety. Zabrdnite tak po-
3kodeniu neprilnavej povrchovej Gpravy.

B Pri hrubych povlakoch ulozte na pripegené
zvysky mokrg utierku a pockaite, dokial sa
neodmodia.

Zbernd misku na tuk @ vyprézdnite. Odpo-
ré&ame vam tukové zvysky nahrubo odstrénif
papierovou utierkou alebo podobnym materi-
d4lom, aby tuk nezapchal odtok. Potom zbernd
misku na tuk @ umyte v teplej vode s jemnym
prostriedkom na umyvanie riadu. Zbernd misku
na tuk @ opldachnite pod tedicou vodou a vytrite
ju dosucha.

Na &istenie vonkajsich pléch pristroja postadi
vlhké utierka.
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Dbaite na plné vyschnutie vietkych dielov pred
opdtovnym pouZitim pristroja.

Poutieraijte 3krabku na ¢istenie @ vlhkou utier-
kou. V pripade odolnych necistét pridajte na
&istiacu handru jemny prostriedok na umyvanie.

() Upozornenie

Zbernd miska na tuk @ a skrabka na

@ Cistenie @ su vhodné do umyvacky
riadu. Diely vlozte podla moznosti do

horného kosika umyvacky riadu a dbaijte na to,

aby sa nezasekli.

Uskladnenie

Vycisteny pristroj uchovdvaite na suchom mieste.
Zatvorte bezpe&nostny uzaver @.

Navidte siefovy kdbel okolo navijacieho zariade-
nia kdbla na spodnej &asti pristroja.

Na priestorovo nendroéné uloZenie mdZete
pristroj postavif kolmo.

Recepty
Panini je teply sendvi¢ pripraveny na bielom
chlebe. Cerstvo sa opecie a potom sa serviruje.

Spendtovo-syrové panini
250 g listového $pendtu

1 cibula

1 stricik cesnaku

1 PL oleja

2 CL citrénovej $favy

1 stipka soli (a &ierneho korenia)

4 platky toastového chleba/bieleho chleba
40 g bylinkového masla

75 g syru Mozzarella

20 g piniovych jadier

Priprava

4 Preberte listovy $pendt a umyte ho.

4 Oldpte cibulu a striik cesnaku, nakrdjaj-
te ich najemno a opeéte ich na oleji do

sklovita. Pridajte $pendt. Ochutte citrénovou
3favou, solou a &iernym korenim.
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4 Natrite toastovy chlieb bylinkovym maslom.

Nakréjajte Mozzarellu na plétky a poukla-
daite ich spoloéne s odkvapkanym $pendtom
na dva pldtky toastového chleba. Posypte
ich piniovymi jadrami.

4 Panini prekryte druhym plétkom toastového
chleba.

4 Opatrne polozte panini na predhriaty sen-
dviovad na panini a zatvorte veko.

¢ Pockaijte, dokial sa panini neopeli do zlato-
hneda. Potom ich vyberte zo sendvi¢ovaéa
na panini.

Panini s kuracimi prsiami
400 g filé z kuracich pfs

20 g masla

Cierne korenie, sol, mletd paprika
120 g slaniny v platkoch

6 platkov bieleho/toastového chleba
3 PL 3aldtového dresingu (jogurtu)
30 g ladového 3alétu

2 paradajky

1 avokado

1 CL limetkovej ¥avy

50 g 3aldtovej uhorky

Priprava

4V panvici s povrchovou Gpravou roztopte
maslo a intenzivne na fiom opeéte
filé z kuracich pfs z oboch strén. Prepnite
spordk na stredny stupef a dopecte filé z ku-
racich pfs ca. 10 mindt. Po upe&eni ochufte
solou, &iernym korenim a paprikou, vyberte
ich z panvice a odlozte.

4V panvici znovu rozpdlte tuk a opecte v iom
platky slaniny do chrumkava.

¢ Na 3 platky toastového chleba/bieleho
chleba natrite jogurtovy dresing, naf polozte
[adovy 3aldt, narezte paradajku na pléatky,
okorefite ich a tiez ich poukladaite.

¢ Narezte filé z kuracich pfs po dizke a ulozte
ich na paradaiky.

Na filé z kuracich pfs ulozte platky slaniny.

Rozrezfe avokado po dizke a kruhovym po-
hybom vyberte késtku. Olipte ho a narezte
na platky. Pokvapkajte avokado limetkovou
$favou, aby nezhnedlo. Poukladaite tieto
platky na panini.

Nakrdjajte uhorku na pldtky a uloZte ich na
avokado.

Panini prekryte druhym platkom toastového

chleba.

Opatrne polozte panini na predhriaty sen-
dviovag na panini a zatvorte veko.

Pockaite, dokial sa panini neopeli do zlato-
hneda a opatrne ich vyberte zo sendvi¢ova-
¢a na panini.

Hordicova bageta
1 bageta

1 strocik cesnaku

50 g nalozenych vhoriek

40 g syru Pecorino

1 PL pikantnej horéice
2 PL sladkej horgice
50 g masla

2 PL nakréjanej pazitky

sol, &ierne korenie

Priprava

¢

Nakrojte bagetu po ca. 2 - 3 centimetroch,
ale neprekrajujte ju.

Oldpte cesnak a roztlagte ho, nakréjajte
nalozené vhorky na drobné kocky a nastrd-
haite syr Pecorino.

Zmiesaijte pikantni a sladkd horéicu s mék-
kym maslom, cesnakom, kockami uhoriek,
syrom Pecorino a pazitkou a tito zmes
ochutte solou a &iernym korenim

Napliite hor&icové maslo do narezanej
bagety a zabalte ju do alobalu.

Polozte bagety na predhriaty sendvi¢ovac
na panini a zatvorte veko. Bageta by mala
byt zlatohnedé.
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Paradajkovo-mozzarelové
panini

4 paradajky

125 g syra mozzarella

60 g parmezdnu (strdhaného)

2 - 3 stonky bazalky

sol, &ierne korenie

4 bagetové Zemle

Priprava

4 Opldchnite bazalky, otraste ju od vody
a najemno nasekajte. Umyte paradaijky
a nakrdjajte ich na malé kocky. Mozzarellu
tiez nakrdjajte na malé kocky.

4 Vsetko premiesajte a ochutte solou a &iernym
korenim.

¢ Bagetové zemle prerezte na polovicu, hmotu
natrite na spodné éast a na Au polozte
horni polovicu zemle.

4 Bagetové zemle opatrne polozte na predhri-
aty sendvi€ovaé na panini a zatvorte veko.

4 Pockajte, kym nedosiahnete Zelané zhned-
nutie. Potom ich vyberte zo sendvi¢ovada na
panini.

Salamové panini

30 g rukoly

2 paradajky

2 plétky syra (napr. gouda)

4 Cl 3aldtového krému

65 g salédmy

4 platky sendvicového chleba

Priprava

4 Paradajky umyte a nakréjajte na kolieska.

4 Rukolu umyte a oklepte do sucha.

¢ Saldtovy krém natrite na vietky 4 platky
sendviového chleba.
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¢ Na kazdé 2 platky sendviéového chleba
polozte trodku rukoly, syr, saldmu a platky
paradajok.

4 Na ne polozte dva zvys$né platky
sendviového chleba, opatrne ich polozte na
predhriaty sendvi¢ova& na panini a zatvorte
veko.

4 Pockajte, kym sa sendvi€ovy chlieb neopedie
do zlatohneda. Potom ich vyberte zo
sendvi¢ovaéa na panini

Cesnakové panini
2 rustikdlne bagetové zemle
1 stricik cesnaku

20 ml olivového oleja

sol

Mileté ¢ili

1 paradajka

2 platky 3unky

1 gulka mozzarelly

30 g rukoly

Priprava

4 Rukolu umyte a oklepte do sucha.

¢ Cesnak ogistite a najemno nasekaijte,
premiedajte s olejom.

¢ Bagetové zemle rozrezte na dve polovice
a potrite ich zmesou cesnaku a oleja.

Paradajky a mozzarellu nakréjajte na plétky.

Platky paradajok, mozzarelly, Sunku a rukolu
rozdelte na 2 polovice bagety. Ochutte é&ili
a solou. Druhi polovi¢ku polozte na bagetu.

4 Bagety opatrne polozte na predhriaty
sendvicova¢ na panini a zatvorte veko.

4 Pockaijte, kym nedosiahnete Zelané zhned-
nutie. Potom ich vyberte zo sendvi¢ovaéa na
panini.
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Tuniakové panini

2 bagetové zemle

1 stré¢ik cesnaku

20 ml olivového oleja

sol

Cierne korenie

1 paradajka

1 cibula

V2 konzerva tuniaka (vo vlastnej $fave)
2 plétky syra (napr. gouda)

Zopdr listov 3aldty

Priprava

4 Llisty 3alatu umyte a ofraste od vody.

4 Cesnak odistite a najemno nasekaite,
premiedajte s olejom.

4 Bagetové Zemle rozrezte na dve polovice
a potrite ich zmesou cesnaku a oleja.

Paradajku umyte a nakrdjajte na kolieska.
Odistite cibulu a nakrdjajte ju na krozky.

Tuniaka nechaite odkvapkat.

* & o o

Vsetky prisady rovnomerne rozdelte na
2 polovice bagety a druhd polovicku
polozte na bagetu.

¢ Bagety opatrne polozte na predhriaty
sendvi¢oval na panini a zatvorte veko.

4 Pockajte, kym nedosiahnete Zelané zhned-
nutie. Potom ich vyberte zo sendvi¢ovaéa na
panini.

Sladké panini

1 PL masla

1 stipka 3korice

1 bandn

4 pldtky sendvi¢ového chleba

4 PL mlie¢nej ¢okolddy, nakrdjanej

Priprava
4 Bandn nakrdjajte na kolieska a krétko oprazte

na panvici spolu so 3tipkou 3korice.

4 Opeceny bandn rozdelte na dva platky
sendvi¢ového chleba a na kazdy pridajte
2 polievkové lyZice nakrdjanej Eokolédy.

¢ Zakryte ho dal$im platkom sendvicového
chleba a zvonku natrite maslom.

4 Sendvige opatrne polozte na predhriaty

sendvi¢ovad na panini a zatvorte veko.

4 Pockajte, kym nedosiahnete Zelané zhned-
nutie. Potom ich vyberte zo sendvi¢ovada na
panini.

Panini , Exotic”

2 bagetové zemle

4 Cl &erstvého kozieho syra

Troska mangovo-kari omacky

Zopdr listov &erstvého 3alatu

1 paradajka

V2 papriky

2 Zerstvé figy

Trogka citrénovej $favy

Priprava

¢ Bagetové Zemle rozrezte na dve polovice.

4 Paradajku umyte a nakréjajte na kolieska,
papriku ocistite a nakrdjajte na pdésiky. Figy
nakrdjajte na rozitvrtte.
Na 2 polovice bagety rozdelte erstvy kozi
Syr.

¢ Nan polozte listy Saldtu a pokvapkaite ho
mangovo-kari omaékou.

¢ Na to polozte papriku, platky paradajok a
figy.

4 Pokvapkaite citrénovou $favou a na vrch

polozte dve zvy$né polovice bagetovej
zemle.
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¢ Bagety opatrne polozte na predhriaty
sendvi¢oval na panini a zatvorte veko.

4 Pockajte, kym nedosiahnete Zelané zhned-
nutie. Potom ich vyberte zo sendvi¢ovaéa na
panini.

Panini , Mediterran”

1 gulka mozzarelly

40 PL susenych paradajok (v oleji)

V2 konzerva tuniaka (vo vlastnej $fave)
2 stonky petrzlenu

2 stonky bazalky

V2 CL feniklovych semienok

sol, &ierne korenie

Stava z Vs citréna

4 pldtky celozrmného toastového chleba

Priprava

¢ Mozzarellu natrhajte, paradaiky a tuniaka
nechaijte odkvapkat.

¢ Paradajky nakrdjajte na malé kasky.

Bylinky umyte, odtrhnite listky a najemno
ich posekaite.

¢ Zmiesajte mozzarelly, tuniaka, paradaijky
a bylinky.
Fenikel rozdrvte v mazZiari.

Pripraven zmes ochutte feniklom, solou,
&iernym korenim a citrénovou $favou.

4 Zmes rovnomerne rozdelte na dva platky
celozrnného toastového chleba a zakryte
zvy3nymi dvomi platkami.

¢ Opatrne polozte panini na predhriaty
sendvi¢oval na panini a zatvorte veko.

4 Pockaijte, kym sa panini neope&t do zlatoh-
neda. Potom ich vyberte zo sendvi¢ova&a
na panini.
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Likvidacia

Likvidacia pristroja
Symbol preskrinutej odpadovej
nddoby na kolieskach upozorfiuje,
Ze fento pristroj podlieha smernici €.
2012/19/EU. Tato smernica
stanovuije, Ze tento pristroj po uplynuti doby
pouzivania nesmiete zlikvidovaf s normélnym
domovym odpadom, ale musite ho odovzdat
v $pecidlne zriadenych zbernych miestach,
zbernych dvoroch alebo v prevédzkach
na likvidaciu odpadov.
Tato likviddacia je pre vas bezplatna.
Chrante Zivotné prostredie a likvidujte
odborne.
Pokial va3 stary pristroj obsahuje osobné ddaije,
méte zodpovednost vymazat ich skér, ako ho
odovzddte.

S |
A

Likviddcia obalu

Informécie o moznostiach likviddcie
vyrobku, ktory doslizil, ziskate od
svojej obecnej alebo mestskej
Samospravy.

@ Pri vybere obalovych materidlov sa
prihliadalo na ekologické hladisko a
%8 odborné moznosti likvidécie, a preto
ich mozno recyklovat. Nepotrebné

obalové materidly zlikvidujte podla miestne
platnych predpisov.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbajte
na oznaéenie na réznych obalovych
materidloch a tried'te ich pripadne
osobitne. Obalové materidly so
oznacené skratkami (a) a &islicami
(b) s nasledujicim vyznamom: 1-7: plasty,
20-22: papier a lepenka, 80-98: kompozitné
materidly.

b
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Dodatok

Technické Udaje

220-240V ~
Napdjanie napétim (striedavy prad),
50 Hz
Prikon 2000 W

Prevadzkovd teplota +15az+40 °C

Vlhkost (bez konden-

zdcie)

5az275%

Zaruka spolocnosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj mate zdaruku 3 roky od datumu
zakipenia. V pripade nedostatkov tohto vyrobku
méte préva vyplyvajice zo zdkona vodi predaj-
covi tohto vyrobku. Tieto Vade prava vyplyvajice
zo zdkona nie s0 obmedzené nasou zdrukou,
uvedenou niZsie.

Zaruéné podmienky

Z&ruénd doba zagina plyndt ddtumom zakipe-
nia. Prosim, uschovaite si pokladni¢ny blok. Tento
bude potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od datumu zakipenia
tohto vyrobku déjde k chybe materidlu alebo
vyrobnej chybe, vyrobok vém - podlia nésho
uvézenia - bezplatne opravime, vymenime
alebo uhradime kipnu cenu. Podmienkou tohto
zdruéného plnenia je, Ze polas trojroénej lehoty
sa poskodeny pristroj a doklad o zakipeni
(pokladniény blok) predlozi so struénym opisom,
v &om spodiva nedostatok pristroja a kedy sa
vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nasou zarukou, zasleme
Vam spét opraveny alebo novy vyrobok. Opra-
vou alebo vymenou vyrobku nezadina plyndf
Ziadna novéd zdaruénd doba.

Zaruéna doba a zdkonné naro-
ky na odstranenie chyb

Z&ru&nd doba sa zéruénym plnenim nepredizi.
To plati aj pre vymenené a opravené diely.
Poskodenia a chyby zistené pripadne uz pri
kipe, sa musia hlésit okamzite po vybaleni. Po
uplynuti zaruénej doby podliehaji pripadné
opravy poplatku.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s
prisnymi smernicami kvality a pred dodanim bol
svedomito preskd3any.

Z4&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu
alebo vyrobné chyby. Této zéruka sa nevztahuje
na ¢asti vyrobku, ktoré st vystavené beznému
opotrebovaniu a preto ich mozno pokladaf za
rychlo opotrebitelné diely, ani na podkodenia
krehkych dielov, ako st napriklad spinace, akumu-
l&tory alebo diely vyrobené zo skla.

Tato zaruka zanikd v pripade poskodenia vyrob-
ku neodbornym pouzivanim alebo neodbornou
0drzbou. Na sprévne pouzivanie vyrobku sa
musia presne dodrziavaf vietky pokyny, uvedené
v ndvode na obsluhu. Bezpodmiene&ne sa musi
zabrénif pouZzitiv alebo tkonom, kioré sa v
névode na obsluhu neodpori&aji alebo pred
ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na sikromné pouZzitie a

nie na priemyselné pouzZivanie. Zdruka zanika

pri nesprévnom a neodbornom zaobchddzani,
pri pouziti ndsilia a pri zésahoch, ktoré neboli

vykonané nasim autorizovanym servisom.
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Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti
postupujte podla nasledujicich pokynov:

B Na vietky otdzky maijte pripraveny
pokladniny doklad a &islo vyrobku
(IAN) 460087_2401 ako doklad o nékupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku na
vyrobku, na gravire na vyrobku, na titulnej
strdnke ndvodu na obsluhu (dole vliavo)
alebo ako ndlepku na zadnej alebo spodnej
strane vyrobku.

B Ak déjde k funkénym poruchém alebo
inym nedostatkom, kontaktujte najprv niz3ie
uvedené servisné oddelenie telefonicky
alebo e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy,
mézete potom spolu s dokladom o ndkupe
(pokladnigny blok) a uvedenim popisu chyby
a ddtumu, kedy k nej doslo, bezplatne odo-
slat na adresu servisného strediska, ktord Vém
bude ozndmend.

Na webovej strénke

= | www.lidl-service.com si méZete
stiahnut tieto a mnoho dal3ich

priruciek, vided o vyrobkoch a

indtalaény softvér.

PDF ONLINE
wwwlidl-service.com

Pomocou tohto QR-kédu sa dosta-

nete priamo na stranku servisu Lid|
(www.lidl-service.com) a pomocou zadania
&isla vyrobku (IAN) 460087_2401 otvorite vés3

ndvod na obsluhu.
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Servis

(KD Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[IAN 460087_2401 |

Dovozca

Maijte na paméti, Ze nizsie uvedend adresa nie
je adresou servisného strediska. Najprv kontak-
tujte uvedené servisné stredisko.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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EinfGhrung

Informationen zu dieser

Bedienungsanleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Die Bedienungsanleitung ist
Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsor-
gung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinwei-
sen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie
beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbe-
reiche. Héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemadBe

Verwendung

Das Gerdt ist dafiir bestimmt, kleine Brétchen und
Sandwiches zu résten oder andere Lebensmittel
zu grillen. Eine andere oder dariiber hinausgehen-
de Benutzung gilt als nicht bestimmungsgemaf.
Das Geréit ist nicht zur Verwendung in gewerb-
lichen oder industriellen Bereichen vorgesehen.
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung
in privaten Haushalten bestimmt.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus
nicht bestimmungsgemdfer Verwendung, un-
sachgemdfen Reparaturen, unerlaubt vorgenom-
menen Verdnderungen oder Verwendung nicht
zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen.
Das Risiko trégt allein der Betreiber.

Verwendete Warn-
hinweise und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf der
Verpackung und dem Geréit werden folgende Warn-
hinweise und Symbole verwendet (falls zutreffend):

GEFAHR! Ein Warnhinweis mit

diesem Symbol und dem Signalwort
,GEFAHR" kennzeichnet eine unmit-
telbar bevorstehende Geféhrdungs-
situation, die, wenn sie nicht vermie-
den wird, den Tod oder eine schwere
Verletzung zur Folge hat.
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WARNUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
SWARNUNG" kennzeichnet eine
mégliche Gefdhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den
Tod oder eine schwere Verletzung zur
Folge haben kénnte.

VORSICHT! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
,VORSICHT” kennzeichnet eine
mégliche Geféhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, eine
geringfigige oder méfBige Verletzung
zur Folge haben kénnte.

ACHTUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
L+ACHTUNG" kennzeichnet eine még-
liche Situation, die, wenn sie nicht
vermieden wird, einen Sachschaden
zur Folge haben kénnte.

Ein Hinweis kennzeichnet zuscitzliche
Informationen, die den Umgang mit
dem Gerdt erleichtern.

Anleitung lesen.

Wechselstrom/-spannung

Schutzklasse | (Schutzerde)

Nicht in Wasser tauchen!

Fir die Reinigung in der Spilmaschi-
ne geeignet.

Alle Teile dieses Gerdites, die mit Le-
bensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
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Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Um-
gang mit dem Gerdgt.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbe-
stimmungen. Ein unsachgeméBer Gebrauch kann zu Personen- und
Sachschaden fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerdt die folgen-
den Sicherheitshinweise:

m Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf duf3ere,
sichtbare Schéden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herunter-
gefallenes Gerdt nicht in Betrieb.

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
&hnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

m Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkei-
ten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefah-
ren verstanden haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

m Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder durchge-
fihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beaufsich-
tigt.

m Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschlussleitung
fernzuhalten.
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Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbetrie-
ben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachgeméfe

Reparaturen kénnen Gefahren fir den Benutzer entstehen. Zudem
erlischt der Garantieanspruch.

Eine Reparatur des Gerates wahrend der Garantiezeit darf nur von
einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vorgenommen
werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden kein Garantie-
anspruch mehr.

Defekte Bauteile dirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausgetauscht
werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass sie die Sicher-
heitsanforderungen erfillen werden.

Schiitzen Sie die Netzleitung vor Berishrungen mit heiflen Ge-
rateteilen. Benutzen Sie das Gerét niemals in der Néhe einer offe-
nen Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkihlen, bevor Sie es
reinigen! Verbrennungsgefahr!

Stellen Sie das Gerat méglichst in der Néhe einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

Schlieflen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsméfig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den
Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes Gbereinstimmen.

Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdéte, die nicht einwandfrei
funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom Kundendienst
reparieren oder austauschen.

Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen Sie es
auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.
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Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wahrend des Betriebs nie-
mals nass oder feucht wird.

Tauchen Sie das Gerét niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende
Teile gelangen.

Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie nicht
am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel niemals mit nassen
Héanden an, da dies einen Kurzschluss oder elektrischen Schlag
verursachen kann.

Stellen Sie weder das Gerdt noch Mébelstiicke o. A. auf das Netz-
kabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt wird.

Sie dirfen das Geréategehduse nicht 6ffnen, das Gerét nicht repa-
rieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehéuse oder eigenméich-
tigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elekirischen Schlag
und die Gewdhrleistung erlischt.

Schiitzen Sie das Gerdt vor Tropf- und Spritzwasser. Stellen Sie
deshalb keine mit Flissigkeit gefillten Gegensténde (z. B. Blumen-
vasen) auf oder neben das Gerét.

Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden des Ge-
brauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

& Achtung! Heif3e Oberfléchel!

m Die Oberflache des Gerdtes kann wahrend des Betriebs sehr heif3

werden. Berihren Sie das Gerdt dann nur am schwarzen Teil des

Griffes.
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(DACHTUNG! SACHSCHADEN!

Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Gerdt zu betreiben.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals unbeaufsich-
tigt.
Stellen Sie sicher, dass das Gerat, das Netzkabel oder der Netzste-

cker nicht mit heiBen Quellen, wie Kochplatten oder offenen Flam-
men, in Berihrung kommen.

Benutzen Sie keine Kohle oder dhnliche Brennstoffe, um das Gerét
zu betreiben!

Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen. Wenn
die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie das Gerat
nicht weiter.

Betreiben Sie das Gerdt ausschliefBlich mit dem mitgelieferten Origi-
nalzubehdr.

48 DE | AT | CH



SILVERCREST'

Bedienelemente
Abbildung A:

© rote Indikationsleuchte ,Power”
@ grine Indikationsleuchte ,Ready”
© Sicherheitsverschluss

O Griff

@ Sdftauffangbehdlter

O Saftauslauf

@ Grillplatten

Abbildung B:
O Reinigungsschaber

Auspacken und
AnschlieBen

Lieferumfang und Transport-
inspektion

Das Gerdt wird standardmafig mit folgenden
Komponenten geliefert (siehe Ausklappseite):

Paninigrill
Saftauffangbehéilter
Reinigungsschaber

Bedienungsanleitung

Hinweis

V@....

Prifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit
und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder
Schédden infolge mangelhafter Verpackung
oder durch Transport wenden Sie sich an die
Service-Hotline (siehe Kapitel ,Service”).

Auspacken

/\ GEFAHR!

> Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum
Spielen verwendet werden. Es besteht Ersti-
ckungsgefahr.

4 Entnehmen Sie dlle Teile des Gerdtes und
die Bedienungsanleitung aus dem Karton.

¢ Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise
zur Bedienung und zum Betrieb des Gerétes.

Vor dem ersten Gebrauch

4 Reinigen Sie sémtliche Zubehorteile
wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben, um mégliche Riickstéinde aus
der Produktion zu entfernen.

4 Lesen Sie diese Bedienungsanleitung auf-
merksam durch.

4 Stellen Sie das Gerdt gemdf den Sicher-
heitshinweisen auf.

¢ Offnen Sie den Sicherheitsverschluss @,

indem Sie den Schieber von der
@Posiﬁon in die Q@—Posiﬁon bringen.

4 Reinigen Sie das Gerdt mit einem feuchten
Tuch wie unter ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben.

¢ SchlieBen Sie das Gerdit.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in
eine ordnungsgemdf angeschlossene und
geerdete Netzsteckdose, die die im Kapitel
Technische Daten” genannte Spannung lie-
fert. Lassen Sie das Gerdit fir ca. 5 Minuten
aufheizen.

@ Hinweis

Beim erstmaligen Aufheizen des Gerétes
kann es durch fertigungsbedingte Riickstén-
de zu leichter Rauch- und Geruchsentwick-
lung kommen. Das ist normal und véllig
ungefdhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende
Belisftung, &ffnen Sie zum Beispiel ein
Fenster.

\J

¢ Ziehen Sie den Netzstecker nach dem
Aufheizen aus der Netzsteckdose und lassen
Sie das Gerdt abkihlen.

Reinigen Sie das Gerét noch einmal mit
einem feuchten Tuch.
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Bedienen

¢ SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff @.

4 Schieben Sie den Saftauffangbehdlter @ in
das Gerdit.

4 Stecken Sie den Netzstecker wieder in die
Netzsteckdose. Die rote Indikationsleuchte
,Power” @ leuchtet auf.

4 Sobald das Gerdt aufgeheizt ist, erlischt die

rote Indikationsleuchte ,Power” @ und die
grine Indikationsleuchte ,Ready”@ leuchtet
auf.

(D Hinweis

v

Die griine Indikationsleuchte ,Ready” @
kann sich zwischendurch wieder abschalten
und die rote Indikationsleuchte , Power” @
leuchtet wieder auf.

Das bedeutet, dass das Gerdt nachheizt, um
die Temperatur zu halten.

Offnen Sie den Gerétedeckel und legen Sie
die zu réstenden/grillenden Lebensmittel auf
die untere Heizplatte @.

SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff @.

Durch die beweglich gelagerte, obere
Heizplatte @ liegt diese auch bei dickerem
Grillgut immer parallel zur unteren Heizplat-
te @. So wird ein optimales Grillergebnis
erreicht.

Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréu-
nung des Grillgutes. Offnen Sie hierzu den
Gerdtedeckel am Griff @. Orientieren Sie
sich ungefshr an den im Kapitel ,Gartabel-
le” angegebenen Garzeiten.

Wenn Sie mit der Brdunung zufrieden sind,

entnehmen Sie das Grillgut. Wenn die Bréu-
nung noch nicht lhren Wiinschen entspricht,
verldngern Sie die Garzeit etwas.
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> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen
Gegenstande, um das Grillgut zu entneh-
men. Diese kénnten die Oberfléichen der
Grillplatten @ beschadigen!

¢ Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netz-
steckdose.

Gartabelle

Die nachfolgende Tabelle dient der Orientierung
durch Beispiele fiir das Garen unterschiedlicher
Lebensmittel. Passen Sie die Angaben an das
Rezept und Ihren individuellen Geschmack an.
Insbesondere die jeweilige Beschaffenheit der
Lebensmittel, wie beispielsweise Gréfe, Dicke
oder Qualitét, wirkt sich auf die Garzeit aus.

LEBENSMITTEL GARZEIT
Hackfleischfrikadellen 13-15 min
Bauchspeck 5 min
Schweinenackensteaks 6-8 min
Lachsfilets 5-7 min
Thunfischsteaks 3-6 min
gegrilltes Gemiise mit Ol 2 x 3-6 min
K&sesandwiches 4 min
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Tipps und Tricks

B  Um Fleisch zarter zu machen und das
Grillen zu beschleunigen, kénnen Sie es
vorher marinieren. Als Grundlage hierfir
eignen sich zum Beispiel saure Sahne,
Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft
von Papaya oder Ananas. Fiigen Sie, je nach
Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu.
Geben Sie kein Salz hinzu, weil dieses
dem Fleisch das Wasser entzieht und es
hart macht. Legen Sie das Fleisch so in die
Marinade, dass es ganz bedeckt ist und
schlieBen Sie das Gefaf. Lassen Sie es am
besten iber Nacht darin ziehen.

B Die Grillplatten @ sind antihaftbeschichtet,
daher ist extra Fett nicht nétig. Wenn Sie
trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie
darauf, dass das Fett/Ol zum Braten geeig-
net ist, zum Beispiel Rapsél.

B Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Grill-
gut auch im Inneren schon gar ist, benutzen
Sie ein handelsiibliches Fleischthermometer.

Reinigen und Pflegen

/\ WARNUNG!

> Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzste-
cker und warten Sie, bis das Gerét vollstén-
dig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

> Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem
Wasser und tauchen Sie es nie in Wasser
ein. Das Gerdt kann irreparabel beschadigt
werden!

(D ACHTUNG!

Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung
keine Feuchtigkeit in das Gerét eindringt, um
eine irreparable Beschadigung des Gerdéites
zu vermeiden.

\J

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfléichen
weder scharfe Scheuer- oder chemische
Reinigungsmittel noch spitze oder kratzende
Gegensténde.

B Ziehen Sie den Reinigungsschaber @,
nachdem sich die Grillplatten @ abgekihlt
haben, iber die Grillplatten @), so dass Feft
und Riickstéinde zusammengeschoben wer-
den oder diese in den Saftauffangbehélter
© fallen. So lassen sich Fett und Riicksténde
leichter entfernen.

B Wischen Sie die Grillplatten @ mit einem
feuchten Tuch ab. Bei hartnéckigeren Ver-
schmutzungen geben Sie ein mildes Spiilmit-
tel auf das Tuch. Benutzen Sie zur Reinigung
keine scharfen Putzmittel, rauen Schwdmme
oder spitze Gegensténde, um die Antihaftbe-
schichtung nicht zu zerstéren.

B Bei starken Verkrustungen legen Sie ein
nasses Spiltuch auf die festgebackenen
Ricksténde, um diese aufzuweichen.

Leeren Sie den Saftauffangbehdilter @. Wir
empfehlen fettige Riickstdnde mit einem Kiichen-
krepp oder Ahnlichem grob zu entfernen, damit
das Fett nicht im Ausguss verklebt. Spiilen Sie
den Saftauffangbehdlter @ danach in warmem
Wasser mit einem milden Spiilmittel. Spiilen Sie
den Saftauffangbehdlter @ mit klarem Wasser
und trocknen Sie ihn ab.

Fir die Reinigung der AuBenflachen des Gerites
genigt ein feuchtes Tuch.

Achten Sie darauf, dass vor der erneuten
Verwendung des Gerdtes alle Teile vollstéindig
trocken sind.

Wischen Sie den Reinigungsschaber @ mit
einem feuchten Tuch ab. Bei hartndckigeren Ver-
schmutzungen geben Sie ein mildes Spiimittel
auf das Tuch.

(d Hinweis

/= Der Saftauffangbehdlter @ und der
m Reinigungsschaber @ sind spiil-

@5\ maschinengeeignet. Legen Sie die Teile
in den oberen Korb der Spilmaschine und
achten Sie darauf, dass sie nicht eingeklemmt
werden.
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Lagerung

Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem

trockenen Ort auf. SchlieBen Sie den Sicherheits-

verschluss ©.
Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelauf-
wicklung an der Unterseite des Gerétes.

Sie kénnen das Gerdt zur platzsparenden Aufbe-

wahrung vertikal aufstellen.

Rezepte

Ein Panini ist ein warmes, aus frischem Weif3brot
zubereitetes Sandwich. Es wird frisch gerdstet
und dann serviert.

Spinat-Kéase-Panini
200 g Blattspinat

1 Zwiebel

1 Knoblauchzehe

1ELOI

2 TL Zitronensaft

1 Prise Salz (und Pfeffer)

4 Scheiben Toast/Wei3brot
40 g Kréuterbutter

75 g Mozzarella

20 g Pinienkerne

Zubereitung
4 Blattspinat verlesen und waschen.

¢ Zwiebel und Knoblauchzehe schélen und
fein hacken, in heiBem Ol glasig dinsten.
Den Spinat zufigen. Mit Zitronensaft, Salz
und Pfeffer wisrzen.

¢ Toast mit Krduterbutter bestreichen.

¢ Mozzarella in Scheiben schneiden, mit dem
abgetropften Spinat auf zwei Toastscheiben
verteilen. Mit Pinienkernen bestreuen.

¢ Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast

bedecken.

4 Die Panini vorsichtig auf den vorgeheizten

Paninimaker legen und den Deckel schlieBen.

¢ Warten, bis die Panini goldbraun geréstet

sind. Dann aus dem Paninimaker entnehmen.
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Héahnchenbrust-Panini
400 g Hahnchenbrusffilet
20 g Butter

Pleffer, Salz, Paprikapulver
120 g Bacon, in Streifen

6 Scheiben Weifbrot/Toast
3 EL Salatdressing (Joghurt)
30 g Eisbergsalat

2 Tomaten

1 Avocado

1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

Zubereitung

4 In einer beschichteten Pfanne Butter erhitzen
und die Hahnchenbrustfilets darin von bei-
den Seiten kréftig anbraten. Den Herd auf
mittlere Temperatur zuriickschalten und die
Hahnchenbrustfilets ca. 10 Minuten fertig
braten. Nach dem Braten mit Salz, Pfeffer
und Paprika wiirzen, aus der Pfanne nehmen
und beiseitelegen.

¢ Das Fett in der Pfanne noch einmal erhitzen
und die Bacon-Streifen darin knusprig
braten.

¢ Auf 3 Toast-/WeiBbrotscheiben Joghurt-
Dressing verteilen, Eisbergsalat darauflegen,
Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und
ebenfalls darauflegen.

4 Héhnchenbrustfilets der Léinge nach auf-
schneiden und auf die Tomaten legen.

¢ Bacon-Streifen auf die Hahnchenbrustfilets
legen.

4 Avocado der Léinge nach rundum aufschnei-
den und durch eine Drehbewegung vom
Kern 1sen. Schale abziehen und Avocado
in Scheiben schneiden. Avocado mit dem
Limonensaft betréufeln, damit sie nicht braun
anlduft. Die Scheiben auf die Panini legen.
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¢ Gurke in Scheiben schneiden und auf die

Avocado legen.

¢ Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast
bedecken.

4 Die Panini vorsichtig auf den vorgeheizten
Paninimaker legen und den Deckel schlie-

Ben.
¢ Warten, bis die Panini goldbraun gerdstet

sind. Dann aus dem Paninimaker entnehmen.

Senf-Baguette

1 Baguette

1 Zehe Knoblauch

50 g Senfgurken

40 g Pecorino

1 EL scharfer Senf

2 EL siBer Senf

50 g Butter

2 EL Schnittlauchrélichen
Salz, Pfeffer

Zubereitung

4 Das Baguette in ca. 2-3 Zentimeter grofien
Absténden quer ein- aber nicht durchschnei-
den.

¢ Knoblauch abziehen und zerdriicken,
Senfgurken sehr fein wiirfeln und Pecorino
raspeln.

¢ Scharfen und siiflen Senf mit der weichen
Butter, Knoblauch, Gurkenwiirfeln, Pecorino
und Schnittlauch verrishren und mit Salz und
Pfeffer abschmecken.

4 Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fiillen
und das Baguette in Alufolie einwickeln.

4 Die Baguettes auf den vorgeheizten Panini-
maker legen und den Deckel schlieffen. Das
Baguette sollte goldbraun sein.

Tomate-Mozzarella-Panini
4 Tomaten

125 g Mozzarella

60 g Parmesan (gerieben)

2-3 Stiele Basilikum

Salz, Pfeffer

4 Baguettebratchen

Zubereitung

¢ Basilikum waschen, trocken schitteln und
fein hacken. Tomaten waschen und klein
wiirfeln. Mozzarella ebenfalls wiirfeln.

4 Alles vermengen und mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

4 Die Baguettebrétchen halbieren, die Masse
auf der jeweils unteren Hélfte verteilen und
die obere Hélfte des Baguettebrétchens
darauflegen.

¢ Die Baguettebrétchen vorsichtig auf den
vorgeheizten Paninimaker legen und den
Deckel schlieBen.

¢ Warten, bis die gewiinschte Brdunung
erreicht ist. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

Salami-Panini

30 g Rucola

2 Tomaten

2 Scheiben Kase (z.B. Gouda)
4 TL Salatcreme

65 g Salami

4 Scheiben Sandwichtoast

Zubereitung
¢ Tomaten waschen und in Scheiben schneiden.
¢ Rucola waschen und trocken schleudern.

¢ Die Salatcreme auf allen 4 Sandwichtoast-
scheiben verteilen.
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4 2 Sandwichtoastscheiben jeweils mit etwas
Rucola, dem Kase, der Salami und den
Tomatenscheiben belegen.

¢ Mit zwei Sandwichtoastscheiben bedecken,
vorsichtig auf den vorgeheizten Paninimaker
legen und den Deckel schlieBen.

4 Warten, bis die Sandwichtoastscheiben
goldbraun geréstet sind. Dann aus dem
Paninimaker entnehmen

Knoblauch-Panini
2 rustikale Baguettebrétchen
1 Knoblauchzehe

20 ml Olivensl

Salz

Chilipulver

1 Tomate

2 Scheiben Schinken

1 Kugel Mozzarella

30 g Rucola
Zubereitung
¢ Rucola waschen und trocken schleudern.

¢ Knoblauchzehe schalen und fein hacken, mit
dem Ol vermischen.

4 Die Baguettebrotchen in zwei Hélften schnei-

den und mit dem Knoblauch-Ol-Gemisch
bestreichen.

¢ Die Tomate und den Mozzarella in Scheiben
schneiden.

¢ Die Tomatenscheiben, die Mozzarellaschei-
ben, Schinken und Rucola auf 2 Baguette-
hélften verteilen. Mit Chili und Salz wiirzen.
Die andere Hailfte des Baguettes daraufle-
gen.

4 Die Baguettes vorsichtig auf den vorge-
heizten Paninimaker legen und den Deckel
schlieBen.

¢ Warten, bis die gewiinschte Bréunung
erreicht ist. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.
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Thunfisch-Panini

2 Baguettebrétchen

1 Knoblauchzehe

20 ml Olivensl

Salz

Peffer

1 Tomate

1 Zwiebel

V2 Dose Thunfisch (im eigenen Saft)
2 Scheiben Kése (z. B. Gouda)

ein paar Salatblétter
Zubereitung
¢ Salatblatter waschen und trockenschleudern.

¢ Knoblauchzehe schélen und fein hacken, mit
dem Ol vermischen.

4 Die Baguettebrétchen in zwei Hélften schnei-
den und mit dem Knoblauch-Ol-Gemisch
bestreichen.

Die Tomate waschen in Scheiben schneiden.
Die Zwiebel schélen und in Ringe schneiden.

Den Thunfisch abtropfen lassen.

* & o o

Alle Zutaten auf 2 Baguettehdlften gleich-
méBig verteilen und die andere Halfte des
Baguettes darauflegen.

4 Die Baguettes vorsichtig auf den vorge-
heizten Paninimaker legen und den Deckel
schlieBen.

¢  Warten, bis die gewiinschte Brdunung
erreicht ist. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

SiiBes Panini

1 EL Butter

1 Prise Zimt

1 Banane

4 Scheiben Sandwichtoast

4 EL Vollmilchschokolade, gehackt
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Zubereitung

¢ Die Banane in Scheiben schneiden und
mit einer Prise Zimt in einer Pfanne kurz
anbraten.

4 Die gebratene Banane auf zwei Sandwicht-
toastscheiben verteilen und je 2 Essloffel der
gehackten Schokolade dariiber geben.

4 Eine weitere Scheibe Sandwichtoast darauf-
legen und von auBen mit Butter bestreichen.

4 Die Sandwiches vorsichtig auf den vorge-
heizten Paninimaker legen und den Deckel
schlieBen.

¢ Warten, bis die gewiinschte Bréunung
erreicht ist. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

Panini , Exotic”

2 Baguettebrétchen

4 TL Ziegenfrischkdse
etwas Mango-Curry-Sauce
ein paar frische Salatblatter
1 Tomate

V2 Paprika

2 frische Feigen

etwas Zitronensaft

Zubereitung
¢ Die Baguettebrdtchen in zwei Hélften
schneiden.

¢ Tomate waschen und in Scheiben schneiden,
Paprika putzen und in Streifen schneiden, die
Feigen vierteln.

¢ Auf 2 Baguette-Hélften den Ziegenfrischkéase
verteilen.

4 Salatblétter darauflegen und mit Mango-
Curry-Sauce benetzen.

4 Paprika, Tomatenscheiben und die Feigen
darauflegen.

¢ Mit Zitronensaft betréufeln und die zweite
Halfte des Baguettebrdtchens jeweils oben
drauflegen.

¢ Die Baguettes vorsichtig auf den vorge-
heizten Paninimaker legen und den Deckel
schliefBen.

¢ Warten, bis die gewiinschte Brdunung
erreicht ist. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

Panini ,,Mediterran”
1 Kugel Mozzarella

40 g getrocknete Tomaten (in Ol)
Y2 Dose Thunfisch (im eigenen Saft)
2 Stiele Petersilie

2 Stiele Basilikum

V2 TL Fenchelsamen

Salz, Pfeffer

Saft von V2 Zitrone

4 Scheiben Vollkorn-Toast

Zubereitung

¢  Mozzarella zerrupfen, Tomaten und Thun-
fisch abtropfen lassen.

Tomaten in kleine Stiicke schneiden.

Kréuter waschen, von den Stielen zupfen
und fein hacken.

¢ Mozzarella, Thunfisch, Tomaten und die
Kr&uter vermengen.

Den Fenchel mit einem Mérser zerstof3en.

¢ Die vorbereitete Masse mit dem Fenchel,
Salz, Pfeffer und dem Zitronensaft wiirzen.

4 Die Masse gleichméBig auf zwei Scheiben
Vollkorn-Toast verteilen und mit den verblei-
benden zwei Scheiben bedecken.

4 Die Panini vorsichtig auf den vorgeheizten
Paninimaker legen und den Deckel schliefen.

4 Warten, bis die Panini goldbraun gerdstet
sind. Dann aus dem Paninimaker entnehmen.
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Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer

durchgestrichenen Miilltonne auf

Radern zeigt an, dass dieses Gerat

der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie
dieses Gerdat am Ende seiner Nutzungszeit nicht
mit dem normalen Haushaltsmill entsorgen
diirfen, sondern in speziell eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungs-
betrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerét an lhren
Handler zuriickzugeben. Héndler von Elektro-
und Elektronikgerdten sowie Lebensmittelhéndler,
die regelméBig Elektro- und Elektronikgerdte
verkaufen, sind verpflichtet, bis zu drei Altgerdte
unentgeltlich zurickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréte
in keiner Abmessung grofier als 25 cm sind. LIDL
bietet lhnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in
den Filialen und Mérkten an.

Sofern |hr Altgerét personenbezogene Daten
enthélt, sind Sie selbst fiir deren Léschung verant-
wortlich, bevor Sie es zuriickgeben.
® Weitere Mglichkeiten zur
2 Entsorgung des ausgedienten
@A Produkts erfahren Sie bei lhrer

Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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Verpackung entsorgen
@ Die Verpackungsmaterialien sind
nach umweltvertréglichen und
%@ entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb
recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte

Verpackungsmaterialien geméf den ortlich
geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung

b umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiede-
a nen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls
gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern
(b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.
Anhang

Technische Daten

220-240V ~
Spannungsversorgung | (Wechselstrom),

50 Hz
Leistungsaufnahme 2000 W

+15 bis +40 °C

Umgebungstemperatur

Feuchtigkeit (keine

Kondensation) 5bis 75 %
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Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen Ihnen gegen den Verkaufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzli-
chen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bit-
te bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser
wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufda-
tum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikati-
onsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert,
ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese
Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der
Dreijahresfrist das defekte Gerét und der Kauf-
beleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz
beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt
ist, erhalten Sie das reparierte oder ein neues
Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch
des Produkts beginnt kein never Garantiezeit-
raum.

Garantiezeit und
gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdahrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf
vorhandene Schéden und Méngel misssen sofort
nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach
Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen
sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsricht-
linien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabri-
kationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht
auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausge-
setzt sind und daher als VerschleiBteile angese-
hen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder
Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt be-
schadigt, nicht sachgemaf benutzt oder gewar-
tet wurde. Fiir eine sachgemdfe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von
denen in der Bedienungsanleitung abgeraten
oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu
vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht
von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 460087_2401als Nachweis fiir den
Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanlei-
tung (unten links) oder dem Aufkleber auf
der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méangel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.
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B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie
dann unter Beifigung des Kaufbelegs (Kas-
senbon) und der Angabe, worin der Mangel
besteht und wann er aufgetreten ist, fir Sie
portofrei an die lhnen mitgeteilte Servicean-
schrift Gbersenden.

EFAE | Avf www.lidlservice.com kénnen
Sie diese und viele weitere
Handbiicher, Produktvideos und
Installationssoftware herunterla-
den.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 460087_2401 lhre Bedienungsanleitung

Sffnen.

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 460087_2401 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie
zundchst die benannte Servicestelle.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernqss.com

Informécidk dllésa - Stanje informacij
Stav informdcii - Stand der Informationen:
02/2024 - Ident-No.: SPM2000E2-022024-1

IAN 460087_2401




