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Bevezeto

Gratuldlunk 6j késziiléke megvasdrlasdhoz!
Vésarldsaval kivalé mindségd termék mellett
déntott.

A haszndlati utasitds a termék része. Fontos
tudnivaldkat tartalmaz a biztonsdgra, haszndlat-
ra és drtalmatlanitdsra vonatkozdéan. A termék
haszndlata eldtt ismerkedjen meg valamennyi
hasznélati dtmutatéval és biztonsdgi figyelmezte-
téssel. Csak a leirtak szerint és a megadott célok-
ra haszndlja a késziiléket. A késziilék harmadik
személynek térténd tovabbaddsa esetén adja ét
a késziilékhez tartozé valamennyi leirdst is.

Rendeltetésszeru
hasznalat

Ez a késziilék kizdrélag élelmiszerek grillezésére
szolgdl belsé térben. Mds vagy ezen tilmend
haszndlat rendeltetésellenesnek minésiil. A
késziilék nem alkalmas kereskedelmi vagy ipari
haszndlatra.

A nem rendeltetésszeri haszndlatbdl, szaksze-
ritlen javitési munkakbdl, jogosulatlanul végzett
médositasbdl vagy nem engedélyezett alkatrész
hasznélatdbdl eredd karok esetén semmilyen
igény nem érvényesithetd. A kockdzatot egyedil
az iizemeltetd viseli.

Felhasznalt figyelmezteto
jelzések és szimbolumok

Ebben a hasznélati dtmutatéban, a csomagolé-
son és a késziléken, a kévetkezd figyelmeztets
jelzéseket és szimbdlumokat haszndljuk (ha
alkalmazhatd):

A

VESZELY! Az ezzel a szimblum-
mal és a ,VESZELY" figyelmeztets
széval elltott figyelmeztetd utasitas
olyan kézvetlen veszélyes helyzetre
figyelmeztet, amely haldlt vagy silyos
sérilést okoz, ha nem elézik meg.

B>

HE © ) ©

> &

FIGYELMEZTETES! Az ezzel a
szimbélummal és a ,FIGYELMEZ-
TETES” figyelmeztetd széval elltott
figyelmeztetd utasitds olyan lehetsé-
ges veszélyes helyzetre figyelmez-
tet, amely haldlt vagy silyos sérijlést
okozhat, ha nem elézik meg.

VIGYAZAT! Az ezzel a szimbs-
lummal és a VIGYAZAT” figyelmez-
tetd szdval elldtott figyelmeztetd
utasitds olyan lehetséges veszélyes
helyzetre figyelmeztet, amely cse-
kély vagy enyhe sérijlést okozhat,
ha nem el8zik meg.

FIGYELEM! Az ezzel a szimbSlum-
mal és a ,FIGYELEM” figyelmez-
tetd széval ellatott figyelmeztetd
utasités olyan lehetséges helyzetre
figyelmeztet, amely anyagi kérokat
okozhat, ha nem elézik meg.

Tudnivalé: Tudnivals jelsli a
kiegészit8 informdciokat, amelyek
megkdnnyitik a késziilék haszné-
latdt.

Véltéaram/fesziltség

Olvassa el az Gtmutatét.
A készilék élelmiszerekkel érintkezd

részei élelmiszerbiztosak.

Mosogatégépben is tisztithat.

Figyelem! Forré feliilet!
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Biztonsag

Ebben a fejezetben a készilék kezelésével kapcsolatos fontos bizton-
ségi utasitdsokat ismerheti meg.

A készilék megfelel a biztonsdgi el8irasoknak. A szakszerGtlen hasz-
nélat személyi sérilést és anyagi kért okozhat.

Alapveté biztonsagi figyelmeztetések

A készilék biztonsdgos haszndlata érdekében tartsa be az aldbbi
biztonsdgi utasitdsokat:

m Haszndlat eldtt ellenérizze a késziléket, hogy nincs-e rajta lathatd
sérilés. Ne mkddtessen hibds vagy leesett késziléket.

m A veszélyek elkerilése érdekében a sérilt hdldzati csatlakozét
vagy vezetéket azonnal cseréltesse ki megfeleld jogosultsaggal
rendelkez8 szakemberrel vagy az igyfélszolgdlattal.

m A késziléket 8 éves kor alatti gyermekek és csékkent fizikai, ér-
zékszervi vagy mentdlis képességl vagy tapasztalattal és/vagy
tuddssal nem rendelkez8 személyek csak feligyelet mellett hasz-
nélhatjdk, vagy ha felvilégositottdk Sket a készilék biztonsagos
haszndlatdardl és megértették az ebbél eredd veszélyeket.
Gyermekek nem jétszhatnak a készilékkel.

Tisztitast és a felhaszndléi karbantartdst 8 évesnél fiatalabb vagy
feligyelet nélkili gyermekek nem végezhetnek.

m Ne engedjen 8 évesnél fiatalabb gyerekeket a készilék és a csat-
lakozé vezeték kdzelébe.

m Csak megfeleld jogosultsédggal rendelkezé szakemberrel vagy az
ugyfélszolgdlattal javittassa a késziléket. A szakszeritlen javitds
veszélyt jelenthet a haszndlé szdmdra. Ezenkivil a garancia is
érvényét veszti.

m A késziléket a garanciaidd alatt csak a gydrté dltal engedélyezett
ugyfélszolgdlat javithatja, ellenkezd esetben késdbbi karok esetén
mér nem érvényesithet a garanciaigény.
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A hibds alkatrészeket csak eredeti alkatrészekre szabad cserélni.
Csak ilyen alkatrészekkel garantélhaté, hogy azok megfelelnek

a biztonségi kévetelményeknek.

Ugyelien arra, hogy a hdlézati vezeték ne érien hozzé a készilék
forré részeihez. Soha ne haszndlja a késziléket nyilt lang, fitélap
vagy forré tizhely kézelében.

Hasznélat utdn hagyja lehiini a késziléket, mielstt megtisztitand!
Egési sériilés veszélyel

A késziiléket lehetSleg egy halézati aljzat kézelében éllitsa fel. Gon-
doskodjon arrél, hogy a hélézati csatlakozé vészhelyzetben gyor-
san elérhetd legyen és hogy a vezetékben le lehessen megbotlani.

Gondoskodjon arrél, hogy a készilék stabilan dlljon.

/\ VESZELY! ARAMUTES!

A késziiléket csak el8irdsszerGen beszerelt és foldelt aljzatba csat-
lakoztassa. A hdlézati fesziliségnek meg kell egyeznie a késziilék
tipustdbldjan megadott fesziltséggel.

A nem megfeleléen mikédd vagy sérilt csatlakozdvezetéket, illet-
ve késziléket haladéktalanul javittassa meg vagy cseréltesse ki az
ugyfélszolgdlattal.

Ne tegye ki a késziléket esének és soha ne haszndlja nedves
vagy vizes kdrnyezetben.

Ugyelien arra, hogy a hdlézati kdbel mikadés kdzben soha ne
legyen vizes vagy nedves.

Soha ne meritse a késziléket vizbe vagy mds folyadékbal llyen
esetben dramités miatt életveszély alakul ki, ha mikédés kézben
folyadék keril a fesziltség alatt all6 részekre.

Mindig a hélézati kdbel csatlakozédugdjdt fogja meg. A révidzdr-
lat vagy az elektromos dramités veszélye miatt soha ne magdt a
h&lézati kdbelt hizza meg és a hdlézati kdbelt soha ne fogja meg
nedves kézzel.

HU



SILVERCREST’

m Soha ne dllitsa a késziléket, illetve egyéb bitordarabokat a hélé-
zati kdbelre és Ugyelien arra, hogy az ne szoruljon be.

m Ne nyissa ki a készilékhdzat és ne javitsa vagy médositsa a készi-
léket. Nyitott készilékhdz vagy énhatalmi médositds esetén elekt-
romos dramités veszélye éll fent és a garancia is érvényét veszti.

m Védje a késziléket a rdcseppend vagy réspricceld viztél. Ne
tegyen folyadékkal toltétt edényt (pl. viragvdzaét) a készilékre vagy
a készilék mellé.

m Hizza ki a hélézati csatlakozét a csatlakozéaljzatbdl a munka-
szinetek el8tt, valamint a haszndlat befejezése utdn és minden
tisztitds eldtt.

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

& Figyelem! Forré felilet!

~ A készilék felilete haszndlat kézben nagyon felforrésodhat.
A késziléket csak a fogantyindl fogja meg.

(D FIGYELEM! ANYAGI KAR!

m A készilék izemeltetéséhez ne haszndljon kilsé id8kapcsolét
vagy kilén tavmiksdtetd rendszert.

Uzemeltetés kézben soha se hagyja a késziléket feligyelet nélkiil.

Ugyelien arra, hogy a készilék, a hdlézati kdbel és a csatlakozd
ne érjen forré felilethez (pl. f8z8lap), illetve azokat ne érje nyilt
lédng.

m Ne haszndljon szenet vagy hasonlé tizel8anyagot a készilék
Uzemeltetésére!

m A tapaddsmentes bevonat védelme érdekében ne haszndljon fém
eszkdzoket, pl. kést, villat stb. Ne haszndlja tovébb a késziléket,
ha sérilt a tapadésmentes bevonat.

m A késziléket csak a mellékelt eredeti tartozékokkal izemeltesse.

HU 5



SILVERCREST'

(® Tudnivalé

m A felhaszndlé részérdl nincs szikség kézbeavatkozdsra a termék
50 és 60 Hz kazatti bedllitdséhoz. A termék 50 és 60 Hz-en egy-

ardnt mékodik.

Kezeléelemek

A" dbra:

@ tdmasztélabak

biztonsdgi zaréelem
kireteszel8 gomb 180°
"Power” piros ellendrzélampa
"Ready” z&ld ellenérzéldmpa
héfokszabdlyzé

RELEASE gomb (alsé sitélap)
O zsirfelfogé talca

O zsirkifolys

@ sitslapok

@ RELEASE gomb (felss siitélap)

,B” dbra:

(I I O~ -~

@ sitslap-kapard

Kicsomagolas és
csatlakoztatas

A FIGYELMEZTETES!

> A csomagoléanyag nem jatékszer. Fulladds-
veszély dll fenn.

> Az anyagi kdrok elkeriilése érdekében vegye
figyelembe az elektromos bekétéssel kapeso-
latos kévetelményeket.

6 HU

A csomag tartalmanak és
hianytalansaganak ellenér-
zése
A késziiléket alapveten az aldbbi sszetevskkel
szdllitjuk (l&sd a kihaijthaté oldalt):

® kontaktgrill

® zsirfelfogé télca

® sitslap-kapard

® haszndlati Gtmutatéd
@ Tudnivalé

> Ellendrizze a csomag tartalmat, hogy hiany-

talan-e és nincs-e rajta lathaté sériilés.

> Hidnyos szdllitds vagy a nem megfelel8 cso-
magoldsbél ereds, illetve a szdllitds soran
keletkezett kdrok esetén forduljon az tgyfél-
szolgdlathoz (l&sd a Szerviz fejezetet).

Kicsomagolas

4 Vegye ki a dobozbdl a késziilék valamennyi
részét és a haszndlati Gtmutatét!

4 Tavolitsa el az &sszes csomagoléanyagot,
az esetleges félidkat és cimkéket.
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Kezelés és Uzemeltetés

Ebben a fejezetben a késziilék kezelésére vonat-
kozé fontos utasitdsokat ismerheti meg.

Az elsé hasznadlat elétt

1) Tisztitsa meg az dsszes tartozékot a "Tiszti-
tas és apolds” fejezetben leirtak szerint, igy
teljes egészében eltdvolithatja a gydrtasbdl
visszamaradt anyagokat.

2) Olvassa el figyelmesen ezt a haszndlati
Utmutatot.

3) Allitsa fel a késziléket a biztonsdgi utasitd-
soknak megfelel&en.

4) Reteszelje ki a késziléket a biztonsagi
zéréelem @ a helyzetbe dllitasaval.
5) Nyissa ki a késziléket.

6) Torslie le a sitélapokat @ nedves torlSken-
dével.

7) Csukja be a késziiléket.

8) Csatlakoztassa a hélézati kdbel csatlako-
z4dugdijét megfelel8en bekstott és fldelt
csatlakozéaljzatba, ami a "Miszaki adatok”
fejezetben megadott fesziltség-értékkel
rendelkezik. Fitse fel a késziléket kb. 5 per-
cen keresztiil a legnagyobb héfokon olyan
médon, hogy a héfokszabdlyzét @ MAX
poziciéba dllitja.

® Tudnivalé

> A készilék elsé felmelegedése sorén a gyér-
tasbél visszamaradt anyagok miatt enyhe
fistot és szagot érezhet. Ez teljesen normdlis
és veszélytelen. Gondoskodjon elegend8
szell6zésrél, nyisson ki példaul egy ablakot.

9) Hizza ki a hélézati csatlakozét a csatlako-
zéaljzatbdl és hagyja lehiini a késziléket.

10) Ismét tisztitsa meg a késziléket nedves
t8rl8kendével.

Héfokszabdalyzé
A héfokszabdlyzéval a hémérséklet @ dllithaté be.
— 1. h&foktartomany:
felfGtési tartomany/alacsony hémérséklet
— 2. h&foktartomany:
kézepes hdmérséklet
(pl. zoldség elkészitéséhez)
— 3. h&foktartomany:
magas hémérséklet (pl. his siitéséhez)

1. héfoktar-
tomdny

MIN

MAX

2. héfoktar-

3. héfoktartomany tomdny

@ Tudnivalé

> A ,Ready” z8ld ellen8rzélémpa @ vildgit,
ha a héfokszabdlyzé @ a MIN dllason
és a héfoktartomany 1 eliilsé. Amint a hé-
fokszabdlyzét @ a kivént helyzetbe dllitia,
akkor egészen addig nem vilagit a "Ready”
z8ld ellendrzélampa @, amig a készilék el
nem éri a megfeleld hémérsékletet.

> A "Ready” z8ld ellenérz8ldmpa @ id8ks-
z8nként kikapcsolédhat. Ez azt jelenti, hogy
a készilék hémérséklete a bedllitott hémér-
séklet ala csdkkent és a készilék ismét fit!

> Amint a késziléket csatlakoztatja az elekt-
romos hélézatra, vildgitani kezd a "Power"
piros ellenérzélampa @.

HU 7
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Haszndlat

1) Csukja be a késziilék fedelét a fogantyija-
ndl fogva.

2) Csisztassa be a zsirfelfogé talcat @ a
késziilékbe.

3) Ismét csatlakoztassa a halézati csatlako-
z4dugét a csatlakozéaljzatba. Vilagit a
"Power" piros ellenérzélampa @. A "Ready”
z8ld ellendrzéldmpa @ vilagitani kezd, ha
a héfokszabdlyzé @ MIN dllasban van.

4) Allitsa be a héfokszabdlyzon @ a kivént
fokozatot. Kialszik a "Ready” z&ld ellen-
8rzélampa @. Amint a készilék eléri a
bedllitott héfokot, ismét vildgit a "Ready”
z8ld ellendrz8lémpa @.

@ Tudnivalé

> Ez a grillezé késziilék harom kilénbsz8
médon haszndlhaté:

— teliesen felnyitva a sitélapok @ asztali
grillként haszndlhaték.

— mozgathaté felsd sitélappal @ kontakt
grillként haszndlhats, ily médon példdul a
hus vagy hal mindkét oldala grillezhetd.

— régzitett felss sitélappal @ panini grill-
ként haszndlhatd, amivel példdul bagett
sithetd.

"Kontakt grill" helyzet

@ Tudnivalé
> A halak higiénikus f6zése érdekében, java-
soljuk az ,kontakt grill” helyzet haszndlatét.

1) Nyissa ki a késziilék fedelét és helyezze
a grillezni kivant élelmiszereket az alsé
sitélapra .

2) Csukja be a késziilék fedelét a fogantyiijé-
ndl fogva.

3) A mozgé aldtdmasztast felsé sitélap @ a
vastagabb grillezendé termékeknél is parhu-
zamos marad az alsé sitélappal @. Ennek
készonhetden optimdlis grillezési eredmény
érhetd el.

4) Kis idé elteltével ellendrizze a grillezett
étel barnuldsat. Ehhez nyissa fel a késziilék
fedelét a fogantydjandl fogva.

® Tudnivalé

> Kezdjen mindig révid grillezési idével, majd
névelie addig, amig el nem éri a megfeleld
id8tartamot. Az eligazodds érdekében
vegye figyelembe a ,Sitési tablazat”
fejezetet is.

5) Ha elégedett a barnuldssal, vegye ki a
grillezett ételt.

(@ FIGYELEM!

> Ne haszndljon hegyes vagy éles targyakat
a grillezett ételek kivételéhez. Ezek megsért-
hetik a siitélapok (@ feliiletét!

6) Forgassa el a héfokszabdlyzét @ MIN
dllasba és hizza ki a hdlézati csatlakozédu-
gét a csatlakozéaljzatbdl.

(@ FIGYELEM!

> Mindig hizza ki a csatlakozédugét a
csatlakozéaljzatbdl, ha nem haszndlia a
késziléket. Nem elég MIN dllasba forgatni
a héfokszabdlyzét @!

"Panini grill" helyzet

1) Nyissa ki a késziilék fedelét és helyezze
a grillezni kivant élelmiszereket az alsé
sitélapra .

2) Csukja le a felss siitélapot ) és rogzitse a
kivant magasségban a biztonsdgi zaréelem
@ hatranyomésaval (MIN, 11, 1, 1V, V 4&l-
I&s). A biztonsdgi zaréelem @ eldllitdsakor
kissé emelje fel a sitélapot . Minél job-
ban hétranyomja a biztonsagi zéréelemet
@, anndl nagyobb lesz a sitélapok @
kozétt tavolsag.

3) Kis id8 elteltével ellenérizze a grillezett
étel barnuldsat. Ehhez nyissa fel a készilék
fedelét a fogantytjandl fogva.
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@ Tudnivalé

> Kezdjen mindig révid grillezési idével, majd
névelie addig, amig el nem éri a megfelel§
id8tartamot. Az eligazodds érdekében
vegye figyelembe a ,Sitési tablazat”
fejezetet is.

4) Ha elégedett a barnuldssal, vegye ki a
grillezett ételt.

(D FIGYELEM!

> Ne haszndlion hegyes vagy éles targyakat
a grillezett ételek kivételéhez. Ezek megsért-
hetik a sitélapok (O feliiletét!

5) Forgassa el a héfokszabdlyzét @ MIN

dllasba és hizza ki a hdlézati csatlakozédu-

g6t a csatlakozéaljzatbél.

(@ FIGYELEM!

> Mindig hizza ki a csatlakozédugét a
csatlakozéaljzatbél, ha nem haszndlja a
késziléket. Nem elég MIN dllasba forgatni
a héfokszabdlyzét @!

"Asztali grill" helyzet
1) Haijtsa ki a két tamasztéldbat @ (1. dbra).
2) Nyomja meg a kireteszel8 gombot 180°
© (1. dbra) és nyissa ki a készilék fedelét
annyira, hogy a két siitélapot @ asztali
grillként lehessen haszndlni.

1. dbra

3) A siit8lapok () igy egymés mellé kerillnek
és a készilék asztali grillként hasznalhaté

(2. dbra).

2. dbra

4) Tegye a grillezni kivant élelmiszereket a
sitélapokra (.

5) |d8nként forditsa meg a grillezett élelmi-
szert és vegye le a sitélemezekré| O, ha
megsilt.

(D FIGYELEM!

> Ne haszndljon hegyes vagy éles targyakat
a grillezett ételek megforditaséhoz/kivéte-
léhez. Ezek megsérthetik a sitélapok @
feluletét!

6) Forgassa el a héfokszabdlyzét @ MIN
dllésba és hizza ki a halézati csatlakozédu-
g6t a csatlakozéaljzatbél.

(@ FIGYELEM!

> Mindig hizza ki a csatlakozédugét a
csatlakozéaljzatbél, ha nem hasznélja a
késziléket. Nem elég MIN dllasba forgatni
a héfokszabdlyzét @!

HU 9



SILVERCREST'

Sutési tablazat
Az aldbbi tébldzat téjékoztats jellegd,
kilonbozé élelmiszerek siitésére vonatkozd

példakkal. Igazitsa az adatokat a recepthez

és az egyéni izléshez.

Kilsnssen az étel jellege, példaul mérete,
vastagsdga vagy minésége befolydsolja a
siitési id6t. Ezen kivil Ggyelien arra is, hogy
Lasztali grill” pozicié esetén a grillezni kivant
élelmiszert id8nként meg kell forditani, igy a
sitési id8 hosszabb lesz.

, DARAB / e .. v N
ELELMISZER GRAMM HOFOKOZAT POZICIO SUTESI IDO
hdspogdcsa 900 g 3 kontakt grill 10-15 perc
zsirszalonna 3x250¢g MAX kontakt grill 10 perc
sertéstarja steak 3 darab MAX asztali grill 2x13-16 perc
lazacfilé 4x1259g 3 kontakt grill 8- 10 perc
tonhal steak 4x125¢g 3 kontakt grill 6 - 8 perc
grll!.ezett zdldség 1 - 2 Padliz- 5 asztali grill 2x3-6perc
olgjjal sén szeletben

sajtos szendvics 4 darab MAX kontakt grill 3 -4 perc
bagfﬂ, sciiol a 2 darab 3 panini grill 4 -8 perc
tetejen

Otletek és fogasok

B A his puhitdséhoz és a grillezés felgyorsi-
tdséhoz elézetesen bepdcolhatia a host.
Erre kivaléan alkalmas példaul a tejfsl, a
vérésbor, az ecet, iré vagy friss papajo-
vagy anandszlé. izléstdl figgden fiszereket

és fszerndvényeket is haszndlhat. Ne adjon

hozzd sét, mert az elvonja a hisban lévé
vizet és keménnyé teszi azt. A hist igy
helyezze bele a paclébe, hogy az teljesen
elfedje a hist és zdrja le az edényt. A
legjobb, ha egy éjszakdn keresztil benne
hagyia.

10 HU

B Nem csak hdst, hanem halat is grillezhet.

|u

Javasoljuk, hogy a halakat ,kontakt gril
helyzetben készitse el. A grillezésnél, amikor
a késziilék fedele le van zarva, az étel egy-
szerre mindkét oldalrél felmelegszik.

A sitélapok (O tapaddsmentes bevonattal
rendelkeznek, ezért azokat nem szijksé-

ges kiilén bezsirozni. Ha ennek ellenére
zsiradékot szeretne haszndlni, igyeljen arra,
hogy siitésre alkalmas zsirt/olajat, példaul
repceolajat haszndljon.

Ha nem biztos benne, hogy a grillezett étel
belseje is megsiilte, haszndljon a kereske-
delmi forgalomban kaphaté hashémérst.
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Tisztitas és apolas
/\ VESZELY!

> Tisztitds elétt hizza ki a halézati csatlakozé-
dugét és varja meg amig a késziilék teljesen
lehdl. Sérilésveszély!

> A késziiléket soha ne tisztitsa folyd viz alatt
és soha ne meritse vizbe. A késziilékben
helyrehozhatatlan kar keletkezhet!

(@ FIGYELEM!

» Ugyelien arra, hogy fisztitaskor ne keriljén
nedvesség a késziilékbe, ellenkez8 esetben
helyrehozhatatlan kar keletkezhet benne.

> A feliletek tisztitdsahoz ne haszndljon eré-
sen surolé hatdst vagy vegyi tisztitdszereket,
illetve hegyes vagy karcolé targyakat.

B Asitslapok (D lehdlését kdvetSen, hizza
végig a sitélap-kaparét @ a sitélapokon
@ Ugy, hogy a zsir és a siitési maradvanyok
egy helyre keriilienek, majd az egészet tolja
a zsirfelfogé talcdba @.

B Tordlie le a sitélapokat @ nedves torlSken-
ddvel. A tisztitdshoz ne haszndljon maré
hatdso tisztitészert, érdes szivacsot vagy
hegyes targyakat, ellenkezd esetben meg-
sértheti a tapaddsmentes bevonatot.
Makacs szennyez&dések vagy rasilt étel-
maradvdnyok esetén vegye le a siitélapokat
©:

— Nyissa ki a késziiléket.

— Nyomja meg a RELEASE gombot @,
ezzel egyidejlleg pedig emelie le az
alsé sitélapot @.

— Tartsa meg a felsé sitélapot @, hogy ne
billenjen le és nyomja meg a RELEASE
gombot . A felsd sitélap @ most maér
levélaszthaté a készilékrsl.

B Tisztitsa meg a levett sitélapokat @ enyhén
mosogatdszeres, meleg vizben. Makacs
lerakéddsok esetén hagyija a sitélapokat @
révid ideig a mosogatévizben azni. A tiszti-
tds utdn blitse le tiszta vizzel a sitélapokat
@, hogy ne maradjon rajtuk mosogatészer-
maradvdny.

Térélion mindent alaposan szdrazra. A sité-
lapoknak @ szdaraznak kell lenniik, miel&tt
visszahelyezi azokat a késziilékbel!

® Tudnivalé
A sit8lapok @ kimél8 tisztitdsahoz
azt ajdnljuk, hogy azokat a leirtak sze-
rint kézzel mosogassa el. A siitélapok
O viszont mosogatégépben is tisztit-
haték. A sitélapok @) alsé része mosogatégép-
ben fisztitds utdn enyhén foltos maradhat. Ez

azonban nem befolydsolja a késziiléket és a md-

kodését.

B AsitSlapok () visszaszerelése sordn
helyezze a siitélapokat ) az alapra tgy,
hogy a zsirkifolyé @ melletti két vagat az
alapon lév8 kampdkba nydlion. Ezt kévets-
en nyomija lefelé a sitélap @ elilsd részét,
hogy az hallhatéan bekattanjon.

Tegye ugyanezt a masik sitélappal @ is.

B Akészilék kils részének tisztitdsdhoz
t6rélje le mosogatdszerrel benedvesitett
kendével. A mosogatészer maradvdanyokat
tiszta vizzel benedvesitett térl8kendével
térélie le.

Ugyelien arra, hogy a készilék ismételt
hasznélata el8tt minden alkatrész teljesen
szdaraz legyen.

B AsitSlap-kaparét @ egy nedves torl8ken-
dével térélie le. Makacs szennyez8dések
esetén tegyen enyhe mosogatészert a
térlskendére, vagy mosogassa el mosogaté-
szeres meleg vizben.

©

Tudnivalé
A tisztité kaparé @ kiméls tisztitdsa-
hoz azt ajanliuk, hogy a leirtak szerint,
kézzel mosogassa el. A tisztité kapard
@ viszont mosogatégépben is fisztit-
haté.

B Akiiritett zsirfelfogé talcat @ meleg vizzel
és mosogatdszerrel mossa el. Tévolitsa el a
tisztitészer-maradvényokat tiszta vizzel és
szdritsa meg.

HU 11
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@ Tudnivalé

N

A zsirfelfogé télca @ kiméls
tisztitdsdhoz azt ajénljuk, hogy a
leirtak szerint kézzel mosogassa el. A
zsirfelfogé télca @ viszont mosogaté-
gépben is fisztithato.

Tarolas
A megtisztitott késziiléket szdraz helyen kell

tarolni.
Reteszelie be a késziiléket a biztonsagi zaréelem

O [ helyzetbe dllitasaval.

Receptek
® Tudnivalé

A receptekben megadott hdmérséklet-bedllitasok
vagy id8re vonatkozé informécidk a hozzavalék
jellegétdl figgden valtozhatnak!

"Kontakt grill" helyzet
Mexikéi burger

900 g dardlt marhahds

6 ek. barbecue szész

6 ek. apréra vagott hagyma

3 ek. friss vagy kész salsa szész

fél tk. chili por

* & & & o o

4 nagy hamburgerzsémle

1) Keverje 8ssze a dardlt hust, a hagymat, a
salsét, a chili port és a barbecue szészt egy
nagy télban.

2) Formazzon a masszdbél négy egyforma
nagysdgy, kb. 2 cm vastag hamburgerpo-
gdcsat.

3) Fitse fel a késziiléket (3. héfoktartomany/
MAX).

4) Sisse a hamburgerpogécsat 8 - 10 percig,
az elémelegitett késziléken és kontakt grill
médban. Végiil télalja a hamburgert a
hozzavaldkkal izlés szerint fiszerezve a
hamburgerzsemlében.

12 HU

Ujhagymés-zéldfiszeres szészos
marhahétszin

4 500 g sovény marhahdtszin
(szeletenként 125 g)

120 g margarin
1 tk. Worcestershire szész
1 apréra vagott fokhagyma

4 ek. apréra vagott petrezselyem

* & & o o

4 apréra vdgott Gjhagyma

1) Keverje 8ssze a margarint és a
Worcestershire szészt egy kis talban, majd
keverje hozzd a fokhagymdt, petrezselymet
és Gjhagymat.

2) Fitse fel a késziléket (MAX héfok).

3) Grillezze a hatszint 3 percig a MAX
héfokon.

4) Kenje meg a hdtszint az djhagymds-zsldfi-
szeres szésszal és sUsse tovdbbi 4 percig a
2. héfoktartomdny alsé héfok-bedllitasan.

Narancsszeletes tonhal

(4 személyre)

4 4 friss tonhal-szelet (szeletenként 170 g)
¢ 1 narancs

4 1 ek. apréra vagott petrezselyem
¢ 6

4 bors

1) Hdmozza meg a narancsot és végja
kb. 5 mm vastag szeletekre.

2) Melegitse el8 a késziiléket (3. héfoktarto-
mdny).

3) Helyezze a tonhal-szeleteket az elémele-
gitett grillre, szérja ra a petrezselymet és
fiszerezze séval és borssal.

4) Rakja a narancsszeleteket a tonhal-szeletek-
re és grillezze mindezt kb. 6 - 8 percig.

5) Talalés elétt tavolitsa el a grillezett narancs-
szeleteket.
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"Panini grill" helyzet
Spenétos-sajtos panini
250 g leveles spenét

1 fej hagyma

1 gerezd fokhagyma

1 ek. olqj

2 tk. citromlé

1 csipetnyi s6 (és bors)

4 szelet pirités/ fehér kenyér
40 g fszervaj

75 g mozarella

® & & & O O O o o o

20 g mandulafenyd-mag

1) Vélogassa ki és mossa meg a leveles
spendtot.

2) Hdmozza meg és vdgja apréra a hagy-
mat és a fokhagymagerezdet, majd forré
olajban pérolja ivegesre. Tegye hozzd a
spendtot. izesitse citromlével, séval, borssal.

3) Kenje meg a pirités-szeletet fiszervaijjal.
4) Szeletelje fel a mozzarella saijtot.

5) Ossza szét a mozzarelldt és a lecsépdgte-
teft spendtot 2 piritds szeleten és szdrjon rd
mandulafenyé-magot.

6) Fedje le a paninit egy masik szelet piritéssal.

7) Helyezze évatosan a paninit a 3/MAX hé-

foktartomdanyban el8melegiteft panini-siitére.

8) Allitsa be a biztonsagi zaréelemmel @ a
felsé sitélap @ kivant tévolsagét és csukja
le a fedelet.

9) Vérjon, amig a panini aranybarndra nem
sul. Ezt kdvetéen vegye ki a panini-sitébdl.

Csirkemell-filés panini

400 g csirkemell filé

20 g vaj

bors, sé, paprikapor

120 g bacon, csikokra végva
6 szelet fehér kenyér/pirités

3 ek. saldta-dresszing (joghurt)
30 g jéghegy saldta

2 paradicsom

1 avokdadd

1 tk. citromlé

® & & & 6 O O O o o o

50 g saldtauborka

1) Oblitse le a csirkemell filét foly6 viz alatt és
konyhai papirkenddvel itassa szdrazra. Pirit-
sa meg kissé kontakt grill médban, a MAX
héfokra elémelegitett késziilékben.

2) Kapesolja vissza a késziléket a 3. héfoktar-
tomany elsé fokozataira és kb. 10 percig
sisse készre a csirkemellfilét. Siités utdn
izesitse séval, borssal és paprikéval, majd
tegye félre.

3) Serpenydben siisse ropogésra a csikokra
vagott bacont.

4) Ossza szét a joghurt-dresszinget 3 pirités/
fehér kenyér szeleten, tegye rd a jéghegy
salétat, vagja szeletekre a paradicsomot,
fiszerezze meg és helyezze ra.

5) Végija fel hosszdban a csirkemell filét és
tegye a paradicsomra.

6) A bacon-csikokat tegye a csirkemell filére.

7) Végia fel hosszdban az avokadét és egy
forgaté mozdulattal vélassza le a magrél.
Hizza le a héjat és szeletelje fel az avoké-
dét. Csépdgtessen citromlét az avokdadéra,
igy az nem fog bebarnulni. A szeleteket
helyezze a paninire.

8) Szeletelje fel és tegye az avokadéra az
uborkdt.

HU 13
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9) Fedje le a paninit egy masik szelet piritéssal.

10) Helyezze évatosan a paninit a sitélapra @.

11) Allitsa be a biztonsdgi zéréelemmel @ a
felsé sitélap @ kivant tévolsagét és csukja
le a fedelet.

12) Vérja meg, hogy a panini aranybarndra
siljén és dvatosan vegye ki a panini-sitébdl

Mustéros bagett

1 bagett

1 gerezd fokhagyma
50 g csemege uborka
40 g pecorino

1 ek. csip8s mustér

2 ek. édes mustar

50 g vaj

2 ek. vagott metélshagyma

& & 6 O O o o o

56, bors

1) Végja be a bagettet keresztbe kb. 2 - 3 cen-

timéterenként, de ne végja ét.

2) Hdmozza meg és nyomija szét a fokhagy-
mét, vagja apréra a csemege uborkdt és
reszelie le a pecorinét.

3) Keverje 8ssze a csip8s és az édes mustdrt
a puha vaijjal, fokhagymaval, uborkaval,
pecorinoval és metél8hagyméval, majd
izesitse séval és borssal.

4) Téltse bele a mustdros vajat a bagett-
bevagdsokba és csomagolja be a bagettet
aluféligba.

5) Helyezze a bagettet a 3/MAX héfoktarto-
mdnyra elémelegitett sitélapra .

6) Allitsa be a biztonsagi zaréelemmel @ a
felsé sitélap @ kivant tévolsagdt és csukja
le a fedelet.

7) A bagettnek aranybarnanak kell lennie.

14 HU

"Asztali grill" helyzet
Csirkemell/pulykamell

4 200 g csirkemell/pulykamell

¢ kevés liszt
1) Fitse fel a késziiléket a 3-as fitési fokozatra.

2) Végja szeletekre a 200 g csirkemellet/puly-
kamellet és enyhén lisztezze be.

3) Sisse kb. 4 percig az egyik oldalat, majd
forditsa meg, enyhén sézza meg és sisse a
mésik oldalat kb. 4 percig.

Grillezett z6ldség
2 paprika

1 cukkini

1 padlizsan
olivaolaj

s6

bors

* & & & o o o

Provence-i fiszerkeverék

1) Mossa meg alaposan a z&ldségeket. Vagja
ketté és magozza ki a paprikékat, majd
vagija 8ket csikokra. Végja ketté hosszaban
a padlizsant és a cukkinit, majd apritsa fel

kb. 0,5 cm-es darabokra.

2) Kenije be a z&ldségeket olivaolaijjal.

3) Melegitse elé a késziiléket (2. héfoktarto-
mény).

4) Helyezze a zéldségeket az elémelegitett
sitélapra O és grillezze oldalanként kb.
8 - 10 percig, mig vildgosbarna szinik nem
lesz.

5) Szérjon a zdldségekre sét, borsot és izlés
szerint Provence-i fiszerkeveréket.
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Kékusz-curry garnéla

4 100 g vérés curry paszta
¢ 0,5 dl kékusztej
4 400 g gamnélarak

(vagy révid farkd rak vagy garnélardk)
200 g cukorborsé

2 paprika

2 hagyma

2 gerezd fokhagyma

56 és bors

* & & & o o

alufélia

1) Keverje 8ssze a curry pasztdt és a kékusz-
tejet.

2) Mossa meg a garnéldt, a cukorborsét és a
paprikdt.

3) Hdmozza meg a hagymat és a fokhagyma-

gerezdeket.

4) Végja apréra a hagymdt, a fokhagymage-
rezdeket és a paprikat.

5) Ossza el egyenl8en a garnélat és a zéld-
séget négy aluféligra. Az alufélia legyen
akkora, hogy a hozzdvaldkat kis csomag-

ként bele lehessen csomagolni. Csepegtesse

ré a curry-kékusz szészt és fiszerezze az
egészet séval és borssal.

6) J6l zérja le a kis csomagokat, hogy ne
folyjon ki bel&lik folyadék.

7) Fitse fel a késziléket a 2. hé&foktartomdny
végén lévs héfokokra.

8) Helyezze a megtéltétt csomagokat az elé-
melegitett sitélapra @ és parolja mindkét

oldaldt kb. 15-15 percig.

Grillezett kukoricacsé

¢ 2 cs8 csemegekukorica
¢ 100 g fiszervaj

¢ fokhagymasé

¢ 6

4 bors

¢ alufélia

1) Kenjen be egy darab aluféliat fiszeres
vaijal.

2) Sézza meg a kukoricacséveket, majd csa-
varja ket az alufélidba.

3) Fitse fel a késziiléket a 2. héfoktartomany
végén lévés héfokra.

4) Helyezze a csomagot a sitélapra .

5) 15 perc elteltével forditsa meg és pdrolja a
kukoricacséveket tovabbi 15 percig.

6) Fiszerezze a kukoricacsdveket
fokhagymaséval és borssal.
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Artalmatlanitds

A készulék artalmatlanitasa

Az &thizott kerekes szeméttarolé itt
l&thaté szimbdluma azt jelzi, hogy
ez a készilék a 2012/19/EU
irényelv hatdlya ald tartozik. Ez az
irényelv azt mondja ki, hogy a késziléket
életciklusa végén nem szabad a szokdsos
hdztartési hulladékkal artalmatlanitani, hanem
kilsn létrehozott gydijtéhelyen, Gjrahasznosité
kézpontokban vagy hulladékkezels izemben
kell leadni.
Ez az értalmatlanitas az On szamara
dijtalan. Kimélje a kérnyezetet és
artalmatlanitson szakszerien.
Ha hulladékka valt késziléke személyes adato-
kat tartalmaz, akkor az On feleléssége ezeket
t6rolni, mieltt a késziléket visszaadja.

)
an

A csomagolas
artalmatlanitasa

Az elhaszndlédott termék drtalmat-
lanitdsanak lehetéségeirdl tajéko-
zédjon telepiilése vagy varosa
dnkormdnyzatandl.

A csomagoléanyagokat kérnyezet-
bardt és hulladék-artalmatlanitdsi

szempontok szerint vélasztottuk ki és

E ezért Ujrahasznosithaték. Artalmatla-

nitsa a feleslegessé valt csomagoléanyagokat a
hatélyos helyi el8irasoknak megfeleléen.

Artalmatlanitsa a csomagoldst
kérnyezetbardt médon. Vegye

figyelembe a kiilénb6z8 csomagold-
a anyagokon |évé jelzéseket és adott

esetben vdlassza kiilén azokat. A
csomagoléanyagok réviditésekkel (a) és
szdmjegyekkel (b) vannak megijelélve, az alabbi
jelentéssel: 1-7: mGanyagok; 20-22: papir és
karton, 80-98: kompozit anyagok.

16 HU

Figgelék

Miszaki adatok

Fesziltséaelléta 220-240V ~,
esziltségellétes | oo /001,
Teljesitményfelvétel | 2000 W

A Kompernass Handels
GmbH garancidgja
Tisztelt Vdasarlonk!

A késziilékre a vasarlds napjdtdl szamitott 3 év
garancidt véllalunk. A termék meghibdsoddasa
esetén. Ont jogszabalyban foglalt jogok illetik
meg az eladéval szemben. Az aldbbi garan-
ciénk nem korldtozza vagy szinteti meg a
jogszabdlyban biztositott jogokat.

Garancidlis feltételek

A garancidlis idészak a vdsarlas napjén kez-
dédik. Gondosan 8rizze meg a nyugtat. Ez a
vésarlds igazolasahoz szilkséges.

Ha a termékvésdrlds napjatdl szamitott hdrom
éven belil anyag- vagy gydrtasi hibét észlel,
akkor a terméket sajat beldtasunk szerint ingyen
megijavitjuk, kicseréljik vagy visszafizetjilk az
ardt. A garancia feltétele a hibas készilék és

a vésarlast igazolé bizonylat (pénztari blokk)
hérom éves garanciaidén belijli bemutatdsa,
valamint a hiba Iényegének és megjelenése
idejének révidleirdsa.

Ha garanciénk fedezetet nydijt a hibdra, akkor
javitott vagy egy Uj terméket kap vissza. A termék
javitdsa vagy cseréje esetén a garancia nem
kezdédik elslrél.

Garancidlis idé és a jogszabdlyban
foglalt szavatosségi igények

A garancia ideje nem hosszabbodik meg a
jotéllassal. Ez a cserélt és javitott alkatrészekre is
vonatkozik. Az esetlegesen mér a vasarlaskor is
fenndllé sériléseket és hianyossagokat a kicso-
magolds utdn azonnal jelezni kell. A garanciai
lejérta utdn esedékes javitdsok dijkdtelesek.
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A garancia kére

A késziiléket szigort mindségi elSirdsok szerint
gydrtottuk és kiszdallitds elétt lelkiismeretesen
ellendriztik.

A garancia anyag- vagy gydrtdsi hibakra
vonatkozik. A garancia nem terjed ki a termék
normdlis elhasznéléddsnak kitett és ezért kopd
alkatrészeknek tekinthetd alkatrészeire vagy a
térékeny alkatrészek - mint példdul kapcsoldk
vagy Uvegbdl készilt alkatrészek - sériléseire.

A garancia megszinik akkor, ha a termék meg-
sérijl, nem megfeleléen haszndliék vagy nem
tartjak karban. A termék megfelelé haszndlata
érdekében a haszndlati Gtmutatéban foglalt
Bsszes utasitast pontosan be kell tartani. Feltét-
lenil kerilni kell minden olyan felhaszndlasi és
kezelési mddot, amit a haszndlati Gtmutaté nem
javasol, vagy amelynek elkeriilésére kifejezetten
figyelmeztet.

A termék csak magdnhaszndlatra és nem ipari
hasznélatra készilt. A garancia érvényét veszti
visszaélésszerl vagy szakszer(tlen kezelés,
erészak alkalmazdsa vagy olyan beavatkozdsok
esetén, amelyeket dltalunk nem engedélyezett
szervizben végeztek el.

A garancia érvényesitése
Ugyének gyors feldolgozdsa érdekében kévesse
a kévetkezd utasitasokat:

B Kérjiik, hogy minden kapcsolatfelvé-
telnél tartsa készenlétben a vasarldast
igazolé pénztari blokkot és a cikkszamot
(IAN) 490910_2407.

B A cikkszdm a termék adattdbldjan, a ter-

mékre gravirozva, a hasznélati Gtmutaté cim-

lapjan (balra lent) vagy a termék hétoldaldn
vagy aljén 1évé cimkén taldlhaté.

B Miksdési hiba vagy més hiba észlelése
esetén vegye fel a kapcsolatot az aldb-
bi szervizrészleggel telefonon vagy
e-mailben.

B Kildje el dijmentesen a megadott szerviz
cimére a hibasnak taldlt terméket és a
vasarlést igazolé bizonylatot (pénztdri
blokk), illetve réviden irja le azt is, hogy hol
és mikor jelentkezett a hiba.

Mds haszndlati Gtmutatékhoz,

& | termékbemutaté videdkhoz és a
telepitési szoftverekhez hasonléan
ezt is letdltheti a
www.lidl-service.com oldalrdl.

PDF ONLINE

wwwlidl-service.com

Ezzel a QRkéddal kézvetlenil a Lidl igyfélszol-
gdlati oldalra keriilnek (www.lidl-service.com) és
a cikkszdm megaddsdval (IAN) 490910_2407
megnyithatja a haszndlati dtmutatét.

Szerviz

(HU Szerviz Magyarorszag
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

[1AN 490910_2407 |

Gyartja
Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz
cime. El8szér forduljon a megijeldlt szervizhcez.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
NEMETORSZAG

www.kompernass.com
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Uvod

Iskrene &estitke ob nakupu vade nove naprave.
Odlocili ste se za kakovosten izdelek.

Navodila za uporabo so sestavni del izdelka.
Vsebujejo pomembna obvestila za varnost, upo-
rabo in odlaganje naprave med odpadke. Preden
za&nete izdelek uporabljati, se seznanite z vsemi
napotki o njegovi uporabi in varnosti. Izdelek
uporabljajte le tako, kot je opisano v navodilih,

in samo za navedena podro&ja uporabe. Ob
predaiji izdelka tretji osebi zraven priloZite vso
dokumentacijo.

Predvidena uporaba

Naprava je namenjena za peko Zivil na zaru v
notranijih prostorih. Kakrdna koli druga ali dru-

gaéna uporaba od navedene velja za nepred-
videno. Naprava ni predvidena za uporabo v

obrtnih ali industrijskih podrogjih.

Kakrni koli zahtevki zaradi skode, nastale zaradi
nepredvidene uporabe, nestrokovnih popravil,
nedovoljeno izvedenih sprememb ali uporabe
nedovoljenih nadomestnih delov, so izkljuéeni.
Tveganie nosi izkljuéno uporabnik.

Varnostna opozorila in
simboli v teh navodilih

V teh navodilih za uporabo, na embalazi in
napravi se (lahko) uporabljajo naslednije vrste
varnostnih opozoril in simbolov:

NEVARNOST! Varnostno opozo-
rilo s tem simbolom in opozorilno
besedo »NEVARNOST« oznaduje
neposredno grozeco nevarno
situacijo, ki ima za posledico smrt
ali hudo telesno poskodbo, &e se ne
prepreci.

A
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OPOZORILO! Varnostno opozo-
rilo s tem simbolom in opozorilno
besedo »OPOZORILO« oznaduje
mozno nevarno situacijo, ki bi lahko
imela za posledico smrt ali hudo te-
lesno poskodbo, e se ne prepredi.

PREVIDNO! Varnostno opozorilo s
tem simbolom in opozorilno besedo
»PREVIDNO« oznacuje mozno ne-
varno situacijo, ki bi lahko imela za
posledico laZjo ali zmerno telesno
poskodbo, &e se ne prepredi.

POZOR! Varnostno opozorilo s
tem simbolom in opozorilno besedo
»POZOR« oznaduje mozno situaci-
jo, ki bi lahko imela za posledico
materialno 3kodo, &e se ne prepredi.

Opomba: Opomba oznaduje
dodatne informacije, ki vam olajiajo
delo z napravo.

Izmeni&ni tok/napetost
Preberite navodila.

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Le-
bensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.

Naprava je primerna za &iséenje v
pomivalnem stroju.

Pozor! Vroca povrsinal
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Varna uporaba

V tem poglavju najdete pomembne varnostne napotke za ravnanije z
napravo.

Ta naprava ustreza predpisanim varnostnim doloéilom. Nepravilna upo-
raba lahko privede do poskodb oseb in materialne $kode.

Osnovni varnostni napotki

Za varno ravnanje z napravo upostevajte naslednje varnostne napotke:

Pred uporabo preverite, ali so na napravi vidne morebitne zunanje po-
skodbe. Ne uporabljajte naprave, ki je poskodovana ali je padla
na tla.

Poskodovane elektri¢ne vtice ali elektricne kable naj vam takoj za-
menjajo pooblaséeni strokovnjaki ali servisna sluzba, da preprecite
nevarnost.

Otroci od 8. leta starosti naprej in osebe z zmanjSanimi fizi¢nimi, za-
znavnimi ali dudevnimi sposobnostmi ali s pomanikljivimi izkugnjami
in znanjem to napravo lahko uporabljajo le, e jih pri tem nekdo
nadzoruje ali jih je poudil o vami uporabi naprave in so razumeli
nevarnosti, ki izhajajo iz uporabe naprave.

Otroci se z napravo ne smejo igrati.

Otroci ne smejo naprave &istiti ali je vzdrZevati kot uporabniki,
razen &e so starejsi od 8 let in dela izvajajo pod nadzorom.
Otrokom, ki so mlajsi od 8 let, pribliZevanje napravi in prikljuéni
napeljavi ni dovoljeno.

Popravilo naprave prepustite samo poobla3cenim strokovnim
delavnicam ali servisni sluzbi. Zaradi nestrokovnih popravil lahko
pride do nevarnosti za uporabnika. Poleg tega preneha veljati
garancija.

Med garancijsko dobo sme napravo popravljati le sluzba za stran-
ke, ki jo je za to pooblastil izdelovalec, sicer v primeru kasnejse
$kode niso ve¢ moZni zahtevki iz naslova garancije.
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Okvarjene dele naprave lahko zamenjate le za originalne nado-
mestne dele. Samo pri teh delih je zagotovljeno, da bodo izpolnje-
ne zahteve glede varnosti naprave.

Elektriéno napeljavo zaicitite pred stiki z vro&imi deli naprave. No-
prave nikoli ne uporabljajte v bliZini odprtega ognja, grelne plosée
ali segrete pecice.

Po uporabi napravo pustite, da se ohladi, preden jo zadnete éistitil
Nevarnost opeklin!

Napravo po moznosti postavite v bliZino elektriéne vti¢nice. Poskrbite,
da bo elekiriéni vti¢ v primeru nevarnosti hitro dosegljiv in da se ob
elektriéni kabel ne bo mogoée spotakniti.

Poskrbite za varen poloZaj naprave.

/\ NEVARNOST! ELEKTRIENI UDAR!

Napravo prikljuéite samo v elektriéno vtiénico, nameséeno in oze-
mljeno po predpisih. Elektriéna napetost se mora ujemati z naved-
bami na tipski tablici naprave.

Prikljuéne vode oz. naprave, ki ne delujejo brezhibno ali so bili
poskodovani, takoj dajte v popravilo ali zamenjavo servisni sluzbi.

Naprave ne imejte na deZju in je nikoli ne uporabljajte v vlaznem
ali mokrem okolju.

Zmeraj pazite na to, da se omreZni kabel med delovanjem napro-
ve ne namodi ali navlazi.

Naprave nikoli ne potopite v vodo ali druge tekocine! Ce pridejo
med delovanjem ostanki tekocine v stik z deli pod elektriéno napeto-
stio, lahko pride do smrtne nevarnosti zaradi elektri¢nega udara.

Elektriéni kabel zmeraj prijemajte za vti¢. Ne vlecite za sam kabel
in elektri¢nega kabla nikoli ne prijemajte z mokrimi rokami, saj
lahko to povzrodi kratek stik ali elektriéni udar.

Na elektriéni kabel ne postavljajte naprave, kosov pohistva ipd. in
pazite na to, da se nikjer ne stisne.

22 N
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Ohi$ja naprave ne smete odpirati, naprave pa ne popravljati ali
spreminjati. Pri odprtem ohisju ali lastnoroénih spremembah obsta-
ja smrtna nevarnost zaradi elektriénega udara in jamstvo preneha
veljati.

Napravo zaicitite pred vodnimi kapljicami ali brizganjem. Na ali
poleg naprave torej ne postavljajte posod, napolnjenih s tekogino,
npr. vaz.

Pri vsaki prekinitvi dela ter po koncu uporabe in pred vsakim &idce-
njem izvlecite elektriéni vti€ iz vtiénice.

/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH!

& Pozor! Vroca povrsinal

Povriina naprave se lahko med delovanjem zelo segreje.
Napravo takrat prijemajte samo za érni rolaj.

/\ POZOR! MATERIALNA $KODA!

Naprave ne uporabljajte z zunanjo stikalno uro ali loéenim daljin-
skim sistemom.

Naprave med delovanjem nikoli ne pustite brez nadzora.
Prepreéite, da bi naprava, elektriéni kabel ali elektri¢ni vti¢ prisel v
stik z viri vroéine, kot so kuhalne plo3ée ali odprti plameni.
Naprave nikoli ne uporabljajte z ogliem ali podobnimi gorivil
Zaicitite oblogo proti sprijlemaniju, tako da ne uporabljate kovinskih
orodij, kot so noZi, vilice itd. Ce je obloga proti sprijemanju posko-
dovana, naprave ne uporabljajte veé.

m Napravo uporabljajte samo s priloZeno originalno opremo.
(O Opomba
m Uporabniku ni treba preklapliati med 50 in 60 Hz. Izdelek se sam

prilagodi na 50 ali na 60 Hz.
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Upravljalni elementi
Slika A:

oporni nogi

varnostna zapora

tipka za sprostitev 180°

rdeca kontrolna lu¢ka »Napajanje«
zelena kontrolna lu¢ka »Pripravljeno«
gumb za stopnjo segrevanja

tipka za sprostitev (spodnje grelne plo3Ze)
lovilna posoda za maséobo

iztok za ma3&obo

grelni ploséi

60000000 0CS

tipka za sprostitev (zgornje grelne plo3ce)

Slika B:

@ Cistilno strgalo

Razpakiranije in prikljucitev

/\ OPOZORILO

> EmbalaZnih materialov ni dovoljeno uporab-

liati za igro. Obstaja nevarnost zadusitve.
> Da prepregite materialno 3kodo, upostevaite
navodila za elektriéno prikljuéitev naprave.

Vsebina kompleta in pregled
po prevozu

Naprava se standardno dobavi z naslednijimi
sestavnimi deli (glejte pregibno stran):

kontaktni Zar
lovilna posoda za ma3¥éobo

Cistilno strgalo

navodila za uporabo

24 S|

(i Opomba

> Preverite, ali komplet vsebuije vse sestavne
dele in ali ti nimajo vidnih poskodb.

>V primeru nepopolne dobave ali poskodb
zaradi pomanikljive embalaZe ali prevoza
se obrnite na telefonsko servisno sluzbo
(glejte poglavie Servis).

Jemanije iz embalaze

4 |z 3katle vzemite vse dele naprave in navodi-
la za uporabo.

¢ Odstranite ves embalazni material in
nalepke.

Upravljanje in uporaba
V tem poglavju so navedena pomembna navodi-
la za uporabo in delovanje naprave.

Pred prvo uporabo

1) Ocistite vse dele opreme, kot je opisano v po-
glavju »Ci3€enje in vzdrzevanje«, da odstrani-
te morebitne ostanke proizvodnie.

2) Pozorno preberite ta navodila za uporabo.

3) Napravo postavite tako, kot doloéajo varno-
stna navodila.

4) Napravo odpahnite, tako da varnostno
zaporo @ prestavite v poloZaj a

5) Napravo odprite.

6) Obrisite grelni plo3&i @ z vlazno krpo.

7) Napravo zaprite.

8) Vti¢ elekiricnega kabla vtaknite v pravilno
prikljugeno in ozemljeno vti¢nico elektri¢ne-
ga omrezja z napetostjo, ki je navedena v
poglavju »Tehniéni podatki«. Pustite, da se
naprava priblizno 5 minut segreva pri najvisji
nastavitvi temperature, tako da gumb za sto-
pnjo segrevanja @ obrnete v polozaj MAX.
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() Opomba

> Pri prvem segrevaniju naprave lahko zaradi
ostankov od proizvodnje nastaneta rahel
dim in vonj. To je popolnoma normalno in ni
nevarno. Poskrbite za zadostno prezradeva-
nje, tako da na primer odprete okno.

9) Ko se naprava segreje, izvlecite vti€ iz vtiéni-
ce in pustite, da se naprava ohladi.

10) Napravo 3e enkrat odistite z vlazno krpo.

Gumb za stopnjo segrevanja
Z gumbom za stopnjo segrevanja @ nastavite
temperaturo.
— podrogje stopnje segrevanja 1:
podrogje segrevanja/nizka temperatura
— podrogje stopnje segrevanija 2:
srednja temperatura (npr. priprava zelenjave)
— podrogje stopnje segrevanija 3:
visoka temperatura (npr. peka mesa)

Podrogje stopnije
segrevanja 1

MIN

MAX

Podrogje stopnje Podrogje stopnje

segrevanja 3 segrevanja 2

() Opomba

> Zelena kontrolna lu¢ka »Pripravijeno« @
sveti, ko je gumb za stopnjo segrevanja @
nastavljen na MIN. Ko gumb za stopnjo
segrevanja @ obrnete v Zeleni polozaj,
zelena kontrolna lu¢ka »Pripravljeno« @
ugasne, dokler ni temperatura dosezena.

> Zelena kontrolna lu¢ka »Pripravljeno« @
se lahko vmes znova izklopi. To pomeni, da
je temperatura padla pod nastavljeno in se
naprava znova segreval

> Rdea kontrolna luka »Napajanje« @
sveti, ko je naprava priklju¢ena na elektri¢no
omrezje.

Uporaba
1) Pokrov naprave zaprite z ro¢ajem.

2) V napravo potisnite lovilno posodo za
mascobo @.

3) Elektri¢ni vti¢ znova vtaknite v elektri¢no vtig-
nico. Rdeca kontrolna lugka »Napajanje«
O sveti. Zelena kontrolna lucka »Pripra-
vlieno« @ zasveti, ko je gumb za stopnijo
segrevanja @ nastavljen na MIN.

4) Z gumbom za stopnijo segrevanja @ nasta-
vite Zeleno stopnjo. Zelena kontrolna lu¢ka
»Pripravljeno« @ ugasne. Ko je dosezena
nastavljena stopnja segrevanja, znova zasveti
zelena kontrolna luéka »Pripravijeno« @.

() Opomba
> Ta zar lahko uporabljate na 3 razli¢ne
nadine:

— V celoti razprt, tako da se obe grelni ploéi
@ lahko uporabliata kot namizni Zar.

— s premi¢no zgornijo grelno plod¢o @ kot
kontaktni Zar, tako da se npr. meso dli ribe
pelejo na obeh straneh.

— S pritrieno zgornjo grelno plos¢o @ kot
Zar za panine, tako da lahko na primer
popecete Struce.

Polozaj nkontaktni zar«
() Opomba

> Za temeljito in higieni¢no pripravo rib pripo-
ro¢amo uporabo poloZaja »kontaktni Zar«.
1) Odprite pokrov naprave in na spodnjo
grelno plos¢o (O polozite Zivila, ki jih Zelite
spedi na zaru.

2) Pokrov naprave zaprite z roéajem.
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3) Zgornja grelna plo3¢a @ ima premi¢ne
tecaje, tako da je tudi pri debelejsih Zivilih
vedno vzporedna spodnii grelni plosci (.
Tako dosezZete optimalne rezultate priprave
na zaru.

4) Cez nekaj &asa preverite, koliko so Zivila
zapeéena. V ta namen pokrov naprave
odprite z roajem.

(D Opomba

> Zagnite s kratkimi Easi peke in jih podalj-

3ujte, dokler ne najdete ustreznega asa

priprave. Za orientacijo upostevaite tudi
poglavie »Tabela priprave jedi«.

5) Ko ste zadovoljni s stopnjo zapecenosti,
odstranite Zivila, ki jih pecete.

@ POZOR!

> Za odstranjevanije pecenih Zivil ne uporabljajte

koni&astih ali ostrih predmetov. S tem lahko
poskoduijete povrsini grelnih plos¢ !

6) Obrnite gumb za stopnjo segrevanja @ na
MIN in izvlecite elektriéni vti€ iz vtidnice.

@ POZOR!

> Kadar naprave ne uporabljate, vedno
izvlecite elektriéni vti¢ iz elektri¢ne vtiénice.
Ni dovolj, da gumb za stopnjo segrevanja

O obrnete v polozaj MIN!

Polozaj »Zar za panine«

1) Odprite pokrov naprave in na spodnjo
grelno ploséo  polozite Zivila, ki jih Zelite
speci na zaru.

2) Zaprite zgornjo grelno plos¢o @ in jo
pritrdite na Zeleni visini, tako da varnostno
zaporo @ potisnete nazaj (polozaj MIN, I,
I, IV, V).

Pri prestavljanju varnostnega zapirala @
malo dvignite grelno plo3¢o . Bolj ko
varnostno zaporo @ potisnete nazaj, vegja
bo razdalja med grelnima plos¢ama @.

3) Cez nekaj Easa preverite, koliko so zivila
zapedena. V ta namen pokrov naprave
odprite z ro¢ajem.

26 N

(i Opomba

> Zagnite s kratkimi Easi peke in jih podalj-
3ujte, dokler ne najdete ustreznega asa
priprave. Za orientacijo upostevaite tudi
poglavie »Tabela priprave jedi«.

4) Ko ste zadovoljni s stopnjo zapecenosti,
odstranite Zivila, ki jih pecete.

O pozor!
> Za odstranjevanije pe&enih Zivil ne uporabljaj-
te koni¢astih ali ostrih predmetov. S tem lahko
poskodujete povrsini grelnih plos¢ @!
5) Obrnite gumb za stopnjo segrevanja @ na
MIN in izvlecite elekiri¢ni vtic iz viicnice.

@ POZOR!

> Kadar naprave ne uporabljate, vedno
izvlecite elektriéni vti¢ iz elektri¢ne vtiénice.
Ni dovolj, da gumb za stopnjo segrevanja

O obrnete v polozaj MIN!

Polozaj »namizni zar«
1) Razprite obe oporni nogi @ (slika 1).

2) Pritisnite tipko za sprostitev 180° @ (slika
1) in pokrov naprave odprite tako daleg, da
lahko obe grelni plo3¢i { uporabljate kot

namizni zar.

Slika 1
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3) Grelni plos¢i @ sta sedaj postavljeni druga 6) Obrnite gumb za stopnjo segrevanja @ na
ob drugi in ju lahko uporabljate kot namizni MIN in izvlecite elektriéni vti€ iz vtiénice.
zar (slika 2).

(D POZOR!

> Kadar naprave ne uporabljate, vedno
izvlecite elektriéni vtic iz elektri¢ne vtiénice.
Ni dovolj, da gumb za stopnjo segrevanja
O obrnete v polozaj MIN!

Tabela priprave jedi

Spodnija tabela je namenjena za orientacijo
Slika 2 s primeri priprave razliénih Zivil. Te podatke
prilagodite receptu in svojemu osebnemu
okusu. Na &as priprave 3e posebej vplivajo

4) Polozite Zivila, ki jih Zelite speci na zaru, na

grelni plos¢i @. lastnosti posameznih Zivil, na primer velikost,
5) Zivilo na Zaru med pripravo obraéaijte in ga debelina ali kakovost. Upostevaite tudi, da
vzemite z grelnih plo3¢ @, ko je peceno. morate Zivilo na Zaru pri poloZaju »namizni
Zar« vmes obralati, zato se ¢as priprave
(O POZOR o prip
podaljga.

> Za odstranjevanje peéenih Zivil ne upora-
bljajte koni¢astih ali ostrih predmetov. S tem
lahko poskoduijete povrsini grelnih plos¢ @!

= KOS/ STOPNJA = <
ZIVILO GRAM TOPLOTE POLOZAJ CAS PRIPRAVE
Polpete iz mletega mesa 900 ¢ 3 kontaktni Zar 10-15 min
Trebusna slanina 3x250g MAX kontaktni zar 10 min
Zrezki iz svinjske vratovine 3 kos MAX namizni zar 2x13-16 min
Lososovi fileji 4x125¢g 3 kontaktni zar 8-10 min
Tunini zrezki 4x125¢g 3 kontaktni zar 6-8 min

1 -2 jajéeveca
Zelenjava na zaru z oliem | narezana na 2 namizni zar 2 x 3-6 min

rezine

Sendvii s sirom 4 kos MAX kontaktni zar 3-4 min
Frqncoske Struce, popedene 2 kos 3 Sar za panine 4-8 min
s sirom
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Koristni nasveti

B Cesi Zelite mehkejiega mesa in hitrejée pri-
prave na Zaru, lahko meso prej marinirate. Kot
podlago lahko uporabite kislo smetano, rdece
vino, kis, sirotko ali svez sok papaje ali anc-
nasa. Po okusu dodaite 3e zeli¥a in za&imbe.
Ne dodaijte soli, saj ta iz mesa vlege vodo,
kar ga naredi triega. Meso dajte v marinado
tako, da je v celoti pokrito, nato pa zaprite
posodo. Najbolie, da ga marinirate &ez not.

B Na Zaru lahko poleg mesa speéete tudi
ribe. Za pripravo rib priporoéamo poloZaj
»kontaktni Zar«. Med peko na Zaru s zapr-
tim pokrovom naprave se Zivilo istoasno
segreva na obeh straneh.

B Grelni plo3&i  imata oblogo proti sprije-
maniju, zato dodatna maséoba ni potrebna.
Ce kljub temu Zelite uporabljati masobo,
pazite, da je mast ali olje primerno za
cvrtie, na primer repiéno olje.

B Ce ne veste, dli so zivila dovolj skuhana tudi

znotraj, uporabite obi¢ajen termometer za
meso.

Ciscenje in nega
/\ NEVARNOST!

> Pred &is€enjem izvlecite elekiriéni vti¢ in
pocakaite, da se naprava dokonca ohladi.
Nevarnost telesnih pogkodb!

> Naprave nikoli ne Eistite pod teko&o vodo in

je ne potaplijajte v vodo. Naprava se lahko
nepopravljivo pokoduje!

@® POZOR!

> Da ne bi pri3lo do nepopravljive $kode na
napravi, poskrbite, da med &idcenjem v
napravo ne more zaiti nikakr$na vlaga.

> Za &isenje povriin ne uporabljajte abraziv-
nih ali kemiénih ¢&istil in koni&astih ali ostrih
predmetov.
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B Povlecite &istilno strgalo @, ko sta grelni
plo3&i @ ohlajeni, ¢ez grelni plo3&i @, tako
da ma3&obo in ostanke potisnete skupaij ter
v lovilno posodo za maséobo @.

B Obrisite grelni plod&i @ z vlazno krpo. Za
&isenje ne uporabljajte abrazivnih ¢istil,
grobih gobic ali koni¢astih predmetov, da
ne unicite obloge proti sprijemaniu. Pri trdo-
vratnej$i umazaniji ali prileplienih ostankih
grelni plos¢i O snemite:

— Napravo odprite.

— Pritisnite tipko za sprostitev @ in istoéa-
sno dvignite spodnjo grelno plo3¢o @.

— Zgornjo grelno plod¢o @ trdno drzite,
da ne pade dol, in pritisnite tipko za
sprostitev @. Zgornja grelna ploséa O
se logi od naprave.

B Ocistite odstranjeni grelni ploséi @ v topli
vodi z malce sredstva za pomivanie. Pri
trdno sprijetih oblogah grelni plo3&i @ nekaj
&asa namakaite v vodi za pomivanije. Po &i-
3&eniju grelni plo3&i ) izperite s &isto vodo,
da odpravite ostanke pomivalnega sredstva.
Vse dele naprave skrbno osusite. Grelni plo-
& @ morata biti pred vstavljanjem nazaj v
napravo suhil

() Opomba
Za skrbno &is€enie grelnih plos¢ @ pri-
poro&amo, da ju pomijete roéno, kot je
opisano. Grelni plo&i @ pa lahko oéi-
stite tudi v pomivalnem stroju. Spodniji
strani grelnih plos¢ @ se lahko po &iséenju v po-
mivalnem stroju rahlo razbarvata. Vendar to ne
pomeni ovire za uporabo ali delovanje naprave.

B Za namestitev grelnih plo3¢ @ v napravo
polozite grelni plo3&i @ nanjo tako, da obe
vdolbini poleg iztoka za maséobo @ se-
gata do kavliev na napravi. Potem potisnite
spredniji del grelne plo3¢e ® navzdol, tako
da se slidno zaskodi.

B Tudi pri drugi grelni plos¢i @ ravnajte
enako.
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B Za &i3&enje zunanijih povriin napravo obri-
Site z vlazno krpo, omoé&eno s sredstvom za
pomivanje. Ostanke sredstva za pomivanje
obrisite s krpo, namoc&eno samo v vodo.
Poskrbite, da so pred vnoviéno uporabo
naprave vsi deli popolnoma suhi.

B Obrisite &istilno strgalo @ z vlazno krpo. V
primeru trdovratne umazanije krpo navlazite
3e z blagim sredstvom za pomivanie ali pa
strgalo pomijte v topli vodi s sredstvom za
pomivanije.

(i) Opomba
/= Za blago ¢&is¢enie distilnega strgala @
W priporocamo, d? ga pomijete rocno,
Y kot je opisano. Cistilno strgalo @ pa
lahko ogistite tudi v pomivalnem stroju.

B Izpraznjeno lovilno posodo za ma3éobo
O ponmijte s toplo vodo in sredstvom za
pomivanje. Ostanke sredstva za pomivanja
odstranite s &isto vodo in posodo osusite.

() Opomba
=\ Za blago ¢id¢enie lovilne posode za

e $¢obo @ priporo¢amo, da jo
m maséo prip ,daj
>-f‘@

pomijete roéno, kot je opisano. Lovilno
posodo za maiéobo @ pa lahko
odistite tudi v pomivalnem stroju.

Shranjevanje

O¢id&eno napravo hranite na suhem mestu.
Napravo zapahnite, tako da varnostno zaporo

@ prestavite v polozaij f@.
Recepti
(i) Opomba

Odvisno od kakovosti sestavin se lahko nasta-
vitve temperature ali navedbe asa v receptih
razlikujejo od dejansko potrebnih!

Polozaj nkontaktni zar«
Burger Mex Tex

900 g govejega mletega mesa

6 Zlic piknik omake

6 Zlic fino nasekljane gebule

3 Zlice sveze dli kupliene omake salsa

1/2 Zlike &ilija v prahu

* & & & oo o

4 veliki kruhki za hamburger

1) V veliki skledi pome3aijte mleto meso, &ebulo,
salso, &ili v prahu in piknik omako.

2) Iz te mase iz mletega mesa oblikujte Sfiri
enako velike, priblizno 2 cm debele polpete
za hamburger.

3) Napravo segreijte (podrogje stopnije segre-
vanja 3/Max).

4) Hamburgerje 8 - 10 minut pecite na segre-
tem Zaru v poloZaju za kontakino peko. Po-
tem hamburgerje postrezite v kruhkih skupaj z
dodatki in za&imbami po lasti izbiri.

Rumpsteak z omako iz spomladan-
ske éebule in zelisé

500 g nemastnega rumpsteaka (po 125 g)
120 g margarine

1 &ajna 2licka omake Worcestershire

1 fino nasekljan strok gesna

4 Zlice sesekljanega petersilja

* & & & o o

4 fino nasekljane spomladanske Eebule

1) V majhni skledi pome3ajte margarino in
omako Worcestershire ter primesaijte &esen,
petersilj in spomladansko &ebulo.

2) Napravo segreite (stopnja segrevanja Max).

3) Steak 3 minute pecite na Zzaru na stopnii

segrevanja Max.

4) Steak premazite z omako iz spomladan-
ske Eebule in zelidE ter ga pecite dodatne
4 minute na zagetnem podrogju stopnije
ogrevanja 2.
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Tuna s pomarancnimi rezinami
(4 osebe)

¢ 4 svezi kosi tune (po 170 g)

1 pomaranéa

1 Zlica fino sesekljanega petersilja
sol

poper

1) Olupite pomaranéo in jo nareZite na rezine
debeline pribl. 5 mm.

2) Napravo segreijte (podrogje stopnije segre-
vanja 3).

3) Polozite rezine tune na segreti zar, jih
potresite s petersiliem in zaginite s soljo ter
poprom.

4) Polozite rezine pomaranée na tuno in vse
skupaj pecite na zaru pribl. 6 - 8 minut.

5) Pred postrezbo peéene rezine pomaranée
odstranite.

Polozaj »zar za panine«
Panini s $pinaco in sirom

250 g listov $pinace

1 &ebula

strok Cesna

Zlica olja

2 zliki limoninega soka

1 $&epec soli (in popra)

4 rezine kruha za opeko/belega kruha
40 g zelid¢nega masla

75 g mocarele

® & & & O O O o o o

20 g jedrc pinije

30 N

1) Preberite in operite liste $pinage.

2) Olupite &ebulo in strok Eesna fer ju na drob-
no nasekljajte, nato pa steklasto poprazite
v vroéem olju. Dodaijte $pinaco. Zacinite z
limoninim sokom, soljo in poprom.

3) Kruh premazite z zeli3&nim maslom.
4) NareZite mocarelo na rezine.

5) Mocarelo in odcejeno 3pinaco porazdelite
po 2 kruhkih za opekanie fer ju potresite z
jedrci pinije.

6) Panine pokrijte z drugo rezino kruha za
opekanie.

7) Panine previdno poloZite na napravo za po-
nine, segreto na stopnjo ogrevanja 3/Max.

8) Z varnostno zaporo @ nastavite Zeleni
odmik zgornje grelne plod¢e @ in zaprite
pokrov.

9) Po&akaite, da se panini speéejo do zlatorja-
ve barve. Nato jih vzemite iz naprave.
Panini s pis¢ancjimi prsmi
400 g fileja piscangjih prsi
20 g masla
poper, sol, paprika v prahu
120 g slanine v rezinah
6 rezin belega kruha/kruha za opekanije
3 Zlice solatnega preliva (jogurt)
30 g solate ledenke
2 paradiznika
1 avokado

1 Zligka limoninega soka

® & & & 6 O O o o o o

50 g solatnih kumaric
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1) File piséangjih prsi na kratko sperite pod
tekoco vodo in posusite s papirnato brisago.
File na kratko popecite pri kontaktnem
poloZaju zara in v napravi, ogreti na stopnjo
segrevanja MAX.

2) Napravo preklopite nazaj na zacetek
podrogja stopnje ogrevanja 3 in fileje
pis&angijih prsi pribl. 10 minut pecite do kon-
ca. Po peeniu jih zadinite s soljo, poprom in
papriko, nato pa jih vzemite ven in poloZite
na stran.

3) V ponvi hrustljavo zapecite rezine slanine.

4) Na 3 rezine kruha porazdelite jogurtni
solatni preliv, nanj poloZite solato ledenko,
paradiznik pa narezZite na rezine, ga zadini-
te in prav tako poloZite na kruh.

5) Razrezite fileje pis¢andijih prsi po dolgem in
jih polozite na paradiznike.

6) Polozite rezine slanine na fileje pis¢angjih
prsi.

7) Prerezite avokado po dolgem po celotnem
obsegu, nato pa ga zavrtite, da ga logite od
kos¢ice. Olupite ga in razrezite na rezine.
Avokado pokapljajte z limoninim sokom, da
ne porjavi. Rezine poloZite na panine.

8) Razrezite kumarice na rezine in jih poloZite
na avokado.

9) Panine pokrijte z drugo rezino kruha za
opekanie.

10) Panine previdno poloZite na grelno plo3co
@©.

11) Z varnostno zaporo @ nastavite Zeleni
odmik zgornje grelne plod¢e @ in zaprite
pokrov.

12) Poéakaijte, da se panini specejo do zlator-
jave barve, nato pa jih pazljivo vzemite iz
naprave.

Gor¢diéna struca

1 francoska 3truca

1 strok &esna

50 g gorciénih kumaric
40 g pekorina

1 Zlica ostre gorcice

2 Zlici blage gor¢ice
50 g masla

2 Zlici narezanega drobnjaka

®* & & 6 O O o o o

sol, poper

1) V Struco posevno zarezite vsakih 2 - 3 cm,
vendar je pri tem ne prereZite.

2) Olupite in zmeckaijte Eesen, gori¢ne kuma-
rice narezite na drobne kocke ter nastrgaijte
pekorino.

3) Peko&o in blago gor&ico zmesaite z zmeh&o-
nim maslom, éesnom, kumaricami, pekori-
nom ter drobnjakom in zaginite s soljo ter
poprom.

4) Zareze na 3truci napolnite z maslom z goréi-
co, §truco pa zavijte v aluminijasto folijo.

5) Struco polozite na grelno plod¢o @, ogreto
na stopnjo ogrevanja 3/Max.

6) Z varnostno zaporo @ nastavite Zeleni
odmik zgornje grelne plod¢e @ in zaprite
pokrov.

7) Struca naj bo zlatorjava.
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Polozaj »namizni Zar«
Pis¢anéje/puranje prsi

4 200 g pis&angjih/puraniih prsi
¢ malce moke

1) Napravo segrejte na obmodije stopnije
ogrevanja 3.

2) 200 g pis¢angjih/puraniih prsi narezite na
rezine in nanju dajte malce moke.

3) Priblizno 4 minute jih pecite na eni strani,
potem jih obrnite, malce posolite in jih tudi
na drugi strani pecite pribl. 4 minute.

Zelenjava na Zaru
2 papriki

1 bugka

1 jajcevec

olivno olje

sol

poper

provansalska zelis¢a (medanica zelide)

* & & & o oo o

1) Zelenjavo temeljito operite. Papriko raz-
polovite, odstranite semena in jo razrezite
na trakove. Jajcevec in bu¢ko po dolZini
prerezite na dve polovici in potem na kose,
velike pribl. 0,5 cm.

2) Zelenjavo premazite z olivnim oljem.

3) Napravo segreijte (podrogje stopnije segre-
vanja 2).

4) PoloZite zelenjavo na ogreto grelno ploiéo
@ in jo na vsaki strani pecite po pribl.

8 - 10 minut, dokler ne postane svetlo rjava.

5) Zelenjavo potresite s soljo, poprom in po
Zelji tudi s provansalskimi zelis&i.

32 N

Kozice s kokosom in curryjem

100 g paste za rdedi curry
50 ml kokosovega mleka
400 g kozic (ali rakovic ali morskih rakcev)

200 g strokov mladega graha

2 &ebuli
2 stroka éesna

¢

¢

¢

¢

¢ 2 papriki
¢

¢

4 sol in poper

4 aluminijasta folija

1) Pome3aijte pasto za curry in kokosovo mleko.

2) Operite kozice, stroke mladega graha in
papriko.
3) Olupite &ebulo in Eesnove stroke.

4) Narezite Eebulo, esnove stroke in papriko
narezite na majhne kocke.

5) Kozice in zelenjavo enakomerno porazdeli-
te po 4 kosih aluminijaste folije. Aluminijasta
folija mora biti tako velika, da lahko sestavi-
ne zavijete vanijo kot v zavojéek. Na kozice
in zelenjavo nakapljajte omako za curry s
kokosovim mlekom ter vse skupaj zaginite s
soljo in poprom.

6) Zavojcke dobro zaprite, da iz njih ne more
uhajati tekogina.

7) Napravo segrejte do konca podrogja
stopnje segrevanija 2.

8) Polozite napolnjene zavojeke na ogreti
grelni plosci  in jih na vsaki strani pecite
pribl. 15 minut.
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Koruzni storzi na zaru

2 storza sladke koruze
100 g zeli¥¢nega masla
sol z okusom &esna

sol

poper

aluminijasta folija

* & & & oo o

1) Kos aluminijaste folije premazite z zelis&nim
maslom.

2) Koruzne storze posolite in jih ovijte v alumi-
nijasto folijo.

3) Napravo segreijte do konca podrogja
stopnije segrevanja 2.

4) Polozite Zivila zavojeke na grelni plosci .

5) Cez 15 minut jih obrnite in koruzne storze
pecite $e 15 minut.

6) Koruzne storze zadinite s soljo z okusom
cesna in poprom.

Odstranjevanje

Odstranitev naprave med
odpadke

Ta simbol preértanega smetnjaka na
kolesih pomeni, da za to napravo
velja Direktiva 2012/19/EU. Ta
direktiva predpisuje, da naprave po
koncu uporabe ni dovoljeno zavre&i med
obi&ajne gospodinjske odpadke, ampak jo
morate oddati na posebnih zbiralisgih ali
deponijah za odpadke ali pri podietjih za
odstranjevanje odpadkov.
To odstranjevanje med odpadke je za
vas brezplaéno. Varuijte svoje okolje in
odpadke ustrezno odstranjujte.
Ce vaia odpadna oprema vsebuje osebne po-
datke, ste sami odgovorni za to, da te podatke
izbridete, preden opremo vrnete.

)
BA
Odstranitev embalaze

tehni&ne vidike odstranjevanja, zato

E jih je mogode reciklirati. Nepotrebne

embalaZne materiale zavrzite med odpadke v
skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi.

O moznostih za odstranitev
odsluzenega izdelka vpraiajte pri
svoji ob¢inski ali mestni upravi.

Embalazni materiali so izbrani glede
na svojo ekolosko primernost in

EmbalaZo odstranite med odpadke
b na okoljsko primeren nagin.
Upostevaijte oznake na razliénih
embalaznih materialih in jih po
potrebi logite. Embalazni materiali

so oznaceni s kraticami (a) in Stevilkami (b) z

naslednjim pomenom: 1-7: umetne snovi,
20-22: papir in karton, 80-98: sestavljeni

materiali.
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Priloga
Tehni¢ni podatki

Elektric L 220-240V ~,
ektriéno napajanje 50/60 Hz
Vhodna mo¢ 2000 W

Proizvajalec
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMCIA

www.kompernoss.com

Pooblaséeni serviser

(sD) Servis Slovenija
Tel.: 080 080 917
E-Mail: kompernass@lidl.si

[1AN 490910_2407 |

Garancijski list
1. S tem garancijskim listom KOMPERNASS

HANDELS GMBH jam&imo, da bo izdelek

v garancijskem roku ob normalni in pravilni

uporabi brezhibno deloval in se zavezuje-
mo, da bomo ob izpolnjenih spodaj nave-
denih pogojih odpravili morebitne pomanj-
kljivosti in okvare zaradi napak v materialu
ali izdelavi oziroma po svoji presoji izdelek
zameniali ali vrnili kupnino.

2. Garancija je veljavna na ozemlju Republike
Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od dao-

tuma izroéitve blaga. Datum izroéitve blaga
je razviden iz raéuna.
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4. Ce izdelek ne izpolnjuje specifikacij ali nima

lastnosti, navedenih v garancijskem listu ali
oglasevalskem sporocilu, lahko potro3nik
najprej zahteva odpravo napak. O napaki
mora potro$nik obvestiti proizvajalca ali
pooblaiéeni servis (kontaktna $tevilka in
elektronski naslov navedena zgoraj) in
zahtevati odpravo napak.

Kupec je dolzan ob uveljavljanju zahtev-
ka predloziti garancijski list in ragun, kot
potrdilo in dokazilo o nakupu ter dnevu
izroitve blaga. Svetujemo vam, da pred tem
natanéno preberete navodila o sestavi in
uporabi izdelka.

. Rok za odpravo napake je 30 dni od dneva,

ko je proizvajalec ali pooblaséeni servis pre-
iel zahtevo za odpravo napake. Ce napake
v tem roku niso odpravljene, mora proizvajo-
lec potro3niku brezplagno zamenijati blago z
enakim, novim in brezhibnim blagom. Rok se
lahko zaradi narave in kompleksnost blaga,
narave in resnosti neskladnosti ter napora,

ki je potreben za dokonéanje popravila ali
zamenjave podaljda za najkrajsi &as, ki je
potreben za dokonéanje popravila, vendar
najved za 15 dni. O 3tevilu dni podalj$a-
nega roka in razlogih za podalj¥anje mora
biti potroZnik obve3cen pred potekom 30
dnevnega roka za odpravo napak.

. Ce v roku 30 dni oz. v primeru podaljZanja

v roku 45 dni blago ni popravljeno ali blago
ni zamenjano z novim, lahko potro3nik od
proizvajalca zahteva vradilo celotne kupnine
ali zahteva sorazmerno znizanje kupnine.
Sorazmerno znizanje kupnine je sorazmerno
zmanj$aniju vrednosti blaga, ki ga je potro-
$nik prejel, v primerjavi z vrednostjo, ki bi jo
imelo blago, e bi bilo skladno.

. Ce se neskladnost pojavi v manj kot 30

dneh od dobave blaga, lahko potrosnik
ob predlozitvi blaga od proizvajalca takoj
zahteva vradilo placanega zneska.
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8.

Proizvajalec oziroma pooblaiéeni servis
lahko potro$niku za &as popravila blaga, za
katero je bila izdana obvezna garancija, za-
gotovi brezplaéno uporabo podobnega bla-
ga. Ce proizvajalec potroiniku ne zagotovi
nadomestnega blaga v zaéasno uporabo,
ima potro3nik pravico uveljavljati skodo, ki
jo je utrpel, ker blaga ni mogel uporabljati
od trenutka, ko je zahteval popravilo ali
zamenjavo, do njune izvrSitve.

. Stroske za material, nadomestne dele, delo,

prenos in prevoz izdelkov, ki nastanejo pri
odpravljanju okvar oziroma nadomestitvi
blaga z novim, krije proizvajalec.

.V primeru zamenjave blaga ali zamenjave

bistvenega dela blaga z novim se potrodniku
izda nov garancijski list.

. V primeru, da proizvod popravlja nepoo-

bla3&eni servis ali nepooblaiéena oseba,
kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz te
garancije.

. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanje

izdelka morajo biti lastnosti stvari same

in ne vzroki, ki so zunaj proizvajaléeve
oziroma prodajaléeve sfere. Kupec ne more
uveljavljati zahtevkov iz te garanciie, &e se
ni drzal priloZenih navodil za sestavo in
uporabo izdelka ali &e je izdelek kakorkoli
spremenijen ali nepravilno vzdrzevan.

. Proizvajalec zagotavlja proti pladilu popra-

vilo, vzdrzevanje blaga, nadomestne dele
in priklopne aparate vsaj tri leta po poteku
garancijskega roka.

. Obrabni deli oz. potro$ni material so izvzeti

iz garancije.

. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje

garancije in podatki, ki identificirajo blago
za katerega velia garancija se nahajajo na
dveh lo¢enih dokumentih (garancijski list,
racun).

16. Ta garancija proizvajalca ne izkljuguje

zakonske pravice potrosnika, da zoper
prodaijalca v primeru neskladnosti blaga
brezplagno uveljavlja jamé&evalne zahtevke.
Ta garancija prav tako ne izkjuéuje pravic
potro3nika, ki izhajajo iz obveznega jamstva
za skladnost blaga.

Prodajalec:
Lidl Slovenija d.o.o. k.d., Pod lipami 1,
SI-1218 Komenda
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Uvod
Gratulujeme vam k zakoupeni nového pistroje.
Rozhodli jste se pro vysoce kvalitni vyrobek.

Ndavod k obsluze je sou&dsti tohoto vyrobku.
Obsahuije dilezité informace o bezpe&nosti,
pouziti a likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku se
prosim dobfe seznamte se viemi provoznimi

a bezpe&nostnimi pokyny. Vyrobek pouZivejte
pouze predepsanym zplisobem a pro uvedené
oblasti pouZiti. Pfi pfedavani vyrobku tretim oso-
bam predeijte spolu s nim i tyto podklady.

Pouziti v souladu
s uréenim

Tento pfistroj je uréen vyhradné pro grilovéni
potravin ve vnitinich prostordch. Jiné pouziti nez
k uréenému Géelu nebo nad jeho rdmec je pova-
Zovdno za pouziti v rozporu s uréenim. Pfistroj
neni vhodny k pouZiti v Zivnostenskych nebo
promyslovych podnicich.

Ndroky na nahradu 3kody jakéhokoli druhu
vzniklé v disledku pouziti v rozporu s uréenim,
neodborné opravy, neopravnéné provedené
zmény nebo Gpravy nebo v disledku pouziti
nepovolenych ndhradnich dil jsou vylou&eny.
Riziko nese v plném rozsahu sdm provozovatel.

Pouzita vystrazna
upozornéni a symboly

V tomto ndvodu k obsluze, na obalu a na pfistro-

ji (pokud je to moZné) jsou pouzita nésledujici
varovdni a symboly:

NEBEZPECi! Varovani s timto
symbolem a signdlnim slovem
NEBEZPECI" oznaduje bezpro-
stredné hrozici nebezpeénou situaci,
kterd, pokud se ji nezabrani, m& za
nésledek vazné poranéni nebo smrt.

A
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VYSTRAHAL! Varovéni s timto
symbolem a signdlnim slovem
VYSTRAHA" oznaéuie piipadné
nebezpecnou situaci, kterd, pokud
se ji nezabrdni, mize mit za ndsle-
dek vdzné poranéni nebo smrt.

OPATRNE! Varovéni s timto
symbolem a signélnim slovem

L, OPATRNE" oznaduje pfipadné ne-
bezpecnou situaci, kterd, pokud se
ji nezabrani, miZe mit za nésledek
lehké nebo stfedni poranéni.

POZOR! Varovdni s timto symbo-
lem a signélnim slovem ,POZOR"
oznaduje pipadnou situaci, kterd,
pokud se ji nezabrani, mize mit za
ndsledek hmotnou kodu.

Upozornéni: Upozornéni oznadu-
je doplfiuijici informace, usnadhuijici
manipulaci s pfistrojem.

Stfidavy proud/napéti

Prectéte si ndvod.

Vsechny &asti tohoto piistroje pfichd-

zejici do styku s potravinami jsou
bezpecné pro potraviny.

Je mozné myt v my&ce nddobi.

POZOR! Horky povrch!
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Bezpecnost

V této kapitole jsou uvedeny dilezZité bezpeénostni pokyny ohledné
manipulace s pfistrojem.

Tento pfistroj odpovidd pfedepsanym bezpeénostnim pfedpisdm.
Neodborné pouZiti miZe vést ke zranéni osob a hmotnym skodém.

Zakladni bezpecnostni pokyny

Pro bezpeénou manipulaci s pfistrojem dodrZujte ndsledujici bez-
pecnostni pokyny:

m Pfed pouzitim zkontrolujte, zda pfistroj neni zvendi viditelné poskozeny.
Poskozeny nebo na zem spadly pfistroj neuvadéjte do provozu.

m Poskozené zéstrcky nebo poskozeny sitovy kabel nechte ihned
vyménit autorizovanym odbornym persondlem nebo zdkaznickym servi-
sem - vyhnete se tim nebezpedi.

m Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentdlnimi schopnostmi & nedostatkem zkuenosti a / nebo
znalosti mohou pouzivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod
dohledem nebo pokud byly pouéeny o bezpeéném pouzivéni
pristroje a pokud porozumély nebezpedi, které vyplyvd z jeho
pouziti.

m Déti si nesmi s pfistrojem hrét.

m Cidténi a uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti, ledaze jsou starsi
8 let a jsou pod dohledem.

m Déti mladsi 8 let nesmi mit pFistup k pfistroji a pfivodnimu kabelu.

m Opravy na pfistroji nechte provédét pouze autorizovanymi odborny-
mi firmami nebo zdkaznickym servisem. Neodbornou opravou mize
pro uZivatele vzniknout nebezpedi. Navic zanikaiji i z&ruéni ndroky.

m Opravu pfistroje b&hem zdruéni doby smi provadét pouze vyrob-
cem autorizovany zdkaznicky servis, jinak pfi ndsledném poskozeni
zanikd nérok na zaruku.

(o4 39



SILVERCREST'

m Vadné soucdstky se smi nahradit pouze origindlnimi ndhradnimi dily.

Pouze u téchto soucdsti je zaruceno, Ze budou splnény bezpecnost-
ni poZzadavky.

m Chraiite sifovy kabel pfed kontaktem s horkymi dily pfistroje. Nikdy

pfistroj nepouzivejte v blizkosti otevieného plamene, topné desky
nebo horkych kamen.

m Nez se pustite do &isténi, nechte pfistroj po pouziti dostatecné vy-

chladnout! Nebezpeéi popdlenil

m Pfistroj umistéte pokud mozZno v blizkosti z&suvky. Zaijistéte, aby

sifovd zdstreka byla v pfipadé nebezpeéi rychle dosaZitelnd a aby
nebylo moZné zakopnout o sitovy kabel.

m Zaijistéte, aby byl pfistroj postaven stabilné.

/\ NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

Pristroj zapojte pouze do fddné instalované a uzemnéné zdsuvky.
Sifové napéti se musi shodovat s Gdaji na typovém §titku pfistroje.
Pfipojné vedeni resp. pfistroje, které nefunguiji sprévné nebo byly
poskozeny, nechte okamzZité opravit nebo vyménit zdkaznickym
servisem.

Nevystavujte pfistroj pisobeni de§té a rovnéz jej nikdy nepouZivej-
te ve vlhkém nebo mokrém prosttedi.

Dbeite na to, aby nebyl sifovy kabel béhem provozu nikdy vlhky
nebo mokry.

Pristroj nikdy neponofujte do vody é&i jinych tekutin! Pokud se bé-
hem provozu dostanou zbytky tekutiny do kontaktu se souédstmi,
které jsou pod napétim, mize dojit k ohroZeni Zivota v disledku
zdsahu elektrickym proudem.

Sitovy kabel uchopte vzdy za zdstreku. Netahejte za samotny kabel
a nikdy se nedotykejte sifového kabelu mokryma rukama, mohlo
by dojit ke zkratu nebo Grazu elektrickym proudem.
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/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

& POZOR! Horky povrchl!

Na sifovy kabel nestavte pfistroj ani ndbytek apod. a ujistéte se, Ze
kabel neni pfiskfipnuty.

Neotevirejte kryt pfistroje, pfistroj neopravuijte ani nemodifikuite.
V pfipadé otevieného krytu nebo neoprévnénych zmén vznika
nebezpedi ohroZeni Zivota v disledku Grazu elektrickym proudem
a zanikd zdruka.

Chrapte pfistroj pred odkapdvaijici a stfikajici vodou. Na pfistroj
nebo vedle pfistroje proto nestavte Zadné predméty (napf. vdzy)
naplnéné tekutinou.

Vytdhnéte pfi kazdém pFeruieni, po ukonceni pouZiti a pfed
kazdym cisténim sifovy kabel ze zasuvky.

’

~ Povrch pfistroje moZe byt b&hem provozu velmi horky.

V takovém pfipadé se pfistroje dotykejte pouze na rukojeti.

(® POZOR! VECNE $KODY!

K provozu pfistroje nepouzivejte externi spinaci hodiny ani samo-
statné ddlkové ovladdéni.

Pfistroj béhem provozu nikdy nenechdvejte bez dozoru.

Zaijistéte, aby se pfistroj, sifovy kabel nebo sifovd zdstréka nedosto-
ly do kontaktu s tepelnymi zdroji, jakymi jsou napfiklad varnd plotyn-
ka nebo otevieny oher.

Pro provoz pfistroje nepouziveijte uhli nebo podobnd palival
Chrarite antiadhezivni vrstvu tak, Ze nebudete pouZivat kovové ndstro-
ie, jako jsou ndz, vidlicka apod. Je-li antiadhezivni vrstva poskoze-
nd, pfistroj ddle nepouzivejte.

Pfistroj provozuijte vyhradné spolu s dodanym originélnim pfislusen-
stvim.
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(D Upozornéni

m K pfepnuti vyrobku mezi frekvenci 50 a 60 Hz neni nutny Zadny
zdsah uzivatele. Vyrobek se upravi pro 50 i 60 Hz.

Ovladaci prvky
Obrazek A:

© opérné nozky

@O bezpednostni uzdvér

odjisfovaci tlagitko 180°

&ervend kontrolni indikace ,Power”
zelend kontrolni indikace ,Ready”
reguldtor topnych stupid

tlagitko RELEASE (dolni topnd deska)
odkapdvaci miska na tuk

odtok tuku

60000000

topné desky
@ tlacitko RELEASE (horni topnd deska)

Obrézek B:

® stérka na disténi

Vybaleni a zapojeni
A\ VYSTRAHA

> Obalovy materidl neni na hrani. Hrozi
nebezpedi udueni.

> Dbejte na upozornéni k elekirickému za-
pojeni pfistroje, aby se zabrdnilo hmotnym
koddm.

Rozsah dodavky a kontrola
po prepravé
Pristroj se standardné doddava s ndsledujicimi
komponentami (viz vyklopnd strénka):

® kontakni gril

® odkapdvaci miska na tuk
® stérka na disténi
[ ]

ndvod k obsluze
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(D Upozornéni

> Zkontrolujte doddvku, zda je kompletni a
zda neni viditeln& poskozend.

> V piipadé nelplné dodévky nebo poskozeni
vzniklého v disledku vadného obalu nebo
béhem prepravy kontaktujte servisni pora-
denskou linku (viz kapitola Servis).

Vybaleni
4 Vyjméte viechny &dsti pfistroje a ndvod
k obsluze z krabice.

4 Odstraite vedkery obalovy materidl, pfipad-
né ochranné félie a ndlepky.

Obsluha a provoz
V této kapitole obdrzite dilezité pokyny a infor-
mace k obsluze a provozu pfistroje.

Pfed prvnim pouzitim
1) Vy¢istéte viechny dily pfislusenstvi tak, jak je
popsano v kapitole , Cidténi a ddrzba”, aby
se odstranily mozné zbytky z vyroby.
2) Tento navod k obsluze si pozorné prectéte.

3) Umistéte pristroj v souladu s bezpe&nostnimi
pokyny.

4) Odblokuje pfistroj uvedenim bezpe&nostni-
ho uzavéru @ do polohy a

5) Pristroj oteviete.

6) Offete topné desky @ vlhkym hadfikem.

7) Ptistroj zapoijte do sité.

8) Zastrete zdstreku sitového kabelu do F&dné
zapojené a uzemnéné zdsuvky, kterd do-
dévé napéti uvedené v kapitole ,Technické
Odaje”. Nechte pfistroj po dobu cca 5 minut
zahFivat pfi maximalnim nastaveni teploty
otoéenim reguldtoru topnych stupit @ do
polohy MAX.
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(D Upozornéni

> Pfi prvnim zahtdt pfistroje moze kvili
zbytkdm vzniklym pfi vyrobé dojit k vyskytu
lehkého koute nebo zdpachu. To je zcela
normdlni a neni to nebezpeéné. Zaijistéte
dostate¢né vétrdni, oteviete napfiklad okno.

9) Po zah¥éti vytéhnéte zdstreku ze zdsuvky a
nechte pfistroj vychladnout.

kem.

Regulator topnych stupno
Pomoci regulétoru topnych @ stupiid nastavte
teplotu.
— Topny stuped 1: nahfivani/nizkd teplota
— Topny stuped 2: stfedné vysoké teplota
(napf. pro vafeni zeleniny)
— Topny stuped 3: vysokd teplota
(napF. pro peceni masa)

Stupen
MIN ohfevu 1
MAX
Stupef .
ohfevu 3 Stupedt
ohfevu 2

(D Upozornéni

> Zelend kontrolni indikace ,Ready” @ sviti,
kdyz je reguldtor topnych stupit @ nasta-
ven na MIN a v pfedni oblasti topného stup-
né na 1. Jakmile reguldtor topnych stupiid
O nastavite do pozadované pozice, zhasne
zelend kontrolni indikace ,Ready” @, oz se
dosdhne pozadované teploty.

> Zelend kontrolni indikace ,Ready” @ mezi-
tim moZe zhasnout. To znamend, Ze doslo
k poklesu teploty pod nastavenou hodnotu
a pfistroj se opét nahfival

> Cervend kontrolni indikace ,Power” @ se
rozsviti, jakmile pfistroj zapoijite do elektrické
sité.

Obsluha

1) Kryt pfistroje uzaviete pomoci rukojeti.

2) Zasufite odkapdvaci misku na tuk @ do
pristroje.

3) Sifovou zdstreku zastréte opét do zdsuvky.
Cervend kontrolni indikace ,Power” @ sviti.
Zelend kontrolni indikace ,Ready” @ se roz-
sviti, jestlize je reguldtor topnych stupis @
nastaveny na MIN.

4) Reguldatorem topnych stupid @ nastavte po-
zadovany stupefi. Zelend kontrolni indikace
.Ready” @ zhasne. Jakmile je dosazeno
nastaveného stupné ohfevu, zelend kontrolni
indikace ,Ready” @ se znovu rozsviti.

(D Upozornéni
> Tento gril mdZete pouzivat tfemi riznymi
zpUsoby:

— kompletné ofevieny, takZe obé topné
desky @ slouzi jako stolni gril.

— s pohyblivou horni topnou deskou @ jako
kontakini gril, pficemz se napf. ryba nebo
maso griluje z obou stran.

— s pevné zaqjisténou horni topnou des-
kou @ jako gril na panini, takze mizete
napf. rozpéct bagetu.

Poloha , kontaktni gril”

(® Upozornéni
> Aby se dosdhlo hygienického tepelného
zpracovéni ryby, doporuéujeme pouZzit
polohu ,Kontaktni gril”.
1) Oteviete viko pfistroje a polozte potraviny
pripravené ke grilovani na spodni topnou

desku .

2) Kryt pfistroje uzaviete pomoci rukojeti.
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3) Diky pohyblivé uloZené horni topné des-
ce (O je tato deska i v pripadé grilovanych
potravin o v&fsi tlousfce vzdy rovnob&zné
s dolni topnou deskou ). Tak se dosdhne
optimélIniho vysledku pfi grilovani.

4) Zkontrolujte po n&jaké dob& zhnédnuti
grilovanych potravin. Kryt pfistroje oteviete
pomoci rukojeti.

(D Upozornéni

> Zaénéte s kratkymi Easy grilovani a zvydujte
ie, dokud nenajdete spravnou dobu. Pro
orientaci dodrzujte také kapitolu ,Tabulka
tepelné Gpravy”.

5) Pokud jste se zhn&dnutim spokojeni, grilova-
né potraviny vyjméte.

@ POZOR!

> Nepouzivejte 3pi¢até nebo ostré predméty
k odstranéni grilovanych potravin. Mohly by
poskodit povrch topnych desek !

6) Otoéte reguldtor topnych stupind @ na MIN
a vytdhnéte sitovou zdstreku ze zdsuvky.

@ POZOR!

> Vzdy vytdhnéte sifovou zdstréku ze zdsuvky,
kdyZ pfistroj nepouzivate. Nestadi nastavit
reguldtor topnych stupiid @ na MIN!

Poloha , gril na panini”

1) Oteviete viko pfistroje a polozte potraviny
pripravené ke grilovani na spodni topnou
desku @.

2) Zaviete horni topnou desku () a zajistéte
ji v poZadované vysce tim, Ze posunete
bezpeénostni uzavér @ smérem dozadu
(polohy MIN, 11, 11I, IV, V). Pfi nastaveni bez-
peénostniho uzévéru @ mirné nadzvednéte
topnou desku (. Cim ddle dozadu budete
bezpecnostni uzavér @ posouvat, tm vétsi
bude vzdélenost mezi topnymi deskami .

3) Zkontrolujte po n&jaké dobé& zhné&dnuti
grilovanych potravin. Kryt pfistroje otevfete
pomoci rukojeti.
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(D Upozornéni
> Zaénéte s kratkymi Easy grilovani a zvydujte
je, dokud nenajdete spravnou dobu. Pro
orientaci dodrzujte také kapitolu ,Tabulka
tepelné Gpravy”.
4) Pokud jste se zhn&dnutim spokojeni, grilova-
né potraviny vyjméte.

(® POZOR!

> Nepouzivejte 3pi¢até nebo ostré predméty
k odstranéni grilovanych potravin. Mohly by
poskodit povrch topnych desek @!

5) Otocte reguldtor topnych stupid @ na MIN
a vytdhnéte sitovou zdstreku ze zdsuvky.

@ POZOR!

> Vzdy vytdhnéte sifovou zdstréku ze zdsuvky,
kdyz pfistroj nepouzivate. Nestai nastavit
reguldtor topnych stupiid @ na MIN!

Poloha ,stolni gril”
1) Vyklopte obé& opérné nozky @ (obr. 1).
2) Stisknéte odijidfovaci tlagitko 180° @
(obr. 1) a otevfete viko pfistroje natolik,
abyste mohli obé topné desky @ pouzivat
jako stolni gril.

Obr.1
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3) Topné desky O nyni lezi vedle sebe a mo-
hou byt pouzity jako stolni gril (obr. 2).

Obr.2

4) Polozte na topné desky @@ potraviny, které
chcete grilovat.

5) Grilované potraviny prib&zné otdéejte a
kdyz jsou pfipravené, odeberte je z topnych

desek @.

(® POZOR!
> Nepouzivejte $picaté nebo ostré predméty
k odstranéni/ot&&eni grilovanych potravin.

Mohly by poskodit povrch topnych desek !

6) Otocte regulétor topnych stupit @ na MIN
a vytdhnéte sitovou zdstreku ze zasuvky.

(® POZOR!

> Vzdy vytdhnéte sifovou zdstreku ze zdsuvky,
kdyz pFistroj nepouzivate. Nesta&i nastavit
reguldtor topnych stupiid @ na MIN!

Tabulka tepelné Gpravy

Ndsledujici tabulka slouZi pro orientaci

a uvadi piiklady tepelné dpravy riznych
potravin. Udaje pfizpdsobte receptu a své
individudlni chuti. Na dobu tepelné Gpravy
maiji vliv zejména pfisluiné vlastnosti potra-
viny, jako je velikost, tloustka nebo kvalita.
Vezméte také na védomi, Ze pfi pouZiti po-
lohy ,stolni gril” budete muset pokrm ob&as
obracet, a proto bude doba pfipravy delsi.

KUSY / STUPEN DOBA TEPELNE
POTRAVINA GRAM OHREVU POLOHA UPRAVY
karbanatky 900 g 3 kontaktni gril 10-15 min
slanina 3x250g MAX kontaktni gril 10 min
sfeok.y = veprove 3 kusy MAX stolni gril 2% 13-16 min
krkovice
filet z lososa 4x125¢g 3 kontaktni gril 8-10 min
steaky z tuidka 4x125¢g 3 kontakni gril 6-8 min
grllquno zelenina [ 1-2 g'Lllfk na 5 stol gril 2% 3-6 min
s olejem platkd
syrové sendvice 4 kusy MAX kontakni gril 3-4 min
bag,e’ry zapecene 2 kusy 3 gril na panini 4-8 min
se syrem
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Tipy a triky

B Chceteli mit maso mékéi a urychlit grilovani,
mbzete ho predtim marinovat. Zakladem
toho jsou napfiiklad kysand smetana, erve-
né vino, ocet, podmdsli nebo Zerstvé ¥féva
z papdiji ¢ ananasu. Podle chuti pridejte
bylinky a kofeni. Nepfidaveite sil, protoze
ta z masa vytdhne vodu, takze je potom tvr-
dé. Vlozte maso do marinddy tak, aby bylo
zcela pokryto, a uzavfete nddobu. Nejlépe
ho v ni nechte pFes noc odstdt.

B Lze grilovat nejen maso, ale i ryby. Pro ryby
doporué&ujeme pfipravu v poloze ,Kontakni
gril”. Grilovanim pfi zavieném viku pfistroje
se potraviny ke grilovani ohFivaji sou¢asné z
obou stran.

B Topné desky (O jsou opatteny antiadhezivni
vrstvou, proto neni nutné pfiddvat navic tuk.
Pokud presto chcete tuk pouzit, dbeijte na
to, aby to byl tuk / olej vhodny ke smazZeni,
napfiklad fepkovy olej.

B Pokud si nejste jisti, zda jsou grilované
potraviny uvniff jiz upedené, pouzijte b&zné
dostupny teplomé&r na maso.

Cisténi a udrzba

A\ VYSTRAHA!

> PFed &isténim vytdhnéte sitovou zdstreku a
vyZkejte, az pfistroj pIné vychladne. Nebez-
pedi zranéni!

> Pfistroj nikdy negistéte pod tekouci vodou
a neponofuijte jej nikdy do vody. PFistroj se
miZe nendvratné poskodit!

(M POZOR!

> PFi ¢idténi zabrarite vniknuti vihkosti do pFi-
stroje, aby nedoslo k jeho neopravitelnému
poskozeni.

> Nepouziveite k &isténi povrchd z&4dné ostré
abrazivni nebo chemické ¢&istici prostfedky
ani $piéaté nebo ostré predméty.

B Po vychladnuti piejedte stérkou na &isténi B
po topnych deskdch (@ tak, abyste seskrabli
tuk a zbytky do odkapdvaci misky na tuk @.
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B Otfete topné desky (@ vihkym hadfikem.
Nepouzivejte k &idténi z&4dné agresivni &istici
prostredky, drsné houbicky nebo 3picaté
predméty, aby nedoslo k poskozeni antiad-
hezivniho povrchu.

B Vyskytei se silngj3i zne&isténi nebo pfipe-

&ené zbytky, topné desky (O odeberte:

— Pristroj oteviete.

— Stisknéte tlacitko RELEASE @ a soucasné
nadzdvihnéte dolni topnou desku (.

— Pevné pfidrzte horni topnou desku @,
aby nespadla, a stisknéte tlagitko
RELEASE @. Horni topnd deska @ se

uvolni od pfistroje.

B Uvolnéné topné desky ® omyijte v teplé vod&
s malym mnoZstvim myciho prostfedku. Je-li
znecidténi siln&jsi, nechte topné desky @ ne-
jprve odmocit v trodce vody. Topné desky @
opldchnéte po vy<isténi cistou vodou, aby
se odstranily zbytky myciho prostfedku. Ve
dobfe osuste. Topné desky @ musi byt suché,
nezZ je nasadite zpét do piistroje!

(0 Upozornéni

Jak uZ jsme popsali vy3e, pro 3etrné
@ &isténi topnych desek @ vam

doporuéujeme ruéni myti. Topné

desky (@ ale mdzete myt také v mycce
na nddobi. Spodni strany grilovacich desek @
mohou po umyti v my&ce na nddobi mirné& pustit
barvu. Tim viak nenf nijak dotéen samotny
pfistroj ani jeho funkce.

B Chceteli topné desky @ vrétit zpatky do pfi-
stroje, nasad'te je na zdkladnu tak, aby obé
prohlubné vedle odtoku tuku @ zasahovaly
do vystupkd na zdkladné. Poté stlagte pred-
ni &ast topné desky @ smérem dold, az se
slysitelné zaijisti.

B U druhé topné desky (D postupuijte stejné.

B Vnéj3i plochy pfistroje vycistéte offenim
vlhkym hadfikem navlhéenym v mycim pro-
sttedku. Otfete zbytky &isticiho prostfedku
hadfikem navlhéenym pouze vodou.

Dbeijte na to, aby pfed opétovnym pouzitim
pfistroje byly viechny dily zcela suché.
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B Offete st&rku na &idténi @ vlhkym hadfikem.
Jeli zneisténi silngjsi, naneste na hadfik
jemny istici prostfedek nebo stérku umyite
v teplé vodé s mycim prosttedkem.

(® Upozornéni

N

B Vyprdzdnénou odkapdvaci misku na tuk @
oplachnéte v teplé vodé s mycim prostfed-
kem. Odstrafite zbytky myciho prostiedku
&istou vodou a vysuste.

K Setrnému idténi Eistictho skrabdku
® jej doporucujeme myt ruéné podle
popisu. Cistici $krabdk @ viak mizete
myt i v myéce nddobi.

(® Upozornéni
~ Jak uz jsme popsali vy3e, pro 3etrné
% &isténi odkapdévaci misky na tuk @
4D vam doporuéujeme ruéni myt.
Odkapévaci misku na tuk @ ale
miZete také myt v myéce na nddobi.

~ L
Ulozeni
Vycistény pfistroj uchovdveijte na suchém mist&.
Pristroj zablokujte posunutim bezpe&nostniho

uzévéru @ do polohy @

Recepty

(D Upozornéni

V zavislosti na vlastnostech pouzitych pfisad
se mohou nastaveni teplot nebo ¢asové tdaje
uvedené v receptech liit!

Poloha , kontaktni gril”
Mexiko burger

900 g mletého hovéziho masa

6 PL barbecue oméacky

6 PL jemné nakrdjené cibule

3 PL &erstvé pfipravené nebo koupené salsy
1/2 |zigky &ili présku

4 velké hamburgerové bulky

1) Ve velké mise smichejte mleté maso, cibuli,
salsu, ¢ili a barbecue omacku.

2) Z masové hmoty vytvaruijte Ctyfi stejné velké,
asi 2 cm silné hamburgery.

3) Rozehfeijte pfistroj (stupef ohfevu 3/Max).

4) Hamburgery grilujte po dobu 8 az 10 minut
na rozehfatém pfistroji v poloze ,kontaktni
gril”. Ndsledné servirujte hamburgery
v bulce spole&né s pfisadami a kofenim dle
vlastni chuti.

Rumpsteak s oméékou z bylinek a
jarni cibulky

4 500 g libového hovéziho masa na rump-
steak (1 porce = 125 g)

120 g margarinu

1 CL worcesterové omacky

1 jemné utfeny strouzek gesneku

4 PL jemné nasekané petrzelky

* & & o o

4 jemné nakrdjené jarni cibulky

1) V malé misce smichejte margarin a worces-
terovou oméeku a pridejte Eesnek, petrzelku
a jarni cibulku.

2) Rozehfeijte pfistroj (stupef ohfevu MAX).

3) Na stupni ohfevu MAX grilujte steaky po
dobu 3 minut.

4) Potiete steaky oméekou s bylinkami a jarni
cibulkou a upravujte ho dal3i 4 minuty na
zadatku stupné ohfevu 2.

Turidk s platky pomeranée

(pro 4 osoby)

4 Eerstvé steaky z tuidka (po 170 g)
1 pomeranc

1 PL jemné nasekané petrzelky

s0l

* & & & oo o

pepf
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1) Oloupejte pomerané a nakrdijejte ho na
platky silné asi 5 mm.

2) Rozehfeijte pfistroj (stuperi ohfevu 3).

3) Polozte steaky z tuidka na predehfdaty gril,
posypte je petrzelkou, osolte a opeprete.

4) Na steaky z tuiidka polozte platky pomeran-

&e a grilujte asi 6 az 8 minut.

5) Pfed servirovdnim grilované platky pomeran-

ée odeberte.

Poloha , gril na panini”

Panini se Spendtem a syrem

250 g listového $pendtu

1 cibule

1 strouzek &esneku

1 PLoleje

2 CL citronové ¥avy

1 3petka soli (a pepre)

4 krajice toastového/bilého chleba
40 g bylinkového mésla

75 g mozzarelly

® & & & O O o o o o

20 g piniovych ofiskd

1) Listovy $pendt rozeberte a oplachnéte.

2) Cibuli a strouzek &esneku oloupeite,
nakrdjejte nadrobno a nechte zesklovatét
v rozpdleném oleji. Pridejte k tomu 3pendt.
Pokapeite citronovou févou a posypte soli
a peprem.

3) Poffete toast bylinkovym mdslem.

4) Nakrdijejte mozzarellu na kole¢ka.

5) Polozte kole¢ka mozzarelly na odkapany
3pendt na 2 pldtcich toastu a posypeite ji
piniovymi ofiky.

6) Prikryjte panini druhym platkem toastu.

7) Panini opatrné polozte na sendvi¢ovaé
rozehfaty na stupef ohfevu 3/Max.
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8) Pomoci bezpecénostniho uzdvéru @ nastavte
pozadovanou vzddlenost horni topné des-
ky @ a zaviete viko.

9) Pockejte, az jsou panini dozlatova opedené.
Pak je vyjméte ze sendvi¢ovage.

Panini s kufecimi prsicky
400 g kurecich prsigek
20 g mésla
pept, stl, paprika v prasku
120 g slaniny, prouzky
6 kraijicd bilého/toastového chleba
3 PL saldtového dresinku (jogurt)
30 g ledového hlavkového salatu
2 raj¢ata
1 avokddo

1 CL citronové $févy

@ & & & 6 O O o o o o

50 g salétové okurky

1) Kufeci prsicka kratce oplachnéte pod tekou-
ci vodou a osuste papirovou utérkou. Krdtce
je opedte na rozehfétém pistroji vv kontakt-
ni pozici a rozehfatém na stupeit MAX.

2) Pristroj nastavte na zacdatek stupné ohfevu 3
a kufeci prsicka déle grilujte cca 10 minut.
Po dokonéeni je okofefite soli, pepfem a
paprikou a odloZte stranou.

3) Na pdanvi si opecte slaninu do kfupava.

4) Na 3 plétky toastového/bilého chleba
natfete jogurtovy dresink, polozte na né
listy ledového saldtu, nakrdijejte raj¢ata na
platky, okofefite je polozte je navrch.

5) Kuteci prsi¢ka podélné rozfiznéte a polozte
na rajéata.

6) Prouzky slaniny polozte na kufeci prsicka.

7) Avokddo roziezte podélné kolem dokola a
odpeckuijte jej rotaénim pohybem. Oloupejte
ho a nakrdjejte na platky. Pokapejte ho
citronovou §tévou, aby nezhnédlo. Platky
poloZte na panini.
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8) Nakrdjejte saldtovou okurku na kolecka a
polozte je na avokédo.

9) Prikryjte panini druhym plétkem toastu.
10) Panini opatrné poloZte na grilovaci des-
ku @.
11) Pomoci bezpeé&nostniho uzévéru @ nastavte
pozadovanou vzddlenost hormi topné des-
ky @ a zaviete viko.

12) Pockeite, az jsou panini dozlatova opecené,
a opatmné je vyjméte ze sendvicovade.

Bageta s ho¥¢ici

1 bageta

1 strouzek &esneku

50 g nakladanych okurek
40 g Pecorino

1 PL ostré hotéice

2 PL sladké hofgice

50 g mésla

2 PL pazitky

® & & & O O o o o

sol, pepf

1) Bagetu pfi¢né nafiznéte na pldtky, hrubé
cca 2 - 3 cm, ale ji UpIn& neprofiznéte.

2) Oloupejte a rozdrtte Eesnek, nakladané
okurky nakrdijejte na kosticky a nastrouheijte
Pecorino.

3) Promicheite ostrou a sladkou hof¢ici
s mékkym madslem, cesnekem, okurkami,
syrem Pecorino a pazitkou a dochufte soli
a pepfem.

4) Vetiete hot&icové méslo do z&fezl na bage-
t& a zabalte bagetu do alobalu.

5) Bagety polozte na topnou desku () prede-
hfétou na stupef ohfevu 3/Max.

6) Pomoci bezpeénostniho uzdvéru @ nastavte
pozadovanou vzddlenost horni topné des-
ky @ a zaviete viko.

7) Bageta by méla byt dozlatova.

III

Poloha ,stolni gri
Kureci nebo kruti prsa

4 200 g kufecich nebo krétich prsou
4 troska mouky
1) Pristroj zahfejte na stupefi ohfevu 3.

2) 200 g kufecich nebo kritich prsou nakrdijej-
te na platky a lehce popraste moukou.

3) Grilujte asi 4 minuty z jedné strany, otodte,
lehce osolte a druhou stranu grilujte dal3i
4 minuty.

Grilované zelenina
2 papriky

1 cuketa

1 lilek

olivovy olej

sol

pepf

provensdlské kofeni (smés kofeni)

* & & & o oo o

1) Zeleninu ddkladné omyite. Papriku nakrdiej-
te na polky, odstrafite zmicka a nakrdjeite ji
na prouzky. Lilek a cuketu rozkrojte podélné
na dvé pilky a potom je nakrdjejte vzdy na
cca 0,5 cm velké kusy.

2) Pottete zeleninu olivovym olejem.

3) Rozehfeijte pfistroj (stuperi ohfevu 2).

4) Polozte zeleninu na predehfdtou topnou
desku @ a grilujte ji z obou stran vzdy cca
8 - 10 minut, dokud neziskd svétle hnédou
barvu.

5) Posypte zeleninu soli, pepfem a podle chuti
provensdlskym kofenim.
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Kari garnéty s kokosovym mlékem

4 100 g &ervené kari pasty
4 50 ml kokosového mléka

4 400 g gamnétd (alternativné krabd nebo
krevet)

200 g cukrovych luskd
2 papriky

2 cibule

2 strouzky Eesneku

sol a pepf

* & & & o o

alobal
1) Smichejte kari pastu a kokosové mléko.
2) Omyite garndty, cukrové lusky a papriku.
3) Oloupeite cibuli a strouzky Eesneku.

4) Nakrdijeijte cibuli, strouzky &esneku a papri-
ku na malé kousky.

5) Garndty a zeleninu rozdélte stejnomérné
do 4 alobalovych baleni. Alobal musi byt
tak velky, aby se suroviny mohly do négj
zabalit jako do bali¢ku. Nakapeijte na vie
omdécku z kari a kokosu a vie okofeiite soli
a pepfem.

6) Balicek dobfe uzaviete, aby nemohla vytéct
24dna tekutina.

7) Predehfeijte pfistroj na konec stupné ohte-
vu 2.

8) Takto naplnéné balicky polozte na prede-
hiaté topné desky @ a nechte vie grilovat
po obou strandch vzdy cca 15 minut.

Grilovand kukufice

2 cukrové kukufice

100 g bylinkového mésla
Eesnekové sl

sol

pepf

alobal

* & & & o o
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1) Kousek alobalu nattete bylinkovym mdslem.
2) Osolte kukufici a zabalte ji do alobalu.

3) Rozehfejte pfistroj na konec stupné ohfe-
vu 2.

4) Polozte balicky na topné desky (0.

5) Obrafte po 15 minutdch a grilujte kukufici
dalsich 15 minut.

6) Okorente kukufici &esnekovou soli a pep-
fem.

Likvidace

Plati pouze pro Francii:

&

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

AR
Y ou
2

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR

ELEMENTS Ui
D’EMBALLAGE ZBE3
FR

[

) [—]
&\ 0¥

Vyrobek, obal a ndvod k obsluze jsou recyklova-

Cet appareil
et ses accessoires

se recyclent

telné, podléhaiji roz3ifené odpovédnosti vyrobce
a shromazduji se oddélend.

Likvidace pristroje
Symbol preskrtnuté pojizdné
popelnice uvedeny vedle oznaduie,
Ze tento pfistroj pod|éhd smérnici &.
2012/19/EU. Tato smérnice uvdadi,
Ze tento pfistroj se na konci své Zivotnosti nesmi
likvidovat s béZnym domovnim odpadem, ale
musi se odevzdat v uréenych sbérnych mistech &
dvorech nebo podnicich opravnénych k naklédé-
ni s odpady.
Tato likvidace je pro Vas zdarma.
Chraiite Zivotni prostfedi a zajistéte
odbornou likvidaci pFistroje.



SILVERCREST’

Pokud vés vyslouzily pfistroj obsahuje osobni
Udaije, jste pred odevzdanim pfistroje odpovédni
za jejich vymazéni.

@ N g
Informace o moznostech likvidace
2 \

%A vyslouzZilého vyrobku vém podd

obecni nebo méstskd sprava.
Likvidace obalu
@ Zvoleny obalovy material odpovida
hlediskdm ochrany Zivotniho
% prostiedi a likvidace a je tudiz
recyklovatelny. Jiz nepotfebny

obalovy materidl zlikvidujte podle mistnich
platnych predpisd.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbejte
na oznaéeni na rdznych obalovych
materidlech a v pfipadé potreby
tyto obaly roztfidte. Obalové
materidly jsou oznageny zkratkami
(a) a &islicemi (b) s nésledujicim vyznamem:
1-7: plasty, 20-22: papir a lepenka,

80-98: kompozitni materidly.

b

Pro Spanélsko plati:

ES/PT
Obal obsahuje papir a/nebo lepenku.

Obal obsahuje plast a/nebo kov.

Priloha

Technické udaje

Napdieni 220-240V ~, 50/60 Hz
napetim
P¥ikon 2000 W

Zaruka spoleénosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskdvate zdruku v trvéni 3 let
od data zakoupeni. V piipadé zévad tohoto
vyrobku méte zdkonné préva viéi prodeijci
vyrobku. Tato zdkonnd prava nejsou omezena
nasi nize uvedenou zdrukou.

Zaruéni podminky

Zéaruéni doba zaéind plynout dnem ndkupu.
Dobfe uschovejte pokladni doklad. Tento doklad
je potfebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do tFi let od data zakoupeni tohoto
vyrobku vyskytne vada materidlu nebo vyrobni
zévada, pak Vam podle nadeho uvdzeni vyrobek
zdarma opravime, vyménime nebo uhradime
kupni cenu. Pfedpokladem této zdruky e, Ze
bude b&hem fileté Ihity pfedlozen vadny pfistroj
a doklad o koupi (pokladni doklad) a struéné se
popise, v &em zdvada spoéivé a kdy se vyskytla.
Vztahuje-li se na zdvadu nade zdruka, obdrzite
zpét bud’ opraveny nebo novy produkt. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout nova
zéruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky
vyplyvaijici ze zavad

Zaruénim plnénim se zéruéni doba neprodluzuje.
To plati i pro vyménéné a opravené souddsti. Po-
$kozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz pfi
ndkupu se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po
uplynuti zaruéni doby pod|éhaiji veskeré opravy
zpoplatnéni.
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Rozsah zdaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych
smérnic kvality a pred expedici byl svédomité
vyzkousen.

Zéruka se vztahuje na materiglové nebo vyrobni
vady. Tato zdruka se nevztahuje na souddsti vy-
robku, které jsou vystaveny b&znému opotiebeni,
a proto je |ze povaZovat za spotiebni dily, nebo
na poskozeni kiehkych sou&ésti, jako jsou napf.
spinace nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zaruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen,
nebyl fadné pouZivan nebo udrzovan. Pro zajis-
téni spravného pouzivani vyrobku se musi pfesné
dodrzovat viechny pokyny uvedené v ndvodu

k obsluze. U&eldm pouziti a tkonim, které se v
névodu k obsluze nedoporuuji nebo se pred
nimi varuije, je treba se bezpodmine&né vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely

a ne pro komeréni pouZiti. Pfi nespravném a
neodborném pouzivdni, pfi pouZiti nésili a

pfi zdsazich, které nebyly provedeny nasimi
autorizovanymi servisnimi provozovnami, zaruéni
néroky zanikaji.

Vyfizeni v pFipadé zaruky

Pro zaijisténi rychlého Vasi Zadosti postupuite
podle nésledujicich pokyn:

B Pro viechny dotazy méjte pfipra-
ven pokladni listek a &islo vyrobku
(IAN) 490910_2407 jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém sfitku
na vyrobku, rytiné na vyrobku, na fitulni
strané ndvodu k obsluze (vlevo dole) nebo
na ndlepce na zadni nebo spodni strané
vyrobku.

B Pokud by se mély vyskytovat funk&ni vady
nebo jiné zavady, kontaktujte nejprve nize
uvedené servisni oddéleni telefonicky
nebo e-mailem.
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B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek
pak miZete pfi pfilozeni dokladu o ndkupu
(pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spo-
&ivd vada a kdy k ni doglo, poslat vyrobek
pro Vés bez postovného na adresu, kterou
Vém ozndmi servis.

Na webovych strankach

& | www.lidl-service.com si mizZete
stéhnout tyto a mnoho dal3ich
priruéek, videi o vyrobku a
instalagni software.

PDF ONLINE

wwwlidl-service.com

Pomoci kédu QR se dostanete pfimo na stranku
servisu Lidl (www.lidl-service.com) a moZete po-
moci zaddani &isla vyrobku (IAN) 490910_2407
oteviit sv0j ndvod k obsluze.

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[1AN 490910_2407 |

Dovozce

Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni
adresou servisu. Kontaktujte nejprve uvedeny
servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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Uvod

Srde&ne vam gratulujeme ku kipe vésho nového
pristroja. Touto kipou ste sa rozhodli pre vyro-
bok vysokej kvality.

Ndvod na obsluhu je siéasfou tohto vyrobku.
Obsahuje délezité upozornenia tykajice sa
bezpeénosti, pouZivania a likvidécie. Pred
pouzivanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi
pokynmi na obsluhu a bezpeénostnymi upozor-
neniami. Vyrobok pouzZivaite iba podla popisu
a v uvedenych oblastiach pouZitia. Pri postipeni
vyrobku tretej osobe odovzdaite spolu s nim qj
vietky podklady.

Pouzivanie v sulade
s uréenim

Tento pristroj sléZi vyluéne na grilovanie potravin
v interiéri. Iné alebo nad rdmec presahujice
pouZivanie sa povazuje za pouZzivanie v rozpore
s uréenim. Pristroj nie je urCeny na pouZzivanie v
obchodnych alebo komer&nych oblastiach.
Naroky akéhokolvek druhu za 3kody spdsobené
pouzivanim mimo G&elu uréenia, neodborny-

mi opravami, nepovolenymi Gpravami alebo
pouzitim nepovolenych néhradnych dielov so
vyli&ené. Riziko nesie sém prevadzkovatel.

Pouzité vystrazné
upozornenia a symboly

V tomto ndvode na obsluhu, na obale a na pri-

stroji s0 pouZité nasledujice vystrazné upozorne-

nia a symboly (ak je to relevantné):

NEBEZPECENSTVO! Vystrazné
upozornenie s tymto symbolom a
signdlnym slovom ,NEBEZPECEN-
STVO" oznaduje bezprostrednd
nebezpedny situdciu, ktord, ak sa
iei nezabrdni, mé za nésledok smrf
alebo fazké poranenie.

A
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VYSTRAHA! Vystrazné upozorne-
nie s tymto symbolom a signdlnym
slovom ,VYSTRAHA" oznaduje
mozni nebezpednd situdciu, ktorg,
ak sa jej nezabrdni, by mohla maf
za ndsledok smrt alebo fazké
poranenie.

OPATRNE! Vystrazné upozornenie
s tymto symbolom a signélnym slo-
vom ,OPATRNE" oznaéuje mozn(
nebezpelnU situdciu, ktord, ak sa jej
nezabréni, by mohla maf za ndsle-
dok malé alebo mierne poranenie.

POZOR! Vystrazné upozornenie s

tymto symbolom a signdlnym slovom
,POZOR" oznacuje mozni situdciu,

ktord, ak sa jej nezabrdni, by mohla
mat za ndsledok vecni skodu.

Upozornenie: Upozornenie ob-
sahuje dodato&né informdcie, ktoré
ulah&ujt manipuldciu s pristrojom.

Striedavy prid/striedavé napdtie
Pregitaijte si ndvod.

Vsetky diely tohto pristroja, ktoré sa
dostdvaiju do kontaktu s potravinami,

sU bezpecné z hladiska pouzivania s
potravinami.

Vhodné na umyvanie v umyvacke
riadu.

POZOR! Hordci povrch!
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Bezpecnost

V tejto kapitole si uvedené délezité bezpednostné upozornenia
na zaobchddzanie s pristrojom.

Tento pristroj je v stlade s prislu§nymi bezpeénostnymi ustanove-
niami. Jeho neodborné pouZivanie méze viest k zraneniam oséb a
vecnym $koddm.

Zakladné bezpecnostné upozornenia

Na 0Cely bezpeéného zaobchddzania s pristrojom dodrZiavajte
nasledujice bezpeénostné upozornenia:

m Pred pouzivanim skontrolujte pripadné viditelné poskodenia pristro-
ja. Do prevddzky neuvddzajte poskodeny pristroj, ani pristroj, ktory
predtym spadol na zem.

m Poskodeny siefovi zdstréku alebo siefovy kdbel nechajte ihned' vy-
menit kvalifikovanym a autorizovanym persondlom alebo v zdkaz-
nickom servise, aby ste zabranili ohrozeniu zdravia.

m Tento pristroj m&Zu pouZivat deti starsie ako 8 rokov, ako aj osoby
so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentalnymi schopnos-
fami, pripadne s nedostatoénymi skisenostami a/alebo znalosta-
mi, ak si pod dohladom alebo boli dostatoéne pouéené o bez-
pe¢nom pouzivani pristroja a pochopili z toho vyplyvajice rizika.

m Deti sa nesm0 hraf s pristrojom.

m Cistenie a uzivatelskd Gdrzbu nesmi vykondvat deti, okrem toho, ak
sU starsie ako 8 rokov a s pod dozorom.

m Deti mladsie ako 8 rokov nesmid mat pristup k pristroju ani k pripoj-
nému kdblu.

m Opravy pristroja smie vykondvat iba autorizovany 3pecializovany
podnik alebo zdkaznicky servis. Neodborne vykonanymi opravami
mdzu pre pouzivatela vzniknif nebezpedéenstvd. Okrem toho zanik-
nU néroky na zdruku.
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m Opravy pristroja v priebehu zdruénej doby smie vykondvat len au-
torizovany zdkaznicky servis, inak pri ndslednych skoddach zdruka
strdca platnost.

m Chybné diely musia byt nahradené len origindlnymi ndhradnymi
dielmi. Len pri takychto dieloch je zabezpeéené, Ze budi splnené
bezpe&nostné poziadavky.

m Chrdiite siefové vedenie pred kontaktom s hordcimi astami pristroj-
mi. Pristroj nikdy nepouZivaite v blizkosti otvoreného ohfia, vyhrevnej
platne alebo rozpdlenej riry.

m Skér, nez zaénete pristroj Cistit, nechajte ho vzdy najskér vychlad-
nut. Nebezpedenstvo popélenial

m NepouZivajte pristroj v blizkosti horicich povrchov. Zabezpeéte,
aby siefovd zdstréka bola v pripade nebezpeéenstva [ahko a rychlo
dostupnd a aby pripojny kdbel nepredstavoval riziko potknutia.

m Zaistite bezpeéné umiestnenie pristroja.

/\ NEBEZPECENSTVO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM!

m Pristroj zapojte iba do takej z&suvky, ktord je nainstalované a
uzemnend podla predpisov. Siefové napdtie musi sihlasif s Gdajmi
uvedenymi na typovom $titku pristroja.

m Pripojné kdble alebo pristroje, ktoré sa poskodili alebo nefunguiji
bezchybne, nechajte okamZite opravit alebo vymenit v zékaz-
nickom servise.

m Pristroj nevystavujte dazdu a nikdy ho nepouZivajte vo vlhkom
alebo mokrom prostredi.

m Dbaijte na to, aby siefovy kébel nebol poéas prevadzky nikdy
mokry ani vlhky.

m Nikdy nepondraijte pristroj do vody ani do inych tekutinl Méze
dojst k ohrozeniu Zivota v désledku zasahu elekirickym pridom, ak
sa pri prevadzke dostand zvysky kvapaliny na &asti, ktoré st pod
napatim.
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Siefovy kdbel chytajte vzdy iba za zdstréku. Nikdy nefahaite so-
motny kdbel a nikdy sa nedotykaite siefového kébla mokrymi ruka-
mi, pretoZe by ste mohli spdsobif skrat a Uraz elektrickym prodom.

Na siefovy kdbel neukladaijte pristroj, kusy nabytku a pod.
a dbaijte na to, aby nedoslo k jeho pricviknutiu.

Nerozoberajte teleso pristroja a nevykondvaite na pristroji Ziadne
opravy ani Gpravy. Pri rozobrati telesa alebo svojvolnych dpravéch
hrozi ohrozenie Zivota zasahom elektrickym pridom a dochéddza k
zdniku poskytovanej zéruky.

Chrdnte pristroj pred vniknutim kvapkajicej a striekajicej vody.
Nepokladajte preto na pristroj alebo vedla neho Ziadne predmety
naplnené tekutinami (napr. vdzy na kvety).

Pri kazdom preruseni pouzivania, ako aj po jeho ukonéeni a pred
kazdym cistenim vytiahnite siefovd zdastréku zo zdsuvky.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

& POZOR! Hordci povrch!

Povrch pristroja sa méze pocas prevadzky velmi intenzivne
zohriaf. Pristroja sa potom dotykaijte iba na rukovéti.

/\ POZOR! VECNE SKODY!

Na prevédzkovanie pristroja nepouZivajte externy Easovy spinac,
ani samostatny systém dialkového ovlédania.
Po&as prevadzky nenechdvaite pristroj nikdy bez dozoru.

Zabezpeéte, aby sa pristroj, pripojny kébel alebo zastréka nemohli
dostat’ do kontaktu s tepelnymi zdrojmi, ako si napr. varné platne
alebo otvoreny ohen.

Na prevédzku pristroja nepouzivajte Ziadne uhlie ani iné podobné
horlaviny!
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m  Chrdrite antiadhéznu vrstvu, a preto nepouzivaijte kovové pomécky,
napr. noZe, vidlitky atd. Ak sa antiadhézna vrstva poskodi, pristroj

dalej nepouZivaite.

m Pristroj pouZivajte vyhradne len s origindlnym prislusenstvom, ktoré

je si¢asfou doddvky.

(D Upozornenie

m PouZivatel nemusi prepinaf vyrobok na 50 alebo 60 Hz. Vyrobok
sa prispdsobi ako na 50, tak aj na 60 Hz.

Ovladacie prvky
Obrazok A:

oporné nohy

bezpe&nostny uzdver
tlagidlo odblokovania 180°
&ervend kontrolka ,Power”
zelend kontrolka ,Ready”
reguldtor stupfiov ohrevu
tlacidlo RELEASE (spodnd vyhrievacia platiia)
zbernd miska na tuk

odtok tuku

vyhrievacie platne

866000000 0COCS

tlagidlo RELEASE (horné vyhrievacia platia)

Obrazok B:

® skrabka na cistenie

Vybalenie a zapojenie
A\ VYSTRAHA

> Obalové materidly sa nesmi pouzivaf na
hranie. Hrozi nebezpe&enstvo udusenia.

> Re3pekiujte pokyny na elekirické zapojenie
pristroja, aby ste sa vyhli vecnym 3koddm.
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Rozsah dodavky a kontrola
po doruceni
Pristroj sa $tandardne dodéva s nasledovnymi
komponentmi (pozri rozivéraciu stranu):
® kontaktny gril
® zbernd miska na tuk
® 3krabka na &istenie
® ndvod na obsluhu
(D Upozornenie
> Skontrolujte kompletnost dodévky a pripad-
né viditelné poskodenia.
> V pripade nekompletnej doddavky alebo
poskodeni, spdsobenych nedostatoénym

obalom alebo dopravou, sa obréfte na zé-
kaznicku linku servisu (pozri kapitolu Servis).

Vybalenie

¢ Vyberte vietky diely pristroja a ndvod na
pouzitie z karténového obalu.

¢ Odstrante vietky obalové materidly, ako qj
pripadné félie a ndlepky
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Obsluha a prevadzka

V tejto kapitole si uvedené délezité informacie o
obsluhe a prevadzke pristroja.

Pred prvym pouzitim
1) Na odstrénenie moznych zvyskov z vyroby
vyistite vietky st&asti prislusenstva podla
postupu uvedeného v kapitole ,Cistenie
a Gdrzba”.
2) Pozorne si precitajte ndvod na obsluhu.

3) Pristroj umiestnite podla bezpeénostnych
pokynov.

4) Pristroj odblokujete nastavenim bezpeénost-
ného uzdveru @ do polohy a
5) Otvorte pristroj.

6) Poutieraijte vyhrievacie platne (O vlhkou
utierkou.

7) Pristroj zatvorte.

8) Zastréte zastreku siefového kabla do riadne
zapojenej a uzemnenej siefovej zasuvky,
ktord doddva napétie uvedené v kapitole
JTechnické ddaje”.

Nechaite pristroj zohriaf ca. 5 mindt pri
maximdlnej teplote po otoeni reguldtora
stupfiov ohrevu @ na MAX.

(d Upozornenie

> Pri prvom zohrievani pristroja méze déjst
k vzniku mierneho zépachu a dymu, &o
je spdsobené zvyikami podmienenymi
vyrobou. Je to Uplne normdlne a nie je to ne-
bezpeé&né. Zabezpecte dostatoéné vetranie,
napr. otvorte okno.

9) Po zohriati vytiahnite siefovd zdastrku zo sie-
fovej z&suvky a nechaite pristroj vychladnuf.

10) Este raz vyistite pristroj vlhkou utierkou.

Regulator stupnov ohrevu
Reguldtorm stupfiov ohrevu @ nastavte teplotu.
— Rozsah stupfa ohrevu 1:
vyhrievaci rozsah/nizka teplota
— Rozsah stupia ohrevu 2:
strednd teplota (napr. dusenie zeleniny)
— Rozsah stupfa ohrevu 3:
vysoké teplota (napr. pecenie mésa)

Rozsah
MIN stupriov
ohrevu 1
MAX
Rozsah Rozsah
stupfiov stuphov
ohrevu 3 ohrevu 2

(0 Upozornenie

> Zelend kontrolka ,Ready” @ sa rozsvieti, ked
sa reguldtor stupfiov ohrevu @ nachddza na
MIN a v prednej oblasti rozsahu stupiiov
ohrevu 1. Po nastaveni reguldtora stupfiov
ohrevu @ do Zelanej polohy zhasne zelend
kontrolka ,Ready” @, dokial sa nedosiahne
nastavend teplota.

> Zelend kontrolka ,Ready” @ sa méze z
&asu na ¢as znova vypnif. Znamend to, Ze
nastavend teplota poklesla pod nastavend
hodnotu a pristroj sa znovu zohrieval

> Cervend kontrolka ,Power” @ svieti, pokial
je pristroj zapojeny do elektrickej siete.
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Obsluha

1) Zatvorte veko pristroja za rukovéf.
2) Zastréte zberni misku na tuk @ do pristroja.

3) Znovu zapoijte siefovi zdstreku do siefovej
zésuvky. Cervend kontrolka ,Power” @
svieti. Zelend kontrolka ,Ready” @ sa roz-
svieti, ked' sa regulé-or stupfiov ohrevu @

nachddza na MIN.

4) Pomocou reguldtora stupfiov ohrevu @ na-
stavte pozadovany stuped. Zelend kontrolka
.Ready” @ zhasne. Hned ako sa dosiahne
nastavend teplota ohrevu, znova sa rozsvieti
zelend kontrolka ,Ready” @.

(D Upozornenie
> Tento gril mdzete pouzivaf 3 réznymi
spdsobmi:

— kompletne rozloZeny, takze obidve vyhrie-
vacie platne @ sa mézu pouzivat ako
stolovy gril.

— s pohyblivou hornou vyhrievacou platiou
@ ako kontakiny gril, takze napr. méso
alebo ryba sa méze grilovaf z oboch
strdn.

— so zaaretovanou hornou vyhrievacou
platfiou @ ako Panini gril, takze sa mézu
napr. zapekaf bagety.

Poloha , kontaktny gril”

(D Upozornenie

> Na dosiahnutie hygienického prepeéenia
ryby odporiéame pouzitie polohy ,Kontakt-
ny gril”.

1) Otvorte veko pristroja a polozte potraviny
uréené na grilovanie na spodnd vyhrievaciu
platiiv @.

2) Zatvorte veko pristroja za rukovét.

3) Vdaka pohyblivému uloZeniu dosadd horné
vyhrievacia platiia @ na spodni vyhrieva-
ciu platfiv @ vzdy rovnobezne, a to qj pri
tlstejSich potravinach. Takto sa dosiahne
optimdlny vysledok grilovania.
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4) Po istom &ase skontrolujte zhnednutie grilo-
vanych potravin. Na tento G&el otvorte veko
pristroja za rukovét.

(0 Upozornenie

> Zadinajte s kratkymi éasmi grilovania a
postupne ich zvy3ujte, dokial nedosiahnete
sprévnu dobu. Pre lepsiu orientdciu si pozri-
te aj kapitolu ,Tabulka &asov peéenia”.

5) Ak ste spokojni s Groviiou zhnednutia, vyber-
te grilovand potravinu.

@ POZOR!

> Na manipuldciu s grilovanymi potravinami
nepouZivajte Ziadne 3picaté alebo ostré
predmety. Mohli by poskodit povrch vyhrie-
vacich platni @!

6) Oftocte regulétor stupiiov ohrevu @ na MIN
a vytiahnite siefovi zdstreku zo siefovej
zdsuvky.

@ POZOR!
> Pri nepouZivani pristroja vZdy vytiahnite
siefovi zdstreku zo siefovej zdsuvky. Nestadi

len nastavit reguldtor stupfiov ohrevu @ do
polohy MINI

Poloha ,,Panini gril”

1) Otvorte veko pristroja a polozte potraviny
uréené na grilovanie na spodni vyhrievaciu
platiu @.

2) Zatvorte hornt vyhrievaciu platiiv @ a
zafixujte ju v pozadovanej vyske zatlagenim
bezpe&nostného uzdveru @ dozadu (poloha
MIN, 1, 111, 1V, V).

Pri prestavovani bezpe&nostného uzéveru @

mierne nadvihnite vyhrievaciu platiiv @. Cim
dalej je bezpecnostny uzdver @ zatlaceny

dozadu, o to V& je odstup medzi vyhrieva-
cimi platfiami .

3) Po istom &ase skontrolujte zhnednutie grilo-
vanych potravin. Na tento G&el otvorte veko
pristroja za rukovat.
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(D Upozornenie

> Zacinajte s kratkymi éasmi grilovania a
postupne ich zvy3ujte, dokial nedosiahnete
spravnu dobu. Pre lepsiu orientdciu si pozri-
te aj kapitolu ,Tabulka Easov pecenia”.

4) Ak ste spokoijni s Groviiou zhnednutia, vyber-
te grilovant potravinu.

(® POZOR!

> Na manipuldciu s grilovanymi potravinami
nepouzivaijte Ziadne 3picaté alebo ostré
predmety. Mohli by poskodit povrch vyhrie-
vacich platni !

5) Otocte reguldtor stupiiov ohrevu @ na MIN
a vytiahnite siefovd zdstreku zo siefovej
zésuvky.

@ POZOR!
> Pri nepouZivani pristroja vzdy vytiahnite
siefovl zdstreku zo siefovej zasuvky. Nestadi
len nastavit reguldtor stupfiov ohrevu @ do

polohy MIN!

Poloha , stolovy gril”
1) Vyklopte obidve oporné nohy @ (obr. 1).

2) Stlacte tlagidlo odblokovania 180° @ (obr.
1) a otvorte veko pristroja natolko, aby sa
obidve vyhrievacie platne @® mohli pouZivaf
ako stolovy gril.

Obr.1

3) Vyhrievacie platne (O leZia teraz vedla seba
a mbzu sa pouzivat ako stolovy gril (obr. 2).

Obr. 2

4) Na vyhrievaciu platiiv O polozte potraviny
uréené na grilovanie.

5) Z &asu na &as otoéte grilované potraviny
a odoberte ich z vyhrievacej platne @, ked
sU prepecené.

(® POZOR!

> Na otdéanie/odoberanie grilovanych
potravin nepouzivajte Ziadne $picaté alebo
ostré predmety. Mohli by poskodit povrch
vyhrievacich platni (!

6) Otocte reguldtor stupiiov ohrevu @ na MIN
a vytiahnite siefovd zdstréku zo siefovej
zésuvky.

@ POZOR!
> Pri nepouZivani pristroja vzdy vytiahnite
siefovl zdstreku zo siefovej zasuvky. Nestadi
len nastavit reguldtor stupfiov ohrevu @ do

polohy MIN!

Tabul'ka ¢asov pecenia

Nasledujica tabulka sloZi na orientdciu. Ob-
sahuje priklady pe&enia rozli¢nych potravin.
Udaie prispdsobte receptu a vlastnej chuti.
Cas pecenia ovplyviiuji najmé charakte-
ristiky prisludnej potraviny, ako je velkosf,
hribka alebo kvalita. Upozorfivjeme tiez, Ze
jedlo, ktoré chcete grilovaf, musite v polohe
Jstolovy gril” z &asu na &as otolif, a preto sa
&as pe&enia predizi.
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KUSOV/ | STUPEN = =
POTRAVINA GRAMOV OHREVU POLOHA CAS PECENIA
qulrky z mletého 900 g 3 kontaktny gril 10 - 15 min.
mdsa
bravéovy bégik 3x250g MAX kontaktny gril 10 min.
steaky z bravéovej 3k MAX rolovy aril 2% 13 - 16 mi
krkovicky usov stolovy gri X min.
filety z lososa 4x125¢g 3 kontaktny gril 8 - 10 min.
steaky z tuniaka 4x125¢g 3 kontaktny gril 6 - 8 min.
rilovand zelenin 1-2

griovana zelenind s 1 g azan v 2 stolovy gril 2 x 3 - 6 min.
olejom )

platkoch
syrové sendvice 4 kusov MAX kontaktny gril 3 - 4 min.
zapekané bagety so A .

2 kusov 3 panini gril 4 - 8 min.
syrom

Tipy a triky

B Na jemn0 pripravu mdsa a na urychlenie
grilovania mézete méso najskér marinovat.
Ako zdklad na to sa hodia napr. kyslé
smotana, cervené vino, ocot, cmar alebo
Cerstvd $fava z papdije alebo anandsu. Pod-
[a chuti pridaite bylinky a koreniny. Nesolte,
pretoze sol vyfahuje z médsa vodu a toto by
mohlo nésledne stvrdnit. Méso ulozte do
marinady tak, aby bolo Gplne ponorené a
uzatvorte nddobu. Naijlepsie je marinovanie

cez noc.

B Mbzete grilovaf nielen méso, ale aj rybu.
Pre rybu odpori¢ame pripravu v polohe
.Kontakny gril”. Grilovanim pri zatvorenom
veku pristroja sa grilované jedlo rovnomerne
zohreje z obidvoch strén.
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B Vyhrievacie platne @ s potichnuté anti-

adhéznou vrstvou, ktord bréni prilepeniu, a
preto nemusite pridévat Ziadny tuk. Ak chce-
te napriek tomu pouzif tuk, dévaijte pozor
na to, aby bol tuk/olej vhodny na peéenie,
napr. repkovy olej.

Ak si nie ste isti, i su grilované potraviny
tepelne upravené aj vo vnitri, pouzite bezny
teplomer na méso.

Cistenie a udrzba
/\ VYSTRAHA!

> Pred &istenim vytiahnite siefovi zdstréku a

pockaijte na Oplné vychladnutie pristroja.
Nebezpecenstvo poranenial

> Nikdy nedistite pristroj pod te¢icou vodou a

nikdy ho do nej ani nepondéraijte. Pristroj by
sa mohol neopravitelne poskodit!
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(® POZOR!

> Uistite sa, Ze sa pri &isteni nedostala do pri-
stroja ziadna vlhkost, aby sa zabranilo jeho
nenapravitelnému poskodeniu.

> Na ¢istenie povrchov nepouzZivaite ani
agresivne abrazivne alebo chemické &istiace
prostriedky, ani 3picaté predmety alebo
predmety, ktoré by ich mohli poskriabat.

B Prejdite 3krabkou na ¢istenie @, po vy-
chladnuti vyhrievacich platni @, po povrchu
vyhrievacich platni { tak, aby ste zhromazdi-
li tuk a zvy3ky a zosufite ich do zbernej misky

na tuk @.

B Poutierajte vyhrievacie platne @ vlhkou
utierkou. Na é&istenie nepouZivajte Ziadne
agresivne Cistiace prostriedky, drsné $pongie
alebo 3picaté predmety. Zabrdanite tak po-
$kodeniu neprilnavej povrchovej dpravy.

V pripade neodolnych neéistét alebo

pripdlenych zvyskoch odoberte vyhrievacie

platne @:

— Oitvorte pristroj.

— Stlacte tla¢idlo RELEASE @ a stcasne
nadvihnite spodni vyhrievaciu platiiu (.

— Pevne podrzte hornt vyhrievaciu platiiu
@, aby nespadla a stlacte tlagidlo RELE-
ASE @. Hornd vyhrievacia platia @ sa
uvolni z pristroja.

B Umyte odobraté vyhrievacie platne @ v tep-
lej vode s trochou umyvacieho prostriedku.
Pri velmi prifnavych necistotdch nechaite
vyhrievacie platne @ trocha namogif
vo vode s umyvacim prostriedkom. Po vy&is-
teni opléchnite vyhrievacie platne @ &istou
vodou, aby sa odstrénili zvysky umyvacieho
prostriedku. Vietko poriadne vytrite dosu-
cha. Vyhrievacie platne ® musia byt suchg,
nez ich znova nasadite na pristroj!

(D Upozornenie

Na zabezpedenie 3etrného Cistenia vy-
hrievacich platni @ odpori¢ame, umy-
vat ich ruéne tak, ako je popisané vys-
Sie. Vyhrievacie platne @ mézete viak
umyvat aj v umyvacke riadu. Spodné strany gri-
lovacich platni @ mézu po umyti v umyvacke ria-
du lahko stratit farbu. To aviak nepredstavuje
Ziadne obmedzenie pristroja alebo funkcie.

B Na opétovné nasadenie vyhrievacich platni
@ zastrete vyhrievacie platne @ na zéklad-
fiu tak, aby oba vyrezy vedla odtoku tuku
© zaskocili do hdkov na zdkladne. Zatlacte
potom predny diel vyhrievacej platne ®
nadol, aby poéutelne zaskodil.

B Rovnako postupujte aj pri druhej vyhrievacej
platni @.

B Na distenie vonkaisich pléch pristroja pouzi-
te utierku navlhéend umyvacim prostriedkom.
Zvysky umyvacieho prostriedku odstrénte
utierkou navlhéenou vodou.

Dbaite na Gplné vyschnutie vietkych dielov
pred opdtovnym pouzitim pristroja.

B Poutierajte skrabku na &istenie @ vlhkou
utierkou. V pripade neodolnych necistot
pridajte na handri¢ku jemny umyvaci pros-
triedok alebo ich opléchnite v teplej vode
a umyvacom prostriedku.

(D Upozornenie

@

B Vyprdzdnent zbernd misku na tuk @ umyte
v teplej vode a s umyvacim prostriedkom.
Odstrante zvysky umyvacieho prostriedku
&istou vodou a vysuste ju.

Kvéli 3etrnému &isteniu 3krabky na ¢is-
tenie B odporicame tito umyvaf ru&
ne tak, ako je popisané vy3sie. Skrab-
ku na &istenie B mdzete viak umyvaf
tieZ v umyvacke riadu.
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(D Upozornenie

~—\  Kvdli 3etrnému disteniu zbernej misky

@W na tuk @ odportéame tito umyvaf
>-,“@

ruéne tak, ako je popisané vysie.

Zbernt misku na tuk @ moézete viak

umyvat aj v umyvacke riadu.
Uskladnenie

Vycisteny pristroj uchovdvaite na suchom mieste.
Pristroj zablokujete posunutim bezpeénostného

uzéveru @ do polohy @

Recepty

(D Upozornenie

Podla vlastnosti prisad sa mdzu uvedené nasta-
venia feploty alebo ¢asy uvedené v receptoch
odlisovat!

Poloha ,kontaktny gril”
Mexicky burger

900 g hovédzieho mletého mésa

6 PL omacky barbecue

6 PL jemne nakrdjanej cibule

3 PL Zerstvej alebo hotovej salsy

1/2 CL praskového &ili korenia:

* & & o o o

4 velké hamburgerové pecivé
1) Vo velkej miske zmie3ame mleté méaso, cibu-
[u, salsu, &ili korenie a omécku barbecue.
2) Zmes mletého mésa vyformujeme na 4 rov-
nako velké &asti v hribke 2 cm do pldatkov
vo forme hamburgera.

3) Predhrejeme pristroj (rozsah stupfiov ohrevu

3/Max).

4) Hamburger grilujeme na predhriatom pristro-

ji 8 =10 min. v kontakinej pozicii. Nasledne
servirujeme platky vo forme hamburgera
spolu s prisadami a korenim podla vlasté-
ho vyberu do hamburgerového peciva.
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Rumpsteak s omackou zo zelenej
cibul'ky a byliniek

500 g chudého rumpsteaku (po 125 g)
120 g margarinu

1 CL worcestrovej omdaeky

1 jemne nakréjany stri¢ik cesnaku

4 PL jemne nakrdjaného petrzlenu

* & & & oo o

4 jemne nakrdjané jarné cibulky

1) V malej miske zmieSame margarin a wor-
cestrovi omdacku a primieSame cesnak,
petrzlen a jarné cibulky.

2) Predhrejeme pristroj (stupen ohrevu Max).

3) Steak grilujeme 3 min. na stupni ohrevu
Max.

4) Steak potrieme bylinkovou omackou
s jarnou cibulkou a pecieme daliie 4 min.
v pociatoénom rozsahu stupiiov ohrevu 2.

Tuniak s pomaranéovymi platkami
(4 osoby)

4 erstvé steaky z tuniaka (po 170 g)

1 pomarané

1 PL jemne nakrdjaného petrzlenu

sol

* & & & o o

&ierne korenie

1) Olépeme pomarané a pokrdjame ho na
priblizne 5 mm hrubé platky.

2) Predhrejeme pristroj (rozsah stupfiov ohrevu
3).

3) Na predhriaty gril polozime tuniakové stea-
ky, posypeme ich petrzlenom a okorenime
solou a &iernym korenim.

4) Na tuniakové steaky polozime pomaranéo-
vé platky a vietko spolu grilujeme priblizne
6 - 8 min.

5) Pred servirovanim odstranime grilované
pomaranéové pldtky.
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Poloha ,,Panini gri
Panini so Spendtom a syrom

250 g listového $pendtu

1 cibula

1 stricik cesnaku

1 PL oleja

2 CL citrénovej $favy

1 stipka soli (a &ierneho korenia)

4 platky toastového chleba/bieleho chleba
40 g bylinkového masla

75 g syra Mozzarella

® & & & O O O o o o

20 g piniovych jadier

1) Preberieme a umyjeme listovy 3pendt.

2) Olépeme cibulu a stricik cesnaku, najemno
ich nakréjame a opecieme ich na oleji do
sklovita. Priddme $pendt. Ochutime citréno-
vou 3favou, solou a &iernym korenim.

3) Toast natrieme bylinkovym maslom.

4) Mozzarellu nakréjame na platky.

5) Rozdelime Mozarellu a odkvapkany 3pendt
na 2 toastové platky a posypeme ich pinio-
vymi jadrami.

6) Panini prekryjeme druhym platkom toastové-

ho chleba.

7) Panini opatrne poloZime na sendvi¢ovad na
panini nahriaty na rozsah stupfiov ohrevu

3/Max.

8) Pomocou bezpeénostného uzaveru @
nastavime pozadovany odstup hornej
vyhrievacej platne @ a zatvorime kryt.

9) Pogkame, kym sa panini neopeli do zlato-
hneda. Potom ich vyberieme zo sendvi¢ova-
¢a na panini.

Panini s kuracimi prsiami

400 g filé z kuracich pfs

20 g masla

&ierne korenie, sol, mletd paprika
120 g slaniny v platkoch

6 platkov bieleho/toastového chleba
3 PL 3aldtového dresingu (jogurtu)
30 g ladového 3alétu

2 paradajky

1 avokédo

1 CL limetkovej davy

® & & & 6 O O O o o o

50 g 3aldtovej uhorky

1) Kuracie prsia krétko opléchneme pod
te¢lcou vodou a osudime ich kuchynskymi
papierovymi utierkami. Krétko opecieme
na pristroji nastavenom v kontaktnej pozicii
a na vyhrievacom stupni MAX.

2) Pristroj prepneme na zagiatok rozsahu
stupfiov ohrevu 3 a dopecieme filety
z kuracich pfs ca. 10 mindt. Po upeceni
ochutime solou, ciernym korenim a paprikou
a odloZime.

3) Na panvici opecieme plétky slaniny do
chrumkava.

4) Na 3 plétky toastového chleba/bieleho
chleba rozdelime jogurtovy dresing, na to
polozime [adovy 3aldt, narezeme paradajky
na plétky, okorenime ich a poukladdme.

5) Narezeme filé z kuracich pfs po dizke a
uloZime ich na paradaky.

6) Na filé z kuracich pfs polozime platky
slaniny.

7) Rozrezeme avokédo po dizke a kruhovym
pohybom vyberieme késtku.

Oldpeme ho a narezeme na platky. Avo-
kédo pokvapkdme limetkovou 3favou, aby
nezhnedlo. Tieto platky poukladdme na
panini.

SK 65



SILVERCREST'

8) Nakrdjame 3alatovi uhorku na plétky a
polozime ju na avokado.

9) Panini prekryjeme druhym platkom toastové-

ho chleba.

10) Panini opatrne poloZime na vyhrievaciu
platiu @.

11) Pomocou bezpe&nostného uzaveru @
nastavime pozadovany odstup hornej
vyhrievacej platne @ a zatvorime kryt.

12) Pogkdme, kym sa panini neopect do
zlatohneda a opatrne ich vyberieme zo
sendvi¢ovaéa na panini.

Bageta s horéicou

1 bageta

1 stré&ik cesnaku

50 g nalozenych uhoriek
40 g syru Pecorino

1 PL pikantnej horéice

2 PL sladkej horgice

50 g masla

2 PL nakrdjanej pazitky

* & & & O O o o o

sol, &ierne korenie

1) Bagetu narezeme prieéne kazdé 2 - 3
centimetre, ale neprekrajujeme ju.

2) Olipeme cesnak a roztlagime ho, sterilizo-
vané uhorky nakréjame na drobné kocky a
nastréhame syr Pecorino.

3) Zmie3ame pikantni a sladkd horéicu s mék-
kym maslom, cesnakom, uhorkami, syrom
Pecorino a pazitkou a tito zmes ochutime
solou a &iernym korenim

4) Naplnime hor&icové maslo do narezanych
miest na bagete a zabalime ju do alobalu.

5) Bagety polozime na vyhrievaciu platiiv @

predhriatu na rozsah stupfiov ohrevu 3/Max.

6) Pomocou bezpe&nostného uzdveru @
nastavime pozadovany odstup hornej
vyhrievacej platne @ a zatvorime kryt.

7) Bageta by mala byt zlatohnedé.
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Poloha ,stolovy gri
Kuracie/moréacie prsia

4 200 g kuracich/mor&acich pfs
4 trocha mdky

1) Pristroj nahrejte na rozsah stupfiov ohrevu 3.

2) 200 g kuracich/moréacich pfs narezeme na
platky a trocha poprasime mikou.

3) Pe&ieme na jednej strane priblizne 4 mindty,
potom oto&ime, [ahko osolime a druhd
stranu pecieme priblizne 4 mindty.

Grilované zelenina
2 papriky

1 cuketa

1 baklazan

olivovy olej

sol

&ierne korenie

* & & & o oo o

provensdlske bylinky (zmes korenin)

1) Zeleninu dékladne umyjeme. Papriky rozpo-
lime, vykrojime jadrovniky a nakrdjame na
pasiky. Baklazén a cuketu rozrezeme po-
zdlzne na dve polovice a potom nakréjame
na ca. 0,5 cm kusky.

2) Zeleninu potrieme olivovym olejom.
3) Vyhrejeme pristroj (rozsah stupfiov ohrevu 2).

4) Kisky zeleniny poukladdme na predhriatu
grilovaciu platiiu @ a grilujeme zeleninu
z oboch strén ca. 8 - 10 mindt, kym neziska
svetlohned farbu.

5) Posypeme solou, giernym korenim a podla
chuti provensélskymi bylinkami.
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Krevety s kokosom a kari korenim

4 100 g &ervenej kari pasty
¢ 50 ml kokosového mlieka

4 400 g kreviet (mdzu byt qj kraby alebo
morské raky)

200 g cukrového hrasku
2 papriky

2 cibule

2 stroiky cesnaku

sol a cierne korenie

* & & & o o

alobal

1) Zmie$ame kari pastu a kokosové mlieko.
2) Umyjeme krevety, cukrovy hrésok a papriky.
3) Olipeme cibulu a striciky cesnaku.

4) Cibulu, cesnak a papriku nakréjome na
malé kdsky.

5) Krevety a zeleninu rozloZzime rovnomerne na
4 kusy alobalu. Kusy alobalu musia byt také
velké, aby sa do nich prisady dali zavindf,
ako do baligkov. Pokvapkdme 3favou z kari
pasty a kokosu, posypeme solou a okoreni-
me &iernym korenim.

6) Balicky dobre uzatvorime, aby $fava nemoh-
la vytekat.

7) Predhrejeme pristroj na koniec rozsahu
stupfiov ohrevu 2.

8) Naplnené balicky poukladéme na predhria-
tu vyhrievaciu platiu @ a vietko pecieme z
oboch stran vzdy ca. 15 mindt.

Grilovand kukurica

2 kusy cukrovej kukurice
100 g bylinkového masla
cesnakovd sol

sol

&ierne korenie

* & & & oo o

alobal

1) Kus alobalu natrieme bylinkovym maslom.

2) Kukuri¢né klasky posolime a zabalime do
alobalu.

3) Predhrejeme pristroj na koniec rozsahu
stupfiov ohrevu 2.

4) Na vyhrievacie platne @ poloZime balicky.

5) Po 15 mindtach alobalovy bali¢ek otocime
a kukuriéné klasky dusime dalsich 15 mindt.

6) Kukuri¢né klésky osolime cesnakovou solou
a okorenime &iernym korenim.

Likvidacia

Plati len pre Francizsko:

A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE
et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

Produkt, obal a ndvod na obsluhu si recyklova-
telné, podliehaji rozsirenej zodpovednosti
vyrobcu a zbieraji sa oddelene.
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Likvidacia pristroja
Symbol preskrinutej odpadovej
nddoby na kolieskach upozorfiuje,
Ze fento pristroj podlieha smernici &.
2012/19/EU. Této smernica
stanovuije, Ze tento pristroj po uplynuti doby
pouzivania nesmiete zlikvidovaf s normélnym
domovym odpadom, ale musite ho odovzdat
v $pecidlne zriadenych zbernych miestach,
zbernych dvoroch alebo v prevédzkach
na likvidaciv odpadov.
Tato likvidacia je pre vas bezplatna.
Chrarte Zivotné prostredie a likvidujte
odborne.
Pokial va3 stary pristroj obsahuje osobné ddaije,
méte zodpovednost vymazat ich skér, ako ho
odovzddte.

®
Zn
Likvidacia obalu

@ Pri vybere obalovych materidlov sa
prihliadalo na ekologické hladisko a
%@ odborné moZnosti likvidécie, a preto
ich moZno recyklovat. Nepotrebné

obalové materidly zlikvidujte podla miestne
platnych predpisov.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbaijte
na oznadenie na réznych obalovych
b .. s T .
s materidloch a tried'te ich pripadne
a

osobitne. Obalové materidly so

oznaéené skratkami (a) a &islicami
(b) s nasledujicim vyznamom: 1-7: plasty,
20-22: papier a lepenka, 80-98: kompozitné

Informécie o moznostiach likviddcie
vyrobku, ktory doslizil, ziskate od
svojej obecnej alebo mestskej
SamMospravy.

materidly.

Pre Spanielsko plati:

ES/PT
Obal obsahuje zlozky papiera a/alebo
lepenky.

Obal obsahuje zlozky plastu a/alebo
kovu.
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Dodatok

Technické Udaje

Napdiacie 220-240V ~, 50/60 Hz
napatie
Prikon 2000 W

Zaruka spolocnosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj mdte zdruku 3 roky od datumu
zakipenia. V pripade nedostatkov tohto vyrobku
méte préva vyplyvajice zo zdkona vodi predaj-
covi tohto vyrobku. Tieto Vade prava vyplyvajice
zo zékona nie s0 obmedzené nasou zdrukou,
uvedenou niZsie.

Zaruéné podmienky

Zé&ruénd doba zagina plyndt ddtumom zakipe-
nia. Prosim, uschovaite si pokladni¢ny blok. Tento
bude potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od datumu zakiépenia
tohto vyrobku déjde k chybe materidlu alebo
vyrobnej chybe, vyrobok vém - podlia nasho
uvézenia - bezplatne opravime, vymenime
alebo uhradime kipnu cenu. Podmienkou tohto
zéruéného plnenia je, Ze pocas trojroénej lehoty
sa poskodeny pristroj a doklad o zakipeni
(pokladniény blok) predlozi so stru&nym opisom,
v éom spociva nedostatok pristroja a kedy sa
vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nasou zérukou, zasleme
Vém spéf opraveny alebo novy vyrobok. Opra-
vou alebo vymenou vyrobku nezadina plyndf
Ziadna nové zdruénd doba.
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Zaruénd doba a zdkonné néroky
na odstrénenie chyb

Z&ru&nd doba sa zéruénym plnenim nepredizi.
To plati aj pre vymenené a opravené diely.
Poskodenia a chyby zistené pripadne uz pri
kipe, sa musia hlésit okamzite po vybaleni. Po
uplynuti zaruénej doby podliehajo pripadné
opravy poplatku.

Rozsah zéruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v silade s
prisnymi smernicami kvality a pred dodanim bol
svedomito preskd3any.

Zé&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu
alebo vyrobné chyby. Této zdruka sa nevztfahuje
na Casti vyrobku, ktoré st vystavené beznému
opotrebovaniu a prefo ich mozno pokladaf za
rychlo opotrebitelné diely, ani na poskodenia
krehkych dielov, ako st napriklad spinace alebo
diely vyrobené zo skla.

Tato zaruka zanikd v pripade poskodenia vyrob-
ku neodbornym pouzivanim alebo neodbornou
Udrzbou. Na sprévne pouzivanie vyrobku sa
musia presne dodrZiavaf vietky pokyny, uvedené
v ndvode na obsluhu. Bezpodmiene&ne sa musi
zabrdnif pouzitiv alebo Gkonom, ktoré sa v
névode na obsluhu neodpori&aji alebo pred
ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na sikromné pouzitie a

nie na priemyselné pouzivanie. Zdruka zanika

pri nesprévnom a neodbornom zaobchddzani,
pri pouziti ndsilia a pri zésahoch, ktoré neboli

vykonané nasim autorizovanym servisom.

Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti
postupujte podla nasledujicich pokynov:

B Na vietky otdzky majte pripraveny
pokladniény doklad a &islo vyrobku
(IAN) 490910_2407 ako doklad o ndkupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom itku na
vyrobku, na gravire na vyrobku, na titulnej
strdnke ndvodu na obsluhu (dole vliavo)
alebo ako ndlepku na zadnej alebo spodnej
strane vyrobku.

B Ak déjde k funkénym poruchém alebo
inym nedostatkom, kontaktujte najprv niz3ie
uvedené servisné oddelenie telefonicky
alebo e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mé-
Zete potom spolu s dokladom o ndkupe (po-
kladniény blok) a uvedenim popisu chyby a
détumu, kedy k nej doslo, bezplatne odoslaf
na adresu servisného strediska, ktord Vém
bude ozndmend.

Na webovej stranke

& [ www.lidlservice.com si mézete
stiahnut tieto a mnoho dal3ich

(= o

priruciek, vided o vyrobkoch a

indtalaény softvér.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Pomocou tohto QR-kédu sa dosta-

nete priamo na strénku servisu Lid|
(www.lidl-service.com) @ pomocou zadania
&isla vyrobku (IAN) 490910_2407 otvorite v43

ndvod na obsluhu.
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Servis

(KD Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[1AN 490910_2407 |

Dovozca

Maijte na paméti, Ze nizsie uvedend adresa nie
je adresou servisného strediska. Najprv kontak-
tujte uvedené servisné stredisko.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.komperncxss.com
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerdtes. Sie haben sich damit fiir ein hochwerti-
ges Produkt entschieden.

Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses
Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise fiir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir
die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemaBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Grillen
von Lebensmitteln im Innenbereich. Eine andere
oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als
nicht bestimmungsgemdf. Das Gerdt ist nicht zur
Verwendung in gewerblichen oder industriellen
Bereichen vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus
nicht bestimmungsgeméfer Verwendung, un-
sachgeméBen Reparaturen, unerlaubt vorgenom-
mener Verdnderungen oder Verwendung nicht
zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen.
Das Risiko trégt allein der Betreiber.

Verwendete Warn-
hinweise und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf
der Verpackung und dem Geréit werden folgen-
de Warnhinweise und Symbole verwendet (falls
zutreffend):

GEFAHR! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
,GEFAHR" kennzeichnet eine unmit-
telbar bevorstehende Gefdhrdungs-
situation, die, wenn sie nicht
vermieden wird, den Tod oder eine
schwere Verletzung zur Folge hat.

A
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WARNUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
SWARNUNG" kennzeichnet eine
mégliche Geféhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den
Tod oder eine schwere Verletzung
zur Folge haben kénnte.

VORSICHT! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
,VORSICHT" kennzeichnet eine
mégliche Geféhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, eine
geringfiigige oder mé&fBige Verlet-
zung zur Folge haben kénnte.

ACHTUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
LACHTUNG" kennzeichnet eine
mégliche Situation, die, wenn sie
nicht vermieden wird, einen Sach-
schaden zur Folge haben kénnte.

Hinweis: Ein Hinweis kennzeichnet
zusdtzliche Informationen, die den
Umgang mit dem Gerdt erleichtern.

Wechselstrom/-spannung
Bedienungsanleitung beachten

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Le-
bensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.

Fir die Reinigung in der Spilmaschi-
ne geeignet.

Achtung! Heif3e Oberfléche!
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Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Um-
gang mit dem Gerdgt.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmun-
gen. Ein unsachgeméafBer Gebrauch kann zu Personen- und Sachsché-
den fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die folgen-
den Sicherheitshinweise:

m Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf GuBere, sicht-
bare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder heruntergefalle-
nes Gerdt nicht in Betrieb.

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
hnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu
vermeiden.

m Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkei-
ten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefah-
ren verstanden haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

m Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durch-
gefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beauf-
sichtigt.

m Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlussleitung
fernzuhalten.
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Lassen Sie Reparaturen am Gerét nur von autorisierten Fachbetrie-
ben oder dem Kundenservice durchfishren. Durch unsachgeméf3e
Reparaturen kénnen Gefahren fir den Benutzer entstehen. Zudem
erlischt der Garantieanspruch.

Eine Reparatur des Gerates wahrend der Garantiezeit darf nur von
einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vorgenommen
werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden kein Garantie-
anspruch mehr.

Defekte Bauteile dirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass sie die
Sicherheitsanforderungen erfillen werden.

Schiitzen Sie die Netzleitung vor Berishrungen mit heiflen Geréte-
teilen. Benutzen Sie das Gerdt niemals in der Néhe einer offenen
Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkihlen, bevor Sie es
reinigen! Verbrennungsgefahr!

Stellen Sie das Gerdt mdglichst in der Néhe einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmé&fig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den
Angaben auf dem Typenschild des Gerdétes ibereinstimmen.
Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Geréte, die nicht einwandfrei
funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom Kundendienst
reparieren oder austauschen.

Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen Sie es
auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.
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Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wéhrend des Betriebs
niemals nass oder feucht wird.

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussigkei-
ten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag entstehen,
wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende Teile
gelangen.

Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie nicht
am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel niemals mit nassen
Héanden an, da dies einen Kurzschluss oder elektrischen Schlag
verursachen kann.

Stellen Sie weder das Gerdt noch Mabelstiicke o. A. auf das Netz-
kabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt wird.

Sie dirfen das Gerétegehduse nicht 6ffnen, das Gerdt nicht re-
parieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehduse oder eigen-
méchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elektrischen
Schlag und die Gewdhrleistung erlischt.

Schiitzen Sie das Gerat vor Tropf- und Spritzwasser.
Stellen Sie deshalb keine mit Flissigkeit gefillten Gegensténde (z. B.
Blumenvasen) auf oder neben das Gerét.

Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden des Ge-
brauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

& Achtung! Heif3e Oberflachel!

m Die Oberflache des Gerdtes kann wdahrend des Betriebs sehr heif3

werden. Berihren Sie das Gerdt dann nur am Griff.
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(D) ACHTUNG! SACHSCHADEN!

Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Gerdt zu betreiben.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbeaufsich-
tigt.

Stellen Sie sicher, dass das Gerdit, das Netzkabel oder der Netz-
stecker nicht mit heien Quellen, wie Kochplatten oder offenen
Flammen, in BerGhrung kommen.

Benutzen Sie keine Kohle oder dhnliche Brennstoffe, um das Gerdat
zu betreiben!

Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine metalli-
schen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen. Wenn die
Antihaftbeschichtung besch&digt ist, benutzen Sie das Gerdt nicht
weiter.

Betreiben Sie das Gerét ausschlieBlich mit dem mitgelieferten Origi-
nalzubehar.

(® Hinweis

Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das Pro-
dukt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt passt sich
sowohl fir 50 als auch fiir 60 Hz an.
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Bedienelemente
Abbildung A:

StitzfiBBe

Sicherheitsverschluss
Entriegelungstaste 180°

rote Indikationsleuchte ,Power”
grine Indikationsleuchte ,Ready”
Heizstufenregler

Taste RELEASE (untere Grillplatte)
Fettauffangschale

Fettauslauf

Grillplatten

Taste RELEASE (obere Grillplatte)

9660000000 0O®S

Abbildung B:
@® Reinigungsschaber

Auspacken und
AnschlieBen
/\ WARNUNG!

> Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum
Spielen verwendet werden.
Es besteht Erstickungsgefahr.

> Beachten Sie die Hinweise zum elektrischen
Anschluss des Gerdtes, um Sachschdden zu
vermeiden.

Lieferumfang und Transport-
inspektion

Das Gerdt wird standardmafig mit folgenden
Komponenten geliefert (siehe Ausklappseite):

® Kontaktgrill
® Fettauffangschale
® Reinigungsschaber

® Bedienungsanleitung

@ Hinweis

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit
und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder
Schéden infolge mangelhafter Verpackung
oder durch Transport wenden Sie sich an
die Service-Hotline (siche Kapitel ,Service”).

Auspacken

4 Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und
die Bedienungsanleitung aus dem Karton.

4 Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmateri-
al und eventuelle Folien und Aufkleber.

Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise
zur Bedienung und Betrieb des Gerdtes.

Vor dem ersten Gebrauch

1) Reinigen Sie sémtliche Zubehérteile wie im
Kapitel ,Reinigen und Pflegen” beschrieben,
um mégliche Rickstéinde aus der Produktion
zu enffernen.

2) Lesen Sie diese Bedienungsanleitung auf-
merksam durch.

3) Stellen Sie das Gerét gemaB den Sicher-
heitshinweisen auf.

4) Entriegeln Sie das Gerdét, indem Sie den
Sicherheitsverschluss @ in die Position a

stellen.
5) Offnen Sie das Gerit.

6) Wischen Sie die Heizplatten ) mit einem
feuchten Tuch ab.

7) SchlieBen Sie das Gerdt.
8) Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in

eine ordnungsgemdf angeschlossene und
geerdete Netzsteckdose, die die im Kapitel
.Technische Daten” genannte Spannung
liefert. Lassen Sie das Gerét fir ca. 5 Mi-
nuten auf maximaler Temperatureinstellung
aufheizen, indem Sie den Heizstufenregler

O auf MAX stellen.
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(® Hinweis

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes
kann es durch fertigungsbedingte Riick-
stéinde zu leichter Rauch- und Geruchsent-
wicklung kommen. Das ist normal und véllig

ungeféhrlich. Sorgen Sie fiir ausreichende Be-

[5ftung, 8ffnen Sie zum Beispiel ein Fenster.

9) Ziehen Sie den Netzstecker nach dem Auf-
heizen aus der Netzsteckdose und lassen
Sie das Gerdt abkihlen.

10) Reinigen Sie das Gerét noch einmal mit
einem feuchten Tuch.

Heizstufenregler

Am Heizstufenregler @ stellen Sie die Tempera-

tur ein.
— Heizstufenbereich 1:
Aufheizbereich/niedrige Temperatur
— Heizstufenbereich 2:
mittlere Temperatur (z. B. Gemiise garen)
— Heizstufenbereich 3:
hohe Temperatur (z. B. Fleisch braten)

Heizstufen-
MIN bereich 1
MAX
Heizstufen-
b:rI:iscE Z” Heizstufen-
bereich 2
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(® Hinweis
> Die griine Indikationsleuchte ,Ready” @

leuchtet, wenn der Heizstufenregler @ auf
MIN und im vorderen Bereich des Heizstu-
fenbereichs 1 steht. Sobald Sie den Heiz-

stufenregler @ auf die gewiinschte Position
stellen, erlischt die griine Indikationsleuchte
.Ready” @, bis die Temperatur erreicht ist.

> Die griine Indikationsleuchte ,Ready” @

kann sich zwischendurch wieder abschalten.
Das bedeutet, dass die eingestellte Tempe-
ratur unterschritten wurde und das Gerét
wieder aufheizt!

> Die rote Indikationsleuchte ,Power” @

leuchtet, sobald das Gerét mit dem Strom-
netz verbunden ist.

Bedienen

1) SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Giriff.

2) Schieben Sie die Fettauffangschale @ in
das Gerdt.

3) Stecken Sie den Netzstecker wieder in die
Netzsteckdose. Die rote Indikationsleuchte
.Power” @ leuchtet. Die griine Indikations-
leuchte ,Ready” @ leuchtet auf, wenn der
Heizstufenregler @ auf MIN steht.

4) Stellen Sie die gewiinschte Stufe am
Heizstufenregler @ ein. Die griine
Indikationsleuchte ,Ready” @ erlischt.
Sobald die eingestellte Heizstufe erreicht
ist, leuchtet die griine Indikationsleuchte
,Ready” @ wieder auf.

(D Hinweis

> Sie kdnnen diesen Grill auf 3 verschiedene

Arten nutzen:

— komplett aufgeklappt, so dass beide Grill-
platten @ als Tischgrill genutzt werden
kénnen.

— mit beweglicher oberer Grillplatte @ als
Kontaktgrill, so dass z. B. Fleisch oder
Fisch von beiden Seiten gegrillt wird.

— mit festgestellter oberer Grillplatte @
als Panini-Grill, so dass z. B. Baguettes
Uberbacken werden kénnen.
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Position , Kontaktgrill”

(D Hinweis

> Um ein hygienisches Durchgaren von Fisch
zu erreichen, empfehlen wir die Benutzung
der Position , Kontaktgrill”.

1) Offnen Sie den Gerétedeckel und legen Sie
die zu grillenden Lebensmittel auf die untere
Grillplatte @.

2) SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff.

3) Durch die beweglich gelagerte, obere
Grillplatte (@ liegt diese auch bei dickerem
Grillgut immer parallel zur unteren Grillplat-
te 0. So wird ein optimales Grillergebnis
erreicht.

4) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Brdu-
nung des Grillgutes. Offnen Sie hierzu den
Gerdgtedeckel am Giriff.

@ Hinweis

> Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und
steigern Sie sie, bis Sie die richtige Dauver
gefunden haben. Beachten Sie zu Ihrer Ori-
entierung auch das Kapitel ,Gartabelle”.

5) Wenn Sie mit der Brdunung zufrieden sind,
entnehmen Sie das Grillgut.

(D ACHTUNG!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen
Gegenstande, um das Grillgut zu entneh-
men. Diese kénnten die Oberfléchen der
Grillplatten @ beschddigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf
MIN und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Netzsteckdose.

(D ACHTUNG!

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose, wenn Sie das Gerdt nicht
verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufen-
regler @ auf MIN zu stellen!

Position ,, Paninigrill”

1) Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie
die zu grillenden Lebensmittel auf die untere

Grillplatte @.
2) SchlieBen Sie die obere Grillplatte {® und

fixieren Sie diese in der gewiinschten Hohe,
indem Sie den Sicherheitsverschluss @ nach
hinten driicken (Position MIN, II, lll, IV, V).
Heben Sie beim Verstellen des Sicherheits-
verschlusses @ die obere Grillplatte (D ein
wenig an. Je weiter der Sicherheitsverschluss
@ nach hinten gedriickt wird, umso gréfer
ist der Abstand zwischen den Grillplatten
@.

3) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Brdu-

nung des Grillgutes. Offnen Sie hierzu den
Gerdtedeckel am Giriff.

(® Hinweis

> Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und
steigern Sie sie, bis Sie die richtige Dauer
gefunden haben. Beachten Sie zu lhrer Ori-
entierung auch das Kapitel ,Gartabelle”.

4) Wenn Sie mit der Brdunung zufrieden sind,
entnehmen Sie das Grillgut.

(D ACHTUNG!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen
Gegensténde, um das Grillgut zu entneh-
men. Diese kénnten die Oberfléchen der
Grillplatten  beschadigen!

5) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf
MIN und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Netzsteckdose.

(D ACHTUNG!
> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose, wenn Sie das Gerdt nicht

verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufen-

regler @ auf MIN zu stellen!

DE | AT | CH 79



SILVERCREST'

Position ,,TiSChgl‘i"” 4) (I.fgen ~?|ie| die zu grillenden Lebensmittel auf
1) Klappen Sie die beiden Stiitzfile @ aus e Grillplatten @
(Abb.1). 5) Wenden Sie das Grillgut zwischendurch

und nehmen Sie es von den Grillplatten @,

2) Driicken Sie die Entriegelungstaste 180° €@ wenn es gar ist

(Abb.1) und &ffnen Sie den Gerdtedeckel so
weit, dass beide Grillplatten @ als Tischgrill @ ACHTUNG!
benutzt werden kénnen. > Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen

Gegenstdnde, um das Grillgut zu wenden/

herunterzunehmen. Diese kénnten die Ober-
flachen der Grillplatten @ beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf
MIN und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Netzsteckdose.

(D ACHTUNG!

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose, wenn Sie das Gerét nicht
verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufen-
regler @ auf MIN zu stellen!

Gartabelle
Die nachfolgende Tabelle dient der
Abb.1 Orientierung durch Beispiele fiir das Garen
unterschiedlicher Lebensmittel. Passen Sie die
3) Die Grillplatten @) liegen nun nebeneinan- Angaben an das Rezept und lhren indivi-
der und k&nnen als Tischgrill genutzt werden duellen Geschmack an. Insbesondere die
(Abb. 2). jeweilige Beschaffenheit der Lebensmittel,

wie beispielsweise Gréfe, Dicke oder Quali-
tat, wirkt sich auf die Garzeit aus. Achten Sie
zudem darauf, dass Sie das Grillgut bei der
Position , Tischgrill” zwischendurch wenden
missen, daher wird die Garzeit verléngert.

Abb. 2
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Tipps und Tricks

STUCK/
LEBENSMITTEL GRAMM HEIZSTUFE POSITION GARZEIT
Hackfleischfrikadellen 900 g 3 Kontakigrill 10-15 min
Bauchspeck 3x250g MAX Kontaktgrill 10 min
Schweinenacken- ; . . .
3 Stiick MAX Tischgrill 2x13-16 min
steaks
Lachsfilets 4x125¢g 3 Kontaktgrill 8- 10 min
Thunfischsteaks 4x125g 3 Kontaktgrill 6 -8 min
rillles Gemi; 1-2 Av
gegries oemuse berginen in 2 Tischgrill 2x3-6min
mit Ol .
Scheiben
Késesandwiches 4 Stisck MAX Kontaktgrill 3-4min
Baguettes mit Kése .. - .
sbarbacken 2 Stisck 3 Paninigrill 4 -8 min
B Nicht nur Fleisch, auch Fisch kénnen Sie

B Um Fleisch zarter zu machen und das

Grillen zu beschleunigen, k&nnen Sie es
vorher marinieren. Als Grundlage hierfir
eignen sich zum Beispiel saure Sahne,
Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft
von Papaya oder Ananas. Fiigen Sie, je
nach Geschmack, Kréuter und Gewiirze
hinzu. Geben Sie kein Salz hinzu, weil
dieses dem Fleisch das Wasser entzieht und
es hart macht. Legen Sie das Fleisch so in
die Marinade, dass es ganz bedeckt ist und
schlieBen Sie das GefaB. Lassen Sie es am
besten Gber Nacht darin ziehen.

grillen. Wir empfehlen fisr Fisch die Zuberei-
tung in der Position ,Kontaktgrill”. Durch das
Grillen bei geschlossenem Gerétedeckel
wird das Grillgut gleichzeitig von beiden
Seiten erhitzt.

Die Grillplatten ) sind antihaftbeschichtet,
daher ist extra Fett nicht nétig. Wenn Sie
trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie
darauf, dass das Fett/Ol zum Braten geeig-
net ist, zum Beispiel Rapsél.

Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Grill-
gut auch im Inneren schon gar ist, benutzen
Sie ein handelsiibliches Fleischthermometer.
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Reinigen und Pflegen

/\ GEFAHR!

> Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzste-
cker und warten Sie, bis das Gerdt vollstdn-
dig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

> Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem
Wasser und tauchen Sie es nie in Wasser
ein. Das Gerdt kann irreparabel beschédigt
werden!

(D ACHTUNG!

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung
keine Feuchtigkeit in das Gerét eindringt, um
eine irreparable Beschédigung des Gerétes
zu vermeiden.

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfléichen
weder scharfe Scheuer- oder chemischen
Reinigungsmittel noch spitze oder kratzende
Gegensténde.

B Ziehen Sie den Reinigungsschaber @,
nachdem sich die Grillplatten @
abgekihlt haben, iber die Grillplatten
@, so dass Fett und Ricksténde
zusammengeschoben werden und schie-
ben Sie diese in die Fettauffangschale @.

B Wischen Sie die Grillplatten @ mit
einem feuchten Tuch ab. Benutzen Sie zur
Reinigung keine scharfen Putzmittel, raue
Schwdmme oder spitze Gegensténde, um
die Antihaftbeschichtung nicht zu zerstéren.
Bei hartnéckigeren Verschmutzungen oder
festgebackenen Riicksténden nehmen Sie
die Grillplatten @ ab:

— Offnen Sie das Gerdt.

— Driicken Sie die Taste RELEASE @ und
heben Sie gleichzeitig die untere Grill-
platte @ ab.

— Halten Sie die obere Grillplatte ®
fest, damit diese nicht herunterféllt und
driicken Sie die Taste RELEASE . Die
obere Grillplatte @ 16st sich aus dem
Gerdt.
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B Reinigen Sie die abgenommenen Grillplat-
ten O in warmem Wasser mit etwas Spilmit-
tel. Bei starken Verkrustungen lassen Sie die
Grillplatten @ ein wenig in dem Spilwasser
einweichen. Spiilen Sie die Grillplatten
@ nach der Reinigung mit klarem Wasser
ab, um Spilmittelrickstéinde zu beseitigen.
Trocknen Sie alles gut ab. Die Grillplatten
@ missen trocken sein, bevor Sie diese
wieder in das Gerdt einbauen!

(® Hinweis
P FUr. eine schonende Reinigur?g ctler
m Grillplatten @ empfehlen wir diese,
9)5\ wie beschrieben, mit der Hand zu
spilen. Sie kdnnen die Grillplatten @
jedoch auch in der Spilmaschine reinigen. Die
Unterseiten der Grillplatten @ kénnen nach der
Reinigung in der Spilmaschine leicht abférben.
Dies stellt jedoch keine Beeintréchtigung des
Gerdtes oder der Funktion dar.

B Um die Grillplatten @ wieder einzubavuen,
stecken Sie die Grillplatten @ so auf die
Basis, dass die beiden Aussparungen neben
dem Fettauslauf @ in die Haken an der Bo-
sis greifen. Driicken Sie dann den vorderen
Teil der Grillplatte @ nach unten, so dass
diese horbar einrastet.

B Verfahren Sie mit der zweiten Grillplatte
genauso.

B Fir die Reinigung der Auflenfldchen des
Gerdites wischen Sie diese mit einem feuch-
ten und mit Spilmittel benetzten Tuch ab.
Wischen Sie Spilmittelreste mit einem nur
mit Wasser befeuchteten Tuch ab.

Achten Sie darauf, dass vor der erneuten
Verwendung des Gerdtes alle Teile vollstén-
dig trocken sind.

B Wischen Sie den Reinigungsschaber (B mit
einem feuchten Tuch ab. Bei hartnéckigeren
Verschmutzungen geben Sie ein mildes
Spulmittel auf das Tuch oder spiilen ihn in
warmem Wasser und Spiilmittel.
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(® Hinweis
=\ Fireine schonende Reinigung des

@w Reinigungsschabers (B empfehlen wir
>-,“@

diesen, wie beschrieben, mit der Hand
zu spilen. Sie kénnen jedoch den

Reinigungsschaber @ auch in der Spilmaschine

reinigen.

B Spilen Sie die geleerte Fettauffangschale

O in warmem Wasser und Spilmittel. Entfer-

nen Sie Spilmittelreste mit klarem Wasser
und trocknen Sie sie ab.

(® Hinweis

Fir eine schonende Reinigung der
Fettauffangschale @ empfehlen wir
Y  diese, wie beschrieben, mit der Hand
zu spilen. Sie kénnen jedoch die

Fettauffangschale @ auch in der Spilmaschine
reinigen.

Aufbewahren

Bewahren Sie das gereinigte Gerdt an einem
trockenen Ort auf.

Verriegeln Sie das Gerét, indem Sie den Sicher-
heitsverschluss @ auf Position a schieben.

Rezepte

@ Hinweis

Je nach Beschaffenheit der Zutaten kdnnen die
angegebenen Temperatureinstellungen oder
Zeitangaben in den Rezepten variieren!

Ill

Position , Kontaktgril
Mexiko-Burger

900 g Rinderhackfleisch

6 EL Barbecuesauce

6 EL fein gehackte Zwiebeln

3 EL frische oder fertige Salsa
1/2 TL Chilipulver

* & & & oo o

4 grof3e Hamburgerbrétchen

1) Vermischen Sie das Hackfleisch, die
Zwiebeln, die Salsa, das Chilipulver und die
Barbecuesauce in einer groflen Schissel.

2) Formen Sie die Hackfleischmasse zu vier
gleich grofBen, knapp 2 cm dicken Hambur-
gerscheiben.

3) Heizen Sie das Gerat auf (Heizstufenbe-
reich 3/Max).

4) Die Hamburger 8 - 10 Min. auf dem vor-
geheizten Gerét in Kontaktposition grillen.
AnschlieBend die Hamburger zusammen mit
Zutaten und Gewiirzen lhrer Wahl in den
Hamburgerbrétchen servieren.

Rumpsteak mit Frihlingszwiebeln-
Krduter-Sauce

500 g mageres Rumpsteak (je 125 g)
120 g Margarine

1 TL Worcestershiresauce

1 fein gehackte Knoblauchzehe

4 EL fein gehackte Petersilie

* & & & o o

4 fein gehackte Frihlingszwiebeln

1) Vermischen Sie die Margarine und die
Worcestershiresauce in einer kleinen Schis-
sel und mischen Sie den Knoblauch, die
Petersilie und die Frishlingszwiebeln unter.

2) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufe Max).

3) Grillen Sie das Steak 3 Min. auf Heizstufe
Max.
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4) Bestreichen Sie das Steak mit der Frish-
lingszwiebel-Krduter-Sauce und garen Sie
es weitere 4 Min. im Anfangsbereich von
Heizstufenbereich 2.

Thunfisch mit Orangenscheiben
(4 Personen)

4 4 frische Thunfischsteaks (je 170 g)

1 Orange

1 EL fein gehackte Petersilie

Salz

Pfeffer

> & & o

1) Schélen Sie die Orange und schneiden Sie
sie in etwa 5 mm dicke Scheiben.

2) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbe-

reich 3).

3) Legen Sie die Thunfischsteaks auf den
vorgeheizten Grill, streuen Sie die Petersilie
dariiber und wiirzen Sie sie mit Salz und

Pfeffer.

4) Legen Sie die Orangenscheiben auf die
Thunfischsteaks und grillen Sie alles ca.
6 - 8 Min.

5) Enffernen Sie vor dem Servieren die gegrill-

ten Orangenscheiben.

Position ,,Paninigrill”
Spinat-Ké&se-Panini

250 g Blattspinat

1 Zwiebel

1 Knoblauchzehe

1ELOI

2 TL Zitronensaft

1 Prise Salz (und Pfeffer)

4 Scheiben Toast/WeiBbrot
40 g Kréuterbutter

75 g Mozzarella

@ & & & * O O o o o

20 g Pinienkerne
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1) Verlesen und waschen Sie den Blattspinat.

2) Schélen Sie die Zwiebel und Knoblauchze-
he und hacken Sie diese. Dinsten Sie sie
in heiBem Ol glasig. Den Spinat zufigen.
Wiirzen Sie alles mit Zitronensaft, Salz und
Pfeffer.

3) Bestreichen Sie den Toast mit Kréuterbutter.
4) Schneiden Sie den Mozzarella in Scheiben.

5) Verteilen Sie den Mozzarella und den ab-
getropften Spinat auf 2 Toastscheiben und
betreuen Sie sie mit Pinienkernen.

6) Bedecken Sie die Panini mit einer zweiten
Scheibe Toast.

7) Legen Sie die Panini vorsichtig auf das auf
Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizte
Gerdt.

8) Stellen Sie mit dem Sicherheitsverschluss @
den gewiinschten Abstand der oberen Girill-
platte ® ein und schlieBen Sie den Deckel.

9) Warten Sie, bis die Panini gold-braun
gerdstet sind.

H&hnchenbrust-Panini

400 g Hahnchenbrusffilet
20 g Butter

Pleffer, Salz, Paprikapulver
120 g Bacon, in Streifen

6 Scheiben Weifbrot/Toast
3 EL Salatdressing (Joghurt)
30 g Eisbergsalat

2 Tomaten

1 Avocado

1 TL Limonensaft

® & & 6 O O O O O o o

50 g Salatgurke
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1) Hahnchenbrustfilet unter flieBendem Wasser
kurz abspiilen und mit Kiichenpapier
trockentupfen. In der Kontaktposition und
auf Heizstufe MAX vorgeheiztem Gerét kurz
anbraten.

2) Das Gerét an den Anfang des Heizstufen-
bereichs 3 zuriickschalten und die Hahn-
chenbrusffilets ca. 10 Minuten fertig braten.
Nach dem Braten mit Salz, Pfeffer und
Paprika wiirzen und beiseitelegen.

3) In einer Pfanne die Bacon-Streifen knusprig
braten.

4) Auf 3 Toast-/WeiBbrotscheiben Joghurt-
Dressing verteilen, Eisbergsalat darauflegen,
Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und
drauflegen.

5) Hahnchenbrustfilets der Léinge nach auf-
schneiden und auf die Tomaten legen.

6) Bacon-Streifen auf die Hahnchenbrustfilets
legen.

7) Avocado der Lénge nach rundum auf-
schneiden und durch eine Drehbewegung
vom Kern 16sen. Schale abziehen und
Avocado in Scheiben schneiden.

Avocado mit dem Limonensaft betréufeln,
damit sie nicht braun anléuft.
Die Scheiben auf die Panini legen.

8) Salatgurke in Scheiben schneiden und auf
die Avocado legen.

9) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast
bedecken.

10) Die Panini vorsichtig auf die Grillplatte @
legen.

11) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den
gewiinschten Abstand der oberen Grillplatte
@ einstellen und den Deckel schliefen.

12) Warten, bis die Panini gold-braun geréstet

sind und vorsichtig aus dem Paninimaker
entnehmen.

Senf-Baguette

1 Baguette

1 Zehe Knoblauch

50 g Senfgurken

40 g Pecorino

1 EL scharfer Senf

2 EL siiBer Senf

50 g Butter

2 EL Schnittlauchréllchen
Salz, Pfeffer

®* & & 6 O O o o o

1) Das Baguette in ca. 2 - 3 Zentimeter grof3en
Absténden quer ein-, aber nicht durchschnei-
den.

2) Knoblauch abziehen und zerdriicken,
Senfgurken sehr fein wiirfeln und Pecorino
raspeln.

3) Scharfen und siiBen Senf mit der weichen
Butter, Knoblauch, Gurken, Pecorino und
Schnittlauch verriihren und mit Salz und
Pfeffer abschmecken.

4) Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fillen
und die Baguettes in Alufolie einwickeln.

5) Die Baguettes auf die auf Heizstufenbereich
3/Max vorgeheizte Grillplatte @ legen.

6) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den
gewiinschten Abstand der oberen Grillplatte
@ einstellen und den Deckel schliefen.

7) Das Baguette sollte gold-braun sein.
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Position ,,Tischgrill”
Hihner-/Putenbrust

¢ 200 g Hishner-/Putenbrust
4 etwas Mehl

1) Das Gerét auf den Heizstufenbereich 3
aufheizen.

2) Die 200 g Hihner-/Putenbrust in Scheiben
schneiden und leicht bemehlen.

3) Ca. 4 Minuten von der einen Seite braten,
dann wenden, leicht salzen und die zweite
Seite ca. 4 Minuten braten.

Gegrilltes Gemiise
2 Paprika

1 Zucchini

1 Aubergine
Olivend|

Salz

Pfeffer

* & & & o oo o

Kréuter der Provence (Gewiirzmischung)

1) Waschen Sie das Gemiise griindlich. Hal-
bieren Sie die Paprika, entkernen Sie diese
und schneiden Sie sie in Streifen. Schneiden
Sie die Aubergine und die Zucchini langs in
zwei Hélften und dann jeweils in ca. 0,5 cm
grof3e Stiicke.

2) Bestreichen Sie das Gemiise mit Olivendl.

3) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbe-

reich 2).

4) Legen Sie das Gemiise auf die vorgeheizte
Grillplatte @ und grillen Sie das Gemiise
von beiden Seiten jeweils ca. 8 -10 Minu-
ten, bis es eine hellbraune Farbe erreicht
hat.

5) Bestreuen Sie das Gemiise mit Salz, Pfeffer
und je nach Geschmack mit Kréutern der
Provence.
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Kokos-Curry-Garnelen

4 100 g rote Curry-Paste
4 50 ml Kokosmilch

4 400 g Garnelen (alternativ Krabben oder
Shrimps)

200 g Zuckerschoten
2 Paprika

2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen
Salz und Pfeffer
Alufolie

* & & & oo o

1) Mischen Sie die Curry-Paste und die Kokos-
milch.

2) Waschen Sie die Garnelen, die Zuckerscho-
ten und die Paprika.

3) Schdalen Sie die Zwiebeln und die Knob-
lauchzehen.

4) Schneiden Sie die Zwiebeln, die Knoblauch-

zehen und die Paprika in kleine Stiicke.

5) Verteilen Sie die Garnelen und das Gemiise
gleichmaBig auf 4 Stiicke Alufolie. Die Alu-
folie muss so grof3 sein, dass man die Zuta-
ten darin einwickeln kann, wie ein Péckchen.
Tréufeln Sie die Curry-Kokos-Sauce dariiber
und wiirzen Sie alles mit Salz und Pfeffer.

6) VerschlieBen Sie die Péickchen gut, so dass
keine Flissigkeit austreten kann.

7) Heizen Sie das Gerdt auf Ende Heizstufen-
bereich 2 vor.

8) Legen Sie die gefillten Péckchen auf die vor-

geheizte Grillplatten O und garen Sie alles
von beiden Seiten jeweils ca. 15 Minuten.
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Gegrillte Maiskolben

2 Zucker-Maiskolben
100 g Kréuterbutter
Knoblauchsalz

Salz

Peffer

Alufolie

* & & & o o

1) Bestreichen Sie ein Stiick Alufolie mit der
Kréuterbutter.

2) Salzen Sie den Maiskolben und wickeln
diesen in die Alufolie.

3) Heizen Sie das Gerdt auf Ende Heizstufen-
bereich 2 auf.

4) Legen Sie das Péckchen auf die Grillplatten
@.

5) Wenden Sie es nach 15 Minuten und garen
Sie die Maiskolben weitere 15 Minuten.

6) Wiirzen Sie den Maiskolben mit Knoblauch-
salz und Pfeffer.

Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Geréat
der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie
dieses Gerét am Ende seiner Nutzungszeit nicht
mit dem normalen Haushaltsmiill entsorgen
diirfen, sondern in speziell eingerichteten

Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungs-

betrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerites haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerét an lhren
Handler zuriickzugeben. Héndler von Elektro-
und Elektronikgeréten sowie Lebensmittelhéndler,
die regelméBig Elektro- und Elektronikgerdte
verkaufen, sind verpflichtet, bis zu drei Altgeréte
unentgeltlich zurickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréte
in keiner Abmessung gréfier als 25 cm sind. LIDL
bietet lhnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in
den Filialen und Mérkten an.

Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten
enthélt, sind Sie selbst fiir deren Lschung verant-
wortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

® Weitere Méglichkeiten zur
S5 Entsorgung des ausgedienten

Produkts erfahren Sie bei Ihrer
Gemeinde- oder Stadiverwaltung.
Verpackung entsorgen

@ Die Verpackungsmaterialien sind
nach umweltvertréglichen und
%@ entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb
recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte

Verpackungsmaterialien gemaf den ortlich
geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiede-
nen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls
gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern
(b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.

b
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Anhang

Technische Daten

Spannungsversorgung 220-240V ~,
50/60 Hz
Leistungsaufnahme 2000 W

Garantie der KompernaB3
Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Im Falle von Mangeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkéufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzli-
chen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bit-
te bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser
wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufda-
tum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikati-
onsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert,
ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese
Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der
Dreijahresfrist das defekte Gerdt und der Kauf-
beleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz
beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt
ist, erhalten Sie das reparierte oder ein neues
Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch
des Produkts beginnt kein neuer Garantiezeit-
raum.
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Garantiezeit und gesetzliche Mén-
gelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdahrleistung
nicht verldngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf
vorhandene Schéden und Méngel misssen sofort
nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach
Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen
sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsricht-
linien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich
nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind und daher als VerschleiBteile
angesehen werden kénnen oder fir Beschédi-
gungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter
oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt be-
sché&digt, nicht sachgemaf benutzt oder gewar-
tet wurde. Fiir eine sachgemdfe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von
denen in der Bedienungsanleitung abgeraten
oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu
vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
brauchlicher und unsachgemaBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht
von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 490910_2407 als Nachweis fir den
Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanlei-
tung (unten links) oder dem Aufkleber auf
der Rick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige
Méngel aufireten, kontaktieren Sie zunéchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist, fur Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte
Serviceanschrift Gbersenden.

Auf www lidl-service.com kénnen
| Sie diese und viele weitere
Handbiicher, Produktvideos und
Installationssoftware herunterla-
den.

PDF ONLINE
www.lidi-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 490910_2407 Ihre Bedienungsanleitung

Sffnen.

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 490910_2407 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie
zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernqss.com

Informécidk dllésa - Stanje informacij
Stav informaci - Stav informdcii - Stand der Informationen:
09/2024 - Ident.-No.: SKGE2000D3-092024-1
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