O SILVERCREST’

CONTACT GRILL SKGE 2000 D3

PDF ONLINE

www.lidl-service.com

CONTACT GRILL
Operating instructions

€

KONTAKTGRILL
Bruksanvisning

GRILL KONTAKTOWY
Instrukeja obstugi

&

KONTAKTGRILL

Kasutusjuhend

GY
PARILAGRILLI
Kayttdohje
KONTAKTGRILL

Betjeningsvejledning

a
KONTAKTINIS GRILIS

Naudojimo instrukcija

@
KONTAKTGRILS

Lietosanas pamaciba

IAN 490910_2504




Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of
the device.

G

K&anng ennen lukemista kuvallinen sivu esiin ja tutustu seuraavaksi laitteen kaikkiin toimintoihin.

€3)

Vik ut bildsidan och ha den till hands nér du I&ser igenom anvisningarna och gér dig bekant med
apparatens / maskinens funktioner.

For du leeser, vend siden med billeder frem og bliv bekendt med alle apparatets funktioner.

Przed przeczytaniem prosze roztozy¢ strong z ilustracjami, a nastepnie prosze zapoznad sig z wszystkimi
funkcjami urzqdzenia.

@

Prie3 skaitydami atsiverskite lapqg su paveiksléliais ir susipaZinkite su visomis prietaiso funkcijomis.

(G

P&&rake enne lugemist joonistega lehekiilg lahti ja tutvuge seejérel seadme kaikide funkisioonidega.
)

Pirms lasi3anas atlokiet lappusi ar aftéliem un péc tam iepazistieties ar visam ierices funkcijam.

English Operating instructions Page 1
Suomalainen Kéyttéohje Sivu 19
Svenska Bruksanvisning Sidan 35
Dansk Betjeningsvejledning Side 53
Polski Instrukcja obstugi Strona 69
Lietuviy Naudojimo instrukcija Puslapis 89
Eesti Kasutusjuhend Lehekilg 107

Latvijos LietoSanas paméciba Lappuse 123







O SILVERCREST’

Contents
Introduction 2
Intended use 2
Warnings and symbols used 2
Safety 3
Basic safety guidelines. . ... ... ... 3
Operating components 6
Unpacking and installation 6
Package contents and transport inspection . ... ... 6
UNPacking . . . oo oo 6
Handling and operation 6
Before initial use ... ... ... 6
Heat level control. . . ... .. o 7
OPEIAHON . .ttt e e 7
"Contact grill" position. . . . ... 7
"Panini grill" posiion . ... ... 8
"Table grill" posiion. . .. ... 8
Cookingtable ... ... . 9
Tips and tricks 10
Cleaning and care 10
Storage 11
Recipes 11
"Contact grill" PoSition. . .. ...t 11
"Panini grill" posiion . . .. ... 12
"Table grill" posiion. . . .. ... 14
Ordering replacement parts 15
Disposal 15
Disposal of the appliance . ...... ... . 15
Disposal of the packaging. . ... ... 15
Appendix 16
Technical data . . ... 16
Kompernass Handels GmbH warranty . ... ... 16
SerVICE. . L 17
Importer. . 17

English 1



O SILVERCREST’

Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance. You have selected a high-quality
product.

The operating instructions are part of this prod-
uct. They contain important information on safety,
usage and disposal. Before using the product,
familiarise yourself with all handling and safety
guidelines. Use the product only as described
and for the range of applications specified.
Please also pass these operating instructions on
to any future owner.

Intended use

This appliance is intended exclusively for grilling
food indoors. The appliance is not intended for
any other purpose, nor for use beyond the scope
described. The appliance is not intended for use
in commercial or industrial environments.

The manufacturer accepts no responsibility for
damage caused by failure to observe these in-
structions, improper use or repairs, unauthorised
modifications or the use of unapproved replace-
ment parts. The operator bears sole liability.

Warnings and symbols
used

The following warnings and symbols are used in
these operating instructions, on the packaging
and on the appliance (where applicable):

A

DANGER! A warning with this sym-
bol and the signal word "DANGER"
indicates an imminently hazardous
situation that will result in death or
serious injury if not avoided.

WARNING! A warning with

this symbol and the signal word
"WARNING" indicates a potentially
hazardous situation that could result
in death or serious injury if not
avoided.

A
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CAUTION! A warning with

this symbol and the signal word
"CAUTION" indicates a potentially
hazardous situation that could result
in a minor or moderate injury if not
avoided.

ATTENTION! A warning with this
symbol and the signal word
"ATTENTION" indicates a potential
situation that could result in property
damage if not avoided.

Note: A note identifies additional
information that facilitates the use of
the appliance.

AC current/voltage
Read the instructions.

All of the parts of this appliance that
come into contact with food are
food-safe.

Dishwasher-proof.

Caution! Hot surface!
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Safety

In this section, you will find important safety instructions for using
the appliance.

This appliance complies with statutory safety regulations. Improper
use may result in personal injury and property damage.

Basic safety guidelines

To ensure safe operation of the appliance, follow the safety guide-
lines set out below:

Prior to use, check the appliance for visible external damage.
Do not operate an appliance that has been damaged or dropped.

To prevent accidents, have defective plugs and/or power cables
replaced immediately by an authorised specialist technician or our
Customer Service department.

This appliance may be used by children of the age of 8 years or
more and by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and/or knowledge if they are
being supervised or have been instructed with regard to the safe
use of the appliance and have understood the potential risks.
Children must not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by children
unless they are older than 8 years of age and are supervised.
Children younger than 8 years of age must be kept away from the
appliance and the power cable.

All repairs must be carried out by authorised specialist companies
or by the Customer Service department. Improper repairs may put
the user at risk. It will also invalidate any warranty claims.

Repairs to the appliance during the warranty period may only be
carried out by a customer service department authorised by the
manufacturer. Otherwise, no warranty claims will be held for any
subsequent damages.

English 3
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Defective components must always be replaced with original re-
placement parts. Compliance with safety requirements can only be
guaranteed if original replacement parts are used.

Do not allow the power cable to come into contact with hot appli-

ance parts. NEVER use the appliance near naked flames, a hot-
plate or a heated oven.

After use, allow the appliance to cool down completely before
cleaning it. Risk of burns!

Install the appliance as close as possible to an electrical power
socket. Ensure that the power plug is quickly reachable in case of
danger, and also that there is no danger of tripping over the cable.

Provide a stable location for the appliance.

/A RISK OF ELECTRIC SHOCK!

4

The appliance should only be connected to correctly installed and
earthed mains power sockets. Ensure that the rating for your local
power supply corresponds with the details on the rating plate of
the appliance.

Arrange for customer service to repair or replace connecting ca-
bles and/or appliances that are not functioning properly or have
been damaged.

Do not expose the appliance to rain, and never use it in a humid or
wet environment.

Ensure that the power cable never becomes wet or moist during use.
NEVER immerse the appliance in water or other liquids! This would
bring about the risk of a potentially fatal electric shock upon the
next use of the appliance should moisture be present in the voltage
conducting elements.

Always take hold of the plug when handling the power cable. Do
not pull on the cable itself and never touch the power cable with wet
hands, this could result in either a short circuit or an electric shock.

English
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Do not place the appliance itself, furniture items or similar objects
on the power cable, and take steps to ensure it cannot become
jammed or trapped in any way.

Do not open the appliance housing or attempt to repair or modify
the appliance. If the housing is opened or improper modifications
are made, you run the risk of receiving a potentially fatal electric
shock and the warranty will be void.

Protect the appliance from drips or splashes of water. Thus, do not place
any vessels containing liquid (e.g. flower vases) on or near the appliance.
Always pull the plug out of the power socket during each interrup-
tion, as well as after use and before any cleaning.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

& Caution! Hot surface!

The surfaces of the appliance become extremely hot during use.
Touch the appliance using only the handle.

/\ CAUTION! MATERIAL DAMAGE!

Do not use an external timer switch or a separate remote control
system to operate the appliance.

Never leave the appliance unattended during operation.

Ensure that the appliance, the power cable and the plug do not come
into contact with heat sources such as hotplates or naked flames.

Do not use charcoal or similar fuels to operate the appliance!

To protect the non-stick coating, do not use metallic tools such as
knives, forks, etc. Should the non-stick coating become damaged,
stop using the appliance.

Only operate the appliance with the original accessories supplied.

() Note

No user action is required to switch the product between 50 and
60 Hz. The product adapts automatically to either 50 or 60 Hz.

English 5



O SILVERCREST’

Operating components
Figure A:

Support feet

Safety catch

Unlocking button 180°

Red "Power" control lamp

Green "Ready" control lamp
Heat level control

RELEASE button (lower hotplate)
Fat collector tray

Fat outlet

Hotplates

RELEASE button (upper hotplate)

8660000000 OCS

Figure B:
® Cleaning scraper

Unpacking and
installation

/\ WARNING

> Packaging material may not be used as a
plaything. There is a risk of suffocation.

> Please follow the instructions regarding the
electrical connection of the appliance to
avoid damage to property.

Package contents and
transport inspection

The appliance is supplied with the following
components as standard (see fold-out page):

® Contact grill
® Fat collector tray
® Cleaning scraper

® Operating instructions

(D Note

> Check the package for completeness and
for signs of visible damage.

6 English

> If the delivery is incomplete or damage has
occurred as a result of defective packaging
or during transport, contact the Service
hotline (see chapter entitled Service).

Unpacking

4 Remove dll parts of the appliance and the
operating instructions from the box.

¢ Remove all packaging materials and any
films and labels.

Handling and operation

This section provides you with important informa-
tion on handling and using the appliance.

Before initial use

1) Clean all accessories as described in the
section "Cleaning and care" to remove any
production residues.

2) Read these operating instructions carefully.

3) Install the appliance in accordance with the
safety instructions.

4) Unlock the appliance by setting the safety
catch @ to the position a

5) Open the appliance.

6) Wipe the hotplates @ with a damp cloth.

7) Close the appliance.

8) Insert the power cable plug into a properly
connected and earthed mains power socket
which supplies the voltage stated in the
"Technical data" section. Allow the appli-
ance to heat up for about 5 minutes on the
maximum temperature setting by turning the
heat level control @ to MAX.

@ Note

> The first time the appliance heats up, a
small amount of smoke and odour may be
generated due to production-related residue.
This is normal and is completely harmless.
Ensure sufficient ventilation; for example, by
opening a window.
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9) After heating, pull the plug out of the mains
socket and allow the appliance to cool
down completely.

10) Clean the appliance again with a damp
cloth.

Heat level control
The temperature is set using the heat level control
0.
— Heat level range 1: heating up range /
low temperature
— Heat level range 2: medium temperature
(e.g. cooking vegetables)
— Heat level range 3: high temperature
(e.g. grill-roasting meat)

Heat level
MIN range 1
MAX
Heat level
earieve Heat level
range 3
range 2

() Note

> The green ,Ready” control lamp @ lights up
when the heat level control @ is set to MIN
or in the front area of the heat level range
1. As soon as you set the heat level control
O to the desired position, the green control
lamp "Ready" @ goes out until the tempera-
ture has been reached.

> The green control lamp "Ready" @ may switch
off again in the interim. This indicates that the
temperature has fallen below the set tempera-
ture and the appliance is heating up again.

> The red control lamp "Power" @ lights up as
soon as the appliance is connected to the
mains.

Operation
1) Close the appliance lid using the handle.
2) Slide the fat collector tray @ into the appli-

ance.

3) Replace the plug in the mains power socket.
The red control lamp "Power" @ lights up.
The green control light "Ready" @ lights up
if the heat level control @ is set to MIN.

4) Set the desired level on the heat level control
0. The green control lamp "Ready" @ goes
out. The green control lamp "Ready" @
comes on again as soon as the set heating
level is reached.

(D Note

> You can use this grill in 3 different ways:

— fully open so that both hotplates @ can
be used as a table grill.

— with the movable upper hotplate @ as a
contact grill so that, for instance, meat or
fish is grilled from both sides.

— with the fixed upper hotplate @ as a
panini grill so that, for instance, baguettes
can be gratinated.

"Contact grill" position

@ Note

> To ensure the hygienic cooking of fish, we
recommend using the “Contact grill” posi-
tion.

1) Open the appliance lid and place the food
to be grilled on the lower hotplate (.

2) Close the appliance lid using the handle.

3) Due to its movable mount, the upper
hotplate @ always lies parallel to the lower
hotplate O even if the food to be grilled is
bulky. This guarantees an optimal grilling
result.

4) Check the browning of the food after a
while. To do this, open the appliance lid
using the handle.
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(D Note

> Start with short grilling times and increase
them until you identify the correct duration.
For your orientation, please also refer to the
section “Cooking table”.

5) When you are satisfied with the level of
browning, remove the grilled food.

(D CAUTION!

> Do not use pointed or sharp obijects to re-
move the grilled food. These could damage
the surfaces of the hotplates !

6) Turn the heat level control @ to MIN and re-

move the plug from the mains power socket.

(D CAUTION!

> Always remove the plug from the mains
power socket when the appliance is not in
use. It is not sufficient to simply set the heat

level control @ to MIN!

"Panini grill" position
1) Open the appliance lid and place the food
to be grilled on the lower hotplate .

2) Close the upper hotplate @ and lock it at
the desired height by pressing the safety
catch @ back (position MIN, 11, 1l IV, V).
When adjusting the safety catch @, lift the
hot plate O a little way. The further back
you press the safety catch @, the greater
the distance between the hotplates @.

3) Check the browning of the food after a

while. To do this, open the appliance lid
using the handle.

(O Note
| 2

Start with short grilling times and increase
them until you identify the correct duration.
For your orientation, please also refer to the
section “Cooking table”.

4) When you are satisfied with the level of
browning, remove the grilled food.

8 English

(D CAUTION!

> Do not use pointed or sharp objects to re-
move the grilled food. These could damage
the surfaces of the hotplates !

5) Turn the heat level control @ to MIN and re-
move the plug from the mains power socket.

(D CAUTION!
> Always remove the plug from the mains
power socket when the appliance is not in

use. It is not sufficient to simply set the heat
level control @ to MIN!

"Table grill" position
1) Fold out both support feet @ (Fig.1).

2) Press the unlocking button 180° @ (Fig.1)
and open the appliance lid until both hot-
plates @ can be used as a table grill.

Fig.1

3) The hotplates ) are now positioned next to
each other and can be used as a table grill

(Fig. 2).
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6) Turn the heat level control @ to MIN and re-
move the plug from the mains power socket.

(D CAUTION!

> Always remove the plug from the mains
power socket when the appliance is not in
use. It is not sufficient fo simply set the heat
level control @ to MINI

Cooking table

Fig. 2 The following table is intended as a guide
for cooking. It provides examples of cooking
times for various foods. Adjust the amounts

4) Place the food to be grilled onto the hot-

plates @. according to the recipe and your individual
5) Turn the food to be grilled from time to time taste. Various factors - in particular, the

and remove it from the hot-plates @ once it respective nature of the food, such as size,

is cooked. thickness or quality - may affect the cook-

ing time. Also note that food cooked in the
“Table grill” position will need to be turned
occasionally, so the cooking time will be

(D CAUTION!

> Do not use pointed or sharp objects o turn
or remove the grilled food. These could

longer.
damage the surfaces of the hotplates (!
PIECES / HEAT

FOOD GRAM LEVEL POSITION COOKING TIME
Burgers 900 g 3 Contact grill 10-15 mins.
Bacon 3x250g MAX. Contact grill 10 mins.
Pork neck steaks 3 pieces MAX. Table grill 2 x 13-16 mins.
Salmon fillets 4x125¢g 3 Contact grill 8-10 mins.
Tuna steaks 4x125¢g 3 Contact grill 6-8 mins.
Grilled vegetables | ' 2
N I .le vegelables Eggplant 2 Table grill 2 x 3-6 mins.
o in slices
Cbeese sand- 4 pieces MAX. Contact grill 3-4 mins.
wiches
Cheese baguettes | 2 pieces 3 Panini grill 4-8 mins.

English 9
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Tips and tricks

To make meat more tender and speed up
the grilling process, you can marinate it be-
forehand. An ideal basis for this can be sour
cream, red wine, vinegar, buttermilk or fresh
papaya or pineapple juice, for example.
Add herbs and spices according to taste. Do
not add salt as this can draw water out of
the meat and make it dry. Place the meat in
the marinade so that it is completely covered
and close the container. Ideally, leave it
overnight.

You can grill not only meat, but also fish.
We recommend cooking fish in the “Contact
grill” position. Grilling with the appliance lid
closed ensures that the food is heated from
both sides at the same time.

The hotplates O have a non-stick coat-
ing, therefore extra fat is not necessary. If
you still wish to use fat, please ensure that
the fat/oil is suitable for grill-roasting, e.g.
rapeseed oil.

If you are not sure whether the grilled food
is cooked all the way through, you can use
a commercially available meat thermometer.

Cleaning and care
/\ WARNING!

| 2

Before cleaning, pull out the plug and wait
until the appliance has completely cooled
down. Risk of injury!

Never clean the appliance under running
water and never immerse it in water. The ap-
pliance could be irreparably damaged!

(D CAUTION!

>

To avoid irreparable damage to the appli-
ance, ensure that no moisture can penetrate
the appliance during cleaning.

When cleaning the surfaces use neither
abrasive or chemical cleaners, nor sharp or
scratchy obijects.

10 English

B Draw the cleaning scraper @ over the
hotplates Q) after the hotplates @ have
cooled down so that fat and residues are
aggregated, and then slide them into the fat
collector tray ©.

B Wipe the hotplates @ with a damp cloth.
Do not use any abrasive cleaning agents,
rough sponges or sharp objects for clean-
ing as these could damage the non-stick
coating.

For more stubborn soiling or hardened
residue, remove the hotplates @:

— Open the appliance.

— Press the RELEASE button @ and at the
same time, remove the lower hotplate .

— Hold the upper hotplate @ in place
to prevent it from falling and press the
RELEASE button (. The upper hotplate
@ is released from the appliance.

B Clean the hotplates ® which have been
removed in warm water with a litfle defer-
gent in it. For severe incrustations, leave the
hotplates @) to soak for a while in the water.
After washing, rinse the hotplates @ with
clean water to remove all detergent resi-
dues. Dry everything properly. The hotplates
@ must be dry before you put them back in
the appliance!

(® Note
For gentle cleaning of the hotplates
@ @, we recommend that you wash

them by hand, as described above.

You can, however, also clean the
hotplates O in the dishwasher. The undersides of
the griddles ® may stain slightly after cleaning
in the dishwasher. However, this does not
represent any impairment of the appliance or its
function.

B To refit the hotplates @, place the hotplates
(@ onto the base such that both notches
next to the fat outlet @ grip the hooks on
the base. Then press down the front part of
the hotplate @ until you hear it engage.
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B Proceed in the same way withw the second

hotplate @.

B To clean the outer surfaces of the appliance,
wipe it down with a damp cloth and a small
amount of washing-up liquid. Wipe off any
defergent residues using a cloth moistened
with clean water.

Ensure that all parts are completely dry
before re-using the appliance.

B Wipe the cleaning scraper @ with a damp
cloth. For more stubborn soiling, add some
mild detergent to the cloth or rinse it in warm
water and detergent.

@ Note

=\ For gentle cleaning of the cleaning
@M scraper @ we recommend that you
4>’ wash it by hand as described above.
You can, however, also clean the
cleaning scraper @ in the dishwasher.

B Clean the emptied fat collector tray @ in
hot water and washing-up liquid. Rinse off
detergent residues with clean water and dry
it well.

@ Note
=\ For gentle cleaning of the fat collector

W tray @ we recommend that you wash
_)5\ it by hand as described above. You

can, however, also clean the fat
collector tray @ in the dishwasher.

Storage

Store the cleaned appliance in a dry place.
Lock the appliance by sliding the safety catch @
to the position [

Recipes
@ Note

Depending on the quality of the ingredients, the
specified temperature settings or times in the
recipes may vary!

"Contact grill" position

Mexican Burger

900 g minced beef

6 tbsp. BBQ sauce

6 tbsp. finely chopped onions

3 tbsp. fresh or ready-made salsa

1/2 tsp. chilli powder

* & & o o o

4 large hamburger buns

1) Mix the minced meat, onions, salsa, chilli
powder and BBQ sauce in a large bowl.

2) Shape the minced meat into four evenly
sized hamburgers that are approx. 2 cm

thick.

3) Heat up the appliance (heat level range 3/
Max).

4) Grill the hamburgers for 8 - 10 minutes on
the pre-heated appliance, having set this to
the contact position. Then serve the ham-
burgers in the hamburger buns together with
the ingredients and herbs of your choice.

English 11
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Rump steak with spring onion &
herb sauce

500 g lean rump steak (each 125 g)
120 g margarine

1 tsp. Worcestershire sauce

1 finely chopped garlic clove

4 tbsp. finely chopped parsley

* & & & oo o

4 finely chopped spring onions

1) Mix the margarine and Worcestershire

sauce in a small bowl and mix in the garlic,

parsley and spring onions.
2) Heat up the appliance (heat level Max).
3) Grill the steak for 3 min. at heat level Max.

4) Brush the spring onion and herb sauce onto

the steak and cook it for another 4 minutes
at the start of heat level range 2.

Tuna with slices of orange
(4 people)

4 fresh tuna steaks (each 170 g)
1 orange

1 tbsp. finely chopped parsley
Salt

* & & & oo o

Pepper

1) Peel the oranges and cut them into slices
that are approx. 5 mm thick.

2) Pre-heat the appliance (heat level range 3).

3) Place the tuna steaks onto the pre-heated

grill, scatter the parsley on top and season
with salt and pepper.

4) Place the slices of orange onto the tuna
steaks and grill everything for approx.
6 - 8 minutes.

5) Remove the grilled orange slices before
serving.

12 English

"Panini grill" position
Spinach and cheese panini

250 g spinach leaves

1 onion

1 clove of garlic

1 tbsp. cooking oil

2 tsp. lemon juice

1 pinch of salt (and pepper)

4 slices of toasting bread/white bread
40 g herb butter

75 g mozzarella

® & & S O > > o o o

20 g pine nuts

1) Sort and wash the spinach leaves.

2) Peel and finely chop the onion and garlic,
stew in hot oil. Add the spinach. Season
with lemon juice, salt and pepper.

3) Spread the herb butter onto the toast.
4) Cut the mozzarella into slices.
5) Divide the mozzarella and drained spinach

onto 2 slices of toast and scatter the pine
nuts on top.

6) Top the panini with a second slice of bread.

7) Carefully place the panini onto the panini
maker, pre-heated to heat level range 3/
Max.

8) Using the safety catch @, set the desired

distance of the upper hotplate ® and close
the lid.

9) Wait until the panini are toasted golden
brown. Then remove them from the panini
maker.
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Chicken breast panini

400 g chicken breast

20 g butter

Pepper, salt, paprika powder

120 g bacon, in strips

6 slices of toasting bread/white bread
3 tbsp. salad dressing (yoghurt)

30 g of iceberg lettuce

2 tomatoes

1 avocado

1 tsp. lime juice

@ & & & 6 O O o o o o

50 g cucumber

1) Rinse the chicken breast under running tap
water and pat dry with kitchen paper. Grill
briefly in the pre-heated appliance, set to
the contact position, with the heat level set
to MAX.

2) Switch the appliance back to the start of
heat level range 3 and then grill-roast the
chicken breasts for about 10 minutes until
done. After grill-roasting, season with salt,
pepper and paprika and set aside.

3) Fry the strips of bacon in a pan until crispy.

4) Spread the yoghurt dressing onto 3 slices
of toasting bread or white bread, add the
iceberg lettuce, cut the tomatoes into slices,
season them and arrange them on top.

5) Cut the chicken breasts along their length
and place them on top of the tomatoes.

6) Arrange the strips of bacon on the chicken
breasts.

7) Cut open the avocados vertically and use
a turning movement to remove the halves
from the stone. Peel and cut the avocado
into slices. Drizzle the lime juice onto the
avocado to prevent from going brown. Lay
the slices onto the panini.

8) Cut the cucumber into slices and place them
on the avocado.

9) Top the panini with a second slice of bread.

10) Carefully place the panini onto the hotplate

11) Using the safety catch @, set the desired

distance of the upper hotplate @ and close
the lid.

12) Wait until the panini are toasted golden
brown and remove them carefully from the
panini maker.

Mustard baguette

1 baguette

1 garlic clove

50 g mustard-pickled gherkins
40 g Pecorino

1 thsp. hot mustard

2 tbsp. sweet mustard

50 g butter

2 tbsp. chopped chives

* & & O O O > o o

Salt, pepper

1) Cut into the baguette at 2 - 3 centimetre
intervals, but do not cut all the way through.

2) Peel and crush the garlic, dice the gherkins
and grate the Pecorino cheese.

3) Mix the hot and sweet mustards with the soft
butter, garlic, gherkins, Pecorino cheese and
chives, and season with salt and pepper.

4) Fill the mustard butter into the baguette slits
and wrap the baguettes in aluminium foil.

5) Place the baguettes onto the pre-heated
hotplate (D set to heat level range 3/Max.

6) Using the safety catch @, set the desired

distance of the upper hotplate ® and close
the lid.

7) The baguette should be golden brown.

English 13
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"Table grill" position
Chicken/turkey breast

4 200 g chicken/turkey breast
¢ Alittle flour

1) Heat the appliance to heat level range 3.

2) Cut the 200 g of chicken/turkey breast into
slices and lightly dust with flour.

3) Grill-roast on one side for around 4 minutes,
then turn, sprinkle with a little salt and grill
the other side for about 4 minutes.

Grilled vegetables
2 peppers

1 courgette

1 aubergine

Olive oil

Salt

Pepper

* & & & o oo o

Herbs de Provence (seasoning mix)

1) Wash the vegetables thoroughly. Cut the
peppers in half, remove the seeds and cut
them into strips. Cut the aubergine and
courgette in half along their length and then
into pieces measuring around 0.5 cm.

2) Brush the vegetables with a little olive oil.
3) Pre-heat the appliance (heat level range 2).

4) Place the vegetables onto the pre-heated
hotplate @ and grill them on both sides, al-
lowing around 8 - 10 minutes for each side,
until they are light brown in colour.

5) Season the vegetables with salt, pepper and
herbs de Provence to taste.

14 English

Coconut curry prawns

4 100 g red curry paste
4 50 ml coconut milk

¢ 400 g prawns (alternatively crab or
shrimps)

200 g sugar snaps
2 peppers

2 onions

2 garlic cloves

Salt and pepper

* & & & o o

Aluminium foil

1) Mix the curry paste and the coconut milk.
2) Wash the prawns, the sugar snaps and the

peppers.
3) Peel the onions and garlic cloves.

4) Chop the onions, the garlic cloves and pep-
pers into small pieces.

5) Spread the prawns and the vegetables
evenly over four pieces of aluminium foil.
The aluminium foil must be big enough so
that it is possible to wrap up the ingredients
in little packages. Drip the coconut curry
sauce over the food and season everything
with salt and pepper.

6) Seal the packages well so that no liquids
can escape.

7) Pre-heat the appliance to the end of heat
level range 2.

8) Place the filled packages onto the pre-heat-
ed hotplates ® and cook from both sides,
allowing around 15 minutes per side.
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Grilled corn on the cob

4 2 sweet corn cobs
4 100 g herb butter
¢ Garlic salt

¢ Salt

¢ Pepper

L4

Aluminium foil

1) Brush a piece of aluminium foil with the herb
butter.

2) Salt the corn cobs and wrap them in the
aluminium foil.

3) Heat the appliance to the end of heat level
range 2.

4) Place the package onto the hotplates {.

5) Turn the package affer 15 minutes and cook
the cobs for another 15 minutes.

6) Season the corn cobs with garlic salt and
pepper.

Ordering replacement
parts

You can order replacement parts for this product
on the Internet at www.kompernuss.com.

Scan the QR code with
O=10

your smartphone/tablet.
E . You can use this QR code

to go directly to our
(D Note

website to view and order
the available spare parts.
> If you have problems with your online order,

you can contact our service centre by phone
or e-mail.

> Always quote the article number
(IAN) 490910_2504 in your order.

> Please note that online ordering of replace-
ment parts is not possible for all countries.

Disposal

Disposal of the appliance

The adjacent symbol of a crossed-
out dustbin means that this
appliance is subject to Directive
2012/19/EU. This directive states
that this appliance may not be disposed of in the
normal household waste at the end of its useful
life, but must be taken to specially set-up
collection locations, recycling depots or disposal
companies.
The disposal is free of charge for the
user. Protect the environment and
dispose of this appliance properly.
If your old appliance has stored any personal
data, you are responsible for deleting it yourself
before returning it.

@
)
Disposal of the packaging
@ The packaging materials have been
selected for their environmental
% friendliness and ease of disposal
and are therefore recyclable.
Dispose of packaging materials that are no

longer needed in accordance with applicable
local regulations.

Your local community or municipal
authorities can provide information
on how to dispose of the worn-out
product.

Dispose of the packaging in an
environmentally friendly manner.
Note the labelling on the packaging
and separate the packaging
material components for disposal, if
necessary. The packaging material is labelled
with abbreviations (a) and numbers (b) with the
following meanings: 1-7: plastics, 20-22:
paper and cardboard, 80-98: composites.

b

English 15
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Appendix

Technical data

Volt | 220-240V ~
©1a9¢ SUPPY 50/60 Hz

Power consumption | 2000 W

Power consumption | _ 0,5W

in off mode

Kompernass Handels GmbH
warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from
the date of purchase. If this product has any
faults, you, the buyer, have certain statutory
rights. Your statutory rights are not restricted in
any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of pur-
chase. Please keep your receipt in a safe place.
This will be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs
within three years of the date of purchase of

the product, we will either repair or replace the
product for you or refund the purchase price (at
our discretion). This warranty service requires
that you present the defective appliance and the
proof of purchase (receipt) within the three-year
warranty period, along with a brief written de-
scription of the fault and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your

product will either be repaired or replaced by us.

The repair or replacement of a product does not
signify the beginning of a new warranty period.

16 English

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any dam-
age and defects present at the time of purchase
must be reported immediately after unpacking.
Repairs carried out after expiry of the warranty
period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or produc-
tion faults. The warranty does not extend to
product parts subject to normal wear and tear
or to fragile parts which could be considered
as consumable parts such as switches or parts
made of glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improperly
maintained. The directions in the operating in-
structions for the product regarding proper use of
the product are to be strictly followed. Uses and
actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use
and not for commercial purposes. The warranty
shall be deemed void in cases of misuse or
improper handling, use of force and modifica-
tions / repairs which have not been carried out
by one of our authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the fill receipt and the item
number (IAN) 490910_2504 available as

proof of purchase.
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B You will find the item number on the type
plate on the product, an engraving on the
product, on the front page of the operating
instructions (below left) or on the sticker on
the rear or bottom of the product.

B [f functional or other defects occur, please
contact the service department listed either
by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free
of charge to the service address that will be
provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase {(till receipt) and informa-
tion about what the defect is and when it
occurred.

You can download these

% | instructions along with many other
manuals, product videos and
installation software at

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

www.lidl-service.com.

This QR code will take you directly to the Lidl
service page (www.lidl-service.com) where you
can open your operating instructions by entering

the item number (IAN) 490910_2504.

Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

[IAN 490910_2504|

Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

English 17
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Johdanto

Onnittelut uuden laitteen hankinnasta. Olet
valinnut laadukkaan tuotteen.

Ké&yttoohje on osa tété tuotetta. Se siséltad tur-
vallisuutta, kayttéd ja havittémisté koskevia tarkei-
t& ohjeita. Tutustu ennen tuotteen kayttéa kaikkiin
kéiyttd- ja turvallisuusohieisiin. Kéyta tuotetta vain
kuvatulla tavalla ja vain mainittuihin kéyttétar-
koituksiin. Kun luovutat tuotteen eteenpdin, liitd
mukaan kaikki tuotetta koskevat asiakirjat.

Tarkoituksenmukainen
kaytto

Tamé laite on tarkoitettu ainoastaan elintarvik-
keiden grillaamiseen sisdtiloissa. Muu tai tdmén
ylittéva kéyttd katsotaan tarkoituksenvastaiseksi.
Laitetta ei saa kayttdd kaupallisissa tai teollisissa
tarkoituksissa.

Emme vastaa mistddn madrdystenvastaisesta
kéytdstd, asiattomista korjauksista, luvattomasti
suoritetuista muutoksista tai muiden kuin sallit-
tujen varaosien kdytdstd johtuvista vahingoista.
Vastuu on yksinomaan kéyttgjalla.

Kdytetyt varoitukset ja
symbolit

Tassa kéyttdohjeessa, pakkauksessa ja laitteessa
kéiytetdén seuraavia varoituksia ja symboleja
(mikali aiheellista):

A

VAARA! Varoitus, jossa on tdmad
symboli ja merkkisana "VAARA",
osoittaa vdlittéman vaaratilanteen,
joka johtaa kuolemaan tai vakavaan
loukkaantumiseen, jos sitd ei véltetd.

VAROITUS! Varoitus, jossa on
tama symboli ja merkkisana "Varoi-
tus", osoittaa mahdollisen vaaratilan-
teen, joka voi johtaa kuolemaan tai
vakavaan loukkaantumiseen, jos sitd
ei véltetd.

A
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VARO! Varoitus, jossa on tama
symboli ja merkkisana "VARO", osoit-
taa mahdollisen vaaratilanteen, joka
voi johtaa lievédn tai keskivaikeaan
loukkaantumiseen, jos sitd ei valtetd.

HUOMIO! Varoitus, jossa on tama
symboli ja merkkisana "HUOMIO",
osoittaa mahdollisen filanteen, joka
voi aiheuttaa omaisuusvahinkoja, jos
sitd ei véltetd.

Huomautus: Huomautus siséltad
lisgtietoja, jotka helpottavat laitteen
kayttda.

Vaihtovirta/-jénnite
Lue kayttdohije.

Kaikki t&méin laitteen osat, jotka
ovat kosketuksissa elintarvikkeisiin,
ovat elintarvikekelpoisia.

Soveltuu puhdistettavaksi astianpe-
sukoneessa.

Huomio! Kuuma pintal
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Turvallisuus

Tassa luvussa annetaan laitteen késittelyd koskevia tarkeita
turvallisuusohijeita.

Tama laite vastaa annettuja turvallisuusméardyksia. Asiaton
kayttd voi johtaa henkilévahinkoihin ja aineellisiin vahinkoihin.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Huomioi seuraavat laitteen turvallista kéyttdd koskevat ohjeet:

m Tarkasta laite ennen kéyttéa ulkoisten ndkyvien vaurioiden varalta.
Ala ota vaurioitunutta tai maahan pudonnutta laitetta kayttddn.

m Jos tdman laitteen virtajohto vahingoittuu, johdon saa vaarojen
vélttamiseksi vaihtaa vain laitteen valmistaja, valmistajan asiakas-
huolto tai vastaavasti pateva henkil.

m Yli 8-vuotiaat lapset sek& henkildt, joiden fyysiset, aistilliset tai
henkiset kyvyt ovat rajalliset tai joiden kokemus ja/tai tiedot ovat
puutteelliset, saavat kayttad tata laitetta, jos heitd valvotaan tai jos
heitd on opastettu laitteen turvalliseen kdyttéon ja he ovat ymmar-
taneet siitd aiheutuvat vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta eivétkd kayttéjahuoltoa, pait-
si jos he ovat taytténeet kahdeksan vuotta ja heitd valvotaan.

m Alle 8-vuotiaat lapset on pidettéva poissa laitteen ja liitdnt&johdon
l&hettyvilta.

m Korjauta laite ainoastaan valtuutetussa alan liikkeessé tai huoltoliik-
keessd. Virheelliset korjaukset voivat aiheuttaa vaaroja kayttgjélle.
Talldin myés laitteen takuu raukeaa.

m Laitteen korjauksen saa takuuaikana suorittaa vain valmistajan
valtuuttama huoltolike, muussa tapauksessa takuu ei endd korvaa
seuraamusvahinkoja.

Suomalainen 21



O SILVERCREST’

Laitteen vialliset osat saa vaihtaa vain alkuperdisvaraosiin. Voimme
taata turvallisuusvaatimusten tdyttymisen vain ndiden osien kohdal-
la.

Huolehdi siitd, eftei virtajohto kosketa kuumia laitteenosia. Ald
koskaan kaytd laitetta avotulen, Idmpd-/keittolevyjen tai kuuman
uvunin lghell&.

Anna laitteen jGahtyd kayton jalkeen, ennen kuin puhdistat sen!
Palovamman vaaral

Sijoita laite mahdollisuuksien mukaan pistorasian léheisyyteen.
Varmista, etté pddset vaaratilanteen sattuessa nopeasti pistokkeelle
eikd kukaan p&ase kompastumaan virtajohtoon.

Varmista, ettd laite seisoo tukevasti sijoituspaikalla.

/A VAARA! SAHKOISKU!

Liita laite vain maaraystenmukaisesti asennettuun ja maadoitettuun
pistorasiaan. Verkkojdnnitteen on vastattava laitteen tyyppikilven
tietoja.

Anna liitdntajohdot ja laitteet, jotka eivat toimi moitteettomasti tai
jotka ovat vioittuneet, valittdmasti asiakaspalvelun korjattavaksi tai
vaihdettavaksi.

Alg altista laitetta sateelle @laka milloinkaan kéytd sitd
kosteissa tai marissa olosuhteissa.

Varmista, ettei virtajohto padse kaytdn aikana kastumaan eikd
altistu kosteudelle.

Alg koskaan upota laitetta veteen tai muihin nesteisiin!

Nesteen padsy laitteen jannitettd johtaviin osiin kéytdn

aikana voi aiheuttaa séahkaiskun ja siten hengenvaaran.

Tartu virtajohtoon aina pistokkeesta. Ald koskaan vedé johdosta
tai koske virtajohtoa mdrin kdsin, silla se voi aiheuttaa oikosulun tai
sahkaiskun.
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m Alg aseta laitetta dlakd huonekaluja virtajohdon padille, ja varmis-
ta, eftei virtajohto jGd& puristuksiin.

m Laitekoteloa ei saa avata. Ald yritd korjata tai tehdd muutoksia lait-
teeseen. Laitekotelon avaaminen tai laitteeseen itse tehdyt muutok-
set voivat aiheuttaa sdhkaiskun ja sitd kautta hengenvaaran seka
takuun raukeamisen.

/A VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

& Huomio! Kuuma pintal

m Laitteen pinta voi kdytén aikana tulla erittdin kuumaksi.
Ota tallgin laitteesta kiinni ainoastaan kahvasta.

(1) HUOMIO! AINEELLISET VAHINGOT

m Alg kaytd laitteen kanssa ulkoista ajastinta tai erillistd kauko-
ohjausjarjestelmaa.
Alg koskaan jatd laitetta kéyton aikana valvomatta.

Varmista, etteivét laite, virtajohto tai pistoke joudu kosketuksiin lam-
polahteiden, kuten keittolevyjen tai avotulen, kanssa.

Alg kaytd laitteessa hiilia tai vastaavia polttoaineital

Varo vaurioittamasta laitteen tarttumatonta pinnoitetta ja valta

siksi metallisten ruokailuvdlineiden, esim. veitsien ja haarukoiden,
kéyttoéd. Jos tarttumaton pinnoite on vaurioitunut, &lé jatka laitteen
kayttda.

m Ka&ytd laitetta vain mukana tulevien alkuperdistarvikkeiden kanssa.

O Huomautus

m Kaytdjan ei tarvitse tehda laitteelle mitaan vaihdettaessa 50 ja
60 Hz:n valilla. Tuote soveltuu seka 50:lle etta 60 Hz:lle.
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Laitteen osat

A
c
<
e}
>

Tukijalat

Turvalukitus

Vapautuspainike 180°

Punainen merkkivalo “Power”
Vihred merkkivalo “Ready”
Lampétasonséadin
Vapautuspainike (alempi grillilevy)
Rasvankeruuastia
Rasvanpoistoaukko

Grillilevyt

8660000000 0O®S

Vapautuspainike (ylempi grillilevy)

Kuva B:
® Puhdistuskaavin

Poistaminen pakka-
uksesta ja liittdminen
sdhkoverkkoon

/\ VAROITUS!
> Pakkausmateriaaleilla ei saa leikkid.
On olemassa tukehtumisvaara.
> Noudata aineellisten vahinkojen vélttamiseksi
laitteen sahksliténndstd annettuja ohjeita.

Toimitussisalto ja
kuljetustarkastus

Laitteen toimituspakkaukseen siséltyvét
vakiona seuraavat osat (ks. kéantépuoli):

Parilagrilli
Rasvankeruuastia

Puhdistuskaavin

Kaytdohje

24 Suomalainen

() Huomautus
> Tarkasta, ettei toimituksesta puutu osia
eikd tuotteessa ole nékyvid vaurioita.

> Jos havaitset toimituksessa puutteita tai
puutteellisen pakkauksen tai kuljetuksen
aiheuttamia vaurioita, kdénny huollon palve-
lunumeron puoleen (katso kohta “Huolto”).

Purkaminen pakkauksesta

¢ Poista kaikki laitteen osat ja kayttéohje
pakkauksesta.

4 Poista kaikki pakkausmateriaalit ja mahdolliset
kelmut ja teipit.

Kdytto ja toiminta

Téssd luvussa annetaan laitteen kéyttdd ja
toimintaa koskevia térkeitd ohjeita.

Ennen ensimmaista kéyttéa
1) Puhdista kaikki liséosat kappaleessa “Puhdis-
tus ja hoito” kuvatulla tavalla mahdollisten
valmistusjéémien poistamiseksi.
2) Lue kéyttsohje huolellisesti l&pi.
3) Sijoita laite turvallisuusohjeiden mukaisesti.

4) Vapauta laitteen lukitus asettamalla turvalu-

kitus @ asentoon a
5) Avaa laite.
6) Pyyhi grillilevyt @ kostealla liinalla.
7) Sulie laite.

8) Tydnnd virtajohdon pistoke asianmukaisesti
kytkettyyn ja maadoitettuun pistorasiaan,
jonka jénnite vastaa kohdassa “Tekniset
tiedot” imoitettua jénnitettd. Anna lait-
teen [&mmetd noin 5 minuuttia tdydells
teholla kaantamalla lémpétasonsdédin @
MAX-asentoon.
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() Huomautus

> Laitteen ensimméisellé kuumennuskerralla
saaftaa muodostua hieman savua ja hajua,
mikd johtuu valmistusprosessista periisin ole-
vista jGémistd. Témé on normadlia ja tdysin
vaaratonta. Huolehdi riittévéstd ilmanvaih-
dosta, avaa esimerkiksi ikkuna.

9) Vedd pistoke lammittéamisen jélkeen pisto-
rasiasta ja anna laitteen jdhtyd.

10) Puhdista laite vielé kostealla liinalla.

Lampétasonsaadin
S&ada lampétasonsadtimelld @ haluttu
l&mpéatila.
— Lémpétaso 1:
|&mmitys / alhainen lémpétila
— Lémpétaso 2:
keskilampétila (esim. vihannesten
kypsentéminen)
— Lampétaso 3:
korkea lémpétila (esim. lihan paistaminen)

Lampéotaso 1

MIN

MAX

Lampétaso 3 Lampétaso 2

() Huomautus

> Vihred merkkivalo “Ready” @ palaa, kun
|&mpétasonséddin @ on asennossa MIN
ja lampdtason etualueella on asetus 1. Kun
asetat lampdtasonsadtimen @ haluttuun
asentoon, vihred merkkivalo “Ready” @
sammuu ja syttyy uudelleen vasta, kunnes
asetettu [&mpétila on saavutettu.

> Vihred merkkivalo “Ready” @ voi vililla
sammua. Témé tarkoittaa, ettd séddetty
|&mpétila on alittunut ja laite IGmmitt&é
vudelleen!

> Punainen merkkivalo “Power” @ syttyy heti,
kun laite on liitetty séihkéverkkoon.

Kaytto
1) Sulie laitteen kansi kahvasta.
2) Tydnné rasvankeruuastia @ laitteeseen.

3) Tydnna pistoke jélleen pistorasiaan. Punainen
merkkivalo “Power” @ palaa. Vihred merkki-
valo “Ready” @ syttyy, kun [émpdtasonsad-
din @ on asennossa MIN.

4) Saada lampétasonsddtimelld @ haluttu
|&mpétaso. Vihred merkkivalo “Ready” @
sammuu. Kun s&édetty lampdtaso on
saavutettu, vihred merkkivalo “Ready” @
syttyy jdlleen.

@ Huomautus
> Voit kayttas tata grillia kolmella eri tavalla:

— kokonaan avattuna siten, etté molempia
grillilevyja @ voidaan kéyttad pdytagril-
ling

— liikuteltavan ylemmén grillilevyn @ avulla
parilagrilling siten, ettd esim. liha tai kala
grillataan molemmilta puolilta

— lukitun ylemmén grillilevyn @ avulla pani-
nigrilling siten, efté esim. patonki voidaan
kuorruttaa.

Suomalainen 25



O SILVERCREST’

Asento ”Parilagrilli”

@ Huomautus

> Jotta kalan saa kypsennettyd hygieenisesti
kokonaan, suosittelemme kayttémadn asen-
toa “Parilagrilli”.

1) Avaa laitteen kansi ja aseta grillattava
elintarvike alemmalle grillilevylle @.

2) Sulie laitteen kansi kahvasta.

3) Liikkuvasti laakeroitu, ylempi grillilevy @
asettuu aina myds paksummalla grillattavalla
tuotteella alemman grillilevyn  kanssa so-
mansuuntaisesti. N&in saavutetaan optimaali-
nen grillaustulos.

4) Tarkista grillattavan tuotteen ruskistuminen
jonkin ajan kuluttua. Avaa tété varten lait-
teen kansi kahvasta.

(0 Huomautus

> Aloita lyhyillé grillausajoilla ja pidenna
kestoa, kunnes olet |&ytényt oikean keston.
Huomioi suuntaa antavasti mys luku
"Kypsennystaulukko”.

5) Kun olet tyytyvéinen ruskistumiseen, poista
grillattava tuote.

(D HUOMIO!

> Alg kéytd teravia tai terdvakarkisia esineitd
grillatun tuotteen poistamiseen. Ne voivat
vahingoittaa grillilevyjen @ pintaal

6) K&anna lédmpétasonsdddin @ asentoon

MIN ja irrota pistoke pistorasiasta.

(O HUOMIO!

> Irrota pistoke aina pistorasiasta, kun et

kéiytd laitetta. Ei riitd, etté asetat lampéta-
sonsddtimen @ asentoon MIN.

26 Suomalainen

Asento ”“Paninigrilli”

1) Avaa laitteen kansi ja aseta grillattava
elintarvike alemmalle grillilevylle @.

2) Laske ylempi grillilevy @ alas ja kiinnits se
haluamallesi korkeudelle painamalla turva-
lukitusta @ taaksepdin (asennot MIN, I, Il
IV, V). Kun saadat turvalukitusta @, nosta
ylempaa grillilevyd @ hieman yléspéin.
Mit& taemmas turvalukitus @ painetaan,
sité suurempi on grillilevyjen @ véliin jG&ava
tila.

3) Tarkista grillattavan tuotteen ruskistuminen
jonkin ajan kuluttua. Avaa tété varten lait-
teen kansi kahvasta.

(0 Huomautus

> Aloita lyhyillé grillausajoilla ja pidenné
kestoa, kunnes olet |&ytényt oikean keston.
Huomioi suuntaa antavasti mys luku
"Kypsennystaulukko”.

4) Kun olet tyytyvdinen ruskistumiseen, poista
grillattava tuote.

(O HUOMIO!

> Alg kaytd terdvid tai teravakarkisia esineité
grillatun tuotteen poistamiseen. Ne voivat
vahingoittaa grillilevyjen @ pintaa!

5) Kaénné lémpétasonsaadin @ asentoon

MIN ja irrota pistoke pistorasiasta.

(O HUOMIO!

> Irrota pistoke aina pistorasiasta, kun et

kéiytd laitetta. Ei riitd, etté asetat lampéta-
sonsddtimen @ asentoon MIN.
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Asento “Poytégrilli”
1) K&&nn& molemmat tukijalat @ auki (kuva 1).
2) Paina vapautuspainiketta 180° @ (kuva
1) jo avaa laitteen kansi niin auki, eftd
molempia grillilevyjé @ voidaan kéyttas
poytagrilling.

Kuva 1

3) Grillilevyt @ ovat nyt vierekkain, ja niit&
voi kayttad poytagrilleing (kuva 2).

Kuva 2

4) Aseta grillattavat elintarvikkeet grillilevyille @.

5) K&antele grillattavia tuotteita vélillg, ja
ota ne pois grillilevyiltd O, kun ne ovat
kypsyneet.

@ HUOMIO!

> Ala kaytd teravid tai teravakarkisia esineitd
grillatun tuotteen kadnt&miseen/poistami-
seen. Ne voivat vahingoittaa grillilevyjen @
pintaal

6) K&dnna lampétasonsdddin @ asentoon
MIN ja irrota pistoke pistorasiasta.

(D HUOMIO!

> Irrota pistoke aina pistorasiasta, kun et
kéytd laitetta. Ei riitd, ettd asetat ldmpéta-
sonsddtimen @ asentoon MIN.

Kypsennystaulukko

Seuraava taulukko on tarkoitettu ohjeelliseksi
antamalla esimerkkejé erilaisten elintarvikkei-
den kypsennyksestd. Sovita tiedot reseptin ja
yksildllisen makusi mukaisesti. Kypsennysai-
kaan vaikuttavat erityisesti elintarvikkeiden
kulloisetkin ominaisuudet, kuten koko, paksuus
ja laatu. Huomaa lisksi, ettd sinun on aina
vélilla kéénneltava grillattavaa ruokaa asen-
nossa "Péytagrilli”, mink& vuoksi kypsennysai-
ka pitenee.
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ELINTARVIKE LAMPOTASO ASENTO KYPSENNYSAIKA
Jauhelihapihvit 3 Parilagrilli 10-15 min
Pekoni MAX Paytagrilli 2 x 3-4 min
Porsaan kasslerpihvit MAX Paytagrilli 2x 13-16 min
Lohifileet 3 Parilagrilli 8-10 min
Tonnikalapihvit 3 Parilagrilli 6-8 min
Snri:::;ﬁ:yvg];’é"ekse" foihin 2 Poytagrill 2 x 3-6 min
Juustokerrosleivét MAX Parilagrilli 3-4 min
Juustolla kuorrutetut patongit 3 Paninigrilli 4-8 min

Vinkkejd ja ohjeita

B Jotta lihasta tulisi mureampaa ja grillaus
olisi nopeampagq, liha voidaan marinoida
etukéteen. Pohjaksi soveltuvat esimerkiksi ha-
pankerma, punaviini, etikka, piima tai tuore
papaija- tai ananasmehu. Lisé& joukkoon
maun mukaan yritejd ja mausteita. Ald lisaa
marinadiin suolag, silld se poistaa lihasta
nesteet ja tekee siitd kovan. Aseta liha
marinadiin niin, ettd se peittyy kokonaan ja
sulie astia. Anna lihan vetéytyd marinadissa
mielelléan yén yli.

B Voit grillata lihan lisgksi myds kalaa.
Suosittelemme kayttamaan kalalle asentoa
"Parilagrilli”. Kun grillattavaa ruokaa grilla-
taan kansi kiinni, grillattava ruoka lémpiad
molemmilta puolilta samanaikaisesti.
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B Grillilevyissé @ on tarttumaton pinnoite,

eiké lisérasvaa tarvita. Jos haluat kuitenkin
kéyttdd rasvaa, varmista, etté rasva/sljy
soveltuu paistamiseen (esim. rapsidljy).

B Jos et ole varma, onko grillattava tuote

kypsa my&s siséltd, kéytd tavanomaista
lihalémpdmittaria.

Puhdistaminen ja hoito

A\ vaARA!

> Irrota ennen laitteen puhdistamista pistoke
pistorasiasta ja odota, kunnes laite on tdysin
j@dhtynyt. Loukkaantumisvaaral

> Alg koskaan puhdista laitetta juoksevan
veden alla tai upota sité veteen. Laite voi
vaurioitua korjauskelvottomaksi!
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(D HUOMIO!

> Varmista, ettei laitteeseen pddse puhdis-
tuksen aikana kosteutta, silld kosteus voi
vaurioittaa laitteen korjauskelvottomaksi.

> Ala kaytd puhdistukseen voimakkaita han-
kaavia tai kemiallisia puhdistusaineita &léka
terdvid tai naarmuttavia esineitd.

B Puhdista grillilevyt @ puhdistuskaapimella
@, kun grillilevyt @ ovat jG&htyneet.
Kokoa rasva ja jGa@mét yhteen kohtaan ja
tydnné ne rasvankeruuastiaan @.

B Pyyhi grillilevyt @ kostealla liinalla. Alé
kéyta puhdistamiseen voimakkaita puhdis-
tusaineita, karkeita sienid tai terdvid esineitd,
jotka voisivat vaurioittaa tarttumatonta
pinnoitetta.

Puhdista tiukasti kiinni j@ényt lika ja ruuan-

j@émét irrottamalla ensin grillilevyt :

- Avaa laite.

— Paina vapautuspainiketta @ ja nosta
samalla alempi grillilevy (O irti.

- Pid& ylemmastd grillilevysta @ tukevasti
kiinni, jottei se putoa alas ja paina
vapautuspainiketta @. Ylempi grillilevy @
irfoaa laitteesta.

B Puhdista irrotetut grillilevyt @ lampimalla pe-
suainevedelld. Jos lika on kiinnittynyt tiukasti,
voit liottaa grillilevyjé ) pesuainevedessé
hetken aikaa. Huuhtele grillilevyt ® puh-
distamisen jdlkeen puhtaalla vedelld, jotta
pesuainejddmét huuhtoutuvat pois. Kuivaa
kaikki osat hyvin. Grillilevyjen { on oltava
kuivat, kun ne asetetaan takaisin paikoilleen
laitteeseen!

@ Huomautus

Grillilevyien @ hellévaraiseen

puhdistamiseen suosittelemme niiden

pesemistd kdsin edelld kuvatulla
tavalla. Voit pestd grillilevyt @ myss astianpesu-
koneessa. Grillilevyjen (O alapuolelta voi léhted
hieman vérig astianpesukoneessa puhdistamisen
iclkeen. Se ei kuitenkaan haittaa laitteen
toimintaa.

B Laita grillilevyt @ takaisin paikalleen asetta-
malla grillilevyt @ rungon padlle siten, ettd
rasvanpoistoaukon @ sivuilla olevat syven-
nykset osuvat rungossa oleviin pidikkeisiin.
Paina sitten grillilevyn ® etuosaa alaspdin,
jotta se lukkiutuu kuuluvasti paikalleen.

B Toimi samoin toisen grillilevyn @ kanssa.

B Laitteen ulkopintojen puhdistamiseen riittaa
pesuaineella kostutettu liina. Pyyhi astianpe-
suainejadmat vedelld kostutetulla liinalla.
Varmista, ettd laitteen kaikki osat ovat
tdysin kuivuneet, ennen kuin kéytét laitetta
vudelleen.

B Pyyhi puhdistuskaavin @ kostealla liinalla.
Jos lika on pinttynyt tivkasti, liséd linaan
mietoa astianpesuainetta tai huuhtele kaavin
|&mpiméssé pesuainevedessd.

() Huomautus
Puhdistuskaapimen @ hellévaraiseen
puhdistamiseen suosittelemme sen
pesemistd kasin. Voit kuitenkin pesta
puhdistuskaapimen @ my®s astianpesukoneessa.

B Pese tyhjennetty rasvankeruuastia @
l&dmpimalla pesuainevedelld. Huuhtele
astianpesuainejddmét puhtaalla vedelld ja
kuivaa astia.

(® Huomautus
Rasvankeruuastian @ helldvaraiseen
puhdistamiseen suosittelemme sen
pesemistd kdsin edellé kuvatulla
tavalla. Voit kuitenkin pestd rasvankervuastian @
myds astianpesukoneessa.

o0 o
Sailytys
Séilytd puhdistettu laite kuivassa paikassa. Lukitse
laite asettamalla turvalukitus @ asentoon a
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Reseptit

(0 Huomautus

Kéytettévien ainesten ominaisuudet saattavat
vaikuttaa resepteissd ohjeistettujen lémpétilojen ja
kypsennysaikojen paikkansapitévyyteen.

Parilagrilli

Meksikolainen hampurilainen

* & & o o o

900 g naudanjauhelihaa

6 rkl barbequekastiketta

6 rkl hienoksi silputtua sipulia
3 rkl tuoretta tai valmissalsaa
V2 tl chilijauhetta

4 isoa hampurilaissémpyléa

1) Sekoita suuressa kulhossa keskendén jau-

heliha, sipuli, salsa, chilijauhe ja barbeque-
kastike.

2) Muotoile jauhelihamassasta neljé samanko-

koista, noin 2 cm:n paksuista hampurilais-
pihvid.

3) Kuumenna laite (l&émpé&taso 3/MAX).

4) Paista pihvejd kuumennetussa grillissa grillile-

vyjen véliss& 8-10 minuutin ajan. Tarjoile
pihvit haluamiesi lisukkeiden ja mausteiden
kanssa sémpyldn vélissa.

Héranpihvia kevétsipuli-
yritikastikkeessa

¢

* & & o o

500 g vahérasvaisia

haranpihveja (125 g/kpl)

120 g margariinia

1l worcesterkastiketta

1 hienoksi murskattu valkosipulinkynsi
4 rkl hienoksi silputtua persiljaa

4 kevétsipulia hienoksi silputtuina

1) Sekoita pienessé kulhossa margariini ja wor-

30

cesterkastike ja sekoita joukkoon valkosipuli,
persilia ja kevdtsipulit.

Suomalainen

2) Kuumenna laite (l&mp&taso MAX).

3) Paista pihvejé 3 minuutin ajan MAX-ldmpé-
tasolla.

4) Sivele pihvit kevétsipuli-yrttikastikkeella ja
paista niitd vielé 4 minuuttia lémpétason 2
matalimmalla ldmmalla.

Tonnikalaa ja appelsiiniviipaleita

(4 hengelle)

¢ 4 tuoretta tonnikalapihvia (170 g/kpl)

4 1 appelsiini

4 1 rkl hienoksi silputtua persiljaa

4 suolaa

¢ pippuria

1) Kuori appelsiini ja leikkaa se noin 5 mm:n
paksuisiksi viipaleiksi.

2) Esikuumenna laite (ldmpétaso 3).

3) Aseta tonnikalapihvit kuumennetulle grilli-
levylle, ripottele padille persiljaa ja mausta
suolalla ja pippurilla.

4) Aseta appelsiiniviipaleet tonnikalapihvien
padlle ja grillaa 6-8 minuuttia.

5) Ota appelsiiniviipaleet pois ennen tarjoilua.

Paninigrilli
Pinaattijuustopanini

250 g pinaatinlehtié

1 sipuli

1 valkosipulin kynsi

1 rkl 8liya

2 {l sitruunamehua

1 ripaus suolaa (ja pippuria)

4 siivua paahtoleipdd / vaaleaa leip&é
40 g yrttivoita

75 g mozzarellaa

* & & & O O o o o o

20 g pinjansiemenid
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1) Karsi ja pese pinaatinlehdet. 3) Paista pekonisiivut pannulla rapeiksi.

2) Kuori ja hienonna sipuli ja valkosipulin 4) Annostele jogurttikastiketta kolmelle leip&vii-
kynsi, kuullota kuumassa 8ljyssa. Liséd paleelle ja asettele péadlle jGévuorisalaattia,
pinaatti. Mausta sitruunamehulla, suolalla ja siivutettua tomaattia ja mausteet.
pippurilla. 5) Leikkaa broilerin rintafileet pituussuunnassa

3) Voitele paahtoleipé yrttivoilla. viipaleiksi ja aseta ne tomaattien padlle.

4) Leikkaa mozzarella viipaleiksi. 6) Asettele pekonisiivut broilerin rintafileiden

5) Jaa mozzarella ja valutettu pinaatti kahdelle padlle.
paahtoleivélle ja ripottele paélle pinjansie- 7) Leikkaa avokado halki pituussuunnassa ja
menid. irrota kivi kiertoliikkeell.

Kuori avokado ja leikkaa se viipaleiksi.
Kostuta avokado sitruunamehulla, jotta se
ei ruskistu.

Aseta viipaleet panineille.

6) Peitd& paninit toisella paahtoleipéviipaleella.

7) Aseta paninit varovasti lampétasolle 3/MAX
esikuumennetulle grillille.

8) Saadéa sopiva grillilevyjen @ etdisyys turva-

lukituksella @ ja sulie kansi. 8) Viipaloi kurkku ja aseta viipaleet avokadon

padlle.
9) Odota, kunnes paninit ovat paahtuneet

9) Peit& paninit toisella paahtoleipéviipaleella.
kullankeltaisiksi. Ota ne sitten grillisté. ) P P paviip

10) Aseta paninit varovasti grillilevylle @.

Broilerin rintafileelld téytetty panini  11) Saada sopiva grilllevyjen @ etdisyys turva-
lukituksella @ ja sulje kansi.

4 400 g broilerin rintafileetd
g broflerin rinattieela 12) Odota, kunnes paninit ovat paahtuneet
¢ 20 g voita kullanruskeiksi ja ota ne varovasti grillisté.
4 pippuria, suolaa, paprikajauhetta Si . ki
inappipatonki
4 120 g pekonisuikaleita PPIP
¢ 6 siivua vaaleaa leip&d / pachtoleipéd ¢ 1 patonki
4 3 rkl salaattikastiketta (jogurttipohijaista) ¢ 1 valkosipulinkynsi
4 30 g jaavuorisalaattia ¢ 50 gsinappikurkkua
¢ 2 tomaattia ¢ 40 g pecorinojuustoa
¢ 1 avokado ¢ 1 1kl vékevdd sinappia
¢ 11l sitruunamehua ¢ 2 rkl makeaa sinappia
4 50 g salaattikurkkua ¢ 50gvoita
1) Huuhtele broilerin rintafileet nopeasti juokse- ¢ 2kl pilkottua ruohosipulia
van veden alla ja taputtele talouspaperilla 4 suolaa, pippuria

kuivaksi. Esikuumenna grilli [émpé&tasol-
le MAX ja paista fileitd hetken aikaa kansi
kiinni.

1) Leikkaa patonkiin viiltoja noin 2-3 em:n
vélein, mutta &l& katkaise patonkia.
2) Kuori valkosipuli ja murskaa se, leikkaa

maustekurkut erittdin pieniksi kuutioiksi ja
raasta pecorinojuusto.

2) Muuta asetus [émpétason 3 matalimmalle
l&mmélle ja paista rintafileitd noin 10 mi-
nuuttia, kunnes ne ovat kypsié. Mausta fileet
paistamisen jélkeen suolalla, pippurilla ja
paprikalla ja aseta ne sivuun.
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3) Sekoita vikevé ja makea sinappi pehmeéin
voin, valkosipulin, kurkkukuutioiden, pecori-
nojuuston ja ruohosipulin kanssa ja mausta
suolalla ja pippurilla.

2) Sivele vihannekset oliivisljyll&.

3) Esikuumenna laite (l&mpétaso 2).

4) Aseta vihannekset esikuumennetulle grillile-
vylle @ ja grillaa niité noin 8- 10 minuuttia
kummaltakin puolelta, kunnes ne ovat
hieman ruskistuneet.

4) Taytd sinappivoi patongin viiltoihin ja kaéri
patonki alumiinifolioon.
5) Aseta patongit lampétasolle 3/MAX esikuu-

5) Ripottele vihannesten pédlle suolaa, pippu-
mennetulle grillilevylle @.

ria ja maun mukaan Provencen yrttejd.
6) S&ada sopiva grillilevyjen ) etdisyys turva-

lukituksella @ ja sulie kansi. Kookos-currykatkaravut

7) Grillaa patongit kullanruskeiksi. # 100 g pundista currytahnaa

e ses __eEle ¢ 0,5 dl kookosmaitoa
Poytagrilli
Kanan-/kalkkunanrinta ¢ 400 g katkarapuja (vaihtoehtoisesti tasku-

rapuja)
4 200 g kanan-/kalkkunanrintaa 200 g sokeriherneen palkoja
4 hieman jauhoja 2 paprikaa
1) Laita grillilevyille @ hieman paistamiseen 2 sipulia

soveltuvaa 8ljyéd ja kuumenna grilli l&mp&-
tasolle 3.

2) Viipaloi 200 g kanan-/kalkkunanrintaa ja
jauhota viipaleet kevyesti.

2 valkosipulinkyntta

suolaa ja pippuria

* & & o o o

Alumiinifolio

3) Paista viipaleita toiselta puolelta noin
4 minuutin ajan. K&annd viipaleet, suolaa

1) Sekoita currytahna ja kookosmaito.

2) Pese katkaravut, sokeriherneenpalot ja

kevyesti ja paista toiselta puolelta vield noin paprika.

4 minuuttia.

3) Kuori sipulit ja valkosipulinkynnet.

4) Leikkaa sipulit, valkosipulinkynnet ja paprika
pieniksi paloiksi.

Grillatut vihannekset

2 ik N o -
paprikaa 5) Levitd katkaravut ja vihannekset tasaisesti

1 kesékurpitsa
1 munakoiso
oliivisljya
suolaa
pippuria

Provencen yrttej& (maustesekoitus)

* S & O o o o

1) Pese vihannekset huolellisesti. Puolita pap-
rika, poista siemenkota ja leikkaa paprika
suikaleiksi. Leikkaa munakoiso ja kesdkurpit-
sat ensin pitkittdin kahteen osaan ja sitten
noin 0,5 cm:n kokoisiksi paloiksi.
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neljélle alumiinifolion palaselle. Alumiini-
folioiden on oltava sen kokoisia, eftd ne
voidaan k&érid siséllén ympérille paketiksi.
Ripottele siséllon padlle curry-kookoskastiket-
ta ja mausta suolalla ja pippurilla.

6) Sulie paketti hyvin niin, eftei paketista p&ase

valumaan nestettd.

7) Esikuumenna laite lémpdtason 2 korkeim-

paan lampétilaan.

8) Aseta taytetyt paketit esikuumennetulle

grillilevylle @ ja kypsennd niité kummaltakin
puolelta noin 15 minuuttia.
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Grillatut maissintdhkaét

4 2 sokerimaissin téhkaa
¢ 100 g yrttivoita

¢ valkosipulisuolaa

4 suolaa

¢ pippuria

¢

Alumiinifolio

1) Sivele alumiinifolion pala yrttivoilla.

2) Suolaa maissintdhkét ja kadri ne alumiini-
folioon.

3) Esikuumenna laite lémpdtason 2 korkeim-
paan lédmpétilaan.

4) Aseta foliopaketti grillilevyille .

5) Kaanné foliopaketti 15 minuutin jélkeen ja
kypsennéd maissintdhkid vield toiset 15 mi-
nuuttia.

6) Mausta maissintéhkét valkosipulisuolalla ja

pippurilla.

[ ] L] [ ]
Varaosien tilaaminen
Voit tilata varaosia télle tuotteel-
le katevdsti internetistd osoitteessa
www.kompernass.com.

Skannaa QRkoodi
E T E dlypuhelimellasi/

tabletillasi. Talléd QR-koodil-

la padset suoraan
verkkosivustollemme ja voit
katsella ja filata saatavilla
olevia varaosia.
@ Huomautus
> Jos sinulla on ongelmia verkkotilauksen
kanssa, voit olla yhteydessé asiakaspalve-
luumme puhelimitse tai l&hettéd asiakaspal-
veluumme séhkdpostia.
> lImoita tilauksen yhteydess& aina tuotenume-
ro (IAN) 490910_2504.

> Huomaag, ettd varaosien verkkotilaukset eivét
ole mahdollisia kaikkiin toimitusmaihin.

Havittaminen

Laitteen havittaminen

Obheinen yliviivatun, pyérien paalla
seisovan jdteastian symboli osoittaa,
eftd t&mé laite on direktiivin
2012/19/EU alainen. Direktiivin
mukaan t&td laitetta ei saa sen kéyttdian
pddtyttyd havittéd tavallisen kotitalousjétteen
mukana, vaan se on toimitettava sille osoitettuihin
kerdys- tai kierrétyspisteisiin tai annettava
jatehuoltoyrityksen hévitettévéiksi.
Havittédminen on sinulle maksutonta.
Suojele ympadiristdé ja havité laite
asianmukaisesti.
Mikdli kéytetty laitteesi sisltéd henkildkohtaisia
tietoja, vastaat itse niiden poistamisesta, ennen
kuin palautat laitteen.

)
EA
Pakkauksen havittédminen

@ Pakkausmateriaalit on valittu

ympdristdystavélliset ja jatehuolto-

%@ tekniset nkdkulmat huomioiden, ja
ne voidaan kierr&ttad. Havitd

tarpeettomat pakkausmateriaalit voimassa

olevien paikallisten m&ardysten mukaisesti.

&)

a pakkausmateriaalit tarvittaessa

erikseen. Pakkausmateriaalit on

merkitty lyhenteillé (a) ja numeroilla (b), joiden

merkitys on seuraava: 1-7: muovit, 20-22:
paperi ja pahvi, 80-98: komposiittimateriaalit.

Elinkaarensa loppuun tulleen
tuotteen hévittdmisestd saat tietoja
kuntasi tai kaupunkisi jGtehuollosta
vastaavalta viranomaiselta.

Havité pakkaus ympéristdystévélli-
sesti. Huomioi eri pakkaustarvikkeis-
sa olevat merkinnét ja lajittele
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Liite
Tekniset tiedot

Jénnitelahde 220-240V ~, 50/60 Hz

2 000 W

Tehonotto

Tehontarve pois
noniare PO < o,5 w
padlta ilassa

Kompernass

Handels GmbH:n takuu

Hyvé asiakas,

Laitteen takuu on 3 vuotta ostopéivéstd. Jos havait-
set tuotteessa puutteita, sinulla on on oikeus vaatia

tuotteen myyijéltd lakisdateists korvausta. Seuraava
takuu ei rajoita lakisddteisié oikeuksiasi ostajana.

Takuuehdot

Takuuaika lasketaan ostopdivéyksestd alkaen.
Séilytd ostokuitti hyvassa tallessa. Tarvitset sitd
todisteeksi ostosta.

Jos téssa tuotteessa iimenee kolmen vuoden siséllé
ostopdivéistd materiaali- tai valmistusvirheitd, kor-
jaamme tai korvaamme tuotteen sinulle veloituksetta
harkintamme mukaan tai palautamme ostohinnan.
Tama takuu edellyttdd, eftd viallinen laite toimitetaan
meille yhdessd ostotositteen (kuitin) kanssa kolmivuo-
tisen mddréajan sisélld. Liséksi mukaan on liiteftévé
lyhyt kuvaus viasta ja sen ilmenemisajankohta.

Jos takuu kattaa vian, saat joko tuotteen korjat-
tuna takaisin tai uuden tuotteen. Takuuaika ei
ala vudelleen tuotteen korjaamisen tai vaihdon
iélkeen.

Takuuaika ja lakisaéteinen virhevastuu
Takuukorjaus ei pidennd takuuaikaa. Témé kos-
kee myds vaihdettuja ja korjattuja osia. Mahdolli-
sesti jo oston yhteydessd havaittavista vaurioista
ja puutteista on ilmoitettava heti, kun tuote on
purettu pakkauksesta. Takuuajan pédttymisen
jalkeen suoritettavat korjaukset ovat maksullisia.
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Takuun laajuus

Laite on valmistettu tiukkojen laatuvaatimusten
mukaan huolella ja tarkastettu perusteellisesti
ennen toimitusta.

Takuu koskee materiaali- tai valmistusvirheitd.
Tamé takuu ei kata tuotteen osia, jotka altistuvat
normaalille kulumiselle ja joita siksi voidaan
pitéd kuluvina osina, eikd helposti rikki menevid
osia, kuten kytkimid tai lasista valmistettuja osia.

Tamé takuu raukeag, jos tuote on vaurioitunut,
tai sitd ei ole kdytetty tai huollettu asianmukai-
sesti. Tuotteen asianmukainen kéyttd edellyttad
kaikkien kéyttdohjeessa esitettyjen ohjeiden
tarkkaa noudattamista. Kéyttdjéin on ehdottomas-
ti véiltettava kayttdtarkoituksia ja toimintaa, joita
kéyttohjeessa kehotetaan véltémaén ja joista
siind varoitetaan.

Tuote on tarkoitettu ainoastaan yksityiskéyttddn,
ei kaupallisiin tarkoituksiin. Laitteen védaranlainen
tai asiaton kasittely, vékivallan kéyttd ja muut
kuin valtuutetun huoltopisteen suorittamat kor-
jaukset aiheuttavat takuun raukeamisen.

Toimiminen takuutapauksessa
Jotta asiasi voitaisiin késitelld nopeasti, noudata
seuraavia ohjeita:

B Pidg kaikkia kyselyitd varten kassakuitti ja ar-
tikkelinumero (IAN) 490910_2504 tallessa

todisteena ostosta.

B Tuotenumeron |6ydat tuotteen tyyppikilvestd,
kaiverrettuna tuotteeseen, kéyttdohjeen otsik-
kosivulta (alhaalla vasemmalla) tai tuotteen
taustapuolella tai pohjassa olevasta tarrasta.

B Mikdli laitteessa ilmenee toimintahgirisita
tai muita puutteita, ota ensin yhteyttd alla
mainittuun huolto-osastoon puhelimitse tai
sdhkdpostitse.

B Voit [&hettdd viallisena pitdmdsi tuotteen
yhdessd ostokuitin kanssa maksutta sinulle il-
moitettuun huolto-osoitteeseen. Liité mukaan
selvitys viasta ja siitd, milloin se on ilmennyt.
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1
= E'., Osoitteessa www.lidl-service.com
5| voit ladata tdman ja monia muita
késikirjoja, tuotevideoita ja

[T [ asennusohjelmia.

wwwlidi-servic

Témén QR-koodin avulla p&éset suoraan
Lidl-huoltosivustolle (www.lidl-service.com) ja
voit avata kéyttdohjeesi sydttamalla tuotenumero
(IAN) 490910_2504.

Huolto

(FID Huolto Suomi
Tel.: 09 42453024
E-Mail: kompernass@lidl.fi

[IAN 490910_2504|

Maahantuoja

Huomaa, ettd seuraava osoite ei ole huolto-osoi-
te. Ota ensin yhteyttd mainittuun huoltopistee-
seen.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSA

www.kompernoss.com
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Inledning

Ett stort grattis fill din nyink&pta produkt.
Du har valt en produkt av hég kvalitet.

Bruksanvisningen &r en del av produkten.

Den innehaller viktig information om sékerhet,
anvéndning och &tervinning. Lds noga igenom
alla anvéndnings- och sékerhetsanvisningar
innan du bérjar anvénda produkten. Anvénd
endast produkten enligt beskrivningarna och
fér de &ndamadl som anges har. Lamna éver all
dokumentation fillsammans med produkten om
du éverlater den till ndgon annan person.

Avsedd anvéndning

Den hdr produkten fér endast anvéndas fér att
grilla livsmedel inomhus. All annan eller utékad
form av anvéndning betraktas som felaktig.
Produkten &r inte avsedd fér yrkesméssigt eller
industriellt bruk.

Det finns inga méjligheter att stélla krav pd
ersdttning fér skador som &r ett resultat av
felaktig anvéndning, felaktigt utférda reparatio-
ner, ofilldtna éndringar pé produkten eller fér att
reservdelar som inte &r godkénda anvénts. Allt
ansvar vilar p& anvéndaren.

Varningar och symboler

I den hér bruksanvisningen, pd férpackningen
och pé& produkten férekommer féljande varning-
ar och symboler (nér det &r relevant):

A

FARA! En varning med den har
symbolen och signalordet FARA
innebér en akut farlig situation som
leder fill dédsolyckor eller svara
personskador om den inte undviks.

VARNING! En varning med den
hér symbolen och signalordet VAR-
NING innebdr en eventuellt farlig
situation som kan leda till dédsolyck-
or eller svdra personskador om den

A

inte undviks.

36
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VAR FORSIKTIG! En vaming med
den har symbolen och signalordet
VAR FORSIKTIG innebér en even-
tuellt farlig situation som kan leda

till mindre allvarliga eller mattliga
personskador om den inte undviks.

AKTA! En varning med den hér
symbolen och signalordet AKTA
innebdr en situation som kan leda fill
sakskador om den inte undviks.

Observera: Under Observera
finns ytterligare information som
ska géra det lattare att anvéinda
produkten.

Véxelstrém/-spdnning
Las och folj bruksanvisningen

Alla delar av produkten som kom-
mer i kontakt med livsmedel &r god-
kénda fér livsmedel.

Tal maskindisk.

Aktal Het ytal
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Sdakerhet

Det har kapitlet innehdller viktig information fér séker hantering av
produkten.

Produkten motsvarar géllande sdkerhetsbestammelser. Om den
anvands pa fel satt kan den orsaka person- och sakskador.

Grundldaggande sakerhetsanvisningar

Observera féljande sakerhetsanvisningar for séker hantering av
produkten:

m Kontrollera om produkten har négra yttre, synliga skador innan du
anvander den. Om produkten &r skadad eller har fallit i golvet far
den inte anvéndas.

B Om strdmkabeln skadas pé den hér produkten maste den bytas ut
av tillverkaren, tillverkarens kundtjanst eller négon annan person
med liknande kvalifikationer fér att undvika olyckor.

m Den hér produkten fér anvéndas av barn som &r minst 8 ar och
av personer med begrdnsad fysisk, sensorisk eller mental férmaga
eller bristande erfarenhet och/eller kunskap om de halls under
uppsikt eller fatt [ara sig hur produkten anvands pa ett sdkert satt
och inser vilka risker det innebar.

Barn fér inte leka med produkten.

Produkten f&r inte rengéras eller servas av barn, s&vida de inte &r
aldre @n 8 &r och hélls under uppsikt.

m Barn under 8 &r ska héllas pa avsténd fran produkten och strom-

kabeln.

m L&t endast en auktoriserad fackverkstad eller var kundtjénst reparera
produkten. Felaktiga reparationer kan utgdra en risk fér anvéndaren.
Dessutom upphér garantin att gdlla.

m Endast en kundtjcnst som auktoriserats av tillverkaren far géra
reparationer p& produkten under garantitiden, annars upphér
garantin fér eventuella féljdskador att gélla.
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Defekta delar f&r endast bytas ut mot reservdelar i original. Det &r
endast originaldelarna som uppfyller sdkerhetskraven.

Akta s& att strdmkabeln inte kommer i kontakt med heta delar av
produkten. Anvénd aldrig produkten i nérheten av éppen eld, en
spisplatta eller en uppvarmd ugn.

Lat produkten svalna innan den rengdrs! Risk fér brénnskador!
Placera produkten s& nara ett eluttag som méjligt. Se till sa att det
gdr snabbt att dra ut kontakten i nddsituationer och att ingen kan
snubbla &ver stromkabeln.

Se till att produkten stér sdkert.

/\ FARA! RISK FOR ELCHOCK!

Produkten fér endast anslutas till ett godként och jordat eluttag.
Nétspanningen mdste dverensstdmma med specifikationerna
pd produktens typskylt.

Ldmna omedelbart in strémkablar resp. produkter som inte
fungerar som de ska till kundti@nst fér reparation eller utbyte.

Utsatt inte produkten fér regn och anvénd den aldrig i en fuktig
eller vat miljo.

Akta s& att strdmkabeln inte blir vat eller fuktig nér du anvénder
produkten.

Sank aldrig ned produkten i vatten eller andra vétskor! Det finns
risk fér livsfarliga elchocker om kvarvarande vétska hamnar pé

spanningsférande delar.

Fatta alltid tag i kontakten nér du ska dra ut den ur uttaget. Dra

inte i sjélva kabeln och ta inte heller i den med véta hander, det
kan orsaka kortslutning och elchocker.

Stéll inte produkten, mébler eller liknande pé kabeln och akta sé&
att den inte kléms fast.
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Du far inte dppna produktens hélie och inte heller sjalv férsska
reparera eller forandra den. Om héljet har dppnats eller om du
gor férandringar pé produkten finns risk for livsfarliga elchocker
och garantin upphér att gélla.

Skydda produkten frén vattendroppar och sténkvatten.

Stall darfér inga vatskefyllda karl (t ex blomvaser) pé eller bredvid
produkten.

Dra alltid ut kontakten ur uttaget nér du tar en paus, nér du anvant
produkten fardigt och innan den rengérs.

/\ VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

& Aktal Het ytal

Produkten kan bli mycket het utanp& nér den anvénds. Ta darfér
bara i handtaget.

(D AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

Anvand ingen extern timer eller separat fjarrkontroll fér att styra
produkten.

® L&mna aldrig produkten utan uppsikt ndr den anvénds.

m Fdrsékra dig om att produkten, kabeln och kontakten inte kommer i

kontakt med varmekallor som spisplattor eller ppna légor.

m Anvand inte grillkol eller liknande till den hér produkten!

® Anvénd inga metallféremal som t ex knivar, gafflar osv. som kan

skada produktens nonstickbeldggning. Om nonstickbeléggningen
skadats ska du inte anvénda produkten léngre.

Anvénd endast produkten tillsammans med medféljande originaltill-

behor.

(i) Observera

m Anvandaren behéver inte géra négonting for att @ndra mellan

50 och 60 Hz. Produkten anpassar sig till bdde 50 och 60 Hz.
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Komponenter
Bild A:

Stodfstter

Sékerhetsspdrr
Uppl&sningsknapp 180°

Réd kontrollampa Power

Grén kontrollampa Ready
Vérmereglage

RELEASE-knapp (nedre grillplatta)
Fettuppsamlingsskal

Fettutlopp

Grillplattor

8660000000 0O®S

RELEASE-knapp (6vre grillplatta)

Bild B:
® Rengdringsskrapa

Uppackning och an-
slutning

/\ VARNING!

> Férpackningsmaterial &r inga leksaker.
Kvévningsrisk.

> F8lj anvisningarna fér elektrisk anslutning
av produkten fér att undvika sakskador.

Leveransens innehall och
transportinspektion

Produkten levereras med féljande delar som
standard (se uppféllbat sida):

Kontaktgrill

® Fettuppsamlingsskal
® Rengdringsskrapa
®

Bruksanvisning
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() Observera

> Kontrollera att leveransen &r komplett och
inte har ndgra synliga skador.

> Om ndgonting saknas eller om leveransen
skadats p& grund av bristféllig férpackning
eller i transporten ska du kontakta vér servi-
cehotline (se kapitel Service).

Uppackning

¢ Ta upp alla delar av produkten och bruksan-
visningen ur férpackningen.

4 Ta bort allt férpackningsmaterial, ev. plastfo-
lie och klistermérken frén produkten.

Anvéndning och funktion

Det hér kapitlet innehdller viktig information om
hur produkten ska anvéndas.

Fore forsta anvandningen

1) Rengér alla delar enligt beskrivningen i
kapitel Rengéring fér att avlégsna eventuella
rester frén tillverkningsprocessen.

2) Las noga igenom bruksanvisningen.

3) Stéll upp produkten enligt sékerhetsanvis-
ningarna.

4) L&s upp produkten genom att flytta séker-

hetssparren @ till ldge a
5) Oppna produkten.

6) Torka av vérmeplattorna ) med en fuktig
trasa.

7) Sténg produkten.

8) Anslut stromkabeln med kontakten till ett
godkant och jordat uttag med den spénning
som anges i kapitel Tekniska data. Vérm
upp produkten i ca 5 minuter p& maximal
temperatur genom att vrida véirmereglaget

0 till MAX.
() Observera

> Fdrsta gdngen produkten vérms upp kan det
ryka och lukta lite av rester frdn fillverknings-
processen. Det &r fullstéindigt normalt och
helt ofarligt. Sérj fér god ventilation, t ex
genom att &ppna ett fénster.
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9) Dra sedan ut stickkontakten ur eluttaget och
l&t produkten svalna.

10) Rengér produkten en géng till med en fuktig
trasa.

Viédrmereglage
Temperaturen stélls in med varmereglaget @.
- Temperaturomréde 1:
Uppvdrmningslége/lég temperatur
- Temperaturomréde 2:
Medelvarme (for att t ex tillaga gronsaker)

— Temperaturomréde 3:
Hoég temperatur (for aft t ex steka kétt)

Temperatur-
MIN omréde 1
MAX
Temperatur-
. Temperatur-
omréde 3 X
omréade 2

() Observera

> Den gréna kontrollampan Ready @ ténds
ndr véirmereglaget @ &r stér péd MIN och i
den férsta delen av temperaturomrade 1. S&
snart du har stéllt in vérmereglaget @ p&
dnskat lage slocknar den gréna kontrollam-
pan Ready @ och tands férst nar tempera-
turen &r uppnédd.

> Den gréna kontrollampan Ready @ kan
slockna igen emellané&t. Det betyder att pro-
dukten vérms upp igen, eftersom temperatu-
ren sjunkit under det instéllda vérdet!

> Den réda kontrollampan Power @ ténds
s& snart produkten far strom.

Anvéndning
1) Sténg locket med handtaget.
2) Skjut in fettuppsamlingsskélen @ i produkten.

3) Satt stickkontakten i eluttaget igen. Den réda
kontrollampan Power @ t&énds. Den gréna
kontrollampan Ready @ t&énds ndr virme-
reglaget @ &r installt pa MIN.

4) stéll in nskad nivé med vérmereglaget @.
Den gréna kontrollampan Ready @ slock-
nar. S& snart den instéllda temperaturnivén
har uppnétts tdnds den gréna kontrollampan

Ready @ igen.
() Observera

> Du kan anvénda grillen pé 3 olika sétt:

— helt 8ppen, s& att bada grillplattorna @
kan anvéndas som en bordsgrill.

— som kontaktgrill med rérlig &vre grillplatta
@ for att grilla t ex kot eller fisk pa bada
sidorna.

— som panini-grill med den &vre grillplat-
tan @ i l&st I&ge for att t ex gratinera
baguetter.

Léage Kontaktgrill

() Observera

> For att fisk ska bli genomstekt och alla ev.
bakterier o dyl. oskadliggéras rekommende-
ras kontaktgrillslaget.

1) Oppna locket och placera det som ska
grillas p& den nedre grillplattan .

2) Sténg locket med handtaget.

3) Eftersom den &vre grillplattan  &r rorlig
ligger den alltid parallellt mot den undre
grillplattan @, dven om man grillar tjockare
bitar. Resultatet blir perfekt.

4) Kontrollera férgen pd det du grillar efter en
stund. Oppna d& locket med handtaget.

() Observera

> Bo&rja med korta grilltider och 8ka efter hand
tills du kommit fram till rétt tillagningstid.
Du kan ocksé rétta dig efter uppgifterna i
kapitlet Grillningstabell.
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5) Nér du &r néjd med resultatet tar du tar du
upp det du grillat frén grillen.

(D AKTA!

> Anvdnd inga spetsiga eller vassa féremdl
for att lyfta upp det du grillat frén grillen.
Annars kan grillplattornas D ytbeléggning
skadas!

6) Vrid vérmereglaget @ fill lage MIN och
dra ut stickkontakten ur eluttaget.

(D AKTA!
> Dra alltid ut stickkontakten ur eluttaget nér
du inte ska anvdnda produkten. Det réicker

inte att bara sétta vérmereglaget @ pa
MIN!

Lége Paninigrill
1) Oppna locket och placera det som ska
grillas p& den nedre grillplattan @.

2) Stéing den &vre grillplattan @ och l&s den
pé dnskad hajd genom att flytta séikerhets-
spérren @ bakét (lage MIN, 11, 11, 1V, V).
Lyft grillplattan @ en aning nér du justerar
stikerhetsspéirren @. Ju ldngre sdkerhets-
sparren @ flyttas bakdt, desto stérre blir
avsténdet mellan grillplattorna @.

3) Kontrollera férgen pé det du grillar efter en
stund. Oppna dé& locket med handtaget.

(D Observera

> Borja med korta grilltider och dka efter hand
tills du kommit fram till rétt tillagningstid.
Du kan ocksé rétta dig efter uppgifterna i
kapitlet Grillningstabell.

4) Nér du &r néjd med resultatet tar du tar du
upp det du grillat frén grillen.

(D AKTA!
> Anvénd inga spetsiga eller vassa féremél
for att lyfta upp det du grillat frén grillen.
Annars kan grillplattornas ) ytbeléggning
skadas!
5) Vrid varmereglaget @ fill Iage MIN och dra
ut stickkontakten ur eluttaget.
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(D AKTA!

> Dra alltid ut stickkontakten ur eluttaget nér
du inte ska anvéinda produkten. Det réicker
inte att bara sétta vérmereglaget @ pa

MIN!

Lége Bordsgrill
1) Fall ut b&da stodfstterna @ (bild 1).
2) Tryck pé& upplésningsknappen 180° @
(bild 1) och fall upp locket s& att b&da grill-
plattorna ) fungerar som en bordsgrill.

Bild 1

3) Grillplattorna @ ligger nu bredvid varandra
och produkten kan anvéindas som bordsgrill

(bild 2).

Bild 2
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4) Lagg det som ska grillas pa grillplattorna
(10}
5) Vand bitarna emellandt och ta bort dem

fran grillplattorna @ nér de &r fardiggril-
lade.

(D AKTA!
> Anvdnd inga spetsiga eller vassa féremdl
fr att véinda/lyfta upp det du grillat frén

grillen. Annars kan grillplattornas O ytbe-

l&ggning skadas!

6) Vrid vérmereglaget @ till Iige MIN och dra

ut stickkontakten ur eluttaget.

(D AKTA!

> Dra alltid ut stickkontakten ur eluttaget nér
du inte ska anvéinda produkten. Det réicker

inte aft bara sétta vérmereglaget @ pa

MIN!

Grillningstabell

| fsljande tabell finns exempel p& hur olika
ingredienser ska grillas. Anpassa uppgifter-
na enligt receptet och din personliga smak.
Framfor allt livsmedlets beskaffenhet, t ex
storlek, tjocklek eller kvalitet, paverkar
tillagningstiden. Ténk ocksd pé& att du méste
vénda pé& bitarna ibland nér du anvénder
produkten som bordsgrill och att grilltiden
darfér blir léngre.

LIVSMEDEL STYCKEN / | TEMPERATUR- LAGE TILLAGNINGSTID
GRAM

Kattbullar 900 g Kontaktgrill 10-15 min
Sidflask 3x250g Kontaktgrill 10 min
Flaskkarré i skivor 3 stycken Bordsgrill 2x13-16 min
Laxfiléer 4x125¢g Kontaktgrill 8-10 min
Tonfiskkotletter 4x125¢g Kontaktgrill 6 -8 min
Varma ostsmdrgésar 4 stycken Kontaktgrill 3 -4 min
Sﬁset?rcﬁnerode bagy- 2 stycken Paninigrill 4 -8 min
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Tips och tricks

Du kan férkorta grilliden och géra kattet
mérare genom att marinera det innan du
grillar. Som bas kan du t ex anvénda grédd-
fil, rédvin, vingger, karnmislk eller farsk
juice frén papaya eller ananas. Tillsétt rter
och kryddor efter smak. Anvénd inte salt,
eftersom det drar ut vatten ur kdttet sé att
det blir hért. Placera kttet s& att det téicks
av marinaden och téck éver skélen. Lat det
helst st& och dra &ver natten.

Du kan grilla b&de fisk och kétt. Till grillad
fisk rekommenderar vi kontaktgrillsléaget.
Na&r locket &r sténgt grillas bitarna pé& bé&da
sidor samtidigt.

Vérmeplattorna @ &r férsedda med
nonstickbeléggning, dérfér behdvs inget
extra fett. Om du énda vill anvénda fett ska
du ta en sort som lampar sig fér stekning, till
exempel rapsolja.

Om du inte &r séker pd om maten redan
&r genomstekt kan du anvénda en vanlig
kéttermometer.

Rengoring och skétsel

/\ FARA!

| 2

Dra ut stickkontakten och vénta tills produk-
ten har svalnat helt innan du bérjar rengéra
den. Risk fér personskador!

> Rengdr aldrig produkten under rinnande
vatten och doppa aldrig ner den i vatten.
D& kan produkten totalférstéras!

O AKTA!

> Forsékra dig om aft det inte kan komma in
fukt i produkten nér den rengérs, annars kan
den bli totalt férstérd.

>

Anvand inte starka slipande eller kemiska
rengdringsmedel eller vassa eller repande
foremadl fr att rengdra ytorna.
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B Dra rengdringsskrapan @ éver grillplat-

torna @ nér grillplattorna Osvalnat sé
att fett och rester samlas ihop och fér ner
dem i fettuppsamlingsskélen @.

Torka av grillplattorna @ med en fuktig
trasa. Anvand inga starka rengdringsmedel,
grova rengéringssvampar eller spetsiga
féremal som skadar nonstickbeléggningen
nér du rengdr produkten.

Om smutsen &r svar att f& bort eller rester
har brant fast kan grillplattorna @ tas av:

— Oppna produkten.

— Tryck p& RELEASE-knappen @ och lyft
samtidigt av den undre grillplattan @.

— Hall fast den &vre grillplattan @ sé& att
den inte faller ner och tryck p& RELEASE-
knappen @. Den évre vérmeplattan @
lossnar frén produkten.

Rengér de |6sa grillplattorna @ i varmt
vatten med lite diskmedel. Grillplattorna @
kan léggas i blét i diskvattnet fér att [6sa
upp rester som sitter extra hart. Skélj sedan
grillplattorna O noga i rent vatten for att f&
bort alla rester av diskmedel. Torka alla de-
lar noga. Grillplattorna @ méste vara helt
torra innan de sétts tillbaka i produkten!

() Observera

Vi rekommenderar att grillplattorna @
rengérs f6r hand enligt beskrivningen,
eftersom det &r mera skonsamt. Det
gér dock éven bra att rengdra

grillplattorna ) i diskmaskinen. Grillplattornas

undersidor O kan missférgas ndgot nér de
diskats i diskmaskinen. Det férséimrar dock inte
produkten eller dess funktion.

B For att montera tillbaka grillplattorna @
placerar du grillplattorna @ pé basen s&
att de tvé urtagen bredvid fettutloppet @
griper fast i basens krokar. Tryck sedan ner
grillplattans @ frémre del s& att det hors att
den snépper fast.
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B Gor likadant med den andra grillplattan @.

B Torka av produkten utvéndigt med en trasa
som fuktats med vatten och diskmedel. Torka
bort rester av diskmedlet med en trasa som
fuktats med bara rent vatten.

Kontrollera att alla delar &r helt torra innan
du anvénder produkten igen.

B Torka av rengdringsskrapan B med en
fuktig trasa. Envisa fléckar tar du bort med
ndgra droppar milt diskmedel pé trasan
eller genom att diska den i varmt vatten med
diskmedel.

(D) Observera

For att rengdra skrapan @ pa ett
3 konsamt sétt rekommenderar vi
© w 0
9)3 handdisk enligt beskrivningen.
Rengéringsskrapan B kan dock éven

diskas i maskin.

B Diska den tomma fettuppsamlingsskélen @
i varmt vatten med diskmedel. Skélj bort
rester av diskmedel med rent vatten och
torka ordentligt.

() Observera

=\ For att rengéra fettuppsamlingsskalen
@M O pa ett skonsamt séitt rekommende-

2>’ rar vi handdisk enligt beskrivningen.
Fettuppsamlingsskalen @ kan dock
&ven diskas i maskin.

Forvaring

Férvara den rengjorda produkten pé& en torr
plats.
L&s produkten genom att flytta sékerhetsspérren

0 ill lage @

Recept
() Observera

Beroende pé ingrediensernas egenskaper kan
temperaturinstéliningarna och de tider som
anges i recepten varieral

Lédge Kontaktgrill
Mexikansk burgare

900 g nétférs

6 msk barbecuesas

6 msk finhackad lek

3 msk farsk eller férdiggjord salsa

1/2 tsk chilipulver

* & & o o o

4 stora hamburgerbréd

1) Blanda kéttfars, 16k, salsa, chilipulver och
barbecuesés i en stor skal.

2) Forma kéttfarsen till fyra lika stora, knappt
2 cm tjocka hamburgare.

3) Vérm upp produkten (temperaturomrade
3/Max).

4) Grilla hamburgarna 8-10 minuter p&
kontaktgrillslaget. Servera hamburgarna i
hamburgerbréden fillsammans med tillbehsr
och valfria kryddor.
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Rumpstek och sés med salladslok
och kryddérter

500 g mager rumpstek (125 g per bit)
120 g margarin

1 tsk worcestershiresas

1 finhackad vitlksklyfta

4 msk finhackad persilja

4 finhackade salladslékar

* & & & oo o

1) Blanda margarin och worcestershiresds i
en liten bunke och tillsatt vitldk, persilija och
salladslsk.

2) Varm upp produkten (temperaturnivé Max).

3) Grilla rumpsteken 3 minuter pd Max-léget.

4) Gnid in rumpsteken med sésen och grilla
ytterligare 4 minuter i den f&rsta delen av
temperaturomréde 2.

Tonfisk med apelsinskivor
(4 personer)

¢ 4 farska tonfiskfiléer (170 g per styck)

¢ 1 apelsin

¢ 1 msk finhackad persilja
4 salt

¢ peppar

1) Skala apelsinen och skér den i ca 5 mm
tiocka skivor.

2) Varm upp produkten (temperaturomréde 3).

3) Lagg tonfiskfiléerna p& den upphettade
grillen, stré dver persiljan och krydda med
salt och peppar.

4) Placera apelsinskivorna pé tonfiskfiléerna
och grilla alltsammans ca é - 8 minuter.

5) Ta bort de grillade apelsinskivorna fére
servering.

46 Svenska

Lége Paninigrill

Panini med spenat och ost
250 g bladspenat

1 I8k

1 vitldksklyfta

1 msk olja

2 tsk citronsaft

1 nypa salt (och peppar)

4 skivor rostbrod/vitt brod

40 g 6rtsmor

75 g mozzarella

® & & S O > > o o o

20 g pinjendtter
1) Rensa och skélj bladspenaten.

2) Skala och hacka I8ken och vitlsksklyftan.
Stek dem sakta i olja tills de blir genomskin-
liga. Tillsétt spenaten. Smakséatt allt med
citronsaft, salt och peppar.

3) Bred drtsmér pa brédskivorna.

4) Skar mozzarellan i skivor.

5) Férdela mozzarellan och den avrunna
spenaten pd 2 brodskivor och stré dver
pinjendtterna.

6) Téck paninin med ytterligare en skiva bréd.

7) Placera férsiktigt paninin p& grillenen som
fdrvarms till temperaturomréade 3/Max.

8) Anvénd sékerhetssparren @ for att stélla in
dnskat avsténd till den &vre grillplattan @
och stdng locket.

9) Vénta tills paninin fétt en gyllenbrun farg.



O SILVERCREST’

Panini med kycklingfilé
400 g kycklingbrést

20 g smér

peppar, salt, paprikapulver
120 g bacon, strimlad

6 skivor rostbrod/vitt brod

3 msk salladsdressing (yoghurt)
30 g isbergssallad

2 tomater

1 avokado

1 tsk citronsaft

@ & & & 6 O O o o o o

50 g slanggurka

1) Skalj kycklingfiléerna snabbt under rinnande
vatten och torka av dem med hushéllspap-
per. Grilla dem snabbt pa lége Kontaktgrill
ndr produkten férvarmts till temperaturnivé

MAX.

2) Sank sedan varmen till bérjan av tempera-
turomréde 3 och stek kéttet i ca 10 minuter
tills det &r fardiggrillat. Krydda kycklingfilé-
erna med salt, peppar och paprika efterat
och stéll undan dem.

3) Knaperstek baconstrimlorna i en stekpanna.

4) Férdela yoghurtdressing p& 3 ljusa brédski-
vor, ldgg pé isbergssallad, skiva och krydda
tomaterna och ldgg pé& dem ocksé.

5) Skar kycklingfiléerna pd ldngden och lagg
dem ovanpé tomaterna.

6) Lagg bacon ovanpé kycklingfiléerna.

7) Dela avokadon pé léngden och vrid isér
halvorna fér att ta bort kdrnan. Skala
avokadon och skar den i skivor.

Droppa citronsaft p& avokadon s& att den
inte blir brun.
Lagg skivorna pd paninin.

8) Skar gurkan i skivor och légg dem pé&

avokadoskivorna.

9) Téck paninin med ytterligare en skiva bréd.

10) Placera forsiktigt paninin p& grillplattan .

11) Stéll in dnskat avstand fill den évre grillplat-
tan @ med sdkerhetsspérren @ och sténg
locket.

12) Ta férsiktigt upp paninin frén paninigrillen
ndr den fatt en gyllenbrun férg.

Senapsbaguette

1 baguette

1 vitloksklyfta

50 g inlagd senapsgurka
40 g pecorino

2 msk s&t senap
50 g smor

¢

¢

¢

¢

4 1 msk stark senap
¢

¢

¢ 2 msk klippt grdslek
¢

salt, peppar

1) Skér sneda hack i baguetten med ca 2-3 cm
mellanrum, men skér inte hela végen
igenom.

2) Skala och krossa vitlsksklyftan, térna se-
napsgurkorna fint och riv pecorinon.

3) Blanda den starka och den séta senapen
med det mjuka sméret, vitldken, gurkan,
pecorinon och grésléken. Smaka av med
salt och peppar.

4) Fyll baguettesnitten med senapssméret och
rulla in baguetterna i aluminiumfolie.

5) Lagg baguetten pé vérmeplattan @ som
forvarmts fill temperaturomréde 3/Max.

6) Stall in &nskat avsténd till den évre grillplat-
tan @ med sdkerhetsspérren @ och stéing
locket.

7) Baguetten ska bli gyllenbrun.
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Lége Bordsgrill
Kyckling/kalkonbrastfiléer
¢ 200 g kyckling- eller kalkonbr&st

¢ lite mjsl
1) Vérm upp produkten fill temperaturomréde 3.

2) Skér 200 g kyckling- eller kalkonbrést i
skivor och vénd dem i lite mjol.

3) Stek ca 4 minuter pd ena sidan, vénd, salta
|att och stek den andra sidan ca 4 minuter.

Grillade grénsaker

2 paprikor

1 zucchini

1 aubergine

olivolja

salt

peppar

provencalska értkryddor (kryddblandning)

* & & & o o o

1) Skélj grénsakerna noga. Halvera paprikor-
na, kdrna ur dem och skér dem i strimlor.
Halvera auberginen och zucchinin pé
léngden och skdr dem sedan ica 0,5 cm
stora bitar.

2) Pensla grénsakerna med olivolja.
3) Vérm upp produkten (temperaturomrade 2).

4) Lagg gronsakerna pé den férvérmda vérme-
plattan @ och grilla 8 - 10 minuter p& b&da
sidor fill de f&tt en ljusbrun férg.

5) Krydda grénsakerna med salt, peppar och
provencalska érter efter smak.
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Skaldjur med kokos och curry

100 g réd currypasta

50 ml kokosmislk

400 g skaldjur (rékor eller krabba)
200 g sockerértor

2 |8kar
2 vitlksklyftor

¢

¢

L4

¢

4 2 paprikor
L4

¢

4 salt och peppar
L4

aluminiumfolie

1) Blanda currypasta och kokosmislk.
2) Skolj skaldjur, sockerértor och paprikor.
3) Skala I8ken och vitlsksklyftorna.

4) Skar I8k, vitlsksklyftor och paprika i mindre
bitar.

5) Férdela skaldjur och grénsaker jémnt pé
4 bitar aluminiumfolie. Foliebitarna méste
vara sé stora att ingredienserna fér plats i
dem och att de sedan kan vecklas ihop fill
smé& paket. Hall kokos- och currysésen éver
ingredienserna och krydda till sist med salt
och peppar.

6) Férslut paketen noga sé att ingen vétska kan
tradnga ut.

7) Férvérm produkten fill sista delen av tempe-
raturomréde 2.

8) Lagg de fyllda paketen pé den férvérmda

grillplattan @ och grilla dem ca 15 minuter
pé varje sida.
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Grillade majskolvar

2 kolvar sockermais

100 g &rtsmér

salt

¢

¢

¢ vitldkssalt
¢

¢ peppar
4 aluminiumfolie

1) Smérj en bit aluminiumfolie med &rtsmér.

2) Salta majskolvarna och linda in dem i
aluminiumfolien.

3) Varm upp produkten till slutet av temperatur-
omréde 2.

4) Lagg paketet p& grillplattorna .

5) Vénd efter 15 minuter och grilla majskolvar-
na ytterligare 15 minuter.

6) Krydda maijskolvarna med vitlékssalt och
peppar.

Bestdlla reservdelar

Du kan alltid bestdlla reservdelar till den hér
produkten p& www.kompernass.com.

Skanna QR-koden med
din smartphone eller
surfplatta.

Med den har QRkoden
kommer du direkt till var
webbplats och kan se
och bestélla de
reservdelar som erbjuds dér.

(D) Observera

> Om det uppstdr problem nér du bestdller
online kan du kontakta vér kundservice pa
telefoneller via e-post.

> Ange alltid artikelnumret
(IAN) 490910_2504 nér du bestdller.

> Observera att det inte gér att bestélla
reservdelar Sver ntet frén alla ldnder som
vi levererar till.

Kassering

Kassera/atervinna produkten

Symbolen intill med en &verkorsad
soptunna pé hjul betyder att den hér
produkten omfattas av direktiv
2012/19/EU. Direktivet foreskriver
att den hér produkten inte fér sléingas bland de
vanliga hushéllssoporna nér den &r uttjént, utan
méste [dmnas in till speciella insamlingsstdllen,
atervinningsanlédggningar eller &tervinningsfére-
tag.
Det kostar ingenting att lamna in
produkten till atervinning. Tank pa
miljén och kassera/atervinn produkten
pa rétt satt.
Om din utfjéinta produkt innehdller personliga
data ansvara du sjélv fér att ta bort dem innan
du lédmnar in produkten fér &tervinning eller
kassering.

®
n
Kassera forpackningen

(N7
%@ farutsétiningarna fér avfallshante-
ring och kan dé&rfér &tervinnas.
Kassera férpackningsmaterial som inte behévs
léngre enligt géllande lokala bestdmmelser.

Tank pa milién nér du kasserar
b férpackningen. Observera
s mérkningen pé& de olika férpack-
a

ningsmaterialen s& att de kan

kallsorteras och ev. kasseras
separat. Férpackningsmaterialen &r mérkta med
farkortningar (a) och siffror (b) som har féljande
betydelse: 1-7: plast, 20-22: papper och

Fréga din kommun eller stadsdelsfér-
valtning om méjligheterna att
kassera/&tervinna den utfiénta
produkten.

Férpackningsmaterialet har valts
med tanke p& milidn och de tekniska

kartong, 80-98: komposit.
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Tekniska data

Spdnningsférsérining 220-240V ~,
50/60 Hz

Effektforbrukning 2000 W

Stromférbrukning i <05W

av-lage

Garanti fran Kompernass
Handels GmbH
Kéra kund

F&ér den hér produkten [émnar vi 3 &rs garanti
frén och med inkdpsdatum. Om det skulle vara
ndgot fel pa produkten finns en lagstadgad
reklamationsrétt fréin &terférsdljaren. Dina
lagstadgade réttigheter begrénsas inte av den
garanti som beskrivs i féljande avsnitt.

Garantivillkor

Garantitiden bérjar frén och med inképsdatumet.

Ta vél vara pé kassakvittot. Kassakvittot &r ditt
képbevis.

Om ett material- eller fabrikationsfel uppstar

p& produkten inom tre &r fréin inképsdatumet
reparerar vi, byter ut den gratis, eller ersattar k&-
pesumman beroende pé vad vi anser lémpligast.
En f5rutséttning fér att utnyttja garantin &r aft
den defekta produkten och képbeviset (kassak-
vittot) uppvisas inom den tredriga garantitiden
tillsammans med en kort beskrivning av felet och
ndr det uppstod.

Om felet téicks av var garanti kommer du att f&
tillbaka en reparerad eller en ny produkt. Garan-
titiden bérjar inte om frén bérjan fér en repare-
rad eller ny produkt.
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Garantitid och lagstadgad
ersdttningsrdtt

Garantitiden férléngs inte for att man utnyttjat
garantin. Det géller &ven fér utbytta och repa-
rerade delar. Eventuella skador och brister som
existerar redan vid k&pet mé&ste rapporteras s&
snart produkten packats upp. Nér garantitiden
&r slut mé&ste man sjdlv betala fér eventuella
reparationer.

Garantins omfattning

Produkten har tillverkats med omsorg enligt
strénga kvalitetskriterier och testats noga fére
leveransen.

Garantin géller bara fér material- eller fabrika-
tionsfel. Garantin técker inte delar av produk-
ten som utsdtts fér normalt slitage och darfér
betraktas som férslitningsdelar och inte heller
skador p& dmtéliga delar som t ex knappar eller
delar av glas.

Garantin upphér att gélla om produkten skadas
eller anvénds och servas pé fel sétt. Alla anvis-
ningar i bruksanvisningen méste féljas exakt for
att produkten ska kunna anvéndas pé rétt séit.
Produkten far aldrig anvéindas i andra syften
eller hanteras pd ett st som man avr&der frén
eller varnar fér i bruksanvisningen.

Produkten &r endast avsedd fér privat bruk och
ska inte anvéindas yrkesméssigt.Garantin géller
inte vid missbruk och felaktig behandling, anvén-
dande av véld och vid ingrepp som inte gjorts av
vér auktoriserade servicefilial.
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Behandling av garantiérenden

For att snabbt kunna behandla ditt drende ber vi
dig félja nedanstdende anvisningar:

Ha alltid kassakvittot och artikelnumret
(IAN) 490910_2504 i beredskap vid alla
fsrfrégningar.

Artikelnumret finns pé typskylten pé pro-
dukten, en gravyr p& produkten, p& bruks-
anvisningens titelblad (nere till vénster) eller
pa klistermérket p& produktens bak- eller
undersida.

Vid funktionsfel eller andra defekter ber vi
dig att férst kontakta den serviceavdelning
som anges nedan pa telefon eller
med e-post.

En produkt som klassas som defekt kan
tillsammans med k&pbeviset (kassakvittot)
och en beskrivning av felet samt nér det
uppstod skickas in portofritt ill den angivna
serviceadressen.

Denna och ménga andra
handbécker, produkifilmer och
installationsmjukvaror kan laddas
ned p& www.lidl-service.com.

Med den har QR-koden kommer du direkt till
Lidls servicesida (www.lidl-service.com) dér du
kan &ppna bruksanvisningen genom att skriva in
artikelnumret (IAN) 490910_2504.

Service
@ Service Sverige
Tel.: 0770 930739
E-Mail: kompernass@lidl.se
® Service Suomi
Tel.: 010309 3582
E-Mail: kompernass@lidl.fi

[IAN 490910_2504 |

Importor

Observera att féljande adress inte &r ndgon
serviceadress. Kontakta forst det servicestdlle
som anges.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernass.com
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Introduktion

Tillykke med kebet of dit nye produkt. Du har
valgt et produkt af hej kvalitet.

Betieningsvejledningen er en del af dette pro-
dukt. Den indeholder vigtige informationer om
sikkerhed, anvendelse og bortskaffelse. Du bar

saette dig ind i alle produktets betjenings- og sik-
kerhedsanvisninger fer brug. Brug kun produktet
som beskrevet og kun til de angivne anvendelses-
omréder. Lad vejledningen felge med produktet,

hvis du overdrager det til andre.

Anvendelsesomrade

Dette produkt er udelukkende beregnet til
tilberedning af fedevarer indenders. Al anden

anvendelse betragtes som vaerende uden for

anvendelsesomrddet. Produktet er ikke beregnet

til erhvervsmaessige eller industrielle omrader.

Krav aof enhver art pé grund aof skader ved

anvendelse uden for anvendelsesomrédet, forkert
udferte reparationer, sendringer, der er foretaget

uden tilladelse, eller anvendelse af ikke-tilladte

reservedele er udelukket. Ejeren baerer selv

risikoen.

Anvendte advarsler og
symboler

| denne betjeningsvejledning anvendes falgende

advarsler og symboler p& emballagen og pro-
duktet (hvis de er relevante):

A

54

FARE! En advarsel med dette sym-
bol og signalordet “FARE” angiver
en umiddelbart forestéende farlig
situation, som medfarer deden eller
alvorlige kvaestelser, hvis faren ikke
undgés.

Dansk

B>

Dl e O

> @

ADVARSEL! En advarsel med
defte symbol og signalordet
"ADVARSEL" angiver en mulig farlig
situation, som kan medfere deden
eller alvorlige kvaestelser, hvis faren
ikke undgés.

FORSIGTIG! En advarsel med
dette symbol og signalordet
"FORSIGTIG" angiver en mulig
farlig situation, som kan medfare
mindre eller moderate kvaestelser,
hvis faren ikke undgés.

OBS! En advarsel med dette sym-
bol og signalordet "OBS" angiver
en mulig situation, som kan medfere
materielle skader, hvis situationen
ikke undgés.

Bemaerk: "Bemazerk” henviser fil
yderligere oplysninger, som ger det
nemmere at bruge produktet.

Vekselstram/-spaending
Lees vejledningen.

Alle produktets dele, der kommer i
kontakt med fedevarer, er fadevare-
egnede.

Kan rengeres i opvaskemaskine.

Obs! Varm overflade!
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Sikkerhed

Dette kapitel indeholder vigtige sikkerhedsanvisninger til brug af pro-
duktet.

Dette produkt overholder de foreskrevne sikkerhedsbestemmelser.
Forkert anvendelse kan fere til personskader og materielle skader.

Grundlzeggende sikkerhedsanvisninger

Overhold fglgende sikkerhedsanvisninger for sikker brug af produktet:

Kontrollér produktet for udvendige, synlige skader fer brug. Brug
ikke produktet, hvis det er beskadiget eller har vaeret tabt pa gulvet.

Lad beskadigede stik eller ledninger udskifte omg&ende af en auto-
riseret reparater eller kundeservice, sé farlige situationer undgés.

Dette produkt kan bruges af barn over 8 ér samt af personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring og viden, hvis de er under opsyn eller er blevet oplaert i
brugen af produktet og de farer, som kan vaere forbundet med det.

m Born md ikke lege med produktet.

m Rengering og brugervedligeholdelse mé& ikke udferes af bgrn, med-

mindre de er zldre end 8 &r og under opsyn.

Barn under 8 dr skal holdes pé& afstand af produktet og tilslutnings-
ledningen.

Lad kun autoriserede specialforretninger eller kundeservice repa-
rere produktet. Forkert udferte reparationer kan medfare fare for
brugeren. Desuden bortfalder alle garantikrav.

Reparation af produktet i lzbet af garantiperioden ma kun foretages
af en kundeserviceafdeling, som er autoriseret af producenten, da
der ellers ikke kan stilles garantikrav ved efterfalgende skader.
Defekte komponente mé kun udskiftes med originale reservedele.
Overholdelse af sikkerhedskravene kan kun garanteres, hvis der
anvendes originale dele.
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Serg for, at ledningen ikke kan rere ved varme dele pé produktet.
Brug aldrig produktet i naerheden af dben ild, varmeplader eller
opvarmede ovne.

m Lad produktet kele of, for du renger det! Fare for at braende sig!

m  Stil s& vidt muligt produktet i naerheden af en stikkontakt. Serg for,

at det er let at komme til stikket i farlige situationer, og at man ikke
kan snuble over ledningen.

Serg for, at produktet stér sikkert.

/\ FARE PA GRUND AF ELEKTRISK ST@D!

Slut kun produktet til en forskriftsmaessigt installeret og jordet stik-
kontakt. Lysnettets spaending skal stemme overens med oplysnin-
gerne p& produktets typeskilt.

F& omgdende tilslutningsledninger eller produkter, som ikke fungerer
korrekt, eller som er blevet beskadiget, repareret eller udskiftet af
kundeservicen.

Udsaet ikke produktet for regn, og brug det ikke i fugtige eller véde
omgivelser.

Serg for, at ledningen aldrig bliver vad eller fugtig, n&r produktet
er i brug.

Leeg aldrig produktet ned i vand eller andre vaesker! Det kan veere
livsfarligt p& grund of elektrisk sted, hvis der kommer vaeskerester
pd spaendingsferende dele under brug.

Hold altid i ledningen ved at holde pé stikket. Traek ikke i selve
ledningen, og hold aldrig pé& ledningen med v&de haender, da det
kan medfare kortslutning eller elektrisk stad.

Stil ikke produktet, mgbler eller lignende pé& stramledningen, og
serg for, at den ikke kommer i klemme.
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Du mé ikke abne, reparere eller sendre produktets kabinet. P&
grund af faren for elekirisk stad er det livsfarligt at &bne kabinettet
eller foretage indgreb i det, og garantien ophgrer, hvis dette ikke
overholdes.

Beskyt produktet mod vanddréber og -sprait. Stil derfor ikke gen-
stande, som er fyldt med vand (f.eks. blomstervaser) p& eller ved
siden af produktet.

Traek stikket ud af stikkontakten, nér du holder pauser, for renge-
ring, og nér du er feerdig med at bruge produktet.

/\ ADVARSEL! FARE FOR TILSKADEKOMST!

& Obs! Varm overflade!

Produktets overflade kan blive meget varm under brug.
Tag kun i produktets handtag.

/\ OBS! MATERIELLE SKADER!

Brug aldrig et eksternt timerur eller et separat fiernbetjeningssystem
til betjening af produktet.

m Lad aldrig produktet veere i funktion uden opsyn.

m Sorg for, at produktet, stramledningen og stremstikket ikke kommer i

kontakt med varmekilder eller dben ild.

m Brug ikke kul eller lignende braendstoffer sammen med produktet!

m Brug ikke metalredskaber som f.eks. knive, gafler osv., da de kan

gdelaegge slipletbelaegningen. Hvis slip-let-belaegningen er beskadi-
get, ma du ikke bruge produktet.

m Produktet mé kun bruges med det medfelgende originale tilbehgr.
() Bemeerk
m Brugeren behaver ikke at foretage sig noget for at omstille produk-

tet fra 50 til 60 Hz eller omvendt. Produktet tilpasser sig bade il
50 og til 60 Hz.
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Betjeningselementer
Figur A:

Stettefedder

Sikkerhedslds

Oplasningsknap 180°

Red kontrollampe "Power"

Varmeregulator
RELEASE-knap (nederste varmeplade)
Fedtopsamlingsskal
Fedtudleb
@ Varmeplader
@ RELEASE-knap (everste varmeplade)

(1]
(2]
(3]
o
@ Gron kontrollampe "Ready”
(6]
(7]
0
o

Figur B:
® Rengeringsskraber

Udpakning og tilslutning
/\ ADVARSEL

> Emballagematerialer mé ikke bruges til leg.
Der er fare for kvaelning.

> Folg anvisningerne til eltilsluting af produk-
tet, s& materielle skader undgds.

Pakkens indhold og transpor-
teftersyn
Produktet leveres som standard med falgende
dele (se klap-ud-siden):

® Kontaktgrill

® Fedfopsamlingsskal

® Rengeringsskraber

® Befjeningsvejledning

58 Dansk

(® Bemeerk

> Kontrollér, at alle dele er leveret med, og at
de ikke har synlige skader.

> Hvis der mangler dele, eller hvis nogle aof
delene er defekte p& grund of mangelfuld
emballage eller p& grund of transporten,
bedes du henvende dig fil service-hotline (se
kapitlet Service).

Udpakning

4 Tag alle delene samt betjeningsvejledningen
ud af kassen.

¢ Fjern alle emballeringsmaterialer samt even-
tuelle folier og maerkater.

Betjening og funktion
Dette kapitel indeholder vigtige oplysninger om
betjening og brug af produktet.

For produktet bruges forste
gang

1) Renger alle tilbehgrsdele som beskrevet i
kapitlet "Rengering og pleje", sé eventuelle
produktionsrester fiernes.

2) Lees denne betjeningsvejledning omhygge-
ligt igennem.

3) Stil produktet op som forklaret i sikkerheds-
anvisningerne.

4) L&s produktet op ved at stille sikkerhedsl&s
0 pé stillingen a
5) Abn produktet.

6) Ter varmepladerne O aof med en fugtig
klud.

7) Luk produktet.

8) Seet ledningsstikket ind i en stikkontakt, som
er tilsluttet og jordforbundet korrekt, og som
leverer den spaending, der er angivet i ka-
pitlet "Tekniske data". Lad produktet varme
op i ca. 5 minutter ved maksimal tempera-
turindstilling ved at saette varmeregulatoren

0 pa MAX.



O SILVERCREST’

(D Bemeerk

> Naér produktet opvarmes farste gang, kan
der udvikles en smule reg og lugt p& grund
af produktionsbetingede rester. Det er
normalt og helt ufarligt. Serg for tilstraekkelig
udluftning, og &bn for eksempel et vindue.

9) Tag stikket ud af stikkontakten efter opvarm-
ning, og lad produktet kale af.

10) Renger produktet igen med en fugtig klud.

Varmeregulator

Med varmeregulatoren @ kan du indstille tempe-

raturen.

- Varmetrinsinterval 1:
Opvarmning/lav temperatur

= Varmetrinsinterval 2: Middelhgj temperatur
(F.eks. tilberedning af grentsager)

— Varmetrinsinterval 3: Hgj temperatur
(f.eks. stegning af ked)

Varmetrinsin-
terval 1

MIN

MAX

Varmetrinsin- o
Varmetrinsin-

terval 3
terval 2

(@ Bemeerk

> Den grenne kontrollampe ,Ready” @ lyser,
nér varmeregulatoren @ star p& MIN. i den
forreste del af varmetrinsomradet 1. Nér du
stiller varmeregulatoren @ pé& den gnskede
stilling, slukkes den grenne kontrollampe
"Ready" @, indtil temperaturen er n&et.

> Den grenne kontrollampe "Ready" @ kan
ind imellem sl& fra igen. Det betyder, at den
indstillede temperatur kortvarigt har vaeret
for lav, og produktet varmer op igen!

> Den rede kontrollampe "Power" @ lyser, s&
snart produktet er tilsluttet stramnettet.

Betjening
1) Luk produktets lég med h&ndtaget.
2) St fedtopsamlingsskélen @ ind i produktet.

3) Seet stikket i stikkontakten igen. Den rede
kontrollampe "Power" @ lyser. Den granne
kontrollampe "Ready" @ lyser, nér varmere-
gulatoren @ stér pé MIN.

4) Indstil det gnskede trin p& varmeregulatoren
0. Den grenne kontrollampe "Ready" @
slukkes. S& snart det indstillede varmetrin
er n&et, teendes kontrollampen "Ready" @
igen.

(® Bemeerk

> Denne grill kan anvendes pé 3 forskellige
méder:

— Helt sléet op, s& begge varmeplader @
kan anvendes som bordgrill.

- Med bevaegelig averste varmeplade @
som kontaktgrill, s& f.eks. ked eller fisk kan
grilles p& begge sider.

— Med fikseret gverste varmeplade @ som
paninigrill, s& f.eks. toast og kuvertbred
kan gratineres.

Stilling "Kontaktgrill"

() Bemeerk

> For at sikre en hygiejnisk tilberedning af
fisk anbefaler vi, at du bruger positionen
"Kontaktgrill”.

1) Abn produktets lég og laeg madvarerne, du
vil grille, p& den nederste varmeplade @.

2) Luk produktets l&g med handtaget.

3) Da den everste varmeplade @ er bevaege-
lig, vil den ved tilberedning af tykkere fade-
varer altid st& parallelt med den nederste
varmeplade . Derved opnés det optimale
grillresultat.

4) Nér der er g&et et stykke tid, skal du kontrol-
lere, hvor brune fedevarerne er blevet. Til
dette formdl dbnes produktets lég med
h&ndtaget.
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(D Bemeerk

> Begynd med korte tider, og ger dem
leengere og laengere, indtil den rigtige tid er
fundet. Se kapitlet “Tilberedningstabel”, hvis
du har brug for vejledning.

5) Nér du er tilfreds med bruningen, tages de
grillede fadevarer ud.

(D oBs!

> Brug ikke spidse eller skarpe genstande til
udtagning of de grillede fedevarer. De kan
beskadige overfladerne p& varmepladerne

(0]l

6) Stil varmeregulatoren @ p& MIN, og tag
stikket ud af stikkontakten.

(D oBs!

> Traek altid stikket ud af stikkontakten, n& du
ikke bruger produktet. Det er ikke nok at
stille varmeregulatoren @ pé& MIN!

Stilling "Paninigrill"
1) Abn produktets lag og leeg madvarerne, du
vil grille, p& den nederste varmeplade @.

2) Luk den everste varmeplade @ og fiksér
den i den enskede hgjde ved at trykke sik-
kerhedslésen @ bagud (stilling MIN, 11, 1ll,
IV, V). Left varmepladen () en smule op ved
indstilling of sikkerhedslésen @. Jo leengere
bagud sikkerhedsldsen @ presses, desto
sterre bliver afstanden mellem varmepla-

derne .

3) Naér der er gdet et stykke tid, skal du kontrol-

lere, hvor brune fadevarerne er blevet. Til
dette formdl dbnes produktets lég med
handtaget.

() Bemeerk
> Begynd med korte tider, og ger dem
leengere og laengere, indtil den rigtige tid er

fundet. Se kapitlet “Tilberedningstabel”, hvis
du har brug for vejledning.

4) Nér du er tilfreds med bruningen, tages de
grillede fedevarer ud.
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(D oBs!

> Brug ikke spidse eller skarpe genstande il
udtagning af de grillede fedevarer. De kan
beskadige overfladerne p& varmepladerne

(0]l

5) Stil varmeregulatoren @ p& MIN, og tag
stikket ud af stikkontakten.

(™ oBs!

> Traek altid stikket ud af stikkontakten, n& du
ikke bruger produktet. Det er ikke nok at
stille varmeregulatoren @ p& MIN!

Stilling "Bordgrill"
1) Klap de to stettefedder @ ud (fig. 1).
2) Tryk pé& opl&sningsknappen 180° @ (fig.
1) og &bn produktets lég helt, s& begge
varmeplader ) kan bruges som bordgrill.

Fig. 1

3) Varmepladerne @ ligger nu ved siden af
hinanden og kan bruges som bordgrill (fig.
2).
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6) Stil varmeregulatoren @ p& MIN, og tag
stikket ud of stikkontakten.

(™ osBs!

> Traek altid stikket ud af stikkontakten, n& du
ikke bruger produktet. Det er ikke nok at
stille varmeregulatoren @ p& MINI

Tilberedningstabel

Den efterfelgende tabel er vejledende med
eksempler pé tilberedning af forskellige fade-

Fig. 2 varer. Tilpas opskrifterne efter din personlige
4) leeg madvarerne, der skal grilles, p& varme- smag. Fedevarernes starrelse, tykkelse og
pladerne @. kvalitet har indflydelse pa tilberedningstiden.
5) Vend madvarerne af og til ,og tag dem af Vaer opmazerksom pd, at grillmaden skal
varmepladerne @, nér de er tilberedt. vendes af og til p& positionen “Bordgrill”,
@ oBs! og at tilberedningstiden derfor forlaenges.

> Brug ikke spidse eller skarpe genstande til at
vende/udtage de grillede fedevarer. De kan
beskadige overfladerne p& varmepladerne

!
STYKKER TILBEREDNINGS-

FODEVARE / GRAM VARMETRIN POSITION TID
Frikadeller 900 g 3 Kontaktgrill 10-15 min
Brystflaesk 3x250g Maks Kontaktgrill 10 min
Nakkekoteletter 3 stykker Maks Bordgrill 2x 13-16min
Laksefileter 4x125¢g 3 Kontaktgrill 8-10 min
Tunsteaks 4x125¢g 3 Kontaktgrill 6 -8 min
Grilled.e grentsager 1.— 2.Au.ber— 5 Bordgill 2% 36 min
med olie gine i skiver
Ostesandwiches 4 stykker Maks Kontaktgrill 3-4 min
Baguettes grafineret 2 stykker 3 Paninigrill 4 -8 min
med ost
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Tips og tricks

For at gere kadet mere mert, s& det grilles
hurtigere, kan du marinere det farst. Du

kan for eksempel bruge sur flade, eddike,
kaernemaelk eller frisk saft fra papaya eller
ananas. Brug krydderurter og krydderier
efter smag. Tilszet ikke salt, da det traekker
vand ud of kedet og ger det hardt. Leeg
kadet i marinaden, s& det er helt daekket, og
leeg en tallerken eller lignende over skélen.
Lad det helst traekke natten over.

Du kan ikke kun grille ked, men ogsé fisk.

Til fisk anbefaler vi tilberedning i positionen
"Kontaktgrill”. Nér du griller med produktets
l&g lukket, opvarmes maden fra begge sider
pd& samme tid.

Varmepladerne © har slip-let-belaegning,
og derfor skal der ikke bruges ekstra fedt-
stof. Hvis du alligevel vil bruge fedtstof, skal
du serge for, at fedtstoffet/olien er egnet fil
stegning, f.eks. rapsolie.

Hvis du er usikker p&, om fedevarerne
har f&et nok, kan du bruge et almindeligt
kedtermometer.

Rengoring og vedligehol-
delse
/\ ADVARSEL!

> Overhold fglgende sikkerhedsanvisninger

for at undga farerne: Tag stikket ud fer
rengering, og vent, til produktet er kalet helt
af. Fare for personskader!

Renger aldrig produktet under rindende
vand, og laeg det aldrig ned i vand.
Produktet kan adelaegges, s& det ikke kan
repareres igen!

@ oss!

Serg for, at der ikke treenger fugt ind i pro-
duktet ved rengering, s& du undgér skader,
der ikke kan repareres igen.
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> Brug ikke steerke, skurende eller kemiske
rengeringsmidler, spidse eller ridsende
genstande til rengeringen.

B Treek rengeringsskraberen @ hen over
varmepladerne @, n&r varmepladerne O er
afkelede, s& fedt og rester samles, og haeld
dem ned i fedtopsamlingsskélen @.

B Tor varmepladerne @ of med en fugtig
klud. Brug ikke skrappe rengeringsmidler,
slibende svampe eller spidse genstande, da
sliplet-beleegningen ellers adeleegges. | il-
faelde of fastsiddende snavs eller fastbraend-
te rester tages varmepladerne @ af:

— Abn produktet.

— Tryk p& RELEASE-knappen @, og tag
samtidig den nederste varme-plade @
af.

- Hold fast i den @verste varmeplade (@,
s& den ikke falder ned, og tryk p& RELEA-
SE-knappen @. Den gverste varmeplade
@ losner sig fra produktet.

B Renger de afmonterede varmeplader @
i varmt vand med lidt opvaskemiddel. |
tilfaelde of kraftige skorpedannelser kan
varmepladerne ) udbledes lidt i opvaske-
vandet. Efter rengering skylles varmepla-
derne @ med rent vand for at fierne rester
af opvaskemiddel. Alt terres grundigt af.
Varmepladerne (@ skal veere terre, for de
monteres p& produktet igen!

(» Bemeerk

For at sikre en sk&nsom rengering af
varmepladerne ) anbefaler vi, som
beskrevet, at de vaskes op i handen.
Man kan dog ogsé renggre varmepla-
derne ) i opvaskemaskine. Undersiden af
grillpladerne @ kan misfarves en smule efter
rengering i opvaskemaskine. Det medferer dog
ikke, at produktet eller dets funktion forringes.
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B Varmepladerne ) monteres igen, ved at de
saettes pd soklen, s& de to udskeeringer ved
siden af fedtudlgbet @ gér i indgreb med
krogene pé soklen. Tryk derefter den for-
reste del aof varmepladen O ned, indtil den
klikker pa plads med et tydeligt klik.

M Gor det samme med den anden varme-

plade @.

B For ot renggre produktets udvendige sider
skal du terre dem of med en fugtig klud med
lidt opvaskemiddel. Rester af opvaskemidlet
terres af med en klud, der kun er fugtet med
vand.

Serg for, at alle produktets dele er helt tarre,
for det anvendes igen.

B Tor rengeringsskraberen (B af med en
fugtig klud. | tilfeelde of fastsiddende snavs
kommes der lidt opvaskemiddel pé kluden,
eller den skylles i varmt vand med opvaske-

middel.
() Bemeerk

For skansom rengering af rengerings-
skraberen @ anbefaler vi, at den
vaskes op i hénden som beskrevet. Du

kan dog ogsé rengere rengeringsskra-
beren @ i opvaskemaskinen.

B Skyl den tomme fedtopsamlingsskél @ i
varmt vand og opvaskemiddel. Fiern rester
af opvaskemiddel med rent vand, og ter af.

(® Bemaerk
For skansom rengering af fedtopsam-

@ lingsskélen @ anbefaler vi, at den
vaskes op i hénden som beskrevet. Du

kan dog ogsd rengere fedtopsamlings-
skdlen @ i opvaskemaskinen.

Opbevaring

Opbevar det rengjorte produkt pé et tart sted.
Las produktet ved at stille sikkerhedsldsen @ hen

fil stillingen (@

Opskrifter

@ Bemeerk

Afhzengigt af ingrediensernes sammenszetning
kan de angivne temperaturindstillinger eller
tidsangivelser i opskrifterne variere!

Stilling "Kontaktgrill"
Mexico-burger

900 g hakket oksekad

6 spsk. barbecuesauce

6 spsk. finthakket lag

3 spsk. frisk eller faerdiglavet salsa
1/2 tsk. chilipulver

4 store hamburgerboller

* & & o o o

1) Det hakkede okseked, lag, salsa, chilipulver
og barbecuesauce blandes i en stor skal.

2) Form farsen fil fire lige store, knap 2 cm

tykke hamburgerbeffer.

3) Varm produktet op (varmetrinsinterval 3/

MAX).
4) Grill hamburgerbefferne 8 - 10 min. i

kontaktposition p& det forvarmede produkt.
Server derefter hamburgerne i bollerne
sammen med tilbeher og krydderier efter
eget valg.

Rumpsteak med sovs pa forarslag
og urter

4 500 g mager rumpsteak (125 g pr. person)
¢ 120 g margarine

1 tsk. worcestershiresauce

1 finthakket fed hvidlag

4 spsk. hakket persille

* & & o

4 finthakkede forérsleg
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1) Bland margarine og worcestershiresauce i
en lille skl og filsaet hvidleg, persille samt
forérsleg.

2) Varm produktet op (varmetrin MAX).
3) Grill kedet i 3 min. p& varmetrin MAX.

4) Pensl| kedet med fordrslag-/urtesovsen og
grill videre i 4 min. i startomré&det af varme-
trins interval 2.

Tunfisk med appelsinskiver

¢ (4 personer)

4 4 friske tunsteaks (170 g pr. stk.)
4 1 appelsin

¢ 1 spsk. finthakket persille

4 Salt

¢ Peber

1) Pil appelsinen og skaer den i cirka 5 mm
tykke skiver.

2) Varm produktet op (varmetrinsinterval 3).

3) Leeg tunsteaksene pd den forvarmede grill,
drys persille over og krydr med salt og peber.

4) Laeg appelsinskiverne pa tunsteaksene og
grill det hele i ca. 6-8 min.

5) Fiern appelsinskiverne for servering.

Stilling "Paninigrill"
Spinat-oste-panini

250 g bladspinat

1 lag

1 fed hvidlag

1 spsk. olie

2 tsk. citronsaft

1 knsp. salt (og peber)

4 skiver toast-/franskbred
40 g kryddersmear

75 g mozzarella

®* & & & O O o o o o

20 g pinjekerner
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1) Sortér og skyl spinaten.

2) Pil leg og hvidleg, hak dem fint, og sauter
dem i olie, til de er klare. Tilszet spinaten.
Krydr med citronsaft, salt og peber.

3) Smer bradet med kryddersmarret.
4) Skaer mozzarellaen i skiver.

5) Fordel mozzarella og den afdryppede spi-
nat p& 2 bredskiver og drys pinjekerner pé.

6) Daek paninien med endnu en skive toast-

brad.

7) Leeg forsigtigt paninien p& den forvarmede
paninigrill, som er forvarmet til varmetrinsin-

terval 3/MAX.

8) Ved hjelp of sikkerhedsl&sen @ indstilles
den gnskede afstand for den gverste varme-
plade @, og l&get lukkes.

9) Vent til paninien er ristet gyldenbrun. Tag
den derefter ud af paninigrillen.

Kyllingebryst-panini

400 g kyllingefilet

20 g smer

Peber, salt, paprika

120 g bacon, i skiver

6 skiver franskbrad/toastbrad
3 spsk. salatdressing (yoghurt)
30 g icebergsalat

2 tomater

1 avocado

1 tsk. citronsaft

® S S 6 S & & O o oo o

50 g salatagurk

1) Skyl kyllingefileterne under rindende vand,
og dup dem terre med kekkenrulle. Steg dem
kortvarigt i kontaktposition p& produktet , som
er forvarmet til varmetrin MAX.

2) Skru produktet ned til starten af varmetrins-
interval 3, og steg kyllingefileterne feerdig
i ca. 10 minutter. Krydr med salt, peber og
paprika efter stegningen og saet dem til side.
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3) Steg baconskiverne sprede pd en pande.

4) Fordel yoghurt-dressingen p& 3 toast-/
franskbradsskiver, leeg icebergsalaten pé,
skaer tomaterne i skiver, krydr dem, og laeg
ogsd dem p&.

5) Skeer kyllingefileten pa langs, og leeg den
pd tomaterne.

6) Leeg baconskiverne pé kyllingefileten.

7) Skaer avocadoen op pé langs hele vejen
rundt, og lzsn den fra stenen med en drejebe-
vaegelse. Tag skallen of, og skaer avocadoen i
skiver. Dryp limesaften p& avocadoen, sé& den
ikke bliver brun. Laeg skiverne p& paninien.

8) Skaer salatagurken i skiver, og laeg dem pé&
avocadoen.

9) Daek paninien med endnu en skive toast-

bred.
10) Leeg forsigtigt paninien pé& varmepladen .

11) Ved hjzelp of sikkerhedslasen @ indstilles
den anskede afstand for den gverste varme-
plade @, og léget lukkes.

12) Vent til paninien er ristet gyldenbrun, og tag
den forsigtigt af paninigrillen.

Senneps-baguette

1 baguette

1 fed hvidlag

50 g syltede agurker
40 g pecorino

1 spsk. steerk sennep
2 spsk. sed sennep
50 g smer

2 spsk. hakket purleg

* & & O O O > o o

Salt, peber

1) Skaer skiver pd tveers i baguetten, men ikke
helt igennem, med en afstand p& ca. 2 - 3
centimeter.

2) Pil hvidleget og pres det, skaer de syltede
agurker i meget sma terninger, og riv peco-
rinoen.

3) Rer den steerke og den sede sennep sam-
men med det blade smer, hvidleg, agurk,
pecorino og purleg, og smag til med salt
og peber.

4) Fyld sennepssmerret i baguettesnittene, og
pak baguetterne ind i alufolie.

5) Leeg baguetterne p& varmepladen @, som
er forvarmet til varmetrinsinterval 3/MAX.

6) Ved hjzlp of sikkerhedsl&sen @ indstilles
den gnskede afstand for den gverste varme-
plade @, og léget lukkes.

7) Baguetterne skal vaere gyldenbrune.

Stilling "Bordgrill"
Kyllinge-/kalkunbryst

4 200 g kyllinge-/kalkunbryst
4 Lidt mel

1) Varm produktet op til varmetrinsinterval 3.

2) Skeer de 200 g kyllinge-/kalkunbryst i skiver
og vend dem i melet.

3) Steg dem i ca. 4 minutter pa den ene side,
vend dem, salt dem en smule, og steg dem
4 minutter p& den anden side.

Grillede grentsager

2 peberfrugter
1 squash

1 aubergine
Olivenolie
Salt

Peber

* S & O > o o

Provencekrydderi (krydderblanding)

1) Vask grentsagerne grundigt. Halvér
peberfrugterne, tag kernerne ud og skeer
peberfrugterne i strimler. Skaer aubergine og
squash i fo halvdele pé langs og derefter i
ca. 0,5 cm tykke stykker.

2) Pensl grentsagerne med olivenolie.

3) Forvarm produktet (varmetrinsinterval 2).
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4) Leeg grentsagerne p& den forvarmede
varmeplade @ og gril dem pé begge
sider i ca. 8 - 10 minutter, til de har f&et en
lysebrun farve.

5) Drys grentsagerne med salt, peber og
provencekrydderier efter smag.

Rejer i kokoskarry

4 100 g red karrypasta
4 50 ml kokosmaelk

4 400 g rejer (eller krabber/jomfruhummer-
haler)

200 g sede serter
2 peberfrugter

2 leg

2 fed hvidlag

Salt og peber
Alufolie

* & & o o o

1) Bland karrypasta og kokosmaelk.
2) Skyl rejer, slikeerter og peberfrugt.
3) Pil lagene og hvidlegsfeddene.

4) Skeer lzg, hvidlagsfed og peberfrugt i sm&
stykker.

5) Fordel rejer og grentsager ensartet pé 4
stykker alufolie. Alufolien skal have en ster-
relse, der ger det muligt at pakke grantsa-
gerne ind til en lille pakke. Haeld karry-/ko-
kossovsen over og krydr med salt og peber.

6) Luk pakkerne godt til, sé& der ikke kan lebe
vaeske ud.

7) Forvarm produktet fil slutningen af varmetrin-

sinterval 2.

8) Leeg de fyldte pakker p& den forvarmede
varmeplade ), og tilbered det hele i ca.
15 minutter p& begge sider.
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Grillede majskolber

2 sede majskolber
100 g kryddersmer
Hvidlegssalt

Salt

Peber

Alufolie

* & & & oo o

1) Smer et stykke alufolie med kryddersmer.

2) Kom salt p& majskolberne og pak dem ind
i alufolien.

3) Opvarm produktet til slutningen af varmetrin-
sinterval 2.

4) Leeg pakkerne pé& varmepladen @.

5) Efter 15 minutter vendes pakkerne, og majs-
kolberne tilberedes yderligere 15 minutter.

6) Krydr majskolberne med hvidlagssalt og
peber.

Bestilling af reservedele

Du kan altid bestille reservedele til dette produkt
pa internettet pd www.kompernass.com.

Scan QR-koden med din

E I E smartphone/tablet.

. Med denne QRkode
ﬁ kommer du direkte til vores
E webside og kan se og

bestille de tilgaengelige

reservedele.

@ Bemaerk

> Hvis du har problemer med online-bestillin-
gen, kan du henvende dig telefonisk eller pr.
e-mail til vores servicecenter.

> Oplys altid artikelnummeret
(IAN) 490910_2510, nér du afgiver din
bestilling.

> Veer opmaerksom pé&, at det ikke er muligt at
foretage online-bestilling af reservedele til
alle modtagerlande.
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Bortskaffelse

Bortskaffelse af produktet

Det viste symbol med den overstre-
gede affaldscontainer pé hijul viser,
at dette produkt er underlagt
direktivet 2012/19/EU. Dette
direktiv angiver, at produktet ikke mé bortskaffes
sammen med det normale husholdningsaffald,
ndr dets brugstid er omme, men skal afleveres p&
specielle indsamlingssteder, genbrugspladser
eller affaldsvirksomheder.
Denne bortskaffelse er gratis for dig.
Skan miljoet, og bortskaf produktet
korrekt.
Hvis det udtiente produkt indeholder person-
data, er du selv ansvarlig for sletningen, far du
afleverer det.

®
oA
Bortskaffelse af emballage

bortskaffelsesteknik og kan derfor

E genbruges. Bortskaf emballagemate-

rialer, som du ikke skal bruge mere, efter de
lokalt gaeldende forskrifter.

Du kan fé& oplysninger hos kommu-
nen om bortskaffelse af udtiente
produkter.

Emballeringsmaterialerne er valgt ud
fra kriterier som miljeforligelighed og

Bortskaf emballagen miljgvenligt.
Vaer opmaerksom pé& meerkningen
p& de forskellige emballagemateria-
ler, og aflever dem sorteret fil
bortskaffelse. Emballagemateria-
lerne er maerket med forkortelserne (a) og tallene
(b) med felgende betydning: 1-7: Plast,

20-22: Papir og pap,

80-98: Kompositmaterialer.

Tilleeg
Tekniske data

Speendingsfor- | 550 240V~ 50/60 Hz

syning
Effektforbrug | 2000 W
Effektforbrug i | _ 0,5W

slukket tilstand

Garanti for Kompernass
Handels GmbH

Kaere kunde

P& dette produkt fér du 3 &rs garanti fra kebs-
datoen. | tilfeelde af mangler ved produktet har
du en raekke juridiske rettigheder i forhold til
saelgeren af produktet. Dine juridiske rettigheder
forringes ikke af den nedenfor anferte garanti.

Garantibetingelser

Garantiperioden begynder pé kebsdatoen.
Opbevar venligst kvitteringen et sikkert sted. Den
er ngdvendig for at kunne dokumentere kebet.

Hvis der inden for tre &r fra dette produkts kebs-
dato opstér en materiale- eller fabrikationsfeil,

vil produktet - efter vores valg - blive repareret
eller udskiftet, eller kebsprisen vil blive refunderet
gratis til dig. Denne garantiydelse forudsaetter,

at det defekte produkt afleveres, og kebsbeviset
(kvitteringen) forevises i labet of fristen pé tre ér,
og at der gives en kort skriftlig beskrivelse af,
hvori manglen bestdr, og hvornar den er opstdet.

Hvis defekten er daekket af vores garanti, f&r du
et repareret eller et nyt produkt retur. Reparation
eller ombytning aof produktet udlaser ikke en ny
garantiperiode.
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Garantiperiode og juridiske
mangelkrav

Garantiperioden forleenges ikke, hvis der gares
brug af garantien. Det gaelder ogsa for udskif-
tede og reparerede dele. Skader og mangler,
som eventuelt allerede fandtes ved keb, samt
manglende dele, skal anmeldes straks efter ud-
pakningen. Nér garantiperioden er udlabet, er
reparation af skader betalingspligtig.

Garantiens omfang

Produktet er produceret omhyggeligt efter stren-
ge kvalitetsretningslinjer og testet grundigt inden
leveringen.

Garantien daekker materiale- og fabrikationsfejl.
Denne garanti omfatter ikke produktdele, der er
udsat for normal slitage og derfor kan betragtes
som sliddele, eller skader pé& skrabelige dele som
f.eks. kontakter eller dele of glas.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet
beskadiget, ikke er forskriftsmaessigt anvendt
eller vedligeholdt. For at sikre forskriftsmaessig
anvendelse af produktet skal alle anvisninger
naevnt i betjeningsvejledningen ngje overholdes.
Anvendelsesformal og handlinger, som frarédes
eller der advares imod i betjeningsvejledningen,
skal ubetinget undgés.

Produktet er kun beregnet il privat og ikke til
kommercielt brug. Ved misbrug og uhensigts-
maessig brug, anvendelse af vold og ved ind-
greb, som ikke er foretaget af vores autoriserede
serviceafdeling, bortfalder garantien.

Afvikling aof garantisager

For at sikre en hurtig behandling af din anmel-
delse ber du felge nedenstéende anvisninger:

B Ved dlle forespargsler bedes du
have kvitteringen og artikelnummeret
(IAN) 490910_2504 klar som dokumenta-
tion for kebet.

B Artikelnummeret kan du finde pé typeskiltet
pé produktet, som indgravering pé& pro-
duktet, p& betjeningsvejledningens forside
(nederst til venstre) eller som klaebemaerke
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pé bag- eller undersiden af produktet.

B Hvis der opstdr funktionsfejl eller avrige
mangler, bedes du ferst kontakte neden-
naevnte serviceafdeling telefonisk eller
via e-mail.

B Et produkt, der er registreret som defekt, kan
du derefter indsende portofrit til den oplyste
serviceadresse med vedlaeggelse af kebs-
bevis (kvittering) og en beskrivelse af, hvori
manglen bestar, og hvornér den er opstdet.

P& www.lidl-service.com kan du
3 [ downloade denne og mange
andre manualer, produktvideoer
og installationssoftware.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Med denne QR-kode kommer du direkte
til Lidl-servicesiden (www.lidl-service.com)
og kan &bne den gnskede betjeningsvej-
ledning ved indtastning aof artikelnummeret

(IAN) 490910_2504.

Service

Service Danmark

Tel.: 32 710005
E-Mail: kompernass@lidl.dk

[1AN 490910_2504 |

Importor

Bemaerk at den efterfalgende adresse ikke er
en serviceadresse. Kontakt ferst det naevnte
servicested.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.komperncss.com
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Wstep

Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzg-
dzenia. Wybrany produkt charakteryzuije sie
wysokq jakosciqg.

Instrukcja obstugi jest czesciq sktadowq pro-
duktu. Zawiera ona wazne informacje na temat
bezpieczenstwa, uzytkowania i utylizacji. Przed
rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy za-
poznaé sig ze wszystkimi informacjami dotyczg-
cymi obstugi i bezpieczeristwa. Produkt nalezy
uzytkowaé wylqcznie zgodnie z zamieszczonym
tu opisem oraz w podanym zakresie zastoso-
wan. W przypadku przekazania urzqdzenia
osobie trzeciej nalezy dotqczyé réwniez catq
dokumentacie.

Uzytkowanie zgodne z
przeznaczeniem

Niniejsze urzqdzenie przeznaczone jest wy-
tgcznie do grillowania produktéw spozywczych
wewngtrz pomieszczen. Inny sposéb uzycia lub
uzycie wykraczajgce poza powyzszy zakres
uznaije si¢ za niezgodne z przeznaczeniem.
Urzqdzenie nie jest przeznaczone do zastoso-
wan komercyjnych ani przemystowych.

Roszczenia wszelkiego rodzaju w zwigzku ze
szkodami powstatymi wskutek uzytkowania nie-
zgodnego z przeznaczeniem, przeprowadzenia
niefachowych napraw, zmianami wprowadzo-
nymi bez zezwolenia lub wskutek zastosowa-
nia niedopuszczonych czesci zamiennych sq
wykluczone. Wszelkie ryzyko ponosi wytqcznie
uzytkownik.

Zastosowane wskazowki
ostrzegawcze i symbole

W niniejszej instrukeji obstugi, na opakowaniu i
na urzqdzeniu uzyto nastepujqcych ostrzezen i
symboli (o ile majg zastosowanie):
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NIEBEZPIECZENSTWO! Ostrze-
Zenie zawierajqce ten symbol i
stowo sygnatowe ,NIEBEZPIECZEN-
STWOQ" oznacza sytuacje bezpo-
$rednio niebezpiecznq, ktéra, jesli sie
iej nie uniknie, moze spowodowaé
$mieré lub powazne obrazenia ciata.

OSTRZEZENIE! Ostrzezenie z tym
symbolem i stowem sygnatowym

L, OSTRZEZENIE” wskazuje na
mozliwos¢ wystgpienia niebezpiecz-
nej sytuacii, ktéra, jeéli sie jej nie
uniknie, moze spowodowadé $mieré
lub powazne obrazenia ciata.

PRZESTROGA! Ostrzezenie z tym
symbolem i stowem sygnatowym
+PRZESTROGA" wskazuje na moz-
liwo$¢ wystgpienia niebezpiecznej
sytuacii, ktéra, jesli sig jej nie unik-
nie, moze spowodowad niewielkie
lub umiarkowane obrazenia ciata.

UWAGA! Ostrzezenie z tym symbo-
lem i stowem sygnatowym ,UWAGA"
oznacza mozliwg sytuacje, ktéra, jesli
sie jej nie uniknie, moze spowodowaé
szkody materialne.

Wskazéwka: Wskazéwka ozna-
cza dodatkowe informacie, utatwia-
jace korzystanie z urzqdzenia.

Prqd/napigcie przemienne
Przeczytaj instrukejg obstugi.
Wszystkie czesci tego urzqdzenia
majqce kontakt z zywnosciq sq do

tego odpowiednio dopuszczone.

Urzqdzenie przystosowane do zmy-
wania w zmywarce do naczyn.

UWAGA\! Gorgca powierzchnial
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Bezpieczenstwo

W tym rozdziale zawarto wazne wskazdwki, dotyczqce bezpiecz-
nej obstugi urzqadzenia.

Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z odpowiednimi przepisami bez-
pieczenstwa. Mimo to, nieprawidtowe uzycie moze spowodowad
obrazenia v ludzi i szkody materialne.

Podstawowe wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Aby zapewnié bezpieczne uzytkowanie urzqdzenia, przestrzegaj
nastepujgcych wskazéwek bezpieczenstwa:

m Przed przystgpieniem do uzytkowania nalezy sprawdzié, czy
urzqdzenie nie ma widocznych uszkodzen. Nie wolno uruchamiaé
urzgdzenia, gdy jest uszkodzone lub spadto na ziemie.

m Naprawe uszkodzonego wtyku lub kabla sieciowego zle¢ nie-
zwlocznie wykwalifikowanemu specjaliscie lub serwisowi, aby
unikngé wszelkich zagrozen.

m To urzqdzenie moze byé uzywane przez dzieci od 8 roku zycia
oraz przez osoby o zmniejszonych zdolnosciach fizycznych, sen-
sorycznych lub umystowych lub tez osoby nieposiadajgce odpo-
wiedniego do$wiadczenia i/lub wiedzy, wytqcznie pod nadzorem
lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego uzywania urzqdze-
nia oraz wynikajgcych z niego zagrozen.

Dzieciom nie wolno bawié sie urzgdzeniem.

Czyszczenia ani konserwacji nie mogq wykonywaé dzieci, chyba
ze ukorczyty one 8 rok zycia i sq pod nadzorem.

m Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymaé z dala od urzqdzenia
i kabla zasilajgcego.

m Naprawy urzqdzenia zlecaé wytqcznie w autoryzowanych punk-
tach serwisowych lub w serwisie producenta. Nieprawidtowo wy-
konane naprawy mogg powodowaé zagrozenia dla uzytkownika.
Powodujq one tez utrate gwaranciji.
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W okresie gwarancyjnym naprawy urzqadzenia nalezy zlecaé wy-
tgcznie w autoryzowanych punktach serwisowych. Wykonywanie
napraw poza siecig serwisowq powoduje utrate praw gwarancyj-
nych.

Uszkodzone elementy wymienia¢ zawsze na oryginalne czesci za-
mienne. Tylko te czeéci gwarantujg odpowiednie bezpieczerstwo
uzytkowania urzqdzenia.

Chron kabel sieciowy przed zetknigciem z gorgcymi elementami
urzgdzenia. Nigdy nie uzywaj urzqdzenia w poblizu otwartych
ptomieni, ptyty grzewczej lub piekarnika.

Przed przystqgpieniem do czyszczenia po korzystaniu z
urzgdzenia odczekaj do jego catkowitego ostygniecial
Niebezpieczenstwo poparzenial

Postaw urzgdzenie jak najblizej gniazda sieciowego. Pamietai,
by wtyk byt tatwo dostepny w celu wyjecia go z gniazda w przy-
padku zagrozenia, a takze by kabel sieciowy nie byt przyczynq
potkniecia.

Ustaw urzadzenie na stabilnym podtozu.

A NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM

ELEKTRYCZNYM!

Podiqczaj urzadzenie tylko i wytgcznie do prawidtowo zainsta-
lowanego i uziemionego gniazda zasilania. Napiecie w sieci
elektrycznej musi byé zgodne z danymi podanymi na tabliczce
znamionowej urzqdzenia.

Urzgdzenia, ktére ulegly uszkodzeniu lub nie dziatajg prawidtowo,
nalezy oddaé natychmiast do przeglgdu lub naprawy w serwisie.
Urzgdzenia nie wolno wystawiaé na dziatanie deszczu ani uzy-
waé go w wilgotnym, ani tez mokrym $rodowisku.

Uwazaj, aby podczas uzywania urzqgdzenia kabel sieciowy byt
zawsze suchy.
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Nigdy nie wolno zanurzaé urzqgdzenia w wodzie ani w innych
cieczach. Przedostanie sie cieczy na czeéci przewodzqce prqad
podczas pracy urzqdzenia powoduje powstanie zagrozenia dla
zycia na skutek porazenia pradem elektrycznym.

Chwytaj przewdd sieciowy zawsze za wtyk. Nigdy nie ciggnij za
przewdéd i nigdy nie chwytaj przewodu mokrymi rekoma, gdyz
moze to spowodowad zwarcie lub porazenie prqdem elektrycz-
nym.

Nie ustawiaj urzqdzenia lub mebli albo innych przedmiotéw na
przewodzie sieciowym i dopilnuj, by sie nie zakleszczyt.

Nie wolno otwiera¢ obudowy urzqdzenia ani go naprawiaé lub
modyfikowad. Przy otwartej obudowie lub samowolnych przeréb-
kach istnieje zagrozenie dla zycia na skutek porazenia prgdem
elektrycznym, a gwarancja wygasa.

Urzqdzenie nalezy chronié przed kroplami i rozpryskami wody.
Na urzgdzeniu lub obok niego nie nalezy stawiaé naczyn wypet-
nionych wodg, np. wazonéw.

Przy kazdej przerwie w uzytkowaniu oraz po zakoriczeniu pracy i
przed kazdym czyszczeniem nalezy wyjmowaé wiyk kabla zasilo-
jacego z gniazda.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

& UWAGA! Gorgca powierzchnial

m Powierzchnia urzqgdzenia w czasie pracy nagrzewa sie

do wysokiej temperatury. Dlatego nalezy dotykaé tylko uchwytéw
urzqdzenia.
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/\ UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

Do sterowania pracqg urzqdzenia nie uzywaj zadnych
zewnetrznych zegardw sterujgcych ani innego systemu zdalnego
sterowania.

m W trakcie uzywania nigdy nie pozostawiaj urzqdzenia bez nadzoru.

m Upewnij sig, ze urzqdzenie, kabel sieciowy lub wtyk sieciowy nie

stykajq sie z gorgcymi Zrédtami, takimi jok gorgce ptyty grzejne
lub nieostoniety ptomien.

Do urzqdzenia nie mozna wrzucaé wegla ani zadnych innych,
podobnych materiatéw palnych!

Chron powtoke przeciwdziatajgcq przywieraniu, unikajqc sto-
sowania metalowych przedmiotéw, np. nozy, widelcéw itp. W
przypadku uszkodzenia powfoki przeciwdziatajqcej przywieraniu,
urzgdzenie nie powinno byé juz uzywane.

Urzgdzenie nalezy uzywaé tylko z dostarczonym oryginalnym
osprzetem.

) Wskazéwka

Przetgczanie produktu pomiedzy 50 a 60 Hz nie wymaga zad-
nych dziatan ze strony uzytkownika. Produkt przystosowuije sie
zaréwno do czestotliwosci 50 Hz, jak i 60 Hz.
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Elementy obstugowe
Rysunek A:

@ Nozki

Zamek bezpieczenstwa

Przycisk odryglowania 180°
Czerwona kontrolka ,Power”
Zielona kontrolka ,Ready”
Regulator mocy grzania

Przycisk RELEASE (dolna ptyta grzewcza)
Pojemnik na tuszcz

Odptyw ttuszczu

Plyty grzewcze

86600000000

Przycisk RELEASE (gérna ptyta grzewcza)

Rysunek B:
® Skrobak do czyszczenia

Wypakowanie i
podiaczenie
/\ OSTRZEZENIE!

> Elementéw opakowania nie udostepniaé dzie-
ciom do zabawy. Istnieje niebezpieczenstwo
uduszenia.

> Przestrzegaj wskazéwek w sprawie
podtgczenia elekirycznego urzqdzenia, by
unikng¢ szkéd rzeczowych.

Zakres dostawy i przeglad
po rozpakowaniu

Urzqdzenie dostarczone jest standardowo z
nastepujgcymi elementami
(patrz odchylana oktadka):

Grill kontaktowy
Pojemnik na tuszcz

Skrobak do czyszczenia

Instrukcja obstugi

® Wskazéwka

> Urzqdzenie nalezy sprawdzi¢ pod kgtem
kompletnosci dostawy i wystepowania
widocznych uszkodzen.

> W przypadku niekompletnej dostawy, bqdz
wystqpienia uszkodzen wskutek wadliwego
opakowania lub transportu nalezy skon-
taktowaé sie z infolinig serwisowq (patrz
rozdziat Serwis).

Rozpakowanie

¢ Wyijmij z kartonu wszystkie elementy urzg-
dzenia oraz instrukcje obstugi.

¢ Usun wszelkie opakowania oraz folie i
naklejki.

Obstuga i eksploatacja

W niniejszym rozdziale podano wazne
wskazéwki dotyczgcee obstugi i uzytkowania
urzqdzenia.

Przed pierwszym uzyciem

1) Oczy$¢ wszystkie elementy osprzetu, jak
opisano w rozdziale ,Czyszczenie i piele-
gnacja”, by usungé mozliwe pozostatosci
poprodukcyijne.

2) Nalezy doktadnie zapoznad sig z niniejszq
instrukejq obstugi.

3) Ustaw urzqdzenie zgodnie ze wskazéwka-
mi bezpieczenistwa.

4) Odrygluj urzqdzenie, ustawiajqc przetqcz-
nik @ w potozenie .

5) Otwérz urzgdzenie.

6) Wytrzyj plytki grzewcze @ wilgotng szmatkq.

7) Zamknij urzqdzenie.

8) Wiz wiyk kabla zasilajgcego do popraw-
nie zamontowanego i uziemionego gniaz-
da, ktére dostarcza napigcia podanego w
rozdziale ,Dane techniczne”. Odczekaj ok.
5 minut na rozgrzanie sig urzqdzenia przy
temperaturze ustawionej na maksimum. W
tym celu obréé regulator mocy grzania @

do pozycji MAX.
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() Wskazéwka

> Pierwszemu nagrzewaniu urzqdzenia moze
towarzyszy¢ zapach spalenizny i dym
wywotany wypalaniem sie pozostatosci
$rodkéw zastosowanych podczas produkcii.
Jest to zjawisko catkowicie normalne i nie
stanowi jakiegokolwiek zagrozenia. Pamig-
taj o zapewnieniu odpowiedniej wentylacii
w pomieszczeniu, np. poprzez otwarcie
okna.

9) Po nagrzaniu sig urzgdzenia wyjmij wtyk
sieciowy z gniazda i poczekaj, az urzqdze-
nie ostygnie.

10) Oczy$¢é urzqdzenie ponownie wilgotng
$ciereczkq.

Regulator mocy grzania
Ustaw temperature na regulatorze mocy grzania
0.
— Zakres mocy grzania 1:
zakres nagrzewania / niska temperatura
— Zakres mocy grzania 2:
$rednia temperatura (np. duszenie warzyw)
— Zakres mocy grzania 3:
wysoka temperatura (np. pieczenie migsal)

Zakres mocy
grzania 1

MIN

MAX

Zakres mocy

grzania 3 Zakres mocy

grzania 2
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® Wskazéwka

> Zielona kontrolka ,Ready” @ $wieci sie,
gdy regulator mocy grzania @ znajduje
sie w potozeniu MIN, a w przedniej czgici
stopni mocy grzania 1. Po ustawieniu
regulatora mocy grzania @ w zgdanym po-
tozeniu $wieci sie zielona kontrolka ,Ready”
© oz do osiqgnigcia zadanej temperatury.

> W migdzyczasie moze ponownie wigczyé
sig zielona kontrolka ,Ready” @. Bedzie to
oznaczato, ze temperatura chwilowo spa-
dta ponizej ustalonej wartosci i urzqdzenie
zaczelo si¢ ponownie nagrzewad.

> Czerwona kontrolka ,Power” @ $wieci sie
zawsze, gdy urzqdzenie jest podigczone
do sieci.

Obstuga

1) Zamknij pokrywe urzqdzenia za pomocq
uchwytu.

2) Wsuh do urzqdzenia pojemnik na ttuszcz @.

3) Wiéz wiyk do gniazda sieciowego.
Czerwona kontrolka ,Power” @ swieci sie.
Zielona kontrolka ,Ready” @ swieci sie, gdy
regulator mocy grzania @ jest ustawiony na

MIN.

4) Regulatorem mocy grzania @ ustaw teraz
zqdang moc. Zielona kontrolka ,Ready”
@ gasnie. Gdy tylko zostanie osiggnieta
ustawiona temperatura, zielona kontrolka
.Ready” @ zaswieci sie ponownie.

(D Wskazéwka

> Ztego grilla mozna korzystaé na 3 sposoby:

— kompletnie roztozony tak, ze z obu ptyt
grzewczych @ mozna korzystaé jak z
grilla stotowego;

— zruchomgq gérnq plytq grzewczq @
jako grillem stykowym tak, ze mozna np.
grillowaé mieso lub ryby z obu stron;

- z ustawiong na state gérng plytq grzew-
czq @ jak grill do panini, co umozliwia
np. zapiekanie bagietek.
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Pozycja , grill stykowy”

@ Wskazéwka

> Aby uzyska¢ higieniczne przyrzqdzanie
ryb, zalecamy korzystanie z pozycji ,Grill
stykowy”.

1) Otwérz pokrywe i potéz przeznaczone do
opiekania/grillowania produkty na dolnej
plycie grzewczej @.

2) Zamknij pokrywe urzqdzenia za pomocq
uchwytu.

3) Dzigki ruchomemu zamocowaniu gérnej
plyty grzewczej (O nawet przy grubszych
produktach jest ona ustawiona réwnolegle
do dolnej ptyty grzewczej @. Zapewnia to
optymalny wynik grillowania.

4) Po pewnym czasie nalez sprawdzi¢ stopien
zrumienienia produktéw. Otwérz pokrywe
urzqdzenia za pomocq uchwytu.

A Wskazéwka

> Nalezy rozpoczqé od krétkich czaséw
grillowania, az do ustalenia wiasciwych
czaséw. Dla lepszej orientacji nalezy zapo-
znaé sig z informacjami w rozdziale ,Tabela
gotowania”.

5) Jezeli stopieh zrumienienia jest odpowiedni,
wyimij produkty.
O UWAGA!
> Do wyjmowania produktéw nie uzywadé
zadnych spiczastych ani ostrych przedmio-
téw. Moglyby one uszkodzi¢ powierzchnie
ptyt grzewczych !

6) Przestaw regulator mocy grzania @ do po-
tozenia MIN i wyjmij wtyk kabla sieciowego
z gniazda.

O uwAGA!

> Zawsze wyciqgaj wtyk z gniazda sieciowe-
go, gdy urzqdzenie nie jest uzywane. Nie
wystarczy tylko ustawienie pokretta regulacii
mocy grzania @ do potozenia MIN!

Pozycja ,grill do panini”

1) Otwérz pokrywe i potéz przeznaczone do
opiekania/grillowania produkty na dolnej
plycie grzewczej @.

2) Zamknij gémaq plyte grzewczg @ i zamocuj
ia w zgdanym pofozeniu, naciskajgc do
tytu zamknigcie bezpieczenstwa @ w
jednym z potozenn MIN, II, Ill, IV, V. Podczas
regulacji zamka bezpieczenstwa @ podnies
lekko ptyte grzewczg (. Im dalej do tytu
naciéniesz zamknigcie bezpieczenstwa @,
tym wigkszy bedzie odstep miedzy ptytami
grzewczymi .

3) Po pewnym czasie nalez sprawdzié stopien
zrumienienia produktéw. Otwérz pokrywe
urzqdzenia za pomocq uchwytu.

@ Wskazéwka

> Nalezy rozpoczqé od krétkich czaséw
grillowania, az do ustalenia wiasciwych
czaséw. Dla lepszej orientacji nalezy zapo-
znaé sig z informacjami w rozdziale ,Tabela
gotowania”.

4) Jezeli stopieh zrumienienia jest odpowiedni,
wyijmij produkty.

(O UWAGA!

> Do wyjmowania produktéw nie uzywadé
zadnych spiczastych ani ostrych przedmio-
téw. Mogtyby one uszkodzié¢ powierzchnie
ptyt grzewczych !

5) Przestaw regulator mocy grzania @ do po-

tozenia MIN i wyjmij wtyk kabla sieciowego
z gniazda.

(O UWAGA!

> Zawsze wyciqgaj wtyk z gniazda sieciowe-
go, gdy urzqdzenie nie jest uzywane. Nie
wystarczy tylko ustawienie pokretta regulacii
mocy grzania @ do potozenia MIN!
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Pozycja , grill stolowy”

1) Roztéz obie nézki @ (rys. 1).

2) Naciénij przycisk odryglowania 180° @
(rys. 1) i otwérz pokrywe urzqdzenia na
tyle, by mozna byto korzystaé z obu ptyt
grzewczych @ grilla jok z grilla stotowego.

Rys. 1

3) Obie plyty grzewcze (O znajduig sie teraz
obok siebie i mozna z nich korzystaé jak z
grilla stotowego (rys. 2).

Rys.2
4) Utéz produkty do grillowania na ptytach
grzewczych @.

5) W trakcie grillowania obracaj produkty i
zdejmij je z ptyt grzewczych @, gdy sq
gotowe.
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(D UWAGA!

> Do obracania/zdejmowania produktéw nie
uzywad zadnych spiczastych ani ostrych
przedmiotéw. Mogtyby one uszkodzi¢
powierzchnie plyt grzewczych !

6) Przestaw regulator mocy grzania @ do po-
tozenia MIN i wyjmij wtyk kabla sieciowego
z gniazda.

(O UWAGA!

> Zawsze wyciqgaj wtyk z gniazda sieciowe-
go, gdy urzqdzenie nie jest uzywane. Nie
wystarczy tylko ustawienie pokretta regulacii
mocy grzania @ do potozenia MIN!

Tabela gotowania

Ponizsza tabela ma charakter orientacyijny i
przedstawia przyktady gotowania réznych
produktéw spozywczych. Dostosui te in-
formacje do przepisu oraz swoich indywi-
dualnych preferencji. Na czas gotowania
wplywaijg w szczegdlnosci cechy produktu
spozywczego, jak np. jego wielko$¢,
grubos¢ lub jako$é. Nalezy réwniez zwrécic
uwage, ze w przypadku pozyciji ,grill stoto-
wy” konieczne bedzie w miedzyczasie obra-
canie grillowanych produktéw, co powoduje
wydtuzenie czasu przyrzqdzania.
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PRODUKT SZTUK / STOPIEN POZYCJA CZAS GOTO-
SPOZYWCZY GRAMOW | GRZANIA WANIA
Kotlety mielone 900 g 3 Grill stykowy 10- 15 min
Boczek wieprzowy 3x250g MAKS. Grill stotowy 10 min
Steki z karkéwki 3 sztuk MAKS. Grill stotowy 2x13-16 min
Filety z tososia 4x125¢g 3 Grill stykowy 8-10 min
Steki z turiczyka 4x125¢g 3 Grill stykowy 6 - 8 min
Gr|||c?wone warzywa 1 - 2 Baktazan 5 Grill stolowy 2% 3-6 min
z olejem w plastrach

Kanapki z serem 4 sztuk MAKS. Grill stykowy 3 -4 min
Bagietki zapiekane 2 2 sztuk 3 Grill do panini 4-8 min
serem

Wskazowki i porady

B Aby migso bylo bardziej delikatne, a czas
grillowania krétszy, migso mozna wezesniej

B Plyty grzewcze (D sq pokryte powtokq za-
pobiegajqcq przyleganiu, dzieki czemu do
przyrzqdzania potraw nie trzeba uzywaé
dodatkowo ttuszczu. Jezeli jednak chcesz

zamarynowaé. Podstawg marynaty moze
by¢ np. kwasna $mietana, czerwone wino,
ocet, maslanka lub éwiezy sok z owocéw
papai lub ananasa. Do smaku mozna
dodaé ziota i przyprawy. Nie nalezy doda-
waé soli, gdyz wyciqgga ona soki z migsa i
powoduie jego twardnienie. Migso nalezy
w catosci przykry¢ marynatq i zamkngé
naczynie. Naijlepiej marynowaé migso
przez noc.

Mozna grillowaé nie tylko migso, ale takze
ryby. Zalecamy przyrzqdzanie ryb w pozy-
cji ,Grill stykowy”. Dzigki grillowaniu przy
zamknietej pokrywie urzqdzenia grillowane
potrawy sq podgrzewane z obu stron
jednoczesnie.

uzywaé tuszczu do smazenia, upewnij sig,
ze tluszcz/olej nadaje sie do smazenia, np.
olej rzepakowy.

B Jezeli nie masz pewnoéci, ze migso jest upie-

czone takze w $rodku, postuz sie dostepnym
w handlu termometrem do migsa.
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Czyszczenie i konserwacja
/\ OSTRZEZENIE!

> Przed czyszczeniem urzqdzenia wyjmij wiyk
kabla zasilajgcego z gniazda i odczekaj
na catkowite schtodzenie sie urzqdzenia.
Niebezpieczenstwo obrazen!

> Nigdy nie czy$¢ urzqdzenia pod biezgcq
wodg ani nie zanurzaj go w wodzie. Grozi to
nieodwracalnym uszkodzeniem urzqdzenial!

(D UWAGA!

> Podczas czyszczenia nalezy zwrécié
uwage, aby do wnetrza urzqdzenia nie
przedostata sie wilgo¢. Mogtoby to trwale
uszkodzié urzqdzenie.

> Do czyszczenia powierzchni nie nalezy
uzywad ostrych $rodkéw szorujgeych ani
chemicznych érodkéw czyszczqeych czy
ostrych przedmiotéw.

B Po schtodzeniu sig plyt grzewczych @ uzyj
skrobaka B do usuniecia z plytek grzew-
czych (O tuszczu i resztek produktéw spo-
zywczych, by tatwiej mozna byto oczysci¢
powierzchnie. Thuszcz i resztki produktéw
zsurh do pojemnika na tuszcz @.

B Wytrzyj plytki grzewcze O wilgotng szmat-
kq. Do czyszczenia nie nalezy uzywaé
ostrych $rodkéw czyszczqcych, ostrych
gabek ani ostrych przedmiotéw, by nie

zniszczyé powierzchni zapobiegajqcej przy-

wieraniu. W razie uporczywych zanieczysz-

czen lub zapieczonych resztek produktéw

zdejmij obie ptyty grzewcze @:

— Otworz urzqdzenie.

= Naciénij szary przycisk odblokowujgcy
RELEASE @, unoszqc jednoczeénie
dolng ptyte grzewczq @.

= Przytrzymaj gérnqg plyte grzewczq @,
by nie spadta i naciénij przycisk RELEASE
®. Géma plyta grzewcza { oddzieli

sie od urzqdzenia.
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B Umyj zdjete plyty grzewcze @ cieptq wodq
z niewielkim dodatkiem $rodka do mycia
naczyn. Przy silnych zapieczeniach namocz
obie plyty grzewcze {0 w wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn. Nastepnie wyptucz
plyty grzewcze @ w duzej iloici czystej
wody, aby usungé ewentualne pozostatoci
ptynu do mycia naczyn. Osusz doktadnie
wszystkie czesci. Przed ponownym zamonto-
waniem w urzqdzeniu obie ptyty grzewcze
@ muszqg by¢ catkowicie suchel!

O Wskazéwka

Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia ptyt
@ grzewczych @, zalecamy my¢é je

recznie, jak opisano powyzej. Plyty

grzewcze () mozna tez jednak my¢ w
zmywarce do naczyn. Die Unterseiten der
Grillplatten @ kdnnen nach der Reinigung in der
Spilmaschine leicht abférben. Dies stellt jedoch
keine Beeintréchtigung des Gerétes oder der
Funktion dar.

B Aby ponownie zamontowa¢ plyty grzewcze
@, umies¢ plyty grzewcze  w podstawie
tak, by oba wycigcia obok odptywu tluszczu
O trafity na haki w podstawie. Nastepnie
naciénij przedniq cze$é plyty grzewczej @
w dét, by wyraznie sie zatrzasneta.

B 7 drugq plytq grzewczq (@ postgp tak
samo.

B Do czyszczenia zewngtrznych powierzchni
urzqdzenia wystarczy Sciereczka zwilzona
ptynem do mycia naczyi. Wytrzyj resziki
$rodka do mycia szmatkq zwilzong tylko
czystq wodgq.

Nalezy dopilnowag, by przed ponownym
uzyciem urzqdzenia wszystkie czeéci byly
catkowicie suche.

B Skrobak do czyszczenia (B wytrzyj wilgotng
szmatkg. W razie uporczywych zanieczysz-
cze dodaj na szmatke nieco $rodka do my-
cia naczyn lub namocz go w cieptej wodzie
z dodatkiem $rodka do mycia naczyn.
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() Wskazéwka

==, Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia skro-
baka do czyszczenia @, zalecamy
my¢ go recznie, jak opisano powyzej.
Skrobak do czyszczenia B mozna

jednak réwniez myé w zmywarce do
naczyn.

B Oprézniony pojemnik na tuszcz @ zmywaj
w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyh. Pozostatosci ptynu do mycia
naczyn sptucz czystq wodq, a nastepnie
odtéz element do wyschniecia.

A Wskazéwka

Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia po-
@ jemnika na tuszcz @, zalecamy myé
go recznie, jak opisano powyzej. Po-

iemnik na fuszcz @ mozna tez jednak
réwniez myé w zmywarce do naczyn.

Przechowywanie

Wyczyszczone urzqdzenie nalezy przechowy-
waé w suchym miejscu.

Zarygluj urzqdzenie, ustawiajgc zamkniecie bez-

pieczefistwa @ w potozeniu

Przepisy

@ Wskazéwka

Zaleznie od whasciwosci sktadnikéw, podane
ustawienia temperatury lub czasy grillowania
mogq sie réznié!

Pozycja , grill stykowy”
Burger meksykanski

900 g mielonego migsa wotowego

6 tyzek stotowych sosu barbecue

6 tyzek stotowych drobno posiekanej cebuli
3 tyzki stotowe $wiezej lub gotowej salsy

1/2 tyzeczki chili w proszku

* & & O o o

4 duze butki do hamburgeréw

1) Wymieszaj mielone migso, cebule, salse,
sproszkowane chili i sos barbecue w duzej
misce.

2) Uformuj mase do postaci czterech jedna-
kowo duzych hamburgeréw o grubosci do
2 cm.

3) Rozgrzej urzqdzenie (stopier mocy grzania
3/MAX).

4) Grilluj hamburgery przez 8 - 10 minut w
rozgrzanym urzqdzeniu w pozycii stykowe;.
Nastepnie podaj hamburgery z dodatkami
i przyprawami wedle wyboru w butkach do
hamburgeréw.
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Rumsztyk w sosie z szalotek i ziét

500 g chudego rumsztyku (po 125 g)
120 g margaryny

1 tyzka stotowa sosu Worcestershire

1 drobno posiekany zgbek czosnku

4 tyzki stotowe posiekanej natki pietruszki

* & & & o o

4 drobno posiekane szalotki

1) Wymieszaj margaryne i sos Worcestershire
w matej misce, dodaj czosnek, pietruszke i
szalotki, wymieszaj.

2) Rozgrzej urzqdzenie (stopief mocy grzania

MAX).

3) Grilluj steki przez 3 minuty przy mocy
grzania MAX.

4) Posmaruj steki sosem z szalotek i zi6t i smaz
je jeszcze przez 4 minuty w poczgtkowym
zakresie stopnia mocy grzania 2.

Turiczyk z plastrami pomaranczy

lloé¢ dla 4 oséb
4 $wieze steki z tuiczyka (ok. 170 g kazdy)
1 pomarancza

1 tyzki stotowe posiekanej natki pietruszki

Sl

* & & & o o

Pieprz
1) Obierz pomarancze ze skérki i pokrdj je na
plastry o grubosci ok. 5 mm.

2) Rozgrzej urzqdzenie (stopien mocy grzania

3).

3) Umie$¢ steki z tuficzyka na rozgrzanym
grillu, posyp pietruszkg, dopraw solq i
pieprzem.

4) Utéz plastry pomaranczy na stekach z tu-
czyka i grilluj wszystko przez 6 - 8 minut.

5) Przed podaniem usun plastry pomarariczy.
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Pozycja ,grill do panini”
Panini ze szpinakiem i serem

250 g lidci szpinaku

1 cebula

1 zgbek czosnku

1 tyzka stotowa oleju

2 tyzeczki soku z cytryny

1 szczypta soli i pieprzu

4 kromki biatego chleba tostowego

40 g masta ziotowego

75 g mozarelli

® & & S O > > o o o

20 g orzeszkéw piniowych
1) Przebierz i umyj lidcie szpinaku.
2) Cebule i czosnek obierz i drobno posiekaj,

zeszklij na gorgcym oleju. Dodaj szpinak.
Dopraw sokiem z cytryny, solq i pieprzem.

3) Posmaruj tosty mastem ziotowym.
4) Pokréj mozarelle w plasterki.

5) Roztéz mozarellg i odsqczony szpinak
na dwéch tostach i posyp orzeszkami
piniowymi.

6) Przykryj pozostatymi kromkami chleba.

7) Utéz ostroznie panini na grillu rozgrzanym
do stopnia mocy grzania 3/MAX.

8) Zamknieciem bezpieczehstwa @ ustaw
zqdanq odlegtos¢ gérnej plyty grzewczej
@ i zamknij pokrywe.

9) Odczekaj, az panini stanq sie ztoto-brgzo-
we. Wtedy wyimij je z opiekacza.
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Panini z piersiq kurczaka

1 tyzeczka soku z limonki

¢ 400 g filetéw z piersi kurczaka

¢ 20 g masta

¢ Pieprz, sél, papryka w proszku

¢ 120 g plastréw bekonu

¢ 6 kromek biatego chleba tostowego
4 3 tyzki jogurtowego dressingu do satatek
4 30 g sataty lodowe;j

¢ 2 pomidory

4 1 awokado

¢

¢

50 g ogérka satatkowego

1) Filety z piersi kurczaka krétko optucz pod
biezgcq wodq i osusz recznikiem kuchen-
nym. W pozycii grilla stykowego i przy
stopniu mocy grzania MAX przesmaz krétko
filety.

2) Zmniejsz temperature grilla do poczgtku
zakresu 3 i smaz filety dalej przez ok. 10
minut. Po usmazeniu dopraw solq, pieprzem
i papryka, wyjqé z patelni i odtéz na bok.

3) Paski bekonu podsmaz na chrupko na
patelni.

4) 3 kromki tostéw/biatego chleba posmaruj
dressingiem jogurtowym, nastepnie utéz na
nich satate lodowq i pomidory pokrojone w
plastry; dopraw.

5) Filety pokréj wzdtuz na plastry i utéz na
pomidorach.

6) Utdz paski bekonu na filetach z piersi
kurczaka.

7) Awokado przetnij dokota i ruchem obroto-
wym oddziel od pestki. Obierz ze skérki i
pokréj w plastry. Skrop sokiem z limonki, by
nie zbrqzowialy. Plastry utéz na panini.

8) Ogérki pokréj w plastry i utéz na awokado.

9) Przykryj pozostatymi kromkami chleba.

10) Utéz ostroznie panini na plycie grzewczei

®.

11) Zamknigciem bezpieczerstwa @ ustaw
zqdang odlegtosé gérnej ptyty grzewczej
@ i zamknij pokrywe.

12) Odczekaij, az upiekq sie na ztoto-brgzowy
kolor, potem wyijmij je ostroznie z opieka-
cza.

Bagietka z musztardq

1 bagietka

1 zgbek czosnku

50 g ogérkéw konserwowych
40 g sera pecorino

1 tyzka ostrej musztardy

2 tyzki stodkiej musztardy

50 g masta

2 tyzki posiekanego szczypiorku

®* & & & 6 o o o o

Sél, pieprz

1) Bagietke natnij w poprzek co 2 - 3 cm, ale
nie przecingj jej.

2) Czosnek obierz i zmiazdz, ogérki konserwo-
we drobno posiekaj, ser pecorino utrzyj na
tarce.

3) Ostrq i stodkq musztarde wymieszaj z
migkkim mastem, czosnkiem, posiekanym
ogérkiem, serem pecorino i dopraw szczyp-
tq soli i pieprzu.

4) Mieszaning wetrzyj w bagietke; bagietke
zawin w folie aluminiowq.

5) Utéz bagietki na ptycie grzewczej @, roz-
grzanej do stopnia mocy grzania 3/MAX.

6) Zamknieciem bezpieczehstwa @ ustaw

zqdanq odlegtos¢ gérnej plyty grzewczej

@ i zamknij pokrywe.

7) Bagietka powinna byé zloto-brgzowa.
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Pozycja , grill stolowy”
Piers z kurczaka/indyka

¢ 200 g piersi z kurczaka/indyka
4 nieco maki

1) Rozgrzej urzqdzenie na stopniu mocy
grzania 3.

2) 200 g piersi z kurczaka/indyka pokréj w
plastry i lekko oprész makg.

3) Smaz przez ok. 4 minuty z jednej strony,
nastepnie odwréé, lekko posél i smaz na
drugiej stronie przez kolejne ok. 4 minuty.

Grillowane warzywa
2 papryki

1 cukinia

1 baktazan

Oliwa

Sél

Pieprz

* & & & & o o

Ziota prowansalskie (mieszanka ziét)

1) Umyj warzywa doktadnie. Pokréj papryki na
pdt, usuir pestki i potnij je na paski. Przekrdj
baktazana i cukinie wzdtuz na dwie potowy
i nastgpnie na kawatki po ok. 0,5 cm.

2) Posmaruj warzywa oliwg.

3) Rozgrzej urzqdzenie (stopief mocy grzania
2).

4) Utéz warzywa na rozgrzanej plycie grzew-
czej @ i grilluj warzywa z obu stron przez
ok. 8 - 10 minut, az uzyskajq jasnobrgzowy
kolor.

5) Posyp warzywa solq, pieprzem i wedtug
uznania ziotami prowansalskimi.
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Krewetki curry z kokosem

100 g czerwonej pasty curry

50 ml mleczka kokosowego

400 g krewetek (alternatywnie kraby)
200 g groszku cukrowego

2 papryki

2 cebule

2 zgbki czosnku

Séli pieprz

® & & O O O > o o

Folia aluminiowa
1) Wymieszaj paste curry i mleczko kokosowe.
2) Umyj krewetki, groszek cukrowy i papryke.
3) Obierz cebule i zgbki czosnku.

4) Pokréj cebule, czosnek i papryke na mate
kawatki.

5) Roztéz krewetki i warzywa réwnomiernie
na 4 kawatkach folii aluminiowej. Folia
powinna by¢ tak duza, aby mozna byto w
niq zawing¢ sktadniki, jok paczke. Polej je
sosem curry z kokosem oraz dopraw solg i
pieprzem.

6) Zawin paczuszki dobrze, aby nie mogta sie
z nich wydostad ciecz.

7) Rozgrzej urzqdzenie (stopien mocy grzania
2).

8) Utéz wypetnione paczuszki na rozgrzanej
ptycie grzewczej (D) i opiekaj wszystko z
obu stron po ok. 15 minut.
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Grillowane kolby kukurydzy

2 kolby kukurydzy cukrowei
100 g masta ziotowego
S6l czosnkowa

Sl

Pieprz

* & & & o o

Folia aluminiowa

1) Posmaruj kawatek folii aluminiowej mastem
ziotowym.

2) Posél kolby kukurydzy i zawin je w folie
aluminiowaq.

3) Rozgrzej urzqdzenie (koficowy zakres
stopnia mocy grzania 2).

4) Potéz paczuszki na plycie do grillowania
©.

5) Obré¢ paczuszki po 15 minutach i grilluj
kukurydze przez kolejne 15 minut.

6) Przypraw kolby kukurydzy solq czosnkowgq
i pieprzem.

Zamawianie czesci
zamiennych

Czeéci zapasowe dla tego produktu mozna za-
mawiaé przez caly czas w Internecie na stronie
www.kompernass.com.

Zeskanuj kod QR za
E I E pomocq swojego
W smartfonu/tabletu.
E Za pomocgq tego kodu QR
E nio do naszej strony
internetowej i przeglgdaé
oraz zamawiaé dostepne czesci zamienne.

(D) Wskazéwka

> W przypadku probleméw z zaméwieniem
online mozna skontaktowad sig z naszym
centrum serwisowym telefonicznie lub
mailowo.

> Sktadajgc zaméwienie zawsze pro-
simy o podanie numeru artykutu

(IAN) 490910_2504.

mozesz przej$¢ bezposéred-

> Nalezy pamigtaé, ze nie dla wszystkich
krajéw dostawy jest mozliwe zaméwienie
czgéci zamiennych przez Internet.

Utylizacja

Utylizacja urzadzenia

Widoczny obok symbol przekreslo-
nego pojemnika na kétkach na
$mieci oznacza, ze urzgdzenie to
podlega postanowieniom dyrektywy
2012/19/EU. Dyrektywa ta stanowi, ze
zuzytego urzqdzenia nie wolno wyrzucaé wraz
ze zwyktymi odpadami domowymi, lecz nalezy
je oddaé do wyspecjalizowanych punktéw
zbiérki odpadéw, centréw recyklingu lub
zaktaddw utylizacji odpadéw.
Utylizacja jest dla uzytkownika
bezptatna. Chron srodowisko i usuwaj
odpady w prawidtowy sposéb.
Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw na
$rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjal-
nq zawarto$é niebezpiecznych substancii, mie-
szanin oraz czeéci skladowych. Gospodarstwo
domowe spetnia waznq role w przyczynianiu
sig do ponownego uzycia i odzysku surowcéw
wiérnych, w tym recyklingu zuzytego sprzetu.
Na tym etapie ksztattuje sie postawy, ktére wply-
waijq na zachowanie wspélnego dobra jakim
jest czyste srodowisko naturalne.

Jedli stare urzqdzenie zawiera dane osobowe,
uzytkownik jest odpowiedzialny za ich usuniecie
przed zwrotem urzqdzenia.
® Informacje na temat mozliwosci
S utylizacji wystuzonego urzqdzenia
%ﬂ mozna uzyskaé w urzedzie gminy
lub miasta.
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Utylizacja opakowania
@ Materiaty opakowaniowe sq
przyjazne dla §rodowiska i mozna
%@ je poddaé procesowi recyklingu.
Zbedne materiaty opakowaniowe
nalezy usuwaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé

w sposéb przyjazny dla érodowiska.
A Przestrzegaj oznaczen umieszczo-
a nych na réznych materiatach

opakowaniowych i w razie potrzeby
zutylizuj je zgodnie z zasadami segregacii
odpadéw. Materiaty opakowaniowe sq

oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) w nastepuja-

cy sposdb: 1-7: tworzywa sztuczne,
20-22: papier i tektura, 80-98: kompozyty.

Zatqcznik

Dane techniczne

Zasilani 220-240V ~,
asilanie 50/60 Hz

Pobér mocy 2000 W

Pobér mocy w trybie | _ 0,5W

wylgczenia
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Gwarancja Kompernal3
Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwarancig,
liczac od daty zakupu. W przypadku wad tego
produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa
w stosunku sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie
sg ograniczone przez nasze opisane ponizej
warunki gwarancii.

Warunki gwarancji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty
zakupu. Nalezy zachowaé paragon. Jest on
wymagany jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu pro-
duktu ujawni sie¢ w nim wada materiatowa lub
produkeyina, produkt zostanie wedle naszego
uznania nieodptatnie naprawiony, wymieniony
na nowy lub zostanie zwrécona jego cena.
Warunkiem spetnienia tego $wiadczenia
gwarancyjnego jest dostarczenie w trakcie tego
trzyletniego okresu uszkodzonego urzqdzenia
wraz z dowodem zakupu (paragonem) oraz
krétkim opisem wady i daty jej wystgpienia.
Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, otrzy-
masz z powrotem naprawiony lub nowy produkt.
Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywil-
nego wraz z wymiang produktu lub jego istotnej
czeéci rozpoczyna sig nowy okres gwarancyiny.

Okres gwarancji i ustawowe
roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza
okresu gwarancii. Dotyczy to réwniez wymienio-
nych i naprawionych czeici. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosi¢
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq
wykonywane odptatnie.
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Zakres gwarancii

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane

i poddane przed wysytkg skrupulatnej kontroli
jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub
produkeyjne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czeéci produktu, podlegajgcych normalnemu zu-
zyciu, ani uszkodzen czesci tatwo tamliwych, np.
przetqcznikéw lub czeéci wykonanych ze szkfa.
Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jesli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go
prawidtowo lub nie serwisowano nalezycie. W
celu zapewnienia prawidtowego stosowania
produktu nalezy éciéle przestrzega¢ wszystkich
instrukeji wymienionych w instrukcjach obstugi.
Nalezy bezwzglednie unikaé zastosowania oraz
postgpowania, kiérych odradza sig w instrukeji
obstugi lub przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku
domowego, a nie do zastosowan komercyjnych.
Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie
go w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem,
uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokony-
wana poza naszymi autoryzowanymi punktami
serwisowymi, powodujq utrate gwaranciji.

Realizacja zobowigzan
gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia
sprawy, postepuj zgodnie z ponizszymi wska-
zéwkami:

B W przypadku wszelkich pytan przygotuj
paragon fiskalny oraz numer artykutu
(IAN) 490910_2504 jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalezé na tabliczce
znamionowej na produkcie, wygrawero-
wany na urzqdzeniu, zapisany na stronie
tytufowej instrukcii obstugi (w dolnym lewym
rogu) lub na naklejce z tytu badz na spo-
dzie urzgdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziata-
nia lub innych wad, prosimy o kontakt z od-
powiednim dziatem serwisu telefonicznie
lub przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mo-
zesz wtedy wraz z dofgczonym dowodem
zakupu (paragonem) oraz opisem i datq
wystgpienia usterki wystaé nieodptatnie na
przekazany wczesniej adres serwisu.

[E]%53'E | Na stronie www.lidl-service.com
& | mozesz pobraé te i wiele innych
= instrukgii, filméw o produktach
oraz oprogramowanie instalacyj-
ne.

Za pomocq tego kodu QR mozesz przejsé
bezposrednio na strong serwisu Lidl
(www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzyé
instrukcje obstugi, wpisujgc numer artykutu
(IAN) 490910_2504.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[IAN 490910_2504|

Importer

Pamigtaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sig najpierw z odpowiednim
punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernass.com
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IZanga

Sveikiname jsigijus naujq prietaisq. Pasirinkote
kokybiskg gamin;.

Naudojimo instrukcija yra $io gaminio dalis. Joje
pateikti svarbds saugos, naudojimo ir 3alinimo
nurodymai. Prie3 pradédami naudoti gaminj,
susipazinkite su visais naudojimo ir saugos nuro-
dymais. Gaminj naudokite tik taip, kaip aprasyta,
ir tik nurodytiems naudojimo tikslams. Perduodami
gaminj tretiesiems asmenims, kartu perduokite
visus jo dokumentus.

Naudojimas pagal
paskirti

Sis prietaisas skirtas tik maisto produktams
patalpose kepti. Bet koks kitoks naudojimas
arba naudojimas ne pagal nurodymus laikomas

naudojimu ne pagal paskirtj. Prietaisas neskirtas
komercinio ar pramoninio naudojimo reikméms.
Nepriimame jokiy pretenzijy dél Zzalos, atsiradu-
sios prietaisq naudojant ne pagal paskirtj, ne-
tinkamai taisant, neleistinai atliekant pakeitimus
arba naudojant nesertifikuotas atsargines dalis.
Rizikg prisiima vien tik naudotojas.

Naudojami jspéjimai ir
~ .
zenklai
Sioje naudojimo instrukcijoje, ant pakuotés ir

prietaiso rasite toliau apradytus jspéjimus ir
zenklus (jei tinka).

A

PAVOJUS! |spéjimas su Sivo zen-
klu ir signaliniu ZodZiu PAVOJUS nu-
rodo tiesiogiai gresiancig pavojingq
situacijq, kurios nevengiant patirsite
mirtiny arba sunkiy suZalojimy.

ISPEJIMAS! |spéjimas su Siuo Zen-
klu ir signaliniu Zodziu |SPEJIMAS
nurodo galimg pavojingg situacijq,
kurios nevengiant kyla pavojus patir-

A

ti mirtiny arba sunkiy suzalojimy.
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ATSARGIALI! |spéjimas su Sivo Zen-
klu ir signaliniu ZodZiu ATSARGIAI
nurodo galimg pavojingq situacijq,
kurios nevengiant kyla pavojus
patirti nedideliy arba vidutiniy
suzalojimy.

DEMESIO! |spéjimas su 3iuo zen-
klu ir signaliniu 2odziu DEMESIO
nurodo galimg situaciiq, kurios
nevengiant kyla pavojus patirti
materialinés Zalos.

Nurodymas. Nurodymu pateikia-
ma papildoma informacija, padé-
sianti lengviau naudoti prietaisq.

Kintamoji srové / kintamoiji jftampa
Vadovaukités naudojimo instrukcija

Visos su maisto produktais besilie-
&iandios $io prietaiso dalys yra
tinkamos liestis su maistu.

Galima plauti indaplovéije.

Démesio! Karstas pavirsius!
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Sauga
Siame skyriuje pateikiami svarbis prietaiso naudojimo saugos
nurodymai.

Sis prietaisas atitinka nustatytus saugos reikalavimus. Netinkamai
naudojant prietaisq, gali biti suZaloti Zmonés arba patirta materialiné
zala.

Pagrindiniai saugos nurodymai

Norédami saugiai naudoti prietaisq, laikykités toliau pateikiamy
saugos nurodymy:

Prie$ naudodami prietaisq patikrinkite, ar néra matomy i$oriniy
pazeidimy. Nenaudokite prietaiso, jei jis pazeistas arba nukrito.
Kad i$vengtuméte pavojy, paZeistq $io prietaiso jjungimo | tinklg
laidq turi pakeisti gamintojas, jo klienty aptarnavimo tarnybos dar-
buotojas arba panasios kvalifikacijos asmuo.

Sj prietaisq gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai, taip pat silonesniy
fiziniy, jutiminiy ar protiniy gebéjimy arba mazai patirties ir (arbal)

eve—

saugiai naudoti prietaisq ir supranta jo keliamus pavojus.
Vaikams su prietaisu Zaisti draudZiama.

Valymo ir naudotojo atliekamy techninés prieZidros darby neleidZia-
ma atlikti vaikams, nebent jie yra vyresni nei 8 mety ir priZigrimi.
Pasiropinkite, kad jaunesni nei 8 mety vaikai buty atokiau nuo
prietaiso ir jo prijungimo laido.

Taisyti prietaisq paveskite tik jgaliotoms specializuotoms jmonéms
arba klienty aptarnavimo tarnybos darbuotojams. Netinkamai su-
taisytas prietaisas gali kelti pavojy naudotojui. Be to, prarandama
garantija.

Garantiniu laikotarpiu prietaisq gali taisyti tik gamintojo jgaliota
klienty aptarnavimo tarnyba, antraip prietaisui véliau sugedus,
garantija nebebus taikoma.
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Sugedusios dalys turi buti kei¢iamos tik originaliomis atsarginémis
dalimis. Tik naudojant tokias dalis vykdomi saugos reikalavimai.
PasirGpinkite, kad maitinimo laidas nesiliesty prie kardty prietaiso
daliy. Niekada nenaudokite prietaiso 3alia atviros liepsnos, kaitvie-
tés arba jkaitusios orkaités.

Baige naudoti prietaisq ir pries jj valydami visada palaukite, kol
prietaisas atvés! Pavojus nusidegintil

Prietaisq statykite kuo ariau elektros lizdo. PasirGpinkite, kad iki-
lus pavojui tinklo kistukas bty lengvai pasiekiamas, o uZ maitinimo
laido nebuty galima uzklioti.

Pasiropinkite, kad prietaisas tvirtai stovéty.

/A PAVOJUS! ELEKTROS SMUGIS!

Prietaisq junkite tik j tinkamai jrengtq ir jZemintq elektros lizdq. Tinklo
jfampa turi atitikti jtampq, nurodytq prietaiso duomeny lenteléje.
Netinkamai veikianéius ar apgadintus jungiamuosius laidus ir
(arba) prietaisus turi nedelsiant sutaisyti arba pakeisti klienty aptar-
navimo tarnyba.

Saugokite prietaisq nuo lietaus ir niekada nenaudokite jo drégnoje
ar $lapioje aplinkoje.

Pasirtpinkite, kad naudojant prietaisg maitinimo laidas niekada
nesuslapty ar nesudrékty.

Niekada nenardinkite prietaiso | vandenj ar kitus skyséius! Skyséio
likugiams patekus ant veikiandio prietaiso daliy su jtampa, gali kilti
mirtinas elekiros smigio pavojus.

Maitinimo laidq visada imkite uz kistuko. Netempkite uZ paties lai-
do, maitinimo laido niekada nelieskite $lapiomis rankomis, nes gali
ivykti trumpasis jungimas arba galite patirti elektros smagj.

Prietaiso, baldy ir pan. nedékite ant maitinimo laido ir sitikinkite,
kad laidas neprispaustas.
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DraudZiama atidaryti prietaiso korpusq, prietaisq taisyti ar keisti.
Atidarius korpusqg ar savavaliskai pakeitus prietaisq, kyla mirtinas
elektros smugio pavojus ir prarandama garantija.

Saugokite prietaisq nuo vandens lady ir pursly.

Todél ant prietaiso arba greta jo nestatykite indy su skysciais
(pvz., géliy vazy).

Kas kartq pertrauke darbg, baige naudoti ir pries valydami prietaisg,
istraukite tinklo kistukq i$ elektros lizdo.

A\ ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

& Démesiol Karstas pavirsius!

Prietaisui veikiant, jo pavirsius gali labai jkaisti. Tuo metu lieskite
tik prietaiso rankenq.

(D) DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

Prietaisui valdyti nenaudokite iSorinio laikmaéio arba atskiros nuo-
tolinio valdymo sistemos.

Niekada nepalikite neprizigrimo veikianéio prietaiso.
Patikrinkite, ar prietaisas, maitinimo laidas ir tinklo kistukas nesiliecia
prie kar§&io 3altiniy, pvz., kaitlen&iy arba atviros liepsnos.

Nekaitinkite prietaiso anglimis ar panasiu kuru!

m Saugokite nelimpanciq dangg - nenaudokite metaliniy jrankiy,

pvz., peiliy, Sakuéiy ir pan. Nebenaudokite prietaiso, jei nelimpanti
danga pazeista.

Prietaisq naudokite tik su kartu tiekiamais originaliais priedais.

(® Nurodymas

Naudotojui nereikia atlikti jokiy veiksmy, kad gaminys veikty 50 ar
60 Hz dazniu. Gaminys prisiderina ir prie 50, ir prie 60 Hz daznio.
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Valdymo elementai
A paveikslélis

@ Atraminés kojelés

Saugos uzraktas

180° atblokavimo mygtukas
Raudonas indikatorius ,Power”
Zalias indikatorius .Ready”
Temperatiros reguliatorius
RELEASE mygtukas

(apatinei kepimo plokstei atlaisvinti)
Riebaly surinkimo indas

Riebaly nuotakas

Kepimo plokstés

RELEASE mygtukas

(virdutinei kepimo plokstei atlaisvinti)

86600 000000

B paveikslélis
® Grandiklis

Ispakavimas ir
prijungimas

/\ ISPEJIMAS!
> Neleiskite vaikams Zaisti su pakuotés
medZiagomis.
Kyla pavojus uzdusti.
> Kad isvengtuméte materialinés Zalos, vado-
vaukités prietaiso jjungimo | elekiros tinklg
nurodymais.

Tiekiamas rinkinys ir patikra
pristacius
Paprastai tiekiamos toliau iSvardytos prietaiso
dalys (Zr. i3skleidZiamgjj puslapi):

® Kontaktinis grilis
Riebaly surinkimo indas
Grandiklis

Naudojimo instrukcija
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(® Nurodymas

> Patikrinkite, ar pristatytas visas rinkinys ir ar
néra pastebimy trokumy.

> Jei pristatytas ne visas rinkinys arba gaminys
pazeistas dél netinkamos pakuotés arba
gabenant, kreipkités klienty aptarnavimo
tarnybos karstgja linija (Zr. skyriy ,Klienty
aptarnavimas”).

ISpakavimas
4 3 kartoninés dézés iSimkite visas prietaiso
dalis ir naudojimo instrukcijq.

4 Paialinkite visas pakuotés medziagas bei
pléveles ir lipdukus, jei jy yra.

Valdymas ir naudojimas

Siame skyrivje pateikta svarbiy prietaiso valdymo
ir naudojimo nurodymy.

Pries naudojant pirmq kartq

1) Nuvalykite visus priedus, kaip aprasyta
skyriuje ,Valymas ir priezitra”, kad pa3alin-
tuméte gamybos medziagy likucius.

2) AtidzZiai perskaitykite $ig naudojimo instruk-
cijq.

3) Pastatykite prietaisq laikydamiesi saugos
nurodymy.

4) Atblokuokite prietaisq, saugos uzraktq @
nustatydami j a padéti.

5) Atidarykite prietaisq.

6) Kepimo plokstes @ nuvalykite drégna
Sluoste.

7) Uzdarykite prietaisq.

8) Maitinimo laido kistukg jkiskite j tinkamai
jrengtq ir jzemintq elektros lizdq, tiekiantj
skyriuje ,Techniniai duomenys” nurodytq
jtampq. Temperaturos reguliatoriy @
nustatykite | MAX padétj ir mazdaug 5 min.
kaitinkite prietaisq didZiausia temperatira.
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() Nurodymas

> Pirmq kartq jkaitinant prietaisq, dél gamybos
medZiagy liku¢iy gali atsirasti 3iek tiek domy
ar kvapy. Tai normalu ir visiskai nepavojin-
ga. Pasirdpinkite tinkamu védinimu, pvz.,
atidarykite langg.

9) lkaiting prietaisq, idtraukite tinklo kistukq
i§ elekiros lizdo ir palaukite, kol prietaisas
atves.

10) Dar kartq nuvalykite prietaisq drégna
Sluoste.

Temperatiros reguliatorius

Temperatiros reguliatoriumi @ nustatoma
temperatura.
— 1 temperatiros intervalas:
ikaitinimo intervalas / Zema temperatira
— 2 temperatiros intervalas:
vidutiné temperatira (pvz., darzovéms
ruosti)
— 3 temperatiros intervalas:
auksta temperatira (pvz., mésai kepti)

1 temperati-
ros intervalas

MIN

MAX

3 temperati-
ros intervalas

2 temperaty-
ros intervalas

® Nurodymas

» Zadlias indikatorius ,Ready” @ 3viecia, kai
temperatiros reguliatorius @ nustatytas
MIN padétj ar yra 1 temperatiros intervalo
priekinéje srityje. Kai tik temperatiros regu-
liatoriy @ nustatysite | norimq padét;, Zalias
indikatorius ,Ready” @ uzges, kol bus
pasiekta reikiama temperatira.

> Zadlias indikatorius .Ready” @ kartkartémis
gali igsijungti. Tai reiskia, kad temperatira
yra zemesné, nei nustatyta, ir prietaisas vél
jkaitinamas!

> |jungus prietaisq j elektros tinklg, uZsidega
raudonas indikatorius ,Power” @.

Naudojimas

1) UZdenkite prietaisq dangéiu suéme vz
rankenos.

2) Riebaly surinkimo indg @ ikiskite  prietaisq.

3) Tinklo kistukq vel jkiskite j elektros lizdg.
Raudonas indikatorius ,Power” @ 3viedia.
Zdlias indikatorius ,Ready” @ uzsidega
temperatiros reguliatoriy @ nustadius |
MIN padéti.

4) Temperatiros reguliatoriumi @ nustatykite
norimq temperatirq. Zalias indikatorius
.Ready” @ uzgesta. Pasiekus nustatytq
temperatirg, Zalias indikatorius ,Ready” @
vél uzsidega.

® Nurodymas
> §j keptuvg galite naudoti 3 skirtingais
budais:

— visiskai atidarytq, abi kepimo plokstes @
naudodami kaip stalo keptuvg;

— kaip keptuvg su kilnojama vir3utine kepimo
plokste @, pvz., mésai arba Zuviai i
abiejy pusiy kepti;

— kaip sumustiniy keptuvq su uZfiksuota
virdutine kepimo plokite (@, pvz., pranci-
ziskiems batonams apkepti.
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Padétis , Keptuvas”
(@ Nurodymas

> Kad Zuvis bity tinkamai paruosta, rekomen-
duojame naudoti padétj ,Keptuvas”.

1) Pakelkite prietaiso dangtj ir kepamus maisto
produktus sudékite ant apatinés kepimo
plokstes @.

2) Uzdenkite prietaisq dangéiu suéme uz
rankenos.

3) Net ir kepant storesnius maisto produktus,
padétj keicianti virutiné kepimo plokste @
visada yra lygiagreti su apatine kepimo
plokste . Todél produktai tinkamai
iskepami.

4) Po kurio laiko patikrinkite kepamy produkty

apskrudimq. Tam, suéme uZ rankenos, pakel-

kite prietaiso dangti.
() Nurodymas

> Pirmiausia kepkite trumpai ir kepimo laikg
vis ilginkite, kol atrasite tinkamq trukme.
Orientacing informacijq rasite ir skyrivje
,Gaminimo lentelé”.

5) Kai produktai apskrunda taip, kaip norite,
kepamus produktus iSimkite.

() DEMESIO!
> Nenaudokite smailiy ar astriy daikty kepa-
miems produktams iSimti. Jie gali sugadinti
kepimo ploksciy @ pavirsius!
6) Temperatiros reguliatoriy @ pasukite | MIN

padétj ir istraukite tinklo kistukq i§ elektros
lizdo.

() DEMESIO!
> Jei prietaiso ketinate nebenaudoti, visada
istraukite tinklo kistukq i3 elektros lizdo.

Nepakanka temperatiros reguliatoriy @
vien nustatyti | MIN padétj!
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Padétis , Sumustiniy
keptuvas”

1) Pakelkite prietaiso dangt] ir kepamus maisto
produktus sudékite ant apatinés kepimo
plokstés @.

2) Uzdarykite virsuting kepimo plokste @ ir
jtvirtinkite jq norimame aukstyje, saugos
vzraktq @ nuspausdami atgal (padétis
MIN, 11, 1Il, IV, V). Nustatydami saugos uz-
rakiq @, 3iek tiek pakelkite virSuting kepimo
plokste . Kuo toliau atgal nuspaudziate
saugos uzraktq @, tuo didesnis atstumas
tarp kepimo ploksgiy .

3) Po kurio laiko patikrinkite kepamy produkty
apskrudimg. Tam, suéme uZ rankenos, pakel-
kite prietaiso dangti.

® Nurodymas

> Pirmiausia kepkite trumpai ir kepimo laikg
vis ilginkite, kol atrasite tinkamgq trukme.
Orientacing informacijq rasite ir skyrivje
,Gaminimo lentelé”.

4) Kai produktai apskrunda taip, kaip norite,
kepamus produktus idimkite.

@ DEMESIO!

> Nenaudokite smailiy ar atriy daikty kepa-
miems produktams i§imti. Jie gali sugadinti
kepimo ploksgiy @ pavirsius!

5) Temperatiros reguliatoriy @ pasukite j MIN
padétj ir istraukite tinklo kistukq i elektros
lizdo.

(® DEMESIO!

> Jei prietaiso ketinate nebenaudoti, visada
istraukite tinklo kistukq i3 elektros lizdo.
Nepakanka temperatiros reguliatoriy @
vien nustatyti | MIN padétj!
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Padétis , Stalo keptuvas”
1) Atlenkite abi atramines kojeles @ (1 pav.).
2) Paspauskite 180° atblokavimo mygtukqg €
(1 pav.) ir prietaiso dangtj atidarykite tiek,
kad abi kepimo plokstes ) bity galima
naudoti kaip stalo keptuvg.

1 pav.

3) Dabar kepimo plokstes @ istiestos viena
3alia kitos, ir jas galima naudoti kaip stalo
keptuvq (2 pav.).

4) Sudékite kepamus maisto produktus ant
kepimo ploksgiy .

5) Kepamus maisto produktus retsykiais apvers-
kite ir nuimkite nuo kepimo ploksciy @, kai
tik jie bus iskepe.

@ DEMESIO!

> Nenaudokite smailiy ar astriy daikty kepa-
miems produktams apversti ar iSimti. Jie gali
sugadinti kepimo plok3giy O pavirsius!

6) Temperatiros reguliatoriy @ pasukite | MIN
padéti ir istraukite tinklo kistukq i3 elektros
lizdo.

(D DEMESIO!

> Jei prietaiso ketinate nebenaudoti, visada
istraukite tinklo kistukg i$ elektros lizdo. Ne-
pakanka temperatiros reguliatoriy @ vien
nustatyti | MIN padét;!

Gaminimo lentelé

Tolesnéje lenteléje pateikta pavyzdziy, kaip
turéty bti gaminami jvairls maisto produk-
tai. Informacijq priderinkite pagal receptq ir
savo asmeninj skon;.

Gaminimo trukmei jtakos ypaé turi atitinka-
mos maisto produkty savybés, pvz., dydis,
storis ar kokybé. Taip pat atkreipkite démesj,
kad padétyje ,Stalo keptuvas” kepamus
produktus reikés retsykiais apversti, todél
gaminimo trukmé bus ilgesné.

Lietuviy 97



O SILVERCREST’

su sUriu

tuvas

TEMPERA-
MAISTO PRODUKTAS ‘G":;llslr:ll / TUROS PADETIS Gﬁ":::::’lv":o
NUOSTATA
Maltos mésos kukuliukai 900 g 3 Keptuvas 10-15 min.
Soniné su raumeny 3x250g MAX Keptuvas 10 min.
sluoksneliais
KIOUh.en.OS sprandinés 3 Vienetai MAX Stalo keptuvas | 2 x 13-16 min.
kepsniai
Lasisos iSpjova 4x125¢g 3 Keptuvas 8-10 min.
Tuno kepsniai 4x125¢g 3 Keptuvas 6-8 min.
1- 2
Keptos darzovés su aliejumi gne.zmellms 2 Stalo keptuvas 2 x 3-6 min.
supjaustyty
baklazany
Sumustiniai su soriu 4 Vienetai MAX Keptuvas 3-4 min.
Apkepti pranciziski batonai 2 Vienetai 3 Sumustiniy kep- 48 min.

Patarimai ir gudrybés

B Kad mésa bity minkstesné ir greiciau
iskepty, jq pries tai galite pamarinuoti.

Marinato pagrindas gali biti, pvz., griefing,
raudonasis vynas, actas, pqsukos, SvieZios
papajos ar ananasy sultys. | jj pagal skonj
idekite Zoleliy ir prieskoniy. Tagiau nedékite
druskos, nes ji dehidratuoja mésq ir $i tampa
kieta. Mésq | marinatq sudékite taip, kad ji
bty visitkai apsemta, o indg uzdenkite. Ge-
riausia marinuoti per naktj, kad marinatas

isigerty.
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B Galite kepti ne tik mésq, bet ir Zuvj. Zuviai
ruosti rekomenduojame padétj ,Keptuvas”.
Kepant su uzdarytu prietaiso dangéiu,
kepami produktai vienu metu kaitinami i3

abiejy pusiy.

Kepimo plokstés @ padengtos nelimpancia

danga, todél papildomai tepti jy riebalais
nereikia. Taciau, jei vis délto norétumeéte
naudoti riebalus, jsitikinkite, kad riebalai ar
aliejus tinka maistui kepti, pvz., rapsy aliejus.

B Jei nesate tikri, ar kepamy produkty vidus
taip pat iskepes, patikrinkite tai jprastu
mésos termometru.
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]

Valymas ir priezitra

/\ PAVOJUS!
> Pries valydami prietaisq, istraukite tinklo kis-
tukq ir palaukite, kol prietaisas visiskai atvés.
Pavojus susizalotil
> Niekada neplaukite prietaiso tekanciv van-
deniu ir niekada nenardinkite jo j vandeni.
Prietaisas gali nepataisomai sugesti!

() DEMESIO!

> Kad prietaisas nepataisomai nesugesty, pa-
siropinkite, kad | valomq prietaisq nepatekty
drégmeés.

> Pavirsiy nevalykite astriomis $veitimo ar
cheminémis valymo priemonémis, smailiais
ar braizangiais daiktais.

B Kai kepimo plokstés @ atvés, grandikliu
@® braukdami per kepimo plokstes @®
riebalus ir liku&ius surinkite j vienqg vietq
ir nustumkite juos j riebaly surinkimo indq

0.

B Kepimo plokstes  nuvalykite drégna
3luoste. Nevalykite adtriomis valymo priemo-
némis, Siurkd&iomis kempinémis ar smailiais
daiktais, kad nepazeistuméte nelimpangios
dangos.

Jei nedvarumai prikibe tvirg¢iau arba prikepe,

kepimo plokstes @ nuimkite:

- Atidarykite prietaisq.

— Paspauskite RELEASE mygtukq @ ir
tuo pat metu nukelkite apating kepimo
plokste .

— Tvirtai laikykite virSuting kepimo plokste
@, kad ji nenukristy, ir paspauskite
RELEASE mygtukg (. Virsutiné kepimo

plokste @ atsilaisvina nuo prietaiso.

B Nuimtas kepimo plokstes @ plaukite iltu
vandeniu su trupuéiu ploviklio. Jei yra stipriai
prikepusiy maisto likuciy, kepimo plokstes @
trumpai pamirkykite vandenyije su plovikliu.
I3vale kepimo plokstes @, ploviklio likucius
nuo jy nuplaukite 3variu vandeniu. Viskq
gerai nusausinkite. Prie3 vél [dedant kepimo
plokstes @ | prietaisq, jos turi biti sausos!

(® Nurodymas

Jei norite tausojamai nuvalyti kepimo
@ plokstes ), rekomenduojame jas

plauti rankomis, kaip apradyta. Taciau

kepimo plokstes { galite plauti ir
indaplovéje. I3plovus indaplovéije, gali 3iek tiek
pakisti kepimo ploksciy @ apatiniy pusiy spalva.
Taciau dél to prietaiso savybés ar jo veikimas
nepablogéja.

B Kai kepimo plokstes @ vél norite jdeéti, kepi-
mo plokstes @ ant pagrindo uzdékite taip,
kad pagrindo kabliai bty abiejose i¥émose
3alia riebaly nuotako @. Tada prieking
kepimo plokstés @ dalj paspauskite zemyn,
kad ji girdimai uZsifiksuoty.

B Antrgjq kepimo plokste @ jdékite taip pat.

B Priefaiso iSorinius pavirsius valykite drégna,
plovikliu suvilgyta 3luoste. Ploviklio likugius
nuvalykite vien vandeniu sudrékinta 3luoste.
Prie$ vél naudodami prietaisq jsitikinkite, kad
visos dalys yra visiskai sausos.

B Grandiklj @ valykite drégna 3luoste. Jei
nedvarumai prikibe tvir¢iau, sudrékinkite
3luoste Svelniu plovikliv arba plaukite jj Siltu
vandeniu su plovikliu.

(® Nurodymas

Jei norite tausojamai nuvalyti grandiklj
®, rekomenduojame jj plauti rankomis,
kaip aprasyta. Taciau grandikl] @
galite plauti ir indaplovéje.

B [3tustintq riebaly surinkimo indg @ plaukite
Siltu vandeniu su plovikliu. Ploviklio liku&ius
nuplaukite dvariu vandeniu ir nusausinkite
indg.

(® Nurodymas

Jei norite tausojamai isvalyti riebaly
surinkimo indq @, rekomenduojame jji
plauti rankomis, kaip apradyta. Taciau
riebaly surinkimo indg @ galite plauti
ir indaplovéje.
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Laikymas

I3valytq prietaisq laikykite sausoje vietoje.
Uzblokuokite prietaisq, saugos uzraktq @
pastumdami | padeti -

Receptai

(® Nurodymas
Atsizvelgiant | produkty savybes, receptuose nu-

rodyta temperatira ar ruodimo trukmé gali skirtis!
Padétis , Keptuvas”
Meksikietiskas mésainis

900 g jautienos fario

6 v. 3. kepsniy padazo

6 v. 8. smulkiai pjaustyty svoginy

3 v. §. 3viezio arba gatavo ,Salsa” padazo

1/2 a. §. aitriyjy papriky milteliy

* & & o o o

4 didelés mésainiy bandelés

1) Dideliame dubenyije sumaiykite mésos
fardq, svoginus, ,Salsa” padazq, aitriyjy
papriky miltelius ir kepsniy padazg.

2) 15 farso masés suformuokite keturis vienodo
dydzio, mazdaug 2 cm storio mésainiy
paplotélius.

3) |kaitinkite prietaisq (3 temperatiros
intervalas / MAX).

4) 1§ anksto jkaiting prietaisq, kepkite mésai-
nius 8- 10 minuciy padétyje ,Keptuvas”.
Galiausiai patiekite | mésainiy bandeles
sudétus mésainius su norimais priedais ir
prieskoniais.

100

Lietuviy

Jautienos kumpio kepsnys su
svogunlaiskiy ir Zoleliy padazu
4 500 g lieso jautienos kumpio kepsniy
(po 125 g)

120 g margarino

1 a. 8. Vusterio padaZo

1 smulkiai pjaustyta éesnako skiltelé

4 v. §. smulkinty petrazoliy

* & & o o

4 smulkiai pjaustyti svoginlaiskiai

1) Nedideliame dubenélyje sumaidykite marga-
ring ir Vusterio padazq, jmaiykite Eesnakq,
petrazoles ir svoginlaidkius.

2) |kaitinkite prietaisq (MAX temperatira).

3) Kepkite kepsnius MAX temperatiroje 3 min.

4) Kepsnius patepkite svoginlaiskiy ir Zoleliy
padazu ir kepkite dar 4 min., temperatiros

reguliatoriy nustate ties 2 temperatiros
intervalo pradzia.

Tunas su apelsiny griezinéliais
(4 asmenims)

¢ 4 viezio tuno kepsniai (po 170 g)

1 apelsinas

1 v. 3. smulkinty petrazoliy

druskos

* & & o

pipiry

1) Nulupkite apelsing ir supjaustykite mazdaug
5 mm storio griezinéliais.

2) |kaitinkite prietaisq (3 temperatiros intervalas).

3) Sudékite tuno kepsnius ant i§ anksto jkaitinto
keptuvo, apibarstykite petrazolémis ir pagar-
dinkite druska bei pipirais.

4) Uzdékite apelsiny grieZinélius ant tuno keps-
niy ir kepkite viskg mazdaug 6-8 minutes.

5) Prie$ patiekdami, keptus apelsiny grieZine-
lius nuimkite.
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Padétis , Sumustiniy
keptuvas”

Sumustinis su Spinatais ir suriu
250 g 3pinaty lapy

1 svoginas

1 Zesnako skiltelé

1 v. §. aliejaus

2 a. §. citrinos sulciy

1 Ziupsnelis druskos (ir pipiry)

4 skrudinimo / baltos duonos riekelés
40 g zoleliy sviesto

75 g mocarelos surio

® & & S O > > o o o

20 g kedriniy pinijy
1) Perrinkite ir nuplaukite 3pinaty lapus.
2) Nulupkite ir susmulkinkite svoging ir éesna-
ko skiltele. Patroskinkite kardtame aliejuje,

kol nuskaidrés. Sudékite $pinatus. Viskq pa-
gardinkite citrinos sultimis, druska ir pipirais.

3) Ant skrudinimo duonos riekeliy uZtepkite
Zoleliy sviesto.

4) Mocarelos sirj supjaustykite griezinéliais.

5) Uzdékite mocarelos griezinélius ir nuvarvin-
tus 3pinatus ant 2 skrudinimo duonos riekeliy
ir apibarstykite kedrinémis pinijomis.

6) Sumustinius uzdenkite kita skrudinimo
duonos riekele.

7) Sumudtinj atsargiai padékite ant 3 tempera-
tiros intervale / MAX temperatira i§ anksto
jkaitinto prietaiso.

8) Saugos uzraktu @ nustatykite norimg
atstumgq iki virdutinés kepimo plokstés @
ir uzdarykite dangtj.

9) Kepkite, kol sumustiniai taps rusvai auksiniai.

Sumustinis su viséivky krotinéle
400 g visciuky kritinéliy file

20 g sviesto

pipiry, druskos, paprikos milteliy

120 g juostelémis pjaustytos Soninés

6 riekés baltos arba skrudinimo duonos
3 v. §. saloty uzpilo (jogurtinio)

30 g giziniy saloty

2 pomidorai

1 avokadas

1 a. §. citrinos sulciy

S S 6 6 & o O o oo o

50 g salotiniy agurky

1) Vis&ivky kritinéliy file trumpai nuplaukite
tekanéiu vandeniu ir nusausinkite virtuvi-
niu popieriumi. Trumpai apkepkite MAX
temperatira i§ anksto jkaitintame prietaise,
nustatytame | padétj ,Keptuvas”.

2) Sumazinkite temperatirg, temperatiros
reguliatoriy nustatydami j 3 temperati-
ros intervalo pradziq, ir kepkite vis&iuky
kratinéliy filé dar mazdaug 10 minugiy, kol
iskeps. I3kepe pagardinkite druska, pipirais
ir paprikos milteliais.

3) Keptuvéje traskiai apskrudinkite 3oninés
juosteles.

4) Ant 3 skrudinimo ar baltos duonos riekeliy
uztepkite jogurtinio uZpilo, uzdékite guZiniy
saloty, griezinéliais supjaustytus ir priesko-
niais pagardintus pomidorus.

5) Vis¢iuky krotinéliy file perpjaukite isilgai ir
uzdékite ant pomidory.

6) Soninés juosteles uzdékite ant visgivky
kratinéliy file.

7) Avokadq perpjaukite isilgai pusiau ir
pasukdami puseles idimkite kauliukg.
Nulupkite Zieve ir supjaustykite avokadq
riekelémis.

Avokadq ap3lakstykite citrinos sultimis,
kad nepatamséty.
Riekeles sudékite ant sumustiniy.
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8) Salotinj agurkg supjaustykite griezinéliais
ir sudékite ant avokado.

9) Sumustinius uzdenkite kita skrudinimo
duonos riekele.

10) Sumustinj atsargiai padékite ant kepimo
plokstes @.

11) Saugos uzraktu @ nustatykite norimqg
atstumq iki virdutinés kepimo plokstés @ ir
vzdarykite dangt].

12) Kepkite, kol sumustiniai apskrus ir taps rusvai
auksiniai, tada atsargiai idimkite juos i3
sumustiniy keptuvo.

Pranciziskas batonas su
garstyciomis

1 pranciziskas batonas

1 skiltelé ¢esnako

50 g su garstyiomis marinuoty agurky
40 g pekorino strio

1 v. §. adtriy garstyciy

2 v. 3. saldziy garstyciy

50 g sviesto

2 v. §. smulkiai supjaustyty laiskiniy cesnaky

* & & & O O o o o

druskos, pipiry

1) Pranciziskq batong kas 2-3 cm skersai
ipjaukite neperpjaudami iki galo.

2) Nulupkite ir sutrinkite &esnakg, su garsty&io-
mis marinuotus agurkus supjaustykite labai
smulkiais kubeliais, sutarkuokite pekorino
surj.

3) Adtrias ir saldZias garstyias sumaidykite su
minkstu sviestu, Eesnaku, agurko kubeliais,
pekorino suriu ir laiskiniais Eesnakais, pagar-
dinkite druska ir pipirais.

4) Garsty&iy ir sviesto misiniu uzpildykite pran-
ciizitko batono jpjovas ir batong jvyniokite
aliuminio folijg.
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5) Prancizidkus batonus sudékite ant kepimo
plokstés (O, i¥ anksto jkaitintos 3 temperatd-
ros intervale / MAX temperatira.

6) Saugos uzraktu @ nustatykite norimg
atstumgq iki virdutinés kepimo plokstés @
ir uzdarykite dangtj.

7) Pranciziskas batonas turéty biti rusvai
auksinis.

Padétis , Stalo keptuvas”

Vistos ar kalakuto kritinélé

4 200 g vistos ar kalakuto kritinélés
¢ Siek tiek milty
1) Prietaisq jkaitinkite nustate 3 temperatiros
intervalg.

2) 200 g vistos ar kalakuto krtinélés supjaus-
tykite gabaléliais ir Siek tiek apvoliokite
miltuose.

3) Mazdaug 4 minutes apkepkite vieng puse,
tada apverskite, uZzberkite Siek tiek druskos ir
mazdaug 4 minutes kepkite kitq puse.

Keptos darzovés
2 paprikos

1 cukinija

1 baklazanas
alyvuogiy aliejaus
druskos

pipiry

Provanso Zoleliy miginio (prieskoniy misinio)

* S S O o o o

1) Kruops¢iai nuplaukite darzoves. Perpjaukite
paprikas pusiau, idimkite séklas ir supjaus-
tykite juostelémis. BaklaZang ir cukinijg
perpjaukite iSilgai pusiau, o tada kiekvieng
dalj supjaustykite mazdaug 0,5 cm dydzZio
gabaliukais.

2) Patepkite darzoves alyvuogiy aliejumi.

3) 13 anksto jkaitinkite prietaisq (2 temperatiiros
intervalas).
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4) Sudékite darzoves ant i$ anksto jkaitintos
kepimo plokstés @ ir kepkite jas i3 abiejy
pusiy mazdaug po 8- 10 minugiy, kol dar-
Zovés taps $viesiai rudos.

5) Pabarstykite darzoves druska, pipirais ir
Provanso zoleliy miiniu pagal skonj.

Krevetés su kokosais ir kariu

2 skiltelés ¢esnako

druskos ir pipiry

4 100 g raudonosios kario pastos
4 50 ml kokosy pieno

¢ 400 g krevegiy (arba kraby)

4 200 g saldziyjy Zirniy anki&iy
4 2 paprikos

¢ 2 svoginai

L4

¢

¢

aliuminio folijos

1) Sumaiykite kario pastq su kokosy pienu.

2) Nuplaukite krevetes, saldzZiyjy Zirniy ankstis
ir paprikas.

3) Nulupkite svogiinus ir Eesnaky skilteles.

4) Svoginus, cesnaky skilteles ir paprikas
supjaustykite mazais gabaléliais.

5) Krevetes ir darZoves tolygiai iddéliokite ant
4 lapeliy aliuminio folijos. Aliuminio folijos
lapelis turi buti tokio dydZio, kad, sudéje ant
jo maisto produktus, galétuméte suvyniofi
i paketq. Paslakstykite produktus kario ir
kokosy padazu ir pagardinkite druska bei
pipirais.

6) Sandariai susukite paketus, kad i§ jy nei’-
begty skystis.

7) 13 anksto jkaitinkite prietaisq, temperatiros
reguliatoriy nustate ties 2 temperatiros
intervalo pabaiga.

8) Padékite paketus su produktais ant i§ anksto
ikaitinty kepimo plok3giy @ ir kepkite i3
abiejy pusiy mazdaug po 15 minuéiy.

Keptos kukurozy burbuolés

¢ 2 jauny kukurizy burbuolés
4 100 g zoleliy sviesto

4 Cesnakinés druskos

4 druskos

¢ pipiry

¢

aliuminio folijos

1) Patepkite aliuminio folijg Zoleliy sviestu.

2) Kukurizy burbuole pabarstykite druska ir
ivyniokite j aliuminio folijg.

3) |kaitinkite prietaisq, temperatiros regulia-
toriy nustate ties 2 temperatiros intervalo
pabaiga.

4) Padékite paketq ant kepimo ploksciy @.

5) Po 15 minu&iy paketq apverskite ir kepkite
kukuriizy burbuoles dar 15 minugiy.

6) Pagardinkite kukurizy burbuoles &esnakine
druska ir pipirais.

Atsarginiy daliy

~
uvzsakymas
Atsarginiy daliy Siam gaminiui visada galite
patogiai papildomai uZsisakyti internetu adresu
www.kompernass.com.

[=]#-3 (]

Savo i§maniuoju telefonu
ar plan3etiniv kompiuteriu
. nuskaitykite QR kodg.
E Sis QR kodas Jus nukreips

tiesiai | mUsy svetaine,
E kurioje galésite perzioréti

misy turimas atsargines

dalis ir jy uZsisakyti.

(® Nurodymas

> Jei internetu Jums uZsisakyti neparanky, tele-
fonu arba elektroniniu pastu galite kreiptis j
misy klienty aptarnavimo centrq.

> Uzsisakydami visada nurodykite ir gaminio
numerj (IAN) 490910_2504.

> Atminkite, kad ne visose 3alyse, j kurias
tiekiamas gaminys, atsarginiy daliy galima
uZsisakyti internetu.
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Salinimas
Prietaiso salinimas

Greta esantis perbrauktos ratukinés
Sivksliy dézés zenklas reidkia, kad
$iam gaminiui taikoma Europos
Sqjungos direktyva 2012/19/EU.
Sioje direktyvoje nurodoma, kad pasibaigus
naudojimo laikotarpiui, 3io prietaiso negalima
iSmesti kartu su jprastomis buitinémis atliekomis, o
bitina pristatyti | tam skirtas surinkimo vietas,
perdirbimo centrus arba atlieky 3alinimo jmones.
Jums Salinimas yra nemokamas.
Saugokite aplinkgq ir tinkamai iSmeski-
te prietaisa.
Jei nenaudojamame prietaise yra asmens duo-
meny, prie$ grqzindami JUs patys privalote juos
pasalinti.

o |
A

Pakuotés salinimas

Kaip pasalinti nenaudojamg gaminj,
suZinosite savo savivaldybés arba
miesto administracijoje.

@ Pakuotés medZiagos parinktos
atsizvelgiant | aplinkos apsaugos ir
%@ techninius utilizavimo aspektus, todél
jos yra perdirbamos. Nereikalingas
pakuotés medzZiagas ismeskite laikydamiesi
regione galiojandiy teisés akty.

Pakuote ismeskite tausodami
aplinkg. Atsizvelkite j skirtingy
pakuotés medziagy Zenklinimg ir
prireikus jas surGSivokite. Pakuotés
medzZiagos zenklinamos iais
trumpiniais (a) ir skaiciais (b): 1-7: plastikai,
20-22: popierius ir kartonas, 80-98: sudétinés

medZiagos.
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Priedas

Techniniai duomenys

Lo 220-240V ~,
Maitinimo jtampa 50,/60 Hz
Galia 2000 W
Vartojamoiji galia <05W

iSjungties bisenoje

KompernaBB Handels GmbH
garantija
Gerb. kliente,

Siam prietaisui nuo jsigijimo datos suteikiama 3
mety garantija. I3ryskéjus Sio gaminio trikumams,
gaminio pardavéjas uztikrina jums teisés aktais
reglamentuojamas teises. Toliau i¥déstytos
garantijos teikimo sqlygos 3iy jUsy teisés aktais
reglamentuojamy teisiy neapriboja.

Garantijos teikimo salygos

Garantijos teikimo laikotarpis skai¢iuojamas nuo
pirkimo datos. I3saugokite kasos &ekj. Jo reikia
kaip pirkimo dokumento.

Jei per trejus metus nuo 3io gaminio pirkimo
datos idryskéty medziagy ar gamybos trokumy,
gaminj savo nuoziira nemokamai pataisysime,
pakeisime arba grgZinsime sumokétqg sumgq.
Norint pasinaudoti garantija, sugedusj gaminj ir
pirkimo dokumentq (kasos &ekj) butina pateikti
trejy mety laikotarpiu trumpai aprasius trokumg ir
nurodzius trikumo atsiradimo laikg.

Jei trokumui taikoma misy garantija, jums grgZin-
sime sutaisytq arba pristatysime naujq gaminj.
Sutaisius ar pakeitus gaminj, garantijos teikimo
laikotarpis nepratgsiamas.
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Garantijos teikimo laikotarpis ir
teisés aktais reglamentuojama
trokumy pasalinimo garantija

Garantijos teikimo laikotarpiu suteikus garantiniy
paslaugy, garantijos teikimo laikotarpis neprate-
siamas. Ta pati sqlyga taikoma ir pakeistoms bei
sutaisytoms dalims. Apie jsigyto gaminio pazei-
dimus ir trokumus bitina pranesti vos i$pakavus
gaminj. Pasibaigus garantijos teikimo laikotarpiui
uz remonto darbus imamas mokestis.

Garantijos apréptis

Prietaisas kruop3&iai pagamintas vadovaujantis
grieztomis kokybés gairémis ir prie$ pristatant
buvo isbandytas.

Garantija taikoma tik medZiagy arba gamybos
trikumams. Sis garantija netaikoma jprastai dy-
lan&ioms dalims, priskiiamoms prie susidévinciy
daliy kategorijos, arba l6ztanéiy (duziy) daliy,
pavyzdziui, jungikliy ar i§ stiklo pagaminty daliy,
pazeidimams.

Garantija netaikoma, jei gaminys apgadinamas,
netinkamai naudojamas ar netinkamai priZitri-
mas. Gaminys tinkamai naudojamas tik tada,

iei tiksliai laikomasi visy naudojimo instrukcijoje
pateikty nurodymy. Gaminj draudZiama naudoti
tokiems tikslams ar tokiu bidu, kurie nerekomen-
duojami naudojimo instrukcijoje arba dél kuriy
joje ispéjama.

Gaminys skirtas tik buitinio, o ne komercinio
naudojimo reikméms. Garantija netaikoma
pikinaudZiavimo, netinkamo naudojimo atvejais,
jei naudojama jéga ir jei remontuoja ne misy
igaliotoji klienty aptarnavimo tarnyba.

Garantiniy jsipareigojimy
vykdymas

Kad galétume greitai sutvarkyti josy pradymgq,
pradome vadovautis toliau nurodytais nurody-
mais:

B Kreipdamiesi bet kokiu klausimu dél
gaminio, turékite kasos ekj kaip pir-
kimo dokumentq ir gaminio numerj

(IAN) 490910_2504.

B Gaminio numerj rasite gaminio duomeny
lenteléje, idgraviruotq ant gaminio, nurodytq
ant naudojimo instrukcijos virselio (apagioje
kairéje) arba uzklijuotg gaminio uZzpakaliné-
je puséje ar apadioje.

B Jei iSry3kety prietaiso veikimo ar kitokiy
trokumy, pirmiausia telefonu arba
elektroniniu pastu kreipkités j toliau
nurodytq klienty aptarnavimo skyriy.

B Tada sugedusiu pripazintg gaminj, pridéje
pirkimo dokumentq (kasos &eki) ir nurode
trukumq bei jo atsiradimo laikg, nemokamai
galésite iSsiysti jums nurodytu techninés
priezidros tarnybos adresu.

D40
A

I$ svetainés www.lidl-service.com
galite atsisiysti §j ir daugiau Zinyny,
(=] gaminiy vaizdo jrasy ir jdiegimo

programinés jrangos.

Sis QR kodas Jus nukreips tiesiai |

,Lidl” klienty aptarnavimo puslapj
(www.lidl-service.com), kuriame jvede gaminio
numerj (IAN) 490910_2504 galésite atverti
savo naudojimo instrukeijg.
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Priezitra

@ PrieZiura Lietuva
Tel. 08 00 33144
Elektroninio pato adresas:
kompernass@lidl.It

[1AN 490910_2504 |

Importuotojas

Atminkite, kad 3is adresas néra techninés prie-
Zioros tarnybos adresas. Pirmiausia susisiekite su
nurodyta klienty aptarnavimo tarnyba.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VOKIETIJA

www.kompernoss.com
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Sissejuhatus

Palju 6nne uue seadme ostu puhul. Te otsustasite
sellega kvaliteetse toote kasuks.

>

Kasutusjuhend on selle toote osa. See sisaldab
olulisi juhiseid ohutuse, kasutamise ja ja&tmekéit-
luse kohta. Tutvuge enne toote kasutamist kaikide
késitsus- ja ohutusjuhistega. Kasutage toodet ai-
nult kirjeldatud viisil ja nimetatud kasutusvaldkon-
dades. Andke toote edasiandmisel kolmandatele
isikutele kaik dokumendid kaasa.

Sihiparane kasutamine

Seda seadet kasutatakse ainult toiduainete grilli-
miseks sisetingimustes. Muud véi sellest erinevat
kasutamist loetakse mittesihipéraseks. Seade

ei ole ette ndhtud kasutamiseks t6stuslikes voi
t66nduslikes valdkondades.

Mittesihipérasest kasutamisest, asjatundmatutest

ERISINS)

remontidest, lubamatult teostatud muudatustest
v&i heakskiitmata varuosadest tulenevate kahju-
de korral on igasugused kahjunduded vélistatud.
Riski kannab ainult kasutaja.

~

Kasutatud hoiatusjuhised
ja simbolid

K&esolevas kasutusjuhendis, pakendis ja seadmel

2

kasutatakse jérgmisi hoiatusjuhiseid ja simboleid
(kui see on asjakohane):

A

>

OHT! Selle simboli ja mérgusdnaga
,OHT” t&histatud hoiatusjuhis viitab
vahetult ohtlikule olukorrale, mille
eiramine pdhjustab surma v&i raske
vigastuse.

HOIATUS! Selle simboli ja mér-
gusdnaga ,HOIATUS” t&histatud
hoiatusjuhis viitab vaimalikule ohtli-
kule olukorrale, mille eiramine voib
pdhjustab surma véi raske vigastuse.

A
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ETTEVAATUST! Selle simboli ja
mérgusdnaga ,ETTEVAATUST” téhis-
tatud hoiatusjuhis viitab véimalikule
ohtlikule olukorrale, mille eiramine
véib péhjustada kerge véi médduka
vigastuse.

TAHELEPANU! Selle simboli

ja margusénaga , TAHELEPANU"
tahistatud hoiatusjuhis viitab véima-
likule olukorrale, mille eiramine voib
pdhjustada materiaalse kahju.

Juhis: Juhis tahistab lisateavet, mis
lihtsustab seadme kasutamist.

Vahelduvvool/-pinge

Lugege juhendit.

Kasutage seadet ainult siseruumi-
des.

Koik selle seadme osad, mis puutu-
vad kokku toiduainetega, sobivad
toiduainetega kasutamiseks.

Téhelepanu! Kuum pealispind!
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Ohutus

Sellest peatiikist saate olulisi ohutusjuhiseid seadme késitsemiseks.

See seade vastab ettendhtud ohutusnéuetele. Asjatundmatu kasuta-
mine vaib tekitada isiku- ja varakahijusid.

Pohilised ohutusjuhised

Jargige seadme ohutuks kéasitsemiseks jargmisi ohutusjuhiseid:

Kontrollige enne kasutamist seadmel véliselt ndhtavate kahjustus-
te puudumist. Arge vétke kahjustatud véi mahakukkunud seadet
kasutusele.

Kui selle seadme Ghenduskaablit kahjustatakse, tuleb see ohtude
véltimiseks lasta tootjal, tema klienditeenindusel véi sarnase kvalifi-
katsiooniga isikul asendada.

Seda seadet tohivad kasutada lapsed alates 8ndast eluaastast, sa-
muti piiratud fiisiliste, sensoorsete vai vaimsete véimetega isikud,
voi isikud, kellel ei ole piisavalt kogemusi ja/véi teadmisi juhul, kui
on tagatud nende isikute jarelevalve, véi neid on juhendatud sead-
me ohutu kasutamise osas ning nad on sellest tulenevatest ohtudest
aru saanud.

Lapsed ei tohi seadmega méngida.

Lapsed ei tohi seadet puhastada ega teha kasutaja poolt tehtavat
hooldust, vélja arvatud juhul, kui nad on vanemad kui 8-aastased
ja jarelevalve all.

Hoidke alla 8-aastased lapsed seadmest ja Ghenduskaablist
eemale.

Laske seadme remondid teostada ainult volitatud téékodades vai
klienditeeninduses. Asjatundmatute remontide téttu véivad kasuta-
jale tekkida ohud. Lisaks kaotab garantii kehtivuse.

Garantiiajal tohib seadme remonti teostada ainult tootja poolt
volitatud klienditeenindus, vastasel juhul edaspidiste kahjude korral
garantii enam ei kehti.
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Defektseid komponente tohib asendada ainult originaalvaruosade-
ga. Ohutusnduete taitmine on tagatud ainult nende osadega.
Kaitske vérgukaablit kuumade seadmeosadega kokkupuutumise
eest. Arge mitte kunagi kasutage seadet lahtise leegi, pliidiplaadi
v&i kuuma ahju l8heduses.

Laske seadmel pérast kasutamist jahtuda, enne kui hakkate seadet
puhastama! P3letusoht!

Paigutage seade vaimalikult pistikupesa ldhedusse. Kandke hoolt
selle eest, et vérgupistik oleks ohu korral kiiresti ligipaasetav ja
vargukaabel ei kujuta endast komistuskohta.

Tagage seadme ohutu asend.

/\ OHT! ELEKTRILOOK!

Uhendage seade ainult eeskirjadekohaselt paigaldatud ja maan-
datud pistikupessa. Vérgupinge peab ihtima seadme tiibisildil
toodud andmetega.

Laske thenduskaablid voi seadmed, mis ei talitle laitmatult véi on
kahjustatud, koheselt klienditeenindusel remontida véi vahetada.
Arge jatke seadet vihma katte ega kasutage seda ka mitte kunagi
niiskes véi marjas keskkonnas.

Jalgige, et vérgukaabel ei saa kasutamise ajal mitte kunagi mar-
jaks vai niiskeks.

Arge mitte kunagi asetage seadet vette voi teistesse vedelikesse!
Siin vaib tekkida elektrilédgi tottu eluohtlik olukord, kui kasutamisel
sattuvad vedelikujaagid pinge all olevatele osadele.

Vatke vérgukaablist kinni alati pistikust. Arge mitte kunagi témmake
kaablist endast ja arge mitte kunagi vétke vérgukaablist kinni niis-
kete katega, sest see vaib péhjustada lthise vai elektrilddgi.

Arge asetage seadet ega mésbliesemeid vms vérgukaablile ja
ialgige, et vérgukaablit ei kiiluta kinni.

110 Eesti



O SILVERCREST’

m Te ei tohi seadme korpust seadme remontimiseks véi modifitseerimi-
seks avada. Avatud korpuse véi omavoliliste tmberehituste korral
esineb elektrilodgi tttu oht elule ja garantii kaotab kehtivuse.

m Kaitske seadet veetilkade ja -pritsmete eest.
Arge seetdttu asetage seadme peale vai kérvale vedelikuga taide-
tud esemeid (nt lillevaase).

m Tédmmake iga kord 66 katkestamisel ning pdrast kasutamise 1&pe-
tamist ja iga kord enne puhastamist vérgupistik pistikupesast vélja.

A\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

& Tahelepanu! Kuum pealispind!

~ Seadme pealispind vaib kasutamise ajal muutuda véga kuumaks.
Puudutage seadet siis ainult kéepidemest.

(D TAHELEPANU! MATERIAALNE KAHJU!

m Arge kasutage seadme juhtimiseks valist taimerlilitit vai eraldi kaug-
juhtimissisteemi.
m Arge jatke seadet kasutamise ajal mitte kunagi jérelevalveta.

m Veenduge, et seade, vérgukaabel véi vérgupistik ei puutu kokku
soojusallikate nagu pliidiplaatide vai lahtise leegiga.

m Arge kasutage seadme kditamiseks sitt véi sarnaseid kituseid!

m Kaitske mittenakkuvat pinnakatet, selleks drge kasutage metallist
t66riistu nagu nuge, kahvleid jne. Arge kasutage seadet edasi, kui
mittenakkuv pinnakate on kahjustatud.

m Kasutage seadet ainult tarnekomplekti kuuluvate
originaaltarvikutega.

@ Juhis

m Toote Umberseadmiseks sageduste 50 ja 60 Hz vahel ei pea

kasutaja midagi tegema. Toode kohandub nii sagedusega 50 kui
ka 60 Hz.
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Kasitsuselemendid

Joonis A:

O Tugijalad

@O Turvalukk

© Lukustuse vabastusklahv 180°

O Punane mérgulamp ,Power”

@ Roheline mérgulamp ,Ready”

O Kuumutusastme regulaator

@ Klahv RELEASE (alumine grillplaat)
O Rasvakogumisalus

O Rasva viljavoolukoht

@ Grillplaadid

® Klahv RELEASE (ilemine grillplaat)

Joonis B:
® Puhastuskaabits

Pakendist véljavétmine
ja Ghendamine
/\ HOIATUS!

> Pakkematerjale ei tohi kasutada mé&ngimiseks.

Esineb lambumisoht.

> Jargige materiaalsete kahjude véltimiseks
seadme elektrilise Ghendamise juhiseid.

Tarnekomplekt ja
transpordijérgne Glevaatus

Seade tarnitakse seeriaviisiliselt koos jérgmiste
osadega (vt lahtipddratavat lehte):

® Kontaktgrill

® Rasvakogumisalus

® Puhastuskaabits

® Kasutusjuhend

(@ Juhis

> Kontrollige tarnekomplekti komplektsust ja
néhtavate kahjustuste puudumist.

> Kui tarnekomplekt ei ole téielik, vai kui tu-

vastate puudulikust pakendamisest véi trans-

pordist péhijustatud kahjustusi, péérduge
teeninduse poole (vt peatiikki ,Teenindus”).
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Pakendist valjavétmine

¢ Vatke kdik seadme osad ja kasutusjuhend
karbist vélja.

¢ Eemaldage kogu pakkematerjal ning ole-
masolevad kiled ja kleebised.

Kéasitsemine ja kditamine

Sellest peatikist saate olulisi juhiseid seadme
késitsemiseks ja kéitamiseks.

Enne esimest kasutamist

1) Puhastage vaimalike tootmisjéidkide eemal-
damiseks kaik tarvikud peatiikis ,Puhastami-
ne ja hooldamine” kirjeldatud viisil.

2) Lugege kaesolev kasutusjuhend téhelepane-
likult l&bi.

3) Paigaldage seade vastavalt ohutusjuhistele.

4) Vabastage seadme lukustus, selleks seadke
turvalukk @ asendisse a

5) Avage seade.

6) Pihkige grillplaadid @ niiske lapiga ile.

7) Sulgege seade.

8) Uhendage vérgukaabli pistik nueteko-
haselt thendatud ja maandatud, peatikis
Tehnilised andmed” nimetatud pingega
pistikupessa. Laske seadmel umbes 5
minutit maksimaalsel temperatuuriseadistusel
soojeneda, selleks seadke kuumutusastme
regulaator @ asendisse MAX.

@ Juhis

> Seadme esmakordsel soojendamisel vaib
tootmisest tingitud jGakide tattu esineda
kerget suitsu ja I8hna. See on normaalne ja
tgielikult ohutu.
Tagage piisav tuulutus, avage naiteks aken.

9) Témmake vérgupistik parast soojendamist
pistikupesast vélja ja laske seadmel jahtuda.

10) Puhastage seadet veelkord niiske lapiga.
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Kuumutusastme regulaator

Kuumutusastme regulaatoriga @ seadistate
temperatuuri.
— Kuumutustase 1:
Soojenemistase / madal temperatuur
— Kuumutustase 2:
keskmine temperatuur
(nt aedvilja kijpsetamine)
— Kuumutustase 3:
kérge temperatuur (nt liha praadimine)

Kuumutustase 1

MIN

MAX

Kuumutustase 3 Kuumutustase 2

@ Juhis

> Roheline mérgulamp ,Ready” @ péleb, kui
kuumutusastme regulaator @ asub asendis
MIN ja kuumutustase 1 eesmises piirkonnas.
Pérast kuumutusastme regulaatori @ sead-
mist soovitud asendisse roheline mérgulamp
,Ready” @ kustub, kuni temperatuur on
saavutatud.

> Roheline mérgulamp ,Ready” @ v&ib
aegaijalt vuesti vélja lilituda. See tdhendab,
et temperatuur on langenud alla seadistatud
temperatuuri ja seade soojeneb jélle!

> Punane mérgulamp ,Power” @ péleb, kui
seade on hendatud vooluvérku.

Kdsitsemine
1) Sulgege kéepidemega seadme kaas.

2) Likake rasvakogumisalus @ seadmesse.
3) Uhendage vérgupistik uuesti pistikupessa.
Punane mérgulamp ,Power” @ péleb.

Roheline mérgulamp ,Ready” @ sittib, kui

kuumutusastme regulaator @ asub asendis

MIN.

4) Seadistage kuumutusastme regulaatori-
ga @ soovitud aste. Roheline mérgulamp
,Ready” @ kustub. Kui seadistatud kuumu-
tusaste on saavutatud, siittib uuesti roheline
mérgulamp ,Ready” @.

® Juhis

Seda grilli saate kasutada 3 erineval viisil:

— ftdielikult lahtipdsratult, nii et mélemat
grillplaati @ saab kasutada lauagrillina.

— liikuva Glemise grillplaadiga @ kontaktg-
rilling, nii et nt liha v&i kala grillitakse
mélemalt kiljelt.

— fikseeritud Glemise grillplaadiga @
paninigrilling, nii et nt baguette'e saab ile
kiipsetada.

Asend , kontaktgrill”
@ Juhis

> Kala hiigieenilise lébikipsemise saavu-
tamiseks soovitame me kasutada asendit
Jkontaktgrill“.

1) Avage seadme kaas ja asetage grillitavad
toiduained alumisele grillplaadile @.

2) Sulgege kdepidemega seadme kaas.

3) Liikuvalt kinnitatud Glemise grillplaadi @ t&t-
tu on Glemine grillplaat ka paksema grillitava
toiduaine korral alumise grillplaadiga @ alati
paralleelne. Nii saavutatakse optimaalne
grillimistulemus.

4) Kontrollige méne aja pérast grillitava toidu-
aine pruunistumist. Selleks avage kéepide-
mega seadme kaas.
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(D Juhis

Alustage lihikeste grillimisaegadega ja suuren-
dage neid, kuni olete leidnud 6ige kestuse. Jélgi-

ge orienteerumiseks ka peatikki ,Kipsetustabel”.

5) Kui olete pruunistumisega rahul, eemaldage
grillitav toiduaine.

(D TAHELEPANU!

> Arge kasutage grillitava toiduaine eemal-
damiseks terava otsa vai servaga esemeid.
Need vaivad grillplaatide @ pealispindu
kahjustadal

6) Keerake kuumutusastme regulaator @
asendisse MIN ja témmake vargupistik
pistikupesast vélja.

(D TAHELEPANU!

> Kui te seadet ei kasuta, témmake alati vérgu-

pistik pistikupesast vélja.
Kuumutusastme regulaatori @ seadmisest
asendisse MIN ei piisal

Asend , paninigrill”

1) Avage seadme kaas ja asetage grillitavad
toiduained alumisele grillplaadile @.

2) Sulgege ilemine grillplaat @ ja kinnitage
see soovitud kargusel, selleks vajutage
turvalukku @ tahapoole (asend MIN, Il
I, 1V, V). Téstke turvaluku @ reguleerimisel
grillplaati @ veidi iiles. Mida kaugemale
tahapoole turvalukku @ surutakse, seda
suurem on grillplaatide @ vaheline kaugus.

3) Kontrollige méne aja pérast grillitava toidu-
aine pruunistumist. Selleks avage kaepide-
mega seadme kaas.

(@ Juhis

Alustage lihikeste grillimisaegadega ja suuren-
dage neid, kuni olete leidnud sige kestuse. Jélgi-

ge orienteerumiseks ka peatikki ,Kipsetustabel”.

4) Kui olete pruunistumisega rahul, eemaldage
grillitav toiduaine.
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(D TAHELEPANU!

> Arge kasutage grillitava toiduaine eemal-
damiseks terava ofsa véi servaga esemeid.
Need véivad grillplaatide O pealispindu
kahjustadal

5) Keerake kuumutusastme regulaator @ asen-
disse MIN ja témmake vérgupistik pistikupe-
sast vélja.

(D TAHELEPANU!

> Kui te seadet ei kasuta, tdmmake alati vérgu-
pistik pistikupesast vélja.
Kuumutusastme regulaatori @ seadmisest
asendisse MIN ei piisal

Asend ,lauagrill”
1) Pdérake mélemad tugijalad @ vélja
(joonis 1).
2) Vajutage lukustuse vabastusklahvi 180° @
(joonis 1) ja avage seadme kaant nii palju,

et mélemat grillplaati @ saab kasutada
lauagrillina.

Joonis 1

3) Grillplaadid @ asuvad niiid teineteise
kérval ja neid saab kasutada lavagrillina
(joonis 2).
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Joonis 2

4) Asetage grillitavad toiduained alumisele

grillplaadile @.

5) Paérake grillitavaid toiduaineid aegajalt ja
votke need grillplaatidelt @, kui toiduained

on kijpsed.
(D TAHELEPANU!

> Arge kasutage grillitava toiduaine péérami-
seks/dravdtmiseks terava ofsa véi servaga
esemeid. Need vdivad grillplaatide @

pealispindu kahjustadal

6) Keerake kuumutusastme regulaator @ asen-
disse MIN ja tmmake vérgupistik pistikupe-
sast vélja.

(D TAHELEPANU!

> Kui te seadet ei kasuta, témmake alati vérgu-
pistik pistikupesast vélja.
Kuumutusastme regulaatori @ seadmisest
asendisse MIN ei piisal

Kipsetustabel

Alljgrgnevad tabelis on toodud orientee-
ruvad néited erinevate toiduainete kijpse-
tamiseks. Kohandage andmeid retsepti ja
oma individuaalse maitsega. Kipsetusajale
méjuvad isedranis toiduainete vastavad
omadused, nagu nditeks suurus, paksus véi
kvaliteet. Jalgige lisaks sellele, et grillitavaid
toiduaineid peate asendis ,lauagrill” aega-
jalt pdérama, seetdttu pikeneb kiipsetusaeg.

TOIDUAINE TKLLI’:A"Q;’E ASEND KUPSETUSAEG
Hakklihafrikadellid 3 Kontaktgrill 10 - 15 minutit
Kahupekk Max Lauagrill 2 x 3 - 4 minutit
Sea kaelakarbonaad Max Lauagrill 2 x 13 - 16 minutit
Lohefileed 3 Kontaktgrill 8 - 10 minutit
Tuunikala I6igud 3 Kontaktgrill 6 - 8 minutit
Oliga grillitud késgiviliad 2 Lauagrill 2 x 3 - 6 minutit
Juustuvaileivad Max Kontaktgrill 3 - 4 minutit
JquU;Lueg:reeIi;LekUpsefofud 3 Paninigrill 4 - 8 minutit
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Nouanded ja soovitused

Liha pehmemaks muutmiseks ja grillimise
kiirendamiseks vaite liha eelnevalt mari-
neerida. Selleks sobivad naiteks hapupoor,
punane vein, dadikas, petipiim véi véirske
papaia- v&i ananassimahl. Lisage vastavalt
maitsele juurde irte ja viirtse. Arge lisage
soola, sest sool imeb vee liha seest vilja ja
muudab liha kévaks. Asetage liha marinaa-
di sisse selliselt, et liha on taielikult kaetud
ja sulgege néu. Laske sellel soovitatavalt &
jooksul marinaadis seista.

Grillida vaite mitte ainult liha vaid ka kala.
Me soovitame kala valmistada asendis
Jkontaktgrill”. Suletud seadme kaanega
grillimisel kuumutatakse grillitavat toiduainet
samaaegselt mélemalt kiljelt.

Grillplaadid @ on mittenakkuva pinnakatte-
ga, seetdttu ei ole tdiendava rasva kasutami-
ne vaijalik. Kui soovite siiski rasva kasutada,
iélgige, et rasv/6li on praadimiseks sobiv,
kasutage nditeks rapsidli.

Kui te ei ole kindel, kas grillitav toiduaine on

ka seest juba kiips, kasutage kaubandusvér-
gus saadaval olevat lihatermomeetrit.

Puhastamine ja
hooldamine

/\ OHT!

>

Tédmmake enne puhastamist vérgupistik vélja
ja oodake, kuni seade on taielikult jahtunud.
Vigastusoht!

Arge mitte kunagi puhastage seadet voolava
vee all ja drge mitte kunagi asetage seadet
vette. Seade véib saada jGédavalt kahjustadal

() TAHELEPANU!

> Veenduge seadme jGddavalt kahjustamise

véltimiseks, et seadmesse ei tungi puhasta-
misel niiskust.

Arge kasutage pealispindade puhastamiseks
agressiivseid abrasiivpuhastusvahendeid vai
keemilisi puhastusvahendeid ega teravaid
voi kriimustavaid esemeid.
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B Témmake puhastuskaabitsaga @ pérast
grillplaatide  johtumist ile grillplaati-
de @, nii ef rasv ja jddgid tdmmatakse
kokku ja likake need rasvakogumisalu-

sele @.

B Pihkige grillplaadid @ niiske lapiga ile.
Arge kasutage puhastamiseks teravaid
puhastusvahendeid, karedaid késnu vai
teravaid esemeid, et mitte rikkuda mittenak-
kuvat pinnakatet.

Tugevama mustuse véi killgekdrbenud jaaki-
de korral eemaldage grillplaadid @:

- Avage seade.

- Vajutage klahvi RELEASE @ ja téstke
samaaegselt alumine grillplaat @ é&ra.

— Hoidke tlemist grillplaati @ kinni, et see
ei kukuks alla ja vajutage klahvi RELE-
ASE @. Ulemine grillplaat @ vabaneb

seadme kiljest.

B Puhastage eemaldatud grillplaate @ soojas
vees, millele on lisatud veidi pesuainet.
Tugevate koorikute korral laske neil grillplaa-
te D pesuvees hoides veidi pehmeneda.
Loputage grillplaadid @ pérast puhas-
tamist pesuaine jdékide kérvaldamiseks
puhta veega ile. Kuivatage hasti kéik osad.
Grillplaadid @ peavad enne nende vuesti
seadmesse paigaldamist olema kuivanud!

@ Juhis
Grillplaatide ) saastlikuks puhastami-
@ seks soovitame neid kirjeldatud viisil
kasitsi pesta. Grillplaate ) vaite siiski
puhastada ka ndudepesumasinas.
Grillplaatide O alumised kiilied véivad parast
ndudepesumasinas puhastamist kergelt varvuda.

See siiski ei piira seadet vai ei halvenda selle
talitlust.

B Grillplaatide @ vuesti paigaldamiseks ase-
tage grillplaadid O nii alusele, et mélemad
rasva véljavoolukoha @ kérval asuvad
véljaldiked haakuvad alusel konksudesse.
Vajutage siis grillplaadi @ eesmist osa alla-
poole, nii et grillplaat fikseerub kuuldavalt.

B Toimige teise grillplaadiga ) samal viisil.
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B Seadme vélispindade puhastamiseks pih-
kige need niiske ja pesuainega niisutatud
lapiga ile. Pihkige pesuaine jadgid ainult
vees niisutatud lapiga &ra.

Jélgige, et enne seadme uuesti kasutamist
on kéik osad téielikult kuivanud.

B Pihkige puhastuskaabits @ niiske lapiga
ile. Tugevama mustuse korral lisage lapile
neutraalset pesuainet v&i peske seda soojas
ja pesuainega vees.

(D Juhis
= Puhastuskaabitsa B sadstlikuks
puhastamiseks soovitame seda
kirieldatud viisil késitsi pesta.
Puhastuskaabitsat B vdite siiski
puhastada ka ndudepesumasinas.

B Peske tihjendatud rasvakogumisalust @
sooja vee ja pesuainega. Eemaldage
pesuaine jadgid puhta veega ja kuivatage
rasvakogumisalus.

@ Juhis
=, Rasvakogumisaluse @ sdastlikuks
puhastamiseks soovitame seda
kirieldatud viisil késitsi pesta.
Rasvakogumisalust @ véite siiski
puhastada ka ndudepesumasinas.

Hoiustamine

Hoidke puhastatud seadet kuivas kohas.
Lukustage seade, selleks likake turvalukk @
asendisse -

Retseptid
@ Juhis

Olenevalt lisandite omadustest véivad mérgitud
temperatuuriseadistused vi aja andmed retsepti-
des varieerudal

Asend , kontaktgrill”
Mehhiko burger

900 g veisehakkliha

6 sl BBQ-kastet

6 sl peeneks hakitud sibulaid
3 sl varsket v&i valmis salsat

1/2 1l illipulbrit

* & & O o o

4 suurt hamburgerikuklit
1) Segage hakkliha, sibulad, salsa, fillipulber
ja BBQ-kaste suures kausis.

2) Vormige hakklihamass neljaks sama suureks,
napilt 2 cm paksuseks hamburgerirattaks.

3) Soojendage seade iles (kuumutustase 3/
MAX).

4) Grillige hamburgereid 8 - 10 minutit eelsoo-
jendatud seadmel kontaktasendis. Seejérel
serveerige hamburgerid koos teie valitavate
lisandite ja virtsidega hamburgerikuklites.

Kevadsibula-irdi-kastmega
romsteek

500 g lahjat romsteeki (igaiks 125 g)
120 g margariini

1 1l Worcestershire'i kastet

1 peeneks hakitud kiislaugukiiis

4 sl peeneks hakitud peterselli

* & & o o o

4 peeneks hakitud kevadsibulat

1) Segage margariin ja Worcestershire'i kaste
véikeses kausis ning segage juurde kiiis-
lauk, petersell ja kevadsibulad.

2) Soojendage seade (kuumutusaste MAX).

3) Grillige 16iku 3 minutit kuumutusastmel MAX.

4) Méaérige 16ik kevadsibula-irdikastmega
ja kipsetage 4 minutit kuumutustaseme 2
alguspiirkonnas edasi.
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Apelsiniviiludega tuunikala
(4 inimest)

¢ 4 véarsket tuunikala I3iku (igaiks 170 g)

¢ 1 apelsin

4 1 sl peeneks hakitud peterselli
4 Soola

¢ Pipart

1) Koorige apelsin ja |digake umbes 5 mm
paksusteks viiludeks.

2) Soojendage seade ette (kuumutustase 3).

3) Asetage tuunikala 16igud eelsoojendatud

grillile, puistake ile peterselliga ning virtsita-

ge soola ja pipraga.
4) Asetage apelsiniviilud tuunikala 18ikudele ja
grillige kdike umbes 6 - 8 minutit.

5) Eemaldage enne serveerimist grillitud

apelsiniviilud.

Asend , paninigrill”

Spinati-juustu panini

250 g lehtspinatit

1 sibul

1 kislaugukiiis

1 sl ali

2 {l sidrunimahla

1 n&putdis soola (ja pipart)

4 viilu réstleiba / valget leiba

40 g irdivsid

75 g Mozzarella juustu

® & & & & O O o o o

20 g piiniaseemneid

1) Valige ja peske lehtspinat.

2) Koorige sibul ja kiiuslaugukiiis ning hakkige
need peeneks, hautage kuumas 6lis klaas-
jaks. Lisage spinat. Virtsitage sidrunimahla,
soola ja pipraga.

3) Méarige réstleivale Grdivaid.

4) Ldigake Mozzarella juust viiludeks.
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5) Jaotage Mozzarella juust ja nérutatud
spinat 2-le réstleivaviilule ja puistake ile
piiniaseemnetega.

6) Katke panini teise réstleiva viiluga.

7) Asetage panini ettevaatlikult kuumutustase-
mel 3/MAX eelsoojendatud paninigrillile.

8) Seadistage turvalukuga @ ilemise grillplaa-
di @ soovitud kaugus ja sulgege kaas.

9) Oodake, kuni paninid on réstitud kuldpruu-
niks. Eemaldage siis paninid paninigrillilt.

Kandfilee panini

1 tl sidrunimahla

4 400 g kandfileed

¢ 20gvaid

4 Soola, pipart, paprikapulbrit
4 120 g peekonit, viiludena

4 6 viilu valget leiba / réstleiba
4 3 sl salatikastet (jogurtit)

4 30 g jadsalatit

¢ 2 tomatit

¢ 1 avokaado

¢

¢

50 g salatikurki

1) Peske kandfilee lihidalt voolava vee all ja
tupsutage majapidamispaberiga kuivaks.
Pruunistage lihidalt kontaktasendis ja kuu-
mutusastmel MAX eelsoojendatud seadmes.

2) Lilitage seade kuumutustaseme 3 alguses-
se fagasi ja praadige kanafileed umbes
10 minutit I6puni valmis. Virtsitage pérast
praadimist soola, pipra ja paprikaga ning
asetage kérvale.

3) Praadige peekoniribad pannil krdbedaks.

4) Jaotage jogurtikaste 3 réstleiva / valge
leiva viilule, asetage nende peale jaésalat,
|6igake tomatid viiludeks, viirtsitage ja aseta-
ge peale.

5) Laigake kanafileed pikisuunas lahti ja aseta-
ge fileed tomatitele.

6) Asetage peekoniviilud kanafileedele.
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7) Léigake avokaado pikisuunas imberringi
lahti jo eemaldage avokaado keeramise
teel seemne kiljest. Koorige avokaado ja
Iigake viiludeks.

Tilgutage avokaadole sidrunimahla, et
avokaado ei muutuks pruuniks.
Asetage viilud paninile.

8) Loigake salatikurk viiludeks ja asetage
avokaadole.

9) Katke panini teise réstleiva viiluga.

10) Asetage panini ettevaatlikult grillplaadile @.
11) Seadistage turvalukuga @ lemise grillplaa-

di @ soovitud kaugus ja sulgege kaas.

12) Oodake, kuni paninid on réstitud kuldpruu-
niks ja vétke ettevaatlikult paninigrillilt éra.

Sinepibaguette

1 baguette

1 kiitslaugukiis

50 g sinepikurki

40 g pecorino juustu

1 sl teravat sinepit

2 sl magusat sinepit
50 g vaid

2 sl hakitud murulauku

® & & & & O o o o

Soola, pipart

1) Tehke baguette'i sisse umbes 2 - 3 senti-
meetriste vahedega ristsuunalised sissel6i-
ked, aga drge Idigake lébi.

2) Koorige ja purustage kisuslaugukiits, 16iga-
ke sinepikurgid véiga peeneteks kuubikuteks
ja riivige pecorino juust.

3) Segage terav ja magus sinep pehme véi,
kiiuslaugu, kurkide, pecorino juustu ja muru-
lauguga ning maitsestage soola ja pipraga.

4) Taitke baguette'i sisseldiked sinepivaiga ja
méhkige baguette'id alumiiniumfooliumisse.

5) Asetage baguette'id kuumutustasemel 3/
MAX eelsoojendatud grillplaadile @.

6) Seadistage turvalukuga @ ilemise grillplaa-
di @ soovitud kaugus ja sulgege kaas.

7) Baguette peaks olema kuldpruun.

Ill

Asend ,lauagril
Kana-/kalkunifilee

4 200 g kana-/kalkunifileed
4 veidi johu
1) Pange veidi praadimiseks sobivat 8li

grillplactidele @ ja soojendage seade
kuumutustasemel 3 iles.

2) Laigake 200 g kana-/kalkunifileed viiludeks
ja katke kergelt jahuga.

3) Praadige umbes 4 minutit Ghelt kiiljelt, siis
pddrake imber, lisage veidi soola ja praadi-
ge teist killge umbes 4 minutit.

Grillitud kéégiviljad
2 paprikat

1 suvikérvits

1 baklazaan

Oliivisli

Soola

Pipart

* & & O o o o

Provence'i iirte (viirtsisegu)

1) Peske kédgiviljad phijalikult. Poolitage
paprika, eemaldage seemned ja I8igake
viiludeks. Ldigake baklazaan ja suvikérvits
pikisuunas kaheks pooleks ning siis vastavalt
umbes 0,5 cm suurusteks tiikkideks.

2) Méarige kadgiviliadele oliiviali.
3) Soojendage seade ette (kuumutustase 2).

4) Asetage kodgiviljad eelsoojendatud grill-
plaadile @ ja grillige késgiviliy mélemalt
kilielt umbes 8 - 10 minutit, kuni on saavuta-
tud helepruun vérvus.

5) Puistake kddgiviliadele soola, pipart ja
olenevalt maitsest Provence'i irte.
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Kookose-karri garneelid

4 100 g punast karripastat
4 50 ml kookospiima

4 400 g garneele (alternatiivse variandina
krabisid voi krevette)

200 g suhkruhernekaunu
2 paprikat

2 sibulat

2 kiislaugukiint

Soola ja pipart

* & & & oo o

Alumiiniumfooliumi

1) Segage karripasta ja kookospiim.

2) Peske garneelid, suhkruhernekaunad ja
paprika.

3) Koorige sibulad ja kiiislaugukiiined.

4) Laigake sibulat, kivslaugukiiined ja paprika
véikesteks tiskkideks.

5) Jaotage garneelid ja kdégiviljad Ghtlaselt
4-le alumiiniumfooliumi tijkile.
Alumiiniumfoolium peab olema nii suur,
et lisandid saab sellesse sisse mahkida,
nagu pakikesse. Tilgutage see karri-kooko-
se-kastmega ile ja virtsitage kaik soola ja
pipraga.

6) Sulgege pakike hasti, nii et vedelikku ei saa
véljuda.

7) Soojendage seade kuumutustaseme 2 16pus
ette.

8) Asetage tdidetud pakikesed eelsoojendatud

grillplaatidele @ ja kipsetage kdike méle-
malt kiilielt vastavalt umbes 15 minutit.
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Grillitud maisitolvikud

4 2 suhkrumaisitélvikut
4 100 g irdivaid

4 Kiuslaugusoola

4 Soola

¢ Pipart

L4

Alumiiniumfooliumi

1) Méérige alumiiniumfooliumi tikile irdivid.

2) Soolake maisitélvik ja mahkige see alumii-
niumfooliumisse.

3) Soojendage seade kuumutustaseme 2 16pus
tles.

4) Asetage pakike grillplaatidele @.

5) Pdrake see 15 minuti pérast Gmber ja
kipsetage maisitslvikut 15 minutit edasi.

6) Virtsitage maisitdlvik kiiislaugusoola ja
pipraga.

Varuosade tellimine

Varuosi sellele tootele saate alati mu-
gavalt jéreltellida internetist aadressil
www.kompernass.com.

E#5E
F
o

® Juhis

> Kui teil peaks veebitellimusega tekkima
probleeme, vdite meie teeninduskeskuse
poole pdérduda ka telefoni véi e-posti teel
(vt peatiikki Teenindus).

Skannige oma nutitelefoni
vdi tahvelarvutiga see
QR-kood. Selle QRkoodi-
ga liigute otse meie
veebilehele ja saate seal
vaadata ja tellida sellele
seadmele saadaolevaid
varuosi.

> Esitage koos tellimusega alati toote number
(IAN) 490910_2504.

> Palun arvestage, et varuosade veebitellimu-
sed ei ole ménedes tarneriikides vaimalikud.
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Jaatmekaitlus

Seadme jdaatmekaitlus

Karvalolev ratastega prigikonteineri
l&bikriipsutatud simbol naitab, et
selle seadme kohta kehtib direktiiv
2012/19/EU. See direktiiv
sdtestab, et kasutusaja [5ppedes ei tohi seda
seadet kaidelda tavalise olmepriigi hulgas, vaid
see tuleb anda spetsiaalsetesse kogumiskohta-
desse, taaskasutuskeskustesse vai jaétmekditluset-
tevottesse.
See jadtmekdaitlus on teile tasuta. Sédstke
keskkonda ja kaidelge nduetekohaselt.

Kui teie seade sisaldab isikuvandmeid, vastutate
ise nende kustutamise eest enne kasutatud sead-
me tagasiandmist.

®
n
Pakendi jaatmekaditlus

E tavad. Kéidelge enam mittevajalik

pakkematerjal kohalike kehtivate eeskirjade
kohaselt.

Kasutatud toodete jdétmekéitluse
véimaluste kohta saate teavet oma
valla- véi linnavalitsusest.

Pakkematerjalid on j&&tmekditlust
silmas pidades valitud keskkonna-
sdbralikud ning seetdttu taaskasuta-

Kaidelge pakend keskkonnasdbrali-
kult. Jalgige erinevate pakkematerjo-
lide t&histusi ja vajadusel kaidelge
need sorteeritult. Pakkematerjalid on
tghistatud lihenditega (a) ja
numbritega (b), millel on jargmine tahendus:
1-7: plastid, 20-22: paber ja papp,

80-98: komposiitmaterjalid.

b

Lisa

Tehnilised andmed

Toiteoi 220-240V ~,
ofiepinge 50/60 Hz
Vaimsustarve 2000 W
Véimsustarve valjalili- | 0,5W

tatud olekus

KompernaBB Handels GmbH
garantii
Véga austatud klient

Sellele seadmele kehtib alates ostukuupéevast
3-aastane garantii. Sellel tootel ilmnevate
puuduste korral on teil miitja suhtes seadusega
eftendhtud &igused. Neid seadusega ettenghtud
3igusi meie poolt antud garantii ei piira.

Garantii tingimused
Garantii aega arvestatakse alates ostukuupée-
vast. Palun hoidke kassat3ekk alles. Seda léheb
vaja ostu tendamiseks.

Kui kolme aasta jooksul alates selle toote ostukuu-
p&evast iimnevad tootel materjali- v&i tootmis-
vead, siis toode meie valikul kas remonditakse
tasuta véi tagastatakse ostuhind.

Selle garantiindude eelduseks on, et kolmeaas-
tase téhtaja jooksul esitatakse defekine seade
ja ostudokument (kassatsekk) ja kirjeldatakse
[ohidalt kirjalikult toote puuduseid ning nende
iimnemise aega.

Kui defekt kuulub meie garantii alla, saate tagasi
remonditud vi uue toote. Toote remontimise vai
véljavahetamisega uut garantiicega ei arvestata.

Garantiiaeg ja seadusega ettenéhtud
reklamatsioonid

Garantiiaega ei pikendata. See kehtib ka asen-
datud ja remonditud osade kohta. Vaimalikest
kahjustustest ja puudustest, mis olid olemas juba
ostu ajal, tuleb teavitada kohe pérast pakendist
véljavétmist. Pérast garantiiaja méddumist tehta-
vad remondid on tasulised.
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Garantii ulatus

Seade on valmistatud rangeid kvaliteedinéudeid
j@rgides ning on enne véljasaatmist hoolikalt
kontrollitud.

Garantii kehtib materjali- véi tootmisvigade
korral. See garantii ei laiene toote osadele, mis
kuluvad tavakasutuse kéigus ja mida vaadel-
dakse seetdttu kui kuluvosi, samuti osadele voi
kahjustustele kergesti purunevatel osadel, nt.
lulititel vai klaasist valmistatud osadel.

See garantii kaotab kehtivuse, kui toodet on
kahijustatud, asjatundmatult kasutatud véi valesti
hooldatud. Toote asjatundlikuks kasutamiseks
tuleb tapselt jérgida kaiki selles kasutusjuhendis
toodud juhiseid. Kindlasti tuleb véltida kasu-
tusviise ja toiminguid, mida kasutusjuhendis ei
soovitata v&i mille eest hoiatatakse.

Toode on méeldud vaid isiklikuks kasutuseks

ja mitte @rialaseks kasutuseks. Garantii kaotab
kehtivuse, kui toodet on valesti ja asjatundmatult
kasutatud, kui selle juures on rakendatud jdudu
vdi selle juures l&biviidud toiminguid ei teostanud
meie volitatud teenindusesindus.

Garantiijuhtumi menetlemine
Teie probleemi kiireks kéitlemiseks jérgige palun
jérgnevaid juhiseid:
B Palun hoidke kaikige péringute jaoks
alles kassatiekk ja toote number
(IAN) 490910_2504, mis téendab teie

ostu.

B Toote numbri leiate toote tiibisildilt, tootele
tehtud graveeringu néol, kasutusjuhendi
tiitellehelt (all vasakul) véi toote tagakiiljel
véi all olevalt kleebiselt.

B Kui tootel ilmnevad talitlusvead vai muud
puudused, vétke kdigepealt Thendust
alltoodud teenindusosakonnaga telefoni
v&i e-posti teel.
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B Defektseks hinnatud toote saate seejdrel tasuta
saata teile teavitatud teenindusaadressil, lisa-
des ostudokumendi (kassat3eki) ja selgituse,
milles puudus seisneb ning millal see ilmnes.

Aadressilt www.lidl-service.com

saate alla laadida selle ja mitmeid
[=] teisi késiraamatuid, tootevideoid ja
FoTAONLINE

paigaldustarkvara.

Selle QR-koodiga liigute otse Lidli teeninduse
lehele (www.lidl-service.com) ning saate toote
numbri (IAN) 490910_2504 sisestamisega

avada oma kasutusjuhendi.

Teenindus

(EE) Teenindus Eestis
Tel: 8000049109
E-post: kompernass@lidl.ee

[IAN 490910_2504|

Importija
Palun arvestage, et allolev aadress ei ole

teeninduse aadress. Vétke kdigepealt thendust
nimetatud teenindusettevéttega.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSAMAA

www.kompernoss.com
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levads

Apsveicam ar jaunas ierices iegadil Veicot 3o
pirkumu, sava ipaduma esat ieguvis augstvérfigu
produktu.

Lieto¥anas pamaciba ir §i produkta sastdvdala.
Ta satur svarigus noradijumus par drogibu, ierices
lietodanu un likvidé3anu. Pirms izstraddjuma
lietodanas izlasiet visus lietosanas un drogibas no-
radijumus. Izmantojiet izstradajumu tikai atbilstosi
sniegtajam aprakstam un noraditajiem lietojuma
veidiem. Nododot ierici lietosana citiem, dodiet
[idzi ari visu ierices dokumentéciju.

Noteikumiem atbilstosa
lietosana

Siierice ir paredzéta vienigi partikas produktu
grilésanai iekstelpas. Cita veida pieliefojums vai
pielietojums, kas neatbilst noraditajam pielietoju-
mam, tiek uzskafits par noteikumiem neatbilstosu.
lerice nav paredzéta izmanto3anai komercidlaja
vai industridlaja sektora.

Jebkada veida prasibas, kas tiek iesniegtas saisti-
ba ar bojajumiem, kuri radusies, ierici izmantojot
neatbilstosi noteikumiem, nelietpratigi veicot
ierices remontu, veicot iericé neat|autas izmainas
vai uzstadot taja razotdja neapstiprindtas rezer-
ves dalas, tiek noraiditas. Risku uznemas vienigi
ierices ekspluatétais.

Izmantotas bridindgjuma
norades un simboli

Saja lietodanas instrukeija, uz iepakojuma un
uz ierices tiek izmantotas $adas bridingjuma
norades un simboli (ja aftiecinams):

BISTAMI! Bridingjuma norade
ar 3o simbolu un signalvardu
,BISTAMI” apzimé talitéju apdrau-
déjuma situdciju, kuru nenovériot,
iestasies nave vai tiks goti smagas
pakapes miesas bojgjumi.

A
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BRIDINAJUMS! Bridingjuma
norade ar 3o simbolu un signalvardu
,BRIDINAJUMS" apzimé iesp&jamu
apdraudgéjuma situéciju, kuru neno-
vér3ot, var iestaties nave vai tikt goti
smagas pakdpes miesas bojajumi.

IEVEROT PIESARDZIBU! Bridi-
najuma norade ar 3o simbolu un sig-
nalvardu ,IEVEROT PIESARDZIBU”
apzimé iespéjamu apdraudéjuma
situaciju, kuru nenovérsot, var tikt
gUti nenozimigi vai vidéjas pakapes
miesas bojajumi.

UZMANIBU! Bridingjuma norade
ar 3o simbolu un signélvardu
LUZMANIBU" apzimé iesp&jamu
situdciju, kuru nenovérsot, var tikt
nodarits materilais kaitgjums.

levéribai: Norade ,levéribai”
apzimé papildu informéciju, kas
atvieglo darbu ar ierici.
Mainstrava/-spriegums

Izlasiet instrukciju.

Visas saskarei ar partikas produk-
tiem paredzétds ierices sastavdalas
ir partikas produktiem nekaitigas.

Piemérots mazgasanai trauku maz-
gdjamaija masind.

Uzmanibu! Karsta virsmal
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Drosiba

Saja nodala tiek sniegti svarigi droibas noradijumi, kas jGievéro,
darbojoties ar ierici.

Siierice atbilst drodibas standartos noteiktajiem drogibas noteiku-

miem. Nelietprafiga ierices lietoSana var izraisit miesas bojajumus
un materialo kait&jumu.

Botiski drosibas noradijumi
Darbojoties ar ierici, ievérojiet $adus drodibas noradijumus:

m Pirms lietodanas parbaudiet, vai iericei nav aréji redzamu bojaju-
mu. Nelietojiet bojatu vai zemé nokrituu ierici.

m Ja ierices baroSanas kabelis ir sabojats, raZotajam vai ta pilnvaro-
tam klientu apkalpo$anas centram, vai personai ar lidzigu kvalifika-
ciju tas ir janomaina, lai novérstu apdraudéjumu radanos.

m lerici drikst lietot bérni no 8 gadu vecuma, ka ari personas ar paze-
minatam fiziskajam, uztveres vai psihiskajam sp&jam vai personas,
kuram nav pietiekamas pieredzes un/vai zinaSanu, ja tas lieto ierici
citu personu uzraudziba vai ir tikudas instruétas par drosu ierices
lietoSanu un saprot ar to saisfitos iespéjamos apdraudé&jumus.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.

lerices firidanu un apkopi, ko paredzéts veikt ierices lietotajam,
nedrikst uzticét bérniem; 3is procediras drikst veikt tikai par

8 gadiem vecaki bérni, kas tiek uzraudziti.

m Sargadt ierici un piesléguma vadu no bérniem, kas ir jaunaki par 8
gadiem.

m Nododiet ierici labo3anai tikai pilnvarota specializétaja uznémuma
vai klientu apkalpo$anas servisa. Nelietprafigi veicot ierices remon-
tu, var rasties apdraudéjums ierices lietotajam. Turklat garantija
zaudé savu spéku.
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lerices remontu garantijas darbibas laika drikst veikt tikai raZotaja
pilnvarota klientu apkalpo$anas centra, pretéja gadijuma turpmaku
bojajumu gadijuma garantijas pakalpojumu vairs nebis iespé&jams
izmantot.

Bojatus ierices komponentus drikst nomainit tikai ar originalam re-
zerves dalam. Tikai $adam detalam ir garantéta atbilsfiba drosibas
prasibam.

Pasargaijiet fikla kabeli no saskares ar karstam ierices dalam. Ne-
kad neizmantojiet ierici atklatas liesmas, uzkarséjamas virsmas vai
apkurinamas krasns tuvuma.

Pirms firat ierici péc lietoSanas, laujiet tai vispirms atdzist!
Apdegumu gusanas risks!

Ja iespéjams, uzstadiet ierici kontaktligzdas tuvuma.

Nodrosiniet, lai apdraudéjuma gadijuma batu iespé&jams atri pie-
k|Gt tikla kontaktspraudnim un aiz tikla kabela nevarétu aizkerties
un paklupt.

Nodrosiniet, lai ierice bitu stabili novietota.

A\ BISTAMI! ELEKTRISKAS STRAVAS TRIECIENS!

Piesledziet ierici tikai pie atbilstodi noteikumiem uzstaditas un ieze-
métas tikla kontaktligzdas. Tikla spriegumam jaatbilst ierices tehnis-
ko datu plaksnité noraditajiem parametriem.

Piesleguma vadu vai ierici, kas darbojas ar trauc&jumiem vai ir bo-
jata, nekavéjoties nododiet labosanai vai apmainai pret citu ierici
klientu apkalpo3anas centra.

Nepaklaujiet ierici lietus iedarbibai un nekad nelietojiet to slapja
vai mitra vidé.

Raugieties, lai fikla kabelis ierices darbibas laika nekad neklatu
slapjs vai mitrs.

Nekad neiegremdéjiet ierici tdeni vai citos $kidrumos!

Var tikt apdraudéta ierices lietotaja dziviba, gustot elektriskas stravas
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triecienu, ja ierices darbibas laika uz spriegumu vado3am ierices

dalam nok|ust Skidruma paliekas.

Vienmér satveriet fikla kabeli aiz kontaktspraudna. Nevelciet ierici
aiz kabela un nekad nepieskarieties ar slapjam rokam tikla kabe-
lim, jo tas var izraisit isslégumu vai elektriskas

stravas triecienu.

Nenovietojiet uz tikla kabela ne ierici, ne mébeles vai tamlidzigus
priek§metus un raugieties, lai kabelis netiktu iespiests.

JUs nedrikstat atvért ierices korpusu, ierici labot vai veikt taja mo-
difikacijas. Atvérts korpuss vai patvaliga ierices parbuve apdraud
dzivibu ar elektriskas stravas triecienu, un garantija zaudé savu
spéku.

Aizsargdijiet ierici no Gdens pilieniem un §lakatam.

Sai noloka nenovietojiet uz ierices vai tai blakus ar skidrumu piepil-
ditus priekSmetus (pieméram, vazes).

lkreiz partraucot darbu ar ierici, ka ari beidzot ierices lieto$anu un
pirms katras tiridanas reizes, atvienojiet fikla kontaktspraudni no
kontakiligzdas.

A\ BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS RISKS!

& Uzmanibu! Karsta virsma!

m lerices darbibas laika tas virsma var spécigi sakarst.

Pieskarieties iericei, izmantojot tikai rokturi.

(D UZMANIBU! MATERIALAIS KAITEJUMS!

m Neizmantojiet Gréju taimeri vai atsevisku talvadibas sistemu, lai

darbinatu ierici.

m lerices darbibas laika nekad neatstdjiet to bez uzraudzibas.

m Parliecinieties, ka ierice, tikla kabelis vai fikla kontaktspraudnis nesa-

skaras ar karstuma avotiem, pieméram, plits virsmam vai atklatam
liesmam.
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Neizmantojiet ogles vai tamlidzigu kurinamo, lai darbinatu iericil

Sargiet ierices pretpiedeguma parklajumu no bojajumiem. Sai
noltka neizmantojiet metala instrumentus, pieméram, nazi, daksi-
nu utt. Ja pretpiedeguma parklajums ir bojats, partrauciet ierices

lietosanu.

Lietojiet ierici vienigi ar komplekta iek|autajiem originalajiem piede-

rumiem.

(® Nurodymas

LietotGjam nav javeic nekadas darbibas, lai izstradajumu parslégtu
no 50 uz 60 Hz vai otradi. Izstradajums ir piemérots darbibai gan

50 Hz, gan 60 Hz rezima.

Vadibas elementi

A attéls:

@ Atbalsta kajinas

@ Drosibas aizslégs

© Atblokésanas tausting 180°

O Sarkana indikacijas lampina , Power”

O Zala indikacijas lampina ,Ready”

O Karstuma pakapes regulators

@ Taustind RELEASE (apakséja grila plaksne)
O Tauku savakianas vannina

© Tauku izvade

@ Grila plaksnes

@ Taustind RELEASE (augséja grila plaksne)
B attéls:

@ Tirisanas kasiklis
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Izsainosana un
pieslégsana
/\ BRIDINAJUMS!

> Ariepakojuma materidliem nedrikst rotalaties.
Pastav nosmaksanas risks.

> levérojiet norades par ierices pieslégianu
pie stravas avota, lai novérstu materidlo
kait&jumu.

Piegades komplekts un
apskate péc transportésanas

Standarta variantd ierice tiek piegadata ar talak
noraditajiem komponentiem (sk. atlokamo lapu):

Kontaktgrils
Tauku savaksanas vannina

TiriSanas kasiklis

Lieto3anas instrukcija
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(@ levéribai

> Parbaudiet, vai ir piegadati visi ierices kom-
ponenti un vai tiem nav redzamu bojajumu.

> Ja nav piegadati visi ierices komponenti vai
tajos ir radusies bojajumi neizturiga iepako-
juma dé| vai bojajumi, kas radusies ierices
transportédanas laikd, zvaniet uz servisa
palidzibas talruni (sk. nodalu ,Serviss”).

Izsainosana

4 Iznemiet visas ierices dalas un lietodanas
instrukciju no kartona iepakojuma.

4 Nonemiet no tam visu iepakojuma materi&-
lu, ka ari pléves un uzlimes, ja tadas ir.

Lietosana un darbiba
Saja nodala ir sniegtas svarigas norades par
ierices lietodanu un darbibu.

Pirms pirmreizéjas lietosanas

1) Nofiriet visas piederumu detalas, ka apraks-

fits nodala ,Tiridana un kop3ana”, lai no tam
nofiritu iesp&jamas razo3anas paliekas.

2) Uzmanigi izlasiet visu lietoSanas pamacibu.

3) Uzstadiet ierici saskana ar drosibas noradi-
jumiem.

4) Atbloksiiet ierici, drosibas aizslegu @
parvietojot pozicija |-

5) Atveriet ierici.

6) Noslaukiet grila plaksnes ) ar mitru
lupatinu.

7) Aizveriet ierici.

8) Tikla kabela kontaktspraudni iespraudiet
pareizi pievienotd un iezeméta fikla kon-
taktligzda, kura pienak nodala ,Tehniskie
parametri” noraditais spriegums. Laujiet
iericei apm. 5 mindtes uzkarst, pirms tam iz-
véloties maksimalo temperatiras iestatijumu,
ko nodrosina karstuma pakapes regulatora
0 pagriesana pozicija MAX.

@ levéribai

> Pirmo reizi karsgjot ierici, ar razosanas
procesu saistitas paliekas iericé var izraisit
domosanu un nepatikamu arométu. Ta ir
normala un pilnigi nekaifiga paradiba.
Nodroginiet pietiekamu védina3anu, atveriet,
pieméram, logu.

9) Péc ierices uzkarsé$anas iznemiet fikla kon-

taktspraudni no fikla kontaktligzdas un Jaujiet
iericei atdzist.

10) Vélreiz nofiriet ierici ar mitru lupatinu.

Karstuma pakapes
regulators

Izmantojot karstuma pakapes regulatoru @,
iestatiet temperaturu.

— Karstuma paképes iedala 1:
uzkarséanas iedala/zema temperatira
— Karstuma pakéapes iedala 2:
vidéja temperatira (pieméram,
darzenu sauté3anai)
— Karstuma pakéapes iedala 3:
augsta temperatira (pieméram,
galas cep3anai)

Karstuma
pakapes
iedala 1

MIN

MAX

Karstuma
pakdpes
iedala 2

Karstuma
pakapes iedala 3
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(@ levéribai

> Zala indikacijas lampina ,Ready” @ deg
tad, ja karstuma pakapes regulators @ ir
iestatits uz ,MIN” un karstuma pakapes
iedalas priek$&ja zona ir redzams cipars 1.
Tiklidz karstuma pakapes regulators @ tiek
iestatits vélamaja pozicija, zala indikacijas
lampina ,Ready” @ nodziest lidz bridim,
kad ir sasniegta vajadziga temperatira.

> Zala indikacijas lampina ,Ready” @ ik pa
laikam var atkal izslégties. Tas nozimé, ka
ierices temperatira ir pazemindgjusies zem
iestafitas temperatiras un ierice atkal tiek
karsétal

> Sarkand indikacijas lampina ,Power” @
deg, tiklidz ierice ir savienota ar elektrofiklu.

Lietosana
1) Izmantojot rokturi, aizveriet ierices vaku.
2) lebidiet tauku savdkanas vanninu @ ierice.

3) lespraudiet fikla kontaktspraudni atpakal fikla
kontakiligzda. ledegas sarkana indikacijas
lampina ,Power” @. Zala indikécijas lampina
,Ready” @ iedegas tad, ja karstuma paka-
pes regulators @ ir iestatits uz ,MIN".

4) lestatiet vélamo pakapi, izmantojot karstuma
pakapes regulatoru @. Zala indikacijas lam-
pina ,Ready” @ nodziest. Tiklidz ir sasniegta
iestafita karstuma pakape, zala indikacijas
lampina ,Ready” @ atkal iedegas.

D levéribai
> So grilu iespgjams izmantot 3 dazados
veidos:

— pilniba atvaztu, sniedzot iespé&ju abas
grila plaksnes @ izmantot ka galda grily;

— ka kontaktgrilu ar kusfigu augséjo grila
plaksni , sniedzot iespéju grilet galu vai
zivis no abam pusém;

— ka sendvi¢u (panini) grilu ar nofiksétu
augiéjo grila plaksni (), sniedzot iespéju,
pieméram, no abam pusém apcept
bagetes.
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Pozicija ,Kontaktgrils”
@ levéribai

> Laiiegitu higiéniski izsautétu zivi, iesakam
izmantot poziciju ,Kontaktgrils”.

1) Atveriet ierices vaku un uzlieciet grilgjamos
produktus uz apak3gjas grila plaksnes (.

2) Izmantojot rokturi, aizveriet ierices vaku.

3) Augsgjas grila plaksnes @ kusfiga novieto-
juma dé| ta arf biezaku grilgjamo produktu
gadijuma vienmér novietosies paraléli
apaksgjai grila plaksnei @.

Tadgjadi tiek sasniegts optimals grile3anas
rezultats.

4) Péc kdada laika parbaudiet grilgéjamo pro-
duktu brinuma pakapi. Sai nolika atveriet
ierices vaku, izmantojot rokturi.

@ levéribai
Sakuma izvélieties isaku grilésanas laiku, péc
tam to pakapeniski palielinot, lidz ir atrasts parei-
zais ilgums. Orienté3ands noluka nemiet véra ari
nodalu ,Sautédanas tabula”.
5) Ja esat apmierinats ar iegito brinuma pakéa-
pi, iznemiet grilgjamos produktus no ierices.

(D UZMANIBU!
> Neizmantojiet asus vai smailus prieksmetus,
lai nonemtu grilgjamos produktus no grila.
Sadi var tikt bojatas grila plakdnu @ virsmas!
6) Pagrieziet karstuma pakapes regulatoru

0 pozicija MIN un iznemiet fikla kontakt-
spraudni no kontaktligzdas.

(D UZMANIBU!

> Ja ierice netiek izmantota, vienmér atvieno-
jiet fikla kontaktspraudni no kontaktligzdas.
Nepietiks ar to, ja karstuma pakapes regula-
toru @ tikai pagriezisiet pozicija MIN!
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Pozicija ,, Sendvi¢u (panini)
grils”
1) Atveriet ierices vaku un uzlieciet grilgjamos
produktus uz apakgjas grila plaksnes (.

2) Aizveriet augséjo grila plaksni @ un nofiksé-

jiet to vélamaja augstuma, drosibas aizsleégu
@ paspiezot uz atpakal (pozicija MIN, I,
I, IV, V). Parregulgjot drosibas aizslégu @,
paceliet grila plaksni @ nedaudz uz augsu.
Jo vairak drosibas aizslegs @ tiks spiests uz
atpakal, jo lielaks klgs atstatums starp abam
grila plaksném @.

3) Péc kada laika parbaudiet griléjamo pro-
duktu brinuma pakapi. Sai nolika atveriet
ierices vaku, izmantojot rokturi.

@ levéribai

Sakuma izvélieties isaku grilésanas laiku, péc

tam to pakapeniski palielinot, [idz ir atrasts parei-

zais ilgums. Orienté3anas nolika nemiet véra ari
nodalu ,Sautésanas tabula”.
4) Ja esat apmierinats ar iegito brinuma pakéa-
pi, iznemiet grilgjamos produktus no ierices.

(D UZMANIBU!
> Neizmantojiet asus vai smailus priek3metus,
lai nonemtu grilgjamos produktus no grila.
Sadi var tikt bojatas grila plakinu @ virsmas!
5) Pagrieziet karstuma pakapes regulatoru
0 pozicija MIN un iznemiet fikla kontakt-
spraudni no kontaktligzdas.

(D UZMANIBU!
> Ja ierice netiek izmantota, vienmér atvieno-
jiet fikla kontaktspraudni no kontaktligzdas.

Nepietiks ar to, ja karstuma pakapes regula-

toru @ tikai pagriezisiet pozicija MIN!

Pozicija ,Galda grils”
1) Atlokiet abas atbalsta kajinas @ (1. att.).

2) Nospiediet atblok&3anas taustinu 180° @
(1. att.) un atveriet ierices vaku tik talu, lai
abas grila plaksnes @ varétu izmantot ka
galda grilu.

1. att.

3) Tagad grila plaksnes @ atrodas viena otrai
blakus un tas var izmantot k& galda grilu
(2. att.).

2. att.
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4) Uzlieciet griléjamos produktus vz grila Sautésanas tabula
plaksném @. Talak sniegta tabula paredzéta, lai atvieglo-
5) Ik pa laikam apgroziet grilgjamos produktus

un nonemiet no grila plaksném @, kad tie
ir gatavi.

tu orienté3anos, izmantojot dazadu partikas
produktu sautédanas piemérus. Pielagojiet
norades receptei un savai individualajai

(D) UZMANIBU! gaumei. Jo ipasdi sautédanas laiks ir atkarigs

. . L e no partikas produktu ipasibam, pieméram,
> Neizmantojiet asus vai smailus priek$me-

tus, lai apgrieztu vai nonemtu grilgjamos
produktus no grila. Sadi var ikt bojatas grila
plakinu @ virsmas!

izméra, biezuma un kvalitates. Pievérsiet uz-
manibu tam, ka griléjamie produkti pozicija
,Galda grils” ik pa bridim ir jaapgroza,
tapéc sautédanas laiks bus ilgaks.
6) Pagrieziet karstuma pakapes regulatoru

0 pozicija MIN un iznemiet tikla kontak-

spraudni no kontakiligzdas.

(D UZMANIBU!

> Ja ierice netiek izmantota, vienmér atvieno-
jiet fikla kontaktspraudni no kontaktligzdas.
Nepietiks ar to, ja karstuma pakapes regula-
toru @ tikai pagriezisiet pozicija MIN!

PARTIKAS PRODUKTS S':Tig:‘:s POZICUA SAULT AEﬁ?SNAS
Maltas galas frikadeles 3 Kontaktgrils 10-15 min
Spekis no pavéderes MAKS. Galda grils 2x3-4min
Kakla karbonades steiki MAKS. Galda grils 2x13-16min
Laa fileja 3 Kontaktgrils 8- 10 min
Tunéa steiks 3 Kontaktgrils 6 -8 min
Grileti darzeni ar ellu 2 Galda grils 2 x 3 -6 min
Sendvi¢i ar sieru MAKS. Kontaktgrils 3-4min
Bagetes ar siera cepuriti 3 Sendviéu (panini) grils 4 -8 min
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leteikumi un panémieni

B Lai galu padaritu mikstaku un padtrinatu
grilésanas procesu, jUs to pirms tam varat
iemarinét. Marinadi varat pagatavot,
pieméram, no $adam pamatsastdvdalam:

skabais kréjums, sarkanvins, efikis, paninas

vai svaiga papaiju vai ananasu sula. Péc

gar3as varat pievienot zaJumus un gardvie-
las. Nepievienojiet sali, jo ta no galas izvelk

Udeni un padara fo cietu. lelieciet galu
marinadg, lai ta butu pilniba parkléta, un

noslédziet trauku ar vaku. Vislabak atstaijiet

galu maringdé uz nakti, lavjot tai karfigi
ievilkties.

B Grilét var ne tikai galu, bet ari zivis. lesakam

zivis gatavot, izmantojot poziciju ,Kon-
taktgrils”. Gril&jot ar aizvértu ierices vaku,

griléjamais produkts vienlaicigi tiek karséts

no abam pusém.

B Grila plaksném @) ir pretpiedeguma
parklajums, tapéc papildu taukvielas nav
nepiecie$amas. Ja tomér vélaties izmantot
taukvielas, pievérsiet uzmanibu tam, lai
izvélétas taukvielas/ella bitu piemérota
cep3anai (pieméram, rap3u ella).

B Ja neesat dross, vai griléjamais produkts

iek3pusé ir gatavs, izmantojiet tirdznieciba

pieejamu galas termometru.

Tirisana un kopsana
A\ BISTAMI!

> Pirms firianas atvienojiet fikla kontaktspraud-

ni un pagaidiet, lidz ierice pilniba atdziest.
Savainojumu gianas risks!

Péc tam, kad grila plaksnes @ ir atdzi-

sudas, parvelciet firianas kasikli @ pari
grila plaksném @, lai savaktu taukus un
produktu paliekas, un iebidiet tas tauku

savak3anas vanning @.

Noslaukiet grila plaksnes @ ar mitru
dranu. Neizmantojiet firidanai asus firidanas
priek3metus, raupjus stk|us vai smailus
priek3metus, lai nesabojatu pretpiedeguma
parklajumu.
Ja nefirumi ir griti nofirami vai pie plaksném
ir izveidojusies piedegumi, nonemiet grila
plaksnes @:
— Atveriet ierici.
- Nospiediet taustinu RELEASE @, vienlai-
cigi celot nost apakséjo grila plaksni @.
— Pieturiet augsgjo grila plaksni @, lai ta
nenokristu, un piespiediet
taustinu RELEASE @. Augséja grila
plaksne @ atvienojas no ierices.

Nonemtas grila plaksnes @ nomazgdiiet sil-
ta deni, kuram pievienots neliels daudzums
trauku mazgajoméa lidzekla. Ja izveidojusies
bieza piedeguma karta, iemérciet grila
plaksnes ) uz neilgu bridi Gdent, kam
pievienots trauku mazgajamais lidzeklis. Péc
nofiridanas noskalojiet grila plaksnes @ ar
firu odeni, lai uz pléksném nepaliktu trauku
mazgdjama lidzek|a paliekas. Visu karfigi
nosusiniet. Grila plaksném () jGbit sausam,
pirms tas tiek uzstaditas atpakal iericé!

@ levéribai

Lai nodrosinatu saudzigu grila plaksnu
@ firi%anu, tas ieteicams mazgat ar
rokam, ka aprakstits iepriek3. Tomér

> Nekad nemazgaijiet ierici zem teko3a Gdens

un neiegremdgjiet to Gdent. lerice var tikt
neatgriezeniski sabojatal

(D UZMANIBU!

> Lai novérstu neatgriezenisku ierices bojgjumu

radanos, gadaiiet, lai firisanas laika iericé
neiek|Tst mitrums.

Virsmu firisanai neizmantojiet asus, abrazivus
vai kimiskus firianas lidzek|us, ka arf smailus
vai skrapéjodus priekimetus.

grila plaksnes @ drikst mazgat ari
trauku mading. Grila plaksnu @ apakspuse péc
mazgaianas trauku mazgajaomaja masing var
nedaudz zaudét sakotnéjo krasu. Tomér tas
nekada veida neietekmé ierices ipasibas vai

darbibu.
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S)

®

Lai grila plaksnes @ atkal iemontétu atpa-
kal, uzspraudiet grila pléksnes @ uz pamat-
nes 1, lai abi padzilingjumi blakus tauku
izvades @ atverei iekertos pamatnes Gkos.
Péc tam grila plaksnes @ priekséjo dalu
spiediet uz leju, lidz ta dzirdami nofiksgjas.

Ar otro grila plaksni Q) rikojieties tapat.

Lai nofiritu ierices arpusi, noslaukiet to ar
mitru un ar trauku mazgdjamo lidzekli
apsmidzinatu lupatinu. Mazgajoma lidzek|a
paliekas noslaukiet tikai ar Gdeni samitringtu
lupatinu.

Raugieties, lai pirms ierices atkartotas
lietodanas visas tas detalas butu pilniba
nozuvusas.

Noslaukiet tirisanas kasikli @ ar mitru
lupatinu. Ja nefirumi ir griti nofirami, uzlejiet
uz lupatinas neitralas iedarbibas trauku
mazgdjamo lidzekli vai nomazgaiiet kasikli
silta Gdeni, izmantojot trauku mazgdjamo

[idzekli.

levéribai
Lai nodrosinatu saudzigu firidanas
kastkla firsanu @ firisanu, to iefeicams
mazgat ar rokam, ka aprakstits
ieprieks. Tomér firianas kasikli @
drikst mazgat ari trauku mading.

IztukSoto tauku savdkianas vanninu @
izmazgdijiet ar siltu Gdeni un trauku mazga-
jamo lidzekli. Mazgajama lidzekla paliekas
noskalojiet ar tdeni un péc tam noZavéjiet
vanninu.

levéribai
Lai nodrosinatu saudzigu tauku
savakianas vanninas @ firidanu, to

ieteicams mazgat ar rokam, ka
aprakstits ieprieks. Tomér tauku

savak3anas vanninu @ drikst mazgat arf trauku

ma

sina.

134 Latvijos

Uzglabdsana

Nofiritu ierici uzglabadiiet sausa vietd. Noblo-
kéjiet ierici, dro3ibas aizslégu @ parvietojot

pozicija a .

Receptes
@ levéribai

Atkariba no piedevu ipadibam noraditie tempe-
ratiras iestafijumi vai laika norades receptés var
atdkirties!

Pozicija ,Kontaktgrils”

Meksikanu burgers

* & o

900 g maltas liellopu galas
6 &damkarotes barbekji mérces
6 &damkarotes smalki sakapatu sipolu

3 édamkarotes svaigas vai lietodanai gata-
vas salsas

1/2 t&jkarotes &ili pulvera

4 lielas hamburgeru maizites

1) Liela bloda sajauciet malto galy, sipolus,

salsu, &ili pulveri un barbekjo mérci.

2) No maltas galas masas izveidojiet Eetrus

lielus, gandriz 2 cm biezus hamburgeru
placenus.

3) Uzkarsgjiet ierici (karstuma pakapes iedala

3/MAX).

4) leprieks uzkarséta iericé grilgjiet hambur-

gerus 8 - 10 minites, izmantojot kontakta
poziciju. Péc tam hamburgerus kopa ar josu
izvélétajam piedevam un garivielam ievieto-
jiet hamburgeru maizités un servéjiet.
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Romsteks ar pavasara loku un
garsaugu mérci

4 500 g liesa romteka

(viena romsteka svars 125 g)

120 g margarina

1 t&jkarote Vor&estersiras mérces

1 smalki sakapéta kiploka daivina

4 &damkarotes smalki sakapatu pétersiju

* & & o o

4 pavasara sipolu loki, smalki sakapati

1) Maza bloda sajauciet margarinu un Vor-
estersiras mérci un iemaisiet taja kiplokus,
pétersilus un pavasara sipolus.

2) Uzkarsgjiet ierici (karstuma pakape MAX).
3) Grilgjiet steiku 3 mingtes, izmantojot karstu-
ma pakapi MAX.
4) Parziediet steiku ar pavasara loku un
gariaugu mérci un turpiniet to sautét vél
4 mingtes, izmantojot karstuma pakapes
iedalas 2 sakuma zonu.
Tuncis ar apelsinu skélitem
(4 personam)
4 4 svaigi tun&a steiki (viena steika svars 170 g)
1 apelsins
1 édamkarote smalki sakapatu pétersiju

sals

> & & o

pipari

1) Nomizojiet apelsinu un sagrieziet to apmé-
ram 5 mm biezas $kélés.

2) leprieks uzkarséiiet ierici (karstuma pakapes
iedala 3).

3) Uzlieciet tunéa steikus uz ieprieks sakarséta
grila, parkaisiet pari pétersilus un pievieno-
jiet sali un piparus.

4) Kartojiet uz tunéa steikiem apelsina 3kéles

un griléjiet kartojumu apméram 6 - 8 minu-

tes.

5) Pirms servé3anas nonemiet grilétas apelsinu
3keles.

Pozicija ,, Sendvi¢u (panini)
grils”

Panini ar spinatiem un sieru
250 g spindtu lapinu

1 sipols

1 kiploka daivina

1 édamkarote ellas

2 téjkarotes citrona sulas

1 3kipsnina sals (un piparu)

4 ¥kéles tostermaizes / baltmaizes
40 g sviesta ar zalumiem

75 g Mocarellas siera

® & S 6 O > > o o o

20 g piniju séklinu
1) Parlasiet un nomazgadiiet spinatu lapinas.
2) Nomizojiet un siki sakapdijiet sipolu un kip-
loka daivinu, péc tam apcepiet karsta el|a,
lidz gabalini k|ost caurspidigi. Pievienojiet
spindtus. Uzlabojiet gardu, pievienojot citro-
na sulu, sali un piparus.

3) Apziediet tostermaizi ar sviestu, kuram
pievienoti zalumi.

4) Sagrieziet $kélés Mocarellas sieru.

5) Kartojiet Mocarellas sieru un nosusinétas
spindtu lapinas uz 2 tostermaizes 3ké&lém un
parkaisiet tas ar piniju séklinagm.

6) Uzlieciet uz panini ofro tostermaizes 3kéli.

7) Uzmanigi novietojiet panini uz elekiriskas
grila pannas, kas ieprieks ir uzkarséta lidz
karstuma pakapes iedalai 3/MAX.

8) Ar drosibas aizslega @ palidzibu noregu-
Igjiet vélamo augséjas grila plaksnes @
attalumu un aizveriet vaku.

9) Pagaidiet, lidz panini ir ieguvusi zeltaini
brinu garozinu. Péc tam iznemiet panini no
grila pannas.

Latvijos 135



O SILVERCREST’

Panini ar vistas krotinu

1 t8jkarote citrona sulas

4 400 g vistas kritinas filejas

¢ 20 g sviesta

4 pipari, sals, paprikas pulveris

4 120 g 3kéles sagriezta bekona

¢ 6 skéles baltmaizes / tostermaizes
4 3 édamkarotes salatu mérces (jogurta)
4 30 g ledus salatu

¢ 2 tomati

4 1 avokado

¢

¢

50 g salatu gurka

1) Zem teko3a Udens viegli noskalojiet vistas
krdtinas fileju un nosusiniet ar virtuves dvieli.
Izvéloties kontakta poziciju un karstuma
pakapi MAX, ieprieks uzkarséta iericé
nedaudz apcepiet fileju.

2) Pliti parslédziet atpakal uz karstuma paka-

pes iedalas 3 sakumu un apm.
10 mindtes turpiniet cept vistas kritinas fileju,
[idz ta ir gatava. Péc cepsanas parkaisiet to
ar sali, pipariem un papriku un ielieciet cita
trauka.

3) Panna apcepiet bekona 3kéles, lidz tas ir
kluvusas kraukskigas.

4) Uz 3 tostermaizes / baltmaizes 3ké&lém
uzklgjiet jogurta mérci, uzlieciet virs ledus
salatu lapas, sagrieziet $kélés tomatus, pie-
vienojiet gardvielas un uzlieciet uz maizes.

5) Gareniski sagrieziet $kélés vistas kritinas
fileju un uzlieciet uz fomatu 3kelém.

6) Uzlieciet uz filejas bekona 3kéles.

7) Gareniski pargrieziet avokado un pagrie-
Zot atdaliet no kaulina. Nomizojiet mizinu
un sagrieziet avokado $kélés.

Nomizoto avokado apslaciniet ar citrona
sulu, lai tas nek|otu brins.
Uzlieciet 3kélites uz panini.

8) Sagrieziet 3kélés salatu gurki un uzlieciet uz

avokado.
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9) Uzlieciet uz panni ofro tostermaizes 3kéli.

10) Uzmanigi uzlieciet panini vz grila plak-
snes .

11) Ar drosibas aizsléga @ palidzibu noregu-
Igjiet vélamo augséjas grila pldksnes @
attalumu un aizveriet vaku.

12) Pagaidiet, lidz panini ir ieguvis zeltaini
brinu garozinu, un uzmanigi nonemiet to no
grila pannas.

Sinepju bagete

1 bagete

1 kiploka daivina

50 g sinepju gurkisu

40 g Pekorino siera

1 édamkarote aso sinepju

2 &damkarotes saldo sinepju
50 g sviesta

2 édamkarotes sakapatu maurloku

® & & S O > > o o

sals, pipari

1) Apméram ik péc 2 - 3 cm iegrieziet bageti,
to pilniba nepargriezot.

2) Novelciet kiploka daivinai mizinu un saspie-
diet kiploku, sinepju gurkisus sagrieziet |ofi
smalkos kubinos un sarivéjiet Pekorino sieru.

3) Sajauciet asas un saldas sinepes ar mikstu
sviestu, kiploku, gurkiem, Pekorino siera skai-
dinam un maurlokiem, péc garias pievieno-
jot sali un piparus.

4) Sviestu ar sinepém iepildiet bageté un bage-
ti ietiniet alumnija folija.

5) Uzlieciet bagetes uz ieprieks uzkarsétas
grila plaksnes (@, kura iestatita uz karstuma

pakapes iedalu 3/MAX.

6) Ar drogibas aizsléga @ palidzibu noregu-
Igjiet vélamo augiéjas grila plaksnes @
attdlumu un aizveriet vaku.

7) Bagetei jabut zeltaini brinai.
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Pozicija ,,Galda grils”
Vistas vai fitara krotina

4 200 g vistas vai fitara krtinas
4 nedaudz miltu
1) Nelielu daudzumu cep3anai piemérotas

ellas uzlejiet uz grila plaksném @ un uzkar-
séjiet ierici [idz karstuma pakapes iedalai 3.

2) 200 g vistas vai fitara kritinas sadaliet
3keles un viegli apvilgjiet miltos.

3) Cepiet kritinu apm. 4 mindtes no vienas
puses, péc tam apgrieziet uz otru pusi, par-
kaisiet ar nelielu daudzumu sals un cepiet
ari no otras puses apm. 4 mindtes.

Griléti darzeni
2 paprikas

1 cukini

1 baklazans
olivella

sals

pipari

Provansas garsaugi (garivielu maisijums)

* & & & o oo o

1) Ropigi nomazgaiiet darzenus. Pardaliet uz
pusém papriku, iznemiet séklinas un sagrie-
ziet papriku strémelités. Gareniski pargrie-
ziet baklazanu un cukini uz pusém, péc tam
apm. 0,5 cm lielos gabalinos.

2) Apslakiet darzenus ar olivellu.

3) leprieks uzkarsgjiet ierici (karstuma pakapes
iedala 2).

4) Uzlieciet darzenus uz ieprieks sakarsétds
grila plaksnes @ un grilgjiet darzenus no
abam pusém, katru pusi apm. 8 - 10 ming-
tes, [idz mizina ir kluvusi gaisi brina.

5) Parkaisiet darzeniem sdli un piparus un péc
vélédanas Provansas garSaugu maisijumu.

Kokosa un karija garneles

4 100 g sarkanas karija pastas
4 50 ml kokosriekstu piena

4 400 g garnelu (var aizvietot ari ar krabjiem
vai krevetém)

200 g cukurzirnu
2 paprikas

2 sipoli

2 kiploka daivinas

sals un pipari

* & & & o o

aluminija folija

1) Sajauciet karija pastu ar kokosriekstu pienu.

2) Nomazgaiiet garneles, cukurzirnus un
papriku.

3) Nomizojiet sipolus un kiploka daivinas.

4) Sagrieziet sipolus, kiploka daivinas un papri-
ku mazos gabalinos.

5) Vienmérigi kartojiet garneles un darzenus
vz 4 alummija folijas plaksnitém. Folijas
plaksnitém jabit tik lielam, lai tajas varétu iefit
piedevas, izveidojot mazu pacinu. Parslakiet
pari karija un kokosriekstu piena mérci un
pievienoijiet sali un piparus.

6) Stingri satiniet pacinas, lai no tam nevarétu
izplust skidrums.

7) leprieks uzkarsgjiet ierici lidz karstuma
pakapes iedalai 2.

8) Piepilditas pacinas uzlieciet uz iepriek3
sakarsétam grila plaksném @ un visu
sautéjiet no abam pusém, katru pusi apm.
15 minites.
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Griletas kukurozas valites

¢ 2 saldas kukurizas valites
4 100 g sviesta ar zalumiem
¢ kiploki sals

¢ sals

¢ pipari

L4

aluminija folija

1) Apsméréijiet alumnija foliju ar sviestu, kam
pievienoti zalumi.

2) Parkaisiet ar sali kukurizas valites un ietiniet
tas folija.

3) Uzkarsgjiet ierici lidz karstuma pakapes
iedalas 2 beigu zonai.

4) Novietojiet satito pacinu uz grila pléks-
ném Q.

5) Péc 15 minutém pacinu apgrieziet un turpi-

niet kukurizas véliti sautét vél 15 mindtes.

6) Apkaisiet kukurizas valiti ar kiploku sali un
pipariem.

Rezerves dalu pasitisana

Sim izstrad@jumam interneta vietné
www.kompernass.com varat érti un pastavigi
papildus pasitit rezerves dalas.

E#5E
o

(D levéribai

> Ja rodas problémas ar pasitidanu tiesaiste,
varat vérsties telefoniski vai pa e-pastu musu
servisa centra.

Noskengijiet 3o kvadratko-
du ar savu viedtalruni/
plansetdatoru. Izmantojot
30 kvadratkodu, uzreiz
atvérsies musu timek|a
vietne, kur varésiet apskatit
un pasifit pieejamas
rezerves dalas.

> Veicot pasutijumu, vienmér noradiet ari
preces numuru (IAN) 490910_2504.

> Nemiet véra, ka ne visas piegades valstis
iesp&jams tiedsaisté pasifit rezerves dalas.
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Utilizacija
lerices likvidésana

Blakus redzamais simbols ar
parsvitrotu atkritumu tvertni uz
ritenisiem nozimé, ka uz $o ierici
attiecas Direktiva 2012/19/EU.
Saja direktiva ir noradits, ka péc ierices
deriguma termina beigam to nedrikst izmest
kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem, bet
gan janodod specidli izveidotos savakianas
punktos, parstrades centros vai atkritumu
likvidé3anas uznémumos.
Silikvidésana ir bezmaksas pakalpo-
jums. Saudzéjiet apkartéjo vidi un
veiciet likvidésanu atbilstosi noteiku-
miem.
Ja jusu nolietota ierice satur personas datus,
jusu atbildiba ir tos dzést, pirms nododat ierici
atpakal.

S |
WA

lepakojuma utilizésana

Informaciju par nolietotd izstradaju-
ma likvidé$anu varat sanemt sava
pagasta parvaldé vai pilsétas
pasvaldiba.

@ lepakojuma materidli ir izvéléti,

nemot vérd to atbilsfibu vides
%@ aizsardzibas prastbam un utilizé3a-

nas iesp€jas, tapéc tos var
parstradat atkartoti. Atbrivojieties no iepakojuma
materidliem, kas vairs nav nepiecie$ami, saskana
ar vietéjiem spéka eso3ajiem noteikumiem.
lepakojumu likvidéijiet atbilstosi vides
b aizsardzibas prasibam. Nemiet véra
uz dazadajiem iepakojuma
a materidliem izvietotos mark&jumus
un sadkirojiet tos atbilstosi Siem
mark&jumiem. lepakojuma materidli ir markéti
ar saisingjumiem (a) un cipariem (b), un tiem ir
3ada nozime: 1-7: plastmasa, 20-22: papirs un
kartons, 80-98: kompozitmateriali.
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Pielikums

Tehniskie parametri

Barog . 220-240V ~,
arosanas spriegums | 5 /4 1y

Jaudas patéring 2000 W

Jaudas patéring <05W

izslégta rezima

Uznémuma «KompernaB Han-
dels GmbH» garantija

Loti cienita kliente, augsti godatais klient!

Sai iericei jos sanemat 3 gadu garantiju, sakot ar
pirkuma datumu. Sajé iericé konstatgjot defektus,
jums ir likumigas tiesibas vérsties ar prasibu pie
ierices pardevéja. Sis likumigas tiesibas mosu
turpmak aprakstita garantija nekada veida
neierobezo.

Garantijas nosacijumi

Garantija sakas speka, sakot ar pirkuma datumu.
Lodzu, saglabdiiet pirkuma &eku. Tas bis nepie-
ciedams ka pirkumu apliecino$s dokuments.

Ja tris gadu laika kops §is ierices pirkuma datuma
iericé tiks konstatéts materidla vai razodanas
defekts, produktam - pé&c misu izvéles - tiks
veikts bezmaksas remonts, produkts tiks aizstats
ar jaunu produktu vai jums tiks atgriezta pirkuma
summa. Lai sanemtu 3o garantijas pakalpojumu,
ierice, kurai tris gadu laika tiek konstatéts defekts,
kopa ar pirkuma &eku ir jGiesniedz misu uznému-
ma@, pievienojot Tsu konstatétd defekta aprakstu
un kad tas ir konstatéts.

Ja uz 3o defektu attieksies musu garantija, jos
sanemsiet atpakal salabotu vai arf jaunu produk-
tu. Péc produkta saremontéanas vai nomainas
datuma garantijas darbibas periods nesakas no
jauna.

Garantijas laiks un likuma noteikto
reklamdiciju iesniegsana saistiba ar
produkta kvalitati

Sniedzot garantijas pakalpojumu, garantijas
darbibas laiks nepagarings. Tas attiecas ari uz
nomainitam un salabotam detalam. Ja bojgjumi
vai defekti iericé jau ir bijusi pirkuma bridi, par
tiem jGzino uzreiz péc produkta izpakosanas.
Garantijas darbibas laikam beidzoties, visi
remonta darbi tiks veikti par maksu.

Garantijas pakalpojuma apjoms

lerice ir izgatavota atbilstosi visstingrakajam
kvalitates prasibam un pirms piegades klientam
ropigi parbaudita.

Garantijas pakalpojums attiecas uz materiala
vai razoanas defektiem. ST garantija neattiecas
vz produkta sastavdalam, kas ir paklautas da-
biskam nolietojumam un tapéc var tikt uzskatitas
par dilstodam detaldm, vai uz trauslu un plisto3u
detalu, pieméram, slédzu vai no stikla izgatavotu
detalu bojajumiem.

Garantija beidzas bridi, kad produktam tiek no-
dariti bojgjumi, tas tiek lietots vai tam tiek veikta
apkope neatbilstosi paredzétajiem noteikumiem.
Lai garantétu pareizu produkta lietodanu, ir
jgievéro visi lietodanas pamaciba ietvertie noradi-
jumi. Obligati jaizvairas no tadiem lietodanas
mérkiem un darbibam, no kuram lietodanas
pamaciba produkta lietotajam tiek ieteikts
atturéties vai par kuru veikdanu vin§ pamaciba
tiek bridinats.

Produkts ir paredzéts tikai privatai lietosanai, un
tas nav paredzéts komercidlai lietoanai. Rikojo-
ties ar ierici pretéji apraksfitajiem izmantoSanas
mérkiem vai lietojot to neatbilstosi noteikumiem,
iedarbojoties uz ierici ar spéku un atverot tas
korpusu (iznemot, ja to ir darijusi misu pilnvaro-
tas servisa filiales darbinieki), garantija zaude
savu spéku.
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Procedira garantijas iestasands
gadijuma
Lai nodroginatu atru jUsu pieprasijuma apstradi,
|adzu, sekojiet $im noradém:
B Saistiba ar visu veidu pieprasijumiem,
|odzu, sagatavojiet preces numuru
(IAN) 490910_2504 un pirkuma éeku ka

pirkumu apliecino$u dokumentu.

B Preces numurs ir noradits produkta tehnisko
datu plaksnité, gravéjuma uz produkta, lieto-
3anas pamacibas titullapa (apaksa kreisaja
pusé) vai uzlimé, kas pieliméta produkta
aizmuguré vai apakspuseé.

B Konstatéjot ar ierices funkciju darbibu saisfitus
defektus vai cita veida defektus, vispirms sa-
zinieties ar pazinoto servisa centru, zvanot
pa talruni vai rakstot e-pastu.

B P&c tam produkty, kas ir fikséts ka bojats, klat
pievienojot pirkumu apliecino$u dokumentu
(pirkuma &eku) un aprakstot konstatéto defek-
tu, ka ari noradot ta konstatésanas laiky, jos
varat bez maksas nosifit uz misu pazinoto
servisa adresi.

Vietné www.lidl-service.com jis
varat lejupieladét 3o un veél
daudzas citas rokasgramatas,
videomateridlus par produktiem un
instalacijas programmatiras.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Ar 30 QR kodu jis uzreiz varat atvért veikala Lidl
servisa lapu (www.lidl-service.com) un, ievadot
preces numuru (IAN) 490910_2504, atvért

savu lietoanas pamacibu.
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Serviss

Qv Serviss Lettlannd
Talr.: 80005808
E-pasts: kompernass@lidl.lv

[IAN 490910_2504|

Importétajs
Lodzu, ievérojiet, ka turpmak noradita adrese

nav servisa adrese. Vispirms sazinieties ar pazi-
noto servisa centru.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VACIJA

www.kompernass.com



KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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