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Herzlichen Dank fur Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrem neuen
elektrischen Fondue.

Fur einen sicheren Umgang mit dem Produkt
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

= Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung grundlich durch.

= Befolgen Sie vor allen Dingen die
Sicherheitshinweise!

= Das Gerat darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

= Bewahren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

= Falls Sie das Gerat einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit Ihrem
neuen elektrischen Fondue!

Symbole am Gerat

zeichnete Materialien, Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch verandern.

QI? Das Symbol gibt an, dass so ausge-

2. Bestimmungsgemalier
Gebrauch

Das elektrische Fondue ist zum Erwarmen
und Warmhalten von Fett, Brilhe oder Mi-
schungen fir Kase- oder Schokoladen-Fon-
due vorgesehen. Es ist fir die im privaten
Haushalt anfallenden Mengen konzipiert
und fur gewerbliche Zwecke ungeeignet.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

© Der mitgelieferte Edelstahltopf darf nur
auf der Heizeinheit dieses elektrischen
Fondues verwendet werden. Er darf
nicht auf einem Herd oder tber offenem
Feuer erhitzt werden.

3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise
Falls erforderlich, werden folgende Warn-
hinweise in dieser Bedienungsanleitung ver-

wendet:
A tung der Warnung kann Schaden

fur Leib und Leben verursachen.
WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung
der Warnung kann Verletzungen oder
schwere Sachschaden verursachen.
VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung
der Warnung kann leichte Verletzungen
oder Sachschaden verursachen.
HINWEIS: Sachverhalte und Besonderhei-
ten, die im Umgang mit dem Gerat beachtet
werden sollten.

GEFAHR! Hohes Risiko: Missach-



Anweisungen fur den sicheren Betrieb

© Dieses Gerat darf nicht von Kindern im Alter zwischen O und
8 Jahren benutzt werden. Dieses Gerat kann von Kindern ab
8 Jahren und dariiber benutzt werden, wenn sie stdndig beauf-
sichtigt werden. Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Man-
gel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Gebrauches des Gera-
tes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

® Kinder jlinger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

® Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

® Bei Fehlanwendungen kann es zu Verletzungen kommen.

® Nach der Anwendung verfugt die Oberflache des Heizelements
noch tber Restwarme.

® Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer dirfen nicht
von Kindern durchgefiihrt werden.

© Stellen Sie das Gerat in einer stabilen Lage mit den Handgriffen
auf, um das Verschutten der heif3en Flissigkeit zu vermeiden.

® Die Heizeinheit, die Anschlussleitung und der Netzstecker dirfen
nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten getaucht werden.

© Dieses Gerat ist ebenfalls dazu bestimmt, im Haushalt und in
haushaltsdhnlichen Anwendungen verwendet zu werden,
wie beispielsweise ...
.. In Klichen fir Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen ge-

werblichen Bereichen;
... In landwirtschaftlichen Anwesen;
.. von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
. In Fruhsttckspensionen.

©® Dleses Gerat ist nicht daflr bestimmt, mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu
werden.

© Betreiben Sie das Geréat nicht ohne Topf!

® Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
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eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-

gen zu vermeiden.

®© Beachten Sie das Kapitel zur Reinigung (siehe “Reinigen” auf

Seite 9).

A GEFAHR fur Kinder

® Verpackungsmaterial ist kein Kinder-
spielzeug. Kinder dirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-
stickungsgefahr.

GEFAHR fur und durch
Haus- und Nutztiere
® Von Elektrogeraten kbnnen Gefahren fir
Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Weiteren kénnen Tiere auch einen
Schaden am Gerat verursachen. Halten
Sie deshalb Tiere grundsatzlich von
Elektrogeréten fern.

GEFAHR von Stromschlag
durch Feuchtigkeit
® Schitzen Sie die Heizeinheit vor Feuch-
tigkeit, Tropf- oder Spritzwasser.
® Benutzen Sie das Gerét nicht im Freien
und nicht in der Nahe von mit Wasser
geflllten Behéaltern, wie z. B. Spulbe-
cken.
® Sollte die Heizeinheit doch einmal ins
Wasser gefallen sein, ziehen Sie sofort
den Netzstecker und nehmen Sie erst
danach das Gerat heraus. Benutzen Sie
das Gerat in diesem Fall nicht mehr,
sondern lassen Sie es von einer Fach-
werkstatt Uberprufen.
® Beriihren Sie die Heizeinheit nicht mit
nassen Handen.

GEFAHR durch
Stromschlag
® Nehmen Sie das Gerét nicht in Betrieb,
wenn das Gerat oder die Anschlusslei-
tung sichtbare Schaden aufweist oder
wenn das Gerat zuvor fallen gelassen
wurde.

Verlangerungskabel missen fur mindes-
tens 10 Ampere ausgelegt sein.
Verlegen Sie die Anschlussleitung und
gegebenenfalls Verlangerungskabel so,
dass niemand auf diese treten, daran
hangen bleiben oder dariber stolpern
kann.

Bevor Sie das Gerat anschlie3en, verge-
wissern Sie sich, dass der Temperatur-
regler auf der Markierung O steht.
Schlie3en Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemal? installierte, gut zu-
gangliche Steckdose mit Schutzkontak-
ten an, deren Spannung der Angabe
auf dem Typenschild entspricht. Die
Steckdose muss auch nach dem An-
schlieen weiterhin gut zugéanglich sein.
Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
leitung nicht durch scharfe Kanten oder
heilRe Stellen beschadigt werden kann.
Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht
um das Gerat, sondern im Gehausebo-
den der Heizeinheit auf.

Das Gerat ist auch nach dem Ausschal-
ten nicht vollstandig vom Netz getrennt.
Um dies zu tun, ziehen Sie den Netzste-
cker.

Achten Sie beim Aufstellen des Gerates
darauf, dass die Anschlussleitung nicht
eingeklemmt oder gequetscht wird.

Um den Netzstecker aus der Steckdose
zu ziehen, immer am Netzstecker, nie
an der Anschlussleitung ziehen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, ...

... wenn eine Stérung auftritt,

... wenn Sie das Gerat nicht benutzen,
... bevor Sie das Gerat reinigen und

... bei Gewitter.
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SchlieRen Sie kein anderes Gerat mit

hoher Leistungsaufnahme an eine Steck-

dose im selben Stromkreis an. So ver-
meiden Sie eine Uberlastung des
Stromnetzes.

Um Gefahrdungen zu vermeiden, neh-
men Sie keine Verdnderungen am Geréat
VOor.

GEFAHR von Verletzungen

durch Verbrennen
Lebensgefahr durch Verbrennung. Ach-
ten Sie darauf, dass Kinder das Gerat
nicht an der Anschlussleitung von der
Arbeitsflache ziehen kdnnen.

Gefahr durch eine explosionsartige Ver-
puffung. Verwenden Sie frisches, saube-

res und fir Fondue geeignetes Fett.
Altes, verbrauchtes oder ungeeignetes
Fett kann sich schon bei niedrigen Tem-
peraturen entziinden. Sollte Fett wah-
rend des Betriebes anfangen zu
brennen, I6schen Sie es auf keinen Fall
mit Wasser. Ersticken Sie das Feuer mit
einem passenden Topfdeckel oder ei-
ner Wolldecke.

Warnung vor Verbrennung durch heil3e

Spritzer beim Eintauchen von Lebensmit-

teln in den heiRen Topfinhalt: Trocknen
Sie die Lebensmittel vorher ab und
schitzen Sie Hande und Unterarme mit
Topfhandschuhen.

Der Edelstahltopf, der Spritzschutz und
die Fonduegabeln werden durch den
Betrieb sehr heil3. Schitzen Sie daher
lhre Hande z. B. mit Topfhandschuhen
und beruhren Sie die Fonduegabeln nur
an ihrem Griff.

Der Edelstahltopf darf nicht tber die
obere Markierung fir maximalen Fill-
stand MAX befllt werden, um ein
Uberlaufen beim Heizvorgang zu ver-
hindern.

Lassen Sie alle Teile vor dem Entleeren,
Reinigen oder vor einem Transport voll-
standig abkuhlen.
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® Transportieren Sie die Heizeinheit nie-
mals, wahrend der Edelstahltopf darauf
steht. Der Edelstahltopf kdnnte herunter-
rutschen.

A GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden

® Essen Sie nicht direkt von den Fondue-
gabeln. Sie sind sehr spitz.

WARNUNG vor Sachschaden

© Der Edelstahltopf muss mindestens bis
zur unteren Markierung fur minimalen
Fullstand MIN beftllt werden, da weni-
ger Inhalt schnell Gberhitzen kann.

® Verwenden Sie nur das Original-Zube-
hor.

© Das Gerat ist mit rutschfesten Kunststoff-
fil3en ausgestattet. Da Mobel mit einer
Vielfalt von Lacken und Kunststoffen be-
schichtet sind und mit unterschiedlichen
Pflegemitteln behandelt werden, kann
nicht vollig ausgeschlossen werden,
dass manche dieser Stoffe Bestandteile
enthalten, die die Kunststofffiilie angrei-
fen und aufweichen. Legen Sie ggf. eine
rutschfeste Unterlage unter das Gerat.

®© Wahrend des Betriebs kann es zu
Fettspritzern kommen. Stellen Sie das
Geréat deshalb auf eine warmebestandi-
ge und fettresistente Unterlage.

® Schitten Sie flissiges Fett nicht in den
Ausguss: Erkaltendes Fett kann Ihre
Hausleitung verstopfen (siehe “Edel-
stahltopf entleeren” auf Seite 10).

© Achten Sie darauf, dass die Unterlage
unter dem Gerét trocken ist.

© Stellen Sie die Heizeinheit niemals auf
heil3e Oberflachen (z. B. Herdplatten)
oder in die Nahe von Warmequellen
oder offenem Feuer.

® Der rote Edelstahltopf darf auf
keinen Fall in der Spulmaschine
gereinigt werden.

® Verwenden Sie keine scharfen oder
kratzenden Reinigungsmittel.



4. Lieferumfang

1 Heizeinheit 5

1 Edelstahltopf 2

1 Spritzschutz 1

8 Fonduegabeln 8

1 Bedienungsanleitung

5. Inbetriebnahme

= Entfernen Sie s&dmtliches Verpackungs-
material.

= Uberpriifen Sie, ob alle Zubehorteile
vorhanden und unbeschadigt sind.

WARNUNG vor Sachschaden!

® Der rote Edelstahltopf darf auf
keinen Fall in der Spulmaschine
gereinigt werden.

= Spilen Sie den Edelstahltopf 2, den
Spritzschutz 1 und die Fonduegabeln 8
mit mildem Spulmittel oder reinigen Sie
diese in der Spilmaschine. Trocknen Sie
alle Teile sehr grindlich ab.

= Wickeln Sie die Anschlussleitung 10
vollstandig von der Kabelaufwicklung 7
ab.

« Stellen Sie das Geréat auf eine trockene,
ebene, rutschfeste Unterlage. Weiterhin
muss die Unterlage hitzebestandig sein
und darf durch heil3e Fettspritzer nicht
beschadigt werden.

HINWEIS: Wahrend des ersten Betriebs
kann es zu einer leichten Rauch- und Ge-
ruchsentwicklung kommen. Dies liegt an
Montagemitteln am Heizelement und ist kein
Produktfehler. Sorgen Sie fur ausreichende
Bellftung.

6. Stromversorgung

LEBENSGEFAHR durch
Verbruhung!
® Achten Sie darauf, dass Kinder das Ge-
rat nicht an der Anschlussleitung 10 von
der Arbeitsflache ziehen kdnnen.

1. Bevor Sie das Gerat anschlie3en, verge-
wissern Sie sich, dass der Temperatur-
regler 6 auf der Markierung O steht.

2. Stecken Sie den Netzstecker 10 in eine
Steckdose, die den Angaben auf dem
Typenschild entspricht.

7. Bedienen

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrennen!
© Der Edelstahltopf 2, der Spritzschutz 1
und die Fonduegabeln 8 werden durch
den Betrieb sehr heil3. Schutzen Sie daher
lhre Hande z. B. mit Topfhandschuhen
und beruhren Sie die Fonduegabeln 8
nur an ihrem Griff.
© Der Edelstahltopf 2 darf nicht tber die
obere Markierung fir maximalen Full-
stand MAX 3 befillt werden, um ein
Uberlaufen beim Heizvorgang zu ver-
hindern.

7.1 Grundbedienung

Das Vorgehen beim Fondue ist je nach Ver-
wendung unterschiedlich. Beachten Sie
auch die entsprechenden Kapitel.

1. Fullen Sie je nach Verwendung Fett, Bri-
he oder die Zutaten fir K&se- oder Scho-
koladenfondue in den Edelstahltopf 2.
Die Fillmenge muss zwischen den bei-
den Fillstandmarkierungen MIN 4 und
MAX 3 im Topf liegen.
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8.

9

Stellen Sie den Edelstahltopf 2 auf die
Heizeinheit 5.

Fur Fett und Brihe: Legen Sie den Spritz-

schutz 1 auf den Topf.

. Drehen Sie den Temperaturregler 6 auf
die gewiinschte Temperatur zum Aufhei-

zen. Die Kontrollleuchte 9 im Tempera-
turregler 6 leuchtet.

Fur Kase- und Schokoladen-Fondue:
Ruhren Sie immer wieder vorsichtig um,
bis eine gleichm&Rige Mischung ent-
standen ist.

. Wenn der Inhalt des Edelstahltopfes 2

die gewiinschte Temperatur erreicht hat,
erlischt die Kontrollleuchte 9. Stellen Sie
mit dem Temperaturregler 6 die Tempe-
ratur etwas herunter, um die Temperatur
zu halten. Die Kontrollleuchte 9 be-

ginnt wieder zu leuchten, wenn das Ge-

rat wieder aufheizt.

Spiel3en Sie die in kleine Stiicke geschnit-

tenen Zutaten zum Eintauchen auf die
Fonduegabeln 8 und verfahren Sie, wie
in den jeweiligen Kapiteln beschrieben.
Nach Beenden des Fondues drehen Sie
den Temperaturregler 6 auf O.

Ziehen Sie den Netzstecker 10.

10.Warten Sie, bis alle Teile abgekuihlt

sind, bevor Sie mit der Reinigung begin-

nen.

7.2 Schokoladen-Fondue

Je nach Rezept wird die zerkleinerte
Schokolade z. B. in Sahne oder Milch
unter standigem Rihren geschmolzen.

Den Spritzschutz 1 bendtigen Sie in die-

sem Fall nicht.

Empfohlene Temperaturstufe: 1
Beispiele fur Zutaten zum Eintauchen:
Frichte, Weil3brot, Marshmallows.
Tauchen Sie die aufgespiefRten Zutaten
in die geschmolzene Schokoladen-
Mischung und drehen Sie die Fondue-
gabel 8, bis die Zutaten mit Schokolade
umhullt sind.
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7.3 Kase-Fondue

Je nach Rezept wird der fein geriebene
Kéase z. B. in Wein oder Briihe unter
standigem Rihren geschmolzen.

Den Spritzschutz 1 bendtigen Sie in die-
sem Fall nicht.

Empfohlene Temperaturstufe: 2

Je nach Schmelzverhalten der verwen-
deten K&sesorten erh6hen oder verrin-
gern Sie die Temperatur-Einstellung.
Beispiele fur Zutaten zum Eintauchen:
frisches Weilibrot, Baguette.

Tauchen Sie die aufgespielRten Zutaten
in die geschmolzene Kase-Mischung
und drehen Sie die Fonduegabel 8, bis
die Zutaten mit K&se umhdillt sind.

7.4 Fondue mit Briuhe

(asiatisches Fondue)

Erhitzen Sie Gemuse- oder Fleischbrihe
und halten Sie diese knapp unter dem
Siedepunkt.

Um heil3e Spritzer zu vermeiden und
eine Haltemoglichkeit fir die Fondue-
gabeln 8 zu haben, verwenden Sie den
Spritzschutz 1.

Empfohlene Temperaturstufe: 2
Beispiele fur Zutaten zum Eintauchen:
Gemdse, Fleisch, Fisch, Meeresfriichte.
Tauchen Sie die aufgespielRten Zutaten
in die heil3e Brihe und hangen Sie die
Fonduegabeln 8 in die Gabelhalterun-
gen am Spritzschutz 1.

Entnehmen Sie die Fonduegabeln 8,
wenn der gewtinschte Garzustand er-
reicht ist.



7.5 Fondue mit Ol/Fett

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrennen!

Gefahr durch eine explosionsartige Ver-
puffung. Verwenden Sie frisches, saube-

res und fir Fondue geeignetes Fett.
Altes, verbrauchtes oder ungeeignetes
Fett kann sich schon bei niedrigen Tem-
peraturen entziinden. Sollte Fett wah-
rend des Betriebes anfangen zu
brennen, I6schen Sie es auf keinen Fall
mit Wasser. Ersticken Sie das Feuer mit
einem passenden Topfdeckel oder ei-
ner Wolldecke.

Gefahr von Verbrennung durch heil3e

Spritzer beim Eintauchen von Lebensmit-

teln in den heifen Topfinhalt: Trocknen
Sie die Lebensmittel vorher ab und
schutzen Sie Hande und Unterarme mit
Topfhandschuhen.

Erhitzen Sie neutrales Ol oder Fett und
halten Sie dieses knapp unter dem Sie-
depunkt.

Um heilRe Spritzer zu vermeiden und
eine Haltemoglichkeit fir die Fondue-
gabeln 8 zu haben, verwenden Sie den
Spritzschutz 1.

Empfohlene Temperaturstufe: 3
Beispiele fur Zutaten zum Eintauchen:
feste Gemusesorten, Fleisch, festfleischi-
ger Fisch, Meeresfriichte.

Tauchen Sie die aufgespielRten Zutaten
in das heil3e Fett und hangen Sie die
Fonduegabeln 8 in die Gabelhalterun-
gen am Spritzschutz 1.

Entnehmen Sie die Fonduegabeln 8,
wenn der gewlnschte Garzustand er-
reicht ist.

8. Reinigen

A GEFAHR durch Stromschlag!

O]

O]

O]

Ziehen Sie den Netzstecker 10 aus der
Steckdose, bevor Sie das elektrische
Fondue reinigen.
Die Heizeinheit 5, die Anschlussleitung
und der Netzstecker 10 dirfen nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten ge-
taucht werden.
GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrennen!
Lassen Sie alle Teile vor dem Entleeren
und Reinigen abkihlen.
GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!
Die Fonduegabeln 8 sind sehr spitz.

WARNUNG vor Sachschaden!

O]

O]

O]

Der rote Edelstahltopf darf auf
keinen Fall in der Spulmaschine
gereinigt werden.

Verwenden Sie keine scharfen oder
kratzenden Reinigungsmittel.

Schitten Sie fllssiges Fett nicht in den
Ausguss: Erkaltendes Fett kann Ihre
Hausleitung verstopfen.

Heizeinheit

Reinigen Sie die Heizeinheit 5 mit ei-
nem weichen, feuchten Tuch mit mildem
Spulmittel.

Zubehorteile

Reinigen Sie den roten Edelstahltopf 2
von Hand mit mildem Spalmittel.

Der silberne Edelstahltopf 2, der Spritz-
schutz 1 und die Fonduegabeln 8 kon-
nen in der Spilmaschine gereinigt
werden oder von Hand mit mildem Spl-
mittel.

Trocknen Sie alle Teile sehr grundlich ab.

9



Edelstahltopf entleeren
Fett, das beim Erkalten erhartet, lasst sich
leicht im abgekdihlten, noch fliissigen Zustand

abgielden. Flussiges Fett schitten Sie ggf. mit-
hilfe eines Trichters in einen passenden Behal-

ter. Altes Fett entsorgen Sie bei Ihrem lokalen
Entsorgungsunternehmen oder im Hausmuill.

HINWEIS: Angebrannte Speise- oder Fett-
reste lassen sich oft leichter entfernen, wenn
Sie Wasser in den Topf fillen, eine Packung

Backpulver hinzugeben und iber Nacht ste-

hen lassen.

9. Aufbewahren

A GEFAHR fur Kinder!

® Bewahren Sie das elektrische Fondue
aulRerhalb der Reichweite von Kindern
auf.

= Bild A: Wickeln Sie die Anschlusslei-
tung 10 nicht um das Gerét, sondern in
der Kabelaufwicklung 7 auf.

= Reinigen Sie alle Teile und lassen Sie
diese gut trocknen, bevor Sie das Fon-
due wegraumen.

10 OB

10. Entsorgen

Dieses Produkt unterliegt der

europaischen Richtlinie

2012/19/EU. Das Symbol

der durchgestrichenen Ab-

falltonne auf Radern bedeu-

tet, dass das Produkt in der

Europaischen Union einer getrennten Mll-
sammlung zugefiihrt werden muss. Dies gilt
fir das Produkt und alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten Zubehorteile. Gekenn-
zeichnete Produkte dirfen nicht Gber den
normalen Hausmull entsorgt werden, son-
dern missen an einer Annahmestelle fiir das
Recycling von elektrischen und elektroni-
schen Geraten abgegeben werden.

Dieses Recycling-Symbol mar-

kiert z. B. einen Gegenstand

oder Materialteile als fur die

Riickgewinnung wertvoll. Recy-

cling hilft, den Verbrauch von

Rohstoffen zu reduzieren und die Umwelt zu
entlasten. Informationen zur Entsorgung und
der Lage des nachsten Recyclinghofes erhal-
ten Sie z. B. bei Ihrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen moch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-
weltvorschriften in [hrem Land.



11. Problemlésung

Sollte Ihr Gerat einmal nicht wie gewiinscht
funktionieren, gehen Sie bitte erst diese

Checkliste durch. Vielleicht ist es nur ein klei-

nes Problem, das Sie selbst beheben kdnnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!
®© Versuchen Sie auf keinen Fall, das Ge-
rat selbststindig zu reparieren.

13. Technische Daten

Modell:

SFE 1500 D3

Netzspannung:

220-240V ~ 50 Hz

Schutzklasse:

Leistung:

Fehler

Mogliche Ursachen /
Malnahmen

Keine
Funktion

Ist die Stromversorgung
sichergestellt?
Uberpriifen Sie den An-
schluss.

Steht der Temperaturreg-
ler 6 auf der Markie-
rung 0?

12. Zubehorteile
bestellen

Sie kdnnen die Fonduegabeln 8 nachbestel-

len.

Bestellung online
shop.hoyerhandel.com

1. Scannen Sie den QR-Code mit lhrem
Smartphone/Tablet.

2. Mit dem QR-Code gelangen Sie auf
eine Webseite, wo Sie die Nachbestel-
lung vornehmen koénnen.

1500 W

Verwendete Symbole

Gepriifte Sicherheit. Gerate mus-
sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik genligen und
gehen mit dem Produktsicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.

Mit der CE-Kennzeichnung erkl&rt
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitéat.

Dieses Symbol erinnert daran,

®
»® N | die Verpackung umweltfreundlich
%A Zu entsorgen.

/\ Wiederverwertbare Materialien:

Pappe (aulRer Wellpappe)

Das Symbol kennzeichnet Teile,
die in der Spiulmaschine gereinigt
werden koénnen.

Technische Anderungen vorbehalten.
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14. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerat 3 Jahre Ga-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von M&ngeln

dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Ver-

kaufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.

Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-

sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Original Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fiir den Kauf bendtigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl — fur Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Gerat und der Kaufbeleg

(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-

schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zurlick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mangelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verlangert. Dies gilt auch fir ersetz-

te und reparierte Teile. Eventuell schon beim

Kauf vorhandene Schaden und Mangel mus-

sen sofort nach dem Auspacken gemeldet

werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-

lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

12 (OE)

Garantieumfang

Das Gerat wurde nach strengen Qualitats-
richtlinien sorgfaltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fuir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind Verschleil3teile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schadigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus,
Leuchtmittel oder andere Teile, die
aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemaR benutzt oder
gewartet wurde. Fiir eine sachgeméanie Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefiihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich ftr den privaten und
nicht fur den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
maRer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anlie-

gens zu gewabhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

= Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 321569 1901
und den Kassenbon als Nachweis fur
den Kauf bereit.

= Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Ti-
telblatt Ihrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Rick- oder Unter-
seite des Gerates.



Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méan-

gel auftreten, kontaktieren Sie zunachst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen
Sie dann unter Beifligung des Kaufbe-

legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-

in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fur Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service Anschrift Uber-
senden.

Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie diese
und viele weitere Handbucher, Produktvideos
und Installationssoftware herunterladen.

[m] 54 [m]
=
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PDF ONLINE

www.lidI-service.com

IIEI

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und koénnen mittels der Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 321569_1901 Ihre Bedie-
nungsanleitung 6ffnen.

™
-, \_4
ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
(kostenfrei)

E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.at

@ Service Schweiz

Tel.: 0842 665566

(0,08 CHF/Min.,

Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 321569_1901

6—-0- Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zunachst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
Taskopristralie 3
DE-22761 Hamburg
DEUTSCHLAND
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