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® Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine verkiirzte Druckausgabe
der vollstéindigen Bedienungsanleitung. Durch das Scannen

des QR-Codes gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 373075_2104 die vollsténdige Bedienungsanleitung einsehen
und herunterladen.

/\ WARNUNG! Beachten Sie die vollstindige Bedienungsanleitung
und die Sicherheitshinweise, um Personen- und Sachschéden zu
vermeiden. Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und
Sicherheitshinweisen vertraut. Bewahren Sie die Kurzanleitung gut auf
und héndigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte mit aus.

@ Gebrauchs- und Pflegehinweise

Energie sparen! Um Warmeverlust zu vermeiden, wdhlen Sie eine
Heizplatte mit einem Durchmesser, der dem Durchmesser der Pfanne
entspricht.
B Wirksamer Bodendurchmesser ca.:
- HGO04352A (28 cm Pfanne): @ 200 mm
- HG04352B (28 cm Wok): @ 140 mm
B Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Aufkleber vom Produkt
und spilen Sie es mit klarem Wasser ab.
B Kochen Sie die Pfanne vor dem ersten Gebrauch 2 bis 3 mal mit

Wasser aus, um eventuelle Produktionsriickstdnde vollstéindig zu
entfernen.

B Leere oder mit Bratgut gefillte Pfanne nicht Gberhitzen, da sonst der
Antihafteffekt nachl@sst, bzw. die Beschichtung beschadigt wird.

DE/AT/CH 3



®  Uberhitzungsgefahr! Bei nicht eingefetteten iiberhitzten Pfannen
kann es bei Kontakt mit fettfreiem Gargut durch Verbrennen der
Proteine zu Verfarbungen in der Antihaftbeschichtung kommen. Diese
Verférbungen sind als Gebrauchsspuren anzusehen und stellen
keine Beeintrdchtigung der Qualitét der Beschichtung und ihrer
Gebrauchstauglichkeit dar.

B Erhitzen Sie das Gargut bei hoher / mittlerer Hitze und lassen Sie es
dann auf kleiner Stufe fertig garen.

B lassen Sie die Pfanne nicht unbeaufsichtigt, wenn sich das Fett erhitzt:
Uberhitztes Fett kann sich entzinden. Brennendes Fett niemals mit
Wasser |8schen! Ersticken Sie die Flammen mit einem Deckel oder
einer dichten Wolldecke.

B Verwenden Sie nur Kiichengeréte aus Kunststoff oder Holz, um
die Antihaftbeschichtung nicht zu beschadigen. Schneiden Sie das
Gargut nicht direkt in der Pfanne.

B Wahrend des Kochens kann sich der Griff erhitzen. Verwenden Sie
zu lhrem Schutz einen Topflappen oder Grillhandschuhe.

= Die Pfanne ist fir Gas-, Elektro-, Glaskeramik-, Induktions- und
Halogenherdplatten geeignet.

H Hinweis fir Induktionskochfelder: Unter bestimmten
Umstdnden kann ein Gerdusch auftreten, das auf die
elektromagnetischen Eigenschaften der Heizquelle und des Topfs /
der Pfanne zuriickzufihren ist. Dies ist normal und deutet nicht auf
einen Defekt lhres Induktionskochfeldes oder des Kochgeschirrs
hin. Der Topf / die Pfanne ist mittig auf dem Induktionskochfeld zu
platzieren. ACHTUNG! Hohe Aufheizgeschwindigkeit!
Kochgeschirr beim Vorheizen nicht Gberhitzen. Im Fall einer
Uberhitzung muss der Raum griindlich geliftet werden.

B Damit der Artikel einwandfrei funktioniert, stellen Sie ihn bitte immer
auf das Kochfeld, das dem in dieser Anleitung angegebenen
effektiven Bodendurchmesser entspricht.
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Hohe Temperaturen kénnen zu Verférbungen an der AuBenseite des
Produkts fishren. Dies ist kein Materialfehler und beeintréchtigt nicht
die Qualitat oder Funktion des Produkts.

Das heif’e Produkt niemals unter laufendes kaltes Wasser halten. Die
Unterseite des Produkts kénnte dadurch beschédigt werden oder vom
Produkt abfallen.

Der Artikel ist zum Warmhalten von Speisen im Backofen geeignet
(max. 160 °C fir 1 Stunde).

Diese Pfanne ist spilmaschinengeeignet.

Verwenden Sie fir die Reinigung per Hand heif3es Wasser und
gewdhnliches Geschirrspiilmittel. Vermeiden Sie dabei den Gebrauch
von scharfen und spitzen Gegenstdnden oder Biirsten, um das
Material nicht zu beschadigen.

Benutzen Sie zur Reinigung keine scharfen Scheuermittel.

Die hé&ufige Reinigung mit scharfen Reinigungsmitteln kann zu einer
Beschddigung und / oder Verférbung der Pfanne fihren.

Die Reinigung in der Spilmaschine kann zu Verférbungen der
Aluminium-Teile fihren.

ACHTUNG! KRATZER! Vermeiden Sie das Hin- und Herschieben
des Kochgeschirrs auf Glaskeramik-Kochfeldern! Bevor Sie mit

dem Kochen beginnen, empfehlen wir lhnen, die Oberfléche des
Kochfelds und den Boden des Kochgeschirrs mit einem sauberen,
fusselfreien Tuch (zum Beispiel Mikrofaser) abzuwischen. Dadurch
kénnen Sie Kratzern vorbeugen.

Lebensmittelecht: Diese Pfanne hat keinen Einfluss auf
Geschmack und Geruch der zubereiteten Speisen.

Verwenden Sie Pfannen keinesfalls, wenn die Griffe locker sind.
Ziehen Sie ggf. die Verschraubung der Griffe nach.
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@® Short manual

This document is a shorter printed version of the complete instruction
manual. By scanning the QR code, you will be taken straight to the

Lidl service website (www.lidl-service.com) where you can view and

download the complete instruction manual by entering the article number

(IAN) 373075_2104.
/A WARNING! Observe the complete instruction manual and safety

6

notes to prevent personal injury and property damage. The short
guide forms an integral part of this product. Prior to using the product,
familiarize yourself with all operation and safety notes. Keep the
short manual well preserved and if you hand the product on to third
parties, all documentation should be passed on as well.

Care and use

Save energy! To avoid heat loss, choose a hotplate with a
diameter that matches the diameter of the pan.

Effective bottom diameter approx.:

- HG04352A (28 cm Pan): @ 200 mm

- HG04352B (28 cm Wok): @ 140 mm

Remove all labels from the product prior to use and rinse with clean
water.

Before using the pan for the first time, boil it out with water 2 to

3 times to completely remove all manufacturing residues.

Do not overheat the pan while empty or filled to prevent the non-stick
effect from weakening due to damage to the coating.

GB/IE



Risk of overheating! When fat-free food comes in contact with non-
oiled, overheated pans, slight discolorations of the non-stick coating
might occur due to the burning of proteins. Such discolorations are
signs of wear and do not affect the quality of the coating and its
fitness for use.

Heat up the food at a high / medium heat setting and then let it cook
at a lower heat setting until ready.

Never leave the pan unsupervised while the grease is warming:
Overheated grease can ignite. Never attempt to extinguish grease
fires with water! Smother the flames with a lid or a dense wool
blanket.

Only use plastic or wooden kitchen utensils to prevent damaging the
non-stick coating. Do not cut food directly in the pan.

The handle may heat during cooking. Use a pot holder or grill gloves
for your protection.

The pan is suitable for gas, electric, glass ceramic, induction and
halogen cooker hobs.

Note for induction hobs: A noise may occur under certain
conditions, resulting from the electromagnetic properties of the heat
source and the pot / pan. This is totally normal and does not imply
that your induction hob or your cookware is damaged. Place the
pot / pan in the middle of the induction hotplate. ATTENTION!
High heating-up rate! Do not overheat cookware when
preheating. The room must be aired out well, in the event cookware
overheats.

So that the article functions perfectly, please always place it on

the hob corresponding to the effective base diameter stated in this
manual.
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High temperatures may discolour the exterior of the product. This
does not indicate faulty material, nor does it impair the product’s
quality or function.

Never hold the hot product under cold running water. The underside
of the product may be damaged or fall off.

The item is suitable for keeping dishes warm inside the oven

(max. 160 °C for 1 hour).

This pan is suitable for dishwashers.

Handwash with hot water and common washing-up liquid. Avoid
using sharp or pointy objects or brushes to avoid damaging the
material.

Do not clean with harsh or abrasive cleaners.

Frequently cleaning of the pan with harsh cleaners may damage it
and can cause discoloration.

Aluminium pieces may discolour when placed in the dishwasher.
ATTENTION! RISK OF SCRATCHES! Do not move the cookware
back and forth on glass-ceramic hobs! We recommend before
cooking to wipe briefly the surface of the hob and the cookware
bottom with a clean, lint-free cloth (e.g. microfiber) to reduce the risk
of scratches.

Food safe: This pan does not affect the taste or odour of prepared
foods.

Never use pans if the handles are loose. Retighten the screw joint of
the handles if necessary.

GB/IE



® Guide de démarrage rapide

Ce document est une version imprimée abrégée du mode d’emploi
complet. En scannant le code QR, vous accédez directement & la page

de service de Lidl (www.lidl-service.com), et en saisissant le numéro
d’article (IAN) 373075_2104, vous pouvez consulter et télécharger le
mode d’emploi complet.

/\ AVERTISSEMENT ! Respectez le mode d’emploi complet et les

consignes de sécurité afin d'éviter tout dommage corporel et matériel.

Le guide rapide fait partie intégrante de ce produit. Avant d'utiliser le

produit, familiarisez-vous avec toutes les instructions d'utilisation et de

sécurité. Conservez le guide rapide dans un endroit sir et remettez
tous les documents lorsque vous transmettez le produit & un tiers.

® Mode d'emploi et consignes d'entretien

Economisez I'énergie ! Afin d'éviter de perdre de I'énergie,

choisissez une plaque chauffante avec un diamétre qui correspond &

celui de la poéle.

B Diamétre du fond utilisable env. :
- HG04352A (28 cm poéle) : @ 200 mm
- HGO04352B (28 cm wok) : @ 140 mm

B Avant la premiére utilisation, éliminez tous les autocollants du produit

et rincezle & l'eau claire.

B Prévoyez avant la premiére cuisson de faire bouillir de I'eau dans
la poéle 2 & 3 fois afin d'éliminer complétement tous les résidus de
fabrication.

B Priere de ne pas surchauffer la poéle soit & vide soit remplie avec des

aliments car la surchauffe peut causer des dommages & la surface
antiadhésive ou au revétement.

FR/BE
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B Risque de surchauffe | Lorsque la poéle est surchauffée sans matiére
grasse, une coloration du revétement antiadhésif due au contact des
protéines d'un aliment en train de cuire sans graisse peut apparaitre
lorsque cellesi sont brulées. Ces colorations sont considérées
comme des traces d'utilisation et ne représentent aucune atteinte & la
qualité du revétement et son utilité.

B Chauffez les aliments & chaleur moyenne/élevée et laissezles ensuite
continuer leur cuisson & un niveau plus réduit.

B Ne laissez jamais la poéle sans surveillance lorsque vous faites
chauffer de la matiére grasse : De la matiére grasse surchauffée peut
s'enflammer. Ne jamais éteindre de la matiére grasse brilante avec
de I'eau | Etouffez les flammes avec un couvercle ou une couverture
en laine épaisse.

B Afin de ne pas endommager le revétement antiadhésif, utilisez
toujours des ustensiles de cuisine en matiére synthétique ou en bois.
Ne coupez jamais la nourriture directement dans la poéle.

B Durant la cuisson, la poignée/le manche peut chauffer. Pour votre
protection, utilisez une manique ou des gants de cuisine.

B La poéle est appropriée pour les bouches de gaz, les plaques
électriques, en céramique, & induction ou halogénes.

H Instructions pour les plaques de cuisson a induction :
Dans certaines circonstances, un bruit peut apparaitre qui est do
aux qualités électromagnétiques de la source de chaleur et de
la marmite/poéle. Cela est normal et n'indique pas un défaut de
votre plaque de cuisson & induction ou du récipient de cuisson.

La casserole/poéle doit étre positionnée au centre sur la plaque

de cuisson & induction. ATTENTION ! Vitesse de chauffage
élevée ! Le récipient de cuisson ne doit pas étre soumis & de fortes
températures lors du préchauffage. En cas de surchauffe, la piéce
doit étre bien aérée.

10 FR/BE



Pour que l'article fonctionne correctement, veuillez toujours le placer
sur la plaque de cuisson qui correspond au diamétre réel du fond
indiqué dans ce mode d'emploi.

Des températures élevées peuvent provoquer une décoloration &
I'extérieur du produit. Ce n'est pas un défaut du matériau et cela
n'affecte pas la qualité ou le fonctionnement du produit.

Priére de ne jamais tenir le produit chaud sous l'eau courante froide.
Le dessous du produit pourrait étre ainsi endommagé ou se détacher
du produit.

L'article est approprié pour conserver des aliments chauds au four
(160 °C max. pour 1 heure).

Cette poéle va au lave-vaisselle.

Pour un lavage & la main, utilisez de 'eau chaude et votre liquide
vaisselle habituel. Evitez durant l'utilisation tout objet tranchant ou
pointu ainsi que l'usage de brosse afin de ne pas endommager le
matériau.

Pour le nettoyage, n'utilisez pas de produit abrasif et agressif.

Un netfoyage fréquent avec des détergents agressifs peut conduire a
des dégéts et/ou une décoloration de la poéle.

Le nettoyage au lave-vaisselle peut conduire & des décolorations des
parties en aluminium.

ATTENTION ! RAYURE ! Evitez de pousser et de tirer le récipient
de cuisson sur les plaques de cuisson en céramique/en verre | Avant
de commencer la cuisson, nous recommandons d'essuyer la surface
de la plaque de cuisson et le fond du récipient de cuisson avec un
chiffon propre et sans peluche (par exemple en microfibre). De cette
maniére vous pouvez prévenir les rayures.

Convient pour les aliments : Cette poéle n'a pas d'influence sur
le godt et I'odeur des aliments préparés.

N'utilisez en aucun cas une poéle dont la poignée est lache.
Resserrez éventuellement les vis des poignées/manches.

FR/BE 11



® Beknopte handleiding

Bij dit document gaat het om een verkorte versie van de volledige
gebruiksaanwijzing. Door het scannen van de QR-code komt u direct
op de Lidl-Service-pagina (www.lidl-service.com) en kunt u door het
invoeren van het artikelnummer (IAN) 373075_2104 de volledige
gebruiksaanwijzing bekijken en downloaden.

/A WAARSCHUWING! Neem de volledige gebruiksaanwijzing
en de veiligheidsinstructies in acht om verwondingen en materiéle
schade fe vermijden. De beknopte handleiding is een onderdeel
van dit product. Maak u voor het gebruik van het product vertrouwd
met alle bedienings- en veiligheidsinstructies. Bewaar de beknopte
handleiding goed en overhandig ook alle documenten als u het
product aan derden geeft.

@® Gebruiks- en onderhoudstips

Energie besparen! Kies om warmteverlies te vermijden een
verwarmingsplaat met een diameter die gelijk is aan die van de pan.
u  Effectieve bodemdiameter ca.:
- HG04352A (28 cm Pan): @ 200 mm
- HGO04352B (28 cm Wok): @ 140 mm
B Verwijder voor het eerste gebruik alle etiketten van het product en
spoel het af met schoon water.
B Breng voor het eerste gebruik in de pan 2 tot 3 maal water aan
de kook om eventuele resten van het productieproces volledig te
verwijderen.

B Een lege of met te braden gerechten gevulde pan niet oververhitten
omdat anders het anti-aanbakeffect afneemt of de beschermlaag

beschadigd wordt.
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Oververhittingsgevaar! Bij niet ingevette, oververhitte pannen kan
contact met vetvrije gerechten door verbranding van de eiwitten
leiden tot verkleuring van de anti-aanbaklaag. Deze verkleuringen
moeten gezien worden als gebruikssporen en zijn niet van invloed
op de kwaliteit van de anti-aanbaklaag en de gebruiksgeschiktheid
ervan.

Verwarm de te bereiden gerechten op een hoge/gemiddelde
verwarmingsstand en laat daarna alles op lage stand gaar worden.
Houd de pan altijd in het oog als vet verhit wordt: Oververhit vet
kan ontbranden. Brandend vet nooit met water blussen! Verstik de
vlammen met een deksel of een dikke wollen deken.

Gebruik alleen keukengerei van hout of kunststof om de anti-
aanbaklaag niet te beschadigen. Snijd de gerechten niet rechtstreeks
in de pan.

Tijdens het koken kan de greep heet worden. Gebruik voor uw eigen
bescherming een pannenlap of grillhandschoenen.

De pan is geschikt voor gas-, inductie- en halogeenkookplaten zowel
als voor elekirische en glaskeramische kookplaten.

Tip voor inductiekookplaten: Onder bepaalde
omstandigheden kunt u een geluid horen dat een gevolg is van de
elektromagnetische eigenschappen van de warmtebron en van de
potten/pannen. Dit is normaal en is niet het gevolg van een defect
van uw inductiekookplaat of van de pan. Zet de pan midden op de
inductiekookplaat. OPGELET! Het product warmt snel op!
Oververhit de pan bij het voorverwarmen niet. Raakt de pan toch
oververhit, ventileer de ruimte dan goed.

Zet het product, om ervoor te zorgen zonder problemen functioneert,
altijd op een kookplaat die overeenkomt met de in deze handleiding
aangegeven effectieve bodemdiameter.

NL/BE 13



B Hoge temperaturen kunnen verkleuringen van de buitenkant van
het product veroorzaken. Dat betekent niet dat er iets mis is met het
materiaal en het heeft geen invloed op de kwaliteit of de werking van
het product.

B Houd het hete product nooit onder koud stromend water. De
onderkant van het product kan daardoor beschadigd raken of van
het product afvallen.

B Het artikel is geschikt om gerechten in de oven warm te houden
(max. 160 °C gedurende 1 uvur).

B Deze pan is geschikt voor de vaatwasser.

B Maakt u het product met de hand schoon, gebruik dan warm water
en een gewoon afwasmiddel. Gebruik om het materiaal niet te
beschadigen daarbij geen scherpe en spitse voorwerpen of borstels.

B Gebruik voor het schoonmaken geen scherpe schuurmiddelen.

B Veelvuldig schoonmaken met scherpe schoonmaakmiddelen kan
leiden tot beschadiging en/ of verkleuring van de pan.

B Schoonmaken in de vaatwasmachine kan leiden tot verkleuring van
de aluminium onderdelen.

B OPGELET! KRASSEN! Schuif het kookgerei op glaskeramische
kookplaten niet heen en weer! Voordat u begint te koken, bevelen wij
u aan het oppervlak van de kookplaat en de bodem van de pan met
een schone, pluisvrije doek (bijv. microvezel) af te wrijven. Daardoor
kunt u krassen voorkomen.

u  Geschikt voor levensmiddelen: Deze pan heeft geen invloed
op smaak en reuk van erin bereide gerechten.

B Gebruik nooit pannen met losse handgrepen. Draai indien nodig de
schroefverbinding van de handgrepen vast.
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@ Krétka instrukcja

Niniejszy dokument jest skréconq, wydrukowang wersjq kompletnej
instrukeji obstugi. Zeskanowanie kodu QR przeniesie Cie bezposrednio
na strone serwisu Lidl (www.lidl-service.com) i po wpisaniu numeru
artykutu (IAN) 373075_2104 bedziesz mégt/a obejrzeé i pobraé¢ petng
instrukcje obstugi.

/\ OSTRZEZENIE! Nalezy przestrzegaé kompletnej instrukeji obstugi

oraz wskazéwek bezpieczeristwa, aby unikngé obrazen ciata i szkéd
materialnych. Skrécona instrukcja obstugi jest integralng czesciqg tego
produktu. Przed uzyciem produktu nalezy zapoznaé sie ze wszystkimi
wskazéwkami dotyczgcymi obstugi i bezpieczeristwa. Zachowaé
skréconq instrukeje a przy przekazaniu produktu osobom trzecim
nalezy jq dotgczy¢.

Instrukcje uzytkowania i konserwacji

Oszczedzaé energie! W celu uniknigcia utraty ciepta nalezy
wybieraé ptyte grzejng o $rednicy odpowiadajqcej $rednicy patelni.
Efektywna $rednica dna ok.:

- HG04352A (patelnia 28 cm): @ 200 mm

- HGO04352B (wok 28 cm): @ 140 mm

Przed pierwszym uzyciem usungé wszystkie etykiety i sptukad
patelnie czystq wodq.

Przed pierwszym uzyciem patelni zagotowa¢ wode 2 lub 3 razy, aby
catkowicie usungé wszelkie pozostatosci produkeyine.

Nie przegrzewaé pustej lub wypetnionej smazong zywnosciq patelni,
w przeciwnym razie dziatanie zapobiegajqcej przywieraniu powtoki
ostabnie lub moze ona ulec uszkodzeniu.
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B Ryzyko przegrzanial W przypadku przegrzanych patelni, ktére nie
sq nattuszczone, nieprzywierajgca powtoka moze odbarwié sie w
wyniku spalania biatek, gdy wejdzie w kontakt z bezttuszczowqg
zywnosciq. Te przebarwienia nalezy traktowa¢ jako oznaki
uzytkowania i nie wptywajq one na jako$é powtoki ani na jej
uzytecznosc.

B Potrawe podgrzewaé na silnym lub érednim ogniu, a nastepnie na
matym, aby dokoriczyé gotowanie.

B Nie zostawia¢ patelni bez nadzoru, gdy tluszcz sie nagrzewa:
Przegrzany tluszcz moze sig zapali¢. Palgcego sig tuszczu nigdy
nie gasi¢ wodgq! Plomienie zdusié¢ pokrywkg od garnka lub grubym,
wetnianym kocem.

B Nalezy uzywaé wytgcznie przyboréw kuchennych z tworzywa
sztucznego lub drewna, aby nie uszkodzié¢ powtoki, zapobiegajqcej
przywieraniu. Nie cigé zywnoéci bezpo$rednio na patelni.

B Podczas gotowania uchwyt moze sig nagrzewaé. Uzywaé rekawic
do grilla lub rekawic kuchennych.

B Patelnia nadaije si¢ do stosowania na kuchennych ptytach gazowych,
elektrycznych, ceramicznych, indukeyjnych i halogenowych.

® Uwaga odnosnie ptyt indukcyjnych: W pewnych
okolicznosciach, ze wzgledu na wlasciwosci elektromagnetyczne
zrédia ciepta oraz patelni lub garnka, moze pojawiaé sig szum. Jest
to zjawisko normalne i nie oznacza uszkodzenia ptyty indukcyjnej
ani naczynia do gotowania. Garnek lub patelnig nalezy stawiaé
na $rodku ptyty indukeyjnej. UWAGA! Duza szybkos¢
nagrzewania! Urzqdzenia do gotowania nie wolno przegrzewad.
W przypadku przegrzania nalezy doktadnie wywietrzyé
pomieszczenie.

B Aby przedmiot dziatat prawidtowo, nalezy zawsze umieszczaé go
na plycie grzejnej, ktéra odpowiada efektywnej érednicy podstawy
okreslonej w niniejszej instrukcji.
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Wysokie temperatury mogg powodowaé przebarwienia na zewnqtrz
produktu. Nie jest to wada materiatowa i nie wptywa na jako$é ani
dziatanie produktu.

Nigdy nie wktadaé gorqgcego produktu pod biezqcg, zimng wode.
Dno produktu moze ulec uszkodzeniu lub moze odpasé.

Produkt nadaije sie do przechowywania zywnosci w piekarniku w
celu podtrzymywania ciepta (maks. 160 °C przez 1 godzine).
Patelnie mozna my¢ w zmywarce.

W przypadku mycia recznego uzywad cieptej wody i zwyktego
detergentu. Nalezy unikaé uzywania jakichkolwiek ostrych narzedzi,
aby nie uszkodzié materiatu.

Podczas czyszczenia nie uzywaé zadnych ostrych materiatéw
$ciernych.

Czeste czyszczenie ostrymi detergentami moze spowodowad
uszkodzenie i / lub przebarwienie aluminiowych czeici patelni.
Mycie w zmywarce moze powodowaé odbarwienia elementéw
aluminiowych.

UWAGA! ZADRAPANIE! Unikaé szurania patelniq po
ceramicznej plycie grzejnej! Przed rozpoczeciem gotowania zaleca
sie przetarcie powierzchni ptyty grzejnej i dna patelni czystq,
niestrzepiqcq sie szmatkg (np. z mikrofibry). W ten sposéb mozna
zapobiec zadrapaniom.

Bezpieczna zywnosé: Patelnia nie zmienia smaku ani zapachu
przygotowywanych potraw.

Nie uzywaé patelni, jesli uchwyty bedq poluzowane. Ewentualnie
dociggnqé poluzowane ztgcza $rubowe.
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@® Kratky navod

Tento dokument je zkrdcenou tisténou verzi kompletniho ndvodu k
obsluze. Naskenovéanim QR kédu se dostanete pfimo na servisni

strénku firmy Lidl (www.lidl-service.com) a miZete zaddnim ¢&isla artiklu
(IAN) 373075_2104 zobrazit a stahnout kompletni ndvod k obsluze.

/A VAROVANI! Dodrzujte kompletni ndvod k obsluze a bezpe&nostni

pokyny, aby nedoslo ke zranéni osob a vécnym Zkoddm. Kratky
ndvod k obsluze je nedilnou sou&dsti tohoto produktu. Pfed pouZitim
vyrobku se seznamte se viemi obsluznymi a bezpe&nostimi pokyny.
Kratky ndvod k obsluze si dobfe uschovejte a pfi predavani vyrobku
tretim osobdm predeite i vechny dokumenty.

Pokyny pro pouzivani a pédci

Setiete energii! Aby nedochdzelo ke ztrétam tepla, zvolte topnou
desku o proméru, ktery odpovidd priméru panve.

Efektivni promér dna je cca:

- HG04352A (28 cm pdnev): @ 200 mm

- HG04352B (28 cm pdnev wok): & 140 mm

Pfed prvnim pouzitim z vyrobku odstrafite veskeré ndlepky a
oplachnéte ho cistou vodou.

Pfed prvnim pouzitim vyvafte v pdnvi z 2 az 3 krdt vodu, abyste
odstranili pfipadné zbytky z vyroby.

Nepfrehfivejte prazdnou nebo naplné&nou pdneyv, protoze jinak se
snizi protipfilnavy O&inek resp. se poskodi povlak.
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Nebezpedi prehfatil U tukem nenamazanych piehiatych panvi

moze dojit pfi kontaktu s tuk neobsahuijici pfipravovanou potravinou
ke zbarvenim nepfilnavého povrchu v disledku spalovéni proteingd.
Tato zabarveni je ffeba povazovat za stopy pouzivani, nepredstavuji
24dné narueni jakosti povlaku a jeho zpUsobilosti pro pouzivani.
Ohfivejte pfipravované potraviny pfi vy3sim/sttednim ohfevu a nechte
ie pak na nizkém stupni dovafit.

Nenechdvejte panev bez dozoru, kdyz se tuk zahfiva: Prehiaty tuk se
mize vznitit. Nikdy nehaste hofici tuk vodou! Zaduste plameny vikem
hrnce nebo hustou vinénou dekou.

Pouzivejte pouze plastové nebo dievéné kuchyrské pomicky abyste
neposkodili nepfilnavy povrch. Nekrdijejte potraviny pfimo v panvi.
B&hem vafeni se mize zah¥at rukojef. Pro svou ochranu pouzZiveijte
chiiapky nebo grilovaci rukavice.

Pdnev je vhodnd plynové, elektrické, sklokeramické, indukéni a
halogenové varné desky.

Pokyn pro indukéni varna pole: Za urcitych okolnosti mize
nastat hluk, ktery je disledkem elekiromagnetickych vlastosti

zdroje tepla a hrnce/panve. To je normdlni a neznamend to zévadu
indukéniho varného pole ani nddobi. Hrnec / pdnev je treba umistit
do stfedu na indukéni varné pole. VYSTRAHA! Vysoka rychlost
ohrevu! Kuchyfiské nadobi pfi predehfevu nepiehfeite. V piipadé
prehiati musi byt mistnost dokladné vyvétrana.

Aby vyrobek spravné fungoval, vzdy jej umistéte na varné pole, které
odpovidd G&innému spodnimu proméru uvedenému v této pfirucce.
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B Vysoké teploty mohou vést ke zm&né barvy vn&jsi strany vyrobku.
Nejednd se o vadu materiélu a neovliviiuje to kvalitu nebo funkei
vyrobku.

B Nikdy nedaveijte horky vyrobek pod tekouci studenou vodu. Spodni
&ast vyrobku by se tim mohla poskodit nebo z vyrobku odpadnout.

B Vyrobek je vhodny pro udrzovani teplych jidel v troub& (max.

160 °C po dobu 1 hodiny).

B Tato pdnev je vhodnd pro myti v my&ce.

B Pro ruéni &idténi pouzijte horkou vodu a oby&ejny prostfedek na myti
nddobi. Vyhnéte se pouzivani ostrych a 3piatych predmétd nebo
kartd&d, abyste neposkodili materidl.

B K &3téni nepouzivejte z&4dné ostré abrazivni prostiedky.

= Casté &isténi ostrymi disticimi prostredky moZe vést k poskozeni o/
nebo zmé&né barvy pdanve.

= Cisténi v myéce mize vést ke zméné zbarveni hlinikovych dild.

® VYSTRAHA! SKRABANCE! Vyhnéte se posouvani nddobi tam
a zpét na sklokeramické varnych polich! Nez zaénete s varenim,
doporuéujeme, abyste offeli povrch varného pole a dno nédobi
&istou, nezmolkujici latkou (napfiklad z mikrovldkna). Timto zpisobem
mozete predeiit podkrabdni.

H Bezpecné pro potraviny: Tato pdnev nemd zddny vliv na chuf a
vini pfipravovaného jidla.

B Jsouli rukojeti volné, panve nepouzivejte. Je-li to nutné, utdhnéte
$roubové spojeni rukojeti.
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@® Kratky névod

Tento dokument je skratenou tlacenou verziou celého navodu

na ovlddanie. Naskenovanim QR kédu sa dostanete priamo na
stranku servisu Lidl (www.lidl-service.com) a zadanim &isla vyrobku
(IAN) 373075_2104 si mézete prezrief a stiahnut kompletny ndvod na
ovlddanie.

/\ VAROVANIE! DodrZiavaite cely ndvod na ovlddanie a

bezpe&nostné pokyny, aby nedoslo k poraneniu oséb a vecnym
skoddm. Kratky névod je si&astou tohto vyrobku. Pred pouzivanim
vyrobku sa obozndmte so vietkymi ovlddacimi a bezpe&nostnymi
pokynmi. Kratky névod si dobre uschovaijte a pri predani vyrobku
tretim osobdm im vydaite i vietky podklady.

Navod na pouzivanie a starostlivost

Setrite energiou! Aby sa zabranilo strate tepla, zvolte varni
dosku s priemerom, ktory zodpovedd priemeru panvice.
Efektivny priemer dna pribl.:

- HG04352A (28 cm panvica): & 200 mm

- HGO04352B (28 cm wok): @ 140 mm

Pred prvym pouzitim odstrarite z produktu vietky ndlepky a
opléchnite ho &istou vodou.

Pred prvym pouzitim v panvici 2 az 3-krét vyvarte vodu, aby ste
Oplne odstranili pripadné zostatky z vyroby.

Prazdnu ani plnd panvicu neprehrievaite, aby neoslabla vlastnost
neprilnavosti, prip. sa neposkodil povrch.
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B Nebezpecenstvo prehriatial Ak sa prehriata panvica bez oleja
dostane do kontaktu s potravinami bez tuku, mézu vznikndf
zafarbenia neprilnavého povrchu spdsobené spdlenim bielkovin.
Tieto sfarbené miesta sa povazuji za stopy po pouzivani a v
Ziadnom pripade neovplyviuji kvalitu vrchnej vrstvy a vhodnosf jej
pouzivania.

B Ohrejte jedlo na vysokom/miernom ohni a nechajte ho déjst na
malom plameni.

B Nenechdvaijte panvicu bez dozoru, ked' sa ohrieva tuk: Prehriaty tuk
sa mbze vznietit. Nikdy nehaste horiaci tuk vodou! Plamef uhaste
pokrievkou alebo hrubou vinenou prikryvkou.

B Pouzivaijte len kuchynské néradie z plastu alebo dreva, aby ste
neposkodili neprilnavy povrch. Nekrgjajte jedlo priamo v panvici.

B Pocas varenia sa mdZe rozohriat rukovéf. Na ochranu pouzivaite
chiiapky alebo rukavice na grilovanie.

B Panvica je vhodnd na plynové, elekirické, sklokeramické, indukéné a
halogénové varné dosky.

H Upozornenie pre indukéné dosky: Za uritych podmienok
méze vznikat zvuk, ktory spdsobuji elekiromagnetické vlastnosti
ohrievacieho zdroja a hrnca/panvice. Je to normdlne a
nepredstavuje to Ziadnu poruchu vadej indukénej varnej dosky alebo
nddob na varenie. Umiestnite hrniec/panvicu do stredu indukéného
pola. OPATRNE! Vel'mi rychle ohriatie! Varné nddoby pri
predhrievani neprehreijte. V pripade prehriatia musite miestnosf
dékladne vyvetrat.

B Produkt bude fungovat sprévne, len ak ho vzdy umiestnite na varni
dosku, ktord zodpovedd efektivnemu priemeru dna uvedenému v
tomfo ndvode.
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Vysoké teploty mézu spdsobif sfarbenie vonkajiej strany produktu. To
nie je Ziadna materidlovd chyba a v Ziadnom pripade neovplyviuje
kvalitu alebo funkciu produktu.

Hortci produkt nikdy nechladte pod studenou te¢icou vodou. Tym
by sa mohla spodné strana produktu poskodit alebo z produktu
odpadndt.

Produkt je vhodny na udrziavanie teplého jedla v rire (max. 160 °C
na 1 hodinu).

Tato panvica je vhodnd do umyvaéky riadu.

Na ruéné umyvanie pouzite horicu vodu a bezny prostriedok na
umyvanie riadu. Vyhnite sa pouZivaniu ostrych a $picatych predmetov
alebo kefiek, aby ste neposkodili materidl.

Pri &isteni nepouzivajte Ziadne abrazivne prostriedky.

Casté &istenie so silnymi Eistiacimi prostriedkami méze viest k
poskodeniu a/alebo zafarbeniu panvice.

Cistenie v umyvacke riadu méze viest k sfarbeniu hlinikovych asti.
OPATRNE! SKRABANCE! Zabriite 3ichaniu produktu po
sklokeramickej varnej doske! Predtym, ako zaénete s varenim,
odport&ame vdm, aby ste utreli plochu varnej dosky a dno
kuchynského riadu &istou handrou bez chlpov (napr. z mikrovldknal).
Takto zabrdnite vzniku $krabancov.

Vhodné pre potraviny: Této panvica nemé Ziadnym spésobom
neovplyviuje chuf a véiu pripravovanych jeddl.

Panvicu nikdy nepouzivaite, ked' si uvolnené rukovéte. V takom
pripade skrutky rukovéti utiahnite.
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® Guia rapida

Este documento se trata de una copia impresa acortada del manual de
instrucciones completo. Escaneando el cé6digo QR accede directamente a
la pagina del Servicio Lidl (www.lidl-service.com) donde, introduciendo el
nimero de articulo (IAN) 373075_2104, puede consultar y descargar
el manual de instrucciones completo.

/\ {ADVERTENCIA! Observe el manual de instrucciones completo
y las indicaciones de seguridad para evitar dafios personales y
materiales. La guia répida forma parte integrante del producto.
Familiaricese con las indicaciones de uso y de seguridad antes
de comenzar a utilizar el producto. Conserve esta guia rapida y
asegUrese de proporcionar todos los documentos relacionados con
el producto en caso de entregarlo a terceros.

@ Indicaciones de cuidado y uso

iAhorre energia! Para evitar la pérdida de calor, seleccione
una placa calefactora que tenga un didmetro que corresponda al
didmetro de la sartén.
B Didmetro efectivo de la base aprox.:
- HGO04352A (sartén de 28 cm): @ 200 mm
- HGO04352B (wok de 28 cm): @ 140 mm
B Antes del primer uso, retire todas las pegatinas del producto y
enjudguelo con agua limpia.
B Antes del primer uso calentar la sartén de 2 a 3 veces con agua
para eliminar completamente cualquier residuo de produccién.
B No sobrecalentar la sartén en vacio o con el alimento ya asado, de
lo contrario el efecto antiadherente se desvanecerd, y puede dafar
el recubrimiento.
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iPeligro de sobrecalentamiento! Las sartenes no engrasadas y
sobrecalentadas pueden causar la decoloracién de la capa
antiadherente cuando entran en contacto con alimentos sin grasa
debido a la quema de las proteinas. Estas decoloraciones se
consideran como marcas de uso y no afectan a la calidad del
recubrimiento ni a su idoneidad para el uso.

Caliente la comida a fuego alto / medio inicialmente y déjela
después a fuego lento hasta terminar la coccién.

No deje la sartén sin vigilancia cuando se caliente la grasa: La
grasa sobrecalentada puede incendiarse. jJamds apague la grasa
ardiendo con agua! Apague las llamas con una tapa o una manta
densa.

Utilice solamente utensilios de cocina de pldstico o madera, para no
dafar la capa antiadherente. No cortar los alimentos directamente
en la sartén.

El mango de la sartén puede calentarse durante la coccién. Para su
proteccién, use un trapo de cocina o guantes de horno.

La sartén es adecuada para cocinas de gas, eléctricas, vitrocerdmica,
de induccién y de superficies halégencs.

Nota para las placas de induccién: Bajo ciertas
circunstancias, se puede detectar un ruido debido a las propiedades
electromagnéticas de la fuente de calor y la olla o la sartén. Esto es
normal y no hace referencia a un defecto de su placa de induccién
o utensilio de cocina. La cacerola / la sartén debe colocarse en el
centro de la placa de induccién. ;ATENCION! ;Alta velocidad
de calentamiento! No sobrecalentar los utensilios de cocina
durante el precalentamiento. En caso de sobrecalentamiento debe
airearse bien el espacio.

Para que el articulo funcione correctamente, coléquelo siempre sobre
una placa de coccién que corresponda al didmetro efectivo de la
base de la cacerola especificado en estas instrucciones.
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B Las altas temperaturas pueden decolorar la parte exterior del
producto. Esto no es ningin defecto de material y no afecta a la
calidad o funcionalidad del producto.

B Nunca ponga el producto caliente bajo un chorro de agua fria.

La parte inferior del producto podria dafiarse o despegarse del
producto.

B Este articulo es adecuado para mantener las comidas calientes en el
horno (mdx. 160 °C durante 1 hora).

B Esta sartén es apta para lavavaiillas.

B Para la limpieza manual, utilice agua caliente y un detergente
lavavaiillas comin. Evite el uso de objetos afilados, puntiagudos o de
cepillos, para no dafiar el material.

B No use productos abrasivos para limpiar.

B La limpieza frecuente con productos de limpieza fuertes puede dafiar
y / o decolorar la sartén.

B la limpieza en el lavavadiillas puede causar decoloracién de las
piezas de aluminio.

® ;ATENCION! ;ARANAZOS! iEvite las rozaduras del utensilio
de cocina sobre vitrocerdmicas! Antes de empezar a cocinar, le
recomendamos que limpie la superficie de la placa de coccién y el
fondo del utensilio de cocina con un pafio limpio y sin pelusas (por
ejemplo, microfibra). Asi puede evitar arafiazos.

u Seguridad alimentaria: Esta sartén no influye ni el sabor ni en
el olor de los alimentos cocinados.

B No utilice las sartenes si los mangos estdn flojos. Si es necesario
vuelva a apretar la atornilladura de los mangos.
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® Kort vejledning

Dette dokument er en forkortet, trykt udgave af den komplette
betjeningsvejledning. Ved at scanne QRkoden har du direkte adgang

til Lidl-service-siden (www.lidl-service.com)) og kan ébne den komplette
betieningsvejledning ved at indtaste varenummeret (IAN) 373075_2104
og downloade den.

/\ ADVARSEL! Vzer opmaerksom p& den komplette

betjeningsvejledning og sikkerhedshenvisningerne, for at undgé
personskader og materielle skader. Den korte vejledning er del

af dette produkt. Ger dig fer brug af produktet fortrolig med alle
betjenings- og sikkerhedshenvisninger. Opbevar den korte vejledning
forsvarligt og udlever alle bilag, hvis du giver produktet videre il
tredjepart.

Brugs- og vedligeholdelsesvejledning

Spar energi! For at undgd varmetab, skal du veelge en
varmeplade med en diameter, der passer med pandens diameter.
Effektiv bunddiameter ca.:

- HG04352A (28 cm pande): @ 200 mm

- HGO04352B (28 cm wok): @ 140 mm

Fer farste ibrugtagning fjernes alle etiketter fra produktet, der vaskes
med rent vand.

Fer ibrugtagning skal panden koges med vand 2 il 3 gange for helt
at fierne eventuelle produktionsrester.

En tom pande eller en pande, der er fyldt med mad til stegning, mé
ikke overophedes, da non-stick effekten aftager, eller belsegningen
tager skade.

DK 27



B Overophedningsfare! P& pander uden fedtstof, der overophedes,
kan der forekomme misfarvninger af non-stick belaegningen, nér
der forbraendes proteiner ved kontakt med fedtfattige madvarer.
Disse misfarvninger skal betragtes som tegn pé& brug og har ingen
indflydelse p& belaegningens kvalitet og brugsegenskaberne.

B Opvarm mad, der skal koges, ved hgj/middel varme, og lad det koge
feerdigt p& et lavere trin.

B Panden mé ikke vaere uden opsyn ved opvarmning of fedt:
Overophedet fedt kan anteende. Braendende fedt ma aldrig slukkes
med vand! Ilden slukkes med et lag eller et tykt teeppe.

®  Anvend kun kekkenredskaber of plast eller trae for ikke at beskadige
slip let-belsegningen. Madvarer mé ikke udskaeres direkte pé& panden.

B Ved madlavning kan h&ndtaget blive varmt. Anvend grydelapper
eller grillhandsker som beskyttelse.

B Panden kan anvendes med gas-, el-, glaskeramiske-, induktions- og
halogenkogeplader.

® Vejledning for induktionskogeplader: Under visse
omstaendigheder kan der forekomme stej pga. varmekildens
og grydens/pandens elekiromagnetiske egenskaber. Dette
er helt normalt og ikke et tegn pé& defekt induktionskogeplade
eller kekkengrej. Gryden/panden skal anbringes midt pé
induktionskogepladen. OBS! Hurtig opvarmningshastighed!
Kakkengrej mé& ikke overopvarmes ved forvarmning. Efter en
overopvarmning skal lokalet udluftes grundigt.

B For at artiklen virker korrekt, skal du altid stille den p& en kogeplade,
som svarer til den effektive bunddiameter, der er angivet i denne
vejledning.
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Heoie temperaturer kan misfarve produktets yderside. Dette er ikke

en materialefejl og har ingen indflydelse p& produktets kvalitet eller
funktion.

Et opvarmet produkt mé aldrig holdes under rindende koldt vand.
Herved kan produktets underside tage skade eller falde af produktet.
Artiklen er egnet til at holde filberedt mad varm i ovnen (maks.

160 °Ci 1 time).

Denne pande er egnet til opvaskemaskine.

Ved opvask i hédnden anvendes varmt vand og almindeligt
opvaskemiddel. Undgé& at anvende skarpe og spidse genstande eller
barster for ikke at beskadige materialet.

Anvend ikke skrappe skuremidler il rengering.

Hyppig rengering med skrappe renggringsmidler kan medfare skader
og/eller misfarvning af panden.

Opvask i opvaskemaskine kan medfere misfarvning af
aluminiumsdelene.

OBS! RIDSER! Undgd af skubbe og traekke kogegreijet pé
glaskeramiske kogeplader! Far madlavningen pdbegyndes, anbefaler
vi, at kogepladens overflade og kogegrejets bund rengeres med en
ren, fnugfri klud (fx mikrofiber). Herved kan ridser forebygges.
Levnedsmiddelsikker: Denne pande pévirker ikke de tilberedte
madvarers smag og lugt.

Panden méd ikke anvendes, hvis h&ndtaget sidder lgst. Efterspaend evt.
handtagets skruer.
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IAN Model No. | Product size Effective bottom size Version
HG04352A | @ 280 mm @& 200 mm
HG04352B | @ 280 mm & 140 mm
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