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Gratulujeme!

Kopou teplovzduinej fritézy SilverCrest SHF 1800 C1, dalej len teplovzduing fritéza, ste sa
rozhodli pre kvalitny a ekologicky vyrobok.

Pred prvym pouzitim teplovzdusnej fritézy sa obozndmte s jej pouZivanim a pozorne si preditajte
tento ndvod na obsluhu. Dodrzujte bezpe&nostné pokyny a pouZivaite teplovzdu$ng fritézu len
tak, ako je uvedené v névode na obsluhu a pre dané aplikécie. Navod na obsluhu ulozte na
bezpenom mieste. Ak preddte teplovzduing fritézu niekomu inému, odovzdajte s nim aj vietky
prisluiné dokumenty.

1. Uréené pouizitie

Této teplovzduing fritéza je uréend na pripravu jedla horicim vzduchom pri maximdlnej teplote
200 °C. Teplovzduind fritéza je uréend na pouzitie v domdcnostiach a nesmie sa pouzivat na
komeréné G&ely. MéZe sa pouzivaf len vo vnitri.

Odakavané nespravne pouzitie: Teplovzduind fritéza nie je vhodnd na ohrev tekutin.

2, Bezpecnostné pokyny

Ak spotrebi¢ pouzivate po prvykrét, precitajte si prisluné pokyny v
tomto ndvode a redpektujte vietky varovania, aj ked ste sa uz
zozndmili s pouzivanim réznych elekironickych zariadeni a domdcich
spotrebi¢ov. Névod uloZte na bezpeénom mieste na neskorsie
pouzitie. Ak zariadenie predéte alebo déte inej osobe, odovzdaite jej
aj tito priruéku. Tvori sGcasf spotrebica.

Vysvetlenie pouzitych symbolov

NEBEZPECENSTVO! Toto slovo naznaluje
nebezpedenstvo s vysokym rizikom, ktoré, ok sa mu
nepredide, mdZe viest k smrtelnému alebo fazkému zraneniu.
VAROVANIE! Toto slovo naznaduje nebezpedenstvo s
priemernym rizikom, ktoré, ak sa mu nepredide, méZe viest k
smrtelnému alebo fazkému zraneniu.

A NEBEZPECENSTVO! Tento symbol upozorfiuje na
nebezpedenstvo pre ludské zdravie a riziko smrtelného
urazu el. pridom alebo poskodenia zariadenia.
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Nebezpecenstvo poziaru! Tento symbol upozorfiuje,
Ze v pripade

nere$pektovania varovania méze ddjst k poziaru.
Varovanie, horuci povrch!

NEBEZPECENSTVO! Tento symbol upozoriivje na riziko
zranenia alebo popdlenia na hordcich povrchoch.

PrisluSenstvo je vhodné na umyvanie v umyvaéke riadu.

Tento symbol oznaéuje produkty, ktorych fyzické a chemické
zloZenie bolo testované a potvrdené pri pouZiti s
potravinami ako nerizikové pre zdravie, podl'a poZiadaviek

nariadenia EU 1935/2004.

Tento symbol oznaduje daldie informécie o téme.

Adresa vyrobcu

Pokyny na bezpecné pouzivanie
e TeplovzduinG fritézu pouzivajte podla jej uréenia. Nesprdvne

pouZivanie mdZe spdsobif poranenia.

Pri pouzivani sa mdZu povrchy teplovzduinej fritézy zahriaf.
Nedotykajte sa horicich &asti spotrebi¢a, ako je napriklad
vystup vzduchu na zadnej strane alebo priezor vo dvierkach
rary.
® Na vybratie horiceho otoéného kosa (13)/grilovace;j
ihly (11) pouzite rukovat.
® Na dotyk s horicimi éasfami pouZivaijte kuchynské
rukavice alebo drziak na panvicu.
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Pri vyprdZani sa z vystupu vzduchu uvolfivje horica para.
Neddvaijte ruky do blizkosti pary.

Ak je napdjaci kdbel spotrebi¢a poskodeny, musi ho vymenif
vyrobca, zdkaznicky servis alebo podobne kvalifikované osoba,
aby sa predislo nebezpeéenstvu.

Tento spotrebié¢ nie je uréeny na pouZitie s externym ¢asovaom
alebo samostatnym dialkovym ovlddacim systémom.

NEBEZPECENSTVO! Osobnd bezpeénost

Tento spotrebié¢ méZu pouzivaf deti od 8 rokov, ako aj osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentdlnymi schopnostami
alebo s nedostatkom skdsenosti alebo znalosti, ak s pod
dohladom alebo boli pouéené o bezpeénom pouzivani spotrebi¢a
a rozumejl z toho vyplyvajicim rizikdm.
Nedovolte defom, aby sa hrali so spotrebi¢om.
Deti nesm0 vykondvaf &istenie a Gdrzbu spotrebica, ak nemaji viac
ako 8 rokov a nie si pod dohladom.
Deti mladsie ako 8 rokov sa nesmi pribliZovat k spotrebicu a jeho
napdjaciemu kdblu.
NEBEZPECENSTVO! Baliaci material nie je hragka.
Nedovolte detom, aby sa hrali s plastovymi obalmi. Je tu riziko
udusenia. Drzte spotrebi¢ mimo dosahu deti.

VAROVANIE Domace a pracovné zvieratq, viaky

Elektrické spotrebice méZu spdsobit nebezpeéenstvo pre domdce
a pracovné zvieratd. Zvieratd mézu spotrebié aj poskodif. Preto sa
vietky zvieratd musia vzdy drzaf mimo elektrickych spotrebicov.

Vidky dychaji rychlejsie, rozvadzaji vzduch okolo svojho tela inym
spésobom a sU podstatne mensie ako ludia. Preto méZe byt pre
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vtdky nebezpelné vdychnut aj malé mnoZstvo dymu, ktoré vzniké
pri pouzivani tohto spotrebica. Poéas pouZivania tohto spotrebica
sa nesmy v tej istej miestnosti nachédzaf Ziadne vidky.

VAROVANIE! Nebezpecenstvo popalenin!

e Nedotykajte sa horicich povrchov spotrebi¢a a jeho vnutra.
PouzZivaijte kuchynské rukavice alebo drziaky na panvice.

o Pred cistenim alebo odloZenim spotrebi¢a nechaijte spotrebi¢ dplne
vychladndf.

e Neprendsajte ani neprepravujte teplovzdudni fritézu, ked je
zapnutd.

NEBEZPECENSTVO: Nebezpeéenstvo urazu
elektrickym priddom

¢ Nepouzivaijte spotrebi¢ mokrymi rukami.

e Chrdite spotrebié pred vlhkostou a kvapkajicou alebo striekajocou
vodou. NepouZivaijte ho v blizkosti umyvadla, do ktorého by mohol
ndhodne spadnif.

e Zariadenie, napdjaci kdbel a siefova zéstréka sa nesmd pondrat do
vody ani inych kvapalin.

e Ak do spotrebi¢a prenikne kvapalina, okamZite odpojte siefovid
zdstréku a pred dal$im pouZivanim nechaite spotrebi¢ skontrolovat
v zdkaznickom servise.

e Spotrebi¢ sa nesmie pouzivaf, ak je on alebo napdjaci kdbel (20)
viditelne poskodeny alebo ak spotrebi¢ spadol.

e Ak pouzivate predlZovaci kdbel, musi byf vhodny pre technické
parametre tohto spotrebida.

e Spotrebi¢ nepouzivaijte vo viacerych zédsuvkdch, pretoze by mohlo
déjst k prefazeniu.
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Napdjaci kébel (20) polozZte tak, aby nafi nikto nemohol stipif,
zachytif sa ofi alebo o zakopndt.

Siefovy zdstréku pripdjajte len do sprdvne nainstalovanej, lahko
pristupnej uzemnenej siefove| zdsuvky, ktorej siefové napdtie
zodpovedd napdtiv uvedenému na typovom $titku. Siefové zdsuvka
musi byf [ahko pristupné aj po zapojeni spotrebiéa.

Uistite sa, Ze napdjaci kdbel (20) nie je poskodeny ostrymi hranami
alebo hordcimi miestami.

Uistite sa, Ze napéjaci kdbel (20) nie je stlaceny alebo rozdrveny.
Ani pri vypnuti nie je spotrebié Gplne odpojeny od el. vedenia. Ak
ho chcete Uplne odpoijif, musite odpoijif siefovd zdstreku.

Pri odpdjani napdjacieho kdbla zo zdsuvky nefahajte nikdy za
samotny kébel, ale za zastreku.

Siefovi zdstreku vZdy vytiahnite zo siefovej zdsuvky:

»  Po kazdom pouziti.

» Ak sa spotrebi¢ nepouZiva.

» Ak sa vyskytne problém.

»  Pred &istenim zariadenia.

>V pripade barky.

Aby ste predi§li nebezpecenstvu, nevykondvajte na spotrebici
Ziadne Gpravy. Spotrebi¢ musi opravovat len odbornik alebo nés
zdkaznicky servis.

NEBEZPECENSTVO poziaru

Nikdy nenechdvaijte spotrebi¢ pri pouZivani bez dozoru.

Pocas prevadzky dohliadajte na teplovzduind fritézu. Vdaka tomu
mdzete rychlo odhalif akékolvek problémy, ako si nezvylajné
zvuky alebo zépachy.

Pri pouZivani nikdy nezakryvaite spotrebi¢ ani ho neumiestiiujte na
makky povrch (napriklad uterdk alebo koberec).
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Teplovzduing Fritézu pouzivajte len na pevnej, rovnej, nekizavej,
suchej a nehorlavej pracovnej ploche.

Dbaijte na to, aby bol okolo celého spotrebi¢a a nad nim vzdy volny
priestor. NepouZivajte teplovzdu3n( fritézu priamo pod néstennymi
jednotkami, zdésuvkami alebo v blizkosti zéclon, papiera alebo
podobnych horlavych predmetov.

VAROVANIE o skode na majetku

Pouzivajte len origindlne prislusenstvo.

Nikdy spotrebi¢ nepolozte na horici povrch (napr. varnd dosku)
alebo do blizkosti vykurovacich zdrojov, prip. otvorenych ohfiov.
Uistite sa, Ze povrch pod spotrebic¢om je suchy.

Dbajte na to, aby sa potraviny nedotykali horiceho vyhrevného
telesa v hornej Casti varného priestoru a neprilepili sa naf.
NeprefaZujte otoény k3 (13) ani grilovaciu ihlu (11). Skontrolujte
smerné hodnoty v tychto pokynoch.

Na distenie spotrebi¢a nepouZivaijte ni¢ ostré ani abrazivne.
Spotrebi¢ je vybaveny protiSmykovymi plastovymi noZickami.
KedZe ndbytok je natierany Sirokou $kdlou lakov a umelych latok a
na jeho oSetrovanie sa pouZivaji najréznejsie druhy Gpray, nie je
Oplne vyliéené, Ze niektoré z tychto latok obsahuji zloZky, ktoré by
mohli napadnif a zmakéit plastové nozicky. V pripade potreby
umiestnite pod spotrebié protismykovy povrch.
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3. Obsah balenia

Vyberte teplovzdudnd fritézu a vietko prisluSenstvo z obalu. Odstréite obalovy materiél a
skontrolujte, & sU vietky sGlasti celé a neposkodené. Ak zistite, Ze nieco chyba, alebo je
poskodené, obrdfte sa na vyrobcu.

¢ 1 teplovzdusna fritéza
¢ 1 zachytavaé/zachytavaé masti
e 3 mriezkové platne

¢ 1 grilovacia ihla

¢ 2ihly na kurca

e 2drziace kotuce

¢ 8 ihiel na kebab

1 otoény kos

1 rukovaft

1 navod na pouzitie

1 kniha receptov
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Tento ndvod na obsluhu mé otvdraci obal. Vo vnitri obalu je zobrazend schéma teplovzduinei
fritézy s ocislovanymi vietkymi ovladacimi prvkami. Pri &itani réznych kapitol tejto prirucky mézete
nechaf tdto stranu otvorend. Tak sa mézete kedykolvek pozrief na prisluiné ovlddacie prvky.

Vyznam ¢&isel je nasledovny:

1 | Krycia platia
2 | Otvory na privod vzduchu
3 | Dotykovy displej
4 | Vkladacie ligty
5 | Vyhrevné teleso (v hornej Easti varnej komory)
6 | Dvierka riry
7 | Priezor
8 | Rukovét dvierok
9 | Upevhiovacia skrutka
10 | Ihly na kuréa
11 | Grilovacia ihla (na drzanie kotiov a grilovaného kuréafa)
12 | Rukovét (na uchopenie grilovacej ihly a otoéného kosa)
13 | Otoény k&3
14 | lhly na kebab => 8 ks
15 | Drziace kotidée (pre ihly na kebab)
16 | Zachytdval/zachytédvad masti
17 | Ro3t (hlboky)
18 | Rost (plochy)
19 | Rukovét
20 | Napdijaci kdbel (so siefovou zdstrekou)
21 | Vinutie kdbla (vzadu)
22 | Vystup vzduchu (na zadnej strane)

4. Technické parametre

Model SHF 1800 C1 POZNAMKA: Od pouzivatela sa

Zdroj napéjania 220-240V~, 50-60 Hz | nevyzaduje Ziadna &innost na

Trieda ochrany [ nastavenie vyrobku na 50 alebo 60

Napdjanie 1800 W Hz. Vyrobok sa automaticky nastavi
na 50 a 60 Hz.

Technické Odaje a dizajn sa mézu zmenit bez predchédzajiceho upozornenia.
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5. Autorské prava

Cely obsah tejto Pouzivatel'skej prirugky je chrdneny autorskym pravom a je poskytnuty citatelovi
iba na informaéné Gcely. Kopirovanie dat a informécii bez predo3lého pisomného a explicitne
vyjadreného sthlasu od autora je prisne zakézané. Plati to aj pre akékolvek obchodné pouzitie
obsahu a uvedenych informécii. Vietky texty a obrézky so aktualizované k datumu tlage.

Podliehaji zmene bez upozornenia.

6. Nez zaénete

Vyberte teplovzduini fritézu a vietko prisludenstvo z obalu a skontrolujte, &i je doddvka kompletné.
Odstrante vietky ochranné félie a vyberte vietky ¢asti z varného priestoru. Udrzujte obal mimo

dosahu deti a zlikvidujte ho spravnym spésobom.

e Pred prvym pouzitim teplovzduinej fritézy ju a vietko prislusenstvo vycistite podla opisu v
Easti ,Cistenie”.
o Na prepravu pouzite rukovite (19) na lavej a pravej strane.

o Teplovzdudnd fritézu umiestnite na rovny, suchy, neklzavy a Ziaruvzdorny povrch.

m Pri vybere miesta dbaijte na to, aby horny okraj otvorenych dvierok riry (4)

nepresahoval predny okraj pracovnej plochy.

o Nikdy nezakryvajte vystup vzduchu na zadnej strane teplovzdusnej fritézy. To predstavuje

nebezpelenstvo poZiaru!

o Teplovzdudnd fritézu pripdjajte k elektrickej sieti len vtedy, ked' ju chcete pouZivat.
Pri prvom pouziti spotrebi¢a mézu vyrobné zvysky pdsobif mierny zdpach a
dymenie. Je to normdlne a zdpach rychlo pominie. Uistite sa, Ze vetranie je

dostatoéné. V pripade potreby otvorte okno.

Slovensky - 11



SHF 1800 C1

6.1 Dotykovy displej

3 | Dotykovy displej
23 | Rezim ,Steak, rezne”
24 | Rezim ,Kuréa, pedené méso”
25 | Zobrazenie zostévajiceho &asu, aktivne
26 | Zobrazenie teploty, aktivne
27 | Displej (zobrazuje teplotu a zostdvajicu dobu varenia)
28 | Zobrazenie stupiiov Celzia, aktivne
29 | Zobrazenie mindt, aktivne
30 | Rezim ,Hranolky”
31 | Rezim ,Muffiny”
32 | Rezim ,Slanina”
33 | Rezim ,Sudenie”
34 | Predhriatie
35 | Rezim ,Pizza”
36 | Spustit/pozastavif/pohotovostny rezim
37 | Predizenie &asu varenia/zvy3enie teploty
38 | Zapnutie/pohotovostny rezim
39 | Prepinanie medzi zobrazenim teploty a zostdvajiceho &asu
40 Zap’nutie a vypnutie funkcie oté&ania pre otoény kb3 (13) alebo grilovaciu ihlu (11). Symbol blikg,

ked' je oto&nd funkcia zapnutd.
41 | Skrdtenie Casu varenia/teploty
Kontrolka
42 e  Zapnutie alebo vypnutie vnitorného osvetlenia. Symbol blikd, ked' je zapnuté
vnitorné osvetlenie.

43 | Rezim ,Kusky hydiny”
44 | Rezim ,Krevety”
45 | Rezim ,Ryba”

12 - Slovensky
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6.2 Automatické rezimy

Prednastavena | Prednastaveny
C. Symbol Rezim/pouzitie tepl?tca,l 5 cu.s o
(nastaviteny (nastavitelny
teplotny rozsah) éasovy rozsah)
190 ° inot
32 Slanina 0°c 8 ming
(80 - 200 °C) (1 - 60 min)
200 ° 18 minut
30 Hranolky 00 °C 8 minu
(80 - 200 °C) (1 - 60 min)
180 °C 20 minot
45 Ryba
(80 - 200 °C) (1 - 60 min)
43 Kasky hydiny, napr. stehng, 200 °C 15 min
prsia (80 - 200 °C) (1 - 60 min)
180 °C 15 mi
23 Steak, rezne 0 5 min
(80 - 200 °C) (1 - 60 min)
180 °C 10 min
44 Krevety
(80 - 200 °C) (1 - 60 min)
a5 Pirza 180 °C 15 min
(80 - 200 °C) (1 - 60 min)
Susenie ovocia a zeleniny, o 3:00 hod.
. s 65 °C
33 napr. kolieska jablk, platky 4 . (1:00 - 24:00
paradajok (40 - 80 *C] hod.)
160 °C 18 minut
a1 Muffiny 60 minu
(80 - 200 °C) (1 - 60 min)
GriJovFJcic ihla (11) nf:| 180 °C 25 minot
24 pecenie celého kuréata alebo . i
malého peceného mésa (80 - 200 °C) (1 - 60 min]
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6.3 Prislusenstvo a pouzitia

~

C. | Prislusenstvo Pouzitie
¢ Vlozte na zékladfiu spotrebiga, aby ste zachytili kvapky
Zachytavaé/ alebo omrvinky. To ulahéuie &istenie spotrebica.
16 zachytdvaé masti | ® Pouzivajte ako plech na pe&enie, najmé pre potraviny, ktoré
vela odkvapkévajd a potrebuji horny ohrev.
e Otvory v rodtoch (17, 18) zabezpeéuji dobrt cirkuléciu
vzduchu a rovnomerné rozlozenie tepla.
17 e Viacero rodtov (17, 18) sa mdze pouzivat si&asne.
+ Rost e Priprava potravin, ktoré potrebuji rovnomerné, cirkulujice
18 teplo, napr. hranolky, kisky hydiny, rybie prsty, mrazend
pizza.
e Susenie
o Vhodné pre relativne malé kisky, napr. hranolky, kisky
zeleniny, rezy, sladké zemiakové lupienky.
¢ Neustdle otdéanie zaruéuje obzvlddf rovnomernd pripravu zo
vietkych stran. To znamené& zapnutie funkcie otd&ania
pomocou Haéidla (40).
¢ Na zabezpeéenie dokonalych vysledkov neprepliiujte otoény
13 Otocny ko3 ka3 (13). Nedoplfiajte nad znatku MAX. Maximdlna
hmotnost nesmie presiahnuf 1,5 kg.
¢ Na jeho vloZenie a vybratie pouzite rukovaf (12).
Naijlepsi tip: do surovin primie3ajte trochu oleja. Zlepsi to chuf a
zabréni prilepeniu potravin k otoénému ko3u (13). V pripade
predsmazenych vyrobkov, ako sd napriklad mrazené hranol&eky,
sa to nevyzaduie.
o Vhodné na pecenie celého kuréata alebo malého peceného
mé&sa. Maximdlna hmotnost nesmie presiahnuf 1,5 kg.
e Pomocou dvoch ihiel na kuréa (10) upevnite jedlo na
1+| Grilovacia ihla, grilovaciu ihlu (11).
lhly na kuréa e Pri pouziti programu ﬁ sa funkcia otédéania zapne
10 automaticky. T0 je mozné podla potreby zapnit alebo
vypnuf stladenim tlagidla (40).
e Na vybratie pouzite rukovét (12).
1 ¢ Vhodné na mésové a zeleninové kebaby.
+ Grilovacia ihla, e Upevnite drziace kotice (15) na grilovaciu ihlu (11).
14 lhly na kebab, e Teraz mdZete na drziace koti&e (15) nasadit naloZzené ihly
+ Drziace kotGce na kebab (14). Dbajte na maximdlnu hmotnost 150 g na
15 jednu ihlu na kebab (14).
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¢ Neustdle otd&anie zaruduje obzvld3f rovnomernd pripravu zo
vietkych strdn. To znamend zapnutie funkcie otd&ania

pomocou tlacidla (40).

o Na vybratie pouzite rukovéf (12).

7. Uzitoéné informacie o priprave jedla

Teplovzdudné fritéza 9 v 1 kombinuje cely rad réznych moznosti pripravy v jednom zariadeni:

fritovanie horicim vzduchom

pecenie pizze

grilovanie mésa, ryb alebo slaniny

priprava mrazenych potravin, napr. rybich prstov, mrazenej zeleniny, kuracich krideliek
grilovanie celého kuréafa alebo iného peceného masa na grilovacej ihle (11)
grilovanie mésovych alebo zeleninovych kebabov

pedenie muffinov, keksikov, malych kolacikov a podobne

sudenie ovocia alebo zeleniny

Priprava gratinovanych jeddl

7.1 Mnoistva
Nasleduijice tipy pomézu dosiahnuf optimélne vysledky:

Pripravujte len malé mnoZstvd naraz.

Nenaplfajte ofoény ka3 (13) nad znacku MAX, aby ste zabezpeéili rovnomerné
zhnednutie jedla. Neprekraéujte maximélnu hmotnost 1,5 kg.

Zachytavace (16) a rodty (17, 18) musia byt vzdy len volne zakryté, aby sa zabezpetila
optimdlna cirkuldcia vzduchu, a tym aj optimdlne vysledky varenia.

Neprekraéujte maximélnu hmotnost 1,5 kg.

Dbaijte na maximdlnu hmotnost 150 g na jednu ihlu na kebab (14).

Pri vietkych druhoch pripravy dbajte na to, aby sa pokrm nedostal do kontaktu s bo&nymi
stenami, dvierkami riry (6) a vyhrevnym telesom (5) v hornej asti.

7.2 Teploty a doby pripravy

Doba varenia sa li§i v zdvislosti od velkosti a zloZenia pripravovaného jedla. DéleZitd
GOlohu zohrdvaijl aj osobné preferencie. Preto si teploty a doby varenia, uvedené v tabulke
déb vareniaq, len orientaéné, a mdzete ich upravit.

Ak jedlo vel'mi zhnedne, méze vzniknif akrylamid, ktory méze byt karcinogénny. Preto je
najlepsie vyhndt sa prilidnému zhnednutiu jedla v zdujme vésho zdravia.

Pri mrazenych vyrobkoch pouZivajte odportéania uvedené vyrobcom pre teplovzduiné
riry alebo teplovzdusné fritézy.

7.3 Zhnednutie
Nasledujice pokyny vam pomézu zabezpedif rovnomerné zhnednutie jedla:

Pri pouziti grilovacej ihly (11) a otoé&ného kosa (13) pouzite funkciu otd&ania.
Pri pouzivani otoéného ko3a (13) pomdha primiedanie trochy oleja do surovin zabezpegif
rovnomerné opeéenie. TaktieZ sa vyhnite preplneniu otoéného kosa (13).
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e Ak varite na viacerych rostoch (17, 18) si&asne, prepeéenie mdzete zlepsit tak, Ze rosty

(17, 18) v polovici varenia vyberiete, jedlo otogite alebo premiesate a potom rosty (17,

18) nahradite na inej vyske rostov.

e  Procesu varenia a zhnednutia vzdy poméze, ak si potraviny rovnakej velkosti a hribky.

7.4 Tabul'ka déb varenia

Nasledujica tabulka poskytuje ndvod na spracovanie réznych potravin. Uvedené doby

prispdsobte zloZeniu potravin a svojim osobnym preferenciém.

varenie, aby mal kus
mdsa rovnomerny tvar.
Pomocou ihiel na kuréa
(10) ho pripevnite na
grilovaciu ihlu (11).
Pouzite funkciu
otdcania

u
I Prednastavené ¢asy a nastavenia teploty mézZete upravif v rezimoch, ktoré pouzivate.
u
I Ak pouzivate viac ako jeden rost (17, 18), v polovici varenia ich vymefite.
Ingrediencia Poznamka Optimélne | Optimélny | Stupne
mnozstvo cas °C
(priblizne) (Mindty)
maximdlne | maximalny
mnozistvo cas
Opekanie ReZim h' (24) .
maximum
V pripade potreby 15k 50 200 °C
pouzite $pagdt na =9

KedZe zvoleny &as a teplota velmi
zdvisia od typu mésa, jeho velkosti a
hmotnosti, odpori¢ame na kontrolu
teploty v jadre pouzif teplotni sondu.
Tabulky odpordéanych teplét v jadre
pre rdézne druhy mdsa ndjdete v
kuchdrskych knihdch a na internete.

Celé kuréa (Eerstvé)

Rezim &c (24)

Pomocou ihiel na kuréa
(10) ho pripevnite na
grilovaciu ihlu (11).

V pripade potreby
pouzite $pagdt na
varenie, aby mal kus
mdsa rovnomerny tvar.

maximum

40-45
1,5 kg

200 °C

Zdravotné riziko!

Je velmi délezité zabezpedif, aby bola
erstvd hydina (vrétane hydinovych
kiskov) Uplne tepelne spracovang,
inak sa pripadné baktérie salmonely
Oplne nezni¢ia a mézu predstavovaf
zdravotné riziko. Primerane upravte
&as a teplotu varenia.
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Kuracie stehnd
(Cerstvé)

Rezim (43) s
predohrevom
PouZite rost (17, 18)
Otocte 1-2 krat
Pecte na Grovni 3

Kuracie nugetky Rezim (43) 200 g 10-15
(mrazené) Pouzite rost (17, 18) 2007¢
600 g 18-22
Rybie prsty Reim (43) 200 g 7-10
(mrazeng) PouZite rodt (17, 18) 200
840 g 16-20
Mozzarellové 3 200 4-6
N ReZim (43) 9
tyCinky PouZite rost (17, 18) 1807¢
(mrazené) 700g -7
Hranolky, ReZim (30) s 350¢g 15-17
tenké, predohrevom. 200°¢C
predsmazené Otoény ké3 (13) s 7509 1822
Hranolky funkciou otd&ania
: nketou ofds 350g 15-20
hrubé, Prtpcdne. Priprava na 200 °C
o roste (17, 18)
predsmazené 750g 18-22
Hranolky, ReZim (30)
doma urobené, Primie3ajte trochu oleja 400 g 18-22
Otoény k&s (13) s
funkciou otd&ania 200 °C
Pripadne: Priprava na
roste (17, 18) 750 g 20-25
MUH:IHY ReZim (3 1 ) 9 ks 13-15
Plechy na pe&enie 150 °C
?Zl)ozte narost (17, 18 ks 16-20
Kol&ciky ReZim (31) 9 ks 15-18
Plechy na pe&enie 160 °C
polozte na rodt (17,
8] 12 ks 15-18
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Zemiaky v Supke Re3im (31)
(kazdy priblizne 150 Predvarte 15 az 20 6 ks 40
g, predvarené) minGt
Priprava na rodte (17, 180 °C
18)
V pripade potreby 12 ks 60
zabalte do hlinikovej
folie
EU/E?nie jablkovych Rezim (33)
rozkov .
Pouzite rodty (17, 18)
Vyzku rodtov (17, 18) .
menite kazdych 30 min0t 5009 150-180 80 °C
Pecenie pizze ReZim (35) 250 g 10-15
Pouzite rodty (17, 18) 180 °C
500 g 15.20
Ryba Rezim (45) 500 g 1820
PouZite rost (17, 18) 180 °C
1000 g 20-25
Krevety Rezim (44) 200 g 10-15
Pouzite rot (17, 18) 180 °C
400 g 15-18
Steak
ea Re¥im (23) 200 g 10-15
Pouzite rost (17, 18) 180 °C
400 g 12-17
Slanina Rozim - N> (32) 100g 8
PouZite rost (17, 18) 190 °C
200g 8-10
Zelenina ReiiT ) (45) 400 g 20
Pouzite rost (17, 18) 180 °C
600 g 25
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8. Nasadenie a vlozenie prislusenstva

m Zachytévaé masti (16) méze Easom vplyvom tepla mierne zmenit farbu. Nie je to

dévod na znepokojenie a nie je to zdvada v silade so zdrukou.

8.1 Montaz/demontaz dvierok rory

Aby ste si ulahili &istenie vnitorného priestoru, odport&ame pred &istenim odstrénif dvierka rdry

(6).

Postup je nasledovny:

Slovensky - 19



SHF 1800 C1

8.2 Otoény ks (13)
Potrebujete:

Otony kés (13)
Zachytévaé/zachytavad masti (16)
Rukovat (12)

e Zachytévaé masti (16) umiestnite na dno teplovzdusnej fritézy.

e  Otvorte klapku otoéného ko3a (13) a napliite otoény k&3 pozadovanym mnoZstvom
potravin (13). Dévajte pozor na maximdlnu hladinu.

e Zatvorte klapku oto&ného ko3a (13).

o Otocny ko3 (13) vlozte do teplovzdusnei fritézy za studena. Uistite sa, Ze os otoéného
ko3a (13) najprv zapadne do otvoru pohonu na lavej strane a potom zhora zasufite os na
pravej strane do nosného prvku vo vnitri teplovzdusne; fritézy.

8.3 Grilovacia ihla (11)

Potrebuijete:
Grilovacia ihla (11)

2 ihly na kuréa (10) a 2 upeviovacie skrutky (9)
Zachytava&/zachytdvaé masti (16)
Rukovat (12)

e  Zachytévad masti (16) umiestnite na dno teplovzdusne;j fritézy.

.....

¢ Napichnite kuréa alebo va&si kus mésa na stred grilovacej ihly (11).
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Musite vybrat kuréa alebo kus mésa primeranej velkosti.

Vlozte dve ihly na kuréa (10) do dvoch $tvorcovych otvorov na konci grilovacej ihly (11).
Zatlagte ihly na kuréa (10) dostatoéne k sebe, aby méso bezpeéne drzalo. V tejto polohe
utiahnite upeviiovacie skrutky (?) na ihlach na kuréa (10).

Dbaite na to, aby sa kuréa alebo kus mésa nemohol dotykat vyhrevného telesa (5) na
hornej strane varného priestoru, pretoZe sa pocas pecenia otdéa. V pripade potreby
pouZite na Gpravu tvaru mésa $pagdt na varenie. V idedlnom pripade by malo byf
rovnomerne rozloZené okolo grilovacej ihly (11).

Grilovaciu ihlu (11) vlozte do teplovzdusnej fritézy, ked' je studend. Uistite sa, Ze grilovacia
ihla (11) najprv zapadne do otvoru pohonu na lavej strane a potom zhora zasuiite os na
pravej strane do nosného prvku vo varnom priestore teplovzduinej fritézy.

8.4 Suprava na kebab (grilovacia ihla plus drziace kotiée)
Potrebujete:

Grilovacia ihla (11)

2 drziace kotice (15) a 2 upeviovacie skrutky (9)

lhly na kebab (14) podla potreby

Zachytavad/zachytévad masti (16)

Rukovat (12)

Zachytavaé masti (16) umiestnite na dno teplovzduine; fritézy.

Upevnite 2 drziace kott&e (15) na konce grilovacej ihly (11)

Nakréjajte vybrané potraviny na kisky s priemerom maximélne 3 cm.

Pripravené potraviny napichnite na ihly na kebab (14). Ihly na kebab (14) neprefazuite.
Po vloZeni do drziacich koticov (15) musi byt medzi drziacim kotdéom (15) a jedlom z
oboch stran priblizne 2 cm priestor.
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e  Teraz vlozte naloZené ihly na kebab (14) do drZiacich kotd&ov (15) tak, ako je
zndzornené na obrdzku.
®  Rovnomerne rozlozte pozadované ihly na kebab (14).

e Pripravend sipravu na kebab vlozte do teplovzduine; fritézy, ked' je studend. Uistite sq, Ze
grilovacia ihla (11) najprv zapadne do otvoru pohonu na lavej strane a potom zhora
zasufite os na pravej strane do nosného prvku vo varnom priestore teplovzdunej fritézy.

9. Zadiname

9.1 Prvé pouizitie
Pred prvym pouzitim teplovzdusnej fritézy ju prevddzkujte 60 minit bez potravin:
®  Naijskér si precitajte cely ndvod na obsluhu a obozndmte sa s obsluhou teplovzduinei
fritézy.
e  Pripojte teplovzdusnu fritézu k elektrickej sieti a potom stlaéte tlacidlo  (38), aby ste
fritézu zapli.
N
e  Spustite program (30) a pomocou tladidla (+ (37) nastavte ¢as varenia na 60 mingt.

e Stlacenim tlagidla (36) spustite teplovzduind fritézu s vybranymi nastaveniami.
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e Po uplynuti 60 mindt sa ozve 5 pipnuti a na displeji (27) sa zobrazi ,OFF" (Vyp.).
Spotrebi¢ sa potom prepne do pohotovostného rezimu.
o  Teplovzdu3nd fritéza je teraz pripravend na pouZitie s potravinami.
9.2 Pripojenie napdjania
Ked je teplovzdusnd fritéza pripravend na zamyslané pouzitie, zasuhte siefovd zdstreku do
zdsuvky s uzemfovacim kontaktom, ktoré je vZdy lahko pristupnd a zodpovedd ddajom na
typovom $fitku. Krétko sa rozsvietia vietky displeje, zaznie signdlny tén a tlacidlo  (38) sa trvalo

rozsvieti. Teplovzduind fritéza je v pohotovostnom reZime.
Pri pouZivani vyddva zvukovy signdl pri kazdom stlaéeni tladidla.

9.3 Zapinanie a vypinanie/prevadzka
(Y
e Stlagenim tlagidla & (38) zapnite teplovzduing fritézu z pohotovostného rezimu.

e Vsetky funkéné tlagidld na dotykovom displeji (3) sa rozsvietia. Na displeji (27) sa meni

nastavend teplota a zostavajici &as varenia.

m Ak pocas priblizne 3 minit neddjde k spusteniu programu, teplovzduind fritéza sa
automaticky prepne spdt do pohotovostného reZimu.
e Vyberte automaticky program alebo nastavte ¢as a teplotu varenia manudlne pomocou
Hacidiel & (37) a S: (41). Ak chcete rychlo zmenit hodnoty, mézete stlait a podrzaf
flacidlg @) (37) a o (471). Na displeji (27) sa striedavo zobrazuje aktudlne nastavend

teplota a zostavajici ¢as varenia.

i Ak chcete predhriaf vndtorny priestor, stlacte Hacidlo (34) a pofom stacte

(36). Vnitorny priestor sa teraz predhrieva 3 mindty. Po predhriati zaznie 5 pjpnuti a
na displeji (27) sa zobrazi ,OFF" (Vyp.] Spotrebi¢ sa pofom prepne do

jpohotovostného reZimu.

o  Stlagenim tlacidla (36) spustite teplovzdudnd fritézu s vybranymi nastaveniami.

e Na displeji (27) sa striedavo zobrazuje aktudlne zvolend teplota varenia a zostdvajici
&as varenia. V manudlnom reZime sa rozsvietia vietky tlagidla s vynimkou
automatickych programov a kedykolvek mézete upravif zvolené nastavenia osvetlenia,
funkcie oté&ania, Easu varenia a teploty.

o Ak ste vybrali automaticky program, rozsvieti sa prisluiné tlacidlo programu. Vietky
tlagidlé okrem nevybranych automatickych programov sa rozsvietia a vy mézete

kedykolvek upravif zvolené nastavenia osvetlenia, funkcie otéd&ania, &asu varenia a

teploty.
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®  Proces varenia mdZzete kedykolvek pozastavif stlacenim tlagidla (36). V takom pripade

tladidlo automatického rezimu, ktory ste pozastavili, a tlacidlo (36) blikaju, kym je

rezim pozastaveny.

e  Opdtovnym stlagenim tlagidla (36) proces obnovite. Tlagidlo zvoleného automatického
programu svieti nepretrzite.

Ak sa pocas programovej sekvencie otvoria dvierka riry (6), program sa prerusi a automaticky sa

zapne vnitorné osvetlenie. Po zatvoreni dvierok riry (6) program pokracuje a kontrolka po

priblizne 1 mindte automaticky zhasne. Pripadne ho mézete kedykolvek manuéline vypnut.

e Po skondeni zvoleného programu sa ozve 5 pipnuti a na displeji (27) sa zobrazi ,OFF"
(Vyp.). Spotrebi& sa potom prepne do pohotovostného rezimu.
9.4 Osvetlenie

e  Stlacenim Hoadlo @ (42) zapnite vnitorné osvetlenie na priblizne 1 mindtu. Opé&tovnym
stlagenim tlagidla @ (42) osvetlenie vypnete.

9.5 Manuadlne nastavenie doby a teploty varenia
Ked' je teplovzdusnd Frltezo v prevcdzke mézete kedykolvek zmenif dobu a tep|otu varenia
pomocou tadidiel ! ® (37) a & (41). Stlagenim a podrzanim tlagidiel ! @ (37) a &} (41) zmenite

&as varenia alebo teplotu v rychlom reZime.

9.5.1 Nastavenie doby varenia

Dobu varenia mézete nastavit v rozmedzi od 1 do 60 mindt v 1-mindtovych krokoch.

e Dobu varenia je mozné nastavif, akondhle sa na displeiji (27) vlavo zobrazi symbol
®© (25) a na displeji (27) sa zobrazn éas varenia.
e Pomocou tagidiel (37) a & (41) predizte alebo skrétte &as varenia.
m V programe ,Su$enie” (33) mozno nastavif dobu varenia od 1:00 do 24:00 hodin v
30-mindtovych krokoch.
9.5.2 Nastavenie teploty
Teplotu mdZete nastavit v krokoch po 5 stupfioch v rozmedzi od 40 °C do 200 °C.

e Teplotu je mozné nastavif, akondhle sa na displeji (27) vlavo zobrazi symbol 8 (26)
a na displeji (27) sa zobrazi teplota.
e Nastavte poZadovang teplotu pomocou tladidiel G (37) a © (41).
m V programe ,Susenie” (33) je minimélna teplota obmedzend na 40 °C a maximdlna
teplota na 80 °C.
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9.6 Zapnutie/vypnutie funkcie otdéania

m Ak pouzivate grilovaciu ihlu (11) alebo otogny ké3 (13), mézete funkciu otééania

zapnit alebo vypnit manuélne.
Kratkym stlacenim tlagidla (40) zapnete funkciu otd&ania. Ak je funkcia ota&ania
zapnutd, tlagidlo (40) blika.

Opétovnym krétkym stlagenim tlacidla (40) funkciu otd&ania vypnete. Tlagidlo
(40) prestane blikaf.

9.7 Pouzivanie prednastavenych rezimov

Teplovzduing fritéza mé 10 prednastavenych programov pre rézne potraviny. Aj pri pouzivani

tychto rezimov mézete kedykolvek zmenit teplotu a dobu varenia alebo zapnif & vypnif funkciu

otaéania.

Pripravte potraviny, ktoré sa maji uvarif, a vlozte ich do teplovzdusnej fritézy s prislusnym
prislusenstvom.

Vyberte vhodny reZim pre vase jedlo.

V pripade potreby si pozrite tabulku déb varenia a vykonaite drobné Gpravy teploty a
doby varenia.

Zapnite teplovzdu3nd fritézu pomocou tlagidla © (38).

Stlagenim tlacidla pozadovaného programu vyberte program.

Podla potreby upravte teplotu a dobu varenia.

Stlagenim tlacidla '*% (36) spustite rezim. Prisluiné tlacidlo reZimu svieti nepretrzite.

9.8 Pozastavenie/obnovenie procesu varenia

Proces varenia mézete kedykolvek prerusif, napr. ak chcete zmenit vysku rostov (17, 18) alebo

skontrolovat, ako je jedlo uvarené.

Stlagenim tlacidla ®¥ (36) pozastavite proces varenia. Opdtovnym stlagenim tlagidla o0
(36) pokraduijte vo vareni.

Pripadne mézete pocas varenia otvorif dvierka riry (6). Tym sa proces varenia pozastavi.
Zapne sa vnitorné osvetlenie, ventildtor a funkcia oté&ania sa zastavia.

Ak chcete pokragovaf vo vareni, zatvorte dvierka riry (6). Vnitorné osvetlenie sa

automaticky vypne priblizne po 1 mindte.
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9.9 Ukonéenie procesu varenia

Nebezpeéenstvo popdlenin! Na vybratie potravin a prisluienstva vzdy

pouzivaijte rukovat (12) alebo kuchynské rukavice.

Po skonéeni zvoleného programu zaznie 5 dlhych pipnuti, na displeji (27) sa zobrazi ,OFF"

(Vyp.) a teplovzdudnd fritéza sa prepne do pohotovostného reZimu.

Pripravte si ziaruvzdorny povrch (tanier, dreven? dosku), na ktory polozZite horice
prisludenstvo.

Otvorte dvierka riry (6).

Vyberte jedlo a pouzité prisluienstvo.

Pred ¢istenim nechaite teplovzdu3nd fritézu a prislusenstvo vychladnut.

10. Cistenie

c Nebezpecenstvo Urazu elektrickym prodom!

Pred Cistenim vytiahnite zdstréku zo siefovej zdsuvky!

Teplovzdu3nd fritéza sa nesmie ponorif do vody!

Nebezpeéenstvo popadlenin! Pred premiestnenim alebo  &istenim
teplovzduinej fritézy ju nechaite vychladnit.

Varovanie o skode na majetku! NepouzZivajte brisne alebo ostré cistiace
prostriedky alebo néstroje, ktoré by mohli podkrabat povrch (napr. kovové $pongie).
V opaénom pripade méze déjst k poskodeniu teplovzduinej fritézy alebo

prisluSenstva.

10.1 Cistenie vnitorného priestoru

V pripade potreby odstrafite dvierka riry (6), aby ste ulahéili &istenie vnitorného priestoru.
Na odstranenie zvydkov mastnoty pouzite mdkkd $pongiu, trochu vody a jemny Cistiaci
prostriedok.

Potom opdf vycistite len vlhkou mékkou handrickou, napr. z mikrovldkna, aby ste Gplne
odstrdnili vietky zvysky &istiaceho prostriedku.

Osuste utierkou a potom nechaijte varny priestor dékladne vyschnf.

10.2 Cistenie krytu

Pouzite vlhkd handri¢ku s trochou jemného ¢istiaceho prostriedku.

Potom dékladne osuste kryt utierkou.
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10.3 Cistenie prislusenstva
Vsetko prislusenstvo okrem teplovzdusnej fritézy a napdjacieho kébla (20) je vhodné
na umyvanie v umyvaéke riadu. Prisluienstvo moZete tiez vycistit v nddobe s teplou

vodou s prostriedkom na umyvanie riadu.

o  Odstrarite velké zvysky jedla.

e  Pripadné pripdlené zvysky jedla méZete najprv namogif do vody.

e Ak je to mozné, rozoberte prisludenstvo na jednotlivé Easti. Napriklad odoberte ihly na
kuréa (10) z grilovacej ihly (11).

e  Prislusenstvo vlozte do umyvacky riadu, aby ste ho vydistili.

e Pripadne prislusenstvo vy¢istite v miske s teplou vodou a prostriedkom na umyvanie riadu.
Potom ho opldachnite velkym mnozstvom Eistej vody, aby ste odstranili zvysky umyvacieho

prostriedku.

11. Skladovanie pri nepouzivani

Ak nebudete teplovzduing fritézu pouzivat dlh3i &as, vycistite ju a prisludenstvo podla opisu v
predchadzajicej kapitole. Napdjaci kabel (20) navlegte na vinutie kdbla (21) a teplovzduind

fritézu uloZte na suchom a distom mieste mimo dosahu deti.
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12. Odstranovanie problémov

Ak teplovzduind fritéza nefunguje ako zvyéajne, skiste odstrénit problém podla nizsie
uvedenych pokynov. Ak vém rady niZSie nedokdzu poméct vyriesit problém, obréfte sa na nadu

zékaznicku linku.

Teplovzdusna fritéza nefunguje.

o Siefovd zdstrcka nie je zapojend. Siefovi zdstréku zapojte do l'ahko pristupnej siefovej
zdsuvky, ktord zodpovedd Gdajom na vykonnostnom 3titku.

e Siefovd zdsuvka je chybnd. Odskisajte spotrebic v inej siefovej zdsuvke, o ktorej viete, Ze

urcite funguje.

Jedlo nie je uvarené po uplynuti odporiéaného ¢asu.

e Mohlo byt prili§ vela jedla alebo boli jednotlivé kusy prili§ velké. Znizte mnoZstvo alebo
velkost jednotlivych kiskov.

o Bola teplota prili§ nizka alebo doba varenia prili§ krétka? V pripade potreby zvolte vyssiu

teplotu alebo dlh3i &as varenia.

Otoény k63 (13) alebo grilovacia ihla (11) sa neotdéa rovnomerne.
e Zastavte funkciu otd&ania a skontrolujte, &i nebola prekroéend maximdlna hmotnost alebo &i

s0 potraviny nerovnomerne rozloZené.

Potraviny sa lepia na steny otoéného kosa (13).
e Pred varenim primie$ajte do potravin trochu oleja na varenie. To by malo zabrénit prilepeniu

hranoléekov alebo zeleniny.

Stupne zhnednutia na réznych rostoch (17, 18) sé vel'mi rozdielne.

e Vyhrevné teleso (5) sa nachddza v hornej &asti vnitorného priestoru. Preto sa jedlo na hornom
roste (4) rychlejdie opedie. V polovici doby varenia (alebo v pripade potreby Easteisie)
vymefite rosty (17, 18) tak, aby kazdy rost (17, 18) bol raz v hornej polohe. Je tiez uZitocné

obéas premiesaf jedlo na rostoch (17, 18).
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s oo

13. Informacie o environmentdalnych nariadeniach a likvidacii

)54

Zariadenia oznalené tymto symbolom podliehajd eurépskej smernici
2012/19/EU. Vietky elekirické a elektronické zariadenia je potrebné likvidovaf
oddelene od domdceho odpaduy, na oficidlnych zbernych miestach. Zabrdfte
znedisteniu Zivotného prostredia a ohrozeniu vésho zdravia spravnou likvidaciou
zariadenia. Podrobnejsie informdcie o spravnom spdsobe likviddcie ziskate, ked'
sa obrdtite na miestnu administrativu, na organizécie zaoberajice sa likvidéciou
alebo na predaijcu, od ktorého ste zariadenie zakdpili.

ES/PT

Vsetky obalové materidly zlikvidujte s ohladom na Zivotné prostredie. Obalové
kartény je mozné vyhodit do odpadovych kontajnerov na recyklaciv papiera
alebo odovzdat na recykldciu na verejnych zbernych miestach. Akékolvek félie
alebo plasty obsiahnuté v obale by sa mali kvéli likvidécii vrétif na verejné zberné
miesta.

Plati len pre Francuzsko:

»Jednoduché triedenie”

Vyrobok, prisludenstvo, tlaceny materidl a obaly s recyklovatelné. Podliehaji zvysenej
zodpovednosti vyrobcu a triedia sa a zbierajo oddelene.

)

a

Pri likvidacia obalového materidlu si na nom viimnite oznacdenia. Na stitku so

ozna&ené skratky (a) a &isla (b), a ich vyznam je nasledovny:

1 - 7: plast/20 - 22: papier a kartén/80 - 98: kompoziiné materidly.

Tyka sa len Spanielska a Portugalska:

Obalovy materidl oddelte a vyhodte do prisluinych

zbernych nddob podl'a symbolov na obale:

Slovensky - 29



SHF 1800 C1

Symbol | Material Obsiahnuty v nasledujucich obalovych
prvkoch tohto produktu
Polyetylén s nizkou )
Plastové vrecko
PE-LD hustotou
Zi°5: ) Polypropylén Plastové tesnenie
PP
Iné plasty Lepiaca pdska, pena, ochranny kryt Ovladaci panel
0
Vlnité lepenka Predajny obal, kartén v predajnom obale
PAP

14. Informdcie o zhode

dékaz sdladu. Vyrobca mé prislusné vyhldsenia a dokumentdciu.

c € Vyrobok spliia poZiadavky platnych eurépskych a ndrodnych smernic. Poskytujeme

Uplné EU vyhldsenie o zhode a pripadné daliie vyhldsenia o zhode si méete stiahnut z tohto

odkazu:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity /474733 2407 .pdf

Kontakind adresa v silade s nariadenim o bezpeé&nosti vyrobkov 2023/988: ce@targa.de
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15. Informadcie o zaruke

Zaruka spoloénosti TARGA GmbH
Vazend zdkaznika, vézeny zdkaznik,
Na tento pristroj mate trojroéni zdruku od datumu ndkupu. V pripade nedostatkov tohto vyrobku

mdte vo&i jeho predajcovi zdkonné préva. Tieto zdkonné prava nie st obmedzené nasou zdrukou,

ktord je uvedend dale;.
Zaruéné podmienky

Zé&ruénd doba zaina diiom kipy. Dobre si uschovaite origindl pokladniéného bloku. Tento doklad
je potrebny ako potvrdenie o kipe. Ak sa v priebehu troch rokov od kipy tohto vyrobku prejavi
materidlovd alebo vyrobnd chyba, tento vyrobok vém podla nasej Gvahy bezplatne bud

vymenime alebo opravime.
Zaruéna doba a zakonné néroky z titulu chyby

Zéaruka sa nepred|zuje o dobu trvania zaruénych oprav. To plati aj na vymenené alebo opravené
diely. Pripadné uZ pri kipe zistené chyby a nedostatky musite ohldsit ihned' po vybaleni vyrobku.

Opravy, ktoré spadaji do obdobia po skon&eni zaruky, si musite zaplatit.
Rozsah zéaruky

Pristroj bol podla prisnych kvalitativnych predpisov starostlivo vyrobeny a pred expediciou
dékladne vyskisany. Zaruka plati na materidlové a vyrobné chyby. Této zdruka neplati na také
soéasti vyrobku, ktoré si vystavené normdlnemu opotrebeniu, takze sa na ne hladi ako na
opotrebené diely, ani na poskodenia krehkych dielov, ako s spinace, akumuldtory alebo diely zo
skla. Tato zdruka straca platnost, ak bol vyrobok poskodeny, nespravne pouzivany alebo
udrziavany. Pre sprdvne pouzivanie tohto vyrobku treba presne dodrziavaf vietky pokyny
uvedené v ndvode na pouzivanie. Bezpodmieneéne sa treba vyhnit takému Géelu pouZivania a
takej manipulécii, pred akymi si v ndvode na pouzivanie uvedené vystrahy. Vyrobok je uréeny len
na stkromné pouZivanie a nie na podnikatelské Gcely. Zaruka stréca platnost pri zaobchéddzani
nezodpovedajicemu G&elu a pri neprimeranom zaobchddzani, pri pouziti nésilia a pri zasahoch,
ktoré neurobil nd3 autorizovany servis. Opravou ani vymenou vyrobku nezaéina plyndf nové

zaruénd doba.
Postup pri uplathovani zaruky

Ak chcete zabezpelit rychle vybavenie vasej poziadavky, riadte sa tymito pokynmi:
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- Pred uvedenim vyrobku do prevédzky si pozorne preditajte priloZzeni dokumentdciu. Ak
by sa vyskytol problém, ktory sa takymto spésobom nedd vyriesif, obréfte sa na nadu

zdkaznicku linku.

- Pri kazdej poziadavke majte poruke Gé&tenku a &islo vyrobku prip. jeho vyrobné &islo ako
doklad o kdpe.

-V pripade, Ze telefonické vyriedenie nie je mozné, v zdvislosti od pri¢iny chyby
zdkaznicky servis zariadi daliie sluzby.

- Na strdnkach www.lidl-service.com si méZete prevziat tito a mnoho daliich priruéiek,
videostborov o vyrobkoch a instalaény softvér. Pomocou tohto QR kédu sa dostanete
priamo na strdnku servisu spolo&nosti LIDL (www.lidl-service.com) a po zadani &isla
vyrobku (IAN) si mbZete otvorif svoj ndvod na pouZitie.

10

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

= Servis

(SK) Telefén: 0850 232001
E-mailovy:  targa@lidl.sk

IAN: 474733_2407

A=  Vyrobca

Maijte na paméti, Ze tato adresa nie je adresou servisu. Najprv sa obrafte na vyssie uvedend

opravoviu.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
NEMECKO
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Herzlichen Glickwunsch!
Mit dem Kauf der SilverCrest HeiBluftfritteuse SHF 1800 C1, nachfolgend als HeifBluftfritteuse
bezeichnet, haben Sie sich fir ein hochwertiges und umweltfreundliches Produkt entschieden.

Machen Sie sich vor der ersten Inbetriebnahme mit der Heifluftfritteuse vertraut und lesen Sie diese
Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Beachten Sie vor allem die Sicherheitshinweise und
benutzen Sie die Heif3luftfritteuse nur, wie in dieser Bedienungsanleitung beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung gut auf. Handigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe der HeiB3luftfritteuse an Dritte ebenfalls mit aus.

1. BestimmungsgeméBe Verwendung

Die HeiBluftfritteuse ist zum Garen von Lebensmitteln in heif3er Luft bei einer maximalen Temperatur
von 200 °C vorgesehen. Die Hei3luftfritteuse ist fir den privaten Haushalt bestimmt und darf nicht
fir gewerbliche Zwecke eingesetzt werden. Sie darf nur in Innenréumen benutzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch: Die HeiBluftfritteuse ist nicht geeignet, um Flussigkeiten zu
erwdrmen.

2. Sicherheitshinweise

Vor der ersten Verwendung des Gerdtes lesen Sie bitte die folgenden
Anweisungen genau durch und beachten Sie alle Warnhinweise,
selbst wenn lhnen der Umgang mit elektronischen und
Haushaltsgeraten  vertraut  ist. ~ Bewahren ~ Sie  diese
Bedienungsanleitung sorgfdltig als zukinftige Referenz auf. Wenn Sie
das Gerdt verkaufen oder weitergeben, héndigen Sie unbedingt auch
diese Bedienungsanleitung aus. Sie ist Bestandteil des Gerdétes.

Erlduterung der verwendeten Symbole

GEFAHR! Dieses Signalwort bezeichnet eine Gefdéhrdung
mit einem hohen Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden
wird, den Tod oder schwere Verletzung zur Folge hat.
WARNUNG! Dieses Signalwort bezeichnet eine
Gefdhrdung mit einem mittleren Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, den Tod oder schwere Verletzung zur Folge
haben kann.
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[i]

GEFAHR! Dieses Symbol kennzeichnet Gefahren fir die
Gesundheit bis zur Lebensgefahr und/oder Sachschéden
durch elekirischen Schlag.

Gefahr von Brand! Dieses Symbol warnt vor Branden,
die bei Nichtbeachtung entstehen kénnen.

Achtung, heiBle Oberfléache!

GEFAHR! Dieses Symbol warnt vor

Verletzungen/Verbrennungen im Zusammenhang mit heif3en
Oberflachen.

Die Zubehérteile sind spilmaschinengeeignet.

Dieses Symbol kennzeichnet Produkte, die auf ihre
physikalische und chemische Zusammensetzung getestet
wurden und gemaf3 der Anforderung der Verordnung EG
1935/2004 als gesundheitlich unbedenklich fir den
Kontakt mit Lebensmitteln befunden wurden.

Dieses Symbol kennzeichnet weitere informative Hinweise
zum Thema.

Herstelleradresse

Anweisungen fiir sicheren Betrieb
e Verwenden Sie die Heif3luftfritteuse bestimmungsgemaf. Bei einer

Fehlanwendung kann es zu Verletzungen kommen.

Wédhrend des Betriebes kdnnen die Oberfléchen der
Heif3luftfritteuse heifd werden. Beriihren Sie nicht die heif3en
Gerdteteile, wie z. B. die Abluftéffnung auf der Rickseite oder
das Sichtfenster der Ofentir.

e Verwenden Sie den Griff zum Entnehmen des heif3en

Drehkorbes (13)/Drehspiefies (11).
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e Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder Topflappen zum
Anfassen der heiflen Zubehorteile.

e Waéhrend des Frittierens entweicht aus der Abluftéffnung heif3er
Dampf. Fassen Sie nicht in den Dampf.

e Wenn die Netzanschlussleitung des Gerdtes beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

e Dieses Gerat ist nicht dafir bestimmt, mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu
werden.

GEFAHR! Personensicherheit

o Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauches des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

e Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

e Reinigung und Wartung durch den Benutzer dirfen nicht durch
Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder
dglter und werden beaufsichtigt.

e Kinder unter 8 Jahren sind vom Gerat und der Anschlussleitung
fernzuhalten.

GEFAHR! Verpackungsmaterial ist kein Kinderspielzeug.
Kinder dirfen nicht mit den Kunststoffbeuteln spielen. Es
besteht Erstickungsgefahr. Bewahren Sie das Gerét auBBerhalb
der Reichweite von Kindern auf.
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WARNUNG Haus- und Nutztiere, Végel

e Von Elekirogerdgten konnen Gefahren fir Haus- und Nutztiere
ausgehen. Des Weiteren kdnnen Tiere auch einen Schaden am
Gerdt verursachen. Halten Sie deshalb Tiere grundsatzlich von
Elektrogeraten fern.

o Végel atmen schneller, verteilen die Luft anders in ihrem Kérper und
sind deutlich kleiner als Menschen. Daher kann es fir Végel
gefahrlich sein, selbst kleinste Rauchmengen einzuatmen, die beim
Betrieb dieses Gerdtes entstehen. Wenn Sie dieses Gerdéit benutzen,
sollten sich keine Végel im gleichen Raum befinden.

WARNUNG! Verletzungsgefahr durch
Verbrennungen
e Berihren Sie nicht die heiflen Oberfléchen des Gerates und des
Garraumes. Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder Topflappen.
e Lassen Sie das Gerat vollsténdig abkihlen, bevor Sie es reinigen
oder wegrdumen.
e Bewegen oder transportieren Sie die Heif3luftfritteuse nicht,
wdhrend diese eingeschaltet ist.

A GEFAHR durch elektrischen Schlag

e Das Gerdt darf nicht mit nassen Handen bedient werden.

o Schitzen Sie das Gerdt vor Feuchtigkeit, Tropf- oder Spritzwasser.
Betreiben Sie es nicht in der Néhe von einem Waschbecken, in das
es versehentlich hineinfallen kénnte.

e Das Gerdt, die Anschlussleitung und der Netzstecker diirfen nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten getaucht werden.
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Sollte Flussigkeit in das Gerat gelangt sein, ziehen Sie sofort den
Netzstecker und lassen Sie das Gerdt vor einer erneuten
Inbetriebnahme vom Kundendienst Gberpriifen.

Das Gerdat darf nicht in Betrieb genommen werden, wenn das Gerat
oder die Anschlussleitung (20) sichtbare Schaden aufweist oder
wenn das Gerdt zuvor fallen gelassen wurde.

Wenn Sie ein Verléngerungskabel benutzen, muss es fir die
technischen Daten dieses Gerdtes ausreichend dimensioniert sein.
Betreiben Sie das Gerdt nicht an einer Mehrfachsteckdose, es
kdnnte zu einer Uberlastung kommen.

Verlegen Sie die Anschlussleitung (20) so, dass niemand auf diese
treten, daran héangen bleiben oder dariber stolpern kann.
SchlieBen Sie den Netzstecker nur an eine ordnungsgemaf
installierte, gut zugéngliche Steckdose mit Schutzkontakten an,
deren Spannung den Angaben auf dem Typenschild entspricht. Die
Steckdose muss auch nach dem AnschlieBen weiterhin gut
zugénglich sein.

Achten Sie darauf, dass die Anschlussleitung (20) nicht durch
scharfe Kanten oder heif3e Stellen beschadigt wird.

Achten Sie darauf, dass die Anschlussleitung (20) nicht
eingeklemmt bzw. gequetscht wird.

Auch nach dem Ausschalten ist das Gerdt nicht vollstéandig vom
Netz getrennt. Zur vollstdndigen Netztrennung missen Sie den
Netzstecker ziehen.

Um den Netzstecker aus der Steckdose zu ziehen, ziehen Sie nur
am Netzstecker selbst und niemals an der Anschlussleitung.

Ziehen Sie in folgenden Féllen den Netzstecker aus der Steckdose:
> Nach jedem Gebrauch.

> Wenn das Gerdt nicht benutzt wird.

> Wenn eine Stérung auftritt.
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»  Bevor das Gerdat gereinigt wird.

> Bei Gewitter.

Um Gefdhrdungen zu vermeiden, nehmen Sie keine Verdanderungen
am Gerdt vor. Lassen Sie Reparaturen nur von einer Fachwerkstatt
bzw. unserem Kundendienst durchfihren.

GEFAHR von Brand

Lassen Sie das angeschlossene Gerat niemals unbeaufsichtigt.
Beaufsichtigen Sie die Heif3luftfritteuse wdhrend des Betriebes. So
erkennen Sie auftretende Probleme frihzeitig durch ungewdhnliche
Geriiche oder Gerdusche.

Gerdt niemals abdecken oder auf weichen Gegensténden (wie z.
B. Handtuch oder Teppich) abstellen und betreiben.

Betreiben Sie die HeiBluftfritteuse ausschlieBlich auf einer festen,
ebenen, rutschfesten, trockenen und nicht brennbaren Arbeitsfléche.
Achten Sie immer auf einen Freiraum zu allen Seiten und ber dem
Gerdt. Benutzen Sie die HeiBluftfritteuse nicht direkt unter
Oberschrdnken, Wandsteckdosen und nicht in der Nd&he von
Gardinen, Papier oder dhnlichen brennbaren Gegenstanden.

WARNUNG vor Sachschaden

Verwenden Sie nur das Original-Zubehér.

Stellen Sie das Gerdt niemals auf heile Oberfléchen (z. B.
Herdplatten) oder in die Néhe von Warmequellen oder offenem
Feuer.

Achten Sie darauf, dass die Unterlage unter dem Gerét trocken ist.
Achten Sie darauf, dass die Speisen nicht das heile Heizelement
an der Oberseite des Garraumes berihren und dort festkleben.
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e Uberfiillen Sie den Drehkorb (13) bzw. den DrehspieB3 (11) nicht.
Beachten Sie die Richtwerte in dieser Anleitung.

e Verwenden Sie keine scharfen oder kratzenden Reinigungsmittel.

e Das Gerdt ist mit rutschfesten KunststofffiBen ausgestattet. Da
Mébel mit einer Vielfalt von Lacken und Kunststoffen beschichtet
sind und mit unterschiedlichen Pflegemitteln behandelt werden,
kann nicht véllig ausgeschlossen werden, dass manche dieser Stoffe
Bestandteile enthalten, die die KunststofffiBe angreifen und
aufweichen. Legen Sie ggf. eine rutschfeste Unterlage unter das
Gerdt.

3. Lieferumfang

Nehmen Sie die HeiBluftfritteuse und alle Zubehérteile aus der Verpackung. Entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien und iiberpriifen Sie, ob alle Komponenten vollstdndig und unbeschadigt
sind. Im Falle einer unvollstéindigen oder beschadigten Lieferung wenden Sie sich bitte an den
Hersteller.

1 HeiBluftfritteuse

1 Blech/Fettauffangschale
¢ 3 Gitterbleche

¢ 1 DrehspieB

¢ 2 HdhnchenspieBe

¢ 2 Haltescheiben

¢ 8 SchaschlikspieBle

1 Drehkorb

1 Griff

¢ 1 Bedienungsanleitung
1 Rezeptheft
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Diese Bedienungsanleitung ist mit einem ausklappbaren Umschlag versehen. Auf der Innenseite
des Umschlags sind die HeiBluftfritteuse und alle Bedienelemente mit einer Bezifferung abgebildet.
Sie kénnen diese Umschlagseite ausgeklappt lassen, wéhrend Sie weitere Kapitel der
Bedienungsanleitung lesen. So haben Sie immer eine Referenz zum betreffenden Bedienelement

vor Augen. Die Ziffern haben folgende Bedeutung:

1 | Abdeckplatte
2 | Lufteinlasséffnungen
3 | Touchdisplay
4 | Einschubschienen
5 | Heizelement (an der Oberseite des Garraumes)
6 | Ofentir
7 | Sichtfenster
8 | Tirgriff
9 | Feststellschraube
10 | HéhnchenspieBe
11 | Drehspief (fir Haltescheiben und Hihnchenspiefie)
12 | Griff (zum Greifen von Drehspief3 und Drehkorb)
13 | Drehkorb
14 | Schaschlikspiefle =>8 Stiick
15 | Haltescheiben (fir die SchaschlikspieBe)
16 | Blech/Fettauffangschale
17 | Gitterblech (tief)
18 | Gitterblech (flach)
19 | Griffmulde
20 | Anschlussleitung (mit Netzstecker)
21 | Kabelaufwicklung (an der Riickseite)
22 | Abluftéffnung (an der Rickseite)

4. Technische Daten

Modell SHF 1800 C1 HINWEIS: Es ist keine Akfion seitens

Spannungsversorgung | 220 - 240 V~, 50-60 Hz | der Benutzer erforderlich, um das

Schutzklasse I Produkt zwischen 50 und 60 Hz

Leistung 1800 W umzustellen. Das Produkt passt sich
sowohl fiir 50 Hz als auch fir 60 Hz
an.

Anderungen der technischen Daten sowie des Designs kénnen ohne Ankiindigung erfolgen.
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5. Urheberrecht

Alle Inhalte dieser Bedienungsanleitung unterliegen dem Urheberrecht und werden dem Leser
ausschlieBlich als Informationsquelle bereitgestellt. Jegliches Kopieren oder Vervielféltigen von
Daten und Informationen ist ohne ausdriickliche und schriffliche Genehmigung durch den Autor
verboten. Dies betrifft auch die gewerbliche Nutzung der Inhalte und Daten. Text und Abbildungen

entsprechen dem technischen Stand bei Drucklegung. Anderungen vorbehalten.

6. Vor der Inbetriebnahme

Entnehmen Sie die HeiBluftfritteuse und alle Zubehérteile aus der Verpackung und iberprifen Sie
die Vollstéindigkeit der Lieferung. Entfernen Sie alle Schutzfolien und entnehmen Sie alle Teile aus
dem Garraum. Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern und entsorgen Sie es

umweltgerecht.

e Reinigen Sie vor der ersten Benutzung die HeiBluftfritteuse und sémtliches Zubehér, wie im
Kapitel ,Reinigung” beschrieben.
¢ Nutzen Sie zum Transport die Griffmulden (19), an der linken und rechten Seite.
o Stellen Sie die HeiBluftfritteuse auf eine ebene, trockene, rutschfeste und hitzebestéindige
Unterlage.
Achten Sie bei der Wahl des Aufstellortes darauf, dass die Oberkante der gedffneten
m Ofentir (6) nicht {ber die Vorderkante der Arbeitsfléche hinausragt.

o Verdecken Sie niemals die Abluftsffnung an der Rickseite der Heif3luftfritteuse. Es besteht
Brandgefahr!

e Verbinden Sie die HeiBluftfritteuse erst dann mit dem Stromnetz, wenn diese in Betrieb
genommen werden soll.
Bei der ersten Inbetriebnahme kann durch fertigungsbedingte Riickstéinde ein leichter
m Geruch entstehen, auch geringe Rauchentwicklung ist méglich. Dieses Verhalten ist
normal und der Geruch verliert sich nach kurzer Zeit. Bitte sorgen Sie fir

ausreichende Beliftung. Offnen Sie gegebenenfalls ein Fenster.
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6.1 Das Touchdisplay

3 | Touchdisplay
23 | Programm ,Steak, Kotelett”
24 | Programm ,Hdhnchen, Braten”
25 | Restzeitanzeige aktiv
26 | Temperaturanzeige aktiv
27 | Display (Anzeige von Temperatur und Restlaufzeit)
28 | Anzeige Grad Celsius aktiv
29 | Anzeige Minuten aktiv
30 | Programm ,Pommes Frites”
31 | Programm ,Muffins”
32 | Programm ,Bacon”
33 | Programm ,Dérren”
34 | Vorheizen
35 | Programm ,Pizza”
36 | Start/Pause/Standby
37 | Garzeit verléingern/Temperatur erhéhen
38 | EIN/Standby
39 | Wechsel zwischen Temperaturanzeige und Restzeitanzeige
20 Drehfunktion des Drehkorbes (13) bzw. des Drehspiefes (11) ein- bzw. ausschalten. Das Symbol
blinkt, wenn die Drehfunktion eingeschaltet ist.
41 | Garzeit verkiirzen/Temperatur reduzieren
Beleuchtung
42 e  Garraumbeleuchtung ein- bzw. ausschalten. Das Symbol blinkt, wenn die
Garraumbeleuchtung eingeschaltet ist.
43 | Programm ,Gefligelteile”
44 | Programm ,Shrimps”
45 | Programm ,Fisch”
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6.2 Die Automatikprogramme

Voreingestellte | Voreingestellte
Temperatur Zeit
Nr. |l P V
r. | Symbo rogramm/Verwendung (einstellbarer (einstellbarer
Temperaturbereich) Zeitbereich)
32 B 190 °C 8 Minuten
acon
(80 - 200 °C) (1 - 60 Minuten)
200 °C 18 Minut
30 Pommes frites inuten
(80 - 200 °C) (1 - 60 Minuten)
45 Fisch 180 °C 20 Minuten
isc
(80 - 200 °C) (1 - 60 Minuten)
43 Gefligelteile, z. b. Keulen, 200 °C 15 Minuten
Bruststiicke (80 - 200 °C) (1 - 60 Minuten)
180 °C 15 Minut
23 Steak, Kotelett inuten
(80 - 200 °C) (1 - 60 Minuten)
a4 Shii 180 °C 10 Minuten
rimps
P (80 - 200 °C) | (1 - 60 Minuten]
35 P 180 °C 15 Minuten
izza
(80 - 200 °C) (1 - 60 Minuten)
Dérren von Obst und Gemise, 65 °C 3:00 Stunden
33 z. B. Apfelringen, 40 - 80 °C (1:00 - 24:00
Tomatenscheiben (40 - ) Stunden)
a1 Moffi 160 °C 18 Minuten
uffins
(80 - 200 °C) (1 - 60 Minuten)
Drehspief3 (11) zum Braten 180 °C 25 Minuten
24 eines ganzen Héhnchens oder
. . (80 - 200 °C) (1 - 60 Minuten)
eines kleinen Bratens
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6.3 Zubehorteile und Einsatzbereiche

Nr. | Zubehérteil Verwendung
o Auf Gerdteboden einschieben, um tropfende Fliissigkeit oder
Blech/ KrUme| aufzufangen. Die Gerdétereinigung wird hierdurch
16 Fettauffangschale erleichtert
* Nutzung als geschlossenes Backblech, insbesondere fisr
Speisen, die stark tropfen und Hitze von oben benétigen.
o Die Ldcher in den Gitterblechen (17, 18) sorgen fir eine gute
Luftzirkulation und eine gleichmé&Bige Wérmeverteilung.
17 o Mehrere Gitterbleche (17, 18) kénnen gleichzeitig
+ Gitterblech verwendet werden.
e Zubereitung von Speisen, die eine gleichmaBige und
18 zirkulierende Hitze benétigen, z. B. Pommes Frites,
Gefligelteile, Fischstdbchen, Tiefkihl-Pizza.
e Dorren
o Geeignet fir relativ kleines Gargut, z. B. Pommes Frites,
Gemisestiicke, Wedges, SiBkartoffel-Pommes.
o Durch die stdndige Drehung ist ein besonders gleichméBiges
Garen von allen Seiten gewdéhrleistet. Hierfir muss die
Drehfunktion mit der Taste (40) eingeschaltet werden.
e Fir eine einwandfreie Funktion darf der Drehkorb (13) nicht
13 Drehkorb iberfillt werden. Fiillen Sie ihn héchstens bis zur MAX-
Markierung. Das maximale Gewicht darf 1,5 kg nicht
Uberschreiten.
e Verwenden Sie den Griff (12) zum Einsetzen und Entnehmen.
Tipp: Mischen Sie etwas Ol unter die rohen Zutaten. Das
verbessert den Geschmack und verhindert das Festkleben der
Lebensmittel am Drehkorb (13). Dieses ist bei vorfrittierten
Produkten, z. B. Tiefkiihl-Pommes nicht erforderlich.
e Geeignet zum Braten eines ganzen Héhnchens bzw eines
kleinen Bratens. Das maximale Gewicht darf 1,5 kg nicht
Uberschreiten.
11 o Verwenden Sie zur Fixierung des Gargutes auf dem
+ Drehspief3, DrehspieB (11) die beiden Hahnchenspiefe (10).
10 Hahnchenspiee | | Bei Verwendung des Programmes &0 ist die Drehfunktion

automatisch eingeschaltet. Diese kann durch Driicken der

Taste (40) nach Bedarf ein- oder ausgeschaltet werden.
e Verwenden Sie den Griff (12) zum Entnehmen.
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11

14

15

o Geeignet fiir Fleisch- und Gemisespiefe.

e Befestigen Sie die Haltescheiben (15) am Drehspief3 (11).

o Die gefiillten SchaschlikspieBe (14) kénnen Sie nun in die
Drehspief, Haltescheiben (15) einhdngen. Beachten Sie die maximale

SchaschlikspieBe, Menge von 150 g pro Schaschlikspief3 (14).

Haltescheiben o Durch die stéindige Drehung ist ein besonders gleichméBiges

Garen von allen Seiten gewdhrleistet. Hierzu muss die
Drehfunktion mit der Taste (40) eingeschaltet werden

e Verwenden Sie den Griff (12) zum Entnehmen.

7. Wissenswertes zur Zubereitung

Diese HeiBluftfritteuse 9-in-1 vereint viele unterschiedliche Zubereitungsméglichkeiten in nur einem
Gerdt:

mit HeifBluft frittieren

Pizza backen

Fleisch, Fisch oder Bacon grillen

Tiefkihlgerichte, wie z. B. Fischstébchen, Tiefkithlgemiise, Chicken-Wings zubereiten
ein ganzes Hahnchen oder einen Braten am Drehspief3 (11) grillen

Fleisch oder Gemiisespiefe grillen

Muffins, Cup Cakes, kleine Kuchen oder anderes Gebéick backen

Obst oder Gemijse dérren

Gratinieren

7.1 Mengen
Beachten Sie folgende Hinweise, um ein optimales Ergebnis zu erreichen:

Bereiten Sie grundsétzlich nur kleine Mengen auf einmal zu.

Befillen Sie den Drehkorb (13) héchstens bis zur MAX-Markierung, um eine gleichméBige
Bréunung des Gargutes zu gewdhrleisten. Uberschreiten Sie nicht das maximale Gewicht
von 1,5 kg.

Blech (16) und Gitterbleche (17, 18) sollten immer nur locker belegt werden, um eine
optimale Luftzirkulation und damit ein optimales Garergebnis zu gewdhrleisten.
Uberschreiten Sie nicht das maximale Gewicht von 1,5 kg.

Beachten Sie die maximale Menge von 150 g pro Schaschlikspie (14).

Achten Sie bei jeder Zubereitungsart immer darauf, dass das Gargut nicht mit den
Seitenwdnden, der Ofentiir (6) und dem oben liegenden Heizelement (5) in Beriihrung
kommt.

7.2 Temperaturen und Garzeiten

Die Garzeiten variieren je nach Gréf3e und Beschaffenheit des verwendeten Gargutes.
AuBerdem spielt Ihr persénlicher Geschmack eine ausschlaggebende Rolle. Aus diesem
Grund sind die in der Verarbeitungstabelle angegebenen Temperaturen und Garzeiten nur
Richtwerte, die von lhnen gegenenfalls angepasst werden missen.
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e Bei starker Braunung von Lebensmitteln kann sich Acrylamid bilden, das im Verdacht steht,
krebserregend zu sein. Vermeiden Sie im Sinne lhrer Gesundheit eine zu starke Bréunung.

e Orientieren Sie sich bei Tiefkihlprodukten an den angegebenen
Zubereitungsempfehlungen der Hersteller fir Umluftbetrieb bzw. Heifluftfritteusen.

7.3 Brdunung
Um eine gleichmafBige Bréunung lhres Gargutes zu erreichen, beachten Sie folgende Hinweise:

¢ Nutzen Sie die Drehfunktion bei Verwendung von Drehspief3 (11) und Drehkorb (13).

e Bei Verwendung des Drehkorbes (13) begiinstigt das Untermischen von etwas Ol unter die
rohen Zutaten eine gleichmé&Bige Bréunung. Vermeiden Sie auBerdem, den Drehkorb (13)
zu iberfillen.

e Wenn Sie auf mehreren Gitterblechen (17, 18) gleichzeitig garen, kdnnen Sie die
Bré&unung verbessern, indem Sie nach der Hélfte der Garzeit die Gitterbleche (17, 18)
entnehmen, das Gargut wenden bzw. durchmischen und anschlieBend die Gitterbleche
(17, 18) auf einer anderen Einschubhdhe wieder einsetzen.

e Esistimmer von Vorteil fir den Gar- und Brdunungsprozess, wenn das Gargut von gleicher
Dicke und GréBe ist.
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7.4 Tabelle Verarbeitungszeiten

Die nachfolgende Tabelle soll Ihnen zur Orientierung bei der Verarbeitung unterschiedlicher
Lebensmittel dienen. Passen Sie die angegebenen Werte der Beschaffenheit des Gargutes und
lhren persénlichen Vorlieben an.

- Korrigieren Sie entsprechend bei den verwendeten Programmen die voreingestellten
I Werte fir Garzeit und Temperatur.
—

= Sollten Sie mehr als ein Gitterblech (17, 18) verwenden, tauschen Sie diese bitte
I nach der Halfte der Garzeit.

gleichméfBige Form
bringen.

Mit Héhnchenspiefien
(10) auf dem Drehpief3
(11) befestigen.
Drehfunktion verwenden

Gargut Hinweis Optimale | Optimale | Grad
Menge Zeit °C
(ca.) (Minuten)
max. max. Zeit
Menge
Braten Programm ﬁ (24) )
. maximal
Braten ggf. mit 50 200° C
. . 1,5 kg
Kichengarn in eine

Da die Zeit- und Temperaturwahl
sehr stark von Fleischart, Gréf3e und
Gewicht abhdngig ist, empfehlen
wir die Kontrolle der
Kerntemperatur mit einem
Garthermometer.  Tabellen  mit
empfohlenen Kerntemperaturen fijr
unterschiedliche Fleischarten finden
Sie in Kochbiichern oder im Internet.

(frisch)

Ganzes Hahnchen

Programm &0 (24)
Mit Héhnchenspiefien
(10) auf dem Drehpief3
(11) befestigen.

ggf. mit Kichengarn in
eine gleichméBige Form

bringen.
I-Flitjhnhchenkeu|en Programm (43) mit
(frisch] Vorheizen

Gitterblech (17, 18)

verwenden

1-2 mal wenden
Auf Ebene 3 garen

maximal
40 - 45 200° C
1,5 kg
Gesundheitsgefahr!

Es ist zwingend darauf zu achten,
dass frisches Gefligel (auch
Gefligelteile) vollsténdig
durchgegart ist, da ansonsten evil.
vorkommende Salmonellen nicht
abgetstet werden und eine Gefahr
fir lhre Gesundheit besteht. Passen
Sie ggf. Garzeit und Temperatur
entsprechend an.
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Chicken-Nuggets Programm (43) 200 g 10-15
(Tiefkihlware) Gitterblech (17, 18) 200% €
verwenden 6009 18-22
Fischstébchen Programm (43) 200 g 7-10
(Tiefkihlware) Gitterblech (17, 18) 200% €
verwenden 8409 16-20
Mozarella-Sticks Programm (43) 200 g 4-6
(Tiefkihlware) Gitterblech (17, 18) 180° ¢
verwenden 7009 >7
Pommes Frites, Programm (30) mit 350g 15-17
diinn, Vorheizen. 200% C
vorfrittiert Drehkorb (13) mit 7509 18- 22
Pommes Frites, Drehfunkfion 350 15 -20
. Alternativ: Zubereitung 9
dick, . 200° C
. auf Gitterblech (17, 18)
vorfrittiert 750¢g 18 - 22
Pommes Frites, Programm (30)
hausgemacht, etwas Ol untermischen 400 g 18 - 22
Drehkorb (13) mit
Drehfunktion 200° C
Alternativ: Zubereitung
auf Gitterblech (17, 18) 750 g 20-25
Muffins Programm (31) 9 Stiick 13-15
B(?ckformen auf 150° C
Gitterblech (17, 18) 18 Stock 16-20
stellen
Cup cakes Programm (31) 9 Stijck 15-18
Bc.nckformen auf 160° C
Gitterblech (17, 18) 12 Stiick 15.18
stellen
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Ofenkartoffeln (je ca.

Programm (31)
150 g, vorgegar) 15 bis 20 Minuten 6 Stick 40
vorgaren
Zubereitung auf 180° C
Gitterblech (17, 18) i
ggf. in Alufolie 12 Stick 60
einwickeln
Apfelringe d&
pfelringe d&rren Programm (33)
Gitterbleche (17, 18)
verwenden
Einschubhohe der 500g 150-180 | 80°C
Gitterbleche (17, 18)
alle 30 Minuten
veréndern
Pizza backen Programm (35) 250 ¢ 10-15
Gitterblech (17, 18) 180° C
verwenden 500g 15-20
Fisch Programm (45) 500 g 18-20
Gitterblech (17, 18) 180° C
verwenden 1000 g 20-25
Shrimps Programm (44) 200 g 10-15
Gitterblech (17, 18) 180° C
verwenden 4009 15-18
Steak
ed Programm (23) 2009 10-15
Gitterblech (17, 18) 180° C
d 400 g 12-17
verwenden
B
acon Programm i\ (32) 100 g 8
Gitterblech (17, 18) 190° C
q 200 g 8-10
verwenden
Gemiise Pr?gramm (45) 400 g 2
Gitterblech (17, 18) 180° C
verwenden 600 g 05
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8. Montage und Einsetzen der Zubehorteile

m Die Fettauffangschale (16) kann sich im Laufe der Zeit durch die Hitzeeinwirkung leicht

verférben. Das ist unbedenklich und kein Mangel im Sinne der Garantie.

8.1 Montage/Demontage der Ofentiir
Zur einfachen Reingung des Garraumes, empfiehlt es sich, die Ofentiir (6) vor der Reinigung zu

entnehmen.

Gehen Sie folgendermaf3en vor:

8.2 Drehkorb (13)

Sie benstigen:

Drehkorb (13)
Blech/Fettauffangschale (16)
Griff (12)

e Platzieren Sie die Fettauffangschale (16) auf dem Boden der HeiB3lufifritteuse.

e Offnen Sie die Klappe des Drehkorbes (13) und fiillen Sie die gewiinschte Menge
Lebensmittel in den Drehkorb (13). Beachten Sie die Maximalmenge.

o  Schlieflen Sie die Klappe des Drehkorbes (13).

e  Setzen Sie den Drehkorb (13) in die kalte HeiBluftfritteuse ein. Achten Sie darauf, dass die
Achse des Drehkorbes (13) zunéchst auf der linken Seite in die Offnung des Antriebes
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greift und setzen Sie dann die Achse auf der rechten Seite von oben in das Lagerelement
im Garraum der Heif3luftfritteuse.

8.3 DrehspieB (11)

Sie benétigen:

DrehspieB (11)

2 Hahnchenspiefie (10) und 2 Feststellschrauben (9)
Blech/Fettauffangschale (16)

Griff (12)

Platzieren Sie die Fettauffangschale (16) auf dem Boden der HeifBluftfritteuse.
Schieben Sie das Héhnchen bzw. den Braten mittig auf den Drehspief3 (11).

Die GréBe des Hahnchens bzw. Bratens muss entsprechend gewdhlt werden.

Stecken Sie die beiden HahnchenspieBe (10) jeweils mit beiden Vierkantléchern auf die
Enden des Drehspiefes (11).
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Schieben Sie die HahnchenspieBe (10) so weit zusammen, dass das Fleischstiick sicher
gehalten wird. Schrauben Sie die Feststellschrauben (9) an den Héhnchenspieflen (10) in
dieser Position fest.

Stellen Sie unbedingt sicher, dass das Héhnchen bzw. der Braten wéhrend des Garens mit
Drehfunktion das Heizelement (5) im oberen Teil des Garraums nicht beriihren kann.
Bringen Sie ggf. das Gargut mit Hilfe von Kiichengarn in eine entsprechende Form.
Idealerweise so, dass es sich rund um den Drehspief3 (11) gleichméBig verteilt.

Setzen Sie den DrehspieB (11) in die kalte HeiBluftfritteuse ein. Achten Sie darauf, dass der
DrehspieB (11) zundchst auf der linken Seite in die Offnung des Antriebes greift und setzen
Sie dann die Achse auf der rechten Seite von oben in das Lagerelement im Garraum der
HeiBluftfritteuse.

8.4 Kebab Set (DrehspieB plus Haltescheiben)
Sie benstigen:

Drehspief3 (11)

2 Haltescheiben (15) und 2 Feststellschrauben (9)
SchaschlikspieBe (14) nach Bedarf
Blech/Fettauffangschale (16)

Griff (12)

Platzieren Sie die Feftauffangschale (16) auf dem Boden der HeiBluftfritteuse.

Befestigen Sie die 2 Haltescheiben (15) an den Enden des DrehspieBes (11)

Schneiden Sie das ausgewdhlte Gargut in Stiicke von maximal 3 ¢m Durchmesser.
SpieBen Sie das so vorbereitete Gargut auf die SchaschlikspieBe (14) auf. Uberfillen Sie
die SchaschlikspieBBe (14) nicht. Nach dem Einstecken in die Haltescheiben (15) sollte
zwischen Haltescheibe (15) und Gargut auf beiden Seiten ca. 2 cm Platz bleiben.
Setzen Sie nun die gefillten Schaschlikspiefle (14), wie in der Abbildung gezeigt, in die
Haltescheiben (15) ein:

Verteilen Sie die benétigten Schaschlikspiefie (14) gleichmé&Big.
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Setzen Sie das fertig vorbereitete Kebab-Set in die kalte HeiB3luftfritteuse ein. Achten Sie
darauf, dass der DrehspieB (11) zunéchst auf der linken Seite in die Offnung des Antriebes
greift und setzen Sie dann die Achse auf der rechten Seite von oben in das Lagerelement
im Garraum der HeiBluftfritteuse.

9. Inbetriebnahme

9.1 Erste Inbetriebnahme

Vor dem ersten Gebrauch muss die HeiBluftfritteuse fir 60 Minuten ohne Lebensmittel betrieben

werden:

Lesen Sie die komplette Bedienungsanleitung und machen Sie sich zunéchst mit der
Bedienung der HeiBluftfritteuse vertraut.

Verbinden Sie die Heif}luftfritteuse mit dem Stromnetz und driicken Sie die anschlie3end die

Taste © (38), um die HeiBluftfritteuse einzuschalten.

Starten Sie das Programm (30) und stellen Sie Garzeit mit der Taste @ (37) auf 60
Minuten ein.

Driicken Sie die Taste (36), um die HeiBluftfritteuse mit den gewdihlten Einstellungen zu
starten.

Nach Ablauf der 60 Minuten erténen 5 Signalténe und im Display (27) wird ,OFF”
angezeigt. AnschlieBend schaltet das Gerét in Standby.

Die HeiBluftfritteuse ist jetzt fir den Gebrauch mit Lebensmitteln vorbereitet.
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9.2 Stromanschluss herstellen

Wenn die HeiBluftfritteuse fir die geplante Verwendung vorbereitet ist, stecken Sie den
Netzstecker in eine immer leicht zugéngliche Schutzkontakisteckdose, die den Angaben auf dem
Typenschild entspricht. Alle Anzeigen leuchten kurz auf, es ertént ein Signalton und die Taste

(38) leuchtet permanent. Die HeiBluftfritteuse befindet sich im Standby.
Im Betrieb wird jeder Tastendruck mit einem Signalton quittiert.

9.3 Einschalten/Ausschalten/Betrieb

e  Driicken Sie die Taste  (38), um die HeiBluftfritteuse aus dem Standby einzuschalten.
e Alle Funktionstasten des Touchdisplays (3) leuchten. Das Display (27) wechselt zwischen

voreingestellter Temperatur und Restlaufzeit.

Wenn fir ca. 3 Minuten keine Eingabe zum Programmstart erfolgt, schaltet die
HeiBluftfritteuse automatisch in Standby.
®  Wahlen Sie ein Automatikprogramm oder stellen Sie die Garzeit und Temperatur mit den
Tasten ) (37) und © (41) manuell ein. Fir eine schnelle Anderung der Werte kénnnen
Sie die Tasten Tasten &) (37) und & (41) gedrickt halten. Im Display (27) werden

abwechseld die aktuell eingestellte Temperatur und die verbleibende Garzeit angezeigt.
m Wenn Sie den Garraum vorheizen wollen, driicken Sie die Taste (34) und

anschliefBend die Taste (36). Der Garraum wird nun fiir 3 Minuten vorgeheizt
Nach dem Vorheizen erténen 5 Signalténe und im Display (27) wird ,OFF”
angezeigt AnschlieBend schalfet das Gerdit in Standby.

o  Driicken Sie die Taste (36), um die HeiBluftfritteuse mit den gewdhlten Einstellungen zu
starten.

e Im Display (27) werden abwechselnd die aktuell gewdhlte Gartemperatur und die
verbleibende Restlaufzeit angezeigt. Bei manueller Einstellung leuchten alle Tasten mit
Ausnahme der Automatikprogramme und Sie kénnen lhre gewdhlten Einstellungen
bzgl. Beleuchtung, Drehfunktion, Garzeit und Temperatur jederzeit korrigieren.

e  Falls Sie ein Automatikprogramm gewéihlt haben, leuchtet die entsprechende
Programmtaste. Alle Tasten auBer den nicht gewéhlten Automatikprogrammen leuchten
und Sie kénnen lhre gewdhlten Einstellungen bzgl. Beleuchtung, Drehfunktion, Garzeit

und Temperatur jederzeit korrigieren.

e Der Garvorgang kann jederzeit durch Driicken der Taste (36) unterbrochen werden. In

diesem Fall blinkt wéhrend der Unterbrechung die Taste des unterbrochenen

Automatikprogrammes und die Taste (36)
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e Durch erneutes Driicken der Taste (36) wird der Vorgang fortgesetzt. Die Taste des
gewdhlten Automatikprogrammes leuchtet durchgehend.

Falls wéahrend des Programmablaufs die Ofentiir (6) gedffnet wird, wird das Programm

unterbrochen und die Garraumbeleuchtung schaltet automatisch ein. Nach dem SchlieBen der

Ofentir (6) wird das Programm fortgesetzt und nach ca. 1 Minute erlischt die Beleuchtung

automatisch. Alternativ kann diese jederzeit manuell ausgeschaltet werden.

e Nach Ablauf des gewdhlten Programmes erténen 5 Signalténe und im Display (27) wird
+OFF" angezeigt. AnschlieBend schaltet das Gerét in Standby.
9.4 Beleuchtung

e Driicken Sie die Taste @ (42) um die Beleuchtung im Garraum fir ca. 1 Minute
einzuschalten. Driicken Sie erneut die Taste & (42), um die Beleuchtung auszuschalten.

9.5 Manuelle Einstellung von Garzeit und Temperatur
Wenn die HeiBluftfritteuse in Betrieb |st haben Sie jederzeit die Mdglichkeit, Garzeit und
Temperc:tur mit den Tasten (B (37) und (=) (41) zu verdndern. Halten Sie die Tasten ¢ ® (37) und

= (4] ) gedriickt, um Garzeit bzw. Temperatur im Schnelllauf zu verédndern.

9.5.1 Garzeit einstellen

Die Garzeit kann zwischen 1 und 60 Minuten in 1-Minuten-Schritten eingestellt werden.

o Die Einstellung der Garzeit ist méglich, sobald das Symbol ®© (25) links neben dem
Display (27) und im Display (27) die Garzeit angezeigt wird.
e Verléngern oder verkiirzen Sie die Garzeit mit den Tasten ® (37) und & (4])
m Beim Programm ,Dérren” (33) kann eine Garzeit von 1:00 bis 24:00 Stunden in 30-
Minuten-Schritten eingestellt werden.
9.5.2 Temperatur einstellen
Die Temperatur kann zwischen 40° C und 200° C in 5-Grad-Schritten eingestellt werden.

e Die Einstellung der Temperatur ist méglich, sobald das Symbol & (26) links neben
dem Display (27) und im Display (27) die Temperatur angezeigt W|rd
e  Stellen Sie die gewiinschte Temperatur mit den Tasten ® (37) und (=) (41) ein.

i Beim Programm ,Dérren” (33) ist die minimale Temperatur auf 40° C, die maximale

Temperatur auf 80° C begrenzt.

9.6 Drehfunktion einschalten/ausschalten

I Wenn Sie den Drehspief3 (11) oder den Drehkorb (13) verwenden, kénnen Sie die

Drehfunktion manuell zu- oder abschalten.
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Drijcken Sie kurz die Taste (40), um die Drehfunktion einzuschalten. Bei eingeschalteter
Drehfunktion blinkt die Taste (40)
Driicken Sie erneut kurz die Taste (40), um die Drehfunktion auszuschalten. Die Taste

(40) blinkt nicht langer.

9.7 Voreingestellte Programme verwenden

Die HeiBluftfritteuse verfigt Gber 10 voreingstellte Programme fiir verschiedene Lebensmittel. Auch

bei Verwendung dieser Programme kénnen Sie jederzeit die Temperatur und die Garzeit einstellen

sowie die Drehfunktion zu- bzw. abschalten.

Bereiten Sie die zu garenden Lebensmittel vor und geben Sie diese mit dem
entsprechenden Zubehérteil in die Heif3luftfritteuse.

Waéhlen Sie ein fir lhr Gargut passendes Programm.

Orientieren Sie sich ggf. zusétzlich an der Verarbeitungstabelle, um Feinjustierungen bzgl.
Temperatur und Garzeit vorzunehmen.

Schalten Sie die HeiBluftfritteuse mit der Taste © (38) ein.

Driicken Sie die gewiinschte Programmtaste, um ein Programm zu wdéhlen.

Nehmen Sie bei Bedarf Anpassungen von Temperatur und Garzeit vor.

Starten Sie das gewdhlte Programm mit der Taste < (36). Die entsprechende

Programmtaste leuchtet dauerhaft.

9.8 Garprozess unterbrechen/fortsetzen

Sie haben jederzeit die Méglichkeit, den Garvorgang zu unterbrechen, um z. B. die

Einschubebenen der Gitterbleche (17, 18) zu verdndern oder den Bréunungsgrad des Gargutes

zu kontrollieren.

Driicken Sie die Taste &V (36), um den Garvorgang zu unterbrechen. Drijcken Sie die
Taste ®V (36) erneut, um den Garvorgang fortzusetzen.

Alternativ 6ffnen Sie wéhrend des Garvorgangs die Ofentiir (6). Der Garvorgang wird
unterbrochen. Die Garraumbeleuchtung schaltet ein, Ventilator und Drehfunktion stoppen.
SchlieBen Sie die Ofentiir (6), um den Garvorgang fortzusetzen. Nach ca. 1 Minute

schaltet die Garraumbeleuchtung automatisch ab.

9.9 Ende des Garprozesses

Verbrennungsgefahr: Verwenden Sie zum Entnehmen des Gargutes und der
Zubehérteile unbedingt den Griff (12) und/oder Ofenhandschuhe.

Nach Ablauf des gewdhlten Programmes erténen 5 lange Signalténe, im Display (27) erscheint
+OFF” und die HeiBluftfritteuse schaltet in Standby.
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e  Halten Sie eine hitzebesténdige Unterlage (Teller, Holzbrett) bereit, auf der Sie das heifle
Zubehér ablegen kénnen.

o Offnen Sie die Ofentiir (6).

e Entnehmen Sie das Gargut und die verwendeten Zubehérteile.

e Lassen Sie die HeiBluftfritteuse und die verwendeten Zubehérteile abkihlen, bevor Sie sie

reinigen.

10. Reinigung

ﬁ Gefahr durch Stromschlag!
Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose!

Die HeiBluftfritteuse darf nicht in Wasser getaucht werden!

Gefahr durch Verbrennungen! lassen Sie die HeiBluftfritteuse abkihlen,

bevor diese bewegt oder gereinigt wird.

Warnung vor Sachschéden! Verwenden Sie zur Reinigung keine kratzenden
oder &tzenden Reinigungsmittel und auch keine kratzenden Gegenstande (z. B.
Metallschwémme). Anderenfalls kénnen die HeiB3luftfritteuse oder die Zubehéorteile
beschadigt werden.

10.1 Garraum reinigen

e Entnehmen Sie ggf. die Ofentiir (6) fir eine einfachere Reinigung des Garraums.

e Verwenden Sie einen weichen Schwamm, wenig Wasser und ein mildes Reinigungsmittel,
um Fettriickstdnde zu entfernen.

e Reinigen Sie danach erneut nur mit einem angefeuchteten weichen Tuch, z. B. aus
Mikrofaser, um Riickstéinde von Reinigungsmitteln vollsténdig zu entfernen.

e Trocknen Sie mit einem Geschirrtuch nach und lassen Sie den Garraum anschlieBend gut

durchtrocknen.
10.2 Gehé&use reinigen
e Verwenden Sie ein angefeuchtetes Tuch mit wenig mildem Reinigungsmittel.
e Trocknen Sie das Gehd&use anschlieflend gut ab, z. B. mit einem Geschirrtuch.
10.3 Zubehérteile reinigen
m Samtliche Zubehérteile - auBBer Heifluftfritteuse und Anschlussleitung (20) - sind fir die

Reinigung in der Spilmaschine geeignet. Alternativ kénnen die Zubehorteile mit

warmem Wasser und Reinigungsmittel im Spilbad reinigen

e  Entfernen Sie grobe Lebensmittelreste.

e Eingebrannte Speisereste lassen Sie vorher in Wasser einweichen.
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e  Zerlegen Sie die Zubehorteile, soweit mdglich, in einzelne Bestandteile. Entfernen Sie
beispielsweise die Hahnchenspiefie (10) vom Drehspie (11).

e  Geben Sie die Zubehérteile zur Reinigung in die Spilmaschine.

e Oder reinigen Sie die Zubehérteile mit warmem Wasser und Reinigungsmittel im Spiilbad.

Spilen Sie anschlieBend mit reichlich klarem Wasser nach, um Spilmittelreste zu entfernen.

11. Lagerung bei Nichtbenutzung

Wenn Sie die HeiB3luftfritteuse fiir einen léingeren Zeitraum nicht gebrauchen, reinigen Sie sie und
das Zubehér, wie im vorhergehenden Kapitel beschrieben. Wickeln Sie die Anschlussleitung (20)
auf die Kabelaufwicklung (21) und bewahren Sie die HeiBluftfritteuse an einem trockenen und

sauberen Ort auBBerhalb der Reichweite von Kindern auf.
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12. Problemlésung

Sollte lhre HeiBluftfritteuse einmal nicht wie gewohnt funktionieren, versuchen Sie zunéchst
anhand der folgenden Hinweise das Problem zu 16sen. Falls nach Durcharbeiten der folgenden

Tipps der Fehler fortbesteht, setzen Sie sich mit unserer Hotline in Verbindung.

Die HeiBluftfritteuse hat keine Funktion

e Der Netzstecker ist nicht eingesteckt. Stecken Sie den Netzstecker in eine immer leicht
zugéingliche Steckdose, die den Angaben auf dem Typenschild entspricht

o Die Netzsteckdose ist defekt. Probieren Sie das Gerdt an einer anderen Netzsteckdose, von

der Sie sicher wissen, dass diese in Ordnung ist.

Die Speisen sind nach der empfohlenen Zeit noch nicht gar

o Evil. war die Menge zur grof3 oder die einzelnen Stiicke zu dick. Reduzieren Sie die Menge
oder die Gréfe der einzelnen Stiicke.

e War die Temperatur zu niedrig oder die Garzeit zu kurz2 Wéhlen Sie ggf. eine hshere

Temperatur und/oder eine ldngere Garzeit.

Drehkorb (13) oder DrehspieB (11) drehen ungleichméBig
e Stoppen Sie die Drehfunktion und iiberprifen Sie, ob das Maximalgewicht Gberschritten oder

das Gargut ungleichméBig verteilt ist.

Das Gargut klebt an den Wénden des Drehkorbes (13).
e Mischen Sie vor dem Garprozess eine geringe Menge Speised| unter das Gargut. Pommes

frites oder Gemisestiicke sollten dann nicht mehr kleben.

Auf den Gitterblechen (17, 18) ist die Braunung sehr unterschiedlich.

e Das Heizelement (5) befindet sich im Garraum an der Oberseite. Daher bréunen die
Lebensmittel auf der oberen Einschubschiene (4) schneller. Tauschen Sie die Gitterbleche (17,
18) nach der Hélfte der Garzeit (ggf. auch &fter), so dass jedes Gitterblech (17, 18) einmal
in der oberen Position ist. Zusétzlich ist es hilfreich, das Gargut auf den Gitterblechen (17, 18)

gelegentlich durchzumischen.
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13. Umwelthinweise und Entsorgungsangaben

)54

Das Symbol der durchgestrichenen Miilltonne bedeutet, dass dieses Gerét am
Ende der Nutzungszeit nicht iber den Haushaltsmiill entsorgt werden darf. Das
Gerdgt ist  bei eingerichteten ~ Sammelstellen, ~ Wertstoffhéfen  oder
Entsorgungsbetrieben abzugeben. Zudem sind Vertreiber von Elektro- und
Elektronikgeréten sowie Vertreiber von Lebensmitteln zur Riicknahme verpflichtet.
LIDL bietet Ihnen Riickgabeméglichkeiten direkt in den Filialen und Mérkten an.
Riickgabe und Entsorgung sind fir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerat
unentgeltlich zuriickzugeben.

Zusétzlich haben Sie die Maglichkeit, unabhéngig vom Kauf eines Neugerétes,
unentgeltlich (bis zu drei) Altgeréite abzugeben, die in keiner Abmessung gréfBer
als 25 cm sind.

Bitte I6schen Sie vor der Riickgabe alle personenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Riickgabe Batterien oder Akkumulatoren, die nicht vom
Altgeré&t umschlossen sind, sowie Lampen, die zerstdrungsfrei entnommen werden
kénnen und fihren diese einer separaten Sammlung zu.

]

®

ES/PT

Fihren Sie auch die Verpackung einer umweltgerechten Entsorgung zu.
Kartonagen kénnen bei Altpapiersammlungen oder an &ffentlichen Sammelplétzen
zur Wiederverwertung abgegeben werden. Folien und Kunststoffe des
Lieferumfangs werden iber Ihr &riliches Entsorgungsunternehmen eingesammelt
und umweltgerecht entsorgt.

Nur relevant fiir Frankreich:

~Sortieren einfacher gemacht”

Das Produkt, das Zubehér, beiliegende Druckerzeugnisse und die Verpackungsbestandteile

sind recycelbar. Diese unterliegen einer erweiterten Herstellerverantwortung und werden sortiert

und getrennt gesammelt.
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%@mé Beachten Sie die Kennzeichnung der Verpackungsmaterialien bei der

Abfalltrennung, diese sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Nummern (b)

mit folgender Bedeutung:
& 1-7: Kunststoffe / 20-22: Papier und Pappe / 80-98: Verbundstoffe.

a

Nur relevant fiir Spanien und Portugal:

Bitte trennen Sie das Verpackungsmaterial und

entsorgen Sie es entsprechend der aufgebrachten

Symbole in die relevanten Sammelbehélter:

Symbol | Werkstoff Enthalten in folgenden
Verpackungsbestandteilen dieses Produktes
Polyethylen niedriger Plastiktiite
PE-LD Dichte
Zf°5: ) Polypropylen Kunststoffsiegel
PP

& Andere Kunststoffe Klebeband, Schaumstoff, Schutzabdeckung Bedienfeld

Verkaufsverpackung, Karton innerhalb der
Wellpappe

Verkaufsverpackung

14. Konformitatsvermerke

Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der geltenden europdischen und
nationalen Richtlinien. Die Konformit&t wurde nachgewiesen. Entsprechende
Erklérungen und Unterlagen sind beim Hersteller hinterlegt.

Die vollstéindige EU-Konformitétserkldrung und ggf. weitere Konformitétserklérungen kénnen unter

folgendem Link heruntergeladen werden:
https://www.targa.gmbh/downloads/conformity /474733 2407 .pdf

Kontaktadresse gemaf3 2023/988 Produktsicherheitsverordnung: ce@targa.de
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15. Garantiehinweise

Garantie der TARGA GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkéaufer des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen
Rechte werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.
Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den originalen Kassenbon gut
auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt. Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem
Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns -
nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.

Garantiezeit und gesetzliche Méangelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und Méngel miissen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerat wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft geprift. Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese
Garantie erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher
als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschddigungen an zerbrechlichen Teilen,
z. B. Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind. Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgeméf benutzt oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméifie Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgeraten oder
vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden. Das Produkt ist nur fiir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer
Behandlung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-
Niederlassung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie. Mit Reparatur oder Austausch des
Produkts beginnt kein never Garantiezeitraum.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

- Bitte lesen Sie vor Inbetriebnahme Ihres Produktes sorgféltig die beigefigte
Dokumentation. Sollte es einmal zu einem Problem kommen, welches auf diese Weise
nicht gelést werden kann, wenden Sie sich bitte an unsere Hotline.

- Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer bzw. wenn
vorhanden die Seriennummer als Nachweis fir den Kauf bereit.

- Fir den Fall, dass eine telefonische Lésung nicht mglich ist, wird durch unsere Hotline in
Abhéngigkeit der Fehlerursache ein weiterfihrender Service veranlasst.
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- Auf www.lidlservice.com kénnen Sie dieses und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoftware herunterladen. Mit diesem QR-Code gelangen
Sie direkt auf die LIDL-Service-Seite (www.lidl-service.com) und kénnen mittels Eingabe
der Artikelnummer (IAN) lhre Bedienungsanleitung &ffnen.

[m] 5.4 [m]

drnl

E.

PDF ONLINE

www.lidl-service.com

a2 Service

Telefon: 0800 5435111

E-Mail: targa@lidl.de

Telefon: 0820 201222

E-Mail: targa@lidl.at

(CH) Telefon: 0800 56 44 33
E-Mail: targa@lidl.ch

IAN: 474733_2407

(L] Hersteller

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zunéchst

die oben benannte Servicestelle.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
DEUTSCHLAND
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