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Warnings and symbols used
The following warnings are used in this user manual and on the packaging:

DANGER! This symbol in combination
with the signal word “Danger” marks
a high-risk hazard that if not prevented
could result in death or serious injury.

Alternating current/voltage

Hertz (supply frequency)

Watt

WARNING! This symbol in
combination with the signal word
“Warning” marks a medium-risk
hazard that if not prevented could
result in death or serious injury.

NOTE: This symbol in combination
with “Note” provides additional useful
information.

Use the product in dry indoor spaces
only.

CAUTION! This symbol in
combination with the signal word
“Caution” marks a low-risk hazard that
if not prevented could result in minor or
moderate injury.

Danger - risk of electric shock!

Caution - hot surface!

Symbol for protective earth

Food safe
This product has no adverse effect on
taste or smell.

The exchangeable plates [11], [12] and
are dishwasher-safe.

CE mark indicates conformity with
relevant EU directives applicable for
this product.

SANDWICH TOASTER

® Introduction

We congratulate you on the purchase of your
new product. You have chosen a high quality
product. The instructions for use are part of the
product.

They contain important information concerning
safety, use and disposal. Before using the
product, please familiarise yourself with all of
the safety information and instructions for use.
Only use the product as described and for the
specified applications. If you pass the product on
to anyone else, please ensure that you also pass
on all the documentation with it.



® Intended use

This product is designed for making waffles,
sandwiches, and for grilling food. Do not use it
for any other purpose.

This product is only intended for private
household use, not for commercial purposes.

The manufacturer accepts no liability for
damages caused by improper use.

@ Scope of delivery

After unpacking the product, check if the delivery
is complete and if all parts are in good condition.
Remove all packing materials before use.

1x Sandwich toaster
3x Exchangeable plate sets
1x Instruction manual

@ Description of parts

Before reading, unfold the page containing the
illustrations and familiarise yourself with all the
functions of the product.

Fig. A

Lock

Red indicator (power)
Green indicator (ready)
Power cord with power plug
Power cord retainer
Heating element

Large hook catches

Release lever

1
2
3
4
5
o)
7
8
9

Outer catch (small)
0| Inner catch (large)

z Sandwich plate (upper and lower plate)
1

2| Grill plate (upper and lower plate)

3] Waffle plate (upper and lower plate)

@® Technical data

Input voltage: 220-240 V~,
50/60 Hz
Power consumption: 750 W
Protection class: I
Certification
HGO07747 GS (TUV sUD)
HG07747-BS -
HG07747-CH -

A Safety instructions

BEFORE USING THE PRODUCT,
PLEASE FAMILIARISE
YOURSELF WITH ALL OF

THE SAFETY INFORMATION
AND INSTRUCTIONS FOR
USE! WHEN PASSING THIS
PRODUCT ON TO OTHERS,
PLEASE ALSO INCLUDE ALL
THE DOCUMENTS!

In the case of damage resulting
from non-compliance with

these operating instructions the
warranty claim becomes invalid!

No liability is accepted for
consequential damage! In
the case of material damage
or personal injury caused by
incorrect handling or non-
compliance with the safety
instructions, no liability is
accepted!
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Children and persons with ¥ Keep the product and its cord
disabilities out of reach of children less

AWARNING! RISK than 8 years.
OF LOSS OF LIFE OR
ACCIDENT TO INFANTS
AND CHILDREN!

Never leave children
unsupervised with the
packaging material. The
packaging material represents

Intended use

AWARNING! Misuse may
lead to injury. Use this product
solely in accordance with these
instructions. Do not attempt to
modify the product in any way.

a danger of suffocation. Electrical safety
Children frequently /ADANGER! Risk of electric
underestimate the dangers. shock! Never attempt to
Always keep children away repair the product yourself. In
from the packaging material. case of malfunction, repairs

® This product can be used by are to be conducted by
children aged from 8 years qualified personnel only.

and above and persons with AWARNING! Risk of
reduced physical, sensory or electric shock! Do not
mental capabilities, or lack of immerse the product in water
experience and knowledge or other liquids. Never hold the

it they hgve befen given product under running water.
supervision or instruction

concerning use of the product
in a safe way and understand
the hazards involved.

® Children shall not play with the
product.

® Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children unless they are
older than 8 and supervised.
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AWARNING! Risk of

electric shock! Never use a
damaged product. Disconnect
the product from the power
supply and contact your
retailer if it is damaged.

The product is not to be used
if it has been dropped, if there
are visible signs of damage.
The product is powered at all
times while it is connected to
the power supply.

Before connecting the product
to the power supply, check that
the voltage and current rating
corresponds with the power
supply details shown on the
product’s rating label.
Regularly check the power
plug and the power cord for
damages. If the power cord is
damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified
persons in order to avoid a
hazard.

M Protect the power cord against

damages. Do not let it hang
over sharp edges, do not
squeeze or bend it. Keep the
power cord away from hot
surfaces and open flames.

A\ CAUTION! Hot surface!

During use the product gets
hot. Do not touch the product
while in use nor immediately
after use.

® During use, care must be taken

as low heat may be generated
at the handle.

Operation
M The product must not be

left unattended while it is
connected to the supply mains.

® Do not move the product while

it is in operation.

® Do not use the product without

an inserted set of plates.

® Do not place the product on

hot plates (gas, electric, coal
cooking range etc.).

GB 9



® Operate the product on a
level, stable, clean, heat-
resistant and dry surface.

Do not cover the product while
it is in use or shortly after use,
when it is still hot.

Make sure that the power cord
is not pinched by the plates or
touches the rim of the plates.
The use of extension cords is
not recommended.

If the use of an extension

cord is necessary, it must be
designed for a current flow of
atleast 10 A.

Lay cords in such a way that
they may not be tripped over
or otherwise damaged.

The product is not intended

to be operated by means of
an external timer or separate
remote-control system.

No action is needed from users
to shift the product between
50 and 60 Hz. The product
adapts itself for both 50 and
60 Hz.
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Cleaning and storage

AWARNING! Risk of
injury! Disconnect the
product from the power supply
before cleaning work and
when not in use.

® Do not store the hot product
in a cupboard or in the
packaging.

® Do not pull the power plug out
of the electrical outlet by the
power cord.

W Protect the product, its power
cord and power plug against
dust, direct sunlight, dripping
and splashing water.

® Store the product in a cool,
dry place, protected from
moisture and out of the reach
of children.

W Protect the product against
heat. Do not place the product
close to open flames or heat
sources such as stoves or
heating appliances.



@® Before first use

Remove the packaging. Check if all parts are
complete.

During production, some parts are covered
with a thin oil film for their protection.

Before first use, operate the product without
any food so that any potential residues
evaporate.

Clean the product and its accessories

(see “Cleaning and care”).

NOTES:

The first few times the product is heated up, a
faint odour may be present. Ensure sufficient

ventilation in the area.

Discard the first set of grilled or baked food.

® Assembly
/\ WARNING! Risk of electric

/A CAUTION! Hot surface! Do not change/

shock! Before installing/removing the

plates [11], 12}, [13]: Disconnect the power
plug | 4| from the wall outlet.

remove the plates [11], [12], [13] right after

operation. Let the product cool first.

Installing the plates

Open the lock[1] Open the product.

Place the inner catch [10] of the chosen plate
into the large hook catches [ 7],

Push down the plate until it clicks in place.
Repeat on the other side of the product.

NOTE: Install only plates of the same type.

Removing the plates

Light indicator
Red indicator |2 | on

Open the lock [1]. Open the product.
Pull the release levers [8]. Remove the plate.
Repeat on the other side of the product.

Operation
Preparation: Grease the upper and

lower exchangeable plates [11], [12], [13] with

suitable cooking oil.

Turning the product on: Connect the power
plug |4 ] to a suitable wall outlet. The red
indicator | 2 | lights up.

Turning the product off: Disconnect the
power plug from the wall outlet. The red

indicator | 2 | goes off.

Keep the product locked while preheating.
Preheat until the green indicator | 3 | lights up.

Status

Product on

Red indicator | 2 | off

Product off

Green indicator | 3 | off

Product is preheating/
reheating.

Green indicator |3 ] on

The baking
temperature has been
reached.

@ NOTE: During operation, the green

indicator | 3 | goes on and off from time
to time. This indicates that the product is
reheating up to the baking temperature.
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B This product is designed for making waffles,
sandwiches, and for grilling food (see the
following sections).

Suggested baking/grilling times

Sandwiches 4 to 5 minutes

Girilling 4 to 9 minutes

(check the degree of

browning from time to time)

Waffles (sweet/ 8 minutes
savoury)

For reference only (see the “Recipes” section
for estimated cooking times)

@ Grilling sandwiches

Suitable for: Sandwich pockets with sweet or
savoury filling

Plates:
Sandwich plates (upper and lower plate)

®  Open the lock [1]. Open the product.

B Place 2 prepared sandwiches onto the lower
sandwich plate [11].

®  Close the product. Close the lock [1]. The

sandwiches are grilled now.

@ NOTE: Grilling takes approx. 4 to
5 minutes. Depending on how crunchy you
want your sandwiches to be, the baking time
may be shortened or increased.

B Removing sandwiches: Use a plastic/
wooden spatula (or other suitable
non-metallic tools) to avoid damaging the
product’s non-stick coating.

B While the sandwiches are being grilled,
the green indicator | 3 | will turn off and
on again. This is to regulate the required
operating temperature.

B When you are done with grilling: Disconnect

the power plug | 4 | from the wall outlet.
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@ Grilling

Suitable for: Grilling smaller meat chunks,
sausages, or vegetables

Plates:
Grill plates (upper and lower plate)

®  Open the lock [1]. Open the product.

B Place the food to be grilled onto the lower
grill plate [12].

®  Close the product. Close the lock [1]. The

food is grilled now.

/A CAUTION! Danger of splashes! Do
not use wet food for grilling. Fat splashes
and rising steam will occur when opening the
product.

@ NOTE: Grilling takes approx. 4 to
9 minutes. Check the degree of browning
from time to time.

B Removing the grilled food: Use a plastic/
wooden spatula (or other suitable
non-metfallic tools) to avoid damaging the
product’s non-stick coating.

B While the food is grilled, the green
indicator | 3 | will turn off and on again.

This is to regulate the required operating
temperature.

B When you are done with grilling: Disconnect
the power plug | 4 | from the wall outlet.



® Baking waffles

Suitable for: Sweet and savoury waffles

Plates:

Waffle plates (upper and lower plate)

Open the lock [1]. Open the product.

Use a wooden or heat-resistant plastic

ladle to pour batter onto the lower waffle
plate [13]. Do not use metal ladles, as this
could damage the non-stick surface of the
plates.

Do not overfill the lower waffle plate |13| with
batter.

Close the product. Close the lock [1]. The

batter is cooked now.

NOTE: The baking process takes

approx. 8 minutes. Depending on how
brown you want your waffles to be, the
baking time may be shortened or increased.

Removing waffles: Use a plastic/wooden
spatula (or other suitable non-metallic tools)
to avoid damaging the product’s non-stick
coating.

While the waffles are baking, the green
indicator | 3 | will turn off and on again.

This is to regulate the required operating
temperature.

When you are done with cooking:
Disconnect the power plug [ 4 | from the wall
outlet.

® Recipes
@® Tuna sandwich

Plates:

Sandwich plates (upper and lower plate)

Ingredients:

4 slices Toast bread

85¢g Tahini

85g Low fat Greek yogurt

80¢g Tuna

65¢g Fresh basil

1 Squeezed lemon

14 ml Olive oil

1 pinch Salt

1 pinch Pepper

Preparation:

B Preheat the product.

B Blend tahini, Greek yogurt and lemon juice
until combined; season with basil, salt, and
pepper.

B Add the olive oil into the tahini yogurt

sauce. Spread the tahini yogurt sauce over
2 bottom toast bread slices.

Spread drained tuna on top.

Top with remaining toast bread slices.
Bake for about 4 minutes.

Serve immediately.
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® Turkey sandwich
Plates:

Sandwich plates (upper and lower plate)

Ingredients:

4 slices Toast bread

2 slices Young Gouda cheese
50g Sliced turkey breast
10g Mustard

Va Onion

1 pinch Salt

1 pinch Pepper
Preparation:

B Preheat the product.

B Spread mustard on the inside of the toast
bread slices.

B Chop the onion into small pieces.

Spread the turkey breast and onion over

2 bottom toast bread slices.

Sprinkle with salt and pepper.
Spread the cheese slices on top.

Top with remaining toast bread slices.
Bake for about 4 minutes.

Serve immediately.

® Belgian waffles

Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

5 Eggs

250 ¢g Butter

200 g Sugar

400 ml Milk

500 ¢ All-purpose flour
2 packets Vanilla sugar
5g Baking powder

14 GB

Preparation:

Preheat the product.

In a medium bowl, combine egg, vanilla
sugar, sugar and butter.

Add baking powder, around half of the flour
and half of milk into the bowl and stir.

Add the rest of flour and milk, then stir until
the batter becomes creamy.

Spray both exchangeable plates |13] with
cooking spray.

Evenly spoon the batter onto the lower plate.
Bake for 8 minutes.

@ Blueberry waffles

Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

120 ml

Vegetable oil

250 ml Milk

2

200 g
170 g
25¢g
130 g

Eggs

Sugar

All-purpose flour

Baking powder

Blueberries (fresh or frozen)

Preparation:

Preheat the product.

In a large bowl, whisk together the oil, milk,
eggs, and sugar. Add the flour, baking
powder and stir until well combined.

Fold in the blueberries.

Spray both exchangeable plates |13| with
cooking spray.

Evenly spoon the batter onto the lower plate.
Bake for about 10 minutes, until golden
brown.



@® Ham and cheese waffles

Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

570g Package refrigerated hash

brown potatoes

225 g Black forest ham, diced

200 g Shredded cheddar cheese

3 Large eggs, beaten

2 cloves Garlic (minced)

2 tsp Chopped fresh parsley leaves
V2 tsp Dried thyme

Va tsp Smoked paprika

Salt and freshly ground black pepper, to taste

Preparation:

B Thaw the hash brown potatoes.

B Preheat the product.

B Spray both exchangeable plates 13| with
cooking spray.

H |n a large bowl, combine hash brown
potatoes, ham, cheese, eggs, garlic, parsley,
thyme and paprika. Season with salt and
pepper, to taste.

B Evenly spoon the potato mixture onto the
lower plate. Bake for about 7 minutes, until
golden brown and crisp.

B Serve immediately.

® Brownie Belgian waffles

Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

180 g All-purpose flour

65¢g Unsweetened cocoa powder
20g Granulated sugar

1 tsp Baking powder

1 tsp Sea salt

10 thsp Melted unsalted butter
2 Large eggs

2 tsp Vanilla extract

60 ml Water

120 g Mini chocolate chips

H  Optional toppings: Vanilla ice cream,
chocolate sauce, powdered sugar

Preparation:

B Preheat the product. In a large bowl, mix the
flour, cocoa powder, sugar, baking powder,
and salt. Melt the butter and set aside to
cool a little.

B In a small bowl, beat the eggs, vanilla
extract, and water. Whisk the egg mixture
into the dry mixture, then quickly mix in the
melted butter. Stir in the chocolate chips.

B Spray both exchangeable plates |13| with
cooking spray.

B Evenly spoon the batter onto the lower plate.
Bake for about 3 minutes.

B Lift the lid to check the waffle. The waffle
should be fully formed, but soft to the touch.

B Serve with powdered sugar, vanilla ice
cream or chocolate sauce.
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® Shrimp and plum kebabs

Plates:
Grill plates (upper and lower plate)

Ingredients:

2 tbsp Canola oil

2 tbsp Cilantro (chopped fresh)

1 tsp Lime zest (freshly grated)

3 tbsp Lime juice

V2 tsp Salt

12 Raw shrimps (8 to 12 shrimps per
500 g / peeled and deveined)

3 Jalapefio peppers (stemmed,
seeded and quartered lengthwise)

2 Plums (pitted and cut into sixths)

Preparation:

B Preheat the product.

B In a large bowl, whisk canola oil, cilantro,
lime zest, lime juice and salt.

B Set aside 3 tablespoons of the mixture in a
small bowl.

B Add shrimp, jalapefios and plums to the
remaining marinade. Toss the mixture to coat
and marinade.

B Alternate shrimps, jalapefios and plums
evenly among 4 skewers (25 cm). Discard
the marinade.

B Grill the kebabs until the shrimp are cooked
through. Turn the kebabs once. Grill for
about 2 minutes on each side.

B Drizzle with the remaining dressing.
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@ Cleaning and care
A DANGER! Risk of electric shock!

Before cleaning: Always disconnect the

product from the wall outlet.

/\ WARNING! Do not immerse the product’s
electrical components in water or other
liquids. Never hold the product under
running water.

/A\ CAUTION! Hot surface! Do not clean
the product right after operation. Let the
product cool first.

@ NOTE: Clean the product right after it has
cooled. Once the food residues have dried,
they are not easy to remove.

Part

B Sandwich
toaster

Cleaning method

B Wipe down the
housing with a slightly
damp cloth. Add
a little detergent, if
needed.

¥ Do not let any water
or other liquids enter
the product interior.

H Plates B Rinse the plates in
mj 12l water and/or mild
detergent. You can
also clean the plates
in the dishwasher.

B Spaces B Removing fat and
underneath the liquids: Use a piece of
plates kitchen paper.

B Heating B Removing stuck-on

burnt residues: Use

a wooden spatula

or small wooden

skewers.

element

= lock

B Do not use any abrasive, aggressive cleaners
or hard brushes to clean the product or its
accessories.

B After cleaning and before reusing the
product: Thoroughly dry all parts.



@ Troubleshooting

Problem Solution

The product is not M Connect the power

working. cord | 4 | with a suitable
wall outlet.

The waffles/ H Shorten the baking

sandwiches are time.

too dark.

The waffles/ B Extend the baking time.
sandwiches are

too light.

The finished H Lightly grease the
waffles/ plates [11], [13] before

baking.
B Try using a different
batter recipe.

sandwiches are
difficult to remove
from the product.

® Storage

/A CAUTION! Hot surface! Do not store the
product right after operation. Let the product
cool first.

B Clean the product before storage.

B Wind the power cord | 4 | around the power
cord retainer | 5 | on the bottom of the
product.

B Store the product in the original packaging
when it is not in use.

B Store the product at a dry location out of the
reach of children.

@® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local
recycling facilities.

&)  materials for waste separation, which
are marked with abbreviations (a) and
numbers (b) with following meaning:
1-7: plastics / 20-22: paper and
fibreboard / 80-98: composite

materials.

N Observe the marking of the packaging
b
a

Contact your local refuse disposal
authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.

To help protect the environment, please
dispose of the product properly when
it has reached the end of its useful

life and not in the household waste.
Information on collection points and
their opening hours can be obtained
from your local authority.

< 5y

GB 17



® Warranty

The product has been manufactured fo strict
quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of product defects
you have legal rights against the retailer of this
product. Your legal rights are not limited in any
way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Please keep the original
sales receipt in a safe location. This document is
required as your proof of purchase.

Should this product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. This warranty
becomes void if the product has been damaged,
or used or maintained improperly.

The warranty applies to defects in material

or manufacture. This warranty does not cover
product parts subject to normal wear, thus
possibly considered consumables (e.g. batteries)
or for damage fo fragile parts, e.g. switches,
rechargeable batteries or glass parts.

18 GB

® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

Please have the till receipt and the item number
(IAN 389778_2201) available as proof of

purchase.

You will find the item number on the rating
plate, an engraving, on the front page of the
instructions for use (bottom left), or as a sticker
on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

You can return a defective product to us free
of charge to the service address that will be
provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase {(till receipt) and information
about what the defect is and when it occurred.

@® Service

Service Great Britain
Tel.: 08000569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk

Cce
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Felhaszndlt figyelmezteté jelzések és szimbélumok
Ebben a haszndlati Gtmutatéban és a csomagoldson az aldbbi figyelmeztets jelzésekkel
talalkozhat:

VESZELY! Ez a szimbdlum a ,Veszély”

fel a figyelmet, melyet ha nem keriilnek el,
az silyos sériilésekhez vagy haldlesethez
vezet.

sz6 mellett nagy kockdzati tényezdre hivia

Véltéaram/-fesziltség

Hertz (halézati frekvencia)

Watt

FIGYELMEZTETES! Ez a szimbolum

a ,Figyelmeztetés” sz6 melleft kézepes
kockdzati tényezdre hivija fel a figyelmet,
melyet ha nem keriilnek el, az sdlyos
sérijlésekhez vagy akdr haldlesethez is
vezethet.

MEGJEGYZES: Ez a szimbdlum a
+Megjegyzés” szé mellett hasznos
informécidkra hivia fel a figyelmet.

A terméket csak szdraz
helyiségekben, beltéren haszndlja.

VIGYAZAT! Ez a szimbdlum a
Vigydzat” szé mellett alacsony kockdzati
tényezére hivia fel a figyelmet, melyet ha

sériilésekhez vezethet.

nem keriilnek el, az kisebb vagy mérsékelt

Veszély - dramiitésveszély!

Vigydzat, forré feliiletek!

A féldelés szimbdluma

Elelmiszerbiztos
A termék nincs negativ hatéssal az
ételek izére vagy szagdra.

A cserélhetd sitélapok [11], 12 ¢s

mosogatégépben moshatdk.

A CE-elzés azt jelzi, hogy a termék
megfelel a ré vonatkozé uniés
el&irasoknak.

SZENDVICSSUTO

® Bevezetd

Gratuldlunk 0j termékének vésarlasa alkalmabél.
Ezzel a dontésével vdllalatunk értékes terméke
mellett dontdtt. A haszndlati utasitds ezen termék
része.

20 HU

A biztonsdgra, a haszndlatdra és a
megsemmisitésre vonatkozé fontos tudnivalékat
tartalmazza. A termék hasznélata eldtt ismerje
meg az dsszes haszndlati és biztonsdgi
tudnivaldt. A terméket csak a leirtak szerint és a
megadott felhaszndldsi terileteken alkalmazza.
A termék harmadik személy szdméra valé
tovabbaddsa esetén kézbesitse vele annak a
telies dokumentdcidjdt is.



@® Rendeltetésszeri hasznalat

A termék gofrik, szendvicsek készitésére és
grillezésre haszndlhaté. Mds célra ne haszndlja.

A termék kizdrélag héztartdsi haszndlatra
alkalmas, iizleti célra nem hasznalhaté.

A gyérté nem vallal felel8sséget a szakszer(tlen
haszndlatbél adédé karokért.

® A csomagolas tartalma

A termék kicsomagoldsa utan ellendrizze

a csomagolds teljességét és az alkatrészek
megfeleld dllapotdt. Haszndlat elétt tavolitson el
minden csomagoléanyagot.

1x Szendvicssité
3x Cserélhetd sitélapok
1x Haszndlati Gtmutatd

® Arészegységek leirasa

Haitsa ki az dbrékat tartalmazé oldal.
Ismerkedjen meg a termék &sszes funkcisjaval.

A dbra

Retesz

Piros jelzéfény (miksdés)

Z5ld jelzéfény (felmelegités)
Elektromos vezeték csatlakozéval
Vezetéktartd

Fitéelem

Nagy akasztéhurok

Kioldékar

Kilss rogzitéful (kicsi)

Belss rogzitsfil (nagy)
Szendvicssiité lapok (felss és also)
Grillsité lapok (felsd és alsd)
Gofrisiité lapok (felss és alsé)

HNEERENSENENE

® Miszaki adatok

Bemen§ fesziiltség: 220-240 V~,
50/60 Hz
Teljesitményfelvétel: 750 W
Védelmi osztdly: I
Tanusitvany
HGO07747 GS (TOV sUD)
HG07747-BS -
HG07747-CH -

A Biztonsagi utasitasok

A TERMEK HASZNALATA
ELOTT ISMERKEDJEN MEG
MINDEN BIZTONSAGI ES
KEZELESI UTASITASSAL! HA
A TERMEKET TOVABBADJA,
ADJA MELLE EZEKET A
DOKUMENTUMOKAT IS!

A jelen hasznélati Gtmutatéban
leirtak figyelmen kivil hagydsabdl
adédé karok esetén a garancia
érvényét vesztil

A kovetkezményes kdrokért

nem vdllalunk felel8sséget! A
szakszer(tlen hasznélat vagy a
biztonsdgi utasitésok figyelmen
kivil hagydsa miatti anyagi
kdrokért és személyi sérilésekért
nem vdllalunk felel8sséget!
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Gyermekek és fogyatékkal Tartsa a 8 év alatti

elék gyermekeket a termék
A FIGYELMEZTETES! ELET- elektromos vezetékéts| tavol.
ESSEBCASLEE‘agz EESSZEI'Y Rendeltetésszeru hasznalat
’» PS < !
GYERMEKEK szZAMARA1 2 FIGYELMEZTETES

A szakszer(tlen kezelés
sérilésekhez vezethet. A
terméket kizérélag ezen
haszndlati Gtmutatdnak
megfelel8en haszndlja. Ne

Ne hagyja a gyermekeket

a csomagoléanyagokkal
feligyelet nélkil. A
csomagoléanyagok fulladdst

okozhatnak. prébélia meg a terméket

A QYerm__e,kek gyakran barmilyen médon médositani.
alébecsilik az ezzel . )
kapcsolatos veszélyeket. Elektrorpos biztonsag

Tartsa a csomagoléanyagokat AYESZELY'! .
gyermekektd| tavol. Aramitésveszély! Ne

A terméket akkor haszndlhatjdk prébdlia meg sajét kezileg

8 éves és afeletti gyermekek, megjavitani a terméket. Hibds
csokkent testi, érzékszervi vagy mikddés esetén a termék
szellemi képességd, valamint javitdsi munkait bizza képzett
megfeleld tapasztalattal és szakemberre. .

tuddssal nem rendelkezd AFIGYELMEZTETES!
személyek, ha szdmukra Aramitésveszély! A
feligyeletet biztositanak terméket ne meritse vizbe vagy
vagy ha utasitdsokat kapnak egyéb folyadékokba.

a termék biztonsdgos Soha ne tartsa a terméket folyd
haszndlatéval kapcsolatban viz ald.

és megértik az azzal jGrd
veszélyeket.

Gyermekek nem jatszhatnak a
termékkel.

A tisztitast és a felhaszndléi
karbantartast gyermekek

nem végezhetik, kivéve ha
elmuiltak 8 évesek és szamukra
feligyeletet biztositanak.
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A FIGYELMEZTETES!
Aramitésveszély! Ne
haszndlja a terméket, ha
sérilt. Ha a termék megsérilt,
vélassza le a hdlézati aramrdl
és forduljon az eladdjéhoz.

® Ne haszndlja a terméket,
ha az leesett, vagy ha azon
lathatd sérilések vannak.

® A termék mindaddig be
van kapcsolva, amig az
az elektromos hélézatra
csatlakozik.

B Mielétt a terméket az
elektromos halézatra
csatlakoztatnd ellendrizze,
hogy a hdlézat névleges
fesziltsége megfelel-e a termék
adattabldjan feltintetetinek.

M Rendszeresen ellendrizze az
elektromos csatlakozé és az
elektromos vezeték épségét.
Ha a termék elektromos
vezetéke megséril, a
kockdzatok elkerilése
érdekében azt a gydarténak,
annak az igyfélszolgdlatanak,
vagy egy annak megfelels
képzettségl szakembernek kell
kicseréInie.

® Ovja az elekiromos vezetéket
a sérilésektsl. Ne hagyija,
hogy azt éles sarkokon atlégni,
becsip&dni, és ne haijlitsa
meg. Az elekiromos vezetéket
tartsa forré feliletekts| és nyilt
ldngoktdl tdvol.

A VIGYAZAT! Forré
felbletek! A termék miksdés
kézben nagyon forré. A
termékhez ne érjen hozzd
mikodés kdzben és kozvetlendl
azutdn.

B Haszndlat kézben legyen
el8vigydzatos, mert a fogéndl
enyhe hg keletkezhet.

Kezelés

® Ne hagyja a terméket
feligyelet nélkil, amig az
az elektromos hdlézatra
csatlakozik.

® Ne mozgassa a terméket
mékodés kézben.

® A terméket ne haszndlja a
sutélapok nélkal.

B Ne tegye a terméket forré
feliletekre (pl. gaztizhely,
elektromos tizhely, sité stb.).
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® A terméket mindig egyenes,
stabil, tiszta, h8dllé és szaraz
felileten Uzemeltesse.

Ne takarja le a terméket, amig
az haszndlatban van, réviddel
haszndlat utdn és amig meleg.
Ugyelijen arra, hogy az
elektromos vezeték ne
szoruljon a sit8lapok kézé,
illetve hogy ne érjen azok
széleihez sem.
Hosszabbitékdbel haszndlata
nem ajdnlott.

Amennyiben mégis szikség
van hosszabbitékdbelre,
annak alkalmasnak kell

lennie legaldbb 10 A dram
vezetésére.

A csatlakozé- és
hosszabbitékdbeleket gy
vezesse, hogy azokban senki
ne tudjon elbotlani és hogy
azok ne tudjanak semmiben
kért tenni.

B Ezt a terméket ne mikddtesse

kilsé idézitével vagy kilenalld
tavszabdlyzérendszerrel.
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W A készilék atdllitasdhoz
50 vagy 60 Hz értékre a
felhaszndlé részérdl semmilyen
mivelet nem szikséges. A
termék automatikusan all &t
50, illetve 60 Hz-re.

Tisztitas és tarolas

AFIGYELMEZTETES!
Sérulésveszély! A termék
tisztitdsa eldtt, illetve ha
nincs haszndlatban, hizza
ki a készulék csatlakozéjat a
konnektorbdl.

m A terméket forré dllapotban
ne térolja szekrényben vagy a
csomagoldsdban.

B Az elektromos csatlakozét ne
a vezetéknél fogva hizza ki a
konnektorbdl.

® A terméket, az elektromos
vezetéket és a csatlakozdt
évja a portdl, a kdzvetlen
napfénytél, a rdcseppend vagy
réfrécesend viztdl.

® A terméket hi(vos, szdraz,
nedvességtdl védett,
gyermekektd| elzart helyen
térolja.

B Ovja a terméket a hétél. Ne
tegye a terméket nyilt ldngok
vagy héforrasok (tizhelyek,
fitéberendezések) kozelébe.



® Elsé haszndlat elétt

B Tavolitsa el a csomagoléanyagokat.
Ellendrizze az alkatrészek hidnytalansagét.

B A gydrtds sordn egyes részeket egy vékony
olajréteggel védtiink meg.
A terméket el8szér élelmiszerek behelyezése
nélkiil haszndlva, hogy az esetleges
maradékanyagok elégjenek.

B Tisztitsa meg a terméket és az alkatrészeit
(ehhez lasd a ,Tisztitas és dpolds” cimd
részt).

@ MEGJEGYZESEK:

B Atermék elsd néhdny haszndlata sorén
enyhe kellemetlen szagokat érezhet.
Gondoskodijon a helyiség megfelel§
szell6zésérdl.

B Az elsé adag grillezett vagy sitétt élelmiszert

dobija ki.

Osszeszerelés

/\ FIGYELMEZTETES! Aramiitésveszély!

A siitélapok [11], [12], [13] behelyezése/

kivétele elétt: Hizza ki az elekiromos
csatlakozét | 4 | a konnektorbdl.

A\ VIGYAZAT! Forré felisletek! A
sitlapokat [11], [12], [13] nem szabad
kézvetlenil a haszndlat utén kivenni vagy
cserélni. El8tte hagyja a terméket lehGlni.

Helyezze be a siitélapokat

®  Nyissa ki a reteszt[1]. Nyissa fel a terméket.

B |gazitsa a kivélasztott sitélap belsd
régzitéfileit [10] a nagy akasztéhurkokba [7].

B Nyomja meg a siitélapot lefel¢, amig az a
helyére nem régzil.

B [smételje meg ezt a lépést a termék masik
felén is.

@ MEGJIEGYZES: Csak egyforma

sit8lapokat helyezzen be.

A sitélapok kivétele

®  Nyissa ki a reteszt[1]. Nyissa fel a terméket.

¥ Hizza meg a kioldékarokat [8]. Vegye ki
sit8lapot.

B [|smételje meg ezt a lépést a termék masik
felén is.

@® Kezelés

Elékésziiletek: Kenije be a felsé és

az alsé sitélapot 1], 12, megfeleld

étkezési olajjal.

B A termék bekapcsoldsa: Dugja be az
elektromos csatlakozét | 4 | egy megfeleld
konnektorba. A piros jelzéfény | 2 | kigyullad.

B Atermék kikapcsoldsa: Hizza ki az
elekiromos csatlakozét a konnektorbdl. A

piros jelz&fény | 2 | kialszik.

B Hagyja a terméket lecsukott éllapotban,
amig az felmelegszik.
B Melegitse fel a terméket, amig a zéld

jelzéfény | 3 | ki nem gyullad.

Jelzéfény Allapot

A piros jelzéfény A termék be van
vilagit kapcsolva

A piros jelzéfény A termék ki van

nem vildgit kapcsolva

A z8ld jelz8fény A termék felmelegszik
nem vilagit vagy Ujramelegszik.
A z5ld jelzéfény A késziilék elérte a
vilagit sUtési hémérsékletet.

@® MEGJEGYZES: A miksdés sordn a zold
jelz&fény | 3 | id8nként be- és kikapcsol. Ez
azt jelzi, hogy a termék Gjra felmelegszik az
izemi h8mérsékletre.
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B Atermék gofrik, szendvicsek készitésére
és grillezésre haszndlhaté (lasd a lenti
szakaszokat).

Ajanlott siitési és grillezési idék

Szendvicsek 4 és 5 perc kdzdtt

Grillezés 4 és 9 perc kézott
(idénként ellenérizze

a siités dllapotat)

Gofri (édes vagy sds) 8 perc

Csupdn téjékoztatd értékek (A becsilt sitési
id8k a ,Receptek” cim{ részben taldlhaték)

@® Szendvicssutés

Mihez ajanlott: Edes vagy s6s téltelékkel taltott
szendvicstdskdk készitésére

Sitélapok:
Szendvicssitd lapok (felsd és also) IE

®  Nyissa ki a reteszt[1]. Nyissa fel a terméket.

B Helyezzen fel 2 el8készitett szendvicset az
alsé szendvicssits lapra [11].

W Zarja le a terméket. Zdrja be a reteszt [ 1] A
szendvicssités ekkor megkezdddik.

@ MEGJIEGYZES: A sités kb. 4-5 percig
tart. Aszerint, hogy mennyire ropogés
szendvicseket szeretne, a siitési idé révidebb
és hosszabb is lehet.

B A szendvicsek kivétele: Haszndljon
m{anyagbdl vagy fabél készilt spatulat
(vagy barmilyen, nem fémbé| készilt
eszkdzt), megvédve a termék tapaddsmentes
bevonatdat.

B A szendvicssités alatt a z8ld jelzéfény
be- és kikapcsol. Ez a szitkséges sitési
hémérséklet fenntartasdt jelzi.

B Amikor a siités kész:

Hizza ki az elektromos csatlakozét |4 | a
konnektorbdl.
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@® Grillezés

Mihez ajénlott: Kisebb husok, virslik és zéldségek
grillezéséhez

Sitélapok:
Grillsité lapok (felsd és alsd)

W Nyissa ki a reteszt[1]. Nyissa fel a terméket.

B Tegye rd a grillezni kivant ételeket az alsé
grillsité lapra [12).

W Zaria le o terméket. Zarja be a reteszt[1],
Az ételek grillezése ekkor elkezd&dik.

A\ VIGYAZAT! Kifréccsenés veszélye!
Ne grillezzen 10l nedves élelmiszereket. A
termék kinyitasakor Ugyelien a frécségd
zsiradékokra és a felszdllé gézokre.

@® MEGJEGYZES: A grillezés kb. 4-9 percig

tart. Idénként ellendrizze a siités dllapotat.

B A grillezett ételek kivétele: Haszndljon
m{anyagbdl vagy fabél készilt spatulat
(vagy barmilyen, nem fémbé| készilt
eszkdzt), megvédve a termék tapaddsmentes
bevonatdt.

B A grillezés alatt a z5ld jelzéfény | 3 | be- és
kikapcsol. Ez a szikséges sitési hdmérséklet
fenntartdsdt jelzi.

B A grillezés befejezése utan: Hizza ki az

elektromos csatlakozét |4 | a konnektorbdl.



@® Gofrisités

Mihez ajanlott: Edes és sés gofrik sitéséhez

Sitélapok:

Gofrisiité lapok (felss és also)

Nyissa ki a reteszt [ 1]. Nyissa fel a terméket.
Ontse 14 a tésztét az alsé gofrisits lapra
egy fabdl vagy héallé mianyagbdl készilt
mer8kandl segitségével. Ne haszndljon fém
merékanalat, mert az kért tehet a gorfisiité
lapok tapaddsmentes bevonataban.

Ne &ntsén 10l sok tésztdt az alsé gofrisitd
lapra N3,

Zéria le a terméket. Zdrja be a reteszt [ 1] A
tészta ekkor megsil.

MEGJEGYZES: A siités kb. 8 percig tart.
Attél figg8en, milyen barndra szeretné a
gofrit siitni, a sitési idé lehet hosszabb vagy

révidebb is.

A gofrik kivétele: Haszndljon mGanyagbdl
vagy fabél készilt spatuldt (vagy barmilyen,
nem fémbd| készilt eszkdzt), megvédve a
termék tapadésmentes bevonatdt.

A gofrik sitése kdzben a zold jelz8fény

ki- és bekapcsol. Ez a szikséges sitési
h8mérséklet fenntartdsdt jelzi.

Amikor a sités kész: Hizza ki az elektromos
csatlakozét |4 | a konnektorbdl.

@ Receptek
® Tonhalas szendvics

Sitélapok:
Szendvicssiité lapok (fels és alss)  [11]

Hozzavalék:

4 szelet
85¢g
85¢g
80¢g
65¢g

1

14 ml

Szendvicskenyér

Tahini

Zsirszegény gorog joghurt
Tonhal

Friss bazsalikom

Citrom facsart leve
Olivaolaj

1 csipet S6

1 csipet

Bors

Elkészités:

Melegitse el8 a terméket.

Keverje &ssze a tahinit, a gérég joghurtot
és a citromlét, majd izesitse bazsalikommal,
séval és feketeborssal.

Adja hozzé az olivaolajat a tahinis{oghurtos
szészhoz. Kenie el a tahinis-joghurtos szdszt
a 2 szendvicskenyéren.

Ossza el rajta a lecsepegtetett tonhalat.
Tegye rd a tetejikre a mdsik szelet
szendvicskenyereket.

Susse kb. 4 percig.

Azonnal télalja.
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® Pulykahusos szendvics

Sitélapok:

Szendvicssiité lapok (fels és alss) [11]
Hozzavalék:

4 szelet Szendvicskenyér

2 szelet Fiatal gouda saijt
50g Szeletelt pulykamell
10g Mustdr

Vo Hagyma

1 csipet Sé

1 csipet Bors

Elkészités:

B Melegitse el8 a terméket.

B Kenje el a mustdrt a szendvicskenyerek belsé
oldalén.

B Vdgja fel a hagymat apréra.

B Ossza el a hagymét és a pulykahist a két
szendvicskenyéren.

B Sbézza, borsozza.

B Tegye a tetejére a sajtszeleteket.

B Tegye rd a tetejikre a mdsik szelet
szendvicskenyereket.

B Sisse kb. 4 percig.

B Azonndl tdlalja.

® Belga gofri

Sitélapok:

Gofrisité lapok (felsd és alsé)
Hozzavalék:

5 Tojds

250¢g Vaj

200 g Cukor

400 ml Tej

500¢g Finomliszt

2 csomag Vaniligs cukor

59 Sutépor
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Elkészités:

B Melegitse el§ a terméket.

B Egy kézepes méret( tdlban keverje &ssze
a tojésokat, a vaniliés cukrot, a cukrot és a
vajat.

B Adja hozzd a siitéport, a liszt felét és a tej
felét és keverje 6ssze.

B Adja hozzd a maradék lisztet és tejet is.
Keverje a tésztdt krémes dllagira.

B Fijja be a sitélapokat [13] sitéspray-jel.

B Ossza el a tésztat egyenletesen a sitélapon.
Sisse 8 percig.

@ Afonyas gofri

Sitélapok:

Gofrisiité lapok (felss és also)
Hozzavalék:

120 ml Névényi olaj

250 ml  Tej

2 Tojds

200 g Cukor

170 g Finomliszt

259 Sitépor

130¢g Afonya (friss vagy fagyasztott)

Elkészités:

B Melegitse el§ a terméket.

B Egy nagy talban keverje 6ssze az olajat, a
tejet, a tojdsokat és a cukrot. Adja hozzd a
lisztet és a sitéport. JO| keverje dssze.

B Keverje ald az 4fonydt.

B Fijja be mindkét levehets sitélapot
sitéspray-jel.

B Ossza el a tésztat egyenletesen a sitélapon.
Susse kb. 10 perc alatt aranybarnéra.



® Sonkas-sajtos gofri

Sitélapok:

Gofrisiité lapok (felsd és alsé)
Hozzavalék:

570g Mélyhitstt részti-burgonya
225¢g Feketeerdd sonka felkockdzva
200 g Reszelt cheddar sait

3 Nagyobb méreti tojés felverve
2 gerezd  Fokhagyma (felapritva)

2 TK Felapritott friss petrezselyemlevél
V2 TK Szaritott kakukkfd

Vs TK Fistolt paprika

izesitse séval és frissen 8rolt feketeborssal
Elkészités:

B Olvassza ki a burgonydt.

B Melegitse el§ a terméket.

B Fijja be mindkét levehetd sitélapot

sitéspray-el.

Egy nagyobb télban keverje dssze a résztit,
a sonkdt, a sajtot, a tojds, a fokhagymdt, a
petrezselymet, a kakukkfivet és a paprikdt.
izesitse séval és borssal.

Ossza el a burgonyds keveréket
egyenletesen a sitélapon. Susse kb. 7 perc
alatt aranybarndra és ropogésra.

Azonnal télalja.

® Belga brownie-gofri

Sitélapok:

Gofrisiité lapok (felsd és alsé)
Hozzavalék:

180 g Finomliszt

65¢g Cukrozatlan kakadpor
20g Kristalycukor

17K Sitépor

17K Tengeri s

10 EK Olvasztott, sézatlan vaj
2 Nagy méreti tojds

2 TK Vaniliakivonat

60 ml Viz

120 g Csokidarabka

Opcionadlis hozzavalék: Vaniliafagylalt,
csokolddédntet, porcukor

Elkészités:

Melegitse elé a terméket. Egy nagy talban
keverje 6ssze a lisztet, a kakadport, a cukrot,
a sitéport és a sajtot. Olvassza fel a vajat,
maijd tegye félre kissé kihdlni.

Egy kisebb télban keverje dssze a tojdsokat,
a vaniliakivonatot és a vizet. Adja hozzd a
tojésos keveréket a szdraz hozzdvalékhoz.
Gyorsan keverje bele az olvasztott sajtot.
Tegye bele a csokidarabokat.

Fijia be a sit8lapokat 13| sit8spray-jel.
Ossza el a tésztdt egyenletesen a sitélapon.
Susse kb. 3 percig.

A gofrik ellen8rzéséhez emelie meg a fedét.
A gofriknak teljesen ki kell alakulniuk, és
puhdnak kell lenniik.

Télalja porcukorral, vaniliafagylalttal és
csokidntettel.
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® Garnélanyarsak szilvaval /\ VIGYAZAT! Forré feliiletek! Ne tisztitsa

Sitélapok: a terméket kézvetleniil haszndlat utan. Elstte
Grillsité lapok (felsé és alsé) hagyja a terméket lehdlni.
Hozzavalok: @ MEGJIEGYZES: Amint a termék lehilt,

azonnal fisztitsa meg. Ha az ételmaradékok

2EK  Repceola raszdaradnak, mar nehezebb ket

2 EK  Frissen apritott koriander

letakaritani.
1TK  Z&ldcitrom frissen reszelt héja
3EK  Z3ldcitromlé Alkatrész Tisztitasi méd
“LTIK S B Szendvicssité M A boritdst tisztitsa egy
12 Nyers garnélardk (8-12 garnélardk, enyhén nedves ruhdval.
kb. 500 g / héjazott és pucolt) Szikség esetén adjon

3 Jalapefio paprika (hosszdban elvagva, hozzé némi fisztitészert.

kimagozva, negyedelve) = Ugyelien arra, hogy

ne jusson viz vagy
més folyadék a termék
Elkészités: belsejébe.

2 Szilva (magozott, hat részre vdgott)

B Melegitse el§ a terméket.

° o u Sitélapok = Oblitse ét a sitslapokat
B Egy nagyobb edényben keverje 3ssze a mJ, 12} vizzel és/vagy lagy
repceolajat, a koriandert, a zéldcitrom héjét mosogatészerrel.

és a levét és a sét. A siitélapokat

B Akeverékbdl tegyen at 3 ev8kandlnyit egy mosogatégépben is

kisebb edénybe és tegye félre.

elmoshatia.
B Adja hozzd a garnélardkot, a jalapefio
Qo . . ’ B A sitélapok B A zsiradékok és a
paprikdkat és a szilvét a keverékhez. Keverje
8ssze, fedie le, majd péacolia alsé felén 1évé folyadékok eltavolitasar:
B A garnélardkot, a jalapefio paprikdkat és a kéizfik I-.llqs”znqlion konyhai
szilvat ossza el egyenl8en 4 darab 25 cm-es " Fitgelem [6] tor|?f. .
nydrsra. A paclétsl szabaduljon meg. ¥ Refesz " A réragadh, odaégett

ételmaradékok
eltévolitdsa: Hasznéljon
egy fabdl készilt
spatuldt vagy egy kis
fanyérsat.

B Addig grillezze a nydrsakat, amig a
garnélardkok &t nem siiltek. Minden nydrs
egyik oldalét kb. 2 percig grillezze, majd
forditsa meg.

® Ontse réjuk a félretett paclét.

@ Tisztitds és apolés
[\ VESZELY! Aramistésveszély! Tisziits
elétt: Hozza ki a termék csatlakozsjét a

konnektorbdl.

/\ FIGYELMEZTETES! A termék elektromos
részeit ne meritse vizbe vagy mas
folyadékokba. Soha ne tartsa a terméket
folyd viz ald.
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B Atermék és az alkatrészei tisztitdsdhoz

ne haszndljon maré anyagokat, durva
tisztitdszereket vagy kemény keféket.

B Tiszttds utdn és a termék Ujboli haszndlata
elétt: Tordlie a termék minden részét
alaposan szdrazra.

® Hibaelhdaritas

Probléma

A termék nem

Megoldas

B Dugja be az elektromos

mikadik. vezetéket |4 | egy
megfelel8 konnektorba.
A gofrik/ B Sisse rovidebb ideig.

szendvicsek tol
sotétek.

A gofrik/
szendvicsek 10l
vildgosak.

B Sijsse hosszabb ideig.

A megsitott
gofrikat/
szendvicseket
nehéz kivenni a
termékbdl.

® Tarolas

B Sijtés elétt kenje be a
sitélapokat 1]
némi olajjal.

B Prébélion ki egy masik
receptet.

A\ VIGYAZAT! Forré feliletek! Ne tegye

el a terméket kdzvetleniil haszndlat utén.
Elstte hagyja a terméket lehdlni.

Tisztitsa meg a terméket, miel6tt eltenné.
Tekerje fel az elektromos vezetéket |4 | a
termék aljén taldlhaté vezetéktartéra [5 .
Ha a terméket nem haszndlja, térolja azt az
eredeti csomagolésdban.

A terméket szdraz, gyermekek szdmdra nem
elérheté helyen térolja.

@® Mentesités

A csomagolds kérnyezetbarat anyagokbdl
készilt, amelyeket a helyi jrahasznosité
helyeken adhat le artalmatlanitas céligbdl.

< 5y

A hulladék elkilsnitéséhez vegye
figyelembe a csomagoléanyagon
taldlhaté jelzéseket. Ezek réviditéseket
(a) és szdmokat (b) tartalmaznak

a kévetkezd jelentéssel: 1-7:
mdanyagok / 20-22: papir és

karton / 80-98: két8anyagok.

A kiszolgdlt termék megsemmisitési
lehetéségeirdl lakshelye illetékes
dnkormdnyzatandl téjékozédhat.

A kdrnyezete érdekében, ne dobja

a kiszolgdlt terméket a hdztartasi
szemétbe, hanem adja le szakszer(
artalmatlanitésra. A gy(Gjtéhelyekrdl és
azok nyitvatartdsi idejérél az illetékes
dnkormdnyzatndl téjékozédhat.
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@® Garancia

A terméket szigord mindségi elSirdsok
betartéséval gondosan gyartottuk, és szdllitas
elétt lelkiismeretesen ellendriztik. Ha a terméken
hidnyossagot tapasztal, akkor a termék
eladdjaval szemben t3rvényes jogok illetik meg
Ont. Ezeket a térvényes jogokat a kévetkezékben
ismertetett garancia véllalésunk nem korlétozza.

A termékre 3 év garancidt adunk a vasdrlds
ddtumétdl szédmitva. A garancidlis id8 a vasarlds
ddtumdval kezdddik. Kérjik, j6! érizze meg a
pénztari blokkot. Ez a bizonylat szikséges a
vésdrlés tényének az igazoldsdhoz.

Ha a termék vasarldsatdl szamitott 3 éven
belil anyag- vagy gydartési hiba meriil fel,
akkor a vdlasztdsunk szerint a terméket ingyen
megijavitiuk vagy kicseréljik. A garancia
megsz(nik, ha a terméket megrongdltdk, nem
szakszerGen kezelték vagy tartotték karban.

A garancia az anyag- vagy gydrtéshibdkra
vonatkozik. A garancia nem terjed ki azokra a
termékrészekre, melyek normal kopasnak vannak
kitéve és ezért fogydeszkdznek tekinthet8k

(pl. elemek), vagy a térékeny részekre sérijlésére,
pl. kapcsolék, akkuk, vagy ivegbdl készilt
részek.
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® Garancidlis tgyek
lebonyolitasa

Ugyének gyors elintézhetésége céliabal, kérjik

kévesse az aldbbi dtmutatdst:

Kérjuk, kérdések esetére készitse el

a pénztdrblokkot és a cikkszamot

(IAN 389778_2201) a vésdrlés tényének az
igazoldsara.

Kéjuk, hogy a cikkszdmot olvassa le a
tipustablarél, a gravirozasbdl, az Utmutaté
cimoldalardl (balra lent), illetve a hatoldalon,
vagy a termék aljan taldlhaté matricardl.

Amennyiben m(kédési hibdk, vagy egyéb
hidnyossdg lépne fel, el8széris vegye fel a
kapcsolatot a kévetkez8kben megnevezett
szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibésnak itélt terméket ezutdn a vasérlést
igazolé blokk, valamint a hiba leirasénak és
keletkezési idejének mellékelésével dijmentesen
postézhatia az Onnel kézélt szervizcimre.

® Szerviz

MO  Szerviz Magyarorszdg
Tel.: 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu
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Uporabljena opozorila in simboli
V teh navodilih za uporabo in na pakiranju se uporabliajo naslednja opozorila:

Izmeniéni tok/napetost
NEVARNOST! Ta simbol z opozorilno

besedo »Nevarnost« oznaduje nevarnost z
visoko stopnjo tvegania, ki lahko v primeru

Hertz (omrezna frekvenca)

neupostevanija opozorila povzroéi hudo
poskodbo ali celo smrt.

Vat

OPOMBA: Ta simbol s signalno
besedo »Opomba« nudi nadaljnje
koristne informacije.

OPOZORILO! Ta simbol z opozorilno
besedo »Opozorilo« oznaduje nevarnost s
srednje visoko stopnjo tvegania, ki lahko v
primeru neupostevanja opozorila povzrogi
hudo poskodbo ali celo smrt.

Izdelek uporabljaijte le v zaprtih
notranijih prostorih.

Nevarnost - tveganie elekiri¢nega

PREVIDNO! Ta simbol z opozorilno
udaral

besedo »Previdno« oznaduje nevarnost z
nizko stopnjo tvegania, ki lahko v primeru
neupostevanja nevarnosti povzro&i majhno
ali srednje hudo poskodbo.

Previdno, vro&a povrsinal

Varno za Zivila
Simbol za za3&itno ozemljitev Ta izdelek nima nobenih negativnih

uéinkov na okus ali vonj.

Znak CE potrjvje skladnost z

Meniclr?e pl'o§<”:e , in S0 primerne direktivami EU, ki veljajo za
za pomivanje v pomivalnem stroju. )
izdelek.
PEKAC ZA SENDVICE Vsebuje pomembna navodila za varnost,
uporabo in odstranitev. Preden zacnete izdelek
® Uvod uporabljati, se seznanite z vsemi navodili
—_— za uporabo in varnostnimi napotki. Izdelek

Iskrene Cestitke ob nakupu vasega novega uporabljajte samo tako, kot je opisano, in samo
izdelka. Odlo¢ili ste se za zelo kakovosten za navedena podrogja uporabe. Ce izdelek
izdelek. To navodilo za uporabo je sestavni del odstopite novemu lastniku, mu zraven izrogite tudi
tega izdelka. vse dokumente.
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® Namenska uporaba

Ta izdelek je predviden za peko vafljev,
sendvicev in za peko. Ne uporabljajte za druge
namene.

Izdelek je namenijen uporabi v zasebnih
gospodinjstvih in ne v komercialne namene.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za
8kodo, nastalo zaradi nepravilne uporabe.

® Obseg dobave

Po odstranitvi embalaZe preverite, ali je dobava
popolna in ali so vsi deli v dobrem stanju. Pred
uporabo odstranite ves embalazni material.

1x Pekaé za sendvice
3x Kompleta zamenljivih menjalnih plo3¢
1x Navodila za uporabo

@® Opis delov

Pred branjem odprite zloZeno stran z risbami.
Seznanite se z vsemi funkcijami izdelka.

SLA

Zaporni mehanizem

Rdeca kontrolna lugka (obratovanie)
Zelena kontrolna lu¢ka (gretie)

Prikljuéni kabel z omreznim vti¢em
Pripomocek za navijanije kabla

Grelnik

Velike zaponke

Rogica za odklepanje

Zunanii zasko&ni robovi (majhni)

Notranii zaskoéni robovi (veliki)

Plod¢a za sendvie (zgornja in spodnja
plo3&a

Plod¢a za peko (zgornja in spodnija plo3&a)
Plo3&a za vaflie (zgornja in spodnja plo3&a)

[Blo]eN[o o]~ ]w]]=]

[S]

w

® Tehnicni podatki

Vhodna napetost: 220-240 V~,
50/60 Hz

Prikljuéna moé: 750 W

Zaséitni razred: I

Certifikat

HGO07747 GS (TOV sUD)

HGO07747-BS -

HGO07747-CH -

A Varnostni napotki

PRED UPORABO IZDELKA

SE SEZNANITE Z VSEMI
VARNOSTNIMI NAVODILI

IN' NAVODILI ZA UPORABO!
CE IZDELEK POSREDUJETE
DRUGIM OSEBAM, PRILOZITE
TUDI VSE DOKUMENTE!

Pri $kodi zaradi neupostevania
teh navodil za uporabo garancija
preneha veljatil

Ne prevzemamo odgovornosti
za posledi¢no skodo! Ne
prevzemamo odgovornosti

za gmotno $kodo ali telesne
poskodbe, ki so nastale
zaradi nepravilne uporabe

ali neupostevanja varnostnih
napotkov!
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Otroci in osebe s posebnimi Otrokom, mlajsim od 8 let,
potrebami prepredite dostop od izdelka in

A OPOZORILO! prikljuénega kabla.

NEVARNOST SMRTI IN
NESREC ZA DOJENCKE IN
OTROKE!

Otrok ne pustite
nenadzorovanih z embalaZnim
materialom. EmbalaZni
material predstavlja nevarnost
zadusitve.

Otroci pogosto podcenjujejo
s tem povezane nevarnosti.
Otrokom nikoli ne dovolite
zadrZevanja v bliZini
embalaznega materiala.

Ta izdelek smejo otroci od
dopolnjenega 8 leta in osebe
z omejenimi telesnimi, ¢utilnimi
ali du$evnimi sposobnostmi
oziroma pomanikljivimi
izku$njami in/ali znanjem
uporabljati le, &e so pod
nadzorom ali so bili pou&eni
o varni uporabi izdelka in
razumejo nevarnosti, ki iz tega
izhajajo.

Otroci se ne smejo igrati z
izdelkom.

Oftroci naprave ne smejo

Cistiti in vzdrZevati, razen e
so starejsi od 8 let in pod
nadzorom.
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Namenska uporaba
/A OPOZORILO! Nepravilna

uporaba lahko povzrodi
poskodbe. Uporabljajte ta
izdelek samo v skladu s temi
navodili. Izdelka ne posku3aijte
kakor koli spreminjati.

Elektriéna varnost

/ANEVARNOST! Nevarnost
elektricnega udaral
Izdelka ne smete nikoli sami
popravljati. V primeru okvare
lahko popravila izvaja
izkljuéno usposoblieno osebije.

/A OPOZORILO! Nevarnost
elektricnega udara!
|zdelka nikoli ne potapljaijte v
vodo ali druge tekocine.
|zdelka ne drzite pod teko&o
vodo.



/A OPOZORILO! Nevarnost
elektricnega udara! Ne
uporabljajte izdelka, ¢e je
poskodovan. Odklopite izdelek
iz elektricnega omrezZja in se
posvetuijte s prodajalcem, &e je
poskodovan.

B |zdelka ne smete uporabljati,
e vam je padel na tla, &e so
na njem vidne poskodbe.

M Ta izdelek je vedno vkloplien,
ko je priklju¢en na elektri¢no
omrezje.

B Pred prikljuéitvijo izdelka na
elektricno omreZje preverite,
da napetost in nazivni
tok ustrezata podatkom o
napajanju, navedenim na
imenski tablici izdelka.

B Redno preverjajte, ali je
poskodovan omreZni vti¢ ali
prikljucni kabel.

Ce je prikljuéni kabel
poskodovan, ga mora
zamenijati proizvajalec,
njegova sluzba za stranke ali
ustrezno podobno kvalificirano
osebje, da se izognete
nevarnostim.

B Zacitite prikljuéni kabel od
poskodb. Pazite, da kabel ne
visi prek ostrih robov in da
ga ne prepogibaijte. Prikljuéni
kabel ne sme biti v bliZini toplih
povrsin ali odprtega ognja.

A PREVIDNO! Vroéa

povrsina! |zdelek se med
delovanjem segreje. Med
delovanjem ali takoj po
uporabi se izdelka ne dotikaijte.

™ Pri uporabi morate biti
previdni, saj lahko na rocaju
nastane majhna koli¢ina
toplote.

Uporaba

¥ |zdelka ne pustite brez
nadzora medtem ko je
prikljué¢en na elektriéno
omrezje.

® Med delovanjem izdelka ne
premikaite.

¥ |zdelka ne uporabljajte brez
vstavljenih menjalnih plos¢.

B |zdelka ne smete nikoli
postaviti na vroce plosée
(plinska peg, elektriéni stedilnik,
pedica itd.).
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B |zdelek mora delovati vedno

na ravni, stabilni, &isti in suhi
povrsini, odporni proti toploti.
|zdelka ne pokrivaijte, dokler je
le-ta v uporabi ali tik po nje;j,
dokler je izdelek 3e topel.
Pazite, da menjalne plo3ce

ne stisnejo prikljuénega kabla
ali da bi se robovi dotikali
menjalnih plosé.

Uporabe podalj$evalnega
kabla vam ne priporoc¢amo.
Ce morate uporabiti podaljsek
za kabel, mora biti podaljiek
primeren za tok najmanj 10 A.
Priklju¢ne vode in podaljdke
poloZite tako, da se nihée ne
more spotakniti obnje ali da bi

se lahko kakorkoli poskodovali.

Ta izdelek ni namenjen za
uporabo z zunanjo stikalno
uro ali z lo&enim sistemom
daljinskega upravljanja.
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B Za nastavitev izdelka na 50 ali
60 Hz niso potrebni nobeni
ukrepi uporabnika. |zdelek se
samodejno prilagodi na 50 ali
60 Hz.

Ciséenje in shranjevanje

/A OPOZORILO! Nevarnost
telesnih poskodb!

Izdelek pred cis¢enjem ali ob
prenehanju uporabe locite od
elektricnega omrezja.

B Vrolega izdelka ne dajajte v
omaro ali v embalaZo.

® Ne vlecite omreZnega vti¢a iz
vti¢nice s prikljuénim kablom.

W |zdelek, prikljuéni kabel in
omreZzni vti¢ zaicitite pred
prahom, neposredno sonéno
svetlobo, kapljanjem in
brizganjem vode.

W |zdelek shranjujte v hladnem,
suhem prostoru, zascitenem
proti vlagi in izven dosega
otrok.

W |zdelek pravo zaicitite pred
toploto. Izdelek ne postavljajte
v bliZini odprtega plamena ali
virov toplote, kot so pedi ali
grelci.



® Pred prvo uporabo

B Odstranite embalaZo. Preverite, ali so
prilozeni vsi deli.

B Med proizvodnijo so bili nekateri deli izdelka
za vado varnost premazani s tankim slojem
olja.

Pred prvo uporabo zaZenite izdelek brez
uporabe Zivil, da morebitni ostanki izhlapijo.

B |zdelek in pribor oistite (glejte del »Ciséenje
in nega).

® OPOMBA:

B Izdelek bo morda oddajal rahel vonj, ko ga
boste prvi¢ segreli. Poskrbite za zadostno
zra&enie okolice.

B Zavrzite prvi niz jedi na Zaru ali peéeno
hrano.

@ Sestavljanje

/\ OPOZORILO! Nevarnost
elektriénega udara! Preden vstavite/
snamete menjalne plosée [11], [13]
Omrezni vti¢ | 4 | izkljucite iz vticnice.

/) PREVIDNO! Vroéa povriina!
Menjalnih plos¢ [11], [12], [13] ne smete
menjati/snemati takoj po uporabi. 1zdelek
prej pustite, da se ohladi.

Vstavljanje menjalnih plosé¢

®  Odprite zaporni mehanizem [1]. Odprite
izdelek.

B PolozZite notranje zasko&ne robove |10 Zelene
menjalne plos&e v velike zaponke [7]

B Potisnite menjalno plo3¢o navzdol, da se
zaskodi.

B Ponovite postopek na drugi strani izdelka.

@ OPOMBA: Istocasno uporabliajte samo
menijalne plosce iste vrste.

Odstranjevanje menjalnih plosé¢

®  Odprite zaporni mehanizem [1]. Odprite
izdelek.

W Povlecite rocice za odklepanie [8] Snemite
menjalno plo$éo.

B Ponovite postopek na drugi strani izdelka.

® Uporaba
B Priprava: Namastite zgornjo in spodnijo

menjalno ploséo [11],[12], [13] s primernim

jedilnim oljem.

B Vklop izdelka: Povezite omrezni vti¢ |4 |z
vtiénico. Vlju&i se rde&a kontrolna lugka [2].

B |zklop izdelka: Omrezni vti¢ izkljugite iz
omrezne vtinice. |zklopi se rde¢a kontrolna

lugka [2].

B |zdelek naj bo med segrevanjem zaprt.
B Segrevajte izdelek, dokler zelena kontrolna

lu¢ka | 3| ne posveti.

Kontrolna lucka  Stanje

Rdeéa kontrolna
luéka |2 | vklopliena
Rdeéa kontrolna
lugka | 2 | izklopliena
Zelena kontrolna
lugka | 3] izklopliena

Zelena kontrolna

lueka | 3 | vklopliena

® OPOMBA: Med obratovanjem se zelena
kontrolna lu¢ka | 3 | prizge ali ugasne. To
pomeni, da se izdelek znova segreva do
delovne temperature.

Izdelek je vklopljen

Izdelek je izkloplien

Izdelek se ponovno
segreje/greje.

Temperatura za peko je
bila dosezena.
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B Taizdelek je predviden za peko vafljev,
sendvicev in za peko (glejte naslednii
razdelek).

Priporoéeni éas pecenja/peke na Zaru

Sendyvici 4 do 5 minut

4 do 9 minut
(redno preverjajte
stanje kuhanja)

Pecenje na zaru

Vaflji (sladki/so&ni) 8 minut
Vrednosti so samo okvirne (za predvidene ¢ase

peke glejte poglavije »Recepti«)

@ Pecenje sendvicev

Primerno za naslednije: Sendvici s sladkim ali
so&nim polnilom

Menijalne plosée:
Plo3¢i za sendvice (zgornja in spodnija

ploséa) [11]

®  Odprite zaporni mehanizem [1]. Odprite
izdelek.

B Postavite 2 pripravljena sendvi¢a na spodnjo
plos&o za sendvice [11].

B Zaprite izdelek. Zaprite zaporni

mehanizem [ 1], Sendvi&i so zdaij pripravijeni.

@ OPOMBA: Postopek peke traja pribl.

4 do 5 minute. Cas peke lahko skrajsate ali
podaljZate glede na to, kako rjave sendvice
bi radi imeli.

B Odstranjevanije sendvicev: Uporabljajte
zajemalko iz umetne mase ali lesa (ali
drugega primernega nekovinskega
materiala), da ne bi podkodovali povriine
izdelka profi sprijemaniju.

B Med peko sendvicev zelena kontrolna
lu¢ka | 3] ugasne in se ponovno prizge. Tako
izdelek sporoca, kdaj uravnava temperaturo,
ki je potrebna za obratovanije.

B Ko je postopek peke zakljuéen:

Omrezni vti€ | 4 | izkljuéite iz vtiénice.
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® Pecenje na zaru

Primerno za naslednie: Pegenje manisih kosov
mesa, klobas, zelenjave

Menjalne plosée:
Plo3¢i za peko (zgornja in spodnja ploical)

®  Odprite zaporni mehanizem [1]. Odprite
izdelek.

B Hrani za Zar postavite na spodnjo plo3o za
peko [12]

B Zaprite izdelek. Zaprite zaporni
mehanizem [ 1]. Hrana z Zara je sedaj
pripravljena.

/A PREVIDNO! Nevarnost brizganja!
Na Zaru ne uporabljajte mokrih Zivil.
Pri odpiranju izdelka bodite pozorni na
brizganje ma3&obe in uhajajoéo paro.

@® OPOMBA: Postopek peke traja pribl. 4 do

9 minut. Redno preverjajte stanje hrane.

B Odstranjevanije hrane z zara: Uporabljajte
zajemalko iz umetne mase dli lesa (ali
drugega primernega nekovinskega
materiala), da ne bi podkodovali povriine
izdelka profi sprijemaniu.

B Med peko hrane na Zaru zelena kontrolna
lu¢ka | 3 | ugasne in se ponovno prizge. Tako
izdelek sporoca, kdaj uravnava temperaturo,
ki je potrebna za obratovanie.

B Ko je postopek peke zakljuéen: Omrezni vtié
izkljucite iz vticnice.



® Pecenje vafljev

Primerno za naslednie: Sladki ali pikantni vaflji

Menijalne plosée:
Plo3¢i za vaflie (zgornja in spodnja plo3éa)

®  Odprite zaporni mehanizem [1]. Odprite
izdelek.

B Uporabljajte zajemalko iz lesa ali umetne
mase, ki je odporna na vroino, kadar na
spodnjo plo3¢o za vaflie |13| zlivate testo. Ne
uporabljajte kovinske zajemalke, ker lahko
z njo poskodujete povriino proti sprijemanju
na plo3éi za vaflie.

B Ne napolnite preved spodnje plodce za
vaflie [13].

B Zaprite izdelek. Zaprite zaporni
mehanizem [ 1]. Sedaj se testo pece.

® OPOMBA: Postopek peke traja pribl.
8 minut. Cas peke lahko skrajsate ali
podaljZate glede na to, kako rjave vaflie bi
radi imeli.

B Odstranjevanije vafljev: Uporabljajte
zajemalko iz umetne mase ali lesa (ali
drugega primernega nekovinskega
materiala), da ne bi podkodovali povriine
izdelka proti sprijemaniju.

B Med peko vafliev zelena kontrolna lugka
ugasne in se ponovno prizge. Tako izdelek
sporoéa, kdaj uravnava temperaturo, ki je
potrebna za obratovanie.

B Ko je postopek peke zakljuéen: Omrezni vti¢
izkljucite iz vticnice.

® Recepti
® Sendyvié s tuno
Menjalne plosée:

Plod¢i za sendvige (zgornja in spodnja

plo3&a)

Sestavine:

4 rezine Toast

85g Tahini

85g Nemasten grski jogurt
80g Tuna

65¢g Sveza bazilika

1 Stisnjena limona
14 ml Olivnega olja

1 3¢epec Sol

1 3¢epec Popra
Priprava:

B |zdelek predhodno segrejte.

B Zme3ajte Tahini, griki jogurt in limonin sok ter
zadinite z baziliko, soljo in poprom.

B Dodaite oljéno olje v Tahini jogurtovo

omako. Razdelite Tahini jogurtovo omako na

2 rezini kruha.

Po vrhu porazdelite odcejeno tuno.

Pokrijte s preostalimi rezinami kruha.

Pecite pribl. 4 minut.

Takoj postrezite.
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® Sendvic s puranjim mesom
Menjalne plosée:

Plo3¢i za sendvige (zgornja in spodnija

plo3&a

Sestavine:

4 rezine Toast

2 rezine Mladi sir Gouda

50g Narezane puranje prsi
10g Gorcica

12 Cebule

1 3¢epec Sol

1 3¢epec Popra

Priprava:

B |zdelek predhodno segrejte.

®  Namazite gorcico na notraniji strani
narezanih rezin kruha.

®  Cebulo narezite na majhne koscke.

Razporedite puranje prsi in Eebulo na
2 rezini kruha.

Potresite s soljo in poprom.

Nato na nadev razporedite rezine sira.
Pokrijte s preostalimi rezinami kruha.
Pecite pribl. 4 minut.

Takoj postrezite.

@ Belgijski vaflji
Menjalne plosée:
Plo3¢i za vaflie (zgornja in spodnija plo3&a)

Sestavine:

5 Jajca

250¢g Maslo

200 g Sladkor

400 ml Mleko

500 g Ve&namenska moka
2 zavojcka Vaniliev sladkor
5¢g Pecilni prasek
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Priprava:

B Izdelek predhodno segreite.

BV srednje veliki skledi zme3aite jajca, vanilin
sladkor, sladkor in maslo.

BV skledo daijte pecilni prasek, priblizno
polovico moke in polovico mleka in
premesaijte.

B Dodaijte preostalo moko in mleko. Me3aite,
dokler testo ne postane kremasto.

B Poprsite menjalni plo3¢i 13| z jedilnim oljem
v razpriilcu.

B Enakomerno nanesite testo na spodnjo
menjalno plo3co. Pecite 8 minut.

® Vadflji z borovnicami
Menjalne plosce:
Plo3¢i za vaflie (zgornja in spodnja ploséa

Sestavine:

120 ml  Rastlinsko olje

250 ml Mleko

2 Jajca

200 g Sladkor

170 g Vecnamenska moka

259 Pecilni prasek

130¢g Borovnice (sveze ali zamrznjene)
Priprava:

B |zdelek predhodno segrejte.

BV veliki skledi Zvrkljajte olje, mleko, jajca
in sladkor. Dodaijte moko in pecilni prasek.
Dobro premeiaite.

B Umesajte borovnice.

B Poprsite obe menjalni plo3¢i 13| z jedilnim
oliem v razpriilcu.

B Enakomerno nanesite testo na spodnjo
menjalno plo3&o. Pecite pribl. 10 minut, da
vaflji postanejo zlato rjavi.



® Vaflji s Sunko/sirom
Menjalne plosée:
Plo3¢i za vaflie (zgornja in spodnija plo3&a)

Sestavine:

570g Globoko zamrznjen nariban krompir

za polpete (R&sti)

225 g Schwarzwaldska 3unka, v kockah
200 g Nariban sir Cheddar

3 Velika jajca, stepena

2 stroka  Cesen (nasekljan)

2 zlicki  Nasekljani listi svezega petersilja
V2 zlicke  Posu3en timijan

Va zlicke  Dimliena paprika

Zaginite s soljo in sveZe mletim &rnim poprom

Priprava:

B Odmrznite zamrznjen krompir za polpete
(Rasti).

B |zdelek predhodno segrejte.

B Popriite obe menjalni plos¢i|13] z jedilnim
oliem v razpriilcu.

BV veliki skledi zme3aijte nariban krompir,
$unko, sir, jajca, Eesen, petersilj, timijan in
papriko. Zaginite s soljo in poprom.

B Na menjalni spodnji plo3& enakomerno
razporedite me3anico s krompirjem. Pecite
pribl. 7 minut, da dobite zlato rjavo in
hrustliavo testo.

B Takoj postrezite.

® Belgijski cokoladni vaflji
Menjalne plosée:
Plo3¢i za vaflie (zgornja in spodnija plo3&a)

Sestavine:

180¢g Vecnamenska moka

65¢g Nesladkan kakav v prahu
20g Kristalni sladkor

1 Zlicka Pecilni prasek

1 Zlicka Morska sol

10 jedilnih zZlic  Stoplieno maslo, nesoljeno
2 Velika jajca

2 zlieki Vaniliev ekstrakt

60 ml Voda

120 g Drobni kos¢ki ¢okolade

u Dodatki po zelji: Vaniljev sladoled,
&okoladni preliv, sladkor v prahu

Priprava:

B |zdelek predhodno segrejte. V veliki skledi
zmesajte moko, kakav v prahu, sladkor,
pecilni prasek in sol. Stopite maslo, ga
odstavite in pustite, da se nekoliko ohladi.

BV majhni skledi zme3aite jajca, izvlecek
vanilie in vodo. Me3anico z jajci dodajte
suhi masi. Hitro umesaite stoplieno maslo.
Dodaijte ko3cke cokolade.

B Poprsite menjalni plo3¢i 13| z jedilnim oljem
v razprsilcu.

B Enakomerno nanesite testo na spodnjo
menjalno plo3&o. Pecite pribl. 3 minut.

®  Dvignite pokrov, da preverite, &e so vaflji ze
peceni. Vaflji morajo imeti stabilno obliko,
vendar morajo biti $e vedno rahli.

B Postrezite s sladkorjem v prahu, vaniljevim
sladoledom ali Eokoladnim prelivom.
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® Nabodala s kozicami in

slivami

Menijalne plosée:

Plo3¢i za peko (zgornja in spodnja ploical)

Sestavine:
2 jedilni Zlici
2 jedilni Zlici
1 Zlicka
3 jedilni Zlici
V2 zlicke

12

2

Priprava:

Repi¢no olie

Koriander (sveZe nasekljan)
Lupina limete (sveze naribana)
Sok limete

Sol

Surove kozice (8 do 12 kozic
na 500 g/olupliene in brez
drobovine)

Jalapefo paprike (narezane po
dolZini, odstranjena semena in
narezane na &etrtine)

Slive (brez kos¢ic in narezane)

B |zdelek predhodno segrejte.
BV veliki posodi zmesajte repicno olje,
koriander, lupino limete, sok limete in sol.

B Prelozite 3 Zlice me3anice v majhno skledo in

jo postavite na stran.
BV medanico dodaijte kozice, jalapefios in

slive. Me3aijte, da so vse sestavine prekrite in

nato marinirajte.

® Na 4 nabodala (25 cm) enakomerno
namestite kozice, jalapefos in slive.
Odstranite marinado.

B Nabodala pecite, dokler kozice niso
prepeéene. Nabodala pecite na Zari na
vsaki strani pribl. 2 minuti in nato obrnite.

B Namazite s preostalo marinado.

@ Ciséenije in nega

/\ NEVARNOST! Nevarnost
elektri¢cnega udara! Pred &isenjem:
Izdelek varno odklopite iz elektri¢nega

omrezja.

/\ OPOZORILO! Elekiri¢nih delov izdelka ne

potapliajte v vodo ali druge tekogine. Izdelka

ne drzite pod teko&o vodo.
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/A PREVIDNO! Vroéa povrsina! Izdelka
ne Cistite takoj po uporabi. Izdelek prej
pustite, da se ohladi.

@® OPOMBA: Izdelek otistite, takoj ko se
ohladi. Ostanke boste tezko odstranili, ko se

izsusijo.
Del Nadin éiséenja
B Pekat za u Ohisje istite samo z
sendvige rahlo vlazno krpo. Po
potrebi dodajte malo
detergenta.

B Ne dopustite, da bi
voda ali druge tekocine
prodrle v izdelek.

= Menjalne B Menijalne plosce
plosée izperite z vodo in/

INPAIE

ali blagim ¢&istilnim
sredstvom. Menjalne
plosée lahko pomivate
tudi v pomivalnem
stroju.

= Cid¢enje odprtin

na spodnji strani

menijalnih plo¢
¥ Grelec[6]
B Zaporni

mehanizem

B Odstranjevanje
masobe in tekodin:
Uporabite papirnato
kuhinjsko brisaco.

® Odstranjevanje
prileplienih zazganih
ostankov: Uporabite
leseno lopatko
ali majhen lesen
zobotrebec.



B Za ¢&isCenje izdelka in dodatne opreme ne
uporabljajte abrazivnih, agresivnih &istilnih
sredstev ali trdih krtag.

B Po ¢&ig€enju in pred ponovno uporabo
izdelka: Vse dele dobro osusite.

® Odpravljanje napak Ll

@® Odstranjevanje

Al

Tezava

Izdelek ne deluje.

A

Odprava
u Prikljuéite prikljueni
kabel | 4| v primerno

viicnico. -

Vaflji/sendviéi so
pretemni.

B Skrajiajte éas pecenia.

Vaflji/sendvici

ostanejo presvetli.

B Podalj3ajte as
pecenja.

Peceni vaflji/
sendvici se tezko
odstranijo iz
izdelka.

® Menjalni plo3éi[11],
pred peéenjem na
tanko namazite.

B Preizkusite drug recept.

® Shranjevanje

/) PREVIDNO! Vroéa povréina! Ne
shranjujte izdelka takoj po uporabi. Izdelek
prej pustite, da se ohladi.

B Pred shranjevanjem oistite izdelek.

B Zvijte prikljuéni kabel | 4 | okoli pripomocka
za navijanje kabla | 5 | na spodniji strani

izdelka.

B Ko izdelka ne uporabljate, ga skladiséite v
originalni embalazi.

B |zdelek hranite na suhem in zunaj dosega

otrok.

Embalaza je narejena iz okolju primernih
materialov, ki jih lahko oddate za recikliranje na
lokalnih zbiralid¢ih odpadkov.

Upostevaijte oznake embalaznih
materialov za lo&evanje odpadkoy,

ki so oznadene s kraticami (a) in
Stevilkami (b) z naslednjim pomenom:
1-7: umetne mas / 20-22: papir in
karton / 80-98: vezni materiali.

O moznostih odstranjevanija
odsluzenega izdelka se lahko
pozanimate pri svoji ob&inski ali mestni
upravi.

Ko je va3 izdelek dotrajan, ga zaradi
varovanja okolja ne odvrzite med
gospodinjske odpadke, temve& ga
oddajte na ustreznem zbiralidcu
tovrstnih odpadkov. O zbirnih mestih
in njihovih delovnih &asih se lahko
pozanimate pri svoji pristojni obcinski
upravi.
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Pooblaséeni serviser:

OWIM GmbH & Co. KG
StiftsbergstraBBe 1
74167 Neckarsulm
NEMCIJA

Servisna telefonska stevilka: 00386 (0) 80 70 60

Garancijski list

S tem garancijskim listom OWIM GmbH & Co. KG, Stiftsbergstrale 1, 74167 Neckarsulm,
Neméija jamé&imo, da bo izdelek v garancijskem roku ob normalni in pravilni uporabi brezhibno
deloval in se zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih pogojih odpravili morebitne
pomaniklijivosti in okvare zaradi napak v materialu ali izdelavi oziroma po svoji presoji izdelek
zamenijali ali vrnili kupnino.

2. Garancija je veljavna na ozemlju Republike Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datuma izrogitve blaga. Datum izroitve blaga je
razviden iz raduna.

4. Kupec je dolzan okvaro javiti poobla3éenemu servisu oziroma se informirati o nadaljnjih
postopkih na zgoraj navedeni telefonski 3tevilki. Svetujemo vam, da pred tem natanéno preberete
navodila o sestavi in uporabi izdelka.

5. Kupec je dolzan pooblad¢enemu servisu predlozZiti garancijski list in raun, kot potrdilo in dokazilo
o nakupu ter dnevu izrocitve blaga.

6. 'V primeruy, da proizvod popravlja nepoobla$éeni servis ali oseba, kupec ne more uveljavljati
zahtevkov iz te garancije.

7. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanie izdelka morajo biti lastnosti stvari same in ne vzroki, ki
so zunaj proizvajaléeve oziroma prodajaléeve sfere. Kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz
te garancije, e se ni drzal prilozenih navodil za sestavo in uporabo izdelka ali e je izdelek
kakorkoli spremenjen ali nepravilno vzdrzevan.

8. Jamcimo servis in rezervne dele 3e 3 leta po preteku garancijskega roka.

9. Obrabni deli oz. potrodni material so izvzeti iz garancije.

10. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije se nahajajo na dveh lo&enih dokumentih
(garancijski list, radun).

11. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje pravic potro3nika, ki izhajajo iz odgovornosti prodajalca
za napake na blagu.

Prodajalec:

Lidl Slovenija d.o.o. k.d., Pod lipami 1,
SI-1218 Komenda
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@ Postopek pri uveljavljanju
garancije

Za zagotovitev hitre obdelave vasega primera
vas prosimo, da sledite naslednjim napotkom:

Prosimo, da za vsa vprasanja pripravite ragun
in stevilko izdelka (IAN 389778_2201) kot

dokazilo o nakupu.

Stevilko izdelka najdete na identifikacijski
plod¢ici, gravuri, naslovni strani v navodilih
(spodaij levo) ali na nalepki na hrbtni ali spodnji
strani.

Ce pride do napaénega delovanja ali drugih
pomanikljivosti, se obrnite najprej na v
nadaljevanju navedeni servisni oddelek po
telefonu ali prek e-poste.

Izdelek, oznacen kot okvarjen, lahko nato brez
po3tine poiliete na navedeni naslov servisa,
zraven pa priloZite potrdilo o nakupu (blagajniski
radun) in navedite, za kaksno pomanikljivost gre
in kdaij je nastala.

@® Servis

(D Servis Slovenija
Tel.: 00386 (0) 80 70 60

E-Mail: owim@lidl.si
ce

N
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Pouzita vystrazna upozornéni a symboly
V tomto ndvodu k obsluze a na obalu jsou pouzivdna nésleduijici upozornéni:

o Stiidavy d 31
NEBEZPECi! Tento symbol se signdlni fidavy proud/napet

slovem ,Nebezpedi” oznaduje ohrozeni s
vysokym stupném rizika, které md, pokud
se mu nezabrdni, za ndsledek tézké

Hertz (sifovd frekvence)

&ni neb. t.
zraneni nepbo smr WO"

UPOZORNENI: Tento symbol
se signdlnim slovem ,Upozornéni”
poskytuje dal3i uzite¢né informace.

P
VAROVANI! Tento symbol se signdlni
slovem ,Varovéni” oznaluje ohrozeni se
stfednim stupném rizika, které moze mit,

pokud se mu nezabrdni, za nésledek t&zké

Zranéni nebo smrt. Pouzivejte vyrobek jen v suchych

vnitfnich prostordch.

Nebezpedi - riziko Grazu
elektrickym proudem!

<
OPATRNE! Tento symbol se signdlni
slovem ,Opatrn&” oznaduje ohrozeni s

nizkym stupném rizika, které moze mit,
pokud se mu nezabrdni, za nésledek malé

nebo lehké zranéni. Opatmé, horky povrch!

Bezpecné pro potraviny
Tento vyrobek nemé zadny
negativni vliv na chut a vini.

Symbol ochranného uzemnéni

Znaka CE potvrzuje shodu se
smérnicemi EU, které se na vyrobek
vztahuii.

Vyménné desky [11], [12] a [13] jsou vhodné

pro cisténi v mycce.

SENDVICOVAC Obsahuje dilezité pokyny pro bezpeénost,

pouziti a likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku

® Uvod se seznamte se viemi pokyny k obsluze a

—_— bezpeé&nostnimi pokyny. PouZivejte vyrobek jen
popsanym zpUsobem a na uvedenych mistech.
Pfi pfeddni vyrobku ffeti osobé predeijte i viechny
podklady.

Blahopfejeme Véam ke koupi nového vyrobku.
Rozhodli jste se pro kvalitni produkt. Névod k
obsluze je soucasti tohoto vyrobku.
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@® Pouziti v souladu s uréenim

Tento vyrobek je uréen k vyrobé vafli, sendvi¢d a
ke grilovéni. Nepouzivejte ho pro jiné Gcely.

Vyrobek je uréen vyhradné pro pouziti v
domédcnostech, nikoliv pro komer&ni G&ely.

Vyrobce nepfebiré zadnou odpovédnost za
$kody zpUsobené neodbornym pouZitim.

® Rozsah dodavky

Po vybaleni vyrobku zkontrolujte, zda je doddvka
kompletni a viechny dily jsou v fddném stavu.
Pfed pouzZitim odstrarite viechny obalové
materidly.

1x Sendvicovac
3x Vyménné sady desek
1x Ndvod na obsluhu

® Popis dilu
RozloZte pted &tenim poskladanou strénku s
vykresy. Seznamte se se viemi funkcemi vyrobku.

Obr. A

Zamek

Cervend kontrolka (provoz)

Zelend kontrolka (topeni)

Piipojné vedeni se sifovou zastrekou
Ndvin kabelu

Topny ¢lanek

Velké hékové svorky

Odblokovaci packa

Vnéjsi zardzky (malé)

0| Vnitini zarazky (velké)

1]
2]
3
4]
£l
0]
7]
8
9]
|

1] Sendvicové desky (horni a dolni deska)

2| Grilovaci desky (horni a dolni deska)

3] Vaflové desky (horni a dolni deska)

—
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® Technické udaje

Vstupni napéti: 220-240 V~,
50/60 Hz
Pikon: 750 W
Ochrannd tfida: I
Certifikace
HGO07747 GS (TOV sUD)
HGO07747-BS -
HG07747-CH -

A Bezpecnostni pokyny

SEZNAMTE SE PRED POUZITIM
VYROBKU SE VSEMI
BEZPECNOSTNIMI POKYNY A
POKYNY PRO OBSLUHU! KDYZ
PREDAVATE TENTO VYROBEK
JINYM LIDEM, PREDEJTE JIM |
VSECHNY DOKUMENTY!

V pfipadé poskozeni v dusledku
nedodrzeni tohoto ndvodu na
obsluhu se vase zdruka rusi!

Za ndsledné skody se nepiebird
z4dné odpovédnost! V pripadé
$kody na majetku nebo zranéni
zpUsobené nesprévnym
pouzivdnim nebo nedodrZenim
bezpeénostnich pokyni se
neprebird Zadnd odpovédnost!



Déti a osoby se zdravotnim
omezenim

A VAROVANI! NEBEZPECI

ZIVOTA A NEBEZPECi
URAZU PRO KOJENCE A
DETI!

Nenechte déti hrdt si bez
dozoru s balicimi materidly.
Balici materidl predstavuje
nebezpedi ududen.

Déti ¢asto podcefiuji s tim
spojend nebezpedi. Vzdy
udrzuijte balici materidl mimo
dosah déti.

Tento vyrobek mohou
pouzivat déti starsi 8 let

i osoby se sniZzenymi
fyzickymi, smyslovymi ¢i
mentdlnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkusenosti

a znalosti, pokud jsou

pod dohledem nebo byly
poudeny ohledné bezpeéného
pouzivani vyrobku a chépou z
toho vyplyvaijici rizika.

Déti si nesmi s vyrobkem hrdt.
Cisténi a uzivatelska tdrzba
nesmi byt provadény détmi,
ledazZe by byly starsi nez 8 let
a pod dozorem.

Déti mladsi nez 8 let je tfeba
drzet v dostateéné vzddalenosti
od vyrobku a pfipojného
vedeni.

Pouziti v souladu s uréenim
A VAROVANI! Neodborné

pouZiti mUzZe vést k zranénim.
PouZivejte tento vyrobek
vyhradné podle tohoto
ndvodu. Nepokouseijte se
vyrobek jakymkoliv zpdsobem
ménit.

Elektricka bezpecnost
/A NEBEZPECI! Riziko Urazu

elektrickym proudem!
Nepokouseite se nikdy vyrobek
sami opravovat. V pfipadé
poruchy smi opravy provadét
vyhradné kvalifikovany
persondl.

A VAROVAN:I! Riziko Grazu

elektrickym proudem!
Neponofujte vyrobek do vody
nebo jinych kapalin.

Nikdy vyrobek nedrzte pod
tekouci vodou.
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A VAROVANI! Riziko Grazu
elektrickym proudem!
Poskozeny vyrobek
nepouzivejte. KdyZ je vyrobek
poskozen odpojte vyrobek z
elektrické sité a obratte se na
svého prodeijce.

® Vyrobek nesmi byt pouZivén,
pokud spadl nebo mé viditelné
zndmky poskozeni.

® Tento vyrobek je trvale zapnut,
kdyz je pfipojen k elektrické
siti.

B PFed pfipojenim vyrobku k
siti zkontrolujte, zda napéti
a proud spliuji ddaje pro
napdjeni uvedené na typovém
stitku.

® Pravidelné kontrolujte sifovou
zastréku a pfipojné vedeni na
poskozeni.

Kdyz je pfipojné vedeni
poskozeno, musi byt
nahrazeno vyrobcem, jeho
zdkaznickym servisem nebo
podobné kvalifikovanou
osobou, aby se zabrdnilo
nebezpedim.
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® Chradte pfipojné vedeni pfed

poskozenim. Nenechte ho viset
pres ostré hrany a neldmeite
ani neohybeijte jej. Chrarite
pripojné vedeni pfed horkymi
povrchy a otevienymi plameny.

A OPATRNE! Horky povrch!

Vyrobek se v pribéhu
pouzivéni zahfeje. Nedotykejte
se vyrobku v pribéhu nebo
bezprostfedné po pouZiti.

M Pfi pouzivdni je treba dbdat

opatrnosti, protoZe na rukojeti
mdZe dochdzet k mirnému
vyvinu tepla.

Obsluha
B Nenechdvejte vyrobek bez

dozoru, kdyzZ je pfipojen k siti.

® Vyrobkem nepohybuite, pokud

je v provozu.

B NepouZivejte vyrobek bez

vloZenych vyménnych desek.

® Nestavte vyrobek na horké

povrchy (plynovy spordk,
elektricky spordk, trouba atd.).



M Provozuijte vyrobek vzdy na
rovné, stabilni, &isté, tepelné
odolné a suché plose.

® Vyrobek nezakryveijte, pokud
je v pouzivani nebo kratce po

pouzivani, dokud e jesté teply.

¥ Dbeijte na to, aby pfipojné
vedeni nebylo sevfeno
vyménnymi deskami nebo aby
nebylo v kontaktu s hranami
desek.

W Pouzivéni prodluZovacich
vedeni se nedoporuéuje.
Pokud je viak pouZiti
prodluZovaciho vedeni
nezbytné, musi byt uréeno pro
proud nejméné 10 A.

® Pfivodni kabel a prodluZovaci
vedeni polozte tak, aby o négj
nikdo nemohl zakopnout ani
aby se nemohlo nic poskodit.

® Tento vyrobek neni uréen k
tomu, aby byl pouzivdn s
externim éasovacem nebo
samostatnym systémem
ddlkového ovladdni.

M Ze strany uzivatele nejsou
zapottebi Zadnd opatieni,
aby se vyrobek nastavil na
50 nebo 60 Hz. Vyrobek
se automaticky nastavi na
50 nebo 60 Hz.

Cisténi a ulozeni

AVAROVANI! Riziko
zranéni! Odpojte vyrobek
od sité pfed tim, neZ ho budete
Cistit nebo se nebude pouzivat.

® Neukladejte horky vyrobek do
skiiné nebo do baleni.

® Nevytahuijte sitovou zdstréku
ze zésuvky za pfipojné vedeni.

® Chrate vyrobek, pfipojné
vedeni a sifovou zéstréku pred
prachem, pfimym sluneénim
zdfenim, kapaiici a stfikajici
vodé.

® Uchovdveijte vyrobek na
suchém, studeném misté
chrénéném pred vlhkosti a
mimo dosah déti.

® Chrarite vyrobek proti horku.
Nepokladejte vyrobek do
blizkosti otevienych plamend
nebo zdroji tepla, jako jsou
kamna nebo ohfivace.
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® Pred prvnim pouzitim

B Odstrafte veskeré balici materidly.
Zkontrolujte, zda jsou viechny dily Gplné.

B Pfi vyrobé jsou n&které Easti ke své ochrané
potazeny tenkou vrstvou oleje.

Provozuijte vyrobek pfed prvnim pouZitim
bez, aby se pfipadné zbytky odpaily.

B Ocistéte vyrobek a dily pfisludenstvi (viz
oddil ,Cigténi a péce”).

® UPOZORNENI:

B Poprvé, kdy se vyrobek zahfeje, mizZe byt
pritomen miry zdpach. Zaijistéte dostatedné
odvatravani v okoli.

B Prvni sadu grilovanych nebo pecenych
potravin zlikvidujte.

@® Montaz

/\ VAROVAN:I! Riziko Grazu
elektrickym proudem! Predtim, nez
vyménné desky [11], [12], [13] vlozite/vyjmete:
Vytahnéte sifovou zdstreku [ 4 | ze zasuvky.

/)\ OPATRNE! Horky povrch! Vyménné
desky [11], [12], [13] nesmi byt vyménény/

odstranény bezprostfedné po provozu.
Nechte vyrobek nejdfive vychladnout.

Vlozte vyménné desky

B Ofeviete zamek [ 1] Oteviete vyrobek.

B Umistéte vnitini zardzky [10] poZadované
vyménné desky do velkych hakovych
svorek [7].

B Vyménnou desku stlacte smérem doli, az
zaklapne.

B Opakujte tento krok na druhé stran& vyrobku.

D UPOZORNENI: Vkladejte pouze desky
stejného druhu.
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Odebrat vyménné desky

B Ofeviete zamek [ 1]. Oteviete vyrobek.

®  Zathnéte za packy odblokovéni[8]
Odstraiite vyménné desky.

B Opakujte tento krok na druhé stran& vyrobku.

® Obsluha

PFiprava: Namazte horni i dolni vyménnou

desku [11], [12], [13] vhodnym jedlym olejem.

B Zapnéte vyrobek: Spoijte sifovou zéstreku
s vhodnou zdsuvkou. Cervend kontrolka
sviti.

B Vypnéte vyrobek: Vytdhnéte sitovou zdstreku
ze zésuvky. Cervend kontrolka [ 2| zhasne.

B Nechte vyrobek uzavieny, zatimco to se
zahFiva.
B Ohfivejte vyrobek az se rozsviti zelend

kontrolka [3].

Kontrolka Stav

Cervend

kontrolka |2 | se Vyrobek zapnut
zapne

Cervend

kontrolka | 2 | se Vyrobek vypnut
vypne

Zelend kontrolka Vyrobek se ohfiva/

zhasne

znovu ohFivd.

Zelend kontrolka

se zapne

Byla dosazena teplota
peceni.

@ UPOZORNENI: V pribéhu provozu se
zelend kontrolka | 3 | pfileZitostné zapind a
vypind. To znamend, Ze se vyrobek znovu
zahfiva na provozni teplotu.



B Tento vyrobek je uréen pro vyrobu vafli,
sendvici a pro grilovani (viz nasledujici

oddily).

Doporuéené doby peéeni/grilovéani

Sendvice 4 az 5 minuty

Grilovéni 4 az 9 minut
(pravidelné
kontrolujte stav

pripravy)

Vafle (sladké / vyrazné

chuti) 8 minut

Pouze jako reference (Odhadované doby
pfipravy najdete v odstavci ,Recepty”)

@® Pedeni sendvicu

Vhodné pro: Sendvi¢ové tasticky s sladkou ndplni
nebo ndplni vyrazné chuti

Vyménné desky:
Sendvi¢ové desky (horni a dolni deska) [11]

B Oteviete zamek [1]. Oteviete vyrobek.

B Polozte 2 pfipravené sendvie na spodni
sendviovou desku [11].

®  Uzaviete vyrobek. Zavrete zamek [ 1],
Sendvice se ted pedou.

D UPOZORNENI: Proces peceni frvé asi
4 az 5 minuty. V zdvislosti na tom, jak
kfupavé by sendvice mély byt, mize byt
doba peceni zkracena nebo prodlouzena.

B Sendvige vyjméte: Pouzijte plastovou/
drevénou stérku (nebo jiny vhodny
nekovovy ndstroj), aby nedoslo k poskozeni
nepfilnavého povrchu vyrobku.

B Zatimco se sendvige pecou, zelend
kontrolka | 3 | se vypne a znovu zapne. To
signalizuje regulaci pozadované provozni
teploty.

B Kdyz je proces peceni dokon&en:
Vyt&hnéte sifovou zdstreku | 4 | ze zasuvky.

® Grilovani

Vhodné pro: Grilovéani mensich kouskd masa,
uzenin, zeleniny

Vyménné desky:
Grilovaci desky (horni a dolni deska)

B Ofeviete zamek [ 1] Oteviete vyrobek.

B Vlozte potraviny ke grilovani na spodni
grilovaci desku [12].

W Uzaviete vyrobek. Zaviete zamek [1].
Grilované potraviny se nyni pfipravui.

/\ OPATRNE! Nebezpeii vystiiknutil
Nepouzivejte zddné orosené potraviny ke
grilovéni. Pfi otevfeni vyrobku daveijte pozor
na tukové stiikance a stoupaiici pary.

@ UPOZORNEN:I: Grilovani trvé asi 4 a2

9 minut. Pravideln& kontrolujte stav pFipravy.

B Vyjméte grilované potraviny: PouZijte
plastovou/dfevénou stérku (nebo jiny
vhodny nekovovy néstroj), aby nedoslo k
poskozeni nepfilnavého povrchu vyrobku.

B Zatimco se grilované potraviny pfipravuiji,
vypne se zelend kontrolka | 3 | a znovu se
zapne. To signalizuje regulaci poZadované
provozni teploty.

B Po dokonéeni procesu grilovani: Vytahnéte
sitovou zastreku | 4 | ze zdsuvky.
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@® Pedeni vafli

Vhodné pro: Sladké vafle nebo vafle vyrazné
chuti

Vyménné desky:
Vaflové desky (horni a dolni deska)

B Ofeviete zamek [ 1] Oteviete vyrobek.

B Pro nalévani té&sta na dolni vaflovou
desku [13] pouzivejte nabéracku ze dieva
nebo tepelné odolného plastu. Nepouzivejte
nabé&ragku z kovu, protoZe ta by mohla
poskodit nepfilnavy povrch vaflovych desek.

®  Nepieplfivjte spodni vaflovou desku [13]

®  Uzaviete vyrobek. Zaviete zamek [1]. Tésto
se nyni pece.

@ UPOZORNENI: Postup peceni trva
pfiblizné 8 minut. V zdvislosti na tom, jak
hnédé vafle maji byt, mdZe byt doba peceni
zkrécena nebo prodlouzena.

B Odebrat vafle: Pouzijte plastovou/dfevénou
stérku (nebo jiny vhodny nekovovy néstroj),
aby nedoslo k poskozeni nepfilnavého
povrchu vyrobku.

B Zatimco se vafle pecou, vypne se zelend
kontrolka | 3 | a znovu se zapne. To
signalizuje regulaci pozadované provozni
teploty.

B Kdyz je proces peceni dokon&en: Vytahnéte

sifovou zéstreku |4 | ze zdsuvky.
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® Recepty

® Tunakovy sendvi¢

Vyménné desky:

Sendvicové desky (horni a dolni deska) [11]
Prisady:

4 platky Toastového chleba

85¢g Tahiny

85g Nizkotuéného feckého jogurtu
80g TuRdka

65¢g Cerstvé bazalky

1 Vymagékany citron

14 ml Olivového oleje

1 $petka Soli
1 $petka Pepre

PFipravovani:

B Pfedehfejte vyrobek.

B Tahini, fecky jogurt a citrénovou 3févu
promichejte a dochutte bazalkoy, soli a
peprem.

B Dejte olivovy olej do jogurtové omdagky

Tahini. Tahiny-jogurtovou omécku rozdélte na

2 platky toustového chleba.
Odkapaného tufidka na néj rozlozte.
Oblozte zbyvaijicimi platky chleba.
Pecte priblizné 4 minuty.

lhned podaveijte.



@® Kruti sendvié

Vyménné desky:
Sendvi¢ové desky (horni a dolni deska) [11]

Prisady:

4 platky Toastového chleba
2 pléatky Syru gouda

50g Platkd kratich prsou
10g Hor¢ice

V2 Cibule

1 3petka Soli

1 3petka Pepre
PFipravovani:

B Predehfejte vyrobek.

B Hoféici rozdélte na vnitfni stranu platkd
toustového chleba.

B Nakréjejte cibuli nadrobno.

Krdti prsa a cibuli rozdélte na 2 platky
toustového chleba.

Posypte soli a pepfem.

Navrch deijte platky syra.

Oblozte zbyvaijicimi platky chleba.
Pecte priblizné 4 minuty.

lhned podaveite.

@ Belgické vafle

Vyménné desky:

Vaflové desky (horni a dolni deska)
Pfrisady:

5 Vejce

250¢g Mésla

200 g Cukru

400 ml Mléko

500 ¢ Univerzdlni mouky

2 balicky Vanilkového cukru

5g Présku do peciva

PfFipravovani:

B Predehfejte vyrobek.

B Ve stiedné velké misce smicheijte vejce,
vanilkovy cukr, cukr a méslo.

B Prések na peéeni, asi polovinu mouky a
polovinu mléka dejte do misy a promicheijte.

B Pridejte zbyvaijici mouku a mléko. Micheite,
az je tésto krémové.

B Nastiikejte ob& vyménné desky [13] sprejem
na vareni.

B Rozdélte t&sto rovnomémé na spodni

vyménné desce. Pecte 8 minut.

@® Boruvkové vafle

Vyménné desky:

Vaflové desky (horni a dolni deska)
Pfisady:

120 ml  Rostlinného oleje

250 ml Mléko

2 Vejce

200 g Cukru

170 g Univerzdlni mouky

25¢g Prasku do peciva

130¢g Bordvek (&erstvych nebo mrazenych)
PFipravovani:

B Pfedehfejte vyrobek.

Ve velké usleheijte mise olej, mléko, vejce a
cukr. PFidejte mouku a prések do peciva.
Dobfe promicheijte.

Opatrné vmichejte bordvky.

Postfikejte ob& odnimatelné vyménné
desky |13] sprejem na vafeni.

Rozdélte tésto rovnomérné na spodni
vyménné desce. Priblizné 10 minut pecte
dozlatova.
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® Sunkové/syrové vafle

Vyménné desky:

Vaflové desky (horni a dolni deska)

Prisady:

570g Zmrazenych brambor Résti

225¢g Schwarzwaldské 3unky,
nakrdjené na kosticky

200 g Strouhaného syru gedar

3 Velkd vejce, naslehand

2 strouzky Cesneku (nasekaného)

2 &ajové Izicky  Nasekanych &erstvych listo
petrzelky

V2 Eajové Izicky  SuZeného tymidnu
Va &ajové |Zicky  Uzené papriky

Ochutit soli a Eerstvé mletym &ernym pepfem

PFipravovani:

B Restované brambory rozmrazte.

B Predehfejte vyrobek.

B Postfikejte ob& odnimatelné vyménné
desky |13] sprejem na vareni.

B Smicheijte ve velké mise rosti, Sunku, syr,
vejce, &esnek, petrzel, tymidn a papriku.
Ochutte soli a pepfem.

B Smés brambor rozloZte rovnomérné na
spodni vyménnou desku. Pfiblizné 7 minut
pecte dozlatova a do kfupava.

B lhned podaveite.
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® Belgické hnédé vafle
Vyménné desky:
Vaflové desky (horni a dolni deska)

Prisady:

180 g Univerzdlni mouky

65¢g Kakaového prasku
neobsahuijiciho pfidany
cukr

20g Krystalového cukru

1 &ajové zicky
1 ajové lzicky
10 polévkovych IZic

Prasku do peciva
Mofské soli
Pfepusténého mdsla -
nesoleného

2 Velkd vejce

2 &ajové |zicky Vanilkového extraktu

60 ml Vody

120 g Malych &okolddovych
kouskd

Volitelné prisady: Vanilkovd zmrzlina,
&okolddovd poleva, praskovy cukr

PfFipravovani:

Predehfeijte vyrobek. Ve velké mise smicheijte
mouku, kakao, cukr, prések do peciva a sil.
Rozpustte méslo a nechte ho stranou trochu
vychladnout.

V malé misce smicheijte vejce, vanilkovy
extrakt a vodu. Vajenou smés nalijte do
suché hmoty. Rychle vmicheijte rozpusténé
méslo. Pridejte &okolddové kousky.
Nastikejte ob& vyménné desky 13| sprejem
na vareni.

Rozdélte tésto rovnomérné na spodni
vyménné desce. Pecte pfiblizné 3 minuty.
Nadzdvihnéte viko a zkontrolujte vafle. Vafle
by mély byt plné& vytvotené, ale m&kké.
Poddveite s pragkovym cukrem, vanilkovou
zmrzlinou nebo Eokolddovou polevou.



® Krevetové Spizy se svestkami  /\ OPATRNE! Horky povrch! Vyrobek

necistéte bezprostiedn& po provozu. Nechte
vyrobek nejdFfive vychladnout.

@ UPOZORNENI: Vycistste vyrobek
bezprostfedn& po vychladnuti. Jakmile
zbytky potravin oschnou, nejdou snadno

Vyménné desky:

Grilovaci desky (horni a dolni deska)
Pfisady:

2 polévkové Izice Repkového oleje

2 polévkové Izice Koriandru (Cerstvé

odstranit.
nasekaného)
1 &ajovd Izicka  Limetkové kory (Eerstvé Dil Zposob cisténi
nastrouhané) = Sendvicovad u Offete kryt lehce

3 polévkové |Zice Limetkové 3tavy navlhéenym hadfikem.

V2 &ajové |zicky  Soli V piipadé potieby

12 Syrovych krevet (8 az

12 krevet na 500 g/

pridejte trochu Cisticiho
prostedku.

® Nedovolte, aby dovnitf
vyrobku pronikla voda
nebo jiné kapaliny.

oloupané a vykuchané)
3 Jalapefio papriky (podélné
rozfiznuté, bez zrni¢ek a

rozétvrcené) ¥ Vyménné desky ™ Opléchnéte vyménné
2 Svestky (odpeckované a m} 2], desky vodou a/nebo

rozdélené na 3est dild) pouZzijte jemny &istici
prostfedek. Vyménné
desky Ize také myt v

myéce nédobi.

Pfipravovani:
B Pfedehfejte vyrobek.

B Zaglehat dohromady v mise fepkovy ole;j,
B Meziprostory B Odstrate tuk a

koriandr, limetkovou kdru, limetkovou $tévu
na spodnich kapaliny: PouZijte

asol.
B 3 |Zice smési dejte do malé misky a dejte strandch desek kuchyfisky papir.
stranou. H Topny B Pfilnuté, pripdlené

&lanek [6]

® Zamek[1]

zbytky odstrafite:
PouzZijte dfevénou
$pachtli nebo malé
drevéné $pizy.

B Krevety, jalapefio papriky a $vestky pfidejte
do smési. Smicheijte, aby se pokryly viechny
ingredience, a pak marinujte.

B Rozdélte krevety, jalapefios a $vestky
rovnomérné na 4 3pizy (25 cm). Zlikvidujte
marinddu.

®  Spizy grilujte, dokud krevety nejsou
prope&ené. Spizy grilujte na kazdé strané asi
2 minuty a pak ofocte.

B Pokapeite zbyvaijici marinddou.

® Cisténi a péée

/N NEBEZPECi! Riziko Grazu
elektrickym proudem! Pfed &isténim:
Vyrobek vzdy oddélte od napdieni.

A\ VAROVANI! Neponotujte elekirické &asfi
vyrobku do vody nebo jinych kapalin. Nikdy
vyrobek nedrzte pod tekouci vodou.
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B Nepouziveite k ¢idténi vyrobku a jeho
prisluSenstvi zadné drsné, agresivni Cistici
prostfedky nebo tvrdé kartace.

B Po vy¢isténi a pred dalsim pouzitim vyrobku:
Peclivé osuste viechny dily.

@® Odstranovani chyb

Problém Odstranéni

Vyrobek m Pripojte pfipojné

nefunguje. vedeni |4 | k vhodné
zdsuvce.

Vafle/sendvige B Zkrafte dobu pegeni.

jsou pfilid tmavé.

Vafle/sendvice B Prodluzte dobu peceni.

jsou prilis svétlé.

Hotové upecené B Pfed pedenim vyménné

vafle/sendvice se desky [11], [13] lehce

daii jen obtizné namazte tukem.

odstranit z B Zkuste pouZit jiny

vyrobku. recept.

® Skladovani

/)\ OPATRNE! Horky povrch! Neukladeite
vyrobek ihned po provozu. Nechte vyrobek
nejdfive vychladnout.

B Pfed uloZenim vyrobek vy¢istéte.

B Navifite pfipojné veclenl' na ndvin
kabelu | 5 | na spodni strané vyrobku.

B Pokud neni vyrobek pouzivén, skladujte ho v
origindlnim obalu.

B Uchovavejte vyrobek a suchém misté mimo
dosah déti.
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® Zlikvidovani

Obal se skladd z ekologickych materidld, které

mozete zlikvidovat prostfednictvim mistnich

sbéren recyklovatelnych materiald.

&

a

I =,

Pfi tfidéni odpadu se fidte podle
oznaéeni obalovych materiald
zkratkami (a) a &isly (b), s nasledujicim
vyznamem: 1-7: umélé hmoty /
20-22: papir a lepenka / 80-98:
sloZzené latky.

O moznostech likvidace vyslouzilych
zafizeni se informuijte u spravy vasi
obce nebo mésta.

V z&jmu ochrany Zivotniho prostredi
vyslouzily vyrobek nevyhazuijte do
domovniho odpady, ale predejte

k odborné likvidaci. O sbérnéch a
jejich oteviracich hodindch se mizete
informovat u pfisluiné sprévy mésta
nebo obce.



® Zéruka

Vyrobek byl vyroben s nejvy3si peclivosti podle
prisnych kvalitativnich smémic a pfed odeslanim
prodel vystupni kontrolou. V pfipadé zdvad méte
moznost uplatnéni z&konnych prav vigi prodeijci.
Vase préva ze zdkona nejsou omezena nasi nize
uvedenou zdrukou.

Na fento artikl plati 3 zdruka od data zakoupeni.

Zé&ruéni lhita zadind od data zakoupen.
Uschoveijte si dobfe origindl pokladni stvrzenky.
Tuto stvrzenku budete potfebovat jako doklad o
zakoupeni.

Pokud se do 3 let od data zakoupeni tohoto
vyrobku vyskytne vada materiélu nebo vyrobni
vada, vyrobek Vém - dle nadeho rozhodnuti -
bezplatné opravime nebo vyménime. Tato
zéruka zanikg, jestlize se vyrobek poskodi,
neodborné pouzil nebo neobdrzel pravidelnou

Gdrzbu.

Zéaruka plati na vady materidlu a vyrobni vady.
Tato zdruka se nevztahuje na dily vyrobku
podléhaijici opotiebeni (napt. na baterie),
ddle na poskozeni kiehkych, choulostivych
dild, napf. vypinact, akumuldtord nebo dilo
zhotovenych ze skla.

® Postup v pripadé uplatnovani
zaruky

Pro zajisténi rychlého zpracovani Vaseho

pripadu se fidte ndsledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pFipravte pokladni
stvrzenku a &islo artiklu (IAN 389778_2201)
jako doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém stitku, gravure,
titulni strdnce ndvodu (vlevo dole) nebo na
ndlepce na zadni nebo spodni strané.

V pfipadé poruch funkce nebo jinych zavad
nejdfive kontaktujte, telefonicky nebo e-mailem, v
nésledujicim textu uvedené servisni oddélenti.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete
s pfilozenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a Udaji k zédvadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vam
byla sdélena.

® Servis

@ Servis Ceska republika
Tel.: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz

q3
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Pouzité vystrazné upozornenia a symboly
V tejto priruke a na obale sa pouzivaji nasledujice upozornenia:

NEBEZPECENSTVO! Tento symbol so Striedavy prid/striedavé napdtie
signdlnym slovom ,Nebezpe&enstvo”
oznaduje nebezpe&enstvo s vysokym
stupfiom rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete,

bude mat za ndsledok smrt alebo vazne

Hertz (siefova frekvencia)

Watt

zranenie.

UPOZORNENIE: Tento
symbol so signdlnym slovom
,Upozornenie” pontka dal3ie
uZitoéné informdcie.

VYSTRAHA! Tento symbol so
signdlnym slovom ,Vystraha” oznaéuje
nebezpecenstvo so strednym stupfiom
rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude
mat za nésledok vézne zranenie alebo
smrf.

Produkt pouzivaite len v suchych
interiéroch.

Nebezpelenstvo - Grazu

POZOR! Tento symbol so signdlnym
elektrickym priodom!

slovom ,Pozor” oznaduje nebezpe&enstvo
s nizkym stupfiom rizika, ktoré, ak sa mu
nevyhnete, bude maf za ndsledok [ahké
alebo stredne fazké zranenie.

Pozor, hordci povrch!

Bezpeény pre potraviny

Tento vyrobok Ziadnym spésobom
negativne neovplyviivje na chuf
alebo véiiu.

Symbol ochranného uzemnenia

Znacka CE potvrdzuje zhodu so
smernicami EU, ktoré su relevantné
pre produkt.

Vymenitelné platne [11], [12] a [13] s6

vhodné na umyvanie v umyvacke riadu.

TOASTOVAC Obsahuje délezité upozornenia tykajice sa
- bezpeénosti, pouzivania a likvidécie. Skér ako
® Uvod zalnete vyrobok pouzivaf, obozndmte sa so
- vietkymi pokynmi k obsluhe a bezpe&nosti.
BlahoZeldme Vam ku kipe Vésho nového Vyrobok pouZivajte iba v stlade s popisom a
vyrobku. Rozhodli ste sa pre velmi kvalitny v uvedenych oblastiach pouZivania. V pripade

vyrobok. Ndvod na obsluhu je siastou tohto postpenia vyrobku dal3im osobdm odovzdaite

vyrobku. aj vietky dokumenty patriace k vyrobku.

SK 63



® Pouzivanie v sulade s
urcenim

Tento produkt je uréeny na vyrobu vafli,

sendvicov a na grilovanie. Nepouzivaite ho na

Ziadne iné Gcely.

Produkt je uréeny len na pouZitie v stkromnych

domédcnostiach a nie na komeréné G&ely.

Vyrobca nepreberd Ziadnu zodpovednost za
$kody sp&sobené neodbornym pouzivanim.

® Rozsah dodavky

Po vybaleni produktu skontrolujte, ¢i je dodavka
kompletnd a &i s vietky Easti v pozadovanom
stave. Pred pouzZivanim odstrarite vietky obalové
materidly.

1x Toastovad
3x Vymenitelné platne
1x Névod na pouZivanie

@ Popis suciastok
Pred &itanim si rozloZte stranu s ndkresmi.
Obozndmte sa so vetkymi funkciami produktu.

Obr. A

Zaistovaci uzdver

Cervend kontrolka (prevadzka)

Zelend kontrolka (ohrievanie)

Napdjaci kdbel so siefovou zéstrékou
Navinutie kébla

Obhrievaci prvok

Velké hé&ikové upevnenie

Uvolfovacia pdka

Vonkaiii vystupok (maly)

Vndtorny vystupok (velky)

Sendvi¢ové platne (vrchné a spodné platne)
Grilovacie platne (vrchné a spodné platne)
Vaflové platne (vrchné a spodné platne)

HNEERENSENENE
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® Technické udaje

Vstupné napdtie: 220-240 V~,
50/60 Hz
Prikon: 750 W
Trieda ochrany: I
Certifikat
HGO07747 GS (TOV sUD)
HG07747-BS -
HG07747-CH -
A Bezpecnostné
upozornenia

PRED POUZITIM PRODUKTU
SA OBOZNAMTE SO
VSETKYMI BEZPECNOSTNYMI
POKYNMI A POKYNMI NA
OBSLUHU! KED BUDETE TENTO
PRODUKT ODOVZDAVAT
DALEJ, ODOVZDAJTE AJ
KOMPLETNU DOKUMENTACIU
K PRODUKTU!

V pripade poskodenia z dévodu
nedodrzania tohto ndvodu na
obsluhu zanikd ndrok na zdruku!

Za nésledne vzniknuté skody
nepreberdme Ziadnu zéruku!

V pripade majetkovych alebo
persondlnych $kéd z dévodu
neodborného pouZivania alebo
nedodrZania bezpeénostnych
upozorneni nepreberdme Ziadnu
zodpovednosf!



Deti a osoby s postihnutim Defom mladsim ako 8 rokov

AVYSTRAHA! nedovolte pribliZif sa k
OHROZENIA ZIVOTA produktu a k napdjaciemu
A NEBEZPECENSTVO kéblu.
URAZU PRE KOJENCOV  pougzivanie v silade s
A DETI! uréenim

Deti nenechdvaite bez
dozoru v blizkosti obalovych
materidlov. Obalovy materidl
predstavuje nebezpecenstvo
udusenia.

Deti &asto podcefiuji nebezpe-

Censtvo spojené s obalovymi
materidlmi. Nedovolte, aby
sa deti dostali sa do blizkosti
obalového materidlu.

Tento produkt mézu pouzivaf
deti od 8 rokov a starsie,

ako aj osoby so zniZenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami,
alebo nedostatkom skdsenosti
a vedomosti, len ak st pod
dozorom alebo boli poucené
ohladom bezpeéného
pouzivania produktu a z toho

vyplyvajicich nebezpedenstiev.

Deti sa nesm{ s produktom
hraf.

Cistenie a Gdrzbu nesm0
vykondvaf deti mladsie ako

8 rokov a starsie deti musia
byt pri tychto &innostiach pod
dozorom.

AVYSTRAHA! Neodborné
pouZitie méze spdsobif
zranenia. Tento produkt
pouzivajte vyluéne podla
tohto ndvodu. Nepokiiaite sa
produkt Ziadnym spdsobom
menit.

Elektricka bezpecnost

A\ NEBEZPECENSTVO!
Riziko Urazu elektrickym
prudom! Nepokisajte
sa opravovaf produkt
svojpomocne. V pripade
poruchy méZu opravy
vykondvaf vyluéne
kvalifikovani odbornici.

AVYSTRAHA! Riziko Urazu
elektrickym priodom!
Produkt nepondraijte do vody
alebo inych kvapalin.

Produkt nikdy nedrzte pod
te¢dcou vodou.
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AVYSTRAHA! Riziko Grazu
elektrickym priodom!
NepouZivajte poskodeny
produkt. Ak je produkt
poskodeny, odpojte ho od
elektrickej siete a obréfte sa na
predajcu.

M Produkt sa nesmie pouZivaf,
ak spadne alebo mé viditelné
poskodenia.

® Tento produkt je po pripojeni k
elektrickej sieti stéle zapnuty.

W Pred pripojenim produktu do
elektrickej siete skontrolujte,
¢i napdtie a menovity prid
zodpovedaji Gdajom o
napdjani uvedenym na
typovom $titku produktu.

W Siefovi zdstréku a napéjaci
kébel pravidelne kontrolujte, i
nie s poskodené.

Ked' je napdjaci kébel
poskodeny, musi ho vymenif
vyrobca, jeho zdkaznicka
sluzba alebo podobne
kvalifikované osoba, aby sa
predislo nebezpelenstvam.
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® Chrdnte napdjaci kdbel pred

poskodenim. Nenechajte ho
visief nad ostrymi hranami

a nestlééaite ho, ani ho
neohybaite. Napdjaci

kébel drzte v dostatoéne;
vzdialenosti od horicich pléch
a otvoreného plamena.

A POZOR! Horuci povrch!

Produkt je podas prevadzky
hordci. Produktu sa nedotykaite
podas pouzivania alebo
bezprostredne po fiom.

W Pri pouZivani sa vyzaduje

opatrnosf, kedZe rukovat sa
mdze trochu zohriaf.

Obsluha

B Vyrobok nenechdvaite bez

dozoru potom, ako ste ho
zapoijili do rozvodne;j siete.

® Produkt poéas prevédzky

nepresUvaijte.

® Produkt nepouzivajte bez

vloZenia vymenitelnych platni.

® Produkt neukladaijte na horice

povrchy (plynovy spordk,
elektricky spordk, rira na
pecenie atd.).



M Produkt pouzivajte na
rovnom, stabilnom, &istom,
teplovzdornom a suchom
povrchu.

B Produkt nezakryvaite, ked
sa pouziva alebo kratko po
ukoné&eni pouZivania, kym je
este teply.

¥ Dbaijte na to, aby napdjaci
kébel nebol zaseknuty medzi
vymenitelnymi platiami,
alebo aby sa nedotykal hran
vymenitelnych platni.

® Pouzivanie pred|Zovacich
kéblov sa neodporiéa.

Ak by bolo nevyhnutné pouZif
pred|Zovaci kdbel, musi byt
uréeny pre hodnotu pridu
minimdlne 10 A.

W Pripojné a predlZovacie kdble
uloZte tak, aby nikto nemohol
zakopndt a ni¢ sa nemohlo
poskodif.

W Tento produkt nie je uréeny na
to, aby bol prevédzkovany s
pouZitim externych spinacich
hodin alebo samostatného
dialkového systému.

® Na strane pouzivatela sa
nevyzaduje Ziadna &innosf
pri nastavovani produktu na
50 alebo 60 Hz. Produkt sa
na 50 resp. 60 Hz nastavi
automaticky.

Cistenie a skladovanie

AVYSTRAHA!
Nebezpecenstvo
poranenia! Ked sa chystate
produkt vycistif, alebo ho uz
nebudete pouZivat, odpojte ho
z elektrickej siete.

® Hordci produkt neskladujte v
skrini alebo v balen.

W Siefovy zdstreku nefahajte zo
zdasuvky za napdjaci kdbel.

W Produkt, napéjaci kabel a
siefovy zdstréku chrérite pred
prachom, priamym slnecnym
Ziarenim, kvapkajicou a
striekajicou vodou.

® Produkt skladujte na chladnom,
suchom mieste, chraneny pred
vlhkosfou a mimo dosahu deti.

B Produkt chrdrite pred teplom.
Produkt neumiestiiujte do
blizkosti otvoreného ohfia
alebo zdrojov tepla, ako s
kachle alebo ohrievaée.
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® Pred prvym pouzitim

B Odstrante obalovy materidl. Skontroluite, &
s0 v3etky Casti kompletné.

B Vo vyrobe boli niektoré asti produktu
pre vadu ochranu o3etrené tenkou vrstvou
olejového filmu.
Pred prvym pouZitim zapnite produkt bez
prisad, aby sa vyparili pripadné zvysky.

B Vycistite produkt a jeho prisluSenstva (pozri
,Cistenie a starostlivost”).

(® UPOZORNENIA:

B Ked produkt prvykrét zahrejete, méze
vznikndf mierny zdpach. Postaraijte sa o
dostatoéné vetranie prostredia.

B Prvy vérku ugrilovanych alebo upecenych
potravin zlikvidujte.

® Montaz

/A VYSTRAHA! Riziko Grazu
elektrickym prodom! Pred vloZenim/
odstrénenim vymenitelnych platni [11], [12),
[13}: Vytiahnite zastreku [4] zo zasuvky.

& POZOR! Horuci povrch! Vymenitelné
platne [11], [12], [13] sa nesmo vkladat/
odstrafiovat bezprostredne po pouZiti.
Produkt nechaite najskér vychladnut.

Vlozenie vymenitel'nych platni

B Otvorte zaistovaci uzdver . Otvorte
produkt.

B Umiestnite vnitorné vystupky [10] Zelanej
vymenite/nej platne do velkého hég&ikového
upevnenia .

B Vymenitelng platiu zatlé&ajte nadol, az kym
nezapadne na miesto.

B Tento krok zopakujte na druhej strane
produktu.

@ UPOZORNENIE: Vkladaijte len

vymenite/né platne rovnakého typu.
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Vyberanie vymenitel'nych platni

B Otvorte zaistfovaci uzéver . Otvorte
produkt.

W Potiahnite za uvolfovacie paky [8]. Vyberte
vymenite/nd platiu.

B Tento krok zopakujte na druhej strane
produktu.

@® Obsluha

Priprava: Namazte vrchné a spodné

vymenitelné platne [11], [12], [13] vhodnym

jedlym olejom.

B Zapnutie produktu: Siefovd zdastreku
zapojte do vhodnej zésuvky. Cervend
kontrolka | 2 | svieti.

B Vypnutie produktu: Siefovi zéstreku
vytiahnite zo siefovej zasuvky. Cervend

kontrolka | 2 | zhasne.

B Polas zahrievania nechajte produkt
zatvoreny.
B Produkt nahrievaijte, az kym nebude svietif

zelend kontrolka .

Kontrolka Status

Cervend A
kontrolka | 2 | zapnutd Produkt zapnuty
Cervend

kontrolka Produkt vypnuty
zhasnutd

Zelend kontrolka Produkt sa opdf
zhasnutd zahrieva/hreje.
Zeleny kontrolka Dosiahla sa teplota
zapnutd pecenia.

@ UPOZORNENIE: Zelend kontrolka
sa pocas prevadzky prileZitostne vypina a
zapina. Toto ukazuje, Ze produkt sa znova
zahrieva na prevadzkov teplotu.



B Tento produkt je uréeny na vyrobu vafli,
sendvicov a na grilovanie (vid nasledujice
odseky).

Odporuéand doba peéenia/grilovania

Zapekané sendvige 4 az 5 minGty

Grilovanie 4 az 9 mindt

(pravidelne

kontrolujte stav

peenia)

Vafle (sloc'lke/ 8 mindt
chrumkavé)

Iba ako referencia (odhadovany éas peéenia
néjdete v odseku ,Recepty”)

® Zapekanie sendvicov

Vhodné pre: Sendvice so sladkou alebo
vydatnou plnkou

Vymenitel'né platne:
Sendvi¢ové platne (vrchné a spodné

platne)

B Otvorte zaistfovaci uzdver m Otvorte
produkt.

B Polozte 2 pripravené sendvice na spodni
sendvigovi platiiu [11]

B Zatvorte produkt. Zatvorte zaisfovaci
uzdver . Teraz sa sendvi¢e zapedd.

@ UPOZORNENIE: Peenie trvé pribl.
4 az 5 mindty. V zdvislosti od toho, aké
chrumkavé maijo byt sendvige, je mozné
dobu pegenia skrétif alebo predizit.

B Vybratie sendvi¢ov: Pouzite plastovi/
drevend $pachtlu (alebo iny vhodny
nekovovy ndstroj), aby ste predisli
poskodeniu teflénovej vrstvy produktu.

B Polas pecenia sendviov sa zelend
kontrolka | 3 | vypne a znova zapne. Indikuje
to reguléciu pozadovanej prevadzkovei
teploty.

B Ked je pegenie ukonéené:

Vytiahnite zéstréku |4 | zo zésuvky.

@® Grilovanie

Vhodné pre: Grilovanie malych kiskov mésa,
klobésky, zeleniny

Vymenitel'né platne:
Grilovacie platne (vrchné a spodné platne)

B Otvorte zaistovaci uzdver . Otvorte
produkt.

B Jedlo na grilovanie polozte na spodnd
grilovaciu platfu [12)

B Zatvorte produkt. Zatvorte zaisfovaci
uzéver [ 1] Grilované jedlo bude teraz

upecené.

/A POZOR! Nebezpeéenstvo prskania!l
NepouZivaijte na grilovanie mokré jedlo.
Pri otvérani produktu davaijte pozor na
prskajocu mast a stipajicu paru.

@ UPOZORNENIE: Grilovanie trvé asi
4 az 9 mindt. Pravidelne kontrolujte stav
grilovania.

B Vybratie grilovaného jedla: Pouzite
plastovi/drevent 3pachtlu (alebo iny
vhodny nekovovy ndstroj), aby ste predisli
poskodeniu teflénovej vrstvy produktu.

B Polas pecenia grilovaného jedla sa zelend
kontrolka | 3 | vypne a znova zapne. Indikuje
to reguléciu pozadovanej prevadzkovei
teploty.

B Ked je grilovanie ukon&ené: Vytiahnite
zéstreku |4 | zo zdsuvky.
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@® Pedenie vafli

Vhodné pre: Sladké alebo vydatné vafle

Vymenitel'né platne:

Vaflové platne (vrchné a spodné platne)

Otvorte zaistfovaci uzdver . Otvorte
produkt.

Pri nalievani cesta na spodnt vaflovi
platiiu [13] pouzZite drevend alebo plastovi
naberacku odolnd voéi teplu. Nepouzivajte
naberagku z kovu, kedze méze poskodif
antiadhéznu vrstvu vaflovych platni.
Spodnt vaflovi platiu [13] neprepliujte.
Zatvorte produkt. Zatvorte zaistfovaci
uzéver [ 1] Teraz sa cesto bude piect.

UPOZORNENIE: Peenie trvd asi 8 mindt.
Vzdy podla toho, aky stupefi zhnednutia
chcete dosiahnut, mézete Eas peéenia skrétif
alebo predii.

Vybratie vafli: PouZite plastovd/drevend
$pachtlu (alebo iny vhodny nekovovy
ndstroj), aby ste predisli poskodeniu
teflénovej vrstvy produktu.

Pocas peenia vafli sa zelend kontrolka
vypina a opéf zapina. Indikuje to reguldciu
pozadovanej prevddzkovej teploty.

Ked'je pecenie ukoncené: Vytiahnite
zéstreku |4 | zo zdsuvky.
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® Recepty
@® Sendvic s tuniakom

Vymenitel'né platne:
Sendvi¢ové platne (vrchné a spodné

platne)

Prisady:

4 platkov Sendvi¢ového chleba

85g Tahini

85¢g Gréckeho jogurtu so znizenym

obsahom tuku

80g Tuniaka

65¢g Cerstvej bazalky

1 Vytlaéeny citrén (3faval)

14 ml Olivového oleja

1 stipka Soli

1 stipka Cierneho korenia

Priprava:

B Predhrejeme produkt.

B ZmieSajte tahini, grécky jogurt a citrénovd
favu a okoredte bazalkou, solou a giernym
korenim.

B Pridajte olivovy olej do jogurtovej zmesi

Tahini. Tahini - jogurtovy zmes natrite na
2 platky sendvi¢ového chleba.
Naukladaijte odkvapkaného tuniaka.
Prikryte zvy3nymi platkami sendvicového
chleba.

Peéte pribl. 4 mindty.

Hned' podavaite.



® Sendvic¢ s moriakom

Vymenitel'né platne:
Sendvi¢ové platne (vrchné a spodné

platne)

Prisady:

4 platkov Sendvi¢ového chleba

2 pléatkov Syra Gouda

50¢g Nakréjanych moréacich pfs
10g Horcice

12 Cibule

1 stipka Soli

1 stipka Cierneho korenia
Priprava:

B Predhrejeme produkt.

B Hordicu natrite na vndtorny stranu
sendviového chleba.

B Cibulu nakréjajte na drobné kisky.

B Moréacie prsia a cibulu poukladaijte na
2 platky sendvi¢ového chleba.

B Posypte korenim a posolte.

B Na to polozte pldtky syra.

B Prikryte zvy$nymi platkami sendvi¢ového
chleba.

B Pegte pribl. 4 mindty.

B Hned podavaite.

@ Belgické vafle

Vymenitel'né platne:
Vaflové platne (vrchné a spodné platne)

Prisady:

5 Vaicia

250¢g Masla

200 g Cukru

400 ml Mlieka

500¢g Univerzdlnej miky
2 baligky Vanilkového cukru
5¢g Prasku do peciva

Priprava:

Predhrejeme produkt.

V stredne velkej miske zmiesajte vajicka,
vanilkovi cukor, cukor a maslo.

Pridajte do misky praok do peciva,

asi polovicu miky a polovicu mlieka a
premiesajte.

Pridajte zvy3nd moku a mlieko. Mieaite,
pokym cesto nebude krémové.

Obe vymenitelné platne [13| nasprejujte
tukom.

Na spodn platfiv rovnomerne naneste
cesto. Pecte 8 mindt.

@® Cudoriedkové vafle

Vymenitel'né platne:
Vaflové platne (vrchné a spodné platne)

Prisady:

120 ml  Rastlinného oleja

250 ml Mlieka

2 Vaijcia

200 g Cukru

170 g Univerzdlnej miky

259 Prasku do pediva

130¢g Cucoriedok (&erstvé alebo mrazené)
Priprava:

B Predhrejeme produkt.

Vo velkej miske zmiesaite olej, mlieko, vaijcia
a cukor. Pridajte miku a présok do peciva.
Dobre zmiesaijte.

Pridajte &u€oriedky.

Obe vyberatelné vymenitelné platne
nasprejujte tukom.

Na spodn platiiu rovnomerne naneste
cesto. Pecte pribl. 10 mindt do zlatohneda.
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® Sunkové/syrové vafle

Vymenitel'né platne:
Vaflové platne (vrchné a spodné platne)

Prisady:

570¢g
225¢g

200 g

3

2 strociky
2CL

s CL
v CL

Mrazenych stréhanych zemiakov
Schwarzwaldskej $unky nakrdjane;
na kocky

Nastrohaného syra gedar

Velké vajcia, vyslahané

Cesnaku (nasekany)

Cerstvej posekanej petrzlenovej
vhate

Suseného tymidnu

Susenej papriky

Dochutte solou a Eerstvo pomletym &iernym
korenim

Priprava:

Rozmrazte zemiakové placky.

Predhrejeme produkt.

Obe vyberatelné vymenitelné platne
nasprejujte tukom.

Vo velkej miske zmieZajte strdhané zemiaky,
$unkuy, syr, vajcia, cesnak, petrzlen, tymian a
papriku. Dochutime solou a korenim.
Zemiakovl zmes rovnomerne naneste na
spodni vymenitelnd platiiu. Pecte pribl.

7 mindt do zlatohneda farby a chrumkavej
konzistencie.

Hned' podavaite.
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@ Belgické vafle Brownie

Vymenitel'né platne:
Vaflové platne (vrchné a spodné platne)

Prisady:

180 g Univerzdlnej miky

65¢g Nesladeného kakaového prasku
20g Krystalového cukru

1CL Prasku do peciva

1CL Morske;j soli

10 PL Rozpusteného masla, nesoleného
2 Velké vajce

2CL Vanilkového extraktu

60 ml Vody

120 g Malych kiskov Eokolédy

u  Volitel'né prisady: Vanilkova zmrzling,
&okolddovd poleva, préskovy cukor

Priprava:

B Predhrejeme produkt. Vo velkej miske
zmie3ajte moku, kakaovy présok, cukor,
présok do peéiva a sol. Roztopte maslo,
odlozte ho a nechaite chvilu vychladndf.

BV malej miske zmie3aijte vaijcia, vanilkovy
extrakt a vodu. Vajcovi zmes pridajte do
suchej hmoty. Roztopené maslo rychlo
premiedajte. Pridajte kdsky &okolady.

B Obe vymenitelné platne |13] nasprejujte
tukom.

B Na spodnd platfiv rovnomerne naneste
cesto. Pecte pribl. 3 minGty.

B Zdvihnite kryt, aby ste vaflu skontrolovali.
Vafla by mala byt pekne vyformovang, ale
mala by byt makka.

B Poddvaite s praskovym cukrom, vanilkovou
zmrzlinou alebo &okolddovou polevou.



Krevetové spizy so slivkami

Vymenitel'né platne:

Grilovacie platne (vrchné a spodné platne)

Prisady:

2PL

Repkového oleja

2PL  Koriandra (&erstvo nasekaného)

1CL  Limetkovej kéry (&erstvo nastrohanej)

3PL  Sfavy z limetky

2 CL Soli

12 Surové krevety (8 az 12 kreviet 4
500 g/o36pané a vypitvané)

3 Jalapefio papricky (pozdizne
nakrdjané, vy&istené od semiaéok a
roz3tvrtené)

2 Slivky (oltpané a vykéstkované)

Priprava:

B Predhrejeme produkt.

Vo velkej miske rozilahaite repkovy olej,

koriander, limetkovd kéru, $favu z limetky a

sol.
3 polievkové lyzice zmesi dajte do malej
misky a odlozte bokom.

Do zmesi pridajte krevety, Jalapefio papricky

a slivky. Zmieaijte, aby sa vietky prisady
zakryli a ndsledne ich nechajte marinovaf.
Krevety, Jalapefios papricky a slivky

rovnomerne rozmiestnite na 4 $pizy (25 cm).

Odstrarite marinddu.
Spizy grilujte, az kym nebudd krevety

poriadne prepedené. Spizy grilujte z kazdej

strany asi 2 minGty a potom ich otocte.
Pokvapkaite zvy3nou marinddou.

Cistenie a starostlivost

A NEBEZPECENSTVO! Riziko Grazu

elektrickym priodom! Pred &istenim:
Produkt vzdy odpojte od napdjania.

/\ VYSTRAHA! Elektrické &asti produktu

nepondrajte do vody alebo inych kvapalin.

Produkt nikdy nedrzte pod tecicou vodou.

/A\ POZOR! Horuci povrch! Produki
nedistite bezprostredne po pouZiti. Produkt
nechaite najskér vychladndt.

@ UPOZORNENIE: Produkt ogistite hned po
vychladnuti. Ak sa na produkte nachddzaijo

zaschnuté zvysky potravin, fazko sa

odstraiujd.

Diel

¥ Toastovad

Metéda éistenia

Teleso utrite mierne
navlh&enou handrou.
Ak je to potrebng,
pridaite trochu
&istiaceho prostriedku.
Zabréhte vode alebo
inym kvapalinédm
vnikndf do vnitra
produktu.

¥ Vymenitelné
platne

(1] 12} [13]

Vymenitelné platne
oplachnite vodou
a/alebo jemnym
&istiacom prostriedkom.
Vymenitelné platne

je mozné Cistit aj v
umyvacke riadu.

B Medzipriestory
na spodnej
strane
vymenitelnych
platni

= Ohrievaci

prvok [6]

W Zaistovaci

uzdver

Odstrante tuk a
kvapaliny: Pouzite
kosok kuchynského
papiera.

Odstrarite prilepené,
pripdlené zvysky:
Pouzite drevenu stierku
alebo malt drevend
varesku.
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B Na distenie produktu a prisludenstva
nepouZzivaijte Ziadne abrazivne, agresivne
gistiace prostriedky, ani tvrdé kefy.

B Po &isteni a pred op&tovnym pouzitim
produktu: Vietky &asti dékladne osudte.

® Odstranenie poruch

Problém Odstranenie
Produkt nefunguje. ™ Napdjaci kébel

zapojte do vhodnej
zdstreky.

Vafle/sendviée sG ™ Skréfte Eas pecenia.
prili§ tmavé.

Vafle/sendvice s ® Predizte &as pecenia.
prili§ svetlé.

Hotové upecené B Pred pegenim
vafle/sendvice vymenitelné platne [11],
sa daji len jemne namazte.

fazko odobraf z B Vyskdsaijte iny recept.
produktu.

® Skladovanie

/) POZOR! Horuci povrch! Produki
neskladujte bezprostredne po pouziti.
Produkt nechajte najskér vychladnuf.

B Produkt pred uskladnenim vycistite.

B Napdjaci kdbel | 4 | namotajte na miesto
na navinutie kdbla | 5 | na spodnej Easti
produktu.

B Ked produkt nepouzivate, skladujte ho v
origindlnom baleni.

B Produkt uchovavaite na suchom mieste mimo
dosahu deti.
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@ Likvidacia
Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré

mézete odovzdat na miestnych recyklagnych
zbernych miestach.

&)  obalovych materidlov pre triedenie
odpadu, st ozna&ené skratkami (a) a
&islami (b) s nasledujiocim vyznamom:
1-7: Plasty / 20-22: Papier a
kartén / 80-98: Spojené latky.

o« O moznostiach likvidécie
> . . e

@n opotrebovaného vyrobku sa mézete
informovat na Vasej obecnej alebo
mestskej sprdve.

N Vsimaite si prosim oznacenie
b
a

Ak vyrobok doslézil, v zdujme ochrany
E Zivotného prostredia ho neodhodte do
== domového odpadu, ale odovzdaite

na odbornd likvidaciu. Informécie o

zbernych miestach a ich otvéracich

hodindch ziskate na Vasej prisluinej

sprdve.



® Zaruka

Tento vyrobok bol dékladne vyrobeny podla
prisnych akostnych smernic a pred dodanim
svedomito testovany. V pripade nedostatkov
tohto vyrobku Vam prindlezia zdkonné prava
vo&i predajcovi produktu. Tieto zdkonné
préva nie si nadou nizsie uvedenou zdrukou
obmedzené.

Na tento produkt poskytujeme 3-roéni zdruku
od ddatumu ndkupu. Zéruénd doba zadina plyndf
ddtumom kipy. Starostlivo si prosim uschovaite
origindlny pokladniény listok. Tento doklad je
potrebny ako dékaz o kipe.

Ak sa v rdmci 3 rokov od ddtumu ndkupu tohto
vyrobku vyskytne chyba materidlu alebo vyrobnd
chyba, vyrobok Vém bezplatne opravime alebo
vymenime - podla négho vyberu. Této zaruka
zanikd, ak bol produkt poskodeny, neodborne
pouzivany alebo neodborne udrziavany.

Poskytnutie zdruky sa vzfahuje na chyby
materidlu a vyrobné chyby. Této zdruka

sa nevzfahuje na Easti produktu, ktoré st
vystavené normdlnemu opotrebovaniu, a preto
ich je mozné povaZovaf za opotrebovatelné
diely (napr. batérie) alebo na poskodenia

na rozbitnych dieloch, napr. na spinadi,
akumulétorovych batériach alebo ¢astiach, ktoré
sU zhotovené zo skla.

® Postup v pripade poskodenia
v zaruke

Pre zaru&enie rychleho spracovania Vasej
poziadavky dodrzte prosim nasledujice pokyny:

Pre vietky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny
doklad a &islo vyrobku (IAN 389778_2201)

ako dékaz o kipe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku, gravire,
na prednej strane Vésho ndvodu (dole vliavo)
alebo ako nélepku na zadnej alebo spodnej
strane.

Ak sa vyskytnd funkéné poruchy alebo iné
nedostatky, najskér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte ndsledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt ozna&eny ako defekiny potom mézete
s prilozenym dokladom o kipe (pokladniény
listok) a uvedenim, v &om spociva nedostatok
a kedy sa vyskytol, bezplatne odoslat na Vém
ozndmenU adresu servisného pracoviska.

® Servis
GK  Servis Slovensko
Tel.: 0800 008158

E-posta: owim@lidl.sk

q3
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Verwendete Warnhinweise und Symbole
In dieser Bedienungsanleitung und auf der Verpackung werden die folgenden Warnhinweise
verwendet:

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem Wechselstrom/-spannung
Signalwort ,Gefahr” bezeichnet eine

Gefshrdung mit einem hohen Risikograd,
die, wenn sie nicht vermieden wird, eine

schwere Verletzung oder den Tod zur

Hertz (Netzfrequenz)

Folge hat.

Watt

Folge haben kann.

WARNUNG! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Warnung” bezeichnet eine
Gefdhrdung mit einem mittleren Risikograd,
die, wenn sie nicht vermieden wird, eine
schwere Verletzung oder den Tod zur

HINWEIS: Dieses Symbol mit
dem Signalwort ,Hinweis” bietet
weitere nitzliche Informationen.

Verwenden Sie das Produkt nur in
trockenen Innenrdumen.

Signalwort ,Vorsicht” bezeichnet

zur Folge haben kann.

VORSICHT! Dieses Symbol mit dem

eine Gefdhrdung mit einem niedrigen
Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden
wird, eine geringe oder mé&Bige Verletzung

Gefahr - Risiko eines
Stromschlags!

Vorsicht, heile Oberflache!

Symbol fir Schutzerde

Lebensmittelecht

Dieses Produkt hat keine negativen
Auswirkungen auf Geschmack oder
Geruch.

Die Wechselplatten [11], [12] und
sind fir die Reinigung in der
Geschirrspilmaschine geeignet.

Das CE-Zeichen bestdtigt
Konformit&t mit den fir das Produkt
zutreffenden EU-Richtlinien.

SANDWICHMAKER

@ Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf lhres
neuen Produkts. Sie haben sich damit fir ein
hochwertiges Produkt entschieden.

Die Bedienungsanleitung ist Teil dieses Produkts.

Sie enthdlt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor
der Benutzung des Produkts mit allen Bedien-
und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie
das Produkt nur wie beschrieben und fiir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte mit aus.
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@ BestimmungsgemadBer
Gebrauch

Dieses Produkt ist zur Herstellung von Waffeln,
Sandwiches und zum Grillen vorgesehen.
Verwenden Sie es fir keine anderen Zwecke.

Das Produkt ist ausschlieBlich fir die Nutzung in
privaten Haushalten und nicht fir gewerbliche
Zwecke vorgesehen.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fiir

Schaden aufgrund unsachgeméfer Verwendung.

® Lieferumfang

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des
Produkts, ob die Lieferung vollstéindig ist und
alle Teile in ordnungsgeméBem Zustand sind.
Entfernen Sie vor der Verwendung sémtliche
Verpackungsmaterialien.

1x Sandwichmaker
3x Austauschbare Wechselplattensets
1x Bedienungsanleitung

® Teilebeschreibung

Falten Sie vor dem Lesen die Ausklappseite mit
den Zeichnungen aus. Machen Sie sich mit allen
Funktionen des Produkts vertraut.

Abb. A

Verriegelung

Rote Kontrollleuchte (Betrieb)

Griine Kontrollleuchte (Heizen)
Anschlussleitung mit Netzstecker
Kabelaufwicklung

Heizelement

Grof3e Hakenklemmen
Entriegelungshebel

AuBere Rastnasen (klein)

Innere Rastnasen (grof3)
Sandwich-Platte (obere und untere Platte)
Grill-Platte (obere und untere Platte)
Wiaffel-Platte (obere und untere Platte)

NEERENEENENE

—
w
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@® Technische Daten

Eingangsspannung: 220-240 V~,
50/60 Hz
Leistungsaufnahme: 750 W
Schutzklasse: I
Zertifizierung
HGO07747 GS (TOV sUD)
HGO07747-BS -
HG07747-CH -

A Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR DER
BENUTZUNG DES PRODUKTS
MIT ALLEN SICHERHEITS-
UND BEDIENHINWEISEN
VERTRAUT! WENN SIE DIESES
PRODUKT AN ANDERE
WEITERGEBEN, GEBEN SIE
AUCH ALLE DOKUMENTE
WEITER!

Im Falle von Schéden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser
Bedienungsanleitung erlischt Ihr
Garantieanspruchl!

Fur Folgeschaden wird keine
Haftung Gbernommen! Im Falle
von Sach- oder Personenschaden
aufgrund einer unsachgemafen
Benutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird keine
Haftung Gbernommen!



B Kinder jinger als 8 Jahre
sind vom Produkt und der
Anschlussleitung fernzuhalten.

Kinder und Personen mit
Einschrankungen

AWARNUNG! LEBENS-
UND UNFALLGEFAHR
FUR SAUGLINGE UND
KINDER!

BestimmungsgemaBer
Gebrauch
AWARNUNG! Eine

Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Verpackungsmaterial
unbeaufsichtigt. Das
Verpackungsmaterial stellt eine
Erstickungsgefahr dar.

Kinder unterschatzen die damit
verbundenen Gefahren héaufig.
Halten Sie Kinder stets von
Verpackungsmaterialien fern.
Dieses Produkt kann von
Kindern ab 8 Jahren und
dariber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des
Produkts unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.

Kinder diirfen nicht mit dem
Produkt spielen.

Reinigung und Benutzer-
Wartung dirfen nicht durch
Kinder durchgefihrt werden,
es sei denn, sie sind dlter als

8 Jahre und beaufsichtigt.

unsachgeméfBe Verwendung
kann zu Verletzungen fihren.
Verwenden Sie das Produkt
ausschlieBlich dieser Anleitung
entsprechend. Versuchen

Sie nicht, das Produkt

in irgendeiner Weise zu
verandern.

Elektrische Sicherheit
/\ GEFAHR! Stromschlag-

risiko! Versuchen Sie
niemals, das Produkt selbst
zu reparieren. Im Fall
einer Fehlfunktion dirfen
Reparaturen ausschlieBlich
von qualifiziertem Personal
durchgefihrt werden.

AWARNUNG!

Stromschlagrisiko!
Tauchen Sie das Produkt

nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein.

Halten Sie das Produkt niemals
unter flieBendes Wasser.
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AWARNUNG!
Stromschlagrisiko!
Verwenden Sie kein
beschadigtes Produkt. Trennen
Sie das Produkt vom Stromnetz
und wenden Sie sich an lhren
Handler, wenn es beschadigt
ist.

® Das Produkt darf nicht
verwendet werden, wenn es
fallen gelassen wurde oder
wenn es sichtbare Schaden
aufweist.

® Dieses Produkt ist standig
eingeschaltet, wenn es an das
Stromnetz angeschlossen ist.

® Bevor Sie das Produkt mit
dem Stromnetz verbinden,
Uberprifen Sie, ob die
Spannung und der Nennstrom
den am Typenschild des
Produktes angegebenen
Details zur Stromversorgung
entsprechen.

® Uberpriffen Sie den
Netzstecker und die
Anschlussleitung regelméBig
auf Schaden.

Wenn die Anschlussleitung
beschadigt ist, muss sie

vom Hersteller, seinem
Kundendienst oder dhnlich
qualifizierten Personen ersetzt
werden, um Gefahren zu
vermeiden.
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® Schitzen Sie die
Anschlussleitung vor Schaden.
Lassen Sie sie nicht Gber
scharfe Kanten héngen und
quetschen oder biegen Sie
sie nicht. Halten Sie die
Anschlussleitung von heif3en
Oberfléchen und offenen
Flammen fern.

A VORSICHT! HeiBBe
Oberfléche! Das Produkt
wird wéhrend der Verwendung
heif3. Berihren Sie das Produkt
nicht wéhrend oder unmittelbar
nach der Verwendung.

™ Bei der Verwendung ist
Vorsicht geboten, da
am Griff eine geringe
Waérmeentwicklung auftreten
kann.

Bedienung

W Lassen Sie das Produkt nicht
unbeaufsichtigt, wenn es an
das Stromnetz angeschlossen
ist.

M Bewegen Sie das Produkt nicht,
wenn es in Betrieb ist.

® Verwenden Sie das Produkt
nicht ohne eingesetzte
Wechselplatten.

m Stellen Sie das Produkt nicht
auf heifBen Oberfléchen
(Gasherd, Elektroherd, Ofen

usw.) ab.



B Bedienen Sie das Produkt

auf einer flachen, stabilen,
sauberen, hitzebestandigen
und trockenen Oberfléche.
Decken Sie das Produkt nicht
ab, solange es in Gebrauch
ist oder kurz nach dem
Gebrauch, solange es noch
warm ist.

Achten Sie darauf, dass die
Anschlussleitung nicht von den
Wechselplatten eingeklemmt
wird oder die Kanten der
Wechselplatten berihrt.

Die Verwendung von
Verléngerungsleitungen wird
nicht empfohlen.

Falls der Einsatz einer
Verléngerungsleitung
erforderlich sein sollte, muss
sie fir einen Stromfluss von
mindestens 10 A vorgesehen
sein.

Verlegen Sie Anschluss- und
Verléngerungsleitungen so,
dass niemand dariber stolpern
und nichts beschadigt werden
kann.

Dieses Produkt ist nicht dazu
bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.

® Es sind keine MaBBnahmen
seitens der Anwender
erforderlich, um das
Produkt auf 50 oder 60 Hz
einzustellen. Das Produkt stellt

sich automatisch auf 50 bzw.
auf 60 Hz ein.

Reinigung und

Aufbewahrung

AWARNUNG! Verletzungs-
risiko! Trennen Sie das
Produkt vom Stromnetz, bevor
Sie es reinigen oder wenn es
nicht in Verwendung ist.

® Bewahren Sie das heif}e
Produkt nicht in einem Schrank
oder in der Verpackung auf.

® Ziehen Sie den Netzstecker
nicht an der Anschlussleitung
aus der Steckdose.

® Schitzen Sie das Produkt,
die Anschlussleitung und den
Netzstecker vor Staub, direkter
Sonneneinstrahlung, Tropf- und
Spritzwasser.

® Bewahren Sie das Produkt an
einem kihlen, trockenen Ort
auf, geschiitzt vor Feuchtigkeit
und aufderhalb der Reichweite
von Kindern.

® Schiitzen Sie das Produkt vor
Hitze. Positionieren Sie das
Produkt nicht in der Nahe
von offenen Flammen oder
Waérmequellen wie Ofen oder
Heizgerdten.
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@ Vor der ersten Verwendung

B Entfernen Sie das Verpackungsmaterial.

Uberprifen Sie, ob alle Teile vollsténdig sind.

B Wahrend der Produktion werden einige Teile
zu ihrem Schutz mit einem diinnen Olfilm
Uberzogen.

Betreiben Sie das Produkt vor der ersten
Verwendung ohne Zutaten, damit eventuelle
Ricksténde verdampfen.

B Reinigen Sie das Produkt und die

Zubehérteile (siehe ,Reinigung und Pflege”).

@® HINWEISE:

B Die ersten Male, die das Produkt erhitzt wird,
kann ein schwacher Geruch vorhanden sein.
Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung in der
Umgebung.

B Entsorgen Sie den ersten Satz gegrillter oder
gebackener Lebensmittel.

® Montage
/A WARNUNG! Stromschlagrisiko!

Bevor Sie die Wechselplatten [11], [12],

einsetzen/entfernen: Ziehen Sie den

Netzstecker |4 | aus der Steckdose.

/\ VORSICHT! HeiBe Oberfléche! Die
Wechselplatten [11], [12], [13] dirfen nicht
unmittelbar nach dem Betrieb gewechselt/
entfernt werden. Lassen Sie das Produkt
zundchst abkihlen.

Wechselplatten einsetzen

m  Offnen Sie die Verriegelung [1]. Offnen Sie
das Produkt.

B Positionieren Sie die inneren Rastnasen
der gewiinschten Wechselplatte in den
groBen Hakenklemmen [7 ]

B Driicken Sie die Wechselplatte nach unten,
bis sie einrastet.

B Wiederholen Sie diesen Schritt auf der
anderen Seite des Produkts.

@ HINWEIS: Setzen Sie nur Wechselplatten
derselben Art ein.
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Wechselplatten entfernen

m  Offnen Sie die Verriegelung [1]. Offnen Sie
das Produkt.

W Ziehen Sie an den Entriegelungshebeln [8].
Entfernen Sie die Wechselplatte.

B Wiederholen Sie diesen Schritt auf der
anderen Seite des Produkts.

® Bedienung
Vorbereitung: Fetten Sie die obere

und untere Wechselplatte [11], [12], [13] mit

geeignetem Speisedl ein.

B Produkt einschalten: Verbinden Sie den
Netzstecker | 4 | mit einer geeigneten
Steckdose. Die rote Kontrollleuchte
leuchtet.

B Produkt ausschalten: Ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose. Die rote
Kontrollleuchte | 2 | erlischt.

B Lassen Sie das Produkt geschlossen,
wéhrend es aufheizt.

B Heizen Sie das Produkt auf, bis die griine
Kontrollleuchte | 3 | leuchtet.

Kontrollleuchte Status

Rote Kontroll-

leuchte | 2 | ein

Produkt eingeschaltet

Rote Kontroll-

leuchte | 2 | aus

Produkt ausgeschaltet

Produkt wird
aufgeheizt/heizt erneut.

Griine Kontroll-

leuchte | 3 | aus

Griine Kontroll-

leuchte | 3 | ein

@ HINWEIS: Wahrend des Betriebs
schaltet sich die griine Kontrollleuchte
gelegentlich ein und aus. Dies zeigt
an, dass das Produkt wieder auf die
Betriebstemperatur aufheizt.

Backtemperatur wurde
erreicht.



B Dieses Produkt ist zur Herstellung von
Waffeln, Sandwiches und zum Grillen
vorgesehen (siehe folgende Abschnitte).

Empfohlene Back-/Grillzeiten

Sandwiches 4 bis 5 Minuten
Grillen 4 bis 9 Minuten
(prifen Sie

regelméaBig den

Garzustand)

Waffeln (sif3/herzhaft) 8 Minuten

Nur als Referenz (geschétzte Backzeiten finden
Sie im Abschnitt ,Rezepte”)

® Sandwiches backen

Geeignet fiir: Sandwich-Taschen mit siBer oder
herzhafter Fiillung

Wechselplatten:
Sandwich-Platten (obere und untere Platte)

®  Offnen Sie die Verriegelung [1]. Offnen Sie
das Produkt.

B Platzieren Sie 2 vorbereitete Sandwiches auf
der unteren Sandwich-Platte [11].

B SchlieBen Sie das Produkt. SchlieBen Sie die
Verriegelung [ 1]. Die Sandwiches werden
nun gebacken.

@ HINWEIS: Der Backvorgang davert ca.
4 bis 5 Minuten. Je nachdem, wie kross die
Sandwiches sein sollen, kann die Backzeit
verkiirzt oder verléngert werden.

B Sandwiches entfernen: Verwenden Sie einen
Kunststoff-/Holzspatel (oder ein anderes
geeignetes nichtmetallisches Werkzeug), um
eine Beschédigung der Antihaftbeschichtung
des Produkts zu vermeiden.

B Wahrend die Sandwiches backen, schaltet
sich die griine Kontrollleuchte | 3 | aus und
wieder ein. Dies zeigt die Regulierung der
erforderlichen Betriebstemperatur an.

B Wenn der Backvorgang abgeschlossen ist:
Ziehen Sie den Netzstecker |4 | aus der
Steckdose.

@® Grillen

Geeignet fir: Grillen von kleineren
Fleischstiicken, Wiirstchen, Gemise

Wechselplatten:
Grill-Platten (obere und untere Platte)

®  Offnen Sie die Verriegelung [1]. Offnen Sie
das Produkt.

B Geben Sie das Grillgut auf die untere Grill-
Platte [12].

B SchlieBen Sie das Produkt. SchlieBen Sie
die Verriegelung [ 1]. Das Grillgut wird nun

gegart.

/\ VORSICHT! Spritzgefahr! Verwenden
Sie kein tropfnasses Grillgut. Achten Sie beim
Offnen des Produkts auf Fettspritzer und
aufsteigende Dampfe.

@ HINWEIS: Das Grillen davert ca. 4 bis
9 Minuten. Priifen Sie regelmé&Big den
Garzustand.

B Grillgut entfernen: Verwenden Sie einen
Kunststoff-/Holzspatel (oder ein anderes
geeignetes nichtmetallisches Werkzeug), um
eine Besch&digung der Antihaftbeschichtung
des Produkts zu vermeiden.

B Wahrend das Grillgut gart, schaltet sich die
griine Kontrollleuchte | 3 | aus und wieder ein.
Dies zeigt die Regulierung der erforderlichen
Betriebstemperatur an.

B Wenn der Grillvorgang abgeschlossen ist:
Ziehen Sie den Netzstecker |4 | aus der
Steckdose.
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® Waffeln backen
Geeignet fiir: SiBe oder herzhafte Waffeln

Wechselplatten:
Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Offnen Sie die Verriegelung [1]. Offnen Sie
das Produkt.

Verwenden Sie eine Kelle aus Holz oder
aus hitzebestdndigem Kunststoff, um Teig
auf die untere Waffel-Platte |13] zu gieBBen.
Verwenden Sie keine Kelle aus Metall, da
diese die Antihaftbeschichtung der Waffel-
Platten beschédigen kénnte.

Uberfiillen Sie die untere Waffel-Platte
nicht.

SchlieBen Sie das Produkt. SchlieBen Sie
die Verriegelung [ 1]. Der Teig wird nun
gebacken.

HINWEIS: Der Backvorgang davert ca.
8 Minuten. Je nachdem, wie braun die
Waffeln sein sollen, kann die Backzeit
verkiirzt oder verlédngert werden.

Waffeln entfernen: Verwenden Sie einen
Kunststoff-/Holzspatel (oder ein anderes
geeignetes nichtmetallisches Werkzeug), um
eine Beschédigung der Antihaftbeschichtung
des Produkts zu vermeiden.

Wahrend die Waffeln backen, schaltet

sich die griine Kontrollleuchte | 3 | aus und
wieder ein. Dies zeigt die Regulierung der
erforderlichen Betriebstemperatur an.

Wenn der Backvorgang abgeschlossen

ist: Ziehen Sie den Netzstecker |4 | aus der
Steckdose.
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® Rezepte
@® Thunfisch-Sandwich

Wechselplatten:
Sandwich-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

4 Scheiben
85¢g
85¢g
80¢g
65¢g

1

14 ml
1 Prise
1 Prise

Toastbrot

Tahini

fettarmer griechischer Joghurt
Thunfisch

frisches Basilikum
ausgepresste Zitrone
Olivensl|

Salz

Pleffer

Zubereitung:

Produkt vorheizen.

Tahini, griechischen Joghurt und Zitronensaft
verrishren und mit Basilikum, Salz und Pfeffer
wiirzen.

Olivendl in die Tahini-Joghurtsofe geben.
Tahini-JoghurtsoBe auf 2 Toastbrotscheiben
verteilen.

Abgetropften Thunfisch darauf verteilen.

Mit den restlichen Toastbrotscheiben
belegen.

Ca. 4 Minuten lang backen.

Sofort servieren.



@® Truthahn-Sandwich

Wechselplatten:

Sandwich-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

4 Scheiben  Toastbrot

2 Scheiben  junger Gouda-Kése

50g geschnittene Putenbrust
10g Senf

2] Zwiebel

1 Prise Salz

1 Prise Pleffer
Zubereitung:

B Produkt vorheizen.

B Senf auf der Innenseite der
Toastbrotscheiben verteilen.

B Zwiebel klein schneiden.

B Putenbrust und Zwiebel auf
2 Toastbrotscheiben verteilen.
B Mit Salz und Pfeffer bestreuen.
B Kasescheiben darauf verteilen.
B Mit den restlichen Toastbrotscheiben

belegen.

®  Ca. 4 Minuten lang backen.

B Sofort servieren.

® Belgische Waffeln

Wechselplatten:

Wiaffel-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:
5

250 g
200 g
400 ml
500¢g

2 Péckchen
59

Eier

Butter

Zucker

Milch
Allzweckmehl
Vanillezucker

Backpulver

Zubereitung:

Produkt vorheizen.

In einer mittelgroBen Schiissel Eier,
Vanillezucker, Zucker und Butter vermischen.
Backpulver, etwa die Hélfte des Mehls und
die Halfte der Milch in die Schissel geben
und umrihren.

Restliche/s Mehl und Milch zugeben.
Rihren, bis der Teig cremig ist.

Beide Wechselplatten |13| mit Kochspray
einsprishen.

Teig gleichmé&Big auf der unteren
Wechselplatte verteilen. 8 Minuten lang
backen.

@® Blaubeer-Waffeln

Wechselplatten:
Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

120 ml  Pflanzendl
250 ml Milch

2 Eier

200 g Zucker
170 g Allzweckmehl
25¢g Backpulver

130 ¢ Blaubeeren (frisch oder gefroren)

Zubereitung:

Produkt vorheizen.

In einer groBen Schiissel O, Milch, Eier und
Zucker verquirlen. Mehl und Backpulver
hinzufigen. Gut verrihren.

Blaubeeren unterheben.

Beide abnehmbaren Wechselplatten [13] mit
Kochspray einsprihen.

Teig gleichmé&Big auf der unteren
Wechselplatte verteilen. Ca. 10 Minuten
lang goldbraun backen.
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@® Schinken-/Kasewaffeln

Wechselplatten:
Wiaffel-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

570g Tiefgekihlte R&sti-Kartoffeln

225¢g Schwarzwdlder Schinken, gewiirfelt
200 g Geriebener Cheddar-Kase

3 grof3e Eier, geschlagen

2 Zehen  Knoblauch (gehackt)

2TL Gehackte frische Petersilienblatter
2Tl Getrockneter Thymian

Va Tl Gerducherter Paprika

Mit Salz und frisch gemahlenem schwarzen
Pfeffer abschmecken

Zubereitung:

B Résti-Kartoffeln auftaven.

B Produkt vorheizen.

B Beide abnehmbaren Wechselplatten |13| mit
Kochspray einsprihen.

B |n einer grof3en Schissel Rasti, Schinken,
Ké&se, Eier, Knoblauch, Petersilie, Thymian
und Paprika mischen. Mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

B Kartoffelmischung gleichméBig auf der
unteren Wechselplatte verteilen. Ca.

7 Minuten lang goldbraun und knusprig
backen.

B Sofort servieren.
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@ Belgische Brownie-Waffeln

Wechselplatten:
Wiaffel-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

180 g Allzweckmehl

65¢g UngesiiBtes Kakaopulver
20g Kristallzucker

1L Backpulver

1L Meersalz

10 EL Geschmolzene Butter, ungesalzen
2 Grofe Eier

2TL Vanilleextrakt

60 ml Wasser

120 g Kleine Schokoladenstiickchen

H Optionale Zutaten: Vanilleeis,
Schokoladensof3e, Puderzucker

Zubereitung:

B Produkt vorheizen. In einer grof3en Schissel
Mehl, Kakaopulver, Zucker, Backpulver und
Salz vermischen. Butter schmelzen, beiseite
stellen und ein wenig abkihlen lassen.

B |n einer kleinen Schiissel Eier, Vanilleextrakt
und Wasser verriihren. Die Eiermischung
in die trockene Masse geben.
Geschmolzene Butter schnell einrihren.
Schokoladenstiickchen zugeben.

B Beide Wechselplatten mit Kochspray
einsprihen.

B Teig gleichméfig auf der unteren
Wechselplatte verteilen. Ca. 3 Minuten lang
backen.

B Deckel anheben, um die Waffel zu
iberprifen. Die Waffel sollte vollsténdig
geformt, aber weich sein.

B Mit Puderzucker, Vanilleeis oder
Schokoladensof3e servieren.



® GarnelenspieBe mit Pflaumen

Wechselplatten:
Grill-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

2EL  Rapsél

2 EL Koriander (frisch gehackt)

1TL Limettenschale (frisch geriebene)
3 EL Limettensaft

“TL  Salz

12 Rohe Garnelen (8 bis 12 Garnelen pro
500 g / geschdlt und entdarmt)

3 Jalapefo-Paprikaschoten (léngs
geschnitten, entkernt und geviertelt)

2 Pflaumen (entsteint und gesechstelt)

Zubereitung:

B Produkt vorheizen.

B In einer groBen Schissel Rapsdl, Koriander,
Limettenschale, Limettensaft und Salz
verquirlen.

B 3 Essloffel der Mischung in eine kleine
Schiissel geben und zur Seite stellen.

B Garnelen, Jalapefios und Pflaumen zur
Mischung dazugeben. Mischen, um alle
Zutaten zu bedecken und anschlieBend
marinieren.

B Garnelen, Jalapefios und Pflaumen
gleichméBig auf 4 Spiefen (25 cm)
verteilen. Marinade entsorgen.

u  SpieBe grillen, bis die Garnelen
durchgebraten sind. Spief3e auf jeder
Seite ca. 2 Minuten lang grillen und dann
wenden.

B Mit der restlichen Marinade betréufeln.

@ Reinigung und Pflege
/\ GEFAHR! Stromschlagrisiko! Vor der

Reinigung: Trennen Sie das Produkt immer
von der Stromversorgung.

/A WARNUNG! Tauchen Sie die elektrischen
Teile des Produkts nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten ein. Halten Sie das
Produkt niemals unter flieBendes Wasser.

/\ VORSICHT! HeiBe Oberfléche!
Reinigen Sie das Produkt nicht unmittelbar
nach dem Betrieb. Lassen Sie das Produkt
zundchst abkihlen.

@ HINWEIS: Reinigen Sie das Produkt
unmittelbar, nachdem es abgekhlt ist.
Sobald Lebensmittelreste angetrocknet sind,
sind diese nicht einfach zu entfernen.

Teil

B Sandwichmaker

Reinigungsmethode
B Wischen Sie das

Gehéguse mit einem
leicht angefeuchteten
Tuch ab. Figen Sie,
falls notwendig, ein
wenig Reinigungsmittel
zu.

B Lassen Sie kein
Wasser oder andere
Flissigkeiten in das
Innere des Produkts
gelangen.

B Wechselplatten  ® Spiilen Sie die
) 12, Wechselplatten

mit Wasser und/
oder einem milden
Reinigungsmittel.

Die Wechselplatten
kénnen auch in der
Geschirrspiilmaschine
gereinigt werden.

B Zwischenrgume M Fett und Flissigkeiten

an den entfernen: Verwenden
Unterseiten der Sie ein Blatt
Wechselplatten Kichenpapier.

¥ Heizelement[6] ® Anhaftende,

® Verriegelung angebrannte
Riicksténde entfernen:
Verwenden Sie einen
Holzspatel oder kleine
Holzspiefle.
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B Verwenden Sie keine scheuernden,

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die rtlichen

aggressiven Reinigungsmittel oder
harte Birsten, um das Produkt oder die
Zubehérteile zu reinigen.

B Nach der Reinigung und vor der erneuten
Verwendung des Produkts: Trocknen Sie alle

Teile sorgféltig.

® Fehlerbehebung

Recyclingstellen entsorgen kénnen.

&

a

Beachten Sie die Kennzeichnung
der Verpackungsmaterialien bei
der Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen
(a) und Nummern (b) mit folgender

Problem Behebung Bedeutung: 1-7: Kunststoffe /
Das Produkt H Schliefen Sie die 20-22: Papier und Pappe / 80-98:
funktioniert nicht. Anschlussleitung Verbundstoffe.

an einer geeigneten
Steckdose an.

Die Waffeln/
Sandwiches sind
zu dunkel.

B Verkiirzen Sie die
Backzeit.

Die Waffeln/
Sandwiches sind
zu hell.

H Verléngern Sie die
Backzeit.

< 5y

Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
Werfen Sie lhr Produkt, wenn

es ausgedient hat, im Interesse

des Umweltschutzes nicht in den
Hausmill, sondern fihren Sie es

einer fachgerechten Entsorgung

zu. Uber Sammelstellen und deren

Die fertig ¥ Fetten Sie die Offnungszeiten kénnen Sie sich
gebackenen Wechselplatten [11], bei lhrer zusténdigen Verwaltung
Waffeln/ vor dem Backen leicht informieren.

Sandwiches lassen

sich nur schwer
vom Produkt
entfernen.

ein.
B Probieren Sie ein
anderes Rezept aus.

® Lagerung

/\ VORSICHT! HeiBe Oberfléche! Lagern
Sie das Produkt nicht unmittelbar nach dem
Betrieb. Lassen Sie das Produkt zundichst
abkiihlen.

B Reinigen Sie das Produkt vor der Lagerung.

B Rollen Sie die Anschlussleitung
um die Kabelaufwicklung | 5 | an der
Produktunterseite.

B lagern Sie das Produkt in der
Originalverpackung, wenn es nicht
verwendet wird.

B Bewahren Sie das Produkt an einem
trockenen Ort auflerhalb der Reichweite von
Kindern auf.
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@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Anlieferung gewissenhaft gepriift. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen
den Verkdufer des Produkts gesetzliche Rechte
zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch
unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht
eingeschrankt.

Sie erhalten auf dieses Produkt 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Die Garantiefrist beginnt mit dem
Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem

Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns
- nach unserer Wahl - fiir Sie kostenlos repariert
oder ersetzt. Diese Garantie verfdllt, wenn das
Produkt beschéadigt, nicht sachgemaB benutzt
oder gewartet wurde.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich
nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind (z. B. Batterien) und daher als
VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder
Beschadigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind.

® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN 389778_2201) als

Nachweis fir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titelblatt
Ihrer Bedienungsanleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des
Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifiigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift ibersenden.

@® Service
Service Deutschland

Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

@ Service Schweiz

Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch

3
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