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Verwendete Warnhinweise und Symbole
In dieser Bedienungsanleitung und auf der Verpackung werden die folgenden Warnhinweise
verwendet:

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem

Wechselstrom/-spannung
Signalwort ,Gefahr” bezeichnet eine

Gefdhrdung mit einem hohen Risikograd,

Hertz (Netzfrequenz
die, wenn sie nicht vermieden wird, eine ( q )

schwere Verletzung oder den Tod zur Folge

hat. Watt

WARNUNG! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Warnung” bezeichnet eine
Gefshrdung mit einem mittleren Risikograd,

HINWEIS: Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Hinweis” bietet weitere
nitzliche Informationen.

die, wenn sie nicht vermieden wird, eine
schwere Verletzung oder den Tod zur Folge
haben kann.

Verwenden Sie das Produkt nur in
trockenen Innenrdumen.

VORSICHT! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Vorsicht” bezeichnet
eine Gefdéhrdung mit einem niedrigen

Gefahr - Risiko eines Stromschlags!

Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden
wird, eine geringe oder méafige Verletzung
zur Folge haben kann.

Achtung, heif3e Oberflache!

Lebensmittelecht

Dieses Produkt hat keine negativen
Auswirkungen auf Geschmack oder
Geruch.

Dieses Gerdt ist als Schutzklasse |
eingestuft und muss geerdet werden.

Die Wechselplatten [11], [12] und
sind fir die Reinigung in der

Geschirrspilmaschine geeignet.

Das CE-Zeichen bestdtigt
Konformitét mit den fir das Produkt
zutreffenden EU-Richtlinien.

SANDWICHMAKER Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts

mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen
vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie
beschrieben und fiir die angegebenen
Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle Unterlagen
bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres
neuen Produkts. Sie haben sich damit fir
ein hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung ist Teil dieses Produkts.
Sie enthdlt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung.
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@ BestimmungsgemadBer
Gebrauch

Dieses Produkt ist zur Herstellung von Waffeln,
Sandwiches und zum Grillen vorgesehen.
Verwenden Sie es fir keine anderen Zwecke.

Das Produkt ist ausschlieBlich fir die Nutzung in
privaten Haushalten und nicht fir gewerbliche
Zwecke vorgesehen.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir
Schaden aufgrund unsachgeméfer Verwendung.

® Lieferumfang

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des
Produkts, ob die Lieferung vollstéindig ist und
alle Teile in ordnungsgeméBem Zustand sind.
Entfernen Sie vor der Verwendung sémtliche
Verpackungsmaterialien.

1x Sandwichmaker
3x Austauschbare Wechselplattensets
1x Bedienungsanleitung

Teilebeschreibung

Verriegelung

Rote Kontrollleuchte (Betrieb)

Griine Kontrollleuchte (Heizen)
Anschlussleitung mit Netzstecker
Kabelaufwicklung

Heizelement

GrofB3e Hakenklemmen
Entriegelungshebel

AuBere Rastnasen (klein)

Innere Rastnasen (grof3)
Sandwich-Platte (obere und untere Platte)
Grill-Platte (obere und untere Platte)
Waffel-Platte (obere und untere Platte)

BIEEleleNo[a]~«]~]-] ®

—
w

@® Technische Daten

Eingangsspannung: 220-240 V~,
50/60 Hz
Leistungsaufnahme: 750 W

Schutzklasse: I

GS-zertifiziert (TUV SUD)

A Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR DER
BENUTZUNG DES PRODUKTS
MIT ALLEN SICHERHEITS-
UND BEDIENHINWEISEN
VERTRAUT! WENN SIE DIESES
PRODUKT AN ANDERE
WEITERGEBEN, GEBEN SIE
AUCH ALLE DOKUMENTE
WEITER!

Im Falle von Schéden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser
Bedienungsanleitung erlischt |hr
Garantieanspruch!

Fur Folgeschaden wird keine
Haftung ibernommen! Im Falle
von Sach- oder Personenschéden
aufgrund einer unsachgeméfBen
Benutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird keine
Haftung Gbernommen!

DE/AT/CH 7



Kinder und Personen mit
Einschrankungen

AWARNUNG! LEBENS-

GEFAHR UND UNFALL-
GEFAHR FUR SAUGLINGE
UND KINDER!

Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Verpackungsmaterial
unbeaufsichtigt. Das
Verpackungsmaterial stellt eine
Erstickungsgefahr dar.

Kinder unterschétzen die damit
verbundenen Gefahren héaufig.
Halten Sie Kinder stets von
Verpackungsmaterialien fern.
Dieses Produkt kann von
Kindern ab 8 Jahren und
dariber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder beziglich des
sicheren Gebrauchs des
Produkts unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.

® Kinder dirfen nicht mit dem

8

Produkt spielen.

DE/AT/CH

M Reinigung und Benutzer-

Wartung dirfen nicht durch
Kinder durchgefihrt werden,
es sei denn, sie sind dlter als
8 Jahre und beaufsichtigt.

® Kinder junger als 8 Jahre

sind vom Produkt und der
Anschlussleitung fernzuhalten.

BestimmungsgemaBer
Gebrauch

AWARNUNG! Eine

unsachgeméfe Verwendung
kann zu Verletzungen fihren.
Verwenden Sie das Produkt
ausschlieBlich dieser Anleitung
entsprechend. Versuchen

Sie nicht, das Produkt

in irgendeiner Weise zu
verdndern.

Elektrische Sicherheit
/A GEFAHR! Stromschlag-

gefahr! Versuchen Sie
niemals, das Produkt selbst
zu reparieren. Im Fall
einer Fehlfunktion dirfen
Reparaturen ausschlieBlich
von qualifiziertem Personal
durchgefihrt werden.



/\ GEFAHR! Verbrennungs-
gefahr! Das Produkt wird
wdhrend der Verwendung
heif3. Beriihren Sie das Produkt
nicht wéhrend oder unmittelbar
nach der Verwendung.

AWARNUNG!
Stromschlaggefahr!
Tauchen Sie das Produkt
nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein. Halten Sie
das Produkt niemals unter

flief3endes Wasser.

AWARNUNG!
Stromschlaggefahr!
Verwenden Sie kein
beschadigtes Produkt. Trennen
Sie das Produkt vom Stromnetz
und wenden Sie sich an lhren
Handler, wenn es beschadigt
ist.

® Das Produkt darf nicht
verwendet werden, wenn es
fallen gelassen wurde oder
wenn es sichtbare Schaden
aufweist.

® Dieses Produkt ist standig
eingeschaltet, wenn es an das
Stromnetz angeschlossen ist.

M Bevor Sie das Produkt mit

dem Stromnetz verbinden,
Uberprifen Sie, ob die
Spannung und der Nennstrom
den am Typenschild des
Produktes angegebenen
Details zur Stromversorgung
entsprechen.

Uberpriifen Sie den
Netzstecker und die
Anschlussleitung regelméfig
auf Schaden. Wenn die
Anschlussleitung beschadigt
ist, muss sie vom Hersteller,
seinem Kundendienst oder
dhnlich qualifizierten Personen
ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

Schitzen Sie die
Anschlussleitung vor Schaden.
Lassen Sie sie nicht Gber
scharfe Kanten héngen und
quetschen oder biegen Sie
sie nicht. Halten Sie die
Anschlussleitung von heif3en
Oberfléchen und offenen
Flammen fern.

DE/AT/CH
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Bedienung

B lassen Sie das Produkt nicht
unbeaufsichtigt, wenn es an
das Stromnetz angeschlossen
ist.

® Bewegen Sie das Produkt nicht,

wenn es in Betrieb ist.

® Verwenden Sie das Produkt
nicht ohne eingesetzte
Wechselplatten.

® Stellen Sie das Produkt nicht
auf heien Oberfléchen
(Gasherd, Elektroherd,
Ofen usw.) ab. Bedienen
Sie das Produkt auf einer
flachen, stabilen, sauberen,
hitzebesténdigen und
trockenen Oberflache.

® Decken Sie das Produkt nicht
ab, solange es in Gebrauch
ist oder kurz nach dem
Gebrauch, solange es noch
warm ist.

® Achten Sie darauf, dass die

Anschlussleitung nicht von den

Wechselplatten eingeklemmt
wird oder die Kanten der
Wechselplatten berihrt.

10 DE/AT/CH

® Die Verwendung von

Verléngerungsleitungen wird
nicht empfohlen.

Falls der Einsatz einer
Verléngerungsleitung
erforderlich sein sollte, muss
sie fir einen Stromfluss von
mindestens 10 A vorgesehen
sein.

Verlegen Sie Anschluss- und
Verléngerungsleitungen so,
dass niemand dariber stolpern
und nichts beschadigt werden
kann.

Dieses Produkt ist nicht dazu
bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.

Es sind keine MaBBnahmen
seitens der Anwender
erforderlich, um das

Produkt auf 50 oder 60 Hz
einzustellen. Das Produkt stellt
sich automatisch auf 50 bzw.
auf 60 Hz ein.



Reinigung und

Aufbewahrung

AWARNUNG! Verletzungs-
gefahr! Trennen Sie das
Produkt vom Stromnetz, bevor
Sie es reinigen oder wenn es
nicht in Verwendung ist.

® Bewahren Sie das heif}e
Produkt nicht in einem Schrank
oder in der Verpackung auf.

® Ziehen Sie den Netzstecker
nicht an der Anschlussleitung
aus der Steckdose.

® Schitzen Sie das Produkt,
die Anschlussleitung und den
Netzstecker vor Staub, direkter
Sonneneinstrahlung, Tropf- und
Spritzwasser.

® Bewahren Sie das Produkt an
einem kishlen, trockenen Ort
auf, geschitzt vor Feuchtigkeit
und auBerhalb der Reichweite
von Kindern.

® Schitzen Sie das Produkt vor
Hitze. Positionieren Sie das
Produkt nicht in der Néhe
von offenen Flammen oder
Warmequellen wie Ofen oder
Heizgerdten.

@ Vor der ersten Verwendung

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial.
Uberprifen Sie, ob alle Teile vollsténdig sind.
Wahrend der Produktion werden einige Teile
zu ihrem Schutz mit einem diinnen Olfilm
Uberzogen.

Betreiben Sie das Produkt vor der ersten
Verwendung ohne Zutaten, damit eventuelle
Ricksténde verdampfen.

Reinigen Sie das Produkt und die
Zubehérteile (siehe Abschnitt ,Reinigung und
Pflege”).

HINWEISE:

Die ersten Male, die das Produkt erhitzt wird,
kann ein schwacher Geruch vorhanden sein.
Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung in der
Umgebung.

Entsorgen Sie den ersten Satz Waffeln.

® Montage
/\ WARNUNG! Stromschlaggefahr.

Bevor Sie die Wechselplatten [11], [12],
einsetzen/entfernen: Ziehen Sie den
Netzstecker | 4 | aus der Steckdose.

/\ GEFAHR! Verbrennungsgefahr. Die

Wechselplatten [11], [12], [13] dirfen nicht

unmittelbar nach dem Betrieb gewechselt/
entfernt werden. Lassen Sie das Produkt
zundchst abkihlen.

Wechselplatten einsetzen

Offnen Sie die Verriegelung [1]. Offnen Sie
das Produkt.

Positionieren Sie die inneren Rastnasen

der gewiinschten Wechselplatte in den
groBen Hakenklemmen [7].

Driicken Sie die Wechselplatte nach unten,
bis sie einrastet.

Wiederholen Sie diesen Schritt auf der
anderen Seite des Produkts.

HINWEIS: Setzen Sie nur Wechselplatten
derselben Art ein.

DE/AT/CH 11



Wechselplatten entfernen
®  Offnen Sie die Verriegelung [1]. Offnen Sie

das Produkt.

W Ziehen Sie an den Entriegelungshebeln [8].
Entfernen Sie die Wechselplatte.

B Wiederholen Sie diesen Schritt auf der
anderen Seite des Produkts.

® Bedienung

Vorbereitung: Fetten Sie die obere

und untere Wechselplatte [11], [12], [13] mit

geeignetem Speisedl ein.

B Produkt einschalten: Verbinden Sie den
Netzstecker | 4 | mit einer geeigneten
Steckdose. Die rote Kontrollleuchte

leuchtet.

B Produkt ausschalten: Ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose. Die rote
Kontrollleuchte | 2 | erlischt.

B Lassen Sie das Produkt geschlossen,

wihrend es aufheizt.

B Heizen Sie das Produkt auf, bis die griine
Kontrollleuchte | 3 | leuchtet.

Kontrollleuchte

Rote Kontrollleuchte

ein

Status

Produkt eingeschaltet

Rote Kontrollleuchte

aus

Produkt ausgeschaltet

Griine Kontrollleuchte

aus

Produkt wird
aufgeheizt/heizt
erneut.

Griine Kontrollleuchte

ein

12 DE/AT/CH

Backtemperatur wurde
erreicht.

@ HINWEIS: Wahrend des Betriebs
schaltet sich die griine Kontrollleuchte
gelegentlich ein und aus. Dies zeigt
an, dass das Produkt wieder auf die
Betriebstemperatur aufheizt.

B Dieses Produkt ist zur Herstellung von
Waffeln, Sandwiches und zum Grillen
vorgesehen (siehe folgende Abschnitte).

Empfohlene Back-/Grillzeiten

Sandwiches 3 bis 4 Minuten
Grillen 4 bis 9 Minuten
(prifen Sie

regelméaBig den

Garzustand)

Waffeln (sif3/herzhaft) 7 Minuten

Nur als Referenz (geschétzte Backzeiten
finden Sie im Abschnitt ,Rezepte”)

® Sandwiches backen

Geeignet fiir: Sandwich-Taschen mit siiBer oder
herzhafter Fiillung

Wechselplatten:
Sandwich-Platten (obere und untere Platte)

m  Offnen Sie die Verriegelung [1]. Offnen Sie
das Produkt.

B Platzieren Sie 2 vorbereitete Sandwiches auf
der unteren Sandwich-Platte [11].

B SchlieBen Sie das Produkt. SchlieBen Sie die
Verriegelung [ 1]. Die Sandwiches werden
nun gebacken.

@ HINWEIS: Der Backvorgang davert ca.
3 bis 4 Minuten. Je nachdem, wie kross die
Sandwiches sein sollen, kann die Backzeit
verkiirzt oder verlédngert werden.



B Sandwiches entfernen: Verwenden Sie einen
Kunststoff-/Holzspatel (oder ein anderes
geeignetes nichtmetallisches Werkzeug), um
eine Beschédigung der Antihaftbeschichtung
des Produkts zu vermeiden.

B Waéhrend die Sandwiches backen, schaltet
sich die griine Kontrollleuchte | 3 | aus und
wieder ein. Dies zeigt die Regulierung der
erforderlichen Betriebstemperatur an.

B Wenn der Backvorgang abgeschlossen ist:
Ziehen Sie den Netzstecker |4 | aus der
Steckdose.

@® Grillen

Geeignet fiir: Grillen von kleineren
Fleischstiicken, Wiirstchen, Gemise

Wechselplatten:
Grill-Platten (obere und untere Platte)

m  Offnen Sie die Verriegelung [1]. Offnen Sie
das Produkt.

B Geben Sie das Grillgut auf die untere Grill-
Platte [12].

B SchlieBen Sie das Produkt. SchlieBen Sie
die Verriegelung [ 1]. Das Grillgut wird nun
gegart.

/\ VORSICHT! Spritzgefahr. Verwenden
Sie kein tropfnasses Grillgut. Achten Sie beim
Offnen des Produkts auf Fettspritzer und
aufsteigende Démpfe.

® HINWEIS: Das Grillen davert ca. 4 bis
9 Minuten. Priffen Sie regelméfig den
Garzustand.

B Grillgut entfernen: Verwenden Sie einen
Kunststoff-/Holzspatel (oder ein anderes
geeignetes nichtmetallisches Werkzeug), um
eine Beschédigung der Antihaftbeschichtung
des Produkts zu vermeiden.

B Wahrend das Grillgut gart, schaltet sich die
grine Kontrollleuchte | 3| aus und wieder ein.
Dies zeigt die Regulierung der erforderlichen
Betriebstemperatur an.

B Wenn der Grillvorgang abgeschlossen ist:
Ziehen Sie den Netzstecker |4 | aus der
Steckdose.

® Waffeln backen
Geeignet firr: SiBe oder herzhafte Waffeln

Wechselplatten:
Wiaffel-Platten (obere und untere Platte)

m  Offnen Sie die Verriegelung [1]. Offnen Sie
das Produkt.

B Verwenden Sie eine Kelle aus Holz oder
aus hitzebestdndigem Kunststoff, um Teig
auf die untere Waffel-Platte [13| zu giefien.
Verwenden Sie keine Kelle aus Metall, da
diese die Antihaftbeschichtung der Waffel-
Platten beschédigen kénnte.

®  Uberfilllen Sie die untere Waffel-Platte
nicht.

B SchlieBen Sie das Produkt. SchlieBen Sie
die Verriegelung [1]. Der Teig wird nun
gebacken.

@® HINWEIS: Der Backvorgang davert ca.
7 Minuten. Je nachdem, wie braun die
Waffeln sein sollen, kann die Backzeit
verkiirzt oder verlédngert werden.

DE/AT/CH 13



B Waffeln entfernen: Verwenden Sie einen ® Truthahn-Sandwich
Kunststoff-/Holzspatel (oder ein anderes

geeignetes nichtmetallisches Werkzeug), um
eine Beschédigung der Antihaftbeschichtung
des Produkts zu vermeiden. Zutaten:

B Wahrend die Waffeln backen, schaltet 4 Scheiben  Toastbrof
sich die griine Kontrollleuchte | 3 | aus und 2 Scheiben  junger Gouda-Kése

wieder ein. Dies zeigt die Regulierung der

Wechselplatten:
Sandwich-Platten (obere und untere Platte)

erforderlichen Betriebstemperatur an. 50g geschnittene Putenbrust
B Wenn der Backvorgang abgeschlossen 109 Senf
ist: Ziehen Sie den Netzstecker |4 | aus der 2 Zwiebel
Steckdose. 1 Prise Salz
1 Prise Pfeffer
@ Rezepte Zubere
. . ubereitung:
® Thunfisch-Sandwich = Produkt vogrheizen.
Wechselplatten: B Senf auf der Innenseite der
Sandwich-Platten (obere und untere Platte) Toastbrotscheiben verteilen.
B Zwiebel klein schneiden.
Zutaten: B Putenbrust und Zwiebel auf
4 Scheiben  Toastbrot 2 Toastbrotscheiben verteilen.
85g Tahini B Mit Salz und Pfeffer bestreuen.
85g fettarmer griechischer Joghurt B Kasescheiben darauf verteilen.
80g Thunfisch B Mit den restlichen Toastbrotscheiben
65g frisches Basilikum belegen.
. B Ca. 4 Minuten lang backen.
1 ausgepresste Zitrone .
) B Sofort servieren.
14 ml Olivensl
1 Prise Salz @ Belgische Waffeln
1 Prise Pleffer Wechselplatten:
Zubereitung: Waffel-Platten (obere und untere Platte)
B Produkt vorheizen. Zutaten:
B Tahini, griechischen Joghurt und Zitronensaft ’ )
verrijhren und mit Basilikum, Salz und Pfeffer s Eier
wiirzen. 250 ¢g Butter
B Olivendl in die Tahini-Joghurtsofie geben. 200g¢ Zucker
Tahini-Joghurtso3e auf 2 Toastbrotscheiben 400 ml Milch
verteilen. 500 g Mehl
B Abgetropften Thunfisch darauf verteilen. 2 Péickchen Vanillezucker
B Mit den restlichen Toastbrotscheiben 59 Backpulver
belegen.

B Ca. 4 Minuten lang backen.
B Sofort servieren.

14 DE/AT/CH



Zubereitung:
B Produkt vorheizen.
B |n einer mittelgroBen Schissel Eier,

Vanillezucker, Zucker und Butter vermischen.

B Backpulver, etwa die Halfte des Mehls und
die Halfte der Milch in die Schissel geben
und umrihren.

B Restliche/s Mehl und Milch zugeben.
Rihren, bis der Teig cremig ist.

B Beide Wechselplatten |13| mit Kochspray
einsprishen.

B Teig gleichmaBig auf der unteren
Wechselplatte verteilen. 7 Minuten lang
backen.

@® Blaubeer-Waffeln

Wechselplatten:
Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

120 ml Pflanzensl

250 ml  Milch

2 Eier

200 g Zucker

170 g Mehl

25¢g Backpulver

130 ¢ Blaubeeren (frisch oder gefroren)
Zubereitung:

B Produkt vorheizen.

B In einer groBBen Schissel Ol, Milch, Eier und
Zucker verquirlen. Mehl und Backpulver
hinzufigen. Gut verrihren.

B Blaubeeren unterheben.

B Beide abnehmbaren Wechselplatten |13| mit
Kochspray einsprihen.

B Teig gleichméfig auf der unteren
Wechselplatte verteilen. Ca. 10 Minuten
lang goldbraun backen.

@® Schinken-/Kasewaffeln
Wechselplatten:

Wiaffel-Platten (obere und untere Platte)
Zutaten:

570g Tiefgekihlte R&sti-Kartoffeln

225¢g Schwarzwdlder Schinken, gewiirfelt
200 g Geriebener Cheddar-Kase

3 grof3e Eier, geschlagen

2 Zehen  Knoblauch (gehackt)

2TL Gehackte frische Petersilienblatter
2Tl Getrockneter Thymian

Va Tl Gerducherter Paprika
Mit Salz und frisch gemahlenem schwarzen
Pfeffer abschmecken

Zubereitung:

B Résti-Kartoffeln auftaven.

B Produkt vorheizen.

B Beide abnehmbaren Wechselplatten |13| mit
Kochspray einsprihen.

B |n einer grof3en Schissel Rasti, Schinken,
Ké&se, Eier, Knoblauch, Petersilie, Thymian
und Paprika mischen. Mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

B Kartoffelmischung gleichméBig auf der
unteren Wechselplatte verteilen. Ca.

7 Minuten lang goldbraun und knusprig
backen.

B Sofort servieren.
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Wiaffel-Platten (obere und untere Platte)

Belgische Brownie-Waffeln
chselplatten:

Zutaten:

180 ¢ Allzweckmehl

65¢g UngesiiBtes Kakaopulver
20g Kristallzucker

1L Backpulver

1L Meersalz

10 EL Geschmolzene Butter, ungesalzen
2 Grofe Eier

2TL Vanilleextrakt

60 ml Wasser

120 g Kleine Schokoladenstiickchen
H Optionale Zutaten: Vanilleeis,

Schokoladensof3e, Puderzucker

Zubereitung:

16

Produkt vorheizen. In einer groflen Schissel
Mehl, Kakaopulver, Zucker, Backpulver und
Salz vermischen. Butter schmelzen, beiseite
stellen und ein wenig abkihlen lassen.

In einer kleinen Schiissel Eier, Vanilleextrakt
und Wasser verriihren. Die Eiermischung

in die trockene Masse geben.
Geschmolzene Butter schnell einrihren.
Schokoladenstiickchen zugeben.

Beide Wechselplatten |13 mit Kochspray
einsprihen.

Teig gleichmé&fBig auf der unteren
Wechselplatte verteilen. Ca. 3 Minuten lang
backen.

Deckel anheben, um die Waffel zu
iberpriifen. Die Waffel sollte vollsténdig
geformt, aber weich sein.

Mit Puderzucker, Vanilleeis oder
Schokoladensof3e servieren.
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GarnelenspieBe mit Pflaumen

Wechselplatten:

Grill-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

2EL  Rapsél

2 EL Koriander (frisch gehackt)

1TL Limettenschale (frisch geriebene)

3EL  Limettensaft

%I Salz

12 Rohe Garnelen (8 bis 12 Garnelen pro
500 g / geschdlt und entdarmt)

3 Jalapefo-Paprikaschoten (léngs
geschnitten, entkernt und geviertelt)

2 Pflaumen (entsteint und gesechstelt)

Zubereitung:

B Produkt vorheizen.

In einer groien Schiissel Rapsdl, Koriander,
Limettenschale, Limettensaft und Salz
verquirlen.

3 Essloffel der Mischung in eine kleine
Schiissel geben und zur Seite stellen.
Garnelen, Jalapefios und Pflaumen zur
Mischung dazugeben. Mischen, um alle
Zutaten zu bedecken und anschlieBend
marinieren.

Garnelen, Jalapefios und Pflaumen
gleichméBig auf 4 Spiefen (25 cm)
verteilen. Marinade entsorgen.

SpieBe grillen, bis die Garnelen
durchgebraten sind. Spief3e auf jeder
Seite ca. 2 Minuten lang grillen und dann
wenden.

Mit der restlichen Marinade betréufeln.



@ Reinigung und Pflege

/\ GEFAHR! Stromschlaggefahr! Vor der

Reinigung: Trennen Sie das Produkt immer
von der Stromversorgung.

/\ GEFAHR! Verbrennungsgefahr!
Reinigen Sie das Produkt nicht unmittelbar
nach dem Betrieb. Lassen Sie das Produkt
zundchst abkihlen.

/\ WARNUNG! Tauchen Sie die elekirischen
Teile des Produkts nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten ein. Halten Sie das
Produkt niemals unter flieBendes Wasser.

@ HINWEIS: Reinigen Sie das Produkt
unmittelbar, nachdem es abgekihlt ist.
Sobald Lebensmittelreste angetrocknet sind,
sind diese nicht einfach zu entfernen.

Teil Reinigungsmethode

B Sandwichmaker ™ Wischen Sie das
Gehduse mit einem
leicht angefeuchteten
Tuch ab. Fiigen Sie,
falls notwendig, ein
wenig Reinigungsmittel
zu.

B Lassen Sie kein
Wasser oder andere
Flissigkeiten in das
Innere des Produkts
gelangen.

Teil

B Wechselplatten

] 12 [13]

Reinigungsmethode

Spiilen Sie die
Wechselplatten

mit Wasser und/
oder einem milden
Reinigungsmittel.

Die Wechselplatten
kénnen auch in der
Geschirrspiilmaschine
gereinigt werden.

B Zwischenrdume
an den
Unterseiten der
Wechselplatten

B Heizelement

[¢]

u Verriegelung

Fett und Flissigkeiten
entfernen: Verwenden
Sie ein Blatt
Kichenpapier.
Anhaftende,
angebrannte
Riickstdnde entfernen:
Verwenden Sie einen
Holzspatel oder kleine
Holzspiefe.

E  Verwenden Sie keine scheuernden,

aggressiven Reinigungsmittel oder
harte Birsten, um das Produkt oder die
Zubehérteile zu reinigen.

B Nach der Reinigung und vor der erneuten

Verwendung des Produkts: Trocknen Sie alle

Teile sorgféltig.
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® Fehlerbehebung

Problem

Das Produkt
funktioniert nicht.

Behebung

m SchlieBen Sie die
Anschlussleitung
an einer geeigneten
Steckdose an.

Die Waffeln/ B Verkiirzen Sie die
Sandwiches sind Backzeit.

zu dunkel.

Die Waffeln/ B Verléngern Sie die
Sandwiches sind Backzeit.

zu hell.

Die fertig B Fetten Sie die
gebackenen Wechselplatten [11],
Waffeln/ vor dem Backen leicht
Sandwiches ein.

lassen sich nur
schwer vom

Produkt entfernen.

B Probieren Sie ein
anderes Rezept aus.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

&)  der Verpackungsmaterialien bei

der Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen

(a) und Nummern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe /
20-22: Papier und Pappe / 80-98:
Verbundstoffe.

Das Produkt und die
Verpackungsmaterialien sind
recycelbar, entsorgen Sie

diese getrennt fir eine bessere
Abfallbehandlung.

Das Triman-Logo gilt nur fisr Frankreich.

N Beachten Sie die Kennzeichnung
b
a

Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
Werfen Sie lhr Produkt, wenn

® Lagerung

/\ GEFAHR! Verbrennungsgefahr!
Lagern Sie das Produkt nicht unmittelbar
nach dem Betrieb. Lassen Sie das Produkt
zundchst abkihlen.

B Reinigen Sie das Produkt vor der Lagerung.

B Rollen Sie die Anschlussleitung
um die Kabelaufwicklung | 5 | an der
Produktunterseite.

B lagern Sie das Produkt in der
Originalverpackung, wenn es nicht
verwendet wird.

B Bewahren Sie das Produkt an einem
trockenen Ort auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf.
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es ausgedient hat, im Interesse
des Umweltschutzes nicht in den
Hausmill, sondern fihren Sie es
einer fachgerechten Entsorgung
zu. Uber Sammelstellen und deren
Offnungszeiten kénnen Sie sich
bei lhrer zusténdigen Verwaltung
informieren.



@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Anlieferung gewissenhaft gepriift. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen
den Verkdufer des Produkts gesetzliche Rechte
zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch
unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht
eingeschrankt.

Sie erhalten auf dieses Produkt 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Die Garantiefrist beginnt mit dem
Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem

Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns
- nach unserer Wahl - fiir Sie kostenlos repariert
oder ersetzt. Diese Garantie verfdllt, wenn das
Produkt beschéadigt, nicht sachgemaB benutzt
oder gewartet wurde.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich
nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind (z. B. Batterien) und daher als
VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder
Beschadigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer

(z. B. AN 123456_7890) als Nachweis fiir
den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titelblatt
Ihrer Bedienungsanleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des
Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifiigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift ibersenden.

Service

Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at
Service Schweiz

Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch

Ce

@
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Warnings and symbols used
The following warnings are used in this user manual and on the packaging:

DANGER! This symbol in
combination with the signal word
“Danger” marks a high-risk hazard
that if not prevented could result in
death or serious injury.

WARNING! This symbol in
combination with the signal word
“Warning” marks a medium-risk
hazard that if not prevented could
result in death or serious injury.

CAUTION! This symbol in
combination with the signal word
“Caution” marks a low-risk hazard
that if not prevented could result in
minor or moderate injury.

This appliance is classified as
protection class | and must be
connected to a protective ground.

The exchangeable plates [11],
and [13] are dishwasher-safe.

SANDWICH TOASTER

® Introduction

We congratulate you on the purchase of your
new product. You have chosen a high quality
product. The instructions for use are part of the
product. They contain important information

Alternating current / voltage

Hertz (supply frequency)

Watts

NOTE: This symbol in combination
with “Note” provides additional useful
information.

Use the product in dry indoor spaces
only.

Danger - risk of electric shock!

Caution, hot surfacel!

Food safe
This product has no adverse effect on
taste or smell.

CE mark indicates conformity with
relevant EU directives applicable for this
product.

Only use the product as described and for the
specified applications. If you pass the product on
to anyone else, please ensure that you also pass
on all the documentation with it.

concerning safety, use and disposal. Before using
the product, please familiarise yourself with all of
the safety information and instructions for use.
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® Intended use

This product is designed for making waffles,
sandwiches, and for grilling food. Do not use it
for any other purpose.

This product is only intended for private
household use, not for commercial purposes.

The manufacturer accepts no liability for
damages caused by improper use.

@ Scope of delivery

After unpacking the product, check if the delivery
is complete and if all parts are in good condition.
Remove all packing materials before use.

1x Sandwich toaster
3x Exchangeable plate sets
1x Instruction manual

Description of parts

Lock

Red indicator (power)

Green indicator (ready)

Power cord with power plug

Power cord retainer

Heating element

Large hook catches

Release lever

Outer catch (small)

Inner catch (large)

Sandwich plate (upper and lower plate)
Grill plate (upper and lower plate)
Waffle plate (upper and lower plate)

[BIEBleleNo[a]~[«]~]-] ®

—
w
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@® Technical data

Input voltage: 220-240V~,
50/60 Hz
Power consumption: 750 W

Protection class: I

GS-certified (TUV SUD)

A Safety instructions

BEFORE USING THE PRODUCT,
PLEASE FAMILIARISE
YOURSELF WITH ALL OF
THE SAFETY INFORMATION
AND INSTRUCTIONS FOR
USE! WHEN PASSING THIS
PRODUCT ON TO OTHERS,
PLEASE ALSO INCLUDE ALL
THE DOCUMENTS!

In the case of damage resulting
from non-compliance with

these operating instructions the
warranty claim becomes invalid!

No liability is accepted for
consequential damage! In
the case of material damage
or personal injury caused by
incorrect handling or non-
compliance with the safety
instructions, no liability is
accepted!



Children and persons with

disabilities

AWARNING! RISK
OF LOSS OF LIFE OR
ACCIDENT TO INFANTS
AND CHILDREN!
Never leave children
unsupervised with the
packaging material. The
packaging material represents
a danger of suffocation.
Children frequently
underestimate the dangers.
Always keep children away
from the packaging material.

® This product can be used by
children aged from 8 years
and above and persons with
reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge
if they have been given
supervision or instruction
concerning use of the product
in a safe way and understand
the hazards involved.

® Children shall not play with the
product.

® Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children unless they are
older than 8 and supervised.

® Keep the product and its cord
out of reach of children less
than 8 years.

Intended use

AWARNING! Misuse may
lead to injury. Use this product
solely in accordance with these
instructions. Do not attempt to
modify the product in any way.

Electrical safety

A DANGER! Risk of electric
shock! Never attempt to
repair the product yourself. In
case of malfunction, repairs
are to be conducted by
qualified personnel only.
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A\ DANGER! Risk of burns!
During use the product gets
hot. Do not touch the product
while in use nor immediately
after use.

AWARNING! Risk of
electric shock! Do not
immerse the product in water
or other liquids. Never hold the
product under running water.

AWARNING! Risk of
electric shock! Never use a
damaged product. Disconnect
the product from the power
supply and contact your
retailer if it is damaged.

® The product is not to be used
if it has been dropped, if there
are visible signs of damage.

® The product is powered at all
times while it is connected to
the power supply.
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M Before connecting the product
to the power supply, check that
the voltage and current rating
corresponds with the power
supply details shown on the
product’s rating label.

® Regularly check the power
plug and the power cord for
damages. If the power cord is
damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified
persons in order to avoid a
hazard.

M Protect the power cord against

damages. Do not let it hang
over sharp edges, do not
squeeze or bend it. Keep the
power cord away from hot
surfaces and open flames.



Operation

® The product must not be
left unattended while it is
connected to the supply mains.

® Do not move the product while
it is in operation.

® Do not use the product without
an inserted set of plates.

® Do not place the product on
hot plates (gas, electric, coal
cooking range etc.). Operate
the product on a level, stable,
clean, heat-resistant and dry
surface.

® Do not cover the product while
it is in use or shortly after use,
when it is still hot.

® Make sure that the power cord
is not pinched by the plates or
touches the rim of the plates.

B The use of extension cords is

not recommended.

If the use of an extension
cord is necessary, it must be
designed for a current flow of
at least 10 A.

Lay cords in such a way that
they may not be tripped over
or otherwise damaged.

® The product is not intended

to be operated by means of

an external timer or separate
remote-control system.

No action is needed from users
to shift the product between
50 and 60 Hz. The product
adapts itself for both 50 and
60 Hz.

GB/IE 25



Cleaning and storage

AWARNING! Risk of
injury! Disconnect the
product from the power supply
before cleaning work and
when not in use.

® Do not store the hot product
in a cupboard or in the
packaging.

® Do not pull the power plug out
of the electrical outlet by the
power cord.

W Protect the product, its power
cord and power plug against
dust, direct sunlight, dripping
and splashing water.

® Store the product in a cool,
dry place, protected from
moisture and out of the reach
of children.

W Protect the product against
heat. Do not place the product
close to open flames or heat
sources such as stoves or
heating appliances.
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@® Before first use

Remove the packaging. Check if all parts are
complete.

During production, some parts are covered
with a thin oil film for their protection.

Before first use, operate the product without
any food so that any potential residues
evaporate.

Clean the product and its accessories (see
the “Cleaning and care” section).

NOTES:

The first few times the product is heated up, a
faint odour may be present. Ensure sufficient
ventilation in the area.

Discard the first set of waffles.

® Assembly
/\ WARNING! Risk of electric shock.

Before installing/removing the plates [11],

[12] 13}
Disconnect the power plug [ 4 | from the wall
outlet.

/\ DANGER! Risk of burns. Do not

change/remove the plates [11], [12), [13] right

after operation. Let the product cool first.

Installing the plates

Open the lock [1]. Open the product.

Place the inner catch [10] of the chosen plate
into the large hook catches [7]

Push down the plate until it clicks in place.
Repeat on the other side of the product.

NOTE: Install only plates of the same type.



Removing the plates

®  Open the lock [1]. Open the product.
®  Pull the release levers [8]. Remove the plate.
B Repeat on the other side of the product.

® Operation
B Preparation: Grease the upper and

lower exchangeable plates [11], [12], [13] with

suitable cooking oil.

B Turning the product on: Connect the power
plug |4 ] to a suitable wall outlet. The red
indicator | 2 | lights up.

B Turning the product off: Disconnect the
power plug from the wall outlet. The red

indicator | 2 | goes off.
B Keep the product locked while preheating.

B Preheat until the green indicator | 3 | lights up.

Light indicator Status
Red indicator|2]on  Product on
Red indicator | 2] off  Product off

Green indicator | 3 | off Product is preheating/

reheating.

The baking
temperature has been
reached.

Green indicator | 3 |on

@ NOTE: During operation, the green
indicator | 3 | goes on and off from time
to time. This indicates that the product is
reheating up to the baking temperature.

B This product is designed for making waffles,
sandwiches, and for grilling food (see the
following sections).

Suggested baking/grilling times

Sandwiches 3 to 4 minutes

Girilling 4 to 9 minutes

(check the degree of

browning from time to time)

Wiaffles (sweet/ 7 minutes
savoury)

For reference only (see the “Recipes” section
for estimated cooking times)

@ Grilling sandwiches

Suitable for: Sandwich pockets with sweet or
savoury filling

Plates:
Sandwich plates (upper and lower plate)

®  Open the lock [1]. Open the product.
B Place 2 prepared sandwiches onto the lower

sandwich plate [11].
® Close the product. Close the lock [ 1]. The

sandwiches are grilled now.

@ NOTE: Grilling takes approx. 3 to
4 minutes. Depending on how crunchy you
want your sandwiches to be, the baking time
may be shortened or increased.
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B Removing sandwiches: Use a plastic/
wooden spatula (or other suitable
non-metallic tools) to avoid damaging the
product’s non-stick coating.

B While the sandwiches are being grilled,
the green indicator | 3 | will turn off and
on again. This is fo regulate the required
operating temperature.

B When you are done with grilling: Disconnect

the power plug | 4 | from the wall outlet.

@ Grilling

Suitable for: Grilling smaller meat chunks,
sausages, or vegetables

Plates:
Grill plates (upper and lower plate)

®  Open the lock [1]. Open the product.
B Place the food to be grilled onto the lower

grill plate [12].
® Close the product. Close the lock [ 1]. The
food is grilled now.

/A CAUTION! Danger of splashes. Do
not use wet food for grilling. Fat splashes
and rising steam will occur when opening the
product.

@ NOTE: Grilling takes approx. 4 to 9
minutes. Check the degree of browning from
time to time.
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B Removing the grilled food: Use a plastic/
wooden spatula (or other suitable
non-metallic tools) to avoid damaging the
product’s non-stick coating.

B While the food is grilled, the green
indicator | 3 | will turn off and on again.

This is to regulate the required operating
temperature.

B When you are done with grilling: Disconnect

the power plug | 4 | from the wall outlet.

® Baking waffles

Suitable for: Sweet and savoury waffles

Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

®  Open the lock [1]. Open the product.

B Use a wooden or heat-resistant plastic ladle
to pour batter onto the lower waffle plate
[13]. Do not use metal ladles, as this could
damage the non-stick surface of the plates.

B Do not overfill the lower waffle plate [13] with
batter.

B Close the product. Close the lock m The

batter is cooked now.

(@D NOTE: The baking process takes
approx. 7 minutes. Depending on how
brown you want your waffles to be, the
baking time may be shortened or increased.



Removing waffles: Use a plastic/wooden
spatula (or other suitable non-metallic tools)
to avoid damaging the product’s non-stick
coating.

While the waffles are baking, the green
indicator | 3 | will turn off and on again.

This is to regulate the required operating
temperature.

When you are done with cooking:
Disconnect the power plug [ 4 | from the wall
outlet.

® Recipes
® Tuna sandwich

Plates:
Sandwich plates (upper and lower plate)

Ingredients:

4 slices Toast bread
85g Tahini

85¢g Low fat Greek yogurt
80 g Tuna

65¢g Fresh basil

1 Squeezed lemon
14 ml Olive oil

1 pinch Salt

1 pinch Pepper
Preparation:

B Preheat the product.

Blend tahini, Greek yogurt and lemon juice
until combined; season with basil, salt, and
pepper.

Add the olive oil into the tahini yogurt
sauce. Spread the tahini yogurt sauce over
2 bottom toast bread slices.

Spread drained tuna on top.

Top with remaining toast bread slices.
Bake for about 4 minutes.

Serve immediately.

® Turkey sandwich
Plates:

Sandwich plates (upper and lower plate)

Ingredients:

4 slices Toast bread

2 slices Young Gouda cheese
50g Sliced turkey breast
10g Mustard

Va Onion

1 pinch Salt

1 pinch Pepper
Preparation:

B Preheat the product.

B Spread mustard on the inside of the toast

bread slices.
B Chop the onion into small pieces.

2 bottom toast bread slices.
Sprinkle with salt and pepper.
Spread the cheese slices on top.
Top with remaining toast bread sli
Bake for about 4 minutes.

Serve immediately.

@ Belgian waffles

Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

5 Eggs

250 ¢g Butter

200 g Sugar

400 ml Milk

500 g Flour

2 packets Vanilla sugar
5g Baking powder

Spread the turkey breast and onion over

ces.

GB/IE 29



Preparation:

B Preheat the product.

B |n a medium bowl, combine egg, vanilla
sugar, sugar and butter.

B Add baking powder, around half of the flour
and half of milk into the bowl and stir.

B Add the rest of flour and milk, then stir until
the batter becomes creamy.

B Spray both exchangeable plates |13| with

cooking spray.

B Evenly spoon the batter onto the lower plate.

Bake for 7 minutes.

@ Blueberry waffles

Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

120 ml Vegetable oil

250 ml Milk

2 Eggs

200 g Sugar

170 g Flour

25g Baking powder

130 g Blueberries (fresh or frozen)
Preparation:

B Preheat the product.

B In alarge bowl, whisk together the oil, milk,
eggs, and sugar. Add the flour, baking
powder and stir until well combined.

B Fold in the blueberries.

B Spray both exchangeable plates [13] with
cooking spray.

B Evenly spoon the batter onto the lower plate.
Bake for about 10 minutes, until golden
brown.
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@® Ham and cheese waffles

Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

570g Package refrigerated hash
brown potatoes

225 g Black forest ham, diced

200 g Shredded cheddar cheese

3 Large eggs, beaten

2 cloves Garlic (minced)

2 tsp Chopped fresh parsley leaves

V2 tsp Dried thyme

Va tsp Smoked paprika

Salt and freshly ground black pepper, to taste

Preparation:

B Thaw the hash brown potatoes.

B Preheat the product.

B Spray both exchangeable plates 13| with
cooking spray.

H |n a large bowl, combine hash brown
potatoes, ham, cheese, eggs, garlic, parsley,
thyme and paprika. Season with salt and
pepper, to taste.

B Evenly spoon the potato mixture onto the
lower plate. Bake for about 7 minutes, until
golden brown and crisp.

B Serve immediately.



® Brownie Belgian waffles

Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

180 ¢ All purpose flour

65¢g Unsweetened cocoa powder
20g Granulated sugar

1 tsp Baking powder

1 tsp Sea salt

10 thsp Melted unsalted butter

2 Large eggs

2 tsp Vanilla extract

60 ml Water

120 g Mini chocolate chips

H  Optional toppings: Vanilla ice cream,

chocolate sauce, powdered sugar

Preparation:

Preheat the product. In a large bowl, mix the
flour, cocoa powder, sugar, baking powder,
and salt. Melt the butter and set aside to
cool a little.

In a small bowl, beat the eggs, vanilla
extract, and water. Whisk the egg mixture
into the dry mixture, then quickly mix in the
melted butter. Stir in the chocolate chips.
Spray both exchangeable plates |13] with
cooking spray.

Evenly spoon the batter onto the lower plate.
Bake for about 3 minutes.

Lift the lid to check the waffle. The waffle
should be fully formed, but soft to the touch.
Serve with powdered sugar, vanilla ice
cream or chocolate sauce.

® Shrimp and plum kebabs

Plates:

Grill plates (upper and lower plate)

Ingredients:

2 tbsp Canola oil

2 tbsp Cilantro (chopped fresh)

1 tsp Lime zest (freshly grated)

3 tbsp Lime juice

V2 tsp Salt

12 Raw shrimps (8 to 12 shrimps per

500 g / peeled and deveined)

3 Jalapefio peppers (stemmed,

seeded and quartered lengthwise)

2 Plums (pitted and cut into sixths)

Preparation:

B Preheat the product.

B In a large bowl, whisk canola oil, cilantro,
lime zest, lime juice and salt.

B Set aside 3 tablespoons of the mixture in a
small bowl.

B Add shrimp, jalapefios and plums to the
remaining marinade. Toss the mixture to coat
and marinade.

B Alternate shrimps, jalapefios and plums
evenly among 4 skewers (25 cm). Discard
the marinade.

B Grill the kebabs until the shrimp are cooked
through. Turn the kebabs once. Grill for
about 2 minutes on each side.

|

Drizzle with the remaining dressing.
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@ Cleaning and care

/\ DANGER! Risk of electric shock!
Before cleaning: Always disconnect the
product from the wall outlet.

/\ DANGER! Risk of burns! Do not clean
the product right after operation. Let the
product cool first.

/A WARNING! Do not immerse the product’s
electrical components in water or other
liquids. Never hold the product under
running water.

@ NOTE: Clean the product right after it has
cooled. Once the food residues have dried,
they are not easy to remove.

Part Cleaning method
B Sandwich B Wipe down the
toaster housing with a slightly

damp cloth. Add
a little detergent, if
needed.

= Do not let any water
or other liquids enter
the product interior.
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Part

® Plates

] 12, [13]

Cleaning method

B Rinse the plates in
water and/or mild
detergent. You can
also clean the plates
in the dishwasher.

¥ Spaces
underneath the
plates

¥ Heating
element

¥ Lock[1]

B Removing fat and
liquids: Use a piece of
kitchen paper.

H Removing stuck-on
burnt residues: Use
a wooden spatula
or small wooden
skewers.

® Do not use any abrasive, aggressive cleaners
or hard brushes to clean the product or its

accessories.

B After cleaning and before reusing the

product: Thoroughly dry all parts.



@ Troubleshooting

Problem Solution

The product is not M Connect the power

working. cord | 4 | with a suitable
wall outlet.

The waffles/ B Shorten the baking

sandwiches are time.

too dark.

The waffles/ B Extend the baking time.

sandwiches are

too light.

The finished H Lightly grease the plates

waffles/ [11], [13] before baking.

sandwiches are B Try using a different

difficult to remove batter recipe.

from the product.

® Storage

/\ DANGER! Risk of burns! Do not store
the product right after operation. Let the
product cool first.

B Clean the product before storage.

B Wind the power cord | 4 | around the power
cord retainer | 5 | on the bottom of the
product.

B Store the product in the original packaging
when it is not in use.

B Store the product at a dry location out of the
reach of children.

@® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local
recycling facilities.

A"
&

&

< 5

Observe the marking of the packaging
materials for waste separation, which
are marked with abbreviations (a) and
numbers (b) with following meaning:
1-7: plastics / 20-22: paper and
fibreboard / 80-98: composite
materials.

The product and packaging materials
are recyclable, dispose of it separately
for better waste treatment.

The Triman logo is valid in France only.
Contact your local refuse disposal
authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.

To help protect the environment, please
dispose of the product properly when
it has reached the end of its useful

life and not in the household waste.
Information on collection points and
their opening hours can be obtained
from your local authority.
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® Warranty

The product has been manufactured fo strict
quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of product defects
you have legal rights against the retailer of this
product. Your legal rights are not limited in any
way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Please keep the original
sales receipt in a safe location. This document is
required as your proof of purchase.

Should this product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. This warranty
becomes void if the product has been damaged,
or used or maintained improperly.

The warranty applies to defects in material

or manufacture. This warranty does not cover
product parts subject to normal wear, thus
possibly considered consumables (e.g. batteries)
or for damage fo fragile parts, e.g. switches,
rechargeable batteries or glass parts.
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

Please have the till receipt and the item number
(e.g. IAN 123456_7890) available as proof of

purchase.

You will find the item number on the rating
plate, an engraving, on the front page of the
instructions for use (bottom left), or as a sticker
on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

You can return a defective product to us free
of charge to the service address that will be
provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase (fill receipt) and information
about what the defect is and when it occurred.

Service
Service Great Britain
Tel.: 08000569216

E-Mail: owim@lidl.co.uk
Service Ireland

Tel.: 1800 200736
E-Mail: owim@lidl.ie
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Avertissements et symboles utilisés
Les avertissements suivants sont utilisés dans ce mode d’emploi et sur I'emballage :

Courant alternatif/tension

DANGER ! Ce symbole avec ce signal alternative

important de « Danger » indique un danger
avec un risque élevé de blessures graves
ou de mort si la situation dangereuse n’est

Hertz (fréquence du secteur)

pas évitée. Watt

REMARQUE : Ce symbole avec

0 ce signal important de « Remarque »
propose plus d'informations utiles.

AVERTISSEMENT ! Ce symbole avec ce
signal important d'« Avertissement » indique
un danger avec un risque moyen de

blessures graves ou de mort si la situation ' Utilisez le produit seulement &

, s
dangereuse n'est pas évitée. I'intérieur de locaux secs.

PRUDENCE ! Ce symbole avec ce signal a

Danger - risque d'électrocution |
important de « Prudence » indique un 9 9

danger avec un risque faible de blessures

légéres & importantes si la situation g

) . Attention, surface chaude |
dangereuse n'est pas évitée.

Convient pour les aliments
Ce produit n'a aucune influence
négative sur le godt ou 'odeur.

Cet appareil est de la classe de protection |
et doit &tre mis & la terre.

Les plaques interchangeables 1],
et[13] sont prévues pour aller au lave-
vaisselle.

Le marquage CE confirme la
conformité aux directives de I'UE
applicables au produit.

APPAREIL A CROQUE-MONSIEUR Veuillez lire consciencieusement toutes les

indications d’utilisation et de sécurité du
produit. Ce produit doit uniquement étre utilisé
conformément aux instructions et dans les
domaines d'application spécifiés. Lors d'une
cession a tiers, veuillez également remettre tous
les documents.

® Introduction

Nous vous félicitons pour l'achat de votre
nouveau produit. Vous avez opté pour un
produit de grande qualité. Le mode d'emploi
fait partie intégrante de ce produit. Il contient
des indications importantes pour la sécurité,
I'vtilisation et la mise au rebut.
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@® Utilisation conforme aux
prescriptions
Ce produit est congu pour cuire des gaufres,

croque-monsieur et grillades. Ne I'utilisez jamais
a d'autres fins.

Le produit est prévu exclusivement pour une
utilisation dans le milieu domestique et n'est pas
congu pour un usage commercial.

Le fabricant décline toute responsabilité pour les

dommages résultant d'une utilisation inadéquate.

® Contenu de I'emballage

Vérifiez I'exhaustivité du contenu de I'emballage
et si toutes les piéces du produit sont en parfait

état aprés ['ouverture. Retirez tous les matériaux
d'emballage avant 'utilisation.

1x Appareil & croque-monsieur
3x Lots de plaques interchangeables
Ix Mode d'emploi

Description des piéces

Verrouillage

Voyant de contréle rouge (en
fonctionnement)

Voyant de contrdle vert (de chauffe)
Cordon d'alimentation avec fiche de secteur
Enrouleur de cordon

Elément chauffant

Grand clip d'accrochage

Levier de déverrouillage

Picot extérieur (petit)

Picot intérieur (grand)

Plaque & croque-monsieur (plaques
supérieure et inférieure)

Plaque & grillades (plaques supérieure et
inférieure)

Plaque & gaufres (plaques supérieure et
inférieure)

=] @

HRENE SN

N

® Données techniques

220-240V~,
50/60 Hz

Consommation d'énergie : 750 W

Tension d'entrée :

Classe de protection : I

Certification GS (TUV SUD)

A Consignes de sécurité

AVANT L'UTILISATION DU
PRODUIT, FAMILIARISEZ-
VOUS AVEC TOUTES LES
CONSIGNES DE SECURITE

ET DE FONCTIONNEMENT !
TRANSMETTEZ TOUS LES
DOCUMENTS CONCERNANT
LE PRODUIT LORSQUE VOUS
LE DONNEZ A UN TIERS !

Dans le cas de dommages
résultant du non-respect des
instructions du mode d'emploi, le
recours & la garantie est annulé |

Toute responsabilité est déclinée
pour des dommages consécutifs |
Aucune responsabilité n'est
assumée dans le cas de
dommages aux biens et aux
personnes résultant d'une
utilisation inappropriée ou du
non-respect des consignes de
sécurité |
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Enfants et personnes Le nettoyage et |'entretien

atteintes d'un handicap réalisables par Iutilisateur

A\ AVERTISSEMENT ! ne doivent pas étre effectués
DANGER DE MORT ET par des enfants & moins qu'ils
RISQUE D’ACCIDENTS soient dgés de plus de 8 ans et
POUR LES BEBES ET LES surveillés.
ENFANTS ! Les enfants qui ont moins de
Ne laissez jamais des enfants 8 ans doivent étre tenus hors
sans surveillance avec des de la portée du produit et du
matériaux d'emballage. cordon d'alimentation.

Les matériaux d'emballage
représentent un risque
d'asphyxie.

Les enfants sous-estiment
fréquemment les dangers en
résultant. Maintenez toujours
les enfants hors de la portée
des matériaux d'emballage.
Ce produit peut étre utilisé
par des enfants de plus de
8 ans et par des personnes

ayant des capacités Sécurité électrique

physiques, sensorielles ou /A DANGER ! Risque

mentales limitées ou ayant d’électrocution ! N'essayez
une experience ef d‘es jamais de réparer le produit
connaissances réduites, oar vous-méme. En cas

I . ’
seultla.;nent s'ils sc:in’r s-urvellle-s de dysfonctionnement, les
ou s'ils ont recu des Instructions réparations doivent &tre

concernant ['utilisation en effectuées par de la main
toute sécurité du produit et ont d'ceuvre qualifie.
compris les risques encourus.

Les enfants ne doivent pas

jouer avec le produit.

Utilisation conforme aux

prescriptions

A\ AVERTISSEMENT ! Une
utilisation non conforme peut
provoquer des blessures.
Utilisez ce produit uniquement
comme décrit dans ce mode
d'emploi. N'essayez pas
de modifier le produit d'une
quelconque maniére.
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A DANGER ! Risque de
brilures ! Le produit devient
chaud durant l'vtilisation. Ne
touchez pas le produit durant
ou juste aprés 'utilisation.

/\ AVERTISSEMENT ! Risque
d’électrocution ! Ne
plongez pas le produit dans de
'eau ou tout autre liquide. Ne
maintenez jamais le produit
sous l'eau courante.

/A AVERTISSEMENT ! Risque
d’électrocution ! N'utilisez
aucun produit endommagé.
Débranchez le produit
endommagé du réseau
électrique et adressez-vous &
votre commercant.

B e produit ne doit pas étre
utilisé, s'il est tombé ou s'il
présente des signes visibles de
dommages.

® Ce produit est constamment
allumé lorsqu'il est branché sur
'électricité.

® Avant de brancher le produit
sur le courant électrique,
vérifiez si la tension et le
courant nominal correspondent
bien aux données de
I'alimentation en électricité
indiquées sur ['étiquette
signalétique.

W Vérifiez réguliérement |'état
de la fiche de secteur et du
cordon d'alimentation afin
de détecter tout dommage
éventuel. Si le cordon
d’alimentation est endommaggé,
il doit étre remplacé par le
fabricant, son service aprés-
vente, ou par du personnel
qualifié afin d'éviter tout
danger.

® Protégez le cordon

d’alimentation de tout
dommage. Ne le faites

pas passer sur des bords
tranchants et assurez-vous

de ne pas le coincer ou le
plier. Conservez le cordon
d’alimentation hors de la
portée de surfaces chaudes
ainsi que des feux et flammes.
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Fonctionnement

B |e produit ne doit pas rester
sans surveillance lorsqu'il
est branché sur le réseau
électrique.

® Ne déplacez pas le produit
lorsqu'il est en fonctionnement.

® || est interdit d'utiliser le
produit sans un jeu de plaques
intferchangeables.

® Ne placez pas le produit
sur des surfaces chaudes
(cuisiniére & gaz, plaques
électriques, four, etc.). Utilisez
le produit sur une surface
plane, stable, propre, résistante
a la chaleur et séche.

® Ne couvrez pas le produit
pendant son fonctionnement,
mais également aprés son
utilisation tant qu'il est encore
chaud.

® Assurez-vous que le cordon
d'alimentation ne soit pas
coincé entre les plaques
intferchangeables ou ne touche
pas les bords des plaques
intferchangeables.
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® L'utilisation de rallonge
électrique n'est pas
recommandée.
Si l'vtilisation d'une rallonge
électrique s'avérait nécessaire,
elle doit étre compatible &
une puissance électrique d'au
moins 10 A.

M Posez le cordon d’alimentation
et la rallonge électrique
en toute sécurité afin que
personne ne puisse trébucher
dessus et que rien ne puisse
étre endommagé.

® Ce produit n'est pas concu
pour fonctionner avec un
programmateur externe ou
un systéme de commande &
distance séparé.

® Aucune opération de la part
de I'utilisateur n'est requise
pour régler le produit sur
50 ou 60 Hz. Le produit se
régle automatiquement sur

50 ou 60 Hz.



Nettoyage et rangement

/A AVERTISSEMENT ! Risque
de blessures ! Débranchez
le produit du réseau électrique,
lorsqu'il n'est pas utilisé
et avant d'effectuer tout
nettoyage.

® Ne rangez pas le produit
chaud dans un placard ou un
emballage.

® Ne débranchez jamais la
fiche de secteur en tirant sur le
cordon d’alimentation branché
sur la prise de courant.

® Protégez le produit, le cordon
d'alimentation et la fiche de
secteur contre la poussiére, le
rayonnement solaire direct, les
projections et I'égouttement
d'eau.

® Conservez le produit dans un
endroit frais et sec, protégé
contre I'humidité et hors de la
portée des enfants.

® Protégez le produit de la
chaleur. Ne posez pas le
produit & proximité de flammes
ou sources de chaleur comme
des fours ou des chauffages.

@® Avant la premiére utilisation

B Retirez les matériaux d'emballage. Vérifiez
que toutes les piéces sont présentes.

B Durant la fabrication, certaines piéces sont
recouvertes d'une fine pellicule d’huile pour
les protéger.

Avant la premiére mise en service, utilisez le
produit sans ingrédients afin que les résidus
éventuellement présents s'évaporent.

B Nettoyez le produit et ses accessoires (voir le
chapitre « Nettoyage et entretien »).

@ REMARQUES :

B Les premiéres fois que le produit est chauffg,
une légére odeur peut se dégager. Assurez-
vous qu’une bonne ventilation existe dans la
piéce oU vous étes.

B Jetez les premigres gaufres.

® Montage

/A AVERTISSEMENT ! Risque
d'électrocution. Avant d'installer/de
refirer les plaques interchangeables [11], [12],
: Débranchez la fiche de secteur |4 | de

la prise de courant.
/)\ DANGER ! Risque de brilures. Les

plaques interchangeables [11], [12], [13] ne
doivent pas étre changées/enlevées juste
aprés le fonctionnement. Laissez d'abord le
produit complétement refroidir.

Installation des plaques
interchangeables

B Ouvrez le verrouillage [ 1] Ouvrez le
produit.

B Positionnez les picots intérieurs [10| de la
plaque interchangeable souhaitée dans les
grands clips d'accrochage [7].

B Ensuite, appuyez sur la plaque
interchangeable vers le bas, jusqu'a ce
qu'elle s'enclenche.

B Répétez cette étape de I'autre coté du
produit.

® REMARQUE : N'utilisez que les plaques

interchangeables du méme type.
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Enlévement des plaques
interchangeables

B Ouvrez le verrouillage [ 1] Ouvrez le
produit.

B Tirez sur les leviers de déverrouillage [ 8],
Retirez la plaque interchangeable.

B Répétez cette étape de |'autre coté du
produit.

@® Fonctionnement

Préparation : Graissez les plaques
interchangeables - supérieure et

inférieure - [11],

, [13] avec de I'huile de
cuisine appropriée.

®  Allumer le produit : Branchez la fiche
de secteur | 4| sur une prise de courant
compatible. Le voyant de contréle rouge
s'allume.

®  Fteindre le produit : Débranchez la fiche de
secteur de la prise de courant. Le voyant de

contréle rouge | 2 | s'éteint.

B Gardez le produit fermé pendant qu'il
chauffe.

B Faites chauffer le produit jusqu'a ce que le
voyant de contréle vert | 3 | s'allume.

Voyant de contréle Etat

Voyant de contréle

rouge | 2 | allumé

Produit allumé

Voyant de contréle

rouge | 2 | éteint

Produit éteint

Produit en phase de
préchauffage/de
réchauffage.

Voyant de contrdle vert

éteint

Voyant de contréle vert  Température de

allumé

cuisson atteinte.
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@ REMARQUE : En cours de fonctionnement,
le voyant de contréle vert | 3 | s'allume et
s'éteint de temps en temps. Cela indique
que le produit chauffe & nouveau & la
température de cuisson.

B Ce produit est concu pour cuire des gaufres,
croque-monsieur et grillades (voir les
chapitres suivants).

Temps de cuisson/grillage
recommandés

Croque-monsieur 3 & 4 minutes

Grillades

4 & 9 minutes
(vérifiez
régulierement la
cuisson des aliments)

Gaufres (sucrées/

) 7 minutes
salées)

Uniquement pour référence (les temps de
cuisson estimés sont disponibles au chapitre
« Recettes »)

@ Cuisson de croque-monsieur

Convient pour : Croque-monsieur avec une
garniture sucrée ou salée

Plaques interchangeables :

Plaques & croque-monsieur (plaques supérieure
et inférieure)

B Ouvrez le verrouillage [ 1]. Ouvrez le
produit.

B Placez les 2 croque-monsieur préparés sur la
plaque & croque-monsieur inférieure .

B Refermez le produit. Fermez le verrovillage
. Les croque-monsieur sont en train de
cuire.

@® REMARQUE : Le processus de cuisson dure
env. 3 & 4 minutes. Le temps de cuisson peut
étre raccourci ou rallongé selon le choix
de cuisson croustillante ou non du croque-
monsieur.



B Retirer les croque-monsieur : Utilisez une
spatule en plastique/bois (ou tout autre
ustensile approprié non métallique) afin
d'éviter d’endommager le revétement
antiadhésif du produit.

B Pendant la cuisson des croque-monsieur,
le voyant de contrdle vert | 3 | s'éteint et se
rallume. Ceci indique la régulation de la
température de fonctionnement requise.

B Lorsque le processus de cuisson est terminé :
Débranchez la fiche de secteur |4 | de la
prise de courant.

® Grillades

Convient pour : Griller des tout petits morceaux
de viande, saucisses, légumes

Plaques interchangeables :
Plaques & grillades (plaques supérieure et
inférieure)

B Ouvrez le verrouillage [ 1]. Ouvrez le
produit.

B Placez la nourriture & griller sur la plaque &
grillades inférieure [12).

B Refermez le produit. Fermez le verrouillage
. La nourriture est maintenant cuite.

/\ PRUDENCE ! Risque de projections.
N'utilisez pas de grillades qui jutent. Lorsque
vous ouvrez le produit, faites attention
aux projections de graisse et aux vapeurs
montantes.

@® REMARQUE : La cuisson de grillades
prend env. 4 & 9 minutes. Vérifiez
régulierement la cuisson de la nourriture.

B Retirer la nourriture grillée : Utilisez une
spatule en plastique/bois (ou tout autre
ustensile approprié non métallique) afin
d'éviter d’endommager le revétement
antiadhésif du produit.

B Pendant la cuisson des grillades, le voyant
de contréle vert | 3 | s'éteint et se rallume.
Ceci indique la régulation de la température
de fonctionnement requise.

B lorsque la cuisson des grillades est
terminée : Débranchez la fiche de secteur
de la prise de courant.

@ Cuire des gaufres

Convient pour : Gaufres sucrées ou salées

Plaques interchangeables :
Plaques & gaufres (plaques supérieure et
inférieure)

B Ouvrez le verrouillage [ 1]. Ouvrez le
produit.

u  Utilisez une louche en bois ou en plastique
résistant & la chaleur pour verser la péte sur
la plaque & gaufres inférieure [13]. N'utilisez
pas de louche en métal, car cela pourrait
endommager le revétement antiadhésif des
plaques & gaufres.

B Ne remplissez pas trop la plaque & gaufres
inférieure [13].

B Refermez le produit. Fermez le verrovillage
. La pate est maintenant cuite.

® REMARQUE : Le temps de cuisson dure
env. 7 minutes. En fonction de la couleur
dorée souhaitée des gaufres, le temps de
cuisson peut étre raccourci ou rallongé.
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B Retirer les gaufres : Utilisez une spatule
en plastique/bois (ou tout autre ustensile
approprié non métallique) afin d'éviter
d’endommager le revétement antiadhésif du
produit.

B Pendant la cuisson des gaufres, le voyant de
contréle vert | 3 | s'éteint et se rallume. Ceci
indique la régulation de la température de
fonctionnement requise.

B Lorsque le processus de cuisson est terminé :
Débranchez la fiche de secteur |4 | de la
prise de courant.

@ Recettes
® Croque-monsieur au thon

Plaques interchangeables :
Plaques & croque-monsieur (plaques supérieure
et inférieure)

Ingrédients :

4 tranches  Pain de mie
85¢g Tahini

85¢g Yaourt grec light
80g Thon

65¢g Basilic frais

1 Citron pressé
14 ml Huile d'olive

1 pincée Sel

1 pincée Poivre

Préparation :

B Préchauffer le produit.

B Mélanger le tahini, le yaourt grec et le jus
de citron et assaisonner avec basilic, sel et
poivre.

H  Ajouter de I'huile d'olive & la sauce au tahini
et au yaourt. Répartir la sauce au yaourt
avec le tahini sur 2 tranches de pain de mie.

B Répartir le thon égoutté sur le dessus.

B Couvrir avec les tranches de pain de mie
restantes.

®  Cuire pendant env. 4 minutes.

B Servirimmédiatement.
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® Croque-monsieur a la dinde

Plaques interchangeables :
Plaques & croque-monsieur (plaques supérieure

et inférieure)

Ingrédients :

4 tranches  Pain de mie

2 tranches  Fromage jeune Gouda
50¢g Poitrine de dinde tranchée
10g Moutarde

Va Oignon

1 pincée Sel

1 pincée Poivre

Préparation :

B Préchauffer le produit.

B Répartir la moutarde & l'intérieur des
tranches de pain mie.

B Couper l'oignon finement.

B Répartir la poitrine de dinde et I'oignon sur
2 tranches de pain de mie.

B Assaisonner de sel et poivre.

B Placer sur le dessus des tranches de
fromage.

B Couvrir avec les tranches de pain de mie
restantes.

B Cuire pendant env. 4 minutes.

B Servirimmédiatement.

® Gaufres belges

Plaques interchangeables :
Plaques & gaufres (plaques supérieure et

inférieure)

Ingrédients :

CEufs
250 ¢g Beurre
200 g Sucre
400 ml Lait
500¢g Farine
2 sachets Sucre vanillé
5¢g Levure en poudre



Préparation :

B Préchauffer le produit.

B Dans un saladier de taille moyenne,
mélanger les ceufs, le sucre vanillg, le sucre
et le beurre.

B Ajouter la levure chimique, & environ la
moitié de la farine et la moiti¢ du lait dans un
saladier avant de remuer.

B Ajouter le reste de farine et de lait.
Mélanger, jusqu'a ce que la péte soit
crémeuse et lisse.

B Vaporiser les deux plaques interchangeables
avec une huile en spray.

B Verser réguliérement la péte sur la plaque
interchangeable inférieure. Cuire pendant
7 minutes.

® Gaufres aux myrtilles

Plaques interchangeables :
Plaques & gaufres (plaques supérieure et

inférieure)

Ingrédients :

120 ml Huile végétale

250 ml  Lait

2 CEufs

200 g Sucre

170 g Farine

25¢g Levure en poudre

130¢g Myrtilles (fraiches ou surgelées)

Préparation :

B Préchauffer le produit.

B Fouetter I'huile, le lait, les ceufs et le sucre
dans un grand saladier. Ajouter la farine et
la levure chimique. Bien mélanger.

B Ajouter les myrtilles.

B Vaporiser les deux plaques interchangeables
amovibles avec une huile en spray.

B Verser réguliérement la péte sur la plaque
interchangeable inférieure. Laisser cuire
pendant env. 10 minutes pour obtenir une
couleur dorée.

® Gaufres au jambon/fromage

Plaques interchangeables :
Plaques & gaufres (plaques supérieure et

inférieure)

Ingrédients :

570g Résti de pommes de terre surgelés

225 g Jambon cru de la Forét-Noire, en
dés

200 g Fromage cheddar rapé

3 CEufs (gros), en omelette

2 gousses Ail (hachée)

2c.ac. Feuilles de persil frais haché

Voc.ac. Thym séché

Vac.ac. Paprika fumé

Assaisonnement avec sel et poivre noir
fraichement moulu

Préparation :

B Décongeler le résti de pommes de terre.

B Préchauffer le produit.

B Vaporiser les deux plaques interchangeables
amovibles avec une huile en spray.

B Dans un grand saladier, mélanger le résti, le
jambon, le fromage, les ceufs, I'ail, le persil,
le thym et le paprika. Assaisonner de sel et
poivre.

B Répartir réguliérement la préparation
de pommes de terre sur la plaque
interchangeable inférieure. Laisser cuire
pendant env. 7 minutes pour obtenir une
péte croustillante et une couleur bien dorée.

B Servirimmédiatement.
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® Gaufres brownies belges

Plaques interchangeables :
Plaques & gaufres (plaques supérieure et

inférieure)

Ingrédients :

180 g Farine universelle

65¢g Poudre de cacao non sucré
20g Sucre cristallisé

Tcac  Llevure en poudre

Tcac  Seldemer

10 c.as.  Beurre fondu, non salé

2 CEufs (gros)

2c.ac.  Extrait de vanille

60 ml Eau

120 g Petits morceaux de chocolat
u Ingrédients optionnels : Glace & la

vanille, sauce au chocolat, sucre glace

Préparation :

Préchauffer le produit. Mélanger dans un
grand saladier la farine, la poudre de cacao,
le sucre, la levure en poudre et le sel. Faire
fondre le beurre et le réserver afin qu'il
refroidisse un peu.

Dans un petit saladier, mélanger les ceufs,
I'extrait de vanille et I'eau. Ajouter le
mélange avec les ceufs & la masse séche.
Mélanger rapidement le beurre fondu.
Ajouter les morceaux de chocolat.
Vaporiser les deux plaques interchangeables
avec une huile en spray.

Verser réguliérement la péte sur la plaque
interchangeable inférieure. Cuire pendant
env. 3 minutes.

Soulever le couvercle pour examiner les
gaufres. Les gaufres devraient étre formées
complétement mais cependant encore
molles.

Servir avec du sucre glace, de la glace & la
vanille ou de la sauce au chocolat.
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Brochettes de crevettes aux
prunes

Plaques interchangeables :
Plaques & grillades (plaques supérieure et

inférieure)

Ingrédients :

2 c.as. Huile de colza

2c.as.  Coriandre (fraichement hachée)

1c. dc. Zeste de citron vert (fraichement
rapé)

3c.as. Jusde citron vert

V2c.ac. Sel

12 Crevettes crues (8 & 12 crevettes par
500 g décortiquées et déveinées,
sans intestin)

3 Piments Jalapefio (coupés dans le
sens de la longueur, sans pépins et
ensuite, coupés en quatre)

2 Prunes (dénoyautées et coupées en

six)

Préparation :

Préchauffer le produit.

Dans un grand saladier, mélanger en
remuant I'huile de colza, la coriandre, le
zeste et le jus de citron vert ainsi que le sel.
Placer 3 cuilléres & soupe du mélange dans
un petit bol et réserver.

Ajouter les crevettes, Jalapefios et prunes
au mélange. Remuer pour couvrir tous les
ingrédients, puis laisser mariner.

Répartir réguliérement les crevettes,
jalapefos et prunes sur 4 brochettes

(25 cm). Jeter le jus de la marinade.

Cuire les brochettes jusqu'a ce que les
crevettes soient bien cuites. Faire griller les
brochettes de chaque cété pendant env.

2 minutes, puis les retourner.

Avrroser avec le reste de marinade.



@ Nettoyage et entretien

/\ DANGER ! Risque d’électrocution !
Avant le neftoyage : Débranchez toujours le
produit de I'alimentation électrique.

/\ DANGER ! Risque de brilures ! Ne
nettoyez pas le produit immédiatement aprés
son utilisation. Laissez d'abord le produit
complétement refroidir.

/\ AVERTISSEMENT ! Ne plongez jamais les
piéces électriques du produit dans de l'eau
ou d'autres liquides. Ne maintenez jamais le
produit sous I'eau courante.

® REMARQUE : Nettoyez le produit dés
qu'il a refroidi. Une fois que des restes de
nourriture sont secs, ils ne sont pas faciles &

retirer.
Piéce
u Appareil

a croque-
monsieur

Méthode de
nettoyage

B Nettoyez la carcasse
avec un chiffon
légérement humidifié.
Ajoutez, si nécessaire,
un peu de produit de
nettoyage.

® Ne laissez jamais
d'eau ou d'autres
liquides pénétrer &
lintérieur du produit.

Piéce

= Plaques
interchangeables

(] (2] 03

Méthode de
nettoyage

B lavez les plaques

interchangeables
avec de l'equ et/
ou un produit

de nettoyage
doux. Les plaques
interchangeables
peuvent aussi étre
lavées au lave-
vaisselle.

B Emplacements
aux dessous
des plaques
interchangeables

B Elément
chauffant [6]

u Verrouillage

Eliminer la graisse et
les liquides : Utilisez
une feuille de papier
absorbant.

Retirer des résidus
brilés, attachés :
Utilisez une spatule
en bois ou de petits
batonnets en bois.

B N'utilisez jamais de produits de nettoyage

agressifs ou récurants ou de brosses dures

pour effectuer le nettoyage du produit et des

accessoires.

B Aprés le nettoyage et avant la réutilisation du

produit : Séchez bien toutes les piéces.
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® Dépannage

Probléme

Le produit ne
fonctionne pas.

Solution

B Branchez le cordon
d'alimentation | 4 | sur
une prise de courant
appropriée.

Les gaufres/
croque-monsieur
sont trop foncés.

B Raccourcissez le temps
de cuisson.

Les gaufres/
croque-monsieur
sont trop clairs.

B Rallongez le temps de
cuisson.

Les gaufres/
croque-monsieur
cuits sont difficiles
& détacher du
produit.

® Rangement

B Graissez légérement
les plaques

interchangeables [11],
avant de cuire.

¥ Essayez une autre
recette.

/\ DANGER ! Risque de brolures ! Ne
rangez pas le produit immédiatement aprés
son utilisation. Laissez d'abord le produit

complétement refroidir.

B Nettoyez le produit avant de le stocker.

B Enroulez le cordon d'alimentation | 4 | sur
I'enrouleur de cordon | 5 | placé sur le fond

produit.

B Rangez le produit dans son emballage
d'origine lorsqu'il n'est pas utilisé.

H  Conservez le produit dans un endroit sec
hors de la portée des enfants.
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@® Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables

pouvant étre mises au rebut dans les déchetteries

locales.

&

< 5y

Veuillez respecter I'identification

des matériaux d’emballage pour

le tri sélectif, ils sont identifiés avec
des abbréviations (a) et des chiffres
(b) ayant la signification suivante :
1-7 : plastiques / 20-22 : papiers

et cartons / 80-98 : matériaux
composite.

Le produit et les matériaux d’emballage
sont recyclables, mettezles au rebut
séparément pour un meilleur traitement
des déchets.

Le logo Triman n’est valable qu’en
France.

Votre mairie ou votre municipalité vous
renseigneront sur les possibilités de
mise au rebut des produits usagés.
Afin de contribuer & la protection

de I'environnement, veuillez ne pas
jeter votre produit usagé dans les
ordures ménagéres, mais éliminez-le
de maniére appropriée. Pour obtenir
des renseignements concernant les
points de collecte et leurs horaires
d’ouverture, vous pouvez contacter
votre municipalité.



@® Garantie

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque |‘acheteur demande au vendeur,
pendant le cours de la garantie commerciale
qui lui a été consentie lors de I'acquisition ou
de la réparation d'un bien meuble, une remise
en état couverte par la garantie, toute période
d’immobilisation d’au moins sept jours vient
s'ajouter & la durée de la garantie qui restait
a courir. Cette période court & compter de la
demande d'intervention de |'acheteur ou de la
mise & disposition pour réparation du bien en
cause, si cefte mise & disposition est postérieure
& la demande d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires dans
les conditions prévues aux articles L217-4 &
1217-13 du Code de la consommation et aux
articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de
la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité
résultant de 'emballage, des instructions de
montage ou de l'installation lorsque celle-ci a été
mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée
sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la

consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & |'usage habituellement
attendu d'un bien semblable et, le cas
échéant :

* s'il correspond & la description donnée
par le vendeur et posséder les qualités
que celui-ci a présentées & |'acheteur sous
forme d’échantillon ou de modéle ;

* s'il présente les qualités qu’un acheteur
peut légitimement attendre eu égard
aux déclarations publiques faites par le
vendeur, par le producteur ou par son
représentant, nolamment dans la publicité
ou |"étiquetage ;
2° Ou s'il présente les caractéristiques définies
d’un commun accord par les parties ou
&tre propre & tout usage spécial recherché
par I'‘acheteur, porté & la connaissance du
vendeur et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la délivrance

du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison

des défauts cachés de la chose vendue qui

la rendent impropre & I'usage auquel on la
destine, ou qui diminuent tellement cet usage que
|'acheteur ne |'aurait pas acquise, ou n’en aurait
donné qu’un moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil
L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre
intentée par I‘acquéreur dans un délai de deux
ans & compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation
du produit sont disponibles pendant la durée de
la garantie du produit.
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Le produit a été fabriqué selon des critéres de
qualité stricts et contrdlé consciencieusement
avant sa livraison. En cas de défaillance, vous
étes en droit de retourner ce produit au vendeur.
La présente garantie ne constitue pas une
restriction de vos droits légaux.

Ce produit bénéficie d'une garantie de 3 ans

& compter de sa date d’achat. La durée de
garantie débute & la date d’achat. Veuillez
conserver le ticket de caisse original. Il fera office
de preuve d'achat.

Si un probléme matériel ou de fabrication devait
survenir dans 3 ans suivant la date d’achat de
ce produit, nous assurons & notre discrétion la
réparation ou le remplacement du produit sans
frais supplémentaires. La garantie prend fin si

le produit est endommagé suite & une utilisation
inappropriée ou & un entretien défaillant.

La garantie couvre les vices matériels et de
fabrication. Cette garantie ne s'étend ni aux
pieces du produit soumises & une usure normale
(p. ex. des piles) et qui, par conséquent, peuvent
&tre considérées comme des piéces d'usure, ni
aux dommages sur des composants fragiles,
comme des interrupteurs, des batteries ou des
éléments fabriqués en verre.
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Faire valoir sa garantie

Pour garantir la rapidité d’exécution de la
procédure de garantie, vevillez respecter les
indications suivantes :

Veuillez conserver le ticket de

caisse et la référence du produit

(par ex. IAN 123456_7890) & titre de preuve
d’achat pour toute demande.

Le numéro de référence de I'article est indiqué
sur la plaque d'identification, gravé sur la page
de titre de votre manuel (en bas & gauche) ou
sur un autocollant apposé sur la face arriére ou
inférieure du produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de
tout autre défaut, contactez en premier lieu le
service aprés-vente par téléphone ou par e-mail
aux coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout
produit considéré comme défectueux au service
clientéle indiqué, accompagné de la preuve
d’achat (ticket de caisse) et d’une description
écrite du défaut avec mention de sa date
d’apparition.

Service aprés-vente

Service aprés-vente France
Tél.: 0800904879

E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél.. 080071011

Tél: 80023970 (Luxembourg)
E-Mail: owim@lidl.be
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Gebruikte waarschuwingen en symbolen
In deze gebruiksaanwijzing en op de verpakking worden de volgende waarschuwingen gebruikt:

Wisselstroom/-spanning
GEVAAR! Dit symbool met de aanduiding

“Gevaar” duidt op een groot risico op

. Hertz (netfrequentie
gevaar dat, indien niet vermeden, zware ( q )

verwondingen of de dood tot gevolg heeft.
Watt

TIP: Dit symbool met de
aanduiding “Tip” duidt op verdere
nuttige informatie.

WAARSCHUWING! Dit symbool met de
aanduiding “Waarschuwing” betekent een

middelmatig risico op gevaar dat, indien
niet vermeden, zware verwondingen of de

Gebruik het product alleen in droge
dood tot gevolg kan hebben.

binnenruimtes.

VOORZICHTIG! Dit symbool met
de aanduiding “Voorzichtig” duidt op

Gevaar- Kans op elekirische
schokken!

een klein risico op gevaar dat, indien
niet vermeden, kan leiden tot kleine of

|
middelgrote verwondingen. Opgelet, heet opperviak!

Geschikt voor levensmiddelen
Dit product heeft geen negatieve
effecten op smaak of geur.

Dit product is ingedeeld in
veiligheidsklasse | en moet geaard worden.

De wisselplaten [11], 12 en zijn geschikt
om in de vaatwasser schoon te worden
gemaakt.

Het CE-teken bevestigt dat het
product voldoet aan de betreffende
EU-richtlijnen.

SANDWICHMAKER Maakt U zich voor de ingebruikname

van het product met alle bedienings- en
veiligheidsvoorschriften vertrouwd. Gebruik het
product alleen zoals beschreven en voor de

@ Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw aangegeven toepassingsgebieden. Overhandig
nieuwe product. U heeft voor een hoogwaardig  gle documenten bij doorgifte van het product
product gekozen. De gebruiksaanwijzing is een aan derden.

deel van het product. Deze bevat belangrijke
aanwijzingen voor veiligheid, gebruik en
verwijdering.
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® Beoogd gebruik

Dit product is bedoeld om sandwiches en wafels
mee te maken en om mee te grillen. Gebruik het
niet voor andere doeleinden.

Het product is uitsluitend bestemd voor gebruik
in privéhuishoudens en niet voor commerciéle
doeleinden.

De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid
voor schade als gevolg van ondeskundig
gebruik.

® Leveringsomvang

Controleer na het vitpakken van het product

of de levering volledig is en alle onderdelen in
goede staat verkeren. Verwijder véér gebruik al
het verpakkingsmateriaal.

Ix Sandwichmaker
3x Sets wisselplaten
1x Gebruiksaanwijzing

® Onderdelenbeschrijving

L1 Vergrendeling

12| Rood controlelampie (gebruik)

| 3| Groen controlelampije (opwarmen)
i Aansluitsnoer met netstekker

15| Kabelhaspel

i Verwarmingselement

|7 | Grote haakklemmen

|8 | Ontgrendelingshendel

|9 | Buitenste pal (klein)

[10] Binnenste pal (groot)

11| Sandwichplaat (boven- en onderplaat)
E Grillplaat (boven- en onderplaat)
113] Wafelplaat (boven- en onderplaat)

® Technische gegevens

Voedingsspanning: 220-240 V~,
50/60 Hz
Energieverbruik: 750 W

Veiligheidsklasse: I
GS-gecertificeerd (TUV SUD)

/\ Veiligheidstips

MAAK UZELF, VOORDAT U
HET PRODUCT VOOR HET
EERST GEBRUIKT, VERTROUWD
MET ALLE VEILIGHEIDS- EN
BEDIENINGSAANWLUZINGEN!
ALS U DIT PRODUCT

AAN IEMAND ANDERS
DOORGEEFT, GEEF DAN OOK
ALLE DOCUMENTATIE MEE!

In geval van schade als gevolg
van het niet naleven van deze

gebruiksaanwijzing vervalt uw
aanspraak op garantie!

Wij aanvaarden geen
aansprakelijkheid voor
gevolgschade! Er wordt geen
aansprakelijkheid aanvaard voor
materiéle schade of persoonlijk
letsel, die ontstaan als gevolg
van ondeskundig gebruik

of het niet opvolgen van de
veiligheidsaanwijzingen!
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Kinderen en personen met Schoonmaken en

beperkingen gebruikersonderhoud mogen
AWAARSCHUWING! niet door kinderen worden
LEVENSGEVAAR EN vitgevoerd tenzij ze ouder zijn
KANS OP ONGEVALLEN dan 8 jaar en onder toezicht
VOOR PEUTERS EN staan.
KINDEREN! Kinderen jonger dan 8 jaar

Laat kinderen nooit zonder
toezicht achter met het
verpakkingsmateriaal. Het
verpakkingsmateriaal vormt
een verstikkingsgevaar.
Kinderen onderschatten

vaak de daaraan verbonden
gevaren. Houd kinderen
altijd vit de buurt van
verpakkingsmateriaal.

Dit product mag door kinderen
vanaf 8 jaar alsmede door
personen met verminderde
fysieke, sensorische of
geestelijke vermogens of
gebrek aan ervaring en kennis
alleen gebruikt worden als

ze onder supervisie staan of
geinstrueerd zijn wat betreft
veilig gebruik van het product
en begrepen hebben welke
gevaren uit dat gebruik
voortvloeien.

Kinderen mogen niet met het
product spelen.
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moeten uit de buurt van het
product en het aansluitsnoer
worden gehouden.

Beoogd gebruik

AWAARSCHUWING!
Ondeskundig gebruik kan
verwondingen veroorzaken.
Gebruik het product uitsluitend
zoals aangegeven in deze
handleiding. Probeer niet op
een of andere wijze iets aan
het product te veranderen.

Elektrische veiligheid

A GEVAAR! Gevaar voor
elektrische schokken!
Probeer nooit het product zelf
te repareren. In geval van
een storing mogen reparaties
alleen door gekwalificeerde
vaklieden worden uitgevoerd.



£\ GEVAAR!

Verbrandingsgevaar!
Het product wordt tijdens het
gebruik heet. Raak het product
niet aan tildens of direct na
gebruik.

AWAARSCHUWING!

Gevaar voor elektrische
schokken! Dompel het
product nooit onder in water of
andere vloeistoffen. Houd het
product nooit onder stromend
water.

AWAARSCHUWING!

Gevaar voor elektrische
schokken! Gebruik

het product nooit als het

is beschadigd. Koppel

het product los van het
elektriciteitsnet en neem
contact op met uw verkoper als
het beschadigd is.

Het product mag niet gebruikt
worden als het gevallen of
zichtbaar beschadigd is.

Het product is altijd
ingeschakeld als het met het
elektriciteitsnet is verbonden.

® Controleer, voordat u het

product aansluit op het lichtnet,
of de spanning en de nominale
stroom in overeenstemming
zijn met de op het typeplaatje
van het product aangegeven
informatie.

Controleer de netstekker en

het aansluitsnoer regelmatig
op beschadigingen. Als het
aansluitsnoer beschadigd is,
moet dit door de fabrikant,

zijn klantendienst of door
vergelijkbaar gekwalificeerde
personen vervangen worden
om gevaar te vermijden.
Bescherm het aansluitsnoer
tegen beschadiging. Laat

het niet over scherpe randen
hangen en plet of buig het niet.
Houd het aansluitsnoer uit de
buurt van hete oppervlakken
en open vuur.
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Bediening

B Het product moet onder
toezicht blijven zolang het
op het elektriciteitsnet is
aangesloten.

Verplaats het product niet als
het in gebruik is.

Gebruik het product niet
zonder dat er wisselplaten in
geplaatst zijn.

Zet het product niet neer op
hete oppervlakken (gashaard,
elekirische kachel, oven,
etc.). Gebruik het product op
een vlakke, stabiele, schone,
hittebestendige en droge
ondergrond.

Dek het product niet af zolang
het wordt gebruikt of kort na
gebruik als het nog warm is.
Let erop dat het elekirische
aansluitsnoer niet tussen de
wisselplaten bekneld zit of de
zijkanten van de wisselplaten
raakt.
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B Gebruik van verlengsnoeren

wordt afgeraden.

Mocht gebruik van een
verlengsnoer nodig zijn, dan
moet dit minimaal geschikt zijn
voor een stroomsterkte van

10 A.

Leg de aansluit- en de
verlengsnoeren zo dat er
niemand over kan struikelen en
niets beschadigd kan worden.
Dit product is niet bestemd
om met een externe
tijdschakelaar of een aparte
afstandsbediening te worden
gebruikt.

Er hoeven door de gebruiker
geen maatregelen te worden
getroffen om het product op
50 of 60 Hz in te stellen. Het
product stelt zich automatisch
in op 50 of 60 Hz.



Schoonmaken en opbergen

AWAARSCHUWING!
Verwondingsgevaar!
Koppel het product van het
elektriciteitsnet los voordat u
het schoonmaakt of wanneer
het niet meer gebruikt wordt.

W Bewaar het hete product
niet op in een kast of in de
verpakking.

® Trek de netstekker nooit aan
het aansluitsnoer uit het
stopcontact.

B Bescherm het product, het
aansluitsnoer en de netstekker
tegen stof, direct zonlicht,
waterdruppels en opspattend
water.

W Berg het product op een
droge, koele plaats op, zodat
het beschermd is tegen vocht
en het zich buiten bereik van
kinderen bevindt.

B Bescherm het product tegen
hitte. Zet het product niet
neer in de buurt van open
vlammen of warmtebronnen
zoals kachels of
verwarmingsapparatuur.

@ Voor het eerste gebruik

B Verwijder het verpakkingsmateriaal.
Controleer of alle onderdelen aanwezig zijn.

®  Tijdens hun vervaardiging wordt op
een aantal onderdelen een dunne,
beschermende olielaag aangebracht.
Gebruik het product voor het eerst gebruik
zonder ingrediénten zodat eventuele
residuen kunnen verdampen.

B Maak het product en alle hulpstukken
schoon (zie hoofdstuk “Schoonmaken en
onderhoud”).

@ TIPS:

B De eerst keer dat u het product verhit, kan
een lichte geur ontstaan. Zorg ervoor dat de
omgeving voldoende geventileerd wordt.

B Gooi het eerste paar wafels weg.

@ Installatie

/\ WAARSCHUWING! Gevaar voor
elektrische schokken. Voor u de
wisselplaten [11], [12], [13] in het product
plaatst of ze eruit verwijdert: Trek de
netstekker | 4 | vit het stopcontact.

/\ GEVAAR! Gevaar voor
brandwonden. De wisselplaten [11], [12]
mogen niet direct na gebruik verwisseld/
verwijderd worden. Laat het product eerst
volledig afkoelen.

Wisselplaten in het product plaatsen

®  Open de vergrendeling [ 1]. Open het
product.

B Plaats de binnenste pal [10] van de gewenste
wisselplaat in de grote haakklem [7].

B Duw de wisselplaat naar beneden totdat
deze vastklikt.

B Herhaal deze procedure voor de andere
kant van het product.

@ TIP: Plaats alleen verwisselbare soorten van
hetzelfde type in het product.
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Wisselplaten verwijderen

Open de vergrendeling [1]. Open het
product.

Trek aan de ontgrendelingshendel [8].
Verwijder de wisselplaat.

Herhaal deze procedure voor de andere
kant van het product.

® Bediening

Voorbereiding: Vet de bovenste en

onderste wisselplaat [11], [12], [13] in met

daarvoor geschikte spijsolie.

Het product inschakelen: Steek de
netstekker [4 | in een daarvoor geschikt
stopcontact. Het rode controlelampie
gaat branden.

Het product vitschakelen: Trek de
netstekker uit het stopcontact. Het rode

controlelampije | 2 | dooft.

Houd het product gesloten terwijl het
opwarmt.

Verwarm het product totdat het groene
controlelampje | 3 | gaat branden.

Controlelampje Status
Rood

. Product is
controlelampje ingeschakeld
aan
Rood Product is
controlelampje | 2 | uit  vitgeschakeld

Het groene
9 . Product warmt
confrolelomp|e opnicUW o
ieu .
brandt niet P P
Groen
. Baktemperatuur
controlelampie [3] bereikt
ereikt.

aan
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@ TIP: Tijdens het gebruik gaat het groene
controlelampije | 3 | af en toe uit en dan weer
aan. Dit geeft aan dat het product weer
opwarmt totdat de gebruikstemperatuur is
bereikt.

B Dit product is bedoeld om sandwiches en
wafels mee te maken en om mee te grillen
(zie volgende hoofdstukken).

Aanbevolen bak-/grilltijden

Sandwiches 3 tot 4 minuten

Grillen 4 tot 9 minuten
(controleer
regelmatig de

gaartoestand)

7 minuten

Wafels (zoet/pittig)

Alleen ter referentie (de geschatte baktijden
vindt u in het hoofdstuk “Recepten”)

® Sandwiches bakken

Geschikt voor: Sandwiches met zoete of pittige
vulling

Wisselplaten:
Sandwichplaten (boven- en onderplaat)

®  Open de vergrendeling [ 1]. Open het
product.

B leg 2 voorbereide sandwiches op de
onderste sandwichplaat [11].

®  Sluit het product. Sluit de vergrendeling [ 1].

De sandwiches worden nu gebakken.

@ TIP: Het bakken duurt ongeveer 3 tot
4 minuten. Afhankelijk van hoe knapperig
de sandwiches moeten zijn, kan de baktijd
verlengd of verkort worden.



B Sandwiches uit het product halen: Gebruik
een spatel van hout/kunststof (of een ander
daarvoor geschikt niet-metalen voorwerp)
om beschadiging van de anti-aanbaklaag
van het product te voorkomen.

B Tijdens het bakken gaat het groene
controlelampije | 3 | vit en weer aan. Dit geeft
aan dat de vereiste baktemperatuur wordt
gereguleerd.

B Als het bakken voltooid is:

Trek de netstekker | 4 | uit het stopcontact.

® Grillen

Geschikt voor: Grillen van kleine stukken vlees,
worsties, fruit

Wisselplaten:
Grillplaat (boven- en onderplaat)

®  Open de vergrendeling [ 1]. Open het
product.

B Leg de te grillen spijzen op de onderste
grillplaat [12)

®  Sluit het product. Sluit de vergrendeling [1].
De te grillen spijzen worden nu gegaard.

/A VOORZICHTIG! Spatgevaar. Zorg
ervoor dat de te grillen spijzen niet al te nat
zijn. Let bij het openen van het product op
vetspetters en opstijgende dampen.

@ TIP: Het grillen duurt ongeveer 4 tot
9 minuten. Controleer regelmatig in hoeverre
de spijzen gaar zijn.

B Gegrillde spijzen uit het product halen:
Gebruik een spatel van hout/kunststof (of
een ander daarvoor geschikt niet-metalen
voorwerp) om beschadiging van de anti-
aanbaklaag van het product te voorkomen.

B Tijdens het grillen gaat het groene
controlelampije | 3 | vit en weer aan. Dit geeft
aan dat de vereiste baktemperatuur wordt
gereguleerd.

B Als het grillen begindigd is: Trek de
netstekker |4 | vit het stopcontact.

@® Wafels bakken

Geschikt voor: Zoete of pittige wafels

Wisselplaten:
Wafelplaten (boven- en onderplaat)

B Open de vergrendeling ] Open het
product.

B Gebruik een lepel van hout of van
hittebestendig kunststof om het deeg op
de onderste wafelplaat [13] te gieten.
Gebruik geen metalen lepel omdat deze de
anti-aanbaklaag van de wafelplaten kan
beschadigen.

B Doe niet teveel deeg op de onderste
wafelplaat [13].

®  Sluit het product. Sluit de vergrendeling [ 1].
Het deeg wordt nu gebakken.

@ TIP: Het bakken duurt ca. 7 minuten.
Afhankelijk van hoe bruin de wafels moeten
zijn, kan de baktijd verlengd of verkort
worden.
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B Wafels losmaken: Gebruik een spatel van
hout/kunststof (of een ander daarvoor

geschikt niet-metalen voorwerp) om

beschadiging van de anti-aanbaklaag van

het product te voorkomen.
B Tijdens het bakken gaat het groene

controlelampije | 3 | vit en weer aan. Dit geeft
aan dat de vereiste baktemperatuur wordt

gereguleerd.
B Als het bakken voltooid is: Trek de
netstekker | 4 | uit het stopcontact.

® Recepten
® Tonijnsandwich

Wisselplaten:
Sandwichplaten (boven- en onderplaat)

Ingrediénten:

4 sneetjes
85¢g
85¢g
80g
65¢g

1

14 ml

1 snufie

1 snufie

Bereiding:

Geroosterd brood

Tahini

Vetarme Griekse yoghurt
Tonijn

Verse basilicum
uitgeperste citroen
Olijfolie

Zout

Peper

B Product voorverwarmen.

B Tahini, Griekse yoghurt en citroensap
mengen en met basilicum, zout en peper op

smaak brengen.
u  Olijfolie aan de tahini-yoghurtsaus

toevoegen. De tahini-yoghurtmix uitspreiden

over 2 sneetjes geroosterd brood.
B Tonijn laten vitdruppelen en erop leggen.

B Resterende sneetjes geroosterd brood erop

leggen.

B Ca. 4 minuten lang bakken.
B Direct serveren.
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® Kalkoensandwich

Wisselplaten:
Sandwichplaten (boven- en onderplaat)

Ingrediénten:
4 sneeties  Geroosterd brood

2 sneeties  Jonge Gouda-kaas

50¢g Gesneden kalkoenborst
10g Mosterd

V2 Ui

1 snufie Zout

1 snufie Peper

Bereiding:

B Product voorverwarmen.

B Mosterd over de binnenkant van de sneetjes
geroosterd brood smeren.

B Uien klein snijden.

B Kalkoenborst en ui over de 2 sneetjes
geroosterd brood verdelen.

B Met zout en peper bestrooien.

B Plakjes kaas erop leggen.

B Resterende sneetjes geroosterd brood erop
leggen.

B Ca. 4 minuten lang bakken.

B Direct serveren.

@ Belgische wafels

Wisselplaten:
Wafelplaten (boven- en onderplaat)

Ingrediénten:

5 eieren

250 ¢g Boter

200 g Suiker

400 ml Melk

500 g Bloem

2 pakjes Vanillesuiker
5¢g Bakpoeder



Bereiding:

B Product voorverwarmen.

B Meng in een de middelgrote schaal de
eieren, vanillesuiker, suiker en boter.

B Bakpoeder, ongeveer de helft van de meel
en de helft van de melk in een schaal doen
en dooreenroeren.

B Voeg dan de rest van de bloem en de melk

toe. Roer totdat het deeg romig is geworden.

B Beide wisselplaten [13| met bakspray
bespuiten.

B Het deeg gelijkmatig over de onderste
wisselplaat vitspreiden. 7 minuten lang

bakken.

@® Bosbessenwafels

Wisselplaten:
Wafelplaten (boven- en onderplaat)

Ingrediénten:

120 ml  Plantaardige olie

250ml  Melk

2 Eieren

200 g Suiker

170 g Bloem

25¢g Bakpoeder

130 ¢ Bosbessen (vers of ingevroren)
Bereiding:

B Product voorverwarmen.

B Meng in een grote schaal olie, melk, eieren
en suiker. Bloem en bakpoeder toevoegen.
Goed roeren.

B Bosbessen bijmengen.

® Beide verwiderbare wisselplaten [13] met
bakspray bespuiten.

B Het deeg gelijkmatig over de onderste
wisselplaat vitspreiden. Ca. 10 minuten lang

goudbruin bakken.

® Ham-/kaaswafels

Wisselplaten:
Wafelplaten (boven- en onderplaat)

Ingrediénten:

570g Diepgekoelde Résti-aardappels

225¢g Zwarte Woud-ham, in stukjes
gehakt

200 g Geraspte Cheddarkaas

3 grote eieren, opgeklopt

2 tenen Knoflook (gehakt)

2 theelepels  Gehakte verse blaadjes
peterselie

V2 theelepel  Gedroogde tijm

Va theelepel ~ Gerookte paprika

Met zout en vers gemalen zwarte peper op
smaak brengen

Bereiding:

B R3sti-aardappels ontdooien.

B Product voorverwarmen.

® Beide verwijderbare wisselplaten [13] met
bakspray bespuiten.

B In een grote schaal de r&sti, ham, kaas,
eieren, knoflook, peterselie, tijm en paprika
mengen. Met zout en peper op smaak
brengen.

B Het aardappelmengsel gelijkmatig over
de onderste wisselplaat uitspreiden. Ca.
7 minuten lang goudbruin en knapperig
bakken.

B Direct serveren.
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® Belgische browniewafels

Wisselplaten:

Wafelplaten (boven- en onderplaat)

Ingrediénten:

180 ¢ Patentbloem

65¢g Ongezoet cacaopoeder
20g Kristalsuiker

1 theelepel ~ Bakpoeder

1 theelepel ~ Zeezout

10 eetlepels Gesmolten boter, ongezouten
2 grote eieren

2 theelepels  Vanille-extract

60 ml Water

120 g Kleine stukjes chocolade

u Optionele ingrediénten: Vanille-is,

chocoladesaus, poedersuiker

Bereiding:

Product voorverwarmen. In een grote schaal
bloem, cacaopoeder, suiker, bakmeel en
zout door elkaar mengen. Boter smelten,
opzij zetten en een beetje of laten koelen.

In een schaal eieren, vanille-extract en water
door elkaar mengen. Het eimengsel bij de
droge massa doen. Gesmolten boter snel
erdoorheen mengen. Stukjes chocolade
toevoegen.

Beide wisselplaten |13| met bakspray
bespuiten.

Het deeg gelijkmatig over de onderste
wisselplaat uitspreiden. Ca. 3 minuten lang
bakken.

Deksel optillen om de wafels te controleren.
De wafel moet zijn vorm al wel helemaal
hebben maar moet nog wel zacht zijn.

Met poedersuiker, vanille-ijs of
chocoladesaus serveren.
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Garnalenspies met pruimen

Wisselplaten:

Grillplaat (boven- en onderplaat)

Ingrediénten:

2 eetlepels  Raapzaadolie

2 eetlepels  Koriander (vers gehakt)

1 theelepel  Limoenschil (vers geraspt)

3 eetlepels  Limoensap

V> theelepel ~ Zout

12 Rauwe garnalen (8 tot
12 garnalen per 500 g/ gepeld
en ingewanden verwijderd)

3 Jalapeno paprika's (overlangs
gesneden, pitloos en in vieren
gedeeld)

2 Pruimen (ontpit en in zessen
gedeeld)

Bereiding:

B Product voorverwarmen.

B |n een grote schaal raapzaadolie, koriander,
limoenschil, limoensap en zout door elkaar
roeren.

B 3 eetlepels van het mengsel in een kleine
schaal doen en opzij zetten.

B Garnalen, jalapeno's en pruimen aan
het mengsel toevoegen. Mengen om alle
ingrediénten te bedekken en aansluitend te
marineren.

B Garnalen, jalapeno's en pruimen en pruimen
gelijkmatig op 4 spiesen (25 cm) steken.
Marinade weggooien.

B Spiesen grillen tot de garnalen doorbraden
zijn. Beide kanten van de spies ca. 2 minuten
lang grillen en dan keren.

B Met de rest van de marinade besprenkelen.



® Schoonmaken en onderhoud

/\ GEVAAR! Gevaar voor elektrische

schokken! Voor het schoonmaken: Koppel
het product altijd los van het elektriciteitsnet.

/\ GEVAAR! Verbrandingsgevaar!
Maak het product niet schoon direct nadat
u het hebt gebruikt. Laat het product eerst
volledig afkoelen.

/A WAARSCHUWING! Dompel de

elektrische onderdelen van het product nooit

onder in water of andere vloeistoffen. Houd
het product nooit onder stromend water.

@ TIP: Maak het product schoon onmiddellijk
nadat het is afgekoeld. Als etensresten
aangekoekt zijn, zijn ze niet meer zo
gemakkelijk te verwijderen.

Onderdeel

B Sandwichmaker B Wrijf de behuizing
af met een enigszins
vochtig doekje. Voeg,
indien nodig, een
beetie afwasmiddel
toe.

B Laat geen water of
andere vloeistoffen in
het binnenste van het
product terechtkomen.

Onderdeel

B Wisselplaten

[} (2] (3

Schoonmaakmethode

B Spoel de wisselplaten
af met water
en/of een mild
schoonmaakmiddel.
De wisselplaten
kunnen ook in de
vaatwasser worden
schoongemaakt.

Schoonmaakmethode

H Tussenruimtes M Vet en vloeistof
aan de onder- verwijderen: Gebruik
een stuk keukenpapier.

wisselplaten H Plakkende,
B Verwarmings- aangebrande resten
element[6] verwijderen: Gebruik
een houten spatel

of een kleine houten

kant van de

B Vergrende-

ling

spies.

B Gebruik voor het schoonmaken van het

product en de hulpstukken geen schurende,
agressieve schoonmaakmiddelen of harde
borstels.

B Na het schoonmaken en voor het opnieuw

gebruiken van het product: Droog alle
onderdelen zorgvuldig af.
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® Probleemoplossing

Probleem Oplossing

Het product werkt ™ Sluit het
niet. aansluitsnoer

aan op een geschikt

stopcontact.
De wafels/ H Verkort de baktijd.
sandwiches zijn te
donker.
De wafels/ B Verleng de baktijd.
sandwiches zijn te
licht.
De wafels/ H Vet de
sandwiches wisselplaten [11],
kunnen na het voor het bakken licht in.
bakken slechts met M Probeer een ander
veel moeite it het recept.
product worden
gehaald.
® Opbergen

& GEVAAR! Verbrandingsgevaar! Berg

het product nooit onmiddellijk na gebruik op.

Laat het product eerst volledig afkoelen.

B Maak het product schoon voor het op te
bergen.

B Roll het oonsluitsnoer om het
kabelhaspel | 5 | aan de onderkant van het
product.

B Bewaar het product in de originele
verpakking als het niet wordt gebruikt.

B Bewaar het product op een droge plaats
buiten het bereik van kinderen.
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® Afvoer

De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke
grondstoffen die u via de plaatselijke

recyclingcontainers kunt afvoeren.

1\,
&

=i

Neem de aanduiding van de
verpakkingsmaterialen voor de
afvalscheiding in acht. Deze zijn
gemarkeerd met de afkortingen (a)
en een cijfers (b) met de volgende
betekenis: 1-7: kunststoffen / 20-22:
papier en vezelplaten / 80-98:
composietmaterialen.

Het product en de
verpakkingsmaterialen zijn
recyclebaar; verwijder deze
afzonderlijk voor een betere
afvalbehandeling.

Het Triman-logo geldt alleen voor
Frankrijk.

Informatie over de mogelijkheden om
het vitgediende product na gebruik te
verwijderen, verstrekt uw gemeentelijke
overheid.

Gooi het afgedankte product omwille
van het milieu niet weg via het huisvuil,
maar geef het af bij het daarvoor
bestemde depot of het gemeentelijke
milieupark. Over aofgifteplaatsen en
hun openingstijden kunt u zich bij uw
aangewezen instantie informeren.



@® Garantie

Het product wordt volgens strenge
kwaliteitsrichtliinen zorgvuldig geproduceerd en
voor levering grondig getest. In geval van schade
aan het product kunt u rechtmatig beroep doen
op de verkoper van het product. Deze wettelijke
rechten worden door onze hierna vermelde
garantie niet beperkt.

Op dit product verlenen wij 3 jaar garantie
vanaf aankoopdatum. De garantieperiode start
op de dag van aankoop. Bewaar de originele
kassabon alstublieft. Dit document is nodig als
bewijs voor aankoop.

Wanneer binnen 3 jaar na de aankoopdatum
van dit product een materiaal- of productiefout
optreedt, dan wordt het product door ons

- naar onze keuze - gratis voor u gerepareerd
of vervangen. Deze garantie komt te vervallen
als het product beschadigd wordt, niet correct
gebruikt of onderhouden wordt.

De garantie geldt voor materiaal- en
productiefouten. Deze garantie is niet van
toepassing op productonderdelen, die
onderhevig zijn aan normale slijtage en hierdoor
als aan slitage onderhevige onderdelen gelden
(bijv. batterijen) of voor beschadigingen aan
breekbare onderdelen, zoals bijv. schakelaars,
accu’s of dergelijke onderdelen, die gemaakt zijn
van glas.

Afwikkeling in geval van garantie

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie
te waarborgen dient u de volgende instructies in
acht te nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en
het artikelnummer (bijv. IAN 123456_7890) als
bewijs van aankoop bij de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat,
ingegraveerd, op het fitelblad van uw
handleiding (linksonder) of als sticker op de
achter- of onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere
gebreken optreden, dient u eerst telefonisch of
per e-mail contact met de onderstaande service-
afdeling op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan
samen met uw aankoopbewijs (kassabon) en
vermelding van de concrete schade alsmede
het tijdstip van optreden voor u franco aan het u
meegedeelde servicepunt verzenden.

Service
ND  Service Nederland
Tel.: 08000225537

E-Mail: owim@lidl.nl

Service Belgié

Tel.: 080071011

Tel.: 80023970 (Luxemburg)
E-Mail: owim@lidl.be

Cce
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Uzywane ostrzezenia i symbole
W tej instrukcji i na opakowaniu uzywane sq ponizsze ostrzezenia:

Prqd przemienny/napiecie

NIEBEZPIECZENSTWO! Ten symbol ze przemienne

stowem ,Niebezpieczenstwo” wskazuje
na zagrozenie o wysokim stopniu ryzyka,
ktére, jesli sie go nie uniknie, spowoduje
$mieré lub powazne obrazenia.

Herc (czestotliwo$é sieciowa)

Wat

RADA: Ten symbol ze stowem
,Rada” zawiera dalsze uzyteczne
informacie.

OSTRZEZENIE! Ten symbol ze stowem
,Ostrzezenie” wskazuje na zagrozenie o
$rednim stopniu ryzyka, ktére, jeéli sie go

nie uniknie, spowoduje $mieré lub powazne

Produkt stosowad tylko w
obrazenia.

pomieszczeniach suchych.

OSTROZNIE! Ten symbol ze stowem
,Ostroznie” wskazuje na zagrozenie o
niskim stopniu ryzyka, ktére, jesli sie go nie
uniknie, spowoduje mate lub umiarkowane
obrazenia.

Niebezpieczenstwo - ryzyko
porazenia prqdem!

Uwaga, gorgca powierzchnial

Bezpieczna zywnosé
Ten produkt nie ma negatywnego
wptywu na smak lub zapach.

To urzqdzenie posiada klase ochrony | i
musi byé uziemione.

Znak CE potwierdza zgodno$é
z dyrektywami UE majgcymi
zastosowanie do produktu.

Plytki wymienne [11], 12 i [13] mozna myé w

zmywarce.

OPIEKACZ Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy

zapoznaé sig ze wszystkimi wskazédwkami
dotyczqcymi obstugi i bezpieczenstwa. Uzywaé
produktu wyltgcznie zgodnie z jego ponizej
opisanym przeznaczeniem. W przypadku
przekazania produktu innej osobie nalezy
dotqczyé do niego calq jego dokumentacie.

® Wstep

Gratulujemy Pafstwu zakupu nowego produktu.
Tym samym zdecydowali sie Pahstwo na zakup
produktu wysokiej jakosci. Instrukcja obstugi
jest czesciq tego produktu. Zawiera ona

wazne wskazéwki dotyczqce bezpieczehstwa,
uzytkowania i utylizacj.
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® Uzywac zgodnie z
przeznaczeniem

Ten produkt jest przeznaczony do robienia
gofréw i tostéw oraz do grillowania. Nie uzywaé
do zadnych innych celéw.

Produkt jest przeznaczony do uzytku wytgcznie
w prywatnych gospodarstwach domowych, a nie
do celéw komercyjnych.

Producent nie ponosi odpowiedzialnoici za
szkody wynikfe z niewtasciwego uzytkowania.

® Zakres dostawy

Po rozpakowaniu produktu nalezy sprawdzi¢,
czy dostawa jest kompletna i czy wszystkie
czeéci sq w dobrym stanie. Przed uzyciem
usungé wszystkie materiaty pakunkowe.

1x Opiekacz
3x Zestaw wymiennych foremek
1x Instrukcja obstugi

Opis czesci

Rygiel

Czerwony wskaznik (zasilanie)

Zielony wskaznik (nagrzewanie)

Kabel zasilania z wtyczkq sieciowq
Uchwyt na kabel zasilania

Element grzejny

Duze zaciski hakowe

Dzwignia zwalniajgca

Zaczep zewnetrzny (maty)

Zaczep wewnetrzny (duzy)

Ptytka do kanapek (gérna i dolna ptytka)
Pytki do grillowania (gérna i dolna ptytka)
Plytki do wafli (gérna i dolna ptytka)

NEHRRNEENENRE

w
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@® Dane techniczne

Napigcie wejsciowe: 220-240 V~,
50/60 Hz
Pobér mocy: 750 W
Stopieh ochrony: I
Certyfikat (TUV SUD)
Q Instrukcje
bezpieczenstwa

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
PRODUKTU ZAPOZNAC SIE ZE
WSZYSTKIMI INSTRUKCJAMI
O BEZPIECZENSTWIE!
PRZEKAZUJAC PRODUKT
INNYM OSOBOM, NALEZY
DOtACZYC DO NIEGO PEENA
DOKUMENTACJE!

Uszkodzenia powstate w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukciji obstugi nie sq objete
gwarancjq!

Nie ponosimy zadnej
odpowiedzialno$ci w przypadku
wystgpienia szkéd wtérnych! Nie
bierzemy odpowiedzialnosci za
uszkodzenia mienia lub obrazenia
ciata, powstate w wyniku
niewtasciwego uzytkowania

lub nieprzestrzegania instrukgji
bezpieczenstwal



Dzieci i osoby z

ograniczeniami

A OSTRZEZENIE!
ZAGROZENIE
WYPADKIEM |
NIEBEZPIECZENSTWO
UTRATY ZYCIA DLA
NIEMOWLAT | MALYCH
DZIECI!
Nie zostawiaé dzieci
bez nadzoru w poblizu
materiatéw pakunkowych.
Materiaty pakunkowe grozq
zadfawieniem.
Dzieci czesto nie sq w stanie
ocenié¢ zwigzanych z tym
niebezpieczenstw. Zawsze
trzymaé dzieci z dala od
materiatéw pakunkowych.

Produkt ten moze by¢ uzywany

przez dzieci w wieku powyzej
8 lat i 0s6b o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
zmystowych lub umystowych
lub braku do$wiadczenia i

wiedzy, gdy jest nadzorowany

lub pouczony o bezpiecznym

uzyciu produktu i wynikajgcych

z niego zagrozeniach.
Dzieci nie mogq bawic sie
produktem.

Czyszczenia ani prac
konserwacyjnych
wykonywanych przez
uzytkownika nie mogq
przeprowadzaé dzieci, chyba
ze majq powyzej 8 lat i sg
nadzorowane.

Dzieci w wieku ponizej lat

8 nalezy trzymaé z dala od
produktu i kabla zasilajgcego.

Uzywac zgodnie z

przeznaczeniem

/A OSTRZEZENIE! Niewlasciwe
uzytkowanie moze
doprowadzi¢ do obrazen
ciata. Z produktu nalezy
korzystaé wytqcznie zgodnie
z niniejszq instrukcjq. Nigdy
nie probowaé modyfikowaé
produktu w zaden sposéb.

Bezpieczenstwo
elektryczne

A NIEBEZPIECZENSTWO!
Niebezpieczenstwo
porazenia pradem! Nigdy
nie prébowaé samodzielnego
naprawiania. W razie
awarii naprawy mogq by¢
wykonywane wytqgcznie przez
wykwalifikowany personel.
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A NIEBEZPIECZENSTWO!
Ryzyko poparzenia!
Produkt nagrzewa sie podczas
pracy. Nie dotykaé produktu
podczas pracy i bezpo$rednio
PO uzZyciu.

A OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo
porazenia prgdem! Nie
zanurzaé produktu w wodzie
ani w innych cieczach. Nigdy
nie trzymaé produktu pod
biezgcq wodgq.

A\ OSTRZEZENIE!

Niebezpieczenstwo
porazenia pragdem!
Nie uzywad uszkodzonego
produktu. Odtqczyé produkt
od zasilania i skontaktowad
sie ze sprzedawcq, jeéli jest
uszkodzony.

® Produktu nie wolno uzywad,
iesli zostat upuszczony lub
wykazuje widoczne oznaki
uszkodzenia.

B Po podtgczeniu do sieci ten
produkt jest zawsze wigczony.
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M Przed podigczeniem produktu

do Zrédta zasilania nalezy
sprawdzié, czy napiecie i prqd
znamionowy odpowiadajq
parametrom zasilania
podanym na tabliczce
znamionowe.

Regularnie sprawdzad, czy
wtyczka sieciowa i kabel
zasilania nie sq uszkodzone.
W przypadku uszkodzenia
kabla zasilania tego produktu
musi on zostaé wymieniony
przez producenta, jego
serwis posprzedazny lub tez
osobe posiadajgcq podobne
kwalifikacje, co pozwoli
unikngé niebezpieczenstwa.
Kabel zasilania chronié
przed uszkodzeniem. Nie
dopuszczad, aby zwisat nad
ostrymi krawedziami, byt
Scisniety lub zgiety. Kabel
zasilania trzymad z dala

od gorgcych powierzchni i
otwartego ognia.



Obstuga

® Nie pozostawiaé produktu bez

nadzoru po podiqgczeniu do
sieci zasilajgcej.

Nie przenosié produktu, jesli
jest wigczony.

Nie nalezy uzywaé produktu
bez wlozonych ptytek
wymiennych.

Nie stawiaé produktu na
gorqcych powierzchniach
(np. kuchenkach gazowych
i elektrycznych lub
piekarnikach). Urzgdzenie
nalezy ustawiaé na
stabilnej, ptaskiej, czyste;j,
suchej i odpornej na ciepto
powierzchni.

Nie przykrywaé produktu
podczas uzywania i gdy jest
jeszcze cieply.

Upewniad sie, ze kabel
zasilajqgcey nie jest przyciety
wymiennymi foremkami ani
ze nie dotyka krawedzi tych
foremek.

B Uzywanie przedtuzaczy nie
jest zalecane.

W przypadku koniecznosci
uzycia przedtuzacza nalezy
stosowad taki, ktéry jest
przystosowany do przeptywu
pradu o natezeniu co najmniej
10 A.

® Kable potgczeniowe i
przedtuzacze uktadad w taki
sposdb, aby nikt nie mégt sie
o nie potkngé i aby nic nie
zostato uszkodzone.

W Ten produkt nie jest
przeznaczony do stosowania
z zewnetrznym minutnikiem
lub oddzielnym systemem
zdalnego sterowania.

M Ze strony uzytkownika nie jest
wymagane zadne dziatanie,
aby dostosowaé produkt do
czestotliwosci 50 lub 60 Hz.
Produkt automatycznie
dostosowuie sie do
czestotliwosci 50 lub 60 Hz.
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Czyszczenie i
przechowywanie

A OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo
odniesienia obrazen!
Wytqczaé produkt przed
czyszczeniem lub gdy nie jest
uzywany.

® Nie przechowywaé gorgcego
produktu w szafce lub
opakowaniu.

® Nie odtgczaé wtyczki
sieciowe| od gniazdka,
ciggnqc za kabel zasilania.

® Chronié produkt, kabel
zasilajgey i wtyczke sieciowq
przed kurzem, bezposrednim
dziataniem promieni
stonecznych oraz kapiqceq i
rozpryskujgcq sie wodg.

® Produkt przechowywaé w
chtodnym, suchym miejscu,

z dala od wilgoci i poza
zasiegiem dzieci.

® Chronié produkt przed wysokg
temperaturg. Nie umieszczad
produktu w poblizu otwartego
ognia ani zrédet ciepta, takich
jak piece lub grzejniki.
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@® Przed pierwszym uzyciem

B Usung¢ opakowanie. Upewni¢ sig, ze
wszystkie elementy sq dostepne.

B Podczas produkciji niektére czedci sq
pokrywane cienkq warstwq oleju w celu ich
ochrony.

Przed pierwszym uzyciem nalezy wigczyé
produkt bez zadnych sktadnikéw, aby
wszelkie pozostatosci wyparowaty.

B Wyczysci¢ produkt i akcesoria (patrz
rozdziat ,Czyszczenie i konserwacja”).

@ RADY:

B Podczas kilku pierwszych nagrzewan
produktu moze pojawiaé sig lekki zapach.
W miejscu uzytkowania nalezy zapewnié
prawidtowq wentylacje.

B Odrzuci¢ pierwszq partie gofréw.

® Montaz

/\ OSTRZEZENIE! Ryzyko porazenia
pradem. Wkiadanie i wyjmowanie
plytek wymiennych [11], [12], [13}: Wtyczke
sieciowq 4 | wyjq¢ z gniazdka sieciowego.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
poparzenia. Plytek wymiennych 1],

, nie wolno wymieniaé i usuwaé
bezposrednio po zakoriczeniu uzywania.
Naijpierw nalezy odczekaé, az produkt
catkowicie ostygnie.

Wkitadanie wymiennych foremek

®  Otworzyé rygiel [1]. Otworzyé produkt.

B Zaczepy wewnetrzne [10] zqgdanej plytki
wymiennej umiesci¢ w duzych zaciskach
hakowych [7].

B Nastepnie wcisngé wymienng plytke, az
zaskoczy.

B Powtérzyé ten krok z drugq plytkg.

@ RADA: Uzywaé wymiennych plytek tylko
tego samego typu.



Wyjmowanie wymiennych foremek

W Otworzyé rygiel [1]. Otworzyé produkt.

B Pociggngé¢ dzwignie zwalniajgcq . Wyijaé
wymienng plytke.

B Powtérzyé ten krok z drugq ptytkg.

® Obstuga
Przygotowanie: Gérng i dolng ptytke

wymienng [11], [12] lub [13] odpowiednim

olejem kuchennym.

B Wiqgczanie urzqdzenia: Wtyczke
sieciowq | 4 | podiqczyé do gniazdka
sieciowego. Czerwony wskaznik
zaswieci sie.

B Wylqgczanie produktu: Wtyczke sieciowq
wyija¢ z gniazdka sieciowego. Czerwony

wskaznik | 2 | zgasnie.

B Podczas nagrzewania produkt musi by¢
zamkniety.
B Podgrzewaé produkt, az zaswieci sie zielony

wskaznik [3].

Wskaznik Status

Czerwony

wskaznik | 2 | $wieci Produkt jest wigczony

sie

Czerwony

wskaznik |2 | nie Produkt jest wytqczony

Swieci sie

Zielony wskaznik Produkt jest

nie $wieci sie rozgrzewany lub
podgrzewany.

Zielony wskaznik Temperatura pieczenia

$wieci sie zostata osiggnieta.

@ RADA: Podczas pracy zielony wskaznik
czasami wiqcza sig i wytqcza. Oznacza
to, ze produkt ponownie podgrzewa sie do
temperatury robocze.

B Ten produkt jest przeznaczony do robienia
gofréw i tostéw oraz do grillowania (patrz
rozdziaty nastepne).

Zalecane czasy pieczenia lub

grillowania
Kanapki 3 do 4 minut
Grillowanie 4 do 9 minut
(regularnie
sprawdzaé stan
potrawy)
Gofry (stodkie lub 7 minut

pikantne)

Wytgcznie w celach informacyijnych

q yIny:

(przyblizone czasy pieczenia mozna znalezé
w rozdziale ,Przepisy”)

@® Pieczenie tostéow

Nadaie sig do: Tosty kanapkowe z nadzieniem
stodkim lub pikantnym

Plytki wymienne:
Plytki do kanapek (gérna i dolna plytka) [11]

B Otworzy¢ rygiel ] Otworzy¢ produkt.

B 2 przygotowane kanapki umiesci¢ na dolnej
plytce do kanapek [11].

®  Zamkngé produkt. Zamknaé rygiel [1]. Tosty
bedq sie teraz piekly.

@ RADA: Proces pieczenia trwa ok. 3 do
4 minut. W zaleznosci od tego, jak mocno
przypieczone powinny byé tosty, czas
mozna skréci¢ lub wydtuzyé.
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B Wyjmowanie tostéw: Uzywaé szpatutki
drewnianej lub z tworzywa sztucznego (lub
innego odpowiedniego niemetalowego
narzedzia), aby unikng¢ uszkodzenia
nieprzywierajqcej powltoki produktu.

B Podczas pieczenia tostéw zielony
wskaznik | 3 | gasnie i wigcza sie ponownie.
Sygnalizuje to regulacie wymaganej
temperatury pracy.

B Po zakonczeniu pieczenia:

Whyczke sieciowq | 4 | wyjaé z gniazdka
sieciowego.

@® Grillowanie

Nadaije sie do: Grillowanie matych kawatkéw
miegsa, kietbasy i warzyw

Ptytki wymienne:
Ptytki do grillowania (gérna i dolna ptytka)

W Otworzyé rygiel [ 1]. Otworzy¢ produkt.
B Potrawe do grillowania umiescié na dolnej

plytce do grillowania [12].
B Zamkng¢ produkt. Zamkngé rygiel ]

Potrawa bedzie teraz pieczona.

/\ OSTROZNIE! Ryzyko rozpryskéw.
Nie uzywaé mokrej zywnosci. Podczas
otwierania produktu nalezy zwracaé uwage
na pryskajqcy tuszcz i unoszqce sig opary.

@ RADA: Proces grillowania trwa ok. 4 do

9 minut. Regularnie sprawdzad stan potrawy.

74 PL

B Wyjmowanie grillowanej potrawy: Uzywaé
szpatutki drewnianej lub z tworzywa
sztucznego (lub innego odpowiedniego
niemetalowego narzedzia), aby unikngé¢
uszkodzenia nieprzywierajqcej powtoki
produktu.

B Podczas grillowania zielony wskaznik
gasnie i wigcza sig ponownie. Sygnalizuje to
regulacje wymaganej temperatury pracy.

B Po zakoriczeniu grillowania: Wtyczke
sieciowq |4 | wyja¢ z gniazdka sieciowego.

@ Pieczenie gofrow
Nadaie sie do: Stodkich lub pikantnych gofréw

Plytki wymienne:
Ptytki do wafli (gérna i dolna ptytka)

®  Otworzyé rygiel [ 1]. Otworzy¢ produkt.

B Do wylewania ciasta na dolng ptytke do
wafli 13| uzywaé chochelki wykonanej z
drewna lub zaroodpornego tworzywa
sztucznego. Nie nalezy uzywaé metalowej
chochelki, poniewaz moze to spowodowaé
uszkodzenie nieprzywierajqcej powtoki
ptytki do wafli.

" Nie przepetniaé dolnej plytki do wafli [13]

®  Zamkngé produkt. Zamknaé rygiel [ 1] Teraz
ciasto jest pieczone.

@ RADA: Proces pieczenia trwa ok. 7 minuty.
W zaleznosci od tego, jak brgzowe powinny
byé gofry, czas pieczenia mozna skréci¢ lub
wydtuzyé.



B Wyjmowanie gofréw: Uzywa¢ szpatutki ® Tost z indykiem

drewnianej lub z tworzywa sztucznego (lub Plytki wymienne:

innego o.dpowiedni.ego nieme’rolowiego Plytki do kanapek (gérna i dolna plytka) [11]
narzedzia), aby unikng¢ uszkodzenia
nieprzywierajqcej powltoki produktu. Sktadniki:

B Podczas pieczenia gofréw zielony
wskaznik | 3 | gasnie i wigcza sie ponownie.
Sygnalizuje to regulacie wymaganej

4 plasterkéw Chleba tostowego
2 Plasterki  Mtodego sera Gouda

temperatury pracy. 50¢g Pilersi indyka pokrojonej na
B Po zakoriczeniu pieczenia: Wtyczke plasiry
sieciowq | 4 | wyjqé z gniazdka sieciowego. 109 Musztardy
12 Cebuli
® Przepisy 1 szczypta  Soli
©® Tost z turiczykiem 1 szczypta  Pieprzu
Ptytki wymienne: Przygotowanie:

Plytki do kanapek (gérna i dolna plytka) [11] B Rozgrzaé produkt.
B Musztarde rozsmarowaé na wewnetrznej

Sktadniki: stronie kromek chleba tostowego.
4 plasterkéw  Chleba tostowego B Cebule pokroié¢ na mate kawatki.
85¢g Pasty sezamowej B Pier$ indyka i cebulg natozy¢ na 2 kromki
85¢g Niskottuszczowego jogurtu chleba tostowego.
greckiego B Posypadé solq i pieprzem.

80g Tuhiczyka B Przykryé plastrami sera.
65g Swiezej bazyli B Przykryé pozostatymi kromkami chleba
1 Woycisnigta cytryna fostowego.

! i B Piec przez ok. 4 minuty.
14 ml Oliwy z oliwek B Podawaé natychmiast.

1 szczypta  Soli

1 szczypta  Pieprzu ® Gofry belgijskie
Przygotowanie: Ptytki wymienne:
® Rozgrzaé produkt. Plytki do wafli (gérna i dolna plytka)

B Wymiesza¢ Tahini, grecki jogurt i sok z

: Iy . . Sktadniki:
cytryny i doprawié do smaku bazylig, solq i )
. 5 Jajka
pieprzem.
B Do sosu jogurtowego Tahini doda¢ oliwe 250¢ Masta
z oliwek. Sos jogurtowy Tahini natozyé na 200g¢ Cukru
2 kromki chleba tostowego. 400 ml Mleka
B Na wierzchu utozy¢ odsgczonego tuficzyka. 500 g Maki
" Przykry¢ pozostatymi kromkami chleba 2 opakowania Cukru waniliowego
fostowego. 5g Proszku do pieczenia

B Piec przez ok. 4 minuty.
B Podawaé natychmiast.
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Przygotowanie:

B Rozgrzaé produkt.

B W éredniej wielkosci misce wymieszaé jajka,
cukier waniliowy, cukier i masto.

B Wymieszaé w misce proszek do pieczenia,
okoto potowy maki i potowe mleka.

B Dodaé pozostatqg make i mleko. Mieszaé, az
ciasto bedzie mie¢ konsystencije kremu.

B Obie plytki wymienne [13] spryskaé
aerozolem do gotowania.

B Na dolnej foremce wymiennej roztozyé
réwnomiernie ciasto. Piec przez 7 minut.

® Gofry jagodowe

Plytki wymienne:
Plytki do wafli (gérna i dolna plytka)

Sktadniki:

120 ml Olej roslinny

250 ml Mileka

2 Jajka

200 g Cukru

170 g Maki

259 Proszku do pieczenia

130 g Boréwki amerykanskiej ($wiezej lub
mrozonej)
Przygotowanie:

B Rozgrzaé produkt.

B W duzej misce wymieszaé olej, mleko, jajka
i cukier. Doda¢ make i proszek do pieczenia.
Dobrze wymieszaé.

B Wrzucié¢ boréwki.

B Obydwie ptytki wymienne [13] spryska¢
aerozolem do gotowania.

B Na dolnej foremce wymiennej roztozyé
réwnomiernie ciasto. Piec ok. 10 minut az do
uzyskania ztotego koloru.
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® Gofry z szynkq lub serem
Plytki wymienne:

Ptytki do wafli (gérna i dolna ptytka)
Sktadniki:
570g

Zamrozonych ziemniakéw R&sti

225¢g Pokrojonej w kostke szynki
szwarcwaldzkiej

200 g Rozdrobnionego sera cheddar

3 Duze jajka, ubite

2 zqbki Czosnku (posiekanego)

2 tyzeczki  Posiekanych listkéw $wiezej
pietruszki

Vo tyzeczki  Suszonego tymianku

Vatyzeczki  Wedzonej papryki

Doprawié solq i $wiezo zmielonym czarnym
pieprzem

Przygotowanie:

B Rozmrozi¢ placki R3sti.

B Rozgrzaé produkt.

B Obydwie ptytki wymienne [13] spryska¢
aerozolem do gotowania.

B W duzej misce potqczy¢ ziemniaki, szynke,
ser, jajka, czosnek, pietruszke, tymianek i
papryke. Doprawi¢ solq i pieprzem.

B Rozlozy¢ mieszaning réwnomiernie na dolnej
foremce. Piec ok. 7 minut az do uzyskania
ztotobrgzowego koloru.

B Podawaé natychmiast.



® Brgzowe gofry belgijskie

Plytki wymienne:

Plytki do wafli (gérna i dolna ptytka)
Sktadniki:

180 ¢ Zwyktej maki

65¢g Niestodzonego kakao w proszku
20g Cukru krystalicznego

1 tyzeczka Proszku do pieczenia

1 tyzeczka Soli morskiej

10tyzek  Roztopionego masta, niesolonego
2 Duze jajka

2 tyzeczki  Ekstraktu waniliowego

60 ml Wody

120 g Matych kawatkéw czekolady

u  Sktadniki opcjonalne: Lody waniliowe,
sos czekoladowy, cukier puder

Przygotowanie:

B Rozgrzaé produkt. W duzej misce
wymiesza¢ make, kakao w proszku, cukier,
proszek do pieczenia i sél. Roztopié¢ masto,
odtozy¢ na bok do ostygniecia.

B W matej miseczce wymieszaé jajka, ekstrakt
waniliowy i wode. Mieszaning jaj doda¢
do suchej mieszanki. Szybko rozmieszaé
z roztopionym mastem. Dodaé kawatki
czekolady.

B Obie ptytki wymienne [13] spryskaé
aerozolem do gotowania.

B Na dolnej foremce wymiennej roztozy¢
réwnomiernie ciasto. Piec przez ok. 3 minuty.

B Podnie$¢ pokrywe, aby sprawdzié gofry.
Gofr powinien by¢ w petni uformowany, ale
miekki.

B Podawaé z cukrem pudrem, lodami
waniliowymi lub sosem czekoladowym.

® Szasztyki z krewetkami i
sliwkami

Ptytki wymienne:

Plytki do grillowania (gérna i dolna plytka)

Sktadniki:

2 tyzki Oleju rzepakowego

2 tyzki Kolendry ($wiezo posiekanej)

1 tyzeczka  Skérki z limonki ($wiezo utartej)

3 tyzki Soku z limonki

Vo tyzeczki  Soli

12 Surowych krewetek (od 8 do
12 krewetek na 500 g; obrane i
wypatroszone)

3 Papryczki Jalapefio (wydrgzone i
pociete wzdtuz na éwiartki)

2 Sliwki (wydrylowane i pociete na
sze$é kawatkdw)

Przygotowanie:

B Rozgrzaé produkt.

B W duzej misce rozirzepaé olej rzepakowy,
kolendre, skérke z limonki, sok z limonki i sél.

B 3 tyzki mieszanki przetozy¢ do matej miski i
odtozy¢ na bok.

B Do mieszanki doda¢ krewetki, papryczki
Jalapefo i sliwki. Wymiesza¢ wszystkie
sktadniki i zamarynowadé.

B Krewetki, papryczki Jalapefio i $liwki
réwnomiernie rozdzieli¢ na 4 szasztyki
(25 cm). Usungé marynate.

B Grillowa¢ szaszlyki, az krewetki ugotujq sie.
Grillowaé z kazdej strony przez ok. 2 minuty,
a nastepnie obrécié.

B Skropi¢ resztq marynaty.
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® Czyszczenie i konserwacja

/\ NIEBEZPIECZENSTWO!
Niebezpieczenstwo porazenia
pradem! Przed czyszczeniem: Zawsze
odtqczad produkt od zrédta zasilania.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
poparzenia! Nie czysci¢ produktu
bezposrednio po uzyciv. Najpierw nalezy
odczekaé, az produkt catkowicie ostygnie.

/\ OSTRZEZENIE! Nie zanurzaé czesci
elektrycznych produktu w wodzie lub innych
ptynach. Nigdy nie trzymaé produktu pod
biezgcg wodgq.

@D RADA: Produkt czysci¢ zaraz po
ostudzeniu. Gdy resziki jedzenia zaschng,
nie bedq fatwe do usuniecia.

Czesé Sposéb czyszczenia

u Opiekacz B Obudowe przecieraé
lekko wilgotng
$ciereczkg. W razie
potrzeby dodaj troche
detergentu.

B Nie pozwalaé, aby
woda lub inne ptyny
dostaty sie do wnetrza
produktu.
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Czesé Sposéb czyszczenia
= Phytki B Plytki wymienne my¢
wymienne wodg i/lub tagodnym

1], 12, detergentem. Plytki
wymienne mozna
réwniez czysci¢ w
zmywarce.

B Szczeliny B Usuwanie tluszczéw

na spodzie i ptynéw: Kawatkiem
wymiennych papierowego recznika.
plytek B Usuwanie

¥ Element przylegajqcych,

grzejny @

= Rygiel [1]

przypalonych resztek:
Uzywaé drewnianej
szpatutki lub matych
drewnianych
szpikulcdw.

B Do czyszczenia produktu i akcesoriéw nie

wolno uzywaé szorstkich, agresywnych
$rodkéw czyszczqceych ani twardych
szczotek.

B Po czyszczeniu i przed ponownym uzyciem

produktu: Doktadnie wysuszyé wszystkie
czesci.



® Usuwanie usterek

Problem

Produkt nie dziata.

Rozwiqzanie

= Kabel zasilania
podtqgczyé¢ do
odpowiedniego
gniazdka sieciowego.

Gofry lub tosty sq
zbyt ciemne.

B Skrécié czas pieczenia.

Gofry lub tosty sq
zbyt blade.

B Wydtuzy¢ czas
pieczenia.

Gotowe gofry lub
tosty trudno wyijqé
z produktu.

B Przed pieczeniem
lekko nattuici¢ ptytki
wymienne , .

B Zastosowac inny
przepis.

® Przechowywanie

A\ NIEBEZPIECZENISTWO! Ryzyko
poparzenia! Nie chowa¢ produktu
bezposrednio po uzyciu. Najpierw nalezy
odczekaé, az produkt catkowicie ostygnie.

B Wyczyscié produkt przed schowaniem.

B Kabel zasilania | 4 | owingé wokét uchwytu

na kabel zasilania | 5 | na spodzie produktu.

B Produkt przechowywaé w oryginalnym
opakowaniu, gdy nie jest uzywany.

B Produkt przechowywaé w suchym,
niedostepnym dla dzieci miejscu.

@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna
przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw widrnych.

=i

Przy segregowaniu odpadéw prosimy
zwrécié uwage na oznakowanie
materiatéw opakowaniowych,
oznaczone sq one skrétami (a)

i numerami (b) o nastepujgcym
znaczeniu: 1-7: Tworzywa sztuczne /
20-22: Papier i tektura / 80-98:
Materiaty kompozytowe.

Produkt i materiat opakowania nadajqg
sie do ponownego przetworzenia,
nalezy je zutylizowa¢ osobno w celu
lepszego przetworzenia odpadéw.
Logo Triman jest wazne tylko dla
Francii.

Informacji na temat mozliwoéci
utylizacji wyeksploatowanego
produktu udziela urzqd gminy lub
miasta.

Z uwagi na ochrong $rodowiska nie
wyrzucad urzqdzenia po zakorczeniu
eksploatacji do odpadéw domowych,
lecz prawidtowo zutylizowaé.
Informaciji o punktach zbiorczych

i ich godzinach otwarcia udziela
odpowiedni urzqd.
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® Gwarancja

Produkt wyprodukowano wedtug wysokich
standardéw jakosci i poddano skrupulatne;
kontroli przed wysytkq. W przypadku wad
produktu nabywcy przystugujq ustawowe prawa.
Gwarancja nie ogranicza ustawowych praw
nabywcy produktu.

Produkt objete jest 3 gwarancjq, liczqc od

daty zakupu. Gwarancja wygasa w razie
zawinionego przez uzytkownika uszkodzenia
produktu, niewtasciwego uzycia lub konserwacii.

W przypadku wystgpienia w ciggu 3 lat od daty
zakupu wad materiatowych lub fabrycznych,
dokonujemy - wedtug whasnej oceny -
bezptatnej naprawy lub wymiany produktu.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje wady
materiatowe i fabryczne. Gwarancja nie
obejmuje czesci produktu ulegajgcych
normalnemu zuzyciu, uznawanych za czesci
zuzywalne (np. baterie) oraz uszkodzeh czeici
tamliwych, np. przetgcznikéw, akumulatoréw lub
wykonanych ze szkfa.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym

art. 581 §1 wraz z wymiang urzqdzenia lub
waznej czesci czas gwarancii rozpoczyna sig na
nowo.
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Sposéb postepowania w przypadku
naprawy gwarancyjnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Paristwa
whniosku, prosimy stosowad sie do nastepujacych
wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem
serwisowym nalezy przygotowaé paragon i
numer artykutu (np. IAN 123456_7890) jako
dowdd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunku, na stronie
tytutowej jego instrukeji (na dole po lewej
stronie) lub jako naklejke na stronie odwrotnej
lub spodniej.

W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub
innych wad, nalezy skontaktowad sie najpierw
z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie
z dotgczeniem dowodu zakupu (paragonu)

i podaniem, na czym polega wada i kiedy
wystqpita, przestaé bezptatnie na podany
Panstwu adres serwisu.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl

Cce
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Pouzita vystrazna upozornéni a symboly
V tomto névodu k obsluze a na obalu jsou pouZivana nésledujici upozornéni:

NEBEZPECi! Tento symbol se signdlni Stfidavy proud/napéti

slovem ,Nebezpedi” oznaduje ohrozeni s
vysokym stupném rizika, které md, pokud
se mu nezabrdni, za nésledek tézké

Hertz (sifovd frekvence)

zranéni nebo smrt.

Watt

UPOZORNENI: Tento symbol
se signdlnim slovem ,Upozornéni”
poskytuje dal3i uZitecné informace.

VAROVANI! Tento symbol se signdlni
slovem ,Varovéni” oznaduje ohrozeni se

stfednim stupném rizika, které mdze mit,
pokud se mu nezabrani, za nasledek t&zké

Pouzivejte vyrobek jen v suchych
zran&ni nebo smrt.

vnitfnich prostordch.

OPATRNE! Tento symbol se signdlni

slovem ,Opatrn&” oznaduje ohrozeni s

Nebezpedi - riziko razu
elektrickym proudem!

nizkym stupném rizika, které moze mit,
pokud se mu nezabrdni, za nésledek malé

/ |
nebo lehké zranéni. Pozor, horky povrch!

Bezpecné pro potraviny
Tento vyrobek nemd Zadny
negativni vliv na chut a voni.

Tento pfistroj je zafazen do ochranné
tfidy | @ musi byt uzemnén.

Znagka CE potvrzuje shodu se
smérnicemi EU, které se na vyrobek
vztahuii.

Vyménné desky [11], [12] a [13] jsou vhodné

pro cisténi v mycce.

SENDVICOVAC Pred pouzitim vyrobku se seznamte se viemi
pokyny k obsluze a bezpe&nostnimi pokyny.

® Uvod Pouzivejte \'/yrob?k jen popsanym ’zp'usobemvo'
—_— na uvedenych mistech. PFi preddni vyrobku tfeti

Blahopiejeme Vam ke koupi nového vyrobku. osobé predeite i viechny podklady.

Rozhodli jste se pro kvalitni produkt. Navod k
obsluze je soudsti tohoto vyrobku. Obsahuje
dileZité pokyny pro bezpeénost, pouziti a
likvidaci.
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@® Pouziti v souladu s uréenim

Tento vyrobek je uréen k vyrobé vafli, sendvi¢d a
ke grilovéni. Nepouzivejte ho pro jiné Gcely.

Vyrobek je uréen vyhradné pro pouziti v
domédcnostech, nikoliv pro komer&ni G&ely.

Vyrobce nepfebiré zadnou odpovédnost za
$kody zpUsobené neodbornym pouZitim.

® Rozsah dodavky

Po vybaleni vyrobku zkontrolujte, zda je doddvka
kompletni a viechny dily jsou v fddném stavu.
Pfed pouzZitim odstrarite viechny obalové
materidly.

1x Sendvicovac
3x Vyménné sady desek
1x Ndvod na obsluhu

Popis dild

Za&mek

Cervend kontrolka (provoz)

Zelend kontrolka (topeni)

Pripojné vedeni se sitovou zdstrckou
Naévin kabelu

Topny é&lanek

Velké hakové svorky

Odblokovaci packa

Vnéjsi zarazky (malé)

Vnitfni zardzky (velké)

Sendvi¢ové desky (horni a dolni deska)
Grilovaci desky (horni a dolni deska)
Vaflové desky (horni a dolni deska)

NEHRENEENENRE

w

® Technické udaje

Vstupni napéti: 220-240V~,
50/60 Hz
Prikon: 750 W

Ochrannd tfida: I

Certifikované GS (TUV SUD)

A Bezpecnostni pokyny

SEZNAMTE SE PRED POUZITIM
VYROBKU SE VSEMI
BEZPECNOSTNIMI POKYNY A
POKYNY PRO OBSLUHU! KDYZ
PREDAVATE TENTO VYROBEK
JINYM LIDEM, PREDEJTE JIM |
VSECHNY DOKUMENTY!

V pfipadé poskozeni v dusledku
nedodrzeni tohoto ndvodu na
obsluhu se Vase zdruka rusil

Za ndsledné skody se nepiebird
z4dné odpovédnost! V pripadé
$kody na majetku nebo zranéni
zpUsobené nesprédvnym
pouzivdnim nebo nedodrZenim
bezpeénostnich pokyni se
neprebird Zadnd odpovédnost!

CzZ 83



Déti a osoby se zdravotnim
omezenim

A VAROVANI! NEBEZPECI

ZIVOTA A NEHOD PRO
KOJENCE A DETI!
Nenechte déti hrdt si bez
dozoru s balicimi materidly.
Balici materidl predstavuje
nebezpedi ududeni.

Déti Easto podcefiuji s tim
spojend nebezpedi. Vzdy
udrzujte balici materiél mimo
dosah déti.

Tento pfistroj mohou pouzivat
déti starsi 8 let i osoby

se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi & mentdlnimi
schopnostmi nebo s
nedostatkem zku$enosti a
znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo byly pouceny
ohledné bezpecného
pouZivani pfistroje a chdpou z
toho vyplyvaijici rizika.

Déti si nesmi s vyrobkem hrdt.
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Cisténi a uzivatelskd Gdrzba
nesmi byt provadény détmi,
ledazZe by byly starsi nez 8 let
a pod dozorem.

Déti mladsi nez 8 let je tfeba
drZet v dostateéné vzddlenosti
od vyrobku a pfipojného
veden.

Pouziti v souladu s uréenim
A VAROVANI! Neodborné

pouZiti mUZe vést k zranénim.
Pouziveijte tento vyrobek
vyhradné podle tohoto
ndvodu. Nepokouseite se
vyrobek jakymkoliv zpdsobem
meénit.

Elektricka bezpecnost
A NEBEZPECi! Nebezpeéi

zranéni elektrickym
proudem! Nepokouiejte se
nikdy vyrobek sami opravovat.
V pfipadé poruchy smi
opravy provadét vyhradné
kvalifikovany persondl.



A NEBEZPECi! Nebezpeéi
popalenin! Vyrobek se v
probéhu pouzivéni zahfeje.
Nedotykeijte se vyrobku v
probéhu nebo bezprostiedné
po pouziti.

AVAROVANI! Nebezpeéi
zranéni elektrickym
proudem! Neponofujte
vyrobek do vody nebo jinych
kapalin. Nikdy vyrobek
nedrzte pod tekouci vodou.
AVAROVANI! Nebezpeéi
zranéni elektrickym
proudem! Poskozeny
vyrobek nepouZivejte. Kdyz
ie vyrobek poskozen odpojte
vyrobek z elektrické sité a
obrafte se na svého prodejce.
® Vyrobek nesmi byt pouzivdn,
pokud spadl nebo ma viditelné
zndmky poskozeni.

Tento vyrobek je trvale zapnut,
kdyZ je pfipojen k elekirické
siti.

W Pfed pripojenim vyrobku k

siti zkontrolujte, zda napéti

a proud spliuji ddaje pro
napdjeni uvedené na typovém
stitku.

Pravidelné kontrolujte sifovou
zdastréku a pfipojné vedeni na
poskozeni. Kdyz je pfipojné
vedeni poskozeno, musi byt
nahrazeno vyrobcem, jeho
zékaznickym servisem nebo
podobné kvalifikovanou
osobou, aby se zabranilo
rizikom.

Chrapte pfipojné vedeni pfed
poskozenim. Nenechte ho viset
pres ostré hrany a neldmeite
ani neohybeijte jej. Chrarite
pripojné vedeni pfed horkymi
povrchy a otevienymi plameny.
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Obsluha

® Nenechdvejte vyrobek bez
dozoru, Kdyz je pfipojen k siti.

® Vyrobkem nepohybuite, pokud
je v provozu.

B NepouZivejte vyrobek bez
vloZenych vyménnych desek.

® Nestavte vyrobek na horké
povrchy (plynovy spordk,

elektricky spordk, trouba atd.).

Provozujte vyrobek vzdy na
rovné, stabilni, ¢isté, tepelné
odolné a suché plose.

® Vyrobek nezakryveijte, pokud
je v pouZivani nebo krétce po

pouzivani, dokud e jesté teply.

® Dbejte na to, aby pfipojné
vedeni nebylo sevfeno
vyménnymi deskami nebo aby
nebylo v kontaktu s hranami

desek.
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M Pouzivéni prodluZovacich

vedeni se nedoporuduje.
Pokud je viak pouZiti
prodluZovaciho vedeni
nezbytné, musi byt uréeno pro
proud nejméné 10 A.
Privodni kabel a prodluZzovaci
vedeni poloZte tak, aby o né;
nikdo nemohl zakopnout ani
aby se nemohlo nic poskodit.
Tento vyrobek neni uréen k
tomu, aby byl pouzivdn s
externim casovacem nebo
samostatnym systémem
ddlkového ovladani.

Ze strany uzivatele nejsou
zapotiebi Zadnd opatfeni,
aby se vyrobek nastavil na
50 nebo 60 Hz. Vyrobek

se automaticky nastavi na

50 nebo 60 Hz.



Cisténi a uloZeni

AVAROVANI! Nebezpeéi
poranéni! Odpojte vyrobek
od sité pred tim, nez ho budete
Cistit nebo se nebude pouzivat.

® Neukladejte horky vyrobek do
skiiné nebo do baleni.

® Nevytahuijte sifovou zdstréku
ze zésuvky za pfipojné vedeni.

® Chraite vyrobek, pfipojné
vedeni a sifovou zéstrcku pred
prachem, pfimym sluneénim
zérenim, kapaijici a stikajici
vodé.

® Uchovdveijte vyrobek na
suchém, studeném misté
chrdnéném pred vihkosti a
mimo dosah déti.

® Chrarite vyrobek proti horku.
Nepokladejte vyrobek do
blizkosti otevienych plamend
nebo zdrojl tepla, jako jsou
kamna nebo ohfivace.

® Pred prvnim pouzitim

B Odstrafite veskeré balici materidly.
Zkontrolujte, zda jsou viechny dily Gplné.

B Pfi vyrobé jsou n&které Easti ke své ochrané

potazeny tenkou vrstvou oleje.

Provozuijte vyrobek pfed prvnim pouZitim bez

, aby se pfipadné zbytky odpaily.

Oistéte vyrobek a jeho dily prislusenstvi (viz

oddil ,Cigténi a pée”).

@ UPOZORNEN:I:
Poprvé, kdy se vyrobek zahfeje, mize byt
pritomen miry zdpach. Zaijistéte dostatedné
odvatravani v okoli.

B Prvni sadu vafli zlikvidujte.

® Montaz

/A VAROVANI! Nebezpeéi zranéni
elektrickym proudem. Predtim, nez

vyménné desky [11], [12], [13] vlozite/vyjmete:

Vytdhnéte sifovou zdstréku | 4 | ze zasuvky.
/\ NEBEZPECi! Nebezpeéi popalenin.

Vyménné desky [11], [12], [13] nesmf byt

vyménény/odstranény bezprostfedné

po provozu. Nechte vyrobek nejdfive

vychladnout.

Vlozte vyménné desky

®  Oteviete zamek [1]. Otevfete vyrobek.

B Umistéte vnitfni zardzky |10 pozadované
vyménné desky do velkych hékovych

svorek [7].

B Vyménnou desku stlacte smérem dolt, az
zaklapne.
B Opakujte tento krok na druhé strané vyrobku.

@ UPOZORNENI: Vkladejte pouze desky
stejného druhu.
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Odebrat vyménné desky

Otevrete zémek [ 1]. Oteviete vyrobek.
Zatéhnéte za odblokovaci pagky [8].
Odstrafite vyménné desky.

Opakuite tento krok na druhé strané vyrobku.

® Obsluha

PFiprava: Namazte horni i dolni vyménnou

desku [11], [12], [13] vhodnym jedlym olejem.

Zapnéte vyrobek: Spojte sifovou zdstreku
s vhodnou zdsuvkou. Cervend kontrolka
sviti.

Vypnéte vyrobek: Vytahnéte sitovou zdstreku
ze zésuvky. Cervend kontrolka [ 2] zhasne.

Nechte vyrobek uzavfeny, zatimco fo se
zahFiva.
Ohfivejte vyrobek az se rozsviti zelend

kontrolka [3].

Kontrolka Stav

Cervend kontrolka Vgrobek zapnut

se zapne

Cervend kontrolka Vgrobek vypnut

se vypne

Zelend kontrolka Vyrobek se ohfiva/

se vypne znovu ohfiva.

Zelend kontrolka Byla dosaZena teplota
se zapne peceni.
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@ UPOZORNENI: V pribéhu provozu
se prileZitostné zapind a vypind zelend
kontrolka [3]. To znamend, Ze se vyrobek

znovu zahfivd na provozni teplotu.

B Tento vyrobek je uréen pro vyrobu vafli,
sendvi&d a pro grilovani (viz nésledujici

oddily).

Doporuéené doby peéeni/grilovéni

Sendviée 3 az 4 minuty
Grilovani 4 az 9 minut
(pravidelng

kontrolujte stav

pripravy)

Vofle (sladké / vyrazné 7 minut

chuti)

Pouze jako reference (Odhadované doby
pripravy najdete v odstavci ,Recepty”)

@® Pedeni sendvicu

Vhodné pro: Sendvicové tasticky s sladkou ndplni
nebo ndplni vyrazné chuti

Vyménné desky:
Sendvi¢ové desky (horni a dolni deska) [11]

B Ofeviete zamek [ 1] Oteviete vyrobek.

B Polozte 2 pfipravené sendvie na spodni
sendvicovou desku [11].

®  Uzaviete vyrobek. Zavrete zamek [ 1],
Sendvie se ted pecou.

@ UPOZORNENI: Proces peceni frvé asi
3 az 4 minuty. V zdvislosti na tom, jak
kfupavé by sendvi¢e mély byt, mize byt
doba peceni zkrdcena nebo prodlouzena.



B Sendvige vyjméte: Pouzijte plastovou/
drevénou stérku (nebo jiny vhodny
nekovovy ndstroj), aby nedoslo k poskozeni
nepfilnavého povrchu vyrobku.

B Zatimco se sendvige pecou, zelend
kontrolka | 3 | se vypne a znovu zapne. To
signalizuje regulaci pozadované provozni
teploty.

B Kdyz je proces peceni dokonéen:
Vyt&hnéte sifovou zdstreku | 4 | ze zasuvky.

® Grilovani

Vhodné pro: Grilovani mensich kouskd masa,
uzenin, zeleniny

Vyménné desky:
Grilovaci desky (horni a dolni deska)

B Oteviete zémek [ 1] Oteviete vyrobek.
B Vlozte potraviny ke grilovéni na spodni

grilovaci desku [12].
®  Uzaviete vyrobek. Zavrete zamek [ 1],
Grilované potraviny se nyni pfipravuji.

/\ OPATRNE! Nebezpesi vystFiknuti.
Nepouzivejte zadné orosené potraviny ke
grilovéni. Pfi otevfeni vyrobku daveijte pozor
na tukové stitkance a stoupaijici pdry.

@ UPOZORNENI: Grilovéni trvd asi 4 a2
9 minut. Pravidelné kontrolujte stav pFipravy.

B Vyjméte grilované potraviny: PouZijte
plastovou/dfevénou stérku (nebo jiny
vhodny nekovovy ndstroj), aby nedoslo k
poskozeni nepfilnavého povrchu vyrobku.

B Zatimco se grilované potraviny pfipravuiji,
vypne se zelend kontrolka |3 | a znovu se
zapne. To signalizuje regulaci pozadované
provozni teploty.

B Po dokon&eni procesu grilovéni: Vyt&hnéte
sitovou zastreku | 4 | ze zdsuvky.

@® Peceni vafli

Vhodné pro: Sladké vafle nebo vafle vyrazné
chuti

Vyménné desky:
Vaflové desky (horni a dolni deska)

B Oteviete zamek [1]. Oteviete vyrobek.

B Pro nalévani tésta na dolni vaflovou
desku [13] pouzivejte nabéracku ze deva
nebo tepelné odolného plastu. Nepouzivejte
nabéracku z kovu, protoze ta by mohla
poskodit nepfilnavy povrch vaflovych desek.

®  Nepieplfivjte spodni vaflovou desku [13]

®  Uzaviete vyrobek. Zaviete zamek [ 1] Tésto
se nyni pece.

@ UPOZORNEN:I: Postup peceni trvd
priblizné 7 minut. V zdvislosti na tom, jak
hnédé vafle maji byt, mize byt doba peceni
zkrécena nebo prodlouzena.
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Odebrat vafle: Pouzijte plastovou/dfevénou
stérku (nebo jiny vhodny nekovovy néstroj),
aby nedoglo k poskozeni nepfilnavého
povrchu vyrobku.

Zatimco se vafle pecou, vypne se zelend
kontrolka | 3 | a znovu se zapne. To
signalizuje regulaci pozadované provozni
teploty.

Kdyz je proces peceni dokon&en: Vytdhnéte
sitovou zastreku | 4 | ze zdsuvky.

@ Recepty

® Tundkovy sendvi¢

Vyménné desky:

Sendvicové desky (horni a dolni deska)
Pfisady:

4 platky Toastového chleba

85g Tahiny

85¢g Nizkotuéného feckého jogurtu
80g TuRdka

65¢g Cerstvé bazalky

1 Vymackany citron

14 ml Olivového oleje

1 $petka Soli

1 $petka Pepre

Pfiprava:

B Predehfejte vyrobek.

Tahini, fecky jogurt a citrénovou §févu
promichejte a dochutte bazalkou, soli a
peprem.

Deite olivovy olej do jogurtové oméacky
Tahini. Tahiny-jogurtovou oméécku rozdélte na
2 platky toustového chleba.

Odkapaného tufidka na ngj rozlozte.
Oblozte zbyvaijicimi platky chleba.

Pelte pfiblizné 4 minuty.

lhned podaveite.
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@® Kruti sendvié

Vyménné desky:
Sendvi¢ové desky (horni a dolni deska) [11]

Prisady:

4 platky Toastového chleba
2 pléatky Syru gouda

50¢g Platkd kratich prsou
10g Hor¢ice

V2 Cibule

1 3petka Soli

1 3petka Pepre

Pfiprava:

B Predehfejte vyrobek.

B Hof¢ici rozdé&lte na vnitini stranu platkd
toustového chleba.

B Noakrdijejte cibuli nadrobno.

Kroti prsa a cibuli rozdélte na 2 platky

toustového chleba.

Posypte soli a pepfem.

Navrch deite platky syra.

Oblozte zbyvaijicimi platky chleba.
Pelte pfiblizné 4 minuty.

lhned poddveijte.

@ Belgické vafle

Vyménné desky:

Vaflové desky (horni a dolni deska)
Prisady:

5 Vejce

250 g Mésla

200 g Cukru

400 ml Mléka

500 ¢ Mouky

2 balicky Vanilkového cukru

5¢g Prasku do peciva



Pfiprava:

B Predehfejte vyrobek.

B Ve stiedné velké misce smicheijte vejce,
vanilkovy cukr, cukr a méslo.

B Prések na peéeni, asi polovinu mouky a
polovinu mléka dejte do misy a promicheijte.

B Pidejte zbyvaijici mouku a mléko. Micheite,
az je tésto krémové.

B Nastiikejte ob& vyménné desky [13] sprejem
na vareni.

B Rozdélte t&sto rovnomémé na spodni
vyménné desce. Pecte 7 minut.

@® Boruvkové vafle

Vyménné desky:

Vaflové desky (horni a dolni deska)
Pfisady:

120 ml  Rostlinného oleje

250 ml Mléka

2 Vejce

200 g Cukru

170 g Mouky
25¢g Prasku do peciva
130 g Bordvek (&erstvych nebo mrazenych)

Pfiprava:

B Pfedehfejte vyrobek.

B Ve velké uslehejte mise olej, mléko, vejce a
cukr. Pfidejte mouku a prések do peciva.
Dobfe promicheijte.

Opatrné vmichejte bordvky.

B Postiikejte obé odnimatelné vyménné
desky |13] sprejem na vafeni.

B Rozdélte t&sto rovnomémé na spodni

vyménné desce. Priblizné 10 minut pecte

dozlatova.

® Sunkové/syrové vafle

Vyménné desky:

Vaflové desky (horni a dolni deska)

Prisady:

570g Zmrazenych brambor Résti

225¢g Schwarzwaldské Sunky,
nakrdjené na kosticky

200 g Strouhaného syru cedar

3 Velkd veijce, naslehand

2 strouzky Cesneku (nasekaného)

2 &ajové Izicky Nasekanych Eerstvych listd

petrzelky

V2 &ajové |Zicky Suleného tymidnu

Va Eajové |Zzicky Uzené papriky

Ochutit soli a Eerstvé mletym &ernym pepfem

Pfiprava:

B Restované brambory rozmrazte.

B Predehfejte vyrobek.

B Postiikejte ob& odnimatelné vyménné
desky |13] sprejem na vareni.

B Smicheijte ve velké mise rosti, Sunku, syr,
vejce, Eesnek, petrzel, tymian a papriku.
Ochutte soli a pepfem.

B Smés brambor rozloZte rovnomérné na
spodni vyménnou desku. Pfiblizné 7 minut
pecte dozlatova a do kfupava.

B lhned podaveite.
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® Belgické hnédé vafle
Vyménné desky:
Vaflové desky (horni a dolni deska)

Prisady:

180 ¢ Univerzdlni mouky

65¢g Kakaového prasku
neobsahuijiciho pfidany
cukr

20g Krystalového cukru

1 &ajové lzicky Présku do peciva

1 &ajové Izicky Mofské soli
Pfepusténého mdsla -
nesoleného

10 polévkovych IZic

2 Velkd vejce

2 &ajové |zicky Vanilkového extraktu

60 ml Vody
120 g Malych &okolddovych
kouskd

u Volitelné prisady: Vanilkovd zmrzling,
&okolddovd poleva, praskovy cukr

Pfiprava:

B Predehfejte vyrobek. Ve velké mise smicheijte
mouku, kakao, cukr, prések do peciva a sil.
Rozpustte méslo a nechte ho stranou trochu
vychladnout.

BV malé misce smicheijte vejce, vanilkovy
extrakt a vodu. Vajenou smés nalijte do
suché hmoty. Rychle vmicheijte rozpusténé
méslo. Pridejte &okolddové kousky.

B Nastiikejte ob& vyménné desky 13| sprejem
na vareni.

B Rozdélte t&sto rovnomémé na spodni
vyménné desce. Pecte pfiblizné 3 minuty.

B Nadzdvihnéte viko a zkontrolujte vafle. Vafle
by mély byt plné& vytvotené, ale m&kké.

B Poddveijte s praskovym cukrem, vanilkovou
zmrzlinou nebo Eokoléddovou polevou.
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® Krevetové spizy se svestkami

Vyménné desky:
Grilovaci desky (horni a dolni deska)

Prisady:

2 polévkové Izice  Repkového oleje
Koriandru (&erstvé
nasekaného)

2 polévkové |zice

Limetkové kiry (erstvé
nastrouhang)

1 &ajovd |Zicka

3 polévkové |Zice Limetkové $favy

V2 &ajové Izicky  Soli

12 Syrovych krevet (8 az 12
krevet na 500 g/oloupané
a vykuchané)

3 Jalapefio papriky (podélné
rozfiznuté, bez zrni¢ek a
roz&tvrcené)

2 Svestky (odpeckované a

rozdélené na 3est dill)

Pfiprava:

B Pfedehfejte vyrobek.

B Zaglehat dohromady v mise fepkovy ole;j,
koriandr, limetkovou kdru, limetkovou $tévu
a sol.

B 3 |Zice smési dejte do malé misky a dejte
stranou.

B Krevety, jalapefio papriky a $vestky pfidejte
do smési. Smicheijte, aby se pokryly viechny
ingredience, a pak marinujte.

B Rozdélte krevety, jalapefios a $vestky
rovnomérné na 4 3pizy (25 cm). Zlikvidujte
marinddu.

®  Spizy grilujte, dokud krevety nejsou
prope&ené. Spizy grilujte na kazdé strané asi
2 minuty a pak ofocte.

B Pokapeite zbyvaijici marinddou.



® Cisténi a péée

/\ NEBEZPECi! Nebezpe&i zranéni
elektrickym proudem! Pied &isténim:
Vyrobek vzdy oddélte od napdienti.

/\ NEBEZPECi! Nebezpeéi popalenin!

Vyrobek necistéte bezprosttedné po provozu.

Nechte vyrobek nejdfive vychladnout.

/A VAROVANI! Neponotuite elekirické &asfi
vyrobku do vody nebo jinych kapalin. Nikdy
vyrobek nedrzte pod tekouci vodou.

@ UPOZORNENI: Vycistate vyrobek
bezprostfedn& po vychladnuti. Jakmile
zbytky potravin oschnou, nejdou snadno

odstranit.
Dil Zpusob ¢isténi
= Sendvicovag H Offete kryt lehce

navlhéenym hadfikem.
V pfipadé potfeby
prideijte trochu gistictho
prostfedku.

B Nedovolte, aby dovnitf
vyrobku pronikla voda
nebo jiné kapaliny.

Dil Zpusob cisténi

Vyménné desky ™ Opldchnéte vyménné

] 2] desky vodou a/nebo
pouZijte jemny Cistici
prostiedek. Vyménné
desky Ize také myt v
my&ce nddobi.

Meziprostory B Odstrafte tuk a

na spodnich kapaliny: PouZijte
strandch desek kuchyfisky papir.
Topny B Pilnuté, pfipdlené
&lanek [6] zbytky odstrafte:
Za&mek Pouzijte dfevénou

$pachtli nebo malé
devéné $pizy.

Nepouzivejte k &isténi vyrobku a jeho
prisluSenstvi zadné drsné, agresivni Cistici
prostfedky nebo tvrdé kartace.

Po vygisténi a pred daldim pouzitim vyrobku:
Peclivé osuste viechny dily.
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® Odstranovani poruch

Problém Odstranéni

Vyrobek B Pfipojte pfipojné

nefunguje. vedeni | 4| k vhodné
zdsuvce.

Vafle/sendvige B Zkrafte dobu peéeni.

jsou pfilid tmavé.

Vafle/sendvice B Prodluzte dobu peceni.

jsou prili3 svétlé.

Hotové upecené B Pfed pedenim vyménné

vafle/sendvice se desky [11], [13] lehce

daii jen obtizné namazte tukem.

odstranit z B Zkuste pouzit jiny

vyrobku. recept.

® Skladovani

/\ NEBEZPECi! Nebezpeéi popalenin!
Neuklédeijte vyrobek ihned po provozu.
Nechte vyrobek nejdfive vychladnout.

B Pfed ulozenim vyrobek vycistéte.

B Navifte pfipojné vedeni |4 | na ndvin
kabelu | 5 | na spodni strané vyrobku.

B Pokud neni vyrobek pouzivén, skladujte ho v
origindInim obalu.

B Uchovaveite vyrobek a suchém misté& mimo

dosah déti.
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® Zlikvidovani

Obal se skladd z ekologickych materidld, které

mozete zlikvidovat prostfednictvim mistnich
sbéren recyklovatelnych materiald.

&

I =

Pfi tfidéni odpadu se fidte podle
oznaéeni obalovych materiald
zkratkami (a) a &isly (b), s nasledujicim
vyznamem: 1-7: umélé hmoty /
20-22: papir a lepenka / 80-98:
sloZzené latky.

Vyrobek a obalové materidly jsou
recyklovatelné, zlikvidujte je oddélené
pro lepsi odstranéni odpadu.

Logo Triman plati jen pro Francii.

O moznostech likvidace vyslouzilych
zafizeni se informuijte u sprévy vasi
obce nebo mésta.

V z4jmu ochrany Zivotniho prostfedi
vyslouzily vyrobek nevyhazujte do
domovniho odpadu, ale predejte

k odborné likvidaci. O sbérnéch a
jejich oteviracich hodinéch se mizete
informovat u pfisluiné spravy mésta
nebo obce.



® Zéruka

Vyrobek byl vyroben s nejvy3si peclivosti podle
prisnych kvalitativnich smémic a pfed odeslanim
prodel vystupni kontrolou. V pfipadé zdvad méte
moznost uplatnéni z&konnych prav vigi prodeijci.
Vase préva ze zdkona nejsou omezena nasi nize
uvedenou zdrukou.

Na fento artikl plati 3 zdruka od data zakoupeni.

Zé&ruéni lhita zadind od data zakoupen.
Uschoveijte si dobfe origindl pokladni stvrzenky.
Tuto stvrzenku budete potfebovat jako doklad o
zakoupeni.

Pokud se do 3 let od data zakoupeni tohoto
vyrobku vyskytne vada materidlu nebo vyrobni
vada, vyrobek Vém - dle nadeho rozhodnuti -
bezplatné opravime nebo vyménime. Tato
zéruka zanikg, jestlize se vyrobek poskodi,
neodborné pouzil nebo neobdrzel pravidelnou
odrzbu.

Zéaruka plati na vady materidlu a vyrobni vady.
Tato zdruka se nevztahuje na dily vyrobku
podléhaijici opotiebeni (napt. na baterie),
ddle na poskozeni kiehkych, choulostivych
dild, napf. vypina&d, akumuldtord nebo dild
zhotovenych ze skla.

Postup v pfipadé uplatiovani zaruky

Pro zaijisténi rychlého zpracovani Vaseho
piipadu se fidte nésledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pfipravte
pokladni stvrzenku a &islo artiklu

(napk. IAN 123456_7890) jako doklad o
zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém stitku, gravure,
titulni strdnce ndvodu (vlevo dole) nebo na
ndlepce na zadni nebo spodni strané.

V piipadé poruch funkce nebo jinych zévad
nejdfive kontaktuite, telefonicky nebo e-mailem, v
nésledujicim textu uvedené servisni oddé&lenti.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete
s prilozenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a Udaiji k zavadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vém
byla sdélena.

Servis

& Servis Ceska republika
Tel: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz

Cce
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Pouzité vystrazné upozornenia a symboly
V tejto priru¢ke a na obale sa pouZivaji nasledujice upozornenia:

o . "
signdlnym slovom ,Nebezpecenstvo
oznaduje nebezpelenstvo s vysokym

zranenie.

NEBEZPECENSTVO! Tento symbol so

stupfiom rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete,
bude mat za nésledok smrt alebo vézne

Striedavy prid/striedavé napdtie

Hertz (siefovd frekvencia)

Watt

VYSTRAHA! Tento symbol so
signélnym slovom ,Vystraha” oznaduje
nebezpecenstvo so strednym stupfiom
rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude
mat za ndsledok vézne zranenie alebo
smrf.

UPOZORNENIE: Tento symbol
so signdlnym slovom ,Upozornenie”
pontka dal3ie uZitoéné informdcie.

Produkt pouzivaijte len v suchych
interiéroch.

POZOR! Tento symbol so signalnym

alebo stredne fazké zranenie.

slovom ,Pozor” oznaduje nebezpe&enstvo
s nizkym stupfiom rizika, ktoré, ak sa mu
nevyhnete, bude maf za nésledok [ahké

Nebezpecenstvo Grazu elekirickym
prodom!

Pozor, horici povrch!

Tento pristroj je zaradeny do triedy
ochrany | a musi byt uzemneny.

Bezpeény pre potraviny

Tento vyrobok Ziadnym spésobom
negativne neovplyviivje na chut
alebo véhu.

Vymenitelné platne [11], 12 « [13] s6

vhodné na umyvanie v umyvacke riadu.

Znacka CE potvrdzuje zhodu so
smernicami EU, ktoré si relevantné
pre produkt.

TOASTOVAC

® Uvod

Blahozeldme Vam ku kipe Vésho nového
vyrobku. Rozhodli ste sa pre velmi kvalitny
vyrobok. Névod na obsluhu je st&astou tohto
vyrobku. Obsahuje déleZité upozornenia
tykajice sa bezpe&nosti, pouzivania a likvidécie.

Skér ako za&nete vyrobok pouzivaf, obozndmte
sa so vietkymi pokynmi k obsluhe a bezpeénosti.
Vyrobok pouzZivajte iba v stlade s popisom a

v uvedenych oblastiach pouzivania. V pripade
postipenia vyrobku daliim osobdm odovzdaite
aj vietky dokumenty patriace k vyrobku.

SK 97



® Pouzivanie v sulade s
urcenim

Tento produkt je uréeny na vyrobu vafli,

sendvicov a na grilovanie. Nepouzivaite ho na

Ziadne iné Gcely.

Produkt je uréeny len na pouZitie v stkromnych

domédcnostiach a nie na komeréné G&ely.

Vyrobca nepreberd Ziadnu zodpovednost za
$kody sp&sobené neodbornym pouzivanim.

® Rozsah dodavky

Po vybaleni produktu skontrolujte, ¢i je dodavka
kompletnd a &i s vietky Easti v pozadovanom
stave. Pred pouzZivanim odstrarite vietky obalové
materidly.

1x Toastovad
3x Vymenitelné platne
1x Névod na pouZivanie

Popis suciastok

Zaistovaci uzdver

Cervend kontrolka (prevadzka)

Zelend kontrolka (ohrievanie)

Napdijaci kdbel so siefovou zdstrékou
Miesto na navinutie kébla

Obhrievaci prvok

Velké hacikové upevnenie

Uvolfovacia pdka

Vonkaisi vystupok (maly)

Vnuitorny vystupok (velky)

Sendvi¢ové platne (vrchné a spodné platne)
Grilovacie platne (vrchné a spodné platne)
Vaflové platne (vrchné a spodné platne)

BREEE=Ne]a[x«]-] ®
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® Technické udaje

220-240V~,
50/60 Hz
Prikon: 750 W

Trieda ochrany: I

GS certifikovany (TUV SUD)
A Bezpecnostné
upozornenia
PRED POUZITIM PRODUKTU
SA OBOZNAMTE SO
VSETKYMI BEZPECNOSTNYMI
POKYNMI A POKYNMI NA
OBSLUHU! KED BUDETE TENTO
PRODUKT ODOVZDAVAT
DALEJ, ODOVZDAJTE AJ
KOMPLETNU DOKUMENTACIU
K PRODUKTU!

V pripade poskodenia z dévodu
nedodrZania tohto ndvodu na
pouzivanie zanikd nérok na
zaruku!

Vstupné napdtie:

Za nésledne vzniknuté skody
nepreberdme Ziadnu zdaruku!

V pripade majetkovych alebo
persondlnych $kéd z dévodu
neodborného pouzivania alebo
nedodrZania bezpeénostnych
upozorneni nepreberdme Ziadnu
zodpovednos!



Deti a osoby s postihnutim Cistenie a Gdrzbu nesm
AVYSTRAHA! vykondvaf deti mladsie ako

NEBEZPECENSTVO
OHROZENIA ZIVOTA A
URAZU PRE DOJCATA A
DETI!

Deti nenechdvaite bez
dozoru v blizkosti obalovych
materidlov. Obalovy materidl
predstavuje nebezpecenstvo
udusenia.

Deti &asto podcefiujd
nebezpedenstvo spojené

s obalovymi materidlmi.
Nedovolte, aby sa deti dostali
sa do blizkosti obalového
materidlu.

Tento produkt méZu pouzivaf
deti od 8 rokov a starsie,

ako aj osoby so zniZenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnosfami,
alebo nedostatkom skdsenosti
a vedomosti, len ak s pod
dozorom alebo boli poucené
ohladom bezpeéného
pouZivania vyrobku a z toho
vyplyvajicich nebezpedenstiev.
Deti sa nesm{ s produktom
hraf.

8 rokov a stardie deti musia
byt pri tychto &innostiach pod
dozorom.

Defom mlads$im ako 8 rokov
nedovolte pribliZit sa k
produktu a k napdjaciemu

kablu.

Pouzivanie v sulade s

urcenim

AVYSTRAHA! Neodborné
pouzitie mbzZe spdsobif
zranenia. Tento produkt
pouZzivaijte vyluéne podla
tohto ndvodu. Nepokisaijte sa
produkt Ziadnym spésobom
menit.

Elektricka bezpecnost

A NEBEZPECENSTVO!
Nebezpecenstvo zasahu
elektrickym prodom!
Nepokdsajte sa opravovaf
produkt svojpomocne. V
pripade poruchy mézu
opravy vykondvat vyluéne
kvalifikovani odbornici.
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A\ NEBEZPECENSTVO!
Nebezpecenstvo
popalenia! Produkt je poéas
prevadzky hordci. Produktu sa
nedotykajte pocas pouZivania
alebo bezprostredne po fiom.

AVYSTRAHA!
Nebezpecenstvo zasahu
elektrickym priodom!
Produkt nepondrajte do vody
alebo inych kvapalin. Produkt
nikdy nedrzte pod tecicou
vodou.

AVYSTRAHA!
Nebezpecenstvo zasahu
elektrickym prodom!
Nepouzivajte poskodeny
produkt. Ak je produkt
poskodeny, odpojte ho od
elektrickej siete a obréfte sa na
predajcu.

® Produkt sa nesmie pouzivaf,
ak spadne alebo md viditelné
poskodenia.

B Tento produkt je po pripojeni k
elektrickej sieti stéle zapnuty.
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M Pred pripojenim produktu do

elektrickej siete skontrolujte,
&i napdtie a menovity prid
zodpovedaji Gdajom o
napdjani uvedenym na
typovom §titku produktu.
Siefovi zastréku a napdjaci
kébel pravidelne kontroluijte,
&i nie sU poskodené. Ked' je
napéjaci kdbel poskodeny,
musi ho vymenit vyrobca,
ieho zdkaznicka sluzba
alebo podobne kvalifikovana
osoba, aby sa predislo
nebezpelenstvam.

Chrérite napdjaci kdbel pred
poskodenim. Nenechaite ho
visief nad ostrymi hranami

a nestld&aijte ho, ani ho
neohybaite. Napéjaci

kébel drzte v dostatoéne;j
vzdialenosti od horicich pléch
a otvoreného plamena.



Obsluha

M Produkt nenechévaite bez
dozoru, ked je pripojeny k
elektrickej sieti.

Produkt pocas prevadzky

nepresUvaijte.

Produkt nepouzivaijte bez

vloZenia vymenitelnych platni.

Produkt neukladaijte na
hordce povrchy (plynovy
spordk, elektricky spordk,
rira na peéenie atd.).
Produkt pouZivajte na
rovnom, stabilnom, Cistom,
teplovzdornom a suchom
povrchu.

Produkt nezakryvaite, ked
sa pouziva alebo kratko po
ukonéeni pouzZivania, kym je
este teply.

Dbaijte na to, aby napdjaci
kébel nebol zaseknuty medzi
vymenitelnymi platiiami,
alebo aby sa nedotykal hran
vymenitelnych platni.

B Pouzivanie predlZovacich

kéblov sa neodporiéa.

Ak by bolo nevyhnutné pouzif
pred|Zovaci kdbel, musi byf
tento uréeny pre hodnotu
produ minimdlne 10 A.
Pripojné a pred|Zovacie kdble
ulozte tak, aby nikto nemohol
zakopndt a ni¢ sa nemohlo
poskodit.

Tento produkt nie je uréeny na
to, aby bol prevédzkovany s
pouzitim externych spinacich
hodin alebo samostatného
dialkového systému.

Na strane pouZivatela sa
nevyzaduje Ziadna &innosf
pri nastavovani produktu na
50 alebo 60 Hz. Produkt sa
na 50 resp. 60 Hz nastavi
automaticky.
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Cistenie a skladovanie

AVYSTRAHA!
Nebezpecenstvo
poranenia! Ked sa chystdte
produkt vycistif, alebo ho uz
nebudete pouZivat, odpojte ho
z elektrickej siete.

® Hordci produkt neskladujte v
skrini alebo v baleni.

® Siefov( zéstréku nefahaijte zo
zdasuvky za napdjaci kdbel.

B Produkt, napéjaci kdbel a
siefovy zdstréku chrérite pred
prachom, priamym slneénym
Ziarenim, kvapkajicou a
striekajicou vodou.

® Produkt skladujte na chladnom,
suchom mieste, chraneny pred
vlhkostou a mimo dosahu deti.

B Produkt chrérite pred teplom.
Produkt neumiestiiujte do
blizkosti otvoreného ohiia
alebo zdrojov tepla, ako s
kachle alebo ohrievace.
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® Pred prvym pouzitim

B Odstrante obalovy materidl. Skontroluite, &
s0 vietky Casti kompletné.

B Vo vyrobe boli niektoré asti produktu
pre vadu ochranu o3etrené tenkou vrstvou
olejového filmu.
Pred prvym pouZitim zapnite produkt bez
prisad, aby sa vyparili pripadné zvysky.

B Vycistite produkt a prisludenstvo (pozri odsek
,Cistenie a starostlivost”).

(D UPOZORNENIA:

B Ked produkt prvykrét zahrejete, méze
vznikndf mierny zdpach. Postaraijte sa o
dostato&né vetranie prostredia.

B Prvé vafle vyhodte.

@® Montaz

/\ VYSTRAHA! Nebezpeéenstvo
zasahu elektrickym prodom. Pred
vloZenim/odstrédnenim vymenitelnych platni
[11], [12], [13}: Vytiahnite siefovi zastreku
zo zdsuvky.

/) NEBEZPECENSTVO! Nebezpeéenstvo
popalenia. Vymenitelné platne [11]

[12], [13] sa nesm vkladaf/odstraiiovaf
bezprostredne po pouziti. Produkt nechaite
najskér vychladndf.

Vlozenie vymenitel'nych platni

B Otvorte zaistfovaci uzdver . Otvorte
produkt.

B Umiestnite vnitorné vystupky [10] Zelanej
vymenitelnej platne do velkého hégikového
upevnenia .

B Vymenitelno platiiu zatlé&ajte nadol, az kym
nezapadne na miesto.

B Tento krok zopakujte na druhej strane
produktu.

@® UPOZORNENIE: Vkladajte len
vymenitelné platne rovnakého typu.



Vyberanie vymenitel'nych platni

B Otvorte zaistovaci uzdver . Otvorte
produkt.

®  Potiahnite za uvolfiovacie paky [8]. Vyberte
vymenitelnd platiiu.

B Tento krok zopakujte na druhej strane
produktu.

® Obsluha

Priprava: Namazte vrchné a spodné

vymenitelné platne [11], [12], [13] vhodnym

jedlym olejom.

B Zapnutie produktu: Siefovd zdastreku
zapojte do vhodnej zésuvky. Cervend
kontrolka | 2 | svieti.

B Vypnutie produktu: Siefovi zdstréku
vytiahnite zo siefovej zasuvky. Cervend

kontrolka | 2 | zhasne.

B Polas zahrievania nechajte produkt
zatvoreny.
B Produkt nahrievaijte, az kym nebude svietit

zelend kontrolka .

Kontrolka Stav

Cervenf:x kontrolka Produkt zapnuty
zapnuta

Cervenfu kontrolka Produkt vypnuty
vypnuta

Zelend kontrolka Produkt sa opdf
vypnutd zahrieva/hreje.
Zelend kontrolka Dosiahla sa teplota
svieti pecenia.

(@ UPOZORNENIE: Pocas prevadzky sa
zelend kontrolka | 3 | priebezne zapina a
vypina. Toto ukazuje, Ze produkt sa znova
zahrieva na prevédzkov teplotu.

B Tento produkt je uréeny na vyrobu vafli,
sendvicov a na grilovanie (vid' nasledujice

odseky).

Odporuéana doba peéenia/grilovania

Zapekané sendvice 3 az 4 mindty

Grilovanie 4 az 9 mindt

(pravidelne

kontrolujte stav

peenia)

Vafle (sloclike/ 7 minot
chrumkavé)

Iba ako referencia (odhadovany &as peéenia
ndjdete v odseku ,Recepty”)

® Zapekanie sendvicov
Vhodné pre: Sendviée so sladkou alebo

vydatnou plnkou

Vymenitel'né platne:
Sendvi¢ové platne (vrchné a spodné

platne)
B Otvorte zaistovaci uzdver . Otvorte
produkt.

B Polozte 2 pripravené sendvi¢e na spodnd

sendvicovd platiiu [11].

B Zatvorte produkt. Zatvorte zaisfovaci uzdver
[1]. Teraz sa sendvice zaped.

@® UPOZORNENIE: Pecenie trva pribl.
3 az 4 mindty. V zdvislosti od toho, aké
chrumkavé maijo byt sendvige, je mozné
dobu pecenia skrétit alebo predizit.
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B Vybratie sendvi€ov: PouZite plastovi/
drevend $pachtlu (alebo iny vhodny
nekovovy ndstroj), aby ste predili
poskodeniu teflénovej vrstvy produktu.

B Polas pe&enia sendvi¢ov sa zelend kontrolka
vypne a znova zapne. Indikuje to
reguléciu pozadovanej prevadzkovej teploty.

B Ked je pecenie ukoncené:

Vytiahnite siefovi zastreku | 4 | zo z&suvky.

@® Grilovanie

Vhodné pre: Grilovanie malych kiskov mésa,
klobésky, zeleniny

Vymenitel'né platne:
Grilovacie platne (vrchné a spodné platne)

B Otvorte zaistovaci uzdver . Otvorte
produkt.

B Jedlo na grilovanie polozte na spodnd
grilovaciu platfu [12)

B Zatvorte produkt. Zatvorte zaisfovaci uzdver

[1]. Grilované jedlo bude teraz upegené.

/\ POZOR! Nebezpeéenstvo prskania.
Nepouzivaijte na grilovanie mokré jedlo.
Pri otvérani produktu dévaijte pozor na
prskajocu mast a stipajicu paru.

@® UPOZORNENIE: Grilovanie trvd asi
4 az 9 mindt. Pravidelne kontrolujte stav
grilovania.
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B Vybratie grilovaného jedla: Pouzite
plastovi/drevend $pachtlu (alebo iny
vhodny nekovovy ndstroj), aby ste predisli
poskodeniu teflénovej vrstvy produktu.

B Polas pe&enia grilovaného jedla sa zelend
kontrolka | 3 | vypne a znova zapne. Indikuje
to reguldciu pozadovanej prevddzkovej
teploty.

B Ked je grilovanie ukon&ené: Vytiahnite
siefov( zdstreku |4 | zo zdsuvky.

@ Pecenie vafli
Vhodné pre: Sladké alebo vydatné vafle

Vymenitel'né platne:
Vaflové platne (vrchné a spodné platne)

B Otvorte zaistovaci uzdver . Otvorte
produkt.

B Pri nalievani cesta na spodny vaflovd
platiiu [13] pouzZite drevend alebo plastovi
naberagku odolnd voci teplu. Nepouzivaite
naberacku z kovu, kedZe méze poskodif
antiadhéznu vrstvu vaflovych platni.

B Spodnd vaflovi platiiu [13] neprepliujte.

B Zatvorte produkt. Zatvorte zaisfovaci uzaver

[1] Teraz sa cesto bude piecf.

(@D UPOZORNENIE: Pecenie trvd asi 7 minGt.
Vzdy podla toho, aky stupefi zhnednutia
chcete dosiahnuf, mézete Eas pedenia skratif
alebo predizif.



Vybratie vafli: PouZite plastovi/drevent
3pachtlu (alebo iny vhodny nekovovy
néstroj), aby ste predisli pogkodeniu
teflénovej vrstvy produktu.

Po&as pecenia vafli sa zelend kontrolka
vypina a opdt zapina. Indikuje to reguléciu
pozadovanej prevddzkovej teploty.

Ked'je pecenie ukoncené: Vytiahnite siefovd

zéstreku |4 | zo zdsuvky.

® Recepty
® Sendvic s tuniakom

Vymenitel'né platne:
Sendvi¢ové platne (vrchné a spodné

platne)

Prisady:

4 platky Sendvi¢ového chleba

85g Tahini

85¢g Gréckeho jogurtu so znizenym
obsahom tuku

80g¢g Tuniaka

65¢g Cerstvej bazalky

1 Vytlageny citrén ($fava)

14 ml Olivového oleja

1 stipka Soli

1 stipka Cierneho korenia

Priprava:

B Predhrejte produkt.

Zmieajte tahini, grécky jogurt a citrénovi
$favu a okorefte bazalkou, solou a &iernym
korenim.

Pridajte olivovy olej do jogurtove| zmesi
Tahini. Tahini - jogurtovi zmes natrite na
2 platky sendvi¢ového chleba.
Naukladaijte odkvapkaného tuniaka.
Prikryte zvy3nymi platkami sendvicového
chleba.

Pecte pribl. 4 minoty.

Hned' podavaite.

® Sendvic¢ s moriakom

Vymenitel'né platne:
Sendvi¢ové platne (vrchné a spodné

platne)

Prisady:

4 platky Sendvi¢ového chleba

2 platky Syra Gouda

50¢g Nakréjanych moréacich pfs
10g Horcice

12 Cibule

1 stipka Soli

1 stipka Cierneho korenia
Priprava:

B Predhrejte produkt.

B Horéicu natrite na vndtorny stranu
sendvicového chleba.

B Cibulu nakréjajte na drobné kdsky.

B Moréacie prsia a cibulu poukladaite na
2 platky sendvi¢ového chleba.

B Posypte korenim a posolte.

B Na to polozte platky syra.

B Prikryte zvy$nymi platkami sendvi¢ového
chleba.

B Pette pribl. 4 mindty.

B Hned poddavaijte.

@ Belgické vafle

Vymenitel'né platne:
Vaflové platne (vrchné a spodné platne)

Prisady:

5 Vaijcia

250¢g Masla

200 g Cukru

400 ml Mlieka

500 ¢ Muky

2 balicky Vanilkového cukru
5g Prasku do peciva
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Priprava:

B Predhrejte produkt.

BV stredne velkej miske zmie3aite vaijicka,
vanilkovi cukor, cukor a maslo.

B Pridajte do misky pra3ok do pegiva,
asi polovicu miky a polovicu mlieka a
premie3aijte.

B Pridajte zvy3nd miku a mlieko. Miedaijte,
pokym cesto nebude krémové.

B Obe vymenitelné platne |13] nasprejujte
tukom.

B Na spodnd platfiu rovnomerne naneste
cesto. Pecte 7 mindt.

@® Cudoriedkové vafle

Vymenitel'né platne:
Vaflové platne (vrchné a spodné platne)

Prisady:

120 ml  Rastlinného oleja

250 ml Mlieka

2 Vaijcia

200 g Cukru

170 g Muky

259 Prasku do pediva

130¢g Cucoriedok (&erstvé alebo mrazené)
Priprava:

B Predhrejte produkt.

B Vo velkej miske zmie3aijte olej, mlieko, vajcia
a cukor. Pridajte miku a présok do peciva.
Dobre zmiesaijte.

B Pridajte ¢ucoriedky.

B Obe vyberatelné vymenitelné platne
nasprejujte tukom.

B Na spodnd platfiv rovnomerne naneste
cesto. Pecte pribl. 10 mindt do zlatohneda.
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® Sunkové/syrové vafle

Vymenitel'né platne:
Vaflové platne (vrchné a spodné platne)

Prisady:
570g

Mrazenych stréhanych zemiakov

225¢g Schwarzwaldskej $unky nakrdjane;
na kocky

200 g Nastréhaného syra gedar

3 Velké vaijcia, vy3lahané

2 strogiky Cesnaku (pretlaené)

2CL Cerstvej posekanej petrzlenovej
vhate

2 CL Sugeného tymidnu

v CL

Dochutte solou a Eerstvo pomletym &iernym

Susenej papriky
korenim

Priprava:

B Rozmrazte zemiakové placky.

B Predhrejte produkt.

B Obe vyberatelné vymenitelné platne
nasprejujte tukom.

B Vo velkej miske zmiedajte strGhané zemiaky,
$unkuy, syr, vajcia, cesnak, petrzlen, tymian a
papriku. Dochutte solou a korenim.

B Zemiakovi zmes rovnomerne naneste na
spodni vymenitelnd platiiu. Pecte pribl.

7 mindt do zlatohneda farby a chrumkavej
konzistencie.

B Hned poddvaite.



@ Belgické vafle Brownie

Vymenitel'né platne:
Vaflové platne (vrchné a spodné platne)

Prisady:

180g  Univerzdlnej miky

65¢g Nesladeného kakaového prasku
20g Krystalového cukru

1CL Prasku do peciva
1CL Morske;j soli

10 PL Rozpusteného masla, nesoleného
2 Velké vajcia

2CL Vanilkového extraktu

60 ml Vody

120g  Malych kiskov Eokolady

u  Volitel'né prisady: Vanilkova zmrzling,
&okolddovd poleva, préskovy cukor

Priprava:

B Predhrejte produkt. Vo velkej miske zmie3ajte

miku, kakaovy présok, cukor, prasok do
pediva a sol. Roztopte maslo, odlozte ho a
nechaijte chvilu vychladnut.

BV malej miske zmie3aijte vaijcia, vanilkovy
extrakt a vodu. Vajcovi zmes pridajte do
suchej hmoty. Roztopené maslo rychlo
premiedajte. Pridajte kdsky &okolady.

B Obe vymenitelné platne |13] nasprejujte
tukom.

B Na spodnd platfiv rovnomerne naneste
cesto. Pecte pribl. 3 minGty.

B Zdvihnite kryt, aby ste vaflu skontrolovali.
Vafla by mala byt pekne vyformovang, ale
mala by byt méakka.

B Poddvaite s praskovym cukrom, vanilkovou
zmrzlinou alebo &okolddovou polevou.

@ Krevetové spizy so slivkami

Vymenitel'né platne:
Grilovacie platne (vrchné a spodné platne)

Prisady:

2PL  Repkového oleja

2 PL Koriandra (&erstvo nasekaného)
1CL  Limetkovej kéry (&erstvo nastrohanej)
3PL  Sfavy z limetky

2 CL - Soli

12 Surové krevety (8 az 12 kreviet 4
500 g/o36pané a vypitvané)

3 Jalapefio papricky (pozdizne
nakrdjané, vy&istené od semiaéok a
roz3tvrtené)

2 Slivky (oltpané a vykéstkované)

Priprava:

B Predhrejte produkt.

B Vo velkej miske rozilahajte repkovy olej,
koriander, limetkovd kéru, $favu z limetky a
sol.

B 3 polievkové lyZice zmesi dajte do malej
misky a odlozte bokom.

B Do zmesi pridajte krevety, Jalapefio papricky
a slivky. Zmieaijte, aby sa vietky prisady
zakryli a ndsledne ich nechajte marinovaf.

B Krevety, Jalapefios papricky a slivky
rovnomerne rozmiestnite na 4 $pizy (25 cm).
Odstrarite marinddu.

m  Spizy grilujte, az kym nebud krevety
poriadne prepegené. Spizy grilujte z kazdej
strany asi 2 minGty a potom ich otocte.

B Pokvapkaijte zvy3nou marinddou.
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® Cistenie a starostlivost

/\ NEBEZPECENSTVO! Nebezpeéenstvo
zéasahu elektrickym prodom! Pred
&istenim: Produkt vzdy odpojte od napdjania.

/\ NEBEZPECENSTVO! Nebezpeéenstvo
popadlenia! Produkt necistite bezprostredne
po pouziti. Produkt nechajte najskér
vychladndf.

/\ VYSTRAHAL! Elekirické Easti produktu
nepondrajte do vody alebo inych kvapalin.
Produkt nikdy nedrzte pod te¢icou vodou.

@ UPOZORNENIE: Produki oisiite hned po
vychladnuti. Ak sa na produkte nachadzaijo
zaschnuté zvysky potravin, fazko sa
odstrafiujd.

Diel Metéda Cistenia

B Toastovaé H Teleso utrite mierne
navlhéenou handrou.
Ak je to potrebné,
pridaite trochu
&istiaceho prostriedku.

B Zabraite vode alebo

inym kvapalindm
vnikndt do vnitra
produktu.
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Diel
B Vymenitelné
platne

(1] (2] (3

Metéda éistenia

B Vymenitelné
platne oplachnite
vodou a/alebo
jemnym cistiacom
prostriedkom.
Vymenitelné platne
je mozné Cistit aj v
umyvaéke riadu.

B Medzipriestory
na spodnej
strane
vymenitelnych
platni

B Ohrievaci

prvok [6]

B Zaistovaci

uzdver III

B Odstrdnte tuk a
kvapaliny: Pouzite
kusok kuchynského
papiera.

B Odstréite prilepené,
pripdlené zvysky:
Pouzite drevenu stierku
alebo malt drevend
varesku.

Na ¢istenie produktu a prisludenstva

nepouZivajte Ziadne abrazivne, agresivne
&istiace prostriedky, ani tvrdé kefy.

Po &isteni a pred opdtovnym pouZitim

produktu: Vietky &asti dékladne osuste.



® Odstrdanenie poruch

Problém Odstranenie

Produkt nefunguje. ™ Napdjaci kébel
zapojte |4 | do vhodnej
zéstreky.

Vafle/sendvige st ® Skrdtte cas pedenia.
prili§ tmavé.

Vafle/sendvige s6 ™ Predizte &as peenia.
prilis svetlé.

Hotové upecené B Pred pegenim
vafle/sendvice vymenitelné platne [11],
sa dajo len jemne namazte.
fazko odobraf z B Vyskisaijte iny recept.
produktu.

® Skladovanie

/\ NEBEZPECENSTVO! Nebezpeienstvo
popélenia! Produkt neskladuijte
bezprostredne po pouziti. Produkt nechajte
najskér vychladndf.

B Produkt pred uskladnenim vycistite.

B Napdjaci kabel | 4 | namotajte na miesto
na navinutie kdbla | 5 | na spodnej Easti
produktu.

B Ked produkt nepouzivate, uchovévaite ho v
origindlnom baleni.

B Produkt uchovavaite na suchom mieste mimo
dosahu deti.

@ Likvidacia
Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré

mézete odovzdat na miestnych recyklagnych
zbernych miestach.

&)  obalovych materidlov pre triedenie
odpadu, st ozna&ené skratkami (a) a
&islami (b) s nasledujiocim vyznamom:
1-7: Plasty / 20-22: Papier a
kartén / 80-98: Spojené latky.

< Vyrobok a obalové materidly sg
@ recyklovatelné, zlikvidujte ich oddelene
pre lepsie spracovanie odpadu.
Triman-Logo plati iba pre Francizsko.

N Vsimaite si prosim oznacenie
b
a

o O moznostiach likvidacie
ﬁ" opotrebovaného vyrobku sa mézete
informovaf na Vasej obecnej alebo
mestskej sprave.

Zivotného prostredia ho neodhodte do
domového odpadu, ale odovzdajte
na odborny likviddciu. Informdcie o

E Ak vyrobok dosluzil, v zdujme ochrany
—_—

zbernych miestach a ich otvéracich
hodin&ch ziskate na Vasej prislusnej
sprave.

SK 109



® Zaruka

Tento vyrobok bol dékladne vyrobeny podla
prisnych akostnych smernic a pred dodanim
svedomito testovany. V pripade nedostatkov
tohto vyrobku Vam prindlezia zdkonné prava
vo&i predajcovi produktu. Tieto zdkonné
préva nie si nadou nizsie uvedenou zdrukou
obmedzené.

Na tento produkt poskytujeme 3-roéni zdruku
od ddatumu ndkupu. Zéruénd doba zadina plyndf
ddtumom kipy. Starostlivo si prosim uschovaite
origindlny pokladniény listok. Tento doklad je
potrebny ako dékaz o kipe.

Ak sa v rdmci 3 rokov od ddtumu ndkupu tohto
vyrobku vyskytne chyba materidlu alebo vyrobnd
chyba, vyrobok Vém bezplatne opravime alebo
vymenime - podla négho vyberu. Této zaruka
zanikd, ak bol produkt poskodeny, neodborne
pouzivany alebo neodborne udrziavany.

Poskytnutie zdruky sa vzfahuje na chyby
materidlu a vyrobné chyby. Této zdruka

sa nevzfahuje na Easti produktu, ktoré st
vystavené normdlnemu opotrebovaniu, a preto
ich je mozné povaZovaf za opotrebovatelné
diely (napr. batérie) alebo na poskodenia

na rozbitnych dieloch, napr. na spinadi,
akumulétorovych batériach alebo ¢astiach, ktoré
sU zhotovené zo skla.
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Postup v pripade poskodenia v zaruke

Pre zaru&enie rychleho spracovania Vasej
poziadavky dodrzte prosim nasledujice pokyny:

Pre vietky otdzky maite pripraveny
pokladni¢ny doklad a &islo vyrobku
(napr. IAN 123456_7890) ako dékaz o kdpe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom ititku, gravire,
na prednej strane Vésho navodu (dole viavo)
alebo ako nélepku na zadnej alebo spodne;j
strane.

Ak sa vyskytnd funk&né poruchy alebo iné
nedostatky, najskér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte nésledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt oznaeny ako defekiny potom mézete
s prilozenym dokladom o kipe (pokladni¢ny
listok) a uvedenim, v éom spociva nedostatok
a kedy sa vyskytol, bezplatne odoslaf na Vam
ozndmenU adresu servisného pracoviska.

Servis
GK  Servis Slovensko
Tel.: 0800 008158

E-posta: owim@lidl.sk

Cce
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Indicaciones de advertencia y simbolos empleados
En este manual de instrucciones y en el embalaje se emplean las indicaciones de advertencia
siguientes:

Tensién / corriente alterna

iPELIGRO! Este simbolo con la palabra

de sefializacién “Peligro” identifica un
riesgo de nivel alto que, si no se evita,
puede tener como consecuencia una lesién

Hertzio (frecuencia de red)

grave o incluso la muerte.

Watt

f{ADVERTENCIA! Este simbolo con la
palabra de sefializacién “Advertencia”
identifica un riesgo de nivel medio

NOTA: Este simbolo con la
palabra de sefializacién “Nota”
ofrece mds informacién 0til.

que, si no se evita, puede tener como
consecuencia una lesién grave o incluso
la muerte.

Utilice el producto solo en espacios
interiores secos.

iCUIDADO! Este simbolo con la palabra
de sefalizacién “Cuidado” identifica un

iPeligro - riesgo de descarga
eléctrical

riesgo de nivel bajo que, si no se evita,
puede tener como consecuencia una lesién

) jAtencién, superficie caliente!
menor o de tipo leve.

Seguridad alimentaria

Este aparato estd clasificado como clase . L
Este producto no tiene ningdn efecto

de proteccién | y debe conectarse a tierra. .
negativo en el sabor u olor.

El marcado CE ratifica la
conformidad con las Directivas de
la UE aplicables al producto.

Las placas intercambiables 1], y
son aptas para la limpieza en el
lavavaijillas.

SANDWICHERA Antes de usar el producto, familiaricese

con todas las indicaciones de manejo y de
seguridad. Utilice el producto Gnicamente
como se describe a continuacién y para las
aplicaciones indicadas. Adjunte igualmente
toda la documentacién en caso de entregar el
producto a terceros.

@® Introduccidn

Enhorabuena por la adquisicién de su nuevo
producto. Ha optado por un producto de alta
calidad. El manual de instrucciones forma

parte de este producto. Contiene importantes
indicaciones sobre seguridad, uso y eliminacién.
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® Uso conforme a lo previsto

Este producto sirve para hacer gofres,
sandwiches y para asar. No lo utilice para otro
fin distinto al previsto.

El producto ha sido disefiado para el uso en el
admbito doméstico, y no es apropiado para fines
comerciales.

El fabricante no acepta ninguna responsabilidad
por los dafios debido a un uso incorrecto.

@® Volumen de suministro

Después de desembalar el producto, compruebe
si la entrega estd completa y todas las piezas
estdn en perfecto estado. Antes del uso, elimine
la totalidad de los materiales de embalaje.

1x Sandwichera
3x Juegos de placas intercambiables
1x Manual de instrucciones

Descripcion de las piezas

Bloqueo

Indicador luminoso rojo (funcionamiento)
Indicador luminoso verde (calentamiento)
Cable de conexién con enchufe
Recogecable

Elemento calefactor

Enganche de cierre grande

Palanca de desbloqueo

Gancho de retencién exterior (pequefio)
Gancho de retencién interior (grande)
Placa para sandwich (placa superior e
inferior)

Placa para asar (placa superior e inferior)
Placa para gofre (placa superior e inferior)

[SloleN[o[o]~[«w]~]-] ®

GBl=]

@® Datos técnicos

Tensién de entrada: 220-240 V~,
50/60 Hz
Consumo de potencia: 750 W

Clase de proteccion: I

Certificado GS (TUV SUD)

Indicaciones de
seguridad

iANTES DE USAR

EL PRODUCTO,
FAMILIARICESE CON

TODAS LAS INDICACIONES
DE SEGURIDAD Y
FUNCIONAMIENTO! Sl
TRANSFIERE ESTE PRODUCTO,
HAGALO CON TODA LA
DOCUMENTACION!

iQueda anulada su garantia

en el caso de dafios por la no
contemplacién de este manual de
instrucciones!

iNo se asumird ninguna
responsabilidad por dafios
indirectos! jNo se asumird
ninguna responsabilidad en el
caso de dafos materiales o a
personas por un uso inadecuado
o por la no contemplacién de las
indicaciones de seguridad!
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Nifios y personas con ¥ La limpieza y mantenimiento

limitaciones por parte del usuario no

A ;ADVERTENCIA! deben ser llevados a cabo por
;{PELIGRO DE MUERTE nifios, a menos que estos sean
Y DE ACCIDENTE PARA mayores de 8 afios y estén
NINOS Y BEBES! bajo supervision.
No deje que los nifios ® Mantener alejados del
jueguen solos con el material producto y cable de conexién
de embalaje. El material de a nifios menores de 8 afios.
embalaje presenta riesgo de

Uso conforme a lo previsto
A\ ;ADVERTENCIA! Un uso no

conforme a lo previsto puede
provocar lesiones. Utilice
solo el producto conforme a
este manual de instrucciones.
Nunca intente modificar el
producto en modo alguno.

asfixia.
Los nifios subestiman a
menudo los peligros.
Mantenga el material de
embalaje fuera del alcance de
los nifios.

W Este producto puede ser
utilizado por nifios mayores

de 8 afios, asi como por Seguridad eléctrica

personas con capacidades APELIGRO! jPeligro de
fisicas, sensoriales o mentales descarga eléctrical Nunca
reducidas o que cuenten con intente reparar el producto
poca experiencia y falta de usted mismo. En caso de fallo
conocimientos, siempre y de funcionamiento, deje que
cuando se les haya ensefiado solo el personal cualificado

cémo ufilizar el producto lleve a cabo las reparaciones.
de forma segura y hayan

comprendido los peligros que
pueden resultar de un mal uso
del mismo.

® No permita que los nifios
jueguen con el producto.
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A\ ;PELIGRO! jPeligro de
quemadouras! El producto
se calienta durante el uso. No
toque el producto durante o
inmediatamente después del
uso.

A ;ADVERTENCIA! jPeligro
de descarga eléctrica!
Nunca sumerja el producto en
agua u otros liquidos. Nunca
ponga el producto debajo del
agua corriente.

A\ ;ADVERTENCIA! ;Peligro
de descarga eléctrica!
No utilice ningdn producto
dafiado. Desconecte el
producto de la red eléctrica
y péngase en contacto con
su distribuidor si estuviera
dafiado.

® No utilizar el producto si se
ha caido o presenta signos
visibles de dafos.

M Este producto estd
continuamente encendido si se
encuentra conectado a la red
eléctrica.

M Antes de conectar el producto
a la red eléctrica, compruebe
que la tensién y la corriente
nominal coinciden con la
indicada en la placa de
caracteristicas.

® Compruebe regularmente
la presencia de dafios en
el enchufe y el cable de
conexién. Si el cable de
conexién estd dafado,
deje que el fabricante, su
representante de servicio al
cliente o una persona con
una cualificacién similar lo
reemplace para evitar riesgos.

M Proteja el cable de conexién
de posibles dafios. No deje
que cuelgue sobre bordes
afilados ni tampoco lo aplaste
o doble. Mantenga alejado
el cable de conexién de
superficies calientes y llamas
abiertas.
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Funcionamiento

® No deje el producto sin
supervision si estd conectado a
la red eléctrica.

No mueva el producto si estd
en funcionamiento.

No utilice el producto sin las
placas intercambiables.

No coloque el producto sobre
superficies calientes (p. ej.
placas de coccidn, cocina

a gas, horno etc.). Utilice el
producto siempre sobre una
superficie lisa, estable, limpia,
resistente al calor y seca.

No cubra el producto mientras
esté en uso o poco después
mientras esté caliente.

® AseguUrese de que el cable de
conexién no quede atrapado
por las placas intercambiables
ni toque sus bordes.
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B No se recomienda el uso de

cables de extensién.

Si se debe utilizar un cable de
extensidn, este deberd estar
disefiado para un flujo de
corriente minimo de 10 A.
Tienda los cables de conexién
y extensidn, de modo que
nadie pueda tropezarse con él
ni tampoco se dafie nada.
Este producto no ha sido
determinado para ser utilizado
con un temporizador externo
o un sistema de telecontrol
separado.

El usuario no necesita

adoptar ninguna medida para
ajustar el producto a 50 o

60 Hz. El producto se ajusta
automdticamente a 50 o

60 Hz.



Limpieza y conservacion

/A ;ADVERTENCIA! ;Peligro
de lesiones! Desconecte el
producto de la red eléctrica
antes de limpiarlo o si no esté
en uso.

® No guarde el producto en el
armario o en el embalaije si
estd caliente.

B No desconecte el enchufe de
la toma de corriente tirando
del cable de conexién.

® Proteja el producto, cable
de conexién y enchufe
contra el polvo, la radiacién
solar directq, el goteo y las
salpicaduras.

® Guarde el producto en un
lugar seco, refrigerado,
protegido contra la humedad y
fuera del alcance de los nifos.

® Proteja el producto contra el
calor. No coloque el producto
cerca de llamas abiertas o
fuentes de calor como hornos
o aparatos de calefaccién.

@® Antes del primer uso

B Retire por completo el material de embalaje.
Compruebe la totalidad de las piezas.

B Durante la produccién, algunas piezas son
revestidas con una fina capa de aceite para
su proteccion.

Antes del primer uso, ponga en marcha el
producto sin ingredientes para evaporar los
posibles residuos.

B Limpie el producto y sus accesorios (véase el
apartado “Limpieza y cuidado”).

@ NOTA:

B Las primeras veces que se caliente el
producto puede darse un ligero olor
caracteristico. Procure una ventilacién
suficiente en el entorno.

B Deseche el primer juego de gofres.

® Montaje

/A ;ADVERTENCIA! Peligro de descarga
eléctrica. Antes de insertar/quitar las

placas intercambiables [11], [12], [13}:
Desconecte el enchufe | 4 | de la toma de
corriente.

/A iPELIGRO! Peligro de quemaduras.

Las placas intercambiables [11], [12], [13] no
deben cambiarse/quitarse inmediatamente

después del funcionamiento. Deje que el
producto se enfrie.

Insertar las placas intercambiables

®  Abra el bloqueo [ 1]. Abra el producto.

B Coloque el gancho de retencién interior
de la placa intercambiable deseada en el
enganche de cierre grande [7].

B Presione bien la placa intercambiable hacia
abajo hasta que encaje.

B Repita este paso en la ofra parte del
producto.

@ NOTA: Inserte solo placas intercambiables
del mismo tipo.
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Quitar las placas intercambiables
®  Abra el bloqueo [1]. Abra el producto.
® Tire de las palancas de desbloqueo[8].

Quite la placa intercambiable.
B Repita este paso en la ofra parte del
producto.

® Funcionamiento

Preparacién: Engrase la placa
intercambiable superior e inferior @, ,
con un aceite alimentario apropiado.

B Encendido del producto: Conecte el
enchufe |4 | a una toma de corriente
apropiada. El indicador luminoso rojo | 2 | se
enciende.

B Apagado del producto: Desconecte el
enchufe de la toma de corriente. El indicador

luminoso rojo | 2 | se apaga.

B Mantenga cerrado el producto mientras se
calienta.
B Caliente el producto hasta que se encienda

el indicador luminoso verde [3].

Indicador

. Estado
luminoso

Indicador luminoso

rojo | 2 | encendido

Indicador luminoso
rojo | 2 | apagado

Indicador luminoso

Producto encendido

Producto apagado

El producto se calienta

verde | 3 | apagado de nuevo.
Indicador luminoso Se ha alcanzado
verde |3 | encendido  la temperatura de

horneado.
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@® NOTA: Durante el funcionamiento, el
indicador luminoso verde | 3 | se enciende
y se apaga ocasionalmente. Esto indica
que el producto se calienta de nuevo a la
temperatura de funcionamiento.

B Este producto sirve para hacer gofres,
sandwiches y para asar (véanse los
apartados siguientes).

Tiempos de horneado/asado
recomendados

Sandwiches 3 a 4 minutos

Asado

4 a 9 minutos
(compruebe
regularmente el
estado de coccién)

7 minutos

Gofres (dulce/salado)

Solo como referencia (véase el apartado
“Recetas” para los tiempos de horneado
estimados)

@® Hornear sandwiches

Apropiado para: Sandwiches con relleno dulce
o salado

Placas intercambiables:
Placa para sandwich (placa superior e

inferior)
®  Abra el bloqueo [1]. Abra el producto.

B Coloque 2 sandwiches que estén
preparados en la placa para sandwich
inferior .

® Cierre el producto. Cierre el bloqueo [ 1] Los
sandwiches se hornean.

@ NOTA: El proceso de horneado dura
aprox. de 3 a 4 minutos. El tiempo de
horneado se puede alargar o acortar en
funcién de cémo quiere que esté de crujiente
el sandwich.



B Quitar los sandwiches: Utilice una espdtula
de madera/pldstico (o una herramienta
apropiada que no sea metdlica) para evitar
que el revestimiento antiadherente del
producto se dafie.

B Mientras se hornean los sandwiches, el
indicador luminoso verde | 3 | se apaga y se
vuelve a encender. Esto es para regular la
temperatura de funcionamiento necesaria.

B Una vez concluido el proceso de horneado:
Desconecte el enchufe | 4 | de la toma de

corriente.

@® Asado

Apropiado para: Asar pequefios trozos de
carne, salchichas, verdura

Placas intercambiables:
Placa para asar (placa superior e inferior)

®  Abra el bloqueo [1]. Abra el producto.

B Coloque el alimento sobre la placa para
asar inferior [12].

® Cierre el producto. Cierre el bloqueo [ 1] El
alimento se cuece.

/A {CUIDADO! Peligro de salpicaduras.
No utilice ningdn alimento que suelte gotas.
Al abrir el producto tenga cuidado con
las salpicaduras de grasa y los vapores
ascendentes.

® NOTA: El asado durante aprox. de 4 a
9 minutos. Compruebe regularmente el
estado de coccién.

B Quitar el alimento: Utilice una espétula
de madera/pldstico (o una herramienta
apropiada que no sea metdlica) para evitar
que el revestimiento antiadherente del
producto se dafie.

B Mientras se cuece el alimento, el indicador
luminoso verde | 3 | se apaga y se vuelve
a encender. Esto es para regular la
temperatura de funcionamiento necesaria.

B Una vez concluido el proceso de asado:
Desconecte el enchufe | 4 | de la toma de

corriente.

® Hornear los gofres

Apropiado para: Gofres dulces o salados

Placas intercambiables:
Placa para gofres (placa superior e

inferior)
®  Abra el bloqueo [1]. Abra el producto.

B Utilice un cucharén de madera o de pldstico
resistente al calor para verter la masa en
la placa para gofre inferior [13]. No utilice
ningdn cucharén de metal, ya que podria
dafiar el revestimiento antiadherente de las
placas para gofres.

®  No llene demasiado la placa para gofre
inferior .

® Cierre el producto. Cierre el bloqueo [ 1] La
masa se hornea.

@ NOTA: El proceso de horneado durante
aprox. 7 minutos. El tiempo de horneado se
puede alargar o acortar en funcién de cémo
de dorados quiere que estén los gofres.
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B Quitar los gofres: Utilice una espétula
de madera/pldstico (o una herramienta
apropiada que no sea metdlica) para evitar
que el revestimiento antiadherente del
producto se dafie.

B Mientras se hornean los gofres, el indicador
luminoso verde | 3 | se apaga y se vuelve
a encender. Esto es para regular la
temperatura de funcionamiento necesaria.

B Una vez concluido el proceso de horneado:
Desconecte el enchufe | 4 | de la toma de

corriente.

@® Recetas
® Sandwich de atun

Placas intercambiables:
Placa para sandwich (placa superior e
inferior)

Ingredientes:

4 reb. Pan tostado

85¢g Tahina

85¢g Yogur griego bajo en grasa
80g Atin

65¢g Albahaca fresca

1 Limén exprimido

14 ml Aceite de oliva

1 pzc. Sal

1 pzc. Pimienta

Preparacién:

B Precalentar el producto.

B Mezclar la tahing, el yogur griego y el zumo
de limén, y condimentar con albahaca, sal
y pimienta.

B Afadir aceite de oliva en la salsa de yogur y
tahina. Repartir la salsa en 2 rebanadas de
pan tostado.

B Repartir por encima el atin escurrido.

B Cubrir con las rebanadas de pan tostado
restantes.

B Hornear durante aprox. 4 minutos.

B Servir de inmediato.
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® Sandwich de pavo

Placas intercambiables:
Placa para sandwich (placa superior e

inferior)

Ingredientes:

4 reb. Pan tostado

2 lonchas  Queso Gouda joven

50¢g Pechuga de pavo fileteado
10g Mostaza

12 Cebolla

1 pzc. Sal

1 pze. Pimienta

Preparacion:

B Precalentar el producto.

B Repartir la mostaza en la parte interior de
las rebanadas de pan tostado.

B Cortar las cebollas en trocitos pequefios.

B Repartir la pechuga de pavo y la cebolla en
las 2 rebanadas de pan tostado.

B Salpimentar.

B Repartir por encima el queso en lonchas.

B Cubrir con las rebanadas de pan tostado
restantes.

B Hornear durante aprox. 4 minutos.

B Servir de inmediato.

@® Gofres belgas

Placas intercambiables:
Placa para gofres (placa superior e

inferior)

Ingredientes:

5 Huevos

250 g Mantequilla

200 g Azicar

400 ml Leche

500¢g Harina

2 Sobres Azicar de vainilla

5¢g Levadura en polvo



Preparacién:

Precalentar el producto.

Mezclar en una fuente de tamafio medio los
huevos, el azicar de vainillg, el azicary la
mantequilla.

Introducir en la fuente la levadura en polvo,
aprox. mitad de harina y mitad de leche, y
remover.

Afadir el resto de miel y leche. Remover
hasta que la masa esté cremosa.

Rociar las dos placas intercambiables
con spray para cocinar.

Repartir la masa uniformemente en la placa
intercambiable inferior. Hornear durante

7 minutos.

@® Gofres de arandanos

Placas intercambiables:
Placa para gofres (placa superior e

inferior)

Ingredientes:

120 ml
250 ml

2

200 g
170 g
259
130g

Aceite vegetal

Leche

Huevos

Azicar

Harina

Levadura en polvo

Arandanos (frescos o congelados)

Preparacion:

Precalentar el producto.

Batir en una fuente de tamafio grande el
aceite, la leche, los huevos y el azicar.
Afadir la harina y la levadura en polvo.
Remover bien.

Incorporar los ardndanos.

Rociar las dos placas intercambiables
extraibles con spray para cocinar.
Repartir la masa uniformemente en la placa
intercambiable inferior. Hornear durante
aprox. 10 minutos para que dore.

® Gofres de jamén y queso

Placas intercambiables:
Placa para gofres (placa superior e

inferior)

Ingredientes:

570 g

Patatas doradas congeladas

225 g Jamén de la Selva Negra, a dados
200 g Queso Cheddar rallado

3 Huevos grandes, batidos

2 dientes  Ajo (picado)

2 cdtas.  Perejil picado fresco

V2 cdta. Tomillo seco

Va cdta.  Pimentén ahumado

Rectificar con sal y pimienta negra fresca molida

Preparacién:

B Descongelar las patatas doradas.

B Precalentar el producto.

B Rociar las dos placas intercambiables
extraibles con spray para cocinar.

B Mezclar en una fuente de tamafio grande
las patatas doradas, el jamén, el queso,
los huevos, el ajo, el pereiil, el tomillo y el
pimiento. Rectificar con sal y pimienta.

B Repartir la mezcla de las patatas
uniformemente en la placa intercambiable
inferior. Hornear durante aprox. 7 minutos
para que dore y esté crujiente.

B Servir de inmediato.
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® Gofres de Brownie belgas

Placas intercambiables:
Placa para gofres (placa superior e

inferior)

Ingredientes:

180 g Harina de uso general
65¢g Cacao en polvo sin azicar
20g Azicar granulado

1 cdta. Levadura en polvo

1 cdta. Sal de mar

10 cdas.  Mantequilla fundida, sin sal
2 Huevos grandes

2 cdtas.  Extracto de vainilla

60 ml Agua

120 g Trozos pequefios de chocolate

u Ingredientes opcionales: Helado de
vainilla, salsa de chocolate, azicar glas

Preparacién:
B Precalentar el producto. Mezclar en una

fuente de tamafio grande la haring, el cacao

en polvo, el azicar, la levadura en polvo y
la sal. Derretir la mantequilla, colocar a un
lado y dejar enfriar un poco.

B Remover en una fuente de tamafio pequefio

los huevos, extracto de vainilla y el agua.
Afadir la mezcla de los huevos en la masa

seca. Incorporar rapidamente la mantequilla

derretida. Afadir los trocitos de chocolate.
B Rociar las dos placas intercambiables
con spray para cocinar.
B Repartir la masa uniformemente en la placa
intercambiable inferior. Hornear durante
aprox. 3 minutos.

B levantar la tapa para comprobar el gofre. El

gofre debe estar moldeado y blando.

B Servir con azicar glasé, helado de vainilla o

salsa de chocolate.
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® Brochetas de gambas con
cirvelas

Placas intercambiables:
Placa para asar (placa superior e inferior)

Ingredientes:
2 cdas.

Aceite vegetal

2 cdas.  Cilantro (recién picado)

1 cdta.  Cdscara de lima (recién rallada)

3 cdas.  Zumo de lima

V2 cdta.  Sal

12 Gambas crudas (8 a 12 gambas
cada 500 g/peladas y sin visceras)

3 Pimientos jalapefos (cortados en
hileras, desgranados y en cuartos)

2 Ciruelas (sin hueso y a rodajas)

Preparacion:

B Precalentar el producto.

Batir en una fuente de tamafio grande el
aceite vegetal, el cilantro, la cascara de
lima, el zumo de lima y la sal.

B Poner 3 cucharadas de la mezcla en una
fuente de tamafio pequefio y apartar.

B Afadir las gambas, los jalapefios y las
cirvelas para la mezcla. Mezclar para cubrir
todos los ingredientes y, luego, marinar.

B Repartir uniformemente las gambas, los
jalapefios y las ciruelas en las 4 brochetas
(25 cm). Quitar la marinada.

B Asar las brochetas hasta que las gambas
estén bien doradas. Asar las brochetas
durante aprox. 2 minutos por cada lado y,
luego, girar.

B Rociar con la marinada restante.



® Limpieza y cuidado

A iPELIGRO! ;Peligro de descarga

eléctrical! Antes de la limpieza: Desconecte

siempre el producto de la toma de corriente.

/A iPELIGRO! jPeligro de quemaduras!
No limpie el producto inmediatamente
después del funcionamiento. Deje que el
producto se enfrie.

A iADVERTENCIA! No sumerja las piezas
eléctricas del producto en agua u otros
liquidos. Nunca ponga el producto debajo
del agua corriente.

® NOTA: Limpie el producto justo después
de que se haya enfriado. Si los restos
de alimentos se secan, serdn dificiles de
eliminar.

Pieza Método de limpieza

B Sandwichera B Limpie la carcasa con
un pafio ligeramente
humedecido. En su
caso, afiada un poco
de detergente.

B No deje que el agua u
ofros liquidos penetren
en el interior del

producto.

Pieza Método de limpieza

B Enjuague las placas
intercambiables
con agua y/o un
detergente suave. Las
placas intercambiables
son aptas también
para el lavavaijillas.

¥ Placas
intercambiables

[} (2] (3

¥ Espacios B Eliminar grasa y
intermedios en liquidos: Use una hoja
la parte inferior de papel de cocina.
de las placas B Eliminar los restos
intercambiables quemados que se

= Elemento hayan adherido:
calefactor [6] Utilice una espdtula de

¥ Bloqueo madera o un pincho

de madera pequefio.

B No utilice ningin detergente abrasivo o

agresivo ni cepillos duros para limpiar el
producto y sus accesorios.

B Después de la limpieza y antes de volver a

utilizar el producto: Seque todas las piezas
cuidadosamente.

ES 123



® Subsanacion de problemas

Problema Subsanacién

El producto no B Conecte el cable de

funciona. conexién |4 | a una
toma de corriente
apropiada.

Los gofres/ B Acorte el tiempo de

sandwiches estdn horneado.

muy 0Scuros.

Los gofres/ u Alargue el tiempo de

sandwiches estdn horneado.

muy claros.

Los gofres/ B Engrase un poco las

sandwiches que ya  placas infercambiables

estén horneados , antes de

son dificiles hornear.
de quitar del B Pruebe otra receta.
producto.

® Almacenamiento

/\ iPELIGRO! jPeligro de quemaduras!
No guarde el producto inmediatamente
después de haberlo utilizado. Deje que el

producto se enfrie.

B Limpie el producto antes de guardarlo.

B Enrolle el cable de conexién |4 | en el
recogecable | 5] en la parte inferior del
producto.

B Guarde el producto en su embalaje original
siempre que no esté en uso.

B Conserve el producto en un lugar seco fuera
del alcance de los nifios.
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- -
@ Eliminacién

El embalaje estd compuesto por materiales no
contaminantes que pueden ser desechados en el
centro de reciclaje local.

/N, Tengaen cuenta el distintivo del
&)  embalaje para la separacién de
a residuos. Estd compuesto por
abreviaturas (a) y ndmeros (b) que
significan lo siguiente: 1-7: pldsticos /
20-22: papel y cartén / 80-98:
materiales compuestos.

s El producto y el material de embalaje
@ son reciclables. Separe los materiales
para un mejor tratamiento de los
residuos.

El logotipo Triman se aplica solo para
Francia.

Y Para obtener informacién sobre las
@n posibilidades de desecho del producto

al final de su vida Gtil, acuda a la

administracién de su comunidad o
ciudad.

Para proteger el medio ambiente no
tire el producto junto con la basura
doméstica cuando ya no le sea Util.
Deséchelo en un contenedor de

1

reciclaje. Dirfjase a la administracién
competente para obtener informacién
sobre los puntos de recogida de
residuos y sus horarios.



@® Garantia

El producto ha sido fabricado cuidadosamente
siguiendo exigentes normas de calidad y ha
sido probado antes de su entrega. En caso

de defecto del producto, usted tiene derechos
legales frente al vendedor del mismo. Nuestra
garantia (abajo indicada) no supone una
restriccion de dichos derechos legales.

Este producto dispone de una garantia de

3 afios desde la fecha de compra. El plazo

de garantia comienza a partir de la fecha de
compra. Por favor, conserve adecuadamente el
justificante de compra original. Este documento
se requerird como prueba de que se realizé la
compra.

Si en el plazo de 3 afios a partir de la fecha
de compra se produce un fallo de material o
fabricacién en este producto, repararemos el
producto o lo sustituiremos gratuitamente por
un producto nuevo (segin nuestra eleccién). La
garantia quedard anulada si el producto resulta
dafiado o es utilizado o mantenido de forma
inadecuada.

La garantia cubre defectos de materiales

o de fabricacién. Esta garantia no cubre
aquellos componentes del producto sometidos
a un desgaste normal y que, por ello,

puedan considerarse piezas de desgaste

(por €. las pilas). Tampoco cubre dafios de
componentes fragiles como, por ejemplo, los
interruptores, baterias y piezas de cristal.

Tramitacién de la garantia

Para garantizar una répida tramitacién de
su consulta, tenga en cuenta las siguientes
indicaciones:

Para realizar cualquier consulta, tenga a
mano el recibo y el nimero de articulo

(por ej. IAN 123456_7890) como justificante
de compra.

Encontrard el nimero de articulo en una
inscripcién de la placa indentificativa, en
la portada de las instrucciones (abajo a la
izquierda) o en una pegatina en la parte
posterior o inferior.

Si el producto fallase o presentase algin
defecto, péngase primero en contacto con el
departamento de asistencia indicado, ya sea por
teléfono o correo electrénico.

Puede enviarnos el producto defectuoso libre de
franqueo adjuntando el recibo de compra (ticket
de compra) e indicando dénde estd y cuando
ha ocurrido el fallo a la direccién de asistencia
que le indicamos.

Asistencia

(8 Asistencia en Espaia
Tel.: 900984948
E-Mail: owim@lidl.es

Ce
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Anvendte advarselssaetninger og symboler
| denne betjeningsvejledning og p& emballagen anvendes falgende advarselssymboler:

FARE! Dette symbol, sammen med Vekselstram/-spaending

signalordet “Fare”, betegner en
faresituation med hgj risikofaktor, som, hvis
den ikke afvaerges, kan medfere alvorlige
kvaestelser eller dedsfald.

Hertz (netfrekvens)

Watt

BEMARK: Dette symbol, sammen
0 med signalordet “Bemaerk”, angiver

flere nyttige informationer.

ADVARSEL! Dette symbol, sammen
med signalordet "Advarsel”, betegner en
faresituation med mellemstor risikofaktor,

Anvend kun produktet indenders i

alvorlige kvaestelser eller dedsfald. trre lokaler.

som, hvis den ikke afvaerges, kan medfare '

FORSIGTIG! Dette symbol, sammen
med signalordet “Forsigtig”, betegner en
faresituation med lav risikofaktor, som, hvis
den ikke afvaerges, kan medfgre mindre &

eller moderate kvaestelser.

A Fare - risiko for elektrisk sted!

Forsigtig, varm overflade!

Levnedsmiddelsikker
Dette produkt har ingen negative
indvirkninger p& smag og duft.

Dette produkt er klassificeret som
beskyttelsesklasse | og skal jordes.

CE-maerket bekraefter
overensstemmelse med de
for produktet gaeldende EU-
retningslinjer.

De udskiftelige plader [11], [12] og [13] kan

rengeres i opvaskemaskine.

SANDWICHTOASTER Ger dig inden ibrugtagning af produktet fortrolig

med alle betjenings- og sikkerhedsanvisninger.
Benyt kun produktet som beskrevet og il de
oplyste formdl. Videregiv alle papirer, hvis du
giver produktet videre til tredjemand.

® Indledning

Hijerteligt tillykke med kebet af deres nye
produkt. Du har besluttet dig for et produkt aof hej
kvalitet. Brugervejledningen er en del aof dette
produkt. Den indeholder vigtige informationer om
sikkerhed, brug og bortskaffelse.
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@ Forskriftsmaessig anvendelse

Dette produkt er beregnet il fremstilling af vafler,
sandwiches og fil grillning. Anvend ikke produktet
til andre formdl.

Produktet er kun beregnet til anvendelse i private
husholdninger og ikke til kommercielle formal.

Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar for
skader som felge of forkert brug.

® Leveringsomfang

Ved udpakning af produktet skal det kontrolleres,
at leverancen er komplet, og at alle dele

er funktionsdygtige. Fer anvendelse skal al
emballage fjernes.

Ix Sandwichtoaster
3x Udskiftelige pladesaet
1x Betjeningsvejledning

Beskrivelse af delene
Las

Red kontrollampe (drift)

Grgn kontrollampe (opvarmning)
Tilslutningsledning med netstik
Ledningsoprulning

Varmeelement

Store krogklemmer

Lasehandtag

Udvendige l&sekroge (lille)
Indvendige l&sekroge (stor)
Sandwichplade (avre og nedre plade)
Grillplade (@vre og nedre plade)
Vaffelplade (avre og nedre plade)

BERR[=Ne[e~]w[~=] ®

w
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@® Tekniske data

Indgangsspaending: 220-240 V-,
50/60 Hz
Effektforbrug: 750 W

Beskyttelsesklasse: I

GS-certificeret (TUV SUD)

A Sikkerhedsanvisninger

FOR PRODUKTET BRUGES
FORSTE GANG SKAL DU
VARE FORTROLIG MED

ALLE SIKKERHEDS- OG
BETJENINGSANVISNINGER!
HVIS PRODUKTET OVERLADES
TIL TREDJEMAND, SKAL ALLE
DOKUMENTER MEDFQOLGE!

Hvis der opstdr skader som falge
af, at betjeningsvejledningen
ikke felges, bortfalder
garantiforpligtelserne!

Leverandgren patager sig

intet ansvar for falgeskader!
Leverandgren patager sig

intet ansvar for ting- eller
personskader, der opstar som
falge af forkert anvendelse, eller
hvis sikkerhedsanvisningerne ikke
falges!



Born og personer med
handicap

/A ADVARSEL! LIVSFARE OG

Rengering og
brugervedligeholdelse mé ikke
udferes af barn, medmindre

RISIKO FOR ULYKKER
FOR SMABOQRN OG
BORN!

Barn ma ikke efterlades
med emballagen uden

de er zldre end 8 &r og under
opsyn.

Barn under 8 ér skal holdes
pé afstand af produkt og
tilslutningsledning.

opsyn. Emballagen udger en
kvaelningsrisiko.

Barn undervurderer ofte de
dermed forbundne farer. Hold
emballagen uden for barns
raekkevidde.

Produktet kan anvendes af
barn over 8 &r og personer
med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring og
viden, hvis de er under opsyn
eller modtager instruktioner

i forhold til sikker brug af
produktet, og hvis de har
forst&et hvilke farer der er.
Barn mé ikke lege med
produktet.

Forskriftsmaessig
anvendelse

/A ADVARSEL! Enhver
uvautoriseret brug kan medfare
kvaestelser. Anvend kun
produktet i henhold til denne
vejledning. Forsag ikke at
aendre produktet pd nogen
méde.

Elektrisk sikkerhed

AFARE! Fare for elektriske
stad! Forsag ikke at reparere
produktet selv. Ved funktionsfeil
skal reparationer udfares aof
kvalificerede medarbejdere.
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A\FARE! Forbraendingsfare!

Produktet bliver varmt under
brug. Rer ikke ved produktet
under og umiddelbart efter
anvendelse.

/A ADVARSEL! Fare for

elektriske sted! Produktet

mé aldrig nedsaenkes i vand

eller andre vaesker. Hold aldrig

produktet under rindende
vand.

/\ ADVARSEL! Fare for
elektriske sted! Anvend
aldrig et beskadiget
produkt. Afbryd produktet
fra netspaendingen og ret

henvendelse til forhandleren,

hvis det er beskadiget.

B Produktet md ikke anvendes,
hvis det har veeret tabt eller
udviser synlige skader.

® Dette produkt er konstant
tilkoblet, n&r det er tilsluttet
netspaendingen.
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B For produktet tilsluttes

netspaendingen, skal det
kontrolleres at spaending

og neffrekvens er i
overensstemmelse med de
data om stremforsyning, der er
anfert pé produktets typeskilt.
Kontrollér jeevnligt netstik

og tilslutningsledning for
skader. Hvis produktets
tilslutningsledning er
beskadiget, skal den udskiftes
af producenten eller dennes
kundeservice eller en
tilsvarende kvalificeret person
for at undgé farer.

Beskyt tilslutningsledningen
mod skader. Lad den ikke
haenge over skarpe kanter,
og knak eller bgj den

ikke. Tilslutningsledningen
skal holdes vaek fra varme
overflader og aben ild.



Betjening

W Produktet mé& ikke vaere uden
opsyn, s& leenge det er tilsluttet
netspaendingen.

W Produktet mé& ikke flyttes, nér
det eri brug.

M Produktet m& ikke anvendes
uden monterede udskiftelige
plader.

® Anbring ikke produktet p&
varme overflader (gaskomfur,
elkomfur, ovn etc.). Anvend
produktet p& en flad, stabil,
ren, varmebestandig og ter
overflade.

® Tildaek ikke produktet, s&
leenge det er i brug eller kort
efter brugen, nér det stadig er
varmt.

M Vzer opmaerksom pd, at
filslutningsledningen ikke
kommer i klemme i de
udskiftelige plader eller rarer
pladekanterne.

® Anvendelse of

forleengerledninger anbefales
ikke.

Hvis det er nedvendigt at
anvende en forleengerledning,
skal den have en
stremkapacitet pa mindst 10 A.
Anbring tilslutnings- og
forleengerledninger séledes,

at ingen kan falde over dem,
og sdledes at de ikke kan tage
skade.

Dette produkt er ikke beregnet
til ot blive styret med et
kontaktur eller et separat
fiernstyringssystem.

Brugeren skal ikke foretage sig
noget for at omstille produktet
til 50 eller 60 Hz. Produktet
indstiller sig automatisk til

50 eller 60 Hz.
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Rengoring og opbevaring

/A ADVARSEL! Fare for
kvaestelser! Afbryd
produktet fra netforsyningen,
for det rengeres eller nér det
ikke er i brug.

B Opbevar ikke det varme
produkt i et skab eller i
emballagen.

® Treek i netstikket og ikke i
tilslutningsledningen for at tage
netstikket ud af stikkontakten.

W Beskyt produktet,
tilslutningsledningen og
netstikket mod stev, direkte sol,
vanddréber og -steenk.

® Opbevar produktet pa et
keligt, tert sted, beskyttet
mod fugt og uden for barns
raekkevidde.

W Beskyt produktet mod varme.
Anbring ikke produktet i
naerheden af dben ild eller
varmekilder som ovne eller
varmeovne.
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@ For forste ibrugtagning

B Fjern emballagen. Kontrollér, at alle dele er
komplette.

B Under fremstillingen er visse dele beskyttet of
en tynd oliefilm.
Fer farste ibrugtagning, skal produktet
anvendes uden ingredienser, séledes at
eventuelle rester fra produktionen fordamper.

B Renger produktet og tilbehgret (se afsnit
“Rengering og vedligeholdelse”).

@ BEMARK:

B De farste par gange, hvor produktet bliver
opvarmet, kan der forekomme en svag
lugt. Serg for tilstreekkelig udluftning of
omgivelserne.

B Kassér de forst bagte vafler.

® Montering
/\ ADVARSEL! Fare for elektriske stod.

For de udskiftelige plader [11], [12]
issettes/udtages: Traek netstikket | 4 | ud af
stikkontakten.

/\ FARE! Forbrandingsfare. De
udskiftelige plader [11], [12], [13] ma ikke

udskiftes/udtages umiddelbart efter brug.
Lad produktet afkele farst.

Iszetning af udskiftelige plader

B Llasen [ 1] 8bnes. Produktet Gbnes.

B Anbring de indvendige lasekroge [10]i den
udskiftelige plades store krogklemmer [7].

B Tryk den udskiftelige plade nedad fil den
falder i hak.

B Gentag dette trin p& produktets anden side.

® BEMARK: Montér kun udskiftelige plader
af samme type.



Udtagning af udskiftelige plader

W Lésen[1]8bnes. Produktet @bnes.

W Traek i lasehéndtaget[8]. Fiern de
udskiftelige plader.

B Gentag dette trin p& produktets anden side.

@ Betjening
Forberedelse: Bade de gverste og

nederste udskiftelige plader [11], [12],

smores med en egnet spiseolie.

H Tilkobling aof produktet: Tilslut netstikket | 4 | il
en egnet stikkontakt. Den rede kontrollampe
lyser.

B Frakobling of produktet: Traek netstikket ud
af stikkontakten. Den rede kontrollampe

slukker.

B lad produktet vaere lukket under
opvarmningen.
B Opvarm produktet indtil den grenne

kontrollampe | 3| lyser.

Kontrollampe Status

Red kontrollampe

il

Produktet er tilkoblet

Red kontrollampe

fra

Produktet er frakoblet

Gren kontrollampe

fra

Produktet opvarmes/
varmer igen.

Gren kontrollampe

il

Bagetemperaturen er
ndet.

(@ BEMARK: Under drift lyser den grenne
kontrollampe | 3 | skiftevis til og fra. Det
betyder, at produktet igen opvarmes til
driftstemperaturen.

B Dette produkt er beregnet il fremstilling af
vafler, sandwiches og fil grillning (se de
felgende afsnit).

Vejledende bage-/grilltider

Sandwiches 3 til 4 minutter
Girillning 4 til 9 minutter
(kontrollér

regelmaessigt

stegekvaliteten)

Vafler (sed/salt) 7 minutter

Kun vejledende (ansléede bagetider kan findes
i afsnittet “Opskrifter” )

® Bagning af sandwich

Velegnet til: Sandwich-lommer med sed eller
saltet fyldning

Udskiftelige plader:
Sandwichplader (avre og nedre plade)

W Lésen[1]8bnes. Produktet @bnes.

B Anbring 2 forberedte sandwiches p& den
nederste sandwichplade [11].

B Produktet lukkes. L&sen | 1 | lukkes.

Sandwichen bages.

@ BEMARK: Bagningen varer ca. 3 fil
4 minutter. Afhaengigt af hvor sprade
sandwichene skal veere, kan bagetiden
afkortes eller forlenges.
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B Udtagning af sandwiches: Anvend en
plast-/treespatel (eller et andet egnet, ikke-
metallisk vaerktaj) for at undgé at beskadige
produktets non-stick belzegning.

B Medens sandwichene bager, skifter
den grenne kontrollampe | 3 | imellem
fra og fil. Dette er en indikation aof
driftstemperaturstyringen.

B Nar bagningen er overstdet:

Traek netstikket | 4 | ud af stikkontakten.

@ Grillning

Velegnet fil: Grillning af mindre stykker svinekad,
pelser, grentsager

Udskiftelige plader:
Grillplader (ovre og nedre plade)

W Lésen[1]8bnes. Produktet @bnes.
B Anbring grillretten p& den nederste grillplade

[i2l
B Produktet lukkes. L&sen | 1 | lukkes. Grillretten
tilberedes.

A\ FORSIGTIG! Stzenkfare. Anvend
ikke meget vade retter il grillning. Vaer
opmaerksom pd fedtstaenk og dampudslip
ndr produktet &bnes.

® BEMARK: Grillningen varer ca. 4 fil
9 minutter. Kontrollér regelmaessigt
stegekvaliteten.
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B Udtagning of grillretten: Anvend en plast-/
treespatel (eller et andet egnet, ikke-
metallisk vaerktej) for at undgé at beskadige
produktets non-stick belzegning.

B Medens grillretten tilberedes, skifter
den grenne kontrollampe | 3 | imellem
fra og fil. Dette er en indikation aof
driftstemperaturstyringen.

B Nar grillningen er feerdig: Traek netstikket
ud af stikkontakten.

@ Vaffelbagning

Velegnet til: Sade eller salte vafler

Udskiftelige plader:
Vaffelplader (avre og nedre plade)

W Lésen[1]8bnes. Produktet @bnes.

B Anvend en spatel of tree eller
varmebestandigt plast for at fordele dejen p&
den nederste vaffelplade [13]. Anvend ikke en
metalspatel, da den kan beskadige non-stick
belsegningen pé& vaffelpladerne.

B Den nederste vaffelplade |13] mé& ikke
overfyldes.

B Produktet lukkes. L&sen | 1 | lukkes. Dejen
bages.

@® BEMARK: Bagningen varer ca. 7 minutter.
Afhzengigt af hvor brune vaflerne skal vaere,
kan bagetiden afkortes eller forlaenges.



Udtagning af vafler: Anvend en plast-/
treespatel (eller et andet egnet, ikke-

metallisk vaerktgj) for at undgé at beskadige

produktets non-stick belaegning.

Medens vaflerne bages skifter den grenne
kontrollampe | 3 | imellem til og fra. Dette er

en indikation of driftstemperaturstyringen.

Nér bagningen er overstdet: Traek netstikket

ud of stikkontakten.

@ Opskrifter
@® Tunsandwich

Udskiftelige plader:
Sandwichplader (avre og nedre plade) [11]

Ingredienser:

4 skiver Toastbred

85¢g Tahini

85g Fedtfattig graesk yoghurt
80¢g Tun

65¢g Frisk basilikum

1

Presset citron

14 ml Olivenolie
1 knivspids ~ Salt
1 knivspids ~ Peber

Tilberedning:

B Forvarm produktet.

B Tahini, greesk yoghurt og citronsaft reres
sammen og krydres med basilikum, salt og
peber.

B Tilsaet olivenolie fil tahini-yoghurtsaucen.
Tahini-yoghurtsaucen fordeles pé& 2 skiver
toastbred.

B After tunfisken og fordel den pé& bradet.

B De to andre toastskiver leegges over.

B Bagica. 4 minutter.

B Serveres straks.

@® Kalkunsandwich

Udskiftelige plader:
Sandwichplader (avre og nedre plade) [11]

Ingredienser:

4 skiver Toastbred

2 skiver Ung goudaost
50¢g Strimlet kalkunbryst
10g Sennep

V2 Lleg

1 knivspids ~ Salt

1 knivspids ~ Peber
Tilberedning:

B Forvarm produktet.

B Smer sennep pé& toastbradskivernes
indvendige side.

B Skeer lzget i tynde skiver.

Fordel kalkunbryst og leg pa de 2 skiver
toastbred.

Krydres med salt og peber.

Fordel osteskiverne ovenpd.

De to andre toastskiver laegges over.
Bag i ca. 4 minutter.

Serveres straks.

@ Belgiske vafler

Udskiftelige plader:
Vaffelplader (evre og nedre plade)

Ingredienser:

5 Ag

250 g Smer

200 g Sukker

400 ml Maelk
500¢g Mel

2 breve Vaniljesukker

5g

Bagepulver
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Tilberedning:

B Forvarm produktet.

B Bland aeg, vaniliesukker, sukker og smer i et
mellemstort fad.

B Bagepulver og ca. halvdelen af melet og
halvdelen af maelken haeldes i fadet og der
reres rundt.

B Tilseet resten af melet og maelken. Omrares
indtil dejen er cremet.

B Smer begge de udskiftelige plader [13| med
madlavningsspray.

B Fordel dejen jaevnt p& den nederste
udskiftelige plade. 7 minutters bagning.

@® Blabaer-vafler

Udskiftelige plader:
Vaffelplader (evre og nedre plade)

Ingredienser:

120 ml  Vegetabilsk olie

250 ml  Maelk

2 Ag

200 g Sukker

170 g Mel

259 Bagepulver

130 g Bl&beer (friske eller dybfrosne)
Tilberedning:

B Forvarm produktet.
B Pisk olie, maelk, seg og sukker i en stor skal.

Tilszet mel og bagepulver. Omrgres grundigt.

B Hzeld blébeerrene i.

B Smer begge de udskiftelige plader [13] med
madlavningsspray.

B Fordel dejen jeevnt p& den nederste

udskiftelige plade. Bag ca. 10 minutter fil de

er gulbrune.
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@® Skinke-/ostvafler
Udskiftelige plader:

Vaffelplader (gvre og nedre plade)
Ingredienser:

570g

Frosne rosti-kartofler

225¢g Schwarzwald-skinke i tern
200 g Revet cheddarost

3 Store &g, udsldet

2 fed Hvidleg (hakket)

2 tsk. Friskhakket persille
Y tsk.
Va tsk.
Tilsmages med salt og friskkvaernet sort peber

Torret timian

Reget paprika

Tilberedning:

B Rasti-kartofler optes.

B Forvarm produktet.

B Smer begge de udskiftelige plader [13| med
madlavningsspray.

B Bland résti, skinke, ost, aeg, hvidleg, persille,
timian og paprika i et stort fad. Tilsmag med
salt og peber.

B Fordel kartoffelblandingen jsevnt p& den
nederste udskiftelige plade. Bag ca.

7 minutter til de er gulbrune og sprede.

B Serveres straks.



® Belgiske brownie-vafler
Udskiftelige plader:

Vaffelplader (gvre og nedre plade)

Ingredienser:

180 ¢ Mel (almindelig)

65¢g Usedet kakaopulver
20g Krystalsukker

1 tsk. Bagepulver

1 tsk. Havsalt

10 spsk.  Smeltet smer, usaltet

2 Store z&g

2 tsk. Vaniljeekstrakt

60 ml Vand

120 g Smé& chokoladestykker
u Ekstra ingredienser: Vaniljeis,

chokoladesovs, puddersukker

Tilberedning:

Forvarm produktet. Bland mel, kakaopulver,
sukker, bagepulver og salt i et stort fad. Smelt
smarret og stil det fil side til let afkgling.

| et lille fad blandes zeg, vanilieekstrakt og
vand. Agblandingen tilseettes den torre
masse. Det smeltede smer rares hurtigt i.
Tilsaet chokoladestykkerne.

Smer begge de udskiftelige plader |13 med
madlavningsspray.

Fordel dejen jeevnt pa den nederste
udskiftelige plade. Bag i ca. 3 minutter.

Left l&get for at kontrollere vaflerne. Vaflerne
skal vaere paent formet, men blade.

Servér med puddersukker, vaniljeis eller
chokoladesovs.

Rejer pa spyd med blommer

Udskiftelige plader:

Grillplader (avre og nedre plade)

Ingredienser:

2 spsk. Rapsolie

2 spsk. Koriander (friskhakket)

1tsk.  Limeskal (friskrevet)

3 spsk. Limesaft

Vo tsk.  Salt

12 Friske rejer (8 fil 12 rejer pr. 500 g/

pillet og renset)

3 Jalapefio-peberfrugter (delt pa langs,

renset for kerner og delt i kvarte)

2 Blommer (udstenet og seksdelt)

Tilberedning:

B Forvarm produktet.

B Rapsolie, koriander, limeskal, limesaft og salt
blandes i et stort fad.

B 3 spiseskefulde aof blandingen haeldes i et
lille fad, som stilles til side.

B Rejer, jalapefos og blommer tilsaettes
blandingen. Der rgres rundt s& alle
ingredienser er tildaekket og herefter
marineres.

B Rejer, jalapefios og blommer fordeles jsevnt
pé 4 spyd (25 cm). Marinaden haeldes fra.

B Spydene grilles indtil rejerne er gennemstegt.

Spydene grilles i ca. 2 minutter p& hver side
og vendes.

Spydene smares med den resterende
marinade.
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® Rengering og vedligeholdelse pg Rengoringsmetode

/\ FARE! Fare for elektriske stod! = Udskiftelige = De udskiftelige plader
For rengaring: Afbryd produktet fra plader vaskes med vand
stikkontakten. 1], 12, og/eller et mildt

rengeringsmiddel. De

udskiftelige plader

kan ogsd saettes i

opvaskemaskinen.

/A FARE! Forbraendingsfare! Produktet mé&
ikke rengeres umiddelbart efter brug. Lad
produktet afkele forst.

/\ ADVARSEL! Produkiets elekiriske dele mé& = Mellemrum pé B Fiernelse af fedt og

aldrig nedszenkes i vand eller andre vaesker. de udskiftelige veesker: Anvend et
Hold aldrig produktet under rindende vand. pladers stykke kakkenrulle.
undersider u Fiernelse aof

(D BEMARK: Rengar produktet umiddelbart ® Varmeelement fastsiddende
efter afkeling. Hvis madrester er indtarret, er fastbraendte rester:

de ikke nemme at fierne. " Gs Anvend en paletkniv
af tree eller en lille

Del Rengoringsmetode iraske.

B Sandwichtoaster M Renger huset med
en let fugtig klud. B Anvend ikke skurende, aggressive
Om ngdvendigt rengeringsmidler eller stive barster til
tilseettes en smule rengering af produkt eller tilbeher.
opvaskemiddel. B Efter rengering og fer fornyet anvendelse aof

® Vand eller andre produktet: Ter alle dele grundigt.

vaesker m& aldrig
treenge ind i
produktets indvendige
dele.
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@ Fejlafhjelpning

Problem Afhj=lpning

Produktet fungerer M Tilslut

ikke. tilslutningsledningen
til en egnet stikkontakt.

Vaflerne/ B Reducér bagetiden.

sandwichene er for

marke.

Vaflerne/ B Forlaeng bagetiden.

sandwichene er

for lyse.

De feerdigbagte B Smer de udskiftelige

plader [11], [13] let far
bagningen.
B Prov en anden opskrift.

vafler/sandwiches
er vanskelige

at fierne fra
produktet.

® Opbevaring

/A\ FARE! Forbraendingsfare! Opbevar
ikke produktet umiddelbart efter brug. Lad
produktet afkele forst.

B Produktet skal rengeres for opbevaring.

B Tilslutningsledningen [4 | rulles op om
ledningsoprulningen | 5 | p& produktets
underside.

B Opbevar produktet i originalemballagen, nér
det ikke anvendes.

B Opbevar produktet pé et tert sted uden for
barns raekkevidde.

® Bortskaffelse

Indpakningen bestar af miligvenlige materialer,
som De kan bortskaffe over de lokale
genbrugssteder.

N Bemaerk forpakningsmaterialernes
&)  maerkning til affaldssorteringen, disse
@ er maerket med forkortelser (a) og
numre (b) med falgende betydning:
1-7: kunststoffer / 20-22: papir og
pap / 80-98: kompositmaterialer.
Produktet og indpakningsmaterialerne
kan genbruges; bortskaf disse saerskilt
til en bedre affaldsbehandling.

Triman-logoet gaelder kun for Frankrig.

&

o  De far oplyst muligheder til
ﬁ" bortskaffelse af det udtjente produkt
hos deres lokale myndigheder eller
bystyre.
For miljzets skyld, s& mé& produktet
aldrig smides ud sammen med
husholdningsaffaldet, nér det er udtjent,
men skal afleveres til en fagmaessig
korrekt bortskaffelse. De kan informere
Dem vedrgrende opsamlingssteder
og deres &bningstider hos deres
ansvarlige forvaltning.
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@® Garanti

Produktet blev produceret omhyggeligt efter de
strengeste kvalitetskrav og kontrolleret grundigt
inden levering. Hvis der forekommer mangler
ved dette produkt, s& har de juridiske rettigheder
over for saelgeren af dette produkt. Disse juridiske
rettigheder indskraenkes ikke af vores garanti, der
beskrives i det falgende.

De fér 3 ars garanti fra kebsdatoen pd

dette produkt. Garantifristen begynder med
kebsdatoen. Opbevar den originale kassebon
pé et sikkert sted. Denne kassebon behgves som
dokumentation for kebet.

Hvis der inden for 3 &r fra kebsdatoen of

for dette produkt opsté&r en materiale- eller
fabrikationsfeil, bliver produktet repareret

eller erstattet - efter vores valg - af os uden
omkostninger for dem. Garantien bortfalder, hvis
produktet bliver beskadiget eller ikke anvendes
eller vedligeholdes korrekt.

Garantien gaelder for materiale- eller
fabrikationsfejl. Denne garanti daekker ikke
produktdele, som er udsat for normalt slid og
derfor kan betragtes som normale sliddele
(F.eks. batterier) eller ved skader pé skrabelige
dele; f.eks. kontakter, akkumulatorer som er
fremstillet af glas.
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Afvikling of garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling
af deres forespargsel, bedes De folge folgende
anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer

(f.eks. IAN 123456_7890) som
kgbsdokumentation, s& disse kan fremlaegges

pé& forespargsel. Artikelnumrene er angivet pé
typeskiltet, ved en indgravering, pé forsiden

af vejledningen (nederst til venstre) eller pé&

et maerkat p& bag- eller undersiden. Hvis der
forekommer funktionsfeil eller andre mangler, skal
De farst kontakte nedenstéende serviceafdeling
telefonisk eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan
De derefter sende portofrit til den meddelte
serviceadresse ved vedlaeggelse af kebsbeviset
(kassebon) og angivelsen af, hvori manglen
bestdr, og hvorndr den er opst&et.

Service
Service Danmark
Tel.: 80253972

E-Mail: owim@lidl.dk
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