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Introduction
Toutes nos félicitations pour I'achat de votre nouvel appareil.

Vous avez choisi un produit de grande qualité. Le mode d’emploi fait partie

de ce produit. Il contient des remarques importantes concernant la sécurité,
I'utilisation et la mise au rebut. Veuillez vous familiariser avec I'ensemble des
consignes d’opération et de sécurité avant 'usage du produit. N'utilisez le produ-
it que conformément aux consignes et pour les domaines d'ufilisation prévus. En
cas de transfert du produit & un tiers, remettez-lui également tous les documents.

Utilisation conforme

Le set de mixeur plongeant sert exclusivement & transformer des aliments en
petites quantités. Il est exclusivement destiné & un usage domestique. Il n’est pas
prévu pour une application dans le domaine commercial.

Accessoires fournis

U'appareil est équipé par défaut des composants suivants :

® Mixeur plongeant

® Verre mesureur avec couvercle/pied combiné

® Fouet

® Hachoir (lame et bol avec couvercle)

® Mode d'emploi
1) Sortez du carton toutes les piéces de |'appareil et la notice d'utilisation.
2) Refirer tous les matériaux d’emballage.

3) Nettoyer toutes les piéces de |'appareil comme indiqué au chapitre
«Nettoyage »

REMARQUE

> Vérifiez que la livraison est bien compléte et qu'elle ne présente pas de
dommages apparents.

> En cas de livraison incompléte ou de dommages résultant d'vn emballage
déficient ou du transport, veuillez vous adresser & la hotline du service ap-
rés-vente (cf. le chapitre Service aprés-vente).
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Description de I’appareil/Accessoires
Figure A (mixeur plongeant) :
@ Régulateur de vitesse

Commutateur e (vitesse normale)

Commutateur turbo (vitesse rapide)

Bloc moteur

000

Mixeur plongeant

Figure B (hachoir) :
O Couvercle du bol

© lame
O Bl
© Couvercle

Figure C (fouet) :
@ Portefouet
@® Fouet

Figure D (accessoires) :

@® Verre mesureur (avec couvercle/pied combiné @)

Caractéristiques techniques

220 - 240V ~ (courant alternatif),

Tension secteur 50- 60 Hz

Puissance nominale 600 W

Puissance absorbée a |'état inactif 0,2 W

Classe de protection I / [E] (double isolation)
I Tous les éléments de cet appareil, entrant
Q'J en contact avec les aliments sont approu-

vés pour le contact alimentaire.
Verre mesureur (B

Contenance 930 ml

Echelle pour le dosage
(Volume utile)

700 ml

Quantité max. pour la préparation 300 ml
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Bol @

Contenance 1050 ml

. . . Aliments jusqu'au repére 500 ml @ {3
Quantité max. pour la préparation

Liquides jusqu'au repére 300 ml Q
Nous recommandons les durées d’opération suivantes :
Aprés 1 minute d’opération, laisser refroidir le mixeur plongeant @ pendant 2
minutes environ.
Aprés 1 minute d’opération, laisser refroidir le hachoir pendant 2 minutes environ.
Aprés 3 minutes d'opération, laisser refroidir le fouet @ pendant 10 minutes environ.

Risque d’endommager |'appareil suite & une surchauffe en cas de dépassement de
ces temps de fonctionnement |

Consignes de sécurité

RISQUE D’ELECTROCUTION

» Raccordez I'appareil uniquement sur une prise secteur ins-
tallée en bonne et due forme avec une tension secteur de
220-240V ~, 50 - 60 Hz.

> En cas de dysfonctionnements et avant de nettoyer
I'appareil, débranchez la fiche secteur de la prise secteur.

 L'appareil ne doit pas étre exposé a I'humidité ni utilisé &
I'extérieur.

~ Si toutefois du liquide devait pénétrer dans le boitier de
I'appareil, débranchez immédiatement la fiche de la prise
secteur et confiez I'appareil & un atelier spécialisé pour le
réparer.

» Tirez toujours sur le cordon d'alimentation en saisissant la
fiche. Ne débranchez pas la fiche en tirant sur le cordon
d’alimentation lui-méme.

~ Evitez de plier ou de coincer le cordon d'alimentation et
posez-le de telle maniére que personne ne puisse marcher
ou trébucher dessus.

4 FR | BE SSMS 600 E6
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RISQUE D’ELECTROCUTION

» Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre rem-
placé par le fabricant, son service aprés-vente ou des per-
sonnes de qualification similaire afin d'éviter un danger.

» Cet appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
disposant de peu d’'expérience et/ou de connaissances, &
condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles aient été
initiées & |'utilisation sécurisée de I'appareil et quelles aient
compris les dangers en résultant.

~ Tenir hors de porter des enfants |'appareil et son cordon de
raccordement.

> |l est interdit d’ouvrir le carter du bloc-moteur du mixeur
plongeant. Dans ce cas, la sécurité n’est plus assurée et vous
perdez le bénéfice de la garantie.

@ Le bloc moteur du mixeur plongeant ne doit en aucun cas

étre immergé dans des liquides et aucun liquide ne doit
pénétrer dans le bloc moteur.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

~ Mettre I'appareil & I'arréte et le déconnecter de
I'alimentation avant de changer les accessoires ou
d'approcher les parties qui sont mobiles lors du fonctionne-
ment.

~ N'utilisez pas 'appareil a d’autres fins que celles décrites
dans ce mode d’emploi. En cas d'usage abusif de I'appareil,
il y a un risque de blessures |

» Coupez toujours |'appareil du réseau électrique ...
—lorsque I'appareil est sans surveillance,
— lorsque vous nettoyez I'appareil,
—lorsque vous procédez au montage ou au démontage de

I'appareil.
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A\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

>

6

Si vous utilisez I'appareil pour réduire des aliments trés chauds
en purée dans une casserole, retirez celle<i de la plaque de
cuisson et veillez & ce que le liquide ne soit pas en ébullition.
Laissez les aliments trés chauds refroidir un peu afin d'éviter
tout ébovuillantage.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
Ne pas laisser les enfants jouer avec |'appareil.

Tenir hors de portée des enfants |'appareil et son cordon de
raccordement.

La lame est extrémement tranchante! Manipulez-la toujours
avec précaution.

La manipulation de la lame extrémement tranchante peut
entrainer des blessures.

Faites preuve d'une grande prudence lors du nettoyage de
I'appareil. Les lames sont extrémement tranchantes!
Procédez toujours avec la plus grande prudence lorsque
vous videz le bol mélangeur! Les lames sont extrémement
tranchantes!

En cas d’absence de surveillance et avant I'assemblage, le
désassemblage ou le nettoyage, |'appareil doit toujours étre
débranché du secteur.

Ne laissez pas le mixeur plongeant dans une casserole chau-
de sur la plaque de cuisson lorsqu'il n'est pas utilisé.

FR | BE



SILVERCREST'

Utilisation

REMARQUE

> Le verre mesureur @ vous permet de mesurer les liquides jusqu'a 700 ml.
Pour la transformation, versez 300 ml maximum, afin d'éviter que le liquide
ne déborde du verre mesureur @®.

> Sivous voulez conserver des liquides/aliments dans le verre mesureur @®,
vous pouvez retirer la base @ du verre mesureur @ et I'utiliser comme
couvercle. Veillez & ce que le bec du verre mesureur @ soit également
fermé.

Le mixeur plongeant @ permet de préparer des dips, sauces, soupes ou aliments
pour bébé, ou de réduire des fruits en purée. Nous recommandons d'opérer le
mixeur plongeant @ au max. 1 minute d'affilée, puis de le laisser refroidir.

ATTENTION ! DOMMAGES MATERIELS !

> N'utilisez pas le mixeur plongeant @ pour transformer des aliments durs
comme par ex. des grains de café, glacons, du sucre, des céréales, du
chocolat, etc.

> Pour réduire en purée des légumes durs, comme par ex. des carottes, soit
ajoutez un peu de liquide, soit faites les cuire au préalable jusqu’a ce qu'ils
soient tendres.

Le fouet D vous permet de confectionner de la mayonnaise, de battre de la
créme en chantilly ou des ceufs en neige et de préparer des desserts. Nous
recommandons d'opérer le fouet ) au max. 3 minutes d'affilée et de le laisser
refroidir.

Le hachoir composé de la lame @, du bol @ et du couvercle du bol @ vous
permet de hacher des fines herbes ou des aliments plus durs. Nous recom-
mandons d’opérer le hachoir au max. 1 minute d'affilée et de le laisser refroidir.

Assemblage
/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

> Enfichez la fiche dans la prise secteur seulement aprés avoir assemblé
I'appareil.
REMARQUE

> Avant la premiére mise en service, veuillez neftoyer toutes les piéces comme
indiqué au chapitre « Neftoyage ».

SSMS 600 E6 FR | BE 7



SILVERCREST'

Assembler le mixeur plongeant

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

> Lalame @ est extrémement tranchante | Manipulez-la toujours avec pré-
caution.

B Insérez le mixeur plongeant @ sur le bloc moteur @, afin que la fleche W
indique le symbole G Tournez le mixeur plongeant @, jusqu’a ce que la

flache W du bloc moteur @ indique le symbole a

Assembler le fouet

B Enfoncez le fouet P dans le portefouet @ jusqu’a ce qu'il s’enclenche

fermement.

B Installez le fouet P monté sur le bloc moteur @, ofin que la fléche Vin
dique le symbole a Tournez le bloc moteur @, jusqu’a ce que la fleche W
indique le symbole a

Assembler le hachoir

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

> Lalame @ est extrémement tranchante | Manipulez-la toujours avec pré-
caution.

B Placez le bol @ sur une surface plane et séche.

B Placez avec précaution la lame @ sur le support dans le bol @. Ce faisant,
tournez légérement la lame @ pour qu’elle glisse sur le support.

REMARQUE

> La lame @ n'est pas bien enclenchée sur le support. C'est tout & fait normal.
La lame @ ne sera bien enclenchée que lorsque le couvercle @ du bol est

inséré.

B Versez les aliments & hacher dans le bol @.

REMARQUE

> Pour mixer des aliments, remplissez le bol € seulement jusqu'au repére @ E
de 500 ml et, pour mixer des liquides, uniquement jusqu'au repére Q de
300 ml.

B Placez le couvercle @ sur le bol @. Ce faisant, assurez-vous que la lame @
s’enclenche correctement dans le couvercle @ du bol.

FR | BE SSMS 600 E6
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B Emboitez le bloc moteur @ dans le logement sur le couvercle @ du bol. Ce
faisant, veillez & ce que les deux tiges de fixation placées |'une en face de
I'autre sur le bloc moteur @ glissent dans les rails prévus a cet effet dans le
logement. Il n’est sinon pas possible de faire correspondre le bloc moteur @
avec le logement sur le couvercle @ du bol.

REMARQUE

> Si vous voulez conserver des aliments dans le bol @, vous pouvez utiliser le
couvercle @. Pour ce faire, détachez éventuellement d'abord le couvercle
O du bol et le bloc moteur @, et retirez la lame @ avec précaution.

Utilisation
/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

> Les aliments ne doivent pas étre trop chauds ! Il y a un risque d'échaudage
en cas de jaillissement du contenu.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

> Lalame @ est exirémement tranchante | Manipulez-la toujours avec pré-
caution.

Utiliser le mixeur plongeant et le fouet

REMARQUE

> Pour mixer des liquides/aliments, remplissez le verre mesureur @ unique-
ment jusqu'a 300 ml maximum.

Lorsque vous avez assemblé |'appareil comme souhaité :

1) Insérez la fiche secteur dans la prise secteur.

2) Maintenez l'interrupteur e @ appuyé pour mixer les aliments & vitesse
normale. Tournez le variateur de vitesse @ en direction «<Max» pour aug-
menter la vitesse. Tournez le variateur de vitesse @ en direction «Min» pour
réduire la vitesse.

3

Maintenez l'interrupteur Turbo € appuyé pour mixer les aliments & vitesse
élevée. En appuyant sur l'interrupteur Turbo @), vous disposez instantané-
ment de la vitesse de traitement maximale.

4

Dés que vous avez terminé la transformation des aliments, relachez simple-

ment l'interrupteur e A/© cppuyé.

SSMS 600 E6 FR | BE 9
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> Si vous voulez fouetter de la créme avec le fouet @, inclinez le récipient
pendant que vous fouettez. Ainsi, la créme prendra plus rapidement. Veillez
a ce que la créme n'éclabousse pas pendant que vous fouettez. Utilisez
linterrupteur Turbo @.

REMARQUE

Si en cours d'opération des bruits inhabituels se
manifestent, tels que de grincement ou similaire,
appliquez un peu d'huile alimentaire au godt neutre
sur l'arbre d'entrainement du mixeur plongeant @.

Utiliser le hachoir

REMARQUE

> Pour mixer des aliments, remplissez le bol @ seulement jusqu'au repére
de 500 ml et, pour mixer des liquides, uniquement jusqu'au
repére Q de 300 ml.
Une fois que vous avez assemblé le hachoir :
1) Insérez la fiche secteur dans la prise secteur.

2) Placez le bol @ sur une surface plane et séche. Le bol @ dispose de pieds
en silicone de sorte que le bol @ ne glisse pas facilement.

3) Maintenez l'interrupteur e @ appuyé pour mixer les aliments & vitesse
normale. Tournez le variateur de vitesse @ en direction «<Max» pour aug-
menter la vitesse. Tournez le variateur de vitesse @ en direction «Min» pour
réduire la vitesse.

REMARQUE

> Maintenez a une main le bol @ et le couvercle @ du bol inséré, tout en
appuyant avec |'autre main sur l'interrupteur e 0/0.

> Ne refirez pas le bloc moteur @ du couvercle @ du bol pendant que vous

appuyez sur l'interrupteur e /0.

4) Dés que vous avez terminé la transformation des aliments, reldchez simple-

ment l'interrupteur e A/© appuyé.
5) Retirez le bloc moteur @ du couvercle @ du bol.

10 FR | BE SSMS 600 E6
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Exemples pour réduire en purée, hacher et piler différents aliments avec les différents embouts
de mixage :

BOL INGREDIENTS e VITESSE TEMPS
MIXEUR RECOMMANDEE
Fruits, légumes 100-200 g Min -Max ! env. 30-60 s.
Nourriture pour
bébé, soupes, 100-400 ml Min -Max ! env. 60 s
sauces
lSho!(es, 9301 100-1000 ml Min -Max ! env. 60 s
actees
Créme 250 ml Turbo env. 70-90 s
. Blanc d'ceuf
Blancs en neige de 4 ceufs Turbo env. 120's
Oignons 200 g Min 3x1s
Persil 50¢ Turbo env. 20 s
- Ail 20 gousses Min -Max ! env. 20 s
Carottes 200 g Min -Max ! env. 15
ki 200 g Turbo env. 30 s
amandes
Noix 200 g oo — eooe env. 25 s
Parmesan 250 g Turbo env. 30's

! Réglez la vitesse en fonction de la consistance souhaitée.

Nettoyage

AVERTISSEMENT ! RISQUE DE CHOC ELECTRIQUE !

> Avant de nettoyer le set de mixeur plongeant, retirez toujours la fiche
secteur de la prise secteur.

Lors du nettoyage, ne pas plonger le bloc moteur @ dans l'eau ni le
maintenir sous |'eau courante.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

> Risque de blessures pendant le maniement de la lame @ extrémement
tranchante. Aprés avoir utilisé et nettoyé le hachoir, remontez-le afin de
ne pas vous blesser au contact de la lame @ & nu. Rangez la lame @ hors
de portée des enfants.

FR | BE 11
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REMARQUE

@ Le verre mesureur (B avec couvercle/pied combiné @), le fouet (), le

bol @ avec couvercle @ et la lame @ vont au lave-vaisselle.

ATTENTION ! DOMMAGES MATERIELS !

>

1)
2

w

N'utilisez pas de produits nettoyants agressifs, abrasifs ou chimiques !
Ils peuvent en effet agresser la surface de maniére irréparable !

Débrancher le connecteur de la priswe.

Nettoyez le bloc moteur @ et le porte-fouet ) avec un chiffon humide.
S'assurer que |’eau ne rentre pas par les ouvertures du bloc moteur @. Pour
les salissures résistantes, ajouter un détergent doux sur le chiffon. Passer un
chiffon humide sur les traces de détergent.

Nettoyez soigneusement le mixeur plongeant @, le couvercle @ du bol, le
bol @ avec couvercle @, le fouet (P, le verre mesureur B avec couvercle/
pied combiné @ et la lame @ dans I'eau de vaisselle. Rincez ensuite les
restes de liquide vaisselle & I'eau claire.

Sécher toutes ces piéces avec un chiffon et vérifier que I'appareil est bien
sec avant de le réutiliser.

Recyclage
Recyclage de I'appareil

Le symbole ci-contre, d'une poubelle barrée sur roues, indique que
cet appareil doit respecter la directive 2012/19/EU. Cette directive
stipule que vous ne devez pas éliminer cet appareil en fin de vie
avec les ordures ménagéres, mais le rapporter aux points de collec-
te, aux centres de recyclage ou aux entreprises de gestion des dé-
chets spécialement équipés a cet effet.

Ce recyclage est gratuit. Respectez I’environnement et
recyclez en bonne et due forme.

Si votre appareil usagé contient des données & caractére personnel,
vous assumez la responsabilité personnelle de les effacer avant de
le rapporter.

Renseignez-vous auprés de votre commune ou des services administ-

(]
@n ratifs de votre ville pour connaitre les possibilités de recyclage du

produit usagé.

Recyclage de I’'emballage

@ Les matériaux d’emballage ont été sélectionnés selon des critéres de

respect de I'environnement, de technique d'élimination et sont de ce

% fait recyclables. Veuillez recycler les matériaux d’emballage qui ne

servent plus en respectant la réglementation locale.

12 FR | BE SSMS 600 E6



SILVERCREST’

Recyclez 'emballage d'une maniére respectueuse de
I'environnement. Observez le marquage sur les différents matériaux
d’emballage et triez-les séparément si nécessaire. Les matériaux
d’emballage sont repérés par des abréviations (a) et des numéros
(b) qui ont la signification suivante : 1-7 : plastiques, 20-22 : papier
et carton, 80-98 : matériaux composites.

Garantie de Kompernass Handels GmbH
Cheére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date d’achat. Si ce produit venait &
présenter des vices, vous disposez de droits légaux face au vendeur de ce pro-
duit. Vos droits légaux ne sont pas restreints par notre garantie présentée ci-des-
sous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d’achat. Veuillez bien conserver le ticket
de caisse. Celui-ci servira de preuve d’achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date d’achat de ce produit, un vice de
matériel ou de fabrication venait & apparaitre, le produit sera réparé, remplacé
gratuitement par nos soins ou le prix d’achat remboursé, selon notre choix. Cette
prestation sous garantie nécessite, dans le délai de trois ans, la présentation de
I'appareil défectueux et du justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que la des-
cription bréve du vice et du moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le produit réparé ou un
nouveau produit en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne débute avec
la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie. Cette disposi-
tion s'applique également aux piéces remplacées ou réparées. Les dommages et
vices éventuellement déja présents & |'achat doivent étre signalés immédiatement
apres le déballage. Toute réparation survenant aprés la période sous garantie
fera I'objet d'une facturation.

Etendue de la garantie

U'appareil a été fabriqué avec soin conformément & des directives de qualité
strictes et consciencieusement contrdlé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices de matériel et de fabrication.
Cette garantie ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont exposées & une usure
normale et peuvent de ce fait étre considérées comme piéces d'usure, ni aux dété-
riorations de piéces fragiles, par ex. interrupteurs ou piéces en verre.

FR | BE 13



SILVERCREST'

Cette garantie devient caduque si le produit est détérioré, utilisé ou entretenu de
maniére non conforme. Toutes les instructions listées dans le manuel d'utilisation
doivent étre exactement respectées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés dans le manuel d'utilisation, ou
dont vous étes avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé et ne convient pas & un
usage professionnel. La garantie est annulée en cas d'entretien incorrect et inap-
proprié, d'usage de la force et en cas d'intervention non réalisée par notre
centre de service aprés-vente agréé.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, vevillez suivre les indica-
tions suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes questions le ticket de caisse et la
référence article (IAN) 451336_2407 en tant que justificatif de votre achat.

ous trouverez la référence sur la plaque signalétique sur le produit, une

B Vous t la réf la plaque signalétiq le produit
gravure sur le produit, sur la page de garde du mode d’emploi (en bas &
gauche) ou sur |'autocollant au dos ou sur le dessous du produit.

Bl Si des erreurs de fonctionnement ou d'autres vices venaient & apparaitre,
veuillez d’abord contacter le département service clientéle cité ci-dessous
par téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite retourner un produit enregistré comme étant défectueux
en joignant le ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste le vice et
quand il est survenu, sans devoir |'affranchir & I'adresse de service aprés-
vente communiquée.

EF3E Sur www.lidl-service.com, vous pourrez télécharger ce mode d'emploi et de
¥ | nombreux autres manuels, vidéos produit et logiciels d'installation.
L]

o Grdce & ce code QR, vous arriverez directement sur le site Lid| service aprés-
: . : . .
vente (www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir votre mode d’emploi en
saisissant votre référence (IAN) 451336_2407.

Service aprés-vente

Service France
Tel.: 0800 919270
E-Mail: kompernass@lidl.fr
Service Belgique
Tel.: 0800 12089
E-Mail: kompernass@lidl.be

[IAN 451336_2407 |
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Importateur

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse suivante n’est pas une adresse de
service aprés-vente. Veuillez d’abord contacter le service mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALLEMAGNE

www.kompernoss.com

Recettes

Créme de légumes

2 & 4 personnes

Ingrédients
B 2-3CSdhuile
B 200 g d'oignons

B 200 g de pommes de terre (les variétés & chair farineuse
sont particuliérement adaptées)

200 g de carottes
350 - 400 ml de bouillon de légumes (frais ou en cube)

Sel, poivre, noix de muscade

5 g de persil

Préparation

1) Eplucher les oignons et les hacher au hachoir. Laver les carottes, les peler et
les couper en rondelles. Peler les pommes de terre, les rincer et les couper en
dés d’env. 2 cm.

2) Chauffer I'huile dans une casserole, y faire blondir les oignons. Ajouter les
carottes et les pommes de terre, également les faire revenir. Rajouter du
bouillon jusqu’a ce que les légumes soient bien recouverts et les faire bouillir
pendant 10 & 15 minutes jusqu’a ce qu'ils soient bien cuits. Rajouter du
bouillon en cas de besoin si les légumes ne sont plus recouverts.

3

Laver le persil, le secouer pour enlever I'excés d’humidité et retirer les tiges.
Déchirer le persil en gros morceaux et le rajouter & la soupe. Réduire le tout
en purée pendant environ 1 minute avec le mixeur plongeant @. Assaissonner
au sel, au poivre et & la noix de muscade rapée.
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Soupe au potiron

16

4 personnes

Ingrédients

B 1 oignon de taille moyenne
2 gousses d'ail

10 - 20 g de gingembre frais
3 CS d'huile de colza

400 g de chair de potiron (le potiron doux d'Hokkaido est le plus adapté,
car sa peau s'amollit & la cuisson, il n'y a donc pas besoin de le peler)

250 - 300 ml de lait de noix de coco
250 - 500 ml de bouillon de légumes

Jus d'une 2 orange

un peu de vin blanc sec
1 CC de sucre
W Sel, poivre

Préparation
1) Eplucher 'cignon et le hacher au hachoir, faire de méme avec I'ail. Peler le
gingembre et le couper en dés fins. Faire revenir |'oignon et le gingembre
dans I'huile chaude. Aprés 2 minutes, ajouter I'ail et le faire revenir égale-
ment.

2

Soigneusement nettoyer le potiron avec une brosse a légumes sous |'eau
chaude, puis le couper en dés de 2 - 3 cm. (Si vous utilisez un potiron autre
que celui d'Hokkaido, il faudra également le peler). Ajouter les dés de poti-
ron aux oignons et au gingembre et les faire revenir. Remplir avec la moitié
de lait de coco et autant de bouillon de légumes jusqu’a ce que le potiron
soit bien couvert. Faire cuire pendant 20 & 25 minutes & couvercle fermé.
Réduire en mélange bien lisse avec le mixeur plongeant @. Y ajouter du lait
de coco jusqu’a ce que la soupe ait la bonne consistance veloutée et
crémeuse.

3

Ajouter le jus d’orange, le vin blanc, le sucre, le sel et le poivre, afin qu’outre
la note épicée, la soupe présente également une note sucrée et équilibrée
aux saveurs acidulées et salées.
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Pate a tartiner sucrée aux fruits
Ingrédients
B 250 g de fraises ou d'autres fruits
B 125 g de sucre gélifiant (2:1)
W | filet de jus de citron

B 1 pointe de pulpe de gousse de vanille

Préparation

1) Laver les fraises et les nettoyer, en veillant & les équeuter. Bien laisser égoutter
sur le tamis afin de laisser s'écouler |'excédent d’eau et pour éviter que la
péte ne soit trop liquide. Couper les grandes fraises en petits morceaux.
Vous pouvez utiliser des fruits congelés, faites-les cependant décongeler
avant de les mixer.

2

Peser 250 g de fraises et les mettre dans un bol mélangeur adapté.
3) Les parsemer d'un filet de jus de citron.
4

Si besoin, gratter la pulpe d'une gousse de vanille et I'ajouter.

5) Ajouter le sucre gélifiant et bien mixer pendant 45 & 60 secondes avec le
mixeur plongeant @. S'il devait rester de gros morceaux, laisser reposer le
tout pendant 2 minutes, puis & nouveau réduire en purée pendant 60 se-
condes.

6

Faire cuire & température moyenne, laisser mijoter 2 & 3 minutes et bien
mélanger tout au long de la cuisson.

7

Déguster aussitdt ou verser la péte & tartiner aux fruits dans un bocal avec
un couvercle a vis et refermer.
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Créme au chocolat

Pour 4 personnes

Ingrédients
W 350 g de créme chantilly
B 200 g de chocolat amer (> 60 % de cacao)

B 2 de gousse de vanille (marc)

Préparation

1) Faire cuire la chantilly, casser le chocolat en morceaux et le faire fondre
lente-ment & feu doux. Racler le marc d’'une demi-gousse de vanille et
I'ajouter & la masse.

2) Laisser réfrigérer au réfrigérateur jusqu’a obtenir une texture bien ferme.

3) Avant de servir, bien mélanger au fouet ) pour obtenir une consistance
crémeuse.

Conseil : il est recommandé de servir les crémes accompagnées de fruits frais.
.
Mayonnaise

Ingrédients

B 200 ml d’huile végétale au goit neutre, par ex. de I'huile de colza
B 1 ceuf joune

B 5 g de vinaigre doux ou de jus de citron

B Saler et poivrer selon vos préférences

Préparation

1) Mettre I'ceuf jaune et le jus de citron dans le bol mélangeur, tenir le fouet P
a la verticale dans le bol mélangeur et appuyer sur le commutateur turbo €.

2) Ajouter lentement un filet d’huile mince et régulier (en I'espace d’env.
1 minute), afin que I'huile se combine aux autres ingrédients.

3) Saler et poivrer selon les préférences.
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Inleiding

Gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe apparaat.

U hebt hiermee gekozen voor een hoogwaardig product. De bedieningshand-
leiding maakt deel uit van dit product. Deze bevat belangrijke aanwijzingen voor
veiligheid, gebruik en afvoeren. Maak uzelf voorafgaand aan het gebruik van
het product vertrouwd met alle bedienings- en veiligheidsvoorschriften. Gebruik
het product uitsluitend op de voorgeschreven wijze en voor de aangegeven
doeleinden. Geef alle documenten mee als u het product doorgeeft aan een

derde.

Gebruik in overeenstemming met bestemming

De staafmixerset dient uitsluitend voor het verwerken van levensmiddelen in kleine
hoeveelheden. Hij is uitsluitend bestemd voor gebruik in het privé-huishouden. De
staafmixerset is niet bedoeld voor industrieel gebruik.

Inhoud van het pakket

20

Het apparaat wordt standaard met volgende componenten geleverd:

® Staafmixer

® Maatbeker met gecombineerde deksel/standvoet

® Garde

® Fijnsnijder (mes en kom met deksel)

® Gebruiksaanwijzing

1) Haal alle delen van het apparaat en deze gebruiksaanwijzing uit de doos.
2) Verwijder al het verpakkingsmateriaal.

3) Reinig alle delen van het apparaat zoals beschreven in het hoofdstuk
.Reinigen”.

> Controleer of de levering compleet is en of er sprake is van zichtbare schade.

> |n geval de levering niet compleet is of indien er sprake is van schade door
gebrekkige verpakking of door transport, neemt u contact op met de Service-
Hotline (zie hoofdstuk Service).
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Beschrijving van het apparaat/accessoires

Afbeelding A (staafmixer):

@ Snelheidsregelaar

@ Schakelaar e (normale snelheid)
© Turboschakelaar (hoge snelheid)
O Motorblok

© Staafmixer

Afbeelding B (fijnsnijder):

O Kom-deksel

@ Mes

O Kom

© Deksel

Afbeelding C (garde):
@ Gardehouder
® Droadgarde

Afbeelding D (accessoires):
® Maatbeker (met gecombineerde deksel/standvoet @)

Technische gegevens

Netspanning 220 - 240 V ~ (wisselstroom), 50 - 60 Hz
Nominaal vermogen 600 W
Opgenomen vermogen in 02 W
vittoestand !
Beschermingsklasse Il / [2] (dubbel geisoleerd)
I Alle delen van dit apparaat die in aanra-
Q |'| king komen met voedingsmiddelen zijn voe-
dingsmiddelveilig.
Maatbeker ®
Capaciteit 930 ml

Schaalverdeling voor afmeten

(Netto inhoud)

Max. verwerkbare vulhoeveelheid 300 ml

700 ml

NL | BE 21



SILVERCREST'

Kom ©
Capaciteit 1050 ml
Levensmiddelen tot @ g

de 500 ml-markeri
Max. verwerkbare vulhoeveelheid ek IR
Vloeistoffen tot

aan de 300 ml-markering Q

Wij adviseren volgende bedrijfstiiden:

De staafmixer @ na 1 minuut gebruik ongeveer 2 minuten laten afkoelen.

De fijnsnijder na 1 minuut gebruik ongeveer 2 minuten laten afkoelen.

De garde @ na 3 minuut gebruik ongeveer 10 minuten laten afkoelen.
Wanneer deze bedrifstiiden worden overschreden, kan het apparaat door over-
verhitting beschadigd raken!

Veiligheidsvoorschriften

GEVAAR VOOR ELEKTRISCHE SCHOK

> Sluit het apparaat vitsluitend aan op een volgens de voor-
schriften geinstalleerd stopcontact met een netspanning van
220-240V ~, 50 - 60 Hz an.

» Haal bij storing van het apparaat en voordat u het apparaat
schoonmaakt, de stekker uit het stopcontact.

» Stel het apparaat niet bloot aan vocht en gebruik het niet in
de openlucht.

» Mocht er toch een keer vloeistof in de behuizing van het ap-
paraat komen, haal dan direct de stekker van het apparaat
uit het stopcontact en laat het apparaat door gekwalificeerd
deskundig personeel repareren.

~ Trek het snoer altijd aan de stekker uit het stopcontact, trek
niet aan het snoer zelf.

~ Knik of plet het snoer niet en leidt het snoer zodanig dat
niemand erop kan gaan staan of erover kan struikelen.
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GEVAAR VOOR ELEKTRISCHE SCHOK

~ Wanneer het snoer van dit apparaat beschadigd raakt,
moet het worden vervangen door de fabrikant of de klanten-
service van de fabrikant of een persoon met vergelijkbare
kwalificaties, om risico’s te voorkomen.

~ Dit apparaat mag worden gebruikt door personen met
beperkte fysieke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of ge-
brek aan ervaring en/of kennis, mits ze onder toezicht staan
of over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd
en de daaruit resulterende gevaren hebben begrepen.

» Houd het apparaat en het bijbehorende snoer buiten bereik
van kinderen.

» U mag de behuizing van het motorblok van de staafmixer
niet openen. In dat geval is de veiligheid niet gegarandeerd
en vervalt de garantie.

@ Dompel het motorblok van de staafmixer in geen geval
onder in vloeistof en zorg dat er geen vloeistoffen in de
behuizing van het motorblok komen.

A\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

U dient het apparaat uit te schakelen en de stekker it het
stopcontact te trekken voordat u accessoires of hulpstukken
verwisselt, die bij gebruik in beweging zijn.

» Gebruik het apparaat nooit voor andere doeleinden dan
in deze gebruiksaanwijzing beschreven. Bij verkeerd ge-
bruik van het apparaat bestaat er kans op letsel!

~ Koppel het apparaat volledig los van het lichtnet, ...

— ...als u het apparaat onbeheerd laat,
— ...als u het apparaat schoonmaakt,
— ...als u het apparaat in elkaar zet of vit elkaar haalt.
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/A WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

>

Neem de pan van de kookplaat en zorg ervoor dat de vloei-
stof niet kookt als u het apparaat gebruikt voor het pureren
van hete levensmiddelen in een pan. Laat hete levensmidde-
len wat afkoelen om brandwonden te voorkomen.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Houd het apparaat en het bijbehorende snoer buiten bereik
van kinderen.

Het mes is extreem scherp! Ga er altijd voorzichtig mee om.

Er bestaat letselgevaar bij de omgang met het extreem
scherpe mes.

Maak het apparaat heel voorzichtig schoon. De messen zijn
extreem scherp!

Wees altijd voorzichtig bij het legen van de kom. De messen
zijn extreem scherp!

Het apparaat moet altijd van de stroom worden losge-
koppeld indien er geen toezicht is, en voor montage, de-
montage of reiniging.

Laat de staafmixer nooit in een hete pan op de kookplaat sta-
an als hij niet wordt gebruikt.
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Gebruik

> Met de maatbeker @ kunt u vloeistoffen tot 700 ml afmeten. Vul de maat-
beker eerst met maximaal 300 ml om te bewerken, anders kan er vloeistof
it de maatbeker @ stromen.

> Als u vloeistoffen/levensmiddelen wilt bewaren in de maatbeker @, kunt u
de standvoet @ van de maatbeker @ nemen en als deksel gebruiken. Let
erop, dat ook de schenktuit op de maatbeker @ is gesloten.

Met de staafmixer @ kunt u dips, sauzen, soepen en babyvoeding bereiden
of fruit pureren. Wij adviseren de staafmixer @ max. 1 minuut aaneen te ge-
bruiken en hem dan te laten afkoelen.

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Gebruik de staafmixer @ niet voor het verwerken van harde levensmiddelen,
zoals koffiebonen, ijsklonties, suiker, graan, chocolade, enz.

> Om harde groenten, zoals wortelen, te pureren, voegt u wat vloeistof toe
of kookt u de groenten van tevoren tot ze zacht zijn.

Met de garde @ kunt u mayonaise maken, slagroom of eiwit kloppen of dessert
toebereiden. Wij adviseren de garde ) max. 3 minuten aaneen te gebruiken en
hem dan te laten afkoelen.

Met de fijnsnijder, bestaande uvit mes @, kom @ en komdeksel @, kunt u krui-
den fijnhakken of hardere levensmiddelen fijnsnijden. Wij adviseren de fijnsnijder
max. 1 minuut aaneen te gebruiken en hem dan te laten afkoelen.

In elkaar zetten
/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Steek de netstekker pas na de montage in de contactdoos.

> Voor de eerste ingebruikname alle delen van het apparaat reinigen zoals
beschreven in het hoofdstuk ,Reinigen”.

De staafmixer in elkaar zetten
A WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!
> Het mes @ is viterst scherp! Ga er altijd voorzichtig mee om.

B Zet de staafmixer @ op het motorblok @), zodat de pijl W naar het symbool
a wijst. Draai de staafmixer @, totdat de pijl W op het motorblok @ naar
het symbool a wijst.
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De garde in elkaar zetten
B Druk de garde @ in de houder van garde @ tot hij vastklikt.

B Plaats de zo in elkaar gezette garde @ op het motorblok @, zodanig dat
de piil W naar het symbool a wijst. Draai het motorblok @ tot de pijl W
naar het symbool a wijst.

Fijnsnijder in elkaar zetten
/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Het mes @ is uiterst scherp! Ga er altijd voorzichtig mee om.

B Zet de kom @ op een vlak en droog oppervlak.

B Plaats voorzichtig het mes @ op de houder in de kom @. Draai het mes @
daarbij een beetje, zodat het op de houder glijdt.

> Het mes @ zit daarbij niet helemaal vast op de houder. Dit is normaal. Het
mes @ zit pas helemaal vast wanneer het komdeksel @ wordt geplaatst.

B Vul de kom @ met de fijn te hakken levensmiddelen.

> Vul de kom @ voor het verwerken van levensmiddelen hooguit tot de
500 ml-markering @ Qen voor het verwerken van vloeistoffen hooguit
tot de 300 ml-markering Q

B Zet het komdeksel @ op de kom @. Controleer of het mes @ goed in het
komdeksel @ zit.

W Bevestig het motorblok @ in de houder op het komdeksel @. Let er daarbij
op dat de twee tegenover elkaar liggende fixeerpennen op het motorblok
O in de daarvoor bestemde geleidingen in de houder glijden. Anders kan
het motorblok @ niet met de houder op het komdeksel @ worden verbon-
den.

> Als u vloeistoffen/levensmiddelen wilt bewaren in de kom @, kunt u het
deksel @ gebruiken. Neem daarfoe zo nodig eerst het komdeksel @ en
het motorblok @ af en verwijder het mes @ voorzichtig.

26 NL | BE SSMS 600 E6



SILVERCREST'

Bediening
/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> De levensmiddelen mogen niet te heet zijn! Rondspattende levensmiddelen
kunnen brandwonden veroorzaken.

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Het mes @ is viterst scherp! Ga er altijd voorzichtig mee om.

Staafmixer en draadgarde bedienen

> Vul de maatbeker @ voor het verwerken van vloeistoffen/levensmiddelen
hooguit tot 300 ml.

Nadat u het apparaat naar wens in elkaar hebt gezet:

1) Steek de stekker in het stopcontact.

2) Houd de knop e @ ingedrukt om de levensmiddelen met normale snelheid
te verwerken. Draai de snelheidsregelaar @ naar “Max” om de snelheid
te verhogen. Draai de snelheidsregelaar @ naar “Min” om de snelheid te
reduceren.

3) Houd de turboschakelaar € ingedrukt om de levensmiddelen met hoge
snelheid te verwerken. Als u op de turboschakelaar € drukt, wordt onmid-
dellijk overgeschakeld naar de maximale snelheid.

4) Wanneer u klaar bent met de verwerking van de levensmiddelen, laat u de

ingedrukte schakelaar e Q/0 los.

> Wilt u met de draadgarde @ slagroom kloppen, houd de kom dan scheef
tiidens het kloppen. Zo wordt de slagroom sneller stif. Voorkom dat er tidens
het kloppen slagroom uit de kom spat. Gebruik de turboschakelaar @.

ﬁ Hoort u tijdens het gebruik van de staafmixer onge-

bruikelijke geluiden, zoals gepiep of iets dergelijks,
smeer de aandrijfas van de staafmixer @ dan met
enkele druppels neutrale bakolie.
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Fijnsnijder bedienen

> Vul de kom @ voor het verwerken van levensmiddelen hooguit tot de
500 ml-markering @ en voor het verwerken van vloeistoffen hooguit
tot de 300 ml-markering @

Wanneer u de fijnsnijder in elkaar hebt gezet:

1) Steek de stekker in het stopcontact.

2) Zet de kom @ op een vlak en droog oppervlak. De kom @ heeft siliconen-
pooties, zodat de kom @ niet makkelijk wegglijdt.

3) Houd de knop e @ ingedrukt om de levensmiddelen met normale snelheid
te verwerken. Draai de snelheidsregelaar @ naar “Max” om de snelheid
te verhogen. Draai de snelheidsregelaar @ naar “Min” om de snelheid te

reduceren.

> Houd de kom @ en het bevestigde komdeksel @ met de ene hand vast,
terwijl u met de andere hand op de knop e A/ druk.
> Haal het motorblok @ niet van het komdeksel @ af terwijl u op de knop

@ 0/0 druk.

4) Wanneer u klaar bent met de verwerking van de levensmiddelen, laat u de

ingedrukte schakelaar e /0O los.
5) Haal het motorblok @ van het komdeksel @ of.
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Voorbeelden van het pureren, hakken en fijnhakken van diverse levensmiddelen met de ver-
schillende mix-opzetstukken:

MIX-OP- o AANBEVOLEN

ZETSTUK INGREDIENTEN HOEVEELHEID SNELHEID TUD
Fruit, groente 100-200 g Min-Max ! ca. 30-60 sec.
Eelyrecing 100-400 ml Min -Max ! ca. 60 sec.

‘ soepen, sauzen
Shakes 100-1000 ml Min-Max ! ca. 60 sec.
zuiveldranken
Créme 250 ml Turbo ca. 70-90 sec.
Geklopt eiwit Eiwiﬂ.en van Turbo ca. 120 sec.
4 eieren

Uien 200 g Min 3 x 1 sec.
Peterselie 50g Turbo ca. 20 sec.
Knoflook 20 teentjes Min -Max ! ca. 20 sec.
Wortels 200 g Min -Max ! ca. 15 sec.
esclietiziy/ 200 g Turbo ca. 30 sec.
amandelen
Walnoten 200 g 000 = OO0O ca. 25 sec.
Parmezaanse kaas 250¢g Turbo ca. 30 sec.

! Stel de snelheid in op basis van de gewenste consistentie.
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Reinigen

WAARSCHUWING! GEVAAR VOOR STROOMSCHOKKEN!

> Haal altijd eerst de stekker uit het stopcontact voordat u de staafmixerset
schoonmaakt.

Het motorblok @ mag bij het schoonmaken in geen geval worden
ondergedompeld in water of onder stromend water worden gehouden.

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Er bestaat letselgevaar bij de omgang met het uiterst scherpe mes @. Zet
de fijnsnijder na gebruik en reiniging weer in elkaar, zodat u zich niet aan
het blootliggende mes @ kunt verwonden.
Zorg dat kinderen niet bij het mes @ kunnen komen.

Maatbeker @ met gecombineerde deksel/standvoet @), draadgarde
@, kom O met deksel @ en mes @ zijn vaatwasserbestendig.

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Gebruik geen agressieve, chemische of schurende schoonmaakmiddelen!
Deze kunnen het oppervlak onherstelbaar aantasten!

1) Trek de stekker uit het stopcontact.

2) Maak het motorblok @ en de gardehouder () schoon met een vochtige
doek.
Let erop, dat er geen water in de openingen van het motorblok @ komt. Bij
hardnekkige vervuilingen doet u een mild afwasmiddel op het doek. Veeg
de resten van het afwasmiddel met een vochtige doek af.

Reinig de staafmixer @, het komdeksel @, de kom @ met deksel @, de
draadgarde @, de maatbeker @ met gecombineerde deksel/standvoet @
en het mes @ grondig in zeepsop. Spoel daarna afwasmiddelresten weg
met schoon water.

w

A

Droog alles met een droogdoek goed af en let erop dat het apparaat hele-
maal droog is alvorens het weer te gebruiken.
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Afvoeren

Apparaat afvoeren

Het pictogram hiernaast met een doorgekruiste vuilnisbak geeft aan
dat dit apparaat is onderworpen aan de Richtlijin 2012/19/EU. Deze
richtlijn stelt dat u dit apparaat aan het einde van zijn levensduur
niet met het normale huisvuil mag afvoeren, maar moet inleveren bij
speciaal daartoe bestemde inzamelpunten, milieuparken of afvalver-
werkingsbedrijven.

Afvoeren is voor u kosteloos. Spaar het milieu en voer
producten op een voor het milieu verantwoorde manier
af.

Als uw oude apparaat persoonlijke gegevens bevat, bent u er zelf verantwoorde-
lijk voor deze te wissen voordat u het apparaat inlevert.

Informatie over mogelijkheden voor het afvoeren van het afgedankte

%A product krijgt u bij uw gemeentereiniging.

Verpakking afvoeren

De verpakkingsmaterialen zijn niet schadelijk voor het milieu. Ze zijn
gekozen op grond van hun milieuvriendelijkheid en zijn recyclebaar.

%@ Voer niet meer benodigde verpakkingsmaterialen af conform de
plaatselijk geldende voorschriften.

Voer de verpakking af conform de milieuvoorschriften. Let op de
aanduiding op de verschillende verpakkingsmaterialen en voer ze
zo nodig gescheiden af. De verpakkingsmaterialen zijn voorzien van
afkortingen (a) en cijfers (b) met de volgende betekenis:

1-7: kunststoffen, 20-22: papier en karton,

80-98: composietmaterialen.
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Garantie van KompernaBB Handels GmbH

Geachte klant,

U hebt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de aankoopdatum. In geval van
gebreken in dit product hebt u wettelijke rechten tegenover de verkoper van het
product. Deze wettelijke rechten worden door onze hierna beschreven garantie
niet beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van aankoop. Bewaar de kassabon
zorgvuldig. U hebt hem nodig als bewijs van aankoop.

Als er binnen drie jaar vanaf de aankoopdatum van dit product een materiaal- of
fabricagefout optreedt, wordt - naar onze keuze - het product door ons kosteloos
gerepareerd of vervangen of wordt de koopprijs terugbetaald. Voorwaarde voor
deze garantie is dat het defecte apparaat en het aankoopbewijs (kassabon)
binnen de termijn van drie jaar worden overlegd en dat kort wordt omschreven
waaruit het gebrek bestaat en wanneer het is opgetreden.

Wanneer het defect door onze garantie wordt gedekt, krijgt u het gerepareerde
product of een nieuw product retour. Met de reparatie of vervanging van het
product begint er geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke aanspraken bij gebreken

De garantieperiode wordt door deze waarborg niet verlengd. Dat geldt ook
voor vervangen en gerepareerde onderdelen. Eventueel al bij aankoop aanwezi-
ge schade en gebreken moeten meteen na het vitpakken worden gemeld. Voor
reparaties na afloop van de garantieperiode worden kosten in rekening ge-

bracht.

Garantieomvang

32

Het apparaat is op basis van strenge kwaliteitsnormen met de grootst mogelijke
zorg vervaardigd en voorafgaand aan de levering nauwkeurig gecontroleerd.

De garantie geldt voor materiaal- of fabricagefouten. Deze garantie geldt niet
voor productonderdelen die onderhevig zijn aan normale slijfage en die daarom
als slijtonderdelen worden beschouwd, of voor schade aan breekbare onderde-
len zoals schakelaars of onderdelen die van glas zijn gemaakt.

Deze garantie vervalt wanneer het product is beschadigd, ondeskundig is ge-
bruikt of is gerepareerd. Voor deskundig gebruik van het product moeten alle in
de gebruiksaanwijzing beschreven aanwijzingen precies worden opgevolgd. Ge-
bruiksdoeleinden en handelingen die in de gebruiksaanwijzing worden afgera-
den of waarvoor wordt gewaarschuwd, moeten beslist worden vermeden.

Het product is uitsluitend bestemd voor privégebruik en niet voor bedrijfsmatige
doeleinden. Bij verkeerd gebruik en ondeskundige behandeling, bij gebruik van
geweld en bij reparaties die niet door ons erkend servicefiliaal zijn vitgevoerd,
vervalt de garantie.
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Afhandeling bij een garantiekwestie

Voor een snelle afhandeling van uw aanvraag neemt u de volgende aanwijzingen
in acht:

B Houd voor alle aanvragen de kassabon en het artikelnummer

(IAN) 451336_2407 als aankoopbewijs bij de hand.

B Het artikelnummer vindt u op het typeplaatie van het product, op het product
gegraveerd, op de titelpagina van de gebruiksaanwijzing (linksonder) of op
de sticker op de achter- of onderkant van het product.

B Als er fouten in de werking of andere gebreken optreden, neemt u eerst
contract op met de hierna genoemde serviceafdeling, telefonisch of
via e-mail.

B Een als defect geregistreerd product kunt u dan zonder portokosten naar het
aan u doorgegeven serviceadres sturen. Voeg het aankoopbewijs (kassabon)
bij en vermeld waaruit het gebrek bestaat en wanneer het is opgetreden.

EF3E Op www.lidl-service.com kunt u deze en vele andere handleidingen, product-
% Fy video's en installatiesoftware downloaden.
ok Met deze QR-code gaat u direct naar de website van Lidl Service

(www.lidl-service.com) en kunt u met het invoeren van het artikelnummer
A= ] (IAN) 451336_2407 de gebruiksaanwijzing openen.

PDF ONLINE

Service

(NL) Service Nederland
Tel.: 0800 0249630
E-Mail: kompernass@lidl.nl
Service Belgié
Tel.: 0800 12089
E-Mail: kompernass@lidl.be

[IAN 451336_2407 |

Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres. Neem eerst contact op met het
opgegeven serviceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DUITSLAND

www.kompernass.com
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Recepten

Gebonden groentesoep

2 - 4 personen

Ingrediénten

B 2-3ELolie

M 200 g vien

B 200 g aardappels (vooral geschikt zijn melig kokende soorten)
B 200 g wortelen

B 350 - 400 ml groentebouillon (vers of kant-en-klaar)

B zout, peper, nootmuskaat

B 5 g peterselie

Bereiding

1) Uien pellen en met de fijnsnijder fijnhakken. Wortelen wassen, schillen en in
plakjes snijden. Aardappels schillen, afspoelen en in blokjes van ca. 2 cm
snijden.

2

Olie in een pan verhitten, vien daarin glazig fruiten. Wortelen en aardappelen
toevoegen, mee aanfruiten. Zoveel bovillon erbij gieten, dat de groente
goed bedekt is en alles in 10 - 15 minuten zacht laten koken. Naar behoefte
tussendoor bouillon toevoegen, als de groente niet meer bedekt is.

3

Peterselie wassen, droog schudden en stelen verwijderen. Peterselie in grove
stukken scheuren en in de soep doen. Alles met de staafmixer @ ongeveer 1
minuut lang pureren. Op smaak brengen met zout, peper en geschaafde
nootmuskaat.
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Pompensoep

4 personen

Ingrediénten

1 middelgrote ui

2 knoflooktenen

10 - 20 g verse gember
3 EL koolzaadolie

400 g vruchtvlees van de pompoen (het beste geschikt is de Hokkaido
pompoen, omdat de schil zacht wordt tijdens het koken en hij niet geschild
moet worden)

B 250 - 300 ml kokosmelk

B 250 - 500 ml groentebouillon
B sap van een 2 sinaasappel
B een scheutie droge witte wijn
W 1 TLsuiker

B zout, peper

Bereiding

1)

2

3

Ui pellen en met de fijnsnijder fijnhakken, evenals de knoflook. Gember
schillen en in kleine blokjes snijden. Eerst uien en gember in hete olie aanfrui-
ten. Na 2 minuten ook knoflook toevoegen en mee aanfruiten.

Pompoen met een groenteborstel onder warm water grondig schoonmaken,
dan in blokjes van 2 - 3 cm snijden. (Als er andere pompoen wordt gebruikt
dan Hokkaido pompoen, moet deze bovendien geschild worden). Blokjes
pompoen bij uien en gember doen en mee aanfruiten. De halve hoeveelheid
kokosmelk en zoveel groentebouillon toevoegen, dat de pompoen goed is
bedekt. Met gesloten deksel ca. 20 - 25 minuten zacht koken. Alles met de
staafmixer @ glad mengen. Daarbij zoveel kokosmelk toevoegen, totdat de
soep de juiste, zacht-romige consistentie heeft.

De soep op smaak brengen met sinaasappelsap, witte wijn, suiker, zout en
peper, zodat de soep naast de scherpe nuance ook een zoete en een har-
monieuze zurig-zoutige nuance heeft.
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Zoet vruchtenbeleg
Ingrediénten
B 250 g aardbeien of andere vruchten
B 125 g geleisuiker 2:1
W 1 scheutje citroensap
B 1 mespunt zaadjes van een vanillestokje
Bereiding

1) Was de aardbeien en verwijder de groene kroontjes. Laat ze in een zeef
goed drogen, zodat het overtollige water weg kan lopen en het vruchtenbeleg
niet te vloeibaar wordt. Snijd grotere aardbeien klein. U kunt ook diepvries-
fruit gebruiken, maar laat het dan véér het mixen ontdooien.

2) Weeg 250 gr aardbeien af en doe ze in een gepaste mengbeker.
3) Voeg een scheut citroensap foe.
4) Voeg desgewenst de zaden van een vanillestokje toe.

5) Voeg de geleisuiker toe en meng de ingrediénten ongeveer 45-60 seconden
met behulp van de staafmixer @. Zijn er nog steeds grotere stukken aanwe-
zig, laat alles dan 2 minuten rusten en pureer daarna opnieuw 60 seconden.

6) Breng het al roerend bij een matige temperatuur aan de kook en laat het
2-3 minuten zachtjes koken terwijl u blijft roeren.

7) Het vruchtenbeleg is nu klaar voor gebruik, of u kunt het in een glas met
schroefdeksel gieten en afsluiten.
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Choco-créme
Voor 4 personen
Ingrediénten
M 350 g slagroom
B 200 g bittere chocolade (> 60% cacao-aandeel)
B % vanillestokje (merg)
Bereiding

1) De slagroom aan de kook brengen, chocolade in brokjes breken in

daarin langzaam laten smelten op lage temperatuur.Het merg van een
half vanillestokje vitschrapen en in de massa roeren.

2) In de koelkast helemaal afkoelen en stevig laten worden.

3) Vé6r het serveren met de garde (P romig opkloppen.

Tip: daarbij smaken verse vruchten.

Mayonaise

Ingrediénten

B 200 ml neutrale plantaardige olie bijv. koolzaadolie

M 1 eigeel

B 5 g milde azijn of citroensap
B zout en peper naar smaak
Bereiding

1) Eigeel en citroensap in de mengbeker doen, de garde @ loodrecht in
de beker houden en op de turbo-knop @ drukken.

2) De olie in een gelikmatige dunne straal langzaam (binnen ca. 1 mi-
nuut) toevoegen, zodat de olie zich met de andere ingrediénten ver-

bindt.

3) Vervolgens naar smaak kruiden met zout en peper.
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Einleitung
Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerétes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise fiir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Das Stabmixer-Set dient ausschlieBlich der Verarbeitung von Lebensmitteln in
kleinen Mengen. Es ist ausschlieBlich fir die Benutzung im privaten Haushalt
bestimmt. Das Stabmixer-Set ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch vorge-
sehen.

Lieferumfang
Das Gerét wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Stabmixer-Set
® Messbecher mit kombiniertem Deckel/Standfuf3
® Schneebesen
® Multizerkleinerer (Messer und Schiissel mit Verschlussdeckel)
® Bedienungsanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

3) Reinigen Sie alle Teile des Gerétes wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an den Service (siehe
Kapitel Service).
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Geratebeschreibung/Zubehér

Abbildung A (Stabmixer):
Geschwindigkeitsregler

Taste e (normale Geschwindigkeit)
Turbotaste (schnelle Geschwindigkeit)
Motorblock

Mixfu3

o000 Q

Abbildung B (Multizerkleinerer):
O Antriebsdeckel

@ Messer

© Schissel

© Verschlussdeckel

Abbildung C (Schneebesen):

@ Schneebesen-Halter

® Schneebesen

Abbildung D (Zubehér):

® Messbecher (mit kombiniertem Deckel/Standfu3 @)

Technische Daten

Netzspannung 220-240V ~ (Wechselstrom), 50-60 Hz
Nennleistung 600 W
Leistungsaufnahme im Aus-Zustand 0,2 W
Schutzklasse Il / [O] (Doppelisolierung)

I Alle Teile dieses Geréites, die mit
Q[J Lebensmitteln in Berihrung kommen,

sind lebensmittelecht.

Messbecher ®
Fassungsvermégen 930 ml

Skala zum Abmessen
(Nutzvolumen)

700 ml

Max. Einfillmenge zum Bearbeiten 300 ml

Schissel @

Fassungsvermégen 1050 ml
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Schissel @
Lebensmittel bis b
zur 500 ml-Markierung E

Flissigkeiten bis Q
zur 300 ml-Markierung

Nutzvolumen

Wir empfehlen folgende Betriebszeiten:

Den MixfuB @ nach 1 Minute Betrieb ca. 2 Minuten abkihlen lassen.

Den Multizerkleinerer nach 1 Minute Betrieb ca. 2 Minuten abkiihlen lassen.
Den Schneebesen @ nach 3 Minuten Betrieb ca. 10 Minuten abkihlen lassen.

Wenn diese Betriebszeiten Gberschritten werden, kann es durch Uberhitzung
zu Schéden am Gerdét fihren!

Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» SchlieBen Sie das Gerdat nur an eine vorschriftsmafig
installierte Netzsteckdose mit einer Netzspannung von
220-240V ~, 50-60 Hz an.

~ Ziehen Sie bei Betriebsstorungen und bevor Sie das Gerat
reinigen den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

~ Sie durfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht
im Freien benutzen.

» Falls doch einmal Flussigkeit in das Gerategehduse gelangt,
ziehen Sie sofort den Netzstecker des Gerdts aus
der Netzsteckdose und lassen Sie es von qualifiziertem
Fachpersonal reparieren.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Netzstecker aus der
Netzsteckdose, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und ver-
legen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten
oder dartber stolpern kann.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefdahrdungen zu vermeiden.
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STROMSCHLAGGEFAHR

~ Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie be-
aufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.
~ Sie dirfen das Motorblockgehéuse des Stabmixers nicht
6ffnen. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und
die Gewdhrleistung erlischt.
Sie diirfen den Motorblock des Stabmixers keinesfalls
in Flussigkeit tauchen und keine Flussigkeiten in das Gehdu-
se des Motorblocks gelangen lassen.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerdat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden.

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerétes
besteht Verletzungsgefahr!

» Trennen Sie das Gerdt grundsétzlich vom Stromnetz, ...
—...wenn das Gerdat unbeaufsichtigt ist,
—...wenn Sie das Gerdt reinigen,
— ...wenn Sie es zusammenbauen oder auseinandernehmen.

» Wenn Sie das Gerdt zum Pirieren heif3er Lebensmittel in ei-
nem Topf verwenden, nehmen Sie diesen von der Kochplatte
und achten Sie darauf, dass die Flussigkeit nicht kocht. Las-
sen Sie heife Lebensmittel etwas abkihlen, um Verbrihun-
gen zu vermeiden.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.
~ Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fern-
zuhalten.

» Die Messer sind extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig
damit um.

» Beim Umgang mit den extrem scharfen Messern besteht
Verletzungsgefahr.

~ Reinigen Sie das Gerdt sehr vorsichtig. Die Messer sind
extrem scharfl

~ Seien Sie stets vorsichtig beim Leeren der Schissel! Die
Messer sind extrem scharfl

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

v

Lassen Sie den Stabmixer nicht in einem heif3en Topf auf der
Kochplatte stehen, wenn er nicht in Gebrauch ist.

Verwendung

> Mit dem Messbecher @ kannen Sie Flissigkeiten bis zu 700 ml abmessen.
Fillen Sie zum Bearbeiten maximal 300 ml ein, sonst kann Flissigkeit aus
dem Messbecher B herauslaufen.

> Wenn Sie Flissigkeiten/Lebensmittel im Messbecher B aufbewahren
mdchten, kénnen Sie den Standful @ des Messbechers @ abnehmen und
diesen als Deckel verwenden. Achten Sie darauf, dass auch der Ausguss
am Messbecher B verschlossen ist.

Mit dem MixfuB3 @ kénnen Sie Dips, Saucen, Suppen und Babynahrung zu-
bereiten oder weiche Friichte pirieren. Wir empfehlen den Mixfuf3 @ max.
1 Minute am Stiick zu betreiben und ihn dann abkihlen zu lassen.
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> Benutzen Sie den MixfuB @ nicht zur Bearbeitung harter Lebensmittel, wie
z. B. Kaffeebohnen, Eiswiirfel, Zucker, Getreide, Schokolade etc.

> Zum Pirieren von hartem Gemiise, wie z. B. Méhren, figen Sie entweder
etwas Flissigkeit zu oder kochen Sie das Gemiise vorher weich.

Mit dem Schneebesen (P kdnnen Sie Mayonnaise herstellen, Sahne und Eiweif3
schlagen oder Nachtisch anrihren. Wir empfehlen den Schneebesen @ max. 3
Minuten am Stiick zu betreiben und ihn dann abkihlen zu lassen.

Mit dem Multizerkleinerer, bestehend aus Messer @, Schiissel @ und Antriebs-

deckel @, kdnnen Sie Krauter hacken oder auch hértere Lebensmittel zerkleinern.
Wir empfehlen den Multizerkleinerer max. 1 Minute am Stiick zu betreiben und

ihn dann abkiihlen zu lassen.

Zusammenbauen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Stecken Sie den Netzstecker erst nach dem Zusammenbau in die Steckdose.

> Vor der ersten Inbetriebnahme reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel
,Reinigen” beschrieben.

Stabmixer zusammenbauen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Messer @ ist extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig damit um.

B Setzen Sie den Mixfu @ auf den Motorblock @, so dass der Pleil W auf
das Symbol a weist. Drehen Sie den Mixfu @, bis der Peil W am Motor-
block @ auf das Symbol a weist.

Schneebesen zusammenbauen

M Driicken Sie den Schneebesen () in den Schneebesen-Halter (B, bis dieser
fest einrastet.

B Setzen Sie den so zusammengebauten Schneebesen @ auf den Motorblock @,
so dass der Pfeil W auf das Symbol a weist. Drehen Sie den
Motorblock @, bis der Pfeil W auf das Symbol a weist.
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Multizerkleinerer zusammenbauen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Messer @ ist extrem scharf! Gehen Sie stets vorsichtig damit um.

M Stellen Sie die Schissel @ auf eine ebene und trockene Fléche.

B Setzen Sie vorsichtig das Messer @ auf die Halterung in der Schissel @. Dre-
hen Sie das Messer @ dabei ein wenig, so dass es auf die Halterung rutscht.

> Das Messer @ sitzt dabei nicht ganz fest auf der Halterung. Das ist normal.
Das Messer @ sitzt erst ganz fest, wenn der Antriebsdeckel @ aufgesetzt

wird.

M Fillen Sie die zu zerkleinernden Lebensmittel in die Schiissel @.

> Befiillen Sie die Schiissel @ zum Bearbeiten von Lebensmitteln nur bis zur
500 ml-Markierung und zum Bearbeiten von Flissigkeiten
nur bis zur 300 ml-Markierung @

B Setzen Sie den Antriebsdeckel @ auf die Schiissel @. Achten Sie dabei
darauf, dass das Messer @ korrekt in den Antriebsdeckel @ greift.

B Stecken Sie den Motorblock @ in die Aufnahme auf dem Antriebsdeckel @.
Beachten Sie dabei, dass die zwei einander gegeniiberliegenden Fixierstifte
am Motorblock @ in die dafir vorgesehenen Schienen in der Aufnahme glei-
ten. Ansonsten ldsst sich der Motorblock @ nicht mit der Aufnahme am An-
triebsdeckel @ verbinden.

> Wenn Sie Lebensmittel in der Schiissel @ aufbewahren méchten, kdnnen
Sie den Verschlussdeckel @ verwenden. Nehmen Sie dazu ggf. erst den
Antriebsdeckel @ und den Motorblock @ ab sowie das Messer @ vorsich-

tig heraus.
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Bedienen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Die Lebensmittel diirfen nicht zu heif3 sein! Herausspritzender Inhalt kénnte
zu Verbrishungen fihren.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Messer @ ist extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig damit um.

Stabmixer und Schneebesen bedienen

> Befijllen Sie den Messbecher (B zum Bearbeiten von Flissigkeiten/ Lebens-
mitteln nur bis maximal 300 ml.

Wenn Sie das Gerét wie gewiinscht zusammengebaut haben:

1) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.

2) Halten Sie die Taste e @ gedriickt, um die Lebensmittel mit normaler Ge-
schwindigkeit zu verarbeiten. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler @
Richtung ,Max”, um die Geschwindigkeit zu erhdhen. Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler @ Richtung ,Min”, um die Geschwindigkeit zu ver-
ringern.

w

Halten Sie die Turbotaste € gedriickt, um die Lebensmittel mit hoher Ge-
schwindigkeit zu verarbeiten. Mit Driicken der Turbotaste € steht Ihnen
sofort die maximale Bearbeitungsgeschwindigkeit zur Verfiigung.

4) Wenn Sie mit der Verarbeitung der Lebensmittel fertig sind, lassen Sie ein-

fach die gedriickte Taste e O/0O los.

> Wenn Sie Sahne mit dem Schneebesen () schlagen wollen, halten Sie das
Gefa wéhrend des Schlagens schrég. So wird die Sahne schneller steif.
Achten Sie darauf, dass keine Sahne wihrend des Schlagens herausspritzt.
Verwenden Sie die Turbotaste @.

j Sollte es wéhrend des Betriebes zu ungewshnlichen Geréu-
schen, wie Quietschen o. A., kommen, geben Sie ein wenig
neutrales Speised| an die Antriebswelle des Mixfuf3 @.
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Multizerkleinerer bedienen

> Befiillen Sie die Schiissel @ zum Bearbeiten von Lebensmitteln nur bis zur
500 ml- Markierung @ und zum Bearbeiten von Flissigkeiten
nur bis zur 300 ml-Markierung Q
Wenn Sie den Multizerkleinerer zusammengebaut haben:
1) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.

2) Stellen Sie die Schiissel @ auf eine ebene und trockene Fléche. Die
Schissel @ hat Silikon-FiBe, so dass die Schissel @ nicht so leicht verrutscht.

3) Halten Sie die Taste e @ gedriickt, um die Lebensmittel mit normaler Ge-
schwindigkeit zu verarbeiten. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler @
Richtung ,Max”, um die Geschwindigkeit zu erhdhen. Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler @ Richtung ,Min”, um die Geschwindigkeit zu ver-
ringern.

> Halten Sie die Schiissel @ und den aufgesetzten Antriebsdeckel @ mit der

einen Hand fest, wahrend Sie mit der anderen Hand die Taste e 0/
driicken.

» Nehmen Sie den Motorblock @ nicht vom Antriebsdeckel @ ab, wahrend
Sie die Taste e A/© driscken.

4) Wenn Sie mit der Verarbeitung der Lebensmittel fertig sind, lassen Sie ein-
fach die gedriickte Taste e Q/0O los.

5) Nehmen Sie den Motorblock @ von dem Antriebsdeckel @ ab.

Beispiele fir das Pirieren, Hacken und Zerkleinern von verschiedenen Lebensmit-
teln mit den verschiedenen Mix-Aufséitzen:

MIX- EMPFOHLENE GESCHWIN-

AUFSATZ ZUTATEN MENGE DIGKEIT ZEIT
Obst, Gemiise 100-200 g Min-Max !  ca. 30-60 Sek.
Babynahrung, .

100-400 ml Min -Max ! ca. 60 Sek.
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Suppen, Sofen

Shakes,

Milchgetréinke 100-1000 ml Min -Max ! ca. 60 Sek.

DE | AT | CH



SILVERCREST'

MIX- EMPFOHLENE GESCHWIN-

AUFSATZ ZRJATEN MENGE DIGKEIT L
Creme 250 ml Turbo ca. 70-90 Sek.
Eischnee Eiweif} aus 4 Eiern Turbo ca. 120 Sek.
Zwiebeln 200 g Min 3 x 1 Sek.
Petersilie 50¢g Turbo ca. 20 Sek.
Knoblauch 20 Zehen Min -Max ! ca. 20 Sek.
Méhren 200 g Min -Max ! ca. 15 Sek.
Haselnisse,

Mandeln / 200 g Turbo ca. 30 Sek.
Walniisse 200 g coe — sooe ca. 25 Sek.
Parmesan 250 g Turbo ca. 30 Sek.

! Stellen Sie die Geschwindigkeit je nach der von lhnen gewiinschten Konsistenz ein.

Reinigen

WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Stabmixer-Set reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker
aus der Netzsteckdose.

Sie diirfen den Motorblock @ bei der Reinigung keinesfalls in Wasser
tauchen oder unter flieBendes Wasser halten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Beim Umgang mit dem extrem scharfen Messer @ besteht Verletzungsgefahr.
Setzen Sie den Multizerkleinerer nach Benutzung und Reinigung wieder zu-
sammen, damit Sie sich nicht am freiliegenden Messer @ verletzen.
Machen Sie das Messer @ fir Kinder unzugdnglich.

Messbecher @ mit kombiniertem Deckel/Standfuf? @),
Schneebesen @, Schissel @ mit Verschlussdeckel @ und Messer @
sind spilmaschinengeeignet.
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> Benutzen Sie keine aggressiven, chemischen oder scheuernden Reinigungs-
mittell Diese kdnnen die Oberfléiche irreparabel angreifen!

1) Ziehen Sie den Netzstecker.

2) Reinigen Sie den Motorblock @ und den Schneebesen-Halter @ mit einem
feuchten Tuch.
Stellen Sie sicher, dass kein Wasser in die Offnungen des Motorblocks @
gelangt. Bei hartnéckigen Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiiimittel
auf das Tuch. Wischen Sie Spiilmittelreste mit einem feuchten Tuch ab.

3) Reinigen Sie den Mixfu} @, den Antriebsdeckel @, die Schissel @ mit
Verschlussdeckel @, den Schneebesen @, den Messbecher @ mit kombi-
niertem Deckel/StandfuB @ und das Messer @ griindlich in Spilwasser.

Entfernen Sie danach Spilmittelreste mit klarem Wasser.

4) Trocknen Sie alles mit einem Trockentuch gut ab und stellen Sie sicher, dass
das Gerdt vor der erneuten Benutzung vollstédndig trocken ist.

Entsorgung

Gerdt entsorgen
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Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerdt der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerét am Ende
seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmiill entsorgen
diirfen, sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen, Wertstoff-
h&fen oder Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fir Sie kostenfrei. Schonen Sie die
Umwelt und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerét an
lhren Héndler zuriickzugeben. Héndler von Elektro- und Elektronikgeréten sowie
Lebensmittelhéndler, die regelmaBig Elektro- und Elektronikgeréte verkaufen, sind
verpflichtet, bis zu drei Altgerdte unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgerdte in keiner Abmessung gréfer als
25 em sind. LIDL bietet Ihnen Riicknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen und
Maérkten an.

Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Ldschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts

(]
o
@n erfahren Sie bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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Verpackung entsorgen

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertréglichen und
entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb
%@ recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien geméf den &rilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterio-
lien sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit
folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.

Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Mén-
geln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetzliche

Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden darge-

stellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts be-
ginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt beschédigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind alle in
der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten. Verwen-
dungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgera-
ten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrduchlicher und unsachgeméfBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 451336_2407 als Nachweis fir den Kauf bereit.

H Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links)
oder dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mdngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

Produktvideos und Installationssoftware herunterladen.

o Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
o

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und k&énnen durch die Eingabe der Artikelnummer
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(IAN) 451336_2407 Ihre Bedienungsanleitung 5ffnen.
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Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 451336_2407 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com

Rezepte

Gemiisecremesuppe

2 - 4 Personen

Zutaten
m2-3ELOL

200 g Zwiebeln

200 g Kartoffeln (besonders geeignet sind mehligkochende Sorten)
200 g Méhren

350 - 400 ml Gemiisebriihe (frisch oder instant)

Salz, Pfeffer, Muskatnuss

W 5 g Petersilie

Zubereitung

1) Zwiebeln abziehen und mit dem Multizerkleinerer zerhacken. Méhren wa-
schen, schélen und in Scheiben schneiden. Kartoffeln schélen, abspilen und
in ca. 2 cm groBe Wiirfel schneiden.
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2)

3)

Ol in einem Topf erhitzen, Zwiebeln darin glasig dinsten. Méhren und Kar-
toffeln hinzufiigen, mitdiinsten. So viel Brilhe angief3en, dass das Gemiise
gut bedeckt ist und alles 10 - 15 Minuten weich kochen lassen. Bei Bedarf
zwischendurch Brijhe hinzugief3en, falls das Gemiise nicht mehr bedeckt ist.

Petersilie waschen, trocken schiitteln und Stiele entfernen. Petersilie in grobe
Stiicke reiffen und zur Suppe geben. Alles mit dem MixfuB @ fir etwa 1 Mi-
nute pirieren. Mit Salz, Pfeffer und geriebener Muskatnuss abschmecken.

Kiirbissuppe
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4 Personen

Zutaten

1 mittelgroBe Zwiebel

2 Knoblauchzehen

10 - 20 g frischer Ingwer
3 EL Rapsdl

400 g Kirbisfleisch (am besten eignet sich Hokkaidokirbis, da die Schale
beim Kochen weich wird und er nicht geschélt werden muss)

250 - 300 ml Kokosmilch
250 - 500 ml Gemiisebrithe
Saft einer 2 Orange

etwas trockener WeiBBwein

1 TL Zucker

Salz, Pfeffer

Zubereitung

1)

2

3

DE |

Zwiebel abziehen und mit dem Multizerkleinerer zerhacken, Knoblauch
ebenso. Ingwer schélen und fein wiirfeln. Zunéchst Zwiebel und Ingwer in
heiBem Ol andinsten. Nach 2 Minuten auch Knoblauch hinzufiigen und
mitdiinsten.

Kirbis mit einer Gemiisebirste unter warmem Wasser griindlich séubern,
dann in 2 - 3 cm grofle Wiirfel schneiden. (Wenn anderer Kirbis als
Hokkaidokiirbis verwendet wird, muss dieser zusétzlich geschalt werden).
Kirbiswiirfel zu Zwiebeln und Ingwer geben und mitdiinsten. Mit der halben
Menge Kokosmilch und so viel Gemisebrishe anfillen, dass der Kirbis gut
bedeckt ist. Bei geschlossenem Deckel ca. 20 - 25 Minuten weich kochen.
Alles mit dem Mixfu3 @ glatt mixen. Dabei so viel Kokosmilch zufigen, bis
die Suppe die richtige, sanft-cremige Konsistenz hat.

Die Suppe mit Orangensaft, Weiwein, Zucker, Salz und Pfeffer abschme-
cken, sodass die Suppe neben der scharfen auch eine siiBe und eine ausge-
wogene sdverlich-salzige Note hat.
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SiBer Fruchtaufstrich
Zutaten
B 250 g Erdbeeren oder andere Friichte
B 125 g Gelierzucker 2:1
B 1 Spritzer Zitronensaft
B 1 Messerspitze Mark einer Vanilleschote

Zubereitung

1) Erdbeeren waschen und putzen, dabei den griinen Stielansatz entfernen. Gut
auf einem Sieb abtropfen lassen, damit iberflissiges Wasser ablaufen kann
und der Aufstrich nicht zu flissig wird. Gréflere Erdbeeren klein schneiden. Sie
kdnnen auch tiefgefrorene Friichte verwenden, lassen Sie sie jedoch vor dem
Mixen auftauen.

2) 250 g Erdbeeren abwiegen und in einen geeigneten Mixbecher geben.
3) Einen Spritzer Zitronensaft darilber geben.
4) Bei Bedarf das Mark einer Vanilleschote auskratzen und zugeben.

5) Den Gelierzucker dazu geben und mit dem Mixfud @ 45 - 60 Sekunden
lang griindlich mixen. Sollten noch gréfere Stiicke vorhanden sein, das Gan-
ze 2 Minuten ruhen lassen und dann erneut 60 Sekunden piirieren.

6) Bei mittlerer Temperatur aufkochen, dann etwa 2-3 Minuten kécheln lassen
und wéhrend des gesamten Vorgangs gut umriihren.

7) Gleich geniefen oder den Fruchtaufstrich in ein Glas mit Schraubdeckel
abfiillen und verschlieBen.

Schokocreme

4 Personen

Zutaten

B 350 g Schlagsahne

B 200 g Bitterschokolade (> 60 % Kakaoanteil)
B 2 Vanilleschote (Mark)

Zubereitung

1) Die Sahne aufkochen, Schokolade zerbréckeln und darin bei niedriger Hitze
langsam schmelzen. Das Mark einer halben Vanilleschote auskratzen und
unter die Masse rihren.

2) Im Kihlschrank vollsténdig abkihlen und fest werden lassen.

3) Vor dem Servieren mit dem Schneebesen @ cremig aufrihren.

Tipp: Dazu schmecken frische Friichte.
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Mayonnaise

Zutaten

B 200 ml neutrales Pflanzendl, z. B. Rapsél
M 1 Eigelb

B 5 g milder Essig oder Zitronensaft

B Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zubereitung

1) Eigelb und Zitronensaft in den Mixbecher geben, den Schneebesen @ senk-
recht in den Becher halten und die Turbotaste € driicken.

2) Das Ol in einem gleichmaBig dinnen Strahl langsam (innerhalb von
ca. 1 Minute) dazu geben, so dass das Ol sich mit den anderen Zutaten
verbindet.

3) AbschlieBend nach Geschmack mit Salz und Pfeffer wiirzen.
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