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1. Przeglgd

1 Pokrywka (pojemnika na ziarna kawy)

2 Pojemnik na ziarna kawy

3 Pokrywka (zbiornika na wode)

4 Zbiornik na wode

5 MAX Oznaczenie maksymalnej wysokosci napetnienia na zbiorniku
na wode

6 Blokada pojemnika na ziarna kawy

7 Plyta grzejna do filizanek

8 & STANDBY &  Przefqcznik obrotowy pobierania pary / gorqcej wody

9 Dysza parowa

10 Dysza gorgcej wody

11 Przewdd zasilajgey z wtyczkq sieciowq

12 = Glowica zaparzajgca

13 Narzedzie do wyjmowania jednostki tampera

14 Bagnet do czyszczenia

15 Szczotka do czyszczenia

16 Tacka ociekowa

17 Ptywak (wyswietlacz: opréznienie tacki ociekowe)

18 Pojemnik do przechowywania za tackg ociekowg

19 Kratka ociekowa

20 & Wylot zmielonej kawy

21 Elementy obstugowe (przéd)

22 Oznaczenie stopnia zmielenia

23 Mtynek

24 Kolba

25 Sitko do podwéjnego espresso

26 Sitko do zwyktego espresso z zamontowang membrang do
czyszczenia

27 Membrana do czyszczenia

Rys. A: Elementy obstugowe (przéd)*

28 ¢ Dioda LED: Odkamienianie

29 Dioda LED: Krople wody

30 & Przycisk / dioda LED: Konserwacja

31 & Przycisk podwéjne espresso

32 w Przycisk zwykfe espresso

33 Wskaznik ci$nienia

34 ¢ Przycisk / dioda LED: Wtqcznik/wytqcznik

35 ¢ Pokretto do recznej regulacii ilosci proszku espresso

* Elementy obstugowe majq jeszcze inne funkcje, ktére sq objasnione w niniejszej instruk-
cji obstugi.
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Dziekujemy za zaufanie!

Gratulujemy zakupu nowego automatu do
espresso z automatyczng funkcjq ubijania.

Aby méc bezpiecznie korzystaé z urzqdze-
nia i poznaé caty zakres jego mozliwosci,

nalezy stosowad sie do ponizszych wskazé-

wek:

¢ Przed pierwszym uruchomie-
niem nalezy doktadnie przeczy-
ta¢é niniejszq instrukcje obstugi.

¢ Przede wszystkim nalezy prze-
strzega¢ zasad bezpieczenstwa!

¢ Urzqgdzenie mozna obstugiwaé
wylacznie w sposéb opisany w
niniejszej instrukcji obstugi.

¢ Niniejszqg instrukcje obstugi na-
lezy przechowywaé w bezpiecz-
nym miejscu.

¢ W przypadku przekazania urzg-

dzenia nalezy dotgczy¢ do niego
niniejszq instrukcje obstugi. In-
strukcja obstugi stanowi inte-
gralng czesé produktu.

Zyczymy Paristwu duzo zadowolenia z ko-

rzystania z nowego ekspresu do kawy z au-

tomatyczng funkcjq ubijanial

Symbole na urzgdzeniu
QI? Ten symbol informuje, ze wysokiej

jakosci materiaty nie zmieniajq

smaku ani zapachu produktéw spo-

zywczych.
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2, Stosowanie zgod-

n.e Z przeznacze-
niem
Automat do espresso jest przeznaczony wy-
tgcznie do nastepujqcych celéw:
mielenie ziaren kawy w zintegrowa-
nym mtynku,
przyrzqdzanie espresso z mielonej
kawy do espresso,
pobieranie gorqcej wody lub pary z
dyszy parowej.
Urzqdzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego. Urzqdzenia mozna uzywaé
wytqgcznie w pomieszczeniach.
Urzqdzenie nie jest przeznaczone do uzyt-
ku w celach przemystowych.

Niewtasciwe uzytkowanie

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

® Do zbiornika na wode wolno wlewaé
wylqcznie $wiezq zimng wode pitng!

© Nie uzywaé karmelizowanych ziaren
kawy. Mogq one zakleié mtynek.




3. Zasady bezpieczen-
stwa
Ostrzezenia

W razie potrzeby uzyto w niniejszej instruk-

cji obstugi nastepujqcych ostrzezeri:
NIEBEZPIECZENSTWO! Wyso-
kie ryzyko: Zlekcewazenie ostrze-
zenia moze stanowi¢ zagrozenie
dla zdrowia i Zycia.

OSTRZEZENIE! Srednie ryzyko: Zlekcewa-
zenie ostrzezenia moze byé przyczyng ob-
razen ciata lub powaznych szkéd
materialnych.

OSTROZNIE: Niskie ryzyko: Zlekcewaze-
nie ostrzezenia moze byé przyczynq lekkich
obrazen ciata lub szkéd materialnych.
WSKAZOWKA: Zogadnlenlo i cechy
szczegdlne, ktére nalezy wzigé pod uwage
podczas korzystania z urzgdzenia.

Wskazowki dotyczgce bezpiecznego uzytkowania

®© Dzieciom nie wolno korzystaé z urzqgdzenia. Dzieci nalezy trzy-
mad z dala od urzqdzenia oraz jego przewodu zasilajgcego.

® Urzqgdzenie mogg uzywaé osoby o ograniczonych zdolnosciach fi-
zycznych, sensorycznych lub umystowych lub tez osoby nieposio-
dajgce odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy wytgcznie
pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego
uzytkowania urzqgdzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozen.

®© Dzieci nie mogq bawi¢ sie urzqdzeniem.

®© Przed pozostawieniem urzqdzenia bez nadzoru, przed monto-
zem, demontazem lub czyszczeniem nalezy odtgczyé urzqdzenie

od sieci.

® Przed wymiang elementéw wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktére poruszajq sie podczas pracy urzgdzenia, nalezy wytgczyé
urzqdzenie i odtgczyé je od Zrédta zasilania.
® Urzqdzenie jest réwniez przeznaczone do uzywania w gospodar-
stwach domowych i podobnych obiektach, np.
..w kuchniach dla pracownikéw sklepéw, biurach oraz innych
miejscach zwigzanych z prowadzeniem dziatalnosci gospo-

darczej;

.. w gospodarstwach rolnych;

.. przez klientéw hoteli, moteli i innych obiektéw oferujgcych noc-

legi;
W pen5|onctach

® Urzqdzemo nie wolno uzytkowaé z zewnetrznym zegarem sterujg-
cym lub odrebnym, zdalnym systemem sterujgcym.
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® Automatu do espresso, przewodu zasilajgcego i whyczki nie wolno
zanurzaé w wodzie ani innych cieczach.

®© W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego tego urzgdzenia
nalezy zlecié jego wymiane producentowi, jego serwisowi lub oso-
bie o podobnych kwalifikacjach, co pozwoli na unikniecie zagrozen.

® Nalezy stosowad sie do instrukcji umieszczonych w rozdziale
Czyszczenie (patrz ,Czyszczenie” na stronie 20).

® Nalezy uwazaé, aby do ztqczy urzgdzenia nie przedostaty sie

ciecze.

® Nalezy pamietad, ze powierzchnie réwniez po uzyciu wcigz po-
zostajq ciepte: sitko i kolba, gtowica zaparzajgca, dysza parowa

i ptyta grzejna.

® Podczas uzytkowania urzqgdzenie nie moze sta¢ w szafce.
®© Przestrzegaé zasad bezpieczeristwa zawartych w niniejszej in-
strukcji, poniewaz nieprawidtowe uzycie moze spowodowaé ura-

zy.
NIEBEZPIECZENSTWO dla
dzieci!
© Materialy opakowaniowe nie sq prze-
znaczone do zabawy. Dzieciom nie
wolno bawié sie workami foliowymi.
Istnieje ryzyko uduszenia.
NIEBEZPIECZENSTWO dla i
A ze strony zwierzgt
domowych oraz
hodowlanych!
® Urzqdzenia elekiryczne mogq byé nie-
bezpieczne dla zwierzqt domowych i
hodowlanych. Zwierzeta mogq réw-
niez spowodowaé uszkodzenie urzg-
dzenia. Z tego powodu zwierzeta nie
powinny mie¢ dostepu do urzqdzeri
elektrycznych.
NIEBEZPIECZENSTWO
porazenia pradem
spowodowane wilgociq!
® Urzqdzenie nalezy chronié¢ przed wil-
gociq oraz kapigeq i rozpryskiwang
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wodgq: istnieje ryzyko porazenia prg-
dem.

©® Napei¢ zbiornik na wode maksymal-
nie do znaku MAX.

© Tacke ociekowq opréznié najpdzniej
wtedy, gdy zasygnalizuje to ptywak.

©® W przypadku dostania sie cieczy do
urzqdzenia nalezy natychmiast wycig-
gnqé wiyczke sieciowq. Przed ponow-
nym wigczeniem nalezy sprawdzié
urzqdzenie.

NIEBEZPIECZENSTWO
porazenia pradem
elektrycznym!
© Nie nalezy uzytkowaé urzqdzenia, jezeli
na urzgdzeniu lub na przewodzie zasilo-
jacym widoczne sq uszkodzenia lub jezeli
urzqdzenie wczeénie| upadfo.
© Wiyczke sieciowq podtgczaé wytqez
nie do prawidtowo zainstalowanego, ta-
two dostepnego gniazdka z zestykami
ochronnymi, ktérego napiecie odpowia-
da danym umieszczonym na tabliczce
znamionowej. Gniazdko musi byé tatwo



dostepne réwniez po podtqgczeniu urzg-
dzenia.
Nalezy zwréci¢ uwage na to, aby

przewéd zasilajqcey nie ulegt uszkodze-
niu w wyniku kontaktu z ostrymi krawe-

dziami lub gorgcymi elementami.
Nawet po wytqczeniu urzqdzenie nie
jest catkowicie odtqczone od pradu. W
tym celu nalezy wyja¢ wiyczke siecio-
wa.

Podczas uzywania urzgdzenia nalezy

zwrécié uwage, aby przewdd zasilajg-

cy nie byt zakleszczony ani zgniecio-
ny.

Przy wycigganiu wtyczki sieciowej z
gniazdka zawsze ciggnagé za wiyczke,

w zadnym wypadku nie ciggngé za ka-

bel.
Whyczke sieciowq nalezy wyciggnadé z
gnlczdko

w przypadku wystgpienia usterki,

- gdy automat do espresso nie jest uzy-

wany,
- przed rozpoczeciem czyszczenia au-
tomatu do espresso,
- podczas burzy.
Aby zapobiec zagrozeniom, nie wolno
dokonywaé zadnych modyfikaciji urzg-
dzenia.

NIEBEZPIECZENSTWO
doznania obrazen na
skutek oparzenia!

Nie dotyka¢ gorgcych elementéw urzg-

dzenia.

Podczas parzenia espresso z glowicy
zaparzajqcej wydobywa sie gorgca
para. Glowica zaparzajgca jest nadal

gorgca nawet po zakoriczeniu przyrzg-

dzania napoju. Nie nalezy jej chwytaé
i pod Zadnym pozorem nie trzymaé rgk
ani innych czesci ciata nad parg wod-
nq.

Podczas pracy dyszy parowej wydoby-

wa sie z niej gorgca para i gorgca wo-

da. Dysza parowa bardzo sie

©

nagrzewa. Dysze nalezy chwytaé wy-

tgcznie za plastikowy uchwyt. Nie wol-
no trzymaé rgk ani innych czeéci ciata
nad parg wodng.

NIEBEZPIECZENSTWO
podraznienia oczu!
Podczas uzywania $rodka odkamienia-
jacego nalezy zwrécié uwage na po-
dane przez producenta informacie, np.
na opakowaniu.

OSTRZEZENIE przed
obrazeniami ze strony
obracajagcych sie czesci!

®

Wihyczke sieciowg wolno wigczaé do
gniazdka dopiero po zmontowaniu
miynka i pojemnika na ziarna kawy.
Aby zminimalizowad ryzyko obrazen,
mtynek mozna uruchomié tylko przy na-
tozonym pojemniku na ziarna kawy.
Nigdy nie wolno obchodzi¢ tej funkgii
bezpieczenstwal

Mtynek moze pracowaé tylko z po-
krywkq natozong na pojemniku na
ziarna kawy.

W trakcie mielenia nie wktada¢ zad-
nych przedmiotéw do pojemnika na
ziarna kawy. Nalezy réwniez uwazaé,
aby nie wkrecié dtugich wtoséw w
urzgdzenie.

OSTRZEZENIE przed
obrazeniami ze strony ostrych
krawedzi!

©®

Zachowaé ostroznoéé podczas obstugi
obu czeéci przy demontazu mtynka. Po-
wierzchnie mielgce posiadajq ostre kra-
wedzie.



OSTRZEZENIE przed szkodami
materialnymi!

® Urzqdzenie wyposazone jest w antypo-

$lizgowe ndzki z tworzywa sztuczne-
go. Poniewaz meble mogq by¢ pokryte
réznorodnymi lakierami i tworzywami
sztucznymi, a do ich pielegnaciji uzywa
sie réznych $rodkéw, nie mozna wyklu-

czyé, ze niektére z tych materiatéw zao-

wierajq sktadniki mogqgce uszkodzié
stopki z tworzywa sztucznego i powo-
dowaé ich rozmigkczenie. W razie po-
trzeby umiesci¢ pod urzqdzeniem
podktadke antyposlizgowq.

©® Do automatu do espresso mozna wle-

waé wytqcznie $wiezq zimng wode pit-

nqg!

©® Nie uzywaé urzgdzenia bez wody w
zbiorniku na wode, by unikngé uszko-
dzenia grzatki.

©® Uzywaé urzgdzenia tylko z oryginalny-

mi akcesoriami.

© Ustawié urzqdzenie na stabilnej i réw-
nej powierzchni.

® Podczas uzytkowania na podktadke
moze dostaé sie (gorgca) woda i para,
espresso oraz zmielona kawa. Dlatego
urzgdzenie nalezy postawié na blacie
roboczym odpornym na wode i wysokg
temperature.

® Nie stosowaé $ciernych $rodkéw czysz-

czqcych, ktére mogq porysowaé po-
wierzchnie.
©® Nie poddawaé urzqdzenia dziataniu

temperatury ponizej temperatury krzep-

niecia.

4.
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Zakres dostawy

automat do espresso

kolba 24

sitko do zwyktego espresso 26
membrana do czyszczenia 27

sitko do podwdjnego espresso 25
szczotka do czyszczenia 15

bagnet do czyszczenia wylotu pary 14
narzedzie do odkrecania jednostki tam-
pera 13

petna instrukcja obstugi

(w Internecie)

skrécona instrukcja obstugi (dotgczona
do urzgdzenia)

Rozpakowanie i
ustawienie

Usunaé wszystkie materiaty, w ktére
opakowane jest urzgdzenie.
Sprawdzi¢, czy urzqdzenie zawiera
wszystkie czedci i czy nie sq one uszko-
dzone.

3. Oczysci¢ wszystkie czesci przed

pierwszym uzyciem (patrz
rozdz. Czyszczenie).

4. Zdjgé folie ochronng miedzy

zbiornikiem na wode a przytqg-
czem urzgdzenia pod zbiorni-
kiem, poniewaz w przeciwnym
razie urzgdzenie nie bedzie mo-
gto zostaé uruchomione.
Postawié urzgdzenie na suchym, réw-
nym i antyposlizgowym podtozu.

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-
rialnymi!
©® Podczas uzytkowania na podktadke

moze dostaé sie (gorgca) woda i para,
espresso oraz zmielona kawa. Dlatego
urzqdzenie nalezy postawi¢ na blacie
roboczym odpornym na wode i wysokg
temperature.




6. Przeglad automatu
do espresso

Automat do espresso zbudowany jest z
4 komponenfow
pojemnika na ziarna kawy 2 i mtyn-
ka 23 do mielenia ziaren kawy;
gtowicy zaparzajqcej 12 i kolby 24

do przygotowywania espresso ze zmie-

lonej kawy:

- zwykle espresso;

- podwdijne espresso;

dyszy parowej 9 do spieniania mleka;
dyszy gorgcej wody 10 do pobiero-
nia gorqcej wody, np. do kawy Ameri-
cano.

Urzqdzenie wyposazone jest w nastepujqce

wskazniki.

- Wskaznik ci$nienia 33 dla procesu
ekstrakeji, aby np. dopasowaé stopien
zmielenia.

Dioda LED 0 miga na czerwono, gdy
nalezy uzupetnié¢ wode lub zbiornik na
wode nie zostat prawidtowo zamonto-

wany. Dodatkowo rozlegajq sie sygna-

ty dzwigkowe.

Dioda LED & miga na czerwono, gdy
pojemnik na ziarna kawy jest pusty.
Miga na czerwono/biato, gdy pojem-
nik na ziarna kawy nie jest prawidtowo
zamocowany.

Dioda LED # $wieci sig, gdy urzqdze-
nie wymaga odkamienienia.

W urzqdzeniu mozna zmieniaé nastepujg-

ce ustawienia:

- ustawianie stopnia zmielenia;
ustawianie temperatury espresso;
ustawianie iloéci espresso;
dopasowanie iloéci wody dla zwyktego
i podwéijnego espresso do wtasnych fi-
lizanek.

7. Przyrzgdzanie
espresso - najwaz-
niejsze kroki

Przed zapoznaniem si¢ z poszczegdlnymi
efapami przyrzqdzania wraz ze wszystkimi
poradami i wskazéwkami zawartymi w dal-
szych rozdziatach, nalezy zapoznaé sie z
przeglgdem krokéw niezbednych do przy-
rzqdzenia dobrego espresso.

1. Wybieranie i wktadanie sitka 26/25

WSKAZOWKA: Przed uzyciem sitka do
zwyktego espresso 26 nalezy wyjgé mem-
brane do czyszczenia 27 z sitka.

2. Podgrzewanie filizanki

3. Podgrzewanie sitka 26/25 i gtowicy
zaparzajqcej 12 (przeptukiwanie)

4. Osuszanie kolby 24 i sitka 26/25

5. Swieze mielenie i ubijanie espresso

6. Wkiadanie kolby 24

7. Zaparzanie espresso:

- zwykte espresso
- podwdjne espresso
8. Opcjonalnie: spienianie mleka



8. Przed pierwszym

uZyciem

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elekirycznym!
® Urzqdzenie podiqczaé wytgeznie do

prawidtowo zainstalowanego i tatwo
dostepnego gniazdka z zestykami
ochronnymi, ktérego napiecie odpo-
wiada danym umieszczonym na to-
bliczce znamionowej. Gniazdko musi
by¢ dobrze dostepne réwniez po pod-
tqczeniu urzqdzenia.

OSTRZEZENIE przed obrazeniami ze

strony obracajacych sie czesci!

©® Wityczke sieciowqg 11 wolno wigczaé
do gniazdka dopiero po zmontowaniu
mtynka 23 i pojemnika na ziarna ka-
wy 2

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

® Do zbiornika na wode wolno wlewaé
wylqcznie $wiezq zimng wode pitng 4!

Napetnianie zbiornika na wode

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

® Do zbiornika na wode wolno wlewaé
wylqcznie $wiezq zimng wode pitng 4!

Nalezy codziennie wlewad $wiezq wode.

1. Zamkngé pokrywke 3 zbiornika na wo-
de 4 do tytu.

2. Wyjaq¢ zbiornik na wode, podnoszqc
go do gory.

3. Doktadnie wyptukaé kilkakrotnie zbior-
nik na wode czystqg wodaq.

4. Napetnié zbiornik na wode maksymal-
nie do znaku MAX 5 $wiezq zimng
wodq kranowq.

5. Witozy¢ zbiornik na wode z powrotem
do ekspresu. Nalezy pamietaé, ze dwa
plastikowe zaczepy na zbiorniku na
wode muszq byé umieszczone w wy-
cieciach na tylnej éciance urzqdzenia.
Zbiornik na wode 4 musi by¢ prawidto-
wo osadzony.

Montaz pojemnika na ziarna

kawy

® Plastikowy zaczep na dole pojemnika
na ziarna 2 wsuwa sie w wewnetrzne
wyciecie nad blokadg 6. Obrécié po-
jemnik na ziarno 2 w kierunku ruchu
wskazéwek zegara do momentu jej zo-
trzasniecia.

N ﬁ_@ iR
6. Zamkngé ponownie pokrywke 3.

WSKAZOWKA: W przypadku urucha-
miania wybranej funkgii i jednoczesnie zbyt
niskiego poziomu wody w zbiorniku dioda
LED 0 zacznie migaé na czerwono. W celu
uzupetnienia wody zbiornik 4 moze pozo-
staé w urzgdzeniu.




Podtqczenie i pierwsze
wigczenie

1.

Wiozyé wiyczke sieciowg 11 do

gniazdka.

- Wszystkie diody zapalajq sie na krét-
kq chwile.

- Dioda LED & wiqgcznika/wytgczni-
ka 34 miga powoli, a nastepnie
$wieci sie stabo w sposéb ciggtly.

Nacisngé przycisk 34.

- Dioda LED & miga, a nastepnie $wie-
ci jasno w sposéb ciggly.

- Diody LED @, @ i & $wiecq.

Podstawi¢ naczynie pod gfowice zapa-

rzajgcq 12.

Nacisngé jeden z przyciskéw espres-

so 31, 32.

- Urzqdzenie pompuje wode przez
gtowice zaparzajgcq 12 w celu
przeptukania. Wybrana dioda LED
@ lub @ miga.

- Po zakoriczeniu tego procesu migajg-
ca dioda LED zgasnie, a diody LED
W, @ i (¢ ponownie zacznq $wie-
cié.

Wyla¢ wode uzytg do przeptukania.

9.
9.1

Przygotowanie

Wsypywanie ziaren
kawy

OSTRZEZENIE przed obrazeniami ze

strony obracajacych sie czesci!

©® Mtiynek 23 moze pracowad tylko z po-
krywkg 1 natozong na pojemniku na
ziarna kawy 2.

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-
rialnymi!
©® Nie vzywaé karmelizowanych ziaren

kawy. Moggq one zakleié¢ mtynek 23.

1. Zdjq¢ pokrywe 1 pojemnika na ziarna
kawy 2.

2. Wsypaé do pojemnika na ziarna kawy
ilo$¢ kawy espresso odpowiadajgcq
dziennemu zuzyciu.

3. Ponownie zatozyé pokrywke.

9.2 Whktadanie/wymiana
sitka

Do ekspresu dotgczone sq dwa sitka:

sitko do podwdj-
nego espresso 25

sitko do zwyktego
espresso 26

1. Wybraé zgdane sitko 26 lub 25.

WSKAZOWKA: Przed uzyciem sitka do
zwyktego espresso 26 nalezy wyjgé mem-
brane do czyszczenia 27 z sitka.

2. Weisngé sitko 26/25 do kolby 24.
Przy tym wyczuwalny jest opér, ponie-
waz sitko musi byé mocno osadzone w

kolbie.
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3. Nieuzywane sitko 26/25 mozna scho-
waé w schowku 18 za tackq ocieko-
wa 16.

Przy zdejmowaniu sitka 26/25 z kolby 24

pomocny bedzie ponizszy sposéb:

® Podwazyé jednym sitkiem 26/25 dru-
gie sitko umieszczone w kolbie 24 w
sposéb pokazany na ilustracii.

\

——————T.

£\

9.3 Podlgczanie i
wigczanie/wytgczanie

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elekirycznym!
©® Urzgdzenie podiqczaé wylgeznie do

prawidtowo zainstalowanego i tatwo do-
stepnego gniazdka z zestykami ochron-
nymi, ktérego napiecie odpowiada
danym umieszczonym na tabliczce zno-
mionowej. Gniazdko musi by¢ dobrze
dostepne réwniez po podtgczeniu urzg-
dzenia.

1. Wiozyé wtyczke sieciowg 11 do
gniazdka. Wszystkie diody zapalajg
sig na krétkg chwile.

2. Dioda LED & wigcznika/wytqezni-
ka 34 miga powoli, a nastepnie $wieci
sie stabo w sposéb ciggly.

- Jedli dioda LED & $wieci stabym
$wiattem, a wszystkie pozostate dio-
dy LED nie $wiecq sig, urzqdzenie
znajduje sie w trybie czuwania.

3. Podstawi¢ filizanke pod gtowice zapa-
rzajgcqg 12.

12 (PD

4. Nacisngé przycisk 34, aby wigczyé
urzqdzenie.

- Zaczyna migaé dioda LED ¢ . Jedli
diody LED ¢, @, @ i & $wiecq cig-
gle, urzqdzenie jest gotowe do pracy.

- Urzqdzenie uruchamia teraz pompe
wody, aby wpompowaé troche wody
do wewnetrznego przewodu. Nad-
miar wody sptywa przez gtowice zo-
parzajgeq 12.

5. Aby powrécié do trybu czuwania, naci-

sngé przycisk 34.

- Przycisk miga 3 razy, a nastepnie
$wieci sie stabym $wiattem.

6. Aby wyltqczyé, wyciqggnagé wiyczke sie-
ciowq.

WSKAZOWKA: Ekspres przetgcza sie au-
tomatycznie w tryb czuwania, jedli przez
30 minut nie zostat nacisniety zaden przy-
cisk.

9.4 Ptukanie urzgdzenia

Jesli urzqdzenie nie byto uzywane, np.
przez noc, lub podczas pierwszego urucho-
mienia urzqdzenia zalecane jest jego ptu-
kanie w celu napetnienia przewodéw
$wiezq wodg.

1. Podstawi¢ naczynie pod gtowice zapa-
rzajgeq 12 i nacisngé przycisk 30,
aby jq przeptukaé.

2. Podstawi¢ naczynie pod dysze paro-
wq 9.



NIEBEZPIECZENSTWO dozna-
nia obrazen na skutek opa-
rzenia!
® Podczas poboru pary nalezy trzymad
dysze pary 9 jok najgtebiej w naczy-
niu. Ulomi sie gorgca para wodna. Nie
nalezy chwyta¢ dyszy i pod zadnym
pozorem nie frzymaé rgk lub innych
czesci ciata nad parg wodng.

3. Ustawié przetgcznik obrotowy 8 po
prawej stronie urzgdzenia w pofozeniu
& . Podczas nagrzewania dioda LED 0
miga w kolorze czerwonym. Poczekaé
do momentu, kiedy diody LED 6 bedg
migaé w kolorze biatym i zacznie wy-
chodzi¢ para.

4. Ustawi¢ przetqcznik obrotowy 8 z po-
wrotem na STANDBY.

5. Podstawi¢ naczynie pod dysze gorqcej
wody 10.

6. Ustawié¢ przetqcznik obrotowy 8 w po-
tozeniu 8. Dioda LED 0 $wieci sig na
biato. Pozwolié, aby przez dysze gorg-
cej wody 10 do naczynia przez 10 se-
kund ptyneta gorgca woda.

7. Ustawié przetqcznik obrotowy 8 z po-
wrotem na STANDBY.

9.5 Podgrzewanie filizanek

Ptytka grzejna 7 jest nagrzana, kiedy

wszystkie 4 diody LED ¢, @, @ i & bedg

$wiecié w trybie ciggtym.

* Postawié filizanki na ptycie grzejnej 7,
aby je podgrzad.

Alternatywnie mozna wlaé gorgcq wode z
dyszy gorqcej wody 10 do filizanki i zosta-
wié jq na plycie w trakcie przygotowan.

1. Podstawi¢ filizanke pod dysze gorqce;j
wody 10.

2. Ustawié¢ przetgcznik obrotowy 8 w po-
tozeniu 8. Zaczyna migaé dioda LED 0.
Pozwoli¢, aby gorgca woda ptyneta do
filizanki.

3. Ustawié przetqcznik obrotowy 8 z po-
wrotem na STANDBY.

4. Bezposrednio przed zaparzaniem wy-
laé gorgecg wode.

9.6 Podgrzewanie sitka i
glowicy zaparzajgcej
(przeptukiwanie)

Bezposrednio przed kazdym przyrzqdze-
niem kawy przeptukad sitko 26/25 i gtowi-
ce zaparzajgeq 12 gorgeg wodq. To
wstepne podgrzanie sitka i gtowicy zapa-
rzajqce| (przeptukiwanie) poprawia smak
espresso.

1. Wiozy¢ sitko 26/25 do kolby 24.

2. Umiesci¢ kolbe 24 z zatozonym sit-
kiem 26/25 pod gtowicq zaparzajg-
cq tak, aby rqczka znalazta sig przy
symbolu otwartej ktédki &.

3. Obréci¢ kolbe w kierunku symbolu za-
mknietej ktédki &, az bedzie dobrze
osadzona.

4. Podstawié naczynie pod kolbe 24.

5. Nacisngé przycisk 31.

- Dioda LED & miga, a dioda LED ¢
$wieci $wiattem ciggtym.

- Gorgca woda ptynie przez kolbe 24
do naczynia.

6. Po zakoniczeniu operacji $wiecq po-
nownie wszystkie 4 diody LED &b, @,
wio.

7. Obrécié rqczke kolby w kierunku sym-
bolu otwartej ktédki & i zdja¢ jg w dét.

8. Wylaé wode uzytq do przeptukania i
osuszy¢ kolbe 24 i sitko 26/25.



10. Mielenie i ubijanie
kawy

OSTRZEZENIE przed obrazeniami ze

strony obracajagcych sie czesci!

® Aby zminimalizowadé ryzyko obrazen,
miynek 238 mozna uruchomié tylko przy
natozonym pojemniku na ziarna ka-
wy 2. Nigdy nie wolno obchodzié tej
funkciji bezpieczeristwal

©® Miynek 23 moze pracowaé tylko z po-
krywkg 1 natozong na pojemniku na
ziarna kawy 2.

©® W trakcie mielenia nie wktada¢ zad-
nych przedmiotéw do pojemnika na
ziarna kawy 2. Nalezy réwniez uwa-
zaé, aby nie wkreci¢ dtugich wloséw w
urzqdzenie.

WSKAZOWKI:

® Pojemnik na ziarna kawy 2 nalezy
zdejmowad z mtynka 23 tylko w razie
bezwzglednej potrzeby jego zdemon-
towania (np. w przypadku blokady lub
w celu wyczyszczenia). W tej kwestii
stosowad sie do zalecert w rozdziale
.Czyszczenie mtynka” na stronie 25.

* W przypadku stosowania mielonej

kawy zalecamy 12 g na zwykle espres-

so i 18 g na podwéjne espresso.
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Ustawianie stopnia zmielenia

Stopieri zmielenia mozna ustawiac w zakre-

sie od

VERY FINE = bardzo drobno do

VERY COARSE = bardzo grubo:

e Nakreci¢ pojemnik na ziarna 2 na miy-
nek 23 w taki sposéb, aby oznaczenie
I wskazywato na zgdany stopieri zmie-
lenia na pojemniku na ziarna.

Stopieri zmielenia kawy wptywa na smak i
powinien pasowaé do metody przyrzgdza-
nia napoju. Przy przyrzqdzaniu espresso
obowiqgzujg nastepujgce ogdlne zasady:

- Im drobniej zmielone ziarna, tym dtu-
zej frwa zaparzanie. Przy zbyt gorzkim
smaku espresso ziarna nalezy zmielié
grubie;j.

Im grubiej zmielone ziarna, tym szyb-
ciej espresso plynie do filizanki. Przy
zbyt rozwodnionym lub ewentualnie
kwasnym smaku kawy nalezy uzy¢
drobniejszego stopnia zmielenia.
Optymalny stopieri zmielenia zalezy
réwniez od gatunku espresso.

Mielenie i ubijanie kawy

1. Wiozyé sitko 26/25 do kolby 24.

2. Wiozyé przygotowangq kolbe z sit-
kiem 26/25 pod wylotem zmielonej
kawy 4 20.

3. Obréci¢ kolbe w kierunku symbolu za-
mknietej ktodki .

4. Proces mielenia rozpoczyna sig auto-
matycznie.

- Dioda LED @ nad pokreftem 35 miga
w trakcie procesu.



WSKAZOWKA: lloé¢ zmielonej kawy
mozna regulowaé za pomocq pokretta 35
przed lub w trakcie mielenia.

5. W nastepnym kroku kawa zostanie au-
tomatycznie ubita.

- Dwa krétkie sygnaty dzwiekowe
oznaczajq, ze ubijanie zostato za-
koriczone sukcesem.

6. Odczekaé, az dioda LED @ zgasnie,
wyjaé kolbe 24 z gotowq porcjq ubitej
zmielonej kawy i umiescié kolbe po
gtowicq zaparzajgeq = 12.

Dociskanie

Celem dociskania jest rbwnomierne za-
geszczenie zmielonej kawy w sitku 26/25.
Powierzchnia zmielonej kawy powinna by¢
réwna i bez peknigé, aby podczas zapa-

rzania woda byta réwnomiernie przeciska-

na przez kawe. Pekniecia lub kanaliki
powodujq, ze woda szybcie| przez nie

przeptywa (,kanatowanie”) — kosztem sma-

ku.

11. Przyrzgdzanie
espresso

NIEBEZPIECZENSTWO dozna-
nia obrazen na skutek opa-
rzenia!
© Podczas parzenia espresso z glowicy
zaparzajqcej 12 wydobywa sie gorg-

ca para. Glowica zaparzajqgca jest na-

dal gorgca nawet po zakoriczeniu
przyrzgdzania napoju. Nie nalezy jej
chwyta¢ i pod zadnym pozorem nie
trzymad rgk ani innych czesci ciata nad
parg wodng.

11.1 Zaparzanie espresso

1. Do zwyktego espresso uzywad sit-
ka 26.

2. Whozyé przygotowanq kolbe 24 z
rqczkq przy symbolu otwartej ktédki &
pod glowicq zaparzajgcq 12.

3. Obréci¢ kolbe 24 w kierunku symbolu
zamknietej ktédki &, az bedzie dobrze
osadzona.

4. Podstawié odpowiedniq filizanke lub
dwie filizanki pod wylot kolby 24.

5. Nacisngé przycisk 32 w celu zwyktego
pojedynczego espresso lub przy-
cisk 31 w celu przygotowania podwéj-
nego espresso lub dwéch filizanek
espresso.

- Dioda LED wybranego przycisku
miga podczas przygotowywania.

- Espresso sptywa powoli do filizanki i
automatycznie sie¢ zatrzymuje.

WSKAZOWKI:

o Jedli temperatura wody w bojlerze jest
zbyt wysoka do przygotowania kawy,
po nacisnieciu przycisku 32 lub 31
urzgdzenie przepompowuie przez dy-
sze gorgcej wody 10 niewielkq iloé¢
gorqcej wody.

e Upewnic sig, ze uchwyt naczynia nie
znajduje sie pod dyszq gorgcej wody.

e Aby przerwad ten proces, nalezy naci-
sngé ponownie przycisk 32 lub 31.

® Zapisang ilo$¢ wody na zwykte espres-
so mozna zmienia¢ (patrz ,Dostosowy-
wanie objetoici zwyktego/
podwdijnego espresso” na stronie 19).

6. Po wykonaniu operacji diody LED ¢,
w, @ i ¢ Swiecq sie ponownie w
sposdb ciggly. Urzgdzenie jest gotowe
do przyrzqdzenia kolejnego espresso.

7. Wyija¢ kolbe 24, obracajqc jg w kie-
runku symbolu otwartej ktédki & i zdej-
mujqc jg w dét.
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8. Wyczyscié sitko 25 lub 26 i kolbe 24,

a nastepnie osuszy¢ je.

11.2 Wskaznik cisnienia

Wskaznik cisnienia 33 pokazuje w trakcie

przyrzqdzania espresso wartoéé ciénienia,

z ktérqg woda jest pompowana przez zmie-

long kawe.

- Dla optymalnego ciénienia w trakcie
przyrzqdzania wazny jest oznaczony
na zielono obszar ESPRESSO.

Czarne kreski na zewngtrz oznaczajq
kazdorazowo wartoéé 1 bara. Czarna
skala obejmuje wiec obszar od 0 do
20 baréw.

Przyrzqdzanie kawy rozpoczyna sie od

wstepnego zaparzenia. Wskazéwka

wskaznika ciénienia porusza sie w zakresie

0-6 baréw.

Kilka sekund pézniej rozpoczyna sie whasci-

we zaparzanie. Przy optymalnym zaparza-

niu wskazéwka porusza sie w obszarze

ESPRESSO (ok. 6-13 baréw).

W przypadku nieosiggnigcia optymalnego

obszaru ciénienia podczas zaparzania (po-

nizej 6 baréw) méwi sie o za stabym zapao-
rzaniu.

W przypadku przekroczenia optymalnego

obszaru ciénienia (ponad 13 baréw) méwi

sie 0 za mocnym zaparzaniu.

Informacje o tym, jakie znaczenie ma to dla

przyrzqdzanego espresso i w jaki sposéb

mozna osiggngé optymalny zakres ciénie-
nia, mozna przeczytaé w rozdziale ,Pora-
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dy, jok uzyskaé idealne espresso” na
stronie 16.

WSKAZOWKA: Wskaznik cisnienia 33

wyswietla warto$¢ cisnienia tylko podczas

przyrzqdzania espresso. Nie sq wyswietla-
nie parametry ciénienia dla pary lub gorg-
cej wody.

12. Porady, jak uzy-
skacé idealne
espresso

Przyrzqdzenie idealnego espresso nie za-

wsze od razu sig udaje. Dlatego nalezy spo-

kojnie eksperymentowad, az wynik bedzie

odpowiadat gustowi. Oto kilka porad, na

co nalezy zwrécié uwage:

® Istniejq duze réznice w jakosci i smaku
zmielonych ziaren do espresso. Nalezy
wyprébowaé rézne gatunki kawy.

¢ Nalezy zmienia¢ za jednym razem tyl-
ko jedno kryterium, np. tylko stopieri
zmielenia lub tylko iloé¢ proszku espres-
so, aby wiedzieé, jaki jest skutek takiej
zmiany.

¢ Ildealne zaparzenie mozna rozpo-
znaé po nastepujqcych kryteriach:

- Przy prawidtowym zaparzaniu
wskaznik ci$nienia 33 znajduje sie w
obszarze ESPRESSO.

- Zaparzanie trwa ok. 30 sekund.

- Espresso sptywa powoli do filizanki.
¢ Za stabe zaparzenie mozna rozpo-
znad po nastepujqcych kryteriach:

- Wskaznik ci$nienia 33 znajduje sie
podczas zaparzania pod obszarem
ESPRESSO.

- Espresso sptywa do filizanki z pred-
koscig wody i ma rozwodniony smak
i moze byé ewentualnie kwasne.



Rozwigzanie:

- Ustawié drobniejszy stopien mielenia.

- Uzyé wigkszej iloéci zmielonej kawy

do espresso.
e Za moche zaparzenie mozna roz-

poznaé po nastepujqcych kryteriach:

- Wskaznik ciénienia 33 znajduje sie
podczas zaparzania nad obszarem
ESPRESSO.

- Espresso kapie powoli do filizanki i
ma gorzki smak.

Rozwigzanie:

- Ustawié grubszy stopieri mielenia.

- Uzy¢ mniejszej ilosci zmielonej kawy
do espresso.

e Czyicié regularnie automat do espres-
so. Resztki kawy lub zatkane pory
zmieniajq smak.

* Nalezy zawsze uzywaé $wiezej wody

kranowej, ktéra nie jest zbyt twarda. Je-

$li woda kranowa jest twarda, mozesz
uzyé przefilirowanej wody z dowolne-

go dostepnego na rynku filtra do wody.

13. Spienianie mleka

NIEBEZPIECZENSTWO dozna-
nia obrazen na skutek opa-
rzenia!
® Podczas pracy dyszy parowej 9 wydo-
bywa sie z niej gorgca para i gorgca
woda. Dysza parowa bardzo sie na-

grzewa. Dysze nalezy chwytaé wytqez-

nie za plastikowy uchwyt. Nie wolno
trzymad rgk ani innych czeéci ciata nad
parg wodng.

Za pomocq dyszy pary @ mozna spieniaé
mleko. Wymaga to pewnego doéwiadcze-
nia.

Porudy.

Wyprébowaé mleko réznych producen-
tow.

Mleko o wyzszej zawartoéci biatka
bardziej sie spienia.

Wyzsza zawarto$é ftuszczu daje bar-
dziej kremowq pianke.

Nalezy zawsze uzywaé zimnego mle-
ka z lodéwki (ok. 5°C).

Podczas spieniania mleko nie powinno
mieé temperatury wrzenia. Wyzsza
temperatura zmienia smak i powoduje
rozpad mlecznej pianki.

Gdy mleko sie catkowicie spieni, nie
nalezy czeka¢ zbyt dtugo. W przeciw-
nym razie cze$é mlecznej pianki po-
nownie sie rozpadnie.

Napetni¢ odpowiednie naczynie zim-
nym mlekiem maksymalnie do potowy.
Podstawi¢ drugie naczynie pod dysze
parowq 9 i obréci¢ przetgcznik obroto-
wy 8 na symbol &.
- Dioda 0 miga na czerwono w trak-
cie nagrzewania sie urzgdzenia.
- Przy rozpoczeciu produkcji pary dio-
da LED 6 miga biatym $wiattem.
Wypuscié nieco pary, nastepnie prze-
rwaé, przestawiajqc przetqcznik obro-
towy 8 w potozenie STANDBY.
Zanurzy¢ dysze parowg 9 w mleku i
przestawié¢ przetgcznik obrotowy 8 z
powrotem na symbol & .

Porady:
- Dysze parowq 9 zanurzy¢ tuz pod
powierzchnie, aby powietrze zostato
zmieszane z mlekiem (,faza napo-
wietrzania”).

- Nie zanurzaé w érodku, tylko z boku,
aby powstat wir.

. Jedli objeto$¢ mleka wyraznie sie

zwigkszy (o ok. 50%), zanurzy¢ dysze
parowqg 9 nieco gtebiej. Wir powinien
sie nadal utrzymywaé. Nastepnie bg-
belki powietrza zostang doktadniej roz-
prowadzone (,faza polerowania”).
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6. Kiedy écianki boczne naczynia bedq

za gorqce, aby trzymaé naczynie w re-

ku, ustawié przetqcznik obrotowy 8 na
pozycic STANDBY.

Po kilku sekundach urzqdzenie ponow-
nie pompuje pare przez dysze w celu

schfodzenia.

Rada: Nawet jezeli wynik spieniania
mleka nie bedzie jeszcze zadowalajg-
cy, nalezy przerwad operacje, aby nie
doszto do zbytniego nagrzania mleka.

7. Kilkakrotnie postukaé dnem naczynia o
blat roboczy w celu zlikwidowania
wigkszych pecherzykéw. Jak najszyb-
ciej wlaé piane do espresso.

8. Po kazdym spienianiu mleka natych-
miast wytrzeé dysze parowq 9 czysiq
$ciereczkq, aby usunqgé resztki mleka.

9. Przestawié przetqgcznik obrotowy 8
jeszcze raz na chwile na symbol &, az
para zacznie wyptywaé. W ten sposéb
mozna usungé resztki mleka z wnetrza
dyszy parowej 9.

10. Ustawié przetqcznik obrotowy 8 z po-
wrotem na STANDBY.

Jesli przez okoto 30 sekund nie zostanie no-

ciéniety zaden przycisk, urzqdzenie roz-
pocznie schtadzanie wody w bojlerze.

WSKAZOWKA: Maksymalny czas dla
produkeji pary wynosi 90 sekund. Nastep-
nie funkcja ta automatycznie sie wytqgcza.
Ustawié przetqcznik obrotowy 8 z powro-
tem na STANDBY. Nastepnie mozna po-
nownie wigczyé te funkcje.
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14. Pobieranie gorgcej
wody

NIEBEZPIECZENSTWO dozna-
nia obrazen na skutek opa-
rzenia!
©® Podczas pracy dyszy gorqgcej wody 10
wydobywa sie z niej gorgca para i go-
rqca woda. Dysza gorgcej wody bar-
dzo sie nagrzewa. Nie dotyka¢ dyszy
gorqcej wody. Nie wolno trzymadé rgk
ani innych czesci ciata pod wylotem.

Z dyszy gorqcej wody 10 mozna pobieraé
gorqcq wode, np.:
...do Americano lub innych gorgcych
napojéw;
...do podgrzewania filizanek.
1. Podstawi¢ naczynie pod dysze gorqcej
wody 10 i obrécié przetgcznik obroto-
wy 8 na symbol 8.

- Dioda LED 0 miga na biafo, a z dy-
szy gorqcej wody wyptywa gorgca
woda.

2. Zakonczy¢ operacje, przestawiajqc

przetgcznik obrotowy 8 z powrotem w

potozenie STANDBY.
Jesli przez okofo 30 sekund nie zostanie na-
ci$niety zaden przycisk, urzgdzenie roz-
pocznie schtadzanie wody w bojlerze.



15. Ustawienia

15.1 Temperatura espresso

Temperature wody uzywanej do zaparza-
nia espresso mozna zmieni¢, aby dopaso-
wad jq do réznych gatunkéw kawy i

wtasnych upodoban. W przypadku ciemne-

go ziarna temperatura powinna by¢ raczej
nizsza, a w przypadku jasnego ziarna —

wyZzsza.
Do wyboru sq trzy zakresy temperatury:

Informacje
Zakres tem-| wyswietlane przez
peratury diody LED
przy ustawianiu
gorqca & Swieci na czerwono
$rednia & $wieci na czerwono
niska wp $wieci na czerwono

Domyslne fabryczne ustawienie: rednia.

1. Wiqczy¢ urzqdzenie, naciskajge przy-
cisk 34.

2. Przez ok. 3 sekundy trzymaé naciéniete
jednoczesnie przyciski @, @ i &.
Swiecqca na czerwono dioda LED in-
formuje o aktualnym ustawieniu (patrz
tabela).

3. Nacisngé krétko jeden z przyciskéw
30, 31 lub 32, aby zmieni¢ ustawie-
nie.

4. Dioda LED wybranej temperatury miga
3 razy na czerwono, jeéli ustawienie
zakoriczyto sie powodzeniem.

15.2 Dostosowywanie
objetosci zwyktego/
podwadéjnego espresso

Ta funkcja pamieci umozliwia dostosowanie
ilodci uzyskanego zwyktego lub podwdjne-
go espresso do wiasnych filizanek i prefe-
rencji.

WSKAZOWKA: Na te wartos¢ ma réow-
niez wplyw ilo$¢ i zageszczenie proszku
espresso.

1. Wiqczy¢ urzgdzenie, naciskajge przy-
cisk 34.

2. Przygotowaé sitko 26/25, kolbe 24 i
zmielong kawe na zwykle espresso, a
nastepnie zamocowaé kolbe pod gto-
wicq zaparzajgeq 12.

3. Podstawi¢ odpowiedniq filizanke na
espresso pod glowice zaparzajg-
cq 12.

4. Nacisngé i przytrzymaé przycisk 31/
32 przez ok. 3 sekundy. Espresso spty-
wa do filizanki.

5. Po osiqgnieciu zqdanej ilosci nacisngé
na chwile przycisk 31/32. Nastqgpi
zatrzymanie procesu.

llo$¢ wody dla zwyktego lub podwéijnego
espresso jest zapisana.

Przywracanie ilosci wody do

ustawien fabrycznych

1. Wiqgczyé urzqdzenie, naciskajqc przy-
cisk 34.

2. Przytrzymaé przyciski 31 i 30 przez
okoto 3 sekundy, aby uzyskaé podwdj-
ne lub 32 i 30, aby uzyskaé zwykte
espresso.

Urzqdzenie sygnalizuje pomyslne zreseto-
wanie iloéci wody dwoma sygnatami
dzwiekowymi i miganiem przyciskéw 31
i 30 lub 32 i 30.
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16. Czyszczenie

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elekirycznym!
©® Automatu do espresso i przewodu zasi-
lajgcego z whyczkq sieciowg 11 nie
wolno zanurzaé w wodzie ani innych
cieczach.

NIEBEZPIECZENSTWO dozna-
nia obrazen na skutek opa-
rzenia!
© Wiele elementéw i akcesoriéw automatu
do espresso mocno nagrzewa sie pod-
czas pracy. Przed czyszczeniem urzg-
dzenie musi ostygngé.

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

©® Nie stosowaé iciernych $rodkéw czysz-
czqcych, kiére mogq porysowaé po-
wierzchnie.

WSKAZOWKI:

¢ Nastepujgce akcesoria mozna czyscié
w zmywarce lub recznie:
- sitko 26/25;
- tacka ociekowa 16;
- kratka ociekowa 19.

¢ Nastepujgce akcesoria mozna réw-
niez przemywaé recznie przy uzyciu ta-
godnego ptynu do mycia naczyn:
- zbiornik na wode 4 z pokrywkq 3;
- jednostka tampera;
- tacka ociekowa 16;
- kratka ociekowa 19.

* Nastepujgce akcesoria nalezy przemy-
waé tylko gorgeq wodg:
- kolba 24;
- pojemnik na ziarna kawy 2 z po-

krywka 1.

Za tackq ociekowq 16 znajduje sie szufla-
da do przechowywania 18.
Znajdujq sie w niej:
szczotki do czyszczenia 15 stuzgce do
usuwania pozostatoséci zmielonej kawy;
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bagnet do czyszczenia 14 stuzqgey do
czyszczenia otworu dyszy parowe| 9;
narzedzie do wyjmowania jednostki
tampera 13.

Po kazdym espresso

1. Wyija¢ kolbe 24 z gtowicy zaparzajg-
cej 12.

2. Wyptukad sitko 26/25 i kolbe 24 go-

rqcq wodg, a nastepnie osuszy¢ je.

Po kazdym spienianiv mleka

WSKAZOWKI:

e Otwér dyszy parowej 9 musi byé za-
wsze czysty. Nieusuniete resztki mleka
sq nie tylko niehigieniczne. Mogq te
szybko zatka¢ ten maty otwér.

*  Aby utatwi¢ czyszczenie, mozna odkre-
ci¢ dolng cze$¢ dyszy parowej 9.

1. Whytrze¢ dysze parowq 9 czystq $cie-
reczkq, aby usungé resztki mleka.

2. Przestawi¢ przetqcznik obrotowy 8
jeszcze raz na chwile na symbol &, az
para zacznie wyptywaé. W ten sposéb
mozna usungé resztki mleka z wnetrza
dyszy parowe;j.

Tacka ociekowa

Naijpdzniej w momencie, kiedy ptywak 17
wyplynie przez kratke ociekowq 19 (patrz
ilustracja), nalezy oprézni¢ tacke ocieko-
wq 16. Tacke ociekowq nalezy czyscié co
najmniej raz dziennie.




1. Luzng, wysuszong zmielong kawe moz-
na usungé z kratki ociekowe| 19 przy
uzyciu szczotki do czyszczenia 15.
Zdjqé kratke ociekowq.

Wyciggnaé tacke ociekowg 16 i wyjqé

szuflade do przechowywania 18.

4. Opréznié i wyczyscié te elementy recz-
nie z uzyciem fagodnego ptynu do nao-
czyn.

5. Przed ponownym wtozeniem nalezy
osuszy¢ wszystkie elementy.

w N

Codziennie

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elekirycznym!
©® Przed przystgpieniem do czyszczenia
automatu do espresso nalezy wyjqé
wtyczke sieciowg 11 z gniazdka.

1. Oprézni¢ zbiornik na wode 4 i wyptu-
kaé go kilkakrotnie czystq wodg.
2. Przetrzeé glowice zaparzajgcg 12 czy-
stq, wilgotng $ciereczkq. Przy okazji
wyczyscié tez brzeg dookota gtowicy
zaparzajqce;.
3. Nastepujqce elementy nalezy czyscié
przy pomocy lekko zwilzonej icierecz-
i:

- urzqdzenie z plytq grzejng 7;

- pojemnik na ziarna 2 z pokrywkq 1
z zewngtrz;

- pokrywke 3 zbiorniczka na wode 4.

WSKAZOWKA: W razie potrzeby uzyé
nieco ptynu do mycia naczyn. Kilka razy
doktadnie doczysci¢ $ciereczkg zwilzong
tylko czystq wodg.

4. Osuszyé wszystkie czesci.

Wylot zmielonej kawy i

jednostka tampera

1. Wiozy¢ narzedzie 13 od dotu do wy-
lotu zmielonej kawy i obréci¢ je lekko
w kierunku przeciwnym do ruchu wska-
zéwek zegara, az oba plastikowe za-
czepy zahaczq sie o skrzydetka
jednostki tampera.

2. Wyciggngé narzedzie 13 wraz z jed-
nostkq tampera pionowo w dét.

3. Zdjq¢ jednostke tampera i wyczyscic jq
za pomocq szczotki do czyszcze-
nia 15.

4. Wiozy¢ jednostke tampera z powrotem
do narzedzia 13.

5. Woprowadzi¢ narzedzie z jednostkg
tampera od dotu z powrotem do wylotu
zmielonej kawy 20. Klikniecie ozna-
cza prawidlowe zamocowanie.

Sitko

1. Lluzng, wysuszong zmielong kawe moz-
na usungé przy uzyciu szczotki do
czyszczenia 15.

2. Nawet jesli uzywane jest to samo sit-
ko 26/25, nalezy je wyjmowaé z kol-
by 24 co najmniej raz w tygodniu i
oba elementy doktadnie przeptuka¢ go-
rqcq wodq z odrobing ptynu do mycia
naczyn. Wyptukaé kilkakrotnie czystq
gorgcq wodgq.
Sitka 26/25 mozna tez my¢ w zmy-
warce.

3. Przed ponownym wilozeniem nalezy
doktadnie osuszy¢ oba elementy.
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4. Obejrze¢ sitka 26/25 pod $wiatto i
sprawdzi¢ otwory pod kgtem drozno-
sci.

Jednostka zaparzajgca

Raz w tygodniu nalezy czysci¢ jednostke

zaparzajgcq wewngtrz urzqdzenia.

Zamkniecie sitka membrang do czyszcze-

nia 27 powoduje ,wyptukanie” wody do

jednostki zaparzajgcej wewnatrz urzqdze-
nia. Woda z ptukania jest odprowadzana

na tacke ociekowq 16.

1. Zdjgé kolbe 24 z glowicy zaparzajg-

cej 12 i wlozy¢ sitko 26/25 do kolby.

2. Witozyé membrane do czyszcze-
nia 27 do sitka 26/25.

WSKAZOWKA: Mozna natozy¢ troche
$rodka do usuwania ttuszczu z kawy na
membrane.

3. Umiescié kolbe 24 z membrang do
czyszczenia w taki sposdb, aby uchwyt

znalazt sie przy symbolu otwartej ktéd-

ki & pod glowicq zaparzajgeq 12.

4. Obrécié kolbe 24 w kierunku symbolu
zamknietej ktédki a, az bedzie dobrze
osadzona.

5. Napetnié¢ zbiornik na wode 4 $wiezq
zimng wodgq.

6. Rozpoczqé zaparzanie zwyklego
espresso.

7. Wylaé brudng wode z tacki ocieko-
wej 16.

8. Powtérzyé te czynno$¢ okoto 10 razy
bez uzycia $rodka do usuwania ttusz-
czu z kawy, aby wyptukaé pozostatosci
$rodka czyszczqcego z zespotu zape-
rzajgcego.

9. Po zakorczeniu procesu dioda LED ¢h
zaéwieci sie na czerwono, a dioda LED
& zacznie migaé na czerwono. Naci-
snqé jeden raz przycisk 34, aby po-
nownie przetqczyé urzqdzenie w tryb
czuwania.
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10. Wyjq¢ ostroznie kolbe, poniewaz w sit-
ku réwniez zgromadzita sie niewielka
iloé¢ wody.

11. Osuszy¢ wszystkie czedci.

12. Oprézni¢ tacke ociekowg 16.

Usuwanie niedroznosci w dyszy
parowej

WSKAZOWKA: Aby utatwi¢ czyszcze-
nie, mozna odkrecié dolng czg$é dyszy po-
rowej 9.

1. W razie potrzeby uzyj bagnetu do
czyszczenia 14, aby usungd zatory z
dyszy parowej 9. Narzedzie nalezy
wetkngé w otwér z przodu dyszy paro-
wej, aby usung¢ niedroznodci.

2. Nastepnie podstawié naczynie pod dy-
sze parowq 9 i obrécié przetqcznik ob-
rotowy 8 na symbol &.

3. Przepuszczaé przez ok. 40 sekund go-
rqcq wode przez dysze parowg 9 w
celu wyptukania rozpuszczonych resz-
tek.

4. Zakoriczyé operacje, przestawiajqc
przetgcznik obrotowy 8 z powrotem w
potozenie STANDBY.

WSKAZOWKA: Co 2-3 miesigce dysze
parowqg 9 nalezy odkamieni¢, poniewaz
kamier moze zatykad otwér.




17. Odkamienianie

17.1 Odkamienianie dyszy
parowej

W zaleznosci od uzytkowania dysze paro-

wq 9 nalezy odkamieniaé co 2-3 miesigce.

1. Napetnij naczynie cieptq wodg i do-
stepnym w sprzedazy $rodkiem do od-
kamieniania. Stosowad sie do
wskazéwek podanych na etykiecie da-
nego produktu.

Odkreci¢ dolng czeéé dyszy parowej.
Pozostawié na noc w tym roztworze w

@

celu rozpuszczenia kamiennego osadu.

4. Nastepnego dnia rano wyjqé naczynie
i wylaé z niego roztwér do odkamie-
niania.

5. Wytrzeé dolnq koricéwke dyszy paro-
wej 9 czystq, wilgotng $ciereczkq, aby
catkowicie usungé resztki roztworu do
odkamieniania.

6. Przykrecié dolng koricéwke z powrotem
do dyszy parowe;.

7. Podstawi¢ naczynie pod dysze paro-
wq 9.

8. Przefqczy¢ przetqcznik obrotowy 8 na
symbol &.

9. Przepuszczaé przez ok. 40 sekund go-
rqcq wode przez dysze parowg 9 w
celu wyptukania rozpuszczonych resz-
tek.

10. ZakoAczy¢ operacje, przestawiajgc
przetqgcznik obrotowy 8 z powrotem w
potozenie STANDBY.

17.2 Odkamienianie
automatu do espresso

Jak kazde urzqdzenie na gorgcg wode, au-
tomat do espresso musi byé regularnie odka-
mieniany. Kamien osadza si¢ we wnetrzu
urzgdzenia i w matych otworach (np. dyszy
parowej 9). Ma to negatywny wptyw na
dziatanie, a w dtuzszej perspektywie moze
uszkodzi¢ urzqdzenie. Dlatego urzqdzenie
nalezy regularnie odkamieniaé. To pozwoli
zwiekszyé jego zywotnos¢.

Czestotliwo$¢ odkamieniania urzgdzenia
zalezy od twardosci uzywanej wody oraz
od liczby wypijanych filizanek espresso.
Réwniez gorgca woda i para wodg przy-
czyniajq sie do tworzenia sie kamienia.
Jedli uzywana jest filtrowana woda, twar-
do$¢ wody mozna zredukowaé. To chroni
urzqgdzenie i nie ma koniecznosci jego tak
czestego odkamieniania.

Informacja o koniecznosci odka-
mienienia

Urzqdzenie automatycznie zlicza ilo§¢ zu-
zyte] wody. Po zuzyciu okoto 30 litréw
wody urzgdzenie nalezy odkamienié. Urzg-
dzenie sygnalizuje te konieczno$¢ poprzez
zapalenie sie diody LED #.

Program odkamieniania

Program odkamieniania nalezy uruchomi¢
najpdzniej w momencie, kiedy zacznie mi-
gad dioda LED #. Mozna go réwniez uru-
chomié niezaleznie w dowolnym
momencie.

Mozna uzywaé dostepnych na rynku $rod-
kéw do odkamieniania automatéw do
espresso.

NIEBEZPIECZENSTWO po-
draznienia oczu!
® Podczas uzywania $rodka odkamienia-
jacego nalezy zwrécié uwage na po-
dane informacje, np. na opakowaniu.
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1. czesé, usuwanie kamienia z

urzgdzenia:

1. Opréznié zbiornik na wode 4.

2. WIlaé odkamieniacz do zbiornika na
wode 4.

3. Napetié zbiornik na wode 4 do zna-
ku MAX swiezq zimng wodq krano-
wa.

4. Wiozy¢ zbiornik na wode 4.

5. W celu zebrania roziworu nalezy pod-
stawi¢ wigksze naczynie pod gtowice
zaparzajgeq 12 i dysze parowg 9.

6. Wiqgczyé urzqdzenie.

7. Przytrzymaé przez ok. 3 sekundy wci-
$niety przycisk 30.

- Diody LED o, @ i & $wiecq.
- Zaczyna miga¢ dioda LED #.

8. Nacisngé przycisk w.

- Urzqdzenie pompuje gorqcy roztwér

odkamieniajgcy przez gtowice zapa-

rzajgcq 12 przez okoto 30 sekund.
- Proces ten jest powtarzany 5 razy.
- Nastepnie dioda LED = gasnie.
- Dioda LED ¢ $wieci $wiattem cig-
gtym.

- Co sekunde rozlega sie sygnat dzwie-

kowy.

9. Ustawié pokretto 8 na &.

- Urzqdzenie pompuje teraz roztwér
odkamieniajgcy przez dysze paro-
wq 9.

- Zaczyna migaé dioda LED 0 .

10. Gdy dioda LED 6 zacznie $wiecié, a
co sekunde bedzie rozlegat sie sygnat
dzwiekowy, nalezy obrécié pokretto 8
do pozyciji 8.

- Urzgdzenie pompuije teraz roztwér
odkamieniajgcy przez dysze gorqcej
wody 10.

- Zaczyna migaé dioda LED 0 .

- Gdy zbiornik na wode 4 jest prawie
pusty, dioda LED 6 miga i rozlegaijq
sie sygnaty dzwigkowe.

11. Ustawié pokretto z powrotem w pozyciji
STANDBY.
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12. Wylaé wode uzytq do przeptukania.

Pierwsza faza procesu odkamieniania zo-
stata zakoriczona.

2. czesé, ptukanie:

1. Napei¢ zbiornik na wode 4 czystq,
zimng wodq z kranu.

2. Nacisngé przycisk 31.

3. Powtérz proces od kroku 4 z 1. czeici,
odkamienianie.

WSKAZOWKI:

® Poprzez naci$niecie przycisku 30 moz-
na przerwac proces. Ponowne naci-
$niecie przycisku powoduje
kontynuacije procesu. Przytrzymanie
weisnigtego przycisku przez 3 sekundy
powoduje przerwanie procesu.

e Proces jest przerywany przy zbyt matej
iloéci wody w zbiorniczku na wode.

Napetniaé zbiornik na wode zawsze
do znaku MAX 5.




18. Czyszczenie miyn-
a

OSTRZEZENIE przed obrazeniami ze

strony obracajgcych sie czesci!

© Wityczke sieciowg 11 wolno wigczaé
do gniazdka dopiero po catkowitym
zmontowaniu mtynka 23 i pojemnika
na ziarna kawy 2.

©® Miynek moze pracowad tylko z po-
krywkg 1 natozong na pojemniku na
ziarna kawy.

® W ftrakcie mielenia nie wktadaé zad-
nych przedmiotéw do pojemnika na
ziarna kawy 2. Nalezy réwniez uwa-
zaé, aby nie wkrecié¢ dtugich wloséw w
urzqdzenie.

WSKAZOWKI:

* W przypadku demontowania wypet-
nionego pojemnika na ziarna kawy 2
nalezy pamietaé, aby podnosi¢ go w
miare mozliwosci prosto i ostroznie.
Unika¢, w miare mozliwosci, wypada-
nia ziaren lub ich fragmentéw przez
krawedz mtynka 23.

*  Miynek mozna wigczy¢ tylko z natozo-
nym pojemnikiem na ziarna kawy 2. Jest
to funkcja bezpieczenstwa urzgdzenia.

1. Nacisngé blokade 6 pojemnika na ziar-
na kawy 2.

2. Ostroznie zdjg¢ pojemnik na ziarna ka-

wy 2 pionowo do gory.

OSTRZEZENIE przed obrazeniami ze

strony ostrych krawedzi!

©® Zachowaé ostroznoéé podcezas obstugi
obu czeici przy demontazu miyn-
ka 23. Powierzchnie mielgce posiada-
jq ostre krawedzie.

3. Podnie$¢ maty patgk mtynka 23 do
géry i obraca¢ go w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazéwek zegara, az
bedzie mozna go wyjgé do goéry.

4. Mtynek oczyicié przy pomocy dostar-
czonej wraz z urzqdzeniem szczotki do
czyszczenia 15.

5. Nastepnie ponownie zatozy¢ miynek i
obracaé go zgodnie z ruchem wskazé-
wek zegara, az bedzie prawidtowo za-
mocowany.

6. Ponownie odchylié maty patak tak, aby
lezat ptasko na miynku 23.

7. Zatozyé pojemnik na ziarna ponownie,
jak pokazano na ilustracii, i obracad
go zgodnie z ruchem wskazéwek ze-
gara, az bedzie dobrze zamocowany.




WSKAZOWKA: Do doktadnego wyczysz-

czenia miynka mozna uzyé dostepnego np.
w sklepach drogeryjnych $rodka do czysz-
czenia miynkéw. Przestrzegaé informagii
dotyczqgcych stosowania dotgczonych do
$rodkéw czyszezqgeych.

19. Przechowywanie i
transport

NIEBEZPIECZENSTWO dla
dzieci!
® Urzqdzenie nalezy przechowywaé
poza zasiegiem dzieci.

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

©® Nie poddawaé urzgdzenia dziataniu
temperatury ponizej temperatury krzep-
nigcia.

®  Przed ztozeniem i schowaniem pocze-
kaé, az umyty automat do espresso i
umyte akcesoria wyschng.

e Jesli automat do espresso ma byé trans-
portowany, nalezy opréznié zbiornik
na wode 4 i tacke ociekowg 16.
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20. Utylizacja

To urzqgdzenie jest oznaczo-

ne zgodnie z Dyrektywq Eu-

ropejskg 2012/19/UE oraz

polskg Ustawq o zuzytym

sprzecie elekirycznym i elek-

tronicznym z dnia 11 wrze-

$nia 2015 r. (Dz. U. zdn. 23.10.2015
poz. 11688) symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie oznakowanie
informuje, ze sprzet ten po okresie jego
uzytkowania nie moze by¢ umieszczany
wraz z innymi odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowigzany do oddania go podmiotom
prowadzqcym zbiérki zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Podmioty
prowadzqce zbidrki, w tym lokalne punkty
zbiérki, sklepy oraz wiadze gminy, tworzq
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu. Whasciwe postepowanie ze
zuzytym sprzetem elekirycznym i elektro-
nicznym pozwala unikngé szkéd dla zdro-
wia i $rodowiska naturalnego,
wynikajgcych z obecnosci sktadnikéw nie-
bezpiecznych oraz niewtaéciwego sktado-
wania i przetwarzania takiego sprzetu.

Symbol recyklingu na produk-

cie oznacza, ze produkt lub

jego czeéci mogq byé podda-

ne procesowi odzysku odpa-

déw. Recykling pomaga zredu-

kowaé zuzycie surowcdw oraz odcigzyé
$rodowisko naturalne.

Opakowanie

W przypadku utylizacji opakowania nalezy
przestrzegaé odpowiednich przepiséw do-
tyczqcych ochrony érodowiska w danym
kraju.



21. Rozwigzywanie problemow

Jezeli urzqdzenie nie bedzie prawidtowo dziata¢, nalezy sprawdzié ponizszq liste. Moze sie
okazaéd, ze przyczynq jest niewielki problem, ktéry uzytkownik moze rozwigzaé samodzielnie.

A NIEBEZPIECZENSTWO porazenia pragdem elektrycznym!
©® W zadnym wypadku nie wolno samodzielnie naprawia¢ urzqdzenia.

Btedy

Mozliwe przyczyny/dziatania

Urzqdzenie nie dziata.

Czy jest zapewnione zasilanie elektryczne?
Sprawdzié przewéd zasilajqcey.

Urzqdzenie nie nagrzewa sie.

Sprawdzi¢, czy pokretto 8 znajduje sie w poto-
zeniu STANDBY.

Zta jako$é espresso

Porady dotyczqce przyrzqdzania espresso mozna
znalez¢ w rozdziale ,Porady, jak uzyskaé idealne
espresso” na stronie 16.

Espresso kapie z kolby 24.

Sprawdzi¢ sitko 26/25 pod $wiattem pod ka-
tem niedroznosci.

Za drobno zmielona kawa? Za duzo zmielonej
kawy?

Espresso wyptywa za szybko z kol-
by 24 i jest za rzadkie.

Za grubo zmielona kawa? Za mato zmielonej
kawy?

Mtynek 23 nie pracuje.

Czy pojemnik na ziarna kawy 2 nie jest prawi-
dtowo wiozony?

Ewentualnie mtynek 23 jest zablokowany. Wy-
czysci¢ miynek.

Mtynek 23 wydaje dziwne dzwie-
ki.

Nalezy wyciggngé wtyczke sieciowq i spraw-
dzié, czy w mtynku 23 nie ma obcych przed-
miotow.

Ewentualnie mtynek 23 jest zablokowany. Wy-
czysci¢ mtynek.

Mtynka 23 nie mozna ztozy<.

Usungé dyszq szczelinowq odkurzacza luzne
ziarna kawy i ich fragmenty.

Z dyszy parowej 9 nie wyptywa
woda ani para.

Czy zbiornik na wode 4 jest pusty?
Czy dysza parowa 9 jest zatkana?
Czy ekspres wymaga odkamienienia?

Po 90 sekundach z dyszy paro-
wej 9 nie wyptywa juz woda/pa-
ra.

To jest normalne. Jest to funkcja zabezpieczajg-
ca urzqdzenie przed uszkodzeniem. Ustawié
przetgcznik obrotowy 8 z powrotem na
STANDBY. Nastepnie mozna ponownie wig-
czyé te funkcje.
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Btedy

Mozliwe przyczyny/dziatania

Po wigczeniu urzqdzenia diody LED
na wszystkich czterech przyciskach
migajq na czerwono.

Oba czujniki temperatury nie dziatajq prawidto-
wo. Skontaktowad sie z centrum serwisowym.

Po wigczeniu urzqdzenia dioda
LED ¢ $wieci czerwonym $wiattem
cigglym, a przyciski ® | @ na-
przemiennie migajq na czerwono.

Bojler nie grzeje lub robi to zbyt wolno. Skontak-
towac sig z centrum serwisowym.

W trakcie mielenia dioda LED ¢
miga na czerwono i biato.

Czy pojemnik na ziarna kawy zostat prawidto-
wo wiozony? Whozyé pojemnik na ziarna kawy
ponownie i jeszcze raz uruchomié urzqdzenie.

W trakcie mielenia silnik sie zatrzy-
muje, wybrzmiewaiq trzy sygnaty
dzwigkowe, a dioda LED @ nad po-
krettem 35 miga na czerwono.

Czy pojemnik na ziarna kawy jest pusty? Napet-
ni¢ pojemnik na ziarna kawy 2.

Czy w mtynku jest za duzo zmielonej kawy 232
Wyczyicié mtynek w razie potrzeby.

Czy urzqdzenie jest przegrzane? Poczekad, az

wystygnie, i uruchomié ponownie.

Dioda LED 0 29 miga na czerwo-
no, a dioda LED ¢ $wieci w kolorze

biatym.

Sprawdzié poziom wody w zbiorniku wody 4. Mi-
nimalny poziom wody powinien byé nad ptywa-
kiem, ale nie moze przekraczaé oznaczenia
MAX 5. W razie potrzeby uruchomié urzqdzenie
ponownie.

Ptywak jest zablokowany. Sprawdzi¢, czy pty-
wak znajduje sie na powierzchni wody. W ro-
zie potrzeby wyjqé go z zablokowanej pozycji.
W razie potrzeby uruchomi¢ urzqdzenie po-
nownie.

Dioda LED ¢ 34 stale miga na
czerwono i wybrzmiewajq sygnaty
dzwiekowe.

Ustawié pokretto 8 z powrotem na STANDBY,,
a nastepnie wylqczyé i ponownie wigczyé urzg-
dzenie.
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Bledy

Mozliwe przyczyny/dziatania

Dioda LED ¢ 34 $wieci czerwo-
nym $wiattem ciggtym, a dioda LED

@ 30 miga w kolorze czerwonym.

Czy zdjeto folie ochronng miedzy zbiornikiem

na wode a przytgczem urzgdzenia pod zbiorni-

kiem?

Czy zbiornik na wode jest prawidtowo wtozo-

ny2 Upewni¢ sig, ze jest prawidtowo wtozony.

Czy kawa jest zbyt drobno zmielona? Wyczy-

$cié mtynek i mieli¢ ziarna kawy z ustawieniem

na grubszy stopieri zmielenia.

- Wylgczyé urzqdzenie i ponownie je wigczyé.

- Ewentualnie zdjq¢ folie ochronng ze zbiorni-
ka.

- Pobraé¢ ok. 200 ml wody z dyszy gorqcej wo-
dy.

- Wylqczyé i ponownie wigczy¢ urzqdzenie.

22. Dane techniczne

Model: SEMST 1500 Al
Napiecie sie-

ciowe: 220-240V ~ 50 Hz
Klasa ochrony: |1

Moc: 1500 W

Moc mtynka: [120 W

Pojemnos¢
zbiornika na

wode: maks. 2500 ml (MAX)

Automatyczne przetqczenie w stan wytg-

czenia: po 30 minutach

Pobér mocy w stanie wytgczonym:
<05W




Uzyte symbole

Gepriifte Sicherheit (potwierdzo-
ne bezpieczenstwo): urzqdzenia
muszq spetniaé wymagania ogél-
nych zasad techniki i ustawy o
bezpieczenstwie produktéw
(Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

S

Uzywajgc oznaczenia CE, firma
HOYER Handel GmbH o$wiad-
cza, ze produkt jest zgodny z wy-
mogami UE.

Symbol ten przypomina o utyliza-
cji opakowania zgodnie z zasa-

ﬂ dami ochrony $rodowiska.

Symbolem recyklingu (3 strzatki)
oznakowane sq materiaty nada-
mp  |jqce sie do ponownego przetwo-
rzenia. Materiat mozna zidentyfi-
kowaé na podstawie numeru
recyklingowego w $rodku (tu-

taj: 21) i/lub skrétu (tutaj: PAP).

~ Praqd przemienny

Symbolem sg oznaczone czeici,
ktére mogq by¢ myte w zmywar-
ce.

Zmiany fechniczne zastrzezone.
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23. Gwarancja firmy
HOYER Handel GmbH

Drogi Kliencie,

Na niniejsze urzqdzenie jest udzielana 3 et
nia gwarancja obowigzujgca od dnia jego
zakupu. W przypadku usterek niniejszego
produkiu kupujgcemu przystugujg wobec
jego sprzedawcy stosowne ustawowe prawa
gwarancyjne. Ponizej opisana gwarancja
nie ogranicza tych ustawowych praw przy-
stugujacych kupujgcemu.

Warunki gwarancyjne

Okres obowigzywania gwarancji rozpoczyna
w dniu zakupu produktu. Oryginat dokumentu
zakupu nalezy przechowywad w bezpiecznym
miejscu. Ten dokument bedzie potrzebny, jako
potwierdzenie dokonanego zakupu.

Jezeli w przeciqgu trzech lat od daty zaku-
pu niniejszego produktu pojawi usterka w
produkcie lub usterka produkcyijna, to pro-
dukt, wg naszego wyboru, zostanie bez-
ptatnie naprawiony lub wymieniony.
Niniejsze $wiadczenie gwarancyjne zakta-
da, ze uszkodzone urzgdzenie oraz doku-
ment potwierdzajqcy zakup (paragon
kasowy) zostang przedtozone w przeciggu
trzech lat. Do urzqdzenia i dowodu zakupu
nalezy dotqczyé takze krétki opis usterki
oraz podaé moment jej wystgpienia.

Jezeli usterka jest objeta naszq gwarancjq,
to kupujqcy ofrzyma z powrotem naprawio-
ny lub nowy produkt. Zgodnie zart. 581 §1
polskiego kodeksu cywilnego wraz z wy-
miang produktu lub jego istotnej czeici roz-
poczyna sie nowy okres gwarancyijny.

Okres obowigzywania gwarancji
i prawne roszczenia zwiqgzane z
wystqgpieniem usterki

Swiadczenie gwarancyjne nie przedtuza
okresu obowigzywania gwarancii. To doty-
czy takze wymienionych i naprawionych
czesci. Ewentualne stwierdzone przy zaku-
pie uszkodzenia i usterki nalezy zgtosié na-



tychmiast po rozpakowaniu produkitu.
Naprawy dokonywane po uptywie okresu
obowigzywania gwarancji ptatne.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie wyprodukowano zgodnie suro-
wymi przepisami dotyczqcymi jakosci i do-
ktadnie skontrolowano przed opuszczeniem
zaktadu produkeyjnego.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje zaréw-
no usterki materiatowe, jak i usterki powstate
podczas produkgii.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czesci eksploatacyjnych, ktére sa
narazone na normalne zuzycie,
oraz uszkodzen czesci kruchych, np.
wiacznika, zaréwki czy innych cze-
sci wykonanych ze szkta.

Niniejsza gwarancja fraci swojg waznosé w
przypadku nieprawidtowego uzytkowania lub
serwisowania produktu. W celu zagwaranto-
wania prawidfowego uzytkowania produktu
nalezy doktadnie stosowad sie do wszystkich
wskazdwek zawartych w instrukeji obstugi.
Nalezy bezwzglednie unika¢ sposobdéw uzy-
cia oraz dziatan, ktére sie odradza lub przed
ktérymi ostrzega sie w instrukcji obstugi.
Produkt jest przeznaczony wylqcznie do pry-
watnego uzytkowania i nie jest przeznaczo-
ny do specjalistycznych zastosowan.
Gwarancja wygasa w przypadku niezgod-
nego z przeznaczeniem i nieprawidtowego
uzytkowania, stosowania sity oraz w przy-
padku ingerencji w produkt, ktérych nie prze-
prowadzito nasze autoryzowane centrum
serwisowe.

Postepowanie w przypadku

gwarancji

Aby zapewnié szybkie zatatwienie zgtasza-

nego przypadku, nalezy stosowaé sie do

ponizszych wskazéwek:

* W przypadku wszystkich zapytan nale-
zy mie¢ przygotowany numer artykutu
IAN: 516867 2501 oraz paragon
kasowy potwierdzajgcy dokonanie za-
kupu.

¢ Numery artykutéw znajdujqg sie na ta-
bliczce znamionowej, w grawerowa-
nych oznaczeniach, na stronie
tytutowej instrukeiji (na dole po lewei)
lub na naklejce z tytu lub na spodzie
urzqdzenia.

* W przypadku wystgpienia usterek w
dziataniu lub pozostatych usterek nale-
zy w pierwszej kolejnosci skontaktowad
sie telefonicznie lub za pomocq
poczty elektronicznej z ponizej po-
danym centrum serwisowym.

* Nastepnie zarejestrowany jako uszko-
dzony produkt mozna przestaé nieod-
ptatnie wraz z potwierdzeniem zakupu
(paragon kasowy) i informacjq opisuja-
cq usterke i moment jej wystgpienia na
podany kupujgcemu adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com mozna po-
bra¢ niniejszq instrukcje i wiele innych, fil-

my na temat produktéw oraz odpowiednie
oprogramowanie.
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PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Postugujqgc sie tym kodem QR mozna
przej$é¢ bezposrednio do strony marki Lidl
(www.lidl-service.com) i otworzy¢ instrukcje
obstugi, wprowadzajgc numer artykutu
(IAN) 516867_2501.

o .
ﬂ Centrum Serwisowe

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996 (Optata za potgczenie
zgodna z cennikiem operatora)

E-Mail: hoyer@lidl.pl

IAN: 516867_2501

6% Dostawca

Nalezy pamietaé, ze ponizszy adres nie
jest adresem serwisu. W pierwszej ko-
lejnosci nalezy kontaktowaé sie z podanym
powyzej centrum serwisowym.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
NIEMCY
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Ulevaade

& STANDBY 2

9

@

Kaas (oamahutile)

Oamahuti

Kaas (veemahutile)

Veemahuti

Veemahutil on maksimaalse veekoguse margistus
Oamahuti avamine

Tasside soojendusplaat

Auru ja sooja vee poordliliti
Aurudiiis

Kuuma vee diiis

Toitepistikuga toitejuhe

Keedupea

Tampimisseadme eemaldamise t&6riist
Puhastuspintsel

Puhastushari

Tilgaalus

Ujuk (ekraanil: tihi tilgaalus)
Tilgaaluse tagune hoiuruum

Tilgarest

Kohvipulbri véljund

Juhtelemendid (eesmisel kiljel)

Mérge jahvatusastme jaoks
Jahvatusmehhanism

Filtrihoidja

Topeltespresso filter

Uhekordse espresso filter sisestatud puhastusmembraaniga
Puhastusmembraan

Joonis A. Juhtelemendid (eesmisel kiiljel)*

28
29
30
31
32
33
34
35

2+

gzo™

QC

LED: Katlakivi eemaldamine

LED: Veetilgad

Nupp / LED: Hooldus

Topeltespresso nupp

Uhekordse espresso nupp

Réhunaidik

Nupp / LED: Kaivitusliliti

Po6rdnupp espressopulbri koguse kasitsi reguleerimiseks

* Juhtnuppudel on lisafunkisioone, mida selles kasutusjuhendis on selgitatud.
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Taname teid usalduse
eest!

Onnitleme teid uue automaatse tampimisfunkt-

siooniga espressomasina puhul.

Seadme ohutuks kasitsemiseks ja selle vai-
maluste tundmadppimiseks tehke jargmist.

¢ Lugege see kasutusjuhend enne
seadme esmakordset kasuta-
mist hoolikalt labi.

¢ Jargige ennekoike ohutusjuhi-
seid!

¢ Seadet tohib kasutada ainult
kéesolevas kasutusjuhendis kir-
jeldatud viisil.

¢ Hoidke see kasutusjuhend alles.
Kui annate seadme kellelegi
edasi, andke kaasa ka kdesolev
kasutusjuhend. Kasutusjuhend
kuulub toote juurde.

Loodame, et uuest automaatse tampi-

misfunktsiooniga espressomasinast on teile
palju rddmu.

Simbolid seadmel
] Simbol viitab sellele, et nii tahista-
tud materjalid ei mdjuta toiduainete

maitset ega |dhna.
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2. Otstarbekohane
kasutamine

Espressomasin on ndhtud efte kasutamiseks
ainult jargnevatel eesmarkidel:
integreeritud veskis kohviubade jahva-
tamiseks;
espresso valmistamine selleks jahvato-
tud espressopulbrist;
kuuma vee voi auru eemaldamiseks au-
rudiisist;
Seade on mdeldud koduseks kasutamiseks.
Seadet tohib kasutada ainult siseruumides.
Seda seadet ei tohi kasutada drilistel ees-
markidel.

Ettendhtav vddrkasutus

HOIATUS varakahjude eest!

© Arge mitte mingil juhul taitke veemahutit
muu kui varske, kilma joogiveegal

© Arge kasutage karamelliseeritud kohviu-
be. Need vaivad jahvatusmehhanismi
ummistada.




3. Ohufusiuhised HOIATUS! Keskmine risk: hoiatuse eirami-

ne vdib pdhjustada vigastusi vai olulist vara-

Hoiatused list kahiju.
Vajaduse korral kasutatakse selles kasutusju-  ETTEVAATUST: madal risk: hoiatuse eira-
hendis jargmisi hoiatusi. mine vaib pdhjustada kergeid vigastusi voi

OHT! Kérge risk: hoiatuse eiramine  varalist kahju.
vGib pdhjustada ohtu elule ja tervi-  MARKUS. Faktid ja eripdrad, mida tuleks
sele. seadme kasutamisel arvestada.

Juhised ohutuks kasutamiseks

© Lapsed ei tohi seda seadet kasutada. Hoidke seadet ja selle toiteju-
het lastele kattesaamatult.

® Seda seadet vaivad piiratud fiusiliste, sensoorsete véi vaimsete voi-
metega inimesed voi vastavate kogemusteta ja/vi teadmisteta isi-
kud, kui nende Ule tehakse jarelevalvet vai neid on juhendatud voi
neile on dpetatud seadme ohutut kasutamist ja nad on aru saanud
sellest tulenevatest ohtudest.

® Lastel ei ole lubatud seadmega méngida.

® Jarelevalve puudumisel ning enne seadme kokkupanekut, lahti vot-
mist vdi puhastamist eemaldage see alati vooluvdrgust.

® Enne té6tamise ajal liigutatavate tarvikute véi lisaseadmete vaheta-
mist tuleb seade valja llitada ja vooluvérgust lahti Ghendada.

®© See seade on mdeldud samuti kasutamiseks koduses majapidami-
ses ja kodumajapidamiste sarnastes kohtades, naiteks...
... todtajatele méeldud kodkides kauplustes, kontorites ja muudel

aripindadel;

... pollumajanduslikes kaitistes;
... klientide poolt hotellides, motellides ja muudes eluruumides;
... hommikusddgiga kilalistemajades.

®© See seade ei ole mdeldud kasutamiseks valise taimeri vai eraldi
kaugjuhtimissisteemiga.

®© Seadet, toitejuhet ega toitepistikut ei tohi kasta vette ega muudesse
vedelikesse.

®© Kui seadme toitejuhe on kahjustatud, peab tootja, tootja klienditeenin-
dus vdi vastava kvalifikatsiooniga isik selle ohtude valtimiseks valja
vahetama.

® Vaadake puhastamise kohta kéivat peatikki (vi “Puhastamine”

k 50).

& 37



® Veenduge, et seadme pistikihendusele ei voolaks peale vedelikku.
®© Pidage silmas, et jargmistel pindadel on parast pealekandmist en-
diselt jaaksoojust: filter ja filtrihoidja, keedupea, aurudiis ja kit-

teplaat.

®© Seadet ei tohi kasutamise ajal hoida kapis.
® Jargige selles kasutusjuhendis satestatud ohutusndudeid, kuna
seadme vadrkasutamine véib pdhjustada vigastusi.

A OHT lastele!

©® Pakkematerjal ei ole maeldud lastele

mangimiseks. Lapsed ei tohi kilekottide-

ga mangida. Lambumisoht.

OHT lemmik- ja
koduloomadele ning
nende poolt!
© Elekiriseadmed vaivad ohustada lem-
mik- ning koduloomi. Peale selle vaivad
ka loomad seadet kahjustada. Seetéttu
hoidke loomi elektriseadmetest eemal.

Niiskusest tingitud
elektriloégi OHT!
© Kaitske seadet niiskuse, tilkuva vai prit-
siva vee eest: elektrilddgi oht.
© Taitke veemahuti kuni maksimaalselt
mdrgistuseni MAX.
® Tihjendage tilgaalus hiliemalt siis, kui
ujuk sellest mérku annab.
O]

Kui seadmesse satub vedelikku, tdmma-

ke vargupistik kohe valja. Enne uut ka-
sutuselevottu laske seadet kontrollida.

A Elektriloogi OHT!

® Arge kasutage seadet, kui seadmel v3i toi-

tejuhtmel on néhtavaid kahjustusi vai kui
seade on eelnevalt maha kukkunud.

® Uhendage vérgupistik ainult nGuetekoha-

selt paigaldatud ja kergesti ligipaaseto-
vasse kaitsekontaktidega pistikupessa,
mille pinge vastab titbisildile. Pistikupe-
sa peab ka pdrast thendamist olema
halpsasti ligipdasetav.
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Veenduge, et Ghenduskaablit ei saaks
kahjustada teravad servad ega kuumad
kohad.

Seade ei ole ka parast véljalilitamist
vooluvérgust taielikult lahti Ghendatud.
Lahtithendamiseks tdmmake toitepistik
vélja.

Seadme kasutamisel veenduge, et toite-
juhe ei ole kuskile kinni ja&nud ega
muljutud.

Vargupistikut pistikupesast valja t8mma-
tes hoidke alati pistikust, mitte kunagi
juhtmest.

Tdmmake toitepistik pistikupesast vélja:
- rikke ilmnemisel;

- espressomasina mittekasutamisel;

- enne espressomasina puhastamist; ja
- aikese ajal.

Ohtude véltimiseks drge muutke seadet.

A Korvetusvigastuste OHT!

(O]
(O]

Arge puudutage seadme kuumi osi.
Espresso valmistamise ajal tuleb keedu-
peast kuuma auru. Keedupea on isegi
parast valmistamist kuvum. Arge seda
puudutage ega pange oma kési voi
muid kehaosi veeauru sisse.

Aurudiisi kasutamisel vabanevad
kuum aur ja kuum vesi. Aurudits vaib
muutuda véga kuumaks. Puudutage filt-
rihoidjat ainult plastmassist kédepide-
mest. Mitte mingil juhul ei tohi oma k&si
ega muid kehaosi asetada veeauru sis-
se.



A Silmade édrrituse OHT!

©® Katlakivi eemaldamise vahendite kasit-
semisel jargige juhiseid, mis on nt pa-

kendil.

HOIATUS péérlevate osade poolt
pohjustaud vigastuste eest!
© Sisestage toitejuhe pistikupessa alles

siis, kui jahvatusmehhanism ja oamahu-

ti on kokku pandud.

® Vigastusohu minimeerimiseks saab jah-
vatusmehhanismi sisse lGlitada ainult
siis, kui oamahuti on paika asetatud.
Arge kunagi minge médda neist ohu-
tusfunktsioonidest!

© Kasutage jahvatusmehhanismi ainult
siis, kui oamahuti kaas on suletud.

© Jahvatamise ajal érge asetage Ghtegi
eset oamahutisse. Valtige ka nt pikkade
juuste sattumist taitetorusse.

HOIATUS teravatest servadest

tingitud vigastuste eest!

© Jahvatusmehhanismi lahtivétmisel kasit-
sege mdlemat osa ettevaatlikult. Jahvo-
tuspindadel on teravad servad.

HOIATUS varakahjude eest!

® Seade on varustatud libisemiskindlate
plastjalgadega. Kuna médbel on kae-
tud mitmesuguste varvide ja plastikute-
ga ning toddeldud erinevate
hooldusvahenditega, ei saa taielikult
vélistada, et méned neist ainetest sisal-
davad komponente, mis majutavad ja
pehmendavad seadme plastikust jalgu.

Vajaduse korral asetage seadme alla li-

bisemiskindel aluskate.

® Arge mitte mingil juhul tgitke espresso-
masina veemahutit muu kui vérske, kil
ma joogiveegal

© Valtimaks kitteelemendi kahjustamist,
drge kasutage seadet ilma veemahutis
oleva veeta.

© Kasutage seadet ainult koos originaal-
tarvikutega.

© Asetage seade stabiilsele, tasasele pin-
nale.

©® Seadme kasutamise kaigus vaivad pin-
nale kerkida (kuum) vesi ja aur, espres-
so ning kohvipulber. Seepdrast asetage
seade veekindlale td6pinnale.

© Arge kasutage teravaid puhastustarvi-
kuid ega abrasiivseid puhastusvahen-
deid.

® Arge jatke seadet kiilmumistemperatuu-
rist madalama temperatuuri kétte.

4. Tarnekomplekt

espressomasin

filtrihoidja 24

Uhekordse espresso filter 26
puhastusmembraan 27
topeltespresso filter 25
puhastushari 15

aurvava puhastuspintsel 14
tampimisseadme vabastamise téériist 13
taielik kasutusjuhend

(veebis)

1 lohijuhend (seadmega kaasas)

—_ e e
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5.

—_

Lahtipakkimine ja
Ulespanek

Eemaldage kogu pakkematerjal.
Kontrollige, et kdik osad on olemas ja
need ei ole kahjustatud.

Enne esimest kasutuskorda pu-
hastage seade ja kéik tarvikud
(vt peatiikki Puhastamine).
Eemaldage veemahuti ja mahu-
ti all oleva seadmeiihenduse va-
helt kaitsekile, vastasel juhul ei
saa seadet kasutada.

Asetage seade kuivale, tasasele, libise-
miskindlale pinnale.

HOIATUS varakahjude eest!

®

Seadme kasutamise kaigus vdivad pin-
nale kerkida (kuum) vesi ja aur, espres-
so ning kohvipulber. Seepdrast asetage
seade veekindlale t66pinnale.

6.

Teie espressomasi-
na Ulevaade

Teie espressomasin koosneb jargnevast
4 osa:

Oamahuti 2 ja johvatusmehha-

nism 23 espressoubade jahvatamiseks
Keedupea 12 ja filtrihoidja 24 jahva-
tatud espressopulbrist espresso valmis-
tamiseks:

- Uhekordne espresso

- topeltespresso

Aurudiis 9 piima vahustamiseks
Kuuma vee diiis 10 kuuma vee viljas-
tamiseks, nt americano jaoks.

Seadmel on jargmised ekraanid:

R&huindikaator 33 ekstraheerimisprot-
sessi jaoks, nditeks jahvatusastme regu-
leerimiseks.

LED 6 vilgub punasena, kui on vaja
vett lisada vai veemahuti ei ole digesti
sisestatud. Kalab ka piiks.
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Saa

7.

LED e vilgub punasena, kui oamahuti
on tihi;

Vilgub punasena/valgena, kui oamahu-
ti ei ole kindlalt paigas.

LED # sittib, kui seadmest on vaja kat-
lakivi eemaldada.

te jargmisi seadeid kasutada:
jahvatusastme valimine

espresso femperatuuri seadistamine
espresso koguse seadistamine
Kohanda ihe ja kahekordse espresso
veekogust vastavalt oma tasside suuru-
sele.

Espresso valmista-
mine - kéige oluli-
semad sammud

Enne kui tutvute Uksikute ettevalmistusetappi-

de |

a jargnevate peatikkide Uksikasjalike

nduannetega, siis on siin antud ilevaade
kdigist hea espresso valmistamise jaoks va-
jalikest sammudest.

1.

Valige filter 26/25 ja pange see paika

MARKUS. Enne iihe espressofiltri kasuta-
mist eemaldage filtrilt 26 puhastusmemb-

raan 27.
2. Tassi eelsoojendamine
3. Filtri 26/25 ja keedupea 12 kuumuto-

mine (loputamine)

Kuivatage &ra filtrihoidja 24 ja fil-

ter 26/25.

Espresso varske jahvatamine ja tampi-
mine

Sisestage filtrihoidja 24

Espresso ekstraheerimine:

- Uhekordne espresso

- topeltespresso

Soovi korral: Piima vahustamine



8. Enne esn!akordset
kasutamist

Veemahvuti tditmine

A ELEKTRILOOGI OHT!

©® Uhendage seade ainult nduetekohaselt
paigaldatud ja kergesti ligipaasetavas-
se kaitsekontaktidega pistikupessa, mil-
le pinge vastab titbisildile. Pistikupesa
peab ka parast Ghendamist olema hasti
ligipadsetav.

HOIATUS péérlevate osade poolt

pohjustaud vigastuste eest!

© Sisestage toitejuher 11 pistikupessa al-
les siis, kui jahvatusmehhanism 23 ja
oamahuti 2 on kokku pandud.

HOIATUS varakahjude eest!
© Arge mitte mingil juhul t&itke veemahu-
tit & muu kui varske, kilma joogiveegal

HOIATUS varakahjude eest!
© Arge mitte mingil juhul taitke veemahu-
tit 4 muu kui vérske, kilma joogiveegal

Kasutage iga pdev vérsket vett.

1. Keerake veemahuti 4 kaas 3 tagasi.

2. Eemaldage veemahuti suunaga Ules.

3. Loputage veemahutit mitu korda pdhjo-
likult puhta veega.

4. Taitke veemahuti varske kilma kraani-
veega kuni maksimaalselt mérgistuseni
MAXS.

5. Asetage veemahuti tagasi masinasse.
Pange tdhele, et veemahuti kaks plast-
klambrit tuleb asetada seadme tagakil-
iel asuvatesse sivenditesse.

Veemahuti 4 peab olema digesti psh-

Oamahvuti pealepanek

e Oamahuti 2 pdhjas olev plastklapp
haakub vabastusnupu 6 kohal olevasse
sisemisse sivendisse. Keerake oamahu-
tit 2 veidi paripdeva, kuni see kuulda-
valt kldpsuga paika lukustub.

jas. %\J
J

S

6. Sulgege kaas 3 uuesti.

MARKUS. Kui kaivitate funkisiooni ja ma-

hutis ei ole piisavalt vett, vilgub LED 0 puna-
selt. Veemahuti 4 v3ib taitmiseks seadmesse
iaada.

& a1



Uhendamine ja esmakordne

sisselilitamine

1. Uhendage toitepistik 11 pistikupessa.
- Kaik LED-id sittivad korraks.

- Kaivitusliliti 34 LED & vilgub aeglo-

selt ja jaab seejarel hamaralt pdlema.

2. Vajutage nuppu 34.
- LED & vilgub ja ja8b seejarel heledalt
pdlema.
- LEDid @, @ ja & lilituvad vélja.
3. Asetage mahuti keedupea 12 alla.
4. Vajutage thte espressonuppu-
dest 31, 32.
- Seade pumpab vett |&bi keedu-
pea 12, et seda loputada. Valitud
LED @ voi @ vilgub.
- Kui see protsess on [3ppenud, kustub

vilkuv LED ja LED-id @, & ja ¢ sith-

vad uuesti.
5. Visake loputusvesi dra.

9. Ettevalmistus

9.1 Espressoubade

lisamine

HOIATUS péérlevate osade poolt
pohjustaud vigastuste eest!
© Kasutage jahvatusmehhanismi 23 ai-

nult siis, kui oamahuti 2 kaas 1 on sule-

tud.
HOIATUS varakahjude eest!

® Arge kasutage karamelliseeritud kohviu-

be. Need vdivad jahvatusmehhanis-
mi 23 ummistada.

pa—

. Vétke ocamahuti 2 kaas 1 éra.
2. Taitke oamahuti umbes sama paljude

espressoubadega, kui te pdevas &ra ka-

sutate.
3. Asetage kaas uuesti peale.
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9.2 Filtri sisestamine/
vahetamine

Teie espressomasinal on kaks filtrit:

Topeltespresso fil-
ter 25

Uhekordse espres-
so filter 26

1. Valige soovitud filter vélja filtrite 26 ja
25 vahelt.

MARKUS. Enne ihe espressofiltri kasuta-
mist eemaldage filtrilt 26 puhastusmemb-
raan 27.

2. Suruge filter 26/25 filtrihoidjasse 24.
See on veidi keeruline, sest filter peab
filtrihoidjas kindlalt istuma.

3. Kasutamata filtrit 26/25 saate hoida
tilgaaluse 16 taguses hoiuruumis 18.

Kuna filter 26/25 istub kindlalt filtrihoid-

jas 24, on selle eemaldamiseks abiks vaike

nipp:

¢ Kasutage uhte filtrit 26/25, et teine filt-
rihoidjast 24 vdlja kangutada, nagu
naidatud.




9.3

vdljalilitamine

A Elektrilo6gi OHT!

©® Uhendage seade ainult nduetekohaselt
paigaldatud ja kergesti ligipaasetavas-
se kaitsekontaktidega pistikupessa, mil-
le pinge vastab tibisildile. Pistikupesa
peab ka parast Ghendamist olema hasti
ligipaasetav.

o

Uhendage toitepistik 11 pistikupessa.
Kaik LED-id sittivad korraks.
Kaivitusliliti 34 LED ¢ vilgub aeglaselt
ja jadab seejarel hémaralt pdlema.

- Kui ainult LED & on tuhm ja kaik tei-
sed LED-id on kustunud, on seade oo-
tereziimis.

Asetage tass keedupea 12 dlla.

Seadme sisselilitamiseks vajutage nup-

pu 34.

- LED ¢ vilgub. Kui LED-id ¢, @, &

ja & pdlevad pidevalt, siis on seade
kasutamiseks valmis.

- Seade kaivitab niid veepumba, et
pumbata sisemisse torusse vett. Liigne
vesi voolab labi keedupea 12 vilja.

Ooftereziimi naasmiseks vajutage nup-

pu 34.

- Nupp pulseerib 3 korda ja sittib see-
jgrel hémaralt.

Véljalilitamiseks tdmmake vérgupistik

vélja.

MARKUS. Espressomasin lilitub automaat-
selt ootereziimi, kui 30 minutit ei ole vajuta-

tud Uhelegi nupule.

Uhendamine ja sisse-/ 9.4 Seadme loputamine

Kui kasutate seadet pdrast seda, kui ei ole

seda naiteks terve 66 kasutanud véi kasuta-
te seadet esimest korda, siis soovitame voo-
likud Ghe korra vérske veega labi loputada.

1.

2.

Asetage mahuti keedupea 12 alla ja
vajutage keedupea loputamiseks nup-
pu 30.

Asetage mahuti auruditsi 9 alla.

A OHT - korvetusvigastused !

Hoidke auruditsi 9 auru véljalaskmise
ajal véimalikult sigaval mahutis. Kuum
aur pddaseb vélja. Arge diisi puuduto-
ge ega pange oma kdasi véi muid kehao-
osi veeauru sisse.

Lilitage pdordliliti 8 seadmel parema-
le poole, asendisse & . LED 0 vilgub
kuumutamise ajal punasena. Oodake,
kuni LED 6 vilgub pidevalt valgena ja
auru véljub.

Lilitage pasrdliliti 8 tagasi asendisse
STANDBY.

. Asetage mahuti kuuma vee diitsi 10 al-

la.

Lilitage poordliliti 8 asendisse %. LED

0 sittib. Laske kuumal veel lébi kuuma
vee diiisi 10 umbes 10 sekundit mahu-
tisse voolata.

Lilitage pasrdliliti 8 tagasi asendisse

STANDBY.
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9.5 Tasside
eelsoojendamine

Kui kdik 4 LED-i ¢, @, @ ja & pdlevad pi-

devalt, siis kuumeneb kuumutusplaat 7.
* Asetage tassid soojendusplaadile 7
nende eelsoojendamiseks.

Alternatiivselt voite kuuma vett kuuma vee

diusist 10 tassi valada ja lasta sel valmista-

mise ajal seista.

1. Hoidke tassi kuuma vee didsi 10 all.

2. Lilitage paordliliti 8 asendisse 8.
LED 0 vilgub. Laske kuumal veel tassi

voolata.

3. Lilitage poordliliti 8 tagasi asendisse
STANDBY.

4. Valage kuum vesi vahetult enne keetmist
éra.

9.6 Filtri ja keedupea
kuumutamine
(loputamine)

Loputage filter 26/25 ja keedupeal2 éra

vahetult enne iga kuuma veega kohvi valmis-

tamise korda. Selline filtrit ja keedupea eel-

soojendamine (loputamine) parandab

espresso maitset.

1. Asetage filter 26/25 filtrihoidjas-
se 24,

2. Sisestage filtrihoidja 24 koos sisestatud
filtriga 26/25 nii, et kaepide oleks
avatud luku simboli & juures keedupea
all.

3. Keerake filtrihoidjat suletud luku simbo-
li & suunas, kuni see on kindlalt paigas.

4. Asetage mahuti filtrihoidja 24 alla.
5. Vajutage nuppu 31.
- LED @ vilgub ja LED & sittib.
- Kuum vesi voolab l&bi filtrihoidja 24
mahutisse.
6. Kui protsess on 16ppenud, sittivad kaik
neli LED-i (b, @, @ jo & uuesti.

a4 (ED)

7. Keerake filtrihoidja kéepidet avatud
luku simboli & suunas ja eemaldage
see suunaga allapoole.

8. Visake loputusvesi éra ja kuivatage filt-

rihoidja 24 ja filter 26/25.

10. Kohvi jahvatamine
ja tampimine

HOIATUS péérilevate osade poolt

pohjustaud vigastuste eest!

©® Vigastusohu minimeerimiseks saab jah-
vatusmehhanismi 23 sisse lilitada ai-
nult siis, kui oamahuti 2 on paika
asetatud. Arge kunagi minge médda
neist ohutusfunktsioonidest!

©® Kasutage jahvatusmehhanismi 23 ai-
nult siis, kui oamahuti 2 kaas 1 on sule-
tud.

©® Jahvatamise ajal drge asetage Ghtegi
eset oamahutisse 2. Valtige ka nt pikka-
de juuste sattumist taitetorusse.

MARKUSED.

¢ Eemaldage oamahuti 2 jahvatusmeh-
hanismist 23 ainult Gérmise vajaduse
korral (nt ummistuse korral v&i puhasta-
miseks). Pange sealjuures tahele pea-
tikki ,Jahvatusmehhanismi
puhastamine” |k 54.

e Jahvatatud kohvi kasutamisel soovitame
Uhe espresso jaoks 12 g ja topeltespres-
so jaoks 18 g.




Jahvatusastme valimine

Jahvatusastet saab reguleerida vahemikus

VERY FINE = vdga peen ja

VERY COARSE = vaga krobeline:

e Keerake oamahutit 2 jahvatusmehha-
nismi 23 pea nii, et margistus | osutaks
oamahutil soovitud jahvatusastmele.

Kohvi jahvatusaste mdjutab maitset ja peaks

sobima valmistusviisiga. Espresso valmista-

misel kehtivad jargmised Gldised reeglid.
Mida peenem on jahvatus, seda kauem
ekstraheerimine aega vatab. Kui espres-
so maitseb liiga kibedalt, jahvatage
kohvi jamedamaks.
Mida jémedam on jahvatus, seda kiire-
mini espresso tassi voolab. Kui espresso
maitseb liiga vesisena ja vib-olla veidi
hapult, kasutage peenemat jahvatusas-
tet.
Optimaalne jahvatus s3ltub ka espresso
sordist.

Kohvi jahvatamine ja tampimine

1. Asetage filter 26/25 filtrihoidjas-
se 24,

2. Sisestage ettevalmistatud filtrihoidja
koos filtriga 26/25 kohvipulbri véljo-
laskeava 4 20 alla.

3. Keerake filtrihoidjat suletud luku simbo-
li @ suunas.

4. Jahvatusprotsess algab automaatselt.

- Pa6rdnupu 35 kohal olev LED @ vil-
gub protsessi ajal.

MARKUS. Kohvipulbri kogust on teil vai-
malik reguleerida péérdnupuga 35 enne
jahvatamist v&i jahvatamise ajal.

5. Jargmises etapis tambitakse kohv auto-
maatselt.

- Kaks lihikest piiksu ngitavad, et tam-
pimine oli edukas.

6. Oodake, kuni LED @ kustub, eemalda-
ge filtrihoidja 24 koos tambitud kohvi-
pulbriga ja sisestage filtrihoidja
keedupea = 12 alla.

Tampimine

Tampimise eesmérk on pressida kohvipulber
filtris 26/25 Ghtlaselt éra. Kohvipulbri pind
peab olema tasane ja pragudeta, nii pressi-
takse vesi tdmbamise ajal Ghtlaselt lébi koh-
vi. Praod v&i 8hukesed laigud tdhendavad
seda, et vesi leiab sealt tee kiiremini (,Chan-
neling”) l&bi - see toimub maitse arvelt.
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11. Espresso valmista-
mine

A OHT - koérvetusvigastused !
©® Espresso valmistamise ajal tuleb keedu-
peast 12 kuuma auru. Keedupea on
isegi parast valmistamist kuum. Arge
seda puudutage ega pange oma kasi
v3i muid kehaosi veeauru sisse.

11.1 Espresso
ekstraheerimine

1. Uhekordse espresso valmistamiseks ka-
sutage filtrit 26.

2. Sisestage ettevalmistatud filtrihoidja 24
koos nii, et kdepide oleks avatud luku
simboli & juures keedupea 12 dll.

3. Keerake filtrihoidjat 24 suletud luku
simboli & suunas, kuni see on kindlalt
paigas.

4. Asetage filtrihoidja 24 tila alla iks vai
kaks sobivat tassi.

5. Uhe espresso saamiseks vajutage nup-
pu 32 vdi topeltespresso voi kahe tassi
espresso saamiseks nuppu 31.

- Valitud nupu LED vilgub valmistamise
ajal.

- Espresso voolab aeglaselt tassi ja
peatub automaatselt.

MARKUSED.
®  Kui boileris oleva vee temperatuur on
kohvi valmistamiseks liiga karge, pum-

pab seade pérast nupu 32 vai 31 vaju-

tamist kuuma vee ditsi 10 kaudu veidi
kuuma vett.

® Veenduge, et anuma kdepide ei oleks
kuuma vee diusi all.

¢ Kui soovite toimingu tihistada, vajutage
vuesti nuppu 32 véi 31.

e Lihtsa espresso jaoks salvestatud vee
kogust saab muuta (vt “Reguleerige
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Uhekordse/topeltespresso kogust”
lk 49).

6. Kui protsess on 16ppenud, sittivad kaik
LED-id ¢, @, @ ja & uuesti. Seade
on j@rgmise espresso jaoks valmis.

7. Eemaldage filtrihoidja 24, keerates
seda avatud luku simboli & suunas ja
seejdrel allapoole tdmmates.

8. Puhastage filter 25/ 26 ja filtrihoid-

ja 24 ara ning kuivatage need &ra.

11.2 Rohundidik
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Réhundidik 33 naitab réhku, millega vesi
espresso valmistamise ajal espressopulbris-
se pumbatakse.
Rohelisega tahistatud réhk ESPRESSO
on oluline optimaalse rdhu saavutami-
seks ekstraheerimise ajal.
Véljaspool olevad mustad jooned tdhis-
tavad igatks 1 baari. Must skaala ulo-
tub O-st 20 baarini.
Valmistamine algab eelpruulimisega. R&hu-
naidiku n&el liigub vahemikus 0-6 baari.
Mani sekund hiljem algab tegelik ekstrahee-
rimine. Optimaalse ekstraheerimise jaoks lii-
gub ndel rdhuvahemikus ESPRESSO (u 6-
13 baari).
Kui ekstraheerimise ajal optimaalset réhuva-
hemikku ei saavutata (alla 6 baari), nimeta-
takse seda alaekstraktsiooniks.
Kui optimaalne réhuvahemik iletatakse (ile
13 baari), nimetatakse seda ileekstraktsioo-
niks.



Lugege peatikki ,N&pundited ideaalse es-
presso valmistamiseks” |k 47, et teada saa-
da, mida see teie espresso jaoks tdhendab
ja kuidas saavutada optimaalne rdhuvahe-
mik.

MARKUS. Rshunaidik 33 naitab réhku ai-
nult espresso valmistamise ajal. Auru vai
kuuma vee vdljutamise ajal ei kuvata mida-

gi.

12. Ndpunidiited ideaal-
se espresso valmis-
tamiseks

Taiusliku espresso valmistamine ei dnnestu

tingimata kohe. Seepdrast katsetage veidi,

kuni saadud tulemus sobib teie maitsemeele-

ga kokku. Siin on mdned napundited, mille-

le tasub téhelepanu péérata:

e Espressooa kvaliteedis ja maitses esi-
neb suuri erinevusi. Proovige erinevaid.

®  Muutke korraga ainult Ght muutujat, nt
ainult espressopulbri jahvatamist vai ai-
nult espressopulbri kogust, et saaksite
aru tehtud muudatuse mdjust valminud
espressole.

¢ Ideaalse tombe puhul markate jérg-
nevat:

- Ekstraheerimise ajal on réhundi-
dik 33 vahemikus ESPRESSO.

- Ekstraheerimine kestab u 30 sekundit.

- Espresso voolab aeglaselt tassi.

¢ Alatémbe puhul markate jGrgnevat:

- R&hunaidik 33 on ekstraheerimise
ajal allpool naidikut ESPRESSO.

- Espresso voolab tassi kiiresti nagu
vesi ja maitseb vesiselt, vaib-olla isegi
veidi hapukalt.

Abindu:

- Seadke jahvatusaste peenemaks.

- Kasutage rohkem espressopulbrit.

o Uletémbe puhul markate jérgnevat:
- Réhunaidik 33 on ekstraheerimise
ajal tleval pool néidikut ESPRESSO.
- Espresso tilgub aeglaselt tassi ja on
moru maitsega.
Abindu:
- Seadke jahvatusaste jGmedamaks.
- Kasutage véhem espressopulbrit.
¢ Puhastage espressomasinat regulaar-
selt. Kohvijaagid vai ummistunud poo-
rid vdivad maitset muuta.
¢ Kasutage alati varsket kraanivett, mis
poleks liiga kare. Kui teie kraanivesi on
kare, siis vdite kasutada poest ostetava
veefiltriga filtreeritud vett.

13. Piima vahustamine

A OHT - korvetusvigastused!

© Avurudiitsi 9 kasutamisel vabanevad
kuum aur ja kuum vesi. Aurudits vaib
muutuda véga kuumaks. Puudutage filt-
rihoidjat ainult plastmassist kdepide-
mest. Mitte mingil juhul ei tohi oma kasi
ega muid kehaosi asetada veeauru sis-
se.

Auruditsiga 9 on vdimalik piima vahusto-
da. Selleks on vaja natuke harjutada.

Né&pundited:

® Proovige erinevate footjate piima.

e Kdrgema munavalge sisaldusega piim
vahutab rohkem.

e Suurema rasvasisalduse korral tekib

kreemjas vaht.

Kasutage alati killmkapist véetud kil-

ma piima (u 5 °C).

® Piim ei tohiks vahustamisel kuumaks

minna. Kérgem temperatuur muudab

maitset ja tingib piimavahu lagunemist.

Kui piima vahustamine on I6ppenud,

siis Grge oodake liiga kaua. Vastasel

korral laguneb osa piimavahust vuesti.
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1. Taitke sobiv anum kilma piimaga mitte
rohkem kui pooles ulatuses.
2. Hoidke teist anumat aurudiisi 9 all ja
keerake paard|ilitit 8 simbolile &.
- Seadme eelsoojenduse ajal vilgub
LED 0 punasena.

- Kui auru footmine algab, vilgub LED 0
valgena.
3. Laske veidi auru vélja ja peatage prot-

sess, keerates selleks posrdliliti 8 asen-

disse STANDBY.

4. Kastke aurudiiis 9 piima sisse ja keera-

ke psordliliti 8 tagasi simbolile & .

Nd&punadaited:

- Kastke aurudiiis 9 otse pinna alla, et
hk jGuaks piima sisse (,t1Gmbefaas”).

- Arge kastke aurudisi anuma keske-

le, juhtige see kiljele, nii et tekiks kee-

ris.

5. Kui piima kogus on néhtavalt suurene-
nud (ca 50% vérra), siis kastkeau-
rudiiis 9 veidi sigavamale. Keeris
peab alles jaama. Niid jaotuvad hu-
mullid peenemalt (,rullumisfaas”)

6. Kui anuma killjed on kées hoidmiseks
liiga kuumad, lilitage paordliliti 8
asendisse STANDBY.

Méne sekundi pérast pumpab seade
jahtumiseks vuesti diusi kaudu auru.
Né&pundide: Isegi kui piimavahu tule-
mus ei ole veel rahuldav, peatage igal
juhul, et piim liiga kuumaks ei laheks.

7. Koputage anuma pdhja mitu korda ker-
gelt vastu t86pinda, et tekiksid suure-
mad mullid. Lisage piimavaht
espressole nii kiiresti kui vdimalik.

8. Vahetult parast piima vahustamist pih-
kige aurudiis 9 piima jGakide eemal-
damiseks puhta lapiga puhtaks.

9. Keerake poordlilitit 8 uuesti simbolile

&, kuni tekib aur. Nii eemaldatakse pii-

majaagid aurudiisi 9 seest.

48 (ED)

10. Lilitage poordliliti 8 tagasi asendisse
STANDBY.

Kui u 30 sekundi jooksul Ghtegi nuppu ei va-
jutata, hakkab seade boilerivett jahutama.

MARKUS. Auru tootmise maksimaalne aeg
on 90 sekundit. Seejarel peatub funktsioon
automaatselt. Lilitage pdsrdliliti 8 tagasi
asendisse STANDBY. Seejdrel saate funkt-
siooni kohe uuesti kasutada.

14. Kuuma vee vilja-
laskmine

A OHT - korvetusvigastused!

©® Kuuma vee ditsi 10 kasutamisel vaba-
neb natuke kuuma auru ja kuuma vett.
Kuuma vee diiis vaib muutuda viga
kuumaks. Arge puudutage kuuma vee
otsikut. Mitte mingil juhul ei tohi oma
kasi ega muid kehaosi asetada véljundi
alla.

Naiteks kuuma vee saamiseks vdite kasuta-
da kuuma vee disi 10...
...americano vdi muude kuumade joo-
kide jaoks;
...fasside eelsoojendamiseks.
1. Hoidke tanumat kuuma vee diisi 10 all
ja keerake pdordlulitit 8 simbolile 8 .

- LED 0 vilgub valgena ja kuuma vee
diusist voolab kuuma vett.
2. Lépetage protsess, keerates pdordlili-

ti 8 tagasi asendisse STANDBY.

Kui u 30 sekundi jooksul Ghtegi nuppu ei va-
jutata, hakkab seade boilerivett jahutama.



15. Seadistamine

15.1 Espresso temperatuur

Espresso valmistamiseks kasutatava vee tem-

peratuuri saab reguleerida vastavalt erine-
vatele kohvisortidele ja teie maitsele.
Tumeda résti puhul peaks temperatuur ole-
ma madalam, heleda résti puhul kérgem.
Saate valida kolme temperatuurivahemiku
vahel:

Temperatuu- LED-ide ndidik
rivahemik seadistamisel
kuum & sittib punaselt
keskmine & suttib punaselt
madal w sittib punaselt

Seadme tarnimisel on vaikesatteks keskmi-
ne.

1. Lilitage seade nupust 34 sisse.

2. Hoidke nuppe ®, @ ja & samaaeg-
selt umbes 3 sekundit all.
Punane LED naitab praegust seadet (vt
tabelit).

3. Seadistuse muutmiseks vajutage lihidalt
Uhte klahvidest 30, 31 voi 32.

4. Kui seadistus dnnestus, sittib valitud
temperatuuri LED 3 korda punasena.

15.2 Reguleerige iihekord-
se/topeltespresso ko-
gust

See mélufunktsioon véimaldab teil reguleeri-

da hekordse vai topeltespresso kogust vas-
tavalt oma tassidele ja eelistustele.

MARKUS. Seda védrtust majutab ka es-
pressopulbri kogus ja tihedus.

1. Lilitage seade nupust 34 sisse.

2. Valmistage ette sdel 26/25, filtrihoid-
ja 24 ja espressopulber lihtsa espres-
so jaoks ning kinnitage filtrihoidja
keedupea 12 alla.

3. Asetage soovitud espressotass keedu-
pea 12 alla.

4. Vaijutage ja hoidke nuppu 31/32 u 3
sekundit all. Espresso voolab tassi.

5. Kui soovitud kogus on saavutatud, vaju-
tage lihidalt nuppu 31/32. Protsess
on peatatud.

Uhekordse v&i topeltespresso jaoks vajalik
vee kogus salvestatakse.

Vee koguse Idhtestamine teha-

seseadetele

1. Lilitage seade nupust 34 sisse.

2. Hoidke nuppe 31 ja 30 umbes 3 se-
kundit all, et kahekordistada
vdi nuppe 32 ja 30 lihtsa espresso
jaoks.

Seade annab veemahu |&htestamise dnnes-
tumisest marku kahe piiksu ja nuppude 31
ja 30 vdi 32 ja 30 vilkumisega.
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16. Puhastamine

A ELEKTRILOOGI oht!

© Espressomasinat, foitejuhet ega toitepis-
tikut 11 ei tohi kasta vette ega muudes-

se vedelikesse.

A OHT - korvetusvigastused !

® Paljud espressomasina osad ja lisasead-

med muutuvad kasutamise ajal vaga kuu-

maks. Enne puhastamist laske neil osadel
jahtuda.

HOIATUS varakahjude eest!
© Arge kasutage teravaid puhastustarvi-
kuid ega abrasiivseid puhastusvahen-

deid.

MARKUSED.
e Jargmisi tarvikuid on vdimalik puhasta-
da ndudepesumasinas vai kasitsi:
- Filter 26/25
- Tilgaalus 16
- Tilgavére 19

e Jargmisi tarvikuid on vaimalik pesta ka-

sitsi pehme pesuvahendiga:
- Veemahuti 4 kaanega 3
- Tampimisseade

- Tilgaalus 16

- Tilgavare 19

* Jargmisi lisatarvikuid tohib loputada ai-

nult kuuma veega:
- Filtrihoidja 24
- Oamahuti 2 kaanega 1

Hoiuruum 18 asub tilgaaluse 16 taga.
Selles leiate...
puhastusharja 15 kohvipulbri jéakide
eemaldamiseks.

puhastuspintsli 14 aurudiisi 9 ava pu-

hastamiseks.
tampimisseadme eemaldamise t&oriis-

ta 13
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Iga espresso jérel

1. Eemaldage filtrihoidja 24, vattes kinni
keedupeast 12.

2. loputage filter 26/25 ja filtrihoid-
ja 24 &ra ning kuivatage need éra.

Iga piima vahustamise korra
jarel

MARKUSED.

* Veenduge alati, et aurudiisi 9 ava
jddb kasutamise jdrel puhtaks. Piima-
jdagid, mida ei eemaldata, ei ole mitte
ainult ebahigieenilised. Need vaivad
vdikese ava ka kiiresti Gra ummistada.

e Lihtsamaks puhastamiseks vaite au-
rudiisi 9 alumise osa lahti keerata.

1. Pihkige aurudiis 9 piima jadkide ee-
maldamiseks puhta lapiga puhtaks.

2. Keerake poordlilitit 8 uuesti simbolile
&, kuni tekib aur. Nii eemaldatakse pii-
majadgid aurudiisi seest.

Tilgaalus

Huliemalt siis, kui ujuk 17 labi tilgavare 19
ulespoole liigub (vt joonis), tuleb tilgaa-

lus 16 &ra tihjendada. Igal juhul tuleb fil-
gaalus Uks kord péevas dra puhastada.

1. Tilgavarelt 19 saate lahtise kuiva es-

pressopulbri eemaldada puhastushar-

ja 15 abil.

Eemaldage tilgavare.

. Tommake tilgaalus 16 vélja ja eemal-
dage hoiuruum 18.
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4. Tihjendage ja puhastage need tarvikud

ara kasitsi pehme pesuvahendiga kasu-

tades.
5. Enne nende tagasi asetamist kuivatage
kaik osad éra.

lgapdevaselt

A ELEKTRILOOGI oht!
® Enne espressomasina puhastamist t3m-
make toitepistik 11 pistikupesast vélja.

1. Tohjendage veemahuti 4 ja loputage
seda mitu korda puhta veega.

2. Pihkige keedupea 12 puhta niiske lo-
piga puhtaks. Seda tehes puhastage
ara ka keedupea serv.

3. Pihkige jérgmised osad niiske lapiga:
- lilitage kuumaplaadiga 7 seade sis-

se.
- oamahuti 2 kaanega 1 vdljast ja
- kaas 3 veemahutile 4.

MARKUS. Vajadusel kasutage veidi pesu-
vedelikku. Puhastage seda mitu korda pah-
jalikult, kasutades ainult puhta veega
niisutatud lappi.

4. Kuivatage kdik osad éra.

Kohvipulbri ja tampimisseadme

viéljund

1. Sisestage t65riist 13 altpoolt kohvipulb-
ri valjalaskeavasse ja keerake t36riista
veidi vastup&eva, kuni kaks plastklamb-
rit haakuvad tampimisseadme tiibade
kilge.

2. Témmake téoriista 13 koos tampimis-
seadmega vertikaalselt allapoole.

3. Eemaldage tampimisseade ja puhasta-
ge seda puhastusharjaga 15.

4. Asetage tampimisseade uuesti tddriis-
ta 13.

5. Sisestage tampimisseadmega t65riist
altpoolt kohvipulbri 20 véljalaskeavas-
se. KIdps naitab, et see on kindlalt pai-
gas.

Filter

1. Saate lahtise kuiva espressopulbri ee-
maldada puhastusharja 15 abil.

2. lsegi, kui kasutate alati Ghte ja sama filt-
rit 26/25, siis peate selle vahemalt
kord n&dalas filtrihoidjast 24 vélja vét-
ma ja loputama mélemad osad hooli-
kalt kuuma vee ja vahese
pesuvahendiga. Loputage seda mitu
kord puhta kuuma veega.

Filtrit 26/25 saab pesta ka ndudepe-
sumasinas.

3. Enne nende uuesti kokku panemist, kui-
vatage kaéik osad éra.

4. Hoidke filtrit 26/25 valguse vastu ja
kontrollige auke ummistuste suhtes.
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Pruulimisseade

Seadme sees olevat pruulimisseadet tuleks
puhastada kord nadalas.

Filtri puhastusmembraaniga 27 sulgedes
Joputatakse” vesi seadme sees olevasse
pruulimisseadmesse. Loputusvesi voolab til-
gaalusele 16.

1. Eemaldage filtrihoidja 24, vttes kinni
keedupeast 12, ja asefage filter 26/25
filtrihoidjasse.

2. Niid asetage puhastusmembraan 27
filtrile 26/25.

MARKUS. Teil on vaimalik panna memb-
raanile veidi kohvidli eemaldaijat.

3. Sisestage filtrihoidja 24 koos puhas-
tusmembraaniga nii, et kdepide oleks
avatud luku simboli & juures keedu-
pea 12 all.

4. Keerake filtrihoidjat 24 suletud luku
simboli @ suunas, kuni see on kindlalt
paigas.

5. Taitke veemahuti 4 vérske kilma vee-

a.

6. Alustage lihtsa espresso valmistamist.

7. Valage tilgaaluselt 16 madrdunud vesi
dra.

8. Korrake protsessi ilma kohviéli eemal-

dajata umbes 10 korda, et puhastusjaa-

gid keetmisrthmast maha loputada.
9. Protsessi Idpus
LED ¢ on punane ja LED & vilgub pu-
nasena. Seadme ootereziimi naasmi-
seks vajutage ks kord nuppu 34.
10. Eemaldage filtrihoidja ettevaatlikult,
kuna filtrile on kogunenud ka veidi vett.
11. Kuivatage kaik osad &ra.

12. Tohjendage tilgaalus 16.

Eemaldage aurudiiisist
ummistused

MARKUS. Lihtsamaks puhastamiseks vaite
aurudiiisi 9 alumise osa lahti keerata.

1. Vajadusel kasutage aurudiisist 9 um-
mistuste eemaldamiseks puhastuspints-
lit 14. Kasutage seda aurudiisi
esiosas oleva vdikese augu labistami-
seks, et ummistusi eemaldada.

2. Seejarel hoidke Ght teist anumat au-
rudiisi 9 all ja keerake pdordlilitit 8
sumbolile &.

3. Laske kuumal veel umbes 40 sekundit
l&bi aurudiisi 9 voolata, et loputada
valja lahustunud jaagid.

4. Ldpetage protsess, keerates péordlili-
ti 8 tagasi asendisse STANDBY.

MARKUS. Aurudiisilt 9 tuleks katlakivi ee-
maldada iga 2-3 kuu tagant, kuna ka katla-
kivi voib ava ummistada.

17. Katlakivi eemalda-
mine

17.1 Avuruduusilt katlakivi
eemaldamine

Séltuvalt kasutusest tuleks aurudiivsilt @ kat-
lakivist eemaldada umbes iga 2-3 kuu ta-
gant.

1. Taitke anum sooja vee ja kaubandus-
vdrgus saadaoleva katlakivieemaldajo-
ga. Jargige tootel olevaid juhiseid.
Keerake aurudiisi alumine ots lahti.
Laske sel lahuses iles6 liguneda.
Jargmisel hommikul eemaldage anum
ja valage katlakivi eemaldamise lahus
dra.

hobd



5. Pihkige aurudiisi @ pdhja puhta niiske
lapiga, et katlakivi eemaldamise lahus
taielikult eemaldada.

6. Keerake alumine ots aurudiusi kilge ta-

gasi.

7. Asetage mahuti aurudiisi 9 alla.

8. Vajutage poordlilitile 8 simboli & ko-
hal.

9. Laske kuumal veel umbes 40 sekundit
labi aurudisi 9 voolata, et loputada
vélja lahustunud jaagid.

10. Lopetage protsess, keerates poérd|ili-
ti 8 tagasi asendisse STANDBY.

17.2 Espressomasinast
katlakivi eemaldamine

Nii nagu iga kuuma vee seadet, tuleb ka sel-

lelt espressomasinalt regulaarselt katlakivi

eemaldada. Katlakivi ladestub seadme sise-

musse ja vdikestele avadele (nt aurudiisi-
le 9). See mdjutab funktsioonide toimimist

ja pikaajaliselt saab seade kahjustada. See-

tottu eemaldage oma masinast katlakivi re-
gulaarselt. See pikendab kasutusiga.

See, kui tihti on vaja masinat katlakivi ee-
maldada, séltub kasutatava vee karedusest
ja sellest, mitu tassi espressot te joote. Kuu-
ma vee ja auru kasutamine aitab samuti
kaasa katlakivi tekkimisele.

Filtreeritud vee kasutamisel viéheneb vee ka-

redus. Masin on kaitstud ja te ei pea sellelt
nii tihti katlakivi eemaldama.

Katlakivi eemaldamise indikaa-
tor
See masin loendab automaatselt véljastatud

vee koguse. Parast umbes 30 liitri vee véljas-

tamist tuleb seadmelt katlakivi eemaldada.
Seda naitab LED-i # sittimine.

Katlakivi eemaldamise
programm

Katlakivi eemaldamise programm tuleks kéi-
vitada kohe, kui LED # siittib. Kuid saate
seda igal ajal ka iseseisvalt kaivitada.
Espressomasinatel vaib kasutada kauban-
dusvargust ostetud katlakivieemaldajat.

A Silmade arrituse OHT!
® Katlakivi eemaldamise vahendite kdsit-
semisel jargige juhiseid, mis on nt pa-

kendil.

1. osa, katlakivi eemaldamine:

1. Tihjendage veemahuti 4

2. Llisage veekeetjasse katlakivieemalda-
ja 4.

3. Taitke veemahuti 4 kilma kraaniveega
mdrgini MAX.

4. Asetage veemahuti 4 paika.

5. Katlakivi eemaldamise lahuse kogumi-
seks asetage suurem anum keedu-
pea 12 ja aurudiisi 9 alla.

6. Lilitage seade sisse.

7. Vajutage ja hoidke nuppu 30 umbes 3

sekundit all.
- LED-id o, ® ja & sittivad.
- LED # vilgub.

8. Vajutage nuppu .
- Seade pumpab kuuma katlakivi ee-
maldamise lahuse lébi keedupea 12
umbes 30 sekundi jooksul.
- Seda protsessi korratakse 5 korda.
- Seejdrel kustub LED w.
- LED 0 pdleb pusivalt.
- Iga sekund kostab piiks.
9. Keerake pdordregulaator 8 asendisse &.
- Seade pumpab niid katlakivi eemal-
damise lahust [&bi aurudiiisi 9.
- LED 6 vilgub.
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10.Kui LED 0 sittib ja iga sekundi jarel
kostab piiks, keerake péérdregulaa-
tor 8 asendisse 8 .
- Seade pumpab niid katlakivi eemal-
damise lahust l&bi kuuma vee diii-
si 10.
- LED 0 vilgub.
- Kui veemahuti 4 on peaaegu tihi,
vilgub LED 0 ja kostab piiks.
11. Keerake pddrdregulaator niiid tagasi
asendisse STANDBY.
12. Visake loputusvesi dra.

Katlakivi eemaldamise protsessi esimene
etapp on |&ppenud.

2. osa, pesemine:

1. Taitke veemahuti 4 puhta kilma kraani-
veega.

2. Vajutage nuppu 31.

3. Korrake protsessi alates 1. osa (katlaki-
vi eemaldamine) 4. efapist.

MARKUSED.

® Protsessi saab katkestada, vajutades
nuppu 30. Nupu uuesti vajutamine G-
kab protsessi. Nupu vajutamine 3 se-
kundiks tihistab protsessi.

e Kui veemahutis ei ole piisavalt vett, siis
protsess katkeb. Taitke veemahuti alati

kuni margistuseni MAX 5.

18. Jahvatusmehhanis-
mi puhastamine

HOIATUS péérlevate osade poolt

pohjustaud vigastuste eest!

© Sisestage toitejuher 11 pistikupessa al-
les siis, kui jahvatusmehhanism 23 ja
oamahuti 2 on taielikult kokku pandud.

© Kasutage jahvatusmehhanismi ainult
siis, kui oamahuti kaas 1 on suletud.
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© Jahvatamise ajal érge asetage Ghtegi

eset oamahutisse 2. Valtige ka nt pikka-
_de juuste sattumist tditetorusse.

MARKUSED.

¢ Oamahuti 2 koos ubadega eemaldami-
sel tBstke seda vaimalikult otse ja ette-
vaatlikult. Vaimalusel véltige ubade vai
ubade tiskkide kukkumist tle jahvatus-
mehhanismi 23 Gare.

® Jahvatusmehhanismi saab sisse lilitada
ainult siis, kui oamahuti 2 on kinnitatud.
See on turvafunkisioon.

j—

. Vajutage oamahuti 2 vabastusnuppu 6.
2. Eemaldage oamahuti 2 ettevaatlikult
suunaga iles.

HOIATUS teravatest servadest tingi-

tud vigastuste eest!

© Jahvatusmehhanismi 23 lahtivotmisel
kasitsege mdlemat osa eftevaatlikult.
Jahvatuspindadel on teravad servad.

3. Voltige jahvatusmehhanismi 23 vaike
kronstein iles ja keerake seda vastu-
pdeva, kuni saate selle Glespoole ee-
maldada.




4. Puhastage jahvatusmehhanismi kaasas-
oleva puhastusharjaga 15.

5. Seejdrel asetage jahvatusmehhanism ta-
gasi ja keerake seda paripdeva, kuni
see on kindlalt paigas.

6. Keerake vdike kronstein tagasi nii, et see
toetuks jahvatusmehhanismile 23 rnalt.

7. Asetage oamahuti tagasi ndidatud viisil
ja keerake seda paripdeva, kuni see on
kindlalt paigas.

=

MARKUS. Jahvatusmehhanismi viiga pah-

jalikuks puhastamiseks saab naiteks aptee-
gist osta jahvatusmehhanismi
puhastusvahendit. Podrake tahelepanu pu-

hastusvahenditega kaasasolevatele kasutus-

juhenditele.

19. Hoiustamine ja
transport

A LASTELE ohtlik!

® Hoidke seadet lastele kattesaamatus ko-

has.

HOIATUS varakahjude eest!
© Arge jatke seadet kilmumistemperatuu-
rist madalama temperatuuri kétte.

¢ laske puhastatud espressomasinal ja
tarvikutel kuivada enne nende kokku
panemist ja hoiustamist.

® Kui soovite espressomasinat transporti-
da, siis tihjendage veemahuti 4 ja fil-
gaalus 16.

20. Utiliseerimine

Sellele tootele kehtib Euroo-

pa direktiiv 2012/19/EL: L&-

bikriipsutatud ratastel

prigikonteineri simbol t&-

hendab, et toode kogutakse

Euroopa Liidus jaatmekaitlu-

se raames eraldi. See kehtib toote ja selle
simboliga téhistatud tarvikute kohta. Nii tg-
histatud tooteid ei tohi utiliseerida koos tava-
lise olmeprigiga, vaid need tuleb viia
taaskasutatavate elekiri- ja elektroonikajadt-
mete kogumispunkti.

See taaskasutuse simbol t&his-

tab nt vaartuslikku eset vai ma-

terjale. Taaskasutus aitab

vahendada tooraine kulu ja

koormust keskkonnale. J&&tme-

kaitluse alast teavet ja Iahima kogumispunkti
asukoha leiate oma linna puhastusteenistuse
lehekiljelt vai kollastelt lehekilgedelt.

Pakend

Kui soovite utiliseerida pakendit, siis pdéra-
ke tahelepanu oma asukohariigi vastavatele
keskkonnaeeskirjadele.
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21. Torkeotsing

Kui teie seade ei t66ta ootuspéraselt, kaige kdigepealt see kontrollloend labi. Vaib-olla on
tegemist vaid véikese probleemiga, mille saate ise lahendada.

A ELEKTRILOOGI oht!

® Arge mitte mingil juhul proovige seadet ise parandada.

Viga

Véimalikud pohjused/meetmed

Seade ei t66ta

Kas elektritoide on olemas?
Kontrollige Ghendust.

Seade ei eelsoojene.

Kontrollige, et péérdregulaator 8 oleks asendis
STANDBY.

Espresso kehv kvaliteet

Napundaited espresso valmistamiseks leiate peatikist
.Né&pundited ideaalse espresso valmistamiseks”
lk 47.

Espresso tilgub ainult 1&bi filtrihoid-
ja 24.

Kontrollige lambi vastu filtrit 26,/25 ummistuste
suhtes.

Kas kohvipulber on liiga peeneks jahvatatud? Lii-
ga palju kohvipulbrit?

Espresso voolab filtrihoidjast 24 lii-

ga kiiresti vélja ja on liiga dhuke.

Kas kohvipulber on liiga j@medaks jahvatatud?
Liiga véhe kohvipulbrit?

Jahvatusmehhansmi 23 ei kaitu.

Kas oamahuti 2 ei ole korrektselt peale pandud?
Ehk vaib oll jahvatusmehhanism 23 ummistu-
nud. Puhastage jahvatusmehhanismi.

Jahvatusmehhanism 23 teeb ebata-

valist hadalt.

Témmake toitepistik vélja ja kontrollige, kas jah-
vatusmehhanismis 23 on vdérkehasid.

Ehk vaib oll jahvatusmehhanism 23 ummistu-
nud. Puhastage jahvatusmehhanismi.

Jahvatusmehhanism 23 ei lase end
kdivitada.

Kasutage lahtiste kohviubade ja prahi eemalda-
miseks tolmuimeja piluotsikut.

Aurudiiisist 9 ei valju vett ega auru.

Kas veemahuti 4 on tihi2
Kas aurudiiis 9@ on ummistunud?
Kas masinast tuleb katlakivi eemaldada?

Parast 90 sekundi méddumist ei val-

ju aurudiisist @ enam vett/auru.

See on normaalne. See on kaitsefunktsiooni osa.
Lilitage poordliliti 8 tagasi asendisse
STANDBY. Seejdrel saate funktsiooni kohe
vuesti kasutada.

Parast seadme sisseltlitumist vilgu-
vad kdigi 4 nupu LED-mérgutuled
punaselt.

Kumbki temperatuuriandur ei t88ta digesti. Votke
Uhendust teeninduskeskusega.
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Viga

Voéimalikud péhjused/meetmed

Parast seadme sisseltlitumist pdleb
LED-margutuli & pusivalt punaselt,
nupud @ ja @ vilguvad vaheldu-
misi punaselt.

Veesoojendi ei soojene vdi soojeneb liiga aeglo-
selt. Votke Ghendust teeninduskeskusega.

Jahvatamise ajal vilgub LED-margu-
tuli @ punaselt ja valgelt.

Kas ubade mahuti on digesti sisestatud? Paiguta-
ge ubade mahuti uuesti ja taaskdivitage seade.

Jahvatamise ajal mootor seiskub,
kdlab 3 signaalmarguannet ja LED-
margutuli @ pdérdregulaatori ko-

hal 35 vilgub punaselt.

Kohviube v&i ubade mahutit pole? Taitke ubade
mahutit 2.

Kas jahvatis on liiga palju kohvipulbrit 232 Vao-
jaduse korral puhastage jahvatit.

Kas seade on ile kuumenenud? Laske sel jahtu-
da ja kdivitage see uuesti.

LED-mérgutuli 6 29 vilgub punaselt
ja LED-margutuli b pdleb valgelt.

Kontrollige veetaset veepaagis 4. Minimaalne fai-
tetase peaks olema ujukist kdrgemal, kuid mitte kar-
gemal kui mérgis MAX 5. Taaskdivitage seade
vajaduse korral.

Ujuk on blokeeritud. Kontrollige, kas ujuk on
veepinnal. Vabastage see vajaduse korral blo-
keeritud asendist. Taaskaivitage seade vajaduse
korral.

LED-margutuli & 34 vilgub pisivalt
punaselt ja kdlavad signaalmargu-

anded.

Seadke paord|iliti 8 tagasi asendisse
STANDBY ja lilitage seade vélja ning uuesti

sisse.

LED-margutuli b 34 pdleb pusivalt

punaselt ja LED-mérgutuli ¢ 30 vil-

gub punaselt.

Kas te olete eemaldanud kaitsekile veepaagi ja

paagi all oleva seadmeihenduse vahelt?

Kas veepaak on digesti paigaldatud? Veenduge,

et see oleks digesti paigaldatud.

Kas kohvipulber on liiga peeneks jahvatatud?

Puhastage jahvatit ja jahvatage ubasid jémedo-

mal seadistusel.

- Lilitage seade vdlja ja uvuesti sisse.

- Vajaduse korral eemaldage paagi alt kaitseki-
le.

- Vatke umbes 200 ml vett kuumavee diisi kau-
du.

- Lilitage seade vdlja ja vuesti sisse.
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22. Tehnilised andmed

Kasutatud simbolid

Mudel: SEMST 1500 A1l
Toitepinge: 220-240V ~ 50 Hz
Kaitseklass: |

Vaimsus: 1500 W

Veski vaimsus: 120 W

Veemahuti maksi- |maksimaalselt
maalne tdituvus:  |2500 ml (MAX)

Automaatne vdljalilitusreZiim: 30 minuti
pdrast

Energiatarve vdljalilitatud olekus:
< 0,5 vatti

S

Gepriifte Sicherheit — kontrollitud
ohutus Seadmed peavad vasta-
ma Uldtunnustatud tehnika reegli-
tele ja tooteohutuse
(Produktsicherheitsgesetz (Prod-
SG)) seadusele.

CE margisega avaldab
HOYER Handel GmbH, et toode
vastab ELi nduetele.

See simbol juhib tdhelepanu sel-
lele, et pakend tuleb keskkonna-
sdbralikult utiliseerida.

> =Y,

o
t

2
L]

Taaskasutussimboliga (3 nooled)
on tahistatud taaskasutatavad
materjalid. Materjali saab m&a-
ratleda taaskasutusnumbri jargi
keskkohas (siin 21) ja/vai lihen-
diga (siin PAP).

~y

Vahelduvpinge

TN

O

Siimbol tdhistab osi, mida véib
ndudepesumasinas puhastada.

Oigus teha tehnilisi muudatusi reserveeritud.




23. Ettevotte

HOYER Handel GmbH
garantii

Hea klient!

K&esolevale seadmele saate alates ostukuu-
pdevast 3-aastase garantii. Kéesoleva toote
puuduste korral on Teil toote miija suhtes
seadusest tulenevad digused. Neid seadu-
sest tulenevaid diguseid meie jargnevalt too-
dud garantii ei piira.

Garantiitingimused

Garantii tahtaeg algab ostukuupdevaga.
Hoidke kassatieki originaali kindlas kohas.
Seda dokumenti on vaja ostu tdendamiseks.
Kui kolme aasta jooksul alates ostukuupée-
vast tekib materjali- vai tootmisviga, remondi-
me vdi asendame - vastavalt meie valikule -
toote Teie jaoks tasuta. Selle garantiiteenuse
eelduseks on, et kolmeaastase thtaja jooksul
esitatakse defekine seade ja ostutdend (kas-
satSekk) ja luhidalt kirjeldatakse kirjalikult,
milles puudus seisneb ja mis ajal see tekkis.
Kui defekt on meie garantiiga hélmatud, saa-
te tagasi remonditud vai uue toote. Toote re-
mondi v3i asendamisega ei alga uus
garantiiperiood.

Garantiiaeg ja seadusest tulene-
vad néudedigused puuduste
korral

Garantiiaeg ei pikene garantii korras pakuta-
va teenuse tottu. See kehtib ka asendatud ja
remonditud detailide kohta. Vaimalikest juba
ostul olemas olevatest kahjustustest ja puudus-
test peab teatama kohe parast lahti pakki-
mist. Pérast garantiiaja méédumist tehtavad
remonttédd on fasulised.

Garantii maht

Seade toodeti jargides rangeid kvaliteedi-
ndudeid ja seda kontrolliti hoolikalt enne tar-
nimist.

Garantii kehtib materjali- v3i tootmisvigadele.

Garantii ei hélma kuluosi, millele
mojub tavapérane kulumine, ja pu-
runevate osade, nt lilitid, valgustid
voi muud detailid, mis on valmista-
tud klaasist, kahjustusi.

Garantii kaotab kehtivuse, kui toodet on
kahjustatud, seda pole otstarbekohaselt ka-
sutatud ega hooldatud. Toote otstarbekoha-
se kasutamise jaoks peab tépselt jGrgima
kaiki kasutusjuhendis toodud juhiseid. Kasu-
tusotstarbeid ja tegevusi, mida kasutusjuhen-
dis ei soovitata voi mille eest hoiatatakse,
peab tingimata véltima.

Toode on méeldud iksnes eraviisiliseks ja
mitte t86stuslikuks kasutamiseks. Vaara ja
mitteotstarbekohase kasitlemise, toore |5u
rakendamise ja sekkumiste, mida ei ole tei-
nud meie volitatud teeninduskeskus, korral
kaotab garantii kehtivuse.

Menetlus garantiijuhtumi korral
Teie probleemi kiire todtlemise tagamiseks
jdrgige jargmiseid juhiseid.

¢ Hoidke kdigi pdringute jaoks kdepdrast
tooteartikli number
IAN: 516867 _2501 ja ostu tdendav
kassatiekk.

® Tooteaartikli numbri leiate tiibisildilt,
graveeringult, juhendi esilehelt (all vasa-
kul) voi kleebiselt seadme taga- vai alu-
miselt kiljelt.

o Kui tekkima peaks talitlushéireid vai muid
puuduseid, vtke esmalt Ghendust jargne-
valt toodud teeninduskeskusega telefoni
voi e-kirja teel.

¢ Sel juhul saate lisades ostutdendi (kas-
satiekk) ja markides, millises puudus
seisneb ja kuna see tekkis, defektseks
loetud toote saata Teie jaoks saatekuluta
Teile nimetatud teeninduse aadressile.
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Aadressilt www.lidl-service.com saate alla
laadida selle ja paljud teised kasiraamatud,
tootevideod ja paigaldustarkvara.

[=] %%, =]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Selle QRkoodiga jduate otse Lidli teenindus-
lehele (www.lidl-service.com) ja saate toote-
artikli numbri (IAN) 516867_2501

sisestamise abil avada oma kasutusjuhendi.

T .
ﬂ Teeninduskeskus

(B Teenindus Eestis
Tel: 8000049109
E-post: hoyer@lidl.ee

IAN: 516867_2501

Ll Tarnija

Psorake tdhelepanu sellele, et jérgmine aad-
ress ei ole teeninduse aadress.

Vétke esmalt Ghendust nimetatud teenindus-
keskusega.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
SAKSAMAA
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25
26
27

Parskats

& STANDBY 2

Pupinu tvertnes vacins

Pupinu tvertne

Udens tvertnes vacins

Udens tvertne

Markéjums maksimalajom Udens daudzumam Gdens tvertné
Pupinu tvertnes atbloké3anas poga

Sildidanas plaksne tasitém

Grozams tvaika un karsta ddens sledzis

Tvaika sprausla

Karsta Gdens sprausla

Piesleguma vads ar kontaktdak3u

Varisanas galvina

Darbariks presédanas ierices iznem$anai

Tirdanas adata

Tirdanas birstite

Pilienu paplate

Pludin (raditajs: nepiecie3ama pielienu paplates iztuk3o3ana)
Uzglabasanas nodalijums aiz pilienu paplates

Pilienu rezgis

Maltas kafijas izvade

Vadibas elementi (priek3pusé)

Mal3anas pakapes markéjums

Mal3anas mehanisms

Sietina turétdis

Dubultas espreso kafijas sieting

Vienkar$as espreso kafijas sieting ar ievietotu firisanas membranu
Tiridanas membrana

A attéls: Vadibas elementi (priekspuse)*

28
29
30
31
32
33
34
35

e (QROC¥

Gaismas diode: Atkalkosana

Gaismas diode: Udens piles

Taustind/gaismas diode: Tehniska apkope

Taustin$ dubultajais espreso kafijai

Tausting vienkar$ajai espreso kafijai

Spiediena indikators

Taustin$/gaismas diode: leslegdanas/izslegianas sledzis
Grozamais sleédzis manualai espreso kafijas pulvera daudzuma
iestatiSanai

* Vadibas elementiem ir ari citas funkcijas, kas ir apraksfitas 3aja lietodanas instrukcija.

Q@ 63



Pateicamies par jusu
uzticesanos musu
produktiem!

Apsveicam ar jaund espreso kafijas automata
(ar automatisko presésanas funkciju) iegadi.

Lai drodi lietotu ierici un iepazitu visas tas
funkcijas, ievérojiet talak sniegtas norades.

¢ Pirms ierices pirmas lietosanas
reizes uzmanigi izlasiet $o lieto-
Sanas instrukciju.

¢ Obligati ieverojiet drosibas no-
radijumus!

¢ lerici drikst izmantot tikai at-
bilstosi $aja lietosanas instrukci-
ja sniegtajai informacijai.

¢ Saglabajiet $o lietosanas ins-
trukciju.

¢ Ja nododat ierici citai personai,
pievienojiet ari $o lietosanas ins-
trukciju. LietoSanas instrukcija ir
neatnemama ierices sastavdala.

Novélam patikamu jauna espreso kafijas
automata lieto3anu!

Simboli uz ierices
ll] Sis simbols norada, ka attiecigie
materiali nemaina ne partikas -

dzeklu gardu, ne aromatu.
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Ffaredzétais
lietojums

Espreso kafijas automats ir paredzéts izman-

to3anai tikai 3adiem nolukiem:

- kafijas pupinu mal3anai, izmantojot ie-
buvéto maldanas mehanismu,

- espreso kafijas pagatavosanai no sa-
maltas espreso kafijas pulvera,

- karsta Udens vai tvaika sanem3anai no
tvaika sprauslas.

lerice ir paredzéta privatai lietodanai maj-

saimnieciba. lerici drikst lietot tikai telpas.

lerici nedrikst lietot komercialiem noltkiem.

2,

Nepareizas lietosanas veidi

BRIDINAJUMS par mantisku kaitéju-

mu!

©® Nekada gadijuma neiepildiet tdens
tvertné citus 3kidrumus, bet tikai ar svai-
gu, aukstu dzeramo Gdenil

© Nelietojiet karamelizetas kafijas pupi-
nas. Tas var izraisit mal$anas mehanis-
ma salipsanu.




3. Drosibas BRIDINAJUMS! Vidgis risks: bridingjuma

norad,'ium,' neievérodana var radit savainojumus vai no-
pietnu mantisku kaitgjumu.
Bridindjuma norades UZMANIBU! Zems risks: bridingjuma ne-
Ja nepiecieams, lietosanas instrukcija tiek  ievérosana var radit nelielus savainojumus
izmantotas 3adas bridingjumu norades. vai mantisku kaitgjumu.

BISTAMI! Augsts risks: bridingju- ~ NORADE. Apstékli un ipatnibas, kas j&
ma neievéro$ana var radit apdrau-  nem vérd, darbojoties ar ierici.
d&jumu veselibai un dzivibai.

Noradijumi drosai lietosanai

® Beérni nedrikst lietot 3o ierici. lerice un tas piesleguma vads ir jauz-
glaba bérniem nepieejama vieta.

® Personas ar ierobezotam fiziskam, manu vai garigam spéjam vai
nepietiekosu pieredzi un/vai zinG$anam 3o ierici drikst lietot tikai
citu personu uzraudziba vai ari tad, ja §is personas ir apmacitas
dro3i lietot ierici un informétas par potencialajiem apdraudéju-
miem.

®© Beérni nedrikst spéeleties ar ierici.

® Pirms ierices montazas, izjauk$anas vai firisanas, ka ari gadijuma,
ja ta tiek atstata bez uzraudzibas, ierice ir jGatvieno no energoap-
gades tikla.

® Pirms piederumu vai papildu dalu, kuras darbibas laika kustas, no-
mainas ierice ir jdizslédz un jaatvieno no energoapgades fikla.

® lerice ir paredzéta ar lietoSanai majsaimnieciba vai majsaimnieci-
bai pielidzinamos noltkos, pieméram:
.. veikalos, birojos un citas darbavietas eso$as darbinieku virtu-

VES;
. lauksaimniecibas uznémumos;

... klientu lieto3anai viesnicas, motelos un citas dzivojamas telpas;
... pansijas.

® Si ierice nav paredzéta lietosanai kopa ar aréju taimeri vai atsevis-
ku talvadibas sistemu.

® Espreso kafijas automatu, piesleguma vadu vai kontaktspraudni ne-
drikst iegremdet Gdeni vai citos Skidrumos.

® Ja ierices piesleguma vads ir bojats, lieciet raZzotajam vai ta klientu
apkalposanas dienestam, vai personai ar lidzvertigu kvalifikaciju no-
mainit vadu, lai izvairitos no apdraudéjuma.
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® Skatiet nodalu par firisanu (skafit “Tirsana” 79. lpp.).

© Gadaijiet, lai $kidrums neieklttu ierices spraudsavienojuma ligzda.

® Nemiet vera, ka péc lietosanas talak uzskaititas virsmas joprojam ir
karstas: sietins un sietina turétajs, varisanas galva, tvaika sprausla
un sildvirsma.

® lerici lieto$anas laika nedrikst ievietot skapi (plaukta).

® leverojiet $aja pamaciba sniegtas drosibas instrukcijas, jo neparei-
za lietoSana var izraisit fraumas.

dai ar drodibas kontaktiem, kuru sprie-
gums atbilst datiem, kas noraditi uz
ierices datu plaksnites. Kontakiligzdai ja-
bat viegli pieejamai ari péc savienojuma
izveidosanas.

© Raugieties, lai piesleguma vads netiktu
sabojats uz asam malam vai karstam
virsmam.

A BRIESMAS bérniem!

© lepakojuma materials nav rotallieta.
Bérni nedrikst spéléties ar plastmasas
maisiniem. Pastav nosmak3anas risks.

BRIESMAS majdzivniekiem
A un majlopiem!

Elekiroierices var apdraudét majdziv-
niekus un majlopus. Turklat dzivnieki
var ari sabojat ierici. Tapéc vienmer
sargdjiet elektroierices no dzivniekiem.

BISTAMI - mitruma izraisits
elektriskas stravas
trieciens!
Sargdijiet ierici no mitruma, Udens pi-
|ém vai 3lakatam: Pastav stravas triecie-
na risks.
Piepildiet udens tvertni ne vairak ka lidz
mark&jumam MAX.
Iztuk3ojiet pilienu paplati, kad tadu ne-
piecieSamibu parada pludins.
Ja ierice iek|ust 3kidrums, nekavéjoties
atvienojiet fikla spraudni. Pirms atkarto-
tas iesleg3anas lieciet parbaudit ierici.

BRIESMAS, ko rada
elektriskas stravas
trieciens!
Nesaciet lietot ierici, ja iericei vai pieslé-
guma vadam ir redzami bojajumi vai ierr-
ce ieprieks ir nokritusi.
Piesledziet kontaktspraudni tikai pareizi
uzstaditai, viegli pieejomai kontakiligz-
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Ari péc izslégianas ierice nav pilniba

atvienota no elekirofikla. Lai atvienotu

ierici no elektrofikla, atvienojiet kontakt-

spraudni.

Uzmanieties, lai ierices lietosanas laika

piesléguma vads netiktu iespiléts vai sa-

spiests.

Lai atvienotu kontaktspraudni no kon-

taktligzdas, vienmér satveriet pasu kon-

taktspraudni, nevis velciet aiz vada.

Atvienojiet kontaktdak$u no kontaktligz-

das:

- ja rodas darbibas traucgjums;

- ja neizmantojat espreso kafijas auto-
matu;

- pirms espreso kafijas automata firisa-
nas;

- negaisa laika.

Lai izvairitos no apdraudé&juma, neveiciet

iericeé nekadas izmainas.



Applaucésanas traumu
BRIESMAS!
® Nepieskarieties karstajam ierices da-
|am.
© Espreso pagatavoianas laika pie vari-
$anas galvinas tiek izdaliti karsti tdens
tvaiki. Varisanas galvina ari péc kafijas
pagatavosanas kadu laiku ir karsta.
Nepieskarieties varianas galvinai un
nekada gadijuma neievietojiet rokas
vai citas kermena dalas karstajos dens
tvaikos.
©® Kad darbojas tvaika sprausla, izplost
karsts tvaiks un karsts tdens. Tvaika
sprausla |ofi stipri sakarst. Satveriet tvai-
ka sprauslu tikai aiz plastmasas roktu-
ra. Nekada gadijuma neievietojiet
rokas vai citas kermena dalas Gdens
tvaika strokla.

A BRIESMAS - iespéjams acu

kairinajums!

®© Llietojot atkalkosanas lidzek|us, ievérojo-
tiet kopa ar attiecigo produktu piegada-
to informaciju, piem., kas noradita uz
produkta iepakojuma.

BRIDINAJUMS par traumam, ko

rada rotéjosas dalas!

© lespraudiet kontaktspraudni kontakiligz-
da tikai tad, kad malsanas mehanisms
un pupinu tvertne ir pareizi uzstadita.

® Lai mazindtu traumu risku, malsanas
mehdnismu var iedarbinat tikai tad,
kad ir uzstadita pupinu tvertne. Neka-
da gadijuma neméginiet apiet $o drosi-
bas funkciju!

© Liefojiet maldanas mehanismu tikai tad,
kad uz pupinu tvertnes ir uzlikts vacins.

©® Mal3anas procesa laika pupinu tvertné
nedrikst atrasties nepiederosi priekime-
ti. Uzmanieties ari no garu matu pietu-
vindsanas iericei.

BRIDINAJUMS par

ievainojumiem, ko var izraisit

asas skautnes!

© Veicot malanas mehanisma demonta-
Zu, uzmanigi apejieties ar abam deta-
|am. Mal3anas virsmam ir asas
$kautnes.

BRIDINAJUMS par mantisku

kaitejumu!

© lerice ir aprikota ar neslidodam plast-
masas kdjinam. Ta ka mébeles ir par-
klatas ar dazadam lakam un
plastmasas materialiem, ka ari apstra-
datas ar dazadiem kop3anas lidzek-
liem, nav iespgjams pilniba izslégt
iespéju, ka daziem no Siem materialiem
ir tadas sastavdalas, kuru dé| plastmo-
sas kajipu piestk3anas rezultata Sie ma-
teriali var tikt bojati. Ja nepiecie3ams,
zem ierices novietojiet neslidosu palikt-
ni.

©® Nekada gadijuma nepiepildiet espreso
kafijas automatu ar citu $kidrumu, bet ti-
kai ar svaigu, aukstu dzeramo Udeni!

© Nelietojiet ierici ar tuksu Gdens tvertni,
lai nesabojatu sildelementu.

© Llietojiet ierici tikai ar originalajiem pie-
derumiem.

© Novietojiet ierici uz stabilas, lidzenas
virsmas.

®

lerices lieto3anas laikd uz pamatnes
virsmas var nonakt (karsts) Gdens un
tvaiks, espreso kafija un malta kafija.
Tapéc novietojiet ierici uz tdensnecaur-
laidigas, karstumizturigas darbvirsmas.
© Neizmantojiet kodigus vai abrazivus fi-
risanas lidzek|us.
©® Sargiet ierici no temperaturas, kas ir ze-
maka par sasaldanas temperaturu.



4. Piegades

N S

—_

—_

komplektacija
Espreso kafijas automats
Sietina turétajs 24
Vienkar3as espreso kafijas sietins 26
Tiridanas membrana 27
Dubultas espreso kafijas sietins 25
Tirsanas birstite 15
Tiridanas adata tvaika izejai 14
Darbariks presé3anas ierices iznemsa-
nai 13
pilna lieto$anas instrukcija
(interneta)
isa lietodanas instrukcija (pievienota ieri-
cei)

5. Izpemsana no

—_

iepakojuma un
vzstadisana
Nonemiet visu iepakojuma materialu.
Parliecinieties, ka visas detalas ir piega-
datas un nav bojatas.

3. Pirms pirmas lietoSanas reizes

nofiriet visas detalas (skat. no-
dalu Tirisana).

4. Nonemiet aizsargajoso plevi

starp Udens tvertni un ierices
pieslegvietu, kas atrodas zem
tverines - pretéja gadijuma ierici
nebus iespejams lietot.
Novietojiet ierici uz stabilas, lidzenas,
neslido$as virsmas.

BRIDINAJUMS par mantisku kaitéju-
mu!
© lerices lietoanas laika uz pamatnes

virsmas var nonakt (karsts) udens un
tvaiks, espreso kafija un malta kafija.
Tapéc novietojiet ierici uz Udensnecaur-
laidigas, karstumizturigas darbvirsmas.

6. Espreso kdfijas
automata parskats

Jusu espreso kafijas automats sastav no

4 sastavdalam:

- pupinu tvertnes 2 un mal3anas meha-
nisma 23 espreso pupinu maldanai

- varsanas galvinas 12 un sietina turéta-
ja 24 espreso kafijas pagatavo3anai
no samaltas espreso kafijas pulvera:

- vienkar3a espreso
- dubulta espreso

- tvaika sprauslas 9 piena uzputo$anai

- karsta tdens sprauslas 10 karsta tdens
padevei, piem., Americano kafijas pa-
gatavosanai.

lericei ir 3adi indikatori:

- spiediena indikators 33 kafijas varida-
nas procesam, piem., lai varétu piela-
got maldanas pakapi;

- gaismas diode 0 mirgo sarkana krasa,
kad ir nepiecieams papildinat tdeni
vai kad Gdens tvertne nav pareizi uzsta-
dita; turklat izskan ari skanas signali.

- gaismas diode & mirgo sarkana krasa,
kad pupinu tvertne ir tukia;
mirgo sarkand/balta krasa, ja pupinu
tvertne nav stabili novietota.

- gaismas diode # mirgo, ja iericei ir |G-
veic atkalko3ana.

Lietotdjs var veikt $adus iestatijumus:

- iestafit malSanas pakapi

- iestafit espreso temperaturu

- iestafit espreso daudzumu

- pielagot vienkarsa un dubulta espreso
ddens daudzumu savam kafijas tasem.



7. Espreso kdfijas
pagatavosanas
svarigakie posmi

Pirms jos nakamaias nodalas detalizeti iepa-
Zistaties ar katra pagatavo3anas posma pa-

domiem un ieteikumiem, izlasiet 3eit

parskatu par darbibam, kadas nepiecie-

$ams veikt, lai pagatavotu labu espreso ka-

fiju:

1. Sietina 26/25 izvélesanas un ievieto-
$ana

NORADE. Pirms vienkar3a espreso sieti-
na 26 lietodanas iznemiet tiridanas mem-
branu 27 no sietina.

2. Tasites uzkarsésana
3. Sietina 26/25 un varisanas galvi-

nas 12 iepriek3gja uzkarsédana (skalo-

$ana)
4. Sietina turétaja 24 un sietina 26/25
nozavesana
5. Espreso mal3ana un presédana
6. Sietina turétaja 24 ieliksana
7. Espreso ekstrakcija:
- vienkar3ais espreso
- dubultais espreso
8. Pec izveles: Piena uzputodana

8. Pirms pirmas
lietosanas reizes

BISTAMI - elektriskas stravas
trieciens!
© Pievienoijiet ierici tikai pie viegli pieejo-
mas kontaktligzdas ar drogibas kontak-
tiem, kuru spriegums atbilst datiem, kas
noraditi uz ierices datu plaksnites. Kon-
taktligzdai ir jabut viegli pieejamai ari
péc savienojuma izveidosanas.
BRIDINAJUMS par traumam, ko
rada rotejosas dalas!
© lespraudiet kontakispraudni 11 kontakt-
ligzda tikai tad, kad malsanas meha-
nisms 23 un pupinu tvertne 2 ir pareizi
uzstadita.

BRIDINAJUMS par mantisku kaitéju-

mu!

©® Nekada gadijuma neiepildiet tdens
tvertné 4 citus 3kidrumus, bet tikai ar
svaigu, aukstu dzeramo tdenil

Pupinu tvertnes uzstadisana

¢ Plastmasas izbidijums zem pupinu tvert-
nes 2 sasledzas ar iek3gjo padzilingju-
mu virs atblok&$anas pogas 6. Grieziet
pupinu tvertni 2 pulkstena raditaja vir-
ziend, lidz dzirdams fiksesanas klikskis.

NN




Udens tvertnes piepildisana

BRIDINAJUMS par mantisku kaitéju-

mu!

©® Nekada gadijuma neiepildiet dens
tvertné 4 citus $kidrumus, bet tikai ar
svaigu, aukstu dzeramo udenil

Katru dienu lietojiet svaigu Udeni.

1. Atveriet Gdens tvertnes 4 vacinu 3 vir-
ziend uz aizmuguri.

2. lIznemiet Gdens tvertni, celot to uz aug-
su.

3. Vairakas reizes karfigi izskalojiet Gdens
tvertni ar tiru Gdeni.

4. Piepildiet Gdens tvertni ne vairdk ka lidz
mark&jumam MAX 5 ar svaigu, aukstu
ddeni no krana.

5. levietojiet tdens tvertni atpakal iekar-
ta. Pievérsiet uzmanibu, lai abi Udens
tvertnes plastmasas izbidijumi savieno-
tos ar padzilinGjumiem ierices aizmugu-
réja sienina. Udens tvertnes 4
apaksdalai ir jabit pareizi novietotai.

S
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6. Atkal aizveriet vaku 3.

NORADE. Ja palaizat kadu no ierices funk-
cijam, bet tvertng ir parak maz tdens, gais-
mas diode 0 sak mirgot sarkand krasa. Lai
papildinatu Gdeni, Gdens tvertne 4 nav jaiz-
nem no ierices.
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Pieslegsana un pirma ieslegsana
1. lespraudiet tikla kontaktdakdu 11 kon-
taktligzda.

- Visas gaismas diodes vz bridi iede-
gas.

- leslégdanas/izslégianas sledza 34
gaismas diode & |éni mirgo un péc
tam nepartraukti deg ar vaju gaismu.

2. Nospiediet taustinu 34.

- Gaismas diode & mirgo un péc tam
nepartraukti spilgti deg.

- Gaismas diodes @, @ un & deg.

3. Novietojiet trauku zem varisanas galvi-

nas 12.

4. Nospiediet vienu no espreso tausti-

niem 31, 32.

- lerice caur varisanas galvipu 12 stk-
né deni skalosanai. Mirgo atlasita
gaismas diode @ vai .

- Kad 3is process ir pabeigts, mirgojo-
3a gaismas diode izdziest , un atkal
iedegas diodes @, @ un .

5. Izlejiet skalo$anas tdeni.



9.
9.1

Sagatavosana

Espreso pupinu
iepildisana

BRIDINAJUMS par trauméam, ko

rada rotéjosas dalas!

© Llietojiet maldanas mehanismu 23 tikai
tad, kad uz pupinu tvertnes 2 ir uzlikts
vacins 1.

BRIDINAJUMS par mantisku kaitéju-

mu!

® Nelietojiet karamelizetas kafijas pupi-
nas. Tas var izraisit maldanas mehanis-
ma 23 salipdanu.

pa—

Nonemiet pupinu tverines 2 vacinu 1.

2. lepildiet pupinu tvertné apméram tik
daudz espreso pupinas, cik patérgjat
viend diend.

3. Atkal uzlieciet vacinu.

9.2 Sietina ieliksana/
nomainisana

Jusu espreso kafijas automdtam ir divi sieti-
ni:

Dubultas espreso
kafijas sietins 25

Vienkar3as espreso
kafijas sietind 26

1. lzvélieties vajadzigo sietinu 26
vai 25.

NORADE. Pirms vienkar3a espreso sieti-
na 26 lietoanas iznemiet firidanas mem-
branu 27 no sietina.

2. lespiediet sietinu 26/25 sietina turek-
[T 24. Var bt nepiecie3ams zinams
spiediens, jo sietinam ir jabat stingri ie-
vietotam turekli.

3. Neizmantoto sietinu 26/25 varat no-
vietot uzglabasanas nodalijuma 18 aiz
pilienu paplates 16.

Ta ka sieting 26/25 ir stingri ievietots sieti-

na turekli 24, iznem3anai var noderét $is

panémiens:

® izmanfojiet ofru sietinu 26/25 ka svi-
ru, lai iznemtu sietina turekli 24 ievieto-
to sietinu.

9.3 Pievienosana un
ieslegsana/izslegsana

BISTAMI - elektriskas stravas
trieciens!
© Pievienojiet ierici tikai pie viegli pieejo-
mas kontaktligzdas ar dro%ibas kontak-
tiem, kuru spriegums atbilst datiem, kas
noraditi uz ierices datu plaksnites. Kon-
taktligzdai ir jabot viegli pieejomai ar
péc savienojuma izveido3anas.

1. lespraudiet tikla kontaktdakdu 11 kon-
takiligzda. Visas gaismas diodes uz bri-
di iedegas.

2. leslegsanas/izslegsanas sledza 34
gaismas diode ® |éni mirgo un péc tam
nepdrtraukti deg ar vaju gaismu.

- Kad deg tikai gaismas diode & (ar
v@ju gaismu), un visas paréjds gais-
mas diodes izdziest, ierice atrodas
gaidstaves rezima.
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3. Novietojiet tasiti zem varisanas galvi-

nas 12.

4. Llai ieslegtu ierici, nospiediet tausti-

nu 34.

- Mirgo gaismas diode & . Kad gais-
mas diodes ¢, @, @ un & spid ne-
partraukti, ierice ir gatava lietoanai.
lerice iedarbina Gdens stkni, lai ie-
suknétu zinamu tdens daudzumu iek-
3gjas ierices caurulités. Parpalikudais
Udens iztek caur varisanas galvi-
nu 12.

5. Lai atgrieztos gaidstaves rezima, no-

spiediet taustinu 34.

- Tausting 3 reizes mirgo, un péc tam

nepartraukti deg ar vaju gaismu.
6. Laiizslégty, izraujiet kontaktdak3u.

NORADE. Espreso kafijas automats auto-
matiski parslédzas vz gaidstaves rezimy, ja
30 mindtes netiek nospiests neviens taustins.

9.4

Ja ierice kadu laiku nav lietota, pieméram,
nakts laika, vai ja lietojat ierici pirmo reizi,
ieteicams to vienreiz izskalot, lai caurulites
piepilditu ar svaigu tdeni.

lerices skalosana

1. Lai izskalotu varisanas galvinu, novieto-
jiet trauku zem varidanas galvinas 12
un nospiediet taustinu 30.

2. Novietojiet trauku zem tvaika spraus-
las 9.

BISTAMI - applaucésanas iz-
raisitas traumas!
©® Tvaika novadidanas laika ievietojiet

tvaika sprauslu 9 péc iespéjas dzilak
traukd. No tas tiek izdaliti karsti tdens
tvaiki. Nepieskarieties sprauslai un ne-
kada gadijuma neievietojiet rokas vai
citas kermena dalas karstajos tdens
tvaikos.
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3. Pagrieziet grozamo sledzi 8 ierices la-
baja pusé uz & . Uzkarsédanas laika
gaismas diode 0 mirgo sarkana krasa.
Pagaidiet, lidz gaismas diode 0 nepar-
traukti deg balta krasa, un tiek izdaliti
tvaiki.

4. Pagrieziet grozamo sleédzi 8 atpakal
stavokli STANDBY.

5. Novietojiet trauku zem karsta tdens
sprauslas 10.

6. Pagrieziet grozamo sledzi 8 vz 8.
Gaismas diode 0 deg balta krasa. Ap-
méram 10 sekundes pagaidiet, kamer
karstais tdens caur karsta tdens
sprauslu 10 tek trauka.

7. Pagrieziet grozamo sledzi 8 atpakal
stavokli STANDBY.

9.5 Tasisu uzkarsésana

Kad visas 4 gaismas diodes ¢, @, & un

& nepartraukti deg, tiek veikta sildvirs-

mas 7 uzkarsésana.

* Novietojiet tasites uz sildvirsmas 7, lai
tas uzkarsétu.

Ka alternafiva, varat iepildit tasé karstu Gde-

ni no karsta ddens sprauslas 10, un atstat to

tada stavokli sagatavo3ands procesa laika.

1. Turiet tasi zem karsta Gdens spraus-
las 10.

2. Pagrieziet grozamo slédzi 8 vz 8. Mir-
go gaismas diode 0. Pagaidiet, kamér
tasé ietek karstais Udens.

3. Pagrieziet grozdmo sleédzi 8 atpakal
stavokli STANDBY..

4. lzlejiet karsto tdeni tiesi pirms varisa-
nas sakuma.



9.6

Sietina un varisanas
galvinas iepriekséja
vzkarséesana (skalosa-
na)

Tiedi pirms katras gatavo3anas reizes izskalo-
jiet sietinu 26/25 un varisanas galvinu12
ar karstu Gdeni. Sietina un varisanas galvi-
nas iepriek3gja uzkarsédana (skaloana) uz-
labo espreso kafijas garsu.

1.

2.

levietojiet sietinu 26/25 sietina turek-

I 24.

Uzstadiet sietina turétaju 24 ar ievieto-

tu sietinu 26/25 zem varidanas galvi-

nas, 1, lai rokturis atrastos pie atvértas

slédzenes simbola a.

Grieziet sietina turekli aizslégtas sle-

dzenes simbola & virzieng, lidz tas ir

stingri nofikséts.

Novietojiet trauku zem sietina turek-

la 24.

Nospiediet taustinu 31.

- Mirgo gaismas diode @, un deg
gaismas diode .

- Caur sietina turekli 24 trauka tek
karsts dens.

Kad 3is process ir pabeigts, atkal iede-

gas visas 4 gaismas diodes O, @, @

un &.

Pagrieziet sietina turétaja rokturi atver-

tas sledzenes simbola & virziend, un

nonemiet fo, parvietojot uz leju.

Izlejiet skalo3anas Udeni, un izzavéjiet

sietina turekli 24 un sietinu 26/25.

10. Kafijas malsana un

presésana

BRIDINAJUMS par traumam, ko
rada rotejosas dalas!

©®

Lai mazinatu traumu risku, malsanas
mehadnismu 23 var iedarbinat tikai tad,
kad ir uzstadita pupinu tvertne 2. Ne-
kada gadijuma neméginiet apiet $o
drogibas funkcijul

Lietojiet mal3anas mehanismu 23 tikai
tad, kad uz pupinu tvertnes 2 ir uzlikts
vacins 1.

Mal3anas procesa laika pupinu tver-
tné 2 nedrikst atrasties nepiederosi
priekimeti. Uzmanieties ari no garu
matu pietuvina$anas iericei.

NORADE:

Nonemiet pupinu tvertni 2 no malanas
mehanisma 23 tikai tad, ja tas ir
obligati nepieciesams (piem., nospros-
tojuma gadijuma vai veicot firisanu).
levérojiet norades nodala ,Mal3anas
mehanisma firisana” 83. Ipp..




Malsanas pakapes iestatisana

Mal3anas pakapi var iestatit no

VERY FINE = |oti smalkas lidz

VERY COARSE = loti rupjai.

® Pagrieziet pupinu tvertni 2 uz mal3anas
mehanisma 23 ta, lai atzime I noraditu
uz vélamo mal3anas pakapi uz pupinu
tvertnes.

Kafijas maldanas pakape ietekmé kafijas
gardu, un to vélams pielagot kafijas pagata-
vosanas procesam. Espreso pagatavosanai
ir speka 3adi visparigi noteikumi:

- jo smalkaka maldanas pakape, jo ilgak
ilgst espreso ekstrakcija. Ja espreso ir
parak rigta garsa, maliet kafiju ar rup-
jaku mal3anas pakapi.

- jo lielaka maldanas pakape, jo atrak
espreso ietecés tase. Ja espreso ir pa-
rak udenaina garda vai ja espreso ir
skabs, lietojiet smalkaku mal3anas po-
kapi.

- Optimala mal3anas pakape ir atkariga
ari no izmantotd espreso veida.

Kafijas malsana un presésana

1. levietojiet sietinu 26/25 sietina turek-
I 24.

2. Sagatavoto sietina turétaju ar sieti-
nu 26/25 ievietojiet zem maltas kafi-
jas izejas 4 20.

3. Grieziet sietina turekli aizslégtas sle-
dzenes simbola @ virziend.

4. Mal3anas process sakas automatiski.

- Procesa laika deg gaismas diode &
zem grozama slédza 35.
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NORADES.

*  Maltas kafijas daudzumu iespgjams
pielagot gan pirms maldanas procesa,
gan ta laika, izmantojot grozamo
sledzi 35.

® Izmantojot malto kafiju, iesakam lietot
12 g vienam vienkdr3ajam espreso un
18 g vienam dubultajam espreso.

5. Nakamaija soli tiek veikta automatiska
kafijas presésana.

- Divi Tsi skanas signali noradi, ka kafi-
jas presésana ir veiksmigi veikta.

6. Pagaidiet, lidz izdziest gaismas diode ¢,
iznemiet sietina turekli 24 ar sapreséto
malto kafiju, un novietojiet sietina turek-
li zem varidanas galvinas & 12.

Presésana

Kafijas presésanas (tampésanas) merkis ir
maltas kafijas vienmériga sablivédana sieti-
na 26/25. Maltas kafijas virsmai jabut
taisnai un bez rievam, lai ekstrakcijas laika
ddens vienmérigi tiktu izspiests cauri kafijai.
Rievas vai planas vietas nozimg, ka tdens
$ajds vietas var atrak iziet cauri, bet tad ko-
fijai nebus tik laba garsa.

11. Espreso
pagatavosana

BISTAMI - applaucésanas iz-
raisitas tfraumas!
©® Espreso pagatavoianas laika pie vari-

$anas galvinas 12 tiek izdaliti karsti
ddens tvaiki. Varisanas galvina ari péc
kafijas pagatavoanas kadu laiku ir
karsta. Nepieskarieties varisanas galvi-
nai un nekada gadijuma neievietojiet
rokas vai citas kermena dalas karstajos
ddens tvaikos.




11.1 Espreso ekstrakcija

1. Vienkarsas espreso kafijas pagatavosa-

nai liefojiet sietinu 26.

2. Uzstadiet sagatavoto sietina turéta-
ju 24 zem varianas galvinas 12, 13,
lai rokturis atrastos pie atvértds slédze-
nes simbola &.

3. Grieziet sietina turekli 24 aizslégtas
slédzenes simbola a virzieng, lidz tas ir
stingri nofikséts.

4. Novietojiet piemérotu tasi vai divas
tases zem sietina turétdja 24 izejas.

5. Nospiediet taustinu 32, lai pagatavotu
vienkar3o espreso, vai taustinu 31, lai
pagatavotu dubulto espreso vai divas
espreso fases.

- |zvéléta taustina gaismas diode pago-

tavosanas laika mirgo.
- Espreso kafija Ienam ieplist tasé un
tad process automatiski apstdjas.

NORADES:

® Ja Udens temperatira ir parak augsta ka-

fijas pagatavosanai, ierice péc tausti-
na 32 vai 31 nospiesanas sukné
zinamu karsta ddens daudzumu caur
karsta Gdens sprauslu 10.

e Uzmanieties, lai jUsu izmantota trauka
rokturis neatrastos zem karsta tdens
sprauslas.

® Ja vélaties partraukt gatavo3anas pro-
cesu, vélreiz nospiediet taustinu 32
vao 31.

® JuUs varat mainit saglabato ddens dau-
dzumu vienkariajam espreso (skatit
“Vienkar3a/dubulta espreso tilpuma

pielagosana” 78. lpp.).

6. Kad process ir pabeigts, atkal iedegas
visas 4 gaismas diodes ¢, @, @ un
& . lerice ir gatava nakamas espreso
kafijas porcijas pagatavosanai.

7. Nonemiet sietina turétaju 24, griezot
to atvértas sledzenes simbola & virzie-
nd, un nonemiet to, parvietojot uz leju.

8. lzmazgadjiet sietinu 25/ 26 un sietina
turétaju 24 un nosusiniet tos.

11.2 Spiediena indikators
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W 7s
%,

°
S

Spiediena indikators 33 espreso pagatavo-
$anas laika norada spiedienu, ar kadu
ddens tiek stknéts caur espreso kafijas pul-
veri.

- Japiever§ uzmaniba zala krasa atzime-
tajai zonai ESPRESSO, kas norada opti-
mdlo spiedienu espreso ekstrakcijas
laika.

- Melnas svitras katra norada 1 bar. Lidz
ar to melna skala rada diapazonu no 0
[idz 20 bar.

Pagatavo$ana sakas ar sakotéjo uzvariio-

nu. Spiediena indikatora raditdjs parvieto-

jas zona O - 6 bar.

Pec dazam sekundém tiek uzsakta pati

espreso ekstrakcija. Optimalas ekstrakcijas

laika raditajs parvietojas zona ESPRESSO

(apm. 6 - 13 bar).

Ja ekstrakcijas laika netiek sasniegts optima-

lais spiediena diapazons (zem 6 bar), eks-

trakcija ir nepietiekama.

Ja ekstrakcijas laika optimalais spiediena

diapazons tiek parsniegts [virs 13 bar), eks-

trakcija ir parak intensiva.

To, ka 3is process iespaido jisu espreso gar-

$u, un ka iesp&jams sasniegt optimalo spie-

diena diapazonu, lasiet nodala ,Padomi
par idedlas espreso kafijas pagatavodanu”

76. lpp.
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NORADE. Spiediena indikators 33 rada
spiedienu tikai espreso ekstrakcijas laika.
Tvaika vai karsta tdens padeves laika indi-
kators neko nerada.

12. Padomi par idealas
espreso kafijas
pagatavosanu

Ne vienmér izdodas uzreiz pagatavot ide-

alu espreso kafiju. Tapéc nedaudz paekspe-

rimentgjiet, lidz rezultats atbilst jisu gaumei.

Lok, dazi padomi par to, kam japievers uz-

maniba:

e Espreso pupinu kvalitaté un gara médz
bt loti atskiriga. Izmeginiet dazadas
skirnes.

®  Vienlaikus mainiet tikai vienu punktu,

pieméram, tikai maldanas pakapi vai ti-

kai espreso kafijas pulvera daudzumu,

lai jUs varétu saprast §is izmainas ietek-

mi.

¢ Idealu espreso ekstrakciju norada
$adas lietas:

- Padas espreso ekstrakcijas laika spie-
diena indikatora 33 raditdjs atrodas
zond ESPRESSO.

- Eskirakcija aiznem apméram 30 sekun-
des.

- Espreso kafija |énam ieplust tasé.

¢ Nepietiekamu espreso ekstrak-
ciju norada 3adas lietas:

- Spiediena indikatora raditajs 33 eks-
trakcijas laika atrodas zem zonas
ESPRESSO.

- Espreso tasg ietiek tik atri ka tdens,
un tam ir Gdenaina, iesp&jams, ne-
daudz skaba garia.

Trokumu novériana:

- lestatiet smalkaku malsanas pakapi.

- Izmantojiet vairdk espreso kafijas pul-
vera.
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¢ Parak intensivu espreso eks-
trakciju norada 3adas lietas:

- Spiediena indikatora raditajs 33 eks-
trakcijas laika atrodas virs zonas
ESPRESSO.

- Espreso kafija lenam pil tasé, un kafi-
jai ir rigta garsa.

Trokumu noveriana:

- lestatiet rupjaku maldanas pakapi.

- Izmantojiet mazak espreso kafijas
pulvera.

® Reguldri izfiriet espreso kafijas automa-
tu. Kafijas atlikumi vai aizsérgjuias po-
ras maina kafijas gar3u.

® Vienmer lietojiet svaigu, ne parak cietu
krana ddeni. Ja jUsu krana tdens ir
ciets, varat izmantot filtrétu Gdeni, lieto-
jot komercidli pieejamu Gdens filtru.

13. Piena uzputosana

BISTAMI - applaucésanas iz-
raisitas traumas!
©® Kad darbojas tvaika sprausla 9, izplust

karsts tvaiks un karsts Gdens. Tvaika
sprausla loti stipri sakarst. Satveriet tvai-
ka sprauslu tikai aiz plastmasas roktu-
ra. Nekada gadijuma neievietojiet
rokas vai citas kermena dalas Udens
tvaika strokla.

Ar tvaika sprauslu 9 jUs varat uzputot pienu.
Te nepiecie$ams mazliet praktizéties.

Padomi:

® |zméginiet dazadu raZotaju piedavatu
pienu.

e Piens ar lielaku olbaltumvielu saturu lo-
bak puto.

o Lielaks tauku saturs nozimé krémigakas
putas.

e Vienmer lietojiet aukstu pienu no ledus-
skapja (apméram 5°C).

e Putojosais piens nedrikst sakarst lidz va-
risands temperaturai. Augstaka tempe-



ratUra maina piena garsu un izraisa
piena putu sadali$anos.

Kad piens ir uzputots, negaidiet parak
ilgi. Pretéja gadijuma dala piena putu
atkal sadalisies.

Piepildiet piemérotu trauku ar aukstu
pienu ne vairdk ka lidz pusei.
Novietoijiet citu trauku zem tvaika
sprauslas 9 un leni grieziet grozamo
sledzi 8 preti simbolam &.

- lerices uzkarsé3anas laikd gaismas

diode 0 mirgo sarkand krasa.
- Kad tiek uzsakta tvaika generésana,

gaismas diode 0 mirgo balta krasa.
Laujiet izplust nelielam tvaika daudzu-
mam un péc tam partrauciet procesu,
pagriezot grozamo slédzi 8 uz
STANDBY.
lemérciet tvaika sprauslu @ piend un at-
kal lenam pagrieziet grozamo sledzi 8
uz simbolu &.

Padomi:

- Tvaika sprauslu @ iegremdgjiet tiesi
zem virsmas, lai gaisu ievaditu piena.

- Nemérciet centra, bet gan mala, lai
veidotos virpulis.

Kad piena apjoms ir manami palieling-

jies (par 50%), iemerciet tvaika spraus-

lu 9 nedaudz dzilak. Virpulim ir

jasaglabajas. Tagad gaisa burbulii

vairak tiek izkliedeti.

Kad trauka malas k|ust parak karstas,

lai tas varétu noturet rokds, pagrieziet

grozamo sledzi 8 uz STANDBY.

Pec dazam sekundém ierice atkal izva-

da tvaikus caur sprauslu, lai veiktu at-

dzes&3anu.

Padoms: Ari tad, ja piena puto3anas

rezultats vél nav apmierinoss, jebkura

gadijuma partrauciet procesu, lai piens

nek|dtu parak karsts.

Vairakas reizes ar tfrauka apakiu viegli

uzsitiet pa darbvirsmu, lai lielakie bur-

buli parspragtu. Piena putas pievieno-

jiet espreso kafijai péc iesp&jas atrak.

8. Tulin péc katras piena uzputosanas no-
slaukiet tvaika sprauslu 9 ar tiru dranu,
lai nonemtu piena paliekas.

9. Veélreiz uz Tsu bridi pagrieziet grozamo
sledzi 8 uz simbolu & virzieng, lidz
sak izplUst tvaiks. Tadejadi tvaika
sprauslas 9 ieksiene tiek atbrivota no
piena paliekam.

10. Pagrieziet grozamo slédzi 8 atpakal

stavokli STANDBY.

Ja apméram 30 sekundes netiek nospiests
neviens tausting, ierice uzsak varita udens
atdzes&$anu.

NORADE. Maksimdlais tvaika razo3anas
laiks ir 90 sekundes. P&c tam funkcija auto-
matiski izsledzas. Pagrieziet grozamo slé-
dzi 8 atpakal stavokli STANDBY. Péc tam

funkciju iespgjams uzreiz lietot atkartoti.

14. Karsta ddens
sagatavosana

BISTAMI - applaucésanas iz-
raisitas tfraumas!
©® Kad darbojas karsta tdens spraus-
la 10, izplust karsts tvaiks un karsts
ddens. Karsta tdens sprausla lofi stipri
sakarst. Nepieskarieties karsta ddens
sprauslai. Nekada gadijuma nenovieto-
jiet rokas vai citas kermena dalas Gdens
zem sprauslas izejas.

Izmantojot karsta Gdens sprauslu 10, varat
sagatavot karstu Gdeni, pieméram...
...Americano vai citu karsto dzerienu
pagatavosanai;
...fas18u uzkarsésanai.



1. Novietojiet trauku zem karsta Udens
sprauslas 10 un grieziet grozamo slé-
dzi 8 prefi simbolam 8.

- Gaismas diode 0 mirgo balta krasa,
un no karsta ddens sprauslas izplost
karsts Gdens.

2. Lai izbeigtu 3o procesu, pagrieziet gro-
zamo slédzi 8 atpakal stavokli

STANDBY.

Ja apméram 30 sekundes netiek nospiests
neviens tausting, ierice uzsak varita udens
atdzesésanu.

15. lestatijumi

15.1 Espreso temperatura

Espreso ekstrakcijas laika izmantota tdens

temperaturu var mainit, lai pielagotos daza-

dam kafijas $kirném, ka ari jusu gaumei.
Tum3ak grauzdétam pupinam temperatirai
jabdt zemakai, gaisak graudzétam pupi-
nam augstakai.

lespéjams izveleties vienu no tris temperati-
ras zonam:

T _ Gaismas diozu
emperator | __ .. .. -
radijumi iestatiSanas
as zona laika
karsta & deg sarkana krasa
vidgja & deg sarkana krasa
zema w deg sarkand krasa

lerices piegades bridi temperatura ir iestati-
ta uz vidéjo zonu.

1. lesledziet ierici, nospieZot taustinu 34.

2. Apméram 3 sekundes vienlaicigi turiet
nospiestus taustinus w, @& un §.
Sarkana krasa degosa gaismas diode
norada akfivo iestatijumu (skat. tabulu).

3. Uz isu bridi nospiediet vienu no tausti-
niem 30, 31 vai 32, lai mainitu iesto-
tijumu.
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4. Ja iestatijums ir veiksmigi veikts, izvéle-
tas temperatiras gaismas diode 3 rei-
zes iedegas sarkana krasa.

15.2 Vienkarsa/dubulta
espreso tilpuma
pielagosana

Si ierices atminas funkcija lauj pielagot pa-

dota vienkar3a vai dubulta espreso tilpumu

jUsu tasém un jusu vélmém.

NORADE. So vértibu ietekmé ari espreso
kafijas pulvera daudzums un blivums.

1. leslédziet ierici, nospiezot taustinu 34.

2. Sagatavojiet sietinu 26/25, sietina tu-
rekli 24 un espreso kafijas pulveri vien-
kdrsajam espreso, un nofiksgjiet sietina
turekli zem varidanas galvinas 12.

3. Novietojiet vélamo espreso tasiti zem
varianas galvinas 12.

4. Apméram 3 sekundes turiet nospiestu
taustinu 31/32. Espreso kafija ieplost
tase.

5. Kad ir sasniegts vélamais daudzums,
uz Tsu bridi nospiediet taustinu 31/32
Process tiek apturéts.

Vienkarsa vai dubulta espreso Gdens tilpums
ir saglabats.

Udens tilpuma atiestatisana vz

rupnicas iestatijumu

1. leslédziet ierici, nospieZot taustinu 34.

2. Apméram 3 sekundes turiet nospiestus
taustinus 31 un 30 dubultajam espre-
so, vai 32 un 30 vienkarsajam espre-
50.

2 skanas signali un taustinu 31 un 30
vai 32 un 30 mirgosana norada, ka ddens
tilpuma atiestafidana ir veiksmigi veikta.



16. Tirisana

BISTAMIBA, ko rada elektris-
kas stravas trieciens!
© Espreso kafijas automatu un pieslegu-
ma vadu ar kontaktspraudni 11 ne-
drikst iegremdét Gdent vai citos
$kidrumos.

BISTAMI - applaucésanas iz-
raisitas traumas!
©® Daudzas espreso kafijas automdta dalas
un piederumi darbibas laika stipri sa-
karst. Pirms firianas laujiet tiem atdzist.

BRIDINAJUMS par mantisku kaitéju-

mu!

© Neizmantojiet kodigus vai abrazivus fi-
risanas lidzek|us.

NOBI_\DES:

® Sos piederumus var mazgat travku
mazgdjama ma3ing vai ar rokam:
- Sietini 26/25
- Pilienu paplate 16
- Pilienu rezgis 19

e Sos piederumus var mazgat ar rokam,
izmantojot maigu mazgasanas lidzekli:
- Udens tverine 4 ar vacinu 3
- presésanas ierice
- pilienu paplate 16
- pilienu rezgis 19

e Sadus piederumus drikst tikai skalot ar
karstu Gdeni:
- sietina turétajs 24
- pupinu tvertne 2 ar vacinu 1

Aiz pilienu paplates 16 atrodas uzglabaic-

nas nodalijums 18.

Taja atrodas...

- ftiri3anas birstite 15 maltas kafijas atlie-
ku nopem3anai.

- firndanas adata 14 tvaika sprauslas 9
atveres firisanai.
darbariks presésanas ierices 13 iznem-
$anai

Péc katras espreso porcijas

1. Nonemiet sietina turétaju 24 no varisa-
nas galvinas 12.

2. Noskalojiet sietinu 26/25 un sietina
turétaju 24 ar karstu Udeni un nosusi-
niet tos.

Péc katras piena uvzputosanas

NORADES:

* Vienmér parliecinieties, ka tvaika
sprauslas 9 atvere ir fira. Piena palie-
kas nozimé ne tikai higiénas trokumu.
Tas ari var atri aizsprostot mazo atveri.

® Lai uzlabotu tiri3anas rezultatus, varat
noskravét tvaika sprauslas 9 apakséjo

dalu.

1. Noslaukiet tvaika sprauslu 9 ar firy dra-
nu, lai nofiritu piena atliekas.

2. Velreiz uz isu bridi pagrieziet grozamo
slédzi 8 uz simbolu & virzieng, lidz
sak izplTst tvaiks. Tadéjadi tvaika
sprauslas ieksiene tiek atbrivota no pie-
na paliekam.

Pilienu paplate

Velakais tad, kad pluding 17 iznirst uz aug-
$u caur pilienu rezgi 19 (skat. attelu), pilie-
nu paplate 16 ir jdiztukso. Jebkura
gadijuma pilienu paplate jdizlej vienu reizi
diena.

1. Irdenu, sausu espreso kafijas pulveri no
pilienu rezga 19 varat novakt ar firisa-
nas birsfiti 15.

2. Nonemiet pilienu rezgi.
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3. lzvelciet pilienu paplati 16 un izne-
miet uzglabaianas nodalijumu 18.
4. lztuk3ojiet 3is sastavdalas un nomazga-

jiet ar maigu mazgasanas lidzekli ar ro-

kam.
5. Pirms uzstadisanas nozavéjiet visas de-
talas.

Katru dienu

BISTAMIBA, ko rada elektris-
kas stravas trieciens!
©® Abvienojiet fikla spraudni 11 no kon-
taktligzdas, pirms sakat tirit espreso ka-
fijas automatu.

1. lztuk3ojiet udens tverini 4 un vairakas
reizes izskalojiet ar firu Gdeni.

2. Noslaukiet varidanas galvinu 12 ar fi-
ru, mitru dranu. To darot, nofiriet ari
malu visapkart varisanas galvinai.

3. Noslaukiet talak uzskaititas detalas ar-
pusi ar mitru dranu:

- ierici kopa ar sildvirsmu 7,
- pupinu tvertni 2 ar vacinu 1 no arpu-
ses un

Udens tvertnes 4 vacinu 3.

NORADE. Ja nepieciesams, izmantojiet ne-

daudz mazgaianas lidzek|a. Rupigi nofiriet
vairakas reizes ar dranu, kas samitrindta ti-
kai fira tdeni.

4. Nozavejiet visas detalas.

Maltas kafijas izvade un

presésanas ierice

1. levietojiet darbariku 13 no apak3pu-
ses maltas kafijas izvadg, un grieziet
darbariku pretéji pulkstena raditaju vir-
zienam, lidz abi plastmasas izbidijumi
sakeras ar presésanas ierices sparni-
niem.

2. Vertikali velciet darbariku 13 kopa ar
presésanas ierici uz leju.

3. lznemiet presésanas ierici un iztiriet to,
izmantojot firisanas birstiti 15.

4. levietojiet pres&3anas ierici atpakal dar-
barika 13.

5. levadiet darbariku kopa ar presgsanas
ierici no apakspuses maltas kafijas iz-
vadé 20. Uz pareizu nofikséanos no-
rada klikdka skana.

Sietini

1. Irdenu, sausu espreso kafijas pulveri va-
rat novakt ar firidanas birstiti 15.

2. Pattad, ja vienmér lietojat vienu un to
pasu sietinu 26/25, jums tas vismaz
reizi nedé|a ir jGiznem no turétaja 24,
un abas detalas janoskalo ar karstu
ddeni un nelielu daudzumu mazgaso-
nas lidzekla. Noskalojiet vairakas rei-
zes ar firu, karstu Gdeni.

Sietinus 26/25 var mazgat ari trauku
mazgajama masing.

3. Rupigi nosusiniet abas detalas, pirms
tas atkal saliekat kopa.

4. Turiet sietinu 26/25 pret gaismu un
parbaudiet, vai ta caurumi nav nospros-
toti.



Varisanas bloks

1 reizi nedé|a javeic ierices varianas bloka
firisana.

Noslédzot sietinu ar firisanas membra-

nu 27, Gdens tiek ieskalots atpakal varisa-
nas blokd, kas atrodas ierices iek3pusé.
Skalo3anas Gdens tiek novadits uz pilienu
paplati 16.

1. Nonemiet sietina turétaju 24 no variso-
nas galvinas 12, un ievietojiet sieti-
nu 26/25 sietina turétgja.

2. Tad ievietojiet sieting 26/25 firisanas
membranu 27.

NORADE. Uz membréanas varat uzlikt ne-
daudz kafijas tauku at3kaididanas lidzek|a.

3. Uzstadiet sietina turétaju 24 ar firisa-
nas membrdnu zem varianas galvi-
nas 12, 1, lai rokturis atrastos pie
atvértas sledzenes simbola &.

4. Grieziet sietina turekli 24 aizslégtas
sledzenes simbola a virzieng, lidz tas ir
stingri nofikséts.

5. Piepildiet Gdens tvertni 4 ar svaigu,
aukstu odeni.

6. Uzsaciet vienkaria espreso ekstrakci-
jas procesu.

7. lzlejiet nefiro Gdeni no pilienu pa-
plates 16.

8. Atkartojiet 3o procediru bez kafijas tau-
ku attkaididanas lidzekla apméram 10
reizes, lai izskalotu tiridanas lidzekla ot
likumus no varisanas bloka.

9. Procesa beigds gaismas diode ¢ deg
sarkana krasa, un gaismas diode &
mirgo sarkand krasa. Vienreiz nospie-
diet taustinu 34, lai ierici atkal parsleg-
tu gaidstaves rezima.

10. Uzmanigi izpemiet sietina turekli - ne-
miet véra, ka sieting ir uzkrajies Udens.

11. Nozavéjiet visas detalas.

12. Iztuk3ojiet pilienu paplati 16.

Nosprostojumu likvidesana pie
tvaika sprauslas

NORADE. Lai uzlabotu firidanas rezultdtus,
varat noskruvet tvaika sprauslas 9 apakigjo
dalu.

1. Ja nepieciedams, izmantojiet firisanas
adatu 14, lai likvidétu nosprostojumus
pie tvaika sprauslas 9. leduriet firisa-
nas adatu mazaja cauruma tvaika
sprauslas priek3pusé, lai likvideétu no-
sprostojumu.

2. Pé&c tam novietojiet trauku zem tvaika
sprauslas 9 un leni grieziet grozamo
sledzi 8 prefi simbolam &.

Apméram 40 sekundes pagaidiet, ka-
mér tek karstais odens caur tvaika
sprauslu 9, lai izskalotu atbrivotas neti-
rumu atliekas.

4. Llai izbeigtu 3o procesu, pagrieziet gro-
zamo slédzi 8 atpakal stavokli

STANDBY.

NORADE. Ik p&c 2-3 ménesiem javeic tvai-
ka sprauslas 9 atkalko3ana, jo atveri var no-
sprostot ari kalkis.

17. Atkalkosana

17.1 Tvaika sprauslas
atkalkosana

Atkariba no lietosanas biezuma ik pec
2-3 ménesiem javeic tvaika sprauslas 9 at-
kalko3ana.

1. Piepildiet kadu trauku ar siltu Gdeni un
veikalos pieejamu atkalkosanas lidzek-
li. levérojiet izmantota produkta nora-
des.

2. Atskrovéjiet tvaika sprauslas apakséjo
galu.

3. Atstajiet to iemeércétu $kiduma pa nakti.
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4. Nakamaja rita nonemiet trauku un iz-
lejiet atkalkosanas 3kidumu.

5. Noslaukiet tvaika sprauslas apakigjo
galu 9 ar firu, mitru dranu, lai pilniba
nofiritu atkalko$anas lidzek|a atlikumus.

6. Atkal pieskrivéijiet tvaika sprauslas
apaksgjo galu.

7. Novietojiet trauku zem tvaika spraus-
las 9.

8. lestatiet grozamo sledzi 8 uz simbolu &.
9. Apméram 40 sekundes pagaidiet, ka-
mér tek karstais Gdens caur tvaika
sprauslu 9, lai izskalotu atbrivotas nefi-

rumu atliekas.

10. Lai izbeigtu 3o procesu, pagrieziet gro-
zamo slédzi 8 atpakal stavokli

STANDBY.

17.2 Espreso kadfijas
auvtomata atkalkosana

Tapat ka jebkura Gdens varisanas ierice, ari
$is espreso kafijas automats regulari ir jaat-
kalko. Kalkis nogulsngjas ierices iekipusé un
pie mazam atverém (pieméram, tvaika
sprausla 9). Tas ietekmé ierices darbibu un
ilgtermina boja ierici. Tade| regulari veiciet
ierices atkalko3anu. Tadgjadi tiek paildzi-
nats tas kalposanas muzs.

Tas, cik bieZi javeic ierices atkalko3ana, ir
atkarigs no izmantota tdens ciefibas paka-
pes un no izdzerto espreso tadu skaita. Ari
karsta odens un Gdens tvaiku attieciba ietek-
mé kalka veido3anas procesu.

Ja izmantojat filtrétu Gdeni, Gdens ciefiba sa-
mazinds. lerice tiek papildus pasargata, un
atkalko3ana javeic refak.

Norades atkalkosanai

lerice automatiski skaita padoto Gdens dau-
dzumu. Péc apm. 30 litriem padota tdens ir
javeic ierices atkalko$ana. To norada gais-
mas diodes + iedegSanas.
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Atkalkosanas programma
Atkalkosanas programma ir japalaiz véla-
kais tad, ka iedegas gaismas diode #. To-
mér to var palaist arT jebkura cita laika.
Varat izmantot veikalos pieejamos atkalko-
$anas lidzek|us, kas paredzéti espreso auto-
matiem.

BRIESMAS - iespéjams acu
kairinajums!
© Lietojot atkalkosanas lidzeklus, ievérojo-
tiet kopa ar attiecigo produktu piegada-
to informaciju, piem., kas noradita uz
produkta iepakojuma.

1. dala, atkalkosana

1. lztuk3ojiet Udens tvertni 4.

2. lepildiet atkalko3anas lidzekli tdens
tvertne 4.

3. Piepildiet Gdens tvertni 4 lidz atzimei
MAX ar svaigu, aukstu krana Gdeni.

4. Uzstadiet odens tvertni 4.

5. Lai savaktu atkalko$anas Zkidumu, no-
vietojiet lielaku trauku zem varisanas
galvinas 12 un zem tvaika spraus-
las 9.

6. lesledziet ierici.

7. Nospiediet un apm. 3 sekundes turiet
nospiestu taustinu 30.

- ledegas gaismas diodes &, @ un & .

- Mirgo gaismas diode +

8. Nospiediet taustinu .

- lerice caur varisanas galvinu 12 ap-
méram 30 sekundes stkné karstu at-
kalko3anas skidumu.

- Sis process tiek atkartots 5 reizes.

- P&éc tam gaismas diode W izdziest.

- Gaismas diode 6 deg nepartraukti.

- |k péc sekundes izskan skanas sig-
nals.

9. Pagrieziet grozamo slédzi 8 uz &.

- lerice tagad sukné atkalkosanas Ii-
dzekli caur tvaika sprauslu 9.

- Mirgo gaismas diode 0



10. Lidzko gaismas diode 0 iedegas un ik
péc sekundes skan skanas signc':ls
pagrieziet grozamo sladzi 8 uz .

- lerice tagad stukné atkalkosanas [i-

dzekli caur karsta ddens sprauslu 10.

- Mirgo gaismas diode 0 .

- Kad dens tvertne 4 ir gandriz tukia,
gaismas diode 0 mirgo un izskan
skanas signali.

11. Pagrieziet grozamo slédzi atpakal uz

STANDBY.

12. Izlejiet skaloZanas udeni.

Pirma atkalko3anas procesa faze ir pabeig-

ta.

2. dala, izskalosana:

1. Piepildiet tdens tvertni 4 ar firu, aukstu
kr@na Udeni.

2. Nospiediet taustinu 31.

3. Atkartojiet procediru, sakot ar 4. soli,
no 1. dalas, Atkalkosana.

18. Mal§gn.as o
mehanisma tirisana

NORADES:

® Procesu var apturét, nospiezot tausti-
nu 30. Atkdrfota taustina nospiesana
izraisa procesa atsakdanu. Ja tausting
tiek turéts nospiests 3 sekundes, process
tiek izbeigts.

® Ja Udens tvertné nepietiek ddens, pro-
cess tiek partraukts. Uzpildiet udens
tvertni lidz mark&jumam MAX 5.

BRIDINAJUMS par traumam, ko

rada rotejosas dalas!

© lespraudiet kontaktspraudni 11 kontakt-
ligzda tikai tad, kad malanas meha-
nisms 23 un pupinu tverine 2 ir pareizi
uzstadita.

© Llietojiet maldanas mehanismu tikai tad,
kad uz pupinu tvertnes ir uzlikts va-
cins 1.

©® Mal3anas procesa laika pupinu tver-
tné 2 nedrikst atrasties nepiederosi
priekimeti. Uzmanieties ari no garu
matu pietuvindsanas iericei.

NORADES:

® Iznemot pupinu tverti 2 kopa ar pupi-
nam, izceliet pupinu tvertni péc iespé-
jas taisnak un uzmanigak. Péc iesp&jas
izvairieties no pupinu vai to gabalu
parkridanas pari malsanas mehanis-
ma 23 malai.

*  Malanas mehanismu var iedarbinat ti-
kai tad, kad ir uzstadita pupinu tvert-
ne 2. Ta ir aizsardzibas funkcija.

1. Nospiediet pupinu tvertnes 2 atblokesa-
nas pogu 6.

2. Uzmanigi iznemiet pupinu tvertni 2, ce-
lot to uz augiu.




BRIDINAJUMS par ievainojumiem,

ko var izraisit asas skautnes!

® Veicot maldanas mehanisma 23 de-
montazu, uzmanigi apejieties ar abam
detalam. Mal3anas virsmam ir asas
$kautnes.

3. Pastumiet mal3anas mehanisma 23
mazo skavu uz augsu un grieziet to pre-
t&ji pulkstena raditgja virzienam, lidz to
iespejams iznemt, celot uz augu.

4. |zfiriet mal§anas mehanismu, izmantojot
firisanas adatu 15.

5. Tad atkal uzstadiet malsanas mehanis-
mu, un grieziet fo pulkstena raditaja vir-
zieng, idz tas fiksgjas.

6. Atkal pastumiet mazo skavu, lai ta bitu
[idzeni noviefota virs malanas mehanis-
ma 23.

7. Atkal uzstadiet pupinu tvertni ta, ka re-
dzams attéla, un grieziet to pulkstena
raditaja virzieng, lidz tas ir stingri
nofikséts.

j

NORADE. Lai veiktu karfigu malsanas me-
hanisma firisanu, varat specializétos veika-
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los iegadaties malsanas mehanismu
firdanas lidzekli. levérojiet firisanas lidzek-
lim pievienotas lietosanas instrukcijas.

19. Uzglabasana un
transportesana

A BISTAMI bérniem!

©® Uzglabaijiet ierici bérniem nepieejama
vieta.

BRIDINAJUMS par mantisku kaitéjumu!

©® Sargiet ierici no temperaturas, kas ir ze-
maka par sasaldanas temperaturu.

* laujiet izmazgatajam espreso kafijas
automatam un piederumiem nozit
pirms samont&$anas un noglabaianas.

* Ja vélaties parvadat espreso kafijas au-
tomatu, tad iztuk3ojiet dens tvertni 4
un pilienu paplati 16.

20. Utilizacija

Uz 30 produktu attiecas Eiro-

pas Savienibas direkfiva

2012/19/ES. Simbols, kura

attélots nosvitrots atkritumu

konteiners ar riteniem, nozi-

mé, ka produkta utilizacija Eiropas Savieni-

ba javeic atkritumu dalitas vaksanas

ietvaros. Tas attiecas gan uz produktu, gan
uz visiem ar 3o simbolu apzimétajiem piede-
rumiem. Apzimétos produktus nedrikst utili-

z&t parastajos sadzives atkritumos, tie

jdnodod parstradei elektrisko un elektronis-

ko iekartu savakianas vieta.

Si parstrades simbola marke-

jums nozimé, ka attiecigais

priekdmets vai materiala dajas

ir derigas regeneracijai. Otr-

reizéja parstrade palidz sama-

zinat izejvielu patérinu un mazingt ietekmi

vz vidi. Informaciju par utilizaciju un tuva-

kas atkritumu savak3anas vietas atra3anas
vietu JUs varat uzzinat, pieméram, sava pil-



setas atkritumu apsaimnieko3anas iestade
vai uznémumu kataloga.

lepakojums
Ja vélaties utilizet iepakojumu, ievérojiet savas
valsts attiecigds vides aizsardzibas prasibas.



21. Problemas risinajums

Jaiericei rodas darbibas traucgjumi, vispirms izskatiet 3o parbaudes sarakstu. Varbit radusies
tikai neliela probléma, ko varat novérst saviem spékiem.

A BISTAMIBA, ko rada elekiriskas stravas trieciens!
©® Nekada gadijuma neméginiet patstavigi labot ierici.

Kloda

lespejamie c€loni/noversana

lerice nedarbojas

Vai ir nodrodingta stravas padeve?
Parbaudiet pieslegumu.

lerice neveic uzsildisanu.

Parbaudiet, vai grozamais sledzis 8 ir pagriezts
vz STANDBY.

Slikta espreso kafijas kvalitate

Padomus par espreso kafijas pagatavo3anu varat at-
rast nodala ,Padomi par idedlas espreso kafijas pa-
gatavodanu” 76. lpp..

Espreso kafija tikai pil no sietina tu-
rataja 24.

Turiet sietinu 26/25 pret gaismu, un parbau-
diet, vai tas nav nosprostots.

Vai parak smalka maluma malta kafija? Parak
daudz maltas kafijas?

Espreso kafija parak atri izplust no
sietina turétaja 24 un ir parak vaja.

Vai parak rupja maluma malta kafija? Parak
maz maltas kafijas?

jas.

[
Mal3anas mehanisms 23 nedarbo- |

Vai ir pareizi uzstadita pupinu tvertne 22
lespéjams, ka mal3anas mehanisms 23 ir blo-
kéts. Izfiriet maldanas mehanismu.

Mal3anas mehanisms 23 izdala ne-
parastus trok3nus.

Izraujiet kontaktspraudni un parbaudiet, vai mal-
$anas mehanisma 23 neatrodas sveskermeni.
lesp&jams, ka mal3anas mehanisms 23 ir blo-
kéts. Iztiriet mal3anas mehanismu.

Malsanas mehanismu 23 neizdo-
das uzstadit.

Novaciet no ta kafijas pupinas un gabalinus, iz
mantojot putek|u stcgja spraugam paredzéto
sprauslu.

No tvaika sprauslas 9 nendk ne
Udens, ne tvaiks.

Vai Gdens tvertne 4 ir tuk$a?
Vai tvaika sprausla 9 ir aizsérgjusi?
Vai ierice nav jaatkalko?

Pec 90 sekundém no tvaika spraus-
las 9 vairs nendk ne Udens, ne
tvaiks.

Tas ir normali. Ta ir aizsardzibas funkcija.
Pagrieziet grozamo slédzi 8 atpakal stavokli
STANDBY. P&c tam funkciju iespgjams uzreiz
lietot atkartoti.
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Kloda

lespéjamie c€loni/noversana

P&c ierices ieslégsanas visu
4 taustinu LED indikatori sak mirgot
sarkana krasa.

Abi temperaturas sensori nedarbojas pareizi.
Versieties péc palidzibas servisa centra.

P&c ierices ieslegdanas LED indika-
tors (& ilgstosi deg sarkana krasa,
savukart taustini ® un @ uz mai-
nam mirgo sarkand krasa.

Sildierice neuzsilst vai uzsilst parak lénam. Vér-
sieties péc palidzibas servisa centra.

Mal3anas procesa laika LED indika-

tors @ mirgo sarkand un balta kra-
sa.

L[]

Vai kafijas pupinu tvertne ir pareizi ievietota?
Velreiz ievietojiet kafijas pupinu tvertni un atkal
iesledziet ierici.

Mal3anas procesa laika motors par-
trauc darboties, atskan 3 skanas
signdli un LED indikators @ virs gro-
zama sledza 35 mirgo sarkana
krasa.

Vai kafijas pupinu tvertngé nav kafijas pupinu?
Piepildiet kafijas pupinu tvertni 2.

Vai malanas mehanisma 23 ir parak daudz
maltas kafijas? Ja nepieciesams, iztiriet mal3a-
nas mehanismu.

Vai ierice ir parkarsusi@ Laujiet tai atdzist un tad
atkal iesledziet.

LED indikators 6 29 mirgo sarkana
krasa, savukart LED indikators &
deg balta krasa.

Parbaudiet udens tveriné 4 esosa ddens daudzu-
mu. Minimalajom Gdens limenim ir jabGt augsta-
kam par pludinu, tadu Gdens nedrikst parsniegt
atzimi MAX 5. Ja nepieciesams, atkartoti iesle-
dziet ierici.

Pludins ir blokets. Parbaudiet, vai pluding atro-
das atrodas virs Udens. Ja nepiecie$ams, atbri-
vojiet to no blokéta stavokla. Ja nepieciesams,
atkartoti iesledziet ierici.

LED indikators ¢ 34 ilgstosi mirgo
sarkana krasa un atskan skanas sig-
nali.

Parsledziet grozamo sledzi 8 atpakal pozicija
GAIDSTAVE, izsledziet ierici un péc tam iesle-
dziet to atpakal.




Kloda

lesp&jamie c€loni/noversana

LED indikators ¢ 34 ilgstodi deg
sarkand krasa, savukart LED indika-

tors & 30 mirgo sarkana krasa.

Vai nonémat aizsargplévi, kas atrodas starp

Udens tvertni un zem tds esoso ierices pieslégvie-

tu.

Vai Gdens tvertne ir pareizi ievietota? Parliecinie-

ties, ka ta ir pareizi ievietota.

Vai maltas kafijas malums ir parak smalks? Izfi-

riet mal$anas mehanismu un samaliet kafijas pu-

pinas, izmantojot rupjaka maluma iestafijumu.

- |zsledziet ierici un péc tam atkal to iesledziet.

- Ja nepiecieSams, nonemiet zem tvertnes esoso
aizsargplévi.

- |zteciniet apt. 200 ml Gdens pa karsta Gdens
sprauslu.

- Atkal izsledziet un ieslédziet ierici.




22. Tehniskie dati

Modelis: SEMST 1500 A1

Tikla spriegums:  |220 - 240V ~ 50 Hz

Aizsardzibas klo-

se: I
Jauda: 1500 W
Dzirnavinu jauda:

120 W

Udens tvertnes
piepildes tilpums: |maksimali 2500 ml

(MAX)

Automatiska parslegdanas vz izslegtu sta-
vokli: péc 30 minitem

Energijas patéring izslégta stavoklr:
< 0,5 vati

Izmantotie simboli

Parbaudita drosiba: iekartam ir

kas dro3ibas prasibam un Vacijas
Produktu droibas likumam
(ProdSG).

jaatbilst visparpienemtajam tehni-

Ar CE zimi HOYER Handel GmbH
deklarg atbilsfibu ES prasibam.

e |Sis simbols atgadina, ka iepako-
jums ir jautilizeé videi draudziga
veida.

Ar parstrades simbolu

mr  |tojami materiali. Materialu var
apzimét ar parstrades numuru pa
vidu (3eit: 21) un/vai saisingjumu

(3eit: PAP).

(3 bultinas) ir marketi atkartoti lie-

~ Mainspriegums

Ar simbolu apzimétas dalas, ku-
ras var mazgat fravku masing.

lespéjamas tehniskas izmainas.

23. HOYER Handel GmbH
garantija

Cientjamais klient,

Sai iericei tiek pieskirta 3 gadu garantija,

sakot no tas iegddes datuma. Defektivas

preces gadijuma jums ir likumigas tiesibas

vérsties pie preces pardevéja. Musu talak

aplukota garantija neierobezo §is likumigas

tiesibas.

Garantijas noteikumi

Garantija stajas speka preces iegades die-
na. Lidzu, saglabdiiet originalo pirkuma ce-
ku. Sis dokuments kalpo ka pirkuma
pieradijums.

Ja tris gadu laika no preces iegades briza
atklajas tas materiala vai razodanas defekts,
més péc saviem ieskatiem bez maksas sala-
bosim vai nomainisim 3o preci. Sis garanti-
jas pakalpojums paredz, ka tris gadu laika
jduzrada bojata ierice un pirkuma aplieci-
najums (pirkuma éeks), ka ari isuma rakstiski
janorada, kur un kad radies bojgjums.

Ja mUsu garantija sedz defekta novérsanu,
sanemsiet atpakal salabotu vai jaunu preci.
Lidz ar preces salabo$anu vai nomainu ne-
tiek piemérots jauns garantijas periods.

Garantijas periods un likumigas
prasibas

Garantija neparedz garantijas perioda pa-
garinasanu. Tas attiecas ari uz nomainitam
un labotam dalam. Par visiem bojgjumiem
un defektiem, kas pastav preces iegades bri-
di, jazino uzreiz péc preces izpako3anas.
P&c garantijas perioda beigdm remonti tiek
veikti par maksu.

Garantijas segums

lerice ir izgatavota atbilstosi stingram kvali-
tates vadlinijam un ropigi parbaudita pirms
izsutisanas.

Garantijas pakalpojums attiecas uz materia-
lu un razo3anas defektiem.



Garantija neattiecas uz dilstosam
dalam, kas paklautas normadlam
nolietojumam, ka ari vz trauslam
dalam, piemeram, slédziem, lam-
pam vai citam dalam, kas izgatavo-
tas no stikla.

Si garantija tiek anuléta, ja prece ir tikusi so-
bojata, ka ari nepareizi lietota vai uzturéta.
Lai pareizi izmantotu ierici, ir precizi jaieve-
ro lieto3anas instrukcija sniegtie noradijumi.
Noteikti jaizvairas no tadu darbibu veiksa-
nas, kas lietodanas instrukcija nav ieteiktas
vai par kuram ir izteikti bridingjumi.

Prece paredzéta tikai privatai nevis komerci-
alai lietoanai. Nepareizas un neatbilsto3as
izmanto3anas, speka pielietodanas vai ta-
das iejauk3anas gadijuma, kas netiek veikta
musu pilnvarotaja servisa centrd, garantija
tiek anuléta.

Garantijas noformésana

Lai josu pieprasijums tiktu atri apstradats, ie-

vérojiet talak sniegtos noradijumus.

o lGdzu, saglabaijiet artikula numuru
IAN: 516867_2501, ka ari pirkuma
ek, kas kalpo ka pirkuma pieradijums.

¢ Artikula numuru atradisiet uz datu plak-
snites, gravéjuma, instrukcijas titullapa
(zemak pa kreisi) vai ka uzlimi ierices
aizmuguré vai apakidala.

* Ja rodas funkciju trauc&jumi vai citas klo-
mes, vispirms pa talruni vai e-pasta
sazinieties ar talak noradito servisa cen-
tru.

® P&c tam par defekfivu atzito preci varat
bez maksas nosufit uz noradito servisa
centra adresi, pievienojot pirkuma aplie-
cingjumu (&eku) un informaciju par
defektu un ta rasanas bridi.

Vietne www.lidl-service.com varat lejupiela-
det 30 un citas rokasgramatas, preéu video-
klipus un instalacijas programmataru.

EFAE
n
=

Noskengjot 3o kvadratkodu, nondksiet uzreiz
Lidl servisa lapa (www.lidl-service.com), kur,
ievadot preces artikula numuru (IAN)
516867 _2501, varat atvért attiecigo lieto-
$anas instrukciju.

L
L Servisa centrs

@Y Serviss Latvija
Talr.: 80005808
E-pasts: hoyer@lidl.lv

IAN: 516867_2501

Lo Piegadatajs

Ludzam nemt vérg, ka § adrese nav
pakalpojuma sniegsanas adrese.
Vispirms sazinieties ar minéto servisa cen-
tru.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
VACIJA
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Deckel (des Bohnenbehdlters)

Bohnenbehdlter

Deckel (des Wassertanks)

Wassertank

Markierung fir maximale Wassermenge am Wassertank
Entriegelung des Bohnenbehdlters
Warmeplatte fir Tassen

Drehschalter fir Dampf- und HeiBwasserbezug
Dampfdise

HeiBwasserdise

Anschlussleitung mit Netzstecker

Brishkopf

Werkzeug zum Entnehmen der Tampeinheit
Reinigungspin

Reinigungsbirste

Abtropfschale

Schwimmer (Anzeige: Abtropfschale leeren)
Aufbewahrungsfach hinter der Abtropfschale
Abtropfgitter

Auslass des Kaffeepulvers

Bedienelemente (Frontseite)

Markierung fiir den Mahlgrad

Mahlwerk

Siebtrager

Sieb fir doppelten Espresso

Sieb fir einfachen Espresso mit eingelegter Reinigungsmembran
Reinigungsmembran

Bild A: Bedienelemente (Frontseite)*

28
29
30
31
32
33
34
35

;+
0
¢
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w
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¢

LED: Entkalken

LED: Wassertropfen

Taste / LED: Wartung

Taste fir doppelten Espresso

Taste fur einfachen Espresso

Druckanzeige

Taste / LED: Ein-/Ausschalter

Drehregler fir manuell einstellbare Espressopulvermenge

* Die Bedienelemente haben weitere Funktionen, die in dieser Bedienungsanleitung erklért
werden.
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Herzlichen Dank fir Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrer neuen Espresso-
maschine mit automatischer Tampfunktion.

Fir einen sicheren Umgang mit dem Gerat
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

¢ Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung griindlich durch.

¢ Befolgen Sie vor allen Dingen
die Sicherheitshinweise!

¢ Das Gerdat darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

¢ Bewabhren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

¢ Falls Sie das Gerat einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit lhrer

neuen Espressomaschine mit automatischer
Tampfunktion!

Symbole am Geriit

Das Symbol gibt an, dass so ausge-

Il
Qf zeichnete Materialien Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch verdéndern.

2, Bestimmungsgemd-

Ber Gebrauch

Die Espressomaschine ist ausschlieBlich zu
folgenden Verwendungszwecken vorgese-
hen:
zum Mahlen von Kaffeebohnen im infe-
grierten Mahlwerk,
zum Zubereiten von Espresso aus ge-
mahlenem Espressopulver,
zur Entnahme von heifBem Wasser oder
Dampf aus der Dampfdise.
Das Gerdt ist fir den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerét darf nur in Innenrgumen
benutzt werden.
Dieses Gerdat darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

® Fillen Sie auf keinen Fall andere Flis-
sigkeiten als frisches, kaltes Trinkwasser
in den Wassertank!

® Verwenden Sie keine karamellisierten
Kaffeebohnen. Diese kénnen das Mahl-
werk verkleben.




3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise
Falls erforderlich, werden folgende Warn-

hinweise in dieser Bedienungsanleitung ver-

wendet:
GEFAHR! Hohes Risiko: Missach-
tung der Warnung kann Schaden
fir Leib und Leben verursachen.

WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung
der Warnung kann Verletzungen oder
schwere Sachschaden verursachen.
VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung
der Warnung kann leichte Verletzungen
oder Sachschaden verursachen.
HINWEIS: Sachverhalte und Besonderhei-
ten, die im Umgang mit dem Gerét beachtet
werden sollten.

Anweisungen fir den sicheren Betrieb

© Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Das Gerat
und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

© Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezig-
lich des sicheren Gebrauches des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

® Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

© Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz

Zu trennen.

©® Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Be-
trieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz

getrennt werden.

© Dieses Gerdt ist ebenfalls dazu bestimmt, im Haushalt und in haus-
haltséhnlichen Anwendungen verwendet zu werden, wie beispiels-

weise ...

.. in Kichen fir Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen ge-

werblichen Bereichen;

..in landwirtschaftlichen Anwesen;
..von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

.in Frohstickspensionen.

® Dieses Gerét st nicht dafir bestimmt, mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwwksys’rem betrieben zu werden.

®© Die Espressomaschine, die Anschlussleitung und der Netzstecker
durfen nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten getaucht werden.
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® Wenn die Anschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich qua-
lifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

® Beachten Sie das Kapitel zur Reinigung (siehe “Reinigen” auf
Seite 109).

®© Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeit auf die Geratesteckverbin-
dung Uberlauft.

®© Beachten Sie, dass folgende Oberflachen auch nach der Anwen-
dung noch Uber Restwarme verfiigen: Sieb und Siebtrager, Brih-
kopf, Dampfdise und Warmeplatte.

® Das Gerat darf bei Benutzung nicht in einen Schrank gestellt werden.

®© Beachten Sie die Sicherheitshinweise in dieser Anleitung, da bei
Fehlanwendungen Verletzungen méglich sind.

einer erneuten Inbetriebnahme das Ge-
A GEFAHR fir Kinder! rét prifen lassen.
® Verpackungsmaterial ist kein Kinder- GEFAHR durch

spielzeug. Kinder dirfen nicht mit den

!
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er- Stromschlag!

® Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb,

stickungsgefahr. wenn das Gerdt oder die Anschlussleitung
GEFAHR fir und durch sichtbare Schaden aufweist oder wenn
Haus- und Nutiztiere! das Gerdt zuvor fallen gelassen wurde.
® Von Elekirogerdten kénnen Gefahren © SchlieBen Sie den Netzstecker nur an
fior Haus- und Nutztiere ausgehen. Des eine ordnungsgemaf installierte, leicht
Weiteren kdnnen Tiere auch einen zugdngliche Steckdose mit Schutzkontak-
Schaden am Gerét verursachen. Halten fen an, deren Spannung der Angabe auf
Sie deshalb Tiere grundsatzlich von dem Typenschild entspricht. Die Steckdo-
Elektrogerdten fern. se muss auch nach dem AnschlieBen

weiterhin leicht zugénglich sein.
GEFAHR von Stromschlag ® Achten Sie darauf, dass die Anschluss-

durch Feuchtigkeit! leitung nicht durch scharfe Kanten oder
© Schitzen Sie das Gerdt vor Feuchtig- heifle Stellen beschadigt werden kann.
keit, Tropf- oder Spritzwasser: Es be- © Das Gerét ist auch nach dem Ausschal-
steht die Gefahr eines elekirischen ten nicht vollstindig vom Netz getrennt.
Schlages. Um dies zu tun, ziehen Sie den Netzste-
© Fillen Sie den Wassertank héchstens cker.
bis zur Markierung MAX. © Achten Sie beim Gebrauch des Gerdgtes
®© Leeren Sie die Abtropfschale spétestens darauf, dass die Anschlussleitung nicht
dann, wenn der Schwimmer dies an- eingeklemmt oder gequetscht wird.
zeigt. ® Um den Netzstecker aus der Steckdose
©® Sollten Flissigkeiten in das Gerdt gelan- zu ziehen, immer am Stecker, nie am
gen, sofort den Netzstecker ziehen. Vor Kabel ziehen.
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©® Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose:
wenn eine Stérung auftritt
- wenn Sie die Espressomaschine nicht
benutzen

- bevor Sie die Espressomaschine reini-

gen
- bei Gewitter
® Um Gefdhrdungen zu vermeiden, nehmen
Sie keine Veranderungen am Gerdt vor.

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrihen!
® Berihren Sie die heien Gerdteteile
nicht.
© Woéhrend der Espressozubereitung ent-
weicht heifler Wasserdampf am Brijh-
kopf. Der Briihkopf ist auch nach der
Zubereitung noch heif3. Fassen Sie ihn
nicht an und halten Sie auf keinen Fall
Hande oder andere Kérperteile in den
Wasserdampf.
® Beim Arbeiten mit der Dampfdiise ent-
weicht heifler Dampf und heifBes Was-
ser. Die Dampfdise wird sehr heif.
Fassen Sie die Dampfdise nur am
Kunststoffgriff an. Halten Sie auf keinen
Fall Hénde oder andere Kérperteile in
den Wasserdampf.

GEFAHR von
Augenreizungen!
©® Beachten Sie bei der Handhabung von
Entkalkungsmitteln die mitgelieferten In-
formationen, z. B. auf der Verpackung.

WARNUNG vor Verletzungen

durch drehende Teile!

® Stecken Sie den Netzstecker erst dann
in eine Steckdose, wenn Mahlwerk und

Bohnenbehdalter zusammengebaut sind.

® Um die Verletzungsgefahr zu mini-
mieren, kann das Mahlwerk nur dann
eingeschaltet werden, wenn der Boh-
nenbehdlter aufgesetzt ist. Umgehen
Sie niemals diese Sicherheitsfunktion!

®© Betreiben Sie das Mahlwerk nur, wenn
der Deckel auf dem Bohnenbehdlter
aufgesetzt ist.

® Halten Sie wahrend des Mahlvorgan-
ges keine Gegenstande in den Bohnen-
behdlter. Halten Sie auch z. B. lange
Haare fern.

WARNUNG vor Verletzungen

durch scharfe Kanten!

® Wenn Sie das Mahlwerk auseinander-
nehmen, handhaben Sie die beiden Tei-
le vorsichtig. Die Mahlfléchen haben
scharfe Kanten.

WARNUNG vor Sachschdden!

© Das Gerdt ist mit rutschfesten Kunststoff-
fiBen ausgestattet. Da Mébel mit einer
Vielfalt von Lacken und Kunststoffen be-
schichtet sind und mit unterschiedli-
chen Pflegemitteln behandelt werden,
kann nicht véllig ausgeschlossen wer-
den, dass manche dieser Stoffe Be-
standteile enthalten, die die
KunststofffiBe angreifen und aufwei-
chen. Legen Sie ggf. eine rutschfeste
Unterlage unter das Gerdt.

© Fillen Sie auf keinen Fall andere Flis-
sigkeiten als frisches, kaltes Trinkwasser
in die Espressomaschine!

© Betreiben Sie das Gerdt nicht ohne
Wasser im Wassertank, um Beschadi-
gungen am Heizelement zu vermeiden.

® Verwenden Sie das Gerdt nur mit den
Original-Zubehérteilen.

@® Stellen Sie das Gerat auf eine stabile,
ebene Oberflache.

© Bei der Bedienung kénnen (heif3es)

Wasser und Dampf, Espresso und Kaf-

feepulver auf die Unterlage gelangen.

Stellen Sie das Gerdt deshalb auf eine

wasserfeste, hitzeunempfindliche Ar-

beitsplatte.

Verwenden Sie keine scharfen oder

schevernden Reinigungsmittel.

Setzen Sie das Gerdt nicht Temperatu-

ren unter dem Gefrierpunkt aus.
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4.

_— e

Lieferumfang

Espressomaschine

Siebtrager 24

Sieb fir einfachen Espresso 26
Reinigungsmembran 27

Sieb fir doppelten Espresso 25
Reinigungsbirste 15

Reinigungspin fir den Dampfauslass 14
Werkzeug zum L3sen der Tampeinheit 13
vollsténdige Bedienungsanleitung

(im Internet)

—_

5.

Kurzanleitung (liegt dem Gerét bei)

Auspacken und
aufstellen

Entfernen Sie samtliches Verpackungs-
material.

Uberprifen Sie, ob alle Teile vorhanden
und unbeschadigt sind.

Reinigen Sie alle Teile vor dem
ersten Gebrauch (siehe Kap. Rei-
nigung).

Bitte entfernen Sie die Schutzfo-
lie zwischen dem Wassertank
und dem Geréteanschluss unter
dem Tank, da das Gerdat ande-
renfalls nicht in Betrieb genom-
men werden kann.

Stellen Sie das Gerdt auf eine trockene,
ebene, rutschfeste Unterlage.

WARNUNG vor Sachschaden!

©

Bei der Bedienung kénnen (heiBes)
Wasser und Dampf, Espresso und Kaf-
feepulver auf die Unterlage gelangen.
Stellen Sie das Gerat deshalb auf eine
wasserfeste, hitzeunempfindliche Ar-
beitsplatte.

Ihre Espressoma-
schine im Uberblick

lhre Espressomaschine besteht aus
4 Komponenten:

Bohnenbehdlter 2 und Mahlwerk 23
zum Mahlen der Espressobohnen
Brihkopf 12 und Siebtrager 24 zum
Zubereiten von Espresso aus dem ge-
mahlenen Espressopulver:

- einfacher Espresso

- doppelter Espresso

Dampfdise 9 zum Aufschdumen von
Milch

HeiBwasserdise 10 zum Entnehmen
von heiBem Wasser, z. B. fir einen
Americano.

Folgende Anzeigen hat das Gerdt:

Eine Druckanzeige 33 fir den Extrakti-
onsvorgang, um z. B. den Mahlgrad
anpassen zu kénnen.

LED 6 blinkt rot, wenn Wasser nachge-
fillt werden muss oder der Wassertank
nicht richtig eingesetzt wurde. Auf3er-
dem ertdnen Pieptdne.

LED @ blinkt rot, wenn der Bohnenbe-
halter leer ist;

Blinkt rot/weif3, wenn der Bohnenbe-
halter nicht fest sitzt.

LED # leuchtet, wenn das Gerdt ent-
kalkt werden muss.

Folgende Einstellungen kénnen Sie vor-
nehmen:

den Mahlgrad einstellen

die Espressotemperatur einstellen

die Espressomenge einstellen

die Wassermenge fir einfachen und
doppelten Espresso an lhre Tassen an-
passen



7. Espresso zubereiten
- die wichtigsten
Schritte

Bevor Sie in den folgenden Kapiteln die ein-

zelnen Zubereitungsschritte mit allen Tipps
und Tricks genau kennenlernen, erhalten Sie
hier einen Uberblick iber die Schritte, die
Sie fir jeden guten Espresso bendtigen.

1. Sieb 26/25 auswdhlen und einsetzen

HINWEIS: Entnehmen Sie vor der Verwen-

dung des Siebes fir einfachen Espresso 26
die Reinigungsmembran 27 aus dem Sieb.

2. Tasse vorwdrmen

3. Sieb 26/25 und Brihkopf 12 vorwar-
men (Flushen)

4. Siebtrager 24 und Sieb 26/25 ab-
trocknen

5. Espresso frisch mahlen und tampen

6. Siebtrager 24 einsetzen

7. Espresso exirahieren:
- einfachen Espresso
- doppelten Espresso

8. Nach Wunsch: Milch schdumen

8. Vor dem ersten
Gebrauch

A GEFAHR durch Stromschlag!

©® SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine
gut zugangliche Steckdose mit Schutz-
kontakten an, deren Spannung der An-
gabe auf dem Typenschild entspricht.
Die Steckdose muss auch nach dem An-
schlieBen weiterhin gut zugénglich
sein.

WARNUNG vor Verletzungen durch

drehende Teile!

@®© Stecken Sie den Netzstecker 11 erst
dann in eine Steckdose, wenn Mahl-
werk 23 und Bohnenbehdlter 2 zusam-
mengebaut sind.

WARNUNG vor Sachschaden!

@® Fillen Sie auf keinen Fall andere Flijs-
sigkeiten als frisches, kaltes Trinkwasser
in den Wassertank 4!

Bohnenbehdilter aufsetzen

¢ Die Kunststoffnase unten am Bohnenbe-
halter 2 greift in die innere Aussparung
Uber der Entriegelung 6. Drehen Sie
den Bohnenbehdalter 2 etwas im Uhrzei-
gersinn bis dieser horbar einrastet.
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Wassertank fillen

WARNUNG vor Sachschaden!

® Fillen Sie auf keinen Fall andere Flis-
sigkeiten als frisches, kaltes Trinkwasser
in den Wassertank 4!

Verwenden Sie jeden Tag frisches Wasser.

1. Klappen Sie den Deckel 3 des Wasser-

tanks 4 nach hinten auf.

2. Nehmen Sie den Wassertank nach
oben ab.

3. Spilen Sie den Wassertank mehrmals
grindlich mit klarem Wasser aus.

4. Fillen Sie den Wassertank hochstens
bis zur Markierung MAX 5 mit fri-
schem, kaltem Leitungswasser.

5. Setzen Sie den Wassertank wieder in
die Maschine ein. Beachten Sie, dass
dabei die beiden Kunststoffnasen am
Wassertank in die Aussparungen an
der Gerdteriickwand gesetzt werden
missen. Der Wassertank 4 muss unten
richtig aufsitzen.

N m

6. Klappen Sie den Decke| 3 W|eder zu.

HINWEIS: Wenn Sie eine Funktion starten
und zu wenig Wasser im Tank ist, blinkt die
LED 0 rot. Zum Nachfillen kann der Was-
sertank 4 im Gerdt eingesetzt bleiben.
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Anschlie3en und erstes
Einschalten
1. Stecken Sie den Netzstecker 11 in eine
Steckdose.
- Alle LEDs leuchten kurz auf.

- Die LED & des Ein-/Ausschalters 34
pulsiert langsam und leuchtet danach
daverhaft schwach.

2. Driicken Sie die Taste 34.

- Die LED & blinkt und leuchtet an-
schlieBend dauerhaft hell.

- Die LEDs @, & und & leuchten.
3. Stellen Sie ein GefaB unter den Brih-
kopf 12.
4. Dricken Sie eine der Espresso-
Tasten 31, 32.
- Das Gerét pumpt zum Spilen Wasser
durch den Brishkopf 12. Die ausge-
wdhlte LED @ oder & blinkt.
- Wenn dieser Vorgang beendet ist, er-
|&scht die blinkende LED und es leuch-
ten wieder die LEDs &, & und ¢ .
5. Schitten Sie das Spilwasser weg.

9. Vorbereitung

9.1 Espressobohnen

einfillen

WARNUNG vor Verletzungen durch

drehende Teile!

® Betreiben Sie das Mahlwerk 23 nur,
wenn der Deckel 1 auf dem Bohnenbe-
hélter 2 aufgesetzt ist.

WARNUNG vor Sachschaden!

® Verwenden Sie keine karamellisierten
Kaffeebohnen. Diese kénnen das Mahl-
werk 23 verkleben.

1. Nehmen Sie den Deckel 1 des Bohnen-
behdlters 2 ab.



2. Fillen Sie etwa so viele Espressoboh-
nen in den Bohnenbehdlter, wie Sie an
einem Tag verbrauchen.

3. Setzen Sie den Deckel wieder auf.

9.2 Sieb einsetzen/tauschen

Zu lhrer Espressomaschine gehdren zwei

Siebe:

9.3 AnschlieBBen und Ein-/
Ausschalten

Sieb fir doppelten
Espresso 25

Sieb fiir einfachen

Espresso 26

A GEFAHR durch Stromschlag!

© SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine gut
zugdngliche Steckdose mit Schutzkontak-
ten an, deren Spannung der Angabe auf
dem Typenschild entspricht. Die Steckdo-
se muss auch nach dem Anschlieflen wei-
terhin gut zuganglich sein.

1. Wabhlen Sie das gewiinschte Sieb 26
oder 25 aus.

HINWEIS: Entnehmen Sie vor der Verwen-

dung des Siebes fir einfachen Espresso 26
die Reinigungsmembran 27 aus dem Sieb.

2. Driicken Sie das Sieb 26/25 in den
Siebtrager 24. Das geht etwas schwer,
weil das Sieb fest im Siebtréger sitzen
muss.

3. Das nicht verwendete Sieb 26/25 kén-
nen Sie im Aufbewahrungsfach 18 hin-

ter der Abtropfschale 16 ablegen.

Da das Sieb 26/25 fest im Siebtréger 24
sitzt, ist zum Entfernen ein kleiner Trick hilf-
reich:

¢ Hebeln Sie mit dem einen Sieb 26/25

das andere aus dem Siebtrager 24 her-

aus wie abgebildet.

1. Stecken Sie den Netzstecker 11 in eine

Steckdose. Alle LEDs leuchten kurz auf.

2. Die LED & des Ein-/Ausschalters 34
pulsiert langsam und leuchtet danach
daverhaft schwach.

- Wenn nur noch die LED ¢ schwach
leuchtet und alle anderen LEDs nicht
mehr leuchten, ist das Gerdt im Stand-
by-Modus.

3. Stellen Sie eine Tasse unter den Brith-

kopf 12.

4. Driicken Sie die Taste 34, um das Ge-
rat einzuschalten.

- Die LED ¢ blinkt. Wenn die LEDs ¢,

@, @ und & dauerhaft leuchten ist
das Gerdt betriebsbereit.

- Das Gerdt startet nun die Wasserpum-
pe, um etwas Wasser in die interne
Leitung zu pumpen. Uberschissiges
Wasser flieBt durch den Brihkopf 12
ab.

5. Um in den Standby-Modus zuriickzu-

kehren, driicken Sie die Taste 34.

- Die Taste pulsiert 3x und leuchtet an-
schlieBend schwach.

6. Zum Ausschalten ziehen Sie den Netz-
stecker.

HINWEIS: Die Espressomaschine schaltet
sich automatisch in den Standby-Modus,
wenn 30 Minuten lang keine Taste gedriickt
wurde.
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9.4 Geridt durchspilen

Wenn Sie das Gerét z. B. iiber Nacht nicht
benutzt haben oder das Gerdt das erste Mal
in Betrieb nehmen, empfehlen wir, es einmal
durchzuspiilen, um die Leitungen mit fri-
schem Wasser zu fiillen.

1. Stellen Sie ein Geféf unter den Brih-
kopf 12 und drijcken Sie die Taste 30,
um den Brithkopf zu spiilen.

2. Stellen Sie ein Gefaf unter die Dampf-
dise 9.

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrihen!
© Halten Sie die Dampfdise @ wahrend
des Dampfbezugs méglichst tief in das
Gefaf. Es entweicht heifler Wasser-
dampf. Fassen Sie die Dise nicht an
und halten Sie auf keinen Fall Hande

oder andere Korperteile in den Wasser-

dampf.

3. Stellen Sie den Drehschalter 8 rechts an
dem Gerdt auf & . Die LED 0 blinkt rot
wdhrend des Aufheizens. Warten Sie,
bis die LED 6 dauerhaft weif} blinkt und
Dampf austritt.

4. Stellen Sie den Drehschalter 8 zuriick
auf STANDBY.

5. Stellen Sie ein Gefaf3 unter die Heif3-
wasserdise 10.

6. Stellen Sie den Drehschalter 8 auf §.
Die LED 0 leuchtet weif3. Lassen Sie
ca. 10 Sekunden heif’es Wasser durch
die HeiBwasserdiise 10 in das Gefaf3
laufen.

7. Stellen Sie den Drehschalter 8 zuriick
auf STANDBY.
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9.5 Tassen vorwdrmen

Wenn alle 4 LEDs ¢, @, @ und & daver-

haft leuchten, wird die Warmeplatte 7 auf-

geheizt.

¢ Stellen Sie die Tassen auf die Wérme-
platte 7, um sie vorzuwdrmen.

Alternativ kénnen Sie heiBes Wasser aus
der HeiBwasserdiise 10 in die Tasse fillen
und wahrend der Vorbereitungen stehen las-
sen.

1. Halten Sie die Tasse unter die
Heifwasserdise 10.

2. Stellen Sie den Drehschalter 8 auf £.
Die LED 0 blinkt. Lassen Sie heifles
Wasser in die Tasse laufen.

3. Stellen Sie den Drehschalter 8 zuriick
auf STANDBY.

4. Direkt vor dem Brihvorgang schiitten
Sie das heifle Wasser aus.

9.6 Sieb und Briihkopf
vorwiérmen (Flushen)

Direkt vor jeder Zubereitung spilen Sie das
Sieb 26/25 und den Brihkopf 12 mit hei-
3em Wasser durch. Durch dieses Vorwérmen
von Sieb und Brishkopf (Flushen) wird der Ge-
schmack des Espressos verbessert.

1. Setzen Sie ein Sieb 26/25 in den
Siebtrager 24 ein.

2. Setzen Sie den Siebtrager 24 mit ein-
gesetztem Sieb 26/25 mit dem Griff
bei dem Symbol des gedffneten Schlos-
ses @ unter dem Brihkopf ein.

3. Drehen Sie den Siebtrager in Richtung
Symbol des geschlossenen Schlosses #,
bis er fest sitzt.

. Stellen Sie ein Gefaf unter den Siebtrd-
ger 24.

5. Dricken Sie die Taste 31.

- Die LED & blinkt und die LED ¢b
leuchtet.

- Heifles Wasser fliefit durch den Sieb-
trdger 24 in das Gefaf3.



6. Wenn der Vorgang abgeschlossen ist,
leuchten wieder alle 4 LEDs (), w, &
und &.

7. Drehen Sie den Griff des Siebtragers in

Richtung Symbol des gedffneten Schlos-

ses @ und nehmen diesen nach unten
ab.

8. Schitten Sie das Spilwasser weg und
trocknen Sie Siebtrager 24 und
Sieb 26/25 ab.

10. Kaffee mahlen und
tampen

WARNUNG vor Verletzungen durch

drehende Teile!

® Um die Verletzungsgefahr zu mini-
mieren, kann das Mahlwerk 23 nur
dann eingeschaltet werden, wenn der

Bohnenbehdlter 2 aufgesetzt ist. Umge-

hen Sie niemals diese Sicherheitsfunkti-
on!

® Betreiben Sie das Mahlwerk 23 nur,
wenn der Deckel 1 auf dem Bohnenbe-
hélter 2 aufgesetzt ist.

© Halten Sie wahrend des Mahlvorgan-

ges keine Gegenstdnde in den Bohnen-

behdlter 2. Halten Sie auch z. B. lange
Haare fern.

HINWEIS: Entfernen Sie den Bohnenbehdal-

ter 2 nur dann vom Mahlwerk 23, wenn
dies unbedingt notwendig ist (z. B. bei einer
Blockade oder zum Reinigen). Beachten Sie
dazu das Kapitel ,Mahlwerk reinigen” auf
Seite 113.

Mahlgrad einstellen

Der Mahlgrad lasst sich zwischen

VERY FINE = sehr fein und

VERY COARSE = sehr grob einstellen:

¢ Drehen Sie den Bohnenbehdlter 2 auf
dem Mahlwerk 23 so, dass die Markie-
rung | auf den gewiinschten Mahlgrad
am Bohnenbehdlter weist.

Der Mahlgrad des Kaffees beeinflusst den
Geschmack und sollte zum Zubereitungsver-
fahren passen. Fiir die Zubereitung von Es-
presso gelten folgende grobe Regeln:
Je feiner der Mahlgrad, desto langer
davert die Extraktion. Schmeckt der Es-
presso zu bitter, mahlen Sie den Kaffee
grober.
Je gréber der Mahlgrad, desto schnel-
ler flieBt der Espresso in die Tasse.
Schmeckt der Espresso zu wassrig und
ggf. etwas sauer, verwenden Sie einen
feineren Mahlgrad.
Der optimale Mahlgrad héangt auch von
der Espressosorte ab.

Kaffee mahlen und tampen

1. Setzen Sie ein Sieb 26/25 in den
Siebtrager 24 ein.

2. Setzen Sie den vorbereiteten Siebtrager
mit dem Sieb 26/25 unter dem Aus-
lass des Kaffeepulvers & 20 ein.

3. Drehen Sie den Siebtréger in Richtung
Symbol des geschlossenen Schlosses &.

4. Der Mahlvorgang beginnt automatisch.

- Die LED @ iber dem Drehregler 35
blinkt wéhrend des Vorgangs.
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HINWEISE:

¢ Sie kdnnen die Menge des Kaffeepul-
vers mit dem Drehregler 35 vorher
oder wahrend des Mahlvorgangs regu-
lieren.

® Bei der Verwendung von gemahlenem

Kaffeepulver empfehlen wir 12 g fir ei-

nen einfachen und 18 g fir einen dop-
pelten Espresso.

5. Im ndchsten Schritt wird der Kaffee au-
tomatisch getampt.

- Zwei kurze Pieptdne signalisieren,
dass das Tampen erfolgreich war.

6. Warten Sie ab, bis die LED ¢ erlischt,
entnehmen Sie den Siebtrager 24 mit
dem fertig getampten Kaffeepulver und
setzen Sie den Siebtrager unter dem
Brihkopf & 12 ein.

Tampen
Das Ziel beim Tampen ist, das Kaffeepulver

gleichmaBig im Sieb 26/25 zu verdichten.

Die Oberfléche des Kaffeepulvers soll gera-
de und frei von Rissen sein, damit das Was-

ser bei der Extraktion gleichméaBig durch
den Kaffee gedriickt wird. Risse oder diinne
Stellen fishren dazu, dass sich das Wasser
hier schneller seinen Weg suchen kann
(,Channeling”) - auf Kosten des Ge-
schmacks.

11. Espresso zubereiten

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbriihen!
©® Woahrend der Espressozubereitung ent-
weicht heifler Wasserdampf am Brih-
kopf 12. Der Brishkopf ist auch nach
der Zubereitung noch heif3. Fassen Sie
ihn nicht an und halten Sie auf keinen
Fall Hande oder andere Kérperteile in

den Wasserdampf.

11.1 Espresso extrahieren

1. Fir einen einfachen Espresso verwen-
den Sie das Sieb 26.

2. Setzen Sie den vorbereiteten Siebtra-
ger 24 mit dem Griff bei dem Symbol
des gedffneten Schlosses & unter dem
Brihkopf 12 ein.

3. Drehen Sie den Siebtréger 24 in Rich-
tung Symbol des geschlossenen Schlos-
ses @ bis er fest sitzt.

4. Stellen Sie eine geeignete bzw. zwei
Tassen unter den Auslauf des Siebtré-
gers 24.

5. Dricken Sie die Taste 32 fir einen ein-
fachen oder die Taste 31 fiir einen dop-
pelten Espresso bzw. zwei Tassen
Espresso.

- Die LED der gewdhlten Taste blinkt
wdhrend der Zubereitung.

- Der Espresso fliet langsam in die
Tasse und stoppt automatisch.

HINWEISE:

*  Wenn die Wassertemperatur im Boiler
fir die Kaffeezubereitung zu hoch ist,
pumpt das Gerdét nach dem Driicken der
Tasten 32 oder 31 etwas heifles Was-
ser durch die HeiBwasserdise 10.

o Achten Sie darauf, dass sich der Griff Ih-
res GeféBes nicht unter der Heifwasser-
dise befindet.

®  Wenn Sie den Vorgang abbrechen wol-
len, driicken Sie erneut die Taste 32
bzw. 31.

¢ Die gespeicherte Wassermenge fir ei-
nen einfachen Espresso kénnen Sie ver-
andern (siehe “Volumen eines
einfachen / doppelten Espressos an-
gleichen” auf Seite 108).
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6. Wenn der Vorgang abgeschlossen ist,
leuchten die LEDs ¢, @, & und &
wieder. Das Gerdt ist bereit fir den
ndchsten Espresso.



7. Entnehmen Sie den Siebtrager 24 in-
dem Sie ihn in Richtung Symbol des ge-
ffneten Schlosses & drehen und
nehmen diesen nach unten ab.

8. Reinigen Sie das Sieb 25 bzw. 26 und
den Siebtréger 24 und trocknen diese
ab.

11.2 Die Druckanzeige

W2 iy,
aw Iy
N\ 7s ',

Die Druckanzeige 33 zeigt wahrend der Es-

presso-Zubereitung den Druck an, mit dem

das Wasser durch das Espressopulver ge-
pumpt wird.

- Wichtig ist der griin gekennzeichnete
Bereich ESPRESSO fir den optimalen
Druck wahrend der Extraktion.

Die schwarzen Striche auBBen kenn-
zeichnen jeweils 1 bar. Die schwarze
Skala geht also von 0 - 20 bar.

Die Zubereitung beginnt mit dem Vorbrihen.

Die Nadel der Druckanzeige bewegt sich in

dem Bereich O - 6 bar.

Wenige Sekunden spéter beginnt die ei-

gentliche Extraktion. Bei einer optimale Ex-

traktion bewegt sich die Nadel im Bereich

ESPRESSO (ca. 6 - 13 bar).

Wird der optimale Druckbereich bei der Ex-

tration nicht erreicht (unter 6 bar), spricht

man von Unterextraktion.

Wird der optimale Druckbereich iberschrit-

ten (iber 13 bar), spricht man von Uberex-

traktion.

Welche Bedeutung das fiir lhren Espresso

hat und wie Sie einen optimalen Druckbe-

reich erreichen kénnen, lesen Sie im Kapitel

/Tipps fir den perfekten Espresso” auf
Seite 105.

HINWEIS: Die Druckanzeige 33 zeigt nur
bei der Extration von Espresso den Druck
an. Bei Bezug von Dampf oder heif3em
Wasser wird nichts angezeigt.

12. Tipps fir den
perfekten Espresso

Den perfekten Espresso zuzubereiten, ge-
lingt nicht immer sofort. Deshalb experimen-
tieren Sie ruhig ein bisschen, bis das
Ergebnis lhrem Geschmack entspricht. Hier
ein paar Tipps, worauf Sie dabei achten
kdnnen:

* Bei Qualitat und Geschmack von Es-
pressobohnen gibt es grofie Unterschie-
de. Probieren Sie verschiedene aus.
Verdndern Sie immer nur einen Punkt
zur Zeit, z. B. nur den Mahlgrad oder
nur die Menge des Espressopulvers, da-
mit Sie die Auswirkung dieser Verdnde-
rung nachvollziehen kénnen.

¢ Die perfekte Extraktion erkennen

Sie an folgenden Punkten:

- Bei der eigentlichen Exiraktion befin-
det sich die Druckanzeige 33 im Be-
reich ESPRESSO.

- Die Exiraktion benstigt ca. 30 Sekunden.

- Der Espresso flieBt langsam in die
Tasse.

¢ Eine Unterextraktion erkennen Sie
an folgenden Punkten:

- Die Druckanzeige 33 befindet sich
wdhrend der Extraktion unter dem Be-
reich ESPRESSO.

- Der Espresso flieft schnell wie Was-
ser in die Tasse und schmeckt wdss-
rig, eventuell auch etwas sauer.

Abhilfe:
- Stellen Sie den Mahlgrad feiner ein.
- Verwenden Sie mehr Espressopulver.
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e Eine Uberextraktion erkennen Sie
an folgenden Punkten:

- Die Druckanzeige 33 befindet sich
wdhrend der Extraktion Gber dem Be-
reich ESPRESSO.

- Der Espresso tropft nur langsam in die
Tasse und schmeckt bitter.

Abhilfe:

- Stellen Sie den Mahlgrad gréber ein.

- Verwenden Sie weniger Espresso-
pulver.

e Reinigen Sie lhre Espressomaschine re-
gelmaBig. Kaffeeriickstéinde oder ver-
stopfte Poren verdndern den
Geschmack.

¢ Verwenden Sie immer frisches, nicht zu
hartes Leitungswasser. Wenn lhr Lei-
tungswasser hart ist, kdnnen Sie gefil-
tertes Wasser aus einem handelsibli-
chen Wasserfilter verwenden.

13. Milch schéumen

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbriihen!
® Beim Arbeiten mit der Dampfdiise 9

entweicht heifBer Dampf und heifles
Wasser. Die Dampfdise wird sehr heif3.
Fassen Sie die Dampfdise nur am
Kunststoffgriff an. Halten Sie auf keinen
Fall Hande oder andere Karperteile in
den Wasserdampf.

Mit der Dampfdiise 9 kénnen Sie Milch auf-
schGumen. Dies verlangt ein bisschen

Ubung.

Tipps:

e Probieren Sie Milch verschiedener Her-
steller aus.

¢ Milch mit hdherem Eiwei3-Gehalt
schdumt mehr.

* Ein hdherer Fettgehalt ergibt einen cre-
migeren Schaum.
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5.

Verwenden Sie immer kalte Milch aus
dem Kihlschrank (ca. 5 °C).

Beim Schaumen soll die Milch nicht ko-
chend heify werden. Héhere Temperatu-
ren verdndern den Geschmack und
bringen den Milchschaum zum Zerfal-
len.

Wenn die Milch fertig geschdumt ist,
warten Sie nicht zu lange. Ein Teil des
Milchschaums zerfdllt sonst wieder.

Fillen Sie ein geeignetes Gefaf3 bis ma-
ximal zur Halfte mit kalter Milch.

Halten Sie ein anderes Gefaf3 unter die
Dampfdise 9 und drehen Sie den Dreh-
schalter 8 auf das Symbol &.

- Die LED 0 blinkt rot, solange das Ge-
rat vorheizt.
- Wenn die Dampfproduktion beginnt,

blinkt die LED 6 weif3.

Lassen Sie etwas Dampf ausstromen

und unterbrechen Sie dann, indem Sie

den Drehschalter 8 auf STANDBY stel-
len.

Tauchen Sie die Dampfdiise 9 in die

Milch und stellen Sie den Drehschal-

ter 8 wieder auf das Symbol & .

Tipps:

- Dampfdise 9 nur knapp unter die
Oberfléche eintauchen, sodass Luft in
die Milch eingearbeitet wird |, Zieh-
phase”).

- Nicht in die Mitte, sondern seitlich
eintauchen, sodass ein Wirbel ent-
steht.

Wenn das Volumen der Milch sichtbar

zugenommen hat (ca. um 50 %), tau-

chen Sie die Dampfdiise 9 etwas tiefer
ein. Der Wirbel soll bestehen bleiben.

Nun werden die Luftbldschen feiner ver-

teilt (,Rollphase”).

Wenn die Seitenwdnde des Gefdf3es

zu heif} sind, um es in der Hand zu hal-

ten, stellen Sie den Drehschalter 8 auf

STANDBY.

Nach wenigen Sekunden pumpt das



Gerdt zum Abkihlen noch einmal
Dampf durch die Dise.

Tipp: Auch wenn das Milchschaumer-
gebnis noch nicht zufriedenstellend ist,
brechen Sie auf jeden Fall ab, damit die
Milch nicht zu heif3 wird.

7. Klopfen Sie mit dem Boden des Gefd-
Bes mehrmals leicht auf die Arbeitsplat-
te, um gréBere Blaschen zum Platzen
zu bringen. Geben Sie moglichst rasch
den Milchschaum zum Espresso.

8. Wischen Sie die Dampfdiise 9 sofort
nach jedem Milchschdumen mit einem

sauberen Tuch ab, um Milchreste zu be-

seitigen.

9. Stellen Sie den Drehschalter 8 noch ein-

mal kurz auf das Symbol &, bis Dampf
austritt. So werden Milchreste aus dem
Inneren der Dampfdise 9 entfernt.

10. Stellen Sie den Drehschalter 8 zuriick
auf STANDBY.

Wenn ca. 30 Sekunden keine Taste ge-

driickt wird, beginnt das Gerét mit dem Ab-

kishlen des Boilerwassers.

HINWEIS: Die maximale Zeit fir die
Dampfproduktion sind 90 Sekunden. Da-
nach stoppt die Funktion automatisch. Stel-
len Sie den Drehschalter 8 zuriick auf
STANDBY. AnschlieBend kénnen Sie die

Funktion sofort erneut verwenden.

14. HeiBwasser
beziehen

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrihen!
® Beim Arbeiten mit der HeiBwasserdi-

se 10 entweicht etwas heifler Dampf
und heif3es Wasser. Die HeiBwasserdi-
se wird sehr heif3. Berilhren Sie die
Heifwasserdiise nicht. Halten Sie auf
keinen Fall Hande oder andere Kérper-
teile unter den Auslass.

Uber die HeiBwasserdiise 10 kdnnen Sie

heies Wasser beziehen, zum Beispiel...
...fur einen Americano oder andere

Heif3getrdnke;

...um Tassen vorzuwdrmen.

1. Halten Sie ein Gefdf unter die Heif3-
wasserdise 10 und drehen Sie den
Drehschalter 8 auf das Symbol 2.

- Die LED 0 blinkt weif3 und heif}es
Wasser flieBt aus der HeiBwasserdi-
se.

2. Beenden Sie den Vorgang, indem Sie
den Drehschalter 8 zuriick auf

STANDBY stellen.

Wenn ca. 30 Sekunden keine Taste ge-
driickt wird, beginnt das Geré&t mit dem Ab-
kilhlen des Boilerwassers.
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15. Einstellungen

15.1 Espresso-Temperatur

Die Temperatur des Wassers beim Extrahie-
ren des Espressos kann verandert werden,

um sie an verschiedene Kaffeesorten und Ih-

ren Geschmack anzupassen. Bei dunkler
Réstung sollte die Temperatur eher niedriger
sein, bei heller Réstung eher hoher.

Sie kdnnen zwischen drei Temperaturberei-
chen wdhlen:

Temperatur-| Anzeige der LEDs
bereich beim Einstellen
heif3 & leuchtet rot
mittel & leuchtet rot
niedrig w leuchtet rot

Die Voreinstellung bei Auslieferung des Ge-
rétes ist mittel.

1. Schalten Sie das Gerdt durch Dricken
der Taste 34 ein.

2. Dricken Sie ca. 3 Sekunden lang
gleichzeitig die Tasten ®, @, und &.
Die rot leuchtetende LED zeigt die aktu-
elle Einstellung an (siehe Tabelle).

3. Driicken Sie kurz auf eine der Tas-
ten 30, 31 oder 32 um die Einstellung
zu verdndern.

4. Die LED der gewdhlten Temperatur
leuchtet 3x rot, wenn die Einstellung er-
folgreich war.
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15.2 Volumen eines
einfachen / doppelten
Espressos angleichen

Mit dieser Memory-Funktion kénnen Sie die
Menge des ausgegebenen einfachen oder
doppelten Espresso an lhre Tassen und lhre
Vorlieben anpassen.

HINWEIS: Dieser Wert wird auch durch
die Menge und die Verdichtung des Espres-
sopulvers beeinflusst.

1. Schalten Sie das Gerdt durch Driicken
der Taste 34 ein.

2. Bereiten Sie Sieb 26/25, Siebtra-
ger 24 und Espressopulver fir einen
einfachen Espresso vor und spannen
Sie den Sietrdger unter dem Brih-
kopf 12 ein.

3. Stellen Sie die gewinschte Espresso-
tasse unter den Brishkopf 12.

4. Halten Sie die Taste 31/32 ca. 3 Se-
kunden lang gedriickt. Der Espresso
l&uft in die Tasse.

5. Wenn die gewiinschte Menge erreicht
ist, driicken Sie kurz die Taste 31/32.
Der Vorgang wird gestoppt.

Die Wassermenge fir einfachen bzw. dop-
pelten Espresso ist gespeichert.

Wassermenge auf Werkseinstel-

lung zuricksetzen

1. Schalten Sie das Gerdt durch Driicken
der Taste 34 ein.

2. Halten Sie fir ca. 3 Sekunden die Tas-
ten 31 und 30 fir den doppelten
oder 32 und 30 fiir den einfachen Ess-
presso gedrickt.

Durch 2 Pieptdne und Blinken der Tasten 31
und 30 oder 32 und 30 signalisiert das
Gerdt, dass das Zuriicksetzen der Wasser-
menge erfolgreich war.



16. Reinigen

A GEFAHR durch Stromschlag!

© Die Espressomaschine und die An-
schlussleitung mit Netzstecker 11 dor-
fen nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten getaucht werden.

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrihen!
® Viele Bestandteile und Zubehérteile der

Espressomaschine werden durch den Be-

trieb sehr heif}. Lassen Sie diese vor der
Reinigung abkihlen.

WARNUNG vor Sachschaden!
® Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.

HINWEISE:

® Folgende Zubehérteile kénnen in der
Geschirrspilmaschine oder von Hand
gereinigt werden:
- die Siebe 26/25
- die Abtropfschale 16
- das Abtropfgitter 19

* Folgende Zubehorteile kdnnen von
Hand mit mildem Spilmittel abgewa-
schen werden:
- der Wassertank 4 mit Deckel 3
- die Tampereinheit
- die Abtropfschale 16
- das Abtropfgitter 19

* Folgende Zubehérteile sollten nur mit
heilem Wasser gespilt werden:
- der Siebtrager 24
- der Bohnenbehalter 2 mit Deckel 1

das Werkzeug zum Entnehmen der
Tampeinheit 13

Nach jedem Espresso

1. Nehmen Sie den Siebtréger 24 vom
Brihkopf 12 ab.

2. Spilen Sie das Sieb 26,/25 und den
Siebtréger 24 unter heiBem Wasser
und trocknen diese ab.

Nach jedem Milchschdumen

Hinter der Abtropfschale 16 befindet sich
das Aufbewahrungsfach 18.
Darin finden Sie ...
die Reinigungsbirste 15 zum Entfernen
von Kaffeepulverresten.
den Reinigungspin 14 zum Reinigen

der Offnung der Dampfdise 9.

HINWEISE: )

e Achten Sie stets darauf, dass die Off-
nung der Dampfdiise 9 sauber bleibt.
Nicht beseitigte Milchreste sind nicht
nur unhygienisch. Sie kénnen die kleine
Offnung auch schnell verstopfen.

e Zur besseren Reinigung kénnen Sie den
unteren Teil der Dampfdise 9 abschrau-
ben.

1. Wischen Sie die Dampfdise 9 mit ei-
nem sauberen Tuch ab, um Milchreste
zu beseitigen.

2. Stellen Sie den Drehschalter 8 noch ein-
mal kurz auf das Symbol &, bis Dampf
austritt. So werden Milchreste aus dem
Inneren der Dampfdiise entfernt.

Abtropfschale

Spatestens dann, wenn der Schwimmer 17
nach oben durch das Abtropfgitter 19 her-
ausguckt (siehe Abbildung), muss die Ab-
tropfschale 16 geleert werden. In jedem
Fall sollten Sie die Abtropfschale einmal tag-
lich reinigen.




1. Loses, trockenes Espressopulver kénnen

Sie mit der Reinigungsbirste 15 vom

Abtropfgitter 19 entfernen.

Nehmen Sie das Abtropfgitter ab.

Ziehen Sie die Abtropfschale 16 her-

aus und nehmen Sie das Aufbewah-

rungsfach 18 heraus.

4. leeren und reinigen Sie diese Zubehor-
teile von Hand mit mildem Spulmittel.

5. Trocknen Sie alle Teile ab, bevor Sie
diese wieder einsetzen.

@

Taglich

A GEFAHR durch Stromschlag!

® Ziehen Sie den Netzstecker 11 aus der
Steckdose, bevor Sie die Espressoma-
schine reinigen.

1. Leeren Sie den Wassertank 4 und spi-
len Sie diesen mehrfach mit klarem
Wasser aus.

2. Wischen Sie den Brishkopf 12 mit ei-
nem sauberen, feuchten Tuch ab. Reini-
gen Sie dabei auch den Rand um den
Brishkopf herum.

3. Wischen Sie folgende Teile mit einem
angefeuchteten Tuch ab:

- das Gerat mit der Warmeplatte 7,

- den Bohnenbehdlter 2 mit Deckel 1
von aufBen und

- den Deckel 3 des Wassertanks 4.

HINWEIS: Falls notwendig, verwenden Sie
dabei etwas Spilmittel. Reinigen Sie mehr-
mals grindlich mit einem Tuch nach, das nur
mit klarem Wasser befeuchtet wurde.

4. Trocknen Sie alle Teile.
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Auslass des Kaffeepulvers und

Tampeinheit

1. Stecken Sie das Werkzeug 13 von un-
ten in den Auslass des Kaffeepulvers
und drehen Sie das Werkzeug etwas
gegen den Uhrzeigersinn bis sich die
beiden Kunststoffnasen in die Fligel der
Tampeinheit haken.

2. Ziehen Sie das Werkzeug 13 mit der
Tampeinheit senkrecht nach unten ab.

3. Entnehmen Sie die Tampeineinheit und
reinigen diese mit der Reinigungsbirs-
te 15.

4. Setzen Sie die Tampeinheit wieder in
das Werkzeug 13 ein.

5. Fihren Sie das Werkzeug mit Tampein-

heit von unten wieder in den Auslass

des Kaffeepulver 20 ein. Ein Klicken

zeigt lhnen den festen Sitz an.

Siebe

1. Loses, trockenes Espressopulver kénnen
Sie mit der Reinigungsbirste 15 entfer-
nen.

2. Auch wenn Sie immer das gleiche
Sieb 26/25 verwenden, sollten Sie
dieses mindestens einmal wdchentlich
aus dem Siebtrager 24 herausnehmen
und beide Teile grindlich mit heifem
Wasser und etwas Spilmittel spilen.
Spilen Sie mehrfach mit klarem, hei-
Bem Wasser.

Die Siebe 26/25 konnen Sie auch in
der Spilmaschine reinigen.

3. Trocknen Sie beide Teile grindlich ab,
bevor Sie diese wieder zusammenset-
zen.



4. Halten Sie die Siebe 26/25 gegen
das Licht und kontrollieren Sie die L&-
cher auf Verstopfungen.

Briuheinheit

1x wochtentlich sollte die Briheinheit im In-

neren des Gerdtes gereinigt werden.
Durch das VerschlieBen des Siebes mit der
Reinigungsmembran 27 wird das Wasser
in die Briheinheit im Inneren des Gerdtes
ruckgespilt”. Das Spilwasser wird in die
Abtropfschale 16 abgeleitet.

1. Nehmen Sie den Siebtrdger 24 vom
Brihkopf 12 ab und legen Sie ein
Sieb 26/25 in den Siebtrager.

2. legen Sie nun die Reinigungsmemb-

ran 27 in das Sieb 26/25.

HINWEIS: Sie konnen etwas Kaffeefettls-
ser auf die Membran geben.

3. Setzen Sie den Siebtrager 24 mit Reini-

gungsmembran mit dem Griff bei dem
Symbol des gedffneten Schlosses & un-
ter dem Brihkopf 12 ein.

4. Drehen Sie den Siebtrager 24 in Rich-

tung Symbol des geschlossenen Schlos-

ses @ bis er fest sitzt.

5. Fillen Sie frisches, kaltes Wasser in den
Wassertank 4.

6. Starten Sie die Extraktion eines einfa-
chen Espressos.

7. Schitten Sie das Schmutzwasser aus
der Abtropfschale 16 weg.

8. Wiederholen Sie den Vorgang ohne
Kaffeefettldser ca. 10x, um Reinigungs-
reste aus der Brihgruppe zu spiilen.

9. Am Ende des Vorgangs leuchtet die
LED ¢ rot und die LED & blinkt rot.
Drijcken Sie einmal auf die Taste 34,
um das Gerét wieder in den Standby-
Modus zu schalten.

10. Entnehmen Sie den Siebtrager vorsich-
tig, da sich etwas Wasser auch im Sieb
gesammelt hat.

11. Trocken Sie alle Teile ab.

12. Leeren Sie die Abtropfschale 16.

Verstopfungen an der
Dampfdiise beseitigen

HINWEIS: Zur besseren Reinigung kénnen
Sie den unteren Teil der Dampfdiise 9 ab-
schrauben.

1. Falls notwendig, verwenden Sie den
Reinigungspin 14, um Verstopfungen
an der Dampfdise 9 zu beseitigen. Ste-
chen Sie damit in das kleine Loch vorne
an der Dampfdise, um Verstopfungen
zu entfernen.

2. Anschlielend halten Sie ein Gef&aB un-
ter die Dampfdise 9 und drehen Sie
den Drehschalter 8 auf das Symbol &.

3. Lassen Sie ca. 40 Sekunden lang hei-
Bes Wasser durch die Dampfdise 9
flieBen, um die gelésten Riickstdnde he-
rauszuspilen.

4. Beenden Sie den Vorgang, indem Sie
den Drehschalter 8 zuriick auf
STANDBY stellen.

HINWEIS: Alle 2 - 3 Monate sollte die
Dampfdise 9 entkalkt werden, da auch
Kalk die Offnung verstopfen kann.
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17. Entkalken

17.1 Dampfdise entkalken

Je nach Gebrauch sollte die Dampfdiise 9
ca. alle 2 - 3 Monate entkalkt werden.

1. Fillen Sie ein Gefaf3 mit warmem Was-

ser und handelstblichem Entkalker. Be-
achten Sie die Anweisungen auf dem
Produkt.

2. Schrauben Sie das untere Ende der
Dampfdise ab.

3. Lassen Sie es Uber Nacht in dieser L6-
sung einweichen.

4. Am néchsten Morgen entfernen Sie das
GefaB, schitten die Entkalkerldsung
weg.

5. Wischen Sie das untere Ende der
Dampfdise 9 mit einem sauberen,
feuchten Tuch ab, um die Entkalkerls-
sung vollstandig zu beseitigen.

6. Schrauben Sie das untere Ende wieder
auf die Dampfdise.

7. Stellen Sie ein Gefaf unter die Dampf-
dise 9.

8. Stellen Sie den Drehschalter 8 auf das
Symbol &.

9. Lassen Sie ca. 40 Sekunden lang hei-
Bes Wasser durch die Dampfdise 9

flieBen, um die geldsten Ricksténde he-

rauszuspilen.

10. Beenden Sie den Vorgang, indem Sie
den Drehschalter 8 zuriick auf
STANDBY stellen.
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17.2 Espressomaschine
entkalken

Wie jedes HeiBwassergerdt muss auch die-
se Espressomaschine regelmé&Big entkalkt
werden. Kalk setzt sich im Inneren des Gerg-
tes und an kleinen Offnungen (z. B. an der
Dampfdiise 9) ab. Dies beeintréchtigt die
Funktionen und langfristig nimmt das Gerdt
Schaden. Entkalken Sie deshalb Ihre Ma-
schine regelmaBig. Dies erhoht die Lebens-
daver.

Wie oft das Gerdt entkalkt werden muss,
hangt von der Wasserhérte des verwende-
ten Wassers ab und davon, wie viele Tassen
Espresso Sie trinken. Auch der Bezug von
heilem Wasser und Wasserdampf tragt
zum Verkalken bei.

Wenn Sie gefiltertes Wasser verwenden,
wird die Wasserhdrte reduziert. Die Maschi-
ne wird geschont und Sie missen nicht so
haufig entkalken.

Anzeige fir das Entkalken

Diese Maschine zahlt automatisch die aus-
gegebene Menge Wasser. Nach ca. 30 Li-
ter ausgegebenem Wasser muss das Gerét
entkalkt werden. Dies zeigt es durch leuch-
ten der LED # an.

Entkalkungsprogramm

Spatestens wenn die LED # leuchtet, sollten
Sie das Entkalkungsprogramm laufen las-
sen. Sie kdnnen dieses aber auch unabhén-
gig davon jederzeit starten.

Sie kdnnen einen handelsiblichen Entkalker
for Espressomaschinen verwenden.

GEFAHR von Augenreizun-
gen!
©®© Beachten Sie bei der Handhabung des
Entkalkungsmittels die mitgelieferten In-
formationen, z. B. auf der Verpackung.
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Teil, Entkalken:

Leeren Sie den Wassertank 4.

Geben Sie den Entkalker in den Was-
sertank 4.

Fillen Sie den Wassertank 4 bis zur
Markierung MAX mit frischem, kalten
Leitungswasser auf.

Setzen Sie den Wassertank 4 ein.
Zum Auffangen der Entkalkerldsung
stellen Sie jeweils ein grofieres Gefa
unter den Brihkopf 12 und unter die
Dampfdise 9.

Schalten Sie das Gerét ein.

Halten Sie ca. 3 Sekunden die Taste 30
gedrickt.

- Die LED &, ® und & leuchten.

- Die LED # blinkt.

Dricken Sie die Taste w.

- Das Gerat pumpt ca. 30 Sekunden
heif3e Entkalkerldsung durch den
Brihkopf 12.

- Dieser Vorgang wird 5x wiederholt.

- Anschlieflend erlischt die LED w.

- Die LED 0 leuchtet dauerhaft.

- Jede Sekunde ertént ein Piepton.

Drehen Sie den Drehregler 8 auf &

- Das Gerdt pumpt nun Entkolkerlosung
duch die Dampfdiise 9.

- Die LED 0 blinkt.

.Sobald die LED 0 leuchtet und jede

Sekunde ein Piepton ertont, drehen Sie

den Drehregler 8 auf 8.

- Das Gerét pumpt nun Entkalkerldsung
duch die HeiBwasserdise 10.

- Die LED 6 blinkt.

- Nachdem der Wassertank 4 fast leer
ist, blinkt die LED 0 und es ertdnen
Pieptone.

Drehen Sie den Drehregler nun zuriick

auf STANDBY.

. Schiitten Sie das Spilwasser weg.

Die erste Phase des Entkalkungsvorgangs ist
beendet.

2 Teil, Spilen:

Fillen Sie den Wassertank 4 mit klarem
kalten Leitungswasser.

2. Driicken Sie die Taste 31.

3. Wiederholen Sie den Vorgang ab
Schritt 4. aus dem 1. Teil, Entkalken.

HINWEISE:

Durch Driicken der Taste 30 kdnnen Sie
den Vorgang unterbrechen. Erneutes
Driicken der Taste setzt den Vorgang
fort. 3 Sekunden langes Driicken der
Taste bricht den Vorgang ab.

Wenn nicht genigend Wasser im Was-
sertank vorhanden ist, wird der Vor-
gang unterbrochen. Fillen Sie den
Wassertank immer bis zur Markierung
MAX 5.

18. Mahlwerk reinigen

WARNUNG vor Verletzungen durch
drehende Teile!

©®

Stecken Sie den Netzstecker 11 erst
dann in eine Steckdose, wenn Mahl-
werk 23 und Bohnenbehdlter 2 kom-
plett zusammengebaut sind.

Betreiben Sie das Mahlwerk nur, wenn
der Deckel 1 auf dem Bohnenbehdilter
aufgesetzt ist.

Halten Sie wahrend des Mahlvorgan-
ges keine Gegenstande in den Bohnen-
behdlter 2. Halten Sie auch z. B. lange
Haare fern.

HINWEISE:

Wenn Sie den Bohnenbehdalter 2 mit
Bohnen entfernen, achten Sie darauf,
den Bohnenbehdlter méglichst gerade
und vorsichtig hochzuheben. Vermei-
den Sie, wenn méglich, dass Bohnen
oder Bohnenstiicke iiber den Rand des
Mahlwerkes 23 fallen.

Das Mahlwerk kann nur eingeschaltet
werden, wenn der Bohnenbehdlter 2
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aufgesetzt ist. Dies ist eine Sicherheits-
funktion.

1. Dricken Sie die Entriegelung 6 des Boh-
nenbehalters 2.

2. Nehmen Sie den Bohnenbehdalter 2 vor-
sichtig gerade nach oben ab.

WARNUNG vor Verletzungen durch

scharfe Kanten!

® Wenn Sie das Mahlwerk 23 auseinan-
dernehmen, handhaben Sie die bei-
den Teile vorsichtig. Die Mahlfléchen
haben scharfe Kanten.

3. Klappen Sie den kleinen Bigel des
Mahlwerks 23 nach oben und drehen
Sie es gegen den Uhrzeigersinn bis Sie
es nach oben herausnehmen kénnen.

4. Reinigen Sie das Mahlwerk mit der mit-
gelieferten Reinigungsbiirste 15.

5. Setzen Sie anschlieBend das Mahlwerk
wieder ein und drehen es im Uhrzeiger-
sinn, bis es fest sitzt.

6. Klappen Sie den kleinen Bigel wieder
um, sodass er flach auf dem Mahl-
werk 23 liegt.
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7. Setzen Sie den Bohnenbehdlter wie ab-
gebildet wieder auf und drehen ihn im
Uhrzeigersinn, bis er fest sitzt.

=

HINWEIS: Fir eine sehr grindliche Reini-
gung des Mahlwerks kénnen Sie z. B. in
Drogeriemdrkten Mahlwerkreiniger kaufen.
Beachten Sie die Anwendungsinformatio-
nen, die den Reinigern beiliegen.

19. Aufbewahren und
Transportieren

/N GEFAHR fiir Kinder!
® Bewahren Sie das Gerat aufBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

WARNUNG vor Sachschéiden!
© Setzen Sie das Gerat nicht Temperatu-
ren unter dem Gefrierpunkt aus.

* Llassen Sie die gereinigte Espressomaschi-
ne und das gereinigte Zubehér trocknen,
bevor Sie es zusammensetzen und weg-
rdumen.

® Wenn Sie die Espressomaschine trans-
portieren wollen, leeren Sie den Was-

sertank 4 und die Abtropfschale 16.



20. Entsorgen

Dieses Produkt unterliegt der

europdischen Richtlinie

2012/19/EU. Das Symbol

der durchgestrichenen Ab-

falltonne auf Rédern bedeu-

tet, dass das Produkt in der

Europdischen Union einer getrennten Mill-
sammlung zugefihrt werden muss. Dies gilt
fir das Produkt und alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten Zubehorteile. Gekenn-
zeichnete Produkte dirfen nicht iber den
normalen Hausmill entsorgt werden, son-
dern missen an einer Annahmestelle fir das
Recycling von elekirischen und elektroni-
schen Gerdten abgegeben werden.

Dieses Recycling-Symbol mar-

kiert z. B. einen Gegenstand

oder Materialteile als fir die
Rickgewinnung wertvoll. Recyc-

ling hilft, den Verbrauch von

Rohstoffen zu reduzieren und die Umwelt zu
entlasten. Informationen zur Entsorgung und

der Lage des néchsten Recyclinghofes erhal-

ten Sie z. B. bei lhrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen moch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-

weltvorschriften in lhrem Land.

Gerdit entsorgen in Deutschland
In Deutschland sind Vertreiber von Elekiro-
und Elekironikgerdten sowie Vertreiber von
Lebensmitteln zur Riicknahme verpflichtet.
LIDL bietet Ihnen Rickgabemdglichkeiten di-
rekt in den Filialen und Mérkten an. Rickga-
be und Entsorgung sind fir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerdt unent-
geltlich zuriickzugeben.

Zusatzlich haben Sie die Moglichkeit, unab-
héngig vom Kauf eines Neugerétes, unent-
geltlich (bis zu drei) Altgeréte abzugeben,
die in keiner Abmessung gréfer als 25 cm

sind.

Bitte I6schen Sie vor der Rickgabe alle per-
sonenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Rickgabe Batte-
rien oder Akkumulatoren, die nicht vom Alf-
gerdt umschlossen sind, sowie Lampen, die

zerstdrungsfrei entnommen werden kdnnen

und filhren diese einer separaten Sammlung
zu.
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21. Problemlésung

Sollte Ihr Gerdt einmal nicht wie gewiinscht funktionieren, gehen Sie bitte erst diese Checkliste
durch. Vielleicht ist es nur ein kleines Problem, das Sie selbst beheben kdnnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!

® Versuchen Sie auf keinen Fall, das Gerét selbststéndig zu reparieren.

Fehler

Méagliche Ursachen / MaB3nahmen

Keine Funktion

* Ist die Stromversorgung sichergestellte
e Uberprifen Sie den Anschluss.

Das Gerdt heizt nicht vor

e Uberprifen Sie, ob der Drehregler 8 auf
STANDBY steht.

Schlechte Qualitéat des Espressos

Tipps zur Espresso-Zubereitung finden Sie im Kapitel
.Tipps fur den perfekten Espresso” auf Seite 105.

Espresso tropft nur aus dem Siebtra-
ger 24.

e Uberprifen Sie das Sieb 26,/25 gegen das
Licht auf Verstopfungen.

o Kaffeepulver zu fein gemahlen? Zu viel Kaffee-
pulver

Espresso flieBt zu schnell aus dem
Siebtréger 24 und ist zu dinn.

Kaffeepulver zu grob gemahlen2 Zu wenig Kaf-
feepulver?

Mahlwerk 23 arbeitet nicht.

® st der Bohnenbehélter 2 nicht korrekt aufge-
sefzte

e Ggf. ist das Mahlwerk 23 blockiert. Reinigen
Sie das Mahlwerk.

Das Mahlwerk 23 macht ein unge-
wohnliches Gerdusch.

e Ziehen Sie den Netzstecker und iberprifen Sie,
ob sich ein Fremdkérper im Mahlwerk 23 befin-
det.

®  Gdf. ist das Mahlwerk 23 blockiert. Reinigen
Sie das Mahlwerk.

Das Mahlwerk 23 lasst sich nicht

zusammensetzen.

Entfernen Sie mit der Fugendise eines Staubsau-
gers lose Kaffeebohnen und Bruchstiicke.

Aus der Dampfdiise 9 kommt kein
Wasser und kein Dampf.

Ist der Wassertank 4 leer?
Ist die Dampfdiise 9 verstopfte
Muss die Maschine entkalkt werden?

Nach 90 Sekunden kommt aus der
Dampfdise 9 kein Wasser/Dampf

mehr.

¢ Das ist normal. Dies ist eine Schutzfunktion. Stel-
len Sie den Drehschalter 8 zuriick auf
STANDBY. AnschlieBend kénnen Sie die Funkti-

on sofort erneut verwenden.
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Fehler

Mégliche Ursachen / Maflnahmen

Nach dem Einschalten des Gerdtes
blinken die LEDs an allen 4 Tasten
rot.

Die beiden Temperatursensoren funktionieren
nicht richtig. Wenden Sie sich an das Service-
Center.

Nach dem Einschalten des Gerdtes
leuchtet die LED ¢ dauerhaft rof,
die Tasten ® und @ blinken ab-
wechselnd rot.

Der Boiler heizt nicht oder zu langsam. Wenden
Sie sich an das Service-Center.

Wahrend des Mahlvorganges blinkt *

die LED @ rot und weif.

Ist der Bohnenbehdalter korrekt eingesetzte Set-
zen Sie den Bohnenbehdlter neu ein und starten
Sie das Gerdt neu.

Woéhrend des Mahlvorganges
stoppt der Motor, es erténen 3 Sig-
nalténe und die LED @ iber dem
Drehregler 35 blinkt rot.

Keine Kaffeebohnen im Bohnenbehdlter2 Fillen
Sie den Bohnenbehdlter 2.

Befindet sich zu viel Kaffeepulver im Mahl-
werk 232 Reinigen Sie ggf. das Mahlwerk.

Ist das Gerdit iiberhitzt2 Lassen Sie es abkihlen
und starten Sie es erneut.

LED 6 29 blinkt rot und die LED &
leuchtet weif3.

Uberpriifen Sie den Wasserstand im Wasser-
tank 4. Der Mindesffillstand sollte Gber dem
Schwimmer, jedoch die Markierung MAX 5 nicht
Uberschreiten. Starten Sie das Gerdt ggf. erneut.
Der Schwimmer ist blockiert. Uberprifen Sie, ob
der Schwimmer auf dem Wasser liegt. Lésen Sie
ihn ggf. aus der blockierten Stellung. Starten Sie
das Gerat ggf. erneut.

LED ¢ 34 blinkt dauerhaft rot und
es ertdnen Signalténe.

Stellen Sie den Drehschalter 8 zuriick auf
STANDBY und schalten Sie das Gerét aus und
wieder ein.

LED ¢ 34 leuchtet dauverhaft rot
und die LED & 30 blinkt rot.

Haben Sie die Schutzfolie zwischen dem Was-

sertank und dem Gerditeanschluss unter dem

Tank entfernt?

Ist der Wassertank korrekt eingesetzt2 Stellen Sie

sicher, dass er korrekt eingesetzt ist.

Ist das Kaffeepulver zu fein gemahlen? Reinigen

Sie das Mahlwerk und mahlen Sie die Bohnen

mit einer groberen Einstellung.

- Schalten Sie das Gerét aus und erneut ein.

- Enffernen Sie ggf. die Schutzfolie unter dem
Tank.

- Beziehen Sie ca. 200 ml Wasser ber die
Heifwasserdiise.

- Schalten Sie das Gerdt erneut aus und wieder
ein.
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22. Technische Daten

Verwendete Symbole

Modell: SEMST 1500 Al

Netzspannung: |220 - 240V ~ 50 Hz

Schutzklasse: |1

Geprifte Sicherheit: Gerdte mis-
sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik genigen und
gehen mit dem Produkisicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.

Leistung: 1.500 W
Leistung der

Muhle: 120 W
Fillmenge

Wassertank: | maximal 2.500 m| (MAX)

Mit der CE-Kennzeichnung erklart
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitét.

Automatischer Wechsel in den ausgeschal-

teten Zustand: nach 30 Minuten

Leistungsaufnahme im ausgeschalteten Zu-
stand < 0,5 Watt

Dieses Symbol erinnert daran,
die Verpackung umweltfreundlich
zu entsorgen.
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Mit dem Recyclingsymbol

(3 Pfeile) sind wiederverwertbare
Materialien gekennzeichnet.
Das Material kann durch die
Recycling-Nummer in der Mitte
(hier: 21) und/oder ein Kirzel
(hier: PAP) spezifiziert werden.

~y

Wechselspannung

Das Symbol kennzeichnet Teile,
die in der Spilmaschine gereinigt
werden kdnnen.

Technische Anderungen vorbehalten.




23. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Go-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Médngeln
dieses Produkis stehen lhnen gegen den Ver-
kéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdo-
tum. Bitte bewahren Sie den Original-Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf bendtigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkis ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl - fiir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg
(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-
schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mdéngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schéden und Méngel mijs-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerat wurde nach strengen Qualitéts-
richtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind Verschleif3teile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schadigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Leuchtmittel
oder andere Teile, die aus Glas ge-
fertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemaf benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemafe Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarntwird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
méfer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-

gens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

¢ Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 516867 2501
und den Kassenbon als Nachweis fir
den Kauf bereit.

¢ Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titel-
blatt Ihrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unter-
seite des Gerdtes.
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¢ Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-

gel aufireten, kontaktieren Sie zunéichst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

e Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifiigung des Kaufbe-

legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-

in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift Gber-
senden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese
und viele weitere Handbiicher, Produktvideos
und Installationssoftware herunterladen.

EFAE
5
[=]
www.lidI-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kdnnen mittels der Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 516867_2501 Ihre Bedie-
nungsanleitung Sffnen.
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ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: hoyer@lidl.at

@B Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 516867_2501

G—-—q Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
DEUTSCHLAND





