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Liste der verwendeten Piktogramme
Die folgenden Warnhinweise werden in dieser Bedienungsanleitung und auf der Verpackung
verwendet:

Dieses Symbol bedeutet, dass

]"| die Bedienungsanleitung vor der Q Gefahr - Stromschlaggefahr

Verwendung des Produkts beachtet
werden muss.

GEFAHR! Dieses Symbol in

Verbindung mit dem Signalwort Lebensmittelecht

fahr” kennzeichnet ein
,,Geno ennzeicanereme W' Dieses Produkt hat keine nachteiligen
Gefdhrdung mit hohem Risiko, die, )
. . . Auswirkungen auf Geschmack oder
wenn sie nicht vermieden wird, zum Geruch

Tod oder zu schweren Verletzungen
fshren kann.

WARNUNG! Dieses Symbol in

Verbindung mit dem Signalwort Verwenden Sie das Produkt nur in

trockenen InnenrGumen.

Warnung” kennzeichnet eine
A Gefdhrdung mit mittlerem Risiko, die,

wenn sie nicht vermieden wird, zum

Tod oder zu schweren Verletzungen 7N_~ Wechselstrom/-spannung
fshren kann.
VORSICHT! Dieses Symbol in
Verbindung mit dem Signalwort
Vorsicht” kennzeichnet eine L
A Gefshrdung mit geringem Risiko |:| Symbol fir ein Produkt der
! Schutzklasse |l

die, wenn sie nicht vermieden wird,
zu leichten oder mittelschweren
Verletzungen fihren kann.

HINWEIS: Dieses Symbol in Das CE Zeichen bestétigt Konformitéit
@ Kombination mit ,Hinweis” liefert c € mit den fir das Produkt zutreffenden
zusdtzliche niitzliche Informationen. EU-Richtlinien.

Sicherheitshinweise
Gebrauchsanweisung

LI

H Z  Hertz (Netzfrequenz)

Schieber [ 1] Einfilltrichter [2], 3

Schneidkegel [3], Antriebseinsatz

g [4], Auffangbehlter [8], GroBer

DN Presskegel [9] Kleiner Presskegel w Watt

<" [10] Sieb [11], Siebhalter
und Ausgusstiille [13| sind

spilmaschinengeeignet.
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2 IN 1: SPIRALSCHNEIDER UND
ZITRUSPRESSE

@ Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres

neuen Produkts. Sie haben sich damit fir

ein hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung ist Teil dieses Produkts.

Sie enthdlt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor
der Benutzung des Produkts mit allen Bedien-

und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie
das Produkt nur wie beschrieben und fiir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

Sie kénnen dieses und zahlreiche andere
Handbiicher unter www.lidl-service.com
herunterladen und ansehen. Durch Scannen des
QR-Codes werden Sie direkt auf die Lidl-Service-
Website (www.lidl-service.com) weitergeleitet,
wo Sie durch Eingabe der Artikelnummer (IAN)
525165_2507 lhre Bedienungsanleitung 6ffnen

kdnnen.

® BestimmungsgemadBe
Verwendung

Das Produkt wird zum Schneiden geeigneter
Lebensmittel, beispielsweise Brot, Kése oder
Wirste, verwendet. Jede Verwendung des
Produkts, die oben nicht genannt wird, ist
unzuldssig und kann zu Verletzungen und/oder
Schéden fihren.

Das Produkt ist fir den Gebrauch in
Privathaushalten bestimmt. Das Produkt ist nicht fiir
den gewerblichen Einsatz geeignet.

Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch
unsachgemé@Ben Gebrauch entstehen.

® Lieferumfang

Prifen Sie nach dem Auspacken des Produkts,
ob die Lieferung vollstéindig ist und ob alle Teile
in gutem Zustand sind. Entfernen Sie vor dem
Gebrauch alle Verpackungsmaterialien.

Schieber

Einfilltrichter
Schneidkegel: Tagliatelle, Linguine, Spaghetti
Antriebseinsatz
Motoreinheit
Auffangbehélter
Presskegel (grof3 und klein)
Sieb

Siebhalter

Ausgusstiille
Reinigungsbirste
Bedienungsanleitung

Y NG J N S

@ Teileliste
(Abb. A)

l Schieber

|2 | Einfollirichter

13| 3 Schneidkegel: Tagliatelle (8 mm), Linguine
(6 mm), Spaghetti (3 mm)
Antriebseinsatz
Ein-/Aus-Taste d)
Kabelaufbewahrung
Motoreinheit
Auffangbehélter

GroBer Presskegel

Kleiner Presskegel

Sieb

Siebhalter

Ausgusstiille

NENEERENEEN

Reinigungsbiirste

Technische Daten
220-240 V~,50- 60 Hz
11/

Eingangsspannung:

Schutzklasse:

Eingangsleistung: 80 W
Stromverbrauch im
ausgeschalteten

Zustand: 0,0W

Lange des Netzkabels: 100 cm
3 Min.

Dauerbetriebszeit:

DE/AT/BE/CH 7



@D HINWEIS: Die Dauverbetriebszeit dieses
Produkts betréigt 3 Minuten. Jeder Vorgang
darf nicht langer als 30 Sekunden dauern.
Zwischen jedem Vorgang muss eine Pause
von 1 Minute eingelegt werden. Die
Davuerbetriebszeit gibt an, wie lange Sie
das Produkt verwenden diirfen, bevor es
Uberhitzt und der Motor beschadigt wird.
Nach der Dauerbetriebszeit muss das
Produkt ausgeschaltet bleiben, bis der Motor
vollstéindig abgekihlt ist.

A Allgemeine
Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR

DER BENUTZUNG DES
PRODUKTS MIT ALLEN
SICHERHEITSHINWEISEN UND
GEBRAUCHSANWEISUNGEN
VERTRAUT! WENN SIE DIESES
PRODUKT WEITERGEBEN,
GEBEN SIE BITTE AUCH ALLE
UNTERLAGEN MIT!

Bei Schaden, die durch
Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung entstehen,
erlischt der Garantieanspruch!
Fur Folgeschaden wird keine
Haftung tbernommen! Fir Sach-
oder Personenschdden, die durch
unsachgeméfBe Handhabung
oder Nichtbeachtung der
Sicherheitshinweise entstehen,
wird keine Haftung ibernommen!

8 DE/AT/BE/CH

Kinder und Menschen mit

Behinderungen
AWARNUNG! LEBENS- .
UND UNFALLGEFAHR FUR

SAUGLINGE UND KINDER!
Lassen Sie Kinder niemals
unbeaufsichtigt mit dem
Verpackungsmaterial. Das
Verpackungsmaterial stellt eine
Erstickungsgefahr dar.
Kinder unterschétzen haufig die
Gefahren. Halten Sie Kinder
stets vom Verpackungsmaterial
fern.

® Dieses Produkt darf nicht von
Kindern verwendet werden.

® Halten Sie das Produkt und sein
Netzkabel von Kindern fern.

® Dieses Produkt kann von
Personen mit eingeschrénkten
physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten
oder Personen, denen es an
Erfahrung und Wissen mangelt,
benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des
Gerdts unterwiesen wurden
und die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

® Kinder diirfen unter keinen
Umstdnden mit diesem Produkt
spielen.



Elektrische Sicherheit
B Halten Sie das Netzkabel

immer am Netzstecker und
ziehen Sie nicht am Netzkabel
selbst.

Stellen Sie keine Mdbel oder
andere schwere Gegenstdnde
auf das Netzkabel, und
achten Sie darauf, es nicht zu
knicken, insbesondere nicht am
Netzstecker.

Um eine Beschadigung des
Produkts zu vermeiden, legen
Sie das Netzkabel nicht iber
heif3e oder scharfe Stellen oder
Kanten.

Verwenden Sie keine
Adapterstecker oder
Verlangerungskabel,

die nicht den geltenden
Sicherheitsstandards
entsprechen, und manipulieren
Sie das Netzkabel nicht!
Wenn das Netzkabel
beschadigt wird, muss es
durch den Hersteller, seinen
Kundendienst oder eine &hnlich
qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefahren zu
vermeiden.

Machen Sie niemals Knoten in
das Netzkabel und binden Sie
es nicht mit anderen Kabeln
zusammen.

B Das Netzkabel sollte so

positioniert sein, dass niemand
darauf treten oder dadurch
behindert werden kann. Es
besteht Verletzungsgefahr.
Wenn das Produkt

beschadigt ist, Flissigkeiten
oder Gegensténde in das
Gehduse gelangt sind, es
Regen oder Feuchtigkeit
ausgesetzt war oder wenn es
nicht richtig funktioniert oder
heruntergefallen ist, muss es
repariert werden.

Bei Rauch, ungewdhnlichen
Gerduschen oder Geriichen
trennen Sie sofort das
Netzkabel des Produkts von der
Steckdose. Stellen Sie in diesen
Fallen die Verwendung des
Produkts ein und lassen Sie es
von einer Fachkraft Gberprifen.
Lassen Sie Reparaturen nur vom
Hersteller, einem Kundendienst
oder einer Ghnlich qualifizierten
Person durchfihren.

Offnen Sie niemals das
Gehduse des Produks.

Im Falle eines Stromausfalls
bleibt das Produkt eingeschaltet
und setzt nach dem Ausfall den
Betrieb fort. Trennen Sie das
Produkt bei einem Stromausfall
immer von der Steckdose.

DE/AT/BE/CH 9



® Verwenden Sie das Produkt - das Produkt keinen

nicht mehr, wenn das Gerat UbermaBigen Stéflen oder

oder das Zubehér beschadigt Vibrationen ausgesetzt wird;

ist. - das Produkt keinen extremen

AWARNUNG! Stellen Sie Temperaturschwankungen

sicher, dass: ausgesetzt wird, da sich sonst

- keine direkten Warmequellen Kondenswasser ansammeln
(z. B. Heizgerdte) das und einen Kurzschluss
Produkt beeintrachtigen; verursachen kann. Wenn

- das Produkt keiner direkten das Produkt extremen
Sonneneinstrahlung oder Temperaturschwankungen
starkem kiinstlichen Licht ausgesetzt ist, warten Sie
ausgesetzt ist: (ca. 2 Stunden), bis es

- das Produkt keinem Raumtemperatur erreicht hat,
Spritzwasser oder bevor Sie es starten.
Wassertropfen und keinen Bedienung
aggressiven Flussigkeiten A VORSICHT!

ausgesetzt wird;

- das Produkt nicht in der
Né&he von Wasser betrieben
wird; das Produkt darf vor
allem nicht in Flussigkeit
eingetaucht werden; keine
mit Flussigkeit gefillten
Gegenstande, wie z. B.
Vasen oder Getrénke, auf
oder neben das Gerat
gestellt werden;

- keine offenen Flammen (z. B.
brennende Kerzen) auf oder
in die Néhe des Gerats
gestellt werden;

- keine Fremdkdrper in das
Produkt gelangen;

Verletzungsgefahr!

- Verwenden Sie zum Betrieb
des Produkts nur das
mitgelieferte Zubehér.

- Halten Sie lange Haare,
Krawatten und weite
Kleidungssticke vom Bereich
um die rotierende Klinge
fern, wo sie sich verfangen
kénnten.

- Greifen Sie niemals mit den
Hénden zum rotierenden
Messer.

10 DE/AT/BE/CH



- Schalten Sie das Gerdt aus
und trennen Sie es von der
Stromversorgung, bevor Sie
Zubehorteile austauschen
oder sich beweglichen Teilen
ndhern.

- Trennen Sie das
Produkt immer von der
Steckdose, wenn Sie es
unbeaufsichtigt lassen, vor
dem Zusammenbauen, vor
dem Zerlegen und vor der
Reinigung.

® Die Klinge ist sehr scharf.

Halten Sie niemals lhre Hande

in die Né&he der Klinge. Nach

dem Ausschalten des Produkts
bewegt sich der Mechanismus

noch eine kurze Zeit weiter.
Warten Sie, bis die Klinge
stoppt.

Fehlgebrauch des Produkts
kann zu Verletzungen wie
Schnittwunden am Finger
oder anderen schweren
Verletzungen fihren.

A VORSICHT!

Verletzungsgefahr!
Fihren Sie niemals kleine
Lebensmittelstiicke mit bloBen
Handen zu den kreisférmigen
Schneidkegeln [3 ]! Verwenden
Sie immer den mitgelieferten

Schieber [ 1]. Andernfalls kann

es zu Verletzungen kommen.

Dieses Produkt muss mit
Schieber | 1 | und eingesetztem
Einfulltrichter | 2 | verwendet
werden, es sei denn, die Gréfe
und Form des zu schneidenden
Lebensmittels |Gsst deren
Verwendung nicht zu.
Betreiben Sie das Produkt

nie ohne das kreisférmige
Schneidkegel.
Achten Sie immer darauf,

dass die Schneidkegel | 3 | an
ihrem Platz sind, bevor Sie das
Produkt verwenden.
Versuchen Sie niemals, die
folgenden Lebensmittel zu
schneiden:

- Verpackte oder tiefgekihlte

Lebensmittel

- Biswiirfel

- Lebensmittel mit Knochen

- Niisse mit Schalen

Diese konnten das Produkt
beschadigen.

Trennen Sie den Netzstecker
immer nach Gebrauch

oder wenn das Produkt
unbeaufsichtigt ist, von der
Steckdose.

Stellen Sie das Produkt auf eine
feste, ebene Oberfléche und

legen Sie keine Gegenstande
auf das Produkt.

DE/AT/BE/CH 11



® Das Produkt ist nicht fir die
Verwendung in sehr heif3en,
feuchten oder staubigen
Réumen geeignet. Beachten Sie
die Betriebstemperatur und die
Betriebsfeuchtigkeit.

AWARNUNG! Mégliche
Verletzungen durch
unsachgemafBen Gebrauch.
Beim Umgang mit den scharfen
Schneidklingen, beim Entleeren
der Behalter und wahrend der
Reinigung ist Vorsicht geboten.

Reinigen

W Ziehen Sie vor jeder Reinigung
den Netzstecker aus der
Steckdose.

® Tauchen Sie das Produkt zum
Reinigen niemals in Wasser
und halten Sie es niemals unter
flieBendes Wasser.

® Trennen Sie das Produkt immer
von der Steckdose, bevor Sie
das Messer entfernen.

® Reinigen Sie das Produkt
und sein Zubehér nach dem
Gebrauch (siehe ,Reinigung
und Pflege”).

® Verwenden Sie kein Zubehor,
das nicht mit dem Gerét
geliefert wurde.

12 DE/AT/BE/CH

® Inbetriebnahme

A LEBENSGEFAHR DURCH
STROMSCHLAG! Verwenden Sie das
Produkt nicht in der Né&he eines mit Wasser
gefiillten Waschbeckens.

B Entfernen Sie die Verpackung.

B Reinigen Sie das Produkt und sein Zubehér
(siehe ,Reinigung und Pflege”).

B Stellen Sie das Produkt auf eine ebene,
trockene und saubere Fléche. Das Produkt
verfiigt Uber rutschfeste Fiifle fir mehr
Standfestigkeit.

® Bedienung

Spiralschneider

B Setzen Sie den Antriebseinsatz |4 | auf die
Motoreinheit [ 7],

B Setzen Sie den gewiinschten Schneidkegel
ein und stecken Sie ihn in den
Antriebseinsatz [4].

/\ WARNUNG! Die Klingen an den
Schneidkegeln | 3 | sind scharf; Fassen Sie die
Schneidkegel | 3 | nur an den Kunststoffteilen
an.

B Setzen Sie den Einfilltrichter | 2 | auf den
oberen Teil der Motoreinheit | 7 | und drehen
Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er fihlbar
einrastet.

Hinweis: Wenn der Einfilltrichter

nicht eingerastet ist, wird das Produkt nicht

funktionieren.

B Stellen Sie den Auffangbehditer| 8| in
die Motoreinheit [ 7], um die Lebensmittel
aufzufangen, nachdem sie spiralférmig
oder in Scheiben geschnitten oder geraspelt
wurden.

B Wickeln Sie die gewiinschte Kabelldnge von
der Kabelaufbewahrung ab [6].

B Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Hinweis: Wenn Sie das Produkt zum Schneiden

von Spiralen verwenden: Stecken Sie das

betreffende Lebensmittelstiick auf den Schieber
nl

Hinweis: Die Dornen auf dem Schieber [ 1]

haben scharfe Spitzen.



B Stecken Sie das Lebensmittel mithilfe des
Schiebers [ 1]in den Einfllirichter [2]. Stellen
Sie sicher, dass das Lebensmittel zentriert ist,
wenn Sie es in den Filltrichter | 2 | einfihren.
Schalten Sie das Produkt ein, indem Sie die
Ein-/Aus-Taste | 5 | driicken.

Hinweis: Driicken Sie mit dem Schieber

vorsichtig auf das Lebensmittel, damit es mit den

Schneidkegeln | 3 | in Kontakt kommt.

B Schalten Sie das Produkt aus, indem Sie
nach dem Schneiden die Ein-/Aus-Taste
driicken.

Entfernen des Spiralschneiders

B Bevor Sie den Spiralschneider entfernen,
stellen Sie sicher, dass das Produkt
ausgeschaltet ist, und ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose.

B Nehmen Sie die Schneidkegel |3 | heraus,
indem Sie vorsichtig von unten driicken.
(Abb. B)

B Warnung! Die Klingen an den Schneidkegeln
sind scharf; Fassen Sie die Schneidkegel
nur an den Kunststoffteilen an.

Ubersicht iiber die Schneidkegel
B Das zum Spiralenschneiden am besten
geeignete Obst und Gemiise hat eine
feste Konsistenz, eine langliche Form
und einen Durchmesser von weniger als
60 mm. Schneiden Sie gréfere Obst- und
Gemisestiicke (> 60 mm) in kleinere Stiicke
von etwa 52 mm. Wenn die Obst- und
Gemisestiicke zu klein sind (< 35 mm),
kénnen sie nicht geschnitten werden.
B Das Produkt ist nicht fir die Verarbeitung sehr
weicher Obst- und Gemiisesorten konzipiert.
B Mit der Zitruspresse kdnnen Sie Grapefruits,
Orangen, Limetten und Zitronen auspressen.
Hinweis: Die in der Tabelle aufgefihrten
Lebensmittel dienen als Orientierungshilfe; das
Produkt kann auch zur Verarbeitung anderer
Lebensmittel verwendet werden. Da die Hérte
von Lebensmitteln variieren kann, wird die

Verwendung von Schneidkegeln | 3 | empfohlen.

Lebensmittel (roh) 1 - Tagliatelle 2 - Linguine 3 - Spaghetti
. v
Apfel (ohne Kerngehéuse) (Empfohlen)
Birne (ohne K héuse) Y v
irne (ohne Kerngehéuse (Empfohlen]
v
i v v
Brokkolistrunk (Empfohlen)
Karotte v v v
Kartoffeln v v v
Gurke v v v
(feste Konsistenz)
SiBkartoffel v v v
Radieschen v v v
Rettich v v v
Zucchini v v v

DE/AT/BE/CH 13



@ Ausgeschalteter Modus

B Das Gerdt schaltet in den Standby-Modus,
wenn es angeschlossen wird, ohne dass man
es betdtigt.

B Wenn Sie das Gerdt nicht mehr benutzen,
driicken Sie die Ein/Aus-Taste [5], um
es auszuschalten; das Gerét kehrt in den

Standby-Modus zuriick.

® Zitruspresse

Befestigen Sie den Siebhalter [12| durch

leichtes Drehen an der Ausgusstiille

B Setzen Sie den Siebhalter [12| mit Ausgusstiille
in die Motoreinheit | 7 | ein.

W Setzen Sie den gewiinschten Presskegel [9]/
in das Sieb [11]in der Motoreinheit
und drehen Sie es im Uhrzeigersinn, um es zu
fixieren.

Hinweis:Das Produkt funktioniert nicht, wenn

das Sieb |11] nicht richtig befestigt ist.

Hinweis: Der kleine Presskegel |10] befindet

sich im groBBen Presskegel [9]. Wenn der

kleine Presskegel |10] verwendet werden soll,

driicken Sie auf die beiden gegeniberliegenden

Aussparungen und ziehen Sie den grofien

Presskegel [9] ab.

Wenn Sie den grofen Presskegel [9] verwenden

méchten, sollte dieser am kleinen Presskegel

befestigt sein. Er rastet ein.

B Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

B Driicken Sie zum Einschalten des Gerdts die
Ein-/Aus-Taste [5].

B Drijcken Sie die Schnittfldche der halbierten
Zitrusfriichte auf den Presskegel [9]/[10]

B Der gepresste Saft fliefit durch das Sieb |11]in
den Auffangbehdilter

Hinweis: Reinigen Sie das Sieb |11] regelméfig,

um ein Uberlaufen zu verhindern.

B Schalten Sie das Produkt aus, indem Sie die
Ein-/Aus-Taste | 5 | driicken.

Hinweis: Driicken Sie den Presskegel

noch einmal fir einige Sekunden, lassen Sie den

restlichen Saft in die Ausgusstille |13| flieBen.

14 DE/AT/BE/CH

@® Entfernen der Saftpresse

B Bevor Sie die Saftpresse entfernen, stellen Sie
sicher, dass das Produkt ausgeschaltet ist, und
ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

¥ Nehmen Sie den Aufféngbehélterd 8] aus dem
Produkt.

H  Entfernen Sie den Presskegel von dem
Produkt.

B Entfernen Sie das Sieb |11] aus dem Produkt,
indem Sie das Sieb behutsam gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

B Entfernen Sie den Siebhalter |12| zusammen
mit der Ausgusstille [13], indem Sie vorsichtig
von unten driicken. (Abb. B)

® Reinigung und Pflege

/\ GEFAHR! Stromschlaggefahr!
Vor der Reinigung oder Wartung des
Produkts: Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

/\ GEFAHR! Stromschlaggefahr!
Tauchen Sie das Produkt nicht in Wasser
oder andere Flissigkeiten ein. Halten Sie das
Produkt niemals unter flieBendes Wasser.

/\ VORSICHT! Verletzungsgefahr!
Die Schneidkegel | 3 | sind sehr scharf. Halten
Sie die Schneidkegel | 3 | niemals an der

Schneidfldche, sondern am Kunststoffteil.

/\ VORSICHT! Verletzungsgefahr!
Bitte fassen Sie beim Entfernen und Anbringen
der Schneidkegel | 3 | immer am Kunststoffteil
der Schneidkegel | 3 | an und vermeiden Sie

es, die Kanten der Klinge zu berihren.
/\ VORSICHT! Verletzungsgefahr!
Die Schneidkegel | 3 | kdnnen aus dem

Produkt fallen, wenn sie nicht ordnungsgeméf3

eingesetzt sind. Achten Sie beim
Zusammensetzen des Produkts darauf, dass
die Elemente korrekt einrasten.

® INFO

Ziehen Sie den Netzstecker vor der Reinigung
aus der Steckdose.



B Reinigen Sie das Produkt sofort nach dem
Gebrauch. Die Motoreinheit | 7 | sollte niemals
in Wasser gelegt, sondern nur mit einem
feuchten Tuch abgewischt werden. Geben
Sie bei Bedarf ein mildes Reinigungsmittel
auf das Tuch. Wischen Sie das Gehéuse
anschlieBend mit einem feuchten Tuch ohne
Reinigungsmittel ab.

®  Alle abnehmbaren Teile (Schieber [1],
Einfilltrichter [2], Schneidkegel [3],
Antriebseinsatz [4], Auffangbehilter [8],
Presskegel [91/10], Sieb [11], Siebhalter [12])
sind spilmaschinenfest.

B Lassen Sie die Teile nach der Reinigung
trocknen.

Bei der Reinigung der Schneidkegel

B Achten Sie beim Reinigen der Schneidkegel
und der Dornen auf dem Schieber auf
die scharfe Klinge und Spitzen. Verwenden
Sie die mitgelieferte Reinigungsbirste
und fassen Sie nur am Kunststoffteil der
Schneidkegel [3].

Hinweis: Es wird empfohlen, die Schneidkegel

vorsichtig unter flieBendem warmen Wasser

zu reinigen.

Bei der Reinigung der Zitruspresse

B Driicken Sie bei der Reinigung des Siebes
[11], der Ausgusstiille [13] wiederholt auf
die Pumpe, um die Fruchtfleischriickstdnde
abzuspilen.

Hinweis: Reinigen Sie das Sieb [11], den

Siebhalter |12 und die Ausgusstiille, bevor Sie die

Elemente in die Spilmaschine stellen.

v v x
U9
PPP u v v v
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® Lagerung

B Reinigen Sie das Produkt vor der Lagerung.

B Legen Sie das Kabel bei Bedarf vorsichtig in
die Kabelaufbewahrung [6].

B Bewahren Sie das Produkt auBBerhalb
der Reichweite von Kindern auf. Durch
die scharfen Schneidkegel besteht
Verletzungsgefahr [3].

®  Bewahren Sie das Produkt in der
Originalverpackung auf, wenn es nicht
benutzt wird.

= Bewahren Sie das Produkt an einem
trockenen Ort auf.

® Rezepte
@® Klassische Zucchininudeln
[Zudeln) mit Marinara

Zutaten:
2 groBBe Zucchini
1 Tasse Marinara-Sofie
1EL Olivens|
Geriebener Parmesankdse
Salz
Pleffer

Anleitung:

1. Zucchini mit dem Spiralschneider zu Nudeln
verarbeiten.

2. Olivendl in einer Pfanne auf mittlerer Flamme
erhitzen.

3. Zudeln hinzufigen und fir 2-3 Minuten
braten, bis sie weich sind.

4. Die Marinara-Sof3e dazugeben, zum Erhitzen
umrihren.

5. Mit Salz und Pfeffer wiirzen. Parmesan
dariiber streuen und sofort servieren.

DE/AT/BE/CH 15



® SiBkartoffelnudeln in

® Schnelles Pad Thai mit

Knoblauchbutter Karotten- und Paprikanudeln
Zutaten: Zutaten:
1 grofle SiBkartoffel (geschalt) 2 Karotten (geschdlt)
2 EL Butter 1 Paprika (entkernt)
2 Zehen Knoblauch (gehackt) 2 EL Erdnussbutter
Frische Pefersilie 1EL Sojasofe
Salz 1TL Limettensaft
Anleitung: T Honig
1. SiBkartoffeln mit dem Spiralschneider zu Anleitung:

Nudeln verarbeiten.

2. Butter in einer Pfanne auf mittlerer Flamme
schmelzen. Knoblauch hinzufigen und fir
1 Minute kécheln lassen, bis die Mischung
duftet.

3. SiBkartoffelnudeln hinzugeben. 5-7 Minuten
braten, bis die Nudeln weich sind.

4. Mit Salz wiirzen und frische Petersilie dariiber
streuen.

® Gurkennudelsalat mit
Zitronen-Dill-Dressing

Zutaten:
2 grof3e Gurken
Vi Tasse griechischer Joghurt
1 EL Zitronensaft
1TL frischer Dill (gehackt)
Salz
Pleffer
Anleitung:

1. Gurken in Spiralen schneiden. Mit
Kichenpapier trocken tupfen, um
berschissiges Wasser zu entfernen.

2. In einer Schijssel griechischen Joghurt,
Zitronensaft, Dill, Salz und Pfeffer mischen.

3. Gurkennudeln mit dem Dressing mischen.
Vor dem Servieren 10 Minuten in den
Kihlschrank stellen.
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1. Karotten und Paprika in Spiralen schneiden.

2. Erdnussbutter, Sojasof3e, Limettensaft und
Honig in einer kleinen Schissel verquirlen, um
die Sof3e zuzubereiten.
Die rohen Gemisenudeln mit der Sof3e
mischen, bis sie gleichmaBig bedeckt sind.
Mit zerkleinerten Erdniissen bestreuen
(optional).

® ,Apfelband”-Salat mit Zimt

Zutaten:

2 knackige Apfel (z. B. Honeycrisp oder
Granny Smith)
1EL Zitronensaft
1TL Honig
1 Prise Salz | Zimt
Anleitung:

1. Die Apfel in Spiralen schneiden (verwenden
Sie einen 8 mm Schneidkegel [3], der
bandférmige Nudeln erzeugt).

2. Die Apfelbénder sofort mit Limettensaft
mischen, um zu verhindern, dass sie braun
werden.

3. Mit Honig betrdufeln und mit Zimt bestreuen.
Als gesundes Dessert oder gesunden Snack
servieren.



@® Rote-Bete-Nudeln- und

Ziegenkdsesalat
Zutaten:
2-3 rohe | Rote Beten
1 EL Olivensl
1EL Balsamico

Zerbrdckelter Ziegenkése

Walnisse

Anleitung:

1. Die rohen Rote Beten in Spiralen schneiden
(Vorsicht, sie farben!)

2. Olivendl und Balsamico verquirlen.

3. Rote-Bete-Nudel mit dem Dressing betréufeln.
Zerbréckelten Ziegenkase und Walnisse
dariber streven.

@® Wourst- und Zudel-Kasserolle

Zutaten:

2 Zucchini (in Spiralen geschnitten)

2 Vorgegarte Wiirstchen (in
Scheiben geschnitten)

V2 Tasse Cherrytomaten, halbiert
1TL Italienisches Gewiirz
Anleitung:

1. Wiirstchenscheiben in einer Pfanne anbraten,
bis sie gebréunt sind Cherrytomaten
hinzufigen und 2 Minuten kochen.

2. Zucchininudeln und ltalienisches Gewiirz
dazugeben. Fir weitere 2-3 Minuten braten,
bis die Nudeln heif3, jedoch noch fest sind.

Servieren.

® Kartoffelnudeln in Kokosnuss-
CurrysoBe

Zutaten:
2 grofe Kartoffeln
V2 Tasse Kokosnussmilch
1 EL Currypulver
Salz

Anleitung:

1. Kartoffeln in Spiralen schneiden. Nudeln mit
kaltem Wasser abspilen, um Gberschissige
Starke zu entfernen.

2. Kokosnussmilch und Currypulver in einer
Pfanne erhitzen.

3. Kartoffelnudeln dazugeben, mit der Sof3e
bedecken und 5-7 Minuten kdcheln lassen,
bis die Nudeln weich sind. Mit Salz wiirzen.

@ Einfache Pesto-
Kartoffelnudeln (ohne

Kochen)
Zutaten:
2-3 Kartoffeln (geschdlt)
2 EL Pesto (Fertigprodukt)
1 EL Olivend|
Parmesankdse
Anleitung:

1. Kartoffeln in Spiralen schneiden. Gut
abspiilen und trocken tupfen.

2. Olivensl in einer groien Bratpfanne auf
mittlerer Flamme erhitzen. Kartoffelnudeln
hineingeben und 8-10 Minuten unter
gelegentlichem Umrihren braten, bis sie gar
und etwas knusprig sind.

3. Vom Herd nehmen und das Pesto unterrihren,
bis die Nudeln bedeckt sind. Mit Parmesan
bestreven.

® Klassischer Grapefruit- und
Honig-Twist

Zutaten:
1 grof3e Pink Grapefruit
1 groBe Orange (.z. B. Navel oder
Valencia)
1 TL (oder nach | Honig
Geschmack)
Eiswirfel

Frischer Minzzweig zum
Garnieren (optional)
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Anleitung:

1. Grapefruit und Orange griindlich waschen.
Quer halbieren.

2. Mit der Zitruspresse alle Fruchthélften
auspressen.

3. Honig in den frischen Saft rihren, bis er sich
vollstéindig aufgeldst hat.

4. Ein Glas mit Eis fiillen, Saft dariber giefien
und mit einem Zweig Minze garnieren. Sofort
servieren.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die 6rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

&b)  der Verpackungsmaterialien bei
der Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen
(a) und Nummern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20-22:
Papier und Pappe/80-98:
Verbundstoffe.

Produkit:

R
¢ 2 | eLements
§* | DEmBALLAGE * NOTICE i‘
(3 ER A DEPOSER

N Beachten Sie die Kennzeichnung
b
a

Das Produkt inkl. Zubehér, die Anleitung

und die Verpackungsmaterialien sind
recyclebar und unterliegen einer erweiterten
Herstellerverantwortung.

Entsorgen Sie diese getrennt, den abgebildeten
Info-tri (Sortierinformation) folgend, fir eine
bessere Abfallbehandlung.

Das Triman-Logo gilt nur fir Frankreich.

< Méglichkeiten zur Entsorgung des
@%n ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde oder Stadtverwaltung.
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Gerat entsorgen

Das Symbol der durchgestrichenen
Milltonne bedeutet, dass dieses Gerat
am Ende der Nutzungszeit nicht iiber
den Haushaltsmill entsorgt werden
darf. Das Gerét ist bei eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abzugeben.
Zudem sind Vertreiber von Elekiro- und
Elektronikgerdten sowie Vertreiber

von Lebensmitteln zur Riicknahme
verpflichtet. LIDL bietet lhnen
Rickgabemaglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an. Riickgabe
und Entsorgung sind fiir Sie kostenfrei.
Beim Kauf eines Neugerétes haben
Sie das Recht, ein entsprechendes
Altgerat unentgeltlich zurickzugeben.
Zusétzlich haben Sie die Méglichkeit,
unabhéngig vom Kauf eines
Neugerdtes, unentgeltlich (bis zu drei)
Altgerate abzugeben, die in keiner
Abmessung gréBer als 25 cm sind.
Bitte |6schen Sie vor der Rickgabe
alle personenbezogenen Daten. Bitte
entnehmen Sie vor der Riickgabe
Batterien oder Akkumulatoren, die nicht
vom Altgerdt umschlossen sind, sowie

14

Lampen, die zerstdrungsfrei entnommen
werden kénnen und fihren diese einer
separaten Sammlung zu.

® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgféltig gepriift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben
Sie gegeniiber dem Verké&ufer des Produkts
gesetzliche Rechte. lhre gesetzlichen Rechte
werden in keiner Weise durch unsere unten
aufgefiihrte Garantie eingeschrénkt.

Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre
ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument
als Nachweis des Kaufs erforderlich ist.



Alle Schaden oder Méngel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, miissen
unverziiglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab
Kaufdatum einen Material- oder Herstellungsfehler
aufweisen, werden wir es - nach unserer Wahl

- kostenlos fir Sie reparieren oder ersetzen.

Die Garantiezeit verléngert sich durch einen
stattgegebenen Gewdhrleistungsanspruch nicht.
Dies gilt auch fir ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgemaf verwendet oder
gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und
Herstellungsfehler ab. Diese Garantie

erstreckt sich weder auf Produkiteile, die
normalem Verschlei3 unterliegen, und somit als
VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus,
Schlduche, Farbpatronen), noch auf Schéden an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile aus
Glas.

® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anspruchs
zu gewdhrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (IAN 525165_2507) als
Nachweis fir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem
Typenschild, einer Gravur auf dem Produkt, der
Startseite der Bedienungsanleitung (unten links)
oder als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite
des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, wenden Sie sich zundchst telefonisch
oder per E-Mail an die unten aufgefiihrte
Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst wurde,
kénnen Sie es kostenlos an die lhnen mitgeteilte
Service-Anschrift zuriicksenden. Stellen Sie sicher,
dass Sie den Originalkaufbeleg (Kassenbon)
sowie eine kurze, schriftliche Beschreibung
beilegen, in der die Einzelheiten des Defekts und
der Zeitpunkt des Auftretens dargelegt sind.

@® Service
Service Deutschland

Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447744
E-Mail: owim@lidl.at

Service Belgien

Tél.: 0800 12089
E-Mail: owim@lidl.be
Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: owim@lidl.ch

Cce
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List of pictograms used
The following warnings are used in this user manual and on the packaging:

=

This symbol means that the operating
instructions must be observed before
using the product.

JAN

Danger - risk of electric shock!

DANGER! This symbol in
combination with the signal word
“Danger” marks a high-risk hazard
that if not prevented could result in
death or serious injury.

<

Food safe
This product has no adverse effect on
taste or smell.

WARNING! This symbol in
combination with the signal word
“Warning” marks a medium-risk
hazard that if not prevented could
result in death or serious injury.

Use the product in dry indoor spaces
only.

5

Alternating current/voltage

CAUTION! This symbol in
combination with the signal word
“Caution” marks a low-risk hazard
that if not prevented could result in
minor or moderate injury.

[

Symbol for a Protection Class |l
product

o b B P

NOTE: This symbol in combination
with “Note” provides additional useful
information.

g

CE mark indicates conformity with
relevant EU directives applicable for
this product.

L
N

Hertz (supply frequency)

LI

Safety information
Instructions for use

Pusher [1], Filling funnel [2], 3 blade
cones [3] drive insert[4] collecting
container , big pressing cone @,
small pressing cone [10], strainer [11],
Strainer holder |12| and spout |13] are

suitable for dishwasher.

Watt
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2-IN-1: SPIRALIZER & CITRUS
PRESS

® Introduction

We congratulate you on the purchase of your
new product. You have chosen a high quality
product. The instructions for use are part of the
product. They contain important information
concerning safety, use and disposal. Before using
the product, please familiarise yourself with all

of the safety information and instructions for use.
Only use the product as described and for the
specified applications. If you pass the product on
to anyone else, please ensure that you also pass
on all the documentation with it.

You can download and view this and numerous
other manuals at www.lidl-service.com. By
scanning the QR code, you will be taken straight
to the Lidl service website (www.lidl-service.com)
where you can open your instruction manual by
entering the article number (IAN) 525165_2507.

® Intended use

The product is used for cutting suitable food, for
example bread, cheese or sausages. Any use of
the product not specified above is prohibited and
can result in injuries and/or damage.

The product is designed for household use. The
product is not suitable for commercial use.

The manufacturer accepts no liability for damages
caused by improper use.

@ Scope of delivery

After unpacking the product, check if the delivery
is complete and if all parts are in good condition.
Remove all packing materials before use.

Pusher

Filling funnel

blade cones: tagliatelle, linguine, spaghetti
Drive insert

Motor unit

Collecting container

pressing cones (Large and small)

Strainer

LN — —m W — —
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Strainer holder
Spout
Cleaning brush
User manual

@® Parts list
(Fig. A)

Pusher

Filling funnel

3 blade cones: tagliatelle (8mm), Linguine
(6mm), spaghetti (3mm)
Drive insert

On/ off Button 0)
Cable storage

Motor Unit

Collecting container
Large pressing cone
Smaill pressing cone
Strainer

Strainer holder

Spout

o]

NENEERENSEN

Cleaning brush

Technical data
220-240 V~, 50-60 Hz
I/l

Input voltage:

Protection class:

Power input: 80 W
Power consumption at

Off mode: 0.0W
Power cord length: 100 cm
Continuous

operation time: 3 min

@ NOTE: The continuous operation time of this
product is 3 minutes. Each operation cannot
be longer than 30 sec and need to rest 1 min
of each operation. The continuous operation
time indicates how long you may use the
product before overheating and damaging
the motor. After the continuous operation time,
the product must remain switched off until the
motor has completely cooled.



General safety
instructions

A

BEFORE USING THE PRODUCT,
PLEASE FAMILIARISE
YOURSELF WITH ALL OF

THE SAFETY INFORMATION
AND INSTRUCTIONS FOR
USE! WHEN PASSING THIS
PRODUCT ON TO OTHERS,
PLEASE ALSO INCLUDE ALL
THE DOCUMENTS!

In the case of damage resulting
from non-compliance with this
user manual the warranty claim
becomes invalid! No liability

is accepted for consequential
damage! In the case of material
damage or personal injury
caused by incorrect handling
or non-compliance with the
safety instructions, no liability is
accepted!

Children and persons with

disabilities

AWARNING! RISK OF LOSS
OF LIFE OR ACCIDENT TO
INFANTS AND CHILDREN!
Never leave children
unsupervised with the
packaging material. The
packaging material represents
a danger of suffocation.

Children frequently
underestimate the dangers.
Always keep children away
from the packaging material.
This product must not be used
by children.

Keep the product and its power
cord away from children.
Appliance can be used by
persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities
or lack of experience and
knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the
appliance in a safe way and

if they understand the hazards
involved.

Never allow children to play
with this product.

Electrical safety
Always hold the power cord by
the power plug, do not pull by
the power cord itself.
Do not place furniture or other
heavy objects on the power
cord and be sure not to bend it,
especially at the power plug.
To avoid damaging the
product, do not lay the power
cord over hot or sharp places
or edges.
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® Do not use adapter plugs

or extension cables which

do not meet the applicable
safety standards and do not
manipulate the power cord!

If the power cord is damaged
it must be replaced by the
manufacturer, service agent or
a similarly qualified person, in
order to avoid hazards.

Never make a knot in the
power cord and do not tie it
together with other cables.
The power cord should be
positioned so nobody can step
on or be hindered by it. There is
a risk of injury.

Repairs are required if the
product is damaged, liquids
or objects have entered the
housing, it has been exposed
to rain or moisture, or if it is not
working properly or has been
dropped.

In the event of smoke, unusual
noises or odours, immediately
remove the power cord of the
product from the power outlet.
In these cases, discontinue

use of the product and have it
inspected by an expert.

Only allow the manufacturer,
service agent or a similarly
qualified person to carry out
any repairs.
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® Never open the housing of the

product.

¥ |n the event of a power

outage, the product will remain
switched on and resume
operating after the outage.
Always disconnect the product
from the power outlet in case of
a power outage.

Stop using the product if the
appliance or the accessories
are damaged.

AWARNING! Ensure that:

- no direct sources of heat
(e.g. heaters) are affecting
the product;

- no direct sunlight or strong
artificial light is hitting the
product;

- contact with spraying
or dripping water and
aggressive liquids is avoided;

- the product is not operated
near water, the product
must most importantly not
be submerged in liquid.

Do not place objects filled
with liquids, e.g. vases or
beverages on or next to the
product;

- no open fire sources (e.g.
burning candles) are on or
next to the product;



- no foreign objects have - Always disconnect the

entered the product; product from the power outlet
- the product is not exposed to when leaving it unattended,
excessive shock or vibration. before assembly, before
- the product is not exposed disassembly and before
to extreme temperature cleaning.
fluctuations, as otherwise ® The blade is very sharp. Never
condensation can build up put your hands near the blade.
and lead to electrical short- After switching off the product,
circuiting. If the product the mechanism will continue to
is exposed to extreme move for a short time. Wait for
temperature fluctuations, wait the blade to stop!
(approx. 2 hours) before B Misuse of the product can result
starting it up, until it has in injuries such as cut wound
reached room temperature. on the finger or other serious
Operation injures.

A CAUTION! Risk of injury! 2> CAUTION! Risk of injury!

Never guide small pieces of
foods towards the circular
blade cones | 3 | with your bare
hands! Always use the Pusher

provided. Injuries may

otherwise occur.

- Only use the accessory
components included to
operate the product.

- Keep long hair, ties and items
of loose clothing away from
the area around the rotating
blade, where they may get M This product must be used with

caught. Pusher | 1 | and filling funnel

- Never reach towards the in position unless the size and
rotating blade with your shape of the food being cut
hands. does not allow for their use.

- Switch off the appliance ® Never operate the product
and disconnect from supply without the circular blade.
before changing accessories ™ Always keep the blade cones
or approaching parts that in position before using the
move in use. product.
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B Never try to cut the following
items:
- Packaged or frozen food
- Ice cubes
- Food with bones
- Nuts with shells

This could damage the product.

® Always remove the power plug
from the power outlet after
use or when the product is
unattended.

¥ Place the product on a firm,
level surface and do not place
any objects on the product.

M The product is not designed for
use in very hot, humid, or dusty
rooms. Refer to the operating
temperature and operating
humidity.

AWARNING! Potential injury
from misuse. Care shall be
taken when handling the sharp
cutting blades, emptying the

containers and during cleaning.

Cleaning

m Always remove the power plug
from the power outlet before
cleaning the product.

® Never submerge the product in
water or hold it under running
water to clean it.

® Always disconnect the product
from the power outlet before
removing the blade.
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® Clean the product and its
accessories after use (see
“Cleaning and care”).

® Do not use the accessories
which is not supplied with the
appliance.

® First use

/\ DANGER TO LIFE FROM ELECTRIC
SHOCK! Do not use the product next to a
sink full of water!

B Remove the packaging.

B Clean the product and its accessories
(see “Cleaning and care”).

B Place the product on a level, dry and clean
surface. The product has antislip feet to
secure the stand.

® Operation

Spiral cutter

®  Place the drive insert [4] to the motor unit [7].

¥ Insert desired blade cones | 3 | and stick it into
the drive insert [4].

/\ WARNING! The blades on the blade cones
are sharp; pick the blade cones | 3 | up
only by the plastic parts.

®  Place the filling funnel | 2 | on the top part of
the motor unit | 7 | and twist it in a clockwise
direction until tactilely locked into place.

Note: if the filling funnel | 2 | is not locked in

place, the product can't operate.

B Place the collecting container | 8 | inside the
motor unit| 7 | to collect the food after it has
been spiralised, grated or sliced.

B Unwind the desired length of cable from the
cable storage [6]

B Insert the mains plug into the socket.

Note: When using the product to spiral: Spear

the relevant piece of food onto the pusher [ 1].

Note: The skewer support on the pusher | 1 | has

sharp edges.



® Insert the food with the pusher [ 1] into the
filling funnel [2]. Make sure the food is
centered as you insert it info the filling funnel
[2] Turn on the product by pressing On/ off
button [5].

Note: Press gently with the pusher [1] onto the

ingredients so the food is in contact with the blade

cones [3].

B Turn the product off by pressing On/off
button | 5 | after cutting.

Removing Spiral cutter

B Before removing the spiral cutter, make sure
the product is power off and unplug with the
socket.

B Take the blade cones | 3 | out by pressing
gently from underneath. (Fig. B)

B Warning! The blades on the blade cones
are sharp; pick the blade cones | 3 | up only
by the plastic parts.

Overview of blade cones

B The fruit and vegetables most suitable
for spiralising have a firm texture, are an
elongated shape and have an below
diameter of 60mm. If the fruit and vegetables
with larger diameter (>60mm). Cut it into
small piece about 52 mm. If the fruit and
vegetables is too small (<35mm). It is
unsuitable for cutting.

B The product is not designed for processing
particularly soft types of fruit and vegetables.

B Use the citrus juicer to press grapefruits
oranges, limes and lemons.

Note: The food listed in the table serve as a

guide; the product can also be used to process

other foods. As the hardness of food can vary, the

use of blade cones | 3 | is recommended.

Food (raw) 1 - Tagliatelle 2 - Linguine 3 - Spaghetti
v
Apple (remove core) (Recommended)
v
Pear (remove core) (Recommended) v
v
B li st v v
roccoli stem (Recommended)
Carrot v v v
Potatoes v v v
Cucumber v , L,
(Solid consistency)
Sweet potato v v v
Red radishes v v v
Radish v 4 v
Courgette v v v
@ Off mode @ Citrus Juicer

B The product enters off mode once plugged in
without any action.

B When finished using the product, press the
On/Off button | 5 | to turn off, the product

returns to off mode.

B Attach the strainer holder |12] to the spout
by twisting it slightly

B [nsert the strainer holder [12] with spout
into the motor unit [7].

®  Place the desired pressing cone [9]/ [10] into
the strainer [11] to the motor unit|[7 Jand twist
clockwise to fix it ightly.
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Note:The product cannot be operated if the
stainer |11]is not locked well.

Note: The small pressing cone [10] is located
within the large pressing cone [9]. if the small
pressing cone |10] is to be used, press down on
the two opposing recesses and pull off the large
pressing cone @

If the large pressing cone [9]is to be used, it

should be attached to the small pressing cone [10].

It clicks into place.

B Insert the mains plug into the socket.

B To turn on the product, press the On/ off
button [5].

B Press the cut surface of the halved citrus fruit

into the pressing cone .

B The pressed juice flows through the strainer

to the collecting container
Note: Clean the strainer |11] regularly to prevent
overflowing.
B Turn off the product by pressing On/ off

button [5].
Note: Press the pressing cone again for

a few seconds let the remaining juice flow into the

spout ,

® Removing Juicer

B Before removing the juicer, make sure the
product is power off and unplug with the
socket.

B Take the collecting container | 8 | out of the
product.

®  Remove the pressing cone [9]/[10] out of the
product.

B Remove the strainer [11] out of the product by
gently twisting anti-clockwise.

B Remove the strainer holder |12 along with the
spout |13| by pressing gently from underneath.
(Fig. B)

® Cleaning and care

/\ DANGER! Risk of electric shock!
Before cleaning or maintaining the product:
Disconnect the power plug from the power
outlet.
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/\ DANGER! Risk of electric shock!
Do not immerse the product in water or other
liquids. Never hold the product under running
water.

/\ CAUTION! Risk of injury!
The blade cones | 3 |is very sharp. Never hold
the blade cones | 3 | by the cutting surface but
instead of the plastic part.

/\ CAUTION! Risk of injury!
When removing and attaching the blade
cones [3], please always hold the blade
cones | 3 | plastic part and avoid touching the
edges of the blade.

/\ CAUTION! Risk of injury!
The blade cones | 3 | can fall out of the
product if it is not properly installed. Lock
the mechanism into place correctly during
assembly.

® INFO

Remove the mains plug before cleaning.

B Clean the product right after use. The motor
unit | 7 | should never be placed in water, only
wiped down with a damp cloth. If necessary,
add a mild defergent on the cloth. Wipe the
housing off afterwards with a damp cloth
without detergent.

= All removable parts (pusher [1], filling
funnel [2], blade cones [3], drive insert [4],
collecting contained 8], pressing cones
[10], strainer [11], strainer holder [12)) are
dishwasher able.

u  After cleaning, allows all parts to dry.

When cleaning the blade cone

B When cleaning the blade cones | 3 | and the
skewer support, be careful of the sharp blade
and edges. Using provided cleaning brush
and only hold the plastic part of the blade
cones [3].

Note: Recommend gently cleaning the blade

cones | 3 | with warm running water.



When cleaning the Citrus Juicer.

®  When cleaning the strainer [11], spout [13),
pressing repeatedly on the pump to rinse out
the pulp residue.

Note: Clean the strainer , strainer holder

and spout before placing into the dishwasher.

3. Add the zoodles and sauté for 2—3 minutes
until just tender.

4. Pour in the marinara sauce, stir to heat

through.

Season with salt and pepper. Top with

Parmesan and serve immediately.

o

@® Garlic & Butter Sweet Potato
Noodles

Ingredients:
1 Large sweet potato (peeled)
2 thsp Butter
2 cloves Garlic (minced)

Fresh parsley
Salt

® Storage

B Clean the product before storage.

B Put and put the cord gently to the cord
storage [ 6] if need.

B Store the product out of reach of children.
There is a risk of injury from the sharp blade

cones .

B Store the product in the original packaging
when it is not in use.
B Store the product at a dry location.

® Recipes
@® Classic Zucchini Noodles
(Zoodles) with Marinara.

Ingredients:

2 Large zucchinis
1 cup Marinara sauce
1 thsp Olive oil
Grated Parmesan cheese
Salt
Pepper
Instructions:

1. Spiralize the zucchinis info noodles.
2. Heat olive oil in a pan over medium heat.

Instructions:

1. Spiralize the sweet potato into noodles.

2. Melt butter in a pan over medium heat. Add
garlic and cook for 1 minute until fragrant.

3. Add the sweet potato noodles. Sauté for
5-7 minutes, until softened.

4. Season with salt and toss with fresh parsley.

@® Cucumber Noodle Salad with
Lemon-Dill Dressing

Ingredients:
2 Large cucumbers
Va cup Greek yogurt
1 thsp Lemon juice
1tsp Fresh dill (chopped)
Salt
Pepper
Instructions:

1. Spiralize the cucumbers. Pat them dry with a
paper towel to remove excess water.

2. In a bowl, mix Greek yogurt, lemon juice, dill,
salt, and pepper.

3. Toss the cucumber noodles with the dressing.
Chill for 10 minutes before serving.

GB/IE 29



® Quick Pad Thai with Carrot &
Bell Pepper Noodles

® Beet Noodle and Goat Cheese
Salad

Ingredients: Ingredients:
2 Carrots (peeled) 2-3 raw beets (peeled)
1 Bell pepper (cored) 1 thsp olive oil
2 tbsp Peanut butter 1 tbsp balsamic vinegar
1 thsp Soy sauce crumbled goat cheese
1 tsp Lime juice walnuts
1tsp Honey Instructions:
Instructions: 1. 322::?2(3 the raw beets (be careful, they can

1. Spiralize the carrots and bell pepper.

2. Whisk together peanut butter, soy sauce, lime
juice, and honey in a small bowl to make the
sauce.

3. Toss the raw veggie noodles with the sauce
until evenly coated. Top with crushed peanuts
(optional).

@® Apple "Ribbon" Salad with
Cinnamon

N

Whisk together olive oil and balsamic vinegar.
3. Toss the beet noodles with the dressing. Top
with crumbled goat cheese and walnuts.

® Sausage and Zoodle Skillet

Ingredients:

Ingredients:
2 crisp Apples (like Honeycrisp or
Granny Smith)
1 thsp Lemon juice
1 tsp Honey
a pinch of | Cinnamon
Instructions:

1. Spiralize the apples (use a 8 mm blade cone
that makes ribbon-like noodles).

2. Toss the apple ribbons immediately with
lemon juice to prevent browning.

3. Drizzle with honey and sprinkle with
cinnamon. Serve as a healthy dessert or
snack.
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2 Zucchinis (spiralized)

2 Pre-cooked sausages (sliced)

2 cup Cherry tomatoes (halved)

1 tsp Italian seasoning
Instructions:

1. In a pan, sauté sausage slices until browned.
Add cherry tomatoes and cook for 2 minutes.

2. Add zucchini noodles and ltalian seasoning.
Sauté for another 2—3 minutes until zoodles
are warm but still firm. Serve.

® Curry Coconut Potato Noodles

Ingredients:

2 Large potatoes (peeled)

V2 cup Coconut milk

1 thsp Curry powder

Salt

Instructions:

1. Spiralize the potatoes. Rinse the noodles in
cold water to remove excess starch.

2. In a pan, heat coconut milk and curry powder.

3. Add potato noodles, cover, and simmer for
5-7 minutes until tender. Season with salt.



® Simple Pesto Potato Noodles
(No Boil)
Ingredients:

2-3 Potatoes (peeled)

2 tbsp Pesto (store-bought)

1 tbsp Olive oil

Parmesan cheese

Instructions:

1. Spiralize the potatoes. Rinse well and pat dry.

2. Heat olive oil in a large skillet over medium
heat. Add potato noodles and cook for
8—10 minutes, stirring occasionally, until
tender and slightly crispy.

3. Remove from heat and stir in the pesto until
coated. Top with Parmesan.

@ The Classic Grapefruit &
Honey Twist

Ingredients:
1 large Pink grapefruit
1 large Orange (e.g., Navel or Valencia)
1 teaspoon | Honey, or to taste
Ice cubes
Fresh mint sprig for garnish
(optional)
Instructions:

1. Wash the grapefruit and orange thoroughly.
Cut them in half crosswise.

2. Using your citrus juicer, juice each half of the
fruit.

3. Stir the honey into the fresh juice until it
dissolves completely.

4. Fill a glass with ice, pour the juice over,
and garnish with a sprig of mint. Serve
immediately.

@® Disposal

The packaging is made of environmentally
friendly materials, which may be disposed of
through your local recycling facilities.

N Observe the marking of the packaging
materials for waste separation, which
are marked with abbreviations (a)

and numbers (b) with following
meaning: 1-7: plastics/20-22: paper
and fibreboard/80-98: composite
materials.

Product:
FR

8 2 | eLements
§¥ | oEmBALLAGE *NOTICE ’

The product incl. accessories, manual and
packaging materials are recyclable and are
subject to extended producer responsibility.
Dispose them separately, following the illustrated
Info-tri (sorting information), for better waste
treatment.

The Triman logo is valid in France only.

ah
)i

Contact your local refuse disposal
authority for more details of how to
dispose of your wornout product.

To help protect the environment, please
dispose of the product properly when
it has reached the end of its useful

life and not in the household waste.
Information on collection points and
their opening hours can be obtained
from your local authority.

® Warranty

The product has been manufactured fo strict
quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights
against the retailer of this product. Your legal
rights are not limited in any way by our warranty
detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original sales
receipt in a safe location as this document is
required as proof of purchase.
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Any damage or defects already present at the
time of purchase must be reported without delay
after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty
period is not extended as a result of a claim
being granted. This also applies to replaced and
repaired parts.

This warranty becomes void if the product
has been damaged, or used or maintained
improperly.

The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product
parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables (e.g. batteries,
rechargeable batteries, tubes, cartridges), nor
damage to fragile parts, e.g. switches or glass
parts.

® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your claim, observe
the following instructions:

Make sure to have the original sales receipt and
the item number (IAN 525165_2507) available
as proof of purchase.

You can find the item number on the rating plate,
an engraving on the product, on the front page of
the instruction manual (bottom left), or as a sticker
on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, contact
the service department listed below either by
telephone or by e-mail.

Once the product has been recorded as defective
you can return it free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure to
enclose the proof of purchase (sales receipt) and
a short, written description outlining the details of
the defect and when it occurred.
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@® Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: owim@lidl.co.uk

(e  Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: owim@lidl.ie
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Liste des pictogrammes utilisés

Les avertissements suivants sont utilisés dans ce manuel d'utilisation et sur I'emballage :

=

Ce symbole signifie que le mode
d’emploi doit étre respecté avant
d'utiliser le produit.

Danger - Risque de choc électrique !

DANGER ! Ce symbole, associé
au mot « Danger », signale un risque
élevé qui, s'il n'est pas évité, peut
entrainer la mort ou des blessures
graves.

Sécurité alimentaire
Cet appareil n'a aucun effet négatif
sur le godt ou |'odeur.

AVERTISSEMENT ! Ce symbole,
associé au mot « Avertissement »,
signale un risque moyen qui, s'il n'est
pas évité, peut entrainer la mort ou
des blessures graves.

Utilisez I'appareil seulement &
I'intérieur de locaux secs.

Courant alternatif/tension alternative

MISE EN GARDE ! Ce symbole,
associé au mot « Mise en garde »,
signale un risque faible qui, s'il n'est
pas évité, peut entrainer des blessures
mineures ou modérées.

Symbole d'un produit de classe de
protection Il

REMARQUE : Ce symbole associé
au mot « Remarque » fournit des
informations utiles supplémentaires.

g

La marque CE indique la conformité
avec les directives UE applicables a
cet appareil.

Hertz (fréquence de I'alimentation)

LI

Informations de sécurité

Mode d'emploi
Pieces lavables au lave-vaisselle :
poussoir [ 1], entonnoir de remplissage
[2], 3 cénes & lame [3], piéce
d'entrainement [4], bac [8], grand w Watt

cbne presse-agrumes | 9 |, petit cdne
presse-agrumes , tamis , support

de tamis [12] et bec verseur [13].
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COUPE-LEGUMES EN SPIRALE ET
PRESSE-AGRUMES 2 EN 1

® Introduction

Nous vous félicitons pour I'achat de votre
nouveau produit. Vous avez opté pour un produit
de grande qualité. Le mode d‘emploi fait partie
intégrante de ce produit. Il contient des indications
importantes pour la sécurité, 'utilisation et la

mise au rebut. Veuillez lire consciencieusement
toutes les indications d'utilisation et de sécurité

du produit. Ce produit doit uniquement &tre

utilisé conformément aux instructions et dans

les domaines d‘application spécifiés. Lors d'une
cession d tiers, veuillez également remettre tous
les documents.

Vous pouvez télécharger et consulter ce manuel
ainsi que de nombreux autres sur le site www.lidl-
service.com. En scannant le code QR, vous serez
directement redirigé vers le site du service Lidl
(www.lidl-service.com), ob vous pourrez ouvrir
votre manuel d'instructions en saisissant le numéro

darticle (IAN) 525165_2507.

@ Utilisation prévue

Le produit est prévu pour couper certains aliments
adaptés, par exemple du pain, du fromage ou
des saucisses. Tout autre usage non spécifié
ci-dessus est interdit et susceptible d’entrainer des
blessures et/ou des dommages.

Le produit est concu pour un usage domestique.
Le produit n'est pas adapté & un usage
commercial.

Le fabricant n’accepte aucune responsabilité
pour les dommages causés par une utilisation
inappropriée.

® Contenu de I’'emballage

Aprés avoir déballé le produit, vérifiez si la
livraison est compléte et si foutes les pigces
sont en bon état. Retirez tous les matériaux
d'emballage avant ['vtilisation.

1 Poussoir
1 Entonnoir de remplissage

Cbnes & lame : tagliatelle, linguine, spaghetti
Piece d'entrainement

Bloc moteur

Bac de collecte

Cénes presse-agrumes (petit et grand)

Tamis

Support de tamis

Bec verseur

Brosse de nettoyage

Manuel d'utilisation

_ e e N = = =W

@ Liste des piéces
(Fig. A)

I Poussoir

Z Entonnoir de remplissage
13| 3 cones & lame : tagliatelle (8 mm), linguine
(6 mm), spaghetti (3 mm)
Piece d'entrainement

Bouton morche/orrétd)
Logement du céble

Bloc moteur

Bac de collecte

Grand céne presse-agrumes
Petit cdne presse-agrumes
Tamis

Support de tamis

Bec verseur

NENEERENSEN

Brosse de nettoyage

Données techniques
Tension d’entrée :

220-240 V~, 50-60 Hz

Il /I
80W

Classe de protection :

Puissance :

Consommation
électrique en mode
arrét :

oow

Longueur du cordon
électrique :

100 cm

Durée de
fonctionnement en

continu : 3 min
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® REMARQUE : La durée de fonctionnement
en continu de ce produit est de 3 minutes.
Aprés 30 sec d'utilisation en continu,

Enfants et personnes avec
des handicaps

I'appareil doit &tre mis & I'arrét pendant A\ AVERTISSEMENT !
1 min. La durée de fonctionnement en continu DANGER DE MORT OU
indique combien de temps vous pouvez

: e o, D’ACCIDENT POUR LES

utiliser le produit avant de faire surchauffer
le moteur et de I'endommager. Une fois la
durée de fonctionnement en continu écoulée,
le produit doit étre éteint jusqu’a ce que le
moteur ait entiérement refroidi.

Instructions de sécurité
générales

AVANT D’UTILISER LE
PRODUIT, VEUILLEZ VOUS
FAMILIARISER AVEC TOUTES
LES NOTES DE SECURITE ET
TOUTES LES INSTRUCTIONS
D’UTILISATION | LORSQUE
VOUS TRANSMETTEZ CE
PRODUIT A UN TIERS,
JOIGNEZLUI TOUS LES
DOCUMENTS !

En cas de dommage résultant

du non respect de e manuel
d'utilisation, la demande de
garantie perd sa validité | Aucune
responsabilité n’est acceptée pour
les dommages qui en résultent |
En cas de dommages matériels
ou corporels causés par une
mauvaise manipulation ou un
non-respect des consignes de
sécurité, aucune responsabilité
n’est acceptée |
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ENFANTS EN BAS AGE ET
LES ENFANTS !

Ne laissez jamais les enfants
sans surveillance avec

le matériel d’emballage.

Le matériel d’emballage
représente un danger de
suffocation.

Les enfants sous-estiment
souvent les dangers. Tenez
toujours les enfants & I'écart du
matériel d’emballage.

Ce produit ne doit pas étre
utilisé par des enfants.
Gardez le produit et son
cordon éloignés des enfants.
L'appareil peut étre utilisé
par des personnes ayant
des capacités physiques,
sensorielles ou mentales
réduites ou manquant
d'expérience et de
connaissances si elles font
I'objet d'une surveillance

ou ont recu des consignes
sur l'vtilisation de I'appareil
en toute sécurité et si elles
comprennent les risques
encourus.



® Ne laissez jamais les enfants
jouer avec le produit.

Sécurité électrique

® Maintenez toujours le cordon
par sa fiche, ne tirez pas sur le
cordon directement.

® Ne placez pas de meubles ou
d’autres objets lourds sur le
cordon et veillez & ne pas le
plier, en particulier au niveau
de la fiche.

® Afin d'éviter d'endommager le
produit, ne posez pas le cordon
sur des surfaces chaudes ou
des rebords tranchants.

® N'utilisez pas d’adaptateurs
ni de cébles de rallonge qui
ne satisfont pas aux normes
de sécurité applicables et ne
manipulez pas le cordon !

® Sile cordon d'alimentation
est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant,
son réparateur agréé ou un
technicien de qualification
similaire afin d'éviter tout
danger.

B Ne faites jamais un nceud dans
le cordon et ne I'attachez pas
avec d'autres cdbles.

M Le cordon doit étre positionné

de facon & ce que personne
ne puisse marcher ou trébucher
dessus. Il y a un risque de
blessure.

Des réparations sont
nécessaires dans les cas
suivants : le produit est
endommagé, un liquide ou
des objets ont pénétré dans
le boitier, il a été exposé a

la pluie ou & I'humidité, il ne
fonctionne pas correctement ou
a subi une chute.

En cas d’émission de fumées,
de bruits ou d’odeurs
inhabituelles, débranchez
immédiatement le cordon du
produit de la prise électrique.
Dans de tels cas, cessez
d'utiliser le produit et faites-le
inspecter par un spécialiste.

® Toute réparation doit

exclusivement étre réalisée par
le fabricant, son réparateur
agréé ou un technicien de
qualification similaire.
N'ouvrez jamais le boitier du
produit.

En cas de coupure de courant,
le produit reste allumé et
continue & fonctionner aprés la
panne. Débranchez toujours le
produit de la prise électrique en
cas de panne de courant.
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m Cessez d'utiliser le produit si
I'appareil ou les accessoires
sont endommagés.

A\ AVERTISSEMENT ! Veillez &

ce que :

- aucune source de chaleur
directe (par ex. radiateurs)
ninflue sur le produit ;

- le produit ne soit pas exposé
a la lumiére directe du soleil
ou & un éclairage artificiel
fort ;

- tout contact avec de |'eau
vaporisée, des gouttes d’eau
et des liquides agressifs soit
évité ;

- le produit ne soit pas utilisé
a proximité d'eau et qu'il ne
soit jamais immergé dans un
liquide. Ne placez pas de
récipients remplis de liquides
(tels que des vases ou des
boissons) sur ou & proximité
du produit ;

- aucune source d'incendie
(par ex. bougies allumées)
ne soit placée sur le produit
ou & proximité de celui-i ;

- aucun corps étranger ne
pénétre dans le produit ;

- le produit ne soit jamais
soumis & des chocs ou
vibrations excessives.
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- le produit ne soit jamais
soumis & des variations
extrémes de température,
car cela pourrait entrainer la
formation de la condensation
conduisant & des courts-
circuits électriques. Si le
produit venait & étre soumis &
des variations de température
extrémes, attendez (env.

2 heures) jusqu’d ce que

le produit ait atteint la
température ambiante avant
de le réutiliser.

Fonctionnement

/A MISE EN GARDE! Risque
de blessure !

- Utilisez uniquement les
accessoires inclus avec le
produit.

- Maintenez les cheveux
longs et les vétements
laches & I'écart de la zone
environnante de la lame en
rotation ou ils risquent d'étre
happés.

- N'approchez jamais les
mains prés de la lame en
rotation.



- Eteignez l'appareil
et débranchezle de
I'alimentation électrique
avant de changer les
accessoires ou d'approcher
les pieces qui sont mobiles
durant |'utilisation.

- Débranchez toujours le
produit de |"alimentation
électrique lorsque vous le
laissez sans surveillance,
avant le montage, le
démontage et le nettoyage.

¥ La lame est trés tranchante. Ne
mettez jamais les mains prés
de la lame. Une fois le produit
éteint, le mécanisme continue
de tourner pendant une courte
période. Attendez que la lame
s'arréte |

B Une mauvaise utilisation
du produit peut entrainer
des blessures telles que des
coupures sur les doigts ou
d’autres blessures graves.

/A MISE EN GARDE ! Risque
de blessure !
Ne guidez jamais de petits
morceaux d'aliments vers les
cénes a lame | 3 | avec les
mains | Utilisez toujours le
poussoir | 1 | fourni. Sinon, vous
vous exposez & un risque de
blessures.

® Ce produit doit étre utilisé avec
le poussoir et I'entonnoir de
remplissage | 2 | & moins que la
taille et la forme des aliments &
trancher ne permettent pas leur
utilisation.

® N'utilisez jamais le produit sans
la lame circulaire.

W Les cones & lame | 3 | doivent
toujours étre en place avant
d'utiliser le produit.

® N'essayez jamais de trancher
les aliments suivants :

- Aliments emballés ou
surgelés

- Glacons

- Aliments contenant des os

- Fruits a coque

Cela pourrait endommager le

produit.

M Retirez toujours la fiche de la
prise électrique aprés utilisation
ou lorsque le produit est laissé
sans surveillance.

® Placez le produit sur une
surface plane et ferme et ne
placez pas d'objets sur le
produit.

M Le produit ne convient pas
a une utilisation dans une
piéce trés chaude, humide ou
poussiéreuse. Référez-vous a
la température et a I'humidité
d'utilisation.
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/A AVERTISSEMENT !
Blessure éventuelle résultant
d'une mauvaise utilisation |l
convient d'étre prudent lors
de la manipulation des lames
tranchantes, du vidage des
conteneurs et du nettoyage.

Nettoyage

M Retirez toujours la fiche
électrique de la prise avant de
nettoyer le produit.

® N'immergez jamais le produit
dans de l'eau et ne le placez
jamais sous |'eau courante pour
le nettoyer.

® Débranchez toujours le produit
de la prise de courant avant de
refirer la lame.

® Nettoyez le produit et ses
accessoires aprés utilisation
(voir « Nettoyage et
entretien »).

® N'utilisez pas d’accessoires non
fournis avec I'appareil.

@® Premiére utilisation

/\ DANGER MORTEL PAR CHOC
ELECTRIQUE ! N'utilisez pas le produit prés
d'un lavabo rempli d’eau |

B Retirez I'emballage.

B Nettoyez le produit et ses accessoires (voir
« Nettoyage et entretien »).

B Placez le produit sur une surface plane, séche
et propre. Le produit est équipé de pieds
antidérapants pour éviter qu'il ne glisse.
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® Fonctionnement

Coupe-légumes spirale

B Placez la piéce d'entrainement | 4 | sur le bloc
moteur .

B Insérez le cone a lame | 3 | souhaité dans la
pice d'entrainement [4]

/\ AVERTISSEMENT ! Les lames des cones
& lame | 3 | sont tranchantes, ne touchez les
cénes & lame | 3 | que par leurs surfaces en
plastique.

B Placez I'entonnoir de remplissage | 2 | sur le
dessus du bloc moteur | 7 | et tournezle dans
le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce
qu'il s’enclenche.

Remarque : si I'entonnoir de remplissage

n’est pas bien enclenché, le produit ne

fonctionnera pas.

B Placez le bac de collecte | 8 | dans le bloc
moteur | 7 | pour récupérer les aliments
spiralisés, répés ou tranchés.

B Déroulez la longueur de cable souhaitée hors
du logement du cable [6].

®  Branchez la fiche secteur sur la prise de
courant.

Remarque : Lorsque vous utilisez le produit

pour réaliser des spirales : Placez I'aliment

souhaité sur le poussoir [ 1],

Remarque : Les pointes sur le poussoir | 1 | sont

tranchantes.

B Insérez |'aliment avec le poussoir | 1| dans
'entonnoir de remplissage [2]. Veillez &
ce que |'aliment soit bien au milieu lorsque
vous l'insérez dans I'entonnoir [2]. Mettez le
produit en marche en appuyant sur le bouton
marche/arrét .

Remarque : Appuyez doucement avec le

poussoir | 1 | sur les aliments afin qu'ils entrent en

contact avec le céne & lame [3]

B Une fois la coupe terminée, appuyez sur le
bouton marche/arrét| 5 | pour éteindre le
produit.

Retrait du coupe-légumes spirale

B Avant de retirer le coupe-légumes spirale, le
produit doit &tre éteint et débranché.

B Retirez les cones & lame |3 | en les poussant
doucement par en-dessous. (Fig. B)



B Avertissement | Les lames des cones & lame
sont tranchantes, ne touchez les cénes &
lame | 3 | que par leurs surfaces en plastique.

Utilisation des cones a lame

B Les fruits et les légumes les mieux adaptés
pour &tre coupés en spirale présentent une
texture ferme, sont de forme allongée et ont
un diamétre inférieur & 60 mm. Si les fruits et
|égumes ont un diamétre supérieur & 60 mm,
coupezles en petits morceaux d'environ
52 mm. Si les fruits et [égumes sont trop petits
(<85 mm), ils ne peuvent pas étre coupés.

B Le produit n'est pas concu pour étre
utilisé avec des fruits et des légumes
particuliérement mous.
= Utilisez le presse-agrumes pour presser du
pamplemousse, des oranges, des citrons et
des citrons verts.
Remarque : Les aliments listés dans le tableau
sont donnés & titre indicatif ; le produit peut aussi
étre utilisé avec d’autres aliments. Etant donné
que la dureté des aliments peut varier, il est
recommandé d'utiliser des cénes & lame [3],

Aliments (crus) 1 - Tagliatelle 2 - Linguine 3 - Spaghetti
v
Pomme (évidée) (Recommandé] -
v
Poire (évidée) (Recommandé] v -
) . v
Tige de brocoli (Recommandé] 4 v
Carotte v v v
Pommes de terre v v v
Concombre v v v
(solide)
Patate douce v v v
Radis rouge v v v
Radis 4 4 v
Courgette v v v

® Mode arrét

B Le produit passe en mode arrét lorsqu'il est
branché sans étre utilisé.

B lorsque vous avez terminé d'utiliser le produit
et que vous |'avez éteint en appuyant sur le
bouton marche/arrét[5], celui-ci repasse en
mode arrét.

@ Presse-agrumes

Fixez le support de tamis |12] sur le bec

verseur en le tournant un peu.

B Insérez le support de tamis |12 avec le bec
verseur [13] sur le bloc moteur [ 7],

®  Placez le céne presse-agrumes [9]/
souhaité sur le tamis |11] sur le bloc moteur
et tournez le tamis dans le sens des aiguilles
d’une montre pour le fixer.

Remarque :le produit ne fonctionnera pas si le

tamis |11 n'est pas bien fixé.

Remarque : Le petit cone presse-agrumes

est situé a I'intérieur du grand céne presse-

agrumes [9]. Si vous souhaitez utiliser le petit

cone [10], appuyez sur les deux renfoncements
situés de part et d'autre pour refirer le grand céne
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Si vous souhaitez utiliser le grand céne [9], celui-

ci est attaché au petit céne [10]. Il s'enclenche

lorsqu’on le met en place.

B Branchez la fiche secteur sur la prise de
courant.

B Pour allumer le produit, appuyez sur le bouton
marche/arrét [5].

B Appuyez la surface coupée de I'agrume
Icilu/pﬁen deux sur le céne presse-agrumes

10l

B Le jus pressé coule & travers le tamis
jusque dans le bac de collecte [8].

Remarque : Nettoyez réguliérement le tamis

pour éviter les débordements.

®  Freignez le produit en appuyant sur le bouton
marche/arrét .

Remarque : Réappuyez sur le céne presse-

agrumes [ 9] pendant quelques secondes

pour faire couler le reste de jus & travers le bec

verseur .

@ Retrait du presse-agrumes

B Avant de refirer le presse-agrumes, le produit
doit étre éteint et débranché.

B Retirez le bac de collecte | 8 | du produit.

W Retirez le cone presse-agrumes [9]/ [10] du
produit.

B Retirez le tamis |11] du produit en le tournant
doucement dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre.

B Retirez le support de tamis |12| avec le bec
verseur |13 en appuyant dessus doucement
par en-dessous. (Fig. B)

® Nettoyage et entretien

/\ DANGER ! Risque de choc électrique !
Avant de nettoyer ou d'entretenir le produit :
Débranchez la fiche de la prise de courant.

/\ DANGER ! Risque de choc électrique !
N’immergez pas |'appareil dans de I'eau ou
d’autres liquides. Ne passez jamais le produit
sous de |'eau courante.
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/\ ATTENTION ! Risque de blessures !
Les cones & lame | 3 | sont trés tranchants.
Ne tenez jamais les cones & lame | 3 | par la
surface de coupe mais plutét par la surface
en plastique.

/\ MISE EN GARDE ! Risque de
blessure !
Lors du retrait/de la fixation du cone & lame
[3], maintenez toujours le céne & lame
par sa surface en plastique et évitez de
toucher les bords de la lame.

/\ ATTENTION ! Risque de blessures !
Les cones & lame | 3 | peuvent fomber du
produit s'ils ne sont pas installés correctement.
Les cdnes doivent étre bien enclenchés lors du
montage.

® INFO

Débranchez la fiche de la prise de courant

avant le nettoyage.

B Nettoyez le produit tout de suite aprés |'avoir
utilisé. Le bloc moteur | 7 | ne doit jamais étre
mis dans de I'eau, essuyez-le uniquement
& I'aide d'un chiffon humide. Si nécessaire,
ajoutez un détergent doux sur le chiffon.
Essuyez ensuite le boitier avec un chiffon
humide sans détergent.

B Toutes les pigces amovibles (poussoir [ 1],
enfonnoir de remplissage [2], cénes & lame
[3], piece d'entrainement [4], bac de collecte
(8], cones presse-agrumes [9]/ [10], tamis
[11], support de tamis ) sont lavables au
lave-vaisselle.

B Apres le nettoyage, laissez sécher toutes les
pieces.

Nettoyage des cones a lame

B Lors du nettoyage des cénes a lame [ 3 | et
des pointes du poussoir, faites attention & la
lame et aux pointes tranchantes. Utilisez la
brosse de nettoyage |14] fournie et maintenez
les cones & lame | 3 | uniquement par leur
surface en plastique.

Remarque : |l est recommandé de laver les

cénes & lame | 3 | sous de I'eau courante chaude.



Nettoyage du presse-agrumes

B lors du neftoyage du tamis |11] et du bec
verseur 13, appuyez & plusieurs reprises sur
la pompe pour rincer les résidus de pulpe.

Remarque : Nettoyez le tamis [11], le support

de tamis |12] et le bec verseur avant de les mettre

au lave-vaisselle.

Préparation :

1. Spiraliser les courgettes en nouvilles.

2. Faire chauffer I'huile d'olive dans une
sauteuse & feu moyen.

3. Ajouter les courgettes en spirales et les faire
revenir 2—3 minutes jusqu’a ce qu’elles soient
tendres.

4. Ajouter la sauce marinara, mélanger le tout.

5. Assaisonner avec du sel et du poivre.
Saupoudrer de parmesan et servir.

® Nouvilles de patate douce a
I’cil et au beurre
Ingrédients :

® Stockage

B Nettoyez |'appareil avant de le ranger.

B Rangez le cordon dans le logement du céble
[6]le cas échéant.

B Maintenez le produit hors de portée des
enfants. Il existe un risque de blessure en
raison de la lame tranchante des cénes &

lame [3].

B lorsque 'appareil n'est pas utilisé, rangezle
dans son emballage d'origine.
B Rangez le produit dans un endroit sec.

® Recettes

® Nouvilles de courgettes
classiques avec sauce
marinara.

Ingrédients :

1 Grande patate douce (pelée)
2 cuilleres | Beurre

a soupe

2 gousses | Ail (haché)

- Persil frais

- Sel

2 Grandes courgettes

1 tasse Sauce marinara

1 cuillére a soupe | Huile d’olive

- Parmesan répé

- Sel

- Poivre

Préparation :

1. Spiraliser la patate douce en nouilles.

2. Faire fondre le beurre dans une sauteuse &
feu moyen. Ajouter I'qil et le cuire pendant
1 minute pour libérer son aréme.

3. Ajouter les novilles de patate douce. Les faire
revenir pendant 5 & 7 minutes jusqu’d ce
qu'elles soient tendres.

4. Assaisonner de sel et de persil frais.

@® Salade de nouilles de
concombres au citron et &
I’aneth

Ingrédients :

2 Grands concombres

V4 tasse Yaourt & la grecque

1 cuillére & | Jus de citron
soupe

1 cuillére & | Aneth frais (ciselé)
café

- Sel

- Poivre
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Préparation :

1.

Spiraliser les concombres. Les sécher avec de
I'essuie-tout pour refirer I'excédent d'eau.
Dans un saladier, mélanger le yaourt & la
grecque, le jus de citron, I'aneth, le sel et le
poivre.

Ajouter les novilles et mélanger la salade.
Mettre au frais pendant 10 minutes avant de
servir.

Pad Thai rapide aux nouilles
de poivron et de carottes

Ingrédients :

Préparation :

1.

Spiraliser les pommes (utiliser un céne & lame
de 8 mm |3 | pour réaliser des novilles de
type rubans).

Mélanger immédiatement les rubans de
pommes avec le jus de citron pour éviter qu'ils
ne brunissent.

Arroser de miel et saupoudrer de cannelle.
Servir comme dessert sain ou go(ter.

Salade de nouilles de
betteraves et chévre

Ingrédients :

2

Carottes (pelées)

1

Poivron (évidé)

2 cuilléres & soupe

Beurre de cacahuétes

1 cuillére & soupe

Sauce soja

1 cuillére a café

Jus de citron vert

1 cuillere a café

Miel

Préparation :

1.
2.

Spiraliser les carottes et le poivron.

Mélanger au fouet le beurre de cacahuéte, la
sauce sojq, le jus de citron vert et le miel dans
un petit bol pour faire la sauce.

Ajouter les nouilles de légumes crus & la
sauce et bien mélanger. Saupoudrer de
cacahuétes broyées (optionnel).

Salade de pommes en
« rubans » a la cannelle

Ingrédients :

2-3 crues (pelées)

betteraves

1 cuillére & | huile d'olive

soupe

1 cuillére & | vinaigre balsamique
soupe

- fromage de chévre émietté
- noix

Préparation :

1.

Spiraliser les betteraves (attention aux

taches !).

Fouetter ensemble I'huile d'olive et le vinaigre
balsamique.

Ajouter les novilles de betteraves et mélanger
la salade. Terminer en ajoutant du fromage
de chévre émietté et des noix sur le dessus.

Poélée de saucisses et
courgettes

2 pommes croquantes (par ex. Ingrédients :

Honeycrisp ou Granny

Smith) 2 Courgettes (en spirales)
1 cuillere & Jus de citron 2 Saucisses précuites (tranchées)
soupe 2 tasse Tomates cerises (coupées en 2)
1 cuillére & café | Miel 1 cuillére & | Mélange de fines herbes
une pincée de | Cannelle café
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Préparation :

1. Dans une sauteuse, faire revenir les saucisses
en tranches jusqu’a ce qu’elles brunissent.
Ajouter les tomates cerises et cuire pendant
2 minutes.

2. Ajouter les novilles de courgettes et le
mélange de fines herbes. Faire revenir une
derniére fois pendant 2—3 minutes jusqu’a ce
que les nouilles soient chaudes mais encore
fermes. Servir.

® Nouvilles de patates au curry
et a la noix de coco
Ingrédients :

Préparation :

1. Spiraliser les patates. Bien les rincer et les
sécher.

2. Faire chauffer I'hvile d'olive dans une grande
sauteuse & feu moyen. Ajouter les nouilles de
patates et les cuire pendant 8 & 10 minutes
en remuant de temps en temps, jusqu’a
ce qu’elles soient tendres et légérement
croustillantes.

3. Retirer du feu, ajouter le pesto et bien
mélanger. Saupoudrer de parmesan.

® Pamplemousse au miel

Ingrédients :

2 Grandes patates (pelées)
2 tasse Lait de noix de coco

1 cuillere & | Poudre de curry

soupe

- Sel

1 grand Pamplemousse rose

1 grande | Orange (par ex. Navel ou
Valencia)

1 cuillére & | Miel ou autre

café

Préparation :

1. Spiraliser les patates. Rincer les novilles
dans de I'eau froide pour refirer |'excédent
d’amidon.

2. Dans une sauteuse, faire chauffer le lait de
coco et la poudre de curry.

3. Ajouter les nouilles de patates, couvrir et
laisser mijoter pendant 5 & 7 minutes jusqu’a
ce qu'elles soient tendres. Saler.

® Nouvilles de patates au pesto
facile (sans faire bouillir)

Ingrédients :

- Glacons

- Feuilles de menthe fraiche
(optionnel)

2-3 Pommes de terre (pelées)
2 cuilléres | Pesto (acheté en magasin)
a soupe
1 cuillére & | Huile d'olive
soupe

Parmesan

Préparation :

1. Laver soigneusement le pamplemousse et
I'orange. Les couper en deux.

2. Al'aide du presse-agrumes, extraire le jus
des fruits.

3. Ajouter le miel dans le jus et mélanger jusqu’a
ce qu'il soit entiérement dissous.

4. Remplir un verre de glacons, verser le
jus et garnir de fevilles de menthe. Servir
immédiatement.

@® Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables
pouvant étre mises au rebut dans les déchetteries
locales.

Veuillez respecter |'identification des
matériaux d’emballage pour le tri
sélectif, ils sont identifiés avec des
abbréviations (a) et des chiffres (b)
ayant la signification suivante : 1-7:
plastiques / 20-22 : papiers et

cartons / 80-98 : matériaux composite.
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Produit :

(&

- =)
ELEMENTS
D'EMBALLAGE * NOTICE i‘

ADEPOSER _ ADEPOSER
Cet appareil ENMAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

Le produit ainsi que les accessoires et les
matériaux d’emballage sont recyclables

et relévent de la responsabilité élargie du
producteur.

Eliminezles séparément, en suivant I'Infotri
illustrée, dans I'intérét d’'un meilleur traitement des
déchets.

Le logo Triman n’est valable qu’en France.

Votre mairie ou votre municipalité vous
renseigneront sur les possibilités de mise
au rebut des produits usagés.

Afin de contribuer & la protection

de I'environnement, veuillez ne pas

jeter votre produit usagé dans les
ordures ménagéres, mais éliminez-le

de maniére appropriée. Pour obtenir
des renseignements concernant les
points de collecte et leurs horaires

={

d’ouverture, vous pouvez contacter
votre municipalité.

@® Garantie

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur, pendant
le cours de la garantie commerciale qui lui a été
consentie lors de |'acquisition ou de la réparation
d’un bien meuble, une remise en état couverte
par la garantie, toute période d'immobilisation
d’au moins sept jours vient s'ajouter & la durée
de la garantie qui restait & courir. Cette période
court & compter de la demande d'intervention
de I'acheteur ou de la mise & disposition pour
réparation du bien en cause, si cette mise

& disposition est postérieure & la demande
d'intervention.
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Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires dans
les conditions prévues aux articles L217-4 & L217-
13 du Code de la consommation et aux articles
1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de
la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité
résultant de I'emballage, des instructions de
montage ou de l'installation lorsque celle-ci a été
mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée
sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la
consommation
Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & l'usage habituellement
attendu d'un bien semblable et, le cas
échéant :

¢ s'il correspond & la description donnée
par le vendeur et posséder les qualités
que celuici a présentées & |'acheteur sous
forme d’échantillon ou de modéle ;

s'il présente les qualités qu’un acheteur
peut légitimement attendre eu égard

aux déclarations publiques faites par le
vendeur, par le producteur ou par son
représentant, notamment dans la publicité
ou |'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies
d’un commun accord par les parties ou
étre propre & tout usage spécial recherché
par I‘acheteur, porté & la connaissance du
vendeur et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation
L‘action résultant du défaut de conformité se

prescrit par deux ans & compter de la délivrance
du bien.



Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des
défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui
diminuent tellement cet usage que I'acheteur ne
|aurait pas acquise, ou n’en aurait donné qu‘un
moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil
L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre
intentée par I'‘acquéreur dans un délai de deux
ans & compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation
du produit sont disponibles pendant la durée de
la garantie du produit.

Le produit a été fabriqué selon des critéres de
qualité stricts, et contrdlé consciencieusement
avant sa livraison. En cas de défaut de matériau
ou de fabrication, vous avez des droits légaux
vis-a-vis du vendeur du produit. Vos droits légaux
ne sont en aucun cas limités par notre garantie
mentionnée ci-dessous.

La garantie de ce produit est de 3 ans & partir

de la date d'achat. La période de garantie
commence & la date d’achat. Conservez |'original
de la preuve d’achat dans un endroit str car ce
document est nécessaire pour prouver I'achat.

Tout dommage ou défaut déja présent au moment
de I'achat doit étre signalé immédiatement aprés
le déballage du produit.

Si le produit présente un défaut de matériau ou
de fabrication dans les 3 ans qui suivent la date
d’achat, nous le réparerons ou le remplacerons

- & notre choix - gratuitement pour vous. La
période de garantie n'est pas prolongée par une
demande de garantie acceptée. Cette mesure
s'applique également pour les piéces remplacées
et réparées.

Cette garantie est annulée si le produit a été
endommagé ou utilisé ou entretenu de maniére
incorrecte.

La garantie couvre les défauts de matériels et

de fabrication. Cette garantie ne couvre pas

les pigces du produit soumises & une usure
normale, et qui sont donc considérées comme des
pieces d'usure (par exemple les piles, les piles
rechargeables, tuyaux, les cartouches d’encre), ni
les dommages aux piéces fragiles, par exemple
les interrupteurs ou les piéces en verre.

® Faire valoir sa garantie

Pour garantir la rapidité d’exécution de la
procédure de garantie, veuillez respecter les
indications suivantes :

Veuillez conserver le ticket de caisse et la
référence du produit (IAN 525165_2507) & titre

de preuve d'achat pour toute demande.

Le numéro de référence de I'article est indiqué
sur la plaque d'identification, gravé sur la page
de titre de votre manuel (en bas & gauche) ou
sur un autocollant apposé sur la face arriére ou
inférieure du produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de
tout autre défaut, contactez en premier lieu le
service aprés-vente par téléphone ou par e-mail
aux coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout
produit considéré comme défectueux au service
clientéle indiqué, accompagné de la preuve
d’achat (ticket de caisse) et d’'une description
écrite du défaut avec mention de sa date
d’apparition.

® Service apreés-vente

Service aprés-vente France
Tél.: 0800919 270

E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél: 0800 12089

E-Mail: owim@lidl.be

Cce
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Lijst met gebruikte pictogrammen
De volgende waarschuwingen worden in deze gebruikershandleiding en op de verpakking gebruikt:

=

Dit symbool betekent dat de
gebruiksinstructies voor gebruik van
het product moeten worden gelezen.

Gevaar - risico op elektrische
schokken!

GEVAAR! Dit symbool in combinatie
met het signaalwoord "Gevaar"
markeert een hoog risico dat, indien
niet voorkomen, de dood of ernstig
letsel tot gevolg kan hebben.

Voedselveilig
Dit product heeft geen negatief effect
op de smaak of de geur.

WAARSCHUWING! Dit symbool
in combinatie met het signaalwoord
"Waarschuwing" markeert een
middelgroot risico dat, indien het niet
wordt voorkomen, de dood of ernstig
letsel tot gevolg kan hebben.

Gebruik het product alleen in droge
binnenruimtes.

Wisselstroom/-spanning

VOORZICHTIG! Dit symbool in
combinatie met het signaalwoord
'Voorzichtig' markeert een gevaar
met een laag risico dat, indien niet
voorkomen, kan leiden tot licht of
matig letsel.

Symbool voor een product van
beschermingsklasse Il

OPMERKING: Dit symbool in
combinatie met "Opmerking" geeft
extra nuttige informatie.

q

De CE-markering geeft aan dat dit
apparaat voldoet aan de relevante
EU-richtlijnen.

Hertz (voedingsfrequentie)

o |

Veiligheidsinformatie
Gebruiksinstructies

Stamper [1], vultrechter[2],

3-bladige kegels [3], aandrijfstuk

[4], opvangbak [8], grote perskegel
[9] Kleine perskegel [10], zeef[11],
zeefhouder [12] en tuit [13] zijn geschikt

voor de vaatwasser.

Watt
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2-IN-1: SPIRAALSNIJDER EN
CITRUSPERS

@ Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw
nieuwe product. U heeft voor een hoogwaardig
product gekozen. De gebruiksaanwijzing

is een deel van het product. Deze bevat
belangrijke aanwijzingen voor veiligheid,

gebruik en verwijdering. Maakt U zich voor

de ingebruikname van het product met alle
bedienings- en veiligheidsvoorschriften vertrouwd.
Gebruik het product alleen zoals beschreven

en voor de aangegeven toepassingsgebieden.
Overhandig alle documenten bij doorgifte van het
product aan derden.

Je kunt deze en vele andere handleidingen
downloaden en bekijken op www.lidl-service.com.
Door de QR-code te scannen, kom je meteen op
de Lidl service website (www.lidl-service.com)
wagar je jouw gebruiksaanwijzing kunt openen
door het artikelnummer (IAN) 525165_2507 in

te voeren.

® Beoogd gebruik

Het product wordt gebruikt voor het snijden van
geschikt voedsel, zoals brood, kaas of worst.
Elk gebruik van het product dat hierboven niet is
gespecificeerd, is niet toegestaan en kan leiden
tot letsel en/of schade.

Het product is ontworpen voor huishoudelijk
gebruik. Het product is niet geschikt voor
commercieel gebruik.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor
beschadigingen veroorzaakt door onjuist gebruik.

® Omvang van de levering

Controleer na het vitpakken van het product of
de levering compleet is en of alle onderdelen
in goede staat zijn. Verwijder al het
verpakkingsmateriaal voor gebruik.

1 Stamper
1 Vultrechter
3 snijkegels: tagliatelle, linguine, spaghetti
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Aandrijfstuk
Motoreenheid
Opvangbak

perskegels (groot en klein)
Zeef

Zeefhouder

Tuit

Schoonmaakborstel

Gebruikershandleiding

_ e N = —

® Onderdelenlijst
(Afb. A)

Stamper

Vultrechter

3 snijkegels: tagliatelle (8 mm), linguine (6
mm), spaghetti (3 mm)
Aandrijfstuk
Aan/uitknop (M
Kabelopwikkeling
Motoreenheid
Opvangbak

Grote perskegel
Kleine perskegel

Zeef

Zeefhouder

Tuit

[ol]=]

NENEERENEEN

Schoonmaakborstel

Technische gegevens

Ingangsspanning: 220-240 V~, 50-60 Hz

11/

Beschermingsklasse:

Ingangsvermogen: 80 W
Stroomverbruik in Uit-

stand: o,0W
Snoerlengte: 100 cm
Continue werkingstijd: 3 min



® OPMERKING: De continue werkingstiid
van dit product is 3 minuten. Voer een
handeling maximaal 30 seconden uit en laat
het apparaat daarna 1 minuut rusten. De
continu werkingstijd geeft aan hoelang u het
product kunt gebruiken voordat oververhitting
optreedt en de motor beschadigd raakt. Na
de continue werkingstijd moet het product
vitgeschakeld blijven totdat de motor volledig
is afgekoeld.

c Algemene
veiligheidsinstructies

MAAK UZELF

VERTROUWD MET ALLE
VEILIGHEIDSINFORMATIE

EN GEBRUIKSINSTRUCTIES
VOORDAT U HET APPARAAT
IN GEBRUIK NEEMT! ALS U DIT
PRODUCT DOORGEEFT AAN
ANDEREN, GEEF DAN OOK
ALLE DOCUMENTEN MEE!

De garantieclaim wordt
ongeldig in geval van schade
door het niet naleven van

deze gebruikershandleiding!
Wij aanvaarden geen enkele
aansprakelijkheid voor
gevolgschade! Wij aanvaarden
geen enkele aansprakelijkheid
in geval van materiéle

schade of persoonlijk letsel
veroorzaakt door een verkeerd
gebruik of het negeren van de
veiligheidsinstructies!

Kinderen en personen met

beperkingen

AWAARSCHUWING!
LEVENSGEVAAR EN
RISICO OP ONGEVALLEN
BlJ KLEUTERS EN
KINDEREN!
Laat kinderen nooit zonder
toezicht achter met het
verpakkingsmateriaal. Het
verpakkingsmateriaal brengt
gevaar voor verstikking met
zich mee.
Kinderen onderschatten vaak
de gevaren. Houd kinderen op
elk moment uit de buurt van het
verpakkingsmateriaal.

® Dit product mag niet door
kinderen worden gebruikt.

® Houd het product en het snoer
buiten het bereik van kinderen.

® Het apparaat kan worden
gebruikt door personen met
verminderde fysieke, zintuiglijke
of mentale vermogens of een
gebrek aan ervaring en kennis,
indien zij onder toezicht staan
of instructie hebben gekregen
over het veilige gebruik van het
apparaat en als zij de gevaren
ervan begrijpen.

® Kinderen mogen nooit met dit
product spelen.

NL/BE 51



Elektrische veiligheid

® Houd altijd de stekker van het
snoer vast en trek niet aan het
snoer zelf.

M Plaats geen meubels of andere
zware voorwerpen op het
snoer en zorg ervoor dat het
snoer niet wordt gebogen,
vooral niet bij de stekker.

B Om het product niet te
beschadigen, leg het snoer niet
over hete of scherpe plaatsen
of randen.

® Gebruik geen adapterstekkers
of verlengsnoeren die niet
voldoen aan de geldende
veiligheidsnormen en pas het
snoer niet aan!

® Laat het snoer vervangen door
de fabrikant, zijn klantenservice
of een soortgelijk vakbekwaam
persoon als het beschadigd is
om elk gevaar te vermijden.

B Maak nooit een knoop in het
snoer en bind het niet samen
met andere kabels.

W leg het snoer op een dergelijke
wijze zodat niemand erop
kan stappen of erover kan
struikelen. Er is gevaar voor
letsel.
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W Reparaties zijn nodig als

het product beschadigd

is, vloeistoffen of objecten

in de behuizing zijn
binnengedrongen, het product
blootgesteld is aan regen of
vocht, of als het niet goed werkt
of gevallen is.

In geval van rook, ongewone
geluiden of geuren, haal

de stekker van het product
onmiddellijk uit het stopcontact.
Wanneer dit zich voordoet,
gebruik het product niet langer
en laat het nazien door een
deskundige.

Reparaties mogen alleen
worden uitgevoerd door de
fabrikant, zijn servicemonteur of
een soortgelijk gekwalificeerd
persoon.

Open nooit de behuizing van
het product.

Bij een stroomuitval blijft het
product ingeschakeld en wordt
de werking hervat nadat de
stroomuitval is verholpen
Ontkoppel het product altijd
van het stopcontact in geval
van een stroomuitval.

Stop met het gebruik van het
product als het apparaat of de
accessoires beschadigd zijn.



AWAARSCHUWING! Zorg werd blootgesteld,

ervoor dat: wacht (ongeveer 2 uur)
- geen directe warmtebronnen totdat het product op
(bijv. kachels) het product kamertemperatuur is
beinvloeden; gekomen voordat het wordt
- het product niet is gebruikt.
b|oc|>.fghiste|cf| ?En d;{g(}:}tr Bediening
zonlicht en fel kunstlicht;
/ I L)
- elk contact met gespetter, A:’?OITZICH"G' Risico op
etsel!

gedruppel en agressieve
vloeistoffen wordt vermeden;

- het product niet in de
buurt van water wordt
gebruikt en in het bijzonder
niet in vloeistof wordt
ondergedompeld. Plaats
geen houders gevuld met een
vloeistof, bijv. vazen of drank,
op of naast het product;

- er geen vuurbron (zoals
aangestoken kaarsen) op
of naast het product wordt
geplaatst.

- er geen vreemde voorwerpen
in het product terechtkomen;

- het product niet aan hevige
schokken of trillingen wordt
blootgesteld.

- het product niet aan extreme
temperatuurschommelingen
wordt blootgesteld, dit kan
leiden tot condensatie en
een elektrische kortsluiting.
Als het product aan extreme
temperatuurschommelingen

- Gebruik alleen de
meegeleverde accessoires
om het product te bedienen.

- Houd lang haar, stropdassen
en losse kledingstukken vit
de buurt van het gebied
rond het draaiend mes om
verstrikking te vermijden.

- Steek nooit uw handen uit
naar het draaiend mes.

- Schakel het apparaat vit
en trek de stekker uit het
stopcontact voordat u
accessoires vervangt of in de
buurt komt van onderdelen
die tij{dens gebruik in
beweging zijn.

- Haal altijd de stekker uit
het stopcontact wanneer u
het product zonder toezicht
achterlaat, voor montage
voor demontage en voor
reiniging.
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M Het mes is zeer scherp. Plaats
uw handen nooit in de buurt
van het mes. Het mechanisme
is na het vitschakelen van
het product nog enige tijd in
beweging. Wacht totdat het
mes is gestopt!

M Een verkeerd gebruik van
het product kan leiden tot
letsel zoals snijwonden aan
de vinger of andere ernstige
verwondingen

AVOORZICHTIG! Risico op
letsel!
Begeleid kleine stukjes voedsel
nooit met uw blote handen
naar de ronde snijkegels [3]!
Gebruik altijd de meegeleverde
stamper [ 1]. Letsel kan anders
optreden.

® Dit product moet worden
gebruikt met de stamper
en de vultrechter |2 | op hun
plaats, tenzij de grootte en
vorm van het te snijden voedsel
het gebruik daarvan niet
toestaan.

B Gebruik het product nooit
zonder de ronde snijbladen.

M Zorg er altijd voor dat de
snijkegels | 3 | correct zijn
geplaatst voordat u het product
gebruikt.
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® Het wordt afgeraden om de
volgende items te snijden:

- Verpakte of bevroren
levensmiddelen

- lJsblokjes

- Voeding met botten

- Noten met doppen

Dit kan het product

beschadigen.

® Haal altijd de stekker vit het
stopcontact na gebruik of
wanneer het product zonder
toezicht wordt achtergelaten.

¥ Plaats het product op en stevig
en vlak oppervlak en plaats
geen andere voorwerpen op
het product.

M Het product is niet ontworpen
voor gebruik in een zeer
hete, vochtige of stoffige
ruimte. Roadpleeg de
bedrijfstemperatuur en

bedrijfsvochtigheid.

AWAARSCHUWING!
Mogelijk letsel bij onjuist
gebruik. Wees voorzichtig
bij het hanteren van de
scherpe messen, het legen
van de kommen en tijdens het
schoonmaken.

Reiniging

® Haal voor het reinigen van het
product de stekker altijd vit het
stopcontact.



B Dompel het product nooit in
water of spoel het product
nooit onder de kraan af om het
te reinigen

® Haal voor het verwijderen van
het mes de stekker altijd uit het
stopcontact.

¥ Reinig het product en de
accessoires na gebruik (zie
'Reiniging en onderhoud').

® Gebruik geen accessoires
die niet bij het apparaat zijn
geleverd.

@ Eerste gebruik

/\ LEVENSGEVAAR DOOR ELEKTRISCHE
SCHOKKEN Gebruik het product niet naast

een gootsteen gevuld met water.

B Verwijder de verpakking.

B Reinig het product en de accessoires (zie
'Reiniging en onderhoud').

B Plaats het product op een vlakke, droge en
schone ondergrond. Het product is voorzien
van antislipvoeties om stabiel te blijven staan.

® Bediening

Spiraalsnijder

B Plaats het aandrijfstuk | 4 | op de
motoreenheid [7 .

B Plaats de gewenste snijkegel | 3 | en steek
deze in het aandrijfstuk [4].

/\ WAARSCHUWING! De messen van de
snijkegels | 3 | zijn scherp; pak de snijkegels
alleen vast aan de kunststof delen.

B Plaats de vultrechter| 2 | op het bovenste
gedeelte van de motoreenheid | 7 | en draai
deze met de klok mee tot die voelbaar vastklikt.

Opmerking: als de vultrechter | 2 | niet goed is

vastgeklikt, kan het product niet werken.

®  Plaats de opvangbak | 8 | in de motoreenheid
om het voedsel op te vangen nadat het is
gespiraliseerd, geraspt of gesneden.

B Wikkel de gewenste lengte van het snoer af
van de kabelopwikkeling [6].

B Steek de netstekker in het stopcontact.

Opmerking: Bij gebruik van het product als

spiraalsnijder: Prik het betreffende stuk voedsel op

de stamper[1].

Opmerking: De spiessteun op de stamper

heeft scherpe randen.

B Breng het voedsel met de stamper | 1 |in de
vultrechter [2]. Zorg ervoor dat het voedsel in
het midden blijft terwijl u het in de vultrechter
plaatst. Schakel het apparaat in door op
de aan/uit-knop | 5 | te drukken.

Opmerking: Druk voorzichtig met de stamper

op de ingrediénten zodat het voedsel contact

maakt met de snijkegels [3].

®  Schakel het apparaat vit door op de aan/
vit-knop | 5 | te drukken nadat het snijden is
voltooid.

De spiraalsnijder verwijderen

B Zorg ervoor dat het apparaat is uitgeschakeld
en de stekker uit het stopcontact is gehaald
voordat u de spiraalsnijder verwijdert.

B Verwijder de snijkegels | 3 | door er
voorzichtig van onderaf op te drukken.

(Afb. B)

B Waarschuwing! De messen van de snijkegels
zijn scherp; pak de snijkegels | 3 | alleen
vast aan de kunststof delen.

Overzicht van de snijkegels

B Fruit en groenten die het meest geschikt zijn
om te spiraalsnijden, hebben een stevige
structuur, een langwerpige vorm en een
diameter van maximaal 60 mm. Als het fruit
en de groenten een grotere diameter hebben
(>60 mm), snijd ze in stukjes van ongeveer
52 mm. Als het fruit en de groenten te klein
zijn (<35 mm), zijn ze ongeschikt om te
snijden.

B Het product is niet bedoeld voor het
verwerken van bijzonder zachte soorten fruit
of groenten.
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B Gebruik de citruspers voor het persen van
grapefruits, sinaasappels, limoenen en

Opmerking: De in de tabel vermelde
efenswaren dienen als richtlijn; het product kan

citroenen. ook worden gebruikt voor de verwerking van
andere etenswaren. Aangezien de hardheid van
voedingsmiddelen kan variéren, wordt het gebruik
van snijkegels | 3 | aanbevolen.
Voedsel (rauw) 1 - Tagliatelle 2 - Linguine 3 - Spaghetti
v
Appel (klokhuis verwijderen) (Aanbevolen)
Peer (klokhui iideren) Y v
eer (klokhuis verwijderen (Aanbevolen]
v
B listronk v v
roccolisiron (Aanbevolen)

Wortelen 4 v v
Aardappelen v v v
Komkon'rmer . v v v

(Vaste consistentie)
Zoete aardappel v v v
Rode radijzen ' v v
Radijs v v v
Courgette v 4 4

® Uit-stand

B Het product opent de Uit-stand wanneer het
op de voeding is aangesloten en er geen
handelingen plaatsvinden.

B Wanneer u klaar bent met het gebruik van het
product, druk op de Aan/Uit-knop | 5| om het
vit te schakelen. Het product keert terug naar
de uit-stand.

® Citruspers

Bevestig de zeefhouder |12 aan de tuit

door deze lichtjes te draaien.

B Plaats de zeefhouder |12| met tuit |13] in de
motoreenheid [7].

B Plaats de gewenste perskegel in de
zeef|11] op de motoreenheid | 7 | en draai met
de klok mee om deze stevig vast te zetten.

Opmerking: Het product kan niet worden

gebruikt als de zeef |11] niet goed is vergrendeld.
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Opmerking: De kleine perskegel |10| bevindt

zich binnenin de grote perskegel [9]. Als de

kleine perskegel |10| gebruikt moet worden, druk

op de twee tegenoverliggende uitsparingen en

trek de grote perskegel [9] los.

Als de grote perskegel [9] gebruikt moet worden,

moet deze op de kleine perskegel [10| worden

bevestigd. Deze klikt op zijn plaats vast.

®  Steek de netstekker in het stopcontact.

B Om het product in te schakelen, druk op de
Aan/Uitknop [5]

B Druk het snijvlak van de gehalveerde
citrusvrucht op de perskegel [9]/]10].

B Het geperste sap stroomt via de zeef naar
het opvangreservoir [ 8.

Opmerking: Reinig de zeef[11] regelmatig om

overstroming te voorkomen.

B Schakel het product uit door op de Aan/Uit-
knop | 5 | te drukken.



Opmerking: Druk de perskegel [9]

opnieuw enkele seconden in om het resterende

sap in de tuit |13| te laten stromen.

@ De citruspers verwijderen

B Zorg ervoor dat de citruspers is uitgeschakeld
en de stekker uit het stopcontact is gehaald
voordat u de spiraalsnijder verwijdert.

B Haal de opvangbak | 8 | vit het product.

B Verwijder de perskegel vit het
product.

" Verwiider de zeef[11] door deze voorzichtig
tegen de klok in te draaien.

B Verwijder de zeefhouder|12| samen met de
tuit[13] door er voorzichtig van onderen tegen
te drukken. (Afb. B)

@ Reiniging en onderhoud

/\ GEVAAR! Risico op elektrische
schokken!
Voor het reinigen en onderhouden van het
product: Trek de stekker uit het stopcontact.

/\ GEVAAR! Risico op elektrische
schokken!
Dompel het product niet in water of een
andere vloeistof. Houd het apparaat nooit
onder stromend water.

/\ VOORZICHTIG! Risico op letsel!
De snijkegels | 3 | zijn zeer scherp. Houd de
snijkegels [ 3 | nooit vast aan het snijvlak, maar
altijd aan het kunststof gedeelte.

/\ VOORZICHTIG! Risico op letsel!
Bij het verwijderen en bevestigen van de
snijkegels | 3 | dient u altijd het kunststof
gedeelte van de snijkegel | 3 | vast te houden

en contact met de snijranden te vermijden.

/\ VOORZICHTIG! Risico op letsel!
De snijkegels | 3 | kunnen uit het product
vallen als ze niet correct zijn geplaatst. Zet
het mechanisme op zijn plaats vast tijdens de
montage.

® INFO

B Haal de stekker uit het stopcontact voor het
reinigen.

B Reinig het product direct na gebruik. De
motoreenheid | 7 | mag nooit in water worden
geplaatst; alleen schoonvegen met een
vochtige doek. Indien nodig, doe een beetje
afwasmiddel op de doek. Veeg de behuizing
vervolgens schoon met een vochtige doek
zonder afwasmiddel.

= Alle verwijderbare onderdelen (stamper
[1], vultrechter [2], snijkegels [3],
aandriffstuk [4], opvangbak [8] perskegels
[91/10], zeef [11], zeefhouder [12]) zijn

vaatwasmachinebestendig.
B Laat na het reinigen alle onderdelen goed
drogen.

Bij het reinigen van de snijkegel
B Wees bij het reinigen van de snijkegels
en de spiessteun voorzichtig met de scherpe
messen en randen. Gebruik de meegeleverde
reinigingsborstel | 14| en houd de snijkegels
alleen vast aan de kunststof delen.
Opmerking: Het wordt aanbevolen de
snijkegels | 3 | voorzichtig te reinigen met warm
stromend water.

Bij het reinigen van de citruspers:

B Druk bij het reinigen van de zeef|11| en de
tuit[13] herhaaldelijk op de perskegel om
pulpresten weg te spoelen.

Opmerking: Reinig de zeef[11], de zeefhouder

en de tuit voordat u deze in de vaatwasser

plaatst.

NL/BE 57



® Opslag

B Reinig het product voor opslag.

B Leg het snoer indien nodig voorzichtig in de
kabelopwikkeling [6].

B Berg het product op buiten het bereik van
kinderen. Er is gevaar voor letsel door de

scherpe snijkegels [3].

B Berg het product op in de originele
verpakking wanneer niet in gebruik.

B Berg het product op in een droge locatie.

® Recepten
@ Klassieke courgettenoedels
(zoodles) met marinarasaus

Ingrediénten:

2 Crote courgettes

1 kopje Marinarasaus

1el Olijfolie

Geraspte Parmezaanse kaas

Zout

Peper

Bereidingswijze:

1. Snijd de courgettes met de spiraalsnijder tot
noedels.

2. Verhit olijfolie in een pan op middelhoog
vuur.

3. Voeg de zoodles toe en bak 2—3 minuten tot
ze net gaar zijn.

4. Giet de marinarasaus erbij en roer tot alles
goed is verwarmd.

5. Breng op smaak met peper en zout. Bestrooi
met Parmezaanse kaas en serveer direct.

® Zoete-aardappelnoedels met
knoflook en boter

Ingrediénten:

Bereidingswijze:

1.

Snijd de zoete aardappel met de
spiraalsnijder tot noedels.

Smelt de boter in een pan op middelhoog
vuur. Voeg de knoflook toe en bak 1 minuut
tot deze geurt.

Voeg de zoete-aardappelnoedels toe. Bak
5—7 minuten, tot ze zacht zijn.

Breng op smaak met zout en schep om met
verse peterselie.

Komkommernoedelsalade
met citroen-dilledressing

Ingrediénten:

2

Grote komkommers

V4 kopje Griekse yoghurt

1el Citroensap

11l Verse dille (gehakt)

Zout

Peper

Bereidingswijze:

1.

Snijd de komkommers met de spiraalsnijder
tot noedels. Dep ze droog met keukenpapier
om overtollig vocht te verwijderen.

Meng in een kom de Griekse yoghurt,
citroensap, dille, zout en peper.

Schep de komkommernoedels door de
dressing. Laat 10 minuten in de koelkast
rusten voor het serveren.

Snelle Pad Thai met wortel- en
paprikanoedels

Ingrediénten:

2

Wortelen (geschild)

1

Paprika (zonder zaadlijsten)

1 Grote zoete aardappel (geschild)

2 el Pindakaas

2el Boter

1el Sojasaus

2 teenties | Knoflook (fijingehakt)

11l Limoensap

Verse peterselie

11l Honing

Zout
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Bereidingswijze:

1. Snijd de wortels en paprika met de
spiraalsnijder tot noedels.

2. Klop in een kleine kom de pindakaas,
sojasaus, limoensap en honing door elkaar
tot een saus.

3. Meng de rauwe groentenoedels met de saus
tot alles gelijkmatig bedekt is. Bestrooi met
gehakte pinda’s (optioneel).

@ Appelsalade met appellinten
en kaneel

2. Klop oliffolie en balsamicoazijn door elkaar.

3. Meng de bietnoedels met de dressing.
Bestrooi met verkruimelde geitenkaas en
walnoten.

@ Courgettenoedels (zoodles)
met worst uit de pan

Ingrediénten:
2 Courgettes (gespiraliseerd)
2 Voorgekookte worsten (in plakjes)
2 kopje Kerstomaten (gehalveerd)
11l Italiaanse kruiden

Ingrediénten:
2 Appels (bijv. Honeycrisp of
knapperige | Granny Smith)
1el Citroensap
Tl Honing
een snufie | Kaneel

Bereidingswijze:

1. Snijd de appels met de spiraalsnijder tot
lintvormige slierten (gebruik de 8 mm
snijkegel | 3 | dat brede linten maakt).

2. Meng de appellinten direct met het citroensap
om verkleuring te voorkomen.

3. Besprenkel met honing en bestrooi met
kaneel. Serveer als gezond dessert of
tussendoortje.

® Bietensalade met geitenkaas
en bietnoedels

Bereidingswijze:

1. Bak de plakjes worst in een pan tot ze
goudbruin zijn. Voeg de kerstomaten toe en
bak 2 minuten mee.

2. Voeg de courgettenoedels en de ltaliaanse
kruiden toe. Bak nog 2—3 minuten, tot de
zoodles warm maar nog stevig zijn. Serveer.

® Aardappelnoedels met kerrie
en kokos

Ingrediénten:
2 Grote aardappelen (geschild)
2 kopje Kokosmelk
1el Kerriepoeder
Zout

Ingrediénten:

2-3 rauwe | bieten (geschild)
1el olijfolie

1el balsamicoazijn

verkruimelde geitenkaas

walnoten

Bereidingswijze:

1. Snijd de rauwe bieten met de spiraalsnijder
tot bietnoedels (wees voorzichtig, ze kunnen
vlekken makenl).

Bereidingswijze:

1. Snijd de aardappelen met de spiraalsnijder
tot noedels. Spoel de noedels aof met koud
water om overtollig zetmeel te verwijderen.

2. Verhit in een pan de kokosmelk met het
kerriepoeder.

3. Voeg de aardappelnoedels toe, dek af en
laat 5—7 minuten zachtjes koken tot ze gaar
zijn. Breng op smaak met zout.
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® Eenvoudige pestonoedels van
aardappel (zonder koken)

Ingrediénten:
2-3 Aardappelen (geschild)
2el pesto (kant-en-klaar)
1el Olijfolie

Parmezaanse kaas

Bereidingswijze:

1. Snijd de aardappelen met de spiraalsnijder
tot noedels. Spoel de noedels goed af en dep
ze droog.

2. Verhit olijfolie in een grote koekenpan op
middelhoog vuur. Voeg de aardappelnoedels
toe en bak ze 8—10 minuten, af en toe
roerend, fot ze zacht en licht krokant zijn.

3. Haal van het vuur en roer de pesto erdoor
tot alles gelijkmatig bedekt is. Bestrooi met
Parmezaanse kaas.

® Klassieke grapefruit-

honingtwist
Ingrediénten:
1 grote Roze grapefruit
1 grote Sinaasappel (bijv. Navel of
Valencia)
1 theelepel | Honing, of naar smaak

Isblokjes

Verse munttak ter garnering

(optioneel)

Bereidingswijze:

1. Was de grapefruit en de sinaasappel
grondig. Snijd ze dwars doormidden.

2. Pers elke helft uit met de citruspers.

3. Roer de honing door het verse sap tot deze
volledig is opgelost.

4. Vul een glas met ijs, schenk het sap erover en
garneer met een takje munt. Dien onmiddellijk

op.
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® Afvoer

De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke
grondstoffen die u via de plaatselijke
recyclingcontainers kunt afvoeren.

&)  verpakkingsmaterialen voor de
afvalscheiding in acht. Deze zijn
gemarkeerd met de afkortingen (a)
en een cijfers (b) met de volgende
betekenis: 1-7: kunststoffen / 20-22:
papier en vezelplaten / 80-98:
composietmaterialen.

Neem de aanduiding van de
/X
a

Product:

&

FR

ELEMENTS

=)
DEMBALLAGE * NOTICE ’

Het product, waaronder het toebehoren, en de
verpakkingsmaterialen kunnen worden gerecycled
en zijn onderhevig aan een uitgebreide
verantwoordelijkheid van de fabrikant.

Gooi ze apart weg, overeenkomstig

de aangegeven Info-fri (informatie over
afvalscheiding), voor een beter afvalbeheer.

Het Triman-logo geldt alleen voor Frankrijk.

o Informatie over de mogelijkheden om
ﬁ" het vitgediende product na gebruik te

verwijderen, verstrekt uw gemeentelijke

overheid.

Gooi het afgedankte product omwille
E van het milieu niet weg via het huisvuil,
™= maar geef het af bij het daarvoor
bestemde depot of het gemeentelijke
milieupark. Over afgifteplaatsen en
hun openingstijden kunt u zich bij uw
aangewezen instantie informeren.



@® Garantie

Het product werd volgens strenge
kwaliteitsrichtlinen gemaakt en voor de uvitlevering
zorgvuldig gecontroleerd. In geval van materiaal-
of fabricagefouten hebt u tegenover de verkoper
van het product wettelijke rechten. Uw wettelijke
rechten worden op geen enkele manier door onze
hieronder vermelde garantie beperkt.

De garantie voor dit product bedraagt 3 jaar
vanaf aankoopdatum. De garantieperiode

gaat in op de datum van aankoop. Bewaar het
originele bewijs van aankoop op een veilige plek
aangezien dit document nodig is als bewijs.

Alle beschadigingen of gebreken die reeds op
het moment van aankoop aanwezig zijn, moeten
meteen na het uitpakken van het product worden
gemeld.

Mocht het product binnen 3 jaar na
aankoopdatum een materiaal- of fabricagefout
vertonen, zullen wij het - naar onze keuze

- gratis voor u repareren of vervangen. De
garantieperiode wordt door een plaatsgevonden
garantieverlening niet verlengd. Dit geldt ook voor
vervangen en gerepareerde onderdelen.

Deze garantie vervalt als het product werd
beschadigd of onjuist is gebruikt of onderhouden.

De garantie dekt materiaal- en fabricagefouten
af. Deze garantie dekt geen productonderdelen
die aan normale slijfage onderhevig zijn

en daarom als verbruiksartikelen worden
beschouwd (bv. batterijen, oplaadbare batterijen,
slangen, inktpatronen), noch dekt zij schade

aan breekbare onderdelen, bv. schakelaars of
onderdelen die van glas zijn gemaakt.

® Afwikkeling in geval van
garantie

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie
te waarborgen dient u de volgende instructies in
acht fe nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en
het artikelnummer (IAN 525165_2507) als

bewijs van aankoop bij de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat,
ingegraveerd, op het titelblad van uw handleiding
(linksonder) of als sticker op de achter- of
onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere
gebreken optreden, dient u eerst telefonisch of
per e-mail contact met de onderstaande service-
afdeling op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan
samen met uw aankoopbewijs (kassabon) en
vermelding van de concrete schade alsmede
het tijdstip van optreden voor u franco aan het u
meegedeelde servicepunt verzenden.

@® Service

@D  Service Nederland
Tel.: 0800 0249630
E-Mail: owim@lidl.nl
Service Belgié

Tel.: 0800 12089
E-Mail: owim@lidl.be

Cce
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Lista uzywanych piktogramoéow

W niniejszej instrukcji obstugi i na opakowaniu zastosowano nastepujqce ostrzezenia:

Symbol ten oznacza, ze przed
uzyciem produktu nalezy zastosowaé
sie do instrukciji obstugi.

I\

Niebezpieczenstwo - ryzyko
porazenia prqdem!

>

NIEBEZPIECZENSTWO! Ten
symbol w potqgczeniu z hastem
ostrzegawczym ,Niebezpieczenstwo”
oznacza zagrozenie o wysokim
stopniu ryzyka, ktére, jedli sie mu nie
zapobiegnie, moze spowodowad
$mier¢ lub powazne obrazenia.

S

Bezpieczenstwo zywnosci
Produkt nie ma negatywnego wptywu
na smak lub zapach.

OSTRZEZENIE! Ten symbol, w
potqczeniu z hastem ostrzegawczym
,Ostrzezenie”, oznacza zagrozenie
o $rednim stopniu ryzyka, ktére,

jesli sie mu nie zapobiegnie, moze
spowodowad émier¢ lub powazne
obrazenia.

Produktu nalezy uzywaé wytqcznie w
suchych pomieszczeniach.

%

Prad przemienny/napiecie
przemienne

OSTROZNIE! Ten symbol,

w potqgczeniu ze stowem
sygnalizacyjnym ,Ostroznie”, oznacza
zagrozenie o niskim stopniu ryzyka,
ktére, jesli sie mu nie zapobiegnie,
moze spowodowa¢ drobne lub
umiarkowane obrazenia ciata.

Symbol produktu o klasie ochrony Il

e b | P

UWAGA: Ten symbol, w potgczeniu
z hastem ,Uwaga”, oznacza
dodatkowe przydatne informacie.

g

Znak CE oznacza zgodno$é z
odpowiednimi dyrektywami UE
majqcymi zastosowanie do tego
produktu.

L
N

Herc (czestotliwo$é zasilania)

o |

Informacje dotyczqce bezpieczehstwa
Instrukeja uzytkowania

£9)

Popychacz [ 1], lejek do napetniania
[2], 3 stozki z ostrzami [3], wktad
napedowy [4], pojemnik zbiorczy
[8], duzy stozek dociskowy [9],

maly stozek dociskowy [10], sitko [11],
uchwyt sitka [12] i wylewka [13] nadajq

sie do mycia w zmywarce.

Wat
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KRAJALNICA SPIRALNA |
WYCISKARKA DO CYTRUSOW
2W1

® Wstep

Gratulujemy Pafstwu zakupu nowego produktu.
Tym samym zdecydowali si¢ Pafistwo na zakup
produktu wysokiej jakosci. Instrukcja obstugi

jest czesciq tego produktu. Zawiera ona

wazne wskazéwki dotyczqce bezpieczenistwa,
uzytkowania i utylizacji. Przed pierwszym
uzyciem produktu nalezy zapoznad sie

ze wszystkimi wskazéwkami dotyczqgcymi
obstugi i bezpieczenstwa. Uzywaé produktu
wylqcznie zgodnie z jego ponizej opisanym
przeznaczeniem. W przypadku przekazania
produktu innej osobie nalezy dotgczyé do niego
catq jego dokumentacie.

Tq i wiele innych instrukcji mozna pobrad i
wyswietlié na stronie www.lidl-service.com.
Zeskanowanie kodu QR spowoduje przejicie
bezposrednio do strony internetowej serwisu Lidl
(www.lidl-service.com), gdzie mozna otworzyé
instrukcje obstugi, wprowadzajgc numer artykutu

(IAN) 525165_2507.

@® Przeznaczenie

Produkt stuzy do krojenia odpowiednich
artykutéw spozywczych, na przyktad chleba,
sera lub wedlin. Jakiekolwiek uzycie produktu
niezgodne z powyzszym jest zabronione i moze
prowadzi¢ do obrazen i/lub uszkodzeh.

Produkt zaprojektowano do uzytku domowego.
Produkt nie jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za szkody spowodowane niewtadciwym
uzytkowaniem.

® Zakres dostawy

Po rozpakowaniu produktu nalezy sprawdzi¢,
czy jest on kompletny i czy wszystkie jego
czeéci sq w dobrym stanie. Przed rozpoczeciem
uzytkowania nalezy usungé wszystkie materiaty
opakowaniowe.
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1 Popychacz

1 Lejek do napetniania

3 Stozki z ostrzami: tagliatelle, linguine,
spaghetti

Whktad napedowy

Modut silnika

Pojemnik zbierajacy

Stozki dociskowe (duzy i maty)
Sitko

Uchwyt sitka

Wylewka

Szczoteczka do czyszczenia
Instrukcja obstugi

—_— e N = —

@ Lista czesci
(Rys. A)

i Popychacz

12| Lejek do napetniania

E 3 stozki z ostrzami: tagliatelle (8 mm),
linguine (6 mm), spaghetti (3 mm)
Whktad napedowy

Wigeznik (O

Schowek na kabel

Modut silnika

Pojemnik zbierajgcy

Duzy stozek dociskajqcy

Maty stozek dociskajacy

Sitko

Uchwyt sitka

Wylewka

Szczoteczka do czyszczenia

NENEERENEEN

@® Dane techniczne

Napiecie wejsciowe:  220-240 V~, 50-60 Hz

Klasa ochrony: 11/[0]
Moc wejéciowa: 80 W
Pobér pradu w trybie
wylqczenia: 0,0 W

Diugos¢ przewodu
zasilajgcego: 100 cm

Czas ciqgtego
dziatania: 3 min



@ UWAGA: Czas ciggtego dziatania tego
produktu wynosi 3 minuty. Zadne dziatanie
nie moze trwaé diuzej niz 30 sekund, a po

kazdym dziataniu nalezy odczekaé 1 minute.

Czas ciqgtego dziatania wskazuje, jok dtugo
mozna uzywaé produktu zanim dojdzie
do przegrzania i uszkodzenia silnika. Gdy
minie czas ciggtego dziatania, produkt musi
pozostaé wytgczony do momentu az silnik
catkowicie ostygnie.
Ogoélne instrukcje
A dotyczace
bezpieczenstwa

PRZED ROZPOCZECIEM
UZYWANIA PRODUKTU
NALEZY ZAPOZNAC SIE Z
WSZYSTKIMI INFORMACJAMI
DOTYCZACYMI
BEZPIECZENSTWA |
INSTRUKCJA OBSEUGI! W
PRZYPADKU PRZEKAZANIA
PRODUKTU INNYM OSOBOM,
NALEZY DOtACZYC

DO PRODUKTU CAtA
DOKUMENTACJE.

W przypadku uszkodzen
wynikajgcych z nieprzestrzegania
niniejszej instrukciji obstugi
ochrona gwarancyjna przestaje
obowigzywaé! Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci

za jakiekolwiek szkody
nastepcze! Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody
materialne lub obrazenia ciata
spowodowane nieprawidtowq

obstugq lub nieprzestrzeganiem
instrukciji bezpieczenstwal

Dzieci i osoby z

niepetnosprawnosciami

A OSTRZEZENIE! RYZYKO
UTRATY ZYCIA LUB
WYPADKU NIEMOWLAT |
DZIECI!
Nigdy nie nalezy zostawiaé
dzieci bez nadzoru przy
materiatach opakowaniowych.
Materiaty opakowaniowe
stwarzajq ryzyko uduszenia.
Dzieci czesto nie sqg w petni
$wiadome zagrozenia.
Materiaty opakowaniowe
nalezy zawsze chronié przed
dzieémi.
Ten produkt nie moze by¢
uzywany przez dzieci.
Produkt i jego przewdd
zasilajgey nalezy chronié przed
dzieémi.
Pod warunkiem zapewnienia
odpowiedniego nadzory,
pouczenia na temat
bezpiecznej obstugi urzqdzenia
i dopilnowania zrozumienia
zagrozen, produkt moze
by¢ uzywany przez osoby o
ograniczeniach fizycznych,
czuciowych lub psychicznych,
a takze osoby, ktérym brak jest
doswiadczenia lub wiedzy.
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® Nigdy nie nalezy pozwalad
dzieciom bawié sie produktem.

Bezpieczenstwo

elektryczne

B Przewdd zasilajgey nalezy
zawsze trzymad za wtyczke,
nie wolno ciggngé za sam
przewdd.

® Nie nalezy stawiaé mebli lub
innych ciezkich przedmiotéw
na przewodzie zasilajgcym.
Przewodu nie wolno tez
zginaé, zwlaszcza tuz przy
wtyczce.

® Aby unikngé uszkodzenia
produktu, nie nalezy prowadzié
przewodu zasilajgcego po
gorqcych powierzchniach lub
ostrych krawedziach.

® Nie nalezy uzywaé
przejsciéwek lub przediuzaczy,
ktére nie spetniajq
obowigzujgcych norm
bezpieczenstwa. Nie wolno tez
manipulowaé przy przewodzie
zasilajgcym!

W Jezeli przewéd zasilajgey
zostanie uszkodzony, aby
unikngé niebezpiecznych
sytuacji, nalezy go wymienié.
Woymiany powinien dokonaé
producent, przedstawiciel
jego serwisu lub inne osoby o
podobnych kwalifikacjach.
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® Nigdy nie wolno zawigzywaé

weztéw na przewodzie
zasilajgcym ani wigzaé go

z innymi przewodami.
Przewdd zasilajgcy powinien
byé utozony w taki sposéb,
aby nikt nie mégt na niego
nadepngé ani sie o niego
potkngé. Istnieje ryzyko
urazow.

W nastepujgcych przypadkach
produkt nalezy oddaé do
naprawy: jeéli zostanie
uszkodzony lub upuszczony,
iesli do jego obudowy dostaty
sie ptyny lub przedmioty,

jesli zostat on wystawiony na
dziatanie deszczu lub wilgoci
lub jeéli nie dziata wiasciwie.
W przypadku pojawienia

sie dymu lub nietypowych
dzwiekéw lub zapachéw
nalezy natychmiast

wyijaé wtyczke przewodu
zasilajgcego z kontaktu,

W takich przypadkach
nalezy zaprzestaé uzywania
produktu i zleci¢ jego kontrole
specjaliscie.

Wszelkie naprawy

powinny byé wykonywane
wytqcznie przez producenta,
przedstawiciela jego serwisu
lub inne osoby o podobnych
kwalifikacjach.



® Nigdy nie nalezy otwieraé
obudowy produktu.

B W przypadku przerwy w
dostawie prgdu produkt
pozostanie wigczony i wznowi
prace po przywréceniu
zasilania. W przypadku awarii
zasilania nalezy zawsze
odiqgczyé produkt od zasilania
(wyjaé wtyczke z kontaktu).
Nalezy zaprzestaé
uzytkowania produktu, jesli
urzqgdzenie lub akcesoria sq
uszkodzone.

A\ OSTRZEZENIE! Nalezy

pilnowaé, aby:

- na produkt nie oddziatywaty
zadne bezposérednie Zrédta
ciepta (np. grzejniki);

- produkt nie byt narazony
na bezposrednie dziatanie
promieni stonecznych lub
silnego $wiatta sztucznego;

- na produkcie lub obok niego
nie ustawiaé jakichkolwiek
zrédet otwartego ognia (np.
zapalonych $wiec);

- do produktu nie dostawaty
sie jakiekolwiek ciata obce;

- produkt nie byt nigdy
narazony na nadmierne
wstrzgsy i drgania.

- produkt nie byt nigdy
narazony na ekstremalne
wahania temperatury,
poniewaz mogtoby to
spowodowaé kondensacje
i zwarcia elektryczne. Jesli
jednak produkt zostanie
wystawiony na ekstremalne
wahania temperatury, przed
wigczeniem go nalezy
odczekaé az osiggnie on
temperature pokojowq (okoto
2 godzin).

Uzytkowanie

- nie dochodzito do kontaktu z A OSTROZNIE! Ryzyko

rozpylong lub kapigcqg wodq

i zrgcymi ptynami;

- produkt nie byt uzywany
w poblizu wody, a przede
wszystkim nie byt zanurzany
w jakichkolwiek ptynach. na
produkcie lub obok niego
nie ustawiaé pojemnikéw z
ptynami, np. wazonéw lub
napojéw;

urazow!

- Do produktu nalezy uzywaé
wytgcznie dotgczonych
akcesoridw.

- Dlugie wiosy, krawaty i luzne
elementy odziezy nalezy
trzyma¢ z dala od krecqcej
sie tarczy tngcej, o ktére
mogtyby sie zaplgtaé.
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- Nigdy nie wolno siegaé
rekoma w kierunku krecqcej
sie tarczy tnqce;.

- Przed wymiang akcesoriéw
lub zblizaniem sie do czesci
poruszajqcych sie podczas
uzytkowania, urzgdzenie
nalezy wytqczyé i odtgczyd
od zasilania.

- Przed montazem,
demontazem i czyszczeniem
oraz gdy produkt pozostaje
bez nadzoru nalezy
zawsze wyjmowaé wtyczke
przewodu zasilajgcego z
kontaktu.

® Tarcza tngca jest bardzo ostra.

Nigdy nie nalezy zbliza¢ dtoni

do tarczy tngcej. Po wytqczeniu

produktu mechanizm bedzie
sie jeszcze przez krétki czas
poruszat. Nalezy poczekaé, az
tarcza tnqca sie zatrzymal

Niewtasciwe uzycie produktu

moze doprowadzi¢ do obrazen

takich jak rany ciete palcéw lub
inne powazne urazy.
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A OSTROZNIE! Ryzyko

urazow!

Nigdy nie nalezy przesuwaé
matych kawatkéw produktéw
spozywczych w kierunku
okragtych stozkéw z ostrzami
gotymi rekomal Zawsze
vzywad dotgczonego
popychacza [ 1] W
przeciwnym razie mogtoby
doj$é¢ do urazéw.

Produktu nalezy uzywad

z popychaczem | 1 ]i
lejkiem do napetniania
zamontowanymi na swoim
miejscu, chyba ze wielko$é i
ksztatt krojonej zywnosci nie
pozwalajq na ich uzycie.
Nigdy nie nalezy uzywad
produktu bez tarczy tnqce;.
Przed rozpoczeciem uzywania
produktu stozki z ostrzami
muszq sie zawsze znajdowad
na swoim miejscu.
Nigdy nie nalezy prébowad
kroié¢ nastepujgcych produktéw:
- Produkty zapakowane lub
mrozonki
- Kostki lodu
- Mieso z koscig
- Orzechy z tupinami
Mogtoby to spowodowaé
uszkodzenie produktu.



M Po uzyciu lub gdy produkt nie
jest pilnowany, nalezy zawsze
wyjaé wtyczke przewodu
zasilajgcego z kontaktu.

® Produkt nalezy ustawié na
stabilnej, réwnej powierzchni.
Nie nalezy na nim ustawiad
jakichkolwiek przedmiotéw.

® Produkt nie zostat
zaprojektowany do uzywania
w bardzo gorgcych,
wilgotnych lub zapylonych
pomieszczeniach. Patrz
temperatura pracy i wilgotnos§é
robocza.

/A OSTRZEZENIE! Niewlasciwe
uzycie moze prowadzié
do urazéw ciata. Podczas
postugiwania sie ostrymi
ostrzami tngcymi, oprézniania
pojemnikéw i podczas
czyszczenia nalezy zachowad
ostroznosc.

Czyszczenie

B Przed przystgpieniem do
czyszczenia produktu nalezy
zawsze wyjqé wtyczke
przewodu zasilajgcego z
kontaktu.

® Nigdy nie wolno w celu umycia
zanurzaé produktu w wodzie
lub innych ptynach ani trzymad
pod biezgcq wode.

W Przed przystgpieniem do
zdejmowania tarczy thqce;j
nalezy zawsze wyjaé wtyczke
przewodu zasilajgcego z
kontaktu.

B Po uzyciu produkt i jego
akcesoria nalezy umy¢
(patrz czesé ,Czyszczenie i
utrzymanie”).

B Nie uzywaé akcesoriéw, ktére
nie zostaty dostarczone wraz z
urzqdzeniem.

@® Pierwsze uzycie

/A ZAGROZENIE ZYCIA W WYNIKU
PORAZENIA PRADEM! Produkiu nie
nalezy uzywad obok zlewu napetionego
wodg!

B Usungé opakowanie.

B Wyczyscié¢ produkt i jego akcesoria (patrz
czgé¢ ,Czyszczenie i utrzymanie”).

B Ustawi¢ produkt na ptaskiej, suchej i czystej
powierzchni. Produkt ma antyposlizgowe
nézki, ktére zapewniajq stabilnoéé podstawy.

® Uiytkowanie

Krajalnica spiralna

B Umie$¢ wktad napedowy | 4 | w module
silnika [7].

B Wiozyé wybrane stozki z ostrzami | 3 | i
wlozy¢ je do wkiadu napedowego [4].

AOSTRZEiENIE! Ostrza na stozkach z
ostrzami sq ostre; stozki z ostrzami
nalezy podnosié wytqgcznie za plastikowe
elementy.

B Umiescié lejek do napetniania | 2 | na gérnej
czedci silnika | 7] i obrécié go w kierunku
zgodnym z ruchem wskazdwek zegara, az
zablokuje sie na swoim miejscu.

Uwaga: jesli lejek do napetniania | 2 | nie jest

zablokowany, produkt nie moze dziataé.

PL 69



B Umiesci¢ pojemnik zbierajqcy | 8 | wewngtrz
modutu silnika [ 7], aby zebra¢ pokrojone,
starte lub pokrojone w plasterki produkty
spozywcze.

B Odwingé zqdang dtugos¢ kabla ze schowka
na kabel [6]

B Wiozyé wtyczke sieciowq do gniazda.

Uwaga: Podczas uzywania produktu do

krojenia spiralnego: Nadzia¢ odpowiedni

kawatek jedzenia na popychacz[1].

Uwaga: Podpora szpikulca na popychaczu

ma ostre krawedzie.

B Wiozyé zywno$é za pomocq popychacza
do lejka do napetniania [2]. Upewni¢
sie, ze zywnoéé jest wyérodkowana podczas
wktadania jej do lejka do napetniania [2].
Wiqczyé produkt, naciskajge wigeznik [5 ]

Uwaga: Delikatnie nacisngé popychaczem

na sktadniki, tak aby zywnos¢ stykata sie ze

stozkami z ostrzami [ 3.

B Po zakonczeniu cigcia wylqczyé urzqdzenie,
naciskajgc wigeznik .

Zdejmowanie krajalnicy spiralnej

B Przed wyjeciem krajalnicy spiralnej upewni¢
sig, ze urzqdzenie jest wylgczone i odiqczyé
ie od gniazdka.

B Wyijq¢ stozki z ostrzami [ 3], delikatnie
naciskajgc od spodu. (Rys. B)

B Ostrzezenie! Ostrza na stozkach z ostrzami
sq ostre; stozki z ostrzami | 3 | nalezy
podnosié wylgcznie za plastikowe elementy.

Przeglad stozkéw z ostrzami

B Owoce i warzywa najbardziej nadajgce
sig do krojenia w spirale majq jedrng
konsystencje, wydtuzony ksztatt i érednice
ponizej 60 mm. Jesli owoce i warzywa majg
wiekszq $rednice (> 60 mm), pokroié je na
mate kawatki o wielkosci okoto 52 mm. Jeli
owoce i warzywa sq zbyt mate (< 35 mm),
nie nadaijq sie do krojenia.

B Produkt nie jest przeznaczony do
przetwarzania szczegdlnie migkkich
rodzajéw owocdw i warzyw.

B Uzywaé wyciskarki do cytruséw do
wyciskania grejpfrutéw, pomarafczy, limonek
i cytryn.

Uwaga: Produkty wymienione w tabeli

stanowiq jedynie wskazéwki; produkt moze byé

réwniez wykorzystywany do przetwarzania
innych produktéw spozywczych. Poniewaz
twardo$é zywnoéci moze sig réznié, zaleca sie

stosowanie stozkéw z ostrzami [3].

Zywnos¢é (surowa) 1 - Tagliatelle 2 - Linguine 3 - Spaghetti
Jabtko (usungé gniazdo v
nasienne) (Zalecane)
Gruszka (usungé gniazdo v v
nasienne) (Zalecane)
todyga brokutéw Y v v
(Zalecane)
Marchew 4 v 4
Ziemniaki v v v
(konsyigr?:ia: stata) Y Y Y
Bataty v v v
Czerwone rzodkiewki v v v
Rzodkiewka v 4 v
Cukinia v 4 v
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® Tryb wylaczenia

B Po wlozeniu wtyczki do kontaktu, jesli nie
zostang podiete zadne inne dziatania,
produkt przejdzie w tryb wyltqgczenia.

B Po zakoriczeniu korzystania z produktu
nalezy nacisnqé wigcznik [5] aby go
wylqczyé. Produkt powréci do trybu
wylqczenia.

@® Wyciskarka do cytruséw

Przymocowad uchwyt sitka [12] do wylewki

[13], lekko go przekrecajgc.

B Wiozyé uchwyt sitka |12 z wylewkq 13| do
modutu silnika [7].

B Umiesci¢ wybrany stozek dociskowy [9]/
w sitku [11] przy module silnika [7] i obréci¢ w
prawo, aby mocno go zamocowad.

Uwaga:Produkt nie moze by¢ uzywany, jesli

sitko [11] nie jest dobrze zablokowane.

Uwaga: Maly stozek dociskowy |10| znajduje

sie wewnqtrz duzego stozka dociskowego | 2 |.

Jesli ma byé uzywany maty stozek dociskowy [10],

nacisngé dwa przeciwlegte wgtebienia i zdjgé

duzy stozek dociskowy [9].

Jedli ma byé uzywany duzy stozek dociskowy

, nalezy go przymocowaé do matego stozka
dociskowego [10]. Zatrzaskuje sie na swoim
miejscu.

B Wiozyé wtyczke sieciowq do gniazda.

B Aby wigczyé produkt, nalezy nacisngé
wiqcznik [5].

B Wecisngé przecietq powierzchnie owocu
cytrusowego do stozka dociskowego [9]/10].

B Wycisniety sok przeptywa przez sitko |11] do
pojemnika zbierajqcego [8].

Uwaga: Regularnie czysé sitko [11], aby

zapobiec przelewaniu sie.

B Wylqezyé produkt, naciskajgc wigeznik [5].

Uwaga: Ponownie nacisngé¢ stozek dociskowy

[91/10] na kilka sekund, aby pozostaly sok

sptynat do dzbanka [13]

® Wyjmowanie wyciskarki

B Przed wyjeciem wyciskarki upewni¢ sie, ze
urzqdzenie jest wylqczone i odiqczy¢ je od
gniazdka.

B Wyijq¢ pojemnik zbierajqcy | 8] z produktu.

Wyiqé stozek dociskowy [9]/ [10] z produktu.

B Wyjqgé sitko |11] z produktu, delikatnie
obracajqc je w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara.

B Wyiqé uchwyt sitka [12] wraz z wylewkq [13],
delikatnie naciskajgc od spodu. (Rys. B)

@® Czyszczenie i utrzymanie

/A NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
porazenia prgdem!
Przed przystgpieniem do czyszczenia
produktu lub wykonania przy nim czynnosci
konserwacyjnych nalezy: Wyjqé wtyczke
przewodu zasilajgcego z kontaktu.

/A NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
porazenia prgdem!
Produktu nie wolno zanurza¢ w wodzie lub
innych ptynach. Nigdy nie nalezy trzymaé
urzqdzenia pod biezqcq wodg.

/\ OSTROZNIE! Ryzyko urazéw!
Stozki z ostrzami | 3 | sq bardzo ostre.
Nigdy nie trzyma¢ stozkéw z ostrzami
za powierzchnie tnqcq, lecz za czesd
plastikowq.

/\ OSTROZNIE! Ryzyko urazéw!
Podczas zdejmowania i zaktadania stozkéw
z ostrzami nalezy zawsze trzymad je
za plastikowq czesé i unikaé dotykania
krawedzi ostrza.

/\ OSTROZNIE! Ryzyko urazéw!
Jesli stozki z ostrzami | 3 | nie zostang
prawidtowo zamontowane, mogq wypaéé
z produktu. Podczas montazu nalezy

prawidtowo zablokowa¢ mechanizm.

® INFORMACJA

Przed czyszczeniem nalezy odigezyé
wtyczke od zasilania.

B Produkt nalezy wyczysci¢ zaraz po uzyciu.
Modut silnika | 7 | nie powinien by¢ nigdy
zanurzany w wodzie, nalezy go jedynie
przetrzeé wilgotng $ciereczkqg. W razie
potrzeby dodaé na sciereczke tagodnego
defergentu. Nastepnie przetrzeé obudowe

wilgotng $ciereczkq bez detergentu.
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B Wszystkie zdejmowane czesci (popychacz
[1], lejek do napetniania [2], stozki z
ostrzami 3], wktad napedowy [4], pojemnik
zbierajqey [8], stozki dociskowe [91]/[10],
sitko [11], uchwyt sitka [12]) mozna myé w
zmywarce.

B Po wyczyszczeniu pozostawi¢ wszystkie
czeéci do wyschnigcia.

Podczas czyszczenia stozka z

ostrzami

B Podczas czyszczenia stozkédw z ostrzami | 3 |i
wspornika szpikulca nalezy uwazaé na ostre
ostrze i krawedzie. Uzywaé dostarczonej
szczoteczki do czyszczenia |14]i trzymad
wylgcznie za plastikowq czeéé stozkéw z
ostrzami .

Uwaga: Zalecamy delikatne czyszczenie

stozkédw z ostrzami | 3 | pod biezqcq cieptq wodg.

Podczas czyszczenia wyciskarki do

cytruséw.

B Podczas czyszczenia sitka [11] i wylewki
nalezy kilkakrotnie nacisng¢ pompe, aby
wyptukad resztki migzszu.

Uwaga: Przed wlozeniem do zmywarki nalezy

wyczyscié sitko [11], uchwyt sitka [12] i wylewke.

B Kiedy urzqdzenie nie jest uzywane, nalezy je
przechowywaé w oryginalnym opakowaniu.

B Produkt nalezy przechowywaé w suchym
miejscu.

® Przepisy

® Klasyczny makaron z cukinii
(zoodles) z sosem marinara.

Sktadniki:

2 duze cukinie

1 szklanka | sosu marinara

1 tyzka

oliwy z oliwek

Tarty ser parmezan

Sl

Pieprz

® Przechowywanie

B Przed schowaniem wyczy$é produkt.

B W razie potrzeby delikatnie umiescié
przewdd w schowku na kabel [6].

B Produkt nalezy przechowywaé w miejscu
niedostepnym dla dzieci. Istnieje ryzyko
skaleczenia sig ostrymi stozkami z

ostrzami .
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Instrukeje:

1. Pokroié¢ cukinie w spirale na makaron.

2. Rozgrza¢ oliwe na patelni na $rednim ogniu.

3. Dodaé zoodles i smazy¢ przez 2—3 minuty,
az bedg miekkie.

4. WIlaé sos marinara, wymieszaé, aby sie
podgrzat.

5. Doprawic solq i pieprzem. Posypaé
parmezanem i podawaé natychmiast.

® Makaron z batatéw z
czosnkiem i mastem
Sktadniki:

1 duzy batat (obrany)
2 tyzki Masto
2 zgbki Czosnek (wycisniety)

Swieza pietruszka

Sél

Instrukeje:

1. Pokroi¢ bataty na makaron spiralny.

2. Rozpusci¢ masto na patelni na $rednim ogniu.
Dodaé czosnek i smazyé przez 1 minute, az
zacznie pachnieé.

3. Doda¢ makaron z batatéw. Smazyé przez
5-7 minut, az zmieknq.

4. Doprawi¢ solg i wymieszaé ze $wiezq
pietruszkaq.



Satatka z makaronem
ogorkowym i dressingiem
cytrynowo-koperkowym

® Satatka jabtkowa ,,Wstgzka”

Z cynamonem

Sktadniki:

Sktadniki:
2 duze ogérki
Va szklanki | jogurtu greckiego
1 tyzka soku z cytryny
1 tyzeczka | $wiezego koperku (posiekanego)
Sal
Pieprz
Instrukcje:

1.

Pokroi¢ ogérki w spirale. Osuszy¢ je
recznikiem papierowym, aby usungé nadmiar
wody.

2 chrupigce jabtka (jak Honeycrisp lub
Granny Smith)
1 tyzka soku z cytryny
1 tyzeczka miodu
szczypta cynamonu
Instrukcje:

1.

Pokroi¢ jabtka w spirale (uzy¢ stozka z
ostrzami 8 mm [3], ktéry tworzy makaron w
ksztatcie wstgzek).

Natychmiast skropié paski jabtka sokiem z
cytryny, aby zapobiec brgzowieniu.

Skropié miodem i posypaé cynamonem.
Podawa¢ jako zdrowy deser lub przekgske.

® Salatka z makaronem

buraczanym i kozim serem

Sktadniki:

2-3 surowe

buraki (obrane)

1 tyzka

oliwy z oliwek

1 tyzka

octu balsamicznego

pokruszony ser kozi

orzechy wloskie

2. W misce wymiesza¢ jogurt grecki, sok z
cytryny, koperek, sél i pieprz.

3. Wymieszaé makaron z ogérka z dressingiem.
Przed podaniem schtodzi¢ przez 10 minut.

® Szybki pad thai z makaronem
z marchewkaq i paprykaq

Sktadniki:

2 marchewki (obrane)

1 Papryka (bez gniazda
nasiennego)

2 tyzki masta orzechowego

1 tyzka SOSU sojowego

1 tyzeczka | soku z cytryny

1 tyzeczka | miodu

Instrukcje:

1. Pokroi¢ marchewke i papryke w spirale.

2. W matej miseczce wymieszaé masto
orzechowe, sos sojowy, sok z limonki i miéd,
aby przygotowad sos.

3. Wymieszaé surowe makarony warzywne

z sosem, az bedq réwnomiernie pokryte.
Posypaé pokruszonymi orzeszkami ziemnymi
(opcjonalnie).

Instrukecje:

1.

2.

3.

Pokroié surowe buraki w spirale (uwaga,
mogq pozostawié¢ plamy!).

Wymieszaé oliwe z oliwek i ocet
balsamiczny.

Woymieszaé makaron z burakéw z
dressingiem. Posypa¢ pokruszonym serem
kozim i orzechami wioskimi.
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@® Kietbasa i makaron z cukinii
na patelni

® Prosty makaron ziemniaczany
z pesto (bez gotowania)

Sktadniki: Sktadniki:
2 cukinie (pokrojone w spirale) 2-3 ziemniaki (obrane)
2 Gotowe kietbaski (pokrojone w 2 tyzki pesto (gotowego ze sklepu)
plasterki) 1 tyzka oliwy z oliwek
V2 szklanki | pomidorkéw koktajlowych Tarty ser parmezan
(przepotowionych)
1 tyzeczka | przyprawy wioskiej Instrukece:
1. Pokroié¢ ziemniaki w spiralg. Dobrze wyptuka¢
Instrukcje: i osuszy¢.

1. Na patelni podsmazaé plasterki kietbasy, az
sig zrumieniq. Doda¢ pomidorki koktajlowe i
gotowad przez 2 minuty.

2. Dodaé¢ makaron z cukinii i przyprawe
wioskg. Smazyé przez kolejne 2—3 minuty,
az zoodles bedq ciepte, ale nadal jedme.
Podaé.

® Makaron ziemniaczany z
curry i kokosem

2. Rozgrzaé oliwe na duzej patelni na $rednim
ogniu. Doda¢ makaron ziemniaczany i
gotowad przez 8—10 minut, od czasu do
czasu mieszajqc, az bedzie migkki i lekko
chrupiqgcey.

3. Zdjq¢ z ognia i dodaé pesto, mieszajqc, az
sktadniki sig potgczq. Posypaé parmezanem.

® Klasyczny grejpfrut z
miodowym twistem

Sktadniki: Sktadniki:
2 duze ziemniaki (obrane) 1 duzy rézowy grejpfrut
V2 szklanki | mleczka kokosowego 1 duza pomaranicza (np. Navel lub
1 tyzka curry w proszku Valencia)
Sal 1 tyzeczka | miodu lub do smaku
Kostki |
Instrukcje: ostki lodu —
1. Pokroi¢ ziemniaki w spirale. Optukaé Gd’fqqu“swei.e| m'Q.tY do
makaron w zimnej wodzie, aby usunqé dekoracii (opcjonalnie)
nadmiar skrobi. Instrukcje:

2. W rondelku podgrzaé mleko kokosowe i
curry.

3. Dodaé makaron ziemniaczany, przykryé i
gotowaé na wolnym ogniu przez 5—7 minut,
az bedzie migkki. Doprawi¢ solq.
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1. Dokiadnie umyé grejpfruta i pomarancze.
Przecigé je na pét w poprzek.

2. Za pomocq wyciskarki do cytruséw wycisngé
sok z kazdej potéwki owocu.

3. Wymieszaé miéd ze $wiezym sokiem, az
catkowicie sig rozpusci.

4. Napetni¢ szklanke lodem, wlaé sok i
udekorowaé gatqzkqg miety. Podawaé
natychmiast.



@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna
przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw widrnych.

L,) zwrécié uwage na oznakowanie
materiatéw opakowaniowych,
oznaczone sq one skrétami (a)

i numerami (b) o nastepujgcym
znaczeniu: 1-7: Tworzywa sztuczne /
20-22: Papier i tektura / 80-98:
Materiaty kompozytowe.

Produki:

m

[—=]
ELEMENTS + NOTICE
D’EMBALLAGE C)
2y [ ARREE, AR,
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S | et ses accessoires Wamm %/

N Przy segregowaniu odpadéw prosimy
b
a

se recyclent
e e o o s v ppor

Produkt, w tym akcesoriai materiaty
opakowaniowe, nadajq sie do recyklingu
i podlegajq rozszerzonej odpowiedzialnosci
producenta.
Wyrzué je osobno, zgodnie z ilustracjq
przedstawiajqcqg informacje o sortowaniu, aby
zapewnié lepszq utylizacje odpadéw.
Logo Triman jest wazne tylko dla Francii.

Informacji na temat mozliwoéci utylizacii
wyeksploatowanego produktu udziela
urzqd gminy lub miasta.

Z uwagi na ochrong $rodowiska nie
wyrzucad urzqdzenia po zakorczeniu
eksploatacji do odpadéw domowych,
lecz prawidtowo zutylizowaé. Informacii
o punktach zbiorczych i ich godzinach

otwarcia udziela odpowiedni urzqd.
Elektroodpady nie mogq byé wyrzucane do

pojemnikéw do selektywnej zbiérki odpadéw
komunalnych. Mozna je odda¢ w specjalnie
wyznaczonych miejscach np. Punkt Selektywnej
Zbiérki Odpadéw Komunalnych lub/bgdz w
punktach handlowych oferujqcych w sprzedazy
sprzet elektroniczny.

I =y

Nalezy postepowaé zgodnie z obowigzujgcymi
w Polsce przepisami dotyczqcymi selektywnei
zbiérki urzqdzen elekirycznych i elektronicznych.
Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw

na $rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na
potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych
substancii, mieszanin oraz czesci skladowych.
Gospodarstwo domowe spetnia wazngq role

w przyczynianiu si¢ do ponownego uzycia i
odzysku surowcédw widrnych, w tym recyklingu
zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztattuje

sig postawy, ktére wplywajqg na zachowanie
wspdlnego dobra jakim jest czyste $rodowisko
naturalne.

® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany zgodnie z
surowymi wytycznymi dotyczqcymi jakosci i
doktadnie przetestowane przed dostawg. W
przypadku wad materiatowych lub produkeyjnych
przystugujq Pafstwu prawa ustawowe wobec
sprzedawcy produktu. Parstwa prawa ustawowe
nie sq w zaden sposéb ograniczone przez naszq
gwarancje przedstawiong ponizej.

Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od daty
zakupu. Okres gwaranciji rozpoczyna sig od
daty zakupu. Prosze przechowywaé oryginalny
rachunek w bezpiecznym miejscu, poniewaz ten
dokument jest wymagany jako dowéd zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne juz w
momencie zakupu nalezy zgtosi¢ niezwlocznie po
rozpakowaniu produktu.

Jezeli w ciggu 3 lat od daty zakupu produkt
wykaze wady materiatowe lub produkeyine,

to - wedlug naszego uznania - bezptatnie go
naprawimy lub wymienimy. Okres gwarancji

nie ulega przedtuzeniu o przyznane roszczenie
gwarancyine. Dotyczy to réwniez wymienionych i
naprawionych czesci.

Niniejsza gwarancja traci wazno$¢, jesli produkt
zostat uszkodzony, byt niewtasciwie uzytkowany
lub konserwowany.
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Gwarancja obejmuje wady materiatowe

i produkcyjne. Niniejsza gwarancja nie
obejmuje czesci produkty, ktére podlegaijq
normalnemu zuzyciu i dlatego sq uwazane za
czeéci zuzywalne (np. baterie, akumulatory,
weze, wkiady atramentowe), ani nie obejmuje
uszkodzen czeéci delikatnych, np. przetqcznikéw
lub czedci wykonanych ze szkia.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz
z wymiang urzqdzenia lub waznej czeéci czas
gwarancji rozpoczyna sig¢ na Nowo.

® Sposéb postepowania
w przypadku naprawy
gwarancyjnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Paristwa
whiosku, prosimy stosowaé sig do nastepujqcych
wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem serwisowym
nalezy przygotowaé paragon i numer artykutu
(IAN 525165_2507) jako dowdd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunku, na stronie tytutowej
jego instrukcji (na dole po lewej stronie) lub jako
naklejke na stronie odwrotnej lub spodnie;.

W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub
innych wad, nalezy skontaktowad sie najpierw
z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie
z dofqczeniem dowodu zakupu (paragonu)

i podaniem, na czym polega wada i kiedy
wystgpita, przestaé bezptatnie na podany
Pafstwu adres serwisu.

® Serwis

Serwis Polska
Tel.. 223974996
E-Mail: owim@lidl.pl

q3
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Seznam pouzitych piktogramu
V tomto ndvodu k pouziti a na obalu jsou uvedena nésledujici varovani:

Tento symbol znamend, Ze pied
pouzivénim vyrobku je nutné
dodrzovat pokyny uvedené v ndvodu
k obsluze.

I\

Nebezpedi - Riziko Urazu elektrickym
proudem!

NEBEZPECi! Tento symbol

v kombinaci se signdlnim slovem
+Nebezpedi” oznaduje nebezpedi
s vysokym rizikem, které, pokud mu
nebude zabrdnéno, mize mit za

ndsledek smrt nebo vazné zranéni.

S

Bezpecné pro potraviny
Tento vyrobek nemé Zz&dny nepfiznivy
vliv na chuf nebo vini.

VAROVANI! Tento symbol

v kombinaci se signdlnim slovem
Varovéni” oznaduje nebezpedi se
stfednim rizikem, které, pokud se mu
nezabrdni, mize mit za ndsledek smrt
nebo vdzné zranéni.

Vyrobek pouzivejte jen v suchych
vnitfnich prostorach.

{3

Stiidavy proud/napéti

UPOZORNENI! Tento symbol

v kombinaci se signdlnim slovem
,Upozornéni” oznaduje nebezpedi

s nizkym rizikem, které, pokud se mu
nezabrdni, mize vést k lehkému nebo
sttedné tézkému zranéni.

Symbol pro vyrobek tfidy ochrany I

© b B P

POZNAMKA: Tento symbol
se signdlnim slovem ,Pozndmka”
poskytuje dal3i uzite¢né informace.

g

Znacka CE oznaduje shodu
s pfislusnymi sméricemi EU platnymi
pro tento vyrobek.

L
N

Hertz (frekvence napdijeni)

o |

Bezpe&nostni informace
Navod k pouziti

&)

Péchovadlo [ 1], phici trychtyi [2], 3
&epelové kuzely [ 3] pohonné viozka
[4] sb&mé nddoba[8], velky lisovaci
kuzel [9], maly lisovaci kuzel [10)], sitko
[11], drzék sitka [12] a vylevka [13] jsou

vhodné do myeky nédobi.

Watt
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2V 1: SPIRALOVY KRAJEC A
ODSTAVNOVAC NA CITRUSOVE
PLODY

® Uvod

Blahopfejeme Vam ke koupi nového vyrobku.
Rozhodli jste se pro kvalitni produkt. Névod k
obsluze je soucdsti tohoto vyrobku. Obsahuje
dilezité pokyny pro bezpeénost, pouziti a
likvidaci. Pfed pouZitim vyrobku se seznamte se
viemi pokyny k obsluze a bezpe&nostnimi pokyny.
Pouzivejte vyrobek jen popsanym zpisobem a
na uvedenych mistech. PFi preddni vyrobku treti
osobé predeijte i viechny podklady.

Tento a daldi ndvody si mdZete stdhnout a
prohlédnout na strénkdch www.lidl-service.
com. Po naskenovdni QR kédu budete
presmérovdni piimo na stranky Lidl service
(www.lidl-service.com), na kterych si mozete
po zaddani &isla vyrobku (IAN) 525165_2507
otevfit pislusny ndvod k obsluze.

® Zamyslené pouziti

Vyrobek se pouziva ke krdjeni vhodnych
potravin, napfiklad chleba, syra nebo uzenin.
Jakékoli pouZiti vyrobku, které neni uvedeno
vyse, je zakdzdno a mize vést ke zranéni anebo
poskozeni.

Vyrobek je uréen pro pouziti v domécnosti.
Vyrobek neni vhodny pro komeréni pouZiti.

Vyrobce neruéi za 3kody zpisobené nespravnym
pouzitim.

® Rozsah dodavky

Po rozbaleni vyrobek zkontrolujte, zda je doddvka
kompletni a zda jsou vechny dily v porédku. Pred
pouzitim odstrafite viechny obalové materidly.

Pé&chovadlo

Plnici trychty¥

Eepelové kuzely: tagliatelle, linguine, $pagety
Pohonnd vlozka

Motorova jednotka

Sbérnd nddoba

N — — — W — —

lisovaci kuzely (velké a malé)

Sitko

Drzdk sitka
Vylevka

Cistici kartae
Navod k pouziti

® Seznam dilu
(Obr. A)

l Péchovadlo

12| Plnici trychty¥

13| 3 &epelové kuzely: tagliatelle (8 mm),
linguine (6 mm), 3pagety (3 mm)
Pohonnd vlozka

Hlavni vypina& ()

Ulozny prostor pro kabely
Motorovd jednotka

Sbérnd nddoba

Velky lisovaci kuzel

Maly lisovaci kuzel

Sitko

Drzdk sitka

Vylevka

Cistici karte

NENEERENSEN

Technické Udaje
220-240 V~, 50-60 Hz
I1/E]

Vstupni napéti:

Trida ochrany:

Prikon: 80 W
Spotfeba energie ve

vypnutém stavu: oow
Délka sifového kabelu: 100 cm
Doba nepfetrzitého

provozu: 3 min

® POZNAMKA: Doba nepietrzitého
provozu tohoto vyrobku jsou 3 minuty. Kazdé
operace nesmi byt del3i nez 30 s a po
kazdé operaci je tfeba 1 minutu odpoéivat.
Doba nepfetrzitého provozu udévd, jak
dlouho midzete vyrobek pouzivat, nez se
prehieje a poskodi motor. Po uplynuti doby
nepfetrZitého provozu musi zUstat vyrobek
vypnuty, dokud motor zcela nevychladne.
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Vseobecné
bezpecnostni pokyny

PRED POUZITIM VYROBKU
SE SEZNAMTE SE VSEMI
BEZPECNOSTNIMI
INFORMACEMI A NAVODEM
K POUZITil PRI PREDAVANI
TOHOTO VYROBKU TRETI
STRANE PRILOZTE VSECHNY
DOKUMENTY!

V pfipadé poskozeni

v disledku nedodrZeni tohoto
ndvodu k obsluze je ndrok

na zdruku neplatny! Za
nésledné $kody nepiebirdme
z&dnou odpovédnost!

V pfipadé vécnych skod nebo
zranéni osob zpisobenych
nesprédvnou manipulaci nebo
nedodrZenim bezpedénostnich
pokynU nepfebirdme Z&dnou
odpovédnost!

Déti a osoby se zdravotnim

postizenim

AVAROVANI! NEBEZPECi
USMRCENi NEBO
NEHODY PRO KOJENCE
A DETI!
Nikdy nenechdveijte déti
s pristupem k obalovému
materidlu bez dozoru. Obalovy
materidl pfedstavuje nebezpedéi
uduseni.

80 Cz

Déti nebezpedi Casto
podcefiuji. Déti vzdy udrZujte
déti ddl od obalového
materidlu.

Tento vyrobek nesmi pouZivat
déti.

Vyrobek a jeho napdjeci kabel
uchovdveijte mimo dosah déti.
Spotfebi¢ mohou pouZivat
osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo duevnimi
schopnostmi nebo osoby

s nedostateénymi zkudenostmi
a znalostmi, pokud jim byl
poskytnut dohled nebo byly
pouéeny o pouZivéni spotfebice
bezpeénym zpisobem

a pokud rozumi souvisejicim
nebezpedim.

Nikdy nedovolte détem, aby si
s timto vyrobkem hrdly.

Elektricka bezpecnost
Napdijeci kabel vZdy drzte za
zastréku, netahejte za néj.

Na napdijeci kabel
nepoklddeijte ndbytek ani jiné
tézké predméty a dbeite na to,
abyste jej neohybali, zejména
v misté zéstreky.

Aby nedoslo k poskozeni
vyrobku, nepoklédejte napdjeci
kabel na horkd nebo ostra
mista & hrany.



® Nepouzivejte adaptérové
zastréky nebo prodluZovaci
kabely, které nespliiuji

platné bezpecnostni normy,

a nemanipulujte s napdjecim
kabelem!

Pokud je napdijeci kabel
poskozen, musi jej vyménit
vyrobce, jeho servisni zastupce
nebo podobné kvalifikovand
osoba, aby se predeslo
nebezpedi.

Napdijeci kabel nikdy
nezauzlujte a nesvazuijte jej

s jinymi kabely.

Napdieci kabel by mél byt
umistén tak, aby na néj nikdo
nemohl §lapnout nebo aby
nepiekdzel. Hrozi nebezpedi
grazu.

Oprava je nutnd, pokud je
vyrobek poskozen, pokud se
do krytu dostaly kapaliny nebo
predméty, pokud byl vystaven
desti nebo vlhkosti, nebo pokud
nefunguje sprdvné nebo byl
upustén.

V pfipadé koufe, neobvyklych
zvukd nebo zdpachu
okamZité vytdhnéte napdjeci
kabel vyrobku ze zdasuvky.

V téchto pfipadech prestaite
vyrobek pouZivat a nechte jej
zkontrolovat odbornikem.

® Opravy smi provédét pouze

vyrobce, servisni zdstupce nebo
podobné kvalifikovand osoba.

® Nikdy neotvirejte kryt vyrobku.
® V pfipadé vypadku proudu

zUstane vyrobek zapnuty a po
vypadku bude pokracovat

v provozu. V pfipadé vypadku
proudu vyrobek vZdy odpojte
od elektrické zésuvky.

M Pokud e spotfebi¢ nebo

prisluenstvi poskozeno,
prestaite vyrobek pouzivat.

AVAROVANI! Zaiistéte, aby:

- na vyrobek nepisobily
z4dné pfimé zdroje tepla
(napf. topnd télesa);

- na vyrobek nedopadalo
piimé sluneéni svétlo ani silné
umélé svétlo;

- se zabrdnilo kontaktu se
strikaijici nebo kapaijici vodou
a agresivnimi kapalinami;

- vyrobek nebyl provozovén
v blizkosti vody, pfedevsim
nesmi byt ponofen do
kapaliny. Nepoklédejte
na vyrobek nebo vedle
néj predméty naplnéné
tekutinami, napf. vazy nebo
ndpoje;
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- na vyrobku nebo v jeho
blizkosti nebyly Z&ddné zdroje
otevieného ohné (napf. hofici
svicky);

- do vyrobku nepronikaly
z4dné cizi predméty.

- vyrobek nebyl nikdy vystaven
nadmérnym ndrazdm
a vibracim.

- vyrobek nebyl nikdy
vystaven extrémnim teplotnim
vykyvim, protoZe by
mohlo dojit ke kondenzaci
a elektrickému zkratu.

Pokud by viak byl vyrobek
vystaven extrémnim teplotnim
vykyvim, pockeijte pred
pouzitim (pfiblizné 2
hodiny), dokud vyrobek

nedosdhne teploty okoli.

Provoz

AUPOZORNENI!

Nebezpecdi zranéni!

- K provozu vyrobku pouZivejte
pouze pfiloZzené souddsti
prislusenstvi.

- Dlouhé vlasy, kravaty a volné
odévy drzte mimo oblast
kolem rotujiciho noze, kde by
se mohly zachytit.

- Nikdy nesahejte rukama
k rotujicimu nozi.
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- Pfed vyménou pfislusenstvi
nebo pfiblizenim se k &éstem,
které se pfi pouzivani
pohybuji, spotiebié vypnéte
a odpojte od napdijeni.

- Pfed montdzi, demontdzi
a cisténim vzdy odpojte
vyrobek od elektrické
zdsuvky, pokud jej ponechéte
bez dozoru.

= Cepel je velmi ostra. Nikdy
nepfibliZzujte ruce k ostfi.

Po vypnuti vyrobku se

mechanismus jesté kratkou

dobu pohybuije. Pockeijte, aZ se

Cepel zastavil

® Nesprdvné pouziti vyrobku
mdzZe mit za ndsledek poranéni,
napfiklad feznou rdnu na prstu
nebo jind vdzné zranéni.

A UPOZORNENI!

Nebezpedi zranéni!

Nikdy nevedte malé kousky

potravin holyma rukama

smérem ke kruhovym

&epelovym kuzelom [3]!

Vzdy pouZivejte pfilozené
péchovadlo . V opaéném
piipadé moZe dojit ke zranéni.



B Tento vyrobek se musi pouZivat
s péchovadlem | 1 | a plnicim
trychtyfem | 2 | ve spravné
poloze, pokud velikost nebo
tvar potraviny nebrdni jejich
pouZziti.

® Vyrobek nikdy nepouzivejte bez
kruhového noZe.

B Pfed pouzitim vyrobku vzd
udrzujte epelové kuzely | 3 | na
misté.

® Nikdy se nepokousejte fezat
nésledujici polozky:

- Balené nebo mraZené
potraviny
- kostky ledu
- Potraviny s kostmi
- Ofechy se skofépkami
Mohlo by dojit k poskozeni
vyrobku.

® Po pouZiti nebo pokud je
vyrobek bez dozoru, vZdy
vytdhnéte zdstréku ze zdsuvky.

® Umistéte vyrobek na pevny,
rovny povrch a nepoklddeijte na
néj Z4dné predméty.

B Vyrobek neni uréen pro pouziti
ve velmi horkych, vlhkych nebo
pradnych mistnostech. Viz
provozni teplota a provozni
vlhkost.

AVAROVANI! Moznost
zranéni v disledku
nesprévného pouziti. Pfi
manipulaci s ostrymi Feznymi
Cepelemi, vyprazdiovéni
nddob a &isténi je treba dbat
zvysené opatrnosti.

Cisténi

W Pfed &igténim vyrobku vzdy
vytdhnéte zdstréku ze zdsuvky.

® Vyrobek nikdy neponofujte do
vody ani jej pfi ¢i§téni nedrzte
pod tekouci vodou.

W Pfed vyjmutim noZe vzdy
odpojte vyrobek od elektrické
zdsuvky.

B Po pouziti vyrobek a jeho
prisludenstvi vycistéte (viz
,Cisténi a péce”).

® Nepouziveijte prislusenstvi, které
neni doddvdano se spotfebic¢em.

@ Prvni pouziti

/\ OHROZENI ZIVOTA URAZEM
ELEKTRICKYM PROUDEM! NepouZivejte
vyrobek vedle umyvadla plného vody!

B Odstrafite obal.

B Vygistéte vyrobek a jeho pfislusenstvi (viz
,Cisténi a péce”).

B Umistéte vyrobek na rovny, suchy a cisty
povrch. Vyrobek mé& protiskluzové nozigky pro
zajisténi stojanu.
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® Provoz

Spirdlovy krajeé

®  Nasadte pohonnou vlozku |4 | na motorovou
jednotku [7].

B Vlozte pozadované Eepelové kuzely
a zasufite je do pohonné viozky [4].

/\ VAROVANI! Cepele na cepelovych
kuzelich | 3| jsou ostré; cepelové kuzely
zvedejte pouze za plastové Edsti.

B Nasadte plnici trychtyf | 2 | na horni &ast
motorové jednotky | 7 | a otééeite jim ve sméru
hodinovych rugi¢ek, dokud nebude hmatové
zaqjistén na svém misté.

Pozndmka: pokud neni plnici trychty¥

zajistén na mistd, vyrobek nemoze fungovat.

B Vlozte shérnou nddobu | 8 | dovniti motorové
jednotky [ 7| a sbirejte potraviny po nakréjeni
na spirdly, nastrouhdni nebo nasekdni.

B Odvifte pozadovanou délku kabelu ze
Glozného prostoru pro kabely [6]

B Zasufte sifovou zéstreku do zdsuvky.

Poznamka: Pfi pouZiti vyrobku na nakrdjeni na

spirdly: Nasadte pfisluiny kousek potraviny na

péchovadlo [1]

Poznédmka: Podpéra 3pejle na péchovadlo

md ostré hrany.

® Vlote potravinu pomoci péchovadla [ 1] do
plniciho trychtyie [2]. Pfi vklédani potravin
do plniciho trychtyfe | 2 | se ujistéte, Ze jsou ve
sttedu. Zapnéte vyrobek stisknutim hlavniho

vypinace .

Poznamka: Jemné pfitlaéte péchovadlem

na pfisady tak, aby se potraviny dostaly do

kontaktu s Eepelovymi kuzely [3]

B Po ukonéeni krdjeni vypnéte vyrobek
stisknutim hlavniho vypinage [5].

Odstranéni spirdlového krajece

B Pfed vyjmutim spirdlového krdjece se ujistéte,
Ze je vyrobek vypnut a odpojen ze zdsuvky.

m  Cepelové kuzely | 3 | vyjméte jemnym
zatlagenim zespodu. (Obr. B)

B Varovénil Cepele na &epelovych kuzelich
jsou ostré; Eepelové kuzely | 3 | zvedeite
pouze za plastové &dsti.

Pichled éepelovych kuzeld

®  Ovoce a zelenina nejvhodnéi3i pro krdjeni
na spirdly maiji pevnou strukturu, podlouhly
tvar a primér pod 60 mm. Pokud mé&
ovoce a zelenina vét¥ promér (> 60 mm),
nakrdijejte je na malé kousky o velikosti
priblizné 52 mm. Pokud je ovoce a zelenina
piilis mald ( < 35 mm), neni vhodnd k fezani.

= Vyrobek neni uréen ke zpracovdni zvl&sté
mékkych druhd ovoce a zeleniny.

B Pomoci odifaviiovace na citrusy vylisujte
grapefruity, pomerance, limetky a citrony.
Poznéamka: Potraviny uvedené v tabulce slouzi
jako voditko; vyrobek Ize pouzit i ke zpracovéani
jinych potravin. ProtoZe tvrdost potravin mize
byt riznd, doporucujeme pouzivat Eepelové

kuzely [3]

Potraviny (syrové) 1 - Tagliatelle 2 - Linguine 3 - Spagety
v
Jablko (vyjméte jadro) (Doporuceno)
v . v .z /
Hrugka (vyjméte jadro) (Doporuceno) 4
v
Stonek brokolice . v v
(Doporugeno)
Mrkev v v v
Brambory v v v
Okurka v v v
(Pevnd konzistence)
Sladké brambory v v v
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Potraviny (syrové) 1 - Tagliatelle 2 - Linguine 3 - Spagety
Cervené fedkvicky v v v
Redkvicky 4 v v
Cuketa v v v

@® Rezim vypnuto

B Jakmile je vyrobek pfipojen k siti, prejde bez
jakéhokoli zasahu do rezimu vypnuti.

B Po ukonceni pouZivani vyrobku stisknéte
hlavni vypinaé| 5| pro vypnuti, vyrobek se

vrati do rezimu vypnuti.

@ Odsfaviovac citrust
Pripevnéte drzdk sitka [12] k vylevce

mirnym pootocenim.

B Vlozte drzdk sitka [12] s vylevkou 13| do
motorové jednotky [7].

® Vlozte poZadovany lisovaci kuzel [9]/
do sitka [11] k motorové jednotce | 7 | a pevné

iej zafixujte oto&enim ve sméru hodinovych

rucicek.
Poznéamka: Pokud nenf sitka [11] dobre
zaji$téna, nelze vyrobek provozovat.
Poznamka: Maly lisovaci kuzel [10] se nachdzi
uvniff velkého lisovaciho kuzele [9]. pokud chcete
pouzit maly lisovaci kuzel [10], zatlagte na dvé
profilehlé prohlubné a stéhnéte velky lisovaci
kuzel [9].
MéHi byt pouzit velky lisovaci kuzel [9] mél by
byt pipojen k malému lisovacimu kuzelu [10]
Zapadne na své misto.
B Zasufte sifovou zéstréku do zdsuvky.
B Chcete-li vyrobek zapnout, stisknéte hlavni
vypinac .
B Rozfiznuty povrch rozpilenych citrusovych
plodi vilaéte do lisovaciho kuzele [91/10].
B Vylisovand §tdva protéka sitkem [11| do
sbérné nadoby [8]
Poznamka: Pravidelng &istste sitko [11], aby
nedoslo k jeho preteceni.

B Vypnéte vyrobek stisknutim hlavniho vypinage

[5]

Poznamka: Znovu na nékolik sekund stisknéte
lisovaci kuzel [9]/[10] aby zbyld $téva vytekla do
vylevky [13].

® Odstranéni odstavnovace

B Pred vyjmutim od3faviiovale se ujistéte, Ze je
vyrobek vypnuty, a odpoijte jej ze zdsuvky.

B Vyjméte sbémou nddobu | 8] z vyrobku.

B Vyjméte lisovaci kuzel [9]/[10] z vyrobku.

B Jemnym otd&enim proti sméru hodinovych
rugicek vyjméte sitko |11] z vyrobku.

B Jemnym zatlagenim zespodu vyjméte drzdk

sitka [12] spolu s vylevkou [13]. (Obr. B)

® Cisténi a péée

/A NEBEZPECI! Riziko Urazu elektrickym
proudem!
Pred €igténim nebo Gdrzbou vyrobku: Odpojte
sifovou zéstreku od elekirické zdsuvky.

/\ NEBEZPECi! Riziko urazu elektrickym
proudem!
Neponotuijte vyrobek do vody nebo jinych
kapalin. Nikdy nedrzte vyrobek pod tekouci
vodou.

/\ POZOR! Nebezpeéi zranéni!
Cepelové kuzely [3]jsou velmi ostré.
Cepelové kuzely | 3 | nikdy nedrzte za feznou

plochu, ale za plastovou &ést.

/\ UPOZORNENI! Nebezpeéi zranéni!
Pfi snimdni a nasazovdni Eepelovych kuzeld
vzdy drzte plastovou &ast Eepelovych
kuZeld | 3 | a nedotykejte se okrajd Eepele.

/\ POZOR! Nebezpeéi zranéni!
Cepelové kuzely | 3] mohou z vyrobku
vypadnout, pokud nejsou spravné
nainstalovany. Mechanismus pfi montazi
sprévné zajistéte na misté.
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@® INFO

B Pfed &isténim vytdhnéte sifovou zdstreku.

B Vyrobek vygistéte ihned po pouZiti.
Motorovou jednotku | 7 | nikdy nevkladejte
do vody, pouze ji offete vlhkym hadFikem.
V pfipadé potfeby pfidejte na hadfik jemny
&istici prostfedek. Poté kryt offete vlhkym
hadfikem bez sapondtu.

B Viechny odnimatelné &ésti (p&chovadlo
[1], plnici trychtyi [2], Zepelové kuzely [3],
pohonné vlozka [4], sbémé nddoba [8],
lisovaci kuzely [9]/ [10] sitko [11], drzék sitka
[12)) Ize myt v my&ce nédobi.

B Po vycisténi nechte viechny dily vyschnout.

PFi &isténi éepelového kuzelu

B PFi &isténi Gepelového kuzelu |3 | a podpéry
3pejle ddvejte pozor na ostrou Eepel a hrany.
Pouzijte dodany Cistici karté&ek |14| a drzte
pouze plastovou &ast Eepelovych kuzelt [3]

Poznamka: Cepelové kuzely 3] doporucujeme

jemné odistit teplou tekouci vodou.

PFi cisténi odsfaviovace citrusi.

® P &sténi sitka [11], vylevky [13] opakovanym
stisknutim cerpadla vypldchnéte zbytky
duziny.

Pozndmka: Pred vloZzenim do mycky nddobi

vycistste sitko [11], drzék sitka [12] a vylevku.

Vyrobek skladujte mimo dosah déti. Hrozi
nebezpeci poranéni ostrymi cepelovymi
kuzely [3]

Pokud vyrobek nepouzivéte, uchovaveite jej
v ptivodnim obalu.

Vyrobek skladujte na suchém mists.

Recepty

v v x
an a
PP P wuv v v v
= =
= &

® Klasické cuketové nudle
(zudle) s marinara omaéckou.
Suroviny:
2 velké cukety
1 3dlek omacka marinara
1 polévkovd | olivovy olej
[Zice
nastrouhany parmezdn
sol
pepf
Pokyny:

1.

Cukety spirdlovité nakrdjejte na nudle.

2. Na pdnvi na stfednim plameni rozehfeijte
olivovy olej.
3. Pridejte zudle a restujte 2—3 minuty, dokud
nezméknou.
4. Prilite marinara omdacku, promichejte
a prohfeite.
5. Dochutte soli a pepfem. Posypte
parmazdnem a ihned poddveite.
® Cesnekové a maslové sladkeé
bramborové nudle
Suroviny:
1 Velké sladké brambory
(oloupané)
2 polévkové |Zice mdslo

® Skladovani

B Pfed uskladnénim vyrobek ogistéte.
BV pfipadé potfeby 3Abru opatrné ulozte do
tlozného prostoru pro $horu [6].
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Pokyny:

1. Sladké brambory spirdlovité nakrdjejte na
nudle.

2. Na pdnvi na sttednim plameni rozpusfte
méslo. Pridejte Eesnek a vaite 1 minuty,
dokud nezaéne vonét.

3. Pridejte sladké bramborové nudle. Smazte
5-7 minut, dokud nezmékne.

4. Osolte je a pridejte Eerstvou petrzelku.

® Okurkovy nudlovy salat
s citronovo-koprovym
dresinkem

Suroviny:
2 velké okurky
Va 3alku fecky jogurt

1 polévkova citronové 3fava

|Zice

Pokyny:

1. Mrkev a papriku nakréijejte na spirdly.

2.V malé misce vysleheijte aradidové méslo,
séjovou oméky, limetkovou $favu a med
a pfipravte omacku.

3. Syrové zeleninové nudle promicheijte
s omdckou, az se rovnomérné obali. Posypte
je drcenymi arasidy (volitelng).

® Jableény salat ,Ribbon” se
skoFici

Suroviny:

jablka (napfiklad
Honeycrisp nebo Granny

Smith)

citronovd $tdva

2 kiupavé

1 polévkovd
Zice

1 &ajovd |zicka | med

1 &ajova |zicka | Eerstvy kopr (nasekany)

skofice

3petka

sol

pepf

Pokyny:

1. Okurky nakrdjejte na spirdly. Osuste
je papirovou utérkou, abyste odstranili
prebytecnou vodu.

2.V mise smicheijte fecky jogurt, citronovou
§favu, kopr, sol a pepf.

3. Okurkové nudle smichejte s dresinkem. Pfed
poddévénim nechte 10 minut vychladnout.

® Rychly Pad Thai s nudlemi
z mrkve a papriky

Pokyny:

1. Jablka nakréjejte na spirdly (pouzijte kuzel
s 8mm &epeli[3], kterd vytvaFi nudle ve tvaru
stuhy).

2. Jableéné stuhy ihned pokapeite citronovou
favou, aby nezhnédly.

3. Pokapejte medem a posypte skofici. Podéveijte
jako zdravy dezert nebo svaginu.

@ Salat z cervené Fepy a koziho
syra

Suroviny:

2-3 syrové ervené fepy (oloupané)

1 polévkové Izice | olivovy olej

1 polévkovd Izice | balzamikovy ocet

Suroviny:
2 mrkev (oloupand)
1 paprika (bez jadfince)

nadrobeny kozi syr

2 polévkové arasidové maslo

|Zice

vla3ské ofechy

1 polévkova s6jovd omacka

|Zice

1 &ajova |zicka | limetkova $fava

1 &ajovd |Zicka | med

Pokyny:

1. Syrovou Fepu nakréjejte na spirdly (pozor,
moze obarvit vyrobek!).

2. Nasdlehejte olivovy olej a balzamikovy ocet.

3. Repné nudle smichejte s dresinkem. Navrch
nasypte rozdrobeny kozi syr a vlasské ofechy.
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® Panev s klobasou ® Jednoduché bramborové
a cuketovymi nudlemi nudle s pestem (bez vareni)
Suroviny: Suroviny:
2 cukety (nakrdjené na spirdly) 2-3 brambory (oloupané)
2 predvarené klobdsy (nakréjené 2 polévkové pesto (koupené v obchodé)
na pldtky) Zice
V2 3alku cherry rajéata (rozpdlend) 1 polévkova olivovy olej
1 &ajové italské kofeni |zice
[Zigka parmezdn
Pokyny: Pokyny:

1.

Na pdnvi osmahnéte pldtky klobdsy, dokud
nezhnédnovu. Prideijte cherry raj¢étka a vafte
2 minuty.

Pridejte cuketové nudle a italské kofeni.
Smazte dalsi 2—3 minuty, dokud nejsou nudle
teplé, ale stdle pevné. Poddveijte.

Kari kokosové bramborové
nudle

Suroviny:

2

velké brambory (oloupané)

Vo 3dlku

kokosové mléko

1.

Brambory nakrdijejte na spirdly. Dobfe je
opléchnéte a osuite.

Na velké pénvi na stfednim plameni
rozehfejte olivovy olej. PFidejte bramborové
nudle a za ob&asného michdni vaite 8—10
minut, dokud nejsou m&kké a mirné kfupavé.
Odstavte z ohné a vmichejte pesto, az se
obali. Posypte parmazdnem.

Klasicky grapefruitovy
a medovy twist

Suroviny:

1 polévkova
[Zice

kari prasek

1 velky rézovy grapefruit

s0l

pomerané (napf. Navel
nebo Valencia)

1 velky

Pokyny:

1.

Brambory nakréjejte na spirdly. Nudle
propldchnéte ve studené vodg, abyste je
zbavili pfebyteéného skrobu.

V pénvi zahfejte kokosové mléko a kari.
Pridejte bramborové nudle, pfikryjte a vaite
5-7 minut domé&kka. Dochufte soli.

88 CZ

med, nebo pridejte podle
chuti

1 &ajovd |zicka

kostky ledu

Svézi snitka maty na ozdobu
(nepovinné)

Pokyny:

1.

Grapefruit a pomerané dikladné omyite.
Rozkrojte je kiizem na polovinu.

Pomoci odifaviiovade na citrusy odifavnéte
kazdou polovinu ovoce.

Vmichejte med do Cerstvé $tavy, dokud se
zcela nerozpusti.

Napliite sklenici ledem, nalijte $févu

a ozdobte snitkou méty. lhned podaveijte.




@ Zlikvidovani
Obal se skladd z ekologickych materidld, které

mozete zlikvidovat prostrednictvim mistnich sbéren
recyklovatelnych materidld.

Pi tidéni odpadu se fidte podle
oznadeni obalovych materidld zkratkami
(a) a &isly (b), s nasledujicim vyznamem:
1-7: umélé hmoty / 20-22: papira
lepenka / 80-98: slozené latky.

Vyrobek:

FR
2 | e =
ELEMENTS
@ DEmMBALLAGE * NOTICE “
[

ADEPOSER _ ADEPOSER
ENMAGASIN  EN DECHETERIE

N,
oD

a

Vyrobek v&. pfisludenstvi a obalové materidly jsou
recyklovatelné a podléhaiji rozsifené odpovédnosti
vyrobce.

Likvidujte je oddé&len& podle ilustrovanych Info-tri
(informace o tfidé&ni), abyste mohli lépe nakladat
s odpady.

Logo Triman plati jen pro Francii.

O moznostech likvidace vyslouzilych
zafizeni se informujte u spravy vasi
obce nebo mésta.

V z4jmu ochrany Zivotniho prostfedi
vyslouzily vyrobek nevyhazujte do
domovniho odpadu, ale predeijte

k odborné likvidaci. O sbérnéch a

jejich oteviracich hodinéch se mizete

@
Pid

informovat u pfisluiné spravy mésta
nebo obce.

@® Zaruka

Vyrobek byl vyroben podle pfisnych smémic kvality
a pred doddnim peclivé otestovan. V piipadé
materidlnich nebo vyrobnich vad méte zékonna
préva vici prodejci vyrobku. Vase zakonnd préava
nejsou niZe uvedenou zdarukou nijak omezend.

Zéaruka na tento vyrobek je 3 roky od data
zakoupeni. Z&ruéni doba za&ing dnem
zakoupeni. Origindl dokladu o zakoupeni si
uschoveijte na bezpe&ném mistd, protoZe tento
doklad je vyzadovén jako doklad o koupi.

Jakékoli poskozeni nebo zdvady, které se vyskytly
jiz v okamziku nékupu, musi byt nahléseny ihned
po vybaleni vyrobku.

Pokud se u vyrobku bé&hem 3 let od data
zakoupeni projevi vada materidlu nebo vyrobni
vada, pak vam ho podle naii volby bezplatné
opravime nebo vyménime. Zaruéni doba se po
uznané reklamaci neprodluzuije. To plati také pro
vyménéné a opravené dily.

Tato zdruka je neplatnd, pokud byl vyrobek
poskozeny nebo nespravné pouzivany anebo
udrZovany.

Zéruka se kryje na materidlové a vyrobni vady.
Tato zdruka se nevztahuje na dily vyrobku, které
podléhaiji b&Znému opotiebeni, a tim plati jako
opotiebitelné dily (napf. baterie, hadice, inkoustové
barevné patrony), ani se nevztahuje na poskozeni
rozbitnych dil5, napf. spinacd nebo dili ze skla.

@ Postup v pripadé uplathovéani
zaruky

Pro zaijisténi rychlého zpracovani Vaseho piipadu

se fidte nésledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pFipravte pokladni
stvrzenku a Cislo artiklu (IAN 525165_2507)
jako doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém 3titku, gravufe,
titulni strdnce ndvodu (vlevo dole) nebo na
ndlepce na zadni nebo spodni strané.

V piipadé poruch funkce nebo jinych zévad
nejdfive kontaktujte, telefonicky nebo e-mailem, v
nésledujicim textu uvedené servisni oddé&lenti.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete
s prilozenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a Udaiji k zavadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vam
byla sdélena.

@® Servis
& Servis Ceské republika
Tel.: 800 143 873

E-Mail: owim@lidl.cz

g
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Zoznam pouzitych piktogramov
V ndvode na pouzitie a na baleni sa pouzivaji nasledovné varovania:

Tento symbol znamend, Ze pred
pouzitim vyrobku je potrebné
dodrziavaf ndvod na obsluhu.

JAN

Nebezpe&enstvo - nebezpe&enstvo
razu elektrickym prodom!

NEBEZPECENSTVO! Tento

symbol v kombinécii so signdlnym
slovom ,Nebezpe&enstvo” oznaduje
vysokorizikové nebezpecenstvo, ktoré,
ak sa mu nezabrdni, méze mat za
nésledok smrf alebo vézne zranenie.

S

Bezpecné pre potraviny
Tento vyrobok nemd nepriaznivy vplyv
na chut alebo véiu.

VAROVANIE! Tento symbol

v kombindcii so signalnym slovom
Varovanie” oznaduje riziko so
strednym rizikom, ktoré, ak sa mu
nezabrdni, méZe mat za ndsledok
smrt alebo vazne zranenie.

Vyrobok pouzivaite len v suchych
vnitornych priestoroch.

{3

Striedavy prid/napdtie

UPOZORNENIE! Tento symbol

v kombindcii so signdlnym

slovom ,Upozornenie” oznaluje
nebezpelenstvo s nizkym rizikom,
ktoré, ak sa mu nezabrdni, méze viest
k lahkému alebo stredne fazkému
zraneniu.

Symbol pre vyrobok s triedou ochrany
Il

®

POZNAMKA: Tento symbol
v kombindcii so slovom ,Pozndmka”
poskytuje dalie uzito&né informdcie.

g

Znacka CE oznaduje zhodu
s prislunymi smernicami EU platnymi
pre fento vyrobok.

Hz

Hertz (frekvencia napdjania)

o

Bezpe&nostné informdcie
Pokyny na pouZivanie

/N

©

Posunovag [ 1], plniaci lievik [2],

3 &epelové kuzele [3], pohonnd
vlozka [4], zbernd nadoba [8], velky

lisovaci kuzel [9] maly lisovaci kuzel

[10], sitko [11], drziak sitka [12] vytok
s6 vhodné do umyvacky riadu.

Watt
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SPIRALOVY KRAJAC A LIS NA
CITRUSOVE PLODY 2 V 1

® Uvod

Blahozeldme Vam ku kipe Vésho nového
vyrobku. Rozhodli ste sa pre velmi kvalitny
vyrobok. Névod na obsluhu je st&asfou tohto
vyrobku. Obsahuje déleZité upozornenia tykajice
sa bezpecnosti, pouzivania a likvidacie. Skér
ako za&nete vyrobok pouzivaf, obozndmte sa

so vietkymi pokynmi k obsluhe a bezpe&nosti.
Vyrobok pouzZivaijte iba v silade s popisom a

v uvedenych oblastiach pouZivania. V pripade
postipenia vyrobku dalsim osobdm odovzdaite aj
vietky dokumenty patriace k vyrobku.

Tento a mnohé dal3ie ndvody si mézete stiahnuf
a prezrief na strédnke www.lidl-service.com. Po
naskenovani QR kédu sa dostanete priamo na
stranku www.lidl-service.com, kde si po zadani
&isla IAN 525165_2507 mdzete otvorif svoj
névod na obsluhu.

® Zamyslané pouzitie

Vyrobok sa pouZiva na krdjanie vhodnych
potravin, napriklad chleba, syra alebo salamy.
Akékolvek pouzitie vyrobku, ktoré nie je uvedené
vysiie, je zakdzané a méze maf za nésledok
poranenie a/alebo poskodenie.

Vyrobok je uréeny na pouZitie v domdcnosti.
Vyrobok nie je vhodny na komeréné pouzitie.

Vyrobca nepreberd Ziadnu zodpovednost za
$kody spdsobené nespravnym pouzivanim.

® Rozsah dodavky

Po rozbaleni vyrobku skontrolujte, &i je dodévka
kompletnd a ¢&i s6 vietky Casti v dobrom stave.
Pred pouzZitim odstrarite vietky obalové materidly.

Posunovad

Plniaci lievik

Eepelové kuzele: rezance, linguine, $pagety
Pohonnd vlozka

Motorovd jednotka

Zbernd nédoba

lisovacie kuzele (velké a malé)

Sito

LN — —m W — —
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1 Drziak sita

1 Vytok

1 Cistiaca kefka

1 Navod na pouzitie

® Zoznam dielov
(Obr. A)

I Posunovac

Z Plniaci lievik

13| 3 Zepelové kuzele: rezance (8 mm), linguine
(6 mm), 3pagety (3 mm)
Pohonnd vlozka

Hlavny vypinag O}
Ulozny priestor pre kdbel
Motorovd jednotka
Zbernd nédoba

Velky lisovaci kuzel
Maly lisovaci kuzel

Sito

Drziak sita

Vytok

Cistiaca kefka

NENEERENSEN

Technické udaje

220-240 V~, 50-60 Hz

Vstupné napdtie:

11/

Trieda ochrany:

Prikon: 80 W
Spotreba energie vo

vypnutom stave: o,0wW
Dizka napéjacieho

kébla: 100 cm
Cas nepretrzitej

prevédzky: 3 min

® POZNAMKA: Cas nepretritej prevadzky
tohto vyrobku je 3 mindt. Kazdd operdcia
nesmie trvaf dlhsie ako 30 sekind a medzi
jednotlivymi operdciami je potrebnd 1
minGta prestavky. Cas nepretrzitej prevadzky
uddva, ako dlho mézete vyrobok pouzivaf
pred prehriatim a poskodenim motora. Po
uplynuti &asu nepretrzitej prevadzky musi
vyrobok zostaf vypnuty, kym motor Gplne
nevychladne.



Vseobecné
bezpecnostné pokyny

PRED POUZITIM VYROBKU
SA OBOZNAMTE SO
VSETKYMI BEZPECNOSTNYMI
INFORMACIAMI

A NAVODOM NA POUZITIE!
PRI ODOVZDAVANI TOHTO
VYROBKU INYM OSOBAM
PRILOZTE AJ VSETKY
DOKUMENTY!

V pripade poskodenia v désledku
nedodrZania tohto ndvodu na
pouzitie strdca ndrok na zdruku!
Za nésledné skody nepreberdme
Ziadnu zodpovednost! V pripade
materidlnych 3kéd alebo

zraneni oséb spdsobenych
nesprédvnou manipuldciou alebo
nedodrzanim bezpeénostnych
pokynov nepreberdme Ziadnu
zodpovednosf!

Deti a osoby so zdravotnym
postihnutim

AVAROVANIE! RIZIKO
STRATY ZIVOTA ALEBO
NEHODY DOJCIAT A DETi!
Nikdy nenechdvaite deti bez
dozoru s obalovym materidlom.
Obalovy materidl predstavuje
nebezpedlenstvo udusenia.

Deti éasto podcefiujd
nebezpeéenstvo. Skladuijte
obalovy materidl vzdy mimo
dosahu deti.

Tento vyrobok nesmd pouZivaf
deti.

Vyrobok a jeho napdjaci kdbel
uchovdvaijte mimo dosahu deti.
Pristroj mZu pouzivaf osoby
so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentélnymi
schopnosfami alebo

s nedostatoénymi skdsenosfami
a znalostami, ak st pod
dohladom alebo boli pougené
o bezpeénom pouzZivani
pristroja a ak chdpu sdvisiace
nebezpelenstvd.

Nikdy nedovolte defom hraf sa
s tymto vyrobkom.

Elektricka bezpecnost
Napdjaci kdbel vzdy drzte za
zdstréku, nefahaite za samotny
napdjaci kébel.

Na napdijaci kdbel nekladte
nébytok ani iné fazké predmety
a dbaijte na to, aby ste ho
neohybali, najmé v mieste
zastreky.

Aby ste zabrdnili poskodeniu
vyrobku, neklad'te napdjaci
kébel na horice alebo ostré
miesta alebo hrany.
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® Nepouzivajte adaptérové
zéstrcky alebo predizovacie
kéble, ktoré nespliajd

platné bezpednostné normy,
a nemanipulujte s napdjacim
kéblom!

Ak je siefovy kdbel poskodeny,
musi ho vymenit vyrobca,
jeho servisny zdstupca alebo
podobne kvalifikovand
osoba, aby sa predislo
nebezpedenstvu.

Napdjaci kébel nikdy
nezauzlujte a nezvazujte ho
spolu s inymi kdblami.
Napdjaci kdbel by mal byt
umiestneny tak, aby naf

nikto nemohol stipit alebo
aby neprekdzal. Hrozi
nebezpelenstvo Grazu.
Oprava je potrebnd, ak je
vyrobok poskodeny, ak sa do
krytu dostali kvapaliny alebo
predmety, ak bol vystaveny
dazdu alebo vlhkosti, alebo ak
nefunguje spravne, alebo ak
spadol.

V pripade dymu, neobvyklych
zvukov alebo zdpachu
okamzZite vytiahnite napdjaci
kébel vyrobku zo zdsuvky.

V tychto pripadoch vyrobok
prestafite pouZivat a nechajte
ho skontrolovat odbornikom.
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Opravy smie vykondvat len
vyrobca, servisny zdstupca
alebo podobne kvalifikovana
osoba.

Nikdy neotvéraijte kryt vyrobku.
V pripade vypadku pridu
zostane vyrobok zapnuty a po
vypadku bude pokragovaf

v prevadzke. V pripade
vypadku pridu vzdy odpojte
vyrobok od elektrickej zasuvky.
Prestaiite vyrobok pouzivaf, ak
je spotrebi¢ alebo prislusenstvo
poskodené.

AVAROVANIE! Zabezpecdte,

aby:

- na vyrobok nepdsobili
Ziadne priame zdroje tepla
(napr. ohrievace);

- na vyrobok nedopadalo
priame sIne¢né svetlo alebo
silné umelé svetlo;

- ste sa vyhli kontaktu
so striekajicou alebo
kvapkajicou vodou
a agresivnymi kvapalinami;

- sa vyrobok nepouZival
v blizkosti vody,
predovietkym nesmie byf
ponoreny do kvapaliny.

Na vyrobok ani do jeho
blizkosti neumiestiujte
nddoby naplnené tekutinami
(napriklad vazy alebo
népoje).



- na vyrobku alebo v jeho
blizkosti neboli umiestnené
Ziadne zdroje ohfia (napr.
horiace sviecky).

- do vyrobku neprenikli Ziadne

cudzie predmety.

- vyrobok nebol nikdy
vystaveny nadmernym
ndrazom a vibrdcidm.

- vyrobok nebol vystaveny
extrémnym teplotnym
vykyvom, pretoZe by
mohlo ddjst ku kondenzdcii
a elektrickym skratom. Ak
bol vyrobok vystaveny
extrémnym teplotnym
vykyvom, pred pouZitim
pockajte (priblizne
2 hodiny), kym vyrobok
dosiahne teplotu okolia.

Obsluha

AUPOZORNENIE!
Nebezpecenstvo
poranenia!

- Na prevédzku vyrobku
pouZivaijte len dodané
komponenty prisludenstva.

- Dlhé vlasy, kravaty a vol'né
Casti odevu drzte mimo
priestoru okolo rotujiceho
noza, kde by sa mohli
zachytit.

- Nikdy nesiahaijte rukami na
rotujuci noz.

- Pred vymenou prislusenstva
alebo pred pristupom
k Eastiam, ktoré sa pocas
pouzivania pohybuju, vypnite
spotrebi¢ a odpojte ho od
napdjania.

- Vzdy odpoijte vyrobok od
elektrickej zsuvky, ked ho
nechdvate bez dozoru, pred
montdzou, pred demontézou
a pred Cistenim.

® Nbz je velmi ostry. Nikdy

neddvaite ruky do blizkosti
noZa. Po vypnuti vyrobku sa
mechanizmus bude este kratky
as pohybovat. Pockajte, kym
sa néz zastavil

Nesprdvne pouZivanie vyrobku
mdze maf za nésledok
poranenia, napriklad reznd
ranu na prste alebo iné vaZne
poranenia.

A UPOZORNENIE!

Nebezpecenstvo
poranenia!

Nikdy nezasivaijte malé

ksky potravin holymi rukami
do kruhovych éepelovych
kuzelov ! Vzdy pouzivajte
doddvany posunova& [ 1]

V opaénom pripade méze déjsf
k zraneniam.
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B Tento vyrobok sa musi pouZivaf
s posunovaéom | 1 | a plniacim
lievikom | 2 | v sprévnej polohe,
pokial to velkosf a tvar
kréjanych potravin neumoZfuju.

® Vyrobok nikdy nepouzivajte
bez kruhového noza.

M Pred pouzitim vyrobku vzd
udrzujte epelové kuZele
v sprévnej polohe.

® Nikdy sa nepokdiaijte rezaf
nasledujice polozky:

- Balené alebo mrazené

potfraviny

- Kocky ladu

- Potraviny s kostami

- Orechy so Skrupinami

Mohlo by to poskodit vyrobok.

® Po pouZiti alebo ked' je vyrobok

bez dozoru, vZdy vytiahnite
siefovy zdstréku zo zdsuvky.

® Vyrobok umiestnite na pevny,
rovny povrch a nekladte na
Ziadne predmety.

B Vyrobok nie je uréeny
na pouzivanie vo velmi
hordcich, vihkych alebo
pradnych miestnostiach.

Pozrite si prevadzkovi teplotu
a prevddzkovi vlhkos.

96 SK

AVAROVANIE! Potencidlne
zranenie v désledku
nesprdvneho pouzitia. Pri
manipulécii s ostrymi reznymi
Cepelami, vyprazdiovani
nddob a pri &isteni je potrebné
dbat na opatrnost.

Cistenie

W Pred &istenim vyrobku vzdy
vytiahnite siefovd zdstréku zo
z4suvky.

® Nikdy nepondraijte vyrobok
do vody ani ho nedrzte pod
teélcou vodou, aby ste ho
vydistili.

W Pred vybratim noZa vidy
odpojte vyrobok od elektrickej
zdsuvky.

M Po pouziti vyrobok a jeho
prisluenstvo vydistite (pozri
,Cistenie a starostlivosf”)

® Nepouzivajte prisludenstvo,
ktoré nie je sdéasfou balenia
spotrebica.

® Prvé pouzitie

/\ OHROZENIE ZIVOTA ELEKTRICKYM
PRUDOM! Nepouzivajte vyrobok vedla
umyvadla plného vody!

B Odstrante obal.

B Vycistite vyrobok a jeho prisludenstvo
(,,Cistenie a starostlivost”).

B Vyrobok umiestnite na rovny, suchy a &isty
povrch. Vyrobok mé protimykové nozicky,
ktoré zabezpeduju stabilitu stojana.



® Obsluha

Spiralovy kréjaé

B Vlozte pohonni vlozku | 4 | do motorovej
iednotky [7].

B Vlozte pozadované cepelové kuzele
a zasufite ich do pohonnej viozky [4]

/\ VAROVANIE! Cepele na cepelovych
kuzeloch | 3 | s ostré; Eepelové kuzele
zdvihaijte iba za plastové &asti.

B Umiestite plniaci lievik | 2 | na hornd Easf
motorovej jednotky | 7 | a otoéte ho v smere
hodinovych rugiciek, kym sa nezaisti na
mieste.

Pozndmka: ak nie je plniaci lievik | 2 | zaisteny

na mieste, vyrobok neméze fungovat.

B Zberni nddobu | 8] vlozte do motorovej
iednotky [7], aby ste mohli zbierat potraviny
po ich nakrdjani na $pirdly, stréhani alebo
kréjani na platky.

B Odvitte pozadovant dizku kébla z Glozného
priestoru pre kabel [6].

B Zapojte siefovi zdastreku do zasuvky.

Poznamka: Pri pouZiti vyrobku na vytvorenie

3pirdly: Napichnite prislusny kisok jedla na

posunovac | 1 |.

Poznémka: Driak ihlice na posunovadi[1] mé

ostré hrany.

B VloZte potraviny pomocou posunovaéa
do plniaceho lievika [2]. Pri vkladani
potravin do plniaceho lievika | 2 | sa vistite,
Ze s umiestnené v strede. Vyrobok zapnite
stlagenim hlavného vypinaga [5].

Poznamka: Jemne zatlagte posunovaé [1] na
ingrediencie, aby sa potraviny dostali do kontaktu
s Zepelovymi kuzelmi[3].

B Po dokongeni rezania vypnite vyrobok
stlacenim hlavného vypinaga [5].

Odstranenie Spiralového krajaéa
Pred odstrénenim 3pirdlového kréjaéa sa
vistite, Ze je vyrobok vypnuty a odpojeny zo
zésuvky.

B Vyberte éepelové kuzele | 3 | jemnym
stlagenim zospodu. (Obr. B)

B Varovaniel Cepele na &epelovych kuzeloch
s0 ostré; Cepelové kuzele | 3 | zdvihaite iba
za plastové Easti.

Prehlad é¢epelovych kuzelov

B Ovocie a zelening, ktoré sa najviac hodia
na krdjanie na 3pirdly, majo pevnd struktiry,
podlhovasty tvar a priemer menej ako
60 mm. Ak maijé ovocie a zelenina v&csi
priemer ( > 60 mm), nakréjaijte ich na mensie
kusky s velkostou priblizne 52 mm. Ak s0
ovocie a zelenina prili§ malé (<35 mm), nie
s0 vhodné na krdjanie.

B Vyrobok nie je uréeny na spracovanie
mimoriadne mékkych druhov ovocia
a zeleniny.

B Pomocou od3favovada na citrusové plody
odsfavujte grapefruity, pomarance, limetky
a citrény.

Poznamka: Potraviny uvedené v tabulke sloZia

ako orientaéné; vyrobok mozno pouzif aj na

spracovanie inych potravin. Vzhladom na to,

Ze tvrdost potravin sa mdZe iif, odporiéame

pouzitie Eepelovych kuzelov [3].

Potraviny (surové) 1 - Rezance 2 - Linguine 3 - Spagety
. v
Jablko (odstrarite jadro) (Odporécané) -
Hruska (odstrdfite jadro) Y v
ruska (odstrafite jadro (Odporscan] -
Stonka brokoli Y v v
onka brokolice (Odpordéané)

Mrkva v v v
Zemiaky v v v
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Potraviny (surové) 1 - Rezance 2 - Linguine 3 - Spagety
( pevnéUk};:rzki?'rencia ) ! d e
Sladky zemiak 4 4 v
Cervend redkovka v v 4
Redkovka v v 4
Cuketa v v v

@® Rezim vypnutia

B Vyrobok sa po zapojeni do siete prepne do
reZimu vypnutia bez akejkolvek akcie.

B Po dokonéeni pouzivania vyrobku stlagte
hlavny vypinaé [5], aby sa vyrobok vypol
a vrdtil sa do vypnutého rezimu.

® Odsfavovac citrusov
Pripevnite drziak sita [12| k vytoku [13] jemnym

ofocenim.
B Vlozte drziak sita |12] s vytokom |13] do
motorovej jednotky [ 7.
¥ Vlozte pozadovany lisovaci kuzel [9]/]10] do
sita [11] na motorovej jednotke | 7 | a otocte
ho v smere hodinovych ru¢iciek, aby ste ho
pevne upevnili.
Poznéamka:Vyrobok nemozno pouzivat, ak nie
je sito |11] spravne zaistené.
Poznamka: Maly lisovaci kuzel |10 sa
nachddza vo vnotri velkého lisovacieho kuzela
[9]. Ak chcete pouzif maly lisovaci kuzel [10]
stlacte dve protilahlé priehlbiny a stiahnite velky
lisovaci kuzel [9].
Ak sa mé pouzif velky lisovaci kuzel [9] mal by
byt pripevneny k malému lisovaciemu kuzelu [0l
Zacvakne na miesto.

B Zapojte siefovi zdstreku do zdsuvky.
B Na zapnutie vyrobku stlaéte hlavny vypinag

[5]

B Polozte rozrezanu stranu citrusového plodu

na lisovaci kuzel [9]/]10].

B Vytlacend dfava pretekd cez sito |11] do
zbernej nadoby [ 8].
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Poznéamka: Cistite sito [11] pravidelne, aby
nedoslo k prete&eniu.
B Vypnite vyrobok stlacenim hlavného

vypinaca .
Poznamka: Stlagte lisovaci kuzel [9] opéf

na niekol'ko sekind a nechajte zvy3ng sfavu

vytekat do vytoku [13].

® Odstranenie odstavovada

B Pred odstrénenim odsfavovaéa sa uistite, Ze je
vyrobok vypnuty a odpojeny zo zdsuvky.

B Vyberte z vyrobku zberni nadobu [8].

B Vyberte lisovaci kuzel [9]/ [10] z vyrobku.

®  Odstrénte sito |11] z vyrobku jemnym
oto&enim proti smeru hodinovych ruéigiek.

m  Odstrénte drziak sita [12] spolu s vytokom
jemnym stlaéenim zospodu. (Obr. B)

® Cistenie a starostlivos¥

/A NEBEZPECENSTVO! Nebezpeienstvo
urazu elektrickym prodom!
Pred ¢istenim alebo ddrzbou vyrobku:
Odpojte napdjaci kdbel zo zdsuvky.

/\ NEBEZPECENSTVO! Nebezpeéenstvo
urazu elektrickym prodom!
Nepondraijte vyrobok do vody alebo inych
tekutin. Nikdy nedrzte vyrobok pod teéicou
vodou.

/\ POZOR! Nebezpeéenstvo poranenia!l
Cepelové kuzele [3 ] s velmi ostré. Nikdy
nedrzte Eepelové kuZele | 3 | za rezaci povrch,
ale za plastovi &ast.



/\ UPOZORNENIE! Nebezpeéenstvo
poranenia!
Pri demontdzi a montdzi éepelovych kuzelov
vzdy drzte plastovi East Eepelovych
kuzelov | 3 | a nedotykaite sa okrajov Eepele.
/\ POZOR! Nebezpeéenstvo poranenia!l
Cepelové kuzele | 3| mézu vypadndf
z vyrobku, ak nie so spravne nainstalované.
Poas montdze sprévne zaistite mechanizmus
na mieste.

® INFO

Pred &istenim odpoijte zdstréku zo zdsuvky.

B Vyrobok ogistite ihned' po pouziti. Motorovd
jednotka | 7 | sa nikdy nesmie ponorit do vody,
staci ju utrief vlhkou handri¢kou. V pripade
potreby pridajte na handricku jemny
Cistiaci prostriedok. Potom kryt utrite vlhkou
handri¢kou bez sapondtu.

" Vietky odnimatelné &asti (posunova& [1],

plniaci lievik [2], Zepelové kuzele [3],

pohonné vlozka [4], zbernd nadoba [8],

lisovacie kuzele [9]/[10), sito [11], drziak sitka

[12)) s6 vhodné do umyvacky riadu.

B Po vycisteni nechaite vietky asti vyschnif.

Pri Cisteni éepelového kuzela

B Pri &isteni Eepelového kuzela |3 | a drziaka
ihlice bud'te opatrni, pretoze Eepel a hrany
s0 ostré. Pouzite prilozeny &istiacu kefku
a drzte iba plastovi East Eepelového
kuzela[3]

Poznamka: Odporiéame jemne odistit

Eepelové kuzele | 3 | tecicou teplou vodou.

Pri éisteni odsfavovaéa na citrusové

plody.

B Prj &isteni sita [11] a vytoku | 13| opakovane
stlacte Eerpadlo, aby ste vypléchli zvysky
duziny.

Poznamka: Pred vloZenim do umyvaéky riadu

vycistite sito [11], drziak sita [12] a vytok.

® Skladovanie

B Pred uskladnenim vyrobok vycistite.

B Vlozte a jemne ulozte kabel do Glozného
priestoru pre kabel [6], ak je to potrebné.

= Vyrobok skladujte mimo dosahu deti. Existuje
riziko poranenia ostrymi hrotmi Eepelovych
kuzelov [3].

B Ked vyrobok nepouzivate, skladujte ho
v pévodnom obale.

= Vyrobok skladujte na suchom mieste.

® Recepty
@® Klasické cuketové rezance
(zoodles) s marinédrou.

ZloZenie:
2 Velké cukety
1 3¢lka Marinara omdagka

1 polievkovd lyzica | Olivovy olej

StrGhany parmezdan

Sol

Korenie

Pokyny:

1. Cukety nakrdjajte na rezance.

2. Na panvici rozpdlte olivovy olej na strednom
ohni.

3. Pridajte zoodles a restujte 2—3 mindty, kym
nezmdkn0.

4. Pridajte marindrsku omécku a premiesaite,
aby sa dobre prehriala.

5. Dochutime solou a korenim. Posypte
parmezdnom a ihned poddvaite.
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Cesnakové a maslové sladké
zemiakové rezance

Rychle Pad Thai s mrkvou
a paprikou

Zlozenie: Zlozenie:
1 Velky sladky zemiak (olopany) 2 Mrkva (olépand)
2 polievkové | Maslo 1 Paprika (bez jadierok)
lyzice 2 polievkové lyzice Arasidové maslo
2 KlinZeky Cesnak (mlety) 1 polievkové lyZica Séjové omacka
Cerstva petrzlenovd viiaf 1 &ajova lyzicka Limetkova $fava
Sof 1 &ajové lyzicka Med
Pokyny:

1.
2.

Sladké zemiaky nakrdjajte na rezance.
Maslo roztopte v panvici na strednom
ohni. Pridajte cesnak a varte 1 minGtu, kym
nezaéne voia.

Pridaijte sladké zemiakové rezance. Restujte
5=7 minGt, kym zméknd.

Dochufte solou a premiedajte s Eerstvou
petrzlenovou viafou.

Uhorkovy salat s citrénovo-
koprovou zalievkou

Zlozenie:

Pokyny:

1.
2.

Mrkvu a papriku nakrdjajte na $pirdly.

V malej miske zmie3ajte arasidové maslo,
séjovi oméeky, limetkovd $favu a med, aby
ste pripravili omaeku.

Zmiesaijte surové zeleninové rezance

s omdagkou, aby boli rovnomerne obalené.
Posypte drvenymi aradidmi (volitelné).

Jablkovy salat ,, stuha”
so skoricou

Zlozenie:

2

Velké uhorky

Va 3alky

Grécky jogurt

2 chrumkavé

Jablké (napriklad Honeycrisp
alebo Granny Smith)

1 polievkovd

Citrénovad stava

Pokyny:

1.

Uhorky nakrdjajte na 3pirdly. Osuste ich
papierovou utierkou, aby ste odstrénili
prebyto&nd vodu.

V miske zmie3ajte grécky jogurt, citrénovid
$tavu, kdpor, sol a korenie.

Zmiedajte uhorkové rezance s dresingom.
Pred poddvanim nechajte 10 minot
vychladndt.
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1.

1 polievkovd Citrénové 3fava lyZica

lyZica . 1 &ajovd Med

1 Eajovd lyzicka | Cerstvy kdpor (nakrdjany) lyzicka
Sol Stipka Skorice
Korenie Pokyny:

Jablké nakréjajte na 3pirdly (pouzite kuzel
s 8 mm &epelou [3], ktord vytvéra rezance
podobné stuhdm).

Jablkové pasiky ihned’ pokvapkaite citrénovou
$favou, aby nezhnedli.

Pokvapkajte medom a posypte Zkoricou.
Poddvaite ako zdravy dezert alebo
obé&erstvenie.




@ Salat z repy a kozieho syra

Zlozenie:

2-3 surové repy (ocistené)

1 polievkova lyZica | olivovy olej

1 polievkova lyZica | balzamikovy ocot

natrhany kozi syr

vlasské orechy

Pokyny:

1. Nakrdjajte surovi Eervend repu na $pirdly

Pokyny:

1. Zemiaky nakrdjajte na $pirdly. Rezance
opldchnite studenou vodou, aby ste odstranili
prebyto&ny skrob.

2.V panvici zohrejte kokosové mlieko a kari.

3. Pridajte zemiakové rezance, prikryte a varte
na miernom ohni 5-7 mindt, kym nezméknd.
Dochutte solou.

® Jednoduché zemiakové
rezance s pestom (bez

(budte opatrni, méze farbit!). varenia)
2. Zmieiajte olivovy olej a balzamikovy ocot. Zlozenie:
3. Zmiesajte repové rezance s dresingom. 2-3 Zemiaky (olupané)
Posypte rozdrobenym kozim syrom - — —
a viagskymi orechmi. 2 polievkové lyzice | Pesto (kipené
v obchode)
® Klobdsa a zoodle na panvici 1 polievkovd lyzica | Olivovy olej
ZlozZenie: Parmezén
2 Cukety (nakréjané na $pirdly) Pokyny:
2 Predvarené klobdsy (nakrdjané) 1. Zemiaky nakrdjajte na 3pirdly. Dobre
V2 3alky Cherry paradajky (rozpolené) oplachnite a osuste. '
— - - 2. Zahrejte olivovy olej na velkej panvici na
1 cajova Talianske korenie strednom ohni. Pridajte zemiakové rezance
lyZicka a varte 8—10 mindt, ob&as premieiajte, kym
Pokyny: nebudi mékké a jemne chrumkavé.

1. Na panvici osmazte platky klobdsy, kym
nezhnednu. Pridajte cherry paradajky a varte
2 min0ty.

2. Pridajte cuketové rezance a talianske korenie.
Restujte daldich 2-3 mindty, kym zoodles nie
s0 teplé, ale stale pevné. Poddvaite.

@® Kari kokosové zemiakové
rezance

3. Odstavte z ohfia a vmiesaijte pesto, kym sa
vietko nezakryje. Posypte parmezdnom.

@ Klasicky grapefruit s medom

Zlozenie:
2 Velké zemiaky (oltpané)
V2 salky Kokosové mlieko

1 polievkovd
lyZica

Kari prasok

ZloZenie:

1 velky RuZovy grapefruit

1 velky Pomarané (napr. Navel alebo
Valencia)

1 &ajovd Med, alebo podla chuti

lyZicka
Kocky ladu
Cerstvé vetvicka méty na ozdobu
(volitelné)

Sol
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Pokyny:

1. Grapefruit a pomarané dékladne umyte.
Rozkrojte ich napoly priegne.

2. Pomocou odsfavovaéa na citrusové plody
odsfavte kazdd polovicu plodu.

3. Med vmiedajte do &erstvej $favy, kym sa
Oplne nerozpusti.

4. Naplite pohdr ladom, nalejte dZis a ozdobte
vetvickou méty. Poddvaite ihned.

@ Likvidacia
Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré

mézete odovzdaf na miestnych recyklaénych
zbernych miestach.

Vsimaite si prosim oznacenie obalovych
materidlov pre triedenie odpadu, s0
oznacéené skratkami (a) a &islami (b) s
nasledujicim vyznamom: 1-7: Plasty /
20-22: Papier a kartén / 80-98:
Spojené latky.

.
Vyro bok'
:
° = Aptrosen _Avrosen
P it
S | et ses accessoires
se recyclent €D

hets.fr
pareil |

/N,
&

=)
ELEMENTS
D’EMBALLAGE * NOTICE “

Vyrobok vr. prlslusensiva a obalové materidly
sU recyklovatelné a podliehajo roziirenej
zodpovednosti vyrobcu.

Pre lepsie spracovanie odpadu ich zlikvidujte
oddelene podla obrézkov Info-tri (informdcie
o triedeni).

Triman-Logo plati iba pre Francizsko.

O moznostiach likvidacie
opotrebovaného vyrobku sa mézete
informovat na Vasej obecnej alebo
mestskej sprave.

i
Ak vyrobok doslézil, v zdujme ochrany
E Zivotného prostredia ho neodhodte do
domového odpaduy, ale odovzdaijte
na odborng likviddciu. Informdcie o
zbernych miestach a ich otvaracich
hodinéch ziskate na Vasej prislusnej
sprave.
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® Zaruka

Vyrobok bol starostlivo vyrobeny v stlade s
prisnymi smernicami kvality a pred dodanim
dékladne otestovany. V pripade materidlovych
alebo vyrobnych chyb mate z&konné prava voci
predajcovi vyrobku. Vase zdkonné préva nie so
Ziadnym sp&sobom obmedzené nadou zdrukou
uvedenou niZiie.

Zéaruka na tento vyrobok je 3 roky od détumu
ndkupu. Zaruénd doba zagina plyndt ddtumom
kopy. Origindl dokladu o képe si uschovaite

na bezpeénom mieste, pretoze tento doklad je
potrebny ako dékaz o kipe.

Akékolvek poskodenie alebo nedostatky pritomné
uz v Ease ndkupu je potrebné nahlésit ihned' po
vybaleni vyrobku.

Ak sa v priebehu 3 rokov od ddtumu zakipenia
preukdze, Ze vyrobok vykazuje chyby materidlu
alebo spracovania, podla vlasiného uvazenia
Vém ho bezplatne opravime alebo vymenime.
Z&ruénd doba sa na zdklade poskytnutej
zaruénej reklamdcie nepred|Zuje. To plati aj pre
vymenené alebo opravené diely.

Tato zaruka je neplatnd, ak bol vyrobok
poskodeny alebo nespravne pouzivany alebo
udrZiavany.

Zé&ruka sa vzfahuje na chyby materidlu a
vyrobné chyby. Této zdruka sa nevztahuje

na &asti vyrobku, ktoré podliehaji beznému
opotrebovaniu, a preto sa povazuji za
opotrebovatelné diely (napr. batérie, nabijatelné
batérie, hadice, atramentové kazety), ani na
poskodenie krehkych &asti, napr. spinagov alebo
Casti zo skla.

@ Postup v pripade poskodenia
v zaruke
Pre zarucenie rychleho spracovania Vasej

poziadavky dodrzte prosim nasledujice pokyny:

Pre vietky otdzky maite pripraveny pokladniény
doklad a &islo vyrobku (IAN 525165_2507) ako
dékaz o kipe.



Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku, gravire,
na prednej strane Vésho navodu (dole viavo)
alebo ako nélepku na zadnej alebo spodne;j
strane.

Ak sa vyskytnd funk&né poruchy alebo iné
nedostatky, najskér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte nésledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt oznadeny ako defektny potom mézete s
prilozenym dokladom o kipe (pokladni¢ny listok)
a uvedenim, v &om spoéiva nedostatok a kedy sa
vyskytol, bezplatne odoslaf na Vam ozndmend
adresu servisného pracoviska.

® Servis

GK  Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001

E-posta: owim@lidl.sk
Cce
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Lista de pictogramas utilizados
Las siguientes advertencias aparecen en este manual de usuario y en el embalaje:

Este simbolo significa que se deben
respetar las instrucciones de uso antes
de usar el producto.

JAN

Peligro: jriesgo de descarga eléctrical

iPELIGRO! Este simbolo en
combinacién con la palabra de
sefializacién «Peligro» marca un
peligro de alto riesgo que si no se
previene puede provocar la muerte o
lesiones graves.

Apto para alimentos
Este producto no tiene efectos
adversos sobre el sabor ni el olor.

iADVERTENCIA! Este simbolo,

en combinacién con la palabra de
sefializacién «Advertencia», marca
un peligro de riesgo medio que, si no
se evita, puede provocar la muerte o
lesiones graves.

Utilice el producto solo en espacios
interiores secos.

Corriente/tensién alterna

iPRECAUCION! Este simbolo en
combinacién con la palabra de
sefializacién «Precaucién» marca
un peligro de baijo riesgo que, si no
se evita, podria provocar lesiones
menores o moderadas.

Simbolo de un producto de clase de
proteccién Il

© b B P

NOTA: Este simbolo, en combinacién
con "Nota" proporciona informacién
otil adicional.

3

La marca CE indica la conformidad
con las directivas de la UE aplicables
a este producto.

L
N

Hertz (frecuencia de alimentacién)

LI

Informacién sobre seguridad
Instrucciones de uso

£9)

El empujador [ 1], el embudo de
llenado [ 2], los 3 conos de corte
[3], la pieza de accionamiento [4],
el recipiente colector [8], el cono
exprimidor grande [9], el cono
exprimidor pequefio [10], el colador
[11], el soporte del colador [12]y

la boquilla [13| son aptos para el

lavavaiillas.

Vatio
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2 EN 1: CORTADOR EN ESPIRAL
Y EXPRIMIDOR DE CiTRICOS

® Introduccidn

Enhorabuena por la adquisicién de su nuevo
producto. Ha optado por un producto de alta
calidad. El manual de instrucciones forma

parte de este producto. Contiene importantes
indicaciones sobre seguridad, uso y eliminacién.
Antes de usar el producto, familiaricese con
todas las indicaciones de manejo y de seguridad.
Utilice el producto Gnicamente como se describe
a continuacién y para las aplicaciones indicadas.
Adjunte igualmente toda la documentacién en
caso de entregar el producto a terceros.

Puede descargar y ver este y muchos otros
manuales en www.lidl-service.com. Escaneando
el cédigo QR accederd directamente a la pagina
web de servicio de Lidl (www.lidl-service.com),
donde puede abrir su manual de instrucciones
introduciendo el nimero de articulo (IAN)

525165_2507.

® Uso previsto

El producto se utiliza para cortar alimentos
adecuados, por ejemplo pan, queso o salchichas.
Cualquier uso del producto no especificado
anteriormente estd prohibido y puede provocar
lesiones y/o dafios.

El producto estd disefiado para uso doméstico. El
producto no es apto para uso comercial.

El fabricante no se hard responsable de los dafios
causados por un uso inadecuado.

@® Contenido del paquete

Tras desembalar el producto, compruebe si

la entrega esté completa y si todas las piezas
estdn en buen estado. Retire todo el material de
embalaje antes del uso.

1 Empujador

1 Embudo de llenado

3 Conos de corte: tallarines, linguine,
espaguetis

1 Pieza de accionamiento
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Unidad del motor

Recipiente colector

Conos exprimidores (grande y pequefio)
Colador

Soporte del colador

Boquilla

Cepillo de limpieza

Manual del usuario

_— e N — —

@ Lista de piezas
(Fig. A)

Empujador

Embudo de llenado

3 conos de corte: tallarines (8 mm), linguine
(6 mm), espaguetis (3 mm)

Pieza de accionamiento

Botén de encendido/apagado (D
Almacenamiento del cable
Unidad del motor

Recipiente colector

Cono exprimidor grande

Cono exprimidor pequefio
Colador

Soporte del colador

Boquilla

Cepillo de limpieza

][]

NENEERENEEN

Datos técnicos

Tensién de entrada: ~ 220-240 V~, 50-60 Hz

I/

Clase de proteccién:

Entrada de
alimentacién:

80 W

Consumo de energia

en modo apagado: 0,0 W

Longitud del cable de
alimentacién:

100 cm

Tiempo de
funcionamiento

continuo: 3 min.



® NOTA: & tiempo de funcionamiento
continuo de este producto es de 3 minutos.
La duracién de cada operacién no puede
superar los 30 segundos. Deberd hacerse
una pausa de 1 minuto después de cada
operacién. El tiempo de funcionamiento
continuo indica cudnto tiempo puede utilizar
el producto antes de que se sobrecaliente y
dafie el motor. Una vez transcurrido el tiempo
de funcionamiento continuo, el producto debe
permanecer apagado hasta que el motor se

haya enfriado por completo.
Q Medidas generales de
seguridad

ANTES DE UTILIZAR EL
PRODUCTO, FAMILIARICESE
CON TODA LA INFORMACION
DE SEGURIDAD Y LAS
INSTRUCCIONES DE USO.
iCUANDO ENTREGUE

ESTE PRODUCTO A OTRAS
PERSONAS, INCLUYA TAMBIEN
TODOS LOS DOCUMENTOS!

En caso de que se produzcan
dafios por el incumplimiento de las
instrucciones de este manual de
usuario, el derecho a la garantia
perderd su validez. {No se
aceptard ninguna responsabilidad
por dafos indirectos! En caso de
dafos materiales o personales
causados por una manipulacién
incorrecta o el incumplimiento de
las instrucciones de seguridad,
ino se aceptard ninguna
responsabilidad!

Nifios y personas con
discapacidad

/A ;ADVERTENCIA! ;RIESGO

DE MUERTE O ACCIDENTE
PARA BEBES Y NINOS!
No deje nunca a los nifios sin
supervisién con el material
de embalaje. El material de
embalaje representa un peligro
de asfixia.
Los nifios suelen subestimar los
peligros. Mantenga siempre a
los nifios alejados del material
de embalaije.

W Este producto no debe ser
utilizado por nifios.

® Mantenga el producto y su
cable de alimentacién fuera del
alcance de los nifios.

W Este aparato puede ser
utilizado por personas con
discapacidades fisicas,
sensoriales o mentales, o
con falta de experiencia 'y
conocimiento, si han recibido
supervision o instrucciones
sobre el uso del aparato de
manera segura y comprenden
los peligros que conlleva.

® Nunca permita que los nifios
jueguen con el producto.
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Seguridad eléctrica

B Sujete siempre el cable de
alimentacién por el enchufe, no
tire del propio cable.

® No coloque muebles ni otros
objetos pesados sobre el cable
de alimentacién y asegirese de
no doblarlo, especialmente en
el enchufe.

B Para evitar dafiar el producto,
no coloque el cable de
alimentacién sobre lugares o
bordes calientes o afilados.

® No utilice enchufes
adaptadores ni cables
alargadores que no cumplan
las normas de seguridad
vigentes y no manipule el cable
de alimentacidn.

® Si el cable de alimentacién estd
dafado, debe ser sustituido
por el fabricante, un agente
de servicio o una persona con
cualificacién similar, con el fin
de evitar riesgos.

® No haga nunca un nudo en el
cable de alimentacién ni lo ate
con ofros cables.

B El cable de alimentacién
debe colocarse de forma que
nadie pueda pisarlo o verse
obstaculizado por él. Existe
riesgo de lesiones.
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W Es necesario reparar el

producto si estd dafiado, si han
entrado liquidos u objetos en la
carcasa, si ha estado expuesto
a la lluvia o la humedad, si no
funciona correctamente o si se
ha caido.

En caso de humo, ruidos u
olores extrafos, desconecte
inmediatamente el cable de
alimentacién del producto

de la toma de corriente. En
estos casos, deje de utilizar el
producto y hdgalo inspeccionar
por un experto.

Sélo permita que el fabricante,
un agente de servicio o una
persona con cualificacién
similar lleve a cabo cualquier
reparacion.

No abra nunca la carcasa del
producto.

En caso de corte del suministro
eléctrico, el producto
permanecerd encendido y
reanudaré su funcionamiento
después del corte. Desconecte
siempre el producto de la
toma de corriente en caso de
apagon.

Deje de usar el producto si el
aparato o los accesorios estdn
dafiados.



A\ ;ADVERTENCIA! Asegurese

de que:

- no hay fuentes directas
de calor (por ejemplo,
calefactores) que afecten al
producto;

- el producto no reciba luz
solar directa ni luz artificial
infensa;

- se evite el contacto con agua
pulverizada o goteando y
con liquidos agresivos;

- que el producto no funcione
cerca del agua vy, sobre todo,
que no se sumerja en liquido.
No coloque objetos que
contengan liquidos, como
jarrones o bebidas, sobre el
producto o junto a él;

- no haya fuentes de fuego
abiertas (por ejemplo,
velas encendidas) sobre el
producto o junto a él;

- no han entrado objetos
extrafos en el producto;

- el producto no esté expuesto
a golpes o vibraciones
excesivos.

- el producto no esté expuesto
a fluctuaciones extremas de
temperatura, ya que de lo
contrario podria formarse
condensacién y provocar
un cortocircuito eléctrico. Si
el producto estd expuesto
a fluctuaciones extremas
de temperatura, espere
(aprox. 2 horas) antes de
ponerlo en marcha, hasta
que haya alcanzado la
temperatura ambiente.

Funcionamiento

A ;ATENCION! jRiesgo de
lesiones!

- Utilice Gnicamente los
componentes accesorios
incluidos para hacer
funcionar el producto.

- Mantenga el pelo largo,
las corbatas y las prendas
sueltas alejados de la zona
alrededor de la cuchilla
giratoria, donde podrian
quedar atrapados.

- No acerque nunca las manos
a la cuchilla giratoria.

- Apague el aparato
y desenchufelo de la
alimentacién eléctrica antes
de cambiar accesorios o de
aproximarse a piezas que se
mueven durante el uso.
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- Desconecte siempre el
producto de la toma
de corriente cuando lo
deje desatendido, antes
de montarlo, antes de
desmontarlo y antes de
limpiarlo.
¥ La hoja estd muy afilada. No
acerque nunca las manos a la
cuchilla. Después de apagar el
producto, el mecanismo seguird
moviéndose durante un breve
periodo de tiempo. jEspere a
que la cuchilla se detengal
® El uso indebido del producto
puede provocar lesiones como
cortes en los dedos u otras
lesiones graves.
AATENCION! jRiesgo de
lesiones!
iNo dirija nunca con las
manos desnudas pequefos
trozos de alimentos hacia los
conos de corte circulares [3 ]!
Utilice siempre el empujador
incluido. De lo contrario,

podrian producirse lesiones.

M Este producto debe utilizarse
con empujador | 1 |y el embudo
de llenado | 2 | instalados en

la posicién correspondiente,

a menos que el tamafio y la
forma del alimento que se va a
cortar no permitan su uso.
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Nunca opere el producto sin la

cuchilla circular.

Mantenga siempre los conos

de corte en su posicién

antes de utilizar el producto.

Nunca intente cortar los

siguientes elementos:

- Alimentos envasados o
congelados

- Cubitos de hielo

- Alimentos con huesos

- Frutos secos con cdscara

Hacerlo puede dafiar el

producto.

Retire siempre el enchufe de la

toma de corriente después de

su uso o cuando el producto

esté desatendido.

Coloque el producto sobre una

superficie firme y nivelada y no

coloque ningin objeto sobre el

producto.

El producto no estd disefiado

para usarse en habitaciones

muy calientes, himedas o

polvorientas. Consulte la

temperatura y la humedad de

funcionamiento.

A\ ;ADVERTENCIA! Posibles

lesiones en caso de uso
indebido. Hay que tener
cuidado al manipular las
cuchillas afiladas, vaciar
los recipientes y durante la
limpieza.



Limpieza

M Retire siempre el enchufe de
la toma de corriente antes de
limpiar el producto.

® Nunca sumerja el producto en
agua ni lo mantenga bajo el
chorro de agua para limpiarlo.

¥ Desconecte siempre el
producto de la toma de
corriente antes de retirar la
cuchilla.

B Limpie el producto y sus
accesorios después de su uso
(ver “Limpieza y cuidado”).

® No use nunca accesorios que
no se incluyan con el aparato.

Primer uso

[
/\ iPELIGRO DE MUERTE POR
DESCARGA ELECTRICA! {No utilice el

producto junto a un fregadero lleno de agual

B Retire el embalaje.

B Limpie el producto y sus accesorios (consulte
“limpieza y cuidado”).

B Coloque el producto sobre una superficie
nivelada, seca y limpia. El producto tiene pies
antideslizantes para asegurar su posicién
firme.

@® Funcionamiento

Cortador en espiral

B Coloque la pieza de accionamiento | 4] en la
unidad del motor [7].

B Introduzca el cono de corte | 3 | que desee y
encdielo en la pieza de accionamiento [4].

/\ iADVERTENCIA! Las cuchillas de los conos

de corte | 3 | estan dfiladas; levante los conos
de corte | 3 | solo por las partes de pléstico.

B Cologue el embudo de llenado | 2 | sobre la
parte superior de la unidad del motor | 7 |y
girelo en sentido horario hasta que se note
que encaja y queda bloqueado.

Nota: si el embudo de llenado | 2 | no estd

bloqueado en su lugar, el producto no funciona.

®  Coloque el recipiente colector | 8 | dentro
de la unidad del motor | 7 | para recoger el
alimento tras haber sido cortado en espiral,
rallado o cortado en rodaijas.

B Desenrolle del almacenamiento del cable [6]
la longitud de cable que desee.

® |Inserte el enchufe en la foma de corriente.

Nota: Cuando utilice el producto para cortar en

espiral: Encaje la pieza de alimento respectiva en

el empujador [1].

Nota: Las puntas del empujador [ 1] fienen

bordes afilados.

B |Inserte el alimento con el empujador | 1| para
introducirlo en el embudo de llenado [2].
Asegurese de que el alimento esté centrado
cuando lo infroduzea en el embudo de
llenado [2]. Encienda el producto pulsando
el botén de encendido/apagado [5].

Nota: Presione suavemente con el empujador

sobre los ingredientes, de modo que el

alimento esté en contacto con los conos de corte

[3]

B Apague el producto pulsando el botén de
encendido/apagado | 5 | después de cortar.

Retirar el cortador en espiral

= Antes de retirar el cortador en espiral,
asegUrese de que el producto estd apagado
y desenchufado de la toma de corriente.

B Saque los conos de corte | 3 | presionando
con cuidado desde abajo. (Fig. B)

B jAdvertencial Las cuchillas de los conos de
corte | 3 | estén dfiladas; levante los conos de
corte | 3] solo por las partes de pldstico.
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Resumen de los conos de corte

B Las frutas y verduras més adecuadas para el
corte en espiral deben tener una textura firme
y una forma alargada, asi como un didmetro
menor que 60 mm. Si las frutas y verduras
tienen un didmetro grande (>60 mm),
cértelas en trozos pequefios de unos 52 mm.
Si las frutas y verduras son demasiado
pequefas (<35 mm), no son adecuadas para

B El producto no estd disefiado para procesar
frutas y verduras particularmente blandas.

B Use el exprimidor para exprimir pomelos,
naranjas, limas y limones.

Nota: Los alimentos se indican en la tabla como

guia de referencia; el producto se puede usar

también para procesar otros alimentos. Dado

que la dureza de los alimentos puede variar, se

recomienda el uso de los conos de corte [3].

el corte.
Alimento (crudo) 1 - Tallarines 2 - Linguine 3 - Espaguetis
Manzana (quitar el corazén) (Recom:ndqdo) -
Pera (quitar el corazdn) (Recom‘e/nclqdo) v -
Tronco de brécoli Y v v
(Recomendado)
Zanahoria v v v
Patatas v v v
Pepino v v v
(consistencia sélida)
Boniato v v v
Rabanitos rojos 4 4 v
Rébano v v v
Calabacin v v v

® Modo apagado

El producto entra en modo apagado una vez

enchufado sin realizar ninguna accién.

B Cuando termine de usar el producto, pulse
el botén de encendido/apagado | 5| para
apagarlo. El producto vuelve al modo
apagado.

@ Exprimidor

B Fije el soporte del colador [12] a la boquilla
girdndolo ligeramente.

B Inserte el soporte del colador 12| con la

boquilla [13] en la unidad del motor [7],
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B Coloque el cono exprimidor que desee [9]/
dentro del colador 11| en la unidad del
motor | 7 |y girelo en sentido horario para
fijarlo firmemente.

Nota: el producto no funciona si el colador

no estd bien bloqueado.

Nota: El cono exprimidor pequefio |10] se

encuentra dentro del cono exprimidor grande

[9]. Si va a utilizarse el cono exprimidor pequefio

[10], presione hacia abaijo en las dos entalladuras

opuestas y tire del cono exprimidor grande [9]

para sacarlo.

Si se va a utilizar el cono exprimidor grande [9],

debe fijarse al cono exprimidor pequefio [10].

Sonard un «clic» cuando encaje en su lugar.




B Inserte el enchufe en la toma de corriente.

B Para encender el producto, pulse el botén de
encendido/apagado [5].

B Presione sobre el cono exprimidor [21/110] I
superficie cortada de la mitad del citrico.

B El zumo exprimido fluye a través del colador
al recipiente colector

Nota: Limpie el colador [11] regularmente para

evitar que se desborde.

B Apague el producto pulsando el botén de
encendido/apagado [5].

Nota: Presione de nuevo el cono exprimidor

durante unos segundos para que el zumo

restante fluya a la boquilla [13].

@® Retirar el exprimidor

B Antes de refirar el exprimidor, asegirese
de que el producto estd apagado y
desenchufado de la toma de corriente.

B Saque el recipiente colector | 8 | del producto.

®  Saque el cono exprimidor [9]/[10] del
producto.

B Saque el colador|11] del producto girdndolo
con cuidado en sentido antihorario.

B Quite el soporte del colador [12] junto con la

boquilla |13| presionando con cuidado desde
abaijo. (Fig. B)

® Limpieza y cuidado

/\ iPELIGRO! jRiesgo de descarga
eléctrical
Antes de limpiar o mantener el producto:
Desconecte el enchufe de la toma de

corriente.

/\ iPELIGRO! ;Riesgo de shock
eléctrico!
No sumerja el producto en agua u otros
liquidos. Nunca ponga el producto baijo el
agua corriente.

A iPRECAUCION! iRiesgo de lesiones!
Los conos de corte | 3 | estén muy dfilados.
No sujete nunca los conos de corte | 3 | por
la superficie de corte, sino por la parte de
pldstico.

/\ iATENCION! jRiesgo de lesiones!
Al retirar y colocar los conos de corte [3],
agarre siempre por la parte de pldstico de
los conos de corte | 3 |y evite tocar los bordes
de la cuchilla.

/\ iPRECAUCION! iRiesgo de lesiones!
Los conos de corte | 3 | pueden salirse del
producto si no se instalan correctamente.
Bloquee el mecanismo en su lugar
correctamente durante el montaje.

® INFORMACION

B Antes de limpiar el producto, saque el
enchufe de la toma de corriente.

B Llimpie el producto inmediatamente después

de usarlo. La unidad del motor |7 | no

debe introducirse nunca en agua. Limpiela

Unicamente con un pafio himedo. Si es

necesario, afiada un detergente suave en el

pafo. Limpie después la carcasa con un pafo

himedo sin defergente.

Todas las piezas que se pueden desmontar

(empujador [1], embudo de llenado [2],

conos de corte [3], pieza de accionamiento

[4], recipiente colector [8], conos de presién

[91/110], colador y soporte del colador

[12)) son aptas para el lavavaiillas.

H  Después de la limpieza, deje secar todas las

piezas.

Para limpiar los conos de corte [3:

B Cuando limpie los conos de corte | 3 |y las
puntas del empujador, tenga cuidado con
la cuchilla y los bordes afilados. Utilice el
cepillo de limpieza incluido |14] y agarre
Unicamente por la parte de pléstico de los
conos de corte [3].

Nota: Recomendamos limpiar con cuidado los

conos de corte | 3 | con agua corriente fibia.

Para limpiar el exprimidor:

B Cuando limpie el colador |11y la boquilla
[13], presione reiteradamente sobre la bomba
para enjuagar los restos de pulpa.
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Nota: Limpie el colador 11, el soporte del
colador 12|y la boquilla antes de meterlos en el

lavavaiillas.

@® Almacenamiento

B Llimpie el producto antes de almacenarlo.

B Con cuidado, coloque el cable en el
almacenamiento del cable [6] en caso
necesario.

B Guarde el producto fuera del alcance de los
nifios. Existe riesgo de lesiones debido a los
conos de corte afilados [3].

B Guarde el producto en su embalaje original
cuando no lo utilice.

B Guarde el producto en un lugar seco.

@® Recetas

® Tallarines de calabacin
clasicos con marinara

3. Afadir los tallarines de calabacin y saltearlos

de 2 a 3 minutos hasta que empiecen a estar
tiernos.

4. Verter la salsa marinara y remover para que

se caliente de manera uniforme.

5. Salpimentar. Espolvorear con queso

Parmesano y servir inmediatamente.

@ Tallarines de boniato con ajo
y mantequilla

Ingredientes:
1 Boniato grande (pelado)
2 cucharadas | Mantequilla
2 dientes Ajo picado

- Perejil fresco

- Sal

Ingredientes:
2 Calabacines grandes
1 taza Salsa marinara
1 cucharada | Aceite de oliva
- Queso parmesano rallado
- Sal
- Pimienta
Instrucciones:
1. Cortar en espiral los calabacines para formar
tallarines.

2. Calentar aceite de oliva en una sartén a
fuego medio.
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Instrucciones:

1. Cortar el boniato en espiral para formar
tallarines.

2. Derretir la mantequilla en una sartén a fuego
medio. Afiadir el ajo y cocinar 1 minuto hasta
que desprenda aroma.

3. Afadir los tallarines de boniato. Saltear de
5 a 7 minutos, hasta que se ablanden.

4. Aderezar con sal y espolvorear con perejil
fresco.

® Ensalada de tallarines de
pepino con alifio de limén y
eneldo

Ingredientes:
2 Pepinos grandes
V4 taza Yogur griego

1 cucharada Zumo de limén

1 cucharadita Eneldo fresco (picado)

- Sal

- Pimienta

Instrucciones:

1. Cortar los pepinos en espiral. Secarlos con
papel de cocina para eliminar el exceso de
agua.



3. Rociar con miel y espolvorear con canela.
Servir como postre o tentempié saludable.

® Ensalada de tallarines de
remolacha y queso de cabra

Ingredientes:

2-3

Remolachas crudas (peladas)

1 cucharada | Aceite de oliva

2. En un cuenco, mezclar el yogur griego, el
zumo de limén, el eneldo, la sal y la pimienta.

3. Mezclar los tallarines de pepino con el alifo.
Enfriar en el frigorifico durante 10 minutos
antes de servir.

® Pad Thai rapido con tallarines
de zanahoria y pimiento

Ingredientes:

2 Zanahorias (peladas)

1 cucharada | Vinagre balsdmico

1

Pimiento (sin el corazén)

- Queso de cabra desmigado

2 cucharadas

Mantequilla de cacahuete

- Nueces

1 cucharada

Salsa de soja

1 cucharadita

Zumo de lima

1 cucharadita

Miel

Instrucciones:

1.
2.

Cortar en espiral las zanahorias y el pimiento.

Batir la mantequilla de cacahuete con la
salsa de soja, el zumo de lima y la miel en un
cuenco pequefo para hacer la salsa.
Mezclar los tallarines de verduras crudas
con la salsa, hasta que estén cubiertos
uniformemente. Espolvorear con cacahuetes
picados (opcional).

Ensalada de «cintas» de
manzana con canela

Ingredientes:

Instrucciones:

1. Cortar en espiral las remolachas crudas
(tener cuidado porque pueden manchar).

2. Combinar el aceite de oliva con el vinagre
balsamico.

3. Mezclar los tallarines de remolacha con el
alifio. Espolvorear con el queso de cabra
desmigado y las nueces.

® Sartén de salchichas y
tallarines de calabacin

2

Manzanas de consistencia
firme (por ejemplo,
Honeycrisp o Granny Smith)

Ingredientes:

2 Calabacines (cortados en
espiral)

2 Salchichas precocinadas
(cortadas en rodajas)

2 taza Tomates cherry (partidos por
la mitad)

1 cucharadita | Condimento italiano

Instrucciones:

1 cucharada

Zumo de limén

1 cucharadita | Miel
Una pizca Canela
Instrucciones:

1.

En una sartén, saltear los trozos de salchicha
hasta que estén dorados. Afiadir los tomates
cherry y cocinar 2 minutos.

Aradir los tallarines de calabacin y el

1.

Cortar las manzanas en espiral (usar el cono
de corte de 8 mm |3 | para cortarla en forma
de cintas).

Mezclar inmediatamente las cintas de
manzana con el zumo de limén para evitar
que adquieran un color marrén.

condimento italiano. Saltear otros 2 a 3
minutos hasta que los tallarines de calabacin
estén calientes, pero todavia firmes. Servir.
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©® Tallarines de patata con curry
de coco

® Twist clasico de pomelo y miel

Ingredientes:
2 Patatas grandes (peladas)
2 taza Leche de coco

Ingredientes:
1 grande Pomelo rosa
1 grande Naranja (por ejemplo, Navel

o Valencia)

1 cucharada | Curry en polvo

1 cucharadita | Miel, o al gusto

- Sal

- Cubitos de hielo

Instrucciones:

1. Cortar las patatas en espiral. Enjuagar los
tallarines con agua fria para eliminar el
exceso de almidén.

2. En una sartén, calentar la leche de coco con
el curry en polvo.

3. Afadir los tallarines de patata, tapar y
cocinar a fuego lento de 5 a 7 minutos hasta
que estén tiernos. Aderezar con sal.

® Receta facil de tallarines de
patata con pesto (sin hervir)

Ingredientes:

- Ramita de menta fresca para

adornar (opcional)

2-3 Patatas (peladas)

2 cucharadas | Pesto (producto listo para usar)

1 cucharada | Aceite de oliva

Queso parmesano

Instrucciones:

1. Cortar las patatas en espiral. Enjuagarlas
bien y secarlas.

2. Calentar aceite de oliva en una sartén
grande a fuego medio. Afadir los tallarines
de patata y cocinar de 8 a 10 minutos,
removiendo de vez en cuando, hasta que
estén tiernos y ligeramente crujientes.

3. Retirar del fuego, afiadir el pesto y remover
hasta que estén recubiertos. Espolvorear con
queso Parmesano.
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Instrucciones:

1. Llavar bien el pomelo y la naranja. Cortarlos
transversalmente por la mitad.

2. Utilizar el exprimidor para extraer el zumo de
las frutas.

3. Afadir la miel al zumo y remover hasta que
se haya disuelto completamente.

4. Llenar un vaso con hielo, verter el zumo por
encima y adornar con una ramita de menta.
Servir inmediatamente.

. o .s
@ Eliminacion

El embalaje estd compuesto por materiales no
contaminantes que pueden ser desechados en el
centro de reciclaje local.

&8N  embalaje para la separacién de
residuos. Estd compuesto por
abreviaturas (a) y nomeros (b) que
significan lo siguiente: 1-7: pldsticos /
20-22: papel y cartén / 80-98:

materiales compuestos.

N Tengaen cuenta el distintivo del
b
a

Producto:

- =
ELEMENTS
DEMBALLAGE * NOTICE ‘

° ) R ADEPOSER A DEPOSER
Cet appareil ENMAGASIN _EN DECHETERIE
Nl B ser ncoassolres
se recyclent

Points de collecte
Privilégiez la réparation ou

P
R
El producto, incluidos los accesorios, y el material
de embalaje son reciclables y estan sujetos a la

responsabilidad extendida del fabricante.




Deséchelos por separado siguiendo la
informacién ilustrada de recogida selectiva para
un mejor tratamiento de los residuos.

El logotipo Triman se aplica solo para Francia.

Y Para obtener informacién sobre las
ﬁ" posibilidades de desecho del producto
al final de su vida Gtil, acuda a la
administracién de su comunidad o
ciudad.

Para proteger el medio ambiente no
tire el producto junto con la basura
doméstica cuando ya no le sea dtil.

Deséchelo en un contenedor de
reciclaje. Dirfjase a la administracién

2

competente para obtener informacién
sobre los puntos de recogida de
residuos y sus horarios.

@® Garantia

El producto ha sido fabricado segin normas

de calidad exigentes y ha sido probado
minuciosamente antes de la entrega. En caso de
fallos de material o de fabricacién, dispone de
derechos legales frente al vendedor del producto.
Nuestra garantia mencionada a continuacién no
restringe sus derechos legales de ningdn modo.

La garantia para este producto es de 3 afos

a partir de la fecha de compra. La garantia
empieza el dia de la fecha de compra. Conserve
el justificante de compra original en un lugar
seguro, ya que este documento es necesario para
demostrar la compra.

Todos los dafios o defectos ya presente en
el momento de la compra deben informarse
inmediatamente tras desembalar el producto.

Si el producto presenta defectos de material o
fabricacién en los 3 afos a partir de la fecha de
compra, lo repararemos o sustituiremos, segin
nuestra eleccién, gratuitamente para usted. El
periodo de garantia no se extiende por una
reclamacién de garantia aprobada. Esto también
es aplicable a las piezas sustituidas y reparadas.

La garantia pierde su validez si el producto
se dafa o se utiliza o mantiene de forma
inadecuada.

La garantia cubre defectos de material y
fabricacién. Esta garantia no cubre las piezas
del producto sujetas a un uso y desgaste normal
y, por lo tanto, consideradas piezas de desgaste
(por ej. pilas, baterias, mangueras, cartuchos de
tinta) ni los dafios a las piezas fragiles, por ej.
interruptores o piezas de cristal.

® Tramitacion de la garantia

Para garantizar una répida tramitacién de
su consulta, tenga en cuenta las siguientes
indicaciones:

Para realizar cualquier consulta, tenga a
mano el recibo y el nimero de articulo (IAN
525165_2507) como justificante de compra.

Encontraré el ndmero de articulo en una
inscripcién de la placa indentificativa, en
la portada de las instrucciones (abajo a la
izquierda) o en una pegatina en la parte
posterior o inferior.

Si el producto fallase o presentase algin
defecto, péngase primero en contacto con el
departamento de asistencia indicado, ya sea por
teléfono o correo electrénico.

Puede enviarnos el producto defectuoso libre de

franqueo adjuntando el recibo de compra (ticket
de compra) e indicando dénde estd y cudndo ha
ocurrido el fallo a la direccién de asistencia que

le indicamos.

@® Asistencia

(8 Asistencia en Espaia
Tel: 900984989
E-Mail: owim@lidl.es

Cce
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Liste over brugte piktogrammer
Felgende advarsler bruges i denne brugsvejledning og p& emballagen:

E

Dette symbol betyder, at
brugsvejledningerne skal laeses, for
produktet tages i brug.

Fare - risiko for elektrisk stad!

FARE! Dette symbol, vist med ordet
»Fare« betyder, at en meget farlig
situation kan opstd, som kan - hvis den
ikke forhindres - fare til dedsfald eller
alvorlige personskader.

Fedevaresikkerhed

Dette produkt har ingen negativ
pévirkning pé fedevarernes smag eller
lugt.

ADVARSEL! Dette symbol, vist med
ordet »Advarsel« betyder, at en farlig
situation kan opstd, som kan - hvis den
ikke forhindres - fare til dedsfald eller
alvorlige personskader.

Anvend kun produktet indenders i
tarre lokaler.

Vekselstrem/spaending

FORSIGTIG! Dette symbol, vist
med ordet »Forsigtig« betyder, at en
halvfarlig situation kan opst&, som
kan - hvis den ikke forhindres - fare fil
mindre eller moderate personskader.

Symbol for et produkt i
beskyttelsesklasse Il

o b B P

BEMARK: Dette symbol, vist med
ordet »Bemaerks, betyder, at der er
yderligere praktiske oplysninger, der
skal leeses.

CE-maerket viser, at produktet er i
overensstemmelse med relevante
EU-direktiver, der geelder for dette
produkt.

Hertz (forsyningsfrekvens)

o |

Sikkerhedsoplysninger
Brugervejledning

Skubberen[1], tragten [2],
3 klingekeglerne [3], drevindsatsen

[4], opsamlingsbeholderen [8],

den store pressekegle [9], den lille

pressekegle [10], sien [11], si-holderen
og tuden |13 kan alle vaskes i

opvaskemaskinen.

Watt
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211: SPIRALSKARER OG
CITRUSPRESSER

@ Indledning

Hijerteligt tillykke med kebet af deres nye
produkt. Du har besluttet dig for et produkt af hgj
kvalitet. Brugervejledningen er en del aof dette
produkt. Den indeholder vigtige informationer
om sikkerhed, brug og bortskaffelse. Ger dig
inden ibrugtagning af produktet fortrolig med alle
betjenings- og sikkerhedsanvisninger. Benyt kun
produktet som beskrevet og til de oplyste formél.
Videregiv alle papirer, hvis du giver produktet
videre til tredjemand.

Du kan downloade og se denne og mange andre
brugsanvisninger p& www.lidl-service.com. Nér
du scanner QR-koden, kommer du direkte ind pd
Lidl-service-hjemmesiden (www.lidl-service.com),
hvor du kan &bne din brugsanvisning ved at
indtaste varenummeret (IAN) 525165_2507.

@® Anvendelsesformal

Produktet bruges til at skaere egnede fedevarer,
f.eks. bred, ost eller palser. Enhver brug af
produktet, som ikke er anfert ovenfor, er forbudt
og kan medfere personskader og/eller skade pa
ting.

Produktet er beregnet til husholdningsbrug.
Produktet er ikke beregnet fil erhvervsmaessig
brug.

Producenten pdtager sig intet ansvar for skader,
som felge of forkert brug.

® Leveringsomfang

Nér du har pakke produktet ud, skal du se om
alle delene folger med og at de er i ordentlig
stand. Fiern al emballage fer brug.

Skubber

Tragt

klingekegler: tagliatelle, linguine, spaghetti
Drevindsats

Motorenhed

Opsamlingsbeholder

pressekegler (stor og lille)

N — — — W — —
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Si

Si-holder

Tud
Rengeringsbarste
Brugsveijledning

@ Liste over dele
(Fig. A)

l Skubber

|2 | Tragt

13| 3 klingekegler: tagliatelle (8 mm), Linguine (6
mm), spaghetti (3 mm)
Drevindsats
Teend/slukknap (D)
Ledningsoprul
Motorenhed
Opsamlingsbeholder
Stor pressekegle

Lille pressekegle

Si

Si-holder

Tud

Rengeringsbarste

NENEERENSEN

Tekniske data

Indgangsspaending: ~ 220—240 V~, 50—-60 Hz

Beskyttelsesklasse:

11/l

Stremindgang: 80 W
Stremforbrug i slukket

tilstand: 0,0W
Leengde pé& ledning: 100 cm
Kontinuerlig driftstid: 3 min

® BEMARK: Dette produkts konfinuerlige
driftstid er 3 minutter. Apparatet md hgjst
bruges i 30 sekunder ad gangen, hvorefter
det skal have an pause pé 1 minut. Den
kontinuerlige driftstid angiver, hvor leenge du
kan bruge produktet, for det overopheder og
beskadiger motoren. Efter den kontinuerlige
driftstid skal produktet forblive slukket, indtil
motoren er kelet helt ned.



Generelle
sikkerhedsinstruktioner

FAR PRODUKTET TAGES

| BRUG, SKAL DU GQORE

DIG BEKENDT MED ALLE
SIKKERHEDSOPLYSNINGERNE
OG BRUGSINSTRUKTIONERNE!
HVIS DETTE PRODUKT GIVES
VIDERE TIL ANDRE, SKAL ALLE
DOKUMENTERNE FOLGE MED!

Garantien daekker ikke over
skader, som falge of manglende
overholdelse af denne
brugsvejledning! Der pétages
intet ansvar for falgeskader!
Producenten pétager sig intet
ansvar for materielle skader
eller personskader, som falge
af forkert handtering eller
manglende overholdelse af
sikkerhedsinstruktionerne!

Born og personer med
handicap

/A ADVARSEL! RISIKO FOR
SKADER OG LIVSFARLIGT
FOR SPADBQGRN OG
BORN!

Born mé& aldrig efterlades
uden opsyn med emballagen.
Emballagematerialet udger en
kvaelningstare.

Barn undervurderer ofte
farerne. Barn skal altid holdes
vaek fra emballagen.

B Dette produkt mé& ikke bruges
af bern.

B Produktet og dets ledning skal
holdes vaek fra bern.

W Dette apparat ma kun bruges
af personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale
evner, eller personer med
manglende erfaring og viden,
hvis de er under opsyn eller
er blevet vejledt i, hvordan
produktet bruges pé en
sikker made og de forstér de
involverede risici.

® Bgrn mé aldrig lege med dette
produkt.

El-sikkerhed

B Hold altid ledningen i stikket,
og undlad at traekke i selve
ledningen.

® Placer ikke mabler eller andre
tunge genstande pé ledningen,
og serg for ikke at bgje den,
isaer ikke ved stikket.

W For at undgd at beskadige
produktet mé du ikke leegge
ledningen over varme eller
skarpe steder eller kanter.
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M Brug ikke adapterstik eller
forleengerledninger, der

ikke opfylder de gaeldende
sikkerhedsstandarder, og
manipuler ikke med ledningen!
Hvis ledningen er beskadiget,
skal den udskiftes af
producenten, dennes
serviceagent eller en lignende
kvalificeret fagperson for at
undgé fare.

Lav aldrig en knude pd
ledningen, og bind den ikke
sammen med andre kabler.
Ledningen skal placeres, sé
ingen kan treede pd den eller
falde over den. Der er risiko for
personskader.

Reparationer er ngdvendige,
hvis produktet er beskadiget,
vaesker eller genstande er
traengt ind i kabinettet, det har
vaeret udsat for regn eller fugt,
eller hvis det ikke fungerer
korrekt eller er blevet tabt.

| tilfselde of rag, useedvanlige
lyde eller lugte skal du straks
tage produktets ledning ud af
stikkontakten. | disse tilfselde
skal du afbryde brugen of
produktet og f& det inspiceret
af en ekspert.
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m Alle reparationer mé kun

udferes af producenten,
dennes serviceagent eller

en tilsvarende kvalificerede
personer.

Produktets kabinet mé& aldrig
&bnes.

| tilfselde af stremafbrydelse
vil produktet forblive taendt

og genoptage driften efter
afbrydelsen. Tag altid produktet
ud af stikkontakten i tilfelde af
en stremafbrydelse.

B Hvis produktet eller tilbehar

beskadiges, mé& de ikke bruges.

/A ADVARSEL! Serg for, at:

- ingen direkte varmekilder
(f.eks. varmeapparater)
pavirker produktet.

- Ingen direkte sollys eller
steerkt kunstigt lys rammer
produktet.

- kontakt med sprait eller
dryppende vand og
aggressive vaesker undgds.

- produktet ikke betjenes i
naerheden af vand; det er
yderst vigtigt, at produktet
ikke nedsaenkes i vaeske.
beholdere, der er fyldt med
vaeske, sGsom vaser eller
drikkevarer, ikke stilles p&
eller i naerheden aof produktet.



- ingen brandkilder (f.eks.
braendende stearinlys)
stilles pa eller i nserheden af
produktet.

-ingen fremmedlegemer
traenger ind i produktet.

- produktet aldrig udsaettes for
store stad eller vibrationer.

- produktet aldrig udsaettes for
ekstreme temperaturudsving,
da dette kan danne kondens,
som kan fere til en elektrisk
kortslutning. Hvis produktet
har veeret udsat for ekstreme
temperaturudsving, skal
du lade produktet st& (i
ca. 2 timer), indtil det nar
omgivelsestemperaturen, far
det tages i brug.

Brug

A FORSIGTIG! Risiko for
personskader!

- Brug kun de medfelgende
tilbeharskomponenter til at
betjene produktet.

- Hold langt hér, slips og
lzsthaengende taj vaek
fra omrédet omkring den
roterende klinge, hvor de kan
blive fanget.

- Raek aldrig ind mod den
roterende klinge med
haenderne.

- Sluk apparatet og afbryd
stremforsyningen, fer du
skifter tilbehgr eller naermer
dig dele, der bevaeger sig
under brug.

- Tag altid produktet ud
af stikkontakten, néar det
efterlades uden opsyn, far
montering, fer adskillelse og
for rengering.

® Klingen er meget skarp. Placer
aldrig dine haender nzer
klingen. Nér du har slukket
for produktet, vil mekanismen
fortszette med at bevaege sig
i kort tid. Vent pé, at klingen
stopper!

® Misbrug af produktet kan
resultere i personskader som
f.eks. snitsar pd fingeren eller
andre alvorlige skader.

A FORSIGTIG! Risiko for
personskader!
For aldrig smé stykker mad
mod de runde klingekegler
med dine bare haender! Brug
altid den medfelgende skubber
[1] Hvis dette ikke gares, kan
det fare skader.

B Dette produkt skal bruges med

skubberen | 1 | og tragten

pd plads, medmindre de ikke
passer il sterrelsen og formen
pa fedevarerne, der skeeres.
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M Produktet mé& aldrig bruges
uden den runde klinge.

B Hold altid klingekeglerne
p& plads, fer produktet tages i
brug.

M Forseg aldrig at skaere
falgende ting:

- Indpakkede eller frosne
fedevarer

- Isterninger

- Fedevarer med knogler

- Nedder med skaller

Dette kan beskadige produktet.

B Tag altid stikket ud af
stikkontakten efter brug, eller
ndr produktet er uden opsyn.

B Anbring produktet pé en fast,
plan overflade, og placer ikke
nogen genstande oven pé
produktet.

W Produktet er ikke beregnet
til brug i meget varme,
fugtige eller stavede rum.

Se driftstemperaturen og

driftsfugtigheden.

/\ ADVARSEL! Potentiel skade
p& grund af misbrug. Du skal
vaere meget forsigtig, nér du
handtere de skarpe klinger,
temmer beholderne og renger
delene.
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Rengoring

¥ Tag altid stikket ud af
stikkontakten fer rengering af
produktet.

® Produktet mé& ikke nedsaenkes
i vand eller holdes under
rindende vand.

¥ Tag altid produktet ud aof
stikkontakten, far klingen
fiernes.

M Renger produktet og dets
tilbehar efter brug (se afsnittet
"Rengering og pleje").

® Tilbeher, der ikke felger med
apparatet, mé ikke bruges.

® Forste brug
A LIVSFARE VED ELEKTRISK ST@D!
Produktet ma ikke stilles ved siden af en vask

fuld of vand!

B Fjern emballagen.

B Renggr produktet og dets tilbeher (se afsnittet
"Rengering og pleje")

B Anbring produktet p& en plan, ter og ren
overflade. Produktet har skridsikre fadder, sé
det stdr sikkert.

® Brug

Spiralskaerer

B Szt drevindsatsen [4] i motorenheden [ 7],

B Seet de onskede klingekegler |3 |i, og saet
dem ind i drevindsatsen [4].

AADVARSEI.! Knivene pd klingekeglerne
er skarpe. Du mé kun tage fast i plastikdelene
p& klingekeglerne [3 ]

B Seet tragten | 2 | p& foroven p& motorenheden
og drej den med uret, indtil den l&ses p&
plads.

Bemaerk: Hvis tragten | 2 | ikke l&ses ordentligt

pa plads, kan produktet ikke starte.



B Seet opsamlingsbeholderen

i motorenheden | 7 | for at opsamle maden,
né&r den er blevet skaret ud i spiraler, revnet

eller skaret i skiver.

B Rul den enskede leengde ledning ud af

ledningsoprullet [6 ]
B Seet stikket i stikkontakten.

Bemaerk: Nar du bruger produktet il af skaere
fedevarer i spiraler: Szet det relevante stykke mad

p& skubberen [1]

Bemeaerk: Spydstetten p& skubberen | 1| har

skarpe kanter.

B Stik maden ned i tragten | 2 | med skubberen
. Serg for, at maden er i midten, nér du
stikker den ind i tragten [2]. Taend produktet
ved at trykke pa teend/sluk-knappen [5].

Bemezerk: Tryk forsigtigt p& maden med

skubberen [ 1], s& maden kommer i kontakt med

Klingekeglerne [3].

B Nar du er feerdig, skal du slukke produktet
ved at trykke pé& teend/sluk-knappen [5].

Sadan fjerner du spiralkniven

B For du tager spiralkniven ud, skal du serge for
at produktet er slukket og stikket er trukket ud

B Tag klingekeglernen | 3 | ud ved at trykke
forsigtigt nedefra. (Fig. B)

Advarsell Knivene pé klingekeglerne | 3 | er
skarpe. Du mé& kun tage fast i plastikdelene
p& klingekeglerne [3 ]

Oversigt over klingekeglerne

B Frugter og grentsager, der er bedst egnede
til spiralskaering, er dem med en fast tekstur,
en aflang form og en diameter p& under
60 mm. Hyvis frugten og grentsagerne har
en starre diameter (>60 mm), skal du skaere
dem i smé& stykker p& ca. 52 mm. Hvis frugten
og grentsagerne er for smé& (<35 mm), er de
egnet fil skaering.

B Produktet er ikke beregnet fil at forarbejde
meget blade frugter og grentsager.

®  Brug citronpresseren til at presse grapefrugter,
appelsiner, lime og citroner.

Bemaerk: Du kan bruge tabellen med

fedevarerne som en vejledning.

Produktet kan

ogsé& bruges fil at forarbejde andre fedevarer. Da

nogle fedevarer er hérdere end

det at bruge klingekeglerne [3].

andre, anbefales

af stikkontakten.
Fedevare (rd) 1 - Tagliatelle 2 - Linguine 3 - Spaghetti
v
Abler (udkernet) (Anbefalet)
v
v
Peere (udkernet) (Anbefale)
v
isti v v
Broccolistilk (Anbefale)
Gulergdder v v v
Kartofler v v v
Agurk v v v
(fast konsistens)
Sede kartofler v v v
Rede radiser v v v
Radiser v v v
Courgette v v v
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® Slukket

B Produktet slukker, nar det er tilsluttet uden
nogen handling.

B Nér du er feerdig med at bruge produktet,
skal du slukke taend/sluk-knappen [5],

hvorefter produktet slukker.

® Citronpresser

Seet si-holderen [12| fast p& tuden [13] ved at

dreje den en smule

B Szt si-holderen [12] og tuden |13]ind i
motorenheden [7].

" Placer den gnskede pressekegle [9]/[10]i
sien |11] til motorenheden | 7 | og drej den med
uret for at spaende den fast.

Bemaerk:Produktet kan ikke bruges, hvis sien

ikke lases ordentligt fast.

Bemeaerk: Den lille pressekegle [10] sidder i den

store pressekegle [9]. Hvis den lille pressekegle

skal bruges, skal du trykke pé& de to indhak,
der er over for hinanden, og traekke den store
pressekegle [9] of.

Hvis den store pressekegle [9] skal bruges, skal

du saette den fast p& den lille pressekegle [10].

Den klikker p& plads.

B Seet stikket i stikkontakten.

B For at teende produktet, skal du trykke pd
taend/sluk-knappen [5].

B Tryk den halverede citrusfrugt pa

pressekeglen [91]/]10].

B Den pressede saft stremmer gennem sien
og ned i opsamlingsbeholderen

Bemaerk: Renger sien |11] regelmaessigt, s& den

ikke tilstoppes.

B Sluk produktet ved at trykke pé& teend/sluk-
knappen [5]

Bemaerk: Tryk pd pressekeglen igen i

et par sekunder, s resten af saften kan flyde ind

i tuden [13].

@ Sadan fjerens citronpresseren

B Fer du tager citronpresseren ud, skal du serge
for at produktet er slukket og stikket er trukket
ud of stikkontakten.

®  Tag opsamlingsbeholderen | 8 | ud aof
produktet.
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W Tag pressekeglen [9]/[10] ud of produktet.

B Tag sien |11] ud af produktet ved forsigtigt at
dreje den mod uret.

B Tag si-holderen |12 og tuden [13] ud ved at
trykke forsigtigt p& den nedefra. (Fig. B)

® Rengering og pleje af

roduktet
/\ FARE! Risiko for elektrisk sted!
For renggring og vedligeholdelse af
produktet: Traek strgmstikket ud af
stikkontakten.

/\ FARE! Risiko for elektrisk sted!
Produktet mé& ikke nedsaenkes i vand eller
andre vaesker. Produktet mé aldrig holdes
under rindende vand.

/\ FORSIGTIG! Risiko for personskader!
Klingekeglerne | 3 | er meget skarpe.
Klingekeglerne | 3 | mé aldrig holdes i
skaerefladen. De skal holdes pé& plastikdelen.

/\ FORSIGTIG! Risiko for personskade!
Naér klingekeglerne | 3 | tages ud og saettes
i, skal du altid holde fast i plastikdelen p&
Klingekeglerne [3]. Undgé, at rare kanterne
pd knivene.

/\ FORSIGTIG! Risiko for personskader!
Klingekeglerne | 3 | kan falde ud af produktet,
hvis de ikke saettes rigtigt i. L&s mekanismen
ordentligt p& plads under monteringen.

® INFO

Traek stikket ud af stikkontakten fer rengering.

B Renger produktet umiddelbart efter brug.
Motorenheden | 7 | mé aldrig puttes i vand.
Den méd kun terres af med en fugtig klud.
Tilsaet lidt mildt rengeringsmiddel pd& kluden,
hvis nedvendigt. Ter derefter kabinettet af
med en fugtig klud uden rengaringsmiddel.

®  Alle aftagelige dele (skubberen [ 1], tragten
[2] klingekegler [3], drivindsatsen [4],
opsamlingsbeholderen [8], pressekegler [9]/
[10], sien [11], si-holderen [12)) kan vaskes i
opvaskemaskinen.

B Lad alle delene torre efter rengering.



Nar du rengor klingekeglerne
B Nar klingekeglerne | 3 | og spydstetten
rengeres, skal du passe p& de skarpe
kniv og kanter. Brug den medfalgende
rengeringsberste [14] og hold kun pa
plastikdelen p& klingekeglerne [3 ]
Bemaerk: Det anbefales at rengere
klingekeglerne | 3 | under rindende varmt vand.

Nar citronpresseren rengores.

B Ved rengering af sien |11] og tuden |13| skal
du trykke gentagne gange pé pumpen for at
skylle rester af frugtked ud

Bemaerk: Rengor silen [11], si-holderen [12] og

tuden fer de puttes i opvaskemaskinen.

® Opbevaring

B Renger produktet far opbevaring.

® Rul ledningen op i ledningsoprullet[6], hvis
nedvendigt.

B Produktet skal opbevares uden for berns
reekkevidde. Der er risiko for personskader fra
de skarpe klingekegler [3].

B Produktet skal opbevares i dets originale
emballage, nér det ikke er i brug.

B Produktet skal opbevares p& et tert sted.

® Opskrifter
@® Klassiske zucchini-nudler
(zoodles) med marinara.

Ingredienser:
2 Store zucchinier
1 kop Marinarasauce
1 spsk. Olivenolie
Revet parmesanost
Salt
Peber
Vejledninger:
1. Skaer zucchinierne i spiraler, s& de bliver fil
nudler.

2. Varm olivenolie i en gryde p& middel varme.

3. Tilseet dine zucchini-nudler og sauter i 2—3
minutter, indtil de er lige mare.

4. Heeld marinarasaucen i, omrer indtil de
gennemvarmes.

5. Krydr med salt og peber. Drys med parmesan
og server straks.

® Nudler af sode kartofler med
hvidleg og smer

Ingredienser:
1 Stor sed kartoffel (skraellet)
2 spsk. Smer
2 nelliker Hvidleg (hakket)
Frisk persille
Salt
Vejledninger:

1. Skeer den sgde kartoffel i spiraler, s& den
bliver til nudler.

2. Smelt smer i en gryde p& middel varme.
Tilsaet hvidleg og kog i 1 minut, indtil maden
dufter.

3. Tilszet de sede kartoffelnudler. Sauter i 5-7
minutter, indtil de er blade.

4. Krydr med salt og drys med frisk persille.
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® Salat med agurk-nudler og

citron-dilddressing

Ingredienser:
2 Store agurker
V4 kop Graesk yoghurt
1 spsk. Citronjuice
1 tsk. Frisk dild (hakket)
Salt
Peber
Vejledninger:

1.

Skaer agurkerne i spiraler. Dup dem tarre med
et kgkkenrulle for at fierne vandet.

Bland den graeske yoghurt, citronsaft, dild,
salt og peber i en skdl.

Omrar agurk-nudlerne med dressingen. Lad
dem kele ned i 10 minutter for servering.

Hurtig Pad Thai med nudler af
gulerodder og peberfrugter

Ingredienser:

2

Guleradder (skrzellet)

1

Peberfrugter (udkernet)

2 spsk.

Jordngddesmar

1 spsk.

Sojasovs

1 tsk.

Citronsaft

1 tsk.

Honning

Vejledninger:
1.

Skeer guleredderne og peberfrugterne ud i
spiraler.

Pisk jordneddesmer, sojasauce, limesaft og
honning sammen i en lille skal for at lave
saucen.

Omryst de r& grentsagsnudler med saucen,
indtil de er blandet ordentlig. Drys med knuste
peanuts (valgfrit).
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® Ablesalat med kanel

Ingredienser:

2 sprede | aebler (sésom Honeycrisp eller
Granny Smith)
1 spsk. Citronjuice
1 tsk. Honning
en kanel
knivspids
Vejledninger:

1. Skeer ablerne i spiraler (brug en 8 mm
keglekniv [3], der laver flade nudler).

2. Omryst &blenudlerne med citronsaft, sé de
ikke bliver brune.

3. Dryp med honning og kanel. Server som en
sund dessert eller snack.

® Nudler af redbeder og salat
med gedeost
Ingredienser:
2-3 18 redbeder (skraellede)
1 spsk. olivenolie
1 spsk. balsamico-eddike
smuldret gedeost
valngdder
Vejledninger:

1. Skeer de r& redbeder ud i spiraler (pas pé&, da
de kan plette!).

2. Pisk olivenolie og balsamico-eddike sammen.

3. Omryst redbedenudlerne med dressingen.
Drys med smuldret gedeost og valngdder.

@ Polser og zucchini-nudler pa
pande

Ingredienser:
2 Zucchinis (skéret i spiraler)
2 Forkogte palser (i skiver)
2 kop Cherrytomater (halveret)
1 tsk. Italienske krydderier




Vejledninger:

1. Steg pelseskiverne p& panden, indtil de
er brune. Tilsaet cherrytomater og filbered
i 2 minutter.

2. Tilseet zucchini-nudler og italienske krydderier.
Sautér i 2-3 minutter mere, indtil nudlerne er
varme, men stadig faste. Server.

® Nudler aof kartofler med karry
og kokos

Ingredienser:
2 Store kartofler (skraellede)
Y2 kop Kokosmaelk
1 spsk. Karrypulver
Salt
Vejledninger:

1. Skeer kartoflerne i spiraler. Skyl nudlerne i
koldt vand for at fierne rester af stivelse.

2. Varm kokosmaelk og karrypulver i en pande.

3. Tilseet kartoffelnudler. Seet l&get pé og lad
dem simre i 5—7 minutter, indtil de er mare.
Krydr med salt.

® Nudler af kartofler med pesto
(koges ikke)

Ingredienser:

2-3 Kartofler (skraellede)

2 spsk. Pesto (feerdiglavet)

1 spsk. Olivenolie

Parmesanost
Vejledninger:
1. Skeer kartoflerne i spiraler. Skyl grundigt og
dup ter.

2. Varm olivenolie i en stor stegepande pa
middel varme. Tilseet kartoffelnudler og kog
i 8-10 minutter under omrgring, indtil de er
mare og let sprade.

3. Tag dem af varmen og rer pestoen i, indtil de
er ordentligt blandet. Drys med parmesan.

® Den klassiske grapefrugt- og
honningtwist

Ingredienser:
1 stor Lysered grapefruit
1 stor Appelsin (f.eks., Navel eller
Valencia)
1 tsk. Honning, eller efter smag
Isterninger
Frisk myntekvist til pynt (valgfrit)
Vejledninger:

1. Vask grapefrugten og appelsinen grundigt.
Skeer dem pa halvt over pa tvaers.

2. Brug din citronpresser fil at presse frugterne.

3. Rer honningen i den friske juice, indtil den er
helt oplgst.

4. Fyld et glas med isterninger, haeld saften i
og pynt med en kvist mynte. Server med det
samme.

® Bortskaffelse

Indpakningen bestdr af miljgvenlige materialer,
som De kan bortskaffe over de lokale
genbrugssteder.

N Bemaerk forpakningsmaterialernes
&)  maerkning fil affaldssorteringen, disse er
a

maerket med forkortelser (a) og numre
(b) med felgende betydning: 1-7:
kunststoffer / 20-22: papir og pap /
80-98: kompositmaterialer.

Produkt:

m

ELEMENTS
p'EMBALLAGE * NOTICE ’
° FR A DEPOSER A DEPOSER
T e
8% | et ses accessoires %/

se recyclent

Produktet og filbeheret og emballagematerialer
kan genbruges og er underlagt udvidet
producentansvar.

De skal bortskaffes separat. Felg de viste
maerkater med sorteringsoplysninger, s& de
bortskaffes p& en bedre méde.

Triman-logoet gaelder kun for Frankrig.
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De far oplyst muligheder il bortskaffelse
af det udtjente produkt hos deres lokale
myndigheder eller bystyre.

For milizets skyld, s& mé& produktet
aldrig smides ud sammen med
husholdningsaffaldet, nér det er udtjent,

I =y

men skal afleveres til en fagmaessig
korrekt bortskaffelse. De kan informere
Dem vedrgrende opsamlingssteder og
deres abningstider hos deres ansvarlige
forvaltning.

® Garanti

Produktet er blevet fremstillet efter strenge
kvalitetsstandarder og kontrolleret ngje

for udlevering. | tilfeelde af materiale- eller
produktionsfejl kan du i medfer af loven gere
krav geeldende over for seelgeren af produktet.
Dine lovmaessige rettigheder begraenses pé& ingen
mé&de af den af os nedennaevnte garanti.

Garantien pd dette produkt gaelder i 3 ér
regnet fra kebsdatoen. Garantien gaelder fra
kgbsdatoen. Opbevar den originale kvittering et
sikkert sted, da dette dokument forlanges forlagt
som dokumentation for kebet.

Alle skader eller mangler, der allerede forefindes
pé tidspunktet for kebet, skal straks meddeles efter
udpakningen af produktet.

Hvis der inden for 3 &r regnet fra kebsdatoen
viser sig en materiale- eller produktionsfejl pé
produktet, reparerer eller udskifter vi det - efter
vores valg - gratis for dig. Garantiperioden
forleenges ikke som falge af et imadekommet krav
om garanti. Dette gaelder ogsé& for udskiftede og
reparerede dele.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet
beskadiget eller anvendt og vedligeholdt forkert.

Garantien daekker materiale- og produktionsfejl.
Denne garanti deekker hverken produkidele,
der er udsat for normal slitage og derfor

er at betragte som sliddele (f.eks. batterier,
akkumulatorer, slanger, farvepatroner), eller
skader pa skrebelige dele, f.eks. kontakter eller
dele of glas.
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® Afvikling aof garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling
af deres forespargsel, bedes De falge folgende
anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer (IAN
525165_2507) som kebsdokumentation, s&
disse kan fremlaegges pé forespargsel.

Artikelnumrene er angivet pé typeskiltet, ved en
indgravering, pé& forsiden af vejledningen (nederst
til venstre) eller p& et maerkat pé bag- eller
undersiden.

Hvis der forekommer funktionsfejl eller andre
mangler, skal De farst kontakte nedenst&ende
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan
De derefter sende portofrit til den meddelte
serviceadresse ved vedlaeggelse af kabsbeviset
(kassebon) og angivelsen af, hvori manglen
bestdr, og hvorndr den er opstdet.

@® Service
Service Danmark
Tel.: 32 710005

E-Mail: owim@lidl.dk
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Elenco dei simboli utilizzati
In questo manuale e/o sull'imballaggio sono utilizzati i seguenti simboli.

=

Questo simbolo indica I'obbligo di
leggere il manuale di istruzioni prima
di usare il prodotto.

JAN

Pericolo! Rischio di scossa elettrica.

PERICOLO! Questo simbolo, in
combinazione con l'indicazione
"Pericolo", segnala un rischio di
elevata entitd che, se non evitato, pud
causare lesioni gravi o mortali.

Uso alimentare
Questo prodotto non influisce sul
sapore o sull'aroma degli alimenti.

AVVERTENZA! Questo simbolo,

in combinazione con l'indicazione
"Avvertenza", segnala un rischio di
media entitd che, se non evitato, pud
causare lesioni gravi o mortali.

Usare il prodotto esclusivamente in
ambienti interni e asciutti.

Tensione/corrente alternata

ATTENZIONE! Questo simbolo,

in combinazione con l'indicazione
"Attenzione", segnala un rischio di
bassa entitd che, se non evitato, pud
causare lesioni lievi o moderate.

Apparecchio di classe I

NOTA - Questo simbolo, in
combinazione con l'indicazione
"Nota", fornisce ulteriori informazioni
utili.

g

Il simbolo CE indica che il prodotto
& conforme alle direttive UE rilevanti
applicabili.

Hertz (frequenza di alimentazione)

o |

Avvertenza di sicurezza
Istruzione per l'uso

Il pressino [ 1], limbuto di riempimento
[2],i 3 coni spiralizzatori [ 3], l'inserto
di trasmissione [4], il recipiente di
raccolta [8], il cono spremiagrumi
grande [9] il cono spremiagrumi
piccolo [10], il filtro [11], il portadiltro

e il beccuccio |13] sono lavabili in

lavastoviglie.

Watt
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2 IN 1: AFFETTATRICE A SPIRALE
E SPREMIAGRUMI ELETTRICO

® Introduzione

Congratulazioni per |'acquisto del vostro nuovo
prodotto. Avete optato per un prodotto di alta
qualita. Le istruzioni d’uso sono parte integrante
di questo prodotto. Esse contengono importanti
avvertenze sulla sicurezza, I'impiego e lo
smaltimento. Prima dell’utilizzo del prodotto,
prendere conoscenza di tutte le istruzioni d'uso

e delle avvertenze di sicurezza. Utilizzare il
prodotto solo come descritto e per i campi

di applicazione indicati. Consegnare tutte le
documentazioni su questo prodotto quando viene
ceduto a terzi.

Puoi scaricare e visualizzare questo e numerosi
altri manuali sul sito www.lidl-service.com.
Scansionando il codice QR, verrai reindirizzato
subito al sito web dell’assistenza di Lidl
(www.lidl-service.com) dove potrai aprire il tuo
manuale di istruzioni per I'uso inserendo il codice

prodotto (IAN) 525165_2507.

® Destinazione d'uso

Questo prodotto & progettato per tagliare alimenti
come pane, formaggio e salumi. Qualsiasi
utilizzo diverso da quelli summenzionati & vietato
e comporta il rischio di lesioni e/o danni al
prodotto.

Questo prodotto & destinato al solo uso
domestico. Il prodotto non & destinato all'uso
commerciale.

Il costruttore declina ogni responsabilita per
eventuali danni causati da un uso improprio.

® Contenuto dell'imballaggio

Dopo aver estratto il prodotto dall'imballaggio,
assicurarsi che siano presenti tutti i componenti e
che siano in buone condizioni. Rimuovere tutti i
materiali di imballaggio prima dell'uso.

1 Pressino
1 Imbuto di riempimento

3 Coni spiralizzatori (tagliatelle, linguine,
spaghetti)

Inserfo di trasmissione

Unita motore

Recipiente di raccolta

Coni spremiagrumi (grande e piccolo)
Filtro

Porta-iltro

Beccuccio

Spazzola di pulizia

Manuale di istruzioni

—_ e N = —

@ Elenco dei componenti
(Fig. A)

Pressino

Imbuto di riempimento

3 coni spiralizzatori - Tagliatelle (8 mm),
linguine (6 mm), spaghetti (3 mm)
Inserto di trasmissione

Pulsante di accensione/spegnimento ()
Porta-cavo

Unitd motore

Recipiente di raccolta

Cono spremiagrumi grande

Cono spremiagrumi piccolo

Filtro

Porta-filtro

Beccuccio

Spazzola di pulizia

]

NENEERENEEN

Specifiche tecniche
220-240 V~, 50/60 Hz
I/E]

Tensione in ingresso:

Classe di isolamento:

Potenza in ingresso: 80 W
Consumo di energia in
modalita spento: 00w
Lunghezza del cavo di
alimentazione: 100 cm
Tempo di

funzionamento

continuo: 3 minuti
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® NOTA -1 tempo di funzionamento continuo

del prodotto & pari a 3 minuti. Il tempo

di funzionamento continuo del prodotto
non deve essere superiore a 30 secondi;
lasciarlo riposare per 1 minuto tra due cicli
di funzionamento consecutivi. Il tempo di
funzionamento continuo indica il tempo
massimo di utilizzo ininterrotto del prodotto
prima che si surriscaldi, con il rischio di
danni al motore. Allo scadere del tempo di
funzionamento continuo, il prodotto deve
rimanere spento finché il motore non si &
raffreddato completamente.

Avvertenze di
sicurezza generali

PRIMA DI USARE IL
PRODOTTO, LEGGERE
ATTENTAMENTE TUTTE LE
AVVERTENZE DI SICUREZZA
E LE ISTRUZIONI PER L'USO.
IN CASO DI CESSIONE DEL

PRODOTTO A TERZI, ALLEGARE
TUTTA LA DOCUMENTAZIONE.

Eventuali danni causati dal
mancato rispetto delle istruzioni
riportate in questo manuale
comportano l'annullamento
della garanzia. Si declina ogni
responsabilitd per eventuali
danni consequenziali. Si declina
ogni responsabilita per eventuali

danni materiali o lesioni personali

causati da un uso improprio del
prodotto o dal mancato rispetto
delle avvertenze di sicurezza.
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Bambini e persone con
disabilita
A AVVERTENZA! RISCHIO

DI MORTE O LESIONI PER
NEONATI E BAMBINI!
Non lasciare i bambini senza
supervisione con i materiali

di imballaggio. | materiali di
imballaggio comportano il
rischio di soffocamento.

| bambini tendono a
sottovalutare i pericoli. Tenere
i bambini a distanza dai
materiali di imballaggio.

Il prodotto non deve essere
usato da bambini.

Tenere il prodotto e il cavo

di alimentazione fuori dalla
portata dei bambini.

Questo apparecchio pud
essere usato da persone

con ridotte capacitd fisiche,
sensoriali o mentali o prive

di esperienza e conoscenza,
solo se supervisionate o istruite
sull'uso sicuro del prodotto e se
comprendono i rischi correlati.
Non permettere ai bambini di
giocare con il prodotto.

Sicurezza elettrica

Per scollegare il cavo di
alimentazione dalla presa di
corrente, tirare la spina e non il
cavo.



® Non posizionare mobili o
oggetti pesanti sul cavo di
alimentazione e fare attenzione
a non piegarlo, in particolare a
livello della spina.

Per evitare di danneggiare

il prodotto, il cavo di
alimentazione non deve entrare
a contatto con superfici calde o
bordi affilati.

Non usare adattatori da

spina o prolunghe elettriche
non conformi agli standard di
sicurezza in vigore.

Per motivi di sicurezza, se

il cavo di alimentazione &
danneggiato deve essere
sostituito dal costruttore, dal
suo centro di assistenza o da
un tecnico qualificato.

Non annodare il cavo di
alimentazione e non legarlo
insieme ad altri cavi.

Disporre il cavo di
alimentazione in modo tale

che non ostacoli il passaggio

o presenti il rischio di
inciampamento Rischio di
lesioni.

Il prodotto deve essere riparato
se & danneggiato, ha subito
cadute, & stato esposto a
pioggia o umidita, non funziona
correttamente o liquidi o oggetti
sono penetrati al suo interno.

® Se il prodotto emette fumo

o rumori o odori anomali,
scollegarlo immediatamente
dalla presa di corrente. In tal
caso, interrompere |'uso del
prodotto e farlo ispezionare da
un tecnico qualificato.

Le operazioni di riparazione
devono essere effettuate
esclusivamente dal costruttore,
dal suo centro di assistenza o
da un tecnico qualificato.

Non aprire l'involucro esterno
del prodotto.

In caso di interruzione di
corrente, il prodotto rimarra
acceso e riprenderd a
funzionare al ripristino della
corrente. Scollegare il prodotto
dalla presa di corrente in caso
di interruzione di corrente.
Interrompere ['utilizzo se
l'apparecchio o gli accessori
sono danneggiati.

/A AVVERTENZA! Rispettare le

seguenti istruzioni.

- Tenere il prodotto al riparo
da fonti di calore diretto
(come apparecchi di
riscaldamento).

- Non esporre il prodotto alla
luce solare diretta o a una
forte illuminazione artificiale.
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- Evitare che il prodotto entria  Utilizzo
contatto con schizzi o gocce A ATTENZIONE! Rischio di

d'acqua e liquidi aggressivi. lesionil
- Non usare il prodotto in - Usare il prodotto
prossimita di fonti d'acqua. esclusivamente con gl
Non immergerlo in alcun accessori e i componenti
liquido. Non posizionare inclusi.
oggetti contenenti liquidi, - Tenere capelli lunghi, lacci e
come vasi o bevande, sopra indumenti ampi lontani dalla
o in prossimita del prodotto. lama rotante per evitare che
- Non posizionare fonti di rimangano impigliati.
fiamme libere, come candele _Non awvicinare le mani alla
accese, sopra o in prossimita lama rotante.
del prodotto. - Spegnere l'apparecchio
- Impedire l'ingresso di oggetti e scollegarlo dalla fonte
estranei nel prodotto. di alimentazione prima di
- Non sottoporre il prodotto a sostituire gli accessori o
vibrazioni o urti eccessivi. avvicinarsi alle parti mobili.
- Non esporre il prodotto - Scollegare il prodotto dalla
a forti fluttuazioni di presa di corrente prima di
temperatura per evitare la assemblarlo, disassemblarlo,
formazione di condensa, pulirlo e lasciarlo incustodito.
con il rischio di corto circuito  m g lama & molto affilata. Non
elettrico. Se il prodotto avvicinare le mani alla lama.
& stato esposto a forti Dopo aver spento il prodotto,
fluttuazioni di temperatura, il meccanismo rimarrd in
attendere che raggiunga movimento per un breve
la temperatura ambientale periodo. Attendere che la lama
(circa 2 ore) prima di si arresti.
accenderlo. M L'uso improprio del prodotto

comporta il rischio di lesioni,
anche gravi, come ferite alle
dita.
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A ATTENZIONE! Rischio di
lesioni!
Non guidare alimenti di
piccole dimensioni verso i coni
spiralizzatori | 3 | con le mani
nude. Usare sempre il pressino
[1] fornito per evitare il rischio
di lesioni.

M || prodotto deve essere usato
con il pressin e l'imbuto di
riempimento | 2 | in posizione,

a meno che le dimensioni e la
forma dell'alimento da affettare
ne impediscano l'uso.

® Non usare il prodotto senza la
lama.

B Assicurarsi che i coni
spiralizzatori | 3 | siano
posizionati correttamente prima
di usare il prodotto.

® Non tagliare i seguenti alimenti.

- Alimenti surgelati
- Cubetti di ghiaccio
- Carne non disossata
- Noci non sgusciate
In caso contrario, il prodotto
potrebbe subire danni.
® Scollegare il prodotto dalla
presa di corrente dopo l'uso o
prima di lasciarlo incustodito.
M Posizionare il prodotto su una
superficie piana e a livello e
non posizionare alcun oggetto
sopra di esso.

® || prodotto non deve essere
usato in locali molto caldi,
umidi o polverosi. Fare
riferimento ai dati relativi alla
temperatura e all'umidita di
funzionamento.

A AVVERTENZA! L'uso
scorretto comporta il rischio
di lesioni. Prestare attenzione
durante la manipolazione delle
lame taglienti, lo svuotamento
dei recipienti e la pulizia.

Pulizia

® Scollegare il prodotto dalla
presa di corrente prima di
pulirlo.

® Non immergere il prodotto
nell'acqua e non pulirlo sotto
l'acqua corrente.

® Scollegare il prodotto dalla
presa di corrente prima di
rimuovere la lama.

® Pylire il prodotto e gli accessori
dopo l'uso (consultare
la sezione "Pulizia e
manutenzione").

® Non usare accessori non forniti
insieme all'apparecchio

@® Operazioni preliminari

/\ PERICOLO DI SCOSSA ELETTRICA E
MORTE! Non usare il prodotto in prossimité
di un lavello pieno d'acqual

B Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.
B Pulire il prodotto e gli accessori (consultare la
sezione "Pulizia e manutenzione").
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Posizionare il prodotto su una superficie
piana, asciutta e pulita. Il prodotto & dotato di
piedini antiscivolo per mantenerlo fissato alla
superficie di lavoro.

Nota - Premere delicatamente il pressino
sull'alimento affinché sia a contatto con i coni

spiralizzatori [3].

= Al termine del taglio, spegnere il prodotto

® Utilizzo

Installazione dei coni spiralizzatori

B Posizionare l'inserto di trasmissione
nell'unitd motore .

B |nserire il cono spiralizzatore | 3 | desiderato
nellinserto di trasmissione [4]. =

/\ AVVERTENZA! Le lame dei coni
spiralizzatori | 3 | sono affilate; toccare
esclusivamente le parti in plastica dei coni
spiralizzatori [3].

B |nserire l'imbuto di riempimento | 2| sulla
parte superiore dell'unitd motore | 7 | e
ruotarlo in senso orario finché non si blocca

in posizione.

Nota - Se l'imbuto di riempimento [ 2 | non si

blocca in posizione, il prodotto non entrerd in

funzione.

B Posizionare il recipiente di raccolta
all'interno dell'unité motore | 7 | per
raccogliere gli alimenti tagliati a spirale,
affettati o grattugiati. -

B Svolgere il cavo di alimentazione dal porta-
cavo [6]

B Collegare la spina alla presa di corrente.

Nota - Durante |'uso dei coni spiralizzatori,

fissare l'alimento alle punte sul pressino [1].

Nota - Le punte sul pressino | 1 | sono affilate.

B Inserire l'alimento fissato al pressino
nellimbuto di riempimento [2]. Durante
linserimento nellimbuto di riempimento
[2], assicurarsi che I'alimento sia centrato.
Accendere il prodotto premendo il pulsante di

accensione/spegnimento .

premendo il pulsante di accensione/

spegnimento .

Rimozione dei coni spiralizzatori

Prima di rimuovere il cono spiralizzatore,
assicurarsi che il prodotto sia spento e
scollegato dalla presa di corrente.

Estrarre il cono spiralizzatore | 3 | spingendolo
delicatamente dalla parte inferiore (Fig. B).
Avvertenzal Le lame dei coni spiralizzatori
sono affilate; toccare esclusivamente le parti

in plastica dei coni spiralizzatori [3].

Descrizione dei coni spiralizzatori[ 3]

La frutta e la verdura piv adatte alla
spiralizzazione hanno una consistenza
solida, una forma allungata e un diametro
non superiore a 60 mm. Se la frutta e la
verdura sono di dimensioni superiori a 60
mm, tagliarle a pezzetti di circa 52 mm. Se la
frutta e la verdura sono di dimensioni inferiori
a 35 mm, non sono adatte al taglio.

Il prodotto non & progettato per spiralizzare
frutta e verdura particolarmente morbida.
Usare lo spremiagrumi per spremere
pompelmi, arance, lime e limoni.

Nota - la tabella seguente & fornita a solo
scopo indicativo; il prodotto pud essere usato
anche con altri alimenti. Poiché la durezza degli
alimenti pud variare, si raccomanda l'uso dei coni

spiralizzatori [3].

Alimento (crudo) 1 - Tagliatelle 2 - Linguine 3 - Spaghetti
v
Mele (senza torsolo) R dato)
accomandato
v
Pere (senza torsolo) (Raccomandato) 4
. v
Broccoli (gambo] (Raccomandato) Y Y
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Alimento (crudo) 1 - Tagliatelle 2 - Linguine 3 - Spaghetti
Carote v v v
Patate v v v

(consis?eerrzzhsoﬁdq) Y d d
Patate dolci v v v
Ravanelli v v v
Rape v v v
Zucchine v v v

@® Modadlita spento

B Dopo aver collegato il cavo di alimentazione
alla presa di corrente, il prodotto & in
modalita spento.

B Premendo il pulsante di accensione/
spegnimento | 5 | al termine dell'uso, il

prodotto tornerd in modalita spento.

@ Installazione dello
spremiagrumi
B Fissare il portadiltro |12] al beccuccio

ruotandolo leggermente.

B Inserire il portadfiltro [12] con il beccuccio
nell'unité motore [7].

B Posizionare il cono spremiagrumi nel
filtro [11] sull'unita motore | 7 | e ruotarlo in
senso orario per fissarlo.

Nota - Se il filtro [11] non & posizionato

correttamente, il prodotfo non entrera in funzione.

Nota - Il cono spremiagrumi piccolo |10] si frova

all'interno del cono spremiagrumi grande [9]. Per

usare il cono spremiagrumi piccolo [10], premere
le due rientranze sui lati e rimuovere il cono
spremiagrumi grande @

Per usare il cono spremiagrumi grande [9],

posizionarlo sul cono spremiagrumi piccolo |10 e

incastrarlo.

B Collegare la spina alla presa di corrente.

B Per accendere il prodotto, premere il pulsante
di accensione/spegnimento [ 5],

B Spingere la superficie tagliata dell'agrume sul
cono spremiagrumi .

B |l succo passerd attraverso il filtro |11 e verra
raccolto nel recipiente di raccolta [8].

Nota - per evitare il rischio di fuoriuscite, pulire

regolarmente il filtro [11].

B Spegnere il prodotto premendo il pulsante di
accensione/spegnimento .

Nota - al termine della spremitura, tenere

premuto il cono spremiagrumi per

qualche altro secondo affinché il succo rimanente
fuoriesca dal beccuccio [13].

® Rimozione dello
spremiagrumi

®  Prima di rimuovere lo spremiagrumi,
assicurarsi che il prodotto sia spento e
scollegato dalla presa di corrente.

®  Rimuovere il recipiente di raccolta | 8 | dal
prodotto.

B Rimuovere il cono spremiagrumi[9]/{10] dal
prodotto.

B Rimuovere il filtro [11] dal prodotto ruotandolo
delicatamente in senso antiorario.

B Rimuovere il portafiliro [12] insieme al
beccuccio |13] spingendoli delicatamente
dalla parte inferiore (Fig. B).

@ Pulizia e manutenzione

/\ PERICOLO! Rischio di scossa elettrica!l
Prima di effettuare le operazioni di pulizia
o manutenzione, scollegare il cavo di
alimentazione dalla presa di corrente.

/\ PERICOLO! Rischio di scossa elettrica!l
Non immergere il prodotto in acqua o altri
liquidi. Non lavare il prodotto sotto 'acqua
corrente.
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/\ ATTENZIONE! Rischio di lesioni!
| coni spiralizzatori | 3 | sono molto affilati.
Non afferrare la superficie tagliente dei
coni spiralizzatori [3], ma usare la parte in
plastica.

/\ ATTENZIONE! Rischio di lesioni!
Durante la rimozione e l'installazione dei coni
spiralizzatori [3], afferrare esclusivamente
la parte in plastica dei coni | 3 | ed evitare di
toccare i bordi della lama.

/\ ATTENZIONE! Rischio di lesioni!
| coni spiralizzatori | 3 | possono staccarsi dal
prodotto se non sono installati correttamente.
Assicurarsi che il meccanismo di bloccaggio
scatti correttamente durante ['installazione.

® INFORMAZIONI

Scollegare il cavo di alimentazione prima di
pulire il prodotto.

B Pulire il prodotto immediatamente dopo 'uso.
L'unita motore non deve essere immersa
nell'acqua; pulirla esclusivamente con un
panno umido. Se necessario, aggiungere del
detergente delicato sul panno. Quindi pulire
le superfici esterne con un panno umido
senza detergente.

B Tutte le parti removibili (pressino , imbuto
di riempimento [2], coni spiralizzatori [3],
inserto di trasmissione [ 4], recipiente di
raccolta [8], coni spremiagrumi
filtro [11], portafiliro [12)) sono lavabili in
lavastoviglie.

B Al termine della pulizia, lasciare che tutte le
parti si asciughino completamente.

Pulizia dei coni spiralizzatori

B Durante la pulizia dei coni spiralizzatori | 3 | e
delle punte del pressino, prestare attenzione
alle lame e ai bordi taglienti. Usare la
spazzola di pulizia [14] fornita e toccare
esclusivamente la parte in plastica dei coni
spiralizzatori [3].

Nota - Si raccomanda di pulire i coni

spiralizzatori | 3 | softo acqua corrente calda.

140 IT

Pulizia dello spremiagrumi

B Durante la pulizia del filtro [11] e del
beccuccio [13], premere ripetutamente la
pompa per espellere i residui di polpa.

Nota - Risciacquare il filtro [11], il portafiltro

e il beccuccio prima di lavarli in lavastoviglie.

an e
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@® Conservazione

®  Pulire il prodotto prima di riporlo.

B Se necessario, inserire delicatamente il cavo
di alimentazione nel porta-cavo [6]

= Conservare il prodotto fuori dalla portata dei
bambini per evitare il rischio di lesioni causate
dai coni spiralizzatori [3].

B Conservare il prodotto all'interno
dellimballaggio originale quando non & in
uso.

m  Conservare il prodotto in un luogo asciutto.

@® Ricette

® Spaghetti di zucchine con
salsa marina

Ingredienti
2 Zucchine grandi
1 tazza Salsa marinara
1 cucchiaio Olio d'oliva

Formaggio parmigiano
grattugiato

Sale

Pepe




Procedimento

1. Spiralizzare le zucchine a spaghetti.

2. Riscaldare l'olio d'oliva in una padella a
fuoco medio.

3. Aggiungere gli spaghetti di zucchine e
rosolarli per 2—3 minuti, finché non sono
teneri.

4. Aggiungere la salsa marinara e mescolare
accuratamente.

5. Condire con sale e pepe. Cospargere di
parmigiano e servire immediatamente.

® Spaghetti di patate dolci con
aglio e burro

Procedimento

1. Spiralizzare i cetrioli. Tamponarli con della
carta assorbente per rimuovere l'acqua in
eccesso.

2. In una ciotola, mischiare lo yogurt greco, il
succo di limone, I'aneto, il sale e il pepe.

3. Aggiungere gli spaghetti di cetrioli alla salsa.
Lasciare in frigorifero per 10 minuti prima di
servire.

® Pad thai rapido con spaghetti
di carote e peperoni

Ingredienti
1 Patata dolce grande (sbucciata)
2 cucchiai | Burro
2 spicchi | Aglio (tritato)
- Prezzemolo fresco
- Sale
Procedimento

1. Spiralizzare le patate dolci a spaghetti.

2. Sciogliere il burro in una padella a fuoco
medio. Aggiungere l'aglio e cuocere per 1
minuto.

3. Aggiungere gli spaghetti di patate dolci.
Rosolare per 5—7 minuti, finché non sono
teneri.

4. Condire con sale e prezzemolo fresco.

@ Insalata di spaghetti di cetrioli
con salsa di limone e aneto

Ingredienti

2 Carote (sbucciate)

1 Peperone (senza semi)

2 cucchiai Burro di arachidi

1 cucchiaio Salsa di soia

1 cucchiaino | Succo di lime

1 cucchiaino | Miele
Procedimento

1. Spiralizzare le carote e i peperoni.

2. Mischiare il burro di arachidi, la salsa di soia,
il succo di lime e il miele in una ciotola per
preparare la salsa.

3. Aggiungere gli spaghetti di verdure crudi
alla salsa. Guarnire con arachidi sminuzzate
(facoltativo).

@ Insalata di tagliatelle di mele
con cannella

Ingredienti
2 Cocomeri grandi
Va ditazza | Yogurt greco
1 cucchigio | Succo di limone

1 cucchiaino | Aneto fresco (tritato)

- Sale

- Pepe

Ingredienti
2 Mele croccanti (ad esempio
Honeycrisp o Granny Smith)
1 cucchiaio | Succo di limone
1 cucchiaino | Miele
Una presa Cannella
Procedimento

1. Spiralizzare le mele (usare il cono
spiralizzatore da 8 mm | 3| per ottenere la
forma a tagliatelle).
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2. Cospargere immediatamente le tagliatelle di
mele con il limone per evitare che si ossidino.

3. Aggiungere il miele e la cannella. Ideale
come dessert o snack.

@ Insalata di spaghetti di
barbabietole e formaggio
caprino

® Spaghetti di patate al cocco e
curry

Ingredienti
2-3 Barbabietole crude (sbucciate)
1 cucchiagio | Olio d'oliva
1 cucchigio | Aceto balsamico
Formaggio caprino sbriciolato
Noci
Procedimento

1. Spiralizzare le barbabietole crude (fare
attenzione perché possono macchiare).

2. Mescolare l'olio d'oliva e l'aceto balsamico.

3. Aggiungere gli spaghetti di barbabietole

Ingredienti
2 Patate grandi (sbucciate)
2 tazza Latte di cocco
1 cucchiaio | Curry in polvere
Sale
Procedimento

1. Spiralizzare le patate. Risciacquare gli
spaghetti in acqua fredda per rimuovere
['amido in eccesso.

2. In una padella, riscaldare il latte di cocco e il
curry in polvere.

3. Aggiungere gli spaghetti di patate, coprire e
cuocere a fuoco basso per 5—7 minuti finché
non sono teneri. Aggiungere il sale.

® Spaghetti di patate al pesto
(senza bollitura)

alla salsa. Cospargere di formaggio caprino  Ingredienti
sbriciolato e noci. 2-3 Patate (sbucciate)
@ Spaghetti di zucchine con 2 cucchiai Pesto (gia pronto)
salsiccia 1 cucchigio | Olio d'oliva
Ingredienti Formaggio parmigiano
2 Zucchine (tagliate a spirale) Procedimento
2 Salsicce precoﬂe (Qﬂ:eﬁ'qfe) 1. Spirc1|izzcre le thOfe. RiSCiGCqUOrle
Y2 tazza Pomodori ciliegino (tagliati a ct.ccurd'romelnr? © rlarx?poparle.
meta) 2. Riscaldare l'olio d'oliva in una padella grande
a fuoco medio. Aggiungere gli spaghetti
1 Erbe aromatiche miste di patate e cuocere per 8—10 minuti,
cucchiaino mescolando di tanto in tanto, finché non sono
Procedimento teneri e leggermente croccanti.

1. In una padella, rosolare le salsicce a fette
finché non sono dorate. Aggiungere i
pomodori ciliegino e cuocere per 2 minuti.

2. Aggiungere gli spaghetti di zucchine e le
erbe aromatiche miste. Rosolare per altri 2—3
minuti finché gli spaghetti di zucchine non
sono caldi ma ancora solidi. Servire.

142 1T

3. Rimuovere dal fuoco e aggiungere il pesto.
Guarnire con il formaggio parmigiano.



® Spremuta di agrumi con miele

Ingredienti
1 Pompelmo rosa grande
1 Arancia (varietd Navel o

Valencia)

1 cucchiaino | Miele (quantita variabile a

piacere)

- Cubetti di ghiaccio

- Ramoscello di menta fresca

per guarnire (facoltativo).

Procedimento

1. lavare accuratamente il pompelmo e
I'arancia. Tagliarli a meta.

2. Usando lo spremiagrumi, spremere gli
agrumi.

3. Aggiungere il miele alla spremuta finché non
si dissolve completamente.

4. Riempire un bicchiere di cubetti di ghiaccio,

versare |C| spremurd e guornire con un

ramoscello di menta. Servire inmediatamente.

@® Smaltimento

U

imballaggio & composto da materiali ecologici

che possono essere smaltiti presso i siti di raccolta

locali per il riciclo.

Osservare |'identificazione dei
materiali di imballaggio per lo
smaltimento differenziato, i quali

&

a
sono contrassegnati da abbreviazioni
(a) e da numeri (b) con il seguente
significato: 1-7: plastiche / 20-22:
carta e cartone / 80-98: materiali
compositi.

Prodotto:

i =)
ELEMENTS
DEMBALLAGE * NOTICE ‘

FR
Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

ADEPOSER _ ADEPOSER
ENMAGASIN  EN DECHETERIE

Points de collecte fairedemesdechets.fr
Privilégiez la répar don de votre appareil |

Il prodotto , i suoi accessori e i materiali di
imballaggio sono riciclabili e soggetti alla
responsabilita estesa del produttore.

Per un migliore trattamento dei rifiuti, smaltirli
separatamente seguendo i diversi simboli della
raccolta differenziata.

Il logo Triman & valido solamente per la Francia.

ry E’ possibile informarsi circa le possibilita
ﬁ" di smaltimento del prodotto usato
presso I'amministrazione comunale o
cittadina.
Per questioni di tutela ambientale non
E gettare il prodotto usato tra i rifiuti
domestici, ma provvedere invece
al suo corretfto smaltimento. Presso
I'amministrazione competente &
possibile ricevere informazioni circa i siti
di raccolta e i relativi orari di apertura.

® Garanzia

Il prodotto & stato fabbricato accuratamente
secondo severe direttive di qualitd ed & stato
controllato meticolosamente prima della
consegna. In caso di difetti di materiale o
fabbricazione I'acquirente pud far valere diritti
legali nei confronti del venditore. La nostra
garanzia sotto riportata non costituisce alcun
limite ai diritti legali dell’acquirente.

Questo prodotto & garantito per 3 anni con
decorrenza dalla data di acquisto. La garanzia
decorre dalla data d'acquisto. Conservare lo
scontrino originale in un posto sicuro perché
questo documento viene richiesto come prova
dell’avvenuto acquisto.

Tutti i danni o difetti presenti gi& al momento
dell’acquisto devono essere comunicati subito
dopo I'apertura della confezione.
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Se entro 3 anni dalla data di acquisto di questo
prodotto si rileva un difetto di materiale o di
fabbricazione, noi procederemo, a nostra
discrezione, alla riparazione o sostituzione
gratuite del prodotto o al rimborso del prezzo di
acquisto. Un eventuale intervento in garanzia non

prolunga né rinnova il periodo di garanzia stesso.

Ciod vale anche per le parti sostituite e riparate.

Questa garanzia decade in caso di
danneggiamento oppure uso o manutenzione
impropri del prodotto.

La prestazione in garanzia vale per difetti del
materiale o di fabbricazione. Questa garanzia
non si estende a componenti del prodotto esposti
a normale logorio, che possono pertanto essere
considerati come componenti soggetti a usura
(esempio capacitd della batteria, calcificazione,
lampade, pneumatici, filtri, spazzole...). La
garanzia non si estende altresi a danni che

si verificano su componenti delicati (esempio
interruttori, batterie, parti realizzate in vetro,
schermi, accessori vari) nonché danni derivanti
dal trasporto o altri incidenti.

® Gestione dei casi in garanzia

Per garantire un rapido disbrigo delle proprie
pratiche, seguire le istruzioni seguenti:

Per ogni richiesta si prega di conservare
lo scontrino e il codice dell’articolo (IAN
525165_2507) come prova d’acquisto.

Il numero d’articolo pud essere dedotto dalla
targhetta, da un’incisione, dal frontespizio delle
istruzioni (in basso a sinistra) oppure dall’adesivo
applicato sul retro o sul lato inferiore.

In caso di disfunzioni o avarie, contattare
innanzitutto i partner di assistenza elencati di
seguito telefonicamente oppure via e-mail.

Si pud inviare il prodotto ritenuto difettoso
all'indirizzo del centro di assistenza indicato con
spedizione esente da affrancatura, completo
del documento di acquisto (scontrino) e della
descrizione del difetto, specificando anche
quando tale difetto si & verificato.
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@® Assistenza

an

Cce

Assistenza ltalia
Tel.: 800781188
E-Mail: owim@lidl.it
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A hasznalt piktogramok listaja
A felhaszndléi kézikdnyvben és a csomagoldson a kévetkez8 figyelmeztetéseket haszndljuk:

1L

Ez a szimbdlum azt jelenti, hogy a
termék haszndlata eldtt be kell tartani
a haszndlati dtmutatét.

JAN

Veszély - dramiités veszélye!

VESZELY! Ez a szimbdlum a
NVeszély” figyelmeztetd széval egyitt
olyan nagyfoki kockézatot jeld|,
amelyet ha nem akaddlyoznak meg,
akkor annak halél vagy sdlyos sérilés
lehet a kévetkezménye.

S

Elelmiszerhez alkalmas
Ez a termék nincs kdros hatdssal az
izre vagy az illatra.

FIGYELEMEZTETES! Ez o
szimbélum a ,Figyelmeztetés”
figyelmeztetd széval egyitt olyan
kézepes kockdzatot jeldl, amelyet ha
nem akaddlyoznak meg, akkor annak
halal vagy sdlyos sériilés lehet a
kévetkezménye.

{3

A terméket csak szaraz helyiségekben,
beltéren haszndlja.

(

Vdltakozd dramer8sség/fesziiltség

VIGYAZAT! £z a szimbélum a
Nigyazat” figyelmeztetd széval egyiitt
olyan alacsony kockézatot jeld|,
amelyet ha nem akaddlyoznak meg,
akkor annak enyhe vagy kézepes
sériilés lehet a kévetkezménye.

A ll. védelmi osztdlyba tartozé termék
szimbéluma

S

MEGJEGYEZES: Ez a szimbslum
a ,Megjegyzés” széval egyiitt
kiegészité hasznos informdcidkat ad.

q

A CE jelslés azt jelzi, hogy a
termék megfelel a r& vonatkozé EU
irényelveknek.

Hertz (taparam-frekvencia)

o

Biztonsdgi informécisk
Haszndlati Gtmutatd

A nyoméhenger [ 1], a téltétslcsér
[2] a 3 pengés fejek [3], a meghaits
betét[4], a gyGitstartdly [8], a nagy
nyoméfej [9], a kis nyoméfej [10],

a sziré , a szlrétartd és a
kidntényilés |13| mosogatégépben

mosogathaté.

Watt
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2 AZ 1-BEN: SPIRALVAGO ES
CITRUSPRES

@® Bevezetd

Gratuldlunk 0j termékének vasérlasa alkalmdabdl.
Ezzel a déntésével vallalatunk értékes terméke
mellett déntétt. A haszndlati utasitds ezen termék
része. A biztonsdgra, a haszndlatdra és a
megsemmisitésre vonatkozé fontos tudnivalékat
tartalmazza. A termék hasznélata eldtt ismerje
meg az &sszes haszndlati és biztonsdgi
tudnivalét. A terméket csak a leirtak szerint és a
megadott felhaszndldsi terileteken alkalmazza.
A termék harmadik személy szdméra valé
tovabbaddsa esetén kézbesitse vele annak a
telies dokumentdcidjdt is.

Ez és szamos mds haszndlati dtmutatd

letdlthetd és megtekinthetd a www.lidl-service.
com weboldalon. A QR-kéd szkennelésével
egyenesen a Lidl szolgdltatasi weboldaldra
(www.lidl-service.com) juthat, ahol a cikkszdm
(IAN) 525165_2507 megaddsdval megnyithatja

hasznélati dtmutatéjat.

@® Rendeltetésszeri hasznalat

A termék megfeleld élelmiszerek, példaul kenyér,
sajt vagy kolbdsz szeletelésére haszndlhaté. A
fent leirtaktdl eltéré hasznélat vagy a termék
barmilyen médositasa tilos, illetve sérijléseket és/
vagy a rongdléddst okozhat.

A termék csak hdztartdsi haszndlatra késziilt. Ez a
termék kereskedelmi haszndlatra nem alkalmas.

A gydrté nem véllal felel8sséget a rendellenes
haszndlattal okozott kdrokért.

@ Szallitas terjedelme

A termék kicsomagolésa utan ellendrizze, hogy a
széllitmany telies-e, és hogy minden alkatrész j6
dllapotban van-e. Haszndlata elétt tavolitson el
minden csomagoléanyagot.

1 nyoméhenger

1 tolstslesér

3 pengés fej: szélesmetélt (tagliatelle), linguine,
spagetti

meghaité betét
motoregység
gy(itétartaly

nyoméfej (nagy és kicsi)
sz(r8kosar

sz{rétartd

kidntényilds

tisztitokefe

haszndlati dtmutaté

_ e N = —

@ Alkatrészjegyzék
(A dbra)

l Nyomé&henger
|2 | Tolttolcsér
3]

mm), spagetti (3 mm)
Meghaité betét
Be-/kikapcsols gomb (1)
Kdabeltarté

Motoros egység
Gy(ijtétartaly

Nagy nyoméfej

Kis nyoméfej
Sz{rékosar
Sz(rétartd
Kidntényilas
Tisztitokefe

NEFRE NN

w

=]

@® Miszaki adatok

3 pengés fej: tagliatelle (8 mm), linguine (6

bemeneti feszijltség: ~ 220-240 V~, 50-60 Hz

Védelmi osztdly: I1/8]

Bemeneti teljesitmény: 80 W

Teljesitményfelvétel
Off (kikapcsolt)
izemmédban: 0,0W

Halézati kdbel hossza: 100 cm

Folyamatos mk&dési
idé: 3 perc
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@ MEGJIEGYZES: A termék folyamatos
mikadési ideje 3 perc. Egyetlen mivelet
sem lehet hosszabb 30 mdsodpercnél, és
minden mivelet utén 1 percet kell pihennie.
A folyamatos mkédési id8 azt jelzi, hogy
mennyi ideig haszndlhatja a terméket a
téimelegedés és a motor karosoddsa nélkil.
A folyamatos miksdési id8 utdn a terméknek
kikapcsolt dllapotban kell maradnia, amig a
motor teljesen le nem hdl.

Q Altalénos biztonsagi
utasitasok

KERJUK, HASZNALATA
ELOTT ISMERJE MEG

AZ OSSZES LEGYEN A
BIZTONSAGI INFORMACIOT
ES HASZNALATI UTASITAST!
AMIKOR HARMADIK FELNEK
ATADJA A TERMEKET,
KERJUK, ADJON AT VELE
MINDEN HOZZA TARTOZO
DOKUMENTUMOT!

A jelen hasznélati Gtmutatétdl
eltérd haszndlatbdl eredd
kérosoddsok esetén a
garanciaigény érvényét veszitil
A kévetkezményes kdrokért
nem vdllalunk felel8sséget! A
nem megfeleld kezelés vagy a
biztonsdgi utasitdsok be nem
tartésa dltal okozott anyagi kar
vagy személyi sérilés esetén nem
vdllalunk felel&sséget!

Gyermekek és fogyatékkal
élo személyek
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AFIGYELMEZTETES!
KISGYERMEKEKET
ES GYERMEKEKET
FENYEGETO ELET- VAGY
BALESETVESZELY!
Soha ne hagyija feligyelet
nélkil a gyermekeket a
csomagoléanyaggal.
A csomagoléanyag
fulladdsveszélyt jelent.
A gyermekek gyakran nem
tudjdk kell&en felmérni a
veszélyeket. A gyermekeket
mindig tartsa tavol a
csomagoldanyagtdl.

® A terméket nem hasznélhatjdk
gyermekek.

® Gyermekektdl tartsa tévol a
terméket és a hdalézati kabelt.

® A csokkent fizikai, érzékszervi
vagy szellemi képességekkel
rendelkez8, vagy kell8
beldtdssal és tuddssal nem
rendelkezd személyek akkor
hasznélhatjdk a késziléket,
ha feligyelet alatt élinak vagy
Otbaigazitést kaptak a készilék
biztonsdgos hasznélatdra
vonatkozéan, illetve ha
megértik a haszndlattal jaré
veszélyeket.

® Soha ne engedie, hogy
gyermekek a termékkel
jGtszanak.



Elektromos biztonsag

B A hdlézati kdbelt mindig a
hélézati csatlakozédugéndl
fogva tartsa, ne a halézati
kébelt hizza.

B Ne helyezzen bitorokat vagy
mds nehéz térgyakat a hdlézati
kébelre, és Ugyeljen arra, hogy
ne hajlitsa meg, kiléndsen a
hélézati csatlakozédugdndl.

m A készilék
megrongdléddsanak elkerilése
érdekében ne helyezze a
hélézati kébelt forré vagy éles
helyekre vagy szélekre.

® Ne haszndljon olyan adapteres
csatlakozékat vagy hosszabbitd
kébeleket, amelyek nem
felelnek meg a vonatkozé
biztonsdgi el8irdsoknak, és ne
médositsa a hdalézati kdbelt!

® Ha az dramellatd vezeték
megsérilt, akkor a veszélyek
elkerilése érdekében a
gydrtéval vagy a gyértd
szerviz-szakembereivel, vagy
mds szakképzett személlyel ki
kell cseréltetni.

B Soha ne kdssdén csomét a
halézati kdbelre, és ne kdsse
dssze més kdbelekkel.

® A hdlézati kdbelt Ggy kell

elhelyezni, hogy senki ne
léphessen rd, és senkit ne
akaddlyozzon. Sérilésveszély
éll fenn.

B Javitdsra akkor van szikség,

ha a termék sérilt, folyadékok
vagy térgyak keriltek a hdzba,
esének vagy nedvességnek
volt kitéve, ha nem miksdik
megfelel8en, vagy leesett.

Fust, szokatlan zajok vagy
szagok esetén azonnal hizza
ki a készilék hdldzati kdbelét
a fali aljzatbél. Ezekben

az esetekben hagyja abba

a termék haszndlatdét, és
ellendriztesse egy szakértével.
Minden javitast csak a gyarts,
a szervizképvisel&je vagy
hasonlé képesitéssel rendelkezd
személyek végeztessen.

Soha ne nyissa ki a termék
burkolatét.

Aramkimaradds esetén a
készilék bekapcsolva marad,
és a ledllas utdn Gjra mGkadik.
Aramkimaradds esetén mindig
hizza ki a késziléket a hélézati
alizatbdl.

Hagyja abba a termék
haszndlatdt, ha a készilék
vagy a kébel sérilt.
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AFIGYELMEZTETES! Biztositsa,
hogy:

- a terméket ne érjék
kézvetlen héforrésok (pl.
fitéberendezések);

- ne érje kozvetlen napfény
vagy erds mesterséges fény a
terméket;

- ne érje permetezd vagy
csepegd viz és agressziv
folyadékok;

- a terméket ne viz
kozelében iizemeltessék,

a legfontosabb, hogy

a terméket ne meritsék
folyadékba. Ne helyezzen
vizzel teli targyakat (pl.
vazdkat) vagy italokat a
termékre vagy a termék
mellé.

- ne helyezzenek tizforrasokat
(pl. ég8 gyertydkat) a
termékre, vagy a termék
mellé;

- idegen térgyak ne keriljenek
a termékbe;

- a termék soha ne legyen
kitéve tGlzott Gtésnek vagy
rezgésnek.

- a termék soha ne legyen
kitéve erds hémérséklet-
ingadozdsnak, mivel az
kondenzviz képz8dését és
elektromos révidzarlatot
okozhat. Ha a termék

150 HU

szélséséges h8mérséklet-
ingadozdsnak volt kitéve,
a beinditdsa el8tt varjon
(kb. 2 érat), amig a
termék eléri a kérnyezeti
h&mérsékletet.

Mikodtetés

AVIGYAZAT!
Sériilésveszély!

- Csak a mellékelt tartozék
alkatrészeket haszndlja a
készilék miksdtetéséhez.

- Tartsa tavol a hossz0
hajat, a nyakkendét és a
laza ruhét a forgé penge
korili teriletektdl, ahol
beakadhatnak.

- Soha ne nydljon a forgé
penge felé a kezével.

- A tartozékok cseréje vagy
a mozgd készilékrészek
megkdzelitése elStt mindig
kapcsolja ki a késziléket,
és hizza ki a hélézati
csatlakozét.

- Mindig hizza ki a késziléket
a hélézati aljzatbél, amikor
feligyelet nélkil hagyia,
Osszeszerelés, szétszerelés és
tisztitds eldit.



M A penge nagyon éles.
Soha tegye a kezét a
penge kézelébe. A termék
kikapcsoldsa utdn a
mechanizmus révid ideig
tovébb mozog. Vérja meg,
amig a penge ledll!

® A termék helytelen hasznélata
sériléseket, példdul az ujjon
vagott sebet vagy mads silyos
sériléseket okozhat.

AVIGYAZAT!
Sérilésveszély!
Soha ne irdnyitsa ételek kis
darabjait a kér alakd pengés
fejek | 3 | felé csupasz kézzel!
Mindig a mellékelt toldkat [ 1]
haszndlja. Ellenkezd esetben
sérilések torténhetnek.

B Ezt a terméket a toldkdval
és a toltétolcsérrel | 2 | egyitt
kell hasznalni, kivéve, ha a
szeletelt élelmiszer mérete és
alakja nem teszi lehetdvé ezek
hasznélatdt.

B Soha ne m(kddtesse a terméket
a kér alakd penge nélkil.

B A termék haszndlata el&tt
mindig tartsa a helyén a
pengés fejeket[3].

® Soha ne prébdlija meg a
kévetkezé ételeket szeletelni:

- Csomagolt vagy fagyasztott
élelmiszerek

- Jégkocka

- Etelek csontokkal
_Disfélék héjial

Ez a termék kdrosoddsat
okozhatja.

M Haszndlat utén vagy feligyelet
nélkil mindig hizza ki a
h&lézati kébelt a hdlézati
aljzatbdl.

® A terméket stabil, sima feliletre
helyezze, és ne helyezzen ré
semmilyen targyat.

B A terméket nem arra tervezték,
hogy nagyon forré, pérds
vagy poros helyiségekben
hasznéljék. Lédsd az Gzemi
hémérsékletet és a mikddtetési
pdratartalmat.

AFIGYELMEZTETES! A
helytelen haszndlat miatt
fenndllé potencidlis veszély.
Ovatosan jarjon el a vagokések
kezelése sordn, vagy ha Uriti az
edényt, és a tisztitds sordn.

Tisztitas

W A termék tisztitdsa el&tt mindig
hizza ki a hdlézati csatlakozét
a hélézati aljzatbél.

B Soha ne meritse a terméket
vizbe, illetve ne tartsa folyé viz
alé a tisztitdshoz.

B A penge levétele elétt mindig
vélassza le a terméket a
hélézati aljzatrdl.
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® Haszndlat utén tisztitsa meg
a terméket és a tartozékokat
(lasd: ,Tisztitds és dpolds”)

® Ne haszndljon nem a
készilékhez mellékelt
tartozékokat.

® Elsé hasznélat
/\ ELETVESZELY ARAMUTES MIATT! Ne

haszndlja a terméket vizzel teli mosogaté
mellett!

B Tavolitsa el a csomagoldst.

B Tisztitsa meg a terméket és a tartozékait (lasd
,Tisztitds és dpolés”).

B Aterméket sima, szdraz és tiszta feliletre
helyezze. A termék az dllvany régzitéséhez
csUszdsgatlé labakkal rendelkezik.

@® Mdikodtetés

Spiralvagé

B Helyezze a meghaijté betétet |4 | a
motoregységre 7]

¥ Helyezze be a kivant pengés fejet [3], és
régzitse a meghaité betétben [4].

/\ FIGYELMEZTETES! A pengés fejeken
|év8 pengék élesek; csak a mianyag
ﬁzeknél fogva vegye fel a pengés fejeket
3]

B Helyezze a t5ltétdlcsért | 2 | a motoregység
felss részére [7], és forditsa el az dramutaté
jarasdaval megegyezé irdnyba, amig a helyére
nem kattan.

Megjegyzés: ha a t5ltétlesér | 2 | nincs a

helyén, a termék nem méksdik.

B Helyezze a gyiijtéedényt |8 | a
motoregységbe [7], hogy 8sszegyfitse az
ételt, miutan spirdlis formdra végta, lereszelte
vagy felszeletelte.

®  Tekerje le a kébeltarolérél [6] a kivant kabel
hosszt.

B Dugja a csatlakozédugét az aljzatba.
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Megjegyzés: Amikor a terméket spirdlvagasra
haszndlja: Szirja a megfeleld ételt a
nyoméhengerre

Megjegyzés: A nyomdhengeren | 1 |1év8 nyérs

tarté éles szélekkel rendelkezik.

B Helyezze az ételt a nyomdhengerrel |1 | a
tsltétalcsérbe [2]. Ugyelien arra, hogy az
étel kézépen legyen, amikor behelyezi a
15lt8t5lcsérbe [2]. A termék bekapesoldséhoz
nyomja meg a be-/kikacsolé gombot [5].

Megjegyzés: Ovatosan nyomja a

nyoméhengerrel | 1| az alapanyagokhoz, hogy

az étel érintkezzen a pengés fejiel [3]

B Vdagés utdn kapcsolja ki a késziléket a be-/
kikapcsolé gomb | 5 | megnyomdsdval.

A spirdlvagé eltavolitasa

A spirdlvagé eltavolitasa eldtt ellendrizze,
hogy a készilék ki van-e kapcsolva, és hizza
ki a csatlakozédugdt a hdlézati aljzatbdl.

B Vegye ki a pengés fejeket [3], ehhez
6vatosan nyomija ki 8ket alulrdl. (B abra)

B Figyelmeztetés! A pengés fejeken |3 |1évé
pengék élesek; csak a mianyag részeknél
fogva vegye fel a pengés fejeket[3].

A pengés fejek attekintése [3]

A spirdlvagéshoz leginkdbb alkalmas
gyimélcssk és zoldségek szilard textirdval
rendelkeznek, hosszikds alakiak és az
atméréjik 60 mm alatt van. Ha a gyiméles
és zdldségek atmérdje nagyobb (>60 mm),
vdgija kérilbelil 52 mm-es kis darabokra. Ha
a gyimélcs és z&ldség tol kicsi (<35 mm),
nem kell felvégni.

A terméket nem kifejezetten puha gyimélcs-
és zoldségfaitdk feldolgozdsdra tervezték.

B A citruspréssel grapefruitot, narancsot, lime-ot
és citromot tud facsarni.

Megjegyzés: A téblazatban felsorolt

élelmiszerek Otmutatoként szolgdlnak; a termék

mds élelmiszerek feldolgozdsdra is hasznalhaté.

Mivel az élelmiszer keménysége vdltozhat, a

pengés fejek | 3 | haszndlata ajanlott.



Elelmiszer (nyers) 1 - tagliatelle 2 - linguine 3 - spagett
Alma (tévolitsa el a magot) Y
(Javasolt)
Karte (tavolitsa el a magot) Y v
(Javasolt)

Brokkoli szar (Jov‘o/sol'r) 4 v
Sdrgarépa v v v
Burgonya v 4 v

(szilL:il:(C; r(ll'( ﬁog ) Y Y v

Edesburgonya v v v
Piros retek v 4 v
Retek v v v
Cukkini v v v

@® Kikapcsolt lzemmaéd

B Atermék kikapcsolt izemmédba lép, ha be
van dugva, de nem térténik semmi.

B Ha befejezte a késziilék haszndlatdt, a
kikapcsoldshoz nyomja meg a be-/kikapcsold
gombot[5], a készilék visszadll kikapcsolt

izemmédba.

® Citrusprés
Kissé elcsavarva rogzitse a szirétartédt [12] a
kidntényilédshoz
B |llessze a sz{rétartét 12| a kidntényildssal
a motoregységbe [7].
B Helyezze a kivént fejet [9]/[10] a sztrsbe
a motoregységen , és csavarja az
Sramutatd jGrasdval megegyezd irdnyba,
hogy szorosan régzitse.
Megjegyzés:A készilék nem miksdtethetd, ha
a sz0ré [11] nincs megfeleléen régzitve.
Megjegyzés: A kis nyoméfej|10| a nagy
nyoméfej [ 9] belsejében taldlhaté. Ha a kis
nyoméfe]et akarja haszndlni, nyomja le a
két ellentétes mélyedést, és hizza le a nagy
nyoméfejet[9].
Ha a nagy nyoméfejet [9] kell haszndlni, akkor a
kis nyoméfejhez kell csatlakoztatni [10]. A helyére
kattan.

®  Dugja a csatlakozédugét az aljzatba.
A termék bekapcsoldsahoz nyomja meg a
be-/kikacsolé gombot [5].
B Nyomija a felezett citrusfélék vagott feliiletét a
nyoméfejbe [91]/]10].
A préselt |é atfolyik a szirén [11] a
gyditétartalyba
Megjegyzés: Rendszeresen tisztitsa meg a
sz(rét [11] a tolcsordulés elkeriilése érdekében.
B Kapcsolja ki a terméket a be-/kikapcsold
gombot | 5 | megnyomdsdval.
Megjegyzés: Nyomja meg ismét a nyoméfejet
néhdny mdsodpercig, hogy a maradék &

a kisntényilasba dramoljon [13).

@ A citrusprés eltavolitasa

B Acitrusprés eltévolitdsa elétt ellendrizze,
hogy a készilék ki van-e kapcsolva, és hizza
ki a csatlakozédugét a hélézati aljzatbdl.

B Vegye ki a gy(Gijtéedényt | 8| a termékbdl.

B Tavolitsa el a nyoméfejet [9]/[10] a
készilékbdl.

B Az éramutaté jaréséval ellentétes irdnyban
finoman csavarva vegye ki a szirét[11] a
termékbdl.

HU 153



B Tavolitsa el a szirétartédt [12] a kidntényilassal

egyitt |13] gy, hogy évatosan lenyomja
alulrdl. (B dbra)

@ Tisztitas és dpolas

/A VESZELY! Aramiités veszélye!
A termék tisztitdsa vagy karbantartésa elétt:
Hizza ki a hélézati csatlakoztatét a hélézati
aljzatbdl.

/\ Veszély! aramiités veszélye!
Ne meritse a terméket vizbe vagy mds
folyadékba. Soha ne tartsa a terméket folyd
viz ald.

/\ VIGYAZAT! KERULJE A
SERULESVESZELYT!
A pengés fejek | 3 | nagyon élesek. A pengés
fejeket | 3 | soha ne a vagéfeliletiknél, hanem
a mdanyag résznél fogja.

/\ VIGYAZAT! Sérislésveszély!
A pengés fejek | 3 | eltavolitésakor és
felhelyezésekor mindig a pengevéds
fogantyit | 3 | fogja, és ne érien a penge
széleihez.

/\ VIGYAZAT! Sérislésveszély!
A pengés fejek | 3 | kieshetnek a késziilékbdl,
ha nincsenek megfelel8en behelyezve.
Osszeszerelés kézben megfeleléen régzitse a
mechanizmust a helyére.

® INFORMACIO

Tisztitds elétt hizza ki a hélézati
csatlakozédugét.
B Haszndlat utdn tisztitsa meg a terméket.

A motoregységet | 7 | soha ne helyezze
vizbe, csak nedves térl6kendével trélie le.
Szikség esetén tegyen enyhe tisztitészert a
térl8kendére. Majd nedves térl8kenddvel
tisztitdszer nélkil térélje at a burkolatot.

B Az 8sszes kivehetd alkatrész (nyoméhenger
[1] talttslesér [2], pengés fej 3], meghaité
betét[4], gyitéedény [8] nyomsfejek
@/, sz(ré , sz{rétarté )
mosogatégépben mosogathaté.

B Tisztitds utdn hagyjon minden alkatrészt
megszdradni.
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A pengés fej tisztitasa

B A pengés fejek | 3 | és a nydrs tarté
tisztitdsakor igyelien az éles pengére és
a szélekre. A mellékelt tisztitdkefét
haszndlja, és csak a kések mianyag részét
fogja meg [3]

Megjegyzés: Javasoljuk, hogy meleg folyd

vizzel évatosan fisztitsa meg a pengés fejeket [3].

A citrusprés tisztitasa

B A sz(r8betét |11] tisztitdsakor a kidntényilas
ismételt megnyomdsdval &blitse ki a
gyimdlespép maradvanydt.

Megjegyzés: A mosogatégépbe helyezés elstt

tisztitsa meg a szirét , a sz(rétartdt n ésa

kidntényildst.

® Tarolas

B Térolés el8tt tisztitsa meg a terméket.

B Szilkség esetén dvatosan helyezze a kabelt a
kébeltartoba [6].

B Gyermekek szdmdra nem elérhetd helyen
tarolja a terméket. A pengés fejek | 3 | miatt
sériilésveszély all fenn.

B Aterméket az eredeti csomagoldsdban
tarolja, amikor nem haszndlja.

B Aterméket szdraz helyen térolja.




@ Receptek
@® Klasszikus cukkinis tészta

(Zoodles) Marinara szésszal

Hozzavalék:
2 nagy cukkini
1 csésze Marinara szész
1 ek olivaolaj
reszelt parmezan sajt
s6
bors
Utasitasok:

1.

A spirdlvagéval vagja a cukkinit tésztéva.

® Uborka tészta salata

citromos-kapros éntettel

Hozzévalék:
2 nagy uborka
Va csésze | gorodg joghurt
1 ek citromlé
1tk friss kapor (apréra vagva)
s6
bors
Utasitasok:

1.

A spirdlvagéval vagia fel az uborkat. Térslie
szdrazra papirtériével, hogy eltdvolitsa a
felesleges vizet.

Egy talban keverje &ssze a gérég joghurtot, a
citromlét, a kaprot, a sét és a borsot.

Keverje 8ssze az uborka tésztdt az dntettel.
Télalds elétt 10 percig sisse.

® Gyors Pad Thai sargarépaval

és kaliforniai paprika
tésztaval

Hozzavalék:

2. Egy serpenydben kézepes ldngon hevitse fel
az olivaolajat.
3. Adja hozzd a tojdsokat, és 2—3 percig piritsa,
amig meg nem puhul.
4. Ontse bele a Marinara szészt, keverje ét.
5. Fiszerezze séval és borssal. Tegyen ra
parmezdnt, és azonnal télalja.
® Fokhagymas és vajas
édesburgonya tészta
Hozzavalék:
1 nagy édesburgonya (hédmozva)
2 ek vaj
2 gerezd | fokhagyma (reszelt)
friss petrezselyem
)
Utasitasok:

1.

A spirdlvagéval végja az édesburgonydt
tésztdva.

A vajat kézepes ldngon olvassza fel. Adja
hozzd a fokhagymat, és f6zze 1 percig, amig
illatozni nem kezd

Adja hozzé az édesburgonya tésztét.

5-7 percig piritsa, amig megpuhul.

Sézza, és szérja meg friss petrezselyemmel.

2 sérgarépa (hdmozval)
1 kaliforniai paprika (kimagozva)
2 ek mogyordvaj
1 ek szbjaszbsz
1tk lime leve
1tk méz
Utasitasok:

1.

A spirdlvagéval vagia fel a sdrgarépdt és a
paprikdt.

Egy kis talban keverje dssze a mogyorévaijat,
a széjaszdszt, a lime levet és a mézet, hogy
elkészitse a mdrtdst.

Forgassa a szészba a nyers zdldséges tésztdt,
amig egyenletesen be nem vonja. Szérjon ré
z0zott féldimogyorét (opciondlis).
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® Alma ,szalag” salata fahéjjal

Hozzavalék:
2 ropogés | alma (példaul mézes ropogds
vagy Granny Smith alma)
1 ek citromlé
1tk méz
egy csipet | fahgj
Utasitasok:

1. A spirdlvagéval vagja fel az almdkat
(hasznéljon szalagszer( tésztat készité 8 mm
pengés fejet[3]).

2. Abarnulés elkerilése érdekében az
almaszalagokat azonnal éntse le citromlével.

3. Locsolja meg mézzel, és szérja meg
fahéjjal. Egészséges desszertként vagy
régcsalnivaléként talalja.

® Répa tészta és kecskesaijt
salata

Hozzavalék:

2-3 nyers | cékla (hdmozva)
1 ek olivaolaj

1 ek balzsamecet

reszelt kecskesaijt

dié

Utasitasok:

1. A spirdlvégéval vdgja fel a nyers céklét
(legyen évatos, foltot hagyhat!).

2. Keverje 6ssze az olivaolajat és a
balzsamecetet.

3. Alisztet a cukorral keverje habosra.
Tdlaldskor sézza meg.

® Kolbasz és zoodle serpenyé

Utasitasok:

1. Egy serpenydben piritsa meg a kolbdszt.
Tegye bele a paradicsomot, és siisse tovabbi
2 percig.

2. Adja hozzd a cukkini tésztat és az olasz
fiszerkeveréket. 2-3 percig piritsa, amig a
zoodle tészta meleg, de még kemény nem
lesz. Talalja.

® Curry kékuszos burgonya
tészta

Hozzavalék:

2 nagy burgonya (hdmozva)

Vo csésze | kdkusztej

1 ek currypor

s6

Utasitasok:

1. A spirdlvagéval vagija fel a burgonyét.
Oblitse le a tésztat hideg vizben, hogy
eltavolitsa a felesleges keményitét.

2. Egy serpeny8ben melegitse fel a kékusztejet
és a curryport.

3. Adja hozzd a krumpli tésztdt, fedje le, és 5-7
percig pérolia, amig meg nem puhul. izesitse
séval.

® Egyszeri Pesto burgonya
tészta (nincs forralas)

Hozzavalék:
2-3 burgonya (hédmozva)
2 ek Pesto (boltban vésdrolt)
1 ek olivaolaj
parmezdn saijt

Hozzavalék:
2 Cukkini (spirdlvéagott)
2 Elsf&zott kolbdsz (szeletelt)
Va2 csésze | koktélparadicsom (kettévagval)
1tk olasz fiszerkeverék
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Utasitasok:

1. A spirdlvégéval vagija fel a burgonyat.
Oblitse le 8, és tordlie szdrazra.

2. Egy nagy serpeny8ben kdzepes lédngon
hevitse fel az olivaolajat. Adja hozzd a
burgonyatésztdt, és f6zze 8—10 percig,
idénként kevergetve, amig meg nem puhul, és
kissé ropogés nem lesz.

3. Vegye le at(zrdl, és keverje a pestoba, amig
be nem vonja. Szérja meg parmezdannal.




® A klasszikus grapefruit és

meéz
Hozzavalék:
1 nagy rézsaszin grapefruit
1 nagy narancs (pl. Navel vagy

Valencia)

1 tedskandl | méz, vagy izlés szerint

- Jégkocka

- Friss mentalevél a diszitéshez

(opciondlis)

Utasitasok:

1. Alaposan mossa le a grapefruitot és a
narancsot. Végija félbe keresztben.

2. A citrusprés segitségével préselie le a
gyimdlcs mindkét felét.

3. Keverje a mézet a friss gyimdlcslébe, amig
teliesen fel nem oldédik.

4. Toltsén meg egy iveget jéggel, dntse ré a
gyumdleslevet, és diszitse egy kis mentdval.
Azonnal tdlalja.

@® Mentesités

A csomagolds kdrnyezetbardt anyagokbdl
készilt, amelyeket a helyi Gjrahasznosité helyeken
adhat le drtalmatlanitds céliabél.

N A hulladék elkiilonitéséhez vegye
&)  figyelembe a csomagoléanyagon
a taldlhaté jelzéseket. Ezek réviditéseket
(a) és szamokat (b) tartalmaznak
a kdvetkezd jelentéssel: 1-7:
m{anyagok / 20-22: papir és karton /
80-98: kétéanyagok.

Termék:

&

=
ELEMENTS
D’EMBALLAGE * NOTICE i‘
[
(X

D
Cet appareil
et ses accessoires
A termék, beleértve a tartozékokat és a
csomagoléanyagokat is, Gjrahasznosithaté, és
a gyarté kiterjesztett felel8ssége ald tartozik.

ADEPOSER _ ADEPOSER
ENMAGASIN  EN DECHETERIE

se recyclent

Points ets.fr
Privilégiez la réps e appareil

A jobb hulladékkezelés érdekében az dbran
|athaté informdcidk (szortirozdsi informdciok)
alapjan kilén értalmatlanitsa Sket.

A Triman-ogé csak Franciaorszégra vonatkozik.

A kiszolgdlt termék megsemmisitési
lehet8ségeird| lakshelye illetékes
dnkormdnyzatandl tgjékozédhat.

A kérnyezete érdekében, ne dobja

a kiszolgdlt terméket a hdztartdsi
szemétbe, hanem adja le szakszer(
artalmatlanitésra. A gyGijthelyekrdl és
azok nyitvatartdsi idejéré| az illetékes
dnkormdnyzatndl téjékozédhat.

< =

® Garancia

A terméket gondosan, szigord minéségi el8irdsok
betartésaval gydrtottuk, és a szdllitas eldtt
gondosan ellendriztik. Anyag- vagy gydartési
hibdk esetén a termék eladdjéval szemben
térvényes jogok illetik meg. Az On térvényes
jogait az dltalunk aldbb meghatdrozott garancia
semmilyen médon nem korldtozza.

Erre a termékre 3 év garanciét adunk a vasarlas
datumétdl szémitva. A garancia id8 a vésdrlés
ddatumdval kezd8dik. Biztonsdgos helyen

8rizze meg az eredeti vdasarldi bizonylatot,

mert ez a dokumentum szikséges a vdsdrlds
bizonyitdsahoz.

A vésarléskor fenndllé karokat és hidnyosségokat
a termék kicsomagoldsa utén haladéktalanul
jelezze.

Ha ezen a terméken a vésarldstdl szamitott 3
éven belil anyag- vagy gydrtési hibat észlel,
vélasztasunk szerint ingyenesen megjavitjuk
vagy kicseréljik a terméket. A garancia id8
nem hosszabbodik meg a helyette nyujtott
szavatossagi igény dltal. Ez a kicserélt vagy
javitott alkatrészekre is érvényes.

A garancia megszinik, ha a terméket
megrongdltdk, ill. nem szakszerien kezelték vagy
végezték a karbantartdst.
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A garancia az anyag- és gydrtdsi hibdkra
vonatkozik. Ez a garancia nem terjed ki azokra a
termékalkatrészekre, amelyek normdl kopdsnak
vannak kitéve, és ezért gyorsan kopé alkatrésznek
min&siilnek (pl. elemekre, akkumuldtorokra,
téml8kre, tintapatronokra), illetve a térékeny
alkatrészek sérilésére, pl. kapcsoldkra vagy iiveg
alkatrészekre.

® Garancidlis igyek
lebonyolitasa

Ugyének gyors elintézhetssége céliabal, kérjik
kévesse az aldbbi dtmutatdst:

Kériik, kérdések esetére készitse el a
pénztdrblokkot és a cikkszamot (IAN
525165_2507) a vésarlés tényének az
igazolésdra.

Kéjik, hogy a cikkszémot olvassa le a
tipustablarél, a gravirozasbdl, az Utmutaté
cimoldalarél (balra lent), illetve a hétoldalon,
vagy a termék aljan taldlhaté matricardl.

Amennyiben m(kédési hibdk, vagy egyéb
hidnyossdg lépne fel, el8széris vegye fel a
kapcsolatot a kévetkez8kben megnevezett
szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibésnak itélt terméket ezutdn a vasarlast
igazolé blokk, valamint a hiba leirasénak és
keletkezési idejének mellékelésével dijmentesen
postdzhatia az Onnel kézélt szervizcimre.

® Szerviz

MY  Szerviz Magyarorszdag
Tel: 0680021225
E-mail: owim@lidl.hu

q3
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