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Pflegetipps Messer:
Messer richtig schérfen mit dem Wetzstahl

Vorsicht! Messer mit einem Wellenschliff diirfen nicht mit
Wetzstahl geschérft werden!

Sefzen Sie die Messerklinge angewinkelt an das obere
Ende des Wetzstahls an. Ziehen Sie die Messerklinge
anschlieBend vom Griffansatz bis zur Messerspitze in einem
leichten Bogen an dem Wetzstahl nach unten. Achten

Sie darauf, dass Sie nur die Messerklinge und nicht den
antihaftbeschichteten Stahl anlegen!

Fihren Sie das Messer vorsichtig abwechselnd vor und
hinter dem Wetzstahl entlang, um lhr Messer beidseitig zu
scharfen.

Messer richtig schérfen mit dem Messerschérfer
Wahlen Sie die richtige Offnung fiir lhr Messer.

Legen Sie die Messerklinge mit dem hinteren Ende in den
Schlitz des Messerschérfers und ziehen Sie mit leichtem
Druck die komplette Klinge durch den Messerschérfer

in lhre Richtung. Wiederholen Sie den Vorgang, falls hr
Messer nicht scharf genug sein sollte.

Reiben Sie das Messer nach dem Schleifen mit einem
weichen Tuch ab, um Schleifpartikel zu entfernen.

Reinigen Sie lhre Messer per Handspiilung mit einem
handelsiblichen Reinigungsmittel und warmem Wasser.
Vermeiden Sie aggressive oder auch schevernde
Reinigungsmittel.

Sdubern Sie lhre Messer immer gleich nach der
Benutzung - vor allem nach dem Schneiden von
sdurehaltigen Nahrungsmitteln. Essensreste kénnen
sonst zu Verférbungen und auch zu Flugrost fihren.
Trocknen Sie anschlieBend lhre Messer mit einem
weichen Tuch ab.

Wir empfehlen, das Produkt nicht im Geschirrspiler zu
reinigen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435111

(kostenfrei aus dem

dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail:  owim@lidl.de

Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail:  owim@lidl.at

(CH) Service Schweiz

Tel.: 0842 665566

(0,08 CHF/Min,

Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail:  owim@lidl.ch
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Care instructions for the knives:

How to sharpen your knife with a sharpening steel
Caution! Knife with a serrated edge cannot be sharpened
with a sharpening steell

Place the knife's blade bent on the upper end of the
sharpening steel. Pull the blade from the knife handle to the
knife tip in a slight arc downwards along the sharpening
steel. Make sure to only apply the blade and not the non-
stick coated steel!

Run the knife carefully alternately in front and behind the
sharpening steel fo sharpen your knife on both sides.

How to sharpen your knife with a knife sharpener
Select the right opening for your knife.

Place the knife blade with the rear end into the slot of the
knife sharpener and pull the entire blade with light pressure
in your direction. Repeat the process if your knife should not
be sharp enough.
Wipe the knife with a soft cloth to remove abrasive particles
after sharpening.

Clean the knives by hand using a commercially

available cleaning agent and warm water. Avoid using
aggressive and abrasive cleaning agents.

Always clean the knives immediately after each use -
especially after cutting acidic foods. Food residue
might otherwise cause discoloration or flash rust. Use a
soft cloth to dry the blades afterwards.

We recommend to not clean the product in a
dishwasher.

Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail:  owim@lidl.co.uk

Service Ireland

Service Northern Ireland

ae
D

Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail:  owim@lidl.ie

Service Malta

Tel.: 80062230
E-Mail:  owim@lidl.com.mt
Service Cyprus

Tel.: 8009 4409
E-Mail:  owim@lidl.com.cy
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Instructions d’entretien des couteaux :
Comment aiguiser votre couteau & I'aide d'un fusil &
aiguiser

Prudence ! Il est impossible d'aiguiser un couteau & fil
dentelé & I'aide d'un fusil & aiguiser |

G2

Placez la lame du couteau inclinée contre la partie
supérieure du fusil & aiguiser. En commencant le mouvement
avec la partie de la lame la plus proche du manche du
couteau, tirez le tranchant de la lame contre le fusil &
aiguiser jusqu’a la pointe en formant un léger arc vers le
bas. Assurez-vous d'appliquer uniquement le tranchant de
la lame et non le revétement antiadhésif |

Glissez le couteau avec précaution alternativement &
I'avant et & I'arrigre du fusil & aiguiser afin d'aiguiser les
deux tranchants de votre couteau.

Comment aiguiser votre couteau & I'aide d'un affdteur pour
couteaux

Choisissez |'ouverture adaptée & votre couteau.

Placez la partie arriére de la lame du couteau dans la fente
de |'affdteur pour couteaux, puis tirez la lame sur toute

sa longueur vers vous en exercant une légére pression.
Répétez le processus au cas ol votre couteau ne serait pas
suffisamment tranchant.

Essuyez le couteau & I'aide d'un chiffon doux pour éliminer
toute particule abrasive aprés affitage.

Nettoyez les couteaux & la main & I'aide d'un produit
de nettoyage disponible dans le commerce et d'eau
tisde. Evitez d'utiliser des produits de nettoyage
agressifs et abrasifs.

Nettoyez toujours les couteaux immédiatement aprés
chaque utilisation, surtout aprés la découpe d'aliments
acides. Sans quoi les résidus d'aliments risquent de
provoquer décoloration et roville instantanée. Utilisez
ensuite un chiffon doux pour sécher les couteaux.
Nous déconseillons le nettoyage du produit au lave-
vaisselle.

Service aprés-vente

Service aprés-vente France
Tél.: 0800 919270

E-Mail:  owim@lidl.fr

Service aprés-vente Suisse
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Tél.: 0842 665566
(0,08 CHF/Min.,
mobile max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: owim@lidl.ch
Service aprés-vente Belgique
Tél.: 070270171
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: owim@lidl.be

Suggerimenti per la manutenzione dei coltelli:
Come offilare un coltello con un acciaino

Cautela! Non doffilare i coltelli con lama seghettata con
un acciaino!

Rivolgere la lama del coltello verso I'estremita superiore
dell’'acciaino. Muovere verso il basso la lama del coltello
dal manico fino alla punta sull’acciaino formando un
leggero arco. Fare attenzione ad appoggiare solo la lama
e non la parte in acciaio con rivestimento antiaderente!

Guidare attentamente il coltello lungo I'acciaino con
movimenti alternati davanti e dietro all’acciaino in modo da
aoffilare entrambi i lati.

Come dffilare un coltello con un’affilatrice
Scegliere I'apertura adatta al coltello.

Posizionare la lama del coltello inserendo I'estremita
posteriore nella fessura dell’offilatrice e tirare I'intera lama
verso di sé esercitando una leggera pressione. Ripetere
I'operazione nel caso in cui il coltello non dovesse risultare
abbastanza affilato.

Passare un panno morbido sul coltello per rimuovere
eventuali particelle abrasive rimaste dopo |'affilatura.

Lavare i coltelli @ mano utilizzando del detergente
comune e acqua calda. Non utilizzare detergenti
aggressivi o abrasivi.
Pulire i coltelli dopo ogni utilizzo, soprattutto dopo aver
affettato alimenti acidi. | residui di cibo potrebbero
provocare scolorimento e ossidazione. Asciugare i
coltelli con un panno pulito.

®  Si consiglia di non lavare il prodotto in lavastoviglie.

Assistenza

Q1) Assistenza ltalia
Tel.: 02 36003201
E-Mail:  owim@lidl.it
Assistenza Svizzera

@

Tel.: 0842 665566
(0,08 CHF/Min., telefonia mobile max.
0,40 CHF/Min.)
E-Mail: owim@lidl.ch
(MD Assistenza Malta
Tel.: 80062230
E-Mail:  owim@lidl.com.mt

Instrucciones para el cuidado del cuchillo:
Afilar el cuchillo correctamente con una chaira de acero

iCuidado! |No dfilar los cuchillos dentados con una
chaira de acero!

Coloque la hoja del cuchillo con un poco de dngulo en

la parte superior de la chaira de acero. A continuacién,
arrastre la hoja del cuchillo en la chaira de acero desde el
mango hasta la punta del cuchillo con un ligero movimiento
arqueado hacia abajo. Asegirese de colocar solo la hoja
y no el acero con recubrimiento antiadherente.

Mueva el cuchillo con cuidado de forma alternada por
delante y por detrés de la chaira de acero para dfilar su
cuchillo por ambas partes.

Afilar el cuchillo correctamente con un afilador
Seleccione la abertura correcta para su cuchillo.

Coloque la hoja del cuchillo con la parte trasera en la
ranura del afilador de cuchillos y arrastre hacia usted la
totalidad de la hoja realizando una ligera presién. Repita el
proceso si el cuchillo no se ha dfilado lo suficiente.

Limpie el cuchillo con un pafio suave para quitar las
particulas abrasivas luego de dfilarlo.

Limpie sus cuchillos a mano con ayuda de un
detergente convencional y agua caliente. Evite utilizar
detergentes agresivos y abrasivos.
Limpie siempre sus cuchillos inmediatamente después
de cada uso, especialmente después de cortar
alimentos que contengan dcidos. En caso contrario,
los residuos de comida podrian provocar decoloracién
y oxidacién inmediata. A continuacién, seque sus
cuchillos con un pafio suave.

B Recomendamos no lavar el producto en un lavavaiillas.

Asistencia
(ks> Asistencia en Espaiia
Tel.: 902 599 922
(0,08 EUR/Min. +0,11 EUR/llamada
(tarifa normal))
(0,05 EUR/Min. +0,11 EUR/llamada
(tarifa reducida))
E-Mail:  owim@lidl.es

Instrucdes de manutencéo da faca:
Como dfiar corretamente a faca com um fuzil

Cuidado! As facas que dispsem de uma lamina
serrilhada néo podem ser afiadas com o fuzill

Coloque a l&mina da faca numa posicéo inclinada sobre
a ponta superior do fuzil. Segure na pega da faca e
puxe a lédmina até & ponta realizando um ligeiro arco
descendente no fuzil em direcdo para baixo. Certifique-se
de que coloque apenas a l&mina e ndo o aco revestido
antiaderente em cima do fuzil!

Move a faca cuidadosamente e alternadamente pela frente
e por tras do fuzil para afiar a faca em ambos os lados.

Como dfiar corretamente a faca com um dfiador de facas
Selecione a abertura adequada para a faca.

Coloque a l&mina da faca com a ponta traseira na ranhura
do afiador de facas e puxe a lamina toda pelo afiador
exercendo uma pressé@o suave em sua direcdo. Repita o
processo se a sua faca ainda ndo estiver suficientemente
afiada.

Limpe a faca com um pano macio para remover as
particulas abrasivas apés o processo de dfiar.
Lave as facas & mé&o utilizando um detergente comum
e dgua morna. Evite utilizar detergentes agressivos e
abrasivos.
Lave sempre as facas logo apés cada utilizacdo
- especialmente apds cortar alimentos dcidos. Os
residuos de alimentos podem causar descoloracéo ou
manchas de ferrugem. Utilize em seguida um pano
macio para secar as facas.
Recomendamos de ndo lavar o produto na mdquina
de lavar louca.

Assisténcia técnica

Servico Portugal
Tel.: 70778 0005

(0,12 EUR/Min.)
E-Mail:  owim@lidl.pt
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Onderhoudsinstructies voor het mes:

Het mes met een aanzetstaal slijpen

Voorzichtig! Een kartelmes kan niet met een aanzetstaal
worden geslepen!

Plaats het lemmet van het mes gebogen op het bovenste
viteinde van het aanzetstaal. Trek het lemmet vanaf het
handvat tot aan de punt van het mes in een lichte boog
omlaag langs het aanzetstaal. Breng enkel het lemmet aan
en niet het staal met de antikleeflaag!

Breng het mes voorzichtig en afwisselend voor en achter
het aanzetstaal om het mes aan beide kanten te slijpen.

Het mes met een messenslijper slijpen
Selecteer de juiste opening voor uw mes.

Plaats het lemmet met het achterste uiteinde in de gleuf van
de messenslijper en trek het volledig lemmet in uw richting
terwijl u er lichtjes op drukt. Herhaal de procedure als uw
mes onvoldoende scherp is.

Veeg het mes met een zachte doek schoon om slijpdeelties
na het slijpen te verwijderen.

Reinig de messen met de hand en gebruik in een

in de handel verkrijgbaar schoonmaakmiddel en
warm water. Gebruik geen agressieve en schurende
schoonmaakmiddelen.

Maak de messen onmiddellijk na elk gebruik schoon,
vooral na het snijden van zuurhoudend voedsel.
Voedingsresten kunnen verkleuring en vliegroest
veroorzaken. Droog de messen af vervolgens met een
zachte doek.

We raden u aan om het product niet in de vaatwasser
te plaatsen.

Service
(ND Service Nederland

Tel.: 0900 0400 223
(0,10 EUR/Min.)
E-Mail:  owim@lidl.nl
Service Belgié
Tel.: 070270171
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: owim@lidl.be
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ZupPoulég mepimroinong yia paxaipia:

Mg va akovioete 1o payaipt oag pe pafdo akovioparo
Mpoooxr! Mayaipia pe odoviwrég dkpeg Sev pmopolv
va akovioTouy pe paPdo akovioparog!

TomoBetroTe 1O KUPTS dKpoO TnG Aemidag Tou payaipiol oTo
mavw akpo TG paPdou akovioparog. It cuvexeia, olpete
™ Aemida amd ™ Aafn Tou payaipiot péxpr v dkpn TEOG
Ta KATW, KaTa prKog TG paBdou akoviopatog, pe eEhappwg
TOEWT Kivnon. LIYOUpPEUTEITE OTI akoupTidel povo n Aemida
kar x1 n avrikoAnTIkn emioTpwon!

LUpPETE MPOOEKTIKA TO Paxaipl PITPOOoTd Kal mMow amd Tn
pdP&o akoviopatog evaldE yia va akovioete kai Tig Slo
mAeupés.

[Nwg va akovioeTe To paxaipl oag Je akovioTnp!
Eme&re To kardMn)o dvorypa yia To payaipr oag.

TomoBetroTe To TMow dkpo Tng Aemidag Tou payaipiol ot
urodoy Tou akoviaTnpiol kai TpaPntre pe ehappd mieon
ohdkAnpen T Aemida ehappd mpog To pépog cag péca

amd To akoviothpl. EmavaldfBere T Siadikacia pexpi va
akovioTel ka\d To payaipl oag.

YkourioTe To paxaip! pe €va amakd mavi yia va apaipeceTe

TuxOv cwpaTiSia PETA To akdviopa.
Kard 1o mhoipo Twv payaipiwv oo xepl
XPNOIHOTIOIACTE KOIVO amoppuTTavTIkd TATWY kai Leatd
vepd. Aroplyete Ta okAnpd kai AelavTikd kaBapioTikd.
KaBapilere Ta paxaipia apéowg petd m xpnon,
e18IKAoE TTEPITTWOT TIoU KOWETE OEIva TPOPIPA.
Alagpopetikédra umoleippata ayntol pmopei va
Tpokakéoouyv anmwAeia Tou XpWHATOG 1 akodpn Kal
oKoupIA. ZTn CUVEXEIQ OKOUTHOTE TA PaXaipia HE
anald mavi.
Yuviotaral va pnv kaBapilete To mpoidv oe muvtipio
TMATWY.

Service

Service EN\a@éa

Tnk: 8015000019
(0,03 EUR/Min.)
Email:  owim@lidl.gr
(YD Service Kimpog
Tnk: 8009 4409
Email:  owim@lidl.com.cy

Vedligeholdelse af kniv:

Sédan slibes kniven med et strygestél
Forsigtig! Knive med balgeskaer kan ikke slibes med et
strygestal!

Seet knivbladet pé skra averst pé strygestalet. For
knivbladet fra hdndtaget og ned fil knivspidsen i en let bue
langs strygestdlet. Sarg for at det kun er knivbladet der
rorer stdlet og ikke det non-stick belagte stal!

Fer kniven omhyggeligt og skiftevis foran og bagpé
strygestélet for at slibe kniven pé begge sider.

Sadan slibes kniven med en knivsliber
Vaelg den dbning der passer til kniven.

Seet knivbladets bageste del ind i spalten og traek hele
knivbladet mod dig selv med et let pres. Gentag processen
hvis kniven ikke er blevet tilstraekkelig skarp.

Ter kniven of med en blad klud for at fierne
slibemiddelrester efter slibningen.

Renger kniven ved opvask i hdnden med varmt vand
og almindeligt opvaskemiddel. Undgé aggressive og
slibende opvaskemidler.

Renger kniven straks efter brug - iseer efter anvendelse
med syreholdige levnedsmidler. Madrester kan
forérsage farveaendringer eller flyverust. After til sidst

kniven med en blgd klud.

B Vi frarader at vaske produktet i en opvaskemaskine.

Service

Service Danmark
Tel.: 32 710005
E-Mail:  owim@lidl.dk
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Veitsen hoito-ohjeet:
Veitsen teroittaminen teroituspuikolla

Varo! Sahalaitaista veistd ei saa teroittaa teroituspuikolla!

Aseta veitsen terd kallistettuna teroituspuikon ylép&dtyyn.
Vedd teréd veitsen kahvasta kérkeen hieman kaarevassa
asennossa alaspdin teroituspuikkoa pitkin. Huomioi, eftd
teroitat vain veitsen teréin etk tarttumattomalla pinnoitteella
varustettua teréstdl

Likuta veistd varovasti vuoroin teroituspuikon edestd ja
takaa, jotta veitsi teroittuu molemmin puolin.

Veitsen teroittaminen veitsenteroittimella
Valitse veitseen sopiva aukko.

Aseta veitsen terd kahvapddstd teroittimen aukkoon ja
vedd veitsi koko teréin pituudelta kevyesti painaen omaan
suuntaasi. Jos veitsi ei ole vield tarpeeksi teréva toista
teroitus.

Pyyhi veitsi pehmedlla liinalla teroituksen jélkeen, jotta
teroitusjcidnteet irtoavat terdstd.

Puhdista veitset kasin kéyttéaméllé tavallista
astianpesuainetta ja lammintd vettd. Ala kayta
voimakkaita tai hankaavia pesuaineita.

Puhdista veitset aina heti kéyton jélkeen - erityisesti
kun olet leikannut niillé happoa siséltévié raaka-
aineita. Ruoantéhteet saattavat muutoin vérjétd tai
ruostuttaa terét. Kuivaa veitset pehmedlla liinalla.
Emme suosittele tuotteen puhdistamista
astianpesukoneessa.

Huoltopalvelu

(fD Huoltopalvelu Suomi
Puhelin: 010309 3582
E-Mail:  owim@Iid| fi

€

Skétselrad fér knivarna:

Hur man slipar kniven med ett skérpstél

Var forsiktig! Kniv med en tandad kant kan inte slipas
med ett skérpstdl!

Placera knivens blad béjt péd den &vre énden av skarpstdlet.
Dra klingan fran knivens handtag till knivspetsen i en svag
béage nedét léngs skérpstélet. Se till att endast slipa bladet
och inte stélet med ett PTFE-skikt!

Dra kniven férsiktigt véixelvis framfér och bakom skérpstélet
f5r att slipa din kniv p& béda sidor.

Hur man slipar kniven med en knivslip
Valj rétt 8ppning fér din kniv.
Placera knivbladet med den bakre &nden i spéret av
knivslipen och dra hela bladet i din riktning medan du
trycker latt. Upprepa processen om din kniv inte &r vass
nog.
Torka kniven med en mjuk trasa fér att avldgsna slipartiklar
efter slipning.
Rengdr knivarna fér hand med ett kommersiellt
tillgéngligt rengdringsmedel och varmt vatten. Undvik
att anvéinda aggressiva och slipande rengdringsmedel.
Rengér alltid knivarna omedelbart efter varje
anvéndning - speciellt nér du skurit syrliga livsmedel.
Matrester kan annars orsaka missférgning eller
terrostning. Anvéind en mjuk trasa fér att torka bladen
efter&t.
Vi rekommenderar att inte rengéra produkten i en
diskmaskin.

Service
(SE) Service Sverige
Tel.: 0770 930 739
E-Mail: owim@lidl.se
(FD Service Finland
Tel: 010309 3582
E-Mail:  owim@Iidl fi



Wskazéwki dotyczace konserwacji ostrza
noza:

Ostrzenie noza za pomocgq stalowej ostrzatki

Ostroznie! Nozy z zgbkowanymi krawedziami nie wolno
ostrzyé za pomocq stalowej ostrzatki!

Przytozyé néz zgbkowanym ostrzem do gérnego korica
stalowej ostrzatki. Przeciggnqgé ostrze od rekojesci do
czubka noza po stalowej ostrzatce, prowadzqc je po
lekkim tuku. Upewni¢ sie, ze kontakt z ostrzatkq ma jedynie
ostrze a nie cze$¢ powlekana stalg nieprzywierajgeq!
Prowadzi¢ néz na zmiane z jednej i drugiej strony, aby
réwnomiernie je naostrzyc.

Ostrzenie noza za pomocq ostrzatki do nozy

Wybraé otwér dopasowany do danego noza.

Umiescié ostrze noza w szczelinie ostrzatki do nozy i
catkowicie przeciqgnqé do siebie ostrze, wywierajqc lekki
nacisk. Powtérzy¢ te czynnosé, jesli néz w dalszym ciqgu
nie jest odpowiednio naostrzony.

Przetrzeé néz migkkq szmatkqg, aby usunqé resztki materiatu
$ciernego pozostatego po ostrzeniu.

Noze nalezy my¢ recznie dostepnym w sprzedazy
$rodkiem czyszczqcym i cieptq wodq. Unikaé zrgcych
$rodkéw czyszczqeych.
Zawsze nalezy wyczyscié néz po uzyciu — zwlaszcza
po krojeniu kwasnych potraw. Resztki mogg
spowodowad przebarwienia lub powstawanie rdzy.
Nastepnie nalezy wysuszyé néz migkkg szmatkg.

B Nie zaleca sie czyszczenia produktu w zmywarce.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail:  owim@lidl.pl

Apolési tippek a késhez:

Kés élezése fendacéllal
Vigyéazat! Recés él0 késeket ne élezzen fenéacéllal!

Helyezze a kés élét lefelé forditva a fendacél felss
végéhez. Hizza a kés élét végig a fendacélon a nyéltsl
a kés hegye felé enyhén ivesen. Ugyelien arra, hogy csak
a kés élét hizza, ne érintse a tapaddsmentes bevonati
feliletet!

Futtassa végig a kést évatosan a fendacél elilss és hatsé
részén is, igy a kés mindkét oldala megfelelen éles lesz.

Kés élezése késélezd segitségével
Vdlassza ki a késének megfeleld nyildst.

Helyezze bele a kés élét a hatsé felénél a késélezd
nyilaséba, majd hizza a kés élét végig maga felé enyhe
nyomdssal. Ha a kés még nem elég éles, ismételie meg az
eljarést.

Az élezésnél lesirlédott anyagok eltévolitdséhoz torslie ét
a kést egy puha ruha segitségével.

Tisztitsa késeit kézi mosogatdssal egy kereskedelmi
forgalomban kaphaté tisztitészerrel és meleg vizzel.
Keriilie az agressziv vagy strolé tisztitészerek
haszndlatat.

Mindig tisztitsa meg késeit kdzvetlenil a hasznélat
utdn, legféképpen savtartalmi élelmiszerek

vdgésa utdn. Ellenkez8 esetben az ételmaradékok
elszinez8désekhez és akdr rozsddhoz is vezethetnek.
Végil térélie szarazra késeit egy puha kendével.

A terméket nem ajdnlatos mosogatégépben tisztitani.

Szerviz

(HU Szerviz Magyarorszag
Tel.: 06 800 21225
E-mail:  owim@lidl.hu
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Nasveti za nego noza:

Pravilno brugenje noZa z brusilno palico

Previdno! Z brusilno palico ni mogoge brusiti noZev z
nazobé&anim rezilom!

Postavite rezilo noza pod kotom na zgornji konec brusilne

palice. Povlecite rezilo od roaja noza do vrha noza v loku
navzdol po brusilni palici. Pazite, da naslonite samo rezilo

in ne jekla z oblogo proti prijemaniu!

Vlecite noZ izmenoma z zgornie in spodnije strani brusilne
palice, da nabrusite obe strani noza.

Pravilno brusenje noZa z brusilom za noze
Izberite ustrezno odprtino za svoj noz.

Vstavite zadnii konec rezila noZza v reZo na brusilu za noze
in povlecite celotno rezilo proti sebi z rahlim pritiskom
navzdol. Ponovite postopek, e noz ni dovolj oster.

Obrisite noz z mehko krpo, da odstranite abrazivne delce

po brudenju.
NozZe ro&no pomijte z obiajnim &istilom in toplo
vodo. Ne uporabljajte agresivnih in abrazivnih &istilnih
sredstev.
Noze vedno oéistite takoj po uporabi - 3e predvsem
po rezanju kislinskih Zivil. Ostanki hrane lahko v
nasprotnem primeru povzrodijo obarvania in rjo. Na
koncu noze obriite z mehko krpo.

B Priporo¢amo, da izdelek ne istite v pomivalnem stroju.

Servis

(s1) Servis Slovenija
Tel.: 080080917
E-Mail:  owim@lidl.si

Tipy pro oSetfovani nozi:

ak osffit svdj ndZ ocilkou

Opatrné! Noz s pilovitym ostiim nemdze byt osten
ocilkou!

Dejte ohyb &epele noze na horni konec ocilky. Tahnéte
Eepel od rukojeti noze ke 3picce v mirném oblouku dold
podél ocilky. Zaijistéte, Ze to provédite jen na Eepeli, a ne
na oceli s nepfilnavym povrchem!

Protéhnéte ndz opatrné stfidavé pred a za ocilkou, abyste
ndz nabrousili z obou stran.

ak ostfit svdj ndZ s pomoci ostfide nozd
Zvolte sprévny otvor pro svij noz.

Deijte Eepel noze zadnim koncem do vyfezu v ostfi¢i nozi a
protéhnéte celou Eepel s lehkym pfitlakem ve sméru k vam.
Pokud by v&§ ndz nebyl dost ostry, proces opakuite.

Po brouseni offete ndz mékkym hadfikem, abyste odstranili
abrazivni Estice.

Cistéte své noze runim mytim s pomoci obvykle
proddvaného Eisticiho prostfedku a teplé vody.
Vyhybeite se agresivnim nebo také drhnoucim Eisticim
prostredkim.
Cistéte své noze vzdy hned po pouziti - predeviim
po fezdni potravin obsahujicich kyseliny. Zbytky jidel
mohou jinak vést k zbarvenim a rovn&z k ndletu rzi.
Ndsledné své noze osuste s pomoci mékkého hadfiku.
B Doporulujeme negistit vyrobek v my&ce na nadobi.

Servis

(€@ Servis Ceské republika
Tel.: 800 143 873
E-Mail:  owim@lidl.cz

Tipy na Gdrzbu noza:

Ako naostrit va3 néz s ocielkou

Pozor! S ocielkou nemdzete ostrit ndz s vribkovanou
Eepelou!

Cepel noza prilozte na horny koniec ocielky pod uhlom.
Potom potiahnite Eepel noZa po ocielke od Gchytky
rukovéte po 3picku noza v miernom obliku smerom
nadol. Dbaijte na to, aby ste priloZili len epel noza a nie
antiadhéznu ocel.

Néz opatrne vedte striedavo pred a za ocielkou, aby ste si
nabrisili néZ na oboch strandch.

Ako naostrit vé§ ndZ s briskou

Vyberte sprévny otvor pre va3 ndz.

Vlozte Eepel noza zadnym koncom do drézky na briske

a jemnym tlakom potiahnite celd cepel cez brisku smerom

k sebe. Postup opakuijte az kym bude vé3 néz dostatoéne
ostry.

Po briseni utrite n6z mékkou handrickou, aby ste odstrdnili

zvysky po briseni.
Vase noze distite ruéne s beznym istiacim
prostriedkom a pod teplou vodou. NepouZivaijte
Ziadne agresivne alebo drsné &istiace prostriedky.
Noze ¢&istite ihned po pouZiti - predovietkym po
krajani potravin s obsahom kyselin. Zvysky jeddl mézu
spdsobif sfarbenie alebo vznik jemnej hrdze. NoZe
nésledne osuste jemnou utierkou.

®  Odporiéame, aby ste vyrobok neumyvali v umyvacke.

Servis
(K> Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001

E-posta: owim@lidl.sk

Savjeti za odrZavanje nozeva:

Pravilno odtrenje noza s Eelikom za otrenje

Oprez! NozZeve s nazublienom ostricom nije moguée
odtriti s Eelikom za ostrenie!

Postavite o3tricu noza pod kutom ma gorniji kraj &elika za
o3trenje. Povlagite otricu od ru¢ke noza do vrha noza u
laganom luku prema dolje duz Eelika za ostrenje. Pazite

da prislonite samo odtricu, a ne &elik s oblogom protiv
prianjanjal

Pazljivo povladite noz naizmijence s prednije i straznje strane
Eelika za ostrenje kako biste naostrili noZ s obje strane.

Pravilno ostrenje noZa ostracem nozeva
Odaberite odgovarajuéi otvor za va3 noz.

Umetnite strazniji kraj ostrice noZa u utor u odtradu noZeva
i povucite prema sebi cijelu otricu uz lagani pritisak.
Ponovite postupak ako se noZ nije dovoljno naostrio.

Obrisite noz mekom krpom kako biste uklonili abrazivne
&estice nakon odtrenja.

NozZeve perite ruéno koristeéi uobi¢ajeno sredstvo za
&iscenije i toplu vodu. Izbjegavajte nagrizajuéa sredstva
i sredstva za ribanje.

Oistite nozeve odmah nakon koridtenja - posebice
nakon rezanja namirnica koje sadrze kiseline. Ostaci
hrane mogu uzrokovati promjenu boje i lebde¢u hrdu.
Potom osusite nozeve mekanom krpom.

Preporuéujemo da proizvod ne perete u perilici
posuda.

Servis

Servis Hrvatska
Tel.: 0800 777 999
E-Mail:  owim@lidl.hr

Saveti za odrZavanje nozeva:

Ispravno otrenje nozeva &eli¢nim brusom

Oprez! Reckaste noZeve nije dozvolieno ostriti Eelignim
brusom!

Stavite secivo noza pod uglom na gomii kraj eliénog
brusa. Zatim u blagom luku, po &eli¢nom brusu povucite
prema dole secivo noza od pocetka ru¢ke do vrha noza.
Vodite rauna da stavite samo secivo noza, a ne i &elik
obloZen nelepljivim slojem!

Pazljivo povladite noz naizmeniéno ispred i iza duz
&eliénog brusa, kako biste naostrili noz sa obe strane.

Ispravno naodtrite noZ odtradem za nozeve

Izaberite odgovarajuéi otvor za vas noz.

Stavite ostricu noza tako da zadnji deo ude u prorez na
odtradu za noZeve i pazljivo povucite prema sebi celu
odtricu kroz odtra& za noZeve. Ponovite postupak ako
smatrate da noz jo3 uvek nije dovoljno naostren.

Nakon osfrenija, obrisite ostricu mekom krpom da biste
uklonili sitne Eestice.

Ruéno o¢istite nozeve komercijalnim deterdzentom i
toplom vodom. Izbegavaijte agresivne ili abrazivne
deterdZente.

Uvek oéistite nozeve odmah nakon upotrebe -
narogito nakon rezanja kiselih namirnica. Ostaci hrane
mogu u suprotnom dovesti do promene boje, a takode
i do rde. Zatim osusite nozeve mekom krpom.
Preporuéujemo da proizvod ne perete u masini za
pranje sudova.

Lidl i proizvodag nisu u moguénosti da garantuju
obezbedivanie servisiranja i dostupnost rezervnih delova
nakon isteka garantog perioda / perioda saobraznosti.
Ukoliko za tim bude potrebe, putem nase Sluzbe za
potroace moZete proveriti dostupnost rezervnih delova i
opcije za popravku. Hvala na razumevaniju.
Kako izjaviti reklamaciju?
Molimo Vas:
da pozovete korisnicki servis: 0800-300-180
posaliete e-mail na: owim@lidl.rs
posetite najblizu Lidl prodavnicu.

Da bismo osigurali najbrzu asistenciju, molimo da sacuvate
fiskalni racun i date ga na uvid prilikom izjavljivanja
reklamacije.

Uvozi i stavlja u promet:
Lidl Srbija KD

Prva juzna radna 3

22330 Nova Pazova
Republika Srbija

Tel. 0800-300-180

E-mail: kontakt@lidl.rs

Servis

Servis Srbija
Tel.: 0800-300-180
E-Mail:  owim@lidl.rs

Sfaturi de ingrijire pentru cutit:
Ascutirea corectd a cutitului cu otelul de ascutit

Precautie! Cutitele cu rectificare ondulatd nu trebuie
ascutite cu otelul de ascutit!

Asezati lama cutitului inclinatd pe capétul superior al
otelului de ascutit. Trageti apoi in jos lama cutitului de la

méner pand la varf, intr-o usoard curbd, pe ofelul de ascufit.

Avefi grij& s& punefi numai lama cutitului, nu si ofelul cu
acoperire antiaderentd!

Duceti cufitul cu atentie, inainte si inapoi, alternativ, de-a
lungul otelului de ascutit, pentru a ascufi cutitul pe ambele
pdrfi.

Ascutirea corectd a cutitului cu dispozitivul de ascutit cutite
Alegeti deschiderea corectd pentru cufitul dvs.

Punefi lama cutitului cu capétul din spate in fanta
dispozitivului de ascutit cutite si trageti cu apdsare usoard
tot cutitul catre dvs. prin dispozitivul de ascutit. Repetafi
procesul dacd nu ati obfinut rezultatul dorit.

Dupd slefuire, frecati cufitul cu o carp& moale pentru a

indepdrta particulele de la slefuire.
Curéfati cutitele prin spalare manuald, cu un detergent
obisnuit din comert si cu apé& caldd. Evitafi detergentii
agresivi si cei de frecare.
Curdtati cutitele intotdeauna imediat dupd folosire -
mai ales dupd tdierea alimentelor care confin acizi.
Altfel, resturile de mancare pot duce la decolordri si la
ruginire. Uscati apoi cufitele cu o cérpa moale.
Recomand&m s& nu curdfafi produsul in masina de
spdlat vase.

Service

Service Romania
Tel.: 0800 896 637
E-Mail:  owim@lidl.ro

CbBeTH 3a NOAAPBKKA HA HOXAS

Kak na 3atoumnte HOX cbc cTOMAHEHO Toumno
Mpennaznueoct! Hox c Hasbbero octpue He Moxe Aa
bbae 3aTouBaH CbC CTOMAHeHo Tounno!

Moctasete OCTPUETO HA HOXA MOA HAK/IOH KbM FOPHUS
Kp(]lji HOA CTOMAHEHOTO TOUMNO. MB,EIpr'IO;iTe OCTpHUeTo ot
APBXKATA A0 BbPXA HA HOXA NO CTOMAHEHOTO TOYUNIO

C neka Avra Hagony. YBepeTe ce, ye gonuMpare camo
OCTPMETO, A HE He3anenBaLoTo NOKpUTHE Ha Hoxal

Brumarento ABWXETE HOXA nocnefoBaTesiHO oTnpea U
oT3a4 HO CTOMOHEHOTO TOYU/IO, 3a Ad 3ATOUYMTE HOXA U OT
ABeTe CTPaHM.

Kak aa 3arounte HOX € TOUMNO 30 HOX

M3bepete npasuntus otsop 3a Bawwa Hos.

lMocTaBete 3aAHMS KPAK HO OCTPMETO HA HOXA B MPOLENA
HO TOUMNOTO 30 HOX M M3ABPNANTE LINOTO OCTPME C NEK
Hat1ck kbM Bac. MosTopeTe npoueaypara, ako HOXLT He e
[OCTATBUYHO OCTBP.

Cnen 3aTtouBaHeTo M3bbplueTe HOXA C MEKa KbpNa, 3a Aa
oTcTpaHuTe abpasusHMTE YacTULM.
lMouncTBaiiTe HOXOBETE UPE3 USMUBAHE HA PBKA
¢ ob1KHOBEH NoUMCTBALY NPenapar 1 Tonna BoAa.
M3bsreaiite arpecnsHu unu abpasusHmM NOUMCTBALLM
cpencTBa.
BuHaru nounctsaiite HoxoBeTe BeaHara cnea
M3MON3BAHE - NPEAM BCUUKO Cef PS3aHe Ha
CbOBPXKALLM KUCENMHU XPAHUTENHM NpoAyKTH. B
NPOTMBEH CITyuait OCTATLLM OT XPAHW MOTAT Ad
ZOBEAAT A0 MPOMEHH MO LBETd, A ChLO U A0
nosbpxHocTHA pwxaa. Cnes ToBa Noacywasaiite
HOXOBETE C MeKa Kbpnd.
lNpenopbuBame Aa He MMETE MPOAYKTA B CbAOMMUSIHA
MaLIKHA.

CepBus

CepBsus Boarapus
Tenedpon: 00800 111 4920

E-mein:  owim@lidl.bg
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Peiliy priezivros instrukcijos:

Kaip pagalgsti peilj su plieniniu galgstuvu

Atsargiai! Dantyty peiliy negalima galgsti plieniniu
galgstuvu!

Padékite peilio asmenis ant virsutinio plieninio galgstuvo
galo. Slinkite admenis nuo peilio rankenos galo link asmeny
galo siek tiek judédami lanku Zemyn iSilgai plieninio
galgstuvo. [sitikinkite, kad galandate tik asmenis, o ne
nelimpantj plieninj pavirsiy!

Atsargiai galgskite peilj plieniniu galgstuvu ir pagalgskite
abi peilio puses.

Kaip pagalgsti peilj peiliy galgstuvu

Pasirinkite tinkamq jUsy peilivi angq.

|statykite peilio a3menis peilio galgstuvo angq ir lengvai
traukite peilj link saves. Kartokite procesq, jei nepakankamai
pagalandote savo peilj.

Nuvalykite peilj minksta Sluoste, kad pasalintuméte

braizancias daleles, susidariusias galandimo metu.
Nuvalykite peilius ranka naudodami valymo priemone
ir 3iltg vandeni. Venkite naudoti braizanéias valymo
priemones.
Stenkités visada valyti peilius po kiekvieno naudojimo,
ypaé pjaustydami rigi&ius maisto produktus. Priedingu
atveju maisto likuéiai gali lemti spalvos nublukimg arba
rodis. ASmenis nusausinkite $velnia 3luoste.

B Rekomenduojame jrankio neplauti indaplovéje.

Klienty aptarnavimas

™ Klienty aptarnavimo tarnyba Lietuva
Tel.: 8 800 33144
El. pastas:  owim@lidl.It
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Noa hooldamise néuanded:

Noa igesti teritamine teritusviiliga

Ettevaatust! Lainelise [5ikeservaga nugasid ei tohi
teritada teritusviiliga!

Asetage noatera |6ikeserv nurga all vastu teritusviili Glemist
otsa. Seejdrel tommake noatera I5ikeserva kéepideme
juurest kuni tera otsani kerge kaarega vastu teritusviili

alla. Jélgige, et hoiaksite vastu teritusviili ainult noatera
|&ikeserva ja mitte nakkumisvastase kihiga kaetud tera
kilge!

Liigutage nuga ettevaatlikult vaheldumisi piki teritusviili
edasi-tagasi, et teritada nuga mélemalt poolt.

Noa igesti teritamine noateritajaga
Valige noa jaoks sobiv ava.

Asetage noatera tagumine ots noateritaja pilusse ning
tdmmake kergelt surudes kogu tera I&bi noateritaja enda
poole. Korrake toimingut, kui nuga ei ole piisavalt terav.

Pérast teritamist pihkige nuga pehme lapiga ile, et
eemaldada lihvimisjadgid.

Puhastage nuga kaubanduses saadaoleva tavalise
puhastusvahendi ja sooja veega. Véltige agressiivseid
ja abrasiivseid puhastusvahendeid.
Alati puhastage nuga kohe pérast kasutamist -
eelkdige pdrast happeliste toiduainete |dikamist.
Vastasel juhul véivad toidujadgid pshjustada
varvimuutust ja ka lendroostet. Seejérel kuivatage nuga
pehme lapiga.
B Toodet ei ole soovitatav pesta ndudepesumasinas.
Teenindus

(€e) Teenindus Saksamaal
Tel.: 8000 049 109

Naza kopsanas padomi:

Ripigi uzasiniet nazi ar galodu

Uzmanibu! Vilnveidigi asinatus nazus nedrikst asinat ar
galodu!

Pielieciet naza asmeni pie galodas noteikta lenki. Tad
velciet naza asmeni lejup pa galodu virziena no roktura
[idz naza smailei un ar nelielu loku. Raugiet, lai galodai
piegultu tikai naza asmens, nevis ar pretpielipianas slani
parklatais terauds!

Visbeidzot uzmanigi parvietojiet nazi pa galodu turp un
atpakal, lai uzasinatu abas asmens puses.

RUpigi uzasiniet nazi ar naza asinatdju

Izvélieties josu nazim atbilstoSo atveri.

Novietojiet naza asmeni ar rokturim tuvako pusi asinataja
atveré un, viegli uzspieZot, velciet asmeni cauri naza
asinatdjam josu virziend. Atkartojiet darbibu, ja nazis nav
pietiekami ass.
P&c asinasanas nofiriet nazi ar mikstu dranu, lai nofiritu
asind$anas dala atdalitas metala dalinas.
Nomazgdijiet jisu nazus ar tirdznieciba pieejamo
firianas lidzekli un siltu Gdeni. Nelietojiet kodigus vai
abrazivus firidanas lidzek|us.
Vienmér firiet jisu nazus uzreiz péc lietosanas - jo
ipasi tad, ja ir griezti skabi saturosi partikas lidzekli.
Pretéja gadijuma édiena atlikumi var radit krasas
izmainas un ari risu. NoZavéjiet jisu nazus ar mikstu

draninu.
|zstradajumu iesakam nemazgat trauku mazgdsanas
masing.
Serviss
(v> Serviss Vacija
Talr.: 8000 5808
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