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@ Introduction

We congratulate you on the purchase of your new product. You have
chosen a high quality product. Familiarise yourself with the product
before using it for the first time. In addition, please carefully refer to the
operating instructions and the safety advice below. Only use the product
as instructed and only for the indicated field of application. Keep these
instructions in a safe place. If you pass the product on to anyone else,
please ensure that you also pass on all the documentation with it.

® Intended use

The product is for private use only.

A Safety instructions

N EYZXYINIT] DANGER OF INJURY!
m PN ITZXIDTH] DANGER OF DEATH AND

ACCIDENTS FOR TODDLERS AND CHILDREN!
Never leave children unsupervised with the packaging
material. The packaging material represents a danger of suffocation.
Children frequently underestimate the dangers. Always keep children
away from the packaging material.
u Please note that the handles may become hot during
cooking. For your safety, use a potholder or barbecue
gloves.
N IYZXTITHl DANGER OF DAMAGE TO PROPERTY!
B Do not use the lid if the handle is loose.
- Model HG11971A: If the handle of the glass lid is loose, you can
fasten it again by tightening the cap nuts.
- Model HG11971B: The handle of the stainless steel lid cannot be
re-tightened.
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Do not use the pot if the handles are loose.

Pots must never be left unattended. Fat and food can very quickly
overheat and ignite. Never try to extinguish a fat or food fire with
water. Cover the flames with a pot lid or a tested fire blanket.
CAUTIONI! Never heat up the pot if it is empty. The pot will overheat
and get damaged.

Never heat the pot up on the highest energy level if it is filled with fat.
If it overheats switch the hotplate off immediately. Never lift the pot
directly off the hotplate, but first allow it to stand on the cooling plate.
Do not place meat which is still dripping with liquid into hot fat. The
fat splattering out on to a hot hob could easily cause a fire.

The pot is suitable for use on gas, electric, ceramic, halogen and
induction hobs.

Q‘F FOOD-SAFE! This product has no adverse effect on taste

or smell.

CAUTION! When pouring out hot liquids, be especially careful and
cautious - otherwise there is a risk of scalding. Do not pour the liquid
hastily, but ensure a steady flow. Make sure that no other persons,
especially children, are in the immediate vicinity when pouring.
ATTENTION! If necessary, use an oven mitt or comparably effective
personal protective equipment (PPE) when pouring.

CAUTION! Immediately wipe off hot oil or other liquids that run
down the pot or drip onto the cooking surface during pouring with a
suitable cloth. Otherwise there is a risk of fire.

ATTENTION! Fragile / not impact- resistant! (Model HG11971A)
Save energy! To avoid heat loss, choose a hotplate with a
diameter that matches the diameter of the pot.
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Effective bottom

Pottype Pot size diameter (approx.)
Stockpot: & 24 cm & 20 cm
Stockpot: @ 20 cm @17 cm
Vegetable pot: & 20 cm @17 cm
Casserole: @16 cm @13 cm
Saucepan: @16 cm @13 cm

ATTENTION! RISK OF SCRATCHES! Do not move the product
back and forth on glassceramic hobs!

To prevent scratches on the glass ceramic cooking surface, always ift
the product before changing its position on the cooking surface. We
are not liable for damage which could otherwise result. When the
product with an exposed aluminium base are moved back and forth
on ceramic surfaces, this can leave marks. These marks can generally
be removed with a ceramic cleaner.

We recommend before cooking to wipe briefly the surface of the hob
and the cookware bottom with a clean, lint-free cloth (e.g. microfiber)
to reduce the risk of scrafches.

Never add salt or brine into the empty preheated product as

this could lead to corrosion. However, a reduction in product
performance is not likely.

Never hold the hot product under cold running water. The underside
of the product may be damaged or fall off.

This product is not suitable for deep frying!

Ensure sufficient ventilation to avoid heavy smoke in an enclosed
environment.
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® Note for induction hobs

Note: A noise may occur under certain conditions, resulting from the
electromagnetic properties of the heat source and the product. This
is totally normal and does not imply that your induction hob or your
cookware is damaged.

Place the product in the middle of the induction hotplate.
ATTENTION! High heating-up rate! Do not overheat cookware
when preheating.

The room must be aired out well, in the event cookware overheat.
In order for the product to function properly, always place it on a
cooktop corresponding to the effective base diameter stated in this
manual.

Use

Before using the pot for the first time, boil it out with water 2 to

3 times to completely remove all manufacturing residues.

Model HG11971A: Stainless steel pots with glass lids are oven-safe.
- Glass lid heat resistant to 180 °C.

- Stainless steel pot heat resistant to 250 °C.

Model HG11971B: Stainless steel pots with stainless steel lids are
oven-safe. Pots and lids are heat resistant to 250 °C.

Cleaning and care

Clean the pot with hot water and commercially available washing-up

liquid.

The product is suitable for the dishwasher.

i@ |
28|

For washing the pot by hand, use hot water with a little ordinary
washing-up liquid. Avoid using sharp or pointed objects for this in
order not to damage the product.
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B Do not use harsh scouring agents.

B In time, the minerals in the water could give rise to stains or
discolorations on the product. You can get rid of them by rubbing
half a lemon over them. More stubborn stains can be removed with a
mixture of nine parts water to one part vinegar essence.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable materials, which you may
dispose of at local recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.

® Warranty

The product has been manufactured to strict quality guidelines and
meticulously examined before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights against the retailer of this
product. Your legal rights are not limited in any way by our warranty
detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the date of purchase. The
warranty period begins on the date of purchase. Keep the original
sales receipt in a safe location as this document is required as proof of
purchase.

Any damage or defects already present at the time of purchase must be
reported without delay after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials or manufacture within
3 years from the date of purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty period is not extended
as a result of a claim being granted. This also applies to replaced and
repaired parts.
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This warranty becomes void if the product has been damaged, or used or
maintained improperly.

The warranty covers material or manufacturing defects. This warranty
does not cover product parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables (e.g. batteries, rechargeable batteries, tubes,
cartridges), nor damage to fragile parts, e.g. switches or glass parts.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following
instructions:

Please have the fill receipt and the item number (IAN 486721_2501)
available as proof of purchase.

You will find the item number on the rating plate, an engraving, on the
front page of the instructions for use (bottom left), or as a sticker on the
rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-mail.

You can return a defective product to us free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of
purchase (till receipt) and information about what the defect is and when
it occurred.

Service

Service Great Britain
Tel.: 08000569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk



® Wstep

Gratulujemy Paristwu zakupu nowego produktu. Zdecydowali sie Pafstwo
na zakup produktu najwyzszej jakosci. Przed uruchomieniem urzqdzenia
po raz pierwszy zapoznaj sie z nim. W tym celu przeczytaj uwaznie
ponizszq instrukcje obstugi oraz wskazéwki dotyczqce bezpieczenstwa.
Produkt nalezy uzytkowaé w sposéb tu opisany i zgodnie z okredlonym
zakresem zastosowania. Nalezy przechowywad te instrukcije w
bezpiecznym miejscu. Przekazujqc produkt innej osobie, nalezy réwniez
przekazaé wszystkie dokumenty.

® Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

B Produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego.

A Instrukcje bezpieczenstwa
INCELIEFEI RYZYKO OBRAZEN!

u ZAGROZENIE ZYCIA |
E%% NIEBEZPIECZENSTWO WYPADKU DLA MALYCH
DZIECI | NIEMOWLAT! Nigdy nie pozostawiaé matych
dzieci bez nadzoru w poblizu materiatéw pakunkowych. Istnieje
ryzyko uduszenia spowodowanego materiatami pakunkowymi.
Dzieci czesto lekcewazq zagrozenia. Dzieci nalezy zawsze trzymaé
z dala od materiatéw pakunkowych.
= Prosimy pamietaé, ze uchwyt podczas gotowania moze
sta¢ sie gorqcy. Z tego powodu nalezy uzywaé tapek do
garnkdéw lub rekawic kuchennych.

INEXELYZF I NIEBEZPIECZENSTWO SZKOD

MATERIALNYCH!
B Nie uzywaé pokrywy, gdy uchwyt jest luzny.
- Model HG11971A: Jesli uchwyt szklanej pokrywki jest luzny, to
mozna dokreci¢ nakretki kotpakowe.
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- Model HG11971B: Nie mozna dokrecié uchwytu pokrywki ze
stali nierdzewne;.

Nie uzywaé garnka, jedli uchwyty sq poluzowane.

To bardzo wazne, aby podczas gotowania pilnowaé naczyn.

Tluszcz i potrawa mogq bardzo szybko przegrzaé sie i zapalié. Jesli

tuszez lub potrawa zapali sie, to do gaszenia nie wolno uzywaé

wody! Plomienie zdtawi¢ pokrywq patelni lub atestowanym kocem

przeciwogniowym.

OSTROZNIE! Nigdy nie podgrzewaé pustego produktu. W

przeciwnym razie garnek przegrzeje sie. Skutkiem moze by¢

uszkodzenie produktu.

Nigdy nie podgrzewa¢ garnka na najwyzszym poziomie energii, gdy

jest wypetniony ttuszczem. Jesli przegrzeje sig, natychmiast wytqczyé

plyte grzewczq. Nigdy nie zdejmowaé garnka bezposrednio z plyty,

ale najpierw pozwoli¢, aby stat na schtadzajqcej sie ptycie.

Nie wolno wktada¢ mokrego migsa do gorgcego ttuszczu. Tluszez

pryskajacy na rozgrzang plyte grzejng moze w tatwy sposéb

doprowadzi¢ do pozaru.

Garnki nadaijq sie do stosowania na kuchennych ptytach gazowych,

elekirycznych, ceramicznych, indukeyjnych i halogenowych.

Q'F BEZPIECZNA ZYWNOSC! Produkt nie wplywa ujemnie
na walory smakowe i zapachowe.

OSTROZNIE! Podczas wylewania gorgeych plynéw nalezy
zachowaé szczegdlng czujnosd i ostroznoéé - w przeciwnym razie
istnieje ryzyko poparzenia. Nie wlewaé ptynu pospiesznie, ale
starac sie, aby ptyngt réwnomiernie. Upewniaé sie, ze podczas
nalewania zadne inne osoby, zwtaszcza dzieci, nie znajdujq sie w
bezposrednim sgsiedztwie.

UWAGA! Jesli to konieczne, podczas wylewania uzywaé uchwytu
do garnkéw lub podobnie skutecznego sprzetu ochrony osobistej

(Sol).
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B OSTROZNIE! Za pomocq odpowiedniej szmatki natychmiast
zetrzeé gorqcey olej lub inny ptyn, kiéry sptywa po patelni lub kapie
na powierzchnig gotowania. W przeciwnym razie istnieje ryzyko
pozaru.

B UWAGA! Kruchy, nieodporny na wstrzgsy! (Model HG11971A)

u Oszczedzaé energie! Do gotowania nalezy wybieraé plyte o
$rednicy odpowiedniej do érednicy dna produktu, aby unikngé strat
ciepta.

b el Wielkosé garn- Efektywna sredni-

ka ca dna (ok.)
Garnek do
przyrzqdzania migsa: & 24 cm @& 20 cm
Garnek do
przyrzqdzania migsa: & 20 cm D17 cm
Garnek do
przyrzqdzania migsa: @ 20 cm D17 cm
Garnek do smazenia: @ 16 cm @13 cm
Rondel z uchwytem: D16 cm @13 cm

u UWAGA! ZADRAPANIE! Unikaé przesuwania produktu tam i z
powrotem po plytach szklano-ceramicznych!
W celu uniknigcia zarysowania ptyty szklano-ceramicznej zawsze
nalezy podnosi¢ produkt przed zmiang potozenia na plycie. Nie
ponosimy odpowiedzialnoéci za jakiekolwiek szkody, ktére w innym
przypadku mogtyby wystqpié. Przesuwanie produktu z odstonietq
aluminiowq podstawq tam i z powrotem po powierzchniach
ceramicznych moze pozostawiaé $lady. Takie $lady mozna zwykle
usungé za pomocq érodka do czyszczenia ceramiki.
Przed rozpoczeciem gotowania zaleca sie przetarcie powierzchni
plyty grzejnej i dna patelni czystq, niestrzepigcq sie szmatkg (np. z
mikrofibry). W ten sposéb mozna zapobiec zadrapaniom.
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Do nagrzanego, pustego produktu nie wrzucaé soli, ani nie

wlewa¢ stonej wody, gdyz moze to prowadzié do korozji. Jednak
zmniejszenie wydaijnosci produktu jest mato prawdopodobne.

Nigdy nie wktada¢ gorqgcego produktu pod biezqcq, zimng wode.
Dno produktu moze ulec uszkodzeniu lub moze odpasé.

Ten produkt nie nadaje sie do smazenia w glebokim tuszczul
Zapewnij wystarczajgcq wentylacje, aby unikngé silnego zadymienia
w zamknigtym $rodowisku.

Wskazéwka dla stosujacych ptyty indukcyjne

Rada: W pewnych okolicznosciach moze pojawic sie hatas,
wynikajgcy z wiaéciwosci elektromagnetycznych zrédta ciepta

i produktu. Jest to zjawisko normalne i nie oznacza wady ptyty
indukeyjnej ani naczyn kuchennych.

Produkt nalezy stawiaé na $rodku plyty indukeyjne;.

UWAGA! Wysokie temperatury! Urzgdzenia do gotowania nie
wolno przegrzewaé.

W przypadku przegrzania nalezy doktadnie wywietrzy¢
pomieszczenie.

W celu zapewnienia prawidtowego dziatania produktu nalezy
zawsze umieszczaé go na powierzchni do gotowania, ktéra
odpowiada efektywnej $rednicy podstawy okreslonej w niniejszej
instrukgji.

Zastosowanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy 2 lub 3 razy zagotowaé wode w

garnku, aby catkowicie usungé pozostatoéci po produkeji.

Model HG11971A: Garnki ze stali nierdzewnej ze szklang pokrywq

mogq byé uzywane w piekarniku.

- Szklana pokrywa jest odporna na ciepto do temperatury 180 °C.

- Garnki ze stali nierdzewnej sq odporne na ciepto do temperatury
250 °C.
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Model HG11971B: Garnki ze stali nierdzewnej z pokrywq ze stali
nierdzewnej mogq byé uzywane w piekarniku. Garnki i pokrywy sq
odporne na ciepto do temperatury 250 °C.

Czyszczenie i konserwacja

Wymyé garnek w gorqcej wodzie z dodatkiem dostepnego w
sprzedazy detergentu.

@ 7 Produkt nadaie sie do mycia w zmywarce.

2|

Podczas mycia recznego nalezy myé produkt gorqeq wodgq i
dostepnym w handlu detergentem. Unikaé uzywania ostrych i
szpiczastych przedmiotéw, aby nie uszkodzi¢ produktu.

Podczas czyszczenia nie uzywaé zadnych ostrych materiatéw
$ciernych.

Z czasem mineraty zawarte w wodzie mogq zabrudzié lub odbarwié
produkt. Mozesz to usunqé pocierajgc zabrudzenia potéwkg cytryny.
Uporczywe plamy mozna usungé za pomocq mieszanki dziewigciu
czedci wody i jednej czesci esencii octowej.

® Utylizacja
Opakowanie wykonane jest z materiatéw przyjaznych dla $rodowiska,
ktére mozna przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie przetwarzania

surowcéw widrnych.

Informaciji na temat mozliwosci utylizacji wyeksploatowanego produktu
udziela urzqd gminy lub miasta.
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® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany zgodnie z surowymi wytycznymi
dotyczgcymi jakosci i doktadnie przetestowane przed dostawg. W
przypadku wad materiatowych lub produkeyjnych przystugujq Pafstwu
prawa ustawowe wobec sprzedawcy produktu. Paistwa prawa
ustawowe nie sq w zaden sposéb ograniczone przez naszq gwarancje
przedstawiong ponizej.

Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od daty zakupu. Okres
gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu. Prosze przechowywaé
oryginalny rachunek w bezpiecznym miejscu, poniewaz ten dokument jest
wymagany jako dowéd zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne juz w momencie zakupu nalezy
zgtosi¢ niezwlocznie po rozpakowaniu produktu.

Jezeli w ciggu 3 lat od daty zakupu produkt wykaze wady materiatowe
lub produkeyine, to - wedtug naszego uznania - bezptatnie go
naprawimy lub wymienimy. Okres gwarancii nie ulega przedtuzeniuv o
przyznane roszczenie gwarancyjne. Dotyczy to réwniez wymienionych i
naprawionych czeci.

Niniejsza gwarancja traci wazno$¢, jedli produkt zostat uszkodzony, byt
niewlasciwie uzytkowany lub konserwowany.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe i produkeyijne. Niniejsza
gwarancja nie obejmuije czesci produktu, ktére podlegajg normalnemu
zuzyciu i dlatego sq uwazane za czesci zuzywalne (np. baterie,
akumulatory, weze, wkiady atramentowe), ani nie obejmuje uszkodzen
czesci delikatnych, np. przetqcznikéw lub czesci wykonanych ze szkta.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz z wymiang urzqdzenia
lub waznej czesci czas gwaranciji rozpoczyna sie na nowo.
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Sposéb postepowania w przypadku naprawy
gwarancyjnej

Aby zapewnié szybkie rozpatrzenie Pafistwa wniosku, prosimy stosowaé
sie do nastgpujgcych wskazdwek:

Przed skontaktowaniem sig z dziatem serwisowym nalezy przygotowad
paragon i numer artykutu (IAN 486721_2501) jako dowéd zakupu.
Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe, na
grawerunku, na stronie tytutowej jego instrukciji (na dole po lewej stronie)
lub jako naklejke na stronie odwrotnej lub spodnie;.

W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub innych wad, nalezy
skontaktowad sie najpierw z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie z dotgczeniem dowodu
zakupu (paragonu) i podaniem, na czym polega wada i kiedy wystqgpita,
przestaé bezptatnie na podany Pafstwu adres serwisu.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl
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® Jianga

Sveikiname Jus jsigijus naujq gaminj. Tai aukstos kokybés gaminys. Prie3
pradédami naudotis diuo gaminiu, i§ pradziy su juo susipazinkite. AtidZiai
perskaitykite 3ig naudojimo instrukcijq ir saugos nurodymus. Naudokite

§j gaminj tik pagal apragymq ir nurodytq paskirtj. Laikykite 3iq instrukcijq
saugioje vietoje. Perduodami gaminj kitiems asmenims, kartu perduokite
visus jo dokumentus!

® Naudojimas pagal paskirti

B Gaminys skirtas naudoti tik asmeninéms reikméms.

A Saugos nuorodos

N IEIITYX] SUSIZALOJIMO PAVOJUS!
L] N IHZIY X PAVOJUS GYVYBEI IR

NELAIMINGY ATSITIKIMY PAVOJUS MAZIEMS
VAIKAMS IR VAIKAMS! Niekuomet nepalikite vaiky
be priezidros su pakavimo medziagomis. Galimas pavojus uzdusti dél
pakuotés medziagy. Vaikai daznai nejvertina pavojy. Visuomet
laikykite vaikus atokiai nuo pakavimo medziagy.
= Atkreipkite démesj, kad gaminant rankenos gali jkaisti.
Norédami apsisaugoti, naudokite puodkéles ar virtuvés
pirstines.

N THIIY Y] ZALOS NUOSAVYBEI GRESME!
B Nenaudokite danggio, jei jo rankena laisva.
- Modelis HG11971A: Jei stiklinio danggio rankena laisva,
priverzkite jq priverzdami verZles su galvute.
- Modelis HG11971B: Nerudijanéiojo plieno danggio rankenos
priverzti negalima.
B Nenaudokite puodo, jei jo rankenos laisvos.
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Puody niekada negalima palikti be priezitros. Riebalai ir maistas gali
greitai per daug jkaisti ir uzsidegti. UZsidegus riebalams arba maistui,
niekada negesinkite jy vandeniu! UZdenkite liepsng puodo danggiu
arba ibandyta gaisro gesinimo antklode.

ATSARGIAI! Niekada nesildykite puodo, jei jis tui&ias. Kitu atveju
puodas perkais. Galima apgadinti gamin;.

Niekada nesildykite puodo nustate didZiausiq energijos lygi, kai
jome yra riebaly. Per daug jam jkaitus nedelsdami igjunkite virykle.
Niekada nenukelkite puodo nuo viryklés, pirmiausia leiskite jam
atvésti.

Nedékite varvangios mésos j karstus riebalus. Riebalai, besitadkantys
i§ jkaitusios viryklés, gali sukelti gaisrg.

Puodg galima naudoti ant dujiniy, elekiriniy, keraminiy, halogeniniy ir
indukciniy virykliy.

Q‘F SAUGUS LIESTIS SU MAISTU! Sis gaminys nepakeicia
skonio ir kvapo savybiy.

ATSARGIAI! Pilant kar3tus skyscius reikia ypatingo démesio ir
atsargumo - kitaip kyla nusiplikymo pavojus. Nepilkite skysio
paskubomis, o jsitikinkite, kad jis teka tolygiai. [sitikinkite, kad pilant
arti néra kity Zmoniy, ypag vaiky.

DEMESIO! Jei reikia, pildami naudokite puody laikiklj arba panasiai
veiksmingas asmenines apsaugos priemones (AAP).

ATSARGIAI! Tinkama $luoste nedelsdami nuvalykite karstq aliejy
ar kitq skystj, kuris nutekéjo ant keptuvés arba nuvarvéjo ant kepimo
pavirsiaus. Kitaip kyla gaisro pavojus.

DEMESIO! Trapus, neatsparus smagiams! (Modelis HG11971A)
Taupykite energija! Kas isvengtuméte 3ilumos nuostoliy, rinkités
puodo pagrindo skersmenj afitinkanciq kaitviete.
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Efektyvus pagrindo

Puodo tipas Puodo dydis N e
Sultinio puodas: & 24 cm @ 20 cm

Sultinio puodas: & 20 cm D17 cm

Darzoviy troskinio

puodas: @20 cm D17 cm

Zemas puodas: D16 cm D13 cm
Prikaistuvis: D16 cm D13 cm

= DEMESIO! SUBRAIZYMAS! Nestumdykite gaminio ant stikliniy ir
keraminiy virykliy!
Kad nesubraizytuméte stiklo keramikos kaitlentés, visada pakelkite
gaminj pries keisdami jo padétj ant kaitlentés. Mes neatsakome uz
jokiq Zalq, kuri galéty atsirasti kitu atveju. Judinant gaminj su atviru
aliuminio pagrindu pirmyn ir atgal ant keraminiy pavirdiy gali likti
Zymiy. Tokias Zymes dazZniausiai galima padalinti keramikos valikliu.
Prie$ pradedant virti mes rekomenduojame kaitlentés pavirsiy ir
indo apagdiq nuvalyti sausa, nesivelianéia 3luoste (pavyzdziui,
mikropluosto). Taip apsaugosite nuo subraizymo.

®  Niekada neberkite druskos arba nepilkite strymo j tuiiq jkaitintg
gaminj, kadangi jis gali pradéti ridyti. Tagiau mazai tikétina, kad dél
to sumazéty gaminio efektyvumas.

®  Niekada nelaikykite gaminio po $altu tekanciu vandeniu. Dél to gali
biti pazeista arba nukristi apatiné gaminio puseé.

= Gaminys nefinka gruzdintil

®  Uztikrinkite tinkamgq védinimq, kad uzdaroje patalpoje nesusidaryty
daug dimy.
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Indukcinéms virykléms skirta pastaba

Pastaba: Tam tikromis sqlygomis gali atsirasti triukimas - dél
elekiromagnetiniy ilumos 3altinio ir gaminio savybiy. Tai yra normalu
ir nerodo, kad jisy indukciné viryklé arba virtuvés reikmenys bty
pazeisti.

Padékite gaminj ant indukciniy virykliy viduryje.

DEMESIO! Didelis jkaitimo greitis! Neperkaitinkite gaminimo indo.
Perkaitinus reikia gerai isvédinti patalpg.

Kad gaminys tinkamai veikty, visada padékite jj ant kaitvietés,
atitinkangios 3iame vadove nurodytq veiksmingqg pagrindo skersmeni.

Naudojimas

Prie3 pirmq kartq naudodami uzvirinkite puode vandenj 2 iki 3 kartus,
kad visiskai pasalintuméte galimos gamybos likucius.

Modelis HG11971A: Nerudijanéiojo plieno puodus su stikliniais
danggiais saugu naudoti orkaitéje.

- Stiklinis dangtis atsparus temperatirai iki 180 °C.

- Nerudijanciojo plieno puodas atsparus temperatirai iki 250 °C.
Modelis HG11971B: Nerudijanciojo plieno puodus su
nerudijanciojo plieno danggiais saugu naudoti orkaitéje. Puodai ir
danggiai atsparts temperatirai iki 250 °C.

Valymas ir prieziora

Puodq plaukite karstu vandeniu su Siek tiek jprasto indy plovimo
skyscio.

=

@ﬁé Ganminys yra tinkamas indaplovei.

—

Plaudami puodq rankomis, naudokite karstq vandenj ir Siek tiek
jprasto indy plovimo skyscio. Nenaudokite astriy ir smailiy daikty, kad
nepaZzeistuméte gaminio.

Valymui nenaudokite astriy Svei¢iamyjy priemoniy.
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B Laikui bégant dél vandenyje esanciy mineraly ant gaminio gali
atsirasti démiy arba jis gali i¥blukti. Démes pasalinsite jtryne puse
citrinos. |sisenéjusias démes pasalinsite vandens ir acto misiniu
(santykis 9:1)..

@ ISmetimas

Pakuoté pagaminta i§ aplinkai nekenksmingy medziagy, kurias galite
iSmesti jprastose grgzinamojo perdirbimo vietose.

Daugiau informacijos apie nebetinkamo naudoti gaminio imetimg
suzinosite savo savivaldybés ar miesto administracijoje.

@ Garantija

Gaminys buvo pagamintas laikantis griezty kruop3tumo principy ir

pried pristatant buvo atidZiai patikrintas. Esant medziagy ar gamybos
defektams, jis turite jstatymines teises gaminio pardavéjo atzvilgiu. Si
garantija jokaiis bidais neapriboja jstatymais nustatyty josy feisiy.

Siam produktui suteikiama 3 mety garantija nuo pirkimo datos. Garantijos
teikimo laikotarpis skai¢iuojamas nuo pirkimo datos. Pirkimo kvito
originalq laikykite saugioje vietoje, nes $is dokumentas reikalingas kaip
pirkimo jrodymas.

I3pakavus gaminj, bitina nedelsiant pranesti apie bet kokius pazeidimus
ar defektus, kurie jau buvo pirkimo metu.

Jei per 3 metus nuo Sio produkto pirkimo datos idryskés medziagy ar
gamybos trikumy, produktq savo nuoZiira nemokamai pataisysime
arba pakeisime. Patvirtinus garantinj reikalavimq garantinis laikotarpis
nepratesiamas. Ta pati sqlyga taikoma ir pakeistoms bei pataisytoms
dalims.

Garantija netaikoma, jei 3is produktas apgadinamas, netinkamai
naudojamas ar netinkamai priZidrimas.
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Garantija taikoma medziagy ir gamybos trakumams. Si garantija
netaikoma gaminio dalims, kurios paprastai susidévi ir todél yra laikomos
susidévinciomis dalimis (pvz., baterijos, akumuliatoriai, Zarnos, ra3alo
kasetés), taip pat netaikoma trapioms dalims, pvz., jungikliams arba
dalims i3 stiklo.

Veiksmai norint pasinaudoti garantija

Kad galétume greitai apdoroti jisy prasymq, vadovaukités toliau
pateikiamais nurodymais:

Kreipdamiesi kokiu nors klausimu dél produkto, kaip pirkimo dokumentq
turékite kasos Zekj ir zinokite gaminio numerj (IAN 486721_2501).
Gaminio numerj rasite produkto duomeny lenteléje, isgraviruotq, ant
naudojimo instrukcijos virdelio (apagioje kairéje) arba uzklijuotg produkto
uzpakalinéje puséje ar apadioje.

Jei isryskety produkto veikimo ar kitokiy trokumy, pirmiausia telefonu arba
elekironiniu pastu kreipkités j toliau nurodytq klienty aptarnavimo skyriy.
Tada sugedusiu pripazintq produktq, pridéje pirkimo dokumentq (kasos
&ekj) ir nurode trikumg bei jo atsiradimo laikg, nemokamai galésite igsiysti
nurodytu techninés prieZiiros tarnybos adresu.

Klienty aptarnavimas

@ Klienty aptarnavimo tarnyba Lietuva
Tel.: 080033500
El. padtas:  owim@lidl.It
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® Einleitung

Wir beglickwiinschen Sie zum Kauf lhres neuen Produkts. Sie haben
sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Machen Sie sich
vor der ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut. Lesen Sie
hierzu aufmerksam die nachfolgende Bedienungsanleitung und die
Sicherheitshinweise. Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie diese Anleitung an
einem sicheren Ort auf. Héndigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produktes an Dritte mit aus.

® BestimmungsgemdBe Verwendung

B Das Produkt ist ausschlieBlich fir den privaten Gebrauch bestimmt.

A Sicherheitshinweise

N EZXUTNT] VERLETZUNGSGEFAHR!

m FNEYZXOTIT] LEBENS- UND UNFALLGEFAHR
FUR KLEINKINDER UND KINDER! Lassen Sie Kinder

niemals unbeaufsichtigt mit dem Verpackungsmaterial. Es
besteht Erstickungsgefahr durch Verpackungsmaterial. Kinder
unterschétzen héufig die Gefahren. Halten Sie Kinder stets vom
Verpackungsmaterial fern.
u Bitte beachten Sie, dass die Griffe beim Kochen heif3
werden kénnen. Verwenden Sie daher zu Ihrem Schutz
Topflappen oder Grillhandschuhe.

N YT GEFAHR DER SACHBESCHADIGUNG!
= Verwenden Sie den Deckel nicht, wenn der Griff locker ist.

- Modell HG11971A: Wenn der Griff des Glasdeckels locker ist,
kénnen Sie diesen durch Anziehen der Hutmuttern wieder fixieren.
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- Modell HG11971B: Der Griff des Edelstahldeckels kann nicht
nachgezogen werden.
Verwenden Sie den Topf nicht, wenn die Griffe locker sind.
Beim Kochen ist es sehr wichtig, dass Sie Tépfe nicht aus den
Augen lassen. Fett und Speisen kénnen sich schnell Gberhitzen und
entziinden. Wenn Fett oder Speisen einmal brennen sollten, [schen
Sie diese niemals mit Wasser! Ersticken Sie die Flammen mit einem
Topfdeckel oder einer gepriiften Feuerldschdecke.
VORSICHT! Erhitzen Sie den Topf niemals in leerem Zustand.
Andernfalls Gberhitzt der Topf. Beschadigungen des Produkts kénnen
die Folge sein.
Heizen Sie den Topf niemals auf der héchsten Energiestufe auf, wenn
dieser mit Fett befiillt ist. Schalten Sie die Herdplatte im Fall einer
Uberhitzung sofort aus. Heben Sie den Topf niemals direkt von der
Herdplatte, sondern lassen Sie ihn zundchst auf der abkihlenden
Herdplatte stehen.
Legen Sie kein tropfnasses Fleisch in heifles Fett. Durch das auf eine
glihende Herdplatte spritzende Fett kann leicht ein Brand entstehen.
Der Topf ist fir Gas-, Elektro-, Glaskeramik-, Halogen- und Induktions-
Kochfelder geeignet.
y  LEBENSMITTELECHT! Geschmacks- und
Q Geruchseigenschaften werden durch dieses Produkt nicht
beeintrdchtigt.

VORSICHT! Beim Ausgiefien von heifBen Flissigkeiten ist

besondere Achtsamkeit und Vorsicht geboten - ansonsten droht
Verbrihungsgefahr. Gief3en Sie die Flissigkeit nicht hastig aus,
sondern achten Sie auf einen gleichméBigen Fluss. Achten Sie darauf,
dass sich beim Ausgief3en keine anderen Personen, insbesondere
keine Kinder, in unmittelbarer Nahe befinden.

ACHTUNG! Verwenden Sie beim Ausgieflen gegebenenfalls

einen Topflappen oder vergleichbar wirksame persénliche
Schutzausriistungen (PSA).
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B VORSICHT! Wischen Sie heiBes Ol oder andere Flissigkeiten,
die beim Ausgief3en den Topf runterlaufen oder auf die Kochfléche
tropfen, unverziglich mit einem geeigneten Tuch ab. Ansonsten droht
Brandgefahr.

B ACHTUNG! Zerbrechlich, nicht stoBfest! (Modell HG11971A)

= Sparen Sie Energie! Wahlen Sie die dem Durchmesser des
Topfbodens entsprechende Kochstelle aus, um einen Hitzeverlust zu

vermeiden.

Topftyp Topfarabe et
Fleischtopf: & 24 cm @ 20 cm

Fleischtopf: & 20 cm @17 cm

Gemiisetopf: @ 20 cm @17 cm

Bratentopf: @16 cm @13 cm
Stielkasserolle: @16 cm @13 cm

B ACHTUNG! KRATZER! Vermeiden Sie das Hin- und Herschieben
des Produkts auf Glaskeramik-Kochfeldern!
Um Kratzer auf einem Glaskeramik-Kochfeld zu vermeiden, heben
Sie das Produkt stets an, bevor Sie dessen Position auf dem Kochfeld
verdndern. Wir haften nicht fir Schaden, die ansonsten entstehen
kénnten. Wenn das Produkt mit dem freiliegenden Aluminiumboden
auf Keramikfléichen hin und her bewegt wird, kann dies Spuren
hinterlassen. Solche Spuren kénnen in der Regel mit einem
Keramikreiniger entfernt werden.
Bevor Sie mit dem Kochen beginnen, empfehlen wir Ihnen, die
Oberfléiche des Kochfelds und den Boden des Kochgeschirrs
mit einem sauberen, fusselfreien Tuch (zum Beispiel Mikrofaser)
abzuwischen. Dadurch kénnen Sie Kratzern vorbeugen.

B Geben Sie kein Salz bzw. Salzwasser in das vorgewdrmte leere
Produkt, da dies zu Korrosion fishren kénnte. Eine Minderung der
Leistung des Produktes wére dadurch ibrigens nicht zu erwarten.

24 DE/AT/CH



Das heif3e Produkt niemals unter laufendes kaltes Wasser halten. Die
Unterseite des Produkts kénnte dadurch beschadigt werden oder vom
Produkt abfallen.

Dieses Produkt eignet sich nicht zum Frittieren!

Sorgen Sie fir ausreichende Beliftung, um starken Rauch in einer
geschlossenen Umgebung zu vermeiden.

Hinweis fUr Induktionskochfelder

Hinweis: Unter bestimmten Umsténden kann ein Gerdusch
auftreten, dass auf die elektromagnetischen Eigenschaften der
Heizquelle und des Produkts zuriickzufihren ist. Dies ist normal und
deutet nicht auf einen Defekt Ihres Induktionskochfeldes oder des
Kochgeschirrs hin.

Das Produkt ist mittig auf dem Induktionskochfeld zu platzieren.
ACHTUNG! Hohe Aufheizgeschwindigkeit! Kochgeschirr beim
Vorheizen nicht Gberhitzen.

Im Fall einer Uberhitzung muss der Raum griindlich geliftet werden.
Damit das Produkt einwandfrei funktioniert, stellen Sie es immer auf
die Kochfléche, die dem in dieser Anleitung angegebenen effektiven
Bodendurchmesser entspricht.

Gebrauch

Kochen Sie den Topf vor dem ersten Gebrauch 2 bis 3 mal mit
Wasser aus, um eventuelle Produktionsriickstdnde vollsténdig zu
entfernen.

Modell HG11971A: Edelstahltdpfe mit Glasdeckel sind fiir den Ofen
geeignet.

- Glasdeckel hitzebestandig bis 180 °C.

- Edelstahltdpfe hitzebesténdig bis 250 °C.

Modell HG11971B: Edelstahltdpfe mit Edelstahldeckeln sind fiir den
Ofen geeignet. Tépfe und Deckel hitzebesténdig bis 250 °C.
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® Reinigung und Pflege

B Reinigen Sie den Topf mit heiBem Wasser und handelsiiblichem
Spilmittel.

——
@éﬁ Das Produkt ist fir die Spilmaschine geeignet.

l

B Beim Spiilen von Hand reinigen Sie den Topf mit heilem Wasser
und handelsiiblichem Spilmittel. Vermeiden Sie dabei den Gebrauch
von scharfen und spitzen Gegenstdnden, um das Produkt nicht zu
beschédigen.

B Benutzen Sie zur Reinigung keine scharfen Scheuermittel.

B Mit der Zeit kdnnen durch die Mineralien im Wasser Flecken oder
Verférbungen am Produkt entstehen. Diese kénnen Sie entfernen,
indem Sie mit einer halben Zitrone iiber diese Stellen reiben.
Hartnéckigere Flecken kénnen Sie mit einer Mischung aus neun Teilen
Wasser und einem Teil Essigessenz entfernen.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen Materialien, die Sie iGber
die rilichen Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien hergestellt und
vor der Auslieferung sorgféltig gepriift. Im Falle von Material- oder
Herstellungsfehlern haben Sie gegeniiber dem Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte. lhre gesetzlichen Rechte werden in keiner Weise
durch unsere unten aufgefilhrte Garantie eingeschrénkt.
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Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre ab Kaufdatum.

Die Garantiezeit beginnt mit dem Kaufdatum. Bewahren Sie den
Originalkaufbeleg an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument als
Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schéden oder Mdngel, die bereits zum Zeitpunkt des Kaufs
vorhanden sind, missen unverziiglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab Kaufdatum einen Material-
oder Herstellungsfehler aufweisen, werden wir es - nach unserer Wahl -
kostenlos fir Sie reparieren oder ersetzen. Die Garantiezeit verléngert
sich durch einen statfgegebenen Gewdahrleistungsanspruch nicht. Dies gilt
auch fiir ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt besch&digt oder unsachgemaf
verwendet oder gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und Herstellungsfehler ab. Diese Garantie
erstreckt sich weder auf Produktteile, die normalem Verschleif3 unterliegen,
und somit als Verschleifteile gelten (z. B. Batterien, Akkus, Schlguche,
Farbpatronen), noch auf Schéden an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter
oder Teile aus Glas.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen
Sie bitte den folgenden Hinweisen:

Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN 486721_2501) als Nachweis fir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur,
auf dem Titelblatt lhrer Bedienungsanleitung (unten links) oder als
Aufkleber auf der Rick- oder Unterseite des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per

E-Mail.
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Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des
Kaufbelegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Service-
Anschrift ibersenden.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch
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IAN Model No |Product Version
HG11971A Sizlszlﬁzsssteel pots with
486721_2501 gt - ool oofs with 08/2025
HG11971B ainless steel pots wi
stainless steel lids

OWIM GmbH & Co. KG

StiftsbergstraBe 1
74167 Neckarsulm
GERMANY
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