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Warnings and symbols used

The following warnings are used in the user manual, the short manual, the quick start guide and on
the packaging:

Alternating current/voltage
DANGER! This symbol in combination

with the signal word “Danger” marks
a high-risk hazard that if not prevented
will result in death or serious injury.

Hertz (supply frequency)

Watts

WARNING! This symbol in

combination with the signal word Symbol for profective earth

“Warning” marks a medium-risk hazard
Use the product in dry indoor spaces

only.

that if not prevented could result in

death or serious injury.
CAUTION! This symbol in combination

with the signal word “Caution” marks
a low-risk hazard that if not prevented

Danger - risk of electric shock!

Caution - hot surfacel

SNCEER

could result in minor or moderate injury.

Food safe

ATTENTION! This symbol with the
signal word “Attention” indicates a This product has no adverse effect on

possible property damage. taste or smell.

NOTE: This symbol in combination
with “Note” provides additional useful
information.

Suitable for dishwashers (only

turntable [2] and grill stand [3])

9

CE mark indicates conformity with
c € relevant EU directives applicable for this
product.

Scan to get the online manual.

[ | Safety information

[ | Instructions for use
MICROWAVE Only use the product as described and for the
specified applications. If you pass the product on
@® Introduction to anyone else, please ensure that you also pass

We congratulate you on the purchase of your on all the documentation with i.

new product. You have chosen a high quality
product. The instructions for use are part of the

® Intended use

product. They contain important information ™ This product is intended for heating and
concerning safety, use and disposal. Before using preparing food. Do not use the product for
the product, please familiarise yourself with all any other purpose.

of the safety information and instructions for use.

GB 7
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B The product is designed only for use in private
household and must not be used in medicinal
or commercial areas.

B The manufacturer is not liable to damage
caused by improper use.

® Scope of delivery

After unpacking the product, check if the delivery
is complete and if all parts are in good condition.
Remove all packing materials before use.

1 Microwave

1 Turntable

1 Turntable holder
1 Rollers

1 Grill stand

1 Quick start guide

@ Description of parts
(Fig. A)

[1] Mains cord with mains plug

[2] Turntable with rollers and turntable holder
[3] Grill stand

i Door assembly (door seal)

L5 | Door frame

16| Handle

|7 | Catch

| 8| Cooking chamber

[9] Program overview

E Display

11 @ button (timer/clock)

2| COMB. button (grill/microwave)

113 &= button (stop/clear)

114] 0 rotary knob (automatic cooking/time/
weight) with button (start/quick start)

*X button (defrost)

(vw] button (grill)

button (microwave)

. B)

AUTO (automatic cooking)
& lfan)

@ (countdown)

@O (timer)

@) (child-proof lock)

Value display

3b; (combination 2)

&) (combination 1)

NEE

=
«Q

RIRIBIRIEEE]

[oe]

GB
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28] (VN (gril)

[27] = (microwave)

[28] % (defrost)
[29] Menu selection

® Technical data

Nominal voltage: 220-240 V~, 50 Hz
Power consumption: 1,200 W

Standby power

consumption: 0.3W

Protection class: I

Power output: 800 W

Power input (grill): 1,000 W
Microwave frequency: | 2,450 MHz

Cooking chamber

volume: approx. 20 litres

®  This product fulfils the requirement of the
European standard EN 55011.

B In conformity with this standard, this product is
classified as Group 2 Class B equipment.

B Group 2 = The product intentionally
generates radio-frequency energy in the form
of electromagnetic radiation for the heat
treatment of food.

B Class B equipment = The product is suitable
to be used in domestic establishments.

A Safety instructions

BEFORE USING THE
PRODUCT, FAMILIARISE
YOURSELF WITH ALL OF
THE SAFETY INFORMATION
AND INSTRUCTIONS FOR
USE! WHEN PASSING THIS
PRODUCT ON TO OTHERS,
ALSO INCLUDE ALL THE
DOCUMENTS!

13/04/2025 4:36:56 am



In the case of damage resulting
from non-compliance with these
operating instructions the warranty
claim becomes invalid! No liability
is accepted for consequential
damage! In the case of material
damage or personal injury

caused by incorrect handling

or non-compliance with the

safety instructions, no liability is
accepted!

IMPORTANT SAFETY

INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND KEEP

FOR FUTURE REFERENCE

® This product can be used by
children aged from 8 years
and above and persons with
reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of
experience and knowledge
if they have been given
supervision or insfruction
concerning use of the product
in a safe way and understand
the hazards involved.
Children shall not play with the
product.
Cleaning and user maintenance
shall not be made by children
without supervision.
Keep the product and its cord
out of reach of children less
than 8 years.

01_484646_2501_GB.indd 9

AWARNING! When operating
the product in combination
mode, we recommend that
children only use the product
under adult supervision due to
the temperatures generated.

AWARNING! If the door or
door seals are damaged, the
product must not be operated
until it has been repaired by a
competent person.

AWARNING! It is hazardous for
anyone other than a competent
person fo carry out any service or
repair operation that involves the
removal of a cover which gives
protection against exposure to
microwave energy.

AWARNING! Liquids and
other foods must not be heated
in sealed containers since they
are liable to explode.

® |f the supply cord is damaged,
it must be replaced by the
manufacturer, its service agent
or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

® The product is intended to be
used in household and similar
applications such as:

- staff kitchen areas in shops,
offices and other working
environments;

~farm houses;

GB 9
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- by clients in hotels, motels and ™ Microwave heating of

other residential environments; beverages can result in delayed
-bed and breakfast type eruptive boiling, therefore care
environments. must be taken when handling
B A minimum of 20 cm of free the container.
space must remain above the B The contents of feeding bottles
top surface of the product. and baby food jars shall be
B Only use utensils that are stirred or shaken and the
suitable for use in microwave temperature checked before
ovens. consumption, in order to avoid
® Never use the grill stand burns.
or other metallic objects in W Eggs in their shell and whole
microwave and combination hard-boiled eggs should not
mode. Metals reflect the be heated in microwave ovens
microwave radiation and this since they may explode, even
leads to the generation of after microwave heating has
sparks. This can cause a fire ended.
and irreparably damage the B The product should be cleaned
product! regularly and any food
® When heating food in plastic deposits removed.
or paper containers, keep an ® Failure to maintain the product
eye on the product due to the in a clean condition could lead
possibility of ignition. to deterioration of the surface
B The product is intended for that could adversely affect the
heating food and beverages. life of the product and possibly
Drying of food or clothing result in a hazardous situation.
and heating of warming pads, ™ The product shall not be
slippers, sponges, damp cloth cleaned with a steam cleaner.
and similar may lead to risk of ™ The product is intended to be
injury, ignition or fire. used freestanding. It must not
H |f smoke is emitted, switch off or be placed in a cabinet or in a
unplug the product and keep similar environment.
the door closed in order to stifle
any flames.

10 GB
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ADDITIONAL SAFETY

ADVICE

B People fitted with a heart
pacemaker should consult their
doctor about the possible risks
of using his product before
taking it into use.

A DANGER! Risk of burns!
During use the product gets hot.
Do not touch the product while
in use nor immediately after use.

A DANGER! Risk of electric
shock! Do not immerse the
product in water or other
liquids. Never hold the product
under running water.

/A DANGER! Risk of electric
shock! Never use a damaged
product. Disconnect the product
from the power supply and
contact your retailer if it is
damaged.

® The product is not to be used
if it has been dropped, if there
are visible signs of damage.

® Before connecting the product
to the power supply, check that
the voltage and current rating
corresponds with the power
supply details shown on the
product’s rating label.

W Protect the power cord against
damages. Do not let it hang
over sharp edges, do not

01_484646_2501_GB.indd 11

squeeze or bend it. Keep the
power cord away from hot
surfaces and open flames.

Positioning the product
A ATTENTION! Do not install

the product above a cooker
or any other heat-generating
device. Installation in such a
location could cause damage
to the product.

Operation
A DANGER! Risk of fire!

Remove all metallic closures
from the packaging of the food
that you intend to heat.

® Do not move the product while
it is in operation.

® Never operate the product
when it is empty.

® Do not place the product on
hot plates (gas, electric, coal
cooking range etc.). Operate
the product on a level, stable,
clean, heat-resistant and dry
surface.

® Do not place flammable
materials close to the product.

M The product is not intended
to be operated by means of
an external timer or separate
remote control system.

GB 11
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Cleaning and care

A WARNING! Risk of
injury! Disconnect the product
from the power supply before
cleaning work and when not in
use.

® Do not pull the power plug out
of the electrical outlet by the
power cord.

B Protect the product, its power
cord and power plug against
dust, direct sunlight, dripping
and splashing water.

u Do not remove the light
grey mica cover plate,
which is mounted inside
the cooking chamber to
protect the magnetron.

® If the luminary inside the

product needs replacing,
have this done by a qualified
specialist.

® Clean the following

components regularly using a

damp cloth:

—Door frame | 5| (both sides)

~Handle [ 6]

— Catch

—Viewing window (both sides)

—Door seal | 4 | and adjacent
components

® Clean the product and its

accessories as described in the
chapter “Cleaning and care”.

12 GB
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RADIO INTERFERENCE WITH

OTHER DEVICES

The operation of the product may

cause interference on your radio,

television or similar devices.

If such interference occurs, it can

be reduced or corrected by the

following remedial measures:

® Clean the door and the door
seals of the product.

M Realign the aerial of your radio
or television.
Keep the product and the
receiver spatially separated.

B Move the product away from
the receiver.

B Plug the product into another
wall socket. The product
and the receiver should be
connected to different circuits.

SAFETY PRECAUTIONS

FOR THE PREVENTION OF

EXCESSIVE EXPOSURE TO

MICROWAVE ENERGY

® Do not try to operate the
product while the door is open.
This can lead to you being
exposed to a potentially
harmful dose of microwave
radiation.
It is also important not to break
or manipulate the safety locks.

® Do not jam anything between
the door. Make sure that there

13/04/2025 4:36:56 am



is no food or cleaning agent
residue left on the seals.

@ Basic principles of microwave
cookery

[0 Cooking time: Pay attention to the cooking
time. Select the shortest possible stated
cooking time and increase as required. Food
that is cooked too long can begin to smoke or
catch fire.

0 Food: Arrange the pieces of food evenly
in the product. Cut the food into pieces of
approximately the same size. Place the
thickest pieces near the edges.

[ Covering food: Cover the food during
cooking with a lid suitable for microwave
cookery. The lid prevents splashing and helps
in the even cooking of the food.

O Turning food: While cooking, turn the
food in the product once so that items such
as chicken or hamburgers are cooked more
quickly. Large pieces of food, such as joints of
meat, must be turned at least once.
Completely rearrange small food items, such
as meatballs, after half the cooking time. Turn
the meatballs and move them from the middle
of the plate to the edge.

[ Food with skins: Puncture the skins of
potatoes, sausages and similar food before
cooking. Otherwise, they could explode.

O Food with thick skins: Prick whole
pumpkins, apples, chestnuts and similar food
before cooking.

O Fat or oil: Do not thaw frozen fat or oil in
the product. Do not fry foods in the product.
The fat or oil could ignite.

Beverages: When heating drinks with the
product, bubbling may be delayed when
the drink boils. Be careful when handling the
container. To avoid sudden bubbling up:

If possible, place a suitable glass rod in the
fluid for as long as it is being heated.

To avoid an unexpected bubbling up, leave
the liquid to stand in the cooking chamber
for about 20 seconds after heating.
Popcorn: Only use microwaveable
popcorn.

® Using suitable cookware
/\ WARNING! Risk of fire! Never use the

grill stand | 3 | or other metallic objects in
microwave and combination mode. Metals
reflect the microwave radiation and this leads
to the generation of sparks. This can cause a
fire and irreparably damage the product!

The ideal material for use in a microwave
oven is microwave-permeable, allowing the
energy to penetrate the container fo heat

the food. Microwaves cannot penetrate
metal. For this reason, metal containers and
cookware should not be used.

When using the product for heating, products
made of recycled paper should not be used.
These can contain minute fragments of metal,
which can generate sparks and/or fires.

We recommend the use of round/oval
cookware instead of square or oblong
containers, as food in corner areas tends to
overcook. The following list provides general
hints to assist you in selecting the correct
cookware.

01_484646_2501_GB.indd 13

Cookware Microwave Grill Combination
Heatproof glass Yes Yes Yes
Non-heatproof glass No No No
Heatproof ceramic Yes Yes Yes
Microwave-suitable plastic dishes Yes No No
Kitchen roll Yes No No
Metal tray/plate, grill stand No Yes No
Aluminium foil and foil containers No Yes No
GB 13
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@ Before first use

/\ WARNING! Risk of fire! Never operate
the product when it is empty.

@ NOTES:

[ There may be a faint odour the first time the
product is used. Make sure there is sufficient
ventilation in the area.

1 When you open the door |4 | you can see a
sticker with the program overview [9] on the
frame. If no sticker is affixed at this position,
you can find the sticker inside the cooking
chamber[8]. Select the sticker with your
preferred language and stick it in the place
for the program overview. The key symbols
and the automatic cooking modes are
described on the stickers.

1. Remove the packaging material (including
polybag, all tapes and protection boards
inside the cooking chamber [8]). Check if all
parts are complete.

2. Clean the product and its accessories (see
“Cleaning and care”).

3. Clean the surface with a dry cloth to remove
water or dust.

@ Positioning the product
/\ WARNING! Risk of fire! This product

is not suitable for installation in a kitchen
cabinet. In closed cabinets, the ventilation of
the product is not sufficiently guaranteed. The
product could then be damaged and there is
a risk of firel

O Place the product on a flat surface that leaves
enough space for ventilation:

— A minimum of 10 cm of free space must
remain between the product and the
adjacent walls (including side and back
wall). It must remain possible to fully open
the door.

— A minimum of 20 cm of free space must
remain above the top surface of the
product.

14 GB
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Assembly

Insert the turntable holder | 2 | on the turntable
drive (inside the cooking chamber [8]).

Place the roller 2 | on the roller surface
(inside the cooking chamber[8]).

Place the turntable | 2 | on the roller and on
the turntable holder. The turntable must rest
properly on the turntable holder.

Connect the mains plug | 1 | with a mains
outlet.

Operation

NOTES:

After cooking has ended, the value

display [23] shows “End”. 5 beeps sound
every 2 minutes until you press or open
the door.

During express cooking, microwave cooking,
or grill and combination cooking, you can
increase the cooking time by 30 seconds
each time you press (> [14].

During operation, if you press a button, the
buzzer will ring once.

During cooking, if you press once,
the program will be paused. Press > [14] to
resume the program. If you press 6= twice,
the program will be cancelled.

The product has an energy saving mode.

In standby mode, or after cooking has
ended, the backlight of the display [10] will
be dimmed, if you do not press any button
or rotate < [14] within 5 seconds. Press any
button or rotate <D to brighten the backlight.
After a cooking programme with a cooking
time >2 minutes has ended, the fan keeps
operating for 3 minutes to cool down the
cooking chamber [8]. & [19] lights up and
“End” is flashing.

During the cooling down phase you cannot
stop the fan by opening the door |4 | or

by pressing €[13]. Wait until the fan has
stopped before you continue to use the
product. This will prolong the product’s
lifetime.

13/04/2025 4:36:56 am



The maximum cooking time for all manual
programs is 95 minutes. Rotate O
clockwise to set the time from 10 seconds to
95 minutes.

Time range Interval

<5 minutes 10 seconds

5-

10 minutes 30 seconds

10-30 minutes 1 minute

>30 minutes 5 minutes

®© e

S o

N

Standby mode

When the product is first plugged in, a beep
sounds. The product enters the standby mode.
The display |10] shows “0:00".

If no button is pressed for 60 seconds in
program selection mode, the product switches
to standby mode.

Setting the clock

NOTE: The clock must be set again if the
product has been disconnected from the

power supply.
In standby mode, press and hold {7} @

for 3 seconds. The 12 hour format is selected.
The display |10 shows “Hr12".

Rotate O [14] to select 12 or 24 hour format.
Hr12: 12 hour format

Hr24: 24 hour format

Press <O [14] to confirm.

Rotate D [14] to set the hours.

Press < [14] to confirm.

Rotate D [14] to set the minutes.

Press O [14] to confirm.

® Express microwave cooking

O In standby mode, press < [14] once. The
display |10] shows “0:30". 2= 27| flashes.
The cooking process starts automatically at
full power.

Each press increases the cooking time by
30 seconds. The maximum cooking time is
95 minutes.

@® Microwave mode
Accessory used:

Turntable with rollers and turntable

holder

/\ WARNING! Risk of fire! Never use
the grill stand | 3 | or other metallic objects
in microwave mode. Metals reflect the
microwave radiation and this leads to the
generation of sparks. This can cause a fire
and irreparably damage the product!

@ NOTE: During cooking, you can check the
power level by pressing (&[17]

1. In standby mode, press [17]. The valve
display [23] shows “P800". == [27] lights up.

2. Rotate D [14] to select another power level.
Rotate clockwise:
P800->P100->P200->...>P800
Rotate counter-clockwise:
P800->P700->P600->...> P800

3. Press O [14] o confirm.

4. Rotate {D[14] fo set the cooking time. The

max. cooking time is 95 minutes.

5. Press O [14] to confirm. Z2 [27] flashes.

® Microwave mode - Examples of use

Display Output power Application

P800 800 W Pork, ground meat, meat lodf, frozen food

P700 700 W Fish, potatoes, popcorn, cake, pasta

P600 600 W Beverages, heating up milk, reheating, rice

P500 500 W Vegetables, stew, custard

P400 400 W Soup, reheating bread

P300 300 W Defrosting meat, melting butter/chocolate/cheese
P200 200 W Defrosting vegetables, keeping warm

P100 100 W Softening ice cream

01_484646_2501_GB.indd 15
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® Grill mode
Accessory used:

Grill stand

@ NOTES:

B Grill cooking is particularly useful for thin
slices of meat, steaks, chops, kebabs,
sausages and pieces of chicken. It is also
suitable for hot sandwiches and au gratin
dishes.

B During cooking or when operation is paused,
you can check the cooking mode by pressing

(vw] [16]. The display [10] shows “G" for grill

mode for 3 seconds.

01 Do not remove the 3 silicone feet from the grill

stand [3]. The silicone feet keep the grill stand

in position without slipping.

1. In standby mode, press (W] [16].
2. Rotate O [14] to set the cooking time. The

max. cooking fime is 95 minutes.

3. Press <O [14]to confirm. [UU][24] lights up.

@® Combination mode
Accessory used:

Turntable with rollers and turntable

holder

/\ WARNING! Risk of fire! Never use
the grill stand | 3 | or other metallic objects
in combination mode. Metals reflect the
microwave radiation and this leads to the
generation of sparks. This can cause a fire
and irreparably damage the product!

1. In standby mode, press COMB. [12]. The
value display |23] shows “C-1" and “30:70"
(30% microwave, 70% grill) alternately. The
display [10] shows & [25].

2. Rotate > [14] to select “C-2" or “C-1".
C-2: Fish, au gratin dishes (The display

shows 16 )
C-1: Steak, poultry, pizza (The display [10]
shows 3br )

16 GB
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Mode Grill mode |Microwave
mode

Combination 1

(C-1) 70 % 30 %

Combination 2

(C-2) 45 % 55%

3.
4.

®© e

®© e

Press <O [14] to confirm.

Rotate D [14] to set the cooking time. The
max. cooking time is 95 minutes.

Press @ to confirm. &b [24] (for C-2) or
8 25| (for C-1) flashes.

Defrosting by time

NOTE: To defrost 500 g of minced
meat, a defrosting time of 18 minutes is
recommended.

In standby mode, press . The value
display [23] shows “dEF1”. 22[27] and

¥ 28] light up.

Press OO [14] to confirm.

Rotate < [14] to set the defrosting fime. The
max. defrosting time is 95 minutes.

Press <D [14] to start the process. 2 27] and
=3 28] flash.

Defrosting by weight
NOTE: The time and the defrosting power

are adjusted automatically once you entered
the weight of the food to be defrosted.

In standby mode, press ¥ . The value
display 23] shows “dEF1”. £2[27] and

3 28] light up.

Rotate < [14] to select “dEF2”.

Press OO [14] to confirm.

Rotate < [14] to set the weight of the food
to be defrosted within a range of 100 to
1,800 g.

Press @ to start the process. 2 27] and
3% 28] flash.

NOTE: During defrosting, the display [10] will
show “turn” after 2 of the time has passed
and 2 beeps will sound. If you do not turn the
food over, the process will continue until the
time has elapsed.
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If the defrost time is shorter than 90 seconds,
2 beeps will sound after V2 of the time has
passed. The display |10] will not show “turn” in

this case.

6. Open the door by its handle [6]. The time on
the display |10] is stopped.
7. Turn the food over. Always use oven gloves or
pot holders because the food becomes hot.

8. Close the door by its handle [6].
9. Press (O [14] to continue the process.
Defrost weight Defrost time

100 g 4:20  min

200 g 7:40  min

300 g 11:00 min

400 g 14:20 min

500 g 17:40 min

600 g 21:00 min

700 g 24:20 min

800 g 27:40 min

900 g 31:00 min

1,000 g 34:20 min

1,100 g 37:40 min

1,200 g 41:00 min

1,300 g 44:20 min

1,400 g 47:40 min

1,500 g 51:00 min

1,600 g 54:20 min

1,700 g 57:40 min

1,800 g 61:00 min

@® Kitchen timer

@ NOTES:

The timer can be set fo any value between
10 seconds and 95 minutes.

The timer function can be used independently
from the microwave operation.

The timer can be canceled at any time during

the countdown by pressing é=)[13].

In standby mode, press (¢} @ |11] once. The
display [10] shows “00:00".

Rotate @ to set a time.
Press D [14] to confirm. The time starts

counting down.

01_484646_2501_GB.indd 17
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When the countdown ends, 5 beeps sound.

Delay cooking function

NOTES:

The cooking process starts automatically after
the countdown has finished.

During the time delay, you can cancel the
program by pressing €= [13].

Following functions are not available for the
countdown function: Express cooking and
defrosting by time/weight

You can check the current time by pressing
@5 @ [11]. The display [10] will change back to

the setting time after 3 seconds.

In standby mode, select a cooking program
first.

Press () @ . @ 20| lights up.

Rotate < [14] to set the hours for the desired
start time.

Press OO [14] to confirm.

Rotate > [14] to set the minutes for the
desired start time.

Press (D [14] to start the delay cooking. The
corresponding icon for the cooking program,

the time display, and € [20] flash.

Child-proof lock

NOTE: Use this feature to prevent
unsupervised operation of the product by
children.

Activating: Press and hold for

3 seconds. A beep sounds. 83[22] lights up.
Deactivating: Press and hold for
3 seconds. A beep sounds. 8 |22] goes off.
Another beep sounds.

Automatic cooking modes

NOTE: The result of automatic cooking
depends on factors such as the shape and
size of food, the desired degree of doneness
of certain foods and how you place the food
in the product. If the result is not satisfactory,
adijust the cooking time accordingly.

GB 17
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1. In standby mode, rotate < [14] anticlockwise
once. Then rotate & to select another code
(see following table).

2. Press O [14]to confirm.

3. Rotate O [14] to set the weight of the food or

the number of servings.

4. Press @ to start the process.

A-01 (Pasta)

1. Use a microwave-safe container.

2. Add the desired quantity of pasta. The net
pasta weight without water is counted.

3. Add the suitable amount of water to the
container.

4. Select the corresponding net pasta weight
and start the process.

5. Once the process has finished, leave the
pasta to rest for 2-3 minutes and drain the

water.

A-02 (Fish)

1. Use a microwave-safe plate. Spread the fish
evenly.

2. Season the fish to your personal preference
(e.g. with butter or fat).

3. Select the corresponding weight and start the
process.

A-03 (Rice)

1. Use a microwave-safe container.

2. Add water to the container. The ratio is 2 ml
of water per 1 g of rice. You can adjust the
ratio to your personal preference.

3. Let the rice soak in water for 3 minutes.

4. Select the corresponding weight and start the
process.

A-04 (Chicken)

1. Use a microwave-safe plate.

2. Season the chicken to your personal
preference.

3. Select the corresponding weight and start the
process.

4. The display [10] will show “turn” after % of the
time has passed and 2 beeps will sound.

5. Turn the chicken over.

6. Press OO [14] to continue the process.

18 GB
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A-05 (Heating)

1. Use a microwave-safe plate.
2. Select the corresponding weight and start the
process.

A-06 (Potatoes)

B We recommend using unpeeled potatoes of
the same size.

1. Use a microwave-safe plate. Spread the
potatoes evenly.

2. Prick the potato peel several times.

3. Select the corresponding weight and start the
process.

A-07 (Meat/Joints)

1. Use a microwave-safe plate.

2. Season the meat/joint to your personal
preference.

3. Select the corresponding weight and start the
process.

4. The display [10] will show “turn” after % of the
time has passed and 2 beeps will sound.

5. Turn the meat/joint over.

6. Press @ to continue the process.

A-08 (Popcorn)

1. Add 100 g of popcorn into a microwave-safe
bowl.

2. Start the process.

A-09 (Liquids)

@ NOTE: Place a glass rod in the liquid
and leave the container in the cooking
chamber | 8 | for 20-30 seconds to prevent
sudden boiling.

1. Use a microwave-safe container (e.g. mug or
glass).

2. Select the corresponding number of servings
and start the process.

A-10 (Vegetables)

1. Use a microwave-safe container.
2. Select the corresponding weight and start the
process.
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Code | Food/function | Weight range Time range Microwave/grill
function display
A-01 | Pasta 100 g,200g,300g [20-30 min = (microwave)
A-02 |Fish 200 g, 300 g9, 400 g, 3-8:20 min 2 (microque)
500 g, 600 g
A-03 |Rice 150 g, 300g,450g, |18-33 min = (microwave)
600 g
A-04 | Chicken 800 g, 1,000 g, 43-52 min -\ni_x',- (combinqﬁon 2)
1,200 g, 1,400 g
A-05 |Heating 200 g,300¢g,400g, |1:30-4:30 min é (microwave)
500 g, 600 g, 700 g,
800 g
A-06 | Potatoes 230g, 460 g 5-8 min 2= 27) (microwave)
A-07 | Meat/Joints 100g,200g,300g, [9-21 min iy (combination 1)
400g,500g
A-08 | Popcorn 100 g 2:40 min = (microwave)
A-09 |Lliquids 1-3 servings 1:30-3:50 min = (microwave)
A-10 | Vegetables 200g,300g,400g, |3-7 min = [27] (microwave)
500 g, 600 g
® Cooking table
Food Amount Power Time Information
Fish fillet 400 g 700 W 10-15 min | Add a littlle water and lemon juice.
Vegetables 250 ¢ 600 W 5-10 min Cut the vegetables in pieces. Add
a little water. Stir occasionally.
Potatoes 500 g 700 W 8-10 min Cut the potatoes in pieces. Add a
little water. Stir occasionally.
Dessert (e.g. 100-300g [600W 1-5 min Follow the instructions on the
pudding, cupcake) packaging of the dessert.
Rice 100 g rice 600 W 15 min Rinse the rice before cooking.
250 ml water
Custard 750 g 500 W 10-15 min | Put the custard on a large plate.
Biscuits 400 g 600 W 8-10 min Put the biscuits on a large plate.
Meat loaf 500 g 600 W 23-28 min | Put the seasoned meat loaf on a
plate. Cover the plate with a lid.
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® Heating frozen food

Food Amount Power Time

Soup 400 ml 600 W 8-10 min
Stew 500¢g 600 W 10-13 min
Side dishes (e.g. pasta) | 500 g 700 W 8-10 min
Vegetables 300 g 500 W 8-10 min
® Recipes 5. Place the mug on the centre of the

turntable [2]. Cook the cake at 700 W for
2 minutes or until the cake stops rising and

@ 7 min i x 1 becomes firm.

® Chocolate mug cake

6. Wear oven mitts to remove the hot mug. Enjoy

Preparation time: 5 min the tasty cake!

Cooking time: 2 min
® Caramel corn

Ingredients @ 24 min i ¥ 8

4 tbsp Flour Preparation time: 20 min

/a tbsp Baking powder Cooking time: 4 min

4 thsp Caster sugar

2 tbsp Cocoa powder Ingredients

1 Egg 60g Corn kernel

3 tbsp Milk 240 ¢ Brown sugar

3 thsp Vegetable oil 60 ml Corn syrup

A few drops | Vanilla extract or another extract 3 thsp Unsalted butter

(optional) Y tsp Salt
2 thsp Chocolate chips, nuts, or raisins 1 tsp Vanilla extract
(optional) Vi tsp Baking soda

A few drops | Vegetable oil (optional)

Preparation

1. Add flour, baking powder, caster sugar, and Preparation

cocoa powder in a large, microwave-safe 1. Add the corn kernels in a paper bag. Add a

mug. Mix all ingredients. few drops of vegetable oil, if desired. Crimp

2. Add an egg and mix all in.gredients, ] the top of the bag a few times to close it.
3. Add milk and vegetable oil. Add vanilla 2. Place the bag on the centre of the

‘exirocr‘ or ono’rher extrcc'r, |F.de5|red. Mix all turntable . Cook the corn at 700 W for
ingredients until the mixture is smooth.

4. |If desired, add chocolate chips, nuts, or
raisins. Mix all ingredients.

4 minutes or until you do not hear the “pop”
sound anymore.

20 GB
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3. Preparing caramel: Add sugar, corn syrup,
butter, and salt in a large, microwave-safe
bowl. Cook the mixture at 700 W for
2 minutes. Stir the mixture and cook it at
700 W for another 2 minutes until it forms
many bubbles.

4. Add vanilla extract and baking soda to the
caramel mixture and stir it well. Immediately
add a third of the hot caramel over the
popcorn in the bag. Close the bag and shake
it to coat the popcorn. Add another third of
the caramel over the popcorn. Close the bag
and shake it. Add the remaining caramel over
the popcorn and shake the bag one last time.

5. Place the bag on the centre of the
turntable [2]. Cook the popcorn at 700 W
for 1 minute. Wear oven mitts to remove and
shake the hot bag.

6. Pour the hot caramel corn into a container. Let
the caramel corn cool down completely for
approx. 20 minutes. Break the caramel corn
apart and enjoy!

® Breakfast potatoes

@ 25 min ﬂ. x 2
Preparation time: 15 min
Cooking time: 10 min

Ingredients
2 Medium-sized potatoes (peeled

and sliced)
1A Onion (sliced)
Yy tsp Salt
Vs tsp Pepper
Vi tsp Garlic salt
60g Cheddar cheese (shredded)

Preparation

1. Add potato and onion slices in a microwave-
safe bowl.

2. Season the potatoes and onions with salt,
pepper, and garlic salt. Mix everything well
and cover the bowl.
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3. Place the bowl on the centre of the
turntable [2]. Cook the seasoned potatoes
and onions at 700 W for 9 minutes or until
the potatoes are cooked.

4. Add cheese and cook at 500 W for 1 minute.

5. Wear oven mitts to remove the hot bowl.
Enjoy the tasty breakfast!

® Meat loaf

® 33-38 min & x2-3
Preparation time: 10 min

Cooking time: 23-28 min

Ingredients (meat loaf)

500¢ Minced beef
A Onion (diced)
1 Egg (beaten)
100 g Bread crumbs
Vi tsp Pepper

Vatsp Salt

Ingredients (sauce)

75 ml Water

1 tbsp Mustard

2 thsp Tomato ketchup

1 tsp Sugar

To taste Parsley (optional)
Preparation

1. Mix the minced beef, onion, egg, bread
crumbs, pepper, and salt.

2. Form the meat loaf and place it on a dish.
Cover the dish with a lid.

3. Place the dish on the centre of the
turntable [2]. Cook the meat loaf at 800 W
for 18-23 minutes.

4. Meanwhile, mix the water, mustard, tomato
ketchup, sugar, and parsley (optional) in a
small bowl.
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5. Once the meat loaf is cooked, drizzle the

4 cloves Garlic, minced
sauce over the meat loaf. Cover the dish with
alid. 1 tbsp Fresh rosemary (chopped)
6. Cook the meat loaf with sauce at 800 W for 1 tbsp Fresh thyme (chopped)
another 5 minutes. 1 tsp Paprika
7. Serve the meat loaf and enjoy!
To taste Salt and pepper
® Salmon .
Preparation:
@ 28 min i x1 Prepare the chicken: Rinse the chicken under
Preparation fime: 5 min cold water and pat it dry with paper towels.
Remove any giblets from the cavity.
Cooking time: 23 min 2. Marinate the chicken: In a small bowl, mix the
. olive oil, lemon juice, garlic, rosemary, thyme,
Ingredients paprika, salt, and pepper. Rub this mixture all
400 g Salmon over the chick.en, incl.ud.ing under .the skin and
inside the cavity. Let it sit and marinate for at
2 tsp Pepper least 1 hour, or overnight, in the refrigerator
Yy tsp Salt for best results.
2 1sp Water 3. Grill the chicken: Place the chicken on a
microwave-safe dish and put it on the centre
Vs Lemon of the turntable [2]. Rotate < [14] anti-

clockwise once. Then rotate to select auto

Preparation menu A-04 for Chicken.
1. If necessary, defrost the salmon (see 4. Select the corresponding weight of the
“Defrosting by weight”). chicken. Press < [14] to start cooking.
2. Season the salmon with pepper and salt. 5. Turn the Chicken: After %; of the time has
3. Place the salmon on a dish. Add water. Cover passed and 2 beeps sound, open the
the dish with a lid. door |4 | and turn the chicken over. Close
4. Place the dish on the centre of the the door and press < [14]to continue the
turntable . Cook the salmon at 700 W for cooking process.
6 minutes. 6. Rest and serve: Remove the chicken from the
Alternatively, select code A-02 (see product and let it rest for 10-15 minutes
“Automatic cooking modes”). before carving. This allows the juices to
5. Add a litfle lemon juice before serving the redistribute, making the chicken more tender
salmon. and flavorful.
® Grilling chicken ® Grilling steak
B [ )
®2hrs. ix2—3 @25m|n nx
| Cooking time: 2 hours | | Cooking time: | 25 min
Ingredients: Ingredients:
1 whole Chicken (800-1,400 g) 1 Steak (ribeye, sirloin, or your
60 ml Olive oil preferred cut)
30 ml Lemon juice 15 ml Olive oil
22 GB
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To taste | Salt and pepper 50¢g Parmesan cheese (grated)
Optional | Garlic powder, onion powder, or 159 Butter
your favorite steak seasoning Totaste | Salt and pepper
Preparation: Preparation:

@ NOTE: If the steak was in frozen state,

defrost it according to the instruction in
“Defrosting by weight”.

Prepare the steak: Pat the steak dry with
paper towels. Rub both sides with olive oil,
then season generously with salt, pepper, and
any additional seasonings you like.

Grill the steak: Place the steak in a
microwave-safe dish and put it on the centre

of the turntable [2]. Press COMB. [12], then
select C-1 (Combination 1) and set the time
to 20 min.

3. Turn the steak: After cooking for 12 min, open
the door |4 | and turn the steak over. Close
the door and press < [14] to continue the
cooking process.

4. Check for doneness: Use a meat thermometer

to check the internal temperature. For medium-

rare, aim for 57 °C; for medium aim for
63 °C; and for well-done aim for 71 °C. If
the desired doneness is not yet reached, set
the program again and cook for few more
minutes.

5. Rest and serve: Let the steak rest for a few
minutes before slicing. This helps the juices
redistribute, making the steak more flavorful.

® Potato gratin

@ 50 min

[ ]
fn x 2 | Cooking time:

| Cooking time: 50 min
Ingredients:

2 large | Potatoes (thinly sliced)

240 ml | Heavy cream

240 ml | Milk

2 cloves | Garlic (minced)

100 g | Gruyére or cheddar cheese (grated)
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1.

Prepare the sauce: In a large microwave-
safe pot, combine the heavy cream, milk,
and garlic. Put the bowl on the centre of the
turntable [2]. Heat at 800 W for 3 min.
Prepare the potatoes: Add the sliced potatoes
and mix well. Rotate < [14] anticlockwise
once. Then rotate to select auto menu A-06
for Potatoes. Insert the weight as 460 g and
press < [14] to start cooking. Check if the
potatoes are just tender. Season with salt and
pepper.

Assemble the gratin: Butter a microwave-safe
baking dish. Layer the potatoes in the dish,
pouring some of the sauce over each layer.
Sprinkle the Gruyére or cheddar cheese
between the layers. Sprinkle the parmesan
cheese evenly over the top layer.

Cook the gratin: Place the dish on the centre
of the turntable [2]. Press COMB. [12], then
select C-2 (Combination 2) and set the time
to 35 min.

Rest and serve: Remove the gratin from the
product and let it rest for a few minutes
before serving. This allows the flavors to melt
together.

@® Salami Pizza

@ 25 min i x2-3
25 min
Ingredients:
1 Pizza dough (store-bought or
homemade)
120 ml Pizza sauce
120 g Mozzarella cheese
(shredded)
60g Salami (sliced)
30g Black olives (sliced, optional)
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30g Red onions (sliced, optional) 60g All-purpose flour
1 tsp Oregano (dried) 480 ml Milk
Optional Fresh basil leaves for garnish 200 g Cheddar cheese (shredded)
Vo tsp Salt
Preparation:
Vi tsp Black pepper
1. Prepare the dough: Roll out the pizza dough : - -
on a lightly floured surface to your desired /s tsp Paprika (optional)
thickness. 30g Parmesan cheese (grated,
2. Add the sauce: Spread the pizza sauce optional)
evenly over the dough, leaving a small border .
around the edges. Preparation:
3. Add toppings: Sprinkle the shredded 1. Cook the pasta: Bring a large microwave-safe

mozzarella cheese over the sauce. Arrange
the salami slices evenly on top of the cheese.
Add the black olives and red onions, if
desired. Sprinkle the dried oregano over the
top.

4. Bake the pizza: Two programmes are

suggested depending on the desired result:
— For a crispy and deep browned pizza,
carefully transfer the pizza to the grilling
stand [3], then place the grilling stand
on the centre of the turntable [2]. Press
(o) [14] for grilling and set 15 min cooking
time.
— For faster baking, carefully transfer the
pizza to a microwave-safe dish and
place it on the centre of the turntable [2].
Press COMB. [12] then select C-1
(Combination 1) and set the time to
10 min.
Garnish and serve: Remove the pizza and let
it cool for a couple of minutes. Garnish with
fresh basil leaves if desired. Slice and serve
hot.

@® Mac and Cheese

(® 45 min -
| Cooking time: 45 min
Ingredients:

300¢g (Elbow-) Macaroni

Butter

60g

24 GB
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pot of salted water, add the elbow macaroni
and put it on the centre of the turntable [2].
Rotate <D [14] anticlockwise once. Then rotate
to select auto menu A-01 for Pasta. Select
300 g and press O 14 1o start cooking. At
the end of the cooking time drain the pasta
and set aside.

Make the cheese sauce: In a medium
saucepan, melt the butter over medium

heat. Stir in the flour and simmer for about

1 minute, until it forms a smooth paste.
Gradually whisk in the milk, continuing

to whisk until the mixture is smooth and
thickened.

Add the cheese: Remove the saucepan from
the heat and stir in the shredded cheddar
cheese until melted and smooth. Season with
salt, pepper, and paprika to your liking.
Combine pasta and sauce: Add the cooked
macaroni fo the cheese sauce and stir until
the pasta is evenly coated.

Make the golden top: Transfer the mac and
cheese to a microwave-safe baking dish

and sprinkle with grated parmesan cheese.
Place the baking dish on the centre of the
turntable [2]. Press [u)[16] for grilling and
set 10 min grilling time. Grill until the top is
golden and bubbly.

Serve and enjoy.
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Cleaning and care

/\ DANGER! Risk of electric shock! Before

cleaning: Always disconnect the product from
the wall outlet.

DANGER! Risk of burns! Do not clean
the product right after operation. Let the
product cool first.

/\ WARNING! Do not immerse the product’s

electrical components in water or other
liquids. Never hold the product under running
water.

/\ ATTENTION! Risk of damage!

0e

Do not use cleaning sprays and other
aggressive cleaning agents, as they can
cause stains, smears or clouding on the
surfaces.

Do not use abrasive cleaning agents.

NOTES:

Clean the product immediately after it has
cooled. Once the food residues have dried,
they are not easy to remove.

Housing: Clean the product’s housing with a
damp cloth.

Cooking chamber: Always keep the cooking
chamber | 8 | clean. If splashes of food or spilt
liquids stick to the walls of the product, wipe
them off with a damp cloth.

Troubleshooting

If required, use a mild washing-up liquid

on the cloth. Afterwards, wipe with a cloth
moistened only with clear water to remove
any detergent residue.

Turntable and grill stand: Clean the
turntable | 2 | and the grill stand | 3 | regularly
with warm, soapy water. The turntable and
the grill stand are suitable for dishwashers.
Splashes and soiling: Use a damp cloth
regularly to remove splashes and soiling from
the following components:

— Door frame | 5 | (both sides)

- Handle [6]

— Catch

~ Viewing window (both sides)

~ Door seal | 4| and adjacent components
Condensation: If condensation accumulates
on or around the outside of the door, wipe

it off with a soft cloth. This can happen if

the product is operated in extremely humid
conditions.

Odours: Remove odours regularly. Put a deep
microwave bowl - filled with a cup of water,
plus the juice and peel of a lemon - into

the cooking chamber [8]. Heat the mixture
for 5 minutes. Wipe the cooking chamber
thoroughly and rub dry with a soft cloth.

Problem

Possible cause

Possible solution

The product does not start
cooking.

The door is not properly closed.

Close the door.

The turntable | 2 | makes a loud

noise when turning.

The turntable | 2 | is not correctly
positioned on the turntable
holder and roller.

Place the turntable | 2 | correctly
in the cooking chamber[8].

The rollers | 2 | and/or the floor
of the cooking chamber | 8 | are

unclean.

Clean the rollers |2 | and
the floor of the cooking

chamber[8].

The light inside the product is not
working.

The luminary is defective.

Contact the customer service
department.

The fan cannot be stopped by

pressing or opening the
door [4]

The cooking process has been
completed. The product enters
compulsory cooling mode.

Wait until the fan stops rotating.
The fan rotates for 3 minutes.
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® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local
recycling facilities.

Observe the marking of the packaging

é’?) materials for waste separation, which
a are marked with abbreviations (a) and
numbers (b) with following meaning:
1-7: plastics/20-22: paper and
fibreboard/80-98: composite
materials.
Product:

o  Contact your local refuse disposal
SR . .
@" authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.
To help protect the environment, please
E dispose of the product properly when

™= it has reached the end of its useful
life and not in the household waste.
Information on collection points and
their opening hours can be obtained
from your local authority.
® Warranty

The product has been manufactured to strict
quality guidelines and meficulously examined
before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights
against the retailer of this product. Your legal
rights are not limited in any way by our warranty
detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original sales
receipt in a safe location as this document is
required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the
time of purchase must be reported without delay
after unpacking the product.

26 GB
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Should the product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty
period is not extended as a result of a claim
being granted. This also applies to replaced and
repaired parts.

This warranty becomes void if the product
has been damaged, or used or maintained
improperly.

The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product
parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables (e.g. batteries,
rechargeable batteries, tubes, cartridges), nor
damage to fragile parts, e.g. switches or glass
parts.

® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your claim, observe
the following instructions:

Make sure to have the original sales receipt and
the item number (IAN 484646_2501) available
as proof of purchase.

You can find the item number on the rating plate,
an engraving on the product, on the front page of
the instruction manual (bottom left), or as a sticker
on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, contact
the service department listed below either by
telephone or by e-mail.

Once the product has been recorded as defective
you can return it free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure to
enclose the proof of purchase (sales receipt) and
a short, written description outlining the details of
the defect and when it occurred.

@® Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 0569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk
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Felhasznalt figyelmezteté jelzések és szimbélumok

Ebben a haszndlati dtmutatéban, a révid dtmutatéban, a gyorsinditési Gtmutatéban és a
csomagoldson az aldbbi figyelmeztetd jelzésekkel taldlkozhat:

X /\/ Valtéd fesziltsé
VESZELY! Ez a szimbélum a ,Veszély” dltodram/-fesziliség

sz6 mellett nagy kockdzati tényezére
hivia fel a figyelmet, melyet ha nem Hz Hertz (halézati frekvencia)
kerilnek el, az silyos sérilésekhez vagy

haldlesethez vezet.

Watt

FIGYELMEZTETES! Ez a szimbélum
a ,Figyelmeztetés” sz6 melleft A foldelés szimbdluma
kézepes kockdzati tényezére hivia fel
a figyelmet, melyet ha nem keriiinek

el, az sllyos sérijlésekhez vagy akar

haldlesethez is vezethet.

VIGYAZAT! Ez a szimbélum a
Vigydzat” szé mellett alacsony

A terméket csak szaraz helyiségekben,
beltéren haszndlja.

Veszély - dramijtésveszély!

Vigydzat, forré feliletek!

BD>0® =

az kisebb vagy mérsékelt sérijlésekhez
vezethet.

FIGYELEM! Ez a szimbdlum a
JFigyelem” sz6 mellett anyagi karok
veszélyére utal.

_\=

Elelmiszerbiztos
A termék nincs negativ hatdssal az
ételek izére vagy szagdra.

) |

MEGJEGYZES: Ez a szimbslum a

kockdzati tényezére hivia fel a
figyelmet, melyet ha nem keriilnek el,

Meaieayzés” sz6 melleft hasznos ~—2 Mosogatégépben moshaté (csak a
A @ forgétanyér [2] és a grillracs [3])

informdciékra hivja fel a figyelmet.

A CE-jelzés azt jelzi, hogy a
C € termék megfelel a r& vonatkozé EU

el&irasoknak.

Olvassa be az online Gtmutatd
behivdsdhoz.

B Biztonsdgi utasitasok
L] Kezelési utasitdsok

tartalmazza. A termék hasznélata eldtt ismerje

MIKROHULLAMU SUTO

meg az &sszes haszndlati és biztonsdgi
tudnivalét. A terméket csak a leirtak szerint és a

® Bevezetd
megadott felhaszndldsi teriileteken alkalmazza.

Gratulélunk 0j termékének vasarlasa alkalmabél.
Ezzel a déntésével vallalatunk értékes terméke
mellett déntétt. A haszndlati utasitas ezen termék
része. A biztonsdgra, a haszndlatdra és a
megsemmisitésre vonatkozé fontos tudnivalékat

A termék harmadik személy szadmdra valé
tovdbbaddsa esetén kézbesitse vele annak a
teljes dokumentéciojat is.
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@® Rendeltetésszeri hasznalat

B Atermék élelmiszerek felmelegitésére és
elkészitésére alkalmas. A termék mds célra
nem hasznélhaté.

B Atermék csak magdn hdztartdsokban térténd
haszndlatra alkalmas, egészségiigyi vagy
izleti célra nem hasznélhaté.

B A gydrté nem vdllal felel&sséget a
szakszer(tlen haszndlatbdl adédé karokért.

® A csomagolas tartalma

A termék kicsomagoldsa utén ellendrizze

a csomagolds teljességét és az alkatrészek
megfelel8 allapotat. A haszndlat elétt tavolitsa el
a csomagoléanyagokat.

Mikrohulldmu sito
Forgétényér
Tanyérrégzité

Forgd gy(ird

Grillracs

Gyorsinditdsi Gtmutaté

—_ —

® A részegységek leirasa
(A dbra)

Elektromos vezeték csatlakozéval

[]=]

Forgétanyér forgd gyGrivel és

tanyérrégzitdvel

Grillracs

Ajtéelem (Ajtétdmités)

Ajtékeret

Fogd

Retesz

Sutétér

Programdttekintés

Kijelz8

8 € gomb (Id6zits/6ra)

COMB. gomb (Grill/mikrohulldm)

gomb (Ledllités/t5rlés)

@ forgatégomb (Automatikus siités/id8/
stly) nyomégombbal (Inditds/gyors
inditds)

** gomb (Kiolvasztds)

(wu) gomb (Grill)

gomb (Mikrohulldmg sité)

NENEERENEENE

NEE
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(B &bra)

(o]

A (Ventilator)

® (Id8zits)

&) (Gyerekzar)
Erték kijelzs

8 (Kombindlt 2)
&) (Kombindlt 1)
[UU) (Grill)

BIRRIRRIRIBIREIESIS]

Menigombok

& (Visszaszémldlds)

18] AUTO (Automatikus siités)

== (Mikrohullémd siitd)

% (Kiolvasztds)

® Miszaki adatok

Névleges fesziltség: 220-240 V~, 50 Hz
Bemend teljesitmény: 1200 W
Teljesitményfelvétel

készenléti médban: 0,3W
Védelmi osztdly: I

Kimend teljesitmény: 800 W
Bemend teljesitmény

(grill): 1000 W
Mikrohulldma

frekvencia: 2450 MHz
A siitétér Grtartalma: kb. 20 liter

A termék megfelel az EN 55011 eurépai

Ennek a szabvanynak megfelelen a termék a

|
szabvény kévetelményeinek.

u
2. csoport B osztdlydba tartozé készilékként
kerilt besoroldsra.

B 2. csoport = a termék célzott magas
frekvencidjo energidt kelt elektromagneses
sugdrzds formdjaban élelmiszerek hé dltali
kezelése céliabdl.

[

B osztalyo készilék = a termék hdztartdson
belili hasznélatra alkalmas.

A Biztonsagi utasitasok

A TJERMEK HASZNALATA
ELOTT ISMERKEDJEN MEG
A TERMEK BIZTONSAGI

13/04/2025 4:37:02 am



TUDNIVALOIVAL ES és megértik az azzal jéré

HASZNALATI UTASITASAIVALI veszélyeket.

HA A TERMEKET TOVABBADIJA, Gyermekek nem jdtszhatnak a
ADJA MELLE EZEKET A termékkel.
DOKUMENTUMOKAT IS! A tisztitdst és a felhaszndléi

karbantartdst nem végezhetik
gyermekek felugyelet nélkil.
A terméket és az elektromos
vezetékét tartsa 8 év alatti
gyermekektd| tévol.

A jelen hasznélati Gtmutatéban
leirtak figyelmen kivil
hagydsébdl adédé karok esetén
a garancia érvényét vesztil A
kdzvetett kdrokért nem véllalunk

felelsséget! A szakszeritlen AFIGYELMEZTETES! A termék
hasznélat vagy a biztonsdg kombindlt médban térténd
utasitésok figyelmen kiviil hagydsa Uzemeltetésekor a keletkez$
koévetkeztében torténd anyagi hé miatt azt javasoljuk, hogy
karokért és személyi sériilésekért gyermekek a terméket csak
nem vdllalunk felel8sséget! felnc’SH'fellUgyelete mellett
FONTOS BIZTONSAGI haszndiidk.

AFIGYELMEZTETES! Ha

UTASITASOK a termék ajtaja vagy az

OLVASSA EL FIGYELMESEN ajtétémitések sériltek, ne

ES ORIZZE MEC KESOBEI haszndlja a terméket ,odclig

HASZNALATRA , o '

amig meg nem |avittatja egy

A terméket akkor hasznélhatjak szakemberrel.
8 éves és afdlotti gyermekek, AFIGYELMEZTETES!
valamint csokkent testi, Egy szaktuddssal nem
érzékszervi és szellemi rendelkezd személy
képességl személyek, illetve szdmdra, a mikrohulldmg
olyanok, akik nem rendelkeznek sugdrzastél védelmet nydijtéd
a kell8 tuddssal vagy boritds eltavolitdsaval jaré
tapasztalattal, ha szamukra karbantartdsi és javitdsi
feligyeletet biztositanak, munkdlatok veszélyesek.
a termék biztonsdgos A FIGYELMEZTETES! Ne
haszndlatéval kapcsolatban melegitsen folyadékokat
megfeleld utasitasokat kaptak vagy mds élelmiszereket zart
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téroléedényekben, mert azok
felrobbanhatnak.

B Ha az elektromos vezeték
sérilt, azt a veszélyek
elkeriilése érdekében
a gydrténak, az

ugyfélszolgdlatanak, vagy egy

annak megfeleld képesitéssel
rendelkezé szakembernek kell
kicserélnie.

B A termék héztartdsi és
ahhoz hasonlé felhaszndlési

terileteken haszndlhatd, ilyenek

példdul:

- Uzletek, irodék és mds
munkateriletek munkahelyi
konyhdi;

- Tanyahdzak;

- Szélloddk, motelek és egyéb
szdllashelyek vendégei
szamdara;

- Félpanziés ellétést nydijtd
szdlldsok és hasonld helyek.

B Hagyjon a termék felett

legaldbb 20 cm szabad helyet.

® Csak olyan edényeket
hasznélion, melyek
mikrohulldmy sitében valé
hasznélatra alkalmasak.

® Ne haszndlja a grillréesot
vagy mds fém targyakat
mikrohulldmi vagy kombindlt
izemmaodban. A fémek
visszaverik a mikrohulldmg
sugdrzést, mely szikrdkat kelt.

32 HU
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Ezek égést okozhatnak, mely

a termék helyrehozhatatlan
kérosoddsdhoz vezethet!

Ha méanyagbél vagy papirbdl
készilt taroléedényekben lévd
élelmiszereket melegit, tartsa a
terméket szem el&tt, mert fenndl
a gyulladds veszélye.

A termék élelmiszerek és italok
felmelegitésére alkalmas.
Elelmiszerek vagy ruhadarabok
szdritdsa, melegitépdrndk,
otthoni papucsok, szivacsok,
nedves kendék vagy hasonlék
felmelegitése sérilésekhez,
gyulladéshoz vagy égési
sérilésekhez vezethet.
Amennyiben a termékbd|

fust tavozik, a terméket ki kell
kapcsolni vagy a konnektorbdl
ki kell hozni, emellett a langok
elfojtdsdhoz tartsa a termék
ajtajét csukva.

Egyes italoknak a mikrohulldmd
sit8ben térténd felmelegitése
késleltetett, hirtelen feltors
forréshoz vezethet, mely miatt
a téroléedény kezelése sordn
oddfigyelés javasolt.
Csecsemd&k bébiételes
flakonjainak, Gvegeinek
tartalmét az égési sérilések
elkerilése érdekében hasznélat
elétt keverje vagy rézza 8ssze,
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valamint ellen8rizze azok
h&mérsékletét.

A mikrohulldmd sitében ne
melegitse tojdsokat héjastul,
sem keményre fétt tojdsokat,
mert azok a felmelegités utdn
még a mikrohulldmd sitében
felrobbanhatnak.

A terméket rendszeresen
tisztitsa meg és tdvolitsa el
bel8le az ételmaradékokat.
Ha a termék nem teljesen fiszta,
az kart tehet a felijleteiben,
mely rossz hatdssal van az
élettartamdra, illetve veszélyes
helyzetekhez is vezethet.

A terméket ne tisztitsa
g&ztisztitd segitségével.

A termék csak szabadondllé
formdban haszndélhaté. Tilos
szekrény belsejébe vagy
hasonlé helyekre rakni.

mikddés kdzben és kdzvetlendl
azutdn.

AVESZELY! Aramiités
kockazata! A terméket ne
meritse vizbe vagy egyéb
folyadékba. A terméket soha ne
tartsa folyd viz ald.

AVESZELY! Aramités
kockazata! Ne haszndlja
a terméket, ha az sérijlt. Ha a
termék megsérilt, vdlassza le
a hélézati dramrdl és forduljon
az eladdjéhoz.

® Ne haszndlja a terméket, ha az
leesett, vagy ha azon lathaté
sérulések vannak.

B Mieldtt a terméket az
elektromos hdlézatra
csatlakoztatnd ellendrizze,
hogy a hdlézat névleges
fesziltsége megfelel-e a termék
adattdbldjan feltintetetinek.

TOVABBI BIZTONSAGI
UTASITASOK

W Szivritmusszabdlyzéval

® Ovja az elektromos vezetéket

a sérilésektsl. Ne hagyia,
hogy azt éles sarkokon &tlégni,

becsipddni, és ne hajlitsa
meg. Az elektromos vezetéket
tartsa forré feliletektdl és nyilt
ldngoktdl tévol.

rendelkezd személyeknek
a lehetséges kockdzatok
tekintetében a termék
haszndlata el8tt ki kell kérniik
orvosuk tandcsat.

A VESZELY! Egési sérilések
veszélye! A termék mikodés
koézben felforrésodik. A

termékhez ne érjen hozz4

A termék felallitasa
AFIGYELEM! Ne helyezze a

terméket sité, vagy més hét
keltd berendezés folé. A termék
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kérosodhat, ha ilyen helyre
teszi.

Kezelés

A VESZELY! Egésveszély!
Tavolitsa el a felmelegitendd
élelmiszerek csomagoldsénak
fém zaréelemeit.

® Ne mozgassa a terméket
mikodés kézben.

® Ne haszndlja a terméket, ha az
ures.

M Ne tegye a terméket forré
feltletekre (pl. gdztizhely,
elektromos tizhely, sité stb.). A
terméket mindig egyenes, stabil,
tiszta, héallé és szaraz felileten
Uzemeltesse.

® Ne helyezzen égheté
anyagokat a termék kézelébe.

® A termék nem hasznélhaté
kilsd idézitével vagy kilondlld
szabdlyzérendszerrel.

Tisztitas és apolas

A FIGYELMEZTETES!
Sérilésveszély! A termék
tisztitésa eldtt, illetve ha
nincs haszndlatban, hizza
ki a készulék csatlakozéjat a
konnektorbél.

B Az elektromos csatlakozét ne
a vezetéknél fogva hizza ki a
konnektorbél.

B A terméket, az elektromos
vezetéket és a csatlakozdt

34 HU
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4vja a portdl, a kdzvetlen
napfénytd|, illetve a
rdcseppend vagy réfréccsend
viztél.

g Ne tévolitsa el a vildgos
feddlemezt, mert az
védi sitétérben 1évs
magnetront.

m A termék belsejében lévé
fényforrds cseréjét bizza
képzett szakemberre.

W Tisztitsa meg az aldbbi az
elemeket rendszeresen egy
enyhén nedves ruhéval:

- Ajtdkeret | 5] (kiviil és belil)

~Fogd

— Retesz

— Betekinté ablak (kivil és
belil)

— Az qjtétomités | 4 | és az
elvdlaszté elemek

W Tisztitsa meg a terméket és

az alkatrészeit a ,Tisztitds és

dpolds” cim{ fejezetben leirtak

szerint.

MAS KESZULEKEK
RADIOHULLAMAINAK
ZAVARA

A készilék haszndlat sordn zavart
okozhat rédiék, televizidk vagy
hasonlé késziilékek mikodésében.
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Az ilyen zavarokat az aldbbi
médon csdkkentheti vagy
szUntetheti meg:

B Tisztitsa meg a termék ajtajdt és

az ajtétomitéseket.
m Allitsa ét a radié vagy a
televizié antenndjat.
A terméket és a vevSkésziléket
tartsa kildn helyiségben.
® A terméket és a vevSkésziléket
helyezze egymdstdl tévolabb.
® A terméket csatlakoztassa
egy mdsik konnektorba.
A terméknek és a
vevBkésziléknek kiilén
dramkaran kell lennie.

OVINTEZKEDESEK
TULZOTT MIKROHULLAMU
SUGARZASSAL

VALO KAPCSOLAT

ELKERULESEHEZ

® Ne prébdélia bekapesolni a
készuléket nyitott ajtéval.
igy Ont potencidlisan kéros
mennyiség{ mikrohullémi
sugdrzds érheti.

Szintén fontos, hogy ne
nyissa fel és ne médositsa a
biztonsdgi reteszeléseket.

B Ne csatoljon semmit az ajté
kézé. Ugyelien arra, hogy ne
maradjanak élelmiszerek vagy
tisztitdszerek a szigetelések
feliletein.
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@® A mikrohulldmu sitében

torténéd siités alapelvei

Siitési id6: Ugyelien a siitési idére.
Vdlassza ki a legrévidebb megadott

sUtési idét, majd ndvelje igény szerint.

Ha az élelmiszereket 0l sokdig siti, azok
fistslhetnek vagy akdr meg is gyulladhatnak.
Elelmiszerek: Az élelmiszereket a
termékben egyenletesen ossza el. Vagja az
élelmiszereket megkézelithetleg egyforma
méret( darabokra. A vastagabb darabokat a
szélekhez kézel rakja.

Az élelmiszerek lefedése: Az
élelmiszereket a siités soran mikrohullémg
sit8ben valé haszndlatra alkalmas

fedével fedje le. A fed8 megakaddlyozza

a kifrscesenést, valamint segit az ételek
egyenletes dtsiitésében.

Az élelmiszerek megforditasa: Siités
sordn forditsa meg egyszer a termékben,
mert egyes ételek, példdul a csirkehds vagy
a hamburger igy hamarabb elkészilnek. A
nagyobb darabokat, példaul siilt hisokat,
legalébb egyszer meg kell forditani.

A kisebb méreti élelmiszereket, példaul
hisgolydkat a sitési ids felénél teljesen
rendezze 4t. Forditsa meg a hdsgolyékat és
hizza &t ket kdzéprdl a szélek felé.
Borés vagy héjas élelmiszerek: A
burgonydk, virslik és hasonlé élelmiszerek
héjat, bérét sités eldtt szurkdlia at. Ha nem
igy tesz, azok szétdurranhatnak.

Vastag béri vagy héju élelmiszerek:
Az egész tokdket, almdkat, gesztenyéket és
hasonlé élelmiszereket sités eldtt szorja at.
Zsirok és olajok: A termékben ne
olvasszon fel fagyasztott zsirt vagy olajat. A
termékben ne végezzen olajsiitést. A zsirok,
olajok meggyulladhatnak.

Italok: Miutdn a termékben italokat melegit,
azok kis késéssel kezdhetnek el lobogni,

ha az ital felforr. Legyen évatos, mielétt a
téroléedényhez érne. A hirtelen felforrds
megel6zése érdekében:

Ha lehetséges, helyezzen egy arra
alkalmas tvegrudat a folyadékba amig az
felmelegszik.
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A felmelegités utdn hagyja a folyadékot a
sutétérben | 8 | kérijlbeliil 20 mdsodpercig,
hogy az hirtelen ki ne tudjon forrni.

O Pattogatott kukorica: Csak
mikrohulldmu siitéhéz készilt pattogatott
kukoricat hasznéljon.

® Megfelelé edények
hasznalata

A\ FIGYELMEZTETES! Egésveszély! Ne
haszndlja a grillrécsot | 3 | vagy més fém
targyakat mikrohulldmo vagy kombindlt
izemmaédban. A fémek visszaverik a
mikrohulldmy sugdrzast, mely szikrdkat
kelt. Ezek égést okozhatnak, mely a termék
helyrehozhatatlan karosoddsdhoz vezethet!

m A mikrohullémg sitékben a legidedlisabb
olyan anyagokat haszndlni, melyeken a

mikrohulldmok &t tudnak haladni, igy az
energia bejut a taroléedényen beliilre, és
felmelegiti az élelmiszert. A mikrohullémok
a fémen nem tudnak éthatolni. Eppen ezért
ne haszndljon fémbdél készilt taroldkat,
edényeket.

Ha a terméket melegitésre haszndlja,

ne haszndljon Gjrahasznositott papirbdl
készilt termékeket. Ezek fém részeket
tartalmazhatnak, melyek szikrdkat és/vagy
égést okozhatnak.

B Javasolt a kerek vagy ovdlis edények

haszndlata a négyszdgletl vagy hosszikds
téroléeszkézak helyett, mert a sarkok
kézelében 1évé élelmiszerek tilsilhetnek. Az
aldbbi listén taldlhatéak azok a tandcsok,
melyek segitségére lehetnek a megfeleld
edények kivélasztdsaban.

F6zéedény Mikrohullamu siité | Grill Kombinalt
Ha4ll6 tveg Igen Igen Igen
Nem h&dllé tveg Nem Nem Nem
Haall6 keramia Igen Igen Igen
MdGanyag edények (mikrohulldmd sitébe

alkalmasak) Igen Nem Nem
Sitépapir Igen Nem Nem
Fém tdlca/lap, grillrées Nem Igen Nem
Alufélia és foliabol készilt taroléd Nem Igen Nem

@ Mielétt eldszor hasznalna

/\ FIGYELMEZTETES! Egésveszély! Ne

haszndlja a terméket, ha az ires.

@ MEGJEGYZESEK:

O Atermék elsé haszndlatakor enyhe szag
keletkezhet. Gondoskodjon a teriilet
megfelel szell6zésérdl.

O Az ajté | 4] kinyitdsakor taldl egy matricét a

Tavolitsa el a csomagoléanyagokat (ideértve
a mianyag zacskokat és a sitétér
belsejében 1év8 ragasztészalagokat és
védslemezeket is). Ellendrizze, hogy az
alkatrészek hidnytalanok-e.

Tisztitsa meg a terméket és az alkatrészeit
(ehhez lasd a ,Tisztitds és dpolds” cim{
részt).

A viz vagy a por letérléséhez tisztitsa meg a
felileteket egy szdraz ruha segitségével.

programattekintéssel [9] a kereten. Ha ezen
a helyen nem talalhaté matrica, akkor a
matrica a sitétér | 8 | belsejében van. Keresse
ki a kivant nyelvi matricat és ragassza fel a
programdttekintés felijletére. A matricdkon
jol lathatéak a gombok szimbélumai és az

@® A termék feldllitasa

/\ FIGYELMEZTETES! Egésveszély!
A termék nem épithetd konyhaszekrény

belsejébe. Zart szekrények belsejében nem
automatikus siitési médok.
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SN

biztosithaté a termék elegendd szellszése. A
termék sériilhet és tizeset kockdzata &ll fennl

A terméket helyezze egy sima feliletre,

biztositva a megfeleld szell6zést:

— Atermék és a koriilstte 1évé falak kdzott
(az oldalsé és a hatsé falakat is ideérive)
hagyjon legaldbb 10 cm szabad helyet.
Fontos, hogy az ajtét teljes mértékben ki
lehessen nyitni.

— Hagyjon a termék felett legalédbb 20 cm
szabad helyet.

Osszeszerelés

lllessze rd a tanyérrégzitét| 2 | a sitétér
belsejében lévé tanyérhajtdsra.

Helyezze rd a forgd gyGrit | 2 | a sitétér
belsejében 1év8 futdfeliletre.

Helyezze rd a forgétanyért | 2 | a forgd
gy(rlre és a tanyérrogzitére. A forgétanyért
helyesen kell a tanyérrogzitére helyezni.
Dugija be az elektromos csatlakozét | 1| egy
konnektorba.

Kezelés

MEGJEGYZESEK:

A siités befejezése utan az érték kijelzé
az ,End” (vége) felirat lesz lathaté. 5 sipold
hang lesz hallhaté 2 percenként, amig a
gombot meg nem nyomija, vagy az
aijtét ki nem nyitja.

A gyors siités, a mikrohullém, a grill

és a kombindlt médban a sitési idét a

<> [14] gomb minden megnyomaséval

30 mésodperccel meghosszabbithatja.

Ha mksédés kdzben barmelyik gombot
megnyomija, a jelz8hang megszélal.

Ha a siités alatt megnyomia a gombot
egyszer, a program szinetel. A program
folytatdsahoz nyomja meg a < [14] gombot.
A 6= gomb kétszeri megnyomdsa esetén a
program ledll.

A termék energiatakarékos izemméddal is
rendelkezik. Készenléti médban, vagy a siités
befejezése utdn a kijelz8 [10] hattérvildgitasa
elhalvanyul, ha 5 mésodpercen beil nem
nyom meg egy gombot sem, illetve ha a
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<> [14] gombot nem forditia el. A kijelzé
kivilagitdsdhoz nyomja meg barmelyik
gombot, vagy forditsa el a < [14] gombot.
Miutan egy két percnél hosszabb siitési idejd
siitési program befejez8détt, a ventilator

3 percig jdr, hogy a siitéteret | 8| leh(tse. A
A 119) vildgit és az ,End” (vége) villog.

A leh(lési fazisban nem lehet ledllitani a
ventilatort az qijté |4 | kinyitdsaval vagy a
gomb megnyomdsdaval. A termék
haszndlatdnak folytatdséhoz varja meg,
amig a ventilétor ledll. Ezzel néveli a termék
élettartamdt.

A maximdlis sitési id8 az &sszes manudlis
programhoz 95 perc. A <D [14] gomb
éramutaté jardsaval térténd elforgataséval
névelheti az id8t 10 masodpercté| egészen
95 percig.

Idétartam

Intervallum

<5 perc

10 mésodperc

5

10 perc 30 mésodperc

10-30 perc

1 perc

>30 perc

5 perc

®© e

Készenléti méd

Amikor a terméket el8szér csatlakoztatia az
aramforréshoz, egy sipolé hang hallhaté.

A termék készenléti médban taldlhaté. A
kijelzén |10 a ,0:00" jelenik meg.

Ha programvdlasztasi médban

60 mdsodpercen keresztil nem nyom meg
egy gombot sem, a termék készenléti médra
valt.

Az éra beadllitéasa

MEGJEGYZES: Ha a terméket a halézati
aramellatésrél levélasztidk, a pontos idét Gjra
be kell &llitani.

Készenléti médban tartsa lenyomva a

{3 @ [11] gombot 3 mésodpercig. A 12 érés
forméatum van kivélasztva. A kijelzén |10] a
,Hr12" jelenik meg.

Forgassa el a (> [14] gombot a 12 és a
24 6rds formatum kézti valtdshoz.
Hr12: 12 6rds formatum

HU 37
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Hr24: 24 érés formatum
3. A megerdsitéshez nyomja meg a 0
gombot.

4. Az érék bedllitéséhoz forgassa el a (O

gombot.
5. A meger8sitéshez nyomja meg a 0
gombot.

6. A percek bedllitéséhoz forgassa el a

gombot.
7. A megerdsitéshez nyomja meg a @
gombot.

® Gyors sités a mikrohullamo

sitében

[ Készenléti méd médban nyomja meg
egyszer a < [14] gombot. A kijelzén [10] a
,0:30" jelenik meg. A Z2[27] villog.

A siités ekkor elindul teljes teljesitményen.
A gomb minden egyes megnyomdsaval a

sitési id8 30 mdsodperccel hosszabb lesz. A

maximdlis sitési idé 95 perc.

® Mikrohullami méd

Szikséges alkatrészek:

Forgétanyér forgé gyirivel és

tanyérrégzitével

A\ FIGYELMEZTETES! Egésveszély! Ne
haszndlja a grillrécsot | 3 | vagy mds fém

@

targyakat mikrohullamd izemmaodban.

A fémek visszaverik a mikrohullému
sugarzast, mely szikrakat kelt. Ezek égést
okozhatnak, mely a termék helyrehozhatatlan
kdrosoddsdhoz vezethet!

MEGJEGYZES: A sitési idS alatt
gomb megnyomdsdval ellendrizheti a
teljesitményfokozatot.

Készenléti méd médban nyomja meg a
[&|17] gombot. Az érték kijelz6 (23| a
,P800" jelenik meg. A == [27] kigyullad.
Mésik teliesitményfokozat kivalasztdsahoz
forgassa el a < [14] gombot.

Az éramutaté jarésaval megegyezd
iranyban:
P800>P100>P200->...>P800

Az Sramutaté jarésaval ellenkezd irdnyban:
P800->P700->P600->...>P800

A megerésitéshez nyomja meg a @
gombot.

A siitési id8 bedllitésahoz forgassa el a
<D [14] gombot. A maximdlis sitési idé

95 perc.

A megerdsitéshez nyomja meg a @
gombot. A Z2[27] villog.

® Mikrohulldémi méd - alkalmazasi példak

Kijelzé Kimend teljesitmény |Haszndlat

P800 800 W Sertéshis, dardlt his, fasirt, fagyasztott élelmiszerek
P700 700 W Hal, burgonya, popcorn, sitemény, tészta

P600 600 W Italok, tej melegitése, Gjramelegités, rizs

P500 500 W Z5ldségek, egytdlételek, tojéskrém

P400 400 W Levesek, kenyér felmelegitése

P300 300 W Hus kiolvasztdsa, vaj/csokolddé/sait olvasztésa
P200 200 W Z3ldségek kiolvasztdsa, melegen tartds

P100 100 W Fagylaltok lagyitésa

38 HU
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® Grill méd
Szilkséges alkatrészek:

Grillracs
@ MEGJEGYZESEK:

A grill izemméd kilénésen alkalmas
vékonyabb halszeletek, marha- és
sertésszeletek, kebab, kolbdszok és
csirkerészek elkészitésére. A grill izemméd
tovabbd haszndlhaté melegszendvicsekhez
és csSben silt ételekhez is.

A[ww] 16| gomb megnyomdsaval a sités,
valamint a mékddés szineteltetése alatt is
ellendrizheti a sitési médot. A kijelzén
a grill méd jelzésére a ,G" lesz lathatd

3 mdsodpercig.

Ne tavolitsa el a grillrdcs | 3 | 3 szilikonlabat.

A szilikonldbak tartjék a grillréesot a helyén,
hogy az ne tudjon elcsiszni.

Készenléti méd médban nyomja meg a

(nwu] [16] gombot.

A siitési id8 bedllitésahoz forgassa el a
> [14] gombot. A maximélis sitési ids
95 perc.

A megerdsitéshez nyomja meg a <
gombot. A [UU] 2] kigyullad.

® Kombinalt méd

Szikséges alkatrészek:

Forgétanyér forgé gyirivel és
tanyérrégzitével

A\ FIGYELMEZTETES! Egésveszély! Ne

haszndlja a grillrécsot | 3 | vagy més fém
targyakat kombindlt izemmédban. A fémek
visszaverik a mikrohulldmd sugdrzast, mely
szikrakat kelt. Ezek égést okozhatnak, mely
a termék helyrehozhatatlan kdrosodésdhoz
vezethet!

Készenléti méd médban nyomja meg a
COMB. gombot[12]. Az érték kijelzs 23] a
,C-1"jelenik meg. A kijelzén [10| a <&r
lesz lathaté.

A D [14] gomb elforgatéséval vélthat a
,C-1"és a ,C-2" kdzott.
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C-2: Hal és cs8ben silt ételek (a kijelz8n
a<8r 25 lesz lathats)

C-1: Steak, szdrnyashds, pizza (a

kijelzén [10] a 8br [24] lesz lathats)

Méodok Grill méd | Mikrohullamu
méd
Kombinalt 1
(C-1) 70 % 30 %
Kombindlt 2
(C-2) 45 % 55 %
3. A megerdsitéshez nyomja meg a 0
gombot.
4. A sitési id8 bedllitdsahoz forgassa el a
<D [14] gombot. A maximélis sitési ids
95 perc.
5. A megerdsitéshez nyomja meg a 0

®© e

®© e

gombot. A & [24] (C-2 esetén) vagy a
w (C-1 esetén) villog.

Kiolvasztas ido6 szerint
MEGJEGYZES: 500 g dardlt his
kiolvasztdsdhoz 18 perc kiolvasztasi id8
javasolt.

Készenléti méd médban nyomja meg a

*%[15] gombot. Az érték kijelzé 23] a
,dEF1" jelenik meg. A Z2[27] és a 3%
kigyullad.

A megerdsitéshez nyomja meg a @
gombot.

A kiolvasztdsi id8 bedllitdséhoz forgassa el a
<> [14] gombot. A maximdlis kiolvasztési ids
95 perc.

A folyamat elinditésdhoz nyomja meg a

O [14] gombot. A Z=[27] és o - 28] villog.

Kiolvasztas suly szerint
MEGJEGYZES: A kiolvasztdsi ids és

teljesitmény kivdlasztdsa automatikusan
trténik, ha megadija a kiolvasztandé
élelmiszer silydt.

Készenléti méd médban nyomja meg a

3k [15| gombot. Az érték kijelz6 23] a
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,dEF1" jelenik meg. A 22027/ és o S
kigyullad.

A <D [14] gomb elforgatésaval vélaszthatia ki
a ,dEF2" lehet8séget.

A megerdsitéshez nyomja meg a <
gombot.

A D [14] elforgatéséval adhatia meg a
kiolvasztandé élelmiszer solyat 100 és

1800 g kdzétt.

A folyamat elinditdsdhoz nyomja meg a

0 gombot. A 22 27] és a % (28] villog.

MEGJEGYZES: A kiolvasztds sordn az

id8 V2-ének lejartakor a kijelzén [10/ a ,turn”
(megfordités) felirat jelenik meg, és 2 sipold
hang hallhaté. Amennyiben nem forditia meg
az élelmiszert, a folyamat az id8 lejartaig
folytatédik.

Amennyiben a felolvasztas 90 mésodpercnél
révidebb ideig tart, az id8 V2-ének lejartakor
2 sipold hang hallhaté. Ebben az esetben

a ,turn” (megforditds) nem jelenik meg a

kijelzén [10].

Nyissa ki az aijtét a fogéjéndl [6] fogva. A
kijelzén |10] az idé ledll.

Forditsa meg az élelmiszert. Haszndljon
véd8kesztyit vagy konyharuhdt, mert az
élelmiszer felforrésodik.

Csukja be az ajtét a fogsjandl [6] fogva.
A folyamat folytatdsdhoz nyomja meg a

<> [14] gombot.

Kiolvasztési sily | Kiolvasztasi idé
100 g 4:20 min
200 g 7:40  min
300 g 11:00 min
400 g 14:20 min
500 g 17:40 min
600 g 21:00 min
700 g 24:20 min
800 g 27:40 min
900 g 31:00 min
1000 g 34:20 min
1100 g 37:40 min
1200 g 41:00 min
1300 g 44:20 min

40 HU
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Kiolvasztasi suly |Kiolvasztasi idé
1400 g 47:40 min
1500 g 51:00 min
1600 g 54:20 min
1700 g 57:40 min
1800 g 61:00 min

® Konyhai idézité
D MEGJEGYZESEK:

Az id8zité 10 mdsodperc és 95 perc kdzothi
értékre dllithaté.

Az idézit8 funkcié a mikrohulldmd miksdésts|
figgetleniil is hasznélhaté.

Az id8zitd a visszaszamldlds sordn barmikor

ledllithaté a megnyomdséval.

Készenléti méd médban nyomja meg egyszer
REGX O gombot. A kijelzdn az
,00:00" jelenik meg.

Az idé bedllitésahoz forgassa el a O
gombot.

Meger8sitéshez nyomja meg a @
gombot. Az id8 elkezd visszaszdmolni.
Amikor a visszaszdmldlds befejez8dik,

5 csipogé hangjelzés hallatszik.

Késleltetett sités
MEGJEGYZESEK:

Az visszaszamldlds lejértakor a siités
automatikusan elindul.

A késleltetési id8 alatt a gomb
megnyomasdval megszakithatja a programot.
A visszaszamlalé funkcié mikédésekor az
aldbbi funkcidk nem haszndlhaték: Gyors
sités és kiolvasztds id8/soly szerint

AT @ [11] megnyomésaval ellendrizheti

az aktudlis idét. A kijelz8 |10] 3 mésodperc
elteltével ismét a bedllitott id8t mutatja.

Készenléti médban vélasszon ki egy siitési

programot.
Nyomija meg a {&§ € [11] gombot. A B
kigyullad.

A kivant kezdési id8 6rdjanak bedllitdsahoz
forgassa el a < [14] gombot.

A megerésitéshez nyomja meg a @
gombot.
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5. Akivant kezdési idé percének bedllitdsahoz

forgassa el a < [14] gombot.

6. A késleltetett siités elinditdsdhoz nyomja meg

a <D [14] gombot. A siitési program megfelels
szimbéluma, az id8 kijelzése és a @)

villog.

Gyerekzar
MEGJEGYZES: Ezt o funkciét akkor

haszndlja, hogy feliigyelet nélkil gyermekek
ne tudjdk haszndlni a terméket.

O Bekapcsolés: Tartsa lenyomva a
gombot 3 mésodpercig. Egy sipolé hang
hallhats. A @ [22] kigyullad.

0 Kikapcsolés: Tartsa lenyomva a
gombot 3 mésodpercig. Egy sipolé hang
hallhats. A 8 22| kialszik. Egy Gjabb sipolé
hang hallhaté.

®© e

Automatikus siitési médok

MEGJEGYZES: Az automatikus fzési
folyamat eredménye olyan tényezsktél fiigg,
mint az étel alakja és mérete, az egyes ételek
kivant fézési foka, valamint az, hogy hogyan
helyezi el az ételt a termék belsejében. Ha
az eredmény nem kielégits, dllitsa be a fézési
idét ennek megfelelden.

1. Készenléti médban forditsa el a O
gombot egyszer az dramutaté jardséval
ellenkezd iranyban. Ezt kévetéen forditsa
el a & gombot egy mésik kédszém
kivélasztésdhoz (ldsd az aldbbi tdblazatot).

2. A megerdsitéshez nyomja meg a 0
gombot.

3. Forditsa el a < [14] gombot az élelmiszer
stlyénak és az adagok szamanak
megaddsdahoz.

4. A folyamat elinditésdhoz nyomja meg a

> [14] gombot.

A-01 (tészta)

1. Haszndljon mikrohullém¢ sitébe helyezhets
edényt.
2. Tegye be a kivant mennyiség( tésztat. A

®© e

tészta netté silya szamit, viz nélkil.
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3. Téltse be a megfeleld mennyiségl vizet az
edénybe.

4. Vélassza ki a tészta megfeleld netté silydt,
maijd inditsa el a folyamatot.

5. Amint a folyamat véget ér, hagyja a tésztat
2-3 percig pihenni, majd éntse le réla a
vizet.

A-02 (hal)

1. Haszndlion mikrohulldmd sitébe helyezhetd
tényért. Ossza el a halat egyenletesen.

2. Flszerezze meg a halat izlés szerint (pl. vajjal
vagy zsiradékkal).

3. Vdlassza ki a megfeleld solyt, majd inditsa el
a folyamatot.

A-03 (rizs)

1. Haszndlion mikrohulldmd sitébe helyezhetd
edényt.

2. Toltsén be vizet az edénybe. Az ardny 2 ml
viz 1 g rizshez. Ezt az ardny izlés szerint
vdltoztathatja.

3. Aztassa a rizst 3 percig a vizben.

4. Vdlassza ki a megfeleld silyt, majd inditsa el
a folyamatot.

A-04 (csirke)

1. Hasznélion mikrohullémd siitébe helyezhetd
tanyért.

2. Flszerezze meg a csirkehUst izlés szerint.

3. Vdlassza ki a megfeleld sulyt, majd inditsa el
a folyamatot.

4. Azid8 Y-dnak lejértakor a kijelzén [10] a
Jurn” (megforditas) felirat jelenik meg, és
2 sipolé hang hallhaté.

5. Forditsa meg a csirkehdst.

6. A folyamat folytatdsédhoz nyomja meg a

<> [14] gombot.

A-05 (felmelegités)

1. Haszndlion mikrohulldmd sitébe helyezhetd
tanyért.

2. Vdlassza ki a megfelel silyt, majd inditsa el
a folyamatot.
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A-06 (krumpli)

Ajénlatos egyforma méret(, pucolatlan
krumplit haszndlni.

1. Hasznéljon mikrohulldmo sitébe helyezhetd
tanyért. Ossza el a krumplikat egyenletesen.

2. Szurkdlia meg a krumplik héjat t8bb helyen.

3. Vdlassza ki a megfeleld solyt, majd inditsa el
a folyamatot.

A-07 (hos/siltek)

1. Haszndljon mikrohullému sitébe helyezhets
tanyért.

2. Fiszerezze meg a hist/silteket izlés szerint.

3. Vdlassza ki a megfeleld solyt, majd inditsa el
a folyamatot.

4. Az id8 %-dnak lejértakor a kijelzén [10] a
Jturn” (megforditds) felirat jelenik meg, és
2 sipolé hang hallhaté.

5. Forditsa meg a hust/siltet.

6. A folyamat folytatdséhoz nyomja meg a

<> [14] gombot.

A-08 (pattogatott kukorica)

1. Tegyen be 100 g pattogatni valé kukoricat
egy mikrohulldmu sitébe helyezhets talba.
2. Inditsa el a folyamatot.

A-09 (italok)

D MEGJIEGYZES: Helyezzen egy
vegpdlcdt az italba, és hagyja a tartdlyt
20-30 mdsodpercig a siitétérben [8],
megakaddlyozva a hirtelen felforrdst.

1. Hasznélion mikrohulldmd siitébe helyezhetd
edényt (pl. bégrét vagy poharat).

2. Vdlassza ki a megfeleld adagok szamdt,
majd inditsa el a folyamatot.

A-10 (zdldségek)

1. Hasznélion mikrohulldmd sitébe helyezhetd
edényt.

2. Vdlassza ki a megfelel silyt, majd inditsa el
a folyamatot.

Kédszam | Elelmiszer/ | Silytartoméany | Idétartomany | Mikrohullam/grill
funkcié funkcidjelzés

A-01 Tészta 100g, 200 g, 20-30 min 2 [27] (mikrohullamo
300¢g sit8)

A-02 Hal 200 g, 300 g, 3-8:20 min = (mikrohulldma
400g, 500 g, sUtS)
600 g

A-03 Rizs 150 g, 300 g, 18-33 min = 27 (mikrohullamo
450g,600¢g sut8)

A-04 Csirke 800 g, 1000 g, 43-52 min 5 24 (kombindlt 2)
1200 g, 1400 g

A-05 Bemelegités | 200 g, 300 g, 1:30-4:30 min = (mikrohulldm
400 g, 500 g, sUtd)
600 g, 700 g,
800 g

A-06 Burgonya 230 g,460¢g 5-8 min = (mikrohullamy

sut8)

A-07 Has/siltek 100 g, 200 g, 9-21 min 90 25 (kombinalt 1)
300 g, 400 g,
500 ¢g

42 HU

02_484646_2501_HU.indd 42

13/04/2025 4:37:03 am



Kédszém | Elelmiszer/ | Sulytartoméany | Idétartomény | Mikrohullam/grill
funkcié funkcidjelzés
A-08 Pattogatott 100 g 2:40 min = (mikrohulldma
kukorica sUt8)
A-09 Italok 1-3 adag 1:30-3:50 min | =3 [27] (mikrohulldmd
siit8)
A-10 Z3ldség 200 g, 300 g, 3-7 min = (mikrohulldmi
400 g, 500 g, sUt8)
600 g

@® Sitési tablazat

Elelmiszer Mennyiség | Teljesitmény | 1dé Informaéciék

Halfilé 400 g 700 W 10-15 min | Adjon hozzd némi vizet és citromlevet.

Z5ldség 250 ¢ 600 W 5-10 min | Végija fel a zéldséget darabokra.
Adjon hozzd egy kevés vizet. Néha
kavarja ét.

Burgonya 500¢g 700 W 8-10 min | Vdgja fel a burgonydt darabokra.
Adjon hozzd egy kevés vizet. Néha
kavarja 4t.

Desszertek (pl. | 100-300g | 600 W 1-5min | K8vesse a desszert csomagoldsén

puding, muffin) taldlhaté utasitdsokat.

Rizs 100 grizs | 600 W 15 min F&zés elStt mossa &t a rizst.

250 ml viz

Tojaskrém 750g 500 W 10-15 min | Tegye bele a tojaskrémet egy nagy
tanyérba.

Kekszek 400 g 600 W 8-10 min |Tegye bele a kekszeket egy nagy
tanyérba.

Fasirt 500¢g 600 W 23-28 min | Tegye a fasirtot egy tanyérra. Takarja
le a tanyért egy fedével.

® Fagyasztott élelmiszerek felmelegitése

Elelmiszer Mennyiség Teljesitmény Idé

Leves 400 ml 600 W 8-10 min
Egytalétel 500¢g 600 W 10-13 min
Kéretek (pl. tészta) 500¢g 700 W 8-10 min
Z5ldség 300 g 500 W 8-10 min

HU 43
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® Receptek

® Karamellas popcorn

® Csokoladés muffin (O 24 min o, % 8
. @
@ 7 min M < || Elskészitési ids: 20 min
Elskészitési id6: 5 min Sitési idé: 4 min
Sitési idé: 2 min R
Hozzavalék
Hozzavalék 60g Szemes kukorica
4 EK Liszt 240 g Barnacukor
V4 EK Sutépor 60 ml Kukoricaszirup
4 EK Porcukor 3 EK Sézatlan vaj
2 EK Kakadpor 5 TK Sé
1 Tojds 1TK Vaniliakivonat
3 EK Tej V4 TK Szédabikarbéna
3 EK Névényi olaj Par csepp Névényi olaj (opciondlis)
Par csepp Vaniliakivonat, vagy més Ikészits
kivonat (opciondlis) Elkeszites
2 EK Csokolddédarabok, di6 vagy I Teg)fe be a’kuk0f|ci]szem('aket ey ,
ph papirzacskéba. |zlés szerint tegyen bele pdr
mazsola (opciondlis) T g
csepp ndvényi olajat. A zacské lezardsdhoz
Elkészits hajtsa be a tetejét néhanyszor.
esziies 2. Helyezze r& a zacskét a forgétanyér
1. Tegye a lisztet, a sitSport, a porcukrot kézepére. Sisse a kukoricat 700 W-on
és a kakadport egy nagyobb méretd, 4 percig, illetve addig, amig nem hall mar
mikrohullémozhaté csészébe. Keverje 3ssze a t5bb pattogé hangot.
hozzévaldkat. 3. A karamella elkészitése: Tegye bele a cukrot,
2. Adjon hozzé egy tojdst, majd keverje 8ssze a a kukoricaszirupot, a vajat és a sét egy
hozzévaldkat. . nagyobb méretl, mikrohulldmozhaté télba.
3. Adja hozzé a tejet és a névényi olajat. Izlés Sisse a keveréket 700 W-on 2 percig, keverje
szerint hozzdadhat vaniliakivonatot vagy 4t a keveréket, maijd siisse tovabbi 2 percig
més kivonatot. Keverje dssze a hozzdvaldkat 700 W-on, amig sok buborék nem keletkezik.
gddig, amig a keverék sima nem lesz. 4. Tegye bele a vaniliakivonatot és a
4. 1zlés szerint tehet ré csokolddédarabokat, diét szédabikarbondt a karamellds keverékbe,
vagy mazsoldt. Keverje 6ssze a hozzévaldkat. majd alaposan keverje t. Azonnal dntse ra
5. Tegye rd a csészét a forgétanyér a forré karamella egyharmadét a zacskéban
kdzepére. Siisse a siiteményt 700 W-on lévé popcornra. Zdrja vissza a zacskét, majd
2 percig, vagy amig a sitemény nem rdzza &ssze, hogy a popcorn bevonatot
emelkedik tovabb és megdermed. kapjon. Adja hozzd a karamella kévetkezd
6. Vegye ki a csészét egy sitSkeszty(

segitségével. Elvezze a finom siteményt!

44 HU
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egyharmaddt a popcornhoz. Zérja vissza

a zacskét, majd rézza dssze. Onise rd a
maradék karamellét a popcornra, majd rézza
meg a zacskét még egyszer.
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5. Helyezze ré a zacskét a forgétanyér
kézepére. Susse a popcornt 700 W-on
1 percig, majd vegye ki a forré zacskét egy
sitékesztyd segitségével és razza dssze.

6. Rdzza ki a forré karamellds popcornt egy
edénybe. Hagyja a karamellds popcornt kb.
20 perc alatt teljesen leh(lni. Térje dssze a
karamellés popcornt darabokra, és jshet a
késtolds!

@ Burgonyas reggeli

@ 25 min |=| x 2
Elskészitési idé: 15 min

Sitési idé: 10 min
Hozzavalék

2 Kézepes méretl burgonya

(megpucolva és szeletekre vagva)

1) Hagyma (szeletekre vagval)

Vi TK S

Vs TK Bors

V4 TK Foghagymasé

60g Cheddar saijt (reszelt)

Elkészités

1. Tegye bele a karikara vagott burgonyat és
hagymat egy mikrohullamozhaté talba.

2. lzesitse a burgonydt és a hagymdt séval,
borssal és fokhagymaséval. Keverje ét
alaposan, majd fedije le a talat.

3. Helyezze a tdlat a forgétanyér | 2 | kdzepére.
Sisse a megfiszerezett burgonydkat és
hagymdakat 700 W-on 9 percig, illetve
ameddig a burgonya meg nem f&.

4. Adja hozzd a sajtot, majd sisse 500 W-on
1 percig.

5. Vegye ki a télat egy sitékesztyG segitségével.
Elvezze az izletes reggelit!
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® Fasirt

(© 33-38 min o < 2-3
El&készitési ids: 10 min

Sitési idé: 23-28 min

Hozzavalék (fasirt)

500¢g Dardlt marhahds

) Hagyma (felkockazval)
1 Tojds (8sszekeverve)
100 g Panirmorzsa

v, TK Bors

V4 TK Sé

Hozzavalék (szész)

75 ml Viz

1 EK Mustér

2 EK Ketchup

17K Cukor

izlés szerint Petrezselyem (opciondlis)

Elkészités

1. Keverje 8ssze a dardlt marhahist, a hagymat,
a tojdst, a zsemlemorzsdt, a borsot és a sét.

2. Formdzzon fasirtokat, majd tegye Sket egy
tényérra. Takarja le a tényért egy feddvel.

3. Tegye a tanyért a forgdtanyér | 2 | kdzepére.
Sisse a fasirtot 18-23 percig 800 W-on.

4. Ekdzben egy kis talban keverje 8ssze a
vizet, a mustdrt, a ketchupot, a cukrot és a
petrezselymet (opciondlis).

5. Amint a fasirt megsilt, locsolja meg a
mdrtdssal a fasirtot. Takarja le a tanyért egy
fedvel.

6. Sisse a fasirtot a szésszal tovébbi 5 percig
800 W-on.

7. Tdldlja és fogyassza el a fasirtokat!

HU 45
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® Lazac Elkészités:

(D 28 min o 1 1. Készitse eld a csirkét: Hideg viz alatt &blitse
le a csirkét, és papirtérlével torélie szdrazra.
El8készitési id&: 5 min Tévolitsa el az esetleges belséségeket.
Sitési ids: 23 min 2. Pé&colja be a csirkét: Egy kis talban keverje

dssze az olivaolajat, a citromlevet, a
Hozzavalék fokhagymét, a rozmaringot, a kakukkfivet,

a paprikdt, a sét és a borsot. Dérzsélie
4009 Lazac be ezzel a keverékkel az egész csirkét, a
Y, TK Bors bér alatt és belil is. Az idedlis eredmény
1 TK S6 érdekében legaldbb 1 érén 4t vagy egy
éjszakan &t hagyja pihenni és pacolédni a
27K Viz hitészekrényben.
v, Citrom leve 3. Csirke grillezése: Helyezze a csirkét egy
mikrohulldmd sitéshez alkalmas tanyérra, és
Elkészités tegye a forgétanyér kézepére [2] Forditsa

el a {O[14] gombot egyszer az éramutaté

jarasaval ellenkezé irdnyban. Ezutdn forgassa
el a csirke A-04 automatikus menijének
kivalasztasdhoz.
4. Vdlassza ki a megfelel silyt, amely
megfelel a csirke stlydnak. A f8zési folyamat
elinditésdhoz nyomja meg a < [14] gombot.
5. Forgassa meg a csirkét: Miutén az id8 %-a
eltelt és megszélal 2 hangijelzés, nyissa ki az
ajtét [4], és forditsa meg a csirkét. A fézés

folytatasahoz csukja be az ajtét, és nyomja

5. Talalés elétt locsolja meg a lazacot némi
. . 14 bot.
citromlével. meg a @ gombo

1. Ha szikséges, olvassza ki a lazacot (l4sd a
,Kiolvasztds id8 szerint” c. részt).

2. Flszerezze a lazacot séval, borssal.

3. Tegye a lazacot egy tényérra. Adjon hozzé
vizet. Takarja le a tanyért egy fedével.

4. Tegye a tanyért a forgétényér| 2 | kdzepére.
Sisse a lazacot 6 percig 700 W-on.
Masik lehetéségként kivdlaszthatia az
A-02 programot (lésd az , Automatikus siitési
moédok” c. részt).

6. Hagyja pihenni és tdlalja: Vegye ki a csirkét a
termékbdl, és hagyja pihenni 10-15 percig,
mielétt felszeletelné. Ez lehetévé teszi, hogy a

@ 2 éra i x2-3 szaft Gjra eloszoljon, igy a csirke puhdbb és

@ Csirke grillezése

| Elkészitési id8: | 2 éra | izletesebb lesz.
® Steak grillezé
Hozzavalék: Steak grillezése o
i - @ 25 min m =]
1 egész Csirke (800-1400 g) | P v
60 ml Olivaolaj esziiest 1o min
30ml Citromlé Hozzavalék:
4 Fokhagyma (felapritval) 1 Steak (bélszin, szizpecsenye
1 EK Friss rozmaring (felapritva) vagy a kedvenc szelefed)
15 ml Olivaolaj
1 EK Friss kakukkf{ (felapritval) | |'m ™~ S'lv'qobcq
zlés szerint | S& és bors
'] T Paprika Opciondlis | Fokhagymapor, hagymapor vagy
Izlés szerint S6 és bors a kedvenc steak fiszerezése
46 HU
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Elkészités:
® MEGJEGYZES: Ha a steak fagyasztva volt,

akkor olvassa ki a ,Kiolvasztds sily szerint”
cim( fejezetben leirtak szerint.

1. Készitse elé a steaket: Papirtdrlével térélje
szdrazra a steaket. Dérzsélie be mindkét
oldalét olivaolajjal, majd fiszerezze
b&ségesen séval, borssal és mds, tetszés
szerinti fGszerekkel.

2. Steak grillezése: Helyezze a steaket egy
mikrohulldmd sitéshez alkalmas tanyérra, és
helyezze a forgétanyér kézepére [2]. Nyomja
meg a COMB. [12| gombot, majd vélassza ki
a C-1 (1. kombindcié) lehetéséget, és dllitsa
be az idét 20 percre.

3. Forgassa meg a steaket: A 12 perces siitési
id6 utén nyissa ki az ajtét [4], és forditsa meg
a steaket. A f8zés folytatdsdhoz csukja be az
ajtét, és nyomja meg a @ gombot.

4. Ellendrizze a f8zési dllapotot: Hishdmérével
ellendrizze a steak belsé hdmérsékletét. A
,medium-raw” steak his esetében 57 °C,

a ,medium” steak his esetében 63 °C, a
40l dtstilt” esetében pedig 71 °C legyen
a célhdmérséklet. Ha még nem érte el a
kivant atsitési fokot, akkor dllitsa be Gjra a
programot, és grillezze a hist még néhdny
percig.

5. Hagyja pihenni és télalja: Hagyja a steaket
néhény percig pihenni, mielétt felszeletelné.
igy jobban eloszlik a szaft, és a steak
izletesebb lesz.

® Csében silt burgonya

@ 50 min |=| x 2
| Elkészitési id&: 50 min
Hozzavalék:

2 nagy Burgonya (vékony

szeletekre vagval)

240 ml Tejszin

240 ml Tej

2 gerezd Fokhagyma (felapritval)
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100 g Gruyére- vagy cheddarsaijt
(reszelt)

50g Parmezdn sait (reszelt)

15¢g Vaij

izlés szerint S6 és bors

Elkészités:

1. Készitse el a szészt: Keverje dssze a tejszint, a
tejet és a fokhagymdt egy nagy, mikrohulldmi
sitésre alkalmas edényben. Helyezze a
télat a forgétanyér kézepére [2]. 3 percig
melegitse 800 W-on.

2. Aburgonya elkészitése: Adjuk hozzd a
burgonyaszeleteket, és {6l keverjilk &ssze.
Forditsa el a > [14] gombot egyszer az
Sramutatd jaraséval ellenkezd irdnyban.
Ezutan forgassa el a burgonya A-06
automatikus menijének kivalasztasdhoz.
Allitsa be a silyt 460 g-ra, és nyomija
meg a > [14] gombot a f8zési folyamat
elinditdséhoz. Ellendrizze, hogy a burgonya
éppen csak megpuhult-e. Fiszerezze séval és
borssal.

3. Rétegezze a gratint: Kenjen ki egy
mikrohulldmd sitésre alkalmas edényt vaijjal.
Rétegezze a burgonydt a tepsibe, és dntsdn
mindegyik rétegre a martasbdl. A rétegek
kozé teritsik a Gruyére- vagy Cheddar-saitot.
Szérja a parmezdnt egyenletesen a felsd
rétegre.

4. Sisse meg a gratint: Helyezze a formdt a
forgétanyér kézepére . Nyomja meg a
COMB. |12| gombot, majd vélassza a C-2 (2.
kombindcid) lehetéséget, és dllitsa be az idét
35 percre.

5. Hagyja pihenni és tdlalja: Vegye ki a gratint
a termékbd|, és tdlalds elétt néhény percig
hagyja pihenni. Ez lehetdvé teszi, hogy az
izek 6sszeérienek.

® Szalamis pizza

© 25 min - x2-3
25 min

| Elkészitési ids:

HU 47
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Hozzavalék:

1 Pizzatészta (vésdrolt vagy
hazi készitésa)

120 ml Pizzaszész

120 ¢ Mozzarella (reszelt)

60g Szaldmi szeletek

30g Feketebors (opciondlis)

30g Lilahagyma (szeletelve,
opciondlis)

17K Oregdnd (szdritott)

Opciondlis Friss bazsalikomlevél a
diszitéshez

Elkészités:

1. Készitse el a tésztdt: Enyhén lisztezett

felileten nydijtsa ki a pizzatésztat a kivant

vastagsdaguira.

2. Adja hozzé a szdszt: A pizzaszdszt
egyenletesen kenje el a tésztdn, egy kis
peremet szabadon hagyva.

3. Adjon hozz4 feltétet: Szérja a reszelt
mozzarelldt a szészra. A szaldmiszeleteket
egyenletesen teritse el a sajton. Tetszés
szerint adjon hozzd fekete olivabogyét
és lilahagymat. Szérjuk meg szdritott

oregdndval.

4. Pizza sitése: A kivant eredményté| figgéen
két program ajanlott:

~ A ropogés és szépen megbarnult pizza
érdekében dvatosan helyezze a pizzét a
grillrécsra [3], majd helyezze a grillrdcsot
a forgétanyér kézepére [2]. Nyomja meg a
(vw] [16] gombot a grillezéshez, és dllitsa be
a 15 perces siitési idét.

— A gyorsabb siités érdekében évatosan
helyezze a pizzat egy mikrohullamg
sitéshez alkalmas tényérra, majd helyezze
a forgétanyér kézepére [2]. Nyomija meg
a COMB. |12| gombot, majd vdlassza ki a
C-1 (1. kombindcié) lehet8séget, és dllitsa
be az id8t 10 percre.

48 HU
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5. Garnirozza és tdlalja: Vegye ki a pizzdt,
és hagyja néhdny percig hilni. Tetszés
szerint friss bazsalikomlevelekkel diszitheti.
Darabokra vagva, forrén tdlalja.

® Sajtos makaroéni

@ 45 min |=| x
| Elkészitési idé: 45 min
Hozzéavalék:

300g | (Szarvacska-) tészta

60g Vaj

60g Finomliszt

480 ml | Tej

200 g | Cheddar (reszelt)

5 TK Sé

v, TK Feketebors

Vi TK Paprika (opciondlis)

30g Parmezdn sait (reszelt, opciondlis)
Elkészités:

1. F8zze meg a tésztdt: Vegyen egy nagy,
mikrohulldma sitésre alkalmas edényt, t5ltsén
bele sés vizet, tegye bele a makarénit,
és helyezze a forgétényér kézepére [2].
Forditsa el a > [14] gombot egyszer az
Sramutatd jaraséval ellenkezd irdnyban.
Ezutdn forgassa el a tészta A-O1 automatikus
menijének kivdlasztasdhoz. A f8zési folyamat
elinditaséhoz dllitsa be a 300 g-os silyt, és
nyomja meg a < [14] gombot. A f8zési idé
végén szirje le a tésztdt, és tegye félre.

2. Készitse el a sajtmartdst: Olvasszuk fel a
vajat egy kézepes labasban, kézepes ldngon.
Keverje bele a lisztet, és f8zze kriilbelil
1 percig, amig sima massza nem lesz beldle.
Fokozatosan keverje hozzd a tejet, és addig
keverje, amig a keverék sima és sGri nem
lesz.

3. Adjon hozz4 sajtot: Vegye le a serpenyét
a t6zrél, és keverje bele a reszelt cheddar
sajtot, amig az megolvad és simavé vdlik.
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izlés szerint séval, borssal és paprikaporral
fiszerezze.

4. Keverje &ssze a tésztdt és a szészt: Adja
a fétt makardnit a sajtmdrtéshoz, és addig
keverje, amig a tészta egyenletesen bevonja.

5. Készitse el az aranyszini ropogés héjat:
Tegye a sajtszészos makarénit egy
mikrohulldmd siitésre alkalmas edénybe, és
szérja meg reszelt parmezdn saittal. Ezutdn
helyezze a sitéedényt a forgdtanyér
kozepére. (W] 16| a grillezéshez, és dllitsa be
a grillezési idét 10 percre. Addig grillezziik,
amig a héja aranybarnéra pirul és buborékos
lesz.

6. Télalja és fogyassza el.

@ Tisztitds és apoléas

/\ VESZELY! Aramités kockazatal
Tisztitas elétt: Mindig hizza ki az elektromos
csatlakozét a konnektorbél.

VESZELY! Egési sérillések veszélye!
Ne tisztitsa a terméket kdzvetlenil haszndlat
utén. El8tte hagyja a terméket lehdlni.

/\ FIGYELMEZTETES! A termék elektromos
részeit ne meritse vizbe vagy mds
folyadékokba. A terméket soha ne tartsa folyd
viz alé.

/\ FIGYELEM! Kérosodas veszélye!

B Ne haszndljon tisztité sprayt vagy mds
durva tisztitészereket, mert azoktél a
feliletek foltosak, csikosak lehetnek vagy
kifakulhatnak.

B Ne haszndljon maré hatdsg tisztitdszereket.

MEGJEGYZESEK:

A terméket akkor tisztitsa meg, ha az

mdr leh(lt. A raszaradt ételmaradékokat

nehezebb eltavolitani.

O Boritds: A termék boritdsat egy enyhén
nedves ruha segitségével fisztitsa.

O Sitétér: A siitéteret | 8 | mindig tartsa tisztdn.

Ha a termék falaira élelmiszerek vagy

folyadékok keriilnek, azokat térélje le enyhén

nedves ruha segitségével.

0e
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Sziikség esetén a ruhdra vigyen fel némi lagy
mosogatdszert. Végil t6rélje &t egy csak
tiszta vizzel benedvesitett ruha segitségével,
hogy a tisztitészer esetleges maradvanyait is
eltavolitsa.

Forgétényér és grillracs: A forgétanyért
és a grillrdcsot | 3 | rendszeresen tisztitsa meg
mosogatdszeres meleg vizzel. A forgdtanyér
és a grillrdcs mosogatégépben moshaté.
Kifrdccsenések és szennyez8dések: A
kifrdccsenéseket, szennyez8déseket
rendszeresen t6rdlje le egy enyhén nedves
ruhdval az aldbbi részegységekrél:
Aijtdkeret | 5 | (kivil és belil)

~ Fogé @

— Retesz

Betekinté ablak (kiviil és belil)

— Az qjtétdmités | 4 | és az elvdlaszté elemek
Kondenzviz: Ha az ajtén vagy annak kiilsd
oldala kéril kondenzviz gy(lik 8ssze azt
térélje le egy puha ruha segitségével. Ez
akkor fordul el8, ha a terméket kiilonésen

nedves kdrilmények kézétt haszndljak.
Kellemetlen szagok: Rendszeresen
gondoskodjon a kellemetlen szagok
eltavolitdsardl. Helyezzen be egy
mikrohullémi edényt egy csésze vizzel, egy
citrom levével és héjaval a sitétérbe [8].
Melegitse a keveréket 5 percig. Térélie at

a siitéteret alaposan majd térélie egy puha
ruha segitségével szdrazra.

HU 49
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@® Hibaelhdaritas

Probléma Lehetséges ok

Lehetséges megoldas

A termék nem kezdi meg a
sitést.

Az ajté nincs teliesen becsukva.

Csukja be az ajtét.

A forgétanyér | 2 | forgdsa
kézben egy hang hallgaté.

A forgétanyért | 2 | nem
megfelelen helyezte ré a forgd
gyurlre és a tanyérrégzitére.

Helyezze el a forgétényért| 2 | a
sitétérben | 8 | helyesen.

vannak.

A forgé gy(rin |2 | és/vagy a
sitétér | 8 | aljan szennyez8dések

Tisztitsa meg a forgd gyGrit

és a sitétér | 8 | aljat.

A termék belsejében 1évé lampa
nem mGkadik.

A fényforrds meghibdsodott.

Forduljon az iigyfélszolgdlathoz.

A ventilatort nem lehet ledllitani
a gomb megnyomdsaval,

vagy az ajté | 4| kinyitéséval. lehilési médba.

A siités befejez8dstt. A termék

atkapesol az azonnal szitkséges

Vérja meg, amig a ventilator
forgdsa ledll. A ventilator
3 percig forog.

@® Mentesités

A csomagolds kérnyezetbarat anyagokbdl
készilt, amelyeket a helyi Gjrahasznosité helyeken
adhat le &rtalmatlanitas céljgbsl.

A hulladék elkiilénitéséhez vegye
figyelembe a csomagoléanyagon
taldlhaté jelzéseket. Ezek réviditéseket
(a) és szamokat (b) tartalmaznak a
kovetkezd jelentéssel: 1-7
mdanyagok/20-22: papir és karton/
80-98: kdtéanyagok.

N,
&

Termék:

A kiszolgalt termék megsemmisitési
lehetéségeirél lakshelye illetékes
dnkormdnyzatandl téjékozédhat.

=

A kérnyezete érdekében, ne dobja

a kiszolgdlt terméket a haztartdsi
szemétbe, hanem adja le szakszer(
artalmatlanitdsra. A gydijtshelyekrél és
azok nyitvatartdsi idejérél az illetékes
dnkormdnyzatndl téjékozédhat.

b=

@® Garancia

A terméket gondosan, szigord min8ségi el8irdsok
betartésdval gydrtottuk, és a szdllités elstt
gondosan ellendriztik. Anyag- vagy gydrtasi
hibdk esetén a termék eladdjaval szemben
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térvényes jogok illetik meg. Az On trvényes
jogait az dltalunk aldbb meghatérozott garancia
semmilyen médon nem korlatozza.

Erre a termékre 3 év garanciat adunk a vésarlas
datumatdl szémitva. A garancia id8 a vésarlés
datumaval kezdédik. Biztonsagos helyen

8rizze meg az eredeti vdsarléi bizonylatot,

mert ez a dokumentum szikséges a vasarlas
bizonyitdsdhoz.

A vasarlaskor fenndllé karokat és hignyossagokat
a termék kicsomagoldsa utén haladéktalanul
jelezze.

Ha ezen a terméken a vdsarlastdl szamitott

3 éven belil anyag- vagy gydrtdsi hibat észlel,
valasztdsunk szerint ingyenesen megjavitjuk
vagy kicseréljik a terméket. A garancia idé
nem hosszabbodik meg a helyette nyditott
szavatossagi igény dltal. Ez a kicserélt vagy
javitott alkatrészekre is érvényes.

A garancia megsz(nik, ha a terméket
megrongdltak, ill. nem szakszerien kezelték vagy
végezték a karbantartdst.

A garancia az anyag- és gydrtdsi hibdkra
vonatkozik. Ez a garancia nem terjed ki azokra a
termékalkatrészekre, amelyek normdl kopésnak
vannak kitéve, és ezért gyorsan kopé alkatrésznek
mindsilnek (pl. elemekre, akkumulatorokra,
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tdmldkre, tintapatronokra), illetve a térékeny
alkatrészek sériilésére, pl. kapcsoldkra vagy iiveg
alkatrészekre.

® Garancidlis Ggyek
lebonyolitasa

Ugyének gyors elintézhetésége céliabdl, kérjik
kévesse az aldbbi dtmutatdst:

Kériik, kérdések esetére készitse eld

a pénztdrblokkot és a cikkszdmot

(IAN 484646_2501) a vasarlds tényének az
igazolésara.

Kéjik, hogy a cikkszédmot olvassa le a
tipustablardl, a gravirozasbdl, az Utmutaté
cimoldalérdl (balra lent), illetve a hatoldalon,
vagy a termék aljén taldlhaté matricérdl.

Amennyiben mikédési hibak, vagy egyéb
hignyossag lépne fel, el8szoris vegye fel a
kapcsolatot a kévetkez8kben megnevezett
szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibasnak itélt terméket ezutan a vasdrldst
igazolé blokk, valamint a hiba leirdsanak és
keletkezési idejének mellékelésével dijmentesen
postézhatia az Onnel kézélt szervizcimre.

@® Szerviz

HY  Szerviz Magyarorszag
Tel.. 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu

Cce
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naslednja opozorila:

Uporabljena opozorila in simboli

V teh navodilih za uporabo, kratkih navodilih, vodiéu za hiter zacetek in na pakiranju se uporabljajo

NEVARNOST! Ta simbol z opozorilno |7 N\~

Izmeniéni tok/napetost

besedo »Nevarnost« oznaluje
nevarnost z visoko stopnjo tvegania, Hz
ki lahko v primeru neupostevanija

Hertz (omrezna frekvenca)

opozorila povzroi hudo poskodbo ali
celo smrt.

Vat

OPOZORILO! Ta simbol z

opozorilno besedo »Opozorilo«

Simbol za za¥&itno ozemljitev

oznaduje nevarnost s srednije visoko
stopnjo tvegania, ki lahko v primeru
neupostevanja opozorila povzroéi hudo
poskodbo ali celo smrt.

Izdelek uporabljaijte le v zaprtih
notranjih prostorih.

PREVIDNO! Ta simbol z opozorilno
besedo »Previdno« oznaduje nevarnost

Nevarnost - tveganije elekiri¢nega
udaral

BD>0® =

povzro&i majhno ali srednje hudo
poskodbo.

Pozor, vroca povrsinal

POZOR! Ta simbol s signalno besedo
»Pozor« oznaduje nevarnost morebitne
poskodbe lastnine.

Varno za Zivila
Ta izdelek nima nobenih negativnih
u&inkov na okus ali voni.

OPOMBA: Ta simbol s signalno
besedo »Opombac« nudi nadaljnje
koristne informacije.

)

z nizko stopnijo tvegania, ki lahko v
primeru neupostevanja nevarnosti

Q)

Primerno za pomivalni stroj (samo vriljivi

kroznik [2] in stojalo za zar [3])

C € Znak CE potriuje skladnost z direktivami

EU, ki veliajo za izdelek.

Od¢itajte za odpiranje spletnih navodil.

] Varnostni napotki
L] Navodila za delo

MIKROVALOVNA PECICA izdelek uporabljati, se seznanite z vsemi navodili

za uporabo in varnostnimi napotki. Izdelek

® Uvod uporabljajte samo tako, kot je opisano, in samo

Iskrene Cestitke ob nakupu vadega novega
izdelka. Odlocili ste se za zelo kakovosten
izdelek. To navodilo za uporabo je sestavni del
tega izdelka. Vsebuje pomembna navodila za
varnost, uporabo in odstranitev. Preden zaénete
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za navedena podrogja uporabe. Ce izdelek
odstopite novemu lastniku, mu zraven izrogite tudi
vse dokumente.
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® Namenska uporaba

B Ta izdelek je namenjen ogrevanju in pripravi
Zivil. 1zdelka ne uporabljajte za noben drug
namen.

B |zdelek je namenjen samo za uporabo
v zasebnih gospodinjstvih in se ne sme
uporabljati v medicinskih ali komercialnih
okoljih.

B Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za
$kodo zaradi nepravilne uporabe.

® Obseg dobave

Po odstranitvi embalaze izdelka preverite, ali je

dobava popolna in da so vsi deli v dobrem stanju.

Pred uporabo odstranite ves embalazni material.

Mikrovalovna pegica
Vrtljivi kroZnik
Blokada

Tekalni obro&

Stojalo za zar

Vodi& za hiter zagetek

—_ —

Opis delov
LA

Prikljuéni kabel z elektri¢nim vti¢em

Vrtljivi kroznik s tekalnim obro&em in blokado

Stojalo za Zar

Enota vrat (tesnilo vrat)

Okvir vrat

Rocaqj

Zapah

Prostor za kuhanije

Pregled programov

Zaslon

Tipka %3 @ (¢asovnik/ura)

Tipka COMB. (zar/mikrovalovi)

Tipka €= (Zaustavitev/brisanje)

D vrtljivi gumb (samodejno kuhanje/&as/
teza) s tipko (zagon/hitri zagon)

Tipka 3k (odtajanje)

Tipka (W] (zar)

Tipka (mikrovalovi)

B)
AUTO (samodejno kuhanie)
A (ventilator)

©

NENEEREENE S NENE

[EiSRE

~O

[
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[20] @, (odstevanie)
21| (© (&asovnik)

23| Prikaz vrednosti

24) 8 (kombinacija 2)
23] &7 (kombinacija 1)
26 (WU (5ar)

27) == (mikrovalovi)

g % (odtajanje)

29| Izbira menija

22 B (otroska kljuéavnica)

® Tehnicni podatki

Nazivna napetost:

220-240 V~, 50 Hz

Priklju¢na moé:

1200 W

Poraba v stanju

pripravljenosti: 0,3W
Zascitni razred: |
Izhodna moé: 800 W
Vhodna mo¢ (zar): 1000 W

Frekvenca mikrovalovne
pecice:

2450 MHz

Kapaciteta pedice:

pribl. 20 litrov

B Taizdelek ustreza zahtevam evropskega

standarda EN 55011

BV skladu s tem standardom je ta izdelek
razvri¢en kot naprava skupine 2 razreda B.

B Skupina 2 = Izdelek posebej proizvaja
visokofrekvenéno energijo v obliki

elektromagnetnega sevanja za toplotno

obdelavo Zivil.

®  Naprava razreda B =

domago uporabo.

Izdelek je primeren za

A Varnostni napotki

PRED UPORABO IZDELKA

SE SEZNANITE Z VSEMI
VARNOSTNIMI NAPOTKI IN
NAVODILI ZA UPORABO!

CE IZDELEK POSREDUJETE
DRUGIM OSEBAM, PRILOZITE
TUDI VSE DOKUMENTE!
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Pri $kodi zaradi neupostevania
teh navodil za uporabo garancija
preneha veljatil Ne prevzemamo
odgovornosti za posledi¢no
$kodo! V primeru premozZeniske
$kode ali telesne poskodbe
zaradi nepravilne uporabe ali
neupostevanja varnostnih navodil,
ne prevzemamo odgovornostil

POMEMBNA VARNOSTNA
NAVODILA

POZORNO PREBERITE IN JIH
SHRANITE ZA NADALJNJO
UPORABO

® To napravo lahko uporabljajo
otroci, starejsi od 8 let in
osebe s fiziénimi, motoriénimi
in psihi¢nimi motnjami ali
premalo izku$enj in znanja, &
iih nadzira druga oseba ali &e
dobijo navodila o varni uporabi
naprave in, ce razumejo
vkljuéene nevarnosti.
Ofroci se ne smejo igrati z
izdelkom.
Otroci brez nadzora naprave
ne smejo Cistiti ali vzdrzevati.
|zdelek in njegov prikljuéni
kabel hranite izven dosega
otrok mlajsih od 8 let.

/A OPOZORILO! Kadar izdelek
deluje v kombiniranem nadinu,
priporoéamo, da ga otroci
uporabljajo le pod nadzorom

56 Sl

03_484646_2501_SLindd 56

odrasle osebe zaradi

temperatur, ki pri tem nastajajo.

A OPOZORILO! Ce so vrata
ali tesnila vrat poskodovana,
izdelka ne uporabljajte, dokler
ga ne popravi usposobljena
oseba.

A OPOZORILO! Opravljanje
servisnih del ali popravil, ki
vkljuéujejo odstranitev pokrova,
ki zagotavlja zadcito pred
mikrovalovnim sevanjem, je
lahko nevarno za vse osebe, ki
niso strokovnjak.

/A OPOZORILO! Tekodin in
drugih Zivil ne smete segrevati
v zaprtih posodah, saj lahko
eksplodirajo.

= Ce je napajalni kabel
poskodovan, ga mora
zamenjati proizvajalec, njegova
sluZba za stranke ali ustrezno
podobno kvalificirano osebie,
da se izognete nevarnostim.

W |zdelek je bil zasnovan za
uporabo v gospodinjstvu in
za podobne uporabe, kot na
primer:

-V kuhinjah za zaposlene v
podietjih, pisarnah in drugih
delovnih okoljih;

-Na kmetijskih posestvih;

- Za stranke v hotelih, motelih in
drugih stanovaniskih objektih;
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-V prenoéis¢ih z zajtrkom in
podobnih obmogjih.
Nad zgornjo stranjo izdelka
mora biti najmanj 20 c¢m
prostega prostora.
Uporablja se lahko samo
pribor, ki je primeren za
uporabo v mikrovalovni peéici.
Nikoli ne uporabljajte stojala
za Zar | 3] ali drugih kovinskih
predmetov v mikrovalovnem
ali kombiniranem nacinu.
Kovina odseva mikrovalovno
sevanje, kar povzrola iskrenje.
To lahko povzroca pozar
in nepopravljivo poskoduje
izdelek!
Ce segrevate Zivila v plasti¢nih
ali papirnatih posodabh, je treba
izdelek opazovati, saj obstaja
moznost vziga.
Ta izdelek je namenjen
ogrevanju Zivil in pijag. Suenje
zivil ali obladil ter segrevanie
blazinic za ogrevanje, copat,
gobic, vlaznih krp in podobnih
predmetov lahko predstavlja
nevarnost poskodb, vnetij ali
pozara.

® Ogrevanije pija¢ v mikrovalovni

pecici, lahko povzroéi
podalj$ano vretje, zaradi

Cesar morate biti pazljivi pri
prilemanju posode.

Vsebino otroskih stekleni¢k

in kozarcev z otroko hrano
morate premesati ali stresti,
prav tako morate pred uporabo
preveriti temperaturo, da
prepredite opekline.

® Jajc z lupino ali celih trdo

kuhanih jajc ne smete segrevati
v mikrovalovni pedici, saj lahko
eksplodirajo $e po koncu
delovanja naprave.

|zdelek je treba redno Eistiti in
odstraniti ostanke Zivil.
Pomanikljiva &istoca izdelka
lahko povzroéi uniéenije
povrsine, kar posledi¢no vpliva
na Zivljenjsko dobo in povzrodi
nevarne situacije.

|zdelka ne smete Cistiti s parnim
Cistilnikom.

Ta izdelek ni primeren za
komercialno uporabo. Posode
ne smete postaviti v omaro ali
podobno.

V kolikor se pojavi dim, morate
izdelek izklopiti ali ga lo¢iti

iz elekiriénega omreZja, ter
pustiti vrata zaprta, da zadusite
plamene.

DODATNA VARNOSTNA

NAVODILA

B Ljudie, ki nosijo sr¢ni
spodbujevalnik, se morajo
pred uporabo izdelka za
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morebitna tveganja posvetovati
z druzinskim zdravnikom.

ANEVARNOST! Tveganje
opeklin! |zdelek med
delovanjem postane vroé. Med
delovanjem ali neposredno po
uporabi se izdelka ne dotikaite.

A NEVARNOST! Tveganje
elektriénega udaral
|zdelka nikoli ne potapljaijte
v vodo ali druge tekoéine.
Naprave ne drzite pod tekoéo
vodo.

A NEVARNOST! Tveganje
elektricnega udara! Nikoli
ne uporabljajte okvarjenega
izdelka. Odklopite izdelek
iz elektricnega omreZja in se
posvetujte s prodajalcem, &e je
poskodovan.

¥ Izdelka ne smete uporabljati, ¢e
vam je padel na tla, & so na
njem vidne poskodbe.

B Pred priklju¢itvijo izdelka na
elektriéno omreZje preverite,
da napetost in nazivni
tok ustrezata podatkom o
napajanju, navedenim na
imenski tablici izdelka.

B Zascitite prikljuéni kabel od
poskodb. Pazite, da kabel ne
visi prek ostrih robov in da
ga ne prepogibaijte. Prikljuéni
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kabel ne sme biti v bliZini toplih
povrsin ali odprtega ognja.

Postavitev izdelka
A POZOR! |zdelka ne

postavljajte nad stedilnik ali
drugo napravo, ki proizvaja
toploto. Namestitev na takdnem
mestu lahko poskoduije izdelek.

Uporaba

ANEVARNOST! Nevarnost
pozara! Odstranite kovinska
zapirala iz embalaze Zivil, ki jih
zelite segreti.

® Med delovanjem izdelka ne
premikaite.

® |zdelka ne uporabljajte, ¢e je
prazen.

B |zdelka ne smete nikoli postaviti
na vrole plosce (plinska peg,
elektri¢ni stedilnik, pecica itd.).
|zdelek mora delovati vedno
na ravni, stabilni, &isti in suhi
povriini, odporni proti toploti.

m V bliZino izdelka ne postavljajte
vnetljivih materialov.

W |zdelek ni predviden
za delovanije z zunanjo
programsko uro ali lo&enim
krmilnim sistemom.

Ciséenje in nega
A OPOZORILO! Nevarnost

telesnih poskodb!
|zdelek pred ¢&is¢enjem ali ob
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prenehanju uporabe locite od
elektricnega omrezja.

W Elektricnega vtica ne vlecite iz
vticnice za prikljuéni kabel.

B |zdelek, prikljuéni kabel in
elektri¢ni vti¢ zaicitite pred
prahom, neposredno sonéno
svetlobo, kapljanjem in
brizganjem vode.

u Ne odstranjujte svetlo
sive pokrivne plosce, ki
se uporablja za zaicito
cevi magnetnega polja v
prostoru za kuhanije.

= Ce morate zamenijati svetila

v izdelku, naj to izvede
strokovnjak.

® Naslednje komponente redno

&istite z vlazno krpo:

— Okvir vrat| 5 | (obe strani)

—Rocaj

—Zapah

— Okence (obe strani)

—Tesnilo vrat |4 ] in sosednje
komponente

W |zdelek in pribor ocistite v

skladu z opisom v poglavju
»Cis&enie in negax.

RADIJSKE MOTNJE Z
DRUGIMI NAPRAVAMI
Delovanije tega izdelka lahko
povzroéi motnje na radi, televiziji
ali podobnih napravah.
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V kolikor se tak$ne motnije

pojavijo, jih lahko zmanj$ate

ali popravite z naslednjimi

korektivnimi ukrepi:

= Cis&enje vrat in tesnila vrat
izdelka.

® Ponovna izravnava antene
radia ali televizorja.
Prostorsko locite izdelek in
sprejemnik.

B |zdelek locite od sprejemnika.

B Izdelek prikljucite v drugo
vticnico. lzdelek in sprejemnik
morata biti povezana z
razliénimi tokokrogi.

PREVIDNOSTNI UKREPI

ZA PREPRECEVANJE

CEZMERNEGA STIKA

Z MIKROVALOVNIM

SEVANJEM

B |zdelka ne poskudajte uporabiti,
ko so vrata odprta.
To lahko povzrod¢i stik
z $kodljivim odmerkom
mikrovalovnega sevanija.
Pomembno je tudi, da
varnostnih zapahov ne
razbijete ali manipulirate.

® Med vrata ne zatikajte nicesar.
Prosimo, bodite pozorni na
to, da na tesnilnih povrsinah
ni ostankov Zivil ali &istilnih
sredstev.
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@® Osnovna naéela pri kuhanju v

mikrovalovni pedici

01 €as kuhanija: Bodite pozorni na &as
kuhanja. Izberite najkrajdi &as kuhanja in
ga po potrebi podaljiajte. Prekomerno
prekuhana Zivila se lahko zagnejo kaditi ali se
lahko vnamejo.

0 Zivilo: Zivila v izdelku enakomerno
razporedite. Zivilo razrezite na kose priblizno
enake velikosti. Najdebelejse kose polozite v
bliZino robov.

O Pokrivanije Zivil: Med kuhanjem pokrijte
Zivila s pokrovi, ki so primerni za uporabo
v mikrovalovni pecici. Pokrov prepreéuje
brizganje in razen tega pripomore k
enakomernemu kuhaniju Zivil.

0 Obraéanie Zivil: Zivila v izdelku med
pripravo obrnite samo enkrat, da bodo Zivila
kot so pis¢anec ali hamburger hitreje kuhani.
Velike kose Zivil, kot so na primer peéenka, je
treba obrniti vsaj enkrat.

Pijace: Pri segrevaniju pija¢ z izdelkom lahko
pri vrenju pijace pride do zakasnjenega
vretja. Zaradi tega bodite pazljivi ob
rokovanju s posodami. Da se izognete
nenadnemu vrenju:

Ce je mogoge, polozite v tekoino ustrezno
stekleno paligico, dokler se segreva.

Po segrevaniju pustite tekocino priblizno

20 sekund v prostoru za kuhanje [8], da se
izognete nepri¢akovanemu vretju.
Pokovka: Uporabljajte samo pokovko za
mikrovalovno pecico.

Uporabite primerno posodo

/\ OPOZORILO! Nevarnost pozara!

Nikoli ne uporabljaijte stojala za zar |3 | ali
drugih kovinskih predmetov v mikrovalovnem
ali kombiniranem nadinu. Kovina odseva
mikrovalovno sevanije, kar povzroéa iskrenie.
To lahko povzroéa pozar in nepopravljivo
poskoduje izdelek!

Manisa Zivila, kot so na primer mesne B |dealen material za mikrovalovne pecice je
kroglice, na polovici ¢asa kuhanja znova prepusten za mikrovalove, tako da energija
razporedite. Mesne kroglice obrnite in jih prehaja skozi posodo, ter segreva Zivila.
prestavite s sredine na rob kroznika. Mikrovalovi ne morejo prodreti v kovino.

0 Zivila s koZo/lupino: Pred kuhanjem z Zaradi tega ne smete uporabljati kovinskih
vilicami prebodite olupke krompirja, klobas in QOSOd ali kovinskih pripomockov.
podobnih Zivil. V nasprotnem primeru lahko B Ce izdelek uporabljate za ogrevanie, ne
eksplodirajo. uporabljajte izdelkov iz recikliranega papirja.

0 Zivila z debelo koZo/lupino: Cele Vsebujejo lahko drobne kovinske delce, ki
bucke, jabolka, kostanije in podobna Zivila lahko povzrodijo iskre in/ali pozare.
pred kuhanjem prerezite. B Priporogljivo je, da namesto kvadratnih ali

1 Maséobe dli olja: V izdelku ne smete podolgovatih posod uporabljate okrogle/
odtajati zamrznjene masti ali olja. Izdelka ne ovalne posode, saj hrana obic¢ajno zavre v
uporabljajte za cvrtie. Mast ali olje se lahko vogalih. Naslednji seznam vsebuje splosne
vhamejo. napotke, ki do vam v pomo¢ pri izbiri

ustreznih posod.

Posoda Mikrovalovna peéica | Zar Kombinacija

Toplotno odporno steklo Da Da Da

Steklo, ki ni odporno na toploto Ne Ne Ne

Toplotno odporna keramika Da Da Da

Plastiéne posode (primerne za

mikrovalovno pecico) Da Ne Ne

Papirne brisage Da Ne Ne
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Posoda Mikrovalovna peéica | Zar Kombinacija
Kovinski pladenj/kroznik, stojalo za

zar Ne Da Ne
Aluminijasta folija in posoda iz folije Ne Da Ne

® Pred prvo uporabo ® Vgradnja

/\ OPOZORILO! Nevarnost pozara!

®

O

Izdelka ne uporabljaite, e je prazen.

OPOMBA:

Izdelek bo morda oddajal rahel vonj, ko ga
boste prvi¢ uporabili. Pazite na zadostno
prezradevanie prostora.

Ko odprete vrata [4], boste na okviru videli
nalepko s pregledom programov |9 Ce na
tem mestu ni nalepke, boste nalepko nasli v
prostoru za kuhanje [8]. Izberite nalepko z
Zelenim jezikom in jo prilepite na mesto za
pregled programov. Na nalepkah so opisani
klju&ni simboli in samodejni nagini kuhanija.

Odstranite embalazni material (vkljuéno
s plasti¢nimi vre¢kami, vsemi lepilnimi
trakovi in za3€itnimi plos&¢ami v prostoru za

kuhanje [8]). Preverite, ali so prilozeni vsi dell.

Izdelek in pribor oéistite (glejte »Ciscenje in
negac).

Ocistite povriino s suho krpo, da odstranite
vodo ali prah.

Postavitev izdelka

/\ OPOZORILO! Nevarnost pozara! Ta

izdelek ni primeren za vgradnjo v kuhinjsko
omarico. V zaprtih omarah ni zagotovljeno
zadostno prezracevanie izdelka. Izdelek se
lahko poskoduje in obstaja nevarnost pozaral

Izdelek postavite na ravno povriino z dovol

prostora za prezralevanije:

— Med izdelkom in sosednjimi stenami
(vkljuéno s stranskimi in zadnijimi stenami)
mora biti najmanj 10 ecm prostora. Vrata
mora biti mogo&e odpreti do konca.

— Nad zgornjo stranjo izdelka mora biti
najmanj 20 cm prostega prostora.
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Namestite blokado | 2 | na pogon vriljivega
kroznika (znotraj prostora za kuhanje [8).
Postavite tekalni obro¢ |2 | na tekalno
povriino (v prostoru za kuhanje [8]).
Postavite vriljivi kroznik | 2 | na tekalni obrog in
blokado. Vriljivi kroznik mora pravilno lezati
na blokadi.

Vtaknite elekiriéni vtic [1] v elekriéno vtignico.

Uporaba

OPOMBA:

Po kon&anem postopku kuhanja se na
prikazu vrednosti [23] prikaze »End« (konec).
Vsake 2 minuti se oglasi 5 piskov, dokler ne
pritisnete fipke ali ne odprete vrat.

V nadinu hitrega kuhanja, mikrovalov, Zzara

in kombiniranega nacina lahko &as kuhanja
povedate za 30 sekund s pritiskom na < [14).
Ce med delovanjem pritisnete tipko, se zvoéni
signal oglasi enkrat.

Ce med postopkom kuhanja enkrat pritisnete
[13] se program prekine. Prifisnite <>
za nadaljevanie programa. Ce & pritisnete
dvakrat, bo program preklican.

Izdelek ima nacin varéevanja z energijo.

V stanju pripravljenosti ali po konéanem
postopku kuhanja se osvetlitev ozadja
zaslona |10] zatemni, &e v 5 sekundah ne
pritisnete tipke ali obrnite > [14]. Pritisnite
katero koli tipko ali obrnite < [14], da
osvetlite zaslon.

Po kon&anem programu kuhanija s Easom
kuhanja >2 minuti ventilator deluje 3 minute,
da ohladi prostor za kuhanije [8]. Sveti znak
& in utripa »End« (konec).

Med fazo hlajenja ventilatorja ne morete

ustaviti z odpiranjem vrat |4 | ali s pritiskom na
tipko @[13]. Pred nadaljnjo uporabo izdelka
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pocakaite, da se ventilator ustavi. S tem se
podaljga Zivljenjska doba izdelka.

[ Najdaljsi Eas kuhanja za vse roéne programe

ie 95 minut. Obrnite O 14] v smeri urnega

kazalca, da nastavite ¢as od 10 sekund do

95 minut.
Casovno obdobje |Interval
<5 minut 10 sekund
5-10 minut 30 sekund
10-30 minut 1 minuta
>30 minut 5 minut

@ Hitro kuhanje v mikrovalovni

pecici

V stanju pripravlienosti enkrat pritisnite < [14].
Na zaslonu [10] se prikaze »0:30«. 2
utripa.

Postopek kuhanja se samodejno zaéne s
polno mogjo.

Z vsakim pritiskom gumba se ¢as kuhanja
podalifa za 30 sekund. Najvediji dovoljeni
¢as kuhanja je 95 minut.

@ Stanje pripravljenosti

B Ko se izdelek prvi¢ priklju&i na napajanije, se
zaslisi pisk. 1zdelek je v stanju pripravljenosti.
Na zaslonu [10] se prikaze »0:00«.

= Cer v nadinu izbiranja programov 60 sekund
ne pritisnete nobene tipke, preklopi izdelek v
stanje pripravljenosti.

Nastavljanje ure
OPOMBA: Ce izdelek izkljucite iz

napajanja, bo treba uro ponovno nastaviti.

S

1.V stanju pripravljenosti pritisnite in za
3 sekunde pridrzite {3 @[11]. Izbran je
12-urni format. Na zaslonu |10] se prikaze
»HI’] 2«.

2. Obrnite O [14], da izberete 12- ali 24-urno

obliko zapisa.

Hr12: 12-urni format

Hr24: 24-urni format

Za potrditev pritisnite < [14].

Obrnite &> [14], da nastavite uro.

Za potrditev pritisnite < [14].

Obrnite > [14], da nastavite minute.

Za potrditev pritisnite < [14].

No oA~

® Mikrovalovni naéin
Uporabljen pribor:

Vriljivi kroznik s tekalnim obroéem in

blokado

/\ OPOZORILO! Nevarnost pozara!
Nikoli ne uporabljajte stojala za zar |3 | ali
drugih kovinskih predmetov v mikrovalovnem
naéinu. Kovina odseva mikrovalovno sevanie,
kar povzroéa iskrenie. To lahko povzroéa
pozar in nepopravljivo poskoduije izdelek!

® OPOMBA: Med postopkom kuhanija lahko
preverite raven modi s pritiskom na .

1.V stanju pripravljenosti pritisnite @ Na
prikazu vrednosti [23] se prikaZze »P800«. Sveti
znak 227,

2. Obrnite {>[14], da izberete drugo raven

modi.
Vrtenje v smeri urnega kazalca:
P800>P100->P200->...>P800
Vrtenje v nasprotni smeri urnega kazalca:
P800->P700->P600->...>P800

3. Za potrditev pritisnite < [14].

4. Obrnite OO [14], da nastavite &as kuhanja.

Naijv. dovoljeni ¢as kuhanija je 95 minut.

5. Za potrditev pritisnite @ , 2(27] utripa.

® Mikrovalovni naéin - primeri uporabe

Prikaz Izhodna moé Uporaba

P800 800 W Svinjina, mleto meso, mesna $truca, zamrznjena hrana
P700 700 W Ribe, krompir, pokovka, pecivo, testenine

P600 600 W Pijage, segrevanje mleka, dogrevanije, riz

P500 500 W Zelenjava, enolonénice, jajéna krema
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Prikaz Izhodna moé Uporaba

P400 400 W Pogrevanie juhe, kruha

P300 300 W Odtajanje mesa, toplienje masla/Eokolade/sira
P200 200 W Odtajanje zelenjave, ohranjanie toplote

P100 100 W Odtajanje sladoleda

® Nacdin zara
Uporabljen pribor:
Stojalo za zar

C-2: Ribe, gratinirane jedi (na zaslonu |10] se
prikaze 18 [25)

C-1: Steak, perutning, pica (na zaslonu
se prikaze Wb [24))

® OPOMBA:

= Nagin zara je primeren predvsem za tanke

Nadin Nacdin zara | Mikrovalovni

nadin

rezine mesa, zrezke, kotlete, cevapéice,
klobase in ko3eke pis¢anca. Nagin Zara je
primeren tudi za tople sendvige in gratinirane

jedi.

Kombinacija 1

(C-1) 70 % 30 %

= Nagin kuhanja lahko preverite med
postopkom kuhanja ali ko prekinete delovanije
s pritiskom na (W) [14]. Na zaslonu [10] se za
3 sekunde prikaze »G« za nacin Zara.

O S stojala za Zar | 3 | ne odstranjujte
3 silikonskih nogic. Silikonske nogice
ohranijajo stojalo za zar v polozaju, da ne
zdrsne.

1.V stanju pripravljenosti pritisnite (VW] .

2. Obrnite > [14] da nastavite &as kuhanja.
Naijvegji dovolieni €as kuhanija je 95 minut.

3. Za potrditev pritisnite D [14]. Sveti znak
1 2¢).

@® Kombinirani naéin
Uporabljen pribor:

Vriljivi kroznik s tekalnim obroéem in

blokado

/\ OPOZORILO! Nevarnost pozara!
Nikoli ne uporabljajte stojala za Zar 3| ali
drugih kovinskih predmetov v kombiniranem
nadinu. Kovina odseva mikrovalovno sevanie,
kar povzroéa iskrenie. To lahko povzroca
pozar in nepopravljivo poskoduije izdelek!

1.V stanju pripravljenosti pritisnite COMB. N2l
Na prikazu vrednosti [23] se prikaZze »C- 1«.

Na zaslonu [10] se prikaze 18- [25].
2. Obrnite @ , da izberete »C- 1« ali »C-2«.
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Kombinacija 2
(C-2) 45 % 55 %

3.
4.

®© e

®© e

2.
3.

Za potrditev pritisnite < [14]
Obrnite < [14], da nastavite &as kuhanja.

Naijvegji dovoljeni as kuhanja je 95 minut.

Za potrditev pritisnite 0 , Utripa 8
(za C-2) ali 18 [25] (za C-1).

Odtajanje po ¢asu

OPOMBA: Za odmrzovanje 500 g mletega
mesa priporo¢amo ¢as odmrzovanja od

18 minut.

V stanju pripravljenosti pritisnite <>k . Na
prikazu vrednosti [23| se prikaze »dEF1«.
Svefita znaka 3 [27]in 5% [28].

Za potrditev pritisnite < [14]

Obrnite < [14], da nastavite &as odtajanja.
Najdal3i &as odtajanja je 95 minut.
Pritisnite O [14], da zanete postopek.
Utripata znaka Z3 |27] in S .

Odtajanje po tezi
OPOMBA: Cas in mo¢ odtajanja se

nastavita samodejno, takoj ko vnesete tezo
zivila, ki se odtaja.

V stanju pripravljenosti pritisnite > 4 Na
prikazu vrednosti [23] se prikaze »dEF 1«.

Svetita znaka 32 [27] in S .
Obrnite > [14], da izberete »dEF2«.

Za potrditev pritisnite 4.
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Obrnite @ , da nastavite tezo Zivila, ki se
odtaja, v obmogju od 100 do 1800 g.
Pritisnite > [14], da zagnete postopek.
Utripata znaka 22 [27) in % .

OPOMBA: Med odfajanjem se po preteku
V2 &asa na zaslonu |10] prikaze »turn«
(obrnite) in se oglasita 2 piska. Ce hrane ne
obrnete, se postopek nadaljuje, dokler ne
potece Cas.

Ce je &as odtajanja krajsi od 90 sekund, se
po izteku V2 Easa oglasite 2 piska. V tem
primeru se na zaslonu ne prikaze »turn«
(obrnite).

6. Vrata odprite za ro&aj[6]. Cas na zaslonu
se ustavi.

7. Obrmite hrano. Vedno uporabljajte zaiitne
rokavice ali drzala za posode, saj se hrana
segreje.

8. Vrata zaprite za roéaj @

9. Pritisnite < [14], da nadaljujete postopek.

TeZa hrane, kise | Cas odtajanja

odtaja

100 g 4:20 min
200 g 7:40  min
300 g 11:00 min
400 g 14:20 min
500 g 17:40 min
600 g 21:00 min
700 g 24:20 min
800 g 27:40 min
900 g 31:00 min
1000 g 34:20 min
1100 g 37:40 min
1200 g 41:00 min
1300 g 44:20 min
1400 g 47:40 min
1500 ¢ 51:00 min
1600 g 54:20 min
1700 g 57:40 min
1800 ¢ 61:00 min
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Kuhinjski ¢asovnik

OPOMBA:

Casovnik lahko nastavite na poljubno
vrednost med 10 sekundami in 95 minutami.
Funkcijo &asovnika lahko uporabljate
neodvisno od delovanja mikrovalovne pecice.
Funkcijo &asovnika lahko kadar koli med
odstevanjem prekliete s pritiskom na tipko

ClIE!

V stanju pripravljenosti enkrat pritisnite

@ € [11] Na zaslonu [10] se prikaze
»00:00«.

Obrnite &> [14] da nastavite &as.

Za potrditev pritisnite @ . Cas se zagne
odstevati.

Ko se odstevanje konéa, se oglasi 5 zvo&nih
signalov.

Odlozena funkcija kuhanja
OPOMBA:

Postopek kuhanja se samodejno zaéne po
poteku odstevania.

Med odlozenim kuhanjem lahko program
preklicete s pritiskom na é=)[13].

S funkcijo odstevanija naslednie funkcije niso
na voljo: Hitro kuhanije in odtajevanije po
casu/teZi

Trenutni Eas lahko preverite s pritiskom na
& € [11]. Na zaslonu [10] se po 3 sekundah

ponovno prikaZe nastavlien &as.

V stanju pripravlienosti najprej izberite
program kuhanija.

Pritisnite &} @ . Sveti znak @ .
Obrnite &> [14] da nastavite uro za eleni

éas zacetka.

Za potrditev pritisnite > [14].

Obrnite > [14], da nastavite minute za Zeleni
¢as zaletka.

Pritisnite (O [14], da zazenete odlozeno
funkcijo kuhanija. Utripajo ustrezni simbol za

program kuhanija, prikaz &asa in €20

Otroska klju¢avnica

OPOMBA: S to funkcijo prepregite otrokom,
da brez nadzora uporabljajo izdelek.
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01 Aktiviranije: Pritisnite in pridrzite tipko
za 3 sekundi. Oglasi se pisk. Sveti
znak B[22,

O Deaktiviranije: Pritisnite in pridrzite tipko
za 3 sekundi. Oglasi se pisk. B

preneha svefiti. Oglasi se dodatni pisk.

Samodejni nacini kuhanja
OPOMBA: Rezultat samodejnega kuhanja
je odvisen od dejavnikov, kot so oblika in
velikost Zivila, stopnja kuhanija, ki jo Zelite za
dolo&eno hrano, in nadin, kako hrano vstavite
v izdelek. Ce rezultat ni zadovoliiv, ustrezno
prilagodite &as kuhanija.

1.V stanju pripravljenosti enkrat obrnite
v nasprotni smeri urnega kazalca. Nato
obrnite {, da izberete drugo kodo (glejte
spodnjo tabelo).

2. Za potrditev pritisnite < [14].
3. Obrnite O [14] da nastavite te¥o hrane ali
Stevilo obrokov.

4. Pritisnite O [14], da zagnete postopek.

®© e

A-01 (Testenine)

1. Uporabite posodo, varno za mikrovalovno
pecico.

2. Dodaijte Zeleno koli¢ino testenine. Rauna se
neto teza testenine brez vode.

3.V posodo ndlijte ustrezno koli¢ino vode.

4. |zberite ustrezno neto teZo testenine in za&nite
postopek.

5. Ko se postopek konéa, pustite, da testenine
stojijo 2-3 minute, nato pa odlijte vodo.

A-02 (Riba)

1. Uporabite kroznik, varen za mikrovalovno
pedico. Ribo enakomerno razporedite.

2. Ribo zaginite po svojem okusu (npr. z maslom
ali mastjo).

3. Izberite ustrezno neto teZo in zaénite
postopek.

A-03 (Riz
1. Uporabite posodo, varno za mikrovalovno
pecico.
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2. Posodo napolnite z vodo. Razmerje je 2 ml
vode na 1 g riza. Razmerje lahko prilagodite
svojemu okusu.

3. Pustite, da se riz 3 minute namaka v vodi.

4. |zberite ustrezno neto tezo in zacnite
postopek.

A-04 (Piséanec)

1. Uporabite kroznik, varen za mikrovalovno
pecico.

2. Pis€anca zaéinite po svojih Zeljah.

3. Izberite ustrezno neto teZo in zaénite
postopek.

4. Po preteku % ¢asa se na zaslonu 10| prikaze

»turn« (obrnite) in se oglasita 2 piska.

Obrnite pis¢anca.

6. Pritisnite (O [14], da nadaljujete postopek.

o

A-05 (Pogrevanije)

1. Uporabite kroznik, varen za mikrovalovno
pedico.

2. Izberite ustrezno nefo teZo in zagnite
postopek.

A-06 (Krompir)

B Priporo&amo uporabo neoluplienega
krompirja enake velikosti.

1. Uporabite kroznik, varen za mikrovalovno
pecico. Krompir enakomerno razporedite.

2. Krompirjevo lupino veckrat prebodite.

3. Izberite ustrezno neto teZo in zadnite
postopek.

A-07 (Meso/peéenka)
1. Uporabite kroznik, varen za mikrovalovno
pedico.

2. Meso/pecenko zacinite po svojih Zeljah.

3. Izberite ustrezno neto teZo in zaénite
postopek.

4. Po preteku % ¢asa se na zaslonu [10| prikaze
»turn« (obrnite) in se oglasita 2 piska.

5. Meso/pecenko obrnite.

6. Pritisnite {[14], da nadaljujete postopek.
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A-08 (Pokovka)

1.V posodo, varno za mikrovalovno pegico,
dajte 100 g pokovke.

2. Zazenite postopek.

A-09 (Pijate)

@ OPOMBA: V pijago daijte stekleno palico

1. Uporabite posodo, varno za mikrovalovno
pecico (npr. skodelica ali kozarec).

2. Izberite ustrezno neto Stevilo porcij in zagnite
postopek.

A-10 (Zelenjava)

1. Uporabite posodo, varno za mikrovalovno

in posodo pustite v prostoru za kuhanje pecico.
20-30 sekund, da preprecite nenadno Izberite ustrezno neto teZo in za&nite
vrenje. postopek.
Koda | Hrana/ Razpon teze Casovni Prikaz funkcije
funkcija razpon mikrovalovne peéice/zara
A-01 | Testenine 100 g, 200 9, 300 g 20-30 min 2 (mikrovq|ovi)
A-02 | Riba 200 g, 300 g, 400 g, | 3-8:20 min = (mikrovalovi)
500 g, 600 g
A-03 Riz 150 g, 300 g, 450 g, 18-33 min é (mikrovq|ovi)
600 g
A-04 | Piséanec 800 g, 1000 g, 43-52 min &b 24] (Kombinacija 2)
1200 g, 1400 g
A-05 | Pogrevanje | 200 g, 300 g, 400 g, | 1:30-4:30 min | =2 (mikrovalovi)
500 g, 600 g, 700 g,
800 g
A-06 | Krompir 230 g, 460 g 5-8 min = [27] (mikrovalovi)
A-07 | Meso/ 100 g,200g,300g, | 2-21 min & [25] (Kombinacija 1)
pecenka 400 g, 500 g
A-08 | Pokovka 100 g 2:40 min = (mikrovalovi)
A-09 | Pijace 1-3 obroki 1:30-3:50 min | =2 (mikrovalovi)
A-10 | Zelenjava 200 g, 300 g, 400 g, | 3-7 min = (mikrovalovi)
500 g, 600 g
® Preglednica za kuhanje
Hrana Koli¢ina Zmogljivost |€as Informacije
Ribji file 400 g 700 W 10-15 min | Dodaijte nekaj vode in limonin sok.
Zelenjava 250 g 600 W 5-10min | Zelenjavo narezite na kose. Dodaite
nekaj vode. Obé&asno premeiaite.
Krompir 500¢g 700 W 8-10min  |Krompir narezite na kose. Dodaite
nekaj vode. Obé&asno premeiaijte.
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Hrana Koli¢ina Zmogljivost |€as Informacije
Sladica (npr. 100-300g |600W 1-5 min Sledite navodilom na embalazi
puding, mafini) sladice.
Riz 100 griza | 600 W 15 min Pred kuhanjem riz izperite.
250 ml vode
Jajéna krema | 750 g 500 W 10-15 min | Jajéno kremo vlijte na velik kroznik.
Piskoti 400 g 600 W 8-10min | Piskote poloZite na velik kroznik.
Mesna struca | 500 g 600 W 23-28 min | Na kroznik polozite zaginjeno mesno
Struco. Kroznik pokrijte s pokrovom.
® Segrevanje zamrznjene hrane
Hrana Koli¢ina Zmogljivost Cas
Juha 400 ml 600 W 8-10 min
Enolonénica 500¢g 600 W 10-13 min
Priloge (npr. testenine) | 500 g 700 W 8-10 min
Zelenjava 300¢g 500 W 8-10 min
@ Recepti Priprava
® Cokoladno pecivo iz lonéka 1.V velik lon&ek, primeren za mikrovalovno
pegico, dajte moko, pecilni prasek in sladkor
; ® . .
@ 7 min mn < ter kakav v prahu. Zme3aijte vse sestavine.
Eas priorave: 5 min 2. Dodaijte jajce in preme3ajte vse sestavine.
- priprave: 3. Dodajte mleko in rastlinsko olje. Po Zelji
Cas kuhanja: 2 min dodaijte izvle¢ek vanilie ali drug izvlegek. Vse
sestavine zmesaijte, dokler zmes ni gladka.
Sestavine 4. Po zelji dodajte koseke Eokolade, oredcke ali
ine. Zmesaijt tavine.
4 jedilne zlice | Moka rozINe. SMESAIE Vse sesavine. |
5. long&ek postavite na sredino vriljivega
Yy jedilne Zlice | Pecilni prasek kroznika [2]. Pecivo pecite 2 minuti pri moci
4 jedilne zlice | Sladkor v prahu 700 W ali dokler ne preneha vzhaiati in se
— ne strdi.
2 jedilni Zlici Kakav v prahu 6. Nosite rokavice za pegico, da odstranite vro¢
1 Jajce longek. UZivajte v okusnem pecivu!
3 jedilne Zlice | Mleko

3 jedilne Zlice

Rastlinsko olje

® Karamelna pokovka

rozine (neobvezno)
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@ 24 min mn <8
Nekaj kapelj Izvle&ek vanilje ali drug -
izvleek (neobvezno) Cas priprave: 20 min
2 jedilni Zlici Koseki okolade, ore3eki ali Cas kuhania: 4 min

S| 67
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Sestavine

60g Zrna pokovke
240 g Rjavi sladkor
60 ml Koruzni sirup

3 jedilne Zlice

Nesoljeno maslo

Y, &ajne Zlicke

Sol

1 &ajna Zlicka

Vaniliev ekstrakt

Y4 Eajne Zlicke

Natrijev bikarbonat

Nekaj kapelj

Rastlinsko olje (dodatna
oprema)

Priprava

1.V papirnato vrecko dajte zrna pokovke. Po
Zelji dodaijte $e nekaj kapljic rastlinskega olja.
Zgornji del vrecke nekajkrat prepognite, da

jo zaprete.

2. Vre&ko polozite na sredino vriljivega

® Krompir za zajtrk

@ 25 min M =2
Cas priprave: 15 min
Cas kuhanja: 10 min
Sestavine
2 Srednje velik krompir (oluplien
in narezan na rezine)
A Cebula (narezana na rezine)

Y4 &ajne Zlicke

Sol

Vs Eajne Zlicke

Poper

Y4 &ajne Zlicke

Cesnova sol

60g

Sir ¢edar (nariban)

Priprava

1.V skledo, primerno za mikrovalovno pecico,

kroznika [2]. Koruzo pripravljajte 4 minute pri
modi 700 W ali dokler ne slisite ve¢ pokanija.
Priprava karamele: V veliko skledo, primerno
za mikrovalovno pecico, daijte sladkor,
koruzni sirup, maslo in sol. Me3anico
kuhaijte 2 minuti pri mo&i 700 W. Mesanico
premesaite in kuhajte 3e 2 minuti pri 700 W,
dokler ne zabrbotajo mehureki.

V zmes s karamelo dodaite izvlecek vanilie
in sodo bikarbono ter jo dobro premeiaite.
Tretjino vro&e karamele takoj prelijte po
pokovki v vre&ki. Zaprite vrecko in jo
pretresite, da prelijete pokovko. Po pokovki
prelijte dodatno tretjino karamele. Zaprite
vrecko in jo pretresite. Preostalo karamelo
prelijte po pokovki in vregko 3e zadniji¢
pretresite.

Vrecko polozite na sredino vriljivega
kroznika [2]. Pokovko pripravljajte 1 minuto
pri mo&i 700 W. Za odstranjevanje in
stresanje vroée vrecke nosite rokavice za
pedico.

Vroéo karamelno pokovko stresite v

posodo. Po&akaite priblizno 20 minut,

da se karamelna pokovka v celoti ohladi.
Karamelno pokovko nalomite na koseke in
uZivaite!
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daite rezine krompirja in gebule.
2. Krompir in &ebulo zadinite s soljo, poprom in

&esnovo soljo. Vse dobro premeiaijte in skledo

pokrijte.

3. Skledo postavite na sredino vriljivega
kroznika [2]. Zainjen krompir in &ebulo
pripravljajte 9 minut pri mog&i 700 W ali
dokler ni krompir kuhan.

4. Dodaite sir in kuhajte T minuto pri mogi
500 W.

5. Nosite rokavice za peéico, da odstranite
vroco skledo. UZivajte v okusnem zaijtrku!

@® Mesna struca

© 33-38 min o <23
Cas priprave: 10 min
Cas kuhanja: 23-28 min

Sestavine (mesna struca)

500 g Mleto goveje meso

A Cebula (narezana na kocke)
1 Jajce (umedano)

100 g Drobtine
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Y4 &ajne Zlicke

Poper

Y4 Eajne Zlicke

Sol

Sestavine (omaka)

75 ml

Voda

1 jedilna Zlica

Gordica

2 jedilni Zlici

Paradiznikov keéap

1 &ajna zlicka

Sladkor

Po okusu

Petersilj (po zelji)

Priprava

1. Zmesajte mleto goveje meso, &ebulo, jajce,
drobtine, poper in sol.

2. Oblikujte mesno 3truco in jo polozZite na
kroznik. Kroznik pokrijte s pokrovom.

3. Kroznik postavite na sredino vrtljivega
kroznika [2]. Mesno &truco kuhaite 18-

23 minut pri mo&i 800 W.

4. Medtem v maniii skledi zme3ajte vodo,
gorcico, paradiznikov ke&ap, sladkor in
petersilj (po Zelji).

5. Takoj ko se mesna 3truca spece, jo prelijte z
omako. Kroznik pokrijte s pokrovom.

6. Mesno struco z omako kuhajte e 5 minut pri

mo&i 800 W.

7. Postrezite in uzivajte v mesni strucil
® Losos
@ 28 min & x
Cas priprave: 5 min
Cas kuhanja: 23 min
Sestavine

400 g Losos

Y, &ajne Zzlicke | Poper

', Eajne Zlicke | Sol

2 &ajni zlicki | Voda

A Limone

03_484646_2501_SLindd 69

Priprava

1.

Lososa po potrebi odtajajte (glejte poglavie
»Odtajanje po Easu«).

Lososa zaginite s soljo in poprom.

Izdelek polozite na kroznik. Dodaite vodo.
Kroznik pokrijte s pokrovom.

Kroznik postavite na sredino vriljivega
kroznika [2]. Lososa kuhaite 6 minut pri moéi
700 W.

Lahko izberete tudi kodo A-02 (glejte
razdelek »Samodejni nacini kuhanja«).
Pred postrezbo lososa dodajte nekaj
limoninega soka.

® Peka pis¢anca na zaru

® 2 uri o % 2-3
| Cas priprave: 2 uri
Sestavine:

1 cel Pis¢anec (800-1400 g)

60 ml Olivnega olja

30 ml Limonin sok

4 Stroki esna (sesekljani)

1 jedilna Zlica

Svez rozmarin (sekljan)

1 jedilna Zlica

Svez timijan (sekljan)

1 &ajna zlicka Paprika
Po okusu Sol in poper
Priprava:

1.

Priprava pis¢anca: Piséanca sperite pod
hladno vodo in ga osusite s papirnatimi
brisaéami. Odstranite morebitno drobovie.
Mariniranje pis¢anca: V manjsi skledi
zmesaite olj¢no olje, limonin sok, gesen,
rozmarin, timijan, papriko, sol in poper. S to
mesanico natrite celotnega pis¢anca, tudi
pod koZo in v notranjosti. Pustite po&ivati in
marinirati v hladilniku vsaj 1 uro, za najboljsi
rezultat pa kar ¢ez noé.

Peka pis¢anca na zaru: Pi¢anca polozite
na kroznik, primeren za mikrovalovno
pecico, in ga postavite na sredino vriljivega

kroznika [2]. Enkrat obrnite O4)v

S| 69

13/04/2025 4:37:10 am



nasprotni smeri urnega kazalca. Nato

obrnite, da izberete samodejni meni A-04 za

piscanca.
4. Izberite ustrezno teZo pid¢anca. Pritisnite
> [14] da zacnete postopek peke.

5. Obraéanje pis¢anca: Ko prefee %; ¢asa in se

oglasita 2 zvoéna signala, odprite vrata

in obrnite pi3&anca. Zaprite vrata in pritisnite

<> [14] za nadaljevanie peke.
6. Pustite pocivati in postrezite: Pis¢anca
odstranite iz izdelka in ga pred rezanjem

pustite pocivati 10-15 minut. Tako se sokovi

ponovno razporedijo, pi§éanec pa postane

Preverjanije stanje pecenja: S termometrom za
meso preverite notranjo temperaturo steaka.
Za srednje surov morate doseci temperaturo
57 °C, za srednje pecen 63 °C, za dobro
peen pa 71 °C. Ce Zelena stopnja pegenja
$e ni doseZzena, ponovno nastavite program
in meso na Zaru pecite $e nekaj minut.

5. Pustite pocivati in postrezite: Pred rezanjem

pustite steak nekaj minut po&ivati. Tako se
sokovi bolje porazdelijo in zrezek je bolj
aromaticen.

® Krompirjeva gratinirana jed

mehkejsi in bolj aromaticen. O 50 min - x 2
® Steak na zaru |Cos priprave: 50 min
@ 25 min |=| x 1

— Sestavine:
| Cas priprave: 25 min
2 velika Krompirja (narezana na
Sestavine: tanke rezine)
1 Steak (ribeye, sirloin ali 240 ml Smetana
va3 najljubsi kos) 240 ml Mleko
15 ml Oli li p
m vnega old 2 stroka Cesen (nasekljan)
Po okusu Sol in poper
- < ™ 100 g Sir Gruyére ali ¢edar
Po Zelji Cesen v prahu, gebula v (nariban)
prahu ali vaia najljub3a
za&imba za steak 50¢g Parmezan (nariban)
15¢ Maslo
Priprava:
. Po okusu Sol in poper
@® OPOMBA: Ce ie bil zrezek zamrznijen,
ga odtdlite v skladu z navodili v razdelku Priprava:

»QOdtajanije po fezi«.

1. Priprava steaka: Steak osusite s papirnatimi
brisagami. Obe strani namazite z olj&nim
oliem in ga izdatno zaginite s soljo, poprom
in drugimi za&imbami po vasi izbiri.

2. Steak na Zaru: Steak polozZite na kroznik,
primeren za mikrovalovno pedico, in ga
postavite na sredino vrtljivega kroznika [2]
Pritisnite COMB. [12], nato izberite C-1

(kombinacija 1) in nastavite éas na 20 minut.

3. Obradanie steaka: Po 12 minutah peke
odprite vrata | 4] in steak obrnite. Zaprite
vrata in pritisnite < [14] za nadalievanje
peke.
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1.

Priprava omake: V veliki posodi, primerni
za mikrovalovno pedico, zmesaijte smetano,
mleko in esen. Skledo postavite na sredino
vriljivega kroznika [2]. Segrevaite 3 minute
pri 800 W.

2. Priprava krompirja: Dodaite rezine krompirja

in dobro premesajte. Enkrat obrnite < [14] v
nasprotni smeri urnega kazalca. Nato obrnite
in izberite samodejni meni A-06 za krompir.
Nastavite tezo 460 g in pritisnite fipko

> [14], da zagnete postopek peke. Preverite,
ali je krompir ravno prav mehak. Zadinite s
soljo in poprom.
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Gratiniranje v slojih: Pekag, primeren za
mikrovalovno pedico, namazite z maslom. V
pekaé poloZite krompir in vsako plast prelijte
z nekaj omake. Med plasti razporedite

sir Gruyere ali ¢edar. Po zgomii plasti
enakomerno potresite parmezan.

Peka gratinirane jedi: Postavite pekaé

na sredino vriljivega kroznika [2].

Pritisnite COMB. [12], nato izberite C-2
(kombinacija 2) in nastavite ¢as na 35 minut.
Pustite pocivati in postrezite: Pred serviranjem
odstranite gratinirano jed iz izdelka in jo
pustite pogivati nekaj minut. Tako se okusi
povezejo.

® Pica s salamo

(® 25 min o, % 2-3
| Cas priprave: 25 min
Sestavine:
1 Testo za pico (kuplieno ali
domace)
120 ml Omaka za pizzo
120 ¢ Mocarela (naribanal)
60g Rezine salame
30g Rezine &rnih olik (po Zelji)
30g Rde&a &ebula (narezana na
rezine, po zelji)
1 &ajna zlicka | Origano (posusen)
Po Zelji Svezi listi¢i bazilike za okras
Priprava:

1.

Priprava testa: Testo za pico na rahlo
pomokani povriini razvaljajte na Zeleno
debelino.

Dodajanje omake: Na testo enakomerno
razporedite omako za pico, pri ¢emer pustite
majhen rob.

Dodajanje dodatkov: Po omaki potresite
naribano mocarelo. Po siru enakomerno
razporedite rezine salame. Po Zelji dodajte
&rne olive in rdego &ebulo. Potresite s suhim
origanom.
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4. Peka pice: Glede na zeleni rezultat
priporoéamo dva programa peke:

— Za hrustljavo in moé&no zapedeno pico to
previdno polozite na stojalo za ar[3],
nato pa stojalo za Zar postavite na sredino
vriliivega kroznika [2]. Pritisnite tipko
(vw) [16] za Zar in nastavite &as peke na
15 minut.

~ Za hitrej$o peko pico previdno poloZite
na kroznik, primeren za mikrovalovno
pedico, in ga postavite na sredino vriljivega
kroznika [2]. Pritisnite COMB. [12], nato
izberite C-1 (kombinacija 1) in nastavite
¢as na 10 minut.

5. Okrasite in postrezite: Odstranite pico in jo
pustite nekaj minut, da se ohladi. Po Zelji
okrasite s svezimi listici bazilike. NareZite na
kose in postrezite vroce.

@® Makaroni s sirom

® 45 min TR
| Cas priprave: | 45 min
Sestavine:

300 g Makaroni (polzki)

60g Maslo

60g Ve&namenska moka

480 ml Mleko

200 g Cedar (nariban)

', &ajne zlicke | Sol

, &ajne licke | Crni poper

Y, &ajne Zlicke | Paprika (po zelji)

30g Parmezan (nariban, po Zelji)

Priprava:

1. Kuhanije testenin: V velik lonec, primeren za
mikrovalovno pegico, nalijte osoljeno vodo,
dodaijte makarone in jih postavite na sredino
vrtljivega kroznika [2]. Enkrat obrnite
v nasprotni smeri urnega kazalca. Obrnite in
izberite samodejni meni A-O1 za Testenine.
Nastavite tezo na 300 g in pritisnite tipko
> [14], da zagnete postopek kuhanja. Ob
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koncu kuhanija testenine odcedite in jih
postavite na stran.

2. Priprava sirove omake: V srednje velikem
loncu na sredniji temperaturi stopite maslo.
Vmes3aijte moko in kuhaijte priblizno 1 minuto,
da nastane gladka masa. Postopoma
dodajaijte mleko in medajte, dokler zmes ne
postane gladka in gosta.

3. Dodajanie sira: Vme3ajte nariban sir &edar,
da se stopi in postane gladek. Po okusu
zadinite s soljo, poprom in papriko v prahu.

4. Zmedaijte testenine in omako: V sirovo omako
dodaite kuhane makarone in mesaite, dokler
se testenine enakomerno ne prepojijo.

5. Priprava zlate skorjice: V pekaé, primeren
za mikrovalovno pegico, stresite makarone
in sirovo omako ter potresite z naribanim
parmezanom. Pekag nato postavite
na sredino vriljivega kroznika [2].

Pritisnite (Wu] 16| za Zar in nastavite as
peke na 10 minut. Pecite na Zary, da se
skorja zlatorjavo zapede in zagnejo nastajati
mehureki.

6. Postrezite in naj vam tekne.

@ Ciséenje in nega

/\ NEVARNOST! Tveganije elektri¢nega
udara! Pred &isenjem: Vedno izkljucite
elektriéni vti€ iz elektriéne vtiénice.

£\ NEVARNOST! Tveganije opeklin!
Izdelka ne &istite takoj po uporabi. Izdelek
prej pustite, da se ohladi.

/\ OPOZORILO! Elektricnih delov izdelka
ne potapljajte v vodo ali druge tekogine.
Naprave ne drzite pod tekoco vodo.

/\ POZOR! Nevarnost poskodovanja!

= Ne uporabljaite Eistilnih razprsil ali drugih
agresivnih istilnih sredstev, saj lahko
povzrodijo madeze, proge ali motnost na
povrsini.

B Ne uporabljajte abrazivnih &istilnih sredstev.

OPOMBA:

Izdelek ocistite, ko se ohladi. Zasusenih
ostankov Zivil ni mogoc&e odstraniti.

O Ohisje: Ohi3je izdelka oistite z rahlo
navlazeno krpo.

e
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[ Prostor za kuhanije: Prostor za kuhanje
mora biti vedno éist. Ce se na stene izdelka
primejo brizgi Zivila ali razlite tekocine, jih
obrisite z vlazno krpo.

Po potrebi na krpo nanesite blago Eistilo.
Nato obriite z rahlo vlazno krpo, da
odstranite ostanke detergenta.

0 Vrtljivi kroznik in stojalo za Zar: Vrtljivi
kroznik | 2 |in stojalo za Zar| 3 | redno
izpirajte v topli milnici. Vrtljivi kroznik in stojalo
za Zar sta primerna za pomivalne stroje.

[ Brizganja in umazanija: Redno uporabljajte
vlazno krpo, da odstranite ostanke brizganja
in umazanijo z naslednjih sestavnih delov:

— Okvir vrat| 5 | (obe strani)

— Rodaqj

— Zapah

— Okence (obe strani)

— Tesnilo vrat |4 ] in sosednje komponente

0 Kondenzacijska voda: Ce se na zunaniji strani
vrat ali okoli njih pojavi meglica, jih obrisite
z mehko krpo. To se lahko pojavi, ge izdelek
uporabljate v iziemno vlaznih razmerah.

[ Vonjave: Redno odstranjujte vonjave. V
prostor za kuhanie | 8 | postavite globoko
posodo primerno za uporabo v mikrovalovni
pecici - napolnjeno s skodelico vode in
sokom ter lupino ene limone. Pustite mesanico
5 minut kuhati. Obridite prostor za kuhanije in
ga obrisite do suhega z mehko krpo.
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@® Odpravljanje napak

Tezava

Mozen vzrok

Mozna resitev

Izdelek ne sprozi kuhanja.

Vrata niso pravilno zaprta.

Zaprite vrata.

Vrtljivi kroznik | 2 | pri obraéanju

proizvaja glasne zvoke.

Vrtljivi kroznik | 2 | ni pravilno
namescen na tekalni obro¢ in

blokado.

Pravilno vstavite vriljivi
kroznik | 2 | v prostor za
kuhanje [8].

Tekalni obro¢ |2 | in/ali dno prostora
za kuhanie | 8 | sta umazana.

Ocistite tekalni obrog |2 |in
dno prostora za kuhanje [8].

Lu¢ v notranjosti izdelka ne
deluje.

Zarnica je okvarjena.

Stopite v stik s sluzbo za
stranke.

Ventilatorja ni mogoce ustaviti

s pritiskom na tipko aliz

odpiranjem vrat[4].

Postopek kuhanja je konéan. Izdelek

preklopi v nagin obveznega hlajenjoa.

Pocakaite, da se ventilator
preneha vrteti. Ventilator se
vrti 3 minute.

@® Odstranjevanje

EmbalaZa je narejena iz okolju primernih
materialov, ki jih lahko oddate za recikliranje na

lokalnih zbiralisgih odpadkov.

&

80-98: vezni materiali.

Pooblaséeni serviser:

OWIM GmbH & Co. KG
Stiftsbergstrafe 1
74167 Neckarsulm
NEMCIA

Izdelek:

wh

upravi.

Upostevaijte oznake embalaznih

) materialov za logevanje odpadkoy, ki so
oznadene s kraticami (a) in stevilkami
(b) z naslednjim pomenom: 1-7:
umetne mas/20-22: papir in karton/

A

O moznostih odstranjevanija
odsluzenega izdelka se lahko
pozanimate pri svoji ob&inski ali mestni

Ko je va3 izdelek dotrajan, ga zaradi
varovanja okolja ne odvrzite med
gospodinjske odpadke, temved ga
oddajte na ustreznem zbirali3¢u

tovrstnih odpadkov. O zbirnih mestih
in njihovih delovnih ¢asih se lahko
pozanimate pri svoji pristojni ob&inski

upravi.

Servisna telefonska $tevilka: 00386 (0) 80 080 917

Garancijski list

1. S tem garancijskim listom OWIM GmbH & Co. KG, Stiftsbergstrafe 1, 74167 Neckarsulm,
Neméija jaméimo, da bo izdelek v garancijskem roku ob normalni in pravilni uporabi brezhibno
deloval in se zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih pogoijih odpravili morebitne
pomanikljivosti in okvare zaradi napak v materialu ali izdelavi oziroma po svoji presoji izdelek

zameniali ali vrnili kupnino.

2. Garancija je veljavna na ozemlju Republike Slovenije.
3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datuma izroéitve blaga. Datum izroditve blaga je razviden

iz raduna.

03_484646_2501_SLindd 73

SI 73

13/04/2025 4:37:11 am



4. Ce izdelek ne izpolnjuje specifikacij ali nima lastnosti, navedenih v garancijskem listu ali
oglagevalskem sporodilu, lahko potro$nik najprej zahteva odpravo napak. O napaki mora potroinik
obvestiti proizvajalca ali poobla3ceni servis (kontakina stevilka in elektronski naslov navedena
zgoraj) in zahtevati odpravo napak. Kupec je dolZan ob uveljavljanju zahtevka predlozZiti
garancijski list in racun, kot potrdilo in dokazilo o nakupu ter dnevu izrocitve blaga. Svetujemo vam,
da pred tem natanéno preberete navodila o sestavi in uporabi izdelka.

5. Rok za odpravo napake je 30 dni od dneva, ko je proizvajalec ali poobla3&eni servis prejel
zahtevo za odpravo napake. Ce napake v tem roku niso odpravliene, mora proizvajalec potrodniku
brezpla¢no zamenijati blago z enakim, novim in brezhibnim blagom. Rok se lahko zaradi narave
in kompleksnost blaga, narave in resnosti neskladnosti ter napora, ki je potreben za dokonéanje
popravila ali zamenjave podaljda za najkrajsi Eas, ki je potreben za dokonéanje popravila, vendar
najved za 15 dni. O $tevilu dni podalj¥anega roka in razlogih za podalj¥anje mora biti potrosnik
obve3&en pred potekom 30 dnevnega roka za odpravo napak.

6. Ce v roku 30 dni oz. v primeru podalianija v roku 45 dni blago ni popravlieno ali blago ni
zamenjano z novim, lahko potro3nik od proizvajalca zahteva vradilo celotne kupnine ali zahteva
sorazmerno znizanje kupnine. Sorazmerno znizanje kupnine je sorazmerno zmanij3anju vrednosti
blaga, ki ga je potrodnik prejel, v primerjavi z vrednostio, ki bi jo imelo blago, &e bi bilo skladno.

7. Ce se neskladnost pojavi v manj kot 30 dneh od dobave blaga, lahko potrosnik ob predlozitvi
blaga od proizvajalca takoj zahteva vradilo pla¢anega zneska.

8. Proizvajalec oziroma poobla3&eni servis lahko potro3niku za &as popravila blaga, za katero je
bila izdana obvezna garancija, zagotovi brezplaéno uporabo podobnega blaga. Ce proizvajalec
potro$niku ne zagotovi nadomestnega blaga v zaéasno uporabo, ima potro3nik pravico uveljavljati
3kodo, ki jo je utrpel, ker blaga ni mogel uporabljati od trenutka, ko je zahteval popravilo ali
zamenjavo, do njune izvriitve.

9. Stroske za material, nadomestne dele, delo, prenos in prevoz izdelkov, ki nastanejo pri odpravljanju
okvar oziroma nadomestitvi blaga z novim, krije proizvajalec.

10. V primeru zamenjave blaga ali zamenjave bistvenega dela blaga z novim se potrosniku izda nov
garancijski list.

11. V primeru, da proizvod popravlja nepooblaiéeni servis ali nepoobla3dgena oseba, kupec ne more
uveljavljati zahtevkov iz te garancije.

12. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanje izdelka morajo biti lastnosti stvari same in ne vzroki, ki
so zunaj proizvajaléeve oziroma prodajaléeve sfere. Kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz te
garancije, &e se ni drzal priloZenih navodil za sestavo in uporabo izdelka ali &e je izdelek kakorkoli
spremenjen ali nepravilno vzdrzevan.

13. Proizvajalec zagotavlja proti plailu popravilo, vzdrzevanje blaga, nadomestne dele in priklopne
aparate vsaj tri leta po poteku garancijskega roka.

14. Obrabni deli oz. potro3ni material so izvzeti iz garancije.

15. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije in podatki, ki identificirajo blago za katerega velja
garancija se nahajajo na dveh logenih dokumentih (garancijski list, racun).

16. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje zakonske pravice potro$nika, da zoper prodajalca v primeru
neskladnosti blaga brezplaéno uveljavlja jaméevalne zahtevke. Ta garancija prav tako ne izkjuéuje
pravic potro$nika, ki izhajajo iz obveznega jamstva za skladnost blaga.

Prodajalec:

Lidl Slovenija d.o.0. k.d., Pod lipami 1, SI-1218 Komenda
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@ Postopek pri uveljavljanju
garancije

Za zagotovitev hitre obdelave vasega primera vas

prosimo, da sledite naslednjim napotkom:

Prosimo, da za vsa vpradanja pripravite raéun
in $tevilko izdelka (IAN 484646_2501) kot
dokazilo o nakupu.

Stevilko izdelka najdete na identifikacijski plo3cici,
gravuri, naslovni strani v navodilih (spodaij levo)
ali na nalepki na hrbtni ali spodnii strani.

Ce pride do napaénega delovanja ali drugih
pomanikljivosti, se obrnite najprej na v
nadalievanju navedeni servisni oddelek po
telefonu ali prek e-poste.

Izdelek, oznagen kot okvarjen, lahko nato brez
postnine posliete na navedeni naslov servisa,
zraven pa priloZite potrdilo o nakupu (blagaijnizki
radun) in navedite, za kak$no pomanikljivost gre
in kdaj je nastala.

@® Servis

(D Servis Slovenija
Tel.. 00386 (0) 80 080917
E-Mail: infofon@lidl.si

Cce
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Pouzita vystraina upozornéni a symboly

V tomto ndvodu na obsluhu, krétkém névodu, struéném ndvodu a na obalu pouZivana ndsledujici
vystraznd upozornéni:

<. Stidavy d &ti
NEBEZPECI! Tento symbol se signdlni fidavy proud/napeti

slovem ,Nebezpeci” oznaduje ohrozeni

s vysokym stupném rizika, které m4, Hertz (sifova frekvence)
pokud se mu nezabréni, za nésledek

t&zké zranéni nebo smrt.

Watt

VAROVAN:I! Tenfo symbol se signdlni
slovem ,Varovéni” oznaduje ohrozeni se
sttednim stupném rizika, které moze mit,
pokud se mu nezabréni, za nésledek
t&zké zranéni nebo smrt.

Symbol ochranného uzemnéni

Pouziveijte vyrobek jen v suchych
vnitnich prostorach.

OPATRNE! Tento symbol se signdlni

slovem ,Opatrné” oznaduje ohroZeni s
A nizkym stupném rizika, které mize mit,

Nebezpedi - Riziko Grazu elektrickym
proudem!

pokud se mu nezabréni, za nésledek
malé nebo lehké zranéni.

HISICIEEIR:

Pozor, horky povrch!

VYSTRAHA! Tento symbol se
signdlnim slovem ,Vystraha” oznaduje
nebezpe&i mozného poskozeni majetku.

Bezpecné pro potraviny
Tento vyrobek nemd z&dny negativni
vliv na chut a voni.

]

UPOZORNENI: Tento symbol
se signdlnim slovem ,Upozornéni”
poskytuje dal3i uZite¢né informace.

Lze myt v my&ce (pouze otoény talif

a stojan grilu [3])

ps

%)

Znacka CE potvrzuje shodu se
C € smérnicemi EU, které se na vyrobek

vztahuj.

Skenuijte, abyste dostali online ndvod.

[ | Bezpeé&nostni pokyny
[] Pokyny pro &innost

MIKROVLNNA TROUBA likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku se seznamte se
viemi pokyny k obsluze a bezpe&nostnimi pokyny.
® Uvod Pouziveijte vyrobek jen popsanym zpisobem a

na uvedenych mistech. PFi pfeddani vyrobku fieti

Blahoptejeme Vdam ke koupi nového vyrobku.
P! upt novelo WyToRty osobé predeijte i viechny podklady.

Rozhodli jste se pro kvalitni produkt. Névod k
obsluze je soucdsti tohoto vyrobku. Obsahuje
dilezité pokyny pro bezpeé&nost, pouziti a

78 CZ
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@® Pouziti v souladu s uréenim

= Tento vyrobek je uréen k ohfivani a vafeni
pokrm0. Vyrobek nepouZivejte pro jiné G&ely.

B Vyrobek je vhodny pouze pro pouZiti
v domécnostech a nesmi byt pouzit ve
zdravotnich a komerénich oblastech.

B Vyrobce nepiebird zadnou odpovédnost za
$kody zpUsobené neodbornym pouZitim.

® Rozsah dodavky

Po vybaleni vyrobku zkontrolujte, zda je doddvka
kompletni a vechny dily jsou v Fddném stavu.

Pfed pouzitim odstrafite vedkery obalovy materidl.

Mikrovinné trouba
Otoény talif
Aretace

Smykovy ndkruzek
Stojan grilu
Strugny ndvod

—_ =

® Popis dilo
(Obr. A)

Pfipojné vedeni se sifovou zdstrekou

Otoény talif se smykovym ndkruzkem a

aretaci

Stojan grilu

Jednotka dvefi (Tésnéni dvefi)

Ram dvefi

Rukojef

Zamek

Varny prostor

Prehled program®

Displej

Tlagitko 23 @ (Spinaci hodiny,/hodiny)

Tlacitko COMB. (Gril/mikrovinné troubal)

Tlagitko €= (Stop/smazat)

0 oto&ny knoflik (Automatické vareni/Eas/
hmotnost) s tlacitkem (Start/rychly start)

Tlagitko % (Rozmrazovdni)

Tlagitko ([vw] (Gril)

Tlagitko (Mikrovinnd trouba)

br. B)

AUTO (Automatické vaFeni)
A (Ventildtor)
@, (Odpoitévani)

[SI=]

NENEERENEENE

Bl=lzl 0 EEE
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z (® (Spinaci hodiny)
22 @) (Datska pojistka)

23| Displej hodnoty

124 &b (Kombinace 2)

25| & (Kombinace 1)

26| [UU] (Gril)

27| == (Mikrovinnd trouba)

2] 3 (Rozmrazovdni)

[29] Vybér z nabidky

® Technické Udaje

Jmenovité napéti: 220-240 V~, 50 Hz
Prikon: 1200 W

Prikon v pohotovostnim

rezimu: 0,3 W

Ochranné tfida: |

Vystupni vykon: 800 W

Vstupni vykon (gril): 1000 W

Frekvence mikrovinné

trouby: 2450 MHz
Objem varného
prostoru: cca 20 litrd

B Tento vyrobek splfivje pozadavky evropské
normy EN 55011.

BV souladu s touto normou je tento vyrobek
klasifikovén jako pfistroj skupiny 2 ffidy B.

B Skupina 2 = Vyrobek cilené vytvari
vysokofrekvenéni energii ve formé
elekiromagnetického zéfeni pro tepelné
zpracovdni potravin.

B Pfistroj tfidy B = Vyrobek je vhodny pro
pouziti v domdcnosti.

A Bezpecnostni pokyny

PRED POUZITIM VYROBKU
SE SEZNAMTE SE VSEMI
BEZPECNOSTNIMI
INFORMACEMI A POKYNY
K POUZITi! KDYZ PREDAVATE
TENTO VYROBEK JINYM

cz 79
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LIDEM, PREDEJTE JIM |
VSECHNY DOKUMENTY!

V pfipadé poskozeni v disledku
nedodrzZeni tohoto ndvodu na
obsluhu se Vase zdruka rusil Za
nésledné 3kody se neprebird
24dnd odpovédnost! V pfipadé
skody na majetku nebo zranéni
zpUsobenych nespravnym
pouzivénim nebo nedodrZenim
bezpeénostnich pokynd se
neprebird zadné ruéenil
DULEZITE BEZPECNOSTNI
POKYNY

POZORNE PRECTETE A
UCHOVEJTE PRO BUDOUCI
POUZITi

¥ Tento vyrobek mohou
pouZivat déti stardi 8 let
i osoby s omezenymi
t&lesnymi, smyslovymi i
dudevnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkusenosti
a znalosti, pokud jsou pod
dohledem né&jaké osoby
nebo byly pouéeny ohledné
bezpeéného pouzivani vyrobku
a chdpou z toho vyplyvajici
rizika.
Déti si nesmi s vyrobkem hrat.
Cisténi a uzivatelskou Gdrzbu
nesméji provadét déti bez

dohledu.

80 CzZ
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Uchovévejte vyrobek a jeho
pfipojné vedeni mimo dosah
déti mladsich 8 let.

A VAROVANI! Pfi provozu
vyrobku v kombinovaném
rezimu doporuéujeme, aby déti
pouzivaly vyrobek pouze pod
dohledem dospélé osoby, a to
z divodu vznikaijicich teplot.

A VAROVANI! Pokud dojde k
poskozeni dvefi nebo t&snéni
dvefi, vyrobek se nesmi
pouzivat, dokud nebude
opraven znalou osobou.

A VAROVAN:I! Je nebezpeiné
pro kazdého, kdo neni znalé
osoba, provadét servisni nebo
opravné prdce, které vyZzaduji
odstranéni krytu poskytujiciho
ochranu pred mikrovinnym
zérenim.

A VAROVANI! Kapaliny
nebo jiné potraviny nesmi
byt zahfivany v uzavienych
nddobdch, protoZze mohou
snadno explodovat.

B Kdyz je sifové privodni vedeni
poskozeno, musi byt nahrazeno
vyrobcem, jeho zdkaznickym
servisem nebo podobné
kvalifikovanou osobovu, aby se
zabrdnilo rizikom.

13/04/2025 4:37:14 am



¥ Tento vyrobek byl koncipovén

pro pouZziti v domécnosti a pro

podobné aplikace, jako jsou:

- Zaméstnanecké kuchyiky v
obchodech, kanceldfich a na
daldich pracovistich;

- Zemédélské usedlosti;

- Pro zdkazniky v hotelech,
motelech a jinych ubytovacich
zafizenich;

- Penziény se snidani a
podobné oblasti.

Nad horni &ésti vyrobku musi

byt nejméné 20 c¢m volného

prostoru.

Smi se pouzivat pouze nddobi,

které je vhodné pro pouZiti v

mikrovinnych troubéch.

Nikdy nepouziveijte stojan

grilu| 3 | ani jiné kovové

predméty v mikrovinném nebo
kombinovaném rezimu. Kovy
odrdzi mikrovinné zéfeni,

coz md za ndsledek jiskieni.

To miZe zpUsobit poZér

a neopravitelné poskodit

vyrobek!

Pokud se jidlo zahfiva v

plastovych nebo papirovych

nddobdch, je treba mit na
paméti, ze existuje moznost
vzniceni.

Tento vyrobek je uréen k

ohfevu potravin a népojb.

Suseni potravin nebo odévi

‘ 04_484646_2501_CZ.indd 81

a zahfivéni vyhfivacich
pol3tard, pantofli, houbicek,
vlhkych hadfikd apod. mizZe
predstavovat riziko zranéni,
vzniceni nebo poZdru.

Pokud unikd kouf, musi

byt vyrobek vypnuty nebo
odpojeny a dvefe musi byt
zavfeny, aby zadusily plameny.
ZahFivani ndpojd v mikrovinné
troub& mize zpUsobit
zpozdény, eruptivni var, takze
pfi manipulaci s nddobou je
tfeba postupovat opatrné.
Obsah kojeneckych lahvi a
sklenic kojenecké vyzivy musi
byt pfed pouZitim promichén
nebo protfepdn a musi byt
zkontrolovéna teplota, aby
nedoslo k popéleni.

Vejce se skofdpkou a celd vejce
vafend natvrdo by neméla byt
zahfivdna v mikrovinné troubé,
protoZze mohou v mikrovinné
troubé explodovat i po
skonéeni ohfevu.

Vyrobek by mél byt pravidelné
Cistén a zbytky potravin
odstrafiovdny.

Nedostateénd Eistota vyrobku
mize znicit povrch, coz

mdZe mit negativni dopad na
Zivotnost a pfipadné vést k
nebezpeénym situacim.

CZ 81
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® Vyrobek nesmi byt &istén
parnim Cisticem.

® Vyrobek je uréen k volné
stojicimu pouzivani. Nesmi
byt umisténa ve skfini nebo
podobné.

DOPLNKOVE
BEZPECNOSTNI
UPOZORNENI

® Osoby, které nosi
kardiostimuldtor, by se mély
poradit se svym lékafem
o moznych rizicich, nez je
vyrobek uveden do provozu.

A NEBEZPECI! Riziko
popalenin! Vyrobek se v
pribéhu pouzivéni zahfeje.
Nedotykeijte se vyrobku v
pribéhu nebo bezprostfedné
po pouziti.

ANEBEZPECI! Riziko Urazu
elektrickym proudem!
Neponofuijte vyrobek do vody
nebo jinych kapalin. Nikdy
vyrobek nedrzte pod tekouci
vodou.

ANEBEZPECI! Riziko Urazu
elektrickym proudem!
Nikdy nepouzivejte poskozeny
vyrobek. KdyzZ je vyrobek
poskozen odpojte vyrobek z
elektrické sité a obratte se na
svého prodeijce.

82 CzZ
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B Vyrobek nesmi byt pouZivan,
pokud spadl nebo mé viditelné
znémky poskozeni.

W Pfed pfipojenim vyrobku k
siti zkontrolujte, zda napéti
a proud spliuji ddaje pro
napdjeni uvedené na typovém
titku.

® Chrafte pfipojné vedeni pfed
poskozenim. Nenechte ho viset
pres ostré hrany a neldmeijte
ani neohybeijte jej. Chrarite
pripojné vedeni pfed horkymi
povrchy a otevienymi plameny.

Instalace vyrobku

AVYSTRAHA! Neumisfujte
vyrobek nad spordkem nebo
jinym zafizenim generujicim
teplo. Instalace na takovém
misté by mohlo vést k poskozeni
vyrobku.

Obsluha

/ANEBEZPECi! Riziko
pozaru! Odstrafite viechny
kovové uzavéry z baleni
potravin, které se maiji ohfivat.

® Vyrobkem nepohybuite, pokud
|e v provozu.

® Vyrobek nikdy neprovozuite,
pokud je prézdny.

® Nestavte vyrobek na horké
povrchy (plynovy spordk,
elektricky spordk, trouba atd.).
Provozujte vyrobek vZdy na
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rovné, stabilni, &isté, tepelné
odolné a suché plose.
® Nepoklddeijte hoflavé materidly
do blizkosti vyrobku.
® Vyrobek neni vhodny k provozu
s pomoci externiho éasovade
nebo samostatného ddlkového
ovlédani.
Cisténi a péée
/A VAROVANI! Riziko
zranéni! Odpoijte vyrobek
od sité pred tim, nez ho budete
Cistit nebo se nebude pouzivat.
B Nevytahuijte sitovou zéstreku ze
zdasuvky za pfipojné vedeni.
® Chrarite vyrobek, pfipojné
vedeni a sifovou zéstréku pred
prachem, pfimym slune&nim
zdrenim, kapaijici a stfikajici
vodou.
u Neodstrafiuijte svétle
Sedou slidovou
kryci desku, kterd je
namontovdna ve varném
prostoru pro ochranu
magnetronu.
® V pfipadé, Ze osvétlovaci
prostiedky uvnitf vyrobku
musi byt nahrazeny, nechte
to provést kvalifikovanym
pracovnikem.
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= Cistéte nésledujici komponenty
lehce vihkym hadfikem:
—Rdamy dvefi| 5| (obé strany)
~ Rukojet | 6]
~ Z&mek
— Prizor (obé strany)
—Tésnéni dvefi |4 | a souvisejici

komponenty

m Ocistéte vyrobek a jeho
prisludenstvi podle popisu v
kapitole , Cisténi a pé&e”.

RADIOINTERFERENCE S

DALSIMI ZARIZENIMI

Provoz tohoto vyrobku mizZe

zpUsobit ruseni na rédiovych,

televiznich nebo podobnych
zafizenich.

V pfipadé, Ze takova rudeni

nastanou, mohou byt snizena

nebo korigovéna ndsledujicimi
ndpravnymi opatfenimi:

m Cistéte dvitka a tésnéni dvefi
vyrobku.

B Pfeorientujte anténu svého
rédia nebo televizoru.
UdrZuijte vyrobek a pfijimaé
prostorové oddélené.

m Vzddlit vyrobek déle od
prijimace.

M Pripojte vyrobek do jiné
zdasuvky. Vyrobek a pfijimac by
mély byt pfipojeny k roznym
proudovym okruhdm.

CZ 83
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PREVENTIVNi OPATRENI
PRO ZABRANENI
NADMERNEMU KONTAKTU
S MIKROVLNNOU ENERGIi
B Nepokouseijte se s vyrobek
provozovat, kdyZ jsou dvefe
ofeviené.
To miZe vést ke kontaktu s
potencidlné skodlivou dévkou
mikrovlnného zé&feni.
Stejné tak je dileZité, aby
se neprolomily bezpeénostni
zamky nebo se s nimi
nemanipulovalo.

B Nesevfete nic mezi dvefmi.
Dbeite na to, aby na tésnicich
plochéch nezistaly Zadné
zbytky potravin nebo ¢isticich
prostiedkd.

@® Zdakladni zdsady pro vareni v

mikrovinné troubé

[l Doba vareni: Davejte pozor na dobu

vafeni. Zvolte nejkratsi uvedenou dobu vafeni

a podle potteby ji zvysujte. PFili§ dlouho
vafené jidlo mize zagit vytvaret kouf nebo
vzplanout.

01 Potraviny: Kusy potravin uspofddejte ve
vyrobku rovnomérné. Nakrdijejte potraviny
na kusy o pfiblizné stejné velikosti. Nejsiln&jsi
kousky ulozte pobliz okraijd.

O Potraviny zakryjte: Zakryjte potraviny
b&hem vafeni vikem vhodnym pro
mikrovinnou troubu. Viko zabrafiuje stfikéni a
pfispiva k tomu, Ze se jidlo vafi rovnomérné.

O Potraviny obracejte: Obracejte
potraviny jednou béhem vareni ve vyrobku,
aby se pokrmy jako kufe nebo hamburgery

uvatfily rychleiji. Velké kusy potravin, jako napf.

pecend&, musi byt nejméné jednou obrdceny.
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Uspordadeijte malé kousky potravin, jako
karbandtky, po poloviné doby vafeni zcela
znovu. Otoéte karbandtky a presuiite je ze
stfedu talife k okraji.

[ Potraviny s kizi/slupkou: Pred
vafenim propichnéte slupku brambor, klobds
a podobnych potravin. Jinak by mohly
explodovat.

O Potraviny s tlustou kizi/slupkou:
Pred vafenim propichnéte celé dyné, jablka,
kastany a podobné potraviny.

0 Tuk nebo olej: Nerozmrazujte z&dny
zmrazeny tuk nebo olej ve vyrobku. Ve
vyrobku nesmazte. Tuky a oleje se mohou
vznitit.

O Naépoje: Pfi ohfivani ndpoji ve vyrobku
méze dojit k casové zpozdénému kypéni,
kdyZ se ndpoj vafi. Proto budte pfi
manipulaci s nédobou opatrni. Aby se
zabrénilo ndhlému varu:

Dejte, pokud je to mozné, vhodnou sklen&nou
ty¢ do kapaliny, dokud se zahfiva.

Nechte kapalinu po zahtéti asi 20 sekund
stét ve varném prostoru [8], abyste zabranili
neocekdvanému vyvieni.

O Popcorn: PouzZivejte pouze popcorn vhodny
do mikrovinné trouby.

® Pouzijte vhodné nadobi

/A VAROVANI! Riziko poZaru! Nikdy
nepouzivejte stojan grilu [ 3 | ani jiné kovové
predméty v mikrovinném nebo kombinovaném
rezimu. Kovy odrdzi mikrovinné zéfeni, coz
mé za nésledek jiskieni. To moze zpUsobit
pozdr a neopravitelné poskodit vyrobek!

B Idedlni materidl pro pouZiti v mikrovinné
troubg, je propustny pro mikroviny, takze
energie mdze proniknout do néddoby pro
ohfivani potravin. Mikroviny nejsou schopné
pronikat kovem. Z tohoto diivodu by nemély
byt pouzity Z4dné kovové nadoby a nddobi
z kovu.

B Pokud vyrobek pouzivéte k vytdpéni,
nepouzivejte vyrobky z recyklovaného papiru.
Ty mohou obsahovat malé fragmenty kovd,
které mohou zpUsobit jiskry a/nebo pozary.
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B Doporuluije se pouziti kruhového/ovdlného
nddobi misto &vercovych nebo podlouhlych
nddob, protoZe potraviny v rozich maji

tendenci k nadmé&rnému uvareni. Ndsledujici
seznam obsahuje vieobecné pokyny, které
vam pomohou pfi vybéru spravného nddobi.

Kuchynské nadobi Mikrovinné trouba Gril Kombinace
Zéruvzdorné sklo Ano Ano Ano
Nikoliv tepelné& odolné sklo Ne Ne Ne
Tepeln& odolnd keramika Ano Ano Ano
Plastové nddobi (vhodné pro mikrovinné

trouby) Ano Ne Ne
Papirové utérky Ano Ne Ne
Kovovy téc/deska, stojan grilu Ne Ano Ne
Hlinikové félie a féliové nddoba Ne Ano Ne

@® Pred prvnim pouzitim
/\ VAROVANI! Riziko poZéru! Vyrobek
nikdy neprovozuite, pokud je prazdny.

@ UPOZORNENI:
O Kdyz se vyrobek pouziva poprvé, mize dojit

k mimému zdpachu. Zaijistéte dostatednd
vétrani oblasti.

[ Po otevieni dvifek | 4| se na ramu objevi
ndlepka s prehledem programi [9]. Pokud
na tomto misté ndlepka neni, najdete ji
uvniti varného prostoru [8]. Vyberte nélepku
s pozadovanym jazykem a pfilepte ji na
misto pro piehled programd. Na ndlepkdch
jsou popsdny ikony tagcitek a rezimy
automatického vafeni.

1. Odstrafte obalovy materidl (véetné
plastovych sa¢kd, vech lepicich pasek
a ochrannych desek uvnitf varného
prostoru [8]). Zkontrolujte, zda jsou viechny
dily dplné.

2. Oistéte vyrobek a jeho pfisludenstvi (viz
,Cidténi a pé&e”).

3. Oistéte povrch suchym hadrem, abyste
odstranili vodu nebo prach.

@ Instalace vyrobku

/A VAROVANI! Riziko poZéaru! Tento
vyrobek neni vhodny pro zabudovéni do
kuchyfiské skiiné. V uzavienych skfinich
neni zaruéeno dostate¢né vétrdani vyrobku.
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Vyrobek by pak mohly byt podkozen a
existuje nebezpedi pozaru!

Postavte vyrobek na plochy povrch s

dostatkem prostoru pro odvétrévani:

~ Mezi vyrobkem a sousedicimi st&nami
(v&etn& bo&nich a zadni stény) musi zostat
alespof 10 cm volného mista. Mus{ byt
naddle mozné dvefe plné otevrit.

— Nad horni &ésti vyrobku musi byt nejméné
20 cm volného prostoru.

Montaz

Zastréte aretaci | 2 | do pohonu otoéného
talife (ve varném prostoru [8]).

Polozte smykovy nékruzek |2 | na pojizdnou
plochu (ve varném prostoru [8]).

Polozte oto¢ny talif | 2 | na smykovy nékruzek
a na aretaci. Otoény talif se musi fadné
opirat o aretaci.

Zastréte sitovou zéstreku | 1 | do sitové
zdsuvky.

Obsluha

UPOZORNENI:

Po dokonéeni procesu vafeni se na displeji
hodnoty 23] zobrazi ,End” (konec). Kazdé
2 minuty zazni 5 pipnuti, dokud nestisknete
nebo neoteviete dverfe.

V rezimech rychlého vafeni, mikrovinky, grilu
a kombinace mizete dobu vareni zvysit po

30 sekundéch stisknutim < [14].

CZ 85
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B Pokud b&hem provozu stisknete n&jaké
tlagitko, jednou zazni bzueak.

[ Pokud b&hem vareni jednou stisknete tlagitko
, program se zastavi. Stisknutim @
pokradujte v programu. Pokud stisknete
dvakrét, program se prerusi.

O Vyrobek ma rezim Gspory energie. V
pohotovostnim rezimu nebo po dokonéeni
procesu vareni se podsviceni displeje
ztlumi, pokud nestisknete tacitko b&hem

5 sekund nebo pokud neotoéite < [14].

Stisknutim libovolného tlagitka nebo otocenim

> [14 se displej rozsviti.

[ Po dokon&eni programu vareni s délkou
pfipravy >2 minuty b&zi ventilator po dobu
3 minuty, aby se ochladila prostor vaeni [ 8]
& se rozsviti a blik& ,End” (Konec).
B&hem faze chlazeni nemizete ventilétor
zastavit otevienim dvifek | 4 | nebo stisknutim
[13]. Pred dalsim pouzivénim vyrobku

pockeijte, dokud se ventilator nezastavi. Tim se

prodlouzi Zivotnost vyrobku.

O Maximdlni doba vafeni pro viechny ruéni
programy je 95 minut. Otdcenim D 14] ve
sméru hodinovych ru¢icek nastavite éas od

10 sekund do 95 minut.

Casovy interval Interval
<5 minut 10 sekund
5-10 minut 30 sekund
10-30 minut 1 minuta
>30 minut 5 minut

® Pohotovostni rezim

B Kdyz je vyrobek poprvé pripojen k napdijeni,
zazni pipnuti. Vyrobek se nachézi v
pohotovostnim rezimu. Na displeji |10] se
zobrazi ,0:00".

B Pokud v rezimu volby programu nestisknete
po dobu 60 sekund Zzadné tlagitko, vyrobek
se prepne do pohotovostniho rezimu.

Nastavte hodiny
UPOZORNENI: Po odpojeni vyrobku od

napdjeni je nuiné hodiny nové nastavit.

®© e
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Podrzte v pohotovostnim rezimu e
stlagené po dobu cca 3 sekund. Je vybrén
12hodinovy format. Na displeji |10 se
zobrazi ,Hr12".

Oté&enim < [14] vyberte 12hodinovy nebo
24hodinovy format.

Hr12: 12hodinovy formét

Hr24: 24hodinovy formét

Potvrdte stisknutim <0 [14].

Ota&enim < [14] nastavte hodiny.
Potvrde stisknutim <0 [14].

Otocenim <O [14] nastavte minuty.
Potvrde stisknutim < [14]

Rychlé vareni v mikrovinné
troubé

V pohotovostnim rezimu stisknéte < [14]. Na
displeii [10] se zobrazi ,0:30". == 27] blikd.
Proces varfeni se spusti automaticky pfi plném
vykonu.

Kazdé stisknuti tlacitka prodlouzi dobu vareni
o0 30 sekund. Maximdlni doba vafeni je

95 minut.

Mikrovinny rezim

Pouzité prislusenstvi:

Otocny talif se smykovym nakruzkem a

aretaci
/\ VAROVANI! Riziko poZéru! V

mikrovinném rezimu nikdy nepouzivejte
stojan grilu | 3 | ani jiné kovové predméty.
Kovy odrazi mikrovinné zéfeni, coz md za
ndsledek jiskfeni. To mize zpUsobit pozdr a
neopravitelné poskodit vyrobek!

UPOZORNENI: B&hem procesu vareni
mozete zkontrolovat hladinu energie

stisknutim .

V pohotovostnim rezimu stisknéte (&) [17].
Na displeji hodnoty [23| se zobrazi ,P800".
2 se rozsviti.

Oté&enim <D vyberte jinou Uroven
vykonu.

Otdeejte ve sméru hodinovych rucicek:

P800->P100>P200->...>P800
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Otdeeijte proti sméru hodinovych rugi¢ek:
P800->P700>P4600->...>P800
3. Potvrdte stisknutim < [14].

4.

5.

Otocte < [14] pro nastaveni doby varent.
Max. doba vafeni je 95 minut.

Potvrdte stisknutim < [14]. S3[27] bliké.

® Mikrovinny rezim - priklady pouziti

Indikator Vystupni vykon Pouziti

P800 800 W Vepfové maso, mleté maso, sekand, mrazené potraviny
P700 700 W Ryby, brambory, popcorn, koléce, t&stoviny

P600 600 W Ndpoje, ohfev mléka, ohfivani, ryze

P500 500 W Zelenina, dudené maso, vajeény krém

P400 400 W Polévka, ohfev chleba

P300 300 W Rozmrazovdni masa, rozpusténi mdsla/&okolady/syru
P200 200 W Rozmrazovdni zeleniny, udrzovéni tepla

P100 100 W Rozmrazovdni zmrzliny

® Rezim grilu
Pouzité prislusenstvi:

Stojan grilu

@ UPOZORNENI:

B Rezim grilu je vhodny zejména pro tenké
platky masa, steaky, kotlety, kebaby, klobasy
a kufeci &ésti. Rezim grilu je také vhodny pro
horké sendvige a gratinované pokrmy.

B ReZim vafeni moZete zkontrolovat béhem
procesu vareni nebo pfi preruseni operace
stisknutim (W) [16]. Na displeji [10] se po dobu
3 sekund zobrazi ,G" pro rezim grilu.

O Neodstrafivjte 3 silikonové nozZicky ze stojanu
grilu[3]. Silikonové nozitky udrzuji stojan
grilu ve sprévné poloze, aniz by sklouzl.

1.V pohotovostnim rezimu stisknéte (] [16].

2. Otocte D [14] pro nastaveni doby vatent.

Maximdlni doba vareni je 95 minut.

3. Potvrdte stisknutim < [14]. [UU1[24] se rozsviti.

® Kombinovany rezim

Pouzité prislusenstvi:

Otocny talif se smykovym nakruzkem a

aretaci

/A VAROVANI! Riziko pozéru! V
kombinovaném rezimu nikdy nepouziveijte
stojan grilu | 3 | ani jiné kovové predméty.
Kovy odrézi mikrovinné zdfeni, coz mé za
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ndsledek jiskfeni. To mize zpdsobit pozar a
neopraviteln& poskodit vyrobek!

V pohotovostnim rezimu stisknéte tlagitko

COMB. [12]. Na displeji hodnoty [23] se
zobrazi ,C-1". Na displeji [10] se zobrazi

Zpréva <&y .

2. Otocte @ , pro volbu ,C-1"nebo ,C-2".
C-2: Ryby, gratinované pokrmy (na
displeji [10] je zobrazeno & [25))
C-1: Ryby, dribez, pizza (na displeji |10] je
zobrazeno 5 [24))
Rezim Rezim grilu | Mikrovinny
rezim
Kombinace 1
(C-1) 70 % 30 %
Kombinace 2
(C-2) 45 % 55 %
3. Potvrdte stisknutim < [14].
4. Otocte <D [14] pro nastaveni doby vaten.
Maximdlni doba vafeni je 95 minut.
5. Potvrdte stisknutim < . & 24 (pro C-2)

®© e

nebo & 25| (pro C-1) blikd.

Rozmrazovani podle ¢asu
UPOZORNENI: Chcete-li rozmrazit 500 g

mletého masa, doporucuije se rozmrazovat ho
po dobu 18 minut.

Cz 87

13/04/2025 4:37:15 am



V pohotovostnim rezimu stisknéte . Na
displeji hodnoty [23] se zobrazi ,dEF1". 22
a =¥ 28] se rozsviti.

Potvrdte stisknutim <> ‘

Otdcenim @ nastavte ¢as rozmrazovani.
Maximéini doba rozmrazovéni je 95 minut.
Stlacte @ pro spusténi procesu. T2 [27] a
3 28] blikaii.

Rozmrazovani podle
hmotnosti

UPOZORNENI: Doba rozmrazovani a
vykon rozmrazovani se nastavi automaticky,
jakmile zaddte hmotnost potraviny, kterd mé
byt rozmrazena.

V pohotovostnim rezimu stisknéte . Na
displeji hodnoty [23] se zobrazi ,dEF1". 22
a 3% 28] se rozsviti.

Ota&enim < [14] vyberte polozku ,dEF2".
Potvrdte stisknutim < [14].

Otééenim @ nastavte hmotnost potraviny,
kterd m& byt rozmrazena, v rozsahu 100 az
1800 g.

Stlagte pro spusténi procesu. 22 [27] a
=¥ 28] blikaif.

UPOZORNENI: Bshem rozmrazovéni se
po uplynuti 2 &asu na displeji |10| zobrazi
Jturn” (obrafte) a zazni 2 pipnuti. Pokud jidlo
neobrdtite, bude proces pokragovat, dokud
neuplyne &as.

Pokud je doba rozmrazovani kraf3i nez

90 sekund, po uplynuti V2 &asu zazni

2 pipnuti. V tomto pfipadé se na displeji

nezobrazi ,turn” (obrafte).

Otevete dvefe za rukojef [6]. Cas na
displeji |10] se zastavi.

Obratte jidlo. Pri ohfivani jidla vzdy
pouzivejte ochranné rukavice nebo chiapky.
Zaviete dvefe za rukojef [6].

Pokraduijte v procesu stisknutim 4

Hmotnost Doba
rozmrazovani rozmrazovani
100 g 4:20 min
200 g 7:40 min
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Hmotnost Doba
rozmrazovani rozmrazovani
300 g 11:00 min
400 g 14:20 min
500 g 17:40 min
600 g 21:00 min
700 g 24:20 min
800 g 27:40 min
900 g 31:00 min
1000 g 34:20 min
1100 g 37:40 min
1200 g 41:00 min
1300 g 44:20 min
1400 g 47:40 min
1500 g 51:00 min
1600 g 54:20 min
1700 g 57:40 min
1800 g 61:00 min
® Kuchynsky ¢asovac

®

UPOZORNENI:

Casovag |ze nastavit na libovolnou hodnotu v
rozmezi 10 sekund az 95 minut.

Funkci éasovade Ize pouzivat nezdvisle na
provozu mikrovinné trouby.

Casovaé Ize kdykoli béhem odpocitavani

zrusit stisknutim Hagitka &[13].

V pohotovostnim rezimu stisknéte (¢} @ .
Displej [10] ukazuje ,00:00".

Otocte @ pro nastaveni ¢asu.

Potvrdte stlagenim <D [14]. Cas se zagne
odpogitavat.

Po dokonéeni odpoditavani zazni

5 zvukovych signalb.

Zpozdénda funkce vareni
UPOZORNEN:I:

Proces vaFeni se spusti automaticky po
uplynuti odpogitavani.

B&hem Easového zpozdéni miZete program
prerusit stisknutim €= [13].

S funkei odpocitdvani nejsou k dispozici
ndsledujici funkce: Rychlé vafeni a
rozmrazovdni podle Easu/hmotnosti
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4.

Aktudini ¢as mizete zkontrolovat stisknutim

@ @ [11]. Po 3 sekundach se displej [10] vrati

na nastaveny cas.

Nejprve v pohotovostnim rezimu vyberte
program vareni.

Stisknéte (1) @ . B [20] se rozsviti.
Oté&enim <O [14] nastavte hodiny pro
pozadovany &as zahdjenti.

Potvrd'e stisknutim <0 [14].

Otdéenim @ nastavte minuty pro
pozadovany &as zahdjeni.

Stlagte <O [14] pro spusténi zpozdéné funkce
pripravy jidla. Pfislusny symbol programu

vafeni, zobrazeni éasu a B blikaiji.

Détska pojistka
UPOZORNENI: Tato funkce slouzi k

zabranéni détem v provozu vyrobku bez
dozoru.

Aktivovat: Podrzte stlacené po
dobu 3 sekund. Ozve se pipnuti. & 22 se
rozsviti.

Deaktivovat: Podrzte stlacené
po dobu 3 sekund. Ozve se pipnuti. B

zhasne. Ozve se dal3i pipnuti.

Automatické rezimy vareni

UPOZORNENI: Vysledek automatického
procesu vareni zdvisi na faktorech, jako je
tvar a velikost jidla, pozadovany stupen
uvareni urcitych potravin a zpUsob, jakym
umistite jidlo do vyrobku. Neni vysledek
uspokoijivy, upravte podle toho dobu vafeni.

Ototte v pohotovostnim rezimu <D [14] mimg

proti sméru hodinovych ruéi¢ek. Pak otd&enim
> vyberte jiny kéd (viz nésledujici tabulka).

Potvrd'e stisknutim <0 [14].

Otdéenim @ upravte hmotnost potraviny
nebo pocet porci.

Stlacte @ pro spusténi procesu.

A-01 (Nudle)

1.

PouZijte nddobu bezpeénou pro mikrovinnou
troubu.
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2. Pfidejte pozadované mnozstvi nudli. Cistd
hmotnost nudli se pogitd bez vody.

3. Do nddoby dopliite pfisluiné mnozstvi vody.

4. Vyberte pfisluinou &istou hmotnost nudli a
spusfte proces.

5. Po dokonéeni procesu nechte nudle
odpocinout po dobu 2-3 minut a slijte vodu.

A-02 (Ryby)

1. Pouzijte talif bezpecny pro mikrovinnou
troubu. Rovnomérné rozlozte ryby.

2. Ryby okofefite podle chuti (napf. méslem
nebo tukem).

3. Vyberte pfislunou hmotnost a spusfte proces.

A-03 (Ryze)

1.

3.

4.

Pouzijte nddobu bezpe&nou pro mikrovinnou
troubu.

Naplite vodu do nédoby. Pomér je 2 ml vody
na 1 g ryze. Pomér mizete upravit podle své
chuti.

Namotte ryzi do vody po dobu 3 minut.
Vyberte pfisluinou hmotnost a spusfte proces.

A-04 (Kure)

1.

@

5.

6.

PouZijte talif bezpecny pro mikrovinnou
troubu.

Kufe okofefte podle své chuti.

Vyberte piislusnou hmotnost a spustte proces.
Po uplynuti 2/5 &asu se na disple;i |10 zobrazi
Jturn” (obrafte) a zazni 2 pipnuti.

Obratte kufe.

Pokra&ujte v procesu stisknutim <> [14].

A-05 (OhfFivani)

1.

2.

PouZijte talif bezpecny pro mikrovinnou
troubu.
Vyberte piislusnou hmotnost a spustte proces.

A-06 (Brambory)

Doporu&ujeme pouzivat neloupané brambory
stejné velikosti.

PouZijte talif bezpecny pro mikrovinnou
troubu. Brambory rovnoméré rozlozte.
Neékolikrét propichnéte slupku brambor.
Vyberte pfisluinou hmotost a spusfte proces.
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A-07 (Maso/peéené)

1. PouZijte talif bezpecny
troubu.

pro mikrovinnou

2. Maso/peceni okofefte podle své chuti.

@

Vyberte pfisluinou hmotnost a spustte proces.

4. Po uplynuti % &asu se na displeji |10] zobrazi
Jurn” (obrafte) a zazni 2 pipnuti.

5. Obrafte maso/pedeni.

6. Pokraujte v procesu stisknutim < [14].

A-08 (Kukufice na prazeni)

1. Vlozte 100 g kukufice na prazeni (popcornu)

do nddoby bezpe&né pro mikrovinku.

2. Spustte proces.

A-09 (Napoije)
D UPOZORNENI: Viozte sklenénou tycinku

do ndpoje a nechte nddobu Ve varném
prostoru | 8 | po dobu 20-30 sekund, aby

nedoslo k nghlému vieni.

Pouzijte nddobu bezpe&nou pro mikrovinnou
troubu (napf. pohdrky nebo sklo).

Vyberte piisluiny poget porci a spusfte
proces.

A-10 (Zelenina)

1.

Pouzijte nddobu bezpe&nou pro mikrovinnou
troubu.

2. Vyberte pfisluinou hmotnost a spustte proces.
Kéd | Potravina/ | Hmotnostni éusovﬁ Indikator funkce
funkce rozsah rozsah mikrovinné trouby/grilu
A-01 | Nudle 100 g, 200 g, 300 g | 20-30 min é (Mikrovlnné trouba)
A-02 | Ryby 200 g, 300 g, 400 g, | 3-8:20 min = (Mikrovinnd trouba)
500 g, 600 g
A-03 R)'/ie 150 g, 300 g, 450 g, 18-33 min é (Mikrovlnné troub(])
600 g
A-04 | Kufe 800 g, 1000 g, 43-52 min iy (Kombinace 2)
1200 g, 1400 g
A-05 | Ohfivani 200 g, 300g, 400 g, | 1:30-4:30 min | =3 (Mikrovinnd trouba)
500 g, 600 g, 700 g,
800 g
A-06 | Brambory 230g, 460 g 5-8 min = (Mikrovinnd trouba)
A-07 | Maso/pe&eni | 100 g, 200 g,300g, | 9-21 min 87 [25] (Kombinace 1)
400 g, 500¢g
A-08 | Popcorn 100 g 2:40 min = (Mikrovinnd trouba)
A-09 | Ndpoje 1-3 porce 1:30-3:50 min | == (Mikrovinnd trouba)
A-10 | Zelenina 200 g, 300 g, 400 g, | 3-7 min = (Mikrovlnnd trouba)
500 g, 600 g
® Tabulka pFipravy
Potraviny Mnozstvi Vykon |Cas Informace
Rybi filé 400 g 700 W 10-15 min | Pfidejte trochu vody a citronovou 3favu.
Zelenina 250 g 600W | 5-10min |Zeleninu nakrdjejte na kousky. Pfideijte
trochu vody. Obéas promicheijte.
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Potraviny Mnozstvi Vykon |Cas Informace

Brambory 500 ¢ 700 W 8-10 min | Brambory nakrdjejte na kousky.
Pridejte trochu vody. Ob&as
promicheite.

Dezert (napf. 100-300¢g 600 W 1-5min | Postupujte podle pokynd na obalu

pudink, dortik) dezertu.

Ryze 100 g ryze 600 W 15 min Pred vafenim ryzi proplachnéte.

250 ml vody

Vajeény krém 750¢g 500 W 10-15 min | Vajeény krém nalijte na velky taliF.

Sugenky 400 g 600 W 8-10 min | Susenky polozte na velky talif.

Sekand 500¢g 600 W | 23-28 min | Okofenénou sekanou polozte na tali.
Zakryite tali¥ poklopem.

® Ohfivani zmrazenych potravin

Potraviny Mnozstvi Vykon Cas

Polévka 400 ml 600 W 8-10 min

Hustd polévka 500 ¢ 600 W 10-13 min
Prilohy (napF. nudle) 500¢g 700 W 8-10 min
Zelenina 300 g 500 W 8-10 min

©® Recepty Par kapek Vanilkovy nebo jiny

® Cokoladovy hrnkovy dort

@ 7 min

i <

1

extrakt (volitelné)

Cokoladové lupinky,
ofechy nebo rozinky

2 polévkové |Zice

Doba pFipravy:

5 min

(volitelné)

Doba vareni:

2 min

Prisady

Uprava

1. Do velkého hrnku vhodného do mikrovinné

4 polévkové IZice

Mouky

trouby nasypte mouku, prések do pegiva,
mouckovy cukr a kakaovy prasek. Viechny

Y4 polévkové |Zice

Prasku do pediva

prisady smicheite.

4 polévkové Izice

Préskového cukru

2. Pridejte vejce a promichejte viechny pfisady.
3. Pridejte mléko a rostlinny olej. Na pfani

pridejte vanilkovy nebo jiny extrakt. Viechny

prisady michejte, dokud neni smés hladkd.

2 polévkové |Zice Kakao
1 Vejce
3 polévkové |Zice Mléka

4. Na pfani pfidejte éokolddové lupinky, ofechy
nebo rozinky. Viechny pfisady smichejte.

3 polévkové |Zice

Rostlinného oleje

5. Umistéte hrnek do stredu otoéného talite [2].

04_484646_2501_CZ.indd 91
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nebo dokud kol&& nepiestane stoupat a

neztuhne.

6. PFi vynddvani horkého hrnku pouzivejte
kuchyfiské rukavice. Vychutnejte si lahodny

kol&g!

® Karamelovy popcorn

@ 24 min & x
Doba pFipravy: 20 min
Doba vafeni: 4 min
Pfisady
60g Kukufi¢né jadra
240 g Hnédého cukru
60 ml Kukufiny sirup

uzaviete a profiepeijte. Popcorn prelijte
zbylym karamelem a naposledy sd&kem

zatfeste.

5. Umistéte sacek doprosted oto&ného
talite . Popcorn pfipravujte 1 minutu pfi
700 W. PFi vyjimdni a protfepavani horkého
s&&ku pouzivejte kuchynské rukavice.

6. Horky karamelovy popcorn nasypte do
nddoby. Karamelovy popcorn nechte asi
20 minut zcela vychladnout. Karamelovy

popcorn rozldmejte na kousky a vychutnejte

si hol

® Snidanové brambory

@ 25 min i x 2
Doba pfipravy: 15 min
Doba vafeni: 10 min

3 polévkové Izice | Nesolené maslo

V> Eajové |zicky Soli

1 &ajova |zicka Vanilkového extraktu

Y4 Eajové Izigky Jedld soda

Par kapek

Rostlinny olej (volitelng)

Uprava

1.

Kukufiénd zrna vlozte do papirového saeku.
Na pfani pridejte nékolik kapek rostlinného
oleje. Vrchni &ast sacku nékolikrat prehnéte,
aby se uzavrel.

2. Umistéte sacek doprostfed oto&ného

talite [2]. Kukufici pfipravujte pfi vykonu
700 W po dobu 4 minut nebo dokud jiz

neuslysite zvuk ,pukéni”.

3. Pripravte karamel: Do velké misky vhodné

do mikrovinné trouby dejte cukr, kukuFigny
sirup, mdslo a stl. Smés vaite 2 minuty pfi
vykonu 700 W. Smés promichejte a vafte
dal3i 2 minuty pfi 700 W, dokud se neobijevi
spousta bublinek.

4. Do karamelové smési prideijte vanilkovy

extrakt a jedlou sodu a dobfe promicheijte.
lhned nalijte tfetinu horkého karamelu

na popcorn v sécku. Sdéek uzaviete a
protfepeite, aby se popcorn obalil. Dal3i
tetinu karamelu nalijte na popcorn. Sagek

92 CZ
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Pfisady

Stredné velké brambory
(oloupané a nakrdjené na
platky)

Cibule (nakrdjend na plétky)

Yy Eajové Izigky | Soli

Vs Eajové Izicky

Pepte

Y4 Eajové Izicky

Cesnekova sol

60g Syru &edar (nastrouhaného)

Uprava

1.

Vlozte platky brambor a cibule do misky
vhodné do mikrovinné trouby.

Brambory a cibuli osolte, opeprete a osolte
Eesnekovou soli. Vie dobfe promicheijte a

Misu umistéte doprostied oto&ného talite [2].
Okofenéné brambory a cibuli pfipravuijte pfi
vykonu 700 W po dobu 9 minut nebo dokud
nejsou brambory uvarené.

Pfideijte syr a pfipravujte pfi 500 W po dobu

2.
misu pFikryjte.
3.
4.
1 minuty.
5.

Pfi vynddvani horké misy pouzivejte
kuchyniské rukavice. Viychutneijte si lahodnou
snidanil
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® Sekana ® Losos
(O 33-38 min o x2-3 O 28 min -1
Doba pfipravy: 10 min Doba pfipravy: 5 min
Doba vafeni: 23-28 min Doba vafeni: 23 min
Prisady (sekand) PFisady
500¢g Mileté hovézi maso 400g Losos
iz Cibule (nakrdjend na %2 Eajové [zicky | Pepfe
kosticky) Y, &ajové Izicky | Soli
1 Vejce (vyslehané) 2 &ajové Izicky | Vody
100 g Strouhanka 4 Citrénu
Y4 Eajové Izicky | Pepfe .
Uprava
Yy Eajové Iziky | Soli o .
1.V pfipadé potieby lososa rozmrazte (viz
PFisady (omatky) ,,Rozmrqononl podle CESU ).
2. lososa osolime a opepiime.
75 ml Vody 3. Polozte lososa na talif. Pfidejte vodu. Zakryjte
1 polévkovd IZice | Hofcice talif poklopem.
P 4. Umistéte tali¥ do stfedu oto&ného talite [2].
2 polévkové IZice | Rajcatovy kecup Lososa pfipravujte é minut pii 700 W.
1 &ajovd Izicka Cukru Pfipadné zvolte kéd A-02 (viz , Automatické
podlo chuf berrsel [volitelng rezimy vareni”).
odle chufi eirzel (volitelng) 5. Pfed podévanim lososa pfidejte trochu
. citronové stavy.
Uprava

1.

Smicheijte mleté hovézi maso, cibuli, vejce,
strouhanku, pepf a sol.
Vytvarujte sekanou a polozte ji na talit.

Umistéte talit do stfedu oto&ného talite [2].
Sekanou pFipravujte 18-23 minut pfi 800 W.
Mezitim smichejte vodu, hofgici, rajéatovy
ke€up, cukr a petrzel (volitelné) v malé misce.
Jakmile je sekand hotovd, prelijte sekanou

Sekanou s omé&ckou vafte daldich 5 minut pfi

2.
Zakryite talif poklopem.
3.
4.
5.
omackou. Zakryijte talif poklopem.
6.
800 W.
7.

Poddveijte a vychutnejte si sekanou!
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® Grilovani kurete

(© 2 hod. o, % 2-3
| Doba pfipravy: 2 hod.
Pfisady:

1 celé Kufe (800-1400 g)

60 ml Olivového oleje

30 ml Citronovd 3fava

4 Strouzky Cesneku

(nakrajené)

1 polévkovd IZice

Cerstvy rozmaryn
(nasekany)

1 polévkovd Izice

Cerstvy tymian (nasekany)

1 &ajova [zicka

Paprika

Podle chuti

Sol a pepf

CZ 93
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PFiprava:

1. PFiprava kufete: Kufe oplachnéte pod
studenou vodou a osuste papirovymi
utérkami. Odstrarite viechny vnitfnosti.

2. Kufe marinujte: V malé misce smicheijte
olivovy olej, citronovou 3févu, esnek,
rozmaryn, tymian, papriku, sil a pepf. Touto
smési potfete celé kufe, ato i pod kiZi a
uvnitf. Nechte marinovat v lednici alespofi
1 hodinu, pro dosazeni nejlepsiho vysledku
viak pres noc.

3. Grilovéni kufete: Kufe polozte na talif
vhodny do mikrovinné trouby a umistéte ho
doprostfed oto&ného talife [2] Otocte >
jednou proti sméru hodinovych rugicek. Poté
otoéte a zvolte automatickou nabidku A-04
pro kufe.

4. Zvolte pfislunou hmotnost kufete. Stlacte
@ pro spusténi procesu varen.

5. Otogte kufe: Po uplynuti %; &asu a zaznéni
2 zvukovych signdly oteviete dvitka |4 | a
kufe ofote. Zaviete dvitka a stisknutim <
pokradujte ve vareni.

6. Nechte odpocinout a podéveijte: Pred
porcovdnim vyjméte kufe z vyrobku a nechte
ho 10-15 minut odpoéivat. To umozni, aby
se §favy znovu rozprostrely a kufe bylo kfeh&i
a chutngjsi.

@® Grilovani steaku

(® 25 min -1
| Doba pfipravy: 25 min
Pfisady:

1 Steak (vysoky ro3ténec,
svi¢kovd nebo vas
oblibeny kus)

15 ml Olivového oleje

Podle chuti S0l a pepf

Volitelné Cesnekovy prasek,
cibulovy prasek nebo
oblibené steakové kofeni

94 CZ
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P¥iprava:

D UPOZORNENI: Pokud byl steak
zmrazeny, rozmrazte jej podle pokyn0 v &asti
,Rozmrazovéni podle hmotnosti”.

1. Pipravte steak: Steak osudte papirovymi
utérkami. Potfete ho z obou stran olivovym
olejem a poté ho vydatné osolte, opepfete a
okoferite dal3im kofenim dle vlastniho vybéru.

2. Grilujte steak: Steak polozte na talif
vhodny do mikrovinné trouby a umistéte ho
doprostred otoéného talife [2]. Stisknate
flagitko COMB. [12], poté vyberte C-1
(kombinace 1) a nastavte &as na 20 minut.

3. Otoéte steak: Po 12 minutéch peceni oteviete
dvitka | 4 | a steak otoéte. Zaviete dvitka a
stisknutim <O [14] pokragujte ve vatent.

4. Zkontrolujte stav pfipravy: Zkontrolujte vnitini
teplotu steaku pomoci teploméru na maso.
Pro ,medium-rare” se zaméfte na teplotu
57 °C, pro ,medium” se zaméfte na 63 °C
a pro ,well done” se zaméfte na 71 °C.
Pokud je3t& nebylo dosazeno pozadovaného

stupné propeceni, nastavte program znovu a
grilujte maso jesté nékolik minut.

5. Nechte odpocinout a podaveijte: Pred
kréjenim nechte steak nékolik minut

odpocinout pfi pokojové teploté. Tim se lépe
rozdéli $fdva a steak bude chutngisi.

® Zapékané brambory

(© 50 min - % 2
| Doba pfipravy: | 50 min
Pfisady:
2 velké Brambory (nakrdjené na
tenké platky)
240 ml Smetany
240 ml Mléka
2 strouzky Cesneku (nasekaného)
100 g Syr Gruyére nebo &edar
(nastrouhany)
50¢g Parmezan (nastrouhany)
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15¢ Maslo
Podle chuti Sol a pepf
Pfiprava:

1.

Pfipravte omacku: Ve velkém hrnci vhodném
do mikrovinné trouby smicheijte smetanu,
mléko a cesnek. Misku postavte doprostfed
oto&ného talite [2]. Zahfivejte 3 minuty pFi
vykonu 800 W.

Pripravte brambory: Pridejte platky brambor
a dobre promicheijte. Otocte > [14] jednou
proti sméru hodinovych rucigek. Poté otocte
a zvolte automatickou nabidku A-06 pro
brambory. Nastavte hmotnost 460 g a
stisknutim <D [14] spustte proces varent.
Zkontrolujte, zda jsou brambory prévé mékké.
Ochutte soli a pepiem.

Navrstvéte gratinované brambory: Nadobu
vhodnou do mikrovinné trouby pottete
méslem. Do misky navrstvéte brambory

a kazdou vrstvu prelijte trochou omacky.
Mezi vrstvy rozprostiete syr Gruyére nebo
Cheddar. Vrchni vrstvu rovnomé&rné posypte
parmazdnem.

Zapedte gratin: Postavte formu do stfedu
oto&ného talite [2]. COMB. [12], poté
zvolte C-2 (kombinace 2) a nastavte ¢as na
35 minut.

Nechte odpocinout a poddveijte: Gratin
vyjméte z vyrobku a pfed poddvdnim nechte
nékolik minut odpoginout. Tim se chuté

propoji.

® Salamova pizza

30g Platky &ernych oliv
(volitelné)
30g Cervené cibule (nakréjené

na plétky, volitelné)

1 &ajova [Zicka

Oregano (su$ené)

Volitelné

Cerstvé listky bazalky na
ozdobu

Pfiprava:

1.

Pripravte t&sto: Tésto na pizzu rozvdlejte na
pozadované tloudfce na lehce pomougeném
povrchu.

Pridejte omdacku: Na tésto rovnomérné

rozettete pizza omdeku a nechte maly volny

okrai.

Pfidejte polevy: Na omé&cku nasypte

strouhanou mozzarellu. Na syr rovnomérné

rozlozte platky saldmu. Podle potfeby pfidejte
erné olivy a Eervenou cibuli. Posypte
suSenym oreganem.

Pizzu upeéte: V zdvislosti na pozadovaném

vysledku se doporuéuji dva programy:

— Pro kfupavou a hluboce propecenou pizzu
ji opatrné polozte na stojan grilu | 3 | a poté
umistéte stojan grilu doprostied otoéného
talite [2]. Stisknate tagitko [vwy]
pro grilovani a nastavte dobu pfipravy
15 minut.

— Pro rychlej3i propeéeni pizzu opatrné
polozte na talif vhodny do mikrovinné
trouby a poté jej umistéte do stfedu
oto&ného talife [2].

Stisknate tlacitko COMB. [12), poté zvolte
C-1 (kombinace 1) a nastavte éas na
10 minut.

Ozdobte a podaveijte: Vyjméte pizzu a

nechte ji nékolik minut vychladnout. Podle

potieby ozdobte Eerstvymi listky bazalky.

Nakréjejte na kousky a podaveijte horké.

® Makarény se syrem

@A.Smin &x]

(® 25 min o, % 2-3
| Doba pfipravy: 25 min
Pfisady:

1 Té&sto na pizzu (kupované

nebo domdci)

120 ml Omaéky na pizzu

120 g Mozzarella (nastrouhand)

60g Platky salamu

| Doba pfipravy:

45 min
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Prisady:

300¢g (Loketni) makarény

60g Méslo

60g Univerzdlni mouky

480 ml Mlgka

200 g Syru &edar (nastrouhaného)

V, Eajové Izicky | Soli

1, &ajové Izicky | Cerného pepie

Yy Eajové IZicky | Paprika (volitelné)

30g

Parmezan (nastrouhany,
volitelng)

Pfiprava:

1. Uvaite téstoviny: Vezméte velky hrnec s
osolenou vodou vhodny do mikrovinné
trouby, pfidejte makarény a umistéte je
doprostied otoéného talite [2]. Otocte
jednou proti sméru hodinovych ruci¢ek. Poté
oto&enim zvolte automatickou nabidku A-01
pro t&stoviny. Nastavte hmotnost na 300 g a
stisknutim <> [14] spustte proces vateni. Na
konci doby vareni t&stoviny slijte a odlozte
stranou.

2. Pripravte syrovou omacku: Mdslo rozpustte
ve stfedné velkém hrnci na mirném ohni.
Vmichejte mouku a vaite asi 1 minutu, dokud
se nevytvoii hladkd pasta. Postupné vmicheijte
mléko a pokracuijte v michéni, dokud smés
nebude hladké a hustd.

3. Pridejte syr: Sundejte pdnev z ohné a
vmicheijte nastrouhany syr &edar, dokud se
nerozpusti a nezUstane hladky. Podle chuti
osolte, opepfete a pfidejte mletou papriku.

4. Smichejte t&stoviny a omécku dohromady:
Pridejte uvafené makarény do syrové oméeky
a michejte, dokud se t&stoviny rovnomérmé
neobali.

5. PFipravte zlatavou korku: Vlozte makarony
a syrovou omacku do zapékaci misky
vhodné do mikrovinné trouby a posypte je
strouhanym parmazdnem. Umistéte formu na
nékyp do stredu otoéného talite [2]. Stisknéte
tlagitko (wwu] (16| pro grilovéni a nastavte dobu

96 CZ
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grilovéni na 10 minut. Grilujte, dokud kirka
neziské zlatohnédou barvu a nezaéne bublat.
6. Podavejte a pochutneite si.

@ Cisténi a péée

/\ NEBEZPECi! Riziko Grazu elektrickym
proudem! Pred &isténim: Vzdy vytdhnéte
sifovou zdstreku ze zdsuvky.

A\ NEBEZPECi! Riziko popélenin! Vyrobek
necistéte bezprostfedn& po provozu. Nechte
vyrobek nejdFive vychladnout.

/A VAROVANI! Neponofuite elekirické &asti
vyrobku do vody nebo jinych kapalin. Nikdy

vyrobek nedrzte pod tekouci vodou.

/A VYSTRAHA! Nebezpeéi poskozeni!

B Nepouzivejte Cistici spreje nebo jiné agresivni
&istici prostedky, protoZe ty mohou zpdsobit
skvrny, pruhy nebo zdkal na povrchu.

B Nepouzivejte z&4dné abrazivni &istici

prostfedky.

UPOZORNENI:

Vycistéte vyrobek po vychladnuti. Castednd

vysusené zbytky potravin nelze snadno

odstranit.

O Kryt: Cistéte kryt vyrobku vihkym hadiikem.

O Varny prostor: UdrZujte varny prostor | 8 stéle
&isty. Pokud stfikance potravin nebo skvrny
ulpivaiji na sténdch vyrobku, offete je vihkym
hadfikem.

V pfipadé potieby pouzijte jemny Cistici
prostfedek na tkaninu. Potom otfete hadfikem
navlhéenym &istou vodou, aby se odstranily
viechny zbytky Cisticiho prostfedku.

[ Otogny talif a stojan grilu: Pravidelné &istéte
oto&ny talif | 2 | a stojan grilu| 3 | teplou
mydlovou vodou. Otoény talif a stojan grilu
jsou vhodné pro mycky nddobi.

O Stitkance a znedisténi: Pravidelné pouzivejte
vlhky hadfik k odstranéni stfikancd a
znedidténi z ndasledujicich komponent:

— Rémy dvefi | 5 | (obé strany)

Rukojet [6 ]

Zamek

~ Prozor (obé strany)

— Té&snéni dvefi | 4 | a souvisejici komponenty

0e
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[ Kondenzaéni voda: Pokud se shromazduje
kondenzované voda na nebo kolem vné&j3i
strany dvefi, setfete ji mékkym hadfikem. To
méze nastat, kdyz je vyrobek provozovén v
extrémné vlhkych podminkdach.

[l Voné: Pravideln& odstrafujte zapachy.
Postavte hlubokou mikrovinnou misu -

@® Odstranovani poruch

naplnénou 34lkem vody a $favou a slupkou
z jednoho citronu - do varného prostoru [8].
Smés zahfivejte po dobu 5 minut. Otfete
varny prostor a dikladné ho vytiete dosucha
mékkym hadfikem.

Problém

Mozna pri¢ina

Mozné reseni

Vyrobek nezaéne vafrit.

Dvere nejsou sprdvné zavieny.

Zaviete dvefe.

Otoeny tali[2] délé pii otéen
velky hluk.

a na aretaci.

Otoény talif | 2 | neni spravné

umistén na smykovém ndkruzku

Umistéte oto&ny falif | 2 | spravné
do varného prostoru [8].

$pinavé.

Smykovy ndkruzek | 2| a/nebo
dno varného prostoru | 8 | jsou

Vycistéte smykovy ndkruzek

a dno varného prostoru [8]

Svétlo uvnitf vyrobku nefunguje.

Je vadny osvétlovaci prostredek.

Obrafte se na zdkaznicky servis.

Ventilator nelze zastavit
stisknutim tlacitka ani
otevienim dvitek [4]

Proces vareni byl ukonéen.
Vyrobek se prepne do rezimu
povinného chlazeni.

PoZkeijte, az se ventilator
prestane otacet. Ventildtor se
oté&i po dobu 3 minut.

® Zlikvidovani

Obal se skladd z ekologickych materiald, které
mbzete zlikvidovat prostfednictvim mistnich sbéren
recyklovatelnych materialt.

&)  oznaceni obalovych materigld
zkratkami (a) a &isly (b), s ndsledujicim
vyznamem: 1-7: umélé hmoty/20-22:
papir a lepenka/80-98: slozené latky.

Pfi tidéni odpadu se Fidte podle
o
a

Vyrobek:

O moznostech likvidace vyslouZilych
zafizeni se informujte u sprdvy vasi
obce nebo mésta.

=

V zdjmu ochrany Zivotniho prostredi
vyslouzily vyrobek nevyhazujte do
domovniho odpady, ale predejte

k odborné likvidaci. O sbérnach a

iejich oteviracich hodinéch se mizete

B

informovat u pfisluiné spravy mésta
nebo obce.
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® Zaruka

Vyrobek byl vyroben podle pfisnych smé&rnic
kvality a pfed doddnim peélivé otestovan. V
pfipadé materidlnich nebo vyrobnich vad mate
zdkonnd préva vii prodeici vyrobku. Vase
zdkonnd préva nejsou nize uvedenou zdrukou
nijak omezena.

Zéruka na tento vyrobek je 3 roky od data
zakoupeni. Zaruéni doba zading dnem
zakoupeni. Origindl dokladu o zakoupeni si
uschovejte na bezpe&ném mist&, protoze tento
doklad je vyzadovdn jako doklad o koupi.

Jakékoli poskozeni nebo zdvady, které se vyskytly
jiz v okamziku ndkupu, musi byt nahléseny ihned
po vybaleni vyrobku.

Pokud se u vyrobku b&hem 3 let od data
zakoupeni projevi vada materidlu nebo vyrobni
vada, pak vam ho podle nasi volby bezplatné
opravime nebo vyménime. Z&ru&ni doba se po
uznané reklamaci neprodluZzuje. To plati také pro
vyménéné a opravené dily.

CzZ 97
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Tato zdruka je neplatng, pokud byl vyrobek
poskozeny nebo nespravné pouzivany anebo
udrZovany.

Zaruka se kryje na materidlové a vyrobni vady.
Tato zdruka se nevztahuje na dily vyrobku, které
podléhaji béZnému opotfebenti, a tim plati jako
opotfebitelné dily (napf. baterie, akumuldtory,
hadice, inkoustové barevné patrony), ani se
nevztahuje na poskozeni rozbitnych dild, napf.
spina&d nebo dild ze skla.

® Postup v pripadé uplatnovani
zaruky

Pro zaijisténi rychlého zpracovéni Vaseho pipadu

se fidte ndsledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pfipravte pokladni
stvrzenku a é&islo artiklu (IAN 484646_2501)

jako doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém stitku, gravure,
titulni strdnce ndvodu (vlevo dole) nebo na
ndlepce na zadni nebo spodni strané.

V pfipadé poruch funkce nebo jinych zévad
nejdFfive kontaktujte, telefonicky nebo e-mailem, v
nésledujicim textu uvedené servisni oddéleni.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete
s pfilozenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a Gdaiji k zédvadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vém
byla sdélena.

@® Servis

& Servis Ceska republika
Tel.: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz

q3
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Verwendete Warnhinweise und Symbole

In der Bedienungsanleitung, der Kurzanleitung, dem Quick-Start-Guide und auf der Verpackung

werden die folgenden Warnhinweise verwendet:

A

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Gefahr” bezeichnet

eine Gefdhrdung mit einem hohen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge hat.

Wechselstrom/-spannung

Hertz (Netzfrequenz)

Watt

WARNUNG! Dieses Symbol

mit dem Signalwort ,Warnung”
bezeichnet eine Geféhrdung mit einem
mittleren Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge
haben kann.

Symbol fir Schutzerde

Verwenden Sie das Produkt nur in
trockenen Innenréumen.

VORSICHT! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Vorsicht” bezeichnet
eine Gefdhrdung mit einem niedrigen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine geringe oder
méBige Verletzung zur Folge haben
kann.

Gefahr - Risiko eines Stromschlags!

Achtung, heiBe Oberfléche!

ACHTUNG! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Achtung” zeigt die Gefahr

einer mdglichen Sachbeschadigung an.

Lebensmittelecht
Dieses Produkt hat keine negativen
Auswirkungen auf Geschmack oder

Geruch.

HINWEIS: Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Hinweis” bietet weitere
nitzliche Informationen.

Spilmaschinengeeignet (nur

Drehteller | 2 | und Grillgestell [3])

Das CE-Zeichen bestdtigt Konformitét
mit den fir das Produkt zutreffenden
EU-Richtlinien.

Scannen, um die Online-Anleitung zu
erhalten.

[

Sicherheitshinweise
Handlungsanweisungen

05_484646_2501_DE.indd 101
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MIKROWELLE

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf lhres

neuen Produkts. Sie haben sich damit fir

ein hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung ist Teil dieses Produkts.

Sie enthdlt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor
der Benutzung des Produkts mit allen Bedien-

und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie
das Produkt nur wie beschrieben und fiir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

@ BestimmungsgemabBer
Gebrauch

B Dieses Produkt ist zum Erw&rmen und
Zubereiten von Nahrungsmitteln vorgesehen.
Verwenden Sie das Produkt nicht fir andere
Zwecke.

B Das Produkt ist nur zur Verwendung in
privaten Haushalten geeignet und darf
nicht in medizinischen oder gewerblichen
Bereichen verwendet werden.

B Der Hersteller ibernimmt keine Haftung
fir Schéden aufgrund unsachgeméfen

Gebrauchs.

® Lieferumfang

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des
Produktes, ob die Lieferung vollstandig ist
und alle Teile in ordnungsgeméfBem Zustand
sind. Entfernen Sie vor Gebrauch alle
Verpackungsmaterialien.

1 Mikrowelle

1 Drehteller

1 Arretierung

1 Laufring

1 Grillgestell

1 Quick-Start-Guide

102 DE/AT/CH
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@ Teilebeschreibung
(Abb. A)

Anschlussleitung mit Netzstecker

Drehteller mit Laufring und Arretierung

Grillgestell

Tireinheit (Turdichtung)

Tirrahmen

Griff

Verriegelung

Garraum

Programmiibersicht

Display

Taste {2} @ (Zeitschaltuhr/Uhr)

Taste COMB. (Grill/Mikrowelle)

Taste &) (Stopp/L3schen)

0) Drehknopf (Automatisches Garen/Zeit/
Gewicht) mit Taste (Start/Schnellstart)

Taste % (Auftauen)

Taste [vw] (Grill)

NEEEEEEINE G N RN

RG]

Taste (Mikrowelle)

Abb. B)

AUTO (Automatisches Garen)
A (Ventilator)

& (Countdown)

(® (Zeitschaltuhr)

&) (Kindersicherung)
Werteanzeige

o (Kombination 2)

e (Kombination 1)

YU (Grill)

= (Mikrowelle)

% (Auftauen)

Meniauswahl

NNNNENNNSEESEE

® Technische Daten

Nennspannung: 220-240V~, 50 Hz
Leistungsaufnahme: 1200 W
Leistungsaufnahme im

Standby-Modus: 0,3 W

Schutzklasse: |

Leistungsabgabe: 800 W
Eingangsleistung

(Grill): 1 000 W
Mikrowellenfrequenz: |2 450 MHz
Garraumvolumen: ca. 20 Lliter
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= Dieses Produkt erfillt die Anforderung des
europdischen Standards EN 55011.

= |n Ubereinstimmung mit diesem Standard
ist dieses Produkt als Gerét der Gruppe 2
Klasse B eingestuft.

= Gruppe 2 = Das Produkt erzeugt
gezielt Hochfrequenzenergie in Form
elekiromagnetischer Strahlung zur
Waérmebehandlung von Nahrungsmitteln.

B Gerdt der Klasse B = Das Produkt ist fir den
Einsatz im h&uslichen Bereich geeignet.

A Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH MIT

ALLEN SICHERHEITS-
INFORMATIONEN UND
GEBRAUCHSANWEISUNGEN
VERTRAUT, BEVOR SIE DAS
PRODUKT NUTZEN! WENN SIE
DIESES PRODUKT AN ANDERE
WEITERGEBEN, GEBEN SIE
AUCH ALLE DOKUMENTE
WEITER!

Im Falle von Schéden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser Bedie-
nungsanleitung erlischt Ihr Garan-
tieanspruch! Fir Folgeschaden
wird keine Haftung ibernommen!
Im Falle von Sach- oder Personen-
schaden aufgrund unsachgemé-
fBer Nutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird keine
Haftung Gbernommen!

WICHTIGE
SICHERHEITSHINWEISE
SORGFALTIG LESEN UND

05_484646_2501_DE.indd 103

FUR DEN WEITEREN
GEBRAUCH AUFBEWAHREN

® Dieses Produkt kann von
Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit eingeschrénkten
kdrperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und
Kenntnissen verwendet werden,
wenn diese beaufsichtigt
werden oder Anweisungen
zur sicheren Verwendung
des Produkts erhalten haben
und die damit verbundenen
Gefahren verstehen.
Kinder dirfen nicht mit dem
Produkt spielen.
Reinigung und Benutzer-
Wartung dirfen nicht von
Kindern ohne Beaufsichtigung
durchgefihrt werden.
Halten Sie das Produkt und
dessen Anschlussleitung aufler

Reichweite von Kindern unter
8 Jahren.

AWARNUNG! Beim
Betrieb des Produkts im
Kombinationsmodus empfehlen
wir, dass Kinder aufgrund der
erzeugten Temperaturen das
Produkt ausschlieBlich unter
der Aufsicht Erwachsener
verwenden.

DE/AT/CH 103
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AWARNUNG! Falls die
Tor oder die Turdichtungen
beschadigt sind, darf das
Produkt nicht betrieben werden,
bis es von einer sachkundigen
Person repariert worden ist. g
AWARNUNG! Es ist fur
jeden, der keine sachkundige
Person ist, gefdhrlich, Service- u
oder Reparaturarbeiten
durchzufihren, bei denen eine
Abdeckung entfernt werden
muss, die Schutz vor der |
Mikrowellenstrahlung bietet.
AWARNUNG! Flussigkeiten
oder andere Nahrungsmittel
dirfen nicht in verschlossenen
Behaltern erwdrmt werden,
da diese leicht explodieren
kénnen.
® Wenn die Netzanschlussleitung
beschadigt ist, muss diese vom
Hersteller, dessen Kundendienst
oder einer dhnlich qualifizierten ™
Person ersetzt werden, damit
Gefahrdungen vermieden
werden.
¥ Dieses Produkt ist fiir den
Einsatz im Haushalt und
fir ghnliche Anwendungen B
vorgesehen, wie z. B.:
- Personalkiichenbereiche
in Geschdaften, Bijros und
anderen Arbeitsstétten;
- landwirtschaftliche Anwesen;

104 DE/AT/CH
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-fir Kunden in Hotels,
Motels und anderen
Wohneinrichtungen;

- Frihstickspensionen und
dhnliche Bereiche.

Uber der Oberseite des

Produkts missen mindestens

20 cm Freiraum verbleiben.

Es darf nur Geschirr genutzt

werden, das fir den Gebrauch

in Mikrowellenkochgerdten
geeignet ist.

Nutzen Sie niemals das

Grillgestell | 3 | oder andere

metallische Gegensténde

im Mikrowellen- oder

Kombinationsmodus.

Metalle reflektieren die

Mikrowellenstrahlung, was

zu Funkenbildung fuhrt.

Diese kénnen einen Brand

verursachen und das Produkt

irreparabel beschadigen!

Wenn Lebensmittel in Plastik-

oder Papierbehdaltern erhitzt

werden, sollte das Produkt im

Auge behalten werden, da die

Méglichkeit einer Entziindung

besteht.

Dieses Produkt ist zum

Erhitzen von Lebensmitteln

und Getrdnken bestimmt. Das

Trocknen von Lebensmitteln

oder Kleidung sowie das

Erwdrmen von Warmekissen,
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Hausschuhen, Schwammen,
feuchten Tichern und
Ahnlichem kann das Risiko von
Verletzungen, Entzindung oder
Branden in sich bergen.

Falls Rauch austritt, muss das
Produkt ausgeschaltet oder
vom Stromnetz getrennt sowie
die Tur geschlossen gehalten
werden, um die Flammen zu
ersticken.

Das Erwédrmen von Getrénken
in der Mikrowelle kann zu
einem verzogerten, eruptiven
Kochen fishren, weshalb bei
der Handhabung des Behdlters
Vorsicht geboten ist.

Der Inhalt von Babyflaschen
und Glasern mit Babynahrung
muss umgerUhrt oder
geschittelt werden und die
Temperatur muss vor dem
Verbrauch Gberprift werden,
damit Verbrennungen
vermieden werden.

Eier mit Schale und ganze, hart
gekochte Eier sollten nicht in
der Mikrowelle erhitzt werden,
da sie auch nach dem Ende
des Erhitzens in der Mikrowelle
noch explodieren kdnnen.

Das Produkt sollte

regelmafig gereinigt und
Nahrungsmittelreste entfernt
werden.
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® Mangelhafte Sauberkeit

des Produkts kann zur
Zerstérung der Oberflache
fGhren, was sich negativ auf
die Lebensdauer auswirken
kann und méglicherweise zu
gefahrlichen Situationen fihrt.
Das Produkt darf nicht mit
einem Dampfreiniger gereinigt
werden.

Das Produkt ist zur frei
stehenden Nutzung
vorgesehen. Es darf nicht in
einem Schrank oder Ahnlichem
aufgestellt werden.

ZUSATZLICHE

SICHERHEITSHINWEISE

B Personen, die einen
Herzschrittmacher tragen,
sollten sich bei ihrem Hausarzt
Uber mdgliche Risiken
informieren, bevor das Produkt
in Betrieb genommen wird.

/A GEFAHR! Risiko von
Verbrennungen! Das
Produkt wird wéahrend der
Nutzung heif3. Berihren Sie das
Produkt nicht wéhrend Nutzung
oder unmittelbar nach dem
Gebrauch.

A\ GEFAHR! Risiko eines
Stromschlags! Tauchen Sie
das Produkt nicht in Wasser

DE/AT/CH 105
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oder andere Flussigkeiten.
Halten Sie das Produkt nie
unter flielendes Wasser.

/A GEFAHR! Risiko eines
Stromschlags! Verwenden
Sie nie ein beschadigtes
Produkt. Trennen Sie das
Produkt vom Stromnetz und
wenden Sie sich an lhren
Handler, wenn es beschadigt
ist.

® Das Produkt darf nicht
verwendet werden, wenn es
fallen gelassen wurde oder
sichtbare Schéden aufweist.

® Bevor Sie das Produkt mit
dem Stromnetz verbinden,
Uberprifen Sie, ob die
Spannung und der Nennstrom
den am Typenschild des
Produktes angegebenen
Details zur Stromversorgung
entsprechen.

W Schitzen Sie die
Anschlussleitung vor
Beschadigung. Lassen Sie
sie nicht Uber scharfe Kanten
hangen und quetschen oder
biegen Sie sie nicht. Halten Sie
die Anschlussleitung von heiBen
Oberfléchen und offenen
Flammen fern.

106 DE/AT/CH
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Produkt aufstellen
A ACHTUNG! Stellen Sie das

Produkt nicht iiber einem Herd
oder einer anderen Wérme
erzeugenden Einrichtung auf.
Eine Installation an solch einem

Ort kdnnte zu Schaden am
Produkt fihren.

Bedienung
/A GEFAHR! Brandrisiko!

Entfernen Sie alle metallischen
Verschlisse von der
Verpackung des Lebensmittels,
das erhitzt werden soll.
Bewegen Sie das Produkt nicht,
wenn es in Betrieb ist.

Betreiben Sie das Produkt nie,
wenn es leer ist.

Stellen Sie das Produkt nicht auf
hei3e Oberflachen (Gasherd,
Elektroherd, Ofen usw.).
Betreiben Sie das Produkt

auf einer flachen, stabilen,
sauberen, hitzebestdandigen und
trockenen Oberfldche.
Platzieren Sie keine brennbaren
Materialien in der Néhe des
Produkts.

Das Produkt ist nicht zum
Betrieb mit einem externen
Zeitschalter oder einem
separaten Steuerungssystem
vorgesehen.
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Reinigung und Pflege

AWARNUNG!
Verletzungsrisiko! Trennen
Sie das Produkt vom Stromnetz,
bevor Sie es reinigen oder
wenn es nicht in Verwendung
ist.

® Ziehen Sie den Netzstecker
nicht an der Anschlussleitung
aus der Steckdose.

B Schitzen Sie das Produkt,
die Anschlussleitung und den
Netzstecker vor Staub, direkter
Sonneneinstrahlung sowie
Tropf- und Spritzwasser.

| Entfernen Sie nicht die
hellgraue Glimmer-
Abdeckplatte, welche
zum Schutz der
Magpnetfeldréhre im
Garraum angebracht ist.

® Wenn die Leuchtmittel im
Inneren des Produkts ersetzt
werden missen, lassen Sie
dies von einem qualifizierten
Fachmann durchfihren.

M Reinigen Sie die folgenden
Komponenten regelmafig mit
einem feuchten Tuch:
—Tirrahmen | 5 | (beide Seiten)
~ Griff[ 6]

— Verriegelung
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— Sichtfenster (beide Seiten)
~Turdichtung | 4 | und
angrenzende Komponenten
M Reinigen Sie das Produkt
und dessen Zubehér gemaf3
der Beschreibung im Kapitel
,Reinigung und Pflege”.

FUNKSTORUNGEN MIT

ANDEREN GERATEN

Der Betrieb des Produkts kann

Stérungen im Radio, Fernsehen

oder dhnlichen Geréten

verursachen.

Falls solche Storungen auftreten,

kénnen diese durch folgende

Abhilfemaf3Bnahmen reduziert oder

korrigiert werden:

B Reinigen der Tir und der
Turdichtungen des Produkts.

® Neuausrichten der Antenne
lhres Radios oder Fernsehers.
Produkt und den Empfénger
rédumlich getrennt halten.

® Produkt weiter vom Empfanger
entfernen.

B Produkt an eine andere
Steckdose anschlieen. Das
Produkt und der Empfénger
sollten an verschiedene
Stromkreise angeschlossen sein.

DE/AT/CH 107
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VORSICHTSMASSNAHMEN

ZUR VERMEIDUNG

VON UBERMASSIGEM

KONTAKT MIT

MIKROWELLENSTRAHLUNG

B Versuchen Sie nicht, das
Produkt zu betreiben, wéhrend
die Tur gedftinet ist.

Dies kann zum Kontakt mit einer
potenziell schadlichen Dosis
Mikrowellenstrahlung fGhren.

Es ist ebenso wichtig, nicht

die Sicherheitsverriegelungen
aufzubrechen oder zu
manipulieren.

B Klemmen Sie nichts zwischen
die Tir. Achten Sie darauf, dass
keine Reste von Lebensmitteln
oder Reinigungsmitteln auf den
Dichtfléichen zuriickbleiben.

@® Grundprinzipien fir das
Garen in der Mikrowelle

O Garzeit: Achten Sie auf die Garzeit.
Wahlen Sie die kiirzeste angegebene Garzeit
und erhdhen Sie diese nach Bedarf. Zu lange
gegarte Nahrungsmittel kdnnen zu rauchen
beginnen oder sich entziinden.

O Nahrungsmittel: Ordnen Sie die
Nahrungsmittelsticke gleichméBig im Produkt
an. Schneiden Sie die Nahrungsmittel in etwa
gleich grofBe Stiicke. Legen Sie die dicksten
Stiicke in die N&he der Rander.

O Nahrungsmittel abdecken: Decken
Sie die Nahrungsmittel wéihrend des

Garvorgangs mit einem fir die Mikrowelle
geeigneten Deckel ab. Der Deckel verhindert
das Spritzen und trdgt dazu bei, dass die
Speisen gleichméBig gegart werden.
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Nahrungsmittel wenden: Wenden Sie
Nahrungsmittel wéhrend des Garvorgangs
einmal im Produkt, damit Gerichte wie
Hihnchen oder Hamburger schneller gar
werden. Grof3e Nahrungsmittelstiicke, wie
z. B. Braten, miissen mindestens einmal
gewendet werden.

Ordnen Sie kleine Nahrungsmittel, wie

z. B. Hackballchen, nach der Halfte der
Garzeit vollstandig neu an. Drehen Sie die
Hackbdllchen und bewegen Sie sie von der
Mitte des Tellers zum Rand.
Nahrungsmittel mit Haut/Schale:
Durchstechen Sie die Schale von Kartoffeln,
Wiirsten und éhnlichen Lebensmitteln, bevor
Sie sie garen. Sie kénnten sonst explodieren.
Nahrungsmittel mit dicker Haut/
Schale: Stechen Sie ganze Kirbisse, Apfel,
Kastanien und &hnliche Lebensmittel ein,
bevor Sie sie garen.

Fett oder Ol: Tauen Sie kein gefrorenes Fett
oder Ol im Produkt auf. Frittieren Sie nicht im
Produkt. Fett oder Ol kann sich entziinden.
Getréanke: Beim Erhitzen von Getréinken
im Produkt kann ein zeitlich verzégertes
Sprudeln eintreten, wenn das Getrénk kocht.
Seien Sie daher vorsichtig, wenn Sie mit dem
Behdlter hantieren. Um plétzliches Sieden zu
vermeiden:

Platzieren Sie, wenn méglich, einen
geeigneten Glasstab in der Flissigkeit,
solange diese erwdrmt wird.

Lassen Sie die Flissigkeit nach dem Erhitzen
etwa 20 Sekunden im Garraum | 8 | stehen,
um unerwartetes Aufsprudeln zu verhindern.
Popcorn: Nutzen Sie nur
mikrowellengeeignetes Popcorn.

Geeignetes Geschirr
verwenden

/\ WARNUNG! Brandrisiko! Nutzen

Sie niemals das Grillgestell | 3 | oder

andere mefallische Gegensténde im
Mikrowellen- oder Kombinationsmodus.
Metalle reflektieren die Mikrowellenstrahlung,
was zu Funkenbildung fiihrt. Diese kénnen
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einen Brand verursachen und das Produkt B Wenn Sie das Produkt zum Erwérmen
irreparabel beschédigen! benutzen, sollten keine Produkte aus
B Das ideale Material zum Einsatz in einem Recyclingpapier verwendet werden. Diese
Mikrowellenofen ist mikrowellendurchléssig, kénnen winzige Metallfragmente enthalten,
sodass die Energie in den Behdilter eindringen welche Funken und/oder Brénde verursachen
kann, um die Nahrungsmittel zu erhitzen. kénnen.
Mikrowellen sind nicht in der Lage, Metall B Es empfiehlt sich die Nutzung von rundem/
zu durchdringen. Aus diesem Grund sollten ovalem Geschirr anstelle von quadratischen
keine Metallbehdlter und Geschirr aus Metall oder lénglichen Behéltern, da Nahrungsmittel
verwendet werden. in den Eckbereichen zum Uberkochen
neigen. Die folgende Liste enthdlt allgemeine
Hinweise, welche Ihnen bei der Auswahl des
richtigen Geschirrs helfen sollen.
Kochgeschirr Mikrowelle Grill Kombination
Hitzebesténdiges Glas Ja Ja Ja
Nicht hitzebesténdiges Glas Nein Nein Nein
Hitzebesténdige Keramik Ja Ja Ja
Kunststoffgeschirr (geeignet fir Mikrowellen) Ja Nein Nein
Kiichenpapier Ja Nein Nein
Metalltablett/-platte, Grillgestell Nein Ja Nein
Alufolie und Folienbehélter Nein Ja Nein
@® Vor dem ersten Gebrauch 1. Enffernen Sie das Verpackungsmaterial
L. (einschlieBlich Kunststoffbeutel, allen
A\ WARNUNG! Brandrisiko! Betreiben Sie Klebebéndern sowie Schutzplatten innerhalb
das Produkt nie, wenn es leer ist. des Garraums [8]). Uberpriffen Sie, ob alle
@ HINWEISE: Teile vollsténdig sind.
O Wenn das Produkt zum ersten Mal verwendet 2. Reinigen Sie das Produkt und dessen Zubehor
wird, kann ein schwacher Geruch auftreten. (siehe ,Reinigung und Pflege”).
Sorgen Sie fiir eine ausreichende Beliftung 3. Reinigen Sie die Oberfltche mit einem

des Bereichs.

Ol Wenn Sie die Tir |4 | 5ffnen, sehen Sie einen
Aufkleber mit der Programmibersicht [9] am
Rahmen. Falls kein Aufkleber an dieser Stelle
angebracht ist, finden Sie den Aufkleber
innerhalb des Garraums [8]. Wahlen Sie den
Aufkleber mit lhrer gewiinschten Sprache
und kleben Sie diesen an die Stelle fir die
Programmibersicht. Auf den Aufklebern
werden die Tastensymbole und die
automatischen Garmodi beschrieben.
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trockenen Tuch, um Wasser oder Staub zu
entfernen.

@® Produkt aufstellen

/\ WARNUNG! Brandrisiko! Dieses

Produkt ist nicht zum Einbau in einen
Kiichenschrank geeignet. In geschlossenen
Schrénken ist die Beliftung des Produkts
nicht ausreichend gewdhrleistet. Das Produkt
kénnte dann beschadigt werden und es
besteht ein Brandrisiko!

Stellen Sie das Produkt auf eine flache
Oberfléiche mit ausreichend Platz zur
Beliftung:

DE/AT/CH 109
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— Zwischen dem Produkt und den
angrenzenden Wénden (einschlieBlich
Seiten- und Riickwand) mijssen mindestens
10 cm Freiraum verbleiben. Es muss
méglich bleiben, die Tir vollstéindig zu
Sffnen.

— Uber der Oberseite des Produkts miissen
mindestens 20 cm Freiraum verbleiben.

Montage

Stecken Sie die Arretierung | 2 | auf

den Drehtellerantrieb (innerhalb des
Garraums [8]).

Setzen Sie den Laufring | 2 | auf die Laufflache
(innerhalb des Garraums )

Setzen Sie den Drehteller | 2 | auf den Laufring
und auf die Arretierung. Der Drehteller

muss ordnungsgemdf auf der Arretierung
aufliegen.

Stecken Sie den Netzstecker | 1 |in eine

Netzsteckdose.

Bedienung

HINWEISE:

Nachdem der Garvorgang beendet wurde,
wird in der Werteanzeige [23| ,End” (Ende)
angezeigt. 5 Piepsignale erténen alle

2 Minuten, bis Sie driicken oder die
Tor 6ffnen.

In den Modi Schnellgaren, Mikrowelle, Grill
und Kombination kénnen Sie die Garzeit
jeweils um 30 Sekunden erhéhen, indem Sie
> (14 driicken.

Falls Sie wéhrend des Betriebs eine Taste
driicken, ertént der Summer einmal.

Falls Sie wahrend des Garvorgangs
einmal driicken, wird das Programm
unterbrochen. Driicken Sie < [14], um das
Programm fortzusetzen. Falls Sie &= zweimal
driicken, wird das Programm abgebrochen.
Das Produkt verfiigt Gber einen
Energiesparmodus. Im Standby-Modus

oder nachdem der Garvorgang beendet
wurde wird die Hintergrundbeleuchtung des
Displays [10] gedimmt, wenn Sie innerhalb von
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5 Sekunden keine Taste driicken oder {
nicht drehen. Driicken Sie eine beliebige Taste
oder drehen Sie < [14], um das Display zu
erhellen.

Nachdem ein Garprogramm mit einer
Gardauer von >2 Minuten beendet wurde,
|&uft der Ventilator 3 Minuten lang, um

den Garraum | 8 | herunterzukihlen. &
leuchtet auf und ,End” (Ende) blinkt.
Wahrend der Abkihlphase kénnen Sie den
Ventilator nicht anhalten, indem Sie Tir
5ffnen oder driicken. Warten Sie, bis
der Ventilator anhdlt, bevor Sie das Produkt
weiter verwenden. Dadurch erhéht sich die
Lebensdauer des Produks.

Die maximale Garzeit fir alle manuellen
Programme betrdgt 95 Minuten. Drehen Sie
<> [14] im Uhrzeigersinn, um die Zeit von

10 Sekunden bis 95 Minuten einzustellen.

Zeitspanne

Intervall

<5 Minuten

10 Sekunden

5-

10 Minuten 30 Sekunden

10-30 Minuten

1 Minute

>30 Minuten

5 Minuten

®© e

Standby-Modus

Wenn das Produkt zum ersten Mal mit der
Stromversorgung verbunden ist, ertdnt ein
Piepsignal. Das Produkt befindet sich im
Standby-Modous. Im Display [10] wird ,0:00"
angezeigt.

Falls im Programmauswahlmodus

60 Sekunden lang keine Taste gedriickt wird,
wechselt das Produkt in den Standby-Modus.

Uhr stellen

HINWEIS: Die Uhr muss erneut eingestellt
werden, wenn das Produkt von der
Stromversorgung getfrennt wurde.

Halten Sie im Standby-Modus i} @ E

3 Sekunden lang gedriickt. Das 12-Stunden-
Format ist ausgewdahlt. Im Display |10] wird
,Hr12" angezeigt.

13/04/2025 4:37:21 am



2. Drehen Sie <D [14], um das 12- oder andere metallische Gegenstande im

24-Stunden-Format auszuwdhlen. Mikrowellenmodus. Metalle reflektieren die
Hr12: 12-Stunden-Format Mikrowellenstrahlung, was zu Funkenbildung
Hr24: 24-Stunden-Format fohrt. Diese kénnen einen Brand verursachen
3. Driicken Sie < [14] zur Bestétigung. und das Produkt irreparabel beschadigen!
4 D.rehen Sie D (14, um die Stunden ® HINWEIS: Wahrend des Garvorgangs
einzustellen.

kénnen Sie die Leistungsstufe Gberprifen,

5. Driicken Sie > [14] zur Bestétigung. indem Sie driicken.

6. Drehen Sie @, um die Minuten

einzustellen. 1. Driicken Sie im Standby-Modus [&][17]. Die
7. Driicken Sie @ zur Bestatigung. Werteanzeige |23] zeigt ,P800 an. 2
leuchtet auf.
® Schnellgaren in der 2. Drehen Sie < [14], um eine andere
Mikrowelle Leistungsstufe auszuwdhlen.

[ Driicken Sie im Standby-Modus einmal Im Uhrzeigersinn drehen:

<> [14]. Im Display [10] wird ,0:30" angezeigt. P8OO>P1 009P2099'"__)P800
27 blinkt Entgegen dem Uhrzeigersinn drehen:

P800->P700->P600->...- P800
3. Driicken Sie <D [14] zur Bestatigung.
4. Drehen Sie @, um die Garzeit
einzustellen. Die max. Garzeit betrdgt

Der Garvorgang wird automatisch bei voller
Leistung gestartet.

Jeder Tastendruck erhsht die Garzeit um

30 Sekunden. Die maximale Garzeit betragt

95 Minuten 95 Minuten.
' 5. Driicken Sie @ zur Bestdtigung. 2
blinkt.

@® Mikrowellenmodus
Verwendetes Zubehor:
Drehteller mit Laufring und
Arretierung

/\ WARNUNG! Brandrisiko! Nutzen
Sie niemals das Grillgestell | 3 | oder

® Mikrowellenmodus - Anwendungsbeispiele

Anzeige Ausgangsleistung | Anwendung

P800 800 W Schweinefleisch, Hackfleisch, Hackbraten, Tiefkiihlkost
P700 700 W Fisch, Kartoffeln, Popcorn, Kuchen, Nudeln

P600 600 W Getréinke, Milch erhitzen, Wiederaufwérmen, Reis
P500 500 W Gemijse, Eintopf, Eiercreme

P400 400 W Suppe, Brot aufwérmen

P300 300 W Fleisch auftauen, Butter/Schokolade/Kase schmelzen
P200 200 W Gemiise auftauen, Warmhalten

P100 100 W Eiscreme antauen

DE/AT/CH 111
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® Grillmodus
Verwendetes Zubehor:

Grillgestell
@ HINWEISE:

Der Grillmodus eignet sich insbesondere
fur disnne Fleischscheiben, Steaks, Koteletts,
Kebabs, Wiirstchen und Teile vom Huhn. Der
Grillmodus eignet sich ebenfalls fir warme
Sandwiches und gratinierte Gerichte.

Sie kénnen wahrend des Garvorgangs
oder wenn der Betrieb unterbrochen ist den
Garmodus tberprifen, indem Sie (W]
driicken. Im Display 10| wird ,G" fir den
Grillmodus 3 Sekunden lang angezeigt.
Entfernen Sie nicht die 3 SilikonfiBe vom
Grillgestell [3]. Die SilikonfiBe halten das
Grillgestell in Position, ohne zu verrutschen.

Driicken Sie im Standby-Modus (W] [16].
Drehen Sie <O , um die Garzeit
einzustellen. Die maximale Garzeit betrégt
95 Minuten.

Driicken Sie @ zur Bestdtigung. [UU]

leuchtet auf.

® Kombinationsmodus

Verwendetes Zubehér:

Drehteller mit Laufring und
Arretierung

/\ WARNUNG! Brandrisiko! Nutzen

Sie niemals das Grillgestell | 3 | oder

andere metallische Gegensténde im
Kombinationsmodus. Metalle reflektieren die
Mikrowellenstrahlung, was zu Funkenbildung
fihrt. Diese kénnen einen Brand verursachen
und das Produkt irreparabel beschadigen!

Driicken Sie im Standby-Modus COMB. [12).

Die Werteanzeige |23] zeigt ,C-1" an. Im
Display [10] wird <& [25] angezeigt.
Drehen Sie @, um ,C-1" oder ,C-2"
auszuwdhlen.
C-2: Fisch, gratinierte Gerichte (Im
Display [10] wird <& [25] angezeigt)
C-1: Steak, Gefliigel, Pizza (Im Display
wird 8 [24] angezeigt)
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Modus Grillmodus | Mikrowellen-
modus
Kombination 1
(C-1) 70 % 30 %
Kombination 2
(C-2) 45 % 55%
3. Driicken Sie < [14] zur Bestétigung.
4. Drehen Sie @, um die Garzeit
einzustellen. Die maximale Garzeit betrégt
95 Minuten.
5. Driicken Sie @ zur Bestétigung. b

© e

@

© e

(fir C-2) oder 18 [25] (fir C-1) blinkt.

Auftauen nach Zeit

HINWEIS: Zum Auftauen von 500 g
Hackfleisch empfiehlt sich eine Auftaudauer
von 18 Minuten.

Driicken Sie im Standby-Modus 3 . Die
Werteanzeige 23] zeigt ,dEF1” an. =2
und =% |28] leuchten auf.

Driicken Sie < [14] zur Bestdtigung.

Drehen Sie > [14], um die Auftaudauer
einzustellen. Die maximale Auftaudauer
betrégt 95 Minuten.

Driicken Sie < [14], um den Vorgang zu
starten. 23 [27] und 3% [28] blinken.

Auftauen nach Gewicht

HINWEIS: Die Auftaudauer und
Auftauleistung werden automatisch eingestellt,
sobald Sie das Gewicht des aufzutauenden
Lebensmittels eingegeben haben.

Driicken Sie im Standby-Modus 3 . Die
Werteanzeige (23] zeigt ,dEF1" an. =2
und 3% (28] leuchten auf.

Drehen Sie @, um ,dEF2" auszuwdhlen.
Driicken Sie < [14] zur Bestatigung.

Drehen Sie [14], um das Gewicht des
aufzutauenden Lebensmittels in einem Bereich
von 100 bis 1800 g einzustellen.

Driicken Sie {[14], um den Vorgang zu
starten. 2 und 5% (28] blinken.
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@ HINWEIS: Wahrend des Auftauens

wird, nachdem V2 der Zeit abgelaufen ist,
,turn” (wenden) im Display [10] angezeigt
und 2 Piepsignale ertdnen. Falls Sie das
Lebensmittel nicht wenden, wird der Vorgang
fortlaufen, bis die Zeit abgelaufen ist.

Falls die Auftauzeit weniger als 90 Sekunden
betrégt, erténen 2 Piepsignale, nachdem

V2 der Zeit abgelaufen ist. In diesem Fall
wird ,turn” (wenden) nicht im Display

angezeigt.

6. Offnen Sie die Tiir am Griff [6]. Die Zeit im
Display |10] wird angehalten.

7. Wenden Sie das Lebensmittel. Verwenden Sie
immer Schutzhandschuhe oder Topflappen,
da das Lebensmittel hei3 wird.

8. SchlieBen Sie die Tir am Griff [6].

9. Driicken Sie @ , um mit dem Vorgang
fortzufahren.

Auftaugewicht Auftauzeit

100 g 4:20 min
200 g 7:40 min
300 g 11:00 min
400 g 14:20 min
500 g 17:40 min
600 g 21:00 min
700 g 24:20 min
800 g 27:40 min
900 g 31:00 min
1000 g 34:20 min
1100 g 37:40 min
1200 g 41:00 min
1300 g 44:20 min
1400 g 47:40 min
1500 g 51:00 min
1600 g 54:20 min
1700 g 57:40 min
1800 g 61:00 min

@® Kichentimer

@ HINWEISE:
= Der Timer kann auf einen beliebigen Wert

zwischen 10 Sekunden und 95 Minuten
eingestellt werden.

05_484646_2501_DE.indd 113

®© e

Die Timerfunktion kann unabhdngig vom
Mikrowellenbetrieb genutzt werden.

Der Timer kann wéhrend des Herunterzahlens
jederzeit abgebrochen werden, indem Sie

driicken.

Drijcken Sie im Standby-Modus einmal

5 @ [11]. Das Display [10] zeigt ,00:00” an.
Drehen Sie {>[14], um die Zeit einzustellen.
Driicken Sie zur Bestdtigung @ . Die Zeit
beginnt herunterzuzéhlen.

Wenn das Herunterzdhlen beendet ist,
ertdnen 5 Piepsignale.

Verzégerte Garfunktion

HINWEISE:

Der Garvorgang startet automatisch,
nachdem der Countdown abgelaufen ist.
Wiéhrend der Zeitverzégerung kénnen Sie
das Programm abbrechen, indem Sie
driicken.

Folgende Funktionen sind nicht verfigbar bei
der Countdown-Funktion: Schnellgaren und
Auftauen nach Zeit/Gewicht

Sie kénnen die aktuelle Zeit Gberprifen,
indem Sie &} @ [11] driicken. Das Display
zeigt nach 3 Sekunden wieder die Einstellzeit
an.

Waéhlen Sie zuerst im Standby-Modus ein
Garprogramm aus.

Driicken Sie &3 @ [11]. € [20] leuchtet auf.
Drehen Sie {>[14], um die Stunden fiir die

gewiinschte Startzeit einzustellen.

Drijcken Sie @ zur Bestdtigung.
Drehen Sie {>[14], um die Minuten fiir die
gewiinschte Startzeit einzustellen.

Driicken Sie {>[14], um die verzégerte
Garfunktion zu starten. Das entsprechende
Symbol fir das Garprogramm, die
Zeitanzeige und € [20] blinken.

Kindersicherung

HINWEIS: Verwenden Sie diese Funktion,
um den Betrieb des Produkts durch Kinder
ohne Aufsicht zu verhindern.
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0 Aktivieren: Halten Sie 3 Sekunden
lang gedriickt. Ein Piepsignal ertont. (B

leuchtet auf.

[ Deaktivieren: Halten Sie 3 Se-
kunden lang gedriickt. Ein Piepsignal ertont.
@) 22 erlischt. Ein weiteres Piepsignal ertént.

Automatische Garmodi

HINWEIS: Das Ergebnis des automatischen
Garvorgangs ist abhéngig von Faktoren
wie der Form und Gréf3e des Lebensmittels,

SR

dem gewiinschten Gargrad bestimmter
Lebensmittel und davon, wie Sie das
Lebensmittel im Produkt platzieren. Falls das
Ergebnis nicht zufriedenstellend ist, passen Sie
die Garzeit entsprechend an.

1. Drehen Sie im Standby-Modus <> [14] einmal
entgegen dem Uhrzeigersinn. Drehen Sie
daraufhin &, um einen anderen Code
auszuwdhlen (siehe folgende Tabelle).

2. Driicken Sie @ zur Bestdtigung.
3. Drehen Sie <D [14], um das Gewicht des

Lebensmittels oder die Anzahl der Portionen

einzustellen.
4. Dricken Sie < [14], um den Vorgang zu
starten.

A-01 (Nudeln)

1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Behalter.

2. Figen Sie die gewiinschte Menge an Nudeln
hinzu. Das Nettogewicht der Nudeln ohne
Wasser zéhlt.

3. Fillen Sie die geeignete Menge an Wasser in
den Behdlter.

4. Wahlen Sie das entsprechende Nettogewicht
der Nudeln aus und starten Sie den Vorgang.

5. Sobald der Vorgang beendet ist, lassen Sie
die Nudeln 2-3 Minuten ruhen und giefien
Sie das Wasser ab.

A-02 (Fisch)

1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Teller. Verteilen Sie den Fisch gleichméBig.

2. Woiirzen Sie den Fisch nach lhrem Geschmack
(z. B. mit Butter oder Fett).

114 DE/AT/CH
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3. Wahlen Sie das entsprechende Gewicht aus
und starten Sie den Vorgang.

A-03 (Reis)

1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Behdlter.

2. Fillen Sie Wasser in den Behdlter. Das
Verhéltnis betrégt 2 ml Wasser auf 1 g
Reis. Sie kdnnen das Verhdltnis nach lhrem
Geschmack anpassen.

3. Lassen Sie den Reis 3 Minuten lang im
Wasser einweichen.

4. Wahlen Sie das entsprechende Gewicht aus
und starten Sie den Vorgang.

A-04 (Hahnchen)

1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Teller.

2. Wirzen Sie das Héhnchen nach Threm
Geschmack.

3. Wahlen Sie das entsprechende Gewicht aus
und starten Sie den Vorgang.

4. Nachdem % der Zeit abgelaufen sind, wird
Jurn” (wenden) im Display |10 angezeigt und
2 Piepsignale erténen.

5. Wenden Sie das Hahnchen.

6. Driicken Sie < [14], um mit dem Vorgang

fortzufahren.

A-05 (Aufwérmen)

1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Teller.

2. Wahlen Sie das entsprechende Gewicht aus
und starten Sie den Vorgang.

A-06 (Kartoffeln)

B Wir empfehlen, ungeschélte Kartoffeln der
gleichen GréBe zu verwenden.

1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Teller. Verteilen Sie die Kartoffeln
gleichmaBig.

2. Stechen Sie die Kartoffelschale mehrmals ein.

3. Wahlen Sie das entsprechende Gewicht aus
und starten Sie den Vorgang.
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A-07 (Fleisch/Braten)

1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren

Teller.

2. Wirzen Sie das Fleisch/den Braten nach
lhrem Geschmack.

3. Wahlen Sie das entsprechende Gewicht aus
und starten Sie den Vorgang.

4. Nachdem % der Zeit abgelaufen sind, wird
,turn” (wenden) im Display [10] angezeigt und
2 Piepsignale erténen.

5. Wenden Sie das Fleisch/den Braten.

6. Driicken Sie O [14] um mit dem Vorgang
fortzufahren.

A-09 (Getranke)

@ HINWEIS: Platzieren Sie einen Glasstab
im Getréink und lassen Sie den Behdlter
20-30 Sekunden lang im Garraum

stehen, um ein plétzliches Kochen zu

A-10 (Gemiise)
1.

vermeiden.

Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Behdlter (z. B. Becher oder Glas).

Wahlen Sie die entsprechende Anzahl an
Portionen aus und starten Sie den Vorgang.

Verwenden Sie einen mikrowellensicheren

A-08 (Popcorn) Bebéher. . _
1. Geben Sie 100 g Popcorn in eine 2. Wahlen Sie c!cs entsprechende Gewicht aus
. . und starten Sie den Vorgang.
mikrowellensichere Schale.
2. Starten Sie den Vorgang.
Code | Lebensmittel/ | Gewichtsbereich Zeitbereich Anzeige Mikrowelle/
Funktion Grillfunktion
A-01 | Nudeln 100 g, 200 g, 300g | 20-30 min =2 [27] (Mikrowelle)
A-02 | Fisch 200 g, 300g,400g, | 3-8:20 min = (Mikrowelle)
500g, 600 g
A-03 | Reis 150 g, 300 g, 450 g, | 18-33 min 2 7] (Mikrowelle)
600 g
A-04 | Héhnchen 800 g, 1000 g, 43-52 min 198 (Kombination 2)
1200g,1400¢g
A-05 | Aufwdrmen 200 g, 300 g, 400g, | 1:30-4:30 min = (Mikrowelle)
500 g, 600 g, 700 g,
800 g
A-06 | Kartoffeln 230g,460¢g 5-8 min = (Mikrowelle)
A-07 | Fleisch/Braten 100g,200g,300g, | 9-21 min & [25] (Kombination 1)
400g,500g
A-08 | Popcorn 100 g 2:40 min = (Mikrowelle)
A-09 | Getrdnke 1-3 Portionen 1:30-3:50 min = (Mikrowelle)
A-10 | Gemise 200g, 300g, 400g, | 3-7 min = (Mikrowelle)
500 g, 600 g
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@® Gartabelle

Lebensmittel |Menge Leistung Zeit Information

Fischfilet 400 g 700 W 10-15 min Geben Sie etwas Wasser
und Zitronensaft hinzu.

Gemise 250 g 600 W 5-10 min Schneiden Sie das
Gemise in Stiicke. Geben
Sie etwas Wasser hinzu.
Rihren Sie gelegentlich
um.

Kartoffeln 500¢g 700 W 8-10 min Schneiden Sie die
Kartoffeln in Stiicke.
Geben Sie etwas
Wasser hinzu. Rihren Sie
gelegentlich um.

Nachtisch 100-300 g 600 W 1-5 min Folgen Sie den

(z. B. Pudding, Anweisungen auf

Cupcake) der Verpackung des
Nachtischs.

Reis 100 g Reis 600 W 15 min Spilen Sie den Reis vor

250 ml Wasser dem Garen.

Eiercreme 750 g 500 W 10-15 min Geben Sie die Eiercreme
auf einen groBen Teller.

Kekse 400 g 600 W 8-10 min Geben Sie die Kekse auf
einen grof3en Teller.

Hackbraten 500 g 600 W 23-28 min Geben Sie den gewiirzten
Hackbraten auf einen
Teller. Decken Sie den
Teller mit einem Deckel ab.

® Gefrorene Lebensmittel erhitzen

Lebensmittel Menge Leistung Zeit

Suppe 400 ml 600 W 8-10 min

Eintopf 500 ¢ 600 W 10-13 min

Beilagen (z. B. Nudeln) | 500 g 700 W 8-10 min

Gemise 300 g 500 W 8-10 min
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® Rezepte

® Karamell-Popcorn

@ Schokoladen-Tassenkuchen (O 24 min o x 8
. @

@ 7 min x| Vorbereitungszeit: 20 min
Vorbereitungszeit: 5 min Garzeit: 4 min

Garzeit: 2 min

Zutaten

Zutaten 60g Maiskérner

4 EL Mehl 240 g Brauner Zucker

Vi EL Backpulver 60 ml Maissirup

4 EL Streuzucker 3EL Ungesalzene Butter

2 EL Kakaopulver % TL Salz

1 Ei 1TL Vanilleextrakt

3EL Milch Vi TL Natron

3EL Pflanzens| Ein paar Tropfen | Pflanzensl (optional)

Ein paar | Vanilleextrakt oder anderes Extrakt .

Tropfen (optional) Zubereitung

2 EL Schokoladenstickchen, Nisse oder 1. Geben SI? die Malskorne.r in eine Papiertite.

Rosinen (optional) Falls gewiinscht, geben Sie ein paar Tropfen
Pflanzend! hinzu. Falzen Sie die Oberseite
. der Tite ein paar Mal, um sie zu verschliefen.

Zubereitung

1.

Geben Sie Mehl, Backpulver, Streuzucker
und Kakaopulver in eine grof3e, mikrowellen-
geeignete Tasse. Vermischen Sie alle Zutaten.
Geben Sie ein Ei hinzu und vermischen Sie
alle Zutaten.

Geben Sie Milch und Pflanzendl hinzu. Falls
gewinscht, geben Sie Vanilleextrakt oder ein
anderes Extrakt hinzu. Vermischen Sie alle
Zutaten, bis die Mischung glatt ist.

Falls gewiinscht, geben Sie Schokoladen-
stickchen, Niisse oder Rosinen hinzu.
Vermischen Sie alle Zutaten.

Stellen Sie die Tasse in die Mitte des
Drehtellers [2]. Garen Sie den Kuchen

2 Minuten lang mit 700 W oder bis der
Kuchen nicht weiter aufgeht und fest wird.
Tragen Sie Ofenhandschuhe, um die heif3e
Tasse zu entnehmen. Genief3en Sie den
kostlichen Kuchen!
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2. Llegen Sie die Tite in die Mitte des
Drehtellers [2]. Garen Sie den Mais
4 Minuten lang mit 700 W oder bis Sie kein
,Popp“-Gerdusch mehr héren.

3. Karamell zubereiten: Geben Sie Zucker,
Maissirup, Butter und Salz in eine grof3e,
mikrowellengeeignete Schissel. Garen Sie
die Mischung 2 Minuten lang mit 700 W.
Rihren Sie die Mischung durch und garen Sie
sie weitere 2 Minuten lang mit 700 W, bis
viele Blasen aufsprudeln.

4. Geben Sie Vanilleextrakt und Natron in die
Karamellmischung und rihren Sie sie gut

durch. Geben Sie sofort ein Drittel des heif3en

Karamells iiber das Popcorn in der Tite.
VerschlieBen Sie die Tite und schiitteln Sie
sie, um das Popcorn zu ummanteln. Geben
Sie ein weiteres Drittel des Karamells Gber
das Popcorn. VerschlieBen Sie die Tite und
schitteln Sie sie. Geben Sie das restliche
Karamell Gber das Popcorn und schiitteln Sie
die Tite ein letztes Mal.
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5.

Legen Sie die Tite in die Mitte des
Drehtellers [2]. Garen Sie das Popcorn

1 Minute lang mit 700 W. Tragen Sie
Ofenhandschuhe, um die heif’e Tite zu
entnehmen und zu schiitteln.

Schijtten Sie das heifle Karamell-Popcorn
in einen Behdlter. Lassen Sie das Karamell-
Popcorn ca. 20 Minuten lang komplett
herunterkiihlen. Zerbrechen Sie das Karamell-
Popcorn in Stiicke und lassen Sie es sich
schmecken!

® Frihsticks-Kartoffeln

@ 25 min

Vorbereitungszeit:

15 min

Garzeit:

10 min

Zutaten

MittelgroBBe Kartoffeln (geschélt
und in Scheiben geschnitten)

Zwiebel (in Scheiben geschnitten)

Salz

Pfeffer

Knoblauchsalz

60g

Cheddar-Kése (gerieben)

Zubereitung

1.

Geben Sie die Kartoffel- und Zwiebelscheiben
in eine mikrowellengeeignete Schijssel.
Wiirzen Sie die Kartoffeln und Zwiebeln mit
Salz, Pfeffer und Knoblauchsalz. Mischen Sie
alles gut durch und decken Sie die Schissel
ab.

Stellen Sie die Schissel in die Mitte des
Drehtellers [2]. Garen Sie die gewiirzten
Kartoffeln und Zwiebeln 9 Minuten lang mit
700 W oder bis die Kartoffeln gar sind.
Geben Sie den Kase hinzu und garen Sie

1 Minute lang mit 500 W.

Tragen Sie Ofenhandschuhe, um die heife
Schiissel zu entnehmen. Genieflen Sie das
kostliche Frijhstick!
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® Hackbraten

(O 33-38 min o x2-3
Vorbereitungszeit: 10 min
Garzeit: 23-28 min

Zutaten (Hackbraten)

500¢g Rinderhack

Vs Zwiebel (gewiirfelt)
1 Ei (verquirlt)

100 g Paniermehl

ViTL Pfeffer

Vi TL Salz

Zutaten (SoBe)

75 ml Wasser

1EL Senf

2 EL Tomaten-Ketchup
1TL Zucker

Nach Geschmack | Petersilie (optional)

Zubereitung

1.

Vermischen Sie Rinderhack, Zwiebel, Ei,
Paniermehl, Pfeffer und Salz.

Formen Sie den Hackbraten und legen Sie
ihn auf einen Teller. Decken Sie den Teller mit
einem Deckel ab.

Stellen Sie den Teller in die Mitte des
Drehtellers [2]. Garen Sie den Hackbraten
18-23 Minuten lang mit 800 W.
Vermischen Sie in der Zwischenzeit Wasser,
Senf, Tomaten-Ketchup, Zucker und Petersilie
(optional) in einer kleinen Schissel.

Sobald der Hackbraten gar ist, tréufeln Sie
die Sof3e iber den Hackbraten. Decken Sie
den Teller mit einem Deckel ab.

Garen Sie den Hackbraten mit Sof3e weitere
5 Minuten lang mit 800 W.

Servieren und genief3en Sie den Hackbraten!

13/04/2025 4:37:22 am



® Lachs

1TL Paprika

Nach Geschmack | Salz und Pfeffer

@ 28 min ﬂ. x 1
Vorbereitungszeit: 5 min

Garzeit: 23 min
Zutaten

400 g Lachs

Yy TL Pfeffer

Yy TL Salz

2TL Wasser

A Zitrone
Zubereitung

1.

Falls nétig, tauen Sie den Lachs auf (siehe
,Auftauen nach Zeit”).

Wiirzen Sie den Lachs mit Pfeffer und Salz.
Legen Sie den Lachs auf einen Teller. Geben
Sie Wasser hinzu. Decken Sie den Teller mit
einem Deckel ab.

Stellen Sie den Teller in die Mitte des
Drehtellers [2]. Garen Sie den Lachs

6 Minuten lang mit 700 W.

Waéhlen Sie alternativ den Code A-02 (siehe
,Automatische Garmodi”).

Geben Sie etwas Zitronensaft hinzu, bevor
Sie den Lachs servieren.

® Hdhnchen grillen

@ 2h

Zubereitung:

Huhn vorbereiten: Spiilen Sie das Huhn

unter kaltem Wasser ab und tupfen Sie es

mit Papiertiichern trocken. Entfernen Sie
eventuelle Innereien.

Hé&hnchen marinieren: In einer kleinen
Schiissel Olivendl, Zitronensaft, Knoblauch,
Rosmarin, Thymian, Paprika, Salz und Pfeffer
vermischen. Reiben Sie das ganze Huhn mit
dieser Mischung ein, auch unter der Haut und
im Inneren. Lassen Sie es fir ein optimales
Ergebnis mindestens 1 Stunde, oder iber
Nacht, im Kihlschrank ruhen und marinieren.
Héhnchen grillen: Legen Sie das Héhnchen
auf einen mikrowellengeeigneten Teller und
stellen Sie ihn in die Mitte des Drehtellers .
Drehen Sie <> [14] einmal entgegen dem
Uhrzeigersinn. Drehen Sie anschlieBend um
das Automatik-Menii A-04 fiir Hahnchen
auszuwdhlen.

Wahlen Sie das entsprechende Gewicht des
Héhnchens aus. Driicken Sie <O [14], um den
Garvorgang zu starten.

Héhnchen wenden: Nachdem %; der Zeit
verstrichen ist und 2 Piepsignale erténen,
ffnen Sie die Tir |4 | und wenden Sie das
Héahnchen. SchlieBen Sie die Tir und driicken
Sie O [14], um den Garvorgang fortzusetzen.
Ruhen lassen und servieren: Nehmen Sie
das Hahnchen aus dem Produkt und lassen
Sie es 10-15 Minuten ruhen, bevor Sie es
tranchieren. Dadurch kann sich der Saft neu
verteilen, wodurch das Héhnchen zarter und
aromatischer wird.

|Zuberei1ungszei’r: 2h
Zutaten:
1 ganzes Huhn (800-1 400 g)
60 ml Olivensl
30 ml Zitronensaft
4 Knoblauchzehen (gehackt)
1EL frischer Rosmarin (gehackt)
1EL frischer Thymian (gehackt)
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® Steak grillen

@ 25 min

| Zubereitungszeit:

25 min
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Zutaten: ® Kartoffelgratin
1 Steak (Ribeye, @ 50 min |=| x2
Lendenstiick oder Ihr - - -
bevorzugfes Stiick] |Zubere|’rungsze|t. 50 Min
15 ml Olivens! Zutaten:
Nach Geschmack | Salz und Pfeffer
Optional Knoblauchpulver, 2 grofe Ko:o.FFeIn (in d:n.ne
Zwiebelpulver oder Ihr Scheiben geschnitten)
Lieblingssteakgewirz 240 ml Sahne
. 240 ml Milch
Zubereitung: > 7eh oot (eohock
@® HINWEIS: Wenn das Steak gefroren war, Zehen Knoblauch (gehackl)
taven Sie es gemdf den Anweisungen unter 100g Gruyére- oder Cheddarkdise
,Auftauen nach Gewicht” auf. (gerieben)
1. Steak vorbereiten: Tupfen Sie das Steak mit 509 Parmesankdse (gerieben)
Papiertichern trocken. Reiben Sie beide 15g Butter
Seiten mit Olivend| ein und wiirzen Sie es Nach Geschmack | Salz und Pleffer

dann groBziigig mit Salz, Pfeffer und weiteren
Gewiirzen lhrer Wahl.

Steak grillen: Legen Sie das Steak auf einen
mikrowellengeeigneten Teller und stellen Sie
ihn in die Mitte des Drehtellers . Driicken
Sie COMB. [12], wéhlen Sie dann C-1
(Kombination 1) und stellen Sie die Zeit auf
20 Minuten ein.

Steak wenden: Nach 12 Minuten Garzeit
die Tir | 4 | 6ffnen und das Steak wenden.
SchlieBen Sie die Tiir und driicken Sie <> [14],
um den Garvorgang fortzusetzen.
Garzustand tberprifen: Uberpriifen Sie

die Innentemperatur des Steaks mit einem
Fleischthermometer. Fiir ,medium-raw’ sollten
Sie eine Temperatur von 57 °C anstreben;
fir ,medium’ 63 °C anstreben; und fir ,gut
durch’ zielen Sie auf 71 °C ab. Wenn der
gewiinschte Gargrad noch nicht erreicht

ist, stellen Sie das Programm erneut ein und
grillen Sie das Fleisch noch einige Minuten.
Ruhen lassen und servieren: Lassen Sie das
Steak einige Minuten ruhen, bevor Sie es
aufschneiden. Dadurch verteilt sich der Saft
besser und das Steak schmeckt aromatischer.
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Zubereitung:

1.

w

Sauce zubereiten: Sahne, Milch

und Knoblauch in einem grof3en
mikrowellengeeigneten Topf verrihren.
Schiissel in die Mitte des Drehtellers
stellen. 3 Minuten bei 800 W erhitzen.
Kartoffeln zubereiten: Kartoffelscheiben
dazugeben und gut vermengen. Drehen Sie
<> [14] einmal entgegen dem Uhrzeigersinn.
Drehen Sie anschlieBend um das Automatik-
Meni A-06 fiir Kartoffeln auszuwdhlen.
Stellen Sie 460 g Gewicht ein und driicken
Sie OO , um den Garvorgang zu starten.
Prifen Sie, ob die Kartoffeln gerade weich
sind. Mit Salz und Pfeffer wiirzen.

Gratin schichten: Eine mikrowellengeeignete
Auflaufform mit Butter bestreichen. Die
Kartoffeln in die Form schichten und dabei
etwas von der Sauce iber jede Schicht
gieBen. Verteilen Sie den Gruyére- oder
Cheddar-Kése zwischen den Schichten.
Streuen Sie den Parmesan gleichmé&Big Gber
die oberste Schicht.

Gratin backen: Die Form in die Mitte des
Drehtellers | 2 | stellen. COMB. |12| driicken,
dann C-2 (Kombination 2) auswdhlen und die
Zeit auf 35 Minuten einstellen.
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Ruhen lassen und servieren: Das Gratin aus
dem Produkt nehmen und vor dem Servieren
einige Minuten ruhen lassen. So kénnen sich
die Aromen miteinander verbinden.

® Salami-Pizza

@ 25 min mnx2-3
| Zubereitungszeit: 25 min
Zutaten:
1 Pizzateig (gekauft oder selbst
gemacht)
120 ml Pizzasofe
120 ¢ Mozzarella (gerieben)
60g Salamischeiben
30g Schwarze Olivenscheiben
(optional)
30g Rote Zwiebeln (in Scheiben
geschnitten, optional)
1TL Oregano (getrocknet)
Optional Frische Basilikumblatter zum
Garnieren
Zubereitung:
1. Teig zubereiten: Pizzateig auf einer leicht

bemehlten Fléiche auf die gewiinschte Dicke
ausrollen.
SofBe hinzugeben: Pizzasof3e gleichméBig auf
dem Teig verteilen und dabei einen kleinen
Rand frei lassen.
Belag hinzufigen: Geriebenen Mozzarella
iber die Sof3e streuen. Salamischeiben
gleichmé&Big auf dem Kése verteilen.
Schwarze Oliven und rote Zwiebeln, falls
gewiinscht, hinzugeben. Getrockneten
Oregano dariiber streuen.
Pizza backen: Je nach gewiinschtem Ergebnis
werden zwei Programme empfohlen:
~ Fir eine knusprige und tiefgebréunte
Pizza legen Sie die Pizza vorsichtig auf
das Grillgestell | 3 | und platzieren Sie das
Grillgestell anschlieBend in der Mitte des

Drehtellers [2]. Driicken Sie [wu)[16] zum
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Grillen und stellen Sie eine Garzeit von
15 Minuten ein.

— Fir schnelleres Backen legen Sie die Pizza
vorsichtig auf einen mikrowellengeeigneten
Teller und platzieren Sie ihn anschlieBend
in der Mitte des Drehtellers [2]. Driicken
Sie COMB. [12], wihlen Sie dann C-1
(Kombination 1) und stellen Sie die Zeit auf
10 Minuten ein.

Garnieren und servieren: Nehmen Sie

die Pizza heraus und lassen Sie sie einige

Minuten abkihlen. Garnieren Sie sie nach

Belieben mit frischen Basilikumbléttern. In

Stiicke schneiden und heif3 servieren.

® Makkaroni mit Kase

('9 45 min & x 1
|Zuberei’rungszeir: 45 min
Zutaten:

300g | (Ellenbogen-) Makkaroni

60g Butter

60g Allzweckmehl

480 ml | Milch

200 g | Cheddar (gerieben)

% TL Salz

v, TL Schwarzer Pfeffer

Vi Tl Paprika (optional)

30g Parmesan (gerieben, optional)
Zubereitung:

1.

Nudeln kochen: Nehmen Sie einen grof3en

mikrowellengeeigneten Topf mit Salzwasser,
geben Sie die Makkaroni hinein und stellen

Sie ihn in die Mitte des Drehtellers [2].

Drehen Sie <> [14] einmal entgegen dem
Uhrzeigersinn. Drehen Sie anschlieBend

um das Automatikmeni A-O1 fir Nudeln
auszuwdhlen. 300 g Gewicht einstellen und
<> [14] driicken, um den Kochvorgang zu
starfen. Nach Ende der Garzeit die Nudeln
abgiefen und beiseite stellen.
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2. Kasesauce zubereiten: Die Butter in einem
mittelgroBen Topf bei mittlerer Hitze
schmelzen. Das Mehl einrihren und etwa
1 Minute simmern lassen, bis eine glatte
Paste entsteht. Nach und nach die Milch
unterrithren, dabei weiterrishren, bis die
Mischung glatt und dickflissig ist.

3. Kase hinzufigen: Den Topf vom Herd
nehmen und den geriebenen Cheddar-Kése
unterrihren, bis er geschmolzen und glatt
ist. Mit Salz, Pfeffer und Paprikapulver nach
Belieben wiirzen.

4. Nudeln und Sofe vermengen: Die gekochten
Makkaroni zur KésesoBe geben und
umrihren, bis die Nudeln gleichmé&Big
bedeckt sind.

5. Goldene Kruste zubereiten: Die
Makkaroni mit der Kasesof3e in eine
mikrowellengeeignete Auflaufform geben und
mit geriebenem Parmesankése bestreven.
AnschlieBend die Auflaufform in die Mitte des
Drehtellers | 2 | stellen. [uw] [16| zum Grillen
driicken und 10 Minuten Grillzeit einstellen.
Grillen, bis die Kruste goldbraun ist und
Bléschen wirft.

6. Servieren und genieBen.

® Reinigung und Pflege

/\ GEFAHR! Risiko eines Stromschlags!
Vor dem Reinigen: Ziehen Sie immer den
Netzstecker aus der Steckdose.

GEFAHR! Risiko von Verbrennungen!
Reinigen Sie das Produkt nicht unmittelbar
nach dem Betrieb. Lassen Sie das Produkt
zundchst abkihlen.

/\ WARNUNG! Tauchen Sie die elektrischen
Teile des Produktes nicht in Wasser oder
andere Fliissigkeiten. Halten Sie das Produkt
nie unter flieBendes Wasser.

/\ ACHTUNG! Beschddigungsgefahr!

B Benutzen Sie keine Reinigungssprays oder
andere aggressiven Reinigungsmittel, da
diese Flecken, Schlieren oder Trilbungen an
der Oberflache verursachen kénnen.

B Verwenden Sie keine scheuernden
Reinigungsmittel.
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@ HINWEISE:
[ Reinigen Sie das Produkt, nachdem

es abgekihlt ist. Angetrocknete
Nahrungsmittelreste kénnen nicht so einfach
entfernt werden.
Gehduse: Reinigen Sie das Gehduse des
Produkts mit einem feuchten Tuch.
Garraum: Halten Sie den Garraum | 8] stets
sauber. Falls Nahrungsmittelspritzer oder
ausgelaufene Flissigkeiten an den Wénden
des Produkts haften, wischen Sie diese mit
einem feuchten Tuch ab.
Verwenden Sie bei Bedarf ein mildes
Spilmittel auf dem Tuch. Wischen Sie
anschlieBend mit einem nur mit klarem
Wasser angefeuchteten Tuch nach, um alle
Reinigungsmittelreste zu entfernen.
Drehteller und Grillgestell: Reinigen Sie
den Drehteller | 2 | und das Grillgestell
regelméBig mit warmem Seifenwasser.
Der Drehteller und das Grillgestell sind fir
Geschirrspilmaschinen geeignet.
Spritzer und Verschmutzungen: Verwenden
Sie regelmafBig ein feuchtes Tuch, um Spritzer
und Verschmutzungen von den folgenden
Komponenten zu enffernen:
~ Tirrahmen | 5 | (beide Seiten)
- Griff[6]
~ Verriegelung
— Sichtfenster (beide Seiten)
— Tirdichtung | 4 | und angrenzende
Komponenten
Kondenswasser: Falls sich an oder um die
AuBBenseite der Tir herum Kondenswasser
sammelt, wischen Sie es mit einem weichen
Tuch ab. Dies kann auftreten, wenn das
Produkt unter extrem feuchten Bedingungen
betrieben wird.
Geriiche: Entfernen Sie regelméBig Geriiche.
Stellen Sie eine tiefe Mikrowellenschissel -
gefillt mit einer Tasse Wasser, plus dem
Saft und der Schale einer Zitrone - in den
Garraum [8]. Erhitzen Sie die Mischung
5 Minuten. Wischen Sie den Garraum
grindlich ab und reiben Sie ihn mit einem
weichen Tuch trocken.
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® Fehlerbehebung

Problem

Mégliche Ursache

Mégliche L6sung

Das Produkt beginnt nicht mit
dem Garen.

Die Tur ist nicht richtig
geschlossen.

SchlieBen Sie die Tir.

Der Drehteller | 2 | macht beim

Drehen ein lautes Gerdusch.

Der Drehteller | 2 | ist nicht
richtig auf dem Laufring und der
Arretierung positioniert.

Platzieren Sie den Drehteller
korrekt im Garraum [8].

Der Laufring | 2 | und/oder der
Boden des Garraums | 8 | sind

Reinigen Sie den Laufring
und den Boden des

verschmutzt.

Garraums .

Das Licht im Inneren des
Produkts funktioniert nicht.

Das Leuchtmittel ist defekt.

Wenden Sie sich an den
Kundendienst.

Der Ventilator kann nicht durch

Driicken der Taste oder
Offnen der Tur |4 | angehalten
werden.

Der Garvorgang wurde
abgeschlossen. Das Produkt
schaltet in den zwingend
erforderlichen Kiihimodus.

Warten Sie, bis der Ventilator
aufhért, sich zu drehen. Der
Ventilator dreht sich 3 Minuten
lang.

@ Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iiber die 6rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

N Beachten Sie die Kennzeichnung der
&) Verpackungsmaterialien bei der
a Abfalltrennung, diese sind

gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)
und Nummern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20-22:
Papier und Pappe/80-98:
Verbundstoffe.

Produkt:
i
h5¢

Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Werfen Sie lhr Produkt, wenn

es ausgedient hat, im Interesse

des Umweltschutzes nicht in den
Hausmiill, sondern filhren Sie es

einer fachgerechten Entsorgung

zu. Uber Sammelstellen und deren
Offnungszeiten kénnen Sie sich bei Ihrer
zusténdigen Verwaltung informieren.
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@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgféltig gepriift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben
Sie gegeniiber dem Verkdufer des Produkts
gesetzliche Rechte. lhre gesetzlichen Rechte
werden in keiner Weise durch unsere unten
aufgefihrte Garantie eingeschrénkt.

Die Garantie fir dieses Produkt betrégt 3 Jahre
ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument
als Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schidden oder Méngel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, miissen
unverziglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab
Kaufdatum einen Material- oder Herstellungsfehler
aufweisen, werden wir es - nach unserer Wahl -
kostenlos fir Sie reparieren oder ersetzen.

Die Garantiezeit verléingert sich durch einen
stattgegebenen Gewdahrleistungsanspruch nicht.
Dies gilt auch fir ersetzte und reparierte Teile.
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Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschédigt oder unsachgemdf3 verwendet oder
gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und
Herstellungsfehler ab. Diese Garantie

erstreckt sich weder auf Produktteile, die
normalem Verschlei3 unterliegen, und somit als
VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus,
Schléuche, Farbpatronen), noch auf Schéden an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile aus
Glas.

® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anspruchs
zu gewdhrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (IAN 484646_2501) als
Nachweis fir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem
Typenschild, einer Gravur auf dem Produkt, der
Startseite der Bedienungsanleitung (unten links)
oder als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite
des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, wenden Sie sich zundchst telefonisch
oder per E-Mail an die unten aufgefihrte
Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst wurde,
kénnen Sie es kostenlos an die Ihnen mitgeteilte
Service-Anschrift zuriicksenden. Stellen Sie sicher,
dass Sie den Originalkaufbeleg (Kassenbon)
sowie eine kurze, schriftliche Beschreibung
beilegen, in der die Einzelheiten des Defekts und
der Zeitpunkt des Auftretens dargelegt sind.
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@® Service

@

Cce

Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at
Service Schweiz

Tel.: 0800 562153
E-Mail: owim@lidl.ch

13/04/2025 4:37:23 am



