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Herzlichen Gliickwunsch!

Mit dem Kauf des Holzkohlegrills mit aktiver Beliiftung Grillmeister GAG 34 D1 haben Sie sich fir ein
hochwertiges Produkt entschieden.

Machen Sie sich vor der ersten Inbetriebnahme mit dem Holzkohlegrill vertraut und lesen Sie diese
Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Beachten Sie vor allem die Sicherheitshinweise und benutzen Sie
den Holzkohlegrill nur, wie in dieser Bedienungsanleitung beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung gut auf. Héndigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des
Holzkohlegrills an Dritte ebenfalls mit aus.

1. BestimmungsgemaBe Verwendung

Der Holzkohlegrill mit aktiver Beliftung Grillmeister GAG 34 D1 kann zum Grillen von Speisen (z. B.
Fleisch, Fisch, Gemiise, Wiirstchen, Gefliigel usw.) eingesetzt werden. Er l&sst sich auf oder neben dem
Gartentisch aufstellen.

Dieser Holzkohlegrill ist nicht fir den gewerblichen Einsatz bestimmt. Dieser Holzkohlegrill ist fir den
Betrieb im Freien geeignet. Achten Sie immer auf einen festen Stand des Holzkohlegrills.

Das Gerdt erfillt alle, im Zusammenhang mit der CE-Konformitét, relevanten Normen und Standards. Bei
einer nicht mit dem Hersteller abgestimmten Anderung des Gerdtes ist die Einhaltung dieser Normen nicht
mehr gewdhrleistet.

GEFAHR!

Betreiben Sie den Grill nicht in
geschlossenen und/oder bewohnbaren
Réumen, z.B. Gebduden, Zelten,
Wohnwagen, Wohnmobilen, Booten. Es
besteht Lebensgefahr durch
Kohlenmonoxid-Vergiftung.

ACHTUNG!
Dieses Grillgeréit wird sehr heil3 und darf wéhrend des Betriebes nicht bewegt werden!
ACHTUNG!

Zum Anzinden oder Wiederanziinden keinen Spiritus oder Benzin verwenden! Nur
Anziindhilfen entsprechend EN 1860-3 verwenden!

ACHTUNG!
Der Grifl ist nur mit Holzkohle nach EN 18680-2 zu verwenden.
ACHTUNG!

Kinder und Haustiere fernhalten!

Nicht in geschlossenen Rdumen nutzen!
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Vorhersehbarer Missbrauch
Benutzen Sie den Holzkohlegrill nicht in geschlossenen Raumen.

Verwenden Sie den Holzkohlegrill nicht als Heizung.

f E Gefahr von Verbrennungen!

Legen Sie keine Metallgegensténde (z. B. Loffel, Gabeln, Messer,
Topfdeckel usw.) auf den Holzkohlegrill. Diese kénnten sehr heif3
werden und Sie sich daran verbrennen.

2. Lieferumfang

e Holzkohlegrill mit aktiver Beliiftung Grillmeister GAG 34 D1
e  Tragetasche
e A Batterien der Grofle AA, 1,5V

e  diese Bedienungsanleitung (ohne Abbildung)

3. Bedienelemente und Anzeigen

Diese Bedienungsanleitung ist mit einem ausklappbaren Umschlag versehen. In der Innenseite des
Umschlags ist der Holzkohlegrill mit einer Bezifferung abgebildet. Die Ziffern haben folgende Bedeutung:
Edelstahlrost

Biigel zur Sicherung des Edelstahlrosts

Abdeckung fir Holzkohlebehélter

Holzkohlebehélter

Schale fir Brennpaste

Fettauffangschale/Reflektor

Riegel

Gehduse

Drehregler mit Lifteranzeige (leuchtet, wahrend der Lisfter eingeschaltet ist)

— 0 00 N O O h WO N —

O  Batteriefach (auf der Unterseite des Gehduses)
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4. Technische Daten

Hersteller: TARGA GmbH

Modellbezeichnung: GAG 34 D1

Betriebsspannung: 6 V== (Gleichspannung) (4 x 1,5-V-Batterien, Gréfle AA)
Bedienung: stufenloser Drehregler fir Lifterdrehzahl, rastet bei Position ,Aus” ein

Betriebsleuchte bei eingeschaltetem Lijfter
IP-Schutzklasse: IPX4
TOV SUD: gepriifte Sicherheit
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5. Sicherheitshinweise

Geraten

Vor der ersten Verwendung des Gerdtes lesen Sie bitte die
folgenden Anweisungen genau durch und beachten Sie alle
Warnhinweise, selbst wenn Ihnen der Umgang mit elekironischen

und Holzkohlegrills ~ vertraut ist. Bewahren Sie diese

Bedienungsanleitung sorgféltig als zukinftige Referenz auf. Wenn Sie das

Gerdt verkaufen oder weitergeben, handigen Sie unbedingt auch diese

Bedienungsanleitung aus. Sie ist Bestandteil des Produkts.

Erlduterung der Symbole

Warnhinweise werden in dieser Bedienungsanleitung folgendermaflen

verwendet.

/N

Gefahr von Verbrennungen!

Dieses Symbol warnt vor heillen Oberflichen.
ACHTUNG!

Dieses Symbol kennzeichnet wichtige Hinweise fir den sicheren
Betrieb des Gerdtes und zum Schutz des Anwenders. Es warnt vor
Gefahren, die bei Nichtbeachtung Leib und Lleben gefdhrden
sowie Verletzungen oder Sachschdden hervorrufen kénnen.

Gefahr von Brand!

Dieses Symbol warnt vor Brénden, die bei Nichtbeachtung

entstehen kénnen.

Dieses Symbol besagt dass der Edelstahlrost (1) und die
Fettauffangschale/Reflektor (6) auch in der Spilmaschine bei
maximal 60 °C gespiilt werden diirfen.

Dieses Symbol kennzeichnet weitere informative Hinweise zum

Thema.
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Dieses Symbol kennzeichnet Produkte, die auf ihre physikalische
und chemische Zusammensetzung getestet wurden und gemaf3 der
Anforderung der Verordnung EG 1935/2004 als gesundheitlich
unbedenklich fir den Kontakt mit Lebensmitteln befunden wurden.
Warnsymbole auf den mitgelieferten Batterien:

—_

AuBerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.

Nicht in Feuer entsorgen.

Nicht polverkehrt einlegen.

Nicht verformen bzw. beschadigen.

Nicht 6ffnen bzw. auftrennen.

Keine Batterien unterschiedlicher Marken gleichzeitig verwenden.
Keine neuen und entladenen Batterien zusammen verwenden.

Nicht wieder aufladen.

O 00 N OO0 O A O N

Trocken halten.
Nicht kurzschlieBBen.

Immer polrichtig einlegen.

R —
—_ O
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Kinder und Personen mit Einschréankungen

Dieses Gerdt darf von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
reduzierten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung bzw. Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder beziglich des sicheren Gebrauches des Gerdtes unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen
nicht mit dem Gerét spielen. Reinigung und Benutzerwartung dirfen durch

Kinder nur unter Beaufsichtigung durchgefihrt werden.
WARNUNG vor Erstickung!

Verpackungsmaterial ist kein Kinderspielzeug. Kinder dirfen nicht
mit den Kunststoftbeuteln spielen. Es besteht Erstickungsgefahr.
Batterien und Kleinteile kdnnen bei Verschlucken lebensgefdhrlich sein.
Bewahren Sie die Batterien unerreichbar auf. Wurde eine Batterie

verschluckt, muss sofort medizinische Hilfe in Anspruch genommen werden.

Bewahren Sie das Gerat auBBerhalb der Reichweite von Kindern auf.
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Allgemeine Sicherheitshinweise
GEFAHR!

Betreiben Sie den Grill nur auBerhalb von
geschlossenen R&umen. Grillkohlen nicht in
geschlossenen R&umen, sondern nur im Freien
abbrennen oder ausgliihen lassen! Ansonsten besteht
die Gefahr einer Kohlenmonoxidvergiftung, die in
kirzester Zeit zum Tod fihren kann.

i E Gefahr von Verbrennungen!

o legen Sie keine Metallgegenstinde (z. B. L6ffe], Gabeln,
Messer, Topfdeckel usw.) auf den Edelstahlrost (1). Diese
kénnten sehr heil3 werden und Sie sich daran verbrennen.

e Berihren Sie bei Betrieb keinesfalls den Edelstahlrost (1), dlie
Fettauffangschale/Reflektor (6) oder den Holzkohle-
behdilter (4). Halten oder tragen Sie das Gerdt nur auBen bzw.
unten am Gehéuse [(8).

o Transportieren oder bewegen Sie das Gerdt nur, wenn es
vollstdndig abgekihlt ist. Halfen oder fragen Sie das Gerdt nur
auBBen bzw. unten am Gehdiuse (8).

o Reinigen Sie das Gerdt nur, wenn es vollstindig abgekihlt ist.
e Tragen Sie beim Grillen hitzebestindige Handschuhe gemdf3
PSA-Verordnung (Kategorie Il bzgl. Hitzeschutz, DIN-EN 407).

o Beim Zubereiten von Speisen, Nachlegen von Holzkohle und beim
Umgang mit dem Edelstahlrost (1) missen Sie immer Grill
handschuhe tragen. Verwenden Sie Grillbesteck mit langen,

hitzebesténdigen Griffen.
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Gefahr von Brand!

Lassen Sie den Grill wéahrend des Betriebs nie unbeaufsichtigt:

Betreiben Sie den Holzkohlegrill nur im Freien und niemals in
geschlossenen Réumen.

Verwenden Sie den Holzkohlegrill nicht als Heizung.

Stellen Sie den Holzkohlegrill nicht auf fextilen Oberfléchen auf
wie z. B. einer Tischdecke.

Stellen Sie den Holzkohlegrill nicht unter oder unmittelbar
neben brennbaren Gegenstdnden auf z. B. Vorhéngen oder
Gardinen.

Halten Sie einen Abstand von mindestens 100 cm rund um das
Gerdit zu entziindlichen und brennbaren Materialien ein.

Betreiben Sie den Holzkohlegrill nicht an explosionsgefdhrdefen
Orten oder Orfen mit brennbaren Materialien. Dazu zéhlen
Tankbereiche wie z. B. unter Deck bei Booten,
Kraftstoffiberfihrungen oder Kraftstoffautbewahrungsbereiche.
Auch Bereiche, in denen die Luft Chemikalien oder Teilchen
enthdlt, wie z. B. Getreide, Staub oder Metallpulver, und alle
anderen Bereiche, in denen Sie normalerweise angewiesen

werden, lhren Kraftfahrzeugmotor abzuschalfen.

Falls sich Fett beim Grillen entzindet und Flammen bildet.
drehen Sie den Drehregler (9) gegen den Uhrzeigersinn auf die
Position ,, OFF” und nehmen das tropfende Fleisch vom
Edelstahlrost (1). Nachdem dlie Flammen verschwunden sind,
kénnen Sie die Lifterdrehzahl wieder mit dem Drehregler (9)
erhéhen und das Grillgut erneut auflegen. [Sschen Sie die
Flammen nicht mit Wasser.
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Warnung vor Sachschéden

Stellen Sie keine Gegenstinde auf dem Edelstahlrost (1) ab.

Stellen Sie den Holzkohlegrill nur auf eine ebene, horizontale,

stabile, vor Spritzwasser geschijtzte und feverfeste Oberfléche.

Setzen Sie den Holzkohlegrill keinen extrem hohen oder

niedrigen Temperaturen aus.

Batterien

Verwenden Sie nur 1,5-V-Batterien der Grofle AA.
Wiederaufladbare Batterien diirfen nicht verwendet werden.
Versuchen Sie nicht dlie Batterien wieder aufzuladen.
Unfterschiedlliche Batterietypen oder neve und gebrauchte
Batterien dirfen nicht zusammen benutzt werden.

Batterien sind mit der richtigen Polaritdt einzulegen.

Leere Batterien sind aus dem Gerdit zu entfernen und sicher zu
entsorgen.

Falls das Gerét dber einen Idngeren Zeitraum unbenutzt
gelagert wird, sollten dlie Batferien entfernt werden.

Achten Sie beim Einsetzen der Batterien darauvf dass sich keine
sonstigen Gegenstdnde im Batteriefach befinden. Die
Anschlussklemmen dirfen nicht kurzgeschlossen werden.
Batterien dirfen nicht gedffnet oder verformt werden, da
auslauvfende Chemikalien Verletzungen verursachen kénnen. Bei
Haut- oder Augenkontakt muss sofort mit viel Wasser ab- bzw.
ausgespilt werden und ein Arzt aufgesucht werden.

Bei unsachgemdBBem Gebrauch besteht Explosions- und
Auslaufgefahr.

Entnehmen Sie die Batterien, bevor Sie das Produkt entsorgen.
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6. Vor der Inbetriebnahme

Nehmen Sie das Gerdt aus der Verpackung. Uberpriffen Sie zunéchst, ob dlle Teile vollstandig und
unversehrt sind (siehe ,Lieferumfang”). Wenn Teile fehlen oder beschadigt sind, rufen Sie die Hotline an
(siehe ,Garantiehinweise”). Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern und entsorgen Sie es
umweltgerecht.

6.1 Holzkohlegrill zusammenbauen

Fir die Montage des Holzkohlegrills, sieche die Abbildungen auf den Seiten 2 und 3 dieser
Bedienungsanleitung.

7. Inbetriebnahme

Sie kdnnen den Holzkohlegrill direkt auf den Gartentisch stellen und die Speisen vor Ort zubereiten.
Gefahr von Brand!

o Stellen Sie den Holzkohlegrill nicht auf textilen Oberflichen auf wie z. B. einer
Tischdecke.

o Stellen Sie den Holzkohlegrill nicht unter oder unmittelbar neben brennbaren

Gegenstinden auf, z. B. Vorhéngen oder Gardinen.

e Halten Sie einen Abstand von mindestens 100 cm rund um das Gerdt zu entziindlichen

und brennbaren Materialien ein.

7.1 Batterien einlegen

Wiederaufladbare Batferien (Akkus) sind fir diesen Holzkohlegrill nicht geeignet. Verwenden
Sie nur herkémmliche Alkalibatterien.

Das Batteriefach (10) befindet sich auf der Unterseite des Gehéuses (8).

1. Drehen Sie den Holzkohlegrill auf den Kopf und legen Sie ihn vorsichtig auf eine stabile und ebene
Oberfléche.

2. Offnen Sie die Abdeckung des Batteriefachs (10). Dazu
greifen Sie vom &uBBeren Rand her mit dem Finger oder
Fingernagel unter den Riegel der Batteriefachabdeckung
und ziehen ihn leicht in Pfeilrichtung ().

3. legen Sie 4 Batterien der Gréfe AA in das Batterie-
fach (10). Achten Sie dabei auf die Polung.
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4.  SchlieBen Sie die Abdeckung des Batteriefachs (10). Achten Sie darauf, dass der Riegel wieder
einrastet, damit sich die Abdeckung nicht versehentlich &ffnet und die Batterien nicht herausfallen
kénnen.

5. Stellen Sie den Holzkohlegrill wieder aufrecht hin. Anschlieflend ist er betriebsbereit.

Bei nachlassender Grillleistung bzw. langer Anziinddaver sollten Sie die Batterien priifen und

ggf fauschen.

7.2 Bedienung

Vor der ersten Inbetriebnahme sollten Sie den Edelstahlrost (1) und die Fettauffangschale/Reflektor (6)
reinigen. Dadurch enffernen Sie Staub und Verpackungsreste. Siehe dazu den Abschnitt

+Wartung/Reinigung”.

Bei der allerersten Inbetriebnahme lassen Sie den Grill 30 Minuten durchglihen, bevor Sie

damit Speisen zubereifen.

Beim ersten Aufheizen fiir eine neve Grillsitzung kann es zu leichter Rauchentwicklung
kommen. Daher sollfen Sie das Gerét vor dem ersten Zubereiten von Grillspeisen 10 bis 15

Minuten aufheizen.
1. Lésen Sie die beiden Riegel (7) und nehmen Sie den Edelstahlrost (1) ab.
2. Stellen Sie das Gerét auf eine ebene, rutschfeste und trockene Oberflache.

3. Nehmen Sie den Holzkohlebehdlter (4) mit seiner
Abdeckung (3) heraus und fillen Sie den
Holzkohlebehdlter (4) mit ca. 0,2 kg Holzkohle bis zur
Obergrenze des Behdlters.

24 =
v

Fir  optimale  Grillergebnisse ~ verwenden  Sie

W

hochwertige,  kleinstickige ~Holzkohle und  keine
Holzkohlebriketts. Diese wird im Handel v. A. als
Holzkohle fir Aktivgrills vertrieben und gewdhrleistet
optimale Anziinde- und Brenneigenschaften, die sich

positiv auf das Grillergebnis auswirken.

Warnung

Verwenden Sie keine anderen Brennstoffe als

Holzkobhle.
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4. Tragen Sie einen ca. 10 mm dicken Ring Brennpaste
rund um die Mitte der Schale fiir Brennpaste (5) auf.
Die Brennpaste sollte sich innerhalb des auf der Schale
fir Brennpaste (5) eingestanzien Kreises befinden.
Anderenfalls wird die Flamme evtl. erstickt. Falls die
Schale fir Brennpaste (5) dabei verrutschen sollte,
setzen Sie sie anschlieBend wieder in die Mitte der
Fettauffangschale/ Reflektors (6).

Wenn Sie etwas Wasser (héchstens bis zur Markierung
MAX) in die Fettauffangschale/Reflektor (6) fillen, ist
die spdtere Reinigung der Fettauffangschale/Re-
flektor (6) einerseits einfacher, andererseits kénnen sich
herabtropfende Fettspritzer nicht so leicht entziinden. w

5. Halten Sie ein brennendes Streichholz so lange an die

Brennpaste, bis sie brennt.

& Gefahr von Verbrennungen!

Fassen Sie nicht in die offene Flamme!
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Drehen Sie den Drehregler (9) auf die Position MAX (bis

zum  Anschlag im Uhrzeigersinn), um den Lifter

einzuschalten.

Sie missen den Lifter vor dem Finsetzen des
Holzkohlebehélters (4) einschalten. Anderenfalls wird dlie

Flamme erstickt

Setzen Sie den Holzkohlebehdlter (4) mit seiner
Abdeckung (3) wieder ein.

A Gefahr von Verbrennungen!

Tragen Sie beim Einsetzen des Holzkohlebehdilfers (4)
unbedingt Grillhandschuhe. Anderenfalls kénnen Sie
sich verbrennen! Verwenden Sie hitzebesténdige
Handschuhe gemdl3 PSA-Verordnung (Kategorie I bzgl.
Hitzeschutz, DIN-EN 407).

Setzen Sie den Edelstahlrost (1) wieder auf. Drehen Sie
ihn dabei so, dass die beiden Bigel (2) mit den
Riegeln (7) ausgerichtet sind. Verriegeln Sie den
Edelstahlrost (1).

o legen Sie das Grillgut erst auf den Edelstahlrost (1), wenn die Holzkohle mit einer
Ascheschicht bedeckt ist. Dies ist in der Regel nach 5 Minuten bei maximaler

Lifterdrehzahl der Fall.

o Sollte es wéhrend des Durchglihens der Kohle zv unerwinschter Flammenbildung
kommen, verringern Sie die Luftzufuhr iiber den Drehregler (9). Dazu drehen Sie ihn

gegen den Uhrzeigersinn.
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AnschlieBend kénnen Sie mit lhrem Holzkohlegrill Speisen zubereiten. Mit dem Drehregler (9) und etwas

Ubung kénnen Sie die Lifterdrehzahl und damit die Hitze regulieren. So kénnen Sie Grillspeisen ganz

nach Bedarf etwas krosser grillen oder sanfter garen.

9.

10.

Wenn Sie mit dem Grillen fertig sind, schalten Sie den Holzkohlegrill aus. Dazu drehen Sie den
Drehregler (9) gegen den Uhrzeigersinn auf die Position OFF, bis er einrastet.

Nehmen Sie die zubereiteten Speisen vom Edelstahlrost (1).

Gefahr von Verbrennungen!
Auch nach Ausschalfen des Lifters kann die Kohle noch eine ganze Weile glihen und der

Edelstahlrost (1) sehr heif sein. Achten Sie darauf dass Sie sich nicht verbrennen.

7.3 Tipps fir gute Grillergebnisse

Lassen Sie den Drehregler (9) nach dem Anziinden zunéchst in der Position MAX (bis zum Anschlag
im Uhrzeigersinn), damit sich der Holzkohlegrill gleichmé&Big aufheizen kann. Sollte es wéhrend des
Durchglihens der Kohle zu unerwiinschter Flammenbildung kommen, verringern Sie die

Lifterdrehzahl mit dem Drehregler (9). Dazu drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn.

Sie kénnen Fleisch, Fisch, Wiirstchen, Gefligel und Gemise fettarm und gesundheitsschonend
zubereiten. Grof3e oder dicke Scheiben Fleisch sollte Sie evil. in kleinere Stiicke oder diinnere

Scheiben schneiden.
Stechen Sie Fleisch nicht an, damit es keine Fliissigkeit verliert. Anderenfalls kann es trocken werden.

Wiirzen Sie das Grillgut und wenden Sie es zwischendurch. Zum Wenden empfehlen wir eine

Grillzange aus Holz. Fisch kénnen Sie zusétzlich mit Butter bestreichen.

Bei voller Lisfterdrehzahl entwickelt der Holzkohlegrill sehr starke Hitze. Beobachten Sie vor allem
diinnes Grillgut und Wiirstchen, damit es nicht verbrennt. Wenden Sie es ziigig oder regeln Sie die

Lifterdrehzahl herunter.

Die meiste Hitze entwickelt sich rund um den abgedeckten Teil des Grillrostes. Fiir ein gutes
Grillergebnis sollten dickere Scheiben Fleisch deshalbdort dort platziert werden. Brot legen Sie an

den GuBeren Rand, um es zu résten.
Gepokeltes oder gerduchertes Fleisch sollten Sie nicht grillen.

Verbrannte oder verkohlte Stellen schneiden Sie vom Grillgut ab und verzehren sie nicht. Ebenso
sollten Sie kein Bier auf Fleisch oder Wiirstchen tropfen. Krusten oder verbrannte Stellen kénnen

krebserregend sein!

Schneiden Sie den Fettrand von Fleisch ab und verwenden Sie am besten nur mageres und diinn
geschnittenes Fleisch. Falls sich Fett entzindet und Flammen bildet, drehen Sie den Drehregler (9)
gegen den Uhrzeigersinn auf die Position ,OFF” und nehmen das tropfende Fleisch vom
Edelstahlrost (1). Nachdem die Flammen verschwunden sind, kdnnen Sie die Lifterdrehzahl wieder
mit dem Drehregler (9) erhdhen und das Grillgut erneut auflegen. Lschen Sie die Flammen nicht mit

Wasser.
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7.4 Holzkohle nachfillen

Sie kénnen bei Bedarf Holzkohle nachfiillen. Tun Sie dies méglichst, bevor die im Holzkohlebehdlter (4)
vorhandene Kohle verbraucht ist. So kénnen Sie die neue Kohle mit der noch vorhandenen Glut

entfachen.

Gefahr von Verbrennungen!
Tragen Sie zum Nachfillen von Holzkohle unbedingt Grillhandschuhe. Anderenfalls kénnen
Sie sich verbrennen. Verwenden Sie hitzebestindige Handschuhe geméBB PSA-Verordnung

(Kategorie Il bzgl. Hitzeschutz, DIN-EN 407).

Warnung vor Sachschéden

Legen Sie den Holzkohlebehdlter (4) und seine Abdeckung (3) nur auf hitzebesténdige Ober-
fléichen. Anderenfalls kann die Oberflciche durch dliese heilen Zubehérteile beschddigt werden.

1. Wenn Sie Holzkohle nachfiillen méchten, schalten Sie den Holzkohlegrill aus. Dazu drehen Sie den

Drehregler (9) gegen den Uhrzeigersinn auf die Position OFF, bis er einrastet.

2. Nehmen Sie noch vorhandenes Grillgut vom Edelstahlrost (1).

3. Lésen Sie die beiden Riegel (7) und nehmen Sie den Edelstahlrost (1) ab. legen Sie den
Edelstahlrost (1) auf eine geeignete Oberfléiche.

4. Nehmen Sie die Abdeckung des Holzkohlebehdilters (3) heraus. Verwenden Sie dazu am besten
eine Grillzange und tragen Sie dabei unbedingt Grillhandschuhe. Anderenfalls kénnen Sie sich

verbrennen. Verwenden Sie hitzebestdndige Handschuhe gemdf PSA-Verordnung (Kategorie Il

bzgl. Hitzeschutz, DIN-EN 407).
5. Legen Sie die Abdeckung des Holzkohlebehélters (3) auf eine geeignete Oberfléiche.

6. Fillen Sie die neue Kohle in den Holzkohlebehdlter (4). Achten Sie dabei darauf, dass Sie den
Holzkohlebehdlter (4) nicht Gberfillen und anschlieBend wieder verschlieBen kénnen.

7. Setzen Sie die Abdeckung (3) auf den Holzkohlebehélter (4). Setzen Sie den Edelstahlrost (1)
wieder auf. Drehen Sie ihn dabei so, dass die beiden Biigel (2) mit den Riegeln (7) ausgerichtet sind.
Verriegeln Sie den Edelstahlrost (1).

8. Drehen Sie den Drehregler (9) auf die Position MAX (bis zum Anschlag im Uhrzeigersinn), um den

Lifter einzuschalten. Warten Sie einige Minuten, bis die neue Kohle entfacht und eventueller Rauch

verschwunden ist. Daraufhin kénnen Sie mit dem Grillen fortfahren.
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8. Wartung/Reinigung

Um ein Anbrennen von Speiseresten zu vermeiden, sollten Sie den Holzkohlegrill nach jedem Gebrauch

reinigen.

Gefahr von Verbrennungen!
Warten Sie, bis der Holzkohlegrill vollstindig abgekihlt ist bevor Sie ihn reinigen.

Anderenfalls kénnen Sie sich verbrennen.
Warnung vor Sachschéaden

Verwenden Sie zur Reinigung keine kratzenden oder ditzenden Reinigungsmittel und auch
keine kratzenden Gegensténde (z. B. Metallschwdmme). Anderenfalls kann der
Holzkohlegrill beschddigt werden.

1. L&sen Sie die beiden Riegel (7) und nehmen Sie den Edelstahlrost (1) ab.
Nehmen Sie den Holzkohlebehélter (4) mit seiner Abdeckung (3) heraus.
Nehmen Sie die Fettauffangschale/Reflektor (6) heraus.

A LN

Den Edelstahlrost (1) und die Fettauffangschale/Reflektor (6) reinigen Sie in der Spile mit
Geschirrspilmittel. Den Holzkohlebehélter (4) mit seiner Abdeckung (3) kénnen Sie vorsichtig
ausklopfen und ggf. mit einem Pinsel und einem trockenen Tuch reinigen. Reinigen Sie das

Gehduse (8) mit einem leicht angefeuchteten Tuch.

Sie kénnen den Edelstahlrost (1) und die Fettauffangschale/Reflektor (6] auch in der
Spdlmaschine bei maximal 60 ° reinigen.

8.1 Holzkohlegrill lagern

Wenn Sie den Holzkohlegrill lagern, lassen Sie ihn am besten montiert und verpacken Sie ihn in der
Tragetasche, um ihn zu schiitzen.

Lagern Sie den Holzkohlegrill an einem trockenen, staubfreien Ort.

Entnehmen Sie die Batterien, wenn Sie den Holzkohlegrill Gber einen ldngeren Zeitraum nicht benutzen.
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9. Problemldsung

Sollte lhr Holzkohlegrill einmal nicht wie gewohnt funktionieren, versuchen Sie zundchst anhand der

folgenden Hinweise das Problem zu Iésen. Falls nach Durcharbeiten der folgenden Tipps der Fehler

fortbesteht, setzen Sie sich mit unserer Hotline in Verbindung (siehe ,Garantiehinweise”).

Problem Mégliche Ursache Abhilfe
Holzkohle fangt Lifter nicht eingeschaltet. Drehen Sie den Drehregler (9) auf die
kein Feuer. maximale Position (bis zum Anschlag im

Uhrzeigersinn), um den Lisfter einzuschalten.

Drehregler auf zu niedrige

Position eingestell.

Drehen Sie den Drehregler (9) auf die
maximale Position (bis zum Anschlag im

Uhrzeigersinn).

Lifter |@sst sich nicht
einschalten.

Batterien falsch eingelegt oder

leer.

Legen Sie die Batterien polrichtig ein (+ und -
beachten). Tauschen Sie die Batterien ggf.

gegen neue aus.

Grill wird zu heify
bzw. unerwiinschte

Flammenbildung.

Drehregler auf zu hohe

Position eingestellt.

Verringern Sie die Luftzufuhr Gber den
Drehregler (?). Dazu drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn.

Grill wird nicht

warm genug.

Drehregler auf zu niedrige

Position eingestellt.

Erhdhen Sie die Luftzufuhr Gber den Drehregler

(9). Dazu drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn.

Fettauffangschale/Reflektor (6)

verschmutzt.

Reinigen Sie die Fettauffangschale/Reflektor
(6). Wenn die Wéarmestrahlung nicht nach
oben hin reflektiert wird, ist die Hitze zum

Grillen evtl. nicht ausreichend.
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10. Umwelthinweise und Entsorgungsangaben

Das Symbol der durchgestrichenen Milltonne bedeutet, dass dieses Gerdt am Ende der
Nutzungszeit nicht Gber den Haushaltsmiill entsorgt werden darf. Das Gerdt ist bei
eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abzugeben.
Zudem sind Vertreiber von Elekiro- und Elektronikgeréiten sowie Vertreiber von
Lebensmitteln zur Riicknahme verpflichtet. LIDL bietet Ihnen Rickgabemé&glichkeiten direkt
in den Filialen und Mérkten an. Rickgabe und Entsorgung sind fir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerét
unentgeltlich zurickzugeben.

Zusétzlich haben Sie die Méglichkeit, unabhéngig vom Kauf eines Neugerétes,
unentgeltlich (bis zu drei) Altgerdte abzugeben, die in keiner Abmessung gréfer als 25
cm sind.

Bitte |&schen Sie vor der Riickgabe alle personenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Rickgabe Batterien oder Akkumulatoren, die nicht vom
Altger&t umschlossen sind, sowie Lampen, die zerstdrungsfrei entnommen werden kénnen,

und fihren diese einer separaten Sammlung zu.

Das Symbol mit der durchgekreuzten Miilltonne auf Batterien und Akkus zeigt, dass diese

nicht im Hausmill entsorgt werden diirfen, sondern getrennt gesammelt werden missen.

Unter diesem Symbol finden Sie bei schadstoffhaltigen Batterien zusétzlich das chemische
Symbol des Schadstoffes mit folgender Bedeutung:

- Pb: Batterie enthdlt Blei
- Cd: Batterie enthalt Cadmium
- Hg: Batterie enthalt Quecksilber

Sie sind zur Rickgabe gebrauchter Batterien und Akkus gesetzlich verpflichtet.
Altbatterien kénnen Schadstoffe enthalten, die bei nicht sachgeméBer Lagerung oder
Entsorgung die Umwelt oder Ihre Gesundheit schédigen kénnen. Batterien enthalten aber
auch wichtige Rohstoffe, wie z.B. Eisen, Zink, Mangan oder Nickel und kénnen verwertet

werden.

Sie kénnen die Batterien nach Gebrauch entweder an uns oder bei Stellen in lhrer
unmittelbaren Néhe (z. B. im Handel oder in kommunalen Sammelstellen) unentgeltlich
zuriickgeben. Bitte beachten Sie, dass Batterien nur im entladenen Zustand in die
Sammelbehdlter fir Gerdte-Altbatterien gegeben werden diirfen bzw. bei nicht vollsténdig

entladenen Batterien Vorsorge gegen Kurzschliisse getroffen werden muss.
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Fihren Sie auch die Verpackung einer umweltgerechten Entsorgung zu. Kartonagen

kénnen bei Altpapiersammlungen oder an &ffentlichen  Sammelplétzen  zur

Wiederverwertung abgegeben werden. Folien und Kunststoffe des Lieferumfangs werden

ber Ihr &rtliches Entsorgungsunternehmen eingesammelt und umweltgerecht entsorgt.

ES/PT

Nur relevant fir Frankreich:

~Sortieren einfacher gemacht”

Das Produkt, das Zubehdr, beiliegende Druckerzeugnisse und die Verpackungsbestandteile sind
recycelbar. Diese unterliegen einer erweiterten Herstellerverantwortung und werden sortiert und
getrennt gesammelt.

Beachten Sie die Kennzeichnung der Verpackungsmaterialien bei der Abfallirennung,
diese sind gekennzeichnet mit Abkirzungen (a) und Nummern (b) mit folgender

Bedeutung:
1-7: Kunststoffe / 20-22: Papier und Pappe / 80-98: Verbundstoffe.

Nur relevant fir Spanien und Portugal:

Bitte trennen Sie das Verpackungsmaterial und entsorgen Sie es entsprechend der aufgebrachten

Symbole in die relevanten Sammelbehélter:
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Symbol Werkstoff Enthalten in folgenden Verpackungsbestandteilen
dieses Produktes

Polyethylentereph- | Schrumpffolie, in die die Batterien eingeschweif3t sind. Aufkleber,

thalat mit dem die Verkaufsverpackung versiegelt ist.
Polyethylen Low- .
. Tute
Density
Wellpappe Verkaufsverpackung
Papier Seidenpapier

11. Konformitat

Dieses Gerdt entspricht den grundlegenden Anforderungen und den anderen
relevanten Vorschriften der EMV-Richtlinie 2014/30/EU und der RoHS-Richtlinie
2011/65/EU. Die vollstdndige EU-Konformitétserklédrung kann unter folgendem Link

heruntergeladen werden:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/509451_2507.pdf

12. Garantiehinweise

Garantie der TARGA GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen Ihnen gegen den Verké&ufer des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden

durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.
Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den originalen Kassenbon gut auf. Diese
Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt. Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl

- fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.
Garantiezeit und gesetzliche Méangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch fiir ersetzte und reparierte
Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und Méngel missen sofort nach dem Auspacken

gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft gepriift. Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als VerschleiBteile
angesehen werden kénnen oder fir Beschddigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder
die aus Glas gefertigt sind. Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt beschddigt, nicht sachgemaf
benutzt oder gewartet wurde. Fiir eine sachgemédBe Benutzung des Produkts sind alle in der
Bedienungsanleitung aufgefilhrten  Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke und
Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind
unbedingt zu vermeiden. Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbrduchlicher und unsachgeméBer Behandlung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen,
die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie. Mit
Reparatur oder Austausch des Produkis beginnt kein never Garantiezeitraum.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden

Hinweisen:

- Bitte lesen Sie vor Inbetriebnahme lhres Produktes sorgféltig die beigefigte Dokumentation.
Sollte es einmal zu einem Problem kommen, welches auf diese Weise nicht gelést werden kann,
wenden Sie sich bitte an unsere Hotline.

- Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer bzw. wenn vorhanden
die Seriennummer als Nachweis fir den Kauf bereit.

- Fir den Fall, dass eine telefonische Lsung nicht méglich ist, wird durch unsere Hotline in
Abhéngigkeit der Fehlerursache ein weiterfihrender Service veranlasst.

- Auf www.lidlservice.com kénnen Sie dieses und viele weitere Handbiicher, Produktvideos und
Installationssoftware herunterladen. Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die LIDL-
Service-Seite (www.lidl-service.com) und k&nnen mittels Eingabe der Artikelnummer (IAN) Ihre
Bedienungsanleitung ffnen.
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Service

Telefon: 0800 5435111
E-Mail: targa@lidl.de

Telefon: 0800 447744
E-Mail: targa@lidl.at

Telefon: 0800 56 44 33
E-Mail: targa@lidl.ch

IAN: 509451_2507

Hersteller

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zunéchst die
oben benannte Servicestelle.

TARGA GmbH

Coesterweg 45

59494 Soest

DEUTSCHLAND
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Congratulations!

By purchasing the charcoal grill with active ventilation Grillmeister GAG 34 D1 you have opted for a
quality product.

Before first using it, familiarise yourself with the way the charcoal grill works and read these operating
instructions through carefully. Be careful to follow the safety instructions and only use the charcoal grill as
described in the operating instructions and for the applications given.

Keep these operating instructions in a safe place. If you pass the charcoal grill on to someone else, make
sure to give them all the relevant documents with it.

1. Intended use

The ventilated charcoal grill with active ventilation Grillmeister GAG 34 D1 can be used for grilling (e.g.

meat, fish, vegetable, sausages, chicken, etc.). It can be set on or up next to the garden table.

This charcoal grill is not intended for commercial use. This charcoal grill is intended for outdoor use.

Always make sure the charcoal grill is on a stable surface.

The appliance fulfils all relevant norms and standards relating to CE conformity. Any modifications to the
appliance other than recommended changes by the manufacturer may result in these standards no longer
being met.

DANGER!

Do not operate the grill in sealed and/or
residential areas, e.g. buildings, ftents,
camper vans, caravans, boafts. This
covld lead to carbon monoxide
poisoning, which is potentially fatal.

CAUTION!
This barbecue device will get very hot, do not move when in use!
CAUTION!

Do not use spirit or petrol for lighting or relighting! Use only firelighters complying with EN
1860-3/

CAUTION!
The grill must only be used with charcoal which complies with EN 1860-2.
CAUTION!

Keep children and pets away!

Do not use indoors!
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Foreseeable misuse
Do not use the ventilated charcoal grill in closed rooms.

Do not use the charcoal grill as heater.

f E Risk of burns!

Do not place metal items (e.g. cutlery, utensils, pan lids, etc.) on

the charcoal grill. These can become very hot and cause burns.

2. Package contents

e Charcoal grill with active ventilation Grillmeister GAG 34 D1
e  Carrying bag
e 4 AA batteries, 1.5V

e These operating instructions (not shown)

3. Controls and displays

These operating instructions have a fold-out cover. On the inside of the cover, the ventilated charcoal grill
is shown with figures indicated. The meanings of the numbers are as follows:

Stainless steel grate

Bracket for securing the stainless steel grate

Cover for charcoal container

Charcoal container

Tray for fire gel

Grease collection tray/reflector

Latch

Housing

Control dial with fan indicator (lights up, while fan is powered on)

— 0 00 N O O h W N —

O  Battery compartment (on the underside of the housing)
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4. Technical specifications

Manufacturer: TARGA GmbH

Model name: GAG 34 D1

Operating voltage: 6 V== (DC) (4 x 1.5V AA batteries)

Operation: Continuous control dial for fan speed, engages in the "Off" position

Operation lamp if fan is powered on
IP degree of protection: IPX4
TOV SUD: Safety tested
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5. Safety instructions

Before you use this appliance for the first time, please read the
following notes in this manual and heed all warnings, even if you
are familiar with handling electronic devices and charcoal
barbecues. Keep these operating instructions in a safe place for future
reference. If you sell the device or pass it on, it is essential that you also

hand over this user manual. It forms parts of the product.
Explanation of symbols

In this user manual, warnings are used as follows.

i E Risk of burns!

This symbol warns of hot surfaces.
CAUTION!

This symbol denotes important information for the safe operation of
the product and user safety. It warns against risks which could, if left

unheeded, cause danger fo life and limb, injuries or material damage.
Risk of fire!

This symbol warns that fires could start if the warning is left

unheeded.

This symbol means that the stainless steel grate (1) and the grease
collection tray,/reflector (6) are dishwashersafe to a maximum

of 60 °C.
This symbol denotes further information on the fopic.

This symbol designates products whose physical and chemical
composition has been tested and found to be non-hazardous to

health when used in contact with food in accordance with the
requirements of Regulation EU 1935/2004.
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Warning symbols printed on the batteries supplied:

—_

Keep out of reach of children.

Do not dispose of in fire.

Do not insert with reversed polarity.

Do not deform or damage.

Do not open or cut.

Do not use batteries of different brands at the same time.
Do not use new and discharged batteries together.

Do not recharge.

O 00 N OO0 O A ON

Keep dry.

Do not short-circuit.

R —
—_ O

Always insert with correct polarity.
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Children and persons with disabilities

This appliance may be used by children over the age of 8 and by persons
with reduced physical, sensory, or intellectual abilities or with limited
experience or knowledge, if under supervision or if they have been
instructed in the safe use of the appliance and have understood the resulting
dangers. Do not allow children to play with the appliance. Any cleaning or
maintenance of the product must not be performed by children unless they

are supervised.
WARNING, risk of suffocation!
Packaging material is not a toy. Do not allow children fo play with

plastic bags. There is a risk of suffocation.
Batteries and small parts represent potential choking hazards. Keep the
batteries in a safe place. If a battery is swallowed, seek medical help

immediately.

Keep the appliance out of the reach of children.
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General safety instructions
DANGER!

Only operate the grill outside, not in enclosed spaces.

Only allow the barbecue coals to heat up or cool

down outside, not in enclosed spaces. Otherwise,

there is a risk of carbon monoxide poisoning which

can be fatal in a short time.

Risk of burns!

Do not place other items [e.g. cutlery, utensils, pan lids, etc.) on
the stainless steel grate (1). These can become very hot and

cause burns.

Do not touch the stainless steel grate (1), the grease collection
tray,/reflector (6) or the charcoal container (4) during
operation. Hold and carry the appliance only from the outside
or the botfom on the housing (8).

Transport or move the appliance only after it has complefely
cooled down. Hold and carry the appliance only from the
outside or the bottom on the housing (8).

Clean the appliance only affer it has completely cooled down.

When grilling, always wear heat-resistant gloves in
accordance with the PPE Ordinance (category Il for heat
protection, DIN-EN 407).

You should always wear barbecue gloves when preparing
meals, adding charcoal or handlling the stainless steel
grate (1). Use barbecue cutlery with long, heatresistant
handles.
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Risk of fire!

Never leave the grill unattended when in use.

Only use the charcoal grill outdoors. Do not ever use it in closed

rooms.
Do not use the charcoal grill as heater.

Do not place the charcoal grill on textile surfaces such as a

tablecloth.

Never place the charcoal grill under or directly next fo
flammable items such as curtains or drapes.

Maintain a clearance of at least 100 cm around the appliance
fo lammable and combustible materials.

Do not use the charcoal grill in potentially explosive
atmospheres or at locations with flammable materials. These
include fuel storage areas such as below deck on a boat. fvel
line or tank areas, as well as areas in which the air contain
chemicals or particles, e.g. cereal, dust. or metal powder, and
all other environments in which you are normally instructed fo
swifch off your fuel engine.

I the fat ignites during cooking and flames appear, turn the
control dial (9) counterclockwise to the “OFF” position and
fake the meat from which the fat is dripping off the stainless
steel grate (1). Once the flames have disappeared, you can
increase the fan speed again using the control dial (9) and
place the food back onto the grate. Do not extinguish the
flames with water.
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Warning about property damage

Never place any objects on the stainless steel grate (1).

Place the charcoal grill on a stable, even, horizontal, sturdy and
fireproof surface protected against spray wafer.

Do not expose the charcoal grill to extremely high or low

temperatures.

Batteries

Use only batteries of type AA, 1.5 V. Rechargeable batteries
may not be used.

Do not attempt recharging the batteries.

Different types of batteries or new and old batteries must not be
used together.

Batteries must be inserted respecting the correct polarity.

Empty batteries must be removed from the appliance and must
be disposed of properly.

If the product is left unused for a long period of time, you should

remove the batteries from the unit.

When installing the batteries, make sure no other objects are in
the battery compartment. Do not short-circuit any batfery
confacts.

Batteries must never be opened or deformed, as this could result
in chemicals leaking out which could cause injuries. IF the
battery Auid comes into confact with the skin or eyes, rinse
immediately with plenty of water and seek medical aid.

Improper use may cause explosions and danger fo life.

Remove batteries prior to disposing of this product.
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6. Before you start

Unpack the appliance. First check whether all the parts are complete and undamaged (see "Package
contents"). If any items are missing or damaged, please phone our hotline (see "Warranty information").
Keep the packaging material away from children and dispose of appropriately.

6.1 Assembling the charcoal grill
Refer to the illustrations on pages 2 to 3 for assembling the grill.

7. Getting started

You can place the charcoal grill directly onto the garden table and prepare food right there.
Risk of fire!
e Do not place the charcoal grill on textile surfaces such as a tablecloth.

o Never place the charcoal grill under or directly next to lammable items such as curtains
or drapes.

e Maintain a clearance of at least 100 cm around the appliance to flammable and
combustible materials.

7.1 Inserting the batteries

Rechargeable batteries are not suitable for this charcoal grill. Use conventional alkaline
batteries only.

The battery compartment (10) is located on the underside of the housing (8).
1. Turn the charcoal grill upside down and place it carefully on an even, stable surface.

2. Open the battery compartment cover (10). Using a finger
or fingernail, reach from the outer edge under the latch of
the battery compartment and pull it slightly in the

direction of the arrow ([>).
3. Insert four AA  bafteries into the  battery
compartment (10). Always pay attention to the polarity.

4. Close the battery compartment cover (10). Make sure
that the latch engages again so that the cover cannot
open and the batteries fall out accidentally.

5. Place the charcoal grill upright again. It is then ready to
use.
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If the grill performance deteriorates or the unit takes a long time to fire up, check or replace

the batteries.

7.2 Usage

Before using for the first time, clean the stainless steel grate (1) and the grease collection tray/
reflector (6). This removes dust and any packaging residue. For more on this, please refer to the
"Maintenance/cleaning" section.
When firing the charcoal grill on for the first time, have the charcoal glow for 30 minutes,
before using it fo prepare food.
Minor smoke development can occur when the appliance is heated first when starfing a new
barbecue session. For this reason, the appliance should be heated for 10 to 15 minutes prior

fo preparing grilled food for the first time.
1. Loosen both latches (7) and remove the stainless steel grate (1).
2. Place the appliance on an even, non-slip and dry surface.
3. Remove the charcoal container (4) and its cover (3)

and fill the charcoal container (4) with approx. 0.2 kg

charcoal up to the upper edge of the container.

s e

For optimum grilling results you should use high-quality,
small pieces of barbecuve charcoal and not charcoal
briguettes. This is sold commercially as charcoal for
active barbecves, or is similarly designated. It
guarantees optimum ignition and burning properties,

which have a positive effect on the grilling result

Warning

Do not use any other fvel than charcoal.
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4. Apply a 10 mm thick ring of fire gel around the centre
of the fire gel tray (5). The fire gel should be within the
circle stamped on the fire gel tray (5). Otherwise, the
flame could be smothered. If the fire gel tray (5) slips
out of place, put it back into the centre of the grease
collection tray/reflector (6).

If you fill a litle water [no higher than the MAX mark)
into the grease collection tray,/reflector (6), not only
does it make it easier to clean the grease collection
tray/reflector (6) later, it also makes it harder for any
drops of fat to ignite. w

5. Hold a burning match to the fire gel, until it burns.

A Risk of burns!

Do not reach info the naked flame!
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6. Turn the control dial (9) to the MAX position (clockwise until
it stops) to power on the fan.

You must power on the fan prior to inserting the
charcoal container (4). Otherwise, the flame will be
smothered.

7. Insert the charcoal container (4) again with its cover (3).

A Risk of burns!

Always wear barbecuve gloves when inserting the
charcoal container (4). Otherwise you could get burnt!
When grilling, always wear heatresistant gloves in
accordance with the PPE Ordinance (category Il for
heat protection, DIN-EN 407).

8.  Replace the stainless steel grate (1). Turn the grate such
that the two brackets (2) are aligned with the
latches (7). Lock the stainless steel grate (1) into place.

o Place the grilled food onfo the stainless steel grate (1), as soon as the charcoal is

covered with a layer of ash. This normally takes 5 minutes at maximum fan speed.
o /fundesired flame formation occurs during charcoal glowing, reduce the air supply using

the control dial (9). To do this, turn it anti-clockwise.

Next, you can prepare grilled dishes using your ventilated charcoal grill. With a little practice, you can
regulate the fan speed and thus the heat using the control dial (9). This way, you can either grill your

dishes crispier or cook them gently.
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10.

Once you are done grilling, switch the charcoal grill off. Turn the control dial (9) counter-
clockwise to the OFF position, until it engages.

Remove the prepared dishes from the stainless steel grate (1).

Risk of burns!
After the fan is switched off, the charcoal can still be glowing for some time and the

stainless steel grate (1) can be very hot. Be careful not to burn yourself.

7.3 Tips for good grilling results

Ater firing up, leave the control dial (9) in the maximum position (clockwise until it stops) so that the
ventilated charcoal grill can heat up evenly. If unwanted flames appear during the charcoal warming

up phase, reduce the fan speed by turning the control dial (). To do this, turn it anti-clockwise.

The unit allows low-fat, healthy cooking of meat, fish, sausages, poultry and vegetables. It may be

necessary to cut large or thick pieces of meat into smaller pieces or thinner slices.
Do not pierce the meat so it does not lose liquid. Otherwise it can dry out.

Season the food and turn it occasionally. We recommend the use of wooden barbecue tongs. You
can also brush fish with butter.

At the top fan speed, the charcoal grill heats up very quickly. Keep an eye on thin pieces of food

and sausages to stop them burning. Turn it frequently or turn the fan speed down.

Most of the heat develops around the covered part in the centre of the stainless steel grate. For a
good grilling result, thicker slices of meat should therefore be placed there. Put bread near the edge
to toast it.

Do not grill pickled or smoked meat.

Cut any charred or burnt pieces of food off and do not eat them. Also, make sure you do not drip

any beer on meat or sausages. Crusts and burnt bits can be carcinogenic!

Cut the fat from the edge of the meat and, for best results, only use lean meat cut into small pieces. If
the fat ignites and flames appear, turn the control dial (9) counter-clockwise to the “OFF” position
and take the meat from which the fat is dripping off the stainless steel grate (1). Once the flames
have disappeared, you can increase the fan speed again using the control dial (?) and place the

food back onto the grate. Do not extinguish the flames with water.
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7.4 Topping up the charcoal

You can top up the charcoal if necessary. It is best to do this before the charcoal in the charcoal container
(4) is used up. This means the new charcoal can be kindled from the existing embers.

Risk of burns!

Always wear barbecue gloves to top up the charcoal. Otherwise you could get burnt. When
grilling, always wear heatresistant gloves in accordance with the PPE Ordinance (category I/
for heat protection, DIN-EN 407).

Warning about property damage

Only put the charcoal container (4) and its cover (3) on heatresistant surfaces. Otherwise,
the surface could be damaged by these hot accessories.
1. Switch the ventilated charcoal grill off if you wish to top up the charcoal. Turn the control dial (9)
counter-clockwise to the OFF position, until it engages.

2. Remove any remaining food from the stainless steel grate (1).

3. Loosen both latches (7) and remove the stainless steel grate (1). Place the stainless steel grate (1) on
a suitable surface.

4. Remove the cover of the charcoal container (3). It is best to do this with barbecue tongs and always
wear barbecue gloves. Otherwise you could get burnt. When grilling, always wear heatresistant

gloves in accordance with the PPE Ordinance (category Il for heat protection, DIN-EN 407).
5. Place the cover of the charcoal container (3) on a suitable surface.

6. Add the new charcoal to the charcoal container (4). When you do so, make sure that you do not

overfill the charcoal container (4) so that you can close it again once you have finished.

7. Place the cover (3) onto the charcoal container (4). Replace the stainless steel grate (1). Turn the
grate such that the two brackets (2) are aligned with the latches (7). Lock the stainless steel grate (1)

into place.

8.  Turn the control dial (?) to the MAX position (clockwise until it stops) to power on the fan. Wait a few

minutes for the new charcoal to kindle and for any smoke to dissipate. You can then continue grilling.
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8. Maintenance/cleaning

In order to avoid burning food residues, clean the ventilated charcoal grill after every use.

Risk of burns!
Wait until the ventilated charcoal grill is completely cool before cleaning it. Otherwise you
could get burnt.

Warning about property damage

Do not use abrasive or astringent detergents or tools which could scratch the surface [e.g.

mefal sponges). These could damage the ventilated charcoal grill.
1. Lloosen both latches (7) and remove the stainless steel grate (1).
Remove the charcoal container (4) with its cover (3).

Remove the grease collection tray/reflector (6).

M LD

Clean the stainless steel grate (1) and the grease collection tray/reflector (6) in the sink using
washing-up liquid. You can carefully tap the charcoal container (4) with its cover (3) and clean it

using a brush or dry cloth as needed. Clean the housing (8) with a slightly moistened cloth.

The stainless steel grafe (1) and the grease collection tray/reflector (6) are dishwashersafe to
a maximum of 60 °C.

8.1 Storing the ventilated charcoal grill

Store the ventilated charcoal grill in assembled condition in the carrying bag to protect it.
Store the ventilated charcoal grill in a dry and dustfree place.

Remove the batteries when the ventilated charcoal grill is not to be used for an extended period.
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9. Troubleshooting

If your ventilated charcoal grill does not work as normal, follow the instructions below to try to solve the

problem. If working through the tips below does not fix the fault, please contact our hotline (see

"Warranty information").

Problem

Possible cause

Remedy

Charcoal does not
light.

Fan not switched on.

Turn the control dial (9) to the maximum
position (clockwise until it stops) to power on

the fan.

The control dial is set in a too

low position.

Turn the control dial (9) to the maximum
position (clockwise until it stops).

Fan cannot be

powered on.

The batteries are incorrectly

inserted or empty.

Insert the batteries with the correct polarity
(note + and -). Replace the batteries with new

ones if necessary.

Ventilated charcoal
grill becomes too
hot or undesired

flame formation.

Control dial adjusted to too

high position.

Use the control dial (9) to reduce the air supply.

To do this, turn it anti-clockwise.

Ventilated charcoal
grill does not
become hot

enough.

The control dial is set in a too

low position.

Use the control dial (9) to increase the air

supply. To do this, turn it clockwise.

Grease collection

tray/reflector (6) dirty.

Clean the grease collection tray/reflector (6). If
the radiated heat is not reflected upwards, there

may not be sufficient heat to cook your food.
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10. Environmental regulations and disposal information

Devices marked with this symbol are subject to the European Directive 2012/19/EU. All
electrical and electronic devices must be disposed of separately from household waste at
official disposal centres. Avoid damage to the environment and risks to your personal
health by disposing of the device properly. For further information about proper disposal,
contact your local government, disposal bodies or the shop where you bought the device.

The symbol of the crossed-out wheelie bin on conventional and rechargeable batteries
indicates that they cannot be disposed of in normal domestic waste but must be disposed

of separately.

Where batteries contain foxic materials, the chemical symbol of the toxic material is
shown underneath the symbol, with meanings as follows:

- Pb: Battery contains lead
- Cd: Battery contains cadmium
- Hg: Battery contains mercury

You are obliged by law to return used batteries. Old batteries can contain toxic materials
which can be damaging to health or the environment if not properly stored or disposed of.
Batteries also contain important raw materials, such as iron, zinc, manganese and nickel,

which can be reused.

After use, you can return the batteries to us or to a local collection point (e.g. in retail
outlets or a local collection point) free of charge. Please note that batteries must be
disposed of fully discharged at appropriate collection points for old batteries. If disposing

of batteries which are not fully discharged, take precautions to prevent short circuits.
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Dispose of all packaging in an environmentally friendly manner. Cardboard packaging
can be taken to paper recycling centres or public collection points for recycling. Any film

or plastic contained in the packaging should be taken to your public collection points for

disposal.

ES/PT
Only relevant for France:

“Sorting made easy”
The product, the accessories, the printed material and the packaging are recyclable. They are subject
to enhanced manufacturer responsibility and are sorted and collected separately.

Please note the markings on the packaging material when disposing of i, it is labelled

with abbreviations (a) and numbers (b), the meanings of which are as follows:

1-7: plastic / 20-22: paper and cardboard / 80-98: composite materials.

Only relevant for Spain and Portugal:
Please separate the packaging material and dispose of it in the relevant collection containers in

accordance with the symbols on the packaging:
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Symbol Material Contained in the following packaging elements for
this product

Polyethylene Shrink film containing the batteries. Stickers used to seal the sales
terephthalate packaging.
Low densi
ow density Plastic bag
polyethylene
Corrugated Sl kaai
n
cardboard cles packaging
Paper Tissue paper

11. Conformity

This appliance complies with the basic and other relevant requirements of EMC
Directive 2014/30/EC and the RoHS Directive 2011/65/EU. The complete EU
Declaration of Conformity is available for download from this link:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/509451_2507.pdf

12. Warranty information

Warranty of TARGA GmbH
Dear Customer,

This device is sold with three years warranty from the date of purchase. In the event of product defects,
you have legal rights towards the seller. These statutory rights are not restricted by our warranty as
described below.

Warranty conditions

The warranty period commences upon the date of purchase. Please keep the original receipt in a safe
place as it is required as proof of purchase. If any material or manufacturing faults occur within three
years of purchase of this product, we will repair or replace the product free of charge as we deem

appropriate.
Warranty period and legal warranty rights

The warranty period is not extended in the event of a warranty claim. This also applies to replaced and
repaired parts. Any damage or defects discovered upon purchase must be reported immediately when the
product has been unpacked. Any repairs required after the warranty period will be subject to charge.
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Scope of warranty

The device was carefully manufactured in compliance with stringent quality guidelines and subjected to
thorough testing before it left the works. The warranty applies to material and manufacturing faults. This
warranty does not cover product components which are subject to normal wear and which can therefore
be regarded as wearing parts, or damage to fragile components such as switches, rechargeable batteries
or components made of glass. This warranty is void if the product is damaged, incorrectly used or
serviced. To ensure correct use of the product, always comply fully with all instructions contained in the
user manual. The warnings and recommendations in the user manual regarding correct and incorrect use
and handling of the product must always be observed and complied with. The product is solely designed
for private use and is not suitable for commercial applications. The warranty is rendered void in the event
of incorrect handling and misuse, if it is subjected to force, and also if any person other than our
authorised service technicians interfere with the device. No new warranty period commences if the
product is repaired or replaced.

Submitting warranty claims
To ensure speedy handling of your complaint, please note the following:

- Before using your product for the first time, please read the enclosed documentation carefully.
Should any problems arise which cannot be solved in this way, please call our hotline.

- Always have your receipt, the product article number as well as the serial number (if available)
to hand as proof of purchase.

- Ifitis not possible to solve the problem on the phone, our hotline support staff will initiate further
servicing procedures depending on the fault.

- You can find this and many more manuals, product videos and installation software available
for download at www.lidlservice.com. This QR code takes you directly to the LIDL service page
(www.lidl-service.com). There, you can enter the item number (IAN) to access your operating
manual.

48 - English



GRILLMEISTER GAG 34 D1

Service
Phone: 0800 404 7657
E-Mail: targa@lidl.co.uk
Phone: 1800 101010
E-Mail: targa@lidl.ie
Phone: 800 62230
E-Mail: targa@lidl.com.mt
Phone: 8009 4241
E-Mail: targa@lidl.com.cy

IAN: 509451_2507

Manufacturer

Please note that the following address is not a service address. First contact the service point stated above.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
GERMANY
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Félicitations !

En achetant le barbecue & charbon & ventilation active Grillmeister GAG 34 D1, vous avez choisi un
produit de qualité.

Avant de ['utiliser, veuillez vous familiariser avec son fonctionnement et lire ce manuel d'utilisation avec la
plus grande attention. Veillez & respecter les consignes de sécurité et n'utilisez le barbecue & charbon que
de la maniére décrite dans le manuel d'utilisation et pour les usages indiqués.

Conservez ce manuel d'utilisation dans un endroit sor. Si vous cédez le barbecue & charbon & quelqu’un

d'autre, veillez & lui remettre également tous les documents qui sy rapportent.

1. Utilisation prévue

Le barbecue & charbon ventilé & ventilation active Grillmeister GAG 34 D1 peut étre utilisé pour faire
griller des aliments (ex : viande, poisson, légumes, saucisses, poulet, etc.). Il peut étre installé sur ou & coté
de la table de jardin.

Ce barbecue & charbon n'est pas destiné & un usage commercial. Ce barbecue & charbon est destiné a
un usage & l'extérieur. Veillez toujours & ce que le barbecue & charbon & ventilation active repose sur une
surface stable.

Cet appareil satisfait & toutes les normes de conformité CE et aux autres normes qui s’appliquent. Toute
modification apportée & |'appareil et non expressément approuvée par le fabricant peut avoir pour

conséquence que ces normes ne sont plus respectées.

DANGER !

N'utilisez pas le barbecue dans des lieux

fermés et/ou résidentiels, comme par

exemple des bétiments, tentes, camping

cars, caravanes ou bateaux. Vous vous

exposeriez a un risque d’infoxication au

monoxyde de carbone qui pourraif

s’avérer fatal.

ATTENTION !

Cet appareil pour barbecue va devenir trés chaud. Ne le déplacez pas lorsque vous
lutilisez

ATTENTION !

Ne pas utiliser d'alcool ou d'essence pour allvmer ou réactiver le feu ! Utiliser uniquement des
allvme-feu conformes o I'EN 1860-3 /

ATTENTION !

Le barbecue ne doit étre utilisé qu'avec du charbon conforme & la norme EN 1860-2.
ATTENTION !

Ne laissez pas 'appareil & la portée des enfants et des animaux domestiques /
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N’utilisez pas I’appareil dans des locaux fermés !

Mauvaise utilisation prévisible
N'utilisez pas le barbecue & charbon dans des locaux fermés.

N'utilisez pas le barbecue a charbon en guise de chauffage.
Risques de brilure !

Ne placez pas d'objets métalliques (ex : couverts, ustensiles de
cuisine, couvercles, efc.) sur le barbecue & charbon. lls pourraient
devenir trés chauds et causer des brilures.

2. Contenu de I’'emballage

e  Barbecue & charbon & ventilation active Grillmeister GAG 34 D1
e Sacoche de transport
o A4pilesAA 1,5V

e  Ce mode d’emploi (non représenté)

3. Commandes et affichages

Ce manuel d'uilisation inclut une couverture dépliante. L'intérieur de la couverture comporte une
illustration du barbecue & charbon avec des numéros. Voici la liste des éléments auxquels correspondent
les numéros :

Grille en acier inoxydable

Support de fixation de la grille en acier inoxydable
Couvercle du récipient & charbon

Récipient & charbon

Coupelle pour gel allume-feu

Plat de collecte des graisses/réflecteur

Fermoir

Cuve

O 0 N 00 O A WO N

outon de commande avec voyant de ventilation (s'allume lorsque le ventilateur est allumé
Bouton d d yant d tilat all lorsque | tilat t all

o

Compartiment des piles (sur le dessous de la cuve)
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4. Spécifications techniques

Fabricant : TARGA GmbH

Nom du modéle : GAG 34 D1

Tension de fonctionnement: 6 V== (CC) (4 piles AAde 1,5V)

Fonctionnement : Bouton de contréle continu de la vitesse du ventilateur, qui se bloque

dans la position « Off » (Eteint)

Voyant de fonctionnement si le ventilateur est allumé
Classe de protection IP : IPX4
T0V sUD: Sécurité testée
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5. Instructions de sécurité

Avant d'utiliser cet appareil pour la premiére fois, veuillez lire
attentivement les consignes de sécurité suivantes et tenir compte
de tous les avertissements, méme si vous étes habitué &
manipuler des appareils électroniques et des barbecues & charbon.
Conservez ce manuel d'utilisation en lieu sir afin de pouvoir vous y reporter
& tout moment. Si vous vendez ou cédez |'appareil & une autre personne,

veillez également & lui remettre ce manuel d'utilisation. 1i fait partie du produit.
Explication des symboles

Dans ce manuel d'utilisation, les symboles suivants sont utilisés pour vous

avertir des dangers éventuels.

i E Risques de brilure !

Ce symbole indigue la présence de surfaces chaudes.
ATTENTION !

Ce symbole indique la présence d'informations importantfes
concernant [utilisation sans risque de ce produit et la sécurité de
lutilisateur. Il vous informe de risques qui, si vous n'y prenez pas
garde, pourraient metfre en danger voire vie et votre infégrité

physique, causer des blessures ou des dommages matériels.
Risque d’incendie !

Ce symbole vous avertit qu'un incendlie pourrait démarrer si vous
n’y prenez pas garde.

Ce symbole signifie que la grille en acier inoxydable (1) et le plat
de collecte des graisses/réflecteur (6) peuvent éfre lavés au lave-
vaisselle, & une température maximale de 60 °C.
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Ce symbole signale la présence d'informations supplémentaires sur

le sujet

Ce symbole désigne les produits dont la composition physique et
chimique a été testée et prouvée non dangereuse pour la santé en
cas d'utilisation en contact avec des denrées alimentaires,
conformément aux exigences du Réglement CE N° 1935/2004.
Symboles d'avertissement imprimés sur les piles fournies :

1 Tenir hors de portée des enfants.
Ne pas jeter au feu.

Insérer en respectant la polarité.
Ne pas déformer ou détériorer.

Ne pas ouvrir ou couper.

o O DN

Ne pas utiliser simultanément des piles/batteries de marques

différentes.

7 Ne pas utiliser ensemble des piles/batteries neuves et des
piles/batteries déchargées.

8 Ne pas recharger.

9 Garder & I'abri de I'humidité.

10 Ne pas créer de court-circuit.

11 Toujours insérer les piles/batteries en respectant la polarité.
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Enfants et personnes handicapées

Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et par les
personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles sont
réduites ou qui ne possédent que peu d'expérience ou de connaissances en
la matiére, a condition qu'ils soient supervisés ou qu'ils aient recu les
instructions nécessaires pour utiliser I'appareil en toute sécurité et qu'ils aient
compris les dangers impliqués. Ne laissez pas les enfants jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et I'entretien du produit ne doivent pas étre

effectués par les enfants, & moins qu'ils soient supervisés.

AVERTISSEMENT : risque d'étouffement !

L'emballage n'est pas un jovet. Ne laissez pas les enfants jover
avec les sacs en plastique. Risque d'asphyxie.
Les piles et les piéces de petite taille présentent un risque d’étouffement.
Conservez toujours les piles en lieu sir. En cas d'ingestion accidentelle,

consultez immédiatement un médecin.

Maintenez |'appareil hors de portée des enfants.
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Consignes générales de sécurité
DANGER'!

Utilisez uniquement le barbecue a I’extérieur, jamais
dans des espaces clos. Faites chauffer et laissez
refroidir les braises du barbecue uniquement a
I’extérieur, jamais dans des lieux fermés. Dans le cas
contraire, vous VoOuUs exposeriez & un risque
d’empoisonnement au monoxyde de carbone qui

pourrait étre fatal a court terme.

i E Risques de brilure !

o Ne placez pas d'autres éléments (ex : couverts, ustensiles de
cuisine, couvercles, etc.) sur la grille en acier inoxydable (1).
Ils pourraient devenir trés chauds et causer des brilures.

o Ne fouchez pas la grille en acier inoxydable (1), le plat de
collecte des graisses/réflecteur (6) ou le récipient & charbon (4)
pendant le fonctionnement du barbecuve. Pour déplacer [apparei,

tenez-le exclusivement par lextérieur ou le bas de la cuve (8).

o Attendez que 'appareil ait complétement refroidi avant de le
transporter ou de le déplacer. Pour déplacer l'appareil, tenez-

le exclusivement par l'extérieur ou le bas de la cuve (8).

o Attendez que l'appareil ait complétement refroidi avant de le

neffoyer.

o [ors de l'utilisation duv barbecue, portez toujours des gants
résistants & la chaleur conformes d la réglementation sur les
équipements de profection individuelle (catégorie Il de

profection contre les risques thermiques, selon la norme

NF EN 407).
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Vous devez toujours porter des gants spéciaux pour barbecue
lorsque vous faites cuire les aliments, ajoutez du charbon ou
manipulez la grille en acier inoxydable (1). Utilisez des
ustensiles spéciaux pour barbecue dotés de manches longs et
résistants & la chaleur.

Risque d’incendie !

Ne laissez jamais le barbecuve sans surveillance lorsquil est en
marche.

Utilisez le barbecue ¢ charbon uniquement a l'extérieur. Ne
lutilisez jamais dans des locaux fermés.

Nutilisez pas le barbecue ¢ charbon en guise de chauffage.
Ne placez pas le barbecue & charbon sur des surfaces en tissu
telles qu'une nappe.

Ne placez jamais le barbecue & charbon sous ou a proximité
immédiate d'éléments inflammables fels que des rideaux ou des
draps.

Meénagez un espace autour de lappareil d'av moins 100 cm
dans lequel il n'y a pas de matériaux inflammables et
combustibles.

Nutilisez pas le barbecue ¢ charbon dans les atmosphéres
potentiellement explosives ou dans les lieux ou se trouvent des
matériaux inflammables. Ces lieux incluent entre autres, les
zones de stockage de combustible (sous le pont d'un bateau,
par exemple, ou encore les conduites de carburant ou zones
de stockage), les environnements dont ['air contient des
produits chimiques ou des particules inflammables (par
exemple, céréales, poussiére ou poudre métallique) et fous les
autres lieux dans lesquels vous devez en principe arréter le
moteur de votre véhicule.
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Si la graisse s’enflamme au cours de la cuisson et si des
flammes apparaissent, fournez le bouton de commande (%)
vers la gauche pour le mettre en position OFF et retirez la
viande libérant la graisse de la grille en acier inoxydable (1).
Lorsque les flammes ont disparu, vous pouvez augmenter la
vitesse du ventilateur ¢ 'aide du bouton de commande (9) et
replacer la viande sur la grille. N'éteignez pas les lammes

avec de ['eau.

Avertissement relatif aux dommages matériels

Ne placez jamais d'objets sur la grille en acier inoxydable [1).
Placez le barbecue o charbon sur une surface stable, réguliére,
robuste, résistante au feu et protégée contre les éclaboussures

deau.

N'exposez pas le barbecve & charbon a des températures

exirémes.

Piles

Utilisez uniquement des piles de type AA, 1,5 V. Les piles
rechargeables ne doivent pas étre utilisées.

N'essayez pas de recharger les piles.

Nutilisez pas simultanément des piles de types différents ni des
piles neuves avec des piles usagées.

La pile doit étre insérée en respectant la polarité.

Les piles déchargées doivent éfre retirées de 'appareil et mises
au rebut de maniére appropriée.

Retirez les piles de 'appareil si vous ne ['utilisez pas pendant
une période prolongée.

Lorsque vous installez les piles, vérifiez quil n’y a pas d’autres
objets dans le compartiment des piles. Ne court-circuitez pas
les bornes de la pile.
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o les piles ne doivent jamais étre ouverfes ni déformées, car les
. . , . .
produits chimiques qu’elles contiennent pourraient couler et
occasionner des blessures. Si le fluide de la pile entre en
confact avec votre peau ou vos yeux, rincez-les abondamment
et immédiatement a l'eau fraiche et consulfez un médecin.
o Toute utilisation incorrecte présente un risque d'explosion et de

blessures.

o Retirez les piles avant de mettre l'appareil au rebut.

6. Avant de commencer

Déballez I'appareil. Vérifiez d'abord que toutes les piéces sont complétes et intactes (voir « Contenu de
I'emballage »). S'il manque des éléments ou si certains d'entre eux sont endommagés, veuillez téléphoner
& notre service d'assistance téléphonique (voir « Informations concernant la garantie »). Conservez les
matériaux d’emballage hors de portée des enfants et veillez & les éliminer comme il se doit.

6.1 Assemblage du barbecue a charbon
Les illustrations des pages 2 & 3 montrent comment assembler le barbecue.

7. Prise en main

Vous pouvez placer le barbecue & charbon directement sur la table de jardin et y préparer vos aliments.
Risque d’incendie !
o Ne placez pas le barbecue ¢ charbon sur des surfaces en tissu felles qu'une nappe.

o Ne placez jamais le barbecve a charbon sous ou d proximité immédiate d'éléments
inflammables ftels que des rideaux ou des draps.

o Ménagez un espace autour de l'appareil d'av moins 100 cm dans lequel il n'y a pas de
matériaux inflammables et combustibles.
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7.1 Insertion des piles
les piles rechargeables ne sont pas compatibles avec ce barbecuve & charbon. Utilisez
uniguement des piles alcalines classigues.

Le compartiment des piles (10) se situe sur le dessous de la cuve (8).

1. Retournez le barbecue & charbon et placezle avec précaution sur une surface stable et réguliére.

2. Ouvrez le compartiment des piles (10). Passez un doigt
ou un ongle sous la languette du compartiment des piles

et tirez doucement dessus dans le sens de la fleche (I>).
3. Insérez quatre piles AA dans le compartiment (10).
Veillez & respecter la polarité indiquée.
4. Refermez le compartiment des piles (10). Assurez-vous
que la languette s'engage & nouveau de sorte que le

couvercle ne puisse pas s'ouvrir et que les piles ne

risquent pas de tomber par accident.
5.  Remettez le barbecue a charbon & I'endroit. Le barbecue
est prét & étre uilisé.
Si le barbecve grille moins bien ou s’ prend plus de temps pour s'allumer, vérifiez ou

remplacez les piles.

7.2 Utilisation

Avant d'utiliser le produit pour la premiére fois, neftoyez la grille en acier inoxydable (1) et le plat de
collecte des graisses/réflecteur (6). Cela permet d'éliminer la poussiére et les résidus d'emballage. Pour
en savoir plus & ce propos, veuillez consulter la section « Entretien / nettoyage ».

lorsque vous allumez le barbecve pour la premiére fois, laissezle chauffer pendant

30 minufes, avant de l'vtiliser pour cuire des aliments.

Une légére fumée peut se dégager lors du premier allvmage de 'appareil ou d'vne nouvelle
session d'vtilisation du barbecve. Clest pourquoi l'appareil doit chauffer pendant 10 &
15 minutes avant d'y faire griller des aliments pour la premiére fors.

1. Ouvrez les deux fermoirs (7) et retirez la grille en acier inoxydable (1).

2. Placez I'appareil sur une surface plane, non glissante et séche.
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3. Retirez le récipient & charbon (4) et son couvercle (3) et
remplissez le récipient (4) avec environ 0,2 kg charbon

jusqu'a son bord supérieur.

s e

Pour obfenir des résultats optimaux, utilisez des
morceaux de charbon de bois de haute qualité plutét
que des briguettes. Il est vendu dans le commerce
comme charbon de bois pour les barbecues actifs ou
sous une appellation similaire. Il garantit des propriétés
dallumage et de combustion optimales, qui ont un effet

positif sur le résultat de la cuisson.

Avertissement

Ntilisez jomais d'autre combustible que le charbon.

4. Appliquez un anneau de 10 mm d'épaisseur de gel
allumefeu autour du centre de la coupelle pour gel
allumefeu (5). Le gel allumefeu doit &tre & l'intérieur du
cercle imprimé sur la coupelle (5). Dans le cas
contraire, la flamme risque d'étre étouffée. Au cas ou la
coupelle pour gel allumefeu (5) se trouverait déplacée,
insérez-la de nouveau au centre du plat de collecte des
graisses/réflecteur (6).

Si vous metfez un peu d'eau (sans dépasser le repére
MAX]  dans le  plat de  collecte  des
graisses/réflecteur (6), celvi-ci sera non seulement plus
facile & netfoyer ultérieurement, mais celo réduit
également le risque que des gouttes de graisse ‘

s’enflamment
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Approchez une allumette du gel allumefeu jusqu'a ce qulil

prenne feu.

Risques de brilure !

Ne touchez pas la flamme nue /

Tournez le bouton de commande (9) dans la position MAX
(tournezle jusqu’en butée vers la droite) afin d’allumer le

ventilateur.

Vous devez allumer le ventilateur avant d'insérer le
récipient & charbon (4). Dans le cas contraire, la flamme

sera étouffee.

Remettez en place le récipient & charbon (4) avec son

couvercle (3).

Risques de brilure !

Portez systématiquement des gants spéciaux pour
barbecve lorsque vous insérez le récjpient &
charbon (4). Sinon, vous pourriez vous briler ! lors de
l'utilisation du barbecue, porfez foujours des gants
résistants @ la chaleur conformes ¢ la réglementation sur
les équipements de protection individvelle (catégorie I
de protection contre les risques thermiques, selon la
norme NF EN 407).

Francais - 63



GRILLMEISTER GAG 34 D1

8. Remettez en place la grille en acier inoxydable (1).
Tournez la grille de sorte que les deux supports (2)
soient alignés avec les fermoirs (7). Verrovillez la grille
en acier inoxydable (1) en position.

o Placez les aliments ¢ faire griller sur la grille en acier inoxydable (1) dés que le charbon
est recouvert d'vne couche de cendres. Cela prend normalement 5 minutes ¢ la vitesse

maximale.

o Sides flammes indésirables se forment au-dessus des braises, réduvisez l'arrivée d'air en
utilisant le bouton de commande (9). Pour ce faire, tournez-le dans le sens inverse des

aiguilles d'vne montre.

Vous pouvez désormais les faire griller sur votre gril & charbon & ventilation active. Avec un peu de
pratique, vous réussirez & réguler la vitesse du ventilateur et donc la chaleur & l'aide du bouton de

commande (9). De cette maniére, vous pourrez obtenir des plats croustillants ou une cuisson plus douce.

9. Une fois la cuisson terminée, éteignez le barbecue & charbon. Tournez le bouton de
commande (9) dans le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a la position OFF, jusqu'a
ce qu'il se bloque.

10. Retirez les aliments cuits de la grille en acier inoxydable (1).
Risques de brolure !

Une fois le ventilateur éteint, il peut encore resfer des braises pendant un certain femps et
la grille en acier inoxydable (1) peut étre trés chaude. Faites attention de ne pas vous

brijler.
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7.3 Conseils pour obtenir de bons résultats avec la cuisson au grill

e Aprés 'allumage, laissez le bouton de commande (9) en position maximum (tournezle jusqu’en
butée vers la droite) pour que le barbecue & charbon chauffe uniformément. Si des flammes
apparaissent pendant la phase de chauffe du charbon, réduisez la vitesse du ventilateur en tournant

le bouton de commande (9). Pour ce faire, tournezle dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.

e  L'appareil offre une méthode saine et pauvre en graisses de faire cuire de la viande, du poisson, des
saucisses, de la volaille et des légumes. Il peut &tre nécessaire de couper des morceaux de viande

larges ou épais en morceaux plus petits ou plus fins.
e Ne piquez pas la viande afin qu’elle ne perde pas de liquide. Sinon, elle risquerait de se dessécher.

e Assaisonnez les aliments et retournezles de temps en temps. Nous vous recommandons d'utiliser une
pince & barbecue en bois. Vous pouvez également enduire le poisson avec du beurre & I'aide d'un

pinceau.

e  Ala vitesse maximale du ventilateur, le barbecue & charbon chauffe trés rapidement. Gardez un ceil
sur les aliments peu épais et sur les saucisses pour éviter de les faire briler. Retournezles

réguliérement ou réduisez la vitesse du ventilateur.

e la majeure partie de la chaleur se développe autour de la partie recouverte, au centre de la grille
en acier inoxydable. C'est I que vous devez placer les morceaux de viande épais afin d’obtenir de

bons résultats avec la cuisson au grill. Placez le pain sur les bords pour le toaster.
e Ne faites pas griller la viande marinée ou fumée.

e  Coupez les morceaux carbonisés ou brilés et ne les mangez pas. Veillez également & ne pas
renverser de biére sur la viande ou les saucisses. Les crodtes et les morceaux briilés peuvent étre
cancérigénes !

e  Coupez le gras au bord de la viande et, pour un meilleur résultat, utilisez uniquement de la viande
maigre coupée en petits morceaux. Si la graisse s'enflamme et si des flammes apparaissent, tournez
le bouton de commande (9) vers la gauche pour le mettre en position OFF et retirez la viande
libérant la graisse de la grille en acier inoxydable (1). Lorsque les flammes ont disparu, vous pouvez
augmenter la vitesse du ventilateur & I'aide du bouton de commande (9) et replacer la viande sur la

grille. N'éteignez pas les flammes avec de I'equ.

Francais - 65



GRILLMEISTER GAG 34 D1

7.4 Ajouter du charbon

Vous pouvez ajouter du charbon, si nécessaire. Mieux vaut le faire avant que le charbon ne soit épuisé
dans le récipient & charbon (4). Cela permettra au nouveau charbon de s’enflammer parmi les braises

existantes.
Risques de brilure !

Portez systématiquement des gants spéciaux pour barbecue pour ajouter du charbon. Sinon,
vous pourriez vous briler. lors de [utilisation du barbecue, portez fovjours des gants
résistants o la chaleur conformes o la réglementation sur les équijpements de protection
individvelle (catégorie Il de profection contre les risques thermiques, selon la norme

NF EN 407).
Avertissement relatif aux dommages matériels

Posez le récipient ¢ charbon (4) et son couvercle (3) uniquement sur des surfaces résistantes
& la chaleur. Dans le cas contraire, la surface risquerait d'étre endommagée par ces

accessoires brilants.

1. Eteignez le barbecue & charbon si vous souhaitez ajouter du charbon. Tournez le bouton de
commande (9) dans le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a la position OFF, jusqu'a ce

qu'il se bloque.
2.  Retirez les aliments restants de la grille en acier inoxydable (1).

3. Ouvrez les deux fermoirs (7) et retirez la grille en acier inoxydable (1). Placez la grille en acier

inoxydable (1) sur une surface appropriée.

4. Retirez le couvercle du récipient & charbon (3). Nous vous recommandons d'utiliser une pince &
barbecue et de porter des gants spéciaux pour le barbecue. Sinon, vous pourriez vous briler. Lors
de I'utilisation du barbecue, portez toujours des gants résistants & la chaleur conformes & la
réglementation sur les équipements de protection individuelle (catégorie Il de protection contre les
risques thermiques, selon la norme NF EN 407).

5. Posez le couvercle du récipient & charbon (3) sur une surface appropriée.

6. Ajoutez le nouveau charbon dans le récipient & charbon (4). Veillez & ne pas surcharger le récipient

& charbon (4) pour pouvoir le refermer lorsque vous avez terminé.

7. Placez le couvercle (3) sur le récipient & charbon (4). Remettez en place la grille en acier
inoxydable (1). Tournez la grille de sorte que les deux supports (2) soient alignés avec les
fermoirs (7). Verrouillez la grille en acier inoxydable (1) en position.

8. Tournez le bouton de commande (9) dans la position MAX (tournez-le jusqu’en butée vers la droite)
afin d’allumer le ventilateur. Patientez quelques minutes que le nouveau charbon s’enflamme et que

la fumée se dissipe. Vous pouvez continuer la cuisson de vos grillades.
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8. Entretien/nettoyage

Afin d'éviter de faire briler des résidus d'aliments, nettoyez le barbecue & charbon aprés chaque

utilisation.
Risques de brolure !

Atfendez que le barbecue ¢ charbon ait complétement refroidi avant de le netfoyer. Sinon,
vous pourriez vous briler.

Avertissement relatif aux dommages matériels

Nutilisez pas de détergents abrasifs ou astringents ou d'ustensiles qui pourraient rayer la
surface de l'appareil (ex : éponges métalliques). Vous pourriez endommager le barbecuve ¢
charbon.

1. Ouvrez les deux fermoirs (7) et retirez la grille en acier inoxydable (1).
Retirez le récipient & charbon (4) avec son couvercle (3).

Retirez le plat de collecte des graisses/réflecteur (4).

A LN

Nettoyez la grille en acier inoxydable (1) et le plat de collecte des graisses/réflecteur (6) dans
I'évier avec du produit & vaisselle. Vous pouvez taper délicatement sur le récipient & charbon (4)
muni de son couvercle (3) et le neftoyer avec une brosse ou un chiffon sec, selon les besoins.

Nettoyez la cuve (8) avec un chiffon légérement humide.

La grille en acier inoxydable (1) et le plat de collecte des graisses/réflecteur (6] peuvent étre
lavés au lave-vaisselle & une température maximale de 60 °C.

8.1 Rangement du barbecue a charbon

Afin de le protéger, rangez le barbecue & charbon entiérement assemblé dans sa sacoche de transport.
Rangez le barbecue & charbon dans un endroit sec et & l'abri de la poussiére.

Retirez les piles du barbecue & charbon si vous ne comptez pas l'utiliser pendant une longue période.
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9. Résolution des problémes

Si votre barbecue & charbon ne fonctionne pas normalement, suivez les instructions ci-dessous afin

d'essayer de résoudre le probléme. Si les conseils ci-dessous ne vous permettent pas de résoudre le

probléme, veuillez contacter notre service d'assistance téléphonique (consultez la « Informations

concernant la garantie »).

Probléme

Cause possible

Solution

Le charbon ne

/
s'embrase pas.

Le ventilateur n’est pas allumé.

Tournez le bouton de commande (9) dans la
position maximale (tournezle jusqu'en butée
dans le sens des aiguilles d'une montre) afin

d'allumer le ventilateur.

Le bouton de commande est
réglé sur une position trop

basse.

Tournez le bouton de commande (?) dans la
position maximale (fournez-le jusqu'en butée

dans le sens des aiguilles d'une montre).

Impossible d'allumer

le ventilateur.

Les piles sont mal insérées ou

usagées.

Insérez les piles en respectant polarité
(symboles + et -). Si nécessaire, insérez des

piles neuves.

La grille du
barbecue &
charbon &
ventilation active
chauffe trop ou des
flammes
indésirables se

forment.

Le bouton de commande est
réglé dans une position trop
haute.

Utilisez le bouton de commande () pour
réduire |'alimentation en air. Pour ce faire,
tournez-le dans le sens inverse des aiguilles

d'une montre.

La grille du
barbecue &
charbon &
ventilation active ne

chauffe pas assez.

Le bouton de commande est
réglé sur une position trop
basse.

Utilisez le bouton de commande (9) pour
augmenter |'alimentation en air. Pour ce faire,
tournez-le dans le sens des aiguilles d'une

montre.

Le plat de collecte des

graisses/réflecteur (6) est sale.

Nettoyez le plat de collecte des
graisses/réflecteur (6). Si la chaleur rayonnante
n’est pas réfléchie vers le haut, il se peut que le
barbecue ne soit pas assez chaud pour cuire

vos aliments.

68 - Francais




GRILLMEISTER GAG 34 D1

10. Réglementation environnementale et informations sur la mise au

rebut

Les appareils portant ce symbole sont soumis & la directive européenne 2012/19/EU.
Les appareils électriques ou électroniques usagés ne doivent en aucun cas étre jetés avec
les déchets ménagers, mais déposés dans des centres de collecte officiels. Protégez
I'environnement et préservez votre santé en recyclant correctement les appareils usagés.
Pour plus d'informations sur les normes de mise au rebut et de recyclage en vigueur,
contactez votre mairie, vos services locaux de gestion des déchets ou le magasin ob vous
avez acheté I'appareil.

Le symbole de la poubelle & roulettes barrée sur les piles/batteries conventionnelles et
rechargeables indique qu’elles ne peuvent pas étre jetées avec les déchets ménagers

mais doivent étre mises au rebut séparément.

Lorsque les piles/batteries contiennent des matiéres toxiques, le symbole chimique de la

substance toxique est présent sous le symbole, avec les significations suivantes :
- Pb : La pile/batterie contient du plomb

- Cd : La pile/batterie contient du cadmium

- Hg : La pile/batterie contient du mercure

Vous avez l'obligation légale de ramener les piles/batteries usagées. Les anciennes
piles/batteries peuvent contenir des substances toxiques susceptibles de nuire & la santé
ou & I'environnement si elles ne sont pas correctement mises au rebut. Les piles/batteries
contiennent aussi d'importantes matiéres premiéres, telles que le fer, le zinc, le manganése

et le nickel, qui peuvent étre réutilisées.

Aprés I'vtilisation, vous pouvez nous ramener les piles/batteries ou les déposer dans un
point de collecte local (ex : point de vente ou centre de collecte local), et ce gratuitement.
Sachez que les piles/batteries doivent étre complétement déchargées avant d'étre mises
au rebut dans des points de collecte appropriés pour les piles/batteries usagées. Si vous
jetez des piles/batteries qui ne sont pas complétement déchargées, veillez & prendre les

précautions nécessaires afin d'éviter les courts-circuits.
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Lles matériaux d’emballage doivent étre mis au rebut de maniére respectueuse de
I'environnement. Les cartons d’emballage peuvent étre déposés dans des centres de

recyclage du papier ou dans des points de collecte publics destinés au recyclage. Tous
les films ou plastiques contenus dans I'emballage doivent &tre déposés dans des points de
collecte publics.

ES/PT

Valable uniquement pour la France :

« Trier plus facilement »

Le produit, les accessoires, les supports imprimés et les éléments d’emballage sont recyclables. Ils sont
soumis & la responsabilité accrue du fabricant et font |'objet de procédures de tri sélectif.

Veuillez tenir compte des marquages présents sur le matériau d’emballage lors de sa mise
au rebut. Il comporte des abréviations (a) et des numéros (b), qui ont la signification

suivante :

1-7 : plastique / 20-22 : papier et carton / 80-98 : matériaux composites.

Applicable uniquement pour I’Espagne et le Portugal :

Veuillez séparer les matériaux d’emballage et les jeter dans les conteneurs de collecte appropriés,

conformément aux symboles figurant sur I'emballage :
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Symbole Matériau Contenu dans les éléments d’emballage suivants pour
ce produit
Polyéthyléne Film thermorétractable contenant les piles. Autocollants utilisés

téréphtalate
p

pour sceller 'emballage de vente.

Polyéthyléne faible
densité

Sac en plastique

Carton ondulé

Emballage de vente

Papier

Papier de soie

11. Conformité

Cet appareil est certifié conforme aux exigences de base et aux autres réglements de
la directive CEM 2014/30/EC et de la directive RoHS 2011/65/EU. Lla

déclaration de conformité UE compléte est disponible en téléchargement depuis le

lien suivant :

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/509451_2507.pdf

12. Informations concernant la garantie

Vous pouvez télécharger ce manuel et bien d’autres ainsi que des vidéos sur les produits et des logiciels

d'installation sur www.lidlservice.com. Ce code QR vous permet d'arriver directement sur le site du

service aprés-vente LIDL (www.lidl-service.com) ; vous pouvez y ouvrir votre mode d’emploi en saisissant

le numéro d'article (IAN).
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Garantie de TARGA GmbH

Cher client, chére cliente,

La garantie accordée sur ce produit est de trois ans & partir de la date d'achat. En cas de vice sur ce
produit, vous disposez de droits que vous pouvez faire valoir vis-a-vis du vendeur du produit. L'exercice de

ces droits n'est pas limité par notre garantie exposée ci-aprés.
Conditions de garantie

La période de garantie commence & la date d'achat. Merci de conserver soigneusement le ticket de
caisse d'origine. Il vous sera demandé comme preuve d'achat. Si un vice matériel ou de fabrication
survient dans les trois ans qui suivent la date d’achat de ce produit, le produit sera réparé ou remplacé

gratuitement, le choix restant & notre discrétion.
Période de garantie et droits résultant de vices

La période de garantie n’est pas prolongée en cas de son exercice. La méme chose s'applique pour les
piéces remplacées et réparées. Les dégdts et vices éventuellement présents dés I'achat doivent étre
signalés immédiatement dés le déballage. Une fois la période de garantie écoulée, toute réparation est
payante.

Prestations incluses dans la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des directives qualité strictes et a été soigneusement contrdlé avant d'étre
livré. La garantie s'applique aux défauts matériels ou de fabrication. Cette garantie ne s'étend pas aux
piéces soumises & une usure normale et qui peuvent donc étre considérées comme des piéces d'usure, ni
aux dégéts sur les piéces fragiles comme p. ex. les interrupteurs, les piles rechargeables ou les pigces en
verre. Cette garantie est invalidée si le produit est endommagé, est utilisé ou entretenu de maniére
inappropriée. Pour assurer une utilisation conforme du produit, toutes les instructions indiquées dans le
mode d’emploi doivent étre soigneusement respectées. Les utilisations et manipulations non conseillées
dans le mode d’emploi ou qui font 'objet d'un avertissement doivent impérativement étre évitées. Ce
produit est destiné exclusivement & une utilisation privée et non commerciale. La garantie prend fin en cas
de manipulation abusive et inappropriée, de recours & la force et d'interventions qui ne sont pas
effectuées par notre service technique autorisé. La réparation ou le remplacement du produit ne prolonge

pas d'autant la période de garantie.
Processus d’application de la garantie

Afin de permeftre un traitement rapide de votre demande, nous vous prions de suivre les indications

suivantes :

- Avant de metire votre produit en service, merci de lire avec attention la documentation jointe. Si
un probléme survient qui ne peut étre résolu de cette maniére, merci de vous adresser & notre
assistance téléphonique.

- Pour toute demande, ayez la référence de l'article et si disponible, le numéro de série, & portée
de main pour apporter la preuve de votre achat.
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- S'il est impossible d'apporter une solution par téléphone, notre assistance téléphonique
organisera une intervention technique en fonction de I'origine de la panne.
Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de conformité
du bien et des vices rédhibitoires dans les conditions prévues aux articles L217-4 & L217-13 du Code de
la consommation et aux articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la garantie commerciale qui lui a été
consentie lors de |'acquisition ou de la réparation d'un bien meuble, une remise en état couverte par la
garantie, toute période d’immobilisation d’au moins sept jours vient s’ajouter & la durée de la garantie qui
restait & courir. Cette période court & compter de la demande d'intervention de I'acheteur ou de la mise &
disposition pour réparation du bien en cause, si cette mise & disposition est postérieure & la demande

d’intervention.
Article L217-4 du Code de la consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts de conformité existant lors de la

délivrance.

Il répond également des défauts de conformité résultant de I'emballage, des instructions de montage ou
de l'installation lorsque celleci o été mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée sous sa

responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S”il est propre & I'usage habituellement attendu d'un bien semblable et, le cas échéant :

- s'il correspond & la description donnée par le vendeur et posséder les qualités que celuici a
i s | 'z . R
présentées & |"acheteur sous forme d'échantillon ou de modéle ;
ao N L . . .

- s'il présente les qualités qu’un acheteur peut légitimement attendre eu égard aux déclarations
publiques faites par le vendeur, par le producteur ou par son représentant, notamment dans la
publicité ou |'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies d'un commun accord par les parties ou étre propre & tout
usage spécial recherché par I'acheteur, porté & la connaissance du vendeur et que ce dernier a

accepté.
Article L217-12 du Code de la consommation
L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans & compter de la délivrance du bien.
Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre & 'usage auquel on la destine, ou qui diminuent tellement cet usage que I'acheteur ne I'aurait

pas acquise, ou n’en aurait donné qu’un moindre prix, s'il les avait connus.
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Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée par |‘acquéreur dans un délai de deux ans &
compter de la découverte du vice.

Les pieces détachées indispensables & I'utilisation du produit sont disponibles

pendant la durée de la garantie du produit.

Service

Téléphone : 0800 919270
E-Mail : targa@lidl.fr

IAN: 509451_2507

Fabricant

Important : I'adresse suivante n'est pas I'adresse de notre service technique. Contactez d’abord notre

service technique aux coordonnées ci-dessus.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
ALLEMAGNE
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Garantie de TARGA GmbH

Cher client, chére cliente,

La garantie accordée sur ce produit est de trois ans & partir de la date d'achat. En cas de vice sur ce
produit, vous disposez de droits que vous pouvez faire valoir vis-a-vis du vendeur du produit. L'exercice de

ces droits n'est pas limité par notre garantie exposée ci-aprés.
Conditions de garantie

La période de garantie commence & la date d'achat. Merci de conserver soigneusement le ticket de
caisse d'origine. Il vous sera demandé comme preuve d'achat. Si un vice matériel ou de fabrication
survient dans les trois ans qui suivent la date d’achat de ce produit, le produit sera réparé ou remplacé

gratuitement, le choix restant & notre discrétion.
Période de garantie et droits résultant de vices

La période de garantie n’est pas prolongée en cas de son exercice. La méme chose s'applique pour les
piéces remplacées et réparées. Les dégdts et vices éventuellement présents dés I'achat doivent étre
signalés immédiatement dés le déballage. Une fois la période de garantie écoulée, toute réparation est

payante.
Prestations incluses dans la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des directives qualité strictes et a été soigneusement contrdlé avant d'étre
livré. La garantie s'applique aux défauts matériels ou de fabrication. Cette garantie ne s'étend pas aux
piéces soumises & une usure normale et qui peuvent donc étre considérées comme des piéces d'usure, ni
aux dégéts sur les piéces fragiles comme p. ex. les interrupteurs, les piles rechargeables ou les piéces en
verre. Cette garantie est invalidée si le produit est endommagé, est utilisé ou entretenu de maniére
inappropriée. Pour assurer une utilisation conforme du produit, toutes les instructions indiquées dans le
mode d’emploi doivent étre soigneusement respectées. Les utilisations et manipulations non conseillées
dans le mode d’emploi ou qui font 'objet d'un avertissement doivent impérativement étre évitées. Ce
produit est destiné exclusivement & une utilisation privée et non commerciale. La garantie prend fin en cas
de manipulation abusive et inappropriée, de recours & la force et d'interventions qui ne sont pas
effectuées par notre service technique autorisé. La réparation ou le remplacement du produit ne prolonge

pas d'autant la période de garantie.
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Processus d’application de la garantie

Afin de permettre un traitement rapide de votre demande, nous vous prions de suivre les indications
suivantes :

- Avant de mettre votre produit en service, merci de lire avec attention la documentation jointe. Si
un probléme survient qui ne peut étre résolu de cette maniére, merci de vous adresser & notre
assistance téléphonique.

- Pour toute demande, ayez la référence de l'article et si disponible, le numéro de série, & portée
de main pour apporter la preuve de votre achat.

- S'il est impossible d’'apporter une solution par téléphone, notre assistance téléphonique
organisera une intervention technique en fonction de I'origine de la panne.

Service

Téléphone : 0800 12089
E-Mail : targa@lidl.be

Téléphone : 0800 56 44 33
E-Mail : targa@lidl.ch

IAN: 509451_2507

Fabricant

Important : I'adresse suivante n'est pas I'adresse de notre service technique. Contactez d’abord notre

service technique aux coordonnées ci-dessus.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
ALLEMAGNE
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Gefeliciteerd!

Met de aanschaf van deze houtskoolbarbecue met actieve ventilatie Grillmeister GAG 34 D1 hebt u
gekozen voor een kwaliteitsproduct.

Raak véér het eerste gebruik vertrouwd met de manier waarop de houtskoolbarbecue werkt en lees deze
handleiding zorgvuldig door. Volg de veiligheidsinstructies zorgvuldig op en gebruik de
houtskoolbarbecue alleen, zoals beschreven in de gebruiksaanwijzing en voor de aangegeven
toepassingen.

Bewaar deze handleiding op een veilige plaats. Als u de houtskoolbarbecue aan iemand anders
overdraagt, geeft u er ook alle relevante documenten bij.

1. Beoogd gebruik

Met de geventileerde houtskoolbarbecue met actieve ventilatie Grillmeister GAG 34 D1 kunt u grillen
(bijvoorbeeld vlees, vis, groente, worst, kip, enz.). Deze barbecue kan op of naast de tuintafel worden
opgezet.

Deze houtskoolbarbecue is niet bedoeld voor commercieel gebruik. Deze houtskoolbarbecue is bedoeld
voor gebruik buitenshuis. Plaats de houtskoolbarbecue altijd op een vlakke, stabiele plaats.

Het apparaat voldoet aan alle relevante normen en standaarden met betrekking tot CE-conformiteit.
Wijzigingen in het apparaat, anders dan wijzigingen die worden aanbevolen door de fabrikant, kunnen
ertoe leiden dat niet meer aan deze normen wordt voldaan.

GEVAAR!

Gebruik de bbq-grill niet in afgesloten
en/of woongebieden, bijvoorbeeld
gebouwen, fenten, campers, caravans,
boten. Dit kan leiden tot koolmonoxide-
vergiftiging, wat mogelijk fataal kan
zijn.

VOORZICHTIG!
Deze elektrische houtskoolstarter wordlt zeer heet, verplaats deze niet fiidens het gebruik!
VOORZICHTIG!

Gebruik geen spiritus, benzine of andere brandbare vioeistoffen om de barbecve aan fe
steken of te herontsteken!! Gebruik alleen ontstekers dlie voldoen aan EN 1860-3/

VOORZICHTIG!
De barbecue mag alleen worden gebruikt met houtskool die voldoet aan EN 1860-2.
VOORZICHTIG!

Houd kinderen en huisdieren vit de buurt!

Niet binnenshuis gebruiken!
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Voorspelbaar onjuist gebruik
Gebruik de houtskoolbarbecue niet in gesloten ruimten.

Gebruik de houtskoolbarbecue niet als verwarming.

i E Kans op brandwonden!

Plaats geen metalen voorwerpen (bijvoorbeeld  bestek,
keukengerei, pannendeksels, enz.) op de houtskoolbarbecue.

Deze kunnen zeer heet worden en brandwonden veroorzaken.

2. Inhoud van de verpakking

e Houtskoolbarbecue met actieve ventilatie Grillmeister GAG 34 D1
e  Draagtas
o 4 AAbatterij, 1,5V

e Deze handleiding (niet afgebeeld)

3. Bedieningstoetsen en schermen

Deze handleiding heeft een uitvouwbare omslag. Aan de binnenziide van de omslag staat een
afbeelding van de houtskoolbarbecue met nummers. Deze nummers hebben de volgende betekenis:
Roestvrijstalen rooster

Beugel voor het vastzetten van het roestvrijstalen rooster

Deksel voor de houtskoolbak

Houtskoolbak

Lade voor brandgel

Vetopvangbak/reflector

Vergrendeling

Behuizing

Regeling met ventilatorindicator (brandt als de ventilator is ingeschakeld)

— 0V 00 N O 0O h WO N —

O  Batterijvak (aan de onderzijde van de behuizing)
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4. Technische specificaties

Fabrikant: TARGA GmbH

Modelnaam: GAG 34 D1

Werkingsvoltage: 6 V== (DC) (4 x 1,5V AAbatterijen)

Gebruik: Continue regeling voor de ventilatorsnelheid, start in de "uit"-stand

Lamp gaat branden als de ventilator is ingeschakeld
IP-beveiligingsgraad: IPX4
TOV SUD: Geteste veiligheid

80 - Nederlands



GRILLMEISTER GAG 34 D1

5. Veiligheidsinstructies

Voordat u dit apparaat voor het eerst gebruikt, dient u de
onderstaande opmerkingen te lezen en alle waarschuwingen op

te volgen, zelfs als u bekend bent met de bediening van

elektronische apparatuur en houtskoolbarbecues. Bewaar deze handleiding

op een veilige plaats, zodat u deze later kunt raadplegen. Als u het

apparaat verkoopt of weggeeft, dient u deze handleiding erbij te geven.

Deze maken deel uit van het product.

Verklaring van de symbolen

In deze handleiding worden waarschuwingen als volgt gebruikt.

/N

Kans op brandwonden!

Dit symbool waarschuwt voor hete opperviakken.
VOORZICHTIG!

Dit symbool staat bij belangrijke informatie voor een veilig gebruik
van het product en de veiligheid van de gebruiker. Dit waarschuwt
voor de risico’s die, als ze worden genegeerd, gevaar kunnen
opleveren voor ljjf en leden of fot letsel of materiéle schade kunnen

leiden.
Brandgevaar!

Dit symbool waarschuwt dat er brand kan uitbreken als de

waarschuwing wordft genegeerd.

Dit symbool betekent dat het roestvrijstalen rooster (1) en de
vetopvangbak/reflector (6) vaatwasmachinebestendig zijjn tot een

maximum van 60 °C.

Dit symbool staat bij nadere informatie over het onderwerp.
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Dit symbool duidt producten aan waarvan de fysische en
chemische samenstelling is getest en niet-gevaarlijk is bevonden
voor de gezondheid bij gebruik in contact met levensmiddelen in
overeenstemming met de eisen van de EU-richtlijn 1935/2004.
Waarschuwingssymbolen op de meegeleverde batterijen:

—_

Buiten bereik van kinderen bewaren.

Niet in het vuur werpen.

Niet plaatsen met omgekeerde polariteit.

Niet vervormen of beschadigen.

Niet openen of snijden.

Niet tegelijkertijd batterijen van verschillende merken gebruiken.
Geen nieuwe en lege batterijen samen gebruiken.

Niet opladen.

O 00 N OO0 O A O N

Droog houden.

(@)

Niet kortsluiten.

—_
—_

De stekker er altijd met de juiste polariteit in steken.
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Kinderen en personen met een handicap

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder en
door personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of verstandelijke vermogens
of door personen met onvoldoende ervaring en kennis, mits er toezicht op
hen wordt gehouden of ze instructies hebben gekregen voor een veilig
gebruik van het apparaat en ze eventuele risico’s begrijpen. Laat kinderen
niet met het apparaat spelen. Reiniging of onderhoud van het product mag

niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij ze onder toezicht staan.
Waarschuwing, verstikkingsgevaar!

Verpakkingsmateriaal is geen speelgoed. Laat kinderen niet met
plastic zakken spelen. Er bestaat gevaar voor verstikking.
Batterijen en kleine onderdelen vormen een potentieel verstikkingsgevaar.
Bewaar de batterijen altiid op een veilige plek. Als een batterij wordt

ingeslikt, raadpleegt u direct een arts.

Houd het apparaat buiten het bereik van kinderen.
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Algemene veiligheidsinstructies
GEVAAR!

Gebruik de barbecue alleen buiten, niet in afgesloten
ruimten. Laat de barbecuekolen alleen buiten
opwarmen of afkoelen, niet in afgesloten ruimten,
anders bestaat het risico op koolmonoxide-
vergiftiging, die in korte tijd fataal kan zijn.

i E Kans op brandwonden!
[ ]

Plaats geen andere voorwerpen (bjjvoorbeeld bestek, keuken-
gerel, pannendeksels, enz.) op het roestvrijstalen roosfer (1).

Deze kunnen zeer heet worden en brandwonden veroorzaken.

o Raak het roestvrijstalen rooster (1), de vetopvangbak/
reflector (6) of de houtskoolbak (4) tijidens gebruik niet aan.
Pak het apparaat alleen vast en draag het aan de buitenkant
of de onderkant van de behuizing (8).

o Vervoer of verplaats het apparaat alleen, nadat dit volledig is
afgekoeld. Pak het apparaat alleen vast en draag het aan de
buitenkant of de onderkant van de behuizing (8).

o Reinig het apparaat alleen, nadat dit volledig is afgekoeld.

o Draag bjj het grillen alfjjd hittebestendige handschoenen in
overeenstemming met de PBM-verordening (categorie I/ voor
hittebescherming, DIN-EN 407).

o Draag altijd barbecuehandschoenen bij het bereiden van
maaltijden, het toevoegen van houtskool of het vastoakken van
het roestvrijstalen rooster (1). Gebruik barbecuebestek met

lange, hittebestendige handgrepen.
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Brandgevaar!

Er dient altjjd iemand aanwezig te zjjn als het apparaat wordt
gebruikt

Gebruik de houtskoolbarbecue alleen buiten. Gebruik deze

nooit in geslofen ruimfen.
Gebruik de houtskoolbarbecue niet als verwarming.

Plaats de houtskoolbarbecue niet op textielopperviakken, zoals
een fafellaken.

Plaats de houtskoolbarbecue nooit onder of direct naast
brandbare voorwerpen, zoals [over)gordijnen.

Bewaar een afstand van ten minste 100 cm rond het apparaat
ten opzichte van brandbare en ontvlambare materialen.

Gebruik de houtskoolbarbecue niet in mogeljjk explosieve
omgevingen of op locaties met brandbare materialen. Dit geldlt
bijvoorbeeld voor brandstofopslaggebieden, zoals
benedendeks op een boot, brandstofleidingen of tankgebieden,
omgevingen waar de lucht chemische of ontvlambare stoffen
bevat (zoals granen, stof of metaalpoeder en dergelijke) en alle
gebieden waar v doorgaans wordt geinstrueerd om de motor
van uw auto of fe zeffen.

Als het vet ontbrandl tijdens de bereiding en er viammen
verschijnen, draait u de regeling (9) tegen de klok in op OFF
(Uit] en haalt v het viees waaruit het vet druipt van het
roestvrijstalen rooster (1). Zodra de vlammen zjjn verdwenen,
kunt v de ventilatorsnelheid weer verhogen met behulp van de
regeling (9] en plaatst u het voedsel ferug op het rooster. Doof

de vliammen niet met water.
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Waarschuwing voor schade aan eigendommen

Plaats geen voorwerpen op hef roestvrijstalen rooster (1).
Plaats de houtskoolbarbecue op een viak, stabiele, stevig en
brandwerend opperviak dat is beschermd tegen opspattend
walfer.

Stel de houtskoolbarbecue niet bloot aan extreem hoge of lage

femperaturen.

Batterijen

Gebruik alleen batterijen van het type AA, 1,5 V. Gebruik geen
oplaadbare batterijen.

Probeer de batterjjen niet op te laden.

Gebruik geen combinatie van verschillende soorten batterijen of
nievwe en oude batterijen.

Plaats batterjjen met de juiste polariteit

Verwijder lege batterjjen uit het apparaat en voer ze op de
Juiste wijze af

Verwijder de batterijen uit het apparaat als v het product
langere tijd niet gebruikt.

Zorg er bij het plaatsen van de batferijen voor dat er geen
andere voorwerpen in het batteriicompartiment zitfen. Sluit de
batterijen niet kort.

Open of vervorm batterijen nooit, aangezien dit erfoe kan
leiden dat er chemicalién uit lekken die verwondingen kunnen
veroorzaken. Als de batferijvioeistof in contact komt met uw
huid of ogen, spoelt u deze direct met veel water en raadpleegt
U een arfs.

Onjuist gebruik kan leiden fot ontoloffingen en levensgevaar.

Verwijder de batterijen voordat u het apparaat weggooit.
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6. Voordat u begint

Pak het apparaat uit. Controleer eerst of alle onderdelen aanwezig en onbeschadigd zijn (zie 'Inhoud van
de verpakking'). Bel onze hotline als er onderdelen ontbreken of beschadigd zijn (zie 'Garantie'). Houd
het verpakkingsmateriaal buiten bereik van kinderen en voer dit op de juiste wijze af.

6.1 De houtskoolbarbecue monteren
Op pagina 2 t/m 3 staan illustraties voor het monteren van de barbecue.

7. Aan de slag

U kunt de houtskoolbarbecue direct op de tuintafel plaatsen en daar voedsel bereiden.
Brandgevaar!
o Plaats de houtskoolbarbecue niet op textielopperviakken, zoals een fafellaken.

o Plaats de houtskoolbarbecue nooit onder of direct naast brandbare voorwerpen, zoals
(over)gordjnen.

e Bewaar een afstand van ten minste 100 cm rond het apparaat ten opzichte van

brandbare en ontvlambare materialen.

7.1 De batterijen plaatsen

Oplaadbare batterijjen zjjn niet geschikt voor deze houtskoolbarbecve. Gebruik alleen
conventionele alkaline batterijen.

Het batterijvak (10) bevindt zich aan de onderzijde van de behuizing (8).

1. Draai de houtskoolbarbecue ondersteboven en leg deze voorzichtig op een vlakke, stabiele
ondergrond.

2. Open het deksel van het batterijvak (10). Reik met een
vinger of vingernagel vanaf de buitenrand onder de
vergrendeling van het batterijvak en trek deze een stukje
in de richting van de pijl (>>).

3. Plaats vier AA-batterijen in het batterijvak (10). Let altijd
op de polariteit.

4.  Sluit het deksel van het batterijvak (10). Zorg ervoor dat
de vergrendeling weer vastklikt, zodat het deksel niet

open kan gaan en de batterijen er per ongeluk it kunnen

vallen.
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5. Plaats de houtskoolbarbecue weer rechtop. Daarna is het apparaat klaar voor gebruik.

Als de grillprestaties verslechteren of het apparaat er lang over doet om op temperatuur te
komen, controleert of vervangt u de batterijen.

7.2 Gebruik

Reinig het roestvrijstalen rooster (1) en de vetopvangbak/reflector (6) voordat u deze voor de eerste keer
gebruikt. Hiermee verwijdert u stof en eventuele verpakkingsresten. Zie 'Onderhoud/reiniging' voor meer
informatie.
Als u de barbecue voor de eerste keer aansteekt, laat u deze 30 minuten gloeien, voordat u
er efen op gaat bereiden.
Er kan een geringe rookontwikkeling optreden wanneer het apparaat voor de eerste keer
word} verhit bij het starten van een nieuwe barbecuvesessie. Daarom moet het apparaat eerst
gedurende 10 tot 15 minuten worden verwarmd voordat u het efen gaat grillen.
1. Mack de beide vergrendelingen (7) los en verwijder het roestvrijstalen rooster (1).
2. Plaats het apparaat op een vlak, droog en anti-slipoppervlak.
3. Verwijder de houtskoolbak (4) en het deksel (3) en vul
de houtskoolbak (4) met ongeveer 0,2 kg houtskool tot

de bovenrand van de bak.

b
/4

Voor een optimaal bakresultaat gebruikt v houtskool
voor de barbecuve en geen houtskoolbriketten. Dit wordlf
in de handel verkocht als houtskool voor actieve
barbecues, of heeft een vergeljkbare aanduiding. Het
garandeert optimale onfstekings- en
verbrandingseigenschappen, wat een positief effect
heeft op het grillresultaat.

Waarschuwing

Gebruik geen andere brandstof dan houtskool.
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5.

Breng een 10 mm dikke ring brandgel rond het midden
van de brandgellade (5) aan. De brandgel moet zich
bevinden binnen de cirkel die is gestanst in de
brandgellade (5). Anders kan de vlam worden
gesmoord. Mocht de brandgellade (5) niet op deze
plaats blijven zitten, dan plaatst u deze weer in het
midden van de vetopvangbak/reflector (6).

Als v een beetje water [niet hoger dan de markering
MAX) in de vetopvangbak/reflector () schenkt
vergemakkelijkt dit lafer niet alleen het reinigen van de
vetopvangbak/reflector (6), maar kunnen druppels vet
ook lastiger ontbranden.

Houd een brandende lucifer bij de brandgel, totdat deze
brandt.

A Kans op brandwonden!

Reik niet in de open viam!
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6.  Draai de regeling (?) op de MAX-stand (met de klok mee
totdat deze niet verder kan) om de ventilator in te

schakelen.

Zet de ventilator aan voordat u de houtskoolbak (4)
plaatst, anders word} de viam gesmoord.

7. Plaats de houtskoolbak (4) terug met het deksel (3).

A Kans op brandwonden!

Draag aftiid barbecuehandschoenen bjj het plaatsen
van de houtskoolbak (4). Anders kunt v zich branden!
Draag  bjj  het grillen  altjid  hittebestendige
handschoenen in overeenstemming met de PBM-
verordening  (categorie Il voor hittebescherming,
DIN-EN 407).

8.  Plaats het roestvrijstalen rooster (1) terug. Draai het
rooster zo, dat de twee beugels (2) in één lijn liggen
met de vergrendelingen (7). Vergrendel het
roestvrijstalen rooster (1) als dit goed op zijn plaats zit.

o Zodra de houtskool is bedekt met een laag as, plaatst u het fe grillen eten op het
roestvrijstalen rooster (1). Dit dvurt normaal gesproken 5 minuten bij de maximale

snelheid van de ventilator.

o Als tjjdens het gloeien van de houtskool ongewenste viammen verschijnen, vermindert u

de luchttoevoer via de regeling (9). Draai deze hiervoor tegen de klok in.

90 - Nederlands



GRILLMEISTER GAG 34 D1

Vervolgens kunt u grilgerechten bereiden met uw houtskoolbarbecue. Met een beetie oefening kunt u de
snelheid van de ventilator en dus de warmte met de regeling (9) goed afstellen. Op deze manier kunt u
uw gerechten een krokant korstie geven of deze zachtjes bakken.

9. Zodra u klaar bent met grillen schakelt u de houtskoolbarbecue uit. Draai de regeling (9) tegen
de klok in op de stand OFF (Uit), totdat u deze hoort klikken.

10. Verwijder de bereide gerechten van het roestvrijstalen rooster (1).
Kans op brandwonden!

Nadat de ventilator is vitgeschakeld, kunnen de kolen nog enige tijd bljjven gloeien en

blijift het roestvrijstalen rooster (1) nog heet. Wees voorzichtig en brand v niet.

7.3 Tips voor een goed grillresultaat

e Llaat de regeling (?) na het voorverwarmen in de maximale stand staan (met de klok mee tot deze
stopt), zodat de houtskoolbarbecue gelikmatig kan opwarmen. Als er ongewenste viammen
verschijnen tiidens de houtskoolopwarmfase, vermindert u de ventilatorsnelheid door te dracien aan

de regeling (9). Draai deze hiervoor tegen de klok in.

e Met dit apparaat kunt u vlees, vis, worst, gevogelte en groente vetarm en gezond bereiden. Het kan

nodig zijn om grote of dikke stukken vlees in kleinere stukken of dunnere plakken te snijden.
e Prik niet in het vlees zodat het geen vocht verliest. Anders kan het vitdrogen.

e Kruid het voedsel en draai het af en toe. Wij raden het gebruik van een houten barbecuetang aan.

U kunt vissen ook insmeren met boter.

e Op de hoogste ventilatorsnelheid warmt de houtskoolbarbecue zeer snel op. Houd dunne stukjes
voedsel en worstjes in de gaten om te voorkomen dat deze verbranden. Draai ze regelmatig of zet

de ventilatorsnelheid lager.

e  De meeste warmte ontwikkelt zich rond het afgedekte gedeelte in het midden van het roestvrijstalen
rooster. Voor een goed grillresultaat moeten daar dus dikkere stukken vlees worden gelegd. Leg

brood aan de rand om er toast van te maken.
e  Grill geen ingelegd of gerookt vlees.

e Snijd verkoolde of verbrande stukken voedsel eraf en eet deze niet op. Laat ook geen bier

druppelen op vlees of worsten. Korsten en verbrande stukken kunnen kankerverwekkend zijn!

e Snijd het vet van de rand van het vlees en gebruik, voor de beste resultaten, alleen mager vlees dat
in kleine stukjes is gesneden. Als het vet ontbrandt en er viammen verschijnen, draait u de
regeling (9) tegen de klok in op OFF (Uit) en haalt u het vlees waaruit het vet druipt van het
roestvrijstalen rooster (1). Zodra de vlammen zijn verdwenen, kunt u de ventilatorsnelheid weer
verhogen met behulp van de regeling (9) en plaatst u het voedsel terug op het rooster. Doof de

vlammen niet met water.
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7.4 Houtskool bijvullen

U kunt, indien nodig, houtskool bijvullen. Dit kunt u het beste doen voordat de houtskool in de
houtskoolbak (4) is opgebruikt. Dit betekent dat de nieuwe houtskool kan gaan gloeien dankzij de
bestaande sintels.

Kans op brandwonden!
Draag altjd barbecuehandschoenen bij het bijvullen van houtskool. Anders kunt v zich

branden. Draag bjj het grillen altiid hittebestendige handschoenen in overeenstemming met
de PBM-verordening (categorie Il voor hittebescherming, DIN-EN 407).

Waarschuwing voor schade aan eigendommen
Plaats de houtskoolbak (4) en het deksel (3) alleen op warmtebestendige opperviakken. Zo
niet, dan kan het opperviak worden beschadigd door deze hete accessoires.
1. Schakel de houtskoolbarbecue uit als u houtskool wilt bijvullen. Draai de regeling (9) tegen de klok
in op de stand OFF (Uit), totdat u deze hoort klikken.
2. Verwijder eventueel resterend voedsel van het roestvrijstalen rooster (1).

3. Maak de beide vergrendelingen (7) los en verwijder het roestvrijstalen rooster (1). Plaats het
roestvrijstalen rooster (1) op een geschikt opperviak.

4. Verwijder het deksel (3) van de houtskoolbak. Dit kunt u het beste doen met een barbecuetang;
draag hierbij altijd barbecuehandschoenen. Anders kunt u zich branden. Draag bij het grillen altijd
hittebestendige handschoenen in overeenstemming met de PBM-verordening (categorie Il voor
hittebescherming, DIN-EN 407).

5. Plaats het deksel (3) van de houtskoolbak op een geschikt opperviak.

6. Voeg de nieuwe houtskool toe aan de houtskoolbak (4). Doe niet te veel houtskool in de
houtskoolbak (4), zodat u deze weer kunt sluiten als u klaar bent.

7. Plaats het deksel (3) goed op de houtskoolbak (4). Plaats het roestvrijstalen rooster (1) terug. Draai
het rooster zo, dat de twee beugels (2) in één lijn liggen met de vergrendelingen (7). Vergrendel het
roestvrijstalen rooster (1) als dit goed op zijn plaats zit.

8. Dradi de regeling (9) op de MAX-stand (met de klok mee totdat deze niet verder kan) om de
ventilator in te schakelen. Wacht een paar minuten tot de nieuwe houtskool gaat gloeien en om de

eventuele rook te verdrijven. Ga weer door met grillen.
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8. Onderhoud/reiniging

Voorkom dat etensresten verbranden en reinig de houtskoolbarbecue na elk gebruik.

Kans op brandwonden!
Wacht tot de houtskoolbarbecue volledg is afgekoeld voordat v deze schoonmaakt. Anders

kunt v zich branden.
Waarschuwing voor schade aan eigendommen

Gebruik geen schurende of chemische schoonmaakmiddelen of gereedschap diie het
opperviak kunnen bekrassen (bijv. metaalsponsjes). Deze kunnen de houtskoolbarbecue
beschadigen.

1. Maak de beide vergrendelingen (7) los en verwijder het roestvrijstalen rooster (1).
Verwijder de houtskoolbak (4) met het deksel (3).
Verwijder de vetopvangbak/reflector (6).

A LN

Reinig het roestvrijstalen rooster (1) en de vetopvangbak/reflector (6) in de gootsteen met
afwasmiddel. U kunt voorzichtig tegen de houtskoolbak (4) tikken met het deksel (3) om deze te
legen. Mack de bak, indien nodig, schoon met een borstel of een droge doek. Reinig de
behuizing (8) met een licht vochtige doek.

Het  roestvrijstalen  rooster (1) en de  vetopvangbak/reflector (6]  zijn
vaatwasmachinebestendig tot een maximum van 60 °C.

8.1 De houtskoolbarbecue opbergen

Berg de houtskoolbarbecue in gemonteerde toestand op in de draagtas om deze te beschermen.
Berg de houtskoolbarbecue op een droge en stofvrije plaats op.

Verwijder de batterijen als de houtskoolbarbecue gedurende lange tijd niet wordt gebruikt.
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9. Problemen oplossen

Als uw houtskoolbarbecue niet normaal werkt, volgt u de onderstaande instructies om te proberen het

probleem op te lossen. Als de storing niet kan worden opgelost via de onderstaande tips, neemt u contact

op met onze hotline (zie 'Garantie').

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Houtskool brandt

niet.

Ventilator is niet aangezet.

Draai de regeling (?) op de MAX-stand (met de
klok mee totdat deze niet verder kan) om de

ventilator in te schakelen.

De regeling is te laag
ingesteld.

Draai de regeling (?) op de MAX-stand (met de
klok mee totdat deze niet verder kan).

Ventilator kan niet

worden aangezet.

De batterijen zijn niet juist

geplaatst of leeg.

Plaats de batterijen met de juiste polariteit
(+ en -). Vervang de batterijen door nieuwe als
dat nodig is.

De houtskool-
barbecue met
ventilatie wordt te
heet of er is
ongewenste

vlamvorming.

Regeling op een te hoge stand

gezet.

Draai aan de regeling (?) om de luchttoevoer

te verlagen. Draai deze hiervoor tegen de

klok in.

De houtskool-
barbecue met
ventilatie wordt niet

heet genoeg.

De regeling is te laag

ingesteld.

Draai aan de regeling (?) om de luchttoevoer
te verhogen. Draai deze hiervoor met de klok

mee.

Vetopvangbak/reflector (6) is

vuil.

Reinig de vetopvangbak/reflector (6). Als de
vitgestraalde warmte niet naar boven wordt
gereflecteerd, is er mogelijk onvoldoende

warmte om uw voedsel te bereiden.
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10. Milieuregelgeving en informatie over afvalverwerking

Apparaten met dit symbool zijn onderworpen aan de Europese richtlin 2012/19/EU.
Alle elekirische en elekironische apparaten moeten worden gescheiden van huishoudelijk
afval en bij een officiéle afvalverwerkingsinstantie worden ingeleverd. Voorkom schade
aan het milieu en risico's voor uw eigen gezondheid door het apparaat op de juiste
manier als afval te verwerken. Voor meer informatie over een juiste afvalverwerking neemt
u contact op met de plaatselijke overheid, de afvalverwerkingsinstantie of de winkel waar
u het apparaat hebt gekocht.

Het symbool van de doorgekruiste verrijdbare afvalbak op gewone en oplaadbare
batterijen/accu's geeft aan dat ze niet bij het normale huisvuil thuishoren, maar apart

moeten worden afgevoerd.

Wanneer batterijen/accu's giftige stoffen bevatten, wordt onder dit symbool het

chemische symbool van de giftige stof vermeld, met de volgende betekenissen:
- Pb: batterij/accu bevat lood

- Cd: batterij/accu bevat cadmium

- Hg: batterij/accu bevat kwik

U bent wettelijk verplicht gebruikte batterijen/accu’s in te leveren. Afgedankte
batterijen/accu’s kunnen giftige stoffen bevatten die mogelik schadelijk zijn voor de
gezondheid of het milieu als ze niet op de juiste manier worden opgeslagen of
verwijderd. Batterijen/accu’s bevatten ook belangrijke grondstoffen, zoals ijzer, zink,

mangaan en nikkel die kunnen worden hergebruikt.

Na gebruik kunt u de batterijen/accu’s gratis bij ons of bij een plaatselijk inzamelpunt
(bijv. in de detailhandel of een plaatselijk inzamelpunt) inleveren. Zorg dat
batterijen/accu’s helemaal leeg zijn voordat u ze inlevert bij een verzamelpunt voor
afgedankte batterijen/accu’s. Als u accu's/batterijen inlevert die niet helemaal leeg zijn,

moet u voorzorgsmaatregelen treffen om kortsluiting te voorkomen.
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Gooi al het verpakkingsmateriaal weg op een milieuvriendelijke manier. De kartonnen

verpakking kan voor recycling naar de oudpapierbak of een openbaar inzamelpunt

worden gebracht. Folie of plastic in de verpakking moet worden ingeleverd via een

daarvoor bestemde inzamelmethode.

ES/PT
Alleen relevant voor Frankrijk:

'Eenvoudig scheiden'

Het product, de accessoires, het drukwerk en de verpakking zijn recyclebaar. Ze vallen onder de
vitgebreide verantwoordelijkheid van de fabrikant en worden apart gesorteerd en ingezameld.

Let bij het verwijderen van het verpakkingsmateriaal op de aangebrachte merktekens; op

het etiket staan de afkortingen (a) en (b) met de volgende betekenis:

1-7: kunststof / 20-22: papier en karton / 80-98: samengestelde materialen.

Alleen relevant voor Spanje en Portugal:
Scheid het verpakkingsmateriaal en voer het af in de daarvoor bestemde verzamelcontainers in

overeenstemming met de symbolen op de verpakking:
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Symbool Materiaal Bevat de volgende verpakkingselementen voor dit
product
Polyethyleenter- Krimpfolie om de batterijen. Stickers voor het verzegelen van de
eftalaat verkoopverpakking.

Polyethyl t
cyemny ee:n me. Kunststof zak
een lage dichtheid

Golfkarton Verkoopverpakking

Papier Weefselpapier

11. Conformiteit

Dit apparaat voldoet aan de basis- en andere relevante vereisten van de EMC-
richtlin 2014/30/EC en de RoHS-ichtliin 2011/65/EU. De volledige Europese

conformiteitsverklaring is te downloaden via deze link:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/509451_2507.pdf

12. Garantie

Garantie van TARGA GmbH
Geachte klant,

U krijgt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de datum van aankoop. In het geval van gebreken aan dit
product heeft u ten opzichte van de verkoper van het product bepaalde wettelijke rechten. Deze wettelijke

rechten worden door onze hierna volgende garantie niet beperkt.
Garantievoorwaarden

De garantietermijn begint op de datum van aankoop. Bewaart u de originele kassabon goed. Deze bon
is nodig als bewijs van aankoop. Indien er binnen drie jaar vanaf de datum van aankoop van dit product
een materiaal- of fabricagefout optreedt, wordt het product door ons - naar ons goeddunken - gratis

gerepareerd of vervangen.
Garantietermijn en wettelijke aanspraak bij gebreken

De garantietermijn wordt door de wettelijke aanspraak bij gebreken niet verlengd. Dit geldt ook voor
vervangen en gerepareerde onderdelen. Eventueel reeds bij aankoop aanwezige schade en gebreken
dienen onmiddellijk na het vitpakken te worden gemeld. Na afloop van de garantietermijn benodigde

reparaties worden alleen tegen betaling uitgevoerd.
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Garantiedekking

Het apparaat is zorgvuldig gefabriceerd volgens strenge kwaliteitsrichtlinen en voor de levering
nauwgezet onderzocht. De garantie dekt materiaal- en fabricagefouten. Deze garantie dekt geen
onderdelen van het product die onderhevig ziin aan normale slijfage en daardoor kunnen worden
beschouwd als slijtbare onderdelen of beschadigingen aan breekbare onderdelen zoals schakelaars,
batterijen of onderdelen gemaakt van glas. De garantie vervalt als het product beschadigd, niet
doelmatig gebruikt of onderhouden is. Voor een doelmatig gebruik van het product dienen alle in de
meegeleverde handleiding opgenomen aanwijzingen strikt te worden nageleefd . Gebruiksdoeleinden en
handelingen die in de handleiding worden afgeraden of waarvoor wordt gewaarschuwd, dienen in elk
geval te worden vermeden. Het product is uitsluitend bestemd voor privégebruik en niet voor commercieel
gebruik. In geval van misbruik of niet doelmatig gebruik, gebruik van geweld of ingrepen die niet zijn
vitgevoerd door onze geautoriseerde service-afdeling, komt de garantie te vervallen. Met de reparatie of
vervanging van het product begint geen nieuwe garantietermijn.

Afwikkeling van een garantieclaim
Gelieve voor een snelle verwerking van uw probleem de volgende aanwijzingen in acht te nemen:

- Lees voordat u het product in gebruik neemt de bijbehorende documentatie aandachtig door.
Mocht er een probleem optreden dat op deze manier niet kan worden opgelost, neem dan
contact op met onze hotline.

- Houdt u bij elke navraag de kassabon en het artikelnummer of indien beschikbaar het
serienummer als bewijs van aankoop bij de hand.

- In het geval dat een oplossing per telefoon niet mogelijk is, zal onze hotline er afhankelifk van
de oorzaak van het probleem voor zorgen dat het probleem op andere wijze wordt opgelost.

- Op www.lidlservice.com kunt u deze en allerlei andere handleidingen, productvideo’s en
installatiesoftware downloaden. Deze QR-code brengt u rechistreeks naar de servicepagina
van LIDL (www.lidlservice.com). Voer hier het artikelnummer (IAN) in om uw
gebruiksaanwijzing te openen.
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Service

Telefoon: 0800 0249630
E-Mail: targa@lidl.nl

Telefoon: 0800 12089
E-Mail: targa@lidl.be

IAN: 509451_2507

Fabrikant
Merk op dat het volgende adres geen service-adres is. Neem eerst contact op met de bovenvermelde
service-afdeling.

TARGA GmbH

Coesterweg 45

59494 Soest

DUITSLAND
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Gratulacje!

Zakupiony grill weglowy z aktywng wentylacjg Grillmeister GAG 34 D1, zwany dalej ,grill weglowy”
lub ,urzqdzenie”, to produkt wysokiej jakosci.

Przed pierwszym uzyciem grilla weglowego nalezy zapoznad sie ze sposobem jego dziatania i uwaznie
przeczytaé niniejszq instrukcje obstugi. Prosimy o przestrzeganie wskazéwek bezpieczenstwa i uzywanie
urzqdzenia wytgcznie w sposéb opisany w instrukcji obstugi i zgodnie z przeznaczeniem.

Niniejszq instrukcje obstugi nalezy przechowywaé w bezpiecznym miejscu. W przypadku przekazania
grilla weglowego innej osobie nalezy réwniez dotqczyé wszystkie istotne dokumenty.

1. Przeznaczenie

Wentylowany grill weglowy z aktywnq wentylacjq, Grillmeister GAG 34 D1, moze byé uzywany do
grillowania (np. migsa, ryb, warzyw, kietbasy, kurczaka itp.). Mozna go ustawié obok stotu ogrodowego.
Niniejszy grill weglowy nie jest przeznaczony do uzytku komercyjnego. Niniejszy grill weglowy jest
przeznaczony do uzytku na zewngtrz. Grill weglowy musi zawsze sta¢ na stabilnej powierzchni.
Urzqdzenie spetnia wymagania wszystkich odnoénych norm i dyrektyw dotyczqcych zgodnosci CE.
Wszelkie modyfikacje urzgdzenia, inne niz zalecone przez producenta, mogq spowodowaé, ze
wymagania tych norm i dyrektyw nie bedq juz spetnione.
NIEBEZPIECZENSTWO!

Nie wolno  uviywacé  grilla w
pomieszczeniach  zamknietych i/lub
mieszkalnych, np. w budynkach,
namiotach, kamperach, przyczepach
kempingowych, fodziach. Mogfoby to
spowodowac zatrucie tlenkiem wegla
ze skutkiem smiertelnym.

PRZESTROGA!

Niniejsze vrzgdzenie do rozpalania grilla osiqga bardzo wysokq temperature, dlatego nie
nalezy go ruszac podczas vZytkowanial

PRZESTROGA!

Nie vzywac spirytusu ani benzyny do rozpalania lub ponownego rozpalania po zgasnieciv!
UzZywac wyftgcznie podpatek zgodnych z normg EN 1860-3/

PRZESTROGA!

Do palenia w grillv mozna vZywac wyfqcznie wegla drzewnego spetniajgcego wymagania
normy EN 1860-2.

PRZESTROGA!

Dzieci i zwierzeta muszq przebywac w bezpiecznej odlegfosci!

Nie uzywaé w pomieszczeniach!
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Dajqce sie przewidzieé niewtasciwe uzytkowanie
Nie uzywa¢ grilla weglowego w pomieszczeniach zamknigtych.

Nie uzywa¢ grilla weglowego jako grzejnika.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!
Nie umieszcza¢ metalowych przedmiotéw (np. sztuécdw,
przyboréw kuchennych, pokrywek garnkéw) na grillu weglowym.

Mogq one osiggngé bardzo wysokq temperature i spowodowaé

oparzenia.

2. Zawartosé¢ opakowania

e Grill weglowy z aktywng wentylacjq Grillmeister GAG 34 D1
e Torba do przenoszenia
e A4baterie AAT,5V

e Niniejsza instrukcja obstugi (nie pokazano)

3. Elementy regulacyjne i wyswietlacz

Niniejsza instrukcja obstugi ma rozkladang oktadke. Na wewnetrznej stronie oktadki pokazano grill
weglowy z czeéciami oznaczonymi numerami. Ponizej podano znaczenie poszczegdlnych numerdw:
Ruszt ze stali nierdzewnej

Wspornik do mocowania rusztu ze stali nierdzewnej

Pokrywa pojemnika na wegiel drzewny

Pojemnik na wegiel drzewny

Taca na podpatke zelowq

Taca ociekowa na tuszcz/odbtyénik promieniowania cieplnego

Zaczep

Obudowa

Pokretto regulacyjne z kontrolkg wentylatora ($wieci sie w trakcie pracy wentylatora)

— 0 © N O 00 h WO DN —

0  Zasobnik baterii (na spodzie obudowy)
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4. Dane techniczne

Producent: TARGA GmbH

Nazwa modelu: GAG 34 D1

Napigcie zasilania: 6 V== (DC) (4 x baterie 1,5V AA)

Obstuga: Pokretto ptynnej regulacji predkosci obrotowej wentylatora, z

zatrzaskiem w pozyciji ,Off”

Lampka kontrolna sygnalizujgca wigczenie wentylatora

Stopien ochrony IP: IPX4

TOV SUD: Sprawdzone pod wzgledem bezpieczenstwa
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5. Instrukcje bezpieczenstwa

Przed pierwszym uzyciem urzqdzenia nalezy przeczytad
odpowiednie instrukcie zawarte w niniejszym podreczniku i
zastosowaé sie do wszystkich ostrzezen. Dotyczy to réwniez
oséb, ktére majg duze doswiadczenie w korzystaniu z urzqdzen
elekirycznych i grilléw weglowych. Niniejszg instrukcje obstugi nalezy
przechowywaé w bezpiecznym miejscu do wykorzystania w przysztosci. W
razie sprzedazy lub odstgpienia urzqdzenia nalezy takze koniecznie

przekazaé niniejszq instrukcje obstugi. Stanowi ona czes¢ produktu.
Objasnienie symboli

W  niniejsze| instrukcji obstugi zostaly uzyte przedstawione ponizej

ostrzezenia.

i E Niebezpieczenstwo poparzenia!

Ten symbol ostrzega przed gorqcymi powierzchniami.
PRZESTROGA!

Tym symbolem oznaczono wazne informacje dotyczgce
bezpiecznego uzZytkowania produkfu oraz bezpieczeristwa
uzytkownika. Ostrzega on przed niebezpieczeristwami, ktdrych
zlekcewazZenie moze stwarzac zagrozenie dla zdrowia i Zycia lub

spowodowac szkody materialne.
Niebezpieczenstwo pozaru!

Ten symbol ostrzega przed moZliwosciq powstania pozaru w
przypadku zlekcewazenia tego ostrzeZenia.

G Ten symbol oznacza, Ze ruszt ze stali nierdzewnej (1) i taca
ociekowa na Huszcz/odblysnik promieniowania cieplnego (6)
nadajq sie do mycia w zmywarce w femperaturze maks. 60 °C.
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Tym symbolem oznaczono dodatkowe informacje zwigzane z

omawianym fematem.

Tym symbolem oznaczone sq produkty, ktérych sktad fizyczny i
chemiczny zostat poddany badaniom, w wyniku ktérych
stwierdzono, ze produkty te nie sq szkodliwe dla zdrowia w

przypadku kontaktu z zywnosciq, zgodnie z wymaganiami
rozporzqdzenia UE 1935/2004.

Symbole ostrzegawcze nadrukowane na dostarczonych

bateriach:

O 0O N OO0 0 A WO N —

R —
—_ O

Przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Nie wrzucaé do ognia.

Nie wktadaé z odwrotng polaryzacjq.

Nie deformowaé ani nie uszkadzaé.

Nie otwiera¢ ani nie przecinad.

Nie uzywad jednoczesnie baterii réznych marek.

Nie uzywad jednoczeénie nowych i roztadowanych baterii.
Nie tadowad powtérnie.

Chronié przed wilgocig.

Nie zwierad.

Zawsze wktadad z zachowaniem prawidtowej polaryzacii.
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Dzieci i osoby niepetnosprawne

Niniejsze urzqdzenie moze byé uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8
lat oraz przez osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
sensorycznych lub intelektualnych, bqdZz przez osoby z ograniczonym
doswiadczeniem lub wiedzqg, pod warunkiem ze osoby te znajdujq sie pod
nadzorem lub zostaly poinstruowane w  zakresie bezpiecznego
uzytkowania urzqdzenia i zrozumialy zwiqzane z tym zagrozenia. Nie
wolno pozwalaé dzieciom na zabawe urzqdzeniem. Nie zezwalaé na
wykonywanie czyszczenia lub konserwaciji produkiu przez dzieci, jesli nie

znajdujq sie one pod nadzorem.
OSTRZEZENIE, ryzyko uduszenia!

Materiat opakowaniowy fo nie zabawka. Nie wolno pozwalac
dzieciom na zabawe plastikowymi woreczkami. Wystepuje ryzyko
vduszenia.
Baterie i drobne czeici stanowig potencjalne zagrozenie udtawienia sie na
skutek potknigcia. Baterie nalezy przechowywaé w bezpiecznym miejscu.
W przypadku potkniecia baterii nalezy bezzwtocznie skorzystaé z pomocy

medyczne;.

Urzqdzenie nalezy przechowywad w miejscu niedostepnym dla dzieci.
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Ogolne instrukcje bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO!

Grill nalezy uzywa¢ wylacznie na zewnatrz, a nie w

pomieszczeniach zamknietych. Wegiel grillowy

mozna rozpalaé¢ Ilub wygasza¢ wylqgcznie na

zewnaqtrz, a nie w pomieszczeniach zamknietych. W

przeciwnym razie istnieje niebezpieczenstwo zatrucia

tlenkiem wegla, ktére w kréotkim czasie moze
spowodowacé zgon.
A Niebezpieczenstwo poparzenia!

o Nie umieszczac innych przedmiotdw (np. sztuccow,
przyboréw kuchennych, pokrywek garnkéw) na ruszcie ze stali
nierdzewnej (1). Mogq one osiqgngc bardzo wysokg
femperature i spowodowac oparzenia.

o Nie dotykac rusztu ze stali nierdzewnej (1), tacy ociekowej na
Huszcz/odblysnika promieniowania cieplnego (6) ani
pojemnika na wegiel drzewny (4) podczas vZytkowania
vrzgdzenia. Urzgdzenie naleZy chwytal i przenosic, trzymajgc
Je za zewnetrzng powierzchnie lub spdd obudowy (8).

o Urzgdzenie nalezy transporfowac lub przenosic dopiero po
Jjego catkowitym ostygnieciv. Urzgdzenie nalezy chwytac i
przenosic, trzymajgc je za zewnetrzng powierzchnie lub spdd
obudowy (8).

o Urzqdzenie nalezy czyscic dopiero po jego catkowitym
ostygnieciu.

o Podczas grillowania nalezy zawsze nosic rekawice chronigce
przed wysokimi temperaturami zgodne z przepisami w
sprawie srodkdw ochrony indywiduvalnej (kategoria Il dla
ochrony przed wysokg temperaturq, DIN-EN 407).
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Rekawice do grilla nalezy nosic podczas przygotowywania
potraw, dodawania wegla drzewnego lub przemieszczania
rusztu ze stali nierdzewnej (1). Uzywac sztuécdw do

grillowania z dfugimi, termoodpornymi uchwytami.

Niebezpieczenstwo pozaru!

Nigdy nie nalezy pozostawiac grilla bez nadzoru, gdy jest
uZywany.

Grill weglowy nalezy uzZywac wyfgcznie na zewnatrz. W
Zadnym wypadku nie wolno go uZywac w pomieszczeniach
zamknietych.

Nie vzywac grilla weglowego jako grzejnika.
Nie ustawiac grilla weglowego na powierzchniach tekstylnych,
takich jak obrus.

W Zadnym wypadku nie wolno umieszczac grilla weglowego
pod lub w bezposrednim sgsiedztwie materiaféw fatwopalnych,
fakich jak zasfony lub firanki.

Wokdf urzqdzenia naleZy pozostawic co najmniej 100-

centymetrowy odstep od fatwopalnych i palnych materiafow.

Nie vuzywac grilla weglowego w miejscach zagrozonych
wybuchem ani w miejscach z fatwopalnymi materiatami. Sg fo
m.in. miejsca, w kidrych przechowuje sie paliwo, na przyktad
przestrzeri pod pokfadem fodzi, w poblizu przewoddw lub
zbiornikdéw paliwa, a takze obszary, w ktdrych powietrze
zawiera palne substancje (takie jak pyt zboZowy lub metalowy)
oraz wszystkie inne obszary, w kidrych zwykle nalezy wyfgczyc
silnik samochodl.
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Jezeli podczas grillowania zapali sie Huszcz i pojawi sie
plomier, nalezy przestawic pokretfo (9) w lewo w pofoZenie
,OFF” | zdjgc mieso, z ktdrego kapie Huszcz, z rusztu ze stali
nierdzewnej (1). Gdy ptomienie znikng, mozna ponownie
zwigkszyc predkosc obrotowq wentylatora pokrettem (9) i z

powrofem umiescic migeso na ruszcie. Nie gasic pfomieni wodg.

Ostrzezenie o szkodach materialnych

Nie wolno kfas¢ Zadnych przedmiotdw na ruszcie ze stali
nierdzewney (1).

Grill weglowy nalezZy ustawiac na stabilnej, réwney, solidney i
ognioodpornej powierzchni, zabezpieczonej przed

rozpryskami wodly.

Nie narazac grilla weglowego na dziafanie ekstremalnie

wysokich lub niskich temperatur.

Baterii

UzZywac wyfgcznie baterii typu AA o napieciv 1,5 V. Nie
mozna vZywac akumulatorkdw.

Nie wolno podejmowac proéb ftadowania baterii.

Nie mozna vZywac jednoczesnie réznych typdw baterii, a
takze nowych i starych baterii.

Baterie nalezy wkfadac z zachowaniem prawidfowej
polaryzacyi.

Rozfadowane baterie nalezy wyjqc z urzgdzenia i zutylizowac
w odpowiedni sposdh.

Jesli produkt nie bedzie uzywany przez dfuzszy okres, nalezy

wyjgc z niego baterie.
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o Podczas instalowania baterii naleZy sie upewnic, Zze w komorze
baterii nie znajdujg sie Zadne inne przedmioty. Nie wolno
zwierac stykdw baterii,

e Baferii nie wolno otwierac ani deformowac, poniewaz moze fo
spowodowac wyciek substancji chemicznych, a w konsekwencji
obrazenia ciata. W razie kontaktu elektrolitu ze skdrq lub
oczami naleZy natychmiast przemyc skazZone obszary duzg
ilosciq wodly i skorzystac z pomocy medyczney.

o Nieprawidfowe vZywanie moze spowodowac wybuch i
zagrozZenie dla Zycia.

o Przed utylizacjg produktu naleZy wyjac z niego baterie.

6. Czynnosci przygotowawcze

Rozpakowaé urzqdzenie. Najpierw nalezy sprawdzié, czy wszystkie czeéci sq kompletne i
nieuszkodzone (patrz ,Zawarto$é opakowania”). W przypadku stwierdzenia braku lub uszkodzenia
jakiej$ czesci prosimy o telefoniczny kontakt z naszq gorqeq linig (patrz ,Informacje dotyczqce
gwarancji”). Materiat opakowaniowy nalezy przechowywaé w miejscu niedostgpnym dla dzieci i
utylizowaé go we whasciwy sposéb.

6.1 Montaz grilla weglowego

Informacje dotyczgce montazu grilla znajdujg sig na ilustracjach na stronach 2-3.
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7. Rozpoczecie uzytkowania

Grill weglowy mozna ustawié bezposrednio na stole ogrodowym i tam przygotowywaé potrawe.

Niebezpieczenstwo pozaru!
o Nie ustawiac grilla weglowego na powierzchniach tekstylnych, takich jak obrus.

o W Zadnym wypadku nie wolno umieszczac grilla weglowego pod lub w bezposrednim
sgsiedztwie materiatow fatwopalnych, takich jak zastony lub firanki.

o Wokdt urzgdzenia nalezy pozostawic co najmniej 100-centymetrowy odstgp od

fatwopalnych i palnych maferiafow.

7.1 Wktadanie baterii

Akumulatory nie nadajg sie do tego grilla weglowego. Stosowac tylko jednorazowe baterie
alkaliczne.

Zasobnik baterii (10) znajduije sig na spodzie obudowy (8).

1.
2.

Obréci¢ grill weglowy dnem do géry i ostroznie umiescié na solidnej i réwnej powierzchni.
Otworzyé pokrywe zasobnika baterii (10). Palcem lub
paznokciem siegngé z zewnetrznej krawedzi pod
zatrzask zasobnika baterii i odciggngé go nieco w

kierunku wskazanym strzatkg ().

Wiozyé cztery baterie AA do zasobnika baterii (10).

Zawsze nalezy zwracaé uwage na biegunowo$é.

Zamknaq¢ pokrywke zasobnika baterii (10). Upewnié sie,
ze zatrzask zostat prawidtowo zamkniety, aby pokrywka

nie otworzyla sie i aby baterie nie wypadly
przypadkowo.

Ponownie ustawié grill ogrodowy we wlasciwe| pozycji. Urzqdzenie jest wéwczas gotowe do
uzytku.

Jezeli wegiel stabo sie pali lub rozpalanie wegla trwa zbyt dfugo, sprawd? lub wymieri
baferie.
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7.2 Uzytkowanie

Przed pierwszym uzyciem oczy$é ruszt ze stali nierdzewnej (1) i tace ociekowq na ttuszcz/odbtysnik
promieniowania cieplnego (6). Umozliwi to usunigcie pylu i zanieczyszczen pochodzqcych z
pozostatoéci materiatéw  opakowaniowych. Wiecej informacji mozna znalezé w  czedci
.Konserwacja/czyszczenie”.
W przypadku pierwszego rozpalania grilla weglowego nalezy pozwolic mu Zarzy<¢ sie
przez 30 minut przed vZyciem w celu przygofowania potrawy.
Podczas pierwszego rozgrzewania urzgdzenia moze wysigpic niewielkie dymienie. Z fego
powodu uvrzqdzenie nalezy rozgrzewac przez 10 do 15 minut przed przystqpieniem do
pierwszego grillowania.
1. Poluzuj oba zaczepy (7) i zdejmij ruszt ze stali nierdzewnej (1).
2. Urzqdzenie nalezy ustawié na réwnej, antypoélizgowe;j i suchej powierzchni.
3. Zdjgé pojemnik na wegiel drzewny (4) oraz jego
pokrywe (3) i napetni¢ pojemnik (4) weglem drzewnym
w iloéci ok. 0,2 kg, az do gérnej krawedzi pojemnika.

Aby uzyskac optymalne wyniki grillowania, nalezy
uZywac wysokiej jakosci, matych kawafkéw wegla
drzewnego, a nie brykietdw wegla drzewnego. Jest on
sprzedawany komercyjnie jako wegiel drzewny do
aktywnego grillowania lvb ma podobne oznaczenie.
Gwarantuje optymalne wiasciwosci zapfonu i spalania,
co pozytywnie wptywa na efekty grillowania.

Ostrzezenie
Nie uzywac zadnego innego paliwa niz wegiel

drzewny.
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5.

Natozy¢ piericier podpatki zelowej o grubosci 10 mm
wokét $rodka tacy na podpatke zelowq (5). Podpatka
zelowa powinna znajdowad sie w obrebie okregu
wyttoczonego na powierzchni tacy na podpatke
zelowq (5). W przeciwnym razie ptomier moze zostaé
zgaszony. Jedli taca na podpatke zelowq (5) wysunie
sig ze swojego potozenia, nalezy jg ponownie umiescié

posrodku tacy ociekowej na tuszcz/odbtyénika

promieniowania cieplnego (4).

Jezeli wlejesz nieco wody (nie wigcej niz do
oznaczenia MAX) do  tocy  ociekowej  na
Huszcz/odblysnika promieniowania cieplnego (6], nie
tylko ufatwi to pdzniejsze czyszczenie tacy ociekowej
na Huszcz/odbtysnika promieniowania l
cieplnego (8),ale tez utrudni zapalenie sie sciekajgcych i

tam kropli Huszczu.

Przytozy¢ plongcqg zapatke do podpatki  zelowej i

przytrzymaé, az podpatka zaptonie.

A Niebezpieczeristwo poparzenia!l

Nie wktadac reki do otwartego ptomienia!
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6. Obréci¢ pokretto regulacyjne (9) do potozenia MAX (do
oporu w prawo) w celu wigczenia wentylatora.

Wentylafor naleZy wigczyc przed wilozeniem
pojemnika na wegiel drzewny (4). W przeciwnym razie

ogieri zosfanie zduszony.

7. Ponownie wlozyé pojemnik na wegiel drzewny (4)

wraz z pokrywq (3).

& Niebezpieczenstwo poparzenia!l

Podczas wktadania pojemnika na wegiel drzewny (4)
nalezy zawsze uZywac rekawic do grillowania. W
przeciwnym razie mozna sie poparzyc¢! Podczas
grillowania nalezy zawsze nosi¢ rekawice chronigce
przed wysokimi temperaturami zgodne z przepisami w
sprawie srodkdw ochrony indywidualnej (kategoria If

dla ochrony przed wysokq temperaturq, DIN-EN 407).

8.  Ponownie umieici¢ we wlaciwym potozeniu ruszt ze
stali nierdzewnej (1). Obréci¢ ruszt w taki sposéb, aby
dwa wsporniki (2) pokryly sie z zaczepami (7).

Zablokowaé ruszt ze stali nierdzewnej (1).

o Umiescic¢ grillowang potrawe na ruszcie ze stali nierdzewnej (1), gdy tylko wegiel
drzewny pokryje sie warstwg popiotu. Zwykle frwa to ok. 5 minut przy maksymalnych
obrofach wentylatora.

o Jesli w trakcie Zarzenia sie wegla drzewnego pojawiq sie niepozqdane ptomienie,
nalezy zmniejszy< doplyw powietrza za pomocq pokretfa regulacyjnego (9). W tym
celv nalezy je obrdcic w lewo.
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Mozna teraz przygotowywaé grillowane potrawy przy uzyciu posiadanego grilla weglowego. Przy
odrobinie wprawy mozna przy uzyciu pokretta (?) odpowiednio regulowaé predkosé wentylatora, a tym
samym stopief grzania. W ten sposéb grillowane potrawy mogq byé bardziej chrupigce lub migkkie.

9. Po zakoriczeniu grillowania grill weglowy nalezy wytqczyé. Obréé pokretto regulacyjne (9) w

lewo do ptozenia OFF, az do zatrzasnigcia.
10. Zdjq¢ przygotowane potrawy z rusztu ze stali nierdzewnej (1).
Niebezpieczenstwo poparzenia!l

Po wytgczeniv wentylatora wegiel moze sie jeszcze Zarzyc przez pewien czas i ruszt ze

stali nierdzewnej (1) moze by<c bardzo gorgcy. Zachowac ostroznosc, aby sie nie

poparzyc.

7.3 Jak uzyska¢é dobre wyniki grillowania

e  Po rozpaleniu podpatki ustaw pokretto (9) w pozycji maksymalnej predkosci obrotowej wentylatora
(do oporu w prawo), by wegiel drzewny rozpalit sig réwnomiernie. Jezeli podczas rozgrzewania
grilla pojawiq sig niepozgdane ptomienie, zmniejsz predkosé obrotowq wentylatora pokrettem (9).
W tym celu nalezy je obrécié w lewo.

e  Urzqdzenie umozliwia zdrowe grillowanie potraw o niskiej zawartodci ftuszczu, jok mieso, ryby,
kietbasy, dréb i warzywa. Moze by¢ konieczne pokrojenie wigkszych kawatkéw migsa na mniejsze

kawatki lub ciefsze plastry.
o Nie naktuwaj migsa, by nie stracito sokéw. W przeciwnym razie moze byé suche.

e Zapekluj migso, obracajqc je od czasu do czasu. Zalecamy uzywanie drewnianych szczypiec do

grilla. Ryby mozna posmarowaé ptynnym mastem.

e Przy maksymalnej predkoéci obrotowej wentylatora grill weglowy rozgrzewa sig bardzo szybko.
Obserwuj cienkie porcje potraw i kietbasy, by sie nie spality. Odwracaj je na czas lub zmniejsz
predko$¢ obrotowq wentylatora.

o Wigkszo$¢ ciepta koncentruje sig wokét ostonigtej czeéci posrodku rusztu ze stali nierdzewnej. Aby
uzyskaé dobry rezultat grillowania, grubsze plastry migsa nalezy umieszczaé whasnie tam. Aby

zrobi¢ grzanki z pieczywa, nalezy uktadad je w poblizu krawedzi.
e Nie grilluj marynowanego ani wedzonego migsa.

e Wytnij wszystkie zweglone lub przypalone kawatki potrwa i nie jedz ich. Nie polewaj migsa ani

kietbas piwem. Przypalone i spalone kawatki potraw mogq byé kancerogenne!

e Odetnij tluszcz z migsa i dla najlepszych wynikéw potnij migso na mate kawatki. Jezeli zapali sig
tluszez i pojawi sie ptomien, nalezy przestawi¢ pokretto (9) w lewo w potozenie ,OFF” i zdjg¢é
migso, z ktérego kapie ftuszcz, z rusztu ze stali nierdzewnej (1). Gdy ptomienie znikng, mozna
ponownie zwigkszyé predko$é obrotowq wentylatora pokrettem (9) i z powrotem umieéci¢ migso na

ruszcie. Nie gasié¢ ptomieni wodq.
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7.4 Uzupetnianie wegla drzewnego

W razie potrzeby mozna uzupetié ilos¢ wegla drzewnego. Naijlepiej zrobi¢ to, gdy wegiel drzewny w
pojemniku na wegiel drzewny (4) nie wypalit sie jeszcze catkowicie. W ten sposéb nowy wegiel drzewny
rozpali sie od zaru w grillu.

Niebezpieczenstwo poparzenia!l
Prosze zawsze zakfadac rekawice do grillowania, aby uvzupetnic wegiel drzewny. W

przeciwnym razie mozna sie poparzyc. Podczas grillowania nalezy zawsze nosic rekawice
chronigce przed wysokimi femperaturami zgodne z przepisami w sprawie srodkéw ochrony
indywidvalnej (kategoria Il dla ochrony przed wysokq femperaturg, DIN-EN 407).

Ostrzezenie o szkodach materialnych
Pojemnik na wegiel drzewny (4) i jego pokrywe (3) odstawiaj tylko na powierzchnie
odporne na femperature. W przeciwnym razie gorqce elementy mogq uszkodzic¢

powierzchnig.

1. Jezeli chcesz uzupetni¢ zapas wegla drzewnego, wylqcz wentylator. Obréé¢ pokretto

regulacyjne (?) w lewo do ptozenia OFF, az do zatrzasnigcioa.
2. Zdejmij pozostate potrawy z rusztu ze stali nierdzewnej (1).

3. Poluzuj oba zaczepy (7) i zdejmij ruszt ze stali nierdzewnej (1). Umie$¢ ruszt ze stali

nierdzewnej (1) na odpowiedniej powierzchni.

4. Zdejmij pokrywe pojemnika na wegiel drzewny (3). Naijlepiej zrobié¢ to szczypcami do grillg;
zawsze no$ tez rekawice do grilla. W przeciwnym razie mozna sig poparzyé. Podczas grillowania
nalezy zawsze nosi¢ rekawice chroniqce przed wysokimi temperaturami zgodne z przepisami w

sprawie $rodkéw ochrony indywidualnej (kategoria Il dla ochrony przed wysokg temperaturg,

DIN-EN 407).
5. Umies¢ pokrywe pojemnika na wegiel drzewny (3) na odpowiedniej powierzchni.

6. Dodaj wegla drzewnego do pojemnika na wegiel drzewny (4). Robigc to, uwazaj, by nie
przepetni¢ pojemnika na wegiel drzewny (4) tak, by po zakohczeniu méc ponownie zamkngé
pojemnik.

7. Umies¢ pokrywe (3) na pojemniku na wegiel drzewny (4). Ponownie umieici¢ we wiasciwym
potozeniu ruszt ze stali nierdzewnej (1). Obrécié ruszt w taki sposéb, aby dwa wsporniki (2) pokryty

sie z zaczepami (7). Zablokowad ruszt ze stali nierdzewnej (1).
8. Obréci¢ pokretto regulacyjne (9) do potozenia MAX (do oporu w prawo) w celu wigczenia

wentylatora. Odczekaj kilka minut, az nowy wegiel sie rozpali, a dym zniknie. Mozesz

kontynuowaé grillowanie.
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8. Konserwacja/czyszczenie

Aby unikngé palenia sig resztek jedzenia, grill weglowy nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Niebezpieczenstwo poparzenia!
Przed przystgpieniem do czyszczenia naleZy poczekac, az grill weglowy cafkowicie

ostygnie. W przeciwnym razie mozna sie poparzyc.
Ostrzezenie o szkodach materialnych

Nie vzywac detergentdw o wlasciwosciach sciernych lub Zrqcych ani narzedzi, ktore
moglyby porysowac powierzchnie (np. metalowych zmywakdw). Moze to doprowadzic do
uszkodzenia grilla weglowego.

1. Poluzuj oba zaczepy (7) i zdejmij ruszt ze stali nierdzewnej (1).
Zdjq¢ pojemnik na wegiel drzewny (4) wraz z pokrywq (3).

Wyijaé tace ociekowq na ttuszcz/odbtyénik promieniowania cieplnego (4).

A LN

Umy¢ ruszt ze stali nierdzewnej (1) i tace ociekowg na tluszcz/odbtlyénik promieniowania
cieplnego (6) w zlewie przy-. Pojemnik na wegiel drzewny (4) wraz z pokrywq (3) mozna delikatnie
ostukad i oczysci¢ w razie potrzeby szczotkg lub suchq sciereczkq. Obudowe (8) nalezy czyscié

lekko zwilzong $ciereczkq.

Ruszt ze stali nierdzewnej (1) i tace ociekowq na Huszcz/odblysnik promieniowania

cieplnego (6] mozna myé w zmywarce w femperaturze do 60 °C.

8.1 Przechowywanie grilla weglowego

Grill weglowy nalezy przechowywaé w stanie zmontowanym, w torbie do przenoszenia w celu ochrony
przed uszkodzeniem.

Grill weglowy nalezy przechowywaé w suchym i wolnym od kurzu miejscu.

Jedli grill weglowy nie bedzie uzywany przez duzszy czas, nalezy wyjaé z niego baterie.
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9. Rozwigzywanie probleméow

Jedli grill weglowy nie dziata prawidtowo, nalezy postqpi¢ zgodnie z podanymi ponizej wskazéwkami w

celu rozwigzania problemu. Jedli pomimo zastosowania sig do zamieszczonych ponizej wskazdwek

usterka nie zostanie usunieta, nalezy skontaktowad sig z naszq gorgeq linig (patrz , Informacje dotyczqce

gwaranciji’).
Problem Mozliwa przyczyna $rodek zaradczy
Wegiel drzewny nie | Wentylator nie jest wigczony. Obréci¢  pokretto  regulacyjne  (9)  do

daje sig rozpali¢.

maksymalnego potozenia (do oporu w prawo)

w celu wigczenia wentylatora.

Pokretto regulacyine ustawione
w zbyt niskim pofozeniu.

Obréci¢ pokretto regulacyjne (9) do
maksymalnego potozenia (do oporu w prawo).

Nie mozna wigczyé

wentylatora.

Baterie sq nieprawidtowo
whozone lub roztadowane.

Wiozyé baterie, pamietajqgc o prawidtowym
dopasowaniu biegunéw (zwréci¢ uwagq na + i
-). W razie potrzeby wymienié baterie na nowe.

Grill nadmiernie sie
rozgrzewa lub
pojawiajq sie
niepozqdane

ptomienie.

Pokretto regulacyjne ustawione

w zbyt wysokim potozeniu.

Zmniejszy¢ doptyw powietrza za pomocg
pokretta regulacyjnego (9). W tym celu nalezy

je obréci¢ w lewo.

Grill nie rozgrzewa

sie dostatecznie.

Pokretto regulacyine ustawione

w zbyt niskim potozeniu.

Zmniejszy¢ doplyw powietrza za pomocq
pokretta regulacyjnego (). W tym celu nalezy

je obrécié w prawo.

Taca ociekowa na
ttuszcz/odbtysnik
promieniowania cieplnego (6)

zabrudzona.

Oczyscié tace ociekowq na tluszcz/odbtysnik
promieniowania cieplnego (6). Jezeli odbijane
ciepfo nie jest kierowane do géry, temperatura
moze by¢ za niska, by méc przyrzqdzié

potrawy.
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10. Przepisy dotyczace ochrony srodowiska oraz informacje o
utylizacji produktu

Urzqgdzenia oznaczone tym symbolem podlegajg postanowieniom dyrektywy unijnej
2012/19/EU. Wszystkie urzqdzenia elekiryczne i elektroniczne nalezy utylizowaé
oddzielnie od odpadéw z gospodarstwa domowego w oficjalnych punktach utylizacii.
Wiasciwa utylizacja zuzytych urzqdzen zapobiega szkodzeniu $rodowisku naturalnemu i
wiasnemu zdrowiu. Dodatkowe informacje o prawidtowym pozbywaniu sig urzqdzen
tego typu mozna uzyskaé w lokalnych urzedach, instytucjach odpowiedzialnych za
gospodarke odpadami oraz w sklepie, w ktérym urzqdzenie zostato nabyte.

Symbol przekreslonego pojemnika na $mieci na bateriach konwencjonalnych i
akumulatorkach oznacza, ze nie mozna ich wyrzucaé razem ze zwyklymi odpadami

domowymi, lecz nalezy je utylizowaé oddzielnie.

Jedli baterie zawierajq materialy toksyczne, pod symbolem znajduje sie¢ symbol

chemiczny materiatu toksycznego, a jego znaczenie jest nastepujqce:
- Pb: bateria zawiera oféw

- Cd: bateria zawiera kadm

- Hg: bateria zawiera rteé

Zgodnie z prawem uzytkownik jest zobowigzany do zwrotu zuzytych baterii. Zuzyte
baterie mogq zawiera¢ materialy toksyczne, ktére mogq by¢é szkodliwe dla zdrowia lub
$rodowiska, jesli nie bedq odpowiednio przechowywane lub utylizowane. Baterie
zawierajq réwniez wazne surowce, takie jok zelazo, cynk, mangan i nikiel, ktére mogq

by¢ ponownie wykorzystane.

Zuzyte baterie mozna bezptatnie zwrécié do nas lub do lokalnego punktu zbiérki (np. w
punktach sprzedazy detalicznej lub w lokalnym punkcie zbiérki). Baterie nalezy
pozostawiaé w odpowiednich punktach zbiérki zuzytych baterii w stanie catkowicie
roztadowanym. W przypadku pozbywania sie baterii, ktére nie sq catkowicie

roztadowane, nalezy je zabezpieczyé przed zwarciem.
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Wszystkie opakowania nalezy usuwaé w  sposéb niezagrazajgcy $rodowisku.
Opakowania  kartonowe mozna przekazaé do centréw recyklingu papieru lub

pozostawi¢ w publicznych punktach zbiérki surowcéw wiérych. Folie lub tworzywa
sztuczne znajdujgce sie w opakowaniu nalezy przekazaé¢ do odpowiednich publicznych
punktéw zbiérki w celu utylizacii.

ES/PT
Dotyczy wylacznie Francji:

Latwe sortowanie”

Produkt, akcesoria, materiaty drukowane i opakowanie nadajq sie do recyklingu. Podlegajg one
zwigkszonej odpowiedzialnoéci producenta i sq sortowane oraz zbierane odrebnie.

Nalezy zwrécié uwage na oznaczenia na materiale opakowaniowym przed jego

utylizacjq; umieszczone sq na nim etykiety zawierajgce skréty (a) i numery (b), ktérych

znaczenie jest nastepujqce:

1-7: tworzywa sztuczne / 20-22: papier i tektura / 80-98: materiaty kompozytowe.

Dotyczy wytacznie Hiszpanii i Portugalii:
Nalezy oddzieli¢ materiat opakowaniowy i umieécié go w odpowiednich pojemnikach zgodnie z

symbolami na opakowaniu:
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Symbol Materiat Zawarte w nastepujacych elementach opakowania
dla niniejszego produktu

Tereftalan Folia termokurczliwa mieszczgca baterie. Naklejki stosowane do

polietylenowy plombowania opakowar handlowych.

Polietylen niskiej Woreczek foliowy

gestosci
Tektura falista Opakowanie handlowe
Papier Bibuta

11. Zgodnosé z dyrektywami

Niniejsze urzqdzenie spetnia podstawowe i inne odnosne wymagania dyrektywy
2014/30/EC dotyczqcej zgodnosci elektromagnetycznej oraz dyrektywy RoHs
2011/65/EU. Petny tekst deklaracji zgodnosci UE jest dostepny do pobrania pod
ponizszym linkiem:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/509451_2507.pdf

12. Informacje dotyczace gwaranciji

Gwarancja firmy TARGA GmbH
Szanowni Panstwo,

Niniejszy produkt jest objety trzyletniq gwarancjq od daty zakupu. W przypadku stwierdzenia wad tego
produktu przystugujq Panstwu ustawowe uprawnienia w stosunku do sprzedawcy tego produktu. Nasza

przedstawiona ponizej gwarancja w niczym nie ogranicza tych praw.

Warunki gwarancji

Bieg gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu. Prosimy zachowaé oryginalny dowéd zakupu. Ten
dokument bedzie potrzebny jako dowéd zakupu. Jezeli w ciggu trzech lat od daty zakupu tego produktu
wystgpi w nim wada materiatowa lub produkcyjna, naprawimy go bezptatnie lub wymienimy na nowy -
wedle naszego swobodnego uznania.

Czas gwarancji i ustawowe roszczenia z tytutu wad

Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywilnego wraz z wymiang produktu lub jego istotnej czeici
rozpoczyna sig nowy okres gwarancyjny. Szkody i wady istniejqce juz w chwili zakupu nalezy zgtosi¢

niezwlocznie po rozpakowaniu. Po uptywie gwaranciji wszelkie naprawy sq platne.
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Zakres gwaranciji

Urzqdzenie zostato wyprodukowane z zachowaniem surowych norm jakoéciowych i przed dostawgq
zostato doktadnie sprawdzone. Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub produkcyjne. Gwarancja nie
obejmuije tych czesci produktu, kiére ulegajg normalnemu zuzyciu i dlatego nalezy je traktowaé jako
czeéci normalnie zuzywajqce sie i nie obejmuje uszkodzen czeici tamliwych, jak np. wylqczniki,
akumulatory lub czeéci wykonane ze szkla. Gwarancja traci waznoéé w razie uszkodzenia produktu,
niewlaéciwego uzytkowania lub naprawy produktu. Prawidtowe uzytkowanie produktu wymaga
doktadnego przestrzegania wszystkich wskazéwek wymienionych w instrukcji  obstugi. Nalezy
bezwzglednie unika¢ przeznaczer i sposobéw uzytkowania, ktére nie sq zalecane lub przed ktérymi
ostrzega instrukcja obstugi. Produkt jest przeznaczony wylgcznie do uzytku domowego i nie jest
przeznaczony do uzytku komercyjnego. W przypadku nieprawidiowej obstugi, akiéw przemocy lub
ingerencii, ktére nie zostaly wykonane przez autoryzowanq filie serwisu, gwarancja wygasa. Naprawa

lub wymiana produktu nie powoduje rozpoczecia nowego okresu gwarancyjnego.
Postepowanie w przypadku objetym gwarancjq
Aby umozliwi¢ szybkie zatatwienie reklamacii, prosimy przestrzegaé nastepujgcych wskazéwek:

- Przed uruchomieniem produktu prosimy dokladnie zapozna¢ sig z zatqczong dokumentacjq.
W razie wystqgpienia problemu, ktérego nie mozna rozwigzaé w ten sposéb, prosimy
skontaktowad sig z naszq infoliniq pomocy techniczne;j.

- Przy kazdym kontakcie z infoliniq pomocy technicznej nalezy mie¢ pod rekq dowdd zakupu i
numer arfykutu lub numer seryjny, jesli jest dostepny, joko dowéd zakupu.

- W przypadky, gdy rozwigzanie problemu przez telefon nie bedzie mozliwe, w zaleznoici od
przyczyny usterki nasza infolinia pomocy technicznej zorganizuje inng forme serwisowania.

- Na stronie www.lidl-service.com uzytkownik moze pobraé niniejszq instrukcjg oraz wiele innych
podrecznikéw, filméw wideo produktéw i oprogramowanie instalacyjne. Z tym kodem QR
mozna bezposrednio przej$é na strone LIDL (www.lidl-service.com) i otworzyé swojq instrukcie
obstugi, podajgc numer artykutu (IAN).
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Serwis

Telefon: 22 397 4996
E-Mail: targa@lidl.pl

IAN: 509451_2507

Producent
Nalezy pamietaé, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu. Najpierw nalezy skontaktowaé sig z
podanym powyzej punktem serwisowym.

TARGA GmbH

Coesterweg 45

59494 Soest

NIEMCY
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Blahopfejeme!

Zakoupenim grilu na dfevéné uhli s aktivni ventilaci Grillmeister GAG 34 D1 jste si vybrali jakostni
vyrobek.

Pfed prvnim pouzitim se seznamte s principem, na némz gril na dfevéné uhli funguje, a pozorné si
prectéte tyto provozni pokyny. Dbeijte na dodrzovdéni bezpeénostnich pokynl a gril pouZivejte v souladu
s provoznimi pokyny a podle doporugovaného vyuziti.

Tyto provozni pokyny si uloZte na bezpeéném misté. Pokud gril pfedate nékomu dalsimu, nezapomeiite
mu predat i viechny souvisejici dokumenty.

1. Uréené pouziti

Gril na dievéné uhli s aktivni ventilaci Grillmeister GAG 34 D1 Ize pouzivat ke grilovéni (napf. masa, ryb,
zeleniny, klobds, kufat apod.). Lze ho umistit na zahradni stdl nebo vedle n&ho.

Tento gril neni uréen ke komerénim G&eldm. Tento gril je uréen k pouziti v exteriérech. Vzdy se ujistéte, Zze
je gril umistén na stabilni plose.

Spottebi¢ spliivje viechny pfisluiné standardy a nafizeni souvisejici s certifikdtem shody CE. Provedeni
zmén, které nejsou doporuceny vyrobcem, mize znamenat, Ze spotfebi¢ jiz témto standarddm nebude

vyhovovat.
NEBEZPECi!

Gril nepouzZivejte v uzavrenych a/nebo
obytnych prostordch, napr. v budovadch,
stanech, obytnych privésech,
karavanech, dclunech. Hrozi ofrava
oxidem uhelnatym, ktery predstavuje

smrtelné nebezpedi.
VYSTRAHA!
Toto prislusenstvi ke grilovdni bude velmi horké, béhem pouZiti s nim nemanipulujte!

VYSTRAHA!

K zapalovéni & opétovnému zapalovdni nepouZivat lih ani benzin! PouZivat pouze

podpalovace v souladu s EN 1860-3/

VYSTRAHA!
Gril se musi pouZivat vyhradné s dfevénym uhlim, které vyhovuje normé EN 1860-2.
VYSTRAHA!

Déti a domdci zvitata drzZet z dosahu!

Nepouzivat v interiérech!
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Predvidatelné nespravné pouziti
NepouzZivat v uzavienych prostoréch.

Gril nepouzivejte jako topidlo.

i E Nebezpecdi popaleni!

Na gril nepoklddejte kovové predméty (napf. pFibory, nééini,

poklice apod.). Mohou se rozpdlit a zpUsobit popdleniny.

2. Obsah baleni

e  Gril na dievéné uhli s aktivni ventilaci Grillmeister GAG 34 D1
e Obal k prenéseni
e 4baterie 1,5V typu AA

e  Tento uZivatelsky ndvod (neni vyobrazen)

3. Ovladaci prvky a vyobrazeni

Tato uZivatelskd pirueka maé rozkladaci obdlku. Na vnitfni strané obalu je zndzornén gril s jednotlivymi
ocislovanymi prvky. Vyznamy &islic jsou ndsledujici:

Nerezovy rost

Drzdk k zajisténi nerezového rostu

Viko zésobniku na dfevéné uhli

Zasobnik na dfevéné uhli

Zéasobnik na hoflavou pastu

Tdac/miska na shromazdovani tuku

Spona

Kryt

Ovlddaci prvek s indikatorem ventilatoru (pfi zapnuti ventildtoru se rozsviti)

— 0 0 N O O h W N —

0  Pfihrddka na baterie (na spodni strané krytu)

126 - Cestina



GRILLMEISTER GAG 34 D1

4, Technické udaje

Vyrobce: TARGA GmbH

Ndzev modelu: GAG 34 D1

Provozni napéti: 6 V== (4 x baterie 1,5V typu AA)

Provozni: Ovladag rychlosti ventilatoru, vypiné se v poloze ,Off”

Indikétor, pokud je ventilator zapnuty
Stupef IP ochrany: IPX4
Utad technické kontroly TOV SUD:  Test bezpe&nosti
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5. Bezpecnostni pokyny

Pfed prvnim pouzitim tohoto zafizeni si pfeététe nize uvedené
pozndmky a dbeijte na viechna upozornéni, a to i v pfipads, Ze
mdte s pouzivénim elektronickych zafizeni a grild na dfevéné
uhli zkuSenosti. Tyto bezpeénostni a provozni pokyny si uloZte na
bezpe&ném misté k pozd&j§imu nahlédnuti. Pfi prodeji spotfebice nebo jeho

postoupeni jiné osobé je nezbyiné, abyste ji odevzdali i tento ndvod. Tato

struéné pfirucka je sou&ésti dodavky produktu.
Popis symbolu
V této uzivatelské pfiruéce jsou varovani pouzita nésledujicim zpisobem.
i E Nebezpecdi popaleni!
Tento symbol varuje pred horkym povrchem.

VYSTRAHA!

Tento symbol oznacuje dileZité informace pro bezpecné
pouzivdni vyrobku a bezpecnost uZivatele. Varuje pred riziky,
kterd by pri zanedbdni mohla zpusobit ohroZeni Zivota, poranéni

koncetin, jind zranéni nebo materidini skodly.

Hrozi nebezpedi pozaru!

Tento symbol varvje pred poZdrem, ktery by mohl vzniknout pri
zanedbdni tohoto varovani.

' Tento symbol znamend, Ze nerezovy rost (1) a tdc/misku na
™ ‘@ 1’ 7 Id 7z v 7 7’ . 7 Id
shromaZdovdni tuku (6] Ize myt v mycce na nddobi s maximdini

teplotou 60 °C.

Tento symbol oznacuje dalsi informace na dané téma.
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Tento symbol oznaduje vyrobky, jejichZ fyzikalni a chemické sloZzeni

bylo provéfeno a bylo shleddno jako zdravoiné bezpeéné pfi
ylop Y | P P
pouzivani v kontaktu s potravinami, v souladu s poZadavky

smérnice EU 1935/2004.

Vystrazne symboly vytisténé na dodanych bateriich:

O 0O N OO0 O A O N —

R —
—_ O

Uchovavat mimo dosah déti.

Nevhazovat do ohné.

Nevkladat s obrécenou polaritou.
Nedeformovat ani neposkozovat.

Neotvirat ani neroziezdvat.

Nepouzivat baterie riznych znadek soucasné.
Nepouzivat spole¢né nové a vybité baterie.
Nedobijet.

UdrZovat v suchu.

Neuvddét do zkratu.

Vzdy vkladat se sprévnou polaritou.

Cedtina - 129



GRILLMEISTER GAG 34 D1

Déti a osoby s postizenim

Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti stardi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo osoby
s nedostatkem zkuSenosti & znalosti, za prfedpokladu, Ze budou pod
dohledem nebo dostaly pokyny tykaijici se sprédvného pouZiti spotiebice a
jsou si védomy souvisejicich rizik. Nedovolte détem, aby si se spotiebicem
hréaly. Veskerd &isténi nebo 0drzbu spotiebi¢e mohou déti provadét
vyhradné pod dohledem.

POZOR, nebezpeci uduseni!

Obalovy materidl neni urcen ke hrani. Nedovolte détem, aby si
hrély s plastovymi sacky. Hrozi nebezpeci uduseni.
Baterie a malé souddsti predstavuji riziko ududeni. Baterie uchovdveijte na
bezpeéném misté. V piipadé spolknuti baterie okamzZité vyhledeijte lékaFskou

pomoc.

Spottebi¢ uchovavejte mimo dosah déti.
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Vseobecné bezpecnostni pokyny
NEBEZPECi!

Gril pouzivejte pouze ve venkovnim prostfedi, nikdy
ne vuzavieném prostoru. Drevéné uhli do grilu
rozehfivejte nebo nechavejte vychladnout pouze ve
venkovnim prostiedi, nikdy ne vuzavieném
prostoru. Jinak hrozi béhem kratké chvile otrava
oxidem uhelnatym, ktery predstavuje smrtelné
nebezpedi.

i E Nebezpeci popaleni!
[ ]

Na nerezovy rost (1) nepoklddejte jiné predméty (napr:
pribory, ndcini, poklice apod.). Mohou se rozpdlit a zpusobit
popdleniny.

o Béhem obsluhy se nedotykejte nerezového rostu (1),
Ideu/misky na shromaZdovdni tuku (6) ani zdsobniku na
drevéné uhli (4). Gril pridrZujte a prendsejte pouze za boky
nebo spodek krytu (8).

o Gril prepravujte nebo prendsejte pouze po uplném
vychladnuti. Gril pridrZujte a prendsejte pouze za boky nebo
spodek krytu (8).

o Gril distéte pouze po dplném vychladnuti.

o Vsouladu s vyhldskou PPE (kategorie Il pro tepelnou ochranu
DIN-EN 407) noste béhem grilovdni vZdy tepelné odolné
ochranné rukavice.

o P pripravé pokrmd, doplriovdni dievéného uhli nebo
manipulaci s nerezovym rostem (1) byste méli vZdy nosit
ochranné rukavice. PouZivejte grilovaci pfibory s dlouhymi,
fepelné odolnymi rukojetmi.
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Hrozi nebezpedi pozaru!

Béhem pouZivdni nikdy nenechdvejte gril bez dozoru.

Gril pouZivejte pouze venku. Viibec ho nepouZivejte

v uzavienych prosfordch.

Gril nepouZivejte jako topidlo.

Gril nepoklddejte na povrch pokryty textilem, jako je napriklad
ubrus.

Gril nikdy nepokiddejte na horlavé predméty, jakymi jsou
napriklad zévésy nebo zdclony, nebo vedle nich.

Mezi spotiebicem a horlavymi materidly ponechte vzddlenost
nejméne 100 cm.

Gril nepouZivejte v potenciondiné vybusném prostied/ nebo

v mistech s horlavymi materidly. Patii mezi né prostory slouZici
ke skladovdni paliva, napriklad podpalubi lodl, cerpaci stanice
nebo okoli palivovych nddrzi a také prostory, v nichZ vzduch
obsahuje chemické Idtky nebo cdstice (napr: obiloviny, prach
nebo kovovy prach apod.), a vsechna mista, v nichZ je obvykle

narizeno vypnuti motoru vozidla.

Pokud pri pripravé dojde ke vzniceni tuku a objevi se plameny,
oviladacem (9) otdcejte proti sméru hodinovych rucicek do
polohy ,OFF” a maso, z néhoZ tuk odkapdvd, odloZte na
nerezovy rost (1). Jakmile plameny zmizi, Ize rychlost
ventildtoru znowvu zvysit ovladacem (9) a pokrm umistit zpét na

rost. Plameny nehaste vodovu.
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Varovani tykaijici se poskozeni majetku

Na nerezovy rost (1) nikdy nepokiddejte Zddné predméty.
Gril pokiddejte na rovny, stabilni pevny a Zdruvzdorny povrch
chrdnény proti rozstiikované vodé.

Gril nevystavujte extrémné nizkym nebo vysokym teplotdm.

Baterie

PouZijte pouze baterie typu AA, 1,5 V. Dobijjeci baterie se

nesmi pouZivat.

Nepokousejte se o nabijeni baterii.

Baterie rizného typu nebo nové baterie se starymi se nesmi
pouZivat spolecné.

Pri vklgddni baterii dbejte na dodrZeni sprdvné polarity.
Vybité baterie je nutno z pristroje vyjmout a odpovidajicim
zpdsobem Zzlikvidovat.

Pokud se vyrobek delsi dobu nepouZivd, méli byste z néj
baterie vyjmout

FPii instalaci baterii se presvédcte, Ze se v prihrddce na baterie
nenachdzi Zddné dalsi predméty. Kontakty baterie nesmite
zkrafovat.

Baterie se nesmi otevirat ani deformovat, protoZe by mohlo dojit
k dniku chemickych Idtek a poranéni. V pripadé kontakty
elektrolytu z baterie s vasi pokozZkou nebo ocima si je okamZité
vypldchnéte velkym mnoZstvim vody a vyhledejte lékarskou
pomoc.

Nesprdvné pouZiti miZe vést k vybuchu a ohroZeni Zivofa.

Pred likvidaci tohoto produktu vyjméte baterie.
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6. Nez zaénete

Vybalte spotfebié. Nejprve zkontrolujte, zda jsou viechny sou&dsti kompletni a neposkozené (viz odstavec
,Obsah baleni”). Pokud né&které polozky chybi nebo jsou podkozeny, zavolejte na nasi servisni linku (viz
kapitola ,Informace o zdruce”). Obalovy materidl uchovévejte mimo dosah déti a likvidujte ho
odpovidaijicim zpisobem.

6.1 Sestaveni grilu na drevéné uhli
Pfi sestavovdni grilu postupuijte podle vyobrazeni na strandch 2 az 3.

7. Zadindme

Gril Ize umistit pfimo na zahradni stdl a zde pfipravovat pokrmy.
Hrozi nebezpedi pozaru!
o Gril nepoklddejte na povrch pokryty fextilem, jako je napriklad ubrus.
o Gril nikdy nepokiddejte na horlavé predméty, jakymi jsou napriklad zévésy nebo

zdclony, nebo vedle nich.

o Mezi spotiebicem a horlavymi materidly ponechte vzddlenost nejméné 100 cm.

7.1 Vkladani baterii

Pro tenfo gril na dfevéné uhli nejsou urceny nabijeci baterie. PouZivejte pouze klasické
alkalické baterie.

Prihradka na baterie (10) je umisténa na spodni strané krytu (8).

1. Gril ototte dnem vzhiru a opatrné ho polozte na pevnou a rovnou plochu.

2. Oteviete vicko prihrddky na baterie (10). Prstem nebo
nehtem sahnéte z vnéjsiho okraje pod zdpadku pfihradky
na baterie a lehce ji povytdhnéte ve sméru Sipky (I>).

3. Do piihradky (10) vloZte &tyfi baterie typu AAA. Vzdy
vénujte pozornost polarité.

4. Uzavfete vicko pfihréddky na baterie (10). Ovéfte si, zda
zdpadka znovu zapadla, aby se kryt nemohl ofteviit a

baterie nemohly vypadnout.

5. Gril opét postavte vzpfimené. Poté bude pfipraven
k pouzivéni.
Pokud se vykon grilv snizi nebo naZhaveni jednotky trvd prilis dlouho, baterie zkontrolujte

nebo vymérite.
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7.2 Vyuziti

Pred prvnim pouzitim vy&istéte nerezovy rodt (1) a tdc/misku na shromazdovdni tuku (6). Odstrani se
prach a veikeré zbytky obalu. Dali podrobnosti vyhledeite v odstavci ,Udrzba/&idténi”.

P¥i prvnim zapnuti nechte gril pred pripravou jidla na 30 minut rozehrdt.

P¥i rozehrivdni pred zahdjenim grilovdni miZe dochdzet k malému vyskytu koure. Z tohoto
divodu je tfeba gril rozehidt 10 aZ 15 minut pred prvni prjpravou jidla.

1. Povolte obé& spony (7) a sundejte nerezovy roét (1).
2. Spotfebi¢ umistéte na rovnou, neklouzavou a suchou plochu.
3. Sundeijte zasobnik na dievéné uhli (4) a jeho viko (3) a

do zésobniku (4) nasypte priblizné 0,2 kg dfevéného

uhli, az po jeho horni okraj.

28 =
v

Kvoli ziskdni optimdinich vysledki byste méli pouZivat

]

kvalitn/ malé kusy drevéného uhli urceného ke grilovéni
a ne brikety z drevéného uhli. Je béZné v prodeji jako
drevéné uhli pro aktivni grilovdni nebo je podobné
oznaceno. Zarucufe optimdini zapalovdni a pribéh

horeni, coZ md pozitivni viiv na vysledek grilovdni.

Varovani

NepouZivejte jiné palivo neZ dievéné uhli.

4. Kolem stfedu zasobniku na hoflavou (5) pastu naneste
krouzek hoflavé pasty v sile 10 mm. Hoflavé pasta by
méla byt nanesena uvnitf kruhu vyznadeném na
zdsobniku (5). Jinak by mohlo dojit k udugeni plamene.
Pokud se zdsobnik na hoflavou pastu (5) posune, znovu
ho vlozte do sttedu técu/misky na shromazdovéni

tuku (6).
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Pokud na tdc/misku na shromaZdovdni tuku (6) naljete
trochu vody [ne vic neZ po znacku MAX), tdc/miska na
shromaZdovdni tuku (6) se bude pozdéji nejen lépe
Cistit, ale omezi se také moZnost vzniceni tukovych

kapek i

5. Hofici zdpalku pridrzte na hotlavé pasté, dokud se nevzniti.

& Nebezpedi popdleni!

Do ofevieného ohné nesahejte!

6. Ovladagem (9) otdcejte do polohy MAX (ve sméru hod.

ru¢i¢ek dokud se nezastavi) a zapnéte tak ventilétor.

Ventildfor se musi zapnout jesté pred vioZenim

zdsobniku na drevéné uhli (4). Jinak se bude plamen dusit
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7. Na zdsobnik na dfevéné uhli (4) opét nasad'te viko (3).

& Nebezpedi popdleni!

Pri vklédani zdsobniku na drevéné uhli (4) vZdy noste
ochranné rukavice. Jinak se mdiZete spdlit! V souvladu
s vyhldskou PPE (kategorie Il pro fepelnou ochranu DIN-
EN 407) noste béhem grilovdni vZdy tepeiné odolné

ochranné rukavice.

8.  Vlozte nazpét nerezovy rodt (1). Rost natoéte tak, aby
byly jeho dva drzéky (2) nastaveny proti spondm (7).

Nerezovy rost (1) zajistéte na své mist&.

o AZse dievéné uhli pokryje vrstvou popela, dejte na nerezovy rostjidlo (1). Pfii maximdini

rychlosti ventildtoru fo normdiné potrvd 5 minut

o Pokud béhem rozhorivdni uhli dojde ke vzniku neZddoucich turbulenci plamend, omezte

privod vzduchu oviddacim koleckem (9). Otdcejte jim proti sméru hodinovych rucicek.

Potom mizZete na svém grilu pfipravovat grilované pokrmy. AZ ziskdte trochu zkuSenosti, miZete
ovladagem (9) regulovat rychlost ventildtoru a tedy i intenzitu Zdru. Timto zpUsobem muiZete grilovat

pokrmy kfehéi nebo je pfipravovat na jemno.

9. Po dokongeni gril vypnéte. Ovladacem (9) otd&eijte proti sméru hodinovych ruciek, dokud

nezapadne do polohy OFF.

10. Z nerezového rotu (1) odeberte pFipravené pokrmy.

Nebezpeéi popaleni!
Po vypnuti ventilétoru bude uhli jesté néjakou dobu rozZhavené a nerezovy rost (1) miZe

byt velmi horky. Dejte pozor, abyste se nespdlil
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7.3 Tipy pro dobré vysledky pri grilovani

Po zapdleni ponechte ovladag (9) v poloze maximum (ve sméru hodinovych ruci¢ek aZ na doraz),
aby se gril zahtal rovnomémé. Pokud se b&hem rozehFivani objevi nezadouci plameny, rychlost
otd&eni ventilatoru snizte ovladacem (9). Otaéeite jim proti sméru hodinovych rucicek.

Pfistroj umozfiuje zdravy zpdsob pfipravy masa, ryb, uzenin, dribeze a zeleniny spolu s nizkym
mnozstvim tuku. V&tsi nebo silnéj$i porce masa bude moznd nutné nakrdjet na mensi kousky nebo
tenéi platky.

Maso nepropichuite, aby neztratilo $tévu. Jinak by bylo vysuiené.

Pokrm okofefite a &as od &asu jim otdéejte. Doporudujeme pouzivat dievéné grilovaci klestd. Ryby
mozZete také potirat mdslem.

Pfi nejvy33i rychlosti ventildtoru se gril rozehfeje velmi rychle. Dévejte pozor na tenké kousky pokrmd
a parky, aby se nepfipdlily. Casto je otd&ejte nebo snizte rychlost ventildtoru.

Vétiina tepla vznika okolo zakryté &dsti uprostied nerezového rostu. Pro dobry vysledek pfi grilovani
by tam mély byt umistény siln&j3i platky masa. Chleba, ktery chcete opékat, pokladejte na okraj.
Negrilujte naklédané nebo uzené maso.

Zuhelnatélé nebo pfipdlené kousky odfiznéte a nekonzumuijte. Na maso ani na pdérky nenalévejte
pivo. Priskvarky a pfipdlené kousky mohou byt karcinogennil

Tuéné kraje ofiznéte a pamatujte si, Ze nejlepsich vysledkd dosdhnete pouze s libovym masem
nakrdjenym na malé kousky. Pokud dojde ke vzniceni tuku a objevi se plameny, ovladagem (9)
otdceijte proti sméru hodinovych ruci¢ek do polohy ,OFF” a maso, z néhoz tuk odkapdvd, odlozte
na nerezovy rost (1). Jakmile plameny zmizi, Ize rychlost ventilatoru znovu zvysit ovladaéem (9) a

pokrm umistit zpét na rost. Plameny nehaste vodou.

7.4 Doplnovani dievéného uhli

Dfevéné uhli mizete dopliiovat podle potfeby. Nejlépe pred tim, nez se uhli v zdsobniku (4) spotiebuije.

To znamend, Ze nové dievéné uhli mize vzplanout od stévaijicich uhliko.

Nebezpedéi popdleni!
Pri plnéni zdsobniku na dievéné uhli vZdy noste ochranné rukavice. Jinak se miZete spdiit

V souladu s vyhldskou PPE (kategorie I pro tepelnou ochranu DIN-EN 407) noste béhem
grilovdni vZdy tepelné odolné ochranné rukavice.

Varovani tykaijici se poskozeni majetku
Zdsobnik na dfevéné uhli (4) a jeho viko (3) poklddejte pouze na ohnivzdomé podlozky.
Jinak mohou tyto horké peedmity povrch poskodit

Pokud chcete dievéné uhli doplnit, gril vypnéte. Ovladagem (9) otdejte proti sméru hodinovych

ruci¢ek, dokud nezapadne do polohy OFF.
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Z nerezového rostu (1) odeberte veskeré zbytky pokrmd.
Povolte obé& spony (7) a sundeijte nerezovy rost (1). Nerezovy rost (1) umistéte na vhodnou plochu.

Sundeijte viko zdsobniku na dfevéné uhli (3). Nejlepsi bude, kdyz pouzijete grilovaci klesté. Vzdy
noste ochranné rukavice. Jinak se mozete spdlit. V souladu s vyhlaskou PPE (kategorie Il pro tepelnou

ochranu DIN-EN 407) noste b&hem grilovani vzdy tepeln& odolné ochranné rukavice.
Viko zésobniku na dfevéné uhli (3) umistéte na vhodnou plochu.

Do zdsobniku (4) pridejte nové dievéné uhli. Pfitom dbeijte na to, abyste zdsobnik (4) nepieplnili,
abyste ho mohli po doplnéni znovu uzavit.

Viko (3) polozte na zdsobnik na dfevéné uhli (4). Vlozte nazpét nerezovy rodt (1). Rodt natoéte tak,
aby byly jeho dva drzéky (2) nastaveny proti spondm (7). Nerezovy rost (1) zajistéte na své mists.
Ovladadem (9) otdéejte do polohy MAX (ve sméru hod. ru¢i¢ek dokud se nezastavi) a zapnéte tak
ventilgtor. Vy&kejte nékolik minut, nez se nové uhli vzniti a pfipadny kouf rozptyli. Poté miZete

pokra&ovat v grilovéni.

8. Udriba/cisténi

Aby se zbytky jidel neza&aly pFipalovat, po kazdém pouZiti gril vygistéte.

Nebezpeéi popadleni!
Pred ¢isténim pockejte, dokud gril zcela nevychlodne. Jinak se miZete spdlit.

M w0

Varovani tykaijici se poskozeni majetku
NepouZivejte obrusné prostiedky ¢&i prostiedky se stahujicimi ucinky nebo ndstroje, které by
mobhly poskrébat povrch (napr: kovovou houbu). Mohou zpdsobit poskozeni grilu.

Povolte obé spony (7) a sundeijte nerezovy rost (1).

Sundejte z&sobnik na dievéné uhli (4) i s vikem (3).

Sundeijte tdc/misku na shromazdovani tuku ().

Nerezovy rodt (1) a tdc/misku na shromazdovani tuku (6) omyjte ve diezu Cisticim prostfedkem.
Zasobnik na dievéné uhli (4) s krytem (3) mozete peélivé oplachnout a vycistit kartdcéem nebo

suchou tkaninou. Kryt (8) offete lehce navlh&enou tkaninou.

Nerezovy rost (1) a tdc/miskv na shromaZdovdni tuku (6) lze myt v mycce na nddobri

s maximdini teplotou 60 °C.

8.1 Skladovani grilu

Slozeny gril ulozte do pfepravniho obalu, aby byl chranény.

Gril uskladnéte na suchém a bezpradném misté.

Pokud nebudete gril delsi dobu pouzivat, vyjméte baterie.
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9. Odstranovani problému

Pokud vé3 gril nepracuje normdlnég, zkuste problém vyfesit podle nize uvedenych pokynd. Pokud se podle

nize uvedenych pokynd zdvadu nepodafi odstranit, kontaktujte nasi servisni linku (viz ,Informace o

"
zdruce”).

Problém

v o

Mozna pFi¢ina

=~ ~ ’
Reseni

Drevéné uhli nehofi.

Ventiltor neni zapnuty.

Ovladagem (9) otdéejte do maximdlni polohy
(ve sméru hod. ruci¢ek, dokud se nezastavi) a

zapnéte tak ventildtor.

Ovladag je nastaven na pfili3
slabou polohu.

Ovladadem (9) oté&ejte do maximdlni polohy

(ve sméru hod. rugic¢ek, dokud se nezastavi).

Ventildtor nelze

zapnout.

Baterie nejsou sprévné vloZeny

nebo jsou vybité.

Vlozte baterie se sprévnou polaritou (dbeijte na
ozna&eni *+ a -). V pfipadé potfeby baterie

vyménte.

Pfi nezédoucich
turbulenci plamend

se gril pfili rozpdli.

Ovladag je nastaven na prilis

vysokou Groven.

Ovladaéem (9) uberte privod vzduchu.

Oftééejte jim proti sméru hodinovych rucicek.

Gril na drevéné uhli
s pfivodem vzduchu
neni dostatecné

rozpdlen.

Ovladag je nastaven na pfili§

slabou polohu.

Ovladagem (9) zesilte pfivod vzduchu. To
provedete otdéenim ve sméru hodinovych

rudicek.

Tdac/miska na shromazdovani

tuku (6) je znedistény.

Téc/misku na shromazdovani tuku (6) vycistéte.
Pokud se vyzafované teplo neodrazi vzhiru,
teplo potiebné k piipad& pokrmu nemusi byt

dostatecné.
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10. Pfedpisy na ochranu zivotniho prostredi a informace o likvidaci

Pfistroje oznacené timto symbolem podléhaii evropské smérnici 2012/19/EU. Veskeré
elektrické a elektronické pfistroje musi byt likvidovany oddélené od doméciho odpadu
v oficiélnich likvidaénich stediscich. Chrafte Zivotni prostfedi a zdravi osob spravnou
likvidaci pfistroje. Bliz§i informace o spravném zpUsobu likvidace ziskate od mistnich
0fado, sbéren odpadl nebo v obchodg, ve kterém jste zafizeni zakoupili.

Symbol preskrinutého odpadkového kose u béznych a dobijecich baterii znameng, Ze je

nelze vyhodit do b&zného domovniho odpadu, ale musi byt likvidovany oddélené.

Pokud baterie obsahuji toxické materidly, pod symbolem je uveden chemicky symbol

toxického materidlu s ndsledujicim vyznamem:
- Pb: Baterie obsahuje olovo

- Cd: Baterie obsahuje kadmium

- Hg: Baterie obsahuje rtuf

Ze zdkona jste povinni pouzité baterie vrdtit. Staré baterie mohou obsahovat toxické
materidly, které mohou byt 3kodlivé pro zdravi nebo Zivotni prostiedi, pokud nejsou
spravné skladovdny nebo likvidovdny. Baterie také obsahuiji dileZité suroviny, jako je

Zelezo, zinek, mangan a nikl, které Ize znovu pouzit.

Po pouziti mizete baterie bezplatné vrétit k ndm nebo na mistnim sb&rmém misté (napf. v
prodejndch nebo na mistnim sb&mém misté). Pamatujte si, ze baterie musi byt na
prisluném sb&mém mist€ pro pouzité baterie odevzdany ve stavu Oplného vybiti.
V pfipadé likvidace baterii, které nejsou zcela vybité, je tfeba pfijmout opatfeni proti

vzniku zkrato.

ES/PT

Veskery obalovy materidl likvidujte s ohledem na Zivomni prostiedi. Lepenkové obaly Ize
vloZit do kontejnerd pro recyklaci papiru nebo odevzdat krecyklaci ve vefejnych
sb&mdch. Veskeré félie nebo plasty, které obal obsahuije, je treba odevzdat k likvidaci ve

vefejné sbérné.
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Plati pouze pro Francii:

»TFidéni je jednoduché.”
Vyrobek, pfisluSenstvi, tistény materidl a obal jsou recyklovatelné. Vyrobek podléhd zvysené
odpovédnosti vyrobce. Tridéni a shromazd'ovéni probihd oddélené.

Pfi likvidaci obalového materidlu méjte prosim na paméti jeho oznaleni. Je opatfen

zkratkami (a) a &islicemi (b) s ndsledujicimi vyznamy:

1-7: plast / 20-22: papir a lepenka / 80-98: kompozitni materidly.

Plati pouze pro §punélsko a Portugalsko:

Obalovy materiél oddélte a podle symbold na obalu vlozte do pfislusnych sbémych nadob:

Symbol Material Obsazeno v nasleduijicich éastech obalu tohoto

vyrobku

) Smr¥fovaci félie obsahujici baterie. Samolepky pouzivané
Polyetylentereftaldt L . .
k uzavirdni prodejnich obald.

Polyetylén s nizkou L.
Plastovy sé&ek

hustotou
Vinitd lepenka Prodejni obaly
Papir Tkaninovy papir
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11. Soulad

Toto zafizeni spliivje zdkladni i dalsi souvisejici pozadavky Smérnice 2014/30/EC
o elektromagnetické kompatibilité a Smérnice RoHS 2011/65/EU. Uplné znéni

Prohléseni o shod& pro EU je k dispozici ke staZeni na této adrese:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/509451_2507 .pdf

12. Informace o zdruce

Zaruka TARGA GmbH
Vézend zdkaznice, vézeny zdkazniky,
Na pfistroj obdrzite zaruku 3 roky od data ndkupu. V piipadé zdvad na tomto produktu mizete vigi

proddvaijicimu uplatnit své zdkonnd préva. Tato zdkonnd prdva nejsou omezena nasi nize uvedenou

zarukou.
Zaruéni podminky
Zéaruéni |hita za&ing datem zakoupeni. Dobfe si prosim uschovejte origindl pokladniho dokladu. Tento

doklad potfebujete k prokdzdni ndkupu. Dojdeli do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrobku k
materidlové &i vyrobni vad&, pak vyrobek - dle nasi volby - bezplatné opravime nebo vyménime.

Zaruéni lhita a zdkonné naroky z vad

Zé&ruéni Ihota se plnénim neprodluZuije. To plati i pro vyménéné a opravené souddsti. Podkozeni a zévady,
které se vyskytuii jiz pfi zakoupeni, musi byt nahldseny ihned po vybaleni. Opravy po uplynuti zéruéni
doby jsou zpoplatnény.

Rozsah zaruky

Pristroj byl peélivé vyroben dle nejpfisnéjsich kvalitativnich smémic a pfed doddnim svédomité
zkontrolovdn. Zaruéni plnéni plati pro materidlové a vyrobni vady. tato zaruka se nevztahuje na sou&ésti
vyrobku, které jsou vystaveny normdlnimu uZivdni a mohou byt roto povazovany za opotfebované
sou&astky, nebo jsou zhotoveny pro poskozeni na rozbitnych &éstech, napf. spinacich, akumuldtorech
nebo ze skla. Zaruku neni mozno uplait, je-li vyrobek poskozen, neodborné pouzivén nebo udrzovan.
Pro fadné uzivani vyrobku musi byt pfesné dodrzeny viechny pokyny uvedené v névodech. Ugelom
pouziti a postupiim, které ndvod k pouziti nedoporuéuje nebo pied nimiz varuje, je tieba se vyhnout.
Vyrobek je uréen pouze pro soukromé a ne pro primyslové vyuziti. Zaruéni plnéni zanikd pfi zneuziti
nebo neodborném pouziti, pouziti sily pfi zésahu, ktery nebyl proveden nagim autorizovanym servisem.

Opravou nebo vyménou vyrobku neza&ind novd zaruéni doba.
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Vyfizovani zaruéniho pinéni
Abychom zajistili rychlé zpracovani vasi zdleZitosti, postupuijte dle nasledujicich pokyn:

- Pfed uvedenim Va3eho vyrobku do provozu si prosim preététe pfilozenou dokumentaci. Pokud
by do3lo k problému, ktery neni timto zpdsobem mozZno vyfesit, obrafte se prosim na nasi
zdkaznickou linku.

- Pro vedkeré pozadavky z vasi strany si pfipravte pokladni doklad a é&islo vyrobku popf., je-li k
dispozici, i sériové ¢&islo jako doklad o koupi.

- Pro pfipad, Ze neni mozné telefonické Feleni, zahdji nase zdkaznickd linka v zdvislosti na
pficiné chyby dalsi servisni postup.

- Na www.lidlservice.com si mizete stdhnout tuto pfirugku a mnoho dalSich pfirugek, videi k
vyrobkdm a instalagnich softward. Pomoci tohoto QR kédu se dostanete piimo na webovou
stranku LIDL-Service (www.lidl-service.com), kde si miZete po zaddni &isla zboZi (IAN) oteviit
sv0j ndvod k obsluze.

Servis

Telefon: 800 143 873
E-mailovy:  targa@lidl.cz

IAN: 509451_2507

Vyrobce:

Uvédomte si, prosim, Ze nésledujici adresa neni adresou servisu. Nejprve kontaktujte vy3e uvedené

servisni misto.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
NEMECKO
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Gratulujeme!

Kdpou grilu na drevené uhlie s aktivnym vetranim Grillmeister GAG 34 D1 ste si vybrali kvalitny produkt.
Pred prvym pouzitim sa obozndmte s fungovanim grilu na drevené uhlie a pozorne si preditajte tento
ndvod na obsluhu. DodrZujte bezpe&nostné pokyny a pouzZivajte gril na drevené uhlie len tak, ako je
uvedené v ndvode na obsluhu a pre dané aplikacie.

Ndavod na obsluhu ulozte na bezpednom mieste. Ak gril na drevené uhlie odovzddte inej osobe,

nezabudnite jej odovzdaf vietky prislusné dokumenty.

1. Uréené pouzitie

Gril na drevené uhlie s aktivnym vetranim Grillmeister GAG 34 D1 sa pouziva na grilovanie (napr. mésa,
ryb, zeleniny, klobds, kuréafa a pod.). Je mozné ho umiestnit na alebo vedla zahradného stola.

Tento gril na drevené uhlie nie je uréeny na komer&né vyuzitie. Tento gril na drevené uhlie je uréeny na
vonkaisie pouzitie. Gril na drevené uhlie vzdy klad'te iba na stabilny povrch.

Tento spotrebi& splfia normy a predpisy potrebné pre Vyhldsenie o zhode s eurépskou certifikdciou.

Akékolvek iné zmeny spotrebi¢a, ako zmeny odpordéané jeho vyrobcom, mézu maf za ndsledok
nedodrZanie tychto noriem.

NEBEZPECENSTVO!

Nepovuzivajte tento gril v uvzavretych
alebo rezidencnych oblastiach, napr.
budovdch stanoch, obytnych
budovdch, karavanoch, lodiach. Méze
to viest' k smrtelnej otfrave oxidom
vholnatym.

UPOZORNENIE!
Toto grilovacie zariadenie bude velmi hordce, preto ho pocas pouZivania nepresivajte!
UPOZORNENIE!

NepouZivajte alkohol ani benzin na zapdlenie alebo opétovné zapdlenie! PouZivajte len
podpalovace, ktoré spliaji normu EN 1860-3/

UPOZORNENIE!
Gril sa méZe pouzivat len s drevenym uhlim, ktoré spliia normu EN 1860-2.
UPOZORNENIE!

Drzte deti a domdce zvieratd mimo dosah!

Nepouzivaijte vo vnuitril
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Predvidatel'né nespravne pouzitie
Nepouzivaijte gril na drevené uhlie v uzatvorenych miestnostiach.

NepouzZivajte gril na drevené uhlie ako ohrievaé.

i E Nebezpecenstvo popalenin!

Na gril neklad'te Ziadne kovové predmety (napr. pribor, riad, vekd

na panvice a pod.). MéZu sa rozpdlit a spdsobit popdleniny.

2. Obsah balenia

e  Gril na drevené uhlie s aktivnym vetranim Grillmeister GAG 34 D1
e  Prepravnd taska
e 4 batérie typu AA, 1,5V

e  Této pouzivatelskd prirucka (nie je zobrazend)

3. Ovladacie prvky a displeje

Tento ndvod na obsluhu mé otvéraci obal. Na vnitornej strane obalu je zndzorneny gril na drevené uhlie
s &iselnymi oznaceniami. Vyznam ¢&isel je nasledovny:

Nerezovy rost

Konzola na zaistenie nerezového rostu

Kryt zdsobnika na drevené uhlie

Zasobnik na drevené uhlie

Zachytdvaé zapalovacieho gélu

Zachytdvag masti/reflektor

Zapadka

Kryt

Ovladaé s indikétorom ventildtora (svieti, kym je zapnuty ventildtor)

— 0 00 N O O hh W N —

0  Priestor pre batérie (v spodnej &asti krytu)
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4. Technické parametre

Vyrobca:
Ndzov modelu:
Prevadzkové napétie:

Pouzivanie:

Stupefi ochrany IP:
TOV sUD:

TARGA GmbH

GAG 34 D1

6 V== (DC) (4 x 1,5V batérie typu AA)

Plynuly ovléddaé rychlosti ventildtora, aktivuje sa v polohe Off (Vyp.)
Prevadzkové lampa, ak je zapnuty ventilator

IPX4

Testovand bezpeé&nosf
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5. Bezpecnostné pokyny

Ak zariadenie pouzivate po prvykrdt, preéitajte si prisluiné
pokyny v tejto priru¢ke a respekiujte vietky varovania, aj ked' ste
sa vz zozndmili s pouZivanim réznych elektronickych zariadeni a
grilov na drevené uhlie. Névod uloZte na bezpeénom mieste na neskorsie
pouzitie. Ak zariadenie preddte alebo ddte inej osobe, odovzdajte jej

pouzivatel aj této pouzivatelskd prirucku. Tvori siast produktu.
Vysvetlenie symbolov
V tejto pouzivatel'skej priru¢ke a varovania pouZivaji nasledovne.
i E Nebezpecenstvo popalenin!
Tento symbol upozorriuje na horice povrchy.
UPOZORNENIE!

Tento symbol upozorivje na ddleZiti informdciv z hladiska
bezpecného pouZivania vyrobku a zhladiska  zaistenia
bezpecnosti pouZivatela. Upozorrivje na rizikd, ktoré ak sa budu
ignorovat, méZu spdsobit’ smrt, zranenie koncatiny, iné zranenia
alebo skodv na majetku.

Nebezpecenstvo poziaru!

Tento symbol upozorrivje na fo, Ze pri ignorovani fohfo varovania
méZe déjst k poZiarv.
= P . o
o Tento symbol znamend, Ze nerezovy rost (1) a zachytdvac
G

masti/reflektor (6) méZete umyvat v umyvacke riadov pri max.
feplote 60 °C.

Tento symbol oznacuje dalsie informdcie o téme.
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Tento symbol oznaduje produkty, ktorych fyzické a chemické
zloZenie bolo testované a potvrdené pri pouZiti s potravinami ako
nerizikové pre zdravie, podla poZiadaviek nariadenia EU

1935,/2004.

Vystrazne symboly vytlacené na dodanych batériach:

O 00 N OO0 O A O N —

R —
—_ O

Uchovévaijte mimo dosahu deti.

Nevyhadzujte do ohfa.

Nevkladajte s opacnou polaritou.
Nedeformujte ani neposkodzuite.

Neotvdraijte ani nerozrezdvaite.

Nepouzivajte siéasne batérie réznych znadiek.
Nepouzivaijte spolu nové a vybité batérie.
Nedobijaijte.

Uchovévaijte v suchu.

Nevykondvaijte skrat.

Vzdy vkladajte so spravnou polaritou.
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Deti a postihnuté osoby

Toto zariadenie méZu pouzivat deti stariie ako 8 rokov, ako aj ludia so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentdlnymi schopnostami alebo
ludia s nedostatkom vedomosti a skisenosti, pokial s0 pod dozorom alebo
maji pokyny o tom, ako bezpelne pouzZivaf zariadenie a rozumejd
spojenym rizikém. Nedovolte defom, aby sa hrali so spotrebi¢om. Deti

nesmy vykondvat Eistenie ani ddrzbu vyrobku, pokial nie si pod dozorom.
VAROVANIE: riziko udusenia!

Baliaci materidl nie je hracka. Nedovolte defom, aby sa hrali s
plastovymi obalmi. Je tu riziko udusenia.
Batérie a malé Casti predstavuji potencidlne riziko zadusenia. Uschovaite
batérie na bezpe&nom mieste. Pri prehlinuti batérie okamzite vyhladaijte

lekarsku pomoc.

Drzte spotrebi¢ mimo dosahu deti.
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Vseobecné bezpecnostné pokyny
NEBEZPECENSTVO!

Gril pouzivajte len vonku, v neuzatvorenych
priestoroch. Drevené uhlie zapal'ujte a nechavajte
vychladnif len vonku, v neuzatvorenych priestoroch.
V opaénom pripade hrozi riziko otravy oxidom
vhol'natym, ktoré méze byt po kratkom c<ase

smrtel'né.

i E Nebezpecenstvo popalenin!

o Neukladajte na nerezovy rost (1) iné veci (napr. pribor, riad,
vekd na panvice a pod.). MSZu sa rozpdlif a spésobif
popdleniny.

e Pocas grilovania sa nedotykajte nerezového rostu (1),
zachytdvaca masti/reflektora (6) ani zdsobnika na drevené
vhlie (4). Gril drte len z vonkajsiv alebo spodnu cast’
krytu (8).

e Zariadenie prendsajte len po dplnom vychladnuti. Gril drzte
len z vonkajsiv alebo spodnu cast krytu (8).

o Spotrebic vycistite len po dplnom vychladnuti.

o Pri grilovani vZdy noste teplu odolné rukavice podla
nariadenia PPE (kategdria Il pre tepelnd ochranu,
DIN-EN 407).

e Grilovacie rukavice by ste mali nosit' vZdy, ked' pripravujete
Jjedlo, priddvate drevené uhlie alebo manipulujete s nerezovym
rostom (1). PouZivajte grilovacie ndstroje s dlhymi

Ziarvvzdornymi rukovdétami,
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Nebezpecenstvo poziaru!

Nikdy nenechdvajte gril pri pouZivani bez dozoru.

Gril na drevené uhlie pouZivajte len vonku. Nikdy ho

nepouZivajte v uzatvorenych miestnostiach.
NepouZivajte gril na drevené uhlie ako ohrievac.

Neukladajte gril na drevené uhlie na textilné povrchy, ako je
utierka.

Nikdy neukladajte gril na drevené uhlie pod alebo priamo na
horlavé ldtky, ako si napr. zdclony alebo zdvesy.

Horlavé alebo zdpalné materidly drzte od spotrebica vo

vzdialenosti minimdine 100 cm.

NepouZivajte gril na drevené uvhlie vo vybusnom prostredi
alebo na miestach s horlavymi materidlmi. Patria k nim oblasti
vloZenia paliva, napriklad podpalubie lode, cerpacie stanice,
prostredie, v ktorom sa do vzduchu vyparuju horlavé Idtky
(napr. obilniny, kovovy prach a pod.), a vsetky ostatné miesta,
na ktorych je zvycajne vyzva na vypnutie motora vozidla.

Ak sa pocas grilovania zapdli tuk a vznietia sa plamene, ofocte
oviddacom (9) proti smeru hodinovych ruciciek do polohy OFF
(Vyp.) a vyberte mdso, z ktorého odkvapkdva tuk z nerezového
rostu (1). Ked' plamene zmiznd, méZete znova zvysif rychlost
ventildtora pomocou oviddaca (9] a poloZif mdso spdt na rost
Nehaste plamene vodovu.
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Varovanie o skode na majetku

Na nerezovy rost (1) neukladajte nikdy Ziadne predmety.

PolozZte gril na drevené uhlie na rovny, stabilny, pevny a
nehorlavy povrch chréneny pred striekajicou vodou.

Nevystavujte gril na drevené uhlie extrémne nizkym ani

vysokym feplotdm.

Batérie

Pouzivajte len batérie typu AA, 1,5 V. Nabijate/né batérie sa
nesmu pouZivat.

Nepokusajte sa nabjjat batérie.

Spolu nepouZivajte rézne druhy batérii ani nové so starymi
batériami.

Batérie musite vioZit dnu so sprdvnou polaritou.

Wbité batérie musite zo zariadenia vybraf a sprdvne
Zlikvidovat.

Pokial vyrobok dlhsiv dobu nepouZivate, musite vybrat batérie
zo zariadenia.

Pri vkladani batérii sa vistite, Ze sa v priestore pre batérie
nenachddzaju Ziadne iné predmety. Kontakty batérif
neskratujte.

Batérie sa nesmd nikdy otvorif ani deformovaf, pretoZe by
mohlo déjst" k dniku chemickych Idtok, kforé mézZu zapricinit
zranenia. Ak pridv chemické Idtky z kvapaliny batérie do

kontaktu s pokozkou alebo ocami, okamZite ich vypldchnite s
velkym mnoZstvom pitnej vody a vyhladajte lekdrsku pomoc.

Iné ako urcené pouZitie méZe spdsobit vybuch a ohrozit Zivot.

Pred likviddciou fohto vyrobku vyberfe batérie.
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6. Nez zaénete

Rozbalte spotrebi€. Najprv skontrolujte, & si vietky siéasti celé a neposkodené (pozrite si &ast ,Obsah
balenia”). Ak zistite, Ze ktordkolvek polozka chyba alebo je poskodend, kontaktujte nadu zdkaznicku
linku (pozrite si €asf ,Informécie o zdruke). Udrzujte obal mimo dosahu deti a zlikvidujte ho spréavnym
spdsobom.

6.1 Montaz grilu na drevené uhlie

Pri montdzi grilu si pozrite obrazky na strandch 2 az 3.

7. Zadiname

Gril na drevené uhlie méZete polozif priamo na zdhradny stél a pripravif jedlo tam.
Nebezpeéenstvo poziaru!
o Neukladajte gril na drevené uhlie na textilné povrchy, ako je utierka.

o Nikdy neukladajte gril na drevené uhlie pod alebo priamo na horlavé létky, ako su
napr. zdclony alebo zdvesy.

e Horlavé alebo zdpainé materidly drZfe od spotrebica vo vzdialenosti minimdine

100 cm.

7.1 Vlozenie batérii
Nabijatelné batérie nie su vhodné pre tento gril na drevené uhlie. PouZite len bezné alkalické
batérie.

Priestor pre batérie (10) je umiestneny v spodnej strane krytu (8).

1. Obrdtte gril na drevené uhlie hore nohami a opatrne ho poloZte na pevny a rovny povrch.

2. Otvorte kryt priestoru pre batérie (10). Pomocou prsta
alebo nechtu dosiahnite z vonkajieho okraja pod
zépadku priestoru pre batérie a jemne ju potiahnite v
smere 3ipky ().

3. Do priestoru pre batérie (10) vlozte $tyri batérie velkosti

AA. Vzdy venujte pozorost polarite.

4.  Zatvorte kryt priestoru pre batérie (10). Zdpadka musi
znova zapadnif tak, aby sa kryt neotvoril a batérie

ndhodne nevypadli.
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5.

Gril obréfte znova do normdlnej polohy. Teraz je pripraveny na pouzZivanie.

Ak sa vykon grilv zniZil alebo zapdlenie grilu trvd dlhsie, skontrolujte alebo vymerite batérie.

7.2 Pouzivanie

Pred prvym pouzitim vycistite nerezovy rodt (1) a zachytdva& masti/reflektor (6). Odstranite tak prach a

zvy3ky obalového materidlu. Viac informdcii o tom néjdete v asti , Udrzba/&istenie”.

Pri prvom zapnufi grilv nechajte drevené uvhlie 30 mindt rozohriat a aZ potom na riom
pripravujte jedlo.

Pri prvom grilovani a nahriati spotrebica sa méZe objavit mierny dym. Z toho dévodu by sa
mal spotrebi¢ pred prvym grilovanim nahrievat’ 10 aZ 15 mindt.

Uvolnite obidve zdpadky (7) a vyberte nerezovy rost (1).

Polozte spotrebi& na rovny, nedmyklavy a suchy povrch.

Vyberte zasobnik na drevené uhlie (4) a jeho kryt (3) a

napliite zdsobnik (4) s pribl. 0,2 kg dreveného uhlia az

po jeho horny okraj.

s e

Na dosiahnutie optimdlnych vysledkov grilovania musite
pouZivat’ kvalitné, malé kisky grilovacieho vhlia, a nie
brikety. Preddvaji sa komercne ako drevené uhlie na
aktivne  grilovanie alebo je podobne oznacené.
Zarucuje optimdlne zapdlenie a horenie, ktoré maju

pozitivay vplyv na vysledok grilovania.

Varovanie

PouZivajte len drevené uhlie a Ziadne iné palivo.
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5.

Okolo stredu zachytdva&a zapalovacieho gélu (5)
naneste 10 mm kruh tohto gélu. Zapalovaci gél musi
byt v kruhu odtlageny na zachytavadi (5). V opa&nom
pripade by sa plamef mohol udusif. Ak sa zachytavag
zapalovacieho gélu (5) ocitne mimo svojej polohy,
polozte ho znova do stredu  zachytdvada
masti/reflektora (6).

Ak do zachytdvaca masti/reflekfora (6) nalejete trochu
vody (maximdine po znacku MAKX), nielenZe bude
Cistenie zachytdvaca masti/reflektora (6] lahsie neskér,
ale pre kvapky masti bude tieZ foZsie sa zapdiit.

Podrzte horiacu zdpalku pri zapalovacom géle, pokym sa

nerozhori.

A Nebezpeéenstvo popdlenin!

Nesiahajte na otvoreny oheri!
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6. Oto&enim ovlddaéa (9) do polohy MAX (v smere
hodinovych rugiciek, kym sa nezastavi) zapnete ventilétor.

Pred vioZenim zdsobnika na drevené uhlie (4) musite
Zzapnut ventildfor. V opaénom pripade sa plameri udusi.

7. Znova zalozte zdsobnik na drevené uhlie (4)

s krytom (3).

& Nebezpeéenstvo popdlenin!

Pri vkladoni nddoby na drevené uhlie (4) vZdy
pouZivajte grilovacie rukavice. Inak by ste sa mohli
popdlit! Pri grilovani vZdy noste teplu odolné rukavice
podla nariadenia PPE (kategdria Il pre tepelnd ochrany,
DIN-EN 407).

8.  Znova zaloZte nerezovy rodt (1). Otoéte rost tak, aby

boli dve konzoly (2) zarovno so zdpadkami (7). Zaistite
nerezovy rodt (1).

o Ked'pokryje drevené uhlie vrstva popola, poloZte jedlo na grilovanie na nerezovy

rost (1). Pri maximdlnej rychlosti ventildfora to bude trvaf bezne 5 mindt.

o Ak sa pocas rozohrievania dreveného uhlia tvori neZiaduci plamer, zniZte privod
vzduchu pomocou oviddaca (9). Urobite to ofocenim proti smeru hodinovych ruciciek.
Mézete zalat grilovaf jedlo na grile. Ovlddagom (9) mézete regulovaf rychlost ventildtora a tym qj

teplo. Takto méze svoje jedlo pripravif chrumkaveisie alebo len jemne ugrilovaf.
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Po dokonéeni grilovania vypnite gril na drevené uhlie. Otoéte oviadaéom (9) proti smeru
hodinovych ru¢igiek do polohy OFF (Vyp.).

Zoberte hotové jedlo z nerezového rostu (1).
Nebezpeéenstvo popdlenin!

Po vypnuti ventildfora méZe vhlie este nejaky cas flief a nerezovy rost (1) méze byt velmi

hordci. Nepopdlte sa.

7.3 Tipy pre dobré vysledky grilovania

Po zapdleni nechaite oviadaé (?) v maximdlnej polohe (v smere hodinovych ruciciek, kym sa
nezastavi), aby sa gril na drevené uhlie rovnomerne nahrial. Ak sa po&as nahrievania dreveného
uhlia ukézu neZiaduce plamene, znizte rychlost ventilatora otoéenim ovlddaéa (9). Urobite to
oto&enim proti smeru hodinovych rugiciek.

Gril pontka nizkotuény a zdravy spdsob pripravy mésa, ryb, klobés, hydiny a zeleniny. Mozno
bude potrebné nakrdjat velké alebo hrubé kusy mésa na mensie alebo tensie platky.
Neprepichujte méso, aby nepd3falo $favu. Inak méze vyschnif.

Okorefite jedlo a ob&as ho obrafte. Odpori&ame pouzif drevené grilovacie kliedte. Rybu mézete

tieZ natriet maslom.

Pri maximdlnej rychlosti ventilatora sa gril na drevené uhlie velmi rychlo nahrieva. Kontrolujte tenké

kusky jedla a klobdsy, aby sa nespdlili. Pravidelne ich otdajte a znizte rychlost ventilatora.

vysledku grilovania by sa tam preto mali umiestnif hrubsie platky masa. PoloZte na okraj chlieb, aby

sa opiekol.
Negrilujte nakladané ani tdené méso.

Odrezte vietky zhorené alebo spdlené kusy jedla a nejedzte ich. Nevylievajte na méso alebo
klobasy Ziadne pivo. Spdlené kisky mézu byt karcinogénne!

Odrezte tuk z okraja mdsa a pre lepsie vysledky nareZte méso na malé kisky nasikmo. Ak sa zapdli
tuk a vznietia sa plamene, otoéte ovldda&om (9) proti smeru hodinovych ruéigiek do polohy OFF
(Vyp.) a vyberte méso, z ktorého odkvapkava tuk z nerezového rostu (1). Ked' plamene zmizng,
méZete znova zvysit rychlosf ventildtora pomocou ovlddada (9) a poloZif maso spéf na rost.

Nehaste plamene vodou.
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7.4 Dopinanie dreveného uhlia

V pripade potreby mézZete drevené uhlie doplnif. Najlepsie, ked' doplnite drevené uhlie v zésobniku (4)

pred jeho spotrebovanim. Znamend to, Ze nové drevené uhlie mdZete vznietif z existujicich uhlikov.

Nebezpeéenstvo popdlenin!
Pri dopliiani dreveného uhlia vZdy pouzivajte grilovacie rukavice. Inak by ste sa mohli

popdlit. Pri grilovani vZdy noste teplu odoiné rukavice podla nariadenia PPE (kategdria I
pre fepelnd ochranu, DIN-EN 407).

Varovanie o $kode na majetku
Zdsobnik na drevené uhlie (4) a jeho kryt (3) poloZte len na teplu odoiné povrchy. V
opacnom pripade méZefe poskodit povrch tymto hordcim prislusenstvom.
1. Ak chcete doplnif drevené uhlie, vypnite gril. Otoéte oviadagom (9) proti smeru hodinovych ruéigiek
do polohy OFF (Vyp.).
2. Zoberte vietko zostdvajice jedlo z nerezového rodtu (1).

3. Uvolnite obidve zdpadky (7) a vyberte nerezovy rost (1). Polozte nerezovy rodt (1) na vhodny
povrch.

4. Odoberte kryt zésobnika na drevené uhlie (3). Naijlepsie to urobite s grilovacimi kliesfami a vzdy
noste pri fom grilovacie rukavice. Inak by ste sa mohli popdlif. Pri grilovani vZdy noste teplu odolné

rukavice podla nariadenia PPE (kategéria Il pre tepelni ochranu, DIN-EN 407).
5. Polozte kryt z&sobnika na drevené uhlie (3) na vhodny povrch.

6. Vlozte nové drevené uhlie do zdsobnika na drevené uhlie (4). Pri vkladani nepreplite zésobnik na
drevené uhlie (4), aby ste ho mohli po dokonéeni zatvorif.

7.  Polozte kryt (3) na z&sobnik na drevené uhlie (4). Znova zalozte nerezovy rost (1). Otocte rost tak,
aby boli dve konzoly (2) zarovno so zépadkami (7). Zaistite nerezovy rost (1).
8. Ofocenim ovldda&a (9) do polohy MAX (v smere hodinovych ruciciek, kym sa nezastavi) zapnete

ventilator. Pogkajte pdr mindt, kym sa nové drevené uhlie zapdli a vietok dym rozptyli. Potom

mézete pokradovat v grilovani.
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8. Udrzba/¢istenie

Po kazdom pouZiti vycistite gril na drevené uhlie, aby ste predisli spdleniu zvyskov jedla.

Nebezpecenstvo popalenin!
Pred Cistenim pockajte, kym gril dpine vychladne. Inak by ste sa mohli popdlit.

Varovanie o $kode na majetku

NepouZivajte brisne alebo ostré cistiace prostriedky alebo ndstroje, ktoré by mohli

poskrabaf povrch (napr. kovové Spongie). Mohli by poskodif gril na drevené uhlie.
1. Uvolnite obidve zapadky (7) a vyberte nerezovy rost (1).
Vyberte zdsobnik na drevené uhlie (4) s krytom (3).

Vyberte zachytdva& masti/reflektor (6).

A LD

V dreze vycistite nerezovy rost (1) a zachytdvaé masti/reflektor (6) pomocou prostriedku na
umyvanie riadov. Z&sobnik na drevené uhlie (4) aj jeho kryt (3) mézete oklepat a podla potreby

vyZistit kefou alebo suchou handrickou. Kryt (8) ogistite jemne navlh&enou handrigkou.

Nerezovy rost (1) a zachytdvac masti/reflektor (6) méZete umyvat v umyvacke riadov pri
max. feplote 60 °C.

8.1 Skladovanie grilu na drevené uhlie

Gril na drevené uhlie skladujte zmontovany v prepravnej taske, aby ste ho chrdnili.
Gril skladujte na suchom a bezprainom mieste.

Ked' gril na drevené uhlie dlhsie nepouzivate, batérie z neho vyberte.
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9. Odstranovanie problémov

Ak gril na drevené uhlie nefunguje ako zvyZajne, skiste odstrénif problém podla nizie uvedenych

pokynov. Ak vém rady nizie nedokdzu poméct vyriedif problém, obréfte sa na nasu zdkaznicku linku

(pozrite si East ,Informécie o zaruke”).

Problém

Mozna pri¢ina

Naprava

Drevené uhlie sa

nezapaluje.

Ventilator nie je zapnuty.

Otocenim ovlddaca (9) do polohy MAX (v
smere hodinovych ruéiciek, kym sa nezastavi)

zapnete ventildtor.

Ovlddag je nastaveny v prili§
nizkej polohe.

Otoéte ovléddaé (9) do polohy MAX (v smere
hodinovych rugigiek, kym sa nezastavi).

Ventilétor nie je

mozné zapnut.

Batérie nie sU spravne vloZené

alebo sg vybité.

Batérie vloZte so spravnou polaritou (+ a -). Ak

je to potrebné, vymeite batérie za nové.

Gril sa stéva prili3

hortcim alebo sa

Ovladag je nastaveny v prili§

vysokej polohe.

Znizte privod vzduchu pomocou ovlddaéa (9).

Urobite to oto&enim proti smeru hodinovych

tvori neZiaduci rudiciek.
plame.
Gril nie je Ovladaé je nastaveny v prilid Zvyste privod vzduchu pomocou ovlddaéa (9).

dostatoéne horuci.

nizkej polohe.

Urobite to otoenim v smere hodinovych

ruiciek.

Zachytévaé masti/reflektor (6)
je Spinavy.

Vyc¢istite zachytdva& masti/reflektor (6). Ak
sdlavé teplo nesmeruje nahor, nemusi byf

dostatoéné teplo na grilovanie jedla.
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10. Informacie o environmentdalnych nariadeniach a likvidacii

Zariadenia oznadené tymto symbolom podliehaji eurépskej smerici 2012/19/EU.
Vietky elektrické a elektronické zariadenia je potrebné likvidovat oddelene od domdceho
odpadu, na oficidlnych zbernych miestach. Zabrafite znedisteniu Zivotného prostredia

a ohrozeniu vasho zdravia spravnou likvidaciou zariadenia. Podrobneisie informécie

o spravnom spdsobe likviddcie ziskate, ked sa obrdtite na miestnu administrativu, na
organizdcie zaoberajice sa likvidéciou alebo na predajcu, od ktorého ste zariadenie
zakopili.

Symbol preskrinutého odpadkového ko3a na beznych o nabijatelnych batériach
znamend, Ze ich nemozno vyhodif do bezného domového odpadu, ale musia sa

likvidovaf oddelene.

Ak batérie obsahuju toxické materidly, pod symbolom je uvedeny chemicky symbol

toxického materidlu s nasledujicim vyznamom:
- Pb: Batéria obsahuje olovo

- Cd: Batéria obsahuje kadmium

- Hg: Batéria obsahuje orfuf

Podla zdkona ste povinni vrétif pouzité batérie. Staré batérie mdézu obsahovaf toxické
materidly, ktoré mézu byt skodlivé pre zdravie alebo Zivotné prostredie, ak nie si spravne
skladované alebo likvidované. Batérie obsahuji aj délezité suroviny, ako si Zelezo,

zinok, mangdn a nikel, ktoré sa mézu opdtovne pouzif.

Po pouziti méZete batérie bezplatne odovzdat ndm alebo na miestnom zbernom mieste
(napr. v maloobchodnych predajniach alebo na miestnom zbernom mieste). Batérie musia
byt zlikvidované v stave Gplného vybitia, v jednom zo zbernych miest pre pouzité batérie.
V pripade likvidacie batérii, ktoré nie s Gplne vybité, je potrebné prijaf opatrenia na

predchadzanie skratom.
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Vietky obalové materidly zlikvidujte s ohladom na Zivotné prostredie. Obalové kartény je

mozné vyhodit do odpadovych kontajnerov na recykléciv papiera alebo odovzdat na
recyklaciu na verejnych zbernych miestach. Akékolvek félie alebo plasty obsiahnuté

v obale by sa mali kvéli likviddcii vratit na verejné zberné miesta.

ES/PT

Plati len pre Francuzsko:

,Jednoduché triedenie”

Vyrobok, prislusenstvo, tlaeny materidl a obaly so recyklovatelné. Podliehaji zvy3enej zodpovednosti
vyrobcu a triedia sa a zbieraji oddelene.

Pri likviddcia obalového materidlu si na Aiom viimnite oznacenia. Na stitku si oznacené

skratky (a) a &isla (b), a ich vyznam je nasledovny:

1 - 7: plast/20 - 22: papier a kartén/80 - 98: kompozitné materidly.

Tyka sa len §panielska a Portugalska:

Obalovy materidl oddelte a vyhodte ho do prisludnych zbernych nédob v silade so symbolmi na obale:
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Symbol Material Obsiahnuty v nasledujucich obalovych prvkoch tohto
produktu
Polyetylénovy Zmrifovacia félia obsahujca batérie. Ndlepky pouzité na
tereftalan utesnenie predajného balenia.

Polyetylén s nizkou )
Plastové vrecko

hustotou

Vinitd lepenka Predajné balenie

Papier Tkaninovy papier
11. Zhoda

Toto zariadenie je plne v silade so zdkladnymi aj inymi sdvisiacimi poZiadavkami
Smernice 2014/30/EC o elekiromagnetickej kompatibilite a Smernice RoHS
2011/65/EU o nizkom napéti. Uplné Vyhldsenie o zhode EU je k dispozicii na

prevzatie cez tento odkaz:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/509451_2507.pdf

12. Informacie o zaruke

Zaruka spoloénosti TARGA GmbH
Vézend zdkaznika, vézeny zdkaznik,
Na fento pristroj mdte trojro&n zdaruku od détumu nékupu. V pripade nedostatkov tohto vyrobku mate

voli jeho predajcovi z&konné préva. Tieto zdkonné préva nie si obmedzené nadou zdrukou, ktord je

uvedend dalej.
Zaruéné podmienky
Z&ruénd doba zagina dfiom kipy. Dobre si uschovaite origindl pokladni&ného bloku. Tento doklad je

potrebny ako potvrdenie o kipe. Ak sa v priebehu troch rokov od kipy tohto vyrobku prejavi materidlova

alebo vyrobnd chyba, tento vyrobok vém podla nasej dvahy bezplatne bud' vymenime alebo opravime.
Zaruéna doba a zakonné naroky z titulu chyby

Zéaruka sa nepredI|Zuje o dobu trvania zdruénych oprav. To plati aj na vymenené alebo opravené diely.
Pripadné uZ pri kipe zistené chyby a nedostatky musite ohlésit ihned’ po vybaleni vyrobku. Opravy, ktoré
spadaji do obdobia po skon&eni zdruky, si musite zaplatit.
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Rozsah zaruky

Pristroj bol podla prisnych kvalitativnych predpisov starostlivo vyrobeny a pred expediciou dékladne
vyskd3any. Zaruka plati na materidlové a vyrobné chyby. Této zdruka neplati na také sicasti vyrobku,
ktoré si vystavené normdlnemu opotrebeniu, takze sa na ne hladi ako na opotrebené diely, ani na
poskodenia krehkych dielov, ako s spinage, akumuldtory alebo diely zo skla. Této zdruka stréca
platnosf, ak bol vyrobok poskodeny, nesprévne pouzivany alebo udrziavany. Pre sprévne pouZivanie
tohto vyrobku treba presne dodrziavat vietky pokyny uvedené v ndvode na pouzivanie. Bezpodmieneéne
sa treba vyhnof takému Géelu pouzivania a takej manipuldcii, pred akymi si v ndvode na pouzivanie
uvedené vystrahy. Vyrobok je uréeny len na sikromné pouzivanie a nie na podnikatel'ské Géely. Zaruka
stréca platnost pri zaobchddzani nezodpovedajicemu G&elu a pri neprimeranom zaobchddzani, pri
pouziti ndsilia a pri zdsahoch, ktoré neurobil né3 autorizovany servis. Opravou ani vymenou vyrobku

nezaina plynif nova zaruéné doba.
Postup pri uplatiiovani zéaruky
Ak chcete zabezpegif rychle vybavenie vasej poziadavky, riadte sa tymito pokynmi:

- Pred uvedenim vyrobku do prevédzky si pozorne preéitajte prilozeni dokumentéciu. Ak by sa
vyskytol problém, ktory sa takymto spésobom nedd vyriesit, obrdfte sa na nadu zdkaznicku
linku.

- Pri kazdej poziadavke maijte poruke Gétenku a &islo vyrobku prip. jeho vyrobné &islo ako
doklad o kipe.

-V pripade, Ze telefonické vyriesenie nie je mozné, v zdvislosti od priciny chyby zdkaznicky
servis zariadi dalie sluzby.

- Na strédnkach www.lidlservice.com si mézete prevziaf tito a mnoho dalsich priruciek,
videostborov o vyrobkoch a intalagny softvér. Pomocou tohto QR kédu sa dostanete priamo
na stranku servisu spoloénosti LIDL (www.lidl-service.com) a po zadani &isla vyrobku (IAN) si
mdzZete otvorif svoj ndvod na pouZzitie.
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Servis

Telefén: 0850 232001
E-mailovy:  targa@lidl.sk

IAN: 509451_2507

Vyrobca

Maite na paméiti, Ze této adresa nie je adresou servisu. Najprv sa obrdtte na vyssie uvedeni opravoviiu.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
NEMECKO
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iEnhorabuena!

Con la adquisicién de esta barbacoa de carbén con ventilacién activa Grillmeister GAG 34 D1 ha
obtenido un producto de calidad.

Antes de ponerla en funcionamiento, es necesario que se familiarice con su manejo y que lea este manual
del usuario detenidamente. Respete todas las instrucciones de seguridad y emplee la barbacoa de
carbén solamente tal y como se describe en el manual y solo para los fines que aqui se detallan.

Guarde el manual del usuario en un lugar seguro. Si traspasa la barbacoa de carbén a otra persona,

acompdiiela siempre de la documentacién pertinente.

1. Uso destinado

La barbacoa de carbén con ventilacién activa Grillmeister GAG 34 D1 se puede utilizar para asar (por
ejemplo, carne, pescado, verduras, salchichas, pollo, efc.). La puede instalar encima o junto a la mesa del
jardin.

Esta barbacoa de carbén no ha sido disefiada para uso comercial. Esta barbacoa de carbén ha sido
disefiada para utilizarla en el exterior. Coloque siempre la barbacoa de carbén sobre una superficie
estable.

Este aparato cumple todo lo relacionado en cuanto a la conformidad EC incluyendo la normativa y los
esténdares pertinentes. Cualquier modificacién del aparato que no haya sido recomendada por el

fabricante puede provocar que estas normativas ya no se cumplan.
{PELIGRO!

No emplee la barbacoa en lvgares
cerrados y/o habitables, por ejemplo
edificios, tiendas de campaiia,
(auto)caravanas, barcos, etc. De Jlo
conftrario hay riesgo de infoxicacion por
mondxido de carbono, que puede ser
mortal.

{ATENCION!

jEste accesorio de barbacoa se calentard mucho, no lo mveva durante su funcionamiento!
iATENCION!

jNo use alcohol o gasolina para encender o avivar el fvego! Utilice Jnicamente los
combustibles de encendlido conformes a la Norma EN 1860-3.

{ATENCION!
Esta barbacoa solo debe emplearse con carbdn que cumpla la directiva EN 1860-2.

{ATENCION!
iNo deje la barbacoa al alcance de los nifios y animales domésticos!

iNo utilizar en locales cerrados!
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Posible uso indebido
No utilice la barbacoa de carbén en habitaciones cerradas.

No utilice la barbacoa de carbén como calefaccién.

A iPeligro de quemaduras!

No coloque objetos metdlicos (p. ej., cuberteria, utensilios de
cocina, tapas de olla etc.) en la barbacoa de carbén, dado que

podrian calentarse mucho y provocar quemaduras.

2. Contenido del paquete

e  Barbacoa de carbén con ventilacién activa Grillmeister GAG 34 D1
e  Bolsa de transporte
e 4pilas deltipo AAde 1,5V

e  Este Manual del usuario (no mostrado)

3. Mandos e indicadores

Este Manual del usuario dispone de una portada desplegable. En la contraportada, encontrard una
ilustracién de la barbacoa de carbén con nimeros. A continuacién se muestra el significado de los
ndmeros:

Parrilla de acero inoxidable

Soporte para colocar la parrilla de acero inoxidable

Tapa para el contenedor de carbén

Contenedor de carbén

Bandeja para el liquido de encendido

Bandeja recolectora de grasa/reflector

Lengiieta

Carcasa

Dial de control con indicador de ventilador (luces encendidas con ventilador encendido)

— 0 © N O 0 h WO N —

0 Compartimento de pilas (en la parte inferior de la carcasa)
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4. Datos técnicos

Fabricante: TARGA GmbH

Nombre del modelo: GAG 34 D1

Tensién de funcionamiento: 6 V== c.c. (4 pilas del tipo AAde 1,5 V)

Funcionamiento: Dial de control para la velocidad del ventilador, se fija en la

posicién "Off"
Indicador de funcionamiento si estd encendido el ventilador

Grado de proteccién: IPX4
TOV sUD: Seguridad verificada
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5. Instrucciones de seguridad

Antes de utilizar este aparato por primera vez, lea
detenidamente las instrucciones correspondientes en este manual
y siga todas las advertencias, incluso si esté acostumbrado a
manejar dispositivos eléctricos y barbacoas de carbén. Conserve este
manual en un lugar seguro para cualquier referencia futura. Si vende o

traspasa el producto, acompdiielo siempre del presente manual. La Guia répida

forma parte del producto.
Explicacion de los simbolos

En este manual se advierte de posibles riesgos y peligros de la forma

siguiente.

A iPeligro de quemaduras!

Este simbolo le advierte de superficies calientes.
jATENCION!

Este simbolo denota informacion importante para garantizar un
manejo seguro del producto y la seguridad del usvario. le
advierte de riesgos que, en caso de no respetarse, podrian poner
en peligro la vida de personas, causar heridas o darios materiales.

iPeligro de incendio!

Este simbolo le advierfe de que podria provocarse un incendio si

no se respetan las instrucciones.
Este simbolo significa que la parrilla de acero inoxidable (1) y la
bandeja recolectora de grasa/reflector [6) son resistenfes al

lavado en el lavavajillas hasta vna temperatura de 60 °C como

maximo.

Este simbolo indica mds informacion sobre el tema.
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Este simbolo denota productos cuya composicién fisica y quimica
ha sido verificada y se ha determinado que no son nocivos para
la salud cuando estén en contacto con los alimentos, segin los

requisitos del Reglamento CE 1935/2004.

Simbolos de advertencia impresos en las pilas suministradas:

O 00 N OO0 O A O N —

R —
—_ O

Mantener fuera del alcance de los nifios.

No arrojar al fuego.

No insertar con la polaridad invertida.

No deformar ni dafar.

No abrir ni cortar.

No emplear pilas de marcas diferentes al mismo tiempo.
No utilizar juntas pilas nuevas y descargadas.

No recargar.

Mantener secas.

No cortocircuitar.

Insertar siempre con la polaridad correcta.
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Nifios y personas discapacitadas

Este aparato lo pueden utilizar los nifios mayores de 8 afios y las personas
con discapacidades fisicas, sensoriales o intelectuales, o que no tengan
conocimiento ni experiencia en su manejo, si lo hacen bajo supervisién o si
han recibido todas las instrucciones sobre un uso seguro del producto y han
entendido los dafios que pueden ocasionar. No deje que los nifios jueguen
con el aparato. Toda tarea de limpieza o mantenimiento del producto no

debe ser efectuada por nifios sin supervisién.
ADVERTENCIA: jpeligro de asfixia!

£l material de embalaje no es un juguete. No deje que los nifios
Jjueguen con las bolsas de pldstico. Hay peligro de asfixia.
Peligro de asfixia con las pilas y las piezas pequefias. Guarde las pilas en
un lugar seguro. Si se traga una pila accidentalmente, acuda

inmediatamente a un médico.

Mantenga el aparato fuera del alcance de los nifios.
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Instrucciones de seguridad generales
iPELIGRO!

Solo debe utilizar la barbacoa al exterior y nunca en

espacios cerrados. Solo permita que el carbén de la

barbacoa se caliente o se enfrie al exterior y nunca en

espacios cerrados. De lo contrario existe el riesgo de

una intoxicacion por monéxido de carbono que

puede causar la muerte en poco tiempo.

iPeligro de quemaduras!

No cologue otros objefos (p. ej., cuberteria, ufensilios de
cocina, tapas de olla efc.) sobre la parrilla de acero
inoxidable (1), dado que podrian calentarse mucho y

provocar quemaduras.

No toque la parrilla de acero inoxidable (1), la bandeja
recolectora de grasa/reflector (6) ni el contenedor de carbdn
(4) durante su utilizacién. Para mover el aparato, sujéfelo de
la parte exterior o de la parte inferior de la carcasa (8).

Espere hasta que se haya enfriado completamente para
transportar o moverla. Para mover el gparafo, sujételo de la

parte exterior o de la parfe inferior de la carcasa (8).
Espere hasta que se haya enfriado completamente para
limpiaria.

Cuando esté preparando alimentos a la brasa, pdngase

guantes resistentes al calor segun la Ordenanza PPE

(proteccidn calorifica de categoria ll, DIN EN 407).

Es importante que lleve puestos los guantes para barbacoa

mientras prepara las comidas, echa mds carbén o manipula la
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parrilla de acero inoxidable (1). Utilice cuberteria para

barbacoa con asas largas y resistentes al calor.

iPeligro de incendio!

No deje la barbacoa sin supervision mientras esté

funcionandbo.

Utilice solo la barbacoa de carbdn en el exterior. No la utilice

nunca en habitaciones cerradas.
No utilice la barbacoa de carbén como calefaccion.

No cologue la barbacoa de carbon en superficies textiles fales

como un mantel.

No cologue nunca la barbacoa de carbdn debajo de objefos
inflamables tales como cortinas, ni tampoco junto a ellos.

Mantenga el aparato alejado una distancia de al menos 100
cm de los materiales inflamables y combustibles.

No utilice la barbacoa de carbdn en entornos susceptibles a
explosiones o en lugares con materiales inflamables. Se
incluyen instalaciones de almacenamiento de combustible
como bajo cubierta en un barco, instalaciones con depdsitos o
tuberias de combustible, entornos donde el aire contiene
sustancias quimicas o inflamables (p. e/, cereales, polvo
metdlico efc.] y dreas en las que normalmente estd obligado a

apagar el motor de su vehiculo.

Si la grasa prende fuego y se producen llamas, gire el dial de
control (9) en sentido antihorario a la posicion "OFF" y retire la
carne que esté liberando las gotas de grasa de la parrilla de
acero inoxidable (1). Cuando las llamas hayan desaparecido,
puede volver a incrementar la velocidad del ventilador con e/
dial de control (9] y volver a colocar los alimentos en la
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parrilla. No apague las llamas con agua.

Advertencia ante posibles dafios materiales

No cologue nunca objetos sobre la parrilla de acero
inoxidable (1).

Cologue la barbacoa de carbdn sobre una superficie
horizontal, estable, resistente e ignifuga protegida contra

aerosoles de agua.

No exponga la barbacoa de carbén a temperaturas extremas,

ya sean muy elevadas o muy bajas.

Pilas

Solo emplee pilas del tipo AA, de 1,5 V. No estd permitido
emplear pilas recargables.

No intente recargar las pilas.

No utilice varios tjpos de pilas diferentes al mismo tiempo ni
fampoco pilas usadas y nuvevas a la vez.

Inserte las pilas respetando la polaridad.

Anftes de desechar el aparato, debe sacar las pilas. Las pilas
se deben desechar correctamente aparte.

Si no va a emplear el equipo durante un tiempo prolongado,
deberia sacar las pilas de la unidad.

Cuando instale las pilas, asegurese de que en e/
compartimento de pilas no haya objefos extrarios. No
cortocircuife los contactos de las pilas.

No abra ni deforme las pilas, dado que ello podria causar la
pérdida de electrolito, el cual a su vez podria causar darios
personales. Si el electrolito entra en contacto con su piel o los

ojos, lave la zona afectada con abundante agua y acuda
inmediatamente a un médico.
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e Un manejo inapropiado puede causar explosion y muerte.

® Saque las pilas antes de desechar el aparato.

6. Antes de empezar

Extraiga el aparato del embalaje. Primero, compruebe que en el contenido del paquete no falte nada y
que ninguna pieza presente dafios de transporte (consulte "Contenido del embalaje). Si alguno de los
articulos faltara o estuviera dafiado, péngase en contacto con nuestra linea de atencién al cliente
(consulte la seccién "Informacién sobre la garantia"). Mantenga el embalaje fuera del alcance de los
nifios y reciclelo debidamente.

6.1 Ensamblaje de la barbacoa de carbén

En las pdginas 2 a 3 encontrard ilustraciones que muestran cémo montar la barbacoa.

7. Primeros pasos

Puede colocar la barbacoa de carbén directamente sobre la mesa del jardin y preparar la comida

directamente ahi.
iPeligro de incendio!
e No cologue la barbacoa de carbdn en superficies textiles tales como un mantel.

e No coloque nunca la barbacoa de carbdn debajo de objetos inflamables fales como

cortinas, ni tampoco junto a ellos.

e Moantenga el aparato alejado una distancia de al menos 100 cm de los materiales

inflamables y combustibles.
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7.1 Insertar las pilas

Las pilas recargables no son aptas para esta barbacoa de carbon. Debe emplear pilas
alcalinas solamente.

El compartimento de las pilas (10) se encuentra en la parte inferior de la carcasa (8).

1.

Dele la vuelta a la barbacoa de carbén y coléquela con cuidado en una superficie horizontal y

estable.

Abra la tapa del compartimento de pilas (10). Con la
ayuda de un dedo o de la ufia, acceda a la parte inferior
de la lengiieta del compartimento de pilas desde el

borde exterior y tire de la tapa ligeramente en el sentido

de la flecha (>).

Inserte cuatro pilas AA en el compartimento de

pilas (10). Preste especial atencién en la polaridad.

Cierre la tapa del compartimento de pilas (10).
Asegirese de que la lengiieta se engancha de nuevo

para que la tapa no se pueda abrir y evitar asi que se
caigan sin querer las pilas.

Vuelva a darle la vuelta a la barbacoa de carbén. Ahora estd lista para funcionar.

Si las prestaciones de la barbacoa empeoran o si el aparato necesita mucho tiempo para

calentarse, compruebe o cambie las pilas.

7.2 Uso

Antes de emplear el producto por primera vez, limpie la parrilla de acero inoxidable (1) y la bandeja

recolectora de grasa/reflector (6). Asi quitard el polvo y otros residuos del embalaje. Para obtener més

informacién sobre este tema, consulte la seccién "Mantenimiento y limpieza".

La primera vez que encienda la barbacoa de carbdn, deje que el carbon arda durante 30

minutos anfes de utilizarla para preparar lo comida.

Al iniciar una nveva sesion de asado, es posible que se produzca un poco de humo. Por este
motivo, el aparato debe calentarse de 10 a 15 minufos antes de poner la comida en la

parrilla por primera vez.
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1. Suelte las dos lengiietas (7) y extraiga la parrilla de acero inoxidable (1).
2. Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, antideslizante y seca.

3. Extraiga el contenedor de carbén (4) y la tapa (3) y, a
continuacién, rellene el contenedor de carbén (4) con
unos 0,2 kg de carbén hasta el borde superior del

mismo.

& =

Para obtener unos resulfados homogéneos de asado,
se recomienda que solo emplee carbon de barbacoa
de alta calidad y troceado fino y nunca briguetas. Este
se suele vender como carbdn vegetal para barbacoas
activas o con un nombre similar. Este tipo de carbon
garantiza unas propiedades JSptimas de ignicion y
combustion, las cuales repercuten positivamente en el

resultado del asado.

Atencién

No utilice otro combustible que no sea carbon.

4. Vierta gel de encendido formando un circulo de unos
10 mm de grosor alrededor del centro de la bandeja
para el liquido de encendido (5). Procure que el liquido
de encendido no se salga del circulo formado en la
bandeja para el liquido de encendido (5). En caso
contrario, la llama podria apagarse. En caso de que la
bandeja para el liquido de encendido (5) se

descoloque, vuelva a ponerla en el centro de la

bandeja recolectora de grasa/reflector (4).
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Si vierte un poco de agua [como mdximo hasta la
marca MAX) en la bandeja recolectora de
grasa/reflector (6], no solo serd mds fdcil limpiar la
bandeja recolectora de grasa/reflector (6] mds
adelante, sino que también es menos probable que las i
gotas de grasa puedan incendiarse.

Acerque una cerilla encendida al liquido de encendido

hasta que prenda.

A iPeligro de quemaduras!

jManténgase alejado de las llamas!

Gire el dial de control (9) en la posicién maxima (MAX) (en
sentido de las agujas del reloj hasta que se detenga) para

encender el ventilador.

Debe encender el ventilador antes de colocar el
contenedor de carbdn (4). Fn caso contrario, la llama se

apagard.
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7. Vuelva a colocar el contenedor de carbén (4) con la
tapa (3).

iPeligro de quemaduras!

Péngase unos guantes para barbacoa antes de rellenar
el contenedor de carbon (4). De lo contrario, corre el
riesgo de quemarse. Cuando esté preparando
alimentos a la brasa, pdngase guantes resistentes al
calor segin la Ordenanza PPE (proteccién calorifica de

categoria ll, DIN EN 407).

8. Vuelva a instalar la parrilla de acero inoxidable (1).
Gire la parrilla de modo que los dos soportes (2) estén
alineados con las lengietas (7). Bloquee la parrilla de

acero inoxidable (1).

e Jan pronto como se cubra el carbdn con una capa de cenizas, coloque los alimentos
que vaya a cocinar en la parrilla de acero inoxidable (1). En general, esfo sucede fras
unos 5 minufos a mdxima velocidad del ventilador.
o Simientras estd el carbdn ardiendo, se forman llamas no deseadas, redvzca el
suministro de aire con el dial de control (). Para ello, girelo en el sentido contrario de
las agujas del reloj.
Ya puede preparar platos a la parrilla con la barbacoa de carbén. Con un poco de prdctica, puede
regular la velocidad del ventilador y, por lo tanto, el calor con el dial de control (9). De este modo,

podrd cocinar sus platos a la parrilla en el punto que desee, mas o menos hechos.

9. Cuando haya acabado de cocinar, apague la barbacoa de carbén. Gire el dial de control (9)

en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta que se detenga en la posicién OFF.
10. Retire la comida ya cocinada de la parrilla de acero inoxidable (1).
iPeligro de quemaduras!

Una vez apagado el ventilador, puede que el carbdn siga ardiendo durante un rato y la

parrilla de acero inoxidable (1) puede estar caliente. Tenga cuidado de no quemarse.
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7.3 Sugerencias para conseguir mejores resultados de braseado

e Después de encender la barbacoa, gire el dial de control (9) para colocarlo en la posicién méxima
(MAX) (en sentido de las agujas del reloj hasta que se detenga) para que el carbén pueda
calentarse rdpidamente. Si durante la fase de calentamiento de la barbacoa aparecieran llamas no
deseadas, disminuya la velocidad del ventilador con el dial de control (9). Para ello, girelo en el

sentido contrario de las agujas del reloj.

e  Este aparato permite la preparacién de carnes, pescados, salchichas, aves y verduras de forma
sana y con poca grasa. Es posible que tenga que cortar las piezas mds grandes o gruesas en trozos

pequefios o lonchas més finas.
e No pinche la came para que no pierda su jugo y no se seque.

e  Condimente los alimentos y voltéelos de vez en cuando. Le recomendamos que utilice unas pinzas
de barbacoas de madera. Al pescado puede aplicarle ademds mantequilla con un pincel de

cocina.

e A velocidad maxima del ventilador, la barbacoa se calienta répidamente. Vigile las lonchas finas de
comida y las salchichas para que no se quemen. Voltéelos frecuentemente o reduzca la velocidad

del ventilador.

e la mayor parte del calor se desarrolla alrededor de la placa metdlica en el centro de la parrilla de
acero inoxidable. Por lo tanto, para obtener un buen resultado de asado, se recomienda que

coloque los trozos de carne mds gruesos en ella. Para tostar pan, coléquelo cerca del borde.
e No ase carne en escabeche o ahumada.

e  Corfe y tire las partes quemadas o carbonizadas y no se las coma. Tampoco debe verter cerveza

en la carne o en las salchichas. jLas costras y partes quemadas pueden causar céncer!

e  Corte la grasa del borde de la carne y, para obtener unos mejores resultados, se recomienda que
solo emplee piezas pequefias de carne magra. Si la grasa prende fuego y se producen llamas, gire
el dial de control (9) en sentido antihorario a la posicién "OFF" y retire la carne que esté liberando
las gotas de grasa de la parrilla de acero inoxidable (1). Cuando las llamas hayan desaparecido,
puede volver a incrementar la velocidad del ventilador con el dial de control (9) y volver a colocar

los alimentos en la parrilla. No apague las llamas con agua.
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7.4 Rellenar carbén

Puede afadir mdas carbén, si es necesario. El mejor momento de hacerlo es cuando todavia quede un
poco de carbén en el contenedor de carbén (4). De esta forma, el nuevo carbédn se puede encender con
el carbén restante.

iPeligro de quemaduras!

Péngase unos guantes para barbacoa anfes de afadir carbdn. De lo contrario, corre el
riesgo de quemarse. Cuando esté preparando alimentos a la brasa, pdngase guantes

resistentes al calor segun la Ordenanza PPE (profeccidn calorifica de categoria /I,

DIN EN 407).
Advertencia ante posibles dafios materiales

Solo debe guardar el contenedor de carbdn (4) y su tapa (3) en superficies resistentes al

calor. De lo contrario, la superficie puede dariarse por el calor de estos accesorios.

1. Apague la barbacoa de carbén antes de rellenar el carbén. Gire el dial de control (9) en el sentido
contrario a las agujas del reloj hasta que se detenga en la posicién OFF.

2. Retire cualquier comida de la parrilla de acero inoxidable (1).

3. Suelte las dos lengiietas (7) y exiraiga la parrilla de acero inoxidable (1). Coloque la parrilla de

acero inoxidable (1) en una superficie adecuada.

4. Quite la tapa (3) del contenedor de carbén. Lo mejor es que se emplee unas pinzas de barbacoas y
que se ponga unos guantes para barbacoa. De lo contrario, corre el riesgo de quemarse. Cuando
esté preparando alimentos a la brasa, péngase guantes resistentes al calor segin la Ordenanza
PPE (proteccién calorifica de categoria Il, DIN EN 407).

5. Guarde la tapa (3) del contenedor de carbén en una superficie adecuada.

6. Afada el nuevo carbén en el contenedor de carbén (4). Tenga cuidado de no llenar el contenedor
de carbén (4) por encima del méximo, de manera que pueda volver a taparlo cuando haya

terminado.

7. Coloque la tapa (3) en el contenedor de carbén (4). Vuelva a instalar la parrilla de acero
inoxidable (1). Gire la parrilla de modo que los dos soportes (2) estén alineados con las
lengiietas (7). Bloquee la parrilla de acero inoxidable (1).

8. Gire el dial de control (9) en la posicién maxima (MAX) (en sentido de las agujas del reloj hasta
que se detenga) para encender el ventilador. Espérese unos minutos hasta que el carbén haya
prendido y el humo haya desaparecido. A continuacién puede continuar asando los alimentos.
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8. Mantenimiento/limpieza

Para evitar que haya residuos de comida que se quemen, limpie barbacoa de carbén después de cada

uso.

iPeligro de quemaduras!
Antes de limpiarla, espere hasta que la barbacoa de carboén se haya enfriado

completamente. De lo contrario, corre el riesgo de quemarse.
Advertencia ante posibles dafios materiales

No emplee detergentes abrasivos o astringentes ni herramientas que puedan rascar la
superficie (por ejemplo, estropajos de metal). De lo contrario, la barbacoa de carbdn se

puede dariar.
1. Suelte las dos lengiietas (7) y extraiga la parrilla de acero inoxidable (1).
Extraiga el contenedor de carbén (4) con la tapa (3).

Extraiga la bandeja recolectora de grasa/reflector (4).

A LN

Limpie la parrilla de acero inoxidable (1) y la bandeja recolectora de grasa/reflector (6) en el
fregadero. Emplee algo de lavavaijillas. Dele unos toquecitos al contenedor de carbén (4) con la
tapa (3) y limpielos con un cepillo o un pafio seco, segin sea necesario. Limpie la carcasa (8) con

un pafio ligeramente humedecido.

Lla parrilla de acero inoxidable (1) y la bandeja recolectora de grasa/reflector (6) son
resistentes al lavado en el lavavajillas hasta una temperatura de 860 °C como mdximo.

8.1 Almacenamiento de la barbacoa de carbén

Guarde la barbacoa de carbén montada en la bolsa de transporte para protegerla.
Guarde la barbacoa de carbén en un lugar fresco, seco y libre de polvo.

Retire las pilas cuando no vaya a utilizar la barbacoa de carbén durante un tiempo prolongado.
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9. Resolucion de problemas

Si su barbacoa de carbén no funciona como de costumbre, siga las instrucciones siguientes para intentar

resolver el problema. Si después de seguir estos consejos el fallo persiste, pédngase en contacto con

nuestra linea de atencién al cliente (consulte la seccién "Informacién sobre la garantia").

Problema

Causa posible

Solucién

El carbén no

prende.

El ventilador no estd

encendido.

Gire el dial de control (9) para colocarlo en la
posicién mdxima (en sentido de las agujas del
reloj hasta que se detenga) para encender el

ventilador.

El dial de control estd
colocado en una posicién

demasiado baja.

Gire el dial de control (9) para colocarlo en la
posicién mdxima (en sentido de las agujas del
reloj hasta que se detenga).

El ventilador no se
puede encender.

Las pilas se han insertado de
forma incorrecta o estdn

gastadas.

Inserte las pilas respetando la polaridad
(véanse las marcas + y -). Sustituya las pilas si

fuera necesario.

La temperatura de
la barbacoa de
carbdn es
demasiado alta o
se forman llamas no

deseadas.

El dial de control estd ajustado
en una posicién demasiado

alta.

Gire el dial de control (9) para reducir el flujo
de aire. Para ello, girelo en el sentido contrario

de las agujas del reloj.

La temperatura de
la barbacoa no es
lo suficientemente

alta.

El dial de control estd
colocado en una posicién
demasiado baja.

Gire el dial de control (9) para aumentar el
flujo de aire. Para ello, girelo en el sentido de

las agujas del reloj.

La bandeja recolectora de

grasa/reflector (6) estd sucia.

Limpie la bandeja recolectora de
grasa/reflector (6). Si el calor emitido no se
refleja hacia arriba, es posible que no haya

calor suficiente para torrar sus alimentos.
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10. Normativa medioambiental e informacidon sobre el desecho

Los aparatos sefalizados con este simbolo estdn sujetos a la Directiva Europea
2012/19/EU. Todo aparato eléctrico o electrénico debe ser desechado por separado
de la basura doméstica y en los puntos limpios municipales. Participe activamente en la
proteccién del medio ambiente y de su propia salud respetando las normas de desecho
de los aparatos usados. Para mds informacién sobre el desecho y reciclaje, péngase en
contacto con las autoridades pertinentes, los puntos limpios o la tienda donde adquirié el
producto.

El simbolo de la papelera con ruedas tachada sobre las pilas o baterias tradicionales y
recargables indica que no pueden desecharse junto con la basura doméstica comin, sino

que deben eliminarse por separado.

Cuando las pilas o baterias contienen materiales téxicos, se reflejard el simbolo quimico

del material téxico debajo del simbolo de la papelera, donde:
- Pb: indica que la pila o bateria contiene plomo

- Cd: indica que la pila o bateria contiene cadmio

- Hg: indica que la pila o bateria contiene mercurio

Usted estd obligado por ley a devolver las pilas o baterias gastadas. Las pilas o baterias
antiguas pueden contener materiales téxicos que pueden ser perjudiciales para la salud o
el medio ambiente si no se almacenan o desechan adecuadamente. Asimismo, las pilas o
baterias pueden contener materias primas de importancia, como hierro, zinc, manganeso

y niquel, las cuales pueden reutilizarse.

Tras el uso, podrd traemos las pilas o baterias o llevarlas a un punto de recogida local
(p. ej., tiendas minoristas o un punto de recogida local) sin coste alguno. Las pilas deben
depositarse en estado totalmente descargado en los puntos de recogida habilitados para
baterias y pilas usadas. Si desea desechar pilas no descargadas, debe tomar medidas

de proteccién contra cortocircuitos.
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Recicle también el material de embalaje de forma respetuosa con el medio ambiente. Los

cartones pueden depositarse en los contenedores correspondientes o en los puntos de

reciclaje pdblicos. Los materiales pldsticos de este embalaje deben depositarse en los

puntos limpios piblicos.

ES/PT

Solo para Francia:

“Clasificacion facilitada”

El producto, los accesorios, los materiales impresos y el material de embalaje son reciclables. Todos
ellos estdn sujetos a la responsabilidad ampliada del fabricante y deben clasificarse y desecharse por
separado.

Tenga en cuenta el etiquetado del material de embalaje a la hora de desecharlo. Las

abreviaturas (a) y los ndmeros (b) significan lo siguiente:

1-7: pléstico / 20-22: papel y cartén / 80-98: materiales compuestos.

Solo para Espaiia y Portugal:

Por favor, separe el material de embalaje y deséchelo en los contenedores de recogida correspondientes

de acuerdo con los simbolos del embalaje:
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Simbolo Material Contenido en los siguientes componentes del
embalaije del producto

Tereftalato de Pelicula retrdctil que contiene las pilas. Adhesivos para sellar el

polietileno paquete de venta.

Polietileno de baja .
Bolsa de pldstico

densidad
Cartén corrugado Paquete de venta del producto
Papel Papel de seda

11. Conformidad

Este aparato ha sido revisado y aprobado en cuanto al cumplimiento de los
requisitos bdsicos y ofros requisitos pertinentes a la Directiva de tolerancia
electromagnética 2014/30/EC y la directiva RoHS 2011/65/EU. Puede

descargarse la Declaracién CE de conformidad completa en:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/509451_2507.pdf

12. Informacién sobre la garantia

Garantia de TARGA GmbH
Muy estimado cliente, muy estimada cliente:

Este aparato tiene 3 afios de garantia a partir de la fecha de compra. Recuerde que, si detecta
desperfectos en este aparato, usted tiene derechos legales respecto al vendedor del producto. La

garantia que se detalla a continuacién no limita en modo alguno esos derechos legales.
Condiciones de garantia

El plazo de garantia empieza a partir de la fecha de compra. Guarde el comprobante de caja original
en un lugar seguro, puesto que lo necesitard para acreditar que hizo la compra. Si el producto sufre un
defecto de material o de fabricacién dentro de este periodo de tres afios a partir de la fecha de compra,
nos haremos cargo de la reparacién o sustitucién gratuitas del producto, de acuerdo con nuestro propio

criterio.
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Plazo de garantia y reclamaciones legales

La prestacién de la garantia no alarga el plazo de garantia. Esto es vdlido también para las piezas
sustituidas y reparadas. Los dafios y desperfectos que ya existian al adquirir el producto deben notificarse
inmediatamente después de quitar el embalaje. Una vez finalizado el plazo de garantia, todas las
reparaciones son de pago.

Volumen de la garantia

El aparato ha sido fabricado en conformidad con las normas de calidad mds exigentes y ha sido
revisado minuciosamente antes de entregarse. La prestacién de garantia cubre los defectos de material y
de fabricacién. Esta garantia no cubre las piezas del producto que estén expuestas a desgaste habitual,
pudiendo ser consideradas piezas de desgaste, ni tampoco los dafos en las piezas fragiles, como
interruptores, baterias o componentes de cristal. La garantia quedaré invalidada si el producto resulta
dafado, se utiliza incorrectamente o es manipulado. Para utilizar el producto correctamente deben
respetarse todas las instrucciones contenidas en el manual de instrucciones. Debe evitarse expresamente
cualquier finalidad de uso o manejo que difiera de lo recomendado o que esté contraindicado en el
manual de instrucciones. El producto estd disefiado Gnicamente para el uso particular, y no para el uso
comercial o industrial. El manejo incorrecto e inadecuado, el uso de la fuerza bruta y las intervenciones
no realizadas por uno de nuestros centros de servicio autorizados invalidardn la garantia. La reparacién

o sustitucién del producto no dan lugar a ningin plazo de garantia nuevo.
Procesamiento de la garantia
Para que su solicitud se tramite lo mds rdpido posible, proceda de la siguiente manera:

- Antes de poner en marcha el producto, lea detenidamente la documentacién adjunta. Si
experimenta algin problema y no puede solucionarlo con ayuda de esas instrucciones, llame a
nuestro servicio de atencién al cliente.

- Siempre que vaya a realizar una consulta, tenga preparado el
comprobante de caja y la referencia o el nimero de serie del
aparato para poder acreditar la compra.

- Si no fuera posible solucionar el problema por teléfono, y
dependiendo de la causa del mismo, nuestro servicio de atencién
al cliente le pasard con ofro servicio técnico.

- Desde la web de www.lidl-service.com podrd descargarse tanto
este como muchos ofros manuales, videos de productos y
softwares de instalacién. Este cédigo QR le llevard directamente a
la pdgina de LIDLService (www.lidlservice.com) donde,
infroduciendo el nimero de articulo (IAN), podré abrir sus

instrucciones de Uso.
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Servicio

Teléfono: 900 984 989
E-Mail: targa@lidl.es

IAN: 509451_2507

Fabricante
Tenga presente que los siguientes datos no pertenecen a servicio técnico. En primer lugar, pdngase en
contacto con el centro de servicio indicado.

TARGA GmbH

Coesterweg 45

59494 Soest

ALEMANIA
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Tillykke!

Ved at kabe traekulsgrillen med aktiv ventilation Grillmeister GAG 34 D1 har du valgt et kvalitetsprodukt.
Far du tager kulgrillen i brug ferste gang, skal du gere dig bekendt med, hvordan den fungerer, og laese
denne betjeningsvejledning grundigt. Veer omhyggelig med at felge sikkerhedsinstruktionerne, og brug
kun kulsgrillen, som beskrevet i betjeningsvejledningen og til de anferte formdl.

Opbevar denne betjeningsvejledning pé et sikkert sted. Hvis du giver kulgrillen videre til andre personer,

skal du serge for at vedlaegge alle de relevante dokumenter.

1. Tilsigtet anvendelse

Treekulsgrillen med aktiv ventilation Grillmeister GAG 34 D1, der efterfalgende benaevnes som
traekulsgrillen, kan anvendes fil grilltilberedning af madvarer (eksempelvis kad, fisk, grentsager, palser,
kylling osv.). Den kan opstilles ved siden af havebordet.

Denne traekulsgrill er ikke beregnet til kommerciel brug. Denne traekulsgrill er beregnet til udendars brug.
Serg altid for, at traekulsgrillen er placeret pé en stabil overflade.

Dette apparat overholder alle relevante normer og standarder i henhold til CE-overensstemmelse.
Modificering af apparatet, ud over zendringer som anbefales af producenten, kan medfere, at disse
standarder ikke laengere overholdes.

FARE!

Betjen ikke grillen i lukkede omrader
og/eller boligomrdder, f.eks. bygninger,
telte, autocampere, campingvogne,

bade. Deftte kan fore til
kulilteforgiftning, ~som kan vare
dodelig.

FORSIGTIG!

Denne elektriske kultaender bliver meget varm. Flyt den ikke, ndr den er i brug!
FORSIGTIG!

Anvend ikke benzin eller sprit til antsending eller genantsending! Brug kun optaendingsblokke
der ophylder kravene i EN 1860-3/

FORSIGTIG!
Grillen mé kun bruges med fraekul, der overholder EN 1860-2.
FORSIGTIG!

Hold barn og keeledyr pd sikker afstand!

Brug den aldrig indendors!
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Forudseelig misbrug
Traekulsgrillen ma ikke anvendes i lukkede rum.

Traekulsgrillen mé& ikke anvendes som varmeapparat.

i E Risiko for forbraendinger!

Placér ikke metalgenstande (fx bestik, kekkenredskaber, grydelag
osv.) pd traekulsgrillen. Disse kan blive meget varme og forérsage

forbraendinger.

2. Pakkens indhold

e Traekulsgrill med aktiv ventilation Grillmeister GAG 34 D1
e  Transportpose
e 4 AAbatterier, 1,5V

e  Disse brugervejledninger (ikke vist)

3. Betjeningselementer og displays

Denne betjeningsvejledning har en flap pé& forsiden, der kan foldes ud. P& indersiden af omslaget er
traekulsgrillen vist med talangivelser. De forskellige numre betyder felgende:

Rist af rustfrit stal

Bgijle til at fastgere risten af rustfrit stal

Lag til traekulsbeholderen

Traekulsbeholder

Bakke fil anteendingsgele

Fedtopsamlingsbakke/refleksenhed

Las

Kabinet

Styreskive med ventilatorindikator (lyser, nér ventilatoren er akfiv)

— 0 00 N O O h WO N —

O  Batterirum (undersiden af kabinettet)
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4. Tekniske specifikationer

Producent: TARGA GmbH

Modelnavn: GAG 34 D1

Driftsspaending: 6 V== (DC) (4 x 1,5V AA-batterier)

Anvendelse: Styreskive til ventilatorhastighed, klikker pé plads i "Off"-positionen
Driftslampe, hvis ventilatoren er taendt

IP-sikringsgrad: IPX4

TOV SUD: Sikkerhedstestet
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5. Sikkerhedsanvisninger

For du tager dette apparat i brug ferste gang, bedes du lsese
nedenstdende anvisninger og overholde alle advarsler, ogs&
selvom du i forvejen er fortrolig med at handtere elektroniske
enheder og traekulsgrill-enheder. Opbevar denne betjeningsvejledning pé et
sikkert sted til fremtidig brug. Hvis du saelger eller videregiver denne enhed

til andre, er det meget vigtigt, at denne brugervejledning vedlaegges. Den
udger en del af produktet.

Symbolforklaring

Advarsler anvendes pé felgende méde i denne brugervejledning.

i E Risiko for forbraendinger!

Dette symbol advarer om varme overflader.
FORSIGTIG!

Dette symbol angiver vigtige oplysninger for sikker brug aof
produktet og for brugerens sikkerhed. Det advarer mod risici, der
kan medfore fare for liv og lemmer, kvaestelser eller materielle

skader, hvis de ikke undgds.
Brandfare!

Dette symbol advarer mod, at der kan opstd brand, hvis advarslen
ikke folges.
Dette symbol betyder, at risten af rustfit stdl (1] og
) fedtopsamlingsbakken, reflektoren (6) er opvaskemaskinesikre ved
maksimalt 60 °C.

Dette symbol henviser til yderligere oplysninger om emnet.
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Dette symbol tildeles produkter, hvis fysiske og kemiske
sammensaetning er blevet testet og anses for vaerende ikke-
sundhedsskadelige, nér de anvendes i forbindelse med fedevarer i
overensstemmelse med kravene i EU-forordning 1935/2004.
Advarselssymboler trykt pa de medfolgende batterier:

—_

Opbevares utilgaengeligt for barn.

Mé ikke kastes i dben ild.

Mé ikke seettes i med omvendt polaritet.

Mé& ikke deformeres eller beskadiges.

Mé ikke abnes eller skeeres i.

Brug ikke batterier af forskellige maerker p& samme tid.
Brug ikke nye og afladede batterier sammen.

Ma ikke genoplades.

O 00 N OO0 O A O N

Opbevares tort.

(@)

Ma ikke kortsluttes.

—_
—_

Seet altid i med korrekt polaritet.
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Born og handicappede personer

Dette apparat kan anvendes af bern fra 8 &r og af personer med nedsat
fysisk, sansemaessig eller psykisk kapacitet og/eller manglende erfaring med
eller viden, sa leenge de er under opsyn af eller har modtaget anvisninger i
sikker brug af apparatet, og de forstar de tilknyttede risici. Tillad ikke bgrn at
lege med apparatet. Enhver rengering eller vedligeholdelse af produktet bar

ikke udfares af bgrn, medmindre de er under opsyn.
ADVARSEL, kvalningsfare!
Emballagen er ikke legeta). Tillod ikke beorn ot lege med

plasticooser. Der er risiko for kvaelning.
Batterier og smadele er forbundet med kvaelningsfare. Opbevar batterierne
pd et sikkert sted. Hvis et batteri sluges, skal du gjeblikkeligt sege
leegehjzelp.
Opbevar apparatet utilgaengeligt for barn.
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Generelle sikkerhedsinstruktioner

/N

FARE!

Brug kun grillen udenders, ikke i lukkede rum. Lad
kun grillkullene varme op eller koele ned udenfor,
ikke i lukkede rum. Ellers er der risiko for
kulilteforgiftning, som kan vzere dedelig pa kort tid.

Risiko for forbraendinger!

o Placér ikke andre genstande (fx bestik, kekkenredskaber,
grydeldg osv.) pd risten (1). Disse kan blive meget varme og
forérsage forbraendinger.

o Ror ikke ved risten (1), bakken tl fedtopsamling/refleks-
enheden (6) eller traekulsbeholderen (4) nér grillen er i brug.
Baer og hold kun fast i enheden pd ydersiden eller under
kabinettet (8).

o Transporter eller flyt forst enheden, ndr den er helt afkalet. Baer
og hold kun fast i enheden pd ydersiden eller under
kabinettet (8).

o Renger forst elkedlen, ndr den er blevet fuldstendig kold.

o Brug altid varmebestandige handsker i overensstemmelse med
PPE-bekendigarelsen (kategori Il for varmebeskyttelse,
DIN-EN 407),

o Du bor altid beere grillhandsker, nér du tilbereder mad, tilforer
flere traekul eller héndlferer risten i rustfrit stdl (1). Brug
grillbestik med lange, varmeatvisende héndtag.
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Brandfare!

Efterlad aldrig grillen uden opsyn, nér den er i brug.

Brug kun traekulsgrillen udenders. Den md aldrig anvendes i

lukkede rum.

Traekulsgrillen md ikke anvendes som varmeapparat.

Stil ikke traekulsgrillen pd fekstiloverflader som eksempelvis en
dug.

Placér aldrig traeekulsgrillen under eller direkte ved siden af
brandbare genstande som eksempelvis gardiner eller

persienner.

Sarg for en afstand pd mindst 100 cm mellem apparatet og
brandbare eller letantzendelige materialer.

Brug ikke traekulsgrillen i en potentiel eksplosiv atmostzere eller
pd steder med brandbare materialer. Dette omfatter steder tl
opbevaring of braendstof, som f.eks. under daekket pé en bdd,
omrdder med braendstofledninger eller -tanke, samt alle miljoer
hvor luften indeholder brandfarlige stoffer, Feks. kornstov eller
metalpulver og omrdder, hvor man normalf skal slukke bilens

mofor.

Hvis fedtet antaendes under tilberedningen, og der opstdr
flammer, drejes styreskiven (9] mod uret til "OFF "positionen, og
kedet, hvorfra fedltet drypper ned fra risten af rustfrit stél (1),
fiernes. Ndr flammerne er forsvundet, kan duv ege
ventilatorhastigheden igen ved hjselp of kontrolknappen (9) og
placere maden tilbage pd risten. Rygning og dben ild forbudt
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Advarsel om materiel skade

Placér aldrig genstande pd risten [ 1).

Placér traekulsgrillen pd en stabil, jaevn, robust og brandsikker
overflade, der er beskyttet mod vandsprayit

Udszet ikke traekulsgrillen for meget haje eller lave femperaturer.

Batterier

Brug kun batterier of type AA, 1,5 V. Genopladelige batterier
md ikke anvendes.

Prov ikke at genoplade batterierne.

Forskellige batterityper eller nye og gamle batterier md ikke

anvendes sammen.

Batterier skal isaettes med polerne den rigtige vey.

Flade batterier skal fiernes fra enheden og skal bortskaffes
korrekt

Hvis produktet ikke bruges i laengere tid, skal batterierne tages
vd.

INGr batterierne iszeftes, skal du kontrollere, at der ikke er andre
genstande i batterirummet. Kortslut ikke batteriernes poler.

Batferier md aldrig dbnes eller deformeres, da dette kan
resulfere i udltraengning aof kemikalier, som kan fordrsage
skader. Hvis batteriveeske kommer i kontakt med huden eller
ojnene, skal du straks skylle med masser of rent vand og sege
leegehjaelp.

Forkert brug kan fordrsage eksplosioner og livsfare.

Fiern batterierne, for du bortskaffer dette produkt.
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6. For du gar i gang

Pak apparatet ud. Kontroller ferst, at alle delene er komplette og ikke beskadigede (se "Pakkens indhold").
Hvis noget af indholdet mangler eller er defekt, skal du ringe til vores hotline (se "Garantioplysninger").
Lad ikke barn komme i naerheden af emballagen, og smid den ud med det samme.

6.1 Samling af kulgrillen
Se illustrationerne pé& side 2 og 3 for at samle grillen.

7. Kom godt i gang

Du kan placere traekulsgrillen pé selve havebordet og tilberede maden direkte fra dette.
Brandfare!
o St ikke traekulsgrillen pd tekstiloverflader som eksempelvis en dug.

o Placér aldrig treekulsgrillen under eller direkte ved siden af brandbare genstande som
eksempelvis gardiner eller persienner.

e Sorg for en afstand pé mindst 100 cm mellem apparatet og brandbare eller
letantsendelige materialer.

7.1 Iszetning af batterierne
Genopladelige batterier er ikke egnede fil denne taekulsgrill. Brug kun konventionelle
alkaliske batterier.

Batterirummet (10) sidder p& undersiden af kabinettet (8).

1. Vend treekulsgrillen med bunden opad og placér den forsigtigt p& en jaevn, robust overflade.

2. Abn batterirummet (10). Med fingeren eller en fingerneg|
tager du fat i fallen pd batterirummet og traekker let i
pilens retning (>).

3. lIseet fire AA-batterier i batterirummet (10). Serg altid for
at felge polariteten.

4.  Lluk batterirummet (10). Serg for at lasen er lukket helt, s&
l&get ikke &bner og batterierne falder ud.

5. Vend traekulsgrillen om igen. Den er nu klar til brug.

Hvis grillens ydeevne forringes, eller enheden tager lang tid at tsende, skal du kontrollere eller
udskiffe batterierne.
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7.2 Betjening

For forste brug skal risten af rustfrit st&l rengeres (1) og fedtopsamlingsbakken/-reflektoren (6). Dette
fierner stov og rester fra emballagen. Se afsnittet "Vedligeholdelse/Rengering" for at f& yderligere
oplysninger .
Nér grillen startes op forste gang, skal treekullene glode i 30 minutter, for den anvendes til ot
tilberede mad.
Der kan veere mindre regudvikling, ndr grillen tages i brug igen forst pd grillssesonen. Derfor
skal den forvarme i 10 - 15 minutter, inden der grilles madvarer forste gang.

1. Lasn begge lase (7), og fiern risten af rustfrit sté&l (1).
2. Placer apparatet p& en jsevn, skridsikker og ter overflade.
3. Fiern traekulsbeholderen (4) og dens l&g (3) og fyld

treekulsbeholderen (4) med ca. 0,2 kg. traekul op fil

beholderens gverste kant.

v

For at opnd optimale grillresultater skal du bruge smd
stykker grillkul of hej kvalitet og ikke kulbriketter. Det

saelges kommercielt som traekul til aktive grill eller har en

-

A

1

lignende  betegnelse.  Det  garanterer — optimale
optaendings- og forbreendingsegenskaber, som har en

positiv effekt pé grillresultatet:

Advarsel

Brug ikke andet braendsel end traekul.

4. P&far en 10 mm tyk ring af antaendingsgele omkring
midten  of bakken fil  anteendingsgele  (5).
Antaendingsgeleen skal vaere inden for den cirkel, der er
markeret i gelebakken (5). Ellers kan flammen blive
kvalt. Hvis antaendingsgelebakken (5) bevaeger sig ud
af stedet, skal den indsaftes igen i midten of

fedtopsamlingsbakken/-reflektoren ().
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Hvis du Fylder lidt vand fikke hojere end MAX-maerket) i
fedtopsamlingsbakken/ reflektoren (8], er det ikke blot
lettere at rengare fedtopsamlingsbakken,/ reflektoren (6)
senere, det gor det ogsd svaerere for fedtdréber at

antaende.

5. Hold en taendstk mod antendingsgelen, indtil gelen

antaender.

A Risiko for forbraendinger!

Raek ikke ind i den Gbne flamme!

6.  Drej styreskiven (9) fil positionen MAX (med uret indtil den

stopper) for at aktivere ventilatoren.

Du skal starte ventilatoren, for du issetter
traekulsbeholderen (4). Ellers kvaeles flammen.
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Iszet traekulsbeholderen (4) igen med léget p& (3).

& Risiko for forbraendinger!

Brug  altid  grillhandsker,  ndr  dv  saetter
traekulsbeholderen (4) i. Ellers kan du blive forbraend}t!
Brug alid  varmebestandige handsker i
overensstemmelse med PPE-bekendligarelsen (kategori I/
for varmebeskyttelse, DIN-EN 407).

Genanbring risten af rustfrit stél (1). Drej risten, s& de to
baijler (2) er ud for haengslerne (7). L&s den rustfrie

stalrist (1) fast.

o Placér maden pd risten (1), lige sé snart traekullene er daekket of et lag aske. Dette tager

normalt 5 minutter ved maksimal ventilatorhastighed.

e Hvis der opstdr uanskede flammer, mens kullene gloder, mindskes luftilforslen med

styreskiven (9). Det gares ved ot dreje den modsat urets retning.

Nu kan du filberede grillet mad ved hjeelp aof din traekulsgrill. Med lidt evelse kan du indstille

ventilatorhastigheden og dermed varmen ved hjzlp aof styreskiven (9). P& den méde kan du enten grille

din mad spredere eller tilberede den mere naensomt.

9.

10.

Nar du er feerdig med at grille, skal du slukke for traekulsgrillen. Drej styreskiven (?) mod uret fil

OFF, indtil den klikker.
Fiern den tilberedte mad fra risten (1).

Risiko for forbraendinger!

Selvom ventilatoren er slukket, kan kullene stadig glede i noget tid og den rustfrie stdlrist

(1) kan vaere meget varm. Pas pd, du ikke braender dig.
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7.3 Tips til gode grillresultater

Na&r du har teendt op, skal du lade kontrolknappen (9) sté i maksimal position (med uret, indtil den
stopper), s& traekulsgrillen kan opvarmes jsevnt. Hvis der opstér ugnskede flammer under
kulopvarmningsfasen, skal ventilatorhastigheden reduceres ved at dreje kontrolknappen (9). Det

geres ved at dreje den modsat urets retning.

Enheden tillader fedtfattig, sund madlavning af ked, fisk, palser, fierkree og grentsager. Det kan vaere
nedvendigt at skaere store eller tykke kadstykker i mindre stykker eller tyndere skiver.

Prik ikke hul i kedet, s& det ikke mister vaeske. Ellers kan det tarre ud.

Smag maden til, og vend den af og til. Vi anbefaler brug af traegrilltang. Du kan ogsé pensle fisk

med smer.

Ved den gverste ventilatorhastighed opvarmes traekulsgrillen meget hurtigt. Hold gje med tynde
stykker mad og pelser for at forhindre dem i at breende. Vend det ofte, eller skru

ventilatorhastigheden ned.

Det meste af varmen udvikler sig omkring den overdaekkede del i midten af den rustfri st&lrist. Man
bor derfor leegge tykkere kadskiver der for at opné et godt grillresultat. Laeg brad taet ved kanten for
at riste det.

Grill ikke syltet eller reget ked.

Skeer eventuelle forkullede eller braendte stykker mad af, og spis dem ikke. Sarg ogsé for ikke at
dryppe ol pé ked eller pelser. Kralfedt og braendte stykker kan veere kraeftfremkaldende!

Skaer fedtet ud af kedkanten, og brug kun magert kad opskaret i smé stykker for at opné de bedste
resultater. Hvis fedtet antaendes og der opstér flammer, skal du dreje kontrolknappen (9) mod uret fil
"OFF" position og tage kedet, hvorfra fedtet drypper af risten of rustfrit stal (1). N&r flammerne er
forsvundet, kan du sge ventilatorhastigheden igen ved hjzlp af kontrolknappen (9) og placere

maden tilbage pé risten. Rygning og ében ild forbudt.
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7.4 Pafyldning af traekul

Du kan om nadvendigt péfylde traekul. Det er bedst at gere dette, for traekullet i traekulsbeholderen (4) er
opbrugt. Det betyder, at det nye traekul kan anteendes fra de eksisterende glader.

Risiko for forbraendinger!

Brug altid grillhandsker, ndr dv fylder treekul pd. Ellers kan du blive forbraendt. Brug altid
varmebestandige handsker i overensstemmelse med PPE-bekendigarelsen (kategori Il for
varmebeskyttelse, DIN-EN 407).

Advarsel om materiel skade

Seet kun treekulsbeholderen (4) og dens Idg (3) pd varmebestandige overflader. Ellers kan
overfladen blive beskadget af dette varme tilbeher.

1. Sluk treekulsgrillen, hvis du ensker at fylde mere traekul pa. Drej styreskiven (9) mod uret il OFF, indtil
den klikker.

2. Fjern eventuelle resterende fadevarer fra risten af rustfrit stél (1).

3. Lesn begge lase (7), og fiern risten af rustfrit stdl (1). Placer risten of rustfrit st&l (1) p& en passende
overflade.

4. Fiern daekslet p& traekulsbeholderen (3). Det er bedst at gere dette med grilltlang og altid baere
grillhandsker. Ellers kan du blive forbreendt. Brug altid varmebestandige handsker i
overensstemmelse med PPE-bekendtgerelsen (kategori Il for varmebeskyttelse, DIN-EN 407).

5. Stil laget fra traekulsbeholderen (3) pé en passende overflade.

6. Heeld de nye traekul i traekulsbeholderen (4). Nér du ger dette, skal du serge for ikke at overfylde
traekulsbeholderen (4), s& du kan lukke den igen, nér du er faerdig.

7. Seet laget (3) pé& traekulsbeholderen (4). Genanbring risten af rustfrit st&l (1). Drej risten, s& de to
bajler (2) er ud for haengslerne (7). L&s den rustfrie stalrist (1) fast.
8.  Drej styreskiven (9) til positionen MAX (med uret indtil den stopper) for at aktivere ventilatoren. Vent

et par minutter, indtil det nye traekul teendes, og regen forsvinder. Du kan derefter fortszette med at

grille.
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8. Vedligeholdelse/rengering

Renger traekulsgrillen efter hver brug for at undgé fastbraendte madrester.

Risiko for forbrzendinger!
Vent indltil traekulsgrillen er helt kold, inden den rengeres. Ellers kan du blive forbraend

Advarsel om materiel skade

Brug ikke slibende eller udtarrende rengaringsmidler, eller redskaber, der kan ridse
overfladen (eksempelvis metalsvampe). Dette kan beskadige traekulsgrillen.

1. Lesn begge lase (7), og fiern risten af rustfrit stal (1).
Fiern traekulsbeholderen (4) med laget pé (3).
Fiern fedtopsamlingsbakken/refleksenheden (6).

A LD

Renger risten af rustfrit stél (1) og fedtopsamlingsbakken/refleksenheden (6) i vasken ved hjzelp aof
opvaskemiddel. Du kan klappe let p& traekulsbeholderen (4) med laget (3) og rengere den ved

hjzelp of en berste eller en ter klud, hvis det er nadvendigt. Renger kabinettet (8) med en lidt fugtig
klud.

Risten af rustfrit stél (1) og fedtopsamlingsbakken/ reflektoren (6) er opvaskemaskinesikre ved
maksimalt 60 °C.

8.1 Opbevaring af traekulsgrillen

Opbevar traekulsgrillen i samlet stand i transportposen for at beskytte den.
Opbevar traekulsgrillen pé et tart og rent sted.

Fiern batterierne nar traekulsgrillen ikke anvendes i en laengere periode.
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9. Fejlfinding

Hvis traekulsgrillen ikke fungerer normalt, skal du felge anvisningerne nedenfor for at forsege at lase

problemet. Hvis en gennemgang af punkterne nedenfor ikke retter fejlen, bedes du kontakte vores hotline

(se "Garantioplysninger").

Problem

Mulige arsager

Afhjzelpning

Traekullene
antaendes ikke.

Ventilatoren er ikke teendt.

Drej styreskiven (9) til maks. (med uret indtil
den stopper] for at aktivere ventilatoren.

Styreskiven er justeret for lavt.

Drej styreskiven (9) til maks. (med uret indtil
den stopper).

Ventilator kan

ikke taendes.

Batterierne er ikke sat korrekt i, eller de

er flade.

Iszet batterierne med den korrekte polaritet
(bemaerk + og -). Udskift batterierne med

nye, hvis det er nedvendigt.

Grillen bliver for
varm eller der
opstar
ugnskede

flammer.

Styreskiven er justeret for hgit.

Mindsk Iufttilferslen med styreskiven (9). Det

geres ved at dreje den modsat urets retning.

Grillen bliver

ikke varm nok.

Styreskiven er justeret for lavt.

&g ufttilfarslen med styreskiven (9). Det

geres ved at dreje den i urets retning.

Fedtopsamlingsbakke/refleksenhed (6)

er snavset.

Fiern

fedtopsamlingsbakken/refleksenheden (4).
Hvis den udstralede varme ikke reflekteres
opad, vil der maske ikke vaere tilstraekkelig

varme til at tilberede din mad.
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10. Miljoregler og oplysninger om bortskaffelse

Enheder maerket med dette symbol er underlagt det europaeiske direktiv 2012/19/EU.
Alle elekiriske og elektroniske apparater skal bortskaffes saerskilt fra husholdningsaffald
pé officielle genbrugspladser. Skén miliget, og undgé fare for dit eget helbred ved at
bortskaffe denne enhed pa korrekt vis. Kontakt de lokale myndigheder, genbrugsstationer
eller den forretning, hvor du kebte apparatet, for naermere oplysninger om korrekt
bortskaffelse.

Symbolet of den overstregede affaldscontainer p& almindelige og genopladelige batterier
indikerer, at de ikke md& bortskaffes som almindeligt husholdningsaffald, men skal

bortskaffes separat.

Hvis batterier indeholder giftige materialer, vises symbolet for det gifige materiale

nedenunder symbolet og har felgende betydninger:
- Pb: Batteriet indeholder bly

- Cd: Batteriet indeholder cadmium

- Hg: Batteriet indeholder kviksalv

Du er ifelge loven forpligtet il at returnere brugte batterier. Gamle batterier kan indeholde
giftige materialer, der kan skade helbredet eller milizet, hvis de ikke opbevares eller
bortskaffes korrekt. Batterier indeholder ogsa vigtige rématerialer som jern, zink, mangan

og nikkel, som kan genanvendes.

Efter brug kan du returnere batterierne fil os eller fil et lokalt indsamlingssted (f.eks. i
detailbutikker eller et lokalt indsamlingssted) uden betaling. Bemaerk, at batterierne skal
bortskaffes i fuldt afladet stand pé indsamlingssteder il aflevering af brugte batterier. Hvis
der bortskaffes batterier, som ikke er fuldt afladede, skal der tages forholdsregler for at

forhindre kortslutning.
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Bortskaf al emballage pé& miljgrigtig vis. Papemballage kan afleveres i papircontaineren

eller pa offentlige afleveringssteder til genvinding. Film og plastic, der findes i emballagen,
skal afleveres p& den lokale genbrugsstation til bortskaffelse.

ES/PT

Kun relevant for Frankrig:

"Nem sortering"

Produktet, tilbehgret, det trykte materiale og emballagen kan genbruges. De er underlagt avanceret
producentansvar og sorteres og indsamles separat.

Bemaeerk maerkningerne p& emballagematerialet, nér det bortskaffes. Det er maerket med

forkortelser (a) og tal (b), hvis betydning er som falger:
1-7: plastik / 20-22: papir og pap / 80-98: kompositmateriale.

Kun relevant for Spanien og Portugal:

Sortér venligst emballagematerialet og smid det i de relevante indsamlingscontainere i overensstemmelse

med symbolerne p& emballagen:
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Symbol Materiale Indeholdt i felgende emballagedele til dette produkt
Polyethylen- Krympefilm med batterierne.  Maerkater il ot forsegle
tereftalat salgsemballagen.

Polyethylen med lav .

i Plasticpose
densitet
Bolgepap Salgsemballage
Papir Silkepapir

11. Overensstemmelse

Dette apparat overholder de grundleeggende samt andre relevante krav i EMC-
direktivet 2014/30/EF og RoHS ll-direktivet 2011/65/EU. Den fulde EU-

overensstemmelseserklaering kan hentes via dette link:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/509451_2507.pdf

12. Garantioplysninger

TARGA GmbH - Garanti

Kaere kunde,

Der er 3 ars garanti pd dette apparat fra kgbsdatoen. | tilfeelde of mangler ved dette produkt, har du
ifelge loven rettigheder over for saelgeren. Disse rettigheder begraenses ikke af garantien nedenfor.
Garantibetingelser

Garantien treeder i kraft fra og med kgbsdatoen. Opbevar kassebonen omhyggeligt. Denne bon skal
bruges som bevis for kabet. Hvis der opstdr en materiale- eller fabrikationsfejl p& dette produkt inden for 3

ar fra kebsdatoen, vil produktet, efter vores sken, blive enten repareret eller udskiftet gratis.
Garantiperiode og juridiske mangelskrav

Garantiperioden forleenges ikke med garantiydelsen. Dette geelder ogsé for udskiftede og reparerede
dele. Vi skal omgéende informeres om skader og mangler ved kebet, der konstateres umiddelbar efter

udpakningen. Reparationer, der udferes efter garantiperiodens udlgb, er betalingspligtige.
Garantiens omfang

Apparatet er produceret efter strenge kvalitetskrav og testet ngje fer leveringen. Garantiydelsen omfatter
materiale- eller fabrikationsfejl. Denne garanti omfatter ikke produktdele, der udsaettes for normalt slid og

som derfor kan betragtes som sliddele, eller for skader pé skrabelige dele, f.eks. kontakter, batterier eller
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dele, der er fremstillet of glas. Denne garanti bortfalder, hvis produktet bliver skadet p& grund af ukorrekt
anvendelse eller vedligeholdelse. Alle anvisninger i betieningsvejledningen skal felges for at sikre, at
produktet anvendes korrekt. Anvendelsesform&l og handlinger, der frar&des eller advares om i
befieningsvejledningen, skal altid undgds. Produktet er udelukkende beregnet til privat brug, og ikke fil
erhvervsmaessig brug. Ved misbrug eller ukorrekt behandling, anvendelse of magt eller reparationer, der
ikke er foretaget af vores autoriserede serviceafdeling, bortfalder garantien. Der p&begyndes ikke en ny

garantiperiode ved reparation eller udskiftning af produktet.
Afvikling i tilfelde af garantisager
For at sikre en hurtig behandling af din sag, bedes du felge anvisningerne nedenfor:

- Lees venligst den vedlagte dokumentation omhyggeligt, fer du tager dit produkt i brug. Hvis der
skulle opsté et problem, der ikke kan afhjeelpes p& denne méade, bedes du kontakte vores
hotline.

- Serg venligst for, at du dltid har din kassebon og artikelnummeret, eller i givet fald
serienummeret, parat som kgbsbevis, nér du kontakter os.

- | tilfeelde of, at problemet ikke kan afhjzelpes via telefonen, foranlediger vi yderligere service
via vores hotline, afhzengigt af drsagen til fejlen.

- P& www.lidservice.com kan du downloade denne og mange andre brugsanvisninger,
produktvideoer og installationssoftware. Med denne QR-kode lander du direkte pé& LIDLs
serviceside (www.lidl-service.com) og kan efter angivelse af arfikelnummeret (IAN) &bne den
relevante brugsanvisning.
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Service

Telefon: 32 710005
E-mail: targa@lidl.dk

IAN: 509451_2507

Producent
Bemaerk venligst, at adressen nedenfor ikke er en serviceadresse. Kontakt ferst det servicecenter, der er
angivet ovenfor.

TARGA GmbH

Coesterweg 45

59494 Soest

TYSKLAND
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Congratulazioni!

Acquistando il barbecue a carbonella con ventilazione attiva Grillmeister GAG 34 D1 avete scelto un
prodotto di qualita.

Prima di utilizzarlo, si consiglia di familiarizzare con il dispositivo e di leggere attentamente queste
istruzioni operative. Seguire attentamente le istruzioni di sicurezza e utilizzare il barbecue a carbonella
solo per le finalita e nei modi descritti nelle istruzioni operative.

Conservare queste istruzioni in un luogo sicuro. In caso di cessione o vendita del barbecue a carbonella,

accertarsi di consegnare con esso tutta la documentazione relativa.

1. Utilizzo previsto

Il barbecue a carbonella con ventilazione attiva Grillmeister GAG 34 D1 pud essere utilizzato per
grigliare alimenti (per es. carne, pesce, verdure, salsicce, pollo, ecc.). Inoltre, pud essere comodamente
posizionato sopra o vicino al tavolo da giardino.

Questo barbecue a carbonella non pud essere utilizzato a scopi commerciali. Deve essere utilizzato solo
all'aperto. Accertarsi sempre del fatto che il barbecue a carbonella poggi su una superficie stabile.

Il dispositivo & conforme a tutte le norme e gli standard in materia di Conformita CE. Ogni alterazione

dell’elettrodomestico diversa da quelle consigliate dal produttore pud rendere nulla la conformita a
queste direttive.

PERICOLO!

Non mettere in funzione il dispositivo in
aree chiuse e/o residenziali come
edifici, tende, camper, caravan, barche.
Cio potrebbe causare un avvelenamento
da monossido di carbonio, che potrebbe
risultare fatale.

AVVERTENZA!

Questo dlispositivo per barbecue dliventa incandescente,; pertanto non spostarlo durante

lutilizzo!
AVVERTENZA!

Non utilizzare liquidi infiammabili per accendere o ravvivare la fiamma! Utilizzare solo gli
accendiifori in accordo con la norma EN 1860-3/

AVVERTENZA!
Il barbecue deve essere utilizzato unicamente con carbone conforme ai requisiti EN 1860-2.
AVVERTENZA!

Tenere lontani i bambini e gli animali domestici/

Non utilizzare in ambienti chiusi!
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Utilizzo improprio prevedibile
Non utilizzare il barbecue a carbonella in ambienti chiusi.

Non utilizzare il barbecue a carbonella come termosifone.
Rischio di ustioni!

Non posizionare oggetti metallici (per es. posate, utensili, coperchi
di pentole, ecc.] sul barbecue a carbonella. Potrebbero

surriscaldarsi e causare ustioni.

2. Contenuto della confezione

e  Barbecue a carbonella con ventilazione attiva Grillmeister GAG 34 D1
e  Custodia
e  A4batterie AAda 1,5V

e  Queste istruzioni operative (non rappresentate)

3. Comandi e illustrazioni

Queste istruzioni sono dotate di una parte pieghevole della copertina. In essa & illustrato il barbecue a
carbonella con i numeri di riferimento. Il significato dei numeri & il seguente:

Griglia in acciaio inossidabile

Supporto per tenere ferma la griglia

Coperchio del contenitore della carbonella

Contenitore della carbonella

Vassoio per il gel infiammabile

Vassoio per la raccolta dei grassi/riflettente

Dispositivo di bloccaggio

Rivestimento esterno

Manopola di controllo con indicatore della ventola (si illumina quando la ventola & accesal)

— 0 00 N O O h WO N —

0  Alloggiamento della batteria (sul lato inferiore del rivestimento)
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4, Specifiche tecniche

Produttore: TARGA GmbH

Nome del modello: GAG 34 D1

Tensione di funzionamento: 6 V== (CC) (4 batterie AAda 1,5 V)

Funzionamento: manopola per un controllo costante della velocitd della ventola, che

si blocca in posizione "Off" (spento)
indicatore di funzionamento quando la ventola & accesa

Grado di protezione IP: IPX4

TOV SUD: sottoposto ai controlli di sicurezza
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5. Istruzioni di sicurezza

Quando si utilizza questo dispositivo per la prima volta, leggere
le seguenti note contenute in questo manuale e rispettare tutti gli
avvertimenti, anche se si ha dimestichezza con i dispositivi
elettronici e i barbecue a carbonella. Conservare queste istruzioni in un
luogo sicuro per un eventuale utilizzo futuro. In caso di cessione o vendita
del dispositivo, consegnare anche questo manuale per |'utente. La Guida

rapida & parte integrante del prodotto.
Spiegazione dei simboli
In questo manuale gli avvertimenti sono indicati nel seguente modo.
A Rischio di ustioni!
Qesfo simbolo avverte della presenza di superfici calde.
AVVERTENZA!

Questo simbolo indica informazioni importanti per operare in
sicurezza con il prodotfo e per la sicurezza dellvtente. Awvisa di
rischi che, se sottovalutat], potrebbero provocare danni ai materiall
o ferite agli arti e pericolo di vita.

Rischio d'incendio!

Questo simbolo indica che, se lavvertimento viene ignorato, puo
sussistere il rischio d'incendlio.

Questo simbolo indica che la grigla in acciaio inossidabile (1) e il

) vassoio per la raccolfa dei grassi/riflettente (6) possono essere

lavati in lavastoviglie a una temperatura massima di 60 °C.

Questo simbolo indica ulferiori informazioni sull argomento.
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Questo simbolo indica i prodotti la cui composizione chimica e
fisica sono state sottoposte a test e risultate non nocive per la salute
se utilizzate a contatto con i prodotti alimentari, in base ai requisiti

della Disposizione EU 1935/2004.
Simboli di avvertimento stampati sulle batterie in dotazione:

—_

Tenere fuori dalla portata dei bambini.

Non smaltire nel fuoco.

Non inserire con polaritd invertita.

Non deformare e non danneggiare.

Non aprire o tagliare.

Non utilizzare contemporaneamente batterie di marche diverse.
Non utilizzare insieme batterie nuove e scariche.

Non ricaricare.

O 00 N OO0 O A O N

Tenere asciutto.

(@)

Non cortocircuitare.

—_
—_

Inserire sempre con la polaritd corretta.
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Bambini e disabili

Questo dispositivo pud essere usato da bambini di etd superiore a 8 anni,
da persone con capacitd fisiche, sensorie o mentali ridotte e da persone
inesperte solo sotto la supervisione di un adulto o dopo essere stati istruiti
sull'utilizzo sicuro del prodotto e dopo averne compreso i potenziali rischi.
Non permettere ai bambini di giocare con il dispositivo. Eventuali
operazioni di pulizia e manutenzione del prodotto non devono essere

eseguite dai bambini senza la supervisione di adulti.
ATTENZIONE, rischio di soffocamento!

Il materiale da imballaggio non é un gioco. Non permettere ai
bambini di giocare con le buste di plastica. Rischio di
soffocamento.
Lle batterie e i componenti di piccole dimensioni potrebbero provocare
soffocamento. Conservare le batterie in un luogo sicuro. In caso di

ingestione accidentale, consultare immediatamente un medico.

Tenere il prodotto lontano dalla portata dei bambini.
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Istruzioni generali di sicurezza
PERICOLO!

Mettere in funzione il barbecue unicamente
all’esterno, non in spazi chiusi. Riscaldare o far
raffreddare la carbonella del barbecue solamente
all’esterno, non in spazi chiusi. In caso contrario,
sussiste il rischio di emissioni velenose di monossido
di carbonio, che possono risultare fatali in poco
tempo.

i E Rischio di ustioni!

e Non posizionare oggetti (per es. posate, ufensil, coperchi di
pentole, ecc.) sulla griglia di acciaio inossidabile (1).

Potrebbero surriscaldarsi e causare ustioni.

e Durante il funzionamento, non foccare la grigla di acciaio
inossidabile (1), il vassoio di raccolta dei grassi/riflettente (6)
o il contenitore della carbonella (4). Per spostare il dispositivo
impugnarlo solo dalla parte esterna o da quella inferiore de/

rivestimento esterno (8).

e Trasportare o spostare il dispositivo solo quando si é
completamente raffreddato. Per spostare il dispositivo
impugnarlo solo dalla parte esterna o da quella inferiore del

rivestimento esterno (8.

o Pulire il dispositivo solo quando si é completamente

raffreddato.
o Per griglare gli alimenti indossare sempre i guanti resistenti al

calore, in base all'Ordinanza PPE (categoria Il per la
profezione dal calore, DIN-EN 407).
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Indossare sempre i guanti da barbecue quando si cucinano i
cibi, si aggiunge carbonella o si maneggia la grigla in acciaio
inossidabile (1). Utilizzare solo posate da barbecuve dotate di

manici lunghi e resistenti al calore.

Rischio d'incendio!

Durante l'vtilizzo, non lasciare mai il barbecuve incustodiito.

Utilizzare il barbecuve a carbonella unicamente in esterni. Non

utilizzare il dispositivo in ambienti chius.
Non utilizzare il barbecuve a carbonella come termosifone.

Non posizionare il barbecue a carbonella su fessili come, per

esempio, una fovaglia.

Non posizionare mai il barbecuve a carbonella softo o in

prossimita di oggetti infiammabil;, come fende o drappegg.

Mantenere i materiali infiammabili e combustibili a una distanza

minima di almeno 100 cm intorno al dispositivo.

Non utilizzare il barbecve a carbonella in atmosfere
potenzialmente esplosive o in lvoghi contenenti materiali
infiammabili. Tali zone includono le aree di stoccaggio
carburant], come sotfocoperta su una barca, le condutture o i
serbatoi di carburante, gli ambienti con sostanze chimiche o
particelle infiammabili disperse nell’aria (per es. polveri di
cereali o polveri metalliche) e tutte le zone in cui normalmente si

devono spegnere i motori delle automobill.

Nel caso in cui, durante la cottura, il grasso prendesse fuoco,
girare la manopola di controllo (9) in senso antiorario in
posizione “OFF” e togliere dalla grigla in acciaio
inossidabile (1) la carne da cui proviene il grasso. Quando le

fiamme si saranno spente, aumentare nvovamente la velocitc
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della ventola con la manopola di controllo (9) e posizionare
nvovamente il cibo sulla grigla. Non utilizzare acqua per

spegnere le fiamme.

Avvertenza relativa ai danni alla proprieta

Non posizionare mai oggetti sulla griglia di acciaio
inossidabile (1).
Posizionare il barbecue a carbonella su una superficie stabile,

piana, solida e ignifuga, protetta da spruzzi d'acqua.

Non esporre il dispositivo a temperature eccessivamente calde

o fredde.

Batterie

Utilizzare solo batterie di tipo AA da 1,5 V. Non utilizzare
batterie ricaricabil

Non tentare di ricaricare le batterie.

Non utilizzare insieme tjpi diversi di batterie o batferie nvove e

usafe.

Inserire le batterie prestando attenzione alla corretta polarita.
Rimuovere le batferie scariche dal dispositivo e smalfirle
corretfamente.

Quando si lascia il dispositivo inutilizzato per lunghi periodi di

tempo, rimvovere le batterie.

Durante l'installazione delle batterie, accertarsi che altri oggetti
non si trovino nellalloggiamento delle batterie. Non mandare in
corto circuito i contatti delle batterie.

Lle batterie non devono mai essere aperte o deformate, in

quanto cio potrebbe provocare una fuoriuscifa di sostanze
chimiche dannose. In caso di confatto fra il liquido della
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batteria e la pelle o gli occhi, risciacquare immediatamente con
abbondante acqua fresca e rivolgersi a un medico.

e Un uso inappropriato pud provocare esplosioni e meffere in
pericolo vife.

o Rimuovere le batterie prima di smaltire il dispositivo.

6. Prima di iniziare...

Disimballare il dispositivo. Controllare che tutti i componenti siano completi e integri (vedere "Contenuto
della confezione"). Nel caso in cui alcune parti risultassero mancanti o danneggiate, contattare
telefonicamente la nostra hotline (fare riferimento a "Informazioni sulla garanzia"). Tenere I'imballaggio
fuori dalla portata dei bambini e smaltirlo in maniera appropriata.

6.1 Montaggio del barbecue a carbonella

Nelle pagine da 2 a 3 sono presenti illustrazioni che mostrano come assemblare il barbecue.
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7. Introduzione

Questo barbecue a carbonella pud essere posizionato direttamente sul tavolo da giardino per preparare
il cibo.

Rischio d'incendio!

o Non posizionare il barbecue a carbonella su fessili come, per esempio, una fovaglia.

e Non posizionare mai il barbecue a carbonella sotto o in prossimitd di oggetti

infiammabil;, come fende o drappeggr.

e Mantenere i materiali inffammabili e combustibili a una distanza minima di almeno 100

cm intorno al dispositivo.

7.1 Inserimento delle batterie

le batterie ricaricabili non sono adaffe a questo barbecue a carbonella. Utilizzare solo

tradlizionali batterie alcaline.
L'alloggiamento della batteria (10) & situato nel lato inferiore del rivestimento esterno (8).
1. Girare sottosopra il barbecue a carbonella e posizionarlo su una superficie piana e solida.

2. Aprire il coperchio dell'alloggiamento della batteria (10).
Con un dito o un'unghia, raggiungere il bordo esterno
softo al dispositivo di bloccaggio dell'alloggiamento
della batteria e firarlo delicatamente in direzione della

freccia (>).

3. Inserire quattro batterie AA nell'alloggiamento della
batteria (10). Prestare sempre la massima attenzione alla

polarita.

4. Chivdere il coperchio dell'alloggiamento  della
batteria (10). Accertarsi che il dispositivo di bloccaggio
torni a posto, in modo tale che il coperchio non possa aprirsi accidentalmente e le batterie non

cadano.
5. Rigirare il barbecue a carbonella. A questo punto, I'apparecchio & pronto per l'uso.

Nel caso in cui le prestazioni del dispositivo peggiorassero o esso impiegasse molfo fempo

per accendersi, controllare o sostituire le batterie.
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7.2 Utilizzo

Quando si utilizza il dispositivo per la prima volta, pulire la griglia in acciaio inossidabile (1) e il vassoio

per la raccolta dei grassi/riflettente (6). Cosi facendo si rimuoveranno la polvere ed eventuali residui

dell'imballaggio. Per maggiori informazioni in merito, fare riferimento al capitolo "Manutenzione/pulizia".
Quando si accende il barbecue per lo prima volta, lasciar riscaldare la carbonella per 30 min
prima di vtilizzarlo per cucinare.

Quando si utilizza il dispositivo per la prima volta o dopo un periodo di tempo, esso pud
emetfere un po' di fumo. Per questo motivo, la prima volfa che si ufilizza il dispositivo sara

bene lasciarlo scaldare per 10 - 15 min prima di iniziare a cucinare.

1. Svitare i due dispositivi di bloccaggio (7) e rimuovere la griglia in acciaio inossidabile (1).
2. Posizionare il dispositivo su una superficie piana, asciutta e non scivolosa.
3. Togliere il contenitore della carbonella (4) e il

coperchio del contenitore della carbonella (3) e
riempire il contenitore della carbonella (4) con circa

0,2 kg di carbonellq, fino al suo bordo superiore.

s

Per offenere risultati oftimali nella cottura alla grigla,
utilizzare piccoli pezzi di carbone di alta qualita e non
bricchetti di carbone. Questo fipo di carbone é vendufo
in commercio come carbone per barbecue attivi o con
una denominazione simile. Garantisce proprietd df
accensione e combustione ottimali, che hanno un effetfo

positivo sul risultato della griglata.

Avvertenza

Non utilizzare combustibili diversi dalla carbonella.
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4. Versare un anello di gel infiammabile, dello spessore di
10 mm, al centro del vassoio per il gel infiammabile (5).
Il gel infiammabile deve trovarsi all'interno del circolo
stampato sul vassoio per il gel infiammabile (5). In caso
contrario, la fiamma potrebbe essere soffocata. Se il
vassoio per il gel infiammabile (5) dovesse spostarsi,
reinserilo al centro del vassoio di raccolta dei
grassi/riflettente (6).

Versando un po’ di acqua (non oltre il segno MAX) nel
vassoio per la raccolta dei grassi/riflettente (6], non
solo si renderd piv semplice la pulizia del vassoio per la
raccolta dei grassi/riflettente (8) ma si diminviranno le

probabilitd che le gocce dli grasso prendano fuoco. i

5. Tenere un fiammifero acceso vicino al gel infiammabile fino

a quando non prende fuoco.

Rischio di ustioni!

Non entrare in contatto con fiamme libere!
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Ruotare la manopola di controllo (9) in posizione MAX
(ruotarla in senso orario fino a quando non si blocca) per

accendere la ventola.

La ventola deve essere messa in funzione prima di
inserire il contenitore della carbonella (4). In caso contrario,

la fiamma si spegnera.

Inserire il contenitore della carbonella (4) con il

coperchio del contenitore della carbonella (3).

Rischio di ustioni!
Indossare sempre i guanti da barbecve quando si
inserisce il contenitore della carbonella (4). In caso
contrario, ci si potrebbero procurare scotfature! Per
grigliare gli alimenti indossare sempre i guanti resistenti
al calore, in base all'Ordinanza PPE (categoria Il per la
profezione dal calore, DIN-EN 407).

Riposizionare la griglia in acciaio inossidabile (1) al suo
posto. Girare la griglia in modo che i due supporti per
tenere ferma la griglia (2) risultino allineati con i
dispositivi di bloccaggio (7). Bloccare la griglia in
acciaio inossidabile (1).

e Non appena la carbonella si copre con uno strato dii cenere, posare il cibo sulla grigha
in acciaio inossidabile (1). Saranno necessari circa 5 min con la ventola a velocita
massima.

e Nelcaso in cui durante I'accensione della carbonella, si verificassero fiammate
eccessive, sard sufficiente ridurre la quantit di aria con la manopola di controflo (9). A

questo scopo, girare la manopola in senso antiorario.
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A questo punto non rimane che iniziare a cucinare pietanze alla griglia sul barbecue a carbonella. Con
un po' di pratica, grazie alla manopola di controllo (9) sard possibile regolare la velocita della ventola e,
di conseguenza, il calore. In questo modo, si potrd scegliere se preparare cibi croccanti o cucinarli

lentamente.

9. Una volta terminato di grigliare i cibi, spegnere il barbecue a carbonella. Girare la manopola
di controllo (9) in senso antiorario sulla posizione OFF, fino a quando non si blocca.

10. Rimuovere le pietanze preparate dalla griglia in acciaio inossidabile (1).
Rischio di ustioni!

Una volta che la ventola é stata spenta, per un po'di fempo la carbonella continua ad
ardere e la griglia in acciaio inossidabile (1) pud scottare. Prestare attenzione a non

bruciarsi.

7.3 Suggerimenti per migliorare i risultati della cottura alla griglia

e Dopo aver acceso il fuoco, lasciare la manopola di controllo (9) in posizione MAX (girare in senso
orario fino a quando non si blocca), in modo tale che il barbecue a carbonella possa riscaldarsi
uniformemente. Se, durante il riscaldamento della carbonella, dovessero apparire fiammate
indesiderate, ridurre la velocita della ventola girando la manopola di controllo (9). A questo scopo,

girare la manopola in senso antiorario.

e |l dispositivo consente una cottura salutare e a basso contenuto di grassi di carne, pesce, salsicce,
pollame e verdure. Potrebbe essere necessario tagliare le fette pit grandi o spesse di carne in pezzi
piv piccoli o sottili.

e Non bucare la carne o perdera i liquidi contenuti, diventando troppo secca.

e  Condire il cibo e girarlo di tanto in tanto. Si consiglia di utilizzare le apposite pinze in legno da

barbecue. Il pesce pud essere strofinato con burro.

e Con la ventola a velocita massima il barbecue a carbonella si riscalda molto rapidamente.
Controllare che i pezzi piu sottili di cibo e le salsicce non si brucino. Girarli frequentemente o

abbassare la velocita della ventola.

e Llamaggior parte del calore si sviluppa intorno alla parte coperta al centro della griglia in acciaio
inox. Per un buon risultato di grigliatura, & quindi opportuno posizionare |i le fette di carne pid
spesse. Per tostare il pane, posizionarlo vicino al bordo.

e Non cucinare alla griglia carne sottaceto o affumicata.

e  Tagliare via i pezzi bruciati o carbonizzati di cibo e non mangiarli. Inoltre, prestare attenzione a non
versare la birra su carne e salsicce. | pezzi di cibo bruciati e le croste possono risultare cancerogenil

e Tagliare via il grasso dai bordi della carne e, per ottenere risultati migliori, utilizzare solo carne
magra tagliata a pezzi piccoli. Nel caso in cui il grasso prendesse fuoco, girare la manopola di
controllo (9) in senso antiorario sulla posizione “OFF” e togliere dalla griglia in acciaio

inossidabile (1) la carne da cui proviene il grasso. Quando le fiamme si saranno spente, aumentare
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nuovamente la velocitd della ventola con la manopola di controllo (?) e posizionare nuovamente il

cibo sulla griglia. Non utilizzare acqua per spegnere le fiamme.

7.4 Aggiunta di altra carbonella

Se necessario, & possibile aggiungere altra carbonella. E meglio compiere questa operazione prima che
la carbonella nel contenitore della carbonella (4) sia completamente consumata. In questo modo, la

carbonella nuova verrd accesa dalle braci rimanenti.
Rischio di ustioni!
Indossare sempre i guanti da barbecue per aggiungere la carbonella. In caso contrario, ci si
potrebbero procurare scottature. Per griglare gli alimenti indossare sempre i guanti resistenti

al calore, in base all'Ordinanza PPE [categoria Il per la protezione dal calore, DIN-EN
407).

Avvertenza relativa ai danni alla proprieta

Posizionare i contenitore della carbonella (4) e il coperchio del contenitore della carbonella
(3) solo su superfici resistenti al calore. In caso contrario, la superficie potrebbe essere

danneggiata dal calore.

1. Quando si desidera aggiungere la carbonella, spegnere il barbecue a carbonella. Girare la

manopola di controllo (9) in senso antiorario sulla posizione OFF, fino a quando non si blocca.
2. Rimuovere le pietanze dalla griglia in acciaio inossidabile (1).

3. Svitare i due dispositivi di bloccaggio (7) e rimuovere la griglia in acciaio inossidabile (1). Poggiare

la griglia in acciaio inossidabile (1) su una superficie adatta.

4. Rimuovere il coperchio del contenitore della carbonella (3). Effettuare questa operazione con le
pinze da barbecue e indossando sempre gli appositi guanti. In caso contrario, ci si potrebbero
procurare scottature. Per grigliare gli alimenti indossare sempre i guanti resistenti al calore, in base

all'Ordinanza PPE (categoria Il per la protezione dal calore, DIN-EN 407).
5. Poggiare il coperchio del contenitore della carbonella (3) su una superficie adatta.

6. Aggiungere la carbonella nuova nel contenitore della carbonella (4). Nel compiere questa
operazione, prestare attenzione a non riempire troppo il contenitore della carbonella (4), in modo
tale da poterlo richiudere.

7. Posizionare il coperchio del contenitore della carbonella (3) sul contenitore della carbonella (4).
Riposizionare la griglia in acciaio inossidabile (1) al suo posto. Girare la griglia in modo che i due
supporti per tenere ferma la griglia (2) risultino allineati con i dispositivi di bloccaggio (7). Bloccare
la griglia in acciaio inossidabile (1).

8.  Ruotare la manopola di controllo (9) in posizione MAX (ruotarla in senso orario fino a quando non
si blocca) per accendere la ventola. Attendere per qualche minuto che la nuova carbonella si

accenda e il fumo si dissipi. A questo punto & possibile continuare la cottura alla griglia.
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8. Manutenzione/pulizia

Per evitare la combustione dei residui di cibo, il barbecue a carbonella deve essere pulito dopo ogni uso.
Rischio di ustioni!

Attendere che il barbecve a carbonella si sia raffreddato completamente prima di pulirlo. In

caso contrario, ci si potrebbero procurare scotfature.
Avvertenza relativa ai danni alla proprieta

Non utilizzare detergenti abrasivi o caustici o strumenti che potrebbero graffiare la superficie
(per es. spugnette metalliche). danneggiando il barbecve a carbonella.

1. Svitare i due dispositivi di bloccaggio (7) e rimuovere la griglia in acciaio inossidabile (1).
Rimuovere il contenitore della carbonella (4) con il coperchio del contenitore della carbonella (3).

Rimuovere il vassoio per la raccolta dei grassi/riflettente (6).

M LD

Lavare la griglia in acciaio inossidabile (1) e il vassoio per la raccolta dei grassi/riflettente (6) nel
lavandino, con detersivo per i piatti. Battere delicatamente il contenitore per la carbonella (4) con il
coperchio del contenitore della carbonella (3) e puliflo con una spazzola o un panno asciutto, se

necessario. Pulire il rivestimento esterno (8) con un panno leggermente inumidito.

La griglia in acciaio inossidabile (1) e il vassoio per la raccolta dei grassi/riflettente (&)

possono essere lavati in lavastoviglie a una temperatura massima di 60 °C.

8.1 Conservazione del barbecue a carbonella

Conservare il dispositivo montato nella sua custodia, per proteggerlo.
Conservare il barbecue a carbonella in un luogo asciutto e pulito.

Quando il dispositivo rimane inutilizzato per lunghi periodi di tempo, rimuovere le batterie.
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9. Risoluzione dei problemi

In caso di malfunzionamenti del barbecue a carbonella, seguire le istruzioni successive per cercare di

risolvere il problema. Nel caso in cui cid non fosse sufficiente, contattare la nostra Hotline (vedere

"Informazioni sulla garanzia").

Problema

Possibile causa

Soluzione

La carbonella non

prende fuoco.

La ventola non si accende.

Ruotare la manopola di controllo (9) in
posizione MAX (ruotarla in senso orario fino a
quando non si blocca) per accendere la

ventola.

La manopola di controllo &
regolata su una posizione

troppo bassa.

Ruotare la manopola di controllo (9) in
posizione MAX (ruotarla in senso orario fino a
quando non si blocca).

La ventola non si

accende.

Le batterie sono quasi o del
tutto scariche.

Inserire le batterie prestando attenzione alla
polarita (+ e -). Se necessario, sostituirle con

altre nuove.

Il barbecue diventa
troppo caldo o si
formano fiamme

indesiderate.

La manopola di controllo &
regolata su una posizione

troppo alta.

Ridurre la quantita di aria con la manopola di
controllo (). A questo scopo, girare la

manopola in senso antiorario.

La griglia a carbone
ventilata non
diventa abbastanza
calda.

La manopola di controllo &
regolata su una posizione

troppo bassa.

Aumentare la quantita di aria con la manopola
di controllo (9). A questo scopo, girarla in

senso orario.

Il vassoio per la raccolta dei

grassi/riflettente (6) & sporco.

Pulire il vassoio per la raccolta dei
grassi/rifleftente (6). Se il calore emesso non
viene riflesso verso |'alto, potrebbe risultare

insufficiente per cuocere il cibo.
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10. Normativa in materia ambientale e informazioni sullo

smaltimento

| dispositivi contrassegnati da questo simbolo sono soggetti alla Direttiva Europea
2012/19/EU. Tutti i dispositivi elettrici ed elettronici devono essere smaliti
separatamente dai rifiuti domestici, presso i centri di smaltimento ufficiali. Evitare danni
all’ambiente e pericoli per la salute delle persone smaltendo il dispositivo in maniera
appropriata. Per ulteriori informazioni su uno smaltimento appropriato, contattare i locali
enti di smaltimento, le autoritd competenti o il negozio dove & stato acquistato
I'apparecchio.

Il simbolo di un cassonetto dei rifiuti sbarrato, sulle batterie tradizionali e ricaricabili,
indica che non devono essere smaltite con i normali rifiuti domestici, ma devono essere

smaltite separatamente.

Se le batterie contengono materiali tossici, sotto al simbolo viene riportato il simbolo

chimico del materiale tossico, come segue:
- Pb: La batteria contiene piombo

- Cd: La batteria contiene cadmio

- Hg: La batteria contiene mercurio

Per legge, le batterie usate devono essere riportate. Le batterie usate possono contenere
materiali tossici, che possono danneggiare la salute delle persone o 'ambiente, se non
vengono conservate o smaltite correttamente. Inolire, le batterie contengono importanti

materiali grezzi, come ferro, zinco, manganese e nichel, che possono essere riutilizzati.

Dopo l'uso, & possibile riportare le batterie a noi o a un punto di raccolta locale (per es.
nei negozi o a un punto di raccolta locale) gratuitamente. Attenzione! Le batterie devono
essere smaltite, totalmente scariche, negli appositi punti di raccolta differenziata. Nel caso
in cui si geftino batterie non completamente scariche, prendere le necessarie precauzioni

per prevenire cortocircuiti.
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Smaltire i materiali d'imballaggio in maniera eco-compatibile. | cartoni dell'imballaggio

possono essere portati ai cassonetti per la carta o nei punti di raccolta pubblica per

essere riciclati. Eventuali pellicole o plastiche contenute nell'imballaggio possono essere

portate nei punti di raccolta pubblica per lo smaltimento.

ES/PT

Valido solo per la Francia:

"Smistamento semplificato"

Il prodotto, gli accessori, il materiale stampato e l'imballaggio sono riciclabili. Sono soggetti a
responsabilitd avanzata del produttore e vengono smistati e raccolti separatamente.

In caso di smaltimento, prestare attenzione ai simboli sull'imballaggio, contrassegnato con

abbreviazioni (a) e numeri (b), i cui significati sono i seguenti:

1-7: plastica / 20-22: carta e cartone / 80-98: materiale composito.

Valido solo per Spagna e Portogallo:

Separare il materiale da imballaggio e smaltirlo nei relativi contenitori per la raccolta differenziata, in

base ai simboli sull'imballaggio:
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Simbolo Materiale Contenuto nei seguenti elementi di imballaggio di
questo prodotto

Polietilene Pellicola termoretraibile contenente le batterie Adesivi utilizzati per

tereftalato sigillare la confezione di vendita

Polietilene a bassa . .
Sacchetto in plastica

densitd
Cartone ondulato Confezione di vendita
Carta Carta velina

11. Conformita

Questo dispositivo & conforme ai requisiti di base e ad altri relativi della Direttiva
EMC 2014/30/EU e della Direttiva RoHS 2011/65/EU. La Dichiarazione di

conformita EU completa pud essere scaricata al seguente indirizzo:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/509451_2507.pdf

12. Informazioni sulla garanzia

Garanzia di TARGA GmbH
Gentile cliente,

con questo apparecchio riceve 3 anni di garanzia a partire dalla data di acquisto. Nel caso in cui
dovesse riscontrare difetti del presente prodotto, Lei gode di diritti legali nei confronti del venditore del

prodotto. Tali diritti non sono in alcun modo limitati dalla garanzia qui di seguito riportata.
Condizioni di garanzia

Il periodo di validita della garanzia ha inizio con la data di acquisto. Conservare lo scontrino fiscale
originale come prova d'acquisto. Se entro tre anni dalla data di acquisto dovessero essere riscontrati
difetti di materiale o di fabbricazione, il prodotto sard, a nostra discrezione, riparato o sostituito

gratuitamente.
Durata della garanzia e diritti per difetti

La durata della presente garanzia non viene prolungata dalla garanzia legale. Cid vale anche per i
pezzi sosfituiti e riparati. Eventuali danni e difetti gid presenti al momento dell'acquisto devono essere
nofificati immediatamente dopo l'apertura della confezione. Allo scadere della garanzia le riparazioni

saranno a carico del cliente.
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Copertura della garanzia

L'apparecchio & stato accuratamente prodotto nel rispetto di elevati standard qualitativi e controllato
scrupolosamente prima della consegna. La prestazione in garanzia vale per difetti del materiale o di
fabbricazione. Questa garanzia non si estende a componenti del prodotto esposti a normale logorio, che
possono pertanto essere considerati come componenti soggetti a usura (esempio capacita della batteria,
calcificazione, lampade, pneumatici, filtri, spazzole...). La garanzia non si estende altresi a danni che si
verificano su componenti delicati (esempio interruttori, batterie, parti realizzate in vetro, schermi, accessori
vari) nonché danni derivanti dal trasporto o altri incidenti. La presente garanzia decade se il prodotto
viene danneggiato, non utilizzato correttamente o sottoposto a manutenzione. Per un corretto utilizzo del
prodotto, attenersi scrupolosamente alle istruzioni descritte nel manuale d'uso. Evitare nel modo piv
assoluto utilizzi e azioni sconsigliate o segnalate come pericolose nelle istruzioni d'uso. Il prodotto &
destinato esclusivamente all'uso privato e non commerciale. In caso di utilizzo improprio, scorretto o
violento e in caso di interventi non eseguiti dal nostro centro di assistenza autorizzato, la garanzia & da
considerarsi nulla. La riparazione o sostituzione del prodotto non comporta l'inizio di un nuovo periodo di

garanzia.
Gestione in caso di garanzia
Per una rapida soddisfazione della Sua richiesta, si attenga alle seguenti istruzioni:

- Prima della messa in funzione del prodotto, leggere aftentamente la documentazione allegata.
Se dovesse presentarsi un problema che non si riesce a risolvere con i mezzi indicati,
contattare la nostra assistenza clienti.

- Per ogni richiesta, si prega di custodire come prova d'acquisto lo scontrino fiscale e il codice
articolo oppure il numero di serie, se esistente.

- Nel caso in cui non sia possibile trovare una soluzione per via telefonica, tramite la nostra
assistenza clienti viene contattata una seconda assistenza, in base alla causa del difetto.

- Su www.lidlservice.com & possibile scaricare questo e molti altri manuali, video dei prodotti e
software di installazione. Scansionare questo codice QR per accedere direttamente alla
pagina di assistenza di LIDL (www.lidl-service.com): qui & possibile consultare le istruzioni per
I'uso inserendo il codice articolo (IAN).
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Assistenza

Telefono: 800781188
E-Mail: targa@lidL.it

Telefono: 0800 56 44 33
E-Mail: targa@lidl.ch

Telefono: 800 62230
E-Mail: targa@lidl.com.mt

IAN: 509451_2507

Produttore
Considerare che il seguente indirizzo non coincide con l'indirizzo dell'assistenza. Contattare in primo
luogo il centro di assistenza sopra indicato.

TARGA GmbH

Coesterweg 45

59494 Soest

GERMANIA
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Gratulalunk!

Az Grillmeister GAG 34 D1 ventilatoros, faszenes grillsité megvasarldsaval egy mindségi termékhez
jutott hozza.

Elsé haszndlatba vétele elstt ismerkedjen meg a faszéngrill mikédésével, és olvassa &t figyelmesen ezt a
Kezelési Otmutatét. Gondosan tartsa be a biztonsdgi utasitdsokat és csak a Kezelési Gtmutatéban leirt
médon és a megadott célra haszndlia a faszenes grillsitét.

Tartsa a Kezelési Otmutatét biztos helyen. Ha tovébbadja a faszéngrillt valaki masnak, gy8z8djén meg
réla, hogy minden vonatkozé dokumentumot atad vele egyiitt.

1. Rendeltetésszeri haszndlat

Grillezésre hasznélhaté az Grillmeister GAG 34 D1 ventildtoros, faszenes grillsiité (pl. hds, hal, zoldség,
kolbdsz, csirke stb.). Kerti asztalon vagy az mellett dllithaté fel.

Nem kereskedelmi felhaszndldsra készilt ez a faszenes grillsiité. Kiltéri haszndlatra szénték a faszenes

grillsitét. Mindig ellendrizze, hogy stabil felileten dll-e a faszenes grillsiits.

A készilék megfelel valamennyi CE megfeleléségi és egyéb szabvénynak. A gépnek a gydrté dltal
javasoltakon tdli barmilyen médositasa a fenti szabvdanyoknak valé megfelelés megszinését okozhatja.

VESZELY!

Ne haszndlja ezt az eszkézt zdrt
és/vagy lakohelyen, pl. épiletben,
sdtorban, lakokocsiban, vontatoft
lakokocsiban, csonakon. Ez
potencidlisan haldlos szén-monoxid
mérgezéshez vezethef.

VIGYAZAT!
Nagyon felforrésodhat ezen grilleszkéz!
VIGYAZAT!

Ne haszndljon spirituszt vagy benzint a begyijtdséhoz vagy az djragydjtdséhoz! Kizdrdlag
az EN 1860-3 szabvdnynak megfteleld gyijtést haszndfjon!

VIGYAZAT!
Kizdrdlag az EN 1860-2 szabvdnynak megfeleld faszénnel haszndlhatd a grillsit.
VIGYAZAT!

Tartsa tdvol t8le a gyermekeket és a kedvenc dilatokat!

Ne haszndlja beltérben!
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Elérelathaté nem rendeltetésszeri hasznalat
Ne haszndlja zart helyen a faszenes grillsiitét.

Ne haszndlja a faszenes grillsitét melegitésre.

f E Egésveszély!

Ne tegyen fémtérgyakat (pl. ev8eszkézoket, edényeket, fedSket
stb.) a faszenes grillsitére. Nagyon felforrésodhatnak és égési

sériiléseket okozhatnak.

2. A csomag tartalma

e  Ventildtoros faszenes grillsité Grillmeister GAG 34 D1
e  Hordtéska
o 4 AAméretielem, 1,5V

e E Kezelési Gtmutatd (nem lathatd)

3. Kezelészervek és kijelzék

A Kezelési Gtmutaté feddlapja kihajthaté. A borité belsd oldaldn a faszenes grillsité szdmozott dbrdja
lathatd. A szdmok a kévetkez8ket jelentik:

Rozsdamentes acél rostély

Rozsdamentes acél rostély tarté

Faszéntartdly fedele

Faszéntartdly

TGzgyjtd zselé télca

Zsirgy(iijté/hévisszaverd talca

Retesz

Héz

Ventildtor mikédésielz8s allité forgatégomb (vildgit, amikor mkadik a ventilétor)

— 0 00 N O O h WO N —

0 Elemrekesz (a haztalpban)
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4. Miszaki adatok

Gydrté: TARGA GmbH

Modell neve: GAG 34 D1

Uzemi fesziltség: 6 V== (DC) (4 x 1,5V AA méret( elem)

Mkodés: Ventildtor fordulatszam  dllité  forgatégomb, itkézéskor a ,Ki”

dllasban van
Ventilator mikadését jelz8 lampa
Behatolds elleni védelmi besorolds:  IPX4

TOV sUD: Biztonsdgi bevizsgalds
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5. Biztonsagi Utmutatasok

Ezen eszkdz elsé haszndlata elétt olvassa el az Gtmutatéban
taldlhatd dsszes megjegyzést és figyelmeztetést, még akkor is,

ha ismeri az elekironikus eszkdzok és faszenes grillsitd

kezelését. Késdbbi utdnanézés céliabdl, a Kezelési Gtmutatdt tartsa

biztonsdgos helyen. Ha az eszkdzt eladja vagy tovabbadia, Iényeges, hogy

dtadja ezt a Kezelési Otmutatdt is. Az a termékhez tartozik.

A szimbélumok magyarazata

A Kezelési Gtmutatéban az alédbbi médon szerepelnek a figyelmeztetések.

/N

Egésveszély!

E szimbdlum figyelmeztet a forrd feliletekre.

VIGYAZAT!

E szimbdlum a termék biztonsdgos haszndlatdra és a felhaszndlo
biztonsdgdra  vonatkozd fonfos  informdcidt  jelél.  Olyan
veszélyekre figyelmeztet, melyek figyelmen kivil hagydsa
életveszélyt, végtagsérilést egyéb sérdléseket vagy anyagi kdrt
okozhat:

Tozveszély!

£ szimbdlum figyelmeztet annak veszélyére, hogy tiz ithet ki, ha a
figyelmeztetést figyelmen kivil hagyja.

Azt jelenti ez a szimbdlum, hogy maximum 60 °Cig
mosogatégépben elmosogathatd a rozsdamentes acél rostély (1)

és a zsirqyujtd/hévisszaverd tdlca (6).
£ szimbdlum a témakérre vonatkozd fontos informdcidt jeldl.

E szimbdlum olyan terméket jell, melynek vegyi és fizikai
dsszetétele a vizsgdlatok alapjdn élelmiszerrel vald érintkezés
esetén nem idéz el8 egészségre kdros hatdst az 1935/2004/EU
irényelv szerint.
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A mellékelt elemekre nyomtatott figyelmezteté
szimbolumok:

—_—

Gyermekek el8| elzérva tartandé.

Ne dobja tizbe.

Ne helyezze be forditott polaritdssal.

Ne deformdlédjon vagy sériljon.

Ne nyissa ki és ne vdgija fel.

Ne haszndljon egyszerre kilénbszE maérkdjo elemeket.
Ne haszndljon 0j és lemerilt elemeket egyitt.

Ne téltse Ujra.

O 00 N OO0 0 h DN

Tartsa szdrazon.

o

Ne zdrja révidre.

j—
—_

Mindig a megfeleld polaritdssal helyezze be.
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Gyermekek és csokkent munkaképességi személyek

E késziléket a 8 évnél id8sebb gyermekek; csokkent fizikai, érzékelési vagy
szellemi  képességl, vagy korldtozott tuddssal, illetve tapasztalattal
rendelkezd személyek, csak feligyelet mellett vagy az eszkéz biztonsdgos
hasznélhatidk betanitdsa és az esetleges veszélyek megértése utdn
haszndlhatjék. Ne engedie, hogy a gyermekek jtsszanak a készilékkel. A
termék tisztitdsét vagy karbantartését gyermekek csak feligyelettel

végezhetik.
VIGYAZAT, fulladasveszély!
A csomagoldanyag nem jdték. Ne engedje, hogy gyerekek

Jdtszanak a mdanyag zacskdkkal. Fenndll a fulladds veszélye.
Az elemek és kisebb alkatrészek fulladds veszélyét rejthetik magukba.
Tartsa az elemeket biztonsdgos helyen. Egy elem lenyelése esetén azonnal

forduljon orvoshoz.

Tartsa a késziléket gyermekektédl tavol.

Magyar - 245



GRILLMEISTER GAG 34 D1

Altalanos biztonsagi utasitasok
VESZELY!

A grillsitét csak a szabadban, ne zart térben

iUzemeltesse. Kizarélag kuiltéren égesse a grillsiité

faszenét, illetve hagyja azt lehilni, nem pedig

beltérben. Ellenkezé esetben rovid idén belil halalt

okozé szén-monoxid mérgezés veszélye allhat fenn.

i E Egésveszély!
[ ]

Ne tegyen mds tdrgyakat (pl. evdeszkézoket, edényeket,
feddket stb.) a rozsdamentes acél rostélyra (1). Nagyon

felforrésodhatnak és égési sériiléseket okozhatnak.

Ne érintse meg mukédés kézben a rozsdamentes acél
rostély (1), a zsirgydjtd/hdvisszaverd tdlcdt (6) vagy a
faszéntartdlyt (4). Csak kivilrdl vagy a hdz (8).talpdndl fogja
meg és vigye az eszkozt,

Csak annak teljes lehdlése utdn szdllitsa vagy mozgassa az
eszkozt. Csak kivilrdl vagy a hdz (8).talpdndl fogja meg és

vigye az eszkozt
A késziléket csak akkor tisztitsa, ha az teljesen kihdlt

Grillezéskor mindlig viseljen az Egyéni véddeszkdz rendelet (If-
es kategdridju hévédelem, DIN-EN 407) eldirdsainak
megfeleld hddllé kesztyut

Minden esetben viselnie kell a grillkesztydt, amikor éfeleket
készit, faszén hozzdaddsakor vagy a rozsdamentes acél
rostély (1) kezelésekor. Hosszd hddllé nyeld grill
evBeszkézoket haszndijon.
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Tozveszély!

Haszndlat k6zben sohase hagyja feligyelet nélkil a grillsitdt

Kizdrdlag kiiltéren haszndlja a faszenes grillsitdt. Sohase
haszndlja beltérben.

Ne haszndlja a faszenes grillsiitdt melegitésre.

Ne tegye a faszenes grillsiitdt olyan textil feliletre, mint pl. az
aszialferitd.

Sohase tegye a faszenes grillsitdt gydlékony anyag, pl.
figgony vagy drapéria ald, vagy annak kézvetlen kézelébe.

A készilék 100 cm-es kérnyezetén beliilre ne helyezzen
semmilyen gydlékony anyagot.

Ne haszndlja a faszenes grillsitét robbandsveszélyes
légkSrben vagy gyulékony anyagokat tartalmazd helyen. Fzek
olyan iizemanyag tdroldsdra szolgdlo ferileteket foglalnak
magukban, mint fedélzet alatti rész egy hajon,
vzemanyagvezeték vagy fartdly kérnyéke, illetve olyan
feriiletek, amelyeken a levegd vegyszereket vagy részecskéket
fartalmaz, pl. gabonaszdrmazékok, por vagy fémpor, és
minden olyan mds kérnyezet, amelyekben azt az utasitdst

kapja, hogy kapcsolja ki az izemanyaggal mikédd motorjdt.

Ha zsir meggyullad a sités sordn, és Idngok jelennek meg,
akkor az Sramutatd jdrdsdval ellentétesen fordiitsa el a bedllits
forgatégombot (9) a ,, OFF” (K1) dlldsba, és vegye le a
rozsdamentes acél rostélyrdl (1) az ételt. amelybdl a zsir
csepeg. Amikor elaludtak a ldngok, akkor ismét névelheti a
ventildtor fordulatszémdt a bedllits forgatsgomb (9)
haszndlatdval, majd tegye a éfelt vissza a rostélyra. Ne oltsa

vizzel a Idngot.
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Az anyagi karra vonatkozé figyelmeztetés

e Sohase tegyen valamilyen tdrgyat a rozsdamentes acél
rostélyra [1).

o Jegye a faszenes grillt egy vizpermettd| védett sima, erds és
10zdllS feliletre.

o Ne fegye ki a faszenes grillt til magas, illetve til alacsony
hSémérsékletnek.

Elemek

o Kizdrdlag AA méretd, 1,5 V-os elemeket haszndljon. Nem
haszndlhatdak akkumuldtorok.

o Ne prébdlja meg tdlfeni az elemeket.

o Nem haszndlhatdak egyitt a kilénbézd tipusd, illetve az dj és
régi elemek.

o A polaritdsjelzésnek megfelelden kell betenni az elemet.

o A lemerilt elemet ki kell vennie az eszkézbd|, majd megfeleld
mddon kell hulladékként elhelyezni.

o Ha hosszabb ideig nem haszndlja az eszkézt, akkor vegye ki
az elemeket.

o Az elemek betételekor ellendrizze, hogy nincsenek-e mds
Idrgyak az elemrekeszben. Ne zdrja révidre az elem
érintkezJit:

e Sohase bontsa meg vagy deformdlja az elemeket, mivel ez a
vegyszerek kifolydsdhoz vezethet ami sérilést okozhat Ha az
elemfolyadék bdrrel vagy szemmel érintkezik, azonnal mossa le
b3 vizzel, és forduljon orvoshoz.

o A rendeltetésnek nem megfeleld haszndlat robbandst vagy
életveszélyt okozhat.
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o A termék hulladékkénti elhelyezése eldit tavolitsa el az

elemeket

6. Mielétt hasznélatba venné

Csomagolja ki a gépet. El8szér ellendrizze, hogy minden alkatrészt sértetlenil megkapotte (ldsd ,A
csomag fartalma”). Ha barmilyen elem hidnyzik, vagy megsérilt, hivia fel forrédrétunkon keresztil az
gyfélszolgdlatot (lasd a ,Garancidlis informdciék”). A csomagoléanyagot tartsa tavol gyermekekts| és
az el8irésoknak megfeleléen végezze a hulladékkénti elhelyezését.

6.1 A faszenes grill 6sszeszerelése

A grill 8sszeszereléséhez lasd a 2-3. oldalon taldlhaté &brak.
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7. Elsé lépések

Tegye a haszenes grillt kdzvetlenil a kerti asztalra, és azon készitse el az ételt.

Tizveszély!
e Ne tegye a faszenes grillsitdt olyan fextil feliiletre, mint pl. az asztalterits.

o Sohase tegye a faszenes grillsiitdt gydlékony anyag, pl. figgdny vagy drapéria ald,

vagy annak kézvetlen kézelébe.

o Akésziilék 100 cm-es kérnyezetén beliilre ne helyezzen semmilyen gydlékony anyagot.

7.1 Elemek bOetétele

Akkumuldtorok nem haszndlhatéak ehhez a faszenes grillsiitéhéz. Kizdrélag hagyomdnyos
alkdli elemeket haszndljon.

Az elemrekesz (10) a haz (8) talpdban talalhaté.

1.
2.

Forditsa fejjel lefelé a faszenes grillsitét, majd kériltekintéen tegye egy stabil és sik feliletre.

Vegye le az elemrekesz fedelét (10). Az ujjaval vagy a
kérmével nydlion a kiilsé élté| az elemrekesz retesze ald,
és hizza kissé a nyil (>) irénydba.

Tegye a négy AA elemet az elemrekeszbe (10). Mindig
igyelien a polaritasra.

Zérja be az elemrekesz fedelét (10). Ellendrizze, hogy a
retesz reteszel6dott-e, hogy ne nyilhason ki a fedél, és ne

eshessenek ki véletlenil az elemek.

Allitsa ismét talpdra a faszenes grillt. Ezutan haszndlatra

kész.

Ha csékken a grill teljesitménye vagy hosszu ideig tart a begydjtds, akkor ellendrizze vagy

cserélje ki az elemeket.
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7.2 Haszndlat

Az elsd haszndlat eldtt tisztitsa meg a rozsdamentes acél rostélyt (1) és a zsirgyijté/hévisszaverd télcat
(6). Takaritsa le a port és csomagoléanyag maradékokat. Erre vonatkozé tovdbbi informéciokért kériik,
tekintse meg a ,Karbantartds/tisztitas”.

A grill elsé haszndlatakor, az ételkészitést megeldzden 30 percig izzitsa a faszenet:

Kevés fist képzSdhet az eszkéz elsd felfitésekor, amikor Jj grillsiitésbe kezd. Fzért az elsé
grillezett étel készitése eldit 10 - 15 percig fiteni kell az eszkézt

1. Oldja ki mindkét reteszt (7), majd vegye le a rozsdamentes acél rostélyt (1).
2. Tegye a késziiléket egy egyenes, nem csiszés, szdraz feliletre.
3. Vegye le a faszéntartdlyt (4) és a fedst (3), majd téltse

fel faszéntartalyt (4) kb. 0,2 kg faszénnel a tartdly felsd

pereméig.

v

Az optimdlis  grillezési  eredmény  érdekében jS

o

1

minéségd, apré darabos grillsits  szenet és nem
faszénbrikettet  haszndljon. Fzt a  kereskedelmi
forgalomban aktiv grillezéshez haszndlt faszénként
druljék, vagy hasonldan jelslik. Optimdlis gydjtdsi és
égési tulajdonsdgokat garanidl ami pozitiv hatdssal

van a grillezési eredményre.

Figyelem

Ne haszndljon a faszéntd] eltérd tizeldanyagot

4. 10 mm vastag tizgyijté zselé gyGrit formézzon a
t0zgyuijté zselé télca (5) kdzepén. A tizgyjtd zselének
a tizgyljté zselé tdlca (5) kdzepére nyomott kérén
belil kell lennie. Ellenkezé esetben kialudhat a léng. Ha
el kell mozditani a tizgyiijté zselé talcat (5) a helyérdl,
akkor dugja ismét a zsirgy(jté/hévisszaverd télca (6)

kézepébe.
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Ha kevés vizet ont (legfeljebb a MAX jelzésig) a
zsirgydjté/hvisszaverd tdlcdba (6), akkor nem csupdn
megkénnyiti a  zsirgydjid/hdvisszaverd  fdlca (6]
tisztitdsdt késébb, hanem megneheziti az zsircseppek
meggyulladdsdt. dil

5. Addig tartsa az égé gyufdt a tizgyijté zseléhez, amig az

meg nem gyullad.

A Egésveszély!

Ne nydljon a nyilt ldngba!

6. Forditsa a MAX dllésba bedllitdé forgatégombot (9)
(Utkdzésig az dramutatd jardsdval egyezden) a ventilator

bekapcsoldsdra.

A faszéntartdly (4) betétele elétt be kell kapcsolnia a

ventil&tort. Ellenkezd esetben kialudhat a ldng.
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7. Tegye vissza a faszéntartdlyt (4) a fedelével egyitt (3).

& Egésveszély!

Mindig viseljen  grillkesztydt a faszéntartdly (4)
befételekor. FEllenkezd esetben megégetheti magdt!
Grillezéskor mindig viseljen az Egyéni véddeszkéz
rendelet (ll-es kategdridji hévédelem, DIN-EN 407)

elSirdsainak megfeleld hddllé kesztyit

8. Cserélie ki a rozsdamentes acél rostélyt (1). Ugy
forditsa el a rostélyt, hogy a két tarté (2) egy vonalban
legyen a reteszekkel (7). Reteszelie a helyén a

rozsdamentes acél rostélyt (1) .

o Tegye a grillezends ételt a rozsdamentes acél rostélyra (1), amint hamuréteg kezdi
boritani a faszenet. Normdl esetben 5 percet igényel maximdlis ventildtor
fordulatszémndl.

e A nemkivdnatos ldngképzSdés megakaddlyozdsdra a faszén izzdsa sordn a bedllits
forgatdgomb (9] segitségével csékkentse a levegdelldtdst. Ehhez az Sramutatd jérdséval
ellentétesen fordiitsa el.

Ezutdn o faszenes grill segitségével készithet grillezett ételeket. Egy kicsi gyakorlattal a bedllité
forgatégombbal (9) szabdlyozhatia a ventildtor fordulatszdmét és ezdltal a hémennyiséget. Ezzel
ropogésabb vagy kevésbé ropogés ételeket készithet.

9. A grillezés befejezése utan kapcsolja ki a faszenes grillt. Forditsa a bedllité forgatégombot (9)

az éramutaté jarasaval ellentétesen iitkdzésig a OFF (KI) dllasba.

10. Vegye le az elkésziilt ételt a rozsdamentes acél rostélyrdl (1).

Egésveszély!
A ventildtor kikapcsolda utdn egy ideig még izzhat a faszén, ezért nagyon forrd lehet a
rozsdamentes acél rostély (1). Vigydzzon, hogy ne égesse meg magdt
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7.3 Jo grillezési eredmény elérésére szolgalé tippek

A begyujtds utdn hagyja a bedllité forgatégombot (9) a maximdlis éllésban (itkdzésig elforditva az
éramutaté jarésdval egyezden), hogy egyenletesen melegedhessen fel a faszén. Ha nemkivanatos
langok jelenek meg a faszén felmelegedése sordn, akkor a bedllité forgatégomb (9) elforditaséval

csdkkents a ventildtor fordulatszamét. Ehhez az éramutaté jérasaval ellentétesen forditsa el.

Az eszkdz kevés zsirral, egészségesen teszi lehetévé his, hal, baromfi és z&ldségek elkészitését.
Elsfordulhat, hogy kisebb darabokra vagy vékonyabb szeletekre kell végni a nagy vagy vastag
hist.

Ne szirjon bele az ételbe, igy az nem veszit folyadékot. Ellenkezé esetben az kiszaradhat.

Fiszerezze, és néha forditsa meg az ételt. Fabol készilt grillcsipesz haszndlatat ajénljuk. Vaijjal is
bekenheti a halat.

A legnagyobb ventildtor fordultszamnél nagyon gyorsan felheviil a faszén. Ugyelien a vékony étel-
és kolbaszrészekre, nehogy leégjenek. Gyakran forditsa meg azokat, vagy csékkentse a ventilator
fordulatszamat.

A legtébb hé a rozsdamentes acél racs kdzepén lévé fedett rész kéril alakul ki. Ezért a j6 grillezési
eredmény érdekében, oda kell tenni a vastagabb hisszeleteket. Piritdshoz a széle kézelében tegye
a kenyeret.

Ne grillezzen pdcolt vagy fistslt hust.

Végja le a az elszenesedett vagy megégett ételdarabokat, de ne egye meg azokat. Arra is tigyeljen.
Hogy ne cseppentsen sért a hisra vagy a kolbdszra. Rakkeltéek lehetnek a kérgek és égett

darabok!

Vdgja le a zsirt a his szélérél, és a legjobb eredmény elérése érdekében csak apré darabokra
vdgott sovany hist haszndljon. Ha meggyullad a zsir, és ldngok csapnak fel, akkor forditsa a
bedllité forgatégombot (9) az éramutaté jdrésdval ellentétesen itkdzésig a ,OFF” (K1) dllasba, és
vegye le azt a hist, amelybd| a zsir csepeg a rozsdamentes acél rostélyrél (1). Amikor elaludtak a
langok, akkor ismét névelheti a ventilator fordulatszamét a bedllité forgatégomb (9) haszndlataval,

maijd tegye a ételt vissza a rostélyra. Ne oltsa vizzel a léngot.
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7.4 A faszén utantoltése

Szitkség esetén utdntdlthet faszenet. Akkor a legjobb ezt elvégezni, mielétt kifogy a faszén a
faszéntartalybdl (4). Ez azt jelenti, hogy az Gj faszén meggyulladhat a meglévé pardzstél.

Egésveszély!

A faszén djratsitésekor mindenképpen viseljen grillkesztydt. Ellenkezd esetben megégetheti
magdt  Grillezéskor mindig viseljen az Egyéni véddeszkéz rendelet (lles kategdridju
hévédelem, DIN-EN 407) eldirdsainak megfeleld hddllo kesztydt

Az anyagi karra vonatkozé figyelmeztetés
Kizdrélag hddlld feliletekre tegye a faszéntartdlyt (4) és a fedelét (3). Ellenkezd esetben a
forrd tartozékok miatt ezek kdrosodhatnak.
1. Kapcsolia ki a faszenes grillt, ha faszén utdntdltést akar végezni. Forditsa a bedllité forgats-
gombot (9) az Sramutaté jGrésdval ellentétesen itkdzésig a OFF (KI) dllasba.
2. Vegye le az azon |év8 ételt a rozsdamentes acél rostélyrdl (1).

3. Oldja ki mindkét reteszt (7), majd vegye le a rozsdamentes acél rostélyt (1). Tegye a rozsdamentes
acél rostélyt (1) egy megfeleld feliiletre.

4. Vegye le a faszéntartaly (3) fedelét. A legjobb, ha ezt grillcsipesszel végzi, és mindig viselien
grillkeszty(Gt. Ellenkezé esetben megégetheti magdt. Grillezéskor mindig viselien az Egyéni
védBeszkdz rendelet (ll-es kategérigji hdvédelem, DIN-EN 407) el&irasainak megfelel8 hdalls
keszty(t.

5. Vegye le a faszéntartdly (3) fedelét egy megfeleld feliletre.
6. Téltse be az 0j faszenet a faszéntartalyba (4). Amikor ezt végzi, akkor igyelien arra, hogy ne tdltse
16l a faszéntartalyt (4), hogy a befejezése utan ismét lezarhassa azt.

7. Tegye a fedelet (3) a faszéntartdlyra (4). Cserélie ki a rozsdamentes acél rostélyt (1). Ugy forditsa el
a rostélyt, hogy a két tarté (2) egy vonalban legyen a reteszekkel (7). Reteszelie a helyén a

rozsdamentes acél rostélyt (1) .

8. Forditsa a MAX dllasba bedllité forgatégombot (9) (itkdzésig az éramutatd jardsdval egyezden) a
ventilator bekapcsolésdra. Vérjon pér percig, amig begyullad az 6j faszén, és eloszlik a fijst. Ezutén

folytathatja a grillezést.
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8. Karbantartas / tisztitas

Annak érdekében, hogy elkerilie az ételmaradékok leégését, tisztitsa meg a faszenes grillt minden

haszndlat utdn.

Egésveszély!
Tisztitds eldt, vdrjon, amig faszenes grill tejesen lehdl. Ellenkezd esetben megégetheti magdt.

Az anyagi karra vonatkozé figyelmeztetés

Na haszndljon sdrold vagy mard hatdsu tisztitdszereket, illetve olyan eszkézdket, amelyek

megkarcolhatidk a készilék feliletét (pl. fémszivacsokat). Ez kdrosithatia a faszenes grillt:
1. Oldja ki mindkét reteszt (7), majd vegye le a rozsdamentes acél rostélyt (1).
Vegye ki a faszéntartdlyt (4) a fedelével egyiitt (3).

Vegye le a zsirgy(ijté/hévisszaverd télcat (6).

M LD

Mosogatészeres vizzel tisztitsa meg a rozsdamentes acél rostélyt (1) és a zsirgy(jté/hdvisszaverd
talcdt (6) a mosogatéban. Ovatosan itégesse meg a faszéntartalyt (4) a fedelével (3), majd
szikség szerint egy kefével vagy szdraz kendével tisztitsa ki. Enyhén megnedvesitett kendével

tisztitsa meg a hdzat (8).

Azt maximum 80 °C-ig mosogatdgépben elmosogathatd a rozsdamentes acél rostély (1) és a

zsirgydjté/hdvisszaverd tdlca (6).

8.1 A faszenes grill tarolasa

Osszeszerelt dllapotban a védelme érdekében a hordtéskdjdban térolia a faszenes grillt.
Szdraz és pormentes helyen térolja a faszenes grillt.

Vegye ki az elemeket, ha hosszabb ideig nem haszndlja a faszenes grillt.
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9. Hibaelharitas

Ha a faszenes grill nem miksdik megfeleléen, kévesse az aldbbi utasitdsokat a probléma megolddsahoz.

Ha az aldbbi tippek nem segitenek a probléma megolddséban, akkor hivia a forrédréton keresztil az

igyfélszolgdlatot (lasd ,Garancidlis informécisk”).

Probléma

Lehetséges okok

Megoldas

Nem gyullad be a

faszén.

A ventilator nincs bekapcsolva.

bedllitd

forgatégombot (9) (itkdzésig az Sramutatd

Forditsa a  maximdlis  dllasba

jarasaval egyezden) a ventilator

bekapcsoléséra.

Tl alacsonyra van dllitva a
bedllité forgatégomb.

Forditsa a maximdlis dllasba bedllité
forgatégombot (9) (itkdzésig az éramutatd

jarasaval egyezden).

Nem kapcsolhaté
be a ventilator.

Helyteleniil vannak betéve
vagy lemeriiltek az elemek.

Helyes polaritdssal (+ és - jel) tegye be az
elemeket. Szikség esetén cserélie ki Gjakra az

elemeket.

Tolzottan
felmelegszik a
faszenes grill, vagy

nemkivanatos

langok keletkeznek.

T6l magasra van éllitva a

bedllité forgatégomb.

A bedllité forgatégombbal (9) névelie a
leveg8ellatast. Ehhez az éramutatd jardséval
ellentétesen forditsa el.

Nem elég meleg a

grill.

Tl alacsonyra van dllitva a

bedllité forgatégomb.

A bedllité forgatégombbal (9) névelie a
levegdellatast. Ehhez forditsa az éramutaté

jarasaval megegyezd irdnyba.

Szennyezett a
zsirgy(jté/hdvisszaverd
télca (6).

Tisztitsa meg a zsirgy(ijté/hévisszaverd
télcat (6). Ha nem veri vissza felfelé a sugérzott
hét, akkor eléfordulhat, hogy nem kap elég hét

az étel.
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10. Kérnyezetvédelmi el6irasok és hulladékkénti elhelyezési
informacié

E jellel ellatott eszkdzék a 2012/19/EU sz. eurdpai irdnyelv hatdlya ald esnek.

egészsége karositasanak elkerilése érdekében megfeleld médon helyezze el

helyén kaphat.

Valamennyi elekiromos és elekironikus késziléket a hdztartdsi hulladéktdl elkilénitve kell
hulladékként elhelyezni a hatéségok dltal meghatérozott helyen. A kdrnyezet, illetve sajét

hulladékként az eszkdzt. A megfeleld hulladékkénti elhelyezésrél tovabbi informdciot a
helyi korményzattél, hulladékkezelési szolgdltatdktdl, illetve az eszkéz vasdrlasanak

anyag kévetkezd jelentési vegyijele lathaté a szimbélum alatt:
- Pb: Olmot tartalmaz az elem, illetve akkumulator.
- Cd: Kadmiumot tartalmaz az elem, illetve akkumuldtor.

- Hg: Higanyt tartalmaz az elem, illetve akkumulétor.

akkumulatorok, mint a vas, cink, mangdn és nikkel.

megakaddlyozza zérlat létrejottét.

Azt jelzi az elemeken és akkumuldtorokon taldlhaté dthizott kuka szimbdlum, hogy az

nem dobhaté héztartdsi szemétbe, hanem szelektiven kell hulladékként elhelyezni.

Ha mérgezé anyagokat tartalmaznak az elemek, illetve akkumuldtorok, akkor a mérgezd

Torvényileg kotelezett a haszndlt elemek, illetve akkumuldtorok leadésdra. Megfeleld
tarolas vagy hulladékkénti elhelyezés hidnydban, kijutva az egészséget és a kérnyezetet
kdrosité mérgez8 anyagokat tartalmazhatnak a régi elemek, illetve akkumuldtorok. Olyan

fontos, Ojrahasznosithaté  nyersanyagokat is tartalmaznak az elemek,

Haszndlat utdn ingyenesen visszaadhatja az elemeket, illetve akkumuldtorokat nekiink
vagy leadhatia egy helyi gy(Gijt8helyen (pl. kiskereskedelmi izletben vagy gydijtéhelyen).
Ne feledje, hogy az elemeket, illetve akkumulétorokat teliesen lemerilt dllapotban kell
hulladékként elhelyezni a megfeleld haszndlt elem, illetve akkumuldtor gydGjtépontokon. A
nem teliesen lemeriilt elemek hulladékba helyezése esetén legyen ovatos, hogy
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A haszndlt csomagoldst kdmyezetbardt médon helyezze el hulladékként. A karton
csomagoléanyagokat vigye el egy szelektiv hulladékgy(jtébe vagy nyilvénos gydijtéhelyre
Gjrahasznositds céligbdl. A csomagoléanyag kézétt taldlhaté félidkat vagy mianyag

alkatrészeket egy nyilvanos gy(ijtShelyen kell hulladékként elhelyezni.

ES/PT

Csak Franciaorszdagra érvényes:

~Egyszerisitett szévalogatas”

Ujrahasznosithaté a termék, a tartozékok, a nyomtatott anyag és a csomagolds. Fokozott a rgjuk
vonatkozé gyarté felel&sségvdllalds, tovabba szét kell valogami és szelektiven kell gyditeni azokat.

A hulladékkénti elhelyezésekor figyelien a csomagoléanyagon taldlhaté jelzésekre,
réviditések (a) és szamok (b) taldlhatéak benniik, amelyek jelentése:

1- 7: mGanyag / 20~ 22: papir és karton / 80- 98: kompozit anyagok.

Csak Spanyolorszagra és Portugdlidra érvényes:

Kérjik, valassza szét a csomagoléanyagot, és a csomagoldson taldlhaté szimbslumoknak megfelelden
dobja a megfelels konténerbe:
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Jel

Anyag

A kovetkezé csomagoléanyagok talalhatéak e
termékben

Polietilén-tereftalét

Zsugorfélia tartalmazza az elemeket. Az értékesitési csomagolds

lezdrésdra szolgdlé matricdk.

Kis striségl

polietilén

MdGanyagzacskéd

Hulldmkarton

doboz

Ertékesitési csomagolds

Papir

Zsebkend8papir

11. Megfeleléség

Ez az eszkdz megfelel a 2014/30/EU, elekiromdgneses kompatibilitdsrél szél6

irdnyelv és a 2011/65/EU RoHS irdnyelv dltal tamasziott alapvetd és egyéb

relevdns kévetelményeknek. A telies EU megfelel8ségi nyilatkozat az aldbbi cimd

webhelyrdl tlthetd le:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/509451_2507.pdf
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12. Garancidlis informacidk

A TARGA GmbH dltal nyuijtott garancia
Kedves vasarld!

E készilék garancidja 3 év a vésarlas idépontjatél szédmitva. A termék hibdi esetén a vasarléval szemben

térvényes jogokkal rendelkezik. E térvényes jogokat a kévetkezékben leirt garancia nem korldtozza.
A garancia feltételei

A garancia id8tartamat a vasarlas pillanatatél szémitjuk. Jl 8rizze meg az eredeti kasszaszalagot. Ez a
vdsarlas bizonylatdul szolgdl. Amennyiben a vésarlas pillanatdtél szémitott hdrom éven beliil a terméken
anyag- vagy gydrtdsi hiba jelentkezik, a terméket a sajét vdlasztdsunk alapjan koltségmentesen

megjavitjuk vagy kicseréljijk.
A garancia idétartama és térvény dltal eléirt szavatossagi igények

A garancia id8tartamdhoz nem adédik hozzd a szavatossdg id8tartama. Ez a javitott és kicserélt
alkatrészekre is vonatkozik. Az esetleges, mar a vésdrléskor jelen levd hibdkat és hianyossagokat
kdzvetlenil a kicsomagolés utén jelenteni kell. A garancia lejarta utén esedékes javitdsok a kéltségek

viselésére kotelezik a vasarlét.
A garancia terjedelme

A késziilék szigori biztonsdgi irdnyelvek szerint, nagy gonddal késziltek és a kiszdllitds elétt tizetes
vizsgdlatnak voltak aldvetve. A garancia anyagi és gydrtasi hib&kra terjed ki. A garancia nem vonatkozik
normdlis kopdsnak kitett alkatrészekre, amelyeket emiatt gyorsan kopé alkatrészeknek lehet tekinteni,
valamint a térékeny alkatrészek sériiléseire, mint pl. kapcsolék, akkumulétorok vagy ivegbdl készilt
alkatrészek. A garancia érvényét vesziti, amennyiben a termék meg van sérilve, szakszerdtlenil volt
haszndlva vagy karbantartva. A termék szakszer( kezeléséhez pontosan be kell tartani a kezelési
utasitdsban felsorolt utasitdsokat. Feltétleniil el kell keriilni az olyan célokra valé felhaszndlést vagy
kezelést, amelyektél a kezelési utasitds eltandcsol vagy amelyekre éppenséggel figyelmeztet. Ez a
késziilék kizarélag privat, nem ipari felhaszndlasra késziilt. Visszaélésszer( vagy szakszer(itlen kezelés,
nem engedélyezett szervizképviselet dltal végzett erészakos beavatkozds esetén a garancia érvényét

vesziti. A termék javitésdval vagy cseréjével nem kezd8dik Gjra a garancia érvényessége.
Eljaras garancidlis kévetelés esetén
Az esete gyors feldolgozdasa érdekében tartsa be a kévetkezé utasitdsokat:

- Atermék izembe helyezése elétt alaposan olvassa ét a mellékelt dokumentdciét. Amennyiben
olyan probléma jelentkezik, amelyet igy nem lehet megoldani, fordulion a forrédrét
szolgdlatunkhoz.

- Bdrmilyen kérés esetén a vésérlds bizonyitdsara tartsa készenlétben a kasszaszalagot és
cikkszamot, vagy ha van ilyen a sorozatszamot.

- Amennyiben a telefonos megoldds nem lehetséges, a forrédrét szolgéltatésunk a hiba okatél
figg8en egy szervizmegolddst kezdeményez.
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Ezt és szdmos tovdbbi kézikdnyvet, termékvidedt és telepitészoftvert letslthet a www.lidl-
service.com webhelyrdl. Ez a QR-kéd kdzvetlenil a LIDL szolgdltatési webhelyére vezet
(www.lidl-service.com), ahol megnyithatja a kezelési Gtmutatét a cikkszam (IAN) megadésaval.

Szerviz

Telefon: 06800 21225
E-Mail: targa@lidl.hu

IAN: 509451_2507

Gyarté
Figyelem, a kévetkezd cim nem szervizcim! El8szér a fent megadott szervizzel vegye fel a kapcsolatot.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
NEMETORSZAG
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