O SILVERCREST’

ESPRESSO MACHINE SEM 1100 C5

@

ESPRESSO MACHINE
Operating instructions

GD

KAVNI APARAT ZA ESPRESSO
Navodila za uporabo

o

KAVOVAR

Ndvod na obsluhu

APARAT ZA ESPRESSO
Uputstvo za upotrebu

MAKINA E ESPRESOS
Udhézime pérdorimi

MALLUMHA 3A ECNPECO

PvkoBonctso 3a ekcnnoaraumrsa

G

ESZPRESSZO KAVEFOZO
Haszndlati utasitds

@ ’
ESPRESSO KAVOVAR
Navod k obsluze

APARAT ZA ESPRESSO
Upute za upotrebu

™o

ECMPECO MALLMHA
Ynarcrea 3a pabota
ESPRESSOR

Instructiuni de utilizare

G2

MHXANH ESPRESSO
Obnyieg xprong

IAN 508310_2507




@
Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of
the device.

(G
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Pred branjem odprite stran s slikami in se nato seznanite z vsemi funkcijami naprave.

@

Pred &tenim si oteviete stranu s obrézky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.

€3

Pred &itanim si odklopte stranu s obrézkami a potom sa obozndmte so vetkymi funkciami pristroja.

Prije nego 3to procitate tekst, otvorite stranicu sa slikama i upoznaijte se na osnovu toga sa svim funkcijama
uredaija.

Pre &itanja rasklopite stranu sa slikama te se upoznaijte sa svim funkcijama uredaja.

Ty
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1. Introduction

Congratulations on the purchase of your new appli-

ance. You have selected a high-quality product.

IIII The operating instructions are part of this

product. They contain important informa-
tion on safety, usage and disposal. Before using
the product, familiarise yourself with all operating
and safety instructions. Use the product only as
described and for the specified areas of applica-
tion. Please also pass on these operating instruc-
tions to any future owner.

1.1. Intended use

The device is designed exclusively for the preparation
of espresso/cappuccino and for frothing milk. It is
exclusively intended for use in private households. Do
not use it for commercial applications.

The appliance is not intended for any other pur-
pose, nor for use beyond the scope described.

1.2. Warnings and symbols
used

The following warnings and symbols are used in
these operating instructions, on the packaging and
on the appliance (where applicable):

DANGER! A warning with this sym-
bol and the signal word ,DANGER”
indicates an imminently hazardous
situation that will result in death or
serious injury if not avoided.

WARNING! A warning with this
symbol and the signal word ,WARN-
ING” indicates a potentially hazard-
ous situation that could result in death
or serious injury if not avoided.

CAUTION! A warning with this
symbol and the signal word ,CAU-
TION" indicates a potentially
hazardous situation that could result
in a minor or moderate injury if not

A

avoided.
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ATTENTION! A warning with this
symbol and the signal word , ATTEN-
TION" indicates a potential situation
that could result in property damage
if not avoided.

Note: A note identifies additional
information that facilitates the use of
the appliance.

Do not immerse in water!

AC current/voltage

All of the parts of this appliance that
come into contact with food are
food-safe.

Read the instructions.

This product satisfies the requirements
of the applicable European and na-
tional regulations.

Do not dispose of electrical appli-
ances in the household waste!

Dispose of the packaging in an envi-
ronmentally-responsible manner.

The packaging is made of recyclable
materials. Observe the labelling on
the packaging material when sorfing
for disposal: The material is labelled
with abbreviations (a) and numbers
(b) with the following meanings: 1-7:
plastics, 20-22: paper and card-
board, 80-98: composites.

This mark confirms that the product
complies with the product safety re-
quirements applicable in the Republic
of Serbia.



Small espresso sieve

2. Package contents/

TI‘OI‘ISPOI"‘ inspection Measuring spoon with compactor

Quick start guide
/\ WARNING! Operating instructions
> Do not allow children to play with packaging
. Note:
materials.

y@oooo

Check the package for completeness and for
signs of visible damage.

There is a risk of suffocation.

The appliance is supplied with the following com-

ponents as standard: > If the contents are incomplete or damaged

due to defective packaging or through trans-
® Espresso Machine portation, contact the Service Hotline.
® Sieve holder

® Large espresso sieve

3. Safety instructions

To ensure safe operation of the appliance, follow the safety guidelines
set out below:

/A WARNING! RISK OF INJURY!

m Prior to use, check the appliance for visible external damage. Do not
operate an appliance that has been damaged or dropped.

m The appliance and its connecting cable must be kept away from chil-
dren younger than 8 years old.

m This appliance may be used by children aged 8 years or over if they
are supervised or have been instructed how to use the appliance
safely and have understood the potential risks.

m This appliance may be used by people with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and/or knowledge if they
are supervised and have been instructed in how to use the appliance
safely and have understood the potential risks.

m Cleaning and user maintenance must not be carried out by children,
unless they are aged 8 or over and are supervised.

Children must not use the appliance as a plaything.

All repairs must be carried out by authorised specialist companies or by
the Customer Service department. Improper repairs can pose significant
risks to the user. It will also invalidate any warranty claims.
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@ Never submerge the appliance in water or other liquids!
Danger of electric shock!

Never touch the appliance with wet or moist hands.

To avoid risks, arrange for defective plugs and/or power cables to
be replaced at once by qualified technicians or our Customer Service
Department.

Risk of burns! During use, some parts become very hot!

Hot vapour plumes are formed when the product is in use. Take care
to ensure that you do not scald yourselfl Keep a safe distance away
from the steam.

The appliance should only be connected to correctly installed and
earthed mains power sockets.

After use, the surfaces of the heating elements will still have some re-
sidual heat.

Do not allow any liquid to get onto the appliance's plug connections.
Use the appliance only for its intended purpose. Misuse can lead to
injuries.

(D) ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

4

Defective components must always be replaced with original replace-
ment parts. Compliance with safety requirements can only be guaran-
teed if original replacement parts are used.

Protect the appliance from penetration by moisture and liquids.

Protect the appliance against knocks, dust, chemicals, extreme temper-
atures, etc. and keep it away from sources of heat (ovens, radiators).

NEVER submerse the appliance in water or other liquids!

Always remove the mains adapter from the mains outlet; never pull on
the power cable.

Never leave the appliance unattended during operation.

Do not use an external timer switch or a separate remote control sys-
tem to operate the appliance.

English



m Do not operate the appliance in rooms where the temperatures are
below or around 0°C. If the water in the pipes or the water tank
freezes, the appliance could be damaged.

m Never operate the appliance outdoors. This appliance is intended for

indoor use only.

Do not generate steam when the descaler solution is in the water tank!

The espresso machine must not be put in a cupboard when in use.

4., Appliance elements

Figure A:

@ On/Off switch ,ON /OFF”
Temperature indicator
“Espresso” button [P
“Steam” button d{b

White control lamp “Steam”
Storage space

Steam control

Handle

Water tank

Milk frother

Drip grille

Drip tray

Opening for the red float

Hot water shower

0PSB0 0000000Q

White control lamp “Espresso”

@ Red operating lamp

Figure B:

® Portdfilter handle
@ Portdfilter

@ Large espresso sieve
@ Small espresso sieve

@ Measuring spoon with compactor

5. Technical data

Mai It 220-240V ~,

ains voltage 50-60 Hz
Rated power 1100 W
Power consumption 0.20 W

in off mode

approx. 1.5 MPa
(15 bar)

Pump pressure

6. Temperature display

The temperature indicator @ indicates how far the
appliance has heated up.

As soon as you switch the appliance on, it starts
heating up until the pointer is approximately in the
middle between 80°C and “[&P". The operating
lamp @ lights up. The “Espresso” control lamp ®
flashes.

English 5



Once the pointer reaches the red portion of the
scale, the temperature is high enough to prepare an
espresso. The “Espresso” control lamp @ lights up
permanently.

When you press the “Steam” button {b 0, the
“Steam” control lamp @ flashes. The appliance
continues to heat up and the pointer rises higher
until it reaches the range of the scale between
"&P" and "&".

Once the pointer reaches the range between
‘&P and ”&" the temperature is high enough to
produce steam. The “Steam” control lamp @ lights
up permanently.

7. First use

1) Pull out the water tank @ and
remove the orange transport lock
from the water outlet.

2) Clean the sieve holder ®, the measuring
spoon @), the espresso sieve ({ @), the drip
grille @ and the water tank @ as described in
the section “9. Cleaning and care”.

3) Place the appliance on a level and heat-resist-
ant surface. Ensure that a mains power socket
is in the vicinity.

4) Insert the drip grille @ so that the float ® can
protrude through the hole in the drip grille @.

5) Place the sieve holder (® in the appliance by
inserting the “INSERT” mark, which is located
next to the hot water shower @, into the ap-
pliance and then turning it clockwise until the
handle of the sieve holder @ is facing the
front (“LOCK" mark).

6) Insert the plug into a mains power socket.

7) Proceed as follows before the first use, so as to
clean the internal pipelines:
Allow sufficient water for about 5 cups of
espresso (about 100 ml) to flow through the
appliance. Refer to the section “8. Opera-
tion”.

8) Let the appliance generate steam for about 30
seconds. Refer to the section “8. Operation”.

6 English

@ Note:

> When using the appliance for the first time, it is

possible that you can hear the pump working,
even though no water comes out of the appli-
ance. If this is the case, turn the steam control @
in the direction of the &' /4%, so that the air
can escape from the pipes of the appliance (the
"Steam" button & O is pressed). After approx.
20 seconds the air will have escaped, the noises
disappear and water flows from the appliance.

8. Operation

8.1. Filling the water tank
(D Note:

> Use only fresh drinking water for making es-

presso/cappuccino.

1) Remove the water tank @ and fill it with water:
Fill it with water to at least the Min marking.
Never fill it past the Max marking.

2) Replace the water tank @ in the machine.

8.2. Heating after a long time
of inactivity / during first use

If you have not used it for some time, preheat the
appliance as follows:

1) Fill the water tank @ with tap water.

2) Place either the large @ or the small espresso
sieve @) in the sieve holder (:

— Make sure that the small indentation on
the large @ or small espresso sieve @ is
located above the indentation on the sieve

holder ® when inserted.




— Then turn the large ( or small espresso
sieve @D slightly to ensure it cannot fall out.

® Note:

> Wait until the espresso sieve @® @ has cooled
down before taking it out!

> In order to remove the espresso sieves () @
from the sieve holder @, turn the inserted es-
presso sieve € until the indentation on the
espresso sieve ® €@ is located directly above
the indentation on the sieve holder (B. You can
now remove the espresso sieve ® €.

3) Place the sieve holder @ in the appliance by
inserfing the “INSERT” mark, which is located
next to the hot water shower @, into the ap-
pliance and then turning it clockwise until the
handle of the sieve holder @ is facing the
front (“"LOCK” mark).

4) Place a cup under the sieve holder ®.

5) Close the steam control @ (turn it as far as it
will go in the direction of the “®" symbol).

6) Switch the appliance on using the On/Off
switch @. The operating lamp (O lights up.
The “Espresso” control lamp (® flashes. The
appliance starts to heat up.

7) As soon as the “Espresso” control lamp ®
lights up continuously, press the “Espresso”
button (&P @. Let the water run through for
about 1 minute.

@ Note:

> You may need to empty the cup in between.
Interrupt the process by pressing the "Espres-
so" button [P @. Empty the cup and press the
"Espresso" button [EP @ again so that water
flows through the appliance.

8) After about 1 minute, stop the pump by press-
ing the “Espresso” button [P @ again.

9) Wait until the “Espresso” control lamp ®
lights up continuously (if it is not already lit).
The warming-up is concluded. You can now
prepare espresso.

8.3. Heating up before every
use

Before you can prepare an espresso or cappuc-
cino, the appliance must be heated up.

1) Switch the appliance on using the On/Off
switch @. The operating lamp @ lights up.
The “Espresso” control lamp (B flashes. Make
sure that the steam control @ is turned in the
direction of the “®” as far as the stop.

2) Place the sieve holder @ in the appliance by
inserting the “INSERT” mark, which is located
next to the hot water shower @, into the ap-
pliance and then turning it clockwise until the
handle of the sieve holder @ is facing the
front (“"LOCK” mark).

3) Press the “Espresso” button [EP @ so that the
appliance draws water from the water tank
©. As soon as water starts exiting the open-
ings in the sieve holder, press the “Espresso”
button [P @ again to stop the pump.

4) Wait until the “Espresso” control lamp @ lights
up continuously.

5) Press the “Espresso” button [P @ again and
allow hot water to flow through for 20 sec-
onds before stopping the pump again.

The preheating process is completed. You can now
make an espresso/cappuccino.
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8.4. Preparing espresso

(® Note:
> Always ensure that the espresso sieve ® @D is
clean and free of coffee powder residues.

1) When the appliance is heated up:
To prepare an espresso, place the small es-
presso sieve €D into the sieve holder (®.
To prepare two espressos, place the large
espresso sieve (D info the sieve holder ®.

2) Fill the small espresso sieve € with espresso
powder up to the Max marking. This corre-
sponds to approx. 7 g of powder or a level
measuring spoon @.

Or...

Fill the large espresso sieve ) with espresso
powder up to the Max marking. This equates
to about 7 g + 7 g of powder or two level
measuring spoons €J.

3) Tamp down the espresso powder using the
compactor on the measuring spoon @. Add
more espresso powder, if required, until the
espresso sieve @® @ is full up to the Max
marking. Tamp the coffee powder down once
again.

(® Note:

> Compaction of the coffee powder is an es-
sential process for the preparation of an
espresso. If the espresso powder is compacted
very strongly, the espresso runs through more
slowly and more crema is generated. If the
espresso powder is not so strongly compacted,
the espresso runs through more quickly and it
creates very litfle crema.

4) Place the sieve holder (B in the appliance at
the “INSERT” mark, then turn it clockwise until
the handle of the sieve holder @ is facing the
front (“LOCK" mark).

5) Place one (or two) cup(s) under the sieve hold-
er openings. We recommend that you rinse the
cups out with hot water beforehand, so that
the espresso does not cool so quickly. You can
place the cups onto the storage space @.
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6) As soon as the “Espresso” control lamp (®
lights up continuously, press the “Espresso”
button &P @©. The espresso flows into the
cup(s).

/\ WARNING!

Never remove the sieve holder ® while
the espresso is coming out!

The resulting spray of hot espresso would lead to
injury!
> Always press the “Espresso” button [ZP @
again to stop the espresso output before re-
moving the portafilter ®

7) Once the cups are filled up to the required
amount (about 20 ml per cup), press the “Es-
presso” button &P @ to stop the water being
pumped through.

You can now drink the espresso.

8) Switch the appliance off with the on/off switch

@ Note:

> If the “Espresso” [SP @ or “Steam” {b O but-
tons are not pressed for about 30 minutes, the
appliance switches off automatically.

9) After every use, remove the used espresso pow-
der from the espresso sieve () @). Remove the
sieve holder () from the appliance. Now empty
the espresso sieve ({ @ by turning the porta-
filter @ upside down and tapping out the es-
presso powder. Always dispose of the espresso
powder in an environmentally friendly manner,
e.g. with the organic waste.

@ Note:

> Clean the hot water shower @ (the hot water
comes out of this) after each use. See also the
section "9. Cleaning and care".

> Empty the drip tray @ regularly, ot the latest
when the float @ is visible in the hole of the
drip grille @.



8.5. Preparing cappuccino

/\ WARNING!

Be careful when working with steam for
the milk froth production!

The hot steam or hot splashes can lead to injuries!
> Always operate the steam control @ slowly.

1) Fill @ container for frothing (preferably made
of stainless steel) to one third with cold milk.

2) Ensure that the steam control @ is closed (turn
it as far as it will go in the direction “®").

3) Push the milk frother @ out to the side. Always
hold it by the handle @.

u " 1 . .
4) Press the “Steam” button 0 0. Wait until
the “Steam” control lamp @ lights up continu-
ously.

5) Hold an empty container under the milk frother
. Slowly turn the steam control @ in the
direction “ &5 /4% “. Pressurised water/spray
comes from the nozzle. This cleans the nozzle
and the water circuit inside the appliance.

6) Wait 15 seconds and turn the steam control @
towards “® “ until no more steam comes out of
the nozzle. Pour the water in the container away.

7) Now hold the frothing container in your hand
to feel the milk temperature and guide the noz-
zle of the milk frother @ gently into the milk.
Hold the frothing container at a slight angle.

8) Slowly turn the steam control @ in the direc-
tion “ ¢S /¢4 ”.

9) Move the frothing container around in a circu-
lar motion while keeping the tip of the nozzle
under the surface of the milk: deep enough
that the milk does not spray out, but shallow
enough to create a thick froth. Done properly,
a deep buzzing sound is audible.

10) As the milk froth rises, push the nozzle deeper
into the milk to froth up the next “layer” and to
avoid a burnt taste in the froth.

11) Finally, insert the nozzle completely and close
the steam control @ approximately halfway,
so that the milk is heated. Hold the frothing
container at a slight angle, so that the milk
gently swirls around while it is being stirred
with the nozzle.

12) Once the milk froth has reached the desired
consistency and temperature, turn the steam
control @ to off (up to the stop in the direction
of the “®").

13) Now you can remove the nozzle from the milk.

14) Proceed as described in the section
“9.1. Cleaning the milk frother”.

@ Note:

> For cappuccino, always use bigger cups than
for espresso because frothed milk will be

added.

15) To prepare cappuccino, proceed exactly as
you would for espresso (see section “8.4.
Preparing espresso”; preheating is no longer
necessary). Allow the water to flow through
for about twice as long as an espresso (about

40 ml).

(® Note:

> The "Espresso" control lamp ® may flash
rapidly, if you press the "Espresso" button [EP
© directly after preparing frothed milk. This
means that the appliance is too hot to prepare
a perfect espresso. You can either continue
making an espresso anyway or allow the
appliance to cool down. As soon as the "Es-
presso" control lamp (® lights up continuously,
the optimum temperature range for espresso
has been reached again.

16) Switch the appliance off with the On/Off
switch @.

(@ Note:

> If the “Espresso” [EP @ or “Steam” 0 O but-
tons are not pressed for about 30 minutes, the
appliance switches off automatically.

17) Now add the frothed milk into the previously
prepared espresso. The cappuccino is now
ready. You can add sugar or sprinkle it with
cocoa powder according to taste.

(® Note:

> Always clean the milk frother @ after every
use. See also the section "9. Cleaning and
care".
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8.6. Tips for the perfect
espresso

One of the most important factors for making a
good espresso is the so-called extraction time or
flow time - in other words the duration of contact
between coffee powder and hot water until the
finished coffee has flowed into the cup.

The extraction time depends chiefly on the quantity
and grind of the coffee powder as well as its com-
pactness. The finer and more compact the coffee
powder, the more slowly the water runs through it.

However, you can adjust the extraction time your-
self if you feel that the espresso does not taste or
look as it should.

B If the crema is very light, has litfle consistency
and dissolves quickly, the espresso has gone
through too quickly; this is called under-extrac-
tion. The espresso tastes sour and watery, and
the aroma does not develop fully.

This is usually due to too small a quantity of
coffee powder, which may also be ground too
coarsely or not compacted firmly enough.

B [f the cremais very dark and interspersed with
light spots in the middle or has a hole, the cof-
fee has been flowing too long. This is called
over-extraction. The espresso tastes bitter. The
cause is usually that the coffee powder is too
finely ground or you have used too much cof-
fee powder. If neither of these is the case, the

coffee powder has been compacted too firmly.

P Use only espresso coffee powder: it is usually
more finely ground and also more strongly
roasted. Ideally, you should use around 7 g of
ground coffee for one cup of espresso coffee.
Do not overfill the sieve. Compact the coffee
powder in the sieve using the tamper of the
measuring spoon @ without compacting the
coffee powder too firmly.

» Experiment until you find the optimal balance
of all factors.
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8.7. Tips for the milk froth

B Generally, any type of milk can be frothed,
including soy and rice milk. However, some
types of milk can only be frothed to a certain
extent.

B Low fat or skimmed milk does not burn as
easily as whole milk, however, a too low fat
content adds to the risk that the milk will not
be well frothed.Therefore use a milk with a fat
content of 3.5% or 1.5%, if possible.

B  Well-cooled milk can be better frothed than
less cold. For the best results, use milk at a
temperature of about 7°C.

B Do not froth the milk a second time, otherwise
it may burn.

B Allow frothed milk to stand for about 30 sec-
onds before you pour it onto the espresso.
This allows the larger bubbles to burst; the still
liquid milk sinks to the bottom. You can then
pour the fine froth onto the espresso.

8.8. Drawing hot water

You can also use the milk frother O to draw hot
water; for example, to dilute a coffee (café ameri-
cano) or prepare fea.

1) Switch the appliance on using the On/Off

switch @. The operating lamp @ lights up.
The “Espresso” control lamp @ flashes. Make
sure that the steam control @ is turned in the
direction of the “®” as far as the stop.
Wait until the pointer of the temperature indi-
cator @ is approximately half way between
80°C and “[SP” and the “Espresso” control
lamp @ lights up continuously.

2) Hold a heat-resistant container under the milk
frother (.

3) Turn the steam control @ at least half way
towards “¢"S /4"

4) Press the “Espresso” button [P @. Hot water
will come out of the milk frother .

5) Press the “Espresso” button [P @ again to
stop the flow of hot water.

6) Close the steam control @ (turn it as far as it
will go in the direction of the “®" symbol).



9. Cleaning and care

/A WARNING!

> Always remove the plug from the mains power
socket before you clean the appliance. Risk of
electric shock!

> Always allow the appliance to cool down
before cleaning it. Risk of burns!

> Never immerse the appliance in water or

other liquids! Risk of electric shock!

(D ATTENTION!

> To avoid damage, never use abrasive, aggres-
sive or chemical cleaning agents to clean the
surfaces of the appliance.

9.1. Cleaning the milk frother

1) Place an empty container under the milk

frother .

2) Immediately after use, turn the steam control @
to the “ & /48 “ position and allow the steam to
escape for a few seconds.

3) Turn the steam control @ off (as far as it will
go in the direction “®"), switch the appliance
off and remove the plug from the mains power
socket.

4) Allow the nozzle to cool down.

5) Pull the casing of the milk frother @ off (Figure
1) and clean it thoroughly in warm water.

6) Wipe the nozzle under the casing with a
damp cloth. If necessary, add a little mild
detergent onto the cloth. After cleaning with
detergent, always wipe off with a cloth mois-
tened with clean water. Ensure that there is no
detergent residue left on the nozzle.

7) Push the casing back onto the nozzle (Figure 1).

Figure 1

9.2. Cleaning the hot water
shower
Clean the hot water shower @ after each use:
1) After you have prepared the espresso/cappuc-
cino and removed the sieve holder (B, wipe the

entire surface of the hot water shower @ with a
moistened cloth to remove all powder residues.

2) Replace the sieve holder @® without the es-

presso filters ® €.

3) Place an empty cup under the portdfilter @ and
press the “Espresso” button [P €. Water flows
out of the hot water shower (@ rinsing out the
remaining powder residue.

4) After about 20 seconds, press the “Espresso”
button [P @ again and switch the appliance
off with the On/Off switch @.

5) Remove the sieve holder ® again.
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9.3. Cleaning the accessories
1) Clean the sieve holder (B, the two espresso

sieves @ @, water tank @), the measuring
spoon @ and the drip grille @ in warm water.

(® Note:

> |f you put detergent into the water, it may ef-
fect the taste of the espresso. If the stains can
only be removed with detergent, always rinse
the items afterwards with lots of clean water.

2) Dry all parts well.
(® Note:

> The two espresso sieves ® @, the
@ measuring spoon @ and the drip

tray @ are dishwashersafe.

9.4. Cleaning the appliance

Clean the appliance with a moist cloth. If neces-
sary, use a little detergent on the cloth.

Ensure that the appliance is completely dry before
the next use.

9.5. Descaling the appliance
(D ATTENTION!

> Do not generate steam when the descaler
solution is in the water tank @!

Descale the appliance regularly. The appliance
should be descaled after about 1-2 months (if
used to make approx. 4 espressos per day). This
value can vary depending on the hardness of the
water in your region.

Proceed as follows to decalcify the appliance:

1) Add commercial liquid descaler for espresso
machines to the water tank @. Follow the
manufacturer’s instructions for the correct
amount.

2) Fill the water tank @ up to the Max mark with
water and replace the tank in the appliance.

12 English

3) Switch on the appliance using the On/Off
switch @. Make sure the steam control @ is
shut off.

4) Insert the sieve holder ® without any espres-
so sieve (O @ into the appliance.

5) Place 2 cups or a container capable of hold-
ing at least 250 ml under the sieve holder
openings.

6) As soon as the “Espresso” control lamp (®
lights up continuously, press the “Espresso”
button P ©.

Allow around 250 ml (around 2 cups) of
descaler solution to run through and then stop
the process by pressing the “Espresso” button
&P O again. Carefully pour out the used

descaler solution.
7) Allow the descaler to act for approx. 1 minute.

8) Repeat steps 6 to 7 three more times. Empty
the water tank @ completely the last fime.

9) Place a sufficiently large container (at least
1 litre) under the sieve holder openings.

10) Rinse out the water tank @ with fresh water
and fill it with fresh water up to the Max mark.

11) As soon as the “Espresso” control lamp ®
lights up continuously, press the “Espresso”
button P ©.

Allow the water to run through completely.
Carefully pour out this water.

12) Repeat steps 10 to 11 once and then turn off
the appliance.

13) After descaling, wipe off the appliance with
a damp cloth to remove any splashes of the
descaler solution. Ensure that the appliance is
completely dry before the next use.

You can also order suitable descaler from our cus-
tomer service (see section “10. Ordering replace-
ment parts”).



10. Ordering replacement @ Note:
parts > If you have problems with your online order,
you can contact our service centre by phone

You can order replacement parts for this product i
or e-mail.

on the Internet at www.kompernass.com. .
> Always quote the article number

(IAN) 508310_2507 in your order.
> Please note that online ordering of replace-
ment parts is not possible for all countries.

Scan the QR code with
your smartphone/tablet.
You can use this QR code
to go directly to our website
to view and order the avail-
able spare parts.

SEM 1100 C5

11. Troubleshooting

Malfunction Cause Solution

* Re-prepare the espresso without com-
pressing the powder as firmly; if neces-
sary, use new powder.

* The espresso powder is too moist
and/or compressed too tightly.
The espresso no longer
flows out. * No water in the water tank @.

Fill the water tank @ with water.

* The holes of the sieve holder

. ¢ Clean the sieve holder ®.
openings are blocked.

* The sieve holder ® is not cor-
rectly inserted.

Insert the sieve holder @ correctly.

The espresso drips over
the edges of the sieve | * The sieve holder openings are
holder @, not from the blocked.

openings.

¢ Clean the sieve holder (®.

* There are espresso powder residues | ® Clean the espresso powder residues
on the edges of the sieve holder . |  from the edges of the sieve holder (®.

* The appliance was not preheated. | ® Preheat the appliance.

* The "Espresso" control lamp ® Wait until the "Espresso” control lamp

The espresso is cold. : . . h
P has not yet lit up continuously. @ lights up continuously.

* The cups were not pre-warmed. Pre-warm the cups.

The pump is unusually

noisy * The water tank @ is empty. * Fill the water tank @ with water.

The crema is too light * Not enough espresso powder. * Use more espresso powder.

(the espresso runs out
of the sieve holder @ | * The espresso powder is too Use only espresso powder specially

quickly). coarsely ground. manufactured for espresso.
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Malfunction Cause

* Too much espresso powder.

The crema is too dark
(the espresso runs out
of the sieve carrier ®
slowly).

or moist.

* The milk is not cold enough.

The milk does not froth.

* The milk frother O is dirty.

The pump stops during
operation, the "Espresso”
control lamp @ flashes.

All lomps @ ® ®

flash simultaneously.

overheating.

short-circuited.

12. Disposal

12.1. Disposal of appliance
and packaging
The symbol of the crossed-out wheelie
bin means that this appliance may not
be disposed of in regular household
waste at the end of its service life. The
appliance must be deposited at an established
collection point, recycling centre or disposal com-
pany.
Please erase all personal data before returning an
appliance.

The packaging is made from environmentally
friendly material which can be disposed of at your
local recycling plant.

Dispose of the packaging in an environmentally
friendly manner.

14 English

* The powder is too finely ground

* The sieve ® @ is blocked.

* The pump stops after about
3 minutes of operation to prevent

* The appliance has overheated or

Solution
* Use less espresso powder.

* Use only espresso powder specially
manufactured for espresso.

¢ Clean the sieve (® @).
¢ Use milk from the refrigerator.

¢ Clean the milk frother (.

* Allow the appliance to cool down
before you use it again.

* Unplug the mains plug from the mains
socket and contact Customer Service.

13. Kompernass Handels
GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from
the date of purchase. If this product has any faults,
you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by the
warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase.
Please keep your receipt in a safe place. This will
be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within
three years of the date of purchase of the product,
we will either repair or replace the product for you
or refund the purchase price (at our discretion).
This warranty service requires that you present the
defective appliance and the proof of purchase (re-
ceipt) within the three-year warranty period, along
with a brief written description of the fault and of
when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your prod-
uct will either be repaired or replaced by us. The
repair or replacement of a product does not signify
the beginning of a new warranty period.



Warranty period and statutory claims
for defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any damage
and defects present at the time of purchase must
be reported immediately after unpacking. Repairs
carried out after expiry of the warranty period shall
be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production
faults. The warranty does not extend to product
parts subject to normal wear and tear or to fragile
parts which could be considered as consumable
parts such as switches or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improperly
maintained. The directions in the operating in-
structions for the product regarding proper use

of the product are to be strictly followed. Uses
and actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use and
not for commercial purposes. The warranty shall
be deemed void in cases of misuse or improper
handling, use of force and modifications / repairs
which have not been carried out by one of our
authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the fill receipt and the item num-
ber (IAN) 508310_2507 available as proof

of purchase.

B You will find the item number on the type plate
on the product, an engraving on the product,
on the front page of the operating instructions
(below left) or on the sticker on the rear or
bottom of the product.

B If functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free
of charge to the service address that will be
provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase {(till receipt) and information
about what the defect is and when it occurred.

You can download these instructions
along with many other manuals,

=] product videos and installation soft-
ware at www.lidl-service.com.

This QR code will take you directly to the Lidl
service page (www.lidl-service.com) where you
can open your operating instructions by entering

the item number (IAN) 508310_2507.

13.1. Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(YD Service Cyprus
Tel.: 8009 4241

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy
[IAN 508310_2507 |

13.2. Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.komperncss.com
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1. Bevezeto

Gratuldlunk 6j késziléke megvésarlasahoz! Vasar-
laséval kivalé mindségi termék mellett déntott.

M A haszndlati Gtmutaté a termék része.

Fontos tudnivalékat tartalmaz a bizton-
s&gra, haszndlatra és drtalmatlanitdsra vonatkozé-
an. A termék haszndlata elétt ismerkedjen meg
valamennyi kezelési és biztonsdgi utasitéssal. Csak
a leirtak szerint és a megadott célokra hasznélja a
késziléket. A készilék harmadik személynek to-
vdbbadésa esetén adja 4t a készilékhez tartozd
valamennyi leirdst is.

1.1. Rendeltetésszeri hasznalat

Ez a késziilék kizarélag eszpresszé/cappuccino
készitésére és tej habositasdra valé. A késziilék
kizarélag magdnhdztartasokban haszndlhaté. Ne
haszndlja kereskedelmi célra.

Més vagy ezen tilmend haszndlat nem rendeltetés-
szer(inek mindsil.

1.2. Felhasznalt figyelmezteto
jelzések és szimbolumok

Ebben a haszndlati dtmutatéban, a csomagoldson
és a késziiléken, a kévetkezd figyelmeztetd jelzé-
seket és szimbdlumokat haszndljuk (ha alkalmaz-
haté):

A

VESZELY! Az ezzel a szimbolum-
mal és a ,VESZELY" figyelmeztets
széval ellatott figyelmeztetd utasitds
olyan kézvetlen veszélyes helyzetre
figyelmeztet, amely haldlt vagy sdlyos
sérilést okoz, ha nem elézik meg.

FIGYELMEZTETES! Az ezzel a
szimbélummal és a ,FIGYELMEZ-
TETES” figyelmeztetd széval elltott
figyelmeztetd utasitds olyan lehetsé-
ges veszélyes helyzetre figyelmeztet,
amely haldlt vagy stlyos sériilést
okozhat, ha nem el8zik meg.

A
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VIGYAZAT! Az ezzel a szimbélum-
mal és a ,VIGYAZAT” figyelmeztet§
széval ellatott figyelmeztetd utasitds
olyan lehetséges veszélyes helyzetre
figyelmeztet, amely csekély vagy
enyhe sériilést okozhat, ha nem els-
zik meg.

FIGYELEM! Az ezzel a szimbdlum-
mal és a ,FIGYELEM” figyelmeztet§
széval elldtott figyelmeztetd uvtasitds
olyan lehetséges helyzetre figyelmez-
tet, amely anyagi karokat okozhat,
ha nem elézik meg.

Tudnivalé: Tudnivalé jelsli a kiegé-
szit8 informdcidkat, amelyek meg-
kénnyitik a készilék haszndlatat.

Ne meritse vizbe!
Véltéaram/fesziltség

A késziilék élelmiszerekkel érintkezd
részei élelmiszerbiztosak.

Olvassa el az Gtmutatét.

Ez a termék megfelel a vonatkozé
eurdpai és nemzeti irdnyelvek kdvetel-
ményeinek.

Ne dobjon elekiromos késziilékeket a

haztartdsi hulladékbal

Artalmatlanitsa a csomagoléanyagot
kérnyezetbarat médon.



D@

A csomagolds Gjrahasznositott

anyagbdl késziilt. A hulladékok szétva-

logatasdndl vegye figyelembe a cso-
magoléanyagokon 1évé jeldlést: Ezek
réviditésekkel (a) és szamjegyekkel (b)
vannak megjelélve, amelyek jelentése
a kdvetkezd: 1-7: mianyagok, 20-
22: papir és karton, 80-98: kompozit
anyagok.

A Ez a termék megfelel a Szerb K&éztér-

sasdg nemzeti irdnyelveiben rogziteft
kévetelményeknek.

3. Biztonsagi utasitasok

2,

A csomag tartalma /

A csomag tartalmanak
ellenérzése

/\ FIGYELMEZTETES!

>

A csomagoléanyag nem jatékszer. Fulladdsve-
szély all fenn.

A késziiléket alapveten az aldbbi 8sszetevSkkel
szdllitjuk:

®

eszpresszd kavéfézs
szlrétartd

nagy eszpresszé szird
kicsi eszpresszé sz(r8
mérékandl témériddal
gyors elinditasi dtmutatd

haszndlati Gtmutatd

Tudnivalé:

Ellendrizze a csomag tartalmét, hogy hidnyta-
lan-e és nincs-e rajta l&thaté sérijlés.

Hidnyos szdllitds vagy a nem megfeleld cso-
magoldsbdl eredd, illetve a szdllitds sorén
keletkezett kdrok esetén fordulion az tigyfél-
szolgdlathoz.

A készilék biztonsdgos haszndlata érdekében tartsa be az aldbbi biz-
tonsdgi utasitdsokat:

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

Haszndlat elétt ellendrizze a késziléket, hogy nincs-e rajta lathatd sé-
rilés. Ne mkddtessen hibds vagy leesett késziléket.

Ugyelien arra, hogy 8 évesnél fiatalabb gyermekek ne keriilienek a
készilék és a csatlakozbvezeték kozelébe.

m A késziléket 8 éves kor feletti gyermekek feligyelet mellett haszndl-
hatjgk vagy ha megtanitottdk Sket a készilék biztonsdgos haszndlats-
ra és megértették az ebbdl eredd veszélyeket.
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A késziléket csdkkent fizikai, érzékszervi vagy mentdlis képességl
vagy tapasztalattal és tuddssal nem rendelkez8 személyek csak akkor
haszndlhatjdk, ha feligyelet alatt dlinak vagy ha megtanitottdk Sket

a készilék biztonségos haszndlatéra és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

Tisztitast és a felhaszndlé dltal végzendd karbantartést 8 évesnél fiata-
labb vagy feligyelet alatt nem &ll6 gyermekek nem végezhetnek.

Gyermekek nem jétszhatnak a készilékkel.

Csak megfeleld jogosultsdggal rendelkezé szakemberrel vagy az

ugyfélszolgdlattal javittassa a késziléket. A szakszerdtlen javitds jelen-

t8s veszélyt jelenthet a felhaszndélé szamdra. Ezenkivil a garancia is

érvényét veszti.

@ Ne meritse a késziléket vizbe vagy mds folyadékba. Aramiités
veszélye!

Soha ne fogja meg a késziléket nedves vagy vizes kézzel.

A veszélyek elkerilése érdekében a sérilt hélézati csatlakozdt vagy
vezetéket azonnal cseréltesse ki erre felhatalmazott szakemberrel
vagy az igyfélszolgdlattal.

Egési sérilés veszélye! Haszndlat kdzben a készilék egyes részei na-
gyon felforrésodnak!

A késziilék haszndlata sordn forré g6z keletkezik. Ugyelien arra, hogy
ne forrdzza le magdt! Tartson biztonsagos tévolsagot a géztdl.

A késziléket csak el8irdsszerGen telepitett és féldelt aljzatba csatla-
koztassa.

A fitéelem felilete haszndlat utdn még meleg.
Nem kerilhet folyadék a készilék dugés csatlakozdsdra.

A késziléket csak rendeltetésszer(en haszndlja. A helytelen hasznélat
sériléseket okozhat.
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(D FIGYELEM! ANYAGI KAR!

m A hibds alkatrészeket csak eredeti alkatrészekre szabad cserélni.
Csak ilyen alkatrészekkel garantdlhaté, hogy azok megfelelnek a biz-
tonségi kdvetelményeknek.

m Védje a késziléket a nedvességtsl és ne engedije, hogy folyadék ke-
rilion bele.

m Védje a késziléket Utésektd|, portél, vegyszerektél, erés hdingadozs-
soktdl és tdl kozeli héforrasoktdl (kdlyha, fitétest).

Soha ne meritse a késziléket vizbe vagy mas folyadékba.

Mindig hizza ki a hdlézati csatlakozét a csatlakozdaljzatbél, de
soha ne a kdbelnél fogva.

Uzemeltetés kézben soha se hagyja a késziiléket feligyelet nélkil.

A készilék miksdtetéséhez ne hasznélion kilsd id8kapcsolét vagy
kiln tdvmikadtetd rendszert.

m Soha ne haszndlja a késziléket olyan helyiségekben, ahol a hdmér-
séklet 0° C koril vagy alatt van. Ha megfagy a viz a vezetékekben
vagy a viztartdlyban, akkor kér keletkezhet a készilékben.

m Soha ne mGkddtesse a késziléket a szabadban. Ez a késziilék ki-
zarblag beltéri haszndlatra készilt.

Ne g8z8ljon, ha vizk8oldé oldat van a viztartélyban!

Az eszpressz6 kavéféz8t haszndlat kdzben ne tegye szekrénybe.
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4. A készilék részei 6. Homérséklet-kijelzo

JA" dbra: A hémérsékletkijelz8 @ azt jelzi, hogy mennyire
@ BE/KI kapesols ,ON / OFF” melegedett fel a késziilék.
O hdmérsékletkijelz8
© ,eszpresszé” gomb P ] :
O ,gdz" gomb {Ib \\\\\\\\ 1
O fehér ellendrzéldmpa ,géz" 80
O tdroldfelilet =P
@ gbzszabdlyozd
0O fogantyl A
O viztartaly
|
@ tejhabosité 0 O
@ csepegtetd rdcs o A\
® cseppfelfogé tdlca C
® nyilés a piros Gsz4 részére
@ forrdvizkiereszts Amint bekapcsolja a késziiléket a készilék elkezd
® fehér ellendrzdlampa ,eszpresszs” felfGteni, amig a mutaté kérilbelil kézépen 80° C
. e te e és [EP" kozott éll. A mikadésielzé lampa @ vils-
O piros mikddésielz lampa I P
B F')b l P git. Az ,eszpresszé” ellenérzélampa @ villog.
,B" dbra: C i AT
L Ha a mutaté eléri a skdla piros részét, akkor a
® szirdtarts fogdja h&mérséklet elég magas eszpresszé készitéséhez.
O szirétartd Az ,eszpresszé” ellenérzéldmpa (B folyamatosan
(19} nagy eszpresszé sz(ré vildgit.
@ kicsi eszpresszé sz(ré Ha megnyomja a ,g6z" gombot 6 O, akkor a
@ mérékandl tomariddal ,g6z" ellendrzélémpa @ villog. A késziilék ekkor

tovabb melegit és a mutaté magasabbra emelkedik

5. Mﬁszaki GdOfOk a skdldn, egészen a [SP” és ,,<'_5" kazotti teriletig.
Ha a mutaté eléria [EP” és ,,G" kozatti tar-

Halozati fesziltség 220-240V ~, tomdnyt, akkor a hémérséklet elég magas géz
50-60 Hz elédllitasahoz. A ,géz" ellenérzélampa @ folyo-
Névleges teliesitmény | 1100 W matosan vilagit.

Teljesitményfelvétel
kikapcsolt izemméd- | 0,20 W
ban

SzivattyGnyomds kb. 1,5 MPa (15 bar)

22 Magyar



7. Els6 izembe helyezés

2

2) Tisztitsa meg a szGrétartét @, a mérékanalat
@, az eszpresszé sziréket @ @, a csepegtets
récsot @ és a viztartdlyt @ a ,9. Tisztitds és
dpolas” fejezetben leirtak szerint.

Vegye ki a viztartélyt @ és tavoli-
tsa el a narancssérga szdllitasbizto-
sitét a vizkimenetrd|.

3) Allitsa a késziiléket egyenletes és haall6 felulet-
re. Ugyeljen arra, hogy a hdlézati csatlakozd-
alizat elérhetd kdzelségben legyen.

4) Helyezze be a csepegtetd racsot @ gy, hogy
a 0sz6 a csepegtetd racson @ évé nyildson
® ki tudjon emelkedni.

5) Helyezze be a szirétartét @ a késziilékbe
a forréviz-kiereszté @ mellett elhelyezett
JINSERT” jel&lésnél, majd forgassa el az éra-
mutaté jardséval ellentétes irdnyba, amig a
sz(rétarté nyele @ elére mutat (,LOCK").

6) Csatlakoztassa a hélézati csatiakozédugét a
csatlakozéaljzatba.

7) A belsé vezetékek elsé haszndlat elétti kitiszti-
tdsdhoz kévesse az aldbbi lépéseket:
Folyasson &t kb. 5 csésze eszpresszéhoz valé
vizet (kb. 100 ml) a késziléken. Ehhez olvassa
el a ,8. Haszndlat" fejezetet.

8) Csindljon g8zt kb. 30 mdsodpercig. Ehhez
olvassa el a ,8. Haszndlat” fejezetet.

@ Tudnivalé:

> Az elsd haszndlat sordn eléfordulhat, hogy
a szivattyG mdr hallhatéan mokadik, de még
nem folyik viz a késziilékbél. Ebben az eset-
ben forgassa el a gézszabdlyozét @
L5 /484" irdnyba, hogy el tudjon tévozni a
leveg8 a késziilék vezetékeibél (a ,g6z" gomb
{b O meg left nyomva). Kb. 20 mésodperc
utdn a levegd eltévozik, a zajok megszinnek
és viz folyik a késziilékbsl.

8. Haszndlat

8.1. A viztartdly feltoltése
@ Tudnivalé:

> Eszpresszd/cappuccino készitéséhez kizdard-

lag friss ivévizet haszndljon.

1) Vegye le a viztartalyt @ és tsltsén bele vizet:
Legaldbb a Min-elzésig t5ltsdn bele vizet.
Soha ne 16ltsén bele a Max-jelzésnél t5bb vizet.

2) Tegye vissza a viztartélyt @ a készilékbe.

8.2. FelfGtés hosszabb
dllasido utan / elsé izembe
helyezéskor

Ha hosszabb ideig nem hasznélta a késziléket,
akkor az aldbbiak szerint fitse fel:

1) Toltsdn vizet a viztartdlyba @.

2) Helyezze be a nagy @ vagy a kicsi eszpresz-
sz6 szirét @ a szirétartéba @:

- Ugyelien arra, hogy a nagy @ vagy a
kicsi eszpresszé sz(rén @ 1évé rovatka a
behelyezéskor a szirétartén @ 1évé rovét
ka fslatt legyen.
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— Ekkor forgassa el kissé a nagy ® vagy a
kicsi eszpresszd sz(rét @), hogy ne tudjon
kiesni.

@ Tudnivalé:

> Csak akkor tévolitsa el a behelyezett eszpresz-
526 szGrét @® @, ha lehdliH!

> Ha ki akarja venni az eszpresszé szirét @ @ a
szirétartébdl @, akkor forgassa el a behelyezett
eszpresszé szirét @ @ annyira, hogy az eszp-
ressz6 szirén @ @) 1évé rovatka a szirétartén
@ 1év8 rovatka folat legyen. Ekkor ki lehet venni
az eszpressz6 sz(rét O @.

3) Helyezze be a szirétartét @ a késziilékbe
a forréviz-kiereszté @ mellett elhelyezett
JINSERT” jel&lésnél, majd forgassa el az éra-
mutaté jardsdval ellentétes irdnyba, amig a
szGrétarté nyele @ elére mutat (,LOCK”).

4) Helyezzen egy csészét a szirétarté @ ala.

5) Zérja el a gézszabdlyozét @ (forgassa el
egészen iitkézésig ,®" irdnybal).

6) Kapcsolja be a késziiléket a Be-, kikapcsold
Q. A miksdésielzé lampa O vilagit. Az
Jeszpresszd” ellendrzéldmpa @ villog. A
késziilék melegiteni kezd.

7) Amint a ,eszpresszé” ellendrzélémpa ®
folyamatosan vilagit, nyomja meg az ,eszp-
resszé” gombot [EP @. Folyassa at a vizet kb.
1 percig.
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@ Tudnivalé:

> Eléfordulhat, hogy kézben ki kell iriteni a csé-
szét. Ehhez dllitsa meg révid idére a folyamatot
az ,eszpresszd” gomb [EP €@ megnyomdsdval.
Uritse ki a csészét és nyomja meg ismét az
Jeszpresszd” gombot (SP @), hogy tovabb
tudjon folyni a viz a késziléken keresztiil.

8) Kb. 1 perc elteltével dllitsa le a szivattyit az
seszpresszé” gomb [SP @ ismételt megnyo-
mdséval.

9) Adott esetben vdrja meg, amig az ,eszpresz-
526" ellendrzéldmpa (B ismét folyamatosan
vildgit. Ezzel befejez8ddtt a készilék felfGtése.
A készijlék készen dll eszpresszé készitéséhez.

8.3. Hasznalat elotti felfités

Eszpresszé vagy cappuccino készitése eléit fel kell
melegiteni a késziiléket.

1) Kapesolja be a késziiléket a be-, kikapcsolé-
val @. A miksdésielz8 lampa @ vildgit. Az
seszpresszd” ellenérzélémpa @ villog. Gys-
z8djén meg réla, hogy a g8zszabdlyozé @
itkdzésig a ,@" jelig van forgatva.

2) Helyezze be a szGrétartét @ a késziilékbe
a forréviz-kiereszté @ mellett elhelyezett
JINSERT” jelélésnél, majd forgassa el az éra-
mutatd jardséval ellentétes irdnyba, amig a
sz(rétarté nyele @ eldre mutat (,LOCK”).

3) Nyomija meg az ,eszpressz6” gombot [P ©,
hogy a késziilék vizet szivion a viztartalybdl @.
Amint viz folyik ki a sz(rétarté-nyildsokon, nyomja
meg még egyszer az ,eszpresszé” gombot [EP
©, hogy ledlljon a szivattyd.

4) Véria meg, amig az ,eszpresszé” ellenérzé-
lémpa @ folyamatosan vilagit.

5) Nyomja meg még egyszer az ,eszpresszd”
gombot [EP @ és folyasson ki forré vizet 20
mésodpercig, miel8tt a szivatty Gt ismét ledllitja.

Ezzel az el8melegités befejez8dstt. A késziilék
készen d&ll eszpressz6/cappuccino készitéséhez.



8.4. Eszpresszo készitése
@ Tudnivalé:

> Mindig gyéz8djén meg arrdl, hogy az eszp-
resszé sziré @ @) tiszta és nem maradt ben-
ne 8rolt kavé.

1) Ha a készilék felmelegedett:
Egy eszpresszé készitéséhez helyezze be a kicsi
eszpressz6 sz(rét @) a szirétartéba .
Két eszpresszé készitéséhez helyezze be a nagy
eszpresszé sz(rét @ a szirétartéba .

2) Toltson 8rolt kavét a kicsi eszpresszé szirébe @
a Max-elzésig. Ez kb. 7 gramm vagy egy cso-
pott mérékandl @ &rolt kavénak felel meg.
Vagy...

Téltsdn 8rolt kavét a nagy eszpresszé szirébe
@ a Max-jelzésig. Ez kb. 7 + 7 gramm vagy
két csapott mérdkandl @ Srolt kdvénak felel
meg.

3) Témoritse az 8rolt kavét a mérékandlon @)
lév8 t8mkéddvel. Ha szikséges, toltsén még
bele 8ralt kavét, hogy az eszpresszé sz(ré @
@ a Max-jelzésig legyen toltve. Ezt kdvetSen
ismét tdméritse az Srolt kavét.

@ Tudnivalé:

> Az 8rélt kavé tdméritése lényeges folyamat az
eszpresszd készitésénél. Erésen toméritett Srolt
kévé esetén az eszpresszé lassan folyik at és
krémesebb lesz. Ha az 8rélt kavé kevésbé t6-
méritett, akkor az eszpresszé gyorsan dtfolyik
és csak kevés krém keletkezik.

4) Helyezze be a szirétartét (B a készilékbe
a késziiléken 1év8 ,INSERT” jeldlésnél, majd
forgassa el az éramutaté jarasaval ellentétes
irdnyba, amig a szGrétarté nyele @ elére mutat
(,LOCK").

5) Allitson egy (vagy két) csészét a szirétarté-nyi-
lasok ald. Javasoljuk, hogy el8szér sblitse ki a
csészéket forré vizzel, hogy a kavé ne hiljén
le olyan gyorsan. A csészéket a térolashoz a
taroléfeliiletre @ dllithatja.

6) Amint az ,eszpresszd” ellenérzéldmpa
" p p
folyamatosan vildgit, nyomja meg az ,eszp-

resszé” gombot [EP ©.

/\ FIGYELMEZTETES!

Soha ne tavolitsa el a szirétartét P mi-

kézben az eszpresszé lefolyik!

A spriccelé forré eszpresszé sériiléseket okozhat!

> El8szér mindig nyomja meg ismét az ,eszp-

resszé” gombot [P @), hogy befejezze az
eszpresszé kiengedését, mielétt eltévolitia a
szGrétartét .

7) Ha a csészé(k)ben a kivant mennyiségi kavé
van (kb. 20 ml csészénként), nyomja meg
ismét az ,eszpressz6” gombot [P @, hogy
ne szivion fel t&bb vizet.

Mér ihatja is a friss eszpresszét.

8) Kapcsolja ki a késziiléket a BE/KI kapcsoléval

@ Tudnivalé:

> Ha kb. 30 percig nem nyomja meg az ,eszp-
resszé” gombot [EP @ vagy a ,géz" gombot
& O, akkor a készijlék automatikusan kikap-

csol.

9) Minden haszndlat utdn tavolitsa el a kdvézac-
cot az eszpresszé szirébd| @ @. Vegye ki a
szirétartét @ a készilékbdl. Uritse ki a szoré-
tartét @ @; ehhez forditsa meg a szrétartét
@ és itdgesse ki a kavézaccot. Mindig kér-
nyezetbardt médon helyezze el a kdvézaccot,
példaul a bio-hulladékban.

@ Tudnivalé:

> Feltétlenil tisztitsa meg minden haszndlat utan
a forréviz-kieresztét @ (ebbél folyik ki a forré
viz). Ehhez olvassa el a , 9. Tisztitds és dpo-
las” fejezetet.

> Rendszeresen iritse ki a cseppfelfogé télcat
@, legkésbb azonban akkor, ha a 0sz6 a
csepegtetd racs @ nyildsaban @® lathats.
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8.5. Cappuccino készitése

/\ FIGYELMEZTETES!
Legyen évatos a tejhab készitéséhez
szilkséges g6z hasznélata soran!

A forré g8z vagy forré fréccsenés sérijlést okozhat!
> Mindig lassan haszndlia a g8zszabdlyozét @.

1) Téltsén hideg tejet egy tejhabositésra alkalmas
pohér (lehet8leg rozsdamentes acélbdl) egy-
harmadaig.

2) Ellendrizze, hogy a g8zszabdlyozé @ el van
zérva (forgassa el itkdzésig ,®” irdnyba).

3) Tolja ki oldalra a tejhabositét @. Csak a fo-
gantytjandl @ fogja meg.

4) Nyomja meg a ,g8z" gombot {b 0. Véria
meg, amig a ,g6z" ellenérzélampa @ folya-
matosan vilagit.

5) Tartson egy res edényt a tejhabosité @ ald.
Forgassa lassan a gézszabdlyozét @ &5 /4%
" irdnyba. Kondenzviz/fréccsenés tévozik a
fovokabdl. lly médon kitisztul a fovéka és a
késziilék belsejében lév8 vizkeringés.

6) Vérijon 15 mdsodpercet és forgassa el a
g8zszabdlyozét @ ,@” irdnyba, amig nem
tavozik tébb gz a fuvekabsl. Ontse ki a vizet
az edénybdl.

7) Tartsa a tejhabositdsra haszndlt poharat a
kezében, hogy érezze a tej h8mérsékletét és
kénnyedén helyezze a tejhabosité @ fovoks-
jat a tejbe. Tartsa a tejhabositésra haszndlt
poharat kissé ferdén.

8) Forgassa lassan a gézszabdlyozét @
/48" irdnyba.

9) Mozgassa a tejhabositdsra haszndlt poharat
kérkdrésen és kdzben tartsa a fovéka hegyét
kicsivel a tej felszine alatt: elég mélyen ahhoz,
hogy a tej ne spriccelien minden irdnyba, de
elég magasan ahhoz, hogy sirG hab kép-
z8djén. Ha helyesen csindlja, akkor egy mély
zimmdgé hang hallhaté.
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10) Ha a tejhab felemelkedik, vezesse a fu-
vokat mélyebbre a kévetkez8 ,réteg”
felhabositdsdhoz és a hab 8sszeesésének
megakaddlyozdsdhoz.

11) Végill teliesen meritse a tejbe a fivékat és zérja el
a gézszabdlyozét @ korilbeliil félig, hogy a fej
felmelegedien. Kissé tartsa ferdén a tejhabositésra
haszndlt poharat, hogy a tej kénnyedén kavarog-
jon, mikézben a fovékaval keveri.

12) Ha a tejhab elérte a kivant éllagot és hdmérsék-
letet, zérja el a gézszabdlyozét @ (forgassa el
egészen iitkdzésig ,®" irdnybal).

13) Csak ezutdn hizza ki a fovékat a tejbsl.

14) Tegye a ,9.1. Tejhabosité tisztitasa” fejezet-
ben leirtakat.

@ Tudnivalé:

> A cappuccino készitéséhez mindig nagyobb
csészéket haszndljon, mint az eszpresszé
készitéséhez, mert még felhabositott tejet is
hozz4 kell tenni.

15) A cappuccino készitése sordn ugyandgy jdrjon
el, mintha eszpresszét készitene (ldsd az
.8.4. Eszpresszé készitése" fejezetet/az
el6melegités mar nem szikséges). Viszont
kb. kétszer annyi ideig folyasson ki vizet, mint
eszpresszd készitése esetén (kb. 40 ml).

@ Tudnivalé:

> Az ,eszpresszd” ellendrzd ldmpa (B adott
esetben gyorsan villog, ha az ,eszpresszd”
gombot [EP O kdzvetlenil tejhab-készités utan
megnyomija. Ez azt jelenti, hogy a késziilék tdl-
ségosan felmelegedett egy optimdlis eszpresz-
sz6 készitéséhez. Ennek ellenére folytathatja
az eszpresszd készitését vagy hagyja lehilni
a késziiléket. Amint folyamatosan vildgit az
seszpresszd” ellendrzé lampa @, a készilék
elérte az eszpresszé készitéséhez optimdlis
hémérsékletet.

16) Kapcsolja ki a késziiléket a BE/KI kapcsoléval
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@ Tudnivalé:

> Ha kb. 30 percig nem nyomja meg az ,eszp-
ressz6” gombot [EP @ vagy a ,géz” gombot
d'b O, akkor a késziilék automatikusan kikap-
csol.

17) Ekkor adja a felhabositott tejet az elézéleg
elkészitett eszpresszéhoz. A cappuccino ezzel
elkészilt. izlés szerint izesitheti cukorral vagy
megszérhatja kakadporral.

@ Tudnivalé:

> Feltétlendl tisztitsa meg minden haszndlat utdn
a tejhabositét . Ehhez olvassa el a ,9. Tisz-

.0

titds és dpolds és dpolds” fejezetet.

8.6. Tippek tokéletes eszp-
resszo készitéséhez

Az egyik legfontosabb tényezé egy |6 eszpresszé
készitésénél az Ggynevezett extrakciés id8 vagy
atfolydsi id8, azaz az 8rélt kavé és a forré viz
érintkezésének idétartama, amig a kész kavé a
csészébe folyik.

Az extrakciés id8 elsdsorban az 8rélt kdvé mennyi-
ségétd| és Srlési finomsagtdl, valamint témérségétsl
figg. Minél finomabb és témérebb az 8rélt kavé,
anndl lassabban folyik &t rajta a viz.

Azonban On is befolydsolhatia az extrakciés idét,
ha Ggy érzi, hogy az eszpressz6 nem olyan iz{
vagy nem Ugy néz ki, ahogy kellene.

B Ha akrém kiiléndsen vildgos, nincs j6 dllaga
és gyorsan feloldédik, akkor az eszpresszé tdl
gyorsan folyt le, ebben az esetben il révid
extrakciordl beszélink. Az eszpresszé savanyd
és vizes, az aroma pedig nem érvényesil. En-
nek oka dltaldban a tl kevés mennyiségi 8rolt
kévé, ami esetleg még durvéra is lett 8rélve
vagy nem elég er8sen lett tdméritve.

B Ha a krém nagyon sétét és vilédgos foltok
vannak vagy egy lyuk van a kézepén, akkor
a kévé til lassan folyt le. Ilyenkor ol hosszi
extrakciérél beszélink. Az eszpresszé keser(
izG. Az ok dltaléban a til finomra 8rélt vagy
16l nagy mennyiség( 8rolt kavé. Ha egyik sem
igaz, akkor az 8rélt kavét 1l erésen tEméri-
tettek.

P Csak eszpresszdhoz vald &rolt kdvét haszndljon:
ez dltaldban finomabb 8rlési és porksltebb.
Idedlis esetben kb. 7 g 8rlt kavé szitkséges egy
csésze eszpresszéhoz. Ne tdltse 10l a szGrét. Té-
méritse a sz(rében lévé 8rdlt kavét a mérdkandl
témérodjéval @ anélkil, hogy az 8rolt kéavét tol
tomSr masszavd témaritené.

P Prébdlkozzon addig, amig meg nem taldlja
az &sszes tényezé On szamdra optimdlis
egyensilydt.

8.7. Tippek tejhab készitéséhez

B Elvileg mindenfaita tej, szdja- és rizstej is
felhabosithaté. Bizonyos fajta tejek azonban
csak korlétozottan habosithaték.

B A flozot tej (sovany tej) nem esik 6ssze
olyan kénnyen, mint a magas zsirtartalmi
tej, t0l alacsony zsirtartalom esetén azonban
fenndll annak a veszélye, hogy a tej nem ol
habosithaté. Ezért lehetéleg 3,5% vagy 1,5%
zsirtartalm tejet haszndljon.

B Ajél lehitstt tej jobban habosithatd, mint a ke-
vésbé hideg tej. A legjobb eredmény 7° C-os
h&mérséklet esetén érhetd el.

B Ne habositsa fel a tejet mésodszorra, kiilén-
ben 8sszeesik.

B Hagyja a felhabositott tejet kb. 30 mésodper-
cig dlIni, mielétt a habot az eszpresszéhoz
adja. igy a nagyobb buborékok szétpukkan-
nak és a még folyékony tej lesillyed. Ezt kéve-
t8en a finom habot az eszpresszéhoz adhatja.

8.8. Forro viz engedése

A tejhabositéval ) forré vizet is engedhet, ha pl.
szeretné felhigitani a kavét (amerikai kavé) vagy
tedt szeretne késziteni.

1) Kapesolja be a késziiléket a be-, kikapcsolé-
val @. A mGkddésjelzd lampa @ vildgit. Az
Jeszpresszd” ellendrzélampa @ villog. Gys-
z&didn meg réla, hogy a gézszabdlyozé @
itkozésig a ,®" jelig van forgatva.

Vérja meg, amig a hdmérsékletkijelzs @

80 °C és [P kdzstt kariilbelil kézépen dll
és az ,eszpresszd” ellendrzélampa @ folya-
matosan vildgit.

2) Tegyen egy h&dllé edényt a tejhabosité @ ala.
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3) Forgassa el a gézszabdlyozét @ legaldbb
félig &5 /48" irényba.

4) Nyomja meg az ,eszpresszé” gombot EP ©.

A tejhabositébdl @ forré viz folyik ki.
5) Ismét nyomja meg az ,eszpresszé” gombot
=P O, hogy ledllitsa a forré viz engedését.
6) Zaérja el a gézszabdlyozét @ (forgassa el
egészen iitkdzésig ,®" irdnybal).

9. Tisztitas és apolas
/\ FIGYELMEZTETES!
> A készilék tisztitdsa elétt mindig hizza ki a
csatlakozédugét a hdldzati csatlakozéalizat-
bél. Aramiités veszélye!
> Tisztitds elétt mindig hagyja lehdini a készilé-
ket. Egési sériilés veszélye!
> Soha ne meritse a késziléket vizbe vagy
mds folyadékba. Aramiités veszélye!

(D FIGYELEM!

> A kdrok megel&zése érdekében soha ne hasz-

ndljon surolé, maré vagy vegyi tisztitészert a
készilékfeliletek tisztitasdhoz.

9.1. Tejhabosité tisztitasa
1) Allitson egy iires edényt a tejhabosité @ ald.

2) Forgassa el a gézszabdlyozét @ kdzvetlenil
a haszndlat utdn ,, & /4% ” irGnyba és néhdny
masodpercig hagyja, hogy géz tévozzon.

3) Zérja el a g8zszabdlyozét @ (forgassa el
egészen itkdzésig ,®" irdnyba), kapcsolja ki
a késziiléket és hizza ki a halézati csatlako-
z6dugét.

4) Hagyja lehilni a fovékat.

5) Hizza le a tejhabosité @ tokjét (1. dbra) és
alaposan tisztitsa meg meleg vizzel.

6) Térdlje le nedves térlékendével a tok alatti
fovokat. Ha szitkséges, tegyen kevés enyhe
hatdst mosogatészert a térlékenddre. Mo-
sogatdszeres tisztitds utdn azonban t3rélie
le tiszta vizzel benedvesitett térlékenddvel is.
Gyd8z8djén meg arrdl, hogy nem maradt mo-
sogatészer a fovékdn.
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7) Csisztassa vissza a tokot a fovékara (1. dbra).

1. dbra

9.2. A forréviz-kiereszté tisz-
titasa

Minden haszndlat utdn tisztitsa meg a forréviz-ki-
eresztét @:

1) Miutdn elkészitette az eszpresszét/
cappuccinot és levette a szirétartét @, tordlje
le a forréviz-kiereszts (D telies feliletét egy
nedves torl6kenddvel, hogy ne maradjon rajta
kévémaradék.

2) Helyezze vissza a szirétartét @ behelyezett
eszpresszd szird @ @ nélkil.

3) Allitson egy ires csészét a szirétarté @ ald
és nyomija le az ,eszpresszé” gombot [ZP ©.
Viz folyik ki a forrévizkieresztébsl (@ és kiobli-
ti az utolsé kavémaradvanyt.

4) 20 masodperc elteltével nyomja meg ismét az
Jeszpresszd” gombot [EP @ és kapcsolja ki a
késziiléket a BE/KI kapcsoléval @.

5) Ismét vegye le a szGrétartét @.



9.3. Tartozékok tisztitdsa

1) A szGrétartét (B, a két eszpresszé szGrét O
@D, a viztartdlyt @, a mérékanalat @ és a
csepegtetd racsot @ meleg vizben tisztitsa.

@ Tudnivalé:

> Ha mosogatészert tesz a vizbe, akkor eléfor-
dulhat, hogy befolydsolja az eszpresszé izét.
Ha a szennyez8dés csak mosogatészerrel
tavolithaté el, minden esetben dblitse le a
tartozékokat bé tiszta vizzel.

2) Minden tartozékot alaposan t6réljén szérazra.

@ Tudnivalé:
> A két eszpresszészirs (O @), a mé-
rékandl @ és a csepegtetd rdcs P

mosogatégépben is fisztithaté.

9.4, A készilék tisztitasa

A késziiléket nedves t5rl8kenddvel tisztitsa. Ha
sziikséges, tegyen kevés mosogatdszert a térl8ken-
dére.

A késziilék ismételt haszndlata eldtt gydz&disn
meg arrél, hogy a készilék teljesen szdraz.

9.5. A készulék
vizkételenitése

(D FIGYELEM!

> Ne gézdljén, ha vizkéoldé oldat van a viztar-

talyban @!

Rendszeresen tévolitsa el a vizk8lerakéddst a
készilékbdl. Kb. 1-2 havonta (kb. napi 4 eszp-
resszé készitése esetén) vizkSteleniteni kell a
késziiléket. Az On lakéhelyén 16vS viz keménysé-
gétél figg8en ez az érték eltérd lehet. A készilék
vizk&telenitéséhez a kdvetkezéképpen jarjon el:

1) Adja hozzd a viztartdlyhoz @ a kereskedelmi
forgalomban kaphaté eszpressz6gépekhez
valé folyékony vizk8oldét. A megfelel8 meny-
nyiséghez kdvesse a gydrté utasitdsait.

2) Tsltsén vizet a viztartdlyba @ a Max jelzésig
és helyezze be a viztartdlyt a készilékbe.

3) Kapesolja be a késziiléket a BE/KI kapesols-
val @. A gézszabdlyozé @ el van zdrva.

4) Helyezze be a szirétartét () eszpresszé
sz0ré ( vagy @) nélkil a készilékbe.

5) Helyezzen 2 csészét vagy egy legaldbb 250
ml Grtartalm( edényt a szirétarté-nyildsok ald.

6) Amint az ,eszpresszé” ellenérz8lampa ®

folyamatosan vildgit, nyomja meg az ,eszp-
ressz6” gombot [P ©.
Folyasson &t kb. 2,5 dl (kb. 2 csésze) vizké-
oldé oldatot, majd dllitsa le a folyamatot az
seszpresszd” gomb [EP @ ismételt megnyo-
mésdéval. Adott esetben évatosan dntse ki a
hasznélt vizk8oldé oldatot.

7) Hagyja hatni a vizk8oldét kb. 1 percig.

8) Ismételie meg a 6-7 1épést hdromszor. Az utolsé
alkalommal teliesen iritse ki a viztartélyt @.

9) Tegyen egy megfelelé méret( (legaldbb
1 liter) edényt a szirétarté-nyilasok alé.

10) Oblitse ki a viztartélyt @ fiszta vizzel és t6ltsdn
bele tiszta vizet a Max-elzésig.

11) Amint az ,eszpresszé” ellenérzéldmpa ®
folyamatosan vilagit, nyomja meg az ,eszp-
ressz6” gombot [P ©.

Folyassa &t a vizet teljesen. Ovatosan éntse ki
ezt a vizet.

12) Ismételie meg a 10-11 Iépést még egyszer,
maijd kapcsolja ki a késziléket.

13) A vizké&telenités utdn tisztitsa meg a késziiléket
nedves térl8kenddvel, hogy eltédvolitsa az
esetlegesen réfréccsent vizk8oldé oldatot. A
késziilék ismételt haszndlata eldtt gy8z8djsn
meg arrél, hogy a készijlék teljesen szdraz.

Megfeleld vizk8oldé az iigyfélszolgdlatunkon
keresztiil rendelheté (lasd az , 10. Pétalkatrészek
rendelése” fejezetet).
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10. Pétalkatrészek rendelése

A termékhez barmikor kényelmesen rendelhet
pétalkatrészeket o www.kompernass.com web-
oldalon.

Szkennelie be a QRkddot
az okostelefonjaval/tébla-
gépével. Ezzel a QRkéddal
kdzvetlenil a weboldalunk-
ra keril, ahol megtekintheti
és megrendelheti a rendel-
kezésre &ll6 pétalkatrésze-

SEM 1100 C5 [

11. Hibaelharitas

Hibajelenség Ok

o Az 8rdlt kavé tol nedves és/vagy
10l erésen lett belenyomkodva.

Az eszpresszé nem

folyik ki.

* A szirétarté-nyilasok lyukai

eltomédtek.

* Nem megfelel8en left behelyez-

ve a szirétarté .
Az eszpresszé a nyila-
sok helyett a szirétarté

® peremén folyik ki.

* Kavémaradvény van a szlrétar-

t6 @ peremén.

* Nem melegitette el8 a készi-

|éket.

* Az ,Espresso” ellen8rz8lampa
® még nem vilagitott folyama-

Az eszpresszé6 hideg.

tosan.

* Nem melegitette el8 a csészéket.

A szivatty zajosan

mokadik. * Aviztartdly @ ures.

30 Magyar

* Nincs viz a viztartdlyban @.

* A szirétarté-nyilasok eltdmddtek.

@ Tudnivalé:

> Ha probléma meriil fel az online rendeléssel,
forduljon az iigyfélszolgdlatunkhoz telefonon
vagy e-mailben.

> A rendeléshez mindig adja meg a cikkszdmot
(IAN) 508310_2507.

> Ne feledje, hogy nem minden orszagban
lehetséges az alkatrészek interneten térténd
megrendelése.

A hiba elhéritasa

* Készitse el Ujbdl az eszpresszét, de ne
tdéméritse olyan erésen a kavét vagy
az egészet cserélie ki.

* Toltsdn vizet a viztartdlyba @.
* Tisztitsa meg a szGrétartét @.

* Helyezze be megfeleléen a szirétar-

ot @.
* Tisztitsa meg a szirétartét .

* Tavolitsa el a kdvémaradvanyt a sz{-
rétarté @ peremérdl.

* Melegitse el8 a késziléket.

* Vérja meg, amig az ,eszpresszd” el-
len8rz8lémpa @ folyamatosan vildgit.

* Melegitse el8 a csészéket.

* Téltsdn vizet a viztartalyba @.



Hibajelenség Ok

A kavékrém il vilagos | o Tgl kevés az 6rlt kave.
(az eszpresszé til gyor-
san kifolyik a sz(irétarté- | e Az 8rélt kévé 16l durvéra van

bdl ®). Srolve.

¢ Tol sok az 8rolt kavé.

A kavékrém 10l sotét (az
eszpresszd lassan folyik
ki a szGrétartébsl @).

* Az 8rolt kavé tdl finomra van
Srdlve vagy nedves.

* Eltomédétt a sziré @ @.

* Atej nem elég hideg.
A tej nem habosodik fel.
* A tejhabosité ) szennyezett.

A szivatty mGksdés

kzben ledll, az ,eszp- * A szivatty kb. 3 perc miksdés

utén ledll, hogy megel8zze a

resszé” ellenérzélémpa i X
tiImelegedést.

® villog.

Az 6sszes ldmpa @ ® | * A készilék tilmelegedett vagy
@ egyszerre villog. révid zdrlat tértént.

12. Artalmatlanitas

12.1. A készilék és a csoma-
golas artalmatlanitasa

Az &thuzott kerekes szeméttdrolé szim-
béluma azt jelenti, hogy a késziiléket
életciklusa végén nem szabad a szoké-
sos haztartdsi hulladékkal artalmatlani-
tani. A késziiléket erre a célra kijelslt gyiijtéhelyen,
Gjrahasznosité kdzpontokban vagy hulladékkezels
izemben kell leadni.
Visszaadds el8tt kérjik térélie minden személyes
adatdt a készilékrdl.
A csomagolds kérnyezetbardt anyagokbdl készilt,
amit a helyi hulladékhasznositéndl adhat le artal-
matlanitdsra.
Artalmatlanitsa a csomagolést kérnyezetbardt
médon.

A hiba elhdritasa
* Haszndljon tdbb 8rslt kavét.

* Csak kifejezetten eszpresszé készitésé-
hez valé &ralt kavét haszndljon.

* Haszndljon kevesebb 8rslt kavét.

* Csak kifejezetten eszpresszé készitésé-
hez valé &ralt kavét haszndljon.

* Tisztitsa meg a szGrét O @.

* Haszndljon hitészekrényben térolt
tejet.

* Tisztitsa meg a tejhabositét .

* Hagyija lehdlni a késziléket, mielStt
Ujra Uzembe helyezi.

* Hizza ki a hélézati csatlakozédugét a
hdlézati csatlakozéaljzathdl és fordul-
jon az iigyfélszolgdlathoz.
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13. Jétdllasi tajékoztatéd HY

A termék megnevezése: Gydrtdsi szém:

eszpresszé kavéféz4 508310_2507

A termék tipusa:

SEM 1100 C5

A gydrté cégneve, cime és e-mail cime: A szerviz neve, cime és telefonszédma:
KOMPERNASS HANDELS GMBH Szerviz Magyarorszdg / Hornos Ltd.
BURGSTRASSE 21 Zrinyi Utca 39, 2600 Vac,

44867 BOCHUM/ NEMETORSZAG Tel.: 06800 21225

info@kompernass.de

Az importélé/ forgalmazé neve és cime:
Lidl Magyarorszéag Kereskedelmi Bt., H-1037 Budapest, Radl érok 6.

A jotélldsi idé a Magyarorszdg teriletén, Lidl Magyarorszdg Kereskedelmi Bt. iizletében
tértént vasarlds napjatédl szamitott 3 év, amely jogveszté. A jotélldsi idé a fogyaszté részé-
re trténé dtaddssal, vagy ha az izembe helyezést a forgalmazé, vagy annak megbizott
ja végzi, az iizembe helyezés napjdval kezdédik.

2. Ajotallési igény a jotdllasi jeggyel és/vagy a vasarlast igazolé blokkal érvényesithetd.

A j6tdllési jegy szabdlytalan kidllitasa, vagy dtaddsdnak elmaraddsa nem érinti a j6tallési
kotelezettség-vallalds érvényességét. Kérjik, hogy a vdsarlas tényének és idépontjanak
bizonyitdsdra 8rizze meg a pénztari fizetésnél kapott j6tdlldsi jegyetés a vasarlést igazold
blokkot.

. A v8sarldstdl szamitott hdrom munkanapon belil érvényesitett csereigény esetén a forgal-
mazé kételes a terméket kicserélni, feltéve ha a hiba a rendeltetésszer haszndlatot aka-
ddlyozza. A jétdllési jogokat a termék tulajdonosaként a fogyaszté érvényesitheti az aru-
hazakban, valamint a jétallési tajékoztatéban feltiintetett szervizekben. (A magyar Polgari
Térvénykdnyv alapjén fogyaszténak mindsiil a szakmdija, 6ndllé foglalkozésa vagy zleti
tevékenysége kdrén kivil eljaré természetes személy.)

A j6tdllés ideje alatt a fogyaszté hibds teljesités esetén kérheti a termék kijavitasat, kicse-
rélését, vagy ha a termék nem javithaté vagy cserélhets, vagy az a forgalmazénak ardny-
talan tébbletksltséggel jarna, illetve a fogyaszté kijavitdshoz, kicseréléshez fiz8d8 érdeke
alapos ok miatt megszint, drleszdllitdst kérhet, vagy eldllhat a szerz8déstd| és visszakér-
heti a vételdrat. A kijavitds sordn a termékbe csak 6j alkatrész keriilhet beépitésre.

4. Afogyaszté a hiba felfedezésé utdn a leheté legrévidebb idén beliil kételes a hibat

bejelenteni és a terméket a j6tallasi jogok érvényesitése céliabdl dtadni. A hiba felfedezé-
sét8| szamitott két hénapon beliil bejelentett jotdlldsi igényt idben kézslinek kell tekinteni.
A kdzlés elmaraddsabél eredd karért a fogyaszté felelds. A jotallasi igény érvényesit-
het8ségének hatdrideje a termék, vagy fédarabjénak kicserélése esetén a csere napjan
Gjraindul.

. A régzitett bek&tésy, illetve a 10 kg-ndl stlyosabb, vagy témegkézlekedési eszkdzdn
nem szdllithaté terméket az Gizemeltetés helyén kell megjavitani. Abban az esetben, ha a
javitds a helyszinen nem végezhetd el, a termék ki- és visszaszerelésérdl, valamint szdllit-
sérél a forgalmazénak kell gondoskodnia.
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6. Ajotdllés nem dll fenn, ha a hiba a nem rendeltetésszerd haszndlatbdl, dtalakitdsbdl,
helytelen taroldsbdl, vagy a haszndlati utasitastél eltérd kezelésbdl, vagy barmely a
vasarlést kévetd behatdsbdl fakad, vagy elemi kar okozta, és azt a forgalmazd, vagy a
szerviz bizonyitja. A j6tallas nem vonatkozik a mozgé kopé alkatrészek (vilagitétestek,
gumiabroncsok stb.) rendeltetésszeri elhaszndlédésara. A szerviz és a forgalmazé a
kijavitas sorén nem felel a terméken a fogyaszté vagy harmadik személyek dltal térolt
adatokért vagy bedllitdsokért.

7. F ogyasztéi jogvita esetén a fogyaszté a megyei (févarosi) kereskedelmi és iparkamardk
mellett mikadd békéltetd testilet eljarasat is kezdeményezheti.

Ajotdllés a fogyaszté térvénybdl eredd szavatossdgi jogait és azok érvényesithetéségét nem
érinti.

Kijavitast ellendrz8 szelvény:

A j6téllési igény bejelentésének id8pontja: | A hiba oka:

Javitasra atvétel idépontia: A hiba javitésanak médja:
A fogyaszté részére trténé visszaadds

id8pontia:

A szerviz bélyegzdije, kelt és aldirdsa:

Kicserélést ellenérzd szelvény:

A j6téllési igény bejelentésének idSpontija:
Kicserélés id8pontja:

A cserélé bolt bélyegzdije, kelt és alairas:
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1. Uvod

Iskrene Zestitke ob nakupu vase nove naprave.
Odlotili ste se za kakovosten izdelek.

L.! Navodila za uporabo so sestavni del
L—I izdelka. Vsebujejo pomembna navodila
za varnost, uporabo in odlaganje naprave med
odpadke. Preden zaénete izdelek uporabljati, se
seznanite z vsemi navodili za uporabo in varnost.
Izdelek uporabljajte le tako, kot je opisano, in
samo za navedena podroéja uporabe. Ob predaii
izdelka tretji osebi zraven prilozite vso dokumenta-
cijo.

1.1. Namenska uporaba

Ta naprava je namenjena izkljuéno za pripravo
espressa/kapuéina in za penjenje mleka. Name-
njena je izkljuéno za uporabo v zasebnih gospo-
dinjstvih.

Ne uporabljaijte je v poslovne namene.

Kakr$na koli druga ali drugagna uporaba od nave-
dene velia za nenamensko.

1.2. Varnostna opozorila in
simboli v teh navodilih

V teh navodilih za uporabo, na embalazi in napra-
vi se (lahko) uporabljajo naslednje vrste varnostnih
opozoril in simbolov:

A

NEVARNOST! Varnostno opozorilo

s tem simbolom in opozorilno besedo
»NEVARNOST« oznaduje neposredno
grozeco nevarno situacijo, ki ima za
posledico smrt ali hudo telesno poskod-
bo, &e se ne prepredi.

OPOZORILO! Varnostno opozorilo

s tem simbolom in opozorilno besedo
»OPOZORILO« oznaduje mozno nevar-
no situacijo, ki bi lahko imela za posle-
dico smrt ali hudo telesno poskodbo,
ce se ne prepredi.

A

PREVIDNO! Varnostno opozorilo s
tem simbolom in opozorilno besedo
»PREVIDNO« oznaduje mozno ne-

varno situacijo, ki bi lahko imela za
posledico lazjo ali zmerno telesno

poskodbo, &e se ne prepredi.
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POZOR! Varnostno opozorilo s tem
simbolom in opozorilno besedo »PO-
ZOR« oznaduje mozno situacijo, ki bi
lahko imela za posledico materialno
$kodo, e se ne prepreci.

Opomba: Opomba oznaéuje doda-
tne informacije, ki vam olaj$ajo delo z
napravo.

Nicht in Wasser tauchen

Izmeniéni tok/napetost

Vsi deli te naprave, ki pridejo v stik z Zi-
vili, so primerni za Zivila.

Preberite navodila.

Ta izdelek izpolnjuje zahteve veljavnih
evropskih in drzavnih predpisov.

Elekiri¢nih naprav ne odvrzite med
gospodinjske odpadke!

EmbalaZo odstranite na okolju prijazen
nadin.

EmbalaZa iz materialov, ki jih je mogo&e
reciklirati. Pri lo&evanju odpadkov
upostevajte oznake na embalazi:
Oznadene so s kraticami (a) in $tevilkami
(b) z naslednjim pomenom: 1-7: umetne
snovi, 20-22: papir in karton,

80-98: sestavljeni materiali.

Ta izdelek izpolnjuje zahteve veljavnih
evropskih in drzavnih predpisov

Republike Srbije.



2. Vsebina kompleta/ (® Opomba:
pregled po prevozu > !Drevtlaritef oli.korpplfat vsevbuie vse sestavne dele
in ali ti nimajo vidnih poskodb.
/\ OPOZORILO! > V primeru nepopolnega kompleta ali poskodb
> Embalaznih materialov ni dovolieno uporabljo- zaradi pomanikljive embalaze ali med prevo-
ti za igro. Obstaja nevarnost zaduditve. zom se obrnite na telefonsko servisno sluzbo.

Naprava ob nakupu standardno vsebuje naslednje
sestavne dele:

3.

Kavni aparat za espresso
Drzalo cedila

Veliko cedilo za espresso
Malo cedilo za espresso
Merilna Zlica s potiskalom
Navodila za hiter zagon

Navodila za uporabo

Varnostna navodila

Za varno delo z napravo upostevaijte naslednja varnostna navedila:

/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH

Pred uporabo preverite, ali so na njej vidne morebitne zunanije po-
skodbe. Ne uporabljajte naprave, ki je poskodovana ali je padla na tla.
Napravo in njen kabel je treba hraniti zunaj dosega otrok, mlajsih od
8 let.

Otroci od 8. leta starosti naprej lahko to napravo uporabljajo le, e
jih pri tem kdo nadzoruje dli jih je pouéil o varni uporabi naprave in
so razumeli nevarnosti, ki izhajajo iz uporabe naprave.

Osebe z omejenimi fizi¢nimi, zaznavnimi ali dudevnimi sposobnostmi ali
s pomanikljivimi izkugnjami in/ali znanjem smejo napravo uporabljati le,
Ze jih pri tem kdo nadzoruje ali jih je poudil o varni uporabi naprave in
so razumele nevarnosti, ki izhajajo iz uporabe naprave.

Otroci ne smejo izvajati &i¥cenja in uporabniskega vzdrZzevanja no-
prave, razen e so stari 8 let ali veé in so pri tem pod nadzorom.

Otroci se z napravo ne smejo igrati.
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Popravilo naprave prepustite samo poobla$éenim strokovnim delav-
nicam ali servisni sluZbi. Zaradi nestrokovnih popravil lahko pride do
velikih nevarnosti za uporabnika. Poleg tega preneha veljati garancija.

@ Naprave ne potapljajte v vodo ali v druge tekocine. Nevarnost
elektriénega udaral

Naprave nikoli ne prijemajte z mokrimi ali vlaZnimi rokami.

Poskodovane elekiri¢ne vtice ali elekiricne kable naj takoj zamenjajo
usposobljeni strokovnjaki ali servisna sluZzba, da se izognete nevarno-
stim.

Nevarnost opeklinl Nekateri deli se med uporabo zelo segrejejo!

Pri uporabi naprave nastaja vro¢a para. Pazite, da se zaradi tega ne
poparite! Do vroge pare ohranjajte zadostno razdaljo.

Napravo prikljuéite samo v po predpisih vgrajeno in ozemljeno elek-
tricno vticnico.

Po koncu uporabe je povriina grelnika Se nekaj ¢asa topla.

Na vti¢ni spoj naprave ne sme nikoli steéi tekocina.

Napravo uporabljajte samo v skladu z njeno predvideno uporabo.
Napaéna uporaba lahko privede do telesnih poskodb.

(D POZOR! MATERIALNA SKODA!

Okvarjene dele naprave smete zameniati le z originalnimi nadome-
stnimi deli. Samo pri teh delih je zagotovlieno, da bodo izpolnjene

varnostne zahteve.

Napravo zaicitite pred vlago in vdorom tekocin.

Napravo zaicitite pred udarci, prahom, kemikalijami, velikimi spre-
membami temperature in pred premajhno razdaljo od virov toplote
(pedi, radiatoriji).

Naprave nikoli ne potopite v vodo ali druge tekodine.

Elektriéni vti¢ iz elektriéne vti¢nice vedno potegnite za vti¢; nikoli ne

vlecite za kabel.

Naprave med delovanjem nikoli ne pustite brez nadzora.
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4.

Naprave ne uporabljajte z zunanjo stikalno uro ali lo¢enim daljinskim

sistemom.

Naprave nikoli ne uporabljajte v prostorih, v katerih temperatura zna-
$a manj kot ali okrog O °C. Ce v napeljavah ali posodi za vodo zmr-
zne voda, se lahko naprava poskoduije.

Naprave nikoli ne uporabljajte na prostem. Ta naprava je predvidena

le za uporabo v zaprtih prostorih.

Ce je v posodi za vodo raztopina proti vodnemu kamnu, ne ustvarjaj-

te parel

Naprava za espresso med uporabo ne sme biti postavljena v omari.

Elementi naprave

Slika A:

@ Stikalo za vklop/izklop ,ON / OFF”

2]

Prikaz temperature

© Tipka »Espresso« [SP
O Tipka »Para« {5

06060000 HB600000

bela kontrolna lu¢ka »Para«
Odlagalna povriina
Nastavitev pare

Rocaj

Posoda za vodo

Penilnik za mleko

Mrezica za kapljanje
Pladenj za kapljanje
Odprtina za rdedi plovec
Prha za vroéo vodo

bela kontrolna lu¢ka »Espresso«

rdeéa lu¢ka za delovanije

Roaj drzala cedila

drzalo cedila

malo cedilo za espresso

®
®
@ veliko cedilo za espresso
D
21}

merilna Zlica s potiskalom

5. Tehni¢ni podatki

Omres ot 220-240V ~,
mrezna napetost | "0
Nazivna moé 1100 W
VhoTin‘d moé v 0,20 W
stanju izklopa
Tlak érpalke pribl. 1,5 MPa (15 bar)
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6. Prikaz temperature

Prikaz temperature @ kaze, koliko je naprava
segreta.

Ko napravo vklopite, se zaéne segrevanie, dokler ni
kazalec priblizno na sredini med 80 °C in »[ZP«.
Lugka za delovanije (B sveti. Kontrolna lucka
»Espresso« B utripa.

Ko kazalec doseze rdedi del lestvice, je tempera-
tura dovolj visoka za pripravo espressa. Kontrolna
lueka »Espresso« (B utripa neprekinjeno.

Ce pritisnete tipko »Para« ('b O, utripa kontrolna
lueka »Para« @. Naprava se e naprej segreva,
kazalec pa se premika navzgor, dokler ni na ob-

modju lestvice med »[EP« in »d!b«.
Ko kazalec doseze obmocje med »[SP« in »{'b«,

je temperatura dovolj visoka za proizvodnijo pare.
Kontrolna lucka »Para« @ sveti neprekinjeno.

7. Prvi zacetek uporabe
Posodo za vodo @ vzemite iz

1)
naprave in odstranite oranzno
transportno varovalo iz izpusta

vode. lass.

2) Ocistite drzalo cedila @, merilno Zlico @,
cedili za espresso ({ @), mrezZico za kapljanje
® in posodo za vodo @, kot je opisano v
poglaviju »9. Ciséenije in vzdrievanje«.

3) Napravo postavite na ravno in toplotno ob-
stojno podlago. Pazite na to, da je elektri¢na
vti¢nica blizu in dosegljiva.

40 Slovenscina

4) Mrezico za kaplianje @ vstavite tako, da
lahko plovec 3trli skozi odprtino B v mrezici
za kaplianje @.

5) Drzalo cedila (B vstavite v napravo, tako da
ga pri oznaki »INSERT« (Vstavi) ob strani prhe
za vro&o vodo @ vstavite v napravo in potem
zavrtite v levo, dokler ro&aj drzala cedila @
ne kaZe naprej (»LOCKx«).

6) Elektri¢ni vti¢ priklopite v elektriéno vtiénico.

7) Pred prvo uporabo najprej takole o¢istite notra-
nje napeljave:
Pustite, da skozi napravo stece za pribl. 5 sko-
delic espressa vode (priblizno 100 ml). V zvezi
s fem upostevajte poglavie »8. Uporabac.

8) Pustite, da se 30 sekund proizvaja para. V zve-
zi s fem upostevaite poglavie »8. Uporabac.

() opomba:

> Pri prvi uporabi se lahko zgodi, da slisite de-
lovanje &rpalke in hrup delovanija, vendar iz
naprave ne tece voda. V tem primeru zavrtite
nastavitev pare @ v smer »{’> /44«, da lahko
zrak uide iz vodov v napravi (prifisnjena je
tipka »Para« {5 0). Po priblizno 20 sekun-
dah zrak uide, hrup se konéa in iz naprave
stede voda.

8. Uporaba

8.1. Polnjenje posode za
vodo

() Opomba:
> Za pripravo espressa/kapucina uporabljajte
izkljuéno sveZo pitno vodo.

1) Snemite posodo za vodo @ in jo napolnite z
vodo:
V posodo ndlijte vodo najmanj do oznake
Min.
V napravo nikoli ne dolijte ve& vode kot do
oznake Max.

2) Posodo za vodo @ znova vstavite v napravo.



8.2. Segrevanje po daljsem
mirovanju/ob prvem zacetku
uporabe

Ce naprave dlje Easa ne uporabljate, jo segrejte
takole:

1) Nalijte vodo v posodo za vodo @.

2) Vstavite veliko @ ali malo @ cedilo za espres-

so v drzalo cedila ®:

— Pazite na to, da je majhna zareza na veli-
kem @ ali malem € cedilu za espresso pri
vstavljanju nad zarezo na drzalu cedila @®.

— Potem veliko @ ali malo @) cedilo za
espresso malo obrnite, da ne more ved
pasti ven.

() Opomba:
> Vstavlieno cedilo za espresso ({ @ odstranite
3ele, ko je ohlajenol!

> Cedila za espresso ({ @ odstranite iz drzala
cedila @ tako, da vstavlieno cedilo za espres-
so ® @ zavrtite tako daleg, da je zareza na
cedilu za espresso @® @ nad zarezo na drza-
lu cedila @. Cedilo za espresso @ @ lahko

zdaj vzamete ven.

3) Drzalo cedila @ vstavite v napravo, tako da
ga pri oznaki »INSERT« (Vstavi) ob strani prhe
za vroéo vodo (D vstavite v napravo in potem
zavrtite v levo, dokler ro&aj drzala cedila @
ne kaze naprej (»LOCK«).

4) Pod drzalo cedila postavite skodelico @.

5) Zaprite nastavitev pare @ (do konca v smeri
»0«).

6) Napravo vklopite s stikalom za vklop/izklop
@. Lucka za delovanije (O sveti. Kontrolna
luéka »Espresso« (B utripa. Naprava se zaéne
segrevati.

7) Ko kontrolna lu¢ka »Espresso« @ sveti nepreki-
njeno, pritisnite tipko »Espresso« [P €. Vodo
pustite teéi pribl. 1 minuto.

(» Opomba:

> Mozno je, da boste morali vmes skodelico
izprazniti. V ta namen za kratek &as ustavite
postopek, tako da pritisnete tipko »Espresso«
&P ©. |zpraznite skodelico in znova pritisnite
gumb »Espresso« [ZP @, da voda e naprej
tece skozi napravo.

8) Po pribl. 1 minuti ustavite &rpalko, tako da 3e
enkrat pritisnete tipko »Espresso« [P ©.

9) Po potrebi poakaite, da kontrolna lu¢ka
»Espresso« (® znova trajno sveti. Zdaj lahko
pripravite espresso.

8.3. Segrevanje pred vsako
uporabo

Preden lahko pripravite kapugino ali espresso, se
mora naprava segreti.

1) Napravo vklopite s stikalom za vklop/izklop
@. Lucka za delovanije O sveti. Kontrolna lugka
»Espresso« (B utripa. Preverite, ali je nastavitev
pare @ obrnjena do konca na »®«.
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2) Drzalo cedila @ vstavite v napravo, tako da
ga pri oznaki »INSERT« (Vstavi) ob strani prhe
za vro&o vodo (D vstavite v napravo in potem
zavrtite v levo, dokler roéaj drzala cedila @
ne kaZe naprej (»LOCK«).

3) Pritisnite tipko »Espresso« (SP @), da naprava
potegne vodo iz posode za vodo @. Ko voda
izstopi iz odprtin na drzalu cedila, 3e enkrat
pritisnite fipko »espresso« [P @, da se &rpal-
ka ustavi.

4) Pocakaite, da kontrolna lu¢ka »Espresso« (®
znova neprekinjeno sveti.

nova pritisnite tipko »Espresso« in

5)Z prifisnite tipko »Esp Qi
pustite, da 20 sekund izteka vro¢a voda, nato
pa &rpalko znova ustavite.

Predgrevanije je zdaj konéano. Zdaj lahko pripravi-
te espresso/kapuéino.

8.4. Priprava espressa

) Opomba:
> Vedno preverite, ali je cedilo za espresso ®
@) Cisto in brez ostankov zmlete kave.

1) Ko je naprava segreta:
Za pripravo espressa vstavite malo cedilo za
espresso @) v drzalo cedila @®.
Za pripravo dveh espressov vstavite veliko
cedilo za espresso () v drzalo cedila ®.

2) Malo cedilo za espresso @ napolnite z mleto
kavo do oznake Max. To pomeni pribl. 7 g
mlete kave ali eno poravnano merilno Zlico
D.

Ali ...

Veliko cedilo za espresso @ napolnite z mleto
kavo do oznake Max. To pomeni pribl. 7 g +
7 g mlete kave ali dve poravnani merilni Zlici
D.

3) Mleti espresso potlagite s potiskalom na merilni
Zlici @. Potem po potrebi dodaite mleto kavo,
tako da je cedilo za espresso @ @ napolnjeno
do oznake Max. Mleto kavo znova potladite.

) Opomba:

> Tlagenje mlete kave je bistveno za pripravo
espressa. Ce mlefo kavo potlagite zelo moéno,
espresso tee pocasneje in dobite ve& kreme. Ce
mleto kavo potladite manj mo&no, teée espresso
hitreje in nastane le malo kreme.
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4) Drzalo cedila @ vstavite v napravo, tako da ga
pri oznaki »INSERT« (Vstavi) vstavite v napravo
in potem zavrtite v levo, dokler roéaj drzala

cedila @ ne kaZe naprej (»LOCK«).

5) Pod odprtini drzala cedila postavite skodelico
(ali dve). Priporo¢amo, da skodelice najprej
sperete z vroco vodo, da se espresso ne
ohladi tako hitro. Skodelice lahko shranite na
odlagalno povriino @.

6) Ko zelena kontrolna lucka »Espresso« (® sveti
neprekinjeno, pritisnite fipko »Espresso« [P ©.

/\ OPOZORILO!
Med pripravo espressa nikoli ne odstra-
nite drzala cedila ®!

Pri tem bi prislo do brizganja vrogega espressa,
kar lahko povzrodi telesne poskodbel!

> Vedno najprej znova pritisnite fipko »Espresso«
=P O, da koniate iztekanije espressa, preden
odstranite drzalo cedila ®.

7) Ko je/so skodelica(e) napolnjena(e) do ze-
lene mere (pribl. 20 ml na skodelico), znova
pritisnite tipko »Espresso« [ZP @, da se voda
ne ¢rpa napre;.

Zdaj lahko espresso spijete.

8) Napravo izklopite s stikalom za vklop/izklop @.

® Opomba:

> Ce tipke »Espresso« [ZP @ ali »Para« d{b (4]
ne prifisnete pribl. 30 minut, se naprava samodej-
no izklopi.

9) Po vsaki uporabi odstranite mleto kavo iz
cedila za espresso (B @). Drzalo cedila ®
vzemite iz naprave. Zdaqj izpraznite cedilo
O ), tako da drzalo cedila @ obrnete in z
udarjanjem odstranite mleto kavo. Mleto kavo
vedno zavrzite na okolju prijazen naéin, na
primer v bioodpadke.

() Opomba:

> Po vsaki uporabi obvezno oéistite prho za
vrogo vodo (D (iz nje izteka vroéa voda). V
zvezi s fem upoitevajte poglavie »9. Ciséenje
in vzdrievanje«.

> Redno praznite pladenj za kaplianje @, naj-
kasneje pa takrat, ko vidite plovec v odprtini
® mrezZice za kaplianje @.



8.5. Priprava kapucina

/\ OPOZORILO!

Pri penjenju mleka bodite previdni zara-
di pare!

Vro&a para ali brizganje vroée tekogine lahko
povzrodita telesne poskodbe!

> Nastavitev pare @ vedno prestavljajte pocasi.

1) Posodo za penjenije (po moznosti iz nerjave-
&ega jekla) do tretjine napolnite s hladnim
mlekom.

2) Preverite, ali je nastavitev pare @ zaprta (obr-
njena do konca v smer »®«).

3) Penilnik za mleko @ potisnite vstran navzven.
Pri tem ga primite izkljuéno za roéaj ©.

1

4) Pritisnite tipko »Para« d_b 0. Pocakajte, da

zaéne kontrolna lucka »Para« @ neprekinjeno
svetiti.

5) Pod penilnikom mleka @ drzite prazno po-
sodo. Nastavitev pare @ podasi zavriite v
smeri »!> /g44«. |z 3obe prideta kondenzat/
kapljice vode. S tem oéistite $obo in napeljavo
Vv napravi.

6) Po&akaijte 15 sekund in zavrtite nastavitev
pare @ v smeri »®«, dokler para ve¢ ne uhaja
iz 3obe. Vodo iz posode zavrzite.

7) Zdaj z dlanjo primite posodo za penjenije, da
lahko &utite temperaturo mleka, in $obo pe-
nilnika @ malo potopite v mleko. Posodo za
penjenije pri tem drZite malo posevno.

8) Nastavitev pare @ podasi zavrtite v smeri
»&5 /4.

9) Posodo za penijenie krozno premikaite, koni-
co 3obe pa pri tem drzite malo pod gladino
mleka: dovolj globoko, da mleko ne brizga
naokoli, in dovolj visoko, da nastane bogata
pena. Ce delate pravilno, se pri tem slii glo-
boko brnenie.

10) Ko za&ne pena naraiéati, Sobo potopite glo-
blie, da spenite naslednjo »plast« in prepredi-
te, da bi se pena zazgala.

11) Na koncu 3obo do konca potopite in nastavi-
tev pare @ priprite priblizno do polovice, da
segrejete mleko. Posodo za penjenje drzite
malo po3evno, da se mleko blago vrtingi, ko
ga mesate s 3obo.

12) Ko ima spenjeno mleko Zeleno gostoto in
temperaturo, zaprite nastavitev pare @ (do
konca v smer »®«).

13) Sele takrat $obo izvlecite iz mleka.

14) Ravnaite, kot je opisano v poglavju
»9.1. Ciséenje penilnika mlekax.

) Opomba:

> Za pripravo kapuéina vedno uporabite vedje
skodelice kot za espresso, saj boste dolili spe-
njeno mleko.

15) Kapugino pripravite enako kot espresso (glejte
poglavie »8.4. Priprava espressac, segre-
vanije pa ni ve¢ potrebno). Vseeno pa pustite,
da izte€e pribl. dvojna koli¢ina vode kot pri
espressu (pribl. 40 ml).

() Opomba:

> Kontrolna lu¢ka »Espresso« B lahko hitro utri-
pa, &e tipko »Espresso« [SP @ pritisnete takoj
po penijenju mleka. To pomeni, da je naprava
prevec segreta za izdelavo optimalnega espres-
sa. Takrat lahko vseeno nadaljujete pripravo
espressa ali pa napravo pustite, da se ohladi.
Ko kontrolna lu¢ka »Espresso« ® znova sveti
neprekinjeno, je doseZeno optimalno tempera-
turno obmogje za espresso.

16) Napravo izklopite s stikalom za vklop/izklop @.

(1 Opomba:

> Ce tipke »Espresso« ZP @ ali »Para« d'b (4]
ne pritisnete pribl. 30 minut, se naprava samo-
dejno izklopi.

17) Zdaj vlijte spenjeno mleko v prej pripravljeni
espresso. Kapuéino je pripravljen. Dodate
lahko sladkor po okusu ali ga posujete s kaka-
vom v prahu.

(i Opomba:

> Penilnik mleka @ po vsaki uporabi obvezno
odistite. V zvezi s tem upostevajte poglavie
»9. Ciséenije in vzdrievanje«.
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8.6. Nasveti za popoln
espresso

Eden od najpomembneiiih dejavnikov za dober
espresso je tako imenovani &as ekstrakcije (izlo¢a-
nja) oziroma &as pretoka, torej obdobije stika med
mleto kavo in vro€o vodo, dokler pripravljena kava
ne stede v skodelico.

Cas ekstrakcije je odvisen predvsem od koligine in

finosti mlete kave ter njene kompaktnosti. Bolj ko je
mleta kava fina in kompaktna, poéasneje se voda

pretaka skozi.

Ce opazite, da espresso nima Zelenega okusa ali
videza, lahko sami vplivate na &as ekstrakcije.

B Ce je krema posebej svetla, nima veliko kon-
sistence in hitro izginja, je pretok espressa
potekal prehitro; v tem primeru govorimo o
premaihni ekstrakciji. Espresso ima kisel in
voden okus, aroma pa ni izrazita. Vedinoma je
razlog za to premajhna koli¢ina mlete kave, ki
je morda tudi pregrobo mleta ali ni bila dovolj
trdno stisnjena.

B Ceje krema zelo temna in ima na sredini sve-
tle madeze ali luknjo, je pretok kave potekal
predolgo. V tem primeru govorimo o preveliki
ekstrakciji. Espresso ima grenek okus. Najveé-
krat je vzrok za to prefino mleta kava ali pre-
velika koligina mlete kave. Ce ni, je bila mleta
kava pretrdno stisnjena.

» Uporabljajte samo mleto kavo za espresso: ta
je praviloma bolj fino mleta in bolj praZena.
Za eno skodelico espressa je najbolje vzeti
pribl. 7 g mlete kave. Sita ne prenapolnite.
Mileto kavo stisnite v situ s potiskalom merilne
Zlice @, ne da bi mleto kavo stisnili v kompak-
tno maso.

» Preizkuiajte razli¢ne nagine priprave, dokler
ne najdete najboljSega ravnovesja vseh de-
javnikov.

8.7. Nasveti za penjenje mleka

B Speniti je nageloma mogode vse vrste mleka,
tudi sojinega in rizevega. Dolocene vrste mle-
ka pa dopui&ajo le omejeno penijenje.
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B Posneto mleko se ne zazge tako hitro kot pol-
nomastno, pri prenizki vsebnosti ma3obe pa
je prisotna nevarnost, da mleka ne bo mogoge
dobro speniti. Zaradi tega po moznosti upora-
bliate mleko s 3,5 ali 1,5 % maséobe.

B Dobro ohlajeno mleko se peni bolje kot manj
hladno. Najboljse rezultate doseZete pri pribl.
7 °C.

B Mleka ne penite znova, saj se sicer zazge.

B Spenjeno mleko pustite stati pribl. 30 sekund,
preden peno dodate na espresso. V tem &asu
razpokajo vegji mehuréki, tekoge mleko pa
potone na dno. Fino peno lahko nato dodate
na espresso.

8.8. Priprava vroée vode

S penilnikom za mleko @ lahko pripravite tudi
vro¢o vodo, npr. za red&enije kave (t. i. Café Ameri-
cano) ali za pripravo &aja.

1) Napravo vklopite s stikalom za vklop/izklop
. Luka za delovanije O sveti. Kontrolna
lueka »Espresso« (B utripa. Preverite, ali je na-
stavitev pare @ obrnjena do konca na »®«.
Pocakaite, da je kazalec prikaza temperature
@ priblizno na sredini med 80 °Ciin
»[EP« ter neprekinjeno sveti kontrolna lu¢ka
»Espresso« (®.

2) Toplotno odporno posodo postavite pod penil-
nik za mleko @.

3) Nastavitev pare @ zavrtite najmanj za polovi-
co v smeri »8D /¢duc.

4) Pritisnite tipko »Espresso« [SP @. |z penilnika
za mleko (D) tede vroca voda.

5) Znova pritisnite tipko »Espresso« ZP @, da
pripravo vroée vode ustavite.

6) Zaprite nastavitev pare @ (do konca v smeri
»0«).

9. Cisc¢enje in vzdrzevanje

/\ OPOZORILO!

> Pred &id¢enjem naprave vedno prej izvlecite
elektriéni vti€ iz elektriéne vtiénice. Nevarnost
elektriénega udaral

> Pred ¢id¢enjem vedno polakaijte, da se napra-
va ohladi. Nevarnost opeklin!



> Naprave nikoli ne potopite v vodo ali
druge tekogine. Nevarnost elektri¢nega
udaral
(D POZOR!

> Da ne poskodujete povriin naprave, za &isce-
nje nikoli ne uporabljajte ostrih, agresivnih ali
kemiénih &istilnih sredstev.

9.1. Cis¢enje penilnika mleka
1) Pod penilnik mleka @ dajte prazno posodo.
2) Takoj po uporabi nastavitev pare @ za kratek

&as zavrtite proti »¢5 /444« in pustite, da para
nekaj sekund uhaja.

3) Zaprite nastavitev pare @ (zavrtite jo do kon-
ca v smeri »®«), izklopite napravo in izvlecite
elektriéni vti€ iz vticnice.

4) Sobo pustite, da se ohladi.

5) Snemite okrov penilnika mleka @ (slika 1) in

ga skrbno odistite v topli vodi.
6) Sobo pod okrovom obrisite z viazno krpo.
Na krpo po potrebi dajte blago sredstvo za

pomivanije. Po &ii&enju s sredstvom za pomiva-

nje ostanke obriite s krpo, navlazeno s &isto
vodo. Poskrbite, da na $obi ne ostanejo ostan-
ki sredstva za pomivanie.

7) Okrov potisnite nazaj na 3obo (slika 1).

Slika 1

9.2. Ciséenje prhe za vroéo
vodo
Po vsaki uporabi odistite prho za vroéo vodo (O:
1) Po pripravi espressa/kapucina in odstranjeva-
nju drzala za sito @ obrilite celotno povrino

prhe za vro&o vodo @ z vlazno krpo, da
odstranite vse ostanke mlete kave.

2) Drzalo cedila @ znova vstavite brez vstavlje-
nega cedila za espresso (B €.

3) Pod drzalo cedila @ postavite prazno skode-
lico in pritisnite tipko »Espresso« [SP @. Voda
stece iz prhe za vroo vodo @ in splakne 3e
zadnije ostanke mlete kave.

4) Po pribl. 20 sekundah znova pritisnite tipko
»Espresso« [EP @ in izklopite napravo na
stikalu za vklop/izklop @.

5) Drzalo cedila ® znova odstranite.

9.3. Cisc¢enje delov pribora
1) V topli vodi o€istite drzalo cedila @, cedili za

espresso { @), posodo za vodo @, merilno
Zlico @ in mrezico za kapljanje @.

() Opomba:

> Ce vodi dodate sredstvo za pomivanie, se lah-
ko spremeni okus espressa. Ce umazanije ne
morete odstraniti brez &istila, dele nato vedno
sperite z veliko &iste vode.

2) Vse dele posusite.

() Opomba:
Cedili za espresso (® @), merilna
Zlica @ in mreZica za kapljanje @

so primerni tudi za &i¥&enje v pomi-
valnem stroju.

9.4. Ciscenje naprave
Napravo oistite z viazno krpo. Na krpo po potre-

bi dajte nekaj sredstva za pomivanie.

Pred ponovno uporabo preverite, ali je naprava
dokonéno posusena.
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9.5. Odstranjevanje vodnega
kamna iz naprave

(D POZOR!
> Ceje v posodi za vodo @ raztopina proti
vodnemu kamnu, ne ustvarjajte pare!

Redno odstranjujte vodni kamen iz naprave. Vodni
kamen je treba odstraniti po pribl. 1-2 mesecih
(pri pribl. 4 pripravah espressa na dan). Ta &as se
lahko razlikuje glede na trdoto vode pri vas.

Za odstranitev vodnega kamna ravnaite takole:

1) Obiéajno, teko&e sredstvo za odstranjevanje
vodnega kamna za espresso stroje dajte v
posodo za vodo @. Za pravilno koli¢ino upo-
Stevajte navodila proizvajalca.

2) Posodo za vodo @ napolnite z vodo do ozna-

ke Max in jo vstavite v napravo.

3) Napravo vklopite s stikalom za vklop/izklop
©. Nastavitev pare @ je zaprta.

4) Vstavite drzalo cedil @ brez cedil za espres-
so ® @ v napravo.

5) Pod odprtine drzala cedil postavite 2 skodelici
ali posodo s prostornino najmanj 250 ml.

6) Ko kontrolna lucka »Espresso« (® sveti nepreki-
njeno, pritisnite fipko »Espresso« [SP €.
Pustite, da iztece pribl. 250 ml (pribl. 2 sko-
delici) raztopine proti vodnemu kamnu, nato
postopek ustavite s ponovnim pritiskom tipke
»Espresso« 2P ©.

Porabljeno raztopino proti vodnemu kamnu
previdno odlijte.

7) Sredstvo za odstranjevanje vodnega kamna
pustite ucinkovati pribl. 1 minuto.

8) Koraka 6 in 7 ponovite 3e trikrat. Nazadnje
posodo za vodo @ v celoti izpraznite.

9) Postavite dovolj veliko posodo (najm. 1 li-

ter) pod odprtine drzala cedil.

10) Posodo za vodo @ sperite s &isto vodo in
napolnite s &isto vodo do oznake Max.

11) Ko kontrolna lu¢ka »Espresso« @ sveti nepreki-
njeno, pritisnite fipko »Espresso« [ZP €.
Pustite, da voda do konca stece skozi. To vodo
previdno odlijte.
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12) Enkrat ponovite koraka 10 in 11, potem pa
napravo izklopite.

13) Po odpravljanju vodnega kamna napravo
odistite z vlazno krpo, da odstranite morebitne
brizge sredstva proti vodnemu kamnu. Pred
ponovno uporabo preverite, ali je naprava
dokonéno posusena.

Primerno sredstvo proti vodnemu kamnu lahko
narodite tudi pri nasi servisni sluzbi (glejte poglavie
»10. Naroéanje nadomestnih delov«).

10. Narocanje nadomestnih
delov

Nadomestne dele za ta izdelek lahko udobno
narodite v spletu na www.kompernass.com.

Preberite kodo QR s svojim
pametnim telefonom/tablic-
nim ra¢unalnikom. S to
kodo QR pridete neposre-
dno na nase spletno mesto,
kier si lahko ogledate in
narogite razpoloZljive nado-

SEM 1100 C5

mestne dele.

() Opomba:

> Ce bi imeli teZave z naro&anjem na splety, se
lahko po telefonu ali e-posti obrnete na nag
servisni center.

> Pri narodilu vedno navedite $tevilko artikla
(IAN) 508310_2507.

> Upostevaijte, da spletno narodilo nadomestnih
delov ni mogoce v vseh drzavah dostave.



11. Odprava napak

Motnja

Espresso ne tece vel iz
naprave.

Espresso kaplja &ez rob
drzala cedila @ name-
sto iz odprtin.

Espresso je hladen.

Hrupno delovanie é&r-
palke.

Krema je presvetla
(espresso hitro tece

iz drzala cedila @).

Krema je pretemna
(espresso pocasi tece iz

drzala cedila ®).

Mleko se ne
speni.

Vzrok

Mileta kava je previazna in/ali pre-
vet stladena.

Ni vode v posodi za vodo @.

Odprtine drzala cedila so zama-
ene.

Drzalo cedila @ ni pravilno vsta-
vljeno.

Odprtine drzala cedila so zama-
Sene.

Na robu drzala cedila @ so ostanki
mlete kave.

Naprava ni ogreta.

Kontrolna lu¢ka »Espresso« (B e ni
neprekinjeno svetila.

Skodelice niso segrete.
Posoda za vodo @ je prazna.
Premalo mlete kave.

Kava je mleta pregrobo.

Preveé mlete kave.

Mleta kava je prefino mleta ali
vlazna.

Cedilo ® @ je zamaseno.
Mileko ni dovolj hladno.

Penilnik mleka @ je umazan.

Odprava

* Espresso pripravite znova, vendar
pri tem mlete kave ne potlagite
tako zelo ali pa jo v celoti zame-
njajte.

Nalijte vodo v posodo za vodo

0.

O¢istite drzalo cedila @.

Pravilno vstavite drzalo cedila @®.

Ocistite drzalo cedila @.

Ostanke mlete kave odstranite z

roba drzala cedila @®.

Opravite predgrevanje naprave.

Po&akaite, da kontrolna lu¢ka
»Espresso« (B neprekinjeno sveti.

Segrejte skodelice.

Nalijte vodo v posodo za vodo

* Uporabite ve& mlete kave.

Uporabite mleto kavo, ki je name-
njena posebej za espresso.

Uporabite manj mlete kave.

Uporabite mleto kavo, ki je name-
njena posebej za espresso.

o Odistite cedilo ® @.
* Uporabite mleko iz hladilnika.

* Ocistite penilnik mleka (.
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Motnja Vzrok
Crpalka se med delo-
vanjem zaustavi, kontrol-
na lucka »Espresso« @ .
. pregretja.
utripa.

Vse lucke @ ® O isto-

&asno utripajo. kratek stik.

12. Odstranjevanje

12.1. Odstranitev naprave in
embalaze

Pre&rtan simbol smetnjaka pomeni, da
se fa naprava po koncu Zivljenjske
dobe ne sme odlagati med gospodinj-
ske odpadke. Napravo je treba odloziti
na dolo&enih zbirnih mestih, v centrih za reciklira-
nje ali pri podietijih za odstranjevanje odpadkov.

Pred vragilom naprave izbrisite vse osebne podatke.

EmbalaZa je iz okolju prijaznih materialov in jo
lahko oddate na lokalnih zbiralidgih reciklaznih
odpadkov.

EmbalaZo zavrzite na okolju prijazen nadin.

13. Proizvajalec
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMCIJA

www.kompernass.com

14. Pooblasceni serviser

(SD Servis Slovenija
Tel.: 080 080917
E-Mail: kompernass@lidl.si

[IAN 508310_2507 |
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» Crpalka se po pribl. 3 minutah
delovanja ustavi, da ne pride do

* Naprava je pregreta ali je imela

Odprava

* Napravo pred ponovno uporabo
pustite, da se ohladi.

* |zvlecite elektricni vti¢ iz elekiriéne
vti¢nice in se obrnite na servisno
sluzbo za stranke.

15. Garancijski list

1. S tem garancijskim listom KOMPERNASS
HANDELS GMBH jamé&imo, da bo izdelek
v garancijskem roku ob normalni in pravilni
uporabi brezhibno deloval in se zavezujemo,
da bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih
pogoijih odpravili morebitne pomanikljivosti in
okvare zaradi napak v materialu ali izdelavi
oziroma po svoji presoji izdelek zamenjali ali
vrnili kupnino.

2. Garancija je veliavna na ozemlju Republike
Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datu-
ma izrocitve blaga. Datum izrogitve blaga je
razviden iz raduna.

4. Ce izdelek ne izpolnjuje specifikacij ali nima
lastnosti, navedenih v garancijskem listu ali
ogladevalskem sporocilu, lahko potro$nik naj-
prej zahteva odpravo napak. O napaki mora
potrodnik obvestiti proizvajalca ali pooblaéeni
servis (kontaktna stevilka in elektronski naslov
navedena zgoraj) in zahtevati odpravo napak.
Kupec je dolzan ob uveljavljanju zahtevka pre-
dloziti garancijski list in ragun, kot potrdilo in
dokazilo o nakupu ter dnevu izroitve blaga.
Svetujemo vam, da pred tem natanéno prebe-
rete navodila o sestavi in uporabi izdelka.



5.

Rok za odpravo napake je 30 dni od dneva,
ko je proizvajalec ali pooblai&eni servis prejel
zahtevo za odpravo napake. Ce napake v
tem roku niso odpravljene, mora proizvajalec
potro$niku brezplaéno zamenjati blago z
enakim, novim in brezhibnim blagom. Rok se
lahko zaradi narave in kompleksnost blaga,
narave in resnosti neskladnosti ter napora, ki je
potreben za dokonéanje popravila ali zame-
njave podaljda za najkrajsi &as, ki je potreben
za dokonéanje popravila, vendar najveé za
15 dni. O $tevilu dni podalj$anega roka in
razlogih za podalj$anje mora biti potronik
obve3&en pred potekom 30 dnevnega roka za
odpravo napak.

. Ce v roku 30 dni oz. v primeru podaljZanja

v roku 45 dni blago ni popravlieno ali blago
ni zamenjano z novim, lahko potro3nik od
proizvajalca zahteva vradilo celotne kupnine
ali zahteva sorazmerno zniZanje kupnine.
Sorazmerno znizanje kupnine je sorazmerno
zmanj3anju vrednosti blaga, ki ga je potrodnik
prejel, v primerjavi z vrednostjo, ki bi jo imelo
blago, &e bi bilo skladno.

. Ce se neskladnost pojavi v manj kot 30 dneh

od dobave blaga, lahko potro$nik ob predlozi-
tvi blaga od proizvajalca takoj zahteva vragilo
pla¢anega zneska.

. Proizvajalec oziroma pooblaséeni servis lahko

potro$niku za ¢as popravila blaga, za katero
je bila izdana obvezna garancija, zagotovi
brezplaéno uporabo podobnega blaga. Ce
proizvajalec potro$niku ne zagotovi nadome-
stnega blaga v zaasno uporabo, ima potro-
3nik pravico uveljavljati skodo, ki jo je utrpel,
ker blaga ni mogel uporabljati od trenutka, ko
je zahteval popravilo ali zamenjavo, do njune
izvrsitve.

. Stroske za material, nadomestne dele, delo,

prenos in prevoz izdelkov, ki nastanejo pri od-
pravljanju okvar oziroma nadomestitvi blaga z
novim, krije proizvajalec.

. V primeru zamenjave blaga ali zamenjave

bistvenega dela blaga z novim se potro$niku
izda nov garancijski list.

1.

V primeru, da proizvod popravlja nepoobla-
3&eni servis ali nepoobladéena oseba, kupec
ne more uveljavljati zahtevkov iz te garancije.

. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanje izdelka

morajo biti lastnosti stvari same in ne vzroki, ki
so zunaj proizvajaleve oziroma prodajaléeve
sfere. Kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz
te garancije, e se ni drzal priloZenih navodil
za sestavo in uporabo izdelka ali &e je izdelek
kakorkoli spremenjen ali nepravilno vzdrZevan.

. Proizvajalec zagotavlja proti placilu popravilo,

vzdrzevanje blaga, nadomestne dele in priklo-
pne aparate vsaj tri leta po poteku garancij-
skega roka.

. Obrabni deli oz. potro$ni material so izvzeti iz

garancije.

. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije

in podatki, ki identificirajo blago za katerega
velia garancija se nahajajo na dveh logenih
dokumentih (garancijski list, racun).

. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje zakon-

ske pravice potrodnika, da zoper prodajalca

v primeru neskladnosti blaga brezplagno uve-
liavlja jomé&evalne zahtevke. Ta garancija prav
tako ne izkjuguje pravic potrosnika, ki izhajajo
iz obveznega jamstva za skladnost blaga.

Prodajalec

Lidl Slovenija d.o.0. k.d., Pod lipami 1,
SI-1218 Komenda
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1. Uvod

Gratulujeme vém k zakoupeni nového pfistroje.
Rozhodli jste se tak pro vysoce kvalitni vyrobek.
I__.._l_l Ndvod k obsluze je sou&asti tohoto vyrob-
I——I ku. Obsahuje dilezité upozornéni
ohledné& bezpe&nosti, pouziti a likvidace. Pred
pouzitim vyrobku se prosim dobfe seznamte se
viemi provoznimi a bezpecnostimi pokyny. Vyro-
bek pouzivejte pouze predepsanym zplisobem
a pro uvedené oblasti pouziti. Pfi pfedévdni vyrob-

ku tietim osobdm predeite spolu s nim i viechny

podklady.

1.1. Pouziti v souladu

s urcenim

Tento pfistroj slouzi vyhradné k pfipravé espressa/
cappuccina a ke zp&hovani mliéka. Je uréen vyhradné
pro pouziti v domdcnostech. Neni uréen k profesi-
ondlnimu pouziti.

Jiné uZiti nez k uréenému G&elu nebo nad jeho ré-
mec je povazovdno za pouZziti v rozporu s uréenim.

1.2. Pouzita vystrazna
upozornéni a symboly

V tomto ndvodu k obsluze, na obalu a na pfistroji
(pokud je to mozné) jsou pouzita ndsledujici varo-
vani a symboly:

A

NEBEZPECI! Varovani s timto
symbolem a signdlnim slovem
NEBEZPEC|" oznaduje bezprostied-
né hrozici nebezpeénou situaci, kterg,
pokud se ji nezabrdni, mé za nésle-
dek vazné poranéni nebo smrt.

VYSTRAHA! Varovani s timto

symbolem a signdlnim slovem
Q VYSTRAHA" oznaéuje piipadné

nebezpecnou situaci, kterd, pokud se

ji nezabrdni, mdzZe mit za ndsledek
vazné poranéni nebo smrt.

OPATRNE! Varovéni s timto symbo-
lem a signélnim slovem , OPATRNE"
oznaduje pfipadné nebezpe&nou
situaci, kterd, pokud se ji nezabrani,
mdZe mit za ndsledek lehké nebo
stfedni poranéni.
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POZOR! Varovani s timto symbolem
a signdlnim slovem ,POZOR” ozno-
&uje pfipadnou situaci, kterd, pokud
se ji nezabrani, miZe mit za nasledek
hmotnou skodu.

Upozornéni: Upozornéni oznaduje
doplfiujici informace, usnadhuijici
manipulaci s pfistrojem.

Neponofuijte do vody!

Stidavy proud/napéti

Vsechny &asti tohoto piistroje pfichd-
zejici do styku s potravinami jsou bez-
pecné pro potraviny.

Prectéte si ndvod.

Tento vyrobek spliivje poZzadavky plat-
nych evropskych a nérodnich smérnic.

Elektricky pfistroj nevyhazujte do
domovniho odpadu!

Obal poté odevzdeite k ekologické
likvidaci.

Obal z recyklovatelnych materialo.

Pfi tidéni odpadu dodrzujte oznaceni
obalovych materidld: Jsou oznadeny
zkratkami (a) a E&islicemi (b) s nésledu-
jicim vyznamem: 1-7: plasty, 20-22:
papir a lepenka, 80-98: kompozitni
materidly.

Tento vyrobek splfivje pozadavky
platnych narodnich smérnic Srbské
republiky.



2. Rozsah dodavky /
kontrola prepravy

/\ VYSTRAHA!

Nebezpedi uduseni!

> Obalové materidly nelze uZivat ke hrani. Hrozi
nebezpedi ududeni.

Pristroj se standardné doddvd s nésledujicimi kom-

ponentami:

® Espresso kdvovar

® Drzdk sitka

3. Bezpecnostni pokyny

y@ooooo

Velké sitko na espresso
Malé sitko na espresso
Odmérka s péchovadlem
Navod k rychlému spusténi

Ndvod k obsluze

Upozornéni:

Zkontrolujte doddvku, zda je kompletni a neni
viditeln& poskozena.

V pfipadé netplné doddavky nebo poskozeni

vzniklych v disledku vadného obalu nebo pfi
dopravé kontaktujte servisni hotline.

Pro bezpeénou manipulaci s pfistrojem dodrZujte ndsleduijici

bezpeénostni pokyny:

/A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

’

m Pfed pouZitim pfistroje zkontrolujte, zda neni zvenéi viditelné
poskozeny. Poskozeny nebo na zem spadly pfistroj neuvédéjte do

provozu.

Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a pfivodnimu kabelu.

Déti od 8 let mohou pifistroj pouzivat jen v pfipadé, Ze jsou pod
dohledem nebo pokud byly pouceny o jeho bezpeéném uZivéni a
porozumély nebezpedi, jez z toho plyne.

m  Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentdlnimi schopnost-
mi &i nedostatkem zkuSenosti a/nebo znalosti smi pfistroj pouzZivat jen v
pfipadé, Ze jsou pod dohledem nebo byly pougeny o bezpeéném uZivani
pristroje a porozumély nebezpedi, jez z toho plyne.

m Ci3téni a uzivatelskou 0drzbu nesmi provédét déti, ledaZe jsou starsi

8 let a jsou pod dohledem.

Déti si nesmi s pfistrojem hrét.

Opravy pfistroje prenechte pouze autorizovanym odbornym firmdm
nebo zdkaznickému servisu. Neodborné opravy mohou vést ke vzniku
zdavaznych nebezpedi pro uZivatele. Navic zaniké i ndrok na zdruku.

"®

razu elektrickym proudem!

Pfistroj neponofujte do vody ani do jinych kapalin. Nebezpedi
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Pristroje se nikdy nedotykejte mokryma nebo vihkyma rukama.
Pokozené zdstrcky nebo sifovy kabel nechte ihned vyménit autori-
zovanymi odborniky nebo zdkaznickym servisem - vyhnete se tak
nebezpedi.

Nebezpedi popdlenil Nékteré dily se béhem pouzivani silné zahFivajil
Pfi pouzivéni pfistroje vznikaiji horké péry. Je tieba ddavat pozor, aby
nedoslo k opafenil Od péry udrZujte dostateénou vzdélenost.
Pfistroj zapojte pouze do fddné nainstalované a uzemnéné zdasuvky.
Po pouZiti je na povrchu topného ¢lanku jedté zbytkové teplo.

Na konektor pfistroje nesmi vytéct 24dné kapalina.

PouZivejte pfistroj pouze v souladu s jeho uréenim. Nesprdavnd pouziti
mohou vést ke zranénim.

(D POZOR! HMOTNE SKODY!

Vadné soucdstky se smi nahradit pouze origindlnimi néhradnimi dily.
Jen u téchto souédsti je zaruéeno, ze budou spinény bezpeénostni
pozadavky.

Chrapte pfistroj pred vlhkem a proniknutim kapalin.

Chrafite pfistroj pred ndrazy, prachem, chemikdliemi, silnymi vykyvy
teplot a pisobenim blizkych zdroji tepla (kamna, topné télesal).
Pristroj nikdy neponofujte do vody nebo do jinych kapalin.

Pfi odpojovdni ze zdsuvky uchopte sifovy adaptér vzdy za zdstreku,
nikdy netaheijte za kabel.

Pfistroj béhem provozu nenechdvejte nikdy bez dozoru.

K provozu pfistroje nepouzivejte externi spinaci hodiny ani samostat-
né ddlkové ovladani.

Neprovozuite pfistroj nikdy v mistnostech s teplotou kolem O °C nebo
niz8i. Pfi zamrznuti vody v trubkdch nebo v nddrzce na vodu mizZe
dojit k poskozeni pfistroje.

Pristroj nikdy neprovozuijte venku. PFistroj je uréen pouze pro pouZiti
v interiéru.

54 Cesky



m Pokud je v nddrzce na vodu odvdpriovaci roztok, nevyvijejte pérul

m Kdvovar na espresso se b&hem pouZivani nesmi postavit do skfiné.

4.

Soucasti pristroje

Obrdzek A:

0606000 OHBO000000 00O

vypina& ,ON / OFF”
ukazatel teploty

tlacitko ,espresso” &P
tlagitko ,pdra” {5

bil& kontrolka ,pdra”
odkléddaci plocha
regulator péry

rukojef

nddrzka na vodu
zpéhovad mléka
odkapdvaci mfizka
lapaé kapek

vyhloubeni pro &erveny plovak
tryska na horkou vodu
bila kontrolka ,espresso”

&ervend provozni kontrolka

rukojef drzdku sitka
drzdk sitka

velké sitko na espresso
malé sitko na espresso

odmérka s p&chovadlem

5. Technické udaje

Sifové napéti 220-240V ~, 50-60 Hz
Jmenovity vykon | 1100 W

Pikon ve vypnu-
tém stavu

0,20 W

Tlak &erpadla cca 1,5 MPa (15 bar)

6. Ukazatel teploty

Ukazatel teploty @ udévé miru zahidti pistroje.

Pristroj se zagne zahfivat, jakmile jej zapnete,

a zahfiva se, dokud se ruéika nezastavi pfiblizné
mezi 80 °C a ,[EP". Provozni kontrolka @ sviti.
Kontrolka ,espresso” @ blika.

Dosdhneli ru¢icka cervené &dsti stupnice, je teplota
dostateéné vysokd pro pfipravu espressa. Kontrol-
ka ,espresso” (B trvale sviti.

Stisknete-li tlagitko ,para” & 0, blikd kontrolka
Jpéra” @. Pistroj nyni ddle nahfivé a ru¢icka stoupd
vy3e az do oblasti stupnice mezi ,[EP" a ,,d}”.
Dosdhnei ru¢icka oblasti mezi ,[EP" a ,,0", ie
teplota dostate¢né vysokd pro vyrobu pdry. Kont-
rolka ,pdra” @ trvale sviti.
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7. Prvni uvedeni do provozu

1) Vyjméte nddrzku na vodu @ a
odstrafite oranZovou pfepravni
pojistku z vypusti vody.

2) Vycistéte drzdk sitka @, odmérku @, sitka
na espresso @ @, odkapdvaci miizku @
a nadrzku na vodu @ dle pokynd v kapitole
,9. Cisténi a udriba".

3) PFistroj postavte na suchy, rovny povrch odolny

vié&i teplu. Dbejte na to, aby se sifovd zdsuvka
nachdzela v dosazitelné blizkosti.

4) Vlozte odkapdévaci miizku @ tak, aby plovak
mohl vy&nivat vyhloubenim @ v odkapévaci
miizce @.

5) Drzdk sitka @ nasadte do pfistroje na znagku
JINSERT”, nachdzejici se vedle trysky na hork-
ou vodu @, a potom jim otéleijte proti sméru
hodinovych rugi¢ek, dokud rukojet drzaku @
nesmé&Fuje dopfedu (,LOCK").

6) Zéstreku zasufte do sifové zdsuvky.

7) PFi &isténi internich trubek postupujte pred
prvnim pouzitim ndsledovné:

K&vovarem nechte protéct vodu pro
cca 5 34lkd espressa (asi 100 ml).
Za timto G¢elem si pretéte kapitolu
8. Obsluha”.

8) Nechte cca 30 sekund vyrdbét péru. Za timto
O&elem si piectéte kapitolu ,8. Obsluha”.

(® Upozornéni:

> PFi prvnim pouZiti se mizZe stdt, Ze Cerpadlo
uZ slysitelné pracuie, je slyset zvuky, aviak
z pfistroje nevytékd Z&dnd voda. V takovém
pripadé otocte reguldtorem pary @ ve sméru
. 5748, aby z potrubi pfistroje mohl unikn-
out vzduch (tlagitko ,pdra”
Po cca 20 sekunddach vzduch unikl, zvuky
zmizi a z pfistroje vytékd voda.
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8. Obsluha

8.1. Naplnéni nadrzky na
vodu
() Upozornéni:
> Pro pfipravu espressa/cappuccina pouzivejte
vyluéné Eerstvou pitnou vodu.
1) Vyjméte nddrzku na vodu @ a naplite ji
vodou:

Voda musi sahat minimélné po znagku Min.
Nikdy nenaléveite vice vody nez po znacku

Max.

2) Né&drzku na vodu @ opét nasadte do
pfistroje.

8.2. Rozehrdti po delsi
necinnosti / pFi prvnim uvedeni
do provozu

Pokud jste pfistroj deli dobu nepouzivali, nechte jej
rozehfét nésledujicim zpdsobem:
1) Nd&drzku na vodu @ naplite vodou.
2) Do drzdku sitka @ vlozte velké ® nebo malé
sitko na espresso €.

— Dbeite na to, aby se maly zéFez na velkém
® nebo malém sitku na espresso @ pfi
vlozeni nachdzel nad zdfezem na drzéku

sitka @.

O e stisknuté).




— Potom velké @ nebo malé sitko na espres-
so @ mimé pootocte, aby toto nemohlo
vypadnout.

3

() Upozornéni:

> Vsazené sitko na espresso ® @ odeberte az
po jeho vychladnutil

> K opétovnému vyjmuti sitka na espresso ®
@ z drzdku sitka @ otocte viozené sitko na
espresso O @ tak, aby se zdfez na sitku
espressa @ @ nachdzel nad zéfezem na
drzdku sitka . Nyni mdzete sitko na espresso

® D vyjmout.

3) Drz¢k sitka () nasadte do pFistroje na znacku
JINSERT”, nachdzejici se vedle trysky na hork-
ou vodu @), a potom jim otéleijte proti sméru
hodinovych rugi¢ek, dokud rukojet drzaku @
nesméFuje dopfedu (,LOCK").

4) Pod drzdk sitka @ postavte 3dlek.

5) Zaviete reguldtor pary @ (az na doraz ve
sméru ,@").

6) Zapnéte pristroj vypinacem @. Provozni kon-
trolka @ sviti. Kontrolka ,espresso” (@ blika.
Pfistroj zaéne nahfivat.

7) Jakmile trvale sviti kontrolka ,espresso” @,
stisknéte Hacitko ,espresso” (&P @. Vodu ne-
cheijte protékat cca 1 minutu.

’,

(@ Upozornéni:
> Je mozné, ze v prib&hu tohoto procesu bude
treba 3dlek vyprazdnit. V takovém pfipadé
proces zastavte stisknutim taditka ,espresso”

& ©. Sdlek vyprazdnéte a stisknéte znovu
tlacitko ,espresso” [EP @ - voda zaéne opét
protékat.

8) Asi po 1 minuté Eerpadlo zastavte opétovnym
stisknutim tlagitka ,espresso” (P ©.

9) Piipadné pockeite, az bude kontrolka ,espres-
so” (® opét trvale svitit. Ohfev je ukoncen.
Nyni si mOzZete pfipravit espresso.

8.3. Ohrev pred kazdym
pouzitim

Pred pfipravou espressa nebo cappuccina se
pfistroj musi rozehFdt.

1) Zapnéte pristroj vypina¢em @. Provozni kon-
trolka @ sviti. Kontrolka ,espresso” (® blika.
Ujistéte se, zda je reguldtor péry @ otolen az
na doraz na ,®".

2) Drz¢k sitka (B nasadte do pFistroje na znacku
+INSERT”, nachdzejicii se vedle trysky na hor-
kou vodu @, a potom jim oté&ejte proti sméru
hodinovych rugi¢ek, dokud rukojef drzaku @
nesméfuje dopredu (,LOCK").

3) Stisknéte tlacitko ,espresso” [P @), pristroj
zaéne &erpat vodu z nddrzky @. Jakmile voda
zaéne vytékat z otvord drzdku sitka, stisknéte
tlacitko ,espresso” [P @ jesté jednou, aby se
&erpadlo zastavilo.

4) Pockeite, az bude kontrolka ,espresso” ®
trvale svitit.

5) Stisknéte znowu tlacitko ,espresso” (=P @
a nechte 20 sekund vytékat horkou vodu, poté
&erpadlo opét zastavte.
Tim je pfedehfev ukon&en. Nyni moZete
pfipravovat espresso/cappuccino.
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8.4. Priprava espressa

() Upozornéni:

> Vzdy se pfesvédéte o tom, Ze je sitko na es-
presso (D € &isté a Ze jsou odstranény zbytky
prasku na espresso.

1) Kdyz je pfistroj rozehraty:

Pro pfipravu malého espressa nasadte do
drzdku sitka @ malé sitko na espresso €.
Pro pfipravu dvou $4lkd espressa nasadte do
drzdku sitka @ velké sitko na espresso .

2) Do malého sitka na espresso @ nasypte
prasek pro pfipravu espressa az po znagku
Max. To odpovidé cca 7 g prasku nebo jedné
zarovnané odmérce @.

Nebo...

Do velkého sitka na espresso @ nasypte
prasek pro pfipravu espressa az po znacku
Max. To odpovidd cca 7 g + 7 g présku nebo
dvéma zarovnanym odmérkam é@.

3) Prések pro pFipravu espressa zatladte do
odmérky @ péchovadlem. Poté prések pro
piipravu espressa dle potieby doplate tak, aby
bylo sitko na espresso @® @@ naplnéno az po
znaku MAX. Prések pro pfipravu espressa
opét zatladte.

() Upozornéni:

> Zatlageni pradku md pfi pripravé espressa
zésadni vyznam. Natla&ii se prasek pro
pripravu espressa do sitka piili§ silng, protékd
espresso pomalu a na jeho povrchu se vytvofi
vice cremy. Pokud prdsek neni do sitka silné
zatlaceny, espresso protece sitkem rychle a
vytvori se jen mélo cremy.

4) Drzdk sitka @ nasadte do pfistroje na znagku
LINSERT”, a potom jim oté&ejte proti sméru
hodinovych rucicek, dokud rukojef drzéku @
nesmé&fuje dopredu (,LOCK").
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5) Postavte jeden (nebo dva) 3alek/3alky pod
otvory drzdku sitka. Doporucujeme predtim
3alky vyplachnout horkou vodou, aby espresso
rychle nevychladlo. Sdlky Ize odlozit na odklé-
daci plochu @, aby si uchovaly teplotu.

6) Jakmile trvale sviti kontrolka ,espresso” @,
stisknéte tlacitko ,espresso” [SP @. Espresso
tece do 3dlku/salko.

/\ VYSTRAHA!

Drzak sitka @ nikdy nevyjimejte b&€hem
pFipravy espressa!

Horké espresso by vystiiklo a mohlo by zpUsobit
zranéni!

> Stisknéte vzdy nejprve znovu tladitko ,espres-
so” &P @, abyste ukonéili vydej espressa, nez
odstranite drzdk sitka .

7) Po naplnéni $4lki pozadovanym mnoZstvim
(cca 20 ml na 3dlek) znovu stisknéte tlagitko
sespresso” [P @, &imz privod vody zastavite.

Espresso miZete nyni vypit.

8) Vypnéte pfistroj vypinaem @.

(D Upozornéni:
> Pokud se tlacitka ,espresso” [SP @ nebo
.para” 0 O nestisknou po dobu cca 30 mi-

nut, pfistroj se automaticky vypne.

9) Po kazdém pouziti odstrafite ze sitka @ @
préasek pro pfipravu espressa. Vyjméte drzdk
sitka @ z pristroje. Nyni vyprazdnéte vlozku
sitka @ @ otocenim drzdku sitka B a vyk-
lepanim présku na espresso. Prések likvidujte
vzdy ekologicky, napfiklad jako organicky
odpad.

() Upozornéni:

> Po kazdém pouziti je bezpodmine&né nutné
vyistit trysku @ (ze které vytékd horkd vodal).
Za timto Gelem si predtéte kapitolu
,9. Cisténi a udriba".

> Pravideln& vyprazdiujte lapa¢ kapek @,
nejpozdsji tehdy, je li vidét plovak ve vyhlou-
beni ® odkapdvaci miizky @.



8.5. Priprava cappuccina

A\ VYSTRAHA!

PFi generovani mlééné pény pomoci pary
bud'te opatrni!

Zasazeni horkou pérou nebo horkou vodou mize
zpUsobit zranéni!

> Reguldtorem péry @ otééeijte vzdy pomalu.

1) Zpé&hovaci nadobu (nejlépe z nerezavsiici
oceli) napliite do jedné tfetiny studenym
mlékem.

2) Presvédcte se, zda je reguldtor pary @
oto&eny do vypnuté polohy (aZ na doraz ve
sméru ,®").

3) Zp&hiovag mléka @ vytotte na stranu. Pitom
jej drzte pouze za rukojet ©.

4) Stisknéte tlacitko ,pdara” {b 0. Pockejte, az
bude kontrolka ,péra” @ trvale svitit.

5) Pod zpé&hovagem mléka @ podrzte prazdnou
nddobu. Reguldtorem pary @ otacejte pomalu
ve sméru , &5 /484 “. Z trysky vytece/vystiikne
kondenzovand voda. Tim se vy<isti fryska
a obé&h vody uvnitf pfistroje.

6) Vy&keijte 15 sekund, a pak otdéeijte regulé-
torem pary @ ve sméru ,®", dokud z trysky
nepfestane vystupovat pdra. Vodu z néddoby
ylijte.

7) Nyni podrzte zpéfovaci nddobu v ruce,
abyste zkontrolovali teplotu mléka, a zavedte
trysku zp&hovace mléka ) lehce do mléka
v nddobé. Drzte pfitom zpé&hovaci nddobu
mirné naklonénou.

8) Regulatorem péry @ otdéejte pomalu ve
sméru , ¢5/8% “.

9) Zpéhovaci nddobou krouzivé pohybuite
a pfitom udrzuijte $picku trysky t&sné pod hla-
dinou mléka: dost hluboko na to, aby mléko
nestfikalo ven, a pfitom dost vysoko na to, aby
mohla vzniknout hustd pé&na. Postupuijete-li
spravné, je pfitom sly3et hluboky bzuéivy zvuk.

10) Jakmile mlé&né péna zaéne stoupat, zasufite

trysku hloubg&ji do nadoby, aby se napénila
dalsi ,vrstva” a pé&na se nepfipdlila.

11) Nakonec trysku do nédoby Gplné ponofte
a ofocte regulétor pary @ asi do poloviny,
aby se mléko ohfélo. Zpé&hovaci nddobu
drzte mirné 3ikmo tak, aby se mléko pfi
promichavani tryskou jemné toilo.

12) Jakmile m& mléénd péna pozadovanou konzis-
tenci a teplotu, reguldtor pary @ utéhnéte (az
na doraz ve sméru ,®").

13) Teprve potom trysku z mléka vytéhnéte.

14) Postupuite tak, jak je popsdno v kapitole
,9.1. Cisténi zpériovace mléka".

(O Upozornéni:

> K pfipravé cappuccina pouzivejte vzdy vétsi
3dlky nez na espresso, protoZe se jesté pridava
zpénéné mléko.

15) Pfi pfipravé cappuccina postupujte pfesné
jako pfi pfipravé espressa (viz kapitola
.8.4. Pfiprava espressa”, nahfivani jiz neni
nutné). Vodu viak necheijte protékat cca dvak-
rét tak dlouho jako u espressa (cca 40 ml).

(® Upozornéni:

> Kontrolka ,espresso” @ pFipadné rychle blikg,
pokud stisknete tlagitko ,espresso” [EP @ hned
po vyrobé mlé&né pény. To znamend, Ze pfistroj
je pro piipravu optimdlniho espressa pfili3
nahfdty. Presto mdZete pokradovat v pfipravé
espressa nebo pfistroj nechat vychladnout. Jak-
mile trvale sviti kontrolka ,espresso” (B, je opét
dosaZen optimdlni rozsah teploty pro espresso.

16) Vypnéte pfistroj vypina¢em @.

() Upozornéni:

> Pokud se tlacitka ,espresso” [EP @ nebo
.para” {'b O nestisknou po dobu cca 30 mi-
nut, pfistroj se automaticky vypne.

17) Zp&néné mléko pridejte do predem
pripraveného espressa. Cappuccino je nyni
hotové. Dle chuti jej mizete pocukrovat nebo
posypat kakaem.

() Upozornéni:

> Zpé&hovac mléka O je nutno po kazdém
pouZiti vycistit. Za timto Gelem si pretéte
kapitolu ,9. Cisténi a Gdriba”.
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8.6. Tipy pro pripravu
dokonalého espressa

Jednim z nejdoleZitgjsich faktord pro pfipravu do-
brého espressa je takzvand doba extrakce neboli
doba pritoky, tj. doba trvéni kontaktu mleté kdvy s
horkou vodou, aby do 34lku vytékala hotové kdva.

Doba extrakee zdvisi pfedeviim na mnoZstvi, stupni
mleti a hutnosti kavy. Cim je kévovy prések jemné&jsi
a hutngj3i, tim pomaleji jim voda protéka.

Pokud viak zjistite, Ze espresso nechutnd nebo
nevypadd tak, jak by mélo, miZete dobu extrakce
ovlivnit sami.

B Pokud je p&na obzvlgsté svétld, mdlo konzis-
tentni a rychle se rozpousti, espresso proteklo
prili§ rychle; tomu se pak fikd podextrakee.
Espresso je kyselé a vodnaté a nevynikne jeho
aroma. Pfi¢inou je obvykle pfili§ malé mnozstvi
mleté kdvy, kterd je pripadné pfilis nahrubo
namletd nebo nedostatecné silné stlacend.

B Jeli péna velmi tmavé a uprostted je prostou-
pena svétlymi skvrnami nebo je v ni dira, kéva
prosla pfili¥ dlouhou exirakci. Tomu se Fika
nadmémd extrakce. Espresso chutnd hofce.
Pri¢inou byva pfilis jemné namletd kdva nebo
piili§ velké mnozstvi mleté kavy. Pokud neplati
ani jedno z toho, byla namletd kdva pfilis silné
stlaena.

P Pro pfipravu espressa pouZivejte pouze mletou
kévu: obvykle je jemnéji namletd a také silngji
prazend. V idedlnim pfipadé byste méli na
jeden 3alek espressa pouzit asi 7 g mleté kavy.
Sitko nepfepliivjte. Mletou kévu v sitku stlaéte
péchovadlem odmérky @, aniz byste ji stlacili
do pilis kompaktni hmoty.

» Pfipravu zkoudejte, dokud nenajdete optimdlni
rovnovahu viech faktord.
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8.7. Tipy pro vytvoreni mlécné
pény
BV zdsadé |ze zpénit kazdy druh mléka, taktéz

séjové a ryzové mléko. Né&které druhy mléka
Ize viak zpénit pouze s jistym omezenim.

B Odstfedéné nebo nizkotuéné mléko se
nepfipdli tak snadno jako mléko plnotuéné, pfi
pfilid nizkém obsahu tuku je zde viak riziko, Ze
mléko nebude dobfe pénit. Pouzivejte proto
pokud moZno mléko s obsahem tuku 3,5 %
nebo 1,5 %.

B obfe vychlazené mléko Ize zpénit lépe nez
mléko méné chladné. Nejlepsich vysledkd
docilite pfi teploté kolem 7 °C.

B Nezpéhujte mléko podruhé, protoze by se
mohlo pFipdlit.

B Zpénéné mléko nechte pred pfidanim do
espressa cca 30 sekund odstdt. Vétsi bubliny
popraskaiji a mléko, které je jesté tekuté, klesne
dold. Zbude jemnd péna, jiz mizete pridat do
espressa.

8.8. Odbér horké vody

Pomoci zpéhovace mléka ) mozete také odebirat
horkou vodu, napf. k zfedéni kavy (Café America-
no) nebo pfipravé &aje.

1) Zapnéte pfistroj vypinaéem @. Provozni kon-
trolka (B sviti. Kontrolka ,espresso” @@ blikd.
Ujistéte se, zda je regulétor pary @ otocen az
na doraz na ,®".

Vyckeite, dokud rucicka ukazatele teploty @
nebude pfiblizné uprostfed mezi 80 °C a
J&P” a kontrolka ,espresso” @ nebude trvale
svitit.

2) Pod zpéhiovad mléka ) postavte tepelnd
odolnou né&dobu.

3) Regulétor pary @ otocte minimdlné do polovi-
ny smérem k &' /484"

4) Stisknéte tlacitko ,espresso” [ZP @. Ze
zpéhovace mléka @ vytékd horkd voda.

5) K zastaveni odbéru horké vody stisknéte opét
tlagitko ,espresso” &P ©.

6) Zaviete reguldtor péry @ (az na doraz ve
sméry ,®").



9. Cisténi a udrzba

A\ VYSTRAHA!

> Nez zaénete pfistroj Cistit, vytéhnéte vzdy
sifovou zdstréku ze sité. Nebezpedi Grazu
elektrickym proudem!

> Pred &isténim nechte pfistroj vZdy nejprve
vychladnout. Nebezpedi popdlenil

> Pristroj nikdy neponofuijte do vody nebo

jinych kapalin. Nebezpe&i Grazu elekt-

rickym proudem!

® POZOR!

> K &idténi povrchu pfistroje nikdy nepouzivejte
abrazivni, agresivni nebo chemické &istici
prosttedky, aby se zamezilo poskozeni.

9.1. Cisténi zpénovace mléka

1) Pod zpéhovaé mléka O postavte prazdnou
nédobu.

2) Ihned po pouziti otoéte regulatorem pary @
na , & /4% “ a pdru nechte nékolik sekund
unikat.

3) Uzavfete regulétor péry @ (otodte az na do-
raz ve sméru ,®"), pfistroj vypnéte a zdstréku
vytéhnéte ze zdsuvky.

4) Nechte vychladnout trysku.

5) Sejméte koncovku zpé&hovace mléka @ (obra-

zek 1) a peclivé ji vycistéte v teplé vods.

6) Trysku, kterd se nachdzi pod koncovkou, offete
vlhkym hadfikem. Je-li to nuné, pfideijte na
hadfik trochu jemného prostredku na nédobi.
Po pourziti prostfedku na naddobi viak trysku
offete hadfikem vymdchanym v &isté vodé.
Zkontrolujte, zda na trysce nezistaly zbytky
prosttedku na nadobi.

7) Trysku opét nasadte na koncovku (obrazek 1).

Obrazek 1

9.2. Cisténi trysky na horkou
vodu

Trysku na horkou vodu @ vycistéte po kazdém
pouZziti:

1) Po pfipravé espressa/cappuccina a sejmuti
drzdku sitka () offete celou plochu kolem trysky
na horkou vodu @ vlhkym hadfikem, aby byly
odstranény viechny zbytky prasku.

2) Opét nasadte drzdk sitka @ bez nasazenych
sitek @ .

3) Potom postavte prazdny 3dlek pod drzdk sitka
® a stisknéte tlagitko ,espresso” [SP @. Z trysky
@ zacne vytékat voda, kterd vyplachne posledni
zbytky prasku.

4) Po cca 20 sekundéch opét stisknéte tlagitko
Jespresso” (SP @ a pfistroj vypnéte
vypinagem @.

5) Drzdk sitka @ opét vyjméte.
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9.3. Cisténi prislusenstvi
1) Drzék sitka (B, obé sitka na espresso (® @,

nadrzku na vodu @, odmérku @ a odkapdvaci
mfizku P umyite v teplé vods.

(D Upozornéni:

> Pokud do vody pfidate myci prostfedek, moze
se stdt, Ze ovlivni chuf espressa. Pokud Ize
znedidténi odstranit pouze mycim prostfedkem,
viechny dily ndsledné F&dné opléchnéte &istou
vodou.

2) Viechny souédsti dobfe vysuste.

() Upozornéni:
> Obé sitka na espresso (® @), mérnd
@ IZicka @ a odkapdvaci miizka P

jsou také vhodné pro myti v my&ce

ndadobi.

9.4. Cisténi pristroje
Pristroj offete vihkym hadfikem. Je-li to nutné, dejte
na hadfik trochu prostfedku na nadobi.

Pred dal3im pouZitim musi byt pfistroj zcela suchy.

9.5. Odvapnéni pristroje
(D POZOR!

> Pokud je v nddrzce na vodu @ odvdphovaci
roztok, nevyvijejte paru!

Pristroj pravideln& odvépnéte. Pristroj by se mél
odvépnit asi po 1-2 mésicich (pfi asi 4 pripravach
espressa denng). Tato hodnota se mize liit podle
stupné tvrdosti vody ve vasi oblasti.

K odvdpnéni pfistroje postupujte ndsledovné:

1) Dejte komeréné dostupny tekuty odvéphovaci
prostredek pro kavovary na espresso do
nddrzky na vodu @. Pro spréavné mnoZstvi se
fidte podle pokynd vyrobce.

2) Naplite nadrzku na vodu @ az po znacku
Max vodou a vloZte ji do pFistroje.

3) Pristroj zapnéte vypinacem @. Reguldtor péry
@ je zasroubovan.

4) Vsadte drzak sitka (@ bez sitka na espresso
O D do piistroje.
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5) Pod otvor drzdku sitka postavte 2 3alky nebo
nédobu o objemu minimdlné 250 ml.

6) Jakmile trvale sviti kontrolka ,espresso” @,
stisknéte tlacitko ,espresso” [EP ©.

Nechejte protéct asi 250 ml (asi 2 3dlky)
odvépfiovaciho roztoku a poté postup zas-
tavte opétovnym stisknutim tlaéitka ,espresso”
P ©. Pouzity odvéphovaci roztok pipadné
opatrné vyklopte.

7) Odvéphovaci prostfedek necheijte pdsobit asi
1 minutu.

8) Kroky 6 az 7 opakujte jesté ffikrét. Pri posled-
nim opakovéni vyprazdnéte nddrzku na vodu
0.

9) Postavte dostateéné velkou nadobu (min. 1
litr) pod otvory drzéku sitka.

10) Nédrzku na vodu @ vyplachnéte &istou vo-
dou a naplite &istou vodu aZ po znacku Max.

11) Jakmile trvale sviti kontrolka ,espresso” @,
stisknéte tlacitko ,espresso” [EP ©.
Vodu necheijte zcela protéct. Tuto vodu
opatrné vyklopte.

12) Kroky 10 az 11 jednou opakuijte a poté
pristroj vypnéte.

13) PFistroj po odvdpnéni offete vihkym hadfikem,
aby se odstranily piipadné rozstiky

odvaphiovaciho roztoku. Pfed opétovnym
pouzitim pfistroj Fadné vytfete do sucha.

Vhodny odvépfiovaci prostredek mizete také
objednat prostfednictvim nadeho zdkaznického
servisu (viz kapitola , 10. Objedndvdni nédhrad-

nich dilg").



10. Obiednc'lvéni nahradnich (® Upozornéni:
dilo > Méte-li problémy s online objednavkou, mo-
zete se telefonicky nebo e-mailem obrétit na

Ndéhradni dily k tomuto vyrobku si mdZete dodate&- nage servisni stredisko.

né objednat vzdy pohodIné na internetu na adrese
' 7P > P¥i objedndvani vidy uvédsite &islo vyrobku

www.kompernass.com. (IAN) 508310_2507.
Naskenujte QR kéd pomoci > Vezméte prosim na védomi, Ze ne pro viechny
chytrého telefonu / tabletu. zemé dodéni je moZné objednat ndhradni dily
Pomoci tohoto kédu QR se online.

dostanete pfimo na nasi
webovou strénku a miZete
si prohlédnout a objednat
dostupné néhradni dily.

SEM 1100 C5

11. Odstranovani zavad

Porucha PFicina Odstranéni problému
* Pradek pro pfipravu espressa je pfili§ | ® Espresso pfipravte znovu
vlhky a/nebo je do sitka pfilis silné a nezatladujte prasek tak silng,
natladeny. piipadné pouZijte novy prések.
Espresso nevytékd.
* V nddrzce na vodu @ neni voda. * Vodni nddrzku @ naplite vodou.
* Otvory drzéku sitka jsou ucpané. * Vycistéte drzdk sitka @.

Drzdk sitka @ neni sprévné nasa- wol o . A

zak sl © neni sprav * Drzdk sitka ® nasadte spravné.
Espresso pretékd zeny.
pres okraje drzaku
sitka @ misto toho,

aby teklo z otvord.

Otvory drzéku sitka jsou ucpané. * Vygistéte drzdk sitka @.

Na okraji drzdku sitka @ jsou zbyt- | » Odstrafite zbytky prasku z okraje
ky prasku pro pfipravu espressa. drzéku sitka ®.

Pristroj nebyl predehrdty. * Pfistroj predehfeite.

. X Kontrolka ,espresso” @ jesté trvale | * Pockejte, az bude kontrolka ,espres-
Espresso je studené.

nesvitila. so” (@ trvale svitit.

* Salky nebyly predehfaty. + Salky predehfeite.
l:Hucny provez * Nddrzka na vodu @ je prazdnd. * Vodni nédrzku @ napliite vodou.
&erpadla.
Crema je piliE svétlé | ° Prilis mélo prasku pro pfipravu es- * Pouzijte vice présku pro pFipravu
(espresso vytékd pressa. espressa.
z:,l_rviéku sitka @ * Pré3ek pro pfipravu espressa je * Pouzivejte pouze prdsek vyrobeny
prilis rychle). namlety pfili§ nahrubo. specidlné pro pfipravu espressa.
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Porucha Pri¢ina

* PFili§ mnoho présku pro pFipravu es-

Crema je pfili§ tmava | Pressa.
(espresso vytéka
Zfl.erOkU sitka @ nebo je vlhky.
pfilis pomalu).

* Sitko @ @ je ucpané.

¢ Mléko neni dost studené.
Mléko nepéni.

* Zpé&hovad mléka (O je znecistény.

Cerpadlo zastavi
béhem provozu,
kontrolka ,espresso”

® bliké prehrati.

Vsechny kontrolky

O ® O soucasné | * Pristroj je prehfaty nebo mél zkrat.
blikaii.

12. Likvidace

12.1. Likvidace pristroje a

obalu
Symbol preskrinuté pojizdné popelnice
znameng, Ze tento pfistroj nesmi byt po
skonéeni Zivotnosti likvidovan spoleéné
s domovnim odpadem. Pfistroj musi byt
odevzddn v uréenych sbérnych mistech & dvorech
nebo podnicich opravnénych k naklddéni s odpady.
Pfed vrécenim pfistroje vymazte viechny osobni
Odaje.
Obal se sklédd z ekologickych materidld, které
Ize zlikvidovat v komundlnich sbé&rnych dvorech.

Obal zlikvidujte ekologicky.
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* Prések je namlety prili§ najemno

¢ Cerpadlo se zastavi cca po 3 mi-
nutach provozu, aby se zabrdnilo

Odstranéni problému

* Pouzijte méné& prasku pro pfipravu
espressa.

* Pouzivejte pouze prasek vyrobeny
specidlné pro pfipravu espressa.

* Vycistéte sitko ® €.
* Pouzijte mléko z lednicky.

* Vycistéte zpéhovac mléka @.

* Pfed opétovnym uvedenim piistroje
do provozu jej nechte vychladnout.

* Vytdhnéte sifovou zdstreku ze sifové
zdsuvky a kontaktujte zdkaznicky
servis.

13. Zaruka spolecnosti
Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskavate zaruku v trvani 3 let od
data zakoupeni. V piipadé zavad tohoto vyrobku
méte zdkonnd préva viéi prodeici vyrobku. Tato
z&konnd prdva nejsou omezena nasi nize uvede-
nou zdrukou.

Zaruéni podminky

Zéaruéni doba za&ind plynout dnem ndkupu. Dobfe
uschovejte pokladni doklad. Tento doklad je po-
trebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrob-
ku vyskytne vada materidlu nebo vyrobni zavada,
pak Vam podle naseho uvdzeni vyrobek zdarma
opravime, vyménime nebo uhradime kupni cenu.
Predpokladem této zdaruky je, Ze bude b&hem ffile-
té |hoty predlozen vadny pfistroj a doklad o koupi
(pokladni doklad) a struéné se popie, v éem zava-
da spogivé a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zdvadu nade zdruka, obdrzite
zpét bud’ opraveny nebo novy produkt. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout nova
zéruéni doba.



Zaruéni doba a zakonné néaroky
vyplyvadijici ze zavad

Zéaruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuie.
To plati i pro vymé&n&né a opravené souddsti.
Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz
pfi ndkupu se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po
uplynuti zaruéni doby podiéhaiji veskeré opravy
zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic
kvality a pfed expedici byl svédomité vyzkousen.
Zéruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni
vady. Tato zdruka se nevztahuje na sou&ésti vyrob-
ku, které jsou vystaveny béZnému opotfebeni, a
proto je lze povaZovat za spotfebni dily, nebo na
poskozeni kfehkych soucdsti, jako jsou napf. spina-
&e nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zdruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen,
nebyl fadné pouzivan nebo udrzovan. Pro zaijisténi
sprévného pouzivani vyrobku se musi pfesné do-
drzovat viechny pokyny uvedené v ndvodu k ob-
sluze. U&eldm pouziti a tkondm, které se v ndvodu
k obsluze nedoporuéuiji nebo se pted nimi varuje,
je treba se bezpodmine&né vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely a ne
pro komeréni pouziti. Pfi nespravném a neodbor-
ném pouzivéni, pfi pouziti nésili a pfi zdsazich,
které nebyly provedeny nasimi autorizovanymi
servisnimi provozovnami, zaruéni naroky zanikaii.

Vyf¥izeni v pfipadé zaruky
Pro zaqjisténi rychlého Vasi Zddosti postupuijte podle
nésledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méijte pfipraven pokladni
listek a &islo vyrobku (IAN) 508310_2507
jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém stitku na
vyrobku, rytin& na vyrobku, na fitulni strané
névodu k obsluze (vlevo dole) nebo na nélep-
ce na zadni nebo spodni strané vyrobku.

B Pokud by se mé&ly vyskytovat funkéni vady
nebo jiné zavady, kontaktujte nejprve nize
uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo
e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek
pak mizete pfi pfilozeni dokladu o ndkupu
(pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spogiva
vada a kdy k ni doslo, poslat vyrobek pro Vés
bez postovného na adresu, kterou Vém ozné-
mi servis.

Na webovych strankdch

= | www.lidl-service.com si mZete stdh-
nout tyto a mnoho dalsich pfirugek,
videi o vyrobku a instalaéni software.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Pomoci kédu QR se dostanete
piimo na stranku servisu Lidl (www.lidl-service.
com) a mdZete pomoci zaddni &isla vyrobku

(IAN) 508310_2507 otevfit sviij ndvod k obsluze.

13.1. Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[1AN 508310_2507 |

13.2. Dovozce

Dbeijte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni ad-
resou servisu. Kontaktujte nejprve uvedeny servis.
KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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1. Uvod

Srde&ne vdm gratulujeme ku kipe vésho nového
pristroja. Touto kipou ste sa rozhodli pre vyrobok

vysokej kvality.

L.! Ndvod na obsluhu je siéasfou tohto vyrob-
L—I ku. Obsahuje délezité upozornenia tykaiju-
ce sa bezpe&nosti, pouzivania a likvidacie. Pred
pouzivanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi
pokynmi na obsluhu a bezpeénostnymi upozorne-
niami. Vyrobok pouzivaijte iba podla popisu a v uve-
denych oblastiach pouzitia. Pri postipeni vyrobku

tretej osobe odovzdaijte spolu s nim aj vietky podkla-

dy.

1.1. Pouzivanie v sulade s
uréenim

Tento pristroj sloZi vyluéne na pripravu espressa/

cappuccina a napefiovanie mlieka. Je uréeny vylu&-

ne na pouzivanie v domdcnosti. Nepouzivajte ho
komeréne.

Iné alebo nad rdmec presahujice pouzivanie
sa povazZuje za pouZzivanie v rozpore s uréenim.

1.2. Pouzité vystrazné
upozornenia a symboly

V tomto ndvode na obsluhu, na obale a na pristroji
sU pouzité nasledujice vystrazné upozormenia a
symboly (ak je to relevantné):

NEBEZPECENSTVO! Vystrazné
upozornenie s tymto symbolom a sig-
nélnym slovom ,NEBEZPECENSTVO”
oznaduje bezprostredni nebezpednd
situdciu, ktord, ak sa jej nezabrdni,
mé za ndsledok smrt alebo fazké
poranenie.

A

VYSTRAHA! Vystrazné upozornenie
s tymto symbolom a signdlnym slo-
vom ,VYSTRAHA" oznacuje mozny
nebezpednU situdciu, ktord, ak sa jej
nezabréni, by mohla maf za nasledok
smrt alebo fazké poranenie.

A

68 Slovencina

@0 o P

adl

> 3 QB N E

P>
b

OPATRNE! Vysirazné upozornenie

s tymto symbolom a signdlnym slo-
vom ,OPATRNE" oznaéuje mozni
nebezpelny situdciu, ktord, ak sa jej
nezabréni, by mohla maf za ndsledok
malé alebo mierne poranenie.

POZOR! Vystrazné upozornenie s

tymto symbolom a signdlnym slovom
,POZOR" oznaduje mozny situdciu,

ktord, ak sa jej nezabrdni, by mohla
mat za ndsledok vecnt Skodu.

Upozornenie: Upozornenie ob-
sahuje dodatoéné informécie, ktoré
ulah&ujd manipuldciu s pristrojom.

Nepondraf do vody!

Striedavy prod/striedavé napdtie

Vsetky diely tohto pristroja, ktoré sa do-
stévaiju do kontaktu s potravinami, s6
bezpeé&né z hladiska pouzivania s po-
travinami.

Pre&itajte si ndvod.

Nevyhadzuite elekirické pristroje
do komundlneho odpadul

Dieses Produkt erfiillt die Anforderun-
gen der geltenden européischen und
nationalen Richtlinien.

Obal odovzdaite na ekologickd likvi-
daciv.

Obal z recyklovatelnych materidlov.

Pri triedeni odpadu dbajte na oznagenie
obalovych materidlov: SU oznadené
skratkami (a) a &islicami (b) s nasledujd-
cim vyznamom: 1 - 7: plasty, 20 - 22:
papier a lepenka, 80 - 98: kompozitné
materidly.

Tento vyrobok spliia poziadavky
platnych nérodnych smernic Srbskej

republiky.



2. Obsah dodavky a
kontrola po preprave

/\ VYSTRAHA!

Nebezpecenstvo udusenia!

> Obalové materidly sa nesmi pouZivat na
hranie.
Hrozi nebezpe&enstvo udusenia.

y@ooooo

Pristroj sa $tandardne doddva s nasledujdcimi kom-
ponentami:

® kavovar
® drZiak sitka

3. Bezpecnostné upozornenia

velké sitko na espresso
malé sitko na espresso
odmernd lyZica s vilé¢adlom
ndvod pre rychly start

ndvod na obsluhu

Upozornenie:

Skontrolujte kompletnost dodavky a pripadné
viditelné poskodenia.

V pripade nekompletnej dodévky alebo posko-
deni spdsobenych zlym balenim alebo prepro-
vou sa obrdfte na servis hordcej linky.

Na 6éely bezpeéného zaobchddzania s pristrojom dodrZiavaijte nasle-

dujice bezpecnostné upozornenia:

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

m Pred pouzivanim skontrolujte pripadné viditelné poskodenia pristroja.
Do prevadzky neuvddzajte poskodeny pristroj, ani pristroj, ktory pred-

tym spadol na zem.

m Pristroj a jeho pripojovaci kdbel treba uchovévaf mimo dosahu deti

mladsich ako 8 rokov.

m Pristro] mZu pouzivat deti starie ako 8 rokov, ak st pod dozorom
alebo boli dostatoéne pouéené o bezpeénom pouzivani spotrebica

a pochopili z toho vyplyvajice rizikd.

m Pristroj mZu pouZivat osoby so zniZzenymi fyzickymi, senzorickymi

alebo mentdlnymi schopnostami, pripadne s nedostatoénymi skise-

nosfami alebo znalosfami, ak st pod

dohladom alebo boli dosta-

toéne poucené o bezpednom pouzivani pristroja a pochopili z toho

vyplyvajice riziké.

m Cistenie a vZivatelskd ddrzbu nesmd vykondvaf deti, okrem pripadoy,

ak sU stardie ako 8 rokov a st pod dozorom.

m Deti sa nesmu hrat s pristrojom.
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Opravy pristroja smie vykondvat iba autorizovany $pecializovany

podnik alebo zdkaznicky servis. Désledkom neodbornych oprév

mdzu pre pouzivatela vzniknit znaéné nebezpedenstvd. Okrem toho

zanikny ndroky na zdruku.

@ Nikdy nepondraite pristroj do vody ani do inych tekutin. Nebez-
pecenstvo Urazu elektrickym prodom!

Nikdy nechytaite pristroj mokrymi alebo vihkymi rukami.

Poskodenu elektrickd zastréku alebo pripojovaci kébel nechajte ihned

vymenif len kvalifikovanym a autorizovanym persondlom alebo v z&-

kaznickom servise, aby ste sa vyhli nebezpeéenstvu.

Nebezpecenstvo popdlenial Niektoré diely si pocas prevadzky velmi

hordcel!

Pri pouZivani pristroja vznikajd oblaky hordcej pary. Dajte pozor na to,

aby ste sa nimi neobarilil UdrZiavaite si dostatoény odstup od pary.

Pristroj zapojte iba do takej zsuvky, ktord je nainstalovand a uzemne-

né podla predpisov.

Po pouziti je na povrchu vyhrievacieho prvku este zvyskové teplo.

Na zéstrékové spojenie pristroja nesmie pretiect Ziadna tekutina.

Pristroj pouzivajte len na uréeny Gcel. Chybné pouZitie méze viest k

zraneniam.

(D POZOR! VECNE SKODY!

Chybné diely musia byt nahradené len origindlnymi ndhradnymi diel-
mi. Len pri takychto dieloch je zabezpecené, Ze budi splnené bez-
peénostné poziadavky.

Pristroj chrérite pred vlhkosfou a vniknutim kvapalin dovnitra.

Pristroj chréite pred ndrazmi, prachom, chemikdliami, silnym kolisanim
teplét a prilis blizkymi zdrojmi tepla (spordky, vyhrievacie telesd).
Nikdy nepondraijte pristroj do vody alebo inych kvapalin.

VZdy vytiahnite siefovi zéstréku zo siefovej zasuvky, nikdy nefahaijte
za kdbel.

70 Slovencina



Pocas prevadzky nenechdvaijte pristroj nikdy bez dozoru.

Na prevadzkovanie pristroja nepouZivajte externy asovy spinaé, ani

samostatny systém dialkového ovlddania.

Nikdy nepouZivaite pristroj v priestoroch, kde je teplota niZsia nez

0 °C alebo okolo nuly. Ak by zamrzla voda vo vedeni alebo v nddo-

be na vodu, mohol by sa pristroj poskodif.

Pristroj nikdy neprevadzkujte v exteriéri. Pristroj je uréeny len na pouzi-
vanie vo vnitornych priestoroch.

Negenerujte paru, ked sa v nddobe na vodu nachédza roztok pro-
striedku na odstrafiovanie vodného kameal

Stroj na espresso sa pri pouzivani nesmie postavit do skrine.

4. Casti pristroja
Obrazok A:

© spinac ZAP./VYP. ,ON/OFF”
indikdtor teploty

tlacidlo ,Espresso” [EP

tlagidlo ,Para” &b
biela kontrolka ,Para”
odkladacia plocha
reguldtor pary

rocka

nadoba na vodu
spefovaé mlieka
odkvapkdvacia mriezka
odkvapkdvacia miska
otvor pre &erveny plavak
vypust horicej vody

biela kontrolka ,Espresso”

000000 HBO00Q0000 OO

&ervend prevddzkova kontrolka

Obrdzok B:

Ochytka drziaka sitka
drziak sitka

velké sitko na espresso

malé sitko na espresso

00668

odmerka s vildéadlom

5. Technické udaje
Siefové napdtie | 220 -240V ~, 50-60 Hz
Menovity vykon | 1100 W

Prikon vo vypnu-
tom stave

0,20 W

Tlak gerpadla cca 1,5 MPa (15 bar)
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6. Indikator teploty

Indikdtor teploty @ ukazuije, do akej miery je pri-
stroj zahriaty.

(1]

SN

N\

QD
SR
=< _@

Z 0 O

/// o \\

lhned' po zapnuti pristroja sa pristroj zaéne zahrie-
vat, az kym sa ukazovatel dostane medzi 80°C a
JEP”. Prevadzkova kontrolka @ svieti. Kontrolka
4Espresso” @® blika.

Ak ukazovatel dosiahne &erveni &asf stupnice,
ie teplota dostato&ne vysokd, aby bolo mozné
pripravif espresso. Kontrolka ,Espresso” @ svieti
neprerusene.

Ked' stlacite tlacidlo ,Para” 0 0, kontrolka
,Para” @ blikd. Pristroj sa teraz dalej zohrieva a
ukazovatel stopne vysie az do oblasti stupnice

medzi ,[EP" a ,,0".
Ak ukazovatel dosiahne oblast medzi ,[EP" a ,,d'}"

teplota je dostatoéne vysokd, aby bolo mozné vy-
robif paru. Kontrolka ,Para” @ svieti neprerusene.

’
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7. Prvé uvedenie do
prevadzky

1) Vyberte nddobu na vodu @ a
odstréiite oranzovi poistku z vy-
pustu vody.

2) Vycistite drziak sitka @, odmerku @, sitkd na
espresso @), odkvapkévaciv mriezku @ a
nddobu na vodu @ tak, ako to je popisané v
kapitole ,9. Cistenie a udrzba”.

3) Postavte pristroj na rovny a teplovzdorny pod-
klad. Dbaijte na to, aby bola siefové zasuvka v
dostatoénej blizkosti.

4) Nasad'te odkvapkavaciv mriezku @ tak, aby
plavék mohol cez otvor (B preénievat do
odkvapkévacej mriezky @.

5) Nasadte drziak sitka @ do pristroja tak, ze
ho vloZite pri oznaceni ,INSERT”, umiestne-
nom boéne vedla vypustu horicej vody @, a
nésledne ho otoéite proti smeru hodinovych
ruciciek, aby ro¢ka drziaka sitka @ ukazovala
dopredu (,LOCK").

6) Zastréte siefovi zastreku do elektrickej zasuv-
ky.

7) Pred prvym pouzitim postupuijte nasledujicim
spbsobom, aby ste vycistili vnitorné vedenia:
Nechaijte pristrojom pretiect vodu asi na 5 3&
lok espressa (priblizne 100 ml). Pregitajte si k
tomu kapitolu ,8. Obsluha”.

8) Asi 30 sekdnd nechaite vytvérat paru. Precitaj-
te si k tomu kapitolu ,8. Obsluha”.

(® Upozornenie:

> Pri prvom pouziti méZe dojst k tomu, Ze Zer-
padlo bude hluéne pracovat, vznikne hluk,
ale Ziadna voda nebude vytekat z pristroja.
V takomto pripade otoéte reguldtor pary @ v
smere , <3 /4% “, aby vzduch molhol unikat z
vedeni pristroja (Hlacidlo ,Para” Q) @ je stla-
&ené). Asi po 20 sekunddch vzduch z vedeni
unikne, hluk ustane a z pristroja bude vytekaf
voda.



8. Obsluha
8.1. Plnenie nadoby na vodu

(D Upozornenie:
> Na pripravu kdvy espresso a cappuccino
pouzivajte vyluéne &erstvi pitni vodu.
1) Vyberte nddobu na vodu @ a naplfite ju
vodou:
Nalejte vodu aspof po znagku MIN.
Nikdy viak nenaleijte viac vody nez po znagku
MAX.
2) Nédobu na vodu @ nasad'te znova do pri-
stroja.

8.2. Zohrievanie po dlhsom
odstaveni / pri prvom uvedeni
do prevadzky

Ak ste pristroj po dlh3iu dobu nepouzivali, zohrejte
ho takymto spésobom:

1) Naplite nddobu na vodu @ vodou.
2) Vlozte velké (® alebo malé sitko na espresso

@) do drziaka sitka .

— Dbaijte na to, aby sa maly zdrez na velkom
O alebo malom sitku na espresso @ pri
vloZeni nachédzal nad zérezom na drzia-

ku sitka ®.

— Potom nepatrne po-otocte velké @ alebo
malé sitko na espresso @), aby nemohlo
vypadndf von.

() Upozornenie:

> Vyberte vloZené sitko na espresso (® @ az
potom, ako vychladnel!

> Ak chcete sitko na espresso ® @ vybrat z dr-
Ziaka sitka @) otocte vloZené sitko na espresso
O D tak, aby sa zdrez na sitku na espresso
® D nachddzal nad zérezom na drziaku
sitka @. Teraz mézete sitko na espresso ®

D vybrat.

3) Nasadte drziak sitka  do pristroja tak, Ze
ho vloZite pri oznaéeni ,INSERT”, umiestne-
nom boéne vedla vypustu horicej vody @, a
nésledne ho otoéite proti smeru hodinovych
ruciciek, aby rocka drziaka sitka @ ukazovala
dopredu (,LOCK").

4) Polozte $dlku pod drziak sitka ®.
5) Zatvorte reguldtor pary @ (otocte az na do-
raz smerom k ,®").

6) Pristroj zapnite spinacom ZAP./VYP. @.
Prevédzkova kontrolka @ svieti. Kontrolka
JEspresso” @@ blikd. Pristroj sa zagne zohrie-
vaf.

7) Ked' kontrolka ,Espresso” @ svieti nepreruge-
ne, stladte tlagidlo ,Espresso” &P @. Asi 1
mindtu nechaite odtiect vodu.
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(D Upozornenie:

> Méze sa staf, Ze pritom budete musief niekol-
kokrét vyliaf 3alku. Pritom nakratko zastavte
procediru stlaéenim tlacidla ,Espresso” [P
©. Vyprazdnite $dlku a stlacte opdtovne
tlacidlo ,Espresso” [EP @, aby voda nadalej
tiekla cez pristroj.

8) Po cca 1 mindte zastavte Eerpadlo opdtovnym
stlagenim tlagidla ,Espresso” P ©.

9) Pripadne pockaite, kym nebude kontrolka
,Espresso” ® znova nepreruiene svietif. Zo-
hrievanie sa prave skonilo. Teraz si uz mdzete
pripravit espresso.

8.3. Zohrievanie pred kazdym
pouzitim

Predtym nezZ si pripravite espresso alebo cappucci-
no, musite pristroj najprv zohriaf.

1) Pristroj zapnite spinagom ZAP./VYP. @.
Prevéadzkovd kontrolka (B svieti. Kontrolka
,Espresso” (® blikd. Dbaijte na to, aby bol regu-
lator pary @ otogeny na doraz na ,®".

2) Nasadte drziak sitka @ do pristroja tak, ze
ho vlozite pri oznageni ,INSERT”, umiestne-
nom boéne vedla vypustu horicej vody @, a
ndsledne ho otocite proti smeru hodinovych
rucigiek, aby rocka drziaka sitka @ ukazovala

dopredu (,LOCK").

3) Stlacte tlacidlo ,Espresso” [SP @, aby pristroj
&erpal vodu z nddoby na vodu @. lhned ako
voda zaéne vytekat z otvorov v drziaku sitka,
stlacte tlacidlo ,Espresso” [SP @ eite raz na
zastavenie erpadla.

4) Pockaite, kym nebude kontrolka ,Espresso” ®
neprerusene svietit.

5) Stlagte znovu tlagidlo ,Espresso” &P @ a
nechaite vytekaf horicu vodu 20 sekind, skér
nez znovu zastavite Eerpadlo.

Predhrievanie pristroja je teraz ukon&ené. Teraz si
mbzete pripravit espresso alebo cappuccino.
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8.4. Priprava kavy espresso

() Upozornenie:
> Vzdy sa presvedite, Ze sitko na espresso @ @) je

disté a bez zvyskov kévového présku.

1) Ked'je pristroj zohriaty:

Ak chcete pripravif jednu 3dlku espressa, na-
sadte malé sitko na espresso @ do drziaka
sitka @.

Ak chcete pripravif dve $dlky espressa, na-
sadte velké sitko na espresso @ do drziaka
sitka @.

2) Napliite pomletou kdvou malé sitko na
espresso @) az po znacku MAX. To zodpo-
vedd asi 7g kavy alebo jednej zarovnanei
odmerke @.
alebo...

Naplite pomletou kavou velké sitko na
espresso (B az po znacku MAX. To zodpove-
dé asi 7g + 7g mletej kavy alebo dvom zarov-
nanym odmerkdm é@.

3) Stlagte mletd kévu pomocou vilaéadla na
odmernej lyzici @. Ak je to potrebné, pridaijte
potom dal3iu mletd kavu tak, aby bolo sitko na
espresso ® @ naplnené az po znacku MAX.
Potom kavu znova stlagte.

() Upozornenie:
> Stlacenie (zhustenie) mletej kavy je velmi dé-

leZity krok pri priprave espressa. Ak je mleta
kéva velmi silno stlagend, espresso pretekd
pomaly a déva viac peny (crema). Ak nie je
mletd kéva dost silno stlagend, espresso prete-
&ie rychlo a vznikne mdélo peny.

4) Nasadte drziak sitka ® do pristroja tak, Ze
ho vlozite pri oznaceni ,INSERT” na pristroji
a ndsledne ho otogite proti smeru hodinovych
rugiciek, az pokial ricka drziaka sitka @ bude
ukazovaf dopredu (,LOCK").



5) Daijte jednu 3dlku (alebo dve 3alky) pod otvo-
ry v drziaku sitka. Odpori&ame, aby ste si
$dlky vopred opldchli horicou vodovu, takze
espresso potom nevychladne tak rychlo. Salky
mézete odkladat na odkladaciu plochu @.

6) Ked kontrolka ,Espresso” (B svieti nepreruge-
ne, stlagte tlagidlo ,Espresso” [EP €. Espresso
vytekd do 3dlky (3alok).

/\ VYSTRAHA!
Nikdy nevyberaijte drziak sitka O vtedy,
ked’ vyteka espresso!

Pritom vzniknuté ftkance horiceho espressa mézu

spdsobif draz!

> Znova stladte tlagidlo ,Espresso” &P @), aby
ste ukongili vydaj espressa, skér ako odstrdnite

drziak sitka ®.

7) Ked' je 3dlka (3dlky) naplnend pozadovanym
mnozstvom (cca 20 ml na 3dlku), znovu stlacte
tlacidlo ,Espresso” [EP @, aby sa zastavilo
&erpanie vody.

Teraz mézete vypit svoje espresso.
8) Vypnite pristroj spinadom ZAP./VYP. @.

(D Upozornenie:

> Ak satlagidla ,Espresso” [SP @ alebo ,Para”
{b O priblizne 30 mindt nestlagia, pristroj sa
automaticky vypne.

9) Po kazdom pouziti odstrafte mletd kavu zo
sitka na espresso @ . Vyberte drZiak sitka
® z pristroja. Vyprazdnite sitku @® @ tak, Ze
drziak sitka @ pretocite a vyklepete prasok
Espresso. Pouziti kavu zlikvidujte vzdy ekolo-
gickym spésobom, napriklad v bioodpade.

(D Upozornenie:

> Po kazdom pouziti bezpodmieneéne vy<istite
vypust horicej vody @ (z ktorého vyteka
horica voda). Pregitaite si k tomu kapitolu
,9. Cistenie a udrzba".

> Pravidelne vyprazdiujte odkvapkévaciu misku
®, najneskorsie viak vtedy, ked' je vidietf pla-
vdk v otvore ® odkvapkdvacej mriezky @.

8.5. Priprava kavy cappuccino

/\ VYSTRAHA!
Bud'te vel'mi opatrni pri zaobchéadzani s
parou na napenovanie mlieka!

Hordca para alebo horice ftkance spdsobuiji
Urazy!
> S reguldtorom pary @ pracujte vzdy pomaly.

1) Ndadobku na napefiovanie (najlepsie z nehr-
dzavejicej ocele) napliite do jednej tretiny
studenym mliekom.

2) Zabezpecte, aby bol reguldtor pary @ zatvo-
reny (otodif az na doraz smerom k ,®").

3) Vysufite spefiovad mlieka 0 nabok. Chytajte
ho pritom len za ricku @.

4) Stlaéte tlacidlo ,Para” & 0. Pockajte, kym
nebude kontrolka ,Para” @ neprerusene
svietit.

5) Podrzte prazdnu nddobku pod spefiovacom
mlieka . Pomaly oté&ajte reguldtor pary @
smerom k ,, &5 /4% . Skondenzované voda a
ftkance vychddzajo z dyzy. Tym sa vyéisti dyza
a systém obehu vody vo vnUtri pristroja.

6) Pokajte 15 sekind a potom otocte reguldtor
pary @ v smere ,®", aZ para prestane vychd-
dzaf z dyzy. Vylejte vodu z nddoby.

7) Teraz podrzte nddobu na spefiovanie mlieka
v ruke, aby ste citili teplotu mlieka, a zavedte
dyzu spefovaca mlieka () zlahka do mlieka.
Nddobu na spefiovanie mlieka pritom drte
mierne $ikmo.

8) Pomaly oté&aite reguldtor pary @ smerom k
O/

9) Pohybuijte nddobou na spefiovanie mlieka
kroZivymi pohybmi a drzte pritom 3picku dyzy
tesne pod povrchom mlieka: dosf hlboko na
to, aby sa mlieko nerozstrekovalo na vietky
strany a dost vysoko na to, aby sa vytvorila
hustd pena. Ak to robite spravne, je pritom
pocuf hlboky brum.

10) Ked' mlieéna pena vystipa nahor, zavedte
dyzu hlbsie, aby ste napenili dalSiv ,vrstvu” a
zabranili spéleniu peny.
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11) Nakoniec ponorte dyzu celkom a trocha pri-
vrite regulétor pary @ priblizne do polovice,
aby sa mlieko zohrialo. Drzte nddobku spefio-
vaéa mierne 3ikmo, aby sa mlieko jemne virilo,
ked' ho dyzou miedate.

12) Ked mlie¢na pena dosiahne poZzadovani kon-
zistenciu a teplotu, zatvorte regulétor pary @
(otogif az na doraz smerom k ,®").

13) Potom naijprv vytiahnite dyzu z mlieka.

14) Postupuijte podla opisu v kapitole
.9.1. Cistenie spefiovaéa mlieka".

() Upozornenie:

> Na pripravu cappuccina pouZite vzdy vaésie
3dlky ako na espresso, pretoZe sa eite pridé
napenené mlieko.

15) Pri priprave cappuccina postupuite tak isto,
akoby ste pripravovali espresso (pozri kapitolu
.8.4. Priprava kdavy espresso”/zohrie-
vanie uz nie je potrebné). Nechajte viak vodu
pretiect cca dvakrat tak dlho, ako pri jednom
espresse (cca 40 ml).

(® Upozornenie:

> Kontrolka ,Espresso” @ blika rychlo, ked
tlagidlo ,Espresso” [EP @ stlacite hned' po
vyrobe mlienej peny. To znameng, Ze pristroj
je na pripravu optimdlneho espressa prilis
zohriaty. MdZete napriek tomu s pripravou
espressa pokragovaf alebo nechaf pristroj
vychladnif. Hned' ako kontrolka ,Espresso” @®
svieti nepreru3ene, je znova dosiahnuty teplot-
ny rozsah optimdlny pre espresso.

16) Vypnite pristroj spinaéom ZAP./VYP. @.

() Upozornenie:

> Ak sa tlagidla ,Espresso” (&P @ alebo ,Para”
d'b O priblizne 30 mindt nestlagia, pristroj sa
automaticky vypne.

17) Teraz pridajte napenené mlieko do vopred
pripravenej kavy espresso. Cappuccino je
teraz hotové. Podla chuti si ho mézete prisladif
cukrom alebo posypaf kakaovym préskom.

(O Upozornenie:

> Spenovaé mlieka @) vySistite bezpodmienecne
po kazdom pouziti. Preéitajte si k tomu kapito-
lu 9. Cistenie a vdrzba".
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8.6. Tipy na perfekiné
espresso

Jednym z najdéleziteSich faktorov pre dobré
espresso je takzvany &as extrakcie alebo precho-
du, teda &as kontaktu mletej kavy s hordcou vodou,
kym potecie hotovéd kava do 3dalky.

Cas extrakcie zdvisi predovietkym od mnoZstva
mletej kévy a jej pomletia a kompaktnosti. Cim je
mletd kdva jemnejlia a kompakinejsia, tym pomal-
Sie prechadza voda.

Cas extrakcie viak mdZete upravif, ked spozoru-
jete, Ze espresso nechuti alebo nevyzerd tak, ako
by malo.

B Ked je krémovd pena mimoriadne svetld,
mé slabt konzistenciu a rychlo sa rozpiita,
espresso prechéddzalo prili§ rychlo. V takom
pripade nedoslo k dostato&nej extrakcii.
Espresso chuti kyslo a vodovo a aréma sa
malom mnozZstve mletej kévy, ktord je tiez
namletd prili§ nahrubo alebo nebola dostato&-
ne dobre stlagend.

B Ked je krémové pena prili§ tmavéd a v strede
obsahuje vela svetlych 3kvin alebo md otvor,
kéva prechéddzala prilig dlho. Doslo k nadmer-
nej extrakcii. Espresso chuti horko. Priginou je
velké mnozstvo mletej kdvy. Ak ani jedno ne-
plati, mletd kava bola prili§ stlacend.

» Pouzivaijte iba mletd kévu na espresso: spra-
vidla je jemneijsie pomletd a okrem toho inten-
zivnejsie prazend. Na jednu 3dlku espressa
potrebuijete idedlne cca 7 g mletej kdvy. Sitko
neprepliiujte. Mletd kévu zhutnite v sitku pomo-
cou vilé&adla odmerky @, no nestlagte ju na
kompakind hmotu.

» Skodajte, kym nendjdete optimdlnu rovnovéhu
vietkych faktorov.



8.7. Tipy pre pripravu mliecnej
peny

BV zdsade sa dd napenif kazdy druh mlieka,
aj séjové alebo ryzové mlieko. Niektoré druhy
mlieka sa viak dajd napenif len s istymi obme-
dzeniami.

B Odstredené mlieko (nizkotuéné mlieko) sa
nespdli tak [ahko ako plnotuéné mlieko, ale pri
malom obsahu tuku hrozi nebezpeéenstvo, Ze
sa mlieko nedd dobre napenif. Preto pouZivaj-
te podla moZnosti mlieko s obsahom tuku
3,5 % alebo 1,5 %.

B Celkom vychladené mlieko sa dd lepsie na-
penit ako menej studené. Najlepsie vysledky
dosiahnete pri teplote cca 7°C.

B Nikdy nenapefiujte mlieko druhy raz, pretoze
potom sa spdli.

B Napenené mlieko nechaijte staf asi 30 sekind
predtym, nez date penu do espressa. Pritom
splasnd va&sie bubliny a este tekuté mlieko
klesne nadol. Potom mézete daf na espresso
jemnu penu.

8.8. Priprava horucej vody

Pomocou spefiovaca mlieka @ mézete pripravit
aj hortcu vodu, napriklad na zriedenie kdvy (Café
Americano) alebo na zaliatie &aju.

1) Pristroj zapnite spinatom ZAP./VYP. @.
Prevadzkové kontrolka @ svieti. Kontrolka
,Espresso” (® bliké. Dbaijte na to, aby bol
reguldtor pary @ otogeny na doraz na ,®".
Pockaite, kym nebude ukazovatel indikétora
teploty @ priblizne v strede medzi 80 °C a
J&P" a kontrolka ,Espresso” (® nebude ne-
prerusene svietit.

2) Pod spefiovaé mlieka @ daite tepelne odolnd
nddobu.

3) Ototte reguldtor pary @ minimdlne do polovi-

cevsmere {5/

4) Stla¢te tlagidlo ,Espresso” [SP €. Zo spefo-
va&a mlieka @ vytekd horica voda.

5) Na zastavenie horicej vody znovu stlacte
tlacidlo ,Espresso” &P ©.

6) Zatvorte regulétor pary @ (otodte aZ na do-
raz smerom k ,®").

9. Cistenie a 0drzba

/\ VYSTRAHA!

> Skér nez vygistite pristroj, vytiahnite siefovi
zéstréku zo siefovej zdsuvky. Nebezpeéenstvo
zésahu elektrickym pridom!

> Pred &istenim pristroj nechajte vzdy najskér
vychladnif. Nebezpe&enstvo popdlenial

> Pristroj nikdy nepondraijte do vody ani

do inych tekutin. Nebezpelenstvo zdasa-

hu elektrickym prodom!

(D POZOR!

> Na &istenie povrchu pristroja nepouZivaijte
abrazivne, agresivne alebo chemické &istiace
prostriedky, aby sa zabrénilo poskodeniam.

9.1. Cistenie spefiovaéa mlicka

1) Polozte prézdnu nddobu pod spefiovaé mlieka
(10}

2) Hned' po pouziti otocte regulétor pary @ na
. /4% “ a niekol'ko sekind nechaite unikat
paru.

3) Zatvorte regulétor pary @ (otodte az na do-
raz smerom k ,®"), vypnite pristroj a vytiahnite
siefovi zdstreku.

4) Nechaite dyzu vychladndt.

5) Stiahnite pl&3t spefiovaca mlieka @ (obrazok
1) a vygistite ho dékladne v teplej vode.

6) Dyzu, ktord sa nachddza pod plasfom, utrite
vlhkou handrigkou. V pripade potreby pridaite
trochu jemného Cistiaceho prostriedku. Dyzu
ale po Cisteni &istiacim prostriedkom utrite
utierkou namo&enou v &istej vode. Uistite sa,
Ze sa na dyze nenachddzaji Ziadne zvysky
Cistiaceho prostriedku.
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7) Nasufite pl&3t spaf na dyzu (obrazok 1).

Obrdzok 1

9.2. Cistenie vypustu horucej
vody

Vypust horicej vody @ vycistite po kazdom pou-
Zifi.

1) Po skonéeni pripravy kdvy espresso alebo
cappuccino a vybrati drziaka sitka @ utrite
celt plochu vypustu hordcej vodu (B navihee-
nou utierkou, aby ste odstranili vietky zvysky
mletej kdvy.

2) Nasadte drziak sitka (B bez vlozenych sitiek
na espresso ® @ spdf.

3) Potom postavte prazdnu $alku pod drziak sitka
@ o zatlacte tlacidlo ,Espresso” [EP @ tak, aby
bolo zaistené v stlacenej polohe. Voda vytecie
z vypustu horicej vody @ a splachne posledné
zvysky mletej kavy.

4) Po asi 20 sekundéch znovu stlaéte Hagidlo
,Espresso” (P @ a vypnite pristroj spinacom
ZAP/VYP. @.

5) Znova vyberte drziak sitka @®.
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9.3. Cistenie prislusenstva

1) Vycistite drziak sitka (B, obe sitké na espresso
® @, nddobu na vodu @, odmerku @ a

odkvapkdvaciv mriezku @ v teplej vode.

(D Upozornenie:

> Ked do vody priddte ¢istiaci prostriedok, méze
sa staf, Ze to ovplyvni chuf kavy espresso. Ak
sa nedistoty nedajd odstranif inak, len &istiacim
prostriedkom, opldchnite potom vietky diely
vzdy velkym mnozstvom Eistej vody.

2) Vysuste vietky diely.
(D Upozornenie:
> Obidve sitké na espresso (B €D,
@ odmerka @ a odkvapkdvacia mriez-
ka @ sa mézu umyvat v umyvacke
riadu.

9.4. Cistenie pristroja

Pristroj o&istite vlhkou utierkou. V pripade potreby
pridaijte na utierku trocha &istiaceho prostriedku.
Uistite sa, Ze je pristroj pred dal$im pouZivanim
Oplne suchy.

9.5. Odstranovanie vodného
kamena

(D POZOR!

> Negenerujte paru, ked' sa v nddobe na vodu
O nachdédza roztok prostriedku na odstrario-
vanie vodného kamefal!

Pravidelne odstrafiujte vodny kamef z pristroja. Po
cca 1 -2 mesiacoch (pri cca 4 pripravdch espres-
sa na defi) by sa mal z pristroja odstrénit vodny
kamed. Tato hodnota sa méze odlidovaf podla
stupfia tvrdosti vody vo vadom regiéne.

Na odstranenie vodného kamefia z pristroja postu-
pujte nasledovne:

1) Do nédoby na vodu @ dajte bezny, kvapalny
prostriedok na odstrafiovanie vodného kamefa
pre stroj na espresso. Ohladom sprévneho
mnoZstva sa riadte Gdajmi vyrobcu.



2) Nédobu na vodu @ naplite vodou az na
znacku Max a vlozte ju do pristroja.

3) Zapnite pristroj pomocou spinaca ZAP./VYP.
@. Reguldtor pary @ je vypnuty.

4) Nasadte spat drziak sitka @ bez sitka na
espresso ® @ do pristroja.

5) Pod otvory drziaka sitka postavte 2 3dlky ale-
bo jednu nddobu, ktord mé minimdlne 250 ml.

6) Hned' ako kontrolka ,Espresso” (B) neprerusene
svieti, stlacte tlacidlo ,Espresso” [P ©.
Nechaijte prefiect cca 250 ml (cca 2 3alky)
roztoku prostriedku na odstrafiovanie vodného
kamefia a potom zastavte proces novym stlace-
nim tlacidla ,Espresso” [P ©.

Pouzity roztok prostriedku na odstrafiovanie
vodného kamefa prip. opatrne vyleite.

7) Prostriedok na odstrafiovanie vodného kame-
fia nechaijte pdsobit priblizne 1 mindtu.

8) Zopakuijte kroky 6 az 7 edte trikrdt. Pri posled-
nom raze vyprdzdnite nédobu na vodu @
Oplne.

9) Pod otvory drziaka sitka postavte dostatoé-
ne velkd nddobu (min. 1 liter).

10) Vyplachnite nddobu na vodu @ ¢istou vodou
a naplfte ju &istou vodou az na znagku Max.

11) Hned' ako kontrolka ,Espresso” @ nepreruse-
ne svieti, stlaéte tlacidlo
,Espresso” [P ©.
Vodu nechaijte Gplne pretiect. Tdto vodu opatr-
ne vyklopte.

12) Kroky 10 az 11 zopakujte ete raz a ndsledne
vypnite pristroj.

13) Po odstréneni vodného kamefia odistite pristroj
vlhkou utierkou, aby sa odstrénili mozné Skvr-
ny po roztoku prostriedku na odstrafiovanie
vodného kamefa. Presvedéte sa, Ze pristroj je
pred dalsim pouZivanim Gplne suchy.

Vhodny prostriedok na odstrafiovanie vodného

kamefia méZete objednat cez né3 zakaznicky

servis (pozri kapitolu ,10. Objedndavanie
ndahradnych dielov”).

10. Objednavanie
ndhradnych dielov

Ndhradné diely pre tento produkt si mézete
trvalo pohodine doobjednaf na internete na
www.kompernass.com.

Naskenujte QR-kéd pomo-
cou vésho smartfénu/table-
tu. Pomocou tohto QR kédu
sa dostanete priamo na
nasu webov stranku a
mézete si prezrief a objed-
naf dostupné ndhradné
diely.

SEM 1100 C5

(D Upozornenie:

> Ak by ste mali maf problémy s online objed-
névkou, mézete sa obrdtif telefonicky alebo
e-mailom na nase servisné centrum.

> Pri objedndvke vzdy uvedte &islo vyrobku
(IAN) 508310_2507.

> Zohladnite, prosim, Ze online objedndvanie
ndhradnych dielov nie je mozné pre vietky
krajiny.
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11. Odstranovanie poruch

Porucha

Kéva espresso uz dalej
nevyteka.

Kava espresso vykvap-
kéva cez okraje drziaka
sitka @ namiesto toho,
aby tiekla z otvorov.

Kéva espresso je stu-
dend.

Hluény chod &erpadla.

Pena (crema) je prili3
svetld (kéva espresso
vyteké rychlo z drziaka

sitka @).

Pena (crema) je prili3
tmavé (kdva espresso
vytekd pomaly z drziaka

sitka @).

Mlieko sa nenapefuie.
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Pri¢ina

Pomletd kéva je prilis vihkd alebo je

prili§ stlagena.

Nie je voda v nddobe na vodu @.

Otvory vystupu z drziaka sitka s0
upchaté.

Drziak sitka (D nie je spravne na-
sadeny.

Otvory drziaka sitka so upchaté.

Zvysky pomletej kdvy st na okrajoch

drZiaka sitka @.

Pristroj nebol predhriaty.

Kontrolka ,Espresso” (® edte nepre-

rusene nesvietila.

Salky neboli predhriate.
Ndadoba na vodu @ je prézdna.

Prili§ mélo mletej kévy.

Kdva je pomletd prili§ nahrubo.

Prili§ vela mletej kavy.

Kava je pomletd prilid najemno
alebo je vlhka.

Sitko ® D je upchaté.
Milieko nie je dost studené.

Spenovad mlieka ) je znecisteny.

Naprava

* Znovu pripravte kdvu espresso,
ale teraz uz natolko nestlagte
pomlett kdvu alebo ju celkom
vymente.

Nalejte vodu do nddoby na vodu

0.

Vycistite drziak sitka @.

Sprévne nasadte drziak sitka @.

Vycistite drziak sitka @.

Ocistite okraj drziaka sitka @ od
zvyskov pomletej kdvy.

Predhreite pristroj.

Pogkaite, az bude kontrolka
Espresso” @ nepreruiene svietit.

Predhrejte $dlky.

Nalejte vodu do nddoby na vodu

0.

PouzZite viac mletej kdvy.

Pouzivajte len mletd kdvu urée-
nd $pecidlne na pripravu kdvy
espresso.

Pouzite menej mletej kdvy.

Pouzivajte len mletd kdvu urée-
né 3pecidlne na pripravu kavy
espresso.

Vycistite sitko @ .

Pouzivajte mlieko z chladnicky.

* Vyistite spefiovac mlieka @.



Porucha Pric¢ina

Cerpadlo sa poas pre-
vadzky zastavi, kontrolka
Espresso” @ blikd.

Vietky kontrolky @ ®
@ blikaji steasne.

12. Likvidacia
12.1. Likvidacia pristroja a

obalu

Symbol preskrinutej odpadovej nddoby
znamendq, Ze tento pristroj sa nesmie po
skon&eni Zivotnosti likvidovat ako bezny
komundlny odpad. Pristroj je potrebné
odovzdaf na zriadenych zbernych miestach,
v zbernych dvoroch alebo v prevadzkach na likvi-
ddciu odpadov.

Pred vrétenim vymazte vietky osobné tdaje.

Obal sa skladé z ekologickych materidlov, ktoré
mézete zlikvidovat v miestnych recyklagnych stre-

diskéch.
Obal zlikvidujte ekologicky.

» Cerpadlo zastavi po cca 3 mindtach
prevadzky, aby sa predislo prehriatiu.

* Pristroj je prehriaty alebo mal skrat.

Naprava

* Pred opdtovnym uvedenim pristro-
ja do prevadzky nechaite pristroj
vychladnif.

* Vytiahnite siefovd zastreku zo
siefovej zasuvky a obrdfte sa na
z&kaznicky servis.

13. Zaruka spoloénosti
Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj méte zaruku 3 roky od datumu
zakipenia. V pripade nedostatkov tohto vyrobku
méte préva vyplyvajice zo zdkona voéi predajcovi
tohto vyrobku. Tieto Vade prava vyplyvajice zo
zdkona nie s obmedzené nadou zdrukou, uvede-
nou nizsie.

Zaruéné podmienky

Z&ruénd doba zagina plyndf détumom zakipenia.
Prosim, uschovaite si pokladni¢ny blok. Tento bude
potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od datumu zakidpenia
tohto vyrobku déjde k chybe materidlu alebo
vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla nésho
uvézenia - bezplatne opravime, vymenime alebo
uhradime kdpnu cenu. Podmienkou tohto zaruéné-
ho plnenia je, Ze po&as trojroénej lehoty sa posko-
deny pristroj a doklad o zakipeni (pokladniény
blok) predloZi so struénym opisom, v Eom spociva
nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nasou zérukou, zasleme Vam
spaf opraveny alebo novy vyrobok. Opravou ale-

bo vymenou vyrobku nezagina plynif Ziadna nové
zdruénd doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na od-
stranenie chyb

Z&ru&nd doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To
plati aj pre vymenené a opravené diely. Poskode-
nia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia
hlasit okamzite po vybaleni. Po uplynuti zaruénej
doby podliehaiji pripadné opravy poplatku.

Rozsah zaruky
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Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi
smernicami kvality a pred dodanim bol svedomito
preskdsany.

Z&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu
alebo vyrobné chyby. Této zaruka sa nevzfahuje
na &asti vyrobku, ktoré su vystavené beznému opot-
rebovaniu a preto ich moZno pokladat za rychlo
opotrebitelné diely, ani na poskodenia krehkych
dielov, ako st napriklad spinace alebo diely vyro-
bené zo skla.

Této zdruka zanikd v pripade poskodenia vyrob-
ku neodbornym pouzivanim alebo neodbornou
ddrzbou. Na sprévne pouzivanie vyrobku sa musia
presne dodrziavat vietky pokyny, uvedené v ndvo-
de na obsluhu. Bezpodmieneéne sa musi zabranif
pouzitiu alebo Gkonom, ktoré sa v ndvode na ob-
sluhu neodporiéaju alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouzitie a

nie na priemyselné pouzivanie. Zaruka zanikd pri
nespravnom a neodbornom zaobchédzani, pri
pouziti ndsilia a pri zasahoch, ktoré neboli vykona-
né nasim autorizovanym servisom.
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Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti
postupujte podla nasledujicich pokynov:

B Na vietky otdzky maijte pripraveny
pokladniny doklad a &islo vyrobku
(IAN) 508310_2507 ako doklad o ndkupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku na
vyrobku, na gravire na vyrobku, na titulnej
stranke névodu na obsluhu (dole viavo) alebo
ako nélepku na zadnej alebo spodnej strane
vyrobku.

B Ak dbjde k funk&nym poruchdm alebo inym
nedostatkom, kontaktujte najprv nizsie uvede-
né servisné oddelenie telefonicky alebo
e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete
potom spolu s dokladom o ndkupe (pokladni¢-
ny blok) a uvedenim popisu chyby a datumu,
kedy k nej doslo, bezplatne odoslaf na adresu
servisného strediska, ktord Védm bude ozndmend.

Na webovej strénke
www.lidl-service.com si mdZete stiah-
nuf tieto a mnoho dalsich priruiek,
vided o vyrobkoch a in3talagny sof-
tvér.

PDF ONLINE
.com

wwwlidi-service.

Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na
stranku servisu Lidl (www.lidl-service.com) a pomo-
cou zadania &isla vyrobku (IAN) 508310_2507
otvorite v43 névod na obsluhu.

13.1. Servis

(KD Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[1AN 508310_2507 |

13.2. Dovozca

Maijte na paméti, Ze nizsie uvedend adresa nie je
adresou servisného strediska. Najprv kontaktujte
uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21 ® 44867 BOCHUM
NEMECKO

www.komperncss.com
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1. Uvod

Cesfitamo na kupnii vaseg novog uredaja. Time ste

se odlugili za vrlo kvalitetan proizvod.

L.! Upute za uporabu predstavljaju sastavni
L—I dio ovog proizvoda. One sadrze vazne
napomene za sigurnost, rukovanie i zbrinjavanie.
Prije koritenja proizvoda upoznaite se sa svim
napomenama za uporabu i svim sigurnosnim napo-
menama. Proizvod koristite isklju&ivo na opisani
nadin i u navedenim podrug&jima uporabe. U sluéa-
ju predaje proizvoda tre¢im osobama predaite i
svu dokumentaciju.

1.1. Namjenska uporaba

Ovaij uredaij sluzi iskljucivo za pripremu espresso
kave/cappuccina i za pjenjenje mlijeka. Namije-
njen je iskljugivo za uporabu u privatnim domaéin-
stvima. Ne koristite ga u gospodarske svrhe.

Svaki drugi nacin uporabe i svaka uporaba izvan
navedenih okvira smatra se nenamjenskom.

1.2. Koristena upozorenja
i simboli

U ovim uputama za uporabu, na pakiranju i na
uredaju, koridtena su sliedeéa upozorenja i simboli
(ako je primjeniivo):

A

OPASNOST! Upozorenije s ovim sim-
bolom i signalnom rije&i ,OPASNOST”
ozna&ava neposrednu opasnu situaciju
koja ¢e, ako se ne izbjegne, rezultirati
smréu ili teskim ozljedama.

UPOZORENJE! Upozorenie s ovim
simbolom i signalnom rije¢i ,UPOZO-
RENJE” oznadava moguéu opasnu

situaciju koja ée, ako se ne izbjegne,
rezultirati smréu ili tedkim ozljedama.

A

OPREZ! Upozorenje s ovim simbolom
i signalnom rijeci ,OPREZ” oznagava
mogudu opasnu situaciju koja ¢e, ako
se ne izbjegne, rezultirati laksim ili sred-
nje tedkim ozljedama.

A
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POZOR! Upozorenie s ovim simbolom
i signalnom rijeci ,POZOR” oznadava
mogudu situaciju koja ¢e, ako se ne
izbjegne, uzrokovati materijalnu stetu.

Napomena: Napomena oznacava
dodatne informacije za jednostavnije
rukovanje uredajem.

Ne uranjajte u vodu

Izmjeniéna struja / napon

Svi dijelovi ovog uredaja koji dolaze u
dodir s namirnicama neskodljivi su za
namirnice.

Slijedite upute za uporabu

Ovaij proizvod ispunjava zahtjeve vaze-
¢ih europskih i nacionalnih direktiva.

Elektriéni uredaj ne bacajte u kuéni
otpad!

Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvat-
liiv nagin.

Ambalaza izradena od materijala koji
se mogu reciklirati. Prilikom odvajanja
otpada vodite raduna o oznakama na
materijalu ambalaZe: Isti su oznadeni
kraticama (a) i brojkama (b) sliededeg
znaenja: 1-7: Plastika, 20-22: Papir i
karton, 80-98: Kompozitni materijali.

Ovaij proizvod ispunjava zahtjeve
vazeéih nacionalnih direktiva Republike
Srbija.



2.
/\ UPOZORENJE!

> AmbalaZa se ne smije koristiti za igranije.

Uredaj se standardno isporucuije sa sliedeéim
komponentama:

3.

Upute za brzi pogetak rada

Opseg isporuke

Upute za uporabu

Napomena:

y@oo

Postoji opasnost od gusenja. Provierite cjelovitost opsega isporuke i provjerite

postoje li na uredaiju vidljiva o3teéenja.

> U sluéaju nepotpune isporuke ili o3teéenja
nastalih uslijed nedostatnog pakiranja ili tran-
sportnih osteéenja, nazovite dezurnu servisnu

Nosaé sita telefonsku liniju.

Aparat za espresso kavu

Veliki ulozak sita
Mali uloZak sita

Zlica za kavu s potiskivagem

Sigurnosne napomene

Za sigurno rukovanie uredajem pridrZavajte se sliedeéih sigurnosnih
napomena:

/A UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

Uredaj prije uporabe provijerite kako biste ustanovili eventualna vidljiva
vanjska odtecenja. Ne koristite osteéen uredqj ili uredaj koji je pao.

Uredaj i njegov prikljuéni kabel treba drzati podalje od djece mlade
od 8 godina.

Ovaij uredaj mogu koristiti djeca od navrienih 8 godina ili vise,
ukoliko su pod nadzorom ili su primila upute o sigurnom rukovanju
uredajem, te ukoliko su shvatila opasnosti koje proizlaze iz rukovanija
uredajem.

Ovaij uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili osobe s pomanijkanjem iskustva i znanja,
ukoliko su pod nadzorom ili su upuéene u sigurno rukovanie uredajem, i
ukoliko su shvatile opasnosti koje proizlaze iz rukovanja uredajem.
Cid¢enje i odrzavanje od strane korisnika ne smiju obavljati djeca, osim
ako imaju najmanje 8 godina i ako su pod nadzorom

Djeca se ne smiju igrati uredajem.
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Popravke uredaja smiju obavljati iskljuéivo ovlastena struéna poduzeda

ili servis za kupce. Nestruéno obavljeni popravci mogu ozbilino ugro-

ziti sigurnost korisnika. Osim toga, u tom se sluéaju gubi i pravo na

jamstvo.

@ Uredaj ne uranjajte u vodu ili u druge tekuéine. Opasnost od
strujnog udaral

Uredaj nikada ne dirajte mokrim ili vlaZnim rukama.

Ako dode do osteéenja mreznog kabela, isti mora zamijeniti proizvo-
dag, servis za kupce ili sliéna kvalificirana osoba, kako bi se izbjegle
opasnosti.

Opasnost od opeklinal Neki dijelovi za vrijeme rada postaju vrlo
vruéil

Prilikom uporabe uredaja nastaju oblaci vruée pare. Pripazite da se
njima ne opedete! Odrzavajte dovoljan razmak od pare.

Uredaj prikljucite isklju&ivo na propisno instaliranu i uzemljenu mreznu
uticnicu.

Nakon uporabe, povriina grijaca jos je uvijek vruéa.

Tekuéina se ne smije prelijevati na utiéni spoj uredaja.

Uredaj koristite samo u svrhu za koju je namijenjen. Zlouporaba mozZe
uzrokovati ozljede.
A Oprez! A Upozorenje:

Moguénost strujnog udaral Ne otvarati kuéiste proizvodal

(D POZOR! MATERIJALNA STETA!

Neispravni dijelovi smiju se zamijeniti iskljucivo originalnim zamjen-
skim dijelovima. Samo kod takvih dijelova zajamé&eno je ispunjavanje
sigurnosnih zahtjeva.

Uredaj zadtitite od vlage i prodiranja tekuéina.

Zasdtitite uredaj od udara, prasine, kemikalija, snaznih oscilacija tem-
perature i blizine izvora topline (peéi, radijatori).

Uredaj nikada ne uranjajte u vodu ili u druge tekuéine.
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m  MreZni utika¢ iz mreZne utiénice uvijek izvucite povladenjem za utikag;

nikada ne povladite sam kabel.

Uredaj za vrijeme rada nikada ne ostavljajte bez nadzora.

Ne koristite vanjski uklopni sat ili posebne sustave za daljinsko uprav-
ljonje uredajem.

m Uredaj ne smije raditi u prostorijama u kojima je temperatura ispod ili
oko O °C. Ako se voda u vodovima ili u spremniku za vodu smrzne,
moze doéi do odteéenja uredaja.

m Uredaj ne smije raditi na otvorenom. Ovaqj je uredaj predviden iskljucivo
za uporabu u zatvorenim prostorijama.

m Ne generirajte paru dok se u spremniku za vodu nalazi sredstvo za
uklanjanje kamencal

m Aparat za espresso kavu se tijekom uporabe ne smije stavljati u
ormar.

4. Elementi uredaja

Slika A: Slika B:

@ Prekidag za ukljugivanie / iskljugivanje ® Rucka nosada sita
.ON / OFF" ® Nosad sita

@ Pokazivad temperature @ Veliki ulozak sita

© Tipka ,Espresso” [P @ Mali ulozak sita

O Tipka ,Para” 0 @ Zlica za kavu s potiskivacem

@ Bijeli kontrolni indikator ,Para”

@ Povriina za odlaganje 5. Tehnicki POdGCi

© Regulator pare .. 220-240V ~,

O Rucka mlaznice za pjenjenje mlijeka MreZni napon 50-60 Hz

O Spremnik za vodu Nazivna snaga 1100 W

@ Mlaznica za pjenjenje mlijeka Potrosnia energile u

@ Resetka iskljuéenom stanju 020w

® Pltica Tlak pumpe oko 1,5 MPa (15 bara)

® Utor za crveni indikator razine vode

® |zlaz za vruéu vodu

@ Bijeli kontrolni indikator ,Espresso”

@ Crveniindikator rada
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6. Pokazivac temperature

Pokazivag temperature @ pokazuje stupanj zagri-
janosti uredaja.

Cim ga ukljuéite, uredaj zapoéinje sa zagrijava-
njem, sve dok se kazalika ne zaustavi otprilike u
sredini izmedu 80 °Ci ,[2P". Svjetlosni indikator
rada @ svijetli. Kontrolni indikator ,Espresso” ®
treperi.

Kada kazalika dode do crvenog podrugja mjerne
liestvice, temperatura je dovoljno visoka za pripre-
manije espresso kave. Kontrolni indikator ,Espre-
sso” ( trajno svijetli.

Kada pritisnete tipku ,Para” & O treperi kontrolni
indikator ,Para” @. Uredaj sada dalje zagrijava

i kazaljka se podize do podrugja mjerne liestvice
izmedu ,[2P" i ,,{b”.

Ako kazalika dode do podrugja izmedu ,[EP" i

,,db", temperatura je dostatna za proizvodnju
pare. Kontrolni indikator ,Para” @ trajno svijetli.

7. Prvo pustanje u pogon
Izvadite spremik za vodu @ i uklonite

1)
% narandastu transportnu zastitu iz
izlaza za vodu.
2) Ocistite nosad sita @, Zlicu za kavu @, uloske
sita @ €D, redetku @ i spremnik za vodu @

na nadin opisan u poglavljy 9. Ciséenje i
odrzavanje.
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3) Uredaij postavite na ravnu podlogu otpornu
na visoke temperature. Pazite da je mrezna
utiénica u blizini i dostupna.

4) Umetnite resetku @ tako da indikator razine
vode moze viriti kroz utor ® u resetki @.

5) Umetnite nosag sita @ u uredaj tako da ga
pri¢vrstite za oznaku ,INSERT” na uredaiju,
koja se nalazi sa strane izlaza za vruéu vodu
@, i zatim ga okrenite u smjeru suprotnom
od kazalike na satu sve dok ru¢ka nosaga
filtra @ ne pokazuje prema naprijed (oznaka
LLOCK").

6) Utaknite mrezni utika¢ u mreznu utiénicu.

7) Prije prve uporabe postupite na sliededi
nadin kako biste o¢istili unutarnje vodove:
Pustite vodu koli¢ine dovoljne za priblizno
5 %alica espresso kave (oko 100 ml) da
protege kroz uredaj. Procitajte poglavlie
8. Rukovanije.

8) Pustite da se otprilike 30 sekundi stvara
para. Proditajte poglavlie | 8. Rukovanje.

(® Napomena:

> Prilikom prve uporabe moZe se dogoditi da
pumpa veé ujno radi, da uredaj proizvodi
zvukove ali voda ne izlazi iz uredaja. U tom
sluéaju okrenite regulator pare @ u smjeru
25748, tako da zrak moze izadi iz vodova
uredaija (tipka ,Para” Q) @ je pritisnuta).
Nakon priblizno 20 sekundi zrak ée izadi,
zvukovi ée nestati i voda istjede iz uredaja.

8. Rukovanje

8.1. Punjenje spremnika
za vodu

@ Napomena:

> Za pripremu espresso kave / cappuccina
koristite iskljucivo sviezu pitku vodu.

1) Skinite spremnik za vodu @ i napunite
ga vodom:
Napunite vodu najmanje do oznake Min.
Nikada ne punite vodu iznad oznake Max.

2) Vratite spremnik za vodu @ natrag u uredaj.



8.2. Zagrijavanje nakon

duzeg nekoristenja / prilikom

prvog pustanja u pogon
Ako duze vrijeme ne koristite uredaj, zagrijte ga
na sliededi nadin:
1) Napunite spremnik za vodu @.
2) Postavite veliki @ ili mali ulozak sita €@ u
nosac sita @:

— Pazite da se mali utor na velikom @ ili
malom ulogku sita @ prilikom umetanja
nalazi iznad utora na nosadu sita @.

— Zatim lagano zakrenite veliki  ili mali
ulozak sita @) tako da ne moZe ispasti.

(® Napomena:

> Umetnuti ulozak sita @ @) izvadite tek kada

se ohladil

> Kako biste uloske sita @ @) ponovno izvadili iz
nosaca sita @, okrenite umetnuti ulozak sita @
@ sve dok se utor na ulosku sita @ @ ne nala-
zi iznad utora na nosadu sita . Sada mozete

izvaditi ulozak sita { .

3) Umetnite nosa¢ sita (B u uredaj tako da ga
pri¢vrstite za oznaku ,INSERT” na uredaju,
koja se nalazi sa strane izlaza za vruéu vodu
@, i zatim ga okrenite u smjeru suprotnom
od kazaljke na satu sve dok ru¢ka nosaca
filtra @ ne pokazuje prema naprijed (oznaka

LLOCK").
4) Postavite 3alicu ispod nosaa sita .

5) Zatvorite regulator pare @ (okrenite do kraja
U smjeru ,®").

6) Ukljugite uredaj pomoéu prekidaga za uklju-
Civanije / iskljugivanje @. Svjetlosni indikator
rada @ svijetli. Kontrolni indikator ,Espresso”
® treperi. Uredaj potinje grijati.

7) Cim kontrolni indikator ,Espresso” (® trajno
svijetli, pritisnite tipku ,Espresso” [P ©.
Pustite da voda te&e otprilike 1 minutu.

@ Napomena:

> Moguce je da tijekom tog postupka morate
prazniti 3alicu. U tu svrhu nakratko zaustavite
postupak pritiskom na tipku ,Espresso” &P
©. Ispraznite 3alicu i ponovo pritisnite tipku
,Espresso” [ZP @ kako bi voda nastavila tedi
kroz ureda;j.

8) Nakon otprilike 1 minute zaustavite pumpu
ponovnim pritiskom na tipku ,Espresso” [EP @.

9) Eventualno pri¢ekajte da kontrolni indikator
,Espresso” ® ponovno trajno svijetli. Zagrija-
vanje je sada zavrieno. Sada mozete pripre-
miti espresso kavu.

8.3. Zagrijavanije prije svake
uporabe
Prije pripreme espresso kave ili cappuccina, uredaj
treba zagrijati.
1) Ukljugite uredaj pomoéu prekidaéa za uklju-
Civanie / iskljugivanje @. Svjetlosni indikator
rada @ svijetli. Kontrolni indikator ,Espresso”

@ treperi. Provierite je li regulator pare @
okrenut do kraja na ,@".
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2) Umetnite nosac sita (B u uredaj tako da ga
pri¢vrstite za oznaku ,INSERT” na uredaiju,
koja se nalazi sa strane izlaza za vruéu vodu
@. i zatim ga okrenite u smjeru suprotnom
od kazalike na satu sve dok ru¢ka nosaga
filtra @ ne pokazuje prema naprijed (oznaka
LLOCK").

3) Pritisnite tipku ,Espresso” [P € kako bi ure-
daj po&eo uzimati vodu iz spremnika za vodu
. Cim voda izlazi iz otvora sita, jo§ jednom
pritisnite tipku ,Espresso” [P @ kako bi se
pumpa zaustavila.

4) Pri¢ekaite dok kontrolni indikator ,Espresso” (®
trajno ne zasvijetli.

5) Ponovo pritisnite tipku ,Espresso” [P @ i
pustite da vruéa voda istie¢e 20 sekundi
prije nego ponovo zaustavite pumpu.

Pripremno zagrijavanie je sada zavrdeno. Espresso/
Cappuccino sada mozete pripremiti.

8.4. Priprema espresso kave

® Napomena:
> Uvijek pazite da uloZak sita @ @ bude Cist i
da u njemu nema ostataka mljevene kave.

1) Kada je uredaj zagrijan:
Za pripremu espressa, umetnite mali ulozak
sita @ u nosad sita @.
Za pripremu dva espressa, umetnite veliki
ulozak sita @ u nosaé sita @.

2) Mali ulozak sita @ napunite mljevenom ka-
vom do oznake Max. To odgovara priblizno
7 g kave, ili ravnoj mjernoj Zlici za kavu .
Ili...
Veliki uloZak sita ® napunite mlievenom
kavom do oznake Max. To odgovara priblizno
7 g+ 7 g kave, ili dvije ravne mjerne Zlice za
kavu @.

3) Utisnite mljevenu kavu pomoéu potiskivaca
na mjernoj zlici @. Nakon toga po potrebi
dopunite mlievenom kavom, tako da je ulozak
sita @® @ napunjen do oznake Max. Nakon
toga ponovo utisnite mljevenu kavu.
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(® Napomena:

> Utiskivanje mlievene kave vazan je postupak
kod pripremanija espresso kave. Ako je kava
previse zbijena, espresso protiede sporije i
nastaje vise kreme. Ako kava nije dovoljno
jako zbijena, espresso protiede brze i nastaje
tek malo kreme.

4) Umetnite nosa¢ sita @ u uredaj umetanjem u
uvredaj na oznaci ,INSERT”, te ga zatim okre-
nite u smjeru suprotnom od kazaljke na satu,
sve dok rucka nosaéa sita @ ne pokazuje
prema naprijed (oznaka ,LOCK").

5) Postavite jednu (ili dvije) 3alice ispod otvora
nosaca sita. Preporuéujemo da 3alice prethod-
no isperete vruéom vodom, kako se espresso
ne bi prebrzo rashladio. Salice mozete Euvati
na povrsini na odlaganje @.

6) Cim kontrolni indikator ,Espresso” ® trajno
svijetli, pritisnite tipku ,Espresso” [EP ©.
Espresso istiece u Salicu / $alice.

/\ UPOZORENJE!

Nikada ne vadite nosac sita ® dok

espresso kava istjeée iz uredaja!

Prskanie vruée espresso kave moze uzrokovati

ozljede!

> Tipku ,Espresso” [SP @ uvijek ponovno
prifisnite za zavrietak pripreme espresso
kave, prije nego uklonite nosa¢ sita @.

7) Kada 3alicu/3alice napunite Zeljenom
kolicinom (otprilike 20 ml po 3alici), ponovo
pritisnite tipku ,Espresso” (&P @), kako bi se
zaustavilo pumpanje vode.

Sada mozete popiti espresso.
8) Uredaj iskljucite prekidaem za ukljuéivanje /
iskljugivanje @.
(® Napomena:
Ako se tipke ,Espresso” (&P @ ili ,Para” <5 O ne

pritisnu u vremenu od otprilike 30 minuta, uredaj
e se automatski iskljuiti.



9) Nakon svake uporabe uklonite mljevenu
espresso kavu iz ulogka sita @ @. Izvadite
nosaé sita ) iz uredaja. Sada ispraznite ulozak
sita @ €@ okretanjem nosaéa sita @ i lupka-
njem istresite mljevenu kavu. Istrodenu mljevenu
kavu za espresso uvijek zbrinite na ekolozki
ispravan nadin, na primjer u bio otpad.

@ Napomena:

> |zlaz za vruéu vodu B obavezno odistite
nakon svake uporabe. Procitajte poglavlje
9. Ciséenje i odriavanje.

> Redovito praznite pliticu @, najkasnije pak
kada je indikator razine vode vidljiv u otvoru @®

resetke (.

8.5. Priprema cappuccina

/\ UPOZORENJE!

Pazite prilikom rukovanja parom za
pienjenje mlijeka!

Vruéa para ili prskanje vruée vode mogu uzrokovati
ozljede!

> Uvijek polako rukujte regulatorom pare @.

1) Napunite posudu za pjenu (po moguénosti od
nehrdajuéeg &elika) do jedne trecine hladnim
mlijekom.

2) Pazite da je regulator pare @ sasvim zatvoren
(okrenut do kraja u smjeru ,®").

3) Gurnite mlaznicu za pjenjenje mlijeka @
boéno prema van. Pritom ga drzite samo

za rucku @.
e n - .
4) Pritisnite tipku ,Para b O. Pricekaijte

dok kontrolni indikator ,Para” @ trajno
ne zasvijetli.

5) Postavite praznu posudu ispod mlaznice za
pienjenje mlijeka . Polako okrenite regulator
pare @ u smieru <> /4%". Kondenzirana
voda / prskajuéa voda izlazi iz mlaznice. Na
taj se nacin &iste mlaznica i kruzni tok vode u
unutradnjosti uredaija.

6) Pricekaijte 15 sekundi i zatim regulator pare @
okrenite u smjeru ,®", sve dok para ne presta-
ne izlaziti iz mlaznice. Izlijte vodu iz posude.

7) Posudu za pjenjenje mlijeka sada drzite u ruci
kako biste osjetili temperaturu mlijeka, i mla-
znicu za pjenjenje mlijeka @ lagano umetnite
u mlijeko. Pritom posudu za pjenjenje mlijeka
drzite lagano ukoso.

8) Polako okrenite regulator pare @ u smijeru
1
O/
,, .

9) Posudu za pjenjenje mlijeka pokredite kruznim
pokretima i pritom vrh mlaznice drzite neznat-
no ispod povriine mlijeka: dovolino duboko da
mlijeko ne prska na sve strane i dovoljno plitko
da se stvori gusta pjena. Ako to obavite isprav-
no, zadut ée se duboki zvuk zujanja.

10) Kada se zapjenjeno mlijeko diZe, uronite mla-
znicu dublie kako biste zapijenili sliededi ,sloj”
i izbjegli zagaranje pjene.

11) Na koncu mlaznicu potpuno uronite i zavrnite
regulator pare @ po prilici do polovice, tako
da se mlijeko zagrije. Posudu za pjenjenje mli-
jeka drzite lagano nako3enu tako da mlijeko
polako kruzi dok ga mije3ate mlaznicom.

12) Kada pjena dostigne Zelienu konzistenciju i
temperaturu, okretanjem zavrnite regulator
pare @ (okrenite do kraja u smjeru ,®").

13) Tek nakon toga izvucite mlaznicu iz mlijeka.

14) Postupite na nadin opisan u poglavlju
9.1. Ciséenje mlaznice za pjenjenje
mlijeka.

(® Napomena:

> Za pripremu cappuccina koristite uvijek vece
3alice nego za espresso kavy, jer jo3 treba
dodati i zapjenjeno mlijeko.

15) Prilikom pripremanja cappuccina postupite
na isti nadin kao da pripremate espresso kavu
(vidi poglavlje 8.4. Priprema espresso
kave - zagrijavanie vise nije potrebno).
Vodu, medutim, pustite da protjece priblizno
dvaput duze nego kod pripreme espresso
kave (oko 40 ml).
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(® Napomena:

> Kontrolni indikator ,Espresso” @ eventualno
treperi brzo ako tipku ,Espresso” (&P @ pri-
tisnete odmah nakon pripreme zapjenjenog
mlijeka. To znadi da je uredaj previde zagrijan
za pripremu optimalnog espressa. Mozete
nastaviti s pripremom espressa ili pustiti uredaj
da se ohladi. Cim kontrolni indikator ,Espre-
sso” (B trajno svijetli, ponovno je postignuta
optimalna temperatura za pripremu espressa.

16) Uredaj iskljucite prekidagem za ukljuéivanje /
iskljucivanje @.

(® Napomena:

> Ako se tipke ,Espresso” (&P @ ili ,Para” <'> (4 )
ne pritisnu u vremenu od otprilike 30 minuta,
uredaij ¢e se automatski iskljuditi.

17) Sada dodajte zapjenjeno mlijeko u prethodno
pripremljenu espresso kavu. Cappuccino je
sada gotov. MoZete ga po Zelji zasederiti li
posuti kakao prahom.

@ Napomena:

> Milaznicu za pjenjenje mlijeka @ obavezno
ocistite nakon svake uporabe. Procitajte
poglaviie 9. Ciséenje i odrzavanje.

8.6. Savijeti za savrseni
espresso

Jedan od najvaznijih ¢&imbenika za dobar espresso
je takozvano vrijeme ekstrakcije ili vrijeme protoka,
odnosno vrijeme trajanja kontakta izmedu mlievene
kave i vruée vode dok gotova kava ne iscuri

u alicu.

Vrijeme ekstrakcije uglavnom ovisi o kolicini i gra-
daciji praha mlievene kave i njegovoj kompaktnosti.
Sto je kava u prahu finija i kompakinija, to voda
sporije prolazi kroz nju.

Medutim, sami moZete utjecati na vrijeme ekstrakcije
ako primijetite da espresso nema okus ili izgled
kakav bi trebao imati.
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B Ako je pjena jako svijetla, ima slabu konzisten-
ciju i brzo se otapa, espresso je prebrzo iste-
kao, i u ovom sluéaju govorimo o nedovoljnoj
ekstrakeiji. Espresso ima kiseo i vodenast okus,
a aroma ne dolazi do izraZaja.

To je obino zbog premale koli¢ine mlievene
kave, koja takoder moZe biti pregrubo mljeve-
na ili nedovoljno &vrsto stisnuta.

B Ako je pjena vrlo tamna i ima svijetle mrlje u
sredini ili rupu u njoj, kava je predugo istieca-
la. To se naziva prekomjernom ekstrakeijom.
Espresso ima gorak okus.

Uzrok je obi¢no prefino mlievena kava ili pre-
vise mljevene kave. Ako nije ni jedno ni drugo,
mljevena kava je predvrsto utisnuta.

» Koristite samo mljevenu kavu za espresso:
obi¢no je sitnije mlievena i jace przena. U ide-
alnom slugaju koristite oko 7 g mljevene kave
za 3alicu espressa. Nemoijte prepuniti cjedilo.
Miljevenu kavu u cjedilu pritisnite potiskivagem
mjerne Zlice @), bez utiskivanja kave u previse
kompaktnu masu.

» Eksperimentirajte dok za sebe ne pronadete
optimalnu ravnotezu svih &Gimbenika.

8.7. Savjeti za pjenjenje

mlijeka

B U principu mozete zapijeniti svaku vrstu mlije-
ka, &ak i sojino ili rizino mlijeko. Neke vrste

mlijeka medutim mozete zapjeniti samo
ograniceno.

B Obrano mlijeko (posno mlijeko) ne zagara
tako lako kao punomasno mlijeko, ali kada je
sadrzaj masnoée prenizak, postoji opasnost
da se mlijeko ne moze dobro zapjeniti. Stoga
po moguénosti koristite mlijeko s 3,5 % ili
1,5 % masnode.

B Dobro ohladeno mlijeko zapjenit ée se bolje
od manije hladnog mlijeka. Najbolje rezultate
postiéi éete pri temperaturi od priblizno 7 °C.

B Milijeko ne pjenite dvaput jer ¢e zagorieti.
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Ostavite zapjenjeno mlijeko da odstoji pribliz-
no 30 sekundi prije nego pjenu dodate na
espresso kavu. Na faj ¢e nagin vedi mjehurici
ispucati a tekuée mlijeko se spustiti na dno.
Finu pjenu zatim mozZete izliti na espresso
kavu.

.8. Tocenje vruce vode

Pomodu mlaznice za pjenjenje mlijeka @ mozete
i tociti vruéu vodu, na primjer da razrijedite kavu
(Café Americano) ili pripremite ¢aj.

1) Ukljugite uredaj pomoéu prekida&a za uklju-

&ivanje / iskljugivanje @. Svjetlosni indikator
rada (O svijetli. Kontrolni indikator ,Espresso”
@ treperi. Provierite je li regulator pare @
okrenut do kraja na ,@" .

Pri¢ekajte da kazalika pokaziva&a temperature
@ dode otprilike u sredinu izmedu 80 °Ci
J&P" i kontrolni indikator ,Espresso” (® trajno
svijetli.

2) Postavite posudu otpornu na toplinu ispod

mlaznice za pjenjenje mlijeka .

3) Regulator pare @ okrenite barem do pola

u smjeru &5 /44",

4) Pritisnite tipku ,Espresso” [P @. 1z uredaja

za pjenjenje mlijeka @ izlazi vruéa para.

5) Ponovno pritisnite tipku ,Espresso” &P ©,

kako biste zaustavili toéenije vruée vode.

6) Zatvorite regulator pare @ (okrenite do kraja

9
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u smjeru ,®").
. Ciséenje i odrzavanje
UPOZORENJE!

> Prije ¢id¢enja uredaja obavezno izvucite

mrezni utika¢ iz utiénice. Opasnost od strujnog
udaral

> Uredaj ostavite da se ohladi prije &iséenja.

Opasnost od opeklinal

Uredaij nikada ne uranjajte u vodu ili u
druge tekuéine. Opasnost od strujnog
udaral

POZOR!

> Nikada ne koristite abrazivna, agresivna ili

kemijska sredstva za &iséenje povriine uredaja
kako biste izbjegli odteéenija.

9.1. Ciséenje mlaznice za
pienjenje mlijeka
1) Postavite praznu posudu ispod uredaja za
pienjenje mlijeka @.
2) Regulator pare @ odmah nakon uporabe

okrenite na &' /481 ostavite da nekoliko
sekundi izlazi para.

3) Okretanjem zatvorite regulator pare @ (okre-
nite do kraja u smjeru ,®"), iskljuéite uredaj i
izvucite mrezni utikag.

4) Ostavite mlaznicu da se ohladi.

5) Povla&enjem skinite omota& mlaznice za pje-
njenje mlijeka @ (slika 1) i temeljito ga ogistite
u toploj vodi.

6) Mlaznicu ispod omota&a prebrisite viaznom
krpom. Po potrebi na krpu dodaite blago
sredstvo za pranje posuda. Nakon ¢&iséenja
sredstvom za pranje posuda dodatno prebri-
Site krpom navlazenom &istom vodom. Pazite
da se na mlaznici ne nalaze ostaci sredstva za
pranje posuda.

7) Ponovo gurnite omota& na mlaznicu

(vidu sliku 1).

Slika 1
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9.2. Cisc¢enje izlaza za vrudu
vodu

Izlaz za vruéu vodu @ obavezno odistite nakon
svake uporabe:

1) Nakon 3to ste pripremili espresso kavu / ca-
ppuccino i nakon 3to ste skinuli nosac sita (B,
prebrisite cjelokupnu povriinu izlaza za vruéu
vodu @ vlaznom krpom kako biste odstranili
sve ostatke kave.

2) Ponovno umetnite nosa¢ sita ) bez umetnu-
tog uloska sita ® €.

3) Zatim postavite praznu 3alicu ispod nosaga
sita @ i pritisnite tipku ,Espresso” &P ©.
Voda istiege iz izlaza za vruéu vodu @ i ispire
zadnije ostatke kave.

4) Nakon otprilike 20 sekundi ponovo pritisnite
tipku ,Espresso” [P @ i uredqj iskljucite
prekidagem za ukljucivanje / isklju¢ivanje @.

5) Ponovo skinite nosaé sita .

9.3. Ciscenje dijelova pribora
1) Ocistite nosac¢ sita B, oba uloska sita P,

spremnik za vodu @), Zlicu za kavu @ i
redetku @ u toploj vodi.

(® Napomena:

> Kada u vodu dodaijete sredstvo za pranje
posuda, moZe se dogoditi da se promijeni
okus espresso kave. Ako oneéis¢enja moZete
odstraniti samo sa sredstvom za pranje posu-
da, dijelove naknadno uvijek operite velikom
koli¢inom ¢iste vode.

2) Sve dijelove osusite.

() Napomena:

Oba uloska sita @ @), Zlica za
kavu @@ i redetka @ mogu se prati
i u perilici posuda.
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9.4. Cis¢enje uredaja
Uredaj &istite vlaznom krpom. Po potrebi na krpu
dodaijte nesto sredstva za pranje posuda.

Pazite da je uredaj prije ponovne uporabe potpu-
no suh.

9.5. Uklanjanje kamenca u
uredaju

(® POZOR!

> Ne generirajte paru dok se u spremniku
za vodu @ nalazi sredstvo za uklanjanje
kamencal

Redovito uklanjajte kamenac u uredaju. Nakon
otprilike 1-2 mjeseca (uz pripremu otprilike

4 3alice espresso kave dnevno) uredaj je potrebno
odistiti od kamenca. Ovisno o tvrdodi vode u vasem
podrugju ova vrijednost moZe odstupati.

Za uklanjanje kamenca iz uredaja postupite na
sliededi nagin:

1) Komercijalno dostupno tekuée sredstvo za
uklanjanje kamenca za aparate za espresso
ulijte u spremnik za vodu @. Za ispravnu
koli¢inu slijedite upute proizvodaéa.

2) Spremnik za vodu @ napunite vodom do
oznake Max i stavite ga u ureda;j.

3) Ukljugite uredaj prekidagem za ukljugivanje/
isklju¢ivanie @. Regulator pare @ je zavrnut.

4) Nosag sita @ stavite u uredaj bez uloska
sita @ ).

5) Pod otvor nosaca sita podmetnite 2 3alice
ili posudu minimalne zapremine 250 ml.

6) Cim kontrolni indikator ,Espresso” ® trajno
svijetli, pritisnite tipku ,Espresso” [EP ©.
Pustite da istekne priblizno 250 ml (oko 2
3alice) otopine sredstva za uklanjanje ka-
menca i zatim zaustavite postupak ponovnim
pritiskanjem tipke ,Espresso” [P €. Pazljivo
izlijte iskoristenu otopinu sredstva za uklanja-
nje kamenca.

7) Pustite sredstvo za uklanjanje kamenca a
da djeluje otprilike 1 minutu.

8) Tri puta ponovite korake 6 do 7. Tijekom
posliednjeg ciklusa, spremnik za vodu @
ispraznite do kraja.



9) Pod otvor nosada sita podmetnite posudu
dostatne veli¢ine (min. 1 litre).

10) Isperite spremnik za vodu @ ¢istom vodom i
napunite &istu vodu do oznake Max.

11) Cim kontrolni indikator ,Espresso” ® trajno
svijetli, pritisnite tipku ,Espresso” [EP ©.
Pustite vodu da istekne do kraja. Pazljivo izlijte
ovu vodu.

12) Jo§ jednom ponovite korake 10 do 11 i na
kraju iskljucite uredaj.

13) Uredaj nakon uklanjanja kamenca oéistite
vlaznom krpom kako biste uklonili eventualne
kapljice otopine za uklanjanje kamenca.
Pazite da je uredaj prije ponovne uporabe
potpuno suh.

Prikladno sredstvo za uklanjanje kamenca mozete
naruéiti i preko naseg servisa za kupce (vidi po-
glavlie 10. Naruéivanje rezervnih dijelova).

11. Otklanjanje gresaka

Smetnja Uzrok

* Kava za espresso je prevlazna
i/ili previse zbijena.

Espresso vise ne istjece.

vodu @.

zalepliene.

umetnut.
Espresso kaplje preko
rubova nosaéa sita
umijesto iz otvora.

Nema vode u spremniku za

Rupe otvora nosaca sita su

Nosa¢ sita @ nije ispravno

Otvori nosaéa sita su zacepljeni.

Na rubu nosaéa sita ® nalaze
se ostaci kave za espresso.

10. Narucivanje rezervnih
dijelova

Rezervne dijelove za ovaj proizvod uvijek mozete
naruéiti na internetu na www.kompernass.com.

Skenirajte QR kéd pomodu
pametnog telefona /
tableta.

Pomoéu ovog QR kéda
mozete izravno ofi¢i na
nasu infernetsku stranicu i
vidjeti i narugiti dostupne
rezervne dijelove.

SEM 1100 C5

® Napomena:

> Ako imate problema s internetskom narudz-
bom, nasem se servisnom centru moZete
obratiti putem telefona ili e-poste.

> Prilikom naruéivanja uvijek navedite broj

artikla (IAN) 508310_2507.

> Imajte na umu da rezervne dijelove putem
interneta nije moguée naruditi za sve zemlje.

Rjesenje

* Ponovo pripremite espresso, pritom
kavu za espresso ne zbijajte prejako,
ili potpuno promijenite kavu.

* Napunite spremnik za vodu @.
» O¢istite nosac sita (B.

* Ispravno umetnite nosac sita (.

» O¢istite nosad sita (B.

* Rub nosada sita @ odistite od
ostataka kave za espresso.
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Smetnja

Uzrok

Rjesenje

Espresso kava je hladna.

Uredaj nije zagrijan.

Zagrijte uredaj.

Kontrolni indikator ,Espresso” ®
nije o trajno zasvijetlio.

Pricekajte da kontrolni indikator
,Espresso” (® trajno zasvijetli.

Salice nisu zagrijane.

Zagrite $alice.

Glasan rad pumpe.

Nema vode u spremniku za

vodu @.

Napunite spremnik za vodu @.

Krema je previse svijetla
(espresso brzo izlazi iz
nosaca sita ).

Premala koli¢ina kave za
espresso.

Koristite veéu koli¢inu kave za espre-
$50.

Kava za espresso je pregrubo
samljevena.

Koristite kavu za espresso posebno
proizvedenu za espresso kavu.

Krema je pretamna (espre-
sso sporo izlazi iz nosaca

sita ).

Previse kave za espresso.

Koristite maniju koli¢inu kave za
espresso.

Kava je prefino samlievena ili je
vlazna.

Koristite kavu za espresso posebno
proizvedenu za espresso kavu.

UloZak sita ® €D je zageplien.

Ocistite ulozak sita @ .

Milijeko se

ne pjeni.

Milijeko nije dovoljno hladno.

Koristite mlijeko iz hladnjaka.

Mlaznica za pjenjenje mlijeka
@ je prliava.

Ok¢istite mlaznicu za pjenjenje

mlijeka @.

Pumpa se zaustavlja fije-
kom rada, kontrolni indika-
tor ,Espresso” (B treperi.

Pumpa se zaustavlja nakon otpri-
like 3 minute kako bi se sprijegilo
pregrijavanje.

Ostavite uredaj da se ohladi prije
ponovnog ukljugivania.

Svi indikatori @ ® O

trepere istovremeno.

* Uredaj se pregrijao ili je doslo
do kratkog spoja.

* |zvucite mrezni utika¢ iz utiénice i

obratite se servisu.
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12. Zbrinjavanje

12.1. Zbrinjavanje uredaja
i ambalaze

Simbol prekrizene kante za smece na

kotagi¢ima znaédi da se ovaj uredaj ne

smije odlagati s kuénim otpadom pri

kraju njegovog Zivotnog vijeka. Uredaj
se mora predati na za to predvidenim sabirnim
mijestima, centrima za recikliranje ili tvrtkama za
odlaganije otpada.

Prije povrata artikla izbrisite sve osobne podatke.

Ambalaza se sastoji od materijala nedkodljivih za
okoli3 koji se mogu zbrinuti preko mijesnih ispostava
za recikliranje.

Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nagin.

13. Jamstvo tvrike
Kompernass Handels GmbH

Postovani kupci,

Za ovaj uredaj odobrava se jamstvo u trajanju od
3 godine od datuma kupnije. U sluéaju nedostataka
ovoga proizvoda, Vama pripadaiju zakonska prava
na teret prodava&a proizvoda. U nastavku izloze-
no jamstvo ne ograniéava ova zakonska prava.

Uvijeti jamstva

Jamstveni rok zapoéinje danom kupnje. Molimo,
saduvaite raéun. Potreban je kao dokaz o kupnii.
Ako u roku od tri godine od datuma kupnje ovog
proizvoda nastupi greska na materijalu ili tvorni¢ka
greska proizvod ée biti - po nadem izboru - za Vas
besplatno popravlien ili zamijenien, ili ée Vam se
vratiti novac. Za takvo ispunjenje jamstvene obveze
potrebno je unutar trogodidnjeg roka predoditi
uredaj s nedostatkom i dokaz o kupniji (radun), te
pisanim putem ukratko opisati u &emu se sastoji
greska proizvoda i kada se pojavila. Ako je kvar
pokriven nasim jamstvom, poslat éemo Vam po-
pravlien ili novi proizvod.

1. U slu&aju manjeg popravka jamstveni rok se
produljuje onoliko koliko je kupac bio liden upo-
rabe stvari.

2. Medutim, kad je zbog neispravnosti stvari izvr-
$ena njezina zamjena ili njezin bitni popravak,
jamstveni rok pocinje teéi ponovno od zamjene,
odnosno od vraéanja popravljene stvari.

3. Ako je zamijenjen ili bitno popravljen samo neki
dio stvari, jamstveni rok pocinje teéi ponovno
samo za taj dio.

Jamstveni rok i zakonsko pravo u sluéaju
nedostataka

Koristenje prava na jamstvo ne produzuje jamstveni
rok. To vrijedi i za zamijenjene i popravljene dije-
love. Stete i nedostatke koji eventualno postoje ve¢
prilikom kupnie treba javiti neposredno nakon ras-
pakiranja. Nakon isteka jamstvenog roka izvrieni
popravci se naplacuju.

Opseg jamstva

Uredai je pazljivo proizveden sukladno strogim
smjernicama u pogledu kvalitete i prije isporuke
brizljivo provjeren.

Ovo jamstvo vrijedi za greske u materijalu i izradi.
Ovo jamstvo ne pokriva dijelove proizvoda koji su
izloZeni uobi¢ajenom habaniju i stoga se smatraju
dijelovima brzog habanja ili za 3tetu lomljivih dije-
lova, npr. prekidaéa ili dijelova koji su proizvedeni
iz stakla.

Ovo jamstvo propada ako je proizvod odtecen, i
ako nije struéno koristen ili servisiran. Za struéno
koristenje proizvoda potrebno je toéno postivati
sve naputke navedene u uputama za uporabu.
Uporabne namjene i radnie, koje se u uputama ne
preporuéuju ili na koje se upozorava, obavezno se
moraju izbjegavati.

Proizvod je namijenjen isklju&ivo za privatnu, ne-
komercijalnu uporabu. Jamstvo prestaje vrijediti

u sluaju zloporabe, nenamjenskog koridtenia,
primjene sile i zahvata na uredaiju koje nije obavila
za to ovladtena podruznica servisa.
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Realizacija u sluéaju jamstvenog zahtjeva

Kako bismo zajaméili brzu obradu Vaseg zahtjeva,
molimo slijedite sliedeée napomene:

B Molimo Vas da za sve upite u priprav-
nosti drzite blagajnicki raéun i broj artikla
(IAN) 508310_2507 kao dokaz o kupnii.

B Broj artikla mozZete pronadi na tipskoj plogici
na proizvodu, u obliku gravure na proizvodu,
na naslovnoj stranici uputa za uporabu (dolje
lijevo) ili u obliku naljepnice na straZnjoj ili
donjoj strani proizvoda.

B Ako dode do smeiji u radu ili drugih nedo-
stataka, najprije telefonski ili preko elek-
tronske poste kontaktirajte servisni odjel
naveden u nastavku.

B Proizvod registriran kao neispravan onda
mozZete zajedno s prilozenim dokazom o kup-
nji (blagaijnicki ragun) i s opisom nedostatka i
kada se pojavio, besplatno poslati na dobive-
nu adresu servisa.

Na stranici www.lidl-service.com
moZete preuzeti ove i mnoge druge
priruénike, videosnimke o proizvodu i
[T | softver za instalaciju.

wwwlidi-servic

S ovim QR kodom, mozZete ofiéi izravno na
Lidl servisnu stranicu (www.lidl-service.com) i
otvoriti upute za uporabu unosom broja artikla

(IAN) 508310_2507.
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13.1. Servis
Servis Hrvatska

Tel.: 0800 777 999
E-Mail: kompernass@lidl.hr

[IAN 508310_2507 |

13.2. Uvoznik

Molimo obratite pozornost na to, da adresa na-
vedena u nastavku nije adresa servisa. Naijprije
kontakfirajte navedenu ispostavu servisa.

Lidl Hrvatska d.o.o. k.d.,

Ulica kneza Ljudevita Posavskog 53,
HR-10410 Velika Gorica, Hrvatska
Proizvodaé:

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NJEMACKA

www.kompernass.com
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1. Uvod

Cestitamo Vam na kupovini Vaseg novog aparata.
Time ste se odlugili za kvalitetan proizvod.

M Uputstvo za upotrebu je sastavni deo

ovog proizvoda. Ono sadrzi vazne napo-
mene o bezbednosti, upotrebi i odlaganiju. Pre
koridéenja proizvoda, upoznaite se sa svim napo-
menama vezanim za rukovanie i bezbednost. Kori-
stite proizvod samo na opisani nadin i u navedene
svrhe. Predajte svu dokumentaciju prilikom prosledi-
vanja proizvoda trecim licima.

1.1. Namenska upotreba

Ovaij aparat sluzi iskljugivo za pripremu espreso
kafe / kapuéina i za pravljenje pene od mleka.
Aparat je namenien iskljuéivo za koris¢enje u
privatnim domadinstvima. Nemoite ga koristiti u
komercijalne svrhe.

Svaki drugi nagin koris¢enja i korid¢enje van nave-
denih okvira smatra se nenamenskim.

1.2. Koriséene napomene
upozorenja i simboli

U ovom uputstvu za upotrebu, na pakovaniju i
aparaty, se koriste sledeée napomene upozorenja i
simboli (ukoliko je primenjivo):

A

OPASNOST! Napomena upozorenja
sa ovim simbolom i re¢ju upozorenja
+OPASNOST” oznadava neposredno
predstojeéu opasnu situaciju koja do-
vodi do smrti ili te3ke povrede, ako se
ne izbegne.

UPOZORENJE! Napomena upo-
zorenja sa ovim simbolom i recju
upozorenja ,UPOZORENJE” oznaéava
mogudu opasnu situaciju koja bi mogla
da dovede do smrti ili teske povrede,
ako se ne izbegne.

A

OPREZ! Napomena upozorenija sa

ovim simbolom i re&ju upozorenja
Q +OPREZ" ozna¢ava moguéu opasnu
situaciju koja bi mogla da dovede do
neznatne ili umerene povrede, ako se

ne izbegne.
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PAZNJA! Napomena upozorenja
sa ovim simbolom i recju upozorenja
JPAZNJA" oznagava mogudu situaciju
koja bi mogla da dovede do materijal-
ne stete, ako se ne izbegne.

Napomena: Napomena oznacava
dodatne informacije koje olaksavaju
rukovanje aparatom.

Ne potapajte u vodu!

Naizmeniéna struja/naizmeniéni na-
pon

! ® © ©

Svi delovi ovog aparata koji dolaze u
dodir sa hranom ne ugrozavaju njenu
bezbednost.

adl

E

Proitajte uputstvo.

Ovaij proizvod ispunjava zahteve vaze-
¢ih evropskih i nacionalnih direktiva.

N
m

Ne odlazite elektriéni uredaj u kuéni

otpad!

Predajte ambalazu na odlaganje na
ekoloski prihvatljiv nadin.

Ambalaza od materijala koji mogu da
se recikliraju. Obratite paznju na oznake
ambalaznih materijala prilikom raz-
dvajanja otpada: Materijali ambalaze
oznadeni su kraticama (a) i brojkama

(b) sliede¢eg znagenija: 1-7: Plastika,
20-22: Papir i karton, 80-98: Kompo-

zitni materijali.

D QB

A Ovim znakom se potvrduje, da je ovaj
AA uredaj u skladu sa srpskim zahtevima za
bezbednost proizvoda.



2.
posle transporta

/\ UPOZORENJE!

> Ambalazni materijali ne smeju da se koriste

Aparat se standardno isporuéuje sa sledeéim de-
lovima:

Obim isporuke / pregled Merna kasigica sa potiskivaéem
Sredstvo za skidanje kamenca (125 ml)
Uputstvo za brzi start

Uputstvo za upotrebu

Napomena:

y@oooo

kao igracka.

Postoji opasnost od guienia. Proverite da li je sadrzaj isporuke potpun i da

li ima vidljivih o3teéenia.

> Obratite se servisnoj sluzbi u sluéaju nepotpu-

nog sadrZaja isporuke ili o3teéenja izazvanih
® Aparat za espresso losom ambalaZom ili transportom.
® Nosad sita
® Veliko sito za espreso kafu
® Malo sito za espreso kafu

3.

Bezbednosne napomene

Pridrzavaijte se sledeéih bezbednosnih napomena za bezbedno ruko-
vanje aparatom:

/A UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

Prekontrolidite aparat pre upotrebe na spolina vidljiva osteéenja. Ne
pustajte u rad aparat koji je ostecen ili je pao.
Drzite aparat i elektriéni kabl podalje od dece mlade od 8 godina.

Aparatom smeju da rukuju deca starija od 8 godina, ako su pod nad-
zorom ili su im data uputstva za rukovanje aparatom na bezbedan
nadin i ako razumeju opasnosti do kojih moZe da dode.

Aparatom smeju da rukuju osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili sa nedostatkom iskustva i znanja, ako su
pod nadzorom ili su im data uputstva za rukovanje aparatom na bezbe-
dan nadin i ako razumeju opasnosti do kojih moZe da dode.

Deca ne smeju da &iste i obavljaju korisni¢ko odrZzavanje aparata,
osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom.

Deca ne smeju da se igraju aparatom.

Popravke na aparatu treba da obavljaju samo ovlaséene specijalizo-
vane radnije ili korisni¢ka sluzba. Za korisnika mogu da nastanu znat-
ne opasnosti usled nestruénih popravki. Osim toga, prestaju da vaze
prava po osnovu garancije.
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@ Nikada ne potapaijte aparat u vodu ili druge teénosti. Opasnost
od elektri¢nog udaral

Nikada ne dirajte aparat mokrim ili vlaZnim rukama.

U svrhu izbegavanja opasnosti, pobrinite se da ovladéeno struéno
osoblje 3to pre zameni o$teéeni mreZni utikad ili elektriéni kabl ili se
obratite korisnickom servisu.

Opasnost od opekotinal Neki delovi postaju veoma vruéi tokom kori-
s¢enjal

Prilikom koriséenja aparata nastaju vruéi oblaci pare. Pazite da se ne
opeéete parom! Budite na dovoljnom rastojanju od pare.

Priklju¢ite aparat samo na propisno instaliranu i uzemljenu mreznu
uticnicu.

Nakon koridéenja, na povrini grejaéa ima jo$ zaostale toplote.
Teénost ne sme da tece preko uti¢nog spoja aparata.

Koristite aparat samo namenski. Pogre$ne primene mogu da dovedu
do povreda.

(D PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

Neispravni delovi smeju da se zamene samo originalnim rezervnim
delovima. Samo je kod ovih delova zagarantovano da su ispunijeni
zahtevi za bezbednost.

Zastitite aparat od vlage i prodiranja teénosti.

Zastitite aparat od udara, prasine, hemikalija, velikih promena tempe-
rature i ne drZite aparat blizu izvora toplote (pedi, grejadi).

Nikada ne potapaite aparat u vodu ili druge te¢nosti.
Uvek vucite mrezni utika¢ iz uti¢nice, nikada ne vucite za kabl.
Nikada ne ostavljajte aparat bez nadzora tokom rada.

Za upravljanje aparatom ne koristite spoljadnii tajmer ili zasebni sistem
za daljinsko upravljanje.

Nikada ne koristite aparat u prostorijama gde su temperature ispod

ili oko O °C. Aparat moZe da se odteti u sluéaju smrzavanja vode u
vodovima ili u rezervoaru za vodu.
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m Nikada ne koristite aparat na otvorenom prostoru. Ovaj aparat je
predviden samo za upotrebu u zatvorenim prostorima.

m Ne stvarajte paru kada se u rezervoaru za vodu nalazi rastvor sa

sredstvom za skidanje kamencal

m Aparat za espreso ne sme se stavljati u ormar kada je u upotrebi

4. Elementi aparata

Slika A:

Prekidag za uklju&ivanje/isklju¢ivanje
,ON / OFF"

Indikator temperature

Taster ,Espreso” [SP

Taster ,Para” &

Bela kontrolna lampica ,,Para”
Povriina za odlaganje
Regulator pare

Rucka

Rezervoar za vodu

Mutilica za mleko

Resetka za kapanje
Sakupljag kapi

Udubljenije za crveni plovak
Otvor za vruéu vodu

J

Bela kontrolna lampica ,Espreso’

060000000000 ©

Crvena indikatorska lampica

Slika B:

® Rucka nosaéa sita

® Nosad sita

O Veliko sito za espreso kafu

@ Malo sito za espreso kafu

@ Mema kasicica sa potiskivacem

5. Tehnicki podaci

Mrezni napon | 220-240V ~, 50-60 Hz
Nazivna snaga | 1100 W

Ulazna snaga
u isklju¢enom
stanju

0,24 W

Pritisak pumpe | oko 1,5 MPa (15 bara)

6. Indikator temperature

Indikator temperature @ pokazuje do koje se tem-
perature aparat zagrejao.

Cim uklju&ite aparat, on pocinje da se zagreva,
dok kazaljka ne stigne otprilike na sredinu izmedu
80 °Ci ,[&P". Indikatorska lampica @ svetli. Kon-
trolna lampica ,Espreso” (B treperi.

Kada kazalika stigne na crveni deo skale, tempera-
tura je dovoljno visoka za pripremu espreso kafe.
Kontrolna lampica ,Espreso” (B svetli trajno.

Kada pritisnite taster ,Para” d} 0O, kontrolna
lampica ,Para” @ treperi. Aparat nastavlja da se
zagreva i kazaljka se penje vide u podrugje skale
izmedu ,&P" i ,,{b".

Kada kazalika stigne u podruéje izmedu ,[EP”

i ,()" temperatura je dovoljno visoka za stvaranje
pare. Kontrolna lampica ,Para” @ svetli trajno.
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7. Prvo pustanje u rad
1) g

2) Ogistite nosad sita @, mernu kasicicu @, sita
za espreso kafu @ @, resetku za kapanje ®
i rezervoar za vodu @ kao $to je opisano u
poglaviju ,9. Ciséenje i nega”.

Skinite rezervoar za vodu @ i
uklonite sa ispusta za vodu naran-
dzasto osiguranie prilikom tran-
sporta.

3) Stavite aparat na ravnu podlogu, otpornu na
toplotu. Vodite raéuna da mrezna utiénica
bude u dostupnoj blizini.

4) Umetnite redetku za kapanje (@, tako da plo-
vak moZe da viri kroz udubljenje (B u resetki
za kapanje @.

5) Umetnite nosac sita @ v aparat, tako sto
éete ga na aparatu postaviti kod oznake ,,
INSERT”, koja se nalazi boéno pored otvora
za izlaz vruée vode @, i onda ga okretati u
smeru suprotno od kretanja kazaljki na satu,
dok ru¢ka nosaca sita @ ne bude usmerena
unapred (oznaka , LOCK").

6) Ukljucite mrezni utika& u mreznu utiénicu.

7) Pre prve upotrebe, postupite na sledeéi nacin
da ofistite unutrainje vodove:

Pustite da voda za oko 5 3olja za espreso
kafu (oko 100 ml) tece kroz aparat. U tu svrhu
proditajte poglavlie , 8. Rukovanije”.

8) Sa&ekajte da se oko 30 sekundi stvara para. U
tu svrhu procitajte poglavlie ,8. Rukovanje”.

() Napomena:

> Prilikom prve upotrebe moZe da se desi da
pumpa veé &ujno radi, ali voda jo ne izlazi
iz aparata. U tom sluéaju, okrenite regulator
pare @ u smeru &5 /44", tako da vazduh
moze da izade iz vodova aparata (taster
,Para” {b O e pritisnut). Vazduh izlazi nakon
otprilike 20 sekundi, 3umovi nestaju i voda
izlazi iz aparata.
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8. Rukovanje

8.1. Punjenje rezervoara za
vodu

(® Napomena:
> Koristite isklju&ivo pijaéu vodu za pripremu
espreso kafe / kapuéina.
1) Skinite rezervoar za vodu @ i napunite ga
vodom:
Sipajte vodu najmanije do oznake MIN.
Nikada ne sipaijte vodu preko oznake MAX.
2) Umetnite rezervoar za vodu @ ponovo u
aparat.

8.2. Zagrevanje nakon duzeg
vremena mirovanja/ prilikom
prvog pustanja u rad

Zagrejte aparat na sledeéi nadin, ako ga duze
vreme niste koristili:

1) Sipajte vodu u rezervoar za vodu @.

2) Stavite veliko sito za espreso kafu @ ili malo
sito za espreso kafu @ u nosaé sita :

— Vodite raéuna da se prilikom umetanja
malo uZleblienje na velikom situ za espreso
kafu @ ili na malom situ za espreso kafu
@ nalazi iznad uZleblienja na nosadu sita

®.




— Zatim malo okrenite veliko sito za espreso
kafu @ ili malo sito za espreso kafu €,
tako da ne moze vide da ispadne.

@ Napomena:

> Uklonite umetnuto sito za espreso kafu (® @
tek kada se ohladil

> Da biste ponovo izvadili sita za espreso kafu
® D iz nosada za sito @, okredite umetnuto
sito za espreso kafu @ @, dok uZleblienje
na situ za espreso kafu @ @ ne dode iznad
uzleblienja na nosadu sita @. Zatim mozete
da izvadite sito za espreso kafu ® @.

3) Umetnite nosac sita { u aparat, tako 3to ete
ga na aparatu postaviti kod oznake ,INSERT”,
koja se nalazi bo&no pored otvora za izlaz
vruée vode @, i onda ga okretati u smeru su-
protno od kretanja kazaljki na satu, dok rugka
nosaca sita @ ne bude usmerena unapred
(oznaka , LOCK").

4) Stavite $olju ispod nosaca sita .

5) Zavrnite regulator pare @ (okrenite ga do
graniénika u smeru ,®").

6) Ukljugite aparat prekidagem za ukljucivanje/
isklju¢ivanje @. Indikatorska lampica (B svetli.
Kontrolna lampica ,Espreso” @ treperi. Aparat
pocinje da se zagreva.

7) Cim kontrolna lampica ,Espreso” @ trajno

svetli, pritisnite taster ,Espreso” [EP @. Pustite
da voda te&e oko 1 minut kroz aparat.

(® Napomena:

> MozZe da se desi da povremeno morate da
ispraznite 3olju. U tu svrhu kratko zaustavite
postupak, tako 3to éete pritisnuti taster ,Espre-
so” [EP @. Ispraznite Solju i ponovo pritisnite
taster ,Espreso” (&P @), da bi voda dalje tekla
kroz aparat.

8) Zaustavite pumpu nakon otprilike 1 minuta,
tako 3to Cete jos jednom pritisnuti taster ,Espre-

so" &P ©.

9) Po potrebi, saekajte da kontrolna lampica
,Espreso” (B ponovo trajno svetli. Zagrevanje
je zavrieno. Sada moZete da pripremite espre-
so kafu.

8.3. Zagrevanje pre svake upo-
trebe

Aparat mora da se zagreje, pre nego $to budete
mogli da pripremite espreso ili kapuéino.

1) Ukljugite aparat prekidagem za uklju&ivanje/
iskljugivanje @. Indikatorska lampica @ svetli.
Kontrolna lampica ,Espreso” (B treperi. Vodite
raéuna da regulator pare @ bude okrenut do
graniénika na ,®".

2) Umetnite nosa¢ sita ({) u aparat, tako 3to
¢ete ga na aparatu postaviti kod oznake |,
INSERT”, koja se nalazi boéno pored otvora
za izlaz vruée vode @, i onda ga okretati u
smeru suprotno od kretanja kazaljki na satu,

dok ru¢ka nosaéa sita @ ne bude usmerena
unapred (oznaka , LOCK").

3) Pritisnite taster ,Espreso” [SP @, da bi aparat
povukao vodu iz rezervoara za vodu @. Cim
voda poéne da izlazi iz otvora nosada sita, jo3
jednom pritisnite taster ,Espreso” [SP @, tako
da se pumpa zaustavi.

4) Sagekaite da kontrolna lampica ,Espreso” @
trajno svetli.

5) Ponovo pritisnite taster ,Espreso” [P @ i
pustite da vruéa voda izlazi 20 sekundi, pre
nego $to ponovo zaustavite pumpu.

Time je prethodno zagrevanje zavrieno. Sada
mozete da pripremite espreso kafu / kapuéino.
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8.4. Priprema espreso kafe

(® Napomena:

> Uvek vodite raéuna da je sito za espreso kafu
® € &isto i da na njemu nema ostataka
espreso kafe u prahu.

1) Kada je aparat zagrejan:
Da biste pripremili jednu espreso kafu, umetnite
malo sito za espreso kafu @ u nosag sita .
Da biste pripremili dve espreso kafe, umetnite
veliko sito za espreso kafu @ u nosa¢ sita .

2) Napunite malo sito za espreso kafu @)
espreso kafom u prahu do oznake MAX. To
odgovara otprilike 7 g praha ili jednoj ravnoj
mernoj kasigici 3.

Ili...

Napunite veliko sito za espreso kafu @®
espreso kafom u prahu do oznake MAX. To
odgovara otprilike 7 g + 7 g praha ili dvema
ravnim mernim kasi¢icama @.

3) Sabijte espreso kafu u prahu potiskivaéem na
mernoj kasigici @. Nakon toga, dodaijte jo3
espreso kafe u prahu, ako je potrebno, tako

da sito za espreso kafu @ @@ bude napunjeno

do oznake MAX. Zatim ponovo sabijte espre-
so kafu u prahu.

() Napomena:

> Sabijanje espreso kafe u prahu je zna&ajan
postupak u pripremi espreso kafe. Ako je
espreso kafa u prahu prejako sabijana, espre-
so kafa polako tece iz aparata i stvara se vise
krema. Ako je espreso kafa u prahu slabije
sabijena, espreso kafa brzo tege iz aparata i
stvara se manije krema.

4) Umetnite nosag sita @ u aparat, tako sto éete
ga na aparatu postaviti kod oznake ,INSERT”
i onda ga okretati u smeru suprotno od kreta-
nja kazaljki na satu, dok rugka nosaéa sita @
ne bude usmerena unapred (oznaka

LLOCK").

5) Stavite jednu (ili dve) 3olju(e) ispod otvora no-

sa&a sita. Preporucujemo da prethodno ispere-

te 3olje vruéom vodom, da se espreso kafa ne
bi brzo ohladila. Solje mozete da &uvate na
povriini za odlaganje @.
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6) Cim kontrolna lampica ,Espreso” @ trajno
svetli, pritisnite taster ,Espreso” (&P €. Espre-
so kafa tece u Solju(e).

/\ UPOZORENJE!

Nikada ne skidajte nosaé sita (§ dok
espreso kafa izlazi iz aparatal

Streaii koji nastanu od vruée espreso kafe mogu da
dovedu do povredal

> Uvek prvo ponovo pritisnite taster ,Espreso”
P O, da biste prekinuli isticanje espreso
kafe, pre nego 3to uklonite nosaé sita .

7) Kada je/su 3olja(e) napunjenale) do Zeljene
koli¢ine (oko 20 ml po 3olji), ponovo pritisnite
taster ,Espreso” [P @), tako da se voda vise
ne pumpa.

Sada mozete da pijete espreso kafu.

8) Isklju¢ite aparat prekidagem za ukljugivanje/
iskljucivanje @.
(® Napomena:
> Aparat se automatski iskljuéuje, ako tastere

,Espreso” (&P @ ili ,Para” 6 O niste stisnuli

oko 30 minuta.

9) Nakon svake upotrebe, uklonite espreso kafu
u prahu iz umetka sita @ €. Izvadite nosad
sita () iz aparata. Sada ispraznite umetak sita
O D, tako 3to ete okrenuti nosaé sita @ i
lupkanjem istresti espreso kafu u prahu. Uvek
odlazite espreso kafu u prahu na ekoloski
prihvatljiv nagin, npr. u bioloski otpad.

(® Napomena:

> Obavezno nakon svake upotrebe oéistite otvor
za vruéu vodu @ (iz kojeg izlazi vruéa voda).
U tu svrhu, proditajte poglavie ,9. Ciséenje i
nega”.

> Redovno praznite sakupliaé kapi @, a najka-
snije kada plovak bude vidljiv u udublienju ®

redetke za kapanje .



8.5. Priprema kapucina

/\ UPOZORENJE!

Budite pazljivi u rukovanju parom za
pravljanje pene od mleka!

Vruéa para ili vruéi 3treaji dovode do povredal

> Uvek polako rukujte regulatorom pare @.

1) Napunite trec¢inu posude za pravljenje pene
(po moguénosti od nerdajuceg &elika) hladnim
mlekom.

2) Vodite raéuna da regulator pare @ bude za-
vrnut (okrenite ga do graniénika u smeru ,®”).

3) Izvucite mutilicu za mleko @ sa strane. Pritom
je drzite samo za rucku @.

4) Pritisnite taster ,Para” d{b 0. Sagekajte da

kontrolna lampica ,Para” @ trajno svetli.

5) Drzite praznu posudu ispod mutilice za mleko
. Polako okrenite regulator pare @ u smeru
.5 /484" Kondenzovana voda / $trcaii izlaze
iz mlaznice.

Tako se mlaznica i cirkulacija vode u unutrad-
njosti aparata Ciste.

6) Sacekajte 15 sekundi i onda okredite regulator
pare @ u smeru ,®", dok para ne prestane
da izlazi iz mlaznice. Prospite vodu iz posude.

7) Zatim drzite posudu za pravlienje pene u rudi,
da osetite temperaturu mleka i stavite mlaznicu
mutilice za mleko @ neznatno u mleko. Pritom
drzite posudu za pravljenje pene malo ukoso.

8) Polako okrenite regulator pare @ u smeru
O/

9) Pomeraite posudu za pravljenje pene kruznim
pokretima i pritom drzite vrh mlaznice poto-
plien neznatno ispod povriine mleka: dovoljno
duboko da mleko ne prska na sve strane i
dovoljno visoko da se stvori gusta pena. Ako
to ispravno radite, Euéete duboko brujanje
prilikom muéenja.

10) Kada se pena od mleka podigne, potopite
mlaznicu dublie da umutite slededi ,sloj” i da
bi se izbeglo zagorevanie pene.

11) Na kraju, potpuno potopite mlaznicu i zavrnite
regulator pare @ otprilike do sredine, tako da
se mleko zagreje. Drzite posudu za pravlienje
pene malo ukoso, tako da se mleko blago vrti,
dok se me$a mlaznicom.

12) Kada pena od mleka dostigne Zeljenu gustinu
i temperaturu, zavrnite regulator pare @
(okrenite ga do grani¢nika u smeru ,®").

13) Tek tada izvadite mlaznicu iz mleka.

14) Postupaite kako je opisano u poglavlju
,8.7. Saveti za penu od mleka”.

(® Napomena:

> Za pripremu kapuéina uvek koristite veée Solje
od $olja za espreso kafu, jer se dodaje umu-
¢eno mleko.

15) Za pripremu kapuéina postupite isto kao za
pripremu espreso kafe (pogledaijte poglavlie
,8.4. Priprema espreso kafe" / zagrevanje
nije vide potrebno). Medutim, pustite da voda
tece kroz aparat dvostruko duze nego za
espreso kafu (oko 40 ml).

(® Napomena:

> Kontrolna lampica ,Espreso” @ treperi,
mozda i brzo, ako taster ,Espreso” [P ©
pritisnete odmah nakon pravljenja pene od
mleka. To znadi da se aparat suvise zagrejao
za pripremu optimalne espreso kafe. Ipak, Vi
mozete ili da nastavite sa pripremom espreso
kafe ili da pustite da se aparat ohladi. Cim
kontrolna lampica ,Espreso” ® trajno svetli,
opet je postignut optimalni opseg temperature
Za espreso.

16) Iskljugite aparat prekidagem za ukljugivanje/
iskljugivanie @.

(® Napomena:

> Aparat se automatski isklju€uje, kada tastere

,Espreso” &P @ ili ,Para” {'b O niste stisnuli

oko 30 minuta.
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17) Zatim dodaijte umuéeno mleko na prethodno
pripremlienu espreso kafu. Sada je kapuéino
gotov. Po Zelji, moZete da ga zasladite 3ede-
rom ili da ga pospete kakaom u prahu.

@ Napomena:

> Nakon svake upotrebe, obavezno ofistite
mutilicu za mleko @. U tu svrhu, proditajte
poglavlie ,9. Ciséenje i nega”.

8.6. Saveti za savrsenu espreso

Jedan od najvaznijih faktora za dobru espreso

je takozvano vreme ekstrakeije ili vreme protoka,
odnosno vreme kontakta izmedu samlevene kafe i
vruée vode, dok gotova kafa ne iscuri u 3olju.

Vreme ekstrakcije pre svega zavisi od koli¢ine i
granulacije samlevene kafe i njene kompaktnosti.
Sto je samlevena kafa sitnija i kompakhnija, to ¢e
voda sporije prolaziti.

Medutim, Vi moZete sami da utiéete na vreme
ekstrakcije, kada primetite da espreso nema ukus
niti izgleda kako treba.

B Kada je krem posebno svetao, kada je slabe
konzistencije i kada se brzo rastvara, to znadi
da je espreso previde brzo prosla kroz aparat.
U tom sluéaju se radi o nedovoljnoj ekstrakeiji.
Espreso ima kiseo i razvodnjen ukus, i aroma
ne dolazi do izraZaja. Najéesce se radi o pre-
maloj kolicini samlevene kafe, koja je eventu-
alno i prekrupno samlevenaiili nije u dovoljnoj
meri presovana.

B Kada je krem pretaman i kada je po sredini pro-
3aran svetlim mrljama ili kada ima rupu, u tom
sluaju je kafa predugo prolazila kroz aparat.
Radi se o prekomernoj ekstrakciji. Espreso ima
gorak ukus. Uzrok je najéesée presitno mlevena
samlevena kafa ili prevelika kolicina samlevene
kafe. Ako nijedno nije slu¢aj, samlevena kafa je
predvrsto presovana.

P Koristite samo samlevenu kafu za espreso:
Ona je po pravilu sitnije samlevena i osim
toga je jaée przena. U idealnom slu&ajy,
uzmite oko 7 g samlevene kafe za jednu 3olju
espreso. Nemojte da prepunite sito. Sabijte sa-
mlevenu kafu u situ potiskivaéem merne kasike
@, bez da samlevenu kafu pritisnete tako da
postane previse kompakina masa.
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» Probaijte sve dok za Vas ne pronadete optimal-
nu ravnotezu svih faktora.

8.7. Saveti za penu od mleka

B U nadely, svaka vrsta mleka moze da se umuti,
ukljuéujuéi mleko od soje i mleko od pirin&a.
Medutim, neke vrste mleka mogu samo ograni-
&eno da se umute.

B Obrano mleko ne zagori tako lako kao neo-
brano mleko, ali kada je udeo mle¢ne masti
manii, postoji rizik da se mleko nece dobro
umutiti. Zbog toga, po moguénosti, koristite
mleko sa 3,5% ili 1,5% udela mle¢ne masti.

B Dobro ohladeno mleko moze bolje da se umuti
nego manije hladno mleko. Naijbolje rezultate
Cefe postiéi na temperaturi oko 7 °C.

B Nemojte da mutite mleko drugi put, jer ée u
suprotnom zagoreti.

B Ostavite da umuéeno mleko miruje oko 30 se-
kundi pre nego $to dodate penu na espreso
kafu. Na taj naéin, vedi mehuri pucaiju i preo-
stalo te€no mleko tone ka dnu. Zatim mozete
da stavite finu penu na espreso kafu.

8.8. Dobijanje vruce vode

Pomoéu mutilice za mleko ) moZete da dobijete
i vruéu vodu, da biste npr. razblaZili kafu (Café
Americano) ili da biste pripremili &aj.

1) Ukljugite aparat prekidagem za ukljuéivanje/
isklju¢ivanje @. Indikatorska lampica @ svetli.
Kontrolna lampica ,Espreso” (B treperi. Vodite
rauna da regulator pare @ bude okrenut do
graniénika na ,®".

Saéekaijte dok kazaljka indikatora temperature
@ ne bude otprilike na sredini izmedu 80 °C
i [&P" i da kontrolna lampica ,Espreso” ®
trajno svetli.

2) Stavite posudu, koja je otporna na toplotu,
ispod mutilice za mleko (.

3) Okrenite regulator pare @ najmanie do polo-
vine u smeru &5 /4%

4) Pritisnite taster ,Espreso” [ZP @. Vruéa voda
izlazi iz mutilice za mleko @.



5) Pritisnite ponovo taster ,Espreso” [EP @), da
biste zaustavili dobijanje vruée vode.

6) Zavmite regulator pare @ (okrenite ga do
graniénika u smeru ,®").

©

Ciscenje i nega
/\ UPOZORENJE!
> Pre &i3éenja aparata, uvek prethodno izvucite
mrezni utikag iz utiénice. Opasnost od elektri¢-
nog udaral
> Uvek ostavite aparat da se prvo ohladi, pre
nego 3to ga ogistite. Opasnost od opekotinal
> Nikada ne potapajte aparat u vodu ili

druge te¢nosti. Opasnost od elekiri¢nog
udaral

(D PAZNJA!

> Da biste izbegli odteéenja, nikada ne koristite
abrazivna, agresivna ili hemijska sredstva za
ciscenje povrsina aparata.

9.1. Cis¢enje mutilice za mleko

1) Stavite praznu posudu ispod mutilice za mleko
103

2) Odmah nakon upotrebe okrenite regulator
pare @ na , /4% “ i pustite da se para
oslobodi nekoliko sekundi.

3) Zavmite regulator pare @ (okrenite ga do
graniénika u smeru ,®"), iskljuéite aparat i
izvucite mrezni utikag.

4) Ostavite mlaznicu da se ohladi.

5) Svucite navlaku mutilice za mleko @ (slika 1) i
pazliivo je odistite u toploj vodi.

6) Vlaznom krpom obrisite mlaznicu koja se na-
lazi ispod navlake. Stavite blagi deterdzent za
pranje posuda na krpu, ako je potrebno. Me-
dutim, nakon pranja deterdZentom za pranje
posuda, prebriite krpom koja je navlazena
&istom vodom. Vodite rauna da na mlaznici
nema ostataka deterdZenta za pranje posuda.

7) Ponovo navucite navlaku na mlaznicu (slika 1).

Slika 1

9.2. Ciscenje otvora za vruéu
vodu

Nakon svake upotrebe oistite otvor za vruéu vodu
O:

1) Nakon 3to ste pripremili espreso kafu / kau-
puéino i skinuli nosaé sita @, vlaznom krpom
obriite celu povrsinu otvora za vruéu vodu
@, tako da se uklone svi ostaci espreso kafe
v prahu.

2) Ponovo umetnite nosac sita () bez umetnutih

sita za espreso kafu @® .

3) Zatim stavite praznu $olju ispod nosaca sita @
i pritisnite taster ,Espreso” [P @. Voda izlazi
iz otvora za vruéu vodu @ i ispira poslednje
ostatke praha.

4) Ponovo pritisnite taster ,Espreso” [EP @ nakon
otprilike 20 sekundi i isklju¢ite aparat prekida-
&em za ukljugivanje/iskljucivanje @.

5) Ponovo skinite nosad sita (.
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9.3. Cis¢enje delova pribora
1) Ocistite nosac sita (B, oba sita za espreso

kafu @ @, rezervoar za vodu @, mernu kasi-
Cicu @ i resetku za kapanje @ toplom vodom.

() Napomena:

> Moze da se desi da dodavanje deterdzenta
za pranje posuda u vodu uti¢e na ukus espre-
so kafe. Ako zaprljanja mogu da se uklone
samo deferdZentom za pranje posuda, nakon
pranja deterdZentom uvek isperite delove sa
mnogo &iste vode.

2) Osusite sve delove.

(® Napomena:

> Oba sita za espreso kafu @ @, mer-
na kasika @ i redetka za kapanje @
su pogodhni i za pranje u masini za
pranje posuda.

9.4. Cis¢enje aparata

Obrisite aparat vlaZnom krpom. Stavite malo
deterdZenta za pranje posuda na krpu, ako je
potrebno.

Pre ponovnog kori¥¢enja, uverite se da je aparat
potpuno suv.

9.5. Skidanje kamenca sa apa-
rata

(D PAZNJA!

> Ne stvarajte paru kada se u rezervoaru za
vodu @ nalazi rastvor sa sredstvom za skida-
nje kamencal

Redovno skidajte kamenac sa aparata. Kamenac
bi trebalo skinuti sa aparata nakon 1 -2 meseca
(na otprilike 4 pripreme espreso kafe na dan). Ova
vrednost moze da odstupa u zavisnosti od stepena
tvrdoce vode u Vasoj regiji.

Da biste skinuli kamenac iz aparata, postupite na
slededi nagin:

1) Stavite komercijalno, teno sredstvo za skida-
nje kamenca za aparate za espreso kafu u
rezervoar za vodu @. Za taénu koliéinu, ori-
jentiSite se prema podacima proizvodaca.
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2) Napunite vodom rezervoar za vodu @ do
oznake MAX i stavite ga u aparat.

3) Uklju¢ite aparat prekidaéem za ukljuéivanje/
isklju¢ivanje @. Regulator pare @ je zavrnut.

4) Umetnite nosaé sita  bez sita za espreso
kafu ® @ v aparat.

5) Stavite 2 3olje ili posudu min. zapremine od
250 ml, ispod otvora nosaéa sita.

6) Cim kontrolna lampica ,Espreso” @ trajno
svetli, pritisnite taster ,Espreso” [P ©.
Pustite da oko 250 ml (oko 2 3olje) rastvora
sa sredstvom za skidanje kamenca prode kroz
aparat i tada zaustavite postupak, tako $to
éete ponovo da pritisnete taster ,Espreso” [ZP
©. Pazljivo prospite vrué, koriséen rastvor sa
sredstvom za skidanje kamenca.

7) Pustite da sredstvo za skidanje kamenca @
deluje oko 1 minuta.

8) Ponovite korake 6 do 7 jo§ tri puta. Kod po-
slednjeg postupka, potpuno ispraznite rezervo-
ar za vodu @.

9) Stavite dovoljno veliku posudu (min. 1 litar)
ispod otvora nosaéa sita.

10) Isperite rezervoar za vodu @ cistom vodom i
sipajfe Cistu vodu do oznake MAX.

11) Cim kontrolna lampica ,Espreso” @ trajno
svetli, pritisnite taster ,Espreso” [P ©.
Pustite da voda u potpunosti tee kroz aparat.
Pazljivo prospite ovu vodu.

12) Ponovite korake 10 do 11 jednom i nakon
toga iskljucite aparat.

13) Nakon skidanja kamenca, oéistite aparat
vlaZznom krpom, da biste uklonili eventualne
3trcaje rastvora sa sredstvom za skidanie ko-
menca. Pre ponovnog kori$¢enja, uverite se da
je aparat potpuno suv.

Odgovarajuée sredstvo za skidanje kamenca mo-
zete da porucite preko naseg korisnickog servisa
(pogledaijte poglavlie , 10. Poruéivanije rezervnih
delovas”).



10. Porucivanje rezervnih (® Napomena:
delova > Ukoliko imate problema sa onlajn-poruéiva-

Rezervne delove za ovaj proizvod mozete komfor-
no uvek naknadno da porucite na internet-stranici
www.kompernass.com.

tom. Ovim QR-kodom dola-
zite direktno na nasu
veb-stranicu, gde mozete da
vidite i porugite raspolozive
rezervne delove.

SEM 1100 C5

11. Otklanjanje gresaka

Smetnja Uzrok

* Espreso kafa u prahu je previde
vlazna i/ili je prejako sabijena.

Espreso kafa ne izlazi
vide iz aparata.

U rezervoaru za vodu @ nema
vode.

Rupe na otvorima nosaca sita su
zacepliene.

Nosa¢ sita () nije ispravno umet-
nut.

Espreso kafa kaplie

preko ivica nosada sita | ® Otvori nosada sita su zagepljeni.
@, umesto iz otvora.

Na ivici nosaca sita B ima ostata-
ka espreso kafe u prahu.

Aparat nije prethodno zagrejan.

* Kontrolna lampica ,Espreso” @ jo$

Espreso kafa je hladna. L
uvek nije trajno svetlela.

Solje nisu prethodno zagrejane.

Buéan rad pumpe. * Rezervoar za vodu @ je prazan.

njem, mozete da se obratite telefonom ili imej-
lom nasem servisnom centru.
> Molimo Vas da prilikom Vase porudzbine uvek
navedete i broj artikla (IAN) 508310_2507.
Skenirajte QR-kod Vasim > Napominjemo da onlajn poruivanje rezervnih
pametnim telefonom / table- delova nije moguée u svim zemljama isporuke.

Resenje
* Ponovo pripremite espreso kafu, ali
pritom ne sabijajte prejako espreso

kafu u prahu ili kafu potpuno za-
menite.

* Sipajte vodu u rezervoar za vodu

0.

¢ Odistite nosac sita .

* Ispravno umetnite nosa¢ sita (.

¢ Odistite nosac sita .

* Skinite ostatke espreso kafe u pra-
hu sa ivica nosaca sita (.

* Prethodno zagrejte aparat.

¢ Sadekajte da kontrolna lampica
,Espreso” @ trajno svetli.

* Prethodno zagreijte 3olje.

* Sipaijte vodu u rezervoar za vodu

0.
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Smetnja Uzrok

* Premalo espreso kafe u prahu.

Krem je previse svetao
(espreso kafa brzo tece

iz nosaca sita @).
samlevena.

* Previde espreso kafe u prahu.

Krem je previse taman
(espreso kafa sporo tece
iz nosaca sita @).

* Sito ® @ je zaceplieno.

* Mleko nije dovoljno hladno.

Mleko ne peni.

* Mutilica za mleko @ je zaprljana.

Pupma se zaustavlja

u toku rada, kontrolna

lampica ,Espreso” ® .
. pregrevanje.

treperi.

Sve lampice @ ® ©

trepere istovremeno. kratak spoj.

12. Odlaganje

12.1. Odlaganje uredaja i am-
balaze

Pratedi simbol precrtane kante za
otpad na togkovima znadi da ovaj da
ovaj aparat na kraju svog veka kori-
$éenja ne smete da odlozZite u uobica-
jeni kuéni otpad, ve¢ morate da ga predate na
posebno uredenim sabirim mestima, skladitima

za reciklazu ili preduzedéu za upravljanje otpadom.

Ukoliko Va3 istroden aparat sadrzi podatke o lig-
nosti, li&no ste odgovorni za njihovo brisanje pre

nego $to vratite aparat.

Ambalaza se sastoji od ekoloskih materijala koje
mozete da odlozZite putem lokalnih mesta za reci-
klazu.

Odlozite ambalaZu na ekoloski prihvatljiv nadin.
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* Espreso kafa u prahu je pregrubo

* Prah je fino samleven ili je vlazan.

* Pumpa se zaustavlja nakon
oko 3 minuta, da bi se izbeglo

* Aparat je pregrejan ili je imao

Resenje
* Koristite vie espreso kafe u prahu.

* Koristite samo espreso kafu u pra-
hu, koja je napravliena posebno za
espreso kafu.

* Koristite manije espreso kafe u
prahu.

* Koristite samo espreso kafu u pra-
hu, koja je napravljena posebno za
espreso kafu.

* Odistite nosag.

* Koristite mleko iz frizidera.

o O¢istite mutilicu za mleko .

* Ostavite aparat da se ohladi, pre
nego 3to ga ponovo pustite u rad.

¢ |zvucite mrezni utikad iz mrezne
utiénice i obratite se korisnickom
servisu.

13. Servis

1 .. . .
= [E | Na stranici www.lidlservice.com
% | mozete preuzeti ovaj i mnoge druge
O] priruénike, video-snimke o proizvodu

softer

Pomoéu ovog QR koda mozete ofiéi direktno na
Lidlovu servisnu stranicu (www.lidl-service.com)
i uneti broj proizvoda (IAN) 508310_2507 da
biste otvorili uputstvo za upotrebu.

Kako izjaviti reklamaciju?

Molimo Vas:

— da pozovete korisnicki servis: 021 3000 151
— posaljete e-mail na: kompernass@lidl.rs

- posetite najblizu Lidl prodavnicu.



Da bismo osigurali najbrzu asistenciju, molimo da
saduvate fiskalni raéun i date ga na uvid prilikom
izjavljivanja reklamacije.

Lidl i proizvodag nisu u moguénosti da garantuju
obezbedivanie servisiranja i dostupnost rezervnih
delova nakon isteka garantog perioda/ perioda
saobraznosti. Ukoliko za tim bude potrebe, putem
nase Sluzbe za potroade mozete proveriti dostu-
pnost rezervnih delova i opcije za popravku. Hvala
na razumevaniju.

14. GARANCIJA | GARANTNI
LIST

Postovani kupci,

Ovim putem Vas upoznajemo sa Vasim pravima i
obavezama koje proisti¢u iz Zakona o zastiti potro-
$ada, a u pogledu ostvarivanja prava iz garancije.
Ova garancija ni na koji nadin ne utiée, niti isklju-
&uje prava koja kupac ima u skladu sa vazeéim
Zakonom o zadfiti potroada po osnovu zakonske
odgovornosti prodavca za nesaobraznost robe
ugovoru koja traje 2 godine od dana kada je roba
predata kupcu.

Davalac garancije ovom izjavom preuzima oba-
vezu da kupcima svojih aparata, a pod uslovima i
redosledom definisanim u ovoj izjavi, obezbedi:

— besplatno otklanjanije kvarova u garantnom
roku, koji bi nastali kod uobi&ajene upotrebe ili
zbog gresaka u proizvodniji i materijalu, ili

— zamenu aparata kada opravka shodno odredbi
prethodne tacke nije moguda, ili

— povrat novea kada ni zamena aparata shodno
odredbi prethodne tacke nije moguéa.

Ukupan rok garancije je 3 godine.

Garantni rok poginje da vazi od datuma kupovine

proizvoda, odnosno od prijema istog od strane

kupca, a 3to se dokazuie fiskalnim racunom.

Garancija vazi na feritoriji Republike Srbije.

Kupac moze da izjavi reklamaciju usmeno u nekom

od prodajnih objekata Lidl Srbija KD, odnosno

telefonom, pisanim putem ili elektronskim putem

na kontakte kompanije Lidl Srbija KD, uz dostavu

raduna na uvid.

U cilju ispravnog funkcionisanja uredaj se koristi
u skladu sa njegovom namenom i Uputstvom za
upotrebu.

Na osnovani zahtev kupca, koji je izjavljen u go-
rantnom roku i u skladu sa uslovima iz ove Izjave,
prodavac ée izvriiti otklanjanije kvarova i nedo-
stataka na proizvodu ili druge radnje u skladu sa
ovom lzjavom, a u roku predvidenom Zakonom.

Garantni uslovi:

Pre obraéanja prodavcu za tehni¢ku pomoé, po-
trebno je proveriti ispravnost instalacije i ostalih po-
trebnih uslova nazna&enih u Uputstvu za upotrebu.

Kupac je duzan da prodavcu preda sve pripa-
dajuée delove uredaja koje je preuzeo u trenutku
kupovine.

Popravke u roku garancije:

Garancija vazi pocev od dana kada je proizvod
predat kupcu, a koja se utvrduje na osnovu fiskal-
nog ra¢una. U garantnom periodu davalac garan-
cije, odnosno prodavac je u obavezi da otkloni
tehnicke kvarove koji bi nastali kod uobiajene
upotrebe ili zbog gresaka u proizvodnii i materi-
jalu, bez naknade i u zakonskom roku. Ukoliko
opravka nije moguéa, davalac garancije, odnosno
prodavac je ovlaiéen i duzan da sprovede druge
radnje u skladu sa ovom Izjavom.

Lidl i proizvodag nisu u moguénosti da garantuju
obezbedivanie servisiranja i dostupnost rezervnih
ili zamenskih delova van postupka ostvarivanja
prava iz garancije/zakonske odgovornosti za
saobraznost. Ukoliko za tim bude potrebe, putem
nase Sluzbe za potrosace mozete proveriti dostu-
pnost rezervnih delova i opcije za popravku. Hvala
na razumevaniju.

Garancija ne vazi u sledeéim slu¢ajevima:

1. Ukoliko prodaveu uz uredaj nije prilozen fiskalni
radun ili drugi dokaz o kupovini koji sadrzi
datum prodaije.

2. Ukoliko je kvar prouzrokovan udarom groma,
strujnim udarom ili sliénim delovanjem spoljne
sile na sam uredaj (pozar, poplava, naponski
udar...).
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. Ukoliko su nastali kvarovi i osteéenja na uredaju
posledica delovanija spoljnih uticaja, kao 3to su:
velika vlaga, previsoka i suvise niska tempera-
tura (pucanie cevi usled smrzavanja, osteéenja
gumenih delova, rdanije, itd.)

. Ukoliko uredaj nije koridéen u skladu sa Uput-
stvom za upotrebu.

. Ukoliko je uredaj poku3alo da popravi treée
neovla3éeno lice.

. Ukoliko uredaj nije koridéen u skladu sa name-
nom.

. Ukoliko je &id¢enje i odrzavanie uredaja urade-
no protivno Uputstvu za upotrebu.

8. Ukoliko je uredaj koris¢en u profesionalne
svrhe.
Naziv proiz- | \ pApAT 7A ESPRESSO
voda:
Model: SEM 1100 C5
IAN/Seriiski | 5663102507
broj:
Proizvodaé: | KOMPERNASS HANDELS GMBH,
BURGSTRASSE 21,
44867 BOCHUM,
NEMACKA
www.kompernass.com
Ovla3éeni ICOM COMMUNICATIONS doo
serviser: Novosadski put 68,
21203 Veternik,
tel. 021 3000 151,
mob. 060 4800 473,
e-mail: kompernass@lidl.rs
Datum pre- | datum sa fiskalnog racuna
daje robe
potrosadu:
Uvozi i stavl- | Lidl Srbija KD,
ja u promet: | Prva juzna radna 3,
22330 Nova Pazova,
Republika Srbija,
tel. 0800-300-180,
e-mail: kontakt@lidl.rs
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1. Boesen
YecTuTkM 30 KyNyBaHETO HA BALIMOT HOB ANAPAT.
Ce onnyuueTe 30 BUCOKOKBONMTETEH MPOM3BOA.
Ynatcrsoto 30 ynotpeba e aen oa 0Boj
L—I npouseoa. Conpxu BaxHM ynarcraa 3a
6e36enHoct, ynotpeba u orctpaHysarse. MNpen aa
rO KOPMCTUTE NPOM3BOAOT, 3AMO3HA[TE Ce CO CUTe
ynarcrea 3a paborta m 6esbenroct. Kopucrere ro
NPOM3BOAOT CAMO KAKO LITO € OMULIAHO M 3
HaseaeHute obnacti Ha npumena. MNpenajte rm

C1TE NOKYMEHTU NpK npenasarwke Ha Npom3BoaoT
Ha Tpetn nuua.

1.1. HameHcka ynotpeba

Osoj anapar e HOMEHeT UCKIY4YMBO 30 NOATOTOBKA
Ha ecnpeco/KamnyumnHo 1 nexnmeo mneko. Hamener
€ MCKNYYMBO 30 ynotpe6a BO MOMAKMHCTBA.

He kopucrete ro 30 komepumjantm uenm.

Cekoja apyra mnu noHatamowwHa ynotpeba ke
Ce cMeTa feKa He € BO COMMACHOCT CO HOMEHATA.

1.2. Mpenynpenysamwa u
cumbonm WTo ce Kopucrar

CnenHuse npenynpenysamwa 1 cumbonu ce
KOPMCTAT BO OBA YMNATCTBO, HA NAKYBAHETO
v Ha anaparor (ako e npuMernieo):

A

ONACHOCT! lNpenynpenyeatse co
0BOj cMMbON 1 CO cUrHanHKoT 360p
,OMNACHOCT" o3nauysa Henocpen-
HO OMACHA CUTYALM|a KOjd, NOKONKY
He ce m3berHe, Ke nosene 0O CMpPT
MNK 0O CEPUO3HM NOBPEM.

NPEQYNPEAYBAHME! MNpenynpe-
AyBAE CO OBO] CMMBON U CO CUTHAN-
Huort 360p ,MPEOYTMPEOYBAHE"
03HQYYBA MOTEHLM|ANHO OnacHa
cUTyaumja Koja, BOKONKy He ce m3ber-
He, MOXe 0a [oBefe [0 CMPT MK A0
CepMOo3HM NoBpeau.

MPETNA3NMUBO! MNpenynpenysare
€O 0BOj CMMBON U CO CUTHANHMOT
360p ,MPETNA3MMMBO” o3Hauysa
NOTEHLM|ANIHO ONACHA CUTyaumja
Koja, MOKOMKY He ce u3berHe, Moxe
na posene [0 NONECHW UK A0 yMepe-
HM MoBpeaMu.

A

A

116

MakegnoHckm

TCAle® e O

D5 8

A
AA

BHUMAHME! lMNpenynpenysatse co
0B0oj cmbonN M co cUrHanHMoT 360p
+BHUMAHWME" o3nauysa moxHa
cMTyauMja Koja, ROKONKy He ce m3ber-
He, MOXe a AoBefe [0 MaTepHjanHa
wreta.

HanomeHa: HanomeHnara osHavysa
AOMONHUTENHM MHHOPMALIMM LITO

TO ONECHYBAAT KOPUCTEHETO HA
anaparor.

He notonysaijre Bo Bona

Hausmennuna ctpyja/HanoH

Cwre nenosu on 0BOj ANAPAT KOM
noafaar BO KOHTAKT CO XPAHA ce
COOBETHU 30 XPAHQ.

BHumasajte Ha ynarcteata 3a pabota

Ogoj npousson m 1cnonHyea
6aparaTa HA BAXKEYKMUTE EBPOMNCKM M
HALUMOHQMHM ANPEKTUBH.

He dpnaijre enektpuunm anapatm
BO fomalleH otnaal

OTCTPOHeTe o NAKyBAHETO HA
€KONoLwKH I'IpMCpOTJ'IMB HQYUH.

MakyBare HONPABEHO Of PeLMKNK-
paukn matepujann. ObpHete BHUMA-
HMe HA O3HaKMTE HO MaTepujanuTe 3a
NaKyBakE NpM OABOjyBAHE HA OTNA-
not: OsHaueHu ce co kpateHkm (a) u
6pojku (6) co cneaHoso 3Haueke:

1 -7: Mnacmmka, 20 - 22: Xaptmja n
kaprtoH, 80 - 98: Komnosum.

Osaa o3HaKa NoTBpAYBA AEKA NPOM3-
BOLOT € BO cornacHocT co baparara
30 6e36eaHOCT Ha NPOW3BOLOT LWTO Ce
npumenysaart o Penybnmka Cpbuja.



2. Conp>XMHa HA ucnopakara
/\ NPEOYNPEQYBAHSE!

> Marepujanute oa nakysaweto He cMedr

AI'IQPGTOT noara CTAHAAPAOHO CO cnefHmee

JMaxkuuka 3a kade co nonHay
Kparok Boouy 3a nouerok

Ynarcrsa 3a ynotpeba

[Q Ce KOPUCTAT 30 UIpak-e. Hanomena:

Mocrom pusmk on 3anyuwysatse.

y@ooo

YBepeTe Cce IeKa MCnopakara e uenocHa
M NeKa HeMA BMONMBK OLUTETYBAHA.

KOMMNOHEHTU: > Bo cny4yal Ha HeuenocHa ncnopaka mnm

3.

OLITETYBAHE 30PAAM HECOOABETHO NAKYBAHE
UNK TPAHCNOPT, KOHTAKTMPA{TE CO CEPBMCHATA
nnHM|a.

Anapar 3a ecnpeco
[Mopraduntep
KpynHo cuto

CutHo cuto

be3z6beaHOCHA HONOMEHA

3a 6e3benHo pakyBake cO ANAPATOT, MMA|Te MM NPeaBMa CreaHuBe

ynarcrea 3a 6e3benHocr:

A NPEAYNPEOAYBAHE! ONACHOCT O NOBPEOA!

[lpoBepeTe ro anapaToT 30 HOABOPELLHM, BUAIMBM OLITETYBAHA
npen ynotpeba. He ynpasysajre co owreTeH mam co NagHaT anapar.

Anapartort u HeroemoT kaben 3a cTpyja Tpeba na ce yysaar nogane-
Ky 04 AeLd Ha BO3pAcT nod 8 roamHu.

AI'ICIpGTOT MOXe Nd ro KOpMCTaT Aeua Ha BO3pacT oA 8 roouHUn 1
noseke ako ce nopa HAO3op M1 MM € naneHo yNnaTtCcTBO KAKO be3be-
AHO Od ro KopMmcrtat anapaToTt 1 pG36MpGGT ONACHOCTUTE WITO Ce
BKNY4YEHMU.

AI'ICIpOTOT MO>Xe€e Od ro Kopmcrar nmua co HaManeHu ¢M3M‘-IKM, CEeH-
30PHU UN MEHTANHA CNoCcOBHOCTU UK CO HeOOCTATOK HA UCKYCTBO
U 3HAEeHE, OOKONKY Ce noa Haa3op MK MMadart ynarcred 3d 6e3be-
0eH Ha4YnH Ha yn0Tpe6o Ha anaparot 1 pCI36VIpOCIT OonacHocCTHTe
LUITO C€ BKITYYEHMU.

YncrereTo 1 onpXyBaETO OA CTPAHA HO KOPUCHMKOT He Tpeba na
ro BpLIAT AeLd, OCBEH OKO Hemaart 8 roamHu nnm noseke 1 ce nop
Ham3op

Ha heuaTta He MM € OO3BOJIEHO Aa CHU MUIpaaT Co anaparor.
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Monpasku Ha anapatot Tpeba Aa BPWAT CAMO OBNACTEHM Creum|a-
NU3UPAHU KOMNAHUM MK KOPUCHMYKATA noaaplika. Henpasunuute
NOMPABKM MOXAT A NPETCTABYBAAT FONEM PU3MK 30 KOPUCHUKOT.
[Nokpaj Toq, rapanumjaTa ce NoHUWTYBA.

@ He notonyeaijre ro anaparot Bo Boaa unu BO APYTM TEYHOCTM.
OnacHocr og ctpyeH yaap!

Hukoraw He nonupajre ro anapatoTr co BNAXHU MM MOKPM paLe.

Iokonky kabenort 30 HANOjyBAKE HO OBOj ANAPAT € OLWTETEH, MOPA
L0 TO 30MEHU NMPOM3BOAMTENOT, HETOBATA CMYX6A 30 KOPUCHMLM UMK
CIIMYHO KBANUGUKYBAHO NULe 30 A ce u3berHe onacHoCT.
OnacHocrt o usropenmum! Hekon nenosu ce sarpesaar mHory 3a
BpeMme Ha ynotpebal

Kora ce kopuctn anaparor, ce cosnasaar obnaum og Tonna napea.
BHumaBsajre na He ce msropute! [pxxete noeonHo pacrojaHue on
napeara.

[NoBp3eTe ro anapaToT co NPOMMCHO MHCTANMPAH U 303EM|EH LUTEKEp.
[No kopucTEHETO, HO NOBPLIMHATA HA TPEjHMOT ENEMEHT Ce yluTe
MMO NMPeOCTAHATA TOMAMHA.

Huty enna teunoct He Tpeba na Teye BP3 KOHEKTOPOT HA ANAPATOT.

KOpMCTeTe ro anapartot CAMO KAKO LWTO € npeansnaeHo. 3noyn0Tpe-
6ata moxe na nosene no nospenu.

(O BHUMAHMUE! MATEPUJATTHU LUTETA!

HewucnpasHute KOMNOHEHTU MOXeE [A Ce 3aMEHYBAAT CAMO CO OpH-
MMHANHKU pesepsHu aenosu. CaMo co oBME OEeNOBU € 3arapaHTUPAHO
neka ce ucnonHet 6esbenHocHute 6apama.

3awTurete ro anaparoTt oA Bfiara 1 oa Hasnerysamwe Te4HOCTU.

3awTmTete ro anapaToT oa YAApH, NPALIMHA, XeMUKANUM, CUHM
TeMnepaTypHu GRyKTyauum 1 6nmncku M3Bopy Ha TonnmHa (wnopetwy,
paaujaropm).

Hukoraw He notonysajre ro anapatotr BO BOAA MK BO APYIM TEUHOCTM.
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m  Cekoraw ncknyuysajre ro kabenor 3a HaNojyBare Of SUAHUOT
WTEKep; HUKOTAL He BrieyeTe ro kabenor.

Hukoraw He ocrasajre ro anaparor 6e3 Haasop 3a BpeMe Ha paborara.

He kopwucrete HansopeleH Tajmep mnu nocebeH cuctem 3a nane-
YMHCKO YNpPaByBAE 30 AA YNPABYBATE CO ANAPATOT.

B Hukoraw He KopucTeTe ro ANApPATOT BO NPOCTOPMM KAAE LUTO TEM-
neparypwure ce noa mnu okony O °C. Ako Boaara Bo LEBKMTE MMM
PEe3epBOAPOT 30 BOAG 30MP3HE, ANAPATOT MOXE A CE OLITETH.

®m Hukoraw He kopucrete ro anaparot Ha oteopero. Osoj anapar
€ HOMeHeT CaMo 3a BHATpeLHa ynotpeba.

m He cosnaeajre napea ako Bo pe3epBoapoT 3a BOAA MMA PACTBOP
30 oTcTpaHyBame 6urop!

B Anaparor 3a ecrnpeco He CMee Aa Ce CTABA BO MNAKAP KOra € BO
ynotpeba.

4. EnemeHTM Ha anaparor

Cnvka A: Cnwka b:
© TMMpekunysay 3a Bknyuysare/UcknydyBsare ® Pauka Ha nopradumntep
/ON/OFF ® MNopradunrep
@ Expax 3a Temneparypa ® Kpynwo curo
© Konue ,Ecnpeco” &P @ Cutvo o
u J1
O Konue ,Mapea 0 @ Jaxuuka 3a kade co nonHay
@ bena uHamkatopcka cujanmuka ,Mapea”
0 Monmua 5. TexHuukmn noparoum
@ Perynatop 3a napea H 220-240V ~,
anoH
© Pauka 30 MnasHMua 3a npasetse neHa 50-60Hz
oA MNeKko ,
A Homumuanna mokrocr | 1100 W
© Pesepsoap 3a Boaa
Motpowysauka Ha
@ Mnashuua 30 npaserse neHa oa MAeko )
eHepruja Bo mcknyve- | 0,20 W
® Pewertka 3a kanere Ha coctoiba
® Taura 3a kanere Mputncok Ha npmbnuxto 1,5
® BonabHatiHa 30 UpBEHUOT MHAMKATOP nymnara MPa (15 6apu)
30 HWBO HA BOAA
@ Wsnes 3a tonna sona
® bena uHamkatopcka cujanmuka ,Ecnpeco”

@ UpseH unaukatop 3a pabora

MakenotHckm 119



6. Npukas Ha Temneparypara 7. lpso nywramwe BO

EkpaHor 3a temneparypa @ nokaxysa konky e
3arpeaH anaparor.

LLItom Ke ro Bknyumte anaparor, Toj NOYHyBA A ce
3arpesa cé NOAeKa MHOMKATOPOT He Ce Hajne Ha
NPUBNIKHO MOMOBMHA Of TEMMepPaTyparTd nomefy

80 °Cwu [&P". Mnamkaropor 3a pabota (B ceetm.

WMuamkatopckara cujanmuka ,Ecnpeco” (B tpenka.

Kora nHamkaTopor Ke ro noctmrHe upeeH1oT aen
oM CKANaATa, TEeMNepaTypaTa € AOBONHO BUCOKA
30 na ce Hanpaswu ecnpeco. MHaukaropckara
cujanmuka ,Ecnpeco” @ ceetn koHTUHYMpaHo.

Kora ke ro nputucHere konueto ,Mapea” <'> 0,
uHaMkatopckata cujanmuka ,MNapea” @ tpenka.
Anaparor cera ke nponomkum fa ce 3arpesa, a

MHAMKATOPOT Ke Ce MCKAYM A0 OMCEroT Ha CKana-

ta nomefy [EP" u ,,{b”.

Kora nHankatopor Ke ja nocturHe obnacta no-
mefy (&P ,,&", TemnepaTtypata e AOBOMHO
BMCOKA 30 Aa npowssefe napea. Muaoukatopckara
cvjanmuka ,MNapea” @ csetn kKoHTUHYMpaHo.
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ynorpeba

1) Ws3sanete ro pesepsoaport 3a Boaa
© v v3sanete ja noprokanosara
TPaHcnopTHa 6paBa OR M3Nes3OT 3a
BOAQ.

2) Ucuncrete ro nopraduntepor B, naxuukara
3a kade @, curara @ @), pewerkara 3a ka-
nere ) 1 pesepsoapor 3a sona @ xako wro
e onuwaHo Bo nenot 9. Yncremwe m Hera.

3) MocraseTte ro aNApaTOT HA PAMHA M MOBPLUM-
Ha oTnopHa Ha TonnuHa. Mposepete nanu
LUITEKEPOT € NeCcHO LOCTaneH.

4) BmeThere ja pewerkata 3a kanene ) Taka
LITO MHAMKATOPOT 3a HMBO HA BOAQ MOXE Ad
MSHGFYBO HU13 BﬂﬂG6HGTMHGTG @ BO peLlJeTKO‘
T1a 30 kanene §.

5) Bmetrere ro nopraduntepot B so anapa-
TOT TOKA LWTO Ke ro BMETHEeTe Kaj 03HaKaTa
JINSERT” Ha ctpanara o anaparor go usne-
307 30 Tonna soaa @, a notoa ke ro spTuTe
CMPOTMBHO Ofl CTPENKMTE HA YACOBHUKOT
nofeka paukara Ha nopragunteport @ He
ce cBpTM Hanpea (o3HaueHo co ,LOCK").

6) MpuknyyeTe ro NPUKIYYOKOT 30 CTPYja BO
wrekep.

7) Mpen npsata ynotpeba, cnegete rm osue
YEKOPM 30 YMCTEHE HA BHATPELIHWUTE NIMHUM:
lMywrete noBONHO BOOA HM3 ANAPATOT 3a A
Hanpasute okony 5 woniju ecnpeco (okony
100 ml). 3a noseke MHbopmaumu, npoumtajre
ro MNornasjeto 8. PakyBame.

8) Ocrasete napeara aa ce Hacobepe okony
30 cekyHou. 3a noseke MHdopmaLmm,
npouurtajre ro Mornaejeto 8. Pakysarse.

() HanomeHa:

> Kora Ke ro kopucTiTe 30 Nps Nat, Moxe Ad
3a6enexure neKa NyMnara UCryLTa 3ByLM,
HO Of ANAPATOT He u3nerysa soad. Bo oBoj
cnyuaj, ceptete ro perynatopor 3a napea @
B0 Hacoka Ha &% /48" 30 na Moxe Bosmyxor
RO M3N€3€ O UEBKMTE Ha anapaTon (HQOI)(O”KY

.o

okony 20 cekyHau, Boznyxor Ke m3nese, by-

e nputucHaro konyeto ,Mapea”

4OBATA K€ MCYE3HE M Of ANApaTOT Ke M3nese
BOAQ.



8. PCIKYBCII-be — [Mortoa Manky cCBpTeTe ro KpynHoTo @ mnn
cutHoTO cmTo @D 30 Na He Moxe noseke

8.1. NonHewe Ha peszepBoapoT fa McnaaHe.

3a Boaa

() HanomeHa:
> KopucreTte camo ceexa Boaa 3a nuetrbe
30 NOArOTOBKA HA €Cnpeco,/KamyumHo.

1) Mseagere ro pesepsoaport 3a soaa @ u
HanonHeTe ro co BOAA:
HanonHete co Boaa Hajmanky no o3Hakara
30 MMHUMQAMHO HMBO.
Hukoraw He nonHete co noeeke Bona on
MOKCMMQIHATA O3HAKA.

2) Bparere ro pesepsoapor 3a soaa @ so
anaparor.

@ HanomeHna:
8'2' ce 3arpeB° no nonr > He sagerte ro BmetHatoto cuto (O @ noneka

nepuona Ha HEAKTUBHOCT / we ce wananu!

npuv npeara ynorpe6a > 3a na m orctpanute curata @ @) on nopra
duntepor B, sasprere ro emetHatoto cuto @
@ noneka 3acekor Ha cutoto B @ He ce
Hajne Hap 3acekoT Ha noptaduntepot . Cera
moxere na rm otctpanute cutata @ @.

Ako He cTe ro KoOpuMcrene anaparot Aoonro speme,
3orpe[Te ro0 Ha CNegHNOB HAYMH!

1) HanonHere Boaa eo pesepsoapor 3a soaa @.

2) Crasete ro kpynHoto (B munu cutHoto cuto @)

BmetHete ro nopraduntepor (B so anapa-
o nopraguntepot O: 3) Buerere ro nopragunrepor @ so anapa

TOT TOKA LWTO Ke ro BMETHETe Kaj 03HaKaTa
JINSERT” Ha ctpanara on anaparor go usne-
3071 30 Tonna soaa P, a notoa ke ro spTuTe
CMPOTUBHO Of CTPENKMTE HA YACOBHMKOT
nopeka paykata Ha noptaduntepor (P He
ce cBpTM Hanpea (o3HaueHo co ,LOCK").

— YBeperTe ce AeKa MANMOT 30CEK HA KPYT-
Hoto ) unu Ha cutHoto cuto €D e nopam-
HeT co 3acekoT Ha noptaduntepot B npu
BMETHYBAHE.

4) Crasete wonja noa nopradunrepot P.

5) Ceprerte ro perynatoport 3a napea @ (csprete
ro [o Kpaj Bo Hacoka Ha ,®").

6) Bknyuete ro anapartor kopucTejku ro npekm-
HYBQUOT 30 BKNyuyBake/ucknyuysare @@.
Wnpmkatopor 3a pabota B ceet. Mnauka-
Topckara cujanmuka ,Ecnpeco” @ tpenka.
Anaparor nouHyBsa Aa ce 3arpesa.

7) Wrom mHamkatopckarta cujanmuka ,Ecnpeco”
® noune na ceeTH KOHTUHYMPAHO, NPUTHCHE-
Te ro konueto ,Ecnpeco” [EP @. Ocraserte
BOAATA Aa Teue okony | MMHYTA.
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(O Hanomena:

> Moxebu ke Tpeba na ja npasHute wonjara
nospemeHo. 3a AA o HANPABKTE OBA, HA-
KPATKO 3anperte ro NPOLecoT €O NPUTUCKAHE
Ha konueto ,Ecnpeco” [EP @. Ucnpasnete
ja wonjata 1 NOBTOPHO NPUTUCHETE o Konye-
10 ,Ecnpeco” [EP @ 3a na npononxm sonara
Oa Teve HKM3 anaparor.

8) Mo okony 1 MuHyTa, MckyyeTe ja nymna-
TA CO MOBTOPHO NPUTMUCKAHE HA KOMYeTo

.Ecnpeco” &P ©.

9) Dokonky e notpe6Ho, noyekajre noaeKa MH-
amkatopekata cujanmuka ,Ecnpeco” ® noe-
TOPHO He cBeTHe TpajHo. [peereTo e 3aBplue-
Ho. Cera MoxeTe 00 NOArOTBUTE €CMPECO.

8.3. 3arpesajre npen cekoja
ynotpe6a

I'Ipen N4 MoXeTe Aa NoArotemMTe ecnpeco nnu
KAny4ynHo, anaparotr MOpPa Ad ce 3arpee.

1) Bknyuete ro anaparor KOpUCTE|KM 0 Npeku-
HyBQUOT 30 BKyuyBarbe/mcknyuysarse @.
Muamkatopor 3a pabota B ceetn. Muanka-
Topckara cujanmuka ,Ecnpeco” @ tpenka.
Mposepete nanu perynaropor 3a napea @
€ LieNloCHO CBpPTEH Ha , @,

2) Bmethere ro nopradunrepor @ so anapa-
TOT TAKA LUTO KE rO BMETHETE Kdaj O3HAKATA
JINSERT” Ha ctpanara o anaparor go usne-
307 30 Tonna sopa B, a notoa ke ro eptute
CMPOTMBHO Of CTPENKMTE HA YOCOBHMUKOT
noneka paukara Ha nopraguntepor @ He
ce cBpTi Hanpen (osHaueHo co ,LOCK”).

3) Mpumncrerte ro konueto ,Ecnpeco” [EP O 3a
A0 UpNK anapaToT BOAA Of PE3ePBOAPOT 3a
sona @. LLtom Bonata ke nouHe aa usnerysa
Of OTBOPMTE HA MOPTAPUITEPOT, MOBTOPHO
nputncHere ro konueto ,Ecnpeco” P ©
30 o4 3anpe nymnara.

4) Mouekajte noAEKA MHAMKATOPCKATA CHjaRMY-
ka ,Ecnpeco” ® He cseTn KOHTUHYMpPAHO.

5) MosropHo npuTucHete ro konueto ,Ecnpe-
u
co” [EP © v octasete na Teye Tonna Boaa
20 cekyHOM npen NOBTOPHO AA ja 3anpeTe
nymnara.
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lMpetxonHoto 3arpesame e 3aspeHo. Cera
MOXeTe [a NOLroTBKUTE ecnpeco/KanyunHo.

8.4. NonroTeyBamwe ecnpeco

() HanomeHa:
> Cexoraw yseperte ce neka cutoto (B @ e
umcTo M Be3 ocTaTouM Of ecnpeco Bo Npas.

1) Kora anapartor ke ce 3arpee:
3a na nogroTeuTe ecnpeco, BMeTHeTe o
cutHoTto cuto @) Bo nopradpuntepor ®.
3a na nogroTeuTe ABe ecnpeca, BMeTHeTe o
kpyntoto cuto (B Bo nopradunrepor P.

2) Hanonwere ro cutHoto cuto € co ecnpeco
BO MPOB 00 MakcumanHara osHaka. Osa
0AroBapaA Ha NpubAMXHO 7 g ecnpeco Bo
NpaB MAW egHA PaMHA Naxuuka 3a kade ).
Mnn...

Hanonwere ro kpynHoto cuto ) co ecnpeco
BO MPOB [0 MakcumanHara osHaka. Osa
oarosapa Ha npubnmxHo 7 g + 7 g ecnpeco
BO NMPAB MW [BE PAMHMU NaxXmukm 6.

3) Komnpecupaire ro ecnpecoro 8o npas
KOPMCTE[KM ro MOMHAYOT HA NAXMYKATA
3a kade @. Motoq, nokonky e norpebHo,
[OnqjTe NOBeKe eCrpeco BO NPAB 3a Ad ce
Hanontm cutoto @ @) no makcumantara
o3Haka. MNotoa nostropHo 36mjTe ro ecnpeco-
TO BO NpPQB.

() Hanomena:

> 36MBAHETO HO ECNPECOTO BO NPAB € CYLWTHH-
CKM npouec npM NOAroToBKA HA ecrnpeco.
AKO €crnpecoTo BO Npae ce NpMUTMCHE MHOry
CUNHO, ecnpecoTo Teye 6QBHO M MMa noseke
Kpema. AKO ecnpecoTo Bo Npag He e TonKy
361eHo, ecnpecoTo 6p3o ce pacTsopa 1 ce
co30aBa caMo MCU'le Kpema.

4) Bmernerte ro nopragpuntepor (B so anapa-
TOT TAKQ LTO K€ O BMETHETe Kaj 03HaKaTa
LINSERT” Ha anapartor, a notoa Ke ro spTuTe
CMPOTUBHO Of CTPENKMTE HA YACOBHUKOT [O-
peka paykara Ha nopraduntepot () He bune
HacoueHa Hanpen (osHaueHo co ,LOCK”).



5) Crasete enHa (unu aee) wonju noa otsopure
Ha nopradwunatepor. [penopauysame npet-
XOAHO AQ MM MCMNAKHETe WOonjuUTe Co Tonna
BOAQ 30 NG HE CE M3NAnM eCrpecoTo NPemMHo-
ry 6p3o. Moxete na mm crasute wonjute Ha
nonmuara @.

6) LLitom nHankatopekara cujanmuka ,Ecnpe-
co” (B ke noure na ceet KOHTUHYMpPAHO,
nputuckere ro konueto ,Ecnpeco” EP ©.
Ecnpecorto Teue Bo wonijure.

/\ NPEQYNPEOYBAHHE!
Hukoraw He Banete ro nopradpunrepor O
AOAeKda ce Toun ecnpecoro!

[lo6ureHuTe Kanku om TONNO ecnpeco MoXar aa
npeawmssukaar nospeam!

> CeKoralu NOBTOPHO NPUTUCHETE FO KOMYETO
,Ecnpeco” &P @O 3a na ro 3anpete npurort-
BYBQHETO HA ECMPecoTo Nped A ro oTCTpa-
Hute noptapmntepot B.

7) Kora wonjure ke 6unar HanonHet Ao ca-
kaHata konuumHa (npubnmxHo 20 ml no
worja), NOBTOPHO MPUTUCHETE rO KOMYETO
,Ecnpeco” [EP @ 3a aa He ce nymna noseke
BOMO.

Cera Moxete na nmuete ecnpeco.

8) Mcknyuete ro anaparot kopucTejku ro npeku-
HYBQUOT 30 BKIy4yBake/ucknydysarse @.

() Hanomena:

> Axo konumnara ,Ecnpeco” EP @ wan ,Ma-
pea” {b O e ce nputucHar npubamxtHo 30
MMHYTH, ANApATOT ABTOMATCKM CE MCKIydyBa.

9) MseageTe ro ecnpecoto Bo Npas of CHTOTO MO
cekoja ynotpeba B @). Orcrpatere ro nopra-
duntepor B on anaparor. Cera ucnpasHete
ro cutoto ® @ co npesprysare Ha nopra-
duntepot B 1 co notuykHysare Ha ecnpeco-
70 Bo npas. Cekoraw ¢ppnajre ro ecnpecoro
BO NPAB HA €KONOLIKKM HOYMH, HO NPUMEP, BO
OPTraHCKM oTnan.

() Hanomena:

> 3Q00NXMTENHO YMCTETE fO OTBOPOT 3d TOMAA
soaa @ no cekoja ynotpe6a. 3a noseke
nHbopmaumu, npoumtajre ro [Mornasjeto
9. Uncremwe m Hera.

> PenosHo npasHete o TauHara 3a kanewe B,
HO HQ|ROLHA KOT MHAMKATOPOT 30 HUBO HA
Bona so anabHatuHata (B) Ha pewetkata
3a kanere @ ke 6une sunnms.

8.5. NoproTeyBame kanyumHo

/\ NMPEOYNPEQYBAHE!
Bbupere BHMMATENHU NpU paKyBaAme CO
napeara 3a Aa CO3papeTe MneyHa neHa!l

XKewkara napea unu xewkuTte Npckakwa NPeams-
BMKyBaaAT noepenu!

> Cekoraw pakysajTe co perynaropor 3a
napea @ 6asHo.

1) Hanonwerte can 30 neHa (no MoxHocT Hanpa-
BEH 0 He'pfoCyBaUKM yenumk) 0o eqHa TpeTH-
HQ CO NAAHO MNEKO.

2) Mposeperte nanu perynaroport 3a napea @
e 3aTBopeHa (ceprete ja aokpaj koH , @)

3) Nuskere ja MnasHMUATA 30 NpaBetse NeHa on
mneko () Hactpawa. [dpxerte ro camo
30 paukata @.

1
4) MpuTmcHete ro KonueTo 3a napea {b 0.
lMouekajre noneka MHAMKATOPCKATA CHjanMY-
ka 3a napea @ He cBeTM KOHTUHYMpPAHO.

5) [pxete npaseH can NOA MAA3HMLATA 3G
npasetse neqa on mneko . Moneka caprete
ro perynaroport 3a napea @ Bo Hacoka

1 " .
/84" Kornensaumja/npckarse msnerysa
on mnasnuuata. OBa M YMCTH MIA3HMLATA
M BOIHOTO KOMO BO BHATPELIHOCTA HA ANa-
paror.

6) Mouekajre 15 cekyHam, a notoa ceprete ro
perynartopor 3a napea @ ko ,®” nopeka
He NpecTaHe A M3NeryBa NApea Of MNA3HM-
uara. Mcrypere ja Bonara oa camnor.

7) Cera npxerte ro canoT 3a NeHa BO pakd 3a Ad
ja nouyBscTBYBATE TEMNEPATYPATA HA MNEKOTO
M HEXHO BMETHeTE [ MNA3HMLATA 30 NeHa oA
mnexo () so mnekoro. [lpxere ro capor 3a
neHa nop mMan aron.

8) Monexka ceprete ro perynatopor 3a napea @
|l "
Bo Hacoka <D /48"
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9) Oeuxerte ro canoT 30 NEHA BO KPY>XHO ABK-
Xerbe, ApXejku ro BPBOT HA MAO3HMLATA
BeaHaw noa HOBPLUMHOTO HOA MNEKOTO:. NOBOJ-
HO HMCKO 30 MNEKOTO A HEe NPCKA BO cuTe
NPABLM W AOBOJHO BMCOKO 30 AQ CO3AAAE
rycta neHd. AKo ro HanNpaemTe NPABKUIHO, Ke
cnywHete onabok 38yK HA 3yerbe.

10) Kako wro ce kpeBa MAeyHATa neHa, BMeTHeTe
ja MnasHuuara noanaboko 3a aa ro Hanpa-
BMTE CNEAHKUOT ,Cnoj” 1 Aa cnpeyuTe ropetbe
Ha neHara.

11) Ha kpajor, uenocHo notonete ja MAG3HMLATA
1 cepTeTe ro perynaropor 3a napea @ Ha
OKOMNy NONOBMHA 3G AA Ce 3arPEe MAEKOTO.
[p>xete ro canor 3a nexa nog man aron,
TAKA LITO MNEKOTO HEXHO Ke Ce BPTIOXM
[OAEKA Ce MeLa Co MNasHMLaTa.

12) Kora mMneuHata neHa Ke ja nobue nocakysa-
HATA KOH3UCTEHLM|A M TEMNEPATYPA, CBPTETE
ro perynaroport 3a napea @ Ha cakaxara
Temnepatypa (cepTeTe ro [OKpaAj BO HCOKA

°
~®7).

13) Camo Toraw m3eneyeTte ja MAA3HULATA OF
MNEeKOTO.

14) MponomnxeTte KAKO WTO € OMMILAHO BO
Mornasje 9.1. Ucuncrere ja mnasHuua-
Td 30 Npasere NeHa o[ MJIEKO.

@ HanomeHna:

> Cekoraw KopucTeTe NOrofeMM LWOM{M 3a Noa-
FOTOBKQA HA KAMYYMHO OTKOJIKY 30 €Cnpeco,
6uaejku ce nONABA NEHECTO MNEKO.

15) 3a aa ro noaroTeuTe KAMyuMHOTO, NocTaneTe
HQ MCT HQYMH KAKO A NOLATOTBYBATE ECMPECO
(sunete ro Mornasjeto 8.4. Moarorsy-
BaHe eCrnpeco - 3arpeBarbeTo NoBeke He e
notpe6ro). Cenak, ocrasere BoAATa Aa Teve
OKOMNy NBOjHO NOKONTO OTKOMIKY 30 €CMPECO
(npubamnxHo 40 ml).
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(D HanomeHa:

> Wuamkatopckara cujanuuka 3a ,Ecnpeco”
® Mmoxe 6p30 na Tpenka ako ro NpuTUCHeTe
xonyeto 3a ,Ecnpeco” [EP @ seaHaw no
npasereto mneuna nexa. Osa 3Haum geka
QanapaToT e NPEMHOTY XEeXOK 30 Ad MOAroTBM
onmMmanto ecnpeco. Moxerte unu aa npo-
[OMXMTE CO MOLATOTOBKA HA €CNPeco MaM aa
ro ocraeute anaparor aa ce msnaau. LLtom
uHaMkatopckara cujanmuka ,Ecnpeco” ®
ke CBETU KOHTMHYMPOHO, nOBTOpHO € NOCTUr-
HOT ONTUMAMHWOT TEMAEPATYpPEH Oncer 3a
ecnpeco.

16) Ucknyuete ro anaparor KopUcTejku ro npeku-
HyBQUOT 30 BKNyuyBake/ucknyuysare @.

(D HanomeHa:

> Ao konuurara ,Ecnpeco” [EP © vnu
.Mapea” d'b O He ce npuTMCHAT NPUBAUXHO
30 MUHYTH, aNapaToT ABTOMATCKM Ce MCKITydy-
Ba.

17) Cera nonajre ro neHecToTo MNeko Bo nper-
XOLHO noaroteeHoTo ecnpeco. KanyumHoro
cera e rotoso. Moxerte na nonanerte wekep
no xenba MnK 4a ro nocunete co KaKao BO
npas.

@ HanomeHa:

> 3GIIOH)KMTGJ'IHO qyuncretTe i(] mnasHuiuara 3a
npasere nexa on mneko ) no cekoja yno-
tpeba. 3a noseke MHbOpMaLMK, NpoumTajTe
ro [Mornasjeto 9. Uncrerwe u Hera.

8.6. CoeeTn 3a coBplieHO
ecnpeco

Enen on HajBaxHuTe dakTopm 30 1o6po ecnpeco
€ TAKaHOPEeYEHOTO BPeMe HA eKCTPAKLM{a 1iu
BPEME HO UCTEKYBAHE, T.e. NOMXKMHATA HA KOH-
TAKTOT NoMerfy KageTo 1 Tonnarta BoAd cé aoaekd
roToBOTO Kade He ce ucueam Bo wonjara.

BpeMeto Ha ekctpakumja 3aBmcyH, MaBHoO, on
KOMMYMHATA M CTENEHOT Ha Menene Ha kadeTo

1 HeroBaTta koMnakTHocT. Konky e noguHo u no-
KOMMOKTHO KadeTo BO Npas, TONKy NobaBHO Teve
BOMATA HM3 Hero.



Cenak, MoxeTe camu Aa BNMjaETe HA BPEMETO Ha
eKcTpakumja ako 3a6enexute Aeka ecnpecoTo
HeMa BKYC MM u3men Kako wro Tpeba.

B Ako kpemara e ocobeHo necHa, MMa Mana
KOH3MCTeHUM|a 1 Bp3o ce pactsopa, ecrpe-
coTO Cce noTpoLKno Npebp3o; BO 0BOj cyya;,
360pyBaME 30 HE[IOBOMHA EKCTPAKLM|A.
Ecnpecoto 1Ma kucen n BoaeHecr Bkyc, a
apOMATA He € MPUCYTHA.

OBa 06MyYHO ce NOMKM HA MPeMana Konmuu-
Ha Kage BO Npas, Koja Moxe Aa buae npem-
HOry rpy60 MeneHa MM 0a He e AOBOIMHO
UBPCTO NPUTMCHATA.

B Ako Kpemara e MHOIy TEMHO M MMA CBETIM
TOYKM BO CPEAMHATA MK AynKa, kadeTo e
ceapeHo npeponro. OBa ce HapekyBa npeky-
MepHa ekctpakuuja. Ecnpecoto nma ropunme
BKYC.

MpuumHata 06UYHO € NPEMHOTY CUTHO Me-
neHo kade BO NPaAB MNK NPeMHOry kade BO
npas. AKO HUTY e0HO Of OBME He Ce OfHe-
CyBA HA OBQ, KApeTo BO NPAB € NPUTUCHATO
NPeMHory LBpCTO.

P Kopwucrete camo ecnpeco kade Bo npas:
O6uuHO ce Mene NOCKUTHO, O MCTO TaKA ce
neye m nocunHo. Mneanwo, tpeba na kopu-
ctute okony 7 g Kage BO NPAB 30 €AHA Wwonja
ecnpeco. He npenonHysaire ro curoro.
Habwujre ro kadero npas Bo curoto kopuc-
TE{KM ro NOMHAYOT HA NAXKMYKATA 3a kKade 21}
6e3 Aa ro npuTUcKaTe KapeTo BO NpemHory
KOMMAKTHA Maca.

P EkcnepumenTtupaijre noneka He ro Hajnete on-
TMMANHUOT BANAHC Ha cuTe HAKTOPM 3a BAC.

8.7. CoBeTM 30 MNeYHA neHa

B naBHO, MOXe NA Ce HAMPABM NEHA OA CeKa-
KOB BMJ1 MIIEKO, BKITYUYYBA{KM IO M COMHOTO M
opm3oBoTO Mneko. MefyTod, Hekon BMAOBM
MNEeKo MOXe A NPABAT MeHA CAaMO 0 Orpa-
HMUYEHa Mepal.

H O6e3MACTEHOTO MIEKO HE FOpPM TONKY
FIECHO KAKO NMONHOMACHOTO MEKO, HO OKO
COOPXXMHATA HO MACTH € NMPEHUCKA, NOCTOU
PM3MK MNEKOTO Aa He ce neHn nobpo. 3aroaq,
[OKOJIKY € MOXHO, KOPUCTETE MIIEKO CO COApP-
XuHa Ha mactn og 3,5 % mnm 1,5 %.

B [obpo mananeHoTo Mneko ce neHu noaobpo
on nomanky naaHoto mneko. Hajnobpu pe-
3yNTaTM Ce MOCTUIHYBAAT HA TEMNEPATYPA
on npubnkto 7 °C.

B He nexerte ro Mnekoto BTOp NAT, BO CAPOTUBHO
Ke u3ropu.

B Ocraserte ro neHecToTo MNEKO AA OTCTOM OKO-
ny 30 cekyHnu npen Aa ja NOAGAETE NEHATA
8o ecnpecoto. OBa npenussukyBsa nykare
HO NOTONEeMM MeypuMHa M NOTOHYBAHE HA
NPeoCTAHATOTO TEYHO MAeKo Ha aHoTo. [lo-
TOOQ MOXeTe Aa ja Aoadjte GUHATA NeHa BO
ecnpecoro.

8.8. Touewe Tonna sopa

Moxerte na ja KOPUCTUTE MIAZHMLATA 30 NPa-
serbe nera og mneko O v 30 na Hanonwwute Tonna
BOLG, HO NPUMEP, 3a paspenysare kadpe (kade
AMEPMKAHO) MK 30 NpaBete Yaj.

1) BknyueTe ro anaparot KopucTejku ro npeku-
HYBQUOT 30 BKNyuyBake/ucknyuysare @@.
Unomkatopor 3a pabota B ceet. Unamka-
Topckata cujanmuka ,Ecnpeco” @ tpenka.
Mpoeepete nanu perynatopor 3a napea @
€ LeNnoCcHO CBPTEH Ha ,®".
lMouekajre noaeKa CTpenkaTa Ha MHAM-
kaTopor 3a Temnepatypa @ He ce Hajae
NPUBAMXKHO HA MONOBMHA O TEMNepPATYpaATa
nomefy 80 °C u ,[EP" v uHamkatopckata
cvjanmuka ,Ecnpeco” @ He caetu KoHTUHY-
MpaHo.

2) Craserte can OTNOPEH Ha TonnuHa noa mMnas-
HULATA 30 Nnpaseke NeHa on Mneko @

3) Csprere ro perynaroport 3a napea @ Hajman-
|l
Ky HO MOMOBMHA NMAT KOH R YIS

4) MpwtucHere ro konueto ,Ecnpeco” [EP O.
On MNa3HULATA 30 NpaBeke NeHa of
mneko () m3neryesa Tonna sona.

5) MpumucHerte ro konueto ,Ecnpeco” &P ©
MOBTOPHO 34 AA O 3ANPETe UCTYLITAHETO
Tonna eonaa.

6) Caprere ro perynaropor 3a napea @
(cBprete ro no kpaj Bo Hacoka Ha ,@" ).
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9. Uucrerwe u Hera
/A NPEAYMPEOYBAHE!

> Cekoraw ncknydyBaijre ro anaparor oa
wrekepot npea aa ro ymctmte. OnacHoct
on ctpyeH ynap!

> Cekoral oCTaBeTe ro anaparot 4d ce Mnaau
npea aa ro umctute. OnacHocT oa UsropeHu-
um!

> Hukoraw He notonysajre ro anaparor

BO BOLQ MIU BO APYTM TEYHOCTM.

OnacHoct on ctpyeH yaap!

(D BHUMAHME!

> 3a na usberHete owWTETyBAE, HAKOTALL He
KopucTeTe aBPA3MBHU, ATPECUBHM MIM Xe-
MMCKM CPEACTBA 30 YMCTEHE 3a YMCTEHE HA
MOBPLMHMTE HO ANAPATOT.

9.1. Ucuucrerte ja MmnasHu-
LaTa 3a NpaBere NeHd of
MneKo

1) Craeete npaseH can noa MAa3HMLATA 30
npaeere nexa op mnexo .

2) Beanaw no ynotpeba, csprete ro peryna-
I
Topor 3a napea @ Ha &5 /44" 1 octasere
napeara Aa usnese HeKOMKy CeKyHaM.

3) Caprere ro perynaropor 3a napea @ (csprete
ro nokpaj koH “@"), ucknydete ro anaparor u
u3sapete ro oa cTpyja.

4) Ocrasere ja MNA3HMLATA 4G CE M3NAOM.

5) OrctpaHeTe ro kanakoT of MAA3HMLATA 30
npasetse nena on mneko O (Cnumka 1) m
BHMMQTENHO MCUMCTETe ja CO TOMNA BOAQ.

6) M3bpuwerte ja MnasHMALATA WTO ce HAOfA Moa
Kanakot co BnaxHa kpna. [lokonky e no-
TpebHo, nonajre 6nar neTepreHT Ha KpNara.
Cenak, No YMCTEHETO CO CPEACTBO 30 MUEHE
canosu, M3BpUILETE CO KPMA HATOMEHA BO
uncra Bona. YeepeTe ce AeKA HEMA OCTATOLM
on AeTepreHT Ha MNA3HMLATA.
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7) BparteTe ro kanakoT HA30A HA MAG3HMLATA

(sunete ja Cnumka 1).

Cn. 1

9.2. Ucumucrere ro usnesor
3a Tonna soad

Yucrerte ro otsoport 3a tonna sona ) no cexoja
ynotpeba:

1) Orkako Ke ro noaroteute ecnpecoto/kany-
4MHOTO U Ke ro ussaauTe nopraduntepor B,
usbpuLueTe ja LeNaTa NOBPLIKMHA HA M3NE30T
3a tonna soaa @ co enaxHa kpna 3a pa m
OTCTPAHWTE CUTE OCTATOUM Off MeneHo kade.

2) Bparere ro nopraduntepor ) 6e3 metHaTH
cuta @O D).

3) Motoa crasete npasHa wonja noa noprapun-
tepot (B 1 npummcrete ro konueto ,Ecnpeco”
P ©. Bona usneryea on oteopor 3a Tonna
sona O v i1 nnakHe nocnenwuTte octatoum
on npas.

4) Mo okony 20 cekyHau, NOBTOPHO NPUTHCHETE
ro konueto ,Ecnpeco” [EP @ v ucknyuerte
rO QNApATOT CO MOMOLL HA MPEKMHYBAYOT 3a
BKnyuyBare/ucknyvysare @.

5) MostopHo w3ssapete ro nopradunrepot B.

9.3. Noparoum 3a unucremwe

1) Ucuucrete ro nopraduntepor (B, nsete cura
® D, peseproaport 3a sopa @, naxuukara
3a kade @ u pewerkara 3a kanewe @ so
Tonna BOAA.



(O Hanomena:

> Ako nonanete AETEPreHT 30 MUEHe CAnOBM
BO BOLATA, TOQ MOXE A BMjE HA BKYCOT
Ha ecnpecoTo. AKO HEUUCTOTH[aTA MOXe aa
Ce OTCTPAHM CAMO CO AEeTepreHT, cekoraw
MUCNNAKHeTe M AenoBuTe NOTOA CO MHOTY
uKcTa Boaa.

2) Ucywere m cute aenosm.

() HanomeHa:

Oeete cura @ @, naxuukara 3a
xade @ v pewetkara 3a kanere P
Ce MCTO TaKA COOABETHM 3 YNCTEHE
BO MALWKMHA 30 MMEHE CAQOOBM.

9.4. YUncrerve Ha anaparor

Mcumcrete ro anaparor co enaxHa kpna. Jdokon-
Ky € noTpebHO, NONA|TE MATKY TEUHOCT 30 MUEetbe
CanoBM BO Kpnarta.

lNpen noeTopHo na ro KopuUcTUTe, NpoBepeTe
AanM anapaTtoT e LeNoCHO CyB.

9.5. OrcrpaHyBame 6urop
oA anapdaror

(D BHUMAHME!
> He cosnasajre napea ako BO pesepBoapoT
30 BOAA MMA pACTBOP 3a OTCTPAHYBAHE

6urop @ |

PepnosHo otctpaHysajte ro Guropot oa anaparor.
Buropor tpeba na ce orctpaHu on anaparor no
npubnikHo 1-2 meceun (non npetnocraska aeka
ce noproteysaat NpubnuxHo 4 ecnpeca AHEBHO).
OBaa BpenHOCT MOXE AA BAPMPA BO 30BMCHOCT
ol TBPAOCTA HA BOAATA BO BALIMOT PETMOH.

3a orcTpaHyBake Ha GUropoT oo anaparor, no-
cTaneTe HA CNenHMoB HAUMH:

1) Uetypete komepumjanHo 0octanHo cpeactso
30 OTCTpaHyBatbe GMrop 3a anapat 3a
ecnpeco Bo pesepsoaport 3a soaa @.

30 TOUHATA KOMMYMHA, CIENETE M YNATCTBATA
HQ NPOM3BOAMTENOT.

2) Hanonxere ro pesepsoaport 3a soaa @ co
BOAQ IO O3HAKATA 30 MAKCMMYM M cTaeeTe
ro BO ANApQAToT.

3) Bknyuete ro anapartot KopUCTejku ro npeku-
HYBQUOT 30 BKNyuyBare/ucknyuysarse @@.
Perynaropor Ha napea @ e ucknyueH.

4) Bmetrere ro nopraduntepot B 6e3 cutoto
® @ so anaparor.

5) Crasete 2 wonju unu can wro conpxu Haj-
manky 250 ml non otsopute Ha nopradun-
Tepor.

6) LLitom nHankatopckata cujanmuka ,Ecnpeco”
(B nouHe na cBeTM KOHTMHYMPAHO, NPUTHCHE-
Te ro konueto ,Ecnpeco” [EP ©. Ocraserte
npubmmxHo 250 ml (npubaunxHo 2 wonijm)
pacTBOp 30 OTCTPAHyBake GUrop Aa ucreue,
Q NoToad 3anpeTe ro NPOLECOT CO NOBTOPHO
nputUckarse Ha konueto ,Ecnpeco” [EP ©.
BHumarenHo uctyperte ro ynotpebermor
pacTBOp 30 OTCTPAHYBAE BUrop.

7) OcrtaBeTe cpencTBoTO 30 OTCTPAHYBAHE
6urop na nenysa okony 1 MuHyta.

8) Mostoperte rm uekopute on 6 po 7 ywre
TPy natu. Mcnpastete ro pesepsoaport 3a
sona @ uenocHo nocnennuor nar.

9) Crasete nosonHo ronem caa (MuH. 1 nu-
Tap) nop oTBOpMTE HA NopTadMATEpPOT.

10) Ucnnakrete ro pesepsoapor 3a soaa @ co
YMCTA BOAA M HAMOHETE O CO YMCTA BOAA
po osHakara ,Max”.

11) Wrom mHomkatopekata cujanmuka
+Ecnpeco” (B noure na ceetu KoHTMHYMpPaHO,
npwuTucHete ro konueto ,Ecnpeco” [EP ©.
Ocrasete BoaaTa LEeNnocHo aa npoteve.
BHumarenHo umctypere ja osaa sona.

12) Mostopere 1 uyekopute oa 10 no 11 eanaw,
Q NOTOA MCKITyYeTe ro anaparTor.

13) Mo otcTpaHysarero Ha 6UropoT, McumcTe-
Te ro anNaparoT co BAGXKHA KPNa 3a AA
OTCTPAHMTE CHTE NAMKM Of PACTBOPOT 3a
otctpanysare 6urop. MNpea nosropHo Aa
ro KOPUCTUTE, NPOBEpPETe AANM ANAPATOT €
LenocHo cys.

MoxeTe na HapauaTe COOABETHM CPENCTBA 30
oTcTpaHyBare 6urop 1 npeky Hawara cnyx6a 3a
kopuchuum (euaete ro MNornasjeto 10. Hapauy-
Bare pe3epBHU AENOBM).
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10. Hapauyeame pe3epBHU

aenosu

PesepsHute nenoem 3a oBoj npousson MoxeTe na
rM Hapauate oHnajH Ha www.kompernass.com.

SEM 1100 C5

CkeHupaijre ro QR-konor >
CO BALLMOT NAMETeH Tene-
doH/Tabner. -
Osoj QR-kon Be Boou

AMPEKTHO HA HAWATA

@ HanomeHa:

> Ako rmare npobnemm co OHMAjH HAPaYKaTa,

BE6-CTPAHMLA M BU OBO3MO-
XyBQ [Q M BMOWTE M AA 1
Hapauare [ocTanH1Te
pe3epBHM NENOBMU.

11. Pewwasawe npobnemn

Mpo6nem

Ecnpecoto noseke He
v3nerysa.

Ecnpecorto kane npeky
pabosute Ha nopragur-
tepot ) HamecTo Hap-
BOP Of OTBOPMTE.
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MpuunHa

* Ecnpecoro Bo npas e npemHory
BNAXKHO M/MAK NPEeMHOry LBp-
CTO NpMTUCHATO.

* Hema sona Bo pesepsoapot
3a sona @.

¢ [lynkure Bo otBopMTE HO
nopTagmnTepoT ce 3aTHATU.

* MNopragpuntepor P He e
NPABMNHO BMETHAT.

* OtBopurte Ha nopragmntepor
ce 3aTHATU.

* Ha pabor Ha nopraduntepor
MMa OCTaTOLM Ofl eCnpeco BO

npae .

MOXETe [0 KOHTAKTMPATE CO HALIMOT cep-
BMCEH LIeHTap NpeKy TenedoH mnu npeky
e-nowra.

Cekoraw Hasenete ro 6pojoT HA APTHKN
(IAN) 508310_2507 npu Hapaukara.
MMajre npensun Aeka He e MOXHO a ce
HAPAYYBAAT PE3EPBHM NENOBM OHNA[H 3
CHTE 3eMj1 HA MCMOPAKA.

PeweHue

lNosTopHo noaroteere ro ecnpeco-
T0, HO He HabuBajTe ro ecnpecoTo
TOMKY LBPCTO MNK He 30MeHYyBajTe
ro LenocHo.

Hanonkere sona 8o pesepeoapot
3a sona @.

Mcuncrete ro nopraduntepor (B.

lNpasunHo BMeTHeTe ro noptadur-

Tepot (.

Wcumcrere ro nopraduntepot .

Mcumcrete ro pabort Ha nopragur-
tepot B on esenTyanHute ocraro-
um on ecnpeco.



Mpo6bnem

MpuunHa

PeweHnue

Ecnpecom € nagHo.

* Anaparot He 61n NpeTxoaHo
3arpeat.

* 3arpejre ro anaparot ogHanpea.

WMuaumkatopckara cujanmuka
,Ecnpeco” B cé ywre He cetnt
KOHTUHYMPQHO.

* MouyexaijTe nopeka MHAMKATOPCKATA
cujanmuka ,Ecnpeco”® He cetnt
KOHTUHYMPQHO.

Lonjute He ce npetxoaHo 3a-
rpeaHu.

* 3arpejre jo wonjara ogHanpea.

ByuHo pabotere Ha
nymnara.

Hema Bona Bo pesepsoapor 3a

sona @.

¢ Hanonwete sona 8o pesepesoaport
3a sona @.

Kpemara e npemuory
necka (ecnpecoto
6p30 Teue on nopragun-

tepot ).

* Hema noeonHo ecnpeco 8o
npas.

* Kopucrete noseke ecnpeco Bo
npas.

Ecnpecoto Bo npae e npemtory
rpy6o meneHo.

* Kopwucrete camo ecnpeco 8o npas
CneLujanHo HaNPABEHO 3a ecrpe-
co.

Kpemara e npemHory Tem-
Ha (ecnpecoto Teue 6asHO
on noptaduntepot B).

MpemHory ecnpeco Bo npas.

* Kopucrete nomanky ecnpeco so
npas.

Ecnpecorto Bo npas e npemtory
CWUTHO MEMEHO MMM € BRAXKHO.

* Kopwucrete camo ecnpeco Bo npas
cneLmjanHoO HaNPABEHO 3a ecrnpe-
co.

Curoto (B @ e 3arHaro.

¢ Ncuncrere ro cutoto O .

Mnekorto He ce
neHu.

Mnekoto He e noBONHO NagHo.

* Kopucrete mneko on dpmxmaep.

MnasHuuara 3a npasetse neHa
on mneko () e sankana.

* Wcumcrete ja MnasHMUaTa 30 Npa-
Betbe neHa on mneko (.

Mymnata 3anmpa 3a epe-
Me Ha paboTaTa U MHAK-
KQTOPCKATA CHjanMuKa
,Ecnpeco” ® tpenka.

Mymnata 3anupa no npubamx-
Ho 3 MuHyTH pabota 3a na ce
cnpeun nperpesare.

¢ Ocrasete anapdarot oa ce unaanum
npen noBTOPHO AA ro KOPUCTHTE.

Cure ceetna @ ® O

Tpenkaar NCTOBpeMeHo.

Anaparort ce nperpean mnm
AOXMBEAN KPATOK CMoj.

* Vcknyuerte ro kabenor 3a Hanojy-
BAHbE Of LUTEKEPOT U KOHTAKTUpPA|TE
co cnyx6ara 30 KOPUCHULM.
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12. OrctpanyBame

12.1. OrcTtpaHyBarse Ha ana-
PATOT M NAKYBAHETO

CrmbonoT Ha NpeukpTaHa Kopna 3a
OTNAAOLUM HA TPKANA 3HAYM [EKd OBOj
anapar He cMee aa ce dpna co aoma-
LWeH OTNAA HA KPAjOT Of HEFOBMOT
paborteH Bek. Anaparor Mopa oa ce npenane Ha
O3HAUYEHM MECTA 30 COBMPAHE, LIEHTPM 30 PELIMK-
nuparse Mnu objekTH 30 OTCTPAHYBAE OTNAA.

I/I36pMLLIeTe M CUT€ NMYHKM noaaToum npen aa ro
BpatMTE ANAPATOT.

MakyBareTo € HaNpaeeHo of eKONOLWKM MaTepH|a-
N1 WTO MOXeTe Ad M GpnmTe BO BALWIMOT NOKANEH
LEHTap 30 peumrknupare.

OTCTpGHeTe o NAKYBAHETO HA EKONOLWKN HAYUH.

13. FlapaHumja Ha
Kompernass Handels GmbH
MouutysaH kynysau,

Ho6usare 3-roamiuHa rapaxumia 30 0Boj ypen oA
AATyMOT Ha Kynysake. Bo cnyuaj Ha nedekti Ha
OBOj NPOM3BOM, MMATE 30KOHCKM NPABA NPOTUB
nponaeayot Ha npomssogotr. OBue 3aKOHCKM
NPaBA He Ce OTPAHUYEHM CO HALIATA FApaHUMia
HaBeaeHa nopony.

FapaHTHK ycnoeu

[ apPQHTHWOT NEpPHOA 3aMOYHYBA OA AQTYMOT HA
kynysatbe. Yysajre ja cmetkata Ha 6e3benHo.
Osa e noTpebHO KaKo [OKA3 30 KynyBakse.

[okonky ce nojasu nedekr Bo Matepujanmre
WK BO M3PABOTKATA BO POK O TPU FOAMHM Of
AATYMOT HA KYMyBAHE HA OBOj NPOM3BOA, HKE, NO
Hawa auckpeumja, GecnnarHo Ke ro nonpasume,

30MEHUME MU Ke BU iC BpATMMeE KynoBHATA LEeHa.

Osaa rapaHumja 6apa HeMcnpaBsHMOT ypen 1
[OKA30T 3a KynyBake (cmeTkarta) aa 6uaar pocra-
BEHM BO POK Of TPM FTOAMHM, 30E€[HO CO KPATOK
MMCMeH ONKC Ha 0edeKTOT M KOra Ce MojaBun.

[okonky nedekror e ondateH co HAWATA rapak-
umja, ke ro nobuere NONPABEHMOT UMK HOBMOT
npowmsson. [onpaekara unu 3ameHaTa Ha nNpowms-
BOMOT HE 3aMOYHYBA HOB FAPAHTEH POK.
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TapaHTeH nepuop v 3akoHcku 6aparba 3a
nedexktn

[apaHTHMOT Nnepuon He ce NPOOONKYBA CO FAPAH-
umjara. OBa BAXM M 30 30MEHETH U 30 NOMPABEHM
nenoeu. Cekoja wreta unu aedekT Wwro e npu-
CYTHO BO MOMEHTOT HA KYMyBAHETO MOPA Ad ce
npujasu BeaHAwWw no pacnakysateTo. [onpaskure
noTpebHM NO UCTEKOT HO FTAPAHTHUOT NEPUOA Ce
Hannakaar.

Oncer Ha rapaHumja

Ypenor e BHMMATENHO NPOM3BEAEH CNOPER CTPO-
rmTe yI'IGTCTBG 30 KBAJIUTET U TEMENHO € TeCTMpOH
npea MCnopaka.

[apaHumjata Baxu 3a nedektn Bo Mmarepujanor
unu Bo npoussoncrsoto. Osaa rapaHumja He ™
ondaKka nenosute on NPOU3BOAOT KOM Ce Npenmer
HO HOPMAMHO abetbe MK oWTeTyBAE HA KPLIIU-
BM [€MOBM KAKO LUTO Ce NPEKMHYBAYM UMM NeNoBU
HANPABEHM Of CTAKNO.

OBaa rapaHumja e HeBAXKEUKa aKo NPOU3BOAOT
€ OLITETeH, HENPABMIHO KOPMCTEH MMM HEOAPXY-
BaH. 3a aa ce obesbeam npasunHa ynotpeba Ha
NPOM3BOAOT, CUTE YNATCTBA COAPKAHM BO yNaT-
cTBOTO 30 ynotpeba MOpa AaA ce Cneaar cTporo.
Ynotpe6ara u pejcramjara 3a kou ce npenopavy-
BO MNK Ce Npepynpeaysa BO ynatcteara 3a pabo-
Ta Mopa Aa ce u3berHysaat No cekoja LeHa.

Mpowu3ssonoT e HOMeHeT 3a NPMBATHA, A He 30
komepumjanta ynotpeba. Bo cnyuaj Ha 3noy-
notpeba, HeNpPaBMAHO pPakyBsarke, ynotpeba Ha
CUNa UK MOAMBMKALMM WITO HE Ce U3BPLLIEHM Of
HOLMOT OBNOCTEH CEPBUCEH LIeHTap, rapaHumMjata
ke 6uae HeBaXKeuKa.

O6paborka Bo cnyuaj Ha 6apatse 3a ra-
paHumja

3a na ce ysepure neka saweto 6aparse Ke Gune
6p30 obpaboteHo, cnepete M ynarcteara nopony:

B 3a cure npawara, MMajte M cMeTkara u
6pojot Ha apTuknor (IAN) 508310_2507

KAKO AOKa3 3d KynyBaAke.

B bpojor Ha apTUKnoT Moxe na ce Hajae Ha
NNOYKATA CO cneundrKaLmMm Ha NPOM3BOAOT,
HQ FPABYPA HA MPOM3IBOMAOT, HA HACNOBHATA
CTpaHMua of ynarcteoTo 3a pabota (rony
NeBO) MAKW HA HONEMHMLATA HA 3aAHATA MK
[OMHATA CTPAHA HA MPOW3BOLOT.



B [okonky ce nojasar kakeu 6uno Heucnpae-
HOCTU MNU APy fedekTH, NPBO KOHTAKTU-
pajTe co CePBUCHMOT oaaen HaseaeH Noaony
npeky TenegoH unu e-nowra.

B [oToa MoxeTe na Mcnpatmte NPoM3BOa Per-
CTPUPAH KAKO HencnpaseH, 6e3 nowTtapuHa,
HQ QAPEecaTda 30 CEPBMC LITO BU € HaBEOEH,
NPMNOXYBAjKM rO AOKA3OT 30 KyNyBAHE
(cmeTkata) 1 HasenyBajku ro nedekToT U KOra
ce nojasmn.

O 4O
A

Moxerte na m npesemete osue u
MHOTy Opyru ynarcTea, Buaea 3a
(=] npoussoam 1 codpTeep 30 MHCTANG-
umja Ha www.lidl-service.com.

Osoj QR-kon Ke Be onHece OMPEKTHO A0 CTPAHM-
uata 3a yenymm Ha Lidl (www lidl-service.com) u
MOXeTe [d o OTBOpUTE YNATCTBOTO 30 ynotpeba
co BHecyBake Ha 6pojot Ha aptuknor (IAN)

508310_2507.

13.1. Ycnyra

MK Yenyra 3a CesepHa MakenoHuja
Ten.: 0800 90698

E-nowra: kompernass@lidl.mk

[1AN 508310_2507 |

13.2. YBO3HMK

Mmajre npensua neka cnegHaea anpeca He e
anpeca 3a cepeuc. [1pBo, KOHTAKTMPA]jTE CO
HOA3HAYEHMOT CEPBMCEH LieHTap.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMAHUIA

www.komperncss.com
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1. Hyrje

Urime pér blerjen e paijisies suaij t& re. Ju keni zgjedhur

njé produkt cilésor.

L.! Udhézimet e pérdorimit jané pjesé e kétij
L—I produkti. Ato pérmbajné informacione t&
réndésishme mbi siguring, pérdorimin dhe asgjésim-
in. Para pérdorimit t& produktit, lexoni t& gjitha
udhézimet e funksionimit dhe sigurisé. Pérdoreni
produktin vetém sipas pérshkrimit dhe pér qéllimet
e specifikuara. Sigurohuni gé t& pérfshini t& gjithé
dokumentacionin nése ua dérgoni produktin paléve
té treta.

1.1. Pérdorimi i synuar

Kjo paijisie &shté projektuar posacérisht pér pérg-
atitien e kafes ekspres/kapucinos dhe quméshtit
me shkumé. Eshté projektuar vetém pér pérdorim
né shtépi private. Mos e pérdorni pér géllime ko-
merciale.

Cdo pérdorim tietér ose shtesé konsiderohet i
papérshtatshém.

1.2. Paralajmérime dhe simbole
té pérdorura

Paralajmérimet dhe simbolet e méposhtme pérd-
oren né kété manual, né paketim dhe né pajisie
(sipas rastit):

A

RREZIK! Njé paralajmérim me kété
simbol dhe fjalén sinjalizuese "RREZIK"
tregon njé situaté t& rrezikshme t& afért
e cila, nése nuk shmanget, do & shka-
ktojé vdekjen ose léndime serioze.

PARALAJMERIM! Nié paralajmérim

me kété simbol dhe fjalén sinjalizuese
A tencialisht t& rrezikshme e cila, nése nuk
shmanget, mund té& shkaktojé vdekjen
ose léndime serioze.

KUJDES! Njé paralajmérim me kété
simbol dhe fjalén sinjalizuese "KUJDES"
tregon njé situaté potencialisht t& rrezik-
shme e cila, nése nuk shmanget, mund
t& rezultojé né léndime t& lehta ose &
moderuara.

A
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"PARALAJMERIM" tregon njé situaté po-
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VINI RE! Njé paralajmérim me kété
simbol dhe fjalén sinjalizuese "VINI RE"
tregon njé situaté t& mundshme e cila,
nése nuk shmanget, mund té rezultojé
né démtime té pronés.

Shénim:Njg shénim tregon informa-
cion shtesé qé e bén mé 1& lehté
pérdorimin e pajisies.

Mos e zhyti né ujé

Rryma/tensioni alternativ

Té gjitha pjesét e késaj paiisieje gé bien
né kontakt me ushgimin jané 1& sigurta
pér ushgimin.

Zbatoni udhézimet e pérdorimit

Ky produkt pérmbush kérkesat e direkti-
vave evropiane dhe kombétare né fuqi.

Mos e hidhni paijisien elektrike né
mbeturinat shtépiake!

Asgijésoni paketimin né njé ményré
migésore me mijedisin.

Paketimi &shté béré nga materiale

t& riciklueshme. Vini re etikefimin e
materialeve t& paketimit né ndarjen e
mbeturinave: Kéto karakterizohen nga
shkurtesat (a) dhe shifrat (b) me
kuptimin e méposhtém:

1-7: Plastika, 20-22: Letér dhe karton,
80-98: Materiale t& ndryshme.

Kjo marké konfirmon qé produkti pérp-
uthet me kérkesat e sigurisé s& produktit
té zbatueshme né Republikén e Serbisé.



2,

/\ PARALAJMERIM!
> Materialet e paketimit nuk duhet t& pérdoren

Pajisja vien standarde me pérbérésit e méposhtém:

3.

Objekti i dorézimit Lugé kafeje me spatul
Udhézues i shpeijté pér ndezjen e pajisjes

Udhézime pérdorimi
pér té luajtur. Shénim:
Ekziston rreziku i mbytjes.

y@ooo

Kontrolloni dorézimin pér plotésiné dhe

pér démtime & dukshme.

. > NE rast t& dorézimit t& paploté ose démt-

Ekspres kafeje N . S -—
o imit pér shkak t& paketimit ose transportit t&

Mbaitése filtr papérshtatshém, kontaktoni linjén e ndihmés

aksesor i madh i sités sé shérbimit.

aksesor i vogél i sités

Udhézime sigurie
Pér té siguruar pérdorimin e sigurt t& pajisjes, ju lutemi t& ndigni udhéz-
imet e méposhtme té sigurisé:

/A PARALAJMERIM! RREZIK LENDIMI!

Kontrolloni paijisjen pér cdo démtim t& jashtém, té dukshém para
pérdorimit. Mos e pérdorni njé paijisje t&€ démtuar ose té rrézuar.

Pajisja dhe kablloja e saj e energjisé duhet t& mbahen larg fémijéve
nén 8 vjec.

Pajisja mund t& pérdoret nga fémijé t& moshés 8 viec e lart nése
jané nén mbikéqyrie ose jané udhézuar se si ta pérdorin paijisien
né ményré t& sigurt dhe i kané kuptuar rreziget gé vijné si pasojé e
pérdorimit.

Pajisja mund t& pérdoret nga persona me aftési t& kufizuara fizike,
shgisore ose mendore ose mungesé pérvoje dhe njohurish, nése ata
jané mbikéqyrur ose jané udhézuar lidhur me pérdorimin e paijisjes
né njé ményré té sigurt dhe i kuptojné rreziget e pérfshira.

Pastrimi dhe mirémbaitja nga pérdoruesi nuk duhet t& kryhen nga fémijét,
pérvec nése jané 8 viec ose mé té rritur dhe jané nén mbikéqyrie.

Fémijét nuk lejohen té luajné me pajisjen.
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Riparimet e paijisies duhet té kryhen vetém nga specialisté té autori-

zuar ose nga shérbimi ndaj klientit. Riparimet e papérshtatshme mund

té paragesin rrezige & konsiderueshme pér pérdoruesin. Pér mé tepér,

kérkesa pér garanci skadon.

@ Mos e zhytni pajisien né ujé ose léngje té tjera. Rrezik i goditjes
elektrike!

Mos e prekni kurré paijisjen me duar t& lagura.

Nése kablloja e energjisé e késaj paijisieje &shté e démtuar, ajo duhet

té z&vendésohet nga prodhuesi, shérbimi ndaj klientit ose njé person i

kualifikuar né kété dreijtim pér té shmangur rreziget.

Rrezik djegieje! Disa pjesé nxehen shumé gjaté pérdorimit!

Kur pérdoret paijisja, prodhohen re me avull té nxehté. Kini kujdes té

mos digjeni! Mbani distancé té mjaftueshme nga avulli.

Vendosni pajisien vetém né njé prizé elektrike & instaluar sic duhet

dhe té tokézuar.

Pas pérdorimit, sipérfagja e elementit ngrohés ka ende nxehtési t&

mbetur.

Asnijé léng nuk duhet t& rriedhé mbi konektorin e pajisjes.

Pérdoreni paijisjen vetém sic éshté projektuar. Keqpérdorimi mund té

cojé né léndime.

(D VINI RE! DEMTIM PRONE!

Komponentét me defekt mund t& zévendésohen vetém me pjesé kémb-
imi origjinale. Vetém pér kéto pjesé jepet garancia se pérmbushin
kérkesat e sigurisé.

Mbrojeni pajisjen nga lagéshtia dhe hyrja e Iéngjeve.

Mbrojeni paijisjen nga goditjet, pluhuri, kimikatet, luhatjet e forta t&
temperaturés dhe burimet nxehtésisé qé jané afér (sobat, radiatorét).
Mos e zhytni kurré pajisien né ujé ose léngje té tjera.

Gjithmoné shképuteni kabllon e energjisé nga priza né mur; mos e
térhigni kurré kabllon.
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Mos e lini kurré pajisjen pa mbikéqyrie gjaté funksionimit.
Mos pérdorni njé kohématés té jashtém ose njé sistem t& vecanté
telekomandimi pér t& pérdorur paijisjen.

B Mos e pérdorni kurré pajisien né dhoma ku temperaturat jané nén
ose rreth 0°C. Nése uji né tuba ose né rezervuarin e ujit ngrin, pajisja
mund t& démtohet.

®m Mos e pérdorni kurré pajisjen né ambiente t& jashtme. Kjo paijisje
éshté projektuar vetém pér pérdorim né ambiente t& brendshme.

®  Mos krijoni avull nése ka solucion pér hegjen e kalcit né rezervuarin
e ujit!

m Ekspresi i kafes nuk duhet té vendoset né dollap kur éshté né pérdorim.

4. Elementi i pajisjese

Figura A: Figura B:

@ Celésii ndezjes/fikjes “ON/OFF” @ Dorezé e mbaijtéses sé filtrit

@ Ekrani i temperaturés ® Mbaitése filtri

© Butoni “Espresso” [P @ oksesor i madh isités

O Butonii ,Avullit” & @ aksesor i vogél i sités

@ drité treguese e bardhé “avull” @ Lugé kafeje me spatul

O Sipérfagja pér filxhanét . . .

. 5. Té dhénat teknike

@ rregullator avulli

O Dorezé e grykés sé shkumézimit t& quméshtit Tensioni i rriefi 220-240V ~,

O Rezervuar uji 50-60 Hz

@ Gryké pér shkumézimin e quméshtit Fugia e vlerésuar 1100 W

@ Tabaka kullimi Konsumi i energjisé 0.20 W

® Tabaka pér pikim né gjendie t& fikur ’

® Hapésiré pér treguesin né ngjyré t& kuge t& o . aférsisht 1.5 MPa
nivelit & uijit Presioni i pompés (15 bar)

@ Ddlie uji

@ drité treguese e bardhé “Espresso”

@ drité e kuge e funksionimit
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6. Ekrani i temperaturés

Ekrani i temperaturés @ tregon se sa e nxehté ka
gené paijisja.

Sapo ta ndizni paijisien, ajo fillon t& nxehet derisa
treguesi t& jeté aférsisht né gjysmén e temperaturés
midis 80°C dhe "[@P". Drita e funksionimit ) &shté

e ndezur. Drita treguese "Espresso" (B pulson.

Kur treguesi arrin pjesén e kuge t& shkallézimit,
temperatura &shté mjaftueshém e larté pér t& bérs
njé kafe ekspres. Drita treguese "Espresso” (®
géndron ndezur.

Kur shtypni butonin e "Avullit" d'} 0, drita treguese
e "Avullit" @ ndizet. Pajisja tani vazhdon t& nxehet
dhe treguesi ngrihet mé lart né diapazonin e shkal-
|&zimit midis "&P" dhe "{'}".

Kur treguesi arrin zonén midis "[&P" dhe "&',
temperatura &shté mjaftueshém e larté pér t& pro-
dhuar avull. Drita treguese e "avullit" @ ndricon
vazhdimisht.

7. Vénia e paré né puné

=2

2) Pastroni mbaijtésen e filtrit @, lugén e kafesé @,
aksesorét e sités @ €, tabakané e pikimit @
dhe rezervuarin e ujit @ sic pérshkruhet né
kapitullin 9. Pastrimi dhe kujdesi.

3) Vendoseni paijisien né njé sipérfage t& drejté
dhe rezistente ndaj nxehtésisé. Sigurohuni qé
priza e energijisé t& jeté lehtésisht e arritshme.

Higni rezervuarin e ujit @ dhe higni
bllokuesin ngjyré portokalli t& kalimit
nga dalja e ujt.
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4) Vendosni tabakané e pikimit @ né ményré qé
treguesi i nivelit t& ujit t& mund t& dalé pérmes
hapésirés @ né tabakané e pikimit .

5) Futni mbaijtésen e filtrit @ né paijisie duke e
futur até né simbolin "INSERT" né anén e paiji-
sies prané daljes sé ujit t& nxehté @ dhe duke e
rrotulluar até né drejtim & kundért t& akrepave
t& orés derisa doreza e mbaijtéses sé filtrit @ &
jeté pérpara (e shénuar "LOCK").

6) Vendosni spinén e energjisé né njé prizé
elektrike.

7) Para pérdorimit t& paré, ndigni kéto hapa
pér t& pastruar pjesét e brendshme:

Hidhni ujé t& mjaftueshém né ekspres pér

t& béré rreth 5 filxhané kafe ekspres (rreth
100 ml). Pér mé tepér informacion, ju lutemi
lexoni kapitullin 8. Operimi.

8) Léreni avullin t& grumbullohet pér aférsisht
30 sekonda. Pér mé tepér informacion, ju
lutemi lexoni kapitullin | 8. Operimi.

(® Shénim:

> Kur pérdoret pér heré t& paré, mund té vini re
se pompa tashmé po punon dhe bén zhurmaé,
por nuk po del ujé nga paijisja. N& kété rast,
kthejeni kontrollin e avullit @ dreijt "> /44"
né ményré qé ajri t& doll'e' nga tubat e pajisjes
(shtypet butoni "Avull" {b ). Pas rreth
20 sekondash, ajri ka dalg, nuk ka mé
zhurmé dhe uji rriedh nga paiisja.

8. Operimi
8.1. Mbushja e rezervuarit té
ujit
@® Shénim:
> Pérdorni vetém ujé & pijshém t& freskét pér
t& pérgatitur kafe ekspres/kapucino.

1) Higeni rezervuarin e ujit @ dhe mbusheni
me ujé:
Mbushni me ujé t& paktén deri né shenjén
minimale.
Mos e mbushni kurré me mé shumé ujé se
shenja maksimale.

2) Vendoseni pérséri rezervuarin e ujit @
né pajisje.



8.2. Ngrohja pas njé periudhe
té gjaté té mospérdorimit /
kur pérdoret pér heré té paré
Nése nuk e keni pérdorur paijisien pér njé kohé t&
gjaté, ngroheni até si né vijim:

1) Mbushni ujé né rezervuarin e ujit @.

2) Vendosni (B -né e madhe ose aksesorin e
vogél t& sités @ né mbaijtésen e filtrit @:

— Kur vendosni aksesorin e filtrit, sigurohuni
qé vrima e vogél né aksesorin e madh t&
sités ® ose 18 vogél @) t& pérputhet me
vrimén né mbaitésen e filtrit .

— Pastaj rrotullojeni pak aksesorin e madh @
ose aksesorin e vogél & sités @) né ményré
qé t& mos bjeré mé jashté.

(i Shénim:
> Mos e higni aksesorin e vendosur t& sités
@ derisa t& jeté frohurl

> Pért& hequr aksesorét e sités @® @ nga
mbaijtésja e filtrit @, rrotullojeni aksesorin e
vendosur té sités @ & derisa niveli né akseso-
rin e sités @ € t& jeté mbi nivelin né mbaijtés-
en e filtrit @. Tani mund ta higni aksesorin e

sités O @).

3) Futni mbaitésen e filtrit @ né paiisie duke e
futur até né simbolin "INSERT" né anén e paiji-
sies prané daljes sé ujit t& nxehté @ dhe duke e
rrotulluar até né drejtim t& kundért t& akrepave
t& orés derisa doreza e mbaijtéses sé filtrit @ &
jeté pérpara (e shénuar "LOCK").

4) Vendosni njé filxhan nén mbaitésen e filtrit .

5) Rrotullojeni kontrollin e avullit @ deri né ndalim
(né& dreijtim & “®").

6) Ndizni paiisien duke pérdorur celésin Ndiz/
Fik @. Drita e funksionimit B &shté e ndezur.
Drita treguese "Espresso” @ pulson. Paijsja
fillon t& nxehet.

7) Sapo drita treguese "Espresso” @ ndizet vazh-
dimisht, shtypni butonin "Espresso" [SP @©.
Léreni ujin t& rriedhé pér rreth 1 minuté.

(® Shénim:

> Mund tju duhet ta zbrazni filxhanin herg pas
here. Pér ta béré két&, ndaloni pér njé kohé
t& shkurtér procesin duke shtypur butonin
“Espresso” (ZP @. Zbrazni filxhanin dhe
shtypni pérséri butonin "Espresso" [P ©
qé uiji t& vazhdojé té& rriedhé népér pajisie.

8) Pas aférsisht 1 minute, ndaloni pompén duke

shtypur pérséri butonin “Espresso” [EP ©.

9) Nése éshté e nevojshme, prisni derisa drita
treguese "Espresso” (B & ndizet vazhdimisht
pérséri. Ngrohja ka pérfunduar. Tani mund t&
pérgatisni kafen ekspres.

8.3. Ngrohja para cdo
pérdorimi

Pérpara se t& pérgatitni njé kafe ekspres ose
kapucino, paijisja duhet t& ngrohet.

1) Ndizni paijisjen duke pérdorur celésin Ndiz/
Fik @. Drita e funksionimit B éshté ndezur.
Drita treguese "Espresso” @ pulson. Sigurohu-
ni g& kontrolli i avullit @ t& jeté kthyer
plotésisht ng "®@".
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2) Futni mbaitésen e filtrit @ né paiisie duke e
futur até né simbolin "INSERT" né& anén e paiji-
sies prané daljes sé& ujit t& nxehté @ dhe duke e
rrotulluar até né drejtim & kundért t& akrepave
t& orés derisa doreza e mbaijtéses sé filtrit @ &
jeté pérpara (e shénuar "LOCK").

3) Shtypni butonin "Espresso" [EP € qé paiisja
t& nxjerré ujé nga rezervuari i ujit @. Sapo t&
dalé ujé nga hapijet e mbaitéses sé filtrit, shtypni
pérséri butonin "Espresso" [EP € né ményré
qé pompa t& ndalojé.

4) Prisni derisa drita freguese "Ekspres" ® t&
ndizet vazhdimisht.

5) Shtypni pérséri butonin "Ekspres" [SP @ dhe
[&reni ujin e nxehté t& rriedhé pér 20 sekonda
pérpara se ta ndaloni pérséri pompén.

Ngrohja paraprake ka pérfunduar. Tani mund t&
pérgatisni njé kafe ekspres/kapucino.

8.4. Pérgatitja e kafesé ekspres

@ Shénim:

> Sigurohuni gjithmoné qé aksesori i sités ® @
t& jeté e pastér dhe pa mbetje pluhuri t& kafes
ekspres.

1) Kur pajisja nxehet:
Pér t& pérgatitur njé kafe ekspres, futni aksesorin
e vogél 1& sités @ né mbaitésen e filtrit @.
Pér t& pérgatitur dy kafe ekspres, futni aksesorin
e madh t& sités @ né mbaitésen e filtrit @.

2) Mbushni aksesorin e vogél 1€ sités @) me kafe
ekspres pluhur deri né shenjén maksimale. Kjo
korrespondon me aférsisht 7 g kafe pluhur ose
njé lugé caiji té rrafshét €.

Ose...

Mbushni aksesorin e madh té sités @ me kafe
ekspres pluhur deri né shenjén maksimale. Kjo
korrespondon me aférsisht 7 g+ 7 g

kafe pluhur ose dy lugé caiji té rrafshéta @.

3) Shtypni pluhurin e kafes ekspres duke pérdorur
spatulén né lugén e kafesé . Pastaij, nése &s-
hté e nevojshme, shtoni mé shumé kafe ekspres
pluhur né ményré qé aksesori i sités @ @ t&
mbushet deri né shenjén maksimale. Pastaj
kondensoni pérséri pluhurin e kafes ekspres.
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® Shénim:

> Ngjeshja e pluhurit t& kafes ekspres éshté njé
proces thelbésor né pérgatitien e njé kafeje
ekspres. Nése pluhuri i kafes ekspres shtypet
shumé fort, kafja ekspres rriedh ngadalé dhe
do 1& keté mé shumé krem. Nése pluhuri i
kafes ekspres nuk éshté aq i ngjeshur, kafja
ekspres rriedh shpeijt dhe prodhohet vetém
pak krem.

4) Futni mbaijtésen e filtrit @ né paijisje duke e
futur até te simboli “INSERT” né pajisje dhe
duke e rrotulluar até né drejtim té kundért t&
akrepave t& orés derisa doreza e mbaijtéses sé
filtrit @ té tregojé pérpara (simboli LOCK).

5) Vendosni njé (ose dy) filxhané nén hapijet e
mbaijtéses sé filtrit. Ne rekomandojmé qé para-
prakisht t'i shpélani filxhanét me ujé t& nxehté
né ményré qé kafja ekspres t& mos ftohet
shumé shpejt. Mund t'i vendosni filxhanét né
sipérfagen @ pér ruajtien e filxhanéve.

6) Sapo drita treguese "Espresso” @ ndizet vazh-
dimisht, shtypni butonin "Espresso" [P @©.
Kafia ekspres derdhet né filxhan.

/\ PARALAJMERIM!
Mos e higni kurré mbaijtésen e filtrit ®
gjaté pérgatitjes sé kafes ekspres!
Spérkatiet e kafes ekspres s& nxehté qé krijohen
mund t& shkaktojné l&ndimel!
> Shtypni gjithmoné pérséri butonin "Espresso”
&P O pér t& ndaluar pérgatitien e kafes ek-
spres pérpara se t& higni mbaitésen e filtrit .
7) Kur filxhanét t& jené mbushur deri né sasiné
e déshiruar (rreth 20 ml pér filxhan), shtypni
pérséri butonin "Espresso" (2P @ né ményré
qé t& mos rriedhé mé ujé.
Tani mund ta pini kafen ekspres.
8) Fikeni pajisjen duke pérdorur celésin e

ndezjes/fikies @.
(® Shénim:
Nése butonat "Espresso" 2P @ ose "Avull" ¢S @

nuk shtypen pér aférsisht 30 minuta, paijisia do &
fiket automatikisht.



9) Higeni pluhurin e kafes ekspres nga aksesori i
sités pas ¢do pérdorimi @ €. Higni mbajtésen
e filtrit ® nga paijisia. Tani zbrazni aksesorin e
sités @ @ duke e kthyer mbaitésen e filtrit @
dhe duke e nxjeré pluhurin e kafes ekspres me
njé prekje t& lehté. Gjithmoné hidheni pluhurin e
kafes ekspres né njg ményré migésore me mjedi-
sin, pér shembull né mbeturinat organike.

(i Shénim:

> Sigurohuni gé ta pastroni daljen e ujit t&
nxehté @ pas cdo pérdorimi. Pér mé tepér
informacion, ju lutemi lexoni kapitullin
9. Pastrimi dhe kujdesi.

> Zbrazni rregullisht tabakané e pikimit @, por jo
mé voné se kur treguesi i nivelit t& ujit né hapés-
irén @ e rrietés sé pikimit @ 1& jeté i dukshém.

8.5. Pérgatitja e njé kapucino

/\ PARALAJMERIM!

Kini kujdes kur pérdorni avullin pér té
krijuar shkumé quméshti!

Avulli i nxehté ose spérkatjet e nxehta shkaktojné
léndime!

> Pérdoreni gjithmoné ngadalé kontrollin e

avullit @.

1) Mbushni njé ibrik pér shkumézim (mundésisht
prej celiku inox) deri né njé té tretén me
qumésht t& ftohts.

2) Sigurohuni gé kontrolli i avullit @ &shté i fikur
(rrotullojeni plotésisht né dreijtimin “®”).

3) Rréshqisni grykén e shkumézimit t& quméshtit
@ anash. Kur ta béni kété, mbajeni vetém
nga doreza @.

4) Shtypni butonin e "Avullit" {b O. Prisni derisa
drita treguese e "Avullit" @ t& ndizet vazhdi-
misht.

5) Mbaieni njé ené bosh nén grykén e shkuméz-
imit t& quméshtit . Rrotullojeni ngadalé
kontrollin e avullit @ drejt “¢>/4%". Nga
gryka del kondensim/spérkatie. Kjo pastron
grykén dhe qgarkun e ujit brenda paiisjes.

6) Prisni 15 sekonda dhe pastaj rrotulloni kontrollin
e avullit @ drejt “®" derisa t& mos dalé mé
avull nga gryka. Hidheni ujin nga ena.

7) Tani mbani enén e shkumés né doré pér t&
ndjeré temperaturén e quméshtit dhe funi
butésisht grykén e shkumézimit t& quméshtit
né qumésht. Mbajeni enén e shkumés né njé
kénd t& lehts.

8) Rrotullojeni ngadalé kontrollin e avullit @ dreit
KoY

9) Lévizni enén e shkumézimit me l&vizje rrethore,
duke e mbajtur majén e grykés pak poshté
sipérfages s& quméshtit: mjaftueshém ulét g;
t& mos spérkatet né & gjitha drejtimet dhe mja-
ftueshém lart sa t& krijojé njé shkumé t& trashé.
Nése e béni sic duhet, do t& dégjoni njé fingull
t& thellé gumézhités.

10) Ndérsa shkuma e quméshtit ngrihet, futni
grykén mé thellé pér t& shkumézuar "shiresén”
tietér dhe pér t& parandaluar djegien e shku-
més.

11) Né fund, zhytni plotésisht grykén dhe rrotulloni
kontrollin e avullit @ péraférsisht né gjysmé
t& rrugés né ményré qé quméshti t& ngrohet.
Mbaijeni enén e shkumézimit né njé kénd &
lehté né ményré qé quméshti t& l&vizé ngadalé
ndérsa pérzihet me grykén.

12) Kur shkuma e quméshtit t& keté konsistencén
dhe temperaturén e déshiruar, rrotullojeni
kontrollin e avullit @ (rrotullojeni plotésisht né
drejtimin “®").

13) Vetém atéheré térhigeni grykén nga quméshti.

14) Veproni sic pérshkruhet né kapitullin
9.1. Pastrimi i grykés sé e
shkumézimit té quméshtit.

(® Shénim:

> Pérdorni gjithmoné filxhané mé t& médhenj pér
t& pérgatitur kapucino sesa pér kafe ekspres,
pasi shtohet qumésht i shkriré.

15) Pér t& pérgatitur kapuginon, veproni né té
njéjtén ményré sikur t& pérgatitnit njé kafe
ekspres (shih kapitujt 8.4. Pérgatitja e
kafesé ekspres -; ngrohja nuk &shté mé e
nevojshme). Megjithaté, léreni ujin & rriedhé
pér rreth dy heré mé shumé kohé sesa pér njé
kafe ekspres (rreth 40 ml).
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® Shénim:

> Drita freguese e "Espresso" ® mund & pulsojé
shpeit nése shtypni butonin Espresso &P ©
menijéheré pasi t& keni béré shkumé quméshti.
Kjo nénkupton gé paijisja éshté shumé e nxehté
pér t& pérgatitur njé kafe ekspres optimale.
Mund t& vazhdoni pérgatitien e njé kafeje
ekspres ose fa lini pajisien t& flohet. Sapo drita
treguese "Espresso” (B & ndizet vazhdimisht,
diapazoni optimal i temperaturés pér kafen
ekspres &shté arritur pérséri.

16) Fikeni pajisjen duke pérdorur celésin e ndezjes/

fikies @.

(® Shénim:

> Nése butonat "Espresso" [P @ ose "Avull"
d'b O nuk shtypen pér aférsisht 30 minuta,
paiisja do 1& fiket automatikisht.

17) Tani shtoni quméshtin e shkumézuar né kafen
ekspres t& pérgatitur mé paré. Kapucino tani
&shté gati. Mund té shtoni sheqer sipas dés-
hirés ose ta spérkatni me pluhur kakaoje.

(® Shénim:

> Sigurohuni gé ta pastroni grykén e shkuméz-
imit t& quméshtit @ pas ¢do pérdorimi. Pér mé
tepér informacion, ju lutemi lexoni kapitullin
9. Pastrimi dhe kujdesi.

8.6. Késhilla pér njé kafe
ekspres perfekte

Nijé ndér faktorét mé t& réndésishém pér njé kafe
ekspres t& miré &shté e ashtuquajtura koha e nxjer-
ries ose koha e rriedhjes, domethéné kohézgjatja e
kontakfit midis pluhurit t& kafesé dhe uijit t& nxehté
derisa kafeja e pérfunduar t€ bjeré né filxhan.

Koha e nxjerrjes varet kryesisht nga sasia dhe
shkalla e bluarjes sé pluhurit t& kafesé dhe kom-
paktésia e tij. Sa mé i imét dhe mé kompakt 1€ jeté
pluhuri i kafesé, aq mé ngadalé rriedh uji népér t&.
Megijithaté, mund ta ndikoni veté kohén e nxjerries
nése vini re se kafja ekspres nuk ka shijen ose
pamien sic duhet.
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Nése kremi &shté vecanérisht e lehté, ka pak
konsistencé dhe tretet shpeit, kafja ekspres ka
rriedhur shumé shpeit; né kété rast, flasim pér
nxjerrie t& pamjaftueshme. Kafa ekspres ka
shije té tharté dhe t& holluar me ujé dhe nuk
ka aromé.

Zakonisht kjo ndodh pér shkak té& njé sasie
shumé t& vogél t& pluhurit t& kafesg, i cili
mund 1& jeté bluar shumé trashé ose nuk
&shté shtypur sic duhet.

Nése kremi &shté shumé i errét dhe ka njolla
né ngjyré t& hapur né mes ose njé vrimé, ka-
feja &shté pérgatitur pér njé kohé 1& gjaté. Kjo
quhet nxjerrie e tepért. Kafja ekspres ka shije
t& hidhur.

Shkaku zakonisht &shté pluhuri i kafesé q&
&shté bluar shumé imét ose shumé pluhur ko-
feje. Nése asnjéra nga kéto nuk vlen, pluhuri i
kafesé &shté shtypur shumé fort.

Pérdorni vetém pluhur kafeje ekspres: Zakonisht
bluhet mé imét dhe gjithashtu piget mé shumé.
Teorikisht, duhet t& pérdorni rreth 7 g pluhur
kafeje pér njé filxhan kafe ekspres. Mos e
mbushni shumé sitén. Ngjiteni pluhurin e kafesé
né sité duke pérdorur spatulén e lugés matése
@, pa e shtypur pluhurin e kafesé né njé masé
shumé t& ngjeshur.

Provoni derisa t& gjeni ekuilibrin optimal t&
gjithé faktoréve pér ju.

8.7. Késhilla pér shkumén e
qumeéshtit

Né parim, ¢cdo lloj quméshti mund & shkuméz-
ohet, duke pérfshiré quméshtin e sojés dhe t&
orizit. Megijithaté, disa lloje quméshti mund t&
shkumézohen vetém né njé masé & kufizuar.

Quméshti i skremuar nuk digjet aq lehté sa
quméshti i ploté, por nése pérmbaitja e yn-
dyrés &shté shumé e ulét, ekziston rreziku &
quméshti t& mos shkumézohet miré. Prandaj,
nése &shté e mundur, pérdorni qumésht me
pérmbaitie yndyre 3.5% ose 1.5%.

Quméshti i ftohur miré shkumézon mé miré se
quméshti mé pak i ftohté. Rezultatet mé t& mira
arrihen né njé temperaturé prej rreth 7°C.



B Mos e shkumoni quméshtin pér heré t& dytg,
pérndryshe do té& digjet.

B Léreni quméshtin e shkriré t& géndrojé pér rreth
30 sekonda pérpara se ta shtoni shkumén né
kafe ekspres. Kjo bén gé flluska mé t& médha
t& shpérthejné dhe ¢cdo pjesé e léngshme e
quméshtit t& mbetur t& ngelé né fund. Pastaj
mund ta shtoni shkumén e imét né kafe ekspres.

8.8. Marrja e ujit té nxehté

Mund ta pérdorni edhe grykén e shkumézimit

t& quméshtit @ pér & nxjerré ujé t& nxehts, pér
shembull pér & holluar kafené (Café Americano)
ose pér & béré caj.

1) Ndizni paijisien duke pérdorur celésin Ndiz/
Fik @. Drita e funksionimit @ &shté ndezur.
Drita treguese "Espresso" (B) pulson. Sigurohuni
qé kontrolli i avullit @ t& jeté kthyer plotésisht
né "e".

Prisni derisa treguesi i temperaturés @ t& jeté
aférsisht né gjysmén e rrugés midis 80°C
dhe "&P" dhe drita treguese "Espresso” ®

t& ndizet vazhdimisht.

2) Vendosni njé ené rezistente ndaj nxehtésisé
nén grykén e shkumézimit t& quméshtit {.

3) Rrotullojeni kontrollin e avullit @ t& paktén
né gjysmé t& rrugés né drejtimin “¢'> /484"

4) Shtypni butonin "Espresso" [SP €. Ujé i nxehté
del nga gryka e shkumézimit t& quméshtit .

5) Shtypni pérséri butonin "Espresso” [SP @ pér
t& ndaluar shpérndarjen e uijit t& nxehté.

6) Rrotullojeni kontrollin e avullit @ deri né
ndalim né drejtim & “®" ).

9. Pastrimi dhe kujdesi
/A PARALAJMERIM!

> Gijithmoné higeni paijisjen nga priza e ener-
gjisé pérpara se ta pastroni. Rrezik i goditjes
elekirike!
> Gijithmoné léreni paijisjen té ftohet pérpara
se ta pastroni. Rrezik djegieje!
> Mos e zhyti kurré paijisien né ujé ose
[éngje 18 tiera. Rrezik i goditjes elekirike!

(D VINI RE!

> Pérté shmangur démtimin, mos pérdorni kurré
agjenté pastrimi gérryes, agresivé ose kimiké
pér t& pastruar sipérfaget e pajisjes.

9.1. Pastrimi i grykés sé
shkumézimit té quméshtit

1) Vendosni njé ené bosh nén grykén e shkuméz-
imit t& quméshtit .

2) Menjéheré pas pérdorimit, rrotulloni kontrollin
e avullit @ né “¢5/¢%" dhe léreni avullin t&
dalé pér disa sekonda.

3) Rrotullojeni kontrollin e avullit @ deri né
ndalim (né drejtim t& "®"), fikeni paijisjen dhe
higeni nga priza.

4) Léreni grykén té ftohet.

5) Higni kapakun nga gryka e shkumézimit t&
quméshtit @ (Figura 1) dhe pastrojeni até
plotésisht me ujé t& ngrohté.

6) Fshijeni grykén e vendosur nén mbulesé me
njé lecké t& lagur. Nése &shté e nevojshme,
shtoni njé detergjent t& buté né lecké pér larjen
e enéve. Megijithaté, pasi ta keni pastruar me
sapun pér larjen e enéve, fshijeni me njé lecké
t& lagur me ujé t& pastér. Sigurohuni qé nuk ka
mbetje detergjenti né gryké.

7) Rréshqisni kapakun pérséri mbi gryké (shihni
Figurén 1).

Fig. 1
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9.2. Pastrimi i daljeve té
ujit té nxehté
Pastroni daljen e uijit t& nxehté @ pas cdo pérdorimi:

1) Pasi t& keni pérgatitur kafen ekspres/kapucinon
dhe t& keni hequr mbaijtésen e filtrit @, fshijeni
t& gijithé sipérfagen e daljes s& uijit t& nxehté
@ me nijé lecks t& lagur pér & hequr & gjitha
mbetiet e kafesé sé bluar.

2) Rivendosni mbaijtésen e filtrit @ pa aksesorét
esités @ @D.

3) Pastaj vendosni nié filxhan bosh nén mbaijtésen
e filtrit @ dhe shtypni butonin “Espresso” [P
©. Uiji rriedh nga priza e ujit & nxehté @ dhe
shpélan ¢do mbetie pluhuri.

4) Pas aférsisht 20 sekondash, shtypni pérséri
butonin “Espresso” [SP €@ dhe fikeni paijisien
duke pérdorur celésin Ndiz/Fik @.

5) Higeni pérséri mbaijtésen e filtrit .

9.3. Pastrimi i aksesoréve

1) Pastroni mbaijtésen e filtrit @, dy aksesorét
esités @ @), rezervuarin e ujit @, lugén e

kafesé @ dhe tabakané e kullimit @ me ujé

t& ngrohté.

@ Shénim:
> Nése shtoni sapun pér enét né ujé, kjo mund
t& ndikojé né shijen e kafes ekspres. Nése pa-
pastértia mund t& higet vetém me detergjent,
shpélani gjithmoné pjesét mé pas me shumé
ujé té pastér.
2) Thaijini t& gjitha pjesét.

(® Shénim:

Dy mbaijtése e sités (® €, luga e
kafesé @@ dhe tepsia e pikimit @ mund
t& lahen gjithashtu né lavastovilje.
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9.4. Pastrimi i pajisjes

Pastroni paijisien me njé lecké t& lagur. Nése éshté
e nevojshme, shtoni pak léng pér larjen e enéve né
lecks.

Sigurohuni gé paiisja t& jeté plotésisht e thaté pérp-
ara se ta pérdorni pérséri.

9.5. Pastrimi i kalcit té paijisjes

(D VINI RE!

> Mos gjeneroni avull nése ka tretésiré pér he-
gjen e kalcit né rezervuarin e ujit @ !

Pastroni paijisien rregullisht nga kalci. Pajisja duhet
t& pastrohet nga kalci pas aférsisht 1-2 muaijsh
(duke supozuar aférsisht 4 pérgatitie t& kafesé
ekspres né dité). Kjo vleré mund t& ndryshojé

né varési té& fortésisé sé ujit né rajonin tuai.

Pér t& pastruar paijisjen nga kalci, veproni si

mé poshté:

1) Hidhni l&ngun e pastrimit t& kalcit q& &shté i
disponueshém né treg pér ekspresét e kafesé
né rezervuarin e ujit @. Pér sasiné e saktg,
ndigni udhézimet e prodhuesit.

2) Mbushni rezervuarin e ujit @ me ujé deri né
shenjén maksimale dhe futeni até né paiisie.

3) Ndizni paijisjen duke pérdorur celésin Ndiz/
Fik @. Rregullatori i avullit @ &shté i fikur.

4) Vendosni mbaijtésen e filtrit @ pa aksesorin e
sités @ @ né pajisie.

5) Vendosni 2 gota ose njé ené qé mban t& pa-
ktén 250 ml nén hapijet e mbaijtéses sé filtrit.

6) Sapo drita treguese "Espresso" @ ndizet
vazhdimisht, shtypni butonin "Espresso" &P
©. Léreni té zbrazet aférsisht 250 ml (rreth 2
gota) tretésiré pér hegjen e kalcit dhe mé pas
ndaloni procesin duke shtypur pérséri butonin
"Espresso"[&P €. Hidheni me kujdes tretésirén
e pérdorur pér hegjen e kalcit.

7) Léreni hegésin e kalcit t& veprojé pér rreth
1 minuté.

8) Pérséritni hapat 6 deri né 7 edhe tre heré.
Zbrazni rezervuarin e ujit @ plotésisht herén
e fundit.



9) Vendosni njé ené mjaftueshém t& madhe
(min. 1 litér) nén hapjet e mbaijtéses sé
filtrit.

10) Shpélajeni rezervuarin e ujit @ me ujé t&
pastér dhe mbusheni me ujé t& pastér deri né
shenjén Max.

11) Sapo drita treguese "Espresso” (® ndizet vazh-

dimisht, shtypni butonin "Espresso" [P ©.
Léreni ujin t& zbrazet plotésisht. Derdhni me
kujdes kété ujé.

12) Pérséritni hapat 10 deri né 11 njé heré dhe
mé pas fikeni paiisjen.

13) Pas hegjes sé kalcit, pastroni pajisien me njé
lecké t& lagur pér t& hequr cdo spérkatie t&
tretésirés sé& hegjes sé kalcit. Sigurohuni qé
paiisja t& jeté plotésisht e thaté pérpara se ta
pérdorni pérséri.

Giithashtu mund t& porosisni agjenté & pérshtats-

hém pér hegjen e kalcit pérmes shérbimit toné ndaj

klientit (shih kapitullin 10. Porositja e pjeséve
té kémbimit).

11. Zgjidhja e problemeve

Problemi Shkaku

* Pluhuri i kafes ekspres &shté
shumé i njomé dhe/ose i shtypur

shumé fort.

Kafja ekspres nuk del mé.

ujit ©@.

* Vrimat né hapjet e mbaijtéses sé
filtrit jané t& bllokuara.

* Mbaitésja e filtrit @ nuk &shté

vendosur sakté.
Kafia ekspres pikon mbi

skajet e mbaijtéses sé filtrit
O né vend gé t& bjers
nga vrimat.

té bllokuara.

* Nuk ka ujé né rezervuarin e

* Hapijet e mbaijtéses sé filtrit jané

10. Porositja e pjeséve

té kémbimit

Ju mund t& porosisni pjesé kémbimi pér kété pro-
dukt né internet né www.kompernass.com.

Skanoni kodin QR me
telefonin/tabletin tuaj
inteligjent.

Ky kod QR do t'ju ¢cojé
direkt né fagen toné t&
internetit ku mund t& shikoni
dhe porosisni pjesé kémbimi
té disponueshme.

SEM 1100 C5

@ Shénim:

> Nése hasni probleme me porosiné tuaj online,
mund t& kontaktoni gendrén toné té shérbimit
me telefon ose email.

> Gijithmoné specifikoni numrin e artikullit

(IAN) 508310_2507 me kur porosisni.

> Kini parasysh se porositja online e pjeséve &
k&mbimit nuk ofrohet pér té gjitha vendet e
dérgesés.

Zgjidhja

* Pérgatiteni pérséri kafen ekspres,
por mos e ngjeshni pluhurin e kafes
ekspres shumé fort ose mos e zév-
endésoni plotésisht.

* Mbushni ujé né rezervuarin e ujit @.
* Pastroni mbaitésen e filtrit ©.
* Vendosni sakté @ mbaitésen e filtrit.

¢ Pastroni mbaijtésen e filtrit @.

* Ka mbetie pluhuri kafeje ekspresi | * Higni cdo mbetje pluhuri ekspresi

né buzé t& mbaitéses sé filtrit .

nga buza e mbaijtéses sé filtrit @ .
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Problemi

Shkaku

Zgjidhja

Kafja ekspres &shté e
ftohte.

* Paijisja nuk ishte ngrohur para-
prakisht.

Ngroheni paijisjen paraprakisht.

* Drita freguese "Espresso" ® nuk
&shté ndezur ende vazhdimisht .

Prisni derisa drita treguese
"Espresso" (® t& ndizet vazhdimisht .

Filxhanét nuk ishin ngrohur
paraprakisht.

Ngrohini paraprakisht filxhanét.

Funksionimi i zhurmshém i
pompés.

¢ Nuk ka ujé né rezervuarin

e ujit @.

Mbushni ujg né rezervuarin e ujit @.

Kremi éshté shumé i hollé
(kafja ekspres del shpeit
nga mbaitésja e filtrit @ ).

Nuk mijafton pluhuri i kafes
ekspres.

Pérdorni mé shumé pluhur kafeje
ekspres.

Pluhuri i kafesé ekspres &shté
bluar shumé trashé.

Pérdorni vetém pluhur kafeje ek-
spres t& prodhuar posacérisht pér
espresso.

Kremi &shté shumé i errét
(kafeja ekspres rriedh
ngadalé nga mbaijtésja

e filtrit @®).

Shumé pluhur pér kafe ekspres.

Pérdorni mé pak pluhur kafeje
ekspres.

¢ Pluhuri &shté bluar shumé imét
ose &shté i njomé.

Pérdorni vetém pluhur kafeje
ekspres t& prodhuar posagérisht
pér espresso.

o Aksesori i sités @ @ éshté i
bllokuar.

Pastroni aksesorin e sités @ .

Quméshti
nuk shkumézon.

Quméshti nuk &shté mjaftueshém
i ftohte.

Pérdorni quméshtin nga frigoriferi.

Gryka e shkumézimit t& qumés-
htit O éshté e ndotur.

Pastroni grykén e shkumézimit té
quméshtit @.

Pompa ndalet gjaté fun-
ksionimit, drita treguese
"Espresso” @ pulson.

Pompa ndalet pas aférsisht
3 minutash funksionimi pér t&
parandaluar mbinxehjen.

Léreni paiisjen t& ftohet pérpara se
ta pérdorni pérséri.

Té gjitha dritat @ ® ©

pulsojné njgkohésisht.

* Paijisja &shté mbinxehur ose
ka pésuar njé qark t& shkurtér.

Higeni kabllon e energjisé nga priza
dhe kontaktoni shérbimin ndaj klientit.
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12, Asgjésimi

12.1. Asgjésoni pajisjen dhe
paketimin
Simboli i koshit t& mbeturinave me rrota
t& shénuar me kryq do té thoté qé kjo
pajisie nuk duhet t& hidhet me mbeturi-
nat shtépiake né fund t& jetégjatésisé sé&
saj t& dobishme. Pajisja duhet t& dorézohet né pikat
e caktuara t& grumbullimit, gendrat e riciklimit ose
impiantet e asgjésimit t& mbeturinave.

Ju lutemi fshini t& gjitha t& dhénat personale pérp-
ara se ta ktheni artikullin.

Paketimi &shté béré nga materiale migésore me
miedisin & mund t'i hidhni né gendrén tuaj lokale
t& riciklimit.

Asgjésoni paketimin né nj& ményré migésore me
miedisin.

13. Garancia e
KompernaBB Handels GmbH

| dashur klient,

Ju mermi njé garanci 3-viecare pér kété paijisie
duke filluar & nga data e blerjes. N& rast t&
defekteve né kété produkt, ju keni té drejta ligjore
ndaj shitésit t& produktit. Kéto t& drejta ligjore nuk
kufizohen nga garancia joné e pércaktuar mé
poshté.

Kushtet e garancisé

Periudha e garancisé fillon & né datén e blerjes.
Ju lutem ruajeni faturén né njé vend té sigurt. Kjo
kérkohet si prové e blerjes.

N& rast se ndodh njé defekt né materiale ose gjaté
prodhimit brenda tre viteve nga data e blerjes sé
kétij produkti, ne, sipas gjykimit tong, do ta ripa-
rojmé, zévendésojmé ose rimbursojmé cmimin e
bleries pa pagesé. Kjo garanci kérkon qé paiisja
me defekt dhe prova e blerjes (deri né faturg) t&
paragiten brenda periudhés treviecare, sé bashku
me njé pérshkrim t& shkurtér t& defektit dhe kur ka
ndodhur ky defekt.

N& rast se defekti mbulohet nga garancia jonég, ju
do t& merrni produktin e riparuar ose njé produkt
t& ri. Riparimi ose zévendésimi i produktit nuk fillon
njé periudhé t& re garancie.

Periudha e garancisé dhe kérkesat
ligjore pér defekte

Periudha e garancisé nuk zgjatet nga garancia.
Kjo &shté e vlefshme edhe pér pjesét e zévend-
&suara dhe té riparuara. Cdo démtim ose defekt i
pranishém né momentin e blerjes duhet t& rapor-
tohet menijéheré pas hegjes nga paketimi. Ripari-
met e nevojshme pas periudhés sé garancisé jané
me pagesé.

Obijekti i garancisé

Paijisja &shté prodhuar me kujdes sipas standardeve
1é rrepta té cilésisé dhe &shté testuar plotésisht
para dorézimit.

Garancia &shté e vleshme pér defektet né materia
ose gjaté prodhimit. Kjo garanci nuk mbulon pjesét
e produktit gé& i nénshtrohen konsumimit normal,
ose démtimit t& pjeséve delikate sic jané celésat
ose pjesét e béra prej gelgi.

Kjo garanci éshté e pavlefshme né rast se pro-
dukti éshté démtuar, pérdorur ose mirémbaijtur né
ményré t& papérgjegjshme. Pér t& siguruar pérdor-
imin e pérshtatshém t& produktit, t& gjitha udhéz-
imet e pérfshira né manualin e pérdorimit duhet t&
ndigen né ményrén e duhur. Pérdoruesi nuk duhet
t& kryejé asnjé veprim ose t& pérdoré produkfin né
ményra pér t& cilat manuali paralajméron.

Produkti &shté i synuar pér pérdorim individual dhe
jo pér pérdorim tregtar. Né rast t& keqpérdorimit,
traijtimit t& papérshtatshém, pérdorimit me forcé
ose ndryshimeve qé nuk jané kryer nga gendra
joné e autorizuar e shérbimit, garancia do t& jeté e
pavlefshme.

Pérpunimi né rast t&é kérkesés sé
garancisé

Pér t'u siguruar qé kérkesa juaj t& pérpunohet
shpeit, ju lutemi ndigni udhézimet né vijim:

B Pért& gjitha pyetiet, ju lutemi t& béni
gati faturén dhe numrin e artikullit

(IAN) 508310_2507 si prové blerjeje.

B Nunrii artikullit mund t& gjendet né etiketén e
llojit né produkt, né njgé gdhendje né produkt,
né fagen e titullit t& udhézimeve t& pérdorimit
(poshté majtas) ose né afishen né pjesén e
pasme ose t& poshtme t& produkfit.
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B Né rast se ndodh ndonjé mosfunksionim ose
defekt tietér, ju lutemi t& kontaktoni fillimisht
departamentin e shérbimit ndaj klientit t& pérm-
endur mé poshté telefon ose me email.

B Pastaj, mund té dérgoni njé produkt t& regji-
struar si produkt me defekt, pa pagesé té po-
stés, né adresén e shérbimit qé ju &shté dhéné,
duke bashkéngjitur provén e blerjes (deri né
faturé) dhe duke deklaruar se cili éshté defekti
dhe kur ka ndodhur.

Mund t'i shkarkoni kéto dhe shumé
manuale 1& tiera, video produktesh
dhe softueré instalimi né linkun
LI [ www.lidl-service.com.

Ky kod QR ju ¢con direkt né fagen e shérbimit & Lidl
(www.lidl-service.com) dhe mund ta hapni manua-
lin e pérdoruesit duke futur numrin e artikullit (IAN)

508310_2507.

13.1. Shérbimi

@ Shérbimi né Magedoniné e Veriut
Tel.: 0800 90698
E-Mail: kompernass@lidl.mk

[IAN 508310_2507 |

13.2. Importuesi

Ju lutemi kini parasysh se adresa né vijim nuk &shté
njé adresé shérbimi. Fillimisht, kontaktoni gendrén e
shérbimit t& caktuar.

KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GJERMANI

www.kompernass.com
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1. Introducere

Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat. Afi
decis s& alegeti un produs de calitate superioard.

L)

informatii importante privind siguranta, utilizarea si
eliminarea. Inainte de utilizarea produsului familia-
rizafi-v cu toate indicatiile privind utilizarea si
siguranta. Utilizati produsul numai in modul descris
si numai in scopurile mentionate. in cazul transmite-
rii produsului unei alte persoane, predati-i toate
documentele aferente acestuia.

Instructiunile de utilizare fac parte inte-
grantd din acest produs. Acestea cuprind

1.1. Utilizarea conform desti-
natiei

Acest aparat este destinat exclusiv prepardrii de
espresso/cappuccino si spumdrii laptelui. Aparatul
este destinat exclusiv utilizdrii in gospoddriile priva-
te. Este interzisd utilizarea comercialg.

Orice alt& utilizare este consideratd a fi neconforma.

1.2. Indicatii de avertizare si
simboluri utilizate

In cadrul acestor instructiuni de utilizare, pe amba-
laj si aparat sunt folosite urmdtoarele avertiz&ri si
simboluri (dacd sunt aplicabile):

A

PERICOL! Un avertisment insofit de
acest simbol si de cuvantul de avertizare
,PERICOL" indicd o situatie periculoasd
iminentd care, dacd nu este evitatd,
duce la deces sau la vatamari grave.

AVERTIZARE! Un avertisment insofit
de acest simbol si de cuvantul de aver-
tizare ,AVERTIZARE" indic& o posibil&
situatie periculoasd care, dacd nu este
evitatd, poate duce la deces sau la
vatamdri grave.

A

PRECAUTIE! Un avertisment insofit

de acest simbol si de cuvantul de aver-
Q tizare ,PRECAUTIE” indicd o posibild

situafie periculoasé care, dacd nu este

evitatd, poate duce la v&tdmari minore
sau moderate.
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ATENTIE! Un avertisment insofit de
acest simbol si de cuvéntul de avertiza-
re ,ATENTIE” indic& o posibil& situafie
care, dacd nu este evitatd, poate duce
la pagube materiale.

Indicatie: O indicafie marcheaza
informatii suplimentare care faciliteaza
manipularea aparatului.

Nu introduceti in apd!

Tensiune/curent alternativ

Toate componentele acestui aparat
care intr& in contact cu alimentele sunt
adecvate pentru uz alimentar.

Citifi instructiunile.

Acest produs indeplineste cerintele direc-
tivelor europene si nafionale in vigoare.

Nu eliminati aparatul electric impreund
cu deseurile menaijere!

Eliminati ambalajul in mod ecologic.

Ambalaj din materiale reciclabile. La
sorfarea deseurilor, respectafi marcaijul
de pe materialele de ambalare: Acestea
sunt marcate cu abrevieri (a) si cifre (b)
cu urmdtoarea semnificatie: 1-7: mate-
riale plastice, 20-22: hértie si carton,
80-98: materiale compozite.

Acest produs indeplineste cerintele direc-
tivelor nationale aplicabile din Republica

Serbia.



Lingur& de mé&surat cu accesoriu de impingere
Substantd de decalcifiere (125 ml)
Ghidul de pornire rapida

2. Furnitura/verificarea
transportului
/\ AVERTIZARE!

> Nu este permisé utilizarea materialelor de
ambalare ca jucdrii. Pericol de asfixiere.

Instructiuni de utilizare

Indicatie:

y@oooo

Verificati dac& furnitura este completd si dacd

In mod standard, aparatul este livrat cu urmétoare- prezintd deferiordiri vizibile.

le componente: 3 . . . .
> In cazul in care furnitura este incompletd sau

® Espressor componentele sunt deteriorate din cauza

® Suport filtru ambalajului precar sau a transportului, apelati
® Filtru mare pentru espresso linia telefonica directd de service.
® Filtru mic pentru espresso

3. Indicatii de siguranta

Respectati urmdtoarele indicatii de siguranta pentru o manipulare sigu-
rd a acestui aparat:

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

® Inainte de utilizare verificati dacd aparatul prezintg deteriordri exteri-
oare vizibile. Nu puneti aparatul in functfiune dacd este deteriorat sau
dacd a cdzut.

m Aparatul si cablul de conexiune nu se vor pastra la indemdana copiilor
cu varsta sub 8 ani.

m Aparatul poate fi utilizat de copii incepénd cu vérsta de 8 ani dacd
sunt supravegheati sau dacd au fost instruiti cu privire la utilizarea si-
gurd a acestui aparat si au inteles pericolele cu privire la acesta.

m Aparatul poate fi utilizat de persoane cu abilitdti fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau far& experienfd si/sau fard cunostinfe necesare,
dacd sunt supravegheate sau dacé au fost instruite cu privire la utiliza-
rea sigurd a acestui aparat si au infeles pericolele cu privire la acesta.

m Curdfarea si actiunile de intrefinere destinate utilizatorului nu sunt per-
mise copiilor decat dacd acestia au varsta peste 8 ani si sunt suprave-
gheati.
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Copiilor le este interzis s& se joace cu aparatul.

Reparatia aparatului trebuie realizatd numai intr-un atelier de specia-
litate autorizat sau de cdtre serviciul clienfi. In urma repardtiilor neco-
respunzdtoare pot apdrea pericole considerabile pentru utilizatorul
aparatului. In plus, se pierde garantia.

@ Nu introduceti aparatul in ap& sau in alte lichide. Pericol de elec-
trocutarel!

Nu folositi niciodatd aparatul dacd aveti mainile ude sau umede.

Pentru a evita pericolele, solicitati imediat inlocuirea de cétre specio-
listi autorizatli sau de catre serviciul clienti a stecarelor sau a cablurilor
de alimentare deteriorate.

Pericol de arsuril Unele componente se incdlzesc foarte tare in timpul
utilizariil

In timpul utiliz&rii aparatului se degaijd aburi fierbinti. Aveti grija sa nu
v& opdritil Pastrati o distanta suficientd fat& de aburi.

Conectati aparatul numai la o prizd instalatd regulamentar si cu impa&-
mantare.

Dupa utilizare, suprafata elementului de incélzire continud s& prezinte
cdldurd reziduala.

Lichidele nu trebuie s& curgd peste elementul de cuplare a aparatului.

Utilizati aparatul numai conform destinatiei. Evitati utilizarile eronate
pentru a evita rdnirea.
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® ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

Componentele defecte trebuie inlocuite numai cu piese de schimb
originale. Numai utilizdnd aceste piese este garantaté respectarea
cerinfelor de sigurantd.

Protejati aparatul impotriva umezelii si infiltrérii lichidelor.

Protejafi aparatul de lovituri, praf, substanfe chimice, schimbari bruste
de temperaturd si surse de caldurd prea apropiate (cuptoare, radia-

toare).

Nu introduceti niciodatd aparatul in apd sau in alte lichide.

Atunci cénd scoateti stecarul din prizd, trageti intotdeauna de stecar,
nu de cablu.

Nu |&sati niciodatd aparatul nesupravegheat in timpul funcfiondrii.

Nu utilizati temporizatoare externe sau sisteme separate de comanda
de la distan}d pentru a opera aparatul.

Nu utilizati niciodatd aparatul in spatii in care sunt temperaturi de
0 °C sau mai mici. In cazul inghetdrii apei in conducte sau in rezervo-
rul de apd, aparatul se poate deteriora.

Nu utilizati niciodatd aparatul la exterior. Acest aparat este destinat
numai utiliz@rii in spatii interioare.

Nu generati aburi atunci cénd solutia de decalcifiere se afla in rezer-
vorul de apdl!

Espressorul nu trebuie asezat intr-un dulap in timpul utilizarii.
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4. Elementele aparatului
Figura A:

@ Comutator Pornit/Oprit ,ON / OFF”
@O Afisajul temperaturii

Buton ,Espresso” &P

Buton ,Abur” d{b

Bec de control alb ,, Abur”
Suprafata de asezare

Buton pentru reglarea aburului
Méner

Rezervor de apd

Dispozitiv de spumare a laptelui
Grdtar pentru picurare

Vas de colectare a picéturilor
Decupaij pentru flotorul rosu

Dus de apa fierbinte

Bec de control alb ,Espresso”

0000 OHBO0000Q0000 O

Bec de functionare rosu

Figura B:

@ Maner suport de filtru

® Suport filtru

@ Filtru mare pentru espresso
@ Filtru mic pentru espresso

@ Lingurd de m&surat cu accesoriu de impingere

5. Date tehnice

220-240V ~, 50-60 Hz

Tensiunea refelei

1100 W

Putere nominald

Consum in stare
opritd

0,20W

cca 1,5 MPa (15 bari)

Presiunea pompei
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6. Afisajul temperaturii

Afisajul temperaturii @ indicd la ce temperaturd a
incdlzit aparatul.

W
W

80

C

De indatd ce pornifi aparatul, acesta incepe s&
incdlzeascd pan& cénd indicatorul se afl& aproxi-
mativ la mijloc, intre 80 °Csi [SP". Becul de func-
tionare (B lumineazd. Becul de control ,Espresso”
® lumineazd intermitent.

Dacé indicatorul ajunge la partea rosie a scalei,
temperatura este destul de ridicatd pentru a pre-
para un espresso. Becul de control ,Espresso”®
lumineazg continuu.

R . 1
Cand apdsati butonul , Abur” {b 0, becul de con-
trol ,Abur” lumineazd intermitent @. Aparatul con-
tinu& acum sd incdlzeascd, iar indicatorul se ridic&
mai sus, pdnd in zona scalei dintre ,[EP” si ,,{b".
Dacd indicatorul ajunge in zona dintre ,[&P” si

,,db", temperatura este suficient de ridicat pentru a
genera abur. Becul de control ,Abur” @ lumineazd

continuu.



7. Prima punere in functiune

1) Scoateti rezervorul de apd @ si
indepdrtati siguranta de transport
portocalie de la evacuarea apei.

2) Curdtafi suportul de filtru @, lingura de masu-
rat @, filtrele pentru espresso @ @, gratarul
pentru picurare (D si rezervorul de apd @
conform descrierii din capitolul ,9. Curdtarea
si ingrijirea”.

3) Asezati aparatul pe o suprafafd pland si rezis-
tentd la caldurd. Asigurati-va cd priza se afl&
la indemana.

4) Introduceti grdtarul pentru picurare (P astfel
incat flotorul s& poatd patrunde prin decupaijul
® din gratarul pentru picurare @.

5) Introduceti suportul filtrului @ in aparat la mar-
cajul ,INSERT” aflat in lateral, léng& gura de
evacuare pentru apd fierbinte @ de pe aparat
si apoi rotifi-l in sens antiorar, pdnd cand ma-
nerul suportului filtrului @ este orientat in fatd
(marcaj ,LOCK").

6) Introduceti stecdrul intr-o prizd.

7) incinte de prima utilizare procedafi dupd cum
urmeazd pentru a curdfa conductele interne:
L&satfi s& circule prin aparat apd pentru cca 5
cesti cu espresso (aproximativ 100 ml). Citifi in
acest scop capitolul ,8. Deservirea”.

8) Permitefi generarea aburului timp de cca 30
secunde. Citifi in acest scop capitolul ,8. De-
servirea”.

@ Indicatie:

> La prima utilizare este posibil ca pompa s& func-
fioneze cu zgomot, desi din aparat nu iese incd
apd. In acest caz rofifi butonul pentru reglarea
aburului @ in directia &> /44", pentru ca aerul
s8 poatd fi evacuat din conductele aparatului
(este ap&sat butonul ,Abur” {5 0). Dups
aproximativ 20 de secunde, aerul a fost evacuat,
dispar zgomotele si iese apd din aparat.

8. Deservirea

8.1. Umplerea rezervorului de

apa

@ Indicatie:

> Pentru prepararea de espresso/cappuccino,
utilizati exclusiv ap& potabild proaspatd.

1) Scoateti rezervorul de apa @ si umplefil cu

apa:
Introduceti apd cel putin pand la marcajul
Min.
Nu introduceti niciodatd apd peste marcaijul

Max.

2) Asezati rezervorul de apd @ din nou in apa-
rat.

8.2. incélzirea dupé o perioa-
da de repaus mai indelungatd/
la prima punere in functiune

Inc&lziti aparatul dacd nu lati folosit pentru o peri-
oadd mai indelungatd, dupd cum urmeaza:

1) Umplefi rezervorul de apd @ cu apd.
2) Introduceti filtrul mare @ sau mic pentru espre-
sso € in suportul filtrului ®:

— Aveti grijd ca in momentul introducerii de-
cupaijul mic de pe filtrul mare @ sau mic
pentru espresso @) s se afle peste decu-
pajul de pe suportul filtrului @.
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— Rofiti apoi pufin filtrul mare @ sau mic
pentru espresso @, astfel incat acesta s&
nu mai poatd cadea.

@ Indicatie:

> Indepartafi filtrul pentru espresso @ @ intro-
dus numai dupd rdcirea acestuial

> Pentru a scoate din nou filtrul pentru espresso
® D din suportul filtrului @, rotiti filtrul pentru
espresso @ @) introdus pan& cand decupaijul
de pe filtrul pentru espresso @ @ se afld pes-
te decupaijul de pe suportul filtrului . Acum
puteti scoate filtrul pentru espresso @ .

3) Introduceti suportul filtrului @ in aparat la mar-
cajul ,INSERT” aflat in lateral, langd gura de
evacuare pentru apd fierbinte @ de pe aparat
si apoi rofifi-l in sens antiorar, pdnd cénd ma-
nerul suportului filtrului ) este orientat in fatd
(marcaj ,LOCK").

4) Asezati o ceascd sub suportul filtrului @.

5) Rofifi butonul pentru reglarea aburului @
pentru ol inchide (rofifi-l péind la limit&, in
directia ,®").

6) Porniti aparatul de la comutatorul Pornit/Oprit
@. Becul de funcfionare @ lumineazd. Becul
de control ,Espresso” @® lumineaz& intermi-
tent. Aparatul incepe sd se inclzeascd.

7) De indatd ce becul de control ,Espresso” ®

@ Indicatie:

> Este posibil sa fie nevoie sa golili ceasca intre
timp. Pentru aceasta opriti pentru scurt timp
procesul, ap&sénd butonul ,Espresso” [EP
©. Goliti ceasca si apdsati din nou butonul
,Espresso” [EP @ pentru ca apa sé& circule in
continuare prin aparat.

8) Dupd cca 1 minut oprifi pompa apdsénd inca
o datd butonul ,Espresso” &P ©.

9) Dacd este necesar, asteptati pén& cand becul
de control ,Espresso” (® lumineazd din nou
continuu. Incélzirea este finalizatd. Acum pu-
teli prepara espresso.

8.3. Incélzirea inainte de fieca-
re utilizare

Inainte de a putea prepara un espresso sau
cappuccino, aparatul trebuie s& incdlzeasca.

1) Porniti aparatul de la comutatorul Pornit/Oprit
@. Becul de funcfionare O lumineazd. Becul
de control ,Espresso” (B lumineazd intermitent.
Asigurafivé cd butonul pentru reglarea aburului
@ este rotit pand la limité pe ,®".

2) Introduceti suportul filtrului @ in aparat la
marcajul ,INSERT” aflat in lateral, l&éng& gura
de evacuare pentru apd fierbinte @ de pe
aparat si apoi rofifil in sens antiorar, pén&
cand manerul suportului filtrului @ este orien-
tat in fatd (marcaj ,LOCK”).Asezati o ceascd
sub suportul filtrului @.

3) Apésati butonul ,Espresso” [SP @ pentru ca
aparatul s& extragd ap& din rezervorul de
ap& @. De indat& ce apa iese din orificiile
suportului pentru filtru, apdsati incd o daté
butonul ,Espresso” [P €@ pentru ca pompa
sG se opreascd.

4) Asteptati p&nd cénd becul de control ,Espre-
sso” (@ lumineazd continuu.

5) Apdsati incd o datd butonul ,Espresso” &P ©

si permitefi curgerea timp de 20 de secunde a

lumineaz& continuu, apé&sati butonul ,Espre-
apei fierbinti inainte de a opri din nou pompa.

sso” [EP @. Lasafi apa s& curgd timp de cca
1 minut. Preincdlzirea este acum finalizatd. Acum puteti

prepara un espresso/cappuccino.
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8.4. Preparare espresso
@ Indicatie:

> Asigurafivg intotdeauna cd filtrul pentru espre-
sso @ @ este curat si fard resturi de pudrd de
espresso.

1) Dupd ce s-a incdlzit aparatul:
Pentru a prepara un espresso introduceti filtrul
mic pentru espresso € in suportul filtrului @.
Pentru a prepara doud espresso introduceti
filtrul mare pentru espresso @ in suportul

filtrului @®.

2) Umplefi filtrul mic pentru espresso @ pénd la
marcajul Max cu pudrd pentru espresso. Acest
marcaj corespunde unei cantitdfi de cca 7g de
pudré& sau unei linguri rase de mésurat @.
Sau ...

Umpleti filtrul mare pentru espresso (® pand
la marcajul Max cu pudrd pentru espresso.
Acest marcaj corespunde unei cantitdfi de cca
7g + 7g de pudr& sau a doud linguri rase de
mdsurat ).

3) Compactati pudra pentru espresso cu ajuto-
rul accesoriului de impingere de pe lingura
de masurat @. Apoi, dacd este nevoie, mai
addugati pudré pentru espresso astfel incat
filtrul pentru espresso @ € sa fie umplut pan&
la marcajul Max. Compactati din nou pudra
pentru espresso.

® Indicatie:

> Compactarea pudrei pentru espresso este un
proces esential in cadrul prepardrii unui espre-
sso. Dacd pudra pentru espresso este presatd
foarte tare, atunci espresso curge incet si rezul-
td mai multd cremd&. Dacd pudra pentru espre-
sso nu este presatd foarte tare, atunci espresso
curge repede si rezultd numai pufind cremd.

4) Introduceti suportul filtrului @ in aparat la
marcaijul ,INSERT” de pe aparat si apoi rofifi
in sens antiorar p&nd cand méanerul supor-
tului filtrului @ este orientat in fatd (marcaj
LLOCK").

5) Asezafi o ceascd (sau doud cesti) sub orificiile
suportului filtrului. V& recomandém s& spélafi
mai intéi cestile cu apd fierbinte pentru ca
espresso s& nu se réceascd atdt de repede.
Cestile pot fi depozitate pe suprafata de ase-

zare @.

6) De indatd ce becul de control ,Espresso” ®
lumineazd continuu, apdsati butonul ,Espresso”
&P ©. Espresso curge in ceascd (cesti).

/\ AVERTIZARE!
Nu scoateti niciodata suportul filtrului ®
in timp ce este distribuit espresso!
Stropii fierbinti de espresso provoacd rdniril
> Apdsafi intotdeauna din nou mai intéi butonul
,Espresso” [SP @ pentru a opri distribuirea
espresso-ului inainte de a scoate suportul

filtrului ®.

7) Dacd ceasca (cestile) este (sunt) umplutd(e)
pénd la cantitatea doritd (cca 20 ml pentru
fiecare ceascd), apasati din nou butonul
4Espresso” [EP @), astfel incat s& nu mai fie
pompatd apd.

Acum putefi bea espresso.

8) Opriti aparatul de la comutatorul Pornit/Oprit

@ Indicatie:
> Dacd butoanele ,Espresso” [EP @ sau ,Abur”
Cb O nu sunt apdsate timp de cca 30 de

minute, aparatul se opreste in mod automat.

9) Dupé fiecare utilizare indepdrtati pudra pentru
espresso din filtru @ @. Scoatefi suportul
filtrului @ din aparat. Golifi acum filtrul @ @
rotind suportul filtrului @ si scoateti prin batere
pudra pentru espresso. Eliminati intotdeauna
pudra pentru espresso in mod ecologic, de
exemplu, ca deseu biologic.
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@ Indicatie:

> Curdtafi in mod obligatoriu dusul de apé fier-
binte @ (din acesta curge apa fierbinte) dupd
fiecare utilizare. Citii in acest scop capitolul
,9. Curdtarea si ingrijirea”.

> Golifi periodic vasul de colectare a picéturilor
@, cel tarziv atunci cand devine vizibil flotorul
din decupaijul ® grdtarului pentru picurare

8.5. Preparare cappuccino

/\ AVERTIZARE!
Procedati cu atentie la utilizarea aburului
pentru producerea spumei de lapte!

Aburul fierbinte sau stropii fierbinfi va pot r&nil

> Operdti intotdeauna incet butonul pentru re-
glarea aburului @.

1) Umpleti cu lapte rece o treime dintr-un reci-
pient pentru spumare (de preferinfa din ofel
inoxidabil).

2) Asigurati-va cd butonul pentru reglarea aburu-
lui @ este rofit pentru inchidere (rotiti- pand la
limita, in direcfia ,®").

3) impingeti dispozitivul de spumare a laptelui @
in lateral, in afard. Prindefil numai de méner

0.
P L P
4) Apésafi butonul , Abur 0 0. Asteptati pand

cand becul de control , Abur” @ lumineazd
continuu.

5) Tinefi un vas gol sub dispozitivul de spumare a
laptelui @. Rofiti incet butonul pentru reglarea
aburului @ in directia &5 /44" Apa de con-
dens/stropii ies din duzd. Astfel, duza si circuitul
apei sunt curdfate in inferiorul aparatului.

6) Asteptati 15 secunde si rotiti apoi butonul pen-
tru reglarea aburului @ in direcfia ,®" pénd
cdnd nu mai iese abur din duzd. Aruncati apa
din vas.
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7) Tinefi acum in ménd recipientul pentru spuma-
re pentru a simfi temperatura laptelui si trecei
duza dispozitivului de spumare a laptelui @
usor prin lapte. Pentru aceasta finefi recipientul
pentru spumare putin inclinat.

8) Rotifi incet butonul pentru reglarea aburului @
in directia &' /4%

9) Miscati circular recipientul pentru spumare si
finefi varful duzei direct sub suprafafa laptelui:
suficient de adénc pentru ca laptele s& nu sard
in toate direciile si suficient de sus pentru a se
genera o spumd& groasd. Dacd procedafi co-
rect, se aude un suierat profund.

10) Cénd se ridica spuma de lapte, introduceti
duza mai adénc pentru a spuma urmétorul
Lstrat” si a evita arderea spumei.

11) Tn cele din urmé introduceti complet duza
si rofifi butonul pentru reglarea aburului @
aproximativ pand la jumdtate, astfel incat s&
se incdlzeascd laptele. Tinefi recipientul pentru
spumare usor inclinat, astfel incét laptele s
se invarteascd incet in timp ce-l amestecati cu
duza.

12) Atunci cénd spuma de lapte are consistenfa si
temperatura doritd, rofifi butonul pentru regla-
rea aburului @ pentru ol inchide (rofiti- pand
la limitg, in directia ,®").

13) Abia apoi scoateti duza din lapte.

14) Procedafi conform descrierii din capitolul
,9.1. Curdtarea dispozitivului de spumare
a laptelui”.

@ Indicatie:

> Pentru a prepara cappuccino utilizafi intotdeau-
na cesti mai mari decdt cele pentru espresso,
deoarece se adaugd laptele spumat.

15) Pentru a prepara cappuccino procedati exact
ca la prepararea unui espresso (a se vedea
capitolul ,8.4. Preparare espresso”/nu mai
este necesard incdlzirea). L&sati totusi apa sé
curgd de cca doud ori mai mult ca la un espre-
sso (cca 40 ml).



@ Indicatie:

> Becul de control ,Espresso” (® lumineazs,
eventual, rapid intermitent dac& apd&sati bu-
tonul ,Espresso” [EP @ imediat dupd ce s-a
produs spuma de lapte. Aceasta inseamnd c&
aparatul este prea fierbinte pentru a pregdti
un espresso optim. Putefi continua sd pregdtifi
oricum un espresso sau putefi [&sa aparatul
s& se rdceascd. De indatd ce becul de control
,Espresso” ® lumineazd continuy, intervalul
optim de temperaturd pentru espresso este
atins din nou.

16) Opriti aparatul de la comutatorul Pornit/Oprit

@ Indicatie:

> Dacd butoanele ,Espresso” [P @ sau ,Abur”
d'} O nu sunt apésate timp de cca 30 de minu-
te, aparatul se opreste in mod automat.

17) Addugati acum laptele spumat in espresso
preparat anterior. Cappuccino este acum
pregdtit. Putefi indulci dupd gust cu zahdr sau
puteli presdra pudrd de cacao.

@ Indicatie:

> Curdtafi in mod obligatoriu dispozitivul de
spumare a laptelui ) dupd fiecare utilizare.
Citifi in acest scop capitolul ,9. Curdtarea si
ingrijirea”.

8.6. Sfaturi pentru un espresso
perfect

Unul dintre cei mai importanti factori pentru un
espresso bun este asa-numitul timp de extracfie sau
timp de infuzare, adic& durata contactului dintre
pulberea de cafea si apa fierbinte, pén& cénd
cafeaua pregdtitd ajunge in ceasca.

Timpul de extractie depinde in primul rénd de
cantitatea si de gradul de m&cinare a pulberii de
cafea si de céit de compactd este aceasta. Cu cat
pulberea de cafea este mai find si mai compactd,
cu atdt apa va trece mai lent prin ea.

Putefi ins& influenta timpul de extracfie dacd obser-
vati c& espressoul nu are gustul sau aspectul dorit.

B Atunci cdnd crema este deosebit de deschisé
la culoare, are o consistentd redusd si se di-
zolvé repede, espressoul a fost preparat prea
rapid, in acest caz fiind vorba de extractie
insuficientd. Espressoul are gust acru si apos,
iar aroma nu este scoasd in evidentd. De obi-
cei, aceasta se intdmpl& din cauza unei can-
titdti prea mici de pulbere de cafeq, eventual
mécinatd si prea grosier sau care nu a fost
presatd suficient.

B Atunci cand crema este foarte inchisa la culoa-
re si are pete deschise la culoare sau o gaurd
in mijloc, cafeaua a fost infuzat& prea mult.
Vorbim despre extractie excesivd. Espressoul
are gust amar. Cauza este de obicei o pulbere
de cafea mdcinatd prea fin sau o cantitate
prea mare de pulbere de cafea. Dacd nu este
vorba despre niciuna dintre cauzele de mai
sus, pulberea de cafea a fost presatd prea
tare.

» Utilizafi numai pulbere de cafea pentru es-
presso: aceasta este de reguld macinat fin
si, in plus, prajitd mai intens. In mod ideal,
pentru o ceascd de espresso utilizati cca 7 g
de pulbere de cafea. Nu umpleti sita excesiv.
Compactafi pulberea de cafea in sitd cu acce-
soriul de impingere al lingurii de mé&surat €,
faré& a presa pulberea de cafea intr-o masd
compactd.

P Facefi mai multe incercdri, pénd cand gésiti
echilibrul optim pentru dvs. al tuturor factorilor.

8.7. Sfaturi pentru spuma de
lapte

B Orice tip de lapte poate fi in principiu spumat,
chiar si laptele de soia sau orez. Unele tipuri
de lapte pot fi spumate numai limitat.

B laptele degresat (sménténit) nu se arde la fel
de usor precum laptele integral, dar dac& can-
titatea de grésime din lapte este prea micg,
existd riscul ca laptele s& nu poatd fi la fel de
bine spumat. De aceeaq, utilizafi lapte cu un
continut de grésime de 3,5 % sau 1,5 %.

B Laptele foarte rece se spumeazd mai bine
decdt laptele la o temperaturd normald. Cele
mai bune rezultate se obfin la o temperaturd
de cca 7 °C.
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B Nu spumdfi laptele a doua oard, deoarece
se arde.

B inainte de a adduga spuma in espresso, lasafi
laptele s& stea cca 30 de secunde. Astfel dis-
par bulele mari, iar laptele inc& lichid coboarg
spre fundul recipientului. Putefi adduga apoi
spuma fin& in espresso.

8.8. Obtinerea apei fierbinti

Cu ajutorul dispozitivului de spumare a laptelui @
putefi obtine si apd fierbinte, de exemplu, pentru
diluarea cafelei (Café Americano) sau pentru pre-
pararea ceaiului.

1) Porniti aparatul de la comutatorul Pornit/Oprit
@. Becul de functionare @ lumineazd. Becul
de control ,Espresso” (B lumineazd intermitent.
Asigurativa c& butonul pentru reglarea aburului
@ este rofit pand la limitd pe ,®".

Asteptati pan& cénd indicatorul afisajului tempe-
raturii @ se afld aproximativ la mijloc, intre 80
°Csi [&P”, iar becul de control ,Espresso” @
lumineaz& confinuu.

2) Asezati un recipient rezistent la caldurd sub
dispozitivul de spumare a laptelui (.

3) Rofifi butonul pentru reglarea aburului @ cel
pufin pand la jumétate in directia &5 /4"
4) Apasati butonul ,Espresso” [P @. Din dispo-
zitivul de spumare a laptelui O va curge apd

fierbinte.

5) Apasati din nou butonul ,Espresso” [SP ©
pentru oprirea apei fierbinfi.

6) Rotiti butonul pentru reglarea aburului @
pentru a-l inchide (rotii-l pand la limitd, in
directia ,®").
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9. Curdtareas si ingrijirea
/\ AVERTIZARE!

> Scoatefi intotdeauna stecarul din prizd inainte
de a curdfa aparatul. Pericol de electrocutare!
> inainte de o curdta, asteptati intotdeauna pand
cand aparatul s-a rcit. Pericol de arsuril
> Nu introduceti niciodatd aparatul in apa
sau in alte lichide. Pericol de electrocuta-
rel

(D ATENTIE!

> Pentru a evita deteriorarea, nu utilizafi nicio-
dat& substante de cur&tare abrazive, agresive
sau chimice pentru curdtarea suprafefelor
aparatului.

9.1. Curdtarea dispozitivului
de spumare a laptelui

1) Asezati un recipient gol sub dispozitivul de
spumare a laptelui .

2) Rotiti butonul pentru reglarea aburului @
direct dupé utilizare pe , &5 /44" si lasafi sa
se emane abur timp de cateva secunde.

3) Rofifi butonul pentru reglarea aburului @
pentru ol inchide (rotiti-l pénd la limit&, in
directia ,®"), oprifi aparatul si scoateti stec&rul
din priza.

4) L&sati duza s& se raceascd.

5) Scoateti invelisul dispozitivului de spumare a
laptelui @ (figura 1) si curdtafil cu atentie in
apd caldd.

6) Stergeti duza care se aflé sub invelis cu o
lavetd umedd. Dacé este cazul, umeziti laveta
cu un detergent delicat. Totusi, dupd curdfarea
cu detergent, stergeti resturile cu ajutorul unei
lavete umezite in apd curatd. Asigurati-va cd
nu se afl& resturi de detergent pe duzd.



7) impingeti la loc invelisul pe duza (figura 1).

Figura 1

9.2, Curatarea dusului de apa
fierbinte

Curétafi dusul de apd fierbinte @ dupd fiecare
utilizare:

1) Dupd ce afi preparat espresso/cappuccino si
ati scos suportul filtrului @, stergeti intreaga
suprafatd a dusului de apé fierbinte @ cu o
lavetd umedd, astfel incét s& se indepdrteze
toate resturile de pudrd.

2) Introduceti din nou suportul filtrului @ fara
filtrul pentru espresso @ @ introduse.

3) Asezati apoi o ceascd goal& sub suportul
filtrului @ si ap&sati butonul ,Espresso” [P
©. Apa se scurge din dusul de apd fierbinte
@ si spald ultimele resturi de pudrd.

4) Apasati din nou butonul ,Espresso” &P ©
dupd cca 20 de secunde si opriti aparatul de
la comutatorul Pornit/Oprit @.

5) Scoateti din nou suportul filtrului @.

9.3. Curatarea accesoriilor

1) Curétati in apd cald& suportul de filtru @,
ambele filtre pentru espresso @ @, rezervorul
de ap& @, lingura de méasurat @ si gratarul
pentru picurare (.

@ Indicatie:

> Dacd addugati detergent in apd, este posibil
ca gustul espresso-ului sd fie influentat. Dacd
murddria poate fi indepdrtatd numai cu deter-
gent, clatifi intotdeauna componentele cu apa
curatd din abundentd.

2) Uscati toate componentele.

@ Indicatie:
> ~~ Cele dous filire pentru espresso
@W @, lingura de masurat @ si gratarul
<) pentru picurare @ sunt adecvate si
pentru curtarea in masina de spélat vase.

9.4. Curdtarea aparatului

Curdtati aparatul cu o lavetd umedd. Dacd este
cazul, addugati pufin detergent pe lavetd.

Asigurati-va c& aparatul este complet uscat inain-
tea refolosirii.

9.5. indepértarea calcarului
din aparat

(D ATENTIE!
> Nu generafi aburi atunci cdnd solufia de de-
calcifiere se afl& in rezervorul de ap& @!

indepartafi regulat calcarul din aparat. Dupé cca
1-2 luni (la cca 4 espresso preparate pe zi) trebuie
indepartat calcarul din aparat. in funcfie de gradul
de duritate al apei din regiunea dvs., aceastd va-
loare poate varia.

Pentru a indepdrta calcarul din aparat, procedati
dupd cum urmeazé:

1) Ad&ugati agent de decalcifiere lichid, obisnuit
pentru espressoare in rezervorul de apd @.
Orientati-va in funcfie de indicatiile producdto-
rului pentru cantitatea corectd.

2) Umplefi cu ap& rezervorul de apd @ pénd la
marcajul Max si asezati- in aparat.

3) Porniti aparatul de la comutatorul Pornit/Oprit
@. Butonul pentru reglarea aburului @ este
inchis.
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4) Asezati suportul filtrului @ fara filtrul pentru
espresso ® @ in aparat.

5) Asezati 2 cesti sau un recipient de minimum
250 ml sub orificiile suportului de filtru.

6) De indatd ce becul de control ,Espresso” ®
lumineazd continuu, apdsati butonul ,Espre-
sso” &P ©.

Lasafi s& curgd cca 250 ml (cca 2 cesti) de so-
lutie de decalcifiere si opriti procesul ap&sand
din nou butonul ,Espresso” [P ©.

Aruncati cu atenfie solufia de decalcifiere
folosita.

7) Lasati substanta de decalcifiere € s& actione-
ze timp de cca 1 minut.

8) Repetati pasii 6-7 incd de trei ori. La ultima
procedurd goliti rezervorul de ap& @ com-
plet.

9) Asezati un recipient suficient de mare (min.

1 litru) sub orificiile suportului de filtru.

10) Clatiti rezervorul de ap& @ cu apd curatd si
ad&ugati apd curatd pand la marcajul Max.

11) De indat& ce becul de control ,Espresso” (®
lumineazd continuu, ap&sati butonul ,Espre-
sso” &P ©.

Lasati apa s& curgd complet. Aruncati cu aten-
tie aceastd apd.

12) Repetafi o datd pasii 10-11 si oprifi ulterior
aparatul.

13) Dupd decalcifiere curdtati aparatul cu o lavetd
umedd, pentru a indepdrta posibile urme de
solufie de decalcifiere. Asigurati-vé c& apara-
tul este complet uscat inaintea refolosirii.

Un agent de decalcifiere adecvat poate fi coman-

dat si prin intermediul serviciului nostru pentru

clienti (a se vedea capitolul ,, 10. Comandarea
pieselor de schimb”).
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10. Comandarea pieselor de
schimb

Putefi comanda oricénd in mod convenabil
piese de schimb pentru acest produs online, pe
www.kompernass.com.

Scanati codul QR cu
smartphone-ul/tableta.

Cu ajutorul acestui cod QR
putefi accesa direct site-ul
nostru web si putefi vizuali-
za si comanda piesele de
schimb disponibile.

SEM 1100 C5

@ Indicatie:
> Dacd aveli probleme cu comanda online, pu-
tefi contacta centrul nostru de service telefonic
sau prin e-mail.
> V& rugdm sd indicati intotdeauna numérul
articolului (IAN) 508310_2507.
> Atentie, comanda online a pieselor de schimb
nu este posibild in toate tarile de livrare.



11. Remedierea defectiunilor

Defectiune

Espresso-ul nu mai
scurge.

Espresso picurd peste
marginile suportului
filtrului @ in loc sd iasd
din orificii.

Espresso este rece.

Funcfionare zgomotoasd
a pompei.

Crema este prea deschi-
s& la culoare (espresso
curge repede din supor-

tul filtrului @).

Crema este prea inchis&
la culoare (espresso
curge incet din suportul

filtrului ®).

Laptele nu se
spumeazd.

Cauza

Pudra pentru espresso este prea
umedd si/sau presatd prea tare.

Rezervorul de apd @ este gol.

Gaurile orificiilor suportului
pentru filtru sunt infundate.

Suportul filtrului @ nu a fost
introdus corect.

Orificiile suportului pentru filtru
sunt infundate.

Pe marginea suportului filtrului
se afld resturi de pudra de es-

presso (B.
Aparatul nu a fost preincdlzit.

Becul de control ,Espresso” (® nu
a luminat incé continuu.

Cestile nu au fost preincalzite.

Rezervorul de ap& @ este gol.

Prea pufind pudrd pentru es-
presso.

Pudra pentru espresso este
mdcinatd prea grosier.

Prea multd pudrd pentru espre-
$50.

Pudra este mdcinatd prea fin
sau umedd.

Filtrul @ €D este infundat.

Laptele nu este suficient de rece.

Dispozitivul de spumare a lapte-
lui O este murdar.

Remedierea

* Preparafi din nou espresso, necompac-
tand totusi prea tare pudra pentru
espresso sau inlocuifi-o complet.

Umpleti rezervorul de apd @ cu apé.

Curgfati suportul filtrului @.

Introduceti in mod corect suportul

filtrului @®.

Curgfati suportul filtrului @.

Indepartafi resturile de pudrd de
espresso de pe marginea suportului

filtrului @®.

Preincélziti aparatul.

* Asteptati pand cdnd becul de control
,Espresso” (® lumineaz& continuu .

Preincélzifi cestile.

Umpleti rezervorul de apd @ cu apd.

Utilizati mai multa pudrd pentru es-
presso.

Utilizati numai pudré speciald pentru
espresso.

Utilizati mai putind pudrd pentru es-
presso.

Utilizati numai pudrd speciald pentru
espresso.

Curdtati filtrul @ €.

Utilizati lapte din frigider.

* Curgtati dispozitivul de spumare a
laptelui @.
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Defectiune Cauza

Pompa se opreste in
timpul funcfiondrii, becul
de control ,Espresso” (®

; L h cdlzirea.
lumineazd& intermitent.

Toate becurile @ ® O o
. " .~ | * Aparatul este supraincalzit sau
lumineazd intermitent in .
L a avut un scurtcircuit.
acelasi timp.

12. Eliminarea

12.1. Eliminarea aparatului
si a ambalajului
Simbolul pubelei tgiate indica faptul c&,
la finalul duratei sale de utilizare, acest
aparat nu trebuie eliminat impreund cu
deseurile menajere. Aparatul trebuie
predat centrelor de colectare, centrelor de recicla-
re sau unitdtilor de eliminare a deseurilor.
V& rugdm s& stergeti, inainte de predare, toate
datele cu caracter personal.
Ambalaijul este format din materiale ecologice pe
care le puteti elimina prin intermediul centrelor
locale de reciclare.

Eliminati ambalajul in modecologic.

13. Garantia Kompernass
Handels GmbH

Stimate client,

Pentru acest aparat se acordd o garantie de 3 ani
de la data cumpérérii. In cazul in care produsul
prezinta defecte, beneficiati de drepturi legale fatd
de vanzatorul produsului. Aceste drepturi legale
nu sunt limitate prin garantia noastrd prezentatd in
cele ce urmeaza.
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* Pompa se opreste dup& cca 3
minute pentru a evita suprain-

Remedierea

* L&sati aparatul s& se réiceascd inainte
de o folosi din nou.

* Scoateti stecarul din prizd si adresati-
va serviciului clienfi.

Conditii de garantie

Perioada de garantie incepe de la data cumpérs-
rii. P&strafi cu grijé bonul fiscal. Acesta este nece-
sar pentru a dovedi cumpdrarea.

Dacd in decurs de trei ani de la data cumpdrdrii
acestui produs apare un defect de material sau de
fabricatie, produsul va fi reparat, inlocuit de cétre
noi in mod gratuit sau vi se va restitui preful de
cumpdrare, la alegerea noastrd. Garantia presupu-
ne ca in timpul perioadei de trei ani s& se prezinte
aparatul defect si dovada cumpérérii (bonul fiscal),
precum si o scurtd descriere in scris, in care s& se
specifice in ce constd defectiunea si cénd a surve-
nit aceasta.

Dacd defectul este acoperit de garantia noastrd,
veli primi inapoi produsul reparat sau unul nou.
Timpul de nefuncfionare din cauza lipsei de con-
formitate apdrute in cadrul termenului de garantie
prelungeste termenul de garantie legald de con-
formitate si cel al garantiei comerciale si curge,
dupé caz, din momentul la care a fost adusd la
cunostinfa vanzdtorului lipsa de conformitate a pro-
dusului sau din momentul prezentdrii produsului la
vanzdtor/unitatea service pand la aducerea pro-
dusului in stare de utilizare normald si, respectiv, al
notificdrii in scris in vederea ridicdrii produsului sau
preddrii efective a produsului c&tre consumator.

Produsele de folosint& indelungatd care inlocuiesc
produsele defecte in cadrul termenului de garantie
vor beneficia de un nou termen de garantie care
curge de la data preschimbdrii produsului.



Perioada de garantie si pretentiile legale
privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungitd dupd
efectuarea reparatiilor realizate in perioada de
garantie. Acest lucru este valabil si pentru piesele
inlocuite si reparate. Eventualele deteriordri si
deficienfe prezente deja la cumpdrare trebuie
semnalate imediat dup& dezambalarea produsului.
Reparatfiile necesare dupd expirarea perioadei de
garantie se efectueaz& contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei
Aparatul a fost produs cu grijd, in conformitate cu
orientdrile stricte privind calitatea si verificat cu
rigurozitate inaintea livrdrii.

Garantia se acordd in caz de defecte de material
sau de fabricatie. Aceastd garanfie nu se extinde
asupra componentelor produsului care sunt expuse
uzurii normale si care, prin urmare, pot fi consi-
derate piese de uzurd sau asupra deteriordrilor
apérute la componentele fragile, de exemplu co-
mutatoare sau componente realizate din sticld.

Aceastd garantie se pierde in cazul in care produ-
sul a fost deteriorat, a fost utilizat sau intrefinut in
mod necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespun-
z&toare a produsului trebuie respectate cu strictefe
toate indicatiile prezentate in instructiunile de utili-
zare. Trebuie evitate in mod obligatoriu utilizérile si
actiunile nerecomandate sau care fac obiectul unor
avertizari in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu
utilizérilor comerciale. In cazul manevrdrii abuzive
sau necorespunzdtoare, al uzului de fortd si al in-
terventiilor care nu au fost realizate de cétre filiala
noastr& autorizatd de service, garantia isi pierde
valabilitatea.

Procedura de acordare a garantiei
Pentru a se asigura prelucrarea rapid& a solicitarii
dvs., urmati instructiunile de mai jos:

B Pentru toate solicitdrile p&strati la inde-
mand bonul fiscal si numérul articolului
(IAN) 508310_2507 ca dovadd a cumpd-

rrii.

B Numérul articolului poate fi consultat pe
pldcuta cu date tehnice de pe produs, pe o
gravurd de pe produs, pe coperta instrucfiuni-
lor de utilizare (in partea sténgd, jos) sau pe
autocolantul de pe partea din spate sau de jos
a produsului.

B in cazul in care apar defecte functionale sau
alte defectiuni, contactati mai intéi telefonic
sau prin e-mail departamentul de service
mentionat in continuare.

B Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca
fiind defect la adresa de service care v-a fost
comunicatd, fard a pldti taxe postale, anexénd
dovada cumpérdrii (bonul fiscal) si indicand in
ce constd defectul si cdnd a apdrut acesta.

EERE
®

Acest manual, precum si multe

alte manuale, videoclipuri cu produ-
sele si software-uri de

instalare pot fi descércate de

pe www.lidl-service.com.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Cu ajutorul acestui cod QR puteti accesa direct pa-
gina Lidl de service (www.lidl-service.com) si putei
deschide instructiunile de utilizare prin introducerea
numérului de articol (IAN) 508310_2507.

13.1. Service-ul

Service Romania

Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

[IAN 508310_2507 |

13.2. Importator

V& rugdm s& aveti in vedere faptul cd urm&toarea
adresd nu reprezintd o adresd pentru service.
Contactati mai intéi centrul de service indicat.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernass.com
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1. BbBegeHue

NosnpassBame BM 30 MOKYNKATA HA BALLMS HOB
ypea. M36panu cre BUCOKOKAUECTBEH MPOMYKT.

PBKOBOECTBOTO 3Q n01pe6menﬂ € Hepas-

[ENHA YaCT OT TO3K NPOAYKT. TO CbABPXA
BAXXHM YKO3QHMS OTHOCHO 6€30MacHoCTTa, ynoTpe-
6ata 1 npenasaxeTo 3a otnagbuu. [Mpean na
M3NON3BATE NPOAYKTA, CE 3AMNO3HAMTE C BCUUKM
ykasaHus 3a obcnyxeare 1 6esonacHoct. M3nons-
BAMTE NPOAYKTA €AMHCTBEHO Copen ONMCAHUETO
W 30 yKasaHute obnactu Ha npunoxetue. Mpena-
BAMTE NPOAYKTA HA TPETU NULIA 30EAHO C LanaTa
AOKYMeHTaums.

1.1. Ynorpeba no
npegHasHavyeHue

To3n ypen cny>u camo 3a NpuUroTesHe Ha ec-
npeco/KanyunHo 1 pasneHBaHe Ha MasKo. Tok
€ NPeaHa3HAYEH 30 U3MOM3BAHE ENMHCTBEHO B
4acTHM noMakmHcTea. He ro usnonsearite 3a npo-
decroHanHu uenu.

[pyra vam usnusaiwa ussbH Te31 pamkm ynotpeba
Ce CuMTA 30 HellenecbobpasHa.

1.2. Usnonseauu npepynpenu-
TENHMU YKA3aHUS U CUMBOMU

B Hactoswoto prkosoactso 3a notpeburent,
BbPXY OMAKOBKATA M BbPXY YPEAd Ce M3Non3sar
cnenHute NpenynpeauTentm yKasaHMs M CUMBOMM
(ako e npunoxmmo):

ONACHOCT! lNpenynpeauntenHo

YKQ3GHME C TO3M CUMBON M CUIHAHA-

1a oyma ,OMNMACHOCT” obosHauasa
A HENoCPencTBeHO NPEeaCTosLWa onacHa
CUTyaLMs, KOSTO, AKO He 6bae u3-
6erHaTa, BoOu A0 CMBPT MM TEXKO

HApaHsBaHe.

NPEAYNPEXXKOEHUE! Mpenynpe-

AUTENHO YKA3GHME C TO3M CUMBON M

curHanuara oyma ,[MPEOYPEXKOE-
A HUME" o60o3HauaBa Bb3MOXHA ONACHA
CUTyauus, KOSTO, ako He 6bae usber-
HATQ, MOXeE AA AOBEAE A0 CMBPT MM

TEXKO HapAaH4aBAHE.
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MOBULLEHO BHUMAHME! Mpe-
[yNPeaMTenHoO YKa3aHue C TO3M CUMBON
u curHannara ayma ,[MTOBULLUEHO
BHMMAHWe" obo3Hauasa Bb3MOXHA
ONACHA CUTyaums, KOSTO, ako He Gbae
u3berHaTa, MoXe [a AOBELRE [O NEKOo
WNM CPeaHO HAPAHIBAHE.

BHUMAHME! [penynpenurenHo
YKO3QHME C TO3M CUMBON M CUTHANHATA
ayma ,BHMMAHWME" o60o3Hauasa Bb3-
MOXHQ ONACHA CUTYyaUMs, KOSTO, OKO
He 6bae u3berHata, Moxe 0a nosene
[0 MATEPUATHM LUETU.

YkaszaHue: YkasaHMeTo 0asa Aomnbi-
HUTENHA MHOOPMALMS, KOSTO YNnecHs-
Ba paborara ¢ ypeaa.

He notansire 88 Boaal

Mpomernue Tok/Mpomernueo Hanpe-
XeHne

Bcuukm BiM3aLmM B KOHTOKT € XpaHu-
TENHWM NPOAYKTU YACTU HA TO3M ypen
Ca OT MaTepuarn, paspeLlieH 3a KoH-
TAKT C XPAHWUTENHW NPORYKTM.

M poyerere pbKOBOACTBOTO.

Tosu NPOAYKT M3MbNHABA M3MCKBAHMATA
HQ BANUAOHUTE eBpOI’lel‘;iCKM 1M HAUMO-
HANHKM ONPEKTUBU.

He m3xsbpnsitte enektpuyeckn ypen c
6urosute otnambuml

I'Ipencufﬁe OMNAKOBKATA 3a M3XBBLPIHE
B CbOTBETCTBUE C €KOJIOTUYHUTE M3UCK-
BAHUA.

OnakoBka o1 peumKnMpyemm matepua-
nu. MNpu paspensHe Ha oTnambLMTE B3e-
MeTe NoA BHUMAHKe 0B603HAYEHMETO Ha
OnaKoBbYHKTE MaTepuanu: Te ca obo3Ha-
YeHM cbC chKpalleHms (a) v undpw (6)
CbC CnefHoTo 3HayeHue: 1 - 7: nnactma-
cu, 20 - 22: xapns 1 kaptoH, 80 - 98:
KOMMO3UTHU MaTepuany.



CraHOapTHATA OKOMMMEKTOBKA HO AOCTABKATA
To3u NponyKT M3MBAHABA M3UCKBAHMSTA BKIIOUBA CEAHUTE KOMMOHEHTM:
A HO BANMAHWUTE HALMOHAMHM OMPEKTUBM

® MauwmHa 3a ecnpeco
Ha Peny6nuka Brarapus.

ObpXXay 3a uenkara

2. OKoOMNNEeKToOBKA HA ronsmMa LeaKka 3a ecrnpeco
nocraskara / Uncnekums

cnep TPAHCNOPTUPAHEe

ManKa uenka 3a ecnpeco
MEpPUTENHA NbXMLUA C NPUTUCKAY

pBKOBOACTBO 30 63 CTAPT
/\ NPEAYNPEXXOAEHUE!
> OnakoBbuHKUTE MATEpMAnu He Tpa6Ba aa ce
M3MON3BAT 3d MUrpa.
ChluectByBa ONACHOCT OT 304YLIABAHE.

PBKOBOACTBO 3Q I'IOTpe6MTeJ'|ﬂ

YkazaHue:

y@ooooo

MpoBepete ROCTABKATA 30 KOMMNEKTHOCT U
BMAMMM NOBPEMM.

> [lpu HenbNHA LOCTABKA MNK NOBPeaM, Nony-
4YeHU BCnenctemMe Ha nowa onakoBka mnu I'Ipl/i
TPAHCNOPTUPAHETO, ce 0BbpHETE KbM rope-
LATA FIMHKUS HO CEPBM3A.

3. Yka3aHus 3a 6e3onacHocT

3a 6esonacHa pabota ¢ ypena cnassaite cnegHMUTe YKa3aHus 30
6e3onacHocT:

A NPEAYNPEXXAEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSBAHE!

m [Ipean ynotpeba nposepete ypena 3a BUOMMM BbHLUIHK NOBPEQM.
He u3snonssavirte ypena, ako e noBpeaeH unu e nagan.

B YpensT v 3axpaHsawmar kaben Tpabea na ce obpxart ganede ot
feua Ha Bb3PAcT nofd 8 roamHu.

B YpenbT MOXe A Ce U3MON3BA OT AELA HA BB3PACT HAA 8 roamHy,
QKO €A Nof HABMKAEHUE MU CA MHCTPYKTUPAHM MO OTHOWEHME
Ha BesonacHata ynotpeba Ha ypeaa u ca pasbpanu onacHoCTUTe,
npousTMuaLmM ot paboTaTa ¢ Hero.

B YpedsT MOXe AA Ce M3MOM3BA OT NIULA C OFPAHMYEHU DU3MUECKH,
CETUBHM MU YMCTBEHM BBIMOXKHOCTU MK 63 OnuT u/mMnu 3HaHus,
aKo ca noa HabAAeHMe MK €A UHCTPYKTMPAHM MO OTHOLEHUE
Ha 6esonacHata ynotpeba Ha ypeaa 1 ca pasbpanm onacHocTuTe,
npowmsTMuaLm oT paboTara ¢ Hero.

bwnrapckm 169



ﬂeuo HE TpSI6BO na M3BBbPLWBAT NOYNCTBAHETO U TEXHNYECKOTO 0b-
CITy>KBAHE OT CTPAHA HA n0Tpe6|4Ter|9|, OCBEH AKO He Cd HA Bb3pdCT
Han 8 roanHHn U non HO6J'I}O.I18HM6.

He nonyckarirte neua na urpast ¢ ypeaa.

Br3nararite peMoHTMTe HO ypena camMo Ha OTOPU3MPAHM CneLnanm-
3IMPAHU GUPMU MK HO CcepBU3HATA cyX6a. HeKoMNEeTeHTHO U3BbP-
LIEHWTE PEMOHTM MOTAT AA AOBEAAT O CEPUO3HM OMACHOCTM 3a MNo-

Tpebutens. OcseH TOBA OTNAAA MPABOTO 3Q M3MCKBAHE HA FAPAHLMS.

@ He notansire ypena sb8 Bona mnu apyrm teuHoctn. OnacHoct
ot TokoB yaap!

Hukora He nokocearte ypena ¢ MOKpM MM BAAXKHM pbLe.

Moepenenu wencenu unm kabenu TpadGBA HE3AOABHO OA CE CMEHST

OT OTOPU3UPAHU CMELIMANUCTM UK CEPBM3, 3 AA ce u3berHar onac-

HOCTH.

OnacHocr or M3FOpﬂHe! Mo BpemMe HA M3NOoN3BAHE HAKOM HYACTH Ce
HAaropeltludasar cunHol

Mpu M3nonssaHeTo Ha ypena ce ob6pasyBaT ropeLm U3napeHms.
BHumasarTte na He ce nonapure ¢ 1ax! Crote Ha noctatsyHo pas-
CTOSHWe OT napara.

BkniousaTe ypena camo KbM MHCTANUPAH CbINACHO pasnopeabure
M 303eMEeH KOHTOKT.

Cnen ynotpeba noBbPXHOCTTA HA HATPEBATENS BCE OLE pA3nonara
C OCTATBYHA TOMMMHA.

Mo LencenHoTto creanHeHme Ha ypena He Tpﬂ6BO 0a nportnya Tey-
HOCT.

M3nonseaite ypena camo no npeaHasHaveHue. Henpasuntu npu-
NOXEHWs MOraT fa AOBEAAT 1O HOPOHSBAHMS.
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(D BHUMAHME! MATEPUATTHM LLETU!

ﬂospeneHMTe 4YacmH Tpﬂ6B0 Aa Cce CMEHAT CaOMO C OPMIMHANHMU pe-
3€pPBHUK HACTH. CaMo 3a Te3m yactm e TAPAHTUPAHO, Y€ OTTOBAPAT HA
M3MCKBAHMATA 30 HE30NACHOCT.

[Nasete ypena oT BNAra 1 NPOHMKBAHE HA TEYHOCTM.

Masete ypena ot yaapu, Npax, XMMUKAnu, CUAHU TEMNepPaTypHU
konebaH1s U HAMUPALLK ce TBbpae BAKU3KO UTOUHULM HA TOMNKMHA
(dypHu, otonnutenHu tenal).

Hukora He notansite ypena Bbs BOAA MM APYrM TEYHOCTH.

30 M3KKOUBAHE BUHAMM M3OBPNBAMTE WENCeNa OT KOHTAKTA; HMKOra
He obpnawte kabena.

Mo Bpeme Ha paboTa Hukora He octassiTe ypena 6es HabnopeHue.

3a paborta ¢ ypena He M3NOM3BaTE BLHIWEH TAMMEP MM OTAENHA
CUCTeMA 30 IMCTAHLMOHHO YNpaBneHMe.

Hukora He n3nonsearite ypena B nomeLieHus C TeMneparypm non
nnm okono O °C. Ypensr Moxe na ce nospenm npu 3aMpb3BAHE HA
BOLATA B TPBOONPOBOAMTE MNK B pe3epBOAPA 3a BOAA.

Hukora He nsnonsearite ypena Ha otkputo. Tosu ypen

€ NPeNHA3HAYEH 30 M3MOM3BAHE CAMO B 3ATBOPEHM MOMELLEHMS.

He reHepupaiite napa, korato B pesepsoapa 3a BOAA Ce HAMMPA
PU3TBOP 30 OTCTPAHSBAHE HA KOTNEH KAMBK!

Mpu ynotpeba ecnpeco MawmHaTa He Tpa6BA 04 Ce NOCTABS B
wkad.
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4. EnemeHTM Ha ypena
Qurypa A:

@ [lpeekniousaren 3a BkntousaHe,/

uskntousane ,ON / OFF”
@ TemneparypeH MHaMKATOP
© bByron ,ecnpeco” P

" I

O byroH ,napa
@ ban koHTpOneH uHomkatop ,napa’
O Mocraeka 3a yawm
@ Perynarop Ha napara
O [Opvxka
© Pesepsoap 3a Boaa
@ [rosa 30 pasneHeaHe HA MIISKO
@ Pewerka 3a kanku
® CubuparteneH cba 30 kanku
® [lpopes 3a uepseHns nonnasbk

@ Pasnpscksaten 3a ropewa soaa

(® bsan koHTponeH uxamkatop ,ecnpeco”

@ YepseH unaukatop 3a paboteH pexmm

Qurypa b:

® [pvxxa Ha gbpxaya 30 uenkara
@ [Ovpxauy 3a uenkara

@ Tlonsma uenka 3a ecnpeco

@ Manka ueaka 3a ecnpeco

@ MeputenHa mbxuua ¢ npuckay
5. TexHnueckm

XApPAKTEPUCTUKMU

HanpexeHune
HO Mpexara

Homuuanua 1100 W
MowHocT

KoHcymmpaHa

MolHocT 0,20 W

B U3KMKOYEHO
CbCTOHUNE

Hansraxe Ha

okono 1,5 MPa (15 bar)

noMnara
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220-240V ~, 50-60 Hz

6. TemneparypeH
MHAMKATOP

TemnepatypHusT uHamkatop @ nokassa Temnepa-
TypaTa, O KOATO € 3arpan ypensT.

Cnen BknioYBaHE YpemsT 3AMOYBA A 3ArPSBA,
[OKATO CTPENKATA 3aCTaHe NpUBAMIUTENHO B
cpenara mexay 80 °C u [ZP". Muaukarop 3a
paboter pexxum B csetn. KontponHust nnamka-
Top ,ecnpeco” @ mura.

Korato crpenkata pocturHe yepseHaTa 30HA HA

cKanaTa, TeMnepaTypara e NOCTATbYHO BUCOKA

30 NPUIOTBIHE HO €CNPeco. 3eNeHMST KOHTPOMEeH

uHamkartop ,ecnpeco” (B) ceet HenpekscHaTo.

u JI

Koraro HatucHete 6yToHa ,napa O, kontpon-

HWST MHoukatop ,napa”’ @ mura. Ypenst npo-

OBMXABA A 3QrPSBA M CTPENKATA Ce NOBAMIA A0
" "

30HaTa Ha ckanata mexay ,[EP” n ,,0 .

Koraro crpenkara nocturHe soHara mexay ,[EP”

1
" ,,G", TeMNepaTypaTa e [OCTATbYHO BUCOKA 3a

reHepUpaHe HA NAPA. 3eNeHUST KOHTPONEH MHAMKA-
Top ,napa” @ ceetn HenpekbcHaTo.



7.

MuvpBO NyckaHe B

ekcnnoarauunsa

1)

2)

3)

4)

5)

6)
7)

8)

WMssanete pesepsoapa 3a soaa @
W OTCTPAHETE OPAHXEBOTO
npucnocobnenue 3a obesonacssa-
He Npw TPAHCMOPTMPAHE OT OTBOPA 30 U3NK-
BAHE Ha BOAA.

Mouwncrete avpxava 3a uenkata @, mepu-
TenHata nexuua @, uenkure 3a ecnpeco ®
@, pewetkara 3a kanku @ v pesepsoapa 3a
sona @ cvriacHo onucaHMeTo B rasa

,9. MNouncreaHe n nopApwBIXKA“.
lMoctasete ypena Ha PABHA U TOMAOYCTOMYM-
Ba noanoxka. O6bpHeTe BHUMAHME HA TOBQ,
KOHTaKTLT Aa 6bae Habnum3o.

Moctasete pewetkara 3a kanku @) Taka, ve
MONNABbK AC MOXE A4 CE M3LABA Npes npo-
pesa ® s pewerkara 3a kanku @.

3apenerte obpxaua 3a ueakara B s ypena
upes nocraesHe 0o mapkmposkara ,INSERT”,
OTCTPOHM HA PA3NPBCKBATENS 30 FOPeLa
soaa (@ Ha ypena, 1 3asbpTaHe obpartHo Ha
UACOBHMKOBATA CTPENKA TAKA, Y€ APBXKATA
Ha obpxaua 3a ueakara ) na coun Hanpen

(,LOCK").
Bkntoyete wencena B KOHTAKT.

Mpean MbPBOTO M3NON3BAHE NOCTLNETE MO
CMenHMS HOYMH, 30 A NOYMCTUTE BBTPELIHMTE
Tpr6OnpoBOaM:

Ocragete Boga 3a okono 5 yalum ecnpeco
(oxono 100 ml) pa nsreue npes ypena. 3a
uenta npovetete rmasa ,8. Pabora ¢ ype-

u

Aaa’.

Ocrasere na ce 06pasysa NaApa 3a oKono
30 cekyHou. 3a uenta npoyeteTe rMasa
,8. Pa6ora c ypena”.

YkasaHue:

lMpw MbpBOTO M3MON3BAHE € BHIMOXKHO AA Ce
uyBa Wym ot paboTata Ha NOMNATA, HO OT
ypena Bce ole Aa He notuua soaa. B takse
cnyyart 3aBbpTeTe perynaropa Ha napara @ s
nocoka , &3 /4% “, Taka ye BL3AYXET N MOXKE
na m3nese ot Tpl'b6onposonme Ha ypena (6y-
ToHwT ,napa’ ) @ e Hatuckar). Cnen okono
20 cekyHOM BB3QYXDT € U3NA3BA, LWIyMOBETE
M34E3BAT M OT ypPEena M3TMuYa BOAA.

8. Pabora c ypena

8.1. MvnHeHe Ha pesepBoapa
3a Boaa

@ Ykazauue:

> 3a npuroTesHe Ha ecnpeco/KanyumHo
M3NON3BAMTE EAMHCTBEHO NPSCHA NUTEMHA
BOAQ.

1) Ceanerte pesepsoapa 3a soaa @ v ro Hambn-
HeTe C BOAQ:
Hanerite Boaa M1HMMYM AO MOPKMPOBKATA
.
+Min”.
Hukora He HanMBakTe BOAG HOA MAPKMPOB-
“
kata ,Max”.

2) Mocrasete pesepsoapa 3a Boaa @ otHoso
B ypena.

8.2. 3arpsBaHe cnen non-
POABIKUTENEH Nepuop HA
npecroit/npu NbPBO NYCKAHE B
ekcnnoaraums
AKO He CTe M3MoN3BaNM ypeaa no-npoLbiXUTENHO
Bpeme, 30rpe171Te ro KaKTo cnensa:
1) Hanetire Bona 8 pesepeoapa 3a sona @.
2) MNocrasere ronamara P mnu mankara uenka
3a ecnpeco @ B Obp>Ka4a 3a uenkara @
- O61>pHeTe BHMMAHME, Ye NpuH NoCTaBaHe-
TO MANKATA pe3Ka Ha ronamMarta @ nnu
Mankara uenka 3a ecnpeco @ Tpﬂ6BC| aa
Ceé HaOMMPA HaOA PEe3KATA HO AbP>XKaya 3a
uenkara (B.
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— Cnen Tosa 3aebpTete neko ronamara O @
MNM ManKaTa uenka 3a ecnpeco @) Taka,
ye noseye Na He MOXe AA M3NaaHe.

YkaszaHue:

> Bb3MOXHO € MeXoyBPEeMeHHO a Ce HaNoXM
M3nNpassaHe Ha yawara. 3a uenTa cnpete 3a
KPaTKO MpoLeca Ypes HaTUCKaHe Ha 6yToHa
secnpeco” [P @. M3npasuerte yawara m
OTHOBO HaTUcHeTe byToHa ,ecnpeco” [P ©,
TAKQ Ye BOAATA AA NPOABIKM AA Teye npes
ypena.

8) Cnen okono 1 MuHyTa cnipete nomnara Ypes
NOBTOPHO HATUCKAHE Ha ByToHa ,ecnpeco”
e

9) Usuakarite, ROKATO 3€NEHUST KOHTPONEH MH-
ovkarop ,ecnpeco” (B ceetn HenpekseHato.
Cera MoxeTe Aa NpUroTesTe €Cnpeco.

® Yasame: 8.3. 3arpsBaHe npeam Bcsaka

> OrcrpaHeTe NOCTABEHATA LEAKA 30 €CMPECco leOTp660
® D ensa cnen kato ce oxnaau! Mpenu na MoxeTe Aa NPUrOTBITE €CNPECco M
> 30 na M3BaAMTE OTHOBO LIEAKATA 30 €Crpeco Kany4uHo, ypenst Tpsbea aa sarpee.
® @ or avpxava 3a ueaxara P, 3asvprere 1) Bkniouete ypena ¢ npeskmtousatens 3a
nocrasexata uepka 3a ecnpeco B @ raka, skniousare/uskniousare @. Muaukatop
4Ye pes3kaTa Ha uenkara 3a ecnpeco ® D aa 3a paboteH pexum © csemn. KoHtponuusr
Ce HOMMPA HaA PE3KATA Ha ObPXKAYA 30 Led- unamnkarop ,ecnpeco” (B mura. Yeeperte ce,
kata . Cera moxere na ussaamTe ueakara ue perynatopst Ha napata @ e 30BbPTAH RO
3a ecnpeco ® . ynop Ha ,®".

3) 3apenerte avpxaua 3a uenkara B s ypena 2) 3apenere avpxaua 3a uenkara B 8 ypena
upes nocraesHe o mapkmposkara ,INSERT”, upes nocraesHe Ao mapkmposkara ,INSERT”,
OTCTPOHM HA PA3NPBCKBATENS 30 FopeLa OTCTPOHM HA PA3NPBCKBATENS 30 FopeLd
sona @ Ha ypena, 1 3asspTaHe obparHo Ha sona (O Ha ypena, 1 3aebpTaHe ob6patHo Ha

YACOBHMKOBATA CTPENKA TAKA, Y€ ApBbXKATA
HO AbPXXaA4a 3a uenkara @ na covu Hanpen

YACOBHMKOBATA CTPENKA TAKA, Y€ ApBbXKATA
HA Obp>Ka4d 3a ueankara ® na coyu Hanpen

(,LOCK"). (,LOCK").
4) Mocrasete yawa nogn ObPXaya 30 uenkara 3) Hatucrete 6yToHa ,ecnpeco” &P O, raka
®. ye ypeabT a 3anoyYHe Aa 30CMYKBA BOAA OT
5) 3areopere upes 3aBbpTAHE perynatopa Ha na- pesepsoapa 3a sopa @. Beanara wom ot
pata @ (3asbprete no ynop B nocoka ,®"). OTBOPMTE HA ABPXKAYA 3d LEOKATA 3aMoyHe
6) Bkntouete ypena ¢ npeskmtousatens 3a [Q M3TMYA BOAA, HATMCHETE OTHOBO ByTOHA
sknioysaHe/mskmousare @. Mnamkatop 3a wecnpeco” [P @, Taka e nomnara aa cnpe.
paboren pexum @ csern. Kontponmst mn- 4) Usuakarite, BOKATO 3€NEHWAT KOHTPONEH MHAM-
avkarop ,ecnpeco” @ mura. Ypenrr sanousa katop ,ecnpeco”  cset HenpexscHaro.
fa sarpasa. 5) OtHoBo HaTucHeTe ByToHa ,ecnpeco” [P
7) Korato koHTponeH uHamkarop ,ecnpeco” @ 1 ocTaBeTe Aa Teue ropeLLa BOA B NPo-
(® csetm HenpekbcHaTo, HaTUCHeTe ByToHA menxeHme Ha 20 cekyHaM, npeau Aa cripete
secnpeco” [P @. MNycHere sonara na npe- OTHOBO MOMNATA.

MMHaBa okono 1 MUHYTa.
lMpensapurentoto 3arpseate e 3asbpiueHo. Cera

MOXeTe na npuroregare ecnpeco/KonquHo.
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8.4. NpuroTesiHe Ha ecnpeco

@ Ykazauue:

> BuHarm nposepssaitte nanM LEOKATa 3d ec-
npeco @ @ € YMCTA U oCTaTbuMTE OT MNIHO
Kade 3a ecnpeco ca OTCTPAHEHM.

1) LLlom ypensT 3arpee:
3a npuroTesHe Ha enHO kade ecnpeco nocra-
BeTe ManKata uenka 3a ecnpeco @) B abpxa-
ya 3a ueakara B.
3a npurotesHe Ha ABe KadeTa ecnpeco
nocrasete ronsMata ueaka 3a ecnpeco (P s
obpxaya 3a ueakara .

2) Hanbnxete mankarta uenka 3a ecnpeco @) ¢
MIISHO Kade 3a ecnpeco A0 MAPKMPOBKATA
+Max". Tosa cvotsetcrsa Ha okono 7 g
MNSHO Kade MM eHa PABHA MepUTENHA
mxuua @.
unu...

HansnHete ronsmarta uepka 3a ecnpeco (B ¢
MNSHO Kade 30 ecnpeco 0O MAPKMPOBKATA
+Max". Tosa cvorsetcrsa Ha okono 7 g + 7
g MNSHO Kade unu Ha ABe PABHM MEpUTENHM
nbxmum @).

3) YnnwTHeTe MnsHoTO kade 3a ecnpeco ¢ nomo-
wrTa Ha I'IpMTMCKCl‘-IG HQ MepMTeﬂHGTG nbXuMua
@. Mpu HeobxonMMOCT AOMbAHETE MNSHO
kade 30 ecnpeco, TAKA Ye LeakaTa 3a ecnpe-
co (O @ na ce HanbHM no Mapkuposkata
»,Max”. Cnen ToBa OTHOBO ynbTHETE MNSHOTO
kade 3a ecnpeco.

D Yxaszauue:

> YHHBTHHBGHGTO HQ MNIHOTO Kad)e 3a ecnpeco
€ CbWwecCTBEHA YACT OT rlpOLleCC] Ha anrOT—
BAHe Ha ecnpeco. AKo MnsHOTO kade 3a ec-
npeCO e ynn'bTHeHO MHOTO CUIHO, eCI'IpeCOTO
Tevye 6GBHO u ce I'IOJ'IyHCIB(] nosevye erMG.
Ako MnsHOTO kade 30 ecnpeco He e ynnbTHe-
HO TB'pr:le CHITHO, eCnpeCOTO Teye 6'bp30 nce
I'IonchIBO CaMO MANKo erMCI.

4) 3apenete pbpxava 3a uenkata @ s ypena
upes nocrassHe Ao mapkuposkara ,INSERT”
HO ypena v 3aBbpTaHe 06paTHO HA YACOB-
HWMKOBATA CTPENKA TaKa, Ye APBXKKATA HA
mbpxava 3a ueakara @ na coun Hanpen
(,LOCK").

5) NMocraeete enHa yawa (Mnu ose yawu) non
OTBOpMTE HA ABPXAua 3a uepkara. Mpeno-
pbuBAME A M3NNAKHETE NPEeABAPUTENHO
YalwMTe C ropelLa BOAQ, 30 [A HE Ce OXNAAM
ecnpecoro Tebpae 6bp30. Moxere aa cvxpa-
HABATE YALLMTE BbPXY NOCTABKATA 30 4ALLM
(6

6) Korato 3eneHmsT KOHTPOneH MHAMKATOP ,ec-
npeco” (B csetn HenpekbcHaTo, HaTMCHETE
6ytona ,ecnpeco” [P @. Ecnpecoto ustmua
B yawara/ure.

/\ NPEAYNPE>XKAEHUE!

Hukora He usBa)kpaiTe abpikaya 3a uen-
kara (B, nokaro ecnpecoro Teue!

O6pasysaLymTe ce NpbCKM FOPELo ecnpeco npm-
UMHABAT HAPQAHABAHMS |

> BuHam nbpeo HaTHcKakTe noBTopHO GyToHA
“
secnpeco” [EP @, 30 na npekpature nom-
PAHETO Ha ecnpeco, NpPear Oa OTCTPAHMTE
nbpxava 3a yeakara @.

7) Cnen karo yawarta/ure ce HaNBLAHM/ T Hoc-
tambuHo (okono 20 ml Ha yawa), HatucHeTe
otHoBo 6yToHa ,ecnpeco” [EP @, 30 na He
Ce M3NOMMBA NoBeye BOAA.

Cera moxete na usnuere ecnpecoto.

8) Makniouete ypena upes npeekntoysatens 3a
skniousare/m3kniousare @.

@ Ykazauue:

> Axo 6ytonute ,ecnpeco” [EP @ wnu ,napa”
<I> 0 He 6'bﬂGT HATUCHATU B npon'bnerme
Ha okono 30 MUHYTH, ypemsT ce M3KNtouBd
QBTOMATMYHO.
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9) Cnen ynotpeba otcTpaHete MAsSHOTO kade 3a
ecnpeco ot uepkarta 3a ecnpeco O @. M3sa-
nete pbvpxaua 3a uepkara @ ot ypepa. Cera
manpazrete ueakara B @), kato obuprete
obpxaua 3a ueakara ) 1 usnpaskute upes
MNoTyMBAHE MNSHOTO Kade 3a ecnpeco. BuHarm
M3XBBPNANTE MNFHOTO Kade 3a ecnpeco no
ekonorocbobpaseH HauuH, Hanpumep ¢ buo-
NOr’MYHMTE OTNAABUMN.

@ YkazaHue:

> 3GJ:I1>J'I)KMTeJ'IHO nouyncreamre pasnpbckBaTeng
3a ropewa sona @ (OT HEero n3tm4a ropeuia
Bona) cnep Beska ynotpeba. 3a uenta npove-
tete masa , 9. MMouncrsane n nopgAPLIK-
Kka'.

> Wsnpaseaiite cvbuparentus cba 3a kanku B
PenoBHO, HO HGI‘/’FK'I:CHO, KOrato nonnaebk ce
BMXKAQA B Npopesa @ HQ peLleTkara 3a Kankum

113

8.5. NpuroTegaHe Ha KAanNnyuYnHo

/\ NPEAYNPEXXAEHUE!
Bbrpere BHuMarenHu npu 6opaseHe ¢ na-
para za pasneHsaHe Ha Mnsako!

rOpeU.lGTG napa mnu ropemte npbLCKM NpUYMHS-
BAT HGpCIHSIBOHMSl!

> BuHaru Bbprete 6asHO perynaropa Ha napa-

10 @.

1) Hanbnwete cba 30 pasnensaHe (3a npeano-
YUTOHE OT HEPBXAAEMA CTOMAHA) A0 eaHa
TPeTa CbC CTYAEHO MASKO.

2) Yeepere ce, ue perynatopst Ha napata @ e
3aTBOpEH (30BBpTETE NO YynOp B Nocoka ,®”).

3) OtMecreTe HOCTPAHM AKO3ATA 30 PA3NEHBAHE
Ha mnako (. Mpu Tosa 9 xBawadite eun-
cTBeHo 3a apwxkata @.

1 .«
4) Hatucnete 6ytoHa ,napa” 0 0. Nzuakan-
Te, BOKATO 3ENeHUST KOHTPONEH MHAMKATOP
Jnapa” @ ceet HenpekbcHaTo.
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5) Mocrasete npaseH cba NoA AKO3ATA 30 pas-
nexsawre Ha mnsko (). 3asbprete 6asHo pe-
I / ' Y
rynatopa Ha napara @ s nocoka ,, <5 /48 “.
Or arosara m3nm3a/T BoaeH koHaeHsar/npbe-
ku. Mo TO3M HauMH ce NouMCTBAT AK03aTA M
BOOHUAT Kp'bl' BbB B'bTPeLUHOCTTO HQ ypeno.

6) Msuakarite 15 cekyHam u cnen Tosa 3asbpre-
Te perynatopa Ha napata @ s nocoka ,®”,
[OKATO OT [034TA NOBEYE He M3NM3A Napa.
Manetite Boparta ot chaa.

7) OpbxTe cboa 30 pasneHBaHe B pbKa, 30 OA
yceliaTte TeMnepatypara Ha MRSKoTo, U NoTo-
neTe NeKO AKO3ATA 30 PA3NEHBAHE HA MNSKO
@ & mnskoro. Mpu Tosa apbxTe cbaa 3a
pa3neHBaHe NeKo HAKMOHEH.

8) 3asbprete 6asHo perynatopa Ha napara @ s
nocoka , ¢5/4% “.

9) Oswkete chaa 30 pasneHsaHe ¢ kpbroobpas-
HU ABUXKEHMS U NPK TOBA APBXKTE BbPXA HA
AK03aTA MANKO MO NOBBPXHOCTTA HA MNSKOTO:
[OCTATLYHO ABNGOKO 30 NPEROTBPATIBAHE HA
NPBLCKM MNSKO BbB BCMUYKM MOCOKM M AOCTO-
THYHO BMCOKO 30 0bpasysaHe Ha neben cnok
nsHa. Mpu npasmnHo M3BbpLIBAHE Ce YyBa
npumyLeH 6pbMyaLL 3ByK.

10) Korato Mneunata naHa ce HaaurHe, BkapaiTte

mto3ara no-abnboKo, 3a Aa pasneHuTe cnen-
BALWMS ,CNOM" 1M 0a NpenoTBpaTHTE 3arapsHe
Ha ngHaTa.

11) Hakpas notonete Ao3arta M3Lsno 1 3ateo-

pete perynaropa Ha napara @ Ha okono
NONOBMHA, TAKA Ye MMSKOTO A Ce 3arpee.
[pwxTe cbaa 30 pasneHBaHe NeKo HAKMOHEH,
TAKA Y€ MNSKOTO A Ce 3aBMXPS NeKo, AOKATO
ro pasbbpkeare ¢ aro3ara.

12) Korato MneyHaTa nsHa AOCTUIHE XenaHaTa

KOHCMCTEHUMS M TeMnepaTypa, 3aTBopeTe pe-
rynatopa Ha napata @ (3asbprete no ynop B
no nocoka ,®").

13) Eaea crnen ToBa m3sageTe Qro3ata OT MASKOTO.

14) Mocrbnete CLIMACHO ONMCAHMETO B FMABA

,9.1. Mouncrsane Ha grosara 3a pas-
neHBaHe HA MJIAKO" .



@ Ykazauue:

> 30 I'IpMI'OTBﬂHe HQ KOHYHMHO BUHATU U3-
non3BamTe No-rofieMm 4YawH, OTKONKOTO 30
MNPUIOTBIHE HA €CNPECO, Tbi KaTo ce nobass
PA3NEHEHO MASKO.

15) 3a npurotesHe Ha KANy4MHO NoOCTbRETE MO
CbLUMS HOYMH, KOKTO KOFATO MPUrOTBSTE eC-
npeco (sx. rmasa ,8.4. MMpurorssre Ha
ecnipeco” /noarpssate He e Heo6X0aNMO).
Ho ocrasete na npemute npubnusutento
[BOMHO KOMMYECTBO BOAO B CPABHEHME C
konuuecTBoTo 30 ecnpeco (okono 40 ml).

@ Ykazauue:

> YepBeHusT KOHTPONEeH MHaMKaTOop ,ecnpeco”
® esentyanto mura 6bp30, KOraTo HaTHCHETE
6yToHa ,ecnpeco” (ZP @ Henocpencrsero
cnep NPOM3BOACTBO HA MAEYHA naHa. Tosa
O3HAYABA, Y€ YPEObT € NOATPAT TBbPAE CUITHO 3a
MNPMroTBAHE HO OMTMMANHO ecnpeco. Brnpeku
TOBA MOXETE MMM A4 MPORBIKMTE C MPHIOT-
BSHETO HA €CMPECO, UMK A OCTABMTE ypend
na ce oxnanm. Korato yepseHusT koHTponeH
uHamkartop ,ecnpeco” (B ceetn HenpekbcHaro,
ONTUMAINHMST 30 €CNPECO TeMNepaTypeH Ana-
MA30H € [OCTUHAT OTHOBO.

16) Uskntouete ypena upes npeskniodsarens 3a
BkrtousaHe,/uskniousare @.

@ YkaszaHue:

> Axo 6ytonute ,ecnpeco” [SP @ wnm ,napa”
{'b O He 6baT HATUCHATH B NPOABIKEHME
Ha okono 30 MMHYTH, ypembT ce U3KntouBa
QBTOMATHYHO.

17) Cnen ToBa nobasete pasneHeHOTo MASKO
KbM NPEnBAPUTENHO MOATOTBEHOTO ECMPECO.
Kanyuuroto e rotoso. Moxere na ro noacna-
AMTE HA BKYC MMM AA FO NOPbCUTE C KAKAO HA
npax.

@ YkaszaHue:

> 3aObiKUTENHO NOYMCTBAMTE AKO3ATA 30 Pa3-
nexsare Ha mnako () cnen scaka ynotpeba.
3a uenta npovertete masa , 9. Mouncreamne
M noaAprXKA'.

8.6. CxBeTn 30 nepgekTHO
ecnpeco

Eaunn ot Hat-BaxkHuTe daktopu 30 nobpo ecnpeco e
TAKA HOPEYEHOTO BPEME HA €KCTPAKLMS MW BpeMe
HQ NPEMUHABAHE, T.€. MPOABKMTENHOCTTA HA KOH-
TAKTA MEXMY MNSHOTO Kade M ropellata Boaa no
M3TUYAHE HA TOTOBOTO Kade B Yawara.

BpeMeTo Ha ekcTpakums 30BMCH MPean BCUUKO OT
KONUYECTBOTO M CTEMNEHTA HA CMUNAHE HA MNSHOTO
Kade, KAKTO U OT Herosara komnakTHoct. Konkoto
MO-CUTHO M KOMMAKTHO € MNSHOTO Kade, ToNKoBa
no-6aBHO NPEMMHABA BORATA MPE3 HETO.

Ho eue CbLLO MOXeTe Na nosnmsaeTe BpemMero Ha
eKCTpakums, ako 306eﬂe)K|/1Te, 4e ecrnpecoTo He e
BKYCHO UMK HE U3IMeXNda, KaKTo Tpﬂ6BCI.

B Ako Kpemata e MHOTO CBETNA, MMJ PSAKA
KOHCHCTEHUMS U ce pasteaps 6bp3o, ecnpe-
COTO € npemmHarno Tebpae 6bp3o. B Tosn
CNyyal ce roBOPM 3d HENOCTATbYHA eKCTPAK-
ums. Ecnpecoto nma kucen ekyc 1 e BoaHuc-
TO, O APOMQTLT He Ce PA3TPBLIA HAMBIHO.
Hart-uecto ToBa Ce ABLMXM Ha TBBPAE MANKO
KONWUYECTBO, EBEHTYANHO TBLPAE €APO CMIIHO
UMM HEMOCTATBYHO CUITHO MPECOBAHO MINSHO
Kade.

B Axo kpemara e MHOTO ThBMHQ M B CPEaATa e
M3MBLCTPEHA CC CBETNM METHA UK MMA AYTIKQ,
kadeTo e npemmHasano Tebpae AbMro. B To3m
CNyyaK ce roBOpM 30 NPEKOMEPHA eKCTPAKLMS.
Ecnpecoto nma ropums ekyc. Haituecrara npu-
UMHA € TBBPIE CUTHO CMNSHO Kade Mnu TBbpae
TONIMO KONMUECTBO MASHO Kade. AKO HUTO eiHO
OT [iBETE HE € BAPHO, MNSHOTO Kade e buro
NPECOBAHO TBBLPAE CHIHO.

P Msnonssarite camo mnsHo kade 3a ecnpeco:
MO MPUHLMN TO € NO-CHTHO CMASHO M MO-CUIHO
npeneyero. B uneannus cnyyai 3a eaHa yawa
ecrnpeco u3nonseare okono 7/ g MisHo Kade.
He npenwnaasire ueakara. YnnstHssaire mns-
HOTO Kade B LeNKATa C NPUTUCKAYT HA MepH-
TenHata mxuua @), 6e3 na npecoeate MAsHOTO
Kade [0 KOMNAKTHA Maca.

P> Manpobeaitte, DOKATO HOMEPMTE ONTUMANHO-
TO PABHOBECME MEXAY BCUUKM PAKTOPMU.
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8.7. ChbBeTn OTHOCHO MNEeJYHaTa
naHa

B Tlo npmHUKMN MOXe a ce Pa3neHBA BCeKM
BMA MINSKO, BKIIIOUMTENHO COEBO M OPM3OBO
mnsko. Ho Hakou BuooBe Mnsko mMorar aa ce
pa3neHBaT camo no-cnabo.

B O6esmacneHoto Mnsko (Mnsko ¢ HUcka
MOCNEHOCT) He 3araps TONKOBA NECHO KAKTO
MbIHOMACHEHOTO, HO MPW TBBPAE HUCKO Cb-
AbPXAHME HO MA3HMHKM € Bb3MOXHO MNSIKOTO
[a He ce pasneHsa aobpe. 3aTOBA BUHATM
u3nonssamte MnNsko ¢ macneroct 3,5 % unu
1,5 %.

B [obpe oxnaneHoTo MNSKO ce pasneHsa
no-nobpe OTKOMKOTO MO-NEKO OXNANEHOTO.
Hait-nobpu pesynrarm ce nocturar npwm Tem-
neparypa ot okono 7 °C.

B He pasnenBaiite MNSKOTO NOBTOPHO, 3ALOTO
B NPOTUBEH CNyYai Lie 3aropu.

B Ocrasete pasneHeHOTO MISKO [A NOCTOU
okono 30 cekyHau, npenm na cunete NIHATA
BbPXY ecnpecoto. Taka no-ronemMute Mexyp-
yeTa ce MyKaT M BCe OLLE TEYHOTO MIISKO Mo-
Tbea Hapony. Cnen ToBa MoxeTe fa cunete
duHaTa NaHa BLPXY ecnpecoTo.

8.8. UsTtouBaHe Ha ropewa
Boaa

C noMoLwTa Ha [1030TA 30 PA3MEHBAHE HA MASKO
@ moxete na usTounTe ropela Boaa, Hamp. 3a
na paspeanre kade (Café Americano) unm aa
NPUroTBUTE YaM.

1) Bkntouete ypena ¢ npeekntousatens 3a
skniousaHe/mskmousare @. Vnaukatop
3a paboteH pexum ) csetn. KoHtponnust
unamkatop ,ecnpeco” (B mura. Yeeperte ce,
ye perynatopsT Ha napata @ e 3aBbPTIH A0
ynop Ha ,®".
M3uakaiite, ROKATO CTpenkara Ha Temnepa-
TypHMs uHankatop @ ce Hammupa nprbu-
suTento 8 cpenara mexay 80 °Cwu [EP" u
3eM1EeHMST KOHTPONEH MHAMKATOP ,ecnpeco”
(® csetv HenpekbcHarto.
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2) MocraseTte TepMOYCTOMUMB CbA NOA [IO3ATA
30 pasnensare Ha mnsko (.

3) 3asbprete perynatopa Ha napata @ MuHM-
1
MyM 1o nonosutara s nocoka &5 /"

4) Hatuchete 6ytona ,ecnpeco” [P ©. Or
nro3ata 3a pasneHsaHe Ha masko @ ustua
ropelua soaa.

5) Hatuchete otHoso 6yTona ,ecnpeco” [EP ©,
30 0 CNpeTe M3TOYBAHETO HA FopeLyd BOAQ.

6) 3aTsopeTe upes 3aBBPTAHE PErynaTopa Ha
napara @ (3aebprete oo ynop B nocoka
e
.®").

9. MNouncrtsaHe U NoAAPDBXKKA
/\ NPEAYNPEXXAEHWE!

> BuHamm usknouBaiTe WwWencena ot KOHTAKTA,
npeaun aa noumctmte ypena. OnacHocr ot
TokoB yaap!

> BuHamm ocrassiTe ypena mbpeo 4a ce ox-
naou, npeau na ro nouncrmre. OnacHoct ot
usrapsHe!

> Hukora He notansitte ypena b8 BoAd

unm apym tedHocti. OnacHocT or Tokos

ynap!

(O BHUMAHME!

> Hukora He m3nonssaiite abpasusHmM, arpecms-
HU U XMMUYECKUN NMOYNCTBALLU npenaparm
30 NOYMCTBAHE HA NOBBPXHOCTUTE HA Yypena,
3a oa M36e|’HeTe nospenu.

9.1. Mouncreane Ha groszara 3a
pasneHBAHe HA MASKO

1) Mocraeete npaseH cba NOA AKO3ATA 30 Pa3-
nexsaHe Ha mnsko .

2) 3aebprete perynatopa Ha napata @ Heno-
cpencrseHo cren ynotpeba Ha ,, &5 /48
M OCTaBeTe NAPATA AA CE OTAENM HIKOMKO
CeKyHaM.

3) 3ateopete perynatopa Ha napata @ (3asbp-
TeTe [o ynop Ha ,®"), uskniouete ypena u
M3BALETE LENCena OT KOHTAKTA.



4) Ocrtasete nro03aTa AA CE& OXAAMM.

5) Ceanete ob6BmBKaTA HO AO3ATA 30 Pa3NEH-
sare Ha mnsko @ (durypa 1) u 1 nouncrere
CTApATenHo ¢ Tonna BOAd.

6) M3bbpiuete ¢ BIAXKHA KbpMA 0tO3ATA, HAMM-
pawa ce nog obeuekara. Mpu Heobxoammoct
M3NOM3BANTE MEK MMELL NPenapaT BbPXy Kbp-
nara. Cned nouncreaHe ¢ MueLy npenapar
M3GBPLLETE OTHOBO C HABMGXKHEHA C YMCTA
BOA KbpMa. YBepeTe ce, Ye MO [103ATA HAMA
OCTaTbUM OT MMely Npenapar.

7) Nocraeete oTHoBO 0bBMBKATA HA AKO3ATA

(durypa 1).

Qurypa 1

9.2. NMNouncreaHe HA pasnpbCK-
BATens 3a ropewa sona

Moumcreaiite pasnpbcksatens 3a ropewa soaa @
cnen Bcska ynorpeba:

1) Cnen npurotesHe Ha ecnpeco/kanyunHo
ceanete gspxaua 3a ueakara B 1 usbvpuere
LSNaTa NOBLPXHOCT HA PA3NPBLCKBATENS 30
ropewa sona @ ¢ BnaxHa kepna, 3a aa or-
CTPAHMTE BCMUKM OCTATBLM OT MASHO Kade.

2) 3apenerte otHoBo pbpxaya 3a uenkara @
6e3 nocraseHu Leakm 3a ecnpeco O @.

3) Mocraeete npasHa yawa noa aspxkaya 3a
ueakara B v Hatmcrete ByTona ,ecnpeco”
&P ©. Or pasnpucksatens 3a ropela Bopa
@ vi3Tua BORQ, KOSTO NPOMMBA NOCNEAHMTE
OCTATBLM OT MASHO Kade.

4) Cren okono 20 cekyHaM HATUCHETE OTHOBO
6yToHa ,ecnpeco” [ZP @ v mskniouete ype-
[0 NOCPEACTBOM MPEBKMIOYBATENS 30 BKIHOY-
sane/mskmiousare @.

5) OtroBo ceanete mvpxaya 3a ueakara @.

9.3. NouucreaHe Ha npuHagn-
Ne>XXHOCTUTE

1) Moumcrete B TONNQ BOAA ABPXAYA 30 LEAKATA
©, neete uenku 3a ecnpeco ® @), pesepso-
apa 3a sopa @, mepurentara nxuua @ u
pewertkara 3a kanku ().

@ Ykazauue:

» [lobassHeTo Ha MMHeLy npenapar KkeM BOAATA
MOXe Na nosnuge BKyCd Ha ecrnpecoTo. Ako
OTCTPAHABAHETO HA 3AMBPCIABAHUATA € Bb3-
MOXHO CaMO C MMeELl npenapar, cnen Toea
BMHAIM M3NIAKBAMTE 06MJ'IHO 4actmte C YMCTa
Bonaq.

2) Moncyuwerte Benukm yactm.

@ YkaszaHue:

Leete uenku 3a ecnpeco ® @,
MepuTenHaTa nuxuua @ u pewer-
kata 3a kanku @ ca roakn u 3a
MMEHE B CLOOMMANHA MALLIMHA.

9.4. NouucreaHe Ha ypena

Mouucrete ypena c naxHa kspna. MNpu Heob-
XOOMMOCT CHMETE MANKO MMELL MPenapar BbPXy
Kbpnara.

YBepere ce, Ye YPEedbT € M3CLXHAN HAMBIHO, Npe-
A1 [d TO M3MOM3BATE OTHOBO.

9.5. MouncreaHe Ha ypena ot
KOT/NIEH KaMBbK

(O BHUMAHME!

> He renepupatite napa, korato B pesepsoapa

3a sona @ ce Hamupa pasteop 30 OTCTPaHS-
BOHE HA KOTNEH KaMbK!
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MouncTBaiiTe penoBHO ypena oT KOTIEH KaMBK.
Cnen okono 1 - 2 meceua (npu okono 4 npuror-
BSHMS HO ecnpeco Ha aeH) ypeasT Tpsbea aa ce
MOYMCTM OT KOTNeH kamek. B 3asucumocr or cre-
NeHTa Ha TB'bp]:lOCT HQ BOAATA BbB BALWUMA perMOH e
Bb3MOXHO TA3M CTOMHOCT AA Ce PA3NMYaBa.

30 NoOUKCTBAHE HA ypena oT KOTNeH KaMbK NoCTb-
neTe, KaKTO CnenBa:

1) Cunete 06uKkHOBEH TeueH npenapar 3a
OTCTPAHSBAHE HA KOTNEH KOMBK OT €Cnpeco
MalwmHK B pesepsoapa 3a soaa @.

30 NPABMAHOTO KOMMUYECTBO CE OPUEHTMPANM-
T€ MO YKA3QHMSTA HA NPOM3BOOMTENS.

2) Hanbnwete ¢ Bona pesepsoapa 3a soaa @
Ao mMapkuposkara Max 1 ro nocraeerte B
ypena.

3) Bkntouete ypena ¢ npesknioysartens 3a
skniousaHe/mskmousare @. Perynatoptt Ha
napata @ e 3ateopeH.

4) Mocrasete abpxaua 3a ueakara H 6es uen-
ka 3a ecnpeco (O @ s ypena.

5) Mocrasete 2 yawm unm cua ¢ BMECTUMOCT
MuHUMyM 250 ml non otBopumTe Ha mbpKaua
30 Leakara.

6) Korato 3eneHust KOHTponeH MHAUKATOp ,ec-
npeco” @ ceetn HenpekbcHaTo, HatUcHeTe
6yTtona ,ecnpeco” [EP ©.

Ocrasete aa npemumHar okono 250 ml (oko-
no 2 yawm) pasteop 30 OTCTPAHABAHE HA
KOTNeH KaMBK M criefl ToBA CnpeTe npoleca
upe3 NOBTOPHO HATMCKAHE Ha ByToHa ,ecrnpe-
co" =P O.

M3xsbprete BHUMATENHO M3MNOM3BAHMS Pa3-
TBOP 30 OTCTPAHSBAHE HA KOTNEH KOMDBK.

7) Octasete npenapara 3a OTCTPAHSIBAHE HA
KOTNEH KAMBK A NOAEMCTBA B NPOABIXEHME
Ha okono 1 MuHyTa.

8) MosTopere owe Tpu MbTH cTbRKMTE 6 1 7.
IMpu nocnenHus MsT M3NPa3HETe HAMbAHO
pesepeoapa 3a sona @.

9) MocTaseTe ROCTATLYHO FONSIM CbA (MMH.
1-7UTPOB) Nop oTBOpMTE HA ABPXAYA 3
uenkara.

10) UMsnnakrete pesepeoapa 3a sona @ c umcra
BOAG M HANEWMTe YMCTA BOAA AO MAPKMPOBKA-
1a Max.
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11) Korato 3eneHmst KoHTponeH MHAMKATOp ,ec-
npeco” () ceeTM HenpekbCHATO, HATUCHETe
6ytoHa ,ecnpeco” EP ©.

OcraseTe Aa NpeMMHe LFNOTO KOMMYECTBO
Boaa. M3xebpnere BHUMATENHO TA3M BOAA.

12) Mostoperte Beaxsx croikute 10 1 11 1 cnen
TOBQ M3KMtOUETE Ypena.

13) Cnen nouncTBaHe Ha KOTAEH KAMBK M3EbpLLE-
Te YPEAa C BAOXHA KbPNA, 30 Ad NPeMaxHeTe
€BEHTYQsHM NPBCKM OT PA3TBOPA 30 OTCTPAHS-
BOHE HA KOTNEH KaMBK. YBepeTe ce, Ye ype-
ABT € HAMBIHO CyX, NPeauM Aa ro M3nonssare
OTHOBO.

Monxonsw npenapar 3a OTCTPAHSIBAHE HA KOTNEH
KOMBK MOXXeTe [ia MopbYATE ChLIO YPES HALIMS
cepsus (ex. masa , 10. Mopvuxa Ha peseps-
HM yacrn").

10. MNopbuka Ha pe3epBHU
yactu

PesepsHu uactu 3a 1031 NpomykT MoXeTe Aa
nopbyBaTe YAOBHO M NOCTOSHHO MO MHTEPHET Ha
www.kompernass.com.

Ckanupariire QR kopa ¢
BAWMS cMApTdoH/Tabner.
C 1031 QR kog Bnusare
OMPEKTHO Ha Hawata yeb
CTPAHMLA M MOXeETe Ad
pasmenare 1 nopbyare
HOMMYHMTE PE3EPBHM YaC-

SEM 1100 C5 e

@ Ykazauue:

> Ako umare npobnemm npu NOPbLYBAHETO OH-
NAMH, MOXETE A CE CBbPXKETE C HALIMS Cep-
BM3€EH LIEHTLP MO TenedoHa MK Mo UMENN.

> [lpu NOpBYKATA BUHATM NOCOYBAMTE CbLIO
aptmkynHus Homep (IAN) 508310_2507.

> Mons nmarite npensua, Ye He 3 BCUUKM
CTPAHM OOCTABYMLIM € Bb3MOXHA OHMAIMH
NOPBYKA HA PE3EPBHM YACTH.



11. OrcTpaHaBaHe HAQ HEM3NPABHOCTU

HeusnpasHocT

[Moseue He u3thua ec-
npeco.

Ecnpecoto kane npes
pr6oBeTe Ha AbPXAYQ
3a uenkara (B smecro
oT oTBOpMTE.

Ecnpecorto e cryneHo.

LLlymua pabota Ha
nomnara.

Kpemara e Tebpre ceer-
na (ecnpecoto npemuHa-
Ba 6bP30 Npe3 AbpXKaYa
3a uenkara (B).

MpuunHa

MnsHorto kade 30 ecnpeco e
TBbpAE BIAXKHO M/MHM ynnbTHE-
HO TBbPAE CHITHO.

Hsma Bona B pesepsoapa 3a

sona @.

[ynunumre Ha otBOpPUTE HA OBP-
XQYd 30 LeaKaTa ca 3anyLeHu.

OvpxausTt 30 ueakara P He e
NOCTABEH NPABMIHO.

OrsopuTte Ha obpKaAya 30 Led-
KQTA Ca 3anyLeHu.

Mo pv6a Ha abp>aua 3a Lenka-
1a ® ce Hamupar octatsum ot
MnSHO Kade 3a ecnpeco.

Ypenst He e 6mn 3arpsT npensa-
puTenHo.

3eﬂeHl49|T KOHTpOﬂeH MHnMKGTOp
secnpeco” (B He e ceeten He-
npeKsCHaTo.

Yawmre He ca Bunm 3arpst
npenBapuTEnHo.

Pesepsoaptt 3a Bona @ e
npaseH.

Tebpae Manko MnsHo kade 3a
ecnpeco.

Kadero 3a ecnpeco e cmnsHo
TBbPOE enpo.

HauuH Ha
OTCTPaHsiBAHEe
ﬂpmromere eCI'IpeCOTO OTHOBO, I'IpVI
TOBA HEe yI'IJ'I'I:THilBCIlZTe TONKOBA CUN-

HO MJIIHOTO K0¢e 30 ecnpeco unu ro
CMeHeTe m3uano.

Harerire sona s pesepeoapa 3a
sona @.

Mouncrete avpxava 3a ueankata @.

Mocrasete NpaBMnHO AbPXAYA 3
uenkata (.

Mouucrete avpxaya 3a ueakara .

Mouucrete prba Ha abpKaAua 3a
uenkata @) ot ocrambumTe OT MNsHO
kade 3a ecnpeco.

3arpeiite ypena npensapmresnHo.

M3uakaitte, nOKATO 3€MEHUST KOHTPO-
neH unamkarop ,ecnpeco” (B ceetm
HENpPeKbCHATO.

3arpefite yawure NpenBaApUTENHO.

Hanerite Bona B pesepeoapa 3a

sona @.

M3nonssaiite noseye MnsHo kage 3a
ecnpeco.

M3nonssaite camo mnsHo kage 3a
€crnpeco, Npou3BeneHO CNeunanHo 3a
ecnpeco.
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HeusnpaeHocT

* Tebpae MHoro MnsHo kade 3a

ecnpeco.
Kpemara e tBbpae TeMHA

(ecnpecoto npemmHaea

6aBHO Mpe3 AbpPXXAya 3a

UNU € BNAXHO.
uenkara (B).

Mnskoto He ce pas- AeHO.

neHBd.

ko ) e sambpceHa.

Momnara cnupa no spe-
Me Ha pabora, 3eneHusT
KOHTpOﬂeH MHHMKOTOP

"
secnpeco” (B mura.

TBPATU NperpsasaHe.

Bcuukm unamkatopu @

® O murar enrHospe-
MEHHO.

KbCO CbedmHeHUe.

12. NpenasaHe 3a oTnagbumn

12.1. Npenanrte ypepa u
ONAKOBKATA 30 OTNAABbUM

CUMBONBT HA 304EPKHAT KOHTEMHEP 3a
OTNAABLM O3HAYABA, Ye CMEA U3TMUYaHE
HQ CPOKQ HA MON3BAHE TO3M ypen He
Tps6Ba na ce U3XBBPNS C BUTOBMTE
otnaabum. Ypenst psbea na ce npeaane B opra-
HUM3MPaH CbbUpaTeneH NyHKT, Aeno 3a obpabotka
W pPeuMKIMpaHe Ha OTNAABLUM UNK BbE PUPMA 30
ynpOBneHme HO oTnaabuu.
Mons, nstpuiite BcMUKM NMUHM AaHHK Npeam
BPBLIGHETO.
OnakoBKaTa € NPOK3BEAEHA OT EKONOTMYHK MaTe-

pnanu, KOMTO MOraT Aa ce npenasdar B MECTHUTE
MYHKTOBE 30 peunknmpaHe.

I_IpenoﬁTe OMNAKOBKATA 3 OoTnAAgbUM B CbOTBET-
CTBUE C eKONOrM4YHm1TE NM3IMCKBAHUA.
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MpuunHa

Kaderto e cmnaHo tebpae cutHO

Uenkara ® €@ e sanywea.

Mnskoto He e NOCTATBYHO CTYy-

,D,K)CSCITCI 30 pasneHBaHe Ha Mns-

Momnara cnmpa cnen okono 3
MUHYTH paboTa, 30 0a npeno-

YpensT e nperpsn unu e uman

HauuH Ha
OTCTPAHSIBAHE

M3nonssaitte no-Manko MnsHo kade
30 ecnpeco.

M3nonssaiite camo mnsHo kage 3a
ecnpeco, Npom3BeNeHo CneLnanHo
30 ecnpeco.

Moumcrete uenkara @ @.

M3nonseamTte Mnsko ot XnagunHuka.

Moumcrete Aro3aTa 30 pasneHsaHe
Ha mnsko @.

Ocraserte ypena na ce oxnaau,
npeau Aad ro M3Non3BaTe OTHOBO.

Msappnarite wencena ot KOHTAKTa
M ce CBbpXeTe CbC CepBM3HATA
cnyx6a.

13. lapaHuums

YBAXKaeMM KNMEHTH, 3d TO3M ypen nomyyasare

3 rOAMHM rapaHLMs OT AATATA HA Nokynkara. B
CMy4Qit HO HECBOTBETCTBME HA NPOMYKTA C IOTOBO-
pa 3a npoaax6a Bure umare 3akoHHo npaso aa
npeassute PeKNamMalms Npea NPOAABAYA HA NPO-
[yKTQ NPM YCNOBMATA M B CPOKOBETE, ONpPeneneHm
B rnasa Tpeta, pasaen Il v Ill 1 masa yetsbpTa ot
3aKoHA 30 NPenocTaBsHe HA UMGPOBO ChOBPXKA-
HMe 1 UMbPOBM YCryTu 1 3a Nponax6a Ha CToKK

(3nucuync)*.

Bawwure npasa, npomstMualum ot nocoueHute pas-
nopenbu, He ce OTPAHMYABAT OT HALATA NO-AOMNY
NPecTaBeHa ThProBCKA FAPAHLMS, HE CA CBBP3a-
HM C PA3XOAM 30 NOTPEBUTENMUTE U HE3ABUCUMMO OT
Hes MPOMABAYLT HA MPOMYKTA OTTOBAPS 34 NMMCA-
TG HO CLOTBETCTBME HA NOTPebUTENCKATA CTOKA C
norosopa 3a npopaxba cwrnacto 3MLCLYMC.



FlapaHunoHHM ycnoeus

rCIPOHLIMOHHMSIT Ccpok e 3 roamMHuM OT OaTtaTta Ha
nonyyasaHe Ha crokata. [Nasere nobpe opu-
TMHANHATA KAacoBad 66]16)KKO. TOBM ﬂOKyMeHT e
HeO6XO£I.MM KATO AOKA3ATENCTBO 3a NOKYynKATaA.
AKO B pOMKlATe HQ TP TOOAMHK OT AATATA HA
3aKyMNyBAHE HA TO3M NPOAYKT Ce NoseM AedekT

Ha MCITepMGJ'ICI N1 NPon3BOACTBEH .Ele(beKT,
npoaykTsT we 6bae 6e3nNaTHO PEMOHTUPAH UK
30MEHEH. FOPGHLI.VISITO npennonara s pGMKMTe

HQ TPUTOAMLWHKMA TAPAHLUMOHEH CPOK Aa ce npen-
cTaBST AedeKTHUST ypen, kacosata benexka
(kacoBmaT 6oH), KAKTO M BCUUKM APYTM BOKYMEHTH,
YCTAQHOBABALLM HANMMYMETO HA ﬂe¢eKT N NTMCMEHO
na ce O6ﬂCHM B KOKBO Ce€ CbCTOM Eleq)eKT‘bT n Kora
€ Bb3HMKHAN. AKO ﬂe(ﬁbeKT‘bT € MOKPMUT OT Hawarta
rapaHuus, Bue we nonyuure obparHo pemoHTU-
PAHMUS MK HOB NpOMyKT. B cnyyakt Ha 3aMaHa Ha
J:leq)eKTHG CTOKd MbPBOHAYANHUTE TAPAHUMNOHEH
CPOK U TAPAHUMOHHK YCNnOBKA C€ 3anas3Bar. B
CNyYaM HO PEMOHT HA AedeKTHA CTOKA, CPOKBT Ha
peMoHTa ce Npubass KbM rAPAHUMOHHKS CPOK. 3a
€BEHTYANHO HANMMYHUTE U YCTAHOBEHK NOBpPEnn U
nedekTn owwe npu nokynkara Tps6sa na ce cbob-
1 BeaHara cnen pasonakoBAHETO. EBeHTyGJ‘IHMTe
peMOHTM cnen U3TM4aHe HA TapAaHUMOHHKMA CPOK
Ca cpelly 3annaiiaHe.

PeMOHTBT MK 3aMsHaTG Ha NPOAYKTA He MOPaX-
AQT HOBA FAPAHLMS.

O6xBar Ha rapaHuusTa

Ypem;T € NpouM3BeNeH rpUXn1MBo cnopen ctpormte
M3NUCKBAHMA 30 KAQYECTBO U ﬂO6pOC'bBeCTHO n3nu-
TAH npeau OOCTAaBKA. erGHLLMFITO BAXM 3Q neqae—
KTW HO MaTtepuana mnu nponssoncTBeHu ﬂeq)eKTM.
rOPQHLlVIﬂTG He O6XBQLL[G KOHCYMATHUBUTE, KAKTO
M HACTUTE HO NPOAYKTA, KOUTO NOANEXAT HA HOpP-
MANHO M3HOCBAHE, NOPANM KOETO MOorar aoa 6'bﬂGT
pasrnexXxadaHn Kato 6'bp30 M3HOCBALWM Ce YaCTn
(Hanpumep dunTpU Mnu npucraekm) unm nospe-
aOMTe Ha YynnmMBeu 4ACTH (HoanMep npeKkbCBa4n
1N TaKMBA NpomsBedeHn OT C'I'bKJ'IO). rOPQHLlMﬂTG
OTNAAaq, ako ypensT € noBpeneH nopanm Henpa-
BUNMHO M3NON3BAHE UMK B PE3YNTAT HAO HEOCHLLECT-
BABAHE HO TEXHMYECKA NOAApP®LXKA.

3a npasunHara ynotpeba Ha npoaykTa Tps6ea
TOYHO A CE CNA3BAT BCUUKM YKA3AHMS B YMbTBA-
HeTo 3a ekcrnoaraums. [penHasHayeHue 1 aescr-
BMS, KOWUTO HE Ce MPENOPbYBAT OT YMBTBAHETO 3
€KCMIoATaLMS MK 30 KOWUTO TO NPEenynpexaasa,
Tps6Ba 3a0bMXMTENHO Oa ce u3bsrsar. [ponykrbT
€ NPEeNHA3HAYEH CAMO 30 YACTHA, A He 3a npode-
cuoHanHa ynotpeba. Mpu 3noynotpeba 1 Henpa-
BMIHO TPETUPAHE, ynoTpeba HA CHa M NPK UH-
TEPBEHLIMM, KOUTO HE CA U3BBPLUIEHM OT KIIOHA HA
HQLLMS OTOPM3MPAH CEPBM3, FAPAHLMATA OTNAAA.

Mpouenypa Npy rapaHUMOHEH clyyan
3a na ce rapant1pa 6bp3za obpabotka Ha Bawms
cnyya, cneaBamTe CNegHUTe yKasaHms:

B 30 BCMYKM 3aNUTBAHMS NOATOTBETE KACOBATA
6enexKa U MaeHTUPUKALMOHHMS HoMep
(IAN 508310_2507) kato nokasatencreo 3a

noKymnkaTa.

B BsemeTe apTMKynHMs HoMep oT pabpuuHata
Tabenka.

B [pu BL3HKKBAHE HA PYHKLUMOHANHM MNK APY-
™ nedekTi NbPBO Ce cBbpXKeTe no TenedoHa
UMK YpE3 MMEMN C NONYNOCOYEHNs CepBU3EH
otnen. Crnen ToBa We Nofyyure QOMbAHKUTEN-
Ha MHbOpMaLMs 3a ypexnaHeTo Ha Bawara
peknamaums.

B Cren cbimacyBaHe ¢ HAWWS CEPBM3 MOXETE
[0 u3npatmre nedekTHUS NPOAYKT HA NOCo-
yeHuns Bu anpec Ha cepeumsa BesnnatHo 3a
Bac, karo npunoxure kacosara 6enexka
(kacosms 6oH)

M NOCOUMTE MMCMEHO B KOKBO CE ChCTOM
[edeKTbT M KOra € Bb3HMKHAN. 30 A Ce U3-
6erHar npobnemu ¢ NPUEMAHETO U AOMBIHM-
TEMHW PA3XOaM, 3AABIKUTENHO U3NOM3BAMTE
caMo anpeca, komTo Bu e nocouen. Ocury-
peTe M3NPALLAHETO AA HE € KATO EKCMPeceH
TOBAP MMM KATO APYT CMeUManeH ToBap.
Msnparete ypena 30e[HO C BCUUKM NPMHAA-
NEXHOCTU, HOCTABEHM NPU NOKYNKATA, U
OCUrypeTe AOCTATBYHO CUIYPHA TPAHCMOPTHA
OMaKoBKA.
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PeMoHTeH cepBu3 / U3BbHIAPAHLIMOHHO
o6cny>xeBaHe

PeMoHTM 13BBH rapaHUMaTa MOXETe Aa BB3NOXMTE
HQA KNOHA HA HALWKMA CepBUM3 CpelLly 3annatlaHe.
Tou c ynosoncteue we Bu Hanpasu npensaputen-
Ha kankynauus. Moxem na obpabotsame camo
Ypeann, KoOMto ca AOCTATbYHO ONAKOBAHM M M3Npa-
TE€HU C NNATEHM TPAHCNOPTHM pa3xonu.

BHumaHme: Vsnparete Bawwus ypen Ha knoxa
HOA HAWKA CepBM3 NOYMUCTEH U C YKA3AHME 30 Ae-
dbekra.

Ypeanure, npenmet Ha U3BBHIAPAHLUMOHO OBCyX-
BAHE, M3NPATEHN C HENNATEHM TPAHCNOPTHU PaA3-
XOAM - C HaNOXEeH NnaTeX, Kato eKCnpeceH 1nm
ApYr CNeumnaneH ToBAp - He CE NPUEMaT.

Hue e 1M3BbPLNM 6e3I'IJ'IC1THO M3XBBPMIHETO HA
usnparenute ot Bac nepektHu ypeam.

13.1. CepBusHo ob6cny>xBaHe

Bwvnrapus
p

Ten.: 00800 111 4920
E-mesin:kompernass@lidl.bg

[IAN 508310_2507 |

13.2. BHocuten

MOJ‘ISI, 061>pHeTe BHUMAHME, Ye cneasalmaT ao-
pec He e anpec Ha cepsusa.

rl'prO ce CB'I:p)KeTe C ropenocoueHm cemeeH
LeHTbp.

KOMIMEPHAC XAHOEMNC IMBX

BYPILLUPACE 21

44867 BOXYM

TEPMAHMS

www.kompernass.com
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* Karto ¢pusmuecko nuue - notpeburen, HesasmcH-
MO OT HOCTOSLATA ThPTOBCKA rapaHums, Bue ce
nonseare oT NPABATA HA 30KOHOBATA TAPAHLIMS,
NPenocTaBeHa ot 3aKOHA 3a NPenocTaBsIHe
Ha UMPOBO ChABPXKAHME M UMPPOBM YCNyTH
u 30 npoaax6ara Ha croku /3MLUCLYNC/.
Mo-cneumanyo Bue nmare npaso npu HecboT-
BETCTBME HA CTOKATA Oa 6'bﬂe M3BBbPLUEH PEMOHT
unu 3amsHa no Baw usbop, oceeH ako Tosa e
HEBBL3MOXHO MW € CBbP3AHO C HEMPOMOPLMO-
HQAMHO roneMm pasxonu 3a npoaasaya. Bue
MMaTe NPABO HA MPONOPLMOHANHO HAMANSBAHE
HQ LEHATA MK HO PA3BATISHE HO AOrOBOPA
npu Hanuume Ha ycnoeusta Ha un. 33, an. 3
ot 3MUCUYTIC. Ycnosusra n cpokoseTte Ha
30KOHOBATA FAPAHLMS €A PEMMAMEHTUPAHM B
rnasa Tpeta, pasgen |l u Il 1 8 rasa yetsbpra

na 3MUCLYMC.
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1. Blcaywyn
2uyxapnTipia yia TNV ayopd TG véag oag ou-
okeung. Amodacioare 101 yia TV amoKnon evog
TTPOIOVTOG UYNARG TTOIOTNTAG,.

II O1 0dnyieg xprong tival Tpfipa autol Tou
L—I npoibvrog. Mepitxouv onpavtikég umrodei-

&aig yia v aoddheia, ™ xpfion kai Ty anéppiyn.
Mpiv amd ™ xpAon Tou mpoidvrog, e€oikewbeire pe

O\eg TG utrodeileig xeipiopol kal achdAeiag. Xpnor-

HOTTOIEITE TO TIPOIOV POVO OTIWG TIEpIypaderal Kal
yia Toug avadepdpevoug Topeig xpriong. Mapado-
ote O\a Ta éyypada ot mepimmwon mapddoong Tou
TTPOIOVTOG OF TPITOUG.

1.1. MpoPAerrépevn xprion

Aut n ouokeun) eéumnperei amokAeioTikG otV
groipacia eompéco/kamoutoivo kal yia va eTol-
palere appodyaha. Mpoopilerar amokeioTika yia
1S1wTIKn) oIkiakn xprion. Mnv T xpnoipotoieite yia
EMAYYEAPATIKO OKOTTO.

Mia &M\ 1) Siadoperikn xpron amd Ta avetipw
avaepopeva 1oxUEl WG PN CUPGWVN HE TOUG KAVO-
VIopOUG.

1.2. NMpozidorroifosig kai
oUpBola

3¢ mapoloeg odnyieg xpAong, ot cuckeuacia
kal oTn cuokeur xpnolpotololvral of akdloubeg
npoadotoifoeig kai Ta obpPora (epdoov
amaireital):

KINAYNOZX! Mia umdbeén
npoadoroinong pe autd to clpPolo
kai v mpoedomoinTikA Atn
«KINAYNOZX» emonpaiver pia dpeon
emkeipevn karaotaon kivéuvou, n
omoia Ba emépel Odvaro 1} cofapd
Tpauparniopd, eav Sev amodeuydei.

A

MPOEIAOMOIHZH! Mia un6deién
npoedomoinong pe autd to olpPolo
ka1 v mpoeidomoinTiky Aéén
Q «MPOEIAOMNOIHEH» emonpaiver pia

mOavr kardoraon kivdlvou, n omoia

Ba pmopoloe va emdipe Bavaro

1) coPapd Tpaupartiopd, eav dev

amodeuyBei.
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MPOZOXH! Mia un6éeién
mpoadomoinong pe autd To olpPfolo
ka1 v mpoeidomoinTikf Aeén
«MPOXOXH» emonuaivel pia mbavi)
karaotaon kivéuvou, i) omoia Ba

>

prropoUoE va éxel wg emakdloubo évav
e\adpU 1} péTpio Tpaupaniopd, edv dev
amodeuyBei.

MPOXOXH! Mia umodeén
npoadotoinong pe autd To clpPolo
ka1 mv mpoadomointikf Aéén
«MPOXOXH» emonpaivel pia mBavi
kardotaon, n omoia Ba pmopoloe va
xel wg emakdiouBo uhikég {npitg, eav
Sev amodeuyBei.

Yrédadn: Mia umddaén emonpaiver
mpdobereg mMAnpodopieg mou
SieukoAUvouv Tov xelpiopud g
GUOKEUNG.

Na pnv Bubilerar oo vepd!

! ® © ©

EvaMaocoodpevo pelipa/Taon evalao-
oOpEVOU PELHATOG

O\a ta eéapmpara autig TG ouoKeu-
NG, Tou épyovral ot emadr pe TPOIPA,
pTOpOUYV va xproipotolouvTal pe
ac¢aleia ota POPIpa.

adl

AiaPdore 1ig obnyieg.

E

To mapdv mpoidv mAnpoi TiG amaItoeig
TQV I0XUOUCOV EUPWTTAIKOV Kal DVIKOV
obnyiov. H ouppdpdwon éxer amodeixOei.

N
m

Mnv amoppirTTere TNV NAEKTPIKT) GUOKEUN
oTa oIKIaKA amoppipparal

=

o
%n Armoppirrere T cuokeuaaia pe GINIKO

@ yia 1o mepifaMov TpdTo.



€5

&

AA

H cuokeuaaia amorekeital amd avaku-
kAooipa ukikd. AapBavere umdyn m

ofHavon oTa UNIKA CUCKEUAaiag KaTa
oV S1aXWPICHO TWV ATTOPPIPHATWY:

Ta uhika autd dépouv orpavon pe ou-
viopoypadieg (a) kar ynia (b) pe Tv
akohoudn eme&fynon: 1-7: MiaoTikd,

20-22: Xapri kai xaptovi, 80-98: Ziv-

Oeta uNIkA.

To mapov mpoidv mAnpoi Tig amartmoeig
TV I0XUOUCGY OVIKOY 0dnyibv Tng
Anpokpariag g ZepPiag.

2. Napadoriog e€ommhiopocg /
'EAeyxog peradpopag
/\ MPOEIAOMOIHZH!

> Ta uhikd ouokeuaciag Sev emTpémeral va

Xpnoipotoiolvrar yia maixvidi.
Ymapxe kivbuvog acduliag.

3. Yrrodsideaig aodalziag

H ouokeur) mapadiderar kavovikd pe 1a e&fg oTor-

>
y@ooooooog_

Mnyxavr espresso

Qoptag dpirrpou

Meydho ¢iktpo kade eompéco

Mikpd $iltpo kadé eompéco

KoutéAi Socopitpnong pe mopa

Odnyieg yphyopng exkivnong

Odnyies xpriong

Ymodeaién:

Eéy&re Tov mapaborio e€omhiopd wg mpog
v TANPoTTa Kai yia epdaveig pOopis.

Je mepinmwon eANimolg mapadortiou eomhi-
opoU 1 {npiov Aoyw eANimolg ouckeuaaoiag f
Aoyw peradopdg, ameubuvbeite oty avoikt
mAedwviky ypappn edurmnpimong.

Tnpeite Tig kaTwO uodeiéeig aodaleiag yia évav acdalr xeipiopd
NG CUOKEUNG:

/A NPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMO'Y!

Mpiv amd ) xpron eNéyxete TN ouokeur wg TTPog e€wTepIKEG epdaveig
$dOopig. Mn Bérere ot heiroupyia pia cuokeun Tou éxer urootei $pOo-

pEG N Exel TTEDEN KATW.

H ouokeur) kai To kahwbio clvdeong g mpémel va duldooovral pa-

kp1& amd maidid KaTe Tev 8 eTov.

Mropsi va yiverar xprion g ouokeurg améd maidid ave Twv 8 €Ty,
ebooov emmnpoUvTal 1) éxouv ekmaideutei avadopikd pe TV achan
XPHON TNG CUOKEUNG Kal £XOUV KATAVORotl Toug emakolouboug Kiv-

Slvoug.
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Mrtopei va yiveral xprion auTig TnG CUOKEUNG AT ATOHA HE PEIWpE-
veg duoikég, aiobnmpiakiq A vonTikég IKavoTnTeG 1) pe ENNeIwn epTTeipi-
ag kai/f yvooewy, ebdoov emmnpouvral f éxouy ekmaideutel avado-
PIKA Pe TNV aodaln XPNon TNG CUCKEUNG KAl £XOUV KATAVONOEl TOUG
emakoouBoug kivouvoug.

O kaBapiopodg kai n cuvifpnon xphom Sev emrpémerar va Sie€dyo-

vral amd maidid ektdg edv eivar 8 erwv kal dvw kar emmmpouvral.

m Ta maidid dev emrpémeral va maidouv pe T CUOKEUN.

Emiokeuég otn cuokeur) emTpEMeTal va TTPAYPATOTTOIOUVTAl HOVO

ané eéouaiodomnpéva kai e&eidikeupéva ouvepyeia f amd To TPRPA

eéutnpémong mehatwv. E&arriag akatdAnlwv emokevwv pmopei va

TTIPOoKUYouUV onpavrikoi kivduvol yia 1o xprotn. Emiong akupaverar n

aéivon eyyunong.

@ Mn Bubilere T cuokeur) oe vepod 1 oe AMa uypa. Kivduvog nhe-
krporAnéiag!

Mnv mavere TToté T ouokeur pe Ppeypéva f uypa xépia.

m Ta Buopara A ta kalwdia mou éxouv uttooTei PAGPN Tpémel va avri-

kaBiotavral apécwg amd eouciodomnpévo e&eidikeupivo mpoowmikd

f amé 1o TpRpa eurmpétong mehatoy, WoTe va amodelyovral Kivou-

vol.

Kivouvog eykauparog! Opiopéva pépn yivovral Toll kauta kata

xphon!

Katd m xpHon g ouokeung, dnpioupyouvrai kautoi atpoi. Mpooéé-

Te QOTE va pnv Kaeite amo autoug! Aiatnpeite emapkn amooTtaon amo

TOoUG aTpouG.

Juvdéete T ouoKeur povo ot pia clpdwva pe Tig Tpodiaypadiq

gykateoTnpévn kai yeiwpévn mpida.

Merd amé ™ xpRon, mapapéver akopn Bepudtnra oty emdaveia Tou

Beppavrikol oToixeiou.
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Aev emrpéneral va 1piel uypd oty ouvdeon big TG CUOKEURG.

XpPnOIPOTIOIEITE TN CUOKEUN PHOVO CUPGWVA pE TOUG KAVOVIOHOUG.
Kakr xpHon propei va odnynoel oe paupatiopoug.

(D NPOXOXH! YAIKEE ZHMIEX!

Ta ehatTopaTikG pépn kataokeunq emrpémeral va avrikabiotavral
uévo pe yviola avialaktika. Mdvo pe autd ta avralakriké eéa-
odahileral n MApwon Twv anaitoswy acdpaleiag,.

[MpooTarelere TN CUCKeUR ATTO TNV UYPAGIA KAl TNV EI0XOPNCT UYPWV.
Mpootatelere T cuokeun amd kpoUoElg, okovn, XNHIKEG ouaieg, e€ar-
petikég Siakupavoeig Beppokpaciag kal TON kovTiveg TinyEg Oeppo-
mrag (poupvol, Beppavrika cwpara).

Moté pn BuBilete T cuokeun oe vepd 1} ot GAAa uypa.

m Anoouvdiere mavra 1o Buopa améd my mnpida kar pnv tpafare moté To

kahwdio.

Moté pnv adrvere TN ouckeur avermThpNnTn KaTd TN SIAPKEIA TNG Ael-
Toupyiag.

Mn xpnoipomoicite ewtepikd xpovodiakomm i exwpioTd TAexepr-
ot pio yia va Bécere oe Aeitoupyia T CUOKeUR.

[MoTé pn AeIToupyeiTe T CUCKEUT O€ XWPOUG, OTOUG OTIOIOUG UTTAp-
xouv Oeppokpacieg katw Tou 0°C. Edv maywoe to vepd otoug ayw-
youg fj oto Soxeio vepoU, pmopei n ouckeun va maber {npia.

Moté pn Nerroupyeite T cuokeun ot ewtepikd xwpo. AuTr) n ouokeun
mpoopileral podvo yia Xpron ot €0wTEPIKOUG XOPOUS.

Mn &npioupyeite atpd otav umdpyer SiaAupa adaipeong aldtwv oto
Soxeio vepou!

Aev empéneral n TomoBétnon TG eompeciépag oe VIOUAATT KaTA TN
xphon.

EMnvika 189



4. Troixsia OUOKEUNG
Eikova A:

Aiaxkoémng ,On/Off"

‘Evéei&n Beppokpaciag
Mifkrpo ,Eompéco” &P
MArkrpo ,Atpog” &

Aeukn) Auyvia ehéyxou «ATpOG»
Eméaveia TomoBimong
PuBpioTiig atpol

Ao

Aoyeio vepou

Ai&raén yia appodyara

2xapa oTpayyioparog
Yrodoxn culoyhg otayovaey
Eooxn yia Tov kokkivo mAwThpa
'E€obog kautol vepou

Aeukn Auyvia ehéyxou «Eompéco»

00BN OHBO000000 O00C

Kokkivn Auyvia Aerroupyiag

Eikdva B:

@ AaPr Tou popta pirtpou

® ODoptag piktpou

@ Meydho diktpo kadé eompéco
@ Mikpd didpo kadé eompéco
@ Koutd doocopérpnong pe mopa

5. Texvika xapakrnpioTika

220-240V ~,

Téon Sikrbou 50-60 Ha
Ovopaorikn 1ox0g | 1100 W

Karavaiwon
1oxU0g 0,20 W
€KTOG AeiToupyiag

Mieon avhiag mep. 1,5 MPa (15 bar)
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6. H évdaln Osppokpaciag

H ¢évéeién Beppokpaciag @ umodnhaver pixpr
moia Oeppokpacia LeotdBnke n ouokeun.

W
W

80

C

MoNig evepyomoifoete T ouckeun), apyilel va
Leotaiveral, g oTou o Seikng Bpedei mepimou oTo
kévtpo peradl 80°C kar ,[ZP". H hugvia Aeroup-
viag O avaPer. H hugvia ehéyxou «Eomrpico» B
avaPoofrver.

Mg o Seikng dpraoer oTo kdKKIVO TPfpa TG
kNipakag, n Beppokpaacia sivar apkerf yia Ty
TTapaokeun evog kade eomrpeco. H Auyvia ehéyyou
«Eompéco» @ avae ouvexog.

Orav mardre 10 MARKTPO «ATHOG» {'b O, n \uyvia
ehdyxou «Atpog» @ avaBooPrve. H ouokeun
ouveyilel va Leotaiverar kar o Seiktng aveBaiver mo
YnAa péxpl To onueio TG kAipakag peral «[SP»
Kai ((d!b».

MoNig o Seiktng draoe oo onpeio perall ZP»
Kal «d'}», n Beppokpacia givar apkerr| yia m Snpur-
oupyia atpou. H Augvia ehéyxou «Atpdg» @ avépe
OUVEXWG.



7.
1)

2)

3)

4)

5)

6)
7)

8)

Mpwrn O¢on ot Aaitoupyia

Adaiptore To Soxeio vepol @ kai
QTTOPAKPUVETE TNV TTOPTOKAAI
aoddieia perapopdg amod To oTo-

pio e£d68ou vepou.

KaBapiote To popta dpirrpou B, 1o koutd
Socopttpnong @, 1a didpa kadé eonpéco
® D, m oxdpa orpayyioparog P kai To
Soyxeio vepol @ omwg MEpIypaderal oTo ke-
$draio ,9. KaBapiopdg kar ppovrida”.
TomoBethoTe T ouokeun ot pia emimedn kai
BeppavOektik Baon. Opovriote wote n mpila
Siktbou va sival mpoofBacipn.

TomoBerrote T oxdpa orpayyioparog @
KATA TETOIO TPOTIO, WOTE O TMAWTAPAG VA UTTO-
pei va mpoelixel amd Ty ecoxn ® ot oxdpa
otpayyioparog @.

TomroBerote To popta dpirtpou B om ou-
okeur) TomroBsTwVTag TOV OTN CUOKEUN OTN
onpavon ,INSERT”, mou Ppiokerar ota mhdyia
Simha omyv ¢£oo kautol vepol @, kar katd-
TV yupioTe apioTepbdoTpoda, £wg 61ou n Aafn
Tou dpopta pirtpou B Seixvel Tpog Ta epmpdg
(«LOCK3»).

Suvdtote To Blopa ot pia mpida.

Mpiv amd v mpwTn XpRHon, akohoubnote TNy
£éng Siadikacia yia Tov kaBapiopd Tev towTe-
PIKQV AYWYWV:

Adnote va mepdoer vepd Tiep. yia 5 dhtlavia
eomipéco (mepimou 100 ml) péoa amd ™ ou-
okeun. AiaPdote yia autd To Keddhaio

8. Xeipiopdg”.

Adnote va SnuioupynBei atpdg mep. yia 30
Seutepdhertta. AiaBdote yia autd o Kepdhaio

8. Xeipiopodg”.

Ymodsain:

Kara myv mpwn xperjon, pmopei va akouyeral

n aviNia mou Aeiroupyei, va dnpioupyolvral

B6puPol, ald wotdoo va pny e&ipxeral vepd

QTto TN CUOKEUN. € QUTH TNV TIEPITITWOT YUpi-

ote 1o puBpioth atpol @ oy karelBuvon ,

/484, E1o1 bote o atpag va pmopei va ekdu-
€1 amd Toug aywyoug (o mfktpo , Atpdg”

'Y @ ¢y amPBei). Merd amd mepimou 20
SeutepoAertta éxel ekdUyel o atpag, o1 B6pufor
eadavifovrar kar eéépyeral vepd amd T ou-
OKeur.

8. Xzipiopog
8.1. M\fpwon doxsiou vepou
@ Ymodeln:

> [ia v mapaockeun kadé eompico/kamoutaivo
Xpnoipotoieite amokAeioTika kabapd moéaipo
VEPO.

1) Adaiptote 1o Soxeio vepou @ kar yepiore To

pe vepo:
lepilere pe vepd TouldyioTov g 1o olpPolo
Min (eNdxioTo).
Moté pn yepilere pe mepiocdtepo vepd, mapd
pdvo twg To olpPoro Max (péyioTo).

2) TomoBerrote mai To Soyeio vepol @ otn
OUOKeur).

8.2. Oippavon perd amod peya-
Ao xpovo adpavseiag/kara tnv
npwtn Oéon oz Aaitoupyia
MpoBeppdvere T ouokeun wg akoolbug, eav
Sev v ExeTe xpnoipomoinoe yia peydho xpovikd
Sidompa:

1) Tepiore To Soxeio vepol @ pe vepo.

2) TomoBernote To peyaho O f 1o pikpd piktpo

kadt eompico @ oto popia pirtpou B.

- Mpootéte Gote katd Ty Tomobémon n
pikpn eooxi om peyakn @ A piker onra
eomiptoo @) va eSpaderal méve amd v
ooy oto dpopta onrag B.
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— Karémy yupiore Niyo m peydAn @ 1y m
pikpn) ofta eompico @), tro1 GoTe va pnv
prropsi va méoe ¢w.

@ Yrmodeln:

> AnopakpUvere v ToroBetnuévn ofra eompé-
oo (O @ povo drav kpuwoel!

> Ta va Bydhere méhi m ofta eompéco® @
¢€w and 1o dopta ofrag O, yupiore My
TomoBernpévn ofyta eompico B @ 1600, twg
otou n egoxn ot ofta eompéco O @ va
Bpiokeral mavw amd Ty 0oy oto popia
onrag ®. Topa pmopeite va Pydhere t€w ™
ofta eompéco O D.

3) TomoBemote To dpopta didtpou @ om ou-
okeur TorofsTwVTag TOV OTN CUOCKEUN OTN
onpavon ,INSERT”, mou Ppioketar ota mhdyia
Simia oty ¢é€obo kautol vepol @, kai katd-
v yupioTe apioTepbdaTpoda, (wg 6Tou N Aafn
Tou dpopéa pirtpou ) Seixvel pog Ta epmpdg
(«LOCK»).

4) TorroBerrote éva dpAT{AvI kaTw amd To dpopta
dirtpou ®.

5) Kheiote pe mepiotpodr| To pubpioty atpolt @
(twg Tov avacToléa oy katelBuvon ,@).

6) Evepyoroifote ) cuckeur| amd Tov SiakoTM
On/Off @. H huyvia Aeroupyiag @ avape. H
Auyvia ehtyyxou «Eompicox» B avaBoofrive. H
ouokeur apyilel va {eotaiveral.

7) Orav n Auyvia eéyxou «Eompéco» @ avaye
ouvexOpeva, TTatoTe To TARkTpo «Eompicon»
= ©. Adrote va pidel vepd yia mep. 1
AertTo.
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@ Ymodadn:

>  Mropsi oo evdidpeco va mpéme va adeidoete
10 dpAtgavi. Na autd otapariote yia Aiyo T
Siadikacia, mardvrag 1o mkTpo ,Eompico”
EP ©. Adeidiore 1o dTlavi kal méote Eavd To
mkrpo ,Eompéoo” EP @, wote 1o vepd va
TPEXEI HECT ATTO TN GUOKEUT).

8) Merd amd mep. 1 Nerrrd orapariote v avihia
TaTwVTag A pia popd 1o mAnKTpo ,EoTpé-
oo’ &P ©.

9) Mepipévere, eav xpeadleral, péxpr n Auxvia
etyxou «Eompico» (B va avafe mahi ouve-
X0G. Topa prropeite va mpoeToipdoete kapé
€0TIpEoO.

8.3. Z¢oTapa rpiv amd kabe
Xprion

Mpotou eToipdoere kadé e0TIPECO f) KATTOUTGIVO, N
ouokeun) mpémel va {eotabel.

1) Evepyomoinore ) cuckeur] amd tov SiakdTm
On/Off @. H Auyvia heroupyiag O avéper.

H huyvia ehéyxou «Eompéco» @ avafoopryvel.
BeBaiwbeite 611 0 puBpiotig atpol @ éxel mepi-
otpadei péxpl To TEppa oto ,@”.

2) TomoBemote To dopia dpirtpou @ ot ou-
okeur TomoPeTwvVTag Tov OTN CUCKEUN OTn
onpavon ,INSERT”, mou Bpiokerar ota mAdyia
Simha oty ¢€oo kautol vepou @, kar katd-
TV yupioTe apioTepbdoTpoda, £ug 6Tou N AaPn
Tou dopta irtpou B Seixvel pog Ta epmpdg
(«LOCK»).

3) Marfote To mMAAkTpo ,Eompico” P @, wore
n ouokeur va TpaPnée vepd amd To Soxeio
vepou @. MoONig e&eNOer vepd amd ta avoiy-
para Tou popéa GiNTPOU, TTATAOTE TO TIARKTPO
,Eompico” [EP @ AN pia opd, éror dote
va oTapatoel n avriia.

4) Mepiptvere péxpr n Auyvia ehéyxou «Eompécon»
® va avaPe ouvexog.

5) Marfote ex véou To mAfkTpo ,Eompéco” [P
O «ai adrote va £&iNBel kautd vepd yia
20 SeutepOAerTa, mpoTol oTapaTioeTe MAAI
v avriia.

H mpoBippavon éxe Topa olokAnpwBsi. Topa
prTopeite va eroipdoere kadé eompioo/karmoutaivo.



8.4. MNposroipacia kadi
gomnpéoco

@ Yrodedn:

> E&aodalilere mavra o To ikTpo kadé eompt-

oo O @ cival kaBapd kai Sev éxel umoAeippa-
Ta amo oKoOVN Kadé 0TIpETO.

1) Orav éxe Leotabei n ouokeun):
la va mpogroipdoete évav kade eoTrpéco,
TomoBethoTe To pIkpS diNTpo Kadt eompico
@ oo dopia dirrpou .

Ma va mpoetoipdoere Slo eompéoo, TomoDe-
hOoTE To peydho diktpo kadt eomrpico P oto
dopta pirtpou B.

2) TepioTe To pikpod dikTpo kadt eomrpico @) twg
10 obpPoro Max pe okdvn kadé eompico.
Auto avrioToixei Tep og 7 yp. oKovn N ot éva
ko¢T1d Koutdhl Socopitpnong .

H...

l'epiote To peyaho didtpo kadt eompico O
£wG 1o oupPolo Max pe okdvn kadé eompéco.
Auto avricToixei Tep og 7 yp. + 7 yp. okovn N
ot Slo kodtd koutdhia Socopérpnong .

3) Zupmiéote T okbVN Tou KadE 0TIPECO pe TN
BonBeia Tou eéapmparog wOnong oTo koutdh
Socopttpnong @. 31 cuvixea yepiore, edv
amaireital, Kar pe G\ okdvn kade eompico,
¢wg dtou To PiNtpo eompico @ ) yepios twg
10 oUpPoro Max. ZupmiéoTe oTn cuvéxela ek
VvEOU TN OKOVI| KadE e0TTpETO.

@ Ymodaln:

> H oupmieon g okdvng eompéoo eivar pia
onpavrik diadikacia kard My mpoeTolpacia
evog kage eompico. Eav n okovn kagé eompe-
oo miEOTEl TAPa TTOAU, TOTE O KAdEG EOTIPECO
Tpéxel apya kai Sivel mepiocdtepn kpépa. Eav
n okdvn eomipico Sev cupmeoTel T6co Suvard,
o eoTIptoo TpExEl ypRyopa kai dnpioupyeital
povo Niyn kpépa.

4) Eykataotote To dpopia dpidrpou B om
ouokeun] TomoBeTOvTag Tov o CuoKEUr ot
onpavon ,INSERT” kai katdmiv mepioTpéyte
apioTepboTpoda, tug 6Tou N Aafr Tou dopia
dirtpou D Seixvel pog Ta eumpodg («LOCKs).

5) TomoBerrote tva (1 o) dAirlavi(a) kaTw amd
Ta avoiypara popta pirrpou. Mpoteivoupe
va &em\Uvere mponyoupévag Ta dATlavia pe
KAUTO VEPO, WOTE O ECTIPETO VA PNV KPUWOEI
1600 yprAyopa. Mropeite va amoBtoere Ta
dAirlavia yia 1 duraéh Toug oy emddveia
Tomobérnong @.

6) Orav n huyvia e\éyxou «Eompéco» @ avaye
ouveydpeva, arfote o TANKTpo «Eompéco»
&P ©. O compico 1péxer oto(ora) dpAirdd-
vi(a).

/\ MPOEIAOMOIHIH!
Moré pnv ammopaxkpuUvere To popia Pik-
1pou O kard v i€odo Tou kadi sonpi-
oo!
Ta mTroiNiopara Tou KauToU E0TIPETO TIPOKAAOUY
Tpaupatiopolg!
> [lardre mévra mpwTa €K véou To TMARKTPO
«Eompéco» [EP @ yia va teppartioere v ¢€o-
8o Tou kadt eompico, mpoTol amopakplvere
Tov dpopia didtpou .
7) Orav 1o(ra) dpAravi(-a) yepioe(-ouv) twg v
emBupnt moodmra (mep. 20 ml oe k&Oe Pl
vi), mamore ava o mhfkrpo ,Eompéco” [P
©, t101 \ote va pnv avrheital dAo vepd.
Topa pmopeite va mieite Tov kagé eompéco.

8) AmevepyoroifioTe T cuokeur] amd 1o Siakos-

mm On/Off @.
@ Ymodedn:

> E&v dev mamnBolv yia mep. 30 Nertd ta AR
ktpa «Eomptco» EP O 1 «Atpdg» <'> 0.1

OUOKEUI) aTTEVEPYOTTOIEITAl QUTONATA.

9) AropakpUvere perd amd kabe xprion T
okdvn eomrpéco amd To Giltpo eompico @
. Anopakplvere 1o dpopia dirrpou O
amé m ouokeur). Adeidorte To couputipl @
@, yupilovrag Tov dpopia dirtpou P amo
NV AMn kai pixvovrag é€w To dheopa g
OKOVNG €0TIPECO. ATTOPPITITETE Tr) OKOVI Kadé
eompéco avTa pe GINKO TPog 1o TepIBaiNov
TpoTO, Yyia Mapdadeiypa ota Piooyikd amop-
pippara.
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@ Yrmodeln:

> KaBapilere amapaitnra myv ¢€odo kautol
vepou @ (amd auty e&épxeral To kautod vepd)
perd amo kdbe xpAon. AiaPdote oxerika To Ke-
$araio 9. KaOapiopdg kar ppovrida”.

> Adeaidere TakTikd Tv umodoxr culoyng
orayovey @, To apyodTepo wotdoo dtav o
mwthpag daiverar oty ecoxr @ g oxdpag
oraiparog .

8.5. MNposroipacia karouroivo

/\ MPOEIAOMOIHZH!

Na tioTe TPOOEKTIKOI KATA TNV AVTIHETQMION
TOU atpou orav ¢riaxvere appoyala!l
O kautdg atpdg fi or kautég mToINIEG 0dnyolv ot
Tpaupartiopolg!

> Xepileote To pubpiot atpol @ mavra apyd.

1) Tepiote éva Soxeio yia adppdyara (katd mpori-
pnon amd avoleidwto atodM) twg To Eva Tpito
pe kpUO yaAa.

2) BeBaiwbeite 611 0 pubpioTiig atpol @ éxer
kAeioel (mepioTpEyTe £wG Tov avacToléa oty
katebBuvon ,@").

3) Qbnote T Sidraln yia appdyara O ora
mAdyia pog Ta ¢€w. Midveré Ty povo amd m

AaPh ©.

4) Mathote To TAKTPO «ATPOG» & 0. Mepipé-
vete péxpi N Auxvia ehdyxou «Atpog» @ va
avafe ouvexog.

5) Kpamiote iva adeio Soxeio karw amd m Sio-
1aén yia appoyara @. MepioTpiyre apyd 1o
pubpioTh atpol @ mpog Ty katelBuvon
. &5/ . And 1o akpodiiaio e&tpyovral
oupmukvepévo vepd/maiNiég. Erorl kaBapile-
a1 TO aKPoPUsIO Kal TO KUKAWHGA vepoU aTo
E0WTEPIKO TNG CUOKEUNG.

6) Mepipévere 15 SeutepOertra kal TepIOTPEWTE KATO-
mv 1o pubpiotr atpol @ omv karelBuvon @,
£wg 6ToU Sev TepvAEl ANOG aTHOG aTd To akpo-
$uoio. Merdre o vepd amd 1o Soyeio.
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7) Kpamiote topa 1o Soxeio yia o adppdyaia

o1o Xtp!, wote va aioBavBeite T Beppokpacia

Tou yaAakTog, kal odnynote To akpodlcio TG
Siaraéng yia 1o adppodyara O ehadpog pica

oTo yaha. Kpathote To Soxeio yia To adppdya-
Aa Niyo Aoéa.

8) MepioTpéyte apyd To pubpiot atpol @ mpog

mv karetBuvan , <> /48 “.

9) Meraxiviote To Soxeio yia To appodyala

KUKAIKG KpaTovTag mapaAnAa tnv akpn tou
akpoduaciou Aiyo katw amd my emdaveia
y&Aakrog: 1600 Babid, wote To yaha va pnv
mToINGEl TTpog OAeg Tig kateuBlvoelg, kai
1600 Yn\d, GoTe va dnuioupyeital évag maylg
adpog. Eav aut n epyaaia yiveral oworg,
akovyeral évag Bablig Bopufog youpyoupi-
oparog,.

10) Orav avePaivel o adppdg yarakrog, odnyrote

10 akpoduaio mo Pabia, wote va dnpioup-
ynoete appod oty emopevn ,oTpworn” Kai va
amopuyere KAyIpo Tou adppou.

11) Téhog PBubiore To akpodlaio TApwg kar mepi-

otpéyre 1o pubpioty atpol @ oxedov twg To

fpiou, dote va Leotabei To yaha. Kpatiore To
Soxeio yia adpdyala Aiyo Aoéd, éro1 woTe To
y&ha va otpofiNilerar apyd, evd avakareleta
pe 10 akpoduaIo.

12) Orav o adpdg yadhakrog xer v emBupnm

mukvoTnTa kai Oeppokpacia, kheiote To pubpr-
ot atpol @ (mepioTpéyTe ¢wg Tov avaoToléa
oty katelBuvon ,@").

13) Mévo perd 1paPhére To akpoducio amd To

yaha.

14) AkolouBriote ) Siadikacia mou mepiypaderar

oto kepdhaio 9. 1. KaBaproudg Sidra-
én¢ yia ro appoyala’.

@ Yrmodedn:

> [ia v mpogroipacia kage KAmMouToivo, XPN-

oiporoieite mavra peyaitepa dAirldvia amd
autd Tou goTipico, kabug mpooTiBeral kai To
appoyaha.



15) Na vy mpoetoipacia Tou kadé kamoutaivo,
akohouBnote Ta BApata yia Ty TpoeToipacia
kadt eompéco (BN. keparaio ,8.4. Mpoeror-
Haoia kapé sonpéoo’/n Oippavon Sev
eival miéov amapait). Qotdoo, emTpéyte
va mepdoel n Simh moodTnTa vepou amd
autiyv Tou kadt eompioo (mep. 40 ml).

@ Yrodealn:

> Edooov amarteital, n Auyvia ekéeyxou «Eompé-
oo» (B avafooPiivel ypryopa étav matfoere
10 M\kTpo «Eomrpico» [EP @ akpifug pohig
eroipaotei 1o appoyara. Autd onuaiver o1 n ou-
okeur| éxel OeppavBel umepBolikd oAl yia TRy
npoetoipacia Tou BétioTou eompéco. Mapdia
QUTA, PTTOPEITE VO CUVEYIOETE PIE TNV TTPOETOINA-
oia evog Kade €0TIPETO 1) PTTOpEiTE Va adroeTe
T ouokeun va kpuwoel. MOAiG n Auxvia e\éyxou
«Eompéco» (B mapapével avappévn, éxer emmeu-
xBei mé\i To BéAmioTo elpog Beppokpaciag yia
€oTIpECo.

16) Anevepyormoifiote T cuokeur] amé 1o Siako-
nmn On/Off @.

) Ymodaln:
> Edv ra mhiktpa «Eompécon [SP @ 1) «Atudg»
{b O Sev mamBolv yia mep. 30 Aerrrd,

OUOKEUI) QTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOHATA.

17) Bahte Topa To adppdyala otov mpoeToipacyi-
vo gompéco. O karmoutaivo eival Topa éror-
pog. Mmopeite va Balers don {ayapn Oéhers A
va mactalioere okOvN Kakdo.

@ Yrmodaln:

> KabBapilere m Siaraén yia adppoyara O amapai-
mra perd amd kabe xprion. Aiafdore oyerikd To
Kepdhaio ,9. KaBapropog kar ppovrida”.

8.6. Ymmodsizig yia Tov téleio
gomnpéoco

‘Evag amd Toug onpavrikdtepoug mapdayovTeg yia
évav Ka\o €0TTpE0o eival 0 AeyOpEVOG XPOVOG eKYU-
Niong A xpovog extéheong, Snhadn n Sidpkeia g
emadng perall okdvng kadé kar kautol vepol péxpr
o troipog kadig va 1pé€el oto dATlavi.

O xpdvog ekxUhiong eéaptaral kuping amd Ty
moodmra kai Tov fabpd dleong g okdvng kadt
Kal amo 1o mdoo cupmayng sival. Oco mo Aerrm
Kal CUpTTayng eivar n okovn kagé, T6oo Mo apyn
eival n SiEheuon Tou vepou.

Qotboo, prmopeire £otig ol idiol va emmpedoere Tov
Xpovo ekxUNiong edv avniangBeite 611 o eompéco
Sev Exel Tdo0 wpaia yevon 1) epddvion doo Ba
EMpETTE.

B Edv 7o kaipdk eivar 18iaitepa avoixtoxpwpo,

&xel Niyn TTukvomTa kar Sialberal ypriyopa, TOTe
o eompéoo éxel «Tpéer» O ypriyopa, dnha-
&1 o€ auth TV TepiTTLON £xoupE UTTO-EKYEINION.
O eomptoo Exel oTUdH Kal VEPOUAN| yeuon Kal
10 dpwpa Sev ixel tviaon. Autd odeileral ouvi-
Bwg o€ pia oAU pikpr TToodTa oKdVNG KadE,
n omoia evdexopivwg eivar xovdpoaeopévn A
Sev oupmiéoTnke apkerd.

B Orav 1o kaipdki gival TOAU okoUpo Kal oTn
péon umdpyouv TOANEG avolxTOxpwheg KnAideg
) pia 1plma, T61€ N SiEkeuon Tou kadé Sifpkeoe
oAU Gpa. Autd ovopdleral umepekyeiion. O
€ompéco Exel Tmkpr yevor). H armia eival Tig mepio-
ooTEPEG PopPEG Pia TTOAU Aerrroaleopévn okodvn
Kat 1) TONU peyaAn mooodTnTa OKOVNG KAdE.
E&v Sev 1oxUer kam amd autd, 161E N okbVN KadE
OUMTTIECTNKE TTONU.

P Xpnoipotoieite povo okdvn kade yia eoTpEco:
KaTd Kavova eival NeTOaNeSHEVOG Kal €KTOG
autou mmo duvard kaPoupdiopévog. [Savikg, yia
éva pAIT{avi eoTipéco xpnoiporoieite Tep. 7 yp.
oKkovng kade. Mn yepilere urepBoAika To diktpo.
Supmedere ) okdvn kadt oTo dikTpo pe To mHpa
Tou koutahiol Socopérpnong @, wotdoo pn
oupmédere T&oo O GoTE N okdvn KadE va yivel
pia cuprmayng péla.

P Kavere Sokipég péxpi va Bpeite ) Pértiomn
1c0ppoTia OAWV TV TTAPAyOVTWY yIa E0AG.
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8.7. Ynodsieig yia To appodyala

B Kd&be £idog ydhaktog pmopti va yivel katd
Bdon adpdyala, akdua kai To ydha cdyiag
kar puliol. Opiopéva £idn yahaktog prmopoulv
va yivouv wotdco adppdyara pdvo umd mepr-
opIoHOUG.

B To amofoutupwpévo (&mayo yaha) Sev
Kaiyeral TOCo eUkoAa OTTWG TO TIAMPEG YAAQ,
o€ TTOAU pIKPEG TTOOOTNTEG NITTOUG UTTAPXEI
woTdo0 0 Kivduvog To Yaha va pn yivel 6LoTo
appoyala. lNa 1o Adyo autod xpnoiporoleite
to duvatdv yaha pe avaroyia Nimoug 3,5%
n1,5%.

B To ydha mou éxel KpuWOEl KAAG pTTOpEi va yi-
vel KaAUTEPO adpoyala amd Ol To yaAa Tmou
Sev eival t6oo kplo. Emruyyavere Ta kakiTepa
amoteMiopara ot pia Oeppokpacia mep. 7°C.

B Mnv xtumdre To yaha Seltepn dopd, Sidm
al\Iog Kaiyerat.

B Adnore 1o appdyala va karaoer yia mep. 30
Seutepdhertta, mpotol Pédere Tov adppd otov
eomipéco. Etor omave o1 peydheg puoahideg
Kal To akOpa uypod yaha TEPTEl TTPOG Ta KATW.
3m ouvéxeia propeite va Baiete Tov amalod
adpo emMAvw CTOV E0TIPETO.

8.8. Na kautoé vepd

Me m BonBeia g cuokeung yia appodyara O

HTTOPEITE Va £XETE KAl KAUTO VEPO, TL.Y. YA va

apaiwoere évav kadé (kapéig Apepikavo) f yia va

onadere Todu.

1) Evepyormoifiore T cuokeun amd tov SiakéTTn

On/Off @. H Auyvia Aermoupyiag @ avapel.
H Auyvia ehéyxou «Eompéco» @ avaPoofr-
vel. BeBaiwBeite o1 0 pubpiotig atpol @ Exe
TepioTpadei pExpI To TEppa oto , 0",
Mepipévere pexpr o Seiktng g evéeéng Oep-
pokpaciag @ va Ppebei mepimou oto péco
avapeoa oroug 80°C kar «[SP» kar n Auyvia
etyxou «Eompico» (B va avdfe ouvexos.

2) TomoBemote éva BeppavBextikd Soxeio kaTtw
amé ) ouokeun yia appdyara .
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3) MepioTpéyre Tov pubpioth atpol @ Touldyi-
oToV péxp! To AIoU oy katelBuvon
«d{b /5“».

4) Mi¢ote To MMkTpo «Eompicox [SP @. Kautod
vepd eétpyeral amod T cuokeun yia agpodyaia

5) Miéote ex viou To MAAKkTPO «Eompico» [EP O,
yIa va oTapaTroeTe T Ay kautou vepou.

6) Kheiote pe mepiotpodry To publiotn atpot @
(twg Tov avactoMa omy karetBuvon ,®").

9. Ka®apiopdg kai ppovrida
/\ MPOEIAOMOIHZH!

> Amocuvbiere mavra 1o Blopa and my mpila,
npotol kaBapioete T ouokeun. Kivbuvog nhe-
krpomnéiag!

> Adrvere TAVTA TTPWTA Tr) CUCKEUT) VA KPUQOEI,
npotol Tv kaBapioere. Kivbuvog eykalpa-
Tog!

> Moté pn Bubidere Tn cuokeun ot vepd A oe

&dMa vypd. Kivéuvog nhektpominéiag!

(D EIAOMOIHZH!

> [lpog amoduyn {nuivy pn xpnoipomoisite
mott TpIfika, emBerikd 1 xnpikd kabapioTika
péoa yia Tov kaBapiopd Twv emdaveidy g
OUOKEUNG.

9.1. Ka@apiopoég diaralng yia
10 appoyala

1) TomoBerfiote éva adeio doxeio kdtw amd
Siaraln yia adpdyara @.

2) Zrpéyte 1o pubpioTr atpol @ kateuBeiay perd
m xphon oto , & /48 “ kar adnoTe yia opr-
opéva SeutepdAenta va ekpUyer o atpdg.

3) Kheiote To puBpiomy atpot @ (oTpiyre twg
Tov avacTohéa mpog Ty katelBuvon , @),
amevepyormoifote T ouokeur kai TpaPnhére To
Buopa Siktlou.

4) Adnore To akpodloio va kpuwaoe.

5) Adaiptore To k&Auppa g Sidraéng yia
appoyara O (Eikdva 1) kar kaBapiote To
TpooEkTIKG oT0 {E0TO VEPO.



6) IxourioTe To akpodulaio, To omoio Ppickeral
KATW armod 1o KAAUpA, He éva vero mavi. Eav
amarreital, mpooBitete Myo Amo amopputa-
v1ikd oto mavi. Qotdoo, perd and Tov kaba-
pIoPO pe amoppumavTikd, okouttidere pe éva
Bpeypévo pe kaBapd vepd mavi. Befaiwbeire

om Sev umdpyouv uToAeippaTa amoppuTavT-

KoU oTo akpoguaio.

7) QOnote maNi To kdAuppa oTo akpodloio
(Eixova 1).

Eikéva 1

9.2. Ka@apiopoég tng diaralng
KauTou vipou

KaBapilere v ¢é€0d0 kautol vepol B perd amd
k&Be xphon:

1) AdoU eToipdoere Tov eomipico/kamoutaivo
ka1 adaiptoere To popta dpirrpou P, okou-
miote oAOkAnpEn TV emdaveia g e£dSou
kautoU vepol D pe tva vemod mavi, 101 woTe
va amopakpuvBolyv dAa Ta umoAeippara
OKOVNG KadE.

2) ToroBetiiore MaAI To dopéa pirrpou B xwpig
Tomofempéva Ta diltpa kadé compico @ @.

3) Kardmy, TommoBerfore tva adeio dArlavi kdrw
amé Tov dpopéa pirtpou (B kar méoTe To TAR-
ktpo «Eompéco» [P @. E&épyeral vepd amd
v ¢&odo kautol vepou @, To omoio emhével
Ta TEAEUTAIa UTTOAEippaTa oKoOVNG.

4) Merd amé mep. 20 SeutepdAenta mathoTe
&avd To mMkTpo ,Eompico” ISP @ kai ame-
VEPYOTTOINOTE T OUCKEUN aTT6 To S1aKoTIT

On/Off @.
5) Adaiptore mahi To dpopia didtpou P.

9.3. Ka@apiopoég aprnparwyv
1) KaBapilere To popéa dirtpou @, Ta Sto dik-
1pa kadé eompéco B @, To Soyeio vepol @,
10 KouTaN Socopérpnong @ kai T oxdpa
oraiparog @ ot Leot6 vepd.

D Ymodaln:

> Edv mpooBioere amoppumavTikd oTo vepod,
pTTOpEi va emnpeaatei r yelor) Tou kagé
goTiptoo. 2y mepimTwon mou ol akabapoieg
QTTOPAKPUVOVTAl HOVO HE ATTOPPUTTIAVTIKO,
&emhivere om ouvixea Ta e€aprApata mavia
pe oAU kaBapd vepd.

2) Zreyvovere dha Ta eaprhpara.

@ Ymodaln:

> Ta 8lo $iktpa kadt eompico @ D),
10 KOUTAN Socopérpnong @ kai n
oxdapa otpayyioparog @ eveikvu-

vial, emong, yia kaBapiopd oto MAuvTApIo
maTey.

9.4. KaOapiopdg ouoxeurg
KaBapilere T ouokeun pe éva varé mavi. Eqv amarmei-
1a1, mpooDirere Niyo amoppumavTikd oto mavi.
BeBaiwbeirte 611 n ouokeun éxel oteyvooE TAPWG
TIPIV amd TV emopevn XPNHon.

9.5. Amopdakpuvon alarwv
ano TN CUOKEUN

(D EIAOMOIHZH!
>  Mn énpioupyeite atpd drav umdpye SidAupa
adaipeong aldrwy oto Soxeio vepol @!

Armopakpuvere Ta GAATa ATTO Tr| CUOKEUT) TAKTIKA.
Merd amé mep. 1 - 2 prveg (mep. o 4 mapaokeuég
eoTiptco ava nuépa), mpéme va adaipolvral Ta
ahara amo T ouokeur. Avaloywg TG okAnpomrag
TOU VEPOU OTNY TIEPIOYXT| OAgG, auTd To Xpovikd Sid-
otnpa evdixerar va Siadéper. Ma Ty amopdkpuvon
1OV aAdTRY amé T cuokeur, akoloubiote v £€hg
Siadikaoia:
1) B&Ate To uypd Tpoidy amopdkpuvong ardTey
epmopiou yia eoTpeciipeg oto Soxeio vepol
0. AxoloubroTe Tig 0dnyieg Tou KaTaokeua-
OTI| OXETIKA HE T OWOTH TTOCOTNTA.
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2) Tepiore To Soyeio vepou @ péxpr T ofjpavon
Max pe vepd kal TomoBerroTe To ot GuoKeUn.

3) Evepyormoiforte 1 cuokeur) ané tov Siakdmn
On/Off @. O pubpiotig atpol @ civa
KAEIOTOG,

4) TorroBerrote Tov popta onrag @ xwpig ™
ofra eompéco O @ om ouokeur).

5) ToroBerrote 2 dAirldavia fj tva Soxeio pe xw-
pnriko™Ta Touhd)ioTov 250 ml k&Tw amd Ta
avoiypara Tou ¢popéa onTag.

6) Orav n Auyvia e\éyxou «Eompéco» @ avape
ouvexwg, Tatote To MARKTpo «Eompéco» [SP
.

Adnore va tpiéouv mep. 250 ml (mep. 2 G-
1{avia) amd 1o Sidhupa adaipeong ardrev
kal oTapatioTe ot ouvéxeia ) Siadikacia
TatovTag ek véou 1o MARKTpo «Eomipicox [SP
.

Ade1d0TE TPOCEKTIKA TO XPNOIHOTIOINUEVO
Siahupa adaipeong ardtwy.

7) Adrore To Tpoidv adaipeong ardtey va Spé-
oel ep. yia 1 Aemro.

8) EmavaldPere ta BApata 6 twg 7 dNeg Tpeig
dopig. Adeidiore To Soxeio vepol @ evrehog
TV Teheutaia $popd.

9) TommoBetrore éva apketd peydho Soxeio
(toul. 1 Nitpou) k&Tw amd Ta avoiypara
Tou dpopta onrag.

10) Zem\Uvere To Soxeio vepol @ pe kaBapd vepd
ka1 yepioTe pe kaBapd vepd pixpr T ofpavon
Max.

11) Orav n Auyvia ehéyyou «Eompéco» @ avape
ouvexwg, Tratrote To MARkTpo «Eompéco» [SP

Adnote va 1piel dho To vepo. Adeidote po-
OEKTIKA QUTO TO VEPO.

12) EmavaldPere ta Prpara 10 twg 11 pia popd kai
OTI CUVEXEIQ QTTIEVEPYOTTOINGTE Tr| CUCKEUN.

13) Merd myv adaipeon Twv ardrwy kabapiore T
CUOKEUT e éva VWITO TTavi yia va amopakpU-
vere TUXOV otaydveg and to Sidhupa adai-
peong alarwv. Mpiv amd Ty €k véou xpron,
BeBaiwbeite 61 n cuokeun éxel OTEyVLOE KA.
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Mropeite va mapayyeikere karaAAnlo mpoiov
adaipeong alatwy kar amd Ty umnpecia
eéurnpemong mehatov pag (Seite To Kepdhaio
. 10. Mapayyelia avraldakrikwv').

10. Mapayyelia
AvTaAAaKTIKQV

Mrmopeite mavra va mapayyéhvere pe eukoia
avTaAAGKTIKG yIa TO TTPOIOV auTd OTO IVIEPVET, TNV
nhextpovikiy SielBuvon www.kompernass.com.

Japdote Tov kwdikd QR pe
10 Smartphone/Tablet cag.
Me autd Tov kwdiké QR,
peraBaivere ameubeiag otov
IOTOTOTTO HAG KAl PTTOPEITE
va Seite kal va mapayyeilere
ta S1abicipa avialakTika.

SEM 1100 C5

@ Ymodaln:

> Edv éxere mpoPAjuaTa pe TNV NAEKTPOVIKA
mapayyehia, propeite va ameuBuvBeite TAedw-
vika 1) pe email oto kévipo otpPig pag.

> Orav kdvere v apayyeiia oag, va
avadipete mavTa Tov kwdikd TPoidVTOG
(IAN) 508310_2507.

> Aev eivar Suvarh n nhektpovikr mapayyeAia
TWV AVTAANGKTIKQV YIa OAEG TIG XOPES TTAPA-
Soong.



11. Ai6pOwon opalparwv

BAafn

O kadiqg compioo Sev
Tpéxel Mhtov ¢w.

O kadig eompioo TpexEl
TAve amo Ta Akpa Tou
dopta dpirxtpou P avri
améd 1a avoiypara.

O kadég eompéao eival
KpUoG.

Oopufwdng Aerroupyia
MG avrAiag.

H kpépa eival ToAu
avoixtoxpwpn (o kadég
TPéXEl YPryopa amo 1o
dopta dpirtpou ).

H kpépa eival ToAu
okoupdxpwpn (o kadig
TPéxEl apyd amo To
dopta dpirtpou ).

Artia

* H okovn eompéoo eival oAl uypn
kai/f éxel meoTel TTONU.

Aev umépyel vepd oto Soxeio ve-

pol ©.

O1 omiég Twv avolypatwy $popia
dirtpou éxouv dpdéel.

O ¢optag dirrpou B Sev éxe

TorroBernBei cwora.

* Ta avoiypata ¢opta dirtpou
éxouv ppacel.
* Ymdpyouv uroAeippgara okovng

€0TIPETO OTA GKPA Tou popia

dixtpou @.

Aev tyive mpobéppavon g ou-
OKEUNG.

* H \uyvia ehéyxou «Eompéco» ®
Sev avaPer akdpa ouvexog .

Ta dArlavia Sev éxouv mpobep-
pavOei.

* To Soyeio vepou @ eivar adeio.

* [MoAU Aiyn okovn eompéco.

* H okovn eompéoo givar mohy xov-
Spd akeopévn.

MoAU okovn kade eotrpeco.

* H okdvn éxel oAU Aemto deopa iy
eivar v,

* To dirtpo @ D éxear ppader.

AiopOwTikn
evéipysia
* Eroipdore veo eompéoo, pnv méoere

6pwG oAU Suvard T okdvn eoTpé-
oo f Bakte vio kadt.

lepiote pe vepod 1o Soxeio vepou @.

KaBapiote To popta $pirtpou ®.

TomoBemnote To dpopia didtpou B

cwoTa.

KaBapiote To popia dpirrpou .

AmeheuBepoTe Ta dkpa Tou dopia
diztpou B amd umoleippata oko-
VNG eotmpico.

MpoBeppdvere T cuokeun.

Mepipévere, péxpr n Auxvia exéyyou
«Eomptoo» @ va avaPe ouvexog .

MpoBeppdvere Ta phirldvia.

lepiote pe vepod 1o Soxeio vepou @.

Xpnoipotoinore mepicodTEPn OKO-
vn gompico.

Xpnoipomoieite pdvo e1dikd yia
KadE EOTTIPECO TTAPACKEUACHEVT
oKOVI).

Xpnoipormoifote Aiyotepn okovn
EOTIPETO.

Xpnoipomoigirte poévo a1dikd yia
Kadé E0TIPECO TTAPACKEUAOHEVT
oKOVI.

* KaBapiote 1o dpirtpo O .
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BA\aBn Artia

* To y&ha Sev eivar apkerd kplo.

To yaha Sev adpider.

* H &i1ataén yia appoyara O éxe

akaBapoieg.

H avrAia otaparaer kard
™ Sidpkeia TG Aerroup-
yiag, n Auxvia e\éyyou
«Eomptco» @ avafo-
oPrver.

O\eg o1 Auyvieg @ ®
O avaBooPrvouy Tau-

roXpOVaL éxel Bpaxukukhwpa.

12. Ammoppiyn

12.1. AnéppIyn TNG CUOKEUNG
Kal TG ouoKsuaoiag

To olpPolo Tou diaypappévou kddou

amoppippdtey umodniove &t auth

n ouckeun, oto Tihog g Siapkeag

{wng TG, Sev emTpémeral va amoppl-
$0O¢i oTa oikiakd amoppippara. H cuokeun mpémel
va mapabiderar ot e16ikd onpeia culoyng, kévrpa
AVAKUKAQOIH®Y UNIKQV 1] EMIXEIPROEIG ATTOPPIYPNG.
Mpiv mv emotpodn, Siaypayre Ta Sedoptva
TTPOCWTTIKOU XAPAKTAPA.
H ouokeuaaoia amotekeitar amd ¢pikika Tpog To me-
pIP&ANov ulikd, Ta omola pmopeite va amoppilere
HEOW TWV TOTTIKQV UTTNPECIOV AVAKUKAWONG.

Armoppirrere T cuokeuaaoia pe $pINKS TTPoG TO
mepifalov TpoTo.
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* H avrhia otaparaer perd amo Aer-
Toupyia mep. 3 AemTQV TMPOG atro-

duyn umepBippavong.

* H ouokeur) éxel umepBeppavOei f

AiopOwrikn
evipysia

* Xpnoipotmoinote yaia amo 1o
Yuyeio.

* KaBapiore m Siamaln yia To adppod-
yara @.

* Adnvere T ouokeun va KpuGvel,
npiv T Béoere AN oe Aerroupyia.

* TpaPhére 1o Buopa amd my mpila
kai ameuBuvBeite oo TpApa eutnped-
NONG TEAATAV.

13. Eyyunon tng
Kompernass Handels GmbH
A&iomipn mehdmiooa, aidTipe NG,

H mapoloa cuokeury Siabtrer 3 xpdvia eyylnon
amo TNV NpEPOpNvia ayopdq. 2Ty TePITTLoT
eMelpewv oto TTpoidy éxeTe vopikd Sikaiopata
£vavTl Tou TTWANTY) Tou TTPOioVTOG. AUTd Ta VOpIKG
Sikaivpata Sev mepiopilovrar pécw TG KaTwTipw
avaepopevng eyyunong.

MNpoimoBiosg eyylnong

H mepiodog eyyunong &exiva v nuepopnvia ayo-
pdg. Quhdooere v anddaén ayopdg. Amarreital
wg amodeikTikd ayopds.

Edv, eviog tpiwv eTwv amod v nuepopnvia ayopdg,
mapampnei kamoio opdApa uhikol A kataokeung
oto mpoidy, Ba emokeudooupe A Ba avrikaraoTh-
ooupe (katomv kpiong pag) To mpoidv dwpedv i
Oa cag emoTpadei o mocd ayopdg. H mapolca
gyyunon mpoiimoBérel 6T N eAaTTLpATIKA CUoKeU
kai n an6deaén ayopdg Oa urofAnBolv pali pe
pia obvropn Teplypadr avapopika pe To ToU
Bpiokerar n éENeiyn kai moTe mapatpOnke, eviog
MG MEPIGOOU TWV TPIWY ETOV.



Edv 1o ehammwpa kaumrerar amod my eyyunon pag,
Ba Aaere 1o emokeuaopévo 1y éva vio TTPoidy.

H avrikardoraon Tou mpoidvrog cuvemdyeral,
olpdwva pe ov NOMOZ 2251/1994, avaviw-
on Tou xpovou eyyunong. MNa mv Kumpo 1oyver:

H emokeun i n avrikardotaon tou mpoidvrog Se
OUVETTAYETAl AVAVEWTT) TOU XPOvou eyyunong.

Mepiodog eyyunong kai vopikig
arraitoeg Aoyw eA\sipewv

O xpovog eyyunong Sev maparteiverar piocw TG Ta-
pOXNG eyylunong. Autd ioxle kai yia eéaptruara,
Ta omoia éxouv avrikatactabel kar emokeuaoTei.
Evexdpeveg n6n umdpyouoeg {nuitg kar eNkeiyeig
KQTA TNV ayopd TTpETEl va yvwaoTorolouvTal apé-
owg petd v amoouckeuacia. Merd T Ajén Tou
XpoOvou gyylnong, Tuxov epdavi{opeveg emokeuig
XPEwvovTal.

Eupog syyunong

H ouokeun katackeudotnke cUpdwva pe auoTnpEg
odnyieg moidtrag kar eNtyxOnke mpooekTIKa TTPIV
amo TV amooToM).

H eyyunon 1oxber yia opaipara ulikou f ka-
raokeung. H mapoloa eyylnon dev kahimel
e£apTipata Tou TTPOIGVTOG TTOU UTTOKEIVTAl OF
duaioloyikr $¥Oopd kal, wg ek TouTou, Bewpolvral
avahwoipa eéapmpara f {npitg ot elOpauocta
eéapmipara, m.x. SiakdmTeg ) yudhiva eaptipara.
H mapoloa eyylnon akupoverar edv mpokAnOei
{nui& oto Tpoidy, edv Sev yiveral cwoth xpAon
ouvrpnon. Na pia cwoTr xpAon Tou Mpoidvrog
Tipémel va Tnpoulvral emakpiBog of avadepdpeveg
umobeiéeig orig 0dnyieg xeipiopol. kool xpAong
Kal XEIPIOPOI TTou Sgv CUVIOTOVTAI 1) yIa TOUG OTToi-
oug uTrdpyel TTpoeidottoinon mpémel amapaitmTa va
amodelyovrar.

To mpoidy mpoopilerar pdvo yia 181LTIKA kal O
YIO ETTAYYEAHATIKN XPMON. 2€ TIEPITITWOT KAKNAG HE-
Taxeipiong kar akatdMnAng xpnong, xpnong Piag
ka1 mapepPaotwy, ol omoieg dev Sie&nyOnoav amd
10 eéouciobotnuévo pag TpApa otpPig, n eyyinon
Taver va 1ox Vel

Aiadikaocia oz mepinTwon syydnong

Na mv e€acddhion yphyopng emeéepyaciag Tou
{nmpatdg oag, Tpeite Tig akdhoubeg urodeieig:

B o O)eg TG epwTOEIG ExeTe ETOIPN TNV ATTO-
Saén ayopdg kai Tov kwdikd TPoibvTog
(IAN) 508310_2507 wg amdbeién yia mv
ayopa.

B o tov kwdikd TpoidvTog, avarpiére oty
mvakida TUTTou oTo TIPOIdY, Ot pIa ETKETA OTO
mpoidy, oto e€udulo Twv odnyiwv xprong
(ké&Tw apiotepd) 1 ot tva autokdNAnTO OV
oW 1} KATW TAEUPA TOU TTPOIOVTOG.

B Edv mpokiyouv oddipara Aerroupyiag
AMeg eNNeipeig, emMIKOIVWVIOTE KAt apynv
pe To akdbhouBo avadepdpevo Tprua oipPig
™Aedpwvika r pe E-Mail.

B Eva npoidv mou Bewpeital ehattopatikd pmo-
PEITE VA TO ATTOOTEINETE ATEAQG OTNV avadepo-
pevn S1e0Buvon Tou otpfig emouvamTovrag
v an6deién ayopdg (amddeaén Tapeiou) kar
avadipovrag mou Ppiokerar n eENenyn kai
TOTE EPdaVIoTNKE.

Zmv 1o1o0eNida
www.lidl-service.com pmopeire va
TTPAYHATOTIOINTETE AfYn TWV TTApO-
viwv 1 aMayv odnyiov xpriong, Pi-
VTEO TIPOIOVTIWY KAl AOYIGHIKOU.

PDF ONLINE
.com

wwwlidi-service.

Me autév Tov kwiké QR peraBaivere

ameuBeiag ot oeNida eurmpémong Lidl
(www.lidl-service.com) kai eicayayovrag tov kwdr-
ko mpoidvrog (IAN) 508310_2507 pmopeire va
avoiéere Tig avrioToixeg odnyieg xprions.

EMnvika 201



13.1. ZépPig
ZépPig ENNada

Tel.: 00800 490826606
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(e StpPig Kimpog
Tel.: 8009 4241
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[IAN 508310_2507 |

13.2. Eicaywyéag

H akéXoubn SiebBuvon Sev eivar SiebBuvon
otpPig. Emkoivwviote, kat’ apxny, pe v avade-
popevn utnpeoia otpPig.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMANIA

Www.komperncss.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernqss.com
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