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@ Introduction

We congratulate you on the purchase of your new product. You have
chosen a high quality product. Familiarise yourself with the product
before using it for the first time. In addition, please carefully refer to the
operating instructions and the safety advice below. Only use the product
as instructed and only for the indicated field of application. Keep these
instructions in a safe place. If you pass the product on to anyone else,
please ensure that you also pass on all the documentation with it.

@® Care and use

= Save energy! To avoid heat loss, choose a hotplate with a
diameter that matches the diameter of the pan.

H  Effective bottom diameter approx.:

- 437413 (280 mm) : @ 200 mm

B Remove all labels from the product prior to use and rinse with clean
water.

B Before using the pan for the first time, boil it out with water 2 to
3 times to completely remove all manufacturing residues.

= Lightly grease the pan.

B Do not overheat the pan while empty or filled to prevent the non-stick
effect from weakening due to damage to the coating.

B Select the correct cooking plate for the diameter of your pan to avoid
heat loss.

B Never add salt or brine info the empty preheated product as
this could lead to corrosion. However, a reduction in product
performance is not likely.

B Risk of overheating! When fat-free food comes in contact with non-
oiled, overheated pans, slight discolorations of the non-stick coating
might occur due to the burning of proteins. Such discolorations are
signs of wear and do not affect the quality of the coating and its
fitness for use.
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Heat up the food at a high / medium heat setting and then let it cook
at a lower heat setting until ready.

Never leave the pan unsupervised while the grease is warming:
Overheated grease can ignite. Never attempt to extinguish grease
fires with water! Smother the flames with a lid or a dense wool
blanket.

Only use plastic or wooden kitchen utensils to prevent damaging the
non-stick coating. Do not cut food directly in the pan.

Do not add dripping wet meat to the pan. Grease splatting onto a
glowing hob can easily cause a fire.

The handle may heat during cooking. Use a pot holder or grill gloves
for your protection.

The pan is suitable for gas, electric, glass ceramic, induction and
halogen cooker hobs.

Note for induction hobs: A noise may occur under certain
conditions, resulting from the electromagnetic properties of the heat
source and the product. This is totally normal and does not imply
that your induction hob or your cookware is damaged. Place the
product in the middle of the induction hotplate. ATTENTION! High
heating-up rate! Do not overheat cookware when preheating.
The room must be aired out well, in the event cookware overheats. In
order for the product to function properly, please always place it on
the cooktop corresponding to the effective base diameter stated in
this manual.

High temperatures may discolour the exterior of the product. This
does not indicate faulty material, nor does it impair the product’s
quality or function.

Never hold the hot product under cold running water. The underside
of the product may be damaged or fall off.

The item is suitable for keeping dishes warm inside the oven.
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The product is suitable for keeping dishes warm inside the oven:

- For HG00221A - max. 160 °C for 1 hour

- For HG00221B - max. 250 °C for 1 hour

This pan is suitable for dishwashers.

Handwash with hot water and common washing-up liquid. Avoid
using sharp or pointy objects or brushes to avoid damaging the
material.

Do not clean with harsh or abrasive cleaners.

Frequently cleaning of the pan with harsh cleaners may damage it
and can cause discoloration.

ATTENTION! RISK OF SCRATCHES! Do not move the cookware
back and forth on glass-ceramic hobs!

To prevent scratches on the glass ceramic cooking surface, always lift
the cookware before changing its position on the cooking surface.
We are not liable for damage which could otherwise result.

We recommend before cooking to wipe briefly the surface of the hob
and the cookware bottom with a clean, lint-free cloth (e.g. microfiber)
to reduce the risk of scratches.

Food safe: This pan does not affect the taste or odour of prepared
foods.

Never use pans if the handles are loose. Retighten the screw joint of
the handles if necessary.

In time, the minerals in the water could give rise to stains or
discolorations on the product. You can get rid of them by rubbing
half a lemon over them. More Stubborn stains can be removed with a
mixture of nine parts water to one part vinegar essence.

This product is not suitable for deep frying!

CAUTION! When pouring out hot liquids, be especially careful and
cautious - otherwise there is a risk of scalding. Do not pour the liquid
hastily, but ensure a steady flow. Make sure that no other persons,
especially children, are in the immediate vicinity when pouring.
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= ATTENTION! If necessary, use an oven mitt or comparably effective
personal protective equipment (PPE) when pouring.

B CAUTION! Immediately wipe off hot oil or other liquids that run
down the pot or drip onto the cooking surface during pouring with a
suitable cloth. Otherwise there is a risk of fire.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable materials, which you may
dispose of at local recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.

® Warranty

The product has been manufactured to strict quality guidelines and
meticulously examined before delivery. In the event of product defects you
have legal rights against the retailer of this product. Your legal rights are
not limited in any way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the date of purchase. The
warranty period begins on the date of purchase. Please keep the original
sales receipt in a safe location. This document is required as your proof of
purchase.

Should this product show any fault in materials or manufacture within

3 years from the date of purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. This warranty becomes void if the product
has been damaged, or used or maintained improperly.

The warranty applies to defects in material or manufacture. This warranty
does not cover product parts subject to normal wear, thus possibly
considered consumables (e.g. batteries) or for damage to fragile parts,
e.g. switches, rechargeable batteries or glass parts.
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following
instructions:

Please have the till receipt and the item number (IAN 437413_2304)
available as proof of purchase.

You will find the item number on the rating plate, an engraving, on the
front page of the instructions for use (bottom left), or as a sticker on the
rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-mail.

You can return a defective product to us free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of
purchase (till receipt) and information about what the defect is and when
it occurred.

Service

Service Great Britain
Tel.: 08000569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk
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@® Bevezeté

Gratulélunk 0j termékének vasdarlasa alkalmdabél. Ezzel egy magas
min8ségl termék mellett déntétt. Az elsd izembevétel elstt ismerkedjen
meg a készilékkel. Ehhez figyelmesen olvassa el a kévetkezd Haszndlati
utasitést és a biztonsdgi tudnivaldkat. A terméket csak a leirtak szerint
és a megadott felhaszndlési terileteken alkalmazza. Orizze meg ezt

az Otmutatédt egy biztos helyen. A termék harmadik félnek t6rténé
tovabbaddsa esetén mellékelie a termék a teljes dokumentacidjét is.

@® Haszndlati és dpolasi utasitasok

Spéroljon az energiaval! A héveszteség elkeriilése érdekében
azt a féz8lapot vélassza, melynek dtmérsje megfelel a serpenyd
atméréjének.

Hatékony fenékdtmérs kb.:

- 437413 (280 mm) : @ 200 mm

Az elsé haszndlat elétt el8szér tdvolitson el minden ragasztéanyagot
a termékrél, majd 8blitse at tiszta vizzel.

Az els8 haszndlat elétt f8zze ki a serpenyét vizzel 2-3 alkalommal,
igy telies mértékben megszabadulhat az esetleges gydrtdsi
maradékanyagoktdl.

Vigyen fel a serpenyébe némi zsiradékot.

A serpenyét sem resen, sem élelmiszerekkel egyiitt ne hevitse

t0l, mert azzal a tapaddsmentessége romolhat, illetve a bevonata
sérilhet.

A hévesztés elkeriilése érdekében a serpenyd atmérdje szerinti
megfeleld f6z8lapot vélassza ki.

Soha ne dntsdn sét vagy sés vizet az ires, elémelegitett termékbe,
mert az korréziét okozhat. A termék teljesitménye ettél még nem fog
romlani.
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Tolheviilés veszélye! Ha a serpenyd zsiradék nélkil heviil fel,

és abba zsirt nem tartalmazé élelmiszer keril, a fehérigk égése
elszinez8déseket okozhat a tapaddsmentes bevonaton. Ezek az
elszinez8dések csak a haszndlat kévetkezményei, és nincsenek
hatdssal a bevonat minéségére vagy annak haszndlhatésdgdra.

A megfézni kivant élelmiszereket magas vagy kézepes langon kezdje
el késziteni, majd hagyja alacsony lédngon készre féni.

Ne hagyija a serpenyét, feligyelet nélkiil, amikor abban zsiradékot
hevit: A tolhevilt zsiradék langra kaphat. Az égé zsiradékot soha ne
prébdlia vizzel eloltanil Fojtsa el a langokat egy feddvel vagy egy
vastag gyapjopokréccal.

Csak fabdl vagy mianyagbdl késziilt konyhai eszkézéket haszndljon,
hogy ne tudjon kart tenni a tapaddsmentes bevonatban. A megfézni
kivéant élelmiszereket soha ne végja kézvetlenil a serpenydbe.

Ne tegyen a serpenydbe 16l nedves hisokat. Az ennek kévetkeztében
kifrdccsend zsiradékok kdnnyen tizet okozhatnak.

A f8zés sordn a fogé is felforrésodhat. Biztonséga érdekében
haszndljon edényfogét vagy vegyen fel sitkesztyGt.

A serpenyé haszndlhaté géz, elektromos-, ivegkerdmia-, indukcids-
és halogén f8zé8lapokon is.

Tanacsok indukciés fézélapokhoz: Bizonyos kérilmények
kozott zajok hallhatéak, melyek a héforrés és a termék
elekiromdagneses tulajdonsdgainak kévetkeztében jonnek létre. Ez
azonban normdlis és nem utal az indukciés f8z8lap vagy az edény
hibdjara. A terméket helyezze az indukciés f8zéfelilet kdzepére.
FIGYELEM! A felmelegedés nagyon gyorsan térténik
meg! Az elémelegitéskor ne hevitse 16l az edényt. Télheviilés esetén
hagyja a helyiséget alaposan kiszell8zni. A termék kifogdstalan
mikddése érdekében azt mindig arra a f&z8lapra helyezze, mely
megfelel az ebben az Gtmutatéban megadott fenékdtmérének.
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B A magas hdmérséklet elszinez8déseket okozhat a termék felszinén.
Ez nem anyaghiba jele, és nincs hatdssal a termék mindségére vagy
haszndlhatéségdra.

B Aterméket forré dllapotban soha ne tartsa folyé hideg viz alé.
Ezdltal a termék alsé része sériilhet, vagy akdr le is vélhat a
termékrd|.

B Atermékkel a sitben is melegen tarthat ételeket.

B Atermék edények melegen tartésara alkalmas a sitében:

- HG00221A esetében - max. 160 °C 1 érén at
- HG00221B esetében - max. 250 °C 1 érén &t

B A serpeny8 mosogatégépben moshaté.

B Kézi mosogatdshoz haszndljon meleg vizet és normdl mosogatdszert.
A tisztitdshoz ne haszndljon éles targyakat vagy keféket, mert azok
kért tehetnek az anyagdban.

B A tisztitdshoz ne haszndljon sirolészereket.

B A gyakori fisztités éles eszkdzokkel a serpenyd sériiléséhez és/vagy
elszinez8déséhez vezethet.

® FIGYELEM! KARCOLASVESZELY! Az edényt ne tologassa az
Uvegkerdmia lapokon!

Uvegkerdmia f6z8lapok megkarcolédasanak elkeriilése érdekében
mindig emelje fel a serpenydt, miel8tt azt a f8z8lapon dthelyezné.
Ellenkez8 esetben a keletkezett karokért nem véllalunk felel&sséget.
A f8zés megkezdése eldtt ajanlatos a f8z8lap feliletét és az edény
talpdt is egy tiszta, szészmentes (pl. mikroszdlas) ruha segitségével
attsrslni. Igy elkeriilhetéek a karcoldsok.

= Elelmiszerbiztos: Ez a serpenyé nem befolydsolia az elkészitett
ételek izét vagy illatat.

®  Ne haszndlja a serpenyét, ha a fogéja kilazult. Adott esetben hizza
meg a fogé csavariait.
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A vizben |év8 asvényi anyagok egy id8 utdn a terméket foltokat és
elszinez8déseket okozhatnak. Eltavolitdsukhoz dérzsélie be Sket egy
fél citrommal. A makacsabb foltok eltdvolitédsahoz haszndlja kilenc
rész viz egy rész ecetesszencia keverékét.

Ez a termék nem alkalmas mélysiitésre!

VIGYAZAT! Forré folyadékok kidntésekor kildnds vatossagra és
kériiltekintésre van szitkség - ellenkez8 esetben forrdzds veszélye dll
fenn. Ne hirtelen &ntse ki a folyadékot, hanem iigyeljen arra, hogy
az egyenletesen folyjon. A kiéntés sordn igyelien arra, hogy mas
személyek, kildnésen gyermekek ne tartézkodjanak a kézvetlen
kézelben.

FIGYELEM! Sziikség esetén haszndljon sitékeszty(t vagy hasonléan
hatékony egyéni védéfelszerelést (PPE) a kidntés sordn.
VIGYAZAT! A forr6 olajat vagy més folyadékot, amely lefolyik az
edényrdl, vagy kidntéskor a fézéfeliletre csépdg, azonnal térélie le.

Ellenkez8 esetben tizveszély &ll fenn.

@® Mentesités

A csomagolds kdrnyezetbardt anyagokbdl késziilt, amelyeket a helyi
Gjrahasznosité helyeken adhat le drtalmatlanitds céligbdl.

A kiszolgdlt termék megsemmisitési lehetdségeird| lakdhelye illetékes
dnkormdnyzatdndl tdjékozédhat.

@® Garancia

A terméket szigord minéségi el8irdsok betartdsaval gondosan gyértottuk,

és szdllitas elétt lelkiismeretesen ellendriztik. Ha a terméken hidnyossagot

tapasztal, akkor a termék eladéjéval szemben térvényes jogok illetik meg

Ont. Ezeket a t6rvényes jogokat a kévetkezékben ismertetett garancia
véllalasunk nem korlétozza.

HU
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A termékre 3 év garanciat adunk a vésarlas datumatdl szamitva. A
garancidlis id8 a vésarlas datumdval kezdédik. Kérjuk, j6l 8rizze meg
a pénztdri blokkot. Ez a bizonylat szikséges a vasarlds tényének az
igazoldsahoz.

Ha a termék vasarldsatdl szamitott 3 éven beliil anyag- vagy gydrtdsi
hiba meril fel, akkor a vdlasztésunk szerint a terméket ingyen megjavitjuk
vagy kicseréljik. A garancia megszinik, ha a terméket megrongaltdk,
nem szakszer(en kezelték vagy tartotték karban.

A garancia az anyag- vagy gydrtashibakra vonatkozik. A garancia nem
terjed ki azokra a termékrészekre, melyek normal kopdsnak vannak
kitéve és ezért fogydeszkdznek tekintheték (pl. elemek), vagy a térékeny
részekre sérilésére, pl. kapcsoldk, akkuk, vagy tvegbdl készilt részek.

Garancidlis igyek lebonyolitasa
Ugyének gyors elintézhetdsége céliabdl, kérjik kévesse az aldbbi
Otmutatdst:

Kérijiik, kérdések esetére készitse el8 a pénztarblokkot és a cikkszamot
(IAN 437413_2304) a vasarlas tényének az igazoldsara.

Kéjiik, hogy a cikkszdmot olvassa le a tipustdblardl, a gravirozasbél, az
Utmutaté cimoldalérél (balra lent), illetve a hdtoldalon, vagy a termék
aljén talélhaté matricardl.

Amennyiben mkadési hibdk, vagy egyéb hidnyossag lépne fel, el8sz&ris
vegye fel a kapcsolatot a kévetkez8kben megnevezett szervizek egyikével
telefonon, vagy e-mailen.

A hibdsnak itélt terméket ezutdn a vasarlast igazold blokk, valamint
a hiba leirdsanak és keletkezési idejének mellékelésével dijmentesen
postdzhatia az Onnel kézdlt szervizcimre.

Szerviz

(HY Szerviz Magyarorszag
Tel.: 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu
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® Uvod

Blahopfejeme Vém ke koupi nového vyrobku. Rozhodli jste se pro kvalitni
vyrobek. Pfed prvnim uvedenim do provozu se seznamte s vyrobkem.

K tomu si pozorné prectéte ndsledujici ndvod k obsluze a bezpecnostni
pokyny. PouZiveijte vyrobek jen popsanym zpisobem a pouze pro
uvedené oblasti pouziti. Uschoveite si tento ndvod na bezpe&ném mists.
Vsechny podklady vydeite pfi preddni vyrobku i tfeti osobé.

@® Pokyny pro pouzivani a pédi

m  Setiete energii! Aby nedochézelo ke ztratdm tepla, zvolte topnou
desku o proméru, ktery odpovidd priméru panve.

u  Efektivni primér dna je cca:

- 437413 (280 mm) : @ 200 mm

B Pfed prvnim pouzitim z vyrobku odstrafite vekeré ndlepky a
oplachnéte ho cistou vodou.

B Pfed prvnim pouzitim vyvafte v pdnvi z 2 az 3 krdt vodu, abyste
odstranili pfipadné zbytky z vyroby.

B Namazte panev lehce tukem.

B Nepiehfivejte prazdnou nebo naplnénou pdneyv, protoZe jinak se
snizi protipfilnavy O&inek resp. se poskodi povlak.

B Vyberte varné pole podle proméru své panve, aby se zabranilo ztraté
tepla.

B Do prézdného, piedehiatého vyrobku nikdy nepfidaveite sol nebo
solny roztok, protoze by to mohlo vést ke korozi. SniZeni vykonu
vyrobku se viak neocekéva.

B Nebezpedi prehidtil U tukem nenamazanych prehfatych pénvi
moze dojit pFi kontaktu s tuk neobsahuijici pfipravovanou potravinou
ke zbarvenim nepfilnavého povrchu v disledku spalovéni proteind.
Tato zabarveni je tfeba povaZovat za stopy pouZivéni, nepredstavuji
2&dné narudeni jakosti povlaku a jeho zpdsobilosti pro pouZivdni.
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Ohfivejte pfipravované potraviny pfi vy$sim/stfednim ohfevu a nechte
ie pak na nizkém stupni dovait.

Nenechdvejte panev bez dozoru, kdyz se tuk zahfiva: Prehraty tuk se
méze vznitit. Nikdy nehaste hofici tuk vodou! Zaduste plameny vikem
hrnce nebo hustou vinénou dekou.

PouZivejte pouze plastové nebo dfevéné kuchyriské pomicky abyste
neposkodili nepfilnavy povrch. Nekrdjejte potraviny pfimo v panvi.
Do pdnve neddvejte nikdy maso, ze kterého kape. Prostfednictvim
tuku stfikajictho na zhavou plotynku spordku miZe snadno vzniknout
pozdr.

B&hem varfeni se mize zahfat rukojef. Pro svou ochranu pouziveijte
chiiapky nebo grilovaci rukavice.

Pénev je vhodnd plynové, elekirické, sklokeramické, indukéni a
halogenové varné desky.

Pokyn pro indukéni varna pole: Za urcitych okolnosti mize
nastat hluk, ktery je disledkem elekiromagnetickych vlastnosti zdroje
tepla a vyrobku. To je normdlni a neznamené to zavadu indukéniho
varného pole ani nddobi. Vyrobek je tfeba umistit do stfedu na
indukéni varné pole. VYSTRAHA! Vysoké rychlost ohievu!
Kuchyfiské nadobi pfi pfedehievu nepfehfejte. V pFipadé prehiati
musi byt mistnost dokladné vyvétréna. Aby vyrobek sprévné fungoval,
vzdy jej umistéte na varné pole, které odpovidd G&innému spodnimu
proméru uvedenému v této priruéce.

Vysoké teploty mohou vést ke zmé&né barvy vn&jsi strany vyrobku.
Nejednd se o vadu materidlu a neovliviiuje to kvalitu nebo funkci
vyrobku.

Nikdy neddveijte horky vyrobek pod tekouci studenou vodu. Spodni
&ast vyrobku by se tim mohla poskodit nebo z vyrobku odpadnout.
Vyrobek je vhodny k udrzovani teploty jidla v troubs.
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Tento produkt je vhodny pro uchovévani teplych pokrmd v troubg:

- Pro modely HG00221A - max. 160 °C po dobu 1 hodiny

- Pro modely HG00221B - max. 250 °C po dobu 1 hodiny

Tato pdnev je vhodnd pro myti v myéce.

Pro ruéni &iténi pouzijte horkou vodu a obycejny prostredek na myti
nddobi. Vyhnéte se pouzivdni ostrych a 3picatych pfedméti nebo
kartaél, abyste neposkodili materidl.

K &idténi nepouzivejte Z4dné ostré abrazivni prostfedky.

Casté &isténi ostrymi &isticimi prostredky moze vést k poskozeni a/
nebo zméné barvy panve.

VYSTRAHA! SKRABANCE! Vyhnéte se posouvani nédobi tam a
zpét na sklokeramické varnych polich!

Chcete-li zabranit poskrabani sklokeramického varného pole, pred
zménou polohy na varném poli vzdy panev zvednéte.

Neneseme odpovédnost za 3kody, které by jinak mohly nastat.

Nez zaénete s vafenim, doporuéujeme, abyste offeli povrch
varného pole a dno nédobi &istou, nezmolkujici latkou (napfiklad z
mikrovldkna). Timto zpdsobem mizete predejit poskrabani.
Bezpecné pro potraviny: Tato panev nemd zadny vliv na chuf a
vini pfipravovaného jidla.

Jsoui rukojeti volné, panve nepouzivejte. Je-li to nutné, utdhnéte
$roubové spojeni rukojeti.

Minerély obsazené ve vod& mohou Easem zpUsobit skvrny nebo
zménu barvy vyrobku. MiZete je odstranit frenim rozplenym
citronem. Odoln&jsi skvrny Ize odstranit smési deviti dild vody a
jednoho dilu octové esence.

Tento produkt neni vhodny pro fritovani!

POZOR! PFi nalévani horkych kapalin je treba dbét zvysené
opatrnosti - jinak hrozi nebezpeci opareni. Nevylévejte kapalinu
narychlo, ale zajistéte rovnomérny pritok. Pri vylévani se ujistéte, Ze v
bezprostiedni blizkosti nejsou Zadné dal3i osoby, zejména déti.
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B VYSTRAHAL! V piipadé potfeby pouzijte pfi nalévéni chiiapku nebo
podobné &inné osobni ochranné pomicky (OOP).

B POZOR! lhned vhodnou latkou offete horky olej nebo jiné tekutiny,
které stékaji po hrnci nebo kapaii na varny povrch. Jinak existuje
nebezpedi pozdru.

® Zlikvidovani
Obal se sklédd z ekologickych materidli, které mizete zlikvidovat
prostiednictvim mistnich sbéren recyklovatelnych materiéld.

O moznostech likvidace vyslouzZilych zafizeni se informuite u spravy vasi
obce nebo mésta.

® Zaruka

Vyrobek byl vyroben s nejvy3si peclivosti podle pfisnych kvalitativnich
smérnic a pred odeslanim prosel vystupni kontrolou. V pfipadé zavad
mdte moznost uplatnéni zakonnych prav viéi prodejci. Vase préva ze
z&kona nejsou omezena nasi nize uvedenou zdrukou.

Na tento artikl plati 3 zdruka od data zakoupeni. Zaruéni lhita zagina
od data zakoupeni. Uschoveite si dobfe origindl pokladni stvrzenky. Tuto
stvrzenku budete potfebovat jako doklad o zakoupeni.

Pokud se do 3 let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada
materidlu nebo vyrobni vada, vyrobek Vém - dle naseho rozhodnuti -
bezplatné opravime nebo vyménime. Tato zaruka zanikd, jestlize se
vyrobek poskodi, neodborn& pouzil nebo neobdrzel pravidelnou tdrzbu.

Zéruka plati na vady materidlu a vyrobni vady. Tato zdruka se nevztahuje
na dily vyrobku podléhaijici opotfebeni (napF. na baterie), déle na
poskozeni kiehkych, choulostivych dil5, napt. vypina&s, akumulétord nebo
dild zhotovenych ze skla.
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Postup v pFipadé uplatiovani zaruky

Pro zajidténi rychlého zpracovani Vaseho pfipadu se fidte ndsledujicimi
pokyny:

Pro vechny pozadavky si pfipravte pokladni stvrzenku a &islo artiklu
(IAN 437413_2304) jako doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém 3titku, gravufe, titulni strdnce ndvodu
(vlevo dole) nebo na nélepce na zadni nebo spodni strané.

V pfipadé poruch funkce nebo jinych zdvad nejdfive kontaktuite,
telefonicky nebo e-mailem, v ndsledujicim textu uvedené servisni oddéleni.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete s piilozenym dokladem
o zakoupeni (pokladni stvrzenkou) a ddaiji k zavadé a kdy k ni doslo,
bezplatng zaslat na adresu servisu, kterd Vam byla sdélena.

Servis

@ Servis Ceska republika
Tel.: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz
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® Uvod
Blahozeldme Vam ku kipe Vésho nového vyrobku. Kipou ste sa rozhodli
pre vysoko kvalitny produkt. Pred prvym uvedenim do prevéadzky sa

obozndmte s vyrobkom. Za tymto G&elom si pozorne precitajte nasledujici
névod na obsluhu a bezpeénostné pokyny. Vyrobok pouzivajte iba v
stlade s popisom a v uvedenych oblastiach pouZivania. Tento névod
uschovaijte na bezpe¢nom mieste. Ak vyrobok odovzdate daliej osobe,
priloZte k nemu aj vietky podklady.

@® Navod na pouzivanie a starostlivost

Sporte energiu! Aby sa zabrdnilo strate tepla, zvolte varni dosku
s priemerom, ktory zodpovedd priemeru panvice.

Efektivny priemer dna pribl.:

- 437413 (280 mm) : @ 200 mm

Pred prvym pouzitim odstrafite z produktu vietky ndlepky a
opléchnite ho &istou vodou.

Pred prvym pouzitim v panvici 2 az 3-krét vyvarte vodu, aby ste
Oplne odstranili pripadné zostatky z vyroby.

Panvicu mierne namastite.

Prézdnu ani plnd panvicu neprehrievaite, aby neoslabla vlastnost
neprilnavosti, prip. sa neposkodil povrch.

Vyberte si sprévnu varni platiiv na priemer vadej panvice, aby ste
zabranili strate tepla.

Do prézdneho predhriateho produktu neddvaite sol ani solny roztok,
pretfoze to méze spdsobif koréziu. ZniZenie vykonu produktu to ale
nespdsobi.

Nebezpecenstvo prehriatial Ak sa prehriata panvica bez oleja
dostane do kontaktu s potravinami bez tuku, mézu vznikndf
zafarbenia neprilnavého povrchu spésobené spdlenim bielkovin.
Tieto sfarbené miesta sa povazuji za stopy po pouzivani a v
Ziadnom pripade neovplyviuji kvalitu vrchnej vrstvy a vhodnosf jej
pouZzivania.
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Obhrejte jedlo na vysokom/miernom ohni a nechaijte ho déjsf na
malom plameni.

Nenechdvaite panvicu bez dozoru, ked' sa ohrieva tuk: Prehriaty tuk
sa mbze vznietit. Nikdy nehaste horiaci tuk vodou! Plamef uhaste
pokrievkou alebo hrubou vinenou prikryvkou.

Pouzivaijte len kuchynské néradie z plastu alebo dreva, aby ste
neposkodili neprilnavy povrch. Nekrdjajte jedlo priamo v panvici.
Do panvice neddvaijte mokré kvapkajice méso. Tuk, ktory by mohol
odfrknif na Zeravi varnd platiiu, by mohol spésobit poziar.

Pocas varenia sa méze rozohriaf rukovéf. Na ochranu pouzivajte
chiiapky alebo rukavice na grilovanie.

Panvica je vhodnd na plynové, elekirické, sklokeramické, indukéné a
halogénové varné dosky.

Upozornenie pre indukéné dosky: Za istych okolnosti sa
mdze vyskytnit zvuk, ktory je spdsobeny elekiromagnetickymi
vlastnostami zdroja tepla a produktu. Je to normélne a nepredstavuje
to ziadnu poruchu vasej induk&nej varnej dosky alebo nddob na
varenie. Produkt freba umiestnif na indukénd varnd dosku presne

do stredu. OPATRNE! Vel'mi rychle ohriatie! Varné nddoby
pri predhrievani neprehrejte. V pripade prehriatia musite miestnost
dékladne vyvetraf. Produkt bude fungovat sprévne, len ak ho vzdy
umiestnite na varnd dosku, ktoré zodpovedd efektivnemu priemeru
dna uvedenému v tomto ndvode.

Vysoké teploty mézu spdsobif sfarbenie vonkajiej strany produktu. To
nie je Ziadna materidlovd chyba a v Ziadnom pripade neovplyviuje
kvalitu alebo funkciu produktu.

Hortci produkt nikdy nechladte pod studenou te¢icou vodou. Tym
by sa mohla spodnd strana produktu poskodit alebo z produktu
odpadndt.

Vyrobok je vhodny na udrziavanie teplého jedla v rire.

SK 19



Vyrobok je vhodny na udrziavanie jedla v rire v teplom stave:

- Pre HGO0221A - max. 160 °C poéas 1 hodiny

- Pre HG00221B - max. 250 °C podas 1 hodiny

Této panvica je vhodnd do umyvacky riadu.

Na ruéné umyvanie pouzite horicu vodu a bezny prostriedok na
umyvanie riadu. Vyhnite sa pouZivaniu ostrych a $picatych predmetov
alebo kefiek, aby ste neposkodili materidl.

Pri &isteni nepouzivajte Ziadne abrazivne prostriedky.

Casté Eistenie so silnymi &istiacimi prostriedkami méze viest k
poskodeniu a/alebo zafarbeniu panvice.

OPATRNE! SKRABANCE! Zabrdjte $6chaniu produktu po
sklokeramickej varnej doske!

Aby ste predisli krabancom na sklokeramickej varnej doske, panvicu
vzdy pred tym, ako ju budete posival po varnej doske, zdvihnite.
Nerucime za 3kody, ktoré by v opagnom pripade mohli vzniknut.
Predtym, ako zaénete s varenim, odpordéame vam, aby ste utreli
plochu varnej dosky a dno kuchynského riadu ¢istou handrou bez
chlpov (napr. z mikrovldkna). Takto zabrdnite vzniku $krabancov.
Vhodné pre potraviny: Této panvica neméd Ziadnym spdsobom
neovplyviiuje chuf a véiu pripravovanych jeddl.

Panvicu nikdy nepouzivajte, ked st uvolnené rukovite. V takom
pripade skrutky rukovéiti utiahnite.

Minerély obsiahnuté vo vode mézu &asom spdsobit skvrny alebo
zafarbenia na produkte. MéZete ich odstranif tak, Ze po nich
po3ichate polovickou citréna. Pretrvévajice skvrny mdZete odstrdnif
roztokom deviatich dielikov vody a jedného dielika octu.

Tento vyrobok nie je vhodny na vyprézanie!

POZOR! Pri vylievani horicich tekutin sa vyzaduje mimoriadna
obozretnost a opatrnosf - inak hrozi riziko obarenia. Tekutinu
nevylievaite rychlo, prod musi byt rovnomerny. Pri vylievani dbaijte na
to, aby sa v bezprostrednej blizkosti nenachddzali Ziadne iné osoby,
predovietkym Ziadne defi.
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= OPATRNE! V pripade potreby pouzivajte pri vylievani chiiapku
alebo podobné osobné ochranné prostriedky (OOP).

B POZOR! Horici olej alebo iné tekutiny, ktoré sa z hrnca vylejd
alebo kvapnd na varni plochu, okamzite utrite vhodnou utierkou. Inak
hrozi nebezpecenstvo poziaru.

@ Likvidacia
Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré mézete odovzdat na
miestnych recyklaénych zbernych miestach.

O moznostiach likvidécie opotrebovaného vyrobku sa méZete informovat
na Vasej obecnej alebo mestskej sprave.

® Zaruka

Tento vyrobok bol dékladne vyrobeny podla prisnych akostnych smernic
a pred dodanim svedomito testovany. V pripade nedostatkov tohto
vyrobku Vém prindleZia zakonné prava vodi predajcovi produktu. Tieto
z&konné prava nie si nasou niziie uvedenou zdrukou obmedzené.

Na tento produkt poskytujeme 3-ro&nd zdruku od détumu nékupu.
Z&ruénd doba zadina plyndt détumom kdpy. Starostlivo si prosim
uschovaite origindlny pokladni¢ny listok. Tento doklad je potrebny ako
dékaz o kipe.

Ak sa v ramci 3 rokov od ddtumu ndkupu tohto vyrobku vyskytne chyba
materidlu alebo vyrobnd chyba, vyrobok Véam bezplatne opravime alebo
vymenime - podla ndsho vyberu. Tato zdruka zanikd, ak bol produkt
poskodeny, neodborne pouzivany alebo neodborne udrziavany.
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Poskytnutie zdruky sa vzfahuje na chyby materidlu a vyrobné chyby. Tato
zdruka sa nevzfahuje na &asti produktu, ktoré si vystavené normdlnemu
opotrebovaniu, a preto ich je moZné povazovaf za opotrebovatelné diely
(napr. batérie) alebo na poskodenia na rozbitnych dieloch, napr. na
spinadi, akumuldtorovych batériach alebo Eastiach, ktoré s zhotovené
zo skla.

Postup v pripade poskodenia v zaruke

Pre zaru&enie rychleho spracovania Vadej poZiadavky dodrzte prosim
nasledujice pokyny:

Pre v3etky otdzky maite pripraveny pokladniény doklad a &islo vyrobku
(IAN 437413_2304) ako dékaz o kipe.

Cislo vyrobku néjdete na typovom 3titku, gravire, na prednej strane
Vésho ndvodu (dole viavo) alebo ako nélepku na zadnej alebo spodne;j
strane.

Ak sa vyskytnd funkéné poruchy alebo iné nedostatky, najskér telefonicky
alebo e-mailom kontaktujte ndsledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt ozna&eny ako defektny potom mézete s prilozenym dokladom o
kope (pokladni¢ny listok) a uvedenim, v &om spogiva nedostatok a kedy
sa vyskytol, bezplatne odoslaf na Vém ozndment adresu servisného
pracoviska.

Servis

GK  Servis Slovensko
Tel.: 0800 008158
E-posta: owim@lidl.sk
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@ Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf lhres neuen Produkts. Sie haben
sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Machen Sie sich

vor der ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut. Lesen Sie

hierzu aufmerksam die nachfolgende Bedienungsanleitung und die
Sicherheitshinweise. Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie diese Anleitung an
einem sicheren Ort auf. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produktes an Dritte mit aus.

® Gebrauchs- und Pflegehinweise

Energie sparen! Um Warmeverlust zu vermeiden, wdhlen Sie eine
Heizplatte mit einem Durchmesser, der dem Durchmesser der Pfanne
entspricht.

Wirksamer Bodendurchmesser ca.:

- 437413 (280 mm) : & 200 mm

Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Aufkleber vom Produkt
und spiilen Sie es mit klarem Wasser ab.

Kochen Sie die Pfanne vor dem ersten Gebrauch 2 bis 3 mal mit
Wasser aus, um eventuelle Produktionsriickstéinde vollsténdig zu
entfernen.

Fetten Sie die Pfanne leicht ein.

Leere oder mit Bratgut gefiillte Pfanne nicht Gberhitzen, da sonst der
Antihafteffekt nachl@sst, bzw. die Beschichtung beschadigt wird.
Wahlen Sie die richtige Kochplatte fiir den Durchmesser lhrer Pfanne
aus, um Hitzeverlust zu vermeiden.

Geben Sie niemals Salz oder Salzlake in das leere, vorgewérmte
Produkt, da dies zu Korrosion fishren kann. Eine Verringerung der
Produktleistung ist jedoch nicht zu erwarten.
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®  Uberhitzungsgefahr! Bei nicht eingefetteten iiberhitzten Pfannen
kann es bei Kontakt mit fettfreiem Gargut durch Verbrennen der
Proteine zu Verfarbungen in der Antihaftbeschichtung kommen. Diese
Verférbungen sind als Gebrauchsspuren anzusehen und stellen
keine Beeintrdchtigung der Qualitét der Beschichtung und ihrer
Gebrauchstauglichkeit dar.

B Erhitzen Sie das Gargut bei hoher / mittlerer Hitze und lassen Sie es
dann auf kleiner Stufe fertig garen.

B lassen Sie die Pfanne nicht unbeaufsichtigt, wenn sich das Fett erhitzt:
Uberhitztes Fett kann sich entzinden. Brennendes Fett niemals mit
Wasser |8schen! Ersticken Sie die Flammen mit einem Deckel oder
einer dichten Wolldecke.

B Verwenden Sie nur Kiichengeréite aus Kunststoff oder Holz, um
die Antihaftbeschichtung nicht zu beschédigen. Schneiden Sie das
Gargut nicht direkt in der Pfanne.

B Kein tropfnasses Fleisch in die Pfanne geben. Durch das auf eine
glihende Herdplatte spritzende Fett kann leicht ein Brand entstehen.

B Wahrend des Kochens kann sich der Griff erhitzen. Verwenden Sie
zu lhrem Schutz einen Topflappen oder Grillhandschuhe.

B Die Pfanne ist fir Gas-, Elektro-, Glaskeramik-, Induktions- und
Halogenherdplatten geeignet.

®  Hinweis fir Induktionskochfelder: Unter bestimmten
Umstdnden kann ein Gerdusch auftreten, dass auf die
elektromagnetischen Eigenschaften der Heizquelle und des Produkts
zuriickzufihren ist. Dies ist normal und deutet nicht auf einen Defekt
lhres Induktionskochfeldes oder des Kochgeschirrs hin. Das Produkt
ist mittig auf dem Induktionskochfeld zu platzieren. ACHTUNG!
Hohe Aufheizgeschwindigkeit! Kochgeschirr beim Vorheizen
nicht Gberhitzen. Im Fall einer Uberhitzung muss der Raum griindlich
gelftet werden. Damit das Produkt einwandfrei funktioniert, stellen
Sie es bitte immer auf das Kochfeld, das dem in dieser Anleitung
angegebenen effektiven Bodendurchmesser entspricht.
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Hohe Temperaturen kénnen zu Verférbungen an der Auf3enseite des
Produkts fishren. Dies ist kein Materialfehler und beeintréchtigt nicht
die Qualitat oder Funktion des Produkts.

Das heif’e Produkt niemals unter laufendes kaltes Wasser halten. Die
Unterseite des Produkts kénnte dadurch beschédigt werden oder vom
Produkt abfallen.

Der Artikel ist zum Warmhalten von Speisen im Backofen geeignet.
Das Produkt eignet sich zum Warmhalten von Speisen im Backofen:
- Fir HGO0221A - max. 160 °C fir 1 Stunde

- Fir HG00221B - max. 250 °C fir 1 Stunde

Diese Pfanne ist spilmaschinengeeignet.

Verwenden Sie fir die Reinigung per Hand heif’es Wasser und
gewdhnliches Geschirrspiilmittel. Vermeiden Sie dabei den Gebrauch
von scharfen und spitzen Gegenstdnden oder Biirsten, um das
Material nicht zu beschadigen.

Benutzen Sie zur Reinigung keine scharfen Scheuermittel.

Die haufige Reinigung mit scharfen Reinigungsmitteln kann zu einer
Beschddigung und / oder Verfarbung der Pfanne fihren.
ACHTUNG! KRATZER! Vermeiden Sie das Hin- und Herschieben
des Kochgeschirrs auf Glaskeramik-Kochfeldern!

Um Kratzer auf einem Glaskeramik-Kochfeld zu vermeiden, heben
Sie das Kochgeschirr stets an, bevor Sie dessen Position auf dem
Kochfeld veréndern.

Wir haften nicht fir Schaden, die ansonsten entstehen kénnten.
Bevor Sie mit dem Kochen beginnen, empfehlen wir lhnen, die
Oberfléiche des Kochfelds und den Boden des Kochgeschirrs

mit einem sauberen, fusselfreien Tuch (zum Beispiel Mikrofaser)
abzuwischen. Dadurch kénnen Sie Kratzern vorbeugen.
Lebensmittelecht: Diese Pfanne hat keinen Einfluss auf
Geschmack und Geruch der zubereiteten Speisen.

Verwenden Sie Pfannen keinesfalls, wenn die Griffe locker sind.

Ziehen Sie ggdf. die Verschraubung der Griffe nach.
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Die im Wasser enthaltenen Mineralien kénnen mit der Zeit zu Flecken
oder Verfarbungen auf dem Produkt fishren. Diese kénnen Sie durch
Reiben mit einer einer halben Zitrone entfernen. Hartnéckigere
Flecken lassen sich mit einer Mischung aus neun Teilen Wasser und
einem Teil Essigessenz entfernen.

Dieses Produkt eignet sich nicht zum Frittieren!

VORSICHT! Beim Ausgief3en von heiBen Flissigkeiten ist
besondere Achtsamkeit und Vorsicht geboten - ansonsten droht
Verbrithungsgefahr. Giefen Sie die Flissigkeit nicht hastig aus,
sondern achten Sie auf einen gleichméBigen Fluss. Achten Sie darauf,
dass sich beim Ausgief3en keine anderen Personen, insbesondere
keine Kinder, in unmittelbarer Néhe befinden.

ACHTUNG! Verwenden Sie beim Ausgieflen gegebenenfalls

einen Topflappen oder vergleichbar wirksame persénliche
Schutzausriistungen (PSA).

VORSICHT! Wischen Sie heies Ol oder andere Flissigkeiten,

die beim AusgieBen den Topf runterlaufen oder auf die Kochfléche
tropfen, unverziglich mit einem geeigneten Tuch ab. Ansonsten droht
Brandgefahr.

@ Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen Materialien, die Sie Giber
die rilichen Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei

Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert
und vor Anlieferung gewissenhaft gepriift. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen Ihnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetzliche
Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Sie erhalten auf dieses Produkt 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Die
Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den
Original-Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den
Kauf benstigt.

Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein
Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantie
verfallt, wenn das Produkt beschddigt, nicht sachgeméf benutzt oder
gewartet wurde.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese
Garantie erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind (z. B. Batterien) und daher als VerschleiBteile angesehen
werden kénnen oder Beschddigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen
Sie bitte den folgenden Hinweisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer

(IAN 437413_2304) als Nachweis fir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur,
auf dem Titelblatt Ihrer Bedienungsanleitung (unten links) oder als
Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produkts.
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Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zunéchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per
E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des
Kaufbelegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Service-

Anschrift Gbersenden.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

(> Service Schweiz

Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch
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IAN Model No. Product size Effective bottom size Version

HGO00221A | & 280 mm @ 200 mm
437413_2304 11/2023
HGO00221B | & 280 mm @ 200 mm

OWIM GmbH & Co. KG
Stiftsbergstrafle 1 P F ON LIN E
74167 Neckarsulm www.lidI-service.com

GERMANY

IAN 437413_2304




