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Warnings and symbols used
The following warnings are used in the instruction manual, short manual and on the packaging:

DANGER! This symbol with the signal
word “Danger” indicates a hazard with
a high level of risk which, if not avoided,
will result in serious injury or death.

Warning! Burning hazard: This
symbol indicates a hot surface.

WARNING! This symbol with the
signal word “Warning” indicates a
hazard with a medium level of risk
which, if not avoided, could result in
serious injury or death.

Food safe
This product has no adverse effect on
taste or smell.

Alternating current/voltage

NOTE: This symbol with the signal
word “Note” provides additional useful
information.

The basket | 4 | and the bowl | 5 | are

suitable for the dishwasher.

Never leave children unattended with
packaging materials or the product.

CE mark indicates conformity with
relevant EU directives applicable for this
product.

Safety information
Instructions for use

=lel b [P

DIGITAL AIR FRYER XL

® Introduction

Congratulations on the purchase of your new
DIGITAL AIR FRYER XL, hereafter referred to only
as “the product”.

You have chosen a high-quality product. The user
manual forms an integral part of this product.

It contains important information on safety,
operation and disposal. Prior to operation of the
product, familiarise yourself with the product and
all operation and safety notes. For this purpose,
carefully read the following operation instructions
and safety notes.

Only use the product as described and for the
applications stated. Keep this manual in a safe
place. If you hand the product on to third parties,
all documentation must be passed on as well.

® Intended use

This air fryer is intended for preparing foods that
require a high cooking temperature and would
otherwise require deep-frying. The product is
intended only for preparing foods.

The product is designed solely for domestic use. It
is not intended for commercial use.

Use the product in moderate climates only.
Use of the product in tropical climates is not
recommended.




Any other use not mentioned in these instructions
may cause a damage to the product or create a
serious risk of injury.

The manufacturer accepts no liability for damages
caused by improper use.

® Scope of delivery

After unpacking the product, check if the delivery
is complete and if all parts are in good condition.
Remove all packaging materials before use,
including the packaging material underneath the
bowl and the basket.

Please contact customer service if parts are
missing or damaged.

B Digital air fryer XL
B Short manual

@ Description of parts

Before reading, unfold the page containing the
illustrations and familiar yourself with all functions
of the product.

l Display (with control panel)

|2 | Basket release (with protective cover)
[3] MAX il line (inside)

14| Basket

15| Bowl

16| Cooking chamber

| 7| Handle

E Air vents

19

Cable winder
0] Power cord with plug

14

splay (with control panel)

Menu selection display

Keep warm functioning display #
Delay timer functioning display ¥®
Value display (temperature and timer)
Temperature unit display

Minute unit display

Menu selection display

Q@ button (increase cooking time)
(Q© button (decrease cooking time)
button (alarm)

®  button (delay timer)

©  button (standby)

NESHENEENENE

Fan functioning display &35

®  button (start/pause)

®  button (keep warm)

button (menu selection)

&© button (decrease temperature)
8© button (increase temperature)

® Technical data

Input voltage 220-240 V~,
50-60 Hz

Protection class I

Output 2150 W

Cooking temperature 60 to 200 °C

Cooking time 1 to 60 minutes

A Safety instructions

BEFORE USING THE
PRODUCT, FAMILIARISE
YOURSELF WITH ALL OF

THE SAFETY INFORMATION

AND INSTRUCTIONS FOR

USE! WHEN PASSING THIS
PRODUCT ON TO OTHERS,

ALSO INCLUDE ALL THE
DOCUMENTS!

GB



In the case of damage resulting
from non-compliance with
these operating instructions

the guarantee claim becomes
invalid! No liability is accepted
for consequential damagel! In
the case of material damage
or personal injury caused by
incorrect handling or non-
compliance with the safety
instructions, no liability is
accepted!

Children and persons with
disabilities
ADANGER OF DEATH
AND ACCIDENTS
FOR TODDLERS AND
CHILDREN!

Never leave children unsupervised
with the packaging material. The
packaging material represents a
danger of suffocation. Children
frequently underestimate the
dangers. Keep children away
from the product and packaging
material at all times.

® This product may be used by
children over 8 years of age
and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities if they have been
given supervision or instruction
concerning the safe use of the
product and have understood
the hazards involved.

® User cleaning and maintenance
may not be carried out by
children unless they are over
8 years of age and under
supervision.

M The product and the power
cord must be kept out of reach
of children below 8 years of
age.

® Children shall not play with the
product.

Electrical safety

A DANGER! Risk of electric
shock! Do not attempt to
repair the product yourself. In
case of malfunction, repairs are
to be conducted by qualified
personnel only.

AWARNING! Risk of
electric shock! Do not
immerse the product in water or
other liquids. Do not hold the
product under running water.



AWARNING! Risk of
electric shock! Never use a
damaged product. Disconnect
the product from the power
supply and consult your retailer
if the product is damaged.

AWARNING! Risk of
electric shock! Do not set up
the product next to a sink or in
moist areas.

® Before connecting the product
to the power supply, check that
the voltage and current rating
corresponds with the power
supply details shown on the
product’s rating label.

® Connect the product only to an
earthed socket-outlet. Always
make sure that the plug is
inserted into the wall socket
properly.

® To avoid damaging the power
cord, do not squeeze, bend or
chafe it on sharp edges. Keep
it away from hot surfaces and
open flames as well.

¥ Lay out the power cord in such
a way that no unintentional
pulling or tripping over is
possible.

 |f the supply cord is damaged,
it must be replaced by the
manufacturer, its service agent
or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

® Pull the plug and not the cable
itself to disconnect the product
from the power supply.

® Do not wrap the power cord
around the product. Connect
the product to an easily
reachable electrical outlet so
that in case of an emergency
the product can be unplugged
immediately.

® This product is not intended
to be operated by means of
an external timer or separate
remote-control system.

® Do not operate the product
with wet hands. Do not touch
the product with wet hands.

Fire/burn hazard and heat
| WARNING! HOT
SURFACE! Keep
children and pets away
from the product while it is in
operation or cooling down. The
accessible parts are hot.

A CAUTION! Burn hazard!
Never touch the inside of the
product while it is operating or
still hot.
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A CAUTION! Fire hazard!
Do not place the product in
the vicinity of inflammable
materials (e.g. curtains,
tablecloths).

/A CAUTION! Fire hazard!
To prevent overheating, do
not cover the product during
operation.

A CAUTION! Burn hazard!
Do not use the product with
boiling liquids or hot grease.

A CAUTION! Burn hazard!
During operation hot steam is
released through the air outlet
openings. Keep your hands
and face at a safe distance
from the steam and from the air
outlet openings.

A CAUTION! This product
is not a toy for children!
Children are not aware of
the dangers associated with
handling electrical products.

A CAUTION! Burn hazard!
Hot steam may rise when you
open the product.

® If you notice any smoke or
unusual noises, immediately
disconnect the product from
the power supply. Have the
product checked by a specialist
before continued use.

10 GB

¥ In the event of a fire, first pull
the plug from the power outlet
or disconnect the product
from the power supply before
taking appropriate firefighting
measures.

® Do not cover the product’s air
vents. Make sure the product
has sufficient ventilation. Do not
place the product in a cabinet.

® Do not place anything on top
of the product.

¥ Leave at least 10 cm of space
in all directions around the
product to ensure sufficient
ventilation.

Setup instructions

® Do not set up the product
directly beneath a socket-outlet.

® Do not set up the product on
hotplates (gas, electric, coal,
etc.).

® Always operate the product on
an even, stable, clean, heat-
resistant and clean surface.

® leave the product to cool
before using it in a different
location.



Operation
AFilling the bowl directly

with oil may cause a fire
hazard.

Never touch the inside of the
product while it is operating.
Keep all ingredients in the
basket to prevent any contact
from heating elements.

Never leave the product
unattended while it is in use.
Do not overfill the product.

Do not fill the product above
the MAX fill line [3]. This

is important so that neither
food, aluminium foil or an
inserted container comes in
direct contact with the heating
element.

Do not place more than 1.5 kg
of food and loading (e.g.
aluminium foil or an inserted

container) into the basket [4]

This could damage the product.

Cleaning and storage
® The product shall not be

exposed to any dripping or
splashing water.

Disconnect the product from the
power outlet during periods of
disuse and before cleaning.
Refer to the “Cleaning and
care” section for instructions on
how to clean the product.

® Before first use

® Operation

Remove all the packaging materials.

NOTE: Possible production residues lead to
the formation of odours during initial start-up.
This is normal and does not indicate a
malfunction of the product.

Operate the product with an empty bowl
for approx. 10 to 15 minutes at 200 °C

to remove any production residues. Ensure
sufficient ventilation.

Clean the product (see “Cleaning and care”).

Indicator Status (Y::;:lso) Function

Button On (Lights up) Yes Press once fo activate the function. 1 beep

9 P sounds.

Button On (Lights up) Yes During a paused program, press once to edit
and flashes the function or resume the program.

GB 11




q P q
Indicator Status (Ye:;:lso) Function
Dim Ves Press once fo activate the function. 1 beep
sounds.
The corresponding function is activated and
Functional Flashes Yes being edited. Press and hold for 3 seconds to
setting button cancel the function. 1 beep sounds.
The corresponding function is activated. Press
. once to edit the function. Press and hold for
On (Lights up) ves 3 seconds to cancel the function. 1 beep
sounds.
On (Lights up) No The corresponding function is operating.
Menu selection h i fomc bl f
display Dim No 'Sl'elt‘ae;::i);;espon ing functions are available ror
On (Lights up) No Heating element and fan are operating.
85
Flashes No Only fan is operating.
12/ On (Lights up) No The corresponding function is operating.

@ NOTES:

For better cooking results, you may shake/

Under the following circumstances the

product switches to standby mode:

- ©P2is pressed.

- No button is pressed for 60 seconds in
program selection mode.

You can remove the bowl | 5] at any time,

even during cooking.

- The heating element and fan switch off
when the bowl | 5| is removed.

- If the bowl | 5 | is reinserted within 3 minutes
after the bowl has been removed, the
product returns to the previous operating
mode.

- If the bowl | 5 |is reinserted after the bowl
has been removed for more than 3 minutes,
the product switches to standby mode.

Large amounts of food usually need a longer

cooking time than small amounts of food.

Refer to the “Cooking table” section

which food needs to be shaken during the

cooking process. For even cooking results,

we recommend shaking the food after
approximately one third and two thirds of the
total cooking time. Shake for 5 to 10 seconds
each time.

12 GB

flip the food multiple times according to the
shake alarm during cooking (shaking for 3 to
4 times is suggested for cooking French fries).
If you find it difficult to shake, use an aid

(e.g. spoon).

Hint: We highly recommend to use an alarm
as a reminder (see “Setting the alarm”).

B To remove the bowl | 5| and the basket
from the cooking chamber [6], carefully
hold back the upper part of the housing
with one hand. With the other hand, pull
the handle | 7 | to remove the bowl and the
basket.

B Always insert the basket | 4 | horizontally and
without pressure info the bowl [5]. You can
hear and feel the locking mechanism click into
place (ill. B).

B Do not place more than 1.5 kg of food and
loading (e.g. baking tin) into the basket[4].
This could damage the product.

/\ ATTENTION! Risk of product
damage! Never press the basket
release | 2 | while holding the basket |4 | and
the bowl | 5 | in the air. The released bowl
would fall to the ground uncontrolled (ill. C).



To engage the basket release [2], first slide
its protective cover forward. Then, press the
basket release (ill. D).

® Preparation

Connect the product to a suitable power
outlet. @ [22] lights up and the value display
shows “---". 1 beep sounds.

Fill the basket | 4 | with your food. Do not fill
above the MAX fill line | 3 | (on the inside of
the basket).

Insert the bowl | 5 | with the filled basket

into the cooking chamber [6].

/\ ATTENTION! Risk of product

damage! Do not pour any liquids (e.g. oil
or water) info the bowl [5]. This could impair

the product’s functionality.

® Selecting a program

B Switch to program selection mode:
- Press © .
- Allindicators light up, except  [12], ©[13]
and 35 [23]
- ®[20, @[21] and @ [25] remain dim until
activated.
B The temperature is preset to 180 °C and the
cooking fime to 15 minutes.
You can adjust the temperature (with 5 °C
intervals) and the cooking time (with 1 minute
intervals):
Button |Function (temperature)

8© g

Increase temperature (max. 200 °C)

8® R7

Decrease temperature (min. 60 °C)

Button

Function (time)

Q® [1g

Increase time  (max. 60 minutes)

Q® [i9)

Decrease time  (min. 1 minute)

Selecting a program

You can also select a program that suits your food.

Press to select one of the programs.
The selected program lights up. The

non-selected programs remain dim.

Food °C [mi Opllm.ul Interval*
quantity
Preset 180| 15 -
@ Fish 160/ 25 5009 o
10 min
Cake 160| 15| 6x50¢g
Vegeta- every
@ bles 180) 10 4009 3 min
&P Bacon |200| 8 200g ¢
4 min
Chicken every
Q drumstick 200 25 500g 7 min
French every
@ fries 180 20 5009 5 min
£Z Chicken |200| 35/ 1000g| o'
10 min
& steck 180 15| 5009 =&
7 min
. every
Q) Shrimps | 160 20| 600 g i
f{JBread 180/ 10 2009 £
5 min

*

Interval: Shake, flip, turn

®

NOTES:

For better cooking results we recommend to
preheat the product for 3 minutes.

Refer to the “Cooking table” section which
food needs to be shaken during the cooking
process. The cooking table also contains the
suggested minimum/maximum quantity of
different food.

The shaking reminder is preset to the
program. You can cancel the alarm by
pressing the button for 3 seconds. Then

reset the alarm as desired.

GB 13



Setting the alarm
You can set an alarm to remind you to thoroughly
mix the food at set intervals.

Preparation: Make the settings (see “Selecting
a program”).

Activate the alarm: Press @ [20].

is flashing. The alarm is preset to every
5 minutes.

Available intervals: 1 to 60 minutes with

1 minute intervals.

Button

Function (time)

Q® g

Increase time  (max. 60 minutes)

Q© (9

Decrease time

(min. 1 minute)

After setting the alarm time, it is not necessary
to press any button to reactivate the alarm.
After setting the alarm: If you want fo edit the
cooking temperature/time, or select another
menu, press or wait for 10 seconds to
resume main program settings.

If you want to activate/edit the keep warm
function or the delay timer function, press
®R5or®@21)

When cooking starts, the alarm function starts
directly. remains lit.

Cancel the alarm: Press to pause
cooking. Then, press and hold for

3 seconds.

NOTES:

Cooking is NOT paused while the alarm

sounds. The alarm resets and sounds again

after the set interval elapses.

- Operation is only paused when you
remove the bowl | 5 | from the cooking
chamber[6].

- When you reinsert the bowl [5], cooking
continues automatically.

If the combined weight of the basket [4],

bowl |5 | and food is too heavy to shake it

thoroughly: Set down the bowl on a heat-
resistant surface and remove the basket

(ill. E).

14 GB

®

Starting cooking

Once you have made the desired setfings,

press & [24]. Cooking begins.
NOTES:

During cooking, the following indicators are

active:

- &5 123|lights up

- The selected menu selection display
lights up. The remaining unselected menu
goes off.

To cancel all settings and operation, press

and hold for 3 seconds. The product

switches to program selection mode.

During cooking, the display | 1 | toggles

between the set temperature and the

remaining cooking time. Temperature

and timer can be adjusted any time

during cooking.

After cooking has ended, the fan continues to

run for 1 minute to cool down the product.

The value display |14] shows the countdown

time (in seconds). @ [22] and &7 [23] are

flashing during cool down.

To switch to the standby mode during cooling

down period, press and hold @ [22] for

3 seconds.

After the cooling down period has ended, the

product switches to standby mode. A double

beep sounds 5 times.

You can remove the bowl | 5| at any time and

do not need fo wait for the fan to turn off.

All indicators go off and the value display

shows “---"

Pausing cooking

You can pause cooking e.g. if you wish to change
a setting.

Pausing cooking (pause mode): Press &) [24].
When cooking is paused: 55 , ,
and the selected menu selection

display [11] [17] are flashing.
Continuing cooking: Press again.



@® NOTES:

The heating element and the timer are
stopped when cooking is paused. The fan
keeps on running in order to prolong the life
expectancy of the product.
When cooking is paused: If the bowl | 5 | is
removed from the cooking chamber [6], the
fan goes off as well.
When cooking is paused:
- the following settings can be made:

* edit cooking temperature/fime

* activate/edit alarm intervals

* activate/edit keep warm function
- the following settings cannot be made:

* Menu selection

* Delay timer (already passed/completed)

® Cancelling cooking

Press and hold @ [22] for 3 seconds during
cooking.

After cooking has been cancelled, the fan
continues to run for 1 minute to cool down the
product.

Alternatively, press and hold for

3 seconds to cancel all settings and
operation. The product switches to program
selection mode. The product skips the cool
down function in this case.

® Keep warm

Press (D [25| after pausing cooking by
pressing to activate the keep warm
function automatically when cooking ends.
® |25 flashes when editing keep warm time,
and lights up when activated.

At the beginning, temperature is set to 80 °C
and the time is sef to 30 minutes.

Only the time can be adjusted:

Button

Function (time)

Q® [ig]

Increase time  (max. 60 minutes)

Q® (9

Decrease time  (min. 1 minute)

After setting the keep warm fime, it is not
necessary to press any button to reactivate
the keep warm function.

After setting the keep warm function: If you
want to edit the cooking temperature/time, or
select another menu, press or wait for
10 seconds to resume main program settings.
If you want to activate/edit the alarm function
or the delay timer function, press @ [20] or
@1

@ 25| lights up during cooking to indicate
that the keep warm function has been
activated.

After cooking has ended, the product switches
to keep warm mode automatically.

A double beep sounds 5 times. % [12] lights
up.

Cancel the activation of keep warm function:
Press ™) [24] to pause cooking. Then, press
and hold @ [25] for 3 seconds.

Cancelling keep warm mode: Press and hold

@ 22| for 3 seconds.

® Delay timer

You can start the cooking process after a
countdown. The delay timer setting can be made
at any time during program selection, same as
alarm and keep warm functions.

Press ® [21] to activate the delay timer. The
delay time is preset to 5 minutes.

After setting the delay timer: If you want

to edit the cooking temperature/time, or
select another menu, press or wait for
10 seconds to resume main program seftings.
If you want to activate/edit the alarm function
or the keep warm function, press @ [20] or

@ 28]

Button

Function (time)

Q® [ig

Increase time  (max. 60 minutes)

QO 19

Decrease time

(min. 1 minute)
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u Press.a@anda@go

off. The function time can be adjusted by

pressing (O @18 and ) @ [19]. D [13] lights
up during countdown. The remaining time is
shown in the value display [14].

B The cooking process starts after the

countdown has ended. @ (21| and D [13] go
off.
35 23] lights up. 1 beep sounds.

® Detaching the basket from the
bowl

The basket |4 | and the bowl | 5 | can be detached.

This can be helpful to better mix the food or clean
the individual parts.

B Remove the bowl | 5 | with the basket |4 | from
the cooking chamber [6].
B Set down the bowl | 5| on a suitable surface

(even, stable, heat-resistant).

® Cooking table

Slide the cover of the basket release
forward.

Press the button of the basket release [2].

Lift the basket |4 | by the handle | 7| from the
bowl [5].

You should feel and hear the basket | 4] click
into place when you return it to the bowl [5].

® Removing the food

We recommend removing the food with a
suitable kitchen utensil (e.g. kitchen tongs).

If you want to shake the food from the

basket [4], first detach it from the bowl [5].
Hot liquid may have gathered in the bow! that
could pour out unintentionally.

Food Recommended Cooking | Temp. | Shake |Preparation
quantity (g) time (min)| (°C) |required

Potatoes and fries

Frozen fries (thin) 500-1400 20-30 180

Frozen fries (thick) 500-1400 20-30 180

Home-made fries .

(8 x 8 mm) 500-1400 20-30 180 Y
Homemade potato 300-800 18-22|  180| Y
wedges

Homemade potato 300-750 12-18| 180 Y
cubes

Fried grated potatoes 500 20 180

Potato gratin 500 30-40 160

! = add +'% teaspoon of oil
2 = yse baking tin

3 = marinate with seasoning (depending on user’s preference)
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Food Recommended Cooking | Temp. | Shake |Preparation
quantity (g) time (min)| (°C) | required

Meat and pouliry

Steak 100-500 7-15 180 Y

Lamb chop 100-500 10-14 180 N

Hamburger 100-500 7-14 180 N

Sausage 100-500 8-10 180 N

Drumsticks 300-1000 25 200 Y

Chicken breast 100-500 10-15 180 N

Fish and seafood

Shrimps 100-600 20 160 Y

Salmon fillet 100-500 16-21 160 N

Capelin 300 15 160 Y

Cod fish fillet 100-500 20-25 160 N

Vegetables
Cut off the

Okra 100-200 8 160 N head and cut
in half.

Asparagus 100-500 6-10 180 N Cut in half.
Husk and

Corn 200-600 6-9 200 Y remove the
corn silk.
Remove head

Bell pepper 200-400 8| 200/ Y ‘(’:”U‘r";fjds
2-4 pieces.

1= add +'2 teaspoon of oil

2 = yse baking tin

3 = marinate with seasoning (depending on user’s preference)
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Food Recommended Cooking | Temp. | Shake |Preparation
quantity (g) time (min)| (°C) | required

Snacks

Samosas 100-400 12-15 200 Y

Frozen chicken 100-700 6-10 200 v

nuggets

Frozen fish fingers 100-400 6-10 200 N

Frozen bread

crumbed cheese 100-400 8-12 180 N

snacks

Stuffed vegetables 100-400 10 180 N

Baking

Cake 2] 6x50-9x50 15 160 N

Sandwich 2 sets 4-6 180 N

Croutons 400 6-10 180 N

2 =

add +% teaspoon of oil
use baking fin

3 = marinate with seasoning (depending on user’s preference)

Regularly check the ingredients until they

are cooked or have obtained the desired
browning level. The required cooking time
may be actually shorter or longer than stated
in the recipes.

To avoid a prolonged cooking time, the
ingredients should not be too thick.

The height of the baking tin or the oven dish
must not exceed the MAX fill line | 3 | inside

the basket [4].

@ Recipe suggestions
® Crumbed chicken tenders
Ingredients

1 egg
3 tablespoon vegetable oil

50 g dry bread crumbs

300 g chicken tenders

Pepper and salt (depending on how rich a
flavour you like)

18 GB

Preparation

Season the chicken tenders with salt and
pepper. Set aside for 20 minutes.

Preheat the product to 200 °C.

Whisk the egg in a small bowl.

Mix the vegetable oil and the dry bread
crumbs in a separate bowl until the
ingredients become crispy.

Dip the chicken tenders in the whisked egg.
Then dip the chicken tenders in the crumb
mixture until the chicken tenders are fully
covered by the crumb mixture.

Place the chicken tenders into the basket [4].
Cook for 20 minutes.

@ Crispy cheese hot dog

Ingredients

4 sausages

4 hot dog buns

Shredded cheddar cheese (depending on
how rich a flavour you like)

(Optional) Ketchup

(Optional) Mustard




Preparation

Preheat the product to 180 °C.

Place the sausages in the basket [4]. Cook for
8 minutes at 180 °C. Remove the sausages
from the basket.

Place the cooked sausages inside the hot dog
buns.

Add the shredded cheddar cheese on
sausages and hot dog buns.

Place the hot dog into the basket | 4 | again.
Cook for 1 to 2 minutes until the cheese has
melted.

When cooking is completed, place the hot
dog on a dish.

Optional: Serve with ketchup and mustard.

Mushroom, onion and cheese
pie

Ingredients

3 eggs

2 cups mushrooms, cleaned

1 red onion

1 tablespoon olive oil

3 tablespoons cheese, crumbled
1 pinch salt

Preparation

Peel and slice a red onion into 5 mm thin
slices. Clean mushrooms; then cut into 5 mm
thin slices.

In a sauté bowl with olive oil, sweat onions
and mushrooms under a medium flame until
tender. Remove from heat and place on a dry
kitchen towel to cool.

Preheat the product to 180 °C.

In a mixing bowl crack 3 eggs. Whisk
thoroughly and vigorously. Add a pinch of
salt.

In a heat-resistant baking dish, coat the inside
and bottom with a light coating of bow!
spray.

Pour eggs into the baking dish, then the onion
and mushroom mixture and then the cheese.
Place the baking dish in the basket | 4 | and

cook in the product for 20 minutes.

Hint: 5 to 8 minutes before the cooking is
done: Add more cheese on the top of the pie,
if desired.

The pie is done when you can stick a knife
into the middle, and the knife comes out
clean.

Weight of ingredients: 260 g

@ Spicy chicken

Ingredients

6 chicken drumsticks

1 garlic clove

1 teaspoon mustard

3 teaspoons sugar

2 teaspoons chilli powder

2 teaspoons olive oil

Pepper and salt (depending on how rich a
flavour you like)

Preparation

Preheat the product to 200 °C.

In a bowl, crush the garlic and mix with sugar,
olive oil, chilli powder, and mustard.

Season with salt and pepper.

Rub the marinade over the drumsticks and
leave for 20 minutes.

Place the drumsticks in the product and cook
for 10 minutes.

Adjust heat to 140 °C and cook for an
additional 10 minutes.

When cooking is completed, put the
drumsticks on dish to serve.

Weight of ingredients: 400 g
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@ Troubleshooting

Error

Possible cause

Solution

Not functioning.

No power supply.

Make sure the product is plugged in.

Make sure the power outlet is supplied
with voltage by plugging in another
electrical device.

Plug the product into another power
outlet.

Food too raw or unevenly
cooked.

Too much food.

Reduce the amount of food and spread
evenly.

The cooking temperature is
too low.

Increase the cooking temperature.

The food was not mixed at
intervals.

Mix the food well at least 1x in the
first half of cooking. For even cooking
results, we recommend shaking the
food after approximately one third
and two thirds of the total cooking
time. Shake for 5 to 10 seconds each
time. We highly recommend to use a
alarm as a reminder (see “Setting the
alarm”).

For better cooking results, you may
shake/flip the food multiple times
according fo the shake alarm during
cooking (shaking for 3 to 4 times is
suggested for cooking French fries).

The food is not crispy.

Some meals are traditionally
prepared in a deep fryer.

Dab these foods with oil before
cooking.

French fries are not cooked
or crispy.

Wrong type of potato.

Use another type of potato.

Fries were not rinsed after
cutting.

Thoroughly rinse the fries after cutting
to remove any starch.

Fries were not dried after
rinsing.

Dry the fries after rinsing (e.g. with
paper towels).

Fries were not coated in oil.

Dab the fries with a little oil before
cooking.

Fries are too large.

Cut the fries into smaller or thinner fries.

The bowl | 5 | will not insert

info the cooking chamber.

The bowl | 5 | was not inserted
in the middle.

Insert the bowl | 5 | at a right angle to
the housing.
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Error

Possible cause

Solution

White smoke rises
continuously from the
product.

Grease has dripped into the
bowl |5 | and is vaporizing.

Use less oil when preparing your meals.

Prepare meals with less fat.

Decrease the temperature or cooking
time.

® Cleaning and care

@ NOTE: To maintain the product’s functionality and appearance, it should be cleaned thoroughly

after each use.

Part

Cleaning

B Product and all
accessories
¥ Housing

B Cooking chamber

[¢]

B Power cord with
plug

cleaning.

/\ WARNING! Do not immerse the product in water or other liquids
while cleaning or operating it. Do not hold the product under
running water.

®  Always disconnect the product from the power supply before

B Do not use any abrasive, aggressive cleaners or hard brushes to
clean the product.
= Clean the product with a slightly damp cloth. You can use a little
dish soap if necessary.

B Basket

= Bowl

(] |[=]

Clean the bowl and the basket by hand like normal dishes: Clean
both parts thoroughly with hot water and dish soap. Carefully hold
back the upper product housing with one hand. Pull the handle
with the other hand to remove the bowl and the basket.

If there is any residue stuck to the basket or to the floor of the bowl,
fill the bowl with hot water and some dish soap. Set the basket in
the bowl and let both soak for approx. 10 minutes.

B The bowl and the basket are dishwasher-safe.

B Before continued use and storage: Rub all parts dry with a clean cloth.

@® Maintenance

visible damage.

@ Disposal

Before each use check the product for any

B Apart from the occasional cleaning, the
product is maintenance-free.

@® Storage

When not in use, store the product in its
original packaging.

B Store the product in a dry, secure location

away from children.

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local
recycling facilities.

AN
&

Observe the marking of the packaging
materials for waste separation, which
are marked with abbreviations (a)

and numbers (b) with following
meaning: 1-7: plastics/20-22: paper
and fibreboard/80-98: composite

materials.
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Product:

Contact your local refuse disposal
authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.

=

To help protect the environment, please
dispose of the product properly when
it has reached the end of its useful

life and not in the household waste.
Information on collection points and
their opening hours can be obtained
from your local authority.

1

® Warranty

The product has been manufactured to strict
quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights
against the retailer of this product. Your legal
rights are not limited in any way by our warranty
detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original sales
receipt in a safe location as this document is
required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the
time of purchase must be reported without delay
after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty
period is not extended as a result of a claim
being granted. This also applies to replaced and
repaired parts.

This warranty becomes void if the product
has been damaged, or used or maintained
improperly.
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The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product
parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables (e.g. batteries,
rechargeable batteries, tubes, cartridges), nor
damage to fragile parts, e.g. switches or glass
parts.

® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your claim, observe
the following instructions:

Make sure to have the original sales receipt and
the item number (IAN 425079_2301) available
as proof of purchase.

You can find the item number on the rating plate,
an engraving on the product, on the front page of
the user manual (bottom left), or as a sticker on
the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, contact
the service department listed below either by
telephone or by e-mail.

Once the product has been recorded as defective
you can return it free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure to
enclose the proof of purchase (sales receipt) and
a short, written description outlining the details of
the defect and when it occurred.

@® Service
Service Great Britain

Tel.: 0800 0569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk
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Felhasznalt figyelmezteto jelzések és szimboélumok
Ebben a haszndlati dtmutatéban, a révid dtmutatéban és a csomagoldson az aldbbi figyelmeztets
jelzésekkel taldlkozhat:

VESZELY! Ez a szimbdlum a NVeszély”
sz6 mellett nagy kockdzati tényezére
hivia fel a figyelmet, melyet ha nem
keriilnek el, az silyos sérilésekhez vagy
haldlesethez vezet.

Figyelmeztetés! Egési sériilés
& veszélye: Ez a szimbdlum forré

feliletekre hivia fel a figyelmet.

FIGYELMEZTETES! Ez a szimbslum
a ,Figyelmeztetés” sz6 mellett
kézepes kockazati tényezdre hivia fel
a figyelmet, melyet ha nem keriilnek
el, az sdlyos sérijlésekhez vagy akér
haldlesethez is vezethet.

n  Elelmiszerbiztos
Sg f A termék nincs negativ hatdssal az

ételek izére vagy szagdra.

~ Vdltéaram/fesziiltség

MEGJEGYZES: Ez a szimbslum a
Megjegyzés” sz6 mellett hasznos
informdcidkra hivia fel a figyelmet.

“—s A sitdkosar| 4] és a sitétdl
G

mosogatégépben moshatdk.

Ne hagyjon gyermekeket a
csomagoléanyagokkal vagy a
termékkel feligyelet nélkil.

A CE-jelzés azt jelzi, hogy a
c E termék megfelel a rd vonatkozé EU

el&irasoknak.

Biztonsdgi utasitasok
Kezelési utasitdsok

slel B [P

DIGITALIS FORROLEVEGOS
FRITOZ XL

@® Bevezetd

Gratuldlunk 6j XL DIGITALIS FORROLEVEGOS
FRITOZENEK vésarldsa alkalmabél, a
tovabbiakban ,termék” néven hivatkozunk rd.
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Ezzel a déntésével vallalatunk értékes terméke
mellett dontétt. A haszndlati dtmutatd a termék
szerves részét képezi. Fontos tudnivaldkat
tartalmaz a biztonsaggal, a haszndlattal és a
kiselejtezéssel kapcsolatban. A termék haszndlata
elétt ismerkedjen meg a termékkel, valamint
minden haszndlati és biztonsdgi utasitdssal. Ezért
olvassa el figyelmesen az aldbbi haszndlati és
biztonsdgi utasitdsokat.




A terméket csak a leirtak szerint és a megadott
felhaszndldsi terileteken alkalmazza. Orizze
meg ezt az Gtmutatét egy biztonségos helyen.
Ha a terméket egy harmadik személynek
tovdbbadja, mindenképp adja mellé annak a
telies dokumentacidjdt is.

® Rendeltetésszerit hasznalat

Ez a forrélevegés fritéz olyan ételek elkészitésére
alkalmas, melyeket magas hémérsékleti sitést,
tehat masképp olajsitést igényelnek. A termék
kizérélag élelmiszerek elkészitésére alkalmas.

A termék kizérélag héztartdsi haszndlatra készilt.
Uzleti célokra nem haszndlhaté.

A terméket csak mérsékelt hémérsékleti viszonyok
kézott haszndlja. Trépusi klimaban térténd
haszndlata nem ajénlott.

A haszndlati Gtmutatéban leirtakté| eltérd
hasznélati médok kart tehetnek a termékben vagy
stlyos sériilésekhez vezethetnek.

A gyérté nem véllal felel8sséget a szakszer(tlen
haszndlatbél adédé karokért.

® A csomagolas tartalma

Kicsomagolds utdn ellendrizze a csomagolds
teljességét és az alkatrészek épségét. Tavolitson el
minden csomagoléanyagot, ideértve a sitétal és
a sitkosdr alatti csomagoléanyagokat is.

Amennyiben hidnyt vagy sérilést észlelne, kérjok
forduljon Ggyfélszolgdlatunkhoz.

®  Digitdlis forrélevegds fritéz XL
B Révid Gtmutatd

® A részegységek leirasa

Haitsa ki az dbrékat tartalmazé oldalt.
Ismerkedjen meg a termék &sszes funkcisjaval.

l Kijelz8 (kezel8panellel)

[2] A siitékosar kioldsja (véddfedéllel)
13| MAX betdltési hatar (belil)

(4] Sitékosar

[5] sitétal

16| Sutdtér

7]

Fogd

Szell8z8nyilasok
Vezetéktartd
Elektromos vezeték csatlakozdval

Slke]x]

elzé (kezelépanellel)

Meniivélaszté kijelz8

A melegen tartés jelzése &

A késleltetési id8zité jelzése ©
Szémkijelz8 (hdmérséklet és idd)

A hémérséklet mértékegységének jelzése
A perc egységének jelzése
Meniivélaszté kijelz8

(O @ gomb (siitési ids novelése)

O © gomb (siitési ids csokkentése)
gomb (jelzés)

®  gomb (késleltetési id6zitd)

@  gomb (készenlét)

Ventilator jelzése 35

) gomb (indités/szinet)

@  gomb (melegen tartds)

gomb (menivdlasztds)

8® gomb (a hémérséklet csokkentése)
gomb (a h8mérséklet ndvelése)

BREREREBREREEREEEERER

@® Miszaki adatok

Bemend fesziltség 220-240 V~,
50-60 Hz

Védelmi osztdly I

Teljesitmény 2150 W

Sitési hsfok 60 és 200 °C

Sitési id8 1 és 60 perc kdzott

A Biztonsagi utasitasok

A TERMEK HASZNALATA ELOTT
ISMERKEDJEN MEG MINDEN
BIZTONSAGI ES KEZELESI
UTASITASSAL!I HA A TERMEKET
MASOKNAK TOVABBADJA,
ADJA MELLE AZ OSSZES
DOKUMENTUMAT IS!
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A haszndlati Otmutatéban leirtak
figyelmen kivil hagydsa esetén
a garancia érvényét vesztil A
kdzvetett kdrokért nem véllalunk
felelésséget! A szakszer(tlen
haszndlatbdl vagy a biztonsdgi
utasitdsok figyelmen kivil
hagydsébdl adédé anyagi
kérokért és személyi sérilésekért
nem vdllalunk felel8sséget!

Gyermekek és fogyatékkal
élek
AFIGYELMEZTETES!
ELET- ES
BALESETVESZELY
GYERMEKEK,
KISGYERMEKEK
SZAMARA!
Soha ne hagyja gyermekeit
feligyelet nélkil a
csomagoldanyagokkal.
A csomagoléanyagok
fulladésveszélyt okozhatnak. A
gyermekek gyakran aldbecsilik a
veszélyeket. A gyermekeket tartsa
tavol a csomagoléanyagoktél és a
termékté|.
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® A terméket akkor haszndlhatjék
8 éves és afeletti gyermekek,
csokkent testi, érzékszervi vagy
szellemi képességd, valamint
megfeleld tapasztalattal és
tuddssal nem rendelkezd
személyek, ha szémukra
feligyeletet biztositanak
vagy ha utasitdsokat kapnak
a termék biztonsdgos
hasznélatdval kapcsolatban
és megértik az azzal jGrd
veszélyeket.

® Gyermekek nem végezhetik
a termék tisztitdsét és
felhaszndléi karbantartdsdt,
kivéve, ha 8 évnél id8sebbek,
és szdmukra feligyeletet
biztositanak.

W A 8 évesnél kisebb
gyermekeket tartsa tdvol a
terméktsl és annak elektromos
vezetékétd|.

® Ne hagyja, hogy gyermekek a
termékkel jatszanak.

Elektromos biztonsag

A VESZELY!
Aramitésveszély! Ne
prébdlija meg sajét kezileg
megjavitani a terméket. Hibés
mikddés esetén a termék
javitdsi munkait bizza képzett
szakemberre.



AFIGYELMEZTETES!
Aramitésveszély! A termék
nem merithetd vizbe vagy

mds folyadékba. Ne tartsa a
terméket folyé viz ald.

A FIGYELMEZTETES!
Aramiitésveszély! Ne
haszndlja a terméket, ha
sérilt. Ha a termék megsérilt,
vélassza le a hdlézati aramrdl
és forduljon az eladdjéhoz.

AFIGYELMEZTETES!
Aramiitésveszély! Ne
hasznélja a terméket mosogatd
vagy mds nedves hely
kézelében.

Miel8tt a terméket a hélézati
dramra csatlakoztatné
ellenérizze, hogy a hélézat
fesziltsége és dramerdssége
megfelel-e a termék
adattdbldjan feltintetetinek.

B A terméket kizérélag féldelt
konnektorba csatlakoztassa.
Ellen&rizze, hogy a csatlakozét
megfelel8en dugta-e be.

Hogy az elektromos vezeték ne
sérilidn, azt ne nyomja &ssze,
ne hajlitsa meg és ne vezesse
at éles sarkokon. Tartsa forrd
feltletektd| és nyilt langoktdl is
tavol.

® Az elektromos vezetéket Ggy

vezesse, hogy azt senki se tudja
megrdntani, és hogy abban
senki ne tudjon elbotlani.

Ha a termék hdalézati
csatlakozékdbele megséril,

a kockézatok elkerilése
érdekében azt a gydrténak, az
igyfélszolgdlatanak, vagy egy
annak megfeleld képzettségl
szakembernek kell kicserélnie.
Amikor a késziléket

az elektromos

hélézatrdl levalasztia, a
csatlakozdédugaszt hizza és
soha ne a vezetéket.

Az elektromos vezetéket

ne tekerje a termék koré.

A terméket egy kénnyen
hozzaférhetd konnektorhoz
csatlakoztassa, hogy
vészhelyzet esetén azt
azonnal le tudja vélasztani az
elektromos halézatrél.

A termék nem haszndlhaté
kilsé id8zitével vagy kiléndllé
tavszabdlyzé rendszerrel.

Ne kezelje a terméket vizes
kézzel. Ne érjen a termékhez
vizes kézzel.
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TGzeset/égési sérilés
veszélye és magas ho
FIGYELMEZTETES!
Forro feliletek! A
termékts| mikodés vagy
lehdlés sorén tartsa a
gyermekeket és a hazidllatokat
tavol. A hozzaférhetd feliletei
forréak.

AVIGYAZAT! Egési sérilés
veszélye! Soha ne nydljon
a termék belsejébe mikadés
kézben, illetve amig forré.

AVIGYAZAT! Egésveszély!
A terméket ne helyezze
gyulékony anyagok (pl.
figgdnyok, asztalteriték)
kdzelébe.

AVIGYAZAT! Egésveszély!
A tolhevilés megel8zése
érdekében a terméket miksdés
kézben ne takarja le.

AVIGYAZAT! Egési sérilés
veszélye! A terméket ne
haszndlja forrasban lévé
folyadékokkal vagy forré
zsiradékkal.
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AVIGYAZAT! Egési sérilés
veszélye! A m(ksdés sordn
a termék szell8z8nyilésaibdl
forré g8z tévozik. A
kezeit és az arcét tartsa a
szell8z8nyildsoktd| biztonsdgos
tévolségban.

AVIGYAZAT! A termék
nem gyerekijaték!
A gyermekek nincsenek
tisztdban az elektromos
készilékek haszndlatéval jaré
veszélyekkel.

AVIGYAZAT! Egési sériilés
veszélye! Vigydzzon, mert
felnyitaskor forréd géz szdllhat

fel.

Ha fustét vagy szokatlan
zajokat észlel, szintesse

meg a termék dramellatdsat.
Vizsgdltassa meg a terméket
egy szakemberrel, mieldtt Gjra
haszndlna.

Amennyiben tiz itne ki, az
eloltds megkezdése el&tt
el8szdr hizza ki az elektromos
csatlakozét a konnektorbdl.
Ne takarja le a termék
szell8z8nyildsait.
Gondoskodjon a megfelel
szell&zésrdl. A terméket ne
tegye szekrénybe.

Ne tegyen a termékre
semmilyen targyat.



B A megfeleld szell§zés
érdekében a termék korul
minden irdnyban biztositson
legaldbb 10 cm szabad helyet.

Elhelyezési tanacsok

® A terméket ne helyezze
kézvetlentl konnektor ald.

B Ne helyezze a terméket gdz,
elektromos- vagy széniizem({ és
egyéb féz8lapok tetejére.

® A terméket mindig egyenes,
stabil, tiszta, h8dllé és szaraz
felileten Uzemeltesse.

B Atermék dthelyezése el&tt
vérja meg, mig az lehdl.

Hasznalat

AHa kézvetlenil a
sitotalba olajat 6nt, az
tizveszéllyel jar.

B Soha ne nydljon a termék
belsejébe miksdés kdzben.

B Az élelmiszereket tartsa a
sut8kosdrban, hogy elkerilie az
érintkezést a fitéelemekkel.

® A terméket haszndlat sordn ne
hagyja felugyelet nélkil.

® Ne t3ltse t0l a terméket.

A terméket csak a MAX
betdltési hatdrig | 3 | téltse. Ez
azért fontos, hogy se maga
az élelmiszer, se az aluféliq,
se a behelyezett edény ne
érintkezzen kdzvetlenil a
fitéelemmel.

m A sit8kosdrba |4 | ne tegyen
1,5 kg sulyd élelmiszernél és
edénynél (pl. alufélia vagy
behelyezett edény) tébbet.
Azzal kért tehet a termékben.

Tisztitas és tarolas

= Ugyelien arra, hogy a terméket
ne érje rdcsdppend vagy
réfrécesend viz.

® Ha a terméket nem haszndlja,
valamint tisztitds elétt hizza
ki az elektromos csatlakozét a
konnektorbél.

B A termék tisztitdsi utasitésait
a ,Tisztitds és dpolds” ciml
részben taldlja.

@® Mieldtt elészoér hasznalna

Tavolitsa el a csomagoléanyagokat.

@ MEGJIEGYZES: Az esetleges gydrtdsi
maradékanyagok az elsd haszndlat sordn
kellemetlen szagokat okozhatnak. Ez
azonban normdlis és nem utal a termék
hibgjara.

B Az esetleges gydrtdsi maradékanyagok
eltavolitasa érdekében iizemeltesse a
terméket Ures sitétdllal | 5] kb. 10-15 percen
keresztil 200 °C-on. Gondoskodjon a
megfeleld szell8zésrél.

B Tisztitsa meg a terméket a ,Tisztitds és
dpolds” cim{ részben leirtak szerint.
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® Kezelés

Kijelzs Allapot  |Megnyomas o
(igen/nem)

Gomb Be (vildgit] laen A funkcié aktivélédsdhoz nyomja meg egyszer. Egy

9 9 ielz8hang hallhaté.

Conb B gl | eor gy o paen

és villog folytatasahoz.

Halvény Igen AFUIII(CIO ckhvalo'sohoz nyomija meg egyszer. Egy

ielz8hang hallhaté.
A megfeleld funkcié bekapcsol és szerkesztésre

A Villog Igen keriil. A funkcié megszakitdsahoz tartsa lenyomva

funkcidbedllitasok 3 masodpercig. Egy jelz8hang hallhaté.

gombjo A megfeleld funkcié bekapcsol. A funkcié

Be [vilagit Igen szerkesz'r'e?ehez nyomija meg egyszer. A FunkC|o.

megszakitdsdhoz tartsa lenyomva 3 mdsodpercig.
Egy jelzéhang hallhaté.

A Be (vilagit) Nem Megfelel8 funkcié miksdésben van.

menikivalasztds ] j o ]

kijelzése Halvany Nem A megfeleld funkcidk kivélaszthatdk.

223 Be (vilagit) Nem A fitéelem és a ventildtor mokédésben van.

5523

’ Villog Nem Csak a ventildtor jar.
8 12/ Be (vilagit) Nem Megfeleld funkcié mikédésben van.

@ MEGJEGYZESEK:
B Atermék az aldbbi esetekben vélt készenléti
médba:
- A© 22 megnyomasakor.
- Programvdlaszté médban 60 mésodpercig
egy gombot sem nyom meg.
B Asitétalat | 5 | barmikor kiveheti, még a sitési
folyamat kézben is.
- Ha a sitétalat | 5| kiveszi, elétte kapcsolja
ki a fét8elemet és a ventildtort is.
- Ha a siitstalat [5] a kivételét kivets
3 percen belil visszahelyezi, a termék az
azt megeléz8 zemmédra kapcesol.
- Ha a sitétalat | 5 | a kivételét kovetd
3 perc eltelte utdn helyezi vissza, a termék
készenléti médba kapcsol.
B Nagyobb mennyiség( élelmiszerek dltaldban
hosszabb siitési id8t igényelnek, mig a kisebb
mennyiséghez kevesebb idS kell.
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B A, Sitési tadblazat” cimG résznél nézzen
utdna, hogy mely élelmiszereket szitkséges a
sités sordn megrdzogatni. Ajdnlatos a sitdtt
élelmiszereket a siitési id6 egyharmaddndl és
kétharmaddandl 5-10 mdsodpercig razogatni.
Ezzel a médszerrel a siités egyenletes lesz.
A jobb siitési eredményekért: Rdzogassa/
forditsa meg az ételeket a siités sordn
tdbbszér, a razési figyelmeztetésnek
megfelel8en (példdul: Rézogassa meg a siilt
burgonydt a siités kézben 3-4 alkalommal).
Ha a rézogatdst megeréltetének érzi,
hasznéljon segédeszkazt (pl. egy kanalat).
Tipp: Javasolt egy emlékeztets jelzés
bedllitasa (lasd ,Jelzés bedllitasa”).




B Ha asitétélat| 5 | és a sitékosarat |4 ] is
ki szeretné venni a sitétérbsl (6] az egyik
kezével dvatosan tartsa meg a termék
boritdsanak tetejét. A siitétdl és a sitdkosér
kihozdséhoz a mdsik kezével hizza meg a

fogot [7]

B A sitékosarat| 4| mindig vizszintesen, nyomds

alkalmazésa nélkiil helyezze be a sitétalba
[5]. A zdrszerkezetnek érezhetSen is a
helyére kell kattannia (B dbra).

B Asitdkosarba | 4 | ne tegyen 1,5 kg stlyo
élelmiszernél és edénynél (pl. sitéforma)
tobbet. Azzal kért tehet a termékben.

/\ FIGYELEM! A termék sériilésének

veszélye! Soha ne nyomja meg a sitékosdr

kiolddjat [2], amikor a siitdkosarat [4] és a
sUtétélat | 5 | a leveg8ben tartja. A sitétdl

ennek kdvetkeztében kioldédik és szabadon

leesik (C dbra).
B A sitékosdr kioldéjanak | 2 | haszndlatdhoz

el8szér tolja meg a védésfedelét elérefelé.
A sit8kosar kioldéjat csak ezutén nyomija le

(D d&bra).

@® Elékésziletek

Csatlakoztassa a terméket egy megfelels

konnektorba. A @ [22| vildgit, a széamkijelzén

pedig a ,---" lathaté. Egy jelz8hang
hallhaté.

B Tegye be a sit6kosdrba | 4 | az élelmiszereket.
Ne haladja meg a MAX betsltési hatért [3]

(a kosdr belsejében).
B Helyezze be a siitétdlat | 5 | a megrakott
sitékosarral [4] a sitétérbe [6].

/\ FIGYELEM! A termék sérilésének

veszélye! Ne tegyen semmilyen folyadékot

(pl. olajat vagy vizet) a sitétélba [5] Ez
rossz hatdssal lehet a termék mikodésére.

® Program kivalasztasa

B Vdltés programvdlaszté médbar:

- Nyomija meg a @ |22 gombot.

- Minden kijelzs vilagit, kivéve a # [12], a ©

[13] ¢s a 35 23]
- A®R0, ® a[21] és a @ [25] halvény

marad, amig a funkciékat nem aktivaljgk.

B A hémérséklet kezdeti bedllitdsa 180 °C, a
sitési id8 pedig 15 perc.
A hémérsékleten (5 °C-os lépésekben)
és a sitési idén (1 perces [épésekben)
véltoztathat:

Gomb | Funkcié (hémérséklet)

S A h8mérséklet (max. 200 °C)

novelése
O A h8mérséklet (min. 60 °C)

csokkentése

Gomb | Funkcié (id8)

O® Az id8 ndvelése (max. 60 perc)

O Az idé (min. 1 perc)
csokkentése

Program kivalasztasa
Az élelmiszereknek megfeleld programot
vélaszthat.

A programok kézétt a megnyomdsdval
vélthat. A kivélasztott program [11]
vildgitani fog. A ki nem vélasztott programok
halvényak maradnak.

i oo | | PR dgks.

Elelmiszer C | min \mennyi-| ...,

., z6k
ség

Bedllitas | 180| 15 - -
@ Hl 160/ 25 | 500g| |OPe"
cenként
@ Sitemény [160| 15 |6x50g -
o 3 percen-
@ Zoldség |180| 10 | 400g ként
(/? Szalonna [200| 8 200 g 4 perc?n—
ként
Q Csirke- 200! 25 5009 7 percen-
comb ként
@ Silt 180! 20 5009 5 percen-
burgonya ként
£Z Csike  |200| 35 | 1000g| 0P
cenként
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o e | L OPR | dgks.
Elelmiszer C | min mennyi-| ...,
2 z6k
ség
Marha- 180! 15 500 g 7perc?n-
szelet ként
Q Gaméla |160| 20 | 600g|> PEE™
ként
. 5 percen-
0 kenysr [180) 10| 20097 PETE"

*

Id8kozok: Razds, ét-/megforditas

@ MEGJEGYZESEK:

A jobb siitési eredmények érdekében javasolt
a terméket 3 percig eldmelegiteni.

A ,Sitési tablazat” cim( résznél nézzen
utdna, hogy mely élelmiszereket szikséges

a sUtés sordn megrdzogatni. A sitési
téblazatban taldlhatia a kilénb&zs
élelmiszerekhez ajanlott minimdlis/maximdlis
mennyiségeket.

A rézdsi emlékezteté a programban el8re van
bedllitva. A figyelmeztetd étdllitésdhoz tartsa
nyomva a @ gombot [20| 3 mdasodpercig.
Ezutdn dllitsa vissza a figyelmeztetst kivansag
szerint.

Jelzés bedllitasa
Lehet8sége van egy jelzés bedllitésdra, mely
emlékezteti az élelmiszerek atforgatdsdra.

Elskésziletek: Végezze el a bedllitdsokat
(,Program kivélasztdsa” oldal).

A jelzés bekapcsoldsa: Nyomja meg a
gombot.

villog. A figyelmeztetd minden

5. percre el8re be van dllitva.

Kivélaszthaté idskszsk: 1 és 60 perc kdzott
(1 perces lépésekben).

Gomb

Funkcié (id8)

Q® Ng

Az id8 novelése (max. 60 perc)

Q® (9

Az idé

csokkentése

(min. 1 perc)

A jelzés bedllitdsa utédn mér nem kell
semmilyen gombot megnyomni a jelzés
ismételt aktivéldsdhoz.
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A figyelmeztets idejének bedllitdsa utan:
Amennyiben szerkeszteni kivanja a sitési
h&mérsékletet vagy idét, vagy ha egy masik
meniit szeretne kivdlasztani, nyomja meg a
gombot |26] vagy vérjon 10 masodpercig
és folytassa a f& program bedllitdsait.

Ha aktivalni vagy szerkeszteni szeretné a
melegen tarté funkciét vagy a késleltetési
id6zitét, nyomja meg a @ [25] vagy a @
gombot.

A siités megkezdésekor a figyelmeztet§
funkcid is életbe lép. A tovdbb vilagit.
A figyelmeztetés ledllitésa: A sités
megszakitdsdhoz nyomja meg a )
gombot. Tartsa lenyomva a gombot
3 mdsodpercig.

MEGJEGYZESEK:

Amikor a jelzést hallja, a sités NEM dll le. A

jelzés visszadll, és a kévetkezs idsksz lejarta

utdn szélal meg Gjra.

- A folyamat csak akkor dll le, amikor a
sutétalat [5] kiveszi a siitétérbsl [6 ],

- Amint a sitétalat | 5 | visszateszi, a sités
automatikusan folytatédik.

Ha a sitékosar [4], a siitstal [5] és az

élelmiszer egyittes stlya tdl nagy lenne,

az 4tkeveréshez: Helyezze a sitétdlat egy

hsallé feliletre, majd vegye le a sitékosarat

(E dbra).

@® A siités elinditasa

"e

Miutan elvégezte a kivént bedllitdsokat,
nyomja meg a gombot. A siités ekkor

elindul.

MEGJEGYZESEK:

Sutés kdzben az aldbbi kijelzések aktivak:

- A S5 23] vilagit

- A kivalasztott meniivdlaszté kijelzés
vilégitani fog. A t&bbi, ki nem vélasztott
mend kialszik.

A bedllitdsok visszadllitdsdhoz és a miksdés

megszakitdsahoz tartsa lenyomva a

gombot 3 mésodpercig. A termék ekkor

programvdlaszté médba valt.



Siités kézben a kijelzén [ 1] felvdltva lathats
a bedllitott hémérséklet és a hatralévs sitési
id&. A hémérséklet és az id8zité

a sités kézben barmikor dllithats.

A siités befejezése utdn a termék hitését
szolgdlé ventilator még 1 percig tovdbb jar.
A szdmkijelz8 [14] a hatralévé idét jelzi
(mésodpercben). A @ (22| és a S5 [23] a hiités
sordn villog.

A hités alatt a készenléti izemmoddba térténd
atvéltdshoz tartsa nyomva a @ 22| gombot

3 mésodpercig.

A hités befejeztével a termék készenléti
médra vélt. Egy kettés hangjelzés hallgaté
5-sz6r.

A sitétalat | 5 | barmikor kiveheti, nem kell
megvdrnia, amig a ventilator ledll.

A jelzések eltinnek, a szamkijelzén [14] pedig

a,---"lathaté.

@ A siités megszakitasa

A siitést barmikor megszakithatja, példaul ha
utélag médositani kivan a bedllitdsokon.

A siités megszakitdsa (szinet méd): Nyomja

meg a gombot.

A siités megszakitasa alatt: A S5 , ,
és a kivalasztott menikivdlasztas
kijelzése [11][17] villog.

A siités folytatdsa: Nyomja meg a

gombot még egyszer.

MEGJEGYZESEK:
Ha a sitést megszakitja, a fitéelem
és az iddzité kikapcsolnak. A termék
élettartamdanak a meghosszabbitdsa
érdekében a ventildtor tovabb jar.
A siités megszakitdsa alatt: Ha a sitétalat
kiveszi a siitétérbsl [6], a ventildtor is ledll.
A siités megszakitdsa alatt:
- Az alébbi bedllitdsokat végezheti el:
* A sitési hdmérséklet és id8 szerkesztése
* A figyelmeztetési idskszok aktivalasa és
szerkesztése
* A melegen tarté funkcié aktivalasa és
szerkesztése
- Az aldbbi bedllitdsokat nem lehet
elvégezni:
* Menikivalasztas

* Késleltetési id8zit8 (mdar lejart/
befejez8dstt)

@® A sités ledllitasa

A siités alatt tartsa a lenyomva a ©)
gombot 3 mésodpercig.

A siités ledllitdsa utdn a termék hitését
szolgdlé ventildtor még 1 percig tovdbb jar.
A bedllitdsok visszadllitaséra és a

miksdés megszakitdsara a gomb

3 mésodperces nyomva tartdsaval

is lehetéség van. A termék ekkor
programvalaszté médba valt. A termék ebben
az esetben kihagyja a lehitési funkciét.

® Melegen tartas

Ha a sitést a &) [24] megnyomdsdval
megszakitotta, a @ [25] lenyomdséval a
sités befejezése automatikusan elindithatia a
melegen tarté funkcist. A @ [25] a melegen
tart6 funkcié bedllitasakor villog, és vilagit,
amikor a melegen farté funkcié aktiv.

A hémérséklet kezdeti bedllitdsa 80 °C, a
siitési id8 pedig 30 perc.

Csak a siitési id8 allithaté:

Gomb

Funkcio (idd)

O® Az id8 ndvelése (max. 60 perc)

@ [ Az idé

(min. 1 perc)
csdkkentése

A melegentartdsi idé bedllitdsa utdn mar nem
kell semmilyen gombot megnyomni a melegen
tartds ismételt aktivaldsdhoz.

Melegen tarté funkcié bedllitdsa utan:
Amennyiben szerkeszteni kivanja a sitési
hémérsékletet vagy idét, vagy ha egy masik
menit szeretne kivalasztani, nyomja meg a
@) gombot 26| vagy vérjon 10 mdsodpercig
és folytassa a f8 program bedllitasait.

Ha aktivdlni vagy szerkeszteni szeretné a
figyelmeztets funkciét vagy a késleltetési
idézitét, nyomja meg a vagy a ®
gombot.

A sités alatt a @ [25] vilagit, mely a melegen
tarté funkcié bekapesolt dllapotdt jelzi.
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B Asiités befejezése utdn a termék
automatikusan melegen tarté funkciéra vdlt.
Egy kett6s hangjelzés hallhaté 5-szér. A §
vilagit.

B A melegen tarté funkcié bekapcsoldsanak
megszakitdsahoz: A sités megszakitdséhoz
nyomja meg d gombot. Tartsa
lenyomva a @) 25| gombot 3 mdsodpercig.

B A melegen tarté méd ledllitdsdhoz: Tartsa

lenyomva a @ 22| gombot 3 mésodpercig.

@® Késleltetési idozito

A siités elinditdsét egy visszaszdmlalds utén is
megkezdheti. A késleltetési id8zité a program
kivalasztasakor barmikor bedllithatd, ugyanigy,
mint a figyelmeztetd és a melegen tarté funkcié.

B Akésleltetési id8zit8 aktivaldsdhoz nyomja
meg a @® 21| gombot. A visszaszémldlds
alapértelmezett ideje 5 perc.

B A késleltetési id8zitd bedllitasa utén:
Amennyiben szerkeszteni kivanja a sitési
hémérsékletet vagy idét, vagy ha egy masik
meniit szeretne kivélasztani, nyomja meg a
gombot [26] vagy vérjon 10 mésodpercig
és folytassa a f& program bedllitésait.

B Ha aktivélni vagy szerkeszteni szeretné a
figyelmeztet vagy a melegen tarté funkciét,

nyomja meg d vagy a ® 25| gombot.

Gomb | Funkcié (idé)
O Az id8 novelése (max. 60 perc)

Q® Az id8 (min. 1 perc)

csokkentése

B Nyomja meg a gombot. A 8@
és a 8 © 28 kialszik. A moksdési idé a
Q®|18]és a O ® [19] megnyomdsaval
dllithaté be. A visszaszamlélas ideje
alatt a ¥® 13| vilagit. A hétralévs idé a
szémkijelzdn |14| lathaté.

B A visszaszamldlés lejdrta utan a sités
megkezdédik. A @ |21] és a ® (13| kialszik.
A S5 (23] vildgit. Egy jelzéhang hallhats.
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@® A sitékosar kivétele a

sutétalbél

A sit6kosarat | 4 | és a sitétdlat | 5 | szét lehet
vdlasztani. Ez akkor lehet hasznos, ha az
élelmiszereket jobban &t szeretné mozgatni, illetve
amikor ezeket az elemeket tisztitja.

Vegye ki a siitétalat | 5 | a sit8kosarral
egyitt a sitétérbsl [6].

Tegye rd a sitétdlat | 5 | egy arra alkalmas
feliletre (egyenletes, stabil, h&alls).

Tolja meg a sitékosar kioldéjanak a fedelét
elérefelé.

Nyomia meg a siitékosér kioldégombjat[2].
Emelje ki a sitékosarat |4 | a fogéval |7 a
sitétalbsl [5].

Amikor a sitékosarat |4 | a sitétdlba
helyezi, annak érezhet8en is a helyére kell
kattannia.

A megsitott élelmiszerek
kivétele

A megsitott élelmiszereket javasolt konyhai
eszkdzdk segitségével kivenni (pl. konyhai
fogéval).

Ha az élelmiszereket ki szeretné razni a
sitékosarbsl [ 4], azt vegye ki elészér a
sitstalbsl [5]. A siitétalban forré folyadékok
gyUlhetnek &ssze, melyek szabadon
kifolyhatnak.



@® Sitési tablazat

Elelmiszer Ajanlott Sitési | Hom. Razas Elékésziletek
mennyiség idé| (°C)| szikséges
(g)| (perc)
Burgonyafélék, silt krumpli
Q’Lf:;y::;f"'(jztony) 500-1400 20-30| 180
&‘f;y::;z"(jzftog) 500-1400 20-30| 180
&%g“ﬁ;"ng 1 500-1400| 20-30| 180 |
Hazi burgonyahasdbok ! 300-800 18-22 180 I
Hazi burgonyakockék ! 300-750 12-18| 180 I
Roszti 500 20 180 |
Csében siilt burgonya 500 30-40 160 I
Husok, szarnyasok
Marhaszelet 3 100-500 7-15 180 I
Bardnyszelet 3 100-500 10-14 180 N
Hamburger 3 100-500 7-14| 180 N
Kolbdsz 3 100-500 8-10 180 N
Csirkecomb 3 300-1000 25| 200 I
Csirkemell 3 100-500 10-15 180 N
Hal és a tenger gyiimélcsei
Garnéla 3 100-600 20 160 |
Lazacfilé L3 100-500 16-21 160 N
Kapeldn .3 300 15 160 I
Tékehalfilé 13 100-500 20-25 160 N

! = adjon hozzd +2 tedskandl olajat

2 = haszndljon sitéformat

3 = pdcolja fiszerekkel (izlés szerint)
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Elelmiszer Ajanlott| Sitési| Hom.| Razés |Elékésziletek

mennyiség idé| (°C)| szikséges
(g)| (perc)
Zsldség
Vdgija le a fejét,
Okra ! 100-200 8 160 N majd végja
félbe.
Spdrga ! 100-500 6-10 180 N Vdgija félbe.

Hizza le a héjat
Kukorica ! 200-600 6-9| 200 és vegye le a

kukoricahajat.

Vegye le a fejét,
és vegye ki a

Paprika ! 200-400 8| 200 ..
magokat. Végja
fel 2-4 darabra.

Ragcsalnivalék

Samosa 100-400 12-15 200 I

Fagyasztott csibefalatok 100-700 6-10| 200 I

Fagyasztott

halrudacskak 100-400 6-10| 200 N

chyasz’ro’rt, panirozott 100-400 8-12 180 N

sajt

Toltstt zoldségek 100-400 10 180 N

Sités

6 x50 -9x
o 2

Siitemény 50 15 160 N

Szendvics 2 darab 4-6 180 N

Piritott kenyérkockdk 400 6-10 180 N

= adjon hozzd +2 tedskandl olajat
2 = haszndljon sitéformat
3 = pdcolja fiszerekkel (izlés szerint)

B Az ételeket rendszeresen ellendrizze, hogy B A sitéforma vagy sitéedény magassédga nem
azok megsiiltek-e, illetve hogy a kivant szinre haladhatia meg a MAX betéltési hatért |3 | a
siltek-e. A szilkséges siitési idé a receptekben sitékosdr | 4 | belsejében.

megadottakndl révidebb és hosszabb is lehet.
B A0l hosszi sitési id6 elkerilhetd, ha az
élelmiszerek nem t0l vastagok.
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@® Receptajanlatok

@® Panirozott csirkehusfilé

Hozzavalék

B 1 tojés

B 3 ev8kandl névényi olaj

B 50 g szdaritott zsemlemorzsa
B 300 g panirozott csirkehisfilé
B S, bors (izlés szerint)

Elkészités

B Fiszerezze meg a csirkehusfiléket séval és
borssal. Tegye félre 20 percre.

B Melegitse el8 a terméket 200 °C-ra.

Keverje &ssze a tojast egy talban.

B A ndvényi olajat és a szdritott zsemlemorzsat

egy masik talban keverje dssze, amig a
hozzdavalk ropogéssd nem vélnak.

B Forgassa meg a csirkehusfiléket az
Ssszekevert tojésban. Ezutdn a forgassa meg
a csirkehusfiléket a morzsés keverékben Ggy,
hogy a hisokat a morzsas keverék teljesen
fedje.

B Helyezze be a csirkehusfiléket a sitékosdrba

[4] Sisse 20 percen keresztil.

® Ropogos sajtos hot dog

Hozzavalék

B A4 virsli

B 4 hot dog kifli

B Reszelt cheddar sait (izlés szerint)
B Ketchup (opciondlis)

B Mustér (opciondlis)

Elkészités

B Melegitse el8 a terméket 180 °C-ra.

® Tegye bele a virsliket a siitékosarba [4]. Sisse
8 percig 180 °C-on. Vegye ki a virsliket a
sitékosdrbal.

B A megsilt virsliket helyezze bele a hot dog
kiflikbe.

B Tegyen a virslik és a hot dog kiflik tetejére
reszelt cheddar sajtot.

B Helyezze vissza a hot dogokat a sit8kosdrba
[4] Sisse 1-2 percig, mig a sajt meg nem

olvad.

B Miutdn a siités kész, tegye ré a hot dogokat
egy tényérra.

B {zlés szerint talalhatia ketchuppal és
mustérral.

® Hagymas sajtos pite
gombaval

Hozzavalék

3 tojds

2 csésze tisztitott gomba
1 véréshagyma

1 ev8kandl olivaolaij

3 evkandl morzsolt sajt

1 csipet s6

Elkészités

B A hagymét pucolia meg, majd végja fel 5 mm
vékony szeletekre. A gombdt tisztitsa meg,
majd végija fel 5 mm vékony szeletekre.

m  Egy serpeny8ben kézepes ldngon pdrolja
puhdra a hagymét a gombaval. Vegye
le a tGzr8l, majd tegye ki egy szdraz
konyharuhdra és vérja meg, mig lehdl.

B Melegitse el8 a terméket 180 °C-ra.

B Egy keverdtalban verje fel a 3 tojést. Keverje
simdra alaposan és hatdrozottan. Adjon
hozz4 egy csipet sét.

B Fogjon egy hdll6 piteformdt, és fijja be
az oldalait és az aljat vékony rétegben
olajspray-vel.

m  Onise bele a tojdsokat a piteformdba, majd
adja hozzd a hagymds-gombds keveréket,
végiil pedig a sajtot.

B Helyezze be a piteformdt a sitékosérba [4].
Az ételt siisse a késziilékben 20 percen
keresztil.

Tipp: 5-8 perccel a siités befejezése elétt:
izlés szerint adjon hozzd még t8bb saitot és
quichet.

A pite akkor van készen, ha bele lehet szirni
egy kést a kdzepébe, és az a kihizds utan is
tiszta marad.

A hozzavaldk silya: 260 g
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o Csipds csirke B Egy edényben nyomja zizza szét a

Hozzavalék fokhagymat, majd keverje bele a cukrot, az

¥ 6 csirkecomb olivaolajat, a chiliport és a mustdart.

= 1 gerezd fokhagyma B Flszerezze séval és borssal.

B 1 tedskandl mustdr B Kenje be a pdccal a csirkecombokat. Hagyja

B 3 tedskandl cukor 20 percig Olln." . .

= 2 tedskandl rélt csilipaprika B Tegye be a csirkecombokat a termékbe. Sisse

B 2 tedskandl olivaolaj 1’01 pereg.

®m S6, bors (izlés szerint) u  Allitsa a h8mérsékletet 140 °C fokra. Susse

' tovabb még 10 percig.

Elkészités B Miutdn a siités befejez8dstt, tegye ki a

B Melegitse el§ a terméket 200 °C-ra. csirkecombokat egy tdnyérra.
B A hozzavaldk silya: 400 g

@ Hibaelhdaritas

Hiba Lehetséges ok Teendé

A készilék nem | Nincs dramellatés Ellendrizze, hogy csatlakoztatta-e a késziléket.

mokdik Ellendrizze, hogy a konnektor kap-e dramot,
csatlakoztasson hozzd egy mésik késziiléket.
Csatlakoztassa a késziiléket egy masik
konnektorba.

Az ételek Tul sok élelmiszert tett be Vegyen ki az élelmiszerbél, majd ossza el a

nyersek maradékot egyenletesen.

maradnak, vagy | A itasi hamérseklet f6l alacsony.

Névelie a sitési h8mérsékletet.

egyenetlenil

silnek meg. Az élelmiszereket nem keverte 4t

siités kozben.

Az élelmiszereket keverje at legaldbb egyszer a
sitési id6 felénél. Ajdnlatos a sitdtt élelmiszereket
a siitési idé egyharmaddndl és kétharmadandl
5-10 mésodpercig rdzogatni. Ezzel a médszerrel
a siités egyenletes lesz. Javasolt egy emlékeztetd
jelzés bedllitasa (lasd ,Jelzés bedllitasa”).

A jobb siitési eredményekért: Razogassa/
forditsa meg az ételeket a sités soran t&bbszér,

a rézési figyelmeztetésnek megfelel8en (példaul:
Rézogassa meg a siilt burgonydt a siités kézben
3-4 alkalommal).

Az étel nem Egyes ételeket hagyomdnyos

fritézben kell elkésziteni.

ropogds.

Kenje be az ételeket sités el8tt némi olajjal.
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Hiba Lehetséges ok

Teendd

A friss silt
burgonya nem

Nem megfelel8 burgonyafaijtdt
haszndlt

Haszndljon mésfajta burgonydt.

silt meg vagy

s A burgonyahasdbokat a
nem ropogés.

darabolds utdn nem mosta dét.

A burgonydt a daraboldst kévetéen &t kell mosni,
hogy megszabaduljon a keményitétél.

A burgonyahasdbokat az
atmosds utdn nem szdritotta
meg.

A mosds utdn térélie szdrazra a burgonyét (pl.
konyhai térlével).

A burgonyahasdbokat nem
olajozta dt.

Kenije be a burgonydt siités elétt némi olajjal.

A burgonyadarabok il nagyok.

Vdgja a burgonydt kisebb vagy vékonyabb
darabokra.

A sitétdlat

nem lehet

betenni a

A siitétélat | 5 | nem kézépre

igazitotta.

sitétérbe.

A sitétdlat | 5 | a megfeleld szégben helyezze be
a termék belsejébe.

A termékbd| A sitétalba | 5 | zsiradék
fehér fust tavozik.| cssppent, mely parolog.

Az ételek el8készitéséhez haszndljon kevesebb
olajat.

Szerezzen be zsirszegényebb élelmiszereket.

Csokkentse a hdmérsékletet vagy a sitési idét.

@ Tisztitas és apolés

@ MEGJIEGYZES: A termék mikadésének és kilsejének megérzése érdekében ajénlatos azt minden

haszndlat utén alaposan megtisztitani.

Alkatrész Tisztitas

B Atermék és
minden alkatrésze

B Boritds folyd viz alé.

m Sitétér

[6]| =

| Elek’rromosvezeték "

csatlakozéval kemény keféket.

A\ FIGYELMEZTETES! A tisztitds vagy a haszndlat sordn a terméket
tilos vizbe vagy més folyadékokba meriteni. Ne tartsa a terméket

Tisztitds elStt vélassza le a terméket az elektromos halézatrdl.
A tisztitdshoz ne haszndljon sirolészert, durva oldatokat vagy

B Aterméket csak egy enyhén nedves ruhdval tisztitsa. Szikség szerint
némi mosogatdszert is haszndlhat.

HU 39




Alkatrész Tisztitas

B Sitékosdr
m Sitétal

afogét[7]

10 percig dzni.

B Asitétalat és a sit8kosarat mds edényekhez hasonléan kézzel
elmosogathatja: Ezt a két elemet mosogassa el alaposan forré vizzel
és mosogatészerrel. Tartsa meg vatosan a termék boritdsdnak felsé
részét. A sitétdl és a kosdr kihizasahoz a mésik kezével hizza meg

B Amennyiben a sit8kosdrba vagy a sitétdl aljgra a szennyezédések
letapadnak, téltse fel a sitétalat forré vizzel és némi mosogatészerrel.

Tegye bele a sitékosarat a sitétalba, majd hagyja azokat kériilbelil

B A sitékosdr és a sitétdl mosogatégépben moshatdk.

B Az Gjrahaszndlat, illetve a tarolds elétt:
Minden alkatrészt t6r6ljén szdrazra egy tiszta
ruha segitségével.

@® Apolas

Minden haszndlat elétt ellendrizze, hogy a
terméken nincsenek-e lathatd sérilések.

B Az alkalmi tisztitdson kiviil a termék
karbantartdsmentes.

® Tarolas

Amikor a terméket nem haszndlja, térolja azt
az eredeti csomagoldsaban.

B A terméket tarolja szdraz, gyermekek
szdmdra nem elérhetd helyen.

@® Mentesités

A csomagolds kérnyezetbarat anyagokbdl
készilt, amelyeket a helyi Gjrahasznosité helyeken
adhat le drtalmatlanitds céliabdl.

&) figyelembe a csomagoléanyagon
taldlhaté jelzéseket. Ezek réviditéseket
(a) és szdmokat (b) tartalmaznak
a kévetkezd jelentéssel: 1-7:
mdanyagok/20-22: papir és
karton/80-98: két8anyagok.

N A hulladék elkilsnitéséhez vegye
b
a

Termék:

o  Akiszolgdlt termék megsemmisitési
lehet8ségeird| lakshelye illetékes

wh

dnkormdnyzatandl téjékozédhat.
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A kérnyezete érdekében, ne dobja

a kiszolgdlt terméket a hdztartdsi
szemétbe, hanem adja le szakszer(
artalmatlanitésra. A gyGitéhelyekrd| és
azok nyitvatartdsi idejérél az illetékes
dnkormdnyzatndl téjékozédhat.

hi¢

® Garancia

A terméket szigori mindségi el8irasok
betartéséval gydrtottuk, és szdllitas elstt alaposan
ellenérzésnek vetettisk ald. Anyaghibdk és
gyartdsi hibdk esetén Ont a termék eladsjéval
szemben t6rvényes jogok illetik meg. Az On
térvényes jogait az aldbbiakban ismertetett
garanciank semmilyen médon nem korlétozza.

A termékre a vésarlds datumatdl szamitva 3 év
garancia vonatkozik. A garanciaidé a vasarlas
datumaval kezdddik. Orizze meg az eredeti
vdsdrldsi nyugtdt egy biztonsdgos helyen, mert
ez a dokumentum szilkséges a vdsdrlds tényének
igazoldsdra.

A vésérlaskor mar meglévd sérijléseket vagy
hib&kat a termék kicsomagoldsa utén azonnal
jelenteni kell.

Ha a terméken a vdsarléstdl szamitott 3 éven
belil anyaghibdt vagy gydartdsi hibat taldl, akkor
azt sajét déntésiink szerint ingyenesen megjavitjuk
vagy kicseréljik. A garanciaidé a jétallasi igény
érvényesitésével nem hosszabbodik meg. Ez a
kicserélt és megjavitott alkatrészekre is érvényes.

A garancia megszinik, ha a terméket
megrongdltdk, nem szakszerGen kezelték vagy
tartottak karban.




A garancia az agyaghibdkra és a gydrtdsi
hibdkra vonatkozik. Ez a garancia nem terjed

ki a termék azon alkatrészeire, amelyek normdl
elhaszndléddasnak vannak kitéve, és ezért
kopdalkatrészeknek szamitanak (pl. elemek,
akkumulatorok, t6ml8k, tintapatronok), valamint
nem terjed ki a térékeny alkatrészek, pl. kapcsolok
vagy Uvegbdl készilt alkatrészek sérijléseire.

® Garancidlis igyek
lebonyolitasa

Az igénye gyors feldolgozdsanak biztositésa
érdekében vegye figyelembe az aldbbiakat:

Készitse el8 az eredeti vésdrlési nyugtdt a
cikkszdmmal egyitt (IAN 425079_2301) a
vasarlds igazoldsa érdekében.

A cikkszamot megtaldlia az adattéblan, a
terméken gravirozott forméban, a haszndlati
Otmutaté cimoldaldn (lent balra), illetve egy
matrican a termék hatoldalan vagy aljén.

Funkciondlis hibdk vagy egyéb hidnyossagok
esetén elészor vegye fel a kapesolatot az alébb
megadott szervizzel telefonon vagy e-mailben.

Miutén a terméket hibasnak taldltuk, ingyenesen
visszakildheti a megadott szervizcimre.
Mindenképp csatolja az eredeti vasarldsi nyugtat
(pénztari bizonylatot) és egy révid, irdsos leirdst,
amely ismerteti a hiba részleteit és a fellépésének
idejét.

@® Szerviz

MY  Szerviz Magyarorszdag
Tel: 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu

C€
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Pouzita vystrazna upozornéni a symboly
V tomto ndvodu na obsluhu, krétkém névodu a na obalu jsou pouzivéna ndsledujici vystrazné
upozornéni:

NEBEZPECi! Tento symbol se signalni
slovem ,Nebezpeci” oznaduje ohrozeni
s vysokym stupném rizika, které mg,
pokud se mu nezabrdni, za nésledek
t8zké zranéni nebo smrt.

Varovani! Nebezpedi popdlenin:
Tento symbol upozorfiuje horky povrch.

VAROVANI! Tento symbol se signdlni
slovem ,Varovéni” oznaluje ohrozeni se
sttednim stupném rizika, které mize mit,
pokud se mu nezabrdni, za nésledek
t&zké zranéni nebo smrt.

Bezpecné pro potraviny
Tento vyrobek neméd Zz&dny negativni
vliv na chuf a voni.

Stiidavy proud/napéti

UPOZORNENI: Tento symbol
se signdlnim slovem ,Upozornéni”
poskytuje dal3i uZiteéné informace.

Ko3 |4 |a pénev |5 |jsou vhodné do

mycky nddobi.

Nikdy nenechte déti hrét si bez dozoru
s balicimi materidly nebo s vyrobkem.

Znacka CE potvrzuje shodu se
smérnicemi EU, které se na vyrobek
vztahuj.

Bezpeénostni pokyny
Pokyny pro &innost

el b b

DIGITALNi HORKOVZDUSNA
FRITEZA XL

® Uvod
Blahoptejeme vém k zakoupeni vasi nové
DIGITALNi HORKOVZDUSNE FRITEZY XL, ddle

S , u
nazyvané jen ,vyrobek”.

Rozhodli jste se pro kvalitni produkt. Névod na
obsluhu je nedilnou souéésti tohoto vyrobku.
Obsahuje dilezité pokyny pro bezpeénost,
obsluhu a likvidaci. Pfed obsluhou vyrobku

se seznamte s vyrobkem a se viemi pokyny

k obsluhu a bezpe&nostnimi pokyny. Za timto
O&elem si peclivé prectéte ndasledujici pokyny
tykajici se obsluhy a bezpe&nostni pokyny.
Pouziveijte vyrobek jen popsanym zpisobem a na
uvedenych mistech. Uchovdveite tento ndvod na
bezpe&ném misté. Pi preddni vyrobku treti osobé
predeite i viechny podklady.
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@® Pouziti ke stanovenému ucelu

Tato horkovzduin4 fritéza je vhodnd na Gpravu
potravin, které vyzaduiji vysokou teplotu pfipravy,
nebo by jinak musely byt smazené. Vyrobek
slouzi vyhradné pro pfipravu potravin.

Tento vyrobek je vhodny vyhradné pro pouziti
v soukromych domdcnostech. Neni uréen ke
komerénimu pouziti.

Pouzivejte vyrobek jen v mirnych klimatickych
podminkdch. Pouziti v tropickych klimatickych
zénéch se nedoporuéuje.

PouZiti, kterd nejsou uvedena v tomto ndvodu na
obsluhu, mohou vyrobek poskodit nebo zpisobit
véznd zranéni.

Vyrobce nepfebird Zadnou odpovédnost za skody
zpUsobené neodbornym pouzitim.

® Rozsah dodavky

Zkontrolujte vyrobek po vybaleni na Gplnost
a bezvadny stav viech &asti. Pied pouZitim
odstrafte veskeré balici materidly, véetné
obalového materidlu pod pénvi a pod kosem.

Pokud nékteré dily chybi nebo jsou poskozené,
obrafte se na n&§ zdkaznicky servis.

B Digitdlni horkovzdu3nd fritéza XL
B Kratky névod

® Popis dilu
Rozlozte pted &tenim poskléddanou stranku s
vykresy. Seznamte se se viemi funkcemi vyrobku.

Displej (s obsluznym panelem)
Odblokovéni ko3e (s ochrannym krytem)
Hranice naplnéni MAX (na vnitfni strané)
Kos

Pdnev

Varny prostor

Rukojef

Vétraci otvory

Navin kabelu

Pfipojné vedeni se sitovou zdstrékou

1 Y 3 T N 8 N S [N

Displej (s obsluZnym panelem)

Indikace vybéru z nabidky

Indikace zapnuti udrzovdni v teplém stavu $
Indikace zapnuti Easovacde zpozdéni O
Zobrazeni hodnoty (Teplota a &as)

Indikace teplotni jednotky

Indikace minutové jednotky

Indikace vybéru z nabidky

Tlacitko Q@ (Prodlouzeni doby vareni)
Tlacitko Q& (Zkréceni doby vafeni)

Tlagitko (Alarm)
Tlacitko @ (Casova& zpozdéni)
Tlagitko © (Pohotovostni rezim)

. L a
Indikace zapnuti ventilatoru o5

Tlagitko (Start/Pauza)

Tlagitko @ (Udrzovéni v teplém stavu)
Tlagitko (Vybér z nabidky)

Tlagitko 8@  (Snizeni teploty)

BREEREBREREEEREREES]

Tlacitko 8@ (Zvyseni teploty)

Technické Udaje

220-240 V~, 50-60 Hz
Ochrannd ffida I

Vykon 2150 W

60 az 200 °C

Vstupni napéti

Teplota vafeni
Doba pfipravy 1 az 60 minuty

A Bezpecnostni pokyny

PRED PRVNIM POUZITIM
VYROBKU SE DUVERNE
OBEZNAMTE SE

VSEMI OBSLUZNYMI A
BEZPECNOSTNIMI POKYNY!
PRILOZTE TAKE VSECHNY
PODKLADY PRI ODEVZDANI
VYROBKU TRETIM OSOBAM!



U $kod zpUsobenych nedodrzenim
tohoto névodu k obsluze zanika
zaruéni ndrok! Za nésledné skody
se neprebird zadnd odpovédnost!
Nepfrebird se Z4dnd odpovédnost
za $kody na majetku nebo
zranéni zpUsobené neodbornou
manipulaci nebo nedodrZenim
bezpeénostnich pokynd!

Déti a osoby se zdravotnim
omezenim

AVAROVANI!
NEBEZPECi SMRTI
A NEHOD PRO
BATOLATA A DETI!
Nikdy nenechejte déti bez dozoru
s obalovym materidlem. Existuje
nebezpedi ududeni obalovym
materidlem. Déti ¢asto podceni
nebezpedi. Déti drzte mimo dosah
vyrobku a balicich materidlo.
Tento pfistroj mohou pouZivat
déti starsi 8 let i osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
&i mentéInimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkusenosti
a znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo byly pouceny
ohledné bezpeéného pouZivani
pristroje a chdpou z toho
vyplyvaiici rizika.

Cisténi a uZivatelska tdrzba
nesmi byt provadény détmi,
ledazZe by byly staré 8 let nebo
starsi a byly pod dozorem.
Chrarite vyrobek a jeho
pfipojné vedeni pfed détmi
mlads$imi nez 8 let.

Déti si nesmi s vyrobkem hrat.

Elektricka bezpecnost

A NEBEZPECi! Nebezpedi
urazu elektrickym
proudem! Nepokousejte
se vyrobek sami opravovat.

V pfipadé poruchy smi
opravy provéddét vyhradné
kvalifikovany persondl.

A VAROVANI! Nebezpeéi
urazu elektrickym
proudem! Vyrobek nesmi
byt ponofovdn do vody nebo
iinych kapalin. Vyrobek nedrzte
pod tekouci vodou.

AVAROVANI! Nebezpeéi
urazu elektrickym
proudem! Poskozeny vyrobek
nepouzivejte. Kdyz je vyrobek
moznd poskozen odpojte ho od
elektrické sité a obratte se na
svého prodeijce.

A VAROVAN:I! Nebezpeéi
urazu elektrickym
proudem! Nestavte vyrobek
do blizkosti umyvadel nebo na
vlhkd mista.
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M Pred pfipojenim k napdjeni
se ujistéte, zda jsou napéti a
proud v souladu s informacemi
na typovém stitku vyrobku.

B Spojujte vyrobek vyhradné s
uzemnénou zdsuvkou. Ujistéte
se, Ze je sifovd zéstrcka fadné
pripojend.

B Aby nedoslo k poskozeni
pripojného vedeni, nemackejte
ho nebo ho neohybeite a
nevedte jej pres ostré hrany.
Chrarite ho rovnéz pied
horkymi povrchy a otevienymi
plameny.

® Pokladejte pfipojné vedeni
tak, Ze za né nikdo nemize
neumysIné tahat nebo pfes né
zakopnout.

® Kdyz je sifové pfipojné vedeni
tohoto pfistroje poskozen, musi
byt nahrazen vyrobcem nebo
ieho zdkaznickou sluzbou
nebo podobné kvalifikovanou
osobou, aby se zabrdnilo
ohroZeni.

® Kdyz odpoijite vyrobek od
elektrické sité, taheijte za
sifovou zdstréku, ne za pripojné
vedeni.
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M Pfipojné vedeni nenavijejte
kolem vyrobku. Pfipojte
vyrobek na jednu vzdy snadno
pristupnou zdsuvku, abyste
mohli vyrobek v pfipadé nouze
okamzité odpojit od sité.

® Vyrobek neni vhodny k provozu
s pomoci externiho éasovade
nebo samostatného ddlkového
ovladdni.

® Nepouzivejte vyrobek s
mokryma rukama. Nedotykejte
se vyrobku mokryma rukama.

Riziko pozaru/popdleni a

teplo

|
& povrch! UdrZujte déti a

zvifata mimo dosah
vyrobku, kdyZ je v provozy,
nebo kdyz se chladi. PFistupné
asti jsou horké.

/A OPATRNE! Riziko
popaleni! Nikdy se
nedotykeijte vnitinich &asti
vyrobku, dokud je jesté v
provozu nebo horky.

/\ OPATRNE! Riziko pozaru!
Nestavte vyrobek do blizkosti
hoflavych materidld (napf. jako
isou zéclony, ubrusy).

VAROVANI! Horky



A\ OPATRNE! Riziko pozaru!
Aby se zabrdnilo prehfati,
nesmi byt vyrobek pfi provozu
zakryt.

/\ OPATRNE! Riziko
popaleni! Vyrobek
nepouzivejte s varicimi se

kapalinami nebo horkym tukem.

/A OPATRNE! Riziko
popaleni! Béhem provozu
unikd horkd péra z vétracich
otvor0. UdrZujte ruce a oblicej
v bezpeéné vzddlenosti od
vodni pdry z vétracich otvord.

A\ OPATRNE! Tento vyrobek
neni hracka pro déti! Déti
si nejsou védomy nebezpedi
v zachdzeni s elektrickymi
spotiebidi.

/\ OPATRNE! Riziko
popaleni! Davejte pozor
na to, Ze pfi otevieni mize
uniknout horkd pdra.

B Pokud se objevi kouf nebo
neobvykly hluk, oddélte
vyrobek okamzité od zdsuvky.
Nechte vyrobek pied
daliim pouzitim zkontrolovat
specialistou.

M V pfipadé poZdru, nez
zavedete vhodnd opatfeni pro
boj s pozdrem, nejprve odpoijte
kabel ze zasuvky nebo odpojte
vyrobek od napdijeni.

™ Ventilaéni otvory vyrobku
nezakryveijte. Dbejte na
dostateéné vétrdni. Vyrobek
neddvejte do skiiné.

® Neodkladejte na vyrobek
24dné predméty.

™ Ponechte nejméné 10 cm
mista ve viech smérech
okolo vyrobku s cilem zajistit
dostatecné vétrdni.

Instalacni pokyny

® Vyrobek nesmi nainstalovdan
bezprostiedné pod zdsuvkou.

® Nestavte vyrobek na varné
desky (plynového, elektrického
nebo uhelného spordku atd.).

M Provozuijte vyrobek vzdy na
rovné, stabilni, &isté, tepelné
odolné a suché plose.

® Dfive nez s vyrobkem pohnete,
vzdy ho ochladte.

Provoz

A Pokud plnite panev
primo olejem, existuje
nebezpedi pozaru.

® Nikdy se nedotykeite vnitinich
asti vyrobku, dokud je jedté v
provozu.

® Nechte viechny ingredience
v kosicku, aby se zabrdnilo
kontaktu s topnymi télesy.

B Nenechdveijte tento vyrobek
bez dozoru, dokud je v uZivéni.
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® Vyrobek nepfepliujte. Naplite

vyrobek pouze do hranice

naplnéni MAX [3]. Je dilezité

aby se ani potraviny, hlinikova
félie ani vloZzend nadobka

nedostaly do pfimého kontaktu

s ohfivacim prvkem.

® Do kose | 4 | neddveite vice nez
1,5 kg potravin a kuchyfiského

nadobi (napf. hlinikové félie

nebo vloZend nddobka). To by

mohlo vyrobek poskodit.

Cisténi a skladovani
B Vyrobek nesmi byt vystaven
kapaijici nebo stfikajici vodé.

® Oddélte vyrobek od sité po
dobu jeho nepouzZivani a pred
jeho &isténim.

® Pokyny k &isténi vyrobku,
naleznete v &asti ,Cisténi a
péce”.

® Pred prvnim pouzitim

Odstranite veskery obalovy materidl.

(D UPOZORNENI: Jakékoli zbytky z vyroby
vedou k tvorbé zdpachu pfi prvnim spuiténi.
To je normdlni a neznamend to chybnou
funkei vyrobku.
Provozuijte vyrobek s prédzdnou pénvi |5 | po
dobu pfiblizng 10 az 15 minut pfi teploté
200 °C, aby se zbytky z vyroby odstranily.
Zajistéte dostatecné vétrani.

= Cistate vyrobek (viz oddil ,Cisténi a pége”).

® Obsluha
q Stisknéte
Indikace Stav (Ano/Ne) Funkce
Tlagitko Zapnuto Ano Pro aktivaci funkce jednou stlacte. Zazni 1 zvukovy
(sviti) signdl.
Tlagitko Zapnuto Ano B&hem zastaveného programu jednim stisknutim
(sviti) a blika funkci upravte nebo pokraujte v programu.
Tlomen Ano Ero ollktivoci funkce jednou stlacte. Zazni 1 zvukovy
signdl.
Tlagitko Prisluind funkce je aktivovéna a zpracovévé se. Pro
Hastavovéni Blika Ano prerusenti funkce podrzte tlacitko stlacené po dobu
3 sekund. Zazni 1 zvukovy signdl.
funkci
Zabnuto Aktivuje se odpovidaiici funkce. Stlacte jednou pro
(svgi) Ano Opravu funkce. Pro peruieni funkce podrzte tlagitko
stlagené po dobu 3 sekund. Zazni 1 zvukovy signdl.
Indikace vybéru z (Z:/ﬁ,r;mo Ne Odpovidajici funkce je v provozu.
nabidky [11][17]
4 Tlumené Ne Na vybér jsou odpovidaijici funkce.
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Indikace Stav ?:::7;‘:) Funkce
Zapnuto . . .
" Ne Ohfivaci prvek a ventildtor jsou v provozu.
e (sviti) P I P
Blika Ne V provozu je pouze ventildtor.
12/ (Zsc\ult,::ir;uio Ne Odpovidaijici funkce je v provozu.

@ UPOZORNEN:I:

B Za nésledujicich okolnosti pfepne vyrobek do

pohotovostniho rezimu:
- © 22 je stisknuto.
-V rezimu vybéru programu nebylo po dobu
60 sekund stisknuto Zadné tlagitko.
Maozete pdnev | 5 | kdykoli odebrat, i béhem
procesu vareni.
- Kdyz je panev | 5 | odejmuta, ohfivaci prvek
a ventilétor se vypnou.
- Pokud je panev | 5 | znovu vloZzena do
3 minut po vyjmuti pdnve, vyrobek se
prepne do predchoziho provozniho reZimu.
- Pokud je panev | 5 | znovu vloZena do
3 minut po vyjmuti pdnve, vyrobek se
prepne do pohotovostniho rezimu.
V&R mnoZstvi pfipravovanych potravin
obecné vyzaduji o néco delii &as vafen,
mensi mnoZstvi potom mirné krat$i dobu.
Prectéte si kapitolu ,Varnéd tabulka”, ktera
jidla by méla byt b&hem vafeni protfepdna.
Doporuéujeme, abyste jidlo protfésali po
asi jedné fretind doby pfipravy a po dvou
tretinach doby pfipravy po dobu 5 az
10 sekund. Timto zpdsobem dosdhnete
rovnomérné vysledky pfipravy.
Pro dosazeni lep3ich vysledk( vaFeni: B&hem
vareni nékolikrdt protfepeijte/otocte jidlo
podle alarmu trepdni (pfiklad: Béhem vareni
hranolky 3 -4x protiepeite).
Pokud je pro vés obtizné tast, pouZijte
pomucku (napt. IZici).
Tip: Doporu&ujeme, abyste si nastavili pro
pripomenuti alarm (viz ,Nastaveni alarmu”).

Abyste vyjmuli pdnev | 5 | a ko$ | 4| z varného
prostoru [ 6], odtéhnéte jednou rukou opatrné
horni kryt vyrobku. Zatéhnéte druhou rukou
za rukojef [ 7], abyste vytéhli panev a kos.

Déveijte kos |4 | vzdy vodorovné a bez tlaku
do pénve [5]. Zamek musi byt slysitelné a
hmatatelné zapadnout do sprévné polohy
(obr. B).

Do ko3e | 4 | neddvejte vice nez 1,5 kg
potravin a kuchyfiského nadobi (napf. pedici
plech). To by mohlo vyrobek poskodit.

/\ VYSTRAHA! Riziko poskozeni

vyrobku! Nikdy nestlagte odblokovani
kose[2], pokud drzite ko3 |4 | a pénev
ve vzduchu. Panev by se uvolnila a
nekontrolované spadla (obr. C).

Abyste mohli ovladat odblokovani koze [2],
posurite nejdfive jeho ochranny kryt dopfedu.
Teprve potom stlaéte odblokovani kose

(Obr. D).

® Priprava

PFipojte vyrobek do vhodné zésuvky. ©
sviti a na zobrazeni hodnoty |14] se objevi
4—=-=".Zazni 1 zvukovy signdl.

Naplite ko3 | 4 | pfipravovanymi potravinami.
Neprekracujte hranici naplnéni MAX |3 | (na
vnitini strané kose).

Polozte pdnev |5 | s naplnénym kodem | 4 | do

varného prostoru |6 |.

/\ VYSTRAHA! Riziko poskozeni

vyrobku! Neddvejte do pénve | 5| z&4dné
kapaliny (napF. olej nebo vodu). To by mohlo
nepfiznivé ovlivnit &innost vyrobku.

® Vybér programu

Prepnéte do rezimu vybéru programu:

- Stisknéte @ .
- Viechny indikace sviti, kromé & , D
ad523
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- , ® a® z0stanou ztlumeny,
dokud nebudou funkce aktivovany.
B Na za&dtku je teplota nastavena na 180 °C
a doba vafeni na 15 minut.
Lze pfizpUsobit teplotu (v intervalech 5 °C) a
dobu vafeni (v intervalech po 1 minuté):

Tlaéitko | Funkce (teplota)

8@ Zvyste teplotu (max. 200 °C)
8® Snizte teplotu (min. 60 °C)

Tladitko | Funkce (éas)

ProdlouZit &as  (max. 60 minut)

QO

Zkrétit ¢as (min. 1 minuta)

Q®[9

Vybér programu

V zavislosti na pfipravovanych potravinéch je

mozné vybrat vhodny program.

®  Pro volbu mezi programy stlacte @) [26)
Vybrany program se rozsviti.

Nevybrané programy zstévaii ztlumeny.

Pfipravované | . Opt. |Interva-
. C | min St *
potraviny Mnozstvi| ly

kazdych

Q Krevety |160| 20 |  600g s

T chieb 180 10| 200 g| kD

5 minut

* Intervaly: Zalfeste, otodte a obrafte

® UPOZORNEN:I:

B Pro lep3i vysledky vafeni, doporucujeme
vyrobek predehfivat po dobu 3 minut.

B Prectéte si kapitolu ,Varnd tabulka”, kterd
jidla by méla byt b&hem vafeni protfepdna.
Varnd tabulka také obsahuje informace
o doporuéeném minimdlnim/maximdlnim
mnozstvi pro rizné potraviny.

B Pfipomenuti tfepdni je v programu
prednastaveno. Alarm moZete vypnout
stisknutim tHag&itka po dobu 3 sekund.

Pak dle potieby alarm nastavte zpét.

Nastaveni alarmu
Muzete si nastavit alarm, aby vam pfipomenul
v urcitych intervalech, abyste jidlo dikladné
promichali.
B Pfiprava: Provedte nastaveni (viz ,Vybér
programu”).
™ Zapnuti alarmu: Stisknate @ [20]
blika. Alarm je pfedem nastaven na
kazdych 5 minut.
Volitelné intervaly: 1 az 60 minut (v
intervalech po 1 minuté).

Tladitko | Funkce (éas)

Prodlouzit ¢as  (max. 60 minut)

Q@hg|

Zkratit as (min. 1 minuta)

Q®h9

Pfipravované | , . Opt. |Interva-
. C | min & *
potraviny Mnozstvi| ly
Predbezn? 180! 15 B
nastaveni
kazdych
Dt Ryby |160| 25 | 5009 5V
G Kolsce 160/ 15 | 6x50g
@ Zelenina 180 10 | 400g|, <02
3 minuty
&P Slanina 200 8 200 g kazdé
4 minuty
Qb Kueci 200! 25 500g kozd?/ch
stehno 7 minut
kazdych
@ Hranolky | 180| 20 500 ¢g 5 minut
&2 Kie  200| 35 | 1000 g| K9Zdych
10 minut
Steak  |180| 15 | 500 <0Zch
7 minut
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B Po nastaveni ¢asu alarmu neni treba stisknout
24dné tlacitko, aby se alarm znovu aktivoval.
B Po nastaveni alarmu: Chcete-li upravit
teplotu/&as vafeni nebo vybrat jinou nabidky,
stisknéte tlacitko nebo pockeijte
10 sekund, aby se pokragovalo v nastavenich
hlavniho programu.



S

Chcete-li aktivovat/upravit funkci udrzovani
teploty nebo &asovag zpozdéni, stisknéte

@ [25] nebo @ [21].

Po zahdjeni procesu vafeni zaging také
funkce alarmu. sviti ddle.

Preruit alarm: Stlacte pro preruseni
procesu vareni. Podrzte potom stlacené
po dobu 3 sekund.

UPOZORNENI:
Kdyz zazni alarm, varny proces se
NEPRERUSI. Alarm se spusti znovu a zazni
po uplynuti pfistiho intervalu alarmu.
- Provoz se prerusi teprve tehdy, kdyz
odeberete pdnev |5 |z varného
prostoru @
- Kdyz pénev | 5 | zase vlozZite, proces vafeni
automaticky pokrauje.
V piipadé, ze by celkové hmotnost kose [4],
pdanve | 5 | a pfipravovanych potravin byla
piili§ velka pro promichdni: Postavte panev na
tepelné odolny povrch a vyjméte kos (obr. E).

Spustte proces pripravy

Kdyz jste proved|i zddand nastaveni, stlagte
. Spusti se proces pfipravy.

UPOZORNEN::

B&hem vareni jsou aktivni ndsledujici indikace:

- §5 23] sviti

- Vybrané indikace vybéru z nabidky [11]
se rozsviti. Zbyvajici nevybrand nabidka
zZmizi.

Chcete-li zahodit viechna nastaveni a prerusit

provoz, podrzte stlaené po dobu

3 sekund. Vyrobek prejde do rezimu vybéru

programu.

Bé&hem vafeni se na displeji [1] stridavé se

zobrazuji nastavend teplota a zbyvaijici doba

vareni. Teplotu a Easovad Ize

nastavit kdykoli b&hem vareni.

Po ukonéeni procesu pfipravy, b&zi ventildtor

pro chlazeni vyrobku jesté 1 minutu.

Na zobrazeni hodnoty |14] se odpogitavd

zZbyvaijici &as (v sekunddch). @ 22/ a &7

b&hem procesu ochlazovani blikaiji.

Chcete-li b&hem procesu chlazeni pfepnout
do pohotovostniho rezimu, podrzte @
stla¢ené po dobu 3 sekund.

Kdyz je proces ochlazeni ukonéen, vyrobek
se prepne do pohotovostniho provozu. Zazni
5x dvojity zvukovy signdl.

Pénev | 5 | mizete kdykoliv odebrat a nemusite
Cekat, az se ventilator vypne.

Vsechny indikace se vymaZou a na zobrazeni

hodnoty |14 se objevi ,---".

Pferuseni procesu pripravy

Proces vafeni mizete prerusit, abyste napfr.
ndsledné zménili nastaveni.

S

Preruseni procesu piipravy (rezim pauzy):
Stisknéte .

Kdy? je proces piipravy prerusen: S5 ,
® 24, a vybrand indikace vybéru z
nabidky [11][17] blikai.

Pokradovéni v procesu pfipravy: Stisknéte

®) 24 jesté jednovu.
UPOZORNENI:

Ohfivaci prvek a &asovaé se vypnou, kdyz
je proces pfipravy preruen. Ventilator b&zi
ddle, aby prodlouzil Zivotnost vyrobku.
Kdyz je proces pfipravy pferuien: Kdyz je
pénev [5] odebréna z varného prostoru [6],
ventilgtor se rovnéz vypne.
Kdyz je proces pfipravy prerusen:
- Ndsledujici nastaventi |ze provést:

* Upravte teplotu/&as vafeni

* Aktivujte/upravte intervaly alarmd

* Aktivujte/upravte funkci udrzovéni teploty
- Ndsledujici nastaveni nelze provést:

* Vybér z nabidky

+ Casova zpozdéni (jiz vypriel/ukon&en)

@® Ukonceni procesu pripravy

V pribéhu procesu vareni podrzte © 22| po
3 sekundy stlacené.

Po ukonéeni pfipravy, b&zi ventilator pro
chlazeni vyrobku je3té 1 minutu.
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B Alternativné podrzte 3 sekundy ® Casovai zpozdéni
stlaené pro vymazani viech nastaveni a
prerudeni provozu. Vyrobek prejde do rezimu
vybé&ru programu. V tomto pFipadé vyrobek
vynechd chladici funkci.

Muzete zagit proces vafeni po uplynuti
odpogitavani. Casovaé zpozdéni |ze nastavit
kdykoli b&hem vybéru programu stejnym
zpisobem jako funkei alarmu a udrZovéni teploty.

® Udrzovéniv teplém stavu B Stlagte ® [21] pro aktivaci &asovade
B Po preruseni vafeni stisknutim @ [24] stisknéte zposzde:nl. Odpotitavani je predem nastaveno
® , aby se na konci vafeni automaticky na o minuf.

- - . N n
spustila funkce udrzovéni teploty. @ [25] blikg, Po nastaveni casovace ZROZde”" Chce_i'e l
kdy nastavujete funkei udrZovéni feploty upravit teplotu/&as vareni nebo vybrat jinou
a rozsviti se pfi aktivaci funkce udrzovani nabidky, stisknéte r:ebo pockejte )
teploty. 10 sekund, aby se pokragovalo v nastavenich

B Na za&dtku je teplota nastavena na 80 °C a hlavmho. programu. ) )
. . B Chcete-li aktivovat/upravit funkei alarmu nebo
doba vafeni na 30 minut.

Lze pfizplsobit pouze dobu frvéni: funkei udrZovani teploty, stisknéte nebo

alrs|

Tlaéitko | Funkce (éas)

O Prodlouzit &as  (max. 60 minut)
@QO19] | Zkratit &as (min. 1 minuta)

. P taveni doby zahfivéni nent nutné
o nasiaven] domy zarivam! ieni nvine m  Stisknste @ 24, 8 ©[27] o & © [28] zhasnou.
stisknout z&dné tlaitko, abyste znovu
. . S Dobu funkce Ize nastavit stisknutim () @
aktivovali funkci udrzovani teploty.
a M@ [19]. Bshem odpoéitavéni se

Cheefe-li upravit teplotu/Zas vateni nebo rozsviti. Zbyvaijici ¢as se ukdze na zobrazeni

vybrat jinou nabidku, stisknéte tlagitko hodnoty ' o ,
nebo poéke]’re 10 sekund, cby u Po Uplynuh odpocnavcml se spusti proces

vareni. @ [21] a ¥ |13] zhasnou.

S5 23] sviti. Zazni 1 zvukovy signdl.

Tladitko | Funkce (éas)

O Prodlouzit &as  (max. 60 minut)
@ ©19] | Zkratit &as (min. 1 minuta)

B Po nastaveni funkce udrzovéni teploty:

se pokragovalo v nastavenich hlavniho
programu.

B Chcete-li aktivovat/upravit funkci alarmu nebo T T ,
&asoval zpozdéni, stisknéte nebo ® Oddéleni kose od panve

®21] Ko |4 | a pénev | 5 | mohou byt od sebe vzajemné

W B&hem procesu vareni @ [25] sviti, aby oddé&leny. To mize byt uzite&né pro lepsi michani
signalizovala, Ze byla aktivovana funkce pfipravovanych potravin nebo pro ¢isténi dild.
udrZovani teploty. B Vyjméte pdnev | 5 | s kosikem | 4] z varného

- . TR
Po ukonéeni procesu vafeni prejde vyrobek prostoru 8],

automaticky do reZimu udrZovdni v teplém = Poloste pénev [5] na vhodny povrchu
stavu. ( lochy bilni In& odolny
Lo, i » plochy, stabilni, tepeln& odolny).
1 dvoiity zvukovy signdl zazni 5x. # [12] svit. B Posufite kryt odblokovani kose | 2 | dopredu.
B Pferudeni akfivace rezimu udrzovdni teploty: B Stisknéte flagitko odblokovéni kose [2]
Stlagte pro preruseni procesu vareni. B Zvednéte ko3 [4] za rukojef [7] z panve .
Podrzte potom @ [25] stlazené po dobu B Pokud jste vlozili ko [4] do pénve [5], musi

3 sekund.
B Zrusit rezim udrzovani teploty: Podrzte @

stlacené po dobu 3 sekund.

kos citelné a slyiteln& zacvaknout.
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® Odebirani pripravovanych

potravin

B Doporuéujeme, abyste odebirali pfipravované

potraviny vhodnym kuchyfiskym nécinim
(napf. kuchyfskymi klestémi).

@® Varna tabulka

B Pokud chcete pFipravované potraviny
z ko3e | 4| vysypat, oddélte jej predem
od pénve [5]. V pénvi se mohou
nahromadit horké kapaliny, které mohou
nekontrolovatelné unikat.

Potraviny Doporuéené Doba | Tepl. Nutné PFiprava

mnozstvi | vareni | (°C) | protifepani
(g) (min)

Brambory a hranolky

Mrazené hranolky 500-1400 20-30 180 A

(tenké)

Mrazené hranolky 500-1400 20-30 180 A

(tlusté)

Domdci hranolky ! 500-1400 20-30 180 A

(8 x 8 mm)

Domdci americké ! 300-800 18-22 180 A

brambory

Doméci bramborové ! 300-750 12-18 180 A

kostky

Bramborové rosti 500 20 180 A

Zapékané brambory 500 30-40| 160

Maso a driubez

Steak 3 100-500 7-15 180 A

Jehnééi kotlet 3 100-500 10-14 180 N

Hamburger 3 100-500 7-14 180 N

Saldm 3 100-500 8-10 180 N

Dribezi stehno 3 300-1000 25 200 A

Kufeci prsicka 3 100-500 10-15 180 N

1 = pridejte +V2 Eajové IZiky oleje

2 = pouzijte formu na peceni
S

marinujte kofenim (v zdvislosti na chuti)
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Potraviny Doporucené Doba | Tepl. Nutné Pfiprava
mnozstvi | vareni | (°C) | protfepani
(g)|  (min)

Ryby a plody more

Krevety 3 100-600 20 160 A

Filetu z lososa 1.3 100-500 16-21 160 N

Hund&cek severni 1.3 300 15 160 A

Filet z tresky 1.3 100-500 20-25 160 N

Zelenina

Okra ! 100-200 8 160 N Ufiznéte hlavu
a rozpulte.

Chrest ! 100-500 6-10 180 N Rozpulte.

Kukufice ! 200-600 6-9 | 200 A Vyloupeite
a odstrarite
kukufiéné vlasy.

Paprika ! 200-400 8| 200 A Odstrante
hlavu a jédra.
Nakréjejte na
2-4 kusy.

Obcerstveni

Samosa 100-400 12-15 200 A

Zmrazené kufeci 100-700 6-10 200 A

nugety

Mrazené rybi prsty 100-400 6-10 200 N

Zmrazené, obalované 100-400 8-12 180 N

syrové snacky

Plnéné zelenina 100-400 10 180 N

Peceni

Kolace 2 6 x50 - 9x 15 160 N

50
Sendvic 2 kus 4-6 180 N
Krutony 400 6-10| 180 N

! = pridejte +%2 ¢ajové IZicky oleje
2 = pouzijte formu na peceni

3=

marinujte kofenim (v zdvislosti na chuti)
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Kontrolujte pravideln& ingredience, az jsou
Oplné uvarené nebo dosdhly pozadované
Urovné zhnédnuti. Potfebnd doba vareni
moze byt krat3i nebo delsi, nez je uvedeno v
receptech.

Aby se zabrénilo deldi dobé vafeni, nemély
by byt ingredience prilis tusté.

Vy3ka formy na peceni nebo misy na peceni
do trouby nesmi prekrogit hranici naplnéni

MAX [3]v kosi[4].

Navrhy recepto

® Obalované kureci filety
Pfisady

B 1 vejce

B 3 polévkové IZice rostlinného oleje

B 50 g suché strouhanky

B 300 g kufecich filetd

B Pepf a sil (podle chuti)

Uprava

B Ochutte kufeci filety soli a pepfem. Odstavte

stranou na 20 minut.

Vyrobek ptedehfejte na 200 °C.

Vejce rozilehejte v malé misce.

Rostlinny olej a suchou strouhanku michejte v
oddélené misce, dokud nebudou ingredience
kiupavé.

Kufeci filety ponofte do naslehaného vejce.
Poté ponofte kufeci filety do strouhankové
smési, az jsou kufeci filé zcela pokryty
strouhankou.

Kueci filety polozte do kose [4]. Pete

20 minut.

Kfupavy parek v rohliku se
syrem

Prisady

4 parky

4 pérky v rohliku

Strouhany syr ¢edar (podle chuti)
(Volitelng) kecup

(Volitelné) hofice

Uprava

H  Vyrobek predehfejte na 180 °C.

®  Pérky polozte do kose [4]. Pripravuite 8 minut
pii 180 °C. Vyjméte parky z kose.

B Vlozte vafené parky do rohliku.

= Dejte strouhany syr éedar na parky a rohlik.

B Viozte parek v rohliku zpét do kose [4]. Vaite
1 az 2 minuty, dokud se syr neroztavi.

B Po dokonéeni pfipravy polozte parek v rohliku
na talif.

B Podle préni podavejte s keCupem a hof€ici.

® Slany kolac se syrem, cibuli a
houbami

Pfisady

B 3 vejce

m 2 34lky hub, ¢isténych

B 1 Zervend cibule

B 1 polévkovd [Zice olivového oleje

B 3 polévkové |Zice syra, rozdrceného

m 1 $petka Soli

Uprava

B Oloupeme &ervenou cibuli a nakréjime na
5 mm tenké platky. Houby oéistime; pak
nafezeme na 5 mm tenké platky.

®  Na pénvi s olivovym olejem nechame cibuli
a houby na stfednim plamenu vypotit,
dokud nejsou mékké. Odstraite ze spordku
a polozte na suchou utérku k ochlazeni
pfipravovanych potravin.

B Vyrobek predehfejte na 180 °C.
B Ve 3lehaci misce rozbijte 3 vejce. Dokladné a
energicky naslehejte. Pridejte 3petku soli.
BV tepeln& odolné ndkypové formé na ndkyp
vnitfni stranu potfete tenkou vrstvou spreje na
pdnev.

B Pfidejte do nakypové formy vejce, pak smés
cibule a hub a pak syr.

Vlozte do kosiku |4 | ndkypovou formu.
Vatte jidlo ve vyrobku po dobu 20 minut.

= Tip: 5 az 8 minut pfed koncem pfipravy:
Podle prani pfidejte do slaného kolaée vice
syra.

®  Slany kold¢ je hotovy, kdyz mozete
zabodnout ndz do stfedu a ndz vyjde z
kolace Cisty.

B Hmotnost pfisad: 260 g
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@® Ostre korenéné kure

Pfisady

Uprava

6 kufecich stehen

1 strouzek &esneku

1 &ajova [zicka hoFéice

3 &ajové Izicky cukru

2 &ajové zicky prasku chilli

2 &ajové zicky olivového oleje
Pepf a sdl (podle chuti)

B Vyrobek predehfejte na 200 °C.

® Odstranovani poruch

BV misce rozdrfte esnek a smichejte ho s
cukrem, olivovym olejem, chilli a hof¢ici.

B Ochutte soli a pepiem.

B Veffete marinddu do kufecich stehynek.
20 minut nechte odstat.

B Vlozte kufeci stehna do vyrobku. Vaite je
10 Minut.

= Nastavte teplotu na 140 °C. Vatte dalsich
10 Minut.

B Kdyz je vafeni dokonceno, dejte kufeci stehna
na talif.

B Hmotnost pFisad: 400 g

Zavada

vove

Mozna pricina

Opat¥eni

Z&dnd funkce

Bez napdieni

Zkontrolujte, zda je vyrobek pfipojen.

Zkontrolujte, zda je zdsuvka pod proudem tak, ze
pripojite jiné elekirické zafizeni.

Spojte vyrobek s jinou zsuvkou.

PFipravované
potraviny

jsou prili
syrové nebo
nerovnomérné
uvarené.

Pfili§ mnoho pfipravovanych
potravin

Snizte mnoZstvi pFipravovanych potravin a
rovnomeérné je rozmistéte.

Teplota pfipravy je pfili§ nizka.

Zvyste teplotu pfipravy.

Pfipravované potraviny nebyly v
mezidobi promichany.

Promichejte vafené potraviny alespoi 1x v
poloving doby vafeni. Doporugujeme, abyste
jidlo protfasali po asi jedné tFetiné doby pfipravy
a po dvou tfetindch doby pfipravy po dobu

5 az 10 sekund. Timto zpisobem dosdhnete
rovnomérné vysledky pfipravy. Doporudujeme,
abyste si nastavili pro pfipomenuti alarm

(viz ,Nastaveni alarmu”).

Pro dosazeni lepsich vysledk( vafeni: B&hem
vafeni nékolikrat protfepeijte/otoéte jidlo podle
alarmu trepdni (piiklad: B&hem vafeni hranolky
3-4x profiepeite).
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Zavada

vove

Mozna pfri¢ina

Opatieni

PFipravované
potraviny nejsou
kfupavé.

Nékteré pokrmy by se mély
pripravovat v obycejné fritéze.

Pfed pfipravou potfete jidlo trochou oleje.

Cerstvé

hranolky nejsou
dod&lané nebo
nejsou kiupavé.

Nespravny typ brambor

Pouzijte jiny typ brambor.

Kousky brambor nebyly po
fezani oplachnuty.

Kousky brambor po fezani dikladné opléchnéte
pro odstranéni 3krobu.

Bramborové kousky nebyly po
oplachnuti osuseny.

Po oplachnuti kousky brambor dokladné osuste
(napt. kuchyfiskym papirem).

Bramborové kousky nejsou
naolejované.

Pred pfipravou potfete kousky brambor trochou
oleje.

Bramborové kousky jsou pilis
velké.

Nakréjejte kousky brambor na mensi nebo tenké
pdsy.

Pdnev

Panev | 5 | neni zavedena

Vlozte pénev |5 | v pravém Ghlu ke krytu.

stoupd bily kouf.

odpafil se.

nelze vloZit stredové.

do varného

prostoru.

Z vyrobku Do pdnve nakapal tuk a PouZivejte méné oleje pfi pfipravé pokrmd.

Pouzivejte nizkotu&né pokrmy.

Snizte teplotu nebo dobu vafeni.

@ Cisténi a péée
) UPOZORNENI: Aby byla zachovana

funkénost a vzhled vyrobku, doporugujeme jej

po kazdém pouziti dokladné& vy<istit.

Dil

Cisténi

prisludenstvi
B Kryt

B Vyrobek a veskeré

®  Varny prostor

[6]| =

B Pfipojné vedeni se
sifovou zdstrekou

tvrdé kartdce.

/\ VAROVANI! P
do vody nebo jinych kapalin. Vyrobek nedrzte pod tekouci vodou.

fi Cidténi nebo provozu nesmi byt vyrobek ponofen

B Oddélte vyrobek pred &isténim od sité.
Nepouzivejte pro &isténi abrazivni prostredky, agresivni roztoky nebo

Cistéte vyrobek lehce navihéenym hadfikem. V pFipadé potieby
pouZijte jemny sapondt.

B Kos

l

B Pdnev

Panev a ko3 mizZete oplachnout jako béZné nadobi ruéné: Vycistéte
obé &asti dukladné teplou vodou a mycim prostfedkem. UdrZujte
jednou rukou opatrné zpét horni kryt vyrobku. Druhou rukou téhnéte
za rukojef [7], abyste vytéhli panev a kos ven.

B Pokud by necistoty ulpivaly na koi nebo na dné hrnce, napliite
pdnev horkou vodou s trochou sapondtu. Postavte ko¥ do pénve a
nechte oba dily se po dobu asi 10 minut naméget.

B Ko$ a pdnev jsou vhodné do mycky nddobi.
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B Pfed opétovnym pouzitim a pred
skladovanim: Vytiete viechny dily suchym
hadftkem dosucha.

@ Péce

Pred kazdym pouzitim vyrobek zkontrolujte na
viditeln& poskozenti.

B Kromé& ob&asného Cidténi je tento vyrobek
bezidrzbovy.

® Skladovani

Vyrobek skladuite, kdyZ neni pouzivan, v
pvodnim obalu.

B Uchovaveite vyrobek na suchém, pro déti
nedostupném misté.

® Zlikvidovani

Obal se sklaédd z ekologickych materialy, které
mozete zlikvidovat prostfednictvim mistnich sbéren
recyklovatelnych materiald.

&)  oznadeni obalovych materidla
zkratkami (a) a &isly (b), s nésledujicim
vyznamem: 1-7: umélé hmoty/20-22:
papir a lepenka/80-98: slozené latky.

Pfi tfidéni odpadu se fidte podle
&
a

Vyrobek:

O moznostech likvidace vyslouzZilych
zafizeni se informujte u sprévy vasi
obce nebo mésta.

=

V z4jmu ochrany Zivotniho prostfedi
vyslouzily vyrobek nevyhazujte do
domovniho odpadu, ale predeijte

k odborné likvidaci. O sbérnéch a

jejich oteviracich hodinéch se mizete

P

informovat u pfisluiné spravy mésta
nebo obce.

® Zaruka

Vyrobek byl vyroben podle pfisnych kvalitativnich
smérnic a pred expedici peélivé zkontrolovén. V
piipadé zdvad materidlu nebo vyrobni vady mate
moznost uplatnéni zdkonnych prav viéi prodejci.
Vase zékonnd préva nejsou nijak omezena nasi
nize uvedenou zdrukou.
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Zéruka na tento vyrobek je 3 let od data
zakoupeni. Zaruéni lhita zacind datem
zakoupeni. Uschoveite origindlni doklad o nékupu
na bezpeéném misté, protoZe tento dokument je
vyzadovén jako doklad o ndkupu.

Jakékoli poskozeni nebo zdvady, které jiz v dobé
nékupu existuji, musi byt ozndmeny ihned po
vybaleni vyrobku.

Pokud je vyrobek shledén vadnym materidlem
nebo zpracovénim do 3 let od data nakupu,
opravime jej nebo vyménime zdarma, podle
naeho uvazZeni. Zaruéni doba se platnym
zdruénim narokem neprodluzuje. To plati i pro
vyménéné a opravené dily.

Tato zdruka zanikd, jestlize byl vyrobek poskozen,
neodborné pouZit nebo neobdrzel pravidelnou
Odrzbu.

Zéruka se vztahuje na vady materidlu a
zpracovéni. Tato zaruka se nevztahuje na &asti
vyrobku, které podléhaiji béZnému opotiebeni, a
jsou proto povazovdny za opotfebitelné soucdsti,
které jsou na sobé (napt. baterie, akumuldtory,
hadice, barevné kazety), ani na poskozeni na
kiehkych &astech, jako jsou napf. spinace nebo
dily ze skla.

@ Postup v pripadé uplathovani
zaruky

Aby se zaijistilo rychlé zpracovéni vaseho naroky,

dodrzujte ndsledujici pokyny:

Jako doklad o ndkupu si pfipravte
origindIni doklad o koupi a ¢&islo zbozi

(IAN 425079_2301).

Cislo zbozi naleznete na typovém fitku, vyryté
na vyrobku, na titulni strnce vaseho ndvodu na
obsluhu (vlevo dole) nebo na nélepce na zadni
nebo spodni strané vyrobku.

Pokud dojde k jakymkoli funkénim chyb&m nebo
jinym z&vaddm, kontaktujte prosim telefonicky
nebo e-mailem niZe uvedené servisni oddéleni.



Jakmile je vyrobek identifikovén jako vadny,
mozete jej bezplatné vrdtit na servisni adresu,
kterd vém byla poskytnuta. Ujistéte se, Ze jste
prilozili origindIni doklad o ndkupu (stvrzenku)
a struény pisemny popis s podrobnym vyli¢enim
zévady a doby jejiho vyskytu.

® Servis

@ Servis Ceska republika
Tel.: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz

Cce
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Pouzité vystrazné upozornenia a symboly
V ndvode na pouzivanie, v krdtkom ndvode a na obale sa pouzivaji nasledovné varovné
upozornenia:

A

NEBEZPECENSTVO! Tento symbol so
signélnym slovom ,Nebezpecenstvo”
oznaduje nebezpecenstvo s vysokym
stupfiom rizika, ktoré, ak sa mu
nevyhnete, bude mat za nésledok smrf
alebo vézne zranenie.

Vystraha! Nebezpeéenstvo
& popadlenia: Tento symbol upozorfiuje

na hordci povrch.

VYSTRAHA! Tento symbol so
signdlnym slovom ,Vystraha” oznaduje
nebezpe&enstvo so strednym stupfiom
rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude
maf za nésledok véZne zranenie alebo
smrf.

Bezpecny pre potraviny
W Tento vyrobok Ziadnym spasobom
negativne neovplyviivje na chuf alebo

vonu.

~~  Striedavy prid/striedavé napdtie

UPOZORNENIE: Tento symbol
so signdlnym slovom ,Upozornenie”
pontka daldie uZitoéné informdcie.

£\ Koi[4]a panvica | 5 | s0 vhodné do
(‘3@\ umyvacky riadu.

A
®
i

Deti nikdy nenechdvaite hraf sa
s obalovym materidlom alebo s
produktom bez dozoru.

Znacka CE potvrdzuje zhodu so
C € smernicami EU, ktoré s0 relevantné pre
produkt.

]
[]

Bezpecnostné upozornenia
Manipulagné pokyny

DIGITALNA TEPLOVZDUSNA

FRITEZA XL

® Uvod

Blahozeldme vam ku kipe vasej novej
DIGITALNEJ TEPLOVZDUSNEJ FRITEZY XL, ktord
sa dalej oznaduije len ako , produkt”.

Rozhodli ste sa pre velmi kvalitny produkt.

Ndvod na obsluhu je neoddelitelnou st&astou
tohto produktu. Obsahuje délezité upozornenia
tykajice sa bezpe&nosti, obsluhy a likvidécie.
Pred obsluhou produktu sa obozndmte s
produktom, so vietkymi upozorneniami k obsluhe
a so vietkymi bezpe&nostnymi upozorneniami. Za
tymto G&elom si pozorne preéitajte nasledovné
pokyny tykajice sa obsluhy a bezpeénostné
upozornenia.
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Produkt pouzivajte iba v stlade s popisom

a v uvedenych oblastiach pouzivania. Tento
névod si uschovaijte na bezpe¢nom mieste. V
pripade postipenia produktu daliim osobdm
bezpodmieneéne odovzdajte aj vietky dokumenty
patriace k produktu.

@® Pouzitie v sulade s uréenim

Této teplovzduind fritéza je vhodnd na pripravu
jedal, ktoré si vyzadujo vyssiu teplotu pri priprave
alebo je potrebné ich fritovat. Produkt slozi
vyluéne na pripravu potravin.

Produkt je uréeny vyluéne na stkromné
pouzivanie. Nie je uréeny na komeréné pouZitie.

Produkt pouzivajte len v miernych klimatickych
podmienkach. PouZitie v tropickych klimatickych
podmienkach sa neodporiéa.

Pouzitie, ktoré nie je uvedené v ndvode na
pouzivanie, mdze poskodif produkt alebo
spdsobif vézne zranenia.

Vyrobca nepreberd Ziadnu zodpovednost za
3kody spdsobené neodbornym pouzivanim.

® Rozsah dodavky

Po rozbaleni skontrolujte produkt, &i je kompletny
a &i su vietky diely v bezchybnom stave. Pred
pouzitim odstréfte kazdy obalovy materidl
vrétane obalu pod panvicou a kofom.

Ak niektoré diely chybajo alebo st poskodeng,
obrdtte sa na nasu zdkaznicku sluzbu.

B Digitdlna teplovzduind fritéza XL

B Kratky ndvod

@ Popis suciastok

Pred &itanim si rozloZte stranu s ndkresmi.
Obozndmte sa so vietkymi funkciami produktu.

l Displej (s ovlddacim panelom)

12| Tlagidlo na uvolnenie ko3a (s ochrannym
krytom)

[3] Hranica plnenia MAX (vnitornd strana)

[4] Kes

|5 | Panvica

16| Varny priestor
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Rukovat

Ventilagné strbiny

Miesto na navinutie kdbla

Napdjaci kdbel so siefovou zdstrékou

isplej (s ovladacim panelom)

Indikdtor vyberu menu

Indikétor zapnutého udrziavania teploty
Indikétor zapnutého Easovaéa oneskorenia
D

Indikétor hodnoty (teplota a &as)

Indikdtor jednotky teploty

Indikdtor jednotky mindt

Indikdtor vyberu menu

Tlacidlo (0@ (predizenie Zasu pripravy)
Tlacidlo (Q©  (skrétenie &asu pripravy)

Tlagidlo @ (alarm)
Tlagidlo ®  (&asovag oneskorenial)
Tlacidlo @ (pohotovostny rezim)

Indikétor zapnutého ventildtora S5
Tlagidlo ®  (spustenie/pozastavenie)
Tlagidlo @ (udrZiavanie teploty)
Tlagidlo (vyber menu)

Tlagidlo 8©  (znizif teplotu)

Tlagidlo 8@ (zvysif teplotu)

Technické Udaje

Vstupné napdtie 220-240 V~,
50-60 Hz

Trieda ochrany I

Vykon 2150 W

Teplota pri vareni 60 az 200 °C

Cas pripravy

1 az 60 minGty



Bezpecnostné
upozornenia

A

PRED PRVYM POUZITIM
PRODUKTU SA OBOZNAMTE
SO VSETKYMI POKYNMI NA
POUZITIE A BEZPECNOSTNYMI
POKYNMI! PRILOZTE TIEZ
VSETKY PODKLADY PRI
ODOVZDANI PRODUKTU
TRETIM OSOBAM!

Poskodenia spbsobené
nedodrzanim tohto ndvodu na
pouZivanie maji za ndsledok
neplatnost zruky! Za nésledne
vzniknuté $kody nepreberdme
Ziadnu zdruku! V pripade
vecnych $kéd alebo zraneni
osdb spdsobenych nespravnym
zaobchddzanim, alebo
nedodrzanim bezpeénostnych
upozorneni, nepreberdme Ziadnu
zodpovednos!

Deti a osoby s postihnutim

AVYSTRAHA!
% NEBEZPECENSTVO
OHROZENIA ZIVOTA
A NEBEZPECENSTVO
NEHODY PRE MALE
DETI A DETI!
Nikdy nenechdvaite deti bez
dozoru s obalovym materidlom.
Existuje nebezpeéenstvo udusenia
obalovym materidlom. Deti Easto
podcefiuji nebezpedenstva.
Produkt a jeho obal sa nesmg
dostat do blizkosti deti.
Tento produkt mézu pouZivaf
deti od 8 rokov a starsie,
ako aj osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami,
alebo nedostatkom skisenosti a
vedomosti, ak st pod dozorom
alebo boli pouéené ohladom
bezpe&ného pouzivania
vyrobku a z toho vyplyvajicich
nebezpedenstiev.
Produkt nesmd &istit alebo
obsluhovat deti, jedine, ak by
boli starie ako 8 rokov a pod
dozorom dospelej osoby.
Produkt a jeho napdjaci kébel
sa nesmie dostat do blizkosti
deti mladsich ako 8 rokov.
Tento produkt nie je hragka pre
deti.
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Elektricka bezpecnost ® Produkt zapdjaijte vyluéne do

A NEBEZPECENSTVO! uzemnenej zdsuvky. Uistite sa,
Riziko Urazu elektrickym Ze e siefovd zdstréka riadne
prudom! Neskisajte zapojena.
produkt opravovaf sami. V " Aby ste predili poskodeniam
pripade poruchy méZu opravy na napdjacom kabli,
vykondvat vyluéne kvalifikovani nezafaZujte ho a neohybaite ho
odbornici. a nevedte ho cez ostré hrany.

AVYSTRAHA! Riziko Grazu Drzte ho tiez v dostatoéne;j
elektrickym prodom! vzdialenosti od horicich pléch

Produkt sa nesmie pondraf . I‘ilow?."en,ekh?bp:orlnevna. )
do vody alebo inych tekutin. apdjaci kdbel ulozte tak,

Produkt nevkladajte pod teicu aby m.kto ne.moholl omylomvzo
vodu vedenie potiahnuf alebo ofi

v kopndf.
AVYSTRAHA! Riziko Grazu oo cr o
lektricky sdom! B Ked' je poskodeny napdijaci
¢ eriricikcym prudoms ké&bel produktu, musi ho
NepouZivaijte poskodeny

it vyrobca alebo jeh
produkt. Ak sa produkt poskodi, VX?em, \Lyro RO lj °
odpoijte ho z elekirickej Zaxaznicty sewis, pripadne

: - ) ind, podobne kvalifikovand
siete a obréfte sa na svojho . :
: osoba, aby sa zabrdnilo vzniku
obchodnika.

. L nebezpelenstva.
AVYSTRAHA! Riziko Grazu  m Ak cheete odpoijit produkt zo
elektrickym priodom!

, siete, nefahaijte siefovd zdstreku
Produkt neodkladajte vedla

za napdijaci kabel.
kuchynskych drezov alebo na ® Napdiaci kébel neovijaite
vlhké miesta. okolo produktu. Produkt
W Pred zapojenim napdjania zapoijte do lahko pristupne;j
sa vistite, Ze napdtie a prid zésuvky, aby ho bolo mozné
sa zhodujd s ddajmi, ktoré sg v nidzovom pripade okamzZite
uvedené na typovom $titku odpoiif zo siete.
produktu. W Produkt nie je uréeny na
prevadzku s externym
Zasovacom alebo samostatnym

dialkovym ovladanim.
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Produkt nepouzivaite s vihkymi
rukami. Nedotykajte sa
produktu s vlhkymi rukami.

Nebezpecenstvo poziaru/
popalenia a teplo

VYSTRAHA! Hordci
& povrch! Deti a zvieratd

nenechdvaite v blizkosti
produktu poéas prevadzky
alebo chladenia. Pristupné asti
sU hordce.

APOZOR! Nebezpecenstvo

popalenia! Nikdy sa
nedotykaijte vnitornej casti

produktu poéas prevadzky
alebo ked' je este horica.

APOZOR! Nebezpeéenstvo
poziaru! Produkt
neodkladaite v blizkosti
horlavych materidlov (napr.
zdvesy, obrusy).

APOZOR! Nebezpecenstvo
poziaru! Aby sa zabrdnilo
nadmernému prehriatiu, nesmie
sa produkt pocas prevadzky
zakryvaf.

APOZOR! Nebezpecenstvo
popédlenia! Do produkiu
nenalievaijte vriace kvapaliny
alebo horuci ole;j.

APOZOR! Nebezpecenstvo
popalenia! Pocas prevédzky
unikd z ventilaénych $trbin
horica para. Ruky a tvér sa
nesmd dostat do blizkosti pary
a ventilaénych 3trbin.

APOZOR! Tento produkt
nie je hracka pre
deti! Deti nemaiji znalosti
o nebezpeéenstvdach pri
manipuldcii s elektrickymi
produktmi.

APOZOR! Nebezpeéenstvo
popalenia! Nezabudnite,
Ze po otvoreni méze unikaf
horica para.

Ak zacitite dym alebo pocujete
iné nezvy&ajné zvuky, odpojte
produkt od elekirickej siete.
Pred opdtovnym pouZitim

ho nechaijte skontrolovaf
odbornikovi.

Ak by vznikol poZiar, tak

pred hasenim poZiaru najprv
odpojte konektor zo zdsuvky
alebo odpojte produkt od
elektrického napdjania.
Nezakryvaite ventilaéné otvory
produktu. Dbaijte na dostatoéné
vetranie. Produkt pri pouzZivani
neodkladajte do skrine.

Na produkt neodkladaijte
Ziadne predmety.
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® Dodrzte minimdlne 10 cm
priestor vo vietkych smeroch
okolo produktu, aby bolo
zabezpedené dostatoéné
vetranie.

Upozornenia k instalacii

M Produkt sa nesmie instalovaf
priamo pod stenovi zdsuvku.

® Produkt neindtalujte na varné
dosky (plynové, elektrické
spordky a pece na uhlie atd’).

® Produkt vZdy prevadzkujte
na rovnej, stabilnej, ¢istej,
teplovzdornej a suchej ploche.

M Pred presunutim produktu ho
najprv nechaijte vychladndt.

Prevadzka

A Ak panvicu naplnite
olejom, hrozi
nebezpecenstvo poziaru.

W Polas prevadzky sa nikdy
nedotykajte vnitornej &asti
produktu.

B Vietky potraviny nechaite v
kosi, aby sa zabrdnilo kontaktu
s vyhrievacimi prvkami.

M Pri pouzivani nenechdvaite
produkt nikdy bez dozoru.
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B Produkt nikdy nadmerne
nenaplfiaite. Produkt plite iba
po hranicu plnenia MAX [3]
Je to déleZité, aby sa potraviny,
alobal ani vloZend nddoba
nedostali do priameho kontaktu
s vyhrievacim prvkom.

® Do kosa | 4 | nevkladaite viac
ako 1,5 kg potravin a riadu
(napr. alobalu alebo vloZenej
n&doby). Mohlo by to poskodif
produkt.

Cistenie a skladovanie

® Produkt nevystavujte
kvapkajicej ani striekajice;
vode.

M V &ase nepouzivania produktu
a pred Cistenim ho odpojte od
elektrickej siete.

® Upozornenia k isteniu
produktu: pozrite odsek
Cistenie a starostlivost”.

® Pred prvym pouzitim

B Odstrarite vietky obalové materidly.

® UPOZORNENIE: Pripadné zvysky z vyroby
spdsobuji pri prvom uvedeni do prevadzky
zdpach. Je fo normdlne a neznamené to
Ziadnu poruchu produktu.

Aby ste odstranili vietky zvy3ky z vyroby,
zapnite produkt na pribl. 10 az 15 mindt na
200 °C len s prézdnou panvicou [5]. Zaistite

dostatoéné vetranie.

= Cistenie produktu (pozrite ,Cistenie a
starostlivost™).



® Obsluha

Indikator Stav T!ac“' . Funkcia
(é@no/nie)
Tlacidlo Zapnuté Raz stlagte, aby sa aktivovala funkcia. Zaznie
i Ano e '
(svieti) 1 akusticky signdl.
Tlagidlo Zapnuté Ano Ked' je program preruseny, stlaéte jedenkrat, ak
(svieti) a blik& chcete upravif funkciu alebo pokragovaf v programe.
, R Raz stlagte, aby sa aktivovala funkcia. Zaznie
Stlmené Ano e
1 akusticky signdl.
Prislusnd funkcia je aktivovand a upravuje sa. Ak
Tlagidlo na Blika Ano chcete funkciu zruiif, podrzte stlac¢ené 3 sekundy.
nastavenie funk- Zaznie 1 akusticky signdl.
cie Prisluind funkcia sa aktivuje. Ak chcete funkciu
Zapnuté Ano upravif, stlaéte jedenkrdt. Ak chcete funkciu zrusit,
(svieti) podrzte stlagené 3 sekundy. Zaznie 1 akusticky
signdl.
D,iz)Plei s (Zsif::;;te Nie Prisludnd funkcia je v prevadzke.
vyberom
menu Stlmené Nie Prislusné funkcie sd na vyber.
Zapnuté . . . 2 . .
o (sviet] Nie Vyhrievaci prvok a ventildtor s6 v prevadzke.
Blika Nie Len ventilator je v prevadzke.
Z té
12/ (:/f;r:; © Nie Prisluind funkcia je v prevadzke.

® UPOZORNENIA:

B Za nasledovnych okolnosti sa produkt prepne

do pohotovostného rezimu:

- Stlaci sa © 22

-V rezime vyberu programu nebolo po&as
60 sekind stlagené Ziadne tlagidlo.

B Panvicu | 5 | mbézete vybrat kedykolvek, aj
pocas varenia.

- Ked panvicu | 5 | vyberiete, vypne sa
vyhrievaci prvok a aj ventildtor.

- Ak panvicu | 5 | do 3 minit od vybratia
znova vlozite, produkt sa prepne naspéf
do predoslého prevadzkového rezimu.

- Ak panvicu | 5 | znova vlozZite po viac ako
3 mindtach od vybratia, produkt sa prepne
do pohotovostného rezimu.

B V&&ie mnozstvd pripravovaného jedla

mensie mnoZstva zasa o nieco krafdi &as
pripravy.

BV kapitole ,Pomocné tabulka” si preditaite,
ktoré jed|d je potrebné pogas varenia
premiesaf. Odporicame pripravované jedlo
premiedavatf 5 az 10 sekind po priblizne
tretine a dvoch tretindch nastaveného &asu
pripravy. Takymto spésobom dosiahnete
rovnomerny vysledok varenia.

spravidla vyzaduji o nieo dlhsi Eas pripravy,

Ako dosiahnut lepsie vysledky varenia: Podla
pokynov alarmu ,potriast” jedlom pocas
varenia viackrét potraste/obréfte ho (priklad:
Hranolkami poéas varenia 3-4x potraste).
Ak je pre vas potriasanie prilis fazké, pouZite
pomocné prostriedky (napr. lyZicu).
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Tip: Na pripomenutie odpori¢ame nastavif
alarm (pozrite ,Nastavif alarm”).

Na vybratie panvice | 5 | a ko3a | 4] z varného
priestoru [ 6] opatrne rukou pridrziavajte
hornt &ast produktu. Druhou rukou fahaijte
rukoviif [ 7], aby ste vytiahli panvicu a ké3.
K63 | 4 | vkladajte vzdy vodorovne a bez tlaku
na panvicu [5]. Uzéver musi po&utelne a
citelne zapadndf na svoje miesto (obr. B).

Do ko3a | 4 | nevkladaite viac ako 1,5 kg
potravin a riadu (napr. plech na pecenie).
Mobhlo by to poskodit produkt.

/\ OPATRNE! Riziko poskodenia

produktu! Nikdy nestlé&aite tlagidlo na
uvolnenie kosa[2] ked k&3[4]a panvicu
drzite vo vzduchu. Panvica by sa uvolnila a
nekontrolovane spadla (obr. C).

Na stlaéenie tlacidla na uvolnenie ko3a
posufite najprv jeho ochranny kryt dopredu.

AZ potom mézete stlacit tlacidlo na uvolnenie
ko3a (obr. D).

@® Priprava

Produkt zapojte do vhodnej zdsuvky. @
svieti a na indikdtore hodnoty [14] sa objavi
,—--".Zaznie 1 akusticky signdl.

K53 | 4 | napliite pripravovanym jedlom.
Neprekraéujte oznaéend hranicu plnenia
MAX |3 | (na vnitornej strane ko3a).

Vlozte panvicu | 5 | s naplnenym kofom [4 | do

varného priestoru |6 |

/\ OPATRNE! Riziko poskodenia

produktu! Nenaplaijte do panvice
Ziadne tekutiny (napr. olej alebo vodu). To
by mohlo negativne ovplyvnit funk&nosf
produktu.

® Vyber programu

Prepnite sa do reZimu vyberu programu:

- Stlatte ©[22.

- Vsetky indikdtory okrem % , D113]a
35 23] svietia.

- ®[20, ®[21] « @ [25] zostavaio stimeng,

az kym sa neaktivujo funkcie.
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B Na zadiatku je teplota prednastavend na
180 °C a ¢as pripravy na 15 mindt.
Teplotu (v intervaloch po 5 °C) a &as
pripravy (v intervaloch po 1 mindte) mézete
prispdsobif:

Tlaéidlo | Funkcia (teplota)

£® Zvysif teplotu (max. 200 °C)
&) Znizif teplotu (min. 60 °C)

Tlacidlo | Funkcia (¢as)

O® Predizif &as (max. 60 mindt)

@Q©[19] | Skratif cas (min. 1 mindta)

Vyber programu

Vyber vhodného programu mézete vykonaf v

z&vislosti od typu pripravovaného jedla.

B Stlacte @ [26] aby ste mohli zvolit program.
Zvoleny program sa rozsvieti.

Nezvolené programy zostand stlmené.

Pripravované| , . Opt: Interva-

iedlo C | min| mnoz- ly*

! stvo

Prednastavenie | 180 | 15 - -
kazdych
@ Ryba  |160| 25 | 500g| T
G Kolac 160|115 |6x50g -
@& Zelenina |180| 10 | 400g| <02
3 min.
& Slanina |200| 8 | 200g| <%
4 min.
Kuracie kazdé
Q stehnd 200/ 25 5009 7 min.
kazdé
@ Hranolky | 180 | 20 500 g 5 min.
&% Koca  |200] 35 | 1000 g| K9Zdych
10 min.
D Steck  |180| 15| 500g| K02
7 min.




Pripravované| , . Opt: Interva-
iedlo C | min| mnoz- ly*
e stvo
Ry Krevety |160| 20 | 600g| KoZde
WS Krevety 9 5 min.
T cnieb  |180| 10| 200g| ko2
5 min.
* Intervaly: Potriasf, otocit, prevrdtif

©)

UPOZORNENIA:

Pre lep3ie vysledky varenia odporiéame
predhrievanie produktu v dizke 3 mint.

V kapitole ,Pomocné tabulka” si preditaite,
ktoré jedld je potrebné po&as varenia
premiedaf. Pomocnd tabulka obsahuje
upozornenia o odport&anych minimdlnych/
maximdlnych mnoZstvéch pre rézne
potraviny.

Pripomenutie ,potriast” je prednastavené
v programe. Alarm méZete vypnit tak, ze
3 sekundy podrzite tagidlo @ [20]. Alarm

potom naspdf nastavte tak, ako si Zeldte.

Nastavif alarm
Mézete nastavit alarm, aby vém pripominal, kedy
méte pripravované jedlo premiesat.

B Priprava: Vykonaijte nastavenia (pozri ,Vyber
programu”).

®  Zapnif alarm: Stlagte @ [20].
Blika © [20]. Alarm je prednastaveny na
kazdych 5 mindt.
Volitelné intervaly: 1 az 60 minét (v krokoch
po 1 minéte).

Tlaéidlo | Funkcia (éas)

Q®©ig

Predizif &as (max. 60 mindt)

QM9

Skratit &as (min. 1T minGta)

Po nastaveni &asu alarmu nemusite stlé&af
Ziadne tlagidlo na spustenie opakovaného
alarmu.

Po nastaveni alarmu: Ak chcete upravif
teplotu/&as varenia alebo ak chcete
zvolit iné menu, stlacte @ |26 alebo
pockajte 10 sekind, aby ste pokragovali v
nastaveniach hlavného programu.

"e

Ak chcete aktivovat/upravif funkciu
udrziavania teploty alebo ¢asovac
oneskorenia, stlagte @ [25] alebo @ [21],
Ked' sa za&ne varenie, spusti sa aj funkcia
alarmu. svieti nadale;.

Zrusenie alarmu: Stlacenim prerusite
varenie. Potom podrzte stlacené

3 sekundy.

UPOZORNENIA:

Ked' zaznie signdl, proces varenia sa

NEPRERUSI. Alarm sa spusti znova a

akusticky signdl zaznie na zagiatku dalsieho

intervalu.

- Prevédzka bude prerusend, ked' vytiahnete
panvicu z varného priestoru @

- Ked panvicu | 5 | znova vlozZite dovnitra,
bude varenie automaticky pokragovat.

Ak by kombinované hmotnost kosa [4],

panvice | 5 | a pripravovaného jedla bola prilid

velké na to, aby ho bolo mozné premieiaf:

Odlozte panvicu na teplovzdorny povrch a

vyberte k&3 (obr. E).

@® Start varenia

®

Ked' ste vykonali poZzadované nastavenia,
stlacte & . Zaéne sa varenie.

UPOZORNENIA:

Po&as varenia st aktivne nasledovné

indikdtory:

- Svieti 35

- Zvoleny indikétor vyberu menu [11][17] sa
rozsvieti. Zostévajice nezvolené menu
zhasne.

Ak chcete zrusit vietky nastavenia a prerusif

prevadzku, drzte 3 sekundy stlacené

[24]. Produkt sa prepne do rezimu vyberu

programu.

Po&as varenia sa na displeji| 1 | striedavo

zobrazuje nastavend teplota a zostévajici

&as pripravy. Teplota a Casovad

sa dajo nastavit kedykolvek pocas

varenia.

Po ukonéeni varenia je ventildtor este 1 mindtu

v prevadzke, aby sa produkt ochladil.
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Indikdtor hodnoty |14| odpogitava zostdvajici
&as (v sekunddach). © 22 a &% [23] blikait
pocas chladenia.

Ak chcete produkt pocas chladenia prepnif
do pohotovostého rezimu, podrzte @
stlacené 3 sekundy.

Po ukonéeni chladenia sa produkt prepne do
pohotovostného rezimu. 5 x zaznie dvojity
akusticky signal.

Panvicu | 5 | mézete kedykolvek vybraf,
nemusite akat' na vypnutie ventilatora.
Vsetky indikétory zhasnd a na indikatore

hodnoty |14 sa objavi ,---".

@® Prerusenie varenia

Varenie méZete prerusit napr. na dodatoénd

zmenu nastavenia.

Prerusif varenie (rezim preruenia): Stlacte

24,
Po preruseni varenia: S5 , a

zvoleny indikdtor vyberu menu blikajo.

Pokracovanie varenia: Znova stlacte () [24).

UPOZORNENIA:
Ked' prerusite varenie, vyhrievaci prvok a
&asovad sa vypnu. Ventilator je nadalej
v prevédzke, aby sa predizila zivotnosf
produktu.
Po prerudeni varenia: Ked' vyberiete
panvicu [ 5] z varného priestoru [6], vypne sa
aj ventilator.
Po preruseni varenia:
- Je mozné vykonat nasledovné nastavenia:
* Upravif teplotu/&as varenia
* Aktivovaf/upravif interval alarmu
* Aktivovaf/upravif funkciu udrZiavania
teploty
- Nie je mozné vykonaf nasledovné
nastavenia:
* Vyber menu
+ Casovaé oneskorenia (uz vyprial/skongil
sa)

@® Prerusit varenie

Pocas varenia podrzte @ 22| stlacené
3 sekundy.
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Po ukonéeni varenia je ventildtor este 1 mindtu
v prevadzke, aby sa produkt ochladil.
Pripadne stlacenim na 3 sekundy
zrusite vietky nastavenia a prerusite
prevédzku. Produkt sa prepne do rezimu
vyberu programu. V tomto pripade produkt
vynechd funkciu chladenia.

® Udrziavaf teplotu

Ked' varenie preruite stlagenim @) [24]
stlacte ® , aby sa na konci varenia
automaticky spustila funkcia udrZiavania
teploty. @ [25] bliké, ked funkciu udrsiavania
teploty nastavuijete, a svieti, ked' je funkcia
udrziavania teploty aktivovand.

Na zadiatku je teplota prednastavend na

80 °C a &as na 30 mindt.

Len &as sa dd prispdsobit:

Tladidlo

Funkcia (éas)

Q®@hg

Predizif ¢as (max. 60 mindt)

Q®h9

Skrdtit &as (min. 1 minGta)

Po nastaveni &asu udrziavania teploty
nemusite stldéaf Ziadne tlacidlo na spustenie
opakovanej funkcie udrZiavania teploty.

Po nastaveni funkcie udrZiavania teploty: Ak
chcete upravif teplotu/¢as varenia alebo ak
chcete zvolit iné menvy, stlacte alebo
pockajte 10 sekind, aby ste pokragovali v
nastaveniach hlavného programu.

Ak chcete aktivovat/upravif funkciu alarmu
alebo ¢asovaé oneskorenia, stlacte
alebo ® .

Pocas varenia svieti ) ,

a tym signalizuje, Ze je aktivovand funkcia
udrZiavania teploty.

Po ukonéeni varenia sa produkt automaticky
prepne do rezimu udrziavania teploty.

5x zaznie jeden akusticky signdl. Svieti & [12].
Zrusit akfivaciu rezimu udrZiavania teploty:
Stlagenim prerusite varenie. Potom
podrzte @) 25] stlacené 3 sekundy.

Prerusif reZim udrZiavania teploty: Tlagidlo
@ 22 podrzte stlagené 3 sekundy.



@® Casovac oneskorenia

Varenie mdZete spustif po ukon&eni
odpocitavania. Nastavenie Easovaéa oneskorenia
sa d& vykonat kedykolvek po&as vyberu
programu, a to rovnakym spésobom ako funkcia
alarmu alebo funkcia udrziavania teploty.

B Ak chcete aktivovaf asovaé oneskorenia,
stlacte @ [21]. Odpotitavanie je
prednastavené na 5 mindt.

B Po nastaveni asovada oneskorenia: Ak
chcete upravif teplotu/&as varenia alebo ak
chcete zvolit iné menvy, stlacte alebo
pockajte 10 sekind, aby ste pokragovali v
nastaveniach hlavného programu.

B Ak chcete aktivovat/upravif funkciu alarmu
alebo funkciu udrZiavania teploty, stlagte

alebo @ [23].

Tladidlo | Funkcia (éas)

Predizif &as (max. 60 minGt)

Q®hg

Skratit Eas (min. 1 minGta)

Q9

® Stlacte ® 24 8 @ [27] o & @ [28] zhasno.
Cas funkcie sa dé nastavit stlagenim
®[18]a Q @[19]. Poas odpoditavania svieti
D [13]. Na indikétore hodnoty 14| sa zobrazi
zostdvaijici cas.

B Po uplynuti odpocitavania sa spust varenie.
® 21] a ¥® 13| zhasnd.

Svieti 35 [23]. Zaznie 1 akusticky signdl.

® Vybratie kosa z panvice
Ké% |4 | a panvicu | 5 | mézete od seba oddelif.

To méze velmi pomécf pri lepiom premiesani
pripravovaného jedla alebo na oéistenie
jednotlivych &asti.

B Vyberte panvicu | 5 | s koSom | 4| z varného

priestoru | 6 |.

B Panvicu | 5 | odlozte na vhodny povrch (rovny,
stabilny, teplovzdorny).

B Kryt flacidla na uvolnenie kosa | 2 | posurite
dopredu.

Stlagte Hlagidlo uvolnenia kosa[2].

K% |4 | vyberte za rukovéf | 7 | z panvice [5].
Ked' ka3 [4] vozite do panvice [5], musi
podutelne a citelne zapadndf na svoje
miesto.

@ Vybratie pripraveného jedla

Odporiéame vyberaf pripravované jedlo
pomocou kuchynského néradia (napr.
kuchynskych klieti).

Ked' chcete pripravené jedlo z kosa
vysypat, najprv ho oddelte od panvice [5].

V panvici sa mézu nahromadif horice
kvapaliny, ktoré méZu nekontrolovane vytiect.
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@® Pomocnd tabul'ka

Potravina Odporucané Cas| Tepl.| Potrebné |Priprava
mnozstvo (g) | varenia| (°C)| premiesaf
(min)
Zemiaky a hranolky
hHr':::ﬁ’(’y’"(‘:::C; 500-1400| 20-30| 180 oK
*;:::;ﬁ’(’;ﬁfjg; 500-1400| 20-30| 180 oK
&"Tgc:;:;“m'ky ' 500-1400| 20-30| 180 oK
Doméce zemiaky
nakréjané na védiie ! 300-800| 18-22 180 OK
kosky
nD:l::;‘;i :i“;'izzky ' 300-750| 12-18 180 oK
Zemiakové placky 500 20| 180 OK
Zapecené zemiaky 500| 30-40| 160 OK
Méso a hydina
Steak 3 100-500 7-15 180 OK
Jahfacie kotlety 3 100-500| 10-14 180 N
Hamburger 3 100-500 7-14 180 N
Klobdsa 3 100-500 8-10 180 N
Stehno z hydiny 3 300-1000 25| 200 OK
Kuracie prsia 3 100-500| 10-15 180 N
Ryby a plody mora
Krevety 3 100-600 20 160 OK
Filety z lososa .3 100-500| 16-21 160 N
Koruska poldrna v3 300 15| 160 OK
Filé z tresky 13 100-500| 20-25 160 N

! = pridajte + 2 &ajovej lyzicky oleja

2 = pouzite formu na pecenie
3

= marinujte s korenim (vZdy podla chuti)

72 SK




Potravina Odporuéané Cas| Tepl.| Potrebné |Priprava
mnozstvo (g) | varenia| (°C)| premiesaf
(min)

Zelenina
Odkrojte hlavu

Okra 100-200 8| 160 N a prekrojte na
polovicu.

& . Prekrojte na

Spargla 100-500 6-10| 180 N A
polovicu.
Osipte a

Ryza 200-600 6-9| 200 OK odstréiite vldsky
kukurice.
Odstraite

Paprika 200-400 8| 2000 ok |hlawavnito.
Rozkrojte na
2-4 kusy.

Rychle obéerstvenie

Samosa 100-400| 12-15 200 OK

Mrazené kuracie nugety 100-700 6-10| 200 OK

Mrazené rybie prsty 100-400 6-10| 200 N

Mrazené, vypréZané 100-400| 8-12| 180 N

syrové tycinky

Plnend zelenina 100-400 10 180 N

Pecenie

Kolag 6 x50 -9x50 15 160 N

Sendvi¢ 2 kusy 4-6 180 N

Krutény 400 6-10 180 N

! = pridajte + Y2 &ajovej lyzicky oleja

2 = pouzite formu na pecenie

3 = marinujte s korenim (vzdy podla chuti)

B Pravidelne kontrolujte jedlo, &i je uvarené ® Recepty

alebo dosiahlo pozadovany stupefi sfarbenia

do hneda. Potrebny &as varenia méze byt

krat3i alebo dlh3i ako je uvedené v receptoch.
B Aby sa zabrdnilo dlhiiemu vareniu, nemali by

byt potraviny nakrdjané na prili§ hrubé kusy.
B Vyska formy na pecenie alebo zapekacej
misy nesmie prekrocit hranicu plnenia

MAX [3]v kosi[4].

® Vyprazané kuracie filety

Prisady

B 1 vajce

B 3 polievkové lyZice rastlinného oleja
B 50 g stréhanky

B 300 g kuracich filetov

B Korenie a sol (podla chuti)
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Priprava

Kuracie filety osolte a okorefite. Na 20 mintt
odlozte bokom.

Produkt predhrejte na 200 °C.

Vaijce vy3lahajte v men3ej miske.

Rastlinny olej a stréhanku zmiesajte v

samostatnej miske, kym sd prisady chrumkavé.

Kuracie filety ponorte do vyslahaného
vajicka. Potom ponorte kuracie filety do
omrvinkovej zmesi, kym nebudi kuracie filety
Oplne obalené zmesou.

Kuracie filety polozte do kosa [4]. Pecte

20 mindt.

® Chrumkavy Hot Dog so syrom

Prisady

4 parky

4 Hot Dogové rohliky

stréhany syra Cheddar (podla chuti)
(volitelné) kecup

(volitelné) horgica

Priprava

Produkt predhrejte na 180 °C.

Parky polozte do kosa [4]. Varte 8 mindt na
180 °C. Vyberte pdrky z ko3a.

Uvarené pdrky dajte do Hot Dogovych
rohlikov.

Strohany syra Cheddar dajte na parky a Hot
Dogové rohliky.

Hot Dog dajte znova do kosa [4]. Varte 1 a2
2 minGty, kym sa syr rozpusti.

Ked' varenie skonéi, polozte Hot Dog na
tanier.

Podla chuti servirujte s ke€upom a horcicou.

Cibulovo-syrovy slany koldcé s
hribmi

Prisady

3 vajcia

2 hrnéeky ocistenych hribov

1 &ervend cibula

1 polievkovd lyZica olivového oleja

3 polievkové lyZice rozdrobeného syra
1 stipka soli
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Priprava

Cervenu cibulu oéistite a nakréjajte na 5 mm
tenké plétky. Ocistite hriby; nakrdjajte na

5 mm tenké platky.

Oprazte na panvici na olivovom oleji pri
strednom plameni cibulu a hriby, kym
zmé&kno. Odlozte zo spordka a poloZte na
suchy kuchynskd utierku, kym sa pripravené
jedlo ochladi.

Produkt predhrejte na 180 °C.

V miske vy3lahaijte 3 vajcia. Dékladne a silne
vyslahaijte. Pridajte 3tipku soli.

Na vnitorng stranu dno formy na nékyp
nastriekajte olej v spreji.

Vaijicka prelejte do formy, potom pridaite
zmes cibule a hdb a na koniec syr.

Vlozte misku na pe&enie do kosa [4].
Pripravované jedlo varte v produkte 20 min0t.
Tip: 5 az 8 mindt pred skonéenim varenia:
Daijte na kol&€ viac syra, ak chcete.

Slany kolé¢ je hotovy, ked' do stredu
zapichnete néz a tento je po vytiahnuti &isty.
Hmotnost prisad: 260 g

@® Pikantné kuréa

Prisady

B 6 kuracich stehien

B 1 stro¢ik cesnaku

B 1 &ajovd lyzicka horéice

B 3 &ajovd lyzigka cukru

B 2 &ajovd lyzicka &ili v prasku

B 2 &ajovd lyzieka olivového oleja

u  Korenie a sol (podla chuti)

Priprava

®  Produkt predhrejte na 200 °C.

BV miske rozdrvte cesnak a premiesaijte s
cukrom, olivovym olejom, praskovym ¢ili a
horgicou.

B Osolte a okorente &iernym korenim.

B Kuracie stehnd potrite marinddou. Nechaite
odstdt 20 mindt.

= Kuracie stehnd vlozte do produktu. Varte
10 mindt.

B Teplotu nastavte na 140 °C. Varte dalsich

10 mindt.



B Po ukongeni varenia prelozte kuracie stehnd

na tanier.

@® Odstrdnenie poruch

B Hmotnost prisad: 400 g

Chyba

Mozna priéina

Opatrenie

Ziadna funkcia

Ziadne napdjanie

Skontrolujte, &i je produkt zapojeny.

Skontrolujte, &i je zdsuvka pod napétim, a to tak,
Ze zapojite iny elektricky pristroj.

Produkt zapojte do inej zdsuvky.

Pripravované
jedlo je
surové alebo
nerovnomerne
uvarené.

Prili vela pripravovaného jedla

Odoberte z pripravovaného jedla a rozdelte ho
rovnomerne.

Teplota varenia je prili§ nizka.

Zvyste teplotu varenia.

Pripravené jedlo nebolo
priebezne premie3avané.

Pripravené jedlo premiesajte minimdlne 1 krét v
polovici &asu pripravy. Odporicame pripravované
jedlo premiedavat 5 az 10 sekind po priblizne
trefine a dvoch tretindch nastaveného &asu
pripravy. Takymto spésobom dosiahnete
rovnomerny vysledok varenia. Na pripomenutie
odpori¢ame nastavit alarm (pozrite ,Nastavif
alarm”).

Ako dosiahnut lepsie vysledky varenia: Podla
pokynov alarmu ,potriast” jedlom po&as varenia
viackrét potraste/obrafte ho (priklad: Hranolkami
pocas varenia 3 -4x potraste).

Pripravované
jedlo nebude
chrumkavé.

Niektoré jed|d by ste mali
pripravovat v tandardne; fritéze.

Jedld pred varenim potrite troskou oleja.

Cerstvé hranolky
nebudy

uvarené alebo
chrumkavé.

Nespravny typ zemiakov

PouZite iny typ zemiakov.

Nakréjané zemiaky ste po
o30pani neumyli.

Nakrdjané zemiaky po o3pani dékladne umyte,
aby sa odstrénil skrob.

Nakréjané zemiaky ste po umyti
nenechali uschnf.

Nakréjané zemiaky po umyti dékladne osuite
(napr. papierovou kuchynskou utierkou).

Nakrdjané zemiaky nie so
potreté olejom.

Nakréjané zemiaky pred varenim potrite trochou
oleja.

Kusky zemiakov su prili§ velké.

Pokréjajte zemiaky na mensie kisky alebo tenké
kolieska.

Panvica sa
nedd zasunof
do varného
priestoru.

Panvica | 5 | nie je v strede.

Panvicu | 5| vlozte v pravom uhle k telesu.
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Chyba Mozna pricina

Opatrenie

Z produktu Do panvice | 5 | kvapké tuk a
vystupuje biely | odparuje sa.
dym.

Pri priprave jeddl pouZite menej oleja.

Pouzite menej tuéné jedld.

Znizte teplotu alebo &as pripravy.

Cistenie a starostlivost

@ UPOZORNENIE: Na zachovanie funkénosti a vlastnosti produktu vém odporiéame ho po

kazdom pouziti dokladne oéistit.

Diel Cistenie
B Produkt a &asti A\ VYSTRAHA! Pocas &istenia alebo prevadzky produkt nepondrajte
prisludenstva do vody alebo inej kvapaliny. Produkt nevkladaijte pod te¢icu vodu.
u Teleso o . o
B Produkt pred &istenim odpojte od elekirickej siete.
¥ Varny priestor (6] m Na éistenie nepouzivaijte Ziadne prostriedky na drhnutie, agresivne
®  Napdjaci kabel so roztoky alebo tvrdé kefky.
siefovou zdstrekou B Produkt istite mierne navlh&enou handrou. V pripade potreby mézete
pouzif mierny Cistiaci prostriedok.
m Ko B Panvicu a k% mézete umyvaf ruéne ako bezny riad: Obidve asti
® Panvica dékladne oéistite. hOVI'.OCOl'J vodou’o &istiacim prostriedkom. Jednou
rukou opatrne pridrZiavajte horné teleso produktu. Druhou rukou
fahajte rukovéf [ 7] aby ste vytiahli panvicu a k3.

B Ak nedistota zostala prilepend na kosi alebo dne panvice, naplite
panvicu horicou vodou a pridajte kvapku &istiaceho prostriedku. K63
vlozte do panvice a obidva diely nechajte 10 minit odmogit.

B Ké3% a panvica st vhodné do umyvacky riadu.

B Pred opdtovnym pouzitim a pred

skladovanim: Vsetky diely odistite Cistou
handrou.

@® Starostlivost

Pred kazdym pouzZivanim produkt skontrolujte
na vidite/né Zkody.

Okrem prilezitostného &istenia tento produkt
nevyzaduje Gdrzbu.

@® Skladovanie
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Produkt skladujte v pévodnom obale, ked ho
nepouzivate.

Produkt skladujte na suchom a defom
nepristupnom mieste.
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@ Likvidacia

Obal pozostéva z ekologickych materidlov, ktoré
mbdzete odovzdat na miestnych recyklagnych
zbernych miestach.

,»\.  Viimaite si prosim oznacenie obalovych
&8N  materidlov pre triedenie odpadu,
a s0 oznacené skratkami (a) a &islami
(b) s nasledujicim vyznamom: 1-7:
Plasty/20-22: Papier a kartén/80-98:
Spojené latky.

Vyrobok:

o O moznostiach likvidécie
Ea 0 nx
ﬁ" opotrebovaného vyrobku sa mézete
informovat na Vasej obecnej alebo
mestskej sprave.




Ak vyrobok doslizZil, v z&ujme ochrany
Zivotného prostredia ho neodhodte do

1

domového odpaduy, ale odovzdaijte
na odborny likvidéciu. Informacie o
zbernych miestach a ich otvéracich
hodindch ziskate na Vasej prisluinej
spréve.

® Zaruka

Produkt bol vyrobeny v stlade s prisnymi
smernicami kvality a pred dodanim bol dékladne
otestovany. V pripade materidlovych alebo
vyrobnych chyb méte voéi predajcovi produktu
z&konné prava. Zaruka, ktori uvadzame nizsie,
Ziadnym sp&sobom neobmedzuje vase zdkonné
préva.

Zéaruka na tento produkt plati 3 od roky od
ddtumu ndkupu. Zaruénd doba zagina plyndt od
ddatumu ndkupu. Origindlny doklad o ndkupe si
uschovaijte na bezpeénom mieste, pretoze tento
dokument je potrebny ako dékaz nékupu.

Akékolvek poskodenia alebo nedostatky, ktoré
s0 na produkte uZ v Ease ndkupu, musite nahldsif
neodkladne po vybaleni produktu.

Ak bude maf produkt do 3 rokov od détumu
ndkupu nejakd materidlovd alebo vyrobni chybu,
bezplatne vam ho, podla svojho uvazeniaq,
opravime alebo vymenime. Z&ruénd doba sa po
vybaveni reklamdcie nepred|zuje. Plati to aj pre
néhradné a opravené &asti.

Tato zdaruka zanikd, ak bol produkt poskodeny,
neodborne pouzivany alebo bola neodborne
vykonand Gdrzba.

Zéaruka pokryva materidlové a vyrobné chyby.
Této zdruka sa nevztahuje na tie Easti produktu,

ktoré podliehajd normdlnemu opotrebovaniv, ¢ize

sU povazované za spotrebné diely (napr. batérie,
akumuldtory, hadice, zasobniky na farby), ani na
poskodenie krehkych ¢asti, ako napr. spinagov
alebo &asti zo skla.

® Postup v pripade poskodenia
v zaruke

Ak chcete zabezpeéit, aby bola vasa Ziadost
rychlo spracovand, dodrzujte nasledovné
upozornenia:

Pripravte si origindlny doklad o ndkupe a é&islo
vyrobku (IAN 425079_2301) ako dékaz o

ndkupe.

Cislo vyrobku ngjdete na typovom 3titky,
gravirovani na produkte, na fitulnej strane ndvodu
na obsluhu (vlavo dole) alebo na nélepke na
zadnej alebo spodnej Easti produktu.

Ak sa vyskytni poruchy alebo iné nedostatky,
najskér sa obrdfte na niziie uvedené servisné
oddelenie telefonicky alebo e-mailom.

Akondhle je produkt zaevidovany ako chybny,
mbzete ho bezplatne zaslaf naspét na adresu
servisu, ktord dostanete k dispozicii. Uistite

sa, Ze ste prilozili origindlny doklad o nékupe
(pokladnigny blok) aj kratky pisomny popis, v
ktorom uvediete podrobnosti o poruche a &as
vzniku.

@® Servis

GK  Servis Slovensko
Tel.: 0800 008158
E-posta: owim@lidl.sk

Cce
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Verwendete Warnhinweise und Symbole
In der Bedienungsanleitung, der Kurzanleitung und auf der Verpackung werden die folgenden
Warnhinweise verwendet:

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Gefahr” bezeichnet

eine Gefdhrdung mit einem hohen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge hat.

A

Warnung! Verbrennungsgefahr:
Dieses Symbol weist auf eine heifle
Oberflache hin.

WARNUNG! Dieses Symbol

mit dem Signalwort ,Warnung”
bezeichnet eine Geféhrdung mit einem
mittleren Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge
haben kann.

Lebensmittelecht
Dieses Produkt hat keine negativen
Auswirkungen auf Geschmack oder

Geruch.

Wechselstrom/-spannung

HINWEIS: Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Hinweis” bietet weitere
niitzliche Informationen.

Der Korb |4 | und die Pfanne | 5 | sind

spilmaschinengeeignet.

Lassen Sie Kinder niemals mit dem

A
®
i

Verpackungsmaterial oder dem Produkt
unbeaufsichtigt.

Das CE-Zeichen bestétigt Konformitéit
mit den fir das Produkt zutreffenden

EU-Richtlinien.

[ Sicherheitshinweise
[]

Handlungsanweisungen

DIGITALE HEISSLUFT-
FRITTEUSE XL

@ Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihrer
neuen DIGITALEN HEISSLUFT-FRITTEUSE XL, im
Folgenden nur ,Produkt” genannt.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Die Bedienungsanleitung
ist fester Bestandteil dieses Produkts. Sie enthailt
wichtige Hinweise zu Sicherheit, Bedienung und
Entsorgung. Machen Sie sich vor der Bedienung
des Produkts mit dem Produkt und allen Bedien-
und Sicherheitshinweisen vertraut. Lesen Sie

zu diesem Zweck aufmerksam die folgenden
Anweisungen beziglich Bedienung und die
Sicherheitshinweise.
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Verwenden Sie das Produkt nur wie beschrieben
und fiir die angegebenen Einsatzbereiche.
Bewahren Sie diese Anleitung an einem sicheren
Ort auf. Héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte unbedingt mit
aus.

® BestimmungsgemadBe
Verwendung

Diese HeiBluft-Fritteuse eignet sich zum
Zubereiten von Speisen, die eine hohe
Zubereitungstemperatur bendtigen oder sonst
frittiert werden missten. Das Produkt dient
ausschlieBBlich dem Zubereiten von Lebensmitteln.

Das Produkt ist ausschlieBlich fir den privaten
Heimgebrauch konzipiert. Ein gewerblicher
Einsatz ist nicht vorgesehen.

Verwenden Sie das Produkt nur unter moderaten
Klimabedingungen. Der Gebrauch in tropischen
Klimazonen wird nicht empfohlen.

Verwendungszwecke, die nicht in der
Bedienungsanleitung genannt werden, kénnen
das Produkt beschadigen oder schwerwiegende
Verletzungen verursachen.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir
Schéden aufgrund unsachgeméBer Verwendung.

® Lieferumfang

Uberprifen Sie das Produkt nach dem Auspacken
auf Vollsténdigkeit und einen einwandfreien
Zustand aller Teile. Entfernen Sie vor der
Verwendung sémtliche Verpackungsmaterialien,
inklusive des Verpackungsmaterials unter der
Pfanne und unter dem Korb.

Bitte wenden Sie sich an unseren Kundendienst,
falls Teile fehlen oder beschadigt sein sollten.

B Digitale HeiBluft-Fritteuse XL
B Kurzanleitung
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® Teilebeschreibung

Falten Sie vor dem Lesen die Ausklappseite mit
den Zeichnungen aus. Machen Sie sich mit allen
Funktionen des Produkts vertraut.

l Display (mit Bedienpaneel)

|2 | Korbentriegelung (mit Schutzabdeckung)
|3 | Befillungsgrenze MAX (Innenseite)

14| Korb

i Pfanne

16| Garraum

Z Griff

18| Liftungsschlitze

19| Kabelaufwicklung

[10] Anschlussleitung mit Netzstecker

isplay (mit Bedienpaneel)
Meniauswahl-Anzeige
Warmhalten-an-Anzeige 8
Verzégerungs-Zeitschaltuhr-an-Anzeige ¥©
Wertanzeige (Temperatur und Zeit)
Temperatureinheit-Anzeige
Minuteneinheit-Anzeige
Meniauswahl-Anzeige

Taste (A @ (Garzeit verlédngern)

Taste A ® (Garzeit verkiirzen)

20| Taste (Alarm)
21] Taste ®  (Verzdgerungs-Zeitschaltuhr)
22| Taste ©) (Standby)
23| Ventilator-an-Anzeige S5
Taste (Start/Pause)
Taste @ (Warmhalten)
Taste (Meniauswahl)

Taste 8@ (Temperatur verringern)
Taste & @ (Temperatur erhdhen)

NNNENNNESHENNERENS

® Technische Daten

Eingangsspannung 220-240 V~,
50-60 Hz

Schutzklasse I

Leistung 2150 W

Gartemperatur 60 bis 200 °C

Garzeit 1 bis 60 Minuten



A Sicherheitsanweisungen

MACHEN SIE SICH VOR

DER ERSTEN BENUTZUNG

DES PRODUKTS MIT

ALLEN SICHERHEITS- UND
BEDIENHINWEISEN VERTRAUT!
HANDIGEN SIE ALLE
UNTERLAGEN BEI WEITERGABE
DES PRODUKTS AN DRITTE
EBENFALLS MIT AUS!

Bei Schaden, die durch
Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung
verursacht werden, erlischt
der Garantieanspruch! Fir
Folgeschaden wird keine Haftung
Ubernommen! Bei Sach- oder
Personenschaden, die durch
unsachgeméfle Handhabung
oder Nichtbeachtung der
Sicherheitshinweise verursacht
werden, wird keine Haftung
Ubernommen!

Kinder und Personen mit
Einschrankungen

AWARNUNG!
LEBENS- UND
UNFALLGEFAHR FUR
KLEINKINDER UND
KINDER!

Lassen Sie Kinder niemals

unbeaufsichtigt mit dem

Verpackungsmaterial. Es

besteht Erstickungsgefahr

durch Verpackungsmaterial.

Kinder unterschatzen haufig die

Gefahren. Halten Sie Kinder

stets fern vom Produkt und von

Verpackungsmaterialien.
Dieses Produkt kann von
Kindern ab 8 Jahren und
dariber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des
Produkts unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.
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M Reinigung und die Wartung
durch den Benutzer dirfen nicht
durch Kinder vorgenommen
werden, es sei denn, sie sind
8 Jahre oder dlter und werden
beaufsichtigt.

® Das Produkt und seine
Anschlussleitung sind von
Kindern junger als 8 Jahre
fernzuhalten.

® Kinder diirfen mit dem Produkt
nicht spielen.

Elektrische Sicherheit

A GEFAHR!
Stromschlagrisiko!
Versuchen Sie nicht, das
Produkt selbststéndig
zu reparieren. Im Fall
einer Fehlfunktion dirfen
Reparaturen ausschlieBlich
von qualifiziertem Personal
durchgefihrt werden.

AWARNUNG!
Stromschlagrisiko! Das
Produkt darf nicht in Wasser
oder andere Flissigkeiten
getaucht werden. Produkt nicht
unter laufendes Wasser halten.
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AWARNUNG!
Stromschlagrisiko!
Verwenden Sie kein
beschadigtes Produkt. Trennen
Sie das Produkt vom Stromnetz
und wenden Sie sich an
lhren Einzelhandler, falls es
beschadigt sein sollte.

AWARNUNG!
Stromschlagrisiko! Stellen
Sie das Produkt nicht neben ein

Spilbecken oder an feuchte
Orte.

W Vergewissern Sie sich vor
der Verbindung mit der
Stromversorgung, dass die
Spannung und der Strom
mit den Angaben auf dem
Typenschild des Produkts
Ubereinstimmen.

® Verbinden Sie das Produkt
ausschlieBBlich mit einer
geerdeten Steckdose.
Vergewissern Sie sich, dass der
Netzstecker ordnungsgemaf3
angeschlossen ist.

® Um Beschadigungen an der
Anschlussleitung zu vermeiden,
quetschen oder biegen Sie
sie nicht und fihren Sie sie
nicht Gber scharfe Kanten.
Halten Sie sie auch von heif’en
Oberflachen und offenen
Flammen fern.



M Verlegen Sie die
Anschlussleitung so, dass
niemand versehentlich daran
ziehen oder dariber stolpern
kann.

® Wenn die Netzanschlussleitung
dieses Produkts beschadigt
wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen
Kundendienst oder eine &hnlich
qualifizierte Person ersetzt
werden, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

® Wenn Sie das Produkt vom
Stromnetz trennen, ziehen Sie
am Netzstecker und nicht an
der Anschlussleitung.

® Wickeln Sie die
Anschlussleitung nicht um
das Produkt. Schlief3en Sie
das Produkt an eine leicht
zugangliche Steckdose
an, damit Sie das Produkt
im Notfall umgehend vom
Stromnetz trennen kénnen.

® Das Produkt ist nicht fir
den Betrieb mit einem
externen Zeitschalter
oder einem separaten
Fernbedienungssystem
vorgesehen.

® Verwenden Sie das Produkt
nicht mit nassen Hénden.
Beriihren Sie das Produkt nicht
mit nassen Handen.

Brand-/Verbrennungsrisiko
und Hitze

| WARNUNG! HeiBBe
Oberfléache! Halten
Sie Kinder und Tiere vom
Produkt fern, wenn es in Betrieb
ist oder wenn es abkihlt. Die
zugénglichen Teile sind heif3.

AVORSICHT!
Verbrennungsrisiko!
Berihren Sie niemals das
Innere des Produkts, solange es
in Betrieb oder noch heif3 ist.

A VORSICHT! Brandrisiko!
Platzieren Sie das Produkt
nicht in der Néhe von leicht
entflammbaren Materialien
(z. B. Vorhénge, Tischdecken).

A VORSICHT! Brandrisiko!
Um eine Uberhitzung zu
vermeiden, darf das Produkt
wdhrend des Betriebs nicht
abgedeckt werden.

AVORSICHT!
Verbrennungsrisiko!
Verwenden Sie das Produkt
nicht mit kochenden
Flussigkeiten oder mit hei3em
Fett.
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A VORSICHT!
Verbrennungsrisiko!
Wahrend des Betriebs
entweicht heif’er Dampf aus
den Liftungsschlitzen. Halten
Sie Hande und Gesicht in
sicherer Enffernung vom Dampf
und den Liftungsschlitzen.

A VORSICHT! Dieses
Produkt ist kein
Spielzeug fir Kinder!
Kinder sind sich der Gefahren
im Umgang mit elektrischen
Produkten nicht bewusst.

A VORSICHT!
Verbrennungsrisiko!
Achten Sie darauf, dass
beim Offnen heifer Dampf
aufsteigen kann.

® Falls Rauch oder
ungewohnliche Gerdusche
auftreten sollten, trennen
Sie das Produkt sofort vom
Stromnetz. Lassen Sie das
Produkt von einem Spezialisten
Uberprifen, bevor Sie es erneut
verwenden.

® Sollte ein Brand entstehen,
ziehen Sie zuerst den Stecker
aus der Steckdose oder
trennen Sie das Produkt von
der Stromversorgung, bevor
Sie geeignete Mafnahmen zur
Brandbekampfung einleiten.
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B Decken Sie die

Luftungséffnungen des Produkts
nicht ab. Achten Sie auf eine
ausreichende Beliftung. Stellen
Sie das Produkt nicht in einen
Schrank.

Platzieren Sie keine
Gegenstdande auf dem Produkt.
Lassen Sie mindestens 10 cm
in allen Richtungen um

das Produkt Platz, um eine
ausreichende Beliftung zu
gewdhrleisten.

Aufstellhinweise
® Das Produkt darf nicht

unmittelbar unterhalb einer
Wandsteckdose aufgestellt
werden.

Stellen Sie das Produkt nicht
auf Kochplatten (Gas-, Elektro-,
Kohle-Herd usw.).

Betreiben Sie das Produkt
immer auf einer ebenen,
stabilen, sauberen,
hitzebestdndigen und trockenen
Oberfléche.

Lassen Sie das Produkt immer
erst abkihlen, bevor Sie es
bewegen.



Betrieb

AWenn Sie die Pfanne
direkt mit Ol fiillen,
besteht Brandrisiko.

® Berijhren Sie niemals das
Innere des Produkts, wédhrend
es in Betrieb ist.

B Belassen Sie alle Zutaten im
Korb, um Kontakt mit den
Heizelementen zu vermeiden.

® Lassen Sie das Produkt nie
unbeaufsichtigt, solange es in
Gebrauch ist.

® Uberfillen Sie das Produkt
nicht. Befillen Sie das Produkt
nur bis zur Befillungsgrenze
MAX [3]. Dies ist wichtig,
damit weder Nahrungsmittel,
Aluminiumfolie noch ein

eingesetzter Behdlter in direkten

Kontakt mit dem Heizelement
kommen.

® Geben Sie nicht mehr als
1,5 kg an Lebensmitteln
und Kochgeschirr (z. B.
Aluminiumfolie oder ein
eingesetzter Behdlter) in den
Korb [4]. Dies kénnte das
Produkt beschadigen.

Reinigung und Lagerung
® Das Produkt darf keinem Tropf-

und Spritzwasser ausgesetzt
werden.

Trennen Sie das Produkt
wdhrend des Nichtgebrauchs
und vor der Reinigung vom
Stromnetz.

Hinweise zur Reinigung des
Produkts: sieche Abschnitt
,Reinigung und Pflege”.

® Vor der ersten Verwendung

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

@ HINWEIS: Eventuelle Produktionsriicksténde

fihren bei der Erstinbetriebnahme zu einer
Geruchsbildung. Dies ist normal und deutet
nicht auf eine Fehlfunktion des Produktes hin.

Betreiben Sie das Produkt mit einer leeren

Pfanne | 5 | fir ca. 10 bis 15 Minuten bei
200 °C, um jegliche Produktionsriicksténde
zu entfernen. Sorgen Sie fiir eine
ausreichende Belisftung.

Reinigen Sie das Produkt (s. ,Reinigung und
Pflege”).
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@ Bedienung

Anzeige Status (?;7:1'::) Funktion
Toste Einmal driicken, um die Funktion zu aktivieren
Ein (leuchtet] Ja 1 Signalton ertént.
Taste Ein (leuchte) Driicken Sie wahrend eines angehaltenen Programms
. Ja einmal, um die Funktion zu bearbeiten oder das
und blinkt Programm fortzusetzen.
Gedimmt Ja Einmal driicken, um die Funktion zu aktivieren.
1 Signalton ertént.
Taste for Die entsprechende Funktion ist aktiviert und wird
Funktions Blinkt Ja bearbeitet. Halten Sie 3 Sekunden lang gedriickt, um
e?nstellungen die Funktion abzubrechen. 1 Signalton ertnt.
Die entsprechende Funktion wird aktiviert. Driicken
Ein (leuchte) Ia Sie einmal, um die Funktion zu bearbeiten. Halten
Sie 3 Sekunden lang gedriickt, um die Funktion
abzubrechen. 1 Signalton ertdnt.
Anzeige der Ein (leuchtet) Nein Die entsprechende Funktion ist in Betrieb.
Meniauswahl
Gedimmt Nein Die entsprechenden Funktionen stehen zur Auswahl.
o Ein (leuchtet) Nein Heizelement und Ventilator sind in Betrieb.
Blinkt Nein Nur der Ventilator ist in Betrieb.
® (D Ein (leuchtet) Nein Die entsprechende Funktion ist in Betrieb.

® HINWEISE:

B Unter den folgenden Umsténden schaltet das

Produkt in den Standby-Modus:

- © 22 wird gedriickt.

- Im Programm-Auswahlmodus wurde
60 Sekunden lang keine Taste gedrickt.

B Sie kdnnen die Pfanne | 5 | jederzeit, auch
wdhrend des Garvorgangs, entnehmen.

- Wenn die Pfanne | 5 | entnommen wird,
schalten sich das Heizelement und der
Ventilator aus.

- Wenn die Pfanne | 5 | innerhalb von

3 Minuten nach Entnahme der Pfanne

wieder eingesetzt wird, schaltet das

Produkt in den vorigen Betriebsmodus

zuriick.
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- Wenn die Pfanne | 5 | nach mehr als
3 Minuten nach Entnahme der Pfanne
wieder eingesetzt wird, schaltet das
Produkt in den Standby-Modus.

B GrofBere Mengen Gargut erfordern in der
Regel eine etwas léngere Garzeit, kleinere
eine etwas kiirzere.

B Lesen Sie im Kapitel ,Kochtabelle” nach,
welche Speisen wéhrend des Garens
geschiittelt werden sollten. Wir empfehlen,
das Gargut nach etwa einem Drittel und
nach zwei Dritteln der angesetzten Garzeit
5 bis 10 Sekunden lang zu schitteln. Auf
diese Weise erzielen Sie ein gleichmafiges
Garergebnis.




Bessere Garergebnisse erzielen: Schiitteln/
Wenden Sie Speisen wahrend des
Garvorgangs mehrmals entsprechend dem
Schiittelalarm (Beispiel: Schitteln Sie Pommes
Frites wéhrend des Garvorgangs 3-4x).

Falls Ihnen das Schiitteln schwerfallt,
verwenden Sie ein Hilfsmittel (z. B. Loffel).
Tipp: Wir empfehlen, zur Erinnerung einen
Alarm einzustellen (s. ,Alarm einstellen”).

B Um die Pfanne | 5 | und den Korb | 4 | aus dem
Garraum [6] zu entnehmen, halten Sie mit
einer Hand vorsichtig das obere Gehéuse des
Produkts zuriick. Ziehen Sie mit der anderen
Hand am Griff [7], um Pfanne und Korb
hinaus zu ziehen.

B Setzen Sie den Korb |4 | immer waagerecht
und ohne Druck in die Pfanne | 5 | ein. Der
Verschluss muss hérbar und spirbar einrasten
(Abb. B).

B Geben Sie nicht mehr als 1,5 kg an
Lebensmitteln und Kochgeschirr (z. B.
Backblech) in den Korb [4]. Dies kénnte das
Produkt beschadigen.

/\ ACHTUNG! Risiko von
Produktsch&den! Driicken Sie niemals
die Korbentriegelung [2], wenn Sie den
Korb | 4 | und die Pfanne | 5 | in der Luft halten.
Die Pfanne wiirde gel&st und unkontrolliert

hinunterfallen (Abb. C).
B Um die Korbentriegelung | 2 | betdtigen

zu kdnnen, schieben Sie zundichst deren
Schutzabdeckung nach vorne. Driicken Sie
erst dann die Korbentriegelung (Abb. D).

® Vorbereitung

SchlieBBen Sie das Produkt an eine geeignete
Steckdose an. @ [22] leuchtet und in der
Wertanzeige |14 erscheint ,---". 1 Signalton
ertont.

u  Befiillen Sie den Korb |4 | mit dem Gargut.
Uberschreiten Sie nicht die Befillungsgrenze
MAX | 3 | (auf der Korbinnenseite).

B Setzen Sie die Pfanne | 5 | mit dem gefiillten

Korb [4]in den Garraum [&] ein.

/\ ACHTUNG! Risiko von
Produktschéaden! Fillen Sie keine
Flissigkeiten (z. B. Ol oder Wasser) in die
Pfanne [5]. Dies kdnnte die Funkfionsweise
des Produkts beeintréchtigen.

® Programm auswdhlen

In den Programm-Auswahlmodus wechseln:

- Driicken Sie @ .

- Alle Anzeigen, auBer # [12], ¥® [13] und
32 [23], leuchten.

- ®[20, @[21] und @ [25] bleiben gedimmt,
bis die Funktionen aktiviert werden.

B Zu Beginn ist die Temperatur auf 180 °C und
die Garzeit auf 15 Minuten voreingestellt.
Temperatur (in Intervallen von je 5 °C) und
Garzeit (in Intervallen von je T Minute)

kénnen angepasst werden:

Taste

Funktion (Temperatur)

8© [og

Temperatur erhdhen  (max. 200 °C)

8© 7

Temperatur verringern (min. 60 °C)

Taste

Funktion (Zeit)

Q® [ig

Zeit verléngern  (max. 60 Minuten)

Q© M9

Zeit verkiirzen  (min. 1 Minute)

Programm auswdéhlen

Sie kdnnen,

je nach Gargut, ein geeignetes

Programm auswdhlen.
B Driicken Sie @[26] um zwischen den
Programmen zu wdhlen. Das ausgewdhlte

Programm [11][17] leuchtet auf. Nicht

ausgewdhlte Programme bleiben gedimmt.
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Vorbereitung: Nehmen Sie die Einstellungen
vor (s. ,Programm auswahlen”).

Alarm einschalten: Driicken Sie @ [20].

blinkt. Der Alarm ist auf alle 5 Minuten
voreingestellt.

Auswdhlbare Intervalle: 1 bis 60 Minuten (in
Intervallen von je T Minute).

Taste

Funktion (Zeit)

Q® g

Zeit verldngern  (max. 60 Minuten)

Q® [9l

Zeit verkiirzen  (min. 1 Minute)

o . Opt. .

Gargut C | min Menge Intervalle
Voreinstellong | 180 | 15 - -
. alle

A Fisch 160| 25| 500g 10 min
@ Kuchen [160| 15/6x50¢g -
@ Gemise [180| 10| 400g alle
3 min

alle

&P Speck 200 8| 200g P
Héhnchen- alle
keule 2001 25] 500g 7 min
Pommes alle
Frites 1801 20} 500g 5 min

£2 Héhnchen|200| 35| 1000 g ale
10 min

Steak  |180| 15| 500g alle
7 min

2 Gamelen 160 20| 600g| .M
5 min

alle

IWES 180| 10| 2009 %°

Intervalle: Schitteln, umdrehen, wenden

@ HINWEISE:

Fir bessere Kochergebnisse empfehlen wir,
das Produkt 3 Minuten lang vorzuheizen.
Lesen Sie im Kapitel ,Kochtabelle” nach,
welche Speisen wéhrend des Garens
geschittelt werden sollten. Die Kochtabelle
enthdlt auch Hinweise Uber die empfohlene
minimale/maximale Menge fiir verschiedene
Lebensmittel.

Die Schiittelerinnerung ist im Programm
voreingestellt. Sie kdnnen den Alarm
abstellen, indem Sie die Taste

3 Sekunden lang driicken. Stellen Sie dann
den Alarm wie gewiinscht zuriick.

Alarm einstellen

Sie kénnen einen Alarm einstellen, der Sie in

Intervallen erinnert, das Gargut durchzumischen.
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Nach dem Einstellen der Alarmzeit muss keine
Taste gedriickt werden, um den Alarm erneut
zu aktivieren.

Nach dem Einstellen des Alarms: Falls Sie
die Gartemperatur/-zeit bearbeiten oder ein
anderes Meni wdhlen mdchten, driicken Sie
oder warten Sie 10 Sekunden lang,
um die Einstellungen des Hauptprogramms
fortzusetzen.

Falls Sie die Warmhaltefunktion oder die
Verzégerungs-Zeitschaltuhr akfivieren/

bearbeiten méchten, driicken Sie ® [25| oder
®[21]

Wenn der Garvorgang beginnt, dann beginnt
auch die Alarmfunktion. @ 20| leuchtet
weiterhin.

Alarm abbrechen: Driicken Sie , um
den Garvorgang zu unterbrechen. Halten Sie

dann @ 20 3 Sekunden lang gedriickt.
HINWEISE:

Wenn der Alarm ertént, wird der Garvorgang
NICHT unterbrochen. Der Alarm startet
erneut und ertdnt zum Ablauf des néchsten
Alarmintervalls.

- Der Betrieb wird erst unterbrochen, wenn
Sie die Pfanne [5] aus dem Garraum [6]
nehmen.

- Wenn Sie die Pfanne | 5 | wieder einsetzen,
wird der Garvorgang automatisch
fortgesetzt.



Falls das kombinierte Gewicht von Korb [4],
Pfanne | 5 | und Gargut zu schwer sein sollte,
um es durchzumischen: Stellen Sie die Pfanne
auf einer hitzebesténdigen Oberfléche ab
und nehmen Sie den Korb heraus (Abb. E).

® Garvorgang starten

Wenn Sie die gewiinschten Einstellungen
vorgenommen haben, driicken Sie &) [24]. Der
Garvorgang startet.

HINWEISE:

Wahrend des Garens sind die folgenden

Anzeigen aktiv:

- &5 (23| leuchtet

- Die ausgewdhlte Meniauswahl-Anzeige
leuchtet auf. Das verbleibende nicht
gewdhlte Menij erlischt.

Um alle Einstellungen zu verwerfen und

den Betrieb abzubrechen, halten Sie

3 Sekunden lang gedriickt. Das Produkt

wechselt in den Programm-Auswahlmodous.

Wahrend des Garens werden im Display [ 1]

abwechselnd die eingestellte Temperatur

und die verbleibende Garzeit angezeigt.

Die Temperatur und der Timer

kénnen wahrend des Garvorgangs jederzeit

eingestellt werden.

Nachdem der Garvorgang beendet wurde,

I&uft der Ventilator zur Kilhlung des Produkts

noch 1 Minute weiter.

Die Wertanzeige |14| z&hlt die verbleibende

Zeit (in Sekunden) herunter. @ |22 und 35

blinken wéhrend des Abkihlvorgangs.

Um wdhrend des Abkihlvorgangs in den

Standby-Modus zu wechseln, halten Sie

@ 22| 3 Sekunden lang gedrijckt.

Wenn der Abkiihlvorgang abgeschlossen ist,

schaltet das Produkt in den Standby-Betrieb.

Ein doppelter Signalton ertént 5x.

Sie kénnen die Pfanne | 5 | jederzeit

entnehmen und miissen nicht warten, bis sich

der Ventilator ausgeschaltet hat.

Alle Anzeigen erléschen und in der

Wertanzeige |14 erscheint ,---".

Garvorgang unterbrechen

Sie kdnnen den Garvorgang unterbrechen, um

z. B. nachtrdglich die Einstellungen zu éndern.

S

Garvorgang unterbrechen (Pausen-Modus):
Driicken Sie .

Wenn der Garvorgang unterbrochen ist:
3523 0 [24], und die ausgewdhlte
Anzeige der Meniiauswahl [11][17] blinken.
Garvorgang fortsetzen: Driicken Sie

ein weiteres Mal.

HINWEISE:
Das Heizelement und der Timer schalten sich
aus, wenn der Garvorgang unterbrochen
wird. Der Ventilator l&uft weiter, um die
Lebenserwartung des Produkts zu verléngern.
Wenn der Garvorgang unterbrochen ist:
Wenn die Pfanne [5] aus dem Garraum [6]
genommen wird, schaltet sich auch der
Ventilator aus.
Wenn der Garvorgang unterbrochen ist:
- Folgende Einstellungen kénnen

vorgenommen werden:

* Gartemperatur/-zeit bearbeiten

* Alarmintervalle aktivieren/bearbeiten

* Warmhaltefunktion aktivieren/bearbeiten
- Folgende Einstellungen kénnen nicht

vorgenommen werden:

* Meniauswahl

* Verzdgerungstimer (bereits abgelaufen/

abgeschlossen)

Garvorgang abbrechen

Halten Sie wahrend des Garvorgangs ©
3 Sekunden lang gedriickt.

Nachdem der Garvorgang abgebrochen
wurde, lguft der Ventilator zur Kihlung des
Produkts noch 1 Minute weiter.

Alternativ halten Sie 3 Sekunden lang
gedriickt, um alle Einstellungen zu verwerfen
und den Betrieb abzubrechen. Das Produkt
wechselt in den Programm-Auswahlmodus.
Das Produkt l&sst in diesem Fall die
Abkihlfunktion aus.
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® Warmhalten

Driicken Sie @® , nachdem Sie den
Garvorgang durch Driicken von
unterbrochen haben, um am Ende

des Garvorgangs automatisch die
Warmhaltefunktion starten zu lassen. @
blinkt, wahrend Sie die Warmhaltefunktion
einstellen und leuchtet wenn die
Warmhaltefunktion aktiviert ist.

Zu Beginn ist die Temperatur auf 80 °C und
die Daver auf 30 Minuten voreingestellt.
Nur die Dauver kann angepasst werden:

Taste

Funktion (Zeit)

Q® g

Zeit verléngern  (max. 60 Minuten)

Q® (9

Zeit verkirzen  (min. 1 Minute)

Nach dem Einstellen der Warmhaltezeit
muss keine Taste gedriickt werden, um die
Warmhaltefunktion erneut zu aktivieren.
Nach dem Einstellen der Warmhaltefunktion:
Falls Sie die Gartemperatur/-zeit bearbeiten
oder ein anderes Menii wdhlen méchten,
driicken Sie oder warten Sie

10 Sekunden lang, um die Einstellungen des
Hauptprogramms fortzusetzen.

Falls Sie die Alarmfunktion oder die
Verzégerungs-Zeitschaltuhr aktivieren/
bearbeiten mdchten, driicken Sie oder
® 21

Wahrend des Garvorgangs leuchtet @ [23),
um zu signalisieren, dass die
Warmhaltefunktion aktiviert wurde.
Nachdem der Garvorgang beendet wurde,
wechselt das Produkt automatisch in den
Warmhaltemodus.

1 doppelter Signalton ertént 5x. #
leuchtet.

Aktivierung des Warmhaltemodus
abbrechen: Driicken Sie ®) [24], um den
Garvorgang zu unterbrechen. Halten Sie
dann @ 25| 3 Sekunden lang gedriickt.
Warmhaltemodus abbrechen: Halten

Sie ©@[22] 3 Sekunden lang gedriickt.
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® Verzogerungs-Zeitschaltuhr

Sie kdnnen den Garvorgang nach Ablauf

eines Countdowns starten. Die Einstellung der
Verzdgerungs-Zeitschaltuhr kann jederzeit
wéhrend der Programmwahl vorgenommen
werden, auf die gleiche Weise wie die Alarm- und
Warmhaltefunktion.

Driicken Sie ® [21], um die Verzégerungs-
Zeitschaltuhr zu aktivieren. Der Countdown ist
auf 5 Minuten voreingestellt.

Nach dem Einstellen der Verzégerungs-
Zeitschaltuhr: Falls Sie die
Gartemperatur/-zeit bearbeiten oder ein
anderes Meni wahlen méchten, driicken Sie
oder warten Sie 10 Sekunden lang,
um die Einstellungen des Hauptprogramms
fortzusetzen.

Falls Sie die Alarmfunktion oder die

Warmhaltefunktion aktivieren/bearbeiten

méchten, driicken Sie @ [20] oder @ [25].

Taste

Funktion (Zeit)

Q® g

Zeit verléngern  (max. 60 Minuten)

Q© (9

Zeit verkiirzen

(min. 1 Minute)

Driicken Sie ) 24 8 ©[27] und § @

erléschen. Die Funktionszeit kann durch

Driicken von (§ @ |18/ und () ®

eingestellt werden. Wahrend des Countdowns
leuchtet ¥O [13]. Die verbleibende Zeit wird in
der Wertanzeige |14] angezeigt.

Nach Ablauf des Countdowns wird der
Garvorgang gestartet. ©) und O

erléschen.

S5 [23] leuchtet. 1 Signalton ertént.



® Korb von Pfanne trennen
Korb | 4 | und Pfanne | 5 | kénnen voneinander

Heben Sie den Korb | 4 | am Griff | 7| aus der
Pfanne [5].

getrennt werden. Dies kann hilfreich sein, um das

Gargut besser mischen zu kénnen oder um die

Teile zu reinigen.

B Nehmen Sie die Pfanne | 5 | mit dem Korb

aus dem Garraum [6].

B Platzieren Sie die Pfanne | 5 | auf einer
geeigneten Oberfléiche (eben, stabil,

hitzebesténdig).

B Schieben Sie die Abdeckung der
Korbentriegelung | 2 | nach vorne.

B Driicken Sie die Taste der

Korbentriegelung [2].

@® Kochtabelle

Wenn Sie den Korb | 4] in die Pfanne

einsetzen, muss dieser spirbar und hérbar
einrasten.

Gargut entnehmen
Wir empfehlen, das Gargut mit geeignetem

Kichenbesteck zu entnehmen (z. B. mit einer
Kichenzange).

B Falls Sie das Gargut aus dem Korb
ausschiitten wollen, trennen Sie diesen vorher
von der Pfanne [5]. In der Pfanne kénnten
sich heif3e Flissigkeiten angesammelt haben,
die unkontrolliert auslaufen kénnten.

Lebensmittel Empfohlene | Kochzeit | Temp.| Schiitteln | Vorbereitung
Menge (g) (min)| (°C)|erforderlich
Kartoffeln und Pommes Frites
Tl.efgefr?rene Pommes 5001400 20-30 180 ]
Frites (diinn)
Tiefgefrorene Pommes
. . 500-1400 20-30 180 J
Frites (dick)
H.ctusgemochre Pommes 500-1400 20-30 180 ]
Frites (8 x 8 mm)
Hausgemachte 1 300-800| 18-22| 180 J
Kartoffelecken
Hausgemachte | 300-750| 12-18| 180 J
Kartoffelwiirfel
Rosti 500 20 180 J
Kartoffelgratin 500 30-40| 160 J

1 = +1; Teelsffel Ol zufiigen
2 = Backform verwenden

3 = mit Gewiirzen marinieren (je nach Geschmack)
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Lebensmittel Empfohlene | Kochzeit | Temp.| Schitteln | Vorbereitung
Menge (g) (min)| (°C)|erforderlich

Fleisch und Gefligel

Steak 3 100-500 7-15 180 J

Lammkotelett 3 100-500 10-14 180 N

Hamburger 3 100-500 7-14 180 N

Wourst 3 100-500 8-10| 180 N

Gefligelschenkel 3 300-1000 25| 200 J

Hahnchenbrust 3 100-500 10-15 180 N

Fisch und Meeresfriichte

Garnelen 3 100-600 20 160 J

Lachsfilet .3 100-500 16-21 160 N

Lodde .3 300 15 160 J

Kabeljaufilet 13 100-500 20-25| 160 N

Gemiise
Kopf

Okra ! 100-200 8 160 N abschneiden
und halbieren.

Spargel ! 100-500 6-10| 180 N Halbieren.
Enthiilsen und

Mais ! 200-600 6-9| 200 J Maishaar
entfernen.
Kopf und Kerne

Paprika 1 200-400 8| 200 J Z”'T’S”s:kln
schneiden.

! =+, Teelsffel Ol zufigen
2 = Backform verwenden

3 = mit Gewiirzen marinieren (je nach Geschmack)
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Lebensmittel Empfohlene | Kochzeit | Temp.| Schiitteln | Vorbereitung

Menge (g) (min)| (°C)|erforderlich
Snacks
Samosa 100-400 12-15 200 J
Gefrorene 100-700 6-10| 200 J
Hishnernuggets
Cefrorene 100-400|  6-10| 200 N
Fischstébchen
Gv"efrorene, panierte 100-400 8.12 180 N
Kasesnacks
Gefiilltes Gemiise 100-400 10 180 N
Backen

6x50-9x

2

Kuchen 50 15 160 N
Sandwich 2 Stick 4-6 180 N
Croutons 400 6-10 180 N

2 =

3_

+; Teelsffel Ol zufigen
Backform verwenden
mit Gewiirzen marinieren (je nach Geschmack)

Uberprifen Sie regelmafig die Zutaten,

bis sie gar sind oder die gewiinschte
Brdunungsstufe erreicht haben. Die
erforderliche Kochzeit kann kijrzer oder
léinger als in den Rezepten angegeben sein.
Um eine léingere Kochzeit zu vermeiden,
sollten die Zutaten nicht zu dick sein.

Die Héhe der Backform oder der Ofenschale
darf die Befilllungsgrenze MAX | 3 | im Korb
nicht Gberschreiten.

Rezeptvorschlége

Panierte Hahnchenfilets

Zutaten

1 Ei

3 Essloffel Pllanzens!

50 g trockene Semmelbrésel

300 g Hahnchenfilets

Pfeffer und Salz (je nach Geschmack)

Zubereitung

®  Die Hahnchenfilets mit Salz und Pfeffer
wiirzen. 20 Minuten zur Seite stellen.

B Produkt auf 200 °C vorheizen.

B Doas Ei in einer kleinen Schiissel verquirlen.

®  Das Pflanzendl und die trockenen
Semmelbrésel in einer separaten Schissel
mischen, bis die Zutaten knusprig werden.

B Die Hahnchenfilets in das verquirlte
Ei dippen. Dann die Héhnchenfilets in
die Krimelmischung eintauchen, bis
die Hahnchenfilets vollstéindig von der
Krimelmischung bedeckt sind.

®  Die Hahnchenfilets in den Korb [ 4] legen.
20 Minuten lang kochen.

® Knuspriger Hot Dog mit Kése
Zutaten
B 4 Wirstchen
B 4 Hot-Dog-Brétchen
B Geriebener CheddarKase
(je nach Geschmack)

DE/AT/CH 93




H  (Optional) Ketchup

B (Optional) Senf

Zubereitung

B Produkt auf 180 °C vorheizen.

®  Die Wiirstchen in den Korb | 4 | geben.
8 Minuten lang bei 180 °C garen. Die
Wiirstchen aus dem Korb nehmen.

B Gekochte Wiirstchen in die Hot-Dog-Brétchen
legen.

B Den geriebenen CheddarKase auf die
Wirstchen und das Hot-Dog-Brétchen geben.

B Den Hot Dog wieder in den Korb |4 | geben.
1 bis 2 Minuten kochen, bis der Kése
geschmolzen ist.

B Wenn das Kochen beendet ist, Hot Dog auf
einen Teller legen.

B Falls gewiinscht, mit Ketchup und Senf

servieren.

® Zwiebel-Kasequiche mit Pilzen

Zutaten

3 Eier

2 Tassen Pilze, gereinigt

1 rote Zwiebel

1 Essloffel Olivensl

3 Essloffel Kase, zerbrockelt
1 Prise Salz

Zubereitung

Eine rote Zwiebel schélen und in 5 mm diinne
Scheiben schneiden. Pilze sdubern; dann in
5 mm diinne Scheiben schneiden.

In einer Pfanne mit Olivendl Zwiebeln und
Pilze unter mittlerer Flamme schwitzen, bis sie
weich sind. Vom Herd nehmen und auf ein
trockenes Kiichentuch legen, um das Gargut
abzukihlen.

Produkt auf 180 °C vorheizen.

In einer Rihrschiissel 3 Eier aufschlagen.
Grindlich und kraftig verquirlen. Fiigen Sie
eine Prise Salz hinzu.

In einer hitzebesténdigen Auflaufform die
Innenseite und den Boden mit einer diinnen
Schicht Pfannenspray bestreichen.

Eier in die Auflaufform geben, dann die
Zwiebel-Pilz-Mischung und dann den Kase.
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Legen Sie die Auflaufform in den Korb [4].
Kochen Sie das Gargut 20 Minuten lang im
Produkt.

Tipp: 5 bis 8 Minuten vor dem Ende des
Garens: Geben Sie, falls gewiinscht, mehr
Kése auf die Quiche.

Die Quiche ist fertig, wenn man ein Messer
in die Mitte stecken kann und das Messer
sauber herauskommt.

Gewicht der Zutaten: 260 g

® Scharf gewiirztes Hahnchen

Zutaten

B 6 Hahnchenkeulen

= 1 Knoblauchzehe

B 1 Teeloffel Senf

u 3 Teeloffel Zucker

2 Teelsffel Chilipulver

m 2 Teeloffel Olivensl

u  Pfeffer und Salz (je nach Geschmack)

Zubereitung

®  Produkt auf 200 °C vorheizen.

B |n einer Schiissel Knoblauch zerdriicken und
mit Zucker, Olivendl, Chilipulver und Senf
vermischen.

B Mit Salz und Pfeffer wiirzen.

B Marinade iiber die Héhnchenkeulen reiben.
20 Minuten stehen lassen.

B legen Sie die Hghnchenkeulen in das
Produkt. Kochen Sie sie 10 Minuten lang.

®  Stellen Sie die Hitze auf 140 °C ein. Kochen
Sie weitere 10 Minuten lang.

B Wenn das Kochen beendet ist, legen Sie die
Héahnchenkeulen auf einen Teller.

B Gewicht der Zutaten: 400 g



® Fehlerbehebung

Fehler

Mégliche Ursache

MaBnahme

Keine Funktion

Keine Spannungsversorgung

Uberprisfen Sie, ob das Produkt angeschlossen ist.

Uberprifen Sie, ob die Steckdose unter Spannung
steht, indem Sie ein anderes Elektrogerdt
anschlieBen.

Verbinden Sie das Produkt mit einer anderen
Steckdose.

Gargut zu

roh oder
ungleichmaBig
gegart.

Zu viel Gargut

Verringern Sie die Menge des Garguts und
verteilen Sie dieses gleichmafig.

Die Gartemperatur ist zu niedrig.

Erhdhen Sie die Gartemperatur.

Das Gargut wurde nicht
zwischenzeitlich durchmischt.

Durchmischen Sie das Gargut zumindest 1x in der
Hélfte der Garzeit. Wir empfehlen, das Gargut
nach etwa einem Drittel und nach zwei Dritteln
der angesetzten Garzeit 5 bis 10 Sekunden lang
zu schiitteln. Auf diese Weise erzielen Sie ein
gleichmaBiges Garergebnis. Wir empfehlen, zur
Erinnerung einen Alarm einzustellen (s. ,Alarm
einstellen”).

Bessere Garergebnisse erzielen: Schitteln/
Wenden Sie Speisen wéhrend des Garvorgangs
mehrmals entsprechend dem Schiittelalarm
(Beispiel: Schiitteln Sie Pommes Frites wéhrend
des Garvorgangs 3-4x).

Gargut wird
nicht knusprig.

Einige Gerichte sollten in
einer herkémmlichen Fritteuse
zubereitet werden.

Bepinseln Sie die Gerichte vor dem Garvorgang
mit etwas Ol.

Frische Pommes
Frites werden
nicht gar oder
nicht knusprig.

Falscher Kartoffeltyp

Verwenden Sie einen anderen Kartoffeltyp.

Kartoffelstiicke wurden nach
dem Schneiden nicht abgespiilt.

Spilen Sie die Kartoffelsticke nach dem
Schneiden griindlich ab, um die Stérke zu
entfernen.

Kartoffelsticke wurden nach
dem Spiilen nicht abgetrocknet.

Trocknen Sie die Kartoffelsticke nach dem Spilen
grindlich ab (z. B. mit Kiichenpapier).

Kartoffelsticke sind nicht
eingedlt.

Bepinseln Sie die Kartoffelstiicke vor dem Garen
mit ein wenig Ol.

Kartoffelstiicke sind zu grof3.

Schneiden Sie die Kartoffelstiicke in kleinere oder
diinnere Streifen.

Pfanne | 5 | lasst

sich nicht in
den Garraum
einsetzen.

Die Pfanne | 5 | wird nicht mittig
gefihrt.

Setzen Sie die Pfanne | 5 | im rechten Winkel zum
Gehduse ein.
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Fehler

Mégliche Ursache

MaBnahme

Weif3er Rauch
steigt aus dem
Produkt hervor.

Fett ist in die Pfanne | 5 | getropft
und verdampft.

Verwenden Sie weniger Ol bei der Vorbereitung
der Gerichte.

Verwenden Sie fettdrmere Gerichte.

Verringern Sie die Temperatur oder die Garzeit.

® Reinigung und Pflege

@ HINWEIS: Um die Funktionalitat und das Erscheinungsbild des Produkis zu erhalten, empfehlen
wir, es nach jedem Gebrauch sorgfltig zu reinigen.

Teil

Zubehorteile
B Gehduse

B Produkt und alle

®  Garraum

= Anschlussleitung
mit Netzstecker

Bl |l

/A WARNUNG! Wihrend der Reinigung oder des Betriebs darf das
Produkt nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten getaucht werden.
Produkt nicht unter laufendes Wasser halten.

®  Trennen Sie das Produkt vor der Reinigung vom Stromnetz.
B Verwenden Sie keine Scheuermittel, aggressiven Lésungen oder
harten Birsten fir die Reinigung.

B Reinigen Sie das Produkt mit einem leicht angefeuchteten Lappen. Be

Bedarf kénnen Sie ein mildes Spiilmittel verwenden.

®  Korb

B Pfanne

[] | =]

u  Pfanne und Korb kénnen Sie wie gewdhnliches Geschirr von Hand
spilen: Séubern Sie beide Teile grindlich mit heiBem Wasser und
Spiilmittel. Halten Sie mit einer Hand vorsichtig das obere Gehduse
des Produkts zuriick. Ziehen Sie mit der anderen Hand am Griff [7],
um Pfanne und Korb heraus zu ziehen.

B Falls Schmutz am Korb oder am Boden der Pfanne kleben bleiben

sollte, fillen Sie die Pfanne mit heilem Wasser und etwas Spilmittel.

Stellen Sie den Korb in die Pfanne und lassen Sie beide Teile etwa
10 Minuten lang einweichen.
B Der Korb und die Pfanne sind spilmaschinengeeignet.

B Vor der Wiederverwendung und vor der
Lagerung: Reiben Sie alle Teile mit einem

sauberen Tuch trocken.

® Pflege

Uberpriifen Sie das Produkt vor jedem
Gebrauch auf sichtbare Schaden.
B AuBer der gelegentlichen Reinigung ist dieses

Produkt wartungsfrei.

® Lagerung

auf.
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Bewahren Sie das Produkt wahrend des
Nichtgebrauchs in der Originalverpackung

B Lagern Sie das Produkt an einem trockenen,
fir Kinder unzugdnglichen Ort.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie Uber die 6rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Beachten Sie die Kennzeichnung

der Verpackungsmaterialien bei

der Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen

(a) und Nummern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20-22:
Papier und Pappe/80-98:
Verbundstoffe.

/A
&




Produkt:

Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Werfen Sie |hr Produkt, wenn

es ausgedient hat, im Interesse

des Umweltschutzes nicht in den
Hausmiill, sondern fihren Sie es

einer fachgerechten Entsorgung

zu. Uber Sammelstellen und deren
Offnungszeiten kénnen Sie sich bei Ihrer
zustéindigen Verwaltung informieren.

I =y

@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Quadlitatsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgfdltig geprift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben
Sie gegeniiber dem Verkdufer des Produkts
gesetzliche Rechte. Ihre gesetzlichen Rechte
werden in keiner Weise durch unsere unten
aufgefihrte Garantie eingeschrénkt.

Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre
ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument
als Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schaden oder Méngel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, miissen
unverziiglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab
Kaufdatum einen Material- oder Herstellungsfehler
aufweisen, werden wir es - nach unserer Wahl -
kostenlos fir Sie reparieren oder ersetzen.

Die Garantiezeit verléingert sich durch einen
stattgegebenen Gewdhrleistungsanspruch nicht.
Dies gilt auch fir ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgeméf verwendet oder
gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und
Herstellungsfehler ab. Diese Garantie

erstreckt sich weder auf Produkiteile, die
normalem Verschleif} unterliegen, und somit als
VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus,
Schléuche, Farbpatronen), noch auf Schaden an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile aus

Glas.

® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anspruchs
zu gewdhrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (IAN 425079_2301) als

Nachweis fir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem

Typenschild, einer Gravur auf dem Produkt, der
Startseite der Bedienungsanleitung (unten links)
oder als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite

des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, wenden Sie sich zundchst telefonisch
oder per E-Mail an die unten aufgefihrte
Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst wurde,
kénnen Sie es kostenlos an die lhnen mitgeteilte
Service-Anschrift zuriicksenden. Stellen Sie sicher,
dass Sie den Originalkaufbeleg (Kassenbon)
sowie eine kurze, schriftliche Beschreibung
beilegen, in der die Einzelheiten des Defekts und
der Zeitpunkt des Auftretens dargelegt sind.

@® Service
Service Deutschland

Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

@ Service Schweiz

Tel.: 0800 562153
E-Mail: owim@lidl.ch

Cc€
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