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EinfGhrung

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdites.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkis. Sie enthélt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit
allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie
beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle Unterlagen
bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Jede Vervielféltigung bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise, sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im verdnderten Zustand ist nur mit schriftlicher
Zustimmung des Herstellers gestattet.

BestimmungsgemdBe Verwendung
Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Grillen von Lebensmitteln im Innenbereich.
Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungs-
gemdB. Das Gerdét ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen
Bereichen vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfBer Verwen-
dung, unsachgeméfBen Reparaturen, unerlaubt vorgenommener Verénderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko
tragt allein der Betreiber.

Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende geféhrliche Situation.

Falls die gefdhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zum Tod oder
zu schweren Verletzungen fishren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des
Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.
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/\ WARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mégliche geféhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
maoglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschaden fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschéden zu
vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zusétzliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerét erleichtern.

Sicherheit
In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im
Umgang mit dem Gerdgt.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestim-
mungen. Ein unsachgeméfer Gebrauch kann zu Personen- und
Sachsché&den fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die
folgenden Sicherheitshinweise:

m Kontrollieren Sie das Gerdt vor der Verwendung auf duf3ere,
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herunter-
gefallenes Gerdgt nicht in Betrieb.

m Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Geféhrdungen zu vermeiden.
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m Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

m Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

m Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerdt und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

m Lassen Sie Reparaturen am Gerét nur von autorisierten Fachbe-
trieben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachge-
méfe Reparaturen kénnen Gefahren fir den Benutzer entstehen.
Zudem erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Garantiezeit darf
nur von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vor-
genommen werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden
kein Garantieanspruch mehr.

m Defekte Bauteile diirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass
sie die Sicherheitsanforderungen erfiillen werden.

m Schitzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen mit heif3en Ge-
rateteilen. Benutzen Sie das Gerdt niemals in der Néhe einer
offenen Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

m Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkihlen, bevor
Sie es reinigen! Verbrennungsgefahr!
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m Stellen Sie das Gerat maglichst in der Néhe einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» Schlieflen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsméBig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss
mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes iberein-
stimmen.

» Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdte, die nicht ein-
wandfrei funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom
Kundendienst reparieren oder austauschen.

» Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen Sie
es auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wéhrend des Betriebs
niemals nass oder feucht wird.

» Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungs-
fihrende Teile gelangen.

» Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie
nicht am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel niemals
mit nassen Handen an, da dies einen Kurzschluss oder
elektrischen Schlag verursachen kann.

~ Stellen Sie weder das Gerét noch Mébelstiicke o. A. auf das
Netzkabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt
wird.

~ Sie dirfen das Gerdtegehduse nicht 6ffnen, das Gerdt nicht
reparieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehduse oder
eigenmdchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elek-
trischen Schlag und die Gewdhrleistung erlischt.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» Schiitzen Sie das Gerdt vor Tropf- und Spritzwasser.
Stellen Sie deshalb keine mit Flissigkeit gefillten Gegen-
stdnde (z. B. Blumenvasen) auf oder neben das Gerdit.

» Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden
des Gebrauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker
aus der Steckdose.

VERBRENNUNGSGEFAHR!

& Achtung! Heif3e Oberfléche!

» Die Oberflache des Gerates kann wahrend des Betriebs sehr
heif3 werden. Berihren Sie das Gerdt dann nur am Giriff.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Lassen Sie das Gerat wéhrend des Betriebs niemals unbe-
aufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerat, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiflen Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Berihrung kommen.

» Benutzen Sie keine Kohle oder éhnliche Brennstoffe, um das
Gerdt zu betreiben!

 Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerat nicht weiter.

» Betreiben Sie das Gerat ausschlieBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.
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Bedienelemente

Abbildung A:
StitzfifBe
Sicherheitsverschluss
Entriegelungstaste 180°
rote Kontrollleuchte ,Power”
grine Kontrollleuchte ,Ready”
Heizstufenregler
Fett-Auffangschale
Taste RELEASE (untere Heizplatte)
Fettauslauf
Heizplatten
Taste RELEASE (obere Heizplatte)

960000000 0OCS

Abbildung B:
® Reinigungsschaber

Abbildung C:
® StandfuBerhdhungen

Auspacken und AnschlieBen
Sicherheitshinweise

/\ WARNUNG

Bei der Inbetriebnahme des Gerdates kénnen
Personen- und Sachschaden auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren
zu vermeiden:

~ Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet
werden. Es besteht Erstickungsgefahr.

» Beachten Sie die Hinweise zum elektrischen Anschluss des
Gerdates, um Sachschdden zu vermeiden.
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Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerét wird standardméBBig mit folgenden Komponenten geliefert
(siehe Ausklappseite):

Kontaktgrill 3-in-1
® Fett-Auffangschale
® Reinigungsschaber
[ ]

Bedienungsanleitung

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel ,Service”).

Auspacken

4 Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

¢ Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Folien und
Aufkleber.

Entsorgung der Verpackung

&3
A

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gem&f den &rtlich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméfy
verpacken zu kénnen.
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Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung und Betrieb des
Gerdtes.

Vor dem ersten Gebrauch

1)

2)
3)
4)

5)
6)
7)
8)

Reinigen Sie séimtliche Zubehérteile wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben, um mégliche Riickstéinde aus der Produktion zu entfernen.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch.

Stellen Sie das Gerdt geméf den Sicherheitshinweisen auf.

Entriegeln Sie das Geréit, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ in die
Position a stellen.

Offnen Sie das Gerdt.

Wischen Sie die Heizplatten {® mit einem feuchten Tuch ab.

SchlieBen Sie das Gerét.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine ordnungsgemé&f ange-
schlossene und geerdete Netzsteckdose, die die im Kapitel ,Technische
Daten” genannte Spannung liefert. Lassen Sie das Gerét fiir ca. 5 Minuten
auf maximaler Temperatureinstellung aufheizen, indem Sie den Heizstufen-
regler @ auf MAX stellen.

>

9)

Beim erstmaligen Aufheizen des Gerétes kann es durch fertigungsbedingte
Riickstéinde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
normal und véllig ungeféhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung, 5ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Ziehen Sie den Netzstecker nach dem Aufheizen aus der Netzsteckdose
und lassen Sie das Gerdt abkihlen.

10) Reinigen Sie das Gerét noch einmal mit einem feuchten Tuch.

SKGE 2000 C3 DE | AT | CH 9
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Heizstufenregler

Am Heizstufenregler @ stellen Sie die Temperatur ein.

— Heizstufenbereich 1:  Aufheizbereich/niedrige Temperatur
— Heizstufenbereich 2:  mittlere Temperatur (z. B. Gemise garen)

— Heizstufenbereich 3:  hohe Temperatur (z. B. Fleisch braten)

MIN
Heizstufenbereich 1
MAX
Hezsrufenberec}k Heizstufenbereich 2

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet, wenn der Heizstufenregler @
auf MIN und im vorderen Bereich des Heizstufenbereichs 1steht. Sobald
Sie den Heizstufenregler @ auf die gewiinschte Position stellen, erlischt die
grine Kontrollleuchte ,Ready” @), bis die Temperatur erreicht ist.

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder

abschalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten
wurde und das Gerét wieder aufheizt!

> Die rote Kontrollleuchte ,Power” @ leuchtet, sobald das Gerét mit dem
Stromnetz verbunden ist.

Bedienen

10

1) SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff.
2) Schieben Sie die Fett-Auffangschale @ in das Gerdt.

3) Stecken Sie den Netzstecker wieder in die Netzsteckdose. Die rote Kontroll-
leuchte ,Power” @ leuchtet. Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet
auf, wenn der Heizstufenregler @ auf MIN steht.

4) Stellen Sie die gewiinschte Stufe am Heizstufenregler @ ein. Die griine
Kontrollleuchte ,Ready” @ erlischt. Sobald die eingestellte Heizstufe
erreicht ist, leuchtet die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ wieder auf.
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Sie kénnen diesen Grill auf 3 verschiedene Arten nutzen:

— komplett aufgeklappt, so dass beide Heizplatten @ als Tischgrill
genutzt werden kdnnen.

— mit beweglicher oberer Heizplatte @ als Kontaktgrill, so dass z. B.
Fleisch von beiden Seiten gegrillt wird.

— mit festgestellter oberer Heizplatte @ als Panini-Grill, so dass z. B.
Baguettes iiberbacken werden kénnen.

> Wenn Sie Lebensmittel grillen, bei denen Fliissigkeit, wie zum Beispiel Fett, aus-
tritt, klappen Sie die StandfuBerhdhungen @ aus. Durch das leichte Schréigstel-
len der unteren Heizplatte { flieBen Flissigkeiten besser Richtung Fettauslauf

© in die Feft-Auffangschale @.

Position , Kontaktgrill”

1) Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte @.

2) SchlieBen Sie den Gerdatedeckel am Griff.

3) Durch die beweglich gelagerte obere Heizplatte @) liegt diese auch bei
dickerem Grillgut immer parallel zur unteren Heizplatte @. So wird ein
optimales Grillergebnis erreicht.

4) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Davuer gefunden haben.

5) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Besch&ddigung des Gerates!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstinde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kénnten die Oberflachen der Heizplatten @
beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdit nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!

SKGE 2000 C3 DE | AT | CH 11
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Position ,, Paninigrill”

1) Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte .

2) SchlieBen Sie die obere Heizplatte @ und fixieren Sie diese in der
gewiinschten Hohe, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ nach hinten
driicken (Position MIN, II, IlI, IV, V). Heben Sie beim Verstellen des Sicherheits-
verschlusses @ die Heizplatte ) ein wenig an. Je weiter der Sicherheitsver-
schluss @ nach hinten gedriickt wird, umso gréBer ist der Abstand zwischen
den Heizplatten @.

3) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben.

4) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Besch&digung des Gerates!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstéinde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kdnnten die Oberflachen der Heizplatten @
beschadigen!

5) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdit nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!
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Ill

Position , Tischgril
1) Klappen Sie die beiden Stiitzfile @ aus (Abb.1).
2) Driicken Sie die Entriegelungstaste 180° @ (Abb.1) und &ffnen Sie den

Geratedeckel so weit, dass beide Heizplatten (O als Tischgrill benutzt
werden kénnen.

©

A7y

Abb.1

3) Die Heizplatten (O liegen nun nebeneinander und kénnen als Tischgrill
genutzt werden (Abb. 2).

Abb. 2
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4) Legen Sie die zu grillenden Lebensmittel auf die Heizplatten .

5) Wenden Sie das Grillgut zwischendurch und nehmen Sie es von den Heiz-
platten @, wenn es gar ist.

ACHTUNG

Besch&digung des Gerdates!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstéinde, um das Grillgut
zu wenden / herunterzunehmen. Diese kénnten die Oberfléichen der Heiz-
platten @ beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das Gerdit
nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN zu stellen!

Tipps und Tricks

B Um Fleisch zarter zu machen und das Grillen zu beschleunigen, kénnen Sie
es vorher marinieren. Als Grundlage hierfiir eignen sich zum Beispiel saure
Sahne, Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft von Papaya oder Ananas.
Figen Sie, je nach Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu. Geben Sie kein
Salz hinzu, weil dieses dem Fleisch das Wasser entzieht und es hart macht.
Legen Sie das Fleisch so in die Marinade, dass es ganz bedeckt ist und
schlieBen Sie das Gefaf3. Lassen Sie es am besten iber Nacht darin ziehen.

B Die Heizplatten @ sind antihaftbeschichtet, daher ist extra Fett nicht nétig.
Wenn Sie trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie darauf, dass das Fett/
Ol zum Braten geeignet ist, zum Beispiel Rapsd|.

B Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Grillgut auch im Inneren schon gar
ist, benutzen Sie ein handelsibliches Fleischthermometer.
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Reinigen und Pflegen

Sicherheitshinweise

/\ WARNUNG!
LEBENSGEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

Bei der Reinigung des Gerdates kénnen
Personenschéaden aufireten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu
vermeiden:

» Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis
das Gerdt vollstéindig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

» Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem Wasser und tauchen
Sie es nie in Wasser ein. Das Gerdt kann irreparabel beschadigt
werden!

Besch&digung des Gerdtes!

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung keine Feuchtigkeit in das Gerdt
eindringt, um eine irreparable Beschadigung des Geréites zu vermeiden.

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfléichen weder scharfe Scheuer- oder
chemischen Reinigungsmittel, noch spitze oder kratzende Gegenstéinde.

B Ziehen Sie den Reinigungsschaber @, nachdem sich die Heizplatten {@©
abgekihlt haben, iber die Heizplatten {0, so dass Fett und Rickstdnde
zusammengeschoben werden und schieben Sie diese in die Fettauffangschale @.

B Wischen Sie die Heizplatten @ mit einem feuchten Tuch ab. Benutzen Sie
zur Reinigung keine scharfen Putzmittel, raue Schwémme oder spitze Gegen-
stéinde, um die Antihaftbeschichtung nicht zu zerstéren.

Bei hartnéckigeren Verschmutzungen oder festgebackenen Rijckstéinden
nehmen Sie die Heizplatten @ ab:

— Offnen Sie das Gerdt.

— Driicken Sie die Taste RELEASE @ und heben Sie gleichzeitig die untere
Heizplatte @ ab.

— Halten Sie die obere Heizplatte { fest, damit diese nicht herunter failt
und driicken Sie die Taste RELEASE @. Die obere Heizplatte @ 155t sich
aus dem Gerdt.
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Reinigen Sie die abgenommenen Heizplatten @ in warmem Wasser mit etwas
Spilmittel. Bei starken Verkrustungen lassen Sie die Heizplatten (D ein wenig in
dem Spilwasser einweichen. Spiilen Sie die Heizplatten ® nach der Reinigung
mit klarem Wasser ab, um Spilmittelriicksténde zu beseitigen. Trocknen Sie alles
gut ab. Die Heizplatten O missen trocken sein, bevor Sie diese wieder in das
Geriét einbaven!

@ Fir eine schonende Reinigung der Heizplatten ® empfehlen wir

diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spilen. Sie kénnen jedoch
die Heizplatten @ auch in der Spilmaschine reinigen.

Um die Heizplatten ) wieder einzubauen, stecken Sie die Heizplatten { so auf
die Basis, dass die beiden Aussparungen neben dem Fettauslauf @ in die Haken
an der Basis greifen. Driicken Sie dann den vorderen Teil der Heizplatte @ nach
unten, dass diese hérbar einrastet.

Verfahren Sie mit der zweiten Heizplatte @ genauso.

B Fir die Reinigung der AuBenfléchen des Gerites wischen Sie diese mit
einem feuchten und mit Spiilmittel benetzten Tuch ab. Wischen Sie Spilmittel-
reste mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch ab.

Achten Sie darauf, dass vor der erneuten Verwendung des Gerdtes alle Teile
vollsténdig trocken sind.

B Wischen Sie den Reinigungsschaber (B mit einem feuchten Tuch ab. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch
oder spiilen Sie ihn in warmem Wasser und Spilmittel.

,~~ Fir eine schonende Reinigung des Reinigungsschabers @ empfehlen
74 wir diesen, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen
@@

jedoch den Reinigungsschaber @ auch in der Spiilmaschine reinigen.

B Spilen Sie die geleerte Fett-Auffangschale @ in warmem Wasser und
Spilmittel. Entfernen Sie Spilmittelreste mit klarem Wasser und trocknen Sie
sie ab.

@ Fir eine schonende Reinigung der Fett-Auffangschale @ empfehlen

wir diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen
jedoch die Fett-Auffangschale @ auch in der Spiilmaschine reinigen.

Aufbewahren

Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem trockenen Ort auf.
Verriegeln Sie das Gerdt, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ auf Position ﬁ
schieben.
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Rezepte

Je nach Beschaffenheit der Zutaten kénnen die angegebenen Temperaturein-
stellungen oder Zeitangaben in den Rezepten variieren!

Position , Kontaktgrill”

Mexiko-Burger
900 g Rinderhackfleisch
6 EL Barbecuesauce
6 EL fein gehackte Zwiebeln
3 EL frische oder fertige Salsa
1/2 TL Chilipulver
4 grofe Hamburgerbrétchen

1) Vermischen Sie das Hackfleisch, die Zwiebeln, die Salsa, das Chilipulver
und die Barbecuesauce in einer grof3en Schiissel.

2) Formen Sie die Hackfleischmasse zu vier gleich groBen, knapp 2 cm dicken
Hamburgerscheiben.

3) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufenbereich 3/Max).

4) Die Hamburger 8 - 10 Min. auf dem vorgeheizten Gerét in Kontaktposition
grillen. AnschlieBend die Hamburger zusammen mit Zutaten und Gewiirzen
Ihrer Wahl in den Hamburgerbrétchen servieren.

Rumpsteak mit Frihlingszwiebeln-Kré&uter-Sauce
500 g mageres Rumpsteak (je 125 g)
120 g Margarine
1 TL Worcestershiresauce
1 fein gehackte Knoblauchzehe
4 EL fein gehackte Petersilie
4 fein gehackte Frihlingszwiebeln

1) Vermischen Sie die Margarine und die Worcestershiresauce in einer kleinen
Schissel und mischen Sie den Knoblauch, die Petersilie und die Frihlings-
zwiebeln unter.

2) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufe Max).
3) Grillen Sie das Steak 3 Min. auf Heizstufe Max.

4) Bestreichen Sie das Steak mit der Frihlingszwiebel-Krduter-Sauce und garen
Sie es weitere 4 Min. im Anfangsbereich von Heizstufenbereich 2.
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Thunfisch mit Orangenscheiben
(4 Personen)
4 frische Thunfischsteaks (je 170 g)
1 Orange
1 EL fein gehackte Petersilie
Salz
Pfeffer

1) Schélen Sie die Orange und schneiden Sie sie in etwa 5 mm dicke Scheiben.
2) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 3).

3) Legen Sie die Thunfischsteaks auf den vorgeheizten Grill, streuen Sie die
Petersilie dariber und wiirzen Sie sie mit Salz und Pfeffer.

4) Legen Sie die Orangenscheiben auf die Thunfischsteaks und grillen Sie alles
ca. 6 - 8 Min.

5) Entfernen Sie vor dem Servieren die gegrillten Orangenscheiben.

Position ,,Paninigrill”

Spinat-Kése-Panini
250 g Blaftspinat
1 Zwiebel
1 Knoblauchzehe
1ELOI
2 TL Zitronensaft
1 Prise Salz (und Pfeffer)
4 Scheiben Toast/Weibrot
40 g Kréuterbutter
75 g Mozzarella
20 g Pinienkerne
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1) Verlesen und waschen Sie den Blattspinat.

2) Zwiebel und Knoblauchzehe schalen und fein hacken, in heifem Ol glasig
diinsten. Den Spinat zufiigen. Mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer wiirzen.

3) Bestreichen Sie den Toast mit Krduterbutter.
4) Schneiden Sie den Mozzarella in Scheiben.

5) Verteilen Sie den Mozzarella und den abgetropften Spinat auf 2 Toastschei-
ben und betreuen Sie sie mit Pinienkernen.

6) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

7) Die Panini vorsichtig auf den auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizten
Paninimaker legen.

8) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (D einstellen und den Deckel schlieBen.

9) Warten, bis die Panini gold-braun gerdstet sind. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

Héahnchenbrust-Panini
400 g Hahnchenbrustfilet
20 g Butter
Pfeffer, Salz, Paprikapulver
120 g Bacon, in Streifen
6 Scheiben Weif3brot/Toast
3 EL Salatdressing (Joghurt)
30 g Eisbergsalat
2 Tomaten
1 Avocado
1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

1) Hahnchenbrusffilet unter flieBendem Wasser kurz abspiilen und mit Ki-
chenpapier trockentupfen. In der Kontaktposition und auf Heizstufe MAX
vorgeheiztem Gerdt kurz anbraten.

2) Das Gerét an den Anfang des Heizstufenbereichs 3 zuriickschalten und
die Hahnchenbrustfilets ca. 10 Minuten fertig braten. Nach dem Braten mit
Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen und beiseitelegen.

3) In einer Pfanne die Bacon-Streifen knusprig braten.

4) Auf 3 Toast-/WeiBbrotscheiben Joghurt-Dressing verteilen, Eisbergsalat
darauflegen, Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und drauflegen.
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5) Héhnchenbrustfilets der Lange nach aufschneiden und auf die Tomaten legen.
6) Bacon-Streifen auf die Héhnchenbrustfilets legen.

7) Avocado der Lénge nach rundum aufschneiden und durch eine Drehbewegung
vom Kern |8sen. Schale abziehen und Avocado in Scheiben schneiden.
Avocado mit dem Limonensaft betréufeln, damit sie nicht braun anléuft.

Die Scheiben auf die Panini legen.

8) Salatgurke in Scheiben schneiden und auf die Avocado legen.
9) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.
10) Die Panini vorsichtig auf die Heizplatte @ legen.

11) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte () einstellen und den Deckel schlieBen.

12) Warten, bis die Panini gold-braun geréstet sind und vorsichtig aus dem
Paninimaker entnehmen.

Senf-Baguette
1 Baguette
1 Zehe Knoblauch
50 g Senfgurken
40 g Pecorino
1 EL scharfer Senf
2 EL siBer Senf
50 g Butter
2 EL Schnittlauchréllchen
Salz, Pfeffer

1) Das Baguette in ca. 2 - 3 Zentimeter gro3en Absténden quer ein-, aber
nicht durchschneiden.

2) Knoblauch abziehen und zerdriicken, Senfgurken sehr fein wiirfeln und
Pecorino raspeln.

3) Scharfen und siiBen Senf mit der weichen Butter, Knoblauch, Gurken,
Pecorino und Schnittlauch verrihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

4) Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fillen und die Baguettes in Alufolie
einwickeln.

5) Die Baguettes auf die auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizte Heizplatte @®
legen.

6) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (D einstellen und den Deckel schlieBen.

7) Das Baguette sollte gold-braun sein.
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Ill

Position , Tischgril

Hihner-/Putenbrust
200 g Hihner-/Putenbrust
etwas Mehl

1) Ein wenig zum Braten geeignetes Ol auf die Heizplatten @ geben und das
Gerét auf den Heizstufenbereich 3 aufheizen.

2) Die 200 g Hihner-/Putenbrust in Scheiben schneiden und leicht bemehlen.

3) Ca. 4 Minuten von der einen Seite braten, dann wenden, leicht salzen und
die zweite Seite ca. 4 Minuten braten.

Gegrilltes Gemiise
2 Paprika
1 Zucchini
1 Aubergine
Olivensl
Salz
Pleffer

Kréuter der Provence (Gewirzmischung)

1) Waschen Sie das Gemiise griindlich. Halbieren Sie die Paprika, entkernen
Sie diese und schneiden Sie sie in Streifen. Schneiden Sie die Aubergine und
die Zucchini léings in zwei Hélften und dann jeweils in ca. 0,5 cm grofBe
Stiicke.

2) Bestreichen Sie das Gemiise mit Olivend!.
3) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 2).

4) Legen Sie das Gemiise auf die vorgeheizte Heizplatte @ und grillen Sie
das Gemiise von beiden Seiten jeweils ca. 8 - 10 Minuten bis es eine
hellbraune Farbe erreicht hat.

5) Bestreuen Sie das Gemiise mit Salz, Pfeffer und je nach Geschmack mit
Kréutern der Provence.
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Kokos-Curry-Garnelen

22

100 g rote Curry-Paste

50 ml Kokosmilch

400 g Garnelen (alternativ Krabben oder Shrimps)
200 g Zuckerschoten

2 Paprika

2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen
Salz und Pfeffer
Alufolie

1)
2)
3)
4)

5)

6)
7)
8)

Mischen Sie die Curry-Paste und die Kokosmilch.
Waschen Sie die Garnelen, die Zuckerschoten und die Paprika.
Schélen Sie die Zwiebeln und die Knoblauchzehen.

Schneiden Sie die Zwiebeln, die Knoblauchzehen und die Paprika in kleine
Stiicke.

Verteilen Sie die Garnelen und das Gemiise gleichmé&Big auf 4 Stiicke Alu-
folie. Die Alufolie muss so grof sein, dass man die Zutaten darin einwickeln
kann, wie ein Péckchen. Trdufeln Sie die Curry-Kokos-Sauce dariiber und
wiirzen Sie alles mit Salz und Pfeffer.

VerschlieBen Sie die Péckchen gut, so dass keine Fliissigkeit austreten kann.
Heizen Sie das Gerdt auf Ende Heizstufenbereich 2 vor.

Legen Sie die gefiillten Péckchen auf die vorgeheizte Heizplatten @ und
garen Sie alles von beiden Seiten jeweils ca. 15 Minuten.
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Gegrillte Maiskolben
2 Zucker-Maiskolben
100 g Kréuterbutter
Knoblauchsalz
Salz
Peffer
Alufolie

1) Bestreichen Sie ein Stiick Alufolie mit der Krduterbutter.

2) Salzen Sie den Maiskolben und wickeln diesen in die Alufolie.
3) Heizen Sie das Gerét auf Ende Heizstufenbereich 2 auf.

4) Legen Sie das Packchen auf die Heizplatten @.

5) Wenden Sie es nach 15 Minuten und garen Sie die Maiskolben weitere
15 Minuten.

6) Wirzen Sie den Maiskolben mit Knoblauchsalz und Pfeffer.

Entsorgung

Werfen Sie das Geriét keinesfalls in den normalen Hausmill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Entsorgen Sie das Gerdt Gber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschrif-
ten. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

()
I Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei Ihrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

und wird getrennt gesammelt.

@ Das Produkt ist recycelbar, unterliegt einer erweiterten Herstellerverantwortung
s
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Anhang

Technische Daten

Spannungsversorgung

Leistungsaufnahme

5t
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220 -240V ~ (Wechselstrom), 50/60 Hz
2000 W

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen, sind lebensmittelecht.
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Garantie der KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Geréit und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mé@ngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschédigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartfet wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. IAN 123456) als Nachweis fir den Kauf bereit.

H Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mdngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

EAE Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
# | Produkivideos und Installationssoftware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
PDF ONLINE (www.lidl-service.com) und kénnen mittels der Eingabe der Artikelnummer

(IAN) 123456 Ihre Bedienungsanleitung ffnen.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 331049_2001 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Introduction

Information concerning these operating instructions

Congratulations on the purchase of your new appliance.

You have selected a high-quality product. The operating instructions are part of
this product. They contain important information on safety, usage and disposal.
Before using the product, familiarise yourself with all handling and safety guidelines.
Use the product only as described and for the range of applications specified.
Please also pass these operating instructions on to any future owner.

Copyright
This documentation is protected by copyright.

Any copying or reproduction, including in the form of extracts, or any repro-
duction of images (even in a modified state), is permitted only with the written
authorisation of the manufacturer.

Intended use

This appliance is intended exclusively for grilling food indoors. The appliance is
not intended for any other purpose, nor for use beyond the scope described.
The appliance is not infended for use in commercial or industrial environments.

The manufacturer accepts no responsibility for damage caused by failure to
observe these instructions, improper use or repairs, unauthorised modifications
or the use of unapproved replacement parts. The operator bears sole liability.

Warning notes

The following warning notice types are used in these operating instructions:

A warning notice at this hazard level indicates an imminently
hazardous situation.

If the hazardous situation is not avoided, it could result in death or serious

physical injury.

> Follow the instructions in this warning notice to avoid the risk of death or
serious injury.
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A WARNING!

A warning notice at this hazard level indicates a potentially
hazardous situation.

Failure to avoid this hazardous situation could result in injury.

> Follow the instructions in this warning notice to prevent injury.

A warning notice at this hazard level indicates a potential for
property damage.

Failure to avoid this situation could result in property damage.

> Follow the instructions in this warning notice to prevent property damage.

NOTE

> A note provides additional information that will assist you in using the
appliance.

Safety

In this section, you will find important safety instructions for using
the appliance.

This appliance complies with statutory safety regulations. Improper
use may result in personal injury and property damage.

Basic safety guidelines

To ensure safe operation of the appliance, follow the safety
guidelines set out below:

m Prior to use, check the appliance for visible external damage.
Do not operate an appliance that has been damaged or

dropped.

m To prevent accidents, have defective plugs and/or power
cables replaced immediately by an authorised specialist tech-
nician or our Customer Service department.
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m This appliance may be used by children of the age of 8 years or
more and by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and/or knowledge if they are
being supervised or have been instructed with regard to the safe
use of the appliance and have understood the potential risks.

m Children must not play with the appliance.

m Cleaning and user maintenance must not be performed by
children unless they are older than 8 years of age and are
supervised.

m Children younger than 8 years of age must be kept away from
the appliance and the power cable.

m All repairs must be carried out by authorised specialist companies
or by the Customer Service department. Improper repairs may
put the user at risk. It will also invalidate any warranty claims.

m Repairs to the appliance during the warranty period may only
be carried out by a customer service department authorised
by the manufacturer. Otherwise, no warranty claims will be
held for any subsequent damages.

m Defective components must always be replaced with original
replacement parts. Compliance with safety requirements can
only be guaranteed if original replacement parts are used.

m Do not allow the power cable to come into contact with hot
appliance parts. NEVER use the appliance near naked flames,
a hotplate or a heated oven.

m After use, allow the appliance to cool down completely before
cleaning it. Risk of burns!

m Install the appliance as close as possible to an electrical power
socket. Ensure that the power plug is quickly reachable in case of
danger, and also that there is no danger of tripping over the cable.

m Provide a stable location for the appliance.
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RISK OF ELECTRIC SHOCK!

» The appliance should only be connected to correctly installed
and earthed mains power sockets. Ensure that the rating for
your local power supply corresponds with the details on the
rating plate of the appliance.

~ Arrange for customer service to repair or replace connecting
cables and/or appliances that are not functioning properly
or have been damaged.

» Do not expose the appliance to rain, and never use it in a
humid or wet environment.

> Ensure that the power cable never becomes wet or moist during
use.

» NEVER immerse the appliance in water or other liquids! This
would bring about the risk of a potentially fatal electric
shock upon the next use of the appliance should moisture be
present in the voltage conducting elements.

~ Always take hold of the plug when handling the power
cable. Do not pull on the cable itself and never touch the po-
wer cable with wet hands, this could result in either a short
circuit or an electric shock.

» Do not place the appliance itself, furniture items or similar
objects on the power cable, and take steps to ensure it can-
not become jammed or trapped in any way.

» Do not open the appliance housing or attempt to repair or
modify the appliance. If the housing is opened or improper
modifications are made, you run the risk of receiving a po-
tentially fatal electric shock and the warranty will be void.
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RISK OF ELECTRIC SHOCK!

» Protect the appliance from drips or splashes of water. Thus,
do not place any vessels containing liquid (e.g. flower vases)
on or near the appliance.

~ Always pull the plug out of the power socket during each
interruption, as well as after use and before any cleaning.

RISK OF BURNS!
& Caution! Hot surface!l

» The surfaces of the appliance become extremely hot during
use. Touch the appliance using only the handle.

CAUTION! MATERIAL DAMAGE!

» Do not use an external timer switch or a separate remote
control system to operate the appliance.

~ Never leave the appliance unattended during operation.

» Ensure that the appliance, the power cable and the plug do
not come info contact with heat sources such as hotplates or
naked flames.

» Do not use charcoal or similar fuels to operate the appliance!
» To protect the non-stick coating, do not use metallic tools such
as knives, forks, etc. Should the non-stick coating become

damaged, stop using the appliance.

» Only operate the appliance with the original accessories
supplied.
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Operating components
Figure A:

Support feet

Safety catch

Unlocking button 180°

Red "Power" control lamp

Green "Ready" control lamp

Heat level control

Fat collector tray

RELEASE button (lower hotplate)

Fat outlet

Hotplates

RELEASE button (upper hotplate)

960000000 0OCS

Figure B:
® Cleaning scraper

Figure C:

® Stand extensions

Unpacking and installation

Safety instructions

/\ WARNING!

During the first use of the appliance there is a risk
of injury and/or damage to property!
To avoid risks, observe the following safety instructions:

» Packaging material may not be used as a plaything. There is
a risk of suffocation.

> Please follow the instructions regarding the electrical connection
of the appliance to avoid damage to property.
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Package contents and transport inspection

The appliance is supplied with the following components as standard
(see fold-out page):

3-in-1 Grill

® Fat collector tray
® Cleaning scraper
[ ]

Operating instructions

> Check the package for completeness and for signs of visible damage.

> |f the delivery is incomplete or damage has occurred as a result of defective
packaging or during transport, contact the Service hotline (see chapter
entitled Service).

Unpacking

4 Remove all parts of the appliance and the operating instructions from the
box.

¢ Remove all packaging materials and any films and labels.

Disposal of packaging materials

The packaging protects the appliance from damage during transport.
The packaging materials have been selected for their environmental friendliness
and ease of disposal, and are therefore recyclable.

@ Returning the packaging into the material cycle conserves raw materials and
%@ reduces the amount of waste generated. Dispose of packaging materials that

are no longer needed in accordance with applicable local regulations.

Dispose of the packaging in an environmentally friendly manner.

Note the labelling on the packaging and separate the packaging material

components for disposal if necessary. The packaging material is labelled with
a abbreviations (a) and numbers (b) with the following meanings:

1-7: Plastics,

20-22: Paper and cardboard,

80-98: Composites.

> If possible, keep the appliance's original packaging during the warranty
period so that the appliance can be packed properly for return shipment
in the event of a warranty claim.
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Handling and operation

This section provides you with important information on handling and using the
appliance.

Before initial use

1) Clean all accessories as described in the section "Cleaning and care" to
remove any production residues.

2) Read these operating instructions carefully.

3) Install the appliance in accordance with the safety instructions.

4) Unlock the appliance by setting the safety catch @ to the position a
5) Open the appliance.

6) Wipe the hotplates ) with a damp cloth.

7) Close the appliance.

8) Insert the power cable plug into a properly connected and earthed mains
power socket which supplies the voltage stated in the "Technical data" sec-
tion. Allow the appliance to heat up for about 5 minutes on the maximum
temperature sefting by turning the heat level control @ to MAX.

> The first time the appliance heats up, a small amount of smoke and odour
may be generated due to production-related residue. This is normal and is
completely harmless. Ensure sufficient ventilation; for example, by opening
a window.

9) After heating, pull the plug out of the mains socket and allow the appliance
to cool down completely.

10) Clean the appliance again with a damp cloth.
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Heat level control

The temperature is set using the heat level control @.

— Heat level range 1: heating up range / low temperature

— Heat level range 2: medium temperature (e.g. cooking vegetables)

Heat level range 3: high temperature (e.g. grill-roasting meat)

MIN

Heat level range 1

M

AX
Heat level range \ /Hect level range 2

NOTE

> The green ,Ready” control lamp @ lights up when the heat level control @

is set fo MIN or in the front area of the heat level range 1. As soon as you
set the heat level control @ to the desired position, the green control lamp
"Ready" @ goes out until the temperature has been reached.

The green control lamp "Ready" @ may switch off again in the interim. This
indicates that the temperature has fallen below the set temperature and the
appliance is heating up again.

The red control lamp "Power" @ lights up as soon as the appliance is
connected to the mains.

Operation

36

1)
2)
3)

4)

GB

Close the appliance lid using the handle.
Slide the fat collector tray @ into the appliance.

Replace the plug in the mains power socket. The red control lamp "Power" @
lights up. The green control light "Ready" @ lights up if the heat level control @
is set to MIN.

Set the desired level on the heat level control @. The green control lamp
"Ready" @ goes out. The green control lamp "Ready" @ comes on again
as soon as the set heating level is reached.
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NOTE
You can use this grill in 3 different ways:

— fully open so that both hotplates ) can be used as a table grill.

— with the movable upper hotplate (O as a contact grill so that, for
instance, meat is grilled from both sides.

— with the fixed upper hotplate @ as a panini grill so that, for
instance, baguettes can be gratinated.

NOTE

> |f you are grilling food where liquids such as fat escape, fold out the stand
extensions @. Due to the slight inclination of the lower hotplate (O, liquids
flow better in the direction of the fat outlet @ into the fat collector tray @.

"Contact grill" position

1) Open the appliance lid and place the food to be grilled on the lower
hotplate @.

2) Close the appliance lid using the handle.

3) Due to its movable mount, the upper hotplate @ always lies parallel to the
lower hotplate (@ even if the food to be grilled is bulky. This guarantees an
optimal grilling result.

4) Check the browning of the food after a while. To do this, open the appliance
lid using the handle.
NOTE

Start with short grilling times and increase them until you identify the correct
duration.

5) When you are satisfied with the level of browning, remove the grilled food.

Damage to the appliance!

> Do not use pointed or sharp objects to remove the grilled food. These could
damage the surfaces of the hotplates !

6) Turn the heat level control @ to MIN and remove the plug from the mains
power socket.

> Always remove the plug from the mains power socket when the appliance is
not in use. It is not sufficient to simply set the heat level control @ to MIN!
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"Panini grill" position
1) Open the appliance lid and place the food to be grilled on the lower

hotplate @.
2) Close the upper hotplate @ and lock it at the desired height by pressing
the safety catch @ back (position MIN, 11, 11, 1V, V). When adjusting the

safety catch @, lift the hot plate @ a litle way. The further back you press
the safety catch @), the greater the distance between the hotplates (.

3) Check the browning of the food after a while. To do this, open the appliance
lid using the handle.

NOTE

Start with short grilling times and increase them until you identify the correct
duration.

4) When you are satisfied with the level of browning, remove the grilled food.

Damage to the appliance!

> Do not use pointed or sharp objects to remove the grilled food. These could
damage the surfaces of the hotplates (!

5) Turn the heat level control @ to MIN and remove the plug from the mains
power socket.

> Always remove the plug from the mains power socket when the appliance is
not in use. It is not sufficient to simply set the heat level control @ to MIN!
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"Table grill" position
1) Fold out both support feet @ (Fig.1).

2) Press the unlocking button 180° @ (Fig.1) and open the appliance lid until
both hotplates @ can be used as a table grill.

©

A7

Fig.1

3) The hotplates @ are now positioned next to each other and can be used as
a table grill (Fig. 2).

2081 ’r I

Fig. 2
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4) Place the food to be grilled onto the hotplates .

5) Turn the food to be grilled from time to time and remove it from the hot-
plates O once it is cooked.

Damage to the appliance!

> Do not use pointed or sharp objects to turn or remove the grilled food.
These could damage the surfaces of the hotplates (!

6) Turn the heat level control @ to MIN and remove the plug from the mains
power socket.

> Always remove the plug from the mains power socket when the appliance is
not in use. It is not sufficient to simply set the heat level control @ to MIN!

Tips and tricks

B To make meat more tender and speed up the grilling process, you can
marinate it beforehand. An ideal basis for this can be sour cream, red wine,
vinegar, buttermilk or fresh papaya or pineapple juice, for example. Add
herbs and spices according to taste. Do not add salt as this can draw water
out of the meat and make it dry. Place the meat in the marinade so that it is
completely covered and close the container. Ideally, leave it overnight.

B The hotplates @) have a non-stick coating, therefore extra fat is not neces-
sary. If you still wish to use fat, please ensure that the fat/oil is suitable for
grill-roasting, e.g. rapeseed oil.

Bl If you are not sure whether the grilled food is cooked all the way through,
you can use a commercially available meat thermometer.
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Cleaning and care

Safety instructions

/\ WARNING!
DANGER TO LIFE DUE TO ELECTRIC SHOCK!

Risk of injury when cleaning the appliance!
To avoid risks, observe the following safety instructions:

~ Before cleaning, pull out the plug and wait until the appliance
has completely cooled down. Risk of injury!

» Never clean the appliance under running water and never im-
merse it in water. The appliance could be irreparably damaged!

Damage to the appliance!

> To avoid irreparable damage to the appliance, ensure that no moisture can
penetrate the appliance during cleaning.

> When cleaning the surfaces use neither abrasive or chemical cleaners, nor
sharp or scratchy objects.

B Draw the cleaning scraper B over the hotplates () after the hotplates @
have cooled down so that fat and residues are aggregated, and then slide
them into the fat collector tray @.

B Wipe the hotplates @ with a damp cloth. Do not use any abrasive cleaning
agents, rough sponges or sharp objects for cleaning as these could damage
the non-stick coating.

For more stubborn soiling or hardened residue, remove the hotplates (O:

— Open the appliance.

— Press the RELEASE button @ and at the same time, remove the lower
hotplate (.

— Hold the upper hotplate (@ in place to prevent it from falling and press
the RELEASE button @. The upper hotplate (D is released from the

appliance.
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Clean the hotplates ) which have been removed in warm water with a little
detergent in it. For severe incrustations, leave the hotplates (O to soak for a while
in the water. After washing, rinse the hotplates ) with clean water to remove all
detergent residues. Dry everything properly. The hotplates @ must be dry before
you put them back in the appliance!

NOTE

@ For gentle cleaning of the hotplates ), we recommend that you

wash them by hand, as described above. You can, however, also
clean the hotplates @ in the dishwasher.

To refit the hotplates @, place the hotplates @ onto the base such that both
notches next to the fat outlet @ grip the hooks on the base. Then press down the
front part of the hotplate ) until you hear it engage.

Proceed in the same way with the second hotplate .

B To clean the outer surfaces of the appliance, wipe it down with a damp cloth
and a small amount of washing-up liquid. Wipe off any detergent residues
using a cloth moistened with clean water.

Ensure that all parts are completely dry before re-using the appliance.

B Wipe the cleaning scraper @ with a damp cloth. For more stubborn soiling,
add some mild detergent to the cloth or rinse it in warm water and detergent.

NOTE

/~ For gentle cleaning of the cleaning scraper @ we recommend that

you wash it by hand as described above. You can, however, also
-)i clean the cleaning scraper @ in the dishwasher.

B Clean the emptied fat collector tray @ in hot water and washing-up liquid.
Rinse off detergent residues with clean water and dry it well.

@ For gentle cleaning of the fat collector tray @ we recommend that

you wash it by hand as described above. You can, however, also
clean the fat collector tray @ in the dishwasher.

Storage
Store the cleaned appliance in a dry place.

Lock the appliance by sliding the safety catch @ to the position @
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Recipes

Depending on the quality of the ingredients, the specified temperature seftings
or times in the recipes may vary!

"Contact grill" position

Mexican Burger
900 g minced beef
6 tbsp. BBQ sauce
6 tbsp. finely chopped onions
3 tbsp. fresh or ready-made salsa
1/2 tsp. chilli powder
4 large hamburger buns

1) Mix the minced meat, onions, salsa, chilli powder and BBQ sauce in a
large bowl.

2) Shape the minced meat into four evenly sized hamburgers that are
approx. 2 cm thick.

3) Heat up the appliance (heat level range 3/Max).

4)  Girill the hamburgers for 8 - 10 minutes on the pre-heated appliance, having
set this to the contact position. Then serve the hamburgers in the hamburger
buns together with the ingredients and herbs of your choice.

Rump steak with spring onion & herb sauce
500 g lean rump steak (each 125 g)
120 g margarine
1 tsp. Worcestershire sauce
1 finely chopped garlic clove
4 tbsp. finely chopped parsley
4 finely chopped spring onions

1) Mix the margarine and Worcestershire sauce in a small bowl and
mix in the garlic, parsley and spring onions.

2) Heat up the appliance (heat level Max).
3) Girill the steak for 3 min. at heat level Max.

4) Brush the spring onion and herb sauce onto the steak and cook it for
another 4 minutes at the start of heat level range 2.
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Tuna with slices of orange
(4 people)
4 fresh tuna steaks (each 170 g)
1 orange
1 tbsp. finely chopped parsley
Salt
Pepper

1) Peel the oranges and cut them into slices that are approx. 5 mm thick.
2) Pre-heat the appliance (heat level range 3).

3) Place the tuna steaks onto the pre-heated grill, scatter the parsley on top
and season with salt and pepper.

4) Place the slices of orange onto the tuna steaks and grill everything for
approx. 6 - 8 minutes.

5) Remove the grilled orange slices before serving.
"Panini grill" position

Spinach and cheese panini
250 g spinach leaves
1 onion
1 clove of garlic
1 tbsp. cooking oil
2 tsp. lemon juice
1 pinch of salt (and pepper)
4 slices of toasting bread/white bread
40 g herb butter
75 g mozzarella

20 g pine nuts
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1) Sort and wash the spinach leaves.

2) Peel and finely chop the onion and garlic, stew in hot oil. Add the spinach.
Season with lemon juice, salt and pepper.

3) Spread the herb butter onto the toast.
4) Cut the mozzarella into slices.

5) Divide the mozzarella and drained spinach onto 2 slices of toast and scat-
ter the pine nuts on top.

6) Top the panini with a second slice of bread.

7) Carefully place the panini onto the panini maker, pre-heated to heat level

range 3/Max.

8) Using the safety catch @), set the desired distance of the upper hotplate @
and close the lid.

9) Wait until the panini are toasted golden brown. Then remove them from the
panini maker.

Chicken breast panini
400 g chicken breast
20 g butter
Pepper, salt, paprika powder
120 g bacon, in strips
6 slices of toasting bread/white bread
3 tbsp. salad dressing (yoghurt)
30 g of iceberg lettuce
2 tomatoes
1 avocado
1 tsp. lime juice

50 g cucumber

1) Rinse the chicken breast under running tap water and pat dry with kitchen
paper. Grill briefly in the pre-heated appliance, set to the contact position,
with the heat level set to MAX.

2) Switch the appliance back to the start of heat level range 3 and then grill-
roast the chicken breasts for about 10 minutes until done. After grill-roasting,
season with salt, pepper and paprika and set aside.

3) Fry the strips of bacon in a pan until crispy.

4) Spread the yoghurt dressing onto 3 slices of toasting bread or white bread,
add the iceberg leftuce, cut the tomatoes into slices, season them and arrange
them on top.
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5) Cut the chicken breasts along their length and place them on top of the
tomatoes.

6) Arrange the strips of bacon on the chicken breasts.

7) Cut open the avocados vertically and use a turning movement to remove the
halves from the stone. Peel and cut the avocado into slices. Drizzle the lime
juice onto the avocado to prevent from going brown. Lay the slices onto the
panini.

8) Cut the cucumber into slices and place them on the avocado.

9) Top the panini with a second slice of bread.

10) Carefully place the panini onto the hotplate .

11) Using the safety catch @), set the desired distance of the upper hotplate @
and close the lid.

12) Wait until the panini are toasted golden brown and remove them carefully
from the panini maker.

Mustard baguette

46

1 baguette

1 garlic clove

50 g mustard-pickled gherkins
40 g Pecorino

1 tbsp. hot mustard

2 tbsp. sweet mustard

50 g butter

2 tbsp. chopped chives

Salt, pepper

1) Cut into the baguette at 2 - 3 centimetre intervals, but do not cut all the way
through.

2) Peel and crush the garlic, dice the gherkins and grate the Pecorino cheese.

3) Mix the hot and sweet mustards with the soft butter, garlic, gherkins, Pecori-
no cheese and chives, and season with salt and pepper.

4) Fill the mustard butter into the baguette slits and wrap the baguettes in
aluminium foil.

5) Place the baguettes onto the pre-heated hotplate @D set to heat level range
3/Max.

6) Using the safety catch @, set the desired distance of the upper hotplate @
and close the lid.

7) The baguette should be golden brown.
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"Table grill" position

Chicken/turkey breast
200 g chicken/turkey breast
A little flour

1) Coat the hotplates @ with a little oil that is suitable for grill-roasting and
heat the appliance to heat level range 3.

2) Cut the 200 g of chicken/turkey breast into slices and lightly dust with flour.

3) Grill-roast on one side for around 4 minutes, then turn, sprinkle with a little
salt and grill the other side for about 4 minutes.

Grilled vegetables
2 peppers
1 courgette
1 aubergine
Olive oil
Salt
Pepper

Herbs de Provence (seasoning mix)

1) Wash the vegetables thoroughly. Cut the peppers in half, remove the seeds
and cut them into strips. Cut the aubergine and courgette in half along their
length and then into pieces measuring around 0.5 cm.

2) Brush the vegetables with a little olive oil.
3) Pre-heat the appliance (heat level range 2).

4) Place the vegetables onto the pre-heated hotplate @ and grill them on
both sides, allowing around 8 - 10 minutes for each side, until they are light
brown in colour.

5) Season the vegetables with salt, pepper and herbs de Provence to taste.
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Coconut curry prawns

48

100 g red curry paste

50 ml coconut milk

400 g prawns (alternatively crab or shrimps)

200 g sugar snaps

2 peppers

2 onions

2 garlic cloves

Salt and pepper

Aluminium foil

1)

Mix the curry paste and the coconut milk.

2) Wash the prawns, the sugar snaps and the peppers.

3) Peel the onions and garlic cloves.

4) Chop the onions, the garlic cloves and peppers into small pieces.

5) Spread the prawns and the vegetables evenly over four pieces of aluminium
foil. The aluminium foil must be big enough so that it is possible to wrap up
the ingredients in litfle packages. Drip the coconut curry sauce over the food
and season everything with salt and pepper.

6) Seal the packages well so that no liquids can escape.

7) Pre-heat the appliance to the end of heat level range 2.

8) Place the filled packages onto the pre-heated hotplates @ and cook from
both sides, allowing around 15 minutes per side.
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Grilled corn on the cob
2 sweet corn cobs
100 g herb butter
Garlic salt
Salt
Pepper

Aluminium foil

1) Brush a piece of aluminium foil with the herb butter.

2) Salt the corn cobs and wrap them in the aluminium foil.

3) Heat the appliance to the end of heat level range 2.

4) Place the package onto the hotplates (0.

5) Turn the package after 15 minutes and cook the cobs for another 15 minutes.

6) Season the corn cobs with garlic salt and pepper.

Disposal

Never dispose of the appliance in normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Dispose of the appliance via an approved waste disposal company or your
municipal waste disposal facility. Please observe applicable regulations.
Please contact your waste disposal facility if you are in any doubt.
(]
SR Yourlocal community or municipal authorities can provide information on how to
dispose of the worn-out product.

collected separately.

@ The product is recyclable, subject to extended producer responsibility and is
Ny
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Appendix

Technical data

Voltage supply

Power consumption

5t

50 GB | IE

220 - 240V ~ (alternating current) 50/60 Hz

2000 W

All of the parts of this appliance that come into

contact with food are food-safe.
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Kompernass Handels GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this product
has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your statutory rights
are not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase. Please keep your receipt in a
safe place. This will be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within three years of the date of
purchase of the product, we will either repair or replace the product for you or
refund the purchase price (at our discretion). This warranty service requires that
you present the defective appliance and the proof of purchase (receipt) within
the three-year warranty period, along with a brief written description of the fault
and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired
or replaced by us. The repair or replacement of a product does not signify the
beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty.
This also applies to replaced and repaired components. Any damage and
defects present at the time of purchase must be reported immediately after unpa-
cking. Repairs carried out after expiry of the warranty period shall be subject to
a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality guideli-
nes and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does not
extend to product parts subject to normal wear and tear or to fragile parts which
could be considered as consumable parts such as switches, batteries or parts
made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly used
or improperly maintained. The directions in the operating instructions for the
product regarding proper use of the product are to be strictly followed. Uses and
actions that are discouraged in the operating instructions or which are warned
against must be avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial purposes.
The warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use
of force and modifications / repairs which have not been carried out by one of
our authorised Service centres.
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item number (e.g. IAN 12345) available
as proof of purchase.

B You will find the item number on the type plate on the product, an engraving
on the product, on the front page of the operating instructions (below left) or
on the sticker on the rear or bottom of the product.

B |f functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of charge to the service address
that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase
(till receipt) and information about what the defect is and when it occurred.

EF3E You can download these instructions along with many other manuals, product
Py videos and installation software at www.lidl-service.com.

=] This QR code will take you directly to the Lidl service page
www.lidl-service.com) where you can open your operating instructions
(www.lidl-servi ) where y pen your operating i i
by entering the item number (IAN) 123456.

PDF ONLINE
www.idl-service.com

Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(ED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

[IAN 331049_2001 |

Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Introduction

Informations relatives a ce mode d'emploi
Toutes nos félicitations pour I'achat de votre nouvel appareil.
Vous venez ainsi d'opter pour un produit de grande qualité. Le mode d'emploi fait
partie intégrante de ce produit. Il contient des remarques importantes concernant
la sécurité, l'usage et la mise au rebut. Avant d'utiliser le produit, veuillez vous
familiariser avec toutes les consignes d'utilisation et de sécurité. N'utilisez le produit
que conformément aux consignes et pour les domaines d'utilisation prévus. Si vous
cédez le produit & un tiers, remettez-lui également tous les documents.

Droits d'auteur
Cette documentation est protégée par des droits d'auteur.

Toute reproduction ou réimpression, méme partielle, y compris la reproduction des
illustrations, méme modifiées, n'est autorisée qu'avec l'accord écrit du fabricant.

Usage conforme

Cet appareil sert exclusivement & la grillade de produits alimentaires & l'intérieur.
Tout usage autre ou dépassant ce cadre est réputé non conforme. Cet appareil
n'est pas concu pour étre utilisé dans des contextes commerciaux ou industriels.

Les prétentions de toute nature pour dommages résultant d'un usage non conforme,
de réparations inappropriées, de modifications réalisées sans autorisation ou

du recours & des piéces de rechange non autorisées sont exclues. L'utilisateur
répond lui seul des risques encourus.

Avertissements

Les avertissements suivants sont utilisés dans le présent mode d'emploi :

Un avertissement a ce niveau de danger signale une situation
dangereuse menacante.

Si la situation dangereuse ne peut étre écartée, elle peut entrainer des blessures
graves, voire mortelles.

> |l faut impérativement suivre les instructions de cet avertissement pour éviter
tout risque de blessures graves, voire mortelles.
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A ATTENTION

Un avertissement a ce niveau de danger signale une situation
potentiellement dangereuse.

Si la situation dangereuse ne peut étre écartée, elle peut entrainer des blessures.

> Les consignes de cet avertissement doivent étre suivies pour éviter de
blesser des personnes.

Un avertissement a ce niveau de danger signale un risque de
dégats matériels.

Si la situation dangereuse ne peut pas étre écartée, elle risque d'entrainer des
dégats matériels.

> Les instructions stipulées dans cet avertissement doivent étre suivies pour
éviter tous dégats matériels.

REMARQUE

> Une remarque contient des informations supplémentaires facilitant le

maniement de l'appareil.

Sécurité
Ce chapitre contient des consignes de sécurité importantes
visant la manipulation de l'appareil.

Cet appareil est conforme aux consignes de sécurité prescrites.
Tout usage non conforme peut entrainer des dommages corporels
et des dégdts matériels.

Consignes de sécurité fondamentales

Veuillez vous conformer aux consignes de sécurité ci-dessous
afin de garantir une utilisation en toute sécurité de l'appareil :

m Avant d'vtiliser 'appareil, vérifiez que celui-ci ne présente
aucun dégdt extérieur visible. Ne mettez pas en service un
appareil endommagé ou qui a chuté.

m Faites immédiatement remplacer la fiche secteur ou le cordon
d'alimentation endommagé par des techniciens spécialisés
agréés ou par le service aprés-vente pour éviter tout risque.
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Cet appareil peut étre utilisé par des enfants & partir de 8 ans
et par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou un manque d'expérience et/ou de
connaissances a condition qu'ils aient recu une supervision ou
des instructions concernant I'utilisation de I'appareil en

toute sécurité et qu'ils aient compris les dangers en résultant.

m Ne pas laisser les enfants jouer avec l'appareil.

m Le nettoyage et la maintenance utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants & moins qu'ils aient plus de 8 ans et
sont sous surveillance.

® Maintenir 'appareil et son cordon d'alimentation hors de portée
des enfants de moins de 8 ans.

m Confiez les réparations de I'appareil exclusivement & des entre-
prises agréées ou au service apres-vente. Toute réparation non
conforme peut entrainer des risques pour l'utilisateur. A cela
s'ajoute 'annulation de la garantie.

m Toute réparation de I'appareil pendant la période de garantie
doit étre confiée exclusivement & un service clientéle agréé
par le fabricant, sinon les dommages consécutifs ne seront pas
couverts par la garantie.

m Les pieces défectueuses doivent étre remplacées impérativement
par des piéces de rechange d'origine. Seules ces piéces per-
mettent de répondre aux critéres de sécurité requis.

m Evitez tout contact d'objets brolants avec le cordon d'alimenta-
tion. N'utilisez jamais |'appareil & proximité d'une flamme nue,
d'une plaque chauffante ou d'un four & température élevée.

m Aprés utilisation, laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer |
Risque de brilure |

m Dans la mesure du possible, placez l'appareil & proximité immé-

diate d'une prise secteur. Veillez & ce que la fiche secteur soit

rapidement accessible en cas de danger et & ce que le cordon
d'alimentation ne provoque pas la chute d'une personne.

m Veillez & ce que 'appareil soit posé sur une surface stable.
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RISQUE DE CHOC ELECTRIQUE !

» Ne raccordez |'appareil qu'a une prise secteur correctement
installée et reliée & la terre. La tension secteur doit corres-
pondre aux indications figurant sur la plaque signalétique
de l'appareil.

> Les cordons d'alimentation ou appareils qui ne fonctionnent
pas correctement ou qui sont endommagés doivent étre immé-
diatement contrélés ou remplacés par le service aprés-vente.

» N'exposez pas l'appareil & la pluie et ne l'vtilisez jamais
dans un environnement humide ou mouillé.

~ Veillez & ce que le cordon d'alimentation ne soit jamais
mouillé ou humide pendant le fonctionnement de I'appareil.

» N'immergez jamais 'appareil dans de l'eau ou dans d'autres
liquides | Danger de mort par électrocution si des restes
d'humidité entrent en contact avec des piéces sous tension.

» Pour débrancher le cordon d'alimentation, saisissez toujours
la fiche secteur. Ne tirez pas sur le cordon d'alimentation lui-
méme et ne le saisissez jamais avec les mains movillées car
ceci peut entrainer un court-circuit ou un choc électrique.

» Ne placez jamais l'appareil ou d'autres obijets lourds, un
meuble par exemple, sur le cordon d'alimentation et veillez
a ce qu'il ne reste pas coincé.

» L'appareil n'est aucunement prévu pour étre ouvert, réparé
ou modifié par |'utilisateur. Si vous ouvrez le boitier ou effec-
tuez des modifications de votre propre initiative, vous vous
exposez & un danger de mort par électrocution et le béné-
fice de la garantie est perdu.
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RISQUE DE CHOC ELECTRIQUE !

~ Protégez l'appareil contre les gouttes d'eau et éclabous-
sures. Pour cette raison, ne posez pas d'objets contenant du
liquide (par exemple des vases) sur ou & cété de l'appareil.

» Aprés chaque interruption, en fin d'utilisation ou avant
chaque nettoyage, retirez la fiche secteur de la prise secteur.

RISQUE DE BRULURE !

& Attention | Surface brolante |

» La surface de l'appareil devient brilante en cours d'utilisation.
Ne touchez |'appareil qu'au niveau de la poignée.

ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

~ N'utilisez pas de minuterie externe ni de dispositif de com-
mande & distance séparé pour opérer l'appareil.

» Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance lorsque vous
'utilisez.

» Assurez-vous que l'appareil, le cordon d'alimentation ou
la fiche secteur n'entrent pas en contact avec des sources de
chaleur telles que des plaques de cuisson ou des flammes
nues.

~ N'utilisez pas de charbon ou de combustibles similaires pour
faire fonctionner l'appareil |

» Protégez le revétement anti-adhésif en évitant d'utiliser des
outils métalliques tels que des couteaux, des fourchettes, etc.
Si le revétement anti-adhésif est endommagg, cessez d'uiliser
l'appareil.

» Utilisez I'appareil uniquement avec les accessoires d'origine
fournis.
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Eléments de commande
Figure A :

Pieds

Fermeture de sécurité

Touche de déverrouillage 180°

Voyant de contréle rouge « Power »

Voyant de contréle vert « Ready »

Régulateur de température

Bac collecteur de graisses

Touche RELEASE (plaque chauffante inférieure)

Sortie de la graisse

Plaques chauffantes

960000000 0OCS

Touche RELEASE (plaque chauffante supérieure)

Figure B :
® Racloir de nettoyage

Figure C:
® Surélévations de pied

Déballage et raccordement

Consignes de sécurité

/\ ATTENTION

Toute mise en service de I'appareil peut entrainer
des dommages corporels et des dégats matériels !
Veuillez respecter les consignes de sécurité suivantes pour
éviter les risques :

» Les matériaux d'emballage ne doivent pas étre utilisés
comme des jouets. Il y a risque d'étouffement.

» Tenez compte des remarques relatives au branchement de
l'appareil afin d'éviter tous dégats matériels.
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Contenu de la livraison et inspection aprés transport

L'appareil est équipé de série des composants suivants (voir le volet dépliant) :
® Gril3enl

® Bac collecteur de graisses

® Racloir de nettoyage
[ ]

Mode d'emploi

REMARQUE

> Vérifiez si la livraison est au complet et ne présente aucun dégét apparent.

> En cas de livraison incompléte ou de dommages résultant d'vn emballage
défectueux ou du transport, veuillez vous adresser a la hotline du service
apres-vente (cf. chapitre Service aprés-vente).

Déballer I'appareil

4 Sortez du carton toutes les piéces de 'appareil et le mode d'emploi.

¢ Enlever tout le matériel d'emballage, les éventuels films et les autocollants.

Elimination de I'emballage

€9

A

60

L'emballage protége I'appareil de tous dommages éventuels au cours du transport.
Les matériaux d'emballage ont été sélectionnés selon des critéres de respect de
I'environnement et de recyclage permettant une élimination écologique de ceux<i.

Le recyclage de I'emballage en filiére de revalorisation permet d'économiser des
matiéres premiéres et de réduire le volume de déchets. Veuillez éliminer les maté-
riaux d'emballage qui ne servent plus en respectant la réglementation locale.

Eliminez |'emballage d'une maniére respectueuse de |'environnement.
Observez le marquage sur les différents matériaux d’emballage et triezles
séparément si nécessaire. Les matériaux d’emballage sont repérés par des
abréviations (a) et des numéros (b) qui ont la signification suivante:

1-7 : Plastiques,

20-22 : Papier et carton,

80-98 : Matériaux composites.

REMARQUE

> Si possible, conservez l'emballage d'origine pendant la période de garantie
de l'appareil afin de pouvoir emballer ce dernier en bonne et due forme
en cas de recours en garantie.
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Utilisation et fonctionnement

Ce chapitre contient des remarques importantes sur ['utilisation et le fonctionne-
ment de |'appareil.

Avant la premiére utilisation

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Nettoyez tous les accessoires comme décrit au chapitre « Nettoyage entre-
tien» afin de retirer d'éventuels résidus issus de la production.

Veuillez lire le présent mode d'emploi attentivement et dans son intégralité.

Installez I'appareil conformément aux consignes de sécurité.

Déverrouillez l'appareil en placant la fermeture de sécurité @ en position a
Ouvrez l'appareil.

Essuyez les plaques chauffantes O avec un chiffon humide.

Refermez l'appareil.

Branchez la fiche du cordon d'alimentation dans une prise secteur raccordée
en bonne et due forme et mise & la terre conformément & la réglementation,
et fournissant la tension indiquée au chapitre « Caractéristiques techniques ».
Faites chauffer I'appareil & température maximale pendant env. 5 minutes
en placant le régulateur de température @ sur MAX.

REMARQUE

> Lorsque vous faites chauffer 'appareil pour la premiére fois, les résidus de

9)

fabrication peuvent entrainer une légére formation de fumée ou d'odeur.
Ce phénoméne est tout & fait normal et sans risque. Assurez une aération
suffisante, en ouvrant une fenétre par exemple.

Aprés le chauffage, retirez la fiche secteur de la prise secteur et laissez
l'appareil refroidir.

10) Nettoyez & nouveau 'appareil avec un essuie-tout humide.
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Régulateur de température

Le régulateur de température @ vous permet de régler la température.

Utilisation

62

Niveau de cuisson 1 : niveau de préchauffage / température basse

Niveau de cuisson 2 :  température moyenne
(par ex. cuisson de légumes)

Niveau de cuisson 3 : température élevée (par ex. rétir une viande)

Niveau de cuisson 2

MIN
Niveau de cuisson 1
\ O
3

Niveau de cuisson

REMARQUE

>

1)
2)
3)

4)

Le voyant de contréle vert ,Ready” @ s'allume lorsque le régulateur de
température @ se trouve sur MIN dans la zone antérieure de la plage des
niveaux de cuisson 1. Dés que vous amenez le régulateur de température
@ sur la position souhaitée, le voyant de contréle vert « Ready » @ s'éteint
jusqu'a ce que la température souhaitée soit atteinte.

Le voyant de contrdle vert «Ready » @ peut & nouveau s'éteindre temporai-
rement. Cela signifie que la température réglée est redescendue en-des-
sous de celle réglée et que l'appareil se remet & chauffer.

Le voyant de contréle rouge « Power» @ s'allume dés que l'appareil est
branché dans une prise de courant.

Fermez le couvercle de l'appareil & l'aide de la poignée.
Introduisez le bac collecteur de graisses @ dans I'appareil.

Rebranchez la fiche secteur dans la prise secteur. Le voyant de contréle
rouge « Power» @ s'allume. Le voyant de contréle vert « Ready » @
s'allume lorsque le régulateur de température @ se trouve sur MIN.

Réglez le régulateur de température @ sur le niveau de chauffage souhai-
té. Le voyant de contréle vert « Ready » @ s'éteint. Dés que la température
définie est atteinte, le voyant de contréle vert « Ready » @ s'éteint.
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REMARQUE

Vous pouvez choisir d'utiliser ce gril de 3 maniéres différentes :

— entierement rabattu, de maniére & ce que les plaques chauffantes @
puissent étre utilisées comme gril de table.

— avec la plaque chauffante supérieure @ mobile comme gril de
contact, de maniére a griller la viande des deux cotés.

— avec la plaque chauffante supérieure (O fixe comme gril & panini,
de maniére & pouvoir faire griller des baguettes par ex.

REMARQUE

> Lorsque vous faites griller des aliments dont s’écoule du liquide, par
exemple de la graisse, dépliez alors les surélévations de pied (®. La légére
inclinaison de la plaque chauffante @) inférieure permet aux liquides de
couler plus facilement en direction de la sortie de la graisse @ dans le bac
collecteur de graisses @.

Position « Gril de contact»

1) Ouvrez le couvercle de I'appareil et placez les aliments & griller sur la
plaque chauffante inférieure @.

2) Fermez le couvercle de l'appareil & l'aide de la poignée.

3) Comme elle présente une charniére mobile, la plaque chauffante supérieure @
se retrouve toujours paralléle & la plaque inférieure O, quelle que soit
I'épaisseur des préparations & griller. Cela permet & l'appareil de donner
un résultat optimal.

4) Au bout d'un certain temps, contrélez le brunissement de la préparation.
Ouvrez a cet effet le couvercle de I'appareil & l'aide de la poignée.

REMARQUE

Commencez par des temps de cuisson courts et allongez-les jusqu'a ce que
vous ayez trouvé la durée adaptée.

5) Si vous étes satisfait du degré de brunissement atteint, retirez la préparation.

Endommagement de I'appareil !

> N'utilisez aucun objet pointu ou tranchant pour retirer la préparation
grillée. L'objet est susceptible d'endommager les surfaces des plaques

chauffantes @ !

6) Tournez le régulateur de température @ sur MIN, puis refirez la fiche
secteur de la prise secteur.

> Retirez toujours la fiche secteur de la prise secteur lorsque vous n'utilisez plus
I'appareil. Il ne suffit pas de mettre le régulateur de température @ sur MIN |
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Position « Gril a panini».

1) Ouvrez le couvercle de l'appareil et placez les aliments & griller sur la
plaque chauffante inférieure @.

2) Fermez la plaque chauffante supérieure (D) et fixezla & hauteur souhaitée
en poussant la fermeture de sécurité @ en arriére (position MIN, 11, 1l IV, V).
Pour le réglage de la fermeture de sécurité @ levez légérement les plaques
chauffantes . Plus la fermeture de sécurité @ est poussée vers I'arriére,
plus I'écart entre les plaques chauffantes @ est important.

3) Au bout d'un certain temps, contrélez le brunissement de la préparation.
Ouvrez & cet effet le couvercle de l'appareil & l'aide de la poignée.

REMARQUE

Commencez par des temps de cuisson courts et allongez-les jusqu'a ce que
vous ayez trouvé la durée adaptée.

4) Si vous étes satisfait du degré de brunissement atteint, retirez la préparation.

Endommagement de l'appareil !

> N'utilisez aucun objet pointu ou tranchant pour retirer la préparation
grillée. L'objet est susceptible d'endommager les surfaces des plaques

chauffantes @ !

5) Tournez le régulateur de température @ sur MIN, puis retirez la fiche
secteur de la prise secteur.

> Retirez toujours la fiche secteur de la prise secteur lorsque vous n'utilisez
plus l'appareil. Il ne suffit pas de mettre le régulateur de température @
sur MIN'!
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Position « Gril de table »
1) Déliez les deux pieds @ (fig.1)
2) Appuyez sur la touche de déverrouillage 180° @ (fig.1) et ouvrez le

couvercle de l'appareil de maniére & ce que les deux plaques chauffantes @
puissent étre utilisées comme gril de table.

©

A7y

Fig. 1
3) Les plaques chauffantes @ sont maintenant I'une & cété de l'autre et
peuvent étre utilisées comme gril de table (fig. 2).

2081 ’r I

Fig. 2
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4)
5)

Placez les aliments & griller sur les plaques chauffantes (.

Retournez les aliments & griller de temps en temps et retirez-les des plaques
chauffantes @, une fois cuits.

ATTENTION

Endommagement de I'appareil !

>

6)

N'utilisez aucun objet pointu ou tranchant pour retourner/retirer les
aliments grillés. L'objet est susceptible d'endommager les surfaces des
plaques chauffantes @ !

Tournez le régulateur de température @ sur MIN, puis refirez la fiche
secteur de la prise secteur.

| 2
Conseils
[ |

[ |

[ |

66 FR |

Débranchez toujours la fiche secteur de la prise secteur lorsque vous n'utilisez
plus l'appareil. Il ne suffit pas de mettre le régulateur de température @ sur
MIN'!

et astuces

Pour attendrir la viande et accélérer le processus de grillade, vous pouvez
la faire mariner au préalable. Vous pouvez la faire mariner par exemple
dans de la créme fraiche, du vin rouge, du vinaigre, du babeurre ou du jus
de papaye ou d'ananas frais. Rajoutez des herbes et des épices selon vos
préférences. Ne salez pas la viande pour éviter de la déshydrater et de

la rendre dure. Déposez la viande dans la marinade qui doit entiérement
recouvrir la viande ; refermez ensuite le récipient. Laissez mariner de préfé-
rence une nuit entiére.

Les plaques chauffantes @ sont dotées d'un revétement anti-adhésif, il n'y a
donc pas besoin de matiére grasse supplémentaire. Si vous souhaitez quand
méme en utiliser, veillez & choisir de la graisse/huile adaptée & la cuisson
comme par exemple de ['huile de colza.

Pour étre sr que l'intérieur de la préparation & griller est cuit, utilisez un
thermomeétre & viande disponible dans le commerce.

BE SKGE 2000 C3



SILVERCREST’

Nettoyage et entretien

Consignes de sécurité

/\ AVERTISSEMENT !
DANGER DE MORT PAR CHOC ELECTRIQUE !

Risque de dommages corporels pendant le
nettoyage de lI'appareil.

Veuillez respecter les consignes de sécurité suivantes pour
éviter les risques :

~ Avant le nettoyage, retirez la fiche secteur et attendez que
I'appareil ait entiérement refroidi. Risque de blessures |

» Ne nettoyez jamais I'appareil sous I'eau du robinet et ne
le plongez jamais dans l'eau. L'appareil risque alors d'étre
endommagé de maniére irréparable !

Endommagement de l'appareil !

> Lors du nettoyage de l'appareil, veillez & ce qu'aucune humidité ne pénétre
dans ce dernier afin d'éviter tous dégéts irréparables.

> Pour nettoyer les surfaces, n'utilisez aucun produit nettoyant agressif, abra-
sif ou chimique, et aucun objet pointu ou qui risque de rayer.

B Passez le racloir de nettoyage @B, une fois les plaques chauffantes (O refroi-
dies sur les plaques chauffantes @, de maniére & ce que la graisse et les
restes soient rassemblés et poussez-les dans le bac collecteur de graisses @.

B Essuyez les plaques chauffantes @ avec un essuietout humide. Pour net-
toyer, n'utilisez pas de produit nettoyant agressif, d'éponges & dos récurant
ou d'objets pointus car ils risqueraient de détruire le revétement anti-adhésif.
En cas de salissures tenaces ou de résidus incrustés, retirez les plaques

chauffantes @ :

— Ouvrez l'appareil.

— Appuyez sur la touche RELEASE @ et levez parallélement la plaque
chauffante inférieure @.

— Tenez bien la plaque chauffante supérieure @ pour qu'elle ne tombe
pas & terre et appuyez sur la touche RELEASE @. La plaque chauffante
supérieure () se détache de l'appareil.
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Nettoyez les plaques chauffantes { retirées & I'eau chaude avec un peu de |i-
quide vaisselle. En cas d'incrustations coriaces, faites tremper un peu les plaques
chauffantes @ dans l'eau de rincage. Rincez ensuite les plaques chauffantes @
a l'eau claire aprés le lavage afin d'éliminer les restes de liquide vaisselle.

Bien sécher le tout. Les plagues chauffantes @ doivent étre séches avant de les
remonter dans l'appareil |

REMARQUE

Pour un neftoyage en douceur des plaques chauffantes ) nous recom-
mandons comme décrit, de les laver & la main. Vous pouvez cependant
également laver les plaques chauffantes O au lave-vaisselle.

Pour remonter les plagues chauffantes ), placez & nouveau les plaques chauf-
fantes (O sur la base de maniére & ce que les deux évidements & c6té de la
sortie du jus @ s'encliquétent dans les crochets. Appuyez ensuite sur la partie
avant de la plaque chauffante O de maniére & ce qu'elle s'enclenche de
maniére audible.

Répétez |'opération avec la deuxieéme plaque chauffante (.

B Pour nettoyer les surfaces extérieures de |'appareil, essuyez-les avec un
chiffon humide et un peu de liquide vaisselle. Essuyez les restes de liquide
vaisselle avec un chiffon uniquement humidifi¢ d’eau.

Avant de réutiliser I'appareil, vérifiez bien que toutes les piéces ont entiérement
séché.

B Essuyez le racloir de nettoyage @ avec un chiffon humide. En cas de
salissures plus coriaces, mettez un liquide vaisselle doux sur le chiffon ou
rincez-le & l'eau chaude avec du liquide vaisselle.

REMARQUE

Pour un neffoyage en douceur du racloir de nettoyage @, nous recom-
mandons de le laver & la main conformément & la description. Cepen-
dant, vous pouvez aussi laver le racloir de nettoyage @ au lave-vaisselle.

B Rincez le bac collecteur de graisses @ vide & I'eau chaude avec un peu
de liquide vaisselle. Eliminez les restes de liquide vaisselle & I'eau claire et
séchez bien le bac.

REMARQUE

Pour un nettoyage en douceur du bac collecteur de graisses @, nous
recommandons de le laver & la main comme décrit. Cependant, vous
pouvez aussi laver le bac collecteur de graisses @ au lave-vaisselle.

Rangement

Conservez |'appareil nettoyé dans un endroit sec.
Verrouillez l'appareil en placant la fermeture de sécurité @ en position f@-
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Recettes

REMARQUE

En fonction de la composition des éléments, les réglages de température ou
les indications de temps données dans les recettes peuvent varier |

Position « Gril de contact »

Burger Mexique

900 g de viande hachée

6 c. & soupe de sauce barbecue

6 c. & soupe d'oignons finement hachés

3 c. & soupe de salsa fraiche ou préte & I'emploi

1/2 cc de piment en poudre

4 grands pains & hamburger

1) Mélangez la viande hachée, les oignons, la salsa, le piment en poudre et

la sauce barbecue dans un grand saladier.

2) Formez quatre galettes hamburger de 2 cm d'épaisseur avec la masse de
viande hachée.

3) Chauffez I'appareil (niveau de cuisson 3/ Max).

4) Grillez les hamburgers 8 - 10 min sur 'appareil préchauffé en position
contact. Servez ensuite les hamburgers avec les ingrédients et épices de
votre choix dans les pains & hamburger.

Rumpsteak dans une sauce aux herbes aromatiques aux
petits oignons
500 g de rumpsteak maigre (125 g chacun)
120 g de margarine
1 cc de sauce Worcestershire
1 gousse d'ail finement hachée
4 c. & soupe de persil haché
4 petits oignons verts finement hachés
1) Mélangez la margarine et la sauce Worcestershire dans un petit bol et
incorporez l'ail, le persil et les petits oignons.
2) Chauffez I'appareil (niveau de cuisson Max).
3) Grillez le steak 3 min au niveau de cuisson max.

4) Badigeonnez le steak avec la sauce aux herbes aromatiques et aux petits
oignons et laissez-le cuire 4 min de plus au début du niveau de cuisson 2.
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Thon aux rondelles d'orange
(4 personnes)
4 steaks de thon frais (170 g chacun)
1 orange
1 c. & soupe de persil haché
Sel

Poivre

1) Epluchez l'orange et coupez-la en rondelles d'env. 5 mm d'épaisseur.
2) Chauffez l'appareil (niveau de cuisson 3).

3) Placez les steaks de thon sur le gril préchauffé, saupoudrez de persil, salez

et poivrez.

4) Placez les rondelles d'orange sur les steaks de thon et grillez le tout
6 - 8 minutes.

5) Avant de servir, retirez les rondelles d'orange grillées.

Position « Gril a panini»

Panini épinards et fromage
250 g d'épinards en branches
1 oignon
1 gousse d'ail
1 c. & soupe d'huile
2 cc de jus de citron
1 pincée de sel (et de poivre)
4 tranches de toast / pain blanc
40 g de beurre aux fines herbes
75 g de mozzarella

20 g de pignons de pin
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1) Equeutez les épinards et lavez-les.

2) Pelez I'oignon et la gousse d'ail, hachez-les finement puis faites-les blondir
dans de I'huile bien chaude. Rajoutez les épinards. Assaisonnez avec le jus
de citron, le sel et le poivre.

3) Badigeonnez le toast de beurre aux herbes aromatiques.
4) Coupez la mozarella en tranches.

5) Répartissez la mozarella et les épinards égouttés sur 2 tranches de pain et
parsemez de pignons de pin.

6) Recouvrez les paninis d'une deuxiéme tranche de toast.

7) Placez les paninis avec précaution sur le paninimaker préchauffé sur le
niveau de cuisson 3/Max.

8) Avec la fermeture de sécurité @, réglez |'écartement souhaité de la plaque
chauffante supérieure @ et fermez le couvercle.

9) Attendez que les paninis aient bien doré et bruni. Ensuite, retirez-les du gril

a panini.

Paninis au blanc de poulet

400 g de blanc de poulet

20 g de beurre

Poivre, sel, paprika en poudre

120 g de bacon en laniéres

6 tranches de pain blanc / de toast

3 c. & soupe d'assaisonnement (au yaourt)
30 g de salade iceberg

2 tomates

1 avocat

1 cc de jus de citron vert

50 g de concombre

1) Rincez briévement les blancs de poulet sous I'eau du robinet puis tam-
ponnez-les avec de l'essuie-tout pour les sécher. Faites cuire sur 'appareil
préchauffé en position contact et sur le niveau de cuisson MAX.

2) Revenez au début du niveau de cuisson 3 puis finissez de poéler les blancs
de poulet pendant environ 10 minutes. Aprés la cuisson, salez, poivrez et
saupoudrez de paprika, retirez les blancs de la poéle puis mettez-les de coté.

3) Faites revenir les tranches de bacon dans la poéle jusqu'a ce qu'elles soient
croustillantes.

4) Sur 3 tranches de toast / de pain blanc, étalez la sauce au yaourt, garnis-
sez avec la salade iceberg, découpez les tomates en tranche, assaisonnez-
les puis posez-les dessus.
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5) Découpez les filets dans le sens de la longueur puis déposez-les sur les
tomates.

6) Posez les laniéres de bacon sur les blancs de poulet.

7) Coupez l'avocat en deux dans le sens de la longueur puis effectuez une
rotation pour détacher le noyau. Retirez la peau puis découpez la chair
d'avocat en tranches. Versez quelques gouttes du jus de citron vert dessus
afin qu'il ne brunisse pas. Déposez les tranches sur les paninis.

8) Découpez le concombre en tranches et déposezles sur I'avocat.
9) Recouvrez les paninis d'une deuxiéme tranche de toast.
10) Posez les paninis avec précaution sur la plaque chauffante @.

11) Avec la fermeture de sécurité @, réglez I'écartement souhaité de la plaque
chauffante supérieure (O et fermez le couvercle.

12) Attendez que les paninis aient doré et bruni, puis retirez-les avec précaution
du gril & panini.

Baguette a la moutarde
1 baguette
1 gousse d'ail
50 g de cornichons
40 g de pecorino
1 c. & soupe de moutarde forte
2 c. & soupe de moutarde douce
50 g de beurre
2 c. & soupe de ciboulette coupée en petits morceaux

Sel, poivre

1) Tous les 2 & 3 centimétres, pratiquez une incision dans la baguette en
veillant & ne pas la trancher.

2) Pelez et écrasez l'ail, découpez les cornichons en tous petits dés puis rdpez
le pecorino.

3) Mélangez les moutardes forte et douce, le beurre ramolli, I'ail, les dés de
cornichons, le pecorino et la ciboulette puis assaisonnez de sel et de poivre.

4) Garnissez les incisions avec le beurre & la moutarde puis enveloppez les
baguettes dans une feuille d'aluminium.

5) Posez les baguettes sur la plaque de cuisson ) préchauffée au niveau de
cuisson 3/Max.
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6) Avec la fermeture de sécurité @,réglez |'écartement souhaité de la plaque
chauffante supérieure @ et fermez le couvercle.

7) Attendez que les baguettes aient doré / bruni.

Position « Gril de table »

Blanc de volaille
200 g de blanc de volaille

un peu de farine

1) Versez un peu d'huile adaptée & la cuisson sur les plaques chauffantes @
et préchauffez l'appareil sur le niveau de cuisson 3.

2) Coupez le blanc de volaille en tranches et farinezles légérement.

3) Faites cuire pendant env. 4 minutes d'un c8té, puis retournez, salez légére-
ment et faites cuire I'autre coté env. 4 minutes.

Légumes grillés
2 poivrons
1 courgette
1 aubergine
Huile d'olive
Sel
Poivre

Herbes de Provence (mélange d'épices)

1) Lavez soigneusement les légumes. Coupez le poivron en deux, épépinez-
le et coupezle en tranches. Coupez |'aubergine et la courgette en deux
moitiés dans le sens de la longueur, puis en morceaux de respectivement
0,5 cm.

2) Badigeonnez les légumes d'huile d'olive.
3) Préhauffez 'appareil (niveau de cuisson 2).

4) Posez les légumes sur la plaque chauffante @ préchauffée et faites griller
les légumes des deux cétés pendant env. 8 & 10 minutes jusqu'a atteindre
une couleur brun clair.

5) Saupoudrez les légumes de sel, de poivre et selon vos préférences d'herbes
de Provence.
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Gambas au curry et au lait de coco

74

100 g de péte de curry rouge

50 ml de lait de noix de coco

400 g de gambas (ou du crabe ou des crevettes)

200 g de pois mange-tout

2 poivrons

2 oignons

2 gousses d'ail

Sel et poivre

Feuille d'aluminium

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)

Mélangez la péte de curry et le lait de coco.

Lavez les gambas, les pois mange-tout et le poivron.

Epluchez les oignons et les gousses d'ail.

Découpez les oignons, les gousses d'ail et le poivron en petits dés.

Répartissez les gambas et les légumes uniformément sur 4 fevilles d'aluminium.
La taille de la feville d'aluminium doit étre telle que I'on peut y emballer

les ingrédients, comme un petit paquet. Répartissez la sauce curry-coco et
assaisonnez le tout avec du sel et du poivre.

Refermez bien les paquets de sorte qu'aucun liquide ne puisse s'en échapper.
Préchauffez I'appareil & la fin du niveau de cuisson 2.

Posez les paquets garnis sur les plaques chauffantes @ préchauffées et
faites cuire des deux cétés pendant env. 15 minutes respectivement.
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Epis de mais grillés

2 épis de mais sucré

100 g de beurre aux fines herbes
Sel aromatisé & l'ail

Sel

Poivre

Feuille d'aluminium

1) Badigeonnez un morceau de feuille d'aluminium de beurre aux herbes.
2) Salez I'épi de mais et enroulezle dans la feville d'aluminium.

3) Chauffez 'appareil & la fin du niveau de cuisson 2.

4) Placez les pefit paquets sur les plaques chauffantes (.

5) Retournezle au bout de 15 minutes et faites cuire les épis de mais
15 minutes de plus.

6) Assaisonnez les épis de mais de sel aromatisé & l'ail et de poivre.

Mise au rebut

Ne jetez jamais l'appareil avec les ordures ménagéres.
Ce produit est assujetti a la directive européenne
2012/19/EU-DEEE (déchets d'équipements électriques et
électroniques).

Eliminez l'appareil par l'intermédiaire d'une entreprise de traitement des déchets
autorisée ou via le service de recyclage de votre commune. Respectez la réglemen-
tation en vigueur. En cas de doute, veuillez contacter votre centre de recyclage.

Renseignez-vous auprés de votre commune pour connditre les possibilités de
mise au rebut de votre appareil usagé.

Le produit récyclable doit &tre trié ou rapporté dans un point de collecte pour
&tre recycle.
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Annexe

Caractéristiques techniques

Alimentation électrique 220 - 240V ~ (courant alternatif), 50/60 Hz

Puissance absorbée 2000 W
I Tous les éléments de cet appareil, entrant en
QH contact avec les aliments sont approuvés pour le

contact alimentaire.

Garantie pour Kompernass Handels GmbH pour la
Belgique

Chére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date d’achat. Si ce produit venait
& présenter des vices, vous disposez de droits légaux face au vendeur de ce
produit. Vos droits légaux ne sont pas restreints par notre garantie présentée
ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d’achat. Veuillez bien conserver le ticket
de caisse. Celui-ci servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date d’achat de ce produit, un vice de
matériel ou de fabrication venait & apparaitre, le produit sera réparé, remplacé
gratuitement par nos soins ou le prix d’achat remboursé, selon notre choix. Cette
prestation sous garantie nécessite, dans le délai de trois ans, la présentation

de I'appareil défectueux et du justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que la
description bréve du vice et du moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le produit réparé ou un

nouveau produit en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne débute avec
la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale pour vices cachés

76

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie. Cette dispositi-
on s'applique également aux piéces remplacées ou réparées. Les dommages et
vices éventuellement déja présents & |'achat doivent étre signalés immédiatement
aprés le déballage. Toute réparation survenant aprés la période sous garantie
fera I'objet d'une facturation.
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Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément & des directives de qualité
strictes et consciencieusement contrdlé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices de matériel et de fabrication.
Cette garantie ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont exposées & une usure
normale et peuvent de ce fait étre considérées comme piéces d'usure, ni aux dété-
riorations de piéces fragiles, par ex. interrupteurs, batteries ou pigces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est détérioré, utilisé ou entretenu de
maniére non conforme. Toutes les instructions listées dans le manuel d'utilisation
doivent étre exactement respectées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés dans le manuel d'utilisation, ou
dont vous étes avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé et ne convient pas & un
usage professionnel. La garantie est annulée en cas d’entretien incorrect et
inapproprié, d'usage de la force et en cas d'intervention non réalisée par notre
centre de service aprés-vente agréé.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, veuillez suivre les indica-
tions suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes questions le ticket de caisse et la
référence article (par ex. IAN 12345) en tant que justificatif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque signalétique sur le produit, une
gravure sur le produit, sur la page de garde du mode d’emploi (en bas a
gauche) ou sur I'autocollant au dos ou sur le dessous du produit.

B Si des erreurs de fonctionnement ou d’autres vices venaient & apparaitre,
veuillez d'abord contacter le département service clientéle cité ci-dessous
par téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite refourner un produit enregistré comme étant défectueux
en joignant le ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste le vice et
quand il est survenu, sans devoir |'affranchir & I'adresse de service aprés-
vente communiquée.

=]

=]

& Sur www.lidl-service.com, vous pourrez télécharger ce mode d’emploi et de
# | nombreux autres manuels, vidéos produit et logiciels d'installation.
L]

Grdce & ce code QR, vous arriverez directement sur le site Lidl service aprés-

: . : ) .
vente (www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir votre mode d’emploi en

saisissant votre référence (IAN) 123456.
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Garantie pour Kompernass Handels GmbH pour la

France

Chere cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date d’achat. Si ce produit venait &
présenter des vices, vous disposez de droits légaux face au vendeur de ce produit.
Vos droits légaux ne sont pas restreints par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d’achat. Veuillez bien conserver le ticket
de caisse. Celuici servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date d’achat de ce produit, un vice de
matériel ou de fabrication venait & apparaitre, le produit sera réparé, remplacé
gratuitement par nos soins ou le prix d’achat remboursé, selon notre choix. Cette
prestation sous garantie nécessite, dans le délai de trois ans, la présentation

de I'appareil défectueux et du justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que la
description bréve du vice et du moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le produit réparé ou un
nouveau produit en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne débute avec
la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie. Cette dispositi-
on s'applique également aux piéces remplacées ou réparées. Les dommages et
vices éventuellement déja présents a I'achat doivent étre signalés immédiatement
aprés le déballage. Toute réparation survenant aprés la période sous garantie
fera I'objet d'une facturation.

Etendue de la garantie

78

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément & des directives de qualité
strictes et consciencieusement contrélé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices de matériel et de fabrication.
Cette garantie ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont exposées & une usure
normale et peuvent de ce fait étre considérées comme piéces d'usure, ni aux dété-
riorations de piéces fragiles, par ex. interrupteurs, batteries ou piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est détérioré, utilisé ou entretenu de
maniére non conforme. Toutes les instructions listées dans le manuel d'utilisation
doivent étre exactement respectées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés dans le manuel d'utilisation, ou
dont vous étes avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé et ne convient pas & un
usage professionne|. La garantie est annulée en cas d’entretien incorrect et
inapproprié, d'usage de la force et en cas d'intervention non réalisée par notre
centre de service aprés-vente agréé.
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Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la garantie
commerciale qui lui a été consentie lors de I'acquisition ou de la réparation
d’un bien meuble, une remise en état couverte par la garantie, toute période
d’immobilisation d’au moins sept jours vient s'ajouter & la durée de la garantie
qui restait & courir. Cette période court & compter de la demande d'intervention
de "acheteur ou de la mise & disposition pour réparation du bien en cause, si
cette mise & disposition est postérieure & la demande d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le vendeur reste tenu
des défauts de conformité du bien et des vices rédhibitoires dans les conditions
prévues aux articles L217-4 & 1217-13 du Code de la consommation et aux

articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la consommation
Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts de
conformité existant lors de la délivrance. Il répond également des défauts
de conformité résultant de I'emballage, des instructions de montage ou de
I'installation lorsque celleci a ét¢ mise & sa charge par le contrat ou a été réali-
sée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation
Le bien est conforme au contrat :

1° S”il est propre & I'usage habituellement attendu d’un bien semblable et, le
cas échéant :

— s'il correspond & la description donnée par le vendeur et posséder les
qualités que celui-ci a présentées a I'acheteur sous forme d'échantillon
ou de modéle ;

— s'il présente les qualités qu’un acheteur peut légitimement attendre
eu égard aux déclarations publiques faites par le vendeur, par le
producteur ou par son représentant, notamment dans la publicité ou
I'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies d'un commun accord par les
parties ou étre propre & tout usage spécial recherché par I'acheteur, porté &
la connaissance du vendeur et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la consommation

L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans & compter de
la délivrance du bien.
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Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des défauts cachés de la chose
vendue qui la rendent impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui diminuent
tellement cet usage que |'acheteur ne |'aurait pas acquise, ou n‘en aurait donné

qu’un moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée par |'acquéreur dans
un délai de deux ans & compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation du produit sont disponibles
pendant la durée de la garantie du produit.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, veuillez suivre les indica-

tions suivantes :

O} EH0)
%

PDF ONLINE
www.idl-service.com

Veuillez avoir & portée de main pour toutes questions le ticket de caisse et la
référence article (par ex. IAN 12345) en tant que justificatif de votre achat.

Vous trouverez la référence sur la plaque signalétique sur le produit, une
gravure sur le produit, sur la page de garde du mode d’emploi (en bas a
gauche) ou sur I'autocollant au dos ou sur le dessous du produit.

Si des erreurs de fonctionnement ou d’autres vices venaient & apparaitre,
veuillez d’'abord contacter le département service clientéle cité ci-dessous
par téléphone ou par e-mail.

Vous pouvez ensuite retourner un produit enregistré comme étant défectueux
en joignant le ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste le vice et
quand il est survenu, sans devoir |'affranchir & I'adresse de service aprés-
vente communiquée.

Sur www.lidlservice.com, vous pourrez télécharger ce mode d’emploi et de
nombreux autres manuels, vidéos produit et logiciels d'installation.

Grace & ce code QR, vous arriverez directement sur le site Lidl service aprés-
vente (www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir votre mode d’emploi en
saisissant votre référence (IAN) 123456.
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Service aprés-vente

Service France
Tel.: 0800 919270
E-Mail: kompernass@lidl.fr
Service Belgique
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

[IAN 331049_2001 |

Importateur

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse suivante n’est pas une adresse de
service aprés-vente. Veuillez d’abord contacter le service mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALLEMAGNE

Www.kompernass.com
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Inleiding

Informatie bij deze gebruiksaanwijzing
Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe apparaat.

U hebt hiermee gekozen voor een hoogwaardig product. De gebruiksaanwijzing
maakt deel vit van dit product. Deze bevat belangrijke aanwijzingen voor veilig-
heid, gebruik en afvoer. Lees alle bedienings- en veiligheidsaanwijzingen voordat
u het product in gebruik neemt. Gebruik het product uitsluitend op de voorge-
schreven wijze en voor de aangegeven doeleinden. Geef alle documenten mee
als u het product doorgeeft aan een derde.

Auteursrecht

Deze documentatie is auteursrechtelijk beschermd.

Elke vermenigvuldiging resp. elke reproductie, ook die van delen van het docu-
ment, alsmede de weergave van de afbeeldingen, ook in gewijzigde toestand,
is vitsluitend toegestaan met schriftelijke toestemming van de fabrikant.

Gebruik in overeenstemming met bestemming
Dit apparaat dient uitsluitend voor het binnenshuis grillen van levensmiddelen.
Een ander of verdergaand gebruik geldt als niet in overeenstemming met de
bestemming. Het apparaat is niet bedoeld voor gebruik in bedrijfsmatige of
industriéle omgevingen.
De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid voor schade als gevolg van
het niet in acht nemen van de gebruiksaanwijzing, gebruik dat niet in overeen-
stemming met de bestemming is, onvakkundige reparaties, veranderingen die
ongeoorloofd zijn uitgevoerd of gebruik van reserve-onderdelen die niet zijn
toegelaten. Het risico draagt alleen de gebruiker.

Waarschuwingen

In deze gebruiksaanwijzing worden de volgende waarschuwingen gebruikt:

GEVAAR

Een waarschuwing op dit niveau van gevaar duidt op een
dreigende, gevaarlijke situatie.

Als de gevaarlijke situatie niet wordt vermeden, kan dit de dood of ernstig
letsel tot gevolg hebben.

> Neem de aanwijzingen in deze waarschuwing in acht om gevaar voor
fataal of ernstig letsel van personen te voorkomen.
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A WAARSCHUWING

Een waarschuwing op dit niveau van gevaar duidt op een
mogelijk gevaarlijke situatie.

Als de gevaarlijke situatie niet wordt vermeden, kan dit letsel tot gevolg hebben.

> Neem de aanwijzingen in deze waarschuwingen in acht om persoonlijk
letsel te voorkomen.

Een waarschuwing op dit niveau van gevaar duidt op
mogelijke materiéle schade.

Als de situatie niet wordt vermeden, kan dit materiéle schade tot gevolg hebben.

> Volg de aanwijzingen in deze waarschuwing op om materiéle schade te
voorkomen.

> Een opmerking bevat extra informatie die de omgang met het apparaat
vergemakkelijkt.

Veiligheid

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke veiligheidsvoorschriften voor
de omgang met het apparaat.

Dit apparaat voldoet aan de gestelde veiligheidsvoorschriften.
Een verkeerd gebruik kan leiden tot persoonlijk letsel en materiéle
schade.

Basisveiligheidsvoorschriften

Neem de volgende veiligheidsvoorschriften in acht voor een
veilige omgang met het apparaat:

m Controleer het apparaat vé6r gebruik op zichtbare schade
aan de buitenzijde. Gebruik geen apparaat dat beschadigd
of gevallen is.

m Laat beschadigde stekkers en snoeren onmiddellijk door
erkend en vakkundig personeel of door de klantenservice
vervangen, zodat risico’s worden vermeden.
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m Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar en door personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis,
mits ze onder toezicht staan of over het veilige gebruik van het
apparaat zijn geinstrueerd en de daaruit resulterende gevaren
hebben begrepen.

m Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

m Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn
en onder toezicht staan.

m Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

m Laat reparaties aan het apparaat alleen uvitvoeren door geau-
toriseerde vakbedrijven of door de klantenservice. Ondeskun-
dige reparaties kunnen resulteren in gevaren voor de gebruiker.
Bovendien vervalt dan de garantie.

m Een reparatie van het apparaat tijdens de garantieperiode
mag alleen worden vitgevoerd door een klantenservice die
door de fabrikant is geautoriseerd, anders vervalt de garantie
bij volgende schadegevallen.

m Defecte onderdelen mogen alleen worden vervangen door
originele reserveonderdelen. Alleen bij deze onderdelen is
gewaarborgd dat ze voldoen aan de veiligheidseisen.

m Zorg ervoor dat het snoer geen hete delen van het apparaat
kan aanraken. Gebruik het apparaat nooit in de buurt van
open vuur, een kookplaat of een ingeschakelde oven.

m Laat het apparaat na gebruik afkoelen alvorens het te reini-
gen. Verbrandingsgevaar!

m Plaats het apparaat bij voorkeur dicht bij een stopcontact.
Zorg ervoor dat de stekker bij gevaar goed bereikbaar is en
dat u niet kunt struikelen over het snoer.

m Zorg voor een veilige stand van het apparaat.
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GEVAAAR VOOR EEN ELEKTRISCHE SCHOK!

> Sluit het apparaat vitsluitend aan op een volgens de voor-
schriften geinstalleerd en geaard stopcontact. De netspan-
ning moet overeenstemmen met de gegevens op het type-
plaatje van het apparaat.

> Laat aansluitleidingen resp. apparaten die niet naar behoren
werken of beschadigd zijn, meteen repareren of vervangen
door de klantendienst.

» Stel het apparaat niet bloot aan regen en gebruik het ook
nooit in een vochtige of natte omgeving.

» Let erop dat het snoer nooit nat of vochtig wordt als het ap-
paraat is ingeschakeld.

» Dompel het apparaat nooit onder in water of in andere
vloeistoffen! Er kan levensgevaar ontstaan door een elekiri-
sche schok, wanneer bij gebruik vloeistofresten in aanraking
komen met stroomgeleidende delen.

» Pak het snoer altijd bij de stekker vast. Trek niet aan het
snoer zelf en pak het snoer nooit vast met natte handen, om-
dat dit kortsluiting of een elekirische schok kan veroorzaken.

» Zet het apparaat of meubelstukken en dergelijke niet op het
snoer en let erop dat het snoer niet ingeklemd raakt.

» U mag de apparaatbehuizing niet openen en het apparaat
niet repareren of modificeren. Bij een geopende behuizing
of eigenmachtige modificaties bestaat er levensgevaar door
een elektrische schok en vervalt de garantie.
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GEVAAR VOOR EEN ELEKTRISCHE SCHOK!

» Bescherm het apparaat tegen lek- en spatwater. Plaats
daarom geen met vloeistoffen gevulde voorwerpen (bijv.
vazen) op of naast het apparaat.

» Haal bij elke onderbreking van het gebruik, na gebruik en
bij reiniging altijd de stekker uit het stopcontact.

VERBRANDINGSGEVAAR!
& Let op! Heet oppervlak!

» Het oppervlak van het apparaat kan erg heet worden als
het apparaat in werking is. Raak het apparaat dan alleen
aan bij de handgreep.

LET OP! MATERIELE SCHADE!

~ Gebruik geen externe timer of een aparte afstandsbediening
om het apparaat te bedienen.

> Laat het apparaat nooit onbeheerd als het is ingeschakeld.

» Let erop dat het apparaat, het snoer en de stekker nooit in
aanraking komen met warmtebronnen zoals kookplaten of
open vuur.

» Gebruik geen kolen of soortgelijke brandstoffen om het
apparaat te laten werken!

» Gebruik geen keukengerei van metaal, zoals messen, vorken,
enz., om te voorkomen dat de antiaanbaklaag beschadigd
raakt. Gebruik het apparaat niet meer als de antiaanbak-
laag beschadigd is.

» Gebruik het apparaat alleen met de meegeleverde originele
accessoires.
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Bedieningselementen
Afbeelding A:

Steunvoetjes

Veiligheidssluiting

Ontgrendelknop 180°

Rood indicatielampje “Power”

Groen indicatielampje “Ready”

Warmteniveauregelaar

Vetopvangbak

Knop RELEASE (onderste grillplaat)

Vetuitloop

Grillplaten

Knop RELEASE (bovenste grillplaat)

960000000 0OCS

Afbeelding B:
@® Reinigingsschraper

Afbeelding C:

® Verhogingen voor steunvoeties

Uitpakken en aansluiten

Veiligheidsvoorschriften

/\ WAARSCHUWING

Bij de ingebruikname van het apparaat kan per-
soonlijk letsel en materiéle schade optreden!

Neem de volgende veiligheidsvoorschriften in acht om de
gevaren te vermijden:

» Verpakkingsmateriaal mag niet als speelgoed worden ge-
bruikt. Er bestaat verstikkingsgevaar.

» Let altijd op de aanwijzingen voor de elekirische aansluiting
van het apparaat, teneinde materiéle schade te voorkomen.
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Inhoud van het pakket en inspectie na transport
Het apparaat wordt standaard met de volgende componenten geleverd
(zie vitvouwpagina):
® Contactgrill 3-in-1
® Vetopvangbak
® Reinigingsschraper
[ ]

Gebruiksaanwijzing

> Controleer of het pakket compleet is en of er sprake is van zichtbare
schade.

> Neem contact op met de Service-Hotline (zie hoofdstuk Service) als het
pakket niet compleet is, of indien er sprake is van schade door gebrekkige
verpakking of transport.

Uitpakken

4 Haal alle onderdelen van het apparaat en de gebruiksaanwijzing uit de
doos.

¢ Verwijder alle verpakkingsmaterialen en eventuele folie en stickers van het
apparaat.

De verpakking afvoeren
De verpakking beschermt het apparaat tegen transportschade. De verpakkings-
materialen zijn niet schadelijk voor het milieu. Ze zijn gekozen op grond van
milieuvriendelijkheid en daarom recyclebaar.

Het terugvoeren van de verpakking in de materiaalkringloop betekent een
besparing op grondstoffen en zorgt voor minder afval. Voer niet meer benodigde
verpakkingsmaterialen af conform de plaatselijk geldende voorschriften.

%
Voer de verpakking af conform de milieuvoorschriften.
& Let op de aanduiding op de verschillende verpakkingsmaterialen en voer ze zo
nodig gescheiden af. De verpakkingsmaterialen zijn voorzien van afkortingen (a)
a en cijfers (b) met de volgende betekenis:

1-7: kunststoffen,

20-22: papier en karton,

80-98: composietmaterialen.

> Bewaar, indien mogelijk, de originele verpakking gedurende de garantie-
periode van het apparaat, om het apparaat bij een garantiekwestie
volgens de voorschriften te kunnen verpakken.
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Bediening en gebruik
In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke aanwijzingen voor de bediening en het
gebruik van het apparaat.

Voéor de ingebruikname

1)

2)
3)
4)

5)
6)
7)
8)

Reinig alle accessoires zoals beschreven in het hoofdstuk “Reiniging en on-
derhoud”, om mogelijke uit de productie afkomstige resten te verwijderen.

Lees deze gebruiksaanwijzing aandachtig door.

Stel het apparaat op in overeenstemming met de veiligheidsvoorschriften.
Ontgrendel het apparaat door de veiligheidssluiting @ op de stand a te
zetten.

Open het apparaat.

Veeg de grillplaten @ af met een vochtige doek.

Sluit het apparaat.

Steek de stekker van het netsnoer in een volgens de voorschriften aangeslo-
ten en geaard stopcontact, dat de in het hoofdstuk “Technische gegevens”
beschreven spanning levert. Laat het apparaat ca. 5 minuten lang op de
maximale temperatuurstand heet worden door de warmteniveauregelaar @
op MAX te zetten.

>

9)

Bij de eerste keer opwarmen van het apparaat kunnen restanten van

het productieproces lichte rook- en geurontwikkeling veroorzaken. Dat is
normaal en volkomen ongevaarlijk. Zorg voor voldoende ventilatie, open
bijvoorbeeld een raam.

Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.

10) Reinig het apparaat nog een keer met een vochtige doek.
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Warmteniveauregelaar

Met de warmteniveauregelaar @ stelt u de temperatuur in.

— Warmteniveau 1: Voorverwarmen/lage temperatuur
— Warmteniveau 2:  Gemiddelde temperatuur (bijv. groente garen)

— Warmteniveau 3: Hoge temperatuur (bijv. vlees braden)

MIN

Warmteniveau 1

M

AX
Warmteniveau 3 \ jdrm’renvequ 2

> Het groene indicatielampije “Ready” @ brandt wanneer de warmteniveau-

regelaar @ op MIN staat en het voorste bereik van het warmteniveau-
bereik 1. Zodra u de warmteniveauregelaar @ op de gewenste stand
zet, gaat het groene indicatielampje “Ready” @ vit tot de temperatuur is
bereikt.

> Het groene indicatielampje “Ready” @ kan tussendoor weer doven. Dit

betekent dat de temperatuur te laag is geweest en dat het apparaat weer
wordt verhit.

> Het rode indicatielampije “Power” @ brandt zodra de stekker in een stop-

contact wordt gestoken.

Bedienen

92

1) Sluit het deksel van het apparaat met de handgreep.
2) Schuif de vetopvangbak @ in het apparaat.

3) Steek de stekker weer in het stopcontact. Het rode indicatielampije “Power” @

gaat branden. Het groene indicatielampije “Ready” @ gaat branden, wan-
neer de warmteniveauregelaar @ op MIN staat.

4) Stel het gewenste niveau in op de warmteniveauregelaar @. Het groene

indicatielampje “Ready” @ dooft. Zodra het ingestelde verwarmingsniveau
is bereikt, gaat het groene indicatielampije “Ready” @ weer branden.
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U kunt deze grill op 3 verschillende manieren gebruiken:

— volledig opengeklapt, zodat u beide grillplaten @ kunt gebruiken
als tafelgrill;

— met een beweegbare bovenste grillplaat @ als contactgrill, zodat
u bijvoorbeeld vlees aan beide zijden kunt grillen;

— met vastgezette bovenste grillplaat @ als paninigrill, zodat u
bijvoorbeeld baguettes kunt afbakken.

Wanneer u levensmiddelen grilt waaruit vloeistoffen zoals vet vloeien, klapt u
de verhogingen voor de steunvoeties ® open. Door de lichte helling van de
onderste grillplaat @ stromen de vloeistoffen beter naar de vetuitloop @ en
naar de vetopvangbank @.

Stand “Contactgrill”

1) Open het deksel van het apparaat en leg de te grillen levensmiddelen op
de onderste grillplaat @.

2) Sluit het deksel van het apparaat met de handgreep.

3) Doordat de bovenste grillplaat {I) in het scharnier kan bewegen, ligt deze
ook bij dikkere te grillen levensmiddelen altijd parallel met de onderste
grillplaat @. Zo wordt een optimaal grillresultaat bereikt.

4) Controleer na enige tijd de bruiningsgraad van het te grillen product.
Open daartoe het deksel van het apparaat met de handgreep.

Begin met korte grilltiiden en maak deze langer totdat u de juiste duur hebt
gevonden.

5) Wanneer het grillresultaat naar wens is, haalt u het gegrilde product uit het
apparaat.

Beschadiging van het apparaat!

> Gebruik geen puntige of scherpe voorwerpen om het grillproduct uit het
apparaat te nemen. Deze kunnen de oppervlakken van de grillplaten @
beschadigen!

6) Draai de warmteniveauregelaar @ naar MIN en haal de stekker uit het
stopcontact.

> Haal altijd de stekker uit het stopcontact wanneer u het apparaat niet gebruikt.
Het is niet voldoende om de warmteniveauregelaar @ op MIN te zetten!
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Stand “Paninigrill”

1) Open het deksel van het apparaat en leg de te grillen levensmiddelen op
de onderste grillplaat @.

2) Sluit de bovenste grillplaat @ en zet deze op de gewenste hoogte vast
door de veiligheidssluiting @ naar achteren te drukken (stand MIN, I, Il
IV, V). Til bij het afstellen van de veiligheidssluiting @ de grillplaat @ iets
op. Hoe verder u veiligheidssluiting @ naar achteren drukt, des te groter
wordt de afstand tussen beide grillplaten @.

3) Controleer na enige tijd de bruiningsgraad van het te grillen product.
Open daartoe het deksel van het apparaat met de handgreep.

Begin met korte grilltijden en maak deze langer totdat u de juiste duur hebt
gevonden.

4) Wanneer het grillresultaat naar wens is, haalt u het gegrilde product uit het
apparaat.

Beschadiging van het apparaat!

> Gebruik geen puntige of scherpe voorwerpen om het grillproduct uit het
apparaat te nemen. Deze kunnen de oppervlakken van de grillplaten @
beschadigen!

5) Draai de warmteniveauregelaar @ naar MIN en haal de stekker it het
stopcontact.

> Haal altijd de stekker uit het stopcontact wanneer u het apparaat niet
gebruikt. Het is niet voldoende om de warmteniveauregelaar @ op
MIN te zetten!
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Stand “Tafelgrill”
1) Klap de beide steunvoeties @ uit (afb.1).

2) Druk op de ontgrendelknop 180° @ (afb.1) en open het deksel van het
apparaat zo ver dat de beide grillplaten @ als tafelgrill kunnen worden
gebruikt.

©

A7y

Afb. 1

3) De grillplaten @ liggen nu naast elkaar en kunnen als tafelgrill worden
gebruikt (afb. 2).

Afb. 2
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4) Leg de te grillen levensmiddelen op de grillplaten (.

5) Keer de te grillen levensmiddelen en neem ze van de grillplaten @ als ze
gaar zijn.

LET OP

Beschadiging van het apparaat!

> Gebruik geen puntige of scherpe voorwerpen om het grillproduct te keren
of uit het apparaat te nemen. Deze kunnen de oppervlakken van de grill-
platen @ beschadigen!

6) Draai de warmteniveauregelaar @ naar MIN en haal de stekker uit het
stopcontact.

> Haal altijd de stekker uit het stopcontact wanneer u het apparaat niet
gebruikt. Het is niet voldoende om de warmteniveauregelaar @ op
MIN te zetten!

Tips en trucs

B Om vlees malser te maken en de grilltijd te verkorten, kunt u het eerst mari-
neren. Als basis hiervoor zijn bijvoorbeeld geschikt: zure room, rode wijn,
azijn, karnemelk of vers papaya- of ananassap. Voeg naar smacak kruiden en
specerijen foe. Voeg geen zout toe, omdat dat water aan het vlees onftrekt
en het hard maakt. Leg het vlees zodanig in de marinade dat het helemaal
bedekt is en sluit de schaal of kom af. Het vlees kan het beste de hele nacht
in de marinade trekken.

B De grillplaten O hebben een antiaanbaklaag, daarom is extra vet overbo-
dig. Als u desondanks vet wilt gebruiken, let er dan op dat het vet/de olie
geschikt is om mee te bakken, gebruik bijv. raapzaadolie.

B Wanneer u twijfelt of het te grillen product ook van binnen helemaal gaar is,
gebruikt u een in de winkel verkrijgbare vleesthermometer.
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Reiniging en onderhoud
Veiligheidsvoorschriften

/\ WAARSCHUWING! LEVENSGEVAAR DOOR
ELEKTRISCHE SCHOK!

Bij de reiniging van het apparaat kan er persoonlijk
letsel ontstaan!

Neem de volgende veiligheidsvoorschriften in acht om de
gevaren te vermijden:

» Haal voorafgaand aan de reiniging de stekker uit het stop-
contact en wacht tot het apparaat volledig is afgekoeld.
Letselgevaarl!

» Reinig het apparaat nooit onder stromend water en dompel
het niet onder in water. Het apparaat kan daardoor onher-
stelbaar worden beschadigd!

Beschadiging van het apparaat!

> Zorg ervoor dat er geen vocht in het apparaat binnendringt tijldens het
schoonmaken, om onherstelbare schade aan het apparaat te voorkomen.

> Gebruik voor de reiniging van de oppervlakken geen scherpe schuurmid-
delen of chemische reinigingsmiddelen, en ook geen puntige of krassende
voorwerpen.

B Trek de reinigingsschraper @, nadat de grillplaten @ zijn afgekoeld, over
de grillplaten @ om vet en resten te verzamelen en in de vetopvangbak @
te schuiven.

B Veeg de grillplaten @ af met een vochtige doek. Gebruik voor de reiniging
geen scherpe schoonmaakmiddelen, grove schuursponsjes of puntige voor-
werpen, om de antiaanbaklaag niet te beschadigen.

Neem bij hardnekkig vuil of aangekoekte resten de grillplaten @ van het

apparaat:

— Open het apparaat.

— Druk op de knop RELEASE @ en til tegelijkertijd de onderste grillplaat
van het apparaat.

— Houd de bovenste grillplaat @ vast om te voorkomen dat die valt en
druk op de knop RELEASE @. De bovenste grillplaat @ komt los uit het

apparaat.
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Reinig de verwijderde grillplaten @ in warm water met een beetje afwasmiddel.
Bij sterk aangekoekt vuil laat u de grillplaten (O een tijdje weken in het warme
sop. Spoel de grillplaten @ na het reinigen aof met schoon water om afwasmiddel-
resten te verwijderen. Droog alles goed af. De grillplaten O moeten droog zijn
voordat u het apparaat weer in elkaar zet!

@ We adviseren om de grillplaten @ op de beschreven manier met de

hand te reinigen, om te voorkomen dat ze beschadigd raken. U kunt
de grillplaten @ echter ook in de vaatwasser reinigen.
Steek de grillplaten @, om ze weer in te bouwen, zo op de basis dat de beide
vitsparingen naast de vetuitloop @ in de haken op de basis grijpen. Druk dan
het voorste gedeelte van de grillplaat @ omlaag tot deze hoorbaar vastklikt.

Ga met de tweede grillplaat @ net zo te werk.

B Voor de reiniging van de buitenvlakken van het apparaat veegt u het met een
vochtige en met afwasmiddel bevochtigde doek of. Veeg afwasmiddelresten of
met een doek die alleen is bevochtigd met water.

Zorg ervoor dat alle delen van het apparaat volledig droog zijn voordat u
het opnieuw gebruikt.

B Veeg de reinigingsschraper (B aof met een vochtige doek. Doe bij hardnekkig
vuil een mild afwasmiddel op de doek of spoel de schraper af met warm
water en een mild afwasmiddel.

/~~ We adviseren om de reinigingsschraper @ op de beschreven manier
met de hand te reinigen, om te voorkomen dat ze beschadigd raken.
-)i U kunt de reinigingsschraper (B echter ook in de vaatwasser reinigen.

B Spoel de geleegde vetopvangbak @ in warm water met wat afwasmiddel.
Verwijder afwasmiddelrestanten met schoon water en droog de bak of.

@ We adviseren om de vetopvangbak @ op de beschreven manier

met de hand te reinigen, om te voorkomen dat die beschadigd raakt.
U kunt de vetopvangbak @ echter ook in de vaatwasser reinigen.

Opbergen
Berg het schoongemaakte apparaat op een droge plaats op.
Vergrendel het apparaat door de veiligheidssluiting @ op de stand f te zetten.

98 NL | BE SKGE 2000 C3



SILVERCREST’

Recepten

Afhankelijk van de aard van de ingrediénten kunnen de in de recepten aange-
geven temperatuurinstellingen en tijden variéren!

Stand “Contactgrill”

Mexico-burger
900 g rundergehakt
6 el barbecuesaus
6 el fijn gesneden uien
3 el verse of kant-enklare salsa
1/2 | chilipoeder
4 grote hamburgerbroodies

1) Meng het rundergehakt, de vien, de salsa, het chilipoeder en de barbecuesaus
in een grote kom.

2) Verdeel het rundergehaktimengsel in vier even grote 2 cm dikke hamburger-
schijven.

3) Verwarm het apparaat voor (warmteniveau 3/Max).

4) Grill de hamburgers 8 - 10 min. in het voorverwarmde apparaat op de
stand contactgrill. Serveer de hamburgers meteen met groenten en alles wat
u erbij wilt geven op de hamburgerbroodies.

Rumpsteak met een saus van lente-uitjes en kruiden
500 g magere rumpsteak (4 x 125 g)
120 g margarine
1 1l Worcestershiresauce
1 fiingehakt teentje knoflook
4 el fiingesneden peterselie
4 fiingesneden lente-vities

1) Meng de margarine en de Worcestershiresauce in een kleine kom en meng
er de knoflook, de peterselie en de lente-vities door.

2) Verwarm het apparaat voor (warmteniveau Max).
3) Grill de steak 3 min. op de stand Max.

4) Bestrijk de steak met de saus van lentje-uities en kruiden en gaar de steak
nog 4 minuten in het eerste deel van verwarmingsniveau 2.
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Tonijn met schijfjes sinaasappel
(4 personen)
4 verse tonijnsteaks (elk 170 g)
1 sinaasappel
1 el fiingesneden peterselie
Zout

Peper

1) Pel de sinaasappel en snijd hem in ongeveer 5 mm dikke plakken.
2) Verwarm het apparaat voor (warmteniveau 3).

3) Leg de tonijnsteaks op de voorverwarmde grill, strooi er de peterselie over
en kruid ze met peper en zout.

4) leg de sinaasappelschijven op de tonijnsteaks en grill het geheel ongeveer

6 - 8 min.

5) Verwijder voor het serveren de gegrillde sinaasappelschijven.

Stand “Paninigrill”

Spinazie-kaas-panini
250 g bladspinazie
1ui
1 knoflookteen
1 el olie
2 il citroensap
1 snufie zout (en peper)
4 plakjes tostibrood/witbrood
40 g kruidenboter
75 g mozzarella

20 g pijnboompitten
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2)

3)
4)
5)

6)
7)

8)

9)

Sorteer en was de bladspinazie.

Schil de ui en de knoflookteen, hak ze fijn, fruit ze in hete olie tot ze glazig
zijn. Voeg de spinazie toe. Breng het geheel op smaak met citroensap, zout
en peper.

Bestrijk het brood met kruidenboter.
Snijd de mozzarella in plakjes.

Verdeel de mozzarella en de vitgelekte spinazie over 2 plakken brood en
bestrooi ze met pijnboompitten.

Bedek de panini’s met een tweede plakje brood.

Leg de panini voorzichtig in de op warmteniveau 3/Max voorverwarmde
paninimaker.

Stel met de veiligheidssluiting @ de gewenste afstand tussen de beide
grillplaten @ in en sluit het deksel.

Wacht tot de panini’s goudbruin geroosterd zijn. Haal de panini’s uit de
paninimaker.

Kipfilet-panini
400 g kipfilet
20 g boter

Peper, zout, paprikapoeder

120 g bacon, in reepjes

6 plakjes witbrood/tostibrood

3 el saladedressing (yoghurt)

30 g ijsbergsla

2 tomaten

1 avocado

1 1l citroensap

50 g komkommer

1)

2)

3)
4)

Spoel de kipfilet onder stromend water kort af en dep de filet met keuken-
papier droog. Braad de kipfilet in de contactpositie op de stand MAX kort
aan.

Schakel het apparaat terug naar het eerste deel van verwarmingsniveau 3
en braad de kipfilets ca. 10 minuten. Kruid de filet na het braden met zout,
peper en paprika en leg ze weg.

Bak in een koekenpan de reepjes bacon knapperig.

Verdeel de yoghurtdressing over 3 plakjes tosti-/witbrood, leg er ijsbergsla
op, snijd de tomaten in plakjes, kruid ze en leg ze op de sla.
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5) Snijd de kipfilets in de lengte open en leg ze op de tomaten.
6) leg de baconreepies op de kipfilets.

7) Snijd de avocado in de lengte rondom open en maak hem met een draai-
beweging los van de pit. Trek de schil eraf en snijd de avocado in plakjes.
Besprenkel de avocado met het citroensap, zodat deze niet bruin kleurt. Leg
de plakjes op de panini’s.

8) Snijd de komkommer in plakjes en leg die op de avocado.
9) Bedek de panini’s met een tweede plakje brood.
10) Leg de panini voorzichtig op de grillplaat @.

11) Stel met de veiligheidssluiting @ de gewenste afstand tussen de beide
grillplaten @ in en sluit het deksel.

12) Wacht tot de panini’s goudbruin zijn geroosterd en haal ze voorzichtig vit
de paninimaker.

Mosterd-baguette

102

1 baguette

1 teentje knoflook

50 g mosterdaugurken

40 g pecorino

1 el scherpe mosterd

2 el zoete mosterd

50 g boter

2 el verse bieslook

Zout, peper

1) Snijd de baguette met tussenruimtes van ca. 2 - 3 centimeter overdwars in,

maar niet door.

2) Schil de knoflook en pers hem uit, snijd de mosterdaugurken in kleine blokjes
en rasp de pecorino.

3) Vermeng de scherpe en zoete mosterd met de zachte boter, knoflook,
komkommer, pecorino en bieslook, en breng het mengsel op smaak met
zout en peper.

4) Smeer de mosterdboter in de ingesneden openingen van de baguette en
wikkel de baguette in aluminiumfolie.

5) Leg de baguettes op de op warmteniveau 3/Max voorverwarmde grill-

plaat @.

6) Stel met de veiligheidssluiting @ de gewenste afstand tussen de beide
grillplaten @ in en sluit het deksel.

7) De baguette moet goudbruin zijn.
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Stand “Tafelgrill”

Kippen-/kalkoenborst
200 g kippen-/kalkoenborst

Een beetje bloem

1) Doe een beetije voor braden geschikte olie op de grillplaten @ en verwarm
het apparaat voor op verwarmingsniveau 3.

2) Snijd de 200 g kippen-/kalkoenborst in plakken en bestrooi die licht met
bloem.

3) Braad ze ong. 4 minuten aan een kant, keer ze, bestrooi ze met wat zout
en braad ze ong. 4 minuten aan de andere kant.

Gegrillde groenten
2 paprika’s
1 courgette
1 aubergine
Olijfolie
Zout
Peper

Provencaalse kruiden (kruidenmengsel)

1) Was de groente grondig. Halveer de paprika’s, ontdoe ze van de lijsten en
pities en snijd ze in repen. Snijd de aubergine en de courgette in de lengte
doormidden en daarna in stukken van ong. 0,5 cm groot.

2) Bestrijk de groenten met olijfolie.
3) Verwarm het apparaat voor (warmteniveau 2).

4) Leg de groenten op de voorverwarmde grillplaat @ en grill de groenten
aan beide zijden elk ong. 8 - 10 minuten tot ze een lichtbruine kleur hebben
gekregen.

5) Bestrooi de groenten met zout, peper en naar smaak met de Provencaalse
kruiden.

SKGE 2000 C3 NL | BE 103



SILVERCREST’

Kokos-curry-garnalen
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100 g rode currypasta
50 ml kokosmelk

400 g garnalen (eventueel krabbeties)

200 g sugarsnaps

2 paprika’s

2 uien

2 knoflooktenen

Zout en peper

Aluminiumfolie

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)

Meng de currypasta en de kokosmelk.

Was de garnalen, de sugarsnaps en de paprika.

Pel de uien en de knoflookteentjes.

Snijd de uien, de knoflookteentjes en de paprika in kleine stukjes.

Verdeel de garnalen en de groenten gelijkmatig over 4 stukken aluminiumfo-
lie. De stukken aluminiumfolie moeten zo groot zijn dat u er de ingrediénten in
kunt wikkelen tot een pakketie. Druppel de curry-kokossaus erover en kruid
het geheel met zout en peper.

Vouw de pakketjes zorgvuldig dicht, zodat er geen vocht uit kan lopen.
Verwarm het apparaat voor op het laatste deel van verwarmingsniveau 2.

Leg de gevulde pakketies op de voorverwarmde grillplaten @ en gaar ze
aan beide zijden elk ong. 15 minuten.
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Gegrillde maiskolven
2 suikermaiskolven
100 g kruidenboter
Knoflookzout
Zout
Peper

Aluminiumfolie

1) Bestrijk een stuk aluminiumfolie met de kruidenboter.

2) Zout de maiskolven en wikkel ze in het aluminiumfolie.

3) Verwarm het apparaat voor op het laatste deel van verwarmingsniveau 2.
4) Leg het pakketie op de grillplaat (.

5) Keer het pakketie na 15 minuten en gaar de maiskolven nog 15 minuten.

6) Breng de maiskolven met knoflookzout en peper op smaak.

Afvoeren
Gooi het apparaat in geen geval weg bij het gewone huisvuil.
Dit product is onderworpen aan de Europese richtlijn
2012/19/EU AEEA (afgedankte elekirische en elektronische

apparatuur).

Voer het apparaat af via een erkend afvalverwerkingsbedrijf of via uw gemeen-
tereiniging. Neem de momenteel geldende voorschriften in acht. Neem bij twiifel
contact op met de verantwoordelijke instantie.

@
i Mogelijkheden voor het afvoeren van het afgedankte product vindt u bij uw

gemeente.

jkheid op van toepassing en het afval wordt gescheiden ingezameld

@ Het product is recycleerbaar; er is een vitgebreide producentenverantwoordeli-
el
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Appendix
Technische gegevens
Voeding 220 -240V ~ (wisselstroom), 50/60 Hz
Vermogen 2000 W
i Alle delen van het apparaat die in
QH aanraking komen met levensmiddelen, zijn

levensmiddelveilig.
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Garantie van KompernaBB Handels GmbH
Geachte klant,

U hebt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de aankoopdatum. In geval van
gebreken in dit product hebt u wettelijke rechten tegenover de verkoper van het
product. Deze wettelijke rechten worden door onze hierna beschreven garantie
niet beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van aankoop. Bewaar de kassabon
zorgvuldig. U hebt hem nodig als bewijs van aankoop.

Als er binnen drie jaar vanaf de aankoopdatum van dit product een materiaal- of
fabricagefout optreedt, wordt - naar onze keuze - het product door ons kosteloos
gerepareerd of vervangen of wordt de koopprijs terugbetaald. Voorwaarde voor
deze garantie is dat het defecte apparaat en het aankoopbewijs (kassabon)
binnen de termijn van drie jaar worden overlegd en dat kort wordt omschreven
waaruit het gebrek bestaat en wanneer het is opgetreden.

Wanneer het defect door onze garantie wordt gedekt, krijgt u het gerepareerde
product of een nieuw product retour. Met de reparatie of vervanging van het
product begint er geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke aanspraken bij gebreken

De garantieperiode wordt door deze waarborg niet verlengd. Dat geldt ook
voor vervangen en gerepareerde onderdelen. Eventueel al bij aankoop aan-
wezige schade en gebreken moeten meteen na het uitpakken worden gemeld.
Voor reparaties na afloop van de garantieperiode worden kosten in rekening
gebracht.

Garantieomvang

Het apparaat is op basis van strenge kwaliteitsnormen met de grootst mogelijke
zorg vervaardigd en voorafgaand aan de levering nauwkeurig gecontroleerd.

De garantie geldt voor materiaal- of fabricagefouten. Deze garantie geldt niet
voor productonderdelen die onderhevig zijn aan normale slijtage en die daarom
als slijfonderdelen worden beschouwd, of voor schade aan breekbare onderde-
len zoals schakelaars, accu’s of onderdelen die van glas zijn gemaakt.

Deze garantie vervalt wanneer het product is beschadigd, ondeskundig is
gebruikt of is gerepareerd. Voor deskundig gebruik van het product moeten alle
in de gebruiksaanwijzing beschreven aanwijzingen precies worden opgevolgd.
Gebruiksdoeleinden en handelingen die in de gebruiksaanwijzing worden afge-
raden of waarvoor wordt gewaarschuwd, moeten beslist worden vermeden.

Het product is uvitsluitend bestemd voor privégebruik en niet voor bedrijfsmatige
doeleinden. Bij verkeerd gebruik en ondeskundige behandeling, bij gebruik van
geweld en bij reparaties die niet door ons erkend servicefiliaal zijn vitgevoerd,
vervalt de garantie.
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Afhandeling bij een garantiekwestie

Voor een snelle afhandeling van uw aanvraag neemt u de volgende aanwijzingen
in acht:

B Houd voor alle aanvragen de kassabon en het artikelnummer
(bijv. IAN 12345) als aankoopbewijs bij de hand.

B Het artikelnummer vindt u op het typeplaatie van het product, op het product
gegraveerd, op de fitelpagina van de gebruiksaanwijzing (linksonder) of op
de sticker op de achter- of onderkant van het product.

B Als er fouten in de werking of andere gebreken optreden, neemt u eerst
contract op met de hierna genoemde serviceafdeling, telefonisch of
via e-mail.

B Een als defect geregistreerd product kunt u dan zonder portokosten naar het
aan u doorgegeven serviceadres sturen. Voeg het aankoopbewijs (kassabon)
bij en vermeld waaruit het gebrek bestaat en wanneer het is opgetreden.

EFE Op www.lidl-service.com kunt u deze en vele andere handleidingen,
Py productvideo’s en installatiesoftware downloaden.

Met deze QR-code gaat u direct naar de website van Lidl Service
vy | (www.lidl-service.com) en kunt u met het invoeren van het artikelnummer
= ] (IAN) 123456 de gebruiksaanwijzing openen.

Service

(ND) Service Nederland
Tel.: 0900 0400223 (0,10 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.nl

Service Belgié
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

[IAN 331049_2001 |

Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres. Neem eerst contact op met het
opgegeven serviceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DUITSLAND

www.kompernoss.com
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Wstep

Informacje o niniejszej instrukcji obstugi

Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysokq jakoscig. Instrukcja obstugi jest cze-
4ciq sktadowq produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat bezpieczen-
stwa, uzytkowania i utylizacji. Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy
zapoznad sie ze wszystkimi informacjami dotyczqgcymi obstugi i bezpieczehstwa.
Produkt nalezy uzytkowaé wytqcznie zgodnie z zamieszczonym tu opisem

oraz w podanym zakresie zastosowan. W przypadku przekazania urzqdzenia
osobie trzeciej nalezy dolqczy¢ réwniez catq dokumentacie.

Prawa autorskie

Niniejsza dokument jest chroniony prawem autorskim.

Wszelki rodzaj powielania lub przedruku, takze we fragmentach, jak réwniez
reprodukcia ilustracii, réwniez w zmienionym stanie, jest dozwolone wytqcznie
po uzyskaniu pisemnej zgody producenta.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Niniejsze urzqdzenie przeznaczone jest wytgcznie do grillowania produktéw

spozywczych wewnqtrz pomieszczen. Inny sposéb uzycia lub uzycie wykracza-
jace poza powyzszy zakres uznaije sie za niezgodne z przeznaczeniem. Urzg-
dzenie nie jest przeznaczone do zastosowan komercyjnych ani przemystowych.

Roszczenia wszelkiego rodzaju w zwigzku ze szkodami powstatymi wskutek
uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem, przeprowadzenia niefachowych
napraw, zmianami wprowadzonymi bez zezwolenia lub wskutek zastosowania
niedopuszczonych czeéci zamiennych sq wykluczone. Wszelkie ryzyko ponosi
wylqcznie uzytkownik.

Ostrzezenia

110

W niniejszej instrukciji obstugi uzyto nastepujgcych ostrzezen:

NIEBEZPIECZENSTWO

Ostrzezenie o takim stopniu zagrozenia informuje o grozqcej
niebezpiecznej sytuaciji.

Nieunikniecie niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzi¢ do $mierci lub
powstania cigzkich obrazen.

> Nalezy przestrzegaé zalecen zawartych w tym ostrzezeniu, aby unikngé
niebezpieczenstwa $mierci lub ciezkich obrazen ciata.
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A\ OSTRZEZENIE

Informacja o tym stopnia zagrozenia oznacza mozliwgq sytuacje
niebezpieczna.

Nieunikniecie niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzié¢ do powstania
obrazen.

> Nalezy przestrzegad instrukeji zawartych w niniejszej wskazéwce ostrze-
gawczej, by unikngé obrazen u oséb.

Ostrzezenie o tym stopniu zagrozenia oznacza mozliwos¢
powstania szkody materialnej.

Nieuniknigcie niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzié¢ do powstania szkéd
materialnych.

> Aby unikngé szkéd materialnych, nalezy przestrzega¢ zalecer zawartych
w tym ostrzezeniu.

> Wskazéwka oznacza dodatkowe informacie, utatwiajgce korzystanie z
urzqdzenia.

Bezpieczenstwo

W tym rozdziale zawarto wazne wskazdwki, dotyczgce bez-
piecznej obstugi urzqdzenia.

Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z odpowiednimi przepisami
bezpieczenstwa. Mimo to, nieprawidtowe uzycie moze spowodo-
waé obrazenia u ludzi i szkody materialne.

Podstawowe wskazéwki dotyczqce bezpieczenstwa

Aby zapewnié¢ bezpieczne uzytkowanie urzqdzenia, przestrze-
gaj nastepujgcych wskazéwek bezpieczenstwa:

m Przed przystgpieniem do uzytkowania nalezy sprawdzié, czy
urzqdzenie nie ma widocznych uszkodzen. Nie wolno urucha-
miaé urzqdzenia, gdy jest uszkodzone lub spadfo na ziemie.

m Naprawe uszkodzonego wtyku lub kabla sieciowego zleé
niezwlocznie wykwalifikowanemu specjaliicie lub serwisowi,
aby unikngé wszelkich zagrozen.
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m To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia
oraz przez osoby o zmniejszonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub tez osoby nieposiadajgce
odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy, wytqcznie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego uzy-
wania urzqgdzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozer.

m Dzieciom nie wolno bawié sie urzgdzeniem.

m Czyszczenia ani konserwacji nie mogq wykonywad dzieci,
chyba ze ukonczyty one 8 rok zycia i sq pod nadzorem.

m Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymad z dala od urzg-
dzenia i kabla zasilajgcego.

m Naprawy urzqgdzenia zlecaé wytqcznie w autoryzowanych
punktach serwisowych lub w serwisie producenta. Nieprawi-
dtowo wykonane naprawy mogq powodowaé zagrozenia dla
uzytkownika. Powodujq one tez utrate gwarancji.

m W okresie gwarancyjnym naprawy urzqdzenia nalezy zlecad
wylqcznie w autoryzowanych punktach serwisowych. Wykony-
wanie napraw poza sieciq serwisowq powoduje utrate praw
gwarancyjnych.

m Uszkodzone elementy wymienia¢ zawsze na oryginalne czeéci
zamienne. Tylko te czeséci gwarantujq odpowiednie bezpieczen-
stwo uzytkowania urzqdzenia.

m Chron kabel sieciowy przed zetknigciem z gorgcymi elementami
urzqdzenia. Nigdy nie uzywaj urzqdzenia w poblizu otwar-
tych ptomieni, ptyty grzewczej lub piekarnika.

m Przed przystgpieniem do czyszczenia po korzystaniu z
urzgdzenia odczekaj do jego catkowitego ostygniecial
Niebezpieczerstwo poparzenial

m Postaw urzqgdzenie jok najblizej gniazda sieciowego. Pamietaqj,
by wtyk byt fatwo dostepny w celu wyjecia go z gniazda w
przypadku zagrozenia, a takze by kabel sieciowy nie byt
przyczyng potkniecia.

m Ustaw urzgdzenie na stabilnym podtozu.
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NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Podtqgczaj urzadzenie tylko i wytqcznie do prawidtowo zain-
stalowanego i uziemionego gniazda zasilania. Napiecie w
sieci elektrycznej musi by¢ zgodne z danymi podanymi na
tabliczce znamionowej urzgdzenia.

» Urzqdzenia, ktére ulegly uszkodzeniu lub nie dziatajg
prawidtowo, nalezy oddaé natychmiast do przeglgdu lub
naprawy w serwisie.

» Urzqdzenia nie wolno wystawiaé na dziatanie deszczu ani
uzywad go w wilgotnym, ani tez mokrym $rodowisku.

» Uwazaj, aby podczas uzywania urzqdzenia kabel sieciowy
byt zawsze suchy.

» Nigdy nie wolno zanurzaé urzgdzenia w wodzie ani w
innych cieczach. Przedostanie sie cieczy na czesci prze-
wodzgce prad podczas pracy urzgdzenia powoduije po-
wstanie zagrozenia dla zycia na skutek porazenia prgdem
elektrycznym.

» Chwytaj przewdd sieciowy zawsze za wtyk. Nigdy nie
ciggnij za przewdd i nigdy nie chwytaj przewodu mokrymi
rekoma, gdyz moze to spowodowaé zwarcie lub porazenie
pradem elektrycznym.

» Nie ustawiaj urzqdzenia lub mebli albo innych przedmiotéw
na przewodzie sieciowym i dopilnuj, by sie nie zakleszczyt.

» Nie wolno otwieraé obudowy urzqdzenia ani go naprawiad
lub modyfikowaé. Przy otwartej obudowie lub samowolnych
przerdbkach istnieje zagrozenie dla zycia na skutek poraze-
nia prgdem elektrycznym, a gwarancja wygasa.
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NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM

ELEKTRYCZNYM!

» Urzqdzenie nalezy chronié przed kroplami i rozpryskami
wody. Na urzgdzeniu lub obok niego nie nalezy stawiaé
naczyh wypetnionych wodg, np. wazonéw.

» Przy kazdej przerwie w uzytkowaniu oraz po zakorczeniu
pracy i przed kazdym czyszczeniem nalezy wyjmowad wiyk
kabla zasilajgcego z gniazda.

NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA!
& Uwaga! Gorgca powierzchnial

» Powierzchnia urzgdzenia w czasie pracy nagrzewa sie do
wysokiej temperatury. Dlatego nalezy dotykad tylko uchwytéw
urzqdzenia.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

» Do sterowania pracq urzqdzenia nie uzywaj zadnych
zewnetrznych zegardw sterujgcych ani innego systemu
zdalnego sterowania.

~ W trakcie uzywania nigdy nie pozostawiaj urzqdzenia bez
nadzoru.

» Upewnij sig, ze urzqdzenie, kabel sieciowy lub wtyk sieciowy
nie stykajq sie z gorgcymi Zrédtami, takimi jak gorgce plyty
grzejne lub nieostoniety ptomien.

» Do urzqdzenia nie mozna wrzucaé wegla ani zadnych
innych, podobnych materiatéw palnych!

» Chron powtoke przeciwdziatajgeq przywieraniu, unikajgc
stosowania metalowych przedmiotéw, np. nozy, widelcéw
itp. W przypadku uszkodzenia powtoki przeciwdziatajgce;j
przywieraniu, urzgdzenie nie powinno by¢ juz uzywane.

» Urzqdzenie nalezy uzywad tylko z dostarczonym oryginal-
nym osprzetem.
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Elementy obstugowe
Rysunek A:

Nézki

Zamek bezpieczenstwa

Przycisk odryglowania 180°

Czerwona kontrolka ,Power”

Zielona kontrolka ,Ready”

Regulator mocy grzania

Pojemnik na ttuszcz

Przycisk RELEASE (dolna ptyta grzewcza)

Odptyw ttuszczu

Plyty grzewcze

960000000 0OCS

Przycisk RELEASE (gérna plyta grzewcza)

Rysunek B:
® Skrobak do czyszczenia

Rysunek C:
® Podwyzszenia podstawy

Wypakowanie i podiqczenie

Wskazéwki bezpieczenstwa

/\ OSTRZEZENIE

Przy uruchamianiu urzadzenia moze dojs¢ do

obrazen oséb i powstania szkéd materialnych!

Przestrzegaj nastepujacych wskazéwek bezpieczenstwa, by

unikngé zagrozen:

> Elementéw opakowania nie udostepniaé dzieciom do zabawy.
Istnieje niebezpieczerstwo uduszenia.

» Przestrzegaj wskazéwek w sprawie podigczenia elektrycz-
nego urzqdzenia, by unikngé szkéd rzeczowych.
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Zakres dostawy i przeglad po rozpakowaniu

Urzqdzenie dostarczone jest standardowo z nastepujgcymi elementami
(patrz odchylana oktadka):

Grill kontaktowy 3 w 1
® Pojemnik na tuszcz

® Skrobak do czyszczenia
[ ]

Instrukcja obstugi

> Urzqdzenie nalezy sprawdzié pod kqtem kompletnosci dostawy i wystepo-
wania widocznych uszkodzer.
> W przypadku niekompletnej dostawy, badz wystgpienia uszkodzen wskutek

wadliwego opakowania lub transportu nalezy skontaktowa sie z infolinig
serwisowq (patrz rozdziat Serwis).

Rozpakowanie

¢ Wyijmij z kartonu wszystkie elementy urzqdzenia oraz instrukcje obstugi.

¢ Usuh wszelkie opakowania oraz folie i naklejki.

Utylizacja opakowania

€9

116

Opakowanie chroni urzqdzenie przed uszkodzeniami podczas transportu.
Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla $rodowiska i mozna poddaé je
procesowi recyklingu.

Zwracanie opakowania do obiegu materiatéw oszczedza surowce naturalne

i zmniejsza zanieczyszczenie odpadami. Zbedne materiaty opakowaniowe
nalezy utylizowaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny dla srodowiska.
Przestrzega¢ oznaczen na réznych materiatach opakowaniowych i w razie
potrzeby utylizuj je zgodnie z zasadami segregacji odpadéw. Materiaty
opakowaniowe sq oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujqcy sposéb:
1-7: tworzywa sztuczne,

20-22: papier i tektura,

80-98: kompozyty.

> W miare mozliwoéci zachowaj oryginalne opakowanie na czas trwania
gwarancji. Umozliwi to prawidtowe zapakowanie urzqdzenia do wysytki.
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Obstuga i eksploatacja

W niniejszym rozdziale podano wazne wskazéwki dotyczgee obstugi i uzytko-
wania urzgdzenia.

Przed pierwszym uzyciem

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Oczysé wszystkie elementy osprzetu, jok opisano w rozdziale ,Czyszczenie i
pielegnacja”, by usungé mozliwe pozostatosci poprodukeyine.

Nalezy doktadnie zapoznad sig z niniejszq instrukejq obstugi.
Ustaw urzqdzenie zgodnie ze wskazéwkami bezpieczefistwa.
Odrygluj urzadzenie, ustawiajqc przefgcznik @ w potozenie a
Otwérz urzqdzenie.

Wytrzyj plytki grzewcze O wilgotng szmatkg.

Zamknij urzqdzenie.

Wiéz wiyk kabla zasilajgcego do poprawnie zamontowanego i uziemio-
nego gniazda, ktére dostarcza napiecia podanego w rozdziale ,Dane
techniczne”. Odczekaj ok. 5 minut na rozgrzanie sig urzqdzenia przy
temperaturze ustawionej na maksimum. W tym celu obré¢ regulator mocy
grzania @ do pozycji MAX.

>

9)

Pierwszemu nagrzewaniu urzqdzenia moze towarzyszyé zapach spaleni-
zny i dym wywotany wypalaniem sie pozostatoéci $rodkéw zastosowanych
podczas produkgiji. Jest to zjawisko catkowicie normalne i nie stanowi jakie-
gokolwiek zagrozenia. Pamietaj o zapewnieniu odpowiedniej wentylacii

W pomieszczeniu, np. poprzez otwarcie okna.

Po nagrzaniu sie urzqdzenia wyjmij wiyk sieciowy z gniazda i poczekaj, az
urzqdzenie ostygnie.

10) Oczy$¢ urzgdzenie ponownie wilgotng $ciereczkg.
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Regulator mocy grzania

Ustaw temperature na regulatorze mocy grzania @.

— Zakres mocy grzania 1:  zakres nagrzewania / niska temperatura
— Zakres mocy grzania 2:  $rednia temperatura (np. duszenie warzyw)

— Zakres mocy grzania 3:  wysoka temperatura (np. pieczenie migsa)

MIN

Zakres mocy grzania 1

M

AX
\ J«es mocy grzania 2
Zakres mocy grzania 3

> Zielona kontrolka ,Ready” @ $wieci sig, gdy regulator mocy grzania @

znajduje sie w potozeniu MIN, a w przedniej czesci stopni mocy grzania
1. Po ustawieniu regulatora mocy grzania @ w zgdanym potozeniu $wieci
sie zielona kontrolka ,Ready” @ az do osiqgniecia zadanej temperatury.

> W migdzyczasie moze ponownie wiqczy¢ sie zielona kontrolka ,Ready” @.

Bedzie to oznaczato, ze temperatura chwilowo spadta ponizej ustalonei
wartosci i urzqdzenie zaczeto sie ponownie nagrzewad.

> Czerwona kontrolka ,Power” @ $wieci sie zawsze, gdy urzqdzenie jest

Obstuga

1

podtgczone do sieci.

) Zamknij pokrywe urzqdzenia za pomocq uchwytu.

2) Wsun do urzgdzenia pojemnik na ttuszcz @.

3) Wiéz wiyk do gniazda sieciowego. Czerwona kontrolka ,Power” @ $wieci

sig. Zielona kontrolka ,Ready” @ $wieci sig, gdy regulator mocy grzania @
jest ustawiony na MIN.

4) Regulatorem mocy grzania @ ustaw teraz zqdang moc. Zielona kontrolka

,Ready” @ gasnie. Gdy tylko zostanie osiggnigta ustawiona temperatura,
zielona kontrolka ,Ready” @ zaswieci sig ponownie.
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Z tego grilla mozna korzystaé na 3 sposoby:

— kompletnie roztozony tak, ze z obu ptyt grzewczych @ mozna
korzysta¢ jak z grilla stotowego;

— z ruchomq gérnq ptytq grzewczqg @ jako grillem stykowym tak, ze
mozna np. piec migso z obu stron;

— z ustawiong na state gérnq plytq grzewczg (O jak grill do panini,
co umozliwia np. zapiekanie bagietek.

NURODYMAS

> W przypadku grillowania zywnoéci, gdzie ciecze, takie jak ttuszcze, wy-
dostajq sie na zewnatrz, nalezy roztozyé podwyzszenia podstawy ®. Ze
wzgledu na niewielkie nachylenie dolnej ptyty grzewczej (@ ciecze lepiej
sptywaijq w kierunku odptywu ttuszczu @ do pojemnika na t#uszcz @.

Pozycja , grill stykowy”
1) Otwérz pokrywe i potéz przeznaczone do opiekania/grillowania produkty
na dolnej plycie grzewczej @.

2) Zamknij pokrywe urzqdzenia za pomocq uchwytu.

3) Dzigki ruchomemu zamocowaniu gérnej plyty grzewczej (O nawet przy
grubszych produktach jest ona ustawiona réwnolegle do dolnej ptyty
grzewczej (. Zapewnia to optymalny wynik grillowania.

4) Po pewnym czasie nalez sprawdzié stopien zrumienienia produktéw.
Otwérz pokrywe urzqdzenia za pomocq uchwytu.

Nalezy rozpoczqé od krétkich czaséw grillowania, az do ustalenia wiasciwych
czasow.

5) Jezeli stopieh zrumienienia jest odpowiedni, wyjmij produkty.

Uszkodzenie urzgdzenia!

> Do wyjmowania produktéw nie uzywaé zadnych spiczastych ani ostrych
przedmiotéw. Mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie ptyt grzewczych (!

6) Przestaw regulator mocy grzania @ do potozenia MIN i wyjmij wtyk kabla
sieciowego z gniazda.

> Zawsze wyciqgaj wiyk z gniazda sieciowego, gdy urzqdzenie nie jest
uzywane. Nie wystarczy tylko ustawienie pokretta regulacji mocy grzania @
do potozenia MIN!
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Pozycja ,grill do panini”
1) Otwérz pokrywe i potéz przeznaczone do opiekania/grillowania produkty
na dolnej plycie grzewczej @.

2) Zamknij gérng plyte grzewczqg @ i zamocuj jg w zgdanym potozeniu, naci-
skajgc do tytu zamkniecie bezpieczeAstwa @ w jednym z potozed MIN, I,
I, IV, V. Podczas regulacji zamka bezpieczeristwa @ podnies lekko ptyte
grzewczq (0. Im dalej do tytu naciéniesz zamkniegcie bezpieczenstwa @,
tym wiekszy bedzie odstep miedzy ptytami grzewczymi @.

3) Po pewnym czasie nalez sprawdzié stopiei zrumienienia produktéw.
Otwérz pokrywe urzqdzenia za pomocq uchwytu.

Nalezy rozpoczqé od krétkich czaséw grillowania, az do ustalenia wtasci-
wych czaséw.

4) Jezeli stopier zrumienienia jest odpowiedni, wyjmij produkty.

Uszkodzenie urzgdzenia!

> Do wyjmowania produktéw nie uzywaé zadnych spiczastych ani ostrych
przedmiotéw. Mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie plyt grzewczych !

5) Przestaw regulator mocy grzania @ do potozenia MIN i wyjmij wtyk kabla
sieciowego z gniazda.

> Zawsze wyciqgaj wtyk z gniazda sieciowego, gdy urzadzenie nie jest
uzywane. Nie wystarczy tylko ustawienie pokretta regulacji mocy grzania @
do potozenia MIN!
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Pozycja , grill stotowy”
1) Roztéz obie nézki @ (rys. 1).
2) Naciénij przycisk odryglowania 180° @ (rys. 1) i otwdrz pokrywe urzg-
dzenia na tyle, by mozna byto korzysta¢ z obu plyt grzewczych @ grilla
jak z grilla stotowego.

©

A7y

Rys. 1

3) Obie ptyty grzewcze ) znajduig sie teraz obok siebie i mozna z nich
korzystaé jak z grilla stotowego (rys. 2).

2081 ’r I

Rys. 2
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4) U6z produkty do grillowania na plytach grzewczych .

5) W trakcie grillowania obracaj produkty i zdejmij je z ptyt grzewczych @,
gdy sq gotowe.

Uszkodzenie urzgdzenia!

> Do obracania/zdejmowania produkiéw nie uzywaé zadnych spiczastych
ani ostrych przedmiotéw. Mogtyby one uszkodzié powierzchnie ptyt
grzewczych @!

6) Przestaw regulator mocy grzania @ do potozenia MIN i wyjmij wtyk kabla
sieciowego z gniazda.

> Zawsze wyciqgaj wtyk z gniazda sieciowego, gdy urzadzenie nie jest
uzywane. Nie wystarczy tylko ustawienie pokretta regulaciji mocy grzania @
do potozenia MIN!

Wskazowki i porady

B Aby migso bylo bardziej delikatne, a czas grillowania krétszy, migso mozna
weczeéniej zamarynowaé. Podstawg marynaty moze byé np. kwasna $mie-
tana, czerwone wino, ocet, maélanka lub $wiezy sok z owocéw papai lub
ananasa. Do smaku mozna dodaé ziota i przyprawy. Nie nalezy dodawaé
soli, gdyz wycigga ona soki z migsa i powoduije jego twardnienie. Migso
nalezy w catoici przykryé marynatq i zamkngé naczynie. Najlepiej maryno-
waé migso przez noc.

B Plyty grzewcze (O sq pokryte powlokq zapobiegajqgcq przyleganiu, dzieki
czemu do przyrzqdzania potraw nie trzeba uzywaé dodatkowo tuszczu.

Jezeli jednak chcesz uzywaé ttuszczu do smazenia, upewnij sie, ze ttuszcz/
olej nadaje sie do smazenia, np. olej rzepakowy.

W Jezeli nie masz pewnosci, ze migso jest upieczone takze w $rodku, postuz
sie¢ dostepnym w handlu termometrem do miesa.
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Czyszczenie i konserwacja

Wskazéwki bezpieczenstwa

/\ OSTRZEZENIE! .
NIEBEZPIECZENSTWO UTRATY ZYCIA WSKUTEK
PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!

Podczas czyszczenia urzgdzenia moze dojs¢ do

obrazen v ludzi!

Przestrzegaj nastepujgcych wskazéwek bezpieczerstwa, by

unikngé zagrozen:

» Przed czyszczeniem urzqdzenia wyjmij wiyk kabla zasila-
jacego z gniazda i odczekaj na catkowite schtodzenie sie
urzgdzenia. Niebezpieczeristwo obrazen!

» Nigdy nie czy$é urzqdzenia pod biezgcqg wodq ani nie za-
nurzaj go w wodzie. Grozi to nieodwracalnym uszkodzeniem
urzqdzenial

Uszkodzenie urzgdzenia!
> Podczas czyszczenia nalezy zwrécié uwage, aby do wnetrza urzqgdzenia
nie przedostata sie wilgoé. Mogtoby to trwale uszkodzié urzqdzenie.

> Do czyszczenia powierzchni nie nalezy uzywaé ostrych srodkéw szorujg-
cych ani chemicznych $rodkéw czyszezqgeych czy ostrych przedmiotéw.

B Po schtodzeniu sie ptyt grzewczych (@ uzyj skrobaka @ do usuniecia z plytek
grzewczych @ tluszczu i resztek produktéw spozywczych, by tatwiej mozna
byto oczyscié powierzchnie. Tluszcz i resztki produktéw zsuf do pojemnika
na ftuszcz @.

B Whytrzyj plytki grzewcze @ wilgotng szmatkq. Do czyszczenia nie nalezy
uzywad ostrych $rodkéw czyszczqeych, ostrych ggbek ani ostrych przedmio-
téw, by nie zniszczy¢é powierzchni zapobiegajqcej przywieraniu.

W razie uporczywych zanieczyszczen lub zapieczonych resztek produktéw
zdejmij obie plyty grzewcze @:
— Oftwdrz urzqdzenie.
— Naciénij szary przycisk odblokowujgcy RELEASE @), unoszqc jednocze-
énie dolnq ptyte grzewczq (.
— Przytrzymaj gérng plyte grzewczg @, by nie spadta i nacisnij przycisk
RELEASE @. Gérna plyta grzewcza (O oddzieli sie od urzqdzenia.
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Umyj zdjete ptyty grzewcze (@ cieptq wodq z niewielkim dodatkiem $rodka do
mycia naczyn. Przy silnych zapieczeniach namocz obie plyty grzewcze @ w wodzie
z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Nastepnie wyptucz plyty grzewcze @ w
duzej ilodci czystej wody, aby usungé ewentualne pozostatosci ptynu do mycia
naczyn. Osusz dokfadnie wszystkie czeéci. Przed ponownym zamontowaniem
w urzqdzeniu obie ptyty grzewcze () muszq by¢ catkowicie suche!

Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia ptyt grzewczych @, zalecamy
@ my¢ je recznie, jak opisano powyzej. Plyty grzewcze () mozna tez
jednak my¢ w zmywarce do naczyn.
Aby ponownie zamontowadé plyty grzewcze (O, umieéé plyty grzewcze @
w podstawie tak, by oba wycigcia obok odptywu ttuszczu @ trafity na haki
w podstawie. Nastepnie nacisnij przedniq czgs¢ ptyty grzewczej @ w ddt,
by wyraznie sie zatrzasneta.

Z drugq plytq grzewczq (@ postqp tak samo.

B Do czyszczenia zewnetrznych powierzchni urzqdzenia wystarczy $ciereczka
zwilzona ptynem do mycia naczyn. Wytrzyj resztki $rodka do mycia szmatkg
zwilzong tylko czystq woda.

Nalezy dopilnowaé, by przed ponownym uzyciem urzqdzenia wszystkie
czesci byty catkowicie suche.

B Skrobak do czyszczenia @ wytrzyj wilgotng szmatkq. W razie uporczywych
zanieczyszczer dodaj na szmatke nieco $rodka do mycia naczyn lub namocz
go w cieptej wodzie z dodatkiem $rodka do mycia naczyn.

/~~ Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia skrobaka do czyszczenia @, zo-
s

lecamy myé go recznie, jak opisano powyzej. Skrobak do czyszcze-
nia @ mozna jednak réwniez my¢ w zmywarce do naczyh.

B Oprézniony pojemnik na ftuszcz @ zmywaj w cieptej wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn. Pozostatoéci ptynu do mycia naczyn sptucz czystq
wodgq, a nastepnie odtéz element do wyschnigcia.

Aby nie dopuscié do uszkodzenia pojemnika na ttuszcz @, zaleca-
my my¢ go recznie, jak opisano powyzej. Pojemnik na tluszcz @
mozna tez jednak réwniez myé w zmywarce do naczyn.

Przechowywanie
Wyczyszczone urzqdzenie nalezy przechowywaé w suchym miejscu.

Zarygluj urzqdzenie, ustawiajqc zamkniecie bezpieczenstwa @ w potozeniu ﬁ
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Przepisy

Zaleznie od wiaéciwosci sktadnikéw, podane ustawienia temperatury lub
czasy grillowania mogg sie réznié!

Pozycja , grill stykowy”

Burger meksykanski
900 g mielonego migsa wotowego
6 tyzek stotowych sosu barbecue
6 tyzek stotowych drobno posiekanej cebuli
3 tyzki stotowe $wiezej lub gotowej salsy
1/2 tyzeczki chili w proszku
4 duze butki do hamburgeréw

1) Wymieszaj mielone migso, cebule, salse, sproszkowane chili i sos barbecue
w duzej misce.

2) Uformuj mase do postaci czterech jednakowo duzych hamburgeréw o
grubosci do 2 cm.

3) Rozgrzej urzqdzenie (stopieft mocy grzania 3/MAX).

4)  Grilluj hamburgery przez 8 - 10 minut w rozgrzanym urzqdzeniu w pozycji
stykowej. Nastepnie podaj hamburgery z dodatkami i przyprawami wedle
wyboru w butkach do hamburgeréw.

Rumsztyk w sosie z szalotek i zi6t
500 g chudego rumsztyku (po 125 g)
120 g margaryny
1 fyzka stotowa sosu Worcestershire
1 drobno posiekany zgbek czosnku
4 tyzki stotowe posiekanej natki pietruszki
4 drobno posiekane szalotki

1) Wymieszaj margaryne i sos Worcestershire w matej misce, dodaj czosnek,
pietruszke i szalotki, wymieszaj.

2) Rozgrzej urzqdzenie (stopien mocy grzania MAX).
3) Grilluj steki przez 3 minuty przy mocy grzania MAX.

4) Posmaruj steki sosem z szalotek i ziét i smaz je jeszcze przez 4 minuty
w poczgtkowym zakresie stopnia mocy grzania 2.
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Tunczyk z plastrami pomaranczy
llos¢ dla 4 oséb
4 $wieze steki z tuniczyka (ok. 170 g kazdy)
1 pomarancza
1 tyzki stotowe posiekanej natki pietruszki
Sél
Pieprz

1) Obierz pomaranicze ze skérki i pokrdj je na plastry o grubosci ok. 5 mm.
2) Rozgrzej urzqdzenie (stopiefi mocy grzania 3).

3) Umie$¢ steki z turiczyka na rozgrzanym grillu, posyp pietruszkq, dopraw
solq i pieprzem.

4) Utz plastry pomarariczy na stekach z tuiczyka i grilluj wszystko przez
6 - 8 minut.

5) Przed podaniem usuh plastry pomaranczy.
Pozycja ,grill do panini”

Panini ze szpinakiem i serem
250 g lisci szpinaku
1 cebula
1 zgbek czosnku
1 tyzka stotowa oleju
2 tyzeczki soku z cytryny
1 szczypta soli i pieprzu
4 kromki biatego chleba tostowego
40 g masta ziotowego
75 g mozarelli

20 g orzeszkéw piniowych
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1) Przebierz i umyj lidcie szpinaku.

2) Cebule i czosnek obierz i drobno posiekaj, zeszklij na gorgcym oleju.
Dodaj szpinak. Dopraw sokiem z cytryny, solq i pieprzem.

3) Posmaruj tosty mastem ziotowym.

4) Pokréj mozarelle w plasterki.

5) Roztéz mozarellg i odsqczony szpinak na dwéch tostach i posyp orzeszka-
mi piniowymi.

6) Przykryj pozostatymi kromkami chleba.

7) Utéz ostroznie panini na grillu rozgrzanym do stopnia mocy grzania

3/MAX.

8) Zamknigciem bezpieczerstwa @ ustaw zgdang odlegltoéé gérnej plyty
grzewczej O i zamknij pokrywe.

9) Odczekaj, az panini stanq sie ztoto-brgzowe. Wtedy wyimij je z opiekacza.

Panini z piersiq kurczaka
400 g filetéw z piersi kurczaka
20 g masta
Pieprz, sél, papryka w proszku
120 g plastréw bekonu
6 kromek biatego chleba tostowego
3 tyzki jogurtowego dressingu do satatek
30 g sataty lodowej
2 pomidory
1 awokado
1 fyzeczka soku z limonki

50 g ogérka satatkowego

1) Filety z piersi kurczaka krétko optucz pod biezgcq wodq i osusz recznikiem
kuchennym. W pozyciji grilla stykowego i przy stopniu mocy grzania MAX
przesmaz krétko filety.

2) Zmniejsz temperature grilla do poczqtku zakresu 3 i smaz filety dalej przez
ok. 10 minut. Po usmazeniu dopraw solq, pieprzem i paprykg, wyjqé z
patelni i odtéz na bok.

3) Paski bekonu podsmaz na chrupko na patelni.

4) 3 kromki tostéw/biatego chleba posmaruj dressingiem jogurtowym, nastep-
nie utéz na nich satate lodowq i pomidory pokrojone w plastry; dopraw.
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5)
6)
7)

8)
9)

Filety pokréj wzdtuz na plastry i utéz na pomidorach.
Utéz paski bekonu na filetach z piersi kurczaka.

Awokado przetnij dokota i ruchem obrotowym oddziel od pestki. Obierz ze
skérki i pokrdj w plastry. Skrop sokiem z limonki, by nie zbrgzowidty. Plastry
utéz na panini.

Ogérki pokréj w plastry i utéz na awokado.

Przykryj pozostatymi kromkami chleba.

10) Utéz ostroznie panini na plycie grzewczej @.

11) Zamknigciem bezpieczenstwa @ ustaw zgdang odlegto$é gérnej plyty

grzewczej (O i zamknij pokrywe.

12) Odczekaj, az upiekq sie na ztoto-brgzowy kolor, potem wyjmij je ostroznie

z opiekacza.

Bagietka z musztardq

1 bagietka

1 zgbek czosnku

50 g ogérkéw konserwowych

40 g sera pecorino

1 tyzka ostrej musztardy

2 tyzki stodkiej musztardy

50 g masta
2 tyzki posiekanego szczypiorku
Sél, pieprz
1) Bagietke natnij w poprzek co 2 - 3 cm, ale nie przecingj jej.
2) Czosnek obierz i zmiazdz, ogérki konserwowe drobno posiekaij, ser pecorino
utrzyj na tarce.
3) Ostrq i stodkqg musztarde wymieszaj z migkkim mastem, czosnkiem, posieka-
nym ogérkiem, serem pecorino i dopraw szczyptq soli i pieprzu.
4) Mieszaning wetrzyj w bagietke; bagietke zawin w folie aluminiowq.
5) Utéz bagietki na plycie grzewczej (@, rozgrzanej do stopnia mocy grzania
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6) Zamknigciem bezpieczeristwa @ ustaw zqdang odlegtodé gémej plyty
grzewczej (O i zamknij pokrywe.

7) Bagietka powinna byé ztoto-brgzowa.

Pozycja ,grill stotowy”

Piers z kurczaka/indyka
200 g piersi z kurczaka/indyka

nieco maki

1) Na ptyte grzewczq @ dodaj nieco oleju nadajgcego sie do smazenia
i rozgrzej urzqdzenie na stopniu mocy grzania 3.

2) 200 g piersi z kurczaka/indyka pokréj w plastry i lekko oprész makg.

3) Smaz przez ok. 4 minuty z jednej strony, nastepnie odwrdé, lekko posdl
i smaz na drugiej stronie przez kolejne ok. 4 minuty.

Grillowane warzywa
2 papryki
1 cukinia
1 baktazan
Oliwa
Sél
Pieprz

Ziota prowansalskie (mieszanka ziét)

1) Umyj warzywa doktadnie. Pokréj papryki na pét, usun pestki i potnij je na
paski. Przekréj baktazana i cukinie wzdtuz na dwie potowy i nastepnie na
kawatki po ok. 0,5 cm.

2) Posmaruj warzywa oliwg.
3) Rozgrzej urzqdzenie (stopiet mocy grzania 2).

4) U6z warzywa na rozgrzanej plycie grzewczej @ i grilluj warzywa z obu
stron przez ok. 8 - 10 minut, az uzyskajq jasnobrgzowy kolor.

5) Posyp warzywa solq, pieprzem i wedtug uznania ziotami prowansalskimi.
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Krewetki curry z kokosem

130

100 g czerwonej pasty curry

50 ml mleczka kokosowego

400 g krewetek (alternatywnie kraby)

200 g groszku cukrowego

2 papryki
2 cebule

2 zgbki czosnku

Sél i pieprz

Folia aluminiowa

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)

PL

Wymieszaj paste curry i mleczko kokosowe.

Umyj krewetki, groszek cukrowy i papryke.
Obierz cebule i zgbki czosnku.

Pokroj cebule, czosnek i papryke na mate kawatki.

Rozt6z krewetki i warzywa réwnomiernie na 4 kawatkach folii aluminiowe;.
Folia powinna by¢ tak duza, aby mozna byto w niq zawingé sktadniki, jak
paczke. Polej je sosem curry z kokosem oraz dopraw solq i pieprzem.

Zawin paczuszki dobrze, aby nie mogta sie z nich wydostaé ciecz.
Rozgrzej urzqdzenie (stopieft mocy grzania 2).

Utéz wypetnione paczuszki na rozgrzanej plycie grzewczej (@ i opiekaj
wszystko z obu stron po ok. 15 minut.
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Grillowane kolby kukurydzy
2 kolby kukurydzy cukrowei
100 g masta ziotowego
Sél czosnkowa
Sél
Pieprz

Folia aluminiowa

1) Posmaruj kawatek folii aluminiowej mastem ziotowym.

2) Posél kolby kukurydzy i zawin je w folig aluminiowq.

3) Rozgrzej urzqdzenie (koricowy zakres stopnia mocy grzania 2).
4) Potéz paczuszki na ptycie do grillowania @.

5) Obréé paczuszki po 15 minutach i grilluj kukurydze przez kolejne
15 minut.

6) Przypraw kolby kukurydzy solq czosnkowq i pieprzem.

Utylizacja
W zadnym przypadku nie wyrzucaj urzadzenia do zwyktych
$mieci domowych. Ten produkt podlega przepisom dyrektywy
europejskiej 2012/19/EU w sprawie zuzytego sprzetu elekirycz-
nego i elektronicznego (WEEE).
Zuzyte urzqdzenie nalezy oddaé do certyfikowanego zaktadu utylizacji odpa-
déw lub do komunalnego zaktadu oczyszezania. Nalezy przestrzegaé aktualnie
obowigzujqcych przepiséw. W razie pytan i watpliwosci odnosnie do zasad
utylizacji nalezy zwrécié sie do miejscowego zaktadu utylizacji odpadéw.
@
[ Informacji na temat mozliwoéci utylizacji wyeksploatowanego produktu udziela

@n urzqd gminy lub miasta.

@ Produkt mozna poddaé recyklingowi, podlega rozszerzonej odpowiedzialnosci
s

producenta i jest zbierany w ramach systemu segregaciji odpadéw.
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Zatqgcznik

Dane techniczne
Zasilanie

Pobér mocy

5t

132 PL

220 -240V ~ (prad przemienny), 50/60 Hz
2000 W

Wszystkie czeéci tego urzqdzenia majgce kontakt z
zywnosciq, sq do tego odpowiednio przystosowane.
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Gwarancja KompernaB Handels GmbH
Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq, liczgc od daty zakupu. W przypadku
wad tego produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku sprzedawcy.
Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwaranciji.

Warunki gwaranciji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu. Nalezy zachowaé paragon.
Jest on wymagany jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciggu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sie w nim wada mate-
riatowa lub produkeyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania nieodptatnie
naprawiony, wymieniony na nowy lub zostanie zwrécona jego cena. Warun-
kiem spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest dostarczenie w trakcie
tego trzyletniego okresu uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zakupu
(paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty jej wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwaranciq, otrzymasz z powrotem naprawiony lub
nowy produkt.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza okresu gwarancji. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czeéci. Wszelkie szkody i wady wykryte
w chwili zakupu nalezy zgtosié bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwarancji wszelkie naprawy sq wykonywane odptatnie.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq skrupu-
latnej kontroli jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub produkcyijne. Niniejsza gwaran-
cja nie obejmuje czesci produktu, podlegajgcych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czesci tatwo famliwych, np. przetqcznikéw, akumulatoréw, lub czesci
wykonanych ze szkla.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jedli produkt zostat uszkodzony, nie
uzywano go prawidtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu zapewnienia
prawidtowego stosowania produktu nalezy écile przestrzega¢ wszystkich instrukgii
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie unikaé zastosowania
oraz postepowania, ktérych odradza sie w instrukcji obstugi lub przed ktérymi
sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wylgeznie do uzytku domowego, a nie do zastosowan ko-
mercyjnych. Niewtaéciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie go w sposéb niezgodny
z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokonywana
poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi, powodujq utrate gwarangii.
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Realizacja zobowiqgzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z poniz-
szymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytar przygotuj paragon fiskalny oraz numer artykutu
(np. IAN 12345) jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalezé na tabliczce znamionowej na produkcie, wy-
grawerowany na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowej instrukcji obstugi
(w dolnym lewym rogu) lub na naklejce z tytu badz na spodzie urzqdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, prosimy o
kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z dotqczonym do-
wodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia usterki wystaé
nieodptatnie na przekazany wczesniej adres serwisu.

PDF ONLINE
www.idl-service.com

E&53E | No stronie www.lidl-service.com mozesz pobra¢ te i wiele innych instrukgji,
# | filméw o produktach oraz oprogramowanie instalacyine.

Za pomocq tego kodu QR mozesz przej$¢ bezposrednio na strone serwisu
Lidl (www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzyé instrukcje obstugi, wpisu-

jac numer artykutu (IAN) 123456.

Serwis

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[IAN 331049_2001 |

Importer

134

Pamigtaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu. Skontaktuj sie najpierw
z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernoss.com
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Uvod

Informace k tomuto ndavodu k obsluze

Gratulujeme vém k zakoupeni nového pfistroje.

Rozhodli jste se pro vysoce kvalitni vyrobek. Névod k obsluze je soucdsti tohoto
vyrobku. Obsahuje dilezité informace o bezpeénosti, pouziti a likvidaci. Pred
pouzitim vyrobku se prosim dobfe seznamte se viemi provoznimi a bezpeénost-
nimi pokyny. Vyrobek pouZivejte pouze pfedepsanym zpisobem a pro uvedené
oblasti pouziti. P¥i pfeddvani vyrobku tfetim osobam predejte spolu s nim i tyto
podklady.

Autorské pravo
Tato dokumentace je chranénd autorskym pravem.
Jakékoli rozmnozovéni, resp. dotisk, i pouze &dsteénym zpisobem, stejné jako

reprodukce obrazkd, i ve zménéném stavu, jsou povoleny pouze s vyslovnym
pisemnym souhlasem vyrobce.

Pouziti v souladu s uréenim

Tento pfistroj je uréen vyhradné pro grilovani potravin ve vnitfnich prostordch.
Jiné pouziti nez k uréenému G&elu nebo nad jeho rdmec je povazovdno za pouziti
v rozporu s uréenim. Pfistroj neni vhodny k pouziti v Zivnostenskych nebo primy-
slovych podnicich.

Ndroky na ndhradu 3kody jakéhokoli druhu vzniklé v disledku pouziti v rozporu
s uréenim, neodborné opravy, neoprdvnéné provedené zmény nebo Upravy nebo
v disledku pouziti nepovolenych nahradnich dild jsou vylougeny. Riziko nese

v plném rozsahu sém provozovatel.

Vystrazna upozornéni

V tomto névodu k obsluze jsou pouzita ndsledujici vystraznd upozornéni:

NEBEZPECI

Vystraznym upozornénim tohoto stupné nebezpedi se oznaduje
hrozici nebezpeéna situace.

Pokud se nebezpe&né situaci nezabrdni, mize mit za nasledek usmrceni nebo

vdazné zranéni.

> Pro zabrdnéni nebezpedi usmrceni nebo t&2ké Gjmy na zdravi se musi
dodrZovat pokyny uvedené v tomto vystrazném upozornéni.
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A\ v¥sTRAHA

Vystrazné upozornéni tohoto stupné nebezpeéi oznaduje
moznou nebezpecénou situaci.

Pokud se takové nebezpeéné situaci nezabrdni, mize vést ke zranénim.

> Za Gelem zabrdnéni zranéni osob je proto nutné dodrZovat pokyny
uvedené v tomto vystrazném upozornéni.

POZOR

Vystrazné upozornéni tohoto stupné nebezpeéi oznaéuje vznik
mozné hmotné skody.

Pokud se této nebezpeéné situaci nezabréni, moZe dojit k hmotnym $koddm.

> Pro zabrdnéni hmotnym $koddm je proto zapottebi dodrzovat pokyny
uvedené v tomto vystrazném upozornéni.

UPOZORNENI

> Upozoméni oznacuje dopliiujici informace usnadhujici manipulaci s pfistrojem.

Bezpecnost

V této kapitole jsou uvedeny dileZité bezpeénostni pokyny
ohledné manipulace s pfistrojem.

Tento pfistroj odpovidd pfedepsanym bezpeénostnim predpisim.
Neodborné pouZiti mizZe vést ke zranéni osob a hmotnym skoddm.

Zakladni bezpecnostni pokyny
Pro bezpe&nou manipulaci s pfistrojem dodrZujte ndsleduijici
bezpeénostni pokyny:

m Pfed pouzitim zkontrolujte, zda pfistroj neni zvenéi viditelné po-
skozeny. Poskozeny nebo na zem spadly pfistroj neuvadéjte do
provozu.

m Poskozené zdstreky nebo poskozeny sifovy kabel nechte ihned
vyménit autorizovanym odbornym persondlem nebo zdkaznickym
servisem - vyhnete se tim nebezpedi.
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m Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentdlnimi schopnostmi &i nedostatkem zkusenosti a / nebo
znalosti mohou pouzivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou
pod dohledem nebo pokud byly pouéeny o bezpeéném pou-
Zivani pfistroje a pokud porozumély nebezpedi, které vyplyva
z jeho pouZiti.

m Déti si nesmi s pfistrojem hrét.

m Cidténi a uzZivatelskou ddrzbu nesmi provadét déti, ledaze jsou
starsi 8 let a jsou pod dohledem.

m Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a pfivodnimu
kabelu.

m Opravy na pfistroji nechte provddét pouze autorizovanymi
odbornymi firmami nebo zdkaznickym servisem. Neodbornou
opravou mize pro uZivatele vzniknout nebezpeéi. Navic zanikaiji
i zaruéni ndroky.

m Opravu pfistroje b&hem zdruéni doby smi provddét pouze
vyrobcem autorizovany zdkaznicky servis, jinak pfi ndsledném
poskozeni zanikd nérok na zdruku.

m Vadné souédstky se smi nahradit pouze origindlnimi néhradnimi
dily. Pouze u t&chto souddsti je zaruéeno, ze budou splnény
bezpeénostni pozadavky.

m Chraiite sifovy kabel pred kontaktem s horkymi dily pfistroje.
Nikdy pfistroj nepouziveijte v blizkosti otevieného plamene,
topné desky nebo horkych kamen.

m Nez se pustite do &isténi, nechte pfistroj po pouziti dostateéné
vychladnout! Nebezpeéi popdlenil

m Pistroj umistéte pokud mozno v blizkosti z&suvky. Zaijistéte,
aby sifova zdstréka byla v pfipadé nebezpedi rychle dosazi-
telnd a aby nebylo mozné zakopnout o sitovy kabel.

m Zaijistéte, aby byl pfistroj postaven stabilné.
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NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

~ Pfistroj zapojte pouze do fadné instalované a uzemnéné
z4suvky. Sitové napéti se musi shodovat s Gdaiji na typovém
Stitku pfistroje.

~ PFipojné vedeni resp. pfistroje, které nefunguiji sprévné nebo
byly poskozeny, nechte okamzité opravit nebo vyménit z4-
kaznickym servisem.

» Nevystavujte pfistroj pUsobeni desté a rovnéz jej nikdy nepo-
uZivejte ve vlhkém nebo mokrém prostiedi.

» Dbeijte na to, aby nebyl sitovy kabel béhem provozu nikdy
vlhky nebo mokry.

» Pfistroj nikdy neponofujte do vody ¢&i jinych tekutin! Pokud se
béhem provozu dostanou zbytky tekutiny do kontaktu se sou-
Eastmi, které jsou pod napétim, mize dojit k ohroZeni Zivota
v disledku zésahu elektrickym proudem.

» Sifovy kabel uchopte vZdy za zéstreku. Netaheijte za samot-
ny kabel a nikdy se nedotykeijte sitového kabelu mokryma
rukama, mohlo by dojit ke zkratu nebo Grazu elektrickym
proudem.

» Na sitovy kabel nestavte pfistroj ani ndbytek apod. a ujistéte
se, Ze kabel neni pfiskfipnuty.

» Neotevirejte kryt pfistroje, pfistroj neopravujte ani nemodi-
fikujte. V pFipadé otevieného krytu nebo neoprévnénych
zmén vznikd nebezpedi ohroZeni Zivota v dusledku Grazu
elektrickym proudem a zaniké zaruka.
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NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

~ Chrarite pfistroj pred odkapdvaijici a stfikajici vodou. Na
pristroj nebo vedle pfistroje proto nestavte Z4dné predméty
(napF. vdzy) naplnéné tekutinou.

» Vytdhnéte pii kazdém pFerudeni, po ukonceni pouZiti a pfed
kazdym cisténim sifovy kabel ze zasuvky.

NEBEZPECi POPALENI!
& Pozor! Horky povrch!

» Povrch pfistroje miZe byt béhem provozu velmi horky.
V takovém pfipadé se pfistroje dotykejte pouze na rukojeti.

POZOR! VECNE SKODY!

» K provozu pfistroje nepouZivejte externi spinaci hodiny ani
samostatné ddlkové ovladani.

» Pfistroj b&hem provozu nikdy nenechéveijte bez dozoru.

~ Zaijistéte, aby se pfistroj, sifovy kabel nebo sifové zdstreka
nedostaly do kontaktu s tepelnymi zdroji, jakymi jsou napriklad
varné plotynka nebo otevieny ohefi.

» Pro provoz pfistroje nepouzivejte uhli nebo podobnd palival

» Chrarite antiadhezivni vrstvu tak, Ze nebudete pouZivat kovové
néstroje, jako jsou n0Z, vidlicka apod. Je-li antiadhezivni
vrstva poskozend, pfistroj ddle nepouzivejte.

~ Pfistroj provozujte vyhradné spolu s dodanym originélnim
prislu§enstvim.
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Ovladaci prvky

Obrazek A:
opérné nozky
bezpeé&nostni uzavér
odjidfovaci tlacitko 180°
&ervend kontrolni indikace ,Power”
zelend kontrolni indikace ,Ready”
regulator topnych stupil
odkapdvaci miska na tuk
tlagitko RELEASE (dolni topnd deska)
odtok tuku
topné desky
tlagitko RELEASE (horni topnd deskal)

960000000 0OCS

Obrdzek B:

® stérka na &isténi

Obrazek C:

® zvyseni stojanu
Vybaleni a zapojeni
Bezpecnostni pokyny

A\ VYSTRAHA

PFi uvedeni pristroje do provozu muze dojit ke zra-
néni osob a vécnym skodam!

DodrZujte nésledujici bezpeénostni pokyny k omezeni vzniku
nebezpedi:

» Obalovy materidl neni na hrani. Hrozi nebezpedéi uduseni.

» Dbeijte na upozornéni k elektrickému zapojeni pfistroje, aby
se zabrdnilo hmotnym skoddm.
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Rozsah dodavky a kontrola po prepravé

Pristroj se standardné doddvd s nésledujicimi komponentami (viz vyklopnd
stranka):

® kontaktni gril 3 v 1

® odkapdvaci miska na tuk
® stérka na &isténi
[ ]

névod k obsluze

UPOZORNENI

> Zkontrolujte dodévku, zda je kompletni a zda neni viditelné poskozend.

> V pfipadé nedplné doddvky nebo poskozeni vzniklého v disledku vadného
obalu nebo b&hem prepravy kontaktujte servisni poradenskou linku (viz
kapitola Servis).

Vybaleni

4 Vyjméte viechny &dsti pfistroje a ndvod k obsluze z krabice.

¢ Odstrafite veskery obalovy materidl, pfipadné ochranné félie a ndlepky.

Likvidace obalu

€9

142

Obal chrani piistroj pred poskozenim pfi prepravé. Zvoleny obalovy materidl
odpovidd hlediskim ochrany pfirody a likvidace, a je tudiz recyklovatelny.

Navréceni obalu do ob&hu zpracovani materidlu Seffi suroviny a snizuje produkei
odpadd. Jiz nepotfebny obalovy materidl zlikvidujte podle misiné platnych
predpisd.

Baleni zlikvidujte ekologicky.

Dbeijte na oznaceni na riznych obalovych materidlech a v pfipadé potteby je
roztfidte oddélen&. Obalové materidly jsou ozna&eny zkratkami (a) a &islicemi
(b) s nésledujicim vyznamem:

1-7: Plasty,

20-22: Papir a lepenka,

80-98: Kompozitni materidly.

UPOZORNENI

> Uschovejte pokud mozno origindlni obal b&hem zéruéni doby pfistroje,
aby bylo mozné v pfipadé uplatnéni zéruky pfistroj fadné zabalit.
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Obsluha a provoz

V této kapitole obdrzite ddlezité pokyny a informace k obsluze a provozu
pristroje.

Pfed prvnim pouzitim

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Vy<istéte viechny dily prislusenstvi tak, jak je popséno v kapitole , Cisténi
a 0drzba”, aby se odstranily mozné zbytky z vyroby.

Tento ndvod k obsluze si pozorné prectéte.

Umistéte pfistroj v souladu s bezpe&nostnimi pokyny.

Odblokuje pfistroj uvedenim bezpe&nostniho uzavéru @ do polohy a
Pristroj otevrete.

Offete topné desky @ vlhkym hadfikem.

Pristroj zapoijte do sité.

Zastréte zastreku sifového kabelu do fadné zapojené a uzemnéné zdsuvky,
kterd doddvé napéti uvedené v kapitole , Technické Gdaje”. Nechte pfistroj
po dobu cca 5 minut zahfivat pfi maximdlnim nastaveni teploty otocenim
reguldtoru topnych stupit @ do polohy MAX.

UPOZORNENI

>

9)

Pfi prvnim zahtdti pfistroje mize kvili zbytkdm vzniklym pfi vyrobé dojit
k vyskytu lehkého koufe nebo zapachu. To je zcela norméini a neni to
nebezpecné. Zaijistéte dostatecné vétrdni, oteviete napriklad okno.

Po zahidti vytahnéte zdstreku ze zdsuvky a nechte pfistroj vychladnout.
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Regulator topnych stupno

Pomoci reguldtoru topnych @ stupid nastavte teplotu.

— Topny stuped 1:  nahfivani/nizké teplota

— Topny stuped 2:  stfedné& vysokd teplota (napf. pro vafeni zeleniny)

Topny stupei 3:  vysokd teplota (napf. pro peéeni masa)

MIN

Stupen ohfevu 1

M

AX
Stupen ohfevu 3 \ jjpeﬁ ohfevu 2

UPOZORNENI

>

Obsluha

144

1)
2)
3)

4)

Ccz

Zelend kontrolni indikace ,Ready” @ sviti, kdyZ je reguldtor topnych
stupfid @ nastaven na MIN a v predni oblasti topného stupné na 1. Jakmi-
le reguldtor topnych stupii @ nastavite do pozadované pozice, zhasne
zelend kontrolni indikace ,Ready” @,

az se dosdhne poZzadované teploty.

Zelend kontrolni indikace ,Ready” @ mezitim mize zhasnout. To znamend,
ze doslo k poklesu teploty pod nastavenou hodnotu a pfistroj se opét
nahfiva!

Cervend kontrolni indikace ,,Power” @ se rozsviti, jakmile pfistroj zapojite
do elekirické sité.

Kryt pfistroje uzaviete pomoci rukojeti.
Zasuhte odkapdvaci misku na tuk @ do pristroje.

Sifovou zastreku zastréte opét do zésuvky. Cervend kontrolni indikace
JPower” @ sviti. Zelend kontrolni indikace ,Ready” @ se rozsviti, jestlize
ie reguldtor topnych stupiid @ nastaveny na MIN.

Regulatorem topnych stupid @ nastavte pozadovany stupef. Zelend
kontrolni indikace ,Ready” @ zhasne. Jakmile je dosazeno nastaveného
stupné ohfevu, zelend kontrolni indikace ,Ready” @ se znovu rozsviti.
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UPOZORNENI
Tento gril miZete pouzivat tfemi rdznymi zpUsoby:
— kompletné otevieny, takze obé topné desky @ slouZi jako stolni gril.
— s pohyblivou horni topnou deskou () jako kontakini gril, pficemz se
napr. maso griluje z obou stran.
— s pevné zaijisténou horni topnou deskou @ jako gril na panini,
takze miZete napf. rozpéct bagetu.

UPOZORNENI

> Pokud grilujete potraviny, u kterych unikd kapaling, jako je napfiklad tuk,
vyklopte zvy3eni stojanu . Diky lehkému sklonu dolni topné desky @ tecou
kapaliny lépe ve sméru odtoku tuku @ do odkapdvaci misky na tuk @.

Poloha , kontaktni gril”
1) Oteviete viko pfistroje a polozte potraviny pfipravené ke grilovéni na spod-
ni topnou desku (.

2) Kryt pfistroje uzaviete pomoci rukojefi.

3) Diky pohyblivé uloZené horni topné desce (D) je tato deska i v pFipadé grilo-
vanych potravin o véfii tloudfce vzdy rovnob&znd s dolni topnou deskou .
Tak se dosdhne optimdlniho vysledku pfi grilovani.

4)  Zkontrolujte po n&jaké dobé& zhnédnuti grilovanych potravin. Kryt pfistroje
oteviete pomoci rukojeti.

UPOZORNENI

Zacnéte s kratkymi Easy grilovéni a zvysujte je, dokud nenajdete sprévnou

dobu.

5) Pokud jste se zhn&dnutim spokojeni, grilované potraviny vyjméte.

POZOR

Poskozeni pFistroje!

> Nepouzivejte $picaté nebo ostré predméty k odstranéni grilovanych potra-
vin. Mohly by poskodit povrch topnych desek (!

6) Ototte reguldtor topnych stupfid @ na MIN a vytdhnéte sitovou zdstreku
ze zdsuvky.

POZOR

> Vzdy vytéhnéte sifovou zdstreku ze zdsuvky, kdyz pfistroj nepouzivate.
Nestagi nastavit reguldtor topnych stupfid @ na MIN!
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Poloha , gril na panini”

146

1) Otevrete viko piistroje a polozte potraviny pfipravené ke grilovéni na spodni
topnou desku .

2) Zaviete horni topnou desku () a zaijistéte ji v pozadované vysce tim, Ze po-
sunete bezpe&nostni uzévér @ smérem dozadu (polohy MIN, II, Ill, IV, V). PFi
nastaveni bezpeénostniho uzdvéru @ mirné nadzvednéte topnou desku .
Cim ddle dozadu budete bezpe&nostni uzévér @ posouvat, im vétii bude
vzdélenost mezi topnymi deskami .

3) Zkontrolujte po né&jaké dobé& zhn&dnuti grilovanych potravin. Kryt pfistroje
oteviete pomoci rukojeti.

UPOZORNENI

Zagnéte s kratkymi casy grilovéni a zvy3ujte je, dokud nenajdete sprévnou

dobu.

4) Pokud jste se zhn&dnutim spokojeni, grilované potraviny vyjméte.

POZOR

Poskozeni pristroje!

> Nepouzivejte 3pic¢até nebo ostré predméty k odstranéni grilovanych potra-
vin. Mohly by poskodit povrch topnych desek @!

5) Otocte reguldtor topnych stupid @ na MIN a vytéhnéte sifovou zdstreku
ze zdsuvky.
POZOR

> Vzdy vytahnéte sifovou zdstreku ze zdsuvky, kdyz pristroj nepouzivate.
Nestadi nastavit reguldtor topnych stupat @ na MIN!
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III

Poloha ,stolni gri
1) Vyklopte obé& op&mé nozky @ (obr. 1).

2) Stisknéte odijisfovaci tlacitko 180° @ (obr. 1) a otevrete viko pfistroje
natolik, abyste mohli obé& topné desky @ pouzivat jako stolni gril.

©

A7y

Obr. 1

3) Topné desky (O nyni leZi vedle sebe a mohou byt pouzity jako stolni gril
(obr. 2).

Obr. 2
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4) Polozte na topné desky (@ potraviny, které chcete grilovat.

5) Grilované potraviny prib&zné oté&ejte a kdyz jsou pfipravené, odeberte je
z topnych desek @.

POZOR

Poskozeni pFistroje!
> Nepouzivejte 3pi¢até nebo ostré predméty k odstranéni/otécent grilovanych
potravin. Mohly by poskodit povrch topnych desek (!

6) Otocte reguldtor topnych stupfid @ na MIN a vytdhnéte sitovou zéstreku
ze zdsuvky.

POZOR

> Vzdy vytdhnéte sifovou zdstréku ze zdsuvky, kdyz pFistroj nepouzivdte.
Nestagi nastavit reguldtor topnych stupit @ na MIN!

Tipy a triky

B Chcete-li mit maso méké&i a urychlit grilovéni, mizete ho predtim marinovat.
Z&kladem toho jsou napfiklad kysand smetana, Eervené vino, ocet, podmdsli
nebo &erstvd $fdva z papdii & ananasu. Podle chuti pridejte bylinky a kofen.
Nepfiddvejte sil, protoZze ta z masa vytdhne vodu, takze je potom tvrdé.
Vlozte maso do marinddy tak, aby bylo zcela pokryto, a uzaviete nadobu.
Neilépe ho v ni nechte pfes noc odstdt.

B Topné desky (@ jsou opatfeny antiadhezivni vrstvou, proto neni nutné pridévat
navic tuk. Pokud presto chcete tuk pouzit, dbejte na to, aby to byl tuk / olej
vhodny ke smazZeni, napfiklad fepkovy ole;j.

B Pokud si nejste jisti, zda jsou grilované potraviny uvniff jiz upecené, pouZijte
bé&zné dostupny teplomér na maso.
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Cisténi a Gdriba
Bezpecnostni pokyny

A\ VYSTRAHA!
NEBEZPECi OHROZENI ZIVOTA
ELEKTRICKYM PROUDEM!
PFi Cisténi pristroje miUze dojit ke zranéni osob!
Dodrzujte nésledujici bezpeénostni pokyny k omezeni vzniku
nebezpedi:
» Pfed Cisténim vytéhnéte sitovou zéstrcku a vyckejte, aZ pfistroj
OpIné vychladne. Nebezpeéi zranénil
» Pristroj nikdy nedistéte pod tekouci vodou a neponofuijte jej
nikdy do vody. PFistroj se miZe nendvratné poskodit!

POZOR

Poskozeni pristroje!
> P¥i isténi zabrarite vniknuti vihkosti do pfistroje, aby nedoslo k jeho neo-

pravitelnému poskozeni.

> Nepouzivejte k ¢idténi povrchd Zddné ostré abrazivni nebo chemické &istici
prostredky ani 3picaté nebo ostré predméty.

B Po vychladnuti prejedte stérkou na &isténi (B po topnych deskdch @ tak,
abyste se3krébli tuk a zbytky do odkapdvaci misky na tuk @.

B Offete topné desky @ vlhkym hadfikem. Nepouzivejte k &isténi zadné agre-
sivni Cistici prostedky, drsné houbicky nebo 3pi¢até predméty, aby nedoslo
k poskozeni antiadhezivniho povrchu.
Vyskytne-i se silngjsi znecisténi nebo pfipecené zbytky, topné desky @
odeberte:

Pistroj oteviete.

Stisknéte tlagitko RELEASE @ a sougasné nadzdvihnéte dolni topnou
desku .

Pevné piidrzte horni topnou desku (@, aby nespadla, a stisknéte tlacitko
RELEASE . Horni topnd deska (@ se uvolni od pfistroje.
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Uvolné&né topné desky @ omyite v teplé vod& s malym mnoZstvim myciho prostfedku.
Jeli znegisténi siln&jsi, nechte topné desky (O nejprve odmocit v trosce vody.
Topné desky (@ oplachnéte po vygisténi istou vodou, aby se odstranily zbytky
myciho prostfedku. Ve dobfe osuste. Topné desky @ musi byt suché, nez je
nasadite zpét do pfistroje!

UPOZORNENI

Jak uz jsme popsdli vy3e, pro Setrné &idténi topnych desek [ vém
@ doporucujeme ruéni myti. Topné desky @ ale moZete myt také
v mycce na nddobi.
Chcete-li topné desky (@ vrdtit zpatky do pfistroje, nasadte je na zékladnu tak,
aby obé& prohlubné vedle odtoku tuku @ zasahovaly do vystupkd na zékladné.
Poté stlacte predni ast topné desky @ smérem dold, az se slysitelné zaijisti.

U druhé topné desky @ postupuite stejné.

B Vngj3i plochy pfistroje vy<istéte otfenim vlhkym hadfikem navihéenym v
mycim prostfedku. Offete zbytky Cistictho prostfedku hadfikem navlhéenym
pouze vodou.

Dbejte na to, aby pfed opé&tovnym pouzitim pfistroje byly viechny dily zcela
suché.

B Offete stérku na &iténi @ vlhkym hadfikem. Je-li znegisténi silngjsi, naneste
na hadfik jemny Cistici prostfedek nebo stérku umyite v teplé vodé s mycim
prostiedkem.

UPOZORNENI

"W K Setrnému Cisténi Cistictho skrabdku @ jej doporucujeme myt ruéné
2
G

podle popisu. Cistici skrabdk @ viak moZete myt i v my&ce nddobi.

B Vyprézdnénou odkapdvaci misku na tuk @ oplachnéte v teplé vodé s mycim
prostfedkem. Odstrafite zbytky myciho prostredku ¢istou vodou a vysuite.

UPOZORNENI

Jak uZ jsme popsali vyse, pro 3etrné &isténi odkapdvaci misky na
@QW tuk @ vam doporuéujeme ruéni myti. Odkapdvaci misku na tuk @
4’ ale mizete také myt v myéce na nddobi.
~ ’
Ulozeni
Vycidtény pfistroj uchovdveijte na suchém misté.

Pristroj zablokujte posunutim bezpe&nostniho uzévéry @ do polohy f@
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Recepty

UPOZORNENI

V zdvislosti na vlastnostech pouZitych pfisad se mohou nastaveni teplot nebo
Easové Udaje uvedené v receptech lisit!

Poloha , kontaktni gril”

Mexiko burger
900 g mletého hovéziho masa
6 PL barbecue omacky
6 PL jemné nakréjené cibule
3 PL &erstvé pripravené nebo koupené salsy
1/2 |zigky ¢ili pragku
4 velké hamburgerové bulky
1) Ve velké mise smichejte mleté maso, cibuli, salsy, &ili a barbecue omdaku.
2) Z masové hmoty vytvaruijte Ctyfi stejné velké, asi 2 cm silné hamburgery.
3) Rozehfeijte pristroj (stupen ohfevu 3/Max).

4) Hamburgery grilujte po dobu 8 az 10 minut na rozehfatém pfistroji
v poloze ,kontakini gril”. Ndsledné servirujte hamburgery v bulce spole¢né
s pfisadami a kofenim dle vlastni chuti.

Rumpsteak s omackou z bylinek a jarni cibulky
500 g libového hovéziho masa na rumpsteak (1 porce = 125 g)
120 g margarinu
1 CL worcesterové omaeky
1 jemné utfeny strouzek Eesneku
4 PL jemné& nasekané petrzelky
4 jemné nakrdjené jarni cibulky

1)V malé misce smichejte margarin a worcesterovou oméeku a pfidejte es-
nek, petrzelku a jarni cibulku.

2) Rozehfeijte pfistroj (stupef ohfevu MAX).
3) Na stupni ohfevu MAX grilujte steaky po dobu 3 minut.

4) Potfete steaky omé&kou s bylinkami a jarni cibulkou a upravujte ho dalsi
4 minuty na za&étku stupné ohfevu 2.
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Tundk s platky pomerance
(pro 4 osoby)
4 gerstvé steaky z tuidka (po 170 g)
1 pomeranc
1 PL jemné& nasekané petrzelky
stl

pepf

1) Oloupejte pomerané a nakrdjejte ho na plétky silné asi 5 mm.
2) Rozehfejte pfistroj (stuperi ohfevu 3).

3) Polozte steaky z tuidka na predehidty gril, posypte je petrzelkou, osolte
a opeprete.

4) Na steaky z tufidka polozte platky pomerance a grilujte asi 6 az 8 minut.

5) Pfed servirovanim grilované platky pomerance odeberte.

Poloha , gril na panini”

Panini se Spenatem a syrem
250 g listového $pendtu
1 cibule
1 strouzek esneku
1 PLoleje
2 CL citronové ¥avy
1 3petka soli (a pepre)
4 kraijice toastového/bilého chleba
40 g bylinkového mésla
75 g mozzarelly
20 g piniovych ofiskd
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1) Listovy 3pendt rozeberte a oplachnéte.

2) Cibuli a strouzek gesneku oloupeijte, nakrdjejte nadrobno a nechte zesklovatét
v rozpdleném oleji. Pfidejte k tomu 3pendt. Pokapeijte citronovou 3fdvou
a posypte soli a peprem.

3) Potfete toast bylinkovym méslem.
4) Nakrdijejte mozzarellu na kolegka.
5) Polozte kolegka mozzarelly na odkapany 3pendt na 2 plétcich toastu
a posypeite ji piniovymi ofisky.
6) Prikryjte panini druhym pldatkem toastu.
7) Panini opatrné polozte na sendvicovac rozehidaty na stupen ohfevu 3/Max.

8) Pomoci bezpecnostniho uzdvéru @ nastavte pozadovanou vzddlenost
horni topné desky @ a zavrete viko.

9) Polkejte, az jsou panini dozlatova opeéené. Pak je vyjméte ze sendvicovace.

Panini s kurecimi prsicky
400 g kufecich prsicek
20 g mésla
pepr, stl, paprika v prasku
120 g slaniny, prouzky
6 kraijicd bilého/toastového chleba
3 PL saldtového dresinku (jogurt)
30 g ledového hlavkového salatu
2 rajéata
1 avokdado
1 CL citronové 3fdvy

50 g saldtové okurky

1) Kufeci prsicka kratce oplachnéte pod tekouci vodou a osuste papirovou
utdrkou. Krétfce je opecte na rozehfétém pistroji vv kontakini pozici a roze-
hfatém na stupe MAX.

2) Pfistroj nastavte na zacédtek stupné ohievu 3 a kufeci prsicka ddle grilujte
cca 10 minut. Po dokonéeni je okofefite soli, pepfem a paprikou a odlozte
stranou.

3) Na pdnvi si opecte slaninu do kfupava.

4) Na 3 pldtky toastového/bilého chleba natfete jogurtovy dresink, polozte na
né listy ledového saldtu, nakréjejte rajéata na platky, okofefite je polozte je
navrch.
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5) Kuteci prsicka podéIné rozfiznéte a polozte na rajéata.
6) Prouzky slaniny polozte na kufeci prsicka.

7) Avokddo roziezte podélné kolem dokola a odpeckuite jej rotanim pohy-
bem. Oloupeite ho a nakrdijejte na platky. Pokapejte ho citronovou $tavou,
aby nezhnédlo. Platky poloZte na panini.

8) Nakrdjejte saldtovou okurku na kole¢ka a polozte je na avokado.
9) Prikryjte panini druhym platkem toastu.
10) Panini opatrné polozte na grilovaci desku (.

11) Pomoci bezpe&nostniho uzdvéru @ nastavte pozadovanou vzddlenost
horni topné desky @ a zavrete viko.

12) Pockeijte, aZ jsou panini dozlatova opecené, a opatrné je vyjméte ze
sendviovace.

Bageta s hofdici

154

1 bageta

1 strouzek &esneku

50 g nakladanych okurek
40 g Pecorino

1 PL ostré hofgice

2 PL sladké hof¢ice

50 g mésla

2 PL pazitky

sol, pepf

1) Bagetu pficné nafiznéte na plétky, hrubé cca 2 - 3 cm, ale ji GpIné neprofiznéte.

2) Oloupejte a rozdrtte Eesnek, naklddané okurky nakrdjejte na kosticky
a nastrouhejte Pecorino.

3) Promicheijte ostrou a sladkou hof€ici s mékkym méslem, éesnekem, okurkami,
syrem Pecorino a pazitkou a dochutte soli a pepfem.

4) Vettete hoicicové mdslo do zdFezd na bageté a zabalte bagetu do alobalu.
5) Bagety polozte na topnou desku @) predehidtou na stupen ohievu 3/Max.

6) Pomoci bezpe&nostniho uzavéru @ nastavte pozadovanou vzddlenost
horni topné desky @ a zavete viko.

7) Bageta by méla byt dozlatova.
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Poloha , stolni gril”

Kufeci nebo kruti prsa
200 g kufecich nebo kritich prsou

troska mouky

1) Na topné desky (O naneste malé mnoZstvi oleje na smaZeni a predehieijte
pfistroj na stupefi ohfevu 3.

2) 200 g kufecich nebo kritich prsou nakrdjejte na platky a lehce popraste
moukou.

3) Grilujte asi 4 minuty z jedné strany, otocte, lehce osolte a druhou stranu
grilujte dal3i 4 minuty.

Grilovana zelenina
2 papriky
1 cuketa
1 lilek
olivovy olej
sdl
pepf

provensdlské kofeni (smés koFeni)

1) Zeleninu dokladn& omyijte. Papriku nakréijejte na pilky, odstrafite zrmicka
a nakrdjejte ji na prouzky. Lilek a cuketu rozkrojte podélné na dvé polky
a potom je nakréjejte vzdy na cca 0,5 cm velké kusy.

2) Potfete zeleninu olivovym olejem.
3) Rozehfeijte pfistroj (stupen ohfevu 2).

4) Polozte zeleninu na predehfétou topnou desku @ a grilujte ji z obou stran
vzdy cca 8 - 10 minut, dokud nezisk& svétle hnédou barvu.

5) Posypte zeleninu soli, pepfem a podle chuti provensdlskym kofenim.
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Kari garnaty s kokosovym mlékem

156

100 g &ervené kari pasty

50 ml kokosového mléka

400 g gamnétd (alternativné krabd nebo krevet)

200 g cukrovych luskd

2 papriky
2 cibule

2 strouzky Eesneku

s0l a pepf

alobal

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)

Ccz

Smicheijte kari pastu a kokosové mléko.

Omyite garndty, cukrové lusky a papriku.

Oloupeite cibuli a strouzky cesneku.

Nakréijejte cibuli, strouzky Eesneku a papriku na malé kousky.

Garndty a zeleninu rozdélte stejnomérné do 4 alobalovych baleni. Alobal
musi byt tak velky, aby se suroviny mohly do néj zabalit jako do balicku.
Nakapeite na vie omacku z kari a kokosu a vie okofeiite soli a pepfem.

Balicek dobfe uzaviete, aby nemohla vytéct Zddna tekutina.
Predehfeite pfistroj na konec stupné ohfevu 2.

Takto naplnéné balicky polozte na predehrdaté topné desky @ a nechte vie
grilovat po obou strandch vzdy cca 15 minut.
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Grilovana kukufrice
2 cukrové kukufice
100 g bylinkového mésla
&esnekové sl
sol
peprf

alobal

1) Kousek alobalu natfete bylinkovym mdslem.

2) Osolte kukufici a zabalte ji do alobalu.

3) Rozehfeijte pristroj na konec stupné ohfevu 2.

4) Polozte balicky na topné desky @.

5) Obratte po 15 minutach a grilujte kukufici dalsich 15 minut.

6) Okorente kukufici ¢esnekovou soli a pepfem.

Likvidace
V zadném pripadé nevyhazuite pristroj do normalniho domovniho
odpadu. Tento vyrobek podléha evropské smérnici €.
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Zlikvidujte pfistroj prostiednictvim schvdleného likvida&niho podniku nebo vaieho
komundlniho sbérného dvora. Dodrzujte aktudlng platné predpisy. V pfipadé
pochybnosti se informujte ve sb&rném dvore.
@
IO Informace o moznostech likvidace vyslouzilého vyrobku Vém podé sprava
Vaseho obecniho nebo méstského Gfadu.

> # Vyrobek je recyklovatelny, podléhd rozsifené odpovédnosti vyrobce a je
c‘ shromazdovén oddélené.
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Priloha
Technické udaje
Napdjeni napétim

Prikon

5t

158 Cz

220 -240V ~ (stfidavy proud), 50/60 Hz
2000 W

Vsechny &asti tohoto pfistroje, prichdzejici do
styku s potravinami, jsou bezpe&né pro potraviny.
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Zaruka spoleénosti Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskavate zdruku v trvani 3 let od data zakoupenti. V pfipadé
zévad tohoto vyrobku méte zdkonnd préva viei prodejci vyrobku. Tato z&konnd
prava nejsou omezena nasi nize uvedenou zdarukou.

Zaruéni podminky

Zé&ruéni doba zacing plynout dnem ndkupu. Dobfe uschoveijte pokladni doklad.
Tento doklad je pottebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada materidlu
nebo vyrobni zdvada, pak Vém podle nadeho uvézeni vyrobek zdarma opravi-
me, vyménime nebo uhradime kupni cenu. Predpokladem této zaruky je, ze bude
béhem fiileté |hity predloZzen vadny pFistroj a doklad o koupi (pokladni doklad)
a struéné se popise, v &em zdvada spocivé a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zdvadu nade zdruka, obdrzZite zpét bud' opraveny nebo novy
produkt. Opravou nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout nové zéruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky vyplyvaijici ze zavad

Zé&ruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuje. To plati i pro vyménéné a
opravené souldsti. Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz pfi ndkupu
se musi oznamit ihned po vybaleni. Po uplynuti zaruéni doby pod|éhaiji veskeré
opravy zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic kvality a pfed expedici byl
svédomité vyzkouden.

Zéruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni vady. Tato zdruka se nevztahuje
na souddsti vyrobku, které jsou vystaveny b&znému opotiebeni, a proto je Ize
povazovat za spotiebni dily, nebo na poskozeni kfehkych sou&dsti, jako jsou
napt. spinade, akumuldtory nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zaruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl fédné pouzivan nebo
udrzovdn. Pro zajidténi sprédvného pouzivéni vyrobku se musi pfesné dodrzovat
viechny pokyny uvedené v névodu k obsluze. Ueltm pouziti a Gkontm, které se
v ndvodu k obsluze nedoporuéuji nebo se pied nimi varuie, je treba se bezpod-
mineéné vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely a ne pro komeréni pouziti. Pfi ne-
spravném a neodborném pouzivdni, pfi pouZiti ndsili a pfi zasazich, které nebyly
provedeny nadimi autorizovanymi servisnimi provozovnami, zaruéni ndroky
zanikajf.
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Vyfizeni v pripadé zaruky

Pro zaqjidténi rychlého Vasi zadosti postupuijte podle nésledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méjte pfipraven pokladni listek a &islo vyrobku
(napf. IAN 12345) jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém stitku na vyrobku, rytiné na vyrobku, na
titulni strané navodu k obsluze (vlevo dole) nebo na nélepce na zadni nebo
spodni strané vyrobku.

B Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady nebo jiné zavady, kontaktuijte
nejprve nize uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak mizete pfi pfilozeni dokladu
o ndkupu (pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spociva vada a kdy k ni doslo,
poslat vyrobek pro Vés bez postovného na adresu, kterou Vém ozndmi servis.

EF3E Na webovych strankdch www.lidl-service.com si mdzete stahnout tyto

#| a mnoho dalsich pfirugek, videi o vyrobku a instalagni software.

Pomoci kédu QR se dostanete pfimo na strdnku servisu Lidl

e | (wwwilidkservice.com) a miZete pomoci zaddni &isla vyrobku (IAN) 123456

otevfit svdj ndvod k obsluze.

Servis

(€2) Servis Cesko

Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[IAN 331049_2001 |

Dovozce

160

Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Kontaktuijte
nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernoss.com
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Uvod

Informdcie o tomto navode na obsluhu

Srdeéne vdm gratulujeme ku kipe vésho nového pristroja.

Touto kipou ste sa rozhodli pre vyrobok vysokej kvality. Ndvod na obsluhu je
siéasfou tohto vyrobku. Obsahuje délezité upozornenia tykajice sa bezpe&nosti,
pouzivania a likvidacie. Pred pouzivanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi
pokynmi na obsluhu a bezpeénostnymi upozorneniami. Vyrobok pouzivajte iba
podla popisu a v uvedenych oblastiach pouzZitia. Pri postipeni vyrobku trete;
osobe odovzdaite spolu s nim aj vietky podklady.

Autorské pravo
Tato dokumentdcia je chrénend autorskym préavom.

Akékolvek rozmnozovanie alebo dotlag, aj giastkova, ako aj reprodukcia obrazkov,
aj v zmenenej podobe, je povolend len s pisomnym sthlasom vyrobcu.

Pouzivanie v sulade s uréenim

Tento pristroj sl0Zi vyluéne na grilovanie potravin v interiéri. Iné alebo nad ramec
presahujice pouzivanie sa povazuje za pouzivanie v rozpore s uréenim. Pristroj
nie je uréeny na pouzivanie v obchodnych alebo komerénych oblastiach.

Ndroky akéhokolvek druhu za 3kody spdsobené pouzivanim mimo G&elu uréenia,
neodbornymi opravami, nepovolenymi Gpravami alebo pouzitim nepovolenych
ndhradnych dielov s6 vyligené. Riziko nesie sam prevadzkovatel.

Vystrazné upozornenia

V tomto névode na obsluhu st nasledujice vystrazné upozornenia:

NEBEZPECENSTVO

Vystrazné upozornenie s tymto stupiiom nebezpeéenstva ozna-
¢uje hroziacu nebezpe¢nu situaciu.

Ak sa tejto nebezpecnej situdcii nezabrdni, méze to viest az k usmrteniu alebo
fazkym zraneniam.

> Aby ste sa vyhli nebezpeé&enstvu usmrtenia alebo fazkym zraneniam oséb,
riad'te sa instrukciami, uvedenymi v fomto vystraZnom upozorneni.
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A\ v¥sTRAHA

Vystrazné upozornenie s tymto stupfiom nebezpeéenstva ozna-
¢uje moznu nebezpeénd situdciu.
Ak sa tejto nebezpeénej situdcii nezabrdani, méZe to mat za nésledok zranenia.

> Aby ste zabrdnili zraneniam oséb, riadte sa instrukciami, uvedenymi v tomto
vystraznom upozornen.

POZOR

Vystrazné upozornenie tohto stuprnia nebezpeéenstva oznaduje
mozné vecné skody.

Ak sa tejto nebezpeénej situdcii nezabrdani, méZe to mat za ndsledok vecné

$kody.

> Aby ste zabranili vecnym 3koddm, riadte sa instrukciami, uvedenymi v tomto
vystraznom upozorneni.

UPOZORNENIE

> Upozornenie obsahuje dodatoéné informdcie, kforé ulah&uji zaobchddzanie
s pristrojom.

Bezpecnost
V tejto kapitole si uvedené délezité bezpednostné upozornenia
na zaobchddzanie s pristrojom.

Tento pristroj je v stlade s prislu§nymi bezpeénostnymi ustanove-
niami. Jeho neodborné pouZivanie méze viest k zraneniam oséb
a vecnym $kodém.

Zakladné bezpecnostné upozornenia

Na 0Cely bezpeéného zaobchddzania s pristrojom dodrZiavajte
nasledujice bezpeénostné upozornenia:

m Pred pouzZivanim skontrolujte pripadné viditelné poskodenia
pristroja. Do prevadzky neuvddzajte poskodeny pristroj, ani
pristroj, ktory predtym spadol na zem.

m PoskodenU siefovi zdstreku alebo siefovy kabel nechaite ihned

vymenit kvalifikovanym a autorizovanym persondlom alebo v
zdkaznickom servise, aby ste zabranili ohrozeniu zdravia.
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m Tento pristroj mézu pouzivat deti starsie ako 8 rokov, ako qj
osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentdlnymi
schopnostami, pripadne s nedostatoénymi skisenosfami a/
alebo znalostami, ak st pod dohladom alebo boli dostatoéne
poucené o bezpecnom pouZivani pristroja a pochopili z toho
vyplyvajice riziké.

m Deti sa nesm0 hrat s pristrojom.

m Cistenie a uzivatelskd Gdrzbu nesmi vykondvat deti, okrem
toho, ak su starsie ako 8 rokov a st pod dozorom.

m Deti mladsie ako 8 rokov nesmd maf pristup k pristroju ani
k pripojnému kdblu.

m Opravy pristroja smie vykondvaf iba autorizovany $pecializo-
vany podnik alebo zdkaznicky servis. Neodborne vykonany-
mi opravami mdzu pre pouzivatela vzniknit nebezpecensivd.
Okrem toho zaniknd néroky na zdaruku.

m Opravy pristroja v priebehu zdruénej doby smie vykondvat len
autorizovany zdkaznicky servis, inak pri ndslednych $koddach
zaruka strdca platnost.

m Chybné diely musia byt nahradené len origindlnymi ndhradny-
mi dielmi. Len pri takychto dieloch je zabezpecené, Ze budd
splnené bezpeénostné poziadavky.

m Chrénte siefové vedenie pred kontaktom s hordcimi éastami pri-
strojmi. Pristroj nikdy nepouZivaijte v blizkosti otvoreného ohfaq,
vyhrevnej platne alebo rozpdlenej rry.

m Skér, nez zaénete pristroj Cistif, nechaijte ho vzdy najskér vy-
chladndt. Nebezpeéenstvo popélenial

m NepouZivajte pristroj v blizkosti hordcich povrchov. Zabezpedte,
aby siefovd zdstreka bola v pripade nebezpedenstva lahko a rych-
lo dostupné a aby pripojny kdbel nepredstavoval riziko potknutia.

m Zaistite bezpeéné umiestnenie pristroja.
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NEBEZPECENSTVO URAZU
ELEKTRICKYM PRUDOM!

» Pristroj zapojte iba do takej zasuvky, ktord je nainstalovand
a uzemnend podla predpisov. Siefové napdtie musi sthlasif
s Udajmi uvedenymi na typovom Stitku pristroja.

~ Pripojné kdble alebo pristroje, ktoré sa poskodili alebo nefun-
guji bezchybne, nechajte okamzite opravit alebo vymenit v
zdkaznickom servise.

» Pristroj nevystavujte dazdu a nikdy ho nepouzivaijte vo vih-
kom alebo mokrom prostredi.

» Dbaijte na to, aby siefovy kdbel nebol poéas prevadzky
nikdy mokry ani vlhky.

» Nikdy nepondraijte pristroj do vody ani do inych tekutin!
MézZe déjst k ohrozeniu Zivota v désledku zdsahu elektrickym
prodom, ak sa pri prevadzke dostani zvysky kvapaliny na
Casti, ktoré s pod napatim.

» Siefovy kdbel chytajte vzdy iba za zéstrcku. Nikdy nefahaite
samotny kdbel a nikdy sa nedotykaijte siefového kdabla
mokrymi rukami, pretoze by ste mohli spésobit skrat a draz
elektrickym pradom.

» Na siefovy kdbel neukladaite pristroj, kusy ndbytku a pod.
a dbaijte na to, aby nedoslo k jeho pricviknutiu.

» Nerozoberaijte teleso pristroja a nevykondvaite na pristroji
Ziadne opravy ani Gpravy. Pri rozobrati telesa alebo svojvolnych
Opravéch hrozi ohrozenie Zivota zdsahom elektrickym pro-
dom a dochddza k zdniku poskytovanej zaruky.
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NEBEZPECENSTVO URAZU

ELEKTRICKYM PRUDOM!

» Chrdnte pristroj pred vniknutim kvapkajicej a striekajice;
vody. Nepokladaite preto na pristroj alebo vedla neho Ziad-
ne predmety naplnené tekutinami (napr. vdzy na kvety).

» Pri kazdom preruseni pouzivania, ako aj po jeho ukonéeni a
pred kazdym &istenim vytiahnite siefovi zéstrcku zo zdsuvky.

NEBEZPECENSTVO POPALENIA!

& Pozor! Horici povrch!

» Povrch pristroja sa méZe pocas prevadzky velmi intenzivne
zohriaf. Pristroja sa potom dotykaijte iba na rukovati.

POZOR! VECNE SKODY!

» Na prevédzkovanie pristroja nepouZivaijte externy Easovy
spinaé, ani samostatny systém dialkového ovlddania.

» Polas prevédzky nenechdvaite pristroj nikdy bez dozoru.

» Zabezpelte, aby sa pristroj, pripojny kdbel alebo zéstréka
nemohli dostat’ do kontaktu s tepelnymi zdrojmi, ako si napr.
varné platne alebo otvoreny ohefi.

» Na prevédzku pristroja nepouzivaijte Ziadne uhlie ani iné
podobné horlaviny!

» Chrdrite antiadhéznu vrstvu, a preto nepouZivaijte kovové
pomdcky, napr. noZe, vidlicky atd. Ak sa antiadhézna vrstva
poskodi, pristroj dalej nepouzivaite.

» Pristroj pouZivajte vyhradne len s origindlnym prislusenstvom,
ktoré je si&astfou doddvky.
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Ovladacie prvky
Obrazok A:
oporné nohy
bezpeé&nostny uzdver
tlagidlo odblokovania 180°
&ervend kontrolka ,Power”
zelend kontrolka ,Ready”
reguldtor stupfiov ohrevu
zbernd miska na tuk
tlacidlo RELEASE (spodnd vyhrievacia platiia)
odtok tuku

vyhrievacie platne

960000000 0OCS

tlagidlo RELEASE (hornd vyhrievacia platia)

Obrdazok B:

® skrabka na &istenie

Obrazok C:

® zvysenia noziciek
Vybalenie a zapojenie
Bezpecnostné upozornenia

/\ VYSTRAHA
Pri uvedeni pristroja do prevadzky méze dojst k
ohrozeniu zdravia a k vecnym skodam!

DodrzZiavajte nasledujice bezpeénostné upozornenia, aby ste
sa vyhli nebezpeéenstvu:

» Obalové materidly sa nesmi pouZivat na hranie. Hrozi
nebezpedenstvo udusenia.

~ Redpekiujte pokyny na elekirické zapojenie pristroja, aby ste
sa vyhli vecnym skoddm.
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Rozsah dodavky a kontrola po doruceni

Pristroj sa $tandardne doddva s nasledovnymi komponentmi
(pozri roztvaraciu stranu):

® kontaktny gril 3 v 1

® zbernd miska na tuk
® :krabka na istenie
[ ]

ndvod na obsluhu

UPOZORNENIE

> Skontrolujte kompletnost dodévky a pripadné viditelné poskodenia.

> V pripade nekompletnej dodavky alebo poskodenti, spésobenych nedosta-
to&nym obalom alebo dopravou, sa obréfte na zékaznicku linku servisu
(pozri kapitolu Servis).

Vybalenie

4 Vyberte v3etky diely pristroja a ndvod na pouZitie z karténového obalu.

¢ Odstraiite vietky obalové materidly, ako aj pripadné félie a ndlepky

Likviddcia obalu

€9

168

Obal chrani pristroj pred poskodenim po&as prepravy. Obalové materidly so
vybrané podla aspektov ekologickej a technickej likviddcie, a prefo ich mozno
recyklovaf.

Recyklaciou obalu sa 3efria suroviny a znizujo sa ndklady na odpad. Nepotrebné
obalové materidly zlikvidujte podla miestne platnych predpisov.

Obal zlikvidujte ekologicky.

Zohladnite oznacenie na rozliénych obalovych materidloch a tieto pripadne
zvl&st vytriedte. Obalové materidly st oznacené skratkami (a) a &islicami (b) s
nasledujicim vyznamom:

1-7: Plasty,

20-22: Papier a lepenka,

80-98: Kompozitné materidly.

UPOZORNENIE

> Podla moznosti si odlozte obalové materidly pocas zdruénej doby pristroja,
aby ste ho mohli v pripade uplatiovania zdruky sprévne zabalit.
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Obsluha a prevadzka

V tejto kapitole s uvedené délezité informécie o obsluhe a prevédzke pristroja.

Pred prvym pouzitim

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Na odstranenie moznych zvyskov z vyroby vycistite vietky soéasti prislusen-
stva podla postupu uvedeného v kapitole , Cistenie a tdrzba”.

Pozorne si preéitajte ndvod na obsluhu.

Pristroj umiestnite podla bezpe&nostnych pokynov.

Pristroj odblokujete nastavenim bezpe&nostného uzéveru @ do polohy a
Otvorte pristroj.

Poutieraijte vyhrievacie platne @ vlhkou utierkou.

Pristroj zatvorte.

Zastréte zdstreku siefového kdbla do riadne zapojenej a uzemnenej siefovej
z&suvky, ktord doddva napétie uvedené v kapitole , Technické Gdaje”.
Nechaijte pristroj zohriaf ca. 5 mindt pri maximdlne;j teplote po oto&eni regu-
l&tora stupfiov ohrevu @ na MAX.

UPOZORNENIE

>

9

Pri prvom zohrievani pristroja méze dojst k vzniku mierneho zdpachu

a dymu, o je spdsobené zvyskami podmienenymi vyrobou. Je to Gplne
normdlne a nie je to nebezpeéné. Zabezpedte dostatoéné vetranie, napr.
otvorte okno.

Po zohriati vytiahnite siefovd zdstréku zo siefove| zasuvky a nechaite pristroj
vychladnuf.

10) Ete raz vycistite pristroj vlhkou utierkou.
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Regulator stupnov ohrevu

Reguldtorm stupfiov ohrevu @ nastavte teplotu.

— Rozsah stupfa ohrevu 1:  vyhrievaci rozsah/nizka teplota
— Rozsah stupfia ohrevu 2: strednd teplota (napr. dusenie zeleniny)

— Rozsah stupfia ohrevu 3: vysokd teplota (napr. pegenie mésal)

MIN Rozsah stupfiov
ohrevu 1
MAX
Rozsah stupfiov Rozsah stupriov
ohrevu 3 ohrevu 2

UPOZORNENIE

> Zelend kontrolka ,Ready” @ sa rozsvieti, ked' sa reguldtor stupriov ohrevu @
nachddza na MIN a v prednej oblasti rozsahu stupfiov ohrevu 1. Po
nastaveni reguldtora stupfiov ohrevu @ do Zelanej polohy zhasne zelend
kontrolka ,Ready” @, dokial sa nedosiahne nastavend teplota.

> Zelend kontrolka ,Ready” @ sa méze z Easu na ¢as znova vypnuf.
Znamend to, Ze nastavend teplota poklesla pod nastavent hodnotu a pri-
stroj sa znovu zohrieval

> Cervend kontrolka ,Power” @ svieti, pokial je pristroj zapojeny do elekiric-
kej siete.

Obsluha
1) Zatvorte veko pristroja za rukovtf.
2) Zastréte zbernd misku na tuk @ do pristroja.

3) Znovu zapojte siefovi zdstreku do siefovej zasuvky. Cervend kontrolka
,Power” @ svieti. Zelend kontrolka ,Ready” @ sa rozsvieti, ked' sa reguld-
tor stupfiov ohrevu @ nachdadza na MIN.

4) Pomocou reguldtora stupiov ohrevu @ nastavte pozadovany stupef.
Zelend kontrolka ,Ready” @ zhasne. Hned' ako sa dosiahne nastavend
teplota ohrevu, znova sa rozsvieti zelend kontrolka ,Ready” @.
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UPOZORNENIE
Tento gril méZete pouzivaf 3 réznymi spdsobmi:
— kompletne rozloZeny, takZe obidve vyhrievacie platne @ sa mézu
pouzivat ako stolovy gril.

— s pohyblivou hornou vyhrievacou platiiou @ ako kontaktny gril,
takZe napr. méso sa méze grilovat z oboch stran.

— so zaaretovanou hornou vyhrievacou platfiou @ ako Panini gril,
takZze sa mézu napr. zapekat bagety.

UPOZORNENIE

> Ked' grilujete potraviny, pri ktorych vytekd kvapalina, ako napriklad tuk, vy-
klopte zvy3enia noziciek @®. Lahkym postavenim dolnej vyhrievacej platne
@ do sikmej polohy vytecd kvapaliny najlepsie v smere odtoku tuku @ do
zbernej misky na tuk @.

Poloha ,kontaktny gril”
1) Otvorte veko pristroja a polozte potraviny uréené na grilovanie na spodng
vyhrievaciu platiiv @.
2) Zatvorte veko pristroja za rukovét.
3) Vdaka pohyblivému uloZeniu dosadd hornd vyhrievacia platia O na spod-
né vyhrievaciu platiu @ vzdy rovnobezne, a to aj pri tlstejsich potravinéch.
Takto sa dosiahne optimdlny vysledok grilovania.

4) Po istom &ase skontrolujte zhnednutie grilovanych potravin. Na tento (el
otvorte veko pristroja za rukovéf.

UPOZORNENIE

Zacinajte s kratkymi asmi grilovania a postupne ich zvy3ujte, dokial nedosiah-
nete spravnu dobu.

5) Ak ste spokojni s Groviiou zhnednutia, vyberte grilovani potravinu.

POZOR

Poskodenie pristroja!

> Na manipuldciu s grilovanymi potravinami nepouzivajte Ziadne $picaté
alebo ostré predmety. Mohli by poskodif povrch vyhrievacich platni (!

6) Ototte reguldtor stupfiov ohrevu @ na MIN a vytiahnite siefovi zdstreku
zo siefovej zdsuvky.

POZOR

> Pri nepouzivani pristroja vzdy vytiahnite siefovi zdstreku zo siefovej zasuvky.
Nestaci len nastavif reguldtor stupfiov ohrevu @ do polohy MIN!
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Poloha ,,Panini gril”
1) Otvorte veko pristroja a poloZte potraviny uréené na grilovanie na spodni

vyhrievaciu platiiv @.

2) Zatvorte horni vyhrievaciu platiiv @ a zafixujte ju v poZzadovanej vyske
zatlagenim bezpecnostného uzdveru @ dozadu (poloha MIN, 11, 1l IV, V).
Pri prestavovani bezpe&nostného uzéveru @ miere nadvihnite vyhrievaciu
platiiv @. Cim dalej je bezpenosiny uzaver @ zatlageny dozaduy, o to
vac3i je odstup medzi vyhrievacimi platiami .

3) Po istom &ase skontrolujte zhnednutie grilovanych potravin. Na tento Géel
otvorte veko pristroja za rukovaf.

UPOZORNENIE

Zaginajte s kratkymi éasmi grilovania a postupne ich zvy3uijte, dokial’ nedosiah-
nete sprévnu dobu.

4) Ak ste spokojni s Groviiou zhnednutia, vyberte grilovani potravinu.

POZOR

Poskodenie pristroja!

> Na manipuldciu s grilovanymi potravinami nepouzivaite Ziadne 3picaté
alebo ostré predmety. Mohli by poskodif povrch vyhrievacich platni (O!

5) Otocte reguldtor stupiiov ohrevu @ na MIN a vytiahnite siefov( zdstreku
zo siefovej z&suvky.

POZOR

> Pri nepouzivani pristroja vzdy vytiahnite siefov zdstréku zo siefovej zdsuvky.
Nestaci len nastavif reguldtor stupfiov ohrevu @ do polohy MIN!
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Ill

Poloha ,stolovy gri
1) Vyklopte obidve oporné nohy @ (obr. 1).

2) Stlacte tlagidlo odblokovania 180° @ (obr. 1) a otvorte veko pristroja na-
tolko, aby sa obidve vyhrievacie platne @ mohli pouzZivat ako stolovy gril.

©

A7

Obr. 1

3) Vyhrievacie platne (D leZia teraz vedla seba a méZu sa pouzivaf ako
stolovy gril (obr. 2).

2081 ’r I

Obr. 2
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4) Na vyhrievaciu platiiu ) polozte potraviny uréené na grilovanie.

5) Z &asu na &as otoéte grilované potraviny a odoberte ich z vyhrievace]
platne ©, ked' s0 prepegené.

POZOR

Poskodenie pristroja!

> Na otécanie/odoberanie grilovanych potravin nepouzivajte Ziadne $picaté
alebo ostré predmety. Mohli by poskodif povrch vyhrievacich platni (O!

6) Otocte reguldtor stupfiov ohrevu @ na MIN a vytiahnite siefovl zdstrcku
zo siefovej zdsuvky.

POZOR

> Pri nepouzivani pristroja vzdy vytiahnite siefovl zdastréku zo siefovej zasuvky.
Nestaci len nastavif reguldtor stupfiov ohrevu @ do polohy MIN!

Tipy a triky
B Na jemn0 pripravu mdsa a na urychlenie grilovania mézete méso najskér
marinovaf. Ako zéklad na to sa hodia napr. kysld smotana, Eervené vino,
ocot, cmar alebo &erstvd $fava z papdije alebo anandsu. Podla chuti pridajte
bylinky a koreniny. Nesolte, pretoze sol vyfahuje z mésa vodu a toto by
mohlo ndsledne stvrdndf. Méso ulozte do marinady tak, aby bolo Gplne
ponorené a uzatvorte nddobu. Najlepsie je marinovanie cez noc.

B Vyhrievacie platne (@ st potiahnuté antiadhéznou vrstvou, ktord brani
prilepeniu, a preto nemusite pridévaf Ziadny tuk. Ak chcete napriek tomu
pouzit tuk, dévaijte pozor na to, aby bol tuk/olej vhodny na peenie, napr.
repkovy olej.

B Ak si nie ste isti, & sU grilované potraviny tepelne upravené aj vo vnitri,
pouzite bezny teplomer na méso.
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Cistenie a udrzba
Bezpecnosiné upozornenia

7\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO URAZU
ELEKTRICKYM PRUDOM!
Pri Cisteni pristroja moze dojst k zraneniu os6b!
DodrZiavaijte nasledujice bezpeénostné upozornenia, aby ste
sa vyhli nebezpeéenstvu:
» Pred &istenim vytiahnite siefovd zdstréku a pockajte na Gplné
vychladnutie pristroja. Nebezpe&enstvo poranenial

» Nikdy nedistite pristroj pod teé¢icou vodou a nikdy ho do nej
ani nepondraite. Pristroj by sa mohol neopravitelne poskodit!

POZOR

Poskodenie pristroja!

> Uistite sa, Ze sa pri Gisteni nedostala do pristroja Ziadna vlhkosf, aby sa
zabrdnilo jeho nenapravitelnému poskodeniu.

> Na distenie povrchov nepouzivajte ani agresivne abrazivne alebo chemické
Cistiace prostriedky, ani $picaté predmety alebo predmety, ktoré by ich
mohli poskriabat.

B Prejdite 3krabkou na ¢istenie @, po vychladnuti vyhrievacich platni @, po
povrchu vyhrievacich platni @ tak, aby ste zhromazdili tuk a zvysky a zosufite
ich do zbernej misky na tuk @.

B Poutierajte vyhrievacie platne @ vlhkou utierkou. Na Eistenie nepouzivaite
Ziadne agresivne &istiace prostriedky, drsné 3pongie alebo $picaté predmety.
Zabrdnite tak poskodeniu neprilnavej povrchovej Gpravy.

V pripade neodolnych negistét alebo pripdlenych zvyskoch odoberte vyhrie-
vacie platne @:

Otvorte pristroj.

Stlacte tacidlo RELEASE @ a siéasne nadvihnite spodnd vyhrievaciu
plativ @.

Pevne podrzte hornd vyhrievaciu platiu @, aby nespadla a stlagte
tlacidlo RELEASE @. Hornd vyhrievacia platia @ sa uvolni z pristroja.
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Umyte odobraté vyhrievacie platne (O v teplej vode s trochou umyvacieho pro-
striedku. Pri velmi prifnavych necistotdch nechajte vyhrievacie platne @ trocha
namodit vo vode s umyvacim prostriedkom. Po vycisteni oplachnite vyhrievacie
platne (O ¢istou vodou, aby sa odstrénili zvysky umyvacieho prostriedku. Vietko
poriadne vytrite dosucha. Vyhrievacie platne @ musia byf suché, neZ ich znova
nasadite na pristroj!

UPOZORNENIE

Na zabezpeéenie etrného Cistenia vyhrievacich platni @ odpord-
@ &ame, umyvat ich ruéne tak, ako je popisané vyssie. Vyhrievacie
platne O mézete viak umyvat aj v umyvacke riadu.
Na opétovné nasadenie vyhrievacich platni @ zastréte vyhrievacie platne @ na
zdkladfiu tak, aby oba vyrezy vedla odtoku tuku @ zaskodili do hékov na zak-
ladne. Zatlagte potom predny diel vyhrievacej platne @ nadol, aby pocutelne
zaskoil.

Rovnako postupuite aj pri druhej vyhrievacej plati (.

B Na Zistenie vonkajsich pléch pristroja pouzite utierku navlhéent umyvacim
prostriedkom. Zvysky umyvacieho prostriedku odstrdfte utierkou navihéenou
vodou.

Dbaijte na Gplné vyschnutie vietkych dielov pred opé&tovnym pouZitim pristroja.

B Poutierajte $krabku na &istenie @ vlhkou utierkou. V pripade neodolnych ne-

Cistot pridajte na handricku jemny umyvaci prostriedok alebo ich opléchnite
v teplej vode a umyvacom prostriedku.

UPOZORNENIE

N\ Kvli 3etrnému Eisteniu $krabky na Eistenie @ odporiéame tito

%M umyvat ruéne tak, ako je popisané vyssie. Skrabku na &istenie @
.@

mézZete viak umyvat tiez v umyvacke riadu.
B Vyprézdnent zbernd misku na tuk @ umyte v teplej vode a s umyvacim

prostriedkom. Odstrafte zvysky umyvacieho prostriedku &istou vodou a
vysuste ju.

UPOZORNENIE

Kvoli etrnému Cisteniu zbernej misky na tuk @ odportéame tito
umyvat ruéne tak, ako je popisané vyssie. Zbernd misku na tuk @
mébzete viak umyvaf aj v umyvaéke riadu.

Uskladnenie

Vycisteny pristroj uchovdvajte na suchom mieste.

Pristroj zablokujete posunutim bezpe&nosiného uzdveru @ do polohy @
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Recepty

UPOZORNENIE

Podla vlastnosti prisad sa mézu uvedené nastavenia teploty alebo ¢asy uvedené
v receptoch odliSovat!

Poloha , kontaktny gril”

Mexicky burger
900 g hovédzieho mletého mésa
6 PL omdcky barbecue
6 PL jemne nakrdjane;j cibule
3 PL Zerstvej alebo hotovej salsy
1/2 CL praskového éili korenia:

4 velké hamburgerové peciva

1) Vo velkej miske zmieSame mleté maso, cibulu, salsu, &ili korenie a omécku
barbecue.

2) Zmes mletého mdsa vyformujeme na 4 rovnako velké éasti v hribke 2 cm
do plétkov vo forme hamburgera.

3) Predhrejeme pristroj (rozsah stupfiov ohrevu 3/Max).

4) Hamburger grilujeme na predhriatom pristroji 8 - 10 min. v kontaktnej pozi-
cii. Ndsledne servirujeme platky vo forme hamburgera spolu s prisadami
a korenim podla vlastného vyberu do hamburgerového peciva.

Rumpsteak s omackou zo zelenej cibul'ky a byliniek
500 g chudého rumpsteaku (po 125 g)
120 g margarinu
1 CL worcestrovej omé&ky
1 jemne nakréjany strogik cesnaku
4 PL jemne nakrdjaného petrzlenu
4 jemne nakrdjané jaré cibulky
1)V malej miske zmieSame margarin a worcestrovi omdacku a primie3ame
cesnak, petrzlen a jarné cibulky.
2) Predhrejeme pristroj (stupef ohrevu Max).
3) Steak grilujeme 3 min. na stupni ohrevu Max.

4) Steak potrieme bylinkovou omaékou s jarnou cibulkou a pecieme dal3ie
4 min. v po&iato&nom rozsahu stupiiov ohrevu 2.
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Tuniak s pomarancovymi platkami
(4 osoby)
4 Eerstvé steaky z tuniaka (po 170 g)
1 pomarané
1 PL jemne nakrdjaného petrzlenu
sol

&ierne korenie

1) Olipeme pomarané a pokrdjame ho na priblizne 5 mm hrubé platky.
2) Predhrejeme pristroj (rozsah stupfiov ohrevu 3).

3) Na predhriaty gril poloZime tuniakové steaky, posypeme ich petrzlenom
a okorenime solou a &iernym korenim.

4) Na tuniakové steaky polozime pomaran&ové plétky a vietko spolu grilujeme
priblizne 6 - 8 min.

5) Pred servirovanim odstranime grilované pomaran&ové plétky.

Poloha ,Panini gril”

Panini so Spenatom a syrom
250 g listového $pendtu
1 cibula
1 strocik cesnaku
1 PL oleja
2 Cl citrénovej $favy
1 stipka soli (a &ierneho korenia)
4 pldtky toastového chleba/bieleho chleba
40 g bylinkového masla
75 g syra Mozzarella
20 g piniovych jadier
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1) Preberieme a umyjeme listovy 3pendt.

2) Olopeme cibulu a stricik cesnaku, najemno ich nakrdjame a opecieme
ich na oleji do sklovita. Priddme $pendt. Ochutime citrénovou $favou,
solou a &iernym korenim.

3) Toast natrieme bylinkovym maslom.
4) Mozzarellu nakréjame na platky.

5) Rozdelime Mozarellu a odkvapkany 3pendt na 2 toastové platky a posype-
me ich piniovymi jadrami.
6) Panini prekryjeme druhym platkom toastového chleba.

7) Panini opatrne polozime na sendvi¢ovaé na panini nahriaty na rozsah
stupfiov ohrevu 3/Max.

8) Pomocou bezpeénostného uzaveru @ nastavime pozadovany odstup
hornej vyhrievacej platne @ a zatvorime kryt.

9) Pokéme, kym sa panini neopeél do zlatohneda. Potom ich vyberieme
zo sendviovada na panini.

Panini s kuracimi prsiami
400 g filé z kuracich pfs
20 g masla
&ierne korenie, sol, mletd paprika
120 g slaniny v platkoch
6 platkov bieleho/toastového chleba
3 PL 3aldtového dresingu (jogurtu)
30 g ladového alétu
2 paradajky
1 avokddo
1 CL limetkovej dfavy
50 g 3aldtovej uhorky

1) Kuracie prsia kratko opldchneme pod tecicou vodou a osusime ich ku-
chynskymi papierovymi utierkami. Kratko opecieme na pristroji nastavenom
v kontakinej pozicii a na vyhrievacom stupni MAX.

2) Pristroj prepneme na zaciatok rozsahu stupfiov ohrevu 3 a dopecieme filety
z kuracich pfs ca. 10 mindt. Po upe&eni ochutime solou, &Giernym korenim
a paprikou a odlozime.

3) Na panvici opecieme platky slaniny do chrumkava.

4) Na 3 pléatky toastového chleba/bieleho chleba rozdelime jogurtovy dresing,
na to polozime ladovy 3aldt, narezeme paradajky na plétky, okorenime ich
a poukladdme.
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5) Narezeme filé z kuracich pfs po dizke a ulozime ich na paradaiky.
6) Na filé z kuracich pfs polozime platky slaniny.

7) RozreZeme avokddo po dizke a kruhovym pohybom vyberieme késtku.
Olépeme ho a nareZzeme na pldtky. Avokddo pokvapkame limetkovou
$tavou, aby nezhnedlo. Tieto pldatky poukladdme na panini.

8) Nakrdjame 3aldtovi uhorku na plétky a polozime ju na avokdado.
9) Panini prekryjeme druhym platkom toastového chleba.
10) Panini opatrne poloZime na vyhrievaciu platiu .

11) Pomocou bezpeénostného uzaveru @ nastavime pozadovany odstup
hornej vyhrievacej platne @ a zatvorime kryt.

12) Pockéme, kym sa panini neopeéd do zlatohneda a opatrne ich vyberieme
zo sendvi¢ova&a na panini.

Bageta s horéicou

180

1 bageta

1 stricik cesnaku

50 g naloZenych vhoriek
40 g syru Pecorino

1 PL pikantnej horgice

2 PL sladkej horgice

50 g masla

2 PL nakrdjanej pazitky

sol, &ierne korenie

1) Bagetu narezeme priecne kazdé 2 - 3 centimetre, ale neprekrajujeme ju.

2) Olopeme cesnak a roztlacime ho, sterilizované uhorky nakréjame na drob-
né kocky a nastrGhame syr Pecorino.

3) Zmieame pikantni a sladkd horéicu s mékkym maslom, cesnakom, uhor-
kami, syrom Pecorino a pazitkou a tito zmes ochutime solou a &iernym
korenim

4) Naplnime horé&icové maslo do narezanych miest na bagete a zabalime ju
do alobalu.

5) Bagety polozime na vyhrievaciu platiiv @ predhriatu na rozsah stupfiov

ohrevu 3/Max.

6) Pomocou bezpeé&nostného uzdveru @ nastavime pozadovany odstup
hornej vyhrievacej platne @ a zatvorime kryt.

7) Bageta by mala byt zlatohnedé.
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Ill

Poloha ,stolovy gri

Kuracie/morcacie prsia
200 g kuracich/moré&acich pfs

trocha muky

1) Na vyhrievaciu platfiv @ déme trocha oleja vhodného na pecenie a pristroj
nahrejeme na rozsah stupfiov ohrevu 3.

2) 200 g kuracich/moréacich pfs narezeme na pldtky a trocha poprdsime
mokou.

3) Pecieme na jednej strane priblizne 4 mindty, potom oto&ime, [ahko osolime
a druhU stranu pecieme priblizne 4 mindty.

Grilovana zelenina
2 papriky
1 cuketa
1 baklazan
olivovy olej
sol
cierne korenie

provensdlske bylinky (zmes korenin)

1) Zeleninu dékladne umyjeme. Papriky rozpolime, vykrojime jadrovniky a na-
krdjame na pdsiky. Baklazan a cuketu rozrezeme pozdlzne na dve polovice
a potom nakrdjame na ca. 0,5 cm kusky.

2) Zeleninu potrieme olivovym olejom.
3) Vyhrejeme pristroj (rozsah stupfiov ohrevu 2).

4) Kisky zeleniny poukladéme na predhriatu grilovaciu platiu @ a grilujeme
zeleninu z oboch strdn ca. 8 - 10 mindt, kym neziska svetlohnedu farbu.

5) Posypeme solou, &iernym korenim a podla chuti provensdlskymi bylinkami.
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Krevety s kokosom a kari korenim

182

100 g &ervenej kari pasty

50 ml kokosového mlieka

400 g kreviet (mdzu byt aj kraby alebo morské raky)
200 g cukrového hrasku

2 papriky
2 cibule

2 strogiky cesnaku

sol a &ierne korenie

alobal

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)

SK

Zmie3ame kari pastu a kokosové mlieko.

Umyjeme krevety, cukrovy hra3ok a papriky.
Oldpeme cibulu a striciky cesnaku.

Cibulu, cesnak a papriku nakréjame na malé kdsky.

Krevety a zeleninu rozlozime rovnomerne na 4 kusy alobalu. Kusy alobalu
musia byt také velké, aby sa do nich prisady dali zavindt, ako do bali¢kov.
Pokvapkéme 3favou z kari pasty a kokosu, posypeme solou a okorenime
&iernym korenim.

Balicky dobre uzatvorime, aby $fava nemohla vytekaf.
Predhrejeme pristroj na koniec rozsahu stupfiov ohrevu 2.

Naplnené bali¢ky poukladéme na predhriatu vyhrievaciu platiiuv @
a vietko pecieme z oboch stran vzdy ca. 15 mindt.
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Grilovana kukurica
2 kusy cukrovej kukurice
100 g bylinkového masla
cesnakovd sol
sol
&ierne korenie

alobal

1) Kus alobalu natrieme bylinkovym maslom.

2) Kukuriné kldsky posolime a zabalime do alobalu.

3) Predhrejeme pristroj na koniec rozsahu stupfiov ohrevu 2.

4) Na vyhrievacie platne @ polozime balicky.

5) Po 15 mindtach alobalovy bali¢ek otocime a kukuriéné klasky dusime
dalsich 15 mindt.

6) Kukuri¢né kldsky osolime cesnakovou solou a okorenime &iernym korenim.

Zneskodnenie

Pristroj v Ziadnom pripade nevyhadzujte do bezného komunadl-
neho odpadu. Na tento vyrobok sa vzfahuje eurépska smernica
¢. 2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Pristroj zlikvidujte v autorizovanej prevédzke na znekodiovanie odpadu alebo
v miestnom zbernom dvore na zneskodfiovanie odpadov. DodrZiavaite pritom
aktudlne platné predpisy. V pripade pochybnosti kontaktujte miestny zberny dvor.

S W Informacie o moznostiach likvidacie vysliZzeného vyrobku ziskate od svojej

%n obecnej alebo mestskej samospravy.

@ Produkt je recyklovatelny, podlieha roz3irenej zodpovednosti vyrobcu a zbiera
s

sa oddelene.
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Dodatok
Technické udaje
Napdjacie napdtie

Prikon

5t

184 SK

220 -240V ~ (striedavy prid), 50/60 Hz

2000 W

Vsetky Casti tohto pristroja, ktoré
prichddzajd do kontaktu s potravinami,

s6 bezpe&né pre potraviny.
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Zaruka spoloénosti Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznitka, vézeny zdkaznik,
na tento pristroj méte zaruku 3 roky od datumu zakipenia. V pripade nedo-
statkov tohto vyrobku mdte prava vyplyvaijice zo zdkona voéi predajcovi tohto

vyrobku. Tieto Va3e prdva vyplyvaijice zo zdkona nie sG obmedzené nasou
zdrukou, uvedenou niZsie.

Zaruéné podmienky

Zé&ruénd doba za&ina plyndt détumom zakipenia. Prosim, uschovaite si poklad-
ni¢ny blok. Tento bude potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od d&tumu zakipenia tohto vyrobku déjde k chybe
materidlu alebo vyrobnej chybe, vyrobok vam - podla nésho uvézenia -
bezplatne opravime, vymenime alebo uhradime kdpnu cenu. Podmienkou tohto
zéru&ného plnenia je, Zze pocas trojroénej lehoty sa poskodeny pristroj a doklad
o zakipeni (pokladni¢ny blok) predlozi so struénym opisom, v &om spociva
nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nasou zdrukou, zasleme Vam spét opraveny alebo novy vy-
robok. Opravou alebo vymenou vyrobku nezaéina plynif Ziadna nové zéruéna

doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na odstranenie chyb

Z&ru&nd doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To plati aj pre vymenené a opra-
vené diely. Poskodenia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia hldsif
okamzite po vybaleni. Po uplynuti z&ruénej doby podliehaji pripadné opravy
poplatku.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi smernicami kvality a pred
dodanim bol svedomito preskdiany.

Z4ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu alebo vyrobné chyby. Této zdruka
sa nevztahuje na Easti vyrobku, kforé si vystavené beznému opotrebovaniu a pre-
to ich mozno pokladat za rychlo opotrebitelné diely, ani na poskodenia krehkych
dielov, ako st napriklad spinage, akumulétory alebo diely vyrobené zo skla.

Tato zaruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku neodbornym pouzivanim
alebo neodbornou ddrzbou. Na sprdvne pouzivanie vyrobku sa musia presne
dodrziavaf vietky pokyny, uvedené v ndvode na obsluhu. Bezpodmieneéne sa
musi zabrdnit pouzitiv alebo Gkonom, ktoré sa v ndvode na obsluhu neodport-
&ajo alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouZitie a nie na priemyselné pouzivanie.
Zéaruka zanikd pri nespravnom a neodbornom zaobchddzani, pri pouziti nésilia
a pri zdsahoch, ktoré neboli vykonané nasim autorizovanym servisom.
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Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti postupujte podla nasledujicich
pokynov:

B Na vietky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny doklad a &islo vyrobku
(napr. IAN 12345) ako doklad o ndkupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom 3titku na vyrobku, na gravire na vyrobku,
na fitulnej stranke ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo ako nélepku na
zadnej alebo spodnej strane vyrobku.

B Ak déjde k funkénym poruchdm alebo inym nedostatkom, kontaktujte najprv
nizsie uvedené servisné oddelenie telefonicky alebo e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete potom spolu s dokladom o
ndkupe (pokladni¢ny blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy k nej
doslo, bezplatne odoslat na adresu servisného strediska, ktord Vam bude
ozndmend.

mEEEE | No webovej stranke www.lidlservice.com si méZete stiahnut tieto a mnoho
# | dalsich prirugiek, vided o vyrobkoch a instalaény softvér.

Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na strénku servisu Lidl
(www.lidl-service.com) a pomocou zadania &isla vyrobku (IAN) 123456

otvorite va3 ndvod na obsluhu.

Servis

(5K Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[IAN 331049_2001 |

Dovozca

Maite na paméti, ze nizsie uvedend adresa nie je adresou servisného strediska.
Najprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompemoss.com
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