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1. Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product.

The operating instructions are part of this product.
They contain important information about safety,
usage and disposal. Before using the product, please
familiarise yourself with all operating and safety in-
structions. Use the product only as described and for
the range of applications specified. Please also pass

these operating instructions on to any future owner.

2. Intended use

This appliance is intended solely for the prepara-
tion of pasta.

The appliance is intended for use in rain-protected
rooms in private households.

Do not use it outside or in commercial or industrial
applications.

3. Warnings and symbols
used

The following warnings and symbols are used in
these operating instructions, on the packaging and
on the appliance (where applicable):

DANGER! A warning with this symbol
and the signal word "DANGER" indi-
cates an imminently hazardous situation
that will result in death or serious injury
if not avoided.

WARNING! A warning with this sym-
bol and the signal word "WARNING"
indicates a potentially hazardous situa-
tion that could result in death or serious
injury if not avoided.

CAUTION! A warning with this symbol
and the signal word "CAUTION" indi-
cates a potentially hazardous situation
that could result in @ minor or moderate
injury if not avoided.

ATTENTION! A warning with this sym-
bol and the signal word "ATTENTION"

indicates a potential situation that could

A
A
A
®

result in property damage if not avoided.
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Note: A note identifies additional infor-
mation that facilitates the use of the
appliance.

Read the instructions.

AC current/voltage

Protection class II: Protection by double
or reinforced insulation.

Use the device indoors only.

Do not immerse in water!

Dishwasher-proof.

All of the parts of this appliance that
come into contact with food are food-
safe.

Do not dispose of electrical appliances
in the household waste!

Dispose of the packaging in an environ-
mentally-responsible manner.

The packaging is made of recyclable
materials. Observe the labelling on the
packaging material when sortfing for
disposal: The material is labelled with
abbreviations (a) and numbers (b) with
the following meanings: 1-7: plastics,
20-22: paper and cardboard,
80-98: composites.

This mark confirms that the product
complies with the product safety require-
ments applicable in the Republic of
Serbia.



4. Safety information

/\ DANGER! RISK OF ELECTRIC SHOCK!

The appliance must only be connected to a correctly installed mains
power socket. Ensure that the rating for your local power supply
corresponds with the details on the rating plate of the appliance.

Prior to use, check the appliance for visible external damage. Do not
use the appliance if the mains cable or appliance show any signs of
visible damage or if the appliance itself has been dropped.

All repairs must be carried out by authorised specialist companies or
by the Customer Service department. Improper repairs may put the
user at risk. It will also invalidate any warranty claims.

@ Never immerse the appliance base in water or other liquids!

The appliance may only be used in dry indoor rooms.

Ensure that the mains cable never becomes wet or damp when the
appliance is in use. Route the cable so that it cannot be trapped or
damaged in any way.

Never touch the mains adapter or the appliance base with wet hands.
Keep the power cable away from hot surfaces.

Arrange for defective power plugs and/or cables to be replaced
as soon as possible by a qualified technician or by our Customer
Service Department to avoid the risk of injury.

The appliance must always be disconnected from the mains when left
unsupervised and before assembly, disassembly, changing accesso-
ries or cleaning, as well as in the event of a fault.

To completely disconnect the appliance from mains power, the power
plug must be removed from the mains power socket. The appliance
must be positioned so that you have unrestricted access to the

mains socket at all times and can pull out the plug immediately in

an emergency.

When disconnecting the appliance from the mains supply, always
pull on the mains adapter and never on the cable.
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/A WARNING! RISK OF INJURY!
m This appliance may not be used by children.

The appliance and its mains cable must be kept away from children.
Do not allow children to use the appliance as a toy.

This appliance may be used by persons with limited physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge, provided
that they are under supervision or have been told how to use the
appliance safely and are aware of the potential risks.

Use only the supplied accessories. Accessory parts from other
manufacturers may not be suitable, and this may lead to risks or
property damagel!

Never open the casing. This can lead to risks and also invalidates the
warranty.

Do not change accessories unless the drive unit is entirely at a
standstill and the blender is unplugged from the power supply!
The appliance will run on for a short time after being switched off.

Never use the appliance for purposes other than those described in
these operating instructions. There is a risk of injury if the appliance is
misused!

Never touching moving parts. Keep your hands, hair, clothing, the
dough scraper and other objects away from moving parts during
operation.

Keep the lid closed during operation.

(D ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

Ensure that the appliance, the mains cable and the plug do not come
info contact with heat sources such as hotplates or naked flames.

m Never place the appliance near sources of heat.

m To avoid overheating during operation, do not cover the appliance.

m Do not overload the appliance. Do not use recipes with more than

4

500 g flour per batch.
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m During operation, add only the ingredients to be processed into the
dough container.

Do not operate the appliance without ingredients! Risk of overheating!

Do not use an external timer switch or a separate remote control
system to operate the appliance.

m  After approx. 35 minutes of operation, we recommend letting the
appliance cool down for approx. 90 minutes.

() NOTE

m No user action is required to switch the product between 50 and
60 Hz. The product switches automatically to either 50 or 60 Hz.

® Cleaning tool with protective cap

5. Unpacking

A WARNING! ® Operating instructions
Risk of suffocation! ® Recipe booklet

® Measuring beaker

> Do not allow children to play with packaging ® Note

materials. There is a risk of suffocation.
> The measuring beaker @ and the ravioli af-

¢ Remove all parts of the appliance and the tachment (B are located inside the machine
operating instructions from the box. when it is delivered.

¢ Take off the lid @ and remove all loose parts > The shaping discs @, the dough scraper &)
from the interior of the appliance. and the cleaning tool @ can be found in the
drawer on the side of the appliance.

¢ Remove all packaging materials and any
protective film from the appliance.

¢ Check the package for completeness and
signs of visible damage. If any items are miss-
ing or damaged as a result of defective pack-
aging or transportation, please contact the
Service Hotline (see section 19.1. Service).

6. Package contents

The appliance is supplied with the following
components as standard:

®  Main appliance

8 shaping discs

°
® Ravioli attachment
[ ]

Dough scraper with cleaning tool
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7. Appliance description

(See fold-out page for illustrations)
Figure A

Opening for liquids

Lid

Lid handle

Control panel

Appliance base

Drive shaft

Drawer

Shaping discs

Kneading hook

Dough shaft

Dough shaft support
Bracket for the dough shaft
Marking

Shaping disc fixture

Dough container

Front panel

OO0 HBO000000000C

Lid release button

Figure B

® Measuring beaker

@ Ravioli attachment

@ Dough scraper with cleaning tool

@ Cleaning tool with protective cap (for the spa-
ghetti @ and spaghettoni @ shaping discs)

8. Control panel

g
g
N

°— ©
o— ®
o— ©
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@ Display
@ (V) On/Of button
® Kneading programme key, for selecting

2 the kneading programme
@ @ Kneading button to start the selected

kneading programme

® Dispense button to start the dispensing
HH

programme
9. Shaping discs

8 different shaping discs @ are supplied with the
product (fig. 2):

Fig. 2

@ Spagheti

® Spaghettoni

® Tagliatelle/Fettuccine
® Pappardelle

@ linguine

@ Llasagne

® Macaroni

@ Penne



5) Mount the bracket (B onto the dough contain-
er . Push in the bracket @ so that its narrow
end goes through the round opening on the

10. Assembling the appliance
@ Note

> Before first use, clean all parts of the
appliance as described in the section
13. Cleaning.

1) Set up the appliance on a flat surface near a
mains socket that is easily accessible. There
should be enough space in front of the appli-
ance for a bowl or similar to catch the pasta.

2) Push the dough container @ into the appli-
ance base @ as far as the stop. The tabs on
the dough container (® must be pushed into
the corresponding slots in the rear wall.

3) Guide the kneading hook @ into the dough
container (B from above and insert it into the

drive shaft @.

4) Push the support @ into the end of the brack-
et @ so that the three tabs on the support @
slide into the grooves on the bracket @ (fig. 3).

Fig. 3

dough container ® (fig. 3).

The bracket @ only fits into the opening in one
position; the marking ® must point towards
the ‘B symbol on the dough container @. Turn
the bracket @ clockwise until the marking @ on
the bracket @ points fo the ﬂsymbol (fig. 4):

® Vg

P —= ®

=\

6) Then push the dough shaft @ with its narrow
end through the bracket B into the retainer
on the kneading hook @ (fig. 3). If neces-
sary, reach into the dough container @ from
above and wiggle the kneading hook @ a
little until you can push in the dough shaft (.

Fig. 4

7) Place the front panel ® onto the dough con-
tainer ® and push it firmly into place. The
catches on the front panel @ must slide into in
the corresponding recesses on the dough
container ®.

8) Select the appropriate shaping disc @ (see
section 9. Shaping discs) and slide it onfo
the bracket @ so that the two catches on the
shaping disc @ slide into the recesses on the

bracket @ (fig. 5).
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9) Push the shaping disc fixture @ onto the
bracket @ and tighten it by turning it clock-
wise towards the fllsymbol (fig. 5). Fix the
shaping disc @ in place with your free hand if
necessary.

10) Do not fit the lid @ until after you have placed
the required amount of flour in the dough con-
tainer (® (see section 11. Making pasta).

11) Insert the plug into an easily accessible
mains socket. You will hear a beep and the
display @ lights up briefly. The appliance is
now in standby mode.

The appliance is now assembled and ready for

operation.

11. Making pasta
/\ WARNING!

> Never reach into the dough container ®
during operation. Danger of injury due to
rotating parts!

> Do not change accessories unless the drive
unit is entirely at a standstill and the blender is
unplugged from the power supply!
The appliance will run on for a short time
after being switched off.

(D ATTENTION!

> Do not overload the appliance. Do not use
recipes with more than 500 g flour per batch.

@ Note

> Every press of a button is acknowledged with
a beep.

> Operation is only possible with correctly fitted
accessories. If the accessories have not been
fitted correctly, you will hear several beeps
when the programme starts and OPEN ap-
pears on the display (D). Unplug the appliance
and check that the accessories are correctly
fitted.

> Consult Figures C (making dough with 250 g
flour) and D (making dough with 500 g flour)
on the fold-out page for assistance if necessary.
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11.1. Kneading and dispensing
pasta dough

1) Assemble the appliance as described in the
section 10. Assembling the appliance.

2) Prepare all the ingredients you need for your
pasta dough. Refer to the recipes in this manu-
al, for example, which are tailored to this ap-
pliance (see section 16. Recipes) or in the
enclosed recipe booklet.

3) Measure the required amount of flour using
the measuring beaker B or kitchen scales
and fill it into the dough container @. Use the
gramme scale (g) on the measuring beaker ®
to measure the solid ingredients, such as flour.

(@ Note

> Use kitchen scales to obtain the precise
quantities of flour and liquid. Measuring with
the measuring beaker always results in some
variation that could influence the consistency
of the dough.

4) Use the measuring beaker @ or kitchen scales
to measure the required amount of liquid or
egg. First, pour the egg into the measuring
beaker ® and then add liquid up to the re-
quired total amount. Use the millimetre scale
(ml) on the measuring beaker @ to measure
the liquid ingredients, such as water and egg.

@ Note

> Always whisk egg with liquid to achieve
a smoother dough.

> For better processing, do not add liquids into
the dough container ® until the beginning
of the kneading programme.

5) Fit the lid @ by sliding the two pins of the
lid @ into the two slots in the appliance
base @. Then press down the front part of the
lid @ until it audibly clicks into place in the
front panel @.

6) Press the On/Off button @ @ to switch on

the appliance. You will hear a beep and ON
will appear on the display (.



@ Note

> If no buttons are pressed for approx.
2 minutes, you will hear several beeps and the
appliance switches off automatically.

7) Use the kneading programme button &) 3
to select the right kneading programme for
your dough:

— [ for small dough quantities up to
approx. 250 g flour

~ O for large dough quantities from
approx. 250-500 g flour

The symbol of the selected kneading pro-
gramme T/ ) lights up.

8) Press the kneading button () @) to start the
kneading programme. The /7 symbol also
lights up and the display (O shows the remain-
ing kneading time.

Kneading Kneading time
programme

o 4.5 min

© 4.5 min

@ Note

>

You can pause the current programme at any
fime by pressing the kneading button () @) or
opening the lid @. Resume the programme by
pressing the kneading button @ @ again
and closing the lid @ if necessary.

> Pressing the On/Off button @ @ cancels the
running programme and puts the machine into
standby mode.

9) Slowly pour the required amount of liquid
through the opening @ in the lid @ into the
dough container ®.

10) At the end of the kneading programme, you
will hear several beeps. Check the consistency
of the dough. If the ingredients are still not
optimally mixed, start another kneading pro-
cess by pressing the kneading button (£) @).

11) When the dough has been sufficiently mixed,
press the dispense button () (® to start the
dispensing programme. The & symbol also
lights up and the display (0) shows the

remaining dispensing fime.

Kneading Dispensing time
programme

)] 11 min

©h 14 min

12) You can cut the pasta while it is being
dispensed using the dough scraper €D.

@ Note

> |f OUL appears on the display (D), the pasta
dough is too dry and cannot be processed
properly. Start a new kneading process and
add a little liquid after starting the programme.
Then start another dispensing process and
check whether the pasta dough is now better
dispensed

13) At the end of the dispensing programme, the
kneading hook @ continues to rotate, chang-
ing direction in order to remove any dough
residues from the dough shaft .

As soon as the process is completely finished,
you will hear several beeps and OFF appears
on the display (.

14) If there is any dough left in the appliance,
press the On/Off button (©) @ first and the
dispense button (§) (& again to start another
shortened output process. If the leftover dough
sticks to the walls of the dough container ®,
scrape it off with a spoon before starting the
shortened output process.

15) If no buttons are pressed for about 2 minutes
after the end of the dispensing programme,
you will hear several beeps and the appliance
switches back to standby mode.

16) Clean the appliance after use as described in
the section 13. Cleaning.

11.2. Making ravioli

1) Lay out fresh lasagne sheets flat on a chop-
ping board or similar. The lasagne sheets
should measure at least 7.5 x 7.5 cm, roll
them out slightly with a rolling pin if necessary.

2) Use the underside of the ravioli attachment ®
to cut out the dough pockets.
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3) Place the dough pockets flush on top of the
ravioli attachment @ and put the desired
filling in the middle.

@ Note

> Put the dough left over from the cutting back
into the machine, start a kneading process and
form another lasagne sheet.

4) Carefully close the two halves of the ravioli
attachment @ and press them firmly together.

5) Open the ravioli attachment @ and remove
the finished ravioli.

12. Dismantling the appliance

1) Unplug the appliance from the mains socket
(if necessary).

2) Remove the lid @: To do this, press the lid
release button (B and take off the lid @ by
pulling it upwards by the handle @.

3) Turn the shaping disc fixture @ anticlockwise
in the direction of the ‘gl symbol and remove
it.

4) Remove the shaping disc @.

5) Remove the front panel @. To do this, pull the
dough container @ forward a little from the

appliance base until you can pull the front

panel O off the dough container @.

6) Turn the bracket B anticlockwise until the
marking (® on the bracket @ points towards
the ‘@ symbol on the dough container ®
(fig. 6). Remove the bracket @ together
with the dough shaft .

B—es

T\

7) Remove the dough shaft @ and support ®
from the bracket @®.

8) Remove the kneading hook @ and the dough
container (B from the appliance base @.

The appliance is now dismantled.
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13. Cleaning

13.1. Cleaning the appliance
/\ DANGER!

> Before cleaning the appliance, disconnect the
power plug from the mains power socket!
> Never immerse the appliance base @ in
water or other liquids!

(D ATTENTION!

> Do not use abrasive or aggressive cleaning
materials. These can irreparably damage
the surfaces!
Clean the appliance after each use to avoid
malfunctions caused by food debris.

1) If you have not already done so, dismantle
the appliance as described in the section
12. Dismantling the appliance.

2) Remove any flour residues from the kneading
hook @ socket with a dry cloth.

3) Clean the inside of the appliance base @ and
the surfaces with a slightly moistened cloth. If
necessary, apply a mild detergent to the cloth
and wipe with a slightly moistened cloth.

4) Dry the appliance thoroughly before reas-
sembling it.

13.2. Cleaning the accessories

(® Note

> The shaping discs @ are easiest to clean
when the dough has dried.

1) First, use the cleaning tool @ (for the spaghetti
O and spaghettoni @ shaping discs) or the
lateral cleaning pins of the dough scraper €@,
to roughly clean the dough residues out of the
recesses on the used shaping discs @.

2) Clean all removable parts and all accessories
in mild dishwater. Rinse with fresh water to
remove all detergent residues.



@ Note

> =~ The following parts are also suitable
""w for cleaning in the dishwasher:
@a lid @, dough container (®, brack-
et @, dough shaft @, dough shaft support @,
kneading hook @, shaping disc fixture @,
shaping discs @, measuring beaker ®,
dough scraper @), cleaning tool @, ravioli
attachment @®.
If possible, place all the parts in the upper
basket of the dishwasher and make sure that
they are not jammed in place.

> For stubborn dough residues on the shaping
discs @, try the following method: Place the
shaping discs @ in the freezer for 1-2 hours.
It should then be easy to remove the dough
residues using the cleaning tools &)/@.

3) Dry all parts thoroughly before reassembling
them.

14. Storage

¢ Store the shaping discs @, the dough scrap-
er @ and the cleaning tool @ in the draw-
er @ on the side of the appliance.

¢ Store the cleaned appliance in a dustfree
and dry location with the lid @ closed.

15. Troubleshooting

The appliance is not working:

B The power plug is not connected to the mains
power.

¢ Insert the plug into a mains power socket.

B The appliance has been in operation for more
than approx. 35 minutes and the overheating
protection has been activated.

¢ Unplug the appliance from the mains socket
and allow it to cool down for about 90 min-
utes before using it again.

B The appliance is defective.

¢ Contact the Customer Service department.

The machine suddenly stops in the middle
of operation:

B The appliance has been in operation for more
than approx. 35 minutes and the overheating
protection has been activated.

4 Unplug the appliance from the mains socket
and allow it to cool down for about 90 min-
utes before using it again.

Error code “OPEN":

B The lid @ is not closed properly or the acces-
sories are not mounted correctly. You hear
several beeps when the programme starts and
OPEN appears on the display (D.

Now close the lid @.

If the lid @ is properly closed, unplug the
appliance and check that the accessories are
correctly fitted.

Error code “OUL":

B The pasta dough is too dry and cannot be
dispensed. OUL appears on the display (.

4 Start a new kneading process and add a little
liquid after starting the programme. Then start
another dispensing process and check wheth-
er the pasta dough is now better dispensed.

The pasta dough is not dispensed at all/
not properly dispensed:
B The pasta dough may be too moist.

¢ Add alittle flour and start a new kneading
process. Then start another dispensing process
and check whether the pasta dough is now
better dispensed.
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16. Recipes
(A Note

> All quantities are based on the use of normal
wheat flour (soft flour). Other types of flour,
such as spelt or wholemeal flour, usually
require a little more liquid.

> The quantities stated in the recipes are approx-

imate values. As a rule, you should stick to the
recommended proportions of flour and liquid.
However, the amount of liquid required may
vary slightly due to various factors. If your
dough is not optimally processed with the
given quantities, add a few millilitres more or
less liquid next time. Please also observe the
information in the section on

15. Troubleshooting.

> Use kitchen scales to obtain the precise quanti-

ties of flour and liquid. Measuring with the
measuring beaker always results in some
variation that could influence the consistency
of the dough.
250 g of flour yields about 300 g of pasta.
> You can replace 1 egg with about 50 ml of
liquid.
For optimum processing of the dough, keep to the
following ratio of flour and liquids:
® For 250 g of flour, add about 100 ml
of liquid.
® For 500 g of flour, add about 200 ml
of liquid.

Quantity of . o
flour 4 Quantity of liquid
250g /N about 100 ml
500g/ about 200 ml

12 English

If you are preparing pasta dough with egg, the
total quantity of liquid to add always consists of the
liquid and egg together:

Quantity of Quantity of liquid + egg

flour

1 egg + liquid = 100 ml in
2509 / = fOng|g !
500 /@ 2 eggs + liquid = 200 ml in

total

You can prepare pasta dough with up to a max.
500 g of flour in one go.

16.1. Basic recipe for durum
wheat pasta without egg

Ingredients for 2 people
® 200 g durum wheat

® 50 g wheat flour (soft flour)
® approx. 100 ml water

Preparation
¢ Add 200 g durum wheat and 50 g wheat

flour into the dough container ®.

¢ Start the kneading programme for 250 g
flour T,

4 Slowly pour approx. 100 ml of water through
the opening @ in the lid @ into the dough

container ®.

¢ Dispense the pasta dough at the end of the
kneading programme. You can use the dough
scraper € to cut the pasta to the desired
length during dispensing.

¢ Place the finished pasta in boiling salted water
and stir occasionally. After about 3-4 minutes
the pasta is al dente, i.e. cooked until firm to
the bite.



16.2. Basic recipe for wheat
pasta without egg

Ingredients for 2 people

® 250 g wheat flour (soft flour)

® approx. 100 ml water

Preparation
¢ Add 250 g wheat flour into the dough
container @®.

¢ Start the kneading programme for 250 g
flour T,

¢ Slowly pour approx. 100 ml water through the
opening @ in the lid @ into the dough con-
tainer @®.

¢ Dispense the pasta dough at the end of the
kneading programme. You can use the dough
scraper € to cut the pasta to the desired
length during dispensing.

¢ Place the finished pasta in boiling salted water
and stir occasionally. After about 3-4 minutes
the pasta is al dente, i.e. cooked until firm to
the bite.

16.3. Basic recipe for durum
wheat pasta with egg

Ingredients for 2 people
® 200 g durum wheat

® 50 g wheat flour (soft flour)
® approx. 50 ml Water

® 1 egg (size M)

Preparation

¢ Add 200 g durum wheat and 50 g wheat
flour into the dough container ®.

¢ Add 1 egg and about 50 ml of water to the
measuring beaker @ so that a total of 100 ml
of liquid is added. Whisk the egg with the
water.

¢ Start the kneading programme for 250 g
flour .

¢ Slowly pour the water and egg mixture
through the opening @ in the lid @ into the
dough container ®.

¢ Dispense the pasta dough at the end of the
kneading programme. You can use the dough
scraper @ to cut the pasta to the desired
length during dispensing.

4 Place the finished pasta in boiling salted water
and stir occasionally. After about 3-4 minutes
the pasta is al dente, i.e. cooked until firm to
the bite.

16.4. Basic recipe for wheat
pasta with egg

Ingredients for 2 people

® 250 g wheat flour (soft flour)

® approx. 50 ml water

® 1 egg (size M)

Preparation
¢ Add 250 g wheat flour into the dough
container @®.

¢ Add 1 egg and about 50 ml of water to the
measuring beaker @ so that a total of 100 ml
of liquid is added. Whisk the egg with the

water.

¢ Start the kneading programme for 250 g
flour OOV,

¢ Slowly pour the water and egg mixture
through the opening @ in the lid @ into the
dough container ®.

4 Dispense the pasta dough at the end of the
kneading programme. You can use the dough
scraper @ to cut the pasta to the desired
length during dispensing.

¢ Place the finished pasta in boiling salted water
and stir occasionally. After about 3-4 minutes
the pasta is al dente, i.e. cooked until firm to
the bite.
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17. Technical specifications

Rated voltage 220-240V ~, 50/60 Hz

Rated power 220 W

Power consumption
in off mode

<0.5W

Dough container @

. about 2 |
capacity

Dough container ® | 500 g flour + required

max. capacity liquid per run
Measuring

beaker B about 520 ml
capacity

Scale for liquids up to 250
(ml)

Scale for flour (g)  upto 250 g

After approx. 35 minutes of operation, we recom-
mend letting the appliance cool down for approx.
90 minutes. Otherwise, the appliance may over-
heat and activate the overheat protection.

18. Disposal

The symbol of the crossed-out wheelie
bin means that this appliance may not
be disposed of in regular household
waste af the end of its service life. The
appliance must be deposited at an established
collection point, recycling centre or disposal com-
pany.
Please erase all personal data before returning an
appliance.

The packaging is made from environmentally
friendly material which can be disposed of at your
local recycling plant.

Dispose of the packaging in an environmentally
friendly manner.

14 English

19. Kompernass Handels
GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from
the date of purchase. If this product has any faults,
you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by the
warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase.
Please keep your receipt in a safe place. This will
be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within
three years of the date of purchase of the product,
we will either repair or replace the product for you
or refund the purchase price (at our discretion).
This warranty service requires that you present the
defective appliance and the proof of purchase
(receipt) within the three-year warranty period,
along with a brief written description of the fault
and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your prod-
uct will either be repaired or replaced by us. The
repair or replacement of a product does not signify
the beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims
for defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any damage
and defects present at the time of purchase must be
reported immediately after unpacking. Repairs
carried out after expiry of the warranty period shall
be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production
faults. The warranty does not extend to product
parts subject to normal wear and tear or to fragile
parts which could be considered as consumable
parts such as switches or parts made of glass.



The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improperly
maintained. The directions in the operating instruc-
tions for the product regarding proper use of the
product are to be strictly followed. Uses and ac-
tions that are discouraged in the operating instruc-
tions or which are warned against must be avoided.

This product is intended solely for private use and
not for commercial purposes. The warranty shall be
deemed void in cases of misuse or improper han-
dling, use of force and modifications / repairs
which have not been carried out by one of our
authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item num-
ber (IAN) 508378_2507 available as proof
of purchase.

B You will find the item number on the type plate
on the product, an engraving on the product,
on the front page of the operating instructions
(below left) or on the sticker on the rear or
bottom of the product.

B |f functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of
charge to the service address that will be pro-
vided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase (till receipt) and information
about what the defect is and when it occurred.

You can download these instructions
along with many other manuals,
product videos and installation soft-
ware at www.lidl-service.com.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

This QR code will take you directly to the Lidl
service page (www.lidl-service.com) where you
can open your operating instructions by entering
the item number (IAN) 508378_2507.

19.1. Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(YD Service Cyprus
Tel.: 8009 4241

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy
[IAN 508378_2507]

19.2. Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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1. Bevezeto
Gratuldlunk 6j késziiléke megvasarlésdhoz.

Vésarlasaval kivalé mindségi termék mellett don-
t5tt. A haszndlati Gtmutatd a termék része. Fontos
tudnivalékat tartalmaz a biztonsagra, hasznélatra
és drtalmatlanitésra vonatkozéan. A termék hasznd-
lata elétt ismerkedjen meg valamennyi haszndlati és
biztonsagi utasitéssal. A terméket csak a leirtak
szerint és a megadott célokra haszndlja. A termék
harmadik személynek térténd tovabbaddsa esetén
adja &t a készilékhez tartozé valamennyi leirdst is.

2. Rendeltetésszeri haszndlat

Ez a késziilék kizarélag metélt tészta feldolgozdsd-
ra készilt.

A késziilék esétd| védett helyiségekben torténd
magdncéli haszndlatra készilt.

Ne haszndlja szabadban, és ne hasznélja kereske-
delmi vagy ipari teriileteken.

3. Felhasznalt figyelmezteté
jelzések és szimbélumok

Ebben a haszndlati Gtmutatéban, a csomagoldson
és a késziléken, a kdvetkezs figyelmeztets jelzése-
ket és szimbodlumokat hasznéljuk (ha alkalmazhats):

A

VESZELY! Az ezzel a szimbélummal
és a ,VESZELY” figyelmeztetd széval
ellatott figyelmeztetd utasitds olyan
kézvetlen veszélyes helyzetre figyelmez-
tet, amely haldlt vagy slyos sérijlést
okoz, ha nem el8zik meg.

FIGYELMEZTETES! Az ezzel a szim-
bolummal és a ,FIGYELMEZTETES”
figyelmeztetd széval elldtott figyelmezte-
t6 utasitds olyan lehetséges veszélyes
helyzetre figyelmeztet, amely halalt
vagy sulyos sériilést okozhat, ha nem
elézik meg.

A

VIGYAZAT! Az ezzel a szimbslummal
és a VIGYAZAT" figyelmeztetd széval
ellatott figyelmeztetd utasitas olyan
lehetséges veszélyes helyzetre figyel-
meztet, amely csekély vagy enyhe sérij-
lést okozhat, ha nem el8zik meg.
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FIGYELEM! Az ezzel a szimbélummal
és a ,FIGYELEM” figyelmeztetd széval
ellatott figyelmeztetd utasitds olyan
lehetséges helyzetre figyelmeztet, amely
anyagi karokat okozhat, ha nem elézik
meg.

Tudnivalé: Tudnivalé jelsli a kiegészi-
t8 informéacidkat, amelyek megk&nnyitik
a készilék haszndlatat.

Olvassa el az Gtmutatét.

Véltéaram/fesziltség

Il. védelmi osztdly: védelem kettds vagy
megerdsitett szigeteléssel.

A késziilék csak belsd helyiségekben
haszndlhaté.

Ne meritse vizbel

Mosogatégépben is tisztithaté.

A késziilék élelmiszerekkel érintkez8
részei élelmiszerbiztosak.

Ne dobjon elektromos késziilékeket a
héztartasi hulladékbal

Artalmatlanitsa a csomagoléanyagot
kérnyezetbardt médon.



A csomagolds Gjrahasznositott anyagbdl Ez a termék megfelel a Szerb Kéztérsa-
készilt. A hulladékok szétvélogatasandl AA s&g nemzeti irdnyelveiben régzitett

%é; vegye figyelembe a csomagoléanyago- kévetelményeknek.

kon 1év8 jeldlést: Ezek réviditésekkel (a)
és szamjegyekkel (b) vannak megjelélve,
amelyek jelentése a kdvetkezd: 1-7:
mdanyagok, 20-22: papir és karton,
80-98: kompozit anyagok.

4. Biztonsdagi utasitasok

/\ VESZELY! ARAMUTES!

A késziléket csak el8irdsszerlen beszerelt aljzatba csatlakoztassa.

A hdlézati fesziltségnek meg kell egyeznie a készilék tipustablajan
megadott fesziltséggel.

Haszndlat elétt ellendrizze a késziléket, hogy nincs-e rajta lathaté
sérilés. Ne mikddtesse a késziléket, ha a készilék vagy a hdalézati
csatlakozékdbel lathatéan sérilt vagy ha a készilék kordbban leesett.
Csak megfeleld jogosultsaggal rendelkezé szakemberrel vagy az tgy-
félszolgdlattal javittassa a késziléket. A szakszer(tlen javitds veszélyt
jelenthet a haszndlé szdméra. Ezen kivil a garancia is érvényét veszti.

@ Soha ne meritse a készilék aljét vizbe vagy mas folyadékbal

A késziléket csak szdraz belsd helyiségekben szabad haszndlni.

Ugyelien arra, hogy a hdlézati kébel soha ne legyen vizes vagy
nedves az Uzemeltetés kdzben. Ugy helyezze el a kdbelt, hogy ne
szorulhasson be és mds médon se sérilhessen meg.

Soha ne fogja meg a hdlézati adaptert vagy a készilék aljat nedves
kézzel.

Tartsa tavol a hdlézati kdbelt a forré feliletektdl.

A veszélyek megel&zése érdekében a sérilt csatlakozévezetéket a
gyarténak, a gydrté vevszolgélatdnak vagy hasonlé szakképzett
személynek kell kicserélnie.

Mindig vdlassza le a késziléket a hdlézatrdl, ha feligyelet nélkil
hagyja, valamint 8sszeszerelés, szétszedés, tartozékok cseréje vagy
tisztitds el&tt, valamint meghibdsoddsok esetén.
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m Ha a késziléket teljesen le szeretné valasztani a hdlézatrél, akkor ki
kell hozni a halézati csatlakozédugdt a csatlakozbaljzatbdl. Ezért a
késziléket Ugy kell feléllitani, hogy mindig biztositva legyen az aka-
ddlytalan hozzéférés a hélézati csatlakozdalizathoz, hogy vészhely-
zet esetén azonnal ki lehessen hizni a hdlézati csatlakozédugét.

m A tdpegységet mindig a hélézati csatlakozédugéndl és soha ne a
kébelnél fogva hizza ki a csatlakozéaljzatbél.

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

Ezt a késziléket nem hasznélhatigk gyermekek.

A késziléket és csatlakozdvezetékét gyermekektd| tavol kell tartani.

Gyermekek nem jétszhatnak a készilékkel.

Ezt a késziléket csdkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességi
vagy kell8 tapasztalattal és/vagy tuddssal nem rendelkezd személyek
csak feligyelet mellett hasznélhatjdk, vagy ha felvilagositotték Sket

a készilék biztonsdgos haszndlatdrédl és megértették az ebbdl eredd

veszélyeket.

m Csak a csomagban mellékelt alkatrészeket haszndlja. El8fordulhat,
hogy mds gydartdk tartozékai nem alkalmasak és veszélyt vagy anyagi
kért okoznak!

m Soha ne nyissa ki a készilékhdzat. Ez nem biztonségos és a garancia
is érvényét veszti.

m  Csak akkor cserélien tartozékokat, ha a hajtds ledllt és a halézati
csatlakozédugd ki van hizval Kikapcesolds utdn a készilék még
rovid ideig mikodik.

m Ne haszndlja a késziléket a jelen haszndlati Gtmutatéban leirtaktdl
eltérd célra. A készilék nem megfelel8 haszndlata esetén sériilésve-
szély all fenn!

m Ne érien mozgé alkatrészekhez. Mkddés kdzben tartsa tévol a
kezét, hajdt, ruhdzatdt, a tésztakapardt és egyéb térgyakat a
mozgd alkatrészektdl.

B MGkddés kézben tartsa zdrva a fedelet.
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(D FIGYELEM! ANYAGI KAR!

Ugyelien arra, hogy a készilék, a hdlézati kébel vagy a hdlézati
csatlakozédugd ne érjen forré felilethez, példaul f8z8laphoz vagy
nyilt ldnghoz.

Soha ne dllitsa a késziléket héforras kdzelébe.

A hétorlédés megel8zése érdekében, ne takarja le a késziléket
uzemelés kdzben.

Ne terhelje tdl a késziléket. Ne dolgozzon fel egyszerre 500 gramm
lisztnél tdbbet tartalmazé receptet.

Miksdés kdzben kizérdlag a feldolgozandé hozzdvalékat tegye

a tésztatartéba.

Ne mikddtesse a késziléket hozzavaldk nélkil! Télmelegedés
veszélyel

Ne haszndljon kilsé id8kapcsolét vagy kilén tavmikddtetd rendszert
a készilék tzemeltetéséhez.

Javasoljuk, hogy kb. 35 percnyi mGkédés utdn hagyja hdlni a ké-
sziléket kb. 90 percig.

(i) TUDNIVALO

5.

A felhaszndlé részérdl nincs szilkség beavatkozdsra a termék 50 és

60 Hz kozatti étdllitéséhoz. A termék 50 és 60 Hz-en egyardnt
mkadik.

. R . . .
chsomagolas ¢ E||eno’r|zz§ a csomag ’tarto|lmc3t,“hf)gy blany’ro
lan-e és nincs-e rajta lathatd sérijlés. Hianyos

/\ FIGYELMEZTETES! szdllités vagy nem megfelel§ csomagoldasbdl

Fulladasveszély!
> A csomagoléanyag nem jatékszer.

eredd, illetve a szdllitds sordn keletkezett kdrok
esetén forduljon az Uigyfélszolgdlathoz (l&sd a
, o 19.1. Szerviz fejezetet).

Fulladdsveszély dll fenn.
Vegye ki a dobozbdl a készilék valamennyi 6.A csomag tartalma

részét és a haszndlati dtmutatot. A késziiléket alapvetéen az aldbbi 6sszetevSkkel

Tavolitsa el a fedelet @), és tavolitson el min- szallitjuk:

den kiiléndllé alkatrészt a késziilék belsejébdl. o & készilék

Vegye le a késziilékrdl az dsszes csomagolé- ® 8 formdzé korongok
anyagot és esetleges védsféliat. ® ravioli formézé
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® tésztakapard tisztitéeszkdzzel
® ftisztitéeszkdz védSkupakkal
®  mérépohdr

® haszndlati Gtmutaté

® recepffizet

@ Tudnivalé
> A mérépohdr ® és a ravioli formazé @ a
kiszdllitdskor a készilék belsejében talalhaté.

> A formdzé korongok @, a tésztakapard @) és
a tisztitbeszkdz @) a készilék oldaldn 1évé
fickban vannak.

7. A készulék leirasa

(a képeket lasd a kihajthaté oldalon)
A abra

@ nyilas folyadékokhoz

fedél

fedél kireteszel

kezelsfelislet

készilékalap

haijtétengely

fisk

formdzé korongok

00000000

dagasztékar
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tésztatengely
tésztatengely csapdgy
tésztatengely-tarté
jelolés

formé&zé korong régzité
tésztatartd

elélap

fedél reteszelésének felolddsa

N

o
=
o

mérépohdr
ravioli formdazé

tésztakaparé tisztitéeszkdzzel

OO0 9O0BOOBOOH6

tisztitbeszkoz véddkupakkal (spagetti @ és
spaghettoni @ formdzé koronghoz)

8. Kezelofelilet

0]
© ® @

g
®

&

® ® @

1. dbra

@ kijelzé

® @ be-, kikapcsolé gomb

® dagasztds program gomb, a dagasztds
2/ program kivélasztésdhoz

@ @ dagasztds gomb a kivélasztott dagasz-

tas program elinditdséhoz

® kiadas gomb a kiadds program elinditd-
HH

sdhoz



9. Formazé korongok

A csomagban 8 kiilénbszé formézé korong @
van (2. dbra):

spagetti
spaghettoni

tagliatelle/fettuccine

linguine

lasagne

0
(B)
(C]
® pappardelle
(E]
(F)
(G

makaréni

@ penne

10. A készulék osszeszerelése
@ Tudnivalé

> Az elsd haszndlat elétt tisztitsa meg valameny-
nyi részt a 13. Tisztitds fejezetben leirtak
szerint.

1) Allitsa a késziiléket egy sima feliletre, egy
kénnyen elérhetd csatlakozéaljzat kdzelébe.
A késziilék elstt elegends helynek kell lenni
egy tél vagy hasonlé szédméra, amelyben
Ssszegydlik a tészta.

2) Tolja a tésztatartét @ elolrél itkdzésig a ké-

szilékalapba @. A tésztatarté @ rogzitéfileit
a hatoldalon 1év8 megfelels befogdba kell
csUsztatni.

3) Vezesse a dagasztékart @ fentrd| a tésztatar-

téba (B és helyezze a hajtétengelybe @.

4) Tolja a csapdagyat @ a tarté @ végébe gy,

hogy a csapagyon @ lév8 harom rogzitéfil
a tarté @ vagataiba csisszon (3. abra).

3. dbra

5) Szerelie fel a tartét B a tésztatartéra @.

Ehhez tolja a tartét B a vékony végével a
tésztatarté @ kerek nyilasaba (3. abra).

A tarté @ csak egy dlldsban fér ét a nyilason,
a jelslés @ ennek sordn a tésztatartén @
lévs it szimbélumra mutat. Forgassa el a
tartét @ az dramutatd jardséval megegyezd
irdnyba, amig a tartén @ lévs jelslés ® o @
szimbdlumra mutat (4. abral):

P ®

Z—\\
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6) Ezutdn tolja &t a tésztatengelyt O a vékony
végével a tartén B a dagasztékar @
befogsjdba (3. abra).

Szitkség esetén nydlion fentrdl a tésztatarts-
ba @ és mozgassa meg kissé a dagasztéd-
kart @, amig betudia tolni a tésztatengelyt .

7) Helyezze az el8lapot @ a tésztatartéra @ és
nyomia rd erésen. Az el8lapon (B 1évé rete-
szelSknek a tésztatartén @ lévs megfeleld
vagatokba kell csiszniuk.

8) Vdlassza ki a megfelel8 formazé korongot @
(l6sd a 9. Forméazé korongok fejezetet)
és tolja a tartéra @ gy, hogy a formézé
korongon @ 1évé két reteszeld a tartén @
|év8 vagatokba csisszon (5. abra).

5. dbra

9) Tolja a formézé korong régzitét @ a tartd-
ra @ és forgassa el az dramutaté jardséval
megegyez6 irényba a @l szimbslum irénydba
(5. abra). Adott esetben régzitse a szabad
kezével a formazé korongot @.

10) Csak akkor szerelje fel a fedelet @, ha a szik-
séges mennyiség( lisztet a tésztatartéba @
tette (l4sd a 11. Tészta készitése fejezetet).

11) Csatlakoztassa a hélézati csatlakozédugét egy

kénnyen elérhetd csatlakozéaljzatba. Egy hang-

ielzés hallhaté és a kijelzé ) réviden felvillan.
A készijlék készenléti izemmédban van.

A készilék ekkor 6ssze van szerelve és izemkész.

11. Tészta készitése
/\ FIGYELMEZTETES!

> Soha ne nydlion mikadtetés kdzben a tésztatar-
téba @. Forgd részek okozta sériilésveszély!

> Csak akkor cserélien tartozékokat, ha a hajtas
ledllt és a halézati csatlakozédugé ki van
hizva! Kikapesolds utan a készilék még révid
ideig mksdik.
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(D FIGYELEM!

> Ne terhelie 0l a késziiléket. Ne dolgozzon fel
egyszerre 500 gramm liszinél tébbet tartalma-
z4 receptet.

@ Tudnivalé

> Minden gombnyomdst hangjelzés nyugtdz.

> A mikddtetés csak megfelel8en behelyezett
tartozékokkal lehetséges. Ha a tartozék nem
megfelelen van felszerelve, akkor a program
inditasakor t6bb hangjelzés hallhaté és a
kijelzén @) ,OPEN" jelenik meg. Hizza ki a
hélézati csatlakozédugét és ellendrizze a
tartozékok megfeleld illeszkedését.

> Szitkség esetén haszndlia segitségként a ki-
hajthaté oldalon talalhaté C dbrdt (tésztaké-
szités 250 g liszthdl) és D abrdt (tésztakészités
500 g liszthdl).

11.1. Tészta dagasztasa és
kiadasa
1) Szerelie 6ssze a késziiléket az

10. A készilék 6sszeszerelése
fejezetben leirtak szerint.

2) Készitse el a tésztdhoz szitkséges hozzdvals-
kat. Ehhez tekintse meg pl. a jelen haszndlati
Otmutatéban (lésd a 16. Receptek fejezetet)
vagy a mellékelt receptfizetben 1évé recepte-
ket, amelyek a késziilékhez lettek kialakitva.

3) Mérie ki a mérépohdr @ segitségével vagy
egy konyhai mérleggel a szitkséges mennyi-
ség( lisztet és toltse a tésztatartéba ®. A szi-
lard hozzavaldk, példaul a liszt kiméréséhez
haszndlja a mérépohdr @ gramm-skalgjét (g).

® Tudnivalé

> Haszndljon konyhai mérleget a liszt és a
folyadék pontos mennyiségének kiméréséhez.
A mér8pohdrral t5rténé kimérés mindig eltéré-
seket eredményez, ami befolydsolhatja a tész-
ta dllagat.



4) Mérie ki a mérépohér (B vagy egy konyhai
mérleg segitségével a szikséges mennyiségl
folyadékot és pl. tojast. Ehhez el8szér tegye
a tojast a mérépohdrba @ és ezutdn dntsén
hozzé folyadékot a szikséges &sszmennyiség
eléréséhez. A folyékony hozzévaldk, példaul
viz vagy tojds méréséhez haszndlja a mérépo-
har @ milliliter-skalgjat (ml).

@ Tudnivalé

> A tojést mindig keverie el folyadékkal a tészta
jobb feldolgozésa érdekében.

> A jobb feldolgozas érdekében csak a dagasz-
tds program kezdetekor tegyen folyadékokat a
tésztatartéba @.

5) Szerelie fel a fedelet @. Ehhez tolja a fedél @
két csapjét a készilékalapban @ 1évé két befo-
géba. Ezutdn nyomja le a fedél @ eliilss ré-
szét, amig hallhatéan bekattan az elélapba @.

6) A késziilék bekapcsoldsahoz nyomja meg a
be-, kikapcsolé gombot (U) @. Egy hangielzés
hallhaté és a kijelzén @) ,ON” jelenik meg.

@ Tudnivalé

> Ha kb. 2 percig egyetlen gombot sem nyom
meg, t6bb hangjelzés hallhaté és a késziilék
automatikusan Gjra kikapcsol.

7) Vélassza ki a dagasztds program
gombbal (%) @) a tésztdjdhoz megfeleld
dagasztds programot:
— [ kis mennyiség tésztakhoz, legfeliebb
250 g liszt
~ O nagy mennyiségi tésztdhoz kb.
250-500 g liszt
A kivélasztott dagasztds program szimbéluma
O/ T vildgitani kezd.
8) Nyomija meg a dagasztds gombot (7) @)
a dagasztds program elinditaséhoz. A /7
szimbélum is vildgitani kezd és a kijelzé
a fennmaradé dagasztdsi idét mutatia.

Dagaszto Dagasztdsi idé
program

n 4,5 perc

T 4,5 perc

@ Tudnivalé

> A futé programot barmikor sziineteltetheti
a dagasztés gomb (£) @) megnyomdséval vagy
a fedél @ kinyitasaval. Folytassa a programot a
dagasztés gomb () @) ismételt megnyomdsd-
val. Elétte adott esetben zéria le a fedelet @.

> A be-, kikapcsolé gomb (V) @) megnyomésd-
val megszakithatia a programot és készenléti
dllapotba helyezheti a késziléket.

9) Toltse lassan a szikséges mennyiségl folyadé-
kot a fedélben @ 1&v8 nyilédson @ keresztil a
tésztatartéba .

10) A dagasztds program végén tébb hangjelzés
hallhaté. Ellenérizze a tészta dllagat. Ha a
hozzavalék nincsenek optimdlisan dsszekever-
ve, akkor a dagasztés gomb (7) @ megnyo-
méséval inditson el egy Gjabb dagasztdsi
folyamatot.

11) Ha megfelel8en &sszekeveredett a tészta,
akkor nyomja meg a kiadés gombot () &) a
kiadés program elinditdséhoz. A 53 szimbé-
lum is vilagitani kezd és a kijelz8 @) a fennma-
radé kiadési id8tartamot mutatia.

dagasztas kiadési idétartam
program

n 11 perc

© 14 perc

12) Kiadds kdzben a tésztakaparéd @) segitségével
levéghatia a tésztat.

@ Tudnivalé

> Ha a kiadés ledll és a kijelzén @) az ,OUL"
jelenik meg, akkor a tészta til széraz és nem
lehet rendesen feldolgozni. Inditson el egy 0j
dagasztési folyamatot és a program elinditésa
utén adjon hozzd egy kevés folyadékot. Ezu-
tan inditson el egy mésik kiaddsi folyamatot,
és ellendrizze, hogy jobb-e a tészta kiaddsa.
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13) A kiaddsi program végén a dagasztékar @
tovabb forog és kdzben irdnyt vélt, hogy az
esetleges tésztamaradvényokat elszdllitsa a
tésztatengelybd| @.

Amint a folyamat teljesen befejez8dstt, hang-
ielzések hallhatdk és a kijelzén @) , OFF”
jelenik meg.

14) Ha még maradt tészta a készilékben, el8szér
nyomja meg a kikapcsolé gombot (©) @,
maijd ismét a kiadds gombot (§) & hogy egy
tovabbi révidebb kiadési folyamat elinditésé-
hoz. Ha a tésztamaradvényok a tésztatarté
edény @ faldhoz tapadtak, kaparja le azokat
egy kandllal a réviditett kiaddsi folyamat elin-
ditdsa elstt.

15) Ha a kiadds program vége utdn kb. 2 percig
nem nyom meg semmilyen gombot, akkor t&bb
hangijelzés hallhaté és a késziilék készenléti
izemmdédba kapcsol vissza.

16) Haszndlat utdn tisztitsa meg a késziléket a
13. Tisztitas fejezetben leirtak szerint.

11.2. Ravioli formdazasa

1) Fektessen ki friss lasagne lapokat egy végé-
deszkdra vagy hasonléra. A lasagne lapoknak
legaldbb 7,5 x 7,5 cm nagynak kell lenni,
adott esetben nyditsa ki egy sodréfaval.

2) Szirja ki a ravioli formazé @ alsé részével a
ravioli lapokat.

3) lllessze a ravioli lapokat a ravioli formézé ®
tetejére és tegye bele kdzépre a kivant
tlteléket.

@ Tudnivalé

> Akiszirés utdn megmaradt tésztdt tegye visz-
sza a készilékbe, inditson el egy dagasztdst
és formdljon egy tovabbi lasagne lapot.

4) Csukja 8ssze évatosan a ravioli formazé ®
két felét és erésen nyomja dssze.

5) Nyissa ki a ravioli formézét (B és vegye ki a
kész raviolit.

12. A készuilék szétszerelése

1) Adott esetben hizza ki a hdlézati csatlakozé-
dugét a csatlakozéaljzatbdl.
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2) Tévolitsa el a fedelet @: Ehhez nyomja meg a
reteszt @, és emelje fel a fedelet @ a fo-
gantyindl @ fogva.

3) Forgassa el a formdzé korong régzitét @ az
Sramutatd jardsaval ellentétes irdnyba a
szimbdlum irdnydba és vegye le.

4) Vegye ki a formézé korongot ©.

5) Vegye le az el8lapot . Ehhez hizza kicsit
elére a tésztatartét @ a készilékalapbdl,
amig le tudja hizni az elélapot @ a tésztatar-
térél @®.

6) Forgassa el a tartét @ az éramutats jdrésaval
ellentétes irényba, hogy a tartén @ 1évé jels-
|és @® a tésztatartén @ 1évé ’i szimbdlumra
mutasson (6. @bra). Vegye ki a tartét @ a
tésztatengellyel @ egyitt.

B—es

T\

7) Vegye ki a tésztatengelyt (O és a
csapdgyat @ a tartébdl @.

8) Vegye ki a dagasztékart @ és a tésztatartét B
a készilékalapbd! @.

6. dbra

Ezzel a késziilék szét van szerelve.
13. Tisztitas

13.1. A készuilék tisztitdsa

/\ VESZELY!
> Minden tisztitds elétt hizza ki a halézati csat-
lakozédugét a hélézati csatlakozéaljzatbsl!
> Soha ne meritse a késziilékalapot @
vizbe vagy mads folyadékbal

(D FIGYELEM!

> Ne haszndljon sirolé vagy maré hatdso tiszti-
tészereket. Ezek helyrehozhatatlan kért tehet-
nek a készilék feliletében!

> Minden haszndlat utdn tisztitsa meg a készilé-
ket, hogy elkeriilie az ételmaradékok okozta
meghibdsodasokat.



1) Ha még nem tette meg, akkor szerelje szét a
késziléket a 12. A készilék szétszerelése
fejezetben leirtak szerint.

2) Tévolitsa el a dagasztékar @ befogdjdban
|évé esetleges lisztmaradvényokat egy szdraz
térl8kendével.

3) Tisztitsa meg a készilékalap @ belss részét
és felileteket egy enyhén megnedvesitett t6r16-
kenddvel. Szikség esetén tegyen kiméls hatd-
s0 mosogatdszert a térlékenddre, majd t6rdlie
4t egy enyhén megnedvesitett torl6kendével.

4) Alaposan térélie szdrazra a késziléket, miel&tt
ismét &sszeszereli.

13.2. A tartozékok tisztitasa

@ Tudnivalé

> A formdzé korongokat @ akkor tudja legkdny-
nyebben megtisztitani, ha a tészta megszé-
radt.

1) El8sz&r haszndlja a tisztitéeszkdzt @ (a spa-
getti @ és spaghettoni @ formazé korong-
hoz), ill. a tésztakaparé @ oldalsé tisztité-
csapjait, hogy eltdvolitsa a nagyobb
tésztamaradvdnyokat a haszndlt formézé
korong @ vagataibdl.

2) Tisztitsa meg az &sszes levehetd alkatrészt és
tartozékot enyhén mosogatészeres vizben.
Ezutdn 6blitse le tiszta vizzel, hogy eltdvolitsa
az 8sszes mosogatészer-maradvdanyt.

@ Tudnivalé

> =\ Akodvetkezd részek mosogatégép-

@;w b'en is hszf}lthaiok}: fedél @, tésztatar-
<D 16 @, tartd @, tésztatengely @,

tésztatengely csapdgya @, dagasztékar @,
formdazé korong régzité @, formazé koron-
gok @, mérépoharak @, tésztakaparé @,
tisztitéeszkdz @, ravioli formdazsé @.
Az alkatrészeket lehetéleg a mosogatégép
felsd kosardba helyezze és iigyelien arra,
hogy ne szoruljanak be.

> A formdzé korongokon @ 1évé makacs tészta-
maradvdnyok esetén prébdlia ki a kévetkezd
médszert: tegye a formazé korongokat @
1-2 érdra a fagyasztéba. Ezutdn a tésztama-
radvényok a tisztitéeszkdzzel @/@ kdnnyen
eltavolithatok.

3) Téréljén minden részt alaposan szdrazra,
miel&tt ismét Ssszeszereli.

14. Tarolas

¢ Tarolja a formdzé korongokat @, a tésztaka-
pardt @) és a tisztitdeszkdzt @ a készilék
oldaldn 1évé fickban @.

¢ Tarolia a megtisztitott késziléket lezart fedél-
lel @ pormentes és szdraz helyen.

15. Hibaelharitas

A készilék nem mikadik:

B Ahdlézati csatlakozédugéd nincs az dramhdlé-
zatra csatlakoztatva.

¢ Csatlakoztassa a hdlézati csatlakozédugét
egy hdlézati csatlakozéaljzatba.

B Akészilék tsbb mint 35 percig mikadatt,
bekapcsolt a tilmelegedés elleni védelem.

¢ Hozza ki a hdlézati csatlakozddugét a héls-
zati csatlakozéaljzatbdl, és hagyja hilni a
késziléket kb. 90 percig, mielétt Gjra bekap-
csolja.

B Akészilék meghibdsodott.

¢ Fordulion az tigyfélszolgélathoz.

A készilék mikédés kézben hirtelen

leall:

B Akészilék tsbb mint 35 percig mikadstt,
bekapcsolt a tiImelegedés elleni védelem.

¢ Hizza ki a hdlézati csatlakozédugét a héls-
zati csatlakozéaljzatbél, és hagyja hilni a
késziléket kb. 90 percig, mielstt Gjra bekap-
csolja.

~OPEN” hibakéd:

B A fedél @ nincs megfeleléen lezarva vagy a
tartozék nem megfelelden van felszerelve.
Tobb hangjelzés hallhaté és a kijelzén @)

4 OPEN" jelenik meg.

¢ Zériale afedelet @.

Ha a fedél @ megfeleléen le van zérva, akkor
hizza ki a hélézati csatlakozédugét és elle-
nérizze a tartozékok megfeleld illeszkedését.
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~OUL” hibakéd:

B Atészta tdl szdraz és a késziilék nem tudja

kiadni, a kijelzén (@ ,OUL" jelenik meg.

¢ Inditson el egy Uj dagasztasi folyamatot és a
program elinditdsa utdn adjon hozzd egy
kevés folyadékot. Ezutdn inditson el egy masik
kiaddsi folyamatot, és ellendrizze, hogy a
tészta jobban kijén-e a készilékbdl.

A tészta nem jon ki/nem jon ki

megfeleléen:

B Lehetséges, hogy a tészta til nedves.

¢ Adjon hozz4 kevés lisztet és inditson el egy 0
dagasztdst. Ezutdn inditson el egy masik ki-

addsi folyamatot, és ellendrizze, hogy a tészta
jobban kijén-e a késziilekbsl.

16. Receptek

@ Tudnivalé

> Minden mennyiségi adat normdl bozaliszt
(BL51-es tipus) felhaszndldsdn alapul. Mds
tipust liszt, pl. ténksly vagy telies kidrlésG liszt
dltaldban valamivel tdbb folyadékot igényel.

> A megadott mennyiségek iranyértékek. Alap-

vet8en tartsa be a liszt és a folyadék meghatd-

rozott ardnyét. Kilénbézd tényez8k miatt
azonban kissé eltérhet a szilkséges folyadék-
mennyiség. Ha a megadott mennyiségekkel a
tészta feldolgozdsa nem optimdlis, akkor a
kévetkezd alkalommal adjon hozzé néhany
milliliterrel tdbb vagy kevesebb folyadékot.
Ehhez vegye figyelembe a
15. Hibaelhdritds fejezetet.

> Haszndljon konyhai mérleget a liszt és a
folyadék pontos mennyiségének kiméréséhez.
A mérépoharral térténd kimérés mindig
eltéréseket eredményez, ami befolyésolhatja
a tészta dllagdt.

> 250 g liszthdl kb. 300 g tészta lesz.

> 1 tojdst kb. 50 ml folyadékkal helyettesithet.

A tészta optimdlis feldolgozdsdéhoz tartsa be a
kévetkez8 liszt-folyadék arényt:

® 250 g liszthez adjon kb. 100 ml folyadékot.
® 500 g liszthez adjon kb. 200 ml folyadékot.
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Lisztmennyiség Folyadékmennyiség
250g /N kb. 100 ml
500 g/ ©h kb. 200 m|

Ha a tésztdt tojdssal késziti, a hozzdadandé folya-
dék telies mennyiségét mindig a folyadék és a tojas

mennyiségének &sszegzése adja:

Folyadékmennyiség +

Lisztmennyiség tojds

1 tojds + folyadék =
2509/ Bsszesen 100 ml
500/ © 2 tojés + folyadék =

Ssszesen 200 ml

Egy menetben legfeliebb 500 g lisztbé| készithet
tésztat.

16.1. Tojas nélkili durumbiza
lisztes tészta alapreceptije

Hozzavalék 2 személyre
® 200 g durumbizaliszt

® 50 g bozaliszt (BL5T)

® kb. 100 ml viz

Elkészités

¢ Ontsén 200 g durumbizalisztet és 50 g
bizalisztet a tésztatartéba @.

¢ Inditsa el a dagasztds programot 250 g
liszthez T\,

¢ Ontsén hozzd lassan kb. 100 ml vizet a
fedélen @ lévé nyilason @ keresztiil a
tésztatartéba @.

¢ A dagasztés program befejezése utdn vegye
ki a tésztat. A tésztakaparéval @) a megfeleld
hosszlsagura véghatja a tésztét a kiadds
kézben.

¢ Tegye a kész tésztat forrdsban 1év8 sés vizbe
és idénként keverje meg. Kb. 3-4 perc mdlva
al dente, vagyis megfeleld puhara fétt.



16.2. Tojas nélkili buzalisztes
tészta alapreceptije

Hozzavalék 2 személyre
® 250 g bizaliszt (BL51)
® kb. 100 ml viz

Elkészités
¢ Tegye a 250 g bizalisztet a tésztatartéba @.

¢ Inditsa el a dagasztas programot 250 g
liszthez TN,

¢ Ontsén hozzd lassan kb. 100 ml vizet a
fedélen @ 1év8 nyilason @ keresztiil a
tésztatartéba .

¢ A dagasztés program befejezése utan vegye
ki a tésztat. A tésztakaparéval @) a megfeleld
hosszisdgura véghatja a tésztét a kiadds
kézben.

¢ Tegye a kész tésztdt forrasban évé sés vizbe
és idénként keverje meg. Kb. 3-4 perc milva
al dente, vagyis megfelelé puhdra fétt.

16.3. Tojasos durumbuza lisztes
tészta alapreceptije

Hozzdvalék 2 személyre

® 200 g durumbizaliszt

® 50 g bozaliszt (BL5T)

® kb. 50 mlviz

® 1 tojds (M méret)

Elkészités

¢ Ontsén 200 g durumbizalisztet és 50 g

buzalisztet a tésztatartéba @.

¢ Tegyen 1 tojdst és kb. 50 ml vizet a mérépo-
hérba @ dgy, hogy dsszesen 100 ml folyadék
legyen benne. Keverje el a tojdst a vizzel.

¢ Inditsa el a dagasztds programot 250 g
liszthez .

¢ Téltse lassan a viztojds keveréket a
fedélben @ 1évé nyildson @ keresztil a
tésztatartéba @.

¢ A dagasztds program befejezése utdn vegye
ki a tésztat. A tésztakaparéval @) a megfeleld
hosszlsdagura vaghatja a tésztét a kiadds
kézben.

¢ Tegye a kész tésztét forrdsban 1évé sés vizbe
és idénként keverje meg. Kb. 3-4 perc milva
al dente, vagyis megfelel8 puhdra fétt.

16.4. Tojasos buzalisztes tészta
alapreceptije

Hozzéavalék 2 személyre

® 250 g bizaliszt (BL51)

® kb. 50 mlviz

® 1 tojas (M méret)

Elkészités

¢ Tegyen 250 g bizalisztet a tésztatartéba @.

¢ Tegyen 1 tojast és kb. 50 ml vizet a mérépo-

harba B dgy, hogy &sszesen 100 ml folyadék
legyen benne. Keverje el a tojdst a vizzel.

¢ Inditsa el a dagasztds programot 250 g
liszthez TN,

¢ Téltse lassan a viztojds keveréket a
fedélben @ 1év8 nyildson @ keresztil a
tésztatartéba @.

¢ A dagasztds program befejezése utdn vegye
ki a tésztat. A tésztakaparéval @) a megfeleld
hosszisagura vaghatja a tésztét a kiadds
kézben.

¢ Tegye a kész tésztdt forrasban 1évé sés vizbe
és idénként keverje meg. Kb. 3-4 perc milva
al dente, vagyis megfelel8 puhdra fétt.
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17. Miszaki adatok

Névl fosziltsé 220-240V ~,
évleges feszilltség 50/60 Hz

Névleges teliesitmény 220 W

T.eliesﬂmén)’lfelvérel <05W

kikapcsolt dllapotban

Tésztatarté @ Grtartalma | kb. 2 |

Tésztatarté @ max.
betélthet mennyisége

500 g liszt + szikséges
folyadék miveletenként

Mérépohdr @ kb. 520 ml
Grtartalma

Folyadékmérs skala (ml)  max. 250 ml
Lisztméré skdla (g) max. 250 g

Javasoljuk, hogy kb. 35 percnyi mikédés utan
hagyija hilni a késziiléket kb. 90 percig. Ellenkezd
esetben a késziilék tilheviilhet és bekapesol a
tiimelegedés elleni védelem.

18. Artalmatlanitas

Az &thizott kerekes szeméttarolé szim-

béluma azt jelenti, hogy a késziléket

életciklusa végén nem szabad a szoké-

sos héztartdsi hulladékkal értalmatlani-
tani. A késziléket erre a célra kijelslt gyGijtshelyen,
Ujrahasznosité kdzpontokban vagy hulladékkezels
izemben kell leadni.

Visszaadds el8tt kérjik térélie minden személyes
adatdt a készilékrdl.

A csomagolds kérnyezetbardt anyagokbdl készilt,
amit a helyi hulladékhasznositéndl adhat le artal-
matlanitdsra.

Artalmatlanitsa a csomagolést kérnyezetbardt
médon.
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19. A Kompernass
Handels GmbH
garancidaja

Tisztelt Vésarlénk!

A késziilékre a vésarlds napjatdl szamitott 3 év
garancidt véllalunk. A termék meghibdsoddsa
esetén. Ont jogszabdlyban foglalt jogok illetik meg
az eladéval szemben. Az aldbbi garanciénk nem
korlatozza vagy sziinteti meg a jogszabdlyban
biztositott jogokat.

Garancidlis feltételek

A garancidlis idészak a vasarlds napjén kezdédik.
Gondosan 8rizze meg a nyugtat. Ez a vasarlds
igazoldsahoz szikséges.

Ha a termékvdsarlas napjatdl szamitott hdrom éven
belil anyag- vagy gydrtdsi hibat észlel, akkor a
terméket sajat beldtasunk szerint ingyen megjavit-
juk, kicseréljik vagy visszafizetjik az arat. A garan-
cia feltétele a hibds készilék és a vasarldst igazold
bizonylat (pénztari blokk) hdrom éves garancio-
idén belili bemutatdsa, valamint a hiba lényegé-
nek és megjelenése idejének révidleirdsa.

Ha garanciénk fedezetet nydijt a hibara, akkor
javitott vagy egy Uj terméket kap vissza. A termék
javitdsa vagy cseréje esetén a garancia nem kez-

dédik elslrél.

Garancidlis id6 és a jogszabdalyban
foglalt szavatossagi igények

A garancia ideje nem hosszabbodik meg a j6tdl-
lassal. Ez a cserélt és javitott alkatrészekre is vonat-
kozik. Az esetlegesen mdr a vésdrléskor is fenndllé
sériiléseket és hidnyossagokat a kicsomagolds utén
azonnal jelezni kell. A garanciai lejdrta utdn esedé-
kes javitésok dijkatelesek.

A garancia kére

A késziiléket szigort mindségi elSirasok szerint
gydrtottuk és kiszdllités elétt lelkiismeretesen elle-
nériztik.

A garancia anyag- vagy gyartési hibakra vonatko-
zik. A garancia nem terjed ki a termék normdlis
elhasznalédésnak kitett és ezért kopé alkatrészek-
nek tekinthetd alkatrészeire vagy a térékeny alkat-
részek - mint példaul kapcsoldk, akkumuldtorok
vagy Uvegbdl készilt alkatrészek - sériléseire.



A garancia megszinik akkor, ha a termék megsé- 19.1. Szerviz
ril, nem megfelel8en haszndljak vagy nem tartjak
karban. A termék megfeleld haszndlata érdekében
a haszndlati dtmutatéban foglalt 8sszes utasitast
pontosan be kell tartani. Feltétlenil kerilni kell

(HY Szerviz Magyarorszdg
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

minden olyan felhaszndldsi és kezelési médot, amit [IAN 508378_2507 |
a haszndlati dtmutatd nem javasol, vagy amelynek
elkerilésére kifejezetten figyelmeztet. 19.2. GYél‘fiﬂ

A termék csak magdnhaszndlatra és nem ipari
haszndlatra készilt. A garancia érvényét veszti
visszaélésszer( vagy szakszer(tlen kezelés, eré-
szak alkalmazdsa vagy olyan beavatkozésok ese- ~ KOMPERNASS HANDELS GMBH

tén, amelyeket dltalunk nem engedélyezett szerviz- BURGSTRASSE 21
ben végeztek el. 44867 BOCHUM

A garancia érvényesitése NEMETORSZAG
Ugyének gyors feldolgozdasa érdekében kavesse a
kévetkezd utasitasokat:

Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz
cime. El8szdr forduljon a megjeldlt szervizhcez.

www.kompernass.com

B Kérjik, hogy minden kapcsolatfelvételnél tart-
sa készenlétben a vasarlast igazold pénztdri
blokkot és a cikkszamot
(IAN) 508378_2507.

B A cikkszdm a termék adattdbldjan, a termékre
gravirozva, a haszndlati Gtmutaté cimlapjén
(balra lent) vagy a termék hatoldaldn vagy
aljén 1év8 cimkén taldlhaté.

B M(ksdési hiba vagy més hiba észlelése ese-
tén vegye fel a kapcsolatot az alébbi szerviz-
részleggel telefonon vagy e-mailben.

B Kildje el dijmentesen a megadott szerviz cimé-
re a hibasnak taldlt terméket és a vasarlast
igazolé bizonylatot (pénztdri blokk), illetve
réviden irja le azt is, hogy hol és mikor jelent-
kezett a hiba.

OEAa0] Mds haszndlati Gtmutatdkhoz, ter-
= | mékbemutaté videdkhoz és a telepi-
tési szoftverekhez hasonléan ezt is
letsltheti a www.lidl-service.com
oldalrél.

Ezzel a QRkéddal kdzvetleniil a Lidl igyfélszolga-
lati oldalra keriilnek (www.lidl-service.com) és a
cikkszam megadasaval (IAN) 508378_2507

megnyithatia a haszndlati Gtmutatét.
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1. Uvod

Iskrene Zestitke ob nakupu vase nove naprave.

Odlogili ste se za kakovosten izdelek. Navodila za
uporabo so sestavni del izdelka. Vsebujejo po-
membna navodila za varnost, uporabo in odstra-
njevanje med odpadke. Preden zaénete izdelek
uporabljati, se seznanite z vsemi navodili za upora-
bo in varnost. Izdelek uporabljaite le tako, kot je
opisano, in samo za navedena podrog&ja uporabe.
Ob predaiji izdelka tretji osebi zraven prilozZite vso
dokumentacijo.

2. Predvidena uporaba

Ta naprava je predvidena izkljuéno za obdelavo
testa za testenine.

Naprava je predvidena le za uporabo v prostorih
z zaicito pred dezjem v zasebnih gospodinistvih.

Ne uporabljajte je na prostem in na poslovnih ali
industrijskih obmogijih.

3. Varnostna opozorila in
simboli v teh navodilih

V teh navodilih za uporabo, na embalazi in napra-
vi se (lahko) uporabljajo naslednje vrste varnostnih
opozoril in simbolov:

A

NEVARNOST! Varnostno opozorilo s
tem simbolom in opozorilno besedo
»NEVARNOST« oznaduje neposredno
grozeco nevarno situacijo, ki ima za
posledico smrt ali hudo telesno poskod-
bo, &e se ne prepregi.

OPOZORILO! Varnostno opozorilo s
tem simbolom in opozorilno besedo
»OPOZORILO« oznaduje mozno nevar-
no situacijo, ki bi lahko imela za posle-
dico smrt ali hudo telesno poskodbo, e
se ne prepreci.

A

PREVIDNO! Varnostno opozorilo s
tem simbolom in opozorilno besedo
»PREVIDNO« oznacuje mozno nevarno
situacijo, ki bi lahko imela za posledico
laZjo ali zmerno telesno poskodbo, e
se ne prepreci.

A
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POZOR! Varnostno opozorilo s tem
simbolom in opozorilno besedo
»POZOR« oznaduje mozno situacijo,

ki bi lahko imela za posledico material-
no 3kodo, e se ne prepredi.

Opomba: Opomba oznaduje doda-
tne informacije, ki vam olajiajo delo z
napravo.

Preberite navodila.

Izmeniéni tok/napetost

Razred zaicite II: zadita z dvojno ali
ojaéano izolacijo med deli pod nape-
tostjo in dotakljivimi deli.

Napravo uporabljajte samo v zaprtih
prostorih.

Ne potapliajte v vodo!

Naprava je primerna za ciscenje v
pomivalnem stroju.

Vsi deli te naprave, ki pridejo v stik z
Zivili, so primerni za Zivila.

Elektri¢nih naprav ne odvrzite med
gospodinjske odpadke!

EmbalaZo odstranite na okolju prijazen
nadin.

Embalaza iz materialoy, ki jih je mogo-
&e reciklirati. Pri logevanju odpadkov
upostevajte oznake na embalazi:
Oznacene so s kraticami (a) in $tevilka-
mi (b) z naslednjim pomenom: 1-7:
umetne snovi, 20-22: papir in karton,
80-98: sestavlieni materiali.

Ta izdelek izpolnjuje zahteve veljavnih
evropskih in drzavnih predpisov
Republike Srbije.



4, Varnostna navodila

/\ NEVARNOST! ELEKTRICNI UDAR!

Napravo priklju¢ite samo v elekiri¢no vtiénico, name$ceno po predpi-
sih. Elektriéna napetost omreZja se mora ujemati z navedbami na
tipski tablici naprave.

Pred uporabo preverite, ali so na napravi vidne morebitne zunanje
poskodbe. Naprave ne zaénite uporabljati, e so na napravi ali
elektricnem kablu vidne poskodbe ali ée vam je naprava pred tem
padla na tla.

Popravilo naprave prepustite samo poobla3cenim strokovnim delavni-
cam ali servisni sluzbi. Zaradi nestrokovnih popravil lahko pride
do nevarnosti za uporabnika. Poleg tega preneha veljati garancijo.

@ Osnovne naprave nikoli ne potopite v vodo ali druge tekocine!

Napravo je dovoljeno uporabljati samo v suhih notranjih prostorih.

Pazite, da se elekiriéni kabel med delovanjem nikoli ne navlaZi ali
omodi. Kabel speljite tako, da se nikjer ne zatika in da se ga ne da
poskodovati na kak drugacen nadin.

Nikoli se ne dotikajte napajalnika ali osnovne naprave z mokrimi
rokami.

Elektri¢ni kabel odstranite iz bliZzine vrocih povrsin.

Ce je elektri¢ni prikljuéni kabel pri tej napravi poskodovan, ga
mora zamenijati proizvajalec, njegova servisna sluzba ali podobno
usposobljena oseba, da ne pride do nevarnosti.

Kadar naprava ni pod nadzorom, preden jo zaénete sestavljati,

razstavljati, menjavati pribor ali &istiti, ter pri motnjah jo vedno locite
od omrezja.

Za popolno locitev naprave od omreZja je elektriéni vti¢ treba poteg-
niti iz elektri¢ne vtiénice. Zato morate napravo postaviti tako, da je
zmeraj zagotovljen neoviran dostop do elektriéne vticnice, da lahko
elektriéni vti¢ v primerih sile takoj potegnete iz vti¢nice.

Napajalnik iz vtiénice vedno vlecite za elektriéni vti¢, nikoli za kabel.
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/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

Otroci te naprave ne smejo uporabljati.
Napravo in njen elektriéni kabel je treba hraniti zunaj dosega otrok.
Oftroci se z napravo ne smejo igrati.

Osebe z omejenimi fizi¢nimi, zaznavnimi ali duevnimi sposobnostmi
ali s pomanikljivimi izkudnjami in/ali znanjem smejo to napravo upo-
rabljati le, &e jih pri tem nekdo nadzoruje ali jih je poudil o varni upo-
rabi naprave in so razumele nevarnosti, ki izhajajo iz uporabe naprave.
Uporabljajte samo dele pribora, ki so del obsega dobave. Deli pribo-
ra drugih proizvajalcev morda niso primerni zanjo in lahko povzrodijo
nevarnost ali materialno $kodo!

Nikoli ne odpirajte ohisja. V tem primeru varnost ni zagotovljena in
jamstvo preneha veljati.

Pribor menjavaijte samo, ko pogon miruje in elektriéni vtié ni priklop-
lien v elektriéno vtiénico! Naprava po izklopu potrebuije $e nekaj éasa
za zaustavitev.

Naprave nikoli ne uporabljajte v druge namene, kot so opisani v teh
navodilih za uporabo. Pri napaéni uporabi naprave obstaja nevarnost
telesnih poskodb!

|zogibajte se dotikanju premicnih delov. Med delovanjem premiénih
delov rok, las, oblaéil, strgala za testo in drugih predmetov ne pribli-
Zujte premiénim delom.

Med delovanjem naj bo pokrov zaprt.

(D POZOR! MATERIALNA SKODA!

Prepredite, da bi naprava, elektriéni kabel ali elektri¢ni vti¢ prisel v
stik z viri vrodine, kot so kuhalne plo3&e ali odprti plamen.

Naprave nikoli ne postavljajte v bliZino virov toplote.

Da preprecite kopiéenije vroéine, med delovanjem naprave ne
prekrivajte.

Naprave ne prenapolnite. Ne uporabljajte receptov z veé kot 500 g
moke v enem postopku.
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m  Med delovanjem naprave dajte v posodo za testo izkljuéno sestavine

za obdelavo.

Naprave ne uporabljajte brez Zivill Nevarnost pregretjal

Naprave ne uporabljajte z zunanjo stikalno uro ali loéenim daljinskim

sistemom.

m Priporo¢amo, da po 35 minutah delovanja podakate pribl. 20 minut,

da se naprava ohladi.

(i) OPOMBA

m Uporabniku izdelka ni treba preklapljati med 50 in 60 Hz. I1zdelek se

sam prilagodi na 50 ali 60 Hz.

5. Jemanje iz embalaze
/\ OPOZORILO!

Nevarnost zadusitve!
> Embalaznih materialov ni dovolieno uporablja-
ti za igro. Obstaja nevarnost zadugitve.

¢ |z 3katle vzemite vse dele naprave in navodila
za uporabo.

¢ Odstranite pokrov @ in iz notranjosti naprave
vzemite vse nepritriene dele.

¢ Z naprave odstranite vse embalaZne materiale
in morebitno za3¢&itno folijo.

¢ Preverite, ali komplet vsebuje vse sestavne dele
in ali i nimajo vidnih poskodb. V primeru ne-
popolne dobave ali poskodb zaradi pomanj-
kljive embalaze ali prevoza se obrnite na
telefonsko servisno sluzbo (glejte poglavie
20. Pooblaséeni serviser).

6. Vsebina kompleta

Naprava ima standardno prilozene naslednje
sestavne dele:

® glavna naprava

® 8 oblikovnih plo3g
® priprava za raviole
°

strgalo za testo z orodjem za ¢idenje

y@oooo

orodje za &is€enje z zaicitnim pokrovom
Merilna posoda

navodila za uporabo

knjizica z recepti

Opomba

Merilna posoda @ in priprava za raviole ®
sta ob dobavi v notranjosti naprave.

Oblikovne plosce @, strgalo za testo € in
orodije za &is¢enje @ najdete v predalu ob
strani na napravi.
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7. Opis naprave @ Zaslon
(slike so na zloZenih straneh) @ @ fipka za vklop/izklop
Slika A ® tipka za program gnetenja, za izbiro

@ odprtina za tekocine programa gnefenja

tipka za gnetenje za zagon izbranega
pokrov p g I 9 9
.. programa gnetenja
ro¢aj pokrova
fal | ® tipka za iztiskanje za zagon programa
vpravijaine pofie 831/ iztiskanja
osnovna naprava
ogonska gred 9. Oblikovne plosce
pog 9
predal Komplet obsega 8 razli¢nih oblikovnih plo3c @

(sl. 2):

oblikovne plo3ge

nastavek za gnetenje

gred za testo

lezaj gredi za testo

drzalo gredi za testo
oznaka

pritrdilo za oblikovno plos¢o
posoda za testo

sprednja plo3¢a

OO0 BO0000Q00000

tipka za sprostitev pokrova

Slika B

Merilna posoda

=)

priprava za raviole

19)
@ strgalo za testo z orodjem za Cidenje
@ orodje za &icenje z zaicitnim pokrovom
(za oblikovno plo3¢o za spagete @ in debele
$pagete O)

8. Upravljalno polje

Spageti

debeli 3pageti

tagliatelle/fettuccine

g
g
N

pappardelle
linguine

lazanja
|

@

Slika 1

makaroni

6@0@@®®6§

peresniki

®
o— @
o— ©
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5) Drzalo @ namestite na posodo za testo (®.
V ta namen potisnite drzalo (B z oZjim kon-
cem skozi okroglo odprtino v posodi za te-

10. Sestavitev naprave
(i OPOMBA

> Pred prvo uporabo oéistite vse dele naprave,
kot je opisano v poglavjiu 13. Ciséenje.

1) Napravo postavite na ravno podlago v bliZini

sto @ (sl. 3). Drzalo @ je mogoce v odprtino
vtakniti samo v enem poloZaju, oznaka @® pri
tem kaZe na simbol ‘ggna posodi za testo @.

Privijte drzalo @ v smeri urnega kazalca, tako

da kaze oznaka @ na dr¥alu @ na simbol f@)

dobro dostopne vtiénice. Pred napravo naj bo
3e dovolj prostora za posodo ipd. za prestre-

zanije festenin. (sl. 4):
2) Posodo za testo @ potisnite od spredaj do ® B—
konca v osnovno napravo @. Nastavke na Py ®
posodi za testo @ morate pri tem potisniti v
ustrezne sprejemne nastavke na zadnii steni.
3) Nastavek za gnetenje @ vstavite od zgoraj v %/\\
posodo za testo (B in ga vtaknite v pogonsko Slika 4

gred Q.
4) Lezaj @ potisnite v konec drzala @ tako, da
trije nastavki na lezaju @ zdrsnejo v odprtine

v drzalu @ (sl. 3).

6) Potem potisnite gred za testo @ z oZjim kon-
cem skozi drzalo @ v sprejemni nastavek
nastavka za gnetenje @ (sl. 3). Po potrebi
sezite od zgoraj v posodo za testo (B in na-
stavek za gnetenje @ malce zamaiaite, tako
da lahko gred za testo @ potisnete noter.

7) Sprednijo plos¢o (B nataknite na posodo za
testo ® in jo pritrdite s pritiskanjem. Zasko¢ni
nastavki na sprednji plosci O morajo pri tem
zdrsniti v ustrezne odprtine na posodi za

testo @®.

8) Izberite primerno oblikovno plo3¢o @ (glejte
poglavie 9. Oblikovne plosce) in jo poti-
snite na drzalo @ tako, da zaskoéna nastavka
na oblikovni plo$¢i @ zdrsneta v odprtini na

drzalu @ (sl. 5).

Slika 3
Slika 5

9) Pritrdilo za oblikovno plo3¢o @ potisnite na
drzalo @ in ga privijte v smeri urnega kazalca
proti simbolu f (sl. 5). S prosto roko oblikov-
no plo3o @ po potrebi pridrzite.
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10) Pokrov @ namestite 3ele, ko ste v posodo za
testo ® dali potrebno moko (glejte poglavie
11. Izdelava testenin).

11) Elektrigni vti¢ vtaknite v lahko dosegljivo elek-
triéno vtiénico. Oglasi se zvoni signal in prika-
zovalnik D) na kratko zasveti. Naprava je zdaj
v naéinu pripravljenosti.

Naprava je zdaj sestavljena in pripravljena na
uporabo.

11. Izdelava testenin
/\ OPOZORILO!

> Med delovanjem naprave nikoli ne segajte
v posodo za testo . Nevarnost telesnih
poskodb zaradi vrtecih se delov!

> Pribor menjavaijte samo, ko pogon miruje in
elektriéni vti¢ ni prikloplien v elektriéno vtigni-
co! Naprava po izklopu potrebuje 3e nekaj
¢asa za zaustavitev.

(D POZOR!

> Naprave ne prenapolnite. Ne uporabljajte
receptov z ve¢ kot 500 g moke v enem po-
stopku.

@ oOpomba

> Vsak pritisk tipke se potrdi z zvoénim signalom.
Delovanije je mogoée samo s pravilno vstavlje-
nim priborom. Ce pribor ni pravilno namescen,
pri zagonu programa zadoni ve& zvoénih
signalov, na prikazovalniku ) pa se prikaze
»OPEN. Elektriéni vti¢ izvlecite iz vtiénice in
preverite pravilno prileganie pribora.

> Po potrebi si pomagaite s sliko C (izdelava
testa iz 250 g moke) in D (izdelava testa iz
500 g moke) na zloZeni strani.

11.1. Gnetenije in iztiskanje
testa za testenine

1) Sestavite napravo, kot je opisano v poglavju
10. Sestavitev naprave.

2) Pripravite vse sestavine, ki jih potrebujete za
testo za testenine. Pri tem si npr. pomagaijte
z recepti v teh navodilih, ki so prilagojeni za
to napravo (glejte poglavie 16. Recepti), ali
v priloZeni knjiZici z recepti.
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3) Z merilno posodo @ ali kuhinjsko tehtnico
izmerite potrebno koli¢ino moke in jo dajte
v posodo za testo @. Uporabite lestvico z
grami (g) na merilni posodi @ za odmerjanje
trdnih sestavin, kot je moka.

(® Opomba

> Za to&no odmerjanje koli¢ine moke in tekocine
uporabite kuhinjsko tehtnico. Odmerjanje z
merilno posodo vedno pomeni majhna odsto-
panja, ki lahko vplivajo na trdnost testa.

4) Z merilno posodo (® ali kuhinjsko tehtnico
izmerite potrebno kolicino tekocine in npr.
iajce. Najprej dajte v merilno posodo @ jajce,
potem pa dolijte tekocino do potrebne skupne
koli¢ine. Za odmerjanie tekocih sestavin, kot
sta voda in jajce, uporabite lestvico z mililitri
(ml) na merilni posodi @®.

® Opomba

> Jajce vedno premesaite s tekocino, da
omogodite bolj¥o obdelavo testa.

> Tekocine dajte v posodo za testo (B 3ele
na zadetku programa gnetenja, da se bolje
obdelajo.

5) Namestite pokrov @), tako da nastavka pokro-
va @ potisnete v sprejemna nastavka
v osnovni napravi @. Potem sprednii del po-
krova @ potisnite navzdol, tako da se
slidno zaskodi v sprednii plosci .

6) Pritisnite fipko za vklop/izklop (V) (@), da
napravo vklopite. Zadoni zvoéni signal in
na prikazovalniku (@) se pojavi »ON«.

@ Opomba

> Ce pribl. 2 minuti ne pritisnete nobene fipke,
zadoni ve& zvoénih signalov, naprava pa se
samodejno znova izklopi.

7) S tipko za program gnetenja %) ) izberite
primeren program gnetenja za svoje testo:
— [ za majhne koli¢ine testa z do pribl.
250 g moke

— O za vegje koligine testa s pribl.

250-500 g moke

Simbol izbranega programa gnetenja TN/ ©h
zasveti.



8) Da zazenete program gnetenija, pritisnite tipko
za gnetenje (£) @. Simbol /7 dodatno zasve-
ti in na prikazovalniku () se prikaze preostali
cas gnetenja.

Program gnetenja Trajanje gnetenja

(w]) 4,5 min
©h 4,5 min
@ oOpomba

> Program lahko med delovanjem kadar koli
zadasno prekinete s pritiskom na tipko za
gnetenje @ @ dli z odpiranjem pokrova @.
Preden program nadaljujete s ponovnim priti-
skom na tipko za gnetenie (¢) @, najprej
po potrebi zaprite pokrov @.

> S pritiskom na tipko za vklop/izklop () @) se
program med delovanjem zakljugi, naprava
pa se preklopi v stanje pripravljenosti.

9) Po&asi dodajaijte potrebno koli¢ino skozi odpr-
tino @ v pokrovu @ v posodo za testo ®.

10) Ob koncu programa gnetenja zadoni ve&
zvoénih signalov. Preverite konsistenco testa.
Ce sestavine e niso optimalno premesane, s
pritiskom na tipko za gnetenje (7) @) zazenite
dodatni postopek gnetenia.

11) Ko je testo dovolj preme3ano, pritisnite tipko
za iztiskanje (§) &), da zaZenete program
iztiskanja. Simbol &) dodatno zasveti in na
prikazovalniku (D se prikaze preostali éas
iztiskanja.

Program gnetenja Trajanje iztiskanja
() 11 min
i) 14 min

12) Testenine lahko med iztiskanjem odrezujete s
strgalom za testo €.

® opomba

> Ce se iztiskanje zaustavi in se na prikazovalni-
ku @ pojavi »OULk, je testo presuho in ga ni
mogoce pravilno obdelati. ZaZenite nov posto-
pek gnetenja in po zagonu programa dodajte
malce tekocine. Potem zaZenite naslednii po-
stopek iztiskanja in preverite, ali se testo za
testenine zdaj bolje izfiska.

13) Na koncu programa iztiskanja se nastavek za
gnetenje @ vrti naprej in pri fem spreminja
smer, da odstrani morebitne ostanke testa z
gredi za testo . Ko je ta postopek zakljugen,
zadonijo zvoéni signali, na prikazovalniku D
pa se pojavi »OFF«.

14) Ce sov napravi 3e ostanki festa, najprej pritisni-
te tipko za vklop/izklop () @), nato pa ponov-
no tipko znova tipko za iztiskanje (8) (B, da
zazenete naslednii, skrajSan postopek izfiska-
nja. Ce so ostanki testa prileplieni na stenah
posode za testo ), te pred zacetkom skrajia-
nega postopka iztiskanja postrgaite z Zlico.

15) Ce pribl. 2 minuti po koncu programa iztiska-
nja ne pritisnete nobene tipke, zadoni ve&
zvoénih signalov, naprava pa se znova preklo-
pi v nadin pripravljenosti.

16) Po uporabi napravo oistite, kot je opisano v
poglaviu 13. Ciséenje.

11.2. Oblikovanje raviolov

1) Sveze liste za lazanjo gladko polozZite na
desko za rezanije ipd. Listi za lazanjo morajo
biti veliki najmanj 7,5 x 7,5 cm, po potrebi jih
3e malce razvaljajte z valjarjem.

2) S spodnijo stranjo priprave za raviole ®
izrezite liste za Zepke iz testa.

3) Polozite liste za Zepke iz testa poravnano na
zgornijo stran priprave za raviole ( in dajte
na sredino zeleno polnilo.

® Opomba

> Testo, ki vam pri izrezovanju ostane, dajte
nazaj v napravo, zazenite postopek gnetenja
in oblikujte naslednii list za lazanjo.

4) Previdno zaprite polovici priprave za ravio-
le @ in ju trdno stisnite skupaj.

5) Odprite pripravo za raviole (® in izdelan
raviol vzemite ven.
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12. Razstavitev naprave

1) Po potrebi izvlecite elekiri¢ni vtic iz elekiricne
vticnice.

2) Odstranite pokrov @: V ta namen pritisnite
tipko za sprostitev @@ in snemite pokrov @
za roaj @ s pomikom navzgor.

3) Zavrtite pritrdilo za oblikovno ploséo @

v nasprotni smeri urnega kazalca v smeri
simbola ‘g in ga snemite.

4) Odstranite oblikovno plosé¢o @.

5) Snemite sprednjo plo3¢o ®. V ta namen
povlecite posodo za testo @ malce naprej iz
osnovne naprave, tako da lahko sprednjo
ploséo @ povlecete s posode za testo (.

6) Priviite drzalo @ v nasprotni smeri urnega kazal-
ca, tako da oznaka ® na drzalu @ kaze na
simbol ’i na posodi za testo ® (sl. 6). Odstra-
nite drzalo @ skupaj z gredjo za festo .

O——=s

T\

7) Vzemite gred za testo ) in lezaj @ iz drzala @.

Slika 6

8) Vzemite nastavek za gnetenje @ in posodo
za testo (B iz osnovne neprave @.

Naprava je zdaj razstavljena.

13. Ciscenje

13.1. Cis¢enje naprave
/\ NEVARNOST!

> Pred vsakim &i&enjem elektriéni vti¢ izvlecite iz
elekiriéne vticnice!

> Osnovne naprave @ nikoli ne potopite
v vodo ali druge tekocine!

(D POZOR!

> Ne uporabljajte grobih ali agresivnih Cistilnih
sredstev. Ta lahko nepopravljivo poskodujejo
povrsine!

> Napravo oéistite po vsaki uporabi, da prepre-
&ite motnje delovanja zaradi ostankov Zivil.
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1) Ce %e niste, napravo razstavite, kot je opisano
v poglaviu 12. Razstavitev naprave.

2) Odstranite morebitne ostanke moke v sprejem-
nem nastavku za nastavek za gnetenje @ s
suho krpo.

3) Ocistite notranje obmodje osnovne naprave @
in povriine z rahlo navlazeno krpo. Po potrebi
dajte na krpo blago sredstvo za pomivanije in
povriine naknadno obrisite z rahlo navlazeno
krpo.

4) Napravo pred naslednijim sestavljanjem dobro
osusite.

13.2. Ciséenje pribora
® Opomba

> Oblikovne ploice @ najlazje ocistite, ko se
testo posusi.

1) Najprej uporabite orodje za &icenje @ (za
oblikovno plo3&o za 3pagete @ in za debele
$pagete @) oz. stranske ¢istilne nastavke
strgala za testo @, da iz odprtin v uporablie-
nih oblikovnih plos¢ah @ na grobo odstranite
ostanke testa.

2) Ocistite vse snemljive dele in celoten pribor v
blagi vodi za pomivanie. Izperite jih s &isto
vodo, tako da odstranite vse ostanke sredstva
za pomivanje.

@ Opomba

Naslednii sestavni deli so primerni
tudi za &is€enje v pomivalnem stroju:
40" pokrov @, posoda za testo @, drza-
lo @, gred za testo @, lezaj gredi za te-

sto @, nastavek za gnetenje @, pritrdilo za
oblikovno plos¢o @, oblikovne ploice @,
merilna posoda (B, strgalo za testo @), orodje
za Cisenje @, priprava za raviole ®. Dele
po moznosti odloZite v zgornjo ko3aro pomi-
valnega stroja in pazite, da se ne zataknejo.

> Pri trdovratnih ostankih testa na oblikovnih plos-
&ah @ poskusite z naslednjo metodo: polozite
oblikovne ploice @ za 1-2 uri v zamrzovalnik.
Potem lahko ostanke testa preprosto odstranite
z orodjem za &iscenje @)/@.

3) Preden napravo znova sestavite, vse dele
dobro osusite.



14. Shranjevanje

¢ Shranite oblikovne plos¢e @, strgalo za
testo € in orodje za &id¢enje @ v predal @
ob strani na napravi.

¢ Ocisceno napravo z zaprtim pokrovom @
hranite na &istem in suhem mestu brez priso-
tnosti prahu.

15. Odpravljanje napak

Naprava ne deluje:

B Elekfriéni vti€ ni prikloplien na elekiriéno omreZie.

4 Elektricni vti¢ vtaknite v elektriéno vtiénico.
B Naprava je delovala dlje kot pribl. 35 minut,
sprozila se je zascita pred pregrevanjem.

¢ Povlecite elektrigni vti¢ iz elektrine vti¢nice in
napravo pustite pribl. 90 minut, da se ohladi,
preden jo znova zaénete uporabljati.

B Naprava je okvarjena.

¢ Obrnite se na servisno sluzbo.

Naprava se med delovanjem nenadoma

zaustavi:

B Naprava je delovala dlje kot pribl. 35 minut,
sprozila se je zaidita pred pregrevanjem.

¢ Povlecite elektriéni vhic iz elektri¢ne vtiénice in
napravo pustite pribl. 20 minut, da se ohladi,
preden jo znova zaénete uporabljati.

Koda napake »OPEN«:

B Pokrov @ ni pravilno zaprt ali pa pribor ni pra-
vilno name3&en. Zadoni ve€ zvoénih signalov,
na prikazovalniku ) pa se prikaze »OPEN.

¢ Zaprite pokrov @.

Ko je pokrov @ pravilno zaprt, izvlecite elek-
tri¢ni vti¢ iz vti¢nice in preverite pravilno prile-
ganie pribora.

Koda napake »OUL«:
B Testo je presuho in ga ni mogo&e iztiskati, na
prikazovalniku (@) se pojavi »OUL.

¢ Zazenite nov postopek gnetenja in po zagonu
programa dodajte malce tekogine. Potem

zazenite naslednji postopek iztiskanja in preve-

rite, ali se testo za testenine zdaj bolje iztiska.

Testo za testenine se iztiska nepravilno
ali sploh ne:

B Testo za testenine je morda prevlazno.

¢ Dodajte mu malce moke in zaZenite nov posto-
pek gnetenja. Potem zaZenite nasledniji posto-
pek iztiskanja in preverite, ali se testo za teste-
nine zdaj bolje iztiska.

16. Recepti
@ Opomba

> Vse navedene kolig¢ine so prilagojene za upo-
rabo obiéajne bele moke (tipa 400). Za druge
vrste moke, npr. pirina ali polnozrnata moka,
praviloma potrebujete malce veé tekogine.

> Navedbe koli¢ine v receptih predstavljajo
orientacijske vrednosti. Naceloma je najbolje
upostevati navedena razmerja moke in tekodi-
ne. Potrebna koli¢ina teko€ine pa se lahko
rahlo razlikuje glede na razliéne dejavnike.
Ce se vaie testo pri navedenih koli¢inah ne
obdeluje optimalno, dodajte nasledniié nekaj
mililitrov manj ali ve¢ tekoéine. V zvezi s tem
upostevaite tudi navodila v poglavju
15. Odpravljanje napak.

> Za tono odmerjanje koli¢ine moke in tekocine
uporabite kuhinjsko tehtnico. Odmerjanje
z merilno posodo vedno pomeni majhna
odstopania, ki lahko vplivajo na trdnost testa.

> 250 g moke zadostuje za pribl. 300 g teste-
nin.

> 1 jajce lahko nadomestite s pribl. 50 ml
tekogine.

Za optimalno obdelavo testa po moznosti uposte-
vajte naslednje razmerje moke in tekogin:

® Pri 250 g moke dodaijte pribl. 100 ml tekoéine.
® Pri 500 g moke dodaite pribl. 200 ml tekocine.
Koli¢ina moke  Koli¢ina tekoéine

250g /TN
5009/ @

pribl. T00 ml
pribl. 200 ml
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Pri izdelavi testa za testenine z jajcem celotna
kolicina tekocine vedno pomeni tekogino in jajce:

- Koli¢ina tekoéine +
Koli¢ina moke

jajce
1 jajce + tekocina = skupno
2509/C0 g0y i
ks
500 /@ 2 jajci + tekogina = skupno

200 ml

Testo za testenine lahko pripravite z najveé 500 g
moke v enem postopku.

16.1. Osnovni recept za
testenine iz zdroba iz
trde psenice brez jajc

Sestavine za 2 osebi

® 200 g zdroba iz trde p3enice

® 50 g psenine moke (tipa 400)

® pribl. 100 ml vode

Priprava

¢ Dajte 200 g zdroba iz trde psenice in 50 g
pseniéne moke v posodo za testo ®.

Zazenite program gnetenja za 250 g moke T\,

¢ Pocasi dolivajte pribl. T00 ml vode skozi odpr-
tino @ v pokrovu @ v posodo za testo (®.

¢ Po koncu programa gnetenja po&akaite, da se
testo za testenine iztisne. Pri tem lahko upora-
bite strgalo za testo @, da testenine med
iztiskanjem odrezete pri zeleni dolZini.

¢ Gotove testenine daijte v vrelo slano vodo in
jih ob&asno premesaijte. Cez pribl. 3-4 minute
so skuhane al dente, torej &vrste.

16.2. Osnovni recept za
testenine iz psenicne
moke brez jajc

Sestavine za 2 osebi

® 250 g p3enicne moke (tipa 400)

® pribl. 100 ml vode
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Priprava
¢ 250 g pseni¢ne moke dajte v posodo za
testo @

Zazenite program gnetenja za 250 g moke T\,

Pocasi dolivajte pribl. 100 ml vode skozi odpr-
tino @ v pokrovu @ v posodo za testo (®.

¢ Po koncu programa gnetenja po&akaijte, da
se festo za testenine iztisne. Pri tem lahko upo-
rabite strgalo za testo @), da testenine
med iztiskanjem odrezZete pri Zeleni dolzZini.

¢ Gotove festenine daijte v vrelo slano vodo in
jih ob&asno premesaijte. Cez pribl. 3-4 minute
so skuhane al dente, torej &vrste.

16.3. Osnovni recept za
testenine iz zdroba iz
trde psenice z jajcem

Sestavine za 2 osebi

® 200 g zdroba iz trde psenice

® 50 g psenine moke (tipa 400)

® pribl. 50 ml vode

® 1 jajce (vel. M)

Priprava

¢ Dajte 200 g zdroba iz trde psenice in 50 g
pseniéne moke v posodo za testo ®.

4 Daite 1 jajce in pribl. 50 ml vode v merilno
posodo ®, tako da je ta napolnjena s skupno
100 ml tekocine. Jajce premesajte z vodo.

4 ZaZenite program gnetenja za 250 g moke OJ\.

Pogasi dolivajte me3anico jajca in vode skozi
odprtino @ v pokrovu @ v posodo za festo .

¢ Po koncu programa gnetenja po&akaite, da se
testo za testenine iztisne. Pri tem lahko upora-
bite strgalo za testo @, da testenine med
iztiskanjem odrezZete pri Zeleni dolZini.

¢ Gotove testenine dajte v vrelo slano vodo in
jih ob&asno premesaijte. Cez pribl. 3-4 minute
so skuhane al dente, torej &vrste.



16.4. Osnovni recept za
testenine iz psenicne
moke z jajcem

Sestavine za 2 osebi

® 250 g p3eniéne moke (tipa 400)

® pribl. 50 ml vode

® 1 jajce (vel. M)

Priprava

¢ 250 g p3eni¢ne moke dajte v posodo za te-

sto ®.

¢ Daijte 1 jajce in pribl. 50 ml vode v merilno
posodo @, tako da je ta napolnjena s skupno
100 ml tekocine. Jajce premesajte z vodo.

Zazenite program gnetenja za 250 g moke T\,

Pocasi dolivajte mesanico jajca in vode skozi

odprtino @ v pokrovu @ v posodo za testo .

¢ Po koncu programa gnetenja po&akaite, da se
testo za testenine iztisne. Pri tem lahko upora-
bite strgalo za testo @, da testenine med
iztiskanjem odrezZete pri Zeleni dolZini.

¢ Gotove festenine daijte v vrelo slano vodo in
jih ob&asno premesaijte. Cez pribl. 3-4 minute
so skuhane al dente, torej &vrste.

17. Tehnicni podatki

220-240V, 50-60 Hz

Nazivna napetost

Nazivna mo¢ 220 W

!’orabo modi v stanju | _ 0.5W
izklopa

Prostornina posode oribl. 21

za testo B

Naiv. koli¢ina v
posodi za testo @

500 g moke + potrebna
tekocina v enem postopku

Prostornina merilne

posode ® pribl. 520 ml
Lestvica za
tekoine (ml) do 250 ml

Lestvica za moko (g)  do 250 g

Priporo&amo, da po 35 minutah delovanja poéake-
te pribl. 90 minut, da se naprava ohladi.

V nasprotnem primeru se lahko naprava pregreje

in se aktivira zai&ita pred pregrevanjem.

18. Odstranjevanje med
odpadke

Pre&rtan simbol smetnjaka pomeni, da

se ta naprava po koncu Zivljenjske

dobe ne sme odlagati med gospodinj-

ske odpadke. Napravo je treba odloziti
na doloéenih zbirnih mestih, v centrih za reciklira-
nje ali pri podietijih za odstranjevanje odpadkov.
Pred vragilom naprave izbrisite vse osebne podatke.
EmbalaZa je iz okolju prijaznih materialov in jo
lahko oddate na lokalnih zbiralidgih reciklaznih
odpadkov.

EmbalaZo zavrzite na okolju prijazen nadin.

19. Proizvajalec
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMCUA

www.kompernass.com

20. Pooblasceni serviser

@ Servis Slovenija
Tel.: 080 080 917
E-Mail: kompernass@lidl.si

[I1AN 508378_2507 |

21. Garancijski list

1. S tem garancijskim listom KOMPERNASS
HANDELS GMBH jaméimo, da bo izdelek v
garancijskem roku ob normalni in pravilni upo-
rabi brezhibno deloval in se zavezujemo, da
bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih pogo-
jih odpravili morebitne pomanikljivosti in okva-
re zaradi napak v materialu ali izdelavi oziro-
ma po svoji presoji izdelek zameniali ali vrnili
kupnino.

2. Garancija je veljavna na ozemlju Republike
Slovenije.
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3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datu- 8. Proizvajalec oziroma poobla3&eni servis lahko
ma izrocitve blaga. Datum izrogitve blaga je potro3niku za &as popravila blaga, za katero je
razviden iz raduna. bila izdana obvezna garancija, zagotovi brez-

4. Ce izdelek ne izpolnjuje specifikacij ali nima plaéno uporabo podobnega blaga. Ce proi-
lastnosti, navedenih v garancijskem listu ali zvajalec potrosniku ne zagotovi nadomestnega
ogladevalskem sporocilu, lahko potrodnik najprej blaga v zagasno uporabo, ima potrosnik pravi-
zahteva odpravo napak. O napaki mora potro- co uveljavljati s'ko.do, kijo je utrpel., ker blaga ni
$nik obvestiti proizvajalca ali pooblad&eni servis mogel uporabliati od trenutka, ko je zahteval
(kontaktna Stevilka in elektronski naslov navede- popravilo ali zamenjavo, do njune izvriitve.
na zgoraj) in zahtevati odpravo napak. Kupec 9. Stroske za material, nadomestne dele, delo,
je dolZan ob uveljavljanju zahtevka predloZit prenos in prevoz izdelkov, ki nastanejo pri
garancijski list in racun, kot potrdilo in dokazilo odpravljanju okvar oziroma nadomestitvi bla-
o nakupu ter dnevu izroditve blaga. Svetujemo ga z novim, krije proizvajalec.
vam, da pred tem natanéno preberete navodila 1 v primeru zamenjave blaga ali zamenjave
o sestavi in uporabi izdelka. bistvenega dela blaga z novim se potro3niku

5. Rok za odpravo napake je 30 dni od dneva, ko izda nov garancijski list.
je proizvajalec ali pooblaséeni servis prejel 11. V primeru, da proizvod popraviia nepoobla-
zoh’rev_o za odprc!vo napake. Ce. ndr.)qke v tem $¢eni servis ali nepoobla3ena oseba, kupec
roku niso odpravliene, mora proizvajalec potro- ne more uveljavljati zahtevkov iz te garancije.
3niku brezplaéno zameniati blago z enakim, . . o

L g 12. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanije izdelka
novim in brezhibnim blagom. Rok se lahko T ; ) . o
A . . moraijo biti lastnosti stvari same in ne vzroki, ki
zaradi narave in kompleksnost blaga, narave in R ) L
. . = so zunaj proizvajaléeve oziroma prodajaleve
resnosti neskladnosti ter napora, ki je potreben A .
. S . ) sfere. Kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz
za dokonéanije popravila ali zamenjave podalj- N - L :
. L . te garancije, &e se ni drzal prilozenih navodil
3a za najkrajSi ¢as, ki je potreben za dokonéa- ” . R
. . T . za sestavo in uporabo izdelka ali &e je izdelek
nje popravila, vendar najvec za 15 dni. O ) . : ; N
o . ) ) kakorkoli spremenien ali nepravilno vzdrzevan.
Stevilu dni podalj$anega roka in razlogih za
podaljZanje mora biti potro$nik obve3een pred 13. Proizvajalec zagotavlja proti placilu popravilo,
potekom 30 dnevnega roka za odpravo napak. vzdrZevanie blaga, nadomestne dele in priklo-
* . . - ne aparate vsaj tri leta po poteku garancijske-
6. Ce v roku 30 dni oz. v primeru podalj3anja v pne ap I pop 9 I
. : ) ) . ga roka.
roku 45 dni blago ni popravljeno ali blago ni
zamenjano z novim, lahko potrosnik od proi- 14. Obrabni deli oz. potro3ni material so izvzeti iz
zvajalca zahteva vradilo celotne kupnine ali garancije.
zahteva sorazmerno znizanje kupnine. Soraz- 15. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije
merno znizanje kupnine je sorazmerno zmanj- in podatki, ki identificirajo blago za katerega
3anju vrednosti blaga, ki ga je potrosnik prejel, velja garancija se nahajajo na dveh lo¢enih
v primerjavi z vrednostjo, ki bi jo imelo blago, dokumentih (garancijski list, racun).
¢e bi bilo skladno. 16. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje zakon-

7. Ce se neskladnost pojavi v manj kot 30 dneh ske pravice potro3nika, da zoper prodajalca v
od dobave blaga, lahko potro3nik ob predlozi- primeru neskladnosti blaga brezplaéno uvelja-
tvi blaga od proizvajalca takoj zahteva vradilo vlja jam&evalne zahtevke. Ta garancija prav
pla¢anega zneska. tako ne izkjuguje pravic potrosnika, ki izhajajo

iz obveznega jamstva za skladnost blaga.
Prodajalec

Lidl Slovenija d.o.o. k.d., Pod lipami 1,
SI-1218 Komenda
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1. Uvod

Blahopfejeme vém k zakoupeni vaseho nového
pristroje.

Rozhodli jste se tim pro vysoce kvalitni vyrobek.
Ndvod k obsluze je sou&asti tohoto vyrobku.
Obsahuje dilezité informace o bezpe&nosti, pouzi-
ti a likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku se seznamte se
viemi provoznimi a bezpe&nostnimi pokyny. Vyro-
bek pouzivejte pouze predepsanym zplisobem a
pro uvedené oblasti pouziti. P¥i pfeddvéni vyrobku
tretim osobdm predeijte spolu s nim i tyto podklady.

2. Pouziti v souladu s uréenim

Tento pfistroj je uréen vyhradné ke zpracovani
nudlového tésta.

Pristroj je uréen k pouziti v mistnostech chrénénych
pred destém v soukromych domdcnostech.

Nepouzivejte ho venku ani v komeré&nich nebo
promyslovych oblastech.

3. Pouzita vystrazna
upozornéni a symboly

V tomto névodu k obsluze, na obalu a na pfistroji
(pokud je to mozné) jsou pouzita ndsledujici varo-
vani a symboly:

A

NEBEZPECi! Varovani s timto symbolem
a signdlnim slovem ,NEBEZPECI” ozna-
Cuje bezprostedné hrozici nebezpecnou
situaci, kterd, pokud se ji nezabrani, mé
za ndsledek vazné poranéni nebo smrt.

VYSTRAHA! Varovani s timto symbo-
lem a signélnim slovem ,VYSTRAHA”
oznaduje pripadné nebezpecnou situaci,
kterd, pokud se ji nezabréni, mize mit
za ndsledek vazné poranéni nebo smrt.

A

OPATRNE! Varovéni s timto symbolem
a signdlnim slovem ,OPATRNE” ozna&u-
ie pfipadné nebezpeé&nou situaci, kterd,
pokud se ji nezabrdni, mize mit za
nésledek lehké nebo stfedni poranéni.

A
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POZOR! Varovani s timto symbolem a
signdlnim slovem ,POZOR" oznaduje pFi-
padnou situaci, kterd, pokud se ji nezabré-
ni, mdZe mit za nasledek hmotnou skodu.

Upozornéni: Upozornéni oznaduje
doplfiujici informace, usnadfujici mani-
pulaci s pfistrojem.

Prectéte si ndvod.
Stidavy proud/napéti

Trida ochrany II: ochrana dvojitou nebo
zesilenou izolaci.

Pristroj pouZivejte pouze ve vnitinich
prostoréch.

Neponofuijte do vody!

Je mozné myt v myéce nadobi.

Vsechny &asti tohoto piistroje prichdzeii-
ci do styku s potravinami jsou bezpe&né
pro potraviny.

Elektricky pfistroj nevyhazujte do
domovniho odpadu!

Obal poté odevzdeite k ekologické
likvidaci.

Obal z recyklovatelnych materidld. Pfi
tfidéni odpadu dodrzujte oznadeni obalo-
vych materidld: Jsou oznadeny zkratkami
(a) a gislicemi (b) s nasledujicim vyzna-
mem: 1-7: plasty, 20-22: papir a lepen-
ka, 80-98: kompozitni materidly.

Tento vyrobek spliivje pozadavky plat-
nych ndrodnich smérnic Srbské republiky.



4. Bezpecnostni pokyny
/\ NEBEZPECi! URAZ ELEKTRICKYM PROUDEM!

Pfistroj zapojte pouze do F&dné instalované sitové zdsuvky.

Sifové napéti se musi shodovat s Gdaji na typovém $titku pfistroje.

Pfed pouZitim zkontrolujte, zda pfistroj neni zvenéi viditeln& poskoze-

ny. PFistroj neuvadéjte do provozu, pokud je pfistroj nebo sifovy kabel

viditelné poskozen nebo pfistroj pfedtim spadl.

Opravy na pfistroji nechte provadét pouze autorizovanymi odbornymi

firmami nebo zdkaznickym servisem. V disledku neodbornych oprav

mUZe dojit ke vzniku nebezpeéi pro uZivatele. Navic zanikne nérok

na zdruku.

@ Z&kladnu pristroje nikdy neponofujte do vody nebo jinych
tekutin!

Pristroj se smi pouzivat pouze v suchych interiérech.

Dbeite na to, aby sitovy kabel béhem provozu nikdy nebyl mokry ani
vlhky. Vedte jej tak, aby nemohlo dojit k jeho pFiskfipnuti nebo jinému
poskozen.

Nikdy se nedotykeite sifového adaptéru ani zakladny pfistroje
mokryma rukama.

Udrzujte sifovy kabel mimo horké povrchy.

Poskozené zdstrcky nebo poskozeny sitovy kabel nechte ihned
vyménit autorizovanym odbornym personélem nebo zdkaznickym
servisem, aby se tim zabrénilo nebezpedi.

Pristroj bez dohledu a pfed sloZenim, rozebrdnim, vyménou pfislusen-
stvi nebo &isténim i pfi poruchdch se musi vzdy odpoijit od sité.

Pokud chcete pfistroj zcela odpoijit od napdijeci sité, musite vytdhnout
zdstreku ze zdsuvky. Proto je pfistroj nutné umistit tak, aby byl vzdy
zaruéen volny pfistup k elektrické zdsuvce a bylo mozné sifovou
zdstreku v nouzovych situacich ze zasuvky okamZité vytdhnout.
Vytahujte sifovy adaptér ze zdsuvky vzdy za sifovou zéstreku,

nikdy netaheijte za samotny kabel.
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/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANEN:I!

’

Tento pfistroj nesmi pouZivat déti.

Pristroj a jeho pfipojny kabel je nutné uchovévat mimo dosah déti.
Déti si nesmi s pfistrojem hrét.

Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentdlnimi schop-
nostmi & nedostatkem zkuenosti a/nebo znalosti mohou pouzivat
tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod dohledem, nebo pokud
byly pouéeny o bezpeéném pouZivani pfistroje a porozumély z toho
vyplyvaijicimu nebezpedi.

Pouziveijte jen ty &ésti pfisluenstvi, které jsou souédsti doddvky.
Prisluenstvi jinych vyrobcl nemusi byt pro pfistroj vhodné a moze
vést k ohroZeni nebo hmotnym $koddm!

Kryt nikdy neotevireijte. V tomto pfipadé neni zarué¢ena bezpeénost a
zanikne ndrok na zéruku.

PrisluSenstvi vyméniujte pouze tehdy, kdyzZ je hnaci Ustroji Uplné zastave-
no a sifovd zéstréka vytaZenal Pristroj ma po vypnuti jesté kratky dobéh.
NepouZivejte pfistroj nikdy pro jiné Gcely nez pro ty, které jsou popsé-
ny v tomto ndvodu k obsluze. Pfi nesprédvném pouZiti pfistroje hrozi
nebezpedi zranénil

Nedotykeijte se pohyblivych &asti. BEhem provozu udrZujte ruce,
vlasy, odéy, stérku na tésto a dalsi pfedméty v bezpecéné vzddlenosti
od pohyblivych &ésti.

Bé&hem provozu udrzujte viko uzaviené.

(D POZOR! HMOTNE SKODY!

Zaijistéte, aby se pfistroj, sifovy kabel nebo sifovd zdstréka nedostaly
do kontaktu s tepelnymi zdroji, kterymi jsou napfiklad varné plotynky
nebo otevieny ohefi.

Pristroj nikdy nestavte do blizkosti tepelnych zdrojo.

Pristroj béhem provozu nezakryvejte, aby nedoslo k hromadéni tepla.
Pristroj nepfepliiujte. Nezpracovdveite recepty s vice nez 500 g
mouky na jeden prichod.
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m Bé&hem provozu ddvejte pfisady uréené ke zpracovani vyhradné do
n&doby na t&sto.

Pfistroj neprovozuijte bez pfisad! Nebezpedi prehidtil
K provozu pfistroje nepouZivejte externi spinaci hodiny ani samostat-
né ddlkové ovladani.
m Pfistroj doporucujeme nechat po cca 35 minutéch provozu cca
90 minut ochladit.

(i) UPOZORNENI

m K pfepnuti vyrobku mezi frekvenci 50 a 60 Hz neni nutny Zadny
zdasah vZivatele. Vyrobek se upravi pro 50 i 60 Hz.

&istici ndstroj s ochrannou krytkou

5. Vybaleni
/\ VYSTRAHA!

odmérka

ndvod k obsluze

y@oooo

Nebezpeéi uduseni! recepty
> Obalovy materidl neni na hrani. Hrozi . .
w1y Upozornéni
nebezpedi uduieni. } . o
Odmérka @ a tvoritko na ravioli @ se

¢ Vyjméte viechny Easti pfistroje a ndvod pfi doddni nachdzeii uvnitt pfistroje.

k obsluze z krabice. > Tvarové kotouée @), stérku na tésto @ a
¢ Sejméte kryt @ a odstraite viechny uvolnéné &istici nastroj @ najdete v zasuvce na boku

Casti zevnitt pristroje. pfistroje.

¢ Odstrafite z pfistroje viechen obalovy materidl
a pripadné ochranné félie.

¢ Zkontrolujte, zda je doddvka kompletni a neni
viditelné poskozend. V piipadé neiplné do-
davky nebo poskozeni vzniklého v disledku
vadného obalu nebo b&hem prepravy kontak-
tujte servisni poradenskou linku (viz kapitola
19.1. Servis).

6. Rozsah dodavky

Pristroj se standardné dodévd s nésledujicimi
komponenty:

® hlavni jednotka

8 tvarovych kotoucl

[ ]
® tvoritko na ravioli
°

stérka na t&sto s &isticim ndstrojem
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7. Popis pristroje @ displej

(Zobrazeni viz vyklopna strana) @) @ vypinac

Obrazek A ® tlagitko programu hnéteni, pro vybér
@ o

@ otvor pro tekutiny programu hnéteni

0 viko @ ‘ tlagitko hnéteni pro spusténi zvoleného

© ko rukoje programu hnéteni

0 ovlédac panel ® t|('16|'t|.<o vydeije pro spusténi programu
p 3 yvdeje

@ zdkladna pfistroje

@ hnaci hiidel 9. Tvarové kotouce

@ zdsuvka Souéésti doddvky je 8 roznych tvarovych kotou-

tvarové kotouce ¢ © (obr. 2):

hnétaci hak P —N

htidel t&sta

loZisko hfidele t&sta

drzdk pro hfidel tésta
oznadeni

uchyceni tvarového kotouge
nddoba na t&sto

predni panel

66000 H600

odijisténi vika

Obrazek B

® odmérka

@ tvoritko na ravioli

@ stérka na tésto s &isticim ndstrojem

@ CZistici ndstroj s ochrannou krytkou (pro tvarové
kotouce 3pagety @ aspaghettoni )

8. Ovladaci panel
Obr. 2

Spagety
spaghettoni

tagliatelle/fettuccine

g
g
N

pappardelle
linguine

lasagne

makarony

ORPOPO®EO

°— ©
o— ®
o— ©

penne

Obr. 1
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10. Montaz pristroje
(D Upozornéni

> Pred prvnim pouzitim vycistéte viechny &dsti
tak, jak je popsano v kapitole 13. Cisténi.

1) PFistroj postavte na rovny podklad v blizkosti
dobfe pfistupné sitové zdsuvky. Pfed pfistrojem
by mél byt dostatek mista pro misku a podob-
n& k zachyceni téstovin.

2) Nasunte nddobu na tésto (B zepredu az
na doraz do zakladny piistroje @. Vystupky
na nddobé na tésto @ musi byt zasunuty
do pfislusnych upnuti v zadni sténé.

3) Hnétaci hak @ zasufite shora do nddoby
na tésto @ a do hnaciho hiidele @.

4) Zasunte lozisko @ do konce drzdku @ tak,
aby i vystupky na loZisku @ vklouzly do
vybréni v drzdku @ (obr. 3).

Obr. 3

5) Namontujte drzék @ na nddobu na tésto @.
Za timto Gelem zasuhte drzak @ Gzkym
koncem do kulatého otvoru nddoby na
t&sto ® (obr. 3). Drzék @ projde otvorem
pouze v jedné poloze, znaka @ pfi tom
ukazuje na symbol ‘g na nddobé na tésto @.
Otééeijte drzdk @ ve sméru hodinovych
ruci¢ek, az znacka @ na drzdku @ bude
ukazovat na symbol f@ (obr. 4):

P = ®

=\

6) Poté zasurite hfidel t&sta O Gzkym koncem
skrz drzdk @ do upnuti hnétaciho hdku @
(obr. 3). Jeli to nutné, sahnéte shora do n&-
doby na t&sto @ a hnétacim hdkem @ trochu
viklejte, dokud nebude mozné zasunout do-
vnitf hidel t&sta .

Obr. 4

7) Predni panel (O nasadte na nddobu na tés-
to (® a pevné pritlacte. Aretace na prednim
panelu @ musi vklouznout do pfisludnych
vybréni na néddobé na tésto ®.

8) Vyberte odpovidaijici tvarovy kotoug @ (viz
kapitola 9. Tvarové kotoucée) a nasufite jej
na drzdk @ tak, aby obé aretace na tvarovém
kotouci @ vklouzly do vybréni na drzéku @
(obr. 5).

Obr. 5

9) Nasute uchyceni tvarového kotouée (@ na
drzék @ a otolte jej ve sméru hodinovych
ruci¢ek smérem k symbolu a (obr. 5). Pokud
je to nutné, tvarovy kotou¢ @ fixujte volnou
rukou.
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10) Viko @ namontujte aZ poté, co jste do nddo-

by na t&sto ® vlozili pozadovanou mouku
(viz kapitola 11. Vyroba téstovin).

11) Zastréte sitovou zastreku do snadno pfistupné

sifové zdsuvky. Zazni signdlni tén a displej 1
se krdtce rozsviti. Pfistroj je nyni v pohotovost-
nim rezimu.

Pristroj je nyni smontovany a pfipraveny k provozu.

11. Vyroba téstovin

/\ VYSTRAHA!

>

e

B&hem provozu nikdy nesaheijte do nddoby na
tésto . Nebezpeci poranéni rotujicimi sou-
Castmil

Prislusenstvi vyménuijte pouze tehdy, kdyz je
hnaci Ustroji Gpné zastaveno a sifovd zdstreka
vytazena! Pistroj m& po vypnuti jesté kratky

dobéh.

POZOR!
Pristroj nepfepliiujte. Nezpracovdveite recepty
s vice nez 500 g mouky na jeden prichod.

Upozornéni

Kazdy stisk tlagitka se potvrdi zvukovym
signalem.

Provoz pfistroje je mozny pouze se spravné
nasazenym pfisludenstvim. Pokud pfislusenstvi
neni spravné namontovdno, zazni pfi spusténi
programu nékolik signdlnich ténl a na disple-
ii @ se zobrazi ,OPEN". Vytdhnéte sifovou
zéstréku a zkontrolujte sprévné usazeni
prislusenstvi.

Jako pomiicku pfip. pouzijte obrézky C
(Vyroba tésta z 250 g mouky) a D (Vyroba
t&sta z 500 g mouky) na vyklopné strané.

11.1. Hnéteni a vydej

nudlového tésta

1) Sestavte pfistroj tak, jak je popséno v kapitole

10. Montaz pristroje.

2) PFipravte si viechny pfisady, které budete na

54

nudlové tésto potfebovat. Orientujte se napf.
podle receptl v tomto navodu, které jsou
uzpUsobeny tomuto pfistroji (viz kapitola

16. Recepty), nebo v piilozenych receptech.

Cesky

3) Pomoci odmérky @ nebo kuchyfiské vahy

odméfte pozadované mnozstvi mouky a na-
sypte ho do nddoby na té&sto @. K odméfeni
pevnych surovin, napf. mouky, pouZijte gramo-
vou stupnici (g) na odmérce @®.

Upozornéni

Pro zméfeni presného mnoZstvi mouky a tekuti-
ny pouzijte kuchyfiskou véhu. Odméfovéani
pomoci odmérky vzdy vede k tolerancim,
které mohou ovlivnit konzistenci tésta.

4) Pomoci odmérky @ nebo kuchynské vahy

odméfte pozadované mnoZstvi tekutiny a napf.
vejce. Vejce nejprve dejte do odmérky @ a
poté doplite tekutinu na pozadované celkové
mnozstvi. K odméfenti tekutych surovin, napf.
vody a vajec, pouzijte mililitrovou stupnici (ml)
na odmérce @®.

Upozornéni

Pro docileni lep3iho zpracovdni tésta vzdy
vejce rozilehejte v tekuting.

Pro lepsi zpracovani pridaveite tekutiny do
nddoby na t&sto (B az na zadatku programu
hnéteni.

5) Namontujte viko @ zasunutim dvou Eepd

vika @ do obou upnuti v z&kladné pfistroje @.
Poté zatlacte predni &ast vika @ dold, aby
slysiteln& zaskocilo v pfednim panelu @.

6) Pro zapnuti pfistroje stisknéte vypinac () @.

®

>

Zazni signdlni tén a na displeji ) se zobrazi
+ON".

Upozornéni

Pokud po dobu cca 2 minut nestisknete zadnd
tlagitka, zazni n&kolik signdlnich ténd a pfistroj
se automaticky opé&t vypne.

7) Pomoci tlaitka programu hnéteni (%) @)

vyberte program hnéteni pro vase tésto:

— [V pro malé mnozstvi tésta do cca
250 g mouky

~ O pro velkd mnozstvi tésta do cca
250- 500 g mouky

Rozsviti se symbol zvoleného programu

hnéteni T/ .



8) Pro sputéni programu hnéteni stisknéte tlagitko
hnéteni () @). Rovnéz se rozsviti symbol
a na displeji (D se zobrazi zbyvaijici doba
hnéten.

Program hnéteni Doba hnéteni

(w]) 4,5 min
©h 4,5 min

() Upozornéni

> Aktudlni program mizete kdykoli pozastavit
stisknutim tlagitka hnéteni (7) @) nebo ofevre-
nim vika @. Pokradujte v programu opé&tovnym
stisknutim tagitka hnéteni () @). Pripadné
nejprve zaviete viko @.

> Stisknutim vypinace () @ zrusite aktudlni
program a prepnete pfistroj do pohotovostniho
rezimu.

9) Potiebnou tekutinu pomalu viéveijte otvorem @

ve viku @ do nddoby na t&sto ®.

10) Na konci programu hnéteni zazni n&kolik
signdlnich t6n0. Zkontrolujte konzistenci tésta.
Pokud pfisady jest& nejsou optimalné promi-
chany, spusfte daldi postup hnéteni stisknutim
tlagitka hnéteni @ @.

11) Pokud bylo tésto dostate&né promichdno,
spusfte program vydeije stisknutim tlaitka
vydeije (£) ®. Symbol & se rovnéz rozsviti
a na displeji D se zobrazi zbyvaijici doba
vydeije.

Program hnéteni Doba vydeje
n 11 min
©h 14 min

12) B&hem vydeje mizete t&stoviny krdjet pomoci
stérky na tésto €.

(@ Upozornéni

> Pokud se vydej zastavi a na displeji D se
zobrazi ,OUL", t&sto je pfilis suché a nelze jej
spravné zpracovat. Spustte novy postup hnéte-
ni a po spusténi programu pfideijte trochu
tekutiny. Poté spustte dal3i postup vydeje a
zkontrolujte, zda je vydej nudlového t&sta
nyni lep3i

13) Na konci programu vydeje se hnétaci hak @
ddle otééi a méni pfi tom smér, aby odstranil
pripadné zbytky tésta z hfidele tésta @.
Jakmile je postup dokonéen, zazni signdlni
tény a na displeji O se zobrazi ,OFF”.

14) Pokud v pfistroji jesté zbyvd tésto, nejprve
stisknéte vypinac () (2) stisknéte a poté znovu
tlacitko vydeje (§) ® pro spusténi dalstho
zkréceného vydeje. Pokud zbytky tésta ulpivai
na sténdch nddoby na tésto @, seskrabnéte je
pred spudténim zkréceného vydeje |Zici.

15) Pokud pfiblizné 2 minuty po ukonéeni progra-
mu vydeije nestisknete z&4dné tlagitka, zazni
né&kolik signdlnich t6nd a pfistroj se prepne
zpét do pohotovostniho rezimu.

16) Pristroj po pouziti vy<istéte tak, jak je popséno
v kapitole 13. Cisténi.

11.2. Tvarovani ravioli

1) Cerstvé platky lasagni polozte naplocho na
prkénko apod. Lasagne by mély mit rozméry
nejméné 7,5 x 7,5 cm, pfipadné je trochu
rozvélejte valeckem na tésto.

2) Pomoci spodni strany tvofitka na ravioli @
vykrojte platky tadti¢ek.

3) Platky tastigek polozte rovné na horni &ast
tvofitka na ravioli @ a do stfedu vlozte
pozadovanou ndplA.

(D Upozornéni

> Tésto, které po krdjeni zbylo, vlozte zpét do
pristroje, spustte postup hnéteni a vytvorte
dal3i platek lasagne.

4) Opatrn& uzavrete obé poloviny tvofitka
na ravioli @ a pevné je pritlacte k sobé.

5) Otevrete tvofitko na ravioli (B a vyjméte hoto-
vé ravioli.
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12. Demontaz pristroje

1) Vytdhnéte pfip. sitovou zdstrcku ze zdsuvky.

2) Sejméte viko @: Stisknéte odjisténi @ a sejmé-

te viko @ na rukojeti @ smérem nahoru.

3) Otocte uchyceni tvarového kotouce @ proti
sméru hodinovych rugi¢ek ve sméru symbolu

a vyjméte je.

4) Sejméte tvarovy kotou¢ @.

5) Sejméte predni panel B. Za timto Géelem
vytdhnéte nddobu na t&sto (B trochu dopfedu
ze zdékladny pfistroje, dokud nebude mozné

stéhnout pfedni panel (O z nddoby na tésto @.

6) Otécejte drzék @ proti sméru hodinovych
rucicek, az znacka ® na drzdku @ bude
ukazovat na symbol @l na nddobé na tés-
to ® (obr. 6). Demontujte drzék @ vcetné
hridele tésta @.

b=,
7 =\

7) Sejméte hfidel t&sta ) a loZisko @ z drzdku @.
8) Vyjméte hnétaci hdk @ a nddobu na té&sto B
ze zdékladny pfistroje @.

Pristroj je nyni demontovan.
13. Cisténi
13.1. Cisténi pFistroje
/\ NEBEZPECi!
> Pred kazdym &isténim vytdhnéte zdstrcku
ze z&suvky!

> Z&kladnu pristroje @ nikdy neponofuijte
do vody nebo jinych tekutin!

(D POZOR!

> Nepouzivejte abrazivni nebo agresivni &istici
prostfedky. Ty mohou neopravitelné poskodit
povrchy!

> Po kazdém pouziti pfistroj ocistéte, aby nedo-
3lo k funkénim poruchdm zpUsobenym zbytky
potravin.
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1) Pokud jste tak jesté neuéinili, demontujte
pfistroj, jak je popsdno v kapitole
12. Demontaz pristroje.

2) Odstrarite pfipadné zbytky mouky v upnuti
pro hnétaci hdk @ suchym hadfikem.

3) Vycistéte vnitiek zakladny pFistroje @ a povr-
chy mirn& navlhéenym hadfikem. Podle potte-
by dejte na hadfik jemny myci prostfedek a
offete mirn& navlhéenym hadiikem.

4) Pfed opé&tovnym sestavenim pfistroj dokladné
osuste.

13.2. Cisténi prislusenstvi
(@ Upozornéni

> Tvarové kotouce @ se nejlépe Sisti, kdyz je
t8sto suché.

1) Nejprve pouzite Eistici ndstroj @ (pro tvarové
kotouce 3pagety @ a spaghettoni @) nebo
boéni ¢istici koliky stérky na tésto @), aby se
odstranily hrubé zbytky tésta z vybréni pouzi-
tych tvarovych kotouct @.

2) Vy¢istéte viechny odnimatelné dily a veskeré
prisluenstvi v mimé oplachové vodé. Opléch-
néte &istou vodou, abyste odstranili viechny
zbytky é&isticich prostfedkd.

(® Upozornéni

> =~ Ndsledujici &asti jsou vhodné také k
myt v my&ce nadobi: viko @, nado-

<Y ba na tésto @, drzdk @, hiidel na

tésto O, loZisko hfidele na tésto @, hnétaci
hék @, uchyceni tvarového kotouge @, tvaro-
vé kotouce @, odmérky (B, stérka na tésto ),
Cistici nastroj @, tvofitko na ravioli @. Polozte
dily dle moznosti do horniho koge my&ky a
dbeite na to, aby se nezaklinily.

> Pokud jde o odolné zbytky t&sta na tvarovych
kotougich @, zkuste ndsledujici metodu:
Vlozte tvarové kotouc¢e @ do mraznicky na
1-2 hodiny. Poté by mélo byt mozné zbytky
t&sta snadno odstranit pomoci &isticich

néstroj0 @/@.

3) Viechny dily pfed opétovnym smontovdnim
dikladné osuste.



14. Skladovéni

¢

Tvarové kotouce @), stérku na tésto @) a Cistici
néstroj @ ulozte do zdsuvky @ na boku pFi-
stroje.

Vy<idtény pfistroj s uzavienym vikem @ ulozte
na bezpradném a suchém misté.

15. Odstranovani zavad

PFistroj nefunguje:

B Zdastreka neni zapojend do zdsuvky.

¢ Zastréte sifovou zdstreku do sifové zdsuvky.

M Pristroj byl v provozu déle nez cca 35 minut,
byla aktivovana ochrana proti prehfdati.

¢ Pfed dal$im pouzitim pfistroje odpojte sifovou
zéstreku ze sifové zdsuvky a necheijte pfistroj
cca 90 minut vychladnout.

B Pristroj je vadny.

¢ Obrafte se na zdkaznicky servis.

PFistroj se nahle zastavi uprostied

provozu:

M Pristroj byl v provozu déle nez cca 35 minut,

byla aktivovana ochrana proti prehfati.

Pred dal3im pouzZitim pfistroje odpoijte sitovou
z4strcku ze sifové zésuvky a nechejte pfistroj
cca 90 minut vychladnout.

Kéd chyby ,,OPEN“:

Viko @ neni spravné uzavieno nebo neni
spravné& namontovdno pfisludenstvi. Zazni
né&kolik signdlnich t6nd a na displeji D se
zobrazi ,OPEN".

Zaviete viko @.

Pokud je viko @ sprévné zaviené, vytdhnéte
sifovou zéstréku a zkontrolujte sprévné usazeni
prislusenstvi.

Kéd chyby , OUL”:

¢

Nudlové tésto je piilid suché a jeho vydej neni
mozny, na displeji (D se zobrazi ,OUL".

Spustte novy postup hnéteni a po spusténi
programu pfidejte trochu tekutiny. Poté spustte
dalii postup vydeje a zkontrolujte, zda je
vydej nudlového tésta nyni lepsi.

Zadny/nespravny vydej nudlového tésta:

|
¢

Nudlové t&sto je moznd pilis vihké.

Prideijte trochu mouky a spustte novy postup
hnéteni. Poté spustte dalsi postup vydeje a
zkontrolujte, zda je vydej nudlového tésta nyni
lepsi.

16. Recepty

() Upozornéni

>

\J

Vsechny Udaje o mnoZstvi vychézeji z pouZiti
normdlni pseniéné mouky (typ 405). Jiné druhy
mouky, jako napf. $paldova nebo celozrmné
mouka, obvykle vyZaduiji trochu vice tekutiny.
Uvedend mnoZstvi jsou orientaéni. V zdsadé
byste se méli drzet daného poméru mouky

a tekutiny. Potfebné mnozZstvi tekutiny se viak
méze mirné lisit v dosledku rdznych faktord.
Pokud se tésto pfi zadaném mnoZstvi optimél-
né nezpracuije, pridejte pfisté o nékolik mililitrd
tekutiny vice & méné. Dbejte také pokynd

v kapitole 15. Odstranovdni zavad.

Pro zméfeni pfesného mnozstvi mouky a tekutiny
pouzijte kuchyfiskou véhu. Odmé&fovani pomoci
odmérky vzdy vede k tolerancim, které mohou
ovlivnit konzistenci tésta.

250 g mouky sta&i na cca 300 g t&stovin.

1 vejce |ze nahradit asi 50 ml tekutiny.

Pro optimdlni zpracovani tésta dodrzujte ndsledu-
jici pomér mouky a tekutin:

Mnoistvi mouky
250g /TN
500g/®

Na 250 g mouky dejte cca 100 ml tekutiny.
Na 500 g mouky dejte cca 200 ml tekutiny.

Mnozistvi tekutiny
cca 100 ml

cca 200 ml
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Kdyz pfipravujete tésto na nudle s vejcem, celkové
mnozstvi pfidavané tekutiny vzdy predstavuje teku-
tina a vejce:

. ., Mnoistvi tekutiny +

Mnozstvi mouky . Y
vejce

1 vejce + tekutina =

250g/00 celk. 100 ml

2 vejce *+ tekutina

5009/ T celk. 200 ml

Najednou mdzete pfipravit t&sto na téstoviny
s maximdlné 500 g mouky.

16.1. Zakladni recept na nudle
z krupice z tvrdé psenice
bez vejce

Pfisady pro 2 osoby

® 200 g krupice z tvrdé p3enice

® 50 g pseniné mouky (typ 405)

® asi 100 ml vody

Pfiprava

¢ Vlozte 200 g krupice z tvrdé p3enice a 50 g
pseniéné mouky do nddoby na t&sto (®.

Spustte program hnéteni na 250 g mouky T\,

¢ Vlijte pomalu cca 100 ml vody pres otvor @
ve viku @ do nddoby na tsto .

¢ Na konci programu hnéteni nechte vydévat

nudlové t&sto. Pomoci stérky na t&sto @) moze-

te t&stoviny pfi vydeiji nakrdjet na pozadova-
nou délku.

¢ Hotové t&stoviny vlozte do vrouci osolené
vody a ob&as promichejte. Po pfiblizné
3-4 minutach jsou al dente, 1j. uvafené na
skus.

16.2. Zakladni recept na
pseni¢né nudle bez vejce

Pfisady pro 2 osoby
® 250 g p3eniéné mouky (typ 405)
® asi 100 ml vody
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Pfiprava

¢ Vlozte 250 g p3eniéné mouky do nédoby na
tésto @®.
Spustte program hnéteni na 250 g mouky T\,

Vlijte pomalu cca 100 ml vody pfes otvor @
ve viku @ do nddoby na tsto ®.

¢ Na konci programu hnéteni nechte vydavat
nudlové tésto. Pomoci stérky na tésto @) mize-
te t&stoviny pfi vydeiji nakrdjet na pozadova-
nou délku.

¢ Hotové t&stoviny vlozte do vrouci osolené vody
a obéas promicheite. Po priblizné 3 -4 minu-
tach jsou al dente, tj. uvafené na skus.

16.3. Zakladni recept na nudle
z krupice z tvrdé psenice
s vejcem

Pfisady pro 2 osoby

® 200 g krupice z tvrdé p3enice
® 50 g pseni&né mouky (typ 405)
® cca 50 mlvody

® 1 vejce (vel. M)

Pfiprava

¢ Vlozte 200 g krupice z tvrdé p3enice a 50 g
pseniéné mouky do nddoby na t&sto (®.

¢ Deijte 1 vejce a cca 50 ml vody do odmér-
ky @ tak, aby celkové mnozstvi tekutiny bylo
100 ml. Vejce rozilehejte ve vodsé.

4 Spusfte program hnéteni na 250 g mouky T\

Pomalu nalijte smés vody s vejcem otvorem @

ve viku @ do nddoby na tésto @®.

¢ Na konci programu hnéteni nechte vyddvat
nudlové t&sto. Pomoci stérky na t&sto @) mizZe-
te t&stoviny pFi vydeiji nakrdjet na pozadova-
nou délku.

¢ Hotové t&stoviny vlozte do vrouci osolené
vody a obéas promichejte. Po pfiblizné
3-4 minutach jsou al dente, tj. uvafené na
skus.



16.4. Zakladni recept na
psSenicné nudle s vejcem

Prisady pro 2 osoby

® 250 g p3eni¢né mouky (typ 405)

® cca 50 ml vody

® 1 vejce (vel. M)

PFiprava

¢ Vlozte 250 g p3eni¢né mouky do nadoby na

tésto @®.

¢ Dejte 1 vejce a cca 50 ml vody do odmér-
ky @ tak, aby celkové mnozstvi tekutiny bylo
100 ml. Vejce rozslehejte ve vodg.

Spustte program hnéteni na 250 g mouky T\,

Pomalu nalijte smé&s vody s vejcem otvorem @

ve viku @ do nddoby na tésto @.

¢ Na konci programu hnéteni nechte vydavat
nudlové t&sto. Pomoci stérky na t&sto @) mize-
te t&stoviny pfi vydeiji nakrdjet na pozadova-
nou délku.

¢ Hotové t&stoviny vlozte do vrouci osolené vody
a obéas promicheite. Po pfiblizné 3 -4 minu-
tach jsou al dente, tj. uvafené na skus.

17. Technické udaje

Jmenovité napéti

220-240V ~, 50/60 Hz

Jmenovity vykon 220 W
Piikon ve vypnutém <05W
stavu

Kapacita néddoby na a2l

tésto @®

Max. mnoZstvi naplné
nddoby na t&sto ®

500 g mouky + potiebnd
tekutina na jeden chod

Kapacita odmérky @ | cca 520 ml

Stupnice pro tekutiny

do 250 ml
(ml)

Stupnice pro mouku (g) | do 250 g

Pristroj doporucujeme nechat po cca 35 minutdch
provozu cca 90 minut ochladit. Jinak se pfistroj
miZe pfehfét a aktivovat ochranu proti prehfdti.

18. Likvidace
Symbol preskrinuté pojizdné popelnice
znamend, Ze fento piistroj nesmi byt po
skon&eni Zivotnosti likvidovdn spole&né s
domovnim odpadem. Pfistroj musi byt
odevzddn v uréenych sb&mych mistech & dvorech
nebo podnicich oprévnénych k nakladéni s odpady.
Pred vrécenim pfistroje vymazte viechny osobni
Odaje.
Obual se skladd z ekologickych materiéld, které
Ize zlikvidovat v komundlnich sb&rnych dvorech.

Obal zlikvidujte ekologicky.

19. Zaruka spolecnosti
Kompernass Handels
GmbH

Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento piistroj ziskavate zaruku v trvéni 3 let od
data zakoupeni. V pfipadé zavad tohoto vyrobku
mdte zdkonnd prdva viéi prodeici vyrobku. Tato
zdkonnd prdva nejsou omezena nasi nize uvede-
nou zdrukou.

Zaruéni podminky

Zé&ruéni doba za&ing plynout dnem nékupu. Dobfe
uschoveijte pokladni doklad. Tento doklad je po-
trebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do f¥i let od data zakoupeni tohoto vyrob-
ku vyskytne vada materidlu nebo vyrobni zévada,
pak Vém podle nadeho uvazeni vyrobek zdarma
opravime, vymé&nime nebo uhradime kupni cenu.
Predpokladem této zaruky je, ze bude b&hem
tfileté Ihoty predlozen vadny pfistroj a doklad

o koupi (pokladni doklad) a struéné se popise,

v éem zdvada spocivd a kdy se vyskytla.
Vztahuje-li se na z&vadu nase zaruka, obdrzite
zpét bud opraveny nebo novy produkt. Opravou
nebo vymé&nou vyrobku neza&ne plynout nova
zéruéni doba.
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Zaruéni doba a zakonné naroky vyply-
vajici ze zavad

Zéaruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuije.
To plati i pro vymé&néné a opravené souddsti. Po-
3kozeni nebo vady vyskytuijici se pfipadné jiz pfi
nékupu se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po
uplynuti zaruéni doby podIéhaiji veskeré opravy
zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic
kvality a pfed expedici byl svédomité vyzkousen.
Zéruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni
vady. Tato zdruka se nevztahuje na sou&ésti vyrob-
ku, které jsou vystaveny béZnému opotfebeni, a
proto je ze povaZovat za spotfebni dily, nebo na
poskozeni kfehkych soucasti, jako jsou napf. spina-
e nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zdruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen,
nebyl fadné pouzivan nebo udrzovan. Pro zaijisténi
sprévného pouzivani vyrobku se musi presné dodr-
Zovat viechny pokyny uvedené v ndvodu k obslu-
ze. U&eldm pouziti a tkondm, které se v ndvodu

k obsluze nedoporuéuiji nebo se pfed nimi varuje,
je treba se bezpodmine&né vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely a ne
pro komeréni pouziti. Pfi nespravném a neodbor-
ném pouzivéni, pfi pouziti nésili a pfi zdsazich,
které nebyly provedeny nasimi autorizovanymi
servisnimi provozovnami, zaruéni ndroky zanikaii.

Vyfizeni v pFipadé zaruky
Pro zaqjisténi rychlého Vasi Zddosti postupuijte podle
nésledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méijte pfipraven pokladni
listek a &islo vyrobku (IAN) 508378_2507
jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém stitku na
vyrobku, rytin& na vyrobku, na fitulni strané
névodu k obsluze (vlevo dole) nebo na nélep-
ce na zadni nebo spodni strané vyrobku.

B Pokud by se mé&ly vyskytovat funkéni vady
nebo jiné zavady, kontaktujte nejprve nize
uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo
e-mailem.
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B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek
pak mizete pii pfilozeni dokladu o ndkupu
(pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spociva
vada a kdy k ni doslo, poslat vyrobek pro Vés
bez postovného na adresu, kterou Vam ozndmi
servis.

2 Na webovych strankach
www.lidl-service.com si mOzete stdh-
nout tyto a mnoho dalsich prirugek,

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

videi o vyrobku a instalaéni software.

Pomoci kédu QR se dostanete pfimo na strénku
servisu Lidl (www.lidl-service.com) a moZete pomo-
ci zaddni &isla vyrobku (IAN) 508378_2507

oteviit sv0j ndvod k obsluze.

19.1. Servis

(€D servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[IAN 508378_2507 |

19.2. Dovozce

Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni
adresou servisu. Kontaktujte nejprve uvedeny
servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.komperncss.com
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1. Uvod

Srde&ne vam gratulujeme ku kipe vésho nového
pristroja.

Touto kipou ste sa rozhodli pre vyrobok vysokej
kvality. Né&vod na obsluhu je si&asfou tohto vyrob-
ku. Obsahuije délezité upozornenia tykajice sa
bezpe&nosti, pouzivania a likvidécie. Pred pouzitim
vyrobku sa obozndmte so vietkymi pokynmi na
obsluhu a bezpe&nostnymi pokynmi. Vyrobok pou-
Zivajte iba podla opisu a v uvedenych oblastiach
pouzitia. Pri postGpeni vyrobku tretej osobe odo-
vzdaijte spolu s nim aj vietky dokumenty.

2. Pouzivanie v sulade
s uréenim

Tento pristroj je uréeny vyluéne na spracovanie
cesta na rezance.

Pristroj je uréeny na pouzivanie v priestoroch
chrénenych pred dazdom v sékromnych domdc-
nostiach.

Nepouzivajte ho na volnom priestranstve a v
nekomerénych alebo priemyselnych oblastiach.

3. Pouzité vystrazné upo-
zornenia a symboly

V tomto ndvode na obsluhu, na obale a na pristroji
s0 pouzité nasledujice vystrazné upozornenia a
symboly (ak je fo relevantné):

A

NEBEZPECENSTVO! Vystrazné upo-
zornenie s tymto symbolom a signdlnym
slovom ,NEBEZPECENSTVO” oznaluje
bezprostredni nebezpeénu situdciu,
ktord, ak sa jej nezabrani, mé za nésle-
dok smrt alebo fazké poranenie.

VYSTRAHA! Vystrazné upozornenie
s tymto symbolom a signélnym slovom
JVYSTRAHA" oznaluje mozni nebez-
pedn situéciu, ktord, ak sa jej nezabrd-
ni, by mohla maf za ndasledok smrf
alebo fazké poranenie.

A
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Q.

OPATRNE! Vystrazné upozornenie s
tymto symbolom a signdlnym slovom
OPATRNE" oznacuje mozni nebez-
pedn situdciu, ktord, ak sa jej nezabrd-
ni, by mohla maf za nésledok malé
alebo mierne poranenie.

POZOR! Vystrazné upozornenie s

tymto symbolom a signalnym slovom
,POZOR" oznaduje moznu situdciu,

ktord, ak sa jej nezabrani, by mohla
mat za ndsledok vecnt $kodu.

Upozornenie: Upozornenie obsahuje
dodato&né informdcie, ktoré ulahéujd
manipuléciu s pristrojom.

Precitajte si ndvod.

Striedavy prod/striedavé napdtie

Trieda ochrany II: ochrana vdaka
dvojitej alebo zosilnenej izoldcii.

Pristroj pouzivajte iba vo vnitornych
priestoroch.

Neponérat do vody!

Vhodné na umyvanie v umyvaéke riadu.

Vsetky diely tohto pristroja, ktoré sa
dostdvaijt do kontaktu s potravinami, sg
bezpeé&né z hladiska pouzivania s
potravinami.

Nevyhadzujte elekirické pristroje
do komunélneho odpadu!

Obal odovzdaite na ekologicky
likvidaciu.



G

Obal z recyklovatelnych materidlov. A Tento vyrobok spliia poziadavky platnych

O;—\é; Pri triedeni odpadu dbajte na oznade- A A nérodnych smernic Srbskej republiky.

nie obalovych materidlov: SU oznacené

skratkami (a) a &islicami (b) s nasledujd-
& cim vyznamom: 1 - 7: plasty, 20 - 22:

papier a lepenka, 80 - 98: kompozitné
materidly.

4. Bezpecnostné pokyny

A

NEBEZPECENSTVO! ZASAH ELEKTRICKYM PRUDOM!

Pristroj zapdjaijte iba do siefovej z&suvky nainstalovanej podla

predpisov. Siefové napdtie musi sthlasit s Gdajmi uvedenymi na

typovom $titku pristroja.

Pred pouzitim skontrolujte vonkaijsie viditelné poskodenia pristroja.

Pristroj neuvddzaijte do prevédzky, ked' pristroj alebo siefovy kdbel

vykazujd viditelné skody alebo ked' pristroj predtym spadol.

Opravy pristroja nechaijte vykonat iba v autorizovanom 3pecializova-

nom obchode alebo prostrednictvom zdkaznickeho servisu. Neodbor-

ne vykonanymi opravami mézu pre pouzivatela vzniknif nebezpeéen-

stvd. Navyse zanikd ndrok na zéruku.

@ Z&kladriu pristroja nikdy nepondrajte do vody alebo inych
kvapalin!

Pristroj sa smie pouzZivat iba v suchych interiéroch.

Dbaijte na to, aby pri prevédzke nebol siefovy kébel nikdy mokry ani
vlhky. Vedte ho tak, aby sa nikde neprichytil ani sa nemohol poskodif
inym spésobom.

Nikdy nechytaite siefovy adaptér alebo zakladiu pristroja mokrymi
rukami.

Siefovy kébel drzte mimo dosahu horicich pléch.

Poskodend siefovi zdstréku alebo poskodeny siefovy kdbel nechaijte
ihned’ vymenif autorizovanym odbornym persondlom alebo v zdkaz-
nickom servise, aby ste predisli ohrozeniam.
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Pristroj sa musi v pripade neexistujiceho dozoru a pred zmontovanim,
demontdZou, vymenou prisluenstva alebo &istenim, ako aj pri poru-
chdch vzdy odpoijit od siete.

Aby sa pristroj mohol celkom odpojit od siete, musi sa vytiahnut siefo-
vé zéstréka zo siefovej zdsuvky. Preto sa pristroj musi umiestnit tak,
aby bol vzdy zaruéeny volny pristup k siefovej zasuvke, tym je mozné
v nidzovych situécidch ihned vytiahnut siefovi zéstrcku.

Siefovy adaptér vyfahujte zo siefovej zasuvky vzdy za siefovi
zGstreku, nikdy nie za kdbel.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

Tento pristroj nesm0 pouZivat deti.

Pristroj a jeho pripojovaci kdbel sa musia uchovévat mimo dosahu deti.
Deti sa s pristrojom nesmg hraf.

Tento pristroj méZu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, senzoric-
kymi alebo mentdlnymi schopnostami, pripadne s nedostatoénymi skd-
senosfami a/alebo znalostami, ked sG pod dohladom, alebo ked
boli dostatoéne pouéené o bezpeénom pouZivani pristroja a pochopi-
li z toho vyplyvajice rizika.

Pouzivaijte iba diely prislusenstva, ktoré si siastou doddvky.

Diely prislusenstva inych vyrobcov podla moZnosti nie si na tento
0&el vhodné a mohli by viest k ohrozeniam alebo vecnym $kodém!

Nikdy neotvérajte teleso. V takom pripade nie je zaruéend bezpeé-
nost a zdruka zanikd.

PrisluSenstvo vymienajte iba pri stojacom pohone a vytiahnutej siefo-
vej zGstrcke! Pristroj po vypnuti este kratky cas dobieha.
Nepouzivaijte pristroj na iné Gcely, ako je opisané v tomto ndvode na
obsluhu. Pri nesprédvnom pouZivani pristroja hrozi riziko poranenial
Vyvaruijte sa kontaktu s pohyblivymi dielmi. Ruky, vlasy, odev, $krabku
na cesto a iné predmety drzte poéas prevadzky mimo pohyblivych
dielov.

Pocas prevadzky drzte veko zatvorené.

64 Slovenéina



(D POZOR! VECNE SKODY!

Zabezpette, aby sa pristroj, siefovy kédbel alebo siefové zéstreka
nemohli dostat do kontaktu s hordcimi zdrojmi, ako varné platne
alebo otvoreny ohef.

Nikdy neddvaite pristroj do blizkosti zdrojov tepla.

Pristroj po&as prevadzky nezakryvajte, aby ste predisli nahromadeniu
tepla.

Pristroj nepreplfiajte. Nespracivaite recepty s viac ako 500 g moky
na priechod.

Podas prevadzky pristroja vkladaijte spracovévané prisady vyluéne do
n&doby na cesto.

Pristroj neprevédzkujte bez prisad! Nebezpecenstvo prehriatial
Na prevadzkovanie pristroja nepouzivajte externy ¢asovy spinaé ani
samostatny systém dialkového ovlddania.

Pristroj odporié¢ame po cca 35 mindtach prevddzky nechat vychlad-
nUf na cca 90 mindt.

(1) UPOZORNENIE

PouZivatel nemusi prepinat vyrobok na 50 alebo 60 Hz.
Vyrobok sa prispésobi ako na 50 Hz, tak aj na 60 Hz.

5 Vybalenie ¢ Skontrolujte kompletnost doddvky a viditelné

poskodenia. V pripade nekompletnej doddvky

/\ VYSTRAHA! alebo poskodeni spdsobenych nedostatoénym

Nebezpeéenstvo udusenia!

>

balenim alebo prepravou sa obréfte na
poradensky linku servisu (pozri kapitolu

Obalové materidly sa nesmi pouzivaf na 19.1. Servis).

hranie. Hrozi nebezpecenstvo udusenia.

Vyberte vietky diely pristroja a ndvod na ob- 6. Rozsah dOdéVkY

sluhu z karténového obalu. Pristroj sa $tandardne doddva s nasledujicimi kom-

Otvorte veko @ a vyberte vetky volné diely ponentmi:
z vnitorného priestoru pristroja. ® Hlavny pristroj
Odstranite z pristroja vietky obalové materidly 8 formovacich koticov

a pripadné ochranné félie. Forma na ravioli

Skrabka na cesto s &istiacim ndstrojom

Cistiaci ndstroj s ochrannym krytom
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® Odmernd nddobka
® Névod na obsluhu

® Receptdr

® Upozornenie
> Odmernd nddobka @ a forma na ravioli @
sa pri dodani nachddzajo v pristroji.

> Formovacie kotice @, skrabka na cesto @)
a &istiaci nastroj @ sa nachddzajt v zasuvke
zboku na pristroji.

7. Opis pristroja

(Obrazky pozri na roztvaracej strane)
Obrazok A

@ Otvor na tekutiny

Veko

Drzadlo veka

Ovladaci panel

Z&kladha pristroja

Hnaci hriadel

Zéasuvka

Formovacie kotice

Miesiaci hak

00000000
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@ Hriadel na cesto

® Llozisko hriadela na cesto

® Drziak na hriadel na cesto

® Oznadenie

@ Zaistenie formovacich koticov
® Ndadoba na cesto

® Celny panel

® Odblokovanie veka
Obrazok B

® Odmernd nddobka

® Forma na ravioli

@ Skrabka na cesto s &istiacim ndstrojom

@ Cistiaci néstroj s ochrannym krytom (na formo-
vacie kotice na $pagety @ a 3pagetény @)

8. Ovladaci panel

0]
.

© & ©

g
®

&

T
@ ® @
Obr. 1
@ Displej
® @ Tlacidlo ZAP/VYP

® Tlagidlo programu miesenia na zvolenie
2 programu miesenia

O] @ Tlagidlo miesenia na spustenie zvoleného
programu miesenia

® Tlagidlo vystupu na spustenie programu
$ vystupu



9. Formovacie kotuce

V rozsahu doddvky je obsiahnutych 8 rozliénych
formovacich koticov @ (obr. 2):

Obr. 2

O Spagety

@ Spagetény

® Tagliatelle/Fettuccine
® Pappardelle

@ Llinguine

@ Lasagne

©® Makarény

@ Penne

10. Montaz pristroja

® Upozornenie
> Pred prvym pouzitim vycistite vietky diely
podla opisu v kapitole 13. Cistenie.

1) Pristroj umiestnite na rovnom podklade v bliz-
kosti dobre dosiahnutelnej zasuvky. Pred pri-

strojom by sa malo este nachddzaf dostato&né

miesto napriklad na misku na zachytenie re-
zancov.

2) Zasufite nddobu na cesto @ spredu az na
doraz do zdkladne pristroja @. Vystupky na
nadobe na cesto (B sa musia pritom zasundf
do prislusnych uchyteni v zadnej stene.

3) Zavedte miesiaci hdk @ zhora do nddoby
na cesto (B a zastréte ho do hnacieho
hriadela @.

4) Zasunte loZisko  do konca drziaka @ tak,
aby tri vystupky na lozisku @ skizli do
vyh[bem’ v drziaku @ (obr. 3).

Obr. 3

5) Namontujte drziak @ na nddobu na cesto ®.
K tomu zasufite drziak @ s Gzkym koncom
cez okrihly otvor nddoby na cesto (®
(obr. 3). Drziak @ prejde iba v jednej polo-
he cez otvor, oznagenie (B ukazuje pritom na
symbol ‘gl na nddobe na cesto @. Oto&te
drziak @ v smere hodinovych ruciciek, az
oznalenie B na drziaku @ ukazuje na

symbol f@ (obr. 4):

P ®

72\

Obr. 4
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6) Zasufite potom hriadel na cesto @ s Gzkym
koncom cez drziak B do uchytenia miesiace-
ho héka @ (obr. 3). V pripade potreby siah-
nite zhora do nédoby na cesto @ a pokyvaite
trochu miesiacim hdkom @, kym hriadel na
cesto ) nebudete méct zasunif dovnitra.

7) Nasadte &elny panel  na naddobu na
cesto ® a pevne ho zatlacte. Aretdcie na
&elnom paneli @ musia pritom skiznuf do
vyhlbeni na nadobe na cesto @.

8) Zvolte vhodny formovaci koti¢ @ (pozri kapi-
tolu 9. Formovacie kotuce) a zasunte
tento na drziak @ tak, aby obidve aretécie na
formovacom kot @ skizli do vyhlbeni na

drziaku @ (obr. 5).

Obr. 5

9) Zasuhte zaistenie formovacich koticov @ na
drziak @ a pevne ho zatocte v smere symbolu
hodinovych rugiciek fl (obr. 5). Volnou
rukou prip. zaistite formovaci koto¢ @.

10) Veko @ namontujte az potom, &o ste dali
potrebni miku do nddoby na cesto ®
(pozri kapitola 11. Vyroba rezancov).
11) Zastréte siefovi zdstrcku do dobre dosiahnutel-
nej zasuvky. Zaznie signdlny tén a displej D
sa krétko rozsvieti. Pristroj sa teraz nachddza
v pohotovostnom rezime.

Pristroj je teraz namontovany a pripraveny na
prevédzku.

11. Vyroba rezancov

/A VYSTRAHA!
> Pocas prevadzky nikdy nezasahuijte do nédo-
by na cesto ®. Nebezpecenstvo poranenia
v désledku rotujicich Eastil

> Prislusenstvo vymiefaijte iba pri stojacom poho-

ne a vytiahnutej siefovej zastreke! Pristroj po
vypnuti edte kratky as dobieha.
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(D POZOR!
> Pristroj neprepiﬁoite. Nespracivaite recepty
s viac ako 500 g miky na priechod.

® Upozornenie

> Kazdé stlacenie tlagidla sa potvrdi signdlnym
ténom.

> Prevadzka je teraz moznd so sprdvne vloze-
nym prisludenstvom. Ak prisludenstvo nie je
sprdvne namontované, pri starte programu
zaznejl viaceré signdine tény a displej (1
zobrazuje ,OPEN". Vytiahnite siefovd zdstreku
a skontrolujte sprévne osadenie prisluienstva.

> Riadte sa obrazkami C (vyroba cesta
z 250 g miky) a D (vyroba cesta z 500 g
muky) na roztvéracej strane.

11.1. Miesenie cesta na
rezance a jeho vystup

1) Pristroj zlozte dokopy podla opisu v kapitole
10. Montaz pristroja.

2) Pripravte vietky prisady, ktoré potrebujete na
vase cesto na rezance. Pritom sa orientujte
na recepty prispdsobené na pristroj v fomto
ndvode (pozri kapitolu 16. Recepty) alebo
v prilozenom receptdri.

3) Pomocou odmernej nddobky @ alebo
kuchynskej véhy odmeraijte potrebné mnoZzstvo
miky a dajte ho do nadoby na cesto @®.
Mnozstvo pevnych surovin, napriklad moky,
uréte pomocou gramovej stupnice (g)
na odmernej nddobke @.

() Poznémka

> Ak chcete dodrzaf presné mnozstva moky
a tekutin, pouzite kuchynskd véhu. Pri merani
pomocou odmernej nddobky vzdy dochddza
k nepresnostiam, ktoré mézu ovplyvnif konzis-
tenciu cesta.

4) Pomocou odmernej nddobky (® alebo kuchyn-
skej vahy odmerajte potrebné mnozstvo tekuti-
ny aj vajicko. Najprv dajte do odmernej né-
dobky @ vajicko a potom doplfite tekutinu
do potrebného celkového mnoZzstva. Mnozstvo
tekutych surovin, napriklad vody a vajec, uréte
pomocou mililitrovej stupnice (ml) na odmernej

nadobke .



® Upozornenie

> Vaijicko vzdy rozilahaijte s tekutinou, aby ste
dosiahli lepsie spracovanie cesta.

> Kvéli lepsiemu spracovaniu pridajte na zagiat-
ku programu miesenia do nddoby na cesto ®
tekutiny.

5) Namontujte veko @ tak, Ze obidva éapy
veka @ zasuniete do obidvoch uchyteni
v zdkladni pristroja @. Zatlagte potom predny
diel veka @ nadol, az pocutelne zaskodi
v &elnom paneli ®.

6) Ak chcete pristroj zapnut, stlagte tlacidlo ZAP/
VYP (©) @. Zaznie signdlny tén a displej @

zobrazuje ,ON".

® Upozornenie

> Ak do cca 2 minit nestlagite Ziadne tlacidla,
zaznejl viaceré signdlne tény a pristroj sa
automaticky znova vypne.

7) Pomocou tlacidla programu miesenia (%) 3

zvolte program miesenia vhodny pre vase cesto:

— [ pre malé mnoZstva cesta do cca
250 g moky
— [ pre velké mnozstvé cesta od cca
250-500 g mdky
Symbol zvoleného programu miesenia T/ Th
sa rozsvieti.

8) Ak chcete spustif program miesenia, stlagte
tlagidlo miesenia (£) @. Navyie sa rozsvieti
symbol /7 a na displeji D sa zobrazi zostd-
vajica doba miesenia.

Program miesenia Cas miesenia

(w]) 4,5 min
©h 4,5 min

® Upozornenie

> BeZiaci program mdzete kedykolvek prerusit
stlacenim tlacidla miesenia (/) @) alebo otvo-
renim veka @. V programe budete pokrago-
vaf stlagenim tlagidla miesenia (2) @), najprv
prip. zatvorte veko @.

> Stlagenim tlacidla ZAP/VYP (©) @ sa beziaci
program prerusi a pristroj sa uvedie do poho-
tovostného rezimu.

9) Potrebnu tekutinu pridévaijte pomaly cez
otvor @ vo veku @ do nadoby na cesto ®.

10) Pri konci programu miesenia zazneji viaceré
signdlne tény. Skontrolujte konzistenciu cesta.
Ak prisady stdle nie sG optimélne zmie3ané,
stlaéenim tlacidla miesenia @ @ spustite
dal3i proces miesenia.

11) Ak bolo cesto dostatoéne zmiesané, stlacte

vystupné tlacidlo (8) (B, aby ste spustili

program vystupu. Navyse sa rozsvieti symbol

a displej (D zobrazuje zostévajicu dobu
vystupu.

Program miesenia Doba vystupu
O 11 min.
© 14 min.

12) Rezance mézete pocas vystupu odrezavaf
pomocou 3krabky na cesto €.

(® Upozornenie

> Ak sa zastavi vystup a displej @) ukazuje
,OUL", potom je cesto prili§ suché a neméze
sa sprévne spracovaf. Spustite novy proces
miesenia a po 3tarte programu pridaite trochu
tekutiny. Ndsledne spustite dal3i proces vystu-
pu a skontrolujte, & cesto na rezance vyché-
dza lepsie

13) Na konci programu vystupu sa miesiaci
hék @ otdca dalej a zmeni pritom smer, aby
sa z hriadela na cesto @ mohli dopravif pri-
padné zvysky cesta. Hned ako je proces
kompletne ukon&eny, zazneji signdlne tény a
na displeji @) sa zobrazi ,OFF”.

14) Ak by sa v pristroji edte nachddzalo zvy3né
cesto, najprv stlacte tlagidlo ZAP/VYP @ ®
a potom opét tlacidlo vystupu (2) (B, aby ste
spustili dal3i, skrateny proces vystupu. Ak st
na stendch nadoby na cesto @ prilepené
zvysky cesta, pred spustenim skrateného pro-
cesu vystupu ich odstréiite lyZicou.

15) Ak sa cca 2 mindty po ukonéeni programu
vystupu nestladia Ziadne tlacidld, zaznejo
viaceré signdlne tény a pristroj prepne znova
do pohotovostného rezimu.

16) Pristroj vy<istite po pouziti tak, ako je opisané
v kapitole 13. Cistenie.
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11.2. Tvarovanie ravioli

1) Na rezaciu dosku alebo pod. vylozte hladko
erstvé platy na lasagne. Platy na lasagne
by mali byt velké cca 7,5 x 7,5 cm, prip. ich
trochu rozvifite pomocou valéeka na cesto.

2) So spodnou stranou formy na ravioli ® vykroj-

te platy na tasticky z cesta.

3) Platy na tasticky z cesta polozte licujico na
hornd stranu formy na ravioli (® a dajte do
stredu dovnitra Zeland pinku.

@ Upozornenie

> Cesto, ktoré zostalo po vykrajovani dajte spéf
do pristroja, spustite novy proces miesenia
a vytvarujte dal3i platok na lasagne.

4) Uzatvorte opatrne obidve polovice formy na
ravioli @ a pevne ich spolu stlacte.

5) Otvorte formu na ravioli @ a vyberte hotové
ravioli.

12. Demontaz pristroja
1) Prip. vytiahnite siefov zéstreku zo zdsuvky.

2) Odstranenie veka @: Stlaéte k tomu odbloko-
vanie (P a odoberte veko @ na drzadle @

smerom hore.

3) Ototte zaistenie formovacich kotdcov @ proti
smeru hodinovych rugic¢iek do smeru symbolu

‘B o vyberte ho.
4) Vyberte formovaci koto¢ @.
5) Odoberte &elny panel @. Na tento G&el nddo-

bu na cesto @ vytichnite trochu smerom dopre-

du zo zékladne pristroja, aZ sa bude dat elny
panel @ vytiahnut z nddoby na cesto @®.

6) Otocte drziak B proti smeru hodinovych
ruciciek, az oznaéenie ® na drziaku @ uka-
zuje na symbol ‘g na nédobe na cesto @
(obr. 6). Odoberte drziak @ aj s hriadelom
na cesto 0.

@ /_\

7\
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Obr. 6

7) Vyberte hriadel na cesto () a loZisko @
z drziaka @®.

8) Vyberte miesiaci hék @ a nddobu na cesto ®
zo zékladne pristroja @.

Pristroj je teraz demontovany.

13. Cistenie

13.1. Cistenie pristroja

/\ NEBEZPECENSTVO!
> Pred kazdym &istenim vytiahnite siefovd
zéstreéku zo siefovej zdsuvky!
> Zd4kladhu pristroja @ nikdy nepondrajte
do vody alebo inych kvapalin!

® POZOR!

> Nepouzivajte ziadne abrazivne alebo agresiv-
ne Cistiace prostriedky. Tieto mdzu neopravitel-
ne poskodif povrchy pristrojal

> Po kazdom pouziti vygistite pristroj, aby ste
zabrénili funk&nym poruchdm v désledku
zvyskov potravin.

1) Ak sa tak nestane, demontujte pristroj podla
opisu v kapitole 12. Demontaz pristroja.

2) Odstranite pripadné zvysky miky v uchyteni
pre miesiaci hak @ suchou utierkou.

3) Vnitornd oblast zékladne pristroja @ a po-
vrchy vycistite mierne navlhéenou utierkou.
V pripade potreby pridajte na utierku jemny
umyvaci prostriedok a poutierajte ho mierne
navlhéenou utierkou.

4) Pred opé&tovnym zmontovanim pristroj déklad-
ne vytrite do sucha.

13.2. Cistenie prislusenstva

@ Upozornenie

> Formovacie kotiée @ je mozné najlepsie
vycistif, ked' je cesto suché.

1) Najprv pouzite &istiaci nastroj @ (pre formo-
vacie kotice na $pagety @ a 3pagetény @),
resp. bocné Cistiace koliky 3krabky na
cesto @), aby bolo mozné vyrezy tvarovacich
kotdéov @ zbavit hrubych zvyskov cesta.



2) Vietky odoberatelné diely a celé prislusenstvo

vycistite vo vlaznej vode na oplachovanie.
Dalej oplachuite &istou vodou, aby sa odstrani-
i vietky zvysky umyvacieho prostriedku.

Upozornenie

Nasledujice diely s vhodné na
"M’ umyvanie v umyvaéke riadu:

@ veko @, nddoba na cesto @, dr-
Ziak @, hriadel na cesto @, lozisko hriadela
na cesto ), miesiaci hdk @, zaistenie formo-
vacich koti¢ov @, formovacie kotice @,
odmernd nddobka @, skrabka na cesto @),
Cistiaci néstroj @, forma na ravioli ®. Diely
vlozte podla moznosti do horného kosika
umyvacky riadu a dbajte na to, aby sa tieto
nezasekli.

Pri neUstupnych zvysgkoch cesta na formova-
cich kotoéoch @ vyskdiaijte tito metédu:
formovacie kotice @ polozte na 1-2 hodiny
do priehradky mraznicky. Potom by sa mali
dat zvysky cesta [ahko odstranif pomocou
Cistiacich ndstrojov @)/ @.

3) Skér nez diely opdt zmontujete dokopy, vietky

ich dékladne osuste.

14. Uskladnenie

¢

Formovacie kotice @), skrabku na cesto @)
a &istiaci nastroj @ uchovaijte v zésuvke @
zboku na pristroji.

Vycisteny pristroj s uzatvorenym vekom @
uchovajte na bezprainom a suchom mieste.

15. Odstranovanie chyb

Pristroj nefunguije:

Siefovéd zastreka nie je zastréend do elektrickej
siete.

Zastréte siefovi zdstreku do siefovej zdsuvky.

Pristroj bol dlh3ie ako cca 35 minit v prevadz-
ke, ochrana proti prehriatiu bola aktivované.

Naijprv vytiahnite siefovi zdastreku zo siefovej
zdsuvky a nechaite pristroj na cca 90 mindt
vychladndf, skér ako ho uvediete do prevadzky.

Pristroj je poskodeny.

Obréfte sa na zdkaznicky servis.

Pristroj sa ndhle zastavi uprostred
prevadzky:

Pristroj bol dlhsie ako cca 35 minit v prevadz-
ke, ochrana proti prehriativ bola aktivovand.

Naijprv vytiahnite siefovi zdstreku zo siefovej
zdsuvky a nechaite pristroj na cca 90 mindt
vychladndf, skér ako ho uvediete do prevadzky.

Kéd chyby ,OPEN“:

Veko @ nie je spravne zatvorené alebo prislu-
enstvo nie je spravne namontované. Zaznejl
viaceré signdlne tény a na displeji @) sa zo-

brazi ,OPEN".
Zatvorte veko @.

Ak je veko @ spravne zatvorené, vytiahnite
siefovi zdstreku a skontrolujte spravne osade-
nie prislusenstva.

Kéd chyby ,OUL":

Cesto na rezance je prilid suché a neméze
vystupovaf, na displeji 1) sa zobrazuje ,OUL".

Spustite novy proces miesenia a po Starte
programu pridajte trochu tekutiny. Ndsledne
spustite dalsi proces vystupu a skontrolujte,
&i cesto na rezance vystupuje frochu lepsie.

Cesto na rezance vystupuje/nevystupuje
spravne:

Cesto na rezance je podla moznosti prili3
vihké.

Pridajte trochu miky a spustite novy proces
miesenia. Ndsledne spustite dalii proces vystu-
pu a skontrolujte, &i cesto na rezance
vystupuje trochu lepsie.

16. Recepty

® Upozornenie
> V3etky mnoZstevné Udaje si zostladené na

pouzivanie normdlnej p3eniénej moky (typ
405). V3etky druhy moky, ako napr. $paldové
alebo celozrmnd mdka si vyzadujo trochu viac
tekutiny.
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> Pri mnoZstevnych Odajoch ide o orientagné
hodnoty. Z&sadne by ste sa mali drzat zada-
nych pomerov miky a tekutiny. Z dévodu
rozlignych faktorov sa potrebné mnozstvo
tekutiny méze aviak [ahko menit. V pripade,
Ze sa vase cesto nespracuje optimdlne so
zadanymi mnoZstvami, nasledujici raz pridaj-
te o niekol'ko milimetrov viac alebo menej
tekutiny. Zohladnite k tomu navy3e upozorne-
nia v kapitole 15. Odstrafnovanie chyb.

> Ak chcete dodrzaf presné mnozstva miky
a tekutin, pouzite kuchynskd vahu. Pri merani
pomocou odmernej nadobky vzdy dochadza
k nepresnostiam, ktoré mézu ovplyvnit konzis-
tenciu cesta.

> Z 250 g miky ziskate cca 300 g cestovin.

> Jedno vajce mézete nahradit cca 50 ml
tekutiny.

Na optimélne spracovanie cesta sa drzte
nasledujiceho pomeru miky a tekutin:

® Na 250 g miky pouzite cca 100 ml tekutin.
® Na 500 g miky pouzite cca 200 ml tekutin.

Mnozstvo miuky Mnozstvo tekutiny

250 g/TN
500 g/Th

cca 100 ml

cca 200 ml

Ak pripravujete cesto na vajeéné cestoviny, celkové
mnozstvo tekutiny sa vzdy vztfahuje na tekutinu
aj s vajickom:

Mnoistvo tekutiny +

Mnozstvo moky .
vajce

1 vajce + tekutina =

250¢/00 spolu 100 ml

2 vajcia + tekutina =

500 ¢/ spolu 200 ml

Pri jednom procese mézete pripravif cesto
na cestoviny z max. 500 g moky.
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16.1. Zakladny recept pre kru-
picové rezance z tvrdej
psSenice bez vajca

Prisady pre 2 osoby

® 200 g krupice z tvrdej psenice

® 50 g pseniénej miky (typ 405)

® cca 100 ml vody

Priprava

¢ 200 g krupice z tvrdej p3enice a 50 g
pseni¢nej miky dajte do nddoby na cesto ®.
Spustte program miesenia na 250 g moky OJV.

Cez otvor @ vo veku @ pridajte pomaly
100 ml vody do nddoby na cesto ®.

¢ Na konci programu miesenia nechaijte vystipif
cesto na rezance. Mdzete pouzif $krabku na
cesto @), aby ste pocas vystupu odrezali re-
zance na Zelang dizku.

¢ Hotové rezance dajte do vriacej slanej vody
a prileZitostne ich premiesaijte. Po cca
3 - 4 minGtach so rezance al dente, teda
uvarené ,na skus”.

16.2. Zakladny recept pre pse-
nicné rezance bez vajca

Prisady pre 2 osoby
® 250 g p3enicnej miky (typ 405)
® cca 100 ml vody

Priprava

¢ Daijte 250 g p3eni¢nej miky do nadoby na
cesto @
Spustte program miesenia na 250 g moky T

Cez otvor @ vo veku @ pridajte pomaly
100 ml vody do nddoby na cesto ®.

¢ Na konci programu miesenia nechaite vystipif
cesto na rezance. MéZete pouzit skrabku na
cesto @), aby ste pocas vystupu odrezali re-
zance na elang dizku.

¢ Hotové rezance dajte do vriacej slanej vody
a prilezitostne ich premiesajte. Po cca
3 - 4 minGtach so rezance al dente, teda
uvarené ,na skus”.



16.3. Zakladny recept pre kru-
picové rezance z tvrdej
psSenice s vajcom

Prisady pre 2 osoby

® 200 g krupice z tvrdej psenice
® 50 g pseniénej miky (typ 405)
® cca 50 ml vody

® 1 vajce (velkost M)

Priprava

¢ 200 g krupice z tvrdej psenice a 50 g p3enié-
nej moky daijte do nddoby na cesto (®.

¢ Do odmernej néddobky ® dajte 1 vajce
a cca 50 ml vody, kym sa nedosiahne celkové
mnozstvo 100 ml tekutiny. Vy3lahajte vajce
s vodou.

Spustte program miesenia na 250 g moky T\

Potrebnd zmes vajca-vody pomaly nalejte cez
otvor @ vo veku @ do nddoby na cesto ®.

¢ Na konci programu miesenia nechaijte vystopif
cesto na rezance. MéZete pouzit skrabku na
cesto @), aby ste pocas vystupu odrezali re-
zance na Zeland dizku.

¢ Hotové rezance dajte do vriacej slanej vody
a prilezitostne ich premiesaite. Po cca
3 - 4 minGtach so rezance al dente, teda
uvarené ,na skus”.

16.4. Zakladny recept pre pse-
ni¢né rezance s vajcom

Prisady pre 2 osoby

® 250 g p3eni¢nej moky (typ 405)

® cca 50 ml vody

® 1 vajce (velkost M)

Priprava

¢ Dajte 250 g p3eniénej miky do nddoby na
cesto (®.

¢ Do odmernej néddobky ® dajte 1 vajce
a cca 50 ml vody, kym sa nedosiahne celkové
mnozstvo 100 ml tekutiny. Vy3lahajte vajce
s vodou.

Spustte program miesenia na 250 g moky T\,

Potrebnd zmes vajca-vody pomaly nalejte cez

otvor @ vo veku @ do nadoby na cesto ®.

¢ Na konci programu miesenia nechaijte vystdpit
cesto na rezance. Mdzete pouzif $krabku na
cesto @), aby ste pocas vystupu odrezali re-
zance na Zelang dizku.

¢ Hotové rezance dajte do vriacej slanej vody
a prileZitostne ich premiesaijte. Po cca
3 - 4 minGtach so rezance al dente, teda
uvarené ,na skus”.

17. Technické udaje

Menovité napdtie | 220 - 240V ~, 50/60 Hz

Menovity vykon 220 W
Prikon vo vypnutom | _ 0,5W
stave

Objem nadoby a2l

na cesto ®

Max. mnozstvo
naplnenia nddoby
na cesto ®

500 g miky + potrebnd
tekutina na spracovanie

Objem odmernej

nadobky © cca 520 ml

Stupnica

na tekutiny (ml) do 250 ml

Stupnica
na moku (g)

do 250 g

Pristroj odpord&ame po cca 35 mindtach prevadz-
ky nechaf vychladndt na cca 90 mindt. Inak sa
mézZe pristroj prehriaf a mdze sa aktivovat ochrana
proti prehriatiu.

18. Likvidacia
Symbol preskrinutej odpadovej nddoby
znamend, Ze tento pristroj sa nesmie po
skonéeni Zivotnosti likvidovaf ako bez-
ny komundlny odpad. Pristroj je potreb-
né odovzdaf na zriadenych zbernych miestach,
v zbernych dvoroch alebo v prevadzkach na likvi-
ddciu odpadov.
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Pred vrétenim vymazte vietky osobné tdaje.

Obal sa skladé z ekologickych materidlov, ktoré
mbzete zlikvidovat v miestnych recyklagnych stre-
diskéch.

Oboal zlikvidujte ekologicky.

19. Zaruka spoloénosti
Kompernass Handels
GmbH

Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj méte zaruku 3 roky od datumu
zakopenia. V pripade nedostatkov tohto vyrobku
méte prava vyplyvajice zo zdkona voéi predajcovi
tohto vyrobku. Tieto Vade préva vyplyvajice zo
zdkona nie si obmedzené nasou zdrukou, uvede-
nou nizsie.

Zaruéné podmienky

Zé&ruénd doba zagina plyndt ddtumom zakipenia.
Prosim, uschovaite si pokladni¢ny blok. Tento bude
potrebny ako dékaz o zakipenti.

Ak v priebehu troch rokov od datumu zakiépenia
tohto vyrobku déjde k chybe materidlu alebo vy-
robnej chybe, vyrobok vdm - podla ndsho uvaze-

nia - bezplatne opravime, vymenime alebo uhradi-

me kopnu cenu. Podmienkou tohto zaruéného
plnenia je, Ze pocas trojroénej lehoty sa poskode-
ny pristroj a doklad o zakdpeni (pokladniény blok)
predloZi so struénym opisom, v &om spogiva nedo-
statok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nasou zérukou, zasleme Vam
spéf opraveny alebo novy vyrobok. Opravou ale-
bo vymenou vyrobku nezaéina plyndt Ziadna nové
zéruénd doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na od-
stranenie chyb

Z&ru&nd doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To
plati aj pre vymenené a opravené diely. Poskode-
nia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia
hlgsit okamzite po vybaleni. Po uplynuti z&ruénej
doby podliehaiji pripadné opravy poplatku.
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Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi
smernicami kvality a pred dodanim bol svedomito
preskdany.

Za&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu
alebo vyrobné chyby. Této zaruka sa nevzfahuje
na &asti vyrobku, ktoré si vystavené beznému opot-
rebovaniu a preto ich mozno pokladaf za rychlo
opotrebitelné diely, ani na poskodenia krehkych
dielov, ako st napriklad spinage alebo diely vyro-
bené zo skla.

Tato zaruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku
neodbornym pouzivanim alebo neodbornou 4drz-
bou. Na spravne pouzivanie vyrobku sa musia
presne dodrziavaf vietky pokyny, uvedené v ndvo-
de na obsluhu. Bezpodmiene&ne sa musi zabranif
pouzitiu alebo Gkonom, ktoré sa v ndvode na ob-
sluhu neodporiéajo alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na sikromné pouZzitie a nie
na priemyselné pouzivanie. Zaruka zaniké pri
nespravnom a neodbornom zaobchédzani, pri
pouZiti nésilia a pri zdsahoch, ktoré neboli vykona-
né nadim autorizovanym servisom.

Vybavenie v pripade zaruky
Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti
postupujte podla nasledujicich pokynov:

B Na vietky otdzky maijte pripraveny
pokladniny doklad a &islo vyrobku
(IAN) 508378_2507 ako doklad o ndkupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku na
vyrobku, na gravire na vyrobku, na titulnej
strénke ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo
ako nélepku na zadnej alebo spodnej strane
vyrobku.

B Ak déjde k funkénym poruchém alebo inym
nedostatkom, kontaktujte najprv niz3ie uvede-
né servisné oddelenie telefonicky alebo
e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete
potom spolu s dokladom o nékupe (pokladnié-
ny blok) a uvedenim popisu chyby a datumu,
kedy k nej doslo, bezplatne odoslat na adresu
servisného strediska, ktord Vam bude ozndmend.



Na webovej strénke

nuf tieto a mnoho dalSich priruciek,
vided o vyrobkoch a in3talaény sof-
tvér.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na

stranku servisu Lidl (www.lidl-service.com) a pomo-

cou zadania &isla vyrobku (IAN) 508378_2507
otvorite vas ndvod na obsluhu.

www.lidl-service.com si mozete stiah-

19.1. Servis

@ Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[IAN 508378_2507 |

19.2. Dovozca

Maite na pamati, ze nizsie uvedend adresa nie je
adresou servisného strediska. Najprv kontaktujte
uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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1. Uvod

Cestitamo na kupnii vaeg novog uredaia.

Time ste se odlugili za vrlo kvalitetan proizvod.
Upute za uporabu predstavljaju sastavni dio ovog
proizvoda. One sadrZe vazne napomene za sigur-
nost, rukovanie i zbrinjavanie. Prije uporabe proi-
zvoda upoznaite se sa svim napomenama za ruko-
vanie i svim sigurnosnim napomenama. Proizvod
koristite iskljucivo na opisani naéin i u navedenim
podrugjima uporabe. U sluaju predaje proizvoda
tre¢im osobama predaite i svu dokumentaciju.

2. Namjenska uporaba
Ovaij je uredaj namijenien isklju&ivo za pripremu
tiestenine.

Uredai je predviden za koritenje u prostorijama
zadtiéenima od kise u privatnim kuéanstvima.

Ne koristite na otvorenom i ne koristite u komercijal-

nim ili industrijskim podrugjima.

3. Koristena upozorenja
i simboli

U ovim uputama za uporabu, na pakiranju i na
uredaiju, koridtena su sliedeéa upozorenja i simboli
(ako je primjeniivo):

OPASNOST! Upozorenie s ovim sim-
bolom i signalnom rije&i ,OPASNOST”
oznadava neposrednu opasnu situaciju
koja ¢e, ako se ne izbjegne, rezultirati
smréu ili teskim ozljedama.

UPOZORENJE! Upozorenije s

ovim simbolom i signalnom rijeci
,UPOZORENJE" oznadava mogudu
opasnu situaciju koja ée, ako se ne izbje-
gne, rezultirati smréu ili tegkim ozljedama.

OPREZ! Upozorenje s ovim simbolom i
signalnom rijeci ,OPREZ" ozna&ava
mogudu opasnu situaciju koja ¢e, ako se
ne izbjegne, rezultirati laksim ili srednje
teskim ozliedama.

POZOR! Upozorenje s ovim simbolom
i signalnom rijeci ,POZOR" oznacava
mogudu situaciju koja ¢e, ako se ne
izbjegne, uzrokovati materijalnu $tetu.

A
A
A
®
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Napomena: Napomena oznacava
dodatne informacije za jednostavnije
rukovanje uredajem.

Procitajte upute.

Izmjeni¢na struja / napon

Razred zastite Il: Zastita dvostrukom ili
ojaéanom izolacijom.

Uredaj koristite samo u zatvorenom
prostoru.

Ne uranjajte u vodul

Moze se prati u perilici posuda.

Svi dijelovi ovog uredaja koji dolaze u
dodir s namirnicama neskodljivi su za
namirnice.

Elektriéni uredaj ne bacaijte u kuéni
otpad!

Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv
nadin.

Ambalaza izradena od materijala koji
se mogu reciklirati. Prilikom odvajanja
otpada vodite raduna o oznakama na
materijalu ambalaZe: Isti su oznaceni
kraticama (a) i brojkama (b) sliededeg
znaéenja: 1-7: Plastika, 20-22: Papir i
karton, 80-98: Kompozitni materijali.

Ovaj proizvod ispunjava zahtjeve
vazedih nacionalnih direktiva Republike
Srbija.



4. Sigurnosne napomene

/\ OPASNOST! STRUJNI UDAR!

Uredaj prikljucite isklju&ivo na propisno instaliranu mreznu utiénicu.
MrezZni napon mora odgovarati navodima napisanim na tipskoj plodi
uredaija.

Uredaj prije uporabe provijerite kako biste ustanovili eventualna
vidljiva vanjska osteéenja. Uredaj ne pustajte u pogon ako su

uredaj ili kabel napajanja vidno osteceni ili ako je uredaj pao.
Popravke uredaja smiju obavljati iskljuéivo ovlastena struéna poduze-
¢a ili servis za kupce. Nestruéno izvedeni popravci mogu prouzroditi
opasnosti za korisnika. Osim toga, u tom se sluéaju gubi i pravo na
jamstvo.

@ Bazu uredaja nikada ne uranjajte u vodu ili druge tekudinel!

Uredaj se smije koristiti iskljuéivo u unutradnjosti u suhim prostorijama.

Pazite da mreZni kabel nikada ne bude vlazan ili mokar dok uredaj
radi. Kabel postavite tako da se ne moZe uklijestiti ili na drugi nadin
ostetiti.

MreZni adapter ili bazu uredaja nikada ne dirajte mokrim rukama.
MreZni kabel drzite podalje od vrudih povrsina.

Ako dode do ostecenja mreznog kabela, isti mora zamijeniti proizvodag,
servis za kupce ili kvalificirana osoba, kako bi se izbjegle opasnosti.

Uredaj uvijek mora biti odvojen od elektriéne mreze kada nije pod
nadzorom te prije sastavljanja, rastavljanja, zamjene pribora ili
&idéenja, kao i u sluaju kvarova.

Ako uredaj Zelite potpuno odvoijiti od strujne mreZe, morate izvudi
utika iz utiénice. Stoga uredaj mora biti postavljen tako da je u
svakom trenutku omoguéen nesmetan pristup mreznoj utiénici kako
bi se mrezni utikaé u slu¢aju opasnosti mogao odmah izvuéi.

MreZni adapter iz uti¢nice uvijek izvucite povladenjem za utikag,
a nikada ne povladite za kabel.
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/A UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

Djeca ne smiju koristiti ovaj uredaj.

Uredaj i prikljuéni kabel treba drzati podalje od djece.

Djeca se ne smiju igrati uredajem.

Ovaij uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim
ili mentalnim sposobnostima ili osobe s pomanijkanjem iskustva i/ili
znanja, ako ih se prilikom uporabe nadzire ili ako su upuéene u
sigurno rukovanie uredajem te ako su shvatile opasnosti koje
proizlaze iz uporabe uredaja.

Koristite samo pribor koji je sadrzan u opsegu isporuke. Pribor drugih
proizvodada moZda nije prikladan i moZe uzrokovati opasnosti ili
odteéenje proizvodal

Nikada ne otvarajte kuéiste uredaja. U tom sluéaju sigurnost vise nije
zajaméena i jamstvo se ukida.

Pribor mijenjajte samo kada pogon uredaja miruje i kada je utikac
izvuéen iz uti¢nice! Uredaj nastavlja raditi kratko vrijeme nakon
iskljuéivanija.

Ne zloupotrebljavaijte uredaj u druge svrhe od onih opisanih u ovim
uputama za rukovanie. Zlouporaba uredaja moze uzrokovati ozljede!
|zbjegavaijte dodirivanje pokretnih dijelova. Ruke, kosu, odjedu,
strugalicu za tijesto i druge predmete drZite podalje od pokretnih
dijelova tijekom rada.

Poklopac tijekom rada drzZite zatvorenim.

A Oprez! A Upozorenje:

Moguénost strujnog udaral Ne otvarati kuéiste proizvodal

(D POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

Pazite da uredaj, mrezni kabel ili mrezni utikaé ne dodu u dodir
s izvorima topline kao $to su ploce 3tednjaka ili otvoreni plamen.

Uredaj nikada ne postavljajte u blizini izvora topline.
Ne pokrivaijte uredaj tijekom rada kako biste izbjegli nakupljanje
topline.
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m Ne punite uredaj prekomjerno. Ne obraduijte recepte s vise od 500 g
brasna odjednom.

Tijekom rada, u posudu za fijesto stavljajte iskljugivo sastojke za obradu.
Uredaj ne smije raditi bez sastojaka! Opasnost od pregrijavanijal
Ne koristite vanjski uklopni sat ili posebne sustave za daljinsko uprav-
ljanje uredajem.

m Preporuéujemo da nakon otprilike 35 minuta rada uredaj ostavite da
se ohladi otprilike 0 minuta.

() NAPOMENA

m Za prebacivanije proizvoda izmedu 50 i 60 Hz nije potreban nikakav
zahvat korisnika. Proizvod ée se prilagoditi i raditi i na 50 i na 60 Hz.

5 Raspakiranie Alat za &is¢enje sa zastitnim poklopcem

Mijerna &asa
/\ UPOZORENJE!
Opasnost od gusenja!
> AmbalaZa se ne smije koristiti za igranije.
Postoji opasnost od gudenia.

Upute za uporabu

Knijizica s receptima

Napomena

y@oooo

Prilikom isporuke, mjerna gasa @ i kalup za

¢ Sve dijelove uredaja i upute za rukovanje raviole @ nalaze se unutar uredaija.
izvadite iz kufije. > Sablone @, strugalica za tijesto @ i alat

¢ Skinite poklopac @ i uklonite sve labave dije- za &iséenje @ nalaze se u ladici na bocnoj
love iz unutrasnjosti uredaja. strani uredaja.

¢ Odstranite svu ambalaZu i eventualne zastitne
folije s uredaja.

¢ Provierite cjelovitost opsega isporuke i provjeri-
te postoje li na uredaiju vidljiva ostecenja.
U sluéaju nepotpune isporuke ili Stete uzroko-
vane nedostatnim pakiranjem, kao i Stete
nastale prilikom transporta, nazovite telefon
servisne sluzbe (vidi poglavlie 19.1. Servis).

6. Opseg isporuke

Uredaj se standardno isporucuije sa sliedeéim kom-
ponentama:

®  Osnovni uredaj

8 3ablona

[ ]
® Kalup za raviole
[ ]

Strugalica za fijesto s alatom za &iéenje
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7. Opis uredaja
(Za slike vidi preklopnu stranicu)
Slika A

@ Otvor za tekuéine
Poklopac

Ru¢ka poklopca
Upravljacka ploga
Postolje uredaja
Pogonska osovina
Ladica

Sablone

Kuka za mijesanje

Puz za tijesto

LeZaj puza za tijesto
Drza¢ puza za tijesto
Oznaka

Osiguraé za $ablone

® Posuda za tijesto

OO BO0000Q00000

@ Prednja ploca

® Otkljuéavanje poklopca

Slika B

® Mijerna ¢asa

@ Kalup za raviole

@ Strugalica za tijesto s alatom za &id¢enje

@ Alat za &igéenje sa zastitnim poklopcem (za
$ablone za $pagete @ i spaghettoni G)

8. Upravljacka ploca

g
g
N

®
o— @
o— ©

@

Slika 1
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@ Zaslon

@) @ Tipka za ukljugivanie i iskljugivanje

® Tipka programa mijesenja, za odabir
programa mijesenja

@ Tipka za mijeSanje, za po&etak odabra-
nog programa mijesanja

® Gumb za istiskivanje za pokretanije pro-
HH

grama istiskivanja

9. Sablone

Opseg isporuke uklju¢uje 8 razlicitih sablona @
(slika 2):

Slika 2

@ Spagheti

® Spaghettoni

® Tagliatelle/Fettuccine
® Pappardelle

@ linguine

@ Llasagne

©® Makkaroni

@ Penne



10. Sastavljanje uredaja

(® Napomena
> Prije prve uporabe sve dijelove ogistite na
nadin opisan u poglavlju 13. Ciséenje.

1) Postavite uredaj na ravnu povriinu blizu lako
dostupne utiénice. Ispred uredaja mora biti
dovoljno prostora za zdjelicu ili sl. za prihvat
tiestenine.

2) Gurnite posudu za tijesto @ s prednie strane
do kraja u bazu uredaja @. Jeziéci na posudi
za tijesto ® moraju pritom uéi u odgovarajuée
utore na straznjoj stijenci.

3) Uvedite kuku za mije3anje @ odozgo u
posudu za tijesto B i umetnite je u pogonsku
osovinu @.

4) Gurnite lezaj @ na kraj nosaca @ tako da
tri jezicka na lezaju @ udu u udublienja u

nosacu @ (sl. 3).

Sl.3

5) Montirajte drza¢ @ na posudu za tijesto @.
Pritom gurnite drza& @ uskim krajem kroz
okrugli otvor posude za tijesto @ (sl. 3).
Drza¢ (B moze proéi kroz otvor samo u jed-
nom polozaiju, oznaka @ pokazuje na simbol
‘B na posudi za tijesto @. Okredite drzaé @
u smjeru kazaljke na satu sve dok
se oznaka @ na drzau @ ne poravna sa

simbolom (@ (sl. 4):

® Vg

P —= ®

=\

6) Zatim gurnite puz za tijesto O s uskim krajem
kroz drzag @ u drzag kuke za mijedenje @
(sl. 3).

Ako je potrebno, posegnite u posudu za
tijesto ® odozgo i lagano pomaknite kuku
za mijesenje @ sve dok ne mozete gurnuti
puz za tijesto @.

Sl. 4

7) Stavite prednju plocu @ na posudu za tije-
sto @ i &vrsto je prifisnite. Kopce na prednjoj
plo¢i @ moraju pritom uéi u odgovarajuéa
udublienja na posudi za tijesto @.

8) Odaberite odgovarajuéu 3ablonu @ (vidi
poglavlie 9. Sablone) i gurnite ju na no-
sa¢ (B tako da obje kopée na 3abloni @
udu u udublienja na nosagu @ (sl. 5).

9) Gurnite osigura¢ za $ablone @ na drzag @
i zategnite ga okretanjem u smjeru kazaljke
na satu prema simbolu @ (sl. 5). Ako je po-

trebno, slobodnom rukom uévrstite Sablonu @.
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10) Poklopac @ postavite tek nakon 3to ste
potrebnu koli¢inu brasna stavili v posudu
za tijesto @ (vidi poglavlje
11. Proizvodnja tjestenine).

11) Utaknite mrezni utika¢ u lako dostupnu utiénicu.
Ogla3ava se signalni zvuk i zaslon (D nakrat-
ko svijetli. Uredaj je sada u stanju pripravnosti.

Uredaij je sada sastavlien i spreman za rad.

11. Proizvodnja tiestenine
/\ UPOZORENJE!

> Tijekom rada nikada ne poseZite u posudu
za tijesto . Opasnost od ozljeda uslijed
rotirajucih dijeloval

> Pribor mijenjajte samo kada pogon uredaja
mirvje i kada je utikad izvu&en iz utiénice!
Uredaj nastavlja raditi kratko vrijeme nakon
iskljugivania.

POZOR!
Ne punite uredaj prekomijerno. Ne obraduijte
recepte s vise od 500 g bradna odjednom.

e

(® Napomena

> Svako aktiviranje tipke potvrduje se zvu&nim
signalom.

> Rad je mogué samo s ispravno umetnutim
priborom. Ako pribor nije ispravno montiran,
pri pocetku programa oglasit ¢e se nekoliko
zvuénih signala, a na zaslonu (D) ée se priko-
zati ,OPEN". Izvucite mreZni utika¢ i provjerite
ie li pribor ispravno umetnut.

> Ako je potrebno, za pomoé koristite ilustracije
C (priprema tijesta od 250 g brasna) i D (pri-
prema tijesta od 500 g brasna) na preklopnoj
stranici.

11.1. Mijesenije i istiskivanje
tijesta

1) Sastavite uredaj na nadin opisan u poglavlju
10. Sastavljanje vredaja.

2) Pripremite sve sastojke potrebne za tijesto za
tiesteninu. Pritom se orijentirajte npr. prema
receptima prilagodenima uredaju u ovim upu-
tama (vidi poglavlje 16. Recepti) ili u prilo-
Zenoj knjiZici s receptima.
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3) Mjernom &asom (® ili kuhinjskom vagom iz-
mijerite potrebnu koli¢inu brasna i stavite ga u
posudu za tijesto @. Za mijerenje &vrstih sasto-
jaka, poput brasna, koristite ljestvicu u grami-
ma (g) na mjernoj &asi ®.

@ Napomena

> Za to&no mjerenje brasna i tekuéine koristite
kuhinjsku vagu. Mjerenje mjernom ¢asom
uvijek uzrokuije tolerancije koje mogu utjecati
na konzistenciju fijesta.

4) Mjernom &asom @ ili kuhinjskom vagom iz-
mierite potrebnu koli¢inu tekuéine i npr. jaje.
Pritom u mjernu ¢asu B najprije stavite jaje, a
zatim je napunite teku¢inom do potrebne uku-
pne koli¢ine. Za mijerenije tekuéih sastojaka,
poput vode i jaja, koristite ljestvicu u mililitrima
(ml) na mjernoj éasi ®.

() Napomena
> Jaje uvijek umutite s tekuéinom za bolju obra-
du tijesta.
> Za bolju obradu dodaijte tekuéinu samo u
posudu za tijesto @ tek pri pocetku programa
mijesenja.
5) Postavite poklopac @ tako da oba jezicka
poklopca @ gurnete u dva udublienja u
bazi uredaja @. Zatim pritisnite prednii dio
poklopca @ prema dolie dok ne cujete da
ie kliknuo na mijesto na prednijoj ploci @.
6) Pritisnite tipku za ukljuéivanje / iskljucivanje
(© @ kako biste ukljuéili uredaj. Oglasava se
signalni zvuk i zaslon ) prikazuje ,ON".

@ Napomena
> Ako se tijekom 2 minute ne pritisne niti jedna
tipka, oglasit ¢e se nekoliko signalnih zvukova
i uredaj ¢e se ponovno automatski iskljuditi.
7) Pomodu tipke za program mije3enja (%) @
odaberite program mije3enja prikladan za
tijesto:
— [ za manije kolicine tijesta do otprilike
250 g brasna
— O za vece koligine tijesta od otprilike
250-500 g brasna

Svijetli simbol odabranog programa mije3enja

O/ O



8) Pritisnite tipku za mijesenje () @ za po&etak
programa mije3enja. Dodatno svijetli simbol /7,
a zaslon (D) prikazuje preostalo vrijeme mije3enja.

Program mijesenja Trajanje mijeSenja
(w]) 4,5 min.
©h 4,5 min.

(D Napomena

> Program koji je u tijeku mozete pauzirati u bilo
kojem trenutku pritiskom na fipku za mije3enje
(@) @ ili otvaranjem poklopca @. Nastavite
program ponovnim pritiskom na tipku za mije-
senje (2) @). Ako je potrebno, prije toga
zatvorite poklopac @.

> Pritiskom na tipku za uklju¢ivanie / iskljugi-
vanje (V) @ prekida se tekuci program i

uredaj prelazi u stanje pripravnosti.

9) Kroz otvor @ na poklopcu @ u posudu za
tijesto @ polako ulijte potrebnu tekuéinu.

10) Na kraju programa mije3enja oglasit ¢e se
nekoliko signalnih zvukova. Provjerite konzi-
stenciju tijesta. Ako sastojci jo3 nisu optimalno
izmije3ani, pokrenite jo3 jedan postupak mije-
Senja pritiskom na tipku za mijesanje (©) @.

11) Kada je tijesto dovoljno izmijesano, pritisnite tipku
za istiskivanje (2) & za pocetak programa za
istiskivanie tijesta. Dodatno svijetli simbol , a
zaslon (D) prikazuje preostalo vrijeme istiskivania.

Program mijeSenja  Vrijeme istiskivanja
(w]) 11 min
i) 14 min

12) Tijekom istiskivania, tiesteninu mozete odrezati
strugalicom za tijesto €.

() Napomena

> Ako istiskivanje prestane i na zaslonu (D) se
prikazuje ,OUL", to znadi da je tijesto presuho
i da se ne moze ispravno obraditi. Pokrenite
novi proces mijedenija i nakon pocetka progra-
ma dodajte malo tekucine. Nakon toga pokre-
nite ponovno postupak istiskivanja i provierite
izlazi li tijesto sada bolje

13) Na kraju programa za istiskivanie, kuka za
mijedenje @ nastavlja se okretati i mijenja
smijer kako bi eventualne ostatke tijesta
odvojila od puza za tijesto @. Cim je postu-
pak potpuno zavrien, oglasit ée se signalni
zvukovi i na zaslonu (D) se prikazuje , OFF”.

14) Ako u uredaiju ima ostataka tijesta, prvo priti-
snite fipku za ukljuivanje/iskljuéivanie (L) (),
a zatim ponovno gumb za istiskivanje (2) &
kako biste zapoéeli drugi, skraéeni postupak
istiskivanja. Ako se ostaci tijesta zalijepe za
stijenke posude za tijesto (B, sastruZite ih Zli-
com prije pocetka skraéenog postupka istiski-
vanja.

15) Ako se otprilike 2 minute nakon zavrietka
programa istiskivanja ne pritisne niti jedna
tipka, oglasit ¢e se nekoliko signalnih zvukova
i uredaij ¢e se vratiti u stanje pripravnosti.

16) Uredaj nakon uporabe ogistite na nacin opi-
san u poglavlju 13. Ciséenje.

11.2. Oblikovanje raviola

1) Svjeze listove za lazanje poloZite ravno na
dasku za rezanije ili sli¢no. Listovi za lazanje
moraju biti veli€¢ine najmanje 7,5 x 7,5 cm.
Po potrebi ih lagano razvaljajte valikom.

2) Donijim dijelom kalupa za raviole @ izreZite
listove dZepica od fijesta.

3) Listove dzepiéa od tijesta poravnaijte na vrh
kalupa za raviole @, a u sredinu stavite na-
diev po zelii.

(® Napomena

> Tijesto preostalo od izrezivanja vratite u ure-
daj, pokrenite postupak mijesenija i oblikujte
drugi list za lazanje.

4) Pazljivo zatvorite dvije polovice kalupa za
raviole (B i &vrsto ih pritisnite jednu o drugu.

5) Otvorite kalup za raviole @ i izvadite gotove
raviole.

12. Rastavljanje uredaja
1) Ako je potrebno, izvucite mrezni utikag iz
uticnice.
2) Skinite poklopac @: Pritisnite gumb za otklju-
Eavanje @ i podignite poklopac @ drzedi ga
za ruku @ prema gore.
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3) Okrenite osigura¢ za $ablone @ u smjeru
suprotnom od kazaljke na satu u smjeru
simbola ‘g i uklonite ga.

4) Skinite $ablonu @.

5) Skinite prednju plogu (. Pritom posudu za
tijesto ® lagano povucite prema naprijed iz
baze uredaja, sve dok prednju plou (@ nije
mogude odvoijiti od posude za tijesto (®.

6) Okrecite drza¢ @ u smijeru suprotnom od
kazalike na satu sve dok se oznaka @ na
drza&u @ ne poravna sa simbolom ‘g na
posudi za tijesto @ (sl. 6). Izvadite drza& @
zajedno s puzem za fijesto .

O——=s

7\

N

7) Puz za tijesto (O i lezaj @ izvadite iz drzaca @.

8) Izvadite kuku za mijesanje @ i posudu za
tijesto (® iz baze uredaja @.

Uredaj je sada rastavljen.

13. Ciscenje

13.1. Ciséenje uredaja
/\ OPASNOST!

> Prije svakog &i$¢enja izvucite mrezni utikac
iz mrezne uticnice!
> Bazu uredaja @ nikada ne uranjajte u
vodu ili druge tekuéine!

(D POZOR!

> Ne koristite abrazivna ili agresivna sredstva
za &iséenje. Ista mogu nepopravljivo ostetiti
povrsine!

> Otistite uredaj nakon svake uporabe kako
biste izbjegli kvarove uzrokovane ostacima
hrane.

1) Ako jo3 niste, rastavite uredaj kako je opisano
u poglavlju 12. Rastavljanje uredaja.

2) Uklonite eventualne ostatke brasna iz drzaca
kuke za mijesenje @ suhom krpom.
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3) Ocistite unutrasnjost baze uredaja @ i povrsi-
ne lagano navlazenom krpom. Po potrebi na
krpu nanesite blago sredstvo za pranje posu-
da i nakon toga prebrisite lagano navlazenom
krpom.

4) Temeljito osusite uredaj prije ponovnog sastav-
lianja.

3.2. Ciséenje pribora

(® Napomena
> Sablone @ je najbolje oistiti kada se tijesto

®

osusi.

1) Naijprije upotrijebite alat za ¢iséenje @

(za 3ablone za $pagete @ i spaghettoni @)
ili bo¢ne 3tapie strugalice za tijesto @) kako
biste otvore koristenih 3ablona @ ugrubo
ocistili od ostatka tijesta.

2) Ocistite sve odvojive dijelove i pribor u blagoj
otopini deterdZenta za pranje posuda. Nakon
toga isperite &istom vodom kako biste uklonili
sve ostatke deterdZenta.

Napomena
Sliede¢i dijelovi mogu se prati i u
perilici posuda: poklopac @, posuda

» @
za tijesto (B, drzaé @, puz

za tijesto ), lezaj puza za tijesto @, kuka za
mijesenje @), osigura¢ za 3ablone @, 3ablo-
ne @, mjerna ¢ada @, strugalica za tijesto €D,
alat za &igéenje @, kalup za raviole B. Ako je
mogude, dijelove stavite u gornju ko3aru perili-
ce posuda i pazite da se ne zaglave.

> Ako na sablonama @ ima tvrdokornih ostata-

1
¢

ka tijesta, isprobaite sliede¢u metodu: stavite
3ablone @ u zamrzivaé na 1-2 sata. Nakon
toga bi se ostaci tijesta trebali dati lako
ukloniti pomodu alata za &is¢enje @/ @.

3) Prije ponovnog sastavljanija, sve dijelove
temeljito osusite.

4. Cuvanje
Sablone @, strugalicu za tijesto @ i alat za
&id¢enjev @ spremite u ladicu @ na boénoj
strani uredaija.

Oc¢idceni uredaj sa zatvorenim poklopcem @
Euvaijte na suhom mijestu bez pragine.



15. Otklanjanje gresaka

Uredaj ne radi:

B Mrezni utika¢ nije utaknut u utiénicu.
¢ Mrezni utika¢ utaknite u mreznu utiénicu.

B Uredqj je radio vide od oko 35 minuta, akfivi-
rala se zastita od pregrijavania.

¢ lzvucite utika€ iz mreZne utiénice i ostavite
uredaj da se hladi otprilike 90 minuta prije
nego 3to ga ponovno ukljugite.

B Uredqj je neispravan.
¢ Obratite se servisu za kupce.

Uredaj se iznenada zaustavlja usred
rada:

B Uredaj je radio vide od oko 35 minuta, akfivi-
rala se zastita od pregrijavanja.

¢ lzvucite utika& iz mrezne utiénice i ostavite
uredaj da se hladi otprilike 90 minuta prije
nego $to ga ponovno ukljudite.

Kéd pogreske ,OPEN":

B Poklopac @ nije dobro zatvoren ili pribor nije
ispravno umetnut. Oglasava se nekoliko zvué-
nih signala, a na zaslonu @) se prikazuje
+OPEN".

Zatvorite poklopac @.
Ako je poklopac @ ispravno zatvoren, izvuci-
te mrezni utikad i provjerite je |i pribor ispravno
umetnut.

Kéd pogreske ,,OUL":

B Tijesto za tjesteninu je presuho i ne moze se
istisnuti, zaslon ) prikazuje ,OUL".

4 Pokrenite novi proces mije$enja i nakon pocet-
ka programa dodajte malo tekuéine. Nakon

toga pokrenite ponovno postupak istiskivanija i
provjerite izlazi li tijesto sada bolje.

Tijesto ne izlazi / ne izlazi ispravno:

B Tijesto za tjesteninu je mozda prevlazno.

¢ Dodaijte malo brana i pokrenite novi postu-
pak mijesenja. Nakon toga pokrenite ponovno
postupak istiskivanja i provierite izlazi li tijesto
sada bolje.

16. Recepti
() Napomena

> Sve koli¢ine temelje se na uporabi normalnog
p3eni¢nog bradna (tip 405). Ostale vrste bra3-
na kao npr. pirovo ili integralno brasno, obi¢-
no zahtijevaju malo vide tekuéine.

> Navedene koli¢ine su okvirne vrijednosti. Na-
&elno se treba pridrzavati navedenih omijera
brasna i tekuéine. Medutim, zbog razligitih
&imbenika, koli¢ina potrebne tekuéine moze
malo varirati. Ako vam tijesto nije optimalno
obradeno s navedenim koli¢inama, sliedeéi
put dodaite nekoliko mililitara tekuéine manje
ili vide. Takoder obratite pozornost na informa-
cije u poglavljy 15. Otklanjanje gresaka.

> Za toéno mijerenje brasna i tekuéine koristite
kuhinjsku vagu. Mjerenje mjernom ¢adom
uvijek uzrokuije tolerancije koje mogu utjecati
na konzistenciju tijesta.
250 g brasna daje otprilike 300 g tiestenine.
Jedno jaje moZete zamijeniti s oko 50 ml
tekuéine.

Za optimalnu obradu tijesta pridrzavaite se
sliede¢eg omjera bradna i tekuéine:

® Na 250 g brasna dodaijte oko 100 ml
tekucine.

® Na 500 g brasna dodaijte oko 200 ml
tekudine.

Koli¢ina brasna Kolic¢ina tekuéine
250 g/ O
500g /@

oko 100 ml
oko 200 ml

Prilikom pripreme tjestenine s jajima, ukupna kolici-
na tekucine koju treba dodati uvijek se sastoji od
tekudine i jaja:

Koli¢ina brasna Koli¢ina tekuéine + jaje

1 jaje * tekuéina = ukupno

2509/ 100 ml

2 jaja + tekucina = ukupno

500/ 200 ml

Odjednom mozete pripremiti tijesto za tjesteninu
s maksimalno 500 g bra3na.
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16.1. Osnovni recept za
tiesteninu od durum
pSeni¢nog griza bez jaja

Sastojci za 2 osobe

® 200 g krupice od durum p3enice

® 50 g pseni¢nog brasna (tip 405)

® oko 100 ml vode

Priprema

¢ U posudu za tijesto @ stavite 200 g krupice
od durum pienice i 50 g p3eniénog brasna.

¢ Pokrenite program za mije3enje 250 g brasna

¢ Polako kroz otvor @ na poklopcu @ u posu-
du za tijesto @ dodaijte oko 100 ml vode.

¢ Nakon zavrietka programa mijesenija, pokreni-

te istiskivanje tiestenine. Tijekom istiskivanja
mozete koristiti strugalicu za tijesto @ kako
biste tjesteninu odrezali na Zeljenu duZinu.

¢ Gotovu fiesteninu stavite u kipuéu slanu vodu
uz povremeno mijeSanie. Tiestenina je nakon
otprilike 3-4 minute kuhana al dente.

16.2. Osnovni recept za
tjesteninu od psSeni¢nog
brasna bez jaja

Sastojci za 2 osobe

® 250 g p3eni¢nog brasna (tip 405)

® oko 100 ml vode

Priprema

4 U posudu za tijesto  stavite 250 g psenié-
nog brasna.

4 Pokrenite program za mijeenje 250 g bra3na

o

¢ Polako kroz otvor @ na poklopcu @ u posu-
du za tijesto @ dodaijte oko 100 ml vode.

¢ Nakon zavretka programa mijesenija, pokreni-

te istiskivanje tiestenine. Tijekom istiskivanja
mozete koristiti strugalicu za tijesto @ kako
biste tiesteninu odrezali na Zeljenu duzinu.

¢ Gotovu fiesteninu stavite u kipuéu slanu vodu
uz povremeno mije3anije. Tjestenina je nakon
otprilike 3-4 minute kuhana al dente.
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16.3. Osnovni recept za
tjesteninu od durum
psSenicnog griza s jajima

Sastojci za 2 osobe

® 200 g krupice od durum p3enice

® 50 g pseniénog brana (tip 405)

® oko 50 ml vode

® 1 jagje (vel. M)

Priprema

¢ U posudu za tijesto B stavite 200 g krupice

od durum pienice i 50 g p3eniénog brasna.
¢ U miernu ¢adu (B stavite 1 jaje i otprilike
50 ml vode, tako da se napuni ukupno

100 ml tekué¢ine. Umutite jaje i vodu.

¢ Pokrenite program za mijesenje 250 g brasna

.
4 Kroz otvor @ na poklopcu @ u posudu za
tijesto ® polako ulijte mjesavinu vode i jaja.

¢ Nakon zavrietka programa mijesenja, pokreni-
te istiskivanje tiestenine. Tijekom istiskivanja
mozete koristiti strugalicu za tijesto @ kako
biste tjesteninu odrezali na Zeljenu duZinu.

4 Gotovu tiesteninu stavite u kipuéu slanu vodu
uz povremeno mijesanie. Tjestenina je nakon
otprilike 3-4 minute kuhana al dente.

16.4. Osnovni recept za
tjesteninu od pseni¢nog
brasna s jajima

Sastojci za 2 osobe

® 250 g p3eni¢nog brasna (tip 405)

® oko 50 ml vode

® 1 jaje (vel. M)

Priprema

¢ U posudu za tijesto  stavite 250 g psenié-
nog brasna.

¢ U miernu ¢adu B stavite 1 jaje i otprilike
50 ml vode, tako da se napuni ukupno

100 ml tekuéine. Umutite jaje i vodu.

¢ Pokrenite program za mije3enje 250 g brasna

[}



¢ Kroz otvor @ na poklopcu @ u posudu za
tijesto ® polako ulijte mjesavinu vode i jaja.

¢ Nakon zavretka programa mijesenija, pokreni-
te istiskivanje tjestenine. Tijekom istiskivanja
mozete koristiti strugalicu za fijesto @ kako
biste tiesteninu odrezali na Zeljenu duZinu.

¢ Gotovu fiesteninu stavite u kipuéu slanu vodu
uz povremeno mije3anije. Tjestenina je nakon
otprilike 3-4 minute kuhana al dente.

17. Tehnicki podaci

220-240V ~, 50/60 Hz

Nazivni napon

Nazivna snaga 220 W
.Pot.roénio energii.e oL 0.5 W
isklju¢enom stanju
Zapremina posude
za tijesto @ oko 21
MOI.(S' .ko||cmo 500 g brasna + potrebna
punjenia posude tekuéina po turi
za tijesto @ P
%avpremmo mijerne oko 520 ml
Case ®
Liestvica za

. do 250 ml
tekucine (ml)
Ljestvica za do 250
bradno (g) 9

Preporuéujemo da nakon otprilike 35 minuta rada
uredaj ostavite da se ohladi otprilike 90 minuta.
U protivnom se uredaj moze pregrijati i akfivirat
ée se zastita od pregrijavanja.

18. Zbrinjavanje

Simbol prekrizene kante za smeée na

kotagi¢ima znaédi da se ovaj uredaj ne

smije odlagati s kuénim otpadom pri

kraju njegovog Zivotnog vijeka. Uredaj
se mora predati na za to predvidenim sabirnim
miestima, centrima za recikliranje ili tvrtkama za
odlaganie otpada.

Prije povrata artikla izbrisite sve osobne podatke.

AmbalaZa se sastoji od materijala neskodljivih za
okoli§ koji se mogu zbrinuti preko mjesnih ispostava
za recikliranje.

Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nagin.

19. Jamstvo tvrtke
Kompernass Handels
GmbH

Postovani kupci,

Za ovaj uredaj odobrava se jamstvo u trajanju od
3 godine od datuma kupnije. U slu&aju nedostataka
ovoga proizvoda, Vama pripadaju zakonska prava
na teret prodavaéa proizvoda. U nastavku izloZe-
no jamstvo ne ograniéava ova zakonska prava.

Uvjeti jamstva

Jamstveni rok zapocinje danom kupnje. Molimo,
sacuvaite raun. Potreban je kao dokaz o kupnii.
Ako u roku od tri godine od datuma kupnije ovog
proizvoda nastupi greska na materijalu ili tvorni¢ka
greska proizvod ée biti - po nadem izboru - za Vas
besplatno popravljen ili zamijenjen, ili ¢e Vam se
vratiti novac. Za takvo ispunijenje jamstvene obveze
potrebno je unutar trogodisnjeg roka predoditi
uredaj s nedostatkom i dokaz o kupniji (radun), te
pisanim putem ukratko opisati u &emu se sastoji
greska proizvoda i kada se pojavila. Ako je kvar
pokriven nasim jamstvom, poslat éemo Vam po-
pravlien ili novi proizvod.

1. U slu&aju manjeg popravka jamstveni rok se
produljuje onoliko koliko je kupac bio liden upo-
rabe stvari.

2. Medutim, kad je zbog neispravnosti stvari izvrie-
na njezina zamjena ili njezin bitni popravak,
jamstveni rok pocinje te¢i ponovno od zamjene,
odnosno od vraéanja popravljene stvari.

3. Ako je zamijenjen ili bitno popravljen samo neki
dio stvari, jamstveni rok pocinje teéi ponovno
samo za faj dio.
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Jamstveni rok i zakonsko pravo u sluéaju
nedostataka

Koristenje prava na jamstvo ne produzuje jamstveni
rok. To vrijedi i za zamijenjene i popravljene dijelo-
ve. Stete i nedostatke koji eventualno postoje veé
prilikom kupnie treba javiti neposredno nakon ras-
pakiranja. Nakon isteka jamstvenog roka izvrieni
popravci se naplaéuju.

Opseg jamstva

Uredqj je pazljivo proizveden sukladno strogim
smjernicama u pogledu kvalitete i prije isporuke
briZljivo provieren.

Ovo jamstvo vrijedi za greske u materijalu i izradi.
Ovo jamstvo ne pokriva dijelove proizvoda koji su
izloZeni uobi¢ajenom habanju i stoga se smatraju
dijelovima brzog habanja ili za 3tetu lomljivih dije-
lova, npr. prekidaéa ili dijelova koji su proizvedeni
iz stakla.

Ovo jamstvo propada ako je proizvod ostecen, i
ako nije strugno koristen ili servisiran. Za struéno
koristenje proizvoda potrebno je to&no pojtivati sve
naputke navedene u uputama za uporabu. Upo-
rabne namijene i radnje, koje se u uputama ne
preporucuju ili na koje se upozorava, obavezno se
moraiju izbjegavati.

Proizvod je namijenjen iskljuéivo za privatnu, neko-
mercijalnu uporabu. Jamstvo prestaje vrijediti u
sluéaju zloporabe, nenamijenskog koristenja, pri-
miene sile i zahvata na uredaju koje nije obavila
za to ovladtena podruznica servisa.

Realizacija u sluéaju jamstvenog zahtjeva
Kako bismo zajaméili brzu obradu Vaseg zahtjeva,
molimo slijedite sliede¢e napomene:

B Molimo Vas da za sve upite u pripravnosti
drzite blagaijnicki racun i broj artikla

(IAN) 508378_2507 kao dokaz o kupnii.

B Broj artikla mozZete pronadi na tipskoj plogici
na proizvodu, u obliku gravure na proizvodu,
na naslovnoj stranici uputa za uporabu (dolje
lijevo) ili u obliku naljepnice na straznjoj ili
donjoj strani proizvoda.

B Ako dode do smetnji u radu ili drugih nedosta-
taka, najprije telefonski ili preko
elektronske poste kontaktirajte servisni
odjel naveden u nastavku.
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B Proizvod registriran kao neispravan onda
mozete zajedno s prilozenim dokazom o kup-
nji (blagaijnicki ragun) i s opisom nedostatka i
kada se pojavio, besplatno poslati na dobive-
nu adresu servisa.

EERE
®

Na stranici www.lidl-service.com
mozete preuzeti ove i mnoge druge
[=] priruénike, videosnimke o proizvodu i

softver za instalaciju.

S ovim QR kodom, mozete ofiéi izravno na Lidl
servisnu stranicu (www.lidl-service.com) i otvoriti
upute za uporabu unosom broja artikla

(IAN) 508378_2507.

19.1. Servis
Servis Hrvatska

Tel.: 0800 777 999
E-Mail: kompernass@lidl.hr

[IAN 508378_2507 |

19.2. Uvoznik

Molimo obratite pozornost na to, da adresa nave-
dena u nastavku nije adresa servisa. Naijprije kon-
takfirajte navedenu ispostavu servisa.

Lidl Hrvatska d.o.o. k.d.,

Ulica kneza Ljudevita Posavskog 53,
HR-10410 Velika Gorica, Hrvatska
Proizvodad:

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NJEMACKA

www.kompernass.com
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1. Uvod

Cestitamo Vam na kupovini Vaseg novog aparata.

Time ste se odluéili za kvalitetan proizvod. Uputstvo
za upotrebu je sastavni deo ovog proizvoda. Ono
sadrzi vazne napomene o bezbednosti, upotrebi i
odlaganiu. Pre kori¥¢enja proizvoda upoznaite se
sa svim napomenama vezanim za rukovanije i bez-
bednost. Koristite proizvod samo na opisani nagin i
u navedene svrhe. Predaijte svu dokumentaciju
prilikom prosledivanja proizvoda treéim licima.

2. Namenska upotreba

Ovaj aparat je namenien iskljugivo za obradu testa
za rezance.

Aparat je namenjen u prostorijama zasti¢enim od
kide u privatnim domadinstvima.

Ne koristite aparat na otvorenom i u komercijalne
svrhe ili u industrijskim podrugjima.

3. Koris¢ene napomene
upozorenja i simboli

U ovom uputstvu za upotrebu, na pakovaniju i apa-
ratu, se koriste sledeée napomene upozorenja i
simboli (ukoliko je primeniivo):

OPASNOST! Napomena upozorenja
sa ovim simbolom i re¢ju upozorenja
+OPASNOST” oznacava neposredno
predstoje¢u opasnu situaciju koja dovo-
di do smrti ili teske povrede, ako se ne
izbegne.

UPOZORENJE! Napomena upozorenja
sa ovim simbolom i re&ju upozorenja
,UPOZORENJE" ozna¢ava moguéu opa-
snu situaciju koja bi mogla da dovede do
smrti ili te3ke povrede, ako se ne izbegne.

OPREZ! Napomena upozorenja sa ovim
simbolom i recju upozorenja ,OPREZ”
oznacava moguéu opasnu situaciju koja
bi mogla da dovede do neznatne ili ume-
rene povrede, ako se ne izbegne.

PAZNJA! Napomena upozorenja sa
ovim simbolom i re&ju upozorenja
PAZNJA" ozna&ava mogudu situaciju
koja bi mogla da dovede do materijalne
Stete, ako se ne izbegne.

A
A
A
®
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Napomena: Napomena oznadava
dodatne informacije koje olak3avaju
rukovanje aparatom.

Procitajte uputstvo.

Naizmeniéna struja/naizmeniéni napon

Klasa zastite |l: Zastita dvostrukom ili
poja&anom izolacijom.

Koristite aparat samo u unutrasnjim
prostorijama.

Ne potapajte u vodu!

Pogodan za pranje u masini za pranje
posuda.

Svi delovi ovog aparata koji dolaze u
dodir sa hranom ne ugrozavaju njenu
bezbednost.

Ne odlazZite elektricni uredaj u kuéni
otpad!

Predajte ambalazu na odlaganije na
ekoloski prihvatljiv nagin.

Ambalaza od materijala koji mogu da
se recikliraju. Obratite paznju na ozna-
ke ambalaznih materijala prilikom raz-
dvajanja otpada: Materijali ambalaze
oznaceni su kraticama (a) i brojkama
(b) sliede¢eg znacenija: 1-7: Plastika,
20-22: Papir i karton, 80-98: Kompo-
zitni materijali.

Ovim znakom se potvrduje, da je ovaj
uredaj u skladu sa srpskim zahtevima za
bezbednost proizvoda.



4. Bezbednosne napomene

/\ OPASNOST! ELEKTRICNI UDAR!

Prikljuéite aparat samo na propisno instaliranu utiénicu. Mrezni napon
mora da se podudara sa podacima na tipskoj plodici aparata.

Prekontrolidite aparat pre upotrebe na spoljna vidljiva ostecenja.
Ne koristite aparat ako aparat ili kabl za napajanje pokazuju vidljiva
odteéenja ili ako je aparat prethodno pao.

Popravke na aparatu treba da obavljaju samo ovladéene specijalizo-
vane radnije ili korisnicki servis. Za korisnika mogu da nastanu opao-
snosti usled nestruénih popravki. Osim toga, pravo po osnovu garan-
cije prestaje da vazi.

@ Nikada ne potapaijte osnovu aparata u vodu ili druge te¢nostil

Aparat sme da se koristi samo u suvim unutradnjim prostorijama.

Vodite raduna da se elektriéni kabl nikada ne pokvasi ili navlazi za
vreme rada aparata. Postavite kabl tako da ne moze da se uklesti ili
na neki drugi nadin oteti.

Nikada ne dirajte naponsku jedinicu ili osnovu aparata mokrim rukama.
Drzite elektri¢ni kabl podalje od vrudih povrsina.

Ako se osteti mrezni prikljuéni kabl ovog aparata, njega mora da za-
meni proizvodag, korisnicki servis proizvodaéa ili sli¢no kvalifikovana
osoba, da bi se izbegle opasnosti.

Aparat mora uvek da bude odvojen od mreze kada nije pod nadzo-
rom, kao i pre sastavljanja, rastavljanja, zamene pribora ili ¢iséenia,
kao i u sluéaju smetniji.

Da biste potpuno odvoijili aparat od elektricne mreze, mrezni utikaé
mora da bude izvuéen iz mrezne utiénice. Zbog toga aparat mora
tako da se postavi tako da je uvek omoguéen neometan pristup mrez-
noj utiénici, da bi u sluéaju nuzde mrezni utika¢ mogao odmah da se
izvuce iz uticnice.

Uvek izvucite naponsku jedinicu iz uti¢énice povlaéedi mreZni utikag,
ne povlaéite za sam kabl.
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/A UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

Deca ne smeju da koriste ovaj aparat.
Drzite aparat i prikljuéni kabl podalje od dece.
Deca ne smeju da se igraju aparatom.

Ovim aparatom smeju da rukuju osobe sa smanjenim fizickim,
senzornim ili mentalnim sposobnostima ili sa nedostatkom iskustva i/ili
znanja, ako su pod nadzorom ili su im data uputstva za rukovanje
aparatom na bezbedan nadin i ako razumeju opasnosti do kojih
moze da dode.

Koristite samo delove pribora koji se nalaze u obimu isporuke.
Delovi pribora drugih proizvodada mozda nisu prikladni za ovaj
aparat i mogu da dovedu do opasnosti ili materijalne Stetel

Nikada ne otvarajte kuéiste. U tom sluéaju sigurnost ne postoji i
garancija prestaje da vazi.

Menijaite pribor samo kada pogon miruje i kada je mrezni utikad
izvulen iz mrezne utiénice! Aparat jo§ radi kratko vreme nakon
iskljuéivanija.

Ne koristite aparat u druge svrhe, osim u svrhe navedene u ovom
uputstvu za upotrebu. Kod pogre$ne upotrebe aparata postoji
opasnost od povredal

|zbegavaite dodirivanje pokretnih delova. Drzite ruke, kosu, odeéy,
strugaé za testo i druge predmete podalje od pokretnih delova tokom
rada aparata.

Tokom rada ne drzite poklopac zatvoren.

(D PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

Osiguraijte da aparat, elektriéni kabl ili mrezni utikaé ne dodu u dodir
sa izvorima toplote, kao 3to su plode za kuvanie ili otvoreni plamen.

Nikada ne stavljajte aparat u blizini izvora toplote.
Tokom rada ne pokrivajte aparat, da biste izbegli akumulaciju toplote.

Ne prepunjavajte aparat . Ne obradujte recepte sa vise od 500 g
brasna odjednom.
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m Kada aparat radi, u posudu za testo stavljajte iskljuéivo sastojke koje

treba obraditi.

Ne koristite aparat bez sastojakal Opasnost od pregrevanijal

Ne koristite aparat sa spolja$njim tajmerom ili zasebnim sistemom za

daljinsko upravljanie.

m Preporuéujemo da posle oko 35 minuta rada ostavite aparat oko

90 minuta da se ohladi.

() NAPOMENA

m Nije potrebna nikakva intervencija od strane korisnika, da bi se obavi-
lo prebacivanije frekvencije sa 50 Hz na 60 Hz. Proizvod se prilago-

dava frekvenciji od 50 i od 60 Hz.

5. Raspakivanje
/\ UPOZORENJE!

Opasnost od gusenja!
> Ambalazni materijali ne smeju da se koriste
kao igracka. Postoji opasnost od gusenia.

¢ lzvadite sve delove aparata i uputstvo za
upotrebu iz kutije.

¢ Uklonite poklopac @ i izvadite sve slobodne
delove iz unutrasnjosti aparata.

¢ Uklonite sav ambalazni materijal sa aparata,
kao i zadtitne folije, ako postoje.

¢ Proverite da li je sadrzaj isporuke potpun i da
li ima vidljivih o3tecenja. Obratite se dezurnoj
servisnoj sluzbi u slu€aju nepotpunog sadrzaja
isporuke ili otec¢enja izazvanih losom amba-
lazom ili transportom (pogledaijte poglavlie
19. Servis).

6. Obim isporuke

Aparat se standardno isporuéuje sa sledeéim kom-
ponentama:

®  Glavni aparat
® 8 3ablona
® Kalup za raviole

® Strugad za testo sa alatom za &iséenje

Alat za &is¢enje sa zadtitnom kapom
Merna ¢asa
Uputstvo za upotrebu

Sve ska sa receptima

(® Napomena
> Merna ¢ada @ i kalup za raviole ® se nalo-

ze u aparatu prilikom isporuke aparata.

> Sablone @, strugac za testo @ i alat za
&idéenje @@ nadi cete u fioci na boénoj strani
uredaija.




7. Opis aparata

(Pogledaite slike na preklopnoj strani)
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Otvor za tecnosti

Poklopac

Ru¢ka poklopca

Upravljacko polje

Osnova aparata

Pogonsko vratilo

Fioka

Sabloni

Nastavak za mesenije testa
Vratilo za istiskivanje testa
LeZaj vratila za istiskivanje testa
Drza¢ vratila za istiskivanije testa
Oznaka

Osiguraé za $ablone

Posuda za testo

Prednja ploca

Taster za deblokadu poklopca

Slika B

®©
®
D

@ Alat za &igéenje sa zastitnom kapom (za $ablo-

Merna &asa
Kalup za raviole

Strugad za testo sa alatom za &iséenje

ne za $pagete @ i $pagetone O)

8. Upravljacko polje

g
g
N

Slika 1
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@ Displej

® @ Taster za ukljugivanje/iskljugivanje

® Taster programa za mesenije testa, za
izbor programa za medenije testa

@ Taster za medenje testa, za pokretanje
izabranog programa za mesenje testa

® Taster za istiskivanje testa, za pokretanje
Y/ izabranog programa za istiskivanje testa

9. Sabloni

Obim isporuke ukljuéuje 8 razligitih 3ablona @

(slika 2):

Slika 2

(A) Spcgeie

O Spagetoni

® Tadljatele/Fetuine
® Papardele

@ Llingvini

@ Llazanje

® Makaroni

@ Pene



10. Sastavljanje aparata

(® Napomena
> Ocistite sve delove aparata pre prve upotrebe,
kao 3to je opisano u poglavlju 13. Ciséenje.

1) Postavite aparat na ravnu povrinu, blizu lako
pristupaéne mreZne utiénice. Ispred aparata
treba da bude dovoljno prostora za &iniju ili
nesto slino za hvatanije rezanaca.

2) Gurnite posudu za testo ® sa prednie strane
do kraja u osnovu aparata @. Ispupéenija na
posudi za testo B moraju pritom da udu u
odgovarajuée prihvate na poledini.

3) Uvedite nastavak za medenie testa @ odozgo
u posudu za testo (B i umetnite je u pogonsko
vratilo @.

4) Gurnite lezaj @ na kraj drzaéa @, tako da tri
ispup&enija na lezaju @ udu u udublienja na

drzaéu @ (slika 3).

Slika 3

5) Montirajte drza¢ @na posudu za testo ®.
Da biste to u&inili, gurnite uski kraj drzac¢a @
kroz okrugli otvor posude za testo @

(slika 3). Drzag @ moze da prode kroz
otvor samo u jednom poloZaju, oznaka ®
pokazuje na ‘gsimbol na posudi za testo @.
Okretite drza& @ u smeru kretanja kazaljke
na satu sve dok se oznaka @ na drzacu @B
ne poravna sa simbolom ﬂ (slika 4):

® Vg

P —= ®

=\

6) Zatim gurnite uski kraj vratila za istiskivanje
testa O kroz drza¢ @ u prihvat nastavka za
mesenje testa @ (slika 3).

Po potrebi posegnite odozgo u posudu za

Slika 4

testo ® i pomerajte malo nastavak za me3a-
nje testa @, dok ne budete mogli da gurnete
vratilo za istiskivanje testa .

7) Stavite prednju plocu @ na posudu za te-
sto @ i &vrsto je pritisnite. Zatvaradi na pred-
njoj ploci O moraju pritom da udu u odgova-
rajuéa udubljenja na posudi za testo @.

8) Izaberite odgovarajuéi 3ablon @ (pogledaijte
poglavlie 9. Sabloni) i gumite ga na dr-
zaé @, tako da oba zatvaraéa na 3ablonu @

udu u udublienja na drzacu @ (slika 5).

Slika 5

9) Gurnite osigurag za 3ablone @ na drzag @ i
&vrsto ga zavrnite okretanjem u smeru kretanje
kazaljki na satu ka simbolu a (slika 5). Ako
je potrebno, fiksirajte 3ablon @ slobodnom
rukom.
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10) Montirajte poklopac @ tek nakon 3to ste
stavili potrebnu koliginu bradna v posudu
za testo @ (pogledaite poglavlie
11. Pravljenje rezanaca).

11) Utaknite mrezni utika& u lako dostuptnu
mreznu utiénicu. Ogladava se signalni ton i
displej D ¢e kratko zasvetleti. Aparat se
sada nalazi u reZimu pripravnosti.

Aparat je sada sastavljen i spreman za rad.

11. Pravljenje rezanaca
/\ UPOZORENJE!

> Nikada ne stavljajte ruke u posudu za te-
sto @, dok aparat radi. Opasnost od povreda
usled rofirajuéih deloval

> Menijaijte pribor samo kada pogon miruje i
kada je mrezni utika& izvuéen iz mrezne utiéni-
ce! Aparat jo3 radi kratko vreme nakon iskljui-
vanja.

PAZNJA!
Ne prepunjavaijte aparat . Ne obraduite re-
cepte sa vise od 500 g bra3na odjednom.

e

(® Napomena

> Svaki pritisak tastera se potvrduje signalnim
tonom.

> Rad aparatom je mogué samo sa ispravno
postavlienim priborom. Ako pribor nije pravil-
no montiran, oglasiée se nekoliko zvu&nih
signala kada se program pokrene, a displej D
prikazuje ,OPEN". zvucite mrezni utikag i
proverite da li je pribor ispravno postavljen.

> Po potrebi koristite slike C (priprema testa od
250 g brasna) i D (priprema testa od 500 g
bra3na) na preklopnoj strani kao pomoé.

11.1. Mesenije i istiskivanje
testa za rezance

1) Sastavite aparat kao $to je opisano u poglav-
liu 10. Sastavljanje aparata.

2) Pripremite sve sastojke koji su vam potrebni za
testo za rezance. Pritom se orijentisite npr.
prema receptima koji su prilagodeni aparatu u
ovom uputstvu (pogledaijte poglavlje
16. Recepti) ili u prilozenoj sveci recepata.
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3) Izmerite potrebnu koli¢inu bradna mernom
Eadom ( ili kuhinjskom vagom i uspite ga u
posudu za testo B. Koristite skalu sa gramima
(g) na mernoj &asi B da biste izmerili Evrste
sastojke, kao 3to je brasno.

@ Napomena

> Koristite kuhinjsku vagu da biste izmerili tagne
koli¢ine brasna i teénosti. Merenje pomoéu
merne &ade uvek dovodi do odstupanja koja
mogu da utiéu na konzistenciju festa.

4) |zmerite potrebnu koli€inu tenosti i, na primer,
jaja mernom &asom (@ ili kuhinjskom vagom.
Da biste to uradili, prvo stavite jaje u mernu
Eadu B, a zatim dolijte tecnost do potrebne
ukupne koli¢ine. Koristite skalu sa milimetrima
(ml) na mernoj éasi @ da biste izmerili tecne
sastojke, kao 3to su voda i jaja.

() Napomena

> Uvek umutite jaje sa te¢no$éu radi bolje obra-
de testa.

> Za bolju obradu dodaijte teénost u posudu za
testo (B tek na podetku programa za mesenje
testa.

5) Montirajte poklopac @ tako da oba trna
poklopca @ udu u oba prihvata u osnovi
aparata @. Zatim pritisnite prednji deo po-
klopca @ nadole, dok &ujno ne usedne u
predniju plocu @.

6) Pritisnite taster za ukljuéivanije/iskljugivanje
(© @ da biste ukljucili aparat. Oglasava se
signalni ton i na displeju () se pojavljuje
LON".

@ Napomena

> Ako ne pritisnite nijedan taster oko 2 minutq,
oglasiée se vide zvuénih signala i aparat ée
automatski ponovo da se iskljugi.

7) |zaberite tasterom za izbor programa me3enja
testa (%) (3) odgoavarajuéi program za mese-
nje testa:

— [ za male koli¢ine testa do otprilike
250 g brasna

~ O za velike kolicine testa od ofpilike
250 do 500 g bradna

Zasvetleée simbol izabranog programa za

mesenje testa TN/ .



8) Pritisnite taster za mesenje testa (7) @ za
pocetak programa za mesenije testa. Dodatno
¢e zasvetleti simbol /7, a na displeju (D se
prikazuje preostalo vreme medenja.

Program za

< . Trajanje mesenja testa
mesenje testa

(w]) 4,5 min.

© 4,5 min.

(® Napomena

> Tekuéi program moZete da pauzirate pritiskom

na taster za mesenije testa @ @ ili otvara-
njem poklopca @. Nastavite program ponov-

nim pritiskom na taster za medenie testa @ @.

Ako je potrebno, prethodno zatvorite
poklopac @.

> Pritiskom na taster za ukljugivanje/iskljuciva-
nie () @ tekuci program se prekida i aparat
prelazi u reZim pripravnosti.

9) Polako dodajte potrebnu te&nost kroz otvor @
u poklopcu @ u posudu za testo .

10) Na kraju programa za mesenje testa oglasice
se nekoliko zvuénih signala. Proverite konzi-
stenciju testa. Ako sastojci jo$ uvek nisu opti-
malno izmesani, pokrenite jo$ jedan proces
me3enja pritiskom na taster za mesenje
testa () @.

11) Kada testo bude dovoljno izmesano, pritisnite
taster za istiskivanje testa (§) &), da biste
pokrenuli program za istiskivanje testa.
Dodatno ée zasvetleti simbol , a displej M
prikazuje preostalo vreme istiskivanja.

Program za Trajanje istiskivanja

mesenije testa testa
n 1T min.
T 14 min.

12) Za vreme istiskivanja mozete da odselete
rezance pomocu strugada za testo @).

() Napomena

> Ako istiskivanije testa prestane, a na displeju (D
se pojavi ,OUL", onda je testo suvise suvo i ne
moze pravilno da se obradi. Pokrenite novi
proces meenja i dodaijte malo te¢nosti nakon
$to program poéne. Zatim pokrenite drugi
proces istiskivanja testa i proverite da li se
testo za rezance sada bolje istiskuje.

13) Na kraju programa za istiskivanie testa, nasta-
vak za medenje testa @ nastavlja da se okreée
i pritom menja smer, da bi uklonila eventualno
preostalo testo sa vratila za istiskivanie te-
sta @. Cim se proces potpuno zavrsi, oglasa-
vaju se signalni tonovi, a na displeju D se
pojavljuje ,OFF”.

14) Ako u aparatu ima ostataka testa, prvo pritisni-
te taster za uklju&ivanije/iskljuéivanije pritisnite
(© @, a zatim ponovo taster za isfiskivanje
testa (2) ® da biste pokrenuli jo$ jedan, skra-
éeni proces za istiskivanije testa. Ako ostaci
testa ostanu zaleplieni za zidove posude za
testo @, sastruZite ih kasikom pre pokretanja
skra¢enog programa.

15) Ako oko 2 minuta nakon zavrietka programa
istiskivanja testa ne pritisnete nijedan taster,
oglasice se nekoliko zvunih signala i aparat
ée automatski da se vrati u rezim pripravnosti.

16) Nakon upotrebe, odistite aparat kao $to je
opisano u poglavljy 13. Ciséenje.

11.2. Oblikovanje raviola

1) Polozite sveze listove lazanje na dasku za
secenie ili nesto sli¢no. Listovi za lazanije treba
da budu veli¢ine najmanije 7,5 x 7,5 cm.

Ako je potrebno, malo ih razvucite oklagijom.

2) Isecite listove dzepi¢a od testa donjim delom
kalupa za raviole @®.
3) Poravnaite listove dZepiéa od testa na vrhu

kalupa za raviole @, a u sredinu dodajte
zelieni nadev.

@ Napomena

> Vratite testo koje je preostalo od secenja u
uredai, pokrenite proces me3anja i oblikujte
drugi list za lazanije.

4) Pazljivo zatvorite dve polovine kalupa za
raviole ® i &vrsto ih medusobno stisnite.
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5) Otvorite kalup za raviole ) i izvadite gotove
raviole.

12. Rastavljanje aparata

1) lzvucite mrezni utikac iz mrezne utiénice, ako
je potrebno.

2) Uklonite poklopac @: Pritisnite deblokadu @
i skinite poklopac @ povlageéi za driku @
nagore.

3) Okrenite osigura¢ za 3ablone @ u smeru
suprotno od kretanja kazaljki na satu, u smeru
simbola ‘g i skinite ga.

4) Izvadite sablon @.

5) Skinite prednju plogu (®. Da biste to uradili,
malo izvucite posudu za testo ® unapred iz
osnove aparata, tako da prednja ploc¢a @
moze da se odvoji od posude za testo ®.

6) Okredite drza¢ @ suprotno od kretanja kazalj-
ki na satu, sve dok se oznaka (B na drzacu @

ne poravna sa simbolom ‘gina posudi za
testo @ (slika 6). Izvadite drzaé @ zajedno
sa vratilom za istiskivanje testa @.

® /_\

7\

7) lzvadite vratilo za istiskivanie testa @ i
lezaj @ iz drzaga @.

8) Izvadite nastavak za mesenie testa @ i
posudu za testo (B iz osnove aparata @.

Slika 6

Aparat je sada rastavljen.

13. Cisé¢enje

13.1. Cis¢enje aparata

/\ OPASNOST!

> Pre svakog cid¢enja izvucite mrezni utikag iz

mrezne uti¢nice!

> Nikada ne potapaite osnovu aparata @
u vodu ili druge teénosti!
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O PAZNJA!

> Ne koristite abrazivna ili agresivna sredstva za
&id¢enje. Ona mogu nepopravliivo da otete
povrsinu!

> Ocistite aparat nakon svake upotrebe da biste
izbegli funkcijsje smetnje usled ostataka hrane.

1) Ako to jo3 niste uradili, rastavite aparat
kao 3to je opisano u poglavlju
12. Rastavljanje aparata.

2) Uklonite eventualne ostatke brasna u prihvatu
nastavka za medenje @ suvom krpom.

3) Ocistite unutrasnjost osnove aparata @ i povr-
Sine blago navlazenom krpom. Po potrebi,
stavite blagi deterdZent za pranje posuda na
krpu i naknadno obrisite sve delove blago
navlazenom krpom.

4) Pazljivo osusite aparat pre nego 3to ga
ponovo sastavite.

13.2. Ciséenje pribora

(® Napomena
> Sabloni @ se najbolie &iste kada se testo osusi.

1) Najpre koristite alat za ¢is¢enje @ (za 3ablo-
ne za $pagete @ i 3pagetone@®) odn. bocne
Civije za &iséenje strugaca za testo @), da
biste ugrubo uklanili ostatke testa iz otvora u
3ablonima @ koje ste koristili.

2) Ocistite sve odvojive delove i sav pribor u blagoj
vodi za ispiranje. Isperite &istom vodom, da biste
uklonili sve ostatke sredstva za pranje posuda.

() Napomena
> Slededi delovi su takode pogodni za
pranje u masini za pranje sudova:
Poklopac @, posuda za testo (®,
drzag @, vratilo za istiskivanie testa @, lezaj
vratila za istiskivanje testa @, nastavak za
me3enie testa @), osigura¢ za $ablone @,
3abloni @, merna ¢asa @, strugad za te-
sto €@, alat za &id¢enje @, kalup za ravio-
le @®. Ako je mogude, stavite delove u gornju
korpu masine za pranje posuda i vodite raéu-
na da se nijedan deo ne zaglavi.



> Ako na 3ablonima ima tvrdokornih ostataka
testa @, probaite sledeéi metod: Stavite Sablo-
ne @ u zamrzivaé 1 - 2 sata. Nakon toga bi
ostaci festa trebalo lako da se ukloone pomo-
¢u dlata za &iséenje D/D.

3) Temeljno osusite sve delove pre ponovnog
sastavljanja.

14. Cuvanje

¢ Smestite Sablone @, struga¢ za testo @ i alat
za Cidc¢enje @ u fioku @ na boénoj strani
aparata.

¢ Cuvaijte ocis¢en aparat sa zatvorenim poklop-
cem @ na &istom i suvom mestu bez prasine.

15. Otklanjanje gresaka

Aparat ne funkcionise:

B Mrezni utikaé nije povezan sa elekfri¢nom
mrezom.

¢ Ukljuc¢ite mrezni utika€ u mreznu utiénicu.
B Aparat je radio duze od 35 minuta i aktivirana
je zadtita od pregrevanija.

¢ lzvucite mrezni utikag iz mrezne utinice i osta-
vite aparat da se ohladi oko 90 minuta, pre
nego $to ga ponovo pustite u rad.

B Aparat je neispravan.

¢ Obrdtite se korisnickom servisu.

Aparat se iznenada zaustavlja usred

rada:

B Aparat je radio duze od 35 minuta i akfivirana
je zastita od pregrevanja.

¢ lzvucite mrezni utikag iz mrezne utiénice i osta-
vite aparat da se ohladi oko 90 minuta, pre
nego 3fo ga ponovo pustite u rad.

Sifra greske ,OPEN":

B Poklopac @ nije pravilno zatvoren ili pribor
nije ispravno montiran. Oglasava se nekoliko
zvuénih signala, a na displeju (D se pojavljuje

,OPEN".
¢ Zatvorite poklopac @.

4 Ako je poklopac @ pravilno zatvoren, izvucite
mrezni utika¢ i proverite da li je pribor pravilno
postavljen.

Sifra greske ,,OUL”:
B Testo za testeninu je suvide suvo i ne moze da
se istisne, a na displeju (D) se pojavljuje

L,OUL”.

4 Pokrenite novi proces mesenja i dodaijte malo
tecnosti nakon 3to program pocne. Zatim po-
krenite drugi proces istiskivanja testa i proveri-
te da li testo za rezance sada bolje izlazi.

Testo za testeninu se uopste ne istiskuje/
ne istiskuje se pravilno:

B  Mozda je testo za rezance suvise vlazno.

¢ Dodaite malo bra3dna i pokrenite novi proces
mesenja. Zatim pokrenite drugi proces istiskiva-
nja testa i proverite da li testo za rezance
sada bolje izlazi.

16. Recepti
(® Napomena

> Sve kolig¢ine su zasnovane na upotrebi uobica-
jenog pseni¢nog bradna (tip 405). Druge vrste
brasna, kao npr. brasno od spelte ili integralno
braino, obi¢no zahtevaju malo vise te&nosti.

> Navedene koli¢ine su orijentacione vrednosti.
U sustini, trebalo bi da se pridrzavate navede-
nih odnosa brasna i te¢nosti. Medutim, koli¢ina
potrebne te¢nosti moze neznatno da se razliku-
ie zbog razlicitih faktora. Ako testo nije opti-
malno obradeno sa propisanim koli¢inama,
slededi put dodaite nekoliko mililitara vise ili
manije tenosti. Obratite paznju i na napomene
u poglavljy 15. Otklanjanje gresaka.

> Koristite kuhinjsku vagu da biste izmerili tagne
kolicine brasna i te€nosti. Merenje pomodu
merne &ade uvek dovodi do odstupanja koja
mogu da utiéu na konzistenciju testa.

> Od 250 g bradna dobija se oko 300 g
testenine.

> Jedno jaje moZete da zamenite sa oko 50 ml
tecnosti.

Za optimalnu obradu testa pridrzavaite se
sledeé¢eg odnosa brasna i teénosti:
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® Na 250 g brasna dodaijte oko 100 ml
tecnosti.

® Na 500 g bra3na dodajte oko 200 ml
tecnosti.

Kolic¢ina brasna Koli¢ina teénosti
250g /TN
500g/®h

oko 100 ml
oko 200 ml

Kada pripremate testo za testeninu sa jajima,
ukupna koligina teénosti koja se dodaje uvek se
sastoji od teénosti i jaja:

Koli¢ina brasna | Koli¢ina teénosti + jaje

1 jaje + te¢nost = ukupno

2509/ 100 ml

2 jajeta + te&nost = ukupno

5009/ 200 ml

Testo za testeninu mozete da pripremite sa najvise
500 g brasna odjednom.

16.1. Osnovni recept za rezan-
ce od durum pseniénog
griza bez jaja

Sastojci za 2 osobe

® 200 g durum pi3eniénog griza

® 50 g psenignog brasna (tip 405)

® oko 100 ml vode

Priprema

¢ Dodaijte 200 g durum p3enicnog griza i 50 g

pseniénog brasna u posudu za testo @.

¢ Pokrenite program za medenie testa za 250 g

brasna O

¢ Polako dodaijte oko 100 ml vode kroz
otvor @ u poklopcu @ u posudu za testo ®.

¢ Nakon zavrienog programa za mesenie testq,
aktiviraijte istiskivanje testa za rezance. Mozete
da koristite struga¢ za testo @) da odsecete
rezance na zelienu duzinu tokom istiskivania.
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¢ Dodajte gotove rezance u kljuéalu slanu vodu
i povremeno meiaijte. Posle oko 3-4 minuta
rezanci su kuvani ,al dente”, odnosno do
idealne &vrstoce.

16.2. Osnovni recept za psenic-
ne rezance bez jaja

Sastojci za 2 osobe

® 250 g p3eniénog brasna (tip 405)

® oko 100 ml vode

Priprema

¢ Dodaite 250 g p3eniénog brasna u posudu za
testo @®.

¢ Pokrenite program za medenie testa za 250 g

brasna O

4 Polako dodaijte oko 100 ml vode kroz
otvor @ u poklopcu @ u posudu za testo ®.

¢ Nakon zavrienog programa za mesenie testq,
aktiviraite istiskivanje testa za rezance. Mozete
da koristite strugag za testo @) da odsecete
rezance na zelienu duzinu tokom istiskivania.

¢ Dodaite gotove rezance u kljuéalu slanu vodu
i povremeno meiajte. Posle oko 3-4 minuta
rezanci su kuvani ,al dente”, odnosno do
idealne &vrstode.

16.3. Osnovni recept za rezan-
ce od durum pseniénog
griza sa jajima

Sastojci za 2 osobe

® 200 g durum p3eniénog griza

® 50 g p3eniénog brasna (tip 405)

® oko 50 ml vode

® 1 jaje (vel. M)

Priprema

¢ Dodaijte 200 g durum p3eniénog griza i 50 g

p$eniénog brasna u posudu za testo @.

¢ Stavite 1 jaje i oko 50 ml vode u mernu
Eadu @, tako da ukupno bude 100 ml
tecnosti. Umutite jaje sa vodom.

4 Pokrenite program za mesenje testa za 250 g

brasna O



¢

Polako sipajte mesavinu vode i jaja kroz
otvor @ u poklopcu @ u posudu za testo ®.

Nakon zavrienog programa za mesenije testa,
aktivirajte istiskivanje testa za rezance. MoZete
da koristite struga¢ za testo @) da odsecete
rezance na zelienu duZinu tokom istiskivanja.

Dodaijte gotove rezance u kljuéalu slanu vodu
i povremeno meiajte. Posle oko 3-4 minuta
rezanci su kuvani ,al dente”, odnosno do
idealne &vrstode.

16.4. Osnovni recept za pseni¢-

ne rezance sa jajima

Sastojci za 2 osobe

® 250 g p3eni¢nog brasna (tip 405)

® oko 50 ml vode

® 1 jaje (vel. M)

Priprema

¢ Dodaijte 250 g psenicnog brasna u posudu za
testo @®.

¢ Stavite 1 jaje i oko 50 ml vode u mernu
éasu @, tako da ukupno bude 100 ml
tecnosti. Umutite jaje sa vodom.

¢ Pokrenite program za me3enje testa za 250 g
bragna TN

¢ Polako sipajte me3avinu vode i jaja kroz
otvor @ u poklopcu @ u posudu za testo (®.

¢ Nakon zavrienog programa za mesenie testq,
aktiviraijte istiskivanje testa za rezance. Mozete
da koristite strugag za testo @) da odsecete
rezance na zelienu duzinu tokom istiskivania.

¢ Dodaite gotove rezance u kljuéalu slanu vodu

i povremeno meiajte. Posle oko 3-4 minuta
rezanci su kuvani ,al dente”, odnosno do
idealne &vrstode.

17. Tehnicki podaci

220-240V ~, 50/60 Hz

Nazivni napon

Nazivna snaga 220 W
Ulazna snaga u

. . <0,5W
isklju&enom stanju

Zapremina posude oko 2|

za testo @

500 g brasna + potrebna
te¢nost po jednom punije-

Maks. kolig¢ina punije-
nja posude za fe-

sto @ nju
%ctpremino merne oko 520 ml
Case ®

Skala za tecnosti (ml)  do 250 ml
Skala za bradno (g) | do 250 g

Preporucujemo da posle oko 35 minuta rada osta-
vite aparat oko 90 minuta da se ohladi. U suprot-
nom, aparat moze da se pregreje i da akfivira
zadtitu od pregrevanija.

18. Odlaganje

Prateéi simbol precrtane kante za
otpad na tockovima znaéi da ovaj da
ovaj aparat na kraju svog veka kori-
3¢enja ne smete da odloZite u uobi¢a-
jeni kuéni otpad, veé morate da ga predate na
posebno uredenim sabirnim mestima, skladistima
za reciklazu ili preduzeéu za upravljanje otpadom.
Ukoliko Va3 istroden aparat sadrzi podatke o li&-
nosti, li&no ste odgovorni za njihovo brisanje pre
nego $to vratite aparat.
Ambalaza se sastoji od ekoloskih materijala koje
mozete da odloZite putem lokalnih mesta za reci-
klazu.

Odlozite ambalaZu na ekoloki prihvatljiv nadin.
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19. Servis

EFEE | Na stranici www.lidlservice.com

4| mozete preuzeti ovaj i mnoge druge
= priruénike, video-snimke o proizvodu
i softver.

Pomoéu ovog QR koda moZete ofiéi direkino na
Lidlovu servisnu stranicu (www.lidl-service.com) i
uneti broj proizvoda (IAN) 508378_2507 da

biste otvorili uputstvo za upotrebu.

Kako izjaviti reklamaciju?
Molimo Vas:

— da pozovete korisnicki servis: 021 3000
151

— posaliete e-mail na: kompernass@lidl.rs

— posetite najblizu Lidl prodavnicu.

Da bismo osigurali najbrzu asistenciju, molimo da
sacuvate fiskalni ra¢un i date ga na uvid prilikom
izjavljivanja reklamacije.

Lidl i proizvodaé nisu u moguénosti da garantuju
obezbedivanije servisiranja i dostupnost rezervnih
delova nakon isteka garantog perioda/ perioda
saobraznosti. Ukoliko za tim bude potrebe, putem
nase Sluzbe za potrosade mozete proveriti dostu-
pnost rezervnih delova i opcije za popravku. Hvala
na razumevanju.

20. GARANCIJA | GARANTNI
LIST

Postovani kupci,

Ovim putem Vas upoznajemo sa Vasim pravima i
obavezama koje proisti¢u iz Zakona o zatiti potro-
3ada, a u pogledu ostvarivanja prava iz garancije.
Ova garancija ni na koji nain ne utige, niti isklju&u-
ie prava koja kupac ima u skladu sa vazecim Zako-
nom o zastiti potro§ada po osnovu zakonske odgo-
vornosti prodavca za nesaobraznost robe ugovoru
koja traje 2 godine od dana kada je roba predata
kupcu.

Davalac garancije ovom izjavom preuzima obave-
zu da kupcima svojih aparata, a pod uslovima i
redosledom definisanim u ovoj izjavi, obezbedi:
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besplatno otklanjanje kvarova u garantnom roku,
koji bi nastali kod uobi¢ajene upotrebe ili zbog
gresaka u proizvodniji i materijalu, ili

zamenu aparata kada opravka shodno odredbi
prethodne tagke nije moguda, ili

povrat novca kada ni zamena aparata shodno
odredbi prethodne tacke nije moguéa.

Ukupan rok garancije je 3 godine.

Garantni rok pocinje da vazi od datuma kupovine
proizvoda, odnosno od prijema istog od strane
kupca, a 3to se dokazuije fiskalnim ra&unom.

Garancija vazi na teritoriji Republike Srbije.

Kupac moZe da izjavi reklamaciju usmeno u nekom
od prodajnih objekata Lidl Srbija KD, odnosno
telefonom, pisanim putem ili elektronskim putem na
kontakte kompanije Lidl Srbija KD, uz dostavu
raduna na uvid.

U cilju ispravnog funkcionisanja uredaj se koristi u
skladu sa njegovom namenom i Uputstvom za
upotrebu.

Na osnovani zahtev kupca, koji je izjavljen u ga-
rantnom roku i u skladu sa uslovima iz ove Izjave,
prodavac ée izvriiti otklanjanje kvarova i nedosta-
taka na proizvodu ili druge radnje u skladu sa
ovom lzjavom, a u roku predvidenom Zakonom.

Garantni uslovi:

Pre obraéanja prodaveu za tehni¢ku pomoé, po-
trebno je proveriti ispravnost instalacije i ostalih
potrebnih uslova naznacenih u Uputstvu za upotre-

bu.

Kupac je duzan da prodavcu preda sve pripadaju-
ée delove uredaja koje je preuzeo u trenutku kupo-
vine.

Popravke u roku garancije:

Garancija vazi pogev od dana kada je proizvod
predat kupcu, a koja se utvrduje na osnovu fiskal-
nog raguna. U garantnom periodu davalac garan-
cije, odnosno prodavac je u obavezi da otkloni
tehnicke kvarove koji bi nastali kod uobi¢ajene
upotrebe ili zbog gresaka u proizvodnii i materija-
lu, bez naknade i u zakonskom roku. Ukoliko
opravka nije moguéa, davalac garancije, odnosno
prodavac je ovlaséen i duzan da sprovede druge
radnje u skladu sa ovom Izjavom.



Lidl i proizvodaé nisu u moguénosti da garantuju
obezbedivanije servisiranja i dostupnost rezervnih
ili zamenskih delova van postupka ostvarivanja
prava iz garancije/zakonske odgovornosti za
saobraznost. Ukoliko za tim bude potrebe, putem
nase Sluzbe za potrosade mozete proveriti dostu-
pnost rezervnih delova i opcije za popravku. Hvala
na razumevanju.

Garancija ne vazi u sledeéim sluéajevima:

1. Ukoliko prodavcu uz uredaij nije prilozen fiskalni
raéun ili drugi dokaz o kupovini koji sadrzi
datum prodaie.

2. Ukoliko je kvar prouzrokovan udarom groma,
strujnim udarom ili sliénim delovanjem spoljne
sile na sam uredaj (pozar, poplava, naponski
udar...).

3. Ukoliko su nastali kvarovi i o3te¢enja na uredaju
posledica delovanija spoljnih uticaja, kao 3to su:
velika vlaga, previsoka i suvie niska temperatu-
ra (pucanje cevi usled smrzavanja, osteéenja
gumenih delova, rdanije, itd.)

4. Ukoliko uredaj nije koriséen u skladu sa Uput-
stvom za upotrebu.

5. Ukoliko je uredaj pokudalo da popravi treée
neovladéeno lice.

6. Ukoliko uredaij nije korid¢en u skladu sa name-
nom.

7. Ukoliko je &i3éenije i odrzavanje uredaja urade-
no protivno Uputstvu za upotrebu.

8. Ukoliko je uredaij koris¢en u profesionalne svrhe.

Naziv proi Masina za testenine
zvoda:
Model: SPM 220 A3
IAN/Seriski | 508378 _2507
broj:
Proizvodaé: | KOMPERNASS HANDELS GMBH,
BURGSTRASSE 21,
44867 BOCHUM,
NEMACKA
www.kompernass.com
Ovlasceni ICOM COMMUNICATIONS doo
serviser: Novosadski put 68,
21203 Veternik,
tel. 021 3000 151,
mob. 060 4800 473,
e-mail: kompernass@lidl.rs
Datum pre- | datum sa fiskalnog raduna
daje robe
potrosacu:
Uvozi i stav- | Lidl Srbija KD,
lia u promet: |Prva juzna radna 3,

22330 Nova Pazova,
Republika Srbija,

tel. 0800-300-180,
e-mail: kontaki@lidl.rs
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1. Boeepn
LleCTlfiTKl/I 3a KyI'IyBOH:eTO HO BALWWMOT HOB (]I'IGpGT.

Ce onnyunsre 3a BUCOKOKBATMTETEH MPOM3BOL.
Ynarcrsoto 3a ynotpeba e Aen on 0Boj NPOM3BOA.
Conpxu BaxkHM ynatcrea 3a 6e3beaHocrt, ynotpeba
u otcTpaHysake. MNpen na ro KopMcTMTe Npowmsso-
[OT, 3aMO3HA|TE CE CO CuTe ynaTcTaa 3a pabora

u 6esbenHoct. Kopmcrete ro npoussonot camo
KQKO LUTO € OMMLLIAHO M 30 HaBedeHuTe obnactu
Ha npumena. [penaijre m cute nokyMeHTH npu
NPenaBake Ha NPOM3BOAOT HA TPETU NMLa.

2. HameHcka ynotpeba

Osoj anapar e HaOMeHeT 1ckiyuuBo 3a obpaboTka
HQ TECTO 30 TEeCTEHUHM.

Anapatot e HaMeHeT 3a ynotpe6a Bo NPoCcTopmm
30WTUTEHM Ofl AOXA BO NPUBATHM NOMAKMHCTBA.

He kopucrete ro Ha otBopeHo mnm Bo komep-
UM{ANHM MK BO MHOYCTPUCKM obnactu.

3. Npeaynpenysamwa n
cumbonu WTO ce Kopucrar

Creanuse npenynpenysara 1 cmbonu ce
KOPMCTAT BO OBA YNATCTBO, HA NAKYBAHETO M
HO ANapaToT (KO € NPUMEHNKBO):

ONACHOCT! lNpenynpenyeatse co
0BOj cMMBON 1 CO CUrHaNHKOT 360p
,OMNACHOCT" o3nauysa HenocpeaHa
OMNACHA CUMTYaUM|d KOjd, AOKOMKY He
ce usberte, Ke noBeae N0 CMPT MK
[0 CEPMO3HM NOBPEaM.

MPEQYNPEAYBAE! Mpenynpeny-
BAHE CO OBOj CMMBON U CO CUTHANHMOT
360p ,MMPEOYMPELOYBAHSE” o3nauysa
NMOTEHLM|ANHO ONACHA CUTyduM|a Koja,
[OKOMNKY He ce m3berHe, Moxe [a nose-
Ae 0O CMPT MNU A0 CEPUO3HM NOBPEaM.

MPETNA3JIUBO! lMpenynpenysatbe
€O 0BOj cMMBON 1 CO CUTHANHMUOT 360p
LMPETMA3NMBO” osHauysa notex-
UMjanHO ONAcHA CUTyduMja Kojd, oo-
KoMKy He ce u3berHe, MOXe na nosene
[0 NONECHMU UMK A0 YMEPEHU NOBPEM.
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BHUMAHME! MNpenynpenysame co
0BOj cMMbON 1 €O CUrHaNHKoT 360p
,BHUMAHWE" o3nauysa MoxHa cuty-
auuja koja, BoKonKy He ce usberxe,
MoO>Xe na nosene N0 MaTepujanHa
wrera.

HanomeHa: HanomeHnara osnauysa
NONOMHWUTENHU MHGOPMALIMM LITO rO
OnecHyBAAT KOPUCTEHETO HA ANAPa-
TOT.

Mpouuraijre m ynarcreara.

Hamsmenunura crpyja/Hanon

Knaca Ha sawrura |I: 3awmmra npeky
NBOjHA MK 30jaKHATA M3oNALM|A.

Kopwucrete ro anaparor camo 8o
3aTBOPEH NPOCTOP.

He notonysajre ro Bo sonal

CooneeTHO 30 YMCTEHE BO MALLIMHA
30 MUeHe CaaoBMU.

Cwure nenoeu on oBoj anapar kou
noafaat BO KOHTAKT CO XPaHA ce
COO[BETHU 30 XPAHA.

He ¢pnajre enekrpuunm anapatm
BO AomatlueH otnaal

OTCTpOHeTe ro NAKyBAHETO HA
€KONOoLWwKH I'Iqu)OTJ'IMB HQYUH.



Makysakbe HanpaseHo oA peumKIMpPay-

k1 marepujanu. O6pHete BHUMAHUE

HQ O3HAKMTE HA Mmepmionme 3a naky-

BAKE Npn onao]yaoH;e HQ OoTnanoT:

Osaa o3HaKa noTBpayBa AeKa NPOM3-
BOLOT € BO COMNACHOCT co 6aparara
30 6e36eaHOCT Ha NPOW3BOLOT LITO Ce
npumenysaart o Penybnmka Cpbuja.

OsHaueHu ce co kpateHku (a) u
6pojku (6) co cneaHoso sHauere: 1

- 7: Mnactuka, 20 - 22: Xaptja u kap-
toH, 80 - 98: Komnosum.

4. be36egHOCHA HANMOMEHA

/\ ONACHOCT! CTPYEH YO AP!

[NoBp3yBajTe ro anapaToT COMO HA MPABMUIHO MHCTANMMPAH LUTEKEP.
HanoHot Ha enekTpuyHa eHeprija Mopa Aa OAroBaApd HA MHPOPMa-
ummTe HA TABIMYKATA HO ANaparoTr.

[lpoBepeTe ro anapaToT 30 HOABOPELLHM, BUAMBM OLUTETYBAHA
npen ynotpeba. He kopwucrete ro anapator ako Ha anaparot unm
Ha Ka6enoT 30 HaNojyBAHE NMOCTO|AT BUANIMBU OLITETYBAHA MK

OKO anapaToT NPeTXoAHO NAaHAr.

Monpasku Ha anapartot Tpeba Aa BPLIAT CAMO OBACTEHM Creum|a-
NU3UMPAHU KOMNAHUM UK KOPUCHMYKATA NoaapLlika. Henpasunumte
NONPABKM MOXAT A NPEAM3BUKAAT ONACHOCTU 30 KOPMUCHMKOT.
[Nokpaj Toq, rapaHumMjaTa ce NoHUWTYBA.

®

AI'IGpGTOT MOXXe na ce KOpMCTM CAMO BO CYyBU 3ATBOPEHU MPOCTOPUHN.

Hukoraw He notonyeajTe ja 0OCHOBATA HA ANAPATOT BO BOAA
WK BO APYrM TeYHocTU!

BHumaBajTe kabenot 3a HaNojyBare HMKOTAL OO HE CE HOBMOXKHYBA
Mnu oa He Gupoe BnaxeH 3a speme Ha paboteneto. Cnposenere

ro TAKA LITO AA HE MOXe A Ce 3arnaBK MK [a Ce OWTETH HA APYT
HOYMH.

Hukoraww He ponmpaijre ro HaNOjyBAETO UM OCHOBATA HA ANAPATOT
CO BNQXKHM paLe.

Uysajte ro kabenor 3a Hanojysare nonaneky of TOMM NOBPLIMHM.
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Ako kabenor 3a CTpyja HO ANAPATOT € OLTETEH, MOPA AA O 30MEHM
NPOU3BOOMTENOT MMM HETOBUOT CEPBUCEP MM CIIMYHO KBANMPUKYBAHO
nuue 30 aa ce usberHar onAcHOCTM.

Anapator Mopa fa 6uae UCKNyYeH CEeKOrall Off eNeKTPUYHATA
Mpexa Kora e 6e3 Haa3op M npen CKNonyBare, PACKIONYBAE,
30MEHa HA NOAATOLUM MK YNCTEHE, KOKO M BO CMy4yd| HO nedekTu.

30 LeNOCHO MCKNyYyBAHE HO ANAPATOT Ofl ENEKTPUYHATA MPEXQ,
MPMKITY4OKOT 30 HAMOjyBAHE MOPA OA Ce UCKITyYM Of LTekepoT. 3a-
TOQ, ANAPATOT MOPA Aa HMae NOCTABEH HA TAKOB HAYMH LUTO CEKOTaLl
Ke ce rapaHTMpa HenpeyeH NPMUCTan A0 WTeKepoT, TAKA WTO NpUKy-
YOKOT 30 CTPYja MOXe Ad Ce MCKMYyYM BELHAL BO UTHU CUTYALMM.

Cekoraw uckny4yBajTe ro HaMNOjyBAHETO Of SUAHMOT LUTEKEP CO
BeyYere Ha NPUKITYYOKOT, O HMKOTawWw Ha Kabenor.

A NPEAYNPEOYBAHE! ONACHOCT Of1 NOBPE[A!

Ogoj anapar He Tpeba aa ro KOPUCTAT aeual.

Anaparot 1 HeroemoT kaben 3a NoBp3yBare MOPA Ad CE YyBAAT
noaaneky of nodar Ha geua.

Ha neuara He MM € [Oo3BONEHO Aa CHU UTPAAT CO anapdarTor.

Osgoj anapar Moxe Aa ro KOPUCTAT NIULA CO HAOMANEHU BUINUKM,
CEH30PHM UK MEHTANHM CMOCOBHOCTM MMM HEAOCTATOK HA MCKYCTBO
/UK 3HaEHe NOKONKY Ce MO HAA30pP MM MMaaT ynatcTea 3a 6e3be-
LEH HOYMH Ha ynoTpeba Ha anapaToT U M pasbupaar onacHoCTUTE.

KOpMCTeTe 'M CaOMO noadatoumTe BKIy4YeHM BO NMAKYBAHETO. ,D,OD,OTO-
umuTe on Apyr1 NnpomsBoomTENM MOXE NAa HE 6MD,C1T COOOBETHU U
MO>Xe Od nosenadrt oo onacHoOCTH mnu1 oo MOTepMiOHHG wretal

Hukoraw He oTBopajre ro kykuwreto. Bo osoj cnyuaj, 6esbegHocta
He € 3arapaHTMPAHA M TAPAHLM|ATA € HEBAXKEYKA.

MeHnygajre jo nononHuTenHata onpema Camo KOra NOroHoT € BO
MMPYBAHE M NPUKIYYOKOT 3a CTpyja e ucknyyen! Anaparor npo-
LOMXYBA Aa pabOTH KPATKO BPEME MO UCKITYYyBAHETO.
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He 3noynotpebyeaijre ro anaparor 30 Apyrv Lenu ocsBeH oHue
ONULIAHKW BO OBA ynartcTeo 3a ynotpeba. MNpum norpewHa ynotpeba
HO ANApPaATOT, NOCTOM PU3MK of nospenal

N3bernysajre nonmpare Ha noasuxHute aenosu. Odpxerte rm paue-
Te, kocara, obnekara, CTPyrank1Te 3a TeCTo U APYTUTE NPeaMeTH
NOQAneKy of NOABMXKHWTE AENOBM 30 BpeMe Ha pabortara.

Ipxerte ro kanakor 3aTBOpeH 30 Bpeme Ha paborara.

(D BHUMAHMUE! MATEPUJATTHU LUTETU!

YBeperte ce neka anaparor, Ka6enor 3a HANojyBaHke UMW NPUKIYHO-
KOT He AoafadaT BO KOHTOKT CO M3BOPM HA TOMMMHA KAKO LITO ce
rpejaum Mnm OTBOPEH MNNAMEH.

Hukoraw He nocrasyeajTe ro anapaTor BO HAM3MHA HA M3BOPU HA
TOMNMHA.

He nokpwueaijre ro anaparor 3a BpeMe Ha pabota 3a aa msberHere
HacobMpake ToNNMUHa.

He npenontyseaijre ro anaparor. He obpabotysaijre peuentu co
noseke on 500 g 6pawHo.

3a Bpeme Ha paboTtata, [OOABA[TE M CAMO COCTOjKMTE LWTO Tpeba
na ce obpaborysaar BO canoT 3a TeCTO.

He kopucrete ro anaparor 6e3 cocrojku! OnacHoct on nperpesatse!
He kopucrete HaneopelueH TajMep unm nocebeH cUCTeM 3a nane-
YMHCKO YNPABYBAHE 3 Ad YNPABYBATE CO ANAPATOT.
Mpenopayysame [a ro 0CTaBUTE ANAPATOT AA CE M3NAAM NPUOMX-
Ho 90 MumHyTH no pabota op okony 35 MUHYTL.

() HAMOMEHA

He e notpebHa mMHTepBEHUM|O OO KOPUCHMKOT 3a Npedpnate Ha
anaparor Ha pabota og 50 mnu 60 Hz. Mpowussonor ce npucno-
cobysa u 3a 50 u 3a 60 Hz.

MakenoHckm 111



3. Pacnakyesame

/\ NPEQYMNPEQYBAHSE!

OnacHocr oa 3aaywyBate!

> Marepujanure oa NaKyBAHETO He CMedT Ad

<&

ce KopumcTarT 3a mrpakse. [Noctoun pmsmk on
3anywysarse.

M3sanete v cute nenosu oa anaparor u
ynarcreara 3a ynorpeba oa Kytujara.

Ortcrpatere ro kanakot @ v ussanete rm
cmTte nabaBm 0ENOBM Of BHATPELHOCTA HA
anaparor.

OrtctpaHerte ro Lenuot matepujan 3a naky-
BAHE M CMTE 3AWTMTHM GOMMM Off ANAPATOT.

[MposepeTe ja McnopayaHaTa cToka 3a KOM-
NNeTHOCT 1 30 BUMANMBM olwTeTyBaka. Bo cny-
4aj Ha HeLEenoCHa UCMOPAKA MMM OLWTETy-
BAHE 30PAAM HEMCNPABHO NAKYBAHE MM

7. Onuc Ha anaparor

(Bupere ja npeknonHara crpaHuua
3a unycrpaumm)

TPQHCMOPT, KOHTAKTMPAjTe CO AeXypHATa

. . Cnuka A
nuHMja 30 kopuchuum (Bnaete ro MNormasjeto
19.1. Yenyra). @ Orsop 3a TeuHoct
O Kanak
6. Conp>kMHA HA UCNOPAKATA @ Pauka Ha kanakor
AnapartoT noafa CTAHAAPAHO CO CrenHuBe O Konrponen naxen
KOMMOHEHTM:
@ Ochosa Ha anaparor
¢ [lnasxa enmnmua O MoroHcka ocka
® 8 nuckosu 3a popmu @ Ouoka
® Dopma 3a pasmonu © Dickosn 3a bophn
® Crpyranka 30 TecTo CO anatka 3a YUCTere o
yKO 30 Mecete
® AnaTtka 30 YMcTere CO 3ALWTUTHA Kand
@ Bpamno 3a tecto
® MepHa yawa
® Jlexuwra 3a Bpatmno 3a Tecto
® Ynarcrea 30 ynotpeba
a4 30 BPATUIOTO 3Q TECTO
® Bpowypa co peuenty ® Op p
® Osnaka
(D HanomeHa .
@ Oukcaumja Ha amckot 3a dopma
> MepHara yawa B v dopmara 3a pasmo-
nu (D ce HaofaaT Bo BHATPELHOCTA HA ana- ® Cansarecto
paToT nNpu Mcnopakata. @ MMpeneH naven
> ﬂMCKOBMTe 3a q)OpMM o, CTpyrankara 3a @ OTKnyquqH,e HQ KAnakoT

Tecto @) 1 anatkara 3a ymctere @ moxar
Aa ce HajaaT BO pMOKATA Of CTPAHATA HA
anaparor.
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Cnuka B 9. Ouckoeu 3a popmu

® MepHa vawa
Bo komnnetoT npu ucnopaka ce BKyyeHu

® Dopwma a pasmonm 8 amckosu co paznmunm popmn @ (cn. 2):

@ Crpyranka 3a TecTo co anaTka 3a YucTerbe

@ Anatka 30 uncTere CO 3AWTUTHO Kanaue
(30 mmckosu 3a popmmparse wnaretn @ u
wnaretorn ()

8. KontponeH nanen

I
b b e

Cn. 1
@ Expan
® @ Konue 3a Bknyuysare/mcknyuysare Cn. 2
® Konue 3a mecerse, 30 u3bop Ha O UWnaremm
NPOrpamard 3a Mecere ® LlUnaretonu
@ Konue 3a Mecetbe 30 ctaprysate Ha ® Tamaren/Detyumhn
5 ;36p0HGTG nporpama 3a mMecetrbe @ Jydrm
onye 3a U3Ne3 HA TECTEHUHMTE 3a
CTAPTYBAE HA M3NE3HATA NPOrPaMaA O o
@ Nasawa
©® MakapoHu
® Macra
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10. MoHTMpaKe Ha anaparoT

(® Hanomeha

> [pen npeara ynotpeba, ucuncrere m cure
OenoBM KAKO WTo e onumwaHo Bo [lornasjeto
13. Yucremwe.

1) Mocraeete ro anapaTor Ha PAMHA MOBPLIMHA
BO 6MM3MHA HQ NECHO OOCTAMNEH LTeKep.
Tpeba na Mma 0OBOMHO MpPOCTOp Mpea ana-
paTOT 30 CA MAM CAMYHO 3a Oa ce cobepar
TECTEHUHMUTE.

2) INusnete ro capot 3a tecto (B Bo nHoto Ha
anaparot oaHanpen noaeka He 3acraie @.
Jasmummara Ha canort 3a tecto B mopa aa
Ce BMETHAT BO COOABETHWUTE BANABHATUHM HA
300HMOT SMA.

3) BmerHerte ja kykata 3a mecere @ Bo canor
3a Tecto osropa (B 1 BmeTHeTe ja BO norok-
ckoto spatuno Q.

4) Nusnere ro nexuwreto @ eo kpajHuor nen
on apxayot (B Taka WTo TpUTe [a3MuMa Ha
nexuwrero @ na ce nusHat Bo BanAbHATUHK-
Te Bo apxavot B (en. 3).
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5) Montupaire ro npxador @ Ha canor 3a Tec-
10 @. Musnere ro npxavotr B co Herosmor
TECEH KPQAj HW13 KPY>XKHMOT OTBOP HA CAAOT 3a
tecto ® (en. 3). Opxayor (B nomuHysa Hm3
OTBOPOT CaMO BO €AHa Nonox6a, Npu WTo
osmakara (B nokaxysa ko cmbonor gig Ha
canort 3a Tecto (B. Caprete ro apxauot @ so
HOCOKO HO CTPENKUTEe HA YACOBHWKOT AONEKd
osHakata @ Ha apxayor B He nokaxe KoH

cumbonort ﬂ (en. 4):

® Vg

P —= ®

/= \\

6) Motoa npwutucHerte ro sanjakot 3a Tecto
co TecHuoT kpaj Hu3 apxauot B so oteopoT
Ha kykaTa 3a mecere @ (en. 3).

[okonky e notpebHo, nocerHete Bo canoT 3a
recto (® onosropa 1 manky pasmpaaijre ja
kykata 3a mecerse @ noneka na Moxete aa
ro TypHete spaTunoro 3a Tecto (.

Cn. 4

7) Cragere ro npeatwort naxen (B Ha canor 3a
tecto () u uspcro nputicterte ro. Mexam-
3MMTe 30 3aKNydyBake Ha npeannot naxen O
MOPQ [ Ce NU3rAAT BO COONBETHUTE BANABHA-
TMHM Ha capoT 3a Tecto .

8) Msbepere ro coopmsetHmoT anck 3a popma @
(sunere ro Mornasjero
9. AuckoBu 3a popmm) 1 nusHeTe ro HA
np>xayot (B TaKa WTo ABATA MEXAHM3MM 3G
3aknydyBarbe Ha anckot 3a dopma @ na ce
nM3HAT BO BANABHATMHUTE Ha ppxayoT B

(em. 5).




9) NusHete ro dukcatopoT co anck 3a pop-

ma @ +a npxavor (B u ceprete ro Bo Haco-
KQ HO CTPEnKMTe HA YACOBHUKOT KOH CMMB0-
not @ (en. 5). Ooxonky e notpe6Ho,
KopucTeTe ja cno6oaHATa PaKaA 3a Ad fo
npu1uBpcTUTe AMckoT 3a popma @.

10) Kanakot @ ro crasate aypu otkako Ke ro

nonanete notpebHOTO BpaAlHO BO CAROT 3a
recto ® (supere ro Mornasjeto
11. Mpaseme recreHnHM).

11) Bknyuete ro kabenot 3a HAMojyBake BO NECHO

0OCTANEH sMAeH LWTeKkep. Ce ornacysd CHUrHa-
NEeH TOH 1 eKPAaHOoT @ HAKPATKO CBETHYBA.
AI'IOPCITOT Cera € BO PeXMM Ha NOAroTBeHOCT.

AI'IOpOTOT cera e cknoneH 1 noaroTeseH 3d p06OT0.

11. MNpaBere TecTeHNHN

/\ NPEQYMNPEQYBAHHE!

>

e

Hukoraw He nocerxysajte Bo canor 3a Tec-
10 ® noneka pabotm mawunara. Onackoct
of NOBPENA off POTMPAYKMTE Aenosm!
Metyeajre ja nononHurentara onpema camo
KOra NMoroHoT € BO MMPYBAHE M MPUKITYy4YOKOT

3a cTpyja e ncknyyen! Anapartor npogonxysa

na paboTn KPaTko BPEME MO UCKITydyBAHETO.

BHUMAHME!

He npenontysaijre ro anaparor. He o6pa6o-
TyBajTe peuent co noseke on 500 g 6patuHo.

Hanomena

Cekoe nputUCKatbe HA KOMYe ce NoTBpayBa
CO 3BYYEH CUTHAN.

Paborara e MoXHA camo co NPABMIHO MOH-
TMpaHu noaaroum. Ako NOAATOKOT He e npa-
BMIIHO MOHTMPQH, K& Ce OINacar HEKONKY
3BYUYHM CMTHOMIM KOTA K€ 3aMnoYHe Nporpamara
u na expanot (D) ke ce npukaxe ,OPEN".
Mcknyuyete ro kabenor 3a HANOjyBatE 1
nposepeTe 0Anu NONATOLMTE CE NPABMIHO
MOCTABEHM.

[okonky e notpe6HoO, KOpUCTETE M CIMKMTE
B (npasere Tecto on 250 g 6pawro) u I
(npasetse Tecto oa 500 g 6pawHo) Ha
MPEKONHATA CTPAHMLA 30 MOMOLL.

11.1. MeceTe ro n uctucHerte

ro TeCtotTo 3a TeCTEHUHMU

1 ) Cknonerte ro anaparoT KAKO WTO € ONMLAHO BO
Mornasjeto 10. MoHTMpare Ha anaparor.

2) MoaroTeeTe M cuTe COCTOjKM LITO BU Ce Mo-

1pebHm 3a TectoTo 3a TecteHnHu. Ha npumep,
MOXeTe Aa M NOMeaHeTe peLentuTe NPUCno-
cobeHu Ha anaparor Bo oBue ynarcrsa (emae-
1e ro Mornasjeto 16. Peuenrtn) vinu so
npunoxeHata 6powypa co peuenTu.

3) Kopwucreijiku mepra yawa @ unu kyjHcka

BAra, M3MepeTe ja NoTpebHaTa KoNMUMHA
6palHo 1 craseTe ro Bo canort 3a tecto .
Kopucrere ja rpamckara ckana (g) Ha mepHa-
1a yawa B 30 Meperse uBpCTH cocTojkM KaKo
wro e 6paHoTo.

(D HanomeHa
> Kopwcrere kyjHcka Bara 3a na rv nobuere

TOYHUTE KONMMYUHHU 6p0LIJHO M TEYHOCT.
MepetbeTo co MepHa yala cekora Boau
[0 TONEePaHLMM WITO MOXAT A BAM{AAT HA
KOH3MCTEHLM|ATA HA TECTOTO.

4) Kopwucrejkn mepHa yawa @ mnu kyjHcka

BArQ, U3MEpeETE [a NOTPeBHATA KONMMUMHA
TEUHOCT U, Ha NpuMep, jajue. peo, cTasete
ro jajueto Bo mepHata uawa @, a notoa
HAMOMHEeTe CO TeYHOCT NOAEKA He Ce AOCTMI-
He notpe6Harta BkynHa konuumHa. Kopucrete
ja Mmununutapckata (ml) ckana Ha mepHaTa
vawa (B 3a meperse TeuHn coctojku kako
WTO Ce BOAA M jajue.

@ Hanomena

> Cekorai Marete ro jajuero co TeYHOCT 3d

na ro obpaboture nopobpo Tectoro.

> 3a nopobpa ob6pabotka, nOAABA[TE TEUHOCTH

8o cagor 3a Tecto (B camo Ha nouetokort on
NPOrpaMaTd 3a Mecerse.

5) MonTupaire ro kanakot @ co nusrarse Ha

[BATA KOHYcH Ha kanakoT @ Bo asaTa npu-
Knyyoum Bo ocHosaTa Ha anaparot @.
Motoa nputucHeTte ro npeaHuort aen on
kanakoT @ noneka He KNUKHe YyjHO BO
npeanuor naven .
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6) MpuTicHeTe ro KONYETO 30 BKYYyBAHE @ @)
3a na ro sknyumute anaparot. Ce ornacysa
curHanen ToH U Ha ekparot (1) ce npukaxy-

sa ,ON”.

10)

Ke Ce ornacart HeKOnKy 3By4HM CHUIHANKM Kora
Ke 30BpLM Nporpamara 3a mecetbe. MNposepe-
Te ja KOH3MCTEeHTHOCTA Ha TectoTo. [Jokonky
COCTO[KMTE C€ YLUTE HE CE€ ONTUMAIHO M3MELLa-

HM, 3aMOYHeTe APYT NPOLEC HA MECEHEe CO

11) Ortkako Tectoto Ke ce M3MeLLa NOBOMHO, MpH-
TUCHETE TO KOMYETO 30 U3NE3 HA TECTEHMHMTE

(® 30 na ja craptyeare nporpamata 3a

®

> AKO He Ce NPUTHCHE HMEOHO KOonYe NPUBMX-
HO 2 MMHYTH, Ke Ce OINacCAT HEKOMKY 3BY4HM
CUTHANM M ANAPATOT ABTOMATCKM MOBTOPHO
Ke ce mcknyuu.

Hanomena NPUTUCKAHE HA KOMUETO 30 Mecere

m3nes Ha Tectenmnnmte. Cmbonot |, McTo Taka
ceetHyBa, a ekparot (1) ro npuKaxysa npeoc-
TQHATOTO BPEME HA M3Ne3 Ha TeCTeHUHMTE.

7) Kopucrere ro konueTo 3a nporpama 3a me-

cere (%) ) 30 na ja usbepete nporpamara

30 MecCeme WTO € COOABEeTHA 3d BAWeETO

TECTO: Mporpama Bpemetpaemwe Ha
— [ 30 MaAM KOMMUMHM TeCTo 0o 3a mecere u3nes HA TECTEHUHUTe
npmbnmxHo 250 LWH
p6 © 250 g Gpaumo () 11 MuH.
~ D 30 ronemm konuumHm Tecto on
npubnikHo 250 - 500 g 6pawto T 14 MuH.

Cumbonor Ha u3bpaHaTta nporpama 3a
mecerse [N / [©h ceeth.

8) MpuTHcHeTe ro konueTo 3a Mecere @ @
30 4 [0 30MOYHETe NPOrPAMATA 30 MECEeHe.
Cumbonot /7 mcro Taka cBeTHyBa, a ekpa- ®
Hot (D) ro NpuKaxyBa NpeocTaHaToTo Bpeme >
HO Mecehe.

12) Moxerte na 1 ceuete TecTeHuHUTe 30 Bpeme
HQ HMBHOTO M3NEryBake CO NOMOL HA CTPY-
rankara 3a tecto @.

HanomeHna

AKo M3neryBareTo Ha TECTEHWMHMTE 3aMpPe U Ha
ekparot (D) ce npukaxe ,OUL", Toraw tecroto
€ NPEMHOTy CyBO M He MOXe Ad ce 0bpaboTy

Mporpama 3a
npasunHo. 3anouHete HOB npouec Ha Mecene

Bpeme Ha mecere

mecerse 1 loAajTe Manky TeYHOCT OTKAKO Ke 3anoyHe
o 4,5 MuH. nporpamara. [otoa 3anouHete Apyr npotiec

HQ NPOW3BOACTBO M NPOBEPETE AANM TECTOTO 3a
mi) 4,5 MuH. TECTEHMHM Cera ce CO30aBA Moao6pPo

13) Ha kpajor oa nporpamara 3a usnes Ha tecte-
HUHMTe, KyKaTa 30 Mecerse @ npononxysa
[0 POTMPA M [0 MEHYBA HOCOKATA 30 A fO

(® Hanomeha
> Moxete na ja naysupare TEKOBHATA NPOrpa-

MO BO CEKOe BpeMe CO MPUTUCKAHE Ha KOn-
@ wnu co oTeoparse Ha
kanakot @. Mpononxere ja nporpamara

4eTo 30 Mecemne

CO NMOBTOPHO MPUTUCKAHE HA KOMYETO 3a
@), npetxonHo 3aTBOPAjKM rO
kanakot @ nokonky e notpe6Ho.

Mecemwe

CO NPUTUCKAHE HO KONYeTo BKﬂyquO/MCKHy-
yeHo @ (@) ke ce oTkaxe TekoBHATA NpOrpa-
MQ M anaparoT Ke Ce CTABM BO PEXMM Ha
noaroTBeHOCT.

9) Moneka uctypere ja notpebHaTa TeuHoCT
Hm3 otsopot @ Ha kanakor @ Bo capor 3a

tecto (®.
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14)

OTCTPGHM NPEOCTAHATOTO TECTO Of BPATUIOTO
3a tecto ). Otkako npouecor ke 3apim
LienocHo, ke ce Ornacar 3By4YHM CUTHANM M Ha
expaHor () ke ce npukaxe ,OFF”.

[okonky cé ywre Mma Tecto BO MAWMHATA,
NPBO MPUTUCHETE O KOMYETO BKIYyYEHO,/ MC-
Kny4yeHo @ (@ a notoa noBTOPHO NPUTUCHE-
T€ rO KOMYETO 3a M3NE3 HA TECTEHMHUTE
30 [0 3QMOYHeTe OpPYr, CKPATEH NpoLec 3a
u3nes Ha TecteHmHKU. Ako octatoumte of Tec-

TO Ce 3anenar 3a SMAOBMTE HA CAAoT 3a Tec-
10 (B, usrpebete rm co naxmua npen na ro
3arMoYHeTe CKPATEHUOT NPOLIEC 30 M3MEe3 HA
TECTEHUHUTE.



15) Ako He ce NpUTHUCHAT KONUMHHA MPUBANXKHO
2 MWHYTM MO 30aBPLIYBAKETO HA NMPOTPAMATA
30 M3N1e3 HA TECTEHMHMTE, Ke Ce Ornacar He-
KOMKY 3BYUYHM CUTHAMM M ANAPATOT Ke ce
BPATM BO PEXMM HQ MOATOTBEHOCT.

16) Ucumcrete ro anapatot no ynotpeba Kako
wro e onuwwaxo Bo [lornasjeto
13. Yucreme.

11.2. ®opmupame pasuonn

1) Crasete cBexu NMCTOBM NA3QHA PAMHO HA
[ACKA 30 CEYEHE MK CIUYHA MOBPLIMHA.
TNucrosure 3a nasara Tpeba na Guaar co
ronemuHa og Hajmanky 7,5 x 7,5 cm; nokon-
Ky e notpebHO, ManKy passneyere i co cy-
kano.

2) Kopucrete ja nonHara cTpaHa o4 Kananor 3a
paeronn @ 3a na m mceuete nuctosute
TECTEHUHM.

3) Crasere 1 nUCTOBMTE TECTEHUHM PAMHOMEP-
Ho Bp3 kananot 3a pasvonu  u nopajre ro
NOCAKYBAHMOT GKN BO CPeamHaTa.

(D HanomeHa

> Bparere ro Tectoro WTo 0CTAHANO Of ceyetbe-
TO Ha GOPMMTE BO MALIMHATA, 3AMOYHETE
npoLec Ha Mecere M popMMpajTe ylwTe eaeH
NIMCT 30 NA3aka.

4) BHumartenHo 3aTBopeTe 1 ABETE NOMOBMHM
on kananor 3a pasuonu B 1 uspcro npu-
TMCHeTe 1 enHa Ao Apyra.

5) Orsoperte ro kananot 3a pasuonu @ u mssa-
AeTe M roToBMTE PABUONM.

12. lemoHTUpaE Ha
anaparot

1) Ookonky e notpe6Ho, uckyuete ro kabenot
30 HAMOjyBAHE Of SUAHMOT LUTEKEP.

2) OrctpaHete ro kanakot ®:3anaro Hanpa-
BUTE OBQ, MPUTUCHETE O KOMYETO 3a OT-
nywrare @ 1 noamrHete ro kanakor @ 3a
paukata ©.

3) Ceprere ro ¢p1kcaTopoT Ha AKMCKOT 30 Gop-
ma @ cnpotueHO o cTpenkuTe Ha YOCOBHM-

KOT BO HACOKA HA cumbonoT i M musspanerte ro.

4) Orcrpatete ro amckort 3a popmn @.

5) Orcrpanere ro npegtmot naxen (. 3a na

ro HAMPABKTE OBA, MOBAEUETE FO CANOT 3
tecto (B manky HaHanpen on ocHoBsaTa Ha
anapaToT AOREKd He MOXKETe Ad FO M3BAAMTE
npeanuor naven B on canor 3a recto @®.

6) Caprere ro npxxauot B cnpotuero oa crpen-

KMTE HO YACOBHMKOT [OEKA O3HAKATA € Ha
npxayot B He nokaxe koH cumbonor B Ha
canort 3a tecto (B (en. 6). Otctpanete ro

npxayot B 3aenro co sanjakor 3a Tecto (.

B——=s

Z N\

Cn. 6

7) Ussapere ro sanjakor 3a tecto O u

nexuwrero @ on npxavor @.

8) Mseapere ja kykata 3a mecewse @ m canor

3a tecto (B on nHoto Ha anaparot @.

AI'ICIpOTOT cera e NeEMOHTUPAH.

13. Uucremwe

13.1. Yucrerwe Ha anaparor

/\ OMACHOCT!

>

Mpen cekoe uncrere, ncknyyete ro npmky-

UOKOT 30 €MeKTPUYHA eHepruja of wrekepor!
Hukoraw He notonyeajre ja ocHosara
Ha anapatot @ Bo Bopa wauM BO ApyM™M
TeyHocTtm!

BHUMAHMUE!

He kopucrete abpasushm nnm arpecusHm
cpencrea 3a umncrere. OBa Moxe Hernomnpa-
BNMMBO O4 M OWITETH rlOBpLUMHMTeI.

Yucrete ro anaparor no cekoja ynotpeba 3a
Aa cnpeynte nedekti NPear3BUKaHM of OcTa-
TOUM O XPaHQ.

1) Ako BeKe He cTe 1o cTopune 1o, packronere

TO ANAPATOT KAKO LITO € onuwwaHo Bo [lomasije-
10 12. [lemoHTMpAbe HO anapdATor.

2) OrtctpaHete mm cute octatoum oa 6pallHo o

OpXayoT Ha Kykarta 3a Tecto @ co cysa
Kpna.
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3) Ucuncrete ja BHATPEWHOCTA HO OCHOBATA HA
anapatot @ 1 NoBPWMHMTE CO MAmKY BRAX-
Ha kpna. [lokonky e notpebHo, HaHecete
6nar netepreHT 3a Muere CanoBK HA KpRara
1 M3BPMULLETE O CO MANKY BICXKHA KPMa.

4) TemenHo ucyleTe o ANApATOT Npea NOBTOp-
HO AQ rO CKNomnuTe.

13.2. Uunctm npoparoum

(® Hanomeha
> [uckosure 3a dopmu @ Hajnobpo ce umncrar
Kora Ke ce MCYyLWK TECTOTO.

1) Mpeo, kopucreTe ja anaTkata 3a uncterse @)
(30 nmckosute 30 dopmuparse wnaretn @Y u
wnaretoru () unu ctpanmuHmUTe MMKukK 30
uncTere Ha cTpyrankata 3a Tecto @ 3a na m
oTcTpanuTe rpybo ocTatoumTe of Tecto oa
BANABHATUHMTE HO ynoTpeberuTe AMCKOBM 3a
dopmn ©.

2) Wcumcrerte i cute OTCTPAHAMBM AENOBM U
nonaroum 8o 6nar canyH. Mcnnakrete co
YMCTA BOAQ 30 AQ M OTCTPAHUTE CHTE OCTATO-
LM Of [ieTepreHT.

( Hanomena
> CnenHvBe nenosu ce MCTo Taka
COOMBETHM 30 UMCTEHE BO MALIMHA
3a Muene caposu: Kanak @, can
3a tecto B, npxau @, spatmno 3a tecto P,
nexwwre Ha spatuno 3a Tecto P, kyka za
mecerve @), drkcuparse Ha amck 30 pop-
mu @, auckosu 3a dopmn @, mepra
vawa @, crpyranka 3a recto @), anatka 3a
uncrerse @@, kanan 3a pasuonm . Hokonky
€ MOXHO, CTaBeTe 1 NPeAMeTHTe BO TopHATA
KOPNA HA MALIKMHATA 30 MUEHe CanoBH 1
BHMMABQ[TE AQ HE 1 CTUCHETe.
> 3a TBPOOKOPHM OCTATOLM Of TECTO HA AMCKO-
suTe 30 dopmn @, obunete ce Ha cnenHMos
Haumn: Crasete m auckoeute 3a popmn @ so
3ampsHysay 1 - 2 yaca. Motoa, octatoumre on
tecto @)/@) tpeba na ce orctpaHar necHo co
anaTku 3a YncTetrbe.

3) TemenHo mcyLete rm cute AenoeM Npea Ad M
COCTOBMTE MOBTOPHO.
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14. Cknapupame

¢ Yysajre ru puckosute 3a dopmm @, crpyran-
kara 3a Tecto @) M anaTkaTa 3d ymctere @
8o purokara @ on cTpaHata Ha anaparor.

¢ Yysajre ro McumcTeHUOT anapar co 3aTBOpPeH
kanak @ Ha mecTo 6e3 NpalwmHa 1 cyso.

15. MNonpaeka Ha rpewkun

Anaparor He pyHKUMOHMpPAa:

B [puknyyokor 3a cTpyja He e NoBp3aH co
IMABHOTO HAMOjyBAME.

¢ [puknyyete ro Npukny4oKoT 3a CTPYjd BO
wrekep.

B Anapartor paboten nononro on npubamkHo
35 MMHYTH, a 3aWTMTaTa Of Nperpesatbe
61na aKTMBMPAHQ.

¢ Wcknyuerte ro kabenort 3a Hanojysare on,
SMIOHMOT WTEKEP M OCTABETE O ANAPATOT Ad
ce m3naam npubnmxro 90 MUHYTHM npen aa
0 KOPUCTHTE MOBTOPHO.

B Anapator uma nedexkr.
¢ Konraktmpaire co cnyx6ara 3a KOPUCHALM.

Anaparor ogeaHALW 3aCTAHYBA HA
cpeaviHa on paborara:

B Anapartor paboten nogonro oa npubamkHo
35 MUHYTH, a 3awTUTaTa OR Nperpesatse
6mna akTMBKMpPAHa.

¢ MUcknyuete ro kabenot 3a Hanojyeatse on
SMAHMOT LWTEKeP W OCTaBeTe ro AnaparoT Ad
ce wznaou npubamkHo 90 MuHyTH npen na
O KOPMUCTHTE MOBTOPHO.

Kon 3a rpewka ,,OPEN“:

B Kanakor @ He e NPABMAHO 3aTBOPEH MM
[OAATOLMTE HE Ce MPABMAHO MOHTUPAHM.
Ce cnywaar HEKONKy 3BYYHM CUTHAMM M HA
exparot (1) ce npukaxysa ,OPEN".

3ateoperte ro kanakot @.

Ao kanakot @ e npasuaHO 3aTBOPEH,
MCKIyYeTe 1o KaBenoT 3a Hanojysare
npoeepeTe AANM AOAATOLMTE CE NPABMUIHO
NOCTaBEHM.



Kon 3a rpewka ,,OUL”:

B Tecroto 30 TECTEHMHM € MPEeMHOTY CyBO M He
Moxe na ce opmupa; Ha ekparot (1) ce
npukaxysa ,OUL".

¢ 3anouHete HOB NpoLEC HO Mecene W AoaajTe
MQIKy TEYHOCT OTKAKO K€ 3aMOYHe MPOorpama-
Ta. [otoa 3anouyHeTe Apyr NpoLec Ha NPowm3-
BOJMICTBO M NPOBEPETE AANM TECTOTO 34 TecTe-
HUHM cera ce ucdpna noaobpo.

TecToTO 30 TECTEHMHM He u3nerysa/He
u3nerysa NPABuUHO:

M Tecroto 30 TECTEHMHU MOXE Aa € npemMmHory
BNO>XKHO.

¢ [Honajre manky 6pawHo 1 3anoyHeTe HOB
npouec Ha Mecewe. [MoToa 3anounete apyr
NpoLec Ha NPOM3BOACTBO W NPOBEpeTe NAMU
TECTOTO 3Q TECTEHMHM cera ce Mcpna Nopo-

6po.

16. Peuentu

(D Hanomena

> CuTe KONMUMHM Ce 30CHOBaAT Ha ynotpeba
Ha obuuHo nueHmuHo 6pawno (Tun 405).
[pyrute Braosu 6pawHo, Kako Wro ce
CMEeNTa MNK UHTETPANHOTO BPALLHO, 0BUUHO
6apaar Manky noseke TEYHOCT.

> [laneHute KOnMUMHK Ce CaMO 30 pedepeHLa.
InasHo, Tpeba na ce ApXMTE N0 HABENEHMTE
coonHocK Ha Bpatuto m TeuHoct. Cenak, no-
Tpe6HOT0 KOJNTMYNHA TEYHOCT MOXe MQﬂKy na
BApMPA 3apaau pasnnunu dakropu. Hokonky
BALLETO TECTO He € onTMManHo obpaboteHo co
HaBedeHUTe KONMMYUHK, CrneaHnoT naT J:lOﬂGiTe
HEKOMNKY MMIUIUTPM NOBEKE UMM MOMArNKY
TeuHocr. [NormenHete M 1 MHPOPMALMHTE BO
Mornagjeto 15. Monpaska Ha rpewkm.

> Kopwcrere kyjHcka Bara 3a na v nobuerte
TOUHWTE KOMMUMHM BpaLlHo u TeuHoct. Me-
PEHETO CO MEPHA YALLA CEKOTaLl BOAM A0
TONEPAHLMM LITO MOXAT A4 BNMAAT HA KOH-
3MCTEHLM|ATA HA TecToTo.

> On 250 g 6pawHo ce nobueaar npubAUKHO
300 g tecteHmHu.

>  Moxerte na samenute 1 jajue co npubnikHo
50 ml reunocr.

3a ontMManHa 06paboTka HA TECTOTO, MPUOPXKY-
BAjTe CE [0 CNENHMOB COONHOC HA BPALLHO M
TEUHOCTH:

® [onajre npmbnuxro 100 ml reunoct
Ha 250 g 6pawHo.

® [lonajre npubamnxHo 200 ml reuHoct
Ha 500 g 6pawHo.

Konunuuna

Konuuuna reuHocr
6pawHo
250g/ 0O npubnmxHo 100 ml
500 g/ ©» npubnmxHo 200 ml

Kora ce nogrotsysa Tecro 3a tecteHmHM co jajua,
BKYMHATA KONIMYMHA TEYHOCT WITO Tpe6C1 aa ce
Aaonane Cekorall ce COCTOM Ofi TEYHOCT M jajue:

KonuuuHa KonunuuHa reuHocr +
6pawHo jajue
1 jajue + TeuHoct = BKynHO
2509/00 100 ml
T _
500 g/ E 2 jajua + TeyHoCT = BKYMHO

200 ml

Moxxete na noarotsumTe TECTO 30 TECTEHMHM CO
makeumym 500 g 6palHo onenHaw.

16.1. OcHoBeH peuenrT 3a Tecre-
HUHM ol rpm3 o TBpAQ
nueHuua 6es jajua

Coctojku 3a 2 nuua

® 200 g rpus on TBpAA NYEHMLA

® 50 g nuennuHo 6pawno (tmn 405)

® npubnmxto 100 ml soaa

Mopmroroeka

¢ Crasere 200 g rpus on Bpaa nuexuua 1 50 g
nueHnyHo BpaluHo Bo capor 3a Tecto (B.

¢ Crapryeajte ja nporpamara 3a Meceke 3a
250 g 6pawHo .

¢ Tloneka mcrypete npubnmkHo 100 ml soaa
Hu3 otsopot @ Ha kanakot @ Bo caport 3a
tecto (®.
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¢ Wcrmcherte ro Tectoto Bo popma OTKAKO Ke
30BPLUKM NPOTPAMATA 30 Mecerse. Moxerte na
ja kopuctuTe cTpyrankara 3a tecto @) 3a aa
TM MCeYeTe TECTEHMHMTE HQ CAKAHATA AOMKM-
HO 30 BPEME HO AO3MPAHHETO.

¢ CsapeHure TecTeHMHM NOAQ[TE M BO BPeNna
CoMeHa BOaa 1 Meluajre nospemero. o
okony 3 - 4 MUHYTH THe ce ,an nexte”,
OLHOCHO Ce TOTBAT NOOEKA HE OMEKHAT.

16.2. OcHoBeH peuenrT 3a
TECTEHUMHM o4 NYeHMLUua
6es jajua

Cocrojku 3a 2 nuua

® 250 g nyeHunuHo 6pawo (tmn 405)

® npubamxro 100 ml sBopna

Moaroroeka
¢ Crasete 250 g nuennyHo 6pawHo Bo cagot
3a tecto (.

¢ Crapryeajte ja nporpamara 3a Meceke 3a

250 g 6pawo T

¢ Toneka ucrypete npubnmxtHo 100 ml sona
Hm3 otsopot @ Ha kanakot @ Bo canor 3a

tecto (®.

¢ Mcrmchere ro Tectoro Bo hopmMa oTKaKo Ke
30BpLIM Nporpamara 3a Mecewe. Moxerte aa
ja kopuctuTe cTpyrankara 3a tecto @) 3a aa
M MceyeTe TECTEHMHMTE HO CAKAHATA JOMKM-
HQ 30 BpEME HA AO03MPaHETo.

¢ CaapeHuTe TecteHMHM fOAAjTE M BO BpeEna
coneHa BOAA M MetuajTe nospemeHo. o
okony 3 - 4 MUHYTH THe ce ,an neHte”,
OAHOCHO Ce rOTBAT AOAEKA HE OMEKHAT.

16.3. OcHoBeH peuenrT 3a
TecTéHUHM op rpms on
TBPAG NMUYEHULIA €O jajue

Cocrojku 3a 2 nuua

® 200 g rpu3 on TBPAA NUYEHMLA

® 50 g nueHnuHo 6pawno (tmn 405)

® npubnmxro 50 ml Bona

[ ]

1 jajue (ronemuna M)
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MonrotoBka

¢ Crasere 200 g rpus on 1Bpaa nuexuua 1 50 g
nueHnyHo BpaluHo Bo capor 3a Tecto (B.

¢ Crasete 1 jajue 1 npubnmkto 50 ml sona
BO MepHClTCl vyawa @, TAKA WTO BKyl'lHO na
ce HanonHu 100 ml reunocrt. Msmarete ro
jajueTo co Bonara.

¢ Craprysajre ja nporpamara 30 Meceke 3a

250 g 6pawo T,

¢ [loneka uctyperte ja cMecarta oa Bofa M jajua
Hu3 oteopot @ Ha kanakot @ Bo camot 3a

tecto (®.

¢ Mcrmchere ro Tectorto Bo GopMa oTKaKo Ke
30BPLWM NPOTPAMATA 30 Mecere. Moxere na
ja kopucTuTe cTpyrankara 3a tecto @) 3a na
TV MCeYeTe TECTEHUHWUTE HA CAKAHATA AOMXKM-
HO 30 BPEME HO [I03UPAHETO.

¢ CsapeHure TecTeHMHM NOOQ[TE TM BO BPENa
coneHa BoAa M Melajre nospemeHo. Mo
okony 3 - 4 MUHYTH THe ce ,an aeHte”,
OMHOCHO C€ rOTBAT [ONEKA OMEKHAT.

16.4. OcHoBeH peuenrT 3a
TEeCTEHUHMU o4 NUeHMLUa
co jajue

Cocrojku 3a 2 nuua

® 250 g nyeHnuHo 6pawo (mn 405)

® npubnmxro 50 ml Bona

® 1 jojue (ronemura M)

Monarortoeka

¢ Crasete 250 g nuenuyHo 6pawHo Bo cagot
3a tecto (®.

¢ Crasere 1 jajue v npubaunxro 50 ml soaa
Bo mMepHara yawa (B, Taka wro skynHo aa
ce HanonHu 100 ml reyHoct. Usmarete ro
jajueTo co sonara.

¢ CraprysajTe ja nporpamara 30 Meceke 3a

250 g 6pawno T

¢ T[loneka uctyperte ja cMecarta of BOAA U jajua
Hu3 oteopot @ Ha kanakor @ o capor 3a

tecto ®.



¢ Wcrmcnerte ro Tectoto Bo popma OTKAKO Ke
30BPLUKM NPOTPAMATA 30 Mecere. Moxerte na
ja kopuctuTe cTpyrankara 3a Tecto @) 3a aa
TM MCeYEeTe TECTEHMHMTE HO CAKAHATA AOMKM-
HO 30 BPEME HO AO3MPAHETO.

¢ CsapeHurTe TecTeHMHM NOAA[TE M BO BPeNna
CoMeHa BOAaA 1 Meluajre nospemero. o
okony 3 - 4 MUHYTH THe ce ,an nexte”, on-
HOCHO Ce roTBAT OAEKA HE OMEKHAT.

17. TexHuuku nogaroumn
220-240V ~, 50/60 Hz

HoMmmHanen HanoH

HoMmHanHa Mok-

220 W
HocT
Motpowysauka Ha
eHeprumja Bo uckny- | <0,5W

yeHa coctojba

Kanauuret Ha

NPUBNUXKHO 2 NUTPU
cagor 3a tecto B P P

Makcumanta
KONMMYMHA HA Non-

500 g 6pawHo + notpeb-

HEHE HA CAAOT 30 | HATA TEYHOCT Mo nopLuja

tecto ®

Yawa 3a Mepetse

npubamxHo 520 ml
Ha kanaumtetotr B

Ckana 3a TeyHoCTH

(ml) no 250 ml

(Cn:(lc):no 30 TecTo 0250 g
Mpenopauysame Aa ro ocTaBUTE ANAPATOT AA CE
usnaan npubamxkHo 90 MUHYTH no pabota oa
okony 35 MuHyTH. Bo cnpotueHo, anapator Moxe
[Q ce nperpee v Ad |a AKTUBMPA 3ALITMTATA OA
nperpesakse.

18. OrcrpanyBame

CrMBonoT Ha NpeykpTaHa Kopmna 3ad
OTNAAOUM HA TPKANA 3HAYM [eKa OBOj
anapar He cMee aa ce ¢pna co noMma-
LeH OTNaA HA KPAjoT Of HEroBMOT
paboteH Bek. Anaparor Mopa Od ce npenane Ha
O3HAYEHM MeCTa 30 coBMPatbe, LIEHTPH 30 PeLmK-
nupare Unu objeKTM 30 OTCTPAHYBAE OTMAA.

M36pMLLIeTe M CHUTE NMYHKM noaaToum npen na ro
BpaTtM1Te anapdaror.

lMakyBareto e HANPABEHO Of EKONOLWKM MaTe-
pujanu wro moxeTe aa M GpnuTe BO BALIMOT
NOKAMEH LEHTAP 30 PeLmKIMpPake.

OrcrpaHeTe 1o NaKyBAHETO HA EKOMOLWKKM HAYMH.

19. lapaHumnja Ha
Kompernass Handels
GmbH

MountysaH kynyeay,

[obusare 3-roamwHa rapaHumja 30 0Boj ypean oa
OATYMOT Ha Kynysare. Bo cnyuaj Ha nedekt Ha
OBOj NPOW3BOA, MMATE 30KOHCKM MPABA NPOTMB
nponasayort Ha npomssogotr. OBue 3aKOHCKM
NPABA He Ce OFPAHUYEHM CO HALIATA rAPAHLM|a
HaBemeHa nopony.

FapaHTHK ycnoen

r(]pOHTHMOT nepmron 3ano4Hyesda on AATyMoT Ha
kynyeare. Yysajre ja cmeTkata Ha HesbenHo.
Oga e noTpebHO KAKO [OKA3 30 KyNyBakbe.

[okonky ce nojasu nedekr Bo Matepujanmre unum
BO M3pabOTKATA BO POK Of TPM FOAMHM Of AATY-
MOT HQ KyMyBAH€E HA OBOj MPOM3BOM, HME, MO
HaWa AMcKkpeumja, 6ecnnatHo ke ro nonpasume,
30MeHK1Me MNK Ke BK [0 BPATMME KYMOBHATA LieHa.
Osaa rapaHumja 6apa HeMCnpaBsHMOT ypen 1
[OKQ30T 30 KynyBare (cmeTkata) aa 6maar nocra-
BEHWM BO POK Off TPM FOAMHM, 30€AHO CO KPATOK
MUCMEH ONMUC Ha NedEKTOT M KOra ce NojaBuI.

[okonky nedekror e ongareH co HAWATA rapaH-
umja, Ke ro nobuete NONPABEHUOT UK HOBUOT
npowmsson. [Nonpaskara unu sameHara Ha npowms-
BOILOT HE 3AMOYHYBA HOB FTAPAHTEH POK.
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TapaHTeH nepuopn v 3akoHcku 6aparba 3a
nedexktn

[apaHTHMOT Nepuon He ce NPOOONKYBA CO rAPAH-
umjara. OBa BAXM M 30 3OMEHETU U 30 MOMNPABEHM
nenoeu. Cekoja wreta nnu aedekT Wro e npucyT-
HQ BO MOMEHTOT HA KyMyBAHETO MOPA Ad ce
npujasu BeaHAw no pacnakysareTto. [Nonpaskmre
noTpebHM NO UCTEKOT HO TAPAHTHUOT NEPUOA Ce
Hannakaar.

Onicer Ha rapaHumja

Ypenor e BHMMATENHO NPOU3BEAEH CNOPER CTPO-
rmre yI'IOTCTBO 30 KBANMMTET U TEMENHO € TeCTMpOH
npea ncnopaka.

[apaHumjata Baxu 3a nedektn Bo matepujanot
unu Bo npouseoactsoto. Oaa rapaHumja He
ondaKka nenosute of NPOU3BOAOT KOM Ce Npeamer
HO HOPMAMHO abetbe MK oWTeTyBAHbE HA KPLIU-
BM [€MOBM KAKO LUTO Ce NPEKMHYBAYM UK AENOoBU
HAMNPABEHM Of CTAKNO.

OBaa rapaHumia e HeBAXEeUYKa aKo NPOM3BOAOT &
oluTeTEH, HENPABMIHO KOPUCTEH MMM HEOAPXKY-
BaH. 3a aa ce obesbenn npasunHa ynorpeba Ha
NPOM3BOAOT, CUTE YNATCTBA COAPKAHM BO ynaT-
cTBOTO 30 ynotpeba MOpa AA ce Ccneaar cTporo.
Ynotpe6ata u pejcramjara 3a ko ce npenopavy-
Ba MNK Ce Npepynpeaysa BO ynatcreara 3a pabo-
Ta Mopa Aa ce u3berHysaar no cekoja LeHa.

Mpowu3ssonoT e HOMeHeT 3a NPMBATHA, A He 3
komepuwmjanta ynotpeba. Bo cnyuaj Ha 3noyno-
Tpeba, HeNpPaBMNHO PakyBake, ynotpeba Ha
CUNa UM MOAMBMKALMM LITO He Ce U3BPLLIEeHM Of
HOLIMOT OBNACTEH CEPBUCEH LieHTap, rapaHuujata
ke 6uae HeBaXKeuka.

O6pabortka Bo cnyuaj Ha 6apatbe 3a
rapaHumja

3a na ce ysepute feka saweto 6apare ke 6une
6p30 obpaborteHo, cnepete M ynarcrsata nogony:

B 3a cure npawarka, MMajte M cMeTkara u
6pojot Ha aptuknor (IAN) 508378_2507

KAKO OOKA3 3a KynyBake.

B bBpojor Ha apTUknoT Moxe Oa ce Hajae Ha
MnoYKaTa co cneundrKaLmm Ha NPOM3BOAOT,
HQ TPABYPA HA MPOM3BOLOT, HA HACMOBHATA
CTpaHMUa oA ynatcTsoTo 3a pabota (aony
NeBo) MAW HA HANEeMHMLATA HA 3A0HATA MK
[OMHATA CTPAHA HA NPOW3BOLOT.
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B [okonky ce nojasar kakeu 6uno Heucnpas-
HOCTU MnK APy nedekTM, NPBO KOHTAKTMPA|-
T€ CO CEPBMCHMOT OAAEN HOBEAEH NoAoNy
npeky TenegoH 1nu e-nowra.

B ToToa MoxeTe Aa Mcnpatmte NPoOM3BON Peru-
CTPMPAH KAKO HeucnpaseH, 6e3 nowrapmHa,
HO aOpecaTa 30 CEPBMC LWITO BM € HABEAEHQ,
NPMNOXYBAjKM O JOKA3OT 3d KynyBate
(cmeTkarta) 1 HasedyBajkM ro AedekToT U KOra
ce nojasumn.

O EH0)
5

Moxerte na rm npesemete osue u
MHOry ApyrM ynarcTea, Buaea 3a
(=] npoussoam 1 codpTeep 30 MHCTANG-
umja Ha www.lidl-service.com.

Osoj QR-kon Ke Be onHece OMPEKTHO A0 CTPAHM-

uata 3a yenymm Ha Lidl (www lidl-service.com)
MO>XeTe Aa o OTBOPMTE yNaTCTBOTO 30 ynoTpeba
co BHecyBate Ha 6pojot Ha apTuknor (IAN)

508378_2507.

19.1. Yenyra

MK Yenyra 3a Cesepna MakenoHuja
Ten.: 0800 90698

E-nowra: kompernass@lidl.mk

[I1AN 508378_2507 |

19.2. YBO3HUK

MMOiTe npenamu neka cnegHasa onpeco He e
aapeca 3a cepsuc. [1peo, KoHTakTMpajte co
HA3HAYEHUNOT cepamceH LLeHTOp,
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMAHMIA

www.kompernoss.com
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1. Hyrje

Urime pér blerjen e paijisjes suaj té re.

Ju keni zgjedhur njé produkt cilésor. Udhézimet e
pérdorimit jané pjesé e kétij produkti. Ato pérmb-
ajné informacione t& réndésishme mbi siguring,
pérdorimin dhe asgjésimin. Para pérdorimit t& pro-
duktit, lexoni t& gjitha udhézimet e pérdorimit dhe
t& sigurisé. Pérdoreni produktin vetém sipas pérs-
hkrimit dhe pér géllimet e specifikuara. Sigurohuni
qé t& pérfshini t& gjithé dokumentacionin nése ua
dérgoni produktin paléve té treta.

2, Pérdorimi i synuar

Kjo paijisie éshté projektuar ekskluzivisht pér
pérpunimin e brumit t& makaronave.

Pajisja &shté projektuar pér pérdorim né dhoma t&

mbrojtura nga shiu né shtépi private.

Mos e pérdorni né ambiente t& jashtme ose né
zona tregtare ose industriale.

3. Paralajmérime dhe
simbole té pérdorura

Paralajmérimet dhe simbolet e méposhtme pérdor-
en né kété manual, né paketim dhe né paijisie
(sipas rastit):

RREZIK! Njé paralajmérim me kété
simbol dhe fjalén sinjalizuese "RREZIK"
A tregon njé situaté t& rrezikshme & afért
e cila, nése nuk shmanget, do 1& rezul-
tojé né vdekje ose léndime serioze.

PARALAJMERIM! Nijé paralajmérim
me kété simbol dhe fjalén sinjalizuese
,PARALAJMERIM” tregon njé situaté
potencialisht t& rrezikshme e cila, nése
nuk shmanget, mund & rezultojé né
vdekje ose léndime serioze.

A

KUJDES! Njé paralajmérim me kété
simbol dhe fjalén sinjalizuese "KUJDES"

Q tregon njé situaté potencialisht t&
rrezikshme e cila, nése nuk shmanget,
mund t& rezultojé né léndime t& lehta
ose t& moderuara.
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VINI RE! Njé paralajmérim me kété
simbol dhe fjalén sinjalizuese "VINI RE"
tregon njé situaté t& mundshme e cila,
nése nuk shmanget, mund té rezultojé
né démtime t& pronés.

Shénim: Njé shénim tregon informa-
cion shtesé qé e bén mé t& lehté pérdor-
imin e pajisjes.

Lexoni udhézimet.

Rryma/tensioni alternativ

Klasa e mbrojties II: Mbrojtie pérmes
izolimit t& dyfishté ose t& pérforcuar.

Pérdoreni pajisjen vetém né ambientet e
brendshme.

Mos e zhytni né ujg!

Mund t& lahet né lavastovilje.

Té gjitha pjesét e késaj paiisieje qé bien
né kontakt me ushqimin jané té sigurta
pér ushqimin.

Mos e hidhni paijisien elektrike né
mbeturinat shtépiake!

Asgjésoni paketimin né njé ményré
migésore me mijedisin.



Paketimi éshté béré nga materiale Kjo marké konfirmon qé produkti pérp-
t& riciklueshme. Vini re etiketimin e AA uthet me kérkesat e sigurisé sé produktit

%@ materialeve t& paketimit né ndarjen t& zbatueshme né Republikén e Serbisé.

e mbeturinave: Kéto karakterizohen
nga shkurtesat (a) dhe shifrat (b) me
kuptimin e méposhtém: 1-7: Plastika,

a 20-22: Letér dhe karton,

80-98: Materiale t& ndryshme.

4. Udhézime sigurie

/\ RREZIK! GODITJE ELEKTRIKE!

Lidheni paijisjen vetém né njé prizé elektrike t& instaluar sic duhet.
Tensioni i rrietit duhet t& jeté né pérputhje me informacionin né

pllakén e specifikimeve té paijisjes.

Kontrolloni pajisjen pér cdo démtim té jashtém, t& dukshém para pérd-
orimit. Mos e pérdorni paijisjen nése paijisja ose kablloja e energjisé
tregojné démtime t& dukshme ose nése paijisja &shté rrézuar mé paré.

Riparimet e pajisies duhet té kryhen vetém nga specialisté té autori-
zuar ose nga shérbimi ndaj klientit. Riparimet e papérshtatshme mund
té paraqesin rrezik pér pérdoruesin. Pér mé tepér, kérkesa pér garanci
skadon.

@ Mos e zhytni kurré bazén e paijisjes né ujé ose léngje 1é tjeral

Pajisja mund té pérdoret vetém né ambiente té thata t& mbyllura.

Sigurohuni gé kablloja e energjisé t&€ mos njomet ose t& mos laget
kurré gjaté funksionimit. Drejtojeni até né njé ményré 1é tillé qé té

mos mund t& shtypet ose t& démtohet né ndonjé ményré tjetér.

Mos e prekni kurré furnizimin me energji ose bazén e pajisies me
duar té lagura.

Mbaijeni kabllon e energjisé larg sipérfageve té nxehta.

Nése kablloja e energijisé e késaj paijisieje &shté e démtuar, ajo duhet
té zévendésohet nga prodhuesi, agjenti i tij i shérbimit ose njé person i
kualifikuar né ményré té ngjashme pér t& shmangur rrezikun.
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Pajisja duhet t& shképutet gjithmoné nga rrieti elektrik kur nuk &shté né
mbikéqyrie dhe para montimit, cmontimit, zévendésimit t& aksesoréve
ose pastrimit, si dhe né rast t& keqfunksionimeve.

Pér ta shképutur plotésisht pajisien nga rrieti elektrik, spina e energjisé
duhet t& higet nga priza kryesore. Rriedhimisht, pajisja duhet t& pozi-
cionohet né njé ményré té tillé gé t& garantohet gjithmoné aksesi pa
pengesa né prizén kryesore, né ményré qé spina kryesore t& mund té
shk&putet menjéheré né situata emergjente.

Gijithmoné shképuteni njésiné e furnizimit me energji nga priza e murit
duke e pérdorur spinén, kurré mos pérdorni kabllon.

/A PARALAJMERIM! RREZIK LENDIMI!

Kjo paijisie nuk duhet t& pérdoret nga fémijét.

Pajisja dhe kablloja e saj lidhése duhet t& mbahen larg fémijéve.
Fémijét nuk duhet té luajné me pajisjen.

Kjo pajisie mund té pérdoret nga persona me aftési té kufizuara fizike,
shqgisore ose mendore ose mungesé pérvoje dhe/ose njohurish, nése
ata jané mbikéqyrur ose jané udhézuar né lidhje me pérdorimin e
pajisies né njé ményré té sigurt dhe i kuptojné rreziget e pérfshira.
Pérdorni vetém aksesorét e pérfshiré né paketim. Aksesorét nga
prodhues té tjeré mund té mos jené t& pérshtatshém dhe mund té
shkaktojné rrezige ose démtime té pronés!

Mos e hapni kurré kutiné. N& kété rast, siguria nuk garantohet dhe
garancia éshté e pavlefshme.

Ndérroni aksesorét vetém kur transmisioni ka ndaluar dhe spina e
energjisé éshté e shképutur! Pajisja vazhdon té funksionojé pér njé
kohé t& shkurtér pasi té fiket.

Mos e keqpérdorni paijisjen pér géllime té tjera nga ato t& pérs-
hkruara né kété manual udhézimesh. Pérdorimi i gabuar i pajisjes
mund té rezultojé né [éndimel!
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Shmangni prekjen e pjeséve |&vizése. Mbaijini duart, flokét, rrobat,
kruajtéset e brumit dhe objektet e tiera larg pjeséve lévizése gjaté
funksionimit.

Mbaieni kapakun t& mbyllur gjaté funksionimit.

(D VINI RE! DEMTIM PRONE!

Sigurohuni gé paijisja, kablloja e energjisé ose spina t& mos kené
kontakt me burime t& nxehta, sic jané pllakat e nxehta ose flakét e
hapura.

Mos e vendosni kurré paijisjen prané burimeve t& nxehta.

Mos e mbuloni paijisien gjaté funksionimit pér t& shmangur akumulimin
e nxehtésisé.

Mos e mbushni shumé paijisjen. Mos pérpunoni receta me mé shumé
se 500 g miell pér porcion.

Gjaté punés, shtoni né enén e brumit vetém pérbérésit qé do té
pérpunohen.

Mos e pérdorni paijisien pa pérbérés! Rrezik mbinxehjeje!
Mos pérdorni njé kohématés t& jashtém ose njé sistem t& vecanté
telekomande pér té pérdorur pajisjen.

Ne rekomandojmé qé ta lini paijisjen té& ftohet pér aférsisht 90 minuta
pas rreth 35 minutash funksionimi.

® SHENIM

Nuk kérkohet asnjé veprim nga pérdoruesi pér té kaluar produktin
midis 50 dhe 60 Hz. Produkti pérshtatet me 50 Hz dhe me 60 Hz.
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5.

Shpaketimi

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik mbytjeje!

>

6.

Materialet e paketimit nuk duhet t& pérdoren
pér t& luajtur. Ekziston rreziku i mbytjes.

Hiqini t& gjitha pjesét e paijisies dhe udhézimet
e pérdorimit nga kutia.

Higni kapakun @ dhe nxirrni t& gjitha pjesét e
lirshme nga brenda paiisies.

Higni & gjitha materialet e paketimit dhe ¢do
film mbrojtés nga paijisja.

Kontrolloni dorézimin pér plotésiné dhe
démtime t& dukshme. N& rast t& dorézimit t&
paploté ose démtimit si pasojé e paketimit t&
démtuar ose transportit, kontaktoni linjén e
ndihmés sé& shérbimit (shih kapitullin

19.1. Shérbimi).

Objekti i dorézimit

Pajisja vien standarde me pérbérésit e méposhtém:

y@oooooooo

Nijésia kryesore

8 disqe me formé

Formé pér ravioli

Kruaijtése brumi me mjet pastrimi

Miet pastrimi me kapak mbrojtés

Goté matése

Udhézime pérdorimi

Libér recetash

Shénim

Gota matése B dhe forma e raviolit ®
ndodhen brenda pajisjes kur dorézohet.
Disqet e formés @, kruaijtésja e brumit @) dhe
mieti i pastrimit @ mund t& gjenden né sirtarin
né ané té pajisjes.
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7. Pérshkrimi i paijisjes
(Shihni fagen e palosshme pér ilustrime)
Figura A

Hapija pér léngje

Kapaku

Kapaku i dorezés

Paneli i kontrollit

Baza e pajisjes

Boshti i transmisionit

Sirtari

Disqet me formé

Grepi pér brumé

Boshti i brumit

Kushineta e boshtit t& brumit
Mbaitésja e boshtit t& brumit
Treguesi

Mekanizmi fiksues i diskut t& formés
Ena pér brumé

Paneli i pérparmé

9600000000000 0

Butonat e ckycjes



Figura B 9. Disqet me formé

® Goté matése Né& paketim pérfshihen 8 disqge me forma &
@ Formé pér ravioli ndryshme @ (Fig. 2):
@ Kruajtése brumi me mjet pastrimi

@ Mieti i pastrimit me kapak mbrojtés (pér disqet
e formés Spaghetti @ dhe Spaghettoni @)

8. Paneli i kontrollit

|
|
@) ®
Fig. 1
@ Ekrani
® @ Butoni On/Off

Fig. 2
Butoni i programit t& pérgatities sé 9
2/ brumit, pér zgjedhjen e programit t& O Spaghetti
pérgatities s& brumit @ Spaghettoni
@ Butoni i pérgatities s& brumit pér té filluar @ Tagliatelle/Fettuccine
Erogr.?mln e zgjedhur t& pérgatities sé ® Pappardelle
rumi
S e . . @ Llinguini
® Butoni i nxjerries pér té nisur programin e
$Y nxjerrjes @ Llozanja
® Makkaroni
@ Penne
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10. Montoni paijisjen

(® Shénim

> Para se ta pérdorni paijisien pér heré té paré,
pastroni t€ gjitha pjesét sic pérshkruhet né
kapitullin 13. Pastrimi.

1) Vendoseni paiisien né njé sipérfaqe t&é sheshté
prané nié prize elektrike lehtésisht t& aksesue-
shme. Duhet t& keté hapésiré t& mjaftueshme
pérpara pajisjes pér njé tas ose njé objekt t&
ngjashém pér t& mbledhur makaronat.

2) Rréshqisni enén e brumit @ nga pérpara né
bazén e paijisies @ derisa t& ndalojé.

Fletét né enén e brumit ® duhet t& shtyhen né
hapésirat pérkatése né pjesén e pasme.

3) Vendosni grepin e brumit @ nga lart né
enén e brumit  dhe futeni até né boshtin e
transmisionit @.

4) Rréshgisni kushinetén @ né fund t& mbaités-
es @ né ményré gé tre fletét né kushinetén @
t& rréshqasin né hapésirat e mbaijtéses @
(Fig. 3).

Fig. 3
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5) Montoni mbaijtésen @ né enén e brumit ®.
Rréshqisni mbajtésen (B pérmes hapjes sé
rrumbullakét t& enés sé& brumit ® (Fig. 3).
Mbaitésja @ futet pérmes hapijes vetém né
njé pozicion, me shenjén (B qé tregon drejt
simbolit gl né enén e brumit @®. Rrotullojeni
mbaijtésen (B né drejtim t& akrepave t& orés
derisa shenja (B né mbaitésen @ 18 tregojé
drejt simbolit ﬂ (Fig. 4):

P = ®

=\

6) Pastaj, shtyjeni boshtin e brumit @ me skajin
e ngushté pérmes mbajtéses B né enén e
grepit t& pérgatities sé brumit @ (Fig. 3).
Nése &shté e nevojshme, futni dorén né enén
e brumit ® nga sipér dhe l&vizni pak grepin e
brumit @ derisa t& mund ta shtyni boshtin e
brumit @.

7) Vendosni panelin e pérparmé @ mbi enén e
brumit ® dhe shtypeni fort. Mekanizmat e
kycies né panelin e pérparmé @ duhet t&
rréshqasin né hapésirat pérkatése né enén e

brumit @.

Fig. 4

8) Zgjidhni diskun e formés s& duhur @ (shihni
kapitullin 9. Disqet me formé) dhe rréshqit-
eni até né mbaijtésen @B né ményré qé dy
mekanizmat e kycjes né diskun e formés @

t& rréshqasin né hapésirat e mbaijtéses @

(Fig. 5).




9) Rréshqisni mekanizmin fiksues t& diskut & for-
més @ né mbaitésen @ dhe rrotullojeni até
né drejtim 1& akrepave t& orés drejt simbolit g
(Fig. 5). Nése &shté e nevojshme, pérdorni
dorén tuaij t& liré pér t& mbaijtur diskun e
formés né pozicion @.

10) Mund ta vendosni kapakun @ vetém pasi t&
keni shtuar miellin e nevojshém né enén e
brumit @ (shihni kapitullin
11. Béni makarona).

11) Lidheni kabllon e energjisé né njé prizé muri
qé arrihet lehtésisht. Njé sinjal tingéllon dhe
ekrani ) ndricon pér njé kohé t& shkurtér.
Paijisja tani éshté né modalitetin e gatishmérisé.

Paijisja tani éshté montuar dhe gati pér pérdorim.

11. Béni makarona
/\ PARALAJMERIM!

> Mos e futni kurré dorén né enén e brumit gjaté
punés @. Rrezik Iéndimi nga pjesét rrotulluese!

> Ndérroni aksesorét vetém kur transmisioni ka
ndaluar dhe spina e energjisé éshté e shképut-
ur! Paijisja vazhdon té funksionojé pér njé kohé
t& shkurtér pasi té fiket.

(D VINI RE!

> Mos e mbushni shumé paijisien. Mos pérpun-
oni receta me mé shumé se 500 g miell pér
porcion.

@ Shénim
Cdo shtypje butoni konfirmohet me njé sinjal.

> Funksionimi &shté i mundur vetém me aksesoré
t& montuar sic duhet. Nése aksesori nuk &shté
montuar sic duhet, do t& fingéllojné disa sinjale
kur t& fillojg programi dhe ekrani (D do &
tregojé "OPEN". Higeni kabllon e energjisé
dhe kontrolloni gé aksesorét t& jené vendosur
sic duhet.

> Pérdorni ilustrimet C (pérgatitia e brumit me
250 g miell) dhe D (pérgatitia e brumit me
500 g miell) né fagen e palosshme pér
ndihmé nése &shté e nevojshme.

11.1. Pérgatisni dhe nxirrni
brumin e makaronave

1) Montoni paijisien sic pérshkruhet né kapitullin
10. Montoni pajisjen.

2) Pérgatitni t& gjithé pérbérésit qé ju duhen pér
brumin e makaronave. Pér shembull, mund t'i
referoheni recetave t& pérshtatura pér paijisien
né kéto udhézime (shihni kapitullin
16. Recetat) ose né librin e recetave ba-
shkéngjitur.

3) Duke pérdorur gotén matése @ ose njé pe-
shore kuzhine, matni sasiné e kérkuar t& miellit
dhe hidheni até né enén e brumit ®.

Pérdorni shkallézimin e gramit (g) né gotén
matése ) pér t& matur pérbérésit e ngurtd, sic
&shté mielli.

(® Shénim

> Pérdorni njé peshore kuzhine pér t& marré
sasiné e sakté t& miellit dhe [éngut. Matja me
njé goté matése con gjithmoné né toleranca
qé mund 1& ndikojné né konsistencén e brumit.

4) Duke pérdorur gotén matése (B ose njé pe-
shore kuzhine, matni sasiné e kérkuar t& léngut
dhe, pér shembull, vezén. Pér ta béré kété,
fillimisht vendoseni vezén né gotén matése (®
dhe mé pas mbusheni me léng derisa t& ar-
rihet sasia totale e kérkuar. Pérdorni shkalléz-
imin e mililitrit (ml) n& gotén matése @ pér t&
matur pérbérésit e 1éngshém, sic jané uji dhe
veza.

(@ Shénim

> Gijithmoné rrihni vezén me léng pér t& arritur
njé pérpunim mé t& miré t& brumit.

> P&r njé pérpunim mé t& mirg, shtoni léngje né
enén e brumit vetém né fillim t& programit t&
pérgatities s& brumit @.

5) Montoni kapakun @ duke rréshqitur dy kunjat
e kapakut @ né dy hapésirat né bazén e
pajisies @. Pastaj shtypni pjesén e pérparme
t& kapakut @ derisa t& klikojé me zé& t& larté
né panelin e pérparmé @.

6) Shtypni butonin On/Off (V) @) pér té ndezur
pajisien. Njé tingull sinjali tingéllon dhe ekra-

ni ) tregon “ON".
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(@ Shénim

> Nése nuk shtypet asnjé buton pér aférsisht
2 minuta, do t& dégjohen disa sninjale dhe
paiisja do 1& fiket pérséri automatikisht.

7) Pérdorni butonin e programit t& pérgatitjes sé
brumit (%) ®) pér t& zgjedhur programin e
pérgatities s& brumit qé &shté i pérshtatshém
pér brumin tuaj:

— [\ pér sasi t& vogla brumi deri né aférsis-
ht 250 g miell

~ O pér sasi t& médha brumi nga aférsisht
250-500 g miell

Simboli i programit t& zgjedhur t& pérgatities sé&

brumit T/ ©h ndizet.

8) Shtypni butonin e pérgatities s& brumit () @
pér té filluar programin e pérgatities sé brumit.
Simboli /7 ndizet gjithashtu dhe ekrani (1)
tregon kohén e mbetur t& pérgatities sé brumit.

Programi i

o e e Koha e pérgatitjes sé&
pergatitjes se pergatify

brumit brumit
()] 4.5 minuta
i) 4.5 minuta

@ Shénim

> Mund ta ndérprisni programin né ¢do kohé
duke shtypur butonin e pérgatities s& brumit
(@) @ ose duke hapur kapakun @. Vazhdoni
programin duke shtypur pérséri butonin e
pérgatities sé brumit () @), duke mbyllur
paraprakisht kapakun @ nése &shté e
nevojshme.

> Shtypja e butonit On/Off () @) do t& anulojé
programin né puné dhe do ta vendosé pajisjen
né modalitetin e gatishmérisé.

9) Hidhni ngadalé léngun e nevojshém pérmes

hapjes @ né kapak @ né enén e brumit ®.

10) Do & tingéllojné disa bip kur t& pérfundojé
programi i pérgatities s& brumit. Kontrolloni
konsistencén e brumit. Né& rast se pérbérésit
nuk jané pérzier ende né ményré optimale,
filloni nj& proces tietér t& pérgatities sé bru-
mit duke shtypur butonin e pérgatities sé

brumit @) @.
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11) Pasi brumi t& jeté pérzier mjaftueshém, shtypni
butonin e daljes (2) ® pér té filluar programin
e nxjerrjes. Simboli 7 ndizet gjithashtu dhe
ekrani (D) tregon kohén e mbetur t& nxjerries.

Programi i

pérgatitjes sé Koha e daljes

brumit
()] 11 minuta
o 14 minuta

12) Mund t'i prisni makaronat gjaté shpérndaries
duke pérdorur kruajtésen e brumit €.

(® Shénim

> Nése prodhimi ndalet dhe ekrani ) tregon
“OUL", atéheré brumi &éshté shumé i thaté dhe
nuk mund t& pérpunohet sic duhet. Filloni njé
proces t& ri t& pérgatities s& brumit dhe shtoni
pak léng pasi 1 fillojé programi. Pastaj filloni
njé proces tietér nxjerrieje dhe kontrolloni nése
brumi i makaronave tani del mé mirg.

13) Né fund t& programit t& nxjerries, grepi i bru-
mit @ vazhdon t& rrotullohet dhe ndryshon
drejtim pér t& hequr cdo brumé t& mbetur nga
boshti i brumit .

Pasi procesi t& pérfundojé plotésisht, do t&
dégjohen sinjale dhe ekrani D do t& shfaqgé
“OFF".

14) Nése ka mbetur ende pak brumé né paiisije,
shtypni fillimisht butonin On/Off @ @), dhe
mé pas pérséri butonin e nxjerries (&) & pér
t& filluar njé proces tietér t& shkurtuar t& nxjer-
ries. Nése mbetiet e brumit ngjiten né muret e
enés sé brumit @, higeni até me njé lugé
pérpara se 1& filloni procesin e shkurtuar t&
shpérndarijes.

15) Nése nuk shtypet asnijé buton pér aférsisht
2 minuta pas pérfundimit t& programit t&
nxjerries, do t& dégjohen disa sinjale dhe
pajisja do 1& kalojé pérséri né modalitetin e
gatishmérisé.

16) Pastroni pajisjen pas pérdorimit sic pérshkruhet
né kapitullin 13. Pastrimi.



11.2. Format e raviolit

1) Vendosni petét e freskéta & lazanijés té she-
shta mbi njé dérrasé prerése ose njé sipérfage
t& ngjashme. Petét e lazanjés duhet & jené t&
paktén 7.5 x 7.5 cm; nése éshté e nevojshme,
hapini pak me njé okllai.

2) Pérdorni pjesén e poshtme t& formés s&
raviolit ) pér t& preré petét e makaronave.

3) Vendosni petét e brumit njéra mbi tietrén mbi
formén e raviolit  dhe shtoni mbushjen e
déshiruar né mes.

(@ Shénim

> Kthejeni brumin e mbetur nga prerja e formave
né makineri, filloni procesin e pérgatities sé
brumit dhe formoni njé peté tietér lazanjeje.

4) Mbylini me kujdes dy gjysmat e formés s&
raviolit @ dhe shtypini ato fort s& bashku.

5) Hapni formén pér ravioli @ dhe nxirrni raviolit
e pérfunduar.

12. Cmontoni paijisjen

1) Nése &shté e nevojshme, shképuteni kabllon e
energjisé nga priza e murit.

2) Higni kapakun @: Pér ta béré kété, shtypni
butonin e ckycjes @ dhe ngrini kapakun @
nga doreza ©.

3) Rrotullojeni mekanizmin fiksues t& diskut t&
formés @ né kahun e kundért t& akrepave t&
orés né drejtim t& simbolit ‘g dhe higeni afé.

4) Higni diskun e formés @.

5) Higni panelin e pérparmé @. Pér ta béré kéts,
térhigeni enén e brumit ® pak pérpara nga
baza e paijisjes derisa t& mund ta higni panelin
e pérparmé (B nga ena e brumit ®.

6) Rrotullojeni mbajtésen @ né kahun e kundért
t& akrepave t& orés derisa shenja ® né
mbaitésen @ t& tregojé simbolin glg né enén
e brumit @ (Fig. 6). Higeni mbajtésen @ sé&
bashku me boshtin e brumit .

O
7 =\

7) Higeni boshtin e brumit ® dhe kushinetén @
nga mbaijtésia @.

8) Higni grepin e brumit @ dhe enén e brumit ®
nga baza e paijisies @.

Pajisja tani éshté cmontuar.
13. Pastrimi

13.1. Pastrimi i pajisjes
/\ RREZIK!

> Higeni kabllon e energjisé nga priza para
pastrimit!
> Mos e zhymi kurré bazén e paijisies @
né ujé ose léngije té tieral

(D VINI RE!

> Mos pérdorni agjenté pastrimi gérryes ose
agresivé. Kéto mund & shkaktojné déme té
pariparueshme né sipérfaqe!

> Pastroni pajisien pas ¢cdo pérdorimi pér t&
parandaluar kegfunksionimet e shkaktuara
nga mbetjet e ushqimit.

1) Nése nuk e keni béré ende, cmontoni paijisien
sic pérshkruhet né kapitullin
12. Cmontoni pdjisjen.

2) Higni ¢cdo mbetje mielli nga mbaitésja e grepit
t& brumit @ me njé lecké té thaté.

3) Pastroni pjesén e brendshme t& bazés sé&
pajisies @ dhe sipérfaget me njé lecké pak
t& lagur. Nése &shté e nevojshme, shtoni njé
detergjent t& buté né lecké pér larjen e enéve
dhe fshijeni me njé lecké pak té lagur.

4) Thajeni paijisien plotésisht pérpara se ta
rimontoni.
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13.2. Pastroni aksesorét
@ Shénim

> Disqet e formés @ pastrohen mé miré kur

brumi &shté i thaté.

5) Fillimisht, pérdorni mjetin e pastrimit @

(pér disqet e formés Spaghetti @ dhe Spo-
ghettoni @) ose kunjat anésore & pastrimit t&
kruaijtéses sé& brumit @ pér t& hequr me
péraférsi mbetjet e brumit nga hapésirat e
disqeve té formés t& pérdorura @.

6) Pastroni t& gjitha pjesét dhe aksesorét e lévizs-

hém né ujé t& buté me sapun. Shpélajeni me
ujé t& pastér pér t& hequr t& gjitha mbetjet e
detergjentit.

Shénim
Pjesét e méposhtme jané gjithashtu t&
@ pérshtatshme pér t'v laré né lavasto-
vilie: Kapak @, Ené pér brumé ®,
Mbaitése @, Bosht brumi (@, Mbaitése e
boshtit t& brumit @, Grep brumi @, Mekaniz-
min fiksues t& diskut t& formés @, Disqe pér
formé @, Goté matése @, Kruaijtése bru-
mi @, Mijet pastrimi @, Formé pér ravioli (®.
Vendosni artikuijt né raftin e sipérm & lavasto-
vilies, nése &shté e mundur, dhe kini kujdes qé
t& mos i shtréngoni.
Pér mbetjet e véshtira t& brumit né disqet e
formés @, provoni metodén e méposhtme:
Vendosni disqet e formés @ né frigorifer pér
1-2 oré. Mé pas, mbetjet e brumit duhet t&
jené t& lehta pér t'v hequr duke pérdorur

mietet e pastrimit @)/@.

7) Thaijini t& gjitha pjesét plotésisht pérpara se t'i

rimontoni.

14. Rugjtja

¢
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Ruani disget e formés @, kruaijtésen e bru-
mit @ dhe mietin e pastrimit @ né sirtarin @
né ané té paijisjes.

Ruaijeni pajisien e pastruar me kapakun e
mbyllur @ né njé vend pa pluhur dhe 1& thaté.
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15. Zgjidhni problemet

Pajisja nuk po funksionon:

B Spina e energjisé nuk éshté e lidhur me furnizi-
min me energji elekirike.

¢ Vendosni spinén e energjisé né njé prizé
elektrike.

B Pajisja ishte né funksionim pér mé shumé se
aférsisht 35 minuta dhe mbrojtia nga
mbinxehia ishte aktivizuar.

¢ Shképuteni kabllon e energjisé nga priza e
murit dhe léreni paijisien t& flohet pér aférsisht
90 minuta para se ta pérdorni pérséri.

B Paijisja &shté me defekt.

4 Ju lutemi t& kontaktoni shérbimin ndaj klientit.

Pajisja ndalet papritur né mes té

funksionimit:

B Paijisja ishte né funksionim pér mé shumé se

aférsisht 35 minuta dhe mbrojtia nga
mbinxehja ishte aktivizuar.

Shképuteni kabllon e energjisé nga priza e
murit dhe l&reni paijisien t& ftohet pér aférsisht
90 minuta para se ta pérdorni pérséri.

Kodi i gabimit ,,OPEN":

Kapaku @ nuk &shté mbyllur sic duhet ose
aksesori nuk éshté montuar sic duhet. Disa

sinjale bien dhe ekrani (1) shfaq “OPEN".
Mbylleni kapakun @.
Nése kapaku @ &shté mbyllur sic duhet,

higeni kabllon e energjisé dhe kontrolloni g&
aksesorét t& jené vendosur sic duhet.

Kodi i gabimit ,OUL”:

¢

Brumi i makaronave éshté shumé i thaté dhe
nuk mund t& nxirret; ekrani (D) tregon “OUL".

Filloni njé proces té ri té pérgatities s& brumit
dhe shtoni pak léng pasi & fillojé programi.
Pastai filloni njé proces tietér nxjerrieje dhe
kontrolloni nése brumi i makaronave tani del
mé miré.



Brumi i makaronave nuk po shpérnd-
ahet/nuk shpérndahet sic duhet:

B Brumi i makaronave mund té jeté shumé i la-
gésht.

¢ Shtoni pak miell dhe filloni njé proces t& ri t&
pérgatities s& brumit. Pastai filloni njé proces
tietér nxjerrieje dhe kontrolloni nése brumi i
makaronave tani del mé miré.

16. Recetat

@ Shénim

> Té gjitha sasité bazohen né pérdorimin e miellit
t& grurit t& rregullt (Lloji 405). Llojet e tjera t&
miellit, sic éshté mielli i speltés ose mielli inte-
gral, zakonisht kérkojné pak mé shumé léng.

> Sasité e dhéna jané vetém udhézime. N&
thelb, duhet t'i pérmbaheni raporteve t& speci-
fikuara t& miellit dhe l8ngut. Megijithaté, sasia
e kérkuar e léngut mund t& ndryshojé pak pér
shkak t& faktoréve t& ndryshém. Nése brumi
juaj nuk pérpunohet né ményré optimale me
sasité e specifikuara, herén tietér shtoni disa
mililitra mé shumé ose mé pak l&éng. Ju lutemi
referojuni edhe informacionit né kapitullin
15. Zgjidhni problemet.

> Pérdorni njé peshore kuzhine pér t& marré
sasiné e sakté t& miellit dhe léngut. Matja me
njé goté matése con gjithmoné né toleranca
qé mund t& ndikojné né konsistencén e brumit.
250 g miell jep aférsisht 300 g makarona.
Mund t& zévendésoni 1 vezé me aférsisht
50 ml léng.

Pér pérpunimin optimal & brumit, pérmbahuni
raportit t& méposhtém t& miellit me léngjet:

®  Shtoni aférsisht 100 ml léng né 250 g miell.
®  Shtoni aférsisht 200 ml léng né 500 g miell.

Sasia e miellit
250g /TN
5009/ @

Sasia e léngut
aférsisht 100 ml
aférsisht 200 ml

Kur pérgatitni brumé makaronash me vezé, sasia
totale e léngut qé duhet shtuar pérbéhet gjithmoné
nga léngu dhe veza:

Sasia e miellit  Sasia e léngut + vezé

1 vezé + léng = total

250g/0 100 ml

2 vezé + léng = total

5009/ T 200 ml

Mund t& pérgatisni brumé makaronash me njé
maksimum prej 500 g miell né & njgjtén kohé.

16.1. Receté bazé pér
makarona me semoliné
gruri té forté pa vezé

Pérbérésit pér 2 persona

® 200 g semoliné gruri t& forté
® 50 g miell gruri (lloji 405)

® qférsisht 100 ml vjé
Pérgatitja

¢ Vendosni 200 g semoliné gruri t& forté dhe
50 g miell gruri né enén e brumit @.

4 Filloni programin e pérgatities sé brumit pér
250 g miell O

¢ Hidhni ngadalé aférsisht 100 ml ujg pérmes
hapjes @ né kapak @ né enén e brumit @.

4 Nxirrni brumin e makaronave pasi t& keté
mbaruar programi i pérgatities sé brumit.
Mund t& pérdorni kruajtésen e brumit € pér
t& preré makaronat né gjatésiné e déshiruar
gjaté nxjerrjes.

4 Shtoni makaronat e ziera né ujé té valuar me
kripé dhe pérziejini heré pas here. Pas rreth
3-4 minutash ato jané al dente, domethéné
kané arritur fortésiné e déshiruar.
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16.2. Receté bazé pér makaro-
na gruri pa vezé

Pérbérésit pér 2 persona
® 250 g miell gruri (lloji 405)
® qférsisht 100 ml vjé

Pérgatitja

¢ Vendosni 250 g miell gruri né enén e brumit @.

¢ Filloni programin e pérgatities sé brumit pér
250 g miell O

¢ Hidhni ngadalé aférsisht 100 ml ujg pérmes
hapjes @ né kapak @ né enén e brumit ®.

¢ Nxirrni brumin e makaronave pasi & keté
mbaruar programi i pérgatities sé brumit.
Mund t& pérdorni kruajtésen e brumit @) pér
té preré makaronat né gjatésiné e déshiruar
gjaté nxjerrjes.

¢ Shtoni makaronat e ziera né ujé té valuar me
kripé dhe pérziejini heré pas here. Pas rreth
3-4 minutash ato jané al dente, domethéné
kané arritur fortésing e déshiruar.

16.3. Receté bazé pér makaro-
na me semoliné gruri té
forté me vezé

Pérbérésit pér 2 persona

® 200 g semoliné gruri té forté

® 50 g miell gruri (lloji 405)

® aférsisht 50 ml ujé

® 1 vezé (madhésia M)

Pérgatitja

¢ Vendosni 200 g semoliné gruri t& forté dhe

50 g miell gruri né enén e brumit @.

¢ Vendosni 1 vezé dhe aférsisht 50 ml ujé né
gotén matése @, né ményré qé t& mbushen
gjithsej 100 ml l&ng. Rrihni vezén me ujin.

¢ Filloni programin e pérgatities sé brumit pér

250 g miell O
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¢ Hidhni ngadalé pérzierjen e ujit me vezén
pérmes hapijes @ né kapak @ né enén e

brumit @®.

4 Nxirmi brumin e makaronave pasi t& keté
mbaruar programi i pérgatities sé brumit.
Mund t& pérdomi kruajtésen e brumit € pér
t& preré makaronat né gjatésiné e déshiruar
gjaté nxjerrjes.

¢ Shtoni makaronat e ziera né ujé t& valuar me
kripg dhe pérziejini heré pas here. Pas rreth

3-4 minutash ato jané al dente, domethéné
kané arritur fortésiné e déshiruar.

16.4. Receté bazé pér makaro-
na gruri me vezé

Pérbérésit pér 2 persona
® 250 g miell gruri (lloji 405)
® aférsisht 50 ml ujg

® 1 vezé (madhésia M)
Pérgatitja
4 Vendosni 250 g miell gruri né enén e brumit ®.

¢ Vendosni 1 vezé dhe aférsisht 50 ml ujé né
gotén matése @, né ményré gé t& mbushen
gjithsej 100 ml léng. Rrihni vezén me ujin.

4 Filloni programin e pérgatities sé brumit pér
250 g miell O

¢ Hidhni ngadalé pérzierjen e ujit me vezén
pérmes hapijes @ né kapak @ né enén e

brumit ®.

4 Nxirmi brumin e makaronave pasi té keté
mbaruar programi i pérgatities sé brumit.
Mund t& pérdomi kruajtésen e brumit € pér
t& preré makaronat né gjatésiné e déshiruar
gjaté nxjerrjes.

¢ Shtoni makaronat e ziera né ujé t& valuar me
kripé dhe pérziejini heré pas here. Pas rreth
3-4 minutash ato jané al dente, domethéné
kané arritur fortésing e déshiruar.



17. Té dhéna teknike

220-240V ~, 50/60 Hz

Tensioni nominall

220 W

Fuqia e vlerésuar

Konsumi i energjisé
né gjendie té fikur

<05W
Kapaciteti i enés sé
brumit ®

aférsisht 2 litra

Sasia maksimale e 500 g miell + léngu i

mbushijes sé enés N )
nevojshém pér porcion

s& brumit @

KOpflCIfeh 1901 fsrsisht 520 ml
matése @®

Peshore pér léngje deri & 250 ml
(ml)

Peshore pér miell deri n& 250 g

(9)

Ne rekomandojmé gé ta lini paijisien & ftohet pér
aférsisht 90 minuta pas rreth 35 minutash funksioni-
mi. Pérndryshe, pajisja mund t& nxehet shumé dhe
t& aktivizojé mbrojtien nga mbinxehja.

18. Asgjésimi
Simboli i koshit t& mbeturinave me rrota
t& shénuar me kryq do t& thoté gé kjo
pajisie nuk duhet t& hidhet me mbeturi-
nat shtépiake né fund t& jetégjatésisé sé
saj t& dobishme. Paijisja duhet t& dorézohet né pikat
e caktuara t& grumbullimit, gendrat e riciklimit ose
impiantet e asgjésimit t& mbeturinave.

Ju lutemi fshini t& gjitha t& dhénat personale pérp-
ara se ta ktheni artikullin.

Paketimi &shté béré nga materiale migésore me
miedisin q& mund t'i hidhni né gendrén tuaj lokale
t& riciklimit.

Asgjésoni paketimin né njé ményré migésore me
mijedisin.

19. Garancia e
KompernaBB Handels
GmbH

| dashur klient,

Ju mermi njé garanci 3-viecare pér kété paijisje
duke filluar & nga data e blerjes. N& rast t& de-
fekteve né kété produkt, ju keni t& drejta ligjore
ndaj shitésit t& produktit. Kéto t& drejta ligjore nuk
kufizohen nga garancia joné e pércaktuar mé
poshté.

Kushtet e garancisé

Periudha e garancisé fillon & né datén e blerjes.
Ju lutem ruajeni faturén né njé vend t& sigurt. Kjo
kérkohet si prové e blerjes.

N& rast se ndodh njé defekt né materiale ose gjaté
prodhimit brenda tre viteve nga data e blerjes s&
kétij produkti, ne, sipas gjykimit toné, do ta ripa-
rojmé, zévendésojmé ose rimbursojmé cmimin e
blerjes pa pagesé. Kjo garanci kérkon gé paiisja
me defekt dhe prova e blerjes (deri né faturg) t&
paragiten brenda periudhés treviecare, sé bashku

me njé pérshkrim t& shkurtér t& defektit dhe kur ka
ndodhur ky defekt.

N& rast se defekti mbulohet nga garancia jonég, ju
do & merrni produktin e riparuar ose njé produkt t&
ri. Riparimi ose zévendésimi i produktit nuk fillon
njé periudhé té re garancie.

Periudha e garancisé dhe kérkesat
ligjore pér defekte

Periudha e garancisé nuk zgjatet nga garancia.
Kjo &shté e vlefshme edhe pér pjesét e z&évendésu-
ara dhe t& riparuara. Cdo démtim ose defekt i
pranishém né momentin e blerjes duhet t& rapor-
tohet menjéheré pas hegjes nga paketimi. Ripari-
met e nevojshme pas periudhés sé garancisé jané
me pagesé.

Objekti i garancisé

Pajisja &shté prodhuar me kujdes sipas standardeve
t& rrepta t& cilésisé dhe &shté testuar plotésisht
para dorézimit.

Garancia éshté e vleshme pér defektet né materia
ose gjaté prodhimit. Kjo garanci nuk mbulon pjesét
e produkfit g& i nénshtrohen konsumimit normal,
ose démtimit t& pjeséve delikate sic jané celésat
ose pjesét e béra prej gelqi.
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Kjo garanci &shté e pavlefshme né rast se produkti
&shté démtuar, pérdorur ose mirémbaitur né
ményré 1& papérgjegjshme. Pér t& siguruar pérdor-
imin e pérshtatshém t& produktit, t& gjitha udhézim-
et e pérfshira né manualin e pérdorimit duhet t&
ndigen né ményrén e duhur. Pérdoruesi nuk duhet
t& kryejé asnjé veprim ose t& pérdoré produktin né
ményra pér t& cilat manuali paralajméron.

Produkti &shté i synuar pér pérdorim individual dhe
jo pér pérdorim tregtar. N& rast t&é keqpérdorimit,
trajtimit t& papérshtatshém, pérdorimit me forcé ose
ndryshimeve gé nuk jané kryer nga gendra joné e
autorizuar e shérbimit, garancia do & jeté e pavlef-
shme.

Pérpunimi né rast té kérkesés sé
garancisé

Pér t'u siguruar qé kérkesa juaj t& pérpunohet
shpeit, ju lutemi ndigni udhézimet né vijim:

B Pért& gjitha pyetiet, ju lutemi t& béni gati fa-
turén dhe numrin e artikullit

(IAN) 508378_2507 si prové blerjeje.

B Nunrii artikullit mund té gjendet né etiketén e
llojit né produkt, né njé gdhendje né produkt,
né fagen e titullit t& udhézimeve t& pérdorimit
(posht& majtas) ose né afishen né pjesén e
pasme ose t& poshtme t& produktit.

B Né rast se ndodh ndonjé mosfunksionim ose
defekt fietér, ju lutemi t& kontaktoni fillimisht

departamentin e shérbimit ndaj klientit t& p&érm-

endur mé poshté telefon ose me email.

B Pastaj, mund t& dérgoni njé produkt t& regji-
struar si produkt me defekt, pa pagesé t& po-
stés, né adresén e shérbimit qé ju &shté dhéné,
duke bashkéngjitur provén e blerjes (deri né
faturé) dhe duke deklaruar se cili éshté defekti
dhe kur ka ndodhur.

Mund t'i shkarkoni kéto dhe shumé
manuale té tiera, video produktesh
dhe softueré instalimi né linkun
www.lidl-service.com.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Ky kod QR ju con direkt né fagen e shérbimit & Lidl
(www.lidl-service.com) dhe mund ta hapni manuc-
lin e pérdoruesit duke futur numrin e artikullit (IAN)
508378_2507.
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19.1. Shérbimi

(MK Shérbimi né Magedoniné e Veriut
Tel.: 0800 90698
E-Mail: kompernass@lidl.mk

[IAN 508378_2507 |

19.2. Importuesi

Ju lutemi kini parasysh se adresa né vijim nuk éshté
njé adresé shérbimi. Fillimisht, kontaktoni gendrén e
shérbimit t& caktuar.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GJERMANI

www.kompernass.com
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1. Introducere
Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat.

Ati decis sa alegeti un produs de calitate superioa-
r&. Instructiunile de utilizare fac parte integrantd
din acest produs. Acestea cuprind indicatii impor-
tante privind siguranta, utilizarea si eliminarea.
inainte de utilizarea produsului, familiarizafivé cu
toate indicatiile privind utilizarea si siguranta. Utili-
zafi produsul numai in modul descris si numai in
domeniile de utilizare menfionate. In cazul fransmi-
terii produsului unei alte persoane, predati-i toate
documentele aferente acestuia.

2. Utilizarea conform
destinatiei

Acest aparat este destinat exclusiv prelucrérii

aluatului de paste.

Aparatul este prevazut pentru utilizarea in spatii

protejate de ploaie, in gospoddrii private.

Nu utilizati aparatul in aer liber si nici in domenii

comerciale sau industriale.

3. Indicatii de avertizare
si simboluri utilizate

In cadrul acestor instructiuni de utilizare, pe amba-
laj si aparat sunt folosite urmatoarele avertizari si
simboluri (dacd sunt aplicabile):

PERICOL! Un avertisment insofit de
acest simbol si de cuvéntul de avertizare
A ,PERICOL" indicé o situatie periculoasd
iminentd care, dacd nu este evitatd,
duce la deces sau la v&tamari grave.

AVERTIZARE! Un avertisment insofit
de acest simbol si de cuvantul de averti-

zare ,AVERTIZARE” indicd o posibila

A situatie periculoasd care, dacd nu este
evitatd, poate duce la deces sau la
vatédmari grave.

PRECAUTIE! Un avertisment insofit de
acest simbol si de cuvéntul de avertiza-

re ,PRECAUTIE” indic& o posibil& situa-

Y : \ tie periculoasd care, dacd nu este evita-
18, poate duce la vat&mari minore sau
moderate.
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ATENTIE! Un avertisment insofit de
acest simbol si de cuvantul de avertiza-
re ,ATENTIE” indic& o posibild situatie
care, dacd nu este evitatd, poate duce
la pagube materiale.

Indicatie: O indicatie marcheazd infor-
matii suplimentare care faciliteazd mani-
pularea aparatului.

Citifi instructiunile.

Tensiune/curent alternativ

Clasé de protectie II: protectie prin
izolafie dubld sau ranforsatd.

Utilizati aparatul doar in spatfii inchise.

Nu infroduceti in apa!

Adecvat pentru curdtarea in masina de
spalat vase.

Toate componentele acestui aparat
care infrd in contact cu alimentele sunt
adecvate pentru uz alimentar.

Nu eliminati aparatul electric impreund
cu deseurile menaijere!

Eliminafi ambalajul in mod ecologic.

Ambalaj din materiale reciclabile. La
sortarea deseurilor, respectati marcajul
de pe materialele de ambalare: Aces-
tea sunt marcate cu abrevieri (a) si cifre
(b) cu urmétoarea semnificatie: 1-7:
materiale plastice, 20-22: hartie si
carton, 80-98: materiale compozite.

D QE K AP@rOlEe 6

A Acest produs indeplineste cerinfele
AA directivelor nafionale aplicabile din
Republica Serbia.



4. Indicatii de siguranta

/\ PERICOL! ELECTROCUTARE!

Conectati aparatul numai la o prizd instalatd regulamentar. Tensiunea
refelei trebuie s& corespundd indicatiilor de pe pldcuta de fabricatie a
aparatului.

Inainte de utilizare verificati dacé aparatul prezinté deterioréri vizibile
la exterior. Nu puneti in functiune aparatul dacd acesta sau cablul de
alimentare prezint& deteriordri vizibile sau dacé aparatul a cdzut in
prealabil.

Reparatia aparatului trebuie realizatd numai intr-un atelier de
specialitate autorizat sau de cdtre serviciul clienti. In urma reparatiilor
necorespunzdtoare pot apdrea pericole pentru utilizatorul aparatului.
In plus, se anuleazd garantia.

@ Nu introduceti niciodatd baza aparatului in apd sau alte lichide!

Aparatul trebuie utilizat numai in spatii interioare uscate.

Nu permiteti contactul cablului de alimentare cu lichide sau umezirea
acestuia in timp ce aparatul este in functiune. Ghidati cablul astfel
incat sa nu se blocheze sau sd se deterioreze intr-un alt mod.

Nu apucati niciodatd adaptorul de refea sau baza aparatului cu
mdini ude.

Tinefi cablul de alimentare departe de suprafetele fierbinti.

Pentru a evita pericolele, solicitati imediat inlocuirea de catre specia-
listi autorizati sau de cdtre serviciul clienti a stecdrelor sau a cablurilor
de alimentare deteriorate.

Atunci cdnd nu este posibilé supravegherea, cét si inaintea asambl&-
rii, dezasamblérii, schimbului de accesorii sau curdfdrii, precum si in
caz de defectiuni, aparatul trebuie scos intotdeauna din priza.
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Pentru a deconecta complet aparatul de la refeaua de curent trebuie
scos stecarul din prizd. De aceeaq, aparatul trebuie amplasat astfel
incat s& fie asigurat intotdeauna accesul f&rd obstacole la prizé
pentru a putea deconecta imediat stecarul in situatii de urgentd.

Cénd scoateti adaptorul de refea din prizd, tragefi intotdeauna de
stec@r si nu de cablu.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

Acest aparat nu trebuie utilizat de catre copii.
Aparatul si cablul de conexiune nu se vor ldsa la indeména copiilor.
Copiilor le este interzis s& se joace cu aparatul.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu abilitdfi fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau fard experientd si/sau fard cunostinte necesa-
re, dacd sunt supravegheate sau dacd au fost instruite cu privire la
utilizarea sigurd a acestui aparat si au infeles pericolele cu privire la
acesta.

Utilizati numai accesoriile din furniturd. Este posibil ca accesoriile
provenite de la alfi producdtori s& nu fie adecvate si sa determine pe-
ricole sau daune materiale!

Nu deschideli niciodatd carcasa. In acest caz nu mai este asiguratd
siguranta, iar garantia se anuleazd.

Inlocuiti accesoriile numai cu motorul oprit si stecérul scos din prizé!
Dupd oprire, aparatul mai functioneazd pentru scurt timp.

Nu utilizati aparatul in alte scopuri decdt cele descrise in prezentele
instructiuni de utilizare. Pericol de rénire in cazul folosirii inadecvate a
aparatuluil

Evitafi atingerea componentelor aflate in miscare. Tinefi mainile, parul,
hainele, racleta pentru aluat si alte obiecte la distant& de componen-
tele aflate in miscare in timpul functiondrii.

Tinefi capacul inchis in timpul functiondrii.
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® ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

Asigurati-va cé aparatul, cablul de alimentare sau stecarul nu vor intra
in contact cu suprafete fierbinti, cum sunt plitele sau focul deschis.

Nu asezali niciodatd aparatul in apropierea surselor de caldura.
Pentru a evita oprirea in caz de supraincdlzire nu acoperiti aparatul in
timpul functiondrii.

Nu supraincdarcati aparatul. Nu prelucrati refete cu mai mult de 500 g
de f&ina pe turd.

In timpul functionérii aparatului puneti in recipientul pentru aluat doar
ingredientele care trebuie prelucrate.

Nu utilizati aparatul f&rd ingrediente! Pericol de supraincdlzire!

Nu utilizati temporizatoare externe sau sisteme separate de comandd
de la distantd pentru a opera aparatul.

V& recomanddm sd |3safi aparatul sé se raceascd cca 90 minute
dup& 35 minute de functionare.

(D INDICATIE

Nu este necesard nicio actiune din partea utilizatorului pentru
a reseta produsul intre 50 Hz si 60 Hz. Produsul este adaptat atét
pentru 50 Hz, cdt si pentru 60 Hz.

5. Dezambalarea ¢ Verificati dacd furnitura este completd si dacd
L]

prezintd deteriordri vizibile. In cazul in care

/\ AVERTIZARE! furnitura este incompletd sau componentele

Pericol de asfixiere!

>

sunt deteriorate din cauza ambalajului precar
sau a transportului, apelati linia telefonica
direct& de service (a se vedea capitolul
19.1. Service-ul).

Nu este permisd utilizarea materialelor de
ambalare ca jucdrii. Pericol de asfixiere.

Scoateti din cutie toate componentele aparatu-

.
lui si instructiunile de utilizare. 6. Furnitura
indepartafi capacul @ si scoatefi toate com- in mod standard, aparatul este livrat cu urméatoarele
ponentele libere din interiorul aparatului. componente:
indepartafi toate materialele de ambalare si ® Aparat de baza

eventualele folii de protecfie de pe aparat. ® 8 discuri pentru forme
® Form& pentru ravioli
°

Racletd pentru aluat cu instrument de curdtare
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7.

(a

Instrument de cur&tare cu capac de protectie
Pahar gradat
Instructiuni de utilizare

Carte de refete

Indicatie

Paharul gradat @ si forma pentru ravioli @ se
aflé in interiorul aparatului in momentul livrdrii.
Discurile pentru forme @, racleta pentru alu-
at @ si instrumentul de curdtare @ se gdsesc
in sertar , in partea laterald a aparatului.

Descrierea aparatului

se vedea figurile de pe pagina pliaté)

Figura A

B00Q0000C0O00OQ

Orificiu pentru lichide

Capac

Mecanism de deblocare capac
Panou de comanda

Baza aparatului

Arbore de antrenare

Sertar

Discuri pentru forme

Carlig de framantat

Melc

144

Romana

660066086

Rulmentul melcului

Suport pentru melc

Marcaj

Sistem de fixare a discurilor pentru forme
Recipient pentru aluat

Placé din fat&

Deblocare capac

Figura B

15]
9]
D
21]

8.

Pahar gradat
Formé& pentru ravioli
Racletd pentru aluat cu instrument de curdtare

Instrument de curdtare cu capac de protectie
(pentru discurile pentru forme tip spaghete @
si spaghettoni G)

Panoul de comanda

® Tast& pentru programul de frdméntare
()

in vederea selectarii programului de
framantare

@ Tastd de frémantare pentru pornirea

®

programului de frémantare selectat

Tast& de producere a pastelor pentru
s

pornirea programului de producere
a pastelor



9. Discuri pentru forme

in furniturd sunt cuprinse 8 discuri diferite pentru

forme © (fig. 2):

Fig. 2

O Spaghete

® Spaghettoni

® Tagliatelle/fettuccine
® Pappardelle

@ Llinguine

@ Lasagna

©® Macaroane

@ Penne

10. Montarea aparatului
@ Indicatie

> inaintea primei intrebuintdri curdtati toate
componentele conform descrierii din capitolul
13. Curdtarea.

1) Asezati aparatul pe o suprafatd pland in
apropierea unei prize usor accesibile. In fata
aparatului trebuie s fie loc suficient pentru un

castron sau alt recipient similar pentru colecta-

rea pastelor.

2) Impingeti recipientul pentru aluat @ din fatd
pénd la opritor in baza aparatului @. Varfuri-
le de la recipientul pentru aluat @ trebuie s&
fie impinse in stuturile de prindere de pe pere-
tele din spate.

3) Aduceti carligul de framéntat @ de sus in
recipientul pentru aluat ® si introducefi in
arborele de antrenare @.

4) impingeti rulmentul @ in capétul suportului @,
astfel incét cele trei varfuri de pe rulment @ sa
alunece in decupaiele din suport @ (fig. 3).

Fig. 3

5) Montati suportul @ pe recipientul pentru alu-
at @. Pentru acest lucru impingeti suportul B
cu capétul ingust prin orificiul rotund al recipi-
entului pentru aluat @ (fig. 3). Suportul @
se potriveste prin orificiu doar intr-o anumita
pozitie, marcajul @ indicé spre simbolul ‘gde
pe recipientul pentru aluat @. Rotiti supor-
tul @ in sens orar pan& cand marcajul ® de
pe suport (B coincide cu simbolul f@ (fig. 4):

P ®

=\
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6) Apoi, impingeti melcul @ cu capétul ingust
prin suport B in stuul de prindere al carligului
de frémantat @ (fig. 3). La nevoie, introdu-
cefi mé&na de sus in recipientul pentru aluat ®
si miscati putin de carligul de fréméntat @,
péné& cand reusiti s& infroduceti melcul .

7) Asezati placa din fatd @ pe recipientul pentru
aluat @ si apasati ferm. Astfel, sistemele de
blocare de pe placa din faf& @ trebuie s&
alunece in decupaiele de pe recipientul pentru

aluat @®.

8) Alegeti discul pentru forme @ corespunzdtor (a
se vedea capitolul 9. Discuri pentru forme)
si impingeti- pe suport B, astfel incat ambele
sisteme de blocare de pe discul pentru forme @
s& alunece in decupaijele de pe suport (B

(fig. 5).

%) Impingeti sistemul de fixare a discului pentru
forme @ pe suport @ si insurubatfil in sens
orar spre simbolul fg (fig. 5). La nevoie, fixati
cu ména liberd discul pentru forme @.

10) Montati capacul @ doar dupd ce afi turnat féina

necesard in recipientul pentru aluat @ (a se
vedea capitolul 11. Producerea pastelor).

11) Introduceti stecdrul intr-o priz& usor accesibil&. Se
aude un semnal sonor si ecranul () se aprinde
scurt. Aparatul se afl& acum in modul standby.

Aparatul este acum montat si gata de funcfionare.

11. Producerea pastelor
/\ AVERTIZARE!

> Nu introduceti niciodat&d ména in recipientul
pentru aluat B in timpul functiondrii. Pericol
de r&nire din cauza componentelor rotative!

> Inlocuiti accesoriile numai cu motorul oprit si
stecdrul scos din priza! Dupd oprire, aparatul
mai funcfioneazd pentru scurt timp.
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(D ATENTIE!
> Nu supraincéreati aparatul. Nu prelucrati
refete cu mai mult de 500 g de f&ind pe turd.

@ Indicatie

> Orice apdsare a tastelor este confirmatd
printr-un semnal sonor.

> Funcfionarea este posibild numai cu accesoriul
infrodus corect. Dacd accesoriul nu este mon-
tat corect se aud mai multe semnale sonore la
pornirea programului, iar ecranul () ofiseaza
+OPEN". Scoateti stecarul din prizd si verificati
pozifia corectd a accesoriului.

> Dacd este necesar, folositi figurile C (prepara-
rea aluatului din 250 g de f&in&) si D (prepa-
rarea aluatului din 500 g de f&in&) de pe
pagina pliatd ca material ajutdtor.

11.1. Fréamantarea aluatului
pentru paste si produce-
rea pastelor

1) Asamblati aparatul dupd cum este descris in
capitolul 10. Montarea aparatului.

2) Pregdtifi toate ingredientele de care avefi ne-
voie pentru aluatul de paste. in acest scop,
orientati-va dupd refetele din cadrul acestor
instructiuni, care sunt adaptate aparatului (a se
vedea capitolul 16. Retete) sau din cadrul
carfii de refete.

3) Masurati cu ajutorul paharului gradat @ sau
al unui cantar de bucdtarie cantitatea necesa-
r& de f&in& si turnati-o in recipientul pentru
aluat @. Folositi scala pentru grame (g) de pe
paharul gradat @ pentru a mésura ingredien-
tele solide precum f&ina.

Indicatie

> Utilizafi un céntar de bucétdrie pentru a obtine
cantitdtile precise de f&ing si lichid. M&surarea
cu ajutorul paharului gradat duce intotdeauna
la tolerante care pot influenta consistenta alua-
tului.



4) Mésurati cu ajutorul paharului gradat @ sau

®

>

>

al unui cantar de bucdtdrie cantitatea necesa-
r& de lichid si, de exemplu, de ou. Addugati in
acest scop intéi oul in paharul gradat @ si
apoi lichidul pand ajungeti la cantitatea totald
necesard. Folositi scala pentru mililitri (ml) de
pe paharul gradat B pentru a mésura ingredi-
entele lichide cum ar fi apa si oul.

Indicatie

Bateti intotdeauna oul cu lichidul pentru a
obtine o mai bun& prelucrare a aluatului.
Addugati lichidele in recipientul pentru aluat ®
doar la inceputul programului de fréméntare
in vederea unei mai bune prelucrdri.

5) Montati capacul @, impingénd cei doi pivoti

ai capacului @ in cele doud stuturi de prinde-
re din cadrul bazei aparatului @ . Apdsati
apoi partea din faté a capacului @ in jos
pdnd ce acesta gliseazd cu un clic in placa

din fats @.

6) Apdsati tasta Pornit/Oprit () (D pentru a

®

porni aparatul. Se aude un semnal sonor, iar
ecranul () dfiseazé ,ON".

Indicatie

Dacd nu este actionatd nicio tastd timp de cca
2 minute, atunci se aud mai multe semnale
sonore si aparatul se inchide din nou in mod
automat.

7) Cu ajutorul tastei pentru programul de frémén-

tare (%6) () selectati programul de fréméntare

adecvat pentru aluatul dvs.:

— [ pentru cantitdi mici de pané la cca
250 g de faina

— [ pentru cantitdfi mari de aluat de la cca

250-500 g de f&ing

Simbolul programului de frdmantare selectat

T/ ©h se aprinde.

8) Apésafi tasta de frémantare () @) pentru a

porni programul. In plus, se aprinde simbolul
/ si ecranul ) afiseaza durata rémasd de
framantare.

Program de Duratéa de framéantare

framantare
O 4,5 min.
©h 4,5 min.

@ Indicatie

> Puteti intrerupe oricand programul in curs prin
apésarea tastei de fréméntare (7) @ sau prin
deschiderea capacului @. Continuali progra-
mul ap&sénd din nou pe tasta de frdméntare
(?) @), dupé caz, inchidefi inainte capacul @.

> Prin ap&sarea tastei Pornit/Oprit @ @ se
intrerupe programul in curs si aparatul este
trecut in modul standby.

9) Ad&ugati incet lichidul necesar prin orificiul @

din capac @ in recipientul pentru aluat @®.

10) La finalul programului de frémantare se aud
mai multe semnale sonore. Verificati consisten-
ta aluatului. Dacd ingredientele nu sunt incd
amestecate in mod optim, mai porniti un pro-
ces de amestecare prin apdsarea tastei de
frémantare (7) @.

11) Dacé aluatul a fost amestecat suficient, apa-
safi tasta de producere a pastelor (§) &) pen-
tru a porni programul de producere a pastelor.
in plus, se aprinde simbolul 3 si ecranul (D)
afiseazd durata rdmasd de producere a

pastelor.
Program de Durata de producere
framéntare a pastelor
n 11 min.
©» 14 min.

12) Puteti t&ia pastele in timpul producerii lor cu
ajutorul racletei pentru aluat €D.
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@ Indicatie

> Dacd se opreste producerea pastelor, iar ecra-

nul @ afiseaza ,OUL", atunci aluatul este
prea uscat si nu poate fi prelucrat corect. Por-
nifi un nou proces de frdméntare si addugati
putin lichid dupd inceperea programului. Por-
nifi la final incd un proces de producere a
pastelor si verificati dacd aluatul pentru paste
iese acum mai usor in forme

13) La finalul programului de producere a paste-
lor, cérligul de frémantat @ se roteste mai
departe schimbandu-si directia pentru a extra-
ge eventualele resturi de aluat de pe melc @.
Imediat ce procesul de frémantare se incheie
se aud semnale sonore, iar ecranul ) ofisea-
z4 ,OFF".

14) Dacd mai r&man resturi de aluat in aparat,
apdsati mai intdi tastei Pornit/Oprit @ @,
apoi din nou tasta de producere a pastelor
(® pentru a porni incd un proces mai scurt
de producere a pastelor. Dacd resturile de
aluat rédman lipite pe perefii recipientului pen-
tru aluat @, desprindeti-le cu o lingurd inainte
de pornirea procesului mai scurt de producere
a pastelor.

15) Dacd nu este actionatd nicio tastd timp de cca
2 minute dupa finalul programului de frémén-
tare, atunci se aud mai multe semnale sonore
si aparatul trece din nou in modul standby.

16) Dupa folosirea sa curdtati aparatul conform
descrierii din capitolul 13. Curdtarea.

11.2. Formarea pastelor de tip
ravioli
1) infindei foile proaspete de lasagna pe un fund
de bucatdrie sau similar. Foile de lasagna

trebuie s& aibd cel pufin dimensiunea de
7,5 x 7,5 cm, eventual intindefi-le cu un sucitor.

2) Decupditi foile sub form& de buzunare din aluat
cu partea de jos a formei pentru ravioli (.
3) Asezati foile sub form& de buzunare din aluat

pe partea de sus a formei pentru ravioli @ si
ad&ugati in mijloc umplutura doritd&.
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@ Indicatie

> Introduceti aluatul r&mas dupd decupare ina-
poi in aparat, porniti procesul de frémantare si
formati o alt& foaie de lasagna.

4) inchidefi cele doud jumétdti ale formei pentru
ravioli  si imbinati-le cu o apdsare fermé.

5) Deschideti forma pentru ravioli @ si scoatefi
pastele de fip ravioli gata formate.

12. Demontarea aparatului
1) Dacd este cazul, scoatefi stecdrul din priza.

2) Scoateti capacul @: pentru aceasta, apdsafi
butonul de deblocare @ si scoateti capa-
cul @ prin ridicarea manerului ©.

3) Rotifi sistemul de fixare a discurilor pentru
forme @ in sens orar in directia simbolului ‘gl
si scoatefi.

4) Scoateti discul pentru forme @.

5) Scoatefi placa din fatd @. Trageti in acest scop
recipientul pentru aluat @ putin in fatd din
baza aparatului pand cénd placa din fatd ©
se poate scoate din recipientul pentru aluat (®.

6) Rofifi suportul (B in sens antiorar pand cand
marcajul ® de pe suport (B este orientat spre
simbolul ‘gf de pe recipientul pentru aluat @
(fig. 6). indepdrtati suportul @ impreund cu
melcul @.

@ /—\

7\

7) Scoateti melcul @ si rulmentul @ din suport @.

Fig. 6

8) Scoatefi carligul de framantat @ si recipientul
pentru aluat ® din baza aparatului @.

Aparatul este acum demontat.



13. Curatarea

13.1. Curdtarea aparatului
/\ PERICOL!

> inainte de fiecare curdtare scoatefi stecarul din
prizdl
> Nu introducefi niciodatd baza aparatu-
lui @ in apd sau alte lichide!

(D ATENTIE!

> Nu utilizafi substante de cur&tare abrazive sau
agresive. Aceste substante pot ataca
ireparabil suprafefele!

> Curdtafi aparatul dupd fiecare utilizare pentru
a evita defectiuni de functionare provocate de
resturile de alimente.

1) Dacd nu afi f&cut deja acest lucru, demontai
aparatul conform descrierii din capitolul
12. Demontarea aparatului.

2) indepartati eventuale resturi de f&ina din stutul
de prindere pentru cérligul de framantat @
cu o lavetd uscatd.

3) Curdtati zona interioard a bazei aparatului @ si
suprafefele cu o lavetd usor umezitd. Dacd este
necesar, addugati putin detergent delicat pe
lavetd si stergeti ulterior cu o lavetd usor umezitd.

4) Tnaintea reasambldrii, aparatul trebuie s& fie
uscat bine.

13.2. Curdtarea accesoriilor
@ Indicatie

> Discurile pentru forme @ se cur&td cel mai
bine dupé ce aluatul s-a uscat.

1) Utilizati apoi instrumentul pentru curdtare @
(pentru discul pentru forme de spaghete @ si
spaghettoni @), respectiv stifturile laterale de
curdtare ale racletei pentru aluat @), in vederea
eliberdrii grosiere de resturi de aluat din decupa-
iele din cadrul discului pentru forme @ ufilizat.

2) Curdtafi toate componentele demontabile si
toate accesoriile in apd cu detergent delicat.
Clatifi apoi cu apd curatd pentru a indepdrta
toate resturile de detergent.

@ Indicatie

Urmé&toarele piese sunt adecvate si
pentru curdfarea in masina de spdlat
<)’ vase: capac @, recipient pentru
aluat @, suport @, melc @, rulmentul melcu-
lui @ carlig de frémantat @, sistem de fixare a
discurilor pentru forme @, discuri pentru for-
me @, pahar gradat @, racletd pentru alu-

at @), instrument de curdfare @, formd pentru
ravioli (). Asezali componentele pe cat posibil
in cosul superior al masinii de sp&lat vase si
asigurafi-vd c& acestea nu rdman blocate.

> in cazul unor resturi persistente de aluat pe
discurile pentru forme @ incercati urm&toarea
metodd: punefi discurile pentru forme @ pen-
tru 1-2 ore in congelator. Dup& aceeaq, resturi-
le de aluat ar trebui s& poatd fi indepértate
cu usurinid cu ajutorul instrumentelor de

curgfare D/ @.

3) Uscati temeinic toate componentele inainte
de a le reasambla.

14. Pastrarea

¢ Depozitati discurile pentru forme @, racleta
pentru aluat € si instrumentul de curdtare @
in sertar @ in partea laterald a aparatului.

4 P&strati aparatul curdtat, cu capacul @ inchis
intr-un loc ferit de praf si uscat.

15. Remedierea defectiunilor
Aparatul nu funcfioneaza:

B Stecarul nu este conectat la refeaua electricé.
¢ Introduceti stecarul intr-o priza.

B Aparatul a fost in funcfiune mai mult de cca
35 de minute, protectia impotriva supraincdlzi-
rii a fost activatd.

¢ Scoatefi stecdrul din priza si l&sati aparatul s&
se rdceascd timp de cca 90 de minute inainte
de a-l pune din nou in functiune.

B Aparatul este defect.

¢ Adresati-va serviciului clienti.
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Aparatul se opreste deodaté in timpul

functionarii:

B Aparatul a fost in functiune mai mult de cca
35 de minute, protectia impotriva supraincélzi-
rii a fost activatd.

¢ Scoateti stecarul din prizé& si l&safi aparatul s&
se r&ceascd timp de cca 90 de minute inainte
de a-l pune din nou in functiune.

Codul de eroare ,OPEN":

B Capacul @ nu este inchis corect sau acceso-
riul nu este montat corect. Se aud mai multe
semnale sonore, iar ecranul ) ofiseaza

LOPEN".
4 Inchideti capacul @.

Dupd ce capacul @ este inchis corect scoatei
stecrul din prizé si verificai pozitia corectd
a accesoriului.

Codul de eroare ,OUL":

B Aluatul de paste este prea uscat si nu se pot
produce pastele, ecranul () afiseaza ,OUL".

4 Porniti un nou proces de frémantare si addu-
gati pufin lichid dupd inceperea programului.
Porniti la final inc& un proces de producere a
pastelor si verificati dacd aluatul pentru paste
iese acum mai usor.

Aluatul pentru paste nu permite/nu per-
mite corect producerea pastelor:

B Aluatul pentru paste poate fi prea umed.
¢ Addugati puting f&ind si porniti un nou proces
de frémantare. Porniti la final inca un proces

de producere a pastelor si verificafi dacd
aluatul pentru paste iese acum mai usor.

16. Retete
@ Indicatie

> Toate cantitdfile sunt adaptate la utilizarea
fainii de gréu normale (tip 000). Alte tipuri de
faing, de exemplu, f&ing din gréu spelta sau
integrald necesitd, de reguld, mai mult lichid.
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> Cantitdtile indicate sunt valori orientative. in
principiu, trebuie respectate raporturile indica-
te de f&ing si lichid. Cu toate acesteq, ca ur-
mare a unor diversi factori, cantitdtile de lichid
necesare pot varia usor. Dacd aluatul dvs. nu
poate fi prelucrat in mod optim cu cantitdfile
indicate, data viitoare ad&ugati mai putini sau
mai multi mililitri de lichid. Respectafi in acest
sens, de asemenea, indicatiile din capitolul
15. Remedierea defectiunilor.
> Utilizafi un céntar de bucdtdrie pentru a obtine
cantitdfile precise de f&ind si lichid. M&surarea
cu ajutorul paharului gradat duce intotdeauna
la tolerante care pot influenfa consistenta alua-
tului.
> Din 250 g de f&ind rezultd cca 300 g de
paste.
> Puteti inlocui 1 ou cu cca 50 ml de lichid.
Pentru o prelucrare optimd a aluatului respectai
urmdtorul raport dintre f&ing si lichide:
® la 250 g de fgind addugati cca 100 ml
de lichid.
® La 500 g de f&ing addugati cca 200 ml
de lichid.

Cantitate de Cantitate de lichide

faina
250g /N cca 100 ml
500 g/ & cca 200 ml

Dacé preparati aluatul de paste cu ou, cantitatea
totald de lichid care trebuie ad&ugatd este compu-
s& intotdeauna din lichid si ou:

Cantitate de Cantitate de lichide +
faina ou

1 ou + lichid = in total

250 g/t 100 ml

2 oud + lichid = in total

500g/Tn 200 ml

Putefi pregdti aluat de paste cu maximum 500 g
de fging dintr-o singurd datd.



16.1. Reteta de baza pentru
paste din gris de grau
dur fara ou

Ingrediente pentru 2 persoane

® 200 g gris de gréu dur

® 50 g f&in& de grau (tip 000)

® cca 100 ml ap&

Preparare

¢ Addugati 200 g gris de grau dur si 50 g faing

de grdu in recipientul pentru aluat ®.

4 Porniti programul de frémantare pentru 250 g

faina OO\,

¢ Addugati incet cca 100 ml de apd prin
orificiul @ din capac @ in recipientul pentru

aluat @.

¢ Dupé finalul programului de fréméntare ince-
peti producerea de paste din aluatul de paste.
Puteti folosi racleta pentru aluat @ pentru a

tdia la lungimea doritd pastele in timpul produ-

cerii lor.

¢ Puneti pastele care sunt gata in apd sdratd
care fierbe si amestecati din cénd in cand.
Dupd cca 3-4 minute, acestea sunt al dente,
deci gdtite la consistenta potrivitd.

16.2. Reteta de baza pentru
paste de grau fard ou

Ingrediente pentru 2 persoane

® 250 g faing de gréu (tip 000)

® cca 100 ml ap&

Preparare

¢ Add&ugati 250 g f&in& de grdu in recipientul
pentru aluat ®.

4 Porniti programul de fréméntare pentru 250 g

faina OO\,

¢ Addugati incet cca 100 ml de apd prin
orificiul @ din capac @ in recipientul pentru

aluat @.

¢ Dupd finalul programului de fréméntare ince-
peli producerea de paste din aluatul de paste.
Puteti folosi racleta pentru aluat @ pentru a
tdia la lungimea doritd pastele in timpul produ-
cerii lor.

4 Puneti pastele care sunt gata in apd sératd
care fierbe si amestecati din cénd in cénd.
Dupé cca 3-4 minute, acestea sunt al dente,
deci gdtite la consistenta potrivitd.

16.3. Reteta de baza pentru
paste din gris de grau
dur cu ou

Ingrediente pentru 2 persoane
® 200 g gris de grdu dur

® 50 g f&in& de grau (tip 000)

® cca 50 ml apd

® 1 ou (mdr. M)

Preparare

¢ Addugati 200 g gris de grdu dur si 50 g faing
de gréu in recipientul pentru aluat @.

¢ Addugati 1 ou si cca 50 ml de apd in paharul
gradat @, astfel incét sé fie introdusd o canti-
tate totald de 100 ml lichid. Batefi oul cu apa.

¢ Pornifi programul de frémantare pentru 250 g

faing OO\

¢ Addugati incet amestecul de ap4 si ou prin
orificiul @ din capac @ in recipientul pentru

aluat @.

¢ Dupad finalul programului de fréméntare ince-
pefi producerea de paste din aluatul de paste.
Puteti folosi racleta pentru aluat @ pentru a
tdia la lungimea doritd pastele in timpul produ-
cerii lor.

¢ Puneti pastele care sunt gata in apd sératd
care fierbe si amestecati din cénd in cénd.
Dupd cca 3-4 minute, acestea sunt al dente,
deci gdtite la consistenta potrivitd.

16.4. Reteta de bazd pentru

paste de grau cu ou

Ingrediente pentru 2 persoane
® 250 g faing de gréu (tip 000)
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® cca 50 mlapa

® 1 ou(mar. M)

Preparare

¢ Add&ugati 250 g f&in& de grdu in recipientul
pentru aluat ®.

¢ Ad&ugati 1 ou si cca 50 ml de apd in paharul

gradat B, astfel incét s fie introdusd o canti-
tate totald de 100 ml lichid. Batefi oul cu apa.

¢ Pornifi programul de frémantare pentru 250 g

faina OO

¢ Addugati incet amestecul de apd si ou prin
orificiul @ din capac @ in recipientul pentru
aluat @.

¢ Dupa finalul programului de framantare ince-

pefi producerea de paste din aluatul de paste.
Puteti folosi racleta pentru aluat @) pentru a

tdia la lungimea doritd pastele in timpul produ-

cerii lor.

¢ Puneti pastele care sunt gata in apd sératd
care fierbe si amestecafi din cénd in cand.
Dupé cca 3-4 minute, acestea sunt al dente,
deci gdtite la consistenta potrivitd.

17. Date tehnice

Tensiune nominald

220-240V ~, 50/60 Hz

Putere nominal& 220 W
Cor.msvum in stare <05W
oprita

Capacitate recipi- cca 2|

ent pentru aluat @
Canitate max. de 500 g f&ing + lichid

umplere recipient y
necesar pe tura

pentru aluat ®

Capacitate pahar

gradat @ cca 520 ml
Scal& pentru -
|ichidep(m|) pénd la 250 ml

Scal& pentru

faina (g) péand la 250 g
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V& recomanddm sd |&sati aparatul s& se rdceascd
cca 90 minute dup& 35 minute de functionare.
Altfel, aparatul se poate supraincdlzi si se poate
activa protectia impotriva supraincdlzirii.

18. Eliminarea

Simbolul pubelei taiate indica faptul cg,
la finalul duratei sale de utilizare, acest
aparat nu trebuie eliminat impreund cu
deseurile menajere. Aparatul trebuie
predat centrelor de colectare, centrelor de recicla-
re sau unitdfilor de eliminare a deseurilor.
V& rugdm s& stergeti, inainte de predare, toate
datele cu caracter personal.
Ambalaijul este format din materiale ecologice pe
care le puteti elimina prin intermediul centrelor
locale de reciclare.

Eliminati ambalajul in modecologic.

19. Garantia Kompernass
Handels GmbH

Stimate client,

Pentru acest aparat se acord& o garantie de 3 ani
de la data cumpérdrii. In cazul in care produsul
prezinta defecte, beneficiati de drepturi legale fatd
de vanzatorul produsului. Aceste drepturi legale nu
sunt limitate prin garantia noastrd prezentatd in
cele ce urmeaza.

Conditii de garantie

Perioada de garantie incepe de la data cumpara-
rii. P&strati cu grija bonul fiscal. Acesta este nece-
sar pentru a dovedi cumpdrarea.

Dacé in decurs de trei ani de la data cumpdrdrii
acestui produs apare un defect de material sau de
fabricatie, produsul va fi reparat, inlocuit de catre
noi in mod gratuit sau vi se va restitui preful de
cumpdrare, la alegerea noastrd. Garanfia presupu-
ne ca in timpul perioadei de trei ani s& se prezinte
aparatul defect si dovada cumpérérii (bonul fiscal),
precum si o scurtd descriere in scris, in care s& se
specifice in ce constd defecfiunea si cand a surve-
nit aceasta.



Dacd defectul este acoperit de garanfia noastrd,
veti primi inapoi produsul reparat sau unul nou.
Timpul de nefunctionare din cauza lipsei de confor-
mitate apdrute in cadrul termenului de garantie
prelungeste termenul de garantie legald de confor-
mitate si cel al garantiei comerciale si curge, dupd
caz, din momentul la care a fost adusé la cunostin-
ta vanzatorului lipsa de conformitate a produsului
sau din momentul prezentdrii produsului la vanza-
tor/unitatea service pand la aducerea produsului
in stare de utilizare normald si, respectiv, al nofifi-
cdrii in scris in vederea ridic&rii produsului sau
preddrii efective a produsului c&tre consumator.

Produsele de folosinf& indelungatd care inlocuiesc
produsele defecte in cadrul termenului de garantie
vor beneficia de un nou termen de garantie care
curge de la data preschimbdrii produsului.

Perioada de garantie si pretentiile legale
privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungitd dupd efec-
tuarea repardtfiilor realizate in perioada de garan-
fie. Acest lucru este valabil si pentru piesele inlocui-
te si reparate. Eventualele deterior&ri si deficiente
prezente deja la cumpdrare trebuie semnalate
imediat dupd dezambalarea produsului. Reparatii-
le necesare dupd expirarea perioadei de garantie
se efectueazd contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei
Aparatul a fost produs cu grijd, in conformitate cu
orientdrile stricte privind calitatea si verificat cu
rigurozitate inaintea livrdrii.

Garantia se acordd in caz de defecte de material
sau de fabricatie. Aceastd garanfie nu se extinde
asupra componentelor produsului care sunt expuse
uzurii normale si care, prin urmare, pot fi conside-
rate piese de uzurd sau asupra deteriordrilor ap&-
rute la componentele fragile, de exemplu comuta-
toare sau componente realizate din sticld.

Aceastd garantie se pierde in cazul in care produ-
sul a fost deteriorat, a fost utilizat sau intrefinut in
mod necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespun-
z&toare a produsului trebuie respectate cu strictefe
toate indicatiile prezentate in instructiunile de utili-
zare. Trebuie evitate in mod obligatoriu utilizérile si
actiunile nerecomandate sau care fac obiectul unor
avertizdri in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu
utilizérilor comerciale. In cazul manevrérii abuzive
sau necorespunzd&toare, al uzului de forfd si al
interventiilor care nu au fost realizate de cétre
filiala noastr& autorizatd de service, garantia isi
pierde valabilitatea.

Procedura de acordare a garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapidd a solicitdrii
dvs., urmati instructiunile de mai jos:

B Pentru toate solicitarile pastrati la indeménd
bonul fiscal si numérul articolului

(IAN) 508378_2507 ca dovadd a cumpdrdrii.

B Numérul articolului poate fi consultat pe pl&-
cuta cu date tehnice de pe produs, pe o gro-
vurd de pe produs, pe coperta instructiunilor
de utilizare (in partea sténgd, jos) sau pe auto-
colantul de pe partea din spate sau de jos a
produsului.

B in cazul in care apar defecte functionale sau
alte defectiuni, contactati mai intéi telefonic
sau prin e-mail departamentul de service
mentionat in continuare.

B Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca
fiind defect la adresa de service care v-a fost
comunicatd, fard a pldti taxe postale, ane-
xé&nd dovada cumpdrdrii (bonul fiscal) si indi-
cénd in ce constd defectul si cand a apdrut
acesta.

EERE
®

Acest manual, precum si multe

alte manuale, videoclipuri cu produ-
sele si software-uri de

instalare pot fi descércate de

pe www.lidl-service.com.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Cu ajutorul acestui cod QR putefi accesa direct

pagina Lidl de service (www.lidlservice.com) si
puteti deschide instructiunile de utilizare prin intro-
ducerea numdrului de articol

(IAN) 508378_2507.
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19.1. Service-ul

Service Romania

Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

[IAN 508378_2507 |

19.2. Importator

V& rugam s& aveti in vedere faptul cd urmatoarea
adresd nu reprezint& o adresd pentru service.
Contactati mai intéi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernass.com
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1. BbBegeHue

|_|O3J:I.p(]BS|BCIMe BU 30 I'IOKyI'IK(lTCI HO BALWMS HOB
ypean.

M36panu cre BucokokauectseH npoaykT. Prkoson-
CTBOTO 3Q I'IOTpe6lATel'Iﬂ e HepamenHa YacCT OT TO3n
I'IpOJ:lyKT. TO C'bﬂ'bp)KG BAXHM yKGBGHMﬂ OTHOCHO
6e3onacHocTTa, ynotpebara 1 npeaasaHeTo 3a
otnagbun. I'lpenm na mi3non3ssare I'IpO]:lyKTG, ce
30I'IO3HGIZT€ C BCHUYKMU yKG3GHMﬂ 3a O6Cl'|y)KBGHe 12l
6e3OI'IGCHOCT. M3I‘IOJ‘I3BGIZT6 I'IPOJJ.YKTG €OMNHCTBEHO
CI'IOpeJl OMMCAHMETO U 3Q yKGBGHMTe O6J'IGCTI4 HQ
npunoxenue. [penasaiite nponykra Ha Tpetu
nmua 3aeagHo C uanarta ﬂOKyMeHTGLIMSI.

2. Ynotpeba no
npepHAsHauyeHne

Tosu ypen e npenHasHayeH camo 3a npepabotka
Ha TecTo 30 nacra.

YPeﬂ'bT € npensnneH 3a U3Non3BaHe B 3AWMTEHU
OT ObX[O NOMelleHMs B YHOCTHM OOMOKUHCTBA.

He ro m3nonssaiire Ha otkpuTo U 30 npodecmo-
HANHW MM NPOMMLLNEHM Lienn.

3. Usnonssauu npenynpenn-
TESIHU YKA3aHUs U CUMBOMU

B HactoswoTo prkosoacTso 3a notpeburens, Bbp-
Xy OMAKOBKATA M BbPXY YPEAa Ce M3Mon3ear cnep-
HMTe NpefynpPeamnTEenHI YKa3aHUs M CMMBOAM (ako
e NpUNoXMMO):

OMACHOCT! lMNpenynpeauntento
YKQ3QHME C TO3U CUMBON M CUTHANHATA
ayma ,OMNACHOCT” o6o3Hauasa
HENOCPEACTBEHO NPEeAcTosa onacHa
cUTyauus, KosTo, ako He 6bae usberHa-
TQ, BOAM A0 CMBPT MM TEXKO HOPAHS-
BaHE.

NPEAYNPEDXOEHUE!
MpenynpeauntenHo ykasaxue ¢

TO3M CUMBOJ M CUTHANHATA AyMA
L,APEOYMPEXOEHME" 0603Hauasa
Bb3MOXKHG ONACHA CUTyaLMs, KOSTO,
aKko He 6bae u3berHata, Moxe Ad AoBe-
[€ [0 CMBPT MK TEXKO HOPAHSIBAHE.
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NMOBULUEHO BHUMAHME! MNpe-
AYNPEeAMTEeNHO YKA3aHMeE C TO3M CUMBOI
u curHantara ayma ,[MMOBULLEHO
BHMMAHWME" o6o3Hauasa Bb3MOXHA
OMACHA CUTyaums, KOSTO, aKo He Gbae
u3berHata, Moxe fd NOBEMAE 10 NEKO
UIU CPenHO HAPAHSBAHE.

BHUMAHME! Npenynpenuntento
YKO3aHME C TO3M CUMBON M CUTHANHATA
ayma ,BHMMAHWME" o6osHauasa
Bb3MOXHO OMACHA CUTYaLMs, KOSTO,
ako He 6bae u3berHata, Moxe Aa AoBe-
A€ A0 MATEPUANHM LETH.

YKasaHue: YkasaHWeTo Aasa 4OMbA-
HUTENHA MHPOPMALMS, KOSTO YNECHSBA
pabotata ¢ ypeaa.

M fpo4eTeTe PbKOBOACTBOTO.

Mpomernus Tok/Tpomernmso
HanpexeHue

Knac Ha sawmra |l: sawura upes
LBOMHA MM YCUIIEHA M30NALMS.

M3nonseaite ypena camo B 3aTBOPEHM
noMeLeHMs.

He noransaure sbs Bonal

[onHO 30 MMEHE B CbAOMMANHA
MaLWMHA

Beumukm BNIM3ALLM B KOHTAKT C XPAHU-
TENHM NPOAYKTM HACTM HA TO3U ypen
Ca OT MaTepman, paspeLleH 3a KOHTaKT
C XPAHUTENHM NPOAYKTH.

He m3xebpnsiite enektpuyecku ypen c
6uToBMTE OTNAABLM!

Mpenatite onakoskaTa 3a M3XBbPNIHE
B CbOTBETCTBME C EKONOTMYHMTE
U3UCKBAHMS.



Onakoska ot peunknmpyemMm matepma- Tosun NponyKT U3NbNHABA U3MCKBAHMATA

nn. le/l pasnensHe Ha oTnangsmuuTe HA BANMAOHMTE HAUMOHANHU OAUPEKTUBU
@ B3eMeTe nof BHMMAHME obosHaueHUe- HQ Pel'ly6l'|l4KCI E'I:J'IFGPMSL
%@ TO HA OMNAKOBBYHMUTE MATEpPUANU: Te ca

0603HaYEHM CbC chkpalyeHms (a) u
undpu (6) cbe cnepHoTo 3HAUEHME:

4.

1 - 7: nnactmacy, 20 - 22: xaptms
u kaptoH, 80 - 98: komno3uTHK
marepuan.

YkaszaHus 3a 6e3onacHocT

/\ OMNMACHOCT! TOKOB YOAP!

Bkntousaite ypena camo KbM MHCTANMPAH MO HAONEXHMS Pen KOH-
TakT. MpexoBoTo HanpexeHue TpsbBa A CbBNAAA C AAHHUTE OT
dabpmunara Tabenka Ha ypeaa.

Mpenu ynotpeba nposepete ypena 30 BUAMMM BbHLIHM NOBPELM.
He nyckaiite ypena B ekcnnoaraums, ako no ypeaa Mnu Mpexosus
kaben MMa BUAMMM NOBPEAM MM OKO YpensT € Nafan npeau Tosa.
Bw3nararite peMOHTU HO YPeaa cCaMO HA OTOPM3MPAHM CELManm3m-
paHu GUpMK MK Ha cepeumsHaTa cnyxba. Mpu HenpodecronanHo
M3BBPLUEHM PEMOHTM MOTAT A Bb3HMKHAT ONACHOCTH 30 NoTpebuTens.
OcBeH TOBQ OTNAAA NPABOTO HA M3MCKBAHE HA FAPAHLMS.

@ Hukora He notangiite ocHOBATA HA Ypena BbB BOAA MMM OPYTM
TeyHocTm!

Ypenst Tps6Ba AA Ce U3MNON3BA CAMO B CyXM 3ATBOPEHM MOMELLEHMS.

Mo Bpeme Ha paboTta He nonyckakTe MpexosusT kaben aa ce
HOMOKPM MK HaBRAXHM. [Ipokapaiite ro Taka, ye Aa He ce
APUTMCKA MW NOBPEXAA NO APYT HAYMH.

Hukora He nokocsaiite 3axpaHBalms 6IOK MM OCHOBATA HA ypead
C MOKpM pabLe.

ﬂp'b)KTe kabena nanedye otT ropeln NoBbPXHOCTH.
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Ako kabentT 3a CBBbP3BAHE KbM MPEXATA HA TO3M Ypen ce noBpenn,
TOM TpSI6BCI na 6'bﬂ,e CMEHEH OT Npomn3BoanTENA, HEroBATA CEPBM3HA
CJ'Iy>K6G nnm n1uue C nogxonadawa KBCIJ'IMq)MKCILI,Mﬂ, 340 Oa ce npeno-
TBPATAT EBEHTYANHN OMNACHOCTH.

Bunaru msknousarte Ypena ot MpexaTtd, Korato TOM He e nof
HO6J'II-OD,eHMe M npeomu CI'J'IO69IBOHe, pG3I'J'IO6ﬂBGHe, CM4HQ HA
MPUHAANEXHOCTHU UM MOYNCTBAHE, KAKTO M NPU HEN3NPABHOCTU.

30 MbIHO M3KIIOYBAHE HA YPELA OT MPEXATA WencensT Tpsbsa aa
Ce M3OBPMNA OT ENEKTPUYECKMS KOHTAKT. 3aTOBA ypensT Tpsbsa aa
ce Pa3nonoXu TaKA, Ye BUHAMM A € FTAPaHTUMPAaH He3npendTcreeH
[OCTBM 0O ENEKTPUYECKMS KOHTAKT C Lien He3aBABHO U3KIIOUBAHE
HO LWencena B ABAPMMHKU CUTYALMM.

BuHaru usknousakte 30xpaHeams 610K Ypes M3gbpPNBaHe HA
Wwencena ot KoHTakTa. Hukora He obpnaite camus kaben.

A NPEAYNPEXXAEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

Tosu ypen He Tps6Ba Aa ce M3NOM3BA OT Aeua.

YpensT 1 HerosuaT cBbp3BaLy kaben TpabBa na ce ObpXaAT ganeye
OoT peua.

He nonyckarite neua na urpast ¢ ypena.

To3n ypen Moxe [a ce M3MON3BA OT NULIA C OTPAHMUYEHU PU3MUECKM,
CETUBHM UM YMCTBEHM BB3MOXKHOCTU MM 63 ONuT u/unm 3HaHMUS,
QKO €A Nof HabMAEeHUe MU €A MHCTPYKTUPAHM NO OTHOWEHME

Ha 6esonacHara ynotpeba Ha ypeaa 1 ca pasbpanm onacHocTuTe,
npousTMuawm ot paboTtarta ¢ Hero.

M3nonsearte camo CbObPXKALMTE CE€ B OKOMMNIEKTOBKATA HAO AOCTAB-
KATa NpMHAONEXHOCTU. BvimoxHo e NMPMHAONEXHOCTHM OT ApYyrH
npoun3BoOoUTENM Ad HE Ca noaxoaswm 1 oa nosenar no onacHoOCTM
Un1 MaTtepmanHn LLl,eTM!

Hukora He oteapsitre kopnyca. B npotusen cnyuar 6esonacHoctra
HE € TaPAHTMPAHA M FAPAHLUMATA OTNAAd.
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CMeHsaiTe NPUHAANEXHOCTUTE CAMO MPU CMPSH 3AABMXKBALL MEXAHM-
3bM U Npu m3KNtoueH mpexos wencen! Cnen mskntoysaHe ypenst
paboTu oLe M3BECTHO BPpEME MO MHEPLMS.

He u3snonssavite ypena 30 uenu, pasnmyHm oT ONUCAHKUTE B HACTO-
LOTO PbKOBOACTBO 30 notpebutens. MNpu HenpasunHa ynotpeba Ha
YPena ChlLecTByBa ONACHOCT OT HapaHsBaHe!

WM3barsarite na nokocsare nonemxHu Yactu. o speme Ha paborta
LPBXTE PbLETE, KOCUTE U OBNEKNOTO CH, KAKTO M CTbPIankaTa 3a
TECTO M APYrM NPEeaMeTH Aaneye oT BbPTILLM Ce YACTMU.

He otapsiite kanaka no speme Ha paborta.

(D) BHUMAHUE! MATEPUATTHM LLETU!

YBeperte ce, ue ypenst, KABENsT UK WencensT He BAM3AT B ChNpu-
KOCHOBEHME C M3TOYHMLM HA TOMIMHA KATO KOTNOHM MU OTKPUTH
NNAMBLM.

Hukora He noctaesiTe ypena B 6rM30CT 0O M3TOYHULM HA TOMMHA.

Mo Bpeme Ha paboTa He NoOKpUBaTE ypenad, 3a AA NPenoTBpaTmre
OKYMYNIMPOHEe HA TOMMHA.

He npensneaite ypena. He npurotsgitre peuentu ¢ noseye ot
500 g 6pawHo Ha uMKbA.

Mo Bpeme Ha paboTa NOCTABSMTE B COA 30 TECTO CAMO NPOAYKTUTE
30 npepabotka.

He msnonssaire ypena 6e3 npoayktm! OnacHoct ot nperpssane!

3a pabota ¢ ypena He M3NOM3BAMTE BBHLWEH TAMMEP MW OTAENHA
CMCTEMA 30 AMCTAHUMOHHO YNpPABREeHMe.

Mpenopsusame cnen okono 35 MmHyTHM pabota na ocrasmTe ypena
na ce oxnagm 3a okono 20 MuHyTM.

(D) YKA3AHME

Or ctpaHa Ha notpebutens He e HEOBXOAMMO AeMnCcTBME 33
npeHactporka Ha npoaykta mexay 50 1 60 Hz. MNMpoaykrst e
noaxopsu, kakto 3a 50, taka u 3a 60 Hz.
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5. PazonakoBaHe
/A MPEQYNPE>KOEHUE!

OnacHocr ot 3apywaeaxe!

> OnakoBbuHMTE MATEPMANM He TpS6BA Oa ce
usnonseart 3a urpa. CellecTysa onacHocT
OT 3aMyLIaBaHe.

¢ M3Bapere BCUYKM YOCTH HO ypena M
PBKOBOACTBOTO 3 NOTPEBUTENS OT KYTHSTA.

¢ Orcrparerte kanaka @ v ussanete BCUuKM
HEPMKCHMPAHM YACTM OT BLTPELIHOCTTA HA
ypeana.

¢ OrcrpaHete BCUUYKM OMAKOBBYHKM MATEPMANM

M €BEHTYQIHM 3AWMTHU Pponua oT ypena.

¢ ﬂpOBepeTe OOCTABKATA 3A KOMMJIEKTHOCT U
BMOMMM noBpenn. I_lpM HenbaHa 0OCTABKA
MK NoBpPenn Nopaam AedekTHA OnaKoBKa
MK WeTH, Nnony4YeHn npm TpaHcnopTa, ce
o6‘preTe KbM ropeuata nnMH1sg Ha cepsmsa
(B. rmaea
19.1. CepBusHo o6cny>ksaHe).

6. OkoMnNNneKToBKA HA
AocraBkara

CTGHJJGPTHGTG OKOMMJIEKTOBKA HA OOCTABKATA
BKNMKOYBA ClieHMTEe KOMMNOHEHTH:

OCHOBEH ypef

8 popmuukm

dopma 3a pasmonu

CTBPIANKA 30 TECTO C MOUYMCTBALY UHCTPYMEHT
MOYMCTBALL, MHCTPYMEHT CbC 3ALUMTHA KANAYKa
MepuTEnHa Yalwa

pBbKOBOACTBO 30 noTpeburens

KHMXXKa C peuentm

YKaszaHue

y@oooooooo

B cLCTOSHMETO NP OCTABKATA MEpUTENHATa
yawa @ v popmara 3a pasronu O ce Hamu-
PAT BLB BLTPELHOTO NPOCTPAHCTBO HA Ypend.
> Dopmuukute @, croprankara 3a tecro @ u
NOYUCTBALLMAT MHCprMeHT @ ue HOMepMTe

B YEKMEIXETO OTCTPAHM HA ypend.
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7.

OnucaHue Ha ypena

(e>x. purypure Ha pasreBawara ce
cTpaHuua)

©
s
<
o
e
>

000D OBO0000O00000C

Orsop 3a TeyHoCTH
Kanak

[pbxka Ha kanaka
Manen 3a obcnysxeaxe
OcHosa Ha ypena
3aaBMKBALL, BAN
Yekmenxe

Dopmmukm

Kyka 3a Mecene

Ban 3a tecro

INarep Ha Bana 3a tecto
[bp>xau Ha Bana 3a Tecto
Mapkuposka
@ukcarop 30 popmuuka
Cea 3a Tecto

Mpenex naxen

[ebnokupoeka Ha kanaka



®urypa B

Mepurenta yawa
Dopma 3a pasmonu

Cripranka 3a TeCTo ¢ NOYMCTBALL MHCTRYMEHT

90606

MouMCTBALL MHCTPYMEHT ChC 3ALWMTHA Kanay-
ka (3a popmuukmte @ 3a cnarett u @ 3a
cnaretoHm)

8. NMaHen 3a o6cny>xBaHe

@
Qur. 1

@ Oucnnen
® @ ByToH 3a BkntouBaHe/M3kOUBAHE

® ByToH 30 nporpamata 3a mecene, 3a
u3bMpaHe Ha NPOrPaMATa 30 MeceHe

@ BytoH 30 MeceHe, 3a cTapTipaHe Ha
M3bpaHATa NPOrPAMA 30 MeceHe
® ByTtoH 3a npecoeaHe, 3a craptMpaHe
Hi

Ha nporpamara 3a npecosaHe

9. ®opmuukmu

B okoMnnekToBkaTG HO DOCTABKATA CA BKIOYEHM

8 pasnuunun dopmmnuku @ (ur. 2):

Qur. 2
O Cnareu

® Cnaretonu

® Tanuarenu/Detyunnn
® Manappenu

O TNurrymnm

@ Naszans

©® MakapoHu

@ Mewne
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10. MoHTHpaHe Ha ypena

@ Ykazauue

> [penu nbpeara ynotpeba nouncrere BCUUKM
YacCT1 HA ypena, KQAKTO € ONMMCAaHO B rnasa
13. Mouncreane.

1) Pasnonoxerte ypena BbpXy paBHa NoBbpX-
HOCT B 6NM30CT A0 KOHTAKT, 1O KOMTO MMA
necet gocren. MNpen ypena tps6sa na nma
AOCTATBYHO MACTO 30 KYNd MM Ap.M. 30 noe-
MaHe Ha nacrara.

2) Tnacherte cvaa 3a tecto (B omnpen o ynop 8
octosata Ha ypena @. MNpu tosa 3s6uertara
Ha cbaa 3a Tecto @ tpabea aa snssar B cvot-
BETHWTE 30XBATM HA 3AAHATA CTEHQ.

3) Bkaparite kykara 3a mecere @ ot rope B
cbaa 3a tecto B 1 1 nbxHeTe B 300BMXBALMS

san Q.

4) Bmukrete narepa (D s kpas Ha avpxava @
TaKa, ye TpuTe 3p6ueTa Ha narepa @ na ce
NMb3HAT B NpopesuTe Ha abpxaya B

(¢pur. 3).

Qur. 3
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5) Monmupaiite mppxaua (B Ha cvaa 3a Tecto .
30 LuenTta BMbKHETe ﬂ'bp)KG'-IO @ C TeCHu4
Kpait npes KpbrKs oTBop Ha cbaa 3a Tecto @
(pur. 3). Ovpxaust B enmsa camo B eana
no3uuMs Npes oTBOpd, NP TOBA MAPKMPOB-
kata @ coun kem cumsona ‘gl Ha cwaa 3a
tecto @. 3arertete avpxaua B no uacoshu-
KOBATA CTPenka Taka, ye mapkupoekara (B
Ha avpxava (B na coun kbM crmeona

(puar. 4):

P = ®

/= \\

6) Cnep Toea BMbkHeTe Bana 3a Tecto ) ¢
TecHus kpait npes gxpxaua (B B 3axsara
Ha kykata 3a mecere @ (ur. 3).
Mpu Heo6x0AMMOCT NocTaeeTe PbKa OT rope
8 cbaa 3a tecto (B 1 pasknatete neko kykara
3a mecere @ Taka, e na Moxete aa Bkapare
sana 3a tecto ).

Qur. 4

7) Mocrasete npearus naven B Ha cvaa 3a
tecto ® u ro nputucrete cunro. Mpu Tosa
cronopure Ha npepHus naxen B 1psbea na
Ce Mb3HAT B CHOTBETHUTE NPOPE3U HA CbAd
3a tecto ®.

8) Msbepete nopxoaswara dpopmuuka @ (sx.
rmaea 9. @opmmukm) 1 5 nocrasere B
ospxava (B Taka, ye asara cronopa Ha
dopmumukara @ na ce nb3HaT B NpopesuTe
Ha aepxava B (¢pwur. 5).




9) Mocrasete dukcaropa 3a popmmuka @ Ha
obpxaua (B 1 ro 3aTerHete No YACOBHMKOBA-
TQ CTPENKA B NOCOKA HA CMMBONA
(¢pur. 5). Mpu HeobxoamnmocT drkcuparite
popmuukata @ cve ceoboarata puka.

10) MoHtpaiire kanaka @ epsa cnen kato
cTe cunanu Heo6XoOMMOTO KONMUYECTBO
6pawHo B cbaa 3a Tecto B (ex. masa
11. Mpurotesaxe Ha nacra).

11) BknroyeTte wiencena B KOHTAKT, 0O KOMTO
uMa necex pocrtbn. [po3syyasa curHan m
oucnnest (1) ceetea 3a kpatko. Cera ypenst
Ce HOMMPA B PEXMM HA TOTOBHOCT.

YpensT € MOHTMPAH 1 roTos 3a paborta.

11. MNpuroTeaHe Ha nacra
A\ NPEAYNPEXXAEHWE!

> [lo BpeMe Ha paboTa HMKOTA He MOCTaBSMTE
pwka & cbaa 3a tecto . OnacHoct ot Hapa-
HSBQHE OT BbLPTAWM ce YacTm!

> CMeHsiTe NPUHAONEXHOCTUTE CaMO Npw
CMPSH 30ABMXKBALL MEXAHMIBM W NPU U3KITHO-
ueH mpexos wencen! Crnen usknousaxe
ypeasT paboTh olle U3BECTHO Bpeme No
UHepLMs.

(O BHUMAHME!

> He npenwneaitte ypena. He npurotssiite
peuentu ¢ noseve ot 500 g 6pawHo Ha
LUMKBI.

@ Ykazauue

> Bcako HatMckaHe Ha ByTOH ce NOTBLPXAABA
CbC 3BYKOB CUTHAT.

> Paborara e BbIMOXHA CAMO € MPABMIHO
NOCTABEHM NPMHALNEXHOCTH. AKO NPUHAL-
NEXHOCTUTE HE CO MOHTMPAHMU NPABMIHO,
NP CTAPTMPAHE HA NPOTPAMA NPO3BYYABAT
Hakonko curHana u aucnnest (1) nokassa
,OPEN". M3nbpnarire wencena ot KoHTakTa
W NpoBepeTe NPABMITHOTO MOMOXEHME HA
NPUHAANEXHOCTHTE.

> [lput HeO6XOOMMOCT M3NON3BAMTE 30 CMPABKA
¢purypure C (npuroteare Ha tecto ot 250 g
6pawHo) u D (npuroteare Ha tecto ot 500 g
6paLIHO) HO PA3MBALATA CE CTPAHMLA.

11.1. MeceHe n npecoBaHe
Ha TecTo 3a nacra

1) Crnoberte ypena, KakTo e OMUCAHO B MABaA
10. MoHTMpaHe Ha ypena.

2) MoaroTsete BCUUKM NPORYKTH, KOWTO €A BY
Heobxoammm 3a Tectoto 3a nacra. Mpum Tosa
Ce OPUEHTUPATE HAMP. MO PELENTUTE, NOL-
6paHu 30 ypena B TOBA PbKOBOACTBO (BX.
rasa 16. PewenTu) unu B npunoxerara
KHMXKQ € peLenTy.

3) C nomowra Ha meputentara yawa G uam
KyXHEHCKA BE3HA M3MEpeTe HeoBX0aMMOTO
KONMUeCTBO BPALLHO M FO cuneTe B CbAA 30
tecto ®. Manonssarite ckanara s rppamose (g)
Ha mepwuTentata vawa B, 3a na npemepure
TBBPAMTE CLCTABKM KATO BpaluHo.

@ Ykazauue

> MM3nonssaiiTe KyXHEHCKA BE3HA, 30 A NpeTer-
NITE TOYHUTE KONMMYeCTBa 6pGL|JHO N TEYHOCT.
M3mepBaHETO NOCPEACcTBOM MepPUTENHA YaLa
BMHAIM BOAM [0 OTKNOHEHMS, KOMTO MOTAT Ad
NOBMMSAST KOHCUCTEHLMATA HA TECTOTO.

4) C nomowra Ha meputenHara yawa { mnm
KyXHEHCKQ BE3HA M3MepeTe HeobXoANMOTO
KOMMUECTBO TEUHOCT M Hanp. siua. Mspso
cunete siuaTa B MeputenHara yawa @ u
cnen TOBA LOMbAHETE TEYHOCT A0 Heobxoau-
MoTo 0buwo konmuectso. M3nonssarite
ckanara B muanautpu (ml) Ha mepurentara
yawa (B, 30 na npemepuTe TeuHMTE ChCTABKM
KATO BOAA M aMUA.

@ YkaszaHue

> BunHar pasbuearite siuaTa ¢ TeYHOCT, 30 AA
nocturHete no-nobpa npepabotka Ha TecToTo.

> 3a no-nobpa npepaboTka cUNBamTe TEUHOCTH
B cbaa 3a Tecto (B ensa npu 3anousaHe Ha
nporpamara 3a Mecexe.

5) MonTupatite kanaka @, kato ekapate asara
u3naThka Ha kanaka @ s oBaTa 3axsata B
ocHosata Ha ypena @. Cnen ToBa HatucHeTe
Hagony NpemHarta yact Ha kanaka @ Taka,
ye T8 1A ce GUKCUPA C WPAKBAHE B NPenHMa
nanen @.
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6) Hatucrete 6yToHa 3a BkntousaHe,/uskniousa-
ve (V) (@), 30 aa exntoumte ypena. Mpossyua-
Ba curan u aucnnest (0) nokasea ,ON”.

@ YkazaHue

> AKO B MPOOBIKEHME HO OKOMO 2 MUHYTH He
6BAAT HATUCHATU BYTOHU, NPO3BYYABAT HAKON-
KO CUTHQAMA M ypenbT Ce M3KIIOUYBA ABTOMA-
THYHO.

7) C 6ytoHa 3a nporpamarta 3a mecere (%) 3)
u3bepeTe MOLXORALATA 30 TECTOTO NPOTPAMA
30 MeceHe:

— [ 30 Manku konmuectsa Tecto Ao
okono 250 g 6pawHo

~ O 30 ronemu konuuectsa Tecto ot
okono 250 no 500 g 6pawHo

CHMBOTBT HO M3BPAHATA NPOTPAMA 30

mecere [/ ceetsa.

8) Hamucrere 6ytoHa 30 mecene @ @), 30 na
cTaptMpare nporpamara 3a mecere. Jonbn-
HuTenHo caeTsa cumeomsT &7 u amcnnest (D)
MOKa3BA OCTABALLOTO BPEME HA MeCeHe.

nporpaMG 3a BpeMe HO meceHe

meceHe

O 4,5 min
©h 4,5 min
@ Ykazauue

> MoxeTe [a BKIIOUMTE HA NAY3A TeKyllaTa
NPOrPAMA MO BCIKO BPEME Upes HATUCKAHE
Ha 6yToHa 3a mecere (7) @) unu oteapse
Ha kanaka @. Mponbmxete nporpamara
ypes MOBTOPHO HATUCKAHe Ha ByToHa 3a
mecere (7) @), npu HeobxommmocT 3aTBopeTe
kanaka @ npenu Tosa.

> Ypes HaTuckaHe Ha ByToHa 3a BkniousaHe,/
M3KMIOUBAHE @ () Tekywara nporpama ce
NPEKLCBA M YPEnsT Ce MPUBEXAA B PEXMM
HQ FOTOBHOCT.

9) Cunerte 6aBHO B cbaa 3a tecto B Heobxonn-
MOTO KonMyecTso TeuHoct npes otsopa @ B
kanaka @.
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10) B kpas Ha nporpamara 3a MeceHe Npo3ssyya-
BAT HKOMKO curHana. [poseperte KOHCUCTEH-
UMITA Ha TecToTo. AKO ChCTOBKMTE BCE OLUe
HE Ca PA3MECEHM ONTMMATIHO, Ype3 HATUCKA-
He Ha ByToHa 30 MeceHe @ @ craptparite
OONbAHUTENEH I'IpOLleC HO MeceHe.

11) Cnen kaTo TeCToTO € OMECeHO AOCTATLYHO,
HaTMCHeTe 6YTOHA 30 NPecoBaH (®), 3a
00 CTApTMPATE NPOrPAMATA 30 MPECOBAHE.

OcBeH ToBa CBETBA CUMBOTBT |33 M AMCTINEST @
MOKA3BA OCTOBALLOTO BPEME HA NPECOBAHE.

Mporpama 3a Bpeme Ha npecoBaHe

meceHe
(]} 11 min
O 14 min

12) Mo Bpeme Ha npecosaHeTo MoxeTe Oa oTpe-
XeTe NacTaTa ¢ NOMOLTA HA CTBPTrankaTa 3a

Tecto ).
@ Yxazaume

> Ako npecosarerto cnpe u aucnnest (1) noka-
xe ,OUL", tectoto e TBbpAE CyxO M He MOXe
na ce npepabotn npasunto. Craptmpaiite
HOB NPOLIEC HO MECEHE M CNeA CTAPTUPaHE
Ha nporpamata nobaseTe MAnko KOMMYECTBO
Teurocrt. Cnen TOBA CTAPTUPANTE AOMbAHMTE-
neH NpoLec Ha NPecoBaHe W NpoBepeTe
[QMM cera TeCTOTo 30 NACTA Ce NPecoBa
no-nobpe.

13) B kpas Ha nporpamara 3a npecosaHe Kykata
3a meceqe @ npopbnxasa Aa ce BLPTH, KATO
NpM TOBA CMEH$ MOCOKATA, 30 AA OTCTPAHM
€BEHTYQNHK OCTATLLM TECTO OT BANA 3a
tecto (.

BenHara wom npouecht e HambIHO 3aBbp-
WeH, HpO3By‘~IOBOT CUTHANU U ﬂMCﬂﬂeﬂT@
nokassa ,OFF”.

14) Ako B ypena Bce olie ce HOMMPA OCTATBK
TeCTO, MbPBO HATHUCHETE 6yTOHCl 3Q BKNHKOYBA-
He/um3KnioYBaHE @ @ a cnen ToBa oTHOBO
6yToHa 3a npecosate (§) &), 3a aa ctapti-
pare AOMbAHMTENEH CbKPATEH NPOLIEC HA

npecosaHe. AKo OCTaTbLMTE TECTO NONensar
no ctenmte Ha cbaa 3a Tecto B, npeau crap-
TMPAHE HA CbKPATEHMS NPOLIEC HA NPECOBAHE
T OCTbPXKETE C MBXMLA. .



15) Ako B npombmkeHme Ha OKONo 2 MUHYTH
cnem Kpas Ha NPOrPAMATA 3 NPECOBAHE He
6bAAT HATMCHATH BYTOHM, NPO3BYYABAT HAKON-
KO CMTHAMA M ypeabT MPEBKoYBA OTHOBO
KbM PEXMM HQ TOTOBHOCT.

16) Cnen ynotpe6a noumcrete ypena, KakTo e
onucavo 8 masa 13. Mouncreane.

11.2. OdpopmsiHe Ha paBmonu

1) Mocrasete npecHu KOpM 30 NA3AHSA HO PABHO
BBPXY AbCKA 3a ps3aHe mnu ap.n. Kopwre 3a
nasaxs TpS6BA 0A CA C PAIMEPH MUHUMYM
7,5 x 7,5 cm. Mpun HeobxoammocT v pasto-
yeTe € TOUMIIKA 3a MaAcTa.

2) C nonHara ctpaHa Ha popmara 3a pasmonu B
M3pEXeTe KPbroBe 3 TECTEHM MKOBUeTa.

3) Mocrasete kpbrosete 3a TecteHn mxobuera
MABTHO BbPXY FOPHATA CTPAHA HA popmara
3a pasuonu (B 1 cunete xenamus mbaHex
B cpenara.

@ Ykazanue

> BbpHete ocTaHANOTo cnen M3PS3BAHETO TECTO
B YPena, CTAPTUPAKTE NPOLEC HO MECEHE M
opopMeTe Apyra Kopa 3a NA3aHS.

4) BHuMartenHo 3atBopeTe ABETE NONOBMHM HA
¢opmarta 3a pasmonn @ u rm nputmchete
CUIHO efHa KbM ApYra.

5) Oreoperte popmara 3a pasmonu B u
W3BaZeTe rOTOBATA PABMONA.

12. lemoHTUpaAHe Ha ypena

1) Mpwu HeoBxooMMOCT U3ABPRATE Wencena or
KOHTAKTQ.

2) Orctpanete kanaka @: Hatmcrere nebnoku-
poekata Ha kanaka (P v ceanete Harope
kanaka @ c opvxkara ©.

3) 3asbprete dpukcatopa 3a popmuuka O ob-
PATHO HO YOCOBHMKOBATA CTPENKA B NOCOKA
HQ CMMBONA im ro ceanere.

4) Mssanete popmuukara @.

5) Ceanere npentus naven . 3a uenta mgbp-
navte neko Hanpeg cbaa 3a Tecto (B ot
OCHOBATA HA YPEAA TAKQ, Y€ A MOXeTe
na ceanute npeptms naven O or cvaa 3a

Tecto ®.

6) 3asbprete avpxada @ obparHo Ha yacosHu-
KOBATA CTPEnKa Taka, ye Mapkuposkara B
Ha avpxava (B na coun kbM crmeona
Ha cbpa 3a Tecto B (Ppur. 6). Mssaperte
ovpxada (B 3aenHo c sana 3a tecto .

B——==_
7R

7) Otctpanete sana 3a tecto ) v narepa @
ot nvpxaua @.

Qur. 6

8) Orcrpanerte kykara 3a meceqe @ u cbaa 3a
tecto (B ot ocrosara Ha ypeaa @.

Ypenst e 0eMOHTUPAH.
13. MoumcreaHe

13.1. NouucTtsaHe Ha ypeaa
/\ OMACHOCT!

> I_Ipenw MOYnNCTBAHE BMHATH M3Kﬂ|0‘-IBOlzTe
wencena ot KoHtakTal
> Hukora He notansite ocHosaTa HA
ypeaa @ sbs Boaa unu apyrm TeuHoctu!

(D BHUMAHME!

> He m3nonseaiite abpasmBHM MK ArpecmuBHm
NOYMCTBALLM NPenaparm. Te mMorar aa nospe-
OST HEMOMPABMMO NOBbPXHOCTHTE!

> [louncrsaitte ypena cnen scska ynorpeba, 3a
Aa NpenoTspaTnte GyHKUMOHANHM HEM3NPAB-
HOCTM MOPAAM OCTATBLIM OT XPAHUTENHU NPO-
AYKTH.

1) Ako Bce owe He e HanpaseHo,
,EleMOHTMle‘;iTe Ypena, Kakto € onmcaHo B
masa 12. [leMoHTMpaHe Ha ypeRa.

2) OrtcTpaHeTe eBEHTYaNHM OCTATbUM OT BPaALHO
B 30XBATA 30 KykaTa 3a mecere @ crve cyxa
Kbpna.
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3) Mouwcrete BBTPEWHOCTTA HO OCHOBATA HA
ypena @ v noBbLPXHOCTUTE C NEKO HABNAX-
HeHa kbpna. [Mpm HeobxonmMMocT Msnonssait-
Te MEK MMeELL Mpenapar BbpXy Kbpnara 1
cren ToBa M36bpLIETE C NEKO HABNAXHEHA
Kbpna.

4) MoacyuweTe watenHo ypeaa, Npeau aa ro
crnobute OTHOBO.

13.2. Mouncreane Ha
NpUHARNEe>XXHoCcTUTe

@ Ykazauue
> (DOPMVNKMTe © ce nouncrear Halt-necHo
cneg M3CbXBAHE HA TeCTOTO.

1) MbpBO M3NON3BANTE MOUMUCTBALLMS UHCTPY-
meHT @ (30 dopmmukute A 3a cnaretv u B 3a
cnareTowHu), pecn. CTpaHUuHUTE WdToBE 30
nouncTBaHe Ha cThprankata 3a Tecto @), 3a
na oceobopute rpy6o NpopesmTe HA M3MOM3-
BaHuTe dopmuuku @ ot ocrarbum Tecto.

2) MoumcreTe BCHMUKM CBANSLM CE YACTM M BCUY-
KM NPUHAANEXHOCTM B MEK PA3TBOP 3a Mue-
He. Cnen ToBa M3NNAKHETE C YMCTA BOAQ, 30
[Q OTCTPAHMTE BCMUYKM OCTATBLM OT MMelL
npenapar.

@ Ykazauue
> CregHute 4acTi ca roaHmM 3a M1exe
1 B CbAOMMSNHA MalMHa: kanak @),
cba 3a tecto B, ovpxau @, Ban 3a
tecto (), narep Ha Bana 3a tecto @, kyka 3a
mecere @, dukcatop 3a dopmmuka ), pop-
muukn @, mepurenta vawa @, crepranka sa
tecto @), nouncteaw nHctpymeHt @), dopma
3a pasronu (B). Mo BbamosxHoCT noctaesitte
4aCTMTE B FOPHATA KOLHWLA HA CbAOMMSAHATA
MOLLMHA 1 BHUMABAUTE AA HE TV NpUTHCKAaTe.
> [lpu ynoput octarsLu TecTo no GopMMUUKM-
e @ npobsaiire cneanms meton: Mocrasete
popmmukmute @ 30 1 - 2 yaca e GppusepHo-
10 otnenenue. Cnen ToBa ocTaTbLMTE TECTO
Tpa6Ba AG MOTAT A Ce OTCTPAHST NECHO C
MOMOLLTA HQ NOYMCTBALLMTE MHCTPYMEH-

™ D/D.

3) Moncywerte crapatenHo BCUUKM 4ACTH, Npeam
Aa ™ crnobumTe OTHOBO.
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14. CbxpaHeHue

¢ Tpubepete dopmuukute @, croprankara 3a
Tecto @) 1 nouncteawwma UHCTpyMeHT ) B
uekmemxeto @ oTcTpaHu Ha ypenaa.

¢ CuxpaHsBaiite NOYUCTEHMS YPEL ChC 3ATBO-
peH kanak @ Ha HeNpPaLHO M CyXO MACTO.

15. OrcrpaHaBaHe Ha
HEeU3NPAaBHOCTU

YpensT He pyHKUMOHUPA:
B Llencenst He e cBBbP3AH C enekTpUyeckara
Mpexa.

¢ Bkniouete wencena B KOHTAKT.

B Ypenst e pabotmn noseye ot okono 35 muHy-
T M 30LMTATA OT NperpssaHe ce € akTMB1pana.

¢ 3pbpnadire wencena oT KOHTAKTA M OCTABE-
Te ypena faa ce oxnaam 3a okono 90 MuHyTH,
NpPenM d ro M3Mnon3eare OTHOBO.

B Ypenwt e nospeneH.

¢ O6npHerte ce kbM cepeusHata cnyxba.
YpenasT cnupa BHE3AMHO NO Bpeme Ha
pabora:

B Ypentt e pabotn nosede o1 okono 35 MUHyTH
M 30LUMTATA OT MPETPSBAHE CE € AKTUBMPAnNd.

¢ Vsnupnaite wencena oT KOHTAKTA M OCTABe-
Te ypena Aa ce oxnaam 3a okono 90 MuHyTH,
npenm [d ro M3MNon3BaTe OTHOBO.

Kon Ha rpewka ,,OPEN“:

B Kanakst @ He e 30TBOpeH NPABMIHO MK
NPUHABNEXHOCTUTE HE CA MOHTUPAHM NPa-
BMIHO. [1p03BYYABAT HAKOMKO CUTHANA M
mvcnnest (1) nokassa ,OPEN".

L 4

3ateopete kanaka @.

<*

Ako kanakbT e € 3aTBOPEH NPABUIHO,
MBH'LPI'IGIZTS encena ot KOHTAkTa 1 nposepe-
T€ NPABMIHOTO NONOXEHME HA NPpMHAONEX-
HOCTUTE.



Kon Ha rpewka ,,OUL":

[l Tecroto 3a nacra e TBbpAE CyX0 M He MOXe
na ce npecosa. Oucnnest (D) nokazea ,OUL".

¢ Crapt1paiite HOB npoLiec Ha MeceHe 1 cnef
CTAPTMPAHE HA MPOrPAMaTa NobaBeTe MANKO
konmuectso TeuHoct. Cnien Tosa craptupamte
OOMbIIHUTENEH NPOLIEC HA NPECOBAHE WU NPO-
BEpeTe AN Cera TeCToTo 3d NACTa Ce NPeco-
Ba no-nobpe.

TectoTo 3a nacra He ce npecoea/He ce
npecoBa NPABUAHO:

I Bwm3MoxHo e TecToTo 30 NACTA Ad e TBbpAE
BAQKHO.

¢ [pubasete MANKoO KONMMYECTBO BPALLIHO M
craptupaiite HoB npouec Ha mecere. Cnen
TOBO CTAPTMPATE NOMbAHWTENEH NPOLEC HA
MPEeCcOBAHE M NPOBEpPETE AANM CETa TECTOTO
30 nacra ce npecosa no-no6pe.

16. Peuentun
@ Yxaszaume

> Bcruki IGHHM 30 KONMYECTBA Ca CLOOPA3EHH
C U3MON3BAHETO HA OBMKHOBEHO MLIEHWUYHO
6pawHo (tvn 405). 3a ppyrm coprose 6pa-
HO, KATO HAMpP. BPALLHO OT NMMEL| UMK MbIHO-
3bPHECTO BPALLHO, MO NPUHLMI € HEOBXOAM-
MO MQIIKO MO-TONIMO KOMMYECTBO TEUHOCT.

> [laHHWTe 30 KONMYecTBATA B peLenTure
NPENCTABNSBAT OPUEHTUPOBBYHM CTOMHOCTH.
Mo npuHumMn TpsbBa na ce NpUabPXKATE KbM
YKO3GHWTE CbOTHOLWEHKS HO BPALLHO U Teu-
Hoct. Ho Bb3 ocHOBA HA pasnuuHM akTopwm
€ Bb3MOXHO HEOBXOAMMOTO KONMUECTBO
TEYHOCT na BApUpPA neko. B cnyuart ye tecro-
TO C YKO3QHMTE KONMUECTBA He ce npepabor-
BA ONTMMANHO, cneasawmd Nsut cMnete
HAKONKO MUMUNUTPA TEYHOCT noseve
unu no-manko. OceeH ToBa B3emeTe
non BHUMAHME YKA3AHUATA B rnasa
15. OrcTtpaHasaHe HaO HEM3NPABHOCTH.

> MM3nonssaiite KyXHEHCKA BE3HQ, 30 A NpeTer-
nnTEe TOYHUTE KONM4ecTsa 6pOLIJHO M TEYHOCT.
M3MepBaHETO MOCPEACTBOM MEPMTENHA YaLLa
BUHATM BOOM OO OTKNIOHEHMSH, KOUTO MOraT aa
MNOBNUAIAT KOHCHUCTEHLUMATA HA TECTOTO.

> 250 g 6palHo ca HoCcTaTbuHM 30 OKONO
300 g nacra.

> Moxerte na 3amectute 1 siiue ¢ okono 50 ml
TEUHOCT.

3a onTMManHa NpepaboTka Ha TeCTOTO ce npwu-
AbPXKAMTE KbM CMEOHOTO CbOTHOLWEHKME Ha Bpalu-
HO M TEUHOCTM:

® 3a 250 g 6pawHo cunete okono 100 ml

TEYHOCT.

® 3a 500 g 6pawHo cunete okono 200 ml

TEYHOCT.
Konuuecrso
Konuuecrso reuHocr
6pawHo
250 g/TN okono 100 ml
500 g/Ch okono 200 ml

Koraro npuroTeaTe T€CTO 3a NACTA C ﬂl‘/’iLI.O, O6LI.|.OTO
KONMMYeCTBO HA TEYHOCTTA 30 J:lO6OBﬂHe BMHATN Ce
CbCTOM OT TEYHOCT M aMua:

Konuuecrso teuHocr +
anuga

Konuuecteo
6pawHo

1 shue + TeyHoct= obuo

250 g/L 100 ml

2 arua + TeyHocT= obuwo

500 /T 200 ml

Mosxete na npuroteute TECTO 30 NACTA € MAKC.
500 g 6paiwHo Ha umKb.
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16.1. OcHoBHa peuenTa 3a
nacra ot rpyc ot TBbpAaA
nweHuua 6e3 anua

MpoaykTth 3a 2 nopuun
® 200 g rpuc oT TBLPAA NiLEeHMLA
® 50 g nwennuHo 6pawHo (tvn 405)

® okono 100 ml Bopa

MpuroTesHe

¢ Cunere 200 g rpmc ot TBbPAA MWEHMLA M
50 g nwerunyHo 6pawHo B cbaa 3a Tecto B.

¢ Craptipaiite nporpamara 3a MeceHe 3a

250 g 6pawo T,

¢ Cunere 6asHo okono 100 ml Bopa B cbaa 3a
tecto (B npes otsopa @ & kanaka @.

¢ Cnen kpas Ha NPOrPAMATA 30 MeceHe Npeco-
BaiTE TecToTo 3a nacra. Moxerte na msnons-
BaTe cThprankara 3a Tecto @), 30 na otpexe-
T€ NACTATA N0 XENAHATA AbIXKMHA MO Bpeme
HO NPecoBaHeTo.

¢ Cunerte rotoBara nacra BbB BPSLLA NOACONE-
HQ BOAQ M OT Bpeme Ha Bpeme 5 pa3bbpKeait-
te. Cnen okono 3 - 4 MuHyTM nacrata e
cBapeHa ,an pexte”, 1.e. NonyTebPAO.

16.2. OcHoBHa peuenTa 3a
nweHuJYHa nacra 6es
auua

MpoaykTh 3a 2 nopuuun

® 250 g nweHnuro 6pawno (tmn 405)
® okono 100 ml Bona

MpuroTteaxe

¢ Cunete 250 g nweHnyHo 6pawHo B cbaa
3a tecto (.

¢ Craptupaiite nporpamara 3a MeceHe 3a
250 g 6pawHo TN

¢ Cunete 6asHo okono 100 ml Bopa B cbaa 3a
tecto (® npes otsopa @ & kanaka @.

¢ Cnen kpas HO NPOrPAMATA 30 MECEHE NPEeCo-
BaTE TecToTo 30 nacta. Moxete Aa usnons-
BaTe cThprankara 3a Tecto @), 30 aa otpexe-
T€ NACTATA A0 XENAHATA AbMXKMHA MO Bpeme
HQ NpecoBaHeTo.
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¢ Cunerte rotoBara nacra Bbe BPSLLA NOACONE-
HA BOAA M OT BpeMe Ha BpeMe s pasbbpkeat-
te. Cnen okono 3 - 4 MuHyTH nacrata e
cBApEHa ,an aeHte”, 1.e. NONyTBbLPAO.

16.3. OcHoBHa peuenta 3a
nacra oT rpuc oT TBbpAA
nweHuua ¢ aMua

MponaykTth 3a 2 nopuun

® 200 g rpuc oT TBLPAA NiIEHMLA

® 50 g nweHmnuro 6pawto (tun 405)
® okono 50 ml soaa

® 1 aiue (pasm. M)

MpuroTesHe

¢ Cunere 200 g rpumc o1 TBbPAA NILEHMLA M
50 g nweHunyHo 6pawHo B cbaa 3a Tecto (B.

¢ Cunerte 1 siiue 1 okono 50 ml sBopa 8 Mepu-
tennata yawa @, Taka ye obuoTO HaMLAHE-
Ho konuuecTso TeuHoct aa e 100 ml. Pas6umi-
Te aMUeTo ¢ BoaaTa.

¢ Crapt1pariite nporpamara 3a MeceHe 3a

250 g 6pawo T

¢ Cunete 6aBHO cMecTa OT BOAA M fiile B CbAA
3a tecto (B npes oteopa @ & kanaka @.

¢ Cnen kpas HO NPOrPAMATA 30 MECEHe NpPeco-
BQJTE TeCTOTO 30 nacta. Moxerte na usnons-
BaTe cThprankara 3a tecto @), 3a Aa oTpexe-
Te NACTaTa A0 XENAHATA Ob/XKMHA MO BpeMe
HQ NPECoBaHETO.

¢ Cunere rotoara Nacra BbBs BPALLA MOACONE-
HO BOAA U OT BpEMe Ha BpeMe s pasbbpkeait-
te. Cnen okono 3 - 4 MuHyTH nacrara e
CBAPEHA ,an AeHTe”, T.e. NONyTBBLPAO.

16.4. OcHoBHa peuenTa 3a
NuweHMUYHa nacra ¢ auua

MponaykTu 3a 2 nopummn

® 250 g nweHnuro 6pawno (tmn 405)

® okono 50 ml Bona

® 1 giue (pasm. M)



MpuroTteaxe

¢ Cunete 250 g nweHmyHo 6pawHo B cbaa 3a

Tecto ®.

¢ Cunete 1 ariue u okono 50 ml soana B Mepu-
tentata yawa @, Taka ye obwoOTO HAMBAHE-
HO Konuyectso Teuroct nd e 100 ml. Pazbum-
Te 9MUeTo C BOAATA.

¢ Craptmpaitte nporpamara 3a MeceHe 3a

250 g 6pawo T

¢ Cunete 6aBHO CMeCTa OT BOAA M AMLIE B CbAA
3a tecto (B npes oteopa @ B kanaka @.

¢ Cren kpas Ha MPOrPAMATA 30 MECEHE MPECO-
BMTE TecToTo 30 nacta. Moxete Aa usnons-
BaTe cThprankara 3a Tecto @), 30 aa oTpexe-
Te NACTATA [0 XENAHATA AbMKMHA MO BpeMe
HO MPeCcoBaHeTo.

¢ Cunerte rotosara nacra BbB BPSLLA NOACONE-
HQ BOLQ M OT Bpeme Ha Bpeme 5 pa3bbpKBai-
te. Cnen okono 3 - 4 MUHYTH nactata e
CBAPEHA ,an AeHTe”, T.e. NONYTEbLPMO.

17. TexHuueckmn gaHHU

HommHanHo

220 - 240V ~, 50/60 Hz
HanpexeHue
HoMunanwa

220 W
MoLHOCT
KoHcyMmumpaHa
MowHocT B m3kmto- | < 0,5 W
YEHO CbCToSHME
BmectumocT Ha

okono 2 |

cbaa 3a tecto B

Make. konunuectso | 500 g 6patto + Heobxo-
30 HOMbMBAHE B

cwaa 3a tecto ®

OUMOTO KONMMYECTBO Teu-
HOCT HO UMKDBN

Bmectumoct Ha
MEpUTENHATA Yawa
3a Teunoctnt B

okono 520 ml

Ckana 3a TeyHocTH

(ml) no 250 ml

Ckana 3a 6pawHo

() no 250 g

Mpenopbusame cnen okono 35 munytn pabora
[Q OCTABMTE YPENa Ad CE OXNAaM 3 OKOMO

90 MuHyTH. B npotmsen cnyuait ypenst Moxe aa
nperpee M 1A AKTMBMPA 3ALUMTATA OT NPETPSBAHE.

18. NMNpenaeaHe 3a oTnaabumn

CHMBOTBT HO 304EPKHAT KOHTEMHEP 30

oTNaAbLM O3HAYABA, Y€ CMEA U3TMYAHE

HO CPOKQA HA MOM3BAHE TO3M ypen He

Tps6Ba na ce U3XBBPNS € BUTOBMTE
otnambum. Ypenst Tpsbea na ce npeaane B opra-
HM3MPaH CbOMpaTENeH NyHKT, Aeno 3a obpabotka
M PELMKIMPAHE HA OTMAABLM MMM BbB GHUPMA 30
ynpaBneH1e Ha OTNASbLM.

Mons, M3TpUiiTE BCUUKM NMUHM OAHHM Npean
BPBLUAHETO.

Onakoskata e npouseeneHa ot eKONnormM4yH1 mare-
pnanu, KOMTO MOTAT Aa Ce NpPenasdr B MECTHUTE
MYHKTOBE 30 peunknmpaHe.

I'Ipenm?ﬁe ONAKOBKATA 3a OTNAAbUM B CbOTBET-

CTBUE C €KONONMYH1TE U3MCKBAHUA.

19. FTapaHuus

YBaXaemu KNMEHTH, 3a TO3M ypen nofyyasare

3 roAMHM rapaHLms OT AATaTa Ha nokynkara. B
CNy4Qait HO HECBOTBETCTBME HA NPOMYKTA C IOTOBO-
pa 3a npoaax6a Bre 1mare 3akoHHO npaso aa
npenssMTe PEKNAMaLMs Npen NPOAdBAYA HA NpPo-
[yKTQ NPM YCNOBMATA M B CPOKOBETE, ONpeneneHm
8 rnasa Tpeta, pasgen Il v Ill v masa yetsbpTa ot
3aKOHA 30 NPENOCTABIHE HA UMBPOBO ChOBPXKA-
HMe 1 UMBPOBM yCrymu 1 30 nponaxba Ha CToKK

(3rucuync)*.

Bawwrte npasa, npomstiuaim ot nocoyexute
pasnopenbu, He ce OrPAHMYABAT OT HALWATA
no-Aony NPEeACTaBEHA TbPTOBCKA FAPAHLMS, HE Ca
CBBP3AHM C PA3XOAM 3a NOTPEBUTENNTE M HE3ABM-
CMMO OT Hed NPOAaBAYDBT HO NPOAYKTA OTroBAPS
3Q MnNcaTta HA CbOTBETCTBME HA I'IOTpe6MTeﬂCKOTO
CTOKQ C [OroBOPA 3a Npoaaxba CbriacHo

3nucuync.
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FlapaHunoHHM ycnosus

rCIPOHLIMOHHMSIT Cpok e 3 roamHM OT oaTaTta Ha
nonyyasaHe Ha crokata. Nasere nobpe opmru-
HANHATA KAcCoBa 6eﬂe)KKO. TO3I4 J:I.OKyMeHT e He-
O6XO£IMM KATO AOKA3ATENCTBO 3a NMOKYNKATA. AKO
B pGMKI/ITe HA TP TOOMHK OT AATATA HA 3AKYynyBaA-
He Ha TO3M NMPORYKT ce NosBK AedekT Ha MaTepu-
ana Mnu NPOU3BOACTBEH AedeKT, NPOMYKTLT Lie
6bae 6e3nNNaTHO PEMOHTUPAH MK 3ameHeH. [a-
paHumaTa npennonara B pCIMKMTe Ha TpuroamLl-
HWS TAPAHUMOHEH CPOK Aa ce npencraBar ﬂeq)eKT—
HMAT ypea, kacosata 6enexka (kacoeust 6oH),
KAKTO M BCUYKM ApYTH ﬂOKyMeHTVI, YCTAQHOBABALLM
HANMU4YneTo Ha ﬂe¢eKT 1M NMCMEHO Oa ce O6$|CHM B
KAKBO Ce CbCTOM ﬂeq)eKT‘bT M KOra € Bb3HMKHAN.
Ako nedektbT € nokpmT OT Hawara rapaHums, Bue
e nony4ymte 06pCITHO peMOHTMpGHMﬂ UM HOB
npoaykr. B cnyyar Ha 3aMsHa Ha gedekTHa cToka
MNbPBOHAYANHUTE TAPAHLUMOHEH CPOK M TapaH-
LUMOHHK YCnoBKMA Ce 3anasear. B CHy‘-lCIlZ Ha pe-
MOHT HO Eleq)eKTHO CTOKd, CPOK®BT HA peMOHTO ce
np1baBs KbM TAPAHLMOHHMS CPOK. 30 €BEHTYanHO
HANU4YHUTE N YCTAOHOBEHM NoBpenn 1 ﬂe¢eKTM
oule npu nokynkara Tpﬂ6BG na ce C'I>O6LI.IM BenHa-
ra cnen pasornakoBAHETO. EBeHTyCIJ'IHMTe peMOHTM
cnen U3TM4aHe HA TapaHUMOHHMA CPOK Ca cpelly
3annawaxHe.

PeMOHTBT MK 3aMsHATA Ha NPOAYKTA He MOPAX-
AQT HOBA FAPAHLIMS.

O6xBar Ha rapaHuusTa

Ypem;T € NPpoM3BENEH IPUXINBO cnopen CTpormte
M3UCKBAHMA 3A KAQYECTBO U ﬂO6pOC'bBeCTHO M3nun-
TAH npeau OOCTABKA. erGHuMHTO BAXM 3Q neqae—
KTW HO Martepuana mnu npomssoncTseHm nqueKTM.
rOPQHLlVIﬂTG He O6XBQLL[G KOHCYMATMBUTE, KAKTO M
44ACTHUTE HA NPOAYKTA, KOUTO NOANEXAT HA HOP-
MANHO M3HOCBAHE, NOpPAnM KOETo MOorar aoa 6'I:D.QT
pasrneXxXnaHn Kato 6'bp30 M3HOCBALWM Ce YacCTn
(Hanpumep dunTpU Mnu npucraekm) unm nospe-
OnTe Ha YynnmMBeu 4aCTH (HaanMep npeKksCBa4n
M1 TaKMBA NMpoumsseneHn ot C'I'bKJ'IO). erQHLlMSlTG
OTNAaaaqa, ako ypensT € noBpeneH nopanm Henpa-
BUNMHO M3NON3BAHE UK B PE3YNTAT HAO HEOCHLLECT-
BABAHE HO TEXHMYECKA NOAAPBXKA.
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3a npasunHara ynotpeba Ha npoaykra Tpsbea
TOYHO A4 Ce Cna3saT BCHUYKU yKGBGHMSI B yITbTBQHe'
70 30 ekcnnoarauus. [NpenHasHauexue m neicr-
BU1S, KOMUTO He Cce npenop‘quOT oT yrl'bTBGHeTO 3a
€KCMIoATaLMs MK 30 KOUTO TO NPenynpexaasa,
Tpa6Ba 300bIXMUTENHO Aa ce u3bsraar. Mpoaykrst
€ MPenHa3HaYeH CaMO 3a YACTHA, A He 3a npogde-
cuoHanta ynotpeba. Mpu snoynotpeba u Henpa-
BUIHO TPETUPAHE, yNoTpeba HA CHA M NPK UH-
TEPBEHLIMM, KOUTO HE CA U3BBPLUEHM OT KIIOHA HA
HOLUMS OTOPM3MPAH CEPBM3, TAPAHLMATA OTNAAQA.

Mpouenypa Npy rapaHUNOHEH cyJan
3a na ce rapatpa 6bp3a obpabotka Ha Bawms
cnyJat, cneaBaiTe CneaHUTe yKasaHms:

B 30 BCMUKM 3ANUTBAHMS NOArOTBETE KACOBATA
6enexKa U MaeHTMUKALMOHHMS HoMep
(IAN 508378_2507) xato nokas3aTtencrso 3a

noKynkara.

B BsemeTe apTMKynHMs Homep oT dabpuuHaTa
Tabenka.

B Tpu BL3HKKBAHE HA PYHKUMOHAMHM MK
Apym nedekT1 NbPBO Ce CBbpXKEeTe Mo Tene-
boHa 1nn upes UMeNn C AONyNOCoUEHMS
cepeuseH oraen. Cnen ToBa e nonyuute
AOMBAHWUTENHA MHGOPMALMS 30 YpeXAaHeTo
Ha Bawara peknamaums.

B Cnen cbvrmacysaHe ¢ HOWMS cepBM3 MOXeTe
Aa M3NpatmTe gedekTHMS NPOMYKT Ha nocoye-
Hus Bu anpec Ha cepsusa 6esnnatho 3a Bac,
KaTo MpUnoxmTe kacosara Genexka (kaco-
BMs GOH) M MOCOUMTE MMCMEHO B KAKBO Ce
cbCTOM NedEKTLT U KOTA € Bb3HMKHAM. 30 Ad
ce u3berHar npobnemu ¢ NPMEMAHETO M [o-
MBIHUTENHU PA3XOAM, 3AMBIKMTENHO M3MON3-
BOMTE CamMo aapeca, KouTo Bu e nocoueH.
Ocuryperte mM3npawaHeTo aa He € KATO ekc-
npeceH ToBAP MNK KATO APYT CneumaneH
ToBap. M3nparete ypena 3aeaHo ¢ BCuukm
NPUHAONEXHOCTH, NOCTABEHM NPK NOKYNKATA,
M OCUrypeTe NOCTATbYHO CUIYPHA TPAHCMOPT-
HO OMAKOBKA.



PemoHTEH cepBU3 / U3BBHIAPAHLIMOHHO
o6cny>xBaHe

PeMoHTM 13BBH rapaHUMAITa MOXETE AA BB3NOXMTE
HQA KNOHA HA HALWKMA CEPBU3 CPpELLy 3annallaHe.
Tow ¢ ynosoncteue we Bu Hanpasu npensaputen-
Ha kankynauus. Moxem na obpabotsame camo
Ypenn, KoOMto ca AOCTATbYHO ONAKOBAHM MU MU3Npa-
TEHM C NNATEHM TPAHCMOPTHM paA3xonu.

BHumanme: Msnpatete Bawms ypen Ha knoHa Ha
HOLLMS CEPBM3 MOYMCTEH M C yKA3aHMWe 30 AedekTa.

Ypenure, npenmet Ha U3BBHIAPAHLMOHO OBCIy-
BOHE, M3MPATEHM C HEMNATEHW TPAHCNIOPTHM PA3-
XOfM — C HANOXEH NNATEX, KATO eKCNPeceH Mnu
ApYT CeumaneH Tosap - He Ce NpUeMmar.

Hue we u3BbpLIMM 6€3MNATHO M3XBBPASHETO HA
usnparerute ot Bac nedektHu ypenm.

19.1. CepBusHo ob6cny>xBaHe

Buvnrapus
p

Ten.: 00800 111 4920
E-mestn:kompernass@lidl.bg

[IAN 508378_2507 |

19.2. BHocuten

Mons, o6bpHeTe BHUMAHWME, Ye cnensawmsT
afpec He e aapec Ha CepBMm3a.

[MbpBO Cce cBBPXKETE C rOPENOCOYEHMS CEPBM3EH
LEHTBP.

KOMMEPHAC XAHOENC ITMBX
BYPTLLIPACE 21

44867 BOXYM

TEPMAHNA

www.kompernoss.com

* Kato ¢pusmuecko nuue - notpeburen, Hesasmcw-
MO OT HaCTOALLATA ThProBcka rapaHums, Bue ce
non3ssare OT NPABATA HA 3AKOHOBATA FAPAHLMS,
NPEenoCTaBeHa oT 3aKOHA 3a NPENOCTABIHE HA
LMPPOBO CbOBPXKAHME M LMPPOBM YCIYTU U 30
npoaax6ara Ha croku /3MLUCLYMNC/. Mo-cne-
umanHo Bue nmare npaso npu HecvotsetcTBMe
Ha cTOKATA Aa 6bAe U3BLPLIEH PEMOHT MK
3amaHa no Baw m3bop, ocsex ako ToBa € HeBb3-
MO>XHO MMM € CBBP3AHO C HEMPOMOPLMOHANHO
ronemum pasxoaum 3a npopasada. Bue nmare
NPABO HA MPONOPLMOHANHO HOMANSBAHE HA
LeHaTa MNK Ha PA3BANSHE HA AOTOBOPA MPU
Hanuume Ha ycnosuara Ha un. 33, an. 3 ot
3MUCLYTC. Ycnosumsta 1 cpokosete Ha 3aKo-
HOBATA FAPAHLMS CA PEIMAMEHTUPAHM B [MABA
tpeta, pazgen |l v lll v B rasa yetBbPTA HO

3nucuync.
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1. Blcaywyn

2uyxapnTipia yia TNV ayopd TG véag oag ou-
OKEUNG,.

To mpoidy Tou amokThoare ivar éva TTpoioy uyn-
Mg moidtntag. O1 0ényieg xpriong amoteholv
THAPA autou Tou Tpoidvtog. MepidapPdavouv onpa-
vrikég utrodeieig yia Tnv acddAeia, T xprion kai
mv andppiyn. Mpiv amd m xpron Tou TpoidVTOG,
eéoikeiwbeirte pe OAeg Tig umobeileig xeipiopoU kal
aodaheiag. XpnoIHOTIOIETE TO TTPOIOV ATTOKAEIOTI-
K& OTTwG TepIypAderal Kal yia Toug avadepope-
voug Topeig xpfiong. 2& mepinmwon mapadoong
TOU TIPoIdVTOG Ot Tpitoug, Tapadaote pali kai
oha Ta éyypada.

2. MpofAerrépsvn xpron

Auij n ouokeur) mpoopileral amokAEIoTIKG yia
v enelepyaoia {Opng yia {upapikd.

H ouokeur| mpoopileral yia xpron ot voikokupid,
o€ xbpoug Tou mpooTatebovtal amd T Ppoxn.

Mnv m xpnoipomoreire oe ewtepikolg, emayyehpa-
TikoUg 1 Bropnyavikolg xwpoug.

3. Mpozaidorroifosig kai
oupfola

311G mapoloeg odnyieg xprHong, ot ouckeuacia
KQl OTN) GUGCKEUT XproipoTioloUvTal of akdhoubeg
npoadoroifoeig kai Ta cUpPora (epdoov
amaieital):

A

KINAYNOZX! Mia umddaén mpoeido-
Toinong pe autod 1o olpfolo kai v
mpoadomointik Aeén «KINAYNOZ »
EMIONpAiVEl JIa APEOT) ETTIKEIPEVN KATA-
otaon kivélvou, n omoia Oa emdipe
Bdavaro i coPapd Tpaupanopd, eav
Sev amodeuyBei.

MPOEIAOMOIHZH! Mia umddeidn
mpoadomoinong pe autd To olpPBolo
ka1 mv mpoeidomoinTikn Aeén
«MPOEIAOMOIHXH» emonpaiver pia
mOavn kardoraon kivdlvou, n omoia
Ba pmopouoe va emdipe Bavaro f
coPapd Tpaupartiopd, eav Sev
amodeuyBei.

A
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QL. A P®LELLE® ©

MPOXZOXH! Mia ur68eién mpoeibo-
moinong pe auté To alpPolo kai Tv
npoadomointikn A&n «MPOIOXH»
emonpaivel pia mBavi katdotaon Kiv-
Suvou, n omoia Ba pmopolos va éxel
wg emakdioubo ivav ehadpu 1y pérpio
Tpaupatiopd, eav Sev amodeuyOsi.

MPOXZOXH! Mia ur68eién mpoeibo-
moinong pe auté 1o alpPolo kai Tv
mpoadomoinikh Aé&n «MPOXOXH»
emonpaivel pia mBavi katdotaon,

n otmoia Ba pmopouloe va ixer wg emakd-
MoubBo uhikég {npitg, £av Sev amodeuyOei.

Yrodai€n: Mia unddaén emonpaive
mp6abeteg MAnpodopieg Tou SicukoNl-
VOUV TOV XEIPIOUO TG CUOKEUNG.

AiaBdorte 1ig 0dnyieg.

Evalaooobpevo pelpa/Taon
evaAaooOpEVOU PeUPATOG

Karnyopia mpooraciag II: mpootacia
péow SIMAAG 1 evioxupévng podvwong.

XpnOIHOTIOIEITE TN CUCKEUT HOVO OF
E0WTEPIKOUG XWPOUG.

Na pnv Bubilerar oo vepd!

KaradMnho yia mAlon oe mhuvimpio
TATOV.

Ola ta eéaptipata authg TG CUOKEU-
NG, Tou épyovral ot emadn pe 1POIpa,
HTTOPOUV Va XPNOIPOTIOIoUVTal HE
aopaheia ota TpOGIPA.

Mnyv amoppimnTere TRV nAekTPIKN)
OuOKeul) OTa oIkiaka amoppipparal

Armoppirrere T cuckeuacia pe GIAIKO
yia 1o miepiBaAlov Tpdro.



H ouokeuaoia amotekeitar amd avaku- To mapdv mpoidv mAnpoi TiG anaImoeig

kKAooipa ulika. AapPBavere umrdyn T AA ™ IoXUOUGGY EDVIKOY 0dnyIdvy TG
QN onpavon ora uNikd cuokeuaciag kard Anpoxkpariag g ZepPiag.
%(9 Tov SiaxwpIopd Twv amoppippdtev: Ta

UANIKG QuTd GEPOUV OTHAVOT) HE CUVTO-
& poypadieg (a) kar yndia (b) pe v

akdloubn eme€fyynon: 1-7: Miaotikg,
20-22: Xapri kai xaptowi,
80-98: ZivOera uhika.

4. Ynodsideaig aopalsiag
/A KINAYNOX HAEKTPONAHEIAX!

>uvdéeTe TN OUOKEUR ATTOKAEIOTIKG O pia oUpdwva pe Tig mpodiaypa-

dég eykareotnuévn mpila diktuou. H taon diktvou mpémer va oupdw-

vei pe Ta otoixeia otny mvakida TUTToU TG CUOKEUAG.

Mpiv amd ™ xpron, eNéyxere T ouokeur| wg TPog e€wTepikéq epdaveig

$dOopig. Mn Bérete ot Aeiroupyia T cuokeun, eav auth 1 To kaAwSIo

Siktbou epdavifouv oparig dBopig 1 edv n ouokeur éxel éoel TTpoN-

YOUHEVWG KATW.

Emmiokeuég oTn cuokeur) eMITPEMETAl VA TTPAYPATOTTOIOUVTAl HOVO ATIO

e€ouciodotnpéva kai e€eidikeupéva ouvepyeia 1 amoé To TuRpa e&urn-

pETnong meNaTwyv. 2e MEPITTRON akataAANAwV emoKeuwy, evOéxeral va

mpokUyouy kivduvol yia Tov xpRotn. Emiong, akupoverar n aivon

gyyunong.

@ Moté pn BuBilere T Pdon g cuokeung oTo vepd 1 oe ANNa
vypal

Xpnoiporoieite T cuokeun) amokeioTikd ot €npolg ecwTEpIKOUG

XWPOUG.

To kalwdio diktlou dev mpérel va PBpéxeral f va épxeral ot emadn

pe uypa kata m Siapkeia TG Aerroupyiag. TomoBereite To KaTd TéTOI0

TPOTIO, WOTE VA PNV UTTAPXEl TIEPITITWON VA PHAYKWOE 1} VA UTTOOTEI

aMou eidoug {nuid.

Moté pnv mavere o Tpododortikd 1 T Pdon cuokeung pe Ppeypéva

Xépia.
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Kparare to kawdio pakpid amd emdveieg oTig omoieg avamriooo-
vral upnhég Beppokpaocieg.

Ta Buopara A ta kawdia Siktou Tou éxouy umooTe {npid mpémel va
avrikaBioravrar dpeca anéd eouciodotnpivo e&aidikeupévo Tpocw-
kO 1) amo 1o TpnRpa eéutnpémong mehatwy, QoTe va anodelyovral
TUXOV Kivouvol.

H ouokeun mpémel va amoouvdiéeral mavra amd 1o Siktuo, 6tav dev
Bpiokeral umd emifAeyn kai TpIv amd T cUVappPOAOYNoT, TNV amoou-
vappoloynon, v aayn aéscoudp ) Tov kaBapiopd kabog kar ot
mepimrwoeg PAAPNG.

[0 va amoouvdeoete T ouokeun TARPWG aro 1o OiKTUO, TTPETel va
adaipéoere To Puopa amd my mpila. ' autd, TomoBereite T cuokeun
KaTA TETOI0 TPOTO, WoTe va diacdahileral mavra n avepmodio
nmpooPaon omy mpila, woTte va proptite va adaipeite apéowg To
Buopa ot kataotdotig avaykng.

Tpafare 1o Tpododortikd and v mpida mavra kparwvrag 1o Bucua
kai Toté 1o iS10 To KaAwdio.

/A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

H ouokeur) auth Sev emmpémeral va xpnoipomoigitar amd maidid.

H ouokeur) kai To kahwdio ouvdeorg TG Tpémel va puldooovral
Hakpid améd maidid.

m Tanmaidid dev emmpémeral va maifouv pe T cUOKeUR.

Emrpémeral n xprion TNG CUOKEUNG aTTO ATOPA HE PEIWHEVEG UTIKEG,
aioBnTnpiakég A vonTikég IkavoTnTeg N e ENNelwn epmeipiag f/kal
yvooewy, epooov emmnpolvral i éxouv ekmaideutei avadopikd pe Tnv
aodpalrn xpnaon TG CUCKEUNG Kal £XOUV KATAVONOEl TOUG ETAKONOU-
Boug kivduvoug.

Xpnoiporoieite povo ta aecoudp mou mepiéxovral otov mapadotio
e€omhiopo. Aéecoudp ANy katackeuaoTtov mOavag va pnv
evOeikvuvTal Kal Prropei va mpokakéoouy kivouvoug i ulikég {nuiég!
Moté unv avoiyere To mepiPAnpa. 2e pia térola mepinTwon, dev umap-
XEl aoPpANEIa Kal 1) eyyUnon aKUPWVETAL.
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AMaAere Ta aéecoudp pdvo otav To cuotnua petadoong Kivnong
eival akivromoinpévo kai to Bucpa éxer amoouvdeBeil H cuokeun
ouveyilel va heiroupyei yia Niyo perd v amevepyotoinon.

Mn xpnoiportoigite T CUCKEUN YIa OKOTIOUG TIEPA ATTO TOUG TTIEPIYPO-
dopevoug oTig Tapoloeg odnyieg XpHong. 2e MepITTorn eodalpévng
XPAONG TNG OuoKeung, udiotarar kivduvog Tpaupatiopou!
Amodelyere Tnv emadn pe kivoupeva pépn. Aiatnpeite Ta xépia, Ta
Hal\ig, Ta pouxa, To €totpo upng kal AAa avTikeipeva pakpid amo
KivoUpeva pépn kard 1 didpkeia Aeiroupyiag,.

To kaméki mpémer va péver kAeloto kard T Sidpkeia Aeiroupyiag.

(D NPOXOXH! YAIKEE ZHMIEX!

BePaiwbsirte 611 n ouokeur), To kahwdio f To Buopa Sev épxovral oe
emadn pe mytg Oeppdrnrag, 6mMwg pama koulivag 1 dAOyeg.
Moté pnv TomoBereite TN cuokeun kovta ot Tyég BeppoTnTag.

B Mnv ka\UmTere T cuokeun kata T Sidpkeia AeItoupyiag, WoTe va

armotpémete cucowpeuon BeppoTnTag.

B Mn yepilere umepBolika ) cuokeur). Mny ektedeite cuvrayég mou
mepiexouv mavw amd 500 yp. alelpr ava diadikaoia.

m Kara m Sidpkeia Aeimoupyiag, mpooDitere amokAeIoTIKG Ta TTPOG
emelepyaoia ulika péoa oto doxeio upng.

B Mn xpnoiporoieite T cuokeur xwpig ulika!l Kivéuvog umrepBéppav-
ong!

B Mn xpnoiporoieite eéwtepikd xpovodiakomn f EexwpioTd Thhexelpr-
OTNPIO YIa TOV XEIPIOHO TNG CUOKEUNG.

B 2UOTNVoupE va adrVeTe T CUCKEUN va Kpuavel Tep. yia 90 Aerrra
HeTa amo Aeiroupyia 35 AemTwv.

(D YNOAEIZH

m [ia v evalayn tou ipoidvrog peraéu 50 kai 60 Hz, dev amaircitan

kATola evépyela amd Tov xpRotn. To mpoidv mpocappdleral Tooo
ora 50 600 kai ora 60 Hz.
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5.

Amroouoksuaoia

A MPOEIAOMOIHZH!
Kivéuvog aopuliag!

>

6.

Ta uhikd cuokeuaoiag Sev emTpémeral va
xpnoipotoiolvrar yia maixvidl. Ymapxel
kivéuvog acduliag.

Adaiptore OXa Ta e€aptpata G oUCKeUnG
ka1 Tig odnyieg xpriong amoé To kouTi.
Anopakpuvere To kamaki @ kai apaipiore
Ta xUénv eéapmipata amd 1o eowTepIKd TG
OUOKEUNG.

ArmopakpUvete OAa Ta UNIKG cuokeuaaciag Kal

ev&exOpeveg TTpooTaTEUTIKEG pepPpaveg amd Tn

OUOKEUN.

EAéy&re Tov mapadortto e€omhiopd wg mpog

v TANPSTTA Tou Kal yia epdaveig {npitg. 2e
mepimTwon eANimoug mapadortiou eomhicpol
N {npiov Aoyw eNiolg ouokeuaoiag 1y peta-
$opdg, ameuBuvbeite otnv TNAEdLVIKA ypappn
e€utmpémong (BN kepdaio 19.1. ZépPig).

MNepiexdpevo ouokeuaoiag

H ouokeun mapadiderar pe Ta akdhouba eéapmipara:

y@ooo
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Baoikn) ouokeun

8 pntpeg

Eéaptpa yia pafion

Ztotpo {Upng pe epyaieio kabBapiopol
Epyaheio kaBapiopol pe mpooTareutikd
KAAUppa

Aoxgio pérpnong

Odnyieg xpriong

BiBNio ouvrayov

Ymodeaién

3mv kardotaon mapddoong, To doxeio
pérpnong @ xai to e€dprnpa yia pafioh @
Bpiokovral oTo £0WTEPIKG TG CUOKEUAG.

O piytpeg @, o Eéotpo Lipng A kai To
epyaheio kaBapiopol @ Bpiokovral oto
oupTdp! OTa TTAAYIA TG CUOKEUNG.

EMnvika

7.

9600000000000 0C

Neprypadn ocuokeung
(Ma aikéveg BA. avadimhoUpevn oelida)

Eikéva A
Avorypa yia uypa

Kamaxi

Anacpalion kamakiol
Medio xeipiopol

Baon ouokeung

Aéovag perddoong kivnong
2upTapl

Mnrpeq

Avkiotpo {updparog
Koxhiag {png

‘E&pavo koxNia {ipng
Smpiypa Tou koxhia {Upng
2rpavon

E&&ptnpa oteptwong yia piTpeg
Aoyeio {png

Mmipoorivi) mhaka

Armok\eioTpo karmakiot



Eikéva B

Aoxeio pérpnong

E&&ptnpa yia pafidh

Z¢otpo {upng pe epyaieio kabBapiopol

90606

Epyaheio kaBapiopol pe mpootareutikd ké-
Auppa (yia Tig piTpeg ommayyén @ kai
omayyerovi )

8. Nedio xeipiopoOU

|
|
® ® @
Eix. 1
@ O0B6vn
@) @ M\Akrpo On/Off

® MAAkTpo mpoypappatog Jupdpatog,
2 yia Ty emAoyi) Tou TIpoyPAEPHATOG
{upoparog
@ MAktpo Lupopatog yia Ty évapén Tou
emAeypévou Tpoypapparog {upoparog
® Minkrpo e€aywyng yia Ty évapén Tou
¥ mpoypdppartog e€aywyng

9.

MnTpeg

Srov mapadotto e€omhiopd mepiapPavovrar

8 Siadopetikig pitpeg @ (Eik. 2):

ORPPPO®EO

2mayyer

2mayyetovi
Tahiatéheg/Deroutoivi
Mamapdileg
Aivykouivi

Aalavia

Ko¢to pakapovaki

Meéveg

EMnvika
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10. Zuvappoldéynon
OUOKEUNG

@ Yrmodadn

> [piv v mpwtn xpron, kabapiote 6GAa ta
eéapmipata 6mwg mepiypaderal oto Kedpahaio
13. KaBapiopog.

1) TomoBetote T cuokeun ot pia emimedn emda-
velq, Kovia ot pia mpoofBaoipn mpida. Mmpo-
OT4 AT T CUCKEUT TTPETTEl VA UTTAPXE! ETap-
KNG XWpog yia éva doxelo 1 kaT Tapodpoio,
woTe va mépTouy ekel Ta Qupapika.

2) QOnore To Soxeio Lupng @ amd prpootd twg
10 Ttppa ot Pdon ouokeunig @. Or mpoeéo-
X¢G oto Soxeio {upng @ mpéme va wbolvral
oTig avioToixeg uodoxEg oTo TTow Tolxwpa.

3) Oénynote 1o dykiotpo Jupdparog @ amd
emdve oto doxeio {Upung B kai TomoBerote
10 orov &d€ova peradoong kivnong @.

4) Qbnote 1o ¢Spavo @ xard Tétoio TpdITO OTO
dkpo Tou ompiypatog B, GoTe o1 Tpeig TPOE-
Eoxig oto ¢dpavo P va yhiotpricouy otig
eooxég oto ompiypa B (Eik. 3).

Ek. 3
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5) Suvappoloynote To omipiypa B oto Soyeio
{opng ®. MNa Tov okomd autd, wbnore To
ompiypa @ pe 1o Aemtd dkpo péoa amd To
oTpoyyuld dvoiypa Tou Soxeiou Lupng B
(Eik. 3). To ompiypa @ taipidde povo ot
pia Oton péoa amd To dvolypa, n onpavon B
Seiyver 1o1e o0 GUpBoAo Tl oTo Soxeio Lu-
png @®. Zoiére 1o ompiypa @ mepioTpido-
viag &ei6otpoda, péxpr n ofpavon @ oto
ompiypa v B a Seixvel oto olpBoro
(Eix. 4):

P = ®

Z=\

6) Qbnote, om ouvéyeia, Tov koxAia upng @ pe
10 Aertd Akpo pioa amd o ompiypa @ omy
urodoxr Tou dykicTpou {upwpatog @

(Eix. 3). Eav xpeialeral, maote amd emave 1o
Soyxelo Cupng @ kai avakivijote Aiyo To k-
otpo {upoparog @, pixpl va propioete va
mepdoere pioa Tov koxhia {upng @.

Eik. 4

7) TomoBemote v prpootiv mhaka P emévo
oto Soxeio Lupng @ kar miote Ty kara. O
acdaheieg oy prpootivi mMhaka P mpémel
va yNIGTPOOoUV OTIG QVTIOTOIKEG ETOXEG OTO

Soyxeio {upung @®.

8) Em\é&re v avriotoixn pAtpa @ (BA. Kedo-
Aaio 9. MATpeg) kai wbiote T katd TéToIo
1podmOo oto ompiypa @B, vote o1 Slo achdher-
g ot pATpa @ va yhiotpficouy oTig ecoxég
oto ompiypa @ (Eik. 5).




9) QBnore To e€dptnpa oteptwong yia phtpeg O
oto otpiypa @ kai odire To mepioTpEdo-
vrag de&iboTpoda mpog ™ dopd Tou
Béhoug ﬂ (Eik. 5). Zrepecoe pe 1o
e\elBepo xépr eav xpeidleral ) pAtea ©.

10) TomoBereite To kamak @ podvo addrou
éxere mpoobioel To amarolpevo alelpl
oto Soxeio Lupng @ (BA. Keddhaio
11. Napaokeun {upapikwv).

11) Zuvdtore To Buopa o pia ebkola mpooPaot-
pn mpila. AkoUyetal éva nynTikd ofpa Kai n
obévn ) avéPe olvropa. H ouokeur Bpioke-
TAI TOPA OTN AEITOUPYIA ETOIPOTNTAG,.

H ouokeun eival Topa ouvappohoynpévn kai éroipn

yia Aerroupyia.

11. Napaoksur) {upapikwv
/\ NPOEIAOMOIHZH!

> Kard m Sidpkeia heimoupyiag, pnv mdavere
moté 1o Soxeio LUpung @®. Kivéuvog tpauparr-
opou amd ta mepioTpedopeva e€apriparal

>  AMGA&Zere ta aleooudp pdvo otav To clotnpa
perddoong kivnong eival akivromoinpévo kai
10 Blopa éxe amoouvdebeil H ouokeun ouve-
xile1 va hemoupyel yia Myo perd v amevepyo-
moinorn.

(O NPOXOXH!

> Mn vyepilere umepPolika ™ ouokeur. Mnv
EKTENEITE OUVTAYEG TTOU TTEPIEXOUV TTAVW aTTO
500 yp. akebpr ava Siadikaaia.

@ Ymodaln

> Kd&Oe mampa mhiktpou emPefaioverar pe évav
fxo onparog.

> H hemoupyia eivar duvarr pdvo epdoov Ta
aecoudp txouv TomoBemnBei cword. Eav
1a alecoudp Sev ouvappoloynBolv cword,
nxoUv kard v évapén mpoypduparog mepio-
odtepa nxnTika ofipata kai n oBévy ) mpo-
BaMe v évéaién «OPEN». TpaPnére to
Buopa kar eréy&re ) owoth édpaon Tou ade-
coudp.

> Eddoov amarreital, xpnoipomonoTe Tig eIkdveG
C (énpioupyia QUpng pe 250 g aelpi) kar D
(&npioupyia Zupng pe 500 g akelpi) oty
avadimholpevn oehida yia Pondeia.

11.1. Zépwpa {Upng yia
{upapika ka1 eaywyn

1) ZuvappoloyfoTe T ouckeur} 6TTLG
meprypaderar oto Kepdhaio
10. Zuvappoldynon ocuoKeurg.

2) MpoetoipdoTe OXa Ta ukika Tou xpeadleoTe yia
™ {0pn yia Lupapika. Avarpéére, yia mapd-
Serypa, OTIG CUYKEKPIPEVEG YIQ TN GUOCKEUR
ouvTayég otig mapoloeg odnyieg (BA. Kedd-
Xaio 16. Zuvrayég) r oto cowkheioto Pifhio
CUVTAYQV.

3) Me m BonBeia tou Soxeiou pérpnong @O 1
piag {uyapidg koulivag, perprote Ty amar
ToUpevn mocdTTa aeupiol kar TpocbioTe
v oto Soxeio Lupng . Xpnoipormoifore
S1aPabpion yia 1a ypappdpia (g) oto Soxeio
pétpnong B, yia va perprioete Ta UAIKG, OTTwG
10 aleUpl.

@ Ymoédaln

> Xpnoipomoiote pia {uyapid koulivag, yia va
¢xere akpiPeiq ToodTTEG ANeUpIOl KAl UYPOLV.
H pérpnon pe ™ BonBeia Tou Soxgiou pitpnong
Sev eivar akpiPrig kar evbiyeral va emmpeaote
n oboraon g {bpng.

4) Me m BonBeia Tou Soyeiou pétpnong O A piag
Luyapidg koudivag, peTphoTe TNV amaitoUpevn
moodmra uypoU kai Tr.x. auyou. MNpooBiote
mpoTa To auyd oto doyeio pérpnong @ «ai,
oTn ouvéyeia, TPoabioTe To uypd, péxp! va
emreuxOei n amairoUpevn cuvolikiy TocdTTA.
Xpnoporromore m SiaPéBpion yia Ta xihiootd-
1pa (ml) Tou Soygiou pérpnong @, yia va perpn-
OETE Ta UYPA UNIKA, OTIWG TO VEPO Kal TO Auyo.

@ Ymodaln

> XTumaTe TTAvTa auyod pe uypPo, Yid va yivel
kahUtepn eme€epyacia g Jipng.

> Tia kaNUtepn emeepyacia, mpoobérere mpoTa
TG UYPA OV apxn Tou TpoypappaTog {upe-
patog oto Soxeio {upng ®.

5) TomoBerrote To kamak @ wbwvTag Toug Slio
meipoug Tou kamakiol @ otig SUo ecoxég TG
Bdaong ouokeunig @. Kardmy, miote To pripo-
oTIvO TpApa Tou Kamakiol @ mpog Ta KaTw,
HEXP! VO KOUNTIWOEI {E X0 OTNV HTTPOGTIVH
maka O.
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6) Mitote 10 miiktpo On/Off (V) @), yia va
EVEPYOTIOINTETE T cuokeur). Akouyerar éva
NXNTIKG ofpa kai n oBdvn (D mpoPdier Ty
évdealn «ONb.

@ Yrmodadn

> Edv yia mep. 2 errd Sev matnBei kavéva mAf-
KTPO, aKOUyOVvTal TIEPIOTOTEPA NXNTIKA ONpa-
TA KAl | CUOKEUT| OTTEVEPYOTTOIEITAI TIANI QUTO-
para.

7) Em\éére pe To mAikTpo poypdppartog
{updpartog (%) 3) 1o mpdypappa {upwparog
mou emBupeite yia T {ipn oag:

— [ via pikpég moodmreg Upng twg
mep. 250 yp. aketpi

— O yia peydheg moodTTEG LOPNG amd
mep. 250-500 yp. akelpi

To olpBolo Tou emheypévou mpoypdappaTog

{upoparog TN/ ©h avaPel.

8) Mitote To MAkTpo Zupdpatog () @), yia va
ekkIvoeTe To Tpdypappa {upopatog. To olp-
Boro /7 avaPe emmpdobera kai n 08dvny D
mpoPaMer v utrohemdpevn Siapkeia {upo-

parog.

Npoypappa . .
updrparoc Aidpksaia {upwparog
O 4,5 \errra

©h 4,5 \emrta
@ Ymodaln

>  Mroptite ava mdoa otiypn va Siakoyere To
npoypappa ot e€éhién mélovrag To MARKTPO
{upoparog
Suveyilere To mpdypappa miloviag TN To
mAkTpo upopatog () @), eve Ba mpéme
va k\eioeTe Tponyoupéveg To kamdaki @.

> Midovrag To Mktpo On/Off (V) @), 1o
npoypappa ot e€éNén SiakomTeral kai n ou-
okeur| peratiBeral ot Aeroupyia avapovig.

9) Mpoobiote To amairolpevo uypd apyd péoa
amé 1o avorypa @ oto kamak @ oo doxeio

Qopng ®.
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@ 1 avoiyovrag o kamék @.

10) Katd ™ Mén tou mpoypdppatog {upwparog,
aKoUyoVvTal TTEPICTOTEPA NXNTIKA ONPATa.
Eéy&re T oloraon g {Upng. Eav ta uhikd
Sev txouv avapeiyBei akopa kald, méote To
mkTpo {upoparog () @) yia va ekkivioeTe
&M pia Siadikacia {upwparog.

11) MoNig avaperkBei emapkog n {upn, méote To
mikrpo eéaywyig (§) B, yia va ekivijoete
10 Mpoypappa eaywyng. To olpBoro
avaPer emmpoobera kai n 0Bdvn (D) mpoPai-
Nel Tnv umoAeimopevn Sidpkeia eaywyng.

Mpoéypappa , ,
Zuptparog Aiapkeia e€aywyng
O 11 Aerréy

© 14 herira

12) Mropsite va kdfete ta {upapikd kard ™ Sidp-
keia e€aywyng pe ™ PonBeia tou totpou
C0pns @.

@ Ymodaln

> Edv n e&aywyn oraparioe kai n oBévn D
mpofaMer my ivéaén «OUL», 161e n Lipn
eival ToAU oTeyviy kar Sev propei va yivel ow-
ot emeepyaocia g. Exkiviore pia véa Siadr-
kaoia {upopatog kal mpoobiote Aiyo uypd
perd v évapén Tou mpoypdpparog. Ekkivi-
oTe, o ouviéxela, pia mepattpw Siadikacia
eéaywyng kar enéyEre €av n Lipn Jupapikov
Byaiver mpog ta ¢€w kaNltepa TOpPa

13) 210 TéAog Tou Tpoypdppartog e€aywyng, To
ayxiotpo {upopatog @ ouveyile va yupile
kar alale v katelBuvon mepioTpodg,
©OTe va amopakpuvel evdexdpeva umolsippara
{png amd Tov koxhia {upng @.

Mg ohokAnpwBsi opioTikd n Siadikacia,
akoUyovral nxnTIka ofpata kai n obovn @
mpoPdaier my évdeién «OFF».

14) E&v éxer amopeivel {Upn oTn ouokeun, TaTroTe
rpoTa 1o MAKTpo On/Of () @) kai om
ouvixeia Eava To ko elaywyng () B,
YO VA €KKIVI|OETE HIA OKOI OUVTOHEUHEVN
Siadikacia e€aywyng. Edv éxouv koMAoel
umroheippata {bpng ota Toixopata Tou Soxel-
ou {upng ®, &uore kal adaipéore Ta pe éva
Kouta\l, mpiv amd my évapén g olvropng
Siadikaciag eaywyng.



15) Edv perd 1o 1Ehog Tou mpoypappatog eayw-
yne Sev mamnBei kavéva mAAKTpo yia 2 Aerrtq,
aKOUYOVTal TTEPICTOTEPA NYXNTIKA CHATA Kal
N ouokeun emoTpédel TN OTn AeiToupyia
avapovng.

16) KaBapiote T cuokeun perd ) xpAon 6mwg
mepiypdderar oto Kepdhaio 13. KaBapiopdg.

11.2. Nna va dnpioupynosrs
pafid
1) Am\oote dapbiig Awpideg amd dpioka hala-
via €Mavw o€ pia TTAGKA KOTING 1) KATI TTapo-
poio. Or hwpideg amd halavia mpémel va
¢xouv Siactdoteg 7,5 x 7,5 ekarootd. Eav
XPEIAOTEN, XPNOIHOTIOINOTE évav TAAOTN yia
va TG papduvere.
2) Kéyre pe v kaTw mheupd Tou e€aptiparog
yia pafioh @ 1a orpoyyuld mouykid.

3) TomoBerrote Ta oTpoyyuld Touykid akpifog

oty emave mieupd Tou e€apthparog yia papr-

on @ xai mpocbiote ot péon v emBupnth
Yépion.

@ Yrmodaln

> BéAte v umdoimn {ipn oTn ouokeur, ekkivi-
ote pia Siadikacia Jupdparog kai oxnuariore
&M pia papdia hepida amd Malavia.

4) Kheiote mpooekTika Ta Slo piod tou eaptipa-

10g yia paPioh (B kai méote Ta kakd padi.
5) Avoi&re to eédpmpa yia pafioh @ kai
Bydhre Ta éroipa pafiol.

12. Amoouvappoléynon
OUOKEUNG

1) Amocuvébiore, edv xpeidleral, To Buopa
Sikrbou.

2) Adaipiore To kamak @: Ta va To kdvere
autd, marfote 1o koupti Eexhardwparog @ kal
onkooTe To kamakl @ Tpog Ta Mave KPaTe-
viag 1o ané ™ Aafr ©.

3) MepioTpeyrte 10 e€dpTpa oTeptwong yia pi-
1peq @ apiotepdotpoda mpog Ty katelBuv-
on Tou cupPdiou ‘M kar adaipioTe To.

4) Apaiptore ™ piitpa ©.

5) Adaiptore Ty prpootiv mhaka @. MNa Tov
okomd autd, TpaPiére ehadpd mpog Ta
epmpog kai ¢€w amd T Pdon cuokeung To
Soyxeio upung @, péxp! va propéoere va adar-
ptoete v prpootivi) mhaka @ amd To Soxeio
Qopng @.

6) MepioTpéyrte To ompiypa @ apiotepdorpoda,
pixpi n onpavon @ oto ompiypa @ va Sei-
Xvel mpog 1o cUpPolo i oto Soxeio {U-
png @ (Eix. 6). Apaipiore 1o omiprypa @
padi pe tov koxAia {upng @.

B——=as

——\

7) Adaiptorte Tov koxhia LUpng @ kai To ¢Spa-
vo D ané 1o ompiypa @.

8) Adaiptore To dykiotpo Lupoparog @ kai o
Soyxeio upng @ amd m Paon ouokeung O.

H ouokeun éxel Topa amoouvappoloynOsi.

Eik. 6

13. Ka@apiopog

13.1. Ka@apiopoé¢ ouokeurig

/\ KINAYNOX!
> Tlpiv amd k&bt kabapiopd, amoouvdiere
10 Blopa amd my mpilal
> Moté pn Bubilere Tn Pdon ouokeuii @
oTO VEPO ) 08 AANa uypdl

(® NPOXOXH!

> Mn xpnoiporoieite Aeiavtika f emBerikd amop-
pumavTikd. Aladopetikd, evbiyeral va Siafpw-
Bolv averravopbuta or emipaveieg!

> KaBapilere T ouokeur| perd amd k&be xpron
mpog amoduyr Sucheroupyiby amd utToeip-
para Tpodipwy.

1) Eav Sev éxar oupBei akdpa, amoouvappohoyrote
Tr ouokeun oTwG Teplypaderal oto Kepdlaio
12. AmoouvappoAdynon ouoKeurG.

2) AropakpUvere evOexopeva umoleippata aleu-
p1oU amé My urodoxn Tou aykioTpou {upw-
patog @ pe éva oTeyvd mavi.
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3) KaBapiore 1o towtepikd g Pdong ouokeu-
s @ xai g emddveieg pe tva ehadpwg Voo
mavi. E&v anaireital, mpoobéote Amo amoppu-
mavTikd oto mavi kar emNlvere pe va eha-
dpwG VTS Tavi.

4) TreyvhoTe KA TN GUOKEUR TIPIV T CUVAPHO-
NoynoeTe £k VEOU.

13.2. Ka@apiopég twv
alsoouap

@ Ymodaln

> O pipeg @ kabapilovral kalltepa bTav
n Upn éxer oTeyvOoE.

1) Xpnoipormoifore mpwta 1o epyaheio kabapr-
opou @ (yia g pATeeg mayyin @ ka
Smayyerovi @) 1) Toug maivoug meipoug
kaBapiopou Tou &tatpou LUpng @ yia va

ameheuBepOoETe TIG E00XEG TV XPNOIHOTIONPE-

vav pntpov @ xovdpikd amd umoleippara
{opng.

2) KaBapiore ta amoomopeva e€apripara kai
Oha 1a aéeooudp ot Ama camouvdda. ZemAl-
vete pe kaBapd vepd, wote va amopakpuvBolv
O\a Ta UTTOAEIPPATA ATTOPPUTTAVTIKOU.

@ Ymodaln
> Ta mapakdre e€aprhpara evdeikvu-
vral, emiong, yia kabapiopd oto

mhuvpio mdtev: kamak @, doxeio

QUpng @, omprypa @, koxhiag {upng @,
¢dpavo koxia {upung @, dykiotpo Jupdpa-
106 @, e&pmnpa oteptwong yia prAtpeg @,
pATpes @), Soxeio pérpnong @, Etorpo U-
png @, epyakeio kabapiopol @, edptnua
yia pafioh @. Eddoov umdpyer Suvaromra,
TomoBereite Ta e€apmipara oto emdvw kardbi Tou
mAuvTnpiou maTtwy Kar ppovtilere OOTE va pnv
uTdpyel TepiTTwOon va paykdoouv moubevd.

> 3¢ emipova umroAeippara upng oTig pirpes ©@
, Sokipaote v €éng pebodo: Tomrobernore Tig
pitees @ yia 1-2 wpeg oy karayuln. Im
ouvixeia, Oa pmopioere va amopakpuvere e
eukoMia Ta umroeippara {ipng pe T PonBeia
TV epyaleiwy kabapiopol /M.

3) ZreyvooTe kald dAa ta eéaptipara, TpIv Ta
OUVAPHONOYIOETE €K VEOU.
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14. ®ulaln

¢

Qurdére Tig pArpeg O, 1o Etotpo {uung @
kail Ta epyakeia kaBapiopol @ oto cuptd-
p1 @ ota mAdyia TG cuokeung.

Qurate Ty kaBapiopévn cuokeur| pe KAeloTo
T0 kamakl @ ot tvav xhpo xwpig okdvn Kal
uypaaoia.

15. Ammokaraoraon

odalparwv

H ouokzeur) 8¢ Aaitoupysi:

B To Buopa Sev sival ouvdedepévo omy mpila.

¢ 2uvdiore 1o Puopa ot pia mpila.

B H ouokeur| nrav oe Aeimoupyia yia mepIcooTe-
pa amd mep. 35 \ertd, evepyomoiOnke n
mpooTtacia umepOippavong.

¢ Arnoouvbiore To Biopa and my mpila Siktu-
ou Kal arOTE Tr) CUCKEUN VA KPUWOE TTIEP. YIa
90 Aerrrd, mpotou T Bécete AN o Aemoupyia.

B H ouokeur eival ehattwparikr).

¢ AmeuBuvBeire oto Tpfpa eutmpétnong mehatov.

H ouokeur orapara Eadvika oro péco

™G AaiToupyiag:

B H ouokeun frav oe Aeiroupyia yia mepIcooTE-

pa amé mep. 35 Nertd, evepyomoiOnke n
mpooTacia umepBéppavong.

Amoouvdtore o Buopa amd myv mpida Sikru-
ou Kal aprOTE T CUCKEUT VA KPUQOE! TTEP. YIa
90 Nertd, mpotoU ) Béoere mAN ot Aemoupyia.

Kwdik6¢ odpalparog «OPEN»:

* o

To kamék @ Sev éxel kheioer ocwotd 1 1o ale-
coudp Sev ixel TomoBetnBei cwotd. Akolyo-
vIal TIEPICTOTEPA NYNTIKA GrpaTa Kai 1
006vn D) mpoParer v évdeidn « OPEN.

K\eioTe To kamaki @.

MOMIg k\eioel owoTd To kamakl @), amoouvdi-
ote 7o Buopa kai ehéy&re edv Ta alecoudp
edpalovral owotd.



Kwdiké¢ opalparog «OUL»:

B H Z0pn Lupapikov givar moAb oteyvh kar Sev

prropei va Byel mpog Ta ééw, n oBovn D
mpoPaie my évdeaén «OUL».

Exkivijore pia via Siadikacia upoparog kai
mpocbiote Niyo uypd perd my évapén tou mpo-

ypapparog. Ekkivrote, ot ouvéyeia, pia mepaité-

pw Siadikacia eaywyng kar eéy&re eav n {opn
{upapixkov Byaive mpog Ta ¢€w kaNlTepa Topa.

Azv yiveral oworn e€aywyr) Tng {Upng
{upapikwv:

B H pn Qupapikov éxe mBavog oAU uypaoia.

¢ TMpooBiote Niyo aelpi kal ekkivAoTe pia véia
Siadikacia {updpartog. Exkiviote, otn ouvé-
xela, pia mepartpw Siadikacia eaywyng kai
eey&re eav n LOpn Lupapikov Byaivel pog Ta
¢€w kaNUTepa TOpQ.

16. Zuvrayig

@ Yrmodaln

> 'OMa 1a oToIXEia TTOCOTATWY €ival TPOCAPHO-

opEva yia XpNnon He Kavovikod alelpi citou
(Timog 405). ANa €idn akeupiol 6mwg ael-
p1 OAupag 1 oNikrAG Gleong amaitoly, katd
Kavova, Niyo mepioaodTepo uypod.

O1 avadepopeveg ToooOTNTEG Eival TIpEG ava-
dopag. Kartd kavova, mpémel va Tpeite Tig
avadepOpeveG avaloyieg yia To aAelpl Kal TO
uypo. QoTd00, AOyw TTOIKIAQY TTAPAYOVTWY,
propei va Siadipel ehadpd n amarolpevn
TooOTNTA UYPOU. 2TNV TIEPITITWOT TTOU ) €TTE-
&epyaoia g Lbpng pe Tig avadepopeveg
moodmreg Sev yiveral pe IkavomoInTikd TpoTO,
mpocbiote Ty emdpevn dopd ehadpwg auén-
pévn f peiopévn moodmra uypol. Mpootéte
oxerika kai Tig urrodeieig oto Kedpdhaio

15. Arokardoraon opalpdrwyv.
Xpnoipomoiote pia {uyapid koulivag, yia va
£xete akpiPeiq TOoOTATEG ANeUPIOU KAl UYPOLV.
H pérpnon pe n PonBeia Tou Soxeiou pérpnong
Sev eivar akpiPng kai evdéxetal va emnpeaotei
n ovotaon g {upng.

Me 250 g akelpi propoly va mapackeua-
otouv mep. 300 g Lupapikd.

Mropeite va avrikaraotioere 1 auyo pe

mep. 50 ml uypo.

Na Bérniom emelepyaoia g {opng, Tmpeite v
e€nG avaloyia aleupiol kai uypwv:

® 3¢ 250 g akelpi mpooBiore mep. 100 ml

uypo.
® 3¢ 500 g aketpi mpooBiore mep. 200 ml
uypo.
Nocémra MoodtnTa uypou
aleupiol n YP
250g /0N mep. 100 ml
500g /T mep. 200 ml

Orav mapackeualere {Upn {upapikoy pe auyo, n
OUVONIKT) TOoOTATA TOU UypoU TTou TpooTiBeral
amoteAeital TAvra amod uypd Kal auyo:

MoooétnTa aleu- Mooodtnra uypol +

piou auyo
250 /N 1 auyo + uypd =
9 ouvoA. 100 ml
- .
500 g/ ©h 2 auyd + uypo

ouvol. 200 ml

Mropeite va mapaokeudoere {Upn yia {upapiké
pe ¢wg 500 g akelpr ot pia Siadikaaia.

16.1. Baoikr) ouvrayn yia

{upapika and oiprydali
okAnpou oITapiou Xwpig
auyo

YAiké yia 2 aropa

® 200 yp. oipiy§ahi okhnpol oimapiot
® 50 yp. akebpi oitou (tumou 405)

® [lep. 100 ml vepo

Mapaokeun

¢ Mpocbiote 200 yp. cipiy§ahi okAnpou oita-

piou kai 50 yp. akelpi oitou oto Soxeio {U-
ine ®

¢ Exkxiviote To mpoypappa {upoparog yia

250 yp. arevpr TN

¢ TpooBiore apyd mep. 100 ml vepd péca amod

10 avorypa @ oto kamaki @ Tou Soxeiou

Qlpne ®.
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¢ Merd ™ Mén tou mpoypdppartog {upvparog,
adnote T {pn va Pye é€w. Mmopeirte va

xpnotporoifoere To Etotpo {upng @ yia va
kOyete oto emBupnTd prikog Ta {upapikd katd
™ Siapkea e€ayoyng.

¢ Tpoobiorte ta troipa {upapikd ot akatiopévo
vepd mou Ppdder kal avakateleTe epIOTAGIA-
k4. Merd amo mep. 3-4 Aemtd, éxouv payer-
peutel aX viévte (ehappwg okAnpd Kkar Oyl
mapafpacpéva).

16.2. Baoikr) ouvrayn yia
{upapika oirapiou xwpig
auyo

YAiké yia 2 aropa

® 250 yp. akelpi oitou (timou 405)

® [lep. 100 ml vepd

MNapaokeur)

¢ TMpoocBiote 250 yp. aelpi oitou oto Soyeio
Copng ®.

¢ Ekxiviote o mpdypappa {upvparog yia
250 yp. arevpr TN

¢ MMpocbiote apyd mep. 100 ml vepd pica amd
10 dvorypa @ oro kamaki @ Tou Soxeiou
Copns ®.

¢ Merd m Mén tou mpoypdpparog Jupdparog,
adnote m {upn va Bye w. Mmopeite va

xpnotporoifoere o Ekotpo {upng @ yia va
kdyere oo emBupnTd prikog Ta {upapika katd
m Sidpkeia e€ayoyng.

¢ TpooBiote Ta éroipa {upapika oe alaTiopévo
vepd Tou Ppdder kal avakareleTe TepioTacia-
Ka. Merd amd mep. 3-4 hemrd, €xouv payer
peuTel aX viévie (eAadpwg okAnpd kai oxi
mapaPpacpéval).

16.3. Baoikr) ouvrayn yia
{upapika and oipiydali
okAnpou oitapioU pe auyd

Y\ika yia 2 aropa

® 200 yp. oipiyd§aNi okhnpol ormapiot

® 50 yp. akelpi oitou (timou 405)

® [lep. 50 ml vepd
® 1 auyd (Méy. M)
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Mapaokeun

¢ TpocbBiore 200 yp. oipiydahi okAnpol orapiol
kar 50 yp. akebpi oitou oto Soyeio {uung ®.

¢ MMpoobiote 1 auyd kai mep. 50 ml vepd oto
Soxeio pérpnong @, wote va oupmAnpwboly
ouvolika 100 ml uypoUl. Avakaréyte To auyd
pE TO VEPO.

¢ Exxiviore To mpdypappa {upoparog yia
250 yp. aketpr O

¢ Pi&re apyd 1o piypa vepoU-auyol péoa amd To
avoiypa @ oro kamék @ oro Soxeio Lupng ®.

¢ Mera m Aén Tou mpoypappatog {upnparog,
adnore T {0pn va Pya €w. Mmopsite va

xpnoipomomoere To &totpo {upng @ yia va
kOyere oto emBupntd prkog Ta {upapikd katd

m Sidpkea eaywyng.

¢ TpooBiore 1a éroipa upapika oe alaTiopévo
vepd mou Ppadel kar avakateUeTe TepioTacia-
KA. Merd amd mep. 3-4 Aerrtd, €xouv payer-
peutel aX vrévie (eNadphg okAnpd kai oy
mapafpacpéva).

16.4. Baoikr ouvrayn yia {u-
Hapiké oitapioU pg auyo

YAiké yia 2 aropa

® 250 yp. akelpi oitou (timou 405)

® [lep. 50 ml vepod

® 1 auyd (Méy. M)

Mapaokeun

¢ MMpoobiote 250 yp. alelpi oitou oto doxeio
Zopns ®.

¢ TMMpooBiote 1 auyd kai mep. 50 ml vepd oto
Soxeio pérpnong B, wote va cupmAnpwdoly
ouvolika 100 ml uypoUl. Avakaréyte To auyd
HE TO VEPO.

¢ Exkivijote To poypappa Jupopatog yia
250 yp. akebpr O

¢ Piére apyd To piypa vepoU-auyol péoa amd 1o

avorypa @ oo kamdki @ oro Soxeio Lu-

pns ®.



¢ Merd ™ Mén tou mpoypdpparog Jupvparog,
adnote T {Upn va Pye é€w. Mmopeite va
xpnotporoifoere o Etotpo {upng @ via va
kOyete oto emBupnTd prikog Ta {upapikd katd
™ Sidpkea e€ayoyng.

¢ TMpocBiote ta troipa upapika oe alaTiopévo
vepd mou Ppadel kar avakateUeTe TiEpIoTACIA-
KA. Merd amé mep. 3-4 Nerrrq, éxouv payer-
peuTel al viévTe (eAadpwg okAnpd kal oxi
mapafpacpéva).

17. TeXxviké XapakKTnpIoTIKa

220-240V ~, 50/60 Hz

Ovopaoriki 1é0m

Ovopaorikny ioxug | 220 W
Karavahwon pevpa-

Tog ot amevepyoror- < 0,5 W
nuévn katactaon
Xwpnrikdtnra Soxel- mep. 2|

ou Qupng ®

Méy. mooora
mAfpwong doxeiou
Zopns ®

XopnmikémTa Soxei-

500 g akelpi + amarroupe-
vo uypd avd Siadikacia

ou pirpnone @ mep. 520 ml
Alo[?aeplor] yia b 250 ml
uypd (ml)

AiaB&Bpion yia ,

akevpr (g) f05 2509

2UCTAVOUHE VA adIVETE Tr) CUOKEUN VA KPUQVE
mep. yia 90 Nerrrd perd amd Aemoupyia 35 Nerrtwv.
Z¢ avriBern mepimTwon, n cuokeur pmopei va umep-

BeppavOsi kal va evepyormoinBei n mpootacia umep-

Otppavong.

18. Améppiyn

To olpPolo Tou diaypappévou kddou

amoppippdtey umodnieve &1 auth

n ouokeun, oto TEhog TG Siapkeag

{wng g, Sev emmpémeral va amoppi-
$O¢i ota oikiakd amoppippara. H cuokeury mpéme
va mapadiderar ot e181kd onpeia culoyRg, kévipa
QVAKUKAWGIPWV UNIKQV 1) ETTIXEIPNATEIG amToOppIYnG.

Mpiv mv emotpodn, Siaypayre Ta Sedoptva
TTPOCWTIKOU Xapaktpa.

H ouokeuacia amoteheitar amod $ihika Tpog To
mepiBdN\ov UNIkd, Ta oTToia popeite va amoppiye-
TE HEOW TWV TOTTIKWV UTTNPECIWVV aVaKUKAWONG,.

Armoppirrere T cuokeuaaia pe GINKO TTPOG TO
mepIBaMov TpoTO.

19. Eyyunon tn¢ Kompernass
Handels GmbH

A&idmipn mekdmiooa, aidtipe eNam),

H mapoloa ouokeury Siabeter 3 xpdvia eyylnon
amo TV NUEPONVia ayopdq. 2Ty TepITTLoTn
eMelpewv oto TTPoidy Exere vopikd Sikaiopata
€vavTl Tou TTWANTY) Tou TTPOI6GVTOG. AUTd Ta VOpIKG
Sikaivpata Sev mepiopilovTal pécw TG KaTwTiP
avaepopevng eyyunong.

Mpoimo®iosg eyylnong

H mepiodog eyyunong &exivd v nuepopnvia ayo-
pdg. Quhdooere v anddaén ayopdg. Anarreital
wg amodeikTikd ayopds.

Eav, evrog tpiov erov amod my nuepopnvia ayopdg,
maparnenBei kamolo opdApa ulikol 1 kataokeurg
oto mpoidy, Ba emokeudooupe 1) Ba avrikataoTr-
coupe (katomv kpiong pag) o mpoidv dwpedv i
Ba oag emoTpadei 1o Mood ayopdg. H mapouoa
eyyunon mpoimoBirel 6T n eAatTRpATIKA CUCKEU
kai n amddeén ayopdg Ba uroPAnBolv padi pe
pia olvropn Teplypadr avapopika pe To ToU
Bpiokerar n éENNeiyn kai mote mapatmpnOnke, eviog
NG TEPIGOOU TWV TPIWY ETOV.

Edv 1o eNamrepa kaUmTerar amoé v eyyunor pag,
Ba AaBete To emokeuacpévo A éva véo mpoidy.

H avrikardoraon Tou mpoidvrog cuvenayerat,
obpdwva pe ov NOMOZ 2251/1994, avaviw-
on tou xpovou eyyunong. MNa my Kimpo ioxver:

H emokeun i n avrikardoraon tou mpoidvrog Se
OUVETTAYETAl AVavEwaT) Tou XPOvou eyyunong.
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Mepiodog cyyunong kai vopikig
arraitiosig Aoyw eAAsipewv

O xpdvog eyyunong Sev maparteiveral péow TG
mapoxng eyyunong. Autd ioxUe kai yia e€aptipa-
10, Ta otoia éxouv avrikatactabei kar emokeua-
otei. Evbexopeveg N6n umdpyouoeg {npitg kai
eMeipeig kard Ty ayopd TPETEN VA YVWOTOTToI0U-
VTal apéowg perd Ty amoouokeuacia. Merd
Mén Tou xpdvou eyylnang, Tuxdy epdavi{dpeveg
EMIOKEUEG X PEWVOVTAL.

Ebpog syyunong

H ouokeun kataokeudoTnke olpdwva pe auoTnpeg
odnyieg moidtrag kar eNtyxOnke mpooekTIkG TIPIV
amoé TV ATooTOMN.

H eyyunon 1oxve yia opaipara ulikou 1y kara-
okeung. H mapoloa eyylnon dev kaimre eapth-
HaTa TOU TTPOIOVTOG TTOU UTIOKEIVTAl OF pUTIONOYI-
ki) $Oopd kal, wg ek ToUTou, Bewpolvral
avahooipa eéapmpara f {npig ot elBpauocta
eéapmipara, m.x. SiakomTeg f yudhiva eaptipara.
H mapoloa eyylnon akupoverar edv mpokAnOei
{nwid oo poidy, eav Sev yiveral cwoTh xpHon N
ouvmpnon. Na pia cwot xpAon Tou Tpoidvrog
Tpéme va Tnpouval emakpifg or avadepopeveg
umo&eiéeig orig 0dnyieg xeipiopol. kotoi xpAong
Kal XEIPIOPOl TTou Sgv oUVICTOVTAI 1) yIQ TOUG OTTOol-
oug uTidpyel TTpoeidotoinon mpémel amapaitTa va
amodelyovrar.

To mpoidv mpoopilerar pdvo yia 18wtk kai o
YIQ ETAYYENPATIKY XPHON. 2€ TTEPITITWOT KAKNG
peTayeipiong kar akataAAnAng xpnons, Xxpnonsg
Biag kar mapepPdotwy, o omoieg Sev Sie€fxOnoav
amé 1o eouciobotnpivo pag Tpipa otpPig, n
eyyunon maver va 1oxUel.

Aiadikaocia ot mepinTwon syyunong

Na mv e€acdpdhion ypAyopns emelepyaciag Tou

{nmpatdg oag, mptite Tig akdAoubeg umobeileig:

B Tia O)eg TIG €pWTHOEIG £xETE €TOINN TNV
amddeén ayopdg kai Tov kwdikd TpoidvTog
(IAN) 508378_2507 wg an6dein yia Ty
ayopa.

B Ta tov kwdikd Tpoibvog, avarpiére oty
mvakida TUTou aTo TPOidY, Ot pia eTikéTa OTO
mpoidy, oto e£wdulo Twv odnyibv xprong
(kaTw apiotepd) A ot va autokdMnTO OTY
oW ) KATW TTAEUPA TOU TTPOIOVTOG.

188 EMnvika

B Edv mpokUyouv odpdipara Aeiroupyiag f
AMeG eNNEIWEIG, ETTIKOIVWVAOTE KAt apynAV He
10 akdloubo avadepdpevo TpApa oipPig
™Asdpwvika f pe E-Mail.

B Eva mpoidy mou Bewpeital ehattwpartikd pro-
PEITE VA TO ATTOOTEINETE ATEAWG OTNV avagepo-
pevn S1elBuvon Tou otpfig emouvamTovrag
v amddeén ayopdg (anddeén rapeiou) kar
avadépovrag mou Ppiokeral n ENNeyn kai
TIOTE epdaVIoTNKE.

21nv 1oTooeNida

7 | www.lidlservice.com propeire va
= TIPAyHaToToINOETE Ay TRV Tapd-
viwv 1 GMwv odnyiov xprong,
Bivreo mpoidvTwy Kar Aoyiopikou.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Me autév Tov kwbiké QR perafaivere

ameuBeiag ot oeNida e&utmpémong Lidl
(www.lidl-service.com) kai eicayayovrag tov
kwdik6 mpoidvtog (IAN) 508378_2507 pmopsire
va avoilere Tig avriotoixeg odnyieg xprong.

19.1. ZépPig
2épPig ENNada

Tel.: 00800 490826606
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(e 3ipPig Kumpog
Tel.: 8009 4241
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[IAN 508378_2507 |

19.2. Eicaywyéag

H akéXoubn SielBuvon Sev eivar SiebBuvon
otpPig. Emkoivwviote, kat' apyxhy, e Ty
avadepdpevn utmpeoia otpfis.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMANIA

www.kompernass.com
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GERMANY
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