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Verwendete Warnhinweise und Symbole
In dieser Bedienungsanleitung und auf der Verpackung werden die folgenden Warnhinweise verwendet:

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Gefahr” bezeichnet eine
Gefshrdung mit einem hohen Risikograd,
die, wenn sie nicht vermieden wird, eine

hat.

schwere Verletzung oder den Tod zur Folge

Spannung (Wechselstrom)

Hertz (Netzfrequenz)

Watt

WARNUNG! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Warnung” bezeichnet eine
Gefshrdung mit einem mittleren Risikograd,
die, wenn sie nicht vermieden wird, eine
schwere Verletzung oder den Tod zur Folge
haben kann.

HINWEIS: Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Hinweis” bietet weitere
niitzliche Informationen.

Verwenden Sie das Produkt nur in
trockenen Innenrdumen.

VORSICHT! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Vorsicht” bezeichnet

eine Gefdhrdung mit einem niedrigen
Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden
wird, eine geringe oder m&Bige Verletzung
zur Folge haben kann.

Gefahr - Risiko eines Stromschlags!

Achtung, heifle Oberflache!

Dieses Gerdt ist als Schutzklasse |
eingestuft und muss geerdet werden.

Lebensmittelecht. Dieses Produkt hat keine
negativen Auswirkungen auf Geschmack
oder Geruch.

Die Wechselplatten [11} [12] und [13] sind fir
die Reinigung in der Geschirrspilmaschine
geeignet.

SANDWICHMAKER

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres neuen
Produkts. Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Die Bedienungsanleitung ist
Teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.
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@ BestimmungsgemdéBer Gebrauch
Dieses Produkt ist zur Herstellung von Waffeln,
Sandwiches und zum Grillen vorgesehen. Verwenden
Sie es fir keine anderen Zwecke.

Das Produkt ist ausschlieBlich fir die Nutzung in
privaten Haushalten und nicht fir gewerbliche
Zwecke vorgesehen.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir Schaden
aufgrund unsachgeméBer Verwendung.



@ Lieferumfang

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des Produkts,
ob die Lieferung vollsténdig ist und alle Teile in
ordnungsgeméfBem Zustand sind. Entfernen Sie vor
der Verwendung sémtliche Verpackungsmaterialien.

1x Sandwichmaker
3x Austauschbare Wechselplattensets
1x Bedienungsanleitung

Teilebeschreibung
Verriegelung

Rote Kontrollleuchte (Betrieb)

Griine Kontrollleuchte (Heizen)
Anschlussleitung mit Netzstecker
Kabelaufwicklung

Heizelement

Grof3e Hakenklemmen
Entriegelungshebel

AuBere Rastnasen (klein)

Innere Rastnasen (grof3)
Sandwich-Platte (obere und untere Platte)
Grill-Platte (obere und untere Platte)
Waffel-Platte (obere und untere Platte)

[SlefelN]o o] [« -] ®
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Technische Daten
Eingangsspannung: 220-240 V~, 50/60 Hz
750 W

Schutzklasse: I

TOV SUD- / GS-zertifiziert

Leistungsaufnahme:

A Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR DER
BENUTZUNG DES PRODUKTS
MIT ALLEN SICHERHEITS- UND
BEDIENHINWEISEN VERTRAUT!
WENN SIE DIESES PRODUKT AN
ANDERE WEITERGEBEN, GEBEN
SIE AUCH ALLE DOKUMENTE
WEITER!

Im Falle von Schéden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser
Bedienungsanleitung erlischt Ihr
Garantieanspruch!

Fur Folgeschaden wird keine
Haftung Gbernommen! Im Falle
von Sach- oder Personenschéden
aufgrund einer unsachgemafien
Benutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird keine
Haftung Gbernommen!

Kinder und Personen mit
Einschrankungen

/A WARNUNG! LEBENS-
GEFAHR UND UNFALL-
GEFAHR FUR SAUGLINGE
UND KINDER!

Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Verpackungsmaterial
unbeaufsichtigt. Das
Verpackungsmaterial stellt eine
Erstickungsgefahr dar.

Kinder unterschatzen die damit
verbundenen Gefahren haufig.
Halten Sie Kinder stets von
Verpackungsmaterialien fern.

DE/AT/CH
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® Dieses Produkt kann von

Kindern ab 8 Jahren und
dariber sowie von Personen

mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder beziglich des
sicheren Gebrauchs des Produkts
unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren
verstehen.

Kinder diirfen nicht mit dem
Produkt spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung
dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn,
sie sind dlter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre

sind vom Produkt und der
Anschlussleitung fernzuhalten.

BestimmungsgemaBer
Gebrauch

A WARNUNG! Eine

8

unsachgeméfle Verwendung
kann zu Verletzungen fihren.
Verwenden Sie das Produkt
ausschlieBlich dieser Anleitung
entsprechend. Versuchen Sie
nicht, das Produkt in irgendeiner
Weise zu verandern.

DE/AT/CH

Elektrische Sicherheit
/A GEFAHR! Stromschlag-

gefahr! Versuchen Sie niemals,
das Produkt selbst zu reparieren.
Im Fall einer Fehlfunktion dirfen
Reparaturen ausschlieBlich

von qualifiziertem Personal
durchgefihrt werden.

A\ GEFAHR! Verbrennungs-

gefahr! Das Produkt wird
wahrend der Verwendung heif.
Berhren Sie das Produkt nicht
wdhrend oder unmittelbar nach
der Verwendung.

/A WARNUNG! Stromschlag-

gefahr! Tauchen Sie das
Produkt nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten ein. Halten
Sie das Produkt niemals unter
flieBendes Wasser.

/A WARNUNG! Stromschlag-

gefahr! Verwenden Sie kein
beschadigtes Produkt. Trennen
Sie das Produkt vom Stromnetz
und wenden Sie sich an lhren
Héandler, wenn es beschadigt ist.
Das Produkt darf nicht verwendet
werden, wenn es fallen gelassen
wurde oder wenn es sichtbare
Schaden aufweist.

Dieses Produkt ist standig
eingeschaltet, wenn es an das
Stromnetz angeschlossen ist.



® Bevor Sie das Produkt mit dem
Stromnetz verbinden, Uberprifen
Sie, ob die Spannung und der
Nennstrom den am Typenschild
des Produktes angegebenen
Details zur Stromversorgung
entsprechen.

= Uberprisfen Sie den Netzstecker
und die Anschlussleitung
regelmdéBig auf Schaden. Wenn
die Anschlussleitung beschadigt
ist, muss sie vom Hersteller,
seinem Kundendienst oder
dhnlich qualifizierten Personen
ersetzt werden, um Gefahren zu
vermeiden.

W Schitzen Sie die Anschlussleitung
vor Schéden. Lassen Sie sie
nicht Gber scharfe Kanten
héngen und quetschen oder
biegen Sie sie nicht. Halten
Sie die Anschlussleitung von
heiBen Oberflachen und offenen
Flammen fern.

Bedienung

® lassen Sie das Produkt nicht
unbeaufsichtigt, wenn es an das
Stromnetz angeschlossen ist.

B Bewegen Sie das Produkt nicht,
wenn es in Betrieb ist.

® Verwenden Sie das Produkt nicht

ohne eingesetzte Wechselplatten.

Stellen Sie das Produkt nicht auf
heiBen Oberfléchen (Gasherd,
Elektroherd, Ofen usw.) ab.
Bedienen Sie das Produkt auf
einer flachen, stabilen, sauberen,
hitzebesténdigen und trockenen
Oberflache.

Decken Sie das Produkt nicht
ab, solange es in Gebrauch ist
oder kurz nach dem Gebrauch,
solange es noch warm ist.
Achten Sie darauf, dass die
Anschlussleitung nicht von den
Wechselplatten eingeklemmt
wird oder die Kanten der
Wechselplatten berihrt.

Die Verwendung von
Verléngerungsleitungen wird nicht
empfohlen.

Falls der Einsatz einer
Verlangerungsleitung erforderlich
sein sollte, muss sie fiir einen
Stromfluss von mindestens 10 A
vorgesehen sein.

Verlegen Sie Anschluss- und
Verlangerungsleitungen so, dass
niemand dariber stolpern und
nichts beschadigt werden kann.
Dieses Produkt ist nicht dazu
bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.
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Reinigung und Aufbewahrung

/A WARNUNG! Verletzungs-

Betreiben Sie das Produkt vor der ersten
Verwendung ohne Zutaten, damit eventuelle
Rickstéinde verdampfen.

gefahr! Trennen Sie das Produkt ™ Reinigen Sie das Produkt und die Zubehérteile

vom Stromnetz, bevor Sie es
reinigen oder wenn es nicht in
Verwendung ist.

® Bewahren Sie das hei3e Produkt
nicht in einem Schrank oder in
der Verpackung auf.

B Ziehen Sie den Netzstecker nicht

an der Anschlussleitung aus der
Steckdose.

® Schiitzen Sie das Produkt,
die Anschlussleitung und den
Netzstecker vor Staub, direkter
Sonneneinstrahlung, Tropf- und
Spritzwasser.

® Bewahren Sie das Produkt an
einem kihlen, trockenen Ort auf,
geschiitzt vor Feuchtigkeit und
auBBerhalb der Reichweite von
Kindern.

® Schitzen Sie das Produkt vor
Hitze. Positionieren Sie das
Produkt nicht in der Nahe
von offenen Flammen oder
Warmequellen wie Ofen oder
Heizgerdten.

® Vor der ersten Verwendung

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial.
Uberpriifen Sie, ob alle Teile vollsténdig sind.
B Wahrend der Produktion werden einige Teile zu

ihrem Schutz mit einem dinnen Olfilm tberzogen.
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(siehe Abschnitt ,Reinigung und Pflege”).

@ HINWEISE:

B Die ersten Male, die das Produkt erhitzt wird,
kann ein schwacher Geruch vorhanden sein.
Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung in der
Umgebung.

B Entsorgen Sie den ersten Satz Waffeln.

® Montage
/\ WARNUNG! Stromschlaggefahr. Bevor

Sie die Wechselplatten einsetzen/
entfernen: Ziehen Sie den Netzstecker |4 | aus
der Steckdose.

/\ GEFAHR! Verbrennungsgefahr. Die
Wechselplatten [11] dirfen nicht
unmittelbar nach dem Betrieb gewechselt/
entfernt werden. Lassen Sie das Produkt zunéichst

abkihlen.

Wechselplatten einsetzen

m  Offnen Sie die Verriegelung [ 1] Offnen Sie das
Produkt.

B Positionieren Sie die inneren Rastnasen [10] der
gewiinschten Wechselplatte in den grofien
Hakenklemmen [7]

B Dricken Sie die Wechselplatte nach unten, bis sie
einrastet.

B Wiederholen Sie diesen Schritt auf der anderen
Seite des Produkts.

@ HINWEIS: Setzen Sie nur Wechselplatten

derselben Art ein.

Wechselplatten entfernen

m Offnen Sie die Verriegelung [1]. Offnen Sie das
Produkt.

®  Ziehen Sie an den Entriegelungshebeln [8]
Entfernen Sie die Wechselplatte.
Wiederholen Sie diesen Schritt auf der anderen
Seite des Produkts.



® Bedienung
B Vorbereitung: Fetten Sie die obere und

untere Wechselplatte [11] mit geeignetem

Speised| ein.

B Produkt einschalten: Verbinden Sie den
Netzstecker | 4 | mit einer geeigneten Steckdose.
Die rote Kontrollleuchte | 2 | leuchtet.

B Produkt ausschalten: Ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose. Die rote Kontrollleuchte
erlischt.

B Lassen Sie das Produkt geschlossen, wéhrend es
aufheizt.

B Heizen Sie das Produkt auf, bis die griine
Kontrollleuchte | 3 | leuchtet.

Kontrollleuchte Status

Rote Kontrollleuchte

ein

Produkt eingeschaltet.

Rote Kontrollleuchte

aus

Produkt ausgeschaltet.

Produkt wird aufgeheizt/
heizt erneut.

Griine Kontrollleuchte

aus

Griine Kontrollleuchte

ein

@D HINWEIS: Wahrend des Betriebs schaltet sich
die griine Kontrollleuchte | 3 | gelegentlich ein und
aus. Dies zeigt an, dass das Produkt wieder auf
die Betriebstemperatur aufheizt.

Backtemperatur wurde
erreicht.

B Dieses Produkt ist zur Herstellung von Waffeln,
Sandwiches und zum Grillen vorgesehen (siehe
folgende Abschnitte).

Empfohlene Back-/Grillzeiten

Sandwiches 3 bis 4 Minuten
Grillen 4 bis 9 Minuten
(prifen Sie

regelméaBig den

Garzustand)

Waffeln (sify/herzhaft) 5 Minuten

Nur als Referenz (geschétzte Backzeiten finden Sie
im Abschnitt ,Rezepte”)

® Sandwiches backen

Geeignet firr: Sandwich-Taschen mit sifler oder
herzhafter Fillung

Wechselplatten:
Sandwich-Platten (obere und untere Platte) [11]

m  Offnen Sie die Verriegelung [ 1] Offnen Sie das
Produkt.

B Platzieren Sie 2 vorbereitete Sandwiches auf der
unteren Sandwich-Platte [11]

B SchlieBen Sie das Produkt. SchlieBen Sie die
Verriegelung [ 1] Die Sandwiches werden nun
gebacken.

@ HINWEIS: Der Backvorgang davert ca.
3 bis 4 Minuten. Je nachdem, wie kross die
Sandwiches sein sollen, kann die Backzeit
verkiirzt oder verléngert werden.

B Sandwiches entfernen: Verwenden Sie einen
Kunststoff-/Holzspatel (oder ein anderes
geeignetes nichtmetallisches Werkzeug), um
eine Beschadigung der Antihaftbeschichtung des
Produkts zu vermeiden.

B Wahrend die Sandwiches backen, schaltet sich
die griine Kontrollleuchte | 3 | aus und wieder
ein. Dies zeigt die Regulierung der erforderlichen
Betriebstemperatur an.

B Wenn der Backvorgang abgeschlossen ist:
Ziehen Sie den Netzstecker | 4 | aus der
Steckdose.

® Grillen

Geeignet fir: Grillen von kleineren Fleischstiicken,
Wiirstchen, Gemiise

Wechselplatten:
Grill-Platten (obere und untere Platte)

m  Offnen Sie die Verriegelung [1] Offnen Sie das
Produkt.
B Geben Sie das Grillgut auf die untere Grill-Platte

(2]

B SchlieBen Sie das Produkt. SchlieBen Sie die
Verriegelung [ 1] Das Grillgut wird nun gegart.

/\ VORSICHT! Spritzgefahr. Verwenden Sie
kein tropfnasses Grillgut. Achten Sie beim Offnen
des Produkts auf Fettspritzer und aufsteigende
Démpfe.

DE/AT/CH 11



@D HINWEIS: Das Grillen davert ca. 4 bis

9 Minuten. Priifen Sie regelmaBig den
Garzustand.

Grillgut entfernen: Verwenden Sie einen
Kunststoff-/Holzspatel (oder ein anderes
geeignetes nichtmetallisches Werkzeug), um
eine Besch&digung der Antihaftbeschichtung des
Produkts zu vermeiden.

Wahrend das Grillgut gart, schaltet sich die
griine Kontrollleuchte | 3 | aus und wieder ein.
Dies zeigt die Regulierung der erforderlichen
Betriebstemperatur an.

Wenn der Grillvorgang abgeschlossen ist: Ziehen
Sie den Netzstecker | 4 | aus der Steckdose.

® Waffeln backen
Geeignet firr: SiBe oder herzhafte Waffeln

Wechselplatten:

Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Offnen Sie die Verriegelung [ 1] Offnen Sie das
Produkt.

Verwenden Sie eine Kelle aus Holz oder

aus hitzebestdndigem Kunststoff, um Teig

auf die untere Waffel-Platte |13 zu gieflen.
Verwenden Sie keine Kelle aus Metall, da diese
die Antihaftbeschichtung der Waffel-Platten
besch&digen kénnte.

Uberfiillen Sie die untere Waffel-Platte [13] nicht.
SchlieBen Sie das Produkt. SchlieBen Sie die
Verriegelung [ 1] Der Teig wird nun gebacken.

HINWEIS: Der Backvorgang davert ca.

5 Minuten. Je nachdem, wie braun die Waffeln
sein sollen, kann die Backzeit verkiirzt oder
verldngert werden.

Waffeln entfernen: Verwenden Sie einen
Kunststoff-/Holzspatel (oder ein anderes
geeignetes nichtmetallisches Werkzeug), um
eine Beschddigung der Antihaftbeschichtung des
Produkts zu vermeiden.

Wahrend die Waffeln backen, schaltet sich die
griine Kontrollleuchte | 3 | aus und wieder ein.
Dies zeigt die Regulierung der erforderlichen
Betriebstemperatur an.

Wenn der Backvorgang abgeschlossen

ist: Ziehen Sie den Netzstecker |4 | aus der
Steckdose.
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® Rezepte

® Thunfisch-Sandwich

Wechselplatten:
Sandwich-Platten (obere und untere Platte) E

Zutaten:

4 Scheiben Toastbrot

85g Tahini

85g fettarmer griechischer Joghurt
80g Thunfisch

65¢g frisches Basilikum

1 ausgepresste Zitrone
14 ml Olivensl

1 Prise Salz

1 Prise Pfeffer
Zubereitung:

B Produkt vorheizen.

B Tahini, griechischen Joghurt und Zitronensaft
verrihren.

B Basilikum, Salz und Pfeffer hinzufigen. Mischen,
bis Zutaten kombiniert sind.

Olivendl in die Tahini-Joghurtsof3e geben. Tahini-
JoghurtsoBBe auf 2 Toastbrotscheiben verteilen.
Abgetropften Thunfisch darauf verteilen.

Mit den restlichen Toastbrotscheiben belegen.
Ca. 4 Minuten lang backen.

Sofort servieren.



@® Truthahn-Sandwich

Wechselplatten:
Sandwich-Platten (obere und untere Platte) [11]

Zutaten:

4 Scheiben Toastbrot

2 Scheiben junger Gouda-Kase
50¢g geschnittene Putenbrust
10g Senf

Va Zwiebel

1 Prise Salz

1 Prise Pleffer
Zubereitung:

B Produkt vorheizen.

B Senf auf der Innenseite der Toastbrotscheiben
verteilen.

B Zwiebel klein schneiden.

Putenbrust und Zwiebel auf 2 Toastbrotscheiben

verteilen.

Mit Salz und Pfeffer bestreuen.

Kasescheiben darauf verteilen.

Mit den restlichen Toastbrotscheiben belegen.
Ca. 4 Minuten lang backen.

Sofort servieren.

@ Belgische Waffeln
Wechselplatten:
Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

5 Eier

250 g Butter

200 g Zucker

400 ml Milch

500¢g Mehl

2 Packchen Vanillezucker
5g Backpulver

Zubereitung:

B Produkt vorheizen.

B In einer mittelgroBen Schissel Eier, Vanillezucker,
Zucker und Butter vermischen.

B Backpulver, etwa die Halfte des Mehls und die
Halfte der Milch in die Schissel geben und
umrihren.

B Restliche/s Mehl und Milch zugeben. Rihren, bis
der Teig cremig ist.

B Beide Wechselplatten mit Kochspray einsprithen.

B Teig gleichméBig auf der unteren Wechselplatte
verteilen. 5 Minuten lang backen.

® Blaubeer-Waffeln
Wechselplatten:
Wiaffel-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

120 ml Pflanzensl

250 ml Milch

2 Eier

200 g Zucker

170 g Mehl

25g Backpulver

130 g Blaubeeren (frisch oder gefroren)
Zubereitung:

B Produkt vorheizen.

B |n einer groBen Schiissel Ol, Milch, Eier und
Zucker verquirlen. Mehl und Backpulver
hinzufigen. Gut verrihren.

B Blaubeeren unterheben.

B Beide abnehmbaren Wechselplatten mit
Kochspray einsprishen.

B Teig gleichmaBig auf der unteren Wechselplatte
verteilen. Ca. 10 Minuten lang goldbraun
backen.
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@® Schinken-/Kéasewaffeln
Wechselplatten:

Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

570g
225¢g
200 g

3

2 Zehen
2TL
% TL
VaTL

Tiefgekihlte Résti-Kartoffeln
Schwarzwdlder Schinken, gewirfelt
Geriebener Cheddar-Kase

groBe Eier, geschlagen

Knoblauch (gehackt)

Gehackte frische Petersilienblétter
Getrockneter Thymian
Gerducherter Paprika

Mit Salz und frisch gemahlenem schwarzen Pfeffer
abschmecken

Zubereitung:

Rasti-Kartoffeln auftauen.

Produkt vorheizen.

Beide abnehmbaren Wechselplatten mit
Kochspray einsprihen.

In einer groflen Schissel Rsti, Schinken, Kése,
Eier, Knoblauch, Petersilie, Thymian und Paprika
mischen. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Kartoffelmischung gleichmaBig auf der unteren
Wechselplatte verteilen. Ca. 15 Minuten lang
goldbraun und knusprig backen.

Sofort servieren.
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® Belgische Brownie-Waffeln

Wechselplatten:

Waffel-Platten (obere und untere Platte)
Zutaten:

180g Allzweckmehl

65¢g Ungesiifites Kakaopulver
20g Kristallzucker

1L Backpulver

1TL Meersalz

10 EL Geschmolzene Butter, ungesalzen
2 Grofe Eier

2TL Vanilleextrakt

60 ml Wasser

120 g Kleine Schokoladenstiickchen
H Optionale Zutaten: Vanilleeis,

Schokoladensof3e, Puderzucker

Zubereitung:

Produkt vorheizen. In einer grof3en Schissel
Mehl, Kakaopulver, Zucker, Backpulver und Salz
vermischen. Butter schmelzen, beiseite stellen und
ein wenig abkihlen lassen.

In einer kleinen Schiissel Eier, Vanilleextrakt

und Wasser verrijhren. Die Eiermischung in

die trockene Masse geben. Geschmolzene
Butter schnell einrihren. Schokoladenstiickchen
zugeben.

Beide Wechselplatten mit Kochspray einsprihen.
Teig gleichmé&Big auf der unteren Wechselplatte
verteilen. Ca. 3 Minuten lang backen.

Deckel anheben, um die Waffel zu iberpriifen.
Die Waffel sollte vollstéindig geformt aber weich
sein.

Mit Puderzucker, Vanilleeis oder
Schokoladensof3e servieren.



® GarnelenspieBe mit Pflaumen
Wechselplatten:
Grill-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

2 EL Rapsdl

2 EL Koriander (frisch gehackt)

1TL Limettenschale (frisch geriebene)

3EL Limettensaft

V2 TL Salz

12 Rohe Garnelen (8 bis 12 Garnelen
pro 500 g / geschdlt und entdarmt)

3 Jalapefio-Paprikaschoten (léngs
geschnitten, entkernt und geviertelt)

2 Pflaumen (entsteint und gesechstelt)

Zubereitung:

B Produkt vorheizen.

B In einer grofBen Schissel Rapsdl, Koriander,
Limettenschale, Limettensaft und Salz verquirlen.

B 3 Essloffel der Mischung in eine kleine Schissel
geben und zur Seite stellen.

B Garnelen, Jalapefios und Pflaumen zur Mischung
dazugeben. Mischen, um alle Zutaten zu
bedecken und anschlieBend marinieren.

B Garnelen, Jalapefios und Pflaumen gleichméfig
auf 4 SpieBen (25 cm) verteilen. Marinade
entsorgen.

u  Spiefe grillen, bis die Garnelen durchgebraten
sind. Spiefe auf jeder Seite ca. 2 Minuten lang
grillen und dann wenden.

B Mit der restlichen Marinade betréufeln.

@ Reinigung und Pflege
/\ GEFAHR! Stromschlaggefahr! Vor der

Reinigung: Trennen Sie das Produkt immer von
der Stromversorgung.

/)\ GEFAHR! Verbrennungsgefahr! Reinigen
Sie das Produkt nicht unmittelbar nach dem

Betrieb. Lassen Sie das Produkt zundichst
abkihlen.

AWARNUNG! Tauchen Sie die elektrischen
Teile des Produkts nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein. Halten Sie das Produkt niemals
unter flieBendes Wasser.

@ HINWEIS: Reinigen Sie das Produkt

unmittelbar, nachdem es abgekihlt ist. Sobald
Lebensmittelreste angetrocknet sind, sind diese
nicht einfach zu entfernen.

Teil Reinigungsmethode

B Wischen Sie das
Gehduse mit einem leicht
angefeuchteten Tuch ab.

¥ Lassen Sie kein Wasser
oder andere Flissigkeiten
in das Innere des Produkts
gelangen.

B Sandwichmaker

B Wechselplatten

u Spilen Sie die
Wechselplatten mit
Wasser und/oder einem
milden Reinigungsmittel.
Die Wechselplatten
kdnnen auch in der
Geschirrspilmaschine
gereinigt werden.

B Zwischenrgume M Fett und Flussigkeiten
an den entfernen: Verwenden Sie
Unterseiten der ein Blatt Kichenpapier.
Wechselplatten M Anhaftende, angebrannte

B Heizelement [6] Rickstdnde entfernen:

¥ Verriegelung [ 1] Verwenden Sie einen

Holzspatel oder kleine
Holzspiefe.
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B Verwenden Sie keine scheuernden, aggressiven
Reinigungsmittel oder harte Birsten, um das
Produkt oder die Zubehérteile zu reinigen.

B Nach der Reinigung: Lassen Sie alle Teile
trocknen.

® Fehlerbehebung

Problem Behebung

Das Produkt B Schlieen Sie die
funktioniert Anschlussleitung |4 | an einer
nicht. geeigneten Steckdose an.

Die Waffeln/ B Verkiirzen Sie die Backzeit.
Sandwiches
sind zu dunkel.

Die Waffeln/ ™ Verldngern Sie die Backzeit.
Sandwiches

sind zu hell.

Die fertig B Fetten Sie die Wechselplatten
gebackenen vor dem Backen leicht
Waffeln/ ein.

Sandwiches B Probieren Sie ein anderes
lassen sich Rezept aus.

nur schwer

vom Produkt

entfernen.

® Lagerung

/A GEFAHR! Verbrennungsgefahr! Lagermn Sie
das Produkt nicht unmittelbar nach dem Betrieb.
Lassen Sie das Produkt zundchst abkihlen.

B Reinigen Sie das Produkt vor der Lagerung.

B Rollen Sie die Anschlussleitung |4 | um die
Kabelaufwicklung | 5 | an der Produktunterseite.

B Lagern Sie das Produkt in der
Originalverpackung, wenn es nicht verwendet
wird.

B Bewahren Sie das Produkt an einem trockenen
Ort auBBerhalb der Reichweite von Kindern auf.
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® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die rtlichen

Recyclingstellen entsorgen kénnen.

=5

1

Beachten Sie die Kennzeichnung

der Verpackungsmaterialien bei der
Abfalltrennung, diese sind gekennzeichnet
mit Abkiirzungen (a) und Nummern (b) mit
folgender Bedeutung: 1 - 7: Kunststoffe /
20 - 22: Papier und Pappe / 80 - 98:
Verbundstoffe

Das Produkt und die
Verpackungsmaterialien sind recycelbar,
entsorgen Sie diese getrennt fir eine
bessere Abfallbehandlung.

Das Triman-Logo gilt nur fir Frankreich.

Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Werfen Sie |hr Produkt, wenn es ausgedient
hat, im Interesse des Umweltschutzes nicht
in den Hausmiill, sondern fishren Sie es
einer fachgerechten Entsorgung zu. Uber
Sammelstellen und deren Offnungszeiten
kénnen Sie sich bei lhrer zustdndigen
Verwaltung informieren.



® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Anlieferung
gewissenhaft gepriift. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkaufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen
Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Sie erhalten auf dieses Produkt 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Die Garantiefrist beginnt mit dem
Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler
auf, wird das Produkt von uns - nach unserer

Wahl - fiir Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese
Garantie verfallt, wenn das Produkt beschédigt, nicht
sachgemdf benutzt oder gewartet wurde.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht
auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind (z. B. Batterien) und daher als Verschleifteile
angesehen werden kénnen oder Besch&digungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder die
aus Glas gefertigt sind.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdihrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und
die Artikelnummer (z. B. IAN 123456_7890) als

Nachweis fir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titelblatt lhrer
Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der
Rick- oder Unterseite.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zunédchst die nachfolgend
benannte Serviceabteilung telefonisch oder per

E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon) und
der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen
mitgeteilte Service-Anschrift Gbersenden.

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435111
(kostenfrei aus dem dt.
Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: owim@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: owim@lidl.at
Service Schweiz
Tel.: 0842 665566
(0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)

E-Mail:  owim@lidl.ch

3
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Warnings and symbols used
The following warnings are used in this user manual and on the packaging:

DANGER! This symbol in combination
with the signal word “Danger” marks a

result in death or serious injury.

high-risk hazard that if not prevented could

Voltage (alternating current)

Hertz (supply frequency)

Watts

with the signal word “Warning” marks a
medium-risk hazard that if not prevented
could result in death or serious injury.

WARNING! This symbol in combination

NOTE: This symbol in combination
with “Note” provides additional useful
information.

Use the product in dry indoor spaces only.

CAUTION! This symbol in combination
with the signal word “Caution” marks a

result in minor or moderate injury.

low-risk hazard that if not prevented could

Danger - risk of electric shock!

Caution, hot surface

This appliance is classified as protection
class | and must be connected to a
protective ground.

Food safe. This product has no adverse
effect on taste or smell.

The exchangeable plates and

are dishwasher-safe.

SANDWICH TOASTER

@® Introduction

We congratulate you on the purchase of your new
product. You have chosen a high quality product.
The instructions for use are part of the product. They
contain important information concerning safety,
use and disposal. Before using the product, please
familiarise yourself with all of the safety information
and instructions for use. Only use the product as
described and for the specified applications. If you
pass the product on to anyone else, please ensure
that you also pass on all the documentation with it.

@ Intended use

This product is designed for making waffles,
sandwiches, and for grilling food. Do not use it for
any other purpose.

This product is only intended for private household
use, not for commercial purposes.

The manufacturer accepts no liability for damages
caused by improper use.

GB/IE
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® Scope of delivery

After unpacking the product, check if the delivery
is complete and if all parts are in good condition.
Remove all packing materials before use.

1x Sandwich toaster
3x Exchangeable plate sets
1x Instruction manual

Description of parts

Lock

Red indicator (power)

Green indicator (ready)

Power cord with power plug

Power cord retainer

Heating element

Large hook catches

Release lever

Outer catch (small)

Inner catch (large)

Sandwich plate (upper and lower plate)
112| Grill plate (upper and lower plate)
Waffle plate (upper and lower plate)

[SlrofeN[ofo s w]N][-] ®

|

® Technical data

Input voltage: 220-240V~, 50/60 Hz
750 W

Protection class: I

TOV SUD / GS-certified

Power consumption:

A Safety instructions

BEFORE USING THE PRODUCT,
PLEASE FAMILIARISE

YOURSELF WITH ALL OF THE
SAFETY INFORMATION AND
INSTRUCTIONS FOR USE! WHEN
PASSING THIS PRODUCT ON TO
OTHERS, PLEASE ALSO INCLUDE
ALL THE DOCUMENTS!
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In the case of damage resulting from
non-compliance with these operating
instructions the warranty claim
becomes invalid!

No liability is accepted for
consequential damage! In the case
of material damage or personal
injury caused by incorrect handling
or non-compliance with the safety
instructions, no liability is accepted!

Children and persons with

disabilities

/A WARNING! RISK OF LOSS
OF LIFE OR ACCIDENT TO
INFANTS AND CHILDREN!
Never leave children
unsupervised with the packaging
material. The packaging
material represents a danger of
suffocation.
Children frequently underestimate
the dangers. Always keep
children away from the
packaging material.



® This product can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the product in
a safe way and understand the
hazards involved.

® Children shall not play with the
product.

® Cleaning and user maintenance
shall not be made by children
unless they are older than 8 and
supervised.

m Keep the product and its cord
out of reach of children less than
8 years.

Intended use

/A WARNING! Misuse may
lead to injury. Use this product
solely in accordance with these
instructions. Do not attempt to
modify the product in any way.

Electrical safety

/A DANGER! Risk of electric
shock! Never attempt to repair
the product yourself. In case of
malfunction, repairs are to be
conducted by qualified personnel
only.

A DANGER! Risk of burns!
During use the product gets hot.
Do not touch the product while in
use nor immediately after use.

/A WARNING! Risk of electric
shock! Do not immerse the
product in water or other liquids.
Never hold the product under
running water.

/A WARNING! Risk of electric
shock! Never use a damaged
product. Disconnect the product
from the power supply and
contact your retailer if it is
damaged.

B The product is not to be used if
it has been dropped, if there are
visible signs of damage.

® The product is powered at all
times while it is connected to the

power supply.
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Before connecting the product

to the power supply, check that
the voltage and current rating
corresponds with the power
supply details shown on the
product’s rating label.

Regularly check the power plug
and the power cord for damages.
If the power cord is damaged,

it must be replaced by the
manufacturer, its service agent

or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

Protect the power cord against
damages. Do not let it hang over
sharp edges, do not squeeze or
bend it. Keep the power cord
away from hot surfaces and open
flames.

Operation
® The product must not be left

unattended while it is connected
to the supply mains.

® Do not move the product while it

is in operation.

® Do not use the product without an

inserted set of plates.
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Do not place the product on hot
plates (gas, electric, coal cooking
range etc.). Operate the product
on a level, stable, clean, heat-
resistant and dry surface.

Do not cover the product while it
is in use or shortly after use, when
it is still hot.

Make sure that the power cord

is not pinched by the plates or
touches the rim of the plates.

The use of extension cords is not
recommended.

If the use of an extension cord is
necessary, it must be designed for
a current flow of at least 10 A.
Lay cords in such a way that

they may not be tripped over or
otherwise damaged.

The product is not intended to

be operated by means of an
external timer or separate remote-
control system.



Cleaning and storage

/A WARNING! Risk of injury!
Disconnect the product from the
power supply before cleaning
work and when not in use.

® Do not store the hot product in a
cupboard or in the packaging.

B Do not pull the power plug out of
the electrical outlet by the power
cord.

W Protect the product, its power
cord and power plug against
dust, direct sunlight, dripping and
splashing water.

® Store the product in a cool, dry
place, protected from moisture
and out of the reach of children.

M Protect the product against heat.
Do not place the product close to
open flames or heat sources such
as stoves or heating appliances.

@® Before first use

Remove the packaging. Check if all parts are
complete.

B During production, some parts are covered with a
thin oil film for their protection.

Before first use, operate the product without any
food so that any potential residues evaporate.

B Clean the product and its accessories (see the
“Cleaning and care” section).

® NOTES:

B The first few times the product is heated up, a
faint odour may be present. Ensure sufficient
ventilation in the area.

B Discard the first set of waffles.

® Assembly
AWARNING! Risk of electric shock. Before

installing/removing the plates (13}
Disconnect the power plug [ 4 | from the wall
outlet.

& DANGER! Risk of burns. Do not change/

remove the plates right after

operation. Let the product cool first.

Installing the plates

®  Open the lock [1] Open the product.
B Place the inner catch [10] of the chosen plate info
the large hook catches [7]

B Push down the plate until it clicks in place.
B Repeat on the other side of the product.

@® NOTE: Install only plates of the same type.

Removing the plates

®  Open the lock [1] Open the product.
= Pull the release levers [8] Remove the plate.
B Repeat on the other side of the product.
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® Operation
B Preparation: Grease the upper and lower

exchangeable plates with suitable

cooking oil.

B Turning the product on: Connect the power plug
to a suitable wall outlet. The red indicator
lights up.

B Turning the product off: Disconnect the power
plug from the wall outlet. The red indicator
goes off.

B Keep the product locked while preheating.
B Preheat until the green indicator | 3| lights up.

Light indicator Status

Red indicator |2 | on

Product on.

Red indicator | 2 | off Product off.

Product is preheating/
reheating.

Green indicator | 3 | off

The baking temperature
has been reached.

Green indicator | 3 | on

® NOTE: During operation, the green indicator
goes on and off from time to time. This indicates
that the product is reheating up to the baking
temperature.

B This product is designed for making waffles,
sandwiches, and for grilling food (see the
following sections).

Suggested baking/grilling times

Sandwiches 3 to 4 minutes
Grilling 4 to 9 minutes
(check the degree of

browning from time

to time)

Waffles (sweet/savoury) 5 minutes

For reference only (see the “Recipes” section for
estimated cooking times)
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@ Grilling sandwiches

Suitable for: Sandwich pockets with sweet or savoury
filling

Plates:

Sandwich plates (upper and lower plate) [11]

®  Open the lock [1] Open the product.

B Place 2 prepared sandwiches onto the lower
sandwich plate [11]

B Close the product. Close the lock [ 1] The
sandwiches are grilled now.

@ NOTE: Grilling takes approx. 3 to 4 minutes.
Depending on how crunchy you want your
sandwiches to be, the baking time may be
shortened or increased.

B Removing sandwiches: Use a plastic/wooden
spatula (or other suitable non-metallic tools) to
avoid damaging the product's non-stick coating.

B While the sandwiches are being grilled, the green
indicator | 3 | will turn off and on again. This is to
regulate the required operating temperature.

B When you are done with grilling: Disconnect the
power plug [ 4| from the wall outlet.

@® Grilling
Suitable for: Grilling smaller meat chunks, sausages,

or vegetables

Plates:
Grill plates (upper and lower plate)

®  Open the lock [1] Open the product.
B Place the food to be grilled onto the lower grill

plate [12

B Close the product. Close the lock [ 1] The food is
grilled now.

A\ caution: Danger of splashes. Do not
use wet food for grilling. Fat splashes and rising
steam will occur when opening the product.



® NOTE: Grilling takes approx. 4 to 9 minutes.

Check the degree of browning from time to time.

Removing the grilled food: Use a plastic/wooden
spatula (or other suitable non-metallic tools) to
avoid damaging the product's non-stick coating.
While the food is grilled, the green indicator

will turn off and on again. This is to regulate
the required operating temperature.

When you are done with grilling: Disconnect the
power plug | 4 | from the wall outlet.

® Baking waffles

Suitable for: Sweet and savoury waffles

Plates:

Waffle plates (upper and lower plate)

Open the lock [1] Open the product.

Use a wooden or heat-resistant plastic ladle to
pour batter onto the lower waffle plate [13] Do
not use metal ladles, as this could damage the
non-stick surface of the plates.

Do not overfill the lower waffle plate [13] with
batter.

Close the product. Close the lock [1] The batter

is cooked now.

NOTE: The baking process takes

approx. 5 minutes. Depending on how brown
you want your waffles to be, the baking time may
be shortened or increased.

Removing waffles: Use a plastic/wooden spatula
(or other suitable non-metallic tools) to avoid
damaging the product's non-stick coating.

While the waffles are baking, the green indicator
will turn off and on again. This is to regulate
the required operating temperature.

When you are done with cooking: Disconnect the
power plug | 4 | from the wall outlet.

@ Recipes

® Tuna sandwich

Plates:

Sandwich plates (upper and lower plate) [11]

Ingredients:

4 slices Toast bread
85g Tahini

85g Low fat Greek yogurt
80 g Tuna

65¢g Fresh basil

1 Squeezed lemon
14 ml Olive oil

1 pinch Salt

1 pinch Pepper
Preparation:

B Preheat the product.

Blend tahini, Greek yogurt and lemon juice until
combined.

Add basil, salt and pepper. Blend until combined.
Add the olive oil into the tahini yogurt sauce.
Spread the tahini yogurt sauce over 2 bottom
toast bread slices.

Spread drained tuna on top.

Top with remaining toast bread slices.

Bake for about 4 minutes.

Serve immediately.
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® Turkey sandwich
Plates:
Sandwich plates (upper and lower plate)

Ingredients:

4 slices Toast bread

2 slices Young Gouda cheese
50¢g Sliced turkey breast
10g Mustard

Y2 Onion

1 pinch Salt

1 pinch Pepper
Preparation:

B Preheat the product.

B Spread mustard on the inside of the toast bread
slices.

B Chop the onion into small pieces.

Spread the turkey breast and onion over

2 bottom toast bread slices.

Sprinkle with salt and pepper.

Spread the cheese slices on top.

Top with remaining toast bread slices.

Bake for about 4 minutes.

Serve immediately.

@ Belgian waffles
Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

5 Eggs

250 g Butter

200 g Sugar

400 ml Milk

500 g Flour

2 packets Vanilla sugar
5¢g Baking powder
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Preparation:

Preheat the product.

In a medium bowl combine egg, vanilla sugar,
sugar and butter.

Add baking powder, around half of the flour and
half of milk into the bowl and stir.

Add the rest of flour and milk, then stir until the
batter become creamy.

Spray both exchangeable plates with cooking
spray.

Evenly spoon the batter onto the lower plate.
Bake for 5 minutes.

® Blueberry waffles
Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

120 ml Vegetable oil
250 ml Milk

2 Eggs

200 g Sugar

170 g Flour

25g Baking powder

130g

Blueberries (fresh or frozen)

Preparation:

Preheat the product.

In a large bowl, whisk together the oil, milk, eggs,
and sugar. Add the flour, baking powder and stir
until well combined.

Fold in the blueberries.

Spray both exchangeable plates with cooking
spray.

Evenly spoon the batter onto the lower plate.
Bake for about 10 minutes, until golden brown.



® Ham and cheese waffles
Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

570g Package refrigerated hash brown
potatoes

225¢g Black forest ham, diced

200g Shredded cheddar cheese

3 Large eggs, beaten

2 cloves Garlic (minced)

2 tsp Chopped fresh parsley leaves

Va tsp Dried thyme

Vi tsp Smoked paprika

Salt and freshly ground black pepper, to taste

Preparation:

B Thaw the hash brown potatoes.

B Preheat the product.

B Spray both exchangeable plates with cooking
spray.

B In alarge bowl, combine hash brown potatoes,
ham, cheese, eggs, garlic, parsley, thyme and
paprika. Season with salt and pepper, to taste.

B Evenly spoon the potato mixture onto the lower
plate. Bake for about 15 minutes, until golden
brown and crisp.

B Serve immediately.

® Brownie Belgian waffles
Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

180 g All purpose flour

65¢g Unsweetened cocoa powder
20g Granulated sugar

1tsp Baking powder

1tsp Sea salt

10 thsp Melted unsalted butter

2 Large eggs

2 tsp Vanilla extract

60 ml Water

120 g Mini chocolate chips

Optional toppings: Vanilla ice cream, chocolate
sauce, powdered sugar

Preparation:

Preheat the product. In a large bowl, mix the
flour, cocoa powder, sugar, baking powder, and
salt. Melt the butter and set aside to cool a little.
In a small bowl, beat the eggs, vanilla extract,
and water. Whisk the egg mixture into the dry
mixture, then quickly mix in the melted butter. Stir
in the chocolate chips.

Spray both exchangeable plates with cooking
spray.

Evenly spoon the batter onto the lower plate.
Bake for about 3 minutes.

Lift the lid to check the waffle. The waffle should
be fully formed, but soft to the touch.

Serve with powdered sugar, vanilla ice cream or
chocolate sauce.
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® Shrimp and plum kebabs
Plates:
Grill plates (upper and lower plate)

Ingredients:

2 tbsp Canola oil

2 thsp Cilantro (chopped fresh)

1 tsp Lime zest (freshly grated)

3 thsp Lime juice

Va tsp Salt

12 Raw shrimps (8 to 12 shrimps per

500 g / peeled and deveined)

3 Jalapefio peppers (stemmed, seeded
and quartered lengthwise)

2 Plums (pitted and cut into sixths)

Preparation:

B Preheat the product.

B In a large bowl, whisk canola oil, cilantro, lime

zest, lime juice and salt.

Set aside 3 tablespoons of the mixture in a small
bowl.

Add shrimp, jalapefios and plums to the
remaining marinade. Toss the mixture to coat and
marinade.

Alternate shrimps, jalapefios and plums evenly

among 4 skewers (25 cm). Discard the marinade.

Grill the kebabs until the shrimp are cooked
through. Turn the kebabs once. Grill for about
2 minutes on each side.

Drizzle with the remaining dressing.
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® Cleaning and care
A DANGER! Risk of electric shock! Before

cleaning: Always disconnect the product from the

wall outlet.

£\ DANGER! Risk of burns! Do not clean the
product right after operation. Let the product cool
first.

A\ WARNING! Do not immerse the product’s
electrical components in water or other liquids.
Never hold the product under running water.

@ NOTE: Clean the product right affer it has
cooled. Once the food residues have dried, they
are not easy fo remove.

Part Cleaning method
¥ Sandwich B Wipe down the housing
toaster with a slightly damp cloth.

¥ Do not let any water or
other liquids enter the
product inferior.

= Plates ¥ Rinse the plates in water
and/or mild detergent.
You can also clean the

plates in the dishwasher.

= Spaces B Removing fat and liquids:
underneath the Use a piece of kitchen
plates paper.
B Heating M Removing stuck-on burnt
element [6] residues: Use a wooden
" Llock[1] spatula or small wooden
skewers.



Do not use any abrasive, aggressive cleaners
or hard brushes to clean the product or its
accessories.

After cleaning: Let all parts dry.

@ Troubleshooting

Problem Solution

The productis  m Connect the power cord
not working. with a suitable wall outlet.

The waffles/ ® Shorten the baking time.
sandwiches are

too dark.

The waffles/ = Extend the baking time.
sandwiches are

too light.

The finished B Lightly grease the plates [11]
waffles/ before baking.

sandwiches ¥ Try using a different batter

are dIH:ICUh to recipe‘

remove from
the product.

® Storage
/\ DANGER! Risk of burns! Do not store the

product right after operation. Let the product cool

first.
Clean the product before storage.

Wind the power cord | 4 | around the power cord

retainer | 5 | on the bottom of the product.

Store the product in the original packaging when

it is not in use.
Store the product at a dry location out of the
reach of children.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local
recycling facilities.

&)  materials for waste separation, which
are marked with abbreviations (a) and
numbers (b) with following meaning: 1 - 7:
plastics / 20 - 22: paper and fibreboard /
80 - 98: composite materials

N Observe the marking of the packaging
b
a

recyclable, dispose of it separately for
better waste treatment.
The Triman logo is valid in France only.

- The product and packaging materials are
&

o  Contact your local refuse disposal authority
w” for more details of how to dispose of your
worn-out product.

To help protect the environment, please
E dispose of the product properly when it
has reached the end of its useful life and
not in the household waste. Information on
collection points and their opening hours
can be obtained from your local authority.
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® Warranty

The product has been manufactured fo strict quality
guidelines and meticulously examined before delivery.
In the event of product defects you have legal rights
against the retailer of this product. Your legal rights
are not limited in any way by our warranty detailed
below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. Should this product show any fault
in materials or manufacture within 3 years from the
date of purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you.

The warranty period begins on the date of purchase.
Please keep the original sales receipt in a safe
location. This document is required as your proof

of purchase. This warranty becomes void if the
product has been damaged, or used or maintained
improperly.

The warranty applies to defects in material or
manufacture. This warranty does not cover product
parts subject to normal wear, thus possibly considered
consumables (e. g. batteries) or for damage to fragile
parts, e. g. switches, rechargeable batteries or glass
parts.

30 GB/IE

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

Please have the fill receipt and the item number
(e.g. IAN 123456_7890) available as proof of
purchase.

You will find the item number on the type plate,

an engraving on the front page of the instructions
(bottom left), or as a sticker on the rear or bottom of
the appliance.

If functional or other defects occur, please contact the
service department listed either by telephone or by
e-mail.

You can return a defective product to us free of
charge to the service address that will be provided
to you. Ensure that you enclose the proof of purchase
(till receipt) and information about what the defect is
and when it occurred.

Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657

E-Mail:  owim@lidl.co.uk
(Ee>  Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: owim@lidl.ie

q3
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Avertissements et symboles utilisés
Les avertissements suivants sont utilisés dans ce mode d’emploi et sur I'emballage :

DANGER ! Ce symbole avec ce signal
important de « Danger » indique un danger
avec un risque élevé de blessures graves
ou de mort si la situation dangereuse n'est
pas évitée.

Tension (courant alternatif)

Heriz (fréquence du secteur)

Watt

AVERTISSEMENT ! Ce symbole avec ce
signal important d'« Avertissement » indique
un danger avec un risque moyen de
blessures graves ou de mort si la situation
dangereuse n'est pas évitée.

REMARQUE : Ce symbole avec ce signal
important « Remarque » propose plus
d'informations utiles.

Utilisez le produit seulement & l'intérieur de
locaux secs.

PRUDENCE ! Ce symbole avec ce signal
important de « Prudence » indique un
danger avec un risque faible de blessures
légéres & importantes si la situation
dangereuse n'est pas évitée.

Danger - risque d’électrocution !

Attention, surface chaude !

Cet appareil est de la classe de protection |
et doit étre mis & la ferre.

Convient pour les aliments. Ce produit n'a
aucune influence négative sur le goit ou
l'odeur.

Les plaques interchangeables et

sont prévues pour aller au lave-vaisselle.

APPAREIL A CROQUE-MONSIEUR

® Introduction

Nous vous félicitons pour 'achat de votre nouveau
produit. Vous avez opté pour un produit de grande
qualité. Le mode d’emploi fait partie intégrante de ce
produit. Il contient des indications importantes pour
la sécurité, I'utilisation et la mise au rebut. Veuillez lire
consciencieusement toutes les indications d'utilisation
et de sécurité du produit. Ce produit doit uniquement
étre utilisé conformément aux instructions et dans

les domaines d‘application spécifiés. Lors d'une
cession a tiers, veuillez également remettre tous les
documents.
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@ Utilisation conforme aux
prescriptions

Ce produit est concu pour cuire des gaufres, croque-

monsieur et grillades. Ne I'utilisez jamais & d'autres

fins.

Le produit est prévu exclusivement pour une utilisation
dans le milieu domestique et n'est pas congu pour un
usage commercial.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de
dommages résultant d'une utilisation inadéquate.



Contenu de la livraison

Aprés l'ouverture du produit, vérifiez I'exhaustivité
de la livraison et si toutes les piéces sont en parfait

état. Retirez tous les matériaux d’emballage avant

utilisation.

[Slo]elN[o o]~ [w]m[-] @

l

N

Appareil & croque-monsieur
Lots de plagues interchangeables
Mode d'emploi

Description des piéces
Verrouillage

Voyant de contréle rouge (en fonctionnement)
Voyant de contréle vert (de chauffe)
Cordon d'alimentation avec fiche secteur
Enrouleur de cordon

Résistance

Grand clip d'accrochage

Levier de déverrovillage

Picot extérieur (petit)

Picot intérieur (grand)

Plaque & croque-monsieur

(plaques supérieure et inférieure)

Plaque & grillades

(plaques supérieure et inférieure)

Plaque & gaufres

(plaques supérieure et inférieure)

Caractéristiques techniques

Tension d'entrée : 220-240V~, 50/60 Hz
Consommation d'énergie : 750 W

Classe de protection : I
Certification TUV SUD/GS

A Consignes de sécurité

AVANT L'UTILISATION DU
PRODUIT, FAMILIARISEZ-
VOUS AVEC TOUTES LES
CONSIGNES DE SECURITE

ET DE FONCTIONNEMENT !
TRANSMETTEZ TOUS LES
DOCUMENTS CONCERNANT

LE

PRODUIT LORSQUE VOUS LE

DONNEZ A UN TIERS !

Dans le cas de dommages résultant
du non-respect des instructions du
mode d'emploi, le recours a la
garantie est annulé |

Toute responsabilité est déclinée
pour les dommages consécutifs |
Aucune responsabilité n'est assumée
dans le cas de dommages aux biens
et aux personnes résultant d'une
utilisation inappropriée ou du non-
respect des consignes de sécurité |

Enfants et personnes atteintes
d'un handicap

/A AVERTISSEMENT ! DANGER
DE MORT ET RISQUE
D’ACCIDENTS POUR LES
BEBES ET LES ENFANTS !

Ne laissez jamais des enfants
sans surveillance avec des
matériaux d'emballage.

Les matériaux d'emballage
représentent un risque d'asphyxie.
Les enfants sous-estiment
fréquemment les dangers en
résultant. Maintenez toujours les
enfants hors de la portée des
matériaux d'emballage.
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B le produit peut étre utilisé par Sécurité électrique

des enfants de 8 ans et plus A DANGER ! Risque
ainsi que par des personnes d’électrocution ! N'essayez
ayant des capacités physiques, jamais de réparer le produit
sensorielles ou mentales réduites par vous-méme. En cas
1 ’ . .
ou manquant d'expérience et de dysfonctionnement, les
de connaissance que s'ils sont réparations doivent &fre
placés sous surveillance ou s'ils effectuées par de la main
ont été instruits de | utilisation sdre d'ceuvre qualifiée.

de ce produit et qu'ils ont compris A HANGER ! Risque de
les risques en dec_oulcn’r. , brilures ! Le produit devient
" Les enfants ne doivent pas jover chaud durant ['vtilisation. Ne

avec le produit. ) _ touchez pas le produit durant ou
" Le neftoyage et 'entretien juste aprés ['utilisation.

2alisabl 'utilisat .
ot isables par [ufilisateurne * o\ ERTISSEMENT ! Risque
oivent pas étre effectués par des ot .
d’électrocution ! Ne plongez

enfants & moins qu'ils soient dgés )
L 9 pas le produit dans de I'eau ou

de plus de 8 ans et surveillés. . ,
. . tout autre liquide. Ne maintenez
B les enfants qui ont moins de _ : _ )
jamais le produit sous I'eau

8 ans doivent étre tenus hors de
courante.

la portée du produit et du cordon .
électrique. /A AVERTISSEMENT ! Risque

d’électrocution ! N'utilisez

Utilisation conforme aux aucun produit endommagé.

prescriptions Débranchez le produit

A AVERTISSEMENT ! Une endommagé du réseau électrique
utilisation non conforme peut et adressez-vous & votre
provoquer des blessures. Utilisez commercant.
ce produit uniquement comme ® Le produit ne doit pas étre utilisé,
décrit dans ce mode d'emploi. s'il est tombé ou s'il présente des
N'essayez pas de modifier signes visibles de dommages.
le produit d'une quelconque B Ce produit est constamment
maniere. allumé lorsqu'il est branché sur

I'électricité.
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Avant de brancher le produit

sur le courant électrique, vérifiez
si la tension et le courant
nominal correspondent bien aux
données de |'alimentation en
électricité indiquées sur l'étiquette
signalétique.

Vérifiez réguliérement la fiche

de secteur et le cable de
branchement afin de détecter
des dommages. Si le cordon
électrique est endommagsé, il doit
étre remplacé par le fabricant,
son service apres-vente, ou par
du personnel qualifié afin d'éviter
tout danger.

Protégez le céble électrique de
tout dommage. Ne le faites pas
passer sur des bords tranchants
et assurez-vous de ne pas le
coincer ou le plier. Conservez le
cdble électrique hors de la portée
de surfaces chaudes ainsi que
des feux et flammes.

Fonctionnement

Le produit ne doit pas rester sans
surveillance lorsqu'il est branché
sur le réseau électrique.

Ne déplacez pas le produit
lorsqu'il est en fonctionnement.

Il est interdit d'utiliser le

produit sans un jeu de plaques
interchangeables.

Ne placez pas le produit sur des
surfaces chaudes (cuisiniére &
gaz, plaques électriques, four,
efc.). Utilisez le produit sur une
surface plane, stable, propre,
résistante & la chaleur et séche.
Ne couvrez pas le produit
pendant son fonctionnement,
mais également aprés son
utilisation tant qu'il est encore
chaud.

Assurez-vous que le cordon
d'alimentation ne soit pas
coincé entre les plaques
intferchangeables ou ne touche
pas les bords des plaques
intferchangeables.

L'utilisation de rallonge électrique
n'est pas recommandée.

Si l'utilisation d'une rallonge
électrique s'avérait nécessaire,
elle doit étre compatible & une
puissance électrique d'au moins
10 A.

Posez le cordon d'alimentation
et la rallonge électrique en toute
sécurité afin que personne ne
puisse trébucher dessus et que
rien ne puisse étre endommagé.
Ce produit n'est pas concu

pour fonctionner avec un
programmateur externe ou un
systéme de commande & distance
séparé.
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Nettoyage et rangement

A\ AVERTISSEMENT ! Risque
de blessures ! Débranchez
le produit du réseau électrique,
lorsqu'il n'est pas utilisé et avant
d'effectuer tout nettoyage.

® Ne stockez pas le produit
chaud dans un placard ou un
emballage.

B Ne débranchez jamais la fiche
de secteur en tirant sur le cordon
d'alimentation branché sur la
prise de courant.

M Protégez le produit, le cordon
d'alimentation et la fiche de
secteur contre la poussiére, le
rayonnement solaire direct, les
projections et ['égouttement
d'eau.

® Conservez le produit dans un
endroit frais et sec, protégé
contre ['humidité et hors de la
portée des enfants.

M Protégez le produit de la chaleur.

Ne posez pas le produit &
proximité de flammes ou sources
de chaleur comme des fours ou
des chauffages.

@® Avant la premiére utilisation

B Retirez les matériaux d'emballage. Vérifiez que
toutes les piéces sont présentes.

B Durant la fabrication, certaines piéces sont
recouvertes d'une fine pellicule d'huile pour les
protéger.
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Avant la premiére mise en service, utilisez le
produit sans ingrédients afin que les résidus
éventuellement présents s'évaporent.

B Nettoyez le produit et ses accessoires (voir le
chapitre « Nettoyage et entretien »).

® REMARQUES :

B Les premiéres fois que le produit est chauffg,
une légére odeur peut se dégager. Assurez-vous
qu’une bonne ventilation existe dans la piéce ob
vous étes.

B Jetez les premiéres gaufres.

® Montage

/\ AVERTISSEMENT ! Risque
d'électrocution. Avant d'installer/d’enlever
les plaques interchangeables :
débranchez la fiche de secteur | 4 | de la prise de
courant.

/A\ DANGER ! Risque de brilures. Les plaques
interchangeables ne doivent pas étre
changées/enlevées juste aprés le fonctionnement.
Laissez d'abord le produit complétement refroidir.

Installation des plaques interchangeables

®  Ouvrez le verrouillage [ 1] Ouvrez le produit.

B Positionnez les picots intérieurs |10| de la plaque
interchangeable souhaitée dans les grands clips
d'accrochage [7]

B Ensuite, appuyez sur la plaque interchangeable
vers le bas, jusqu'a ce qu'elle s'enclenche.

B Répétez cette étape de |'autre coté du produit.

@ REMARQUE : n'utilisez que les plaques
interchangeables du méme type.

Enlévement des plaques
interchangeables

®  Ouvrez le verrouillage [ 1] Ouvrez le produit.

B Tirez sur les leviers de déverrouillage Enlevez
la plaque interchangeable.

B Répétez cette étape de |'autre cété du produit.



@® Fonctionnement

B Préparation : graissez les deux plaques
interchangeables, celle du haut et celle du bas,

avec de |'huile de cuisine appropriée.

B Allumer le produit : branchez la fiche de secteur
sur une prise de courant compatible. Le
voyant de contréle rouge | 2 | s'allume.

®  Fteindre le produit : débranchez la fiche de
secteur de la prise de courant. Le voyant de
contrdle rouge | 2 | s'éteint.

B Gardez le produit fermé pendant qu'il chauffe.
B Faites chauffer le produit jusqu'a ce que le voyant

de contréle vert | 3 | s'allume.

Voyant de contréle Etat

Voyant de contréle

rouge | 2| allumé

Produit allumé.

Voyant de contréle

rouge | 2 | éteint

Produit éteint.

Produit en phase de pré-
chauffage/de réchauffage.

Voyant de contréle vert

éteint

Température de cuisson
atteinte.

Voyant de contrdle vert

allumé

@® REMARQUE : en cours de fonctionnement, le
voyant de contréle vert | 3| s'allume et s'éteint
de temps en temps. Cela indique que le produit
chauffe & nouveau & la température de cuisson.

B Ce produit est concu pour cuire des gaufres,
croque-monsieur et grillades (voir les chapitres
suivants).

Temps de cuisson/grillage recommandés

Croque-monsieur 3 & 4 minutes

Grillades 4 & 9 minutes
(vérifiez la cuisson de la

nourriture réguliérement)

Gaufres (sucrées/salées) 5 minutes

Uniquement pour référence (les temps de cuisson
estimés sont disponibles au chapitre « Recettes »)

@ Cuisson de croque-monsieur
Convient pour : croque-monsieur avec une garniture
sucrée ou salée

Plaques interchangeables :
Plaque & croque-monsieur
(plaques supérieure et inférieure)

B Ouvrez le verrouillage [ 1] Ouvrez le produit.

B Placez les deux croque-monsieur préparés sur la
plaque & croque-monsieur inférieure @

B Refermez le produit. Fermez le verrouillage
Les croque-monsieur sont en train de cuire.

@ REMARQUE : le processus de cuisson dure
env. 3 & 4 minutes. Le temps de cuisson peut étre
raccourci ou rallongé selon le choix de cuisson
croustillante ou non du croque-monsieur.

B Enlever les croque-monsieur : utilisez une
spatule en plastique/bois (ou tout autre
ustensile approprié non métallique) afin d'éviter
d’endommager le revétement antiadhésif du
produit.

B Pendant la cuisson des croque-monsieur, le
voyant de contréle vert | 3 | s'éteint et se rallume.
Ceci indique la régulation de la température de
fonctionnement requise.

B Llorsque le processus de cuisson est terminé :
Débranchez la fiche de secteur |4 | de la prise de

courant.

® Grillades

Convient pour : griller des tout petits morceaux de
viande, saucisses, légumes

Plaques interchangeables :
Plaque & grillades
(plaques supérieure et inférieure)

B OQuvrez le verrouillage [ 1] Ouvrez le produit.

B Placez la nourriture & griller sur la plaque &
grillades inférieure

B Refermez le produit. Fermez le verrouillage La
nourriture est maintenant cuite.

/\ PRUDENCE ! Risque de projections.
N'utilisez pas de grillades qui jutent. Lorsque vous
ouvrez le produit, faites attention aux projections
de graisse et aux vapeurs montantes.
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® REMARQUE : la cuisson de grillades prend

environ 4 & 9 minutes. Vérifiez réguliérement la
cuisson de la nourriture.

Enlever la nourriture grillée : utilisez une
spatule en plastique/bois (ou tout autre
ustensile approprié non métallique) afin d'éviter
d’endommager le revétement antiadhésif du
produit.

Pendant la cuisson des grillades, le voyant de
contrdle vert | 3 | s'éteint et se rallume. Ceci
indique la régulation de la température de
fonctionnement requise.

Lorsque la cuisson des grillades est terminée :
débranchez la fiche de secteur |4 | de la prise de

courant.

@ Cuire des gaufres
Convient pour : gaufres sucrées ou salées

Plaques interchangeables :
Plaques & gaufres

(plaques supérieure et inférieure)

38

Ouvrez le verrouillage [ 1] Ouvrez le produit.
Utilisez une louche en bois ou en plastique
résistant & la chaleur pour verser la péte sur la
plaque inférieure N'utilisez pas de louche

en métal, car cela pourrait endommager le
revétement antiadhésif des plaques & gaufres.

Ne remplissez pas trop la plaque inférieure &
gaufres

Refermez le produit. Fermez le verrouillage [ 1] La
pdte est maintenant cuite.

REMARQUE : le temps de cuisson dure env.
5 minutes. En fonction de la couleur dorée
souhaitée des gaufres, le temps de cuisson peut
&tre raccourci ou rallongé.

Enlever les gaufres : utilisez une spatule en
plastique/bois (ou tout autre ustensile approprié
non métallique) afin d'éviter d’endommager le
revétement antiadhésif du produit.

Pendant la cuisson des gaufres, le voyant de
contréle vert | 3 | s'éteint et se rallume. Ceci
indique la régulation de la température de
fonctionnement requise.

Lorsque le processus de cuisson est terminé :
débranchez la fiche de secteur |4 | de la prise de

courant.
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(plaques supérieure et inférieure)

@® Recettes

® Croque-monsieur au thon

Plaques interchangeables :
Plaque & croque-monsieur

Ingrédients :

4 tranches Pain de mie
85g Tahini

85¢g Yaourt grec light
80g¢g Thon

65¢g Basilic frais

1 Citron pressé

14 ml Huile d'olive

1 pincée Sel

1 pincée Poivre

Préparation :

B Préchauffer le produit.

B Mélanger le tahini, le yaourt grec et le jus de
citron.

B Ajouter le basilic, ainsi que sel et poivre. Remuer
jusqu'a ce que les ingrédients soient mélangés.

B Ajouter de I'huile d'olive & la sauce au tahini et
au yaourt. Répartir la sauce au yaourt avec le
tahini sur 2 tranches de pain de mie.

B Répartir le thon égoutté sur le dessus.

B Couvrir avec les tranches de pain de mie
restantes.

®  Cuire pendant env. 4 minutes.

B Servirimmédiatement.



® Croque-monsieur a la dinde
Plaques interchangeables :

Plaque & croque-monsieur

(plaques supérieure et inférieure)

Ingrédients :

4 tranches Pain de mie

2 tranches Fromage jeune Gouda
50¢g Poitrine de dinde tranchée
10g Moutarde

Va Oignon

1 pincée Sel

1 pincée Poivre

Préparation :

B Préchauffer le produit.

B Répartir la moutarde & l'intérieur des tranches de
pain mie.

B Couper l'oignon finement.

B Répartir la poitrine de dinde et I'cignon sur
2 tranches de pain de mie.

B Assaisonner de sel et poivre.

B Placer sur le dessus des tranches de fromage.

B Couvrir avec les tranches de pain de mie
restantes.

®  Cuire pendant env. 4 minutes.

B Servirimmédiatement.

® Gaufres belges

Plaques interchangeables :
Plaques & gaufres

(plaques supérieure et inférieure)

Ingrédients :

5 CEufs

250¢g Beurre

200 g Sucre

400 ml Lait

500 g Farine

2 sachets Sucre vanillé

5g Levure en poudre

Préparation :

B Préchauffer le produit.

B Dans un saladier de taille moyenne, mélanger les
ceufs, le sucre vanillg, le sucre et le beurre.

B Ajouter la levure chimique, & environ la moitié
de la farine et la moitié du lait dans un saladier
avant de remuer.

B Ajouter le reste de farine et de lait. Mélanger,
jusqu'a ce que la péte soit crémeuse et lisse.

B Vaporiser les plaques interchangeables avec une
huile en spray.

B Verser réguliérement la pate sur la plaque
interchangeable inférieure. Cuire pendant
5 minutes.

® Gaufres aux myrtilles
Plaques interchangeables :
Plaques & gaufres

(plaques supérieure et inférieure)

Ingrédients :

120 ml Huile végétale

250 ml Lait

2 CEufs

200 g Sucre

170g Farine

25¢g Levure en poudre

130¢g Myrtilles (fraiches ou surgelées)

Préparation :

B Préchauffer le produit.

B Fouetter I'huile, le lait, les ceufs et le sucre dans
un grand saladier. Ajouter la farine et la levure
chimique. Bien mélanger.

B Ajouter les myrtilles.

B Vaporiser les plaques interchangeables
démontables avec une huile en spray.

B Verser réguliérement la péte sur la plaque
interchangeable inférieure. Laisser cuire pendant
env. 10 minutes pour obtenir une couleur dorée.
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® Gaufres au jambon/fromage
Plaques interchangeables :

Plaques & gaufres

(plaques supérieure et inférieure)

Ingrédients :

570g Résti de pommes de terre surgelés
225¢g Jambon cru de la Forét-Noire, en dés
200 g Fromage cheddar rapé

3 CEufs (gros), en omelette

2 gousses Ail (hachée)

2 cac Feuilles de persil frais haché

V2 cac Thym séché

Vi cac Paprika fumé

Assaisonnement avec sel et poivre noir fraichement
moulu

Préparation :

B Décongeler le résti de pommes de terre.

B Préchauffer le produit.

B Vaporiser les plaques interchangeables
démontables avec une huile en spray.

B Dans un grand saladier, mélanger le résti, le
jambon, le fromage, les ceufs, I'ail, le persil, le
thym et le paprika. Assaisonner de sel et poivre.

B Répartir régulierement la préparation de pommes
de terre sur la plaque interchangeable inférieure.
Laisser cuire pendant env. 15 minutes pour
obtenir une péte croustillante et une couleur bien
dorée.

B Servirimmédiatement.
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® Gaufres brownies belges
Plaques interchangeables :

Plaques & gaufres

(plaques supérieure et inférieure)

Ingrédients :

180 g Farine universelle

65¢g Poudre de cacao non sucré
20¢ Sucre cristallisé

1 cac Levure en poudre

1 cac Sel de mer

10 cas Beurre fondu, non salé

2 CEufs (gros)

2 cac Extrait de vanille

60 ml Eau

120 g Petits morceaux de chocolat

u Ingrédients optionnels : glace & la vanille,
sauce au chocolat, sucre glace

Préparation :

B Préchauffer le produit. Mélanger dans un grand
saladier la farine, la poudre de cacao, le sucre,
la levure en poudre et le sel. Faire fondre le
beurre et le réserver afin qu'il refroidisse un peu.

B Dans un petit saladier, mélanger les ceufs, |'extrait
de vanille et I'eau. Ajouter le mélange avec les
ceufs & la masse séche. Mélanger rapidement le
beurre fondu. Ajouter les morceaux de chocolat.

B Vaporiser les plaques interchangeables avec une
huile en spray.

B Verser réguliérement la péte sur la plaque
interchangeable inférieure. Cuire pendant env.

3 minutes.

B Soulever le couvercle pour examiner les gaufres.
Les gaufres devraient étre formées complétement
mais cependant encore molles.

B Servir avec du sucre glace, de la glace & la
vanille ou de la sauce au chocolat.



@ Brochettes de crevettes aux
prunes

Plaques interchangeables :

Plaque & grillades

(plaques supérieure et inférieure)

Ingrédients :

2 cas Huile de colza

2 cds Coriandre (fraichement hachée)

1 cac Zeste de citron vert (fraichement
rapé)

3 cas Jus de citron vert

V2 cac Sel

12 Crevettes crues (8 & 12 crevettes par
500 g décortiquées et déveinées,
sans infestin)

3 Piments Jalapefio (coupés dans le
sens de la longueur, sans pépins et
ensuite, coupés en quatre)

2 Prunes (dénoyautées et coupées en

six)

Préparation :

B Préchauffer le produit.

B Dans un grand saladier, mélanger en remuant
I'huile de colza, la coriandre, le zeste et le jus de
citron vert ainsi que le sel.

B Placer 3 cuilléres & soupe du mélange dans un
petit bol et réserver.

B Ajouter les crevettes, Jalapefios et prunes
au mélange. Remuer pour couvrir tous les
ingrédients, puis laisser mariner.

B Répartir régulierement les crevettes, jalapefios et
prunes sur 4 brochettes (25 cm). Jeter le jus de la
marinade.

B Cuire les brochettes jusqu'a ce que les crevettes
soient bien cuites. Faire griller les brochettes de
chaque cété pendant env. 2 minutes, puis les
retourner.

B Arroser avec le reste de marinade.

@ Nettoyage et entretien

A\ DANGER! Risque d’électrocution ! Avant
le nettoyage : débranchez toujours le produit de
I'alimentation électrique.

/\ DANGER! Risque de broilures ! Ne
nettoyez pas le produit immédiatement aprés
son utilisation. Laissez d'abord le produit
complétement refroidir.

/\ AVERTISSEMENT ! Ne plongez jamais les
piéces électriques du produit dans de I'eau ou
d'autres liquides. Ne maintenez jamais le produit
sous |'eau courante.

@ REMARQUE : nettoyez le produit
immédiatement aprés qu'il soit refroidi. Une fois
que des restes de nourriture sont secs, ils ne sont
pas faciles & enlever.

Piece Méthode de nettoyage

B Nettoyez le boitier avec

un chiffon légérement
humidifié.

® Ne laissez jamais d'eau

ou d'autres liquides
pénétrer & l'intérieur du
produit.

u Appareil &
croque-monsieur

® Plaques ¥ lavez les plaques
interchangeables interchangeables avec
de l'eau et/ou un produit
de nettoyage doux. Les
plaques interchangeables
peuvent aussi étre lavées
au lave-vaisselle.

B Emplacements = Eliminer la graisse et
aux dessous les liquides : utilisez

des plaques une feuille de papier
interchangeables absorbant.
¥ Résistance [6] ¥ Enlever des résidus brilés,

attachés : utilisez une
spatule en bois ou de
petits batonnets en bois.

® Verrouillage [ 1]
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N'utilisez jamais de produits de nettoyage
agressifs ou récurants ou de brosses dures
pour effectuer le nettoyage du produit ef des
accessoires.

Aprés le nettoyage : laissez sécher toutes les
piéces.

® Dépannage

Probléme

Le produit ne
fonctionne pas.

Solution

¥ Branchez le cordon
d'alimentation | 4| sur une prise
de courant appropriée.

Les gaufres/
croque-

B Raccourcissez le temps de
cuisson.

monsieur sont

trop foncés.

Les gaufres/

¥ Rallongez le temps de cuisson.

croque-
monsieur sont
trop clairs.

Les gaufres/
croque-
monsieur cuits
sont difficiles

¥ Graissez légérement les

plaques interchangeables

avant de cuire.

B Essayez une autre recette.

& détacher du

produit.

® Rangement
/)\ DANGER ! Risque de brilures !
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Ne rangez pas le produit immédiatement

aprés son utilisation, Laissez d'abord le produit
complétement refroidir.

Nettoyez le produit avant de le stocker.
Enroulez le cordon d'alimentation | 4 | sur
I'enrouleur de cordon | 5 | placé sur le fond
produit.

Rangez le produit dans son emballage d'origine
lorsqu'il n'est pas utilisé.

Conservez le produit dans un endroit sec hors de
la portée des enfants.
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@® Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables
pouvant étre mises au rebut dans les déchetteries

locales.

Veuillez respecter I'identification des
matériaux d’emballage pour le tri sélectif,
ils sont identifiés avec des abbréviations
(a) et des chiffres (b) ayant la signification
suivante : 1 - 7 : plastiques / 20 - 22 :
papiers et cartons / 80 - 98 : matériaux
composite.

Le produit et les matériaux d’emballage
sont recyclables, mettezles au rebut
séparément pour un meilleur traitement des
déchets.

Le logo Triman n’est valable qu’en France.
Votre mairie ou votre municipalité vous
renseigneront sur les possibilités de mise au
rebut des produits usagés.

Afin de contribuer & la protection de
I'environnement, veuillez ne pas jeter votre
produit usagé dans les ordures ménagéres,
mais éliminezle de maniére appropriée.
Pour obtenir des renseignements concernant
les points de collecte et leurs horaires
d’ouverture, vous pouvez contacter votre
municipalité.



® Garantie

Le produit a été fabriqué selon des critéres de qualité
stricts et contrdlé consciencieusement avant sa
livraison. En cas de défaillance, vous étes en droit de
retourner ce produit au vendeur. La présente garantie
ne constitue pas une restriction de vos droits légaux.

Ce produit bénéficie d'une garantie de 3 ans &
compter de sa date d’achat. La durée de garantie
débute a la date d’achat. Veuillez conserver le ticket
de caisse original. Il fera office de preuve d’achat.

Si un probléme matériel ou de fabrication devait
survenir dans 3 ans suivant la date d’achat de

ce produit, nous assurons & notre discrétion la
réparation ou le remplacement du produit sans frais
supplémentaires. La garantie prend fin si le produit est
endommagé suite & une utilisation inappropriée ou &
un entretien défaillant.

La garantie couvre les vices matériels et de
fabrication. Cette garantie ne s'étend ni aux piéces
du produit soumises & une usure normale (p. ex.

des piles) et qui, par conséquent, peuvent étre
considérées comme des piéces d'usure, ni aux
dommages sur des composants fragiles, comme des
interrupteurs, des batteries ou des éléments fabriqués
en verre.

Faire valoir sa garantie

Pour garantir la rapidité d’exécution de la procédure
de garantie, veuillez respecter les indications
suivantes :

Veuillez conserver le ticket de caisse et la référence
du produit (par ex. IAN 123456_7890) 4 titre de
preuve d'achat pour toute demande.

Le numéro de référence de I'article est indiqué sur la
plaque d'identification, gravé sur la page de titre de
votre manuel (en bas & gauche) ou sur un autocollant
apposé sur la face arriére ou inférieure du produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de tout
autre défaut, contactez en premier lieu le service
aprés-vente par téléphone ou par e-mail aux
coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout produit
considéré comme défectueux au service clientéle
indiqué, accompagné de la preuve d’achat (ticket

de caisse) et d’'une description écrite du défaut avec
mention de sa date d'apparition.

Service aprés-vente

Service aprés-vente France
Tél.: 0800 919270
E-Mail:  owim@Iidl.fr
Service aprés-vente Belgique
Tél.: 070270171
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: owim@lidl.be

Cce
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Gebruikte waarschuwingen en symbolen
In deze gebruiksaanwijzing en op de verpakking worden de volgende waarschuwingen gebruikt:

“Gevaar” duidt op een groot risico op
gevaar dat, indien niet vermeden, zware
verwondingen of de dood tot gevolg kan

hebben.

GEVAAR! Dit symbool met de aanduiding

Spanning (wisselstroom)

Hertz (netfrequentie)

Watt

aanduiding “Waarschuwing” betekent een
middelmatig risico op gevaar dat, indien
niet vermeden, zware verwondingen of de
dood tot gevolg kan hebben.

WAARSCHUWING! Dit symbool met de

TIP: Dit symbool met het woord “Tip” biedt
extra nuttige informatie.

Gebruik het product alleen in droge
binnenruimtes.

VOORZICHTIG! Dit symbool met
de aanduiding “Voorzichtig” duidt op
een klein risico op gevaar dat, indien
niet vermeden, kan leiden tot kleine of
middelgrote verwondingen.

Gevaar - risico op elektrische schokken!

Opgelet, heet oppervlak

Dit apparaat is geclassificeerd als
beschermingsklasse | en moet op een
geaard sfopcontact worden aangesloten.

Geschikt voor levensmiddelen. Dit product
heeft geen negatieve effecten op smaak
of geur.

De verwisselbare platen [11] [12] en [13] zijn

vaatwasmachinebestendig.

SANDWICHMAKER

® Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe
product. U heeft voor een hoogwaardig product
gekozen. De gebruiksaanwijzing is een deel van het
product. Deze bevat belangrijke aanwijzingen voor
veiligheid, gebruik en verwijdering. Maakt U zich
voor de ingebruikname van het product met alle
bedienings- en veiligheidsvoorschriften vertrouwd.
Gebruik het product alleen zoals beschreven en voor
de aangegeven toepassingsgebieden. Overhandig
alle documenten bij doorgifte van het product aan

derden.

® Doelmatig gebruik

Dit product is bestemd voor het bereiden van wafels,
tosti’s en het grillen van etenswaren. Gebruik het
apparaat niet voor andere doeleinden.

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk
gebruik en mag niet voor commerciéle doeleinden
worden gebruikt.

De fabrikant accepteert geen enkele
aansprakelijkheid voor schade veroorzaakt door
incorrect gebruik.
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® Inhoud van de verpakking
Na het vitpakken van het product, controleer of
de levering compleet is en of alle onderdelen

in een goede staat zijn. Verwijder als het
verpakkingsmateriaal voor gebruik.

1x Sandwichmaker
3x Sets van verwisselbare platen
1x Gebruiksaanwijzing

Beschrijving van de onderdelen
Sluiting

Rood controlelampije (aan/uit)

Groen controlelampie (klaar)

Snoer met stekker

Snoerhouder

Verwarmingselement

Grote haakvergrendelingen
Ontgrendelingshendel

Buitenste vergrendeling (klein)

Binnenste vergrendeling (groot)
Tostiplaat (bovenste en onderste plaat)
Grillplaat (bovenste en onderste plaat)
Wafelplaat (bovenste en onderste plaat)

[Slo]elN[o o]~ [w]m[-] @

M=

w

l

® Technische gegevens
Ingangsspanning: 220-240 V~, 50/60 Hz
750 W

Beschermingsklasse: I

TUV SUD / GS-gecertificeerd

Stroomverbruik:

A Veiligheidsinstructies

VOORDAT U HET PRODUCT

IN GEBRUIK NEEMT, MAAK
UZELF VERTROUWD MET ALLE
VEILIGHEIDSINFORMATIE EN
GEBRUIKSINSTRUCTIES! ALS U
DIT PRODUCT AAN EEN DERDE
GEEFT, DOE DAN TEVENS ALLE
DOCUMENTEN ERBLJ!
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De garantieclaim is ongeldig bij
schade als gevolg van het negeren
van deze gebruiksinstructies!

Wij aanvaarden geen enkele
aansprakelijkheid voor
gevolgschade! Wij aanvaarden geen
enkele aansprakelijkheid in geval
van materiéle schade of persoonlijk
letsel veroorzaakt door een verkeerd
gebruik of het negeren van de
veiligheidsinstructies!

Kinderen en personen met
een beperking

/A WAARSCHUWING! RISICO
OP ONGEVALLEN OF DE
DOOD BlJ KINDEREN!

Laat kinderen nooit

zonder toezicht bij het
verpakkingsmateriaal achter.
Het verpakkingsmateriaal brengt
gevaar voor verstikking met zich
mee.

Kinderen onderschatten vaak

de mogelijke gevaren. Houd
kinderen altijd uit de buurt van
het verpakkingsmateriaal.



Dit apparaat kan worden
gebruikt door kinderen vanaf

8 jaar en personen met beperkte
fysische, visuele of mentale
mogelijkheden, of die een gebrek
aan ervaring en kennis hebben,
indien ze gepaste instructies
hebben gekregen zodat ze het
apparaat op een veilige manier
kunnen gebruiken en op de
hoogte zijn van de gevaren die
het gebruik van het apparaat met
zich meebrengt.

Kinderen mogen niet met het
product spelen.

Laat het reinigen en het
onderhoud van het apparaat niet
vitvoeren door kinderen tenzij ze
ouder zijn dan 8 jaar en onder
toezicht staan.

Houd het apparaat en het snoer
buiten het bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

Doelmatig gebruik

A WAARSCHUWING! Een
verkeerd gebruik kan letsel
veroorzaken. Gebruik dit product
alleen in overeenstemming
met deze gebruiksaanwijzing.
Probeer nooit om het product aan
te passen.

Elektrische veiligheid
/A GEVAAR! Risico op een

elektrische schok! Probeer
nooit om dit apparaat zelf te
repareren. Als het apparaat
defect is, laat reparaties alleen
door een vakbekwame persoon
uitvoeren.

A\ GEVAAR! Risico op

brandwonden! Het product
wordt zeer heet wanneer in
werking. Raak het product niet
aan wanneer in gebruik of net na
gebruik.

/A WAARSCHUWING! Risico

op een elektrische schok!
Dompel het product niet in water
of een andere vloeistof. Houd
het product nooit onder stromend
water.

/A WAARSCHUWING! Risico

op een elektrische schok!
Gebruik nooit een beschadigd
product. Trek de stekker uit het
stopcontact en neem contact op
met uw handelaar als uw product
beschadigd is.

Het product mag niet gebruikt
worden wanneer het gevallen

is of wanneer er schade wordt
waargenomen.

Het product staat onder stroom
zolang het op de netvoeding is
aangesloten.
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® Controleer of de nominale

voedingsspanning en stroom
overeenstemmen met de
voedingsvereisten, die op het
typeplaatie van het product
weergegeven zijn, voordat u de
stekker in het stopcontact steekt.
Controleer regelmatig de stekker
en het snoer op schade. Laat

het snoer vervangen door de
fabrikant, zijn reparateur of
gelijksoortig bevoegd persoon als
het beschadigd is om elk risico te
voorkomen.

Bescherm het snoer tegen
schade. Leg het snoer niet over
scherpe randen, plet of buig het
ook niet. Houd het snoer uit de
buurt van hete oppervlakken en
open vlammen.

Werking
® laat het product niet zonder

toezicht achter als de stekker in
het stopcontact zit.

B Verplaats het product niet

wanneer in gebruik.

® Gebruik het product niet zonder

ingebrachte platen.
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Plaats het product niet op een
kookplaat (gas, elektrisch of
kolenfornuis, etc.). Gebruik het
product altijd op een vlak, stabiel,
schoon, warmtebestendig en
droog oppervlak.

Dek het product niet af terwijl het
in gebruik is of kort na gebruik,
als het nog warm is.

Zorg dat het snoer niet gekneld
raakt door de platen of de rand
van de platen raakt.

Het gebruik van een verlengsnoer
is niet aanbevolen.

Als het gebruik van een
verlengsnoer noodzakelijk is,
zorg dat het geschikt is voor een
stroom van minstens 10 A.

Leg snoeren op een dergelijke
wijze zodat niemand er over kan
struikelen en ze geen schade
oplopen.

Het product is niet bestemd om
gebruikt te worden met een
externe timer of een afzonderlijk
afstandsbedieningssysteem.



Reiniging en opslag

/A WAARSCHUWING! Risico
op letsel! Haal de stekker uit -
het stopcontact vé4r reiniging en
wanneer niet in gebruik.

M Berg het product niet op in een
kast of in de verpakking wanneer
het nog heet is.

Voor ingebruikname, gebruik het product eerst
zonder etenswaren om eventuele resten te laten
verdampen.

Maak het product en de accessoires schoon
(zie de sectie “Reiniging en onderhoud”).

@ TIPS:

Tijdens de eerste gebruiksbeurten van het product
is het mogelijk dat er een lichte geur wordt
afgegeven. Zorg voor voldoende ventilatie in de
kamer.

. . B Gooid te bereid fel .
® Haal de stekker niet vit het 001 ¢ eerle bereide waleh Wed
stopcontact door aan het snoer te  ® Montage

trekken.

B Bescherm het product, het snoer
en de stekker tegen stof, direct
zonlicht, gedruppel en gespetter.

M Berg het product op in een koele,
droge plaats, beschermd tegen
vocht en buiten het bereik van
kinderen.

A\ WAARSCHUWING! Risico op elektrische

schokken. Voordat u de platen

installeert/verwijdert:

Haal de stekker | 4 | uit het stopcontact.

/) GEVAAR! Risico op brandwonden.

Vervang/verwiider de platen [11] niet
onmiddellijk na gebruik. Laat het product eerst
afkoelen.

De platen installeren

W Bescherm het product tegen .
hitte. Plaats het product niet in de =
buurt van een open vlam of een
warmtebron, zoals een fornuis of
verwarmingstoestel.

® Voor ingebruikname

B Verwijder de verpakking. Controleer of alle
onderdelen aanwezig zijn.

B Tijdens de productie is het mogelijk dat er een
dun laagje olie op bepaalde onderdelen is
aangebracht om ze te beschermen. =

|

Open de sluiting Open het product.
Plaats de binnenste vergrendeling |10 van de
gekozen plaat in de grote haakvergrendelingen

(7]

Duw de plaat omlaag totdat ze op zijn plaats
klikt.

Doe hetzelfde aan de andere kant van het
product.

@ TIP: Installeer alleen platen van hetzelfde type.

De platen verwijderen

Open de sluiting [ 1 | Open het product.

Trek aan de ontgrendelingshendels [ 8] Verwiider
de plaat.

Doe hetzelfde aan de andere kant van het
product.
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® Werking
B Voorbereiding: Smeer de bovenste en

onderste verwisselbare plaat met

gepaste spijsolie.

B Het product inschakelen: Steek de stekker | 4 |in

een gepast stopcontact. Het rode controlelampije

brandt.
B Het product vitschakelen: Haal de stekker uit het
stopcontact. Het rode controlelampije | 2 | dooft.

B Houd het product gesloten tijldens het

voorverwarmen.

B Verwarm het apparaat voor totdat het groene
controlelampje | 3 | brandt.

Controlelampije Status

Rode controlelampje Product aan.

aan

R:de controlelampije Product uit.

ui

Groen controlelampije

uit

Product is bezig met
voorverwarmen/
opwarmen.

De baktemperatuur is
bereikt.

Groen controlelampije

aan

@ TIP: Het groene controlelampje [ 3] gaat tiidens
de werking afwisselend aan en uit. Dit geeft aan
dat het product aan het opwarmen is totdat de
baktemperatuur wordt bereikt.

B Dit product is bestemd voor het bereiden van
wafels, tosti’s en het grillen van etenswaren (zie
de volgende secties).

Aanbevolen bak-/grilltijden

Tosti's 3 tot 4 minuten

Grillen 4 tot 9 minuten
(controleer regelmatig

de bruiningsgraad)

Wafels (zoet/zout) 5 minuten

Alleen ter referentie (zie de sectie “Recepten”
voor geschatte baktijden)
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@® Tosti’s roosteren
Geschikt voor: Tosti’s met een zoete of zoute vulling

Platen:
Tostiplaten (bovenste en onderste plaat)  [11]

B Open de sluiting Open het product.

B leg 2 bereide fosti’s op de onderste tostiplaat [11]

B Sluit het product. Sluit de sluiting [ 1] De tosti's
worden nu geroosterd.

@ TIP: Het roosteren duurt circa 3 tot 4 minuten.
Afhankelijk hoe knapperig u uw tosti’s wilt, verkort
of verleng de baktijd.

B De tosti's uithalen: Gebruik een kunststof/
houten spatel (of een ander gepast niet-metalen
keukengerei) om schade aan de antikleeflaag
van het product te voorkomen.

B Terwijl de tosti's worden geroosterd, gaat het
groene controlelampije | 3 | opnieuw aan en uit.
Om de gewenste bedrijfstemperatuur te regelen.

B Na het roosteren: Haal de stekker | 4| uit het

stopcontact.

® Grillen

Geschikt voor: Grillen van kleinere stukken vlees,
worst of groente

Platen:
Grillplaten (bovenste en onderste plaat)

®  Open de sluiting Open het product.
B leg het te grillen voedsel op de onderste

grillplaat[12]
= Sluit het product. Sluit de sluiting [ 1] Het voedsel
is nu gegrild.

AVOORZICHTIG! Gevaar op gespetter.
Gril geen natte etenswaren. Opspattend vet
en vrijgave van stoom treden op wanneer het
product wordt geopend.

® TIP: Het grillen duurt circa 4 tot 9 minuten.
Controleer regelmatig de bruiningsgraad.



B Het gegrild voedsel verwijderen: Gebruik een
kunststof/houten spatel (of een ander gepast
niet-metalen keukengerei) om schade aan de
antikleeflaag van het product te voorkomen.

B Terwijl het voedsel wordt gegrild, gaat het groene
controlelampije | 3 | opnieuw aan en vit. Om de
gewenste bedrijfstemperatuur te regelen.

B Na het roosteren: Haal de stekker | 4 | uit het

stopcontact.

@ Wafels bakken

Geschikt voor: Zoete en zoute wafels

Platen:
Wafelplaten (bovenste en onderste plaat)

B Open de sluiting[ 1] Open het product.

B Gebruik een houten of hittebestendige kunststof
soeplepel om het beslag op de onderste
wafelplaat |13 te gieten. Gebruik geen metalen
soeplepel, deze kan de antikleeflaag van de
platen beschadigen.

B Doe niet te veel beslag op de onderste
wafelplaat [13]

®  Sluit het product. Sluit de sluiting [ 1] Het beslag
is nu gebakken.

TIP: Het bakproces duurt circa 5 minuten.
Athankelijk hoe knapperig u uw wafels wilt,
verkort of verleng de baktijd.

B De wafels uithalen: Gebruik een kunststof/
houten spatel (of een ander gepast niet-metalen
keukengerei) om schade aan de antikleeflaag
van het product te voorkomen.

B Terwijl de wafels worden gebakken, gaat het
groene controlelampie | 3 | opnieuw aan en uit.
Om de gewenste bedrijfstemperatuur te regelen.

B Na het bakken: Haal de stekker | 4 | uit het

stopcontact.

® Recepten

® Tosti met tonijn
Platen:

Tostiplaten (bovenste en onderste plaat)

Ingrediénten:

4 sneetjes Toastbrood

85g Tahini

85g Griekse yoghurt met een laag
vetgehalte

80g Tonijn

65¢g Verse basilicum

1 Geperste citroen

14 ml Olijfolie

1 snufie Zout

1 snufie Peper

Voorbereiding:

B Verwarm het product voor.

B Meng de tahini, de Griekse yoghurt en het
citroensap goed door.

B Voeg de basilicum het zout en de peper toe.
Meng alles grondig door.

B Doe de oliffolie bij de tahini-yoghurtsaus. Smeer

de tahini-yoghurtsaus over de 2 onderste sneetjes

toastbrood.

Verdeel de vitgelekte tonijn over het brood.

Leg er de resterende sneetjes toastbrood op.

Bak gedurende circa 4 minuten.

Dien onmiddellijk op.
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@ Tosti met kalkoen
Platen:
Tostiplaten (bovenste en onderste plaat)

Ingrediénten:

4 sneetijes Toastbrood

2 plakjes Jonge Goudakaas
50g Kalkoenfilet, in plakjes
10g Mosterd

Va Ui

1 snufie Zout

1 snufie Peper

Voorbereiding:

B Verwarm het product voor.

B Smeer de mosterd aan de binnenkant van de
sneetjes toastbrood.

B Hak de ui in stukjes.

Verdeel de kalkoenfilet en de ui over de

2 onderste sneefjes toastbrood.

Breng op smaak met peper en zout.

Leg de plakjes kaas erbovenop.

Leg er de resterende sneetjes toastbrood op.

Bak gedurende circa 4 minuten.

Dien onmiddellijk op.

@ Belgische wafels
Platen:
Wafelplaten (bovenste en onderste plaat)

Ingrediénten:

5 Eieren

250 g Boter

200 g Suiker

400 ml Melk

500 g Meel

2 zakjes Vanillesuiker
5g Bakpoeder
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Voorbereiding:

Verwarm het product voor.

Meng de eieren, de vanillesuiker, de suiker en de
boter in een middelgrote kom.

Voeg het bakpoeder, de helft van het meel en

de helft van de melk aan de kom toe en roer
grondig.

Doe de rest van het meel en de melk erbij en roer
totdat het beslag romig wordt.

Spuit bakspray op beide verwisselbare platen.
Breng het beslag gelijkmatig over de onderste
plaat aan met een soeplepel. Bak gedurende

5 minuten.

® Wafels met bosbessen
Platen:
Wafelplaten (bovenste en onderste plaat)

Ingrediénten:

120 ml Spijsolie

250 ml Melk

2 Eieren

200 g Suiker

170 g Meel

25g Bakpoeder

130 ¢ Bosbessen (vers of bevroren)
Voorbereiding:

B Verwarm het product voor.

Meng de olie, de melk, de eieren en de suiker in
een grote kom. Voeg het meel en het bakpoeder
toe en roer grondig door.

Voeg de bosbessen al roerend toe.

Spuit bakspray op beide verwisselbare platen.
Breng het beslag gelijkmatig over de onderste
plaat aan met een soeplepel. Bak gedurende
10 minuten, tot goudbruin.
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Wafelplaten (bovenste en onderste plaat)

Wafels met ham en kaas
ten:

Ingrediénten:

570g Pakje bevroren hash browns

225¢g Schwarzwalderham, in blokjes
200 g Cheddarkaas, geraspt

3 Grote eieren, geklopt

2 teentjes Knoflook, fiingehakt

21l Verse peterselieblaadies, fijingehakt
V2l Gedroogde tijm

Vatl Gerookte paprikapoeder

Zout en vers gemalen zwarte peper, om op smaak te
brengen

Voorbereiding:

Ontdooi de hash browns.

Verwarm het product voor.

Spuit bakspray op beide verwisselbare platen.
Meng de hash browns, ham, kaas, eieren,
knoflook, peterselie, tijm en paprika in een grote
kom. Breng op smaak met peper en zout.
Breng het aardappelmengsel gelijkmatig over
de onderste plaat aan met een soeplepel.

Bak gedurende 15 minuten, tot goudbruin en
knapperig.

Dien onmiddellijk op.

Belgische chocoladewafels

Platen:

Wafelplaten (bovenste en onderste plaat)

Ingrediénten:

180 g Gewone bloem

65¢g Ongezoet cacaopoeder
20g Kristalsuiker

Tl Bakpoeder

11l Zeezout

10€l Ongezouten boter, gesmolten
2 Grote eieren

2l Vanille-extract

60 ml Water

120 g Chocoladeschilfers

H Optionele toppings: Vanilleroomijs,

chocoladesaus, poedersuiker

Voorbereiding:

Verwarm het product voor. Meng het meel, het
cacaopoeder, de suiker, het bakpoeder en het
zout in een grote kom. Smelt de boter en zet het
kortstondig opzij om te laten afkoelen.

Klop de eieren in een kom en voeg het vanille-
extract en het water toe. Klop het eimengsel stijf
en meng de gesmolten boter snel door. Voeg de
chocoladeschilfers al roerend toe.

Spuit bakspray op beide verwisselbare platen.
Breng het beslag gelijkmatig over de onderste
plaat aan met een soeplepel. Bak gedurende
circa 3 minuten.

Til het deksel op om de wafels te controleren.
De wafel moet volledig zijn gevormd, maar toch
zacht aanvoelen.

Dien op met poedersuiker, vanilleroomijs of
chocoladesaus.
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Grillplaten (bovenste en onderste plaat)

Ing
2el
2el
Tl

3el
%3]
12

Kebabs met garnalen en

pruimen
ten:

rediénten:
Canola-olie
Koriander (vers gehakt)
Schil van limoen (vers geraspt)
Limoensap
Zout
Rauwe garnalen (8 tot 12 garnalen

per 500 g / gepeld en ontdaan van
darmkanaal)

Jalapefiopepers (steel en zaadjes
verwijderd en in de lengte in vier
gesneden)

Pruimen (zonder pit en in zes
gesneden)

Voorbereiding:
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Verwarm het product voor.

Meng de canola-olie, de koriander, de geraspte
limoenschil, het limoensap en het zout in een
grote kom.

Doe 3 eetlepels van het mengsel in een kleine
kom.

Voeg de garnalen, de jalapefio’s en de pruimen
toe aan de resterende marinade. Roer het
mengsel om de ingrediénten goed te marineren.
Breng de garnalen, de jalapefio’s en de pruimen
afwisselend aan op 4 spiesen (25 cm lang).
Gooi de marinade weg.

Grill de kebabs totdat de garnalen gaar zijn.
Draai de kebabs eenmaal om. Gril elke kant circa
2 minuten.

Besprenkel met de resterende dressing.
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@ Reiniging en onderhoud

A\ GEVAAR! Risico op een elektrische

schok! Voor reiniging: Haal altijd de stekker uit
het stopcontact.

/\ GEVAAR! Risico op brandwonden! Maak

het artikel niet schoon onmiddellijk na gebruik.
Laat het product eerst afkoelen.

A\ WAARSCHUWING! Dompel de elekirische

onderdelen van het product niet in water of een
andere vloeistof. Houd het product nooit onder
stromend water.

@ TIP: Maak het product schoon zodra het is

afgekoeld. Wanneer de etensresten droog zijn, is
het niet eenvoudig om ze te verwijderen.

Onderdeel Reinigingsmethode

¥ Veeg de buitenkant
schoon met een licht
bevochtigde doek.

B Zorg dat er geen water of
een andere vloeistof het
product binnendringt.

® Sandwichmaker

® Platen [

Spoel de platen in water
en/of een beetje mild
schoonmaakmiddel. De
platen kunnen tevens in de
vaatwasmachine worden
geplaatst.

B Ruimte onder de ™ Vet en vloeistof

platen verwijderen: Veeg weg
¥ Verwarmings- met keukenpapier.
element [6] B Vastgekoekte etensresten

verwijderen: Gebruik een
houten spatel of houten
stokje.

B Vergrendeling



B Maak het product of de accessoires niet schoon
met een agressief reinigingsmiddel of harde
borstel.

B Na reiniging: Laat alle onderdelen grondig
drogen.

® Probleemoplossing

Probleem Oplossing

Het product u Steek de stekker van het snoer

werkt niet. in een gepast stopcontact.
De wafels/ = Verkort de baktijd.

tosti’s zijn te

donker.

De wafels/ B Verleng de baktijd.

tosti’s zijn te

licht.

De bereide ® Smeer de platen [11] [13]lichtjes
wafels/ voor het bakken.

y
tosti’s kunnen B Probeer een ander

moeilijk van de beslagrecept.

platen worden
verwijderd.

® Opslag

[\ GEVAAR! Risico op brandwonden! Berg
het product niet onmiddellijk na gebruik op. Laat
het product eerst afkoelen.

B Reinig het product voor opslag.

B Wikkel het snoer | 4 | rond de snoerhouder
aan de onderkant van het product.

B Berg het product op in de originele verpakking
wanneer niet in gebruik.

B Berg het product op in een droge ruimte en
buiten het bereik van kinderen.

® Afvoer

De verpakking bestaat uvit milieuvriendelijke
grondstoffen die u via de plaatselijke
recyclingcontainers kunt afvoeren.

&b  verpakkingsmaterialen voor de
afvalscheiding in acht. Deze zijn
gemarkeerd met de afkortingen (a)
en een cijfers (b) met de volgende
betekenis: 1 - 7: kunststoffen / 20 - 22:
papier en vezelplaten / 80 - 98:
composietmaterialen.

Neem de aanduiding van de
A
a

< Het product en de verpakkingsmaterialen
é zijn recyclebaar; verwijder deze
afzonderlijk voor een betere
afvalbehandeling.

Het Triman-logo geldt alleen voor Frankrijk.

Informatie over de mogelijkheden om
het vitgediende product na gebruik te
verwijderen, verstrekt uw gemeentelijke
overheid.

=

Gooi het afgedankte product omwille van
het milieu niet weg via het huisvuil, maar
geef het of bij het daarvoor bestemde
depot of het gemeentelijke milieupark.
Over afgifteplaatsen en hun openingstijden
kunt u zich bij uw aangewezen instantie

14

informeren.
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® Garantie

Het product wordt volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen
zorgvuldig geproduceerd en voor levering grondig
getest. In geval van schade aan het product kunt

u rechtmatig beroep doen op de verkoper van het
product. Deze wettelijke rechten worden door onze
hierna vermelde garantie niet beperkt.

Op dit product verlenen wij 3 jaar garantie vanaf
aankoopdatum. De garantieperiode start op de
dag van aankoop. Bewaar de originele kassabon
alstublieft. Dit document is nodig als bewijs voor
aankoop.

Wanneer binnen 3 jaar na de aankoopdatum van

dit product een materiaal- of productiefout optreedt,
dan wordt het product door ons - naar onze keuze -
gratis voor u gerepareerd of vervangen. Deze
garantie komt te vervallen als het product beschadigd
wordt, niet correct gebruikt of onderhouden wordt.

De garantie geldt voor materiaal- en productiefouten.
Deze garantie is niet van toepassing op
productonderdelen, die onderhevig zijn aan normale
slijfage en hierdoor als aan slijfage onderhevige
onderdelen gelden (bijv. batterijen) of voor
beschadigingen aan breekbare onderdelen, zoals
bijv. schakelaars, accu’s of dergelijke onderdelen, die
gemaakt zijn van glas.
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Afwikkeling in geval van garantie

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie te
waarborgen dient u de volgende instructies in acht te
nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en het
artikelnummer (bijv. IAN 123456_7890) als bewijs
van aankoop bij de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat,
ingegraveerd, op het titelblad van uw handleiding
(linksonder) of als sticker op de achter- of onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere
gebreken optreden, dient u eerst telefonisch of per
e-mail contact met de onderstaande service-afdeling
op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan
samen met uw aankoopbewijs (kassabon) en
vermelding van de concrete schade alsmede
het tijdstip van optreden voor u franco aan het u
meegedeelde servicepunt verzenden.

Service

@D

Service Nederland

Tel.: 0900 0400 223
(0,10 EUR/Min.)

E-Mail: owim@lidl.nl

Service Belgié

Tel.: 070270171
(0,15 EUR/Min.)

E-Mail: owim@lidl.be

Cce
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Uzywane ostrzezenia i symbole
W tej instrukeiji i na opakowaniu uzywane sq ponizsze ostrzezenia:

NIEBEZPIECZENSTWO! Ten symbol ze
stowem ,Niebezpieczeristwo” wskazuje
na zagrozenie o wysokim stopniu ryzyka,
ktére, jesli sie go nie uniknie, spowoduje
$mieré lub powazne obrazenia.

Napiecie (prad przemienny)

Herc (czestotliwo$é sieciowa)

Wat

OSTRZEZENIE! Ten symbol ze stowem
,Ostrzezenie” wskazuje na zagrozenie o
$rednim stopniu ryzyka, kiére, jeéli sie go
nie uniknie, spowoduje $mier¢ lub powazne
obrazenia.

RADA: Ten symbol ze stowem ,Rada”
zawiera dalsze uzyteczne informacie.

Produkt stosowaé tylko w pomieszczeniach
suchych.

OSTROZNIE! Ten symbol ze stowem
,Ostroznie” wskazuje na zagrozenie o
niskim stopniu ryzyka, ktére, jesli sie go nie
uniknie, spowoduje mate lub umiarkowane
obrazenia.

Niebezpieczenstwo — ryzyko porazenia
prqdem!

Uwaga, gorgca powierzchnial

To urzgdzenie posiada klase ochrony | i
musi by¢ uziemione.

Bezpieczna zywnosé. Ten produkt nie
ma negatywnego wptywu na smak lub
zapach.

Wymienne foremki [11] [12i [13] nadaiq sie

do mycia w zmywarce.

OPIEKACZ

® Wstep

Gratulujemy Parstwu zakupu nowego produktu. Tym
samym zdecydowali sig Pafstwo na zakup produktu
wysokiej jakosci. Instrukcja obstugi jest czesciq tego
produktu. Zawiera ona wazne wskazéwki dotyczqce
bezpieczenstwa, uzytkowania i utylizacji. Przed
pierwszym uzyciem produktu nalezy zapozna¢ sig
ze wszystkimi wskazéwkami dotyczgcymi obstugi

i bezpieczehstwa. Uzywaé produktu wytqgcznie
zgodnie z jego ponizej opisanym przeznaczeniem.
W przypadku przekazania produktu innej osobie
nalezy dofqczyé do niego calq jego dokumentacie.
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® Przeznaczenie

Ten produkt jest przeznaczony do robienia gofréw i
tostéw oraz do grillowania. Nie uzywaé do zadnych
innych celéw.

Produkt jest przeznaczony do uzytku wylqcznie w
prywatnych gospodarstwach domowych, a nie do
celéw komercyjnych.

Producent nie ponosi odpowiedzialnoéci za szkody
wynikte z niewtasciwego uzytkowania.



® Zakres dostawy

Po rozpakowaniu produktu nalezy sprawdzi¢, czy
dostawa jest kompletna i czy wszystkie czeéci sq
w dobrym stanie. Przed uzyciem produktu usungé
wszystkie materiaty pakunkowe.

1x Opiekacz
3x Zestaw wymiennych foremek
1x Instrukcja uzytkowania

Opis czesci

Rygiel

Wskaznik czerwony (zasilanie)
Zielony wskaznik (gotowos¢)
Kabel zasilajgcy z wtyczkqg
Uchwyt na kabel zasilania
Element grzejny

Duze zaczepy hakowe

Dzwignia uwalniajgca

Zaczep zewnetrzny (maty)
Zaczep wewnetrzny (duzy)
Foremki do tostéw (gérna i dolna)
Foremki do grillowania (gérna i dolna)
Foremki do gofréw (géma i dolna)

[Slo]elN[o o]~ [w]m[-] @

S|

Dane techniczne
Napiecie wejiciowe: 220-240 V~, 50/60 Hz
750 W

Klasa ochrony: I

Certyfikat TUV SUD i GS
Q Wskazéwki dotyczace
bezpieczenstwa

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
PRODUKTU ZAPOZNAC SIE ZE
WSZYSTKIMI INSTRUKCJAMI
O BEZPIECZENSTWIE!
PRZEKAZUJAC PRODUKT
INNYM OSOBOM, NALEZY
DOACZYC DO NIEGO PEENA
DOKUMENTACJE!

Pobér mocy:

Uszkodzenia powstate w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej instrukcji
obstugi nie sq objete gwarancjq!
Nie ponosimy zadnej
odpowiedzialnoéci w przypadku
wystgpienia szkéd wtdrnych!

Nie bierzemy odpowiedzialnosci
za uszkodzenia mienia lub
obrazenia ciata, powstate w
wyniku niewtaiciwego uzytkowania
lub nieprzestrzegania instrukgji
bezpieczenstwal

Dzieci i osoby z ograniczeniami

A OSTRZEZENIE!
ZAGROZENIE WYPADKIEM
I NIEBEZPIECZENSTWO
UTRATY ZYCIA DLA
NIEMOWLAT | MALYCH
DZIECI!
Nie zostawiaé dzieci bez
nadzoru w poblizu materiatéw
pakunkowych. Materiaty
pakunkowe grozq zadtawieniem.
Dzieci czesto nie sg w stanie
ocenié¢ zwigzanych z tym
niebezpieczenstw. Zawsze
trzymaé dzieci z dala od
materiatéw pakunkowych.
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Niniejsze urzgdzenie moze by¢
uzywane przez dzieci od lat

8 oraz przez osoby z obnizonymi
zdolnosciami fizycznymi,
sensorycznymi lub mentalnymi
lub brakiem dos$wiadczenia i/
lub wiedzy, jesli pozostajg pod
nadzorem lub zostaty pouczone
w kwestii bezpiecznego

uzycia urzqdzenia i rozumiejq
zagrozenia wynikajqce z jego
stosowania.

Dzieci nie mogq bawic sie
urzgdzeniem.

Czyszczenia ani prac
konserwacyjnych wykonywanych
przez uzytkownika nie mogq
przeprowadzaé dzieci, chyba
ze majq powyzej 8 lat i sq
nadzorowane.

Dzieci w wieku ponizej lat

8 nalezy trzymaé z dala od
produktu i kabla zasilajgcego.

Przeznaczenie

/A OSTRZEZENIE! Niewlasciwe
uzytkowanie moze doprowadzié
do obrazen ciata. Z produktu
nalezy korzystaé wytqcznie
zgodnie z niniejszq instrukcjq.
Nigdy nie prébowaé
modyfikowania produktu w
zaden sposéb.
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Bezpieczenstwo elekiryczne

A NIEBEZPIECZENSTWO!
Niebezpieczenstwo
porazenia pradem! Nigdy
nie prébowad samodzielnego
naprawiania. W razie
awarii, naprawy mogq by¢
wykonywane wytqcznie przez
wykwalifikowany personel.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO!

Ryzyko poparzenia! Produkt
nagrzewa sie podczos pracy. Nie
dotykaé produktu podczas pracy
i bezposrednio po uzyciu.

A OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo
porazenia prgdem! Nie
zanurzaé urzgdzenia w wodzie
ani w innych cieczach. Nigdy nie
trzymaé produktu pod biezqgcq
wodgq.

A OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo
porazenia pradem!

Nie uzywaé uszkodzonego
urzqdzenia. Odtgczyé produkt
od zasilania i skontaktowad

sie ze sprzedawcq, jeéli jest
uszkodzony.

Produktu nie wolno uzywad, jesli
zostat upuszczony lub wykazuje
widoczne oznaki uszkodzenia.
Po podtgczeniu do sieci ten
produkt jest zawsze wigczony.



Przed podtqgczeniem produktu
do Zrédta zasilania nalezy
sprawdzi¢, czy napiecie i prqd
znamionowy odpowiadajqg
parametrom zasilania podanym
na tabliczce znamionowe;.
Regularnie sprawdzad, czy
wtyczka sieciowa i kabel
zasilajgey nie sq uszkodzone. W
przypadku uszkodzenia kabla
zasilajgcego tego produktu

musi on zosta¢ wymieniony
przez producenta, jego

serwis posprzedazny lub tez
osobe posiadajgcq podobne
kwalifikacje, co umozliwia
uniknigcie zagrozen.

Kabel zasilania chronié¢ przed
uszkodzeniem. Nie dopuszczad,
aby zwisat nad ostrymi
krawedziami, byt $cisniety lub
zgiety. Kabel zasilania trzymaé z
dala od gorgcych powierzchni i
otwartego ognia.

Uzytkowanie

Nie pozostawiaé produktu bez
nadzoru po podigczeniu do sieci
zasilajgce;.

Nie przenosié produkty, jesli jest
wigczony.

Nie nalezy uzywad produktu bez
wtozonych ptytek wymiennych.

Nie stawiaé produktu na
gorqcych powierzchniach

(np. kuchenkach gazowych i
elektrycznych lub piekarnikach).
Urzgdzenie nalezy ustawiaé na
stabilnej, ptaskiej, czystej, suchej i
odpornej na ciepto powierzchni.
Nie przykrywaé produktu
podczas uzywania i gdy jest
jeszcze ciepty.

Upewniad sie, ze kabel zasilajgcy
nie jest przyciety wymiennymi
foremkami ani ze nie dotyka
krawedzi tych foremek.
Uzywanie przediuzaczy nie jest
zalecane.

W przypadku koniecznoici
uzycia przedtuzacza nalezy
stosowad taki, ktéry jest
przystosowany do przeptywu
pradu o natezeniu co najmniej
10 A.

Kable potgczeniowe i
przediuzacze uktadaé w taki
sposéb, aby nikt nie mégt sie o
nie potkng¢ i aby nic nie zostato
uszkodzone.

Ten produkt nie jest przeznaczony
do wspétpracy z zewnetrznym
minutnikiem lub oddzielnym
systemem zdalnego sterowania.
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Czyszczenie i
przechowywanie

/A OSTRZEZENIE!

Niebezpieczenstwo
odniesienia obrazen!
Wytqczaé produkt przed
czyszczeniem lub gdy nie jest
uzywany.

Nie przechowywaé gorgcego
produktu w szafce lub
opakowaniu.

Nie odtgczaé wtyczki sieciowej
od gniazdka, ciggngc za kabel
zasilajqey.

Chronié produkt, kabel zasilajgcy
i wtyczke kabla przed kurzem,
bezposrednim dziataniem
promieni stonecznych oraz
kapigcq i rozpryskujgcg sie
wodgq.

Produkt przechowywaé w
chtodnym i suchym miejscu,
niedostepnym dla dzieci.
Chroni¢ produkt przed wysokg
temperaturg. Nie umieszczad
produktu w poblizu otwartego
ognia ani zrédet ciepta, takich
jak piece lub grzejniki.

@® Przed pierwszym uzyciem

Usungé opakowanie. Upewnié sig, ze wszystkie
elementy sq dostepne.

Podczas produkeji niektére czeici sq pokrywane
cienkq warstwg oleju w celu ich ochrony.
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Przed pierwszym uzyciem nalezy wigczyé
produkt bez zadnych sktadnikéw, aby wszelkie
pozostatoéci wyparowaty.

Wyczyscié produkt i akcesoria (patrz rozdziat
,Czyszczenie i konserwacja”).

RADY:

Podczas kilku pierwszych razéw nagrzewania
produktu moze pojawiaé sig lekki zapach.

W obszarze uzytkowania nalezy zapewnié
prawidiowq wentylacje.

Odrzuci¢ pierwszq partig gofréw.

@® Montaz
/\ OSTRZEZENIE! Ryzyko poraienia

pradem. Przed wlozeniem lub wyjgciem

zestawu foremek lub [13}: Wiyczke

wyijaé z gniazdka sieciowego.

/A\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko

poparzenia. Zestawy foremek i

nie mogq by¢ wymieniane lub wyjmowane
natychmiast po zakofczeniu pracy. Najpierw
nalezy odczekaé, az produkt catkowicie ostygnie.

Wkitadanie wymiennych foremek

Otworzy¢ rygiel [1] Otworzyé produkt.
Wewnetrzne zaczepy |10| zgdanej wymiennei
foremki wsunqé w duze zaczepy hakowe [7]
Nastepnie wcisngé wymienng foremke, az
zaskoczy.

Powtérzy¢ ten krok z drugq foremka.

RADA: Uzywaé wymiennych foremek tylko tego
samego typu.

Wyjmowanie wymiennych foremek

Otworzyé rygiel [1] Otworzy¢ produkt.
Pociggna¢ za dzwignie uwalniajgce | 8 | Wyjqé
wymienng foremke.

Powtérzy¢ ten krok z drugq foremka.



® Uzytkowanie
H Przygotowanie: Obydwie foremki wymienne

lub |13| posmarowa¢ odpowiednim

olejem jadalnym.

B Wiqgczenie urzqdzenia: Wtyczke kabla
zasilajgcego | 4 | podtgczyé do gniazdka
sieciowego. Zaswieci sig czerwony wskaznik
zasilania [2]

B Wylqgczenie urzqdzenia: Wyjgé wtyczke z
gniazdka sieciowego. Czerwony wskaznik
zasilania | 2 | zgasnie.

B Podczas nagrzewania produkt musi byé
zamkniety.
B Podgrzewaé produkt, az zaswieci sie zielony

wskaznik [3]

Wskaznik Stan
Czerwony wskaznik Produkt wigczony.
Swieci sie

Czerwony wskaznik Produkt wylgczony.
nie swieci sie

Zielony wskaznik |3 | nie  Produkt jest rozgrzewany

$wieci sie lub podgrzewany.
Zielony wskaznik Temperatura pieczenia
$wieci sie zostata osiqgnieta.

® RADA: Podczas pracy zielony wskaznik
czasami wigcza sie i wylgcza. Oznacza to, ze
produkt ponownie podgrzewa sie do temperatury
roboczej.

B Ten produkt jest przeznaczony do robienia
gofréw i tostéw oraz do grillowania (patrz
rozdzialy nastepne).

Zalecane czasy pieczenia lub grillowania
3 do 4 minut

4 do 9 minut
(regularnie sprawdzaé
stan potrawy)

Tosty kanapkowe

Grillowanie

Gofry (stodkie lub pikantne) 5 minut

Wylqcznie w celach informacyjnych (przyblizone
czasy pieczenia mozna znalez¢ w rozdziale
,Przepisy”)

® Pieczenie tostow
Nadaie sie do: Tosty kanapkowe z nadzieniem
stodkim lub pikantnym

Foremki wymienne:

®  Otworzyé rygiel [ 1] Otworzy¢ produkt.

B 2 przygotowane wczeéniej tosty potozy¢ na
dolnej foremce wymiennej |11}

B Zamkngé produkt. Zamknaé rygiel [ 1] Tosty
bedq teraz pieczone.

Foremki do tostéw (gérna i dolna)

RADA: Proces pieczenia trwa ok. 3 do 4 minut.
W zaleznosci od tego, jok mocno przypieczone
powinny by¢ tosty, czas mozna skréci¢ lub
wydtuzyé.

B Wyjmowanie tostéw: Uzywaé szpatutki
drewnianej lub z tworzywa sztucznego (lub
innego odpowiedniego niemetalowego
narzedzia), aby unikngé¢ uszkodzenia
nieprzywierajqcej powltoki produktu.

B Podczas pieczenia tostéw zielony wskaznik
gasnie i wigcza sie ponownie. Jest to
sygnalizacja regulacji wymaganej temperatury
pracy.

B Po zakorczeniu pieczenia:

Whyczke | 4 | wyjaé z gniazdka sieciowego.

® Grillowanie
Nadaije sie do: Grillowanie matych kawatkéw miesa,
kietbasy i warzyw

Foremki wymienne:

B Otworzy¢ rygiel [ 1] Otworzy¢ produkt.
B Jedzenie potozy¢ na dolnej foremce wymiennej

12
®  Zamkngé produkt. Zamknaé rygiel [1] Potrawa
bedzie teraz pieczona.

Foremki do grillowania (gérna i dolna)

/\ OSTROZNIE! Ryzyko rozpryskéw. Nie
uzywaé mokrej zywnosci. Podczas otwierania
produktu nalezy zwracaé uwage na pryskajacy
tluszcz i unoszqce sig opary.
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@ RADA: Proces grillowania trwa ok. 4 do
9 minut. Regularnie sprawdzad stan potrawy.

B Wyjmowanie grillowanej potrawy: Uzywaé
szpatutki drewnianej lub z tworzywa sztucznego
(lub innego odpowiedniego niemetalowego
narzedzia), aby unikngé uszkodzenia
nieprzywierajqcej powtoki produktu.

B Podczas grillowania zielony wskaznik | 3 | gasnie
i wigcza sie ponownie. Jest to sygnalizacja
regulacji wymaganej temperatury pracy.

B Po zakoriczeniu grillowania: Wtyczke | 4 | wyjaé z
gniazdka sieciowego.

@ Pieczenie gofrow
Nadaije sig do: Stodkich lub pikantnych gofréw

Foremki wymienne:

®  Otworzyé rygiel [ 1] Otworzy¢ produkt.

B Do wylewania ciasta na dolng foremke
wymienng |13| uzywaé chochelki wykonanei
z drewna lub zaroodpornego tworzywa
sztucznego. Nie nalezy uzywaé metalowej
chochelki, poniewaz moze to spowodowaé

Foremki do gofréw (gérna i dolna)

uszkodzenie nieprzywierajgcej powtoki foremek.
®  Nie przepetnia¢ dolnej foremki [13]
B Zamkng¢ produkt. Zamkngé rygiel Teraz
ciasto jest pieczone.

RADA: Proces pieczenia trwa ok. 5 minut.

W zaleznosci od tego, jak brgzowe powinny

by¢ gofry, czas pieczenia mozna skrécié lub

wydtuzy¢.

B Wyjmowanie gofréw: Uzywaé szpatutki
drewnianej lub z tworzywa sztucznego (lub
innego odpowiedniego niemetalowego
narzedzia), aby unikngé uszkodzenia
nieprzywierajqcej powtoki produktu.

B Podczas pieczenia gofréw zielony wskaznik
gasnie i wigcza sig ponownie. Jest fo
sygnalizacja regulacji wymaganej temperatury
pracy.

B Po zakoriczeniu pieczenia: Wtyczke |4 | wyjaé z

gniazdka sieciowego.
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® Przepisy

@ Tost z tunczykiem
Foremki wymienne:
Foremki do tostéw (gérna i dolna)

Sktadniki:

4 kromki Chleba tostowego

85¢g Pasty sezamowej

85g Niskottuszczowego jogurtu
greckiego

80g TuAczyka

65¢g Swiezej bazylii

1 Woycisnieta cytryna

14 ml Oliwy z oliwek

1 szczypta Soli

1 szczypta Pieprzu

Przygotowanie:

B Rozgrzaé produkt.

B Wymiesza¢ paste sezamowq, jogurt i sok z
cytryny.

B Dodaé bazylig, sél i pieprz. Wymieszaé, az
sktadniki potqgczq sie.

B Do sosu jogurtowego Tahini dodaé oliwe z
oliwek. Sos jogurtowy Tahini natozyé¢ na 2 kromki
chleba tostowego.

B Na wierzchu utozyé odsqczonego tuhczyka.

B Przykryé pozostatymi kromkami chleba
tostowego.

B Piec przez ok. 4 minuty.

B Podawaé natychmiast.



©® Tost z indykiem
Foremki wymienne:
Foremki do tostéw (gérna i dolna)

Sktadniki:

4 kromki Chleba tostowego

2 plastry Mtodego sera Gouda
50g Piersi indyka w plastrach
10g Musztardy

12 Cebuli

1 szczypta Soli

1 szczypta Pieprzu
Przygotowanie:

B Rozgrzaé produkt.

B Musztarde rozsmarowaé na wewnetrznej stronie
kromek chleba tostowego.

B Cebule pokroi¢ na mate kawatki.

B Pier$ indyka i cebule natozyé na 2 kromki chleba
tostowego.

B Posypaé solq i pieprzem.

B Przykryé plastrami sera.

B Przykryé pozostatymi kromkami chleba
tostowego.

B Piec przez ok. 4 minuty.

B Podawaé natychmiast.

® Gofry belgijskie
Foremki wymienne:
Foremki do gofréw (gérna i dolna)

Sktadniki:

5 Jajka
250g Masta
200 g Cukru
400 ml Mleka
500 g Maki

2 opakowania Cukru waniliowego

5¢g Proszku do pieczenia

Przygotowanie:

B Rozgrzaé produkt.

B W éredniej wielkosci misce wymieszaé jajka,
cukier waniliowy, cukier i masto.

B Wymieszaé w misce proszek do pieczenia, okoto
potowy maki i potowe mleka.

B Dodaé pozostatqg make i mleko. Mieszaé, az
ciasto bedzie mie¢ konsystencije kremu.

B Obydwie wymienne foremki spryskaé aerozolem
do gotowania.

B Na dolnej foremce wymiennej roztozy¢
réwnomiernie ciasto. Piec przez 5 minut.

® Gofry jagodowe
Foremki wymienne:
Foremki do gofréw (gérna i dolna)

Sktadniki:

120 ml Oleju roélinnego

250 ml Mleka

2 Jajka

200 g Cukru

170 g Maki

25g Proszku do pieczenia

130 g Boréwki amerykanskiej ($wiezej lub

mrozonej)

Przygotowanie:

B Rozgrzaé produkt.

B W duzej misce wymieszaé olej, mleko, jajka
i cukier. Doda¢ make i proszek do pieczenia.
Dobrze wymieszaé.

B Wrzucié boréwki.

B Obie wymienne foremki spryska¢ aerozolem do
gotowania.

B Na dolnej foremce wymiennej roztozyé
réwnomiernie ciasto. Piec ok. 10 minut az do
uzyskania ztotego koloru.
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® Gofry z szynkgq lub serem
Foremki wymienne:
Foremki do gofréw (géra i dolna)

Sktadniki:

570¢g Mrozonych plackéw Résti

225¢g Pokrojonej w kostke szynki
szwarcwaldzkiej

200g Rozdrobnionego sera cheddar

3 Duze jajka, ubite

2 zqbki Czosnku (posiekanego)

2 tyzeczki Posiekanych listkéw $wiezej pietruszki

V2 tyzeczki Suszonego tymianku

Vi tyzeczki Wedzonej papryki

Doprawié solq i $wiezo zmielonym czarnym pieprzem

Przygotowanie:

B Rozmrozié placki R3sti.

B Rozgrzaé produkt.

B Obie wymienne foremki spryska¢ aerozolem do
gotowania.

B W duzej misce potqgczy¢ ziemniaki, szynke, ser,
jajka, czosnek, pietruszke, tymianek i papryke.
Doprawié solq i pieprzem.

B Rozlozy¢ mieszaning réwnomiernie na dolnej
foremce. Piec ok. 15 minut az do uzyskania
ztotobrgzowego koloru.

B Podawaé natychmiast.
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® Brqgzowe gofry belgijskie
Foremki wymienne:
Foremki do gofréw (géma i dolna)

Sktadniki:

180 g Zwyktej maki

65¢g Niestodzonego kakao w proszku
20g Cukru krystalicznego

1 fyzeczka Proszku do pieczenia

1 tyzeczka Soli morskiej

10 tyzek Roztopionego masta, niesolonego
2 Duze jajka

2 tyzeczki Ekstraktu waniliowego

60 ml Wody

120 g Matych kawatkéw czekolady

u  Sktadniki opcjonalne: lody waniliowe, sos
czekoladowy, cukier puder

Przygotowanie:

B Rozgrzaé produkt. W duzej misce wymieszaé
make, kakao w proszku, cukier, proszek do
pieczenia i s6l. Roztopi¢ masto, odtozyé na bok
do ostygnigcia.

B W matej miseczce wymieszaé jajka, ekstrakt
waniliowy i wode. Mieszaning jaj dodaé
do suchej mieszanki. Szybko rozmiesza¢ z
roztopionym mastem. Doda¢ kawatki czekolady.

B Obydwie wymienne foremki spryska¢ aerozolem
do gotowania.

B Na dolnej foremce wymiennej roztozyé
réwnomiernie ciasto. Piec przez ok. 3 minuty.

B Podnies¢ pokrywe, aby sprawdzi¢ gofry. Gofr
powinien byé w petni uformowany, ale migkki.

B Podawaé z cukrem pudrem, lodami waniliowymi
lub sosem czekoladowym.



® Szasztyki z krewetkami i
sliwkami

Foremki wymienne:

Foremki do grillowania (gérna i dolna)

Sktadniki:

2 tyzki Oleju rzepakowego

2 tyzki Kolendry ($wiezo posiekanej)

1 fyzeczka Skérki z limonki ($wiezo utarte;)

3 tyzki Soku z limonki

V2 tyzeczki Soli

12 Surowych krewetek (od 8 do
12 krewetek na 500 g; obrane i
wypatroszone)

3 Papryczki Jalapefio (wydrgzone i
pociete wzdtuz na éwiartki)

2 Sliwki (wydrylowane i pociete na

sze$é kawatkdw)

Przygotowanie:

B Rozgrzaé produkt.

B W duzej misce roztrzepaé olej rzepakowy,
kolendre, skérke z limonki, sok z limonki i sél.

B 3 tyzki mieszanki przetozy¢ do matej miski i
odtozyé na bok.

B Do mieszanki doda¢ krewetki, papryczki
Jalapefio i $liwki. Wymieszaé wszystkie sktadniki
i zamarynowad.

B Krewetki, papryczki Jalapefio i $liwki
réwnomiernie rozdzieli¢ na 4 szasztyki (25 cm).
Usung¢ marynate.

B Grillowaé szaszlyki, az krewetki ugotuiq sie.
Grillowaé z kazdej strony przez ok. 2 minuty, a
nastepnie obrécié.

B Skropi¢ resztq marynaty.

@® Czyszczenie i konserwacja

A NIEBEZPIECZENSTWO!
Niebezpieczerstwo porazenia prgdem!
Przed czyszczeniem: Zawsze odtgczaé produkt
od zrédta zasilania.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
poparzenia! Nie czyscié¢ produktu
bezposrednio po uzyciu. Najpierw nalezy
odczekaé, az produkt catkowicie ostygnie.

2\ OSTRZEZENIE! Nie zanurzaé czeci
elekirycznych produktu w wodzie lub innych
ptynach. Nigdy nie trzymaé produktu pod
biezqgcq wodg.

® RADA: Produkt czyscié zaraz po ostudzeniu.
Gdy resztki jedzenia zaschnq, nie bedq tatwe do

usuniecia.
Czesé Sposéb czyszczenia
® Opiekacz ® Obudowe przecierad
lekko wilgotng $ciereczkq.
® Nie pozwalaé, aby woda
lub inne ptyny dostaty sie
do wnetrza produktu.
B Foremki B Foremki wymienne my¢
wymienne wodg i/lub fagodnym

detergentem. Foremki
wymienne mozna réwniez
czysci¢ w zmywarce.

B Usuwanie tluszczéw
i ptynéw: Kawatkiem
papierowego recznika.

= Usuwanie przylegajqcych,
przypalonych resztek:
Uzywaé drewnianej
szpatutki lub matych

drewnianych szpikulcéw.

B Szczeliny
na spodzie
wymiennych
foremek

B Element grzejny

B Rygiel [1]
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B Do czyszczenia produktu i akcesoridéw nie
wolno uzywaé szorstkich, agresywnych $rodkéw
czyszczqeych ani twardych szczotek.

B Po oczyszczeniu: Pozostawi¢ do catkowitego
wyschniecia.

@® Usuwanie usterek

Problem Rozwiqgzanie

Produkt nie ® Wiyczke [4] kabla

dziata. zasilajgcego whozyé do
odpowiedniego gniazdka
sieciowego.

Gofry lub tosty B Skrécié czas pieczenia.
sq zbyt ciemne.

Gofry lub tosty B Wydtuzyé czas pieczenia.
sq zbyt blade.

Gotowe gofry M Przed pieczeniem lekko

lub tosty nasmarowaé wymienne foremki
trudno wyjqé z
produktu. B Zastosowad inny przepis.

® Przechowywanie

A\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
poparzenia! Nie chowad produktu
bezposrednio po uzyciu. Najpierw nalezy
odczekaé, az produkt catkowicie ostygnie.

B Wyczysci¢ produkt przed schowaniem.

B Kabel zasilajgcy z wtyczkq | 4 | owingé wokét
uchwytu na kabel zasilania | 5 | na spodzie
produktu.

B Produkt przechowywaé w oryginalnym
opakowaniu, gdy nie jest uzywany.

B Produkt przechowywaé w suchym, niedostepnym
dla dzieci miejscu.
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@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna przekazad
do utylizacji w lokalnym punkcie przetwarzania
surowcéw wiérnych.

&

I =y

Przy segregowaniu odpadéw prosimy
zwrécié uwage na oznakowanie
materiatéw opakowaniowych, oznaczone
sq one skrétami (a) i numerami (b) o
nastepujgcym znaczeniu: 1 - 7: Tworzywa
sztuczne / 20 - 22: Papier i tektura /

80 - 98: Materiaty kompozytowe.
Produkt i materiat opakowania nadajq sie
do ponownego przetworzenia, nalezy

je zutylizowaé osobno w celu lepszego
przetworzenia odpadéw.

Logo Triman jest wazne tylko dla Francii.
Informaciji na temat mozliwosci utylizacii
wyeksploatowanego produktu udziela
urzqd gminy lub miasta.

Z uvwagi na ochrone $rodowiska nie
wyrzucaé urzqdzenia po zakonhczeniu
eksploatacji do odpadéw domowych,
lecz prawidtowo zutylizowaé. Informacii
o punktach zbiorczych i ich godzinach
otwarcia udziela odpowiedni urzqd.



® Gwarancja

Produkt wyprodukowano wedtug wysokich
standardéw jakosci i poddano skrupulatnej kontroli
przed wysytkq. W przypadku wad produktu
nabywcy przystugujg ustawowe prawa. Gwarancja
nie ogranicza ustawowych praw nabywcy produktu.

Produkt objete jest 3 gwarancjq, liczqc od daty
zakupu. Gwarancja wygasa w razie zawinionego
przez uzytkownika uszkodzenia produktu,
niewtasciwego uzycia lub konserwacii.

W przypadku wystgpienia w ciggu 3 lat od daty
zakupu wad materiatowych lub fabrycznych,
dokonujemy - wedtug wtasnej oceny - bezptatnej
naprawy lub wymiany produktu.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje wady
materiatowe i fabryczne. Gwarancja nie obejmuje
czeéci produktu ulegajgcych normalnemu zuzyciy,
uznawanych za czeéci zuzywalne (np. baterie) oraz
uszkodzen czesci tamliwych, np. przetgcznikéw,
akumulatoréw lub wykonanych ze szkta.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz
z wymiang urzqdzenia lub waznej czeéci czas
gwarancji rozpoczyna sig¢ ha nowo.

Sposéb postepowania w przypadku
naprawy gwarancyijnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Pafistwa wniosku,
prosimy stosowaé sie do nastepujgcych wskazdwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem serwisowym
nalezy przygotowa¢ paragon i numer artykutu
(np. IAN 123456_7890) jako dowdd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunkuy, na stronie tytutowej
jego instrukciji (na dole po lewej stronie) lub jako
naklejke na stronie odwrotnej lub spodnie;.

W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub
innych wad, nalezy skontaktowaé sie najpierw
z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie

z dofqczeniem dowodu zakupu (paragonu) i
podaniem, na czym polega wada i kiedy wystqpita,
przestaé bezptatnie na podany Panstwu adres
serwisu.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: owim@lidl.pl

Cce
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Pouzita vystrazna upozornéni a symboly
V tomto névodu k obsluze a na obalu jsou pouZivéna nésledujici upozornéni:

NEBEZPECi! Tento symbol se signdlni
slovem ,Nebezpedi” oznaluje ohroZeni s
vysokym stupném rizika, které md, pokud
se mu nezabrdni, za ndsledek tézké
zranéni nebo smrt.

Napéti (stfidavy proud)

Hertz (sifovd frekvence)

Watt

VAROVANI! Tento symbol se signdlni
slovem ,Varovéni” oznaluje ohrozeni se
stfednim stupném rizika, které mdze mit,
pokud se mu nezabrani, za ndsledek t&zké
zranéni nebo smrt.

UPOZORNENI: Tenfo symbol se
signdlnim slovem ,Upozornéni” poskytuje
dal3i uziteéné informace.

PouZiveijte vyrobek jen v suchych vnitfnich
prostoréch.

OPATRNE! Tenfo symbol se signdlni
slovem ,Opatrné” oznaduje ohroZeni s
nizkym stupném rizika, které moze mit,
pokud se mu nezabrdni, za nésledek malé
nebo lehké zranéni.

Nebezpedi - riziko trazu elektrickym
proudem!

Vystraha, horky povrch!

Tento vyrobek je zafazen do ochranné
tfidy | a musi byt uzemnén.

Bezpeéné pro potraviny. Tento vyrobek
nemd z4dny negativni vliv na chut a vini.

Vyménné desky a|13|jsou vhodné

pro &isténi v my&ce nadobi.

SENDVICOVAC

® Uvod

Blahoptejeme Vam ke koupi nového vyrobku.
Rozhodli jste se pro kvalitni produkt. Névod k obsluze
je souddsti tohoto vyrobku. Obsahuje dolezité pokyny
pro bezpeénost, pouziti a likvidaci. Pred pouzitim
vyrobku se seznamte se viemi pokyny k obsluze

a bezpe&nostnimi pokyny. Pouziveijte vyrobek jen
popsanym zpUsobem a na uvedenych mistech.

Pfi pfeddni vyrobku ffeti osobé predeijte i viechny
podklady.

@ Pouziti v souladu s uréenim
Tento vyrobek je uréen k vyrobé vafli, sendvi¢d a ke
grilovéni NepouzZiveijte ho pro jiné G&ely.

Vyrobek je uréen vyhradné& pro pouziti v
domdcnostech a nikoliv pro komeréni G&ely.

Vyrobce nepfebird zadnou odpovédnost za skody
zpUsobené neodbornym pouzitim.
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® Rozsah dodavky

Po vybaleni vyrobku zkontrolujte, zda je dodévka
kompletni a viechny dily jsou v fédném stavu. Pred
pouzitim odstrafite viechny obalové materidly.

1x Sendvicovad
3x Vyménitelné sady desek
Ix Navod k pouziti

Popis dild

Zamek

Cervend kontrolka (provoz)

Zelend kontrolka (topeni)

Piivodni vedeni se sitovou zdstrékou
Navin kabelu

Topny ¢&lanek

Velké héakové svorky

Uvoliovaci paéka

Vnéjsi zardzky (malé)

Vnittni zardzky (velké)

Sendvicové desky (horni a dolni deska)
Grilovaci desky (horni a dolni deska)
Vaflovaci desky (horni a dolni deska)

[Sle]elN]o o]~ [«][-] @

BI=

w

l

@® Technicka data

Vstupni napéti: 220-240V~, 50/60 Hz

Prikon: 750 W
Ochrannd trida: I
Certifikované TUV SUD/GS

A Bezpecnostni pokyny

SEZNAMTE SE PRED POUZITIM
VYROBKU SE VSEMI
BEZPECNOSTNIMI POKYNY A
POKYNY PRO OBSLUHU! KDYZ
PREDAVATE TENTO VYROBEK
JINYM LIDEM, PREDEJTE JIM |
VSECHNY DOKUMENTY!
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V pfipadé poskozeni v disledku
nedodrzeni tohoto ndvodu k obsluze
se Vade zéruka rusil

Za nésledné skody se neprebird
24dné odpovédnost! V pfipadé
$kody na majetku nebo zranéni
zpUsobené nesprédvnym pouzivénim
nebo nedodrzenim bezpeénostnich
pokynU se nepfebird Z&ddné
odpovédnost!

Déti a osoby se zdravotnim
omezenim

A VAROVANI! NEBEZPECi
ZIVOTA A NEHOD PRO
BATOLATA A DETI!
Nenechte déti hrét si bez dozoru
s balicimi materidly. Obalovy
materidl pfedstavuje nebezpedi
uduseni.

Déti ¢asto podcefiuji s tim
spojend nebezpedi. Vzdy
udrzujte balici materidl mimo
dosah déti.



Tento vyrobek mize byt pouzivén Elektricka bezpeénost

détmi od 8 let véku a vice a
osobami s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentdlnimi
schopnostmi nebo nedostatkem
zku$enosti a nedostatkem
znalosti, pokud jsou pod dozorem
nebo dostaly pokyny o tom, jak
spotfebi¢ bezpeéné pouzivat a
rozumi nebezpedi s tim spojenym.
Déti si nesmi s vyrobkem hrat.
Cisténi a uzivatelska Gdrzba
nesmi byt provddény détmi,
ledaze by byly starsi nez 8 let a
pod dozorem.

Déti mladsi nez 8 let je tieba
drzet v dostateéné vzddlenosti od
zafizeni a pfipojovaciho vedeni.

Pouziti v souladu s uréenim
/A VAROVANI! Neodborné

pouziti miZe vést k zran&nim.
PouZivejte tento vyrobek
vyhradné podle tohoto ndvodu.
Nepokouseite se vyrobek
jakymkoliv zpdsobem ménit.

A NEBEZPECi! Nebezpeéi

zranéni elektrickym
proudem! Nepokouiejte se
nikdy vyrobek sami opravovat.
V pfipadé poruchy smi opravy
provadét vyhradné kvalifikovany
persondl.

A NEBEZPECi! Nebezpeéi

popalenin! Vyrobek se v
probéhu pouzivéni zahfeje.
Nedotykeijte se vyrobku v
probéhu nebo bezprostfedné po
pouziti.

A VAROVAN:I! Nebezpeéi

zranéni elektrickym
proudem! Neponofujte
vyrobek do vody nebo jinych
kapalin. Nikdy vyrobek nedrzte
pod tekouci vodou.

A VAROVAN:I! Nebezpeéi

zranéni elektrickym
proudem! Poskozeny vyrobek
nepouZzivejte. Kdyz je vyrobek
poskozen odpojte vyrobek z
elektrické sité a obrafte se na
svého prodejce.

Vyrobek nesmi byt pouZivén,
pokud spadl nebo ma viditelné
zndmky poskozeni.

Tento vyrobek je trvale zapnut,
kdyz je pfipojen k elektrické siti.
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Pfed pfipojenim produktu k

siti zkontrolujte, zda napéti a
proud splfiuji Gdaje pro napdjeni
uvedené na typovém Stitku.
Pravidelné kontrolujte sifovou
zdstreku a sifovy kabel na
poskozeni. Kdyz je pfipojovaci
vedeni poskozeno, musi byt
nahrazeno vyrobcem, jeho
zdkaznickym servisem nebo
podobné kvalifikovanou osobou,
aby se zabrénilo rizikdm.
Chrarite pfivodni vedeni pfed
poskozenim. Nenechte ho viset
pres ostré hrany a neldmeite ani
neohybeite jej. Chrafte pfipojné
vedeni pfed horkymi povrchy a
otevienymi plameny.

Obsluha
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Nenechdveijte vyrobek bez
dozoru, Kdyz je pfipojen k siti.
Vyrobkem nepohybuijte, pokud je
V provozu.

Nepouziveijte vyrobek bez
vloZenych vyménnych desek.

Cz

Nestavte vyrobek na horké
povrchy (plynovy spordk,
elektricky spordk, trouba, atd.).
Provozujte vyrobek vZzdy na
rovné, stabilni, &isté, tepelné
odolné a suché plose.

Vyrobek nezakryveijte, pokud

je v pouzivani nebo kratce po
pouZivani, dokud je jedté teply.
Dbeite na to, aby pfivodni vedeni
nebylo sevieno vyménnymi
deskami nebo aby nebylo v
kontaktu s hranami desek.
Pouzivani prodluZovacich vedeni
se nedoporuduje.

Pokud je viak pouziti
prodluZovaciho vedeni nezbytné,
musi byt uréeno pro proud
nejméné 10 A.

Pfivodni kabel a prodluZovaci
vedeni poloZte tak, aby o néj
nikdo nemohl zakopnout ani aby
se nemohlo nic poskodit.

Tento vyrobek neni uréen k tomu,
aby byl pouZivén s externim
Casovaéem nebo samostatnym
systémem délkového ovldddni.



Cisténi a uloZeni

A VAROVAN:I! Nebezpeéi
poranéni! Odpojte vyrobek od
sité pred tim, nez ho budete &istit
nebo se nebude pouzivat.

® Neukladeijte horky vyrobek do
skiiné nebo do baleni.

B Nevytahujte sitovou zdstréku
pfistroje ze zdsuvky za spojovaci
vedeni.

® Chrante vyrobek, pfipojné vedeni
a sitovou zdstreku pied prachem,
primym sluneénim zéfenim,
kapaijici a stfikajici vodé.

® Uchovdveite vyrobek na suchém,
studeném misté chranéném pred
vlhkosti a mimo dosah déti.

® Chrafite vyrobek proti horku.
Nepoklddeijte vyrobek do
blizkosti otevienych plamen(
nebo zdroji tepla, jako jsou
kamna nebo ohfivace.

® Pred prvnim pouzitim

Odstraite veskeré balici materidly. Zkontroluite,
zda jsou viechny dily Gplné.

B Pfi vyrobé jsou n&které Easti ke své ochrané
potazeny tenkou vrstvou oleje.

Provozuijte vyrobek pfed prvnim pouZitim bez,
aby se pfipadné zbytky odpafily.

B Ocistéte vyrobek a jeho dily pfisludenstvi (viz
oddil ,Cisténi a pége”).

® UPOZORNENI:

B Poprvé, kdy se vyrobek zahteje, moze byt
pritomen mirny zépach. Zaijistéte dostateéné

odvatravani v okoli.
B Prvni sadu vafli zlikviduite.

® Montaz

A\ vAROVANI! Nebezpedi zranéni
elektrickym proudem. Predtim, nez

vyménné desky vloZite/odeberete:

Vytahnéte sifovou zastreku | 4 | ze zdsuvky.

)\ NEBEZPECi! Nebezpeti popalenin.
Vyménné desky se nesmi ménit/
odstrafiovat bezprostfedné po provozu. Nechte
vyrobek nejdfive vychladnout.

Vlozte vyménné desky

B Oteviete zamek [ 1] Otevrete vyrobek.

B Umistéte vnitini zardzky |10 poZzadované
vyménné desky do velkych hakovych svorek [7]

B Vyménnou desku stlagte smérem dols, az
zaklapne.

H  Opakujte tento krok na druhé stran& vyrobku.

® UPOZORNENI: Vklddejte pouze desky

stejného druhu.

Odebrat vyménitelné desky

B Oteviete zamek [ 1] Otevrete vyrobek.

B Zatéhnéte za packy odblokovéni[8] Odstraiite
vyménné desky.

B Opakujte tento krok na druhé stran& vyrobku.
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@® Obsluha

® P¥iprava: Namazte ob& vyménitelné desky [11]

vhodnym jedlym olejem.
ym |edly! |

B Zapnéte vyrobek: Spojte sifovou zéstreku |4 |s
vhodnou zdsuvkou. Cervend kontrolka | 2 | sviti.
B Vypnéte vyrobek: Vytdhnéte sitovou zdstreku ze

zésuvky. Cervend kontrolka [2] zhasne.

B Nechte vyrobek uzavieny, zatimco to se zahfivd.
B Ohfivejte vyrobek az se rozsviti zelend kontrolka

[3]

Kontrolka Stav

Cervend kontrolka Vyrobek zapnut.
se zapne

Cervend kontrolka Vyrobek vypnut.

se vypne

Zelend kontrolka | 3 | se
vypne

Produkt se ohfivd/znovu
ohfivé.

Zelend kontrolka | 3 | se

zapne

Byla dosazena teplota
peceni.

@ UPOZORNENI: V pribéhu provozu se zelend
kontrolka | 3 | pfilezitostné zapind a vypind.
To znamenq, ze se vyrobek znovu zahfivé na

provozni teplotu.

B Tento vyrobek je uréen pro vyrobu vafli, sendvigd
a pro grilovani (viz ndsledujici oddily).

Doporuéené doby peceni/grilovani

Sendvice

3 az 4 minut

Grilovéni

4 az 9 minut
(pravidelng
kontrolujte stav

pripravy)

Vafle (sladké / vyrazné

chuti)

5 minut

Pouze jako reference (Odhadované doby pfipravy

najdete v odstavci ,Recepty”)
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® Peceni sendvico
Vhodné pro: Sendvi¢ové tasticky s sladkou ndplni
nebo ndplni vyrazné chuti

Vyménitelné desky:
Sendvi¢ové desky (horni a dolni deska) 1]

B Oteviete zémek [ 1] Ofeviete vyrobek.

B Umistéte 2 pfipravené sendvice na spodni desku
sendvicovage [11]

®  Uzaviete vyrobek. Zaviete zamek [1] Sendvice
se ted pedou.

@ UPOZORNEN:I: Proces peceni trvé asi 3
az 4 minuty. V zavislosti na tom, jak kfupavé
by sendvi¢e mély byt, miZe byt doba peceni
zkrécena nebo prodlouzena.

B Sendvige vyjméte: Pouzijte plastovou/dfevénou
stérku (nebo jiny vhodny nekovovy néstroj),
aby nedoslo k poskozeni nepfilnavého povrchu
vyrobku.

B Zatimco se sendvige pecou, zelend kontrolka
se vypne a znovu zapne. To signalizuje regulaci
pozadované provozni teploty.

B Kdyz je proces peceni dokonéen:

Vytdhnéte sifovou zdstreku | 4 | ze zasuvky.

® Grilovani
Vhodné pro: Grilovani mensich kouskd masa, uzenin,
zeleniny

Vymeénitelné desky:
Grilovaci desky (horni a dolni deska)

®  Ofeviete zamek [ 1] Oteviete vyrobek.

B Deijte grilované potraviny na spodni desku grilu
12

®  Uzaviete vyrobek. Zavfete zémek [ 1] Grilované
potraviny se nyni pfipravuji.

/\ OPATRNE! Nebezpeti vystiiknuti.
Nepouzivejte z&4dné orosené potraviny ke
grilovani. PFi otevieni vyrobku ddvejte pozor na
tukové stfikance a stoupaijici pary.



@ UPOZORNENI: Grilovani trvé asi 4 az 9

minut. Pravideln& kontrolujte stav pFipravy.

Vyjméte grilované potraviny: PouZijte plastovou/
drevénou stérku (nebo jiny vhodny nekovovy
néstroj), aby nedoslo k poskozeni nepfilnavého
povrchu vyrobku.

Zatimco se grilované potraviny pfipravuii, vypne
se zelend kontrolka | 3 | a znovu se zapne. To

signalizuje regulaci poZadované provozni teploty.

Po dokonéeni procesu grilovani: Vytahnéte

sifovou zédstreku [ 4 | ze zdsuvky.

@ Peceni vafli
Vhodné pro: Sladké vafle nebo vafle vyrazné chuti

Vyménitelné desky:

Vaflovaci desky (horni a dolni deska)

Oteviete zamek [ 1] Oteviete vyrobek.

Pro nalévéni t&sta na dolni desku |13] pouzivejte
nabéracku ze dfeva nebo tepelné odolného
plastu. Nepouzivejte nabéracku z kovu, protoze
ta by mohla poskodit nepfilnavy povrch desek.
Neprepliujte spodni vaflovaci desku
Uzavfete vyrobek. Zaviete zamek [ 1] Tésto se
nyni pece.

UPOZORNENI: Postup pe&ent trvd piiblizné
5 minut. V zavislosti na tom, jak hnédé vafle
maiji byt, mize byt doba peéeni zkrécena nebo
prodlouzena.

Odebrat vafle: Pouzijte plastovou/dievénou
stérku (nebo jiny vhodny nekovovy néstroj),
aby nedoslo k poskozeni nepfilnavého povrchu
vyrobku.

Zatimco se vafle pecou, vypne se zelend
kontrolka | 3 | a znovu se zapne. To signalizuje
regulaci pozadované provozni teploty.

Kdyz je proces peéeni dokonéen: Vytdhnéte
sitovou zéstreku [ 4 | ze zdsuvky.

@ Recepty

® Tundakovy sendvié
Vymeénitelné desky:

Sendvicové desky (horni a dolni deska) [11]

PFisady:

4 platky Toustového chleba
85¢g Tahiny

85¢g Nizkotuéného feckého jogurtu
80g Tufidka

65¢g Cerstvé bazalky

1 Vymagékany citron
14 ml Olivového oleje

1 $petka Soli

1 $petka Pepre

Pfiprava:

B Predehfejte vyrobek.

Tahiny, fecky jogurt a citronovou §tévu smicheijte.
Pfidejte bazalky, sil a pepf. Micheijte, dokud se
prisady nespoji.

Dejte olivovy olej do tahini jogurtové omdacky.
Tahiny-jogurtovou oméaéku rozdélte na 2 platky
toustového chleba.

Odkapaného tufidka na néj rozlozte.

Oblozte zbyvaijicimi platky chleba.

Pecte priblizné 4 minuty.

lhned podaveite.
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@ Kriti sendvic
Vymeénitelné desky:
Sendvi¢ové desky (horni a dolni deska)

Prisady:

4 platky Toustového chleba
2 platky Syru gouda

50g Platky krotich prsou
10g Hof¢ice

12 Cibule

1 3petka Soli

1 3petka Pepie

Pfiprava:

B Pfedehfejte vyrobek.

B Hoféici rozdélte na vnitfni stranu platkd
toustového chleba.

B Nakrdijejte cibuli nadrobno.

Kroti prsa a cibuli rozdélte na 2 platky toustového
chleba.

Posypte soli a pepfem.

Navrch deijte platky syra.

Oblozte zbyvaijicimi platky chleba.

Peite pfiblizné 4 minuty.

lhned podaveite.

@ Belgické vafle
Vymeénitelné desky:
Vaflovaci desky (horni a dolni deska)

Pfisady:

5 Vejce

250¢g Méslo

200 g Cukr

400 ml Mléka

500 g Mouky

2 balicky Vanilkového cukru
5¢g Pra3ek do peciva

78 CZ

Pfiprava:

B Pfedehfejte vyrobek.

B Ve stfedné velké misce smicheijte vejce,
vanilkového cukru, cukr a maslo.

B Prasek na pe&eni, asi polovinu mouky a polovinu
mléka dejte do misy a promicheijte.

B Pfidejte zbyvajici mouku a mléko. Michejte, oz je
tésto krémové.

B Obé& vyménitelné desky postiikejte sprejem na
vareni.

B Rozdélte t&sto rovnomérné na spodni vyménné
desce. Pedte 5 minut.

® Boruvkové vafle
Vyménitelné desky:
Vaflovaci desky (horni a dolni deska)

Pfrisady:

120 ml Rostlinny olej

250 ml Mléka

2 Vejce

200 g Cukr

170 g Mouky

25g Prések do peciva

130 g Bordvky (Zerstvé nebo mrazené)
Pfiprava:

B Pfedehfejte vyrobek.

B Ve velké uslehejte mise olej, mléko, vejce a
cukr. Pfidejte mouku a prések do peciva. Dobie
promicheijte.

B Opatrné vmicheijte bordvky.

B Obé odnimatelné vyménné desky postiikejte
sprejem na vareni.

B Rozdélte t&sto rovnomémé na spodni vyménné
desce. Pfiblizné 10 minut peéte dozlatova.



® Sunkové/syrové vafle
Vymeénitelné desky:
Vaflovaci desky (horni a dolni deska)

Pfisady:

570¢g Zmrazené brambory R&sti

225¢g Schwarzwaldska $unka, nakréjend
na kosticky

200 g Strouhany syr &edar

3 Velkd vejce, naslehand

2 strouzky Cesneku (nasekané)

2 Cajové Izicky Nasekané &erstvé listy petrzelky
V2 &ajové |Zicky Suseného tymidnu

Vi Eajové |Zicky Uzené papriky

Ochutit soli a Eerstvé mletym &ernym pepfem

Pfiprava:

B Restované brambory rozmrazte.

B Pfedehfejte vyrobek.

B Obé odnimatelné vyménné desky postiikejte

sprejem na vareni.

B Smicheijte ve velké mise rosti, Sunku, syr, vejce,
Eesnek, petrzel, tymidn a papriku. Ochufte soli a
peprem.

B Smés brambor rozloZte rovnomé&rné na spodni
vyménnou desku. PFiblizng 15 minut pecte
dozlatova a do kiupava.

B lhned poddveite.

® Belgické hnédé vafle
Vyménitelné desky:
Vaflovaci desky (horni a dolni deska)

Pfisady:

180g Univerzdlni mouka

65¢g Kakaovy préasek neobsahujici
pridany cukr

20g Krystalovy cukr

1 &ajovou Izicku Prések do peciva
Moiské sol

Pfepudténé mdslo - nesolené

1 &ajovou Izicku

10 polévkovych IZic
2 Velkd vejce
2 &ajové Izicky
60 ml

120g

Vanilkovy extrakt
Voda

Malé &okolddové kousky

u  Volitelné pFisady: Vanilkovd zmrzling,
Eokoladova poleva, pragkovy cukr

Pfiprava:

B Pfedehfejte vyrobek. Ve velké mise smicheijte
mouku, kakao, cukr, prések do peciva a sil.
Rozpustte méslo a nechte ho stranou trochu
vychladnout.

BV malé misce smicheijte vejce, vanilkovy extrakt
a vodu. Vaje&nou smés nalijfe do suché hmoty.
Rychle vmicheijte rozpusténé mdaslo. Pridejte
Cokoladové kousky.

B Obé vyménitelné desky postiikejte sprejem na
vareni.

B Rozdélte t&sto rovnomémé na spodni vyménné
desce. Peéte priblizn& 3 minuty.

B Nadzdvihnéte viko a zkontrolujte vafle. Vafle by
mély byt plné vytvofené, ale mékké.

B Poddveite s praskovym cukrem, vanilkovou
zmrzlinou nebo &okolddovou polevou.
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® Krevetové spizy se svestkami
Vymeénitelné desky:

Grilovaci desky (horni a dolni deska)
Pfisady:

2 polévkové Izice Repkového oleje

2 polévkové |Zice Koriandru (Eerstvé nasekany)
1 &ajovou Izicku  Limetkové kiry (Eerstvé
nastrouhané)

3 polévkové |Zice Limetkové stavy

V2 Eajové IZicky  Soli

12 Syrovych krevet (8 az 12 krevet
na 500 g/oloupané a vykuchané)

3 Jalapefio papriky (podélné
rozfiznuté, bez zrni¢ek a
roz&tvrcené)

2 Svestky (odpeckované a

rozdélené na 3est dil)

Pfiprava:
B Pfedehfejte vyrobek.
B Zalehat dohromady v mise fepkovy olej,

koriandr, limetkovou kéru, limetkovou $favu a sdl.
B 3 |Zice smési dejte do malé misky a dejte stranou.

B Krevety, jalapefios a 3vestky pridejte do smési.

Smichejte, aby se pokryly viechny ingredience, a

pak marinujte.

B Rozdélte krevety, jalapefios a $vestky rovnomérné

na 4 3pizy (25 cm). Zlikvidujte marinddu.
®  Spizy grilujte, dokud krevety nejsou propeéené.

Spizy grilujte na kazdé strané asi 2 minuty a pak

ofocte.
B Pokapeite zbyvaijici marinddou.
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@ Cisténi a péée

/\ NEBEZPECi! Nebezpeti zranéni
elektrickym proudem! Pred ¢isténim:
Vyrobek vzdy oddélte od napdijeni.

/\ NEBEZPECi! Nebezpedéi popdlenin!
Vyrobek necistéte bezprosttedn& po provozu.
Nechte vyrobek nejdfive vychladnout.

A\ varROVANi! Neponotuite elekirické &asti
vyrobku do vody nebo jinych kapalin. Nikdy
vyrobek nedrzte pod tekouci vodou.

@ UPOZORNENI: Vycistate vyrobek
bezprosttedn& po vychladnuti. Jakmile zbytky
potravin oschnou, nejdou snadno odstranit.

Dil Zpusob cisténi
= Sendvicovag u Offete kryt lehce
navlhéenym hadfikem.
® Nedovolte, aby dovnitf
vyrobku pronikla voda
nebo jiné kapaliny.

B Vyménné desky ™ Opldchnéte vyménné
desky vodou a/nebo
pouZijte jemny Cistici
prostiedek. Vyménné
desky Ize také myt v
my&ce nadobi.

B Meziprostory = Odstrafte tuk a kapaliny:
na spodnich Pouzijte kuchytisky papir.
strandch desek M Pilnuté, pFipdlené zbytky

= Topny ¢&lanek odstrafte: Pouzijte

dievénou $pachtli nebo

= Zémek [1]

malé dievéné $pizy.



B Nepouzivejte k &i§téni vyrobku a jeho pfisludenstvi

24dné drsné, agresivni Cistici prostfedky nebo
tvrdé kartéce.
B Po ¢&isténi: Nechte viechny &asti uschnout.

® Odstranovani poruch

Problém Odstranéni
Vyrobek = Pfipojte pFivodni kabel | 4 | k
nefunguje. vhodné zdsuvce.

Vafle/sendvice
jsou prili3
tmavé.

B Zkratte dobu peceni.

Vafle/sendvice
jsou pfilid
svétlé.

® Prodluzte dobu peéenti.

B Pred pecenim vyménné desky
lehce namazte tukem.

® Zkuste pouzit jiny recept.

Hotové
upecené vafle/
sendvice se
daiji jen obtizné
odstranit z
vyrobku.

® Skladovani

/)\ NEBEZPECi! Nebezpei popélenin!
Neuklédeijte vyrobek ihned po provozu. Nechte
vyrobek nejdFfive vychladnout.

B Pfed ulozenim vyrobek vycistéte.

= Navifite pfivodni vedeni[4] na névin kabelu

na spodni strané vyrobku.
B Pokud neni vyrobek pouzivén, skladujte ho v
origindlnim obalu.

B Uchovaveite vyrobek a suchém misté mimo dosah

déti.

® Zlikvidovani
Obal se skladd z ekologickych materiéld, které

mizete zlikvidovat prostfednictvim mistnich sbéren
recyklovatelnych materidl0.

&

I =y

Pri tfidéni odpadu se Fidte podle oznaceni
obalovych materidlo zkratkami (a) a &isly
(b), s ndsledujicim vyznamem: 1 - 7:
umélé hmoty / 20 - 22: papir a lepenka /
80 - 98: slozené latky.

Vyrobek a obalové materidly jsou
recyklovatelné, zlikvidujte je oddélené pro
lepsi odstranéni odpadu.

Logo Triman plati jen pro Francii.

O moznostech likvidace vyslouZilych
zafizeni se informujte u sprdvy vasi obce
nebo mésta.

V zdjmu ochrany Zivotniho prostredi
vyslouzily vyrobek nevyhazujte do
domovniho odpady, ale piedejte k odborné
likvidaci. O sbé&rndch a jejich oteviracich
hodindch se mizete informovat u pfislusné
spravy mésta nebo obce.
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® Zaruka

Vyrobek byl vyroben s nejvyssi peclivosti podle
prisnych kvalitativnich smérnic a pfed odesldnim
prosel vystupni kontrolou. V pFipadé zévad méte
moznost uplatnéni z&konnych prév vigi prodeijci.
Vase préva ze zdkona nejsou omezena nasi nize
uvedenou zdrukou.

Na tento artikl plati 3 zdruka od data zakoupeni.
Zé&ruéni lhita zadind od data zakoupeni. Uschovejte
si dobfe origindl pokladni stvrzenky. Tuto stvrzenku
budete potiebovat jako doklad o zakoupeni.

Pokud se do 3 let od data zakoupeni tohoto vyrobku
vyskytne vada materiélu nebo vyrobni vada, vyrobek
Vém - dle naseho rozhodnuti - bezplatné opravime
nebo vyménime. Tato zaruka zanikd, jestlize se
vyrobek poskodi, neodborné pouzil nebo neobdrzel
pravidelnou 4drzbu.

Zéaruka plati na vady materidlu a vyrobni vady. Tato
zéruka se nevztahuje na dily vyrobku podléhaijici
opottebeni (napf. na baterie), déle na poskozeni
kiehkych, choulostivych dil, napf. vypinact,
akumuldtord nebo dild zhotovenych ze skla.
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Postup v pFipadé uplatiovéani zaruky

Pro zaijisténi rychlého zpracovéni Vaieho pfipadu se
fidte nésledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pFipravte pokladni
stvrzenku a &islo artiklu (napF. IAN 123456_7890)
jako doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém stitku, gravufe, titulni
strénce ndvodu (vlevo dole) nebo na ndlepce na
zadni nebo spodni strané.

V piipadé poruch funkce nebo jinych zévad nejdfive
kontaktuite, telefonicky nebo e-mailem, v ndsledujicim
textu uvedené servisni oddéleni.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete

s pfiloZzenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a Gdaiji k z&dvadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vam byla
sdélena.

Servis
(@ Servis Ceska republika
Tel.: 800 143 873

E-Mail:  owim@lidl.cz

q3



Uvod. .. Strana
Pouzitie v stlade so zadanym G&elom . ... ... ... .. Strana
Rozsah doddvky. . . ... Strana
Popis dielov . . ..o Strana
Technické Gdaje . ... ..o Strana

Bezpecnostné pokyny ... ... Strana

Pred prvympouzitim. ... Strana

MONEAZ . ... Strana

Obsluha. ... ... ... . Strana
Zapekanie sendVi€OV . . . ... Strana
Grilovanie . . ... Strana
Pecenie vafli. . .. .. Strana

Recepty .. ... Strana
Sendvi€ s tuniakom. . . ... Strana
Sendvi s moriakom . . ... Strana
Belgické vafle. . ... . Strana
Cuéoriedkové vafle ... ... .. o Strana
Sunkové/syrové vafle. . .. ... ... Strana
Belgické vafle Brownie. . . ... ... Strana
Krevetové 3pizy so slivkami ... ... ... Strana

Cistenie a starostlivost ................................................. Strana

Odstranovaniechyb. ........................... ... Strana

Skladovanie................... Strana

Likviddcia. ... . . Strana

Zaruka ... Strana

SK

84

84
84
85
85
85

85
88
88

89
89
89
90

90
90
91
91
91
92
92
93
93
94
94
94

95

83



Pouzité vystraziné upozornenia a symboly
V tejto priru¢ke a na obale sa pouZivaji nasledujice upozornenia:

NEBEZPECENSTVO! Tento symbol so
signdlnym slovom ,Nebezpecenstvo”
oznaduje nebezpecenstvo s vysokym
stupfiom rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete,
bude maf za nésledok smrf alebo vazne
zranenie.

Napétie (striedavy prid)

Hertz (siefovd frekvencia)

Watt

VYSTRAHA! Tento symbol so

signdlnym slovom ,Vystraha” oznaéuje
nebezpecenstvo so strednym stupfiom
rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude maf
za ndsledok vazne zranenie alebo smrt.

UPOZORNENIE: Tenfo symbol so
signdlnym slovom ,Upozornenie” pondka
dalsie uzito&né informdcie.

Produkt pouzivajte len v suchych
interiéroch.

POZOR! Tento symbol so signdlnym
slovom ,Pozor” oznaduje nebezpelenstvo
s nizkym stupfiom rizika, ktoré, ak sa mu
nevyhnete, bude mat za ndsledok lahké
alebo stredne fazké zranenie.

Nebezpedenstvo - Grazu elektrickym
prodom!

Opatrne, hortci povrch!

Tento pristroj je zaradeny do triedy
ochrany | a musi byf uzemneny.

Vhodné pre potraviny. Tento vyrobok
Ziadnym sp&sobom negativne
neovplyviiuje na chut alebo véiu.

Vymenitelné platne [11] [12 a [13] s6

vhodné na ¢istenie v umyvacke riadu.

TOASTOVAC

® Uvod

BlahoZeldme Vam ku kipe Vésho nového vyrobku.
Rozhodli ste sa pre velmi kvalitny vyrobok. Névod na
obsluhu je si&asfou tohto vyrobku. Obsahuje délezité
upozornenia tykajice sa bezpecnosti, pouzivania

a likviddcie. Skér ako za&nete vyrobok pouzivaf,
obozndmte sa so vietkymi pokynmi k obsluhe a
bezpeénosti. Vyrobok pouzZivaite iba v stlade s
popisom a v uvedenych oblastiach pouzivania.

V pripade postipenia vyrobku dal$im osobam
odovzdaijte aj vietky dokumenty patriace k vyrobku.
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@ Pouzitie v sulade so zadanym
Ucelom

Tento spotrebi¢ je uréeny na vyrobu vafli, sendvic¢ov a

na grilovanie. Nepouzivajte ho na Ziadne iné Géely.

Produkt je uréeny len na pouZitie v stkromnych
domdcnostiach a nie na komeréné Géely.

Vyrobca nepreberd Ziadnu zodpovednost za 3kody,
ktoré boli spdsobené neodbornym pouzivanim.



® Rozsah dodavky

Po vybaleni vyrobku skontroluijte, &i je balenie
kompletné a ¢&i sd vietky asti v poZzadovanom stave.
Pred pouzivanim odstrénte vietky obalové materidly.

Ix Toastovac
3x Vymenitelné platne
Ix Navod na pouzitie

Popis dielov
| 1| Zaistenie

[2] Cervend kontrolka (prevédzka)

[3] Zelend kontrolka (ohrievanie)

[4] Napéijaci kébel a siefovd zéstreka

[5] Navinutie kébla

[6] Ohrievaci prvok

[7] Velké hacikové upevnenie

[8] Odistovacia paka

[9] Vonkajsi vystupok (maly)

[10] Vntorny vystupok (velky)

[11] Platfia sendvi¢ovaca (hornd a dolné platiia)
[12] Plativa Grilovacia (horné a dolnd platia)

13| Platiia na pripravu vafli (hornd a dolnd platia)

® Technické udaje

Vstupné napdtie 220 - 240 V~,
50/60 Hz

Prikon 750 W

Trieda ochrany: I

Certifikat TUV SUD/GS

A Bezpecnostné pokyny

PRED POUZITIM SPOTREBICA
SA OBOZNAMTE SO VSETKYMI
BEZPECNOSTNYMI POKYNMI
A POKYNMI NA OBSLUHU!
KED BUDETE TENTO VYROBOK
ODOVZDAVAT DALEJ,
ODOVZDAJTE AJ KOMPLETNU
DOKUMENTACIU K VYROBKU!

V pripade poskodenia z dévodu
nedodrZania tohto névodu na
obsluhu zanikd ndrok na zéruku!
Za nésledne vzniknuté skody
nepreberdme Ziadnu zdaruku!

V pripade majetkovych alebo
persondlnych $kéd z dévodu
neodborného pouZivania alebo
nedodrZania bezpeénostnych
upozorneni nepreberdme Ziadnu
zodpovednosf!

Deti a osoby s postihnutim

A VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO
OHROZENIA ZIVOTA A
URAZU PRE KOJENCOV A
DETI!

Deti nenechdvaite bez dozoru v
blizkosti obalovych materidlov.
Obalovy materiél predstavuje
nebezpecenstvo udusenia.

Deti éasto podcefiuji riziké
spojené s obalovymi materidlmi.
Nedovolte defom dostat sa do
blizkosti obalového materidlu.
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Tento produkt mézu pouzivaf Elektricka bezpecnost

deti od 8 rokov a stargie, /A NEBEZPECENSTVO!

ako aj osoby so znizenymi Nebezpedenstvo zasahu
fyzickymi, zmyslovymi alebo elektrickym priodom!
dusevnymi schopnostami, Nepokusajte sa opravovaf
alebo nedostatkom skisenosti a produkt svojpomocne. V pripade
vedomostf, ak s6 pod d'ozorom poruchy mézu opravy vykondvaf
alebo boli pouéené ohladom vyluéne len kvalifikovani
bezpecného pouzivania odbornici.

vyrobku a z toho vyplyvajicich A NEBEZPECENSTVO!

nebezpedlenstiev.

Deti sa nesmi hraf so
zariadenim.

Cistenie a Gdrzbu nesm0
vykondvat deti mladsie ako

8 rokov a starsie deti musia
byt pri tychto &innostiach pod
dozorom.

Defom mladsim ako 8 rokov
nedovolte pribliZif sa k produktu
a k napdjaciemu vedeniu.

Nebezpecenstvo
popalenia! Produkt je poéas
prevadzky hordci. Produktu sa
nedotykajte pocas pouZivania
alebo bezprostredne po fiom.
A VYSTRAHA!
Nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pridom!
Produkt nepondraijte do vody
alebo inych kvapalin. Produkt
nikdy nedrzte pod teicou

Pouzitie v stlade so zadanym vodou.

U¢elom A\ VYSTRAHA!

A VYSTRAHA! Neodborné Nebezpeéenstvo zasahu
pouzitie mdze spdsobif zranenia. elektrickym prodom!
Tento produkt pouZivaite vyluéne Nepouzivajte poskodeny produkt.
podla tohto ndvodu. Nepokiiaite Ak je produkt poskodeny, odpoijte
sa produkt ziadnym spésobom ho od elektrickej siete a obrdatte
menit. sa na predajcu.

Produkt sa nesmie pouZivaf,
ak spadne alebo ma viditelné
poskodenia.

Tento produkt je po pripojeni k
elektrickej sieti stdle zapnuty.
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® Pred pripojenim produktu k
elektrickej sieti skontrolujte,
&i napdtie a menovity prid
zodpovedaji Gdajom o napdjani
uvedenym na typovom $titku
produktu.

® Siefovy zdstréku a pripojné
vedenie pravidelne kontrolujte
na poskodenia. Ked je
pripdjacie vedenie poskodeng,
musi ho vymenit vyrobca,
jeho zdkaznicka sluzba
alebo podobne kvalifikovana
osoba, aby sa predislo
nebezpedenstvam.

B Pripojné vedenie chréiite pred

poskodenim. Nenechaite ho visief
nad ostrymi hranami a nestlécajte

ho, ani ho neohybaijte. Pripojné
vedenie drzte v dostatoénej
vzdialenosti od hordcich pléch a
otvoreného plameria.

Obsluha

B Produkt nenechdvaite bez
dozory, ked' je pripojeny k
elektrickej sieti.

B Produkt nepresivajte pocas
prevadzky.

B Spotrebi¢ nepouzivajte bez
vloZenia vymenitelnych platni.

Produkt neukladajte na horice
povrchy (plynovy spordk,
elektricky spordk, rira na pecenie
atd’). Produkt pouZivaijte na
rovnom, stabilnom, &istom, teplu
vzdornom a suchom povrchu.
Produkt nezakryvaite, ked

sa pouziva alebo kratko po
ukonéeni pouZivania, kym je edte
teply.

Dbaijte na to, aby privodny
kébel nebol zaseknuty medzi
vymenitelnymi platiami,

alebo aby sa nedotykal hran
vymenitelnych platni.

Pouzivanie pred|Zzovacich kéblov
sa neodporiéa.

Ak by bolo nevyhnutné pouzif
predlZovaci kébel, musi byt
tento uréeny pre hodnotu pridu
minimdlne 10 A.

Ulozte pripojné a predlZovacie
vedenia tak, aby nikto nemohol
zakopnf a ni¢ sa nemohlo
poskodif.

Tento produkt nie je uréeny na
to, aby bol prevddzkovany s
pouzitim externych spinacich
hodin alebo samostatného
dialkového systému.
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Cistenie a skladovanie

/A VYSTRAHA!
Nebezpecenstvo
poranenia! Ked sa chystdte
produkt vycistif, alebo ho uz
nebudete pouzivat, odpojte ho
od elektrickej siete.

B Hordci produkt neskladuijte v
skrini alebo v balen.

B Napdjaci konektor nefahajte zo
zdsuvky za kdbel.

B Produkt, pripojné vedenie a
siefovy zdstréku chrérite pred
prachom, priamym slneénym
Ziarenim, kvapkajicou a
striekajicou vodou.

M Produkt skladujte na chladnom,
suchom mieste, chréneny pred
vlhkosfou a mimo dosahu deti.

B Produkt chrdfite pred teplom.
Produkt neumiestiivjte do blizkosti
otvoreného ohfa alebo zdrojov
tepla, ako sd kachle alebo
ohrievaée.

® Pred prvym pouzitim

Odistrarite obal. Skontrolujte, &i si vietky Easti
kompletné.

B Vo vyrobe si niektoré &asti pre vasu ochranu
o3etrené tenkou vrstvou olejového filmu.
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Pred prvym pouZitim zapnite spotrebi¢ bez
prisad, aby sa vyparili pripadné zvysky.

B Vycistite produkt a prislusenstvo (pozri odsek
,Cistenie a starostlivost”).

@ UPOZORNENIA:

B Ked produkt prvykrét zahrejete, mdze vzniknof
mierny z&pach. Postarajte sa o dostatoéné
odvetranie prostredia.

B Prvé vafle vyhodte.

® Montaz

A\ VYSTRAHA! Nebezpeéenstvo zasahu
elektrickym priodom. Skér ako vloZite/

vyberiete vymenitelné platne N3}

Vytiahnite siefovi zdstreku |4 | zo zdsuvky.
/\ NEBEZPECENSTVO! Nebezpeéenstvo

popélenia. Vymenitelné platne [11] sa

nesmU menif/vyberat bezprostredne po pouZiti.
Produkt nechaijte najskér vychladnut.

Vlozenie vymenitel'nych platni

®  Otvorte zaistenie [ 1] Otvorte produkt.

B Vnitorné zdpadky 10| poZadovanych
vymenitelnych platni umiestnite do velkych
hékovych svoriek [ 7]

Vymenitelni platiiu zatld&ajte nadol, az kym
nezapadne na miesto.

B Tento krok zopakujte na druhej strane produktu.

@ UPOZORNENIE: Vkladaite len vymenitelné
platne rovnakého typu.

Vyberanie vymenitel'nych platni

®  Otvorte zaistenie [ 1] Otvorte produkt.

B Potiahnite odblokovévaciu paku [8] Vyberte
vymenite/nd platiu.

B Tento krok zopakujte na druhej strane produktu.



@® Obsluha

B Priprava: Namazte hornd a dolnd vymenitelnd

platiu [11] vhodnym jedlym olejom.

B Zapnutie produktu: Siefovd zdstreku | 4 | zapojte
do vhodnej zasuvky. Rozsvieti sa Eervend
kontrolka

B Vypnutie vyrobku: Siefovd zdstreku vytiahnite zo
siefovej zasuvky. Cervend kontrolka [ 2 | zhasne.

B Polas zahrievania nechajte produkt zatvoreny.
B Vyrobok nahrievaijte, aZz kym nebude svietit

zelend kontrolka [3]

Kontrolka Stav

C(?rYena kontrolka Produkt zapnuty.
svieti

Cerveno' kontrolka Produkt vypnuty.
zhasnutd

Zelend k’ontrolkc Produkt sa zahrieva.
zhasnuté

Zelend kontrolka Dosiahla sa teplota
svieti pecenia.

@ UPOZORNENIE: Zelend kontrolka [3] sa
poéas prevadzky prileZitostne vypina a zapina.
Toto ukazuje, ze spotrebi¢ sa znova zahrieva na
prevadzkovd teplotu.

B Tento spotrebi¢ je uréeny na vyrobu vafli,
sendvi¢ov a na grilovanie (vid' nasledujice

odseky).

Odporuéand doba peéenia/grilovania

Zapekané sendvige 3 az 4 minGt

Grilovanie 4 az 9 mindt
(pravidelne

kontrolujte stav

peenia)

Vafle (sladké/chrumkavé) 5 mindt

Iba ako referencia (odhadovany éas pecenia
néjdete v odseku ,Recepty”)

® Zapekanie sendvicov
Vhodné pre: Sendvige so sladkou alebo vydatnou
plnkou

Vymenitel'né platne:
Platne sendvi¢ovaca (hornd a dolnd platfia)

®  Otvorte zaistenie [ 1] Otvorte produk.

B Umiestnite 2 pripravené sendvi¢e na dolni
sendvigovi platfiu [11]

®  Zatvorte produkt. Zatvorte zaistenie [ 1] Teraz sa
sendvice zapedd.

@ UPOZORNENIE: Peienie trvd pribl. 3 a2
4 minéty. V zdvislosti od toho, aké chrumkavé
maijt byf sendviée, je mozné dobu peéenia skrdtif
alebo predzit.

B Vybratie sendvicov: PouZite plastovi/drevend
$pachtlu (alebo iny vhodny nekovovy ndstroj),
aby ste predisli poskodeniu teflénovej vrstvy
produktu.

B Polas pe&enia sendvicov sa zelend kontrolka
vypne a znova zapne. Indikuje to reguldciu
pozadovanej prevddzkovej teploty.

B Ked je pegenie ukon&ené:

Vytiahnite siefovd zdstreku |4 | zo zdsuvky.

® Grilovanie
Vhodné pre: Grilovanie malych kiskov mésa,
klobdsky, zeleniny

Vymenitel'né platne:
Platne Grilovacia (hornd a dolné platiia)

®  Otvorte zaistenie [ 1] Otvorte produk.

B Polozte grilované jedlo na dolnd platiu [12]

B Zatvorte produkt. Zatvorte zaistenie [ 1]
Grilované jedlo bude teraz upecené.

A pozor: Nebezpeéenstvo prskania.
Nepouzivaijte na grilovanie mokré jedlo. Pri
otvdrani spotrebi¢a dévaijte pozor na prskajicu
mast a stépajicu paru.

SK 89



(D UPOZORNENIE: Grilovanie trvd asi 4 az

9 mindt. Pravidelne kontrolujte stav grilovania.

Vybratie grilovaného jedla: PouZite plastovi/
drevend $pachtlu (alebo iny vhodny nekovovy
néstroj), aby ste predisli podkodeniu teflénove;
vrstvy produktu.

Pocas peenia grilovaného jedla sa zelend
kontrolka | 3 | vypne a znova zapne. Indikuje to
reguldciv pozadovanej prevddzkovej teploty.
Ked' je grilovanie ukon&ené: Vytiahnite siefovd

zéstreku | 4 | zo zdsuvky.

® Pecenie vafli
Vhodné pre: Sladké alebo vydatné vafle

Vymenitel'né platne:

Platne na pripravu vafli (hornd a dolnd platfia)

Otvorte zaistenie [ 1] Otvorte produkt.

Pri nalievani cesta na spodnd platiiv na vafle
pouzite drevent alebo plastovi naberacku
odolnd voci teplu. Nepouzivajte naberagku z
kovu, kedZe méze poskodit antiadhéznu vrstvu
platni na vafle.

Neprepliajte spodni platiiu

Zatvorte produkt. Zatvorte zaistenie . Teraz sa
cesto bude piec.

UPOZORNENIE: Pecenie trva asi 5 minit.
Vzdy podla toho, aky stupefi zhnednutia chcete
dosiahnut, mézete Eas pedenia skrdtit alebo
predizif.

Vybratie vafli: Pouzite plastovi/drevend $pachtlu
(alebo iny vhodny nekovovy néstroj), aby ste
predisli poskodeniu teflénovej vrstvy produktu.
Pocas pecenia vafli sa zelend kontrolka
vypina a opéf zapina. Indikuje to reguldciu
pozadovanej prevddzkovej teploty.

Ked'je pecenie ukoncené: Vytiahnite siefovi
zéstreku | 4 | zo zdsuvky.
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® Recepty

® Sendvic s tuniakom
Vymenitel'né platne:

Platne sendvi€ovaca (hornd a dolnd platfia)

Prisady:

4 platky Sendvi¢ového chleba

85g Tahini

85¢g Gréckeho jogurtu so znizenym
obsahom tuku

80g Tuniaka

65¢g Cerstvej bazalky

1 Stava z citréna

14 ml Olivového oleja

1 3tipka Soli

1 3tipka Cierneho korenia

Priprava:

B Predhrejte produkt.

Tahini, grécky jogurt a citrénovi $favu
rozilahaite.

Pridajte bazalky, sol a cierne korenie. Miesaite,
az sa prisady spoja.

Pridajte olivovy olej do jogurtovej omé&cky Tahini.
Tahini - jogurtovi zmes natrite na 2 platky
sendvi¢ového chleba.

Naukladaijte odkvapkaného tuniaka.

Prikryte zvy3nymi platkami sendvicového chleba.
Pecte pribl. 4 minity.

Okamzite poddvame.



® Sendvic s moriakom
Vymenitel'né platne:
Platne sendvi€ovaca (hornd a dolnd platiia)

Prisady:

4 platky Sendvi¢ového chleba

2 platky Syra Gouda

50¢g Nakréjanych moréacich pfs
10g Horcice

12 Cibule

1 Stipka Soli

1 stipka Cierneho korenia
Priprava:

B Predhrejte produkt.

B Horcicu natrite na vnitorny stranu sendvi¢ového
chleba.

B Cibulu nakréjajte na drobné kdsky.

Moréacie prsia a cibulu poukladaite na 2 platky

sendviového chleba.

Posypte korenim a posolte.

Na to polozte platky syra.

Prikryte zvy3nymi platkami sendvi¢ového chleba.
Pecte pribl. 4 mindty.

Okamzite poddvame.

@ Belgické vafle
Vymenitel'né platne:
Platne na pripravu vafli (horné a dolnd platiia)

Prisady:

5 Vaijcia

250¢g Masla

200 g Cukru

400 ml Mlieko

500 ¢ Muky

2 balicky Vanilkového cukru
5¢g Prasku do peciva

Priprava:

H  Predhrejte produkt.

BV stredne velkej miske zmiesaijte vaijicka,
vanilkovi cukor, cukor a maslo.

B Pridajte do misky pra3ok do pegiva, asi polovicu
miky a polovicu mlieka a premiesaite.

B Pridajte zvy$n0 mku a mlieko. Miesaijte, pokym
cesto nebude krémové.

B Obe vymenitelné platne nasprejujte tukom.

B Na spodnd platfiv rovnomerne naneste cesto.
Pecieme 5 mindt.

® Cuéoriedkové vafle
Vymenitel'né platne:
Platne na pripravu vafli (hornd a dolnd platiia)

Prisady:

120 ml Rastlinného oleja

250 ml Mlieko

2 Vaijcia

200 g Cukru

170 g Maky

25¢g Prasku do peciva

130g Cuéoriedok (&erstvé alebo mrazené)
Priprava:

®  Predhrejte produkt.

B Vo velkej miske zmie3ajte olej, mlieko, vajcia a
cukor. Pridajte miku a présok do peéiva. Dobre
zmiesaijte.

B Pridajte ¢ucoriedky.

B Obe vyberatelné vymenitelné platne nasprejujte
tukom.

B Na spodn0 platiiu rovnomerne naneste cesto.
Peéte pribl. 10 mindt do zlatohneda.
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® Sunkové/syrové vafle
Vymenitel'né platne:

Platne na pripravu vafli (horné a dolnd platiia)

Prisady:

570g Mrazenych stréhanych zemiakov

225¢g Schwarzwaldskej 3unky nakréjanei
na kocky

200g Nastrohaného syra Cheddar

3 Velké vajcia, vy3lahané

2 struky Cesnaku (pretlaceny)

2CL Cerstvej posekanej petrzlenovej
viate

12 CL Suseného tymidnu

Vs CL Susenej papriky

Dochutte solou a Eerstvo pomletym &iernym korenim

Priprava:

B Rozmrazte zemiakové placky.

B Predhrejte produkt.

B Obe vyberatelné vymenitelné platne nasprejujte

tukom.

Vo velkej miske zmieZajte strdhané zemiaky,
$unkuy, syr, vajcia, cesnak, petrzlen, tymian a
papriku. Dochutte solou a korenim.

Zemiakovi zmes rovnomerne naneste na spodnd
vymenitelnd platiu. Pecte pribl. 15 mindt do
zlatohneda farby a chrumkavej konzistencie.
Okamzite poddvame.
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® Belgické vafle Brownie
Vymenitel'né platne:

Platne na pripravu vafli (hornd a dolnd platfia)

Prisady:

180g Univerzdlnej miky

65¢g Nesladeného kakaového prasku
20g Krystélového cukru

1¢L Prasku do peciva

1CL Morskej soli

10 PL Rozpusteného masla, nesoleného
2 Velké vaijcia

2CL Vanilkového extraktu

60 ml Voda

120 g Malych kiskov Eokolédy

u  Volitel'né prisady: Vanilkova zmrzling,

Eokolédova poleva, praskovy cukor

Priprava:

Predhrejte produkt. Vo velkej miske zmie3ajte
moku, kakaovy présok, cukor, prasok do pegiva a
sol. Roztopte maslo, odloZte ho a nechaite chvilu
vychladndf.

V malej miske zmie3ajte vaijcia, vanilkovy extrakt
a vodu. Vajcovi zmes pridajte do suchej hmoty.
Roztopené maslo rychlo premiesajte. Pridajte
kusky cokolady.

Obe vymenitelné platne nasprejujte tukom.

Na spodn platiiu rovnomerne naneste cesto.
Pecte pribl. 3 minGty.

Zdvihnite kryt, aby ste vaflu skontrolovali. Vafla
by mala byt pekne vyformovang, ale mala by byt
mékkd.

Podavaite s praskovym cukrom, vanilkovou
zmrzlinou alebo ¢okolddovou polevou.



@ Krevetové spizy so slivkami
Vymenitel'né platne:
Platne Grilovacia (hornd a dolné platiia)

Prisady:

2 PL Repkového oleja

2 PL Koriandra (&erstvo nasekaného)

1CL Limetkovej kéry (Eerstvo nastréhanei)

3PL Stavy z limetky

12 CL Soli

12 Surové krevety (8 aZ 12 kreviet &
500 g/o80pané a vypitvané)

3 Jalapefio papricky (pozdizne
nakrdjané, vycistené od semiacok a
rozstvrtené)

2 Slivky (olipané a vykéstkované)

Priprava:

B Predhrejte produkt.

B Vo velkej miske roz3lahaijte repkovy olej,
koriander, limetkovi kéru, 3favu z limetky a sol.

B 3 polievkové lyZice zmesi dajte do malej misky a
odlozte bokom.

B Do zmesi pridaite krevety, Jalapefios papricky a
slivky. Zmie3ajte, aby sa vietky prisady zakryli a
nésledne ich nechajte marinovat.

B Krevety, Jalapefios papricky a slivky rovnomerne
rozmiestnite na 4 3pizy (25 cm). Odstraiite
marinadu.

®  Spizy grilujte, a2 kym nebudd krevety poriadne
prepecené. Spizy grilujte z kazdej strany asi
2 minGty a potom ich otocte.

B Pokvapkajte zvy3nou marinddou.

@® Cistenie a starostlivost

/\ NEBEZPECENSTVO! Nebezpeéenstvo
zéasahu elektrickym pradom! Pred
&istenim: Produkt vzdy odpojte od napdjania.

/\ NEBEZPECENSTVO! Nebezpeéenstvo
popadlenia! Produkt necistite bezprostredne po
pouziti. Produkt nechajte najskér vychladnut.

A\ VYSTRAHA! Elekirické Easti produktu
nepondraijte do vody alebo inych kvapalin.
Produkt nikdy nedrzte pod tecicou vodou.

@ UPOZORNENIE: Produkt ocistite hned' po
vychladnuti. Ak sa na produkte nachadzaijo

zaschnuté zvysky potravin, fazko sa odstrafiujd.

Diel

¥ Toastovad

Metéda Cistenia

Teleso utrite mierne
navlhéenou handrou.
Nedovolte vode alebo
inym kvapalindm vniknof
do vnétra produktu.

H Vymenitelné
platne

Vymenitelné platne
opldchnite vodou a/
alebo jemnym &istiacom
prostriedkom. Vymenitelné
platne je mozné Cistif aj v
umyvacke riadu.

B Medzipriestory
na spodnej
strane
vymenitelnych
platni

= Obhrievaci prvok

B Zaistenie

Odéstrarite tuk a kvapaliny:
Pouzite kisok kuchynského
papiera.

Odstrarite pripdlené
zvysky: Pouzite drevend
stierku alebo mal
drevend varesku.
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Na ¢istenie produktu a prisludenstva nepouzZivajte
Ziadne abrazivne, agresivne &istiace prostriedky,
ani tvrdé kefy.

Po vygisteni: Nechaite vietky diely vyschnf.

® Odstranovanie chyb

Problém Odstranenie
Produkt ® Naopdijaci kdbel | 4 | zapojte do
nefunguie. vhodnej elektrickej zasuvky.

Vafle/sendvice M Skrétte &as pedenia.
s0 prili§ tmavé.

Vafle/sendvice @ Predizte &as pecenia.
s0 prili§ svetlé.

Hotové B Pred pedenim jemne namastite
upecené vafle/ vymenitelné platne
sendvige sa B Vyskd3ajte iny recept.

daju len fazko

odobraf zo
spotrebica.

@® Skladovanie
/)\ NEBEZPECENSTVO! Nebezpeéenstvo

popadlenia! Produkt neskladujte bezprostredne
po pouziti. Produkt nechajte najskér vychladndf.
Produkt pred uskladnenim vygistite.

Napdjaci kdbel | 4 | namotajte okolo drziaka na
kdbel | 5| na spodnej Easti spotrebica.

Produkt uchovévaijte v origindlnom baleni, ak ho
nepouzivate.

Produkt odloZte na suché miesto mimo dosahu
deti.

94 SK

@ Likvidacia

Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré
mdzete odovzdaf na miestnych recyklaénych
zbernych miestach.

&)  materidlov pre triedenie odpadu, s
oznaéené skratkami (a) a &islami (b) s
nasledujicim vyznamom: 1 - 7: Plasty /
20 - 22: Papier a kartén / 80 - 98:
Spojené latky.

< Vyrobok a obalové materidly so

@ recyklovatelné, zlikvidujte ich oddelene pre

lepsie spracovanie odpadu.

Triman-Logo plati iba pre Francizsko.

O moznostiach likvidacie opotrebovaného

vyrobku sa mézete informovat na Vasej

obecnej alebo mestskej sprave.

Ak vyrobok doslozil, v zdujme ochrany

Zivotného prostredia ho neodhodte do

domového odpady, ale odovzdaijte na

odborng likvidéciu. Informdcie o zbernych
miestach a ich otvéracich hodinéch ziskate

N, Viimaite si prosim oznacenie obalovych
b
a

I =y

na Vasej prislunej sprave.



® Zaruka

Tento vyrobok bol dékladne vyrobeny podla prisnych
akostnych smernic a pred dodanim svedomito
testovany. V pripade nedostatkov tohto vyrobku Vém
prindleZia z&konné prava voéi predajcovi produktu.
Tieto zdkonné préva nie si nasou nizdie uvedenou
zérukou obmedzené.

Na tento produkt poskytujeme 3-roéni zdruku
od ddatumu ndkupu. Zéruénd doba zadina plyndf
datumom kupy. Starostlivo si prosim uschovaite
origindlny pokladniény listok. Tento doklad je
potrebny ako dékaz o kipe.

Ak sa v rdmci 3 rokov od ddtumu ndkupu tohto
vyrobku vyskytne chyba materidlu alebo vyrobnd
chyba, vyrobok Véam bezplatne opravime alebo
vymenime - podla nasho vyberu. Tato zdruka zanikd,
ak bol produkt poskodeny, neodborne pouzivany
alebo neodborne udrZiavany.

Poskytnutie zaruky sa vzfahuje na chyby materiélu
a vyrobné chyby. Tato zaruka sa nevzfahuje na
asti produktu, ktoré si vystavené normdlnemu
opotrebovaniu, a preto ich je mozné povazovaf

za opotrebovatelné diely (napr. batérie) alebo na
poskodenia na rozbitnych dieloch, napr. na spinagi,
akumuldtorovych batériach alebo Eastiach, ktoré so
zhotovené zo skla.

Postup v pripade poskodenia v zaruke

Pre zaru&enie rychleho spracovania Vadej
poziadavky dodrzte prosim nasledujice pokyny:

Pre vietky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny
doklad a &islo vyrobku (napr. IAN 123456_7890)
ako dékaz o kipe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku, gravire, na
prednej strane V&sho névodu (dole vlavo) alebo ako
ndlepku na zadnej alebo spodnej strane.

Ak sa vyskytno funkéné poruchy alebo iné nedostatky,
najskér telefonicky alebo e-mailom kontaktujte
ndsledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt oznaéeny ako defektny potom mézete s
prilozenym dokladom o kipe (pokladniény listok)
a uvedenim, v éom spo&iva nedostatok a kedy sa
vyskytol, bezplatne odoslaf na Vam ozndmend
adresu servisného pracoviska.

Servis

€9

Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-posta: owim@lidl.sk

3
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