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Warnings and symbols used
The following warnings are used in this user manual and on the packaging:

“~— Alternating current/voltage
DANGER! This symbolin combination

with the signal word “Danger”
marks a high-risk hazard that if not
prevented could result in death or

Hertz [supply frequency)

serious injury.
Watts

NOTE: This symbol in combination
with “Note” provides additional
useful information.

WARNING! This symbolin
combination with the signal word
“Warning” marks a medium-risk

hazard that if not prevented could
resultin death or serious injury.

Use the productin dry indoor
spaces only.

CAUTIONI! This symbolin

. . . Danger —risk of electric shock!
combination with the signal word 9

“Caution” marks a low-risk hazard
that if not prevented could resultin

ing— I
minor or moderate injury. Warning - hot surfacel

This appliance is classified as Food safe
protection class |and must be This product has no adverse effect
connected to a protective ground. ontaste orsmell.

CE mark indicates conformity with
relevant EU directives applicable for
this product.

Safety information
Instructions for use

= AP PDe s F
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SANDWICH TOASTER

@ Introduction

We congratulate you on the purchase of your
new product. You have chosen a high quality
product. The instructions for use are part of the
product. They contain important information
concerning safety, use and disposal.

Before using the product, please familiarise
yourself with all of the safety information and
instructions for use. Only use the product as
described and for the specified applications.
If you pass the product on to anyone else,
please ensure that you also pass on all the
documentation with it.

This product is designed for making
sandwiches. Do not use it for any other
purpose.

This product is only intended for private
household use, not for commercial
purposes.

The manufacturer accepts no liability for
damages caused by improper use.

After unpacking the product, check if the
delivery is complete and if all parts are ingood
condition. Remove all packaging materials
before use.

1 Sandwich toaster
1 Usermanual

Lock
Red indiicator [power)

Greenindicator [ready)
Mains cord retainer

Mains cord with mains plug
[6] Heating plates

Input voltage: 220-240V~,50Hz

Power 680-820 W

consumption:

Protection class:

Certification:

HGII357A: GS [TUV RHEINLAND])

HGII357A-BS: -

A Safety instructions

BEFORE USING THE PRODUCT,
PLEASE FAMILIARISE

YOURSELF WITH ALL OF THE
SAFETY INFORMATION AND
INSTRUCTIONS FOR USE! WHEN
PASSING THIS PRODUCT ON TO
OTHERS, PLEASE ALSO INCLUDE
ALLTHE DOCUMENTS!

Inthe case of damage resulting
from non-compliance with
these operating instructions
the warranty claim becomes
invalid! No liability is accepted
for consequential damagel! In
the case of material damage
or personalinjury caused by
incorrect handling or non-
compliance with the safety
instructions, no liability is
accepted!
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Children and persons with Keep the productandits

disabilities cord out of reach of children
A WARNING!RISK OF LOSS less than 8 years.
OF LIFE OR ACCIDENT TO Intended use
INFANTS AND CHILDREN! /A WARNING! Misuse may lead
Neverleave children to injury. Use this product
unsupervised with the solely in accordance with
packaging material. these instructions. Do not
The packaging material attempt to modify the
represents a danger of productin any way.
suffocation.

Children frequently
underestimate the dangers.
Always keep children away
from the packaging material.
This product can be used by
children aged from 8 years
and above and persons with
reduced physical, sensory
or mental capabilities, or
lack of experience and
knowledgeif they have
been given supervision or
instruction concerning use
of the product in a safe way
and understand the hazards
involved.

Children shall not play with
the product.

Cleaning and user
maintenance shall not be
made by children.
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Electrical safety

A\ DANGER! Risk of electric
shock! Never attempt to
repair the product yourself.

In case of malfunction, repairs
are to be conducted by
qualified personnel only.

A\ DANGER! Risk of burns!
During use the product gets
hot. Do not touch the product
while in use norimmediately
after use.

Only touch the product on
the handle during operation
and while it is still cooling.
During use, care must be
taken as low heat may be
generated atthe handle.

A WARNING! Risk of electric
shock! Do notimmerse the
productin water or other
liquids. Never hold the
product under running water.



A WARNING! Risk of electric This applianceisintended to
shock! Never use a damaged be usedin household and

product. Disconnect the similar applications such as:
product from the mains staff kitchen areas in shops,
supply and contact your offices and other working
retailerif itis damaged. environments;

The productis notto be farm houses;

usedif it has been dropped, by clientsin hotels, motels
if there are visible signs of and other residential type
damage. environments;

The product is powered at all bed and breakfast type
times while itis connected to environments.

the mains supply. Operation

Before connecting the The product must not be
product to the mains supply, left unattended while itis
check that. the voltage and connected to the supply
cqrrent ratlng corresponds. mains.

with the mains supply c’jetalls Do not move the product
shown onthe product's while itis in operation.

rating label. Do not place the product on
Regularly check the

hot plates (gas, electric, coal
cookingrange etc.). Operate
the product on alevel, stable,
clean, heat-resistant and dry
surface.

Do not cover the product
whileitis in use or shortly
after use, whenitis still hot.
Make sure that the mains cord

mains plug and the mains
cord fordamages. If the
mains cord is damaged, it
must be replaced by the
manufacturer, its service
agentor similarly qualified
personsin order to avoid a
hazard.

Protect the mains cord

) is not pinched by the plates
against damages. Do not let ortouches the rim of the
ithang over sharp edges, do plates.

not squeeze or bendit. Keep
the mains cord away from hot
surfaces and open flames.
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The use of extension cords
is notrecommended. If the
use of an extension cord

is necessary, itmust be
designed for a current flow
of atleast10 A.

Lay cords in such a way that
they may not be tripped over
or otherwise damaged.

The productis notintended
to be operated by means of
an external timer or separate
remote control system.

Cleaning and storage
A WARNING! Risk of injury!

Disconnect the product from
the mains supply before

cleaningand whennotinuse. o

Do not store the hot product
inacupboard orinthe
packaging.

Do not pull the mains plug out
of the electrical outlet by the
mains cord.

Protect the product, its mains
cord and mains plug against
dust, direct sunlight, dripping
and splashing water.

Store the productina cool,
dry place, protected from
moisture and out of the reach
of children.

GB

Protect the product against
heat. Do not place the
product close to open
flames or heat sources

such as stoves or heating
appliances.

Refer to the chapter
“Cleaning and care” for
instructions on how to clean
the product.

@ Beforefirstuse

Remove the packaging material. Check if
all parts are complete.

During production, parts are covered

with a protective oil film. Before first use,
operate the product without any food so
that any potential residues evaporate.
Clean the product andits accessories [see
“Cleaning and care”).

Operation

@ NOTES:

The first few times the product is heated
up, a faint odour may be present. Ensure
sufficient ventilation in the area.

Discard the first set of sandwiches.

Turning the product on: Connect the mains
plug| 5 |to a suitable wall outlet. The red
indicator[2]lights up.

Turning the product off: Disconnect the
mains plug| 5 |from the wall outlet. The red
indicator[2]goes off.

Lightindicators

Status

Red indicator off &
greenindicator off

Product off

Red indicator on &
greenindicator off

Productis
preheating/reheating




heating plates[ 6 ] Sample recipes canbe
found in the following chapter.

Close the product. Close the lock[1]. The
sandwiches are being baked now.

Baking takes approx.4 minutes. Lengthen
or shorten the baking time to achieve the
desired result. The sandwichis ideal when
the toast is golden brown.

When baking is complete: Disconnect the

Light indicators Status Turkey sandwich Az%pé?:‘
Redindicatoron & The optimum
- temperature has been . Approx.
greenindicatoron reached Tuna sandwich 20 min
Pud ie pizza Approx.
@ NOTE: During operation, the green san gxlih P 2psFr)nin
indicator | 3 |goes on and off from time -
to time. This indlicates that the productis Fried Egg Tomato 9 APPIOX.
reheating up to the baking temperature. sandwich 15min
Tomato ADDIOX
sandwich with 2 IF;Fr)nin ’
NOTES: Onion
Sjri?:;?ebbc:l?i::gillng plates[6 Jwitha Hamand Cheese 9 Approx.
: Toastie Sandwich 12min
Keep the product locked while
preheating. Chicken lettuce 9 Approx.
Do not overfill the product. sandwich 20 min
Preheat until the green indicator | 3] lights Bacon Avocado 2 APpIOX.
up. Sandwich 15min
Pullthe lock . Open the product. .
Place the sandwiches on the lower ® Recipes

@ NOTE: The following recipes are designed

for abaking time of 4 minutes.

mains plug| 5 |from the wall outlet.

Processing table — Sandwich Toaster

Serving Prep-aratlon
time

Bacon,egg
and cheese 2 Appr9x.

X 12min
sandwich
Grilled cheddar
cheese ADDIOX
sandwich with 2 PP o

. 20min

caramelized
apple

4slices Bread
2slices Cooked bacon
2slices Cheddar cheese
109 Butter
2 Eggos
1pinch Pepper (optional)
20 ml Milk
Preparation:
. Preheatthe product.
2. Beatthe egg, milk and pepperinabowl

until blended. Melt the butter in a baking
pan. Put the egg mixture into the panand
scramble it until thickened and cooked.
The scrambled eggs are ready. Set aside.
Grease both heating plates[ 6 |with a
suitable baking oil.
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Put 2 slices of bread on lower heating

plates[6 ] Top with scrambled eggs,
cooked bacon and cheddar cheese.

Top with remaining 2 slices of bread.
6. Bake for 4 minutes until golden brown.

Preparation:

1. Preheatthe product.

2. Inasmall bowl, mix the mustard
mayonnaise. Spread on1side of each
bread.

3. Grease both heating plates[6 |witha
suitable baking oil.

4. Put2slices of bread (mustard mixture side
up) on the lower heating plates @ Top
with 2 slices of cheddar cheese, tomato,
roasted turkey breast, another tomato and
another 2 slices of cheddar cheese.

5. Top with remaining 2 slices of bread
(mustard mixture side down).

6. Bake for 4 minutes until golden brown.

4slices Bread

309 Sugar

309 Butter

1pinch Cinnamon

1 Small apple (sliced])

4slices Cheddar cheese
Preparation:
1. Preheatthe product.
2. Meltthe butterinanon-stick baking pan.

Add the sugar and cinnamon and cook
until the sugar dissolves. Add the sliced
apples and cook for approx. 5 minutes
until tender. The caramelised apples are
now ready. Set aside for cooling down.

3. Greaseboth heating plates@ witha
suitable baking oil.

4. Put2slices of bread onthe lower heating
plates @ Top with 2 slices of cheddar
cheese, caramelised apples, another
2slices of cheddar cheese.

5. Top with remaining 2 slices of bread.

6. Bake for 4 minutes until golden brown.

4slices Bread

4slices Cheddar cheese

509 Roasted turkey breast
(sliced]

1 Tomato (sliced)

159 Mustard

159 Mayonnaise

8 GB

4slices Bread

109 Mayonnaise

359 Tuna

2slices Cheddar cheese
Preparation:
1. Preheatthe product.

2. Inasmall bowl, mix the tunaand

mayonnaise.

3. Grease both heating plates[6 |witha
suitable baking oil.

4. Put2slices of bread onthe lower heating
plates @ Top with 2 slices of cheddar
cheese, and tuna with mayonnaise.

5. Top with remaining 2 slices of bread.

6. Bake for 4 minutes until golden brown.

4slices Bread

1309 Shredded mozzarella
cheese

409 Pizza sauce

8slices Pepperoni

Ipinch Pepper (optional)

Ipinch Italian seasoning [optional)




Preparation:

2.

3.

Preheat the product.

Spread pizza sauce on1side of each
bread.

Grease both heating plates[ 6 |with a
suitable baking oil.

Put 2 slices of bread [pizza sauce side up)
onthe lower heating plates @ Top with
shredded mozzarella cheese, pepperoni,
pepper and Italian seasoning (optional)
and more shredded mozzarella cheese.
Top with remaining 2 slices of bread (pizza
sauce side down).

Bake for 4 minutes until golden brown.

4slices

Bread

2slices

Tomato (sliced])

2

EQgos

2slices

Cheese [slice]

Pizza sauce

Pepper

Procedures

2.

3.

»

Preheat the product.

Spread pizza sauce on1side of each
bread.

Grease the heating plates with baking oil.
Fried the egg in other baking pan.

Put 2 slices of bread (pizza sauce side up)
on the lower heating plates.Top with fried
egg, sliced tomato,cheese,add some
pepper.

Top with remaining 2 slices of bread.
Bake for 4 minutes until golden brown.

4slices Bread
2slices Tomato (sliced])
2 Onion (sliced)
2slices Cheese (slice)
- Butter [soft)
- Pepper
Preparation:
1. Preheatthe product.
2. Butteronlside of each bread.
3. Grease the heating plates with baking oil.
4. Put2slices of bread (with butter side

up) onthe lower heating plates.Top with
Onion, sliced tomato,cheese,add some
pepper.

Top with remaining 2 slices of bread.
Bake for 4 minutes until golden brown.

4slices Bread

2slices Tomato (sliced])

2 Onion (sliced)

2 Sliced ham

2slices Cheese (slice]

- Pizza sauce

- Salt

- Pepper

P
1.

2.

3.
4.

reparation:

Preheat the product.

Spread pizza sauce on1side of each
bread.

Grease the heating plates with baking oil.
Put 2 slices of bread (pizza sauce

side up) onthe lower heating
plates.Top with Onion, sliced
tomato,cheese,ham,cheese,add some
pepperand salt.

Top with remaining 2 slices of bread.
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6. Bake for4 minutes until golden brown.

4slices bread
4 Lettuce leaf
Itablespoon | Mayonnaise
- Chicken(Sliced)
Preparation:
1. Preheatthe product.

2. Greasethe heating plates with baking oil.
3. Put2slices of bread onthe lower heating
plates.Top with Chicken, Lettuce leaf,
Mayonnaise.

Top with remaining 2 slices of bread.

5. Bake for4 minutes until golden brown.

»

4slices Bread
1/2 Avocado [Mashed)
- Bacon
- Butter
Preparation:
1. Preheatthe product.

2. Butterlside of each bread.

3. Grease the heating plates with baking oil.

4. Put2slices of bread (butter side up) on
the lower heating plates.Top with Bacon,
mashed avocado.

5. Top with remaining 2 slices of bread.

6. Bake for 4 minutes until golden brown.

@ Cleaning and care

/\ DANGER! Risk of electric shock! Before
cleaning: Always disconnect the product
from the wall outlet.

& DANGER! Risk of burns! Do not cleanthe
productright after operation. Let the
product coolfirst.
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/\ WARNING! Do notimmerse the product’s
electrical components in water or other
liquids. Never hold the product under
running water.

/\ NOTICE! Risk of damage! Do not use any

abrasive, aggressive cleaners or hard
brushes to clean the product.

@ NOTE: Clean the product right after it has
cooled. Once the food residues have
dried, they are not easy to remove.

Part Cleaning method

Housing Wipe downthe
housing witha
slightly damp

cloth. Add alittle
detergent, if
needed.

Do notletany water
or other liquids
enter the product
interior.

Heating
plates[6]

Wipe the plates
witha slightly damp
clothand amild
detergent.

Removing fatand
liquids: Use a piece
of kitchen paper.
Removing stuck-on
burntresidues: Use
awooden spatula
or small wooden
skewers.

Orifices around
the heating

plates[ 6]

After cleaning and before reusing the
product: Dry all parts thoroughly.

@ Storage

/\ DANGER! Risk of burns! Do not store the
product right after operation. Let the
product coolfirst.

Clean the product before storage.



Wind the mains cord| 5 |around the mains
cordretainer| 4 | at the bottom of the
product.

Store the product in the original packaging
whenitis notin use.

Store the productin a cool, dry place,
protected from moisture and out of the
reach of children.

@ Disposal

The packaging is made of environmentally
friendly materials, which may be disposed of
through your local recycling facilities.

&b  packaging materials for waste
separation, which are marked with
abbreviations (a) and numbers
(b] with following meaning:

1-7: plastics/20—-22: paper and
fibreboard/80-98: composite
materials.

N Observe the marking of the
b

Contact your local refuse disposal
authority for more details of how to
dispose of your wornout product.

To help protect the environment,
please dispose of the product
properly whenit has reached the
end of its useful life and not in the
household waste. Information on
collection points and their opening
hours can be obtained from your
local authority.

® Warranty

The product has been manufactured to strict
quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights
against the retailer of this product. Your

legal rights are not limited in any way by our
warranty detailed below.

I =

The warranty for this productis 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original
sales receiptin a safe location as this document
is required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the
time of purchase must be reported without
delay after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it — at our
choice - free of charge to you. The warranty
periodis not extended as a result of a claim
being granted. This also applies to replaced
and repaired parts.

This warranty becomes void if the product
has been damaged, or used or maintained
improperly.

The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product
parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables (e.g. batteries,
rechargeable batteries, tubes, cartridges), nor
damage to fragile parts, e.g. switches or glass
parts.

To ensure quick processing of your claim,
observe the following instructions:

Make sure to have the original sales receipt
and the item number (IAN 479772_2410)
available as proof of purchase.

You can find the item number on the rating
plate, an engraving on the product, onthe
front page of the instruction manual (bottom
left), or as a sticker on the rear or bottom of the
product.

If functional or other defects occur, contact the
service department listed below either by
telephone or by e-mail.
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Once the product has been recorded as
defective you canreturn it free of charge to
the service address that will be provided to
you. Ensure to enclose the proof of purchase
(sales receipt] and a short, written description
outlining the details of the defect and wheniit
occurred.

Service Great Britain
Tel.: 08000569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk

Cce
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Hasznalt figyelmeztetések és szimbolumok
A felhasznaldi kézikdnyvben és a csomagolason a kdvetkezéd figyelmeztetéseket hasznéljuk:

A

VESZELY! Ez a szimbolum a ,Veszély”
figyelmeztetd szoval egyiitt olyan
nagyfoku kockézatot jeldl, amelyet
ha nem akadélyoznak meg, akkor
annak halal vagy sulyos sériilés lehet
akodvetkezménye.

N

Viéltakozo dramerésség/fesziiliség

Hertz [taparam-frekvencia)

watt

FIGYELEMEZTETES! Ez a szZimbolum
a Figyelmeztetés” figyelmeztetd
széval egyiitt olyan kézepes
kockdzatot jeldl, amelyet hanem
akadalyoznak meg, akkor annak
halal vagy sulyos sériilés lehet a
kdvetkezménye.

MEGIEGYEZES: Ez a szZimbolum
a,Megjegyzeés” szoval egyiitt
kiegészité hasznos informaciokat
ad.

Aterméket csak szaraz
helyiségekben, beltéren hasznélja.

VIGYAZAT! Ez a szZimbdlum
a,Vigyazat” figyelmeztetd

széval egyiitt olyan alacsony
kockdzatot jeldl, amelyet hanem
akadalyoznak meg, akkor annak
enyhe vagy kézepes sériilés leheta
kdvetkezménye.

Veszély — dramiités veszélye!

Figyelmeztetés — forré feliilet!

Akeésziilék |. védelmi osztélyu
besorolassal rendelkezik, &és
véddaljzathoz kell csatlakoztatni.

Elelmiszerhez alkalmas
Ez atermék nincs karos hatassal az
izre vagy azillatra.

~n ©

ACEjeldlésaztjelzi,hogya
termék megfelel a rd vonatkozé EU
irdnyelveknek.

=X B PO £ F

Biztonsagiinformaciok
Hasznalati utmutatd
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SZENDVICSSUTO

@® Bevezetd

Gratulalunk uj termékeének vasarlasa alkalmabol.

Ezzel a ddntésével véllalatunk értékes terméke
mellett dontdtt. A hasznalati utasitas ezen
termék része. A biztonsagra, a hasznalatara

és a megsemmisitésre vonatkozo fontos
tudnivalokat tartalmazza. A termék hasznélata
eléttismerje meg az &sszes hasznélati és
biztonsagi tudnivalot. A terméket csak a leirtak
szerint &s a megadott felhasznalasi terlileteken
alkalmazza. A termék harmadik személy
szadmdra valo tovablbadésa esetén kézbesitse
vele annak a teljes dokumentaciojat is.

Ez a termék szendvicsek siitésére készilt.
Ne hasznélja mas célra.

Ez a termék csak privat otthoni hasznalatra,
nem kereskedelmi haszndlatra készilt.

A gyarté nem véllal felelésséget a
rendellenes hasznalattal okozott karokért.

Atermék kicsomagolasa utan ellenérizze,
hogy a széllitmany teljes-e, és hogy minden
alkatrész jo llapotban van-e. Hasznélata elétt
tavolitson el minden csomagoldanyagot.

1 Szendvicssiitd
1 Hasznalati Gtmutatd

Lezards

Piros jelzéldmpa (tapellétas)
Zold jelzélémpa (készenlét)
Hélozati kabel régzitéelem
Halozati kébel haldzati dugdval
[¢] Fitdlemezek

bemeneti

L 220-240V~,50Hz
fesziiltség:

Teljesitményfelvétel: | 680—-820 W

Védelmi osztaly:

Tanusitvany:

HGII357A: GS [TUV RHEINLAND])

HGII357A-BS: -

A Biztonsdgi utasitasok

Kérjiik, hasznélata el6ttismerje
meg az ésszeslegyena
biztonsagiinformaciot és
hasznalati utasitast! Amikor
harmadik félnek atadjaa
terméket, kérjiik, adjon at

vele minden hozza tartozé
dokumentumot!

A jelen hasznalati utmutatétol
eltérd hasznélatb ol eredd
kdrosodasok esetén a
garanciaigeény ervenyeét vesziti!
A kdvetkezményes karokeért
nem vallalunk felelésséget! A
nem megfeleld kezelés vagy
a biztonsagi utasitdsok be nem
tartasa altal okozott anyagi kar
vagy személyi sériilés esetén
nem vallalunk felelésseget!
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Gyermekek és fogyatékkal élé
személyek

A\ FIGYELEMEZTETES!

KISGYERMEKEKET ES
GYERMEKEKET FENYEGETO
ELET- VAGY BALESETVESZELY!
Soha ne hagyja feliigyelet
nélkiil a gyermekeket a
csomagoldanyaggal.

A csomagoldanyag
fulladasveszélyt jelent.

A gyermekek gyakran nem
tudjak kelléen felmérnia
veszélyeket. A gyermekeket
mindig tartsa tdvol a
csomagoldanyagtol.

Ezt a terméket hasznalhatjak
8 éves vagy annal idésebb
gyermekek, illetve csékkent
fizikai, érzékszervi, vagy
mentélis kepessegekkel
rendelkezd, vagy kell
tudassal és belatassal nem
rendelkezd személyek is,

ha atermék biztonsagos
hasznalataval kapcsolatos
Utmutatdsban vagy
felligyeletben részesiilnek,
és értik a hasznalat
kockdzatait.

Gyerekek ne jatsszanak a
termeékkel.
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Gyermekek nem végezhetik
a készilék tisztitasat és
karbantartasat.

Aterméket és a hozza tartozd
kabelt tartsa tdvol 8 éven aluli
gyermekektdl.

Rendeltetésszerii hasznalat

A FIGYELEMEZTETES! A
helytelen hasznalat sériilést
okozhat. A terméket kizardlag
ajelen utasitdsoknak
megfeleléen hasznilja.
Semmilyen médon ne
probdélja meg modositani a
termeéket.

Elektromos biztonsag

A\ VESZELY! Aramiités veszélye!
Soha ne probaélkozzon
6nalldan a termék javitasaval.
Meghibasodas esetén
ajavitast csak képzett
szakember végezheti.

A\ VESZELY! Egési sériilés
veszélyel Hasznélat kbzben
atermék felforrésodik. Ne
érintse meg atermeket
hasznalat kbzben vagy
k&zvetlenil hasznélat utan.
Csak miikddés kdzben és
lehiités kbzben érintse meg a
terméket a fogantyunal.



Hasznélat kézben tigyelni kell
arra, hogy afogantyu s kisse
felmelegedhet.

A\ FIGYELEMEZTETES! Aramiités

veszélye! Ne meritse a
termeket vizbe vagy mas
folyadékba. Soha ne tartsa a
terméket folyo viz ala.

A FIGYELEMEZTETES! Aramiités

veszélyel Soha ne hasznaljon
sérlilt terméket. Hluzza

ki a terméket a haldzati
aljzatbdl, és forduljon a
kiskereskedbhdz, ha sériilt.
Ne haszndlja a terméket,

ha az leesett, vagy lathatd
sériilések vannak rajta.

A késziilék folyamatos
tapellatast kap, mikdzben

a haldzati aljzathoz van
csatlakoztatva.

Mielétt a terméket a haldzati
aljzathoz csatlakoztatna,
gy6z6djén meg arrdl, hogy
afesziiltség megfelel-e a
termeék névleges adatait
tartalmazoé cimkéjén
feltlintetett értékeknek.

Rendszeresen ellen&rizze,
hogy ahélézatidugd ésa
héldzati kabel nem sériilt-e.
Az dramiités elkerlilése
érdekében a sériilt
haldzati vezetéket csak a
gyartoval, illetve a gyartd
hivatalos szervizében,
vagy megfeleléen képzett
szakemberrel szabad
kicseréltetni.
Védje a hdldzati vezetéket
a sériilésektdl. Ne hagyja,
hogy éles széleken keresztiil
légjon, ne nyomja &ssze,
és ne hajtsa be. Tartsa tavol
a haldzati kdbelt forrd
fellletektdl és nyilt langoktol.
Ez a késziilék haztartsi, s
ehhez hasonld hasznalatra
késziilt, példaul:
személyzeti konyhéaba
lizletekben, irodéakban
€s mas munkahelyi
kérnyezetekben;
lakéeépiiletekhez;
széllodak, motelek és
egyeb széllashelyek
ugyfelei ltali hasznélatra;
szobareggeliveltipusu
kérnyezethez.
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Miikodtetés

Az terméket nem szabad
felligyelet nélkiil hagyni,
amig az elektromos hélézatra
van csatlakoztatva.

Ne mozgassa a terméket
mikoddtetes kdzben.

Ne helyezze aterméket forrd
feliiletekre (gaz, elektromos
vagy széntiizelésli tlizhely
stb.). A terméket mindig tiszta
és szaraz, sik, héallo és stabil
fellleten miikddtesse.

Ne takarja le a terméket
hasznalat kbzben vagy
réviddel hasznalat utan,
amikor még forré.

Ugyeljen arra, hogy a hélozati
kdbel ne szoruljonbea
sutélapok kdzé, és ne érintse
meg a siitélapok peremét.
Elektromos hosszabbitd
kdbelek hasznélata nem
ajanlott. Ha hosszabbitd
kdbel hasznalata sziikséges,
akkor legalabb 10 A dramot el
kell birnia.

Akabeleket gy helyezze
el,hogy ne lehessen benniik
megbotlani, &s mas moédon
se sérliljienek meg.
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Aterméket nemkiilsé
id6kapcsolordl vagy kiildén
tdvvezérld rendszerrdl
torténd lizemeltetésre
tervezték.

Tisztitas és tarolas
A\ FIGYELEMEZTETES!

Sériilésveszély! Mindig
vélasszale aterméket a
haldzati aljzatrdl tisztitas elétt,
€s amikor nem hasznaljak.
Ne tegye aforrd terméket
szekrénybe vagy a
csomagolasba.

A héldzati csatlakozddugot
ne a haldzati kdbelnél fogva
hizza ki az elektromos
aljzatbdl.

Ovja a terméket, a halozati
vezeteket és a haldzati
csatlakozot portdl, kdzvetlen
napfénytdl, cseppend és
frdccsend viztdl.
Atermeéket hiivss, szaraz
helyen tarolja, ahol
nedvességtdl vedett, és
gyermekektdl el van zarva.
Védje aterméket h6tél.

Ne helyezze aterméket
nyilt langok és héforrdsok
k&zelébe, pl. siitdék vagy
flittestek.



Atermék tisztitasaval
kapcsolatos utasitdsok a
#1iSZtitas és apolas” részben
talalhatok.

@ Azels6 hasznalat el6tt

Tavolitsa el a csomagoldanyagokat.
Ellendérizze, hogy minden alkatrész
megvan-e.

A gyartas soran az alkatrészeket védd
olajfélidval boritjak. Az elsé hasznalat
elétt mikddtesse a terméket élelmiszer
nélkiil, hogy az esetleges maradvanyok
elpéarologjanak.

Tisztitsa meg a terméket &s a tartozékait
(Iasd ,Tisztitas és apolas”).

® Miikddtetés

@ MEGIEGYZESEK:
Az elsé néhany alkalommal, amikor
aterméket felmelegitik, enyhe szag
érezhetd. Gondoskodjon elegendd
szellézésrdl a teriileten.
Dobja ki az els6 szendvicseket.

Atermék bekapcsolasa: Dugja a héalozati
csatlakoztatét| 5 |egy megfeleld fali
aljizatba. A piros jelzéldampa| 2 | vildgitani
kezd.

Atermék kikapcsoladsa: Huzza ki a haldzati
csatlakozédugét| 5 |a haldzati aljzatbdl.
Apiros jelzélampa| 2 | elalszik.

Jelz6lampék Allapot

Piros jelzélampa ki
észoldjelzélampa | Termék kikapcsolva
ki

I?lros.,'jelgola’r’n p abe Atermeék elémelegit/
és zOld jelz6ldmpa .
Ki felmelegit

Jelz6lampék Allapot

Piros jelzélampabe | Akésziilek elérte
észoldjelz6ldmpa | az optimalis
be hémérsékletet

@ MEGIEGYZES: Mikddés kdzben a zold
jelzélémpa[3] idérél idére be-és
kikapcsol. Ez aztjelzi, hogy a termék
felmelegszik a siitési hémeérsékletre.

@ MEGIEGYZESEK:
Kenje be asiitélapokat @ megfeleld
siitéolajjal.
Elémelegités kdzben tartsa zarva a
késziilléket.
Ne téltse tul a terméket.

1. Azelémelegités addig tart,amig azold
jelzélémpa[ 3] vildgitani nem kezd.

2. Hluzzamegazérat . Nyissa ki a terméket.

3. Helyezze aszendvicseket az alsd
sitélapokra @ Apéldareceptek a
kdvetkezé fejezetben taldlhatok.

4, Zarjaleaterméket. Zarjale azarat[1].

A szendvicsek siitése folyamatban van.

5. Asiitéskb.4 percet veszigénybe.
Novelje vagy csdkkentse a siitési iddt
akivanteredmeény elérése érdekében.

A szendvics akkor idedlis, ha aranybarna.

6. Amikor befejez6dott a siités: Huzzakia

haldzati csatlakozddugot | 5 |afal aljzatbdl.

Elkészitési tablazat — szendvicssiité

s El6készitési
Télalas o
id6é
Szalonnas,
t0jdsos €s sajtos 2 kb.12 perc
szendvics
Grillezett
cheddar sajtos
szendvics 2 kb.20 perc
karamellizalt
almaval
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o El6készitési 2. Egy té’lban keverje c">s§ze atojast,a
Talalas idé tejet és aborsot. A vajat olvassza fel
egy serpenydben. Tegye a tojdsokat
Pulykas 9 kb. 20 perc aserpenydbe, és addig keverje, amig
szendvics dsszedll és megsill. A rantotta elkésziilt.
Tonhalas Tegyefélre.
szendvics 2 kb.20perc | 3 enjebeasitélapokat[6]megfeleld
. sitdéolajjal.
Pudgy P'e pizza 2 kb. 25 perc 4. Tegyen2szeletkenyeretazalsd
szendvics siitdlapokra[ 6 |. Tegye ré arantottat, a siilt
Tikortojasos bacont és a cheddar sajtot.
paradicsomos 2 kb.15 perc 5. Helyezze rd amaradék 2 szelet kenyeret.
szendvics 6. Siisse 4 percig, amigaranybarna nemlesz.
Paradicsomos
szendvics 2 kb.15 perc
hagymaval
odmerstes | 2| wonpac | sl lene
309 cukor
SCZs::g\slf; Slatas 2 kb.20 perc 309 Vvaj
Baconds 1csipet fahéj
avokados 2 kb.15 perc 1 kis alma (szeletelt)
szendvics 4szelet cheddar sajt
o Reﬁ%k Elkészités:
@® MEGIEGYZES: A kdvetkezd receptek .  Melegitse elé aterméket.

4 perces siitési idével késziiltek. 2. Olvasszafel a vajat egy tapaddsmentes
serpenydben. Adja hozza a cukrotésa
fahéjat, &s addig siisse, amig a cukor nem
feloldodik. Adja hozz4 a szeletelt almét, és
kb. 5 percig siisse, amig meg nem puhul. A

4szelet kenyer karamellizalt almék elkésziiltek. Tegye félre,
2szelet siiltbacon hogy lehdljon.
: 3. Kenje be asiitélapokat @ megdfeleld
2szelet cheddar sajt siitéolajjal.
10g vaj 4. Tegyen2szeletkenyeretazalséd
. siitélapokra \E Tegyenra 2 szelet
2 tojas cheddar sajtot, karamellizalt almat, tovabbi
1csipet bors (opciondlis) 2 szelet cheddar sajtot.
. 5. Helyezzerda maradek 2 szeletkenyeret.
20ml tej . . .
6. Siisse 4 percig, amig aranybarnanemlesz.
Elkészités:
1. Melegitse elé aterméket.




4szelet kenyér 4szelet kenyér

4szelet cheddar sajt 1309 reszelt mozzarella sajt

509 stilt pulykamell (szeletelt) 409 pizzaszész

1 paradicsom [szeletelt) 8szelet pepperoni

159 mustar 1csipet bors (opcionlis)

59 majonéz 1csipet olasz fliszer (opciondlis)
Elkészités: Elkészités:
. Melegitse elé aterméket. . Melegitse elé aterméket.
2. Egykistalban keverje 6ssze amustart a 2. Kenje apizzaszdszt minden kenyér egyik

majonézzel. Minden kenyér egyik oldalat
kenje meg vele.

Kenje be asiitélapokat[ 6 |megfeleld
siitéolajjal.

Tegyen 2 szelet kenyeret [mustaros
keverekkel felfele) az also siitélapokra[ 6 |
Tegyenra 2 szelet cheddar sajtot,
paradicsomot, siilt pulykamellet, egy
masik paradicsomot és tovabbi 2 szelet
cheddar sajtot.

Tegye rd a maradék 2 szelet kenyeret
(mustéros keverékkel lefelé).

Siisse 4 percig, amig aranybarna nem lesz.

4szelet

kenyér

109

majonéz

359

tonhal

2szelet

cheddar sajt

Elkészités:

2.

Melegitse el6 a terméket.

Egy kis tdlban keverje 6ssze atonhalatés a
majonézt.

Kenje be a siit6lapokat @ megfeleld
siitéolajjal.

Tegyen 2 szelet kenyeret az alsod
siitélapokra @ Tegyenra 2 szelet
cheddar sajtot, majonézes tonhalat.
Helyezze rd a maradék 2 szelet kenyeret.
Siisse 4 percig, amig aranybarna nemlesz.

oldalara.

Kenje be asiitélapokat @ megdfeleld
siitéolajjal.

Tegyen 2 szelet kenyeret (a pizzaszészos
oldalaval felfelé) az also siit6lapra @
Tegyen ra reszelt mozzarella sajtot,
pepperonit, olasz fliszert [opciondlis) és
még tdbb reszelt mozzarella sajtot.
Tegye rd a maradék 2 szelet kenyeret
(apizzaszészos oldalaval lefelé).

Siisse 4 percig, amig aranybarna nem lesz.

4szelet kenyér

2szelet paradicsom (szeletelt)

2 tojas

2szelet sajt (szelet)

- pizzaszosz

- bors

Elkészités

1

2.

Melegitse el6 a terméket.

Kenje a pizzaszdszt minden kenyér egyik
oldalara.

Kenje be a siitélapokat siitéolajjal.

Siisse meg a tojast egy masik
serpenydben.

HU




5.

6.

7

Tegyen 2 szelet kenyeret (a pizzaszoszos
oldalaval felfelé] az also siitélapokra.
Tegyera asiilt tojast, a szeletelt
paradicsomot, a sajtot, borsozza meg egy
kicsit.

Helyezze rd amaradék 2 szelet kenyeret.
Siisse 4 percig, amig aranybarna nem lesz.

4szelet

kenyér

2szelet

paradicsom (szeletelt)

2

hagyma (felvagott)

2szelet

sajt (szelet)

vaj (puha)

bors

Elkészités:

1

2.
3.
4

Melegitse el6 a terméket.

Vajazza meg minden kenyér egyik oldalat.
Kenje be a siitélapokat siitéolajjal.

Tegyen 2 szelet kenyeret [vajas oldallal
felfelé] az also siitélapokra. Tegyenra
hagymat, szeletelt paradicsomot, sajtot,
borsozza meg egy kicsit.

Pl

o

Kenje a pizzaszdszt minden kenyér egyik
oldaldra.

Kenje be a siitélapokat siitéolajjal.
Tegyen 2 szelet kenyeret (a pizzaszoszos
oldalaval felfelé) az alsé siitdlapokra.
Tegyenrd hagymét, szeletelt
paradicsomot, sajtot, sonkat, sajtot, sdzza
ésborsozza meg egy kicsit.

Helyezze rd amaradék 2 szelet kenyeret.
Siisse 4 percig, amig aranybarnanem lesz.

4szelet kenyér
4 salatalevél
1evdkanal majonéz
- csirke (szeletelt)
Elkészités:
1. Melegitse elé atermeket.
2. Kenje beasiitélapokat siitéolajjal.

3.

Tegyen 2 szelet kenyeret az also
siitélapokra. Tegyen ra csirkét,
salatalevelet, majonézt.

Helyezze rd a maradék 2 szelet kenyeret.
Siisse 4 percig, amig aranybarna nemlesz.

4szelet

kenyér

1/2

avokado (présitett)

5. Helyezzerda maradék 2 szelet kenyeret.
6. Sisse 4 percig, amig aranybarnanem lesz.
4szelet kenyér
2szelet paradicsom [szeletelt)
2 hagyma [felvagott)
2 szeletelt sonka
2szelet sajt [szelet)
- pizzaszész
- SO
- bors
Elkészités:
.  Melegitse el6 aterméket.
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szalonna

Vaj

Elkészités:

2.
3.
4

o

Melegitse elé aterméket.

Vajazza meg minden kenyér egyik oldalat.
Kenje be a siitélapokat siitdolajjal.

Tegyen 2 szelet kenyeret [vajas oldallal
felfelé) az alsé sitdlapokra. Tegyenra
szalonnat, piirésitett avokadot.

Helyezze rd amaradék 2 szelet kenyeret.
Siisse 4 percig, amig aranybarnanemlesz.




@ Tisztitas és dpolas

/\ VESZELY! Aramiités veszélye! Tisztitas elétt:

Mindig huizza ki a terméket a fali aljzatbdl.

/\ VESZELY! Egési sérillés veszélyel Ne
tisztitsa meg aterméket kdzvetleniil a
hasznélat utan. El6szér hagyija lehiilni a
terméket.

/\ FIGYELEMEZTETES! Ne meritse a termék
elektromos alkatrészeit vizbe vagy mas
folyadékba. Soha ne tartsa a terméket
folyo viz ala.

/\ MEGIEGYZES! Rongéalodas veszélye! A
termeék tisztitdsdhoz ne haszndljon surold
hatasu, agressziv tisztitdszereket vagy
kemeény keféket.

@ MEGIEGYZES: Tisztitsa meg a terméket
kézvetleniil a lehdlés utan. Miutan az
ételmaradékok megszaradtak, nem
kénny eltavolitani dket.

Alkatrész Tisztitasi modszer

Burkolat Enyhén nedves
torldkenddvel térdlie
le a burkolatot. Sziikség
tegyen bele hozzd egy
kevés mosogatoszert.
Ne engedje, hogy viz
vagy mas folyadék
keriiljon a termék
belsejébe.

Stitdlapok [ 6] Tordlje 4t a slitlapokat
puha, megnedvesitett
€és mosogatoszeres
t6riékenddvel.

Asiitélapok Zsirt és folyadékok
korili nyildsok eltavolitasa: Hasznéljon
egy darab konyhai
papirtdrlét.

Az odaégett
maradvanyok
eltavolitdsa: Hasznéljon
fabol késziilt spatulat
vagy kis fapélcikat.

Tisztitas utdn és a termék Ujbdli hasznélata
elétt: Minden alkatrészt alaposan széritson
meg.

@ Tarolas

/\ VESZELY! Egési sériilés veszélye! Ne tegye
el aterméket kdzvetleniil a hasznalat utan.
El&sz&r hagyja lehiilni a terméket.

Tarolas el6tt tisztitsa meg a terméket.
Tekerje a haldzati kdbelt| 5 |atermék aljan
Iévé haldzati kdbel régzitéelemre .
Aterméket az eredeti csomagolasaban
tarolja, amikor nem hasznalja.

Aterméket hiivs, szaraz helyen

tarolja, ahol nedvességtél védett, és
gyermekektdl el van zérva.

@ Mentesités

A csomagolas kérnyezetbarat anyagokbol
késziilt, amelyeket a helyi Gjrahasznositd
helyeken adhat le artalmatlanitas céljabol.

N A hulladék elkiildnitéséhez vegye
L”.) figyelembe a csomagoldanyagon
? tallhato jelzéseket. Ezek
roviditéseket (a) €s szamokat (b)
tartalmaznak a kovetkezo jelentéssel:
1-7: miianyagok / 20—22: papir és
karton / 80—98: kétdanyagok.

o Akiszolgalt termék megsemmisitési
[ " lehetdsegeirdl lakdhelye illetékes
Onkormanyzatanal tdjékozddhat.

Akornyezete érdekében, ne dobja
E akiszolgalt terméket a haztartasi
™= szemétbe, hanem adjale szakszerii
artalmatlanitasra. A gy(ijtéhelyekrdl
és azok nyitvatartasiidejérol
azilletékes 6nkormanyzatnal
tdjékozddhat.
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@® Garancia

Aterméket gondosan, szigori minésegi
eléirdsok betartasaval gyartottuk, és a szallitas
elétt gondosan ellendriztiik. Anyag- vagy
gyartasi hibak esetén a termeék eladdjaval
szemben tdrvényes jogokilletik meg.

Az Ontdrvényes jogait az dltalunk alabb
meghatarozott garancia semmilyen médon
nem korlatozza.

Erre a termékre 3 év garanciat adunk a vasarlas
datumatdl szamitva. A garancia id® a vasarlas
datumaval kezdddik. Biztonsagos helyen
8rizze meg az eredeti vasarloi bizonylatot,
mert ez adokumentum sziikséges a vasarlas
bizonyitaséhoz.

A véasarlaskor fennalld karokat és
hidnyossédgokat a termék kicsomagolasa utan
haladéktalanul jelezze.

Ha ezen a terméken a vasarlastdl szamitott 3
éven beliil anyag- vagy gyartasi hibat észlel,
vélasztasunk szerint ingyenesen megjavitjuk
vagy kicseréljiik a terméket. A garanciaidé
nem hosszabbodik meg a helyette nyujtott
szavatossagiigény dltal. Ez a kicserélt vagy
javitott alkatrészekre is érvényes.

A garancia megsz(inik, ha a terméket
megrongaltak, ill. nem szakszerlien kezeltek
vagy végeziék a karbantartdst.

A garancia az anyag- €s gyartasi hibakra
vonatkozik. Ez a garancia nem terjed ki azokra
atermékalkatrészekre, amelyek normal
kopasnak vannak kitéve, és ezért gyorsan
kopd alkatrésznek mindsiiinek (pl. elemekre,
akkumulatorokra, tdmlékre, tintapatronokra),
illetve a tdrékeny alkatrészek sériilésére, pl.
kapcsoldkra vagy liveg alkatrészekre.

Ugyeének gyors elintézhetdsége céljgbal,
kérjiik kdvesse az aldbbi Utmutatdst:

Keérjiik, kérdések esetére készitse eld
apénztarblokkot és a cikkszamot [IAN
479772_2410) a vasarlas tényének az
igazolasara.

12 HU

Kejiik, hogy a cikkszamot olvassale a
tipustablardl, a gravirozasbdl, az Utmutatd
cimoldalérdl (balra lent), illetve a hatoldalon,
vagy a termék aljan talalhatd matricarol.

Amennyiben mikddési hibék, vagy egyéb
hianyosség Iépne fel, elészdris vegye fela
kapcsolatot a kbvetkezé6kben megnevezett
szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibésnak itélt terméket ezutan a vasarlast
igazold blokk, valamint a hiba leirasanak
és keletkezésiidejének mellékelésével
dijmentesen postazhatja az Onnel kdzdlt
szervizcimre,

HO  SzervizMagyarorszag
Tel. 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu
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Uporabljena opozorilain simboli
V teh navodilih za uporabo in na embalazi se uporabljajo naslednja opozorila:

NEVARNOST! Ta simbol v
kombinaciji s signalno besedo
»Nevarnost« oznacuje nevarnost z
visokim tveganjem, ki lahko, ¢e ni
preprec¢ena, vodiv smrt ali resno
telesno poskodbo.

N

Izmenicnitok/napetost

Hertz [frekvenca napajanja)

\W

OPOZORILO! Ta simbol v
kombinaciji s signalno besedo
»Opozorilo« oznacuje nevarnost s
srednjim tveganjem, ki lahko, ¢e ni
preprec¢ena, vodiv smrt ali resno
telesno poskodbo.

OPOMBA: Ta simbol v kombinaciji
zbesedo »Opombac«zagotavlja
dodatne uporabne informacije.

Izdelek uporabljajte le v zaprtih
notranjih prostorih.

SVARILO! Ta simbol v kombinaciji s
signalno besedo »Svarilo« oznacuje
nevarnost z nizkim tveganjem,
kilahko, ¢e ni preprecena, vodi

v manjo alizmerno telesno
poskodbo.

Nevarnost - tveganje za elektri¢ni
udar!

Pozor - vroca povrsinal

Ta naprava je razvrs¢ena kot izdelek
zrazredom za3cite | in mora biti
priklju¢ena na zas&itno ozemljitev.

Varno za hrano
Taizdelek nima negativnih u¢inkov
na okus ali von;.

Oznaka CE oznacuje skladnost z
veljavnimi direktivami EU, ki veljajo za
taizdelek.

= ApPe s F

Varnostne informacije
Navodilaza uporabo
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PEKAC ZA SENDVICE

® Uvod

Iskrene Cestitke ob nakupu vaSega novega
izdelka. Odlocili ste se za zelo kakovosten
izdelek. To navodilo za uporabo je sestavni
deltegaizdelka. Vsebuje pomembna
navodila za varnost, uporabo in odstranitev.
Preden za¢nete izdelek uporabljati, se
seznanite z vsemi navodili za uporaboin
varnostnimi napotki. Izdelek uporabljajte samo
tako, kot je opisano, in samo za navedena
podroéja uporabe. Ce izdelek odstopite
novemu lastniku, mu zraven izro€ite tudi vse
dokumente.

Taizdelek je namenjen pripravi sendvicev.
Ne uporabljajte ga za druge namene.
Izdelek je namenjen samo za uporabo

v zasebnih gospodinjstvih in ne za
komercialno uporabo.

Proizvajalec ne sprejema nikakr$ne
odgovornosti za poskodbe, kiso
posledica neprimerne uporabe.

Ko izdelek odstranite izembalaZe, preverite, ali

ste prejeli vse sestavne dele ter ali so vsi deli
v dobrem stanju. Pred uporabbo odstranite ves
embalazni material.

1 Pekalzasendvice
1 Uporabniski priro¢nik

Gumb za zaklepanje

Rdeci svetlobniindikator (napajanje)
Zeleni svetlobniindikator [pripravijenost)
Drzalo za omrezni kabel

OmreZnikabel zomreZnim vticem

[¢] Grelniploci

Vhodna napetost: | 220—240V~,50 Hz
Poraba energije: 680-820 W

Razred zacite: |

Certifikati:

HGII357A: GS (TOV RHEINLAND)
HGI1357A-BS: -

A Varnostna navodila

Pred uporaboizdelka se
seznanite z vsemi varnostnimi
informacijamiin navodili za
uporabol Ce izdelek izroéite
tretji osebi, priloZite tudivso
dokumentacijo.

V primeru poskodb, kiso
posledica neupostevanja

teh navodil za uporabo, je
jamstveni zahtevek neveljaven!
Zaposledi¢ne poskodbe

ne prevzemamo nhikakrsne
odgovornosti! V primeru
materialne $kode alitelesnih
poskodb, ki so posledica
nepravilnega ravnanja oziroma
neupostevanja varnostnih
navodil, ne sprejemamo
nobene odgovornostil
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Otrociin osebe z omejitvami
/A OPOZORILO! TVEGANIE

ZA SMRT OZIROMA
NEVARNOST NESREC ZA
MALCKE IN OTROKE!

Otrok v bliziniembalaznega
materiala nikoli ne pustite
brez nadzora. Embalazni
material predstavlja
nevarnost zadusitve.
Otrocipogosto
podcenjujejo nevarnosti.
Otroci naj se ne priblizujejo
embalaznemu materialu.
Taizdelek lahko uporabljajo
otroci, stari 8 letin ved, ter
osebe z zmanjSanimi fizi€nimi,
senzornimi ali mentalnimi
sposobnostmi oziroma
pomanjkanjem izkusen;jin
Znanja, ¢e so pod nadzorom
aliso prejelinavodila glede
varne uporabeizdelkain
razumejo prisotna tveganja.
Otrocise zizdelkomne
smejo igrati.

Cis&enja in uporabniskega
vzdrZevanja he smejo izvajati
Otroci.

Izdelek in kabel hranite zunaj
dosega otrok, ki so mlajsiod
8let.
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Predvidenauporaba
A\ OPOZORILO! Zaradinapacne

uporabe lahko pride do
telesnih poskodb. Ta izdelek
uporabljajte samo v skladu s
temi navodili. Izdelka nikakor
ne poskusajte spreminjati.

Elektri¢na varnost
ANEVARNOST! Tveganje za

elektriéni udar! Izdelka nikoli
ne poskusajte popraviti
sami. V primeru okvar

lahko popravila opravile
usposobljeno osebje.

A\ NEVARNOST! Tveganje za

opekline! Med uporabo

se izdelek mocno segreje.
Ne dotikajte se izdelka med
uporabo in takoj po uporabi.
Izdelka se dotikajte le za rocaj
med delovanjemin ko se §e
hladi.

Med uporabo je treba biti
previden, saj lahko na rocaju
nastaja nizka toplota.

/A OPOZORILO! Tveganje za

elektri¢ni udar! Izdelka ne
potapljajte v vodo alidruge
tekocine. Izdelka nikoli ne
drzite pod tekoco vodo.



A OPOZORILO! Tveganje

za elektri¢ni udar!

Nikoli ne uporabljajte
poskodovanegaizdelka.
Cejeizdelek poskodovan,
gaizklopite iz vti¢nice

in se obrnite na svojega
prodajalca.

Izdelka ne smete uporabljati,
Ceje padel, e so nanjem
vidni znaki poskodb.
Izdelek je pod napajanjem
ves Cas, ko je priklju¢en na
elektricno omrezje.
Predenizdelek prikljucite

VvV omrezno napajanje,
preverite, ali se napetostin
nazivni tok ujemata s podatki
O omreznem napajanju, ki so
navedeni na tipski ploscici
izdelka.

Redno preverijajte, ali sta
omrezni vti€ in omrezni kabel
poskodovana. Ce je omrezni
kabel poskodovan, gamora
zamenjati proizvajalec,
njegov servisni agent ali
podobno usposobljene
osebe, da preprecite
nevarnost.

Omreznikabel zascitite
pred nevarnostmi. Pazite,
dane visi ez ostre robove,
ne stiskajte in ne ukrivljajte
ga.Omreznegakablane
priblizujte vro&im povrsinam
in odprtim plamenom.
Ta naprava je namenjena za
uporabo v gospodinjstvuin
podobnih aplikacijah, kot so:
kuhinje za osebje
v trgovinah, pisarnahin
drugih delovnih okoljih;
na turisti¢nih kmetijah;
s strani gostov v hotelih,
motelih in drugih vrstah
nastanitvenih objektov;
v okoljih, kjer nudijo nocitev
Z zajtrkom.

Delovanje

Izdelek ne sme ostati brez
nadzora, ko je prikljuéen

v elektricno omrezje.
Izdelka med uporabo nikoli
ne premikajte.

Izdelka ne postavljajte

na vrocCe plosce plinske,
elektri¢ne, kuhalis¢e na
premog itd.). Izdelek
uporabljajte na ravni, stabilni,
Cistiin suhi povrsini, ki je
odporna na vro&ino.
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Ne pokrivajte izdelka

med uporabo ali kmalu po
uporabi, ko je e vroc.
Prepricajte se, da omrezni
kabel ni stisnjen s ploscami ali
da se ne dotika roba plos&.
Uporaba podaljSevalnih
kablov ni priporocljiva.

Ce je potrebna uporaba
podaljSka, mora biti zasnovan
tako, da omogoca pretok
elektri¢nega toka najmanj
10A.

Kable poloZite tako, da se ne
boste spotaknili ob njih ali jih
kako drugace poskodovali.
Taizdelek ninamenjen
upravljanju s pomocjo
zunanjega Casovnika ali
lo¢enega daljinskega
sistema.

Cis¢enje in shranjevanje
/A OPOZORILO! Tveganje za

telesne poskodbel Preden
izdelek ocistite in kadar ga
ne uporabljate, gaizkljucite iz
elektri¢cnega omreZja.
VroCega izdelka ne shranjujte
v omari aliv embalaZi.
OmreZnega vti€a neizvlecite
iz elektri¢ne vti¢nice za
omrezni kabel.
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Izdelek, omreznikabelin
omrezni vti¢ zascitite pred
prahom, neposredno
soncno svetlobo, kapljanjem
in brizganjem vode.

Izdelek shranjujte na hladnem
in suhem mestu, zas¢itenem
pred vlagoinizven dosega
otrok.

Izdelek zascitite pred
vrocino. Izdelkane
postavljajte v blizino odprtih
plamenin virov toplote, kot
so pecicealinaprave za
ogrevanje.

Zanavodila glede &is¢enja
izdelka glejte razdelek
»Ci$¢enje in negac.

Pred prvo uporabo

Odistranite ves embalazni material.
Preverite, ali so vsi deli popolni.

Med proizvodnjo se deli prekrijejo

z za$¢itnim oljnatim slojem. Pred prvo
uporaboizdelek uporabite brez hrane, da
se morebitni ostanki unicijo.

Izdelek in njegove dodatke ocistite [glejte
razdelek »Cis&enje in negad).

Delovanje

OPOMBE:

Ob prvem segrevanju izdelka se lahko
pojavi Sibek vonj. Zagotovite zadostno
prezraevanje v prostoru.

Prvo porcijo sendvicev zavrzite.

Vklop izdelka: Prikljucite omrezni vti¢
Vv ustrezno elektri¢no vti¢nico. Rdeci
svetlobniindikator[2] zasveti.



Izklop izdelka: Elektri¢ni vti¢| 5 |izklopite
iz elektri¢ne vti¢nice. Rdeci svetlobni

indikator[ 2 Jugasne.
Svetlobni Stanie
indikatori :

Rdeciindikator
izklopljenin zeleni
indikator izkloplien

Izdelek izklopljen

Rdeciindikator Izdelek se
vkloplieninzeleni | predhodno/
indikator izklopljen | ponovno segreva
Rdeciindikator DoseZenaje
vkloplieninzeleni | bila optimalna
indikator vkloplien | temperatura

® OPOMBA: Med delovanjem se zeleni
svetlobniindikator| 3 |ob&asno prizgein
ugasne. To pomeni, da se izdelek segreva
na delovno temperaturo.

@ OPOMBE:

Obe grelni plos¢i[ 6 |namazite s primernim

olijem za peko.

Med segrevanjem naj bo izdelek

zaklenjen.

Izdelka ne napolnite prevec.

. Pocakajte, da se prizge zeleni svetlobni

indikator[3].

2. Povlecite gumb za zaklepanje . Odprite

izdelek.

3. Sendvice poloZite na spodnji grelni
plosci[ 6 | Vzoréne recepte najdete v
naslednjem poglavju.

4. Zapriteizdelek. Zaprite gumb za
zaklepanje . Sendvicise zdaj pecejo.

Tabela priprave — Peka¢ za sendvice

Porcija | Cas priprave

Sendvicsslanino, |, Pribl. 12 min
jajcemin sirom
Sendvic s ¢edar
srom nazaru s 2 Pribl. 20 min
karameliziranim
jabolkom
Sendvic s 2 | Pribl.20min
puranom
Sendvi¢ stuno 2 Pribl. 20 min
Pizza sendvi¢ 2 Pribl. 25 min
Sendvics
ocvrtimjajcemin 2 Pribl. 15 min
paradiZnikom
Paradiiznikov 2 Pribl. 15 min
sendvic s ¢ebulo
Senavic s sunko 2 Pribl. 12 min
insirom
Senavics 2 Pribl. 20 min
piscancjo solato
§endV|c sslanino 9 Pribl. 15 min
inavokadom

@ Recepti

@® OPOMBA: Naslednijireceptiso zasnovani
za Cas pecenja 4 minute.

Pec&enje traja pribl. 4 minute. Cas peenja
podalj$ajte ali skrajSajte, da boste dosegli
zelenirezultat. Sendvic je idealen, ko je
sendvic zlato porjavi..

Ko zakljucite s peko: Elektri¢ni vti¢
izklopite iz elektri¢ne vti¢nice.

4rezine Kruha
2rezini Kuhane slanine
2rezini Naribanega sira ¢edar
109 Masla
2 Jajci
18Cepec Popra (izbirno)
20ml Mileka
Priprava:

Izdelek predhodno segrejte.
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V skledi stepite jajce, mleko in poper,
dokler se ne zmesajo. V pekalu raztopite
maslo. Jajéno mesanico dajte v ponev
inmesajte, dokler se ne zgostiin skuha.
UmesSana jajca so pripravljena. Postavite
nastran.

Obe grelni plos¢i @ namazite s primernim
oliemza peko.

Na spodhji grelni plo3¢i poloZite 2 rezini
kruha[ 6] Na vrh dajte umesana jajca,
kuhano slanino in ¢edar sir.

Na vrh poloZzite preostali 2 rezini kruha.
Pecite 4 minute do zlato rjave barve.

4rezine

Kruha

309

Sladkorja

309

Masla

18¢epec

Cimeta

Malo jabolko (narezano na
rezine)

4rezine

Naribanega sira ¢edar

Priprava:

2.

Izdelek predhodno segrejte.

V nepregornem pekacu raztopite maslo.
Dodajte sladkor in cimet ter kuhajte toliko
Casa, da se sladkor raztopi. Dodajte
narezana jabolka in kuhajte pribl. 5 minut
dokler se ne zmeh¢ajo. Karamelizirana
jabolka so pripravijena. Odstavite, da se
ohladi.

Obe grelni plos¢i[ 6 |namazite s primernim
oljem za peko.

Na spodhnji grelni plos¢i polozite 2 rezini
kruha[ 6] Na vrh poloZite 2 rezini sira éedar,
karamelizirana jabolka in $e 2 rezini sira
Cedar.

Na vrh poloZite preostali 2 rezini kruha.
Pecite 4 minute do zlato rjave barve.
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4rezine Kruha
4rezine Naribanega sira ¢edar
509 Pecenih puranjih prsi

[narezane)

Paradiznik (narezan na rezine)

159 Gorcice
159 Majoneze
Priprava:

2.

6.

Izdelek predhodno segrejte.

V manj3i skledi zmeS3ajte gorci¢no
majonezo. Namazite nalstran vsakega
kruha.

Obe grelni plos¢i @ namazite s primernim
olijem za peko.

Na spodhnji grelni plosci poloZite 2 rezini
kruha (z gor¢i¢no mesanico navzgor)
[6] Na vrh polotite 2 rezini sira éedar,
paradiznik, pecene puranje prsi, e en
paradiznik in $e 2 rezini sira Cedar.

Na vrh polozite preostali 2 rezini kruha

(s stranjo z gorc¢i¢no mesanico, obrnjeno
navzdol).

Pecite 4 minute do zlato rjave barve.

4rezine

Kruha

109

Majoneze

359

Tune

2rezini

Naribanega sira ¢edar

Priprava:

2.
3.

lzdelek predhodno segrejte.

V manjsi skledi zmesajte tuno in majonezo.
Obe grelni plos¢i @ namazite s primernim
olijem za peko.

Na spodhnji grelni plosci polozite 2 rezini
kruha[ 6] Na vrh poloite 2 rezini ¢edar sira
intuno z majonezo.

Na vrh poloZite preostali 2 rezini kruha.
Pecite 4 minute do zlato rjave barve.




4rezine Kruha

1309 Mocarele [naribane)

409 Omake za pico

8rezin Pikantne salame

18¢epec Popra (izbirno)

18Cepec Italijanske zacimbe (izbirno)
Priprava:

Izdelek predhodno segrejte.

2. Naobe rezinikruha na eno stran namaZite
omako za pico.

3. Obe grelniplos¢i @ namazite s primernim
oljem za peko.

4. Naspodhnii grelni plo3¢i polozite 2 rezini

kruha (s stranjo z omako za pico, obrnjeno
navzgor) @ Po vrhu potresite nariban sir
mocarelo, feferone, poper in italijanske
zacCimbe (izbirno) ter $e nekaj naribanega
siramocarela.

Na spodhnji grelni plosci polozite 2 rezini
kruha (z omako za pizzo navzgor). Prelijte
Z ocvrtim jajcem, narezanim paradiznikom,
sirom in dodajte malo popra.

Na vrh poloZite preostali 2 rezini kruha.
Pecite 4 minute, da se zlato rjavo zapece.

4rezine

Kruha

2rezini

ParadiZnika (narezanega na
rezine)

2

Na rezine narezani Cebuli

2rezini

Sira

Maslo [omeh¢ano)

Poper

Priprava:

1. Izdelek predhodno segrejte.

2. Zmaslom namazite 1stran vsakega kosa
kruha.

5. Navrhpolozite preostali 2 rezini kruha
(s stranjo z omako za pico, obrnjeno

navzdol).

6. Pecite 4 minute do zlato rjave barve.

4rezine kruha

2rezini paradiznika (narezanega na
rezine)

2 jajci

2rezini sira

- omaka za pico

- poper

Postopek

Izdelek predhodno segrejte.

2. Naoberezinikruha na eno stran namazite
omako za pico.

3. Grelni plod¢i namazite z oliem za pecenje.

4. Jajcaspecite vdrugem pekacu.

3. Grelni plo$¢i namazite z oliem za pecenje.
4. Na spodhnji grelni plosci poloZite 2 rezini
kruha (s stranjo z maslom, obrnjeno
navzgor). Na vrh posujte ¢ebulo, narezan
paradiznik, sirin dodajte nekaj popra.
5. Navrhpolozite preostali 2 rezini kruha.
6. Pecite 4 minute, da se zlato rjavo zapece.
4rezine Kruha
2rezini Paradiznika (narezanega na
rezine)
2 Na rezine narezani Cebuli
2 Rezini Sunke
2rezini Sira
- Omaka za pico
- Sol
- Poper
Priprava:

1. Izdelek predhodno segrejte.
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Na obe rezini kruha na eno stran namazite
omako za pico.

Grelni plo3¢i namaZzite z oljem za pecenje.

Na spodhnji grelni plos¢i poloZite 2 rezini
kruha (z omako za pizzo navzgor)]. Po vrhu
posuijte ¢ebulo, dodajte paradiznik, sir,
Sunko, sir, dodajte nekaj poprain soli.

Na vrh poloZite preostali 2 rezini kruha.
Pecite 4 minute, da se zlato rjavo zapece.

4rezine kruha

4

liste solate

ljedilnaZlica | majoneze

pis¢anec [narezan narezine)

Priprava:

1.
2.
3.

Izdelek predhodno segrejte.

Grelni plos¢i namazite z oljem za pecenje.

Na spodhnji grelni plos¢i poloZite 2 rezini
kruha. Na vrh poloZite pi$¢anca, liste
zelene solate, majonezo.

Na vrh poloZite preostali 2 rezini kruha.
Pecite 4 minute, da se zlato rjavo zapece.

4rezine kruha

1/2

avokada (pretlacenega)

slanina

maslo

Priprava:

2.
3.
4.

Izdelek predhodno segrejte.
Z maslom namaZzite 1stran vsakega kruha.

Grelni plo$¢i namazite z oliem za pecenje.

Na spodhnji grelni plos¢i poloZite 2 rezini
kruha (s stranjo z maslom, obrnjeno
navzgor]. Na vrh poloZite slanino,
pretlaen avokado.

Na vrh poloZite preostali 2 rezini kruha.
Pecite 4 minute, da se zlato rjavo zapece.

S|

® Cis¢enjeinnega
/\ NEVARNOST! Tveganje za elektri¢ni udar!

Pred ¢i§¢enjem: Izdelek vedno izklopite
iz vti¢nice.

/\ NEVARNOST! Tveganje za opekline!
Izdelka ne Cistite takoj po uporabi. Pustite,
da seizdelek najprej ohladi.

/\ OPOZORILO! Elektri¢nih komponent
izdelka ne potapljajte v vodo alidruge
tekocine. Izdelka nikoli ne drzite pod
tekoc¢o vodo.

A OPOMBA! Tveganje za $kodo! Za CiS¢enje
izdelka ne uporabljajte abrazivnih ali
agresivnih Cistil oziroma trdih krtac.

® OPOMBA: Izdelek ocistite takoj, ko se
ohladi. Ko se ostanki hrane posusijo, jih ni
enostavno odstraniti.

Del Nacin ¢is¢enja

Ohisje Ohisje ocistite z
nekoliko navlazeno
krpo. Po potrebi
dodajte Cistilno
sredstvo.

V notranjost izdelka
ne smete spustiti
vode alidrugih
tekocin.

Grelni ploci Plos¢i obrisite
zrahlo vlazno

krpoinblagim
detergentom.

Odprtine okoli Odstranjevanje
grelnih plos¢ mascobe in tekocin:
Uporabite kos
kuhinjske brisace.
Odstranjevanje
nalepljenih ostankov
zazganih snovi:
Uporabite leseno
lopatko ali majhna
lesena nabodala.




Po &is¢enjuin pred ponovno uporabo
izdelka: Vse dele temeljito osusite.

@ Shranjevanje

& NEVARNOST! Tveganje za opekline!
Izdelka ne shranjujte takoj po uporabi.
Pustite, da se izdelek najprej ohladi.

Pred shranjevanjem izdelek ocistite.
OmreZnikabel| 5 | ovijte okoli drzala za
omreZni kabel| 4 |na dnuizdelka.
Kadar izdelek ni v uporabi, ga hranite v
originalni embalazi.

Izdelek shranjujte na hladnem in suhem
mestu, zad¢itenem pred vlagoinizven
dosega otrok.

@ Odstranjevanje

EmbalaZa je narejena iz okolju primernih
materialov, ki jih lahko oddate za recikliranje na
lokalnih zbirali§¢ih odpadkov.

Upostevaijte oznake embalaznih
materialov za lo¢evanje odpadkoy,
ki so oznacene s kraticami (a) in

N
A

Stevilkami (b) z naslednjim pomenom:

1-7:umetne mas / 20—22: papirin
karton / 80—-98: vezni materiali.

O moznostih odstranjevanja
odsluzenega izdelka se lahko
pozanimate pri svoji obcinski ali
mestni upravi.

Ko je vas izdelek dotrajan, ga zaradi
varovanja okolja ne odvrzite med
gospodinjske odpadke, temvec
ga oddajte na ustreznem zbiralis¢u
tovrstnih odpadkov. O zbirnih
mestih in njihovih delovnih ¢asih se
lahko pozanimate pri svoji pristojni
ob¢inskiupravi.

=

1

Zazagotovitev hitre obdelave vaSega primera
vas prosimo, da sledite naslednjim napotkom:

Prosimo, da za vsa vpraSanja pripravite racunin
Stevilko izdelka (IAN 479772_2410) kot dokazilo
o nakupu.

Stevilko izdelka najdete na identifikacijski
plos¢ici, gravuri, naslovni strani v navodilih
(spodajlevo] ali na nalepki na hrbotni ali spodnji
strani.

Ce pride do napa&nega delovanja ali drugih
pomanjkljivosti, se obrnite najprejna v
nadaljevanju navedeni servisni oddelek po
telefonu ali prek e-poste.

Izdelek, ozna¢en kot okvarjen, lahko nato
brez postnine posljete na navedeni naslov
servisa, zraven pa prilozite potrdilo o nakupu
(blagajniski racun] in navedite, za kak§no
pomanjkljivost gre in kdaj je nastala.

(D Servis Slovenija
Tel: 00386 (0)80 080917
E-Mail: infofon@lidl.si

q3
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Pooblas¢eni serviser:

OWIM GmbH & Co.KG
StiftsbergstraBe

74167 Neckarsulm
NEMCIIA

Servisna telefonska Stevilka: 00386 (0) 80 080 917

Garancijski list
S tem garancijskim listom OWIM GmbH & Co.KG, Stiftsbergstrape 1, 74167 Neckarsulm,
Nemcijajam¢imo, da bo izdelek v garancijskem roku ob normalniin pravilni uporabi
brezhibno deloval in se zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih pogojih
odpravili morebitne pomanjkljivosti in okvare zaradi napak v materialu aliizdelavi oziroma
po svoiji presoji izdelek zamenjali ali vrnili kupnino.
Garancija je veljavna na ozemlju Republike Slovenije.
Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datuma izrocitve blaga. Datum izrocitve blaga je
razvidenizracuna.
Ceizdelek ne izpolnjuje specifikacij ali nima lastnosti, navedenih v garancijskem listu ali
oglasevalskem sporocily, lahko potrosnik najprej zahteva odpravo napak. O napaki mora
potrosnik obvestiti proizvajalca ali pooblasceni servis (kontaktna Stevilka in elektronski
naslov navedena zgoraj) in zahtevati odpravo napak. Kupec je dolZan ob uveljavijanju
zahtevka predloZiti garancijski list in racun, kot potrdilo in dokazilo o nakupu ter dnevu
izrocitve blaga. Svetujemo vam, da pred tem natan¢no preberete navodila o sestaviin
uporabiizdelka.
Rok za odpravo napake je 30 dni od dneva, ko je proizvajalec ali pooblas¢eni servis
prejel zahtevo za odpravo napake. Ce napake v tem roku niso odpravljene, mora
proizvajalec potrosniku brezpla¢no zamenjati blago z enakim, novim in brezhibonim
blagom. Rok se lahko zaradi narave in kompleksnost blaga, narave in resnosti neskladnosti
ter napora, ki je potreben za dokoncanje popravila ali zamenjave podalj$a za najkrajsi
Cas, ki je potreben za dokoncanje popravila, vendar najvec za 15 dni. O Stevilu dni
podalj$anega roka in razlogih za podalj$anje mora biti potrosnik obves¢en pred
potekom 30 dnevnega roka za odpravo napak.
Ce v roku 30 dni oz. v primeru podalj$anja v roku 45 dni blago ni popravijeno ali blago
ni zamenjano z novim, lahko potro$nik od proizvajalca zahteva vracilo celotne kupnine
ali zahteva sorazmerno znizanje kupnine. Sorazmerno znizanje kupnine je sorazmerno
zmanj$anju vrednosti blaga, ki ga je potrosnik prejel, v primerjavi z viednostjo, ki bi jo
imelo blago, ¢e bi bilo skladno.
Ce se neskladnost pojavi v manj kot 30 dneh od dobave blaga, lahko potrosnik ob
predlozitvi blaga od proizvajalca takoj zahteva vracilo placanega zneska.
Proizvajalec oziroma poobla$¢eni servis lahko potrosniku za ¢as popravila blaga, za
katero je bila izdana obvezna garancija, zagotovi brezpla¢no uporabo podobnega
blaga. Ce proizvajalec potro$niku ne zagotovi nadomestnega blaga v za¢asno uporabo,
ima potrosnik pravico uveljavljati $kodo, kijo je utrpel, ker blaga nimogel uporabljati od
trenutka, ko je zahteval popravilo alizamenjavo, do njune izvrsitve.
Stro$ke za material, nadomestne dele, delo, prenos in prevoz izdelkov, ki nastanejo pri
odpravljanju okvar oziroma nadomestitvi blaga z novim, krije proizvajalec.
V primeru zamenjave blaga ali zamenjave bistvenega dela blaga z novim se potrodniku
izda nov garancijski list.

S|



1.

V primeru, da proizvod popravlja nepooblas¢eni servis ali nepooblas¢ena oseba,
kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz te garancije.

. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanje izdelka morajo biti lastnosti stvari same inne

vzroki, ki so zunaj proizvajal¢eve oziroma prodajal¢eve sfere. Kupec ne more uveljavijati
zahtevkov iz te garancije, Ce se ni drzal prilozenih navodil za sestavo in uporabo izdelka
ali ¢e je izdelek kakorkoli spremenjen ali nepravilno vzdrzevan.

Proizvajalec zagotavlja proti placilu popravilo, vzdrZzevanje blaga, nadomestne delein
priklopne aparate vsaj tri leta po poteku garancijskega roka,

Obrabni deli oz. potro3ni material so izvzeti iz garancije.

Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije in podatki, ki identificirajo blago za
katerega velja garancija se nahajajo na dveh lo¢enih dokumentih (garancijski list, racun).

. Ta garancija proizvajalca ne izklju¢uje zakonske pravice potrosnika, da zoper prodajalca v

primeru neskladnosti blaga brezpla¢no uveljavlja jam&evalne zahtevke. Ta garancija prav
tako ne izkju€uje pravic potro3nika, ki izhajajo iz obveznega jamstva za skladnost blaga.

Prodajalec:
Lidl Slovenija d.o.o.k.d., Pod lipamil,
SI-1218 Komenda
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Varovani a pouzité symboly
V této uZivatelské pfiru¢ce a na obalu jsou uvedena nasledujici varovani:

NEBEZPECI! Tento symbol

v kombinaci se signdlnim slovem
Nebezpedi“ ozna¢uje nebezpedi
s vysokym rizikem, které, pokud
mu nebude zabranéno, mize mitza
nasledek smrtnebo vazZné zranéni.

- Stiidavy proud/napéti

Hertz [frekvence napéjeni)

Watty

VAROVANI! Tento symbol

v kombinaci se signalnim slovem
~arovani“ oznacCuje riziko se
stfednim rizikem, které, pokud se mu
nezabrani, mlze mit za nasledek smrt
nebo vazné zranéni.

POZNAMKA: Tento symbol se
signélnim slovem ,Poznadmka*
poskytuje dalsi uZite¢né informace.

Vyrobek pouzivejte jen v suchych
vnitfnich prostorach.

UPOZORNEN!I! Tento symbol

v kombinaci se signdlnim slovem
L~Upozornéni“ oznacuje nebezpedi
s nizkym rizikem, které, pokud se
mu nezabrani, mlZe vést k lehkému
nebo stfedné tézkému zranéni.

Nebezpecdi - Riziko Urazu
elektrickym proudem!

Varovani - horky povrchl!

D

Tento spotiebic je zafazen do
tfidy ochrany | a musi byt pfipojen
k ochrannému uzemnéni.

Bezpeclné pro potraviny
Tento vyrobek nema zadny
nepfiznivy vliv na chut nebo vini.

Cce

Znacka CE oznacuje shodu
s prislusnymi smérnicemi EU platnymi

= ApPe s F

Bezpecnostniinformace

Blahoprejeme Vam ke koupi nového vyrobku.
Rozhodlijste se pro kvalitni produkt. Navod k
obsluze je soucasti tohoto vyrobku. Obsahuje
dilezité pokyny pro bezpecnost, pouzitia
likvidaci. Pfed pouZitim vyrobku se seznamte
se viemi pokyny k obsluze a bezpecnostnimi
pokyny. Pouzivejte vyrobek jen popsanym

zplsobem a na uvedenych mistech. Pii
predani vyrobku tfeti osobé predejtei
vSechny podklady.

pro tento vyrobek. Pokyny pro pouzitl
SENDVICOVAC
i Tento vyrobek je uréen k pfiprave
@® Uvod sendvica. Nepouzivejte jej k zadnému

jinému Gcelu.

Tento vyrobek je uréen pouze pro
soukromé doméci poutiti, nikoli pro
komercni Gcely.

Vyrobce neruci za $kody zplisobené
nespravnym pouzitim.

cz




Po rozbaleni vyrobek zkontrolujte, zda je
dodavka kompletnia zda jsou vSechny dily
v poradku. Pfed pouZzitim odstrarite v§echny
obalové materialy.

1 Sendvicovac
1 Navodk pouziti

Zamknuti

Cervené kontrolka [napajeni)
Zelenéa kontrolka (pfipraveno)
Drzék sitového kabelu

Sitovy kabel se sitovou zastrékou
[6] Ohfivacidesky

Vstupni napéti: 220-240V~,50Hz
Pfikon: 680-820 W

Trida ochrany: |

Certifikace:

HGII357A: GS (TUV RHEINLAND])
HGI1357A-BS: -

A Bezpec&nostni pokyny

Pied pouzitim vyrobku

se seznamte se viemi
bezpecénostnimiinformacemi
anavodem k pouziti! P¥i
pfedavani tohoto vyrobku
tieti strané prilozte vSechny
dokumenty!

V pfipadé poskozeni

v dlsledku nedodrzeni
tohoto ndvodu k obsluze je
narok na zdruku neplatny! Za
nasledné Skody nepiebirame
Zadnou odpovédnost!

V pfipadé vécnych skod nebo
zranéni osob zplisobenych
nespravnou manipulacinebo
nedodrZzenim bezpecnostnich
pokyni nepiebirame Zadnou
odpovédnost!

Déti a osoby se zdravotnim

postizenim

A VAROVANI! NEBEZPECI
USMRCENI NEBO NEHODY
PRO KOJENCE A DETI!
Nikdy nenechéavejte déti
s pfistupem k obalovému
materidlu bez dozoru.
Obalovy material
piedstavuje nebezpedi
uduseni.
Détinebezpedi asto
podceiiuji. Déti vzdy udrzujte
déti dél od obalového
materialu.



Tento vyrobek mohou
pouzivat déti ve véku od

8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovyminebo
dusevnimi schopnostmi
nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti jen
pod dohledem, nebo po
pouceni o bezpeném
pouzivani spotiebite

Vv pfipadé, Ze jsou schopny
porozumeét souvisejicim
nebezpedlim.

Déti si s vyrobkem nesmi hrat.

Cisténi a uZivatelskou udrzbu
nesmi provadét déti.
Vyrobek ajeho kabel
uchovavejte mimo dosah
détimladsich 8 let.

Elektrickd bezpecnost
/A NEBEZPECI! Riziko urazu

elektrickym proudem!
Nikdy se hepokousejte
opravit vyrobek sami.

V pfipadé poruchy smi
opravy provadét pouze
kvalifikovany personal.

£\ NEBEZPECi! Nebezpeti

popalenil BEhem pouzivani
se vyrobek zahfiva.
Nedotykejte se vyrobku
bé&hem pouzivani ani
bezprostiedné po pouZiti.
Vyrobku se dotykejte pouze
na rukojeti béhem provozu
avdobé, kdy jesté chladne.
Pfi pouZzivani je tieba dbat
Zvyseneé opatrnosti, protoze

Zamyslené poutiti na rukojeti mlZe vznikat slabé

/A VAROVANI! Nespravné teplo.
pouzitimiize véstke zrangni. A VAROVANI! Riziko drazu
Pouzivejte tento vyrobek elektrickym proudem!
vyhradné& v souladu s t&mito Neponoiujte vyrobek do

pokyny. Nepokousejte se
vyrobek Zadnym zplsobem
upravovat.

vody nebo jinych kapalin.
Nikdy nedrzte vyrobek pod
tekoucivodou.

/A VAROVANI! Riziko drazu

elektrickym proudem! Nikdy
nepouzivejte poskozeny
vyrobek. Pokud je vyrobek
poskozen, odpojte jejod
elektricke sité a kontaktujte
prodejce.

Cz 4



Vyrobek se nesmi pouzivat,
pokud byl upustén, pokud
jsou na ném viditelné znamky
poskozeni.

Vyrobek je napéjen po
celou dobu, kdy je pfipojen
k elektricke siti.

Pfed pfipojenim vyrobku

k elektrickeé siti zkontrolujte,
zda jmenovité napétia proud
odpovidaji udajim o sitovém
napdjeni uvedenym na Stitku
vyrobku.

Pravidelné kontrolujte, zda
sitova zastrCka a sitovy kabel
nejsou poskozené. Pokud

je sitovy kabel poskozen,
musi jej vymeénit vyrobce,
jeho servisni zastupce nebo
podobné kvalifikovana
0soba, aby se pfedeslo
nebezpedi.

Chraiite napajeci kabel

pied poskozenim.
Nenechavejte jej viset pies
ostré hrany, nemackejte jej
ani neohybejte. Udrzujte
napéjeci kabel v dostateéné
vzdalenosti od horkych
povrchi a otevieného ohné.
Tento spotiebic je ur¢en

k pouZzitivdomacnostia
podobnych prostiedich,
jakojsou:

Ccz

kuchyriske prostory

pro zamestnance

v obchodech, kanceléfich
ajinych pracovnich
prostifedich;

statky;

pouzitiklienty v hotelech,
motelech a dalSich
ubytovacich prostorech;
prostfeditypu penzion.

Provoz

Vyrobek nesmi byt
ponechan bez dozoru,
pokud je pfipojen

k elektricke siti.

Za provozu vyrobek
nepiemistujte.
Nepokladejte vyrobek na
horké plotynky (plynoveé,
elektrické, na uhliapod.).
Vyrobek pouzivejte na
rovném, stabilnim, Cistém,
tepelné odolném a suchém
povrchu.

Vyrobek nezakryvejte
bé&hem pouzivani nebo
kratce po pouZiti, kdyz je
jesté horky.

Dbeijte nato, aby napéjeci
kabel nebyl priskfipnut
deskami nebo se nedotykal
jejich okraje.



PouZiti prodluzovacich
kabell se nedoporucuje.
Pokud je nutné pouzit
prodluzovacikabel, musi
byt dimenzovan na pritok
proudu alespoii10 A.
Kabely pokladejte tak,
aby o né nebylomozné
zakopnout nebo je jinak
poskodit.

Vyrobek neniuréen

k ovladani pomoci
externiho Casovace nebo
samostatného systému
dalkového ovladani.

Chraiite vyrobek pfed
teplem. Vyrobek neumistujte
do blizkosti otevieného
ohné nebo zdrojli tepla,

jako jsou kamna nebo topna
zafizeni.

Pokyny k Cisténi vyrobku
naleznete v kapitole ,Cidt&ni
apece”.

@ Pied prvnim pouzitim

Odistrafite obalovy material. Zkontrolujte,
zdajsou viechny dily kompletni.

Bé&hem vyroby jsou dily pokryty
ochrannym olejovym filmem. Pied

prvnim pouzitim pouzivejte vyrobek bez
potravin, aby se pfipadné zbytky odpaifily.
Vycistéte vyrobek a jeho pfislusenstvi (viz

Cisténi a skladovani Cisténia péce’).
s ..
AVAR?YIANI'NEP?ZPeCI ® Provoz
zranénil Pfed ¢isténim @ POZNAMKY:

avdobé, kdy vyrobek
nepouzivate, jej odpojte od
elektricke sité.

Neskladujte horky vyrobek
ve skiininebo v obalu.
Nevytahuijte sitovou zastrcku
ze zasuvky za sitovy kabel.
Chraiite vyrobek, jeho
napdjeci kabel a zastréku
pfed prachem, pfimym

Pii prvnim zahfati vyrobku mize byt citit
slaby zapach. Zajistéte dostatecné vétrani
prostoru.

Prvni sadu sendvi¢i vyhodte.

Zapnuti vyrobku: Pfipojte sitovou zastréku
do vhodné zasuvky. Rozsviti se
¢ervena kontrolka[2].

Vypnuti vyrobku: Odpoijte sitovou
zéstreku| 5 | ze zasuvky. Cerveny kontrolka

zhasne.

slune¢nim z&fenim, kapajici ST EIEELY | SR
a St‘fl'kajl'ci VOdOU. Cervenékontrolka

. . nesvitia zelend Vyrobek je vypnuty
Verbe’k Sklade’te na, . kontrolka nesviti
Chla,d[]er'n’ Sughem mISte,' Cervenékontrolka Wiobek se
chranéném pied vihkosti svitiazelend rye e/ zahiivs
a mimo dosah déti. kontrolka nesviti P
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Svételné kontrolky | Stav Sendvic 9 cca.
x . s tufidkem 20 min
Cervend kontrolka Bvlo dosaeno
svitiazelena oy timalni teolot Pudinkovy cca
kontrolka sviti P ploty sendvics 2 .
e . 25min
kola¢em na pizzu
@ POZNAMKA:B&hem provozu se ob¢as Smazenv
itia zhasne zelena kontrolka[ 3 ]. To mazeny
rozsvi .. robek ohfiva ) | sendvic s vejcem 2 cca.15min
znamend, ze se vyrobek ohfiva na teplotu arajéetem
peceni. — - —
Raj.c atgvy senavic 2 cca.15min
s cibuli
@ POZNAMKY: Sendvic se 9 Piiblizne
Obétopnée desky @ vymaZzte vhodnym Sunkou a syrem 12 minut
olejem na peceni. e . .

N N S i Sendvi¢ s kufecim cca.
Behvem’predehnvanl nechte vyrobek salstem 2 20 min
zavieny. —

Vyrobek nepiepliiujte. Sendvi¢
. o . . se slaninou 2 cca.15min
1. Pfedehfivejte, dokud se nerozsviti zelena aavokadem

kontrolka[3].

2. Vytdhnéte zdmek . Oteviete vyrobek. Y Recegt}[

3. Sendvice poloZte na spodni ohfevné o Ny o, .
desky[[6] Ukézkové recepty najdete ® PC?ZNAMKA. Nasledvuuc‘l rec_epty jsou
uréeny pro dobu peceni4 minut.

v nasleduijici kapitole.

4, Zaviete vyrobek. Zaviete zamek[ 1.
Sendvice se praveé pecou.

5. Pecenitrva piiblizné 4 minuty. Prodluzte

nebo zkratte dobu peceni, abyste dosahli 4plétky Chiéb
pozZadovaného vysledku. Sendvic je - — -
idedlni, kdy? je toast dozlatova opeceny. 2 platky Pecend slanina
6. Podokonceni peceni: Odpoijte sitovou 2 plétky Syr &edar
zésticku [ 5| ze zasuvky.
10g Maslo
Pracovni stiil - Sendvi¢ova¢ .
2 Vajicka
Servirovéani Doba g i [volitelné
piipravy 13petka Pepr [volitelng)
Sendvi¢ se . 20ml Miéko
. . Pfiblizné
slaninou, vejcem 2 . -
asyrem 12 minut Pfiprava:
1. Pfedehiejte vyrobek.

Grilovany sendvi¢ 2. Vejce, mléko a pepi Slehejte v mise,
s Cedarem 2 Cca. dokud se nespoiji. V pekacirozpustte
akaramelizovanym 20 min maslo. Vlozte vaje¢nou smés do
jablkem panve a michejte ji, dokud nezhoustne

. N cca. anezlistane uvafena. Michana vajicka jsou
Kriiti sendvic 2 20 min hotova. Odlozte stranou.
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3. Obétopné desky[6]vymazte vhodnym
olejem na peceni.
4. Naspodniohfevné desky polozte 2platky | 4platky | Chléb
chleba[ 6 ] Navrch dejte michané vejce, 4platky | Syrcedar
vafenou slaninu a syr ¢edar.
5. Navrch polozte zbyvajici 2 platky chleba. 509 Pecena kriti prsa [nakrajena na
6. Pette 4minuty dozlatova. platky)
1 Rajce [nakrdjené na platky)
159 Hoicice
159 Majonéza
4platky | Chléb
Pfiprava:
%09 Cukr 1. Pfedehiejte vyrobek.
309 Maslo 2. Vmalé misce smichejte hof&ici
18petka | Skofice s majonézou. Kazdy chléb namazte
zjedné strany.
1 Malé jablko [nakréjene naplatky] | 3 Ope topné desky[6]vymazte vhodnym
4plétky | Syr&edar olejem na peceni.
4. Naspodniohfevné desky polozte
Pfiprava: 2 platky chleba [hof¢i¢nou smésinahoru)
1. Pfedehiejte vyrobek. [6] Navrch dejte 2 platky syra éedar, rajce,
2. Vnepiilnavé formé na pecenirozpustte opecena krti prsa, dalSi raj¢e a dalsi

maslo. Pfidejte cukr a skofici a vafte, dokud
se cukr nerozpusti. Pfidejte nakrajena
jablka a vaite je pfiblizné 5 minut do

2 platky syra Cedar.
5. Navrch polozte zbyvaijici 2 platky chleba
(hof¢i¢nou smési dold).

zmeéknuti. Karamelizovana jablka jsou nyni
hotova. Odstavte a nechte vychladnout.
3. Obeétopné desky @ vymazte vhodnym

6. Pecte 4 minuty dozlatova.

olejem na peceni. ] .
4. Naspodniohfevné desky polozte 2plétky | 4 Platky Chieb
chleba[ 6] Navrch polozte 2 plétky syra 10g Majonéza
Cedar, karamelizovana jablka a dalsi .
2 platky syra Cedar. i Tuhdk
5. Navrch polozte zbyvajici 2 platky chleba. 2 platky Syr ¢edar
6. Pecte 4 minuty dozlatova.
Priprava:
1. Pfedehiejte vyrobek.
2. 'V malé misce smichejte turidka a majonézu.

Q]

Obé topné desky [ 6 ] vymazte vhodnym
olejem na peceni.

4. Naspodniohfevné desky polozte 2 platky
chleba[ 6] Navrch polozte 2 plétky syra
Cedar atuidka s majonézou.

Navrch poloZte zbyvaijici 2 platky chleba.
6. Pecte 4 minuty dozlatova.

o
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4 platky Chiéb

1309 Drceny syrmozzarella

409 Omécka na pizzu

8 platkd Feferonky

18petka Pepi [volitelné)

18petka Italské kofeni [nepovinné)

Priprava:

2.

3.

Pfedehiejte vyrobek.

Kazdou stranu chleba potfete pizzovou
omackou.

Obé topné desky [ ] vymazte vhodnym
olejem na peceni.

Na spodni ohfevné desky polozte 2 platky
chleba pizzovou oméckou nahoru)[6].
Navrch dejte rozdrobeny syr mozzarella,
feferonky, pepr a italské kofeni (voliteln&)
adalsirozdrobeny syr mozzarella.
Navrch polozte zbyvaijici 2 platky chleba
(stranou s pizza oméackou doll).

Pecte 4 minuty dozlatova.

4platky Chieb

2 platky Raj¢e [nakrajené na platky)

2

Vajicka

2 platky Syr [platek]

Omacka na pizzu

Pepf

Postupy

2.

3.
4.

Pfedehiejte vyrobek.

Kazdou stranu chleba potfete pizzovou
omackou.

Topné desky vymazte olejem na peceni.
V jiném pekaci usmazime vejce.

Ccz

5. Naspodniohfevné desky polozte 2 platky
chleba [pizzovou oméackou nahoru). Na
né dejte smazené vejce, platky rajcat, syr,
piidejte trochu pepie.

6. Navrch polozte zbyvaijici 2 platky chleba.

7. Pecte 4 minuty dozlatova.

4 platky Chléb
2 platky Raj¢e [nakrajené na platky)
2 Cibule (na platky)
2 platky Syr [platek]
- Maslo (mékke)
- Pepf
Pliprava:
1. Pfedehiejte vyrobek.
2. Maslem potiete 1stranu kazdého chleba.

o«

Topné desky vymazte olejem na peceni.
Na spodni ohfevné desky polozte 2 platky
chlebba [maslem nahoru), na né cibuli, platky
rajCat, syr, pfidejte trochu pepfe.

Navrch polozte zbyvaijici 2 platky chleba.
6. Pecte 4 minuty dozlatova.

»

o1

4 platky Chiéb
2 platky Raj¢e [nakréjené na platky)
2 Cibule [na platky)
2 Sunka nakrajena na platky
2 platky Syr [platek)
- Omécka na pizzu
- sal
- Pepf
Priprava:
1. Pfedehiejte vyrobek.

2. Kazdou stranu chleba potiete pizzovou
omackou.
3. Topné desky vymaZzte olejem na peceni.



4. Naspodniohfevné desky polozte 2 platky
chleba [pizzovou oméac¢kou nahoru],
na né cibuli, platky rajcat, syr, Sunku, syr,
opepiete aosolte.

5. Navrch polozte zbyvaijici 2 platky chleba.

6. Pecte 4 minuty dozlatova.

Chiéb

4 List salatu

4 platky

1polévkova
IZice

Majonéza

- Kufeci maso(nakrajené na
platky)

Pfiprava:

Pfedehiejte vyrobek.

Topné desky vymazte olejem na peceni.
Na spodni ohfevné desky poloZte 2 platky
chleba. Navrch dejte kufeci maso, list salatu
amajonézu.

Navrch polozte zbyvaijici 2 platky chleba.
5. Pecte 4 minuty dozlatova.

o

»

Chléb

1/2 Avokado (rozmackané)

4 platky

- Slanina

- Maslo

Pliprava:

Pfedehiejte vyrobek.

Kazdou stranu chleba potfete méslem.
Topné desky vymazte olejem na peceni.
Na spodni ohfevné desky polozte 2 platky
chleba [maslem nahoru). Navrch dejte
slaninu a rozmackané avokado.

Navrch polozte zbyvaijici 2 platky chleba.
6. Pecte 4 minuty dozlatova.

AN

o1

@ Cisténiapéce

/\ NEBEZPEC! Riziko urazu elektrickym
proudem! Pied ¢isténim: Vyrobek vzdy
odpoijte ze zasuvky.

/\ NEBEZPECil Nebezpeéi popélenil
Vyrobek necistéte ihned po provozu.
Nejprve nechte vyrobek vychladnout.

/\ VAROVANI! Neponotuijte elektrické
souc4sti vyrobku do vody nebojinych
kapalin. Nikdy nedrzte vyrobek pod
tekoucivodou.

/\ POZNAMKA! Nebezpe¢i poskozenil
K ¢isténi vyrobku nepouzivejte Zddneé
abrazivni, agresivni Cistici prostfedky nebo
tvrdé kartace.

@ POZNAMKA: Vyrobek vycistéte ihned
po vychladnuti. Jakmile zbytky potravin
zaschnou, neni snadné je odstranit.

Dil Zplsob cisténi

Pouzdro Otiete kryt mirné
navihéenym
hadfikem. V pfipade
potieby pfidejte
trochu myciho
prostiedku.

Do vnitfniho
prostoru vyrobku se
nesmi dostat voda
anijiné kapaliny.

Ohfivaci desky Desky otfete

[6] mimné& navihéenym
hadfikem
s jemnym cisticim
prostiedkem.
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Dil Zplsob cisténi

Odstranéni

tuku a tekutin:
PouZijte kousek
kuchyriského
papiru.
Odistrafiovani
piilepenych
spélenych zbytkd:
PouZijte dfevénou
$pachtlinebo malé
dfevéné Spejle.

Otvory kolem
ohfivacich desek

Po vycisténia pfed opétovnym pouZitim
vyrobku: VSechny dily dilkladné osuste.

@® Skladovani

/\ NEBEZPECi! Nebezpeéi popéleni!
Vyrobek neskladujte ihned po provozu.
Nejprve nechte vyrobek vychladnout.

Pfed uskladnénim vyrobek ocistéte.
Sitovou $iiliru| 5 |omotejte kolem tchytu
sitové $niliry | 4 | na spodhni strané vyrobku.
Pokud vyrobek nepouZivéte, uchovéavejte
jej v plivodnim obalu.

Vyrobek skladujte na chladném, suchém
mist&, chrdnéném pied vihkosti a mimo

dosah déti.

@ Zlikvidovani
Obal se sklada z ekologickych materiald, které
muZete zlikvidovat prostfednictvim mistnich
sbéren recyklovatelnych materiald.
N Pfi tfidéni odpadu se fidte podle
&b  oznaceni obalovych materiald
@ zkratkami(a) a &isly [b), s nasledujicim
vyznamem: 1-7:umélé hmoty /
20-22: papir alepenka / 80—98:
slozené latky.

n cz

O moznostech likvidace vyslouZilych
zafizeni se informuijte u spravy vasi
obce nebo mésta.

V zdjmu ochrany Zivotniho prostfedi
vyslouZily vyrobek nevyhazujte do
domovniho odpadu, ale pfedejte

k odborné likvidaci. O sbérnach
ajejich oteviracich hodinach se
muZete informovat u pfislusné spravy
mésta nebo obce.

@® Zaruka

Vyrobek byl vyroben podle pfisnych smérnic
kvality a pfed dodanim peclivé otestovan.

V pfipadé materidlnich nebo vyrobnich vad
mate zékonna prava vici prodejci vyrobku.
VaSe zakonna prava nejsou nize uvedenou
zarukou nijak omezena.

I =y

Zaruka na tento vyrobek je 3 roky od data
zakoupeni. Zaru¢ni doba zacind dnem
zakoupeni. Origindl dokladu o zakoupenisi
uschovejte na bezpedném mist&, protoze
tento doklad je vyzadovan jako doklad o
koupi.

lakékoli poskozeni nebo zavady; které se
vyskytly jiz v okamziku ndkupu, musi byt
nahlaseny ihned po vybaleni vyrobku.

Pokud se u vyrobku béhem 3 let od data
zakoupeni projevi vada materialu nebo
vyrobnivada, pak vam ho podle nasi volby
bezplatné opravime nebo vyménime. Zaru¢ni
doba se po uznané reklamaci neprodluzuje. To
plati také pro vyménéné a opravené dily.

Tato zaruka je neplatna, pokud byl vyrobek
poskozeny nebo nespravné pouzivany anebo
udrzovany.

Z4ruka se kryje na materidlove a vyrobni vady.
Tato zaruka se nevztahuje na dily vyrobku,
které podliéhaji béznému opotiebeni, a tim
plati jako opotiebitelné dily (napf. baterie,
hadice, inkoustové barevné patrony), ani se
nevztahuje na poskozeni rozbitnych dili, napt.
spinact nebo dild ze skla.



Pro zajisténi rychlého zpracovani Vaseho
pfipadu se fidte nasledujicimi pokyny:

Pro vSechny pozadavky si pfipravte pokladni
stvrzenku a Cislo artiklu (IAN 479772_2410) jako
doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém §titku, gravure,

titulni strdnce ndvodu [vlevo dole) nebo na
nalepce na zadninebo spodni strané.

V pfipadé poruch funkce nebo jinych zavad
nejdfive kontaktujte, telefonicky nebo
e-mailem, v nasledujicim textu uvedené
servisni oddéleni.

Vyrobek registrovany jako vadny potom
miZete s piilozenym dokladem o zakoupeni
(pokladni stvrzenkou) a Udaji k zdvadé akdy
k ni doslo, bezplatné zaslat na adresu servisu,
kterd Vam byla sdélena.

> Servis Ceskarepublika
Tel: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz

q3
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Pouzité varovania a symboly
V ndvode na pouZzitie a na baleni sa pouzivaji nasledovné varovania:

NEBEZPECENSTVO! Tento symbol
v kombin4cii so signalnym slovom
Nebezpecenstvo” oznaluje
vysokorizikové nebezpecenstvo,
ktoré, ak sa mu nezabrani, méze
mat za nasledok smrt alebo vazne
zranenie.

N

Striedavy prud/napétie

Hertz [frekvencia napajania)

Watty

VAROVANIE! Tento symbol

v kombin@cii so signalnym slovom
~Varovanie“ oznacuje riziko so
strednym rizikom, ktoré, ak sa mu
nezabrani, mdze mat za nasledok
smrtalebo vaZne zranenie.

POZNAMKA: Tento symbol

v kombindcii so slovom ,,Poznamka“
poskytuje dalsie uZito¢né
informacie.

Vyrobok pouzivajte len v suchych
vnutornych priestoroch.

UPOZORNENIE! Tento symbol

v kombin4cii so signalnym

slovom ,Upozornenie” oznacuje
nebezpecenstvo s nizkym rizikom,
ktoré, ak sa mu nezabrani, méze viest
k lahkému alebo stredne tazkému
zraneniu.

Nebezpecenstvo -
nebezpecenstvo Urazu elektrickym
pradom!

Varovanie - hortci povrch!

Tento spotrebic je zaradeny do
triedy ochrany | a musi byt pripojeny
k ochrannému uzemneniu.

Bezpecné pre potraviny
Tento vyrobok nema nepriaznivy
vplyv na chut alebo voriu.

~n ©

Oznacenie CE oznacuje zhodu
s prislusnymi smernicami EU platnymi
pre tento vyrobok.

= AP PO = F

Bezpecnostné informacie
Pokyny na pouZivanie

SK




SENDVICOVAC

® Uvod

Blahozeldme Vam ku kipe Vasho nového
vyrobku. Rozhodli ste sa pre velmi kvalitny
vyrobok. Ndvod na obsluhu je sucastou tohto
vyrobku. Obsahuje délezité upozornenia
tykajlce sa bezpeclnosti, pouzivania a
likvidacie. Skor ako za¢nete vyrobok pouzivat,
obozndmte sa so vietkymi pokynmik obsluhe
abezpecnosti. Vyrobok pouZivajte iba v
stlade s popisom a v uvedenych oblastiach
pouzivania. V pripade postupenia vyrobku
dal$im osobam odovzdajte aj vSetky
dokumenty patriace k vyrobku.

Tento vyrobok je uréeny na pripravu
sendvi¢ov. NepouZivajte ho na ziadny iny
ucel.

Tento vyrobok je uréeny len na sukromné
pouZitie vdomacnosti, nie na komeréné
Ucely.

Vyrobca neprebera ziadnu
zodpovednost za skody spdsobené
nespravnym pouzivanim.

Po rozbaleni vyrobku skontrolujte, Cije
dodavka Uplnd a &i st vetky Casti v dobrom
stave. Pred pouzitim odstraiite vietky obalove
materidly.

1 Sendvi¢ovac
1 Navod napouzitie

Uzamknutie

Cervena kontrolka [napéjanie)
Zelend kontrolka [pripraveny)
Driak siefového kabla

Sietova 3nura so sietovou zastrckou
[6] Ohrevné dosky

Vstupné napétie: | 220—240V~,50 Hz
Spotreba energie: | 680-820 W

Trieda ochrany: |

Certifikécia:

HGII357A: GS (TOV RHEINLAND)
HGI1357A-BS: -

A Bezpecnostné pokyny

Pred pouzitim vyrobku sa
oboznamte so vietkymi
bezpeénostnymiinforméaciami
anavodom na pouzitie! Pri
odovzdavani tohto vyrobku
inym osobam priloZte aj vietky
dokumenty!

V pripade poskodenia

v dbsledku nedodrZania tohto
navodu na obsluhu straca narok
na zaruku platnost! Za nasledné
Skody nepreberame Ziadnu
zodpovednost! V pripade
materidlnych $k&d alebo
zraneni oséb spbsobenych
nespravnou manipulaciou alebo
nedodrZanim bezpecnostnych
pokynov nepreberame Ziadnu
zodpovednost!




Deti a osoby so zdravotnym
postihnutim

A VAROVANIE! RIZIKO STRATY

ZIVOTA ALEBO NEHODY
DOICIAT A DETI!

Nikdy nenechavajte deti
bez dozoru s obalovym
materidlom. Obalovy
material predstavuje
nebezpeclenstvo udusenia.
Deti asto podceiiuju
nebezpedlenstvo. Skladujte
obalovy material vzdy mimo
dosahu deti.

Tento vyrobok mézu
pouzivat deti vo veku od

8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymialebo
mentalnymi schopnostami
alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak

st pod dohladominej
osoby alebo bolipoucené
o bezpe&nom pouZzivani
vyrobku a uvedomuiju si
suvisiace rizika.

Deti sa s vyrobkom nesmu
hrat.

Cistenie a uzivatelsku udrzbu
nesmu vykonavat deti.
Vyrobok a jeho kabel
uchovavajte mimo dosahu
deti mladsich ako 8 rokov.

Zamyslané pouzitie

A VAROVANIE! Nespravne
pouZzitie m&ze viest
k zraneniu. Tento vyrobok
pouzivajte vyhradne
v stlade s tymito pokynmi.
Nepokusajte sa vyrobok
Ziadnym spbsobom
upravovat.

Elektrickd bezpecnost

/A NEBEZPECENSTVO!
Nebezpecenstvo Urazu
elektrickym pridom! Nikdy
sa nepokusajte opravovat
vyrobok sami. V pripade
poruchy m&ze opravy
vykonavat len kvalifikovany
personal.

£\ NEBEZPECENSTVO! Riziko
popadlenia! PoCas pouZzivania
sa vyrobok zahrieva.
Nedotykajte sa vyrobku
pocas pouzivania ani
bezprostredne po pouZiti.
Vyrobku sa dotykajte len na
rukovéti pocas prevadzky
akym este chladne.

PocCas pouzivania je
potrebné dbat na opatrnost,
pretoZe na rukovati sa mbze
vytvarat nizke teplo.
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A VAROVANIE!

Nebezpecenstvo lrazu
elektrickym praidom!
Neponarajte vyrobok do
vody alebo inych tekutin.
Nikdy nedrzte vyrobok pod
teCucou vodou.

AVAROVANIE!

Nebezpecenstvo urazu
elektrickym pridom! Nikdy
nepouzivajte poskodeny
vyrobok. Ak je vyrobok
poskodeny, odpojte ho od
elektrickej siete a kontaktujte
predajcu.

Vyrobok sa nesmie
pouzivat, ak spadol, ak su

na fiom viditelné zndmky
posSkodenia.

Vyrobok je napéjany po
cely €as, kym je pripojeny

k elektrickej sieti.

Pred pripojenim vyrobku

k elektrickej sieti skontrolujte,
¢imenovité napétie a prad
zodpovedaju udajom

o sietovom napajani
uvedenym na typovom §titku
vyrobku.

SK

Pravidelne kontrolujte sietovu
zastrCku a sietovy kabel,
Cinie st poskodené. Ak je
sietovy kdbel poskodeny,
musi ho vymenit vyrobca,
jeho servisny zastupca alebo
podobne kvalifikovana
0soba, aby sa predislo
nebezpedlenstvu.
Chrarite sietovy kabel pred
poSkodenim. Nenechavajte
ho visiet cez ostré hrany,
nestlacajte ho ani neohybajte.
Sietovy kdbel drzte mimo
dosahu horucich povrchov
a otvoreného ohia.
Tento spotrebic je uréeny na
pouZzitie vdomacnostiana
podobné ucely:

kuchynskeé priestory

pre zamestnancov

v obchodoch, kancelaridch

ainych pracovnych

prostrediach;

farmy;

pre klientov v hoteloch,

moteloch ainych obytnych

priestoroch;

prostredia typu penzion

s rafiajkami.



Obsluha

Vyrobok nesmie byt
ponechany bez dozoru,
pokialje pripojeny do
elektrickej siete.

Nepohybujte vyrobkom, ked

je v prevadzke.

Vyrobok neumiestiiujte na
horuce platne [plynoveé,
elektrické, na uhlie atd’).
Vyrobok pouzivajte na
rovnom, stabilnom, istom,
tepelne odolnom a suchom
povrchu.

Nezakryvajte vyrobok polas
jeho pouzivania alebo kratko
po pouZiti, ked'je este horuci.
Uistite sa, Ze sietovy kabel nie
je pritlaceny k doskam alebo
sa nedotyka okraja dosiek.
Neodporiucame pouzivat
predlZzovacie kdble. Ak je
potrebné pouzit predlZzovaci
kabel, musi byt dimenzovany
na prud aspon 10 A.

Snury ukladajte tak, aby sa

o ne nedalo zakopnut alebo
inak poskodit.

Vyrobok nie je uréeny

na ovladdanie pomocou
externého Casovaca alebo
samostatného systému
dialkového ovladania.

Cistenie a skladovanie
A VAROVANIE!

Nebezpecenstvo poranenia!
Pred Cistenim a pocas
nepouzivania odpojte
vyrobok od elektrickej siete.
Horuci vyrobok neskladujte
v skrinke alebo v obale.
Nevytahujte sietovu zastr&ku
Z0 zasuvky za sietovy kabel.
Chranite vyrobok, jeho
sietovy kabel a sietovu
zastrCku pred prachom,
priamym slneénym Ziarenim,
kvapkajucou a striekajucou
vodou.

Vyrobok skladujte na
chladnom a suchom mieste,
chranenom pred vihkostou
amimo dosahu deti.

Chraiite vyrobok pred
teplom. Neumiestiiujte
vyrobok do blizkosti
otvoreného ohia alebo
zdrojov tepla, ako su

kachle alebo vykurovacie
zariadenia.

Pokyny na Cistenie vyrobku
najdete v kapitole ,Cistenie
a starostlivost®,

@ Pred prvym pouzitim

Odistrarite obalovy material. Skontrolujte, Ci
su véetky diely kompletné.
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Pocas vyroby sa diely pokryvaju Pocas predhrievania nechajte vyrobok

ochrannym olejovym filmom. Pred zatvoreny.
prvym pouZzitim pouZivajte vyrobok bez Vyrobok neprepilfiajte.
akychkolvek potravin, aby sa pripadné

2vyeky odparil 1. Predhrievajte, kym sa nerozsvieti zelena
oKy j kontrolka[3].

Vycistite vyrobok a jeho prislusenstvo s .
YCISTe VYTo Jeho prisi 2. Vytiahnite zamok[ 1] Otvorte vyrobok.
(pozri Cistenie a starostlivost*). . - - .
3. Sendvice poloZte na spodné ohrevné

® Obsluha dosky @: Vzorové recepty nsjdete
- v nasledujlcej kapitole.

® P(_)ZNAMKY: L . 4 Zatvortevyrobok.Zatvorte zémok[ 1]
Pri prvom zahriati vyrobku sa méze objavit Sendvi&e sa préve peéu.
slaby zdpach. Zabezpecte dostatocne 5. Pe&enie trva priblizne 4 mindty. Predizte

vetranie priestoru.

) o ) alebo skrétte Cas pecenia, aby ste dosiahli
Prvi sadu sendvicov vyhodte.

pozadovany vysledok. Sendvic je idedlny,

ked'st toasty zlatohnedé.
6. Podokonc&enipecenia: Odpoijte sietovu
Zapnutie vyrobku: Pripojte sietovu zastr¢ku | 5 | zo zasuvky.
zastrcku| 5 | do vhodnej zdsuvky. Rozsvieti ) i
sa Cervend kontrolka[ 2. Pracovny st6l - Sendvi¢ovac
Vypnutie vyrobku: Odpoijte sietovi Servirovanie|Cas pripravy
tzrﬁzl](:n z0 zasuvky. Cervend kontrolka Sen _dV| <s o_ briblizne
’ slaninou, vajcom 2 -
asyrom 12min.
Svetelné kontrolky | Stav
- i Sendvi¢
Cervgnf:] kontrollka ' ’ sgrilovanym .
nesvieti a zelena Vyrobok vypnuty . Priblizne
o syrom Cedar 2 .
kontrolka nesvieti akaramelizovanym 20 min.
Cervend kontrolka jablkom
svietia ze!ené Vyrobc?k sa ' Sendvi¢ o
kontrolkaje predhrieva/zahrieva smoracim 2 Pflb||{ne
vypnutd masom 20 min.
Cervenakontrolka | g 1. ciahnuts Sendvic 2 Priblizne
i\g[?t?oa|lfae§/[:eat| optima’lna tep|ota s tuniakom 20 min.
Pudingovy pizza 2 Priblizne
@® POZNAMKA:Pocas prevadzkysazelena  [sendvic 25min.
kontrolka| 3 | z &asu na Cas rozsvieti Sendvi¢ so
azhasne. To znamen4, Ze vyrobok sa smazenym Priblizne
zohrieva na teplotu pecenia. vajickom 2 15 min.
aparadajkami
. Raj¢inovy Priblizne
@ POZNAMKY:, . sendvic s cibulou 2 15 min.
Obe ohrevné dosky[ 6 |vymazte
vhodnym olejom na peéenie. Sendvic so 9 Priblizne
Sunkou a syrom 12 min.




Servirovanie|Cas pripravy

SendV|lc Priblizne
s kuracim 2 -
- 20 min.
Salatom
Sendv!c Priblizne
so slaninou 2 .

. 15 min.
aavokdadom

@ Recepty

@ POZNAMKA: Nasledujlce recepty st

ur¢ené na 4 minaty pecenia.

4 platky Chlieb
2 platky Upecena slanina
2 platky Syr &edar
10g Maslo
2 Vajcia
18tipka Korenie (volitelng)
20ml Mlieko
Priprava:
1. Predhrejte vyrobok.
2.V miske vyslahajte vajce, mlieko a korenie,

kym sa nezmie3aju. V pekacirozpustite
maslo. VloZte vaje¢ni zmes do panvice
amiesajte ju, kym nezhustne a nezovrie sa.
Mie$ané vajicka su pripravené. Odlozte.
Obe ohrevné dosky @ vymazte
vhodnym olejom na pecenie.

Na spodné ohrevné dosky polozte

2 plétky chleba[ 6] Na vich dajte miesané
vajcia, varenu slaninu a syr ¢edar.

Na vrch polozte zvysné 2 platky chleba.
Pecte 4 minlty dozlatista.

4 platky Chlieb
309 Cukor
309 Maslo
15tipka Skorica
1 Malé jablko (nakrajané na
plétky)
4 platky Syr ¢edar
Priprava:
1. Predhrejte vyrobok.

2.V neprilnavejforme na pecenie rozpustite
maslo. Pridajte cukor a Skoricu a varte, kym
sa cukor nerozpusti. Pridajte nakrdjané
jablka a varte priblizne 5 minut, kym
nezmaknu. Karamelizované jablka su
hotové. Odstavte na vychladnutie.

3. Obe ohrevné dosky|[6]vymazte
vhodnym olejom na pecenie.

4. Naspodné ohrevné dosky polozte
2 plétky chleba[ 6] Na vich polozime
2 platky syra Cedar, karamelizované jablka
adalSie 2 platky syra ¢edar.

5. Navrch polozte zvys$né 2 platky chleba.

6. Pecte 4 minlty dozlatista.

4 platky Chlieb
4 platky Syr ¢edar
509 Pecené morcacie prsia
[nakrajané na platky)
1 Paradajka [nakrajana na
platky)
159 Horcica
15g Majonéza
Priprava:
1. Predhrejte vyrobok.
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V malej miske zmiesajte horcicu

s majonézou. Natrite na 1stranu kazdého
chleba.

Obe ohrevné dosky[ 6 |vymazte
vhodnym olejom na pecenie.

Na spodné ohrevné dosky polozte

2 platky chleba (hor¢icovou zmesou
nahor)[6 ] Na vich poloite 2 platky syra
Cedar, paradajku, pecené morcacie prsia,
dalSiu paradajku a dalSie 2 platky syra
cedar.

Na vrch polozte zvysné 2 platky chleba
(hor¢icovou zmesou nadol).

Pecte 4 minaty dozlatista.

Na kazdu stranu chleba natrite pizzovu
omacku.

Obe ohrevné dosky[ 6 |vymazte
vhodnym olejom na pecenie.

Na spodné ohrevné dosky @ polozte
2 plétky chleba (stranou s omackou na
pizzu). Navrch nasypte rozdrobeny

syr mozzarella, feferénky, korenie
atalianske korenie [volitelné) a este viac
rozdrobeného syra mozzarella.

Na vrch polozte zvysné 2 platky chleba
(stranou s pizzovou oméckou nadol).
Pecte 4 minGty dozlatista.

4 platky

Chlieb

109

Majonéza

359

Tuniak

2 platky

Syr ¢edar

Priprava:

1. Predhrejte vyrobok.
2.V malej miske zmie3ajte tuniaka

4 platky

Chlieb

2 platky

Paradajka [nakrajana na
plétky)

2

Vajcia

2 platky

Syr [platok)

Omécka na pizzu

Korenie

3.

amajonézu.

Obe ohrevné dosky[ 6 |vymazte
vhodnym olejom na pecenie.

Na spodné ohrevné dosky polozte

2 plétky chleba[ 6] Na vich polozte

2 plétky syra ¢edar a tuniaka s majonézou.
Na vrch polozte zvysné 2 platky chleba.
Pecte 4 minlty dozlatista.

Postupy

2.

3.

Predhrejte vyrobok.

Na kazdu stranu chleba natrite pizzovu
omacku.

Ohrevné dosky vymazte olejom na
pecenie.

V dalSom pekdadi usmazte vajce.

4 platky

Chlieb

1309

Strihany syr mozzarella

409

Omacka na pizzu

8 platky

Feferonky

18tipka

Korenie [volitelné)

18tipka

Talianske korenie (volitelné)

Priprava:

1. Predhrejte vyrobok.
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5. Naspodné ohrevné dosky poloZte
2 platky chleba (stranou s pizzovou
omackou nahor), na vrch dajte vyprazané

vajce, platky paradajok, syr, pridajte trochu

korenia.

6. NavrchpoloZzte zvysné 2 platky chleba.
7. Pecte 4 minlty dozlatista.



4platky Chlieb
2 platky Paradajka [nakrajana na
platky)

2 Cibula [nakréjana na platky)
2 platky Syr (platok)
- Maslo [méakke)
- Korenie

Priprava:

1. Predhrejte vyrobok.

2. KaZdu stranu chleba potrite maslom.

3. Ohrevné dosky vymazte olejom na
pecenie.

4. Naspodné ohrevné dosky polozte
2 platky chleba [maslom nahor}, nane
cibulu, platky paradajok, syr a korenie.

5. Navrch poloZte zvy3né 2 platky chleba.

6. Pecte 4 minaty dozlatista.

4 platky Chlieb
2 platky Paradajka (nakrjana na
plétky)
2 Cibula (nakrajana na platky)
2 Sunka nakrajand na platky
2 platky Syr (platok)
- Omécka na pizzu
- Sol
- Korenie
Priprava:
1. Predhrejte vyrobok.

2. Nakazdu stranu chleba natrite pizzovu
omacku.

3. Ohrevné dosky vymazte olejom na
pecenie.

4.

5.
6.

Na spodné ohrevné dosky polozte

2 platky chleba (stranou s pizzovou
omackou nahor), na ne cibulu, platky
paradajok, syra, Sunku, syr, pridajte trochu
korenia a soli.

Na vrch polozte zvysné 2 platky chleba.
Pecte 4 minlty dozlatista.

4 platky

chlieb

4

List Salatu

1polievkova
lyZica

Majonéza

Kuracie méaso [nakrdjané na
plétky)

Priprava:

2.

3.

Predhrejte vyrobok.

Ohrevné dosky vymaZte olejom na
pecenie.

Na spodné ohrevné dosky polozte

2 platky chleba, na ne kuracie maso, list
Salatu a majonézu.

Na vrch poloZte zvy3né 2 platky chleba.
Pecte 4 minlty dozlatista.

4 platky

Chlieb

1/2

Avokédo (roztlac¢ené)

Slanina

Maslo

Priprava:

2.
3.

4

Predhrejte vyrobok.

Kazdu stranu chleba potrite maslom.
Ohrevné dosky vymazte olejom na
pecenie.

Na spodné ohrevné dosky polozte 2
platky chleba (maslom nahor).Navrch dajte
slaninu a roztlatené avokado.

Na vrch polozte zvysné 2 platky chleba.
Pecte 4 minlty dozlatista.
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@ Cistenie a starostlivost

/\ NEBEZPECENSTVO! Nebezpecenstvo
urazu elektrickym pridom! Pred Cistenim:
Vyrobok vzdy odpojte od elektrickej
zasuvky.

& NEBEZPECENSTVO! Riziko popaélenia!
Vyrobok necistite hned'po skonc¢eni
prevadzky. Najprv nechajte vyrobok
vychladnut.

/\ VAROVANIE! Neponérajte elektrické
komponenty vyrobku do vody alebo
inych kvapalin. Nikdy nedrzte vyrobok
pod teclucou vodou.

/\ POZNAMKA! Riziko poskodenial Na
Cistenie vyrobku nepouzivajte Ziadne
abrazivne, agresivne Cistiace prostriedky
anitvrdé kefy.

@ POZNAMKA: Vyrobok vycistite hned po
vychladnuti. Ked'zvysky potravin zaschnd,
nie je l[ahké ich odstranit.

Cast Spdsob Eistenia

Kryt Utrite kryt mierne
navihéenou handric¢kou.
V pripade potreby
pridajte trochu
Cistiaceho prostriedku.
Nedovolte, aby sado
vnutra vyrobku dostala
voda aniiné tekutiny.

Ohrevné
dosky[6]

Utrite dosky mierne
vihkou handri¢kou
ajemnym Cistiacim
prostriedkom.

Odstranenie tuku

a tekutin: Pouzite kisok
kuchynského papiera.
Odstranenie
prilepenych spélenych
zvyskov: PouZite
drevenu $pachtlu alebo
malé Spajle.

Otvory okolo
ohrevnych
dosiek[6]

Po vycisteni a pred opatovnym pouZzitim
vyrobku: VSetky Casti ddkladne vysuste.

@® Skladovanie

& NEBEZPECENSTVO! Riziko popalenia!
Vyrobok neskladujte hned' po skoncéeni
prevadzky. Najprv nechajte vyrobok
vychladnut.

Pred uskladnenim vyrobok vycistite.
Sietovy kabel| 5 |omotajte okolo uchytu
siefového kédbla| 4 |v spodnej Casti
vyrobku.

Ked'vyrobok nepouZzivate, skladujte ho

v pévodnom obale.

Vyrobok skladujte na chladnom a suchom
mieste, chranenom pred vihkostou a mimo
dosahu deti.

@ Likvidacia

Obal pozostdva z ekologickych materiélov,
ktoré mbzete odovzdat na miestnych
recyklacnych zbernych miestach.

V3imajte si prosim oznacenie
obalovych materidlov pre triedenie
odpadu, st oznacené skratkami (a) a
¢islami (o) s nasledujtcim vyznamom:
1-7: Plasty / 20—22: Papier akartén /
80-98: Spojené latky.

A"
AN

a

O moznostiach likvidacie
opotrebovaného vyrobku sa
moZete informovat na Vasej obecnej
alebo mestskej sprave.

Ak vyrobok doslizil, v zaujme
ochrany Zivotného prostredia

ho neodhodte do domového
odpadu, ale odovzdajte na odbornu
likvidéciu. Informéacie o zbernych
miestach aich otvéracich hodindch
ziskate na Vasej prislusnej sprave.



@® Zaruka

Vyrobok bol starostlivo vyrobeny v

stlade s prisnymi smernicami kvality a pred
dodanim dékladne otestovany. V pripade
materidlovych alebo vyrobnych chyb méate
zékonné prava voci predajcovi vyrobku. Vase
zakonné prava nie st Ziadnym spdsobom
obmedzené na$ou zarukou uvedenou nizsie.

Z4ruka na tento vyrobok je 3 roky od datumu
nakupu. Zaru¢na doba zacina plynut ddtumom
kapy. Original dokladu o kupe si uschovajte na
bezpecnom mieste, pretoze tento doklad je
potrebny ako dékaz o kupe.

Akékolvek poskodenie alebo nedostatky
pritomné uz v €ase ndkupu je potrebné
nahlasit ihned'po vybaleni vyrobku.

Ak sa v priebehu 3 rokov od ddtumu zakdpenia
preukéze, Ze vyrobok vykazuje chyby
materialu alebo spracovania, podla vlastného
uvazenia Vam ho bezplatne opravime alebo
vymenime. Zaru¢nd doba sa na zéklade
poskytnutej zaru¢nej reklamacie nepredizuje.
To plati aj pre vymenené alebo opravené
diely.

Tato zaruka je neplatna, ak bol vyrobok
poskodeny alebo nespravne pouzivany
alebo udrZiavany.

Z4ruka sa vztahuje na chyby materidlu a
vyrobné chyby. Tato z4ruka sa nevztahuje
na Casti vyrobku, ktoré podliehaji beznému
opotrebovaniu, a preto sa povazujl za
opotrebovatelné diely [napr. batérie,
nabijatelné batérie, hadice, atramentové
kazety), ani na poskodenie krehkych ¢asti,
napr. spinacov alebo Casti zo skla.

Pre zaru€enie rychleho spracovania Vasej
poziadavky dodrzte prosim nasledujlice
pokyny:

Pre v3etky otazky majte pripraveny
pokladni¢ny doklad a &islo vyrobku (IAN
479772_2410] ako ddkaz o klpe.

Cislo vyrobku najdete na typovom stitku,
gravure, na prednej strane Vasho ndvodu (dole
vlavo) alebo ako nélepku na zadnej alebo
spodnej strane.

Ak sa vyskytnu funkéné poruchy alebo
iné nedostatky, najskér telefonicky alebo
e-mailom kontaktujte ndsledne uvedené
servisné oddelenie.

Produkt oznaceny ako defektny potom
moZzete s prilozenym dokladom o kipe
(pokladni¢ny listok] a uvedenim, v éom
spociva nedostatok a kedy sa vyskytol,
bezplatne odoslat na Vdm ozndmenu adresu
servisného pracoviska.

GK  Servis Slovensko
Tel.: 0800008158
E-posta:  owim@lidl.sk

Cce
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Verwendete Warnhinweise und Symbole
In dieser Bedienungsanleitung und auf der Verpackung werden die folgenden
Warnhinweise verwendet:

A

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Gefahr“ bezeichnet
eine Gefdhrdung mit einem hohen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge
hat.

“— Wechselstrom/-spannung

Hertz (Netzfrequenz)

Watt

WARNUNG! Dieses Symbol mitdem
Signalwort ,Warnung“ bezeichnet
eine Gefdhrdung mit einem mittleren
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge
habenkann.

niitzliche Informationen.

HINWEIS: Dieses Symbol mitdem
Signalwort Hinweis* bietet weitere

trockenen Innenrdumen.

Verwenden Sie das Produkt nurin

VORSICHT! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Vorsicht” bezeichnet
eine Gefahrdung mit einem
niedrigen Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, eine geringe
oder maBige Verletzung zur Folge
habenkann.

Gefahr — Risiko eines Stromschlags!

Achtung, heiBe Oberflache!

Dieses Gerétist als Schutzklasse |
eingestuft und muss geerdet
werden.

Lebensmittelecht

Geruch.

Dieses Produkt hat keine negativen
Auswirkungen auf Geschmack oder

Das CE-Zeichen bestétigt Konformitét
mit den fiir das Produkt zutreffenden
EU-Richtlinien.

Sicherheitshinweise
Handlungsanweisungen

= A PP e s F
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SANDWICHMAKER

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf lhres
neuen Produkts. Sie haben sich damit fiir ein
hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung st Teil dieses Produkts.
Sie enthalt wichtige Hinweise fiir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich
vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben
und fiir die angegebenen Einsatzbereiche.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produkts an Dritte mit aus.

Dieses Produkt ist zur Herstellung von
Sandwiches vorgesehen. Verwenden Sie
esfiirkeine anderen Zwecke.

Das Produkt ist ausschlieBlich fiir die
Nutzung in privaten Haushalten und nicht
fir gewerbliche Zwecke vorgesehen.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung
fir Schaden aufgrund unsachgemaBer
Verwendung.

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des
Produkts, ob die Lieferung vollstandigist und
alle Teile in ordnungsgeméaBem Zustand sind.
Entfernen Sie vor der Verwendung sémtliche
Verpackungsmaterialien.

1 Sandwichmaker
1 Bedienungsanleitung

Verriegelung

Rote Kontrollleuchte (Betrieb)
Griine Kontrollleuchte (Bereit)
Kabelaufwicklung
Anschlussleitung mit Netzstecker
[6] Heizplatten

3 DE/AT/CH

Eingangsspannung: | 220—-240 V~,50 Hz
Leistungsaufnahme: | 680—820 W
Schutzklasse: I

Zertifizierung

HGII357A: GS (TUV RHEINLAND])
HGI1357A-BS: -

A Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR DER
BENUTZUNG DES PRODUKTS
MIT ALLEN SICHERHEITS- UND
BEDIENHINWEISEN VERTRAUT!
WENN SIE DIESES PRODUKT AN
ANDERE WEITERGEBEN, GEBEN
SIE AUCH ALLE DOKUMENTE
WEITER!

Im Falle von Schaden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser
Bedienungsanleitung erlischt
Ihr Garantieanspruch! Fiir
Folgeschaden wird keine
Haftung libernommen!

Im Falle von Sach- oder
Personenschaden aufgrund
einer unsachgemaBen
Benutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird
keine Haftung iilbernommen!



dariiber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel

an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt werden oder
beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Produkts
unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.

Kinder diirfen nicht mit dem
Produkt spielen.

Kinder und Personen mit Die vom Benutzer
Einschrankungen durchzufiihrende Reinigung
A\ WARNUNG! LEBENSGEFAHR und Wartung darf nicht
UND UNFALLGEFAHR FUR von Kindern durchgefiihrt
SAUGLINGE UND KINDER! werden.
Lassen Sie Kinder nicht mit Kinder jinger als 8 Jahre
dem Verpackungsmaterial sind vom Produktund
unbeaufsichtigt. Das der Anschlussleitung
Verpackungsmaterial stellt fernzuhalten.
eine Erstickungsgefahr dar. BestimmungsgeméBer
Kinder unterschatzen Gebrauch
die damit v:ark_)undenen /A WARNUNG! Eine
Qefahren haufig. Halten unsachgemaéBe Verwendung
Sie Kinder stets von kann zu Verletzungen
Vgrpackungsmaterlallen fern. fiihren. Verwenden Sie das
Dieses Produktkannvon Produkt ausschlieBlich dieser
Kindern ab 8 Jahrenund

Anleitung entsprechend.
Versuchen Sie nicht, das

Produktinirgendeiner Weise
zu verandern.

Elektrische Sicherheit

A\ GEFAHR! Stromschlag-
risiko! Versuchen Sie
niemals, das Produkt
selbst zu reparieren. Im Fall
einer Fehlfunktion diirfen
Reparaturen ausschlieBlich
von qualifiziertem Personal
durchgefiihrt werden.

DE/AT/CH



A\ GEFAHR! Verbrennungs-

risiko! Das Produkt wird
wahrend der Verwendung
heiB. Beriihren Sie das
Produkt nicht wéhrend

oder unmittelbar nach der
Verwendung.

Fassen Sie das Produkt nur am
Griff an, wenn es in Betrieb ist
und wahrend es abkihlt.

Bei der Verwendung ist
Vorsicht geboten, da

am Griff eine geringe
Warmeentwicklung auftreten
kann.

A WARNUNG! Stromschlag-

risiko! Tauchen Sie das
Produkt nicht in Wasser
oder andere Fliissigkeiten
ein. Halten Sie das Produkt
niemals unter flieBendes
Wasser.

A\ WARNUNG! Stromschlag-

5

risiko! Verwenden Sie kein
beschadigtes Produkt.
Trennen Sie das Produkt vom
Stromnetz und wenden Sie
sich an Ihren Handler, wenn
es beschadigt ist.

Das Produkt darf nicht
verwendet werden, wenn es
fallen gelassen wurde oder
wenn es sichtbare Schaden
aufweist.

DE/AT/CH

Dieses Produkt st standig
eingeschaltet, wenn

es an das Stromnetz
angeschlossenist.

Bevor Sie das Produkt

mit dem Stromnetz
verbinden, tiberpriifen

Sie, ob die Spannung und
derNennstrom denam
Typenschild des Produktes
angegebenen Details

Zur Stromversorgung
entsprechen.

Uberpriifen Sie den
Netzstecker und die
Anschlussleitung regelméaBig
auf Schaden. Wenn die
Anschlussleitung beschadigt
ist, muss sie vom Hersteller,
seinem Kundendienst

oder dhnlich qualifizierten
Personen ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.
Schiitzen Sie die
Anschlussleitung vor
Schaden. Lassen Sie sie nicht
liber scharfe Kanten hdngen
und quetschen oder biegen
Sie sie nicht. Halten Sie die
Anschlussleitung von heiBen
Oberflachen und offenen
Flammen fern.



Dieses Gerat st fir
die Verwendungin
Haushalten und éhnlichen
Anwendungsbereichen
vorgesehen, wie z.B.:
Personalkiichen
in Geschéften,
Biiros und anderen
Arbeitsumgebungen;
Bauernhofe;
durch Gaste in Hotels,
Motels und anderen
Wohnumgebungen;
Frihstiickspensionen und
ahnliche Unterkiinfte.”

Bedienung
Lassen Sie das Produkt
nicht unbeaufsichtigt,
wenn es an das Stromnetz
angeschlossenist.
Bewegen Sie das Produkt
nicht, wenn esin Betrieb ist.
Stellen Sie das Produkt nicht
auf heiBen Oberflachen
(Gasherd, Elektroherd,
Ofen usw.) ab. Betreiben
Sie das Produkt auf einer
flachen, stabilen, sauberen,
hitzebestandigen und
trockenen Oberflache.

Decken Sie das Produkt nicht
ab, solange esin Gebrauch
ist oder kurznachdem
Gebrauch, solange es noch
warmist.

Achten Sie darauf, dass die
Anschlussleitung nicht von
den Platten eingeklemmt
wird oder die Rénder der
Platten beriihrt.

Die Verwendung von
Verlangerungsleitungen
wird nicht empfohlen.

Falls der Einsatz einer
Verlangerungsleitung
erforderlich sein sollte, muss
sie fiir einen Stromfluss von
mindestens 10 A vorgesehen
sein.

Verlegen Sie Anschluss- und
Verlangerungsleitungen

so, dass hiemand dariiber
stolpern und nichts
beschadigt werden kann.
Dieses Produkt ist nicht dazu
bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.

DE/AT/CH
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Reinigung und Aufbewahrung
A WARNUNG! Verletzungs-

7

risiko! Trennen Sie das
Produkt vom Stromnetz,
bevor Sie es reinigen
oderwenn es nichtin
Verwendung ist.

Bewahren Sie das heile
Produkt nichtin einem
Schrank oderinder
Verpackung auf.

Ziehen Sie den Netzstecker
nichtan der Anschlussleitung
aus der Steckdose.
Schiitzen Sie das Produkt,
die Anschlussleitung und
den Netzstecker vor Staub,
direkter Sonneneinstrahlung,
Tropf- und Spritzwasser.
Bewahren Sie das Produkt
an einem kiihlen, trockenen
Ort auf, geschiitzt vor
Feuchtigkeitund auBerhalb
der Reichweite von Kindern.
Schiitzen Sie das Produkt vor
Hitze. Positionieren Sie das
Produkt nichtin der Nahe
von offenen Flammen oder
Warmequellen wie Ofen
oder Heizgeraten.
Anweisungen zur Reinigung
des Produkts finden Sie

im Kapitel ,,Reinigung und
Pflege”.

DE/AT/CH

@ Vorder ersten Verwendung

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial.
Uberpiriifen Sie, ob alle Teile vollstandig
sind.

Wahrend der Produktion werden einige
Teile zu ihrem Schutz mit einem diinnen
Offilm iiberzogen. Betreiben Sie das
Produkt vor der ersten Verwendung
ohne jeglichen Inhalt, damit eventuelle
Riickstande verdampfen.

Reinigen Sie das Produkt und die
Zubehorteile [siehe ,,Reinigung und
Pflege”).

@ Bedienung
@ HINWEISE:

Wenn das Produkt die ersten Male
aufgeheizt wird, kann ein schwacher
Geruch auftreten. Sorgen Sie fiir
ausreichende Beliiftung.

Entsorgen Sie die Sandwiches des ersten
Durchgangs.

Produkt einschalten: Verbinden Sie den
Netzstecker| 5 |mit einer geeigneten
Steckdose. Die rote Kontrollleuchte
leuchtet.

Produkt ausschalten: Ziehen Sie den
Netzstecker[ 5 |aus der Steckdose. Die
rote Kontrollleuchte 2] erlischt.

Leuchtanzeigen Status
Ro}e Anzelge aus& Produkt aus
griine Anzeige aus
Rote Anzeige an & Produkt V.V"d

riine Anzeige aus vorgeheizt /
9 9 nachgeheizt.
Rote Anzeige an & Die optlmalg

N . Temperatur ist
griine Anzeige an :
erreicht.




® HINWEIS: Wihrend des Betriebs schaltet
sich die griine Kontrollleuchte
gelegentlich ein und aus. Dies zeigt
an, dass das Produkt wieder auf die
Backtemperatur aufheizt.

@ HINWEISE:
Fetten Sie beide Heizplatten[ & | mit
geeignetem Speisedl ein.
Lassen Sie das Produkt geschlossen,
wahrend es aufheizt.
Uberfiillen Sie das Produkt nicht.

1. Heizen Sie das Produkt auf, bis die griine
Kontrollleuchte[ 3 ]leuchtet.

2. Ziehen Sie ander Verriegelung m Offnen

Sie das Produkt.

3. Geben Sie die Sandwiches auf die unteren
Heizplatten @ Beispielrezepte finden Sie

im folgenden Kapitel.

4. SchlieBen Sie das Produkt. SchlieBen Sie
die Verriegelung m Die Sandwiches
werden nun gebacken.

5. DerBackvorgang dauert ca.4 Minuten. Die

Backzeit kann nach Bedarf verkiirzt oder

verlangert werden. Das Sandwichiistideal,

wenn der Toast goldbraun getoastet ist.
6. WennderBackvorgang abgeschlossen

ist: Ziehen Sie den Netzstecker[ 5 | aus der

Steckdose.
Verarbeitungstabelle — Sandwichmaker
Portion | Zubereitungszeit

Sandwich mit .
Speck, Eiund Kédse 2 Ca.12Min.
Gegrilltes
Cheddar-Kase-
Sandwich mit 2 Ca.20 Min.
karamellisiertem
Apfel
Truthahnsandwich 2 Ca.20 Min.
Thunfischsandwich 2 Ca.20 Min.
Pudgy-Pie-Pizza- .
sandwich 2 Ca. 25 Min.

Portion

Zubereitungszeit

Spiegelei-
Tomaten- 2
Sandwich

Ca.15Min.

Tomatensandwich

mit Zwiebeln 2 Ca.15Min.

Toast-Sandwich
mit Schinken und 2
Kase

Ca.12Min.

Sandwich mit Salat

und Hiihnchen 2 Ca.20Min.

Bacon-Avocado-

Sandwich 2 Ca.15Min.

@ Rezepte
@ HINWEIS: Die folgenden Rezepte sind fiir
eine Backzeit von 4 Minuten ausgelegt.

4 Scheiben | Brot
2Scheiben Gebratener Speck
2Scheiben | Cheddar-Kéase
10g Butter
2 Eier
1Prise Pfeffer (optional)
20ml Milch
Zubereitung:
1. Produktvorheizen.

2. Ineiner Schiissel Eier, Milch und Pfeffer
verquirlen, bis diese gut vermengt sind.
Die Butter in der Backform schmelzen.
Danach die Eiermischungin die Pfanne
geben und verriihren, bis die Mischung
eingedickt und durchgekocht ist. Das
Riihrei ist fertig. Zur Seite stellen.

3. Fetten Sie beide Heizplatten[ 6 | mit
geeignetem Speisedl ein.

4. 2Scheiben Brot auf die unteren
Heizplatten[ 6 ]legen. Mit Riihrei,
gebratenem Speck und Cheddar-Kése
belegen.

DE/AT/CH

8



5. Die 2 verbliebenen Scheiben Brot oben
auflegen.

6. 4Minuten backen, bis die Farbe goldbraun
ist.

4 Scheiben Brot

309 Zucker
309 Butter
1Prise Zimt

1 Kleiner Apfel (in Scheiben
geschnitten)

4 Scheiben Cheddar-Kase

Zubereitung:

1. Produktvorheizen.

2. DieButterin einer antihaftbeschichteten
Backform schmelzen. Zucker und Zimt
hinzugeben und kochen, bis der Zucker
aufgeldstist. Apfelscheiben hinzugeben
und fiir ca. 5 Minuten kochen, bis sie weich
sind. Die karamellisierten Apfel sind fertig.
ZumKihlen zur Seite stellen.

3. Fetten Sie beide Heizplatten[ & ] mit
geeignetem Speisedl ein.

4. 2Scheiben Brot auf die unteren
Heizplatten @ legen. Mit 2 Scheiben
Cheddar-Kése, karamellisierten Apfeln
und 2 weiteren Scheiben Cheddar-Kase
belegen.

5. Die 2 verbliebenen Scheiben Brot oben
auflegen.

6. 4Minuten backen, bis die Farbe goldbraun
ist.

9 DE/AT/CH

4 Scheiben Brot
4Scheiben | Cheddar-Kase
509 Gebratene Truthahnbrust (in
Scheiben geschnitten)
1 Tomate (in Scheiben
geschnitten)
159 Senf
159 Mayonnaise
Zubereitung:
1. Produktvorheizen.
2. Senfund Mayonnaise in einerkleinen

Schiissel vermischen. Damit 1Seite jeder
Scheibe Brot bestreichen.

Fetten Sie beide Heizplatten[ & | mit
geeignetem Speisedl ein.

2 Scheiben Brot (Senfmischung nach oben)
auf die unteren Heizplatten @ legen.

Mit 2 Scheiben Cheddar-Kése, Tomate,
gebratener Truthahnbrust, mehr Tomate
und 2 weiteren Scheiben Cheddar-Kése
belegen.

Die 2 verbliebenen Scheiben Brot
(Senfmischung nach unten) oben auflegen.
4 Minuten backen, bis die Farbe goldbraun
ist.

4 Scheiben Brot

109 Mayonnaise

359 Thunfisch

2 Scheiben Cheddar-Kase

Zubereitung:

2.

3.

Produkt vorheizen.

Thunfisch und Mayonnaise in einer kleinen
Schiissel vermischen.

Fetten Sie beide Heizplatten[ 6 | mit
geeignetem Speisedl ein.



4.

2 Scheiben Brot auf die unteren
Heizplatten[ 6 ]legen. Mit 2 Scheiben
Cheddar-Kase und Thunfisch mit
Mayonnaise belegen.

Die 2 verbliebenen Scheiben Brot oben
auflegen.

4 Minuten backen, bis die Farbe goldbraun
ist.

4 Scheiben

Brot

1309

Geriebener Mozzarella

409

PizzasoBe

8 Scheiben

Salami

1Prise

Pfeffer (optional)

1Prise

Italienische
Gewiirzmischung (optional)

Zubereitung:

2.

3.

Produkt vorheizen.

1Seite jeder Scheibe Brot mit PizzasoBe
bestreichen.

Fetten Sie beide Heizplatten[ & | mit
geeignetem Speisedl ein.

2 Scheiben Brot [PizzasoBe nach oben)
auf die unteren Heizplatten[ 6 | legen. Mit
geriebenem Mozzarella, Salami, Pfeffer
und italienischem Gewiirz [optional)
sowie noch mehr Mozzarella belegen.
Die 2 verbliebenen Scheiben Brot
(PizzasoBe nach unten) oben auflegen.

4 Minuten backen, bis die Farbe goldbraun
ist.

4 Scheiben

Brot

2 Scheiben

Tomate (in Scheiben])

2

Eier

2 Scheiben

Kése (in Scheiben]

Pizza-Sauce

Pfeffer

Vorgehenshinweise

1.
2.

3.
4.

Heizen Sie das Produkt vor.

Bestreichen Sie eine Seite jedes Brotes mit
Pizzasauce.

Fetten Sie die Heizplatten mit Speisedl ein.
Das Eiin einer anderen Backform
schmelzen.

Legen Sie 2 Scheiben Brot (mit der
Pizzasauce nach oben) auf die unteren
Heizplatten. Darauf kommen Spiegelei,
Tomatenscheiben, Kdse und etwas Pfeffer.
Mit den restlichen 2 Scheiben Brot
belegen.

4 Minuten lang goldbraun backen.

4 Scheiben

Brot

2 Scheiben

Tomate (in Scheiben)

2

Zwiebel (in Scheiben)

2Scheiben

Kase (in Scheiben)

Butter (weich)

Pfeffer

Vorbereitung:

1.
2.

3.

Heizen Sie das Produkt vor.

Bestreichen Sie eine Seite jedes Brotes mit
Butter.

Bespriihen Sie die Heizplatten mit
Kochspray.

Legen Sie 2 Scheiben Brot (mit

der Butterseite nach oben) auf die
unteren Heizplatten. Darauf Zwiebel,
Tomatenscheiben, Kase und etwas Pfeffer
geben.

Mit den restlichen 2 Scheiben Brot
belegen.

4 Minuten lang goldbraun backen.
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4 Scheiben | Brot
2Scheiben | Tomate (in Scheiben)
2 Zwiebel (in Scheiben)
2 Schinkenscheiben
2 Scheiben Kase (in Scheiben)
- Pizza-Sauce
- Salz
- Pfeffer
Vorbereitung:
1. Heizen Sie das Produkt vor.

2. Bestreichen Sie eine Seite jedes Brotes mit
Pizzasauce.

3. Fetten Sie die Heizplatten mit Speisedl ein.

4. Legen Sie 2 Scheiben Brot [mit der
Pizzasauce nach oben) auf die unteren
Heizplatten. Mit Zwiebeln, geschnittenen
Tomaten, Schinken, Kdse und etwas Pfeffer
und Salz belegen.

5. Mitdenrestlichen 2 Scheiben Brot
belegen.

6. 4Minutenlang goldbraun backen.

4Scheiben | Brot

4 Salatblatt

1Essloffel Mayonnaise

- Hiihnchen (in Scheiben)
Vorbereitung:
1. Heizen Sie das Produkt vor.

2. Fetten Sie die Heizplatten mit Speisedl ein.

3. Legen Sie 2 Scheiben Brot auf die unteren
Heizplatten. Darauf Hdhnchen, Salatblatt
und Mayonnaise.

4. Mitdenrestlichen 2 Scheiben Brot
belegen.

5. 4 Minuten lang goldbraun backen.
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4 Scheiben | Brot
1/2 Avocado (zerdriickt)
- Bacon
- Butter
Vorbereitung:
1. Heizen Sie das Produkt vor.

2. Bestreichen Sie eine Seite jedes Brotes mit
Butter.

3. Fetten Sie die Heizplatten mit Speisedl ein.

4. Legen Sie 2 Scheiben Brot (mit der
Butterseite nach oben) auf die unteren
Heizplatten. Darauf kommen Speck und
zerdriickte Avocado.

5. Mitdenrestlichen 2 Scheiben Brot
belegen.

6. 4Minutenlang goldbraun backen.

@ Reinigung und Pflege

/\ GEFAHR! Stromschlagrisiko! Vor der
Reinigung: Trennen Sie das Produkt immer
von der Stromversorgung.

& GEFAHR! Verbrennungsrisiko! Reinigen Sie
das Produkt nicht unmittelbar nach dem
Betrieb. Lassen Sie das Produkt zundchst
abkihlen.

/\ WARNUNG! Tauchen Sie die elektrischen
Teile des Produktes nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten ein. Halten Sie das
Produkt niemals unter flieBendes Wasser.

/\ ACHTUNG! Risiko der Sachbeschédigung!
Verwenden Sie zur Reinigung des
Produkts keine scheuernden, aggressiven
Reinigungsmittel oder harten Biirsten.

@® HINWEIS: Reinigen Sie das Produkt
unmittelbar, nachdem es abgekiihltist.
Sobald Lebensmittelreste angetrocknet
sind, sind diese nicht einfach zu entfernen.




Teil Reinigungsmethode

Wischen Sie das
Geh&use mit einem
leichtangefeuchteten
Tuch ab. Geben Sie ein
wenig Reinigungsmittel
hinzu, falls nétig.
Lassen Sie kein
Wasser oder andere
Flissigkeitenin das
Innere des Produkts
gelangen.

Gehduse

Wischen Sie die
Platten mit einem leicht
angefeuchteten Tuch
und einem milden
Reinigungsmittel ab.

Heiz-
platten[6]

Zwischen-
rdume an
den Heiz-

platten[6]

Fett und Fliissigkeiten
entfernen: Verwenden
Sie ein Blatt
Kiichenpapier.
Anhaftende,
angebrannte
Riickstédnde entfernen:
Verwenden Sie einen
Holzspatel oderkleine
HolzspieBe.

Nach der Reinigung und vor der erneuten
Verwendung des Produkts: Trocknen Sie
alle Teile sorgfaltig ab.

@ Lagerung

& GEFAHR! Verbrennungsrisiko! Lagern Sie
das Produkt nicht unmittellbar nach dem
Betrieb. Lassen Sie das Produkt zunachst
abkihlen.

Reinigen Sie das Produkt vor der
Lagerung.

Wickeln Sie die Anschlussleitung
um die Kabelaufwicklung| 4 |ander
Unterseite des Produkts.

Lagern Sie das Produkt in der Original-
verpackung, wenn es nicht verwendet
wird.

Bewahren Sie das Produkt an einem
kiihlen, trockenen Ort auf, geschiitzt
vor Feuchtigkeit und auBerhalb der

Reichweite von Kindern.

@ Entsorgun

Die Verpackung besteht aus
umweltfreundlichen Materialien, die Sie liber
die ortlichen Recyclingstellen entsorgen
kdnnen.

&)  derVerpackungsmaterialien bei
der Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen
(a) und Nummern (o) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20—22:
Papier und Pappe/80-98:
Verbundstoffe.

N Beachten Sie die Kennzeichnung
b
a

Y Moglichkeiten zur Entsorgung des
W " ausgedienten Produkts erfahren
Sie bei lhrer Gemeinde oder
Stadtverwaltung.

Werfen Sie lhr Produkt, wenn es
ausgedient hat,im Interesse des
Umweltschutzes nichtinden
Hausmiill, sondern fiihren Sie es einer
fachgerechten Entsorgung zu. Uber
Sammelstellen und deren
Offnungszeiten kdnnen Sie sich bei
Ihrer zustandigen Verwaltung
informieren.

=i

@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitatsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgfaltig gepriift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben

Sie gegeniiber dem Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte. Ihre gesetzlichen Rechte
werdenin keiner Weise durch unsere unten
aufgefiihrte Garantie eingeschrankt.

DE/AT/CH 12



Die Garantie fiir dieses Produkt betragt 3
Jahre ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt
mit dem Kaufdatum. Bewahren Sie den
Originalkaufbeleg an einem sicheren Ort auf,
da dieses Dokument als Nachweis des Kaufs
erforderlichist.

Alle Schdden oder Méngel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, miissen
unverziiglich nach dem Auspacken des
Produkts gemeldet werden.

Sollte das Produktinnerhalb von 3 Jahren

ab Kaufdatum einen Material- oder
Herstellungsfehler aufweisen, werden wir

es — nach unserer Wahl — kostenlos fiir Sie
reparieren oder ersetzen. Die Garantiezeit
verldngert sich durch einen stattgegebenen
Gewahrleistungsanspruch nicht. Dies gilt auch
fiir ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgemaB verwendet
oder gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und
Herstellungsfehler ab. Diese Garantie
erstreckt sich weder auf Produktteile, die
normalem VerschleiB unterliegen, und somit
als VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus,
Schlduche, Farbpatronen), noch auf Schaden
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder
Teile aus Glas.

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anspruchs
zu gewahrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die

Artikelnummer (IAN 479772_2410) als Nachweis

fiir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem
Typenschild, einer Gravur auf dem Produkt,
der Startseite der Bedienungsanleitung (unten
links) oder als Aufkleber auf der Riick- oder
Unterseite des Produkts.
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Sollten Funktionsfehler oder sonstige
Mangel auftreten, wenden Sie sich zunachst
telefonisch oder per E-Mail an die unten
aufgefiihrte Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst

wurde, kénnen Sie es kostenlos an die

Ihnen mitgeteilte Service-Anschrift
zuriicksenden. Stellen Sie sicher, dass Sie den
Originalkaufbeleg (Kassenbon) sowie eine
kurze, schriftliche Beschreibung beilegen,

in der die Einzelheiten des Defekts und der
Zeitpunkt des Auftretens dargelegt sind.

Service Deutschland

Tel.: 0800543510

E-Mail: owim@lidl.de
Service Osterreich

Tel.: 0800292726

E-Mail: owim@lidl.at
@ Service Schweiz

Tel.: 0800562153

E-Mail: owim@lidl.ch

Cce



