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1. Attekintés
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Turmixrid

Adagolétal

@ : Kioldégomb

Motorblokk

Kdabeltekercseld
Csatlakozévezeték héldzati csatlakozddugédval
®: Fékapcsolé gomb

REV: Hétramenet kapcsold
Tapadékorong-ladbak
Toldécsatlakozé

Betoltd nyilas

Toldé

Csiga

Vagodkés

Vagérostély

Z4régyird

Keskeny tolté

Adapter keskeny t5lt6hdz és omlés tészta tolddhoz
Széles t6lté

Adapter széles 16lt6hsz
Passzirozé toldé

Régzitéesavar

Hdaz

Gy(jtétartdly a paradicsomléhez
Passzirozé szita

Passzirozé toldé csiga

Toldé omlés tésztdhoz

Minta csik



Készonjik bizalmat!
Gratuldlunk 6j hisdaréléjahoz.

A termék biztonsdgos haszndlata, tovdbbd

a szolgdltatasok teljes kdri megismerése ér-

dekében:

¢ Az els6 hasznalatbavétel elott fi-
gyelmesen olvassa végig a keze-
lési utmutatét.

¢ Mindenekelétt tartsa be az Gt-
mutaté biztonsagi utasitasait!

¢ A készilék kizarélag a kezelési
Utmutatéban ismertetett médon
Uzemeltetheto.
Orizze meg a kezelési Gtmutatét.
Amennyiben késébb tovabbad-
ja a késziléket, kérjiok, mellé-
kelje a kezelési otmutatét is. A
kezelési otmutaté a termék ré-
szét képezi.

Kivanjuk, hogy 6rémét lelje az Gj hisdaralé
haszndlatdban!

Jelzések a késziléken
ll] Az ezzel a jelzéssel megjeldlt anya-
f gok nem véltoztatigk meg az élelmi-
szerek izét vagy illatét.

2. Rendeltetésszeru
hasznalat

A hdsdardlé friss, nyers hos, dardldsdra, pa-
radicsom passzirozdsdra és omlész #szta
készitésére szolgdl.

A készilék kizardlag héztartési célokra ké-
szUlt. A késziléket csak belsd terekben sza-
bad hasznélni.

A késziléket nem szabad ipari célokra hasz-
ndlni.

Elore lathato helytelen hasznalat

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!

© Megszakitas nélkil legfeljebb 15 percig
haszndlja a hisdaralét.
Ezutdn kikapcesolt éllapotban kell tartani
a késziléket, mig le nem hil szobahé-
mérsékletire.

©® Ne hasznélja a hisdardlét kiléndsen
kemény ételek feldolgozdsdra, mint pél-
ddul fagyasztott élelmiszerek, csontok,
szerecsendié, gabonafélék vagy kavé-

bab.




3. Biztonsagi tudnivalok

Figyelmezteté jelzések

A kezelési Gtmutatd szikség esetén a kovetkezo figyelmeztetd jelzéseket haszndlja:
VESZELY! Magas kockdzat: a figyelmeztetés figyelmen kiviil hagydsa silyos, élet-
veszélyes sérijlést okozhat.

FIGYELMEZTETES! Kdzepes kockdzat: a figyelmeztetés figyelmen kiviil hagydsa sérilése-

ket vagy silyos anyagi kdrokat okozhat.

VIGYAZAT: Alacsony kockdzat: A figyelmeztetés figyelmen kivil hagyésa kdnnyG séri-

léseket vagy anyagi karokat okozhat.

MEGJEGYZES: A késziilék haszndlata sordn szikséges tudnivaldk, specidlis jellemzék.

Tudnivalok a biztonsagos iizemeltetéshez

®© A késziléket gyermekek nem haszndlhatjdk.

®© Gyermekek nem jdtszhatnak a készilékkel.

®© A gyermekeket tévol kell tartani a készilékidl és a csatlakozévezeték-
f6l.

© Csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentdlis képességekkel rendel-
kezb személyek, illetve akik nem rendelkeznek megfelelé tapaszta-

lattal és/vagy tuddssal, csak feligyelet mellett haszndlhatidk a

késziléket, illetve miutdn a készilék biztonsédgos haszndlatérdl t6-

iékoztatdst kaptak, és a lehetséges veszélyeket megértették.

®© Ha a készilék csatlakozévezetéke megséril, akkor a veszélyek meg-
elézése érdekében a gydrtéval, a gydrté vevészolgélataval vagy egy
megfelelé szakképzettséggel rendelkezé személlyel ki kell cseréltetni.

® A motorblokkot nem szabad vizbe meriteni.

®© A készilék nem Gzemeltetheté kiilsé iddkapesoléd drdval vagy kilén
tavvezérlé rendszerrel.

®© Ha a késziléket feligyelet nélkil hagyija, vagy ésszeszerelni, szét
szerelni vagy tisztitani akarja, elétte mindig vdlassza le az elektro-
mos hdlézatrdl.

® Vegye figyelembe, hogy a vagodkés pengéi nagyon élesek:

- Soha ne érjen puszta kézzel a pengékhez, nehogy elvdgja a
kezét.

- Kézi tisztitdshoz olyan tiszta vizet haszndljon, amelyben 4l lat-
ja a munkaeszkdzoket, hogy elkerilie a nagyon éles pengék él-
tal okozott sériléseket.

- A munkaeszkdzok Sssze- és szétszerelésekor igyeljen arra,
hogy ne érintse meg a pengéket.
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®© A haszndlat sordn mozgé tartozékok vagy pétalkatrészek cseréje
elétt kapesolja ki és vélassza le a késziléket az elektromos hélézat-
ré

®© A készilék helytelen haszndlata sérilésekhez vezethet.

© A késziléket legfeliebb 15 percig szabad megszakitds nélkil mi-
kodtetni. Ezutdn kikapcsolt éllapotban kell tartani a késziléket, mig
le nem hdl szobahémérsékletire.

®© Az elsé haszndlat eldtt tisztitsa meg a készilék minden olyan ele-
mét és feltletét, amely hozzd fog érni az élelmiszerekhez (lasd ,A
készilék tisztitdsa” a kovetkezd oldalon 14)!

f VESZELY a gyermekekre ® Ha a késziilék vizbe esne, akkor a halé-

nézve! zati csatlakozédugét azonnal ki kell
® A csomagoléanyag nem gyermekidték. hdzni. Csak ezutdn vegye ki a vizbél a
A gyermekek nem jdtszhatnak a késziléket.
mdanyag zacskékkal. A zacskék fulla-
dést okozhatnak. /N Aramités VeszéLYe:
VESZELY a hazi- és © A hélézati csatlakozédugét csak akkor
haszonallatokra nézve! dugja a csatlakozéaljzatba, ha a készi-
© Az elekiromos készilékek veszélyt je- léket mér kompletten 6sszeszerelte.
lenthetnek a hazi- és haszondllatokra ® A hdldzati csatlakozédugét kizdrélag
nézve. Ezenkivil az dllatok is kérosithat- olyan szabdlyszerien felszerelt, kon-
idk a késziléket. Ezért alapvetden tartsa nyen hozzdaférhetd csatlakozéaljzathoz
tévol az dllatokat az elektromos készilé- csatlakoztassa, amelynek fesziltsége
kektdl. megfelel a készilék adattabléjan feltin-

tetett értéknek. A csatlakozéaljzatnak a
csatlakoztatdst kdvetéen is kdnnyen
hozzaférhetének kell lennie.

ﬁ Nedvesség kovetkeztében
fellépé aramités

VESZELYE! ® Ugyelien arra, hogy a csatlakozéveze-
© A késziléket soha ne mikodtesse kad, ték ne sériiljon meg éles peremek vagy
zuhanyzd, teli mosdékagylé vagy ho- forré feliletek miatft! Ne tekerje a csatla-
sonlé kdzelében. kozévezetéket a készilékre!
© A motorblokkot, a csatlakozévezetéket  ® A készijlék a kikapcsoldsat kdvetéen
és a hdlézati csatlakozédugdt nem sza- sincs levdlasztva a hdlézati dramelldtds-
bad vizbe vagy mds folyadékba marta- rél. Ehhez ki kell hiznia a hélézati csat-
ni. lakozét.
® Ovja a késziléket nedvességtdl, csepe-  ® Ugyelien arra, hogy a csatlakozékébel
g6 vagy frécesend viztél! soha ne jelentsen botldsveszélyt, és sen-
® Amennyiben folyadék keril a motorb- ki ne tudjon beleakadni vagy rélépni.
lokkba, azonnal hizza ki a hélézati ® A csatlakozdvezetéket tartsa tavol a for-
csatlakozédugét. Az Gjbdli izembe he- r6 feliletektd| (pl. tizhelylapok).

lyezés elétt ellendriztesse a késziléket.
© Ne haszndlja a késziléket vizes kézzel.
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© A készilék haszndlata sordn Ggyeljen
arra, hogy a csatlakozévezeték ne
akadjon vagy csipédién bel!

© A hélézati csatlakozédugd kihizésa-
kor mindig a csatlakozédugét fogja,
soha ne a vezetéket.

©® Hoizza ki a hdlézati csatlakozét a hdlé-
zati aljzatbdl:
- ha Gzemzavar ép fel
- ha nem haszndlja a késziléket
- a készilék dsszeszerelése vagy szét-

szerelése el&tt

- mieldtt a késziléket tisztitja
- vihar idején

© Ne haszndlja a késziléket, ha a készi-
léken, a tartozékokon vagy a csatlako-
zbkdbelen lathaté sérilések vannak.

© A veszélyek megelSzése érdekében ne
végezzen médositasokat a késziléken!

Vagas dltali sériilés
VESZELYE!

© Vegye figyelembe, hogy a vagékés pen-
géi nagyon élesek. Soha ne érjen pusz-
ta kézzel a pengékhez, nehogy elvégja
a kezét.

© Kézi tisztitdskor haszndljon olyan tiszta
vizet, amelyben ¢l latja a pengéket, ne-
hogy a nagyon éles pengék sérilést
okozzanak.

Forgé alkatrészek okozta
VESZELY!
©® Ne tartson kanalat vagy hasonlé tar-
gyakat a forgé részekhez. A hosszi ha-
jat és a bd ruhdzatot tartsa tavol a
forgé alkatrészektdl.
©® Csak a turmixriddal nyomja be az ételt
a betsltényilasba, és soha ne az ujjai-
val. Jelent8s sérilésveszély &ll fenn.
© Gydzdjon meg arrdl, hogy a készilék
ki van kapcsolva, mielétt bedugja a hé-
[6zati csatlakozédugét a csatlakozdal-
jzatba.
© Kapcsolja ki a késziléket, és hizza ki a
hélézati csatlakozédugét a csatlakozéal-

jzatbdl, mieldtt felhelyezi vagy levélaszt-
ja a felszerelt tartozékot.

FIGYELMEZTETES anyagi

karokra!

® A késziiléket csak sik, szdraz, csiszds-
mentes és vizdllé feliletre helyezze, ne-
hogy leessen vagy lecsisszon.

© Gydz8djdn meg arrdl, hogy a vagdkést
megfeleléen helyezte be. A helytelen
behelyezés kdrosithatja a késziléket.

© Ne helyezze a késziiléket forré feliletre,
példaul a tizhelyre.

©® Ne gyakoroljon til nagy nyomést a be-
t6ltott élelmiszerre. Alkalmazzon egyen-
letes nyomdst, hogy a motor ne dlljon
le.

® Ures dllapotban ne mikadtesse a készi-
léket, mert igy a motor tilmelegedhet és
kérosodhat.

©® Csak akkor nyomja meg a REV gom-
bot, ha a motor ledllt.

©® Paradicsomok passzirozdsa kézben ne

mikddtesse a hdtramenetet a REV

gombbal. A paradicsomlé bekerilhet a

motorblokk belsejébe.

Csak eredeti tartozékokat haszndljon.

A csigdn lév vagérostély és mianyag

gylrl a kiszéllitdsndl vékony olajréteg-

gel van ellatva. Tisztitds utdn kenje be

ezeket az alkatrészeket kevés olaijjal.

© Ne hasznéljon erés vagy surolé hatéso
tisztitdszert.

© A készilék csiszdsmentes mianyag ta-
padékorong-ldbakkal van felszerelve.
Mivel a bitorok sokfaijta festékkel és
mdéanyaggal vannak bevonva, és kilén-
bdz8 dpolészerekkel kezelik ezeket,
ezért nem zdrhaté ki teljesen, hogy az
ilyen anyagok olyan alkotérészeket tar-
talmaznak, amelyek a mianyag ta-
padékorong-labakat megtdmadhatijék
és feloldhatjak. Adott esetben helyez-
zen csUszdsmentes aldtétet a készilék
ald.

(ONO]
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4. A csomag tartalma

1 Motorblokk 4

1 Toldé 12

1 Adagolétdl 2 turmixriddal 1

1 Csiga 13

1 Vagdkés 14

3 Végérostély 15: Durva (7 mm),
kézepes (5 mm), finom (3 mm)

1 Kolbész tltelék toldd (2-részes): keskeny

t6lt8 17 és adapter 18

Kebbe toldd (2-részes): széles toltdtsl-

csér 19 és adapter 20

Zarégylri 16

Passzirozétolds (5-részes): Haz 23,

—_

—_—

gylitétartdly 24, paszirozé szita 25, csi-

ga 26, régzitéesavar 22

Omlés tszta toldd (2-részes): Toldd 27,
minta csik 28

Teljes kezelési Gtmutatd (az interneten)

—_

—_—

5. Kicsomagolas és
Osszeszerelés

1. Tavolitson el minden csomagoléanya-
got.

2. Ellenérizze, hogy megvan-e minden tar-

tozék, és sértetlenek-e.

3. Az elso hasznalat elétt tisztitsa
meg a késziléket! (Idsd A készi-
lék tisztitdsa” a kdvetkezd oldalon 14)

4. A motorblokkot 4 sima és szdaraz feli-
letre dllitsa. Vélasszon egy sima, tiszta
feliletet, hogy a tapaddkorong-la-
bak 9 meg tudjanak tapadni és biztos
tartdst biztositsanak.

5. Tekerje le teljesen a csatlakozévezeté-
ket 6 a kdbelvezetérdl 5.

6. Osszeszerelés/
szétszerelés

A SERULESVESZELY!

© A végokés 14 pengéi nagyon élesek.
Ne érjen hozz4.

® Minden 6sszeszerelés/szétszerelés elétt
hizza ki a hdlézati csatlakozét 6 a csat-
lakozé aljzatbél.

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!

©® Ugyelijen arra, hogy a vagékést 14
megfeleléen helyezze be. A helytelen
behelyezés karosithatia a késziléket.

Rovid Gtmutatd (a készilékhez mellékelve)

Toldo felszerelése
daralt hushoz

1. Nyomija be a csigét 13 a toldéba 12.

2. Helyezze a vagé-

6.1

kést 14 a csigé-

ra 13. A végokés
pengéinek a csigé-
val ellenkezd irdny-
ba kell mutatniuk.

3. Vdlassza ki a kivdnt vagdrostélyt 15 és
helyezze ket a csigdra. A végdrosté-
lyon lévé két kilsé régzitésnek a tol-
dé 12 két mélyedésében kell lennie.

- A durva minéséghez (pl. Thiringer
Mett vagy durva silt kolbdsz) vélas-
sza a nagy lyukd vagérostélyt
(7 mm).

- A finomabb mindséghez (pl. pastéto-
mok, vagdalthis, finom kolbészok)
vélassza a kisebb lyukakkal (3 mm,
5 mm) rendelkezd végérostélyt.

4. Kézzel csavarozza fel a zarégyi-

rit 16.



6.2 Toldo felszerelése
kolbaszokhoz

Nyomija be a csigt 13 a toldéba 12.
2. Helyezze az adaptert 18 a csigdra.

—_

Az adapter két kilsd régzitésének a tol-

dé 12 két mélyedésében kell lennie.
3. Helyezze a t3ltét 17 az adapterre.
4. Csavarja szorosra a zarégylrit 16
kézzel.

6.3 Toldo felszerelése a
Kebbe-hez

Nyomja be a csigdt 13 a toldéba 12.
2. Helyezze az adaptert 20 a csigdra.

—_

Az adapter két kilsd régzitésének a tol-

dék 12 két mélyedésében kell lennie.
3. Helyezze a t6ltét 19 az adapterre.
4. Kézzel csavarozza fel a zarégyi-

rit 16.

6.4 Toldo felszerelése
omlés tésztahoz

—_

Tolja a csigdt 13 a toldéba 12.
2. E kép: Helyezze az adaptert 18 a

csigdra. Az adapter két kilsé régzitésé-

nek a toldék 12 két mélyedésében kell
lennie.

3. Helyezze fel az omlés tésztdhoz vals
toldét 27 az adapterre.

4. Kézzel csavarozza fel a zarégyi-
rit 16.

5. Vezesse be a minta csikot 28 a tol-

dot 27.

6.5 Paradicsompasszirozo
ratét felszerelése

1. Nyomija a paszirozé szitdt 25 a hdz-
ba 23.

2. Csavarja a régzitécsavart 22 a haz-
ba 23. Ez arra szolgdl, hogy a
csigdt 26 pozicidban tartsa.

3. Tolja a csigdt 13 a toldéba 12.

4. D kép @: Helyezze a passzirozé tol-
dé 21 csigdjét 26 a toldéban 12 1év6
csigdra 13. A passzirozé toldé csi-
ga 26 menetének eleje a toldéban 12
lévé csiga 13 végéhez kapcsolddik.

5. Helyezze fel a hazat 23 a toldéra 12.
Az adapter két kilsd rogzitésének a tol-
doék 12 két mélyedésében kell lennie.

6. D kép @: Kézzel csavarozza fel a
zarégyirit 16.

7. D kép ©: Ugy helyezze fel a gyijts-
tartélyt 24 a hdzra 23, hogy hallhaté-
an a helyére kattanjon.

6.6 Felszerelt toldé
felhelyezése a
motorblokkra

1. Allitsa a motorblokkot 4 sima és széraz
feliletre. Vdalasszon egy sima, tiszta fe-
liletet, hogy a tapaddkorong-labak 9
meg tudjanak tapadni és biztos tartdst
biztositsanak.

2. A kép: Helyezze a tervezett feldolgo-
zdshoz készre szerelt toldét 12 a tol-
décsatlakozéra 10 a motorblokkon 4.
A toldén 1év8 nyilielslés A a reteszol-
dds @ 3 gomb melletti jeldlésre @ mu-
tat.

3. A kép: Enyhén nyomija a toldét 12 a
motorblokkra 4, és forditsa el az éra-
mutaté jérasdval ellentétes irdnyba,
amig hallhatéan a helyére nem kattan.

4. Helyezze az adagolétélat 2 a betdlts-
nyilésra 11.

@D 9



6.7 Uzemeltetés utén
tavolitsa el a toldot

Az izemeltetés utdni tisztitdshoz a toldét le

kell valasztani a motorblokkrél.

1. Ha szikséges, tévolitsa el az adagolé-
télat 2 is.

2. B kép: Nyomja meg a kioldégombot
g3

3. B kép: Forditsa el a toldét 12 itkdzé-
sig az éramutaté jaréséval megegye-
z8 irdnydba. Ezutén hizza ki a toldét a
motorblokkbdl 4.

4. Szerelje szét a toldét az egyes alkatré-
szeire.

10 GY

7. Kezelés

Forgo alkatrészek okozta
VESZELY!
©® Csak a turmixrdddal 1 nyomija be az
ételt a betdltényilasba 11, és soha ne
az ujjaival. Jelentés sérilésveszély &ll
fenn.

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!

© A késziléket legfeliebb 15 percig lehet
megszakitds nélkil miksdtetni. Ezutdn
kikapcsolt éllapotban kell tartani a ké-
sziléket, mig le nem hil szobahémér-
sékletire.

©® Ures dllapotban ne mikédtesse a készi-
léket, mert igy a motor tilmelegedhet és
kdrosodhat.

MEGJEGYZESEK:

* Az elsé néhdny alkalommal a motor fel-
forrésodasa miatt enyhe fust keletkez-
het. Ez teljesen veszélytelen jelenség.
Gondoskodjon megfelelé szell6zésrdl.

® Ha a motor Gzemelés kdzben pl. tdltol-
tés miatt blokkolédik, szintesse meg a
blokkot. Nyomija meg a be-/kikapcsolé

gombot D 7 a késziilék kikapcsolass-
hoz. Amikor a motor ledll, nyomja meg
réviden a REV 8 gombot a hdtramenet-
hez. Ez valészinileg megszinteti a za-
vart. Kapcsolja be ismét a késziléket.

Az élelmiszerek
elokészitése

7.1

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!

© Ne haszndlja a késziléket kilonssen
kemény élelmiszerek, pl. csontok vagy
szerecsendié apritdsdra.

A dardlt his kilondsen érzékeny élelmiszer.
Nagyon gyorsan megromlik. A til melegen
vagy tdl sokdig térolt dardlt hds idedlis tap-



talajt biztosit a baktériumok szdméra. Ha

otthon késziti el és dolgozza fel a dardlt

hist, kdvesse az aldbbi tandcsokat:

® Minden munka sordn tgyelien a lehetd
legnagyobb tisztasagra.

e Csak friss, jél lehGtat hist haszndljon,
mivel a hisdardléban felmelegszik.

®  Vdlassza le a hist a csontokrdl, tévolitsa
el az inakat és a bért, és végja a hust kb.
20 cm hosszi és kb. 3 cm Gtméréji dara-
bokra.

® Azonnal hitse vissza a kész dardlt hist
(legfeliebb + 4 °C), és 6 érén bell
haszndlja fel.

® Ha a dardlt host térolni szeretné, az el-
készitése utdn azonnal fagyassza le.

e Alaposan tisztitsa meg a hosdardlét.
Nem maradhat ételmaradék a tartozé-
kokon.

7.2 A hus feldolgozasa
daralt hussa

1. Téltse a hisdarabokat a betsltényilds-
ba 11 és az adagolétalba 2.

2. A dardlt his felfogdsdhoz helyezzen
egy edényt a zarégydri 16 ald.

3. Dugja a hélézati csatlakozédugédt 6 az
adattdbldn szereplé miszaki adatoknak
megfelelé alizatba. A csatlakozéaljzat-
nak a csatlakoztatdst kdvetden is barmi-
kor j6l hozz&férhetének kell lennie.

4. Nyomja meg a be-/kikapcsolé gombot
@ 7 a késziilék bekapcsoldsdhoz.

5. Nyomja a hist a nyomériddal 1 a be-
t8lté nyildsba 11. Ne préselje til eré-
sen a hust, kilénben felmelegszik,
szirke és zsiros lesz.

MEGJEGYZES: Ha a dardlt his az elsé
munkamenet utdn nem elég finom, hitsik le
(kb. 30 perc a hitében), és dolgozzuk fel
mdsodszor is a hisdardléval.

6. Nyomja meg a be-/kikapcsolé gombot
@ 7 a késziilék kikapcsoldsahoz.

7. Hizza ki a hélézati csatlakozédugét 6
a csatlakozéaljzatbdl.

8. Tavolitson el minden tartozékot a mo-
torblokkrél 4. Szerelje szét és alaposan
tisztitsa meg az dsszes alkatrészt forré viz
alatt.

7.3 Kolbasz készitése

MEGJEGYZES: A kolbdsz t5ltése akkor si-
kerdl kiléndsen 61, ha ketten csindljdk.

o Kolbdszbelet hentesnél vagy hentes sza-
kizletben szerezhet be.

® Ha kolbdszt szeretne késziteni, haszndl-
jon természetes belet. Ez optimdlis vas-
tagsdgu és fogyaszthaté. 1 kg
kolbdszmasszdhoz kb. 1,60 m-t szamol-
jon. Tegye a szikséges mennyiséget
langyos vizbe 3 éréra.

* A kolbdsztdltelékhez recepttdl figgéen
a dardlt hist keverje 6ssze a fiszerek-
kel, esetleg egyéb hozzavaldkkal, és az
egészet erbteljesen gyurja ssze kb.

5 percig.

o Az elkészitett kolbdszkeveréket korilbe-

il 30 percig hitében tarolja.

1. Az elkészitett kolbdsztlteléket toltse a
betoltényildsba 11 és az adagolétal-
ba 2.

2. Vegye ki a kolbdszbelet a vizbél, és
nyomja ki a bélbél a vizet. Helyezze a
kolbdszbelet a tltére 17 a kivant hos-
szUsdgig, kb. 5 cm-ig és a végét cso-
mézza Gssze.

3. Dugja be a hdlézati csatlakozédugét 6
az adattéblén szerepld miszaki adatok-
nak megfeleld aljzatba. A csatlakozéal-
jzatnak a csatlakoztatdst kdvetden is
barmikor j6l hozzdférhetdnek kell lennie.

4. Nyomja meg a be-/kikapcsolé gombot
@ 7 a késziilék bekapcsoldsdhoz.

5. Nyomija a kolbdsz télteléket a betoltd
nyilésba 11, és nyomja a nyomérid-
dal 1. A lehetd legegyenletesebben
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dolgozzon. Kerilje a légbuborékok ki-
alakuldsat. Szikség esetén szirja fel a
kolbdszt egy tivel.

MEGJEGYZES: Mivel a kolbdsz fézéskor
és fagyasztaskor kitagul, ezért ne tdltse tol.
Ellenkezd esetben a kolbdsz szétrepedhet.

6.

10.

Minden egyes kolbdszhossz elérése
utén nyomija &ssze a hivelykujjaval és
a mutatéujjaval a belet, hogy tres bél-
darabot hozzon létre.

Forditsa kdrbe az elsé kolbdszt 2-szer,
3-szor jobbra, a mésodikat pedig bal-
ra, mindig vdltakozva. Igy kolbdsz lanc
ion létre.

A kolbésztsltelék betéliése utdn nyomja
meg a be-/kikapcsolé gombot © 7 a
készilék kikapcsoldsdhoz.

Hizza ki a hélézati csatlakozédugét 6
a csatlakozdaljzathdl.

Tavolitson el minden tartozékot a mo-
torblokkrél 4. Szerelje szét és alaposan
tisztitsa meg az sszes alkatrészt forré viz
alatt.

7.4 Kebbe-tekercs

készitése
Készitse eld a masszat a Kebbe tekercs-
hez. A haszndlt élelmiszertd| figgden
eléfordulhat, hogy a husdaralét és a ki-
sebb lyukakkal (3 mm, 5 mm) rendelke-
28 vagérostélyt kell haszndlnia. A
massza finomabba, ha egy masodik al-
kalommal is feldolgozza a hdsdarélé-
ban.

Ontse a kebbe-tekercsekhez elékészitett
masszat a betoltényildsba 11.

Dugja be a hdlézati csatlakozédugét 6
az adattéblén szereplé miszaki adatok-
nak megfeleld aljzatba. A csatlakozéal-
jzatnak a csatlakoztatdst kdvetden is
barmikor 4l hozzéférhetdnek kell lennie.

12 HY)

Nyomija meg a be-/kikapcsolé gombot
@ 7 a készillék bekapcsoldsdhoz.
Nyomja a Kebbe tekercs masszét a be-
t6lt6 nyilédsba 11, és nyomja a nyomé-
rdddal 1. A lehetd legegyenletesebben
dolgozzon.

Ha a tekercs elérte a kivant hosszisé-
got, vagja le a pl. egy konyhai késsel.
Ha felhaszndlta az dsszes masszat a
kebbe-tekercsekhez, nyomja meg a
be-/kikapcsolé gombot D 7 a késziilék
kikapcsolasdhoz.

Hizza ki a hélézati csatlakozédugét 6
a csatlakozéaljzatbdl.

Tavolitson el minden tartozékot a mo-
torblokkrél 4. Szerelje szét és alaposan
tisztitsa meg az dsszes alkatrészt forré viz
alatt.

7.5 Omlos tészta készitése

Készitse eld a tésztdt az omlds tésztd-
hoz.

Bélelie ki egy tepsit sitépapirral. He-
lyezze a tepsit a felszerelt, az omlés

tésztdhoz vald toldé 27 ald.

Helyezze kézépre a minta csikot 28 a
kivant forméval a toldéban 27.

Toltse a tésztdt a betdltd nyilésba 11.
Dugja be a hdlézati csatlakozédugét 6
az adattdblén szerepld miszaki adatok-
nak megfelel aljzatba. A csatlakozéal-
jzatnak a csatlakoztatdst kdvetden is
barmikor 4| hozzdférhetdnek kell lennie.
Nyomija meg a be-/kikapcsolé gombot
@ 7 a készillék bekapcsoldsdhoz.
Nyomja a tésztat a betdltd nyilds-

ba 11, és nyomja a nyomériddal 1. A
lehetd legegyenletesebben dolgozzon.
Ha a sitemény elérte a kivant hosszt,
kapcsolja ki a késziléket a be-/kikap-
csolé gombbal @ 7. Végija le a tész-
tacsikokat pl. egy konyhai késsel.
Helyezze a tésztacsikokat a kivént for-
mdéban a tepsire.



8. Ujbdl kapcsolja be a késziiléket a be-/
kikapcsolé D 7 gombbal, és folytassa.

9. Ha elhaszndlta a tésztdt, nyomja meg a
be-/kikapcsolé D 7 gombot a késziilék
kikapcsoldsdhoz, és hizza ki a csatlako-
z6dugét 6 a hdldzati alizatbdl.

10. Tavolitson el minden tartozékot a mo-
torblokkrél 4. Szerelje szét és alaposan
tisztitsa meg az sszes alkatrészt forré viz
alatt.

7.6 Paradicsom
passzirozasa

Nedvesség kovetkeztében
fellép6é aramités VESZELYE!
© Ne haszndlja a késziléket vizes kézzel.

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!
© Paradicsomok passzirozdsa kdzben ne
mikddtesse a hdtramenetet a REV 8
gombbal. A paradicsomlé bekerilhet a

motorblokk 4 belsejébe.

* Mossa meg a paradicsomot, és negye-

delje fel.

1. Helyezzen egy télat a paradicsomlé fel-

fogdsdhoz a gyijtétartaly 24 nyildsa

ald. Helyezzen egy mdésik talat a pas-
szirozé toldé 21 vége ald, a héjmara-
dék és a magok felfogdséhoz.

2. Toltse a paradicsomdarabokat a betslté
nyilasba 11.

3. Dugja be a hélézati csatlakozédugédt 6
az adattébldn szerepld miszaki adatok-
nak megfeleld aljzatba. A csatlakozéal-
jzatnak a csatlakoztatdst kdvetden is
barmikor jél hozzaférhetének kell lennie.

4. Nyomja meg a be-/kikapcsolé gombot
@ 7 a késziilék bekapcsoldsdhoz.

5. Ha elhaszndlta a paradicsomdarabo-
kat, nyomja meg a be-/kikapcsolé
@ 7 gombot a késziilék kikapcsoldsa-
hoz.

6. Hozza ki a hdlézati csatlakozédugédt 6
a csatlakozéaljzatbdl.

7. Tavolitson el minden tartozékot a mo-
torblokkré!| 4.
C kép: Szerelje szét és alaposan tisztit-
sa meg az &sszes alkatrészt forrd viz
alatt. Tisztitsa meg a motorblokkon 4
1év6 toldd 10 befogét is.

8. Tulroltés elleni
védelem

A késziilék toltsltés elleni védelemmel ren-
delkezik. Ha ez kiold, pl. ha a motor ledll, a
készilék automatikusan kikapcsol.

1. Nyomija meg a be-/kikapcsolé gombot
@ 7 a készilék kikapcsoldséhoz.

2. Hozza ki a hdlézati csatlakozédugédt 6
a csatlakozéaljzatbdl.

3. Tavolitson el minden tartozékot a mo-
torblokkbdl, és haritsa el a problémat.

4. Hagyja a késziléket legalédbb 30 per-
cig hdlni, mielét djra haszndlnd.



9. A készulék tisztitasa

A Aramiités VESZELYE!
® Minden tisztitds elétt hizza ki a haléza-
ti csatlakozét 6 a csatlakozé aljzatbdl.
® Soha ne meritse viz ald a motorblokkot 4.
Vagas dltali sérilés

A VESZELYE!

® Vegye figyelembe, hogy a vagokés 14
pengéi nagyon élesek. Soha ne érjen
puszta kézzel a pengékhez, nehogy el-
vagja a kezét.

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!

® Soha ne alkalmazzon dérzséld, maréd
vagy sorold hatdsu tisztitészereket. Emi-
att a készilék megsérilhet.

MEGJEGYZES: Bizonyos élelmiszerek
vagy fiszerek (pl. curry) elszinezhetik a
mlanyagot. Ez nem a készilék hibdja, és
nem kdros az egészségre.

Az iizemeltetés utdni tisztitdshoz a toldét le
kell valasztani a motorblokkrél.

1. Ha szikséges, tévolitsa el az adagolé-
talat 2.

2. B kép: Nyomija meg a kioldégombot
@ 3

3. B kép: Forditsa el a toldét 12 iitkozé-
sig az éramutaté jaréséval megegye-
z8 irdnydba. Ezutdn hizza ki a toldét a
motorblokkbdl 4.

4. Szerelje szét a toldét az egyes alkatré-
szeire.

9.1 A motorblokk tisztitasa

1. Tisztitsa meg a motorblokkot 4 nedves
ruhdval. Haszndlhat egy kevés mosoga-
toszert is.

2. Tiszta vizzel enyhén megnedvesitett, tisz-
ta kendével torélie meg a késziléket.

3. Csak akkor hasznélja a motorblokkot 4
djra, ha teljesen megszdradt.

14 HY)

9.2 Tisztitas
mosogatégépben

A kovetkezé alkatrészek mosogathaték mo-
sogatégépben:

- Turmixrid 1

- Keskeny tolt6 17

- Adapter keskeny t5ltéhéz 18
- Széles t6lt& 19

- Adapter széles t6lt6héz 20

- Régzitéecsavar 22

- Haéz 23

- Gyfijtétartdly 24

- Csiga 26

9.3 Kézi mosogatas

Vagas altali sériilés
VESZELYE!
© Kézi tisztitdshoz olyan tiszta vizet hasz-
ndljon, amelyben 4l latja a munkaesz-
kdzdket, hogy elkerilie a nagyon éles
pengék dltal okozott sériléseket.

Minden tartozék, kivéve a motorblokkot 4,

kézzel mosogathaté.

¢ LehetSleg kdzvetlenil haszndlat utdn
tisztitsa meg az dsszes tartozékot.

® Enyhe mosogatészeres vizet haszndl-
jon, és minden alkatrészt tiszta vizzel
oblitsen le.

* Hagyja az 8sszes alkatrészt teljesen
megszdradni, mielét Gjra haszndlng
vagy eltenné.

e Dorzsdlie be a fémfelileteket egy kevés
étolajjal, hogy megévija 8ket a rozsdd-
t6l. A toldé 12 és a zarégyiri 16 alu-
miniumbdl késziilt, ezért nem kell Sket
bedérzsdini.



9.4 Tarolas

FIGYELMEZTETES anyagi kéarokra!

© A csigan 13 lév6 vagérostély 15 és
méanyag gyir( a kiszallitasndl vékony
olajréteggel van ellatva. Tisztitds utdn
kenje be ezeket az alkatrészeket kevés
olajjal.

o Teljesen szdritsa meg az alkatrészeket,
miel&tt taroldshoz eltenné Sket.

o A késziléket portdl és szennyezddéstdl
védett helyen tarolja, ahol gyermekek
nem érhetik el.

o Tekerje fel a csatlakozévezetéket 6 a
kdbelvezetdre 5.

10. Receptek

10.1 Kebbe
Hozzdavaldk kb. 20 darabhoz

Hozzavalok a toltelékhez

200 g sovany marha- vagy béranyhis

1 hagyma

2 tedskandl liszt

1 csipet s

izlés szerint fiszerkeverék pl. az al&bbi hoz-
zévalékbél: Koriander, szegfibors, bors, fa-
héj, szegfiszeg, szerecsendid, rémai
kémény, kardamom

Hozzavalék a kebbe-burokhoz
450 g sovany marha- vagy baranyhis
150-200 g liszt

1 tedskandl apréra vagott dié

1 tedskandl s6

izlés szerint fiszerkeverék pl. az al&bbi hoz-
zévalékbél: Koriander, szegfibors, bors, fa-
héj, szegfiszeg, szerecsendid, rémai
kémény, kardamom

1 tedskandl paprikapor

chili por izlés szerint

sUtézsir vagy olaj

A toltelék elkészitése

1. Mossa meg a hust, itassa fel a nedves-
séget, és vdgja durva darabokra.

2. A hust el8szér a hisdardlé durva
(7 mm-es) vagérostélydnak segitségével
apritsa fel, majd a kézepes (5 mm) vé-
gérostélyaval 15.

3. Hozza le a hagymdt, végia fel finom
kockdkra, és sisse meg.

4. A dardlt hist, a piritott hagymét, a fi-
szereket, a sét és a lisztet tegye egy tal-
ba, és az egészet keverje egynem{
masszava.
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A kebbe-burok elkészitése

1.

2.

Mossa meg a hust, itassa fel a nedves-
séget, és vagja durva darabokra.

A hist elészor a hisdardlé durva

(7 mm-es) vagérostélydnak segitségével
apritsa fel, majd a kézepes (5 mm) vé-
gérostélyéval 15.

Tegye a maradék hozzdvaldkat a his-
hoz, és mindent keverjen 8ssze egyen-
letes masszdvd. A liszt mennyiségét
dllag szerint vdltoztassa.

Dolgozza fel Gjbdl a hismasszat a his-

daréléban a finomabb (3 mm) végéros-

téllyal 15.

Kapcsolja ki a késziléket és hizza ki a
hélézati csatlakozédugét 6 a csatlako-
zbaljzatbdl.

Cserélie le a végérostélyt a Kebbe tol-
déra (lasd ,Toldé felszerelése a Kebbe-
hez"” a kévetkezd oldalon 9).

Szerelje 6ssze a tolddt, és helyezze
djra Uzembe a hisdaralét.

Formdzzon a kebbe-+toldé segitségével
kb. 7 cm hosszisagi kebbe-burkokat.

A kebbe elkészitése

1.

2.

Az elkészitett kebbe-tdltelékkel azonnal
t6ltse meg a kebbe-burkokat.

Zérja le a Kebbe-t a végek és az olda-
lak enyhe &sszenyomésdval.

A kebbet forré étolajban (kb. 190°C)

susse kb. 3 perc alatt aranybarndra.
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10.2 Friss roston silt

kolbasz

Hozzdavalék kb. 8 darabhoz

Hozzéavalék

300 g sovdany marhahds
500 g sovany sertéshis
200 g lapocka

kb. 1,6 méter sertésbél

(D kb.30-32mm)

20gsé

Vo evékandl érolt fehérbors
1 tedskandl kémény

V5 tedskandl szerecsendié

Elkészités

1.

2.

Mossa meg a hust, itassa fel a nedves-
séget, és végja kis darabokra.

A kézepes (5 mm) végérostéllyal 15
dardlja meg a hist a hdsdardlén.
Adja az 6sszekever fiszereket, vala-
mint a sét a hismasszdhoz, és gyirja
dssze sima masszavd. Tegye ket a hi-
t6szekrénybe korilbelil 30 percre.
Kapcsolja ki a késziléket és hizza ki a
hélézati csatlakozédugédt 6 a csatlako-
zéaljzatbél.

Cserélie ki a vagérostélyt a kolbdsz-
toltére (lasd ,Toldd felszerelése kolbd-
szokhoz” a kévetkezd oldalon 9).
Szerelje &ssze a toldét, és helyezze
djra Uzembe a hisdardlét.

Toltse be a kolbdsztolteléket az utasitd-
sok szerint (ldsd ,Kolbdsz készitése” a
kévetkezd oldalon 11), és a kolbdszo-
kat kb. 20 cm hosszdsagndl forgassa
el.

A kész grillkolbdszt {6l susse at, és még
aznap fogyassza el.



10.3 Fasirtgolyok
Hozzdvaldk kb. 8 db fasirtgolydhoz

Hozzavalok

500 g marha-, sertés- vagy barényhus
V2 tedskandl bors

1 tojds (M méret)

egy kevés zsemlemorzsa

2 evdkandl joghurt

1 hagyma

1 tedskandl paprikapor

1 gerezd fokhagyma

1 evékandl mustar

Y2 csokor petrezselyem

1 tedskandl sé

2-3 evékandl olaj sitéshez

Elkészités

1. Mossa meg a hist, itassa fel a nedves-
séget, és vdgja kis darabokra.

2. A kézepes (5 mm) vagérostéllyal 15
dardlja meg a hist a hosdardlén.

3. Hizza le a fokhagymdt, és nyomja egy
talba.

4. A hagymdt pucolia meg és vagija finom
kockékra.

5. A petrezselymet mossa meg és végja
apréra.

6. A zsemlemorzsa kivételével az &sszes
hozzdvalét adja a télban 1évé fokhagy-
mdhoz, és gyirja sima masszavd.

7. Kb. 3 evékandlnyi masszdbél formaz
zon fasirtot és egy kicsit lapitsa le.

8. lzlés szerint tegyen egy tanyérra zsem-
lemorzsdt, és forgassa bele a fasirtgo-
lySkat.

9. El8szér egy bevonatos serpenyében
sisse el6 a fasirtgolydk mindkét oldo-
l&t. Ezutén pérolja a fasirtgolydkat ké-
zepes vagy alacsony ldngon kérilbeldl
8-10 percig. Forditsa meg a fasirtgolys-
kat a sitési idS alatt kb. 2-3 alkalom-
mal.

10.4 Cevapcici
Hozzdvaldk kb. 4 adaghoz

Hozzavalok

500 g marha lapocka

2 hagyma

2 gerezd fokhagyma

3 evékandl zsemlemorzsa

1 ev8kandl paprikapor, csipés
1 csokor friss kakukkfd

3 evékandl olivaolaj

s6 és bors

1 tojés

Elkészités

1. Mossa meg a hist, itassa fel a nedves-
séget, és végja kis darabokra.

2. Hd&mozza meg a fokhagymdt és a
hagymdt, vagja apréra, és tegyen min-
dent egy nagy télba.

3. Vdgja le a kakukkf( leveleit a gallyakrél,
apritsa fel, és ezt is tegye a nagy talba.

4. A hist a durva (7 mm-es) végérostély
segitségével dardlja meg 15 a hisdo-
réléval.

5. A hismasszdt és a tobbi hozzdvalét te-
gye egy nagy talba, és az egészet {4l
keverje ssze.

6. Kapcsolja ki a késziléket és hizza ki a
hélézati csatlakozédugét 6 a csatlako-
zéaljzatbdl.

7. Cserélie le a durva (7 mm) vagéros-
télyt 15 a kézepesre (5 mm).

8. Szerelje dssze a toldét, és helyezze
djra Uzembe a hisdardlét.

9. Apritsa fel a hdsmasszat a hisdaralé
kézepes (5 mm) vgérostélydval 15.

10. A hiskeverékbél formazzon ujjnyi vas-
tag, kb. 5 cm-es tekercseket.

MEGJEGYZES: Ehhez a hisdardl kol
bdsz toldéja is hasznalhaté (lésd |, Kolbdsz
készitése” a kdvetkezd oldalon 11).

11. A cevapcicit kdzepes langon grillezzik
ropogésra és barndra.
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10.5 Paradicsomlé

Hozzdvaldk kb. 4 adaghoz

Hozzavalék

kb.

1 kg paradicsom

1 hagyma

2 gerezd fokhagyma

2 evékandl olivaolaj

1 csipet cukor

s6 és bors

néhdny bazsalikomlevél

Elkészités

1.

2.
3.

10.

11.

12.

Mossa meg és negyedelje a paradicso-

mot.
Szerelje fel a passzirozé toldét 21.

Helyezzen egy télat a paradicsomlé fel-

fogésdhoz a gyiijtétartdly nyildsa ald.
Helyezzen egy mdsik tdlat a passziro-
26 toldé vége ald, a héjmaradék és a
magok felfogdsdhoz.

Téltse a paradicsomdarabokat a betéltd
nyilésba 11. Passzirozza 4t a paradi-
csomdarabokat.

Hdmozza meg a hagymdt, és vagja
kockéra.

Pucolja meg a fokhagymagerezdeket,
és préselje Sket.

Melegitsen egy kis olivaolajat egy
edényben.

Adja hozzd a hagyma kockdkat, és
sUsse Uvegesre.

Adja hozzd a paradicsomlét. Tetszés

szerint fiszerezze csipet cukorral, bors-

sal és séval. Hagyja a paradicsomlét
kb. 20 percig féni.

Adja hozzd a fokhagymdt. Ha a para-
dicsomlé tdl sGr(i, akkor barmikor higit-
haté kevés vizzel.

Hagyja a paradicsomlét 1-2 érén ét to-

vabb féni.

Késtolja meg a paradicsomlét. Adja
hozzd a bazsalikomleveleket, és talalja
a paradicsomlét.
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10.6 Omlos tészta

Hozzdvaldk kb. 2 tepsihez

Hozzavalok

500 g liszt

250 g cukor

250 g vaj

2 csomag vanilids cukor, egyenként 8 g
1 csipet s6

2 tojés (M méret)

Elkészités

1.

© N

Ossza szét a vajat. Tegye a vajat a cu-
korral, a vanilids cukorral és a csipet
séval a télba.

Keverje habosra a keveréket.
Kevergetés kézben adjon hozzé a tojé-
sokat.

Kevergetés kézben adja hozzd a lisz-
tet. Most gyUrjon dssze minden hozzé-
valét szilard tésztavd.

A tovdbbi feldolgozasig hagyja a tész-
tat lefedve, vagy félidba tekerve lega-
l&bb 1 6rdig a hitészekrényben pihen-
ni.

A sitét elémelegitjok 180 °Cera (alsé/
felsd siités).

Bélelje ki egy tepsit sitdpapirral.
Szerelje fel az omlés tésztéhoz valé tol-
dét 27. Helyezze kdzépre a minta csi-
kot 28 a kivant formdval a toldéban.
Kapcsolja be a késziléket. Nyomja a
tésztat a betsltd nyilasba 11, és nyomja
a nyomériddal 1. A lehetd legegyenlete-
sebben dolgozzon.

.Ha a sitemény elérte a kivdant hosszt,

kapcsolja ki a készuléket. Vagja le a
tésztacsikokat pl. egy konyhai késsel.

. Helyezze a tésztacsikokat a kivant for-

méban a tepsire. Igy t6ltse meg a tep-
sit.

. SUsse az omlés tésztat kb. 10-15 per-

cig elémelegitett sitében.



11. Problémamegoldas

Ha késziléke nem megfeleléen miksdik, eld-
szor ellendrizze az ellenérzélistan felsorolt
problémékat. Lehetséges, hogy csak kisebb
problémardl van sz, amelyet egyedil is ké-
pes megoldani.

/N Aramires veszéLve:
© Semmiképp ne kisérelje meg a készilé-
ket &nélléan megjavitani.

Lehetséges okok/

Hiba elharitas médja

Van dram? Ellendrizze a
csatlakozdst.

Nem m(ks- |
dik
A késziilék

erésenvibrdl,

A tapadékorong-ldbak-
nak 9 tisztdnak és szd-
raznak kell lenniiik, és a

vagy mozog

Uzemelés késziiléket szilard, sima

kdzben. feliletre kell allitani.

o Akészilék til van t5ltve.

Kapcsolja ki a készilé-
ket. Amikor a motor le-
all, nyomija meg réviden
a REV 8 gombot a hét-
ramenethez. Ez valé-
szinlleg megszinteti a
zavart. Kapcsolja be is-

A toldéban mét a késziléket.

e vagy

levd csiga 1, 5 készilék nem tudja

nem, vagy feldolgozni a betsltstt

csaknehezen élelmiszert. Kapcsolja ki

forog. a késziléket. Hozza ki a

halézati csatlakozédu-
gét 6 a csatlakozéaljzat-
bdl. Tavolitson el minden
tartozékot a motorblokk-
rél 4. Szereljen szét min-
den alkatrészt, és
szlntesse meg a problé-
mat.

12, Eltavolitas

A terméket a 2012/19/EK

eurdpai irdnyelvnek megfele-

|&en kell leselejtezni. Az éthi-

zott kerekes szemetestarold

szimbdlum aztjelenti, hogy a

termék az Eurépai Unidban

szelektiv hulladékgyijtés keretében tavolit-
haté el. Ez a termékre, valamint az ezzel a
szimbdlummal ell&tott minden tartozékra ér-
vényes. A megjeldlt termékek nem dobhaték
a hdztartdsi szemétbe; ezeket az elektromos
és elektronikus készilékek Ujrahasznositdsa-
val foglalkozé gytijtéhelyeken kell leadni.
Az Gjrahasznositds szimbolu-

ma példaul egy térgyat vagy
anyagrészeket Gjrahasznosi-

tésra alkalmasként jeldl meg.

Az 0jrahasznositds segit a

nyersanyagok felhasznélasdanak, valaminta
kérnyezetterhelés csokkentésében.

Csomagolas

A csomagolds kidobdsakor vegye figyelem-
be az On orszdgdban érvényes megfelels
kérnyezetvédelmi el&irdsokat.



13. Alkatrészrendelés Alkalmazott szimbélumok

A weboldalunkon elolvashatja, hogy melyik Védészigetelés
alkatrészeket lehet utdnrendelni. I:l

biztonsdg): a készilékeknek ele-
get kell tennitk az dltaldnosan el-
fogadott miszaki szabdlyoknak,
és meg kell felelniik a termékek
biztonsdgdrdl szél6 térvény
(Produkisicherheitsgesetz -

ProdSG) rendelkezéseinek.

Online megrendelés @ Gepriifte Sicherheit (tanusitott

shop.hoyerhandel.com

A CE-jelzéssel a

HOYER Handel GmbH az uniés
rendelkezéseknek valé megfele-
|ést jelzi.

N
m

Ez a szimbdlum a csomagolds
kérnyezetbardt médon t3rténd ar-
talmatlanitdsara emlékeztet.

Az Gjrahasznositds szimbdlumé-
val (3 nyil) az Gjrahasznosithaté
anyagokat jeldlik. Az anyagot a
kdzépen taldlhaté Gjrahasznosi-
tdsi szdm (it: 21) és/vagy a rovi-
dités (itt: PAP) segitségével lehet

> &Y,

1. Szkennelje be a QRkédot az okostele-
fonjaval/tabletiével.

2. A QRkéddal megnyit egy weboldalt,
ahol elintézheti az utdnrendelést.

r:
t

2
L]

o . meghatdrozni.
14. Miszaki adatok T Valokosd dram
Modell: SFWT 400 Al P A szimbélum azokat a darabokat
Halézati fesziltség: 220-240 V~ W jeléli, amelyek az &blitégépben
50-60 Hz @a tisztithatok.
ddelmi osztdly: Il
Ve<.:Je i os=aly El A miszaki véltoztatasok joga fenntartva.
Teljesitmény: 400 W
Max. folyamatos miks- | 15 perc

dés (KB):

(azt adja meg, hogy mi-
lyen hosszan szabad a
késziléknek megszaki-
tds nélkil mikadnie)
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15. Garancia

@O JOTALLASI TAJEKOZTATO

A termék
megnevezése:

ELEKTROMOS HUSDA-
RALO

Gydrtdsi szdm:

472573_2407

A termék tipusa:

SFWT 400 AT

A termék azono-
sitasra alkalmas
részeinek meg-
hatdrozdsa:

Motorblokk, toldé, ada-
golétal turmixriddal,
csiga, vagodkés, 3 vé-
gérostély, kolbdsz tolte-
lék toldd (2-részes): szik
t6ltétolesér és adapter,
kebbe toldé (2-részes),
passzirozé-toldé (5-ré-
szes), omlés tészta toldd
(2-részes)

A gyarté cégne-
ve, cime és ema-
il cime:

Hoyer Handel GmbH
Kihnehsfe 12
22761 Hamburg
GERMANY

A szerviz neve,
cime és telefon-
szdma:

Szerviz
Magyarosrzag
Teknihall Elektronik
GmbH

Breitefeld 15

64839 Minster
GERMANY

Tel.: 06800 21225
E-Mail: hoyer@lidl.hu

Az importdlé és
forgalmazé cég-
neve és cime:

Lidl Magyarorszdg
Kereskedelmi Bt.
H-1037 Budapest
R&dl arok 6

1. Ajotdllési idé a Magyarorszdg terile-
tén, Lidl Magyarorszdg Kereskedelmi
Bt. izletében tortént vasdarlds napjatdl

szamitott 1 év, amely jogveszté. A j6tdl-

l&si id8 a fogyasztd részére torténd at-
adéssal, vagy ha az Gzembe helyezést

4.

a forgalmazé, vagy annak megbizottja
végzi, az izembe helyezés napijdval

kezdédik.

. AjéKallési igény a jotdlldasi jeggyel érvé-

nyesithets. A j6téllasi jegy szabdlytalan
kidllitdsa, vagy dtaddsdnak elmaradasa
nem érinti a jotallési kotelezettség-valla-
l&s érvényességét. Kérjuk, hogy a vdsar-
l&s tényének és idSpontjdna
bizonyitdsdra Srizze meg a pénztdri fi-
zetésnél kapott jétallési jegyet a vésar-
last igazold blokkot.

. A vdsarlastdl szamitott hdrom munkana-

pon belil érvényesitett csereigény ese-
tén a forgalmazé kételes a terméket
kicserélni, feltéve ha a hiba a rendelte-
tésszer( haszndlatot akadélyozza. A jé-
tallési jogokat a termék tulajdonosaként
a fogyaszté érvényesitheti az druhdzak-
ban, valamint a j6tdllési tajékoztatéban
feltintetett szervizekben.

(A magyar Polgdri Térvénykényv alap-
jan fogyaszténak mindsil a szakmdia,
6ndllé foglalkozdsa vagy izleti tevé-
kenysége korén kivil eljard természetes
személy.)

A j6téllas ideje alatt a fogyaszté hibas
teljesités esetén kérheti a termék kijavi-
tasat, kicserélését, vagy ha a termék
nem javithatd vagy cserélhetd, vagy az
a forgalmazénak ardnytalan tébbletkslt-
séggel jarna, illetve a fogyaszté kijavi-
téshoz, kicseréléshez fiz8d6 érdeke
alapos ok miatt megszint, drleszdllitdst
kérhet, vagy eldllhat a szerz6déstd| és
visszakérheti a vételdrat. A kijavitas so-
rén a termékbe csak Uj alkatrész keril-
het beépitésre.

A fogyaszté a hiba felfedezésé utan a
lehetd legrovidebb iddn belil koteles a
hibat bejelenteni és a terméket a j6tdll&-
si jogok érvényesitése céljabdl &tadni.
A hiba felfedezésété| szamitott két hé-
napon belil bejelentett jotallési igényt
idében kdzodltnek kell tekinteni. A kozlés
elmaraddasdabél eredé kdrért a fogyasz-
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16 felelSs. A j6téllasi igény érvényesithe-
t8ségének hatdrideje a termék, vagy
fédarabjéanak kicserélése esetén a csere
napjdn Gjraindul.

. A rdgzitett bekatésy, illetve a 10 kg-ndl
stlyosabb, vagy témegkézlekedési esz-
kdzén nem szdllithaté terméket az ize-
meltetés helyén kell megjavitani. Abban
az esetben, ha a javitds a helyszinen
nem végezhetd el, a termék ki- és vis-
szaszerelésérdl, valamint szdllitdsérdl a
forgalmazénak kell gondoskodnia.

. A j6tallas nem dll fenn, ha a hiba a nem
rendeltetésszer( haszndlatbdl, atalaki-
tasbdl, helytelen tarolasbdl, vagy a
haszndlati utasitéstdl eltérd kezelésbdl,
vagy bérmely a vasarldst kévetd beha-
tasbél fakad, vagy elemi kér okozta, és
azt a forgalmazé, vagy a szerviz bizo-
nyitia. A j6téllas nem vonatkozik a moz-
g6 kopé alkatrészek (vildgitotestek,
gumiabroncsok stb.) rendeltetésszer(i el-
haszndaléddsdra. A szerviz és a forgal-
mazé a kijavitds sorén nem felel a
terméken a fogyaszté vagy harmadik
személyek dltal tarolt adatokért vagy
bedllitasokért.

Fogyasztéi jogvita esetén a fogyaszté a
megyei (févarosi) kereskedelmi és ipar-
kamardk mellett mikodé békéltetd testi-
let eljarasat is kezdeményezheti.

22 (HY)

A j6tdllés a fogyaszté torvénybdl eredd sza-
vatossdgi jogait és azok érvényesithetdsé-
gét nem érinti.

A www.lidl-service.com weboldalrél letslt-
heti ezeket a kézikdnyveket, szdmos egyéb
kézikdnyvet, valamint telepitd szoftvereket.

PDF ONLINE

www.lidl-service.com

IIEI =
i a]

Ezzel a QRkéddal kézvetlenil a Lidl szervi-
zoldaléra juthat (www.lidl-service.com) és a
472573 _2407 cikkszdm megaddsat ké-
vetéen megnyithatja a haszndlati utasitdst.



Garanciakartya 472573 2407

A jétéllasi igény bejelentésének és javitdsra dtvételi idépontja:

A hiba oka:

A fogyaszté részére t6rténé visszaadds idSpontja:

A hiba javitésdnak média:

A szerviz bélyegzdije, kelt és aldirdsa:

A javitasra tekintettel a j6téllas Oj hatarideje:
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Pregled

Potiskalo

Skodela za polnjenje

@: Gumb za sprostitev

Ohisje motorcka

Kabelsko navitie

Napaijalni kabel z omreznim vtiéem
@: Tipka za vklop/izklop

REV: Stikalo za vzvratni tek
Prisesalne nozice

Priklju¢ek za nastavek

Odprtina za polnjenje

Nastavek

Polz

Krizni noz

Plodce z luknjami

Zaporni obroé

Ozek lij za polnjenje

Adapter za ozek lij za polnjenje in za nastavek za brizgano pecivo
Sirok lij za polnjenje

Adapter za 3irok lij za polnjenje
Pasirni nastavek

Pritrdilni vijak

Ohije

Zbirna posoda za paradiznikov sok
Pasirno cedilo

PolZ za pasirni nastavek

Nati¢ni nastavek za brizgano pecivo
Trak z motovi



Najlepsa hvala za vase
zaupanje!

Cestitamo vam za nakup novega stroja za
mletie mesa.

Za varno ravnanije z izdelkom in informacije
o njegovi celotni zmogljivosti:

¢ Pred prvo uporabo temeljito pre-
berite ta navodila za uporabo.

¢ Upostevaijte predvsem varnostne
napotke!

¢ Aparat se lahko uporablja samo
na naéin, ki je opisan v teh na-
vodilih za uporabo.

* Shranite ta navodila za uporabo.
Ce aparat predate naprej, zra-
ven prilozite tudi ta navodila za
uporabo. Ta navodila za upora-
bo so sestavni del izdelka.

Zelimo vam veliko zadovoljstva z vasim no-
vim strojem za mletje mesal

Simboli na napravi

ll] Simbol pomeni, da materiali, ki so
oznaéeni s tem simbolom, ne vpliva-

jo na okus ali vonj Zivil.
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2. Predvidena uporaba

Za stroj za mletje mesa je namenjen mletju
svezega, surovega mesd, pasiranju paro-
diznika in pripravi brizganega peciva.
Naprava je zasnovana za uporabo v zaseb-
nem gospodinjstvu. Napravo lahko uporab-
ljate le v notranjih prostorih.

Te naprave ni dovoljeno uporabljati v ko-
mercialne namene.

Predvidena napaéna uporaba

OPOZORILO pred materialno skodo!

©® Stroj za mletje mesa lahko brez preki-
nitve uporabljate maksimalno 15 minut.
Nato mora naprava ostati izklopljena,
dokler se ne ohladi na sobno temperatu-
ro.

©® Stroja za mletje mesa ne uporabljajte
za mletje zelo trdih Zivil, kot so npr.
zmrznjena zivila, kosti, muskatni oreh,
zita ali kavna zrna.




3. Varnostna opozorila

Opozorilni napotki

Po potrebi upostevajte naslednje opozorilne napotke v teh navodilih za uporabo:
NEVARNOST! Visoko tveganije: Neupostevanje opozorila lahko povzrodi telesne
poskodbe in smrt.

OPOZORILO! Srednje tveganje: Neupostevanje opozorila lahko povzroéi podkodbe ali

vecjo materialno $kodo.

POZOR: Nizko tveganije: Neupostevanje opozorila lahko povzrodi lazje poskodbe ali ma-

terialno $kodo.

NAPOTEK: Dejanska stanja in posebnosti, ki jih morate upostevati pri delu z napravo.

Navodila za varno uporabo

® Otroci ne smejo uporabljati te naprave.

® Otroci se ne smejo igrati z napravo.

® Otrokom preprecite dostop do naprave in prikljuénega kabla.

® Osebe z omejenimi fiziénimi, Eutilnimi ali umskimi sposobnostmi ali
pomanikljivimi izku$njami in/ali znanjem lahko napravo uporabljo-
jo le, e jih nadzoruje odrasla oseba ali ée so bile pouéene o varni
uporabi naprave in razumejo nevarnosti, do katerih lahko pride pri
taki uporabi.

®© Ce se omrezni prikljuéni kabel te naprave poskoduje, ga mora za-
menjati proizvajalec ali njegova servisna sluzba ali podobno kvali-
ficirana oseba, da tako preprecite nevarnosti.

® Ohigja motorcka ne smete potopiti v vodo.

® Ta naprava ni predvidena za uporabo, uporabo z zunanjim &asov-
nim stikalom ali loéenim sistemom daljinskega vodenia.

® Kadar naprava ni pod nadzorom in pred sestavljanjem, razstavljo-
njem ali ¢iséenjem, je treba napravo vedno izklopiti z napajania.

® Upostevaite, da so rezila kriznega noza zelo ostra:
- Rezil se nikoli ne dotikajte z golimi rokami, da se ne urezZete.
- Pri roénem pomivaniju zato uporabite &isto vodo, da delovna

orodja dobro vidite in se ne poskodujete na ostrih rezilih.
- Pri odstranjevaniu in vstavljanju delovnih orodij pazite, da se
ne dotikate rezil.

® Pred zamenjavo pribora ali dodatne opreme, ki se med obratova-
njem premika, je treba napravo izkljuiti in jo izklopiti z napajo-
nja.

® V primeru napaéne uporabe naprave lahko pride do poskodb.
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® Naprava je zasnovana za najved 15 minut neprekinjenega delo-
vanja. Nato mora naprava ostati izklopliena, dokler se ne ohladi

na sobno temperaturo.

® Pred prvo uporabo odistite vse dele in povrsine, ki pridejo v stik z
zivili (glejte “Cidc¢enje naprave” na strani 35).

A NEVARNOST za otroke!

© Embalaza ni otroska igraéa. Otroci se
ne smejo igrati s plastiénimi vreckami.
Obstaja nevarnost zadusitve.

NEVARNOST za hisne
ljubljencke in domace
zivali ter zaradi njih!
®© Elekiricne naprave so lahko nevarne za
hisne ljubliengke in domaée Zivali. Po-
leg tega lahko tudi Zivali povzrogijo
§kodo na napravi. Zato Zivalim naéelo-
ma prepreite stik z elektri¢nimi napra-
vami.

NEVARNOST elektricnega
uvdara zaradi viage!
© Naprave ne smete nikoli uporabljati v
blizini kopalne kadi, prhe, napolnjene-
ga pomivalnega korita ipd.
© Ohisja motoreka, prikljuénega kabla in
omreznega Vvtia ne smete potopiti v
vodo ali v katero koli drugo tekoéino.
© Ohidje motoreka zaiCitite pred vlago,
kapljajoéo vodo ali vodo, ki prii.
® Ce pride do vdora vode v ohije mo-
toréka, nemudoma izvlecite omrezni
vti€. Pred ponovno uporabo napravo te-
meljito preglejte.
© Naprave se ne dotikajte z mokrimi roka-
mi.
©® V primeru, da je naprava padla v vodo,
takoj izvlecite omrezni vtic. Sele nato
lahko napravo odstranite iz vode.
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NEVARNOST elektriénega

vdara!
Vti¢ omreznega kabla prikljuéite na vtig-
nico 3ele, ko je naprava popolnoma
sestavljena.
Omrezni vti¢ viaknite samo v pravilno
names&eno in lahko dostopno vtiénico,
katere napetost ustreza navedbi na tip-
ski plo€ici naprave. Vtiénica mora biti
tudi po prikljuéitvi zlahka dostopna.
Zagotovite, da se napajalni kabel ne
more poskodovati na ostrih robovih ali
vro&ih mestih. Napajalnega kabla ne
ovijajte okoli naprave.
Naprava tudi po izklopu 3e ni popolno-
ma logena od omreZne napetosti. Ce jo
Zzelite popolnoma odklopiti, izvlecite
omrezni vti¢ iz vticnice.
Pazite, da se ob prikljuéni kabel nihée
ne more spotakniti ali se vanj zaplesti
oz. ga pohoditi.
Priklju&ni kabel naj ne bo v bliZini vro-
¢ih povriin (npr. kuhalnih plo3g).
Pri uporabi naprave bodite pozorni, da
napaijalni kabel ni ukleséen ali stisnjen.
Omreznega vtica nikoli ne vlecite iz
vtiénice tako, da potegnete kabel, tem-
ved vedno VHE.
Omrezni vti€ izvlecite iz vtiénice:
- Ce se pojavi motnja,
- kadar naprave ne uporabljate,
- pred sestavljanjem ali razstavljanjem

naprave,

- pred &id¢enjem naprave,
- ob nevihtah.
Naprave ne uporabljaijte, & na njej, na
dodatni opremi ali na napajalnem kab-
lu opazite vidne poskodbe.



© Da bi prepredili nevarnosti, naprave ne
predelujte.

A NEVARNOST poskodb

zaradi ureznin!

® Upostevaite, da so rezila kriznega noza
zelo ostra. Rezil se nikoli ne dotikajte z
golimi rokami, da se ne urezete.

© Pri roénem pomivanju zato uporabite
&isto vodo, da rezila dobro vidite in se
ne poskodujete na ostrih noZih.

NEVARNOST zaradi vrtecih
se delov!
® V blizino vrte¢ih se delov naprave ne
vstavljajte Zlic ali podobnih predmetov.
Zagotovite tudi, da se dolgi lasje ali 3i-
roka oblacila ne dotikajo vriljivih delov.
® Zivila v odprtino za polnjenje potiskaite
le s potiskalom in nikoli s prsti. Obstaja
velika nevarnost poskodb.
® Preden omrezni vti¢ priklopite v vtiénico,
pazite, da je naprava izkljuéena.
® Preden pritrdite ali sprostite montirani na-
stavek, napravo izklopite in izvlecite
omrezni vti¢ iz vticnice.

OPOZORILO pred materialno

skodo!

® Napravo postavite le na ravno, suho,
nedrseco in vodoodporno povrsino, da
se ne more prevrniti ali zdrsniti dol.

® Pazite, da je krizni noz pravilno vsta-
vljen. Ce je vstavlejn napaéno, lahko
poskoduje napravo.

©® Naprave ne postavljajte na vroe povr-
Sine, kot je npr. kuhalna plo3ca.

©® Na zivila, ki jih polnite, ne pritiskaijte
preved. Delajte z enakomernim priti-
skom, da motor ne blokira.

® Naprave ne uporabljajte prazne, ker se
pri tem segreje motor in se lahko posko-
duje.

© Pritisnite tipko REV 3ele, ko se motor za-
ustavi.

® Pri pasiranju paradiznika ne aktivirajte
vzvratnega teka s tipko REV. Paradizni-

kov sok bi lahko pritisnilo v notranjost

ohisja motorcka.

Uporabljajte le originalni pribor.

Plod¢e z luknjami in plastiéni obroé& ob

polzu so ob dobavi prevleceni s tenko

plastjo olja. Po ¢id&enju te dele podrgni-

te z malo jedilnega olja.

©® Ne uporabljajte ostrih ali abrazivnih &i-
stilnih sredstev.

©® Naprava je opremljena z nogicami iz
umetne mase, ki prepredujejo zdrs. Ker
je pohidtvo zaiciteno z razliénimi vrsta-
mi lakov in umetnih snovmi ter se negu-
je z razliénimi vrstami negovalnih
sredstev, pri fem ne moremo popolnoma
izkljuéiti moznosti, da nekatere od teh
sredstev vsebujejo sestavine, ki lahko
nazirajo in zmehéajo nogice iz umetne
mase. Po moZnosti pod napravo polozZi-
te nedrseéo podlago.

(ONO]

4. Obseg dobave

1 ohisje motorcka 4

1 nastavek 12

1 skodela za polnjenje 2 s potiskalom 1

1 polz 13

1 krizni noz 14

3 plo3&e z luknjami 15: groba (7 mm),
srednjal (5 mm), fina (3 mm)

1 nastavek za polnjenje klobas (2-delni):

ozek lij za polnjenje 17 in adapter 18

nastavek za kibbeh (2-delni): Sirok lij za

polnjenje 19 in adapter 20

zaporni obro¢ 16

pasirni nastavek (5-delni): ohisje 23, zbir-

na posoda 24, pasirno cedilo 25,

polz 26, pritrdilni vijok 22

1 nastavek za brizgano pecivo (2-delni):

natiéni nastavek 27, trak z motivi 28

celotna navodila za uporabo (na interne-

tu)

kratka navodila (prilozena napravi)

—_

—_ —

a—

—_
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5. Razpakiranje in

—_

postavitev

Odstranite vso embalazo.

Preverite, ali so vsi deli na voljo in ne-
poskodovani.

Pred prvo uporabo ocistite na-
pravo! (glejte “Ci3cenje naprave” na
strani 35)

Postavite ohisje motoréka 4 na ravno in
suho povriino. Izberite gladko, suho
podlago, da se lahko prisesalne nogi-
ce 9 trdno prisesajo in zagotovijo var-
no oporo.

Odvijte ves prikljuéni kabel 6 s kabel-
skega navitja 5.
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6. Montaza/demontaza

A NEVARNOST poskodb!

® Rezila kriznega noza 14 so zelo ostra.
Ne dotikaijte se jih.

® Pred montazo/demontaZo vedno izvleci-
te omrezni vtic 6 iz vticnice.

OPOZORILO pred materialno skodo!

®© Pazite, da je krizni noz 14 pravilno
vstavljen. Ce je vstavlejn napacno, lah-
ko poskoduje napravo.

6.1 Montaza nastavka za
mleto meso

1. Potisnite polZa 13 v nastavek 12.

2. Krizni noz 14 name-
stite na polza 13. Re-

zila kriznega noza
morajo biti obrnjena

pro¢ od polza.

3. Izberite Zeleno plodco z luknjami 15 in
jo namestite na polza. Obe zunanji pritr-
ditvi na plo$éi z luknjami morata lezati v
izrezih na nastavku 12.

- Za grobo velikost (npr. turinsko mleto
svinjsko meso ali grobo mleta peéeni-
ca) izberite plo3&o z velikimi luknjami
(7 mm).

- Za bolj fino velikost (npr. za pastete,
mleto meso, fino mlete klobase) izbe-
rite plos€o z manisimi luknjami
(3 mm, 5 mm).

4. Roéno privijte zaporni obro¢ 16.



6.2 Montaza nastavka za

—_

klobase

Potisnite polza 13 v nastavek 12.
Adapter 18 namestite na polza. Obe
zunanii pritrditvi na adapterju morata
leZati v izrezih na nastavku 12.

Lij za polnjenje 17 namestite na adap-

ter.
Ro&no privijte zaporni obro& 16.

6.3 Montaza nastavka za

—_

kibbeh

Potisnite polza 13 v nastavek 12.
Adapter 20 namestite na polza. Obe
zunaniji pritrditvi na adapterju morata
leZati v izrezih na nastavku 12.

Lij za polnjenje 19 namestite na adap-

ter.
Roéno privijte zaporni obro& 16.

6.4 Montaza nastavka za

—_

brizgano pecivo

Potisnite polza 13 v nastavek 12.

Slika E: Adapter 18 namestite na pol-

za. Obe zunanii pritrditvi na adapterju

morata leZati v izrezih na nastavku 12.
Natiéni nastavek 27 za brizgano peci-

vo namestite na adapter.

Roéno privijte zaporni obro& 16.
Trak z motivi 28 vstavite v natiéni na-
stavek 27.

6.5 Montaza nastavka za
pasiranje paradiznika

1. Cedilo za pasiranje 25 potisnite v ohis-
ie 23.

2. Privijte pritrdilni vijok 22 v ohigje 23.
Namenijen je pritrditvi polZza 26 v polo-
zaj.

3. Potisnite polZza 13 v nastavek 12.

4. Slika D @: Nataknite polza 26 na-
stavka za pasiranje 21 na polza 13 v
nastavku 12. Zagetek navoja polza 26
se zatakne v konec polza 13 v nastav-
ku 12.

5. Ohisje 23 namestite na nastavek 12.
Obe zunaniji pritrditvi na adapterju mo-
rata lezati v izrezih na nastavku 12.

6. Slika D @: Rocno privijte zaporni
obrog 16.

7. Slika D ©: Vsatvite zbirno poso-
do 24 v ohisje 23 tako, da se slisno
zaskodi.

6.6 Montirani nastavek
namestite na ohisje
motorcka

1. Postavite ohisje motor¢ka 4 na ravno in
suho povriino. Izberite gladko, suho
podlago, da se lahko prisesalne nogi-
ce 9 trdno prisesajo in zagotovijo var-
no oporo.

2. Slika A: Za pripravo namestite za po-
samezni namen montirani nastavek 12
na prikljuéek 10 na ohisju motoreka 4.
Pri tem naj kaze puséiéna oznaka A
na nastavku na oznako @ poleg gum-
ba za odklep @ 3.

3. Slika A: Potisnite nastavek 12 rahlo
na ohisje motorcka 4 in ga obrnite pro-
ti smeri urnega kazalca, da se slisno
zaskodi.

4. Namestite skodelo za polnjenje 2 na
odprtino za polnjenje 11.
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6.7 Snemanje nastavka po
uporabi

Nastavek je treba po uporabi za ¢igenje

sneti z ohigja motoréka.

1. Po potrebi odstranite skodelo za polnje-
nie 2.

2. Slika B: Pritisnite gumb za odklep
@ 3.

3. Slika B: Zavrtite nastavek 12 v smeri
urnega kazalca do naslona. Povlecite
nastavek z ohi3ja motoréka 4.

4. Razstavite nastavek na posamezne de-
le.

7. Uporaba

NEVARNOST zaradi vriecih se
delov!
® Zivila v odprtino za polnjenje 11 poti-
skajte le s potiskalom 1 in nikoli s prsti.
Obstaja velika nevarnost poskodb.

OPOZORILO pred materialno skodo!

© Naprava je izdelana za neprekinjeno
delovanje najve¢ 15 minut. Nato mora
naprava ostati izklopliena, dokler se ne
ohladi na sobno temperaturo.

©® Naprave ne uporabljajte prazne, ker se
pri tem segreje motor in se lahko posko-
duje.

NAPOTKI:

e  Ob zacetku uporabe se zaradi segreva-
nja motorja lahko razvije rahel vonj. To
ni feZava. Poskrbite za zadostno pre-
zracenost.

¢ Ce motor med uporabo blokira npr. za-
radi prekomernega polnjenij, odstranite
blokado. Za izklop naprave pritisnite

tipko za vklop/izklop D 7. Ko se motro
ustavi, na kratko pritisnite tipko REV 8 za
vzvratni tek. To naj bi odpravilo motnjo.
Napravo ponovno vklopite.
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7.1 Priprava zivil

OPOZORILO pred materialno skodo!

® Naprava ni primerna za mletje zelo tr-
dih Zivil, kot so npr. kosti ali mugkatni
ore3cki.

Mleto meso je posebej obéutljivo Zivilo.

Zelo hitro se pokvari. Mleto meso, ki ga hra-

nite na prevec toplem mestu ali predolgo,

nudi idealno gojiice za bakterije. Ce mleto

meso meljete ali predelujete doma, uposte-

vajte naslednje nasvete:

e Pri vseh delih kar najbolj pazite na &is-
toco.

¢ Uporabljajte le sveze, dobro ohlajeno
meso, saj se v stroju za mletje mesa se-
greje.

® |z mesa odstranite kosti, kite in koZo ter
ga razrezite na kose, ki so dolgi do pribl.
20 cm in imajo premer pribl. 3 cm.

¢ Pripravljeno mleto meso nemudoma
spet postavite na hladno (ne nad
+4 °C) in ga porabite v 6 urah.

¢ Ce zelite mleto meso shranjevati, ga zo-
mrznite takoj po pripravi.

e Skrbno oéistite stroj za mletie mesa. Na
dodatni opremi ne sme biti nobenih
ostankov.

7.2 Predelava mesa v
mleto meso

1. Pripravljene kose mesa dodaijte odprti-
no za polnjenje 11 in skodelo za pol-
nienje 2.

2. Postavite skledo za prestrezanje mlete-
ga mesa pod zaporni obro¢ 16.

3. Omrezni vti¢ 6 vklopite v vtiénico, ki
ustreza tehniénim podatkom na tipski
plo3gici. Vtiénica mora biti tudi po vklju-
¢itvi vedno lahko dostopna.

4. Za vklop naprave pritisnite tipko za

vklop/izklop © 7.



5. Meso v odprtino za polnjenje 11 poti-
skajte s potiskalom 1. Mesa ne poti-
skajte premoéno, sicer se preve
segreje, postane sivo in ma$coba v
njem postane mazava.

NAPOTEK: Ce mleto meso ob prvem mle-
tju e ni dovolj fino mleto, ga ohladite (pribl.
30 minut v hladilniku) in ga 3e drugié obde-
lajte s strojem za mletje mesa.

6. Za izklop naprave pritisnite tipko za
vklop/izklop @ 7.

7. lzvlecite omrezni vti¢ 6 iz vi¢nice.

8. Vse dele pribora snemite z ohisja mo-
torcka 4. Demontiraite in femeljito oisti-
te vse dele pod vroco vodo.

7.3 Izdelava klobas

NAPOTEK: Polnjenje klobas uspe 3e pose-
bej dobro, &e to delate v dvoje.

¢ Ovoje za klobase dobite pri mesarju ali
v specializirani mesarski trgovini.

o Ce zelite izdelovati kolbasice, vzemite
naravno ¢revo. Ima optimalno debelino
in ga lahko pojeste skupaj s klobaso.
Racunaijte pribl. 1,60 m za 1 kg mase
za klobase. Potrebno koli&¢ino za 3 ure
polozZite v mlac¢no vodo.

¢ Za maso za klobase zmesajte mleto
meso z zadimbami in morebitimi drugi-
mi sestavinami v skladu z receptom ter
maso krepko mesite priblizno 5 minut.

¢ Pripravljeno maso za klobase pribl.

30 minut hladite v hladilniku.

1. Pripravljeno maso za klobase dodaijte
odprtino za polnjenje 11 in skodelo za
polnjenje 2.

2. Vzemite érevo za klobase iz vode in sti-
snite vodo iz érevesa. Poveznite Erevo
za klobase potrebne dolzine do 5 cm

prek lija za polnjenje 17 in zavezite
konec.

3. Omrezni vti¢ 6 vklopite v vtiénico, ki
ustreza tehniénim podatkom na tipski
plos¢ici. Vii¢nica mora biti tudi po vklju-
¢itvi vedno lahko dostopna.

4. Za vklop naprave pritisnite tipko za
vklop/izklop © 7.

5. Polnilo za klobase v odprtino za polnje-
nje 11 potiskajte le s potiskalom 1. De-
lajte ¢im bolj enakomerno. Pazite, da
ni zraénih mehurékov. Ce je treba, klo-
baso prebodite z iglo.

NAPOTEK: Ker se klobase pri kuhanju in
zamrzovanju raztezajo, jih ne napolnite
preved. Sicer se klobase lahko razpoéijo.

6. Odvisno od dolzine klobase, stisnite
&revo skupaj s palcem in kazalcem, da
dobite prazen kos &revesa.

7. Prvo klobaso 2-3x zavrtite v desno,
drugo v levo, vedno izmenjaje. Tako
nastane veriga klobas.

8. Ko je masa za klobase napolnjena, za
izklop naprave pritisnite tipko za
vklop/izklop © 7.

. lzvlecite omrezni vti¢ 6 iz vticnice.

10. Vse dele pribora snemite z ohigja mo-
torcka 4. Demontiraite in temeljito ocisti-
te vse dele pod vroco vodo.

7.4 Vadlji za izdelavo
kibbeha

® Pripravite maso za kibbeh-zvitke. Odvis-
no od uporablijenih Zivil, lahko za to
eventuelno uporabite stroj za mletje
mesa in plosée z luknjami z manj§imi
luknjami (3 mm, 5 mm). Masa je tako
bolj fina, ko jo drugi& obdelate s strojé-
kom za mletje mesa.

1. Pripravljeno maso za kibbeh-zvitke do-
dajte odprtino za polnjenje 11.
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7.5

Omrezni vti¢ 6 vklopite v vti¢nico, ki
ustreza tehniénim podatkom na tipski
ploscici. Vtiénica mora biti tudi po vklju-
Citvi vedno lahko dostopna.

. Za vklop naprave pritisnite tipko za
vklop/izklop @ 7.

. Maso za kibbeh-zvitke v odprtino za
polnjenje 11 potiskajte le s potiska-
lom 1. Delajte &im bolj enakomerno.
Ko zvitek doseze Zeleno dolzino, ga
odrezite, npr. s kuhinjskim nozem.

Ko ste porabili maso za kibbeh-zvitke,
za izklop naprave pritisnite tipko za
vklop/izklop @ 7.

Izvlecite omrezni vtié 6 iz viiénice.

. Vse dele pribora snemite z ohisja mo-
torcka 4. Demontiraite in femeljito ocisti-
te vse dele pod vroéo vodo.

Izdelava brizganega
peciva

Pripravite testo za brizgano pecivo.
Pekaé oblozite s papirjem za peko. Po-
stavite peka¢ pod montiran natiéni na-
stavek 27 za brizgano pecivo.

Centrirajte trak z motivi 28 z Zeleno
obliko v nati¢nem nastavku 27.
Napolnite testo v odprtino za polnje-
njie 11.

Omrezni vti¢ 6 vklopite v vti¢nico, ki
ustreza tehnié&nim podatkom na fipski
ploscici. Vtiénica mora biti tudi po vklju-
Citvi vedno lahko dostopna.

. Za vklop naprave pritisnite tipko za
vklop/izklop @ 7.

. Testo v odprtino za polnjenje 11 poti-
skajte le s potiskalom 1. Delajte &im
bolj enakomerno.

Ko testo doseze Zeleno dolZino, napra-

vo vklopite s tipko za vklop/izklop

@ 7. Trak testa odrezite npr. s kuhinjskim
nozem.

PolozZite trak testa v Zeleni obliki na pe-
kag.
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Napravo spet vklopite s tipko za vklop/
izklop @ 7 in nadadljujte.

Ko ste porabili testo, pritisnite tipko za
vklop/izklop @ 7, da izklopite napravo
in izvlecite omrezni vti¢ 6 iz vtiénice.

. Vse dele pribora snemite z ohisja mo-

torcka 4. Demontiraite in temeljito ocisti-
te vse dele pod vroco vodo.

7.6 Pasiranje paradiznika

®

NEVARNOST elektriénega
udara zaradi viage!
Naprave se ne dotikajte z mokrimi roka-
mi.

OPOZORILO pred materialno $kodo!

®

Pri pasiranju paradiznika ne aktivirajte
vzvratnega teka s tipko REV 8. Paro-
diznikov sok bi lahko pritisnilo v notra-
njost ohisja motorka 4.

Paradiznike umiijte in jih razrezite na &e-
trtine.

Skledo za prestrezanje paradiznikove-
ga soka postavite pod odprtino v zbirni
posodi 24. Drugo posodo postavite
pod konec nastavka za pasiranje 21,
da prestrezete ostanke lupin in pecke.
Pripravljene kose paradiznika dodaijte
odprtino za polnjenje 11.

Omrezni vti¢ 6 vklopite v vti¢nico, ki
ustreza tehniénim podatkom na tipski
plo3cici. Vtiénica mora biti tudi po vklju-
&itvi vedno lahko dostopna.

Za vklop naprave pritisnite tipko za
vklop/izklop © 7.

Ko ste porabili kose paradiznika, za
izklop naprave pritisnite tipko za
vklop/izklop © 7.

Izvlecite omrezni vti¢ 6 iz vti¢nice.

Vse dele pribora snemite z ohisja mo-
torcka 4.

Slika C: Demontirajte in temeljito o&is-
tite vse dele pod vroco vodo. Ogistite



prikljuéek za nastavek 10 na ohiiju mo-

torcka 4.

8. Preobremenitvena
zascita

Naprava je opremljena s preobremenitveno

za¥Cito. Ce se ta sprozi, npr. & motor bloki-

ra, se naprava samodejno izklopi.

1. Za izklop naprave pritisnite tipko za
vklop/izklop @ 7.

2. lzvlecite omrezni vti¢ 6 iz vicnice.

3. Vse dele pribora snemite z ohi3ja mo-
toréka in odpravite motnjo.

4. Preden boste napravo pospravili, jo
pustite, da se vsaj 30 minut ohlaja.

9. Ciscenje naprave

NEVARNOST zaradi elektric-
nega udara!
© Pred &is€enjem vedno izvlecite omrezni
vii¢ 6 iz vticnice.
© Ohi3ja motoreka 4 nikoli ne potapljajte
v vodo.

A NEVARNOST poskodb zaradi

ureznin!

© Upodtevaite, da so rezila kriznega no-
Za 14 zelo ostra. Rezil se nikoli ne doti-
kajte z golimi rokami, da se ne urezete.

OPOZORILO pred materialno skodo!

©® Ne uporabljajte agresivnih, jedkih in
abrazivnih ¢istil. Tako bi se aparat lah-
ko poskodoval.

NAPOTEK: Nekatera Zivila ali zag¢imbe
(npr. curry) lahko obarvajo plastiko. To ni
napaka naprave in ni skodljivo za zdravje.

1. Po potrebi odstranite skodelo za polnje-
nie 2.

2. Slika B: Pritisnite gumb za odklep
@ 3.

3. Slika B: Zavrtite nastavek 12 v smeri
urnega kazalca do naslona. Povlecite
nastavek z ohisja motorka 4.

4. Razstavite nastavek na posamezne de-
le.

9.1 Ciséenje ohisja

motorcka

1. Ohisje motoréka 4 ocistite z vlazno kr-
po. Lahko uporabite tudi malo pomival-
nega sredstva.

2. Potem obrisite 3e s &isto, vlazno krpo s
Cisto vodo.

3. Ohisje motorcka 4 ponovno uporabite
Sele, ko je popolnoma suho.

9.2 (iséenje v pomivalnem
stroju

Nasledniji deli so primerni za pomivanie v
pomivalnem stroju:

- potiskalo 1

- ozek lij za polnjenje 17

- adapter za ozek lij za polnjenje 18

- 3irok lij za polnjenje 19

- adapter za Sirok lij za polnjenje 20

- pritrdilni vijak 22

- ohisje 23
- zbirna posoda 24
- polz 26

9.3 Rocno pomivanje

Nastavek je treba po uporabi za &ienje
sneti z ohigja motoréka.

NEVARNOST poskodb zaradi
ureznin!
© Pri roénem pomivaniju zato uporabite
&isto vodo, da delovna orodja dobro vi-
dite in se ne poskodujete na ostrih rezi-

lih.
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Vse dele pribora razen ohisja motoréka 4

lahko pomijete ro¢no.

e Ves dele pribora o&istite ¢im prej po
uporabi.

¢V vodo za pomivanje dodaite blago

sredstvo za pomivanije in vse dele splak-

nite s &isto vodo.

¢ Preden dele naprave ponovno uporabi-
te ali pospravite, naj se v celoti posusi-
jo.

¢ Namazite kovinske povriine z malo je-
dilnega olja, da jih zaiSitite pred rjo.
Nastavek 12 in zaporni obrog 16 sta
iz aluminuja in ju ni freba premazati z
oliem.

9.4 Shranjevanje

OPOZORILO pred materialno skodo!

® Plo3ce z luknjami 15 in plastiéni obro¢
ob polzu 13 so ob dobavi prevleceni s
tenko plastjo olja. Po &i3&enju te dele
podrgnite z malo jedilnega olja.

e Preden dele naprave pospravite, naj se
popolnoma posusijo.

¢ Napravo shranjujte zasciteno pred pra-
hom in umazanijo ter nedosegljivo otro-
kom.

e Prikljuéni kabel 6 navijte na kabelsko
navitie 5.
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10. Recepti

10.1 Kibbeh

Sestavine za pribl. 20 kosov

Sestavine za polnilo

200 g puste govedine ali jagnjetine

1 &ebula

2 &ajni zligki moke

1 3&epec soli

po zelji npr. zac¢imbna medanica iz: korian-
dra, pimenta, popra, cimeta, nageljnovih
zbic, muskatnega oresc¢ka, kumine, karda-
moma

Sestavine za ovoj za kibbeh
450 g puste govedine ali jagnietine
150-200 g moke

1 &ajna zlicka sesekljanih oresckov

1 &ajna zlika soli

po zelji npr. za¢imbna medanica iz: korian-
dra, pimenta, popra, cimeta, nagelinovih
zbic, muskatnega oresc¢ka, kumine, karda-
moma

1 &ajna zlicka paprike v prahu

po zelji &ili v prahu

mai&oba ali olje za cvrtje

Priprava polnila

1. Umijte meso, ga popivnajte do suhega
in narezite na vecje kose.

2. Meso zmeljite najprej s plo$éo z luknjo-
mi 15 z grobimi luknjami (7 mm) in
nato s srednjimi luknjami (5 mm) stroja
za mletjie mesa.

3. Cebulo olupite, jo sesekljajte na
majhne kocke in jo popecite.

4. Mleto meso, popeceno Eebulo, zagim-
be, sol in moko daijte v skledo in preme-
$ajte, da nastane enakomerna masa.



Priprava ovoja za kibbeh

1. Umijte meso, ga popivnajte do suhega
in nareZite na veéje kose.

2. Meso zmeljite najprej s plodco z luknja-
mi 15 z grobimi luknjami (7 mm) in
nato s srednjimi luknjami (5 mm) stroja
za mletje mesa.

3. Preostale sestavine dodaijte mesu in pre-
mesaijte, da nastane enakomerna ma-
sa. Koli¢Gino moke prilagodite glede na
konsistenco.

4. Mesno maso ponovno obdelajte v stro-
ju za mletje mesa s fino (3 mm) plo3co
z luknjami 15.

5. Napravo izklopite in izvlecite omreZni
vti¢ 6 iz vticnice.

6. Zamenjajte plodc¢o z luknjami z nastav-
kom za kibbeh (glejte “Montaza na-
stavka za kibbeh” na strani 31).

7. Montirajte nastavek in ponovno zazeni-
te stroj za mletje mesa.

8. S pomogjo nastavka za kibbeh oblikuj-
te pribl. 7 cm dolge ovoje za kibbeh.

Priprava kibbeha

1. Ovoje za kibbeh takoj po izdelavi no-
polnite s pripravljenim polnilom za
kibbeh.

2. Zaprite kibbeh z rahlim pritiskom kon-
cev in strani.

3. Kibbeh cvrite v vrocem jedilnem olju
(pribl. 190 °C) pribl. 3 minute do zlo-
torjave barve.

10.2 Sveza klobasa za zar

Sestavine za pribl. 8 kosov

Sestavine

300 g puste govedine

500 g puste svinjine

200 g plecne slanine

pribl. 1,6 metra svinjskega crevesa
(& pribl.30-32 mm)

20 g soli

¥ jedilne Zlice belega mletega popra
1 &ajna zlicka kumine

Y2 &ajne Zlicke muskatnega oreicka

Priprava

1. Umijte meso, ga popivnajte do suhega
in narezite na majhne kose.

2. Meso zmeljite s srednjo (5 mm) plo3co
z luknjami 15 stroja za mletje mesa.

3. Zmesane zadimbe ter sol dodajte mesni
masi in pregnetite, da nastane gladka
masa. Postavite jo za pribl. 30 minut v
hladilnik.

4. Napravo izklopite in izvlecite omreZni
vtic 6 iz vticnice.

5. Zamenjajte ploséo z luknjami z nastav-
kom za polnjenije klobas (glejte “Mon-
taza nastavka za klobase” na
strani 31).

6. Montirajte nastavek in ponovno zazeni-
te stroj za mletje mesa.

7. Napolnite polnilo za klobase po navo-
dilih (glejte “Izdelava klobas” na
strani 33) in klobasice na dolzini pribl.
20 cm zavrtite.

8. Dobro specite kon&ano klobaso za Zar
in jo pojejte 3e isti dan.



10.3 Mesni polpeti

Sestavine za pribl. 8 polpetov

Sestavine

500 g govejega mesa, svinjsko meso ali
jagnjecje meso

Y2 &ajne zli¢ke popra

1 jajce (velikost M)

malo drobtin

2 jedilni Zlici jogurta

1 &ebula

1 &ajna zlicka paprike v prahu

1 strok &esna

1 jedilna Zlica gorcice

Y2 $opka petriilia

1 &ajna zlicka soli

2-3 jedilne Zlice jedilnega olja za peéenije

Priprava

1. Umijte meso, ga popivnajte do suhega
in narezite na majhne kose.

2. Meso zmeljite s srednjo (5 mm) ploséo
z luknjami 15 stroja za mletje mesa.

3. Cesen olupite in ga stisnite v skledo.

4. Cebulo olupite in jo sesekljajte na
majhne kocke.

5. Operite petersilj in ga fino nasekljajte.

6. Vse sestavine razen drobtin dodajte v
skledo k &esnu in pregnetite v gladko
maso.

7. lz pribl. 3 jedilnih Zlic mase oblikujte
mesni polpet in ga malo splo§cite.

8. Na kroznik stresite poljubno koli¢ino
drobtin in mesne polpete povaljajte v
njih.

9. Mesne polpete nato v prevleceni ponvi
najprej z obeh strani dobro popecite.
Nato jih na srednji do nizki vrogini
pribl. 8-10 minut pocasi kuhaijte. Med
kuhanjem mesne polpete pribl. 2-3 krat
obrnite.
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10.4 Cevapcici
Sestavine za pribl. 4 porcij

Sestavine

500 g govejih ple¢

2 &ebuli

2 stroka cesna

3 jedilne Zlice drobtin iz Zemelj

1 jedilni Zlici paprike v prahu, pikantna
1 Sopek svezega timijana

3 jedilne Zlice oli¢nega olja

sol in poper

1 jajce

Priprava

1. Umijte meso, ga popivnajte do suhega
in nareZite na majhne kose.

2. Olupite esen in &ebulo, ju drobno na-
sekljajte in vse skupaj stresite v veliko
skledo.

3. Osmukaite listice timijana z vejic, jih
nasekljajte in prav tako dodaijte v veliko
skledo.

4. Meso zmeljite z grobo (7 mm) plo3&o z
luknjami 15 stroja za mletje mesa.

5. Mesno maso in ostale sestavine dodajte
v veliko skledo in vse skupaj dobro pre-
mesaijte.

6. Napravo izklopite in izvlecite omrezni
vti¢ 6 iz vticnice.

7. Zamenjajte grobo (7 mm) ploséo z luk-
njami 15 za srednjo (5 mm).

8. Montirajte nastavek in ponovno zazeni-
te stroj za mletje mesa.

9. Meso zmeljite s srednjo (5 mm) plo3co
z luknjami 15 stroja za mletje mesa.

10. Iz mesne mase oblikujte za prst debele,
priblizno 5 cm dolge valjcke.

NAPOTEK: V ta namen lahko uporabite
tudi nastavek za klobase stroja za mletje
mesa (glejte “Izdelava klobas” na

strani 33).

11. Cevapige na sredniji vrocini hrustljavo
zapecite do rjavega.



10.5 Paradiznikova omaka

Sestavine za pribl. 4 porcij

Sestavine

pribl. 1 kg paradiznikov

1 ebula

2 stroka &esna

2 jedilni zlici olj¢nega olja
1 3¢epec sladkorja

sol in poper

nekaij listov bazilike

Priprava
1. Paradiznike umijte in jih razreZite na
Cetrtine.

2. Montirajte nastavek za pasiranje 21.

3. Skledo za prestrezanje paradiznikove-
ga soka postavite pod odprtino v zbirni
posodi. Drugo posodo postavite pod
konec nastavka za pasiranje, da
prestreZete ostanke lupin in pecke.

4. Pripravljene kose paradiznika dodajte
odprtino za polnjenje 11. Spasiraijte
kose paradiznika.

5. Olupite &ebulo in jo nareZite na kocke.

6. Olupite &esen in ga stisnite.

7. V loncu segreite olivno olje.

8. Dodaijte ko3cke Eebule in prazite, da
postekleni.

9. Dodaijte paradiznikov sok. Zaéinite s

$¢epcem sladkorja in popra ter soljo po
okusu. Paradiznikovo omako pustite, da
rahlo vre pribl. 20 minut.

10. Dodaite &esen. Ce se paradiznikova

omaka preved zgosti, jo lahko kadarko-

li zalijete z vodo.

11. Pustite, da se paradiznikova omaka 3e
naprej luha 1-2 uri.

12. Zaginite paradiznikovo omako. Dodaj-
te liste bazilike in paradiznikovo omako
servirajte.

10.6 Brizgano pecivo

Sestavine za pribl. 2 pekaga

Sestavine

500 g moke

250 g sladkorja

250 g masla

2 zavojéka vanilievega sladkorja po 8 g
1 3&epec soli

2 jajci (velikost M)

Priprava

1. Porazdelite maslo. Maslo skupaj s slad-

korjem, vanilijevim sladkorjem in $&e-

pom soli dajte v skledo.

Me3anico penasto umesaite.

Med me3anjem dodaijte jajca.

Med me3anjem dodajte moko. Zgneti-

te vse sestavine v trdo testo.

5. Za nadaljnjo predelavo pustite testo po-
krito ali zavito v folijo vsaj 1 uro v hla-
dilniku.

6. Pecico segrejte na 180 °C (vrocina s

spodnje/zgornje strani).

Pekaé oblozite s papirjem za peko.

Montirajte natiéni nastavek za brizga-

no pecivo 27. Centrirajte trak z moti-

vi 28 z Zeleno obliko v nati¢nem

nastavku.

9. Vklopite napravo. Testo v odprtino za
polnjenje 11 potiskaite le s potiska-
lom 1. Delajte &im bolj enakomerno.

10. Ko testo doseze zeleno dolzino, napra-
vo izklopite. Trak testa odrezite npr. s
kuhinjskim nozem.

11. Polozite trak testa v Zeleni obliki na pe-
ka€. Tako napolnite pekaé.

12. Brizgano pecivo pribl. 10-15 minut pe-
cite v predogreti pecici.
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11. Odpravijanje tezav

Ce vasa naprava nenadoma ne deluje tako,
kot bi Zeleli, najprej preglejte spodnii se-
znam. Morda gre za manijso tezavo, ki jo
lahko odpravite sami.

NEVARNOST elektriénega

uvdara!

© Nikoli ne posku3aijte sami popravljati

naprave.

Napaka

Mozni vzroki/ukrepi

Naprava ne
deluje

Ali je zagotovljeno elek-
tricno napajanje? Preve-
rite prikljucek.

Aparat moé-
no vibrira ali
se med delo-
vanjem pre-

mika.

Prisesalne nogice 9 mo-
rajo biti &iste in suhe, na-
prava pa mora stati na
trdni, ravni povr3ini.

PolZ v nastav-
ku se ne vrti
oziroma se
vrti s tezavo.

Naprava je preveé no-
polnjena. Izklopite na-
pravo. Ko se motro
ustavi, na kratko pritisni-
te tipko REV 8 za
vzvratni tek. To naj bi
odpravilo motnjo. Na-
pravo ponovno vklopite.
ali

Naprava delov dodanih
Zivil ne more obdelati.
Izklopite napravo. Izvle-
cite omrezni vtic 6 iz
vtiénice. Vse dele pribora
snemite z ohisja motorc-
ka 4. Vse dele pribora
demontiraijte in odpravi-
te motnjo.
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12. Odstranjevanje med
odpadke

Za ta izdelek velja evropska

direktiva 2012/19/EU.

Simbol preértanega smetiséne-

ga kosa na koledekih pomeni,

da se mora proizvod v Evrop-

ski Uniji odstranjevati v loce-

nem postopku zbiranja odpadkov. To velja za
proizvod in za vse dodatne kose proizvoda, ki
so oznadeni s tem simbolom. Oznacene proi-
zvode ne smete odstranjevati skupaj s hidnimi
smetmi, ampak jih morate oddati na posebnih
zbirnih mestih za elekiriéne in elektronske
aparate.

Ta simbol za recikliranje ozna-

¢uje npr. predmet ali dele mate-

riala, ki so primerni za

ponovno uporabo. Recikliranje

pomaga pri zmanjsevanju po-

rabe surovin in tako razbremenijuje okolje.

Embalaza

Kadar bi Zeleli odstraniti embalazo, bodite
prosimo pozorni na okoljske predpise v Vasi
drzavi.



13. Narocanje delov
pribora

Na na3i spletni strani se lahko pozanimate,

katere dele pribora lahko naknadno naroéite.

Narocanje prek spleta

shop.hoyerhandel.com

1. Odgitajte kodo QR s pametnim telefo-
nom/tabli¢nim radunalnikom.

2. Skodo QR odprete spletno stran, na ka-
teri lahko opravite naknadno narodilo.

14. Tehnicni podatki

Uporabljeni simboli

[l

Zas&itna izolacija

S

Gepriifte Sicherheit (preizkuiena
varnost): naprave morajo biti v
skladu s splo$no priznanimi teh-
ni&nimi predpisi in z nemskim zo-
konom o varnosti izdelkov
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

Z oznako CE podjetie
HOYER Handel GmbH zagota-
vlja skladnost s predpisi EU.

» L

wA

Ta simbol vas opozarja, da em-
balaZo odstranite okolju prija-
zno.

N
CH

PAP

S simbolom za recikliranje (3 pus-
dice) so oznadeni materiali, ki so
primerni za ponovno uporabo.
Material je lahko specificiran s 3te-
vilko za recikliranie (tu: 21) in/ali
okrajiavo (tu: PAP) na sredini.

~y

[zmeni¢na napetost

Simbol oznaduje dele, ki jih lah-
ko operete v pomivalnem stroju.

Model: SFWT 400 A1l

Omrezna napetost: 220-240 V~
50-60 Hz

Razred zaicite: Il[O]

Moé: 400 W

Maks. Najdalj$e nepreki-| 15 minut
njeno delovanije (KB):
(oznaduje, kako dolgo
lahko naprava nepreki-
njeno deluje)

Pridrzujemo si pravice do tehniénih sprememb.



15. Garancija

A Dobavitelj

Uposdtevaite, da naslednji naslov ni naslov
servisnega centra.

Naijprej se obrnite na zgoraj naveden ser-
visni center.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
NEMCIJI

B pooblostoni serv
Pooblaséceni serviser

(D Servis Slovenija
Tel.: 080080917
E-Mail: hoyer@lid|.si

IAN: 472573 2407

Garancijski list

1. S tem garancijskim listom
Hoyer Handel GmbH jam¢imo, da bo
izdelek v garancijskem roku ob normal-
ni in pravilni uporabi brezhibno delo-
val in se zavezujemo, da bomo ob
izpolnjenih spodaj navedenih pogojih
odpravili morebitne pomanikljivosti in
okvare zaradi napak v materialu ali iz
delavi oziroma po svoji presoji izdelek
zameniali ali vrnili kupnino.

2. Garancija je veljavna na ozemlju Re-
publike Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 36 me-
secev od datuma izrocitve blaga. Da-
tum izrocitve blaga je razviden iz
racuna.

4. Ceizdelek ne izpolnjuje specifikacij ali
nima lastnosti, navedenih v garancij-
skem listu ali oglasevalskem sporoéilu,
lahko potro$nik najprej zahteva odpra-
vo napak. O napaki mora potro3nik
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obvestiti proizvajalca ali poobla3éeni
servis (kontakina Stevilka in elektronski
naslov navedena zgoraj) in zahtevati
odpravo napak. Kupec je dolzan ob
uveljavljanju zahtevka predloziti garan-
cijski list in racun, kot potrdilo in doka-
zilo o nakupu ter dnevu izrogitve
blaga. Svetujemo vam, da pred tem
natanéno preberete navodila o sestavi
in uporabi izdelka.

Rok za odpravo napake je 30 dni od
dneva, ko je proizvajalec ali poobla-
§&eni servis prejel zahtevo za odpravo
napake. Ce napake v tem roku niso
odpravljene, mora proizvajalec potro-
$niku brezpla¢no zamenjati blago z
enakim, novim in brezhibnim blagom.
Rok se lahko zaradi narave in komple-
ksnost blaga, narave in resnosti neskla-
dnosti ter napora, ki je potreben za
dokonéanije popravila ali zamenjave
podalida za najkraidi &as, ki je potre-
ben za dokon&anje popravila, vendar
najvec za 15 dni. O 3tevilu dni podalj-
$anega roka in razlogih za podaljia-
nje mora biti potro3nik obveiéen pred
potekom 30 dnevnega roka za odpra-
vo napak.

Ce v roku 30 dni oz. v primeru podalj-
$anja v roku 45 dni blago ni popravlje-
no ali blago ni zamenjano z novim,
lahko potrosnik od proizvajalca zahte-
va vraéilo celotne kupnine ali zahteva
sorazmerno zniZzanje kupnine. Soraz-
merno znizanje kupnine je sorazmerno
zmanij$anju vrednosti blaga, ki ga je
potrodnik prejel, v primerjavi z vredno-
stio, ki bi jo imelo blago, ¢e bi bilo
skladno.

Ce se neskladnost pojavi v manj kot
30 dneh od dobave blaga, lahko po-
trodnik ob predlozitvi blaga od proi-
zvajalca takoj zahteva vragilo
pla¢anega zneska.



Proizvajalec oziroma pooblaiéeni ser-
vis lahko potro3niku za ¢as popravila
blaga, za katero je bila izdana obve-
zna garancija, zagotovi brezplacno
uporabo podobnega blaga. Ce proi-
zvajalec potro$niku ne zagotovi nado-
mestnega blaga v za&asno uporabo,
ima potro3nik pravico uveljavljati $ko-
do, ki jo je utrpel, ker blaga ni mogel
uporabljati od trenutka, ko je zahteval
popravilo ali zamenjavo, do njune izvr-
Sitve.

Stroske za material, nadomestne dele,
delo, prenos in prevoz izdelkov, ki na-
stanejo pri odpravljanju okvar oziroma
nadomestitvi blaga z novim, krije proi-
zvajalec.

.V primeru zamenjave blaga ali zame-

njave bistvenega dela blaga z novim
se potro3niku izda nov garancijski list.

. V primeru, da proizvod popravlja ne-

pooblaiéeni servis ali nepoobla3cena
oseba, kupec ne more uveljavljati zah-
tevkov iz te garancije.

. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanje

izdelka morajo biti lastnosti stvari same
in ne vzroki, ki so zunaj proizvajaléeve
oziroma prodajaleve sfere. Kupec ne
more uveljavljati zahtevkov iz te garan-
cije, &e se ni drzal prilozenih navodil
za sestavo in uporabo izdelka ali & je
izdelek kakorkoli spremenjen ali nepra-
vilno vzdrzevan.

. Proizvajalec zagotavlja proti plagilu

popravilo, vzdrzevanje blaga, nado-
mestne dele in priklopne aparate vsaj
tri leta po poteku garancijskega roka.

. Obrabni deli oz. potro$ni material so

izvzeti iz garancije.

. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje

garancije in podatki, ki identificirajo
blago za katerega velja garancija se
nahajajo na dveh loéenih dokumentih
(garancijski list, ragun).

16. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje
zakonske pravice potrosnika, da zoper
prodajalca v primeru neskladnosti bla-
ga brezplaéno uveljavlja jaméevalne
zahtevke. Ta garancija prav tako ne
izkjuéuje pravic potro$nika, ki izhajajo
iz obveznega jamstva za skladnost
blaga.

Prodajalec:

Lidl Slovenija d.o.0.k.d.
Pod lipami 1
SI1218 Komenda

Ta priroénik in 3 mnoge druge priroénike,
video posnetke o izdelkih ter programsko
opremo za namestitev lahko prenesete s
spletne strani www.lidl-service.com.
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Prehlad

Zatldéadlo

Plniaca miska

@: Tlagidlo na odblokovanie

Blok motora

Navinutie kabla

Pripojovacie vedenie so zdstrékou

®: Tlagidlo zapnutia/vypnutia

REV: spinac pre reverzny chod
Nozicky s prisavkami

Upevnenie pre nadstavec

Plniaca $achta

Nadstavec

Zavitovy hriadel

Krizovy néz

Dierované kotice

Uzavieraci krdzok

Uzky plniaci lievik

Adaptér na Uzky plniaci lievik a na nadstavec na striekané pecivo
Siroky plniaci lievik

Adaptér na 3iroky plniaci lievik
Pasirovaci nadstavec

Fixaénd skrutka

Teleso

Zberné nédobka na paradajkovi $tavu
Pasirovacie sitko

Zavitovy hriadel pasirovacieho nadstavca
Vystupok na striekané peéivo

Prizok motivu



Dakujeme vém za 2. Ucéel pouiitia

déveru! . ) y .
Tento mlyncek na méso sa pouZiva na mletie

BlahoZeldme vam k vésmu novému mlynée-  &erstvého surového mésa, pasirovanie para-

ku na méso. dajok a pripravu striekaného pediva.

Pristroj je koncipovany na domdce pouziva-

nie. Pristroj sa smie pouzivat len

vo vnitornych priestoroch.

Tento pristroj sa nesmie pouzivaf na komeré-

né Ocely.

Na bezpeéné zaobchddzanie s vyrobkom a
obozndmenie sa s celym rozsahom vyko-
nov:

¢ Pred prvym uvedenim do pre-
vadzky si dékladne preéitajte
tento navod na obsluhu.

¢ Bezpodmieneéne sa riadte bez-
peénostnymi pokynmi!

¢ Pristroj sa smie pouzivaf len tak,
ako je to opisané v tomto navo-
de na obsluhu.

¢ Tento navod na obsluhu si uscho-
vajte.

¢ Ak pristroj v buducnosti odo-
vzdate dalej, prilozte k nemu qj
tento navod na obsluhu. Navod
na obsluhu je suéastou produk-
tu.

Predvidatelné nespravne pouzi-
tie

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!

©® Milyncek na maso pouzivaijte bez preru-
$enia maximdlne 15 mindt.
Potom sa musi pristroj vypnuf, kym sa ne-
ochladi na izbovi teplotu.

©® Milynéek na maso nepouzivajte na spra-
covanie obzvld3f tvrdych potravin, ako
s napr. mrazené potraviny, kosti,
muskdtové oriedky, obilniny alebo kdvo-
vé zrnd.

Prajeme vdm vela radosti s vasim novym
mlynekom na masol!

Symboly na pristroji
] Symbol uvddza, ze takto oznagené
Q f materidly nemenia chuf ani véiiu po-
travin.
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3. Bezpecnostné pokyny

Vystrazné upozornenia

Pre pripad potreby si v tomto ndvode na obsluhu uvedené nasledovné vystrazné Upozornenlq
NEBEZPECENSTVO! Vysoké riziko: Nerespektovanie fejto vystrahy méze spdso-
bit tazké poranenia a ohrozenie Zivota.

VYSTRAHA! Stredné riziko: Nerespektovanie tejto vystrahy méze spdsobit poranenia ale-

bo z&vazné vecné skody.

POZOR: Nizke riziko: Nere3pektovanie tejto vystrahy méze spdsobit lahké poranenia ale-

bo vecné skody.

UPOZORNENIE: Skutocnosti a 3pecifikd, ktoré by ste mali brat do Gvahy pri manipuldcii

s pristrojom.

Pokyny pre bezpecnu prevadzku

® Tento pristroj nesmy pouZivat deti.

® Deti sa nesmy hraf's pristrojom.

® Pristroj a pripdjaci kébel uchovavajte mimo dosahu deti.

® Tento pristroj mézu pouzivat osoby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skdsenosti a/alebo vedomosti, pokial s pod dohladom alebo ak
boli pou¢ené o bezpeénom pouzivani pristroja a z toho vyplyvajo-
cich nebezpeéenstvéch.

© Ak déjde k poskodeniu sietového kdbla tohto pristroja, kdbel musi
vymenit vyrobca, jeho zdkaznicky servis alebo podobne kvalifiko-
vané osoba, aby sa predislo ohrozeniam.

® Blok motora sa nesmie pondrat do vody.

® Tento pristroj nie je uréeny na prevédzkovanie s externymi spinaci-
mi hodinami alebo separédtnym dialkovym systémom.

®© Ked pristroj nie je pod dohladom, a tiez pred jeho zloZenim, rozlo-
Zenim alebo &istenim, pristroj vzdy odpo]’re od elekirickej siete.

® Nezabudnite, Ze cepele krizového noZa si velmi ostré:

Cepe|| sa nlkdy nedotykaite holymi rukami, aby ste sa vyhli rez-
nym poraneniam.

- Pri ruénom oplachovani pouzivaite Cistd vodu, aby ste na pro-
covné néstroje dobre videli a neporanili sa o velmi ostré Cepe-
le.

- Pri montdZi a demontdzi pracovnych ndstrojov dévaite pozor,
aby ste sa nedotkli cepeli.
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® Pred vymenou prisludenstva alebo pridavnych dielov, ktoré sa po-
as prevadzky pohybuju, sa pristroj musi vypndt a odpoijit od elek-

trickej siefe.

® Pri nespravnom pouziti pristroja mdze ddjst k poraneniam.
® Pristroj je navrhnuty na maximdlny éas prevadzky 15 mindt bez
prerusenia. Potom sa musi pristroj vypndf, kym sa neochladi na iz

bovi teplotu.

© Vsetky casti a plochy, ktoré sa dostand do kontaktu s potravinami,
pred prvym pouZitim ocistite (pozri ,Cistenie pristroja” na

strane 55).
NEBEZPECENSTVO pre
© Obalovy materidl nie je hragka. Deti sa
nesm0 hraf's plastovymi vreckami. Hrozi
f NEBEZPECENSTVO pre
domadce a hospodarske
nimi spésobené!
© Elektrické pristroje mézu predstavovat
ddrske zvieratd. Zdarovefi mézu zvieratd
pristroj poskodif. Preto im zabrdte pri-
NEBEZPECENSTVO zdsahu
elektrickym prodom v

deti!
nebezpedenstvo udusenia.

zvieratd a nebezpeéenstvo
nebezpecenstvo pre domdce a hospo-
blizit sa k elekirickym pristrojom.

désledku vihkosti!

© Pristroj nesmiete nikdy nabijaf v blizkos-

ti vane, sprchy, umyvadla naplneného
vodou a pod.

© Blok motora, pripojovaci kdbel a zdstré-

ka sa nesm( pondrat do vody alebo
inych kvapalin.

© Blok motora chrafte pred vlhkom, kvap-

kajdcou a striekajocou vodou.

©® Ak by sa do bloku motora dostali kva-
paliny, ihned' vytiahnite zdsuvku. Pred
opdtovnym uvedenim do prevddzky
daite pristroj skontrolovat.

® Pristroj neobsluhujte mokrymi rukami.
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® Ak vam pristroj spadol do vody, okam-
Zite vytiahnite zdstréku. AZ ndsledne vy-
berte pristroj.

NEBEZPECENSTVO v
désledku zasahu
elektrickym pradom!
© Zéstreku zastréte do zdsuvky az vtedy,
ked'je pristroj kompletne zmontovany.
© Zéstreku pripdjajte len do riadne nain-
$talovanej, lahko pristupnej zasuvky,
ktorej napdtie zodpovedd Gdaju na ty-
povom Stitku. Zasuvka musi byt aj po
pripojeni lahko pristupnd.
©® Ddvaijte pozor na to, aby sa pripojova-
cie vedenie nemohlo poskodit na
ostrych hrandch alebo hordcich
miestach. Pripojovacie vedenie neobt&-
cajte okolo pristroja.
© Pristroj nie je ani po vypnuti Oplne od-
pojeny od siete. Aby ste ho odpojili, vy-
tiahnite zdstreku.
© Dbaijte na to, aby sa nikto nemohol na
pripojovacom vedeni potknif, zachytit
alebo nah stopit.
© Pripojovacie vedenie chrdite pred horg-
cimi povrchmi (napr. varnymi doskami).
© Pri pouziti pristroja dbajte na to, aby sa
pripojovacie vedenie nezacviklo alebo
nestladilo.



Pri vyfahovani zéstréky zo zdsuvky fa-

hajte vzdy za zastrcku, nikdy nie za ké-

bel.

Zéstréku vytiahnite zo zdsuvky:

- v pripade poruchy,

- ak pristroj nepouzivate,

- skér ako budete pristroj montovat ale-
bo demontovat,

- pred Cistenim pristroja,

- poas birky.

Pristroj nepouzivaite, ak je pristroj, diely

prislusenstva alebo pripojovacie vede-

nie viditelne poskodené.

Aby sa predilo rizikdm, nevykondvaijte

na pristroji ziadne zmeny.

NEBEZPECENSTVO

poraneni porezanim!
Nezabudnite, ze cepele krizového
noza st velmi ostré. Cepeli sa nikdy ne-
dotykajte holymi rukami, aby ste sa
vyhli reznym poraneniam.
Pri ruénom oplachovani pouzivajte &istd
vodu, aby ste na epele dobre videli a
neporanili sa na velmi ostrych nozoch.

NEBEZPECENSTVO
sposobené rotujucimi
dielmi!
Do rotujicich &asti nevkladaijte Ziadne
lyZice a podobné predmety. DIhé vlasy
alebo volné oblegenie udrzujte v bez-
pecnej vzdialenosti od otd&ajicich sa
dielov.
Potraviny zatlé&ajte do plniacej 3achty
iba pomocou zatldéadla a nikdy nie
prstami. Existuje zna&né riziko zrane-
nia.
Pred zapojenim zdstréky do zdsuvky sa
uistite, Ze je pristroj vypnuty.
Pred pripojenim alebo odpojenim na-
montovaného nadstavca vypnite pristroj
a vytiahnite zéstreku zo zésuvky.

VYSTRAHA pred vecnymi
skodami!

©®

Pristroj polozte len na rovny, suchd, pro-
tismykovd a vodoodolnd plochu, aby
nemohol spadndt ani sa zomykn0f.
Dbaijte na sprévne vloZenie krizového
noza. Nesprévne vlozenie poskodi pri-
stroj.

Pristroj nekladte na hordci povrch, napr.
varné platne.

Na naplnené potraviny nevyvijaite prili3
vysoky tlak. Pracujte s rovnomernym tlo-
kom, aby sa motor nezablokoval.
Pristroj nepouzivaijte naprézdno, preto-
Ze sa tym mbze prehriaf a poskodit mo-
tor.

Tla¢idlo REV stlagte az potom, ked'sa
motor zastavi.

Pri pasirovani paradajok nespUstajte
spatny chod tlagidlom REV. Paradajko-
va 3tava by mohla byt zatlagend do
vnitra bloku motora.

PouzZivaite iba origindlne prisluenstvo.
Dierované kotice a plastovy kriZzok na
zdvitovom hriadeli maju pri dodani ten-
ko olejovi vrstvu. Tieto diely po cisteni
potrite malym mnozZstvom jedlého oleja.
Nepouzivaijte ostré alebo abrazivne &is-
tiace prostriedky.

Pristroj je vybaveny protidmykovymi
plastovymi prisavnymi nozi¢kami. Ked-
Ze ndbytok je potiahnuty rozli¢nymi lak-
mi a plastmi a osetruje sa rozli¢nymi
prostriedkami, nie je mozné Uplne vyld-
&if, Ze niektoré z tychto latok obsahujd
zlozky, ktoré pésobia na plastové pri-
savné nozi¢ky a zmakéujo ich. V pripo-
de potreby podlozte pod pristroj pro-
tismykovd podlozku.



4. Obsah balenia

1 blok motora 4

1 nadstavec 12

1 plniaca miska 2 so zatld&adlom 1

1 zdvitovy hriadel 13

1 krizovy néz 14

3 dierované kotiée 15: hruby (7 mm),
stredny (5 mm), jemny (3 mm)

1 nadstavec na klobdsu (2-dielny): tzky pl-

niaci lievik 17 a adaptér 18

nadstavec kebbe (2-dielny): Siroky plniaci

lievik 19 a adaptér 20

vzavieraci krozok 16

pasirovaci nadstavec (5-dielny): tele-

so 23, zbernd nddoba 24, pasirovacie

sitko 25, zdvitovy hriadel 26, fixaénd

skrutka 22

nadstavec na striekané pecivo (2-dielny):

vystupok 27, prizok motivu 28

kompletny névod na obsluhu (na interne-

te)

kratky navod (je prilozeny k pristroju)

—_

—_—

—_

—

—_

5. Vybalenie a
umiestnenie

—_

Odstréite vietok obalovy materidl.

2. Skontrolujte, &i mate vietky diely a &i
nie sU poskodené.

3. Pred prvym pouzitim pristroj vy-
cistite! (pozri ,Cistenie pristroja” na
strane 55)

4. Umiestnite blok motora 4 na rovni a
suchd plochu. Zvolte hladkd, ¢istd pod-
lozku, aby sa mohli noZigky s prisavka-
mi 9 pevne prisaf a bezpecne drzali.

5. Uplne odmotaijte pripojovacie vede-

nie 6 z navinutia kabla 5.
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6. Montaz/demontaz

A NEBEZPECENSTVO poraneni!

® Cepele krizového noza 14 si velmi
ostré. Nedotykaite sa ich.

©® Pred montdZou/demontdzou vytiahnite
zéstreku 6 zo zdsuvky.

VYSTRAHA pred vecnymi skodami!

© Dbaijte na sprévne vloZenie krizového
noza 14. Nesprdvne vloZenie poskodi
pristroj.

6.1 Montaz nadstavca na
mleté mdso

1. Zasuiite zavitovy hriadel’ 13 do nad-
stavea 12.

2. Nasadte krizovy
néz 14 na zdvitovy
hriadel 13. Cepele
\/ krizového noza mu-
sia smerovaf od zdvi-
tového hriadela.

3. Vyberte pozadovany dierovany

koti¢ 15 a ulozte ho na zdvitovy hria-

del. Obidve vonkaisie upevnenia na die-

rovanom koti¢i musia lezaf v dvoch

vybraniach na nadstavci 12.

- Pre hruby kvalitu (napr. na durinske
mleté méso alebo hrubé klobasy) vy-
berte dierovany koti¢ s velkymi otvor-
mi (7 mm).

- Pre jemnejsiu kvalitu (napr. na
pastéty, mleté maso, jemné klobdsy)
vyberte dierované kotie s mensimi
otvormi (3 mm, 5 mm).

4. Rukou pevne zaskrutkujte uzaver 16.



6.2 Montaz nadstavca na
klobasy

1. Zasuhte zavitovy hriadel 13 do nad-
stavea 12.

2. Adaptér 18 nasadte na zdvitovy hria-
del. Obidve vonkajsie upevnenia na
adaptéri musia leZat'v dvoch vybra-
niach na nadstavci 12.

3. Nasadte plniaci lievik 17 na adaptér.

4. Rukou pevne zaskrutkujte uzéver 16.

6.3 Montaz nadstavca na
kebbe

1. Zasuite zdvitovy hriadel 13 do nad-
stavea 12.

2. Adaptér 20 nasadte na zdvitovy hria-
del. Obidve vonkajiie upevnenia na
adaptéri musia lezat' v dvoch vybra-
niach na nadstavci 12.

3. Nasadte plniaci lievik 19 na adaptér.

4. Rukou pevne zaskrutkujte uzaver 16.

6.4 Montaz nadstavca na
striekané pecivo

1. Zasuhte zavitovy hriadel 13 do nad-
stavea 12.

2. Obrazok E: Adaptér 18 nasadte na
zdvitovy hriadel. Obidve vonkajsie
upevnenia na adaptéri musia lezaf'v
dvoch vybraniach na nadstavci 12.

3. Nasadte vystupok 27 pre strickané pe-

&ivo na adaptér.
4. Rukou pevne zaskrutkujte uzaver 16.
5. Zasurite prizok motivu 28 do vystup-
kv 27.

6.5 Montaz nadstavca na

pasirovac paradajok

. Zatlagte pasirovacie sitko 25 do tele-

sa 23.

. Zaskrutkuijte fixaéni skrutku 22 do tele-

sa 23. SloZi na udrzanie zdvitového

hriadela 26 v polohe.

. Zasurite zavitovy hriadel 13 do nad-

stavca 12.

. Obrazok D @: Zasuiite zavitovy

hriadel 26 pasirovacieho nadstav-

ca 21 na zdvitovy hriadel 13 v nad-
stavci 12. Zaciatok vinutia zdvitového
hriadela 26 siaha do konca zdavitové-
ho hriadela 13 v nadstavci 12.
Nasadte teleso 23 na nadstavec 12.
Obidve vonkajsie upevnenia na adap-
téri musia lezaf'v dvoch vybraniach na
nadstavci 12.

. Obrazok D @: Rukou pevne zaskrut-

kujte uzdver 16.

. Obrazok D ©: Zasurite zberni né-

dobu 24 na teleso 23 tak, aby poéutel-
ne zapadla.

6.6 Nasadenie

namontovaného
nadstavca na blok
motora

Umiestnite blok motora 4 na rovnd a
suchd plochu. Zvolte hladky, istd pod-
lozku, aby sa mohli noZigky s prisavka-
mi 9 pevne prisaf a bezpeéne drzali.

. Obréazok A: Nasadte zmontovany

nadstavec 12 pre prislusny pripravok
do upevnenia 10 na bloku motora 4.
Pritom 3ipka A na nadstavci ukazuje
na zna¢ku @ vedla gombika na odblo-

kovanie @ 3.

. Obrazok A: Nadstavec 12 zlahka

zatlaéte na blok motora 4 a otoéte ho
proti smeru hodinovych ruéigiek, kym
pocutelne nezapadne.
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4. Zasufite plniacu misku 2 na plniacu
Sachtu 11.

6.7 Odobratie nadstavca
po prevadzke

Nadstavec sa musi po prevadzke oddelit od

bloku motora, aby sa mohol vy&istit.

1. Odstrénte plniacu misku 2.

2. Obrazok B: Stlacte tlacidlo na odblo-
kovanie @ 3.

3. Obrdazok B: Nadstavec 12 otocte az
na doraz v smere hodinovych rugiciek.
Potom vytiahnite nadstavec z bloku mo-
tora 4.

4. RozloZte nadstavec na jednotlivé &asti.
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7. Obsluha

NEBEZPECENSTVO spésobené
rotujicimi dielmi!

©® Potraviny zatld&ajte do plniace] Sach-
ty 11 iba pomocou zatldéadla 1 a nik-
dy nie prstami. Existuje znaéné riziko
zranenia.

VYSTRAHA pred vecnymi skodami!

© Pristroj je dimenzovany na maximdlny
&as prevédzky 15 minit bez preruse-
nia. Potom sa musi pristroj vypndt, kym
sa neochladi na izbovi teplotu.

© Pristroj nepouzivajte naprdzdno, preto-
Ze sa tym mbze prehriaf a poskodit mo-
tor.

UPOZORNENIA:

® Pocas niekolkych prvych pouziti sa
mdze objavit mierny zdpach v désledku
zahrievania motora. Toto je neskodné.
Zabezpecte dostatoéné vetranie.

e Ked' sa motor pocas prevddzky zabloku-
ie, napr. v désledku preplnenia, od-
stréfite ho. Stlacte tlagidlo zapnutia/
vypnutia @D 7 na vypnutie pristroja. Ked'
sa motor zastavi, kratko stlacte tladidlo
REV 8 pre reverzny chod. To by malo
odstrénit poruchu. Pristroj znovu zapni-
te.

7.1 Priprava potravin

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!

© Pristroj nepouzivaijte na drvenie ob-
zvl&3t tvrdych potravin, ako sd napr.
kosti alebo muskatové orechy.

Mleté maso je obzvldif citlivé potravina. Vel-
mi rychlo sa kazi. Mleté maso, ktoré bolo
skladované na prili§ teplom mieste alebo
prili§ dlho, poskytuje idedInu Zivni pddu pre
baktérie. Ak si vyrdbate a spracovavate



vlastné mleté maso doma, mali by ste sa ria-
dif tymito tipmi:

Pri vietkych précach dbajte na maxi-
mélnu &istotu.

Pouzivaite len cerstvé, dobre vychlade-
né maso, prefoze sa v mlynéeku na
méso zohreje.

Méso zbavte kosti, sliach a koze a nakré-
jajte na kdsky velké cca 20 cm s prieme-
rom cca 3 cm.

Hotové mleté méso ihned zase odlozte
do chladu (nie nad +4 °C) a spotrebuite
ho do 6 hodin.

Ak chcete mleté mdso skladovaf, ihned’
po priprave ho zmrazte.

Mlynéek na maso dékladne vycistite.
Na prislusenstve nesm0 zostat Ziadne

zvysky.

7.2 Spracovanie mdsa na

mleté médso

Naplite kisky mésa do plniacej Sach-
ty 11 a plniacej misky 2.

Na zachytenie mletého mésa polozte
pod uzdver 16 misu.

Zéstreku 6 zastréte do zdsuvky, ktord
zodpovedd technickym Gdajom na typo-
vom $titku. Zasuvka musi byt aj po pripo-
jeni kedykolvek dobre pristupnd.

Stlagte tlacidlo zapnutia/vypnutia © 7
na zapnutie pristroja.

Maso zatldéajte do plniacej 3achty 11
pomocou zatlééadla 1. Maso netladte
prilis silno, inak bude teplé, sivé a
mazlavé.

UPOZORNENIE: Ak mleté maso nie je po
prvom spracovani dostatoéne jemné, schla-
dte ho (priblizne 30 mindt v chladnicke) a
spracujte ho na mlynéeku na méso druhy-
krat.

6.

7.

Stlacte tlagidlo zapnutia/vypnutia © 7
na vypnutie pristroja.
Zéstreku 6 vytiahnite zo zdsuvky.

8. Odstrante vietky diely prislusenstva z
bloku motora 4. Vietky diely rozoberte a
dékladne vygistite pod horicou vodou.

7.3 Vyroba klobas

UPOZORNENIE: Plnenie klobds sa ob-
zvl43t dobre podari, ak ho robite vo dvojici.

e Crevd dostanete u masiara alebo v 3pe-
cializovanom obchode s masiarskymi
potrebami.

o Ak chcete vyrdbaf klobdsky, pouzite pri-
rodné crevo. Mé optimdlnu hribku a dé
sa jest. Na 1 kg klobdsovej zmesi potre-
bujete cca 1,60 m. Pozadované mnoz-
stvo vlozte na 3 hodiny do vlaznej
vody.

* Na klobdsovd ndplh zmiedaijte podla re-
ceptu mleté maso s koreninami a pri-
padne dalsimi ingredienciami a celé to
asi 5 min0t poriadne premieste.

® Pripraveni klobdsovi zmes ochladte v
chladni¢ke asi 30 mindt.

1. Pripravend klobdsovi néplii napliite do
plniacej 3achty 11 a plniacej misky 2.

2. Crevo vyberte z vody a vytlacte z ¢reva
vodu. Na plniaci lievik 17 natihnite
&revo v pozadovanej dlzke aZ na cca
5 cm a zaviazte koniec.

3. Zéstréku 6 zasiréte do zdsuvky, kiord
zodpovedé technickym ddajom na typo-
vom titku. Z&suvka musi byt aj po pripo-
jeni kedykolvek dobre pristupnd.

4. Stlagte tlagidlo zapnutia/vypnutia © 7
na zapnutie pristroja.

5. Klobdsovi ndplh tlacte cez plniacu
$achtu 11 a posivajte ju zatldéad-
lom 1. Pracujte o najrovnomernejiie.
Vyhnite sa vzduchovym bublindm. V
pripade potreby klobdsu prepichnite
ihlou.



UPOZORNENIE: Prefoze sa klobdsy pri
vareni a mrazeni rozfahujd, neprepliiajte

ich. V opaénom pripade by klobasy mohli
praskndt.

6. Podla dizky klobasy stlagte &revo pal-
com a ukazovdkom, tak aby vznikol
prazdny kdsok éreva.

7. Prv0 klobdsku pretocte 2 — 3x doprava
a druh¢ dolava, vzdy striedavo. Tak
vznikne klobdsova refaz.

8. Po naplneni klobdasovej néplne stlacte
tlacidlo zapnutia/vypnutia © 7 na vyp-
nutie pristroja.

9. Zéstreku 6 vytiahnite zo zdsuvky.

10. Odstrénte vietky diely prisludenstva z
bloku motora 4. Vietky diely rozoberte a
dékladne vygistite pod horicou vodou.

7.4 Vyitvaranie roliek na
kebbe

e Pripravte si hmotu na kebbe rolky. Podla
pouzitych potravin na to pripadne bu-
dete mdct pouzit mlynéek na méso a
dierované koti&e s mensimi otvormi
(3 mm, 5 mm). Hmota bude jemnejiia,
ked'ju v mlynéeku na maso spracujete
dvakrét.

1. Nalejte pripravent hmotu na kebbe rol-
ky do plniacej $achty 11.

2. Zéstréku 6 zastréte do zdsuvky, kiord
zodpovedé technickym Gdajom na typo-
vom 3fitku. Zdsuvka musi byt aj po pripo-
jeni kedykolvek dobre pristupnd.

3. Stlagte tlacidlo zapnutia/vypnutia © 7
na zapnutie pristroja.

4. Hmotu na kebbe rolky tlacte cez plnia-
cu Sachtu 11 a posﬁvqite ju zatldéad-
lom 1. Pracujte o najrovnomerneiiie.

5. Ked mé rolka pozadovani dizku, od-
rezte ju napr. kuchynskym noZzom.
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6. Ked'spotrebujete hmotu na kebbe rolky,
stlacte tlacidlo zapnutia/vypnutia @ 7
na vypnutie pristroja.

Zéstreku 6 vytiahnite zo zésuvky.
Odstrarite vietky diely prisludenstva z
bloku motora 4. Vietky diely rozoberte a
dékladne vyeistite pod horiicou vodou.

© N

7.5 Vyroba striekaného
peciva
Pripravte si cesto na striekané pedivo.
Plech na pecenie vystelte papierom na
pedenie. Plech na pedenie postavte pod

namontovany vystupok 27 na striekané
pecivo.

1. Vycentrujte prizok motivu 28 s poZa-
dovanym tvarom vo vystupku 27.

2. Naplfite cesto do plniacej 3achty 11.

3. Zastrcku 6 zastrcte do zdsuvky, kiord
zodpovedd technickym ddajom na typo-
vom titku. Zdsuvka musi byt aj po pripo-
jeni kedykolvek dobre pristupnd.

4. Stlagte tagidlo zapnutia/vypnutia © 7
na zapnutie pristroja.

5. Cesto tladte cez plniacu 3achtu 11 a
posﬂvoite ho zatldéadlom 1. Pracuijte
¢o najrovnomernejie.

6. Ked md pecivo pozadovand dlzku, pri-
stroj vypnite tlagidlom zopnuho/vypnu
tia @ 7. Prozok cesta odrezte, napr.
kuchynskym noZzom.

7. Polozte prizok cesta v pozadovanom
tvare na plech na peéenie.

8. Pristroj znovu zapnite tlacidlom zapnu-
tia/vypnutia © 7 a pokradujte.

9. Ked spotrebujete cesto, stlacte tlagidlo
zapnutia/vypnutia © 7 na vypnutie pri-
stroja a vytiahnite zdstréku 6 zo zdsuvky.

10. Odstrarite vietky diely prislusenstva z
bloku motora 4. Vietky diely rozoberte a
dékladne vyéistite pod horiicou vodou.



7.6 Pasirovanie paradajok

NEBEZPECENSTVO zasahu
elektrickym pridom v dé-

sledku vlhkosti!
® Pristroj neobsluhujte mokrymi rukami.

VYSTRAHA pred vecnymi skodami!

© Pri pasirovani paradajok nespusfajte
spatny chod tlagidlom REV 8. Paradaij-
kovd 3tava by mohla byt zatlaéend do
vnitra bloku motora 4.

e Paradajky umyte a nakrdjaijte na 3tvrti-
ny.

1. Pod otvor v zbernej néddobe 24 postav-
te misku na zachytdvanie paradajkovei
sfavy. Dal3iu misku postavte pod koniec
pasirovacieho nadstavea 21, aby ste
zachytili zvy3ky Supiek a jadierka.

2. Naplite kosky paradajok do plniacei
$achty 11.

3. Zastrcku 6 zastrete do zdsuvky, ktord
zodpovedd technickym Udajom na typo-
vom $titku. Zasuvka musi byt aj po pripo-
jeni kedykolvek dobre pristupnd.

4. Stlacte tlagidlo zapnutia/vypnutia O 7
na zapnutie pristroja.

5. Ked spotrebujete kisky paradajok,
stlacte tlacidlo zapnutia/vypnutia © 7
na vypnutie pristroja.

6. Zéstreéku 6 vytiahnite zo zdsuvky.

7. Odstrarite vietky diely prislusenstva z
bloku motora 4.

Obrazok C: Vietky diely rozoberte a
dékladne vygistite pod horicou vodou.
Vycistite aj upevnenie pre nadsta-

vec 10 na bloku motora 4.

8. Ochrana proti
prefazeniu

Pristroj je vybaveny ochranou proti prefaze-
niu. Ak sa této spusti, napr. ked'sa zabloku-
je motor, pristroj sa automaticky vypne.

1. Stlagte tlagidlo zapnutia/vypnutia © 7
na vypnutie pristroja.

2. Zéstreku 6 vytiahnite zo zasuvky.

3. Vyberte vietky diely prislusenstva z blo-
ku motora a odstrdfte poruchu.

4. Pred opédtovnym uvedenim do prevadz-
ky nechaite pristroj aspofi 30 mindt vy-
chladnof.

9. Cistenie pristroja

NEBEZPECENSTVO v désledku
zasahu elektrickym pridom!
© Pred kazdym &istenim vytiahnite zdstré-
ku 6 zo zd&suvky.
© Blok motora 4 nikdy nepondraite do vo-

dy.
AN NEBEZPECENSTVO poraneni
porezanim!
© Nezabudnite, Ze Cepele krizového no-
za 14 si velmi ostré. Cepeli sa nikdy ne-
dotykaite holymi rukami, aby ste sa vyhli
reznym poraneniam.

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!

® V Ziadnom pripade nepouzivajte abra-
zivne, zieravé alebo drsné &istiace pro-
striedky. Mohlo by déjst k poskodeniu
pristroja.

UPOZORNENIE: Ur¢ité potraviny alebo

koreniny (napr. kari) mézu zafarbif plast.

Nie je to chyba pristroja a je to zdravotne
nedkodné.

Nadstavec sa musi po prevadzke oddelit od
bloku motora, aby sa mohol vy<istif.

GK 55



1. Odstrénte plniacu misku 2.

2. Obrazok B: Stlacte tlacidlo na odblo-
kovanie @ 3.

3. Obrazok B: Nadstavec 12 otocte az
na doraz v smere hodinovych rugiciek.
Potom vytiahnite nadstavec z bloku mo-
tora 4.

4. RozloZte nadstavec na jednotlivé &asti.

9.1 Cistenie bloku motora

1. Vycistite blok motora 4 vlhkou handrié-
kou. MézZete pouzif aj malé mnozstvo
prostriedku na umyvanie.

2. Utrite ho ¢istou handrickou, mierne
navlh&enou &istou vodou.

3. Blok motora 4 znovu pouzite az po Gpl-
nom vyschnuti.

9.2 Cistenie v umyvacke
riadu

Nasledujice diely s vhodné do umyvacky
riadu:

- zatldéadlo 1

- Gzky plniaci lievik 17

- adaptér na Ozky plniaci lievik 18
- Siroky plniaci lievik 19

- adaptér na Siroky plniaci lievik 20
- fixaénd skrutka 22

- teleso 23

- zbernd nddoba 24

- zdvitovy hriadel 26
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9.3 Rucné umyvanie

NEBEZPECENSTVO poraneni
porezanim!
©® Pri ruénom oplachovani pouzZivaite Eistd
vodu, aby ste na pracovné ndstroje
dobre videli a neporanili sa o velmi
ostré &epele.

Vsetky diely prislusenstva okrem bloku moto-

ra 4 mozno umyvaf ruéne.

o Vsetky diely prisluienstva vycistite podla
moznosti ihned' po pouziti.

® Pouzite vodu na umyvanie s jemnym dis-
tiacim prostriedkom a vietky diely
opldchnite &istou vodou.

e Vsetky diely nechajte Uplne vyschnf,
skér ako ich opdt pouzijete alebo odlo-
Zite.

¢ Kovové povrchy potrite trochou kuchyn-
ského oleja, aby ste ich ochréanili pred
hrdzou. Nadstavec 12 a uzdver 16 s
vyrobené z hlinika a nie je potrebné ich
potieraf.

9.4 Uskladnenie

VYSTRAHA pred vecnymi skodami!

© Dierované kotice 15 a plastovy krizok
na zdvitovom hriadeli 13 maijo pri do-
dani tenkd olejovi vrstvu. Tieto diely po
Cisteni potrite malym mnozstvom jed|é-
ho oleja.

¢ Vsetky diely nechajte Uplne vyschnf,
skér ako ich odloZite.

o Pristroj uskladnite chréneny pred pra-
chom a necistou a mimo dosahu deti.

* Pripojovacie vedenie 6 naviiite na navi-
nutie kabla 5.



10. Recepty

10.1 Kebbe
Prisady asi na 20 kiskov

Prisady na napln

200 g chudého hovéadzieho alebo jahfiacie-

ho mésa

1 cibula

2 lyzigky miky

1 3tipka soli

Podla chuti napr. zmes korenia z: koriander,
nové korenie, korenie, $korica, klinéeky,
muskdtovy oriedok, rasca, kardamén

Prisady na obal kebbe

450 g chudého hovadzieho alebo jahiacie-

ho masa

150 - 200 g moky

1 lyzicka nasekanych orechov

1 lyzicka soli

Podla chuti napr. zmes korenia z: koriander,
nové korenie, korenie, $korica, klinéeky,
muskdtovy oriedok, rasca, kardamén

1 lyzigka mletej papriky

podla chuti mleté &ili

tuk alebo olej na fritovanie

Priprava naplne

1. Maso umyte, osudte a nakrdjaijte na
hrubé kdsky.

2. Maéso najskér nasekaijte pomocou
hrubého (7 mm) a potom stredného

(5 mm) dierovaného koti¢a 15 mlynée-

ka na mdso.

3. Cibulu o30pte, nasekajte na jemné koc-

ky a oprazte ju.

4. Mleté mdso, oprazend cibulku, korenie,
sol'a moku dajte do misy a vietko vy-
miesajte na jednotnd hmotu.

Priprava obalu na kebbe

1. Maso umyte, osudte a nakrdjajte na
hrubé kisky.

2. Maso najskér nasekajte pomocou
hrubého (7 mm) a potom stredného
(5 mm) dierovaného koti¢a 15 mlynce-
ka na méso.

3. Zvy3né prisady pridajte k masu a viet-
ko vymiedajte na jednotnd hmotu. Mleté
mnozstvo mefite podla konzistencie.

4. Mé&sovi hmotu znovu spracujte v mlyn-
&eku na méso pomocou jemneisieho
(3 mm) dierovaného kotiga 15.

5. Pristroj vypnite a vytiahnite zdstréku 6
z0 zdsuvky.

6. Dierovany koti& vymefite za nadstavec
na kebbe (pozri ,MontdZ nadstavea na
kebbe” na strane 51).

7. Namontujte nadstavec a uvedte mlyn-
&ek na maso opdt do prevadzky.

8. Pomocou nadstavca na kebbe vytvaruj-
te obaly na kebbe dlhé cca 7 cm.

Priprava kebbe

1. lhned po dokonéeni naplite obaly na
kebbe pripravenou ndplfiou na kebbe.

2. Kebbe na koncoch a po strandch uzav-
rite [ahkym pritlacenim.

3. Kebbe opekdme na rozpdlenom oleji
(cca 190 °C) asi 3 mindty do zlatista.



10.2 Cerstva peéend

klobasa

Prisady asi na 8 kdskov

Prisady

300 g chudého hovadzieho masa
500 g chudého bravéového mésa
200 g slaniny z pliecka

cca 1,6 metra bravéového &reva
(D cca 30 - 32 mm)

20 g soli

2 lyzigky bieleho, mletého korenia
1 lyzieka rasce

Y2 lyzicky muskdtového orieska

Priprava

1.

2.

Méso umyte, osudte a nakrdjaijte na
malé kosky.
Nasekajte méso pomocou stredného

(5 mm) dierovaného koti¢a 15 mlynée-

ka na maso.
Do masovej zmesi pridajte zmie$ané

koreniny a sol a vymiedaite hladkd hmo-

tu. Vlozte do chladnigky asi na 30 mi-
not.

Pristroj vypnite a vytiahnite zdastréku 6
70 zdsuvky.

Vymeiite dierovany kotd¢ za nadstavec
na plnenie klobds (pozri ,Montdz nad-
stavca na klobésy” na strane 51).
Namontujte nadstavec a uvedte mlyn-
&ek na maso opdf do prevadzky.
Klobdsovi ndpli naplite podla ndvodu
(pozri ,Vyroba klobds” na strane 53) a
zatoéte klobdsky dlhé cca 20 cm.
Hotovu grilovant klobdsu dobre opecte
a zjedzte v ten isty def.
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10.3 Fasirky

Prisady na cca 8 fadirok

Prisady

500 g hovadzieho, bravéového alebo
jahfiacieho mésa

Y2 lyzicky papriky

1 vajce (velkost M)

trocha stréhanky

2 lyZice jogurtu

1 cibula

1 lyzi¢ka mletej papriky

1 stro&ik cesnaku

1 lyZica horéice

Y2 zvézku petrzlenu

1 lyzicka soli

2 - 3 lyzice oleja na vyprazanie

Priprava
1. Maso umyte, osudte a nakrdjajte na
malé kasky.

2. Nasekajte méso pomocou stredného

(5 mm) dierovaného koti&a 15 mlynce-

ka na maso.

3. Cesnak o3lpte a prelisujte do misky.

4. Cibulu osipte a nakréjajte na jemné
kocky.

5. Petrzlenovi viiaf umyte a nasekajte
nadrobno.

6. Vsetky suroviny okrem strdhanky pridaj-

te k cesnaku v miske a vietko vymieste
na hladkd hmotu.

7. Priblizne z 3 polievkovych lyzic hmoty
vytvarujte fasirku a trochu ju stladte,
aby sa splotila.

8. Podla chuti dajte na tanier stréhanku a
obalte v nej fasirky.

9. Fasirky najskér sprudka opeéte z oboch
strén na panvici s neprifnavou vrstvou.
Potom fasirky opekaite na strednom az
miernom ohni asi 8 — 10 mindt. Poéas
opekania fasirky otocte cca 2 — 3-krdt.



10.4 Cevapiici
Prisady asi na 4 porcie

Prisady

500 g hovadzieho pliecka

2 cibule

2 strigiky cesnaku

3 lyzice stréhanky

1 polievkové lyzZica mletej papriky, jemne
paliva

1 zvézok &erstvého tymidnu

3 polievkové lyzice olivového oleja
Sol a korenie

1 vajce

Priprava

1. Maso umyte, osudte a nakrdjajte na
malé kasky.

2. Cesnak a cibulu o3ipte, nakrdjajte

nadrobno a vietko dajte do velkej misy.

3. Listy tymidnu zbavte vetvigiek, nasekaj-

te ich a pridaijte ich tiez do velkej misy.

4. Nasekaijte mdso pomocou hrubého

(7 mm) dierovaného koti¢a 15 mlynée-

ka na maso.

5. Do velkej misy dajte masovi hmotu a
zvy3né prisady a vietko dobre premie-
sajte.

6. Pristroj vypnite a vytiahnite zdstréku 6
70 zdsuvky.

7. Vymeiite hruby (7 mm) za stredny
(5 mm) dierovany koti¢ 15.

8. Namontujte nadstavec a uvedte mlyn-
¢ek na mdso opdf do prevadzky.

9. Nasekaijte masovi hmotu pomocou

stredného (5 mm) dierovaného kotd-

¢a 15 mlynéeka na maso.

Z masove| hmoty tvarujte asi 5 cm dlhé

valeeky.

10.

UPOZORNENIE: Na to sa méze pouzit aj
nadstavec na klobdsy mlynéeka na méso
(pozri ,Vyroba klobés” na strane 53).

11. Cevapgidi grilujte na strednej teplote do
chrumkavo hneda.

10.5 Paradajkova stava

Prisady asi na 4 porcie

Prisady

cca 1 kg paradajok

1 cibula

2 strogiky cesnaku

2 polievkové lyZice olivového oleja
$tipka cukru

sol' a korenie

niekolko listkov bazalky

Priprava

1.

2.
3.

©NO O

0

10.

12.

Paradajky umyte a nakréjajte ich na
Stvrtiny.

Namontujte pasirovaci nadstavec 21.
Pod otvor v zbernej nddobe postavte
misku na zachytavanie paradajkovej
stavy. Dalsiu misku postavte pod koniec
pasirovacieho nadstavca, aby ste za-
chytili zvyky 3upiek a jadierka.
Naplhte kisky paradajok do plniacei
$achty 11. Prepasirujte kusky parada-
jok.

Osipte cibulu a nakrdjaijte ju na kocky.
Osipte stricky cesnaku a prelisujte ich.
V hrnci zahrejte olivovy ole;.

Pridaijte kocky cibule a nechaite ju zo-
sklovatief.

Pridajte paradajkovi 3favu. Ochutte
$tipkou cukru, korenia a soli podla chu-
ti. Paradajkovd $favu nechajte varif cca
20 mindt.

Pridajte cesnak. Ak je paradajkova
omdéka prilis hustd, vzdy mézete pri-
dat trochu vody, aby bola tekutesia.

. Paradajkovi $tavu varte dalej 1 — 2 ho-

diny.

Paradajkovi Stavu dochutte. Pridaite
listky bazalky a paradajkovi oméeku
poddvaite.



10.6 Striekané pecivo

Prisady na cca 2 plechy na pecenie

Prisady

500 g moky

250 g cukru

250 g masla

2 balicky vanilkového cukru po 8 g
1 3tipka soli

2 vajcia (velkost M)

Priprava

1. Maslo rozotrite. Do misky dajte maslo
spolu s cukrom, vanilkovym cukrom a
$tipkou soli.

Zmes vymiesaijte do spenenia.
Pridajte vajicka a stdle miedajte.
Pridajte mdku a stdle miedajte. Vietky
prisady vymieste na pevné cesto.

Mo

5. Cesto prikryte alebo zabalte do potravi-

novej félie a pred daldim spracovanim
ho nechajte odpoéivat v chladnigke as-
pofi 1 hodinu.

6. Roru predhrejte na 180 °C (spodny/
horny ohrev).

7. Plech na peéenie vystelte papierom na
pecenie.

8. Namontujte vystupok na striekané pedi-

vo 27. Vycentrujte prézok motivu 28 s
pozadovanym tvarom vo vystupku.

9. Strojéek zapnite. Cesto tladte cez plniacu
achtu 11 a posivajte ho zatldad-
lom 1. Pracujte ¢o najrovnomernejsie.

10. Ked md pecivo pozadovani dlzku, pri-
stroj vypnite. Prizok cesta odrezte, na-
pr. kuchynskym noZzom.

11. Polozte prizok cesta v pozadovanom

tvare na plech na peéenie. Takto napli-

te plech na pecenie.
12. Striekané pecivo pecte v predhriate;
rore cca 10 — 15 mindt.
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11. Riesenie problémov

Ak by vé&s pristroj zrazu prestal spravne fun-
govat, skontrolujte ho najprv podla tohto
kontrolného zoznamu. Mozno ide len o
maly problém, ktory budete vedief odstranif

aj vy.

NEBEZPECENSTVO v désledku

zasahu elektrickym pridom!

©® V Ziadnom pripade sa pristroj nepoki-
3ajte svojpomocne opravovat.

Mozné priéiny /

Chyba opatrenia

* Je zabezpecené napdjo-
nie pridom?@ Skontroluj-
te pripojenie.

Ziadna funk-

cia

Pristroj silne |® Nozicky s prisavkami @

vibruje a po- musia byt &isté a suché a
¢as prevadz- pristroj musi stat na pev-
ky sa hybe. nej, rovnej ploche.

e Pristroj je preplneny.
Vypnite pristroj. Ked'sa
motor zastavi, kratko
stlaéte tlacidlo REV 8
pre reverzny chod. To
by malo odstrénit poru-
chu. Pristroj znovu zap-
nite.

alebo

Pristroj neméze spraco-
vat &asti privddzanych
potravin. Vypnite pri-
stroj. Zéstréku 6 vytiah-
nite zo zdsuvky.
Odstrante vietky diely
prisludenstva z bloku mo-
tora 4. Demontujte vietky
diely a odstrarite poru-
chu.

Z4vitovy hria-
del'v nadstav-
ci sa neotdca |,
alebo sa otd-
éa len velmi
tazko.




12. Likvidacia

Tento produkt podlieha eurép-

skej smernici 2012/1 9/EU.

Symbol preciarknutécho smet-

ného ko3a na kolesdch zname-

nd, Ze produkt musi byt

odovzdany do osobitného

zberu odpadu v Eurépskej dnii. Plati to pre
produkt a vietky diely prisludenstva, ktoré st
oznacené tymto symbolom. Oznagené pro-
dukty sa nesmg likvidovat's beznym domé-
cim odpadom, ale musia sa odovzdaf na
zberné miesto na recykléciu elektrickych a
elektronickych pristrojov.

Tento symbol recykldcie ozna-

duje, napr. predmet alebo &asti

materidlu, ako hodiace sa na

recykléciu. Recyklécia pomdha

znizovaf spotrebu surovin a za-

faZenie Zivotného prostredia.

Obal

Ak chcete zlikvidovaf obal, dbajte na pris-
luiné predpisy vo vadej krajine tykajice sa
Zivotného prostredia.

13. Objednanie dielov
prislusenstva

Na nasej webovej stranke ziskate informé-
cie o fom, ktoré diely prislusenstva si mézete
doobjednat.

Online objednavky

shop.hoyerhandel.com

1. Smartfénom alebo tabletom naskenujte
QR kéd.

2. Pomocou QR kédu sa dostanete na we-
bovy strénku, kde mézete zadaf objed-
navku.

14. Technické udaje

Model: SFWT 400 A1l

Siefové napdtie: 220 - 240 V~
50 - 60 Hz

Trieda ochrany: Il'[O]

Vykon: 400 W

Max. nepretrzitd |15 mindt

prevédzka (kB):
(udéva, ako dlho
méze pristroj istbez

prerudenia)




Pouzité symboly

Ochrannd izolécia

[l

Geprifte Sicherheit (overend bez-
pecnost]: pristroje musia zodpove-
dat vieobecne uzndvanym
pravidldm techniky a s¢ v stlade s
nemeckym zdkonom o bezpenosti
vyrobkov (Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

S

S oznadenim CE spolognost
HOYER Handel GmbH vyhlasuje
zhodu ES.

e |Tento symbol pripomina, aby ste
obal ekologicky zlikvidovali.

Symbolom recyklécie (3 Sipky) so
oznacené recyklovatelné materidly.
mp | Materiél mdze byt $pecifikovany re-
cyklagnym ¢islom v strede (tu: 21)

a/alebo skratkou (tu: PAP).

~ Striedavé napdtie

Symbol oznaduje diely, ktoré sa
mézu umyvaf' v umyvadke.

Technické zmeny vyhradené.
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15. Zaruka spolocnosti
HOYER Handel GmbH

Vazend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj sa vztahuje zaruka 3 roky
od détumu kdpy. V pripade vyskytu nedo-
statkov tohto vyrobku mate voci predajcovi
vyrobku zdkonom stanovené préva. Tieto
z&konom stanovené prdva nie si obmedze-
né nadimi niZiie uvedenymi zaruénymi pod-
mienkami.

Zaruéné podmienky

ZA4ruénd doba zaéina plyndt od détumu kdpy.
Origindlny pokladni¢ny blok si, prosim, uscho-
vaijte. Tento blok sliZi ako doklad o kdpe.

V pripade, Ze sa v priebehu troch rokov od dé-
tumu kipy tohto vyrobku vyskytne materidlové
alebo vyrobnd chyba, vyrobok pre vés bez-
platne opravime, vymenime alebo vam vrdti-
me kdpnu cenu — podla ndsho vyberu. Toto
zéruéné plnenie predpokladd, Ze v rémci troj-
roénej lehoty predloZite nefunkény pristroj a
doklad o kipe (pokladniény blok) a krétko pi-
somne popiete, v éom spociva nedostatok a
kedy sa vyskytol.

V pripade, Ze sa zéruka vztahuje na prisluind
poruchu, obdrzite od nds opraveny alebo
novy vyrobok. Pri oprave alebo vymene vyrob-
ku nezaéina plyndf novd zdruénd doba.

Zaruéna doba a zakonna zaruka
Za4ruénd doba sa zéruénym plnenim nepred|-
zuje. Toto sa vztahuje aj na vymenené a
opravené diely. Pripadné poskodenia a ne-
dostatky existujice vz pri kipe sa musia na-
hlasit ihned po vybaleni. Pripadné opravy po
uplynuti zaruénej doby budi spoplatnené.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo zhotoveny podla pris-
nych smernic kvality a pred zaslanim bol dé-
kladne skontrolovany.

ZAaruéné plnenie sa vztahuje na materidl a
navyrobné chyby.



Zaruka sa nevziahuje na namahané
diely, ktoré sU vystavené normalne-
mu opotrebeniu, na poskodenia
krehkych dielov, napr. spinacov,
osvetlovacich prostriedkov alebo
inych dielov vyrobenych zo skla.

Tato zdruka zanikd, ak bol vyrobok poskode-

ny alebo nebol pouzivany alebo udrziavany
odborne. Pre sprévne pouzivanie vyrobku sa
musia presne dodrzZiavat vietky pokyny uve-
dené v névode na obsluhu. Uelom pouzitia
a konaniam, ktoré ndvod na obsluhu neod-
porica alebo pred ktorymi varuije, je potreb-
né sa bezpodmienedne vyhybat.

Vyrobok je uréeny vyluéne na stkromné pou-

Zitie a nie na komeréné G&ely. V pripade ne-
vhodného a neodborného, prip. nésilného
zaobchddzania s pristrojom a zdsahov, ktoré
neboli vykonané nasim servisnym centrom,
zéruka zanika.

Postup pri reklamacii

Pre rychle spracovanie vasej ziadosti, prosim,

postupuijte podla nasledovnych pokynov:

o  Pri vietkych otédzkach maijte pripravené
&islo vyrobku IAN: 472573 _2407 a
pokladnicny blok ako doklad o kipe.

e Cislo artikla ndjdete na typovom &titku,
ako rytinu, na titulnej stranke ndvodu
(viavo dole) alebo ako ndlepku na
zadnej alebo spodnej strane pristroja.

eV pripade, Ze sa na pristroji vyskytli chy-
by vo funkcii alebo iné nedostatky, naj-
skér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte niZ3ie uvedené servisné cen-
trum.

®  Vyrobok, ktory bol oznaéeny za ne-

funkény, mézete nasledne spolu s dokla-

dom o kipe (pokladniény blok) a
uvedenim, v éom spodiva dany nedosta-
tok a kedy sa objavil, zaslat zdarma na
servisnG adresu, ktord vdm bola ozné-
mend.

Na www.lidl-service.com si mdzete stiahnuf
tito a dalsie prirugky, produktové vided a in-
Stalagny softvér.

A
o
[=]
www.lidl-service.com

S tymto QR kédom sa dostanete priamo na
stranku Lidl servisu (www.lidl-service.com) a
po zadani &isla artikla (IAN)

472573 2407 si mdzete otvorif svoj né-
vod na obsluhu.

B
Servisné stredisko

GK Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-Mail: hoyer@lidl.sk

IAN: 472573 2407

6—-—! Dodavatel

Maite, prosim, na paméti, ze nasledujica
adresa nie je servisna adresa: Najskor
kontaktujte vy33ie uvedené servisné centum.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
NEMECKO
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Ubersicht

Stopfer

Einfllschale

@ : Knopf fir Entriegelung
Motorblock

Kabelaufwicklung
Anschlussleitung mit Netzstecker
@: Ein-/AusschaltTaste

REV: Schalter fir Riickwdartslauf
SaugfiBBe

Aufnahme fir Aufsatz
Einfillschacht

Aufsatz

Schnecke

Kreuzmesser

Lochscheiben

Verschlussring

Enger Filltrichter

Adapter fir engen Fillirichter und fir Aufsatz Spritzgebéck
Weiter Filltrichter

Adapter fir weiten Filltrichter
Passieraufsatz

Fixierschraube

Gehduse

Sammelbehdlter fir Tomatensaft
Passiersieb

Schnecke Passieraufsatz
Vorsatz fir Spritzgebdck
Motivstreifen
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Herzlichen Dank fir Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrem neuen
Fleischwolf.

Fir einen sicheren Umgang mit dem Produkt
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

¢ Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung griindlich durch.

¢ Befolgen Sie vor allen Dingen die
Sicherheitshinweise!

¢ Das Gerdt darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

¢ Bewahren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

¢ Falls Sie das Gerét einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit lhrem
neuen Fleischwolf!

Symbole am Geriit

zeichnete Materialien Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch verdéndern.

QI? Das Symbol gibt an, dass so ausge-
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2, Bestimmungsgemdfler
Gebrauch

Dieser Fleischwolf dient zum Zerkleinern
von frischem, rohem Fleisch, dem Passieren
von Tomaten und dem Zubereiten von Spritz-
gebdck.

Das Gerét ist fir den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerdt darf nur in Innenréumen
benutzt werden.

Dieses Gerdat darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

® Benutzen Sie den Fleischwolf ohne Un-
terbrechung maximal 15 Minuten.
Danach muss das Gerdt ausgeschaltet
bleiben, bis es auf Raumtemperatur ab-
gekihlt ist.

® Benutzen Sie den Fleischwolf nicht, um
besonders harte Lebensmittel, wie z. B.
gefrorene Lebensmittel, Knochen, Mus-
katnisse, Getreide oder Kaffeebohnen,
zu zerkleinern.




3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise

Falls erforderlich, werden folgende Warnhinweise in dieser Bedienungsanleitung verwendet:
GEFAHR! Hohes Risiko: Missachtung der Warnung kann Schaden fiir Leib und Le-
ben verursachen.

WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung der Warnung kann Verletzungen oder schwere

Sachschaden verursachen.

VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung der Warnung kann leichte Verletzungen oder

Sachschaden verursachen.

HINWEIS: Sachverhalte und Besonderheiten, die im Umgang mit dem Gerét beachtet wer-

den sollten.

Anweisungen firr den sicheren Betrieb
© Dieses Gerat darf nicht durch Kinder benutzt werden.
® Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
® Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.
© Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezig-
lich des sicheren Gebrauchs des Gerétes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
® Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu
vermeiden.
® Der Motorblock darf nicht in Wasser eingetaucht werden.
® Dieses Gerdt ist nicht dafir bestimmt, mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.
© Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
zu trennen.
®© Beachten Sie, dass die Klingen des Kreuzmessers sehr scharf sind:
- BerUhren Sie die Klingen nie mit bloBen Handen, um Schnitt-
wunden zu vermeiden.
- Verwenden Sie beim Spilen von Hand so klares Wasser, dass
Sie die Arbeitswerkzeuge gut sehen kdénnen, um sich nicht an
den sehr scharfen Klingen zu verletzen.
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- Achten Sie beim Montieren und Demontieren der Arbeitswerk-
zeuge darauf, die Klingen nicht zu berihren.

©® Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Be-
trieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden.

® Bei einem Missbrauch des Gerdtes kann es zu Verletzungen kom:-
men.

®© Das Gerat ist fir eine maximale Betriebszeit von 15 Minuten ohne
Unterbrechung vorgesehen. Danach muss das Gerat ausgeschaltet
bleiben, bis es auf Raumtemperatur abgekihlt ist.

® Reinigen Sie alle Teile und Flachen, die mit Lebensmitteln in Verbin-
dung kommen, vor dem ersten Gebrauch (siehe “Gerat reinigen”
auf Seite 76).

©® Sollte Flussigkeit in den Motorblock ge-
A GEFAHR fiir Kinder! langen, sofort den Netzstecker ziehen.
® Verpackungsmaterial ist kein Kinder- Vor einer erneuten Inbetriebnahme das
spielzeug. Kinder diirfen nicht mit den Gerdt prifen lassen.
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er- @ Bedienen Sie das Gerdt nicht mit feuch-
stickungsgefahr. ten Hénden.

© Sollte das Gerét ins Wasser gefallen
sein, sofort den Netzstecker ziehen. Erst
danach das Gerét herausnehmen.

GEFAHR fir und durch
Haus- und Nutztiere!
® Von Elektrogerdten kdnnen Gefahren fir

Haus- und Nutztiere ausgehen. Des GEFAHR durch

Weiteren kdnnen Tiere auch einen Stromschlag!

Schaden am Geréit verursachen. Halten @ Stecken Sie den Netzstecker erst dann
Sie deshalb Tiere grundsdtzlich von in eine Steckdose, wenn das Gerat kom-
Elektrogerdten fern. pleft montiert ist.

@ SchlieBen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemdB installierte, leicht
zugéngliche Steckdose an, deren Span-

GEFAHR von Stromschlag
durch Feuchtigkeit!

© Das Gerdt darf niemals in der Néhe ei- nung der Angabe auf dem Typenschild
ner Badewanne, einer Dusche, eines entspricht. Die Steckdose muss auch
gefillten Waschbeckens o. A. betrieben nach dem AnschlieBen weiterhin leicht
werden. zuganglich sein.

® Der Motorblock, die Anschlussleitung ® Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
und der Netzstecker dij“rfe.n ”@ht in leitung nicht durch scharfe Kanten oder
Wasser oder andere Flissigkeiten ge- heiBe Stellen beschadigt werden kann.
taucht werden. Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht

® Schiitzen Sie den Motorblock vor Feuch- um das Gerét.
tigkeit, Tropf- und Spritzwasser. ® Das Gerat ist auch nach dem Ausschal-

ten nicht vollstandig vom Netz getrennt.
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Um dies zu tun, ziehen Sie den Netz-
stecker.

Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
leitung nie zur Stolperfalle wird oder
sich jemand darin verfangen oder dar-
auftreten kann.

Halten Sie die Anschlussleitung von hei-

Ben Fléchen (z. B. Herdplatten) fern.

Achten Sie beim Gebrauch des Gerates

darauf, dass die Anschlussleitung nicht

eingeklemmt oder gequetscht wird.

Um den Netzstecker aus der Steckdose

zu ziehen, immer am Stecker, nie am

Kabel ziehen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der

Steckdose:

- wenn eine Stérung auftritt

- wenn Sie das Gerdt nicht benutzen

- bevor Sie das Gerdt montieren oder
demontieren

- bevor Sie das Gerdt reinigen

- bei Gewitter

Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es

sichtbare Beschadigungen am Gerdt,

an Zubehérteilen oder an der An-

schlussleitung aufweist.

Um Gefahrdungen zu vermeiden, neh-

men Sie keine Verénderungen am Gerét

vor.

‘ GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!

Beachten Sie, dass die Klingen des
Kreuzmessers sehr scharf sind. Berihren
Sie die Klingen nie mit bloBen Héanden,
um Schnittwunden zu vermeiden.
Verwenden Sie beim Spilen von Hand
so klares Wasser, dass Sie die Klingen
gut sehen kénnen, um sich nicht an den
sehr scharfen Messern zu verletzen.

GEFAHR durch drehende
Teile!

® Halten Sie keine Laffel oder Ahnliches in

die drehenden Teile. Halten Sie auch
lange Haare oder weite Kleidung von
den drehenden Teilen fern.

® Driicken Sie die Lebensmittel ausschlief3-
lich mit dem Stopfer in den Einfill-
schacht und nie mit den Fingern. Es
besteht erhebliche Verletzungsgefahr.

® Achten Sie darauf, dass das Gerdt aus-
geschaltet ist, bevor Sie den Netzste-
cker in die Steckdose stecken.

® Schalten Sie das Gerdit aus und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
bevor Sie den montierten Aufsatz befesti-
gen oder l&sen.

WARNUNG vor Sachschéden!

® Stellen Sie das Gerat ausschlieBlich auf
einer ebenen, trockenen, rutschfesten
und wasserfesten Flache auf, damit das
Gerat weder umfallen noch herunter-
rutschen kann.

© Achten Sie auf das richtige Einsetzen
des Kreuzmessers. Ein falsches Einset-
zen wird das Gerat beschadigen.

® Stellen Sie das Gerdt nicht auf eine hei-
Be Oberflache z. B. Herdplatten.

© Uben Sie auf die eingefillten Lebensmit-
tel keinen zu grof3en Druck aus. Arbei-
ten Sie mit gleichméaBigem Druck,
sodass der Motor nicht blockiert.

@®© Betreiben Sie das Gerat nicht leer, da
hierdurch der Motor heif3 laufen und be-
schadigt werden kann.

® Driicken Sie die Taste REV erst dann,
wenn der Motor zum Stillstand gekom-
men ist.

© Betdtigen Sie beim Passieren der Toma-
ten nicht den Riickwdrtslauf mit der Tas-
te REV. Tomatensaft kdnnte in das
Innere des Motorblocks gepresst wer-
den.

® Verwenden Sie nur das Originalzube-
hor.

© Die Lochscheiben und der Kunststoffring
an der Schnecke sind bei Auslieferung
mit einem diinnen Olfilm versehen. Rei-
ben Sie diese Teile nach dem Reinigen
mit etwas Speised| ein.

® Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.
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® Das Gerdt ist mit rutschfesten Kunststoff-
saugfiBBen ausgestattet. Da Mabel mit
einer Vielfalt von Lacken und Kunststof-

fen beschichtet sind und mit unterschied-

lichen Pflegemitteln behandelt werden,
kann nicht véllig ausgeschlossen wer-
den, dass manche dieser Stoffe Be-
standteile enthalten, die die Kunststoff-

saugfiBe angreifen und aufweichen. Le-

gen Sie ggf. eine rutschfeste Unterlage
unter das Gerdat.

4. Lieferumfang

1 Motorblock 4

1 Aufsatz 12

1 Einfillschale 2 mit Stopfer 1

1 Schnecke 13

1 Kreuzmesser 14

3 Lochscheiben 15: grob (7 mm), mittel
(5 mm), fein (3 mm)

1 Wourststopf-Aufsatz (2-teilig): enger Fill-

trichter 17 und Adapter 18

Kebbe-Aufsatz (2-teilig): weiter Filltrich-

ter 19 und Adapter 20

Verschlussring 16

Passier-Aufsatz (5-teilig): Gehduse 23,

Sammelbehdlter 24, Passiersieb 25,

Schnecke 26, Fixierschraube 22

Spritzgebdck-Aufsatz (2-teilig): Vor-

satz 27, Motivstreifen 28

vollsténdige Bedienungsanleitung (im

Internet)

Kurzanleitung (liegt dem Gerét bei)

—_

—

—

—

p—

pa—
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5. Auspacken und
aufstellen

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungs-
material.

2. Uberpriifen Sie, ob alle Teile vorhanden

und unbeschéadigt sind.

3. Reinigen Sie das Gerdt vor der

ersten Benutzung! (siche “Gerdt rei-
nigen” auf Seite 76)

4. Stellen Sie den Motorblock 4 auf einer

ebenen und trockenen Flache auf.
Wahlen Sie eine glatte, saubere Unter-
lage, damit sich die SaugfiBe 9 fest
saugen kénnen und sicheren Halt
geben.

5. Wickeln Sie die Anschlussleitung 6 voll-

stindig von der Kabelaufwicklung 5
ab.



6. Montage/
Demontage

A GEFAHR von Verletzungen!
© Die Klingen des Kreuzmessers 14 sind
sehr scharf. Berihren Sie sie nicht.

© Ziehen Sie vor jeder Montage/Demonta-
ge den Netzstecker 6 aus der Steckdose.

WARNUNG vor Sachschaden!

® Achten Sie auf das richtige Einsetzen
des Kreuzmessers 14. Ein falsches Ein-
setzen wird das Gerdt beschadigen.

6.1 Aufsatz-Montage fir

Hackfleisch

1. Schieben Sie die Schnecke 13 in den
Aufsatz 12.

v

2. Setzen Sie das Kreuz-

messer 14 auf die
Schnecke 13. Die
Klingen des Kreuz-
messers missen von
der Schnecke weg
zeigen.

3. Wahlen Sie die gewiinschte Lochschei-
be 15 und setzen diese auf die Schne-
cke. Die beiden duBBeren Fixierungen an
der Lochscheibe missen in den beiden
Aussparungen am Aufsatz 12 liegen.

- Fir grobe Qualitat (z. B. fur Thiringer
Mett oder grobe Bratwurst) wahlen
Sie die Lochscheibe mit den groBBen
Bohrungen (7 mm).

- Fir feinere Qualitét (z. B. fir Pasteten,
Hackfleisch, feine Wirste) wahlen Sie
die Lochscheiben mit den kleineren
Bohrungen (3 mm, 5 mm).

4. Schrauben Sie den Verschlussring 16
handfest auf.

6.2 Aufsatz-Montage fir
Woiirstchen

1. Schieben Sie die Schnecke 13 in den
Aufsatz 12.

2. Setzen Sie den Adapter 18 auf die
Schnecke. Die beiden &uBeren Fixierun-
gen am Adapter missen in den beiden
Aussparungen am Aufsatz 12 liegen.

3. Setzen Sie den Filltrichter 17 auf den
Adapter.

4. Schrauben Sie den Verschlussring 16
handfest auf.

6.3 Aufsatz-Montage fiir
Kebbe

1. Schieben Sie die Schnecke 13 in den
Aufsatz 12.

2. Setzen Sie den Adapter 20 auf die
Schnecke. Die beiden duBeren Fixierun-
gen am Adapter missen in den beiden
Aussparungen am Aufsatz 12 liegen.

3. Setzen Sie den Filltrichter 19 auf den
Adapter.

4. Schrauben Sie den Verschlussring 16
handfest auf.

6.4 Aufsatz-Montage fiir
Spritzgebdick

1. Schieben Sie die Schnecke 13 in den
Aufsatz 12.

2. Bild E: Setzen Sie den Adapter 18 auf
die Schnecke. Die beiden Guferen Fi-
xierungen am Adapter missen in den
beiden Aussparungen am Aufsatz 12
liegen.

3. Setzen Sie den Vorsatz 27 fir das
Spritzgebdck auf den Adapter.

4. Schrauben Sie den Verschlussring 16
handfest auf.

5. Fihren Sie den Motivstreifen 28 in den
Vorsatz 27 ein.
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6.5 Aufsatz-Montage
Tomatenpassierer

1. Driicken Sie das Passiersieb 25 in das
Gehduse 23.

2. Drehen Sie die Fixierschraube 22 in
das Gehduse 23. Sie dient dazu, die
Schnecke 26 in Position zu halten.

3. Schieben Sie die Schnecke 13 in den
Aufsatz 12.

4. Bild D @: Stecken Sie die Schne-
cke 26 des Passieraufsatzes 21 auf die
Schnecke 13 im Aufsatz 12. Der An-
fang der Windung der Schnecke 26
greift in das Ende der Schnecke 13 im
Aufsatz 12.

5. Setzen Sie das Gehduse 23 auf den
Aufsatz 12. Die beiden duf3eren Fixie-
rungen am Adapter missen in den bei-
den Aussparungen am Aufsatz 12
liegen.

6. Bild D @: Schrauben Sie den Ver-
schlussring 16 handfest auf.

7. Bild D ©: Stecken Sie den Sammel-
behdalter 24 so auf das Gehduse 23,

dass er hérbar einrastet.

6.6 Montierten Aufsatz auf
Motorblock setzen

1. Stellen Sie den Motorblock 4 auf einer
ebenen und trockenen Flache auf.
Waéhlen Sie eine glatte, saubere Unter-
lage, damit sich die SaugfiBBe 9 fest
saugen konnen und sicheren Halt
geben.

2. Bild A: Setzen Sie den fir die jeweili-
ge Zubereitung fertig montierten Auf-
satz 12 auf die Aufnahme 10 am

Motorblock 4. Dabei zeigt die Pfeilmar-

kierung A am Aufsatz auf die Markie-
rung @ neben dem Knopf fir die
Entriegelung @ 3.

3. Bild A: Driicken Sie den Aufsatz 12
leicht auf den Motorblock 4 und drehen
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ihn gegen den Uhrzeigersinn, bis er
horbar einrastet.

Stecken Sie die Einfillschale 2 auf den
Einfillschacht 11.

6.7 Aufsatz nach Betrieb

abnehmen

Der Aufsatz muss nach dem Betrieb fir das
Reinigen vom Motorblock getrennt werden.

1.
2.

3.

Entfernen Sie ggf. die Einfillschale 2.
Bild B: Driicken Sie den Knopf fir die
Entriegelung @ 3.

Bild B: Drehen Sie den Aufsatz 12 bis
zum Anschlag im Uhrzeigersinn. Zie-
hen Sie dann den Aufsatz vom Motor-
block 4 ab.

Zerlegen Sie den Aufsatz in die Einzel-
teile.



7. Bedienen

A GEFAHR durch drehende Teile!

® Driicken Sie die Lebensmittel ausschlief3-

lich mit dem Stopfer 1 in den Einfill-
schacht 11 und nie mit den Fingern. Es
besteht erhebliche Verletzungsgefahr.

WARNUNG vor Sachschaden!
® Das Gerdt ist fir eine Betriebsdauer von
maximal 15 Minuten ohne Unterbre-

chung ausgelegt. Danach muss das Ge-

rat ausgeschaltet bleiben, bis es auf
Raumtemperatur abgekihlt ist.
©® Betreiben Sie das Gerdt nicht leer, da

hierdurch der Motor heif3 laufen und be-

schadigt werden kann.

HINWEISE:

® Bei den ersten Benutzungen kann es
durch die Erhitzung des Motors zu einer
leichten Geruchsentwicklung kommen.
Dies ist unbedenklich. Sorgen Sie fir
eine ausreichende Beliftung.

*  Wenn der Motor im Betrieb durch z. B.
Uberfillung blockiert, beseitigen Sie
diese. Driicken Sie die Ein-/Ausschalt

Taste O 7, um das Gerdt auszuschalten.
Wenn der Motor stoppt, driicken Sie kurz
die Taste REV 8 fiir den Rickwartslauf.
Das sollte die Stérung beseitigen. Schal-
ten Sie das Gerdt wieder ein.

Lebensmittel
vorbereiten

7.1

WARNUNG vor Sachschaden!

® Benutzen Sie das Gerat nicht, um be-
sonders harte Lebensmittel, wie z. B.
Knochen oder Muskatniisse, zu zerklei-
nern.

Hackfleisch ist ein besonders empfindliches
Lebensmittel. Es verdirbt sehr schnell. Zu
warm oder zu lange gelagertes Hackfleisch
bietet Bakterien einen idealen Nahrboden.
Wenn Sie zu Hause lhr eigenes Hackfleisch
herstellen und weiterverarbeiten, sollten Sie
Folgende Tipps befolgen:

Achten Sie bei allen Arbeiten auf grofite

Sauberkeit.

e Verwenden Sie nur frisches, sehr gut ge-
kithltes Fleisch, da es sich im Fleischwolf
erwdrmt.

o Befreien Sie Fleisch von Knochen, Seh-
nen und Hauten und schneiden es in bis
zu ca. 20 cm lange Stiicke mit ca. 3 cm
Durchmesser.

¢ Stellen Sie das fertige Hackfleisch sofort
wieder kiihl (nicht iber +4 °C) und ver-
brauchen Sie es innerhalb von 6 Stun-
den.

® Wenn Sie Hackfleisch lagern wollen,
frieren Sie es gleich nach der Herstel-
lung ein.

¢ Reinigen Sie den Fleischwolf sorgfaltig.
Es dirfen keine Reste am Zubehor blei-
ben.

7.2 Fleisch zu Hackfleisch
verarbeiten

Fillen Sie die Fleischstiicke in den Ein-
fillschacht 11 und die Einfillschale 2.

2. Stellen Sie eine Schiissel fir das Auf-
nehmen des Hackfleischs unter den Ver-
schlussring 16.

3. Stecken Sie den Netzstecker 6 in eine
Steckdose, die den technischen Daten
auf dem Typenschild entspricht. Die
Steckdose muss auch nach dem An-
schlieBen jederzeit gut zugénglich sein.

4. Driicken Sie die Ein-/AusschaltTaste
® 7, um das Gerdt einzuschalten.

5. Dricken Sie das Fleisch mit dem Stop-
fer 1 in den Einfillschacht 11. Pressen
Sie das Fleisch nicht zu stark, sonst
wird es warm, grau und fettschmierig.
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HINWEIS: st das Hackfleisch nach dem

ersten Durchlauf noch nicht fein genug, kih-

len Sie es (ca. 30 Minuten im Kihlschrank)
und verarbeiten es zweites Mal mit dem
Fleischwolf.

6. Driicken Sie die Ein-/AusschaltTaste
@ 7, um das Gerét auszuschalten.

7. Ziehen Sie den Netzstecker 6 aus der
Steckdose.

8. Nehmen Sie alle Zubehéorteile vom Mo-
torblock 4. Demontieren und reinigen
Sie alle Teile griindlich unter heif3em
Wasser.

7.3 Wirste herstellen

HINWEIS: Das Fillen der Wirstchen ge-
lingt besonders gut, wenn Sie dies zu zweit
machen.

dem Darm. Stilpen Sie den Wurstdarm
in der bendtigten Lange bis auf ca.

5 cm iiber den Filltrichter 17 und kno-
ten das Ende zu.

3. Stecken Sie den Netzstecker 6 in eine
Steckdose, die den technischen Daten
auf dem Typenschild entspricht. Die
Steckdose muss auch nach dem An-
schlieBen jederzeit gut zugdnglich sein.

4. Driicken Sie die Ein-/AusschaltTaste
® 7, um das Gerét einzuschalten.

5. Driicken Sie die Wurstfillung durch den
Einfillschacht 11 und schieben mit dem
Stopfer 1 nach. Arbeiten Sie mdglichst
gleichméBig. Vermeiden Sie Luftbla-
sen. Notfalls stechen Sie die Wurst mit
einer Nadel an.

HINWEIS: Da sich Wirste beim Kochen
und Einfrieren ausdehnen, iberfillen Sie
diese nicht. Die Wirste kdnnten sonst plat-
zen.

®  Wursthillen bekommen Sie bei einem
Fleischer oder bei einem Fachgeschaft
fir Fleischereibedarf.

*  Wollen Sie Wiirstchen herstellen, so
nehmen Sie Naturdarm. Er hat die opti-
male Dicke und kann mitgegessen wer-
den. Rechnen Sie ca. 1,60 m fir 1 kg
Wourstmasse. Legen Sie die bendtigte
Menge 3 Stunden in lauwarmes Was-
ser.

¢ Vermischen Sie fir die Wurstfiillung je

nach Rezept das Hackfleisch mit Gewiir-

zen und eventuell weiteren Zutaten und
kneten das Ganze etwa 5 Minuten kraf-
tig durch.

o Kihlen Sie die vorbereitete Wurstmasse
ca. 30 Minuten im Kishlschrank.

1. Fillen Sie die vorbereitete Wurstfillung

in den Einfillschacht 11 und die Einfill-

schale 2.
2. Nehmen Sie den Wurstdarm aus dem
Wasser und streichen das Wasser aus
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6. Jeweils nach einer Wiirstchenldnge dri-
cken Sie den Darm mit Daumen und
Zeigefinger zusammen, so dass ein lee-
res Stick Darm entsteht.

7. Das erste Wirstchen drehen Sie 2 - 3x
rechts herum, das zweite nach links, im-
mer abwechselnd. So entsteht eine
Wirstchenkette.

8. Nach dem Abfillen der Wurstfillung
driicken Sie die Ein-/AusschaltTaste
® 7, um das Gerdt auszuschalten.

9. Ziehen Sie den Netzstecker 6 aus der
Steckdose.

10. Nehmen Sie alle Zubehérteile vom Mo-
torblock 4. Demontieren und reinigen
Sie alle Teile griindlich unter heiflem
Wasser.



7.4 Rollen fir Kebbe

herstellen

Bereiten Sie die Masse fir die Kebbe-
Réllchen vor. Je nach verwendeten Le-
bensmitteln kénnen Sie hierfiir eventuell
den Fleischwolf und die Lochscheiben
mit den kleineren Bohrungen (3 mm,

5 mm) verwenden. Die Masse wird fei-
ner, wenn Sie diese ein zweites Mal mit
dem Fleischwolf verarbeiten.

. Fullen Sie die vorbereitete Masse fiir
die Kebbe-Réllchen in den Einfill-

schacht 11.

. Stecken Sie den Netzstecker 6 in eine

Steckdose, die den technischen Daten

auf dem Typenschild entspricht. Die

Steckdose muss auch nach dem An-

schlieBen jederzeit gut zugénglich sein.

. Driicken Sie die Ein-/AusschaltTaste
D 7, um das Gerdt einzuschalten.
Drijcken Sie die Masse fiir die Kebbe-
Réllchen durch den Einfiillschacht 11
und schieben mit dem Stopfer 1 nach.
Arbeiten Sie méglichst gleichmafBig.

. Wenn die Rolle die gewiinschte Lénge
erreicht hat, schneiden Sie diese z. B.
mit einem Kiichenmesser ab.

. Wenn Sie die Masse fiir die Kebbe-R5lI-

chen verbraucht haben, driicken Sie die
Ein-/AusschaltTaste © 7, um das Gerét
auszuschalten.

. Ziehen Sie den Netzstecker 6 aus der

Steckdose.
Nehmen Sie alle Zubehérteile vom Mo-
torblock 4. Demontieren und reinigen

Sie alle Teile grindlich unter heiflem
Wasser.

7.5 Spritzgebdck herstellen

Bereiten Sie den Teig fir das Spritzge-
béack vor.

Legen Sie ein Backblech mit Backpapier
aus. Stellen Sie das Backblech unter
den montierten Vorsatz 27 firs Spritz-
gebdack.

. Zentrieren Sie den Motivstreifen 28 mit

der gewiinschten Form im Vorsatz 27.
Fillen Sie den Teig in den Einfill-
schacht 11.

Stecken Sie den Netzstecker 6 in eine
Steckdose, die den technischen Daten
auf dem Typenschild entspricht. Die
Steckdose muss auch nach dem An-
schlieBen jederzeit gut zugdnglich sein.
Dricken Sie die Ein-/AusschaltTaste

® 7, um das Gerdt einzuschalten.
Driscken Sie den Teig durch den Einfill-
schacht 11 und schieben mit dem Stop-
fer 1 nach. Arbeiten Sie méglichst
gleichméBig.

Wenn das Gebdck die gewiinschte Lan-
ge erreicht hat, schalten Sie das Gerdt
mit der Ein-/AusschaltTaste © 7 aus.
Schneiden Sie den Teigstreifen z. B. mit
einem Kiichenmesser ab.

Legen Sie den Teigstreifen in der ge-
wiinschten Form auf das Backblech.
Schalten Sie das Gerét mit der Ein-/
AusschaltTaste O 7 wieder ein und
fahren fort.

Wenn Sie den Teig verbraucht haben,
driicken Sie die Ein-/AusschaltTaste

® 7, um das Gerdt auszuschalten und
ziehen den Netzstecker 6 aus der
Steckdose.

.Nehmen Sie alle Zubehérteile vom Mo-

torblock 4. Demontieren und reinigen
Sie alle Teile grindlich unter heiflem
Wasser.



7.6 Tomaten passieren

GEFAHR von Stromschlag
durch Feuchtigkeit!

® Bedienen Sie das Gerdt nicht mit feuch-

ten Handen.

WARNUNG vor Sachschaden!

© Betdtigen Sie beim Passieren der Toma-
ten nicht den Riickwdrtslauf mit der Tas-
te REV 8. Tomatensaft kénnte in das

Innere des Motorblocks 4 gepresst wer-

den.

®  Waschen Sie die Tomaten und vierteln
Sie diese.

1. Stellen Sie eine Schale zum Auffangen
des Tomatensafts unter die Offnung im
Sammelbehdalter 24. Stellen Sie eine
weitere Schale unter das Ende des Pas-
sieraufsatzes 21, um Schalenreste und
Kerne aufzufangen.

2. Fillen Sie die Tomatenstiicke in den Ein-

fullschacht 11.

3. Stecken Sie den Netzstecker 6 in eine
Steckdose, die den technischen Daten
auf dem Typenschild entspricht. Die
Steckdose muss auch nach dem An-

schlieBen jederzeit gut zugédnglich sein.

4. Driicken Sie die Ein-/AusschaltTaste
@ 7, um das Gerét einzuschalten.

5. Wenn Sie die Tomatenstiicke verbraucht
haben, driicken Sie die Ein-/Ausschalt-

Taste © 7, um das Gerét auszuschalten.

6. Ziehen Sie den Netzstecker 6 aus der
Steckdose.

7. Nehmen Sie alle Zubehérteile vom Mo-

torblock 4.

Bild C: Demontieren und reinigen Sie
alle Teile grindlich unter heilem Was-
ser. Reinigen Sie auch die Aufnahme
fir den Aufsatz 10 am Motorblock 4.
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8. Uberlastungsschutz

Das Gerdt verfigt tber einen Uberlastungs-
schutz. Wird dieser ausgeldst, z. B. wenn
der Motor blockiert, schaltet das Gerét auto-
matisch aus.

1. Driicken Sie die Ein-/AusschaltTaste
® 7, um das Gerét auszuschalten.

2. Ziehen Sie den Netzstecker 6 aus der
Steckdose.

3. Nehmen Sie alle Zubehorteile vom Mo-
torblock und beseitigen die Stérung.

4. Llassen Sie das Gerdt mindestens
30 Minuten abkihlen, bevor Sie es wie-
der in Betrieb nehmen.

9. Gerdit reinigen

A GEFAHR durch Stromschlag!

©® Ziehen Sie vor jeder Reinigung den
Netzstecker 6 aus der Steckdose.

® Tauchen Sie den Motorblock 4 nie in
Wasser.

GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!
® Beachten Sie, dass die Klingen des
Kreuzmessers 14 sehr scharf sind. Berih-
ren Sie die Klingen nie mit bloflen Han-
den, um Schnittwunden zu vermeiden.

WARNUNG vor Sachschaden!

® Verwenden Sie keinesfalls scheuernde,
dtzende oder kratzende Reinigungsmit-
tel. Dadurch kénnte das Gerdt bescha-
digt werden.

HINWEIS: Bestimmte Lebensmittel oder
Gewiirze (z. B. Curry) kénnen den Kunststoff
verfarben. Dies ist kein Gerdtefehler und ge-

sundheitlich unbedenklich.

Der Aufsatz muss nach dem Betrieb fir das
Reinigen vom Motorblock getrennt werden.
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9.1

Entfernen Sie ggf. die Einfillschale 2.
Bild B: Driicken Sie den Knopf fir die
Entriegelung @ 3.

Bild B: Drehen Sie den Aufsatz 12 bis
zum Anschlag im Uhrzeigersinn. Zie-
hen Sie dann den Aufsatz vom Motor-
block 4 ab.

Zerlegen Sie den Aufsatz in die Einzel-
teile.

Motorblock reinigen

Reinigen Sie den Motorblock 4 mit ei-

nem feuchten Tuch. Sie kénnen auch et-

was Spilmittel nehmen.

Wischen Sie mit einem sauberen, leicht
feuchten Tuch mit klarem Wasser nach.
Benutzen Sie den Motorblock 4 erst
wieder, wenn er vollstandig getrocknet
ist.

9.2 Reinigen in der

Folgende Teile sind spilmaschinengeeignet:

Spilmaschine

- Stopfer 1

- Enger Filltrichter 17

- Adapter fir engen Filltrichter 18
- Weiter Filltrichter 19

- Adapter fir weiten Filltrichter 20

- Fixierschraube 22
- Gehduse 23

- Sammelbehdlter 24
- Schnecke 26

9.3 Spilen von Hand

GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!

©® Verwenden Sie beim Spilen von Hand

so klares Wasser, dass Sie die Arbeits-
werkzeuge gut sehen kdnnen, um sich
nicht an den sehr scharfen Klingen zu
verletzen.

Alle Zubehérteile auBer dem Motorblock 4
kdnnen von Hand gespilt werden.

Reinigen Sie samtliche Zubehorteile
méglichst sofort nach dem Gebrauch.
Verwenden Sie Spilwasser mit mildem
Spilmittel und spiilen Sie alle Teile mit
klarem Wasser nach.

Lassen Sie alle Teile vollstandig trock-
nen, bevor Sie diese erneut benutzen
oder wegrdumen.

Reiben Sie die Metalloberflachen mit et
was Speised| ein, um sie vor Rost zu
schitzen. Der Aufsatz 12 und der Ver-
schlussring 16 sind aus Aluminium und
missen nicht eingerieben werden.

9.4 Aufbewahren

WARNUNG vor Sachschaden!
® Die Lochscheiben 15 und der Kunst-

stoffring an der Schnecke 13 sind bei
Auslieferung mit einem dinnen Olfilm
versehen. Reiben Sie diese Teile nach
dem Reinigen mit etwas Speisedl ein.

Lassen Sie alle Teile vollstandig trock-
nen, bevor Sie diese zum Aufbewahren
wegrdaumen.

Bewahren Sie das Gerdt geschiitzt vor
Staub und Schmutz und unerreichbar fiir
Kinder auf.

Wickeln Sie die Anschlussleitung 6 auf
der Kabelaufwicklung 5 auf.
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10. Rezepte

10.1 Kebbe
Zutaten fir ca. 20 Stiick

Zutaten fir die Fillung

200 g mageres Rind- oder Lammfleisch

1 Zwiebel

2 Teeloffel Mehl

1 Prise Salz

nach Vorliebe z. B. Gewirzmischung aus:
Koriander, Piment, Pfeffer, Zimt, Nelken,
Muskatnuss, Cumin, Kardamom

Zutaten fir die Kebbehiille

450 g mageres Rind- oder Lammfleisch
150 - 200 g Mehl

1 Teeldffel gehackte Nisse

1 Teeloffel Salz

nach Vorliebe z. B. Gewirzmischung aus:
Koriander, Piment, Pfeffer, Zimt, Nelken,
Muskatnuss, Cumin, Kardamom

1 Teeldffel Paprikapulver

nach Vorliebe Chilipulver

Frittierfett oder -6l

Zubereitung Fiillung

1. Waschen Sie das Fleisch, tupfen es tro-
cken und schneiden es in grobe Sticke.

2. Zerkleinern Sie das Fleisch erst mit der
groben (7 mm) und anschlieBend mit
der mittleren (5 mm) Lochscheibe 15
des Fleischwolfs.

3. Ziehen Sie die Zwiebel ab, hacken Sie
diese in feine Wiirfel und braten diese
an.

4. Geben Sie Hackfleisch, gebratene
Zwiebel, Gewiirze, Salz und Mehl in
eine Schissel und vermengen alles zu
einer gleichmaBigen Masse.
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Zubereltung Kebbe-Hiille
Waschen Sie das Fleisch, tupfen es tro-
cken und schneiden es in grobe Sticke.

2. Zerkleinern Sie das Fleisch erst mit der
groben (7 mm) und anschlieBend mit
der mittleren (5 mm) Lochscheibe 15
des Fleischwolfs.

3. Geben Sie die restlichen Zutaten zum
Fleisch und vermengen alles zu einer
gleichméaBigen Masse. Variieren Sie
die Mehlmenge je nach Konsistenz.

4. Verarbeiten Sie die Fleischmasse erneut
im Fleischwolf mit der feineren (3 mm)
Lochscheibe 15.

5. Schalten Sie das Gerét aus und ziehen
den Netzstecker 6 aus der Steckdose.

6. Tauschen Sie die Lochscheibe gegen
den Kebbe-Aufsatz aus (siehe “Aufsatz-
Montage fiir Kebbe” auf Seite 71).

7. Montieren Sie den Aufsatz und nehmen
den Fleischwolf wieder in Betrieb.

8. Formen Sie mit Hilfe des Kebbe-Aufsat-
zes ca. 7 cm lange Kebbe-Hillen.

Zubereitung Kebbe

1. Fillen Sie die Kebbe-Hillen direkt nach
der Fertigstellung mit der vorbereiteten
Kebbe-Fillung.

2. VerschlieBen Sie die Kebbe durch leich-
tes Andriicken der Enden und Seiten.

3. Frittieren Sie die Kebbe in heilem Spei-
sedl (ca. 190 °C) fir ca. 3 Minuten
goldbraun.



10.2 Frische Rostbratwurst

Zutaten fir ca. 8 Stiick

Zutaten

300 g mageres Rindfleisch

500 g mageres Schweinefleisch

200 g Schulterspeck

ca. 1,6 Meter Schweinedarm

(D ca. 30- 32 mm)

20 g Salz

V2 Essloffel weiBBer, gemahlener Pfeffer
1 Teelsffel Kimmel

Y2 Teeloffel Muskatnuss

Zubereitung

1. Waschen Sie das Fleisch, tupfen es tro-
cken und schneiden es in kleine Stiicke.

2. Zerkleinern Sie das Fleisch mit der mitt-
leren (5 mm) Lochscheibe 15 des
Fleischwolfs.

3. Geben Sie gemischte Gewiirze sowie
Salz zu der Fleischmasse und verkneten
diese zu einer glatten Masse. Stellen
Sie diese fir ca. 30 Minuten in den
Kihlschrank.

4. Schalten Sie das Geréat aus und ziehen
den Netzstecker 6 aus der Steckdose.

5. Tauschen Sie die Lochscheibe gegen
den Wurststopf-Aufsatz aus (siehe “Auf-
satz-Montage fiir Wirstchen” auf
Seite 71).

6. Montieren Sie den Aufsatz und nehmen
den Fleischwolf wieder in Betrieb.

7. Fillen Sie die Wurstfillung nach Anlei-
tung ab (siehe “Wirste herstellen” auf
Seite 74) und drehen Wirstchen von
ca. 20 cm Lange ab.

8. Braten Sie die fertige Rostbratwurst gut
durch und verzehren diese am gleichen
Tag.

10.3 Frikadellen

Zutaten fir ca. 8 Frikadellen

Zutaten

500 g Rindfleisch, Schweinefleisch oder
Lammfleisch

Vo Teeloffel Pleffer

1 Ei (Grofle M)

etwas Paniermehl

2 Essloffel Joghurt

1 Zwiebel

1 Teeldffel Paprikapulver

1 Zehe Knoblauch

1 Essloffel Senf

V2 Bund Petersilie

1 Teeldffel Salz

2 - 3 Essloffel Speisedl zum Braten

Zubereitung

1. Woaschen Sie das Fleisch, tupfen es tro-
cken und schneiden es in kleine Stiicke.

2. Zerkleinern Sie das Fleisch mit der mitt-
leren (5 mm) Lochscheibe 15 des
Fleischwolfs.

3. Ziehen Sie den Knoblauch ab und pres-
sen diesen in eine Schiissel.

4. Ziehen Sie die Zwiebel ab und hacken
diese in feine Wirfel.

5. Waschen Sie die Petersilie und hacken
diese fein durch.

6. Geben Sie alle Zutaten, auBer dem Pa-
niermehl, zu dem Knoblauch in die
Schiissel und verkneten alles zu einer
glatten Masse.

7. Formen Sie aus jeweils ca. 3 Esslsffeln
Masse eine Frikadelle und driicken die-
se etwas flach.

8. Geben Sie nach Belieben etwas Panier-
mehl auf einen Teller und wenden die
Frikadellen darin.

9. Braten Sie die Frikadellen in einer be-
schichteten Pfanne zundchst von beiden
Seiten scharf an. Garen Sie die Friko-
dellen dann bei mittlerer bis schwacher
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Hitze ca. 8 - 10 Minuten fertig. Wen-
den Sie die Frikadellen wdhrend der
Garzeit ca. 2 - 3 mal.

10.4 Cevapcici

Zutaten fir ca. 4 Portionen

Zutaten

500 g Rinderschulter

2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen

3 Essloffel Semmelbrosel

1 Essloffel Paprikapulver, rosenscharf
1 Bund frischer Thymian

3 Esslsffel Olivendl

Salz und Pfeffer

1Ei

Zubereitung
1. Waschen Sie das Fleisch, tupfen es tro-

cken und schneiden es in kleine Stiicke.

2. Ziehen Sie Knoblauch und Zwiebel ab,
hacken diese fein durch und geben al-
les in eine grofie Schissel.

3. Streifen Sie die Thymian-Blattchen von
den Zweigen, hacken diese und geben
diese ebenfalls in die grofie Schissel.

4. Zerkleinern Sie das Fleisch mit der gro-
ben (7 mm) Lochscheibe 15 des
Fleischwolfs.

5. Geben Sie die Fleischmasse und die
Ubrigen Zutaten in die groBBe Schissel
und vermengen alles gut.

6. Schalten Sie das Gerdt aus und ziehen
den Netzstecker 6 aus der Steckdose.

7. Tauschen Sie die grobe (7 mm) gegen
die mittlere (5 mm) Lochscheibe 15.

8. Montieren Sie den Aufsatz und nehmen
den Fleischwolf wieder in Betrieb.

9. Zerkleinern Sie die Fleischmasse mit
der mittlere (5 mm) Lochscheibe 15 des
Fleischwolfs.

10. Formen Sie aus der Fleischmasse finger-

dicke, ca. 5 cm lange Réllchen.
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HINWEIS: Hierzu kann auch der Wirst-
chen-Aufsatz des Fleischwolfs verwendet

werden (siehe “Wiirste herstellen” auf
Seite 74).

11. Grillen Sie die Cevapcici bei mittlerer
Hitze knusprig braun.

10.5 Tomatensauce

Zutaten fir ca. 4 Portionen

Zutaten

ca. 1 kg Tomaten

1 Zwiebel

2 Knoblauchzehen

2 Essloffel Olivendl

1 Prise Zucker

Salz und Pfeffer
einige Basilikumblatter

Zubereitung

1. Woaschen und vierteln Sie die Tomaten.

2. Montieren Sie den Passieraufsatz 21.

3. Stellen Sie eine Schale zum Auffangen
des Tomatensafts unter die Offnung im
Sammelbehadlter. Stellen Sie eine weite-
re Schale unter das Ende des Passier-
aufsatzes, um Schalenreste und Kerne
aufzufangen.

4. Fillen Sie die Tomatenstiicke in den Ein-
fillschacht 11. Passieren Sie die Toma-
tenstiicke.

5. Schdalen Sie die Zwiebel und schneiden
diese in Wiirfel.

6. Schélen Sie die Knoblauchzehe und
pressen diese.

7. Erhitzen Sie das Olivendl in einem Topf.

8. Geben Sie die Zwiebelwiirfel hinzu und

lassen diese glasig werden.

9. Geben Sie den Tomatensaft hinzu. Wir-
zen Sie mit der Prise Zucker und Pfeffer
und Salz nach Belieben. Lassen Sie die
Tomatensauce ca. 20 Minuten kdcheln.



10. Geben Sie den Knoblauch hinzu. Wird
die Tomatensauce zu dickflissig, kén-
nen Sie diese jederzeit mit etwas Was-
ser flissiger machen.

11. Lassen Sie die Tomatensauce 1 - 2 Stun-

den weiter kdcheln.

12. Schmecken Sie die Tomatensauce ab.
Geben Sie die Basilikumblatter hinzu
und servieren Sie die Tomatensauce.

10.6 Spritzgebdck

Zutaten fir ca. 2 Backbleche

Zutaten

500 g Mehl

250 g Zucker

250 g Butter

2 Packchen Vanillezucker & 8 g

1 Prise Salz
2 Eier (Grofle M)

Zubereitung

1. Zerteilen Sie die Butter. Geben Sie die

Butter zusammen mit dem Zucker, dem

Vanillezucker und der Prise Salz in eine

Schijssel.

Rihren Sie die Mischung schaumig.

Geben Sie unter Rilhren die Eier hinzu.

Geben Sie unter Rilhren das Mehl hin-

zu. Kneten Sie nun alle Zutaten zu ei-

nem festen Teig.

5. Llassen Sie den Teig zur weiteren Verar-
beitung zugedeckt oder in Folie gewi-
ckelt mindestens 1 Stunde im Kihl-
schrank ruhen.

6. Heizen Sie den Ofen auf 180 °C (Un-
ter-/Oberhitze) vor.

7. Llegen Sie ein Backblech mit Backpa-
pier aus.

8. Montieren Sie den Vorsatz fir das
Spritzgebdck 27. Zentrieren Sie den
Motivstreifen 28 mit der gewiinschten
Form im Vorsatz.

9. Schalten Sie das Gerdt ein. Driicken Sie
den Teig durch den Einfillschacht 11

hon

und schieben mit dem Stopfer 1 nach.
Arbeiten Sie méglichst gleichmaBig.

10. Wenn das Geback die gewiinschte Lan-
ge erreicht hat, schalten Sie das Gerat
aus. Schneiden Sie den Teigstreifen
z. B. mit einem Kichenmesser ab.

11. Llegen Sie den Teigstreifen in der ge-
wiinschten Form auf das Backblech. Fijl-
len Sie so das Backblech.

12. Backen Sie das Spritzgebéck ca. 10 -
15 Minuten im vorgeheizten Ofen.
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11. Problemlésung

Sollte Ihr Gerat einmal nicht wie gewunscht
funktionieren, gehen Sie bitte erst diese

Checkliste durch. Vielleicht ist es nur ein klei-
nes Problem, das Sie selbst beheben kdnnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!
® Versuchen Sie auf keinen Fall, das Ge-
rat selbststandig zu reparieren.

Fehler Mégliche Ursachen/

Mafinahmen
. e |stdie Stromversorgung
FK;:E:O” sichergestellt2 Uberpri-

fen Sie den Anschluss.

Die SaugfiBe 9 missen
sauber und trocken sein
und das Gerdt muss auf

Gerat vibriert
stark oder be-
wegt sich

wdhrend des

Betriebes. che stehen.

einer festen, ebenen Fl&-

o Das Gerdt ist Gberfillt.
Schalten Sie das Gerdét
aus. Wenn der Motor
stoppt, driicken Sie kurz
die Taste REV 8 fir den
Rickwdartslauf. Das sollte
die Stérung beseitigen.
Schalten Sie das Gerdt
wieder ein.

oder

Das Gerdt kann Teile
der zugefihrten Lebens-
mittel nicht verarbeiten.
Schalten Sie das Gerdat
aus. Ziehen Sie den
Netzstecker 6 aus der
Steckdose. Nehmen Sie
alle Zubehorteile vom
Motorblock 4. Demon-
tieren Sie alle Teile und
beseitigen die Stérung.

Die Schnecke
im Aufsatz
dreht sich
nichtoder nur
sehr schwer.
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12, Entsorgung

Dieses Produkt unterliegt der

europdischen Richtlinie

2012/19/EU. Das Symbol

der durchgestrichenen Ab-

falltonne auf Rédern bedeu-

tet, dass das Produkt in der

Europdischen Union einer getrennten Mill-
sammlung zugefishrt werden muss. Dies gilt
for das Produkt und alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten Zubehorteile. Gekenn-
zeichnete Produkte diirfen nicht Gber den
normalen Hausmill entsorgt werden, son-
dern miissen an einer Annahmestelle fir das
Recycling von elekirischen und elekironi-
schen Gerdten abgegeben werden.

Dieses Recycling-Symbol mar-

kiert z. B. einen Gegenstand

oder Materialteile als fir die

Rickgewinnung wertvoll. Recy-

cling hilft, den Verbrauch von

Rohstoffen zu reduzieren und die Umwelt zu
entlasten. Informationen zur Entsorgung und
der Lage des ndchsten Recyclinghofes erhal-
ten Sie z. B. bei Ihrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen méch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-
weltvorschriften in lhrem Land.

Gerdit entsorgen in Deutschland
In Deutschland sind Vertreiber von Elektro-
und Elektronikgerdten sowie Vertreiber von
Lebensmitteln zur Ricknahme verpflichtet.
LIDL bietet Ihnen Rickgabeméglichkeiten di-
rekt in den Filialen und Mérkten an. Rickga-
be und Entsorgung sind fiir Sie kostenfrei.
Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerét unent-
geltlich zurickzugeben.



Zusatzlich haben Sie die Méglichkeit, unab-

héngig vom Kauf eines Neugerdtes, unent-
gelilich (bis zu drei) Altgerdte abzugeben,
die in keiner Abmessung gréBer als 25 cm

sind.

Bitte 16schen Sie vor der Rickgabe alle per-
sonenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Rickgabe Batte-

rien oder Akkumulatoren, die nicht vom Alt-
gerdt umschlossen sind, sowie Lampen, die
zerstérungsfrei entnommen werden kénnen
und fihren diese einer separaten Sammlung
zu.

13. Zubehorteile
bestellen

Auf unserer Webseite erhalten Sie die Infor-
mation, welche Zubehérteile nachbestellt
werden kdnnen.

Bestellung online

shop.hoyerhandel.com

1. Scannen Sie den QR-Code mit lhrem
Smartphone/Tablet.

2. Mit dem QR-Code gelangen Sie auf
eine Webseite, wo Sie die Nachbestel-
lung vornehmen kénnen.

14. Technische Daten

Modell: SFWT 400 A1l

Netzspannung: 220-240 vV~
50- 60 Hz

Schutzklasse: Il'[O]

Leistung: 400 W

Max. Daver- 15 Minuten

betrieb (KB):
(gibt an, wie lange
das Gerdt ununter-

brochen laufen darf)

Verwendete Symbole

[l

Schutzisolierung

S

Gepriifte Sicherheit: Gerdte ms-
sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik geniigen und
gehen mit dem Produktsicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.

C€

Mit der CE-Kennzeichnung erklért
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitét.

Dieses Symbol erinnert daran,
die Verpackung umweltfreundlich
zu entsorgen.

P
W

N,
&S

Mit dem Recyclingsymbol

(3 Pfeile) sind wiederverwertbare
Materialien gekennzeichnet.
Das Material kann durch die
Recycling-Nummer in der Mitte
(hier: 21) und/oder ein Kirzel
(hier: PAP) spezifiziert werden.

~S

Wechselspannung

Das Symbol kennzeichnet Teile,
die in der Spilmaschine gereinigt
werden kdnnen.

Technische Anderungen vorbehalten.
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15. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Go-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méangeln
dieses Produkis stehen lhnen gegen den Ver-
kéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Original-Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf bendtigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkis ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg
(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-
schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mdéngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schéden und Méngel mis-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitéts-
richtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind Verschleif3teile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schadigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Leuchtmittel
oder andere Teile, die aus Glas ge-
fertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemaf benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemafe Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
méfer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-

gens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

¢ Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Ar-
tikelnummer 1AN: 472573_2407
und den Kassenbon als Nachweis fir
den Kauf bereit.

¢ Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titel-
blatt Ihrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unter-
seite des Gerdtes.



Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mdn-

gel auftreten, kontaktieren Sie zunéichst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbe-
legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-
in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift Gber-
senden.

Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie diese
und viele weitere Handbiicher, Produktvideos
und Installationssoftware herunterladen.

EFAE
5
[=]
www.lidl-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidlservice.com)
und kdnnen mittels der Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 472573 _2407 l|hre Bedie-
nungsanleitung Sffnen.

=
-, -
ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: hoyer@lidl.at

@B Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 472573 _2407

6—-—! Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
DEUTSCHLAND





