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@ Introduction

We congratulate you on the purchase of your new product. You have
chosen a high quality product. Familiarise yourself with the product
before using it for the first time. In addition, please carefully refer to the
operating instructions and the safety advice below. Only use the product
as instructed and only for the indicated field of application. Keep these
instructions in a safe place. If you pass the product on to anyone else,
please ensure that you also pass on all the documentation with it.

@® Care and use

Save energy! To avoid heat loss, choose a hotplate with a
diameter that matches the diameter of the pan.

Effective bottom diameter approx.:

- HG04352A (28 cm Pan): @ 200 mm

- HGO04352B (28 cm Wok): @ 140 mm

Before using the pan for the first time, boil it out with water 2 to

3 times to completely remove all manufacturing residues.

Lightly grease the pan.

Do not overheat the pan while empty or filled to prevent the non-stick
effect from weakening due to damage to the coating.

Risk of overheating! When fat-free food comes in contact with non-
oiled, overheated pans, slight discolorations of the non-stick coating
might occur due to the burning of proteins. Such discolorations are
signs of wear and do not affect the quality of the coating and its
fitness for use.

Heat up the food at a high / medium heat setting and then let it cook
at a lower heat setting until ready.

Never leave the pan unsupervised while the grease is warming:
Overheated grease can ignite. Never attempt to extinguish grease

fires with water! Smother the flames with a lid or a dense wool
blanket.
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Only use plastic or wooden kitchen utensils to prevent damaging the
non-stick coating. Do not cut food directly in the pan.

Do not add dripping wet meat to the pan. Grease splatting onto a
glowing hob can easily cause a fire.

The handle may heat during cooking. Use a pot holder or grill gloves
for your protection.

The pan is suitable for gas, electric, glass ceramic, induction and
halogen cooker hobs.

Note for induction hobs: A noise may occur under certain
conditions, resulting from the electromagnetic properties of the heat
source and the pot / pan. This is totally normal and does not imply
that your induction hob or your cookware is damaged. Place the
pot / pan in the middle of the induction hotplate. ATTENTION!
High heating-up rate! Do not overheat cookware when
preheating. The room must be aired out well, in the event cookware
overheats.

This article combines the benefits of aluminium cookware, such

as low weight and high thermal conductivity, with the benefits of
cooking with induction. To enable this, magnetic steel elements have
been inserted in the aluminium base. Consequently the base is not
magnetic throughout, so that on induction hobs that are significantly
greater than the base diameter, it can happen that the induction coils
do not react. This is not a quality defect and does not represent any
impairment of the functionality. So that the article functions perfectly,
please always place it on the hob corresponding to the effective base
diameter stated in this manual.

High temperatures may discolour the exterior of the product. This
does not indicate faulty material, nor does it impair the product’s
quality or function.

Never hold the hot product under cold running water. The underside
of the product may be damaged or fall off.
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The item is suitable for keeping dishes warm inside the oven

(max. 160 °C for 1 hour).

This pan is suitable for dishwashers.

Handwash with hot water and common washing-up liquid. Avoid
using sharp or pointy objects or brushes to avoid damaging the
material.

Do not clean with harsh or abrasive cleaners.

Frequently cleaning of the pan with harsh cleaners may damage it
and can cause discoloration.

Aluminium pieces may discolour when placed in the dishwasher.
ATTENTION! RISK OF SCRATCHES! Do not move the cookware
back and forth on glass-ceramic hobs!

To prevent scratches on the glass ceramic cooking surface, always lift
the pan before changing its position on the cooking surface.

We are not liable for damage which could otherwise result.

When pans with an exposed aluminium base are moved back and
forth on ceramic surfaces, this can leave marks. These marks can
generally be removed with a ceramic cleaner.

We recommend before cooking to wipe briefly the surface of the hob
and the cookware bottom with a clean, lint-free cloth (e.g. microfiber)
to reduce the risk of scratches.

Food safe: This pan does not affect the taste or odour of prepared
foods.

Never use pans if the handles are loose. Retighten the screw joint of
the handles if necessary.

This product is not suitable for deep frying!

CAUTION! When pouring out hot liquids, be especially careful and
cautious - otherwise there is a risk of scalding. Do not pour the liquid
hastily, but ensure a steady flow. Make sure that no other persons,
especially children, are in the immediate vicinity when pouring.
ATTENTION! If necessary, use an oven mitt or comparably effective
personal protective equipment (PPE) when pouring.
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B CAUTION! Immediately wipe off hot oil or other liquids that run
down the pot or drip onto the cooking surface during pouring with a
suitable cloth. Otherwise there is a risk of fire.

B Ensure sufficient ventilation to avoid heavy smoke in an enclosed
environment.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable materials, which you may
dispose of at local recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.

® Warranty

The product has been manufactured to strict quality guidelines and
meticulously examined before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights against the retailer of this
product. Your legal rights are not limited in any way by our warranty
detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the date of purchase. The
warranty period begins on the date of purchase. Keep the original
sales receipt in a safe location as this document is required as proof of
purchase.

Any damage or defects already present at the time of purchase must be
reported without delay after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials or manufacture within
3 years from the date of purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty period is not extended
as a result of a claim being granted. This also applies to replaced and
repaired parts.



This warranty becomes void if the product has been damaged, or used or
maintained improperly.

The warranty covers material or manufacturing defects. This warranty
does not cover product parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables (e.g. batteries, rechargeable batteries, tubes,
cartridges), nor damage to fragile parts, e.g. switches or glass parts.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following
instructions:

Please have the fill receipt and the item number (IAN 466047_2404)
available as proof of purchase.

You will find the item number on the rating plate, an engraving, on the
front page of the instructions for use (bottom left), or as a sticker on the
rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-mail.

You can return a defective product to us free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of
purchase (till receipt) and information about what the defect is and when
it occurred.

Service

Service Great Britain
Tel.: 08000569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk
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® Johdanto

Onnittelemme sinua vuden tuotteen hankinnasta. Olet valinnut
korkealaatuisen tuotteen. Tutustu laitteeseen ennen ensimmadistd

kayttddnottoa. Lue sitd varten témé kdyttdohie ja turvallisuusohjeet.

Kaytd tuotetta vain kuvatulla tavalla ja ilmoitetulla kéyttsalalla. Séilyta

kéyttdohje paikassa, josta 18ydat sen aina. Anna kaikki ohjeet mukaan,
jos luovutat tuotteen edelleen.

@ Kaytto- ja hoito-ohjeet

Sadsta energiaa!l Lampohavisn vélttamiseksi valitse liesilevy,
jonka halkaisija vastaa pannun halkaisijaa.

Todellinen pohjan halkaisija n.:

- HG04352A (28 cm:n pannu): & 200 mm

- HGO04352B (28 cm:n wokki): @ 140 mm

Keité pannussa ennen ensimméistd kdyttdkertaa vettd 2 korkeintaan
3 kertaq, jotta mahdolliset tuotantoj@émét irfoavat.

Voitele pannua pienelléd mé&érélla rasvaa.

Alg ylikuumenna pannua sen ollessa tyhjéné tai téynné paistettua
ruokaa, koska silloin sen tarttumattomuus heikkenee ja pinnoite
vahingoittuu.

Ylikuumenemisen vaaral Ylikuumentuneissa pannuissa, joita ei ole
voideltu, tartftumaton pinnoite voi vérijdiytyd joutuessaan kosketuksiin
rasvattoman paistettavan kanssa proteiinien palaessa pintaan. Néméa
varjgymat ovat kéytdstd johtuvia jalkid, jotka eivét heikennd tuotteen
pinnoitteen laatua eiké kayttskelpoisuutta.

Kuumenna paistettavaa korkealla/keskilémmélla ja anna sen lopuksi
kypsentyéd alhaisella lammalla.

Alg jGta pannua valvomatta, kun rasva kuumenee: Ylikuumentunut
rasva voi syttyd palamaan. Alg koskaan sammuta palavaa rasvaa
vedelld! Sammuta liekit kannella tai tiiviillg villapeitteellé.

Ké&ytd vain muovisia tai puisia keittidvélineitd, jotta tarttumaton
pinnoite ei vahingoitu. Alé leikkaa ruoka-aineita suoraan pannulla.
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Al laita mérkad lihaa pannulle. Kuumalle liesilevylle roiskuva rasva
voi aiheuttaa helposti tulipalon.

Kahva voi kuumentua valmistuksen aikana. Suojaa kétesi
pannulapuilla tai vunikintailla.

Pannua voidaan kéyttéd kaasu-, séhks-, lasikeraamisella, induktio- ja
halogeeniliedella.

Huomautus induktiokeittotasoista: Joissakin tapauksissa
saattaa kuulua &ani, joka johtuu ldmménléhteen séhkémagneettisista
ominaisuuksista ja kattilasta/paistinpannusta. Témé& on normaalia
eikd se tarkoita sitd, ettd induktioliesi tai keittoastia olisi vaurioitunut.
Kattila/pannu tulee asettaa induktioliesilevyn keskelle. HUOMIO!
Kuumenee nopeasti! Alg ylikuumenna keittoastiaa.
Ylikuumenemistapauksessa tila téytyy tuulettaa kunnolla.

Tdssé tuotteessa yhdistyvét alumiinisten keittoastioiden hyédyt

kuten kevyt paino ja korkea ldmmé&njohtokyky sekd induktiolla
valmistamisen tarjoamat edut. Témén tekee mahdolliseksi
alumiinipohjaan lisétyt magneettiset teréselementit. Pohja ei ole

siten kokonaan magneettinen, niin etté pohjan halkaisijaa isommilla
induktiokeittotasoilla induktiokelat eivét ehké reagoi. Tésséd ei ole
kyse puutteellisesta laadusta eikd toimivuus heikkene sen vuoksi. Jotta
tuote toimii moitteettomasti, aseta se aina sellaiselle keittolevylle, joka
vastaa téssé ohjeessa mainittua pohjan halkaisijaa.

Korkeat lampétilat voivat vérjaté tuotteen ulkopinnan. Témé ei ole
materiaalivirhe eikd se heikenné tuotteen laatua tai toimintoa.

Alg koskaan pidé kuumaa tuotetta juoksevan kylmén veden alla.
Tuotteen pohja voisi vaurioitua t&sté tai irrota tuotteesta.

Laite soveltuu ruoan ldmpiménépitoon uunissa (maks. 160 °C

1 tunnin ajan).

Témd pannu voidaan pestd astianpesukoneessa.

Kéyta kasinpesuun kuumaa vettd ja tavallista astianpesuainetta.
Valts tercvien ja terdvakarkisten vélineiden tai harjojen kayttéd, jotta
materiaali ei vahingoitu.
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Alg kéytd puhdistukseen mitaén voimakkaita hankausaineita.

Usein tapahtuva pesu voimakkailla pesuaineilla voi vaurioittaa ja/tai
variaté pannun pinnan.

Pesu astianpesukoneessa voi varjdtd alumiiniset osat.

HUOMIO! NAARMUIJA! Vilta keittoastioiden likuttamista
edestakaisin lasikeraamisilla keittotasoilla!

Vélts lasikeraamisen keittotason naarmuuntuminen nostamalla pannu
aina ennen kuin muutat sen asentoa keittotasolla.

Emme vastaa vaurioista, jotka tdsté muutoin voisivat syntyd.
Alumiinipohjaisten pannujen liikuttaminen edestakaisin keraamisilla
pinnoilla voi jattad jalkia. Tallaiset jéliet voidaan yleensd poistaa
keraamisen lieden puhdistusaineella.

Ennen ruoanvalmistuksen aloittamista on suositeltavaa, ettd
keittolevyn pinta ja pannun pohja pyyhitdén puhtaalla, nukattomalla
liinalla (esim. mikrokuituliinalla). Siten naarmujen syntyminen voidaan
valtaa.

Elintarvikekelpoinen: Témé& pannu ei vaikuta mitenkédn
valmistettavien ruokien makuun tai tuoksuun.

Alg kéytd pannua, jos sen kahvat ovat irralliset. Kiristd tarvittaessa
kahvojen ruuvit.

Tuote ei sovellu uppopaistamiseen!

VARO! Kun kaadat kuumia nesteitd, ole erityisen huolellinen ja
varovainen - muutoin nesteet voivat aiheuttaa palovammoja. Alg
kaada nestettd hdtikdiden, vaan varmista, ettd se valuu tasaisesti.
Varmista, ettei muita henkilitd, etenk&én lapsia, ole vélittémassa
|&heisyydessd nestettd kaadettaessa.

HUOMIO! Kéytd nestettd kaadettaessa tarvittaessa patalappua tai
vastaavaa tehokasta henkilénsuojainta (PPE).

VARO! Pyyhi kuuma 8ljy tai muut nesteet, jotka valuvat kaadettaessa
kattilasta alas tai tippuvat keittotasolle, heti pois sopivalla liinalla.
Muuten on olemassa tulipalon vaara.
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B Huolehdi riittévastd tuuletuksesta voimakkaan savun vélttémiseksi
suljetussa ympéristdssa.

@ Hdvittédminen
Pakkaus on valmistettu ympéristdystavéillisisté materiaaleista, jotka
voidaan viedd paikalliseen kierrétyspisteeseen.

Liséitietoja kéytdstd poistetun tuotteen hévittéimismahdollisuuksista saat
kuntasi tai kaupunkisi viranomaisilta.

® Takuu

Tuote on valmistettu huolellisesti tiukkojen laatudirektiivien mukaan ja
tarkistettu huolella ennen toimitusta. Materiaali- tai valmistusvirheiden
tapauksessa kuluttajalla on laillisia oikeuksia tuotteen myyj&d kohtaan.
Alla oleva takuu ei rajoita kuluttajan lakisédteisié oikeuksia millaén
tavalla.

T&man tuotteen takuu on 3 vuotta ostopdivéstd lukien. Takuuaika alkaa
ostopdivéstd. Sailytd alkuperdinen ostokuitti turvallisessa paikassa, koska
t&ta asiakirjoa vaaditaan ostotositteena.

Mahdollisista ostohetkellé esiintyneistd vaurioista tai vioista on
ilmoitettava vélittémésti tuotteen pakkauksesta purkamisen jélkeen.

Jos 3 vuoden sisdllé tuotteen ostopdivéistd alkaen tuotteesta 18ytyy
materiaali- tai valmistusvirhe, korjaamme tuotteen ilmaiseksi harkintamme
mukaan. Takuuaikaa ei pidennetd mydnnetyn takuuvaatimuksen vuoksi.
Tama koskee myds vaihdettuja ja korjattuja osia.

Takuun voimassaolo lakkag, jos tuote on vioittunut, sitd on kéytetty tai
huollettu tarkoituksenvastaisesti.



Takuu kattaa materiaali- ja valmistusvirheet. Takuu ei kata tuotteen osia,
jotka kuluvat normaalisti (esim. paristot, akut, letkut, véripatruunat) ja joita
voidaan sen vuoksi pitdd kuluvina osina eikdé mydskadn rikkoutuvia osia
esim. kytkimid, akkuja tai lasista valmistettuja osia.

Toimiminen takuutapauksessa

Jotta asiasi nopea késittely voidaan taata, pyyddmme sinua toimimaan
seuraavien ohjeiden mukaisesti:

Sailytd kassakuitti ja tuotenumero (IAN 466047_2404) todisteena
tekeméstdsi ostoksesta.

Tuotenumero 8ytyy tyyppikilvestd, kaiverruksesta, kéyttéohjeen etusivulta
(vasen alareuna) tai tuotteen takaosassa tai pohjassa olevasta tarrasta.
Jos havaitset tuotteessa toimintahdiriité tai muita vikoja, ota ensin
yhteytté puhelimitse tai séhkdpostitse alla mainittuun huoltopalveluun.
Sen jdlkeen voit lGhettdd tuotteen maksutta huoltopalvelun osoitteeseen.
Liité tuotteen mukaan ostokuitti ja selvitys havaitusta viasta ja sen
havaitsemisajankohdasta.

Huoltopalvelu

(D Huoltopalvelu Suomi
Puhelin: 0800 913375
E-Mail: owim@lidl.fi
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©® Inledning

Grattis till kdpet av din nya produkt. Du har valt en produkt av hég
kvalitet. Gor dig bekant med produkten innan du anvénder den. Lés

fsliande bruksanvisning och sékerhetsinformation. Anvéind endast

produkten i enlighet med beskrivningen och fér angivna é@ndamél.
Férvara denna handledning pé en séker plats. Overlémna Gven
bruksanvisningen om du &verlater produkten till en tredje part.

@ Bruks- och skétselanvisning

Spara energi! For att undvika vérmeférluster véljer du en platta
med en diameter som &r ungefér lika stor som pannans.

Effektiv bottendiameter ca:

- HG04352A (28 cm panna): & 200 mm

- HGO04352B (28 cm wok): @ 140 mm

Koka vatten i pannan 2 fill 3 g&nger innan du anvénder den fér att ta
avlégsna eventuella produktrester.

Olja in pannan létt.

Overhetta inte en panna som &r tom eller fylld med mat, annars kan
anti-stick-effekten férsvinna och beléggningen kan skadas.

Fara fér &verhettning! Vid ej infettade och éverhettade pannor kan
det vid kontakt med fettfritt stekgods uppkomma missférgningar i anti
stick-ytan p& grund av att proteinerna brénns. Dessa missférgningar
&r normalt slitage och péverkar inte kvaliteten hos ytbehandlingen
eller produktens anvandbarhet.

Varm upp livsmedlet p& hég eller medelhég vérme och avsluta
tillagningen vid légre temperatur.

Lamna inte pannan oévervakad medan oljan vérms upp: Overhettat
fett kan antdndas. Sléck aldrig brinnande olja med vatten! Kvév
elden med ett lock eller en tjock yllefilt.

Anvénd endast plast- eller traredskap sé att non-stick-beléggningen
inte skadas. Skér inte livsmedel direkt i pannan.
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Lagg inte droppande, vatt kétt i pannan. Fett som stéinker kan komma
i kontakt med en het spisplatta och orsaka brand.

Handtaget kan bli varmt vid matlagning. Anvénd grytlappar eller
grytvantar som skydd.

Pannan &r anpassad fér gas-, el, glaskeramik-, induktions- och
halogenplattor.

Information fé6r anvéndning med induktionsspisar:
Under vissa férhéllanden kan ett ljud uppkomma, som beror

pé& de elekiromagnetiska egenskaperna hos vérmekdllan och
grytan/pannan. Detta &r normalt och tyder inte p& nédgon

skada hos induktionshéllen eller kokkérlet. Grytan/pannan ska
placeras i centrum av induktionsvarmeféltet. SE UPP! Hog
uppvérmningshastighet! Nar du férvérmer pannan, ténk pé att
inte &verhetta den. Vid &verhettning, ventilera rummet ordentligt.
Den hér artikeln kombinerar férdelarna med kéksredskap av
aluminium, s&som lag vikt och hég vérmeledningsférméga, med
férdelarna av matlagning med induktion. Fér att méjliggéra detta
har magnetiska stélelement integrerats i aluminiumgodset. Dérfér
ar inte hela basytan magnetisk. P& induktionsvarmezoner som ar
betydligt stérre &n produktens bottendiameter kan det handa att
induktionsspolarna inte reagerar. Detta &r inte en kvalitetsbrist och
férsémrar inte produktens funktion. Fér att produkten skall fungera
felfritt placerar du den alltid p& den kokplatta, som motsvarar den
effektiva bottendiameter, som anges i denna anvisning.

Héga temperaturer kan leda till missférgningar pé& utsidan av
produkten. Det &r inget materialfel och p&verkar inte produktens
kvalitet eller funktion.

Utsétt aldrig den heta produkten fér rinnande kallt vatten. Undersidan
av produkten kan skadas eller falla av produkten.

Artikeln &r lémplig fér att hélla maten varm i ugnen (max. 160 °C
under 1 timme).

Denna panna &r diskmaskin-kompatibel.
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Fér handdisk, anvéind varmt vatten och vanligt diskmedel. Undvik att
anvénda av vassa och spetsiga féremal eller borstar, s& att materialet
inte skadas.

Diska inte med skurmedel.

Frekvent rengéring med slipande diskmedel kan leda till skador och/
eller missférgning av pannan.

Maskindisk kan leda fill missférgning av aluminiumdelar.

SE UPP! REPOR! Undvik att skjuta kdksredskap fram och tillbaka
pé& glaskeramikhéllar!

Fér att undvika repor pé en glaskeramikplatta s& lyfter du alltid
pannan innan du flyttar den pé& plattan.

Vi tar inte ansvar fér skador som uppstér i annat fall.

Om pannor med en friliggande aluminiumbotten skjuts fram och
tillbaka pd keramikytor sé& kan det efterldmna spér. S&dana spdr kan
i allménhet tas bort med eft keramikrengéringsmedel.

Innan du bérjar med matlagning rekommenderar vi att du torkar

av ytan av héllen och kokkérlets botten med en ren, luddfri trasa
(t.ex. mikrofiber). Dérmed kan du férebygga repor.

Tillverkad av material som inte &r skadligt fér
livsmedel: Denna panna har ingen péverkan pé& smak eller lukt hos
tillagade livsmedel.

Anvénd aldrig pannor under négra som helst omsténdigheter om
handtagen &r trasiga. Vid behov, dra &t handtagens skruvar.
Produkten &r inte ldmplig fér fritering!

SE UPP! Nér du héller upp heta vétskor krévs sarskild aktsamhet
och férsiktighet - annars finns det risk fér skdllning. Héll inte upp
vétskan hastigt, utan se till aft den flyter i ett jamnt fléde. Se fill att
inga andra personer, sérskilt inte barn, befinner sig i omedelbar
narhet under héllningen.

SE UPP! Anvénd vid behov en grytlappar eller j@mférbart effektiv
personlig skyddsutrustning (PSU) nér du héller.

SE 15



®m  SE UPP! Torka omedelbart bort het olja eller andra vétskor som
rinner ner léings grytan eller droppar pé& matlagningsytan med en
lémplig trasa. Annars finns det en risk fér brand.

m Sgkerstall tillréicklig ventilation fér att undvika kraftig rék i en sluten
miljé.

@ Avfallshantering

Férpackningen bestér av miljévénliga material, som kan lémnas pé lokala
atervinningsstationer.

Kontakta kommunen fér nérmare information om avfallshantering av den
forbrukade produkten.

@® Garanti

Produkten har tillverkats enligt strénga kvalitetskrav och kontrollerats
noggrant fére leverans. | héndelse av materialfel eller tillverkningsfel har
du lagstadgade réttigheter mot séljaren av produkten. Dina lagstadgade
réttigheter begrénsas inte p& nagot sétt av var garanti som anges nedan.

Garantin fér den hér produkten ér 3 ér frén och med inkdpsdatum.
Garantitiden bérjar frén och med inkdpsdagen. Férvara originalkvittot p&
en sdker plats eftersom detta dokument kréivs som inkdpsbevis.

Alla skador eller brister som redan finns vid tidpunkten fér képet méste
rapporteras omedelbart efter uppackning av produkten.

Om det uppstdr ett materialfel eller ett tillverkningsfel p& denna produkt
inom 3 &r efter kdpet, kommer vi, efter eget gottfinnande, att antingen
reparera eller byta ut produkten &t dig utan kostnad. Garantiperioden
férléngs inte av ett beviljat garantiansprék. Det géller éven fér utbytta
eller reparerade delar.

Denna garanti &r ogiltig om produkten har skadats eller anvéints eller
underhadllits felaktigt.
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Garantin técker material- och fillverkningsfel. Denna garanti técker inte
produktdelar som &r féremél fér normalt slitage och som dérfér anses
vara slitdelar (t.ex. batterier, batteripack, slangar, blackpatroner) och inte
heller skador p& &mtéliga delar, t.ex. strdmbrytare eller delar av glas.

Handléggning av garantiansprak

Fér att vi ska kunna handldgga ditt drende snabbare, ber vi dig beakta
fsliande anvisningar:

Ha alltid kassakvitto och artikelnummer i beredskap

(IAN 466047_2404) for att bevisa kdpet.

Artikelnumret stér pé& typskylten, finns ingraverat, har tryckts pé& din
handlednings férsta sida (nere fill vénster) eller finns som efikett pd
baksidan eller undersidan.

Om funktionsfel eller andra brister uppstér bér du férst véinda dig fill
nedanstdende serviceavdelning via telefon eller e-post.

Naér en produkt har registrerats som defekt kan du skicka in den
portofritt ill den serviceadress du meddelats om du bifogar inképskvittot
(kassakvitto) och en beskrivning av felet och var det uppstét.

Service

(B> Service Sverige
Tel.: 020791808
E-Mail: owim@lidl.se

(D> Service Finland
Tel: 0800 913375
E-Mail: owim@lidl fi
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® Wstep

Gratulujemy Parstwu zakupu nowego produktu. Zdecydowali sie Pafstwo
na zakup produktu najwyzszej jakosci. Przed uruchomieniem urzgdzenia
po raz pierwszy zapoznaj sie z nim. W tym celu przeczytaj uwaznie
ponizszq instrukcje obstugi oraz wskazéwki dotyczqcee bezpieczerstwa.
Produkt nalezy uzytkowaé w sposéb tu opisany i zgodnie z okreslonym
zakresem zastosowania. Nalezy przechowywaé te instrukcje w
bezpiecznym miejscu. Przekazujqgc produkt innej osobie, nalezy réwniez
przekazaé wszystkie dokumenty.

@ Instrukcje uzytkowania i konserwacji

Oszczedzaé energig! W celu uniknigcia utraty ciepta nalezy
wybieraé ptyte grzejnq o érednicy odpowiadajqgcej $rednicy patelni.
Efektywna $rednica dna ok.:

- HG04352A (patelnia, 28 cm): @ 200 mm

- HG04352B (wok, 28 cm): @ 140 mm

Przed pierwszym uzyciem patelni zagotowaé wode 2 lub 3 razy, aby
catkowicie usungé wszelkie pozostatosci produkeyine.

Lekko nattusci¢ patelnie.

Nie przegrzewa¢ pustej lub wypetnionej smazong zywnosciq patelni,
w przeciwnym razie dziatanie zapobiegajqcej przywieraniu powtoki
ostabnie lub moze ona ulec uszkodzeniu.

Ryzyko przegrzania! W przypadku przegrzanych patelni, ktére nie
sq naftuszczone, nieprzywierajgca powtoka moze odbarwié sie w
wyniku spalania biatek, gdy wejdzie w kontakt z bezttuszczowq
zywnosciq. Te przebarwienia nalezy traktowa¢ jako oznaki
uzytkowania i nie wptywaijg one na jako$é powtoki ani na jej
uzytecznosc.

Potrawe podgrzewaé na silnym lub $rednim ogniu, a nastepnie na
matym, aby dokonczy¢ gotowanie.
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Nie zostawiaé patelni bez nadzoru, gdy ttuszcz sie nagrzewa:
Przegrzany ttuszcz moze sie zapali¢. Palgcego sig thuszczu nigdy
nie gasi¢ wodq! Plomienie zdusi¢ pokrywkg od garnka lub grubym,
wetnianym kocem.

Nalezy uzywaé wytqcznie przyboréw kuchennych z tworzywa
sztucznego lub drewna, aby nie uszkodzié¢ powtoki, zapobiegajqcej
przywieraniu. Nie cigé zywnoéci bezposrednio na patelni.

Nie ktaé¢ na patelnie mokrego migsa. Ttuszcz pryskajgcy na
rozgrzang plyte grzejng moze w tatwy sposéb doprowadzi¢ do
pozaru.

Podczas gotowania uchwyt moze sie nagrzewaé. Uzywaé rekawic
do grilla lub rekawic kuchennych.

Patelnia nadaje sie do stosowania na kuchennych ptytach gazowych,
elektrycznych, ceramicznych, indukeyjnych i halogenowych.
Uwaga odnosnie ptyt indukcyjnych: W pewnych
okolicznosciach, ze wzgledu na wiasciwosci elekiromagnetyczne
zrédta ciepta oraz patelni lub garnka, moze pojawiac sie szum. Jest
to zjawisko normalne i nie oznacza uszkodzenia ptyty indukeyjnej
ani naczynia do gotowania. Garnek lub patelnie nalezy stawiaé
na $rodku ptyty indukeyjnej. UWAGA! Duza szybkos¢
nagrzewania! Naczynia do gotowania nie wolno przegrzewad.
W przypadku przegrzania nalezy doktadnie wywietrzyé
pomieszczenie.

Artykut ten tgczy w sobie zalety naczyn aluminiowych, takich

jok maty cigzar i dobra przewodno$é z zaletami gotowania
indukcyjnego. W tym celu w aluminiowym dnie umieszczono
magnetyczne elementy stalowe. Zatem dno nie jest w catosci
magnetyczne, wiec moze wspdtpracowad ze ptytami indukcyjnymi
o znacznie wigkszej $rednicy bez wzbudzania cewek indukeyjnych.
Nie jest to wada jakosci wykonania i nie jest przeszkoda w
funkcjonowaniu produktu. Aby przedmiot dziatat prawidtowo,
nalezy zawsze umieszczaé go na plycie grzejnej, ktéra odpowiada
efektywnej érednicy podstawy okreslonej w niniejszej instrukiji.

PL 19



B Wysokie temperatury mogg powodowaé przebarwienia na zewnqtrz
produktu. Nie jest to wada materiatowa i nie wptywa na jako$é ani
dziatanie produktu.

®  Nigdy nie wktada¢ gorqgcego produktu pod biezqcq, zimng wode.
Dno produktu moze ulec uszkodzeniu lub moze odpasc.

B Produkt nadaje sie do przechowywania zywnosci w piekarniku w
celu podtrzymywania ciepta (maks. 160 °C przez 1 godzine).

B Patelnig mozna myé w zmywarce.

B W przypadku mycia recznego uzywad cieptej wody i zwyktego
detergentu. Nalezy unikaé uzywania jakichkolwiek ostrych narzedzi,
aby nie uszkodzié materiatu.

B Podczas czyszczenia nie uzywaé zadnych ostrych materiatéw
$ciernych.

B Czeste czyszczenie ostrymi detergentami moze spowodowad
uszkodzenie i / lub przebarwienie aluminiowych czesci patelni.

B Mycie w zmywarce moze powodowaé odbarwienia elementéw
aluminiowych.

= UWAGA! ZARYSOWANIA! Unikaé szurania naczyniem do
gotowania po ceramicznej plycie grzejne;!

W celu uniknigcia zarysowania ptyty ceramicznej zawsze nalezy
podnosi¢ patelnie przed zmiang jej pozyciji na plycie.

Nie ponosimy odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody, kidre
mogtyby wystqpié¢ w innym przypadku.

Przesuwanie patelni z odstonietq aluminiowq podstawq tam i z
powrotem po powierzchniach ceramicznych moze pozostawiaé
$lady. Takie $lady mozna zwykle usungé za pomocq zmywacza do
ceramiki.

Przed rozpoczeciem gotowania zaleca sie przetarcie powierzchni
ptyty grzejnej i dna naczynia do gotowania czystq, niestrzepigeq
sie szmatkg (np. z mikrofibry). W ten sposéb mozna zapobiec
zadrapaniom.

u Bezpieczna zywnos¢: Patelnia nie zmienia smaku ani zapachu
przygotowywanych potraw.
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Nie uzywaé patelni, jesli uchwyty bedq poluzowane. Ewentualnie
dociggnqé poluzowane ztgcza $rubowe.

Ten produkt nie nadaje sie do smazenia w glebokim tuszczul
OSTROZNIE! Podczas wylewania gorgeych plynéw nalezy
zachowaé szczegdlng czujnosé i ostroznoéé - w przeciwnym razie
istnieje ryzyko poparzenia. Nie wlewad ptynu pospiesznie, ale
starac sie, aby ptyngt réwnomiernie. Upewniaé sie, ze podczas
nalewania zadne inne osoby, zwtaszcza dzieci, nie znajdujq sie w
bezposrednim sgsiedztwie.

UWAGA! Jeili to konieczne, podczas wylewania uzywaé uchwytu
do garnkéw lub podobnie skutecznego sprzetu ochrony osobistej
(NelR

OSTROZNIE! Za pomocq odpowiedniej szmatki natychmiast
zetrzedé gorqcy olej lub inny plyn, kiéry sptywa po patelni lub kapie
na powierzchnie gotowania. W przeciwnym razie istieje ryzyko
pozaru.

Zapewnij wystarczajgcq wentylacje, aby unikngé silnego zadymienia
w zamknietym $rodowisku.

@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw przyjaznych dla $rodowiska,
ktére mozna przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie przetwarzania
surowcéw widrnych.

Informaciji na temat mozliwosci utylizacji wyeksploatowanego produktu
udziela urzqd gminy lub miasta.
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® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany zgodnie z surowymi wytycznymi
dotyczqcymi jakosci i doktadnie przetestowane przed dostawg. W
przypadku wad materiatowych lub produkeyjnych przystugujq Pafstwu
prawa ustawowe wobec sprzedawcy produktu. Pafstwa prawa
ustawowe nie sq w zaden sposéb ograniczone przez naszq gwarancje
przedstawiong ponize;.

Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od daty zakupu. Okres
gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu. Prosze przechowywaé
oryginalny rachunek w bezpiecznym miejscu, poniewaz ten dokument jest
wymagany jako dowéd zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne juz w momencie zakupu nalezy
zgtosi¢ niezwlocznie po rozpakowaniu produktu.

Jezeli w ciggu 3 lat od daty zakupu produkt wykaze wady materiatowe
lub produkeyine, to - wedtug naszego uznania - bezptatnie go
naprawimy lub wymienimy. Okres gwarancii nie ulega przedtuzeniuv o
przyznane roszczenie gwarancyjne. Dotyczy to réwniez wymienionych i
naprawionych czeici.

Niniejsza gwarancja traci wazno$¢, jesli produkt zostat uszkodzony, byt
niewtasciwie uzytkowany lub konserwowany.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe i produkcyijne. Niniejsza
gwarancja nie obejmuje czeéci produktu, ktére podlegajg normalnemu
zuzyciu i dlatego sq uwazane za czedci zuzywalne (np. baterie,
akumulatory, weze, wktady atramentowe), ani nie obejmuje uszkodzen
czesci delikatnych, np. przetqcznikéw lub czesci wykonanych ze szkta.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz z wymiang urzqdzenia
lub waznej czesci czas gwaranciji rozpoczyna sie na nowo.
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Sposéb postepowania w przypadku naprawy
gwarancyjnej

Aby zapewnié szybkie rozpatrzenie Pafistwa wniosku, prosimy stosowaé
sie do nastepujgcych wskazdwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem serwisowym nalezy przygotowad
paragon i numer artykutu (IAN 466047_2404) jako dowdd zakupu.
Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe, na
grawerunku, na stronie tytutowej jego instrukciji (na dole po lewej stronie)
lub jako naklejke na stronie odwrotnej lub spodnie;.

W razie wystqgpienia btedéw w dziataniu lub innych wad, nalezy
skontaktowaé sig najpierw z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie z dotgczeniem dowodu
zakupu (paragonu) i podaniem, na czym polega wada i kiedy wystqpita,
przestaé bezptatnie na podany Pafstwu adres serwisu.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl
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® Jzanga

Sveikiname Jus jsigijus naujq gaminj. Tai aukstos kokybés gaminys. Pries
pradédami naudotis diuo gaminiu, i§ pradZiy su juo susipazinkite. AtidZiai

perskaitykite 3ig naudojimo instrukcijq ir saugos nurodymus. Naudokite

§j gaminj tik pagal aprasymq ir nurodytq paskirtj. Laikykite 3iq instrukcijq
saugioje vietoje. Perduodami gaminj kitiems asmenims, kartu perduokite
visus jo dokumentus!

@® Naudojimo ir priezioros instrukcijos

Taupykite energijq! Kad ivengtuméte Silumos nuostoliy,
pasirinkite kaitviete, atitinkanéiq josy keptuvés skersmeni.
Veiksmingas dugno skersmuo yra mazdaug:

- HG04352A (28 cm keptuvé): @ 200 mm

- HG04352B (28 cm keptuvé isgaubtu dugnu): @ 140 mm
Prie$ naudodami pirmgq kartq nuo 2 iki 3 kartus jpilkite j keptuve
vandens ir pavirkite tam, kad pasialinty galimi gamybos likugiai.
IStepkite keptuve nedideliu kiekiu riebaly.

Neperkaitinkite tui&ios arba su kepiniu keptuvés. Priedingu atveju
sumazéja nelimpanéios dangos veiksmingumas arba danga
pazeidziama.

Perkaitimo pavojus! Jei riebaly neturintis maisto produktas susiliecia
su aliejumi neistepta, per daug jkaitusia keptuve, nelipni danga
gali Siek tiek isblukti dél baltymy degimo. Tokie spalvos i3blukimai
yra nusidévéjimo poZymiai ir neturi jtakos dangos kokybei ir jos
tinkamumui naudoti.

Kaitinkite maistq dideléje/vidutinéje kaitroje ir palikite troskintis
nustate Zemiausiq lygj.

Niekada nepalikite keptuvés be prieziiros, kol kaista riebalai:
Perkaite riebalai gali uZsidegti. Niekada negesinkite degandiy riebaly
vandeniu! Slopinkite liepsng dangéiv arba storu vilnoniu apklotu.
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Naudokite plastikinius arba medinius virtuvés reikmenis tam,

kad nepazeistuméte nelimpancios dangos. Nepjaustykite maisto
keptuvéje.

Nedékite 3lapios mésos j keptuve. Riebalai besitaskantys i3 jkaitusios
keptuvés gali sukelti gaisrq.

Naudojimo metu gali jkaisti rankena. Norédami apsisaugoti
naudokite puodkéle arba pirstine.

Keptuvé tinka dujinéms, elektrinéms, stiklo keramikos, indukcinéms ir
halogeninéms virykléms.

Nurodymas indukcinéms kaitvietéms: Tam tikromis
aplinkybémis galimas garsas, atsirandantis dél elekiromagnetiniy
Sildymo 3altinio ir puodo/keptuvés savybiy. Tai yra normalu ir nerodo,
kad josy indukciné kaitlenté arba virtuvés reikmenys bty pazZeisti.
Puodqy/keptuve dékite indukcinés kaitlentés viduryje. DEMESIO¥
Didelis jkaitimo greitis! Neperkaitinkite gaminimo indo.
Perkaitinus reikia gerai idvédinti patalpg.

Sis gaminys suderina aliuminio gaminimo indo privalumus, pvz.,
mazq svorj ir gerq Silumos pralaidumg, su indukcinés viryklés
privalumais. Kad tai bty galima, aliuminio dugne yra magnetiniai
plieno elementai. Todél ne visas dugnas yra magnetinis, tai ant
indukciniy kaitvieciy, kurios yra Zenkliai didesnés nei dugno skersmuo,
gali atsitikti taip, kad indukcinés rités nereaguos. Tai néra kokybés
trikumas ir dél to funkcija neapribojama. Kad gaminys veikty
tinkamai, visada padékite jj ant kaitvietés, atitinkangios veiksmingg
Siame vadove nurodytq dugno skersmenj.

Dél aukstos temperatiros gaminio i3oré gali nublukti. Tai nereiskia,
kad medziaga turi defekty, ir nepablogina gaminio kokybés arba
funkcijos.

Niekada nelaikykite gaminio po 3altu tekanciu vandeniu. Dél to gali
buti pazeista arba nukristi apatiné gaminio pusé.

Gaminys tinka ildyti patiekalus orkaitéje (maks. 160 °C 1 val.).
Siq keptuve galima plauti indaplovéje.
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Plaudami rankomis naudokite karstq vandenj ir jprastas indy plovimo
priemones. Nenaudokite astriy ir smailiy daikty arba 3epediy, nes jie
gali pazeisti gamin;.

Valymui nenaudokite astriy Svei¢iamyjy priemoniy.

Daznas valymas su astriomis $veitimo priemonémis gali pakenkti
keptuvei ir/arba pakeisti jos spalvg.

Plaunant indaplovéje aliuminio dalys gali pakeisti spalva.
DEMESIO! SUBRAIZYMAS! Nestumdykite gaminimo indo ant
stiklo keramikos kaitlenciy!

Kad nesubraizytuméte stiklo keramikos kaitlentés, visada pakelkite
keptuve pried keisdami jos padétj ant kaitlentés.

Mes neatsakome uz jokiq Zalg, kuri galéty atsirasti kitu atveju.
Judinant keptuves su atviru aliuminio dugne pirmyn ir atgal ant
keraminiy pavirsiy gali likti Zymiy. Tokias Zymes daZniausiai galima
pasalinti keramikos valikliv.

Prie$ pradedant virti mes rekomenduojame kaitlentés pavirsiy ir
indo apagdiq nuvalyti sausa, nesivelianéia 3luoste (pavyzdziui,
mikropluosto). Taip apsaugosite nuo subraizymo.

Saugus liestis su maistu: Si keptuvé nepakeiia ruoiamy
patiekaly skonio ir kvapo.

Jokiu badu nenaudokite keptuvés, jei jos rankena yra netvirta. Jei
reikia, prisukite rankeng.

Gaminys netinka gruzdintil

ATSARGIAL! Pilant kar3tus skyscius reikia ypatingo démesio ir
atsargumo - kitaip kyla nusiplikymo pavojus. Nepilkite skys&io
paskubomis, o jsitikinkite, kad jis teka tolygiai. [sitikinkite, kad pilant
arti néra kity Zmoniy, ypag vaiky.

DEMESIO! Jei reikia, pildami naudokite puody laikiklj arba panasiai
veiksmingas asmenines apsaugos priemones (AAP).

ATSARGIAI! Tinkama $luoste nedelsdami nuvalykite karstq aliejy
ar kitq skystj, kuris nutekéjo ant keptuvés arba nuvarvéjo ant kepimo
pavirsiaus. Kitaip kyla gaisro pavojus.
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m  Uztikrinkite tinkamq védinimq, kad uzdaroje patalpoje nesusidaryty
daug dimy.

@® ISmetimas

Pakuoté pagaminta i§ aplinkai nekenksmingy medziagy, kurias galite
i¥mesti jprastose grqzinamojo perdirbimo vietose.

Daugiau informacijos apie nebetinkamo naudoti gaminio imetimg
suzinosite savo savivaldybés ar miesto administracijoje.

® Garantija

Gaminys buvo pagamintas laikantis griezty kruop3tumo principy ir
pries pristatant buvo atidZiai patikrintas. Esant medziagy ar gamybos
defektams, jis turite jstatymines teises gaminio pardavéjo atzvilgiu. Si
garantija jokaiis bidais neapriboja jstatymais nustatyty josy teisiy.

Siam produktui suteikiama 3 mety garantija nuo pirkimo datos. Garantijos
teikimo laikotarpis skaigiuojamas nuo pirkimo datos. Pirkimo kvito
originalg laikykite saugioje vietoje, nes $is dokumentas reikalingas kaip
pirkimo jrodymas.

I3pakavus gaminj, bitina nedelsiant pranesti apie bet kokius pazeidimus
ar defektus, kurie jau buvo pirkimo metu.

Jei per 3 metus nuo 3io produkto pirkimo datos idry3kés medziagy ar
gamybos trikumy, produktq savo nuoziira nemokamai pataisysime
arba pakeisime. Patvirtinus garantinj reikalavimqg garantinis laikotarpis
nepratesiamas. Ta pati sqlyga taikoma ir pakeistoms bei pataisytoms
dalims.

Garantija netaikoma, jei 3is produktas apgadinamas, netinkamai
naudojamas ar nefinkamai prizidrimas.
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Garantija taikoma medziagy ir gamybos trakumams. Si garantija
netaikoma gaminio dalims, kurios paprastai susidévi ir todél yra laikomos
susidévinciomis dalimis (pvz., baterijos, akumuliatoriai, Zarnos, ra3alo
kasetés), taip pat netaikoma trapioms dalims, pvz., jungikliams arba
dalims i§ stiklo.

Veiksmai norint pasinaudoti garantija

Kad galétume greitai apdoroti jisy prasymq, vadovaukités toliau
pateikiamais nurodymais:

Kreipdamiesi kokiu nors klausimu dél produkto, kaip pirkimo dokumentq
turékite kasos &ekj ir Zinokite gaminio numerj (IAN 466047 _2404).
Gaminio numerj rasite produkto duomeny lenteléje, isgraviruotq, ant
naudojimo instrukeijos virdelio (apagioje kairéje) arba uzklijuotg produkto
uzpakalinéje puséje ar apacioje.

Jei i¥ry3kety produkto veikimo ar kitokiy trikumy, pirmiausia telefonu arba
elektroniniu pastu kreipkités j toliau nurodytq klienty aptarnavimo skyriy.
Tada sugedusiu pripazintq produktq, pridéje pirkimo dokumentq (kasos
&ekj) ir nurode trikumgq bei jo atsiradimo laikg, nemokamai galésite iSsiysti
nurodytu techninés prieZitros tarnybos adresu.

Klienty aptarnavimas

@ Klienty aptarnavimo tarnyba Lietuva
Tel.: 880033500
El. padtas:  owim@lidl.It
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® Sissejuhatus

Onnitleme teid selle uue toote ostu puhull Olete endale saanud
kargekvaliteedilise toote. Tutvuge tootega enne selle esmast kasutusele
votmist. Selleks lugege tahelepanelikult 1ébi allolev kasutusjuhend ja
ohutusnduded. Kasutage toodet Uksnes kirjeldatud viisil ja otstarbel.
Hoidke see kasutusjuhend kindlalt teadaolevas kohas alles. Toote
edasiandmisel kolmandatele isikutele andke kaasa ka kaik toote
dokumendid.

@® Kasutus- ja hooldusjuhend

oo oo

Sadastke energiat! Kuumuskao véltimiseks valige pliidiplaat, mille
diameeter vastab panni diameetrile.

Téhus potipdhija labiméét umbes:

- HG04352A (28 cm pann): & 200 mm

- HG04352B (28 cm vokkpann): @ 140 mm

Enne panni esmakordset kasutamist keetke selles 2 kuni 3 korda vett,
et téielikult eemaldada kéik tootmisjadgid.

Olitage panni kergelt.

Arge kuumutage tihja ega toiduga téidetud panni ile, vastasel juhul
kahaneb kleepumisvastane toime vai véib kahjustuda panni pind.
Ulekuumutamise oht! Rasvavaba toidu kuumutamine liga véhese
sliga pannil véi panni ilekuumutamine p&hjustab kleepumisvastase
kihi v&rvi muutumist, mis on tingitud proteiinide p&lemisest. Sé&rane
varvimuutus loetakse kasutusjélgedeks ja see ei méjuta kattematerjali
kvaliteeti ega selle kasutatavust.

Kuumutage foitu kérgel/keskmisel kuumusel ja laske toidul seejérel
valmida madalal kuumusel.

Arge jatke panni jarelevalveta, kui selles rasva kuumutate:
Ulekuumenenud rasv véib sittida. Arge kunagi kustutage pélevat
rasva veega! Summutage leegid kaanega vai paksu villatekiga.
Véltimaks kleepumisvastase pinna kahjustamist, kasutage ainult
plastmassist voi puidust kéogiriistu. Arge hakkige toitu otse pannil.

EE 29



B Arge asetage pannile tilkuvat, mérga liha. Héaguvale pliidiplaadile
pritsiv rasv vaib kergesti phjustada tulekahiju.

B Ké&epide vaib kiipsetamise ajal kuumeneda. Kasutage enda
kaitsmiseks pajalappe vai grillikindaid.

B Pann sobib kasutamiseks gaasi-, elektri-, klaaskeraamilistel,
induktsioon- ja halogeenpliitidel.

B Markus induktsioonipliitide kohta: Teatud olukorras
véib esineda mira, mis on tingitud kitteallika ja poti/panni
elektromagnetilistest omadustest. See on tavapérane ja ei viita
defektile indukisioonipliidi vai kiipsetusahju juures. Pott/pann
peab olema asetatud induktsioonivélia keskele. TAHELEPANU!
Kuumeneb kiiresti! Arge eclkuumutage kipsetusnéud ile.
Ulekuumutamise korral tuleb ruumi pahjalikult ventileerida.

B Selles tootes on alumiiniumist kipsetusndu eelised, nagu kerge kaal
ja suur soojusjuhtivus, thendatud induktsioonnéu eelistega. Selleks
on alumiiniumist péhija sisse sisestatud magnetilised teraselemendid.
P5hi ei ole seetéttu I&binisti magnetiline ning panni l&biméadust
oluliselt suuremate induktsioonvéljade puhul ei pruugi kéik
induktsioonkittespiraalid lilituda. See ei ole kvaliteedidefekt ega
mdjuta toimimist. Toote nduetekohase toimimise tagamiseks asetage
see alati pliidil toidu valmistamiseks kasutatavale pinnale, mis vastab
selles juhendis tépsustatud thusale potipshja labimdsdule.

B Kérged temperatuurid véivad tingida toote vélimise osa vérvimuutuse.
See ei ole materjalidefekt ega méjuta toote kvaliteeti ja toimivust.

B Arge kunagi hoidke kuuma toodet jooksva killma vee all. Toote pahi
véib seetdttu kahjustuda vai toote killjest lahti tulla.

B Toode on sobilik toidu ahjus soojana hoidmiseks (max 160 °C
1 tunniks).

B See pann on ndudepesumasinakindel.

B Toote kasitsi pesemiseks kasutage kuuma vett ja tavapérast
néudepesuvedelikku. Véltige teravate esemete ja harjade kasutamist,
mis vdiksid toote materjali kahjustada.
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Arge kasutage tugevaid abrasiivseid puhastusvahendeid.

Sage pesemine tugevate pesuainetega véib panni kahjustada ja/vai
muuta selle vérvi.

Pesemine ndudepesumasinaga véib muuta alumiiniumist osade véirvi.
TAHELEPANU! KRIIMUSTUS! Viltige klaaskeraamilistel
plidiplaatidel kipsetusndu edasi-tagasi ligutamist!

Klaaskeraamilise pliidiplaadi kriimustamise véltimiseks t&stke pann
alati tles, enne kui selle asendit pliidiplaadil muudate.

Me ei vastuta sellest tulenevate kahijustuste eest.

Kui te liigutate katmata alumiiniumpdhija keraamilisel pinnal edasi-
tagasi, vib see jatta pinnale jélgi. Selliseid jélgi saab tavaliselt
keraamilise pinna puhastusvahendiga eemaldada.

Enne kipsetamisega alustamist soovitame teil puhta ja ebemevaba
lapiga (nt mikrofiiberlapiga) pihkida puhtaks pliidiplaadi pinna ja
kipsetusriista pohja. See aitab véltida kriimustuste teket.

Sobib kasutamiseks toiduainetega: Pann ei méjuta
valmistatud toidu maitset ja [5hna.

Arge kunagi kasutage panni, kui kiepide loksub. Vajaduse korral
pinguldage kéepideme kruviliidet.

See toode ei sobi frittimiseks!

ETTEVAATUST! Kuuma vedeliku véljavalamisel tuleb olla eriti
ettevaatlik ja téhelepanelik - vastasel juhul valitseb péletusoht. Arge
valage vedelikku vélja liiga kiiresti, vaid jélgige, et vool oleks Ghtlane.
Jélgige, et véljavalamise ajal ei oleks |&hedal teisi inimesi, eriti
vdikeseid lapsi.

TAHELEPANU! Kasutage véljavalamisel vajadusel pajalappe vai
samavddrseid isikukaitsevahendeid (PPE).

ETTEVAATUST! Pihkige kuum &li v&i muud vedelikud, mis
véljavalamise kaigus poti alla voolavad véi pliidipinnale tilguvad,
kohe é&ra sobiva lapi abil. Vastasel juhul valitseb tuleoht.

Hoolitsege piisava dhutamise eest, et véltida tugevat suitsu suletud
keskkonnas.
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@ Jaatmekaitlus

Pakend koosneb keskkonnasabralikest materjalidest, mida saab kaidelda

kohalikes ringlussevatu keskustes.

Kiisige vana toote kéitlemise véimaluste kohta oma valla- véi
linnavalitsusest.

@® Garantii

Toode on valmistatud rangete kvaliteedijuhiste jérgi ja seda on enne
tarnimist pdhjalikult kontrollitud. Materjali- véi tootmisdefektide korral on
teil seaduslikud digused toote miilja suhtes. Teie seadusjérgsed digused
ei ole mingil juhul piiratud meie allpool sétestatud garantiiga.

Selle toote garantii kehtib 3 aastat alates ostukuupé&evast. Garantiiaeg
algab ostukuupdevaga. Hoidke miiigitseki originaali kindlas kohas, kuna
see dokument on vajalik ostu tdendamiseks.

Kaikidest kahjustustest voi defektidest, mis esinesid juba ostmise ajal, tuleb
teatada kohe pdrast toote lahtipakkimist.

Kui tootel ilmneb 3 aasta jooksul alates ostukuup&evast materjali- voi
teostusviga, parandame véi asendame selle omal valikul teie eest tasuta.
Garantiiperioodi ei pikendata kinnitatud garantiinéudega. See kehtib ka
asendatud ja parandatud osade kohta.

See garantii kaotab kehtivuse, kui toode on kahjustatud, v&i kui seda on
valesti kasutatud véi hooldatud.

Garantii katab materjali- ja tootmisdefektid. See garantii ei laiene
tooteosadele, mis on tavapéraselt kulunud ja mida seetdttu peetakse
kuluvateks osadeks (nt akud, taaslaetavad akud, voolikud, varvikassetid),
ega ka purunevate osade kahjustustele, nt lilitid v&i klaasist osad.
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Garantii késitlemine

Selleks et teie murekisimus saaks kiire lahenduse, jdrgige palun alltoodud

juhiseid:

Kaikide péringute jaoks hoidke oma ostu tdendamiseks alles kassatsekk ja
toote number (IAN 466047_2404).

Toote numbri leiate tiibisildilt, graveeringult, oma kasutusjuhendi
tiitellehelt (all vasakul) v&i toote taga- véi allosas olevalt kleebiselt.

Toote toimivusvigade véi muude puuduste korral votke kéigepealt telefoni
voi e-posti teel thendust alltoodud teenindusosakonnaga.

Lisades defektsele tootele ostudokumendi (kassat3eki), kirjelduse toote
puuduste kohta ja andmed selle kohta, millal need ilmnesid, saate selle
tasuta saata teile teadaantud teeninduse aadressile.

Teenindus
(EE) Teenindus Eestis
Tel: 8000049117

E-posti aadress: owim@lidl.ee
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® levads

Apsveicam jUs ar jaund izstraddjuma iegadil JUs esat izvélgjies augstas
kvalitates izstrad@jumu. Pirms pirmas lieto3anas reizes iepazistiet

30 izstradajumu. Ripigi izlasiet 3o lieto3anas instrukciju un droibas
noradijumus. Izmantojiet izstradajumu tikai ta, ka aprakstits un atbilstosi
tam paredzétajam lietojumam. Uzglabaijiet 3o instrukciju dro3a vieta. Ja
nododat izstraddjumu citai personai, dodiet lidzi ari visu dokumentéciju.

@ Lietosanas un kopsanas noradijumi

Taupiet energiju! Lai izvairitos no siltumenergijas zuduma,
izvélieties sildvirsmu ar tadu diametru, kas atbilst pannas diametram.
Efekfivais pamatnes diametrs apm.:

- HG04352A (28 cm panna): & 200 mm

- HG04352B (28 cm vokpanna): @ 140 mm

Pirms pirmas lieto3anas reizes uzvariet panna tdeni 2 lidz 3 reizes,
lai pilniba atbrivotos no iesp&jamiem razo3anas atlikumiem.
Nedaudz ieellojiet pannu.

Neuzkarsgjiet tuk3u vai ar ceptu partiku piepilditu pannu, pretéja
gadijumé pasliktinas parklajuma pretpielipianas efekts vai tiek
sabojats parklajums.

Parkarsésanas risks! Ja tiek lietota parkarséta neietaukota panna,
tai saskaroties ar pagatavojamo partiku bez taukvielém un sadegot
proteinam, keramikas parklajums var mainit krdsu. Minétas krasas
izmainas ir uzskatamas par lietodanas pazimém un nemazina
parklajuma kvalitati un izstradajuma piemérotibu lietodanai.
Uzkarséjiet édienu augstd/vidéja temperatira un péc tam |auijiet tam
gatavoties zema temperatura.

Ja tiek karsétas taukvielas, neatstajiet pannu bez uzraudzibas:
Parkarsétas taukvielas var aizdegties. Nekad nedzésiet aizdegu3os
taukus ar Gdeni! Noslapéijiet liesmas ar vaku vai biezu vilnas segu.
Lai nesabojatu pretpielipanas parklajumu, lietojiet tikai plastmasas
vai koka virtuves piederumus. Negrieziet &dienu tiesi panna.
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Nelieciet panna pilodu galu. Taukiem uzpilot uz sakarsétas plits
virsmas, viegli var izcelties ugunsgréks.

Gatavosanas laika rokturis var sakarst. Savai aizsardzibai izmantojiet
katla draninu vai grila cimdus.

Panna ir piemérota gazes, elekiriskas, stikla keramikas, indukcijas un
halogéna plits virsmam.

Norade indukcijas plitim: Noteiktos apstaklos var

rasties troksnis, kas ir saistits ar siltuma avota un katla/pannas
elektromagnétiskajam Tpasibam. Tas ir normali un neliecina par
indukcijas plits virsmas vai virtuves trauku defektu. Katls/panna

ir janovieto indukcijas plits virsmas centra. UZMANIBU! Atri
uzsilst! Uzsildot neparkarséjiet virtuves traukus. Parkarsésanas
gadijuma telpas kartigi jGizvedina.

Sis izstrad@jums apvieno aluminija gatavo3anas trauku prieksrocibas,
pieméram, nelielais svars un augsta siltumvaditspéja, ar
prieksrocibam, ko sniedz &diena gatavosana ar indukcijas pliti. Lai
tas bitu iespéjams, aluminija apak3éja virsma ir iestradati magnétiski
térauda elementi. Tapéc apak3éja virsma nav viscaur magnétiska, un
vz indukcijas plits virsmam, kas ir ievérojami lielakas par apakigjas
virsmas diametru, var gadities, ka indukcijas spoles nereagé. Tas

nav kvalitates defekts un nemazina izstradajuma funkcionalitati. Lai
nodrosindtu nevainojamu izstradajuma funkciju, vienmér novietojiet to
uz gatavosanas virsmas, kas atbilst faktiskajam efektivajam pamatnes
diametram, kas noradits pamaciba.

Augsta temperatira var izraisit krdsas izmainas izstradajuma arpusé.
Tas nav materigla defekts un neietekmé izstradajuma kvalitati vai
funkcijas.

Nekada gadijuma neturiet karstu izstraddjumu zem aukstas tekosa
Udens struklas. Izstradajuma apakidala var tikt bojata vai ari nokrist
no izstradajuma.

Izstrad@jums ir piemérots, lai &dienu uzturétu siltu cepeskrasni

(1 stundu maksimala 160 °C temperatira).
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B Pannu var mazgat trauku mazgdjoma masing.

B Manudlai firisanai izmantojiet karstu Gdeni un parastu trauku
mazga$anas lidzekli. Lai nesabojatu materialu, nelietojiet asus vai
smailus priek$metus vai sukas.

= Tiridanai nelietojiet abrazivus lidzeklus.

B Bieza firisana ar stipras iedarbibas firisanas lidzekliem var izraisit
pannas bojajumus un/vai krasas izmainas.

B Mazgaiana travku mazgajaomaja masing var izraisit aluminija dalu
krdsas izmainas.

" UZMANIBU! SKRAPEJUMU RISKS! Nebidiet virtuves traukus
vz priek3u un atpakal uz stikla keramikas plits virsmam!

Lai nesaskrapétu stikla keramikas plits virsmu, vienmér paceliet pannu,
pirms maindt tas stavokli uz plits.

Més neesam atbildigi par bojajumiem, kas varétu rasties pretéja
gadijuma.

Ja pannas ar atklatu aluminija pamatni tiek parvietotas uz prieksu

un atpakal uz keramikas virsmam, tas var atstat nospiedumus. Sadus
nospiedumus parasti var nonemt ar keramikas firiSanas lidzekli.

Pirms sakat gatavot, iesakam noslaucit plits virsmu un trauku
apakidalu ar firy, bezpluksnu dranu (pieméram, mikroskiedras).
Tadsjadi varat novérst skrapégjumus.

B Paredzéta lietosanai ar partikas produktiem: Si panna
neietekmé pagatavoto édienu gardu un smarzu.

B Nekad nelietojiet pannas, ja rokturi ir valigi. Ja nepiecie3ams, vélreiz
pievelciet roktura skrivju savienojumu.

®  Sis izstraddjums nav piemérots fritésanail

®  PIESARDZIBU! lelejot karstus 3kidrumus, jGievéro ipasa uzmaniba
un piesardziba - pretéja gadijuma pastav applaucédands risks.
Nelejiet 3kidrumu sasteigti, bet pérliecinieties, ka tas plst vienmérigi.
Izlie3anas laika parliecinieties, ka tiesa tuvuma neatrodas citas
personas, jo ipasi bérni.
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B UZMANIBU! Nepiecieiamibas gadijuma izliesanas laika
izmantojiet lupatinu vai lidzvértigi efekfivus individuglos aizsardzibas
[idzek|us (IAL).

= PIESARDZIBU! Talit noslaukiet karstu elu vai citus skidrumus,
kas izlejot notek pa katlu vai piles uz gatavosanas virsmas. Pretéja
gadijuma pastav aizdeg3anas risks.

B Nodrosiniet atbilstodu ventilaciju, lai izvairitos no bitiskiem domiem
slegta vide.

@ Utilizacija
lepakojums razots no videi draudzigiem materialiem, kurus varat utilizét
vietéjas atkritumu parstrades iestadés.

Informéciju par nolietota izstradajuma utilizéciju varat sanemt sava
novada vai pilsétas pasvaldiba.

® Garantija

Izstradajums bija izgatavots atbilstosi stingram kvalitdtes vadlinijam

un pirms piegades rupigi parbaudits. Materialu vai razo3anas defektu
gadijuma jums attieciba pret izstradajuma pardevéiju ir likumigas tiesibas.
Misu zemak minéta garantija nekada veida neierobezo jisu likumigas
tiesibas.

Sim izstradajumam tiek pieskirta 3 gadu garantija, sakot ar pirkuma
izdaridanas datumu. Garantijas termin sdkas ar pirkuma izdarisanas

datumu. Uzglabaiiet originalo pirkuma &eku drosa vietd, jo tas ir
nepiecieSams ka pirkuma dokumentals pieradijums.

Par visiem bojajumiem vai trikumiem, kas jau eksisté uz pirkuma
izdaridanas bridi, nekavéjoties jazino péc izstradajuma izpako3anas.
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Ja 3 gadu laika, sakot ar pirkuma izdari3anas datumu, izstradajumam
paradisies kads materialu vai razo3anas defekts, més péc savas izvéles
izstradajumu salabosim vai nomainisim bez maksas. Garantijas laiks
nepagarindsies uz notiku3as garantijas prasibas pamata. Tas attiecas ari
uz aizvietotdm un salabotam dalam.

Garantija zaudé spéku, ja izstradajums bija bojats vai nelietpratigi lietots
vai apkopts.

Garantija sedz materialu un raZo3anas defektus. Si garantija neattiecas
ne vz izstradajuma dalam, kas ir paklautas normalam nolietojumam, un
[idz ar to ir uzskatamas par nolietojuma dalam (pieméram, baterijas,
akumulatori, §lutenes, kartridzi), ne uz plistodu dalu bojajumiem,
pieméram, slédzis vai stikla dalas.

Riciba garantijas gadijuma

Lai JUsu prasiba tiktu atrék apstradata, 16dzu, ievérojiet taldk sniegtas
norades.

Jebkadu prasibu apstradei ké pirkuma apliecingjumu, l6dzy, uzglabaijiet
kases &eku un izstradajuma numuru (IAN 466047_2404).

Izstrad@juma numurs noradits tipa pléaksnite, gravéjuma, lietodanas
instrukcijas titullapa (apaksa, kreisaja pusé) vai ka uzlime iepakojuma
aizmuguré vai apaksa.

Ja izstradajums darbojas klidaini vai tam ir citi trokumi, [6dzu, vispirms
sazinieties ar talak noradito servisa dalu pa talruni vai e-pastu.

Pé&c tam izstraddjumu, kam konstatéts defekts, varat nositit bez maksas uz
Jums noradito servisa adresi, pievienojot pirkuma apliecingjumu (kases
eku) un noradi par attiecigo defektu un ta rasanés laiku.

Serviss

@  Serviss Latvija
Talr: 80005811
E-pasts: owim@lidl.lv
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® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf lhres neuen Produkts. Sie haben
sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Machen Sie sich
vor der ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut. Lesen Sie
hierzu aufmerksam die nachfolgende Bedienungsanleitung und die
Sicherheitshinweise. Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie diese Anleitung an
einem sicheren Ort auf. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produktes an Dritte mit aus.

® Gebrauchs- und Pflegehinweise

Energie sparen! Um Warmeverlust zu vermeiden, wdhlen Sie eine
Heizplatte mit einem Durchmesser, der dem Durchmesser der Pfanne
entspricht.

Wirksamer Bodendurchmesser ca.:

- HGO04352A (28 cm Pfanne): @ 200 mm

- HG04352B (28 cm Wok): @ 140 mm

Kochen Sie die Pfanne vor dem ersten Gebrauch 2 bis 3 mal mit
Wasser aus, um eventuelle Produktionsriickstdnde vollsténdig zu
entfernen.

Fetten Sie die Pfanne leicht ein.

Leere oder mit Bratgut gefiillte Pfanne nicht Gberhitzen, da sonst der
Antihafteffekt nachlésst, bzw. die Beschichtung beschadigt wird.
Uberhitzungsgefahr! Bei nicht eingefetteten berhitzten Pfannen
kann es bei Kontakt mit fettfreiem Gargut durch Verbrennen der
Proteine zu Verférbungen in der Antihaftbeschichtung kommen. Diese
Verférbungen sind als Gebrauchsspuren anzusehen und stellen

keine Beeintrdchtigung der Qualitdt der Beschichtung und ihrer
Gebrauchstauglichkeit dar.

Erhitzen Sie das Gargut bei hoher / mittlerer Hitze und lassen Sie es
dann auf kleiner Stufe fertig garen.
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B lassen Sie die Pfanne nicht unbeaufsichtigt, wenn sich das Fett erhitzt:
Uberhitztes Fett kann sich entziinden. Brennendes Fett niemals mit
Wasser 18schen! Ersticken Sie die Flammen mit einem Deckel oder
einer dichten Wolldecke.

B Verwenden Sie nur Kiichengerdte aus Kunststoff oder Holz, um
die Antihaftbeschichtung nicht zu beschédigen. Schneiden Sie das
Gargut nicht direkt in der Pfanne.

B Kein tropfnasses Fleisch in die Pfanne geben. Durch das auf eine
glihende Herdplatte spritzende Fett kann leicht ein Brand entstehen.

B Wahrend des Kochens kann sich der Griff erhitzen. Verwenden Sie
zu lhrem Schutz einen Topflappen oder Grillhandschuhe.

= Die Pfanne ist fir Gas-, Elektro-, Glaskeramik-, Induktions- und
Halogenherdplatten geeignet.

B Hinweis fir Induktionskochfelder: Unter bestimmten
Umstdnden kann ein Gerdusch auftreten, das auf die
elekiromagnetischen Eigenschaften der Heizquelle und des Topfs /
der Pfanne zuriickzufihren ist. Dies ist normal und deutet nicht auf
einen Defekt Ihres Induktionskochfeldes oder des Kochgeschirrs
hin. Der Topf / die Pfanne ist mittig auf dem Induktionskochfeld zu
platzieren. ACHTUNG! Hohe Aufheizgeschwindigkeit!
Kochgeschirr beim Vorheizen nicht iberhitzen. Im Fall einer
Uberhitzung muss der Raum griindlich geliftet werden.

B Dieser Artikel verbindet die Vorteile von Aluminiumkochgeschirr,
wie das geringe Gewicht und die hohe Wérmeleitfahigkeit, mit den
Vorteilen des Kochens mit Induktion. Um dies zu erméglichen wurden
in den Aluminiumboden magnetische Stahlelemente eingefiigt. Der
Boden ist von daher nicht durchgehend magnetisch, so dass es auf
Induktionskochfeldern, die deutlich gréfBer als der Bodendurchmesser
sind, dazu kommen kann, dass die Induktionsspulen nicht reagieren.
Dies ist kein Qualitétsmangel und stellt keine Beeintrdchtigung der
Funktionsféhigkeit dar. Damit das Produkt einwandfrei funktioniert,

40 DE/AT/CH



stellen Sie es bitte immer auf das Kochfeld, das dem in dieser
Anleitung angegebenen effektiven Bodendurchmesser entspricht.
Hohe Temperaturen kénnen zu Verférbungen an der Auf3enseite des
Produkts fihren. Dies ist kein Materialfehler und beeintréichtigt nicht
die Qualitét oder Funktion des Produks.

Das heifle Produkt niemals unter laufendes kaltes Wasser halten. Die
Unterseite des Produkts kénnte dadurch beschédigt werden oder vom
Produkt abfallen.

Der Artikel ist zum Warmhalten von Speisen im Backofen geeignet
(max. 160 °C fir 1 Stunde).

Diese Pfanne ist spilmaschinengeeignet.

Verwenden Sie fir die Reinigung per Hand heif’es Wasser und
gewdhnliches Geschirrspiilmittel. Vermeiden Sie dabei den Gebrauch
von scharfen und spitzen Gegenstdnden oder Biirsten, um das
Material nicht zu beschadigen.

Benutzen Sie zur Reinigung keine scharfen Scheuermittel.

Die haufige Reinigung mit scharfen Reinigungsmitteln kann zu einer
Beschddigung und / oder Verfarbung der Pfanne fihren.

Die Reinigung in der Spilmaschine kann zu Verférbungen der
Aluminium-Teile fihren.

ACHTUNG! KRATZER! Vermeiden Sie das Hin- und Herschieben
des Kochgeschirrs auf Glaskeramik-Kochfeldern!

Um Kratzer auf einem Glaskeramik-Kochfeld zu vermeiden, heben
Sie die Pfanne stets an, bevor Sie deren Position auf dem Kochfeld
veréndern.

Wir haften nicht fir Schaden, die ansonsten entstehen kénnten.
Wenn Pfannen mit einem freiliegenden Aluminiumboden auf
Keramikfléichen hin und her bewegt werden, kann dies Spuren
hinterlassen. Solche Spuren kénnen in der Regel mit einem
Keramikreiniger entfernt werden.
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Bevor Sie mit dem Kochen beginnen, empfehlen wir Ihnen, die
Oberfléiche des Kochfelds und den Boden des Kochgeschirrs

mit einem sauberen, fusselfreien Tuch (zum Beispiel Mikrofaser)
abzuwischen. Dadurch kénnen Sie Kratzern vorbeugen.
Lebensmittelecht: Diese Pfanne hat keinen Einfluss auf
Geschmack und Geruch der zubereiteten Speisen.

Verwenden Sie Pfannen keinesfalls, wenn die Griffe locker sind.
Ziehen Sie ggf. die Verschraubung der Griffe nach.

Dieses Produkt eignet sich nicht zum Frittieren!

VORSICHT! Beim Ausgiefien von heifBen Flissigkeiten ist
besondere Achtsamkeit und Vorsicht geboten - ansonsten droht
Verbrishungsgefahr. Gieflen Sie die Flissigkeit nicht hastig aus,
sondern achten Sie auf einen gleichmaBigen Fluss. Achten Sie darauf,
dass sich beim AusgieBen keine anderen Personen, insbesondere
keine Kinder, in unmittelbarer Nahe befinden.

ACHTUNG! Verwenden Sie beim Ausgieflen gegebenenfalls
einen Topflappen oder vergleichbar wirksame persénliche
Schutzausriistungen (PSA).

VORSICHT! Wischen Sie heifes Ol oder andere Flissigkeiten,
die beim Ausgieflen den Topf runterlaufen oder auf die Kochfléche
tropfen, unverziiglich mit einem geeigneten Tuch ab. Ansonsten droht
Brandgefahr.

Sorgen Sie fir ausreichende Belisftung, um starken Rauch in einer
geschlossenen Umgebung zu vermeiden.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen Materialien, die Sie iber

die &rilichen Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien hergestellt und
vor der Auslieferung sorgféltig geprift. Im Falle von Material- oder
Herstellungsfehlern haben Sie gegeniiber dem Verkéaufer des Produkts
gesetzliche Rechte. lhre gesetzlichen Rechte werden in keiner Weise
durch unsere unten aufgefihrte Garantie eingeschrénkt.

Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre ab Kaufdatum.

Die Garantiezeit beginnt mit dem Kaufdatum. Bewahren Sie den
Originalkaufbeleg an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument als
Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schéden oder Mangel, die bereits zum Zeitpunkt des Kaufs
vorhanden sind, miissen unverziiglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab Kaufdatum einen Material-
oder Herstellungsfehler aufweisen, werden wir es - nach unserer Wahl -
kostenlos fir Sie reparieren oder ersetzen. Die Garantiezeit verldngert
sich durch einen statfgegebenen Gewdahrleistungsanspruch nicht. Dies gilt
auch fir ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt besch&digt oder unsachgemaf3
verwendet oder gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und Herstellungsfehler ab. Diese Garantie
erstreckt sich weder auf Produktteile, die normalem Verschleif3 unterliegen,
und somit als Verschleifteile gelten (z. B. Batterien, Akkus, Schlduche,
Farbpatronen), noch auf Schéden an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter
oder Teile aus Glas.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen
Sie bitte den folgenden Hinweisen:
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Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN 466047_2404) als Nachweis fiir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur,
auf dem Titelblatt lhrer Bedienungsanleitung (unten links) oder als
Aufkleber auf der Rick- oder Unterseite des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel aufireten, kontaktieren Sie
zunéchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per
E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des
Kaufbelegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Service-
Anschrift Gbersenden.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch
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IAN Model No. | Product size

Effective bottom size Version

HGO04352A | & 280 mm

@ 200 mm

466047_2404
HG04352B | & 280 mm

09/2024
@ 140 mm

OWIM GmbH & Co. KG
StiftsbergstraBe 1

74167 Neckarsulm
GERMANY

IAN 466047_2404

PDF ONLINE
www.lidI-service.com




