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® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres neuen Produkts. Sie haben
sich damit fiir ein hochwertiges Produkt entschieden. Machen Sie sich
vor der ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut. Lesen Sie
hierzu aufmerksam die nachfolgende Bedienungsanleitung und die
Sicherheitshinweise. Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben
und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie diese
Anleitung an einem sicheren Ort auf. Handigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produktes an Dritte mit aus.

@ Gebrauchs- und Pflegehinweise

Energie sparen! Um Warmeverlust zu vermeiden, wahlen Sie eine
Heizplatte mit einem Durchmesser, der dem Durchmesser des
Produkts entspricht.

Wirksamer Bodendurchmesser ca.:

— 483038 (240 mm): @164 mm

- 483039 (280 mm): @180 mm

Kochen Sie das Produkt vor dem ersten Gebrauch 2 bis 3 mal mit
Wasser aus, um eventuelle Produktionsriickstdnde vollstandig zu
entfernen.

Fetten Sie das Produkt leicht ein.

Leeres oder mit Bratgut gefiilltes Produkt nicht liberhitzen,

da sonst der Antihafteffekt nachlasst, bzw. die Beschichtung
beschadigt wird.

Uberhitzungsgefahr! Bei nicht eingefettetem, iberhitztem
Kochgeschirr kann es bei Kontakt mit fettfreiem Gargut

durch Verbrennen der Proteine zu Verfarbungenin der
Antihaftbeschichtung kommen. Diese Verfarbungen sind als
Gebrauchsspuren anzusehen und stellen keine Beeintrachtigung
der Qualitét der Beschichtung und ihrer Gebrauchstauglichkeit
dar.
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= Erhitzen Sie das Gargut bei hoher / mittlerer Hitze und lassen Sie es
dann auf kleiner Stufe fertig garen.

= Lassen Sie das Produkt nicht unbeaufsichtigt, wenn sich das Fett
erhitzt: Uberhitztes Fett kann sich entziinden. Brennendes Fett
niemals mit Wasser I6schen! Ersticken Sie die Flammen mit einem
Deckel oder einer dichten Wolldecke.

= Verwenden Sie nur Kiichengeréte aus Kunststoff oder Holz, um die
Antihaftbeschichtung nicht zu beschadigen. Schneiden Sie das
Gargut nicht direkt im Produkt.

= Keintropfnasses Fleisch in das Produkt geben. Durch das auf
eine gliihende Herdplatte spritzende Fett kann leicht ein Brand
entstehen.

= Wahrend des Kochens kann sich der Griff erhitzen. Verwenden
Sie zu lhrem Schutz einen Topflappen oder Grillhandschuhe.

= Das Produktist fiir Gas-, Elektro-, Glaskeramik-, Induktions- und
Halogenherdplatten geeignet.

= Hinweis fiir Induktionskochfelder: Unter bestimmten Umstdnden
kann ein Gerausch auftreten, das auf die elektromagnetischen
Eigenschaften der Heizquelle und des Produkts zuriickzufiihren
ist. Dies ist normal und deutet nicht auf einen Defekt Ihres
Induktionskochfeldes oder des Produkts hin. Das Produkt ist mittig
auf dem Induktionskochfeld zu platzieren. ACHTUNG! Hohe
Aufheizgeschwindigkeit! Das Produkt beim Vorheizen nicht
tiberhitzen. Im Fall einer Uberhitzung des Produkts muss der Raum
griindlich geliiftet werden.
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Dieses Produkt verbindet die Vorteile von
Aluminiumkochgeschirr, wie das geringe Gewicht und die

hohe Warmeleitfahigkeit, mit den Vorteilen des Kochens

mit Induktion. Um dies zu ermdglichen wurdenin den
Aluminiumboden magnetische Stahlelemente eingefiigt.

Der Bodenist von daher nicht durchgehend magnetisch, so

dass es auf Induktionskochfeldern, die deutlich gréBer als
derBodendurchmesser sind, dazu kommen kann, dass die
Induktionsspulen nicht reagieren. Dies ist kein Qualitatsmangel
und stellt keine Beeintrachtigung der Funktionsfahigkeit dar. Damit
das Produkt einwandfrei funktioniert, stellen Sie es stets auf das
Kochfeld, das demin dieser Anleitung angegebenen effektiven
Bodendurchmesser entspricht.

Hohe Temperaturen kdnnen zu Verfarbungen an der AuBenseite
des Produkts fiihren. Dies ist kein Materialfehler und beeintrachtigt
nicht die Qualitdt oder Funktion des Produkts.

Das heiBe Produkt niemals unter laufendes kaltes Wasser halten.
Die Unterseite des Produkts kénnte dadurch beschadigt werden
oder vom Produkt abfallen.

VORSICHT! Beim AusgieBen von heiBen Fliissigkeiten ist
besondere Achtsamkeit und Vorsicht gebboten — ansonsten
droht Verbriihungsgefahr. GieBen Sie die Fliissigkeit nicht hastig
aus, sondern achten Sie auf einen gleichméaBigen Fluss. Achten
Sie darauf, dass sich beim AusgieBen keine anderen Personen,
insbesondere keine Kinder, in unmittellbarer Nahe befinden.
ACHTUNG! Verwenden Sie beim AusgieBen gegebenenfalls
einen Topflappen oder vergleichbar wirksame persénliche
Schutzausriistungen [PSA).

VORSICHT! Wischen Sie heiBes Ol oder andere Fliissigkeiten, die
beim AusgieBen am Produkt runterlaufen oder auf die Kochflache
tropfen, unverziiglich mit einem geeigneten Tuch ab. Ansonsten
droht Brandgefahr.
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Das Produkt ist zum Warmbhalten von Speisen im Backofen
geeignet (max. 160 °C fiir 1 Stunde).

Dieses Produkt ist spiilmaschinengeeignet.

Verwenden Sie fiir die Reinigung per Hand heiBes Wasser und
gewohnliches Geschirrspiilmittel. Vermeiden Sie dabei den
Gebrauch von scharfen und spitzen Gegenstdnden oder Biirsten,
um das Material nicht zu beschadigen.

Benutzen Sie zur Reinigung keine scharfen Scheuermittel.

Die haufige Reinigung mit scharfen Reinigungsmitteln kann zu einer
Beschadigung und / oder Verfarbung des Produkts filhren.

Die Reinigung in der Spiilmaschine kann zu Verfarbungen der
Aluminium-Teile fiihren.

ACHTUNG! KRATZER! Um Kratzer auf einem Glaskeramik-
Kochfeld zu vermeiden, heben Sie die Pfanne stets an, bevor Sie
deren Position auf dem Kochfeld verandern. Wir haften nicht fiir
Schéden, die ansonsten entstehen kdnnten. Vermeiden Sie das
Hin- und Herschieben des Produkts auf Glaskeramik-Kochfeldern!
Wenn Pfannen mit einem freiliegenden Aluminiumboden auf
Keramikflachen hin und her bewegt werden, kann dies Spuren
hinterlassen. Solche Spuren kénnen in der Regel mit einem
Keramikreiniger entfernt werden.

Bevor Sie mit dem Kochen beginnen, empfehlen wir lhnen, die
Oberfldche des Kochfelds und den Boden des Produkts mit
einem sauberen, fusselfreien Tuch (zum Beispiel Mikrofaser)
abzuwischen. Dadurch kdnnen Sie Kratzern vorbeugen.
Lebensmittelecht: Dieses Produkt hat keinen Einfluss auf
Geschmack und Geruch der zubereiteten Speisen.

Verwenden Sie das Produkt keinesfalls, wenn der Griff locker ist.
Ziehen Sie ggf. die Verschraubung des Griffs nach.

Dieses Produkt eignet sich nicht zum Frittieren!

Sorgen Sie fiir ausreichende Beliiftung, um starken Rauch in einer
geschlossenen Umgebung zu vermeiden.
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@ Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen Materialien, die Sie
iber die 6rtlichen Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Maglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren
Sie bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

FR
[
) =
ma)
Das Produkt inkl. Zubehér, die Anleitung und die
Verpackungsmaterialien sind recyclebar und unterliegen einer
erweiterten Herstellerverantwortung.

Entsorgen Sie diese getrennt, den abgebildeten Info-tri
(Sortierinformation] folgend, fiir eine bessere Abfallbehandlung.

Das Triman-Logo gilt nur fiir Frankreich.

@ Garantie

Das Produkt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien hergestellt und
vor der Auslieferung sorgféltig gepriift. Im Falle von Material- oder
Herstellungsfehlern haben Sie gegeniiber dem Verkaufer des
Produkts gesetzliche Rechte. lhre gesetzlichen Rechte werdenin
keiner Weise durch unsere unten aufgefiihrte Garantie eingeschrankt.

Die Garantie fiir dieses Produkt betrégt 3 Jahre ab Kaufdatum.

Die Garantiezeit beginnt mit dem Kaufdatum. Bewahren Sie den
Originalkaufbeleg an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument als
Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schaden oder Méangel, die bereits zum Zeitpunkt des Kaufs
vorhanden sind, miissen unverziiglich nach dem Auspacken des
Produkts gemeldet werden.
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Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab Kaufdatum einen
Material- oder Herstellungsfehler aufweisen, werden wir es

— nach unserer Wahl — kostenlos fiir Sie reparieren oder ersetzen.
Die Garantiezeit verlangert sich durch einen stattgegebenen
Gewahrleistungsanspruch nicht. Dies gilt auch fiir ersetzte und
reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt beschadigt oder
unsachgemaB verwendet oder gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und Herstellungsfehler ab. Diese Garantie
erstreckt sich weder auf Produktteile, die normalem VerschleiB
unterliegen, und somit als VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus,
Schlauche, Farbpatronen), noch auf Schaden an zerbrechlichen Teilen,
z.B. Schalter oder Teile aus Glas.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens zu gewahrleisten,
folgen Sie bitte den folgenden Hinweisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die
Artikelnummer [IAN 483038_2410 / IAN 483039_2410) als Nachweis fiir
denKauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer
Gravur, auf dem Titelblatt Ihrer Bedienungsanleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mangel auftreten, kontaktieren
Sie zunéchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifligung des
Kaufbelegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetretenist, fiir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte
Service-Anschrift ibersenden.
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Service

Service Deutschland
Tel.: 0800543511
E-Mail: owim@lidl.de
Service Osterreich
Tel: 0800292726
E-Mail: owim@lidl.at
Service Schweiz

Tel. 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch

DE/AT/CH
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@ Introduction

We congratulate you on the purchase of your new product. You
have chosen a high quality product. Familiarise yourself with the
product before using it for the first time. In addition, please carefully
refer to the operating instructions and the safety advice below.

Only use the product as instructed and only for the indicated field

of application. Keep these instructions in a safe place. If you pass the
productonto anyone else, please ensure that you also pass on all the
documentation withit.

@® Careanduse

10

Save energy! To avoid heat loss, choose a hotplate with a
diameter that matches the diameter of the product.

Effective bottom diameter approx.:

- 483038 (240 mm): @164 mm

- 483039 (280 mm): @180 mm

Before using the product for the first time, boil it out with water 2 to
3times to completely remove all manufacturing residues.

Lightly grease the product.

Do not overheat the product while empty or filled to prevent the
non-stick effect from weakening due to damage to the coating.
Risk of overheating! When fat-free food comes in contact with
non-oiled, overheated cookware, slight discolourations of the
non-stick coating might occur due to the burning of proteins. Such
discolourations are signs of wear and do not affect the quality of
the coating and its fitness for use.
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Heat up the food at a high / medium heat setting and then let it
cook atalower heat setting until readly.

Never leave the product unsupervised while the grease is
warming: Overheated grease can ignite. Never attempt to
extinguish grease fires with water! Smother the flames with a lid or
adense wool blanket.

Only use plastic or wooden kitchen utensils to prevent damaging
the non-stick coating. Do not cut food directly in the product.

Do notadd dripping wet meat to the product. Grease splatting
onto a glowing hob can easily cause afire.

The handle may heat during cooking. Use a pot holder or grill
gloves for your protection.

The productis suitable for gas, electric, glass ceramic, induction
and halogen cooker hobs.

Note forinduction hobs: A noise may occur under certain
conditions, resulting from the electromagnetic properties of the
heat source and the product. This is totally normal and does not
imply that your induction hob or your product is damaged. Place
the productin the middle of the induction hotplate. ATTENTION!
High heating-up rate! Do not overheat the product when
preheating. The room must be aired out well, in the event the
product overheats.

GB/IE



= This product combines the benefits of aluminium cookware, such
as low weight and high thermal conductivity, with the benefits of
cooking with induction. To enable this, magnetic steel elements
have beeninserted in the aluminium base. Consequently the
base is not magnetic throughout, so that on induction hobs that
are significantly greater than the base diameter, it can happen
that the induction coils do not react. This is not a quality defect
and does not represent any impairment of the functionality. So
that the product functions perfectly, always place it on the hob
corresponding to the effective base diameter stated in this
manual.

= Hightemperatures may discolour the exterior of the product. This
does notindicate faulty material, nor does it impair the product’s
quality or function.

= Neverholdthe hot product under cold running water. The
underside of the product may be damaged or fall off.

= CAUTION! When pouring out hot liquids, be especially careful
and cautious — otherwise there is arisk of scalding. Do not pour
the liquid hastily, but ensure a steady flow. Make sure that no other
persons, especially children, are in the immediate vicinity when
pouring.

= ATTENTION! If necessary, use an oven mitt or comparably effective
personal protective equipment [PPE) when pouring.

= CAUTION! Immediately wipe off hot oil or other liquids that
run down the product or drip onto the cooking surface during
pouring with a suitable cloth. Otherwise there is arisk of fire.
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The productis suitable for keeping dishes warm inside the oven
[max.160 °C for 1hour).

This product s suitable for dishwashers.

Handwash with hot water and common washing-up liquid. Avoid
using sharp or pointy objects or brushes to avoid damaging the
material.

Do not clean with harsh or abrasive cleaners.

Frequently cleaning of the product with harsh cleaners may
damage it and can cause discolouration.

Aluminium pieces may discolour when placed in the dishwasher.
ATTENTION! RISK OF SCRATCHES! To prevent scratches on the
glass ceramic cooking surface, always lift the pan before changing
its position on the cooking surface. We are not liable for damage
which could otherwise result. Do not move the product back
and forth on glass-ceramic hobs! When pans with an exposed
aluminium base are moved back and forth on ceramic surfaces,
this can leave marks. These marks can generally be removed with
aceramic cleaner.

We recommend before cooking to wipe briefly the surface of
the hob and the product bottom with a clean, lint-free cloth (e.g.
microfibre] to reduce the risk of scratches.

Food safe: This product does not affect the taste or odour of
prepared foods.

Never use the product if the handle is loose. Retighten the screw
joint of the handle if necessary.

This productis not suitable for deep frying!

Ensure sufficient ventilation to avoid heavy smoke in an enclosed
environment.
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® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable materials, which you
may dispose of atlocal recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.

FR
[
2 S
@r‘ 1]
The productincl. accessories, manual and packaging materials are
recyclable and are subject to extended producer responsibility.

Dispose them separately, following the illustrated Info-tri [sorting
information), for better waste treatment.

The Trimanlogo is valid in France only.

® Warranty

The product has been manufactured to strict quality guidelines and
meticulously examined before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights against the retailer of this
product. Your legal rights are not limited in any way by our warranty
detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the date of purchase. The
warranty period begins on the date of purchase. Keep the original
sales receipt in a safe location as this document is required as proof of
purchase.

Any damage or defects already present at the time of purchase must
be reported without delay after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials or manufacture within
3 years from the date of purchase, we will repair or replace it — at our
choice —free of charge to you. The warranty period is not extended
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as aresult of a claim being granted. This also applies to replaced and
repaired parts.

This warranty becomes void if the product has been damaged, or
used or maintained improperly.

The warranty covers material or manufacturing defects. This warranty
does not cover product parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables [e.g. batteries, rechargeable batteries,
tubes, cartridges), nor damage to fragile parts, e.g. switches or glass
parts.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the
following instructions:

Please have the till receipt and the item number (IAN 483038_2410 /
IAN 483039_2410] available as proof of purchase.

You will find the item number on the rating plate, an engraving, on the
front page of the instructions for use (bottom left), or as a sticker on the
rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, please contact the service
department listed either by telephone or by e-mail.

You can return a defective product to us free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase (till receipt) and information about what the defect
isand when it occurred.

Service

Service Great Britain
Tel.: 08000569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk

Qe ServiceIreland
Tel.: 1800200736
E-Mail: owim@lidl.ie
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@ Introduction

Nous vous félicitons pour I'achat de votre nouveau produit. Vous

avez opté pour un produit de grande qualité. Avant la premiere mise
en service, vous devez vous familiariser avec toutes les fonctions du
produit. Veuillez lire attentivement le mode d'emploi ci-dessous et les
consignes de sécurité. N'utilisez le produit que pour 'usage décrit et
les domaines d'application cités. Conserver ces instructions dans un
lieu s(r. Si vous donnez le produit a des tiers, remettez-leur également
latotalité des documents.

® Mode d'emploi et consignes d'entretien

= Economisezl'énergie ! Afin d'éviter toute perte de chaleur,
choisissez une plaque chauffante avec un diametre qui
correspond a celui du produit.

= Diametre du fond utilisable env.:
— 483038 (240 mm): @164 mm
- 483039 (280 mm): @180 mm

= Prévoyez avant la premiere utilisation de faire bouillir de l'eau
2 a 3fois dans le produit afin d'éliminer complétement les résidus
de fabrication éventuels.

= QGraissez légérement le produit.

= Ne pas trop chauffer le produit rempli avec des aliments ou a vide,
sinon l'effet antiadhésif diminue ou le revétement risque d'étre
détériore.

= Risque de surchauffe | Lorsque la poéle est surchauffée sans
matiere grasse, des colorations du revétement antiadhésif dues
ala combustion des protéines d'un aliment en train de cuire sans
graisse peuvent apparaitre. Ces colorations sont considérées
comme des traces d'utilisation et ne représentent aucune
diminution de la qualité du revétement et de son utilité.

= Chauffez les aliments & chaleur moyenne/élevée et laissez-les
ensuite continuer leur cuisson a petit feu.
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Ne laissez jamais le produit sans surveillance lorsque vous faites
chauffer de la matiére grasse : De la matiére grasse surchauffée
peut s'enflammer. Ne jamais éteindre de la matiére grasse brilante
avec de l'eau ! Etouffez les flammes avec un couvercle ou une
couverture en laine épaisse.

Afin de ne pas endommager le revétement antiadhésif, utilisez
toujours des ustensiles de cuisine en matiere synthétique ouen
bois. Ne coupez pas les aliments directement dans le produit.
Ne pas mettre de viande dont le jus coule dans le produit. Les
projections de graisse sur une plaque de cuisson brilante
peuvent facilement déclencher unincendie.

Durant la cuisson, le manche peut chauffer. Pour votre protection,
utilisez une manique ou des gants de cuisine.

Le produit est approprié pour les plaques de gaz, les plaques
électriques, en céramique, ainduction ou halogénes.
Instructions pour les plaques de cuisson a induction:

Dans certaines circonstances, un bruit dl aux propriétés
électromagnétiques de la source de chaleur et du produit peut
se faire entendre. Cela est normal et n'indique pas un défaut de
votre plaque de cuisson a induction ou du produit. Le produit
doit étre centré sur la plaque de cuisson ainduction. ATTENTION !
Vitesse de chauffage élevée ! Ne pas surchauffer le produit lors
du préchauffage. En cas de surchauffe du produit, la piece doit
étre bien aérée.
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Ce produit combine les avantages d'une batterie de cuisine en
aluminium, comme son faible poids et sa conductibilité thermique
élevée, aux avantages de la cuisson par induction. Pour permettre
cet effet, des éléments en acier magnétiques ont été insérés
dansle fond en aluminium. Le fond n'est pas magnétique dans son
ensemble, sila plaque de cuisson a induction est plus grande que
le diamétre du fond, les bobines d'induction risquent de ne pas
réagir. Cela n'est pas un vice de qualité et n'entrave pas I'état de
marche. Pour que le produit fonctionne impeccablement, placez-
le toujours sur la plaque de cuisson, qui correspond au diamétre
du fond effectif indiqué dans ce mode d'emploi.

Des températures élevées peuvent provoquer une décoloration
al'extérieur du produit. Ce n'est pas un défaut du matériau et cela
n‘affecte pas la qualité ou le fonctionnement du produit.

Ne jamais tenir le produit chaud sous I'eau courante froide.

Le dessous du produit pourrait &tre ainsiendommageé ou se
détacher du produit.

PRUDENCE ! Il faut étre particuli€rement vigilant et prudent
lorsque l'on verse des liquides chauds - car le risque de brllures
par ébouillantage estimportant. Ne versez pas le liquide ala

hate, mais veillez a ce que le flux du liquide soit régulier. Lorsque
vous versez le liquide, veillez & ce qu'aucune autre personne, en
particulier des enfants, ne se trouve a proximité immeédiate.
ATTENTION ! Pour verser le contenu, utilisez, le cas échéant, une
manique ou un équipement de protection individuelle (EPI) d'une
efficacité comparable.

PRUDENCE ! Essuyez immédiatement 'huile chaude ou tout autre
liquide qui coule le long du produit ou s'égoutte sur la surface de
cuisson avec un chiffon approprié. Autrement, il existe un risque
d'incendie.

Le produit convient au maintien au chaud des aliments au four
(max.160 °C pendant 1heure).
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Le produit va au lave-vaisselle.

Pour un lavage a la main, utilisez de 'eau chaude et votre liquide
vaisselle habituel. Evitez durant ['utilisation tout objet tranchant ou
pointu ainsi que l'usage de brosse afin de ne pas endommager le
matériau.

Pour le nettoyage, n'utilisez pas de produit abrasif et agressif.

Un nettoyage fréquent avec des détergents agressifs peut
conduire a une détérioration et/ou une décoloration du produit.
Le nettoyage au lave-vaisselle peut conduire a des décolorations
des parties en aluminium.

ATTENTION ! RAYURE ! Pour éviter les rayures sur la surface de
cuisson en vitrocéramique, soulevez toujours la casserole avant
de la déplacer sur la surface de cuisson. Nous ne sommes pas
responsables des dommages qui pourraient sinon en résulter.
Evitez de pousser et de tirer le produit sur les plaques de cuisson
en céramique/en verre | Lorsque des casseroles avec un fond

en aluminium exposé sont déplacées d’avant en arriere sur

des surfaces en céramique, cela peut laisser des marques. Ces
marques peuvent généralement étre éliminées avec un nettoyant
pour céramique.

Avant de commencer la cuisson, nous recommandons d'essuyer
la surface de la plaque de cuisson et le fond du produit avec un
chiffon propre qui ne peluche pas (par exemple en microfibre).
De cette maniere vous pouvez éviter les rayures.

Convient pour les aliments : Ce produit n'a pas d'influence surle
golt etl'odeur des aliments préparés.

N'utilisez pas le produit, sile manche est desserré. Resserrez
éventuellement la vis dumanche.

Ce produit ne convient pas pour la friture !

Veillez a une ventilation suffisante pour éviter toute fumée
importante dans un environnement clos.
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@® Mise aurebut

Lemballage se compose de matiéres recyclables pouvant étre mises
au rebut dans les déchetteries locales.

Votre mairie ou votre municipalité vous renseigneront sur les
possibilités de mise au rebut des produits usagés.

FR
[
? =
AR ©
Le produit ainsi que les accessoires et les matériaux demballage sont
recyclables et relevent de laresponsabilité élargie du producteur.

Eliminez-les séparément, en suivant 'Info-tri illustrée, dans lintérét d’'un
meilleur traitement des déchets.

Le logo Triman n'est valable qu'en France.

@® Garantie

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la
garantie commerciale quilui a été consentie lors de I'acquisition ou
de laréparation d‘un bien meuble, une remise en état couverte parla
garantie, toute période d'immobilisation d‘au moins sept jours vient
s‘ajouter a la durée de la garantie qui restait a courir. Cette période
court a compter de lademande d‘intervention de I'acheteur ou de
lamise a disposition pour réparation du bien en cause, si cette mise a
disposition est postérieure a lademande d'‘intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le
vendeur reste tenu des défauts de conformité du bien et des vices
rédhibitoires dans les conditions prévues aux articles L217-4 a L217-
13 du Code de la consommation et aux articles 16411648 et 2232 du
Code Civil.

20 FR/BE



Article L217-4 du Code de laconsommation
Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts
de conformité existant lors de la délivrance.

lIrépond également des défauts de conformite résultant de
'emballage, des instructions de montage ou de [installation lorsque
celle-cia été mise a sa charge par le contrat ou a été réalisée sous sa
responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S’ilest propre al'usage habituellement attendu d‘un bien
semblable et, le cas échéant :

« s'ilcorrespond ala description donnée par le vendeur et
posséder les qualités que celui-cia présentées a l'acheteur
sous forme d‘échantillon ou de modéle;

- s'il présente les qualités qu‘un acheteur peut légitimement
attendre eu égard aux déclarations publiques faites par le
vendeur, par le producteur ou par son représentant, notamment
dans la publicité ou I'étiquetage;;

2° OQus'il présente les caractéristiques définies d'un commun accord
par les parties ou étre propre a tout usage spécial recherché par

I'acheteur, porté a la connaissance du vendeur et que ce derniera

accepté.

Article L217-12 du Code de la consommation
L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans a
compter de la délivrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie a raison des défauts cachés de la
chose vendue qui larendentimpropre al‘'usage auquel on la destine,
ou qui diminuent tellement cet usage que l'acheteur ne l'aurait pas
acquise, ou nen aurait donné qu‘un moindre prix, s'il les avait connus.
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Article 1648 ler alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée par
l'acquéreur dans un délai de deux ans a compter de la découverte du
vice.

Les pieces détachées indispensables a I'utilisation du produit sont
disponibles pendant la durée de la garantie du produit.

Le produit a été fabriqué selon des criteres de qualité stricts, et
contrélé consciencieusement avant sa livraison. En cas de défaut de
matériau ou de fabrication, vous avez des droits [€gaux vis-a-vis du
vendeur du produit. Vos droits I€gaux ne sont en aucun cas limités par
notre garantie mentionnée ci-dessous.

La garantie de ce produit est de 3 ans a partir de la date d'achat.

La période de garantie commence a la date d'achat. Conservez
l'original de la preuve d’achat dans un endroit slir car ce document est
nécessaire pour prouver 'achat.

Tout dommage ou défaut déja présent au moment de l'achat doit étre
signalé immeédiatement apres le déballage du produit.

Sile produit présente un défaut de matériau ou de fabrication

dans les 3 ans qui suivent la date d'achat, nous le réparerons ou le
remplacerons - a notre choix - gratuitement pour vous. La période de
garantie n'est pas prolongée par une demande de garantie acceptée.
Cette mesure sapplique également pour les pieces remplacées et
réparées.

Cette garantie est annulée sile produit a été endommageé ou utilisé ou
entretenu de maniére incorrecte.

La garantie couvre les défauts de matériels et de fabrication. Cette
garantie ne couvre pas les pieces du produit soumises & une usure
normale, et qui sont donc considérées comme des pieces d'usure
(par exemple les piles, les piles rechargeables, tuyaux, les cartouches
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d'encre), niles dommages aux piéces fragiles, par exemple les
interrupteurs ou les pieces en verre.

Faire valoir sa garantie

Pour garantir la rapidité d'exécution de la procédure de garantie,
velulillez respecter les indications suivantes:

Veulillez conserver le ticket de caisse et laréférence du produit

(IAN 483038_2410 / IAN 483039_2410] a titre de preuve d'achat pour
toute demande.

Le numéro de référence de l'article estindiqué sur la plaque
d'identification, gravé sur la page de titre de votre manuel (en bas a
gauche] ou sur un autocollant apposé sur la face arriére ou inférieure
du produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de tout autre défaut,
contactez en premier lieu le service aprés-vente par téléphone ou
par e-mail aux coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout produit considéré
comme défectueux au service clientele indiqué, accompagnée de la
preuve d'achat [ticket de caisse] et d'une description écrite du défaut
avec mention de sa date d'apparition.

Service aprés-vente

Service aprés-vente France
Tél. 0800904879
E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tel. 08007101
Tél: 80023970 (Luxembourg)
E-Mail: owim@lidl.oe
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® Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe product.

U hebt voor een hoogwaardig product gekozen. Maak u voor

de eerste ingebruikname vertrouwd met het product. Lees

hiervoor aandachtig de volgende gebruiksaanwijzing en de
veiligheidsvoorschriften. Gebruik het product alleen zoals
beschreven en voor de aangegeven toepassingsgebieden. Bewaar
deze gebruiksaanwijzing op een veilige plek. Geef, wanneer u het
product doorgeeft aan derden, ook alle documenten mee.

@ Gebruiks- en onderhoudstips

= Energie besparen! Kies om warmteverlies te vermijden een
kookplaat met een diameter gelijk aan die van het product.

= Effectieve bodemdiameter ca.:
— 483038 (240 mm): @164 mm
- 483039 (280 mm): @180 mm

= Kook het product, voordat u het voor het eerst gaat gebruiken,
2 of 3 maal met water uit om eventueel tijdens de productie
achtergelaten resten te verwijderen.

= Vethetproductlichtjesin.

= Eenleegof met te braden gerechten gevuld product niet
oververhitten omdat anders het anti-aanbakeffect afneemt of de
anti-aanbaklaag beschadigd wordt.

= Oververhittingsgevaar! Bij niet ingevette, oververhitte pannen kan
contact met vetvrije gerechten door verbranding van de eiwitten
leiden tot verkleuring van de anti-aanbaklaag. Verkleuringen
als deze moeten gezien worden als gebruikssporen en zijn
niet van invioed op de kwaliteit van de anti-aanbaklaag en de
gebruiksgeschiktheid ervan.

= Verwarm de te bereiden gerechten op een hoge/gemiddelde
verwarmingsstand en laat daarna alles op lage stand gaar
worden.
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Houd het product altijd in het oog als er vet in verhit wordt:
Oververhit vet kan ontbranden. Brandend vet nooit met water
blussen! Verstik de viammen met een deksel of een dikke wollen
deken.

Gebruik alleen keukengerei van hout of kunststof om de anti-
aanbaklaag niet te beschadigen. Snijd de te koken gerechten niet
directin het product.

Geen druppelnat viees in het product doen. Het op een
gloeiende kookplaat spattend vet kan gemakkelijk brand
veroorzaken.

Tijdens het koken kan de greep heet worden. Gebruik voor uw
eigen bescherming een pannenlap of grillhandschoenen.

De panis geschikt voor gas en elektrisch koken zowel als voor
glaskeramische-, inductie- en halogeenkookplaten.

Tip voorinductiekookplaten: Onder bepaalde omstandigheden
kuntu een geluid horen dat een gevolgis vande
elektromagnetische eigenschappen van de warmtebron en van
het product. Ditis normaal en is niet het gevolg van een defect
van uw inductiekookplaat of van het product. Zet het product
midden op een inductiekookplaat. OPGELET! Het product warmt
snel op! Product bij het voorverwarmen niet oververhitten. Raakt
de pantoch oververhit, ventileer de ruimte dan goed.

Dit product koppelt de voordelen van kookgerei van aluminium,
zoals laag gewicht en grote warmtegeleiding, aan de voordelen
van inductiekoken. Om dit mogelijk te maken, zijn magnetische
stalen elementen in de aluminiumbodem geplaatst. De bodem

is dus niet volledig magnetisch, wat er bijinductiekookplaten
die aanzienlijk groter zijn dan de bodemdiameter, toe zou
kunnen leiden dat de inductiespoelen niet reageren. Ditis geen
kwaliteitsgebrek en belemmert de functionaliteit niet. Zet

het product, om ervoor te zorgen dat het zonder problemen
functioneert, altijd op een kookplaat die overeenkomt metdein
deze handleiding aangegeven effectieve bodemdiameter.
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Hoge temperaturen kunnen verkleuringen van de buitenkant van
het product veroorzaken. Dat betekent niet dat er iets mis is met
het materiaal en het heeft geen invloed op de kwaliteit of de
werking van het product.

Houd het product, als het heet is, nooit onder koud stromend
water. De onderkant van het product kan daardoor beschadigd
raken of van het product afvallen.

VOORZICHTIG! Bij het uitgieten van warme vloeistoffen is
bijzondere opmerkzaamheid en voorzichtigheid geboden —
anders dreigt gevaar voor verbranding. Giet de vloeistof niet snel
uit, maar let op een gelijkmatige stroming. Let op dat zich bij het
uitgieten geen andere personen, met name kleine kinderen, inde
directe nabijheid bevinden.

OPGELET! Gebruik bij het uitgieten eventueel een pannenlap of
een gelijksoortig persoonlijk beschermingsmiddel (PBM).
VOORZICHTIG! Veeg hete olie of andere vloeistoffen, die bij

het uitgieten langs het product lekken of op het kookoppervlak
druppelen, direct af met een geschikte doek. Anders bestaat
brandgevaar.

Dit product is geschikt om gerechten in de oven warm te houden
(max.160 °C gedurende 1uur).

Het product is geschikt voor de vaatwasser.

Maakt u het product met de hand schoon, gebruik dan warm
water en een gewoon afwasmiddel. Gebruik om het materiaal
niet te beschadigen daarbij geen scherpe en spitse voorwerpen
of borstels.

Gebruik voor het schoonmaken geen scherpe schuurmiddelen.
Veelvuldig schoonmaken met scherpe schoonmaakmiddelen
kan leiden to beschadiging en/ of verkleuring van het product.
Schoonmaken in de vaatwasser kan leiden tot verkleuring van de
aluminium onderdelen.
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= OPGELET! KRASSEN! Om krassen op de vitrokeramische
kookplaat te voorkomen, moet u de pan altijd opheffen als u deze
verplaatst naar een andere positie op het kookoppervlak. We zijn
niet aansprakelijk voor schade die hierdoor anders kan optreden.
Schuif kookgerei, dat op glaskeramische kookplaten staat,
nietheen en weer! Wanneer pannen met een blootgestelde
aluminium boden heen en weer worden geschoven op een
keramisch oppervlak, kan dit sporen achterlaten. Deze sporen
kunnen meestal worden verwijderd met een keramiekreiniger.

= Voordat u begint te koken, bevelen wiju aan het oppervlak van
de kookplaat en de bodem van het product met een schone,
pluisvrije doek (bijv. microvezel) af te wrijven. Daardoor kunt u
krassen voorkomen.

= Geschikt voorlevensmiddelen: Dit product heeft geeninvioed
op smaak en geur van de klaargemaakte gerechten.

= Gebruik het deksel nooit als de greep loszit. Draai, indien nodig,
de schroefverbinding van de handgrepen vast.

= Dit productis niet geschikt om te frituren.

= Zorgvoor voldoende ventilatie om zware rook in eeningesloten
omgeving te vermijden.

@ Afvoer

De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke grondstoffen die u via de
plaatselijke recyclingcontainers kunt afvoeren.

Informatie over de mogelijikheden om het uitgediende productna
gebruik te verwijderen, verstrekt uw gemeentelijke overheid.
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Het product, waaronder het toebehoren,ende
verpakkingsmaterialen kunnen worden gerecycled en zijn
onderhevig aan een uitgebreide verantwoordelijkheid van de
fabrikant.

Gooi ze apart weg, overeenkomstig de aangegeven Info-tri
(informatie over afvalscheiding), voor een beter afvalbeheer.

Het Triman-logo geldt alleen voor Frankrijk.

@® Garantie

Het product werd volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen gemaakt en
voor de uitlevering zorgvuldig gecontroleerd. In geval van materiaal-
of fabricagefouten hebt u tegenover de verkoper van het product
wettelijke rechten. Uw wettelijke rechten worden op geen enkele
manier door onze hieronder vermelde garantie beperkt.

De garantie voor dit product bedraagt 3 jaar vanaf aankoopdatum.
De garantieperiode gaat in op de datum van aankoop. Bewaar het
originele bewijs van aankoop op een veilige plek aangezien dit
document nodig is als bewijs.

Alle beschadigingen of gebreken die reeds op het moment van
aankoop aanwezig zijn, moeten meteen na het uitpakken van het
product worden gemeld.

Mocht het product binnen 3 jaar na aankoopdatum een materiaal- of
fabricagefout vertonen, zullen wij het — naar onze keuze — gratis
voor urepareren of vervangen. De garantieperiode wordt door een
plaatsgevonden garantieverlening niet verlengd. Dit geldt ook voor
vervangen en gerepareerde onderdelen.

Deze garantie vervalt als het product werd beschadigd of onjuistis
gebruikt of onderhouden.
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De garantie dekt materiaal- en fabricagefouten af. Deze garantie dekt
geen productonderdelen die aan normale slijtage onderhevig zijn
en daarom als verbruiksartikelen worden beschouwd (bv. batterijen,
oplaadbare batterijen, slangen, inktpatronen), noch dekt zij schade
aan breekbare onderdelen, bv. schakelaars of onderdelen die van
glas zijn gemaakt.

Afwikkeling in geval van garantie

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie te waarborgen dient u
de volgende instructies in acht te nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabbon en het artikelnummer
(IAN 483038_2410 / IAN 483039_2410) als bewijs van aankoop bijde
hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat, ingegraveerd, op het
titelblad van uw handleiding (linksonder) of als sticker op de achter-
of onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere gebreken optreden,
dient u eerst telefonisch of per e-mail contact met de onderstaande
service-afdeling op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan samen met uw
aankoopbewiijs (kassabon) en vermelding van de concrete

schade alsmede het tijdstip van optreden voor u franco aan hetu
meegedeelde servicepunt verzenden.

Service
D Service Nederland
Tel.: 08000225537
E-Mail: owim@lidl.nl
Service Belgié
Tel.: 08007101
Tel: 80023970 (Luxemburg)
E-Mail: owim@lidl.oe
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® Wstep

Gratulujemy Panstwu zakupu nowego produktu. Zdecydowali sie
Panstwo na zakup produktu najwyzszejjakosci. Przed uruchomieniem
urzadzenia po raz pierwszy zapoznaj sie z nim. W tym celu

przeczytaj uwaznie ponizszg instrukcje obstugi oraz wskazowki
dotyczace bezpieczenstwa. Produkt nalezy uzytkowac w sposob

tu opisany i zgodnie z okreslonym zakresem zastosowania. Nalezy
przechowywac te instrukcje w bezpiecznym miejscu. Przekazujac
produkt innej osobie, nalezy rowniez przekazac wszystkie
dokumenty.

@ Instrukcje uzytkowania i konserwaciji

Oszczedza¢ energig! W celu unikniecia utraty ciepta nalezy
wybierac ptyte grzejng o srednicy odpowiadajgcej srednicy
produktu.

Efektywna $rednica dna ok.:

- 483038 (240 mm): @164 mm

~ 483039 (280 mm): @180 mm

Przed pierwszym uzyciem nalezy 2 lub 3 razy zagotowac¢ wode
w produkcie, aby catkowicie usung¢ pozostatosci po produkciji.
Lekko nattuscic produkt.

Nie przegrzewac produktu pustego lub podczas smazenia, w
przeciwnym razie efekt nieprzywierania zniknie lub powtoka
zostanie uszkodzona.

Ryzyko przegrzanial W przypadku przegrzanych naczyn do
gotowania, ktore nie sg nattuszczone, nieprzywierajgca powtoka
moze odbarwic sie w wyniku spalania biatek, gdy wejdzie w
kontakt z bezttuszczowa zywnoscia. Te przebarwienia nalezy
traktowac jako oznaki uzytkowania i nie wptywajg one na jakos¢
powtoki ani na jej uzytecznos¢.

Potrawe podgrzewac na silnym lub srednim ogniu, a nastgpnie na
matym, aby dokonczy¢ gotowanie.
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Nie zostawiac produktu bez nadzoru, gdy ttuszcz sie nagrzewa:
Przegrzany ttuszcz moze sig zapali¢. Palagcego sig ttuszczu nigdy
nie gasi¢ woda! Ptomienie zdusi¢ pokrywka od garnka lub
grubym, wetnianym kocem.

Nalezy uzywac wytacznie przyborow kuchennychz

tworzywa sztucznego lub drewna, aby nie uszkodzi¢ powtoki,
zapobiegajacej przywieraniu. Produktow spozywczych nie
wolno kroi¢ bezposrednio w produkcie.

Nie wktada¢ do produktu ociekajgcego mokrego miesa. Thuszcz
pryskajacy na rozgrzang ptyte grzejng moze w tatwy sposob
doprowadzi¢ do pozaru.

Podczas gotowania uchwyt moze sie nagrzewac. Uzywac
rekawic do grilla lub rekawic kuchennych.

Produkt sie do stosowania na kuchennych ptytach gazowych,
elektrycznych, ceramicznych, indukcyjnych i halogenowych.
Uwaga odnosnie ptytindukcyjnych: W okreslonych
okolicznosciach moga pojawic sie zaktocenia, ktdre wynikajg

z wiasciwosci elektromagnetycznych cyrkulaciji ciepta miedzy
2rodtem cieptai produktem. Jest to zjawisko normalne i nie
oznacza uszkodzenia ptyty indukcyjnej ani produktu. Produkt
nalezy ustawic po srodku ptyty indukcyjnej. UWAGA! Duza
szybkos$¢ nagrzewania! Nie przegrzewac produktu podczas
nagrzewania. W przypadku przegrzania produktu pomieszczenie
nalezy porzadnie wywietrzyc.

Produkt tentgczy w sobie zalety naczyn aluminiowych, takie

jak niska waga i wysoka przewodnosc cieplna, z zaletami
gotowania indukcyjnego. W tym celu w aluminiowym dnie
umieszczono magnetyczne elementy stalowe. Zatem dno nie jest
w cato$ci magnetyczne, wiec moze wspotpracowac ze ptytami
indukcyjnymi o znacznie wiekszej $srednicy bez wzbudzania
cewek indukcyjnych. Nie jest to wada jakosci wykonania i nie jest
przeszkoda w funkcjonowaniu produktu. W celu zapewnienia
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prawidtowego dziatania produktu nalezy zawsze umieszczac
go na ptycie grzejnej, ktora odpowiada efektywnej Srednicy
podstawy okreslonej w niniejszej instrukcji.

= Wysokie temperatury mogg powodowac przebarwienia na
zewnatrz produktu. Nie jest to wada materiatowa i nie wptywa na
jakos¢ ani dziatanie produktu.

= Nigdy nie wkiada¢ gorgcego produktu pod biezgcg, zimng
wode. Dno produktu moze ulec uszkodzeniu lub moze odpas¢.

®  OSTROZNIE! Podczas wylewania goracych ptyndw nalezy
zachowac szczegolng czujnosc¢ i ostroznosc — w przeciwnym
razie istnieje ryzyko poparzenia. Nie wlewac ptynu pospiesznie,
ale starac sig, aby ptynat rownomiernie. Upewniac sig, ze podczas
nalewania zadne inne osoby, zwtaszcza dzieci, nie znajduja sie w
bezposrednim sgsiedztwie.

= UWAGA! Jedlito konieczne, podczas wylewania uzywac
uchwytu do garnkéw lub podobnie skutecznego sprzgtu
ochrony osobistej (SOI).

®  OSTROZNIE! Za pomoca odpowiedniej szmatki natychmiast
zetrze¢ goracy olej lub inny ptyn, ktdry sptywa na produkt lub
kapie na powierzchnie gotowania. W przeciwnym razie istnieje
ryzyko pozaru.

= Produkt nadaje sie do przechowywania zywnosci w piekarniku
w celu podtrzymywania ciepta (maks. 160 °C przez 1godzing).

= Produkt mozna my¢ w zmywarce.

= W przypadku mycia recznego uzywac cieptej wody i zwyktego
detergentu. Nalezy unikac¢ uzywania jakichkolwiek ostrych
narzedzi, aby nie uszkodzi¢ materiatu.

= Podczas czyszczenia nie uzywac zadnych ostrych materiatow
sciernych.

m  Czeste czyszczenie ostrymi detergentami moze uszkodzici / lub
odbarwi¢ produkt.
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Mycie w zmywarce moze powodowac odbarwienia
elementow aluminiowych.

UWAGA! ZARYSOWANIA! Aby zapobiec zarysowaniom
szklanej, ceramicznej powierzchni do gotowania, przed zmiang
potozenia naczynia na powierzchni do gotowania, naczynie
nalezy zawsze podnosi¢. Nie ponosimy odpowiedzialnosci

za szkody, ktore mogtyby powstac przy niestosowaniu si¢ do
tego zalecenia. Unika¢ szurania produktem po ceramicznej
plycie grzejnej! Przesuwanie po powierzchniach ceramicznych
patelni z odstonigta aluminiowa podstawg, moze spowodowac
pozostawianie $ladow. Slady te mozna zasadniczo usunac za
pomocy $rodka do czyszczenia ceramiki.

Przed rozpoczeciem gotowania zaleca sie przetarcie
powierzchni ptyty grzejneji dna produktu czysta, niestrzepiaca
sie szmatka (np. z mikrofibry). W ten sposdb mozna zapobiec
zadrapaniom.

Bezpieczna zywno$¢: Produkt nie wptywa na smak ani zapach
przygotowywanych potraw.

Nie uzywac produktu, gdy uchwyt jest luzny. Ewentualnie
dokreci¢ poluzowane ztgcza srubowe.

Ten produkt nie nadaje sie do smazenia w gtebokim ttuszczu!
Zapewnij wystarczajaca wentylacje, aby unikng¢ siinego
zadymienia w zamknigtym srodowisku.

@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatdw przyjaznych dla
srodowiska, ktore mozna przekazac¢ do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcow wtornych.

Informacji na temat mozliwosci utylizacji wyeksploatowanego
produktu udziela urzad gminy lub miasta.
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Produkt, w tym akcesoriai materiaty opakowaniowe, nadaja sie do
recyklingu i podlegaja rozszerzonej odpowiedzialnosci producenta.

Wyrzu¢ je osobno, zgodnie z ilustracjg przedstawiajaca informacje o
sortowaniu, aby zapewnic lepsza utylizacje odpadow.

Logo Triman jest wazne tylko dla Franciji.

® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany zgodnie z surowymi wytycznymi
dotyczacymijakoscii doktadnie przetestowane przed dostawa.
W przypadku wad materiatowych lub produkcyjnych przystuguja
Panstwu prawa ustawowe wobec sprzedawcy produktu. Pafstwa
prawa ustawowe nie sa W zaden sposob ograniczone przez naszg
gwarancje przedstawiong ponizej.

Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od daty zakupu. Okres
gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu. Prosze przechowywac
oryginalny rachunek w bezpiecznym miejscu, poniewaz ten
dokument jest wymagany jako dowod zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne juz w momencie zakupu
nalezy zgtosic niezwtocznie po rozpakowaniu produktu.

Jezeliw ciggu 3 lat od daty zakupu produkt wykaze wady
materiatowe lub produkcyjne, to — wedtug naszego uznania —
bezptatnie go naprawimy lub wymienimy. Okres gwarancji nie ulega
przedtuzeniu o przyznane roszczenie gwarancyjne. Dotyczy to
rowniez wymienionych i naprawionych czesci.

Niniejsza gwarancja traci wazno$c¢, jesli produkt zostat uszkodzony,
byt niewtasciwie uzytkowany lub konserwowany.
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Gwarancja obejmuje wady materiatowe i produkcyjne. Niniejsza
gwarancja nie obejmuje czesci produktu, ktore podlegaja
normalnemu zuzyciu i dlatego sa uwazane za cze$ci zuzywalne (np.
baterie, akumulatory, weze, wktady atramentowe), ani nie obejmuje
uszkodzen czesci delikatnych, np. przetacznikdw lub czesci
wykonanych ze szkta.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz z wymiang urzadzenia
lub waznej czesci czas gwarancji rozpoczyna si€ na nowo.

Sposob postepowania w przypadku naprawy gwarancyjnej

Aby zapewnic szybkie rozpatrzenie Panstwa whniosku, prosimy
stosowac sie do nastepujacych wskazowek:

Przed skontaktowaniem sig z dziatem serwisowym nalezy
przygotowac paragon i numer artykutu [IAN 483038_2410 /

IAN 483039_2410] jako dowod zakupu.

Numery artykutdw mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe, na
grawerunku, na stronie tytutowej jego instrukcji (na dole po lewej
stronie) lub jako naklejke na stronie odwrotnejlub spodnie;.

W razie wystgpienia btedow w dziataniu lub innych wad, nalezy
skontaktowac sie najpierw z wymienionym ponizej dziatem
serwisowym telefonicznie lub poczta elektroniczna.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie z dotgczeniem
dowodu zakupu (paragonu} i podaniem, na czym polega wada
i kiedy wystapita, przestac bezptatnie na podany Paristwu adres
serwisu.

Serwis

Serwis Polska
Tel: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl
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® Uvod

Blahoptejeme Vam ke koupi nového vyrobku. Rozhodli jste se pro
kvalitni vyrobek. Pfed prvnim uvedenim do provozu se seznamte s
vyrobkem. K tomu si pozorné prectéte nasledujici ndvod k obsluze a
bezpec&nostni pokyny. Pouzivejte vyrobek jen popsanym zplisobem
apouze pro uvedené oblasti pouZiti. Uschoveite si tento ndvod na
bezpecném misté. VSechny podklady vydeite pii pfedani vyrobku i
tfeti osobé.

@ Pokyny pro pouzivani a péci

m Setiete energiil Aby nedochézelo ke ztratam tepla, zvolte topnou
desku o priiméruy, ktery odpovida priiméru vyrobku.

= Efektivni primér dnaje cca:
— 483038 (240 mm): @164 mm
— 483039 (280 mm): @180 mm

= Vyvarte vyrobek pied prvnim pouzitim 2 az 3 krat vodou, aby se
odstranily pfipadné zbytky z vyroby.

= Vyrobek lehce namazte tukem.

= Prazdny nebo pecenym jidlem napinény vyrobek neprehfivejte,
jinak se zhorsi nepfilnavy ucinek nebo se poskodi povrchova
vrstva.

= Nebezpediprehfatil U tukem nenamazaného prehfatého
kuchyriského nddobi, miiZze dojit pfi kontaktu s tuk neobsahujici
pfipravovanou potravinou ke zbarvenim nepfilnavého povrchu v
disledku spalovani proteind. Tato zabarvenije tfeba povazovat za
stopy pouZivani, nepfedstavuji Zddné naruseni jakosti povlaku a
jeho zpUsobilosti pro pouzivani.
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Ohfivejte pfipravované potraviny pfi vyssim/stiednim ohfevu a
nechte je pak na nizkém stupni dovafit.

Nenechavejte vyrobek bez dozoru, kdyz se tuk zahfiva: Pfehfaty
tuk se mize vznitit. Nikdy nehaste hofici tuk vodou! Zaduste
plameny vikem hrnce nebo hustou vinénou dekou.

Pouzivejte pouze plastové nebo dievéné kuchyiiské pomiicky
abyste neposkodili nepfilnavy povrch. Nekrajejte potraviny pfimo
ve vyrobku.

Do vyrobku nevkladeijte kapajici maso. Prostfednictvim tuku
stiikajiciho na zhavou plotynku spordku miize snadno vzniknout
poZar.

B&hem vafeni se mliZe zahfét rukojet. Pro svou ochranu pouZzivejte
chniapky nebo grilovacirukavice.

Vyrobek je vhodnd pro plynoveé, elektricke, sklokeramicke,
indukéni a halogenoveé varné desky.

Pokyn pro indukéni varna pole: Za urcitych okolnosti miize nastat
hluk, ktery je dlisledkem elektromagnetickych vlastnosti zdroje
tepla a vyrobku. To je normalni a neznamend to zévadu indukéniho
varného pole ani vyrobku. Vyrobek je tfeba umistit do stfedu na
indukeni varné pole. VYSTRAHA! Vysoka rychlost ohfevu! Béhem
pfedehfivani vyrobek nepfehfivejte. V pfipadé prehfati vyrobku
musi byt mistnost diikladné vyvétrana.
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Tento vyrobek kombinuje vyhody hlinikového nadobi, jako
jsou nizka hmotnost a vysokd tepelna vodivost, s vyhodami
vareni s indukci. Aby to bylo mozné, byly do hlinikového dna
vloZeny magnetické oceloveé prvky. Dno tedy neni prilbézné
magneticke, takZe se nainduk&nich deskach, které jsou vyrazné
vétsinez priimér dna, mliZe stét, Ze indukeni civky nereaguiji. To
neni nedostatek kvality a nepredstavuje naruseni funkénosti. Aby
vyrobek bezvadné fungoval, vzdy jej umistéte na varné pole,
které odpovida uc¢innému spodnimu priméru uvedenému v
tomto ndvodu.

Vysoké teploty mohou vést ke zméné barvy vnéjsi strany
vyrobku. Nejedné se o0 vadu materidlu a neovliviiuje to kvalitu
nebo funkci vyrobku.

Nikdy nedavejte horky vyrobek pod tekouci studenou vodu.
Spodni ¢ast vyrobku by se tim mohla poskodit nebo z vyrobku
odpadnout.

POZOR! Pii nalévani horkych kapalin je tfeba dbét zvysené
opatrnosti — jinak hrozi nebezpeci opareni. Nevyléveijte kapalinu
narychlo, ale zajistéte rovnomérny pritok. Pfi vylévani se ujistéte,
ze v bezprostiedni blizkosti nejsou zédné dalsi osoby, zejména
deéti.

VYSTRAHAL! V pfipadé potfeby pouZijte pfi nalévani chiiapku
nebo podobné tc¢inné osobni ochranné pomticky (OOP).
POZOR! Ihned vhodnou latkou otfete horky olej nebojiné
tekutiny, které stékaji po vyrobku nebo kapaji na varny povrch.
Jinak existuje nebezpecdipozaru.

Vyrobek je vhodny pro uchovavani teplych potravin v troubé
(max.160 °C po dobu1hodiny].

Tento vyrobek je vhodny do mycky na nadobi.

Pro ru¢ni ¢isténi pouzijte horkou vodu a obycejny prostiedek na
myti nddobi. Vyhnéte se pouzivani ostrych a $picatych predméti
nebo kartacd, abyste neposkodili material.
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m K isteninepouzivejte Zadné ostré abrazivni prostiedky.

m  Casté &isténi ostrymi &isticimi prostiedky miZe vést k poskozeni
a/nebo zméneé barvy vyrobku.

= Cisténiv my&ce miiZe vést ke zméné zbarveni hlinikovych dilti.

= VYSTRAHA! SKRABANCE! Aby se zabranilo $krabanciim na
povrchu sklokeramické varné desky, pred pfemisténim nddobi
po varné desce jej vzdy nadzvednéte. Neneseme odpovédnost
za poskozeni, ke kterému miZe jinak dojit. Vyhnéte se Soupani
vyrobku sem a tam na sklokeramickych varnych deskach! Pfi
pfesouvani nddobi s nechranénym hlinikovym povrchem vngjsiho
dna po keramickych deskach miize toto nadobi zanechat stopy.
Tyto stopy Ize obvykle odstranit Cisticem na keramické povrchy.

= Nez zac¢nete s vafenim, doporucujeme, abyste otieli povrch
varného pole a dno vyrolbku ¢istou, nezmolkujici latkou [napiiklad
z mikrovlakna). Timto zplsobem mliZete piedejit poskrabani.

= Bezpecné pro potraviny: Tento vyrobek nema vliv na chut a vini
pfipravovanych jidel.

= Vyrobek nikdy nepouzivejte, kdyz je rukojet uvolnéna. Je-lito
nutné, utdhnéte Sroubeni rukojeti.

= Tento produkt neni vhodny pro fritovanil

m  Zajistéte dostatecnou ventilaci, aby se v uzavieném prostiedi
nehromadilo pifili§ velké mnoZstvi koure.

@ Zlikvidovani
Obal se skladd z ekologickych materiald, které mizete zlikvidovat
prostfednictvim mistnich sbéren recyklovatelnych materiald.

O moznostech likvidace vyslouzilych zafizeni se informujte u spravy
vasiobce nebo mésta.
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Vyrobek vE. pfislusenstvi a obaloveé materialy jsou recyklovatelné a
podléhajirozsifené odpovédnosti vyrobce.

Likvidujte je oddélené podle ilustrovanych Info-tri informace o
tfidéni), abyste mohli lépe nakladat s odpady.

Logo Triman plati jen pro Francii.

@® Zaruka

Vyrobek byl vyroben podle pfisnych smérnic kvality a pfed dodanim
peclivé otestovan. V pfipadé materidlnich nebo vyrobnich vad méte
zakonnd prava viici prodejci vyrobku. Vase zakonnd prava nejsou nize
uvedenou zarukou nijak omezena.

Zéruka na tento vyrobek je 3 roky od data zakoupeni. Zaru¢ni doba
zacind dnem zakoupeni. Original dokladu o zakoupeni si uschovejte
na bezpecném misté&, protoze tento doklad je vyZadovan jako doklad
o koupi.

Jakékoli poskozeni nebo zavady, které se vyskytly jiz v okamZiku
nakupu, musi byt nahlaSeny ihned po vybaleni vyrobku.

Pokud se u vyrobku béhem 3 let od data zakoupeni projevi vada
materidlu nebo vyrobnivada, pak vam ho podle nasi volby bezplatné
opravime nebo vymeénime. Zaru¢ni doba se po uznané reklamaci
neprodiuZuje. To plati také pro vyménéné a opravené dily.

Tato zaruka je neplatnd, pokud byl vyrobek poskozeny nebo
nesprdvne pouzivany anebo udrzovany.
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Zaruka se kryje na materidlové a vyrobni vady. Tato zaruka se
nevztahuje na dily vyrobku, které jsou vystaveny béznému
opotiebeni, a proto je Ize povaZovat za spotiebni dily [napt. baterie,
akumulatory, hadice, inkoustové patrony) nebo na poskozeni kiehkych
soucasti, jako jsou napt. spinae nebo dily, které jsou vyrobeny ze
skla.

Postup v pripadé uplatiiovani zaruky

Pro zaji$téni rychlého zpracovani Vaseho pfipadu se fidte
nasledujicimi pokyny:

Pro vSechny poZadavky si pfipravte pokladni stvrzenku a Cislo artiklu
(IAN 483038_2410 / IAN 483039_2410) jako doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typoveém §titku, gravufe, titulni strance navodu
(vlevo dole) nebo na nélepce na zadni nebo spodni strané.

V pfipadé poruch funkce nebo jinych zdvad nejdfive kontaktujte,
telefonicky nebo e-mailem, v nasledujicim textu uvedené servisni
oddéleni.

Vyrobek registrovany jako vadny potom miizete s pfilozenym
dokladem o zakoupeni [pokladni stvrzenkou) a idaji k zévadé a kdy k
ni doslo, bezplatné zaslat na adresu servisuy, kterd Vam byla sdélena.

Servis

@ Servis Ceskarepublika
Tel. 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz
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® Uvod

Blahozelame Vam ku kiipe Vasho nového vyrobku. Kipou ste sa
rozhodli pre vysoko kvalitny produkt. Pred prvym uvedenim do
prevadzky sa obozndmte s vyrobkom. Za tymto G¢elom si pozorne
precitajte nasledujlci ndvod na obsluhu a bezpecnostné pokyny.
Vyrobok pouzivajte iba v stlade s popisom a v uvedenych oblastiach
pouzivania. Tento ndvod uschovajte na bezpe¢nom mieste. Ak
vyrobok odovzdate dalsej osobe, prilozte k nemu aj vietky
podklady.

@® Navod na pouzivanie a starostlivost

Setrite energiou! Aby sa zabranilo strate tepla, zvolte varnt dosku
s priemerom, ktory zodpoveda priemeru produktu.

Efektivny priemer dna pribl.:

— 483038 (240 mm): @164 mm

— 483039 (280 mm): @180 mm

Pred prvym pouZzitim uvarte v produkte 2 az 3 krdt vodu, aby sa
Uplne odstranili eventuaine zvysky z vyroby.

Produkt jemne namastite.

Prdzdny alebo naplneny produkt neprehrievajte, v opacnom
pripade pride k znizeniu antiadhézneho efektu, pripadne k
poskodeniu ochrannej vrstvy.

Nebezpecenstvo prehriatial Ak sa prehriaty kuchynsky riad bez
oleja dostane do kontaktu s potravinami bez tuku, m&zu vzniknut
zafarbenia neprilnaveho povrchu spdsobené spélenim bielkovin.
Tieto sfarbené miesta sa povaZzuiju za stopy po pouzivania v
Ziadnom pripade neovplyviiuju kvalitu vrchnej vrstvy a vhodnost
jej pouzivania.
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Ohrejte jedlo na vysokom/miernom ohni a nechajte ho dojst na
malom plameni.

Pri zohrievani tuku nenechavajte produkt bez dozoru: Prehriaty tuk
samoze vznietit. Nikdy nehaste horiaci tuk vodou! Plameii uhaste
pokrievkou alebo hrubou vinenou prikryvkou.

PouZivajte len kuchynske néradie z plastu alebo dreva, aby ste
neposkodili neprilnavy povrch. Pripravované potraviny nekrajajte
priamo v produkte.

Do produktu nedavajte mokreé kvapkajuce maso. Tuk, ktory by
mohol odfrknut na Zeravu varnu platiiu, by mohol sposobit poZiar.
Pocas varenia sa mdze rozohriat rukovat. Na ochranu pouzivajte
chnapky alebo rukavice na grilovanie.

Produkt je vhodny na plynové, elektrickeé, sklokeramicke,
induk&né a halogénoveé varné dosky.

Upozornenie pre indukéné dosky: Za urcitych podmienok
ma&Ze vznikat hluk, ktory spdsobuiju elektromagnetické viastnosti
ohrievacieho zdroja a produktu. Je to normalne a nepredstavuje
to Ziadnu poruchu vasej indukénej varnej dosky alebo produktu.
Produkt treba umiestnit na indukeni varni dosku presne do
stredu. OPATRNE! Velmi rychle ohriatie! Produkt pri predhrievani
neprehrejte. V pripade prehriatia produktu musite miestnost
dokladne vyvetrat.
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Tento produkt spéaja vyhody hlinikového riadu ako je nizka
hmotnost a vysoka tepelna vodivost s vyhodami varenia za
pomociindukcie. Aby to bolo mozné, boli do hlinikového

dna pridané magnetické oceloveé prvky.Dno nie je preto celé
magnetické, takZe na indukénych varnych doskach, ktore si o
dost vacsie ako je priemer dna, sambze stat, Ze indukeéné cievky
nebudu reagovat. To nie je ziadna chyba kvality a nepredstavuje
Ziadne znizenie funk&nosti. Produkt bude fungovat spravne, len ak
ho vZdy umiestnite na varni dosku, ktord zodpoveda efektivnemu
priemeru dna uvedenému v tomto ndvode.

Vysokeé teploty mdzu spbsobit sfarbenie vonkajsej strany
produktu. To nie je Ziadna materidlovéd chyba a v ziadnom pripade
neovplyviiuje kvalitu alebo funkciu produktu.

Hor(ci produkt nikdy nechladte pod studenou te¢icou vodou.
Tym by sa mohla spodné strana produktu poskodit alebo z
produktu odpadnut.

POZOR! Pri vylievani horucich tekutin sa vyZaduje mimoriadna
obozretnost a opatrnost — inak hroziriziko obarenia. Tekutinu
nevylievajte rychlo, prad musi byt rovnomerny. Pri vylievani dbajte
nato, aby sa v bezprostrednej blizkosti nenachddzali Ziadne iné
osoby, predovsetkym Ziadne deti.

OPATRNE! V pripade potreby pouZivajte pri vylievani chiiapku
alebo podobné osobné ochranné prostriedky (OOP).

POZOR! Hortci olej alebo iné tekutiny, ktoré z produktu vytecu
alebo kvapnu na varnu plochu, okamZite utrite vhodnou utierkou.
Inak hrozi nebezpecenstvo poZiaru.

Produkt je vhodny na udrZiavanie teploty jedal v rure na pecenie
[max.160 °C pocas 1hodiny].

Tento produkt je vhodny do umyvacky riadu.

Na ru¢né umyvanie pouzite horicu vodu a bezny prostriedok

na umyvanie riadu. Vyhnite sa pouZivaniu ostrych a §picatych
predmetov alebo kefiek, aby ste neposkodili material.
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= Pricisteni nepouzivajte Ziadne abrazivne prostriedky.

m  Casté Cistenie ostrymi Eistiacimi prostriedkami méze spdsobit
poskodenie a/alebo sfarbenie produktu.

= Cistenie vumyvacke riadu méze viest k sfarbeniu hlinikovych Easti.

= OPATRNE! SKRABANCE! Aby ste predisli poskriabaniu
sklokeramického varného povrchu, pred posunutim panvice na
varnom povrchu ju vzdy zdvihnite. Nezodpovedame za Skodly,
ktoré by mohli vzniknut v opacnom pripade. Zabrarite Stchaniu
produktu po sklo-keramickej varnej doske! Ked'sa panvice s
odkrytym hlinikovym dnom pohybuiju hore dole po keramickom
povrchu, m&zZu zanechat stopy. Tieto stopy sa vo vieobecnosti
daju odstranit Cistiacim prostriedkom na keramiku.

= Predtym, ako za¢nete s varenim, odporucame vam, aby ste
utreli plochu varnej dosky a dno produktu ¢istou handrou, ktora
nepusta vlakna [napr. z mikrovlakna). Takto zalbranite vzniku
Skrabancov.

= Vhodné pre potraviny: Tento produkt nema ziadny vplyv na chut
a voiu pripravovanych jedal.

= Produkt v Ziadnom pripade nepouzivajte, ak je rukovat uvolnena.
V takom pripade skrutku rukovate utiahnite.

= Tento vyrobok nie je vhodny na vyprazanie!

= Zaistite dostatocné vetranie, aby ste sa vyhli hromadeniu hustého
dymu v uzavretom prostredi.

@ Likvidacia
Obal pozostava z ekologickych materidlov, ktoré mézete odovzdat
na miestnych recykla¢nych zbernych miestach.

O moznostiach likvidacie opotrelbbovaného vyrobku sa mbézete
informovat na Vasej obecnej alebo mestskej sprave.
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Vyrobok vr. prisluSenstva a obalove materialy su recyklovatelné
apodliehajl rozsirenej zodpovednosti vyrobcu.

Pre lepsie spracovanie odpadu ich zlikvidujte oddelene podla
obrazkov Info-tri (informécie o triedeni).

Triman-Logo platiiba pre Francuzsko.

@® Zaruka

Vyrobok bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi smernicami
kvality a pred dodanim dékladne otestovany. V pripade
materidlovych alebo vyrobnych chyb méate zakonné prava voci
predajcovi vyrobku. Vase zakonné préava nie st Ziadnym spdsobom
obmedzené nasou zarukou uvedenou nizsie.

Zéruka na tento vyrobok je 3 roky od datumu ndkupu. Zaru¢na doba
zacina plynut ddtumom kupy. Original dokladu o kipe si uschovajte
na bezpecnom mieste, pretoze tento doklad je potrebny ako ddkaz
okupe.

Akékolvek poskodenie alebo nedostatky pritomné uz v ase nakupu
je potrebné nahlasitihned'po vybaleni vyrobku.

Ak sa Vv priebehu 3 rokov od ddtumu zakipenia preukaze, Zze vyrobok
vykazuje chyby materidlu alebo spracovania, podla vlastného
uvéZenia Vam ho bezplatne opravime alebo vymenime. Zaru¢na
doba sa na zaklade poskytnutej zaru¢nej reklamacie nepredizuje. To
plati aj pre vymenené alebo opravené diely.

Tato zaruka je neplatng, ak bol vyrobok poskodeny alebo nespravne
pouzivany alebo udrZiavany.
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Zaruka sa vztahuje na chyby materidlu a vyrobné chyby. Tato

zéruka sa nevztahuje na Casti vyrobku, ktoré podliehaji beznému
opotrebovaniu, a preto sa povazujl za opotrebovatelné diely [napr.
batérie, nabijatelné batérie, hadice, atramentové kazety), anina
poskodenie krehkych €asti, napr. spinacov alebo Casti zo skla.

Postup v pripade poskodenia v zdruke

Pre zaru¢enie rychleho spracovania Vasej poZiadavky dodrzte prosim
nasledujice pokyny:

Pre v3etky otazky majte pripraveny pokladni¢ny doklad a ¢islo
vyrobku (IAN 483038_2410 / IAN 483039_2410) ako ddkaz o kipe.
Cislo vyrobku ndjdete na typovom $titku, gravire, na prednej strane
Vasho navodu [dole viavo) alebo ako nalepku na zadnej alebo
spodnej strane.

Ak sa vyskytnu funkéné poruchy alebo iné nedostatky, najskor
telefonicky alebo e-mailom kontaktujte ndsledne uvedené servisné
oddelenie.

Produkt oznaceny ako defektny potom mézete s prilozenym
dokladom o kiipe (pokladni¢ny listok] a uvedenim, v ¢om spociva
nedostatok a kedy sa vyskytol, bezplatne odoslat na Vdm oznamenu
adresu servisneho pracoviska.

Servis

G Servis Slovensko
Tel.: 0800 008158
E-posta:  owim@lidl.sk
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@ Introduccion

Enhorabuena por la adquisicion de su nuevo producto. Ha elegido
un producto de alta calidad. Familiaricese con el producto antes de

la primera puesta en funcionamiento. Lea detenidamente el siguiente
manual de instrucciones y las indicaciones de seguridad. Utilice

el producto Gnicamente como se describe a continuaciony para

las aplicaciones indicadas. Guarde estas instrucciones en un lugar
seguro. En caso de transferir el producto a terceros, entregue también
todos los documentos correspondientes.

@ Indicaciones de cuidado y uso

= jAhorre energia! Para evitar la pérdida de calor, seleccione una
placa calefactora que tenga un didmetro que corresponda al
didmetro del producto.

= Didmetro efectivo de labase aprox.:
— 483038 (240 mm): @164 mm
- 483039 (280 mm): @180 mm

= Antes de usar el producto por primera vez, ponga a hervir
agua 2 o0 3 veces para eliminar por completo los residuos de
produccion.

= Engrase ligeramente el producto.

= No caliente excesivamente el producto vacio o con alimento para
asar, ya que esto podria afectar al efecto antiadherente o dafiar el
recubrimiento.

= jPeligro de sobrecalentamiento! Si el utensilio de cocina no esta
engrasado y se calienta excesivamente, al ocurrir el contacto
con alimentos sin grasa las proteinas presentes en los alimentos
se quemarian, lo que puede causar la decoloracion de la capa
antiadherente. Estas decoloraciones se consideran como
marcas de uso y no afectan a la calidad del recubrimiento nia su
idoneidad para el uso.
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Caliente lacomida a fuego alto / medio inicialmente y déjela
después afuego lento hasta terminar la coccion.

No deje el producto sin vigilancia cuando se caliente la grasa: La
grasa sobrecalentada puede incendiarse. jJamds apague la grasa
ardiendo con agua!l Apague las llamas con una tapa o una manta
densa.

Utilice solamente utensilios de cocina de pléstico o madera, para
no dafiar la capa antiadherente. No corte el alimento directamente
en el producto.

No coloque carne demasiado humeda en el producto. Las
salpicaduras de grasa sobre una placa de cocinaincandescente
pueden provocar un incendio.

El mango de la sartén puede calentarse durante la coccion. Para su
proteccioén, use un trapo de cocina o guantes de horno.

El producto es adecuado para cocinas de gas, eléctricas,
vitroceramica, de induccién y de superficies haldgenas.

Nota para las placas de induccién: En determinadas circunstancias
puede escucharse un ruido que es debido a las propiedades
electromagnéticas de la fuente de calor y del producto. Esto

es normal y no hace referencia a un defecto de su placade
induccion o del producto. El producto debe colocarse en el
centro de la placa de induccion. jATENCION! jAlta velocidad

de calentamiento! No sobrecalentar el producto durante el
precalentamiento. En caso de sobrecalentamiento del producto,
debe airearse bien el espacio.
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Este producto combina las ventajas de los utensilios de cocina
de aluminio, como el bajo peso y la alta conductividad térmica,
con las ventajas de la cocina con induccion. Para posibilitar

esto, elementos de acero magnéticos fueroninsertados enla
base de aluminio. Por ello el fondo no es siempre magnético,

y puede no responder en aquellas placas de induccion, que
significativamente excedan el didmetro de la base. Esto no es un
defecto de calidad y no interfiere en el funcionamiento. Para que
el producto funcione correctamente, coldquelo siempre sobre
una placa de coccidn que corresponda al didmetro efectivo de la
base indicado en este manual de instrucciones.

Las altas temperaturas pueden decolorar la parte exterior del
producto. Esto no es ningun defecto de material y no afectaala
calidad o funcionalidad del producto.

Nunca ponga el producto caliente bajo un chorro de agua fria.

La parte inferior del producto podria dafiarse o despegarse del
producto.

iCUIDADO! Al verter liquidos calientes se requiere un especial
cuidadoy cautela para evitar cualquier peligro de quemaduras.
No vierta el liquido precipitadamente, sino déjelo fluir de

un modo uniforme. Al verterlo compruebe que ninguna otra
persona, en particular nifios, se encuentra muy cerca.

iATENCION! En caso necesario, para verter liquidos calientes,
utilice agarradores o un equipo de proteccion individual efectivo
comparable (EPI).

iCUIDADO! Con un pafio adecuado, limpie inmediatamente el
aceite caliente u otros liquidos que puedan derramarse o caer en
gotas sobre la supetficie de coccidn al verter el contenido del
producto. Sino lo hace, se corre un peligro de incendio.

El producto es apropiado para mantener caliente los alimentos en
elhorno [méx. 160 °C durante 1hora).

Este producto es apto para lavavaijillas.
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Para la limpieza manual, utilice agua caliente y un detergente
lavavaijillas comun. Evite el uso de objetos afilados, puntiagudos o
de cepillos, para no dafiar el material.

No use productos abrasivos para limpiar.

La limpieza frecuente con productos de limpieza abrasivos
puede dafiar y/o decolorar el producto.

La limpieza en el lavavajillas puede causar decoloracion de las
piezas de aluminio.

iATENCION! {ARANAZOS! Para evitar arafiazos en la superficie
para cocinar de la vitroceramica, levante siempre la sartén antes
de cambiar su posicion en dicha superficie. No asumimos ninguna
responsabilidad por los dafios que pudieran producirse de
cualquier otra forma.jEvite las rozaduras del producto sobre
vitroceramicas! Silas sartenes con una base de aluminio expuesta
se muevan de un lado a otro sobre superficies de cerdmica, se
pueden dejar marcas. Estas marcas generalmente se pueden
eliminar con un producto de limpieza de ceramica.

Antes de empezar a cocinar, le recomendamos que limpiela
superficie de la placa de cocciény el fondo del producto con

un pafo limpio y sin pelusas (por ejemplo, microfibra). Asi puede
evitar arafiazos.

Seguridad alimentaria: Este producto no influye ni en el sabor ni
en el olor de los alimentos preparados.

No utilice el producto si el mango esta suelto. Si es necesario
vuelva a apretar la atornilladura del mango.

iEste producto no es adecuado para freirl

Asegurese de que la ventilacion sea suficiente para evitar el humo
denso en un entorno cerrado.

@ Eliminacién
Elembalaje estd compuesto por materiales no contaminantes que
pueden ser desechados en el centro de reciclaje local.
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Para obtener informacion sobre las posibilidades de desecho
del producto al final de su vida (til, acuda a la administracion de su
comunidad o ciudad.

FR
[
2
Amn) ©
El producto, incluidos los accesorios, y el material de embalaje
son reciclables y estan sujetos a la responsabilidad extendida del
fabricante.

Deséchelos por separado siguiendo lainformacién ilustrada de
recogida selectiva para un mejor tratamiento de los residuos.

Ellogotipo Triman se aplica solo para Francia.

@ Garantia

El producto ha sido fabricado segln normas de calidad exigentes
y ha sido probado minuciosamente antes de la entrega. En caso de
fallos de material o de fabricacion, dispone de derechos legales
frente al vendedor del producto. Nuestra garantia mencionadaa
continuacion no restringe sus derechos legales de ningin modo.

La garantia para este producto es de 3 afios a partir de lafechade
compra. La garantia empieza el dia de la fecha de compra. Conserve
eljustificante de compra original en un lugar seguro, ya que este
documento es necesario para demostrar lacompra.

Todos los dafios o defectos ya presente en el momento de lacompra
debeninformarse inmediatamente tras desembalar el producto.

Si el producto presenta defectos de material o fabricacion enlos

3 afios a partir de la fecha de compra, lo repararemos o sustituiremos,
segun nuestra eleccion, gratuitamente para usted. El periodo de
garantia no se extiende por una reclamacion de garantia aprobada.
Esto también es aplicable a las piezas sustituidas y reparadas.
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La garantia pierde su validez si el producto se dafia o se utilizao
mantiene de formainadecuada.

La garantia cubre defectos de material y fabricacion. Esta garantia no
cubre las piezas del producto sujetas a un uso y desgaste normal y,
por lo tanto, consideradas piezas de desgaste (por €j. pilas, baterias,
mangueras, cartuchos de tinta) nilos dafios a las piezas fragiles, por e].
interruptores o piezas de cristal.

Tramitacion de la garantia

Para garantizar una rdpida tramitacién de su consulta, tenga en cuenta
las siguientes indicaciones:

Para realizar cualquier consulta, tenga a mano el recibo y el nimero de
articulo (JAN 483038_2410 / IAN 483039_2410) como justificante de
compra.

Encontrard el nimero de articulo en unainscripcion de la placa
indentificativa, en la portada de las instrucciones [abajo a la izquierda)
O enuna pegatina en la parte posterior o inferior.

Si el producto fallase o presentase algun defecto, pdngase primero
en contacto con el departamento de asistencia indicado, ya sea por
teléfono o correo electrénico.

Puede enviarnos el producto defectuoso libre de franqueo
adjuntando el recibo de compra [ticket de compra) e indicando
doénde estd y cuando ha ocurrido el fallo a la direccion de asistencia
que leindicamos.

Asistencia

(&> Asistencia enEspafia
Tel: 900984948
E-Mail: owim@lidl.es
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@ Indledning

Hjerteligt tillykke med kabet af deres nye produkt. Du har besluttet
dig for et produkt af hgj kvalitet. Ger Dem fortrolig med apparatet
inden farste ibrugtagning. Lees derfor den efterfelgende
brugsvejledning og sikkerhedsanvisningerne omhyggeligt. Brug kun
produktet som beskrevet og kun til de angivne anvendelsesomrader.
Opbevar denne vejlledning pa et sikkert sted. Hvis De giver
produktet videre til andre, skal alle dokumenter falge med.

@ Brugs- og vedligeholdelsesvejledning

= Sparenergi! Valg en kogeplade med en diameter, der svarer til
produktets diameter, for at undga varmetab.

= Effektivbunddiameter ca.:
- 483038 (240 mm): @164 mm
— 483039 (280 mm): @180 mm

= Feribrugtagning skal produktet koges med vand 2 til 3 gange for
fuldsteendig fiernelse af eventuelle produktionsrester.

= Smer produktetlet med fedt.

= Ettomt produkt eller et produkt, der er fyldt med mad il
stegning ma ikke overophedes, da slip-let effekten aftager, eller
belasgningen tager skade.

= Overophedningsfare! P4 overophedede pander uden fedtstof
kan der forekomme misfarvninger af non-stick belaegningen, nar
der forbraendes proteiner ved kontakt med fedtfattige madvarer.
Disse misfarvninger skal betragtes som tegn pa brug og haringen
indflydelse pa belaegningens kvalitet og brugsegenskaberne.

= Opvarm mad, der skal koges, ved haj/middel varme, og lad det
koge feerdigt pé et lavere trin.

= Produktet skal altid vaere under opsyn, mens fedtet varmes op:
Overophedet fedt kan anteende. Braendende fedt mé aldrig
slukkes med vand! llden slukkes med et l14g eller et tykt teeppe.
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Anvend kun kakkenredskaber af plast eller trae for ikke at
beskadige slip let-belsagningen. Madvarer ma ikke udskaeres
direkte i produktet.

Leeg ikke dryppende vadt ked i produktet. Hvis der sprajter fedt
pé en varm kogeplade kan der nemt opsté en brand.

Ved madlavning kan handtaget blive varmt. Anvend grydelapper
eller grillhandsker som beskyttelse.

Produktet er egnet til gas-, el-, glaskeramik-, induktions-, og
halogenkogeplader.

Vejledning for induktionskogeplader: Under visse
omstandigheder kan der forekomme st@j pga. varmekildens og
produktets elektromagnetiske egenskaber. Dette er helt normalt
og ikke et tegn pa defekt induktionskogeplade eller produkt.
Produktet skal placeres midt pa induktionskogepladen. OBS!
Hurtig opvarmningshastighed! Sarg for ikke at overophede
produktet under opvarmning. Efter en overophedning af
produktet skal lokalet udluftes grundigt.

Dette produkt kombinerer fordelene ved aluminiumskogegre;j,
som for eksempel den lave veegt og den heje
varmeledningsevne, med fordelene ved at lave mad med
induktion. For at gare dette muligt er der indbygget et magnetisk
stélelement i aluminiumsbunden. Bunden er ikke magnetisk over
hele fladen, og det kan derfor forekomme at induktionsspolen
ikke reagerer, hvis induktionskogefeltet er tydeligt starre end
bunddiameteren. Dette er ikke en kvalitetsmangel og haringen
indflydelse pa funktionaliteten. For at produktet virker korrekt, skal
du altid stille det pa en kogeplade, som svarer til den effektive
bunddiameter, der er angivetidenne vejledning.

Haje temperaturer kan misfarve produktets yderside. Dette er ikke
en materialefejl og haringen indflydelse pa produktets kvalitet
eller funktion.
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= Etopvarmet produkt ma aldrig holdes under rindende koldt
vand. Herved kan produktets underside tage skade eller falde af
produktet.

= FORSIGTIG! Du skal vaere meget opmaerksom og forsigtig, ndr du
haelder varme vaesker ud — ellers er der fare for skoldning. Haeld
ikke vaesken hurtigt ud, men sgrg derimod for en ensartet strom.
Vaer, ndr du haelder vaesker ud, opmaerksom p4, atingen andre
personer, isaer ingen bern, er i naerheden.

= BEMZRK!Brug om na@dvendigten grydelap eller et tilsvarende
effektivt personligt beskyttelsesudstyr (PV], nar du heelder.

= FORSIGTIG! After straks varm olie eller andre vaesker, der laber
ned ad produktet eller drypper ned pattillberedningsfladen, nar
duhaelder. Ellers er der fare for brand.

= Produktet er egnettil at holde tilberedt mad varmien ovn
(maks. 160 °Ciltime).

= Produktet er egnet til opvaskemaskine.

= Ved opvaskihanden anvendes varmt vand og almindeligt
opvaskemiddel. Undga at anvende skarpe og spidse genstande
eller barster for ikke at beskadige materialet.

= Anvend ikke skrappe skuremidler til rengaring.

= Hyppig rengering med skrappe rengaringsmidler kan medfare
skader og/eller misfarvning af produktet.

= Opvaskiopvaskemaskine kan medfare misfarvning af
aluminiumsdelene.

= OBS! RIDSER! Laft altid gryden, ndr den skal flyttes pa
kogepladerne, s& de glaskeramiske kogeplader ikke ridses.
Hvis dette ikke gares, er viikke ansvarlige for eventuelle skader
som felge deraf. Undgé at skubbe og traekke produktet pa
glaskeramiske kogeplader! Hvis pander med ubehandlede
aluminiumsbund flyttes frem og tilbage pa keramiske kogeplader,
kan det lave maerker pad kogepladerne. Disse maerker kan normalt
fiernes med et keramisk rengaringsmiddel.
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= Fgrmadlavningen pabegyndes, anbefaler vi, at kogepladens
overflade og produktets bund rengeres med en ren, fnugfri klud
(fx mikrofiber). Herved kan ridser forebygges.

= Levnedsmiddelsikker: Dette produkt pavirker ikke de tilberedte
madvarers smag og lugt.

= Anvend ikke produktet hvis handtaget sidder l@st. Efterspaend
evt. handtagets skruer.

= Dette produkt er ikke egnet il friturestegning!

= | etindelukket omrade, skal du serge for at der er nok ventilation,
sd duundgéar megetrag.

@ Bortskaffelse

Indpakningen bestar af miljgvenlige materialer, som De kan bortskaffe
over de lokale genbrugssteder.

De far oplyst muligheder til bortskaffelse af det udtjente produkt hos
deres lokale myndigheder eller bystyre.

FR
[
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@ MYe
Produktet og tilbeharet og emballagematerialer kan genbruges og
erunderlagt udvidet producentansvar.

De skal bortskaffes separat. Folg de viste maerkater med
sorteringsoplysninger, sa de bortskaffes pa en bedre made.

Triman-logoet gaelder kun for Frankrig.
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@ Garanti

Produktet er blevet fremstillet efter strenge kvalitetsstandarder

og kontrolleret ngje fer udlevering. l tilfeelde af materiale- eller
produktionsfejl kan du i medfer af loven gare krav gaeldende over for
saelgeren af produktet. Dine lovmaessige rettigheder begraenses pa
ingen made af den af os nedennasvnte garanti.

Garantien pa dette produkt geelder i 3 &r regnet fra kebsdatoen.
Garantien gaelder fra kebsdatoen. Opbevar den originale
kvittering et sikkert sted, da dette dokument forlanges forlagt som
dokumentation for kabet.

Alle skader eller mangler, der allerede forefindes pa tidspunktet for
kabet, skal straks meddeles efter udpakningen af produktet.

Hvis der inden for 3 &r regnet fra kebsdatoen viser sig en materiale-
eller produktionsfejl pé produktet, reparerer eller udskifter vi det

— efter vores valg — gratis for dig. Garantiperioden forleenges ikke
som felge af etimedekommet krav om garanti. Dette gaelder ogsa for
udskiftede og reparerede dele.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet beskadiget eller
anvendt og vedligeholdt forkert.

Garantien dackker materiale- og produktionsfejl. Denne garanti
daekker hverken produktdele, der er udsat for normal slitage og
derfor er at betragte som sliddele (f.eks. batterier, akkumulatorer,
slanger, farvepatroner), eller skader pé skrabelige dele, f.eks.
kontakter eller dele af glas.

Afvikling af garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling af deres
forespergsel, bedes De folge falgende anvisninger:
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Opbevar kassebon og artikelnummer (AN 483038_2410 /

IAN 483039_2410] som kabsdokumentation, s disse kan fremleegges
paforespargsel.

Artikelnumrene er angivet pa typeskiltet, ved en indgravering, pa
forsiden af vejledningen (nederst til venstre] eller pa et maerkat pé
bag- ellerundersiden.

Hvis der forekommer funktionsfejl eller andre mangler, skal De farst
kontakte nedenstdende serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.
Et produkt, der er registreret som defekt, kan De derefter sende
portofrit til den meddelte serviceadresse ved vedlaeggelse af
kebsbeviset (kassebon] og angivelsen af, hvori manglen bestar, og
hvornar den er opstaet.

Service

Service Danmark
Tel.: 80253972
E-Mail: owim@lidl.dk
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@ Introduzione

Congratulazioni per I'acquisto del vostro nuovo prodotto. Con

esso avete optato per un prodotto di qualita. Familiarizzare coniil
prodotto prima di metterlo in funzione per la prima volta. A tale scopo,
leggere attentamente le seguentiistruzioni d‘uso e le avvertenze
disicurezza. Utilizzare il prodotto solo come descritto e peri campi
diapplicazione indicati. Conservare queste istruzioniin un luogo
sicuro. Consegnare tutta la documentazione in caso di cessione del
prodotto aterzi.

@ Istruzioniperl'uso elacura

= Risparmiare energia! Per evitare la perdita di calore, scegliere
una piastra riscaldante di diametro corrispondente a quello del
prodotto.

= Diametro fondo effettivo approx.:
— 483038 (240 mm): @164 mm
- 483039 (280 mm): @180 mm

= Primadel primo utilizzo, far bollire da 2 a 3 volte dell'acqua nel
prodotto per eliminare completamente eventuali residui di
produzione.

= Ungere leggermente il prodotto.

= Non surriscaldare il prodotto vuoto o con cibo, altrimenti I'effetto
antiaderente si esaurira o il rivestimento subira danni.

= Pericolo disurriscaldamento! Nelle padelle surriscaldate non
ingrassate, in caso di contatto con alimenti non grassi, pud
verificarsilo scolorimento del rivestimento antiaderente a causa
dellacombustione delle proteine. Questi scolorimenti sono da
considerarsi come segni d'utilizzo e non pregiudicano la qualita
delrivestimento o la sua utilizzabilita.

= Riscaldareil cibo a fuoco medio/alto, quindi terminare la cottura a
fuoco basso.
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Non lasciare il prodotto incustodito quando il grasso si riscalda: Il
grasso surriscaldato puo prendere fuoco. Mai spegnere ['olio che
brucia con dellacqua! Soffocare le fiamme con un coperchio o
conuna coperta dilana spessa.

Utilizzare esclusivamente utensili da cucina in plastica o legno, al
fine dinon danneggiare il rivestimento antiaderente. Non tagliare il
cibo direttamente nel prodotto.

Non mettere carne bagnata e gocciolante nel prodotto. Gli
spruzzi di grasso sul piano di cottura incandescente possono
provocare facilmente un incendio.

Durante la cottura, il manico pud riscaldarsi. Per garantire la propria
sicurezza, utilizzare una presina o guanti da forno.

Il prodotto € adatto per piastre di cottura a gas, elettriche, in
vetroceramica, ainduzione e alogene.

Suggerimento per l'uso su piano di cotturaainduzione: In
determinate circostanze, puo verificarsi un rumore dovuto

alle proprieta elettromagnetiche della fonte di calore e del
prodotto. Questo &€ normale e non indica un difetto del piano
cottura ainduzione o del prodotto. Il prodotto va posizionato

al centro del piano cottura ainduzione. ATTENZIONE! Elevata
velocita diriscaldamento! Non surriscaldare il prodotto durante
il preriscaldamento. In caso di surriscaldamento del prodotto,
lasciar aerare completamente il locale.

IT 61



62

Questo prodotto combina i vantaggi delle pentole in alluminio,
comeil pesoridotto e l'elevata conducibilita termica, con quelli
della cottura ad induzione. Per rendere questo possibile, inserti
magnetici in acciaio sono stati aggiunti al fondo in alluminio. Di
conseguenza, il fondo non &€ completamente magnetico, inmodo
che, se adagiato su piani di cottura ainduzione significativamente
piu grandi del diametro difondo, pud accadere che non vi

siano reazioni delle bobine ainduzione. Questo non & un

difetto di qualita € non compromette la funzionalita. Per un
perfetto funzionamento del prodotto, posizionarlo sempre sul
piano cottura che corrisponde al diametro effettivo del fondo
specificato in queste istruzioni.

Le alte temperature possono portare allo scolorimento
dell'esterno del prodotto. Questo non € un difetto del materiale e
non influisce sulla qualita o sul funzionamento del prodotto.

Mai tenere il prodotto rovente sotto acqua corrente fredda. La
parte inferiore del prodotto potrebbe subire danni o usurarsi.
CAUTELA! Quando si versano liquidi caldi, prestare particolare
attenzione e cautela, altrimenti c'& il rischio di scottature. Non
versare il liquido frettolosamente, ma garantire un flusso costante.
Mentre si versa, assicurarsi che non vi siano altre persone,
soprattutto bambini, nelle immediate vicinanze.

ATTENZIONE! Mentre si versa, utilizzare eventualmente una presina
o un dispositivo di protezione individuale [DPI) di pari efficacia.
CAUTELA! Pulire immediatamente con un panno adatto l'olio caldo
o altri liquidi che scendono dal prodotto o che gocciolano sulla
supeirficie di cottura mentre si versa. In caso contrario sussiste il
pericolo diincendio.

Il prodotto & adatto a mantenere gli alimenti caldiin forno (max.
160 °C perlora).

Il prodotto e lavabile in lavastoviglie.
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Per il risciacquo a mano, utilizzare acqua calda e un normale
detersivo per piatti. Non utilizzare oggetti taglienti e appuntiti o
spazzole, al fine dinon danneggiare il materiale.

Non pulire usando sostanze abrasive aggressive.

Una pulizia frequente con detergenti aggressivi pud danneggiare
e/o scolorire il prodotto.

IIrisciacquo in lavastoviglie pud scolorire i componentiin
alluminio.

ATTENZIONE! GRAFFI! Per evitare graffi sul piano di cotturain
vetroceramica, sollevare sempre la padella prima di cambiarne la
posizione sul piano di cottura. Non siamo responsabili dei danni
che potrebbero altrimenti derivare. Evitare di spingere il prodotto
avanti e indietro sui piani cottura in vetroceramical! Se le pentole
con una base in alluminio a vista vengono spostate avantie
indietro su superficiin ceramica, potrebbero lasciare segni. Questi
segni possono essere generalmente rimossi con un detergente
per ceramica.

Prima diiniziare la cottura, si consiglia di pulire la superficie del
piano eilfondo del prodotto con un panno pulito che non

lasci pelucchi (ad esempio, in microfibra). Questo consente di
prevenire la formazione di graffi.

Per alimenti: Il prodotto non influenza il gusto e l'odore dei cibi
preparati.

Non utilizzare il prodotto se limpugnatura & allentata.
Eventualmente, fissare bene limpugnatura.

Questo prodotto non e adatto per la frittural

Garantire una ventilazione sufficiente per evitare fumo denso inun
ambiente chiuso.

@® Smaltimento

L'imballaggio € composto da materiali ecologici che possono essere
smaltiti presso i siti di raccolta locali peril riciclo.
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' possibile informarsi circa le possibilita di smaltimento del prodotto
usato presso 'amministrazione comunale o cittadina.
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llprodotto, i suoi accessori e i materiali diimballaggio sono riciclabili
e soggetti alla responsabilita estesa del produttore.

Per un migliore trattamento dei rifiuti, smaltirli separatamente
seguendo i diversi simboli della raccolta differenziata.

lllogo Triman € valido solamente per la Francia.

@® Garanzia

Il prodotto & stato fabbricato accuratamente secondo severe
direttive di qualita ed & stato controllato meticolosamente prima della
consegna. In caso di difetti di materiale o fabbricazione 'acquirente
puo far valere diritti legali nei confronti del venditore. La nostra
garanzia sotto riportata non costituisce alcun limite ai diritti legali
dellacquirente.

Questo prodotto & garantito per 3 anni con decorrenza dalla data
diacquisto. La garanzia decorre dalla data d'acquisto. Conservare
lo scontrino originale in un posto sicuro perché questo documento
viene richiesto come prova dell'avvenuto acquisto.

Tuttii danni o diifetti presenti gia almomento dellacquisto devono
essere comunicati subito dopo l'apertura della confezione.

Se entro 3 anni dalla data di acquisto di questo prodotto sirileva un
difetto di materiale o difabbricazione, noi procederemo, a nostra
discrezione, alla riparazione o sostituzione gratuite del prodotto o al
rimborso del prezzo diacquisto. Un eventuale intervento in garanzia
non prolunga né rinnova il periodo di garanzia stesso. Cio vale anche
per le parti sostituite e riparate.
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Questa garanzia decade in caso di danneggiamento oppure uso o
manutenzione impropri del prodotto.

La prestazione in garanzia vale per difetti del materiale o di
fabbricazione. Questa garanzia non si estende a componenti del
prodotto espostia normale logorio, che possono pertanto essere
considerati come componenti soggetti a usura [esempio capacita
della batteria, calcificazione, lampade, pneumatici, filtri, spazzole...). La
garanzia non si estende altresi a danni che si verificano su componenti
delicati (esempio interruttori, batterie, parti realizzate in vetro, schermi,
accessori vari) nonché danni derivanti dal trasporto o altri incidenti.

Gestione dei casiin garanzia

Per garantire un rapido disbrigo delle proprie pratiche, seguire le
istruzioni seguenti:

Per ognirichiesta si prega di conservare lo scontrino e il codice
dellarticolo (IAN 483038_2410 / IAN 483039_2410) come prova
d'acquisto.

Ilnumero d'articolo pud essere dedotto dalla targhetta, da
un’incisione, dal frontespizio delle istruzioni (in basso a sinistra) oppure
dall'adesivo applicato sul retro o sul lato inferiore.

In caso di disfunzioni o avarie, contattare innanzitutto i partner di
assistenza elencati di seguito telefonicamente oppure via e-mail.

Si pud inviare il prodotto ritenuto difettoso all'indirizzo del centro di
assistenza indicato con spedizione esente da affrancatura, completo
del documento di acquisto [scontrino) e della descrizione del difetto,
specificando anche quando tale difetto si € verificato.

Assistenza

Q> Assistenza ltalia
Tel. 800790789
E-Mail: owim@lidl.it
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@ Bevezetd

Gratulalunk Uj termékének vasarlasa alkalmabdl. Ezzel egy magas
min&ségl termeék mellett déntétt. Az elsé izembevétel elétt
ismerkedjen meg a késziilékkel. Ehhez figyelmesen olvassa el
akovetkezd Hasznélati utasitast és a biztonsagi tudnivaldkat. A
terméket csak a leirtak szerint &és a megadott felhasznalasi teriileteken
alkalmazza. Orizze meg ezt az itmutatot egy biztos helyen. A termék
harmadik félnek torténd tovdbbadasa esetén mellékelje atermék a
teljes dokumentacidjat is.

@ Hasznalati és apolasi utasitasok

Sporoljon az energiaval! A héveszteség elkeriilése érdekében
olyan fézélapot védlasszon, melynek dtmérdje a termeék
atmérdjének.

Hatékony fenékatmeérs kb.:

— 483038 (240 mm): @164 mm

- 483039 (280 mm): @180 mm

Az esetleges gyartasi maradékanyagok hidnytalan eltdvolitdsa
érdekében atermék elsé hasznélata elétt forraljon fel benne vizet
2-3 alkalommal.

Kenje be aterméket enyhén zsiradékkal.

Ne melegitse a terméket iiresen vagy élelmiszerekkel megrakott
allapotban, mert azzal romolhat a tapadasmentes tulajdonség,
illetve sériilhet a bevonat.

Tulheviilés veszélyel Ha a f6z&edény zsiradeék nélkiil heviil fel,

és abba zsirt nem tartalmazo élelmiszer kerill, a fehérjék egése
elszinez6déseket okozhat a tapadasmentes bevonaton. Ezek az
elszinez6dések csak a hasznalat kdvetkezmeényei, és nincsenek
hatéssal a bevonat minéségére vagy annak haszndlhatdsagara.

A megféznikivant élelmiszereket magas vagy kdzepes langon
kezdje el késziteni, majd hagyja alacsony langon készre féni.
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Ne hagyja a terméket felligyelet nélkiil, amikor abban zsiradékot
hevit: A tdlheviilt zsiradék langra kaphat. Az €96 zsiradékot soha
ne prébadlja vizzel eloltani! Fojtsa el alangokat egy fedével vagy
egy vastag gyapjupokroccal.

Csak faboél vagy miianyagbdl késziilt konyhai eszkdzdket
haszndljon, hogy ne tudjon kért tenni a tapaddsmentes
bevonatban. Az élelmiszerek vagasat ne akkor végezze, amikor
azok mér a termékben vannak.

Ne tegyen atermékbe erdsen atazott husokat. Az ennek
kévetkeztében kifrdccsend zsiradékok kénnyen tiizet okozhatnak.
Afézés sordn a fogo is felforrdsodhat. Biztonsadga érdekében
haszndljon edényfogét vagy vegyen fel siitékesztyit.

Atermék hasznélhatd gaz-, elektromos-, iivegkeramia-, indukcios-
és halogén fézélapokonis.

Tanacsok indukcios f6zélapokhoz: Bizonyos kériilmények kdzott
zajok hallhatoak, melyek a héforrds és a termék elektroméagneses
tulajdonsagainak kdvetkeztében jénnek létre. Ez azonban
normalis €s nem utal az indukcios fézélap vagy a termék hibéjara. A
termeéket helyezze az indukcios fézéfeliilet kdzepére. FIGYELEM!
A felmelegedés nagyon gyorsan torténik meg! A terméket a
felmelegités sordn ne hevitse tul. A termék tlheviilése esetén
hagyja a helyiséget alaposan kiszellézni.
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Atermék 6tvdzi a kdnnyd stlyl és jo hdvezetd képesséqgii
aluminiumedények és az indukcios f6zés elényeit. Hogy ez
lehetéve vdljon, az aluminium talpba magneses acélelemeket
épitettiink. A talpazat ennek kdszdnhetéen nem atjarhatd
magnesesen, ezért az olyan indukcios fellileteken, melyek
nagyobbak a talpazatndl, az indukcios tekercsek esetlegesen
nem fognak reagalni. Ez azonban nem mindségi gyengeseég, és
semmilyen médon nem korldtozza a hasznéalhatdsagot. A termeék
kifogdstalan miikddése érdekében azt mindig arra a fézélapra
helyezze, mely megfelel az ebben az itmutatdban megadott
fenékatmérédnek.

A magas hédmérséklet elszinezddéseket okozhat a termeék
felszinén. Eznem anyaghiba jele, s nincs hatdssal a termék
min&ségére vagy hasznélhatdsagara.

Aterméket forré allapotban soha ne tartsa folyo hideg viz

ala. Ezaltal a termék alsé része sériilhet, vagy akar le is valhat a
termeékrol.

VIGYAZAT! Forro folyadékok kiontésekor kiilénds dvatossagra és
koriiltekintésre van sziikség - ellenkezd esetben forrdzas veszélye
all fenn. Ne hirtelen 6ntse ki a folyadékot, hanem ligyeljen arra,
hogy az egyenletesen folyjon. A kidntés sordn ligyeljen arra,
hogy més személyek, killdndsen gyermekek ne tartdzkodjanak a
kézvetlen kézelben.

FIGYELEM! Sziikség esetén haszndljon siitékesztylit vagy
hasonldan hatékony egyéni véddfelszerelést [PPE] a kibntés soran.
VIGYAZAT! A forré olajat vagy mas folyadékot, amely lefolyik a
termekrél, vagy kidntéskor a fézéfeliiletre csdpdg, azonnal térdlje
le. Ellenkezé esetben tiizveszély all fenn.

Atermék alkalmas élelmiszerek melegen tartdséra siitében [max.
160 °C,16rdig).

Atermék mosogatdgépben moshato.
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Kézi mosogatdshoz hasznaljon meleg vizet és normal
mosogatoszert. A tisztitdshoz ne hasznaljon éles targyakat vagy
keféket, mert azok kért tehetnek az anyagdban.

Atisztitdshoz ne haszndljon suroldszereket.

Atermeék gyakoritisztitdsa éles eszkdzodkkel annak sériiléséhez
és/vagy elszinez6déséhez vezethet.

A mosogatogeéppel térténd tisztitds soran az aluminium részek
elszinezddhetnek.

FIGYELEM! KARCOLASVESZELY! Az iivegkerémia fézéfeliilet
karcolddéséanak elkeriilése érdekében mindig emelje fela
serpenydt, mielétt megvaltoztatja a fézéfellileten elfoglalt
helyét. Nem vallalunk felelésséget az egyébkeént keletkezé
karokeért. Keriilie a termék cstsztatasat keramialapokon! Ha a
szabadon hagyott aluminium alju serpenydket ide-oda mozgatjuk
a kerdmiafeliileteken, az nyomokat hagyhat. Ezek a nyomok
altaldban kerdmiatisztitdval eltdvolithatok.

Afézés megkezdése elbtt ajanlatos a f&z6lap feliiletét és az
edény talpétis eqy tiszta, szoszmentes (pl. mikroszalas) ruha
segitségével attoroini. igy elkeriilhetéek a karcolasok.
Elelmiszerbiztos: A termék nem befolyasolja az elkészitett ételek
izétvagy illatat.

Semmiképp ne hasznalja a termeket, ha a fogdja kilazult. Adott
esetben hizza meg afogd csavarjait.

Ez atermék nem alkalmas mélysiitésre!

Biztositson elegendd szellézést, hogy zért kdrnyezetben elkeriilie
az erds flistképzédeést.

@ Mentesités

A csomagolas kornyezetbarat anyagokb ol késziilt, amelyeket a helyi
Ujrahasznositd helyeken adhat le artalmatlanitds céljabol.

Akiszolgélt termék megsemmisitési lehetéseégeirdl lakdhelye
illetékes &dnkormanyzatanal tdjekozodhat.

HU 69



FR
[
) =
A(mn)
Atermék, beleértve atartozékokat €s a csomagoldanyagokat is,
Ujrahasznosithato, és a gyarto kiterjesztett feleléssége ald tartozik.

Ajobb hulladékkezelés érdekében az dbran lathatd informaciok
(szortirozasi informaciok) alapjan kiilén artalmatlanitsa dket.

ATriman-logé csak Franciaorszégra vonatkozik.

@® Garancia

Aterméket gondosan, szigori mindségi eléirdsok betartasaval
gyartottuk, és a szallitds elétt gondosan ellendriztiik. Anyag- vagy
gyartasi hibak esetén a termék eladdjaval szemben tdrvényes jogok
illetik meg. Az On térvényes jogait az altalunk aldbb meghatérozott
garancia semmilyen médon nem korlatozza.

Erre a termékre 3 év garancidt adunk a vasarlas datumatdl szamitva.
A garancia id& a vasarlas datumaval kezdddik. Biztonsdgos helyen
Brizze meg az eredeti vasarloi bizonylatot, mert ez a dokumentum
sziikséges a vasarlas bizonyitdsdhoz.

A vasarlaskor fennalld karokat és hianyossagokat a termeék
kicsomagoldsa utan haladéktalanul jelezze.

Ha ezen a terméken a vasarlastdl szamitott 3 éven beliil anyag- vagy
gyartasi hibat észlel, valasztdsunk szerintingyenesen megjavitjuk
vagy kicseréljiik a terméket. A garancia idé nem hosszabbodik meg
a helyette nyujtott szavatossdgiigény éltal. Ez a kicserélt vagy javitott
alkatrészekre is érvényes.

A garancia megsz(inik, ha a terméket megrongaltak, ill. nem
szakszer(ien kezelték vagy végezték a karbantartast.
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A garancia az anyag- és gyartasi hibakra vonatkozik. Ez a garancia nem
terjed ki azokra a termékalkatrészekre, amelyek normal kopdsnak
vannak kitéve, és ezért gyorsan kopo alkatrésznek mindsiiinek

(pl. elemekre, akkumulatorokra, tomldkre, tintapatronokra), illetve
atdrékeny alkatrészek sériilésére, pl. kapcsoldkra vagy liveg
alkatrészekre.

Garancidlis iigyek lebonyolitasa

Ugyeének gyors elintézhetdsége céljgbal, kérjiik kdvesse az aldbbi
Utmutatast:

Kerjik, kérdések esetére készitse eld a pénztarblokkot és a
cikkszamot [IAN 483038_2410 / IAN 483039_2410) a vasarlas tényének
azigazolasara.

Kejiik, hogy a cikkszamot olvassa le a tipustablardl, a gravirozasbdl, az
Utmutaté cimoldalardl (balra lent), illetve a hétoldalon, vagy a termék
aljan talalhatd matricarol.

Amennyiben miikddési hibak, vagy egyéb hidnyossag lépne fel,
elészoris vegye fel a kapcsolatot a kdvetkezdkben megnevezett
szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibasnak itélt terméket ezutan a vasarlast igazold blokk, valamint a
hiba leirdsanak és keletkezésiidejének mellékelésével dijmentesen
postézhatja az Onnel kdzdlt szervizcimre.

Szerviz

Y  Szerviz Magyarorszag
Tel. 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu

HU 71



IAN ModelNo. | Productsize Effective bottom size Version
483038_2410 | HG02548 @240mm @164 mm
483039_2410 | HG02549 @280mm @180 mm
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