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Herzlichen Gliickwunsch!
Mit dem Kauf dieser Eiscrememaschine haben Sie sich fiir ein hochwertiges Produkt entschieden.

Machen Sie sich vor der ersten Inbetriebnahme mit der Eiscrememaschine vertraut und lesen Sie diese
Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Beachten Sie vor allem die Sicherheitshinweise und benutzen
Sie die Eiscrememaschine nur, wie in dieser Bedienungsanleitung beschrieben und fir die angegebenen

Einsatzbereiche.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung gut auf. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe der

Eiscrememaschine an Dritte ebenfalls mit aus.

1. BestimmungsgemaBe Verwendung

Diese Eiscrememaschine ist ein Haushaltsgerdt und dient ausschliefBlich zum Zubereiten von Speiseeis.
Sie darf nicht auBerhalb von geschlossenen Réumen und in tropischen Klimaregionen genutzt werden.
Die Eiscrememaschine ist nicht fir den Betrieb in einem Unternehmen bzw. den gewerblichen Einsatz
vorgesehen. Verwenden Sie die Eiscrememaschine ausschlieBlich in Wohnbereichen fiir den privaten
Gebrauch, jede andere Verwendung ist nicht bestimmungsgeméB. Diese Eiscrememaschine erfiillt alle,
im Zusammenhang mit der CE-Konformitét, relevanten Normen und Standards. Bei einer nicht mit dem
Hersteller abgestimmten Anderung der Eiscrememaschine ist die Einhaltung dieser Normen nicht mehr
gewdhrleistet. Aus hieraus resultierenden Schéden oder Stérungen ist jegliche Haftung seitens des

Herstellers ausgeschlossen. Benutzen Sie nur das vom Hersteller mitgelieferte Zubehér.

Bitte beachten Sie die Landesvorschriften bzw. Gesetze des Einsatzlandes.

2. Lieferumfang

Nehmen Sie die Eiscrememaschine und alle Zubehérteile aus der Verpackung. Entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien und iberpriffen Sie, ob alle Komponenten vollstéindig und unbeschéadigt sind.

Im Falle einer unvollstdndigen oder beschddigten Lieferung wenden Sie sich bitte an den Hersteller.

e Eiscrememaschine SilverCrest SECM 12 D1

¢ Kurzanleitung (vollsténdige Bedienungsanleitung Online verfiigbar)
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Diese Bedienungsanleitung ist mit einem ausklappbaren Umschlag versehen. Auf der Innenseite des
Umschlags sind die Eiscrememaschine und alle Bedienelemente mit einer Bezifferung abgebildet. Sie
kénnen diese Umschlagseite ausgeklappt lassen, wéhrend Sie weitere Kapitel der Bedienungsanleitung
lesen. So haben Sie immer eine Referenz zum betreffenden Bedienelement vor Augen. Die Ziffern haben

folgende Bedeutung:

—_

EIN-/AUS-Schalter (1/0)

Motoreinheit

Deckel (mit Einfillsffnung)

Verbindungsachse

Rihrer

Eisbehdalter

Kunststoffring
AuBBenbehdlter
Netzkabel

V| O N| OO0 M WO N

3. Technische Daten

Bezeichnung SECM 12 D1

Spannungsversorgung 220-240 V~, 50 Hz

Leistungsaufnahme 12W

Fassungsvermégen max. 1,65 |

Nutzvolumen max. 700 g Eismasse, ergibt bis zu 1000 ml fertiges Speiseeis
Schutzklasse Il

Anderungen der technischen Daten sowie des Designs kénnen ohne Ankiindigung erfolgen.

4, Sicherheitshinweise

Vor der ersten Verwendung des Gerdtes lesen Sie bitte die
folgenden Anweisungen genau durch und beachten Sie alle
Warnhinweise, selbst wenn lhnen der Umgang mit elektronischen
und Haushaltsgerdten  vertraut ist.  Bewahren Sie diese
Bedienungsanleitung sorgfdltig als zukinftige Referenz auf. Wenn
Sie das Gerdt verkaufen oder weitergeben, héandigen Sie
unbedingt auch diese Bedienungsanleitung aus. Sie ist Bestandteil
des Gerdtes.
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Erlduterung der verwendeten Symbole

GEFAHR! Dieses Signalwort bezeichnet eine Geféhrdung
mit einem hohen Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden
wird, den Tod oder schwere Verletzung zur Folge hat.

WARNUNG! Dieses Signalwort bezeichnet eine
Gefdhrdung mit einem mittleren Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, den Tod oder schwere Verletzung zur
Folge haben kann.

ACHTUNG! Dieses Signalwort kennzeichnet wichtige
Hinweise zum Schutz vor Sachschaden.

GEFAHR! Dieses Symbol kennzeichnet Gefahren fir die
Gesundheit bis zur Lebensgefahr und/oder Sachschaden
durch elekirischen Schlag.

gg? Dieses Symbol kennzeichnet Produkte, die auf ihre
physikalische und chemische Zusammensetzung getestet
wurden und geméB der Anforderung der Verordnung EG
1935/2004 als gesundheitlich unbedenklich fir den
Kontakt mit Lebensmitteln befunden wurden.

D\ Dieses Symbol kennzeichnet weitere informative Hinweise

@ zum Thema.

£\ Dieses Symbol kennzeichnet Teile, die

@ spUlmaschinengeeignet sind.

M Herstelleradresse

Schutzklasse I
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Anweisungen fir sicheren Betrieb

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Teile und Flachen, die
mit Lebensmitteln in Verbindung kommen. Beachten Sie dazu das
Kapitel ,Reinigung”.

Verarbeiten Sie nie mehr als 700 g Eismasse im Eisbehalter (6).
Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht, vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets
vom Stromnetz zu trennen.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine d&hnlich quadlifizierte  Person  ersetzt werden, um
Gefdhrdungen zu vermeiden.

Die Eiscrememaschine darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fernwirksystem betrieben werden.

Kinder und Personen mit Einschrankungen

Dieses Gerdt darf von Kindern ab 8 Jahren und von Personen
mit reduzierten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung bzw. Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren
Gebrauches des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

Reinigung und Wartung durch den Benutzer dirfen nicht durch
Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder
glter und werden beaufsichtigt.

Kinder unter 8 Jahren sind vom Gerat und dem Netzkabel (9)
fernzuhalten.

- Deutsch



SECM 12 D1

GEFAHR! Verpackungsmaterial ist kein Kinderspielzeug.
Kinder dirfen nicht mit Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht
Erstickungsgefahr.
Bewahren Sie das Gerdt auBBerhalb der Reichweite von Kindern
auf.

Allgemeine Sicherheitshinweise

A Verletzungsgefahr

Greifen Sie nicht in die laufende Eiscrememaschine. Halten Sie
Haare, Kleidung und sonstige Gegenstéande fern.

Fassen Sie den gekuhlten Eisbehdlter (6) nicht mit nassen
Hénden an.

A GEFAHR durch mangelnde Hygiene

Speiseeis ist ein idealer Nahrboden fiir Salmonellen. Aus diesem

Grunde ist bei der Zubereitung auf besondere Hygiene zu

achten!

Hauptquelle fir Salmonellen sind rohe Eier. Bei zu langer

lagerung  oder  unzureichender  Kihlung  kénnen  sich

Salmonellen sehr schnell vermehren.

Auch in vorbereiteter Eiscrememasse oder angetautem Eis

kénnen sich Salmonellen vermehren. Durch Tiefkihlen kénnen

Salmonellen nicht abgetétet werden!

Befolgen Sie unbedingt folgende Hygieneempfehlungen:

e Fir Personen mit geschwdchten Abwehrkréften (Senioren,
Kleinkinder) sollten Sie auf Rezepte mit rohem Ei verzichten.

Deutsch - 7



SECM 12 D1

e Wenn Sie rohe Eier verwenden, achten Sie darauf, dass
diese unbedingt frisch und gekihlt sind!

e Lagern Sie vorbereitete Eismasse direkt nach der
Zubereitung im Kihlschrank und verwenden Sie diese
innerhalb von maximal 24 Stunden!

o Fertig zubereitetes Speiseeis sollte direkt verzehrt werden. Es
kann es kann im Tiefkihlfach bei-18 °C fir hdchstens eine
Woche gelagert werden!

e Angetautes Speiseeis darf nicht wieder eingefroren werden!

e Die Eiscrememaschine und die verwendeten
Arbeitsmaterialien sind nach der Eiscremeherstellung
grindlichst zu reinigen!

A ACHTUNG vor Sachschaden

Vor dem Tiefkithlen muss der Eisbehdlter (6) absolut trocken
sein.

Der Eisbehdilter (6) darf niemals iber 40 °C erwdrmt werden.
Verwenden Sie idealerweise Gummischaber zum Entnehmen
des fertigen Eises. Harte oder spitze Gegenstdnde kénnen die
Innenseiten des Eisbehalters (6) beschadigen!

Geben Sie die vorbereitete Eismasse erst nach dem Einschalten
in die laufende Eiscrememaschine.

Schalten Sie die Eiscrememaschine wdhrend der Zubereitung
niemals aus und anschlieBend wieder ein. Festgefrorene
Eismasse konnte den Rihrer (5) blockieren und nachhaltige
Schéden verursachen.
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e Betreiben Sie die Eiscrememaschine niemals auf heiB3en
Untergrinden (z. B. Herdplatten) oder in der N&he von
Warmequellen.

e Die rutschfesten SilikonfiBe der Eiscrememaschine kénnten von
behandelten Mébeloberflachen angegrffen werden. Verwenden
Sie ggf. eine Unterlage.

e Die Eiscrememaschine hat einen Uberhitzungsschutz, der die
Eiscrememaschine abschaltet, um den Motor vor Uberhitzung zu
schitzen. Ziehen Sie in diesem Fall den Netzstecker und lassen
Sie das Gerdgt fir mindestens 15 Minuten abkihlen.

e Verwenden Sie nur das mitgelieferte Originalzubehér!

A GEFAHR durch elekitrischen Schlag

e Offnen Sie niemals das Gehduse der Eiscrememaschine, da
dieses keine zu wartenden Teile enthdlt. Bei gedffnetem
Gehduse besteht Gefahr durch Stromschlag.

e Falls Sie Rauchentwicklung, ungewdhnliche Gerdusche oder
Geriiche feststellen, schalten Sie die Eiscrememaschine sofort
aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose. In
diesen Fallen darf die Eiscrememaschine nicht weiterverwendet
werden, bevor eine Uberpriifung durch einen Fachmann
durchgefihrt wurde. Atmen Sie keinesfalls Rauch aus einem
moglichen Gerdtebrand ein.  Sollten Sie dennoch Rauch
eingeatmet haben, suchen Sie einen Arzt auf. Das Einatmen von
Rauch kann gesundheitsschadlich sein.

e Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel (?) nicht durch scharfe
Kanten oder heif’e Stellen beschadigt werden kann.
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o Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel (?) nicht eingeklemmt
oder gequetscht wird.

e Das Gerat muss bei nicht vorhandener Aufsicht, vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets
vom Stromnetz getrennt werden.

e Um den Netzstecker aus der Steckdose zu ziehen, ziehen Sie
nur am Netzstecker selbst und niemals am Netzkabel (9).

e Wenn Sie sichtbare Beschadigungen an der Eiscrememaschine
oder am Netzkabel (?) feststellen, schalten Sie das Gerdt sofort
aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und setzen
Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung.

e Berihren Sie die Eiscrememaschine nicht mit nassen Héanden.

e Tauchen Sie die Eiscrememaschine niemals in Wasser oder
andere Flussigkeiten.

e Betreiben Sie die Eiscrememaschine nicht in der Ndhe von mit
Wasser gefillten Behdltern, z. B. Spilbecken.

e Sollte  Flussigkeit oder andere Fremdkérper in  die
Eiscrememaschine gelangt sein, ziehen Sie sofort den
Netzstecker aus der Steckdose und setzen Sie sich mit dem
Kundendienst in Verbindung.

5. Urheberrecht

Alle Inhalte dieser Bedienungsanleitung unterliegen dem Urheberrecht und werden dem Leser
ausschlieBlich als Informationsquelle bereitgestellt. Jegliches Kopieren oder Vervielféltigen von Daten
und Informationen ist ohne ausdriickliche und schriftliche Genehmigung durch den Autor verboten. Dies
betrifft auch die gewerbliche Nutzung der Inhalte und Daten. Text und Abbildungen entsprechen dem

technischen Stand bei Drucklegung. Anderungen vorbehalten.

10 - Deutsch



SECM 12 D1

6. Vor der Inbetriebnahme

Entnehmen Sie die Eiscrememaschine und alle Zubehérteile der Verpackung und iberpriffen Sie die

Vollsténdigkeit der Lieferung. Entfernen Sie alle Schutzfolien. Halten Sie das Verpackungsmaterial von

Kindern fern und entsorgen Sie es umweltgerecht.

Reinigen Sie das Gerdt vor dem ersten Gebrauch, um eventuelle Fertigungsriickstéinde zu entfernen.

7. Inbetriebnahme

7.1 Allgemeine Hinweise zu Zutaten

Verwenden Sie hochwertige, frische Zutaten, um eine hohe Eisqualitét zu erzielen.

Milchprodukte mit hohem Fettgehalt (z. B. Schlagsahne, Mascarpone) sind Geschmackstréger und
sorgen fir eine hohe Cremigkeit.

Wenn Sie Zucker zugeben, verwenden Sie idealerweise Puderzucker. Zucker sorgt fir eine festere
Konsistenz und reduziert die Bildung grof3er Eiskristalle.

Wenn Sie tiefgefrorene Friichte verwenden wollen, lassen Sie diese vor dem Pirieren nicht
vollsténdig auftauen. Halb gefrorene Friichte lassen sich besser pirieren.

Die Zugabe von Alkohol sorgt fir weicheres Eis.

7.2 Allgemeine Hinweise zur Zubereitung

Fir ein gutes Gelingen sollte der Eisbehéilter (6) und auch die vorbereitete Eismasse vor der
Zubereitung ausreichend gekihlt werden.

Das frisch zubereitete Eis ist [6ffelweich und servierfertig. So schmeckt es am besten.

Wenn das Eis nach ca. 40 Minuten nicht die gewiinschte Festigkeit hat, stellen Sie es so lange in
den Gefrierschrank, bis diese erreicht ist.

7.3 Eisbehadlter einfrieren (mindestens 24 Stunden vor Zubereitung)

Der Eisbehdlter (6) muss zum Zeitpunkt des Einfrierens absolut trocken sein.

Um Eisablagerungen am Eisbehélter (6) zu vermeiden, ist es ratsam, ihn vor dem Einfrieren in einen
Gefrierbeutel zu geben und diesen méglichst dicht zu verschliefen.

Nach mindestens 24 Stunden im Gefrierschrank (-18 °C oder kalter) ist der Eisbehdlter (6)
durchgekiihlt und fir die Eiszubereitung vorbereitet.

Um eine Erwérmung des Eisbehélters (6) zu vermeiden, nehmen Sie diesen erst direkt vor der
Zubereitung aus dem Gefrierschrank.

7.4 Eismasse vorbereiten (ca. 4 Stunden vor Zubereitung)

Bereiten Sie maximal 700 g Eismasse entsprechend der Rezeptangaben zu. Dies ergibt, je nach
Rezept, bis zu 1000 ml fertiges Speiseeis.

Stellen Sie die vorbereitete Eismasse fiir ca. 4 Stunden in den Kihlschrank, damit sie richtig
durchkihlt.
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7.5 Zubereitung von Eis in der Eiscrememaschine

»  Geben Sie die vorbereitete Eismasse in ein Gef&B mit AusgieBBer. Das erleichtert die
@ Zugabe der Eismasse durch die Einfilléffnung des Deckels (3).
= »  Geben Sie die Eismasse erst in den Eisbehdalter (6), wenn die Eiscrememaschine
vollstéindig zusammengebaut und eingeschaltet ist und sich der Rihrer (5) im Eisbehélter
(6) dreht. Ansonsten gefriert die Eismasse an der Innenwand des Eisbehélters (6) und

blockiert den Rihrer (5).

»  Arbeiten Sie ziigig, damit Eisbehdlter (6) und Eismasse sich nicht erwérmen.

e Setzen Sie die Motoreinheit (2) auf den Deckel (3). Beide Rastnasen miissen hérbar einrasten!
Beachten Sie dazu Abbildung A auf der Umschlagseite.

e Stecken Sie die Verbindungsachse (4) von unten in die Motoreinheit (2).

e Stecken Sie den Rihrer (5) auf die Verbindungsachse (4).

o Setzen Sie den Kunststoffring (7) auf den AuBenbehdlter (8). Die Griffe des Kunststoffringes (7)
mijssen in den entsprechenden Sicken am AuBenbehdlter (8) liegen.

o Entfernen Sie den Gefrierbeutel und setzen Sie den Eisbehdlter (6) auf den Kunststoffring (7).

e Setzen Sie jetzt den Deckel (3) mit montierter Motoreinheit (2) und montiertem Rihrer (5) auf den
Kunststoffring (7). Drehen Sie den Deckel (3) im Uhrzeigersinn fest.

e Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose und drehen Sie den EIN-/AUS-Schalter (1) in die
Stellung ,1”.

Achtung vor Sachschéden: Schalten Sie die Eiscrememaschine wdhrend der
Eiszubereitung niemals aus und anschlieBend wieder ein. Die gefrierende Eismasse wiirde den
Rihrer blockieren!

e Giefen Sie die vorbereitete Eismasse durch die Einfillsffnung im Deckel (3) in den Eisbehdlter (6).
Wichtig: Beim Einfillen muss die Eiscrememaschine eingeschaltet sein und der Rihrer (5) muss sich
drehen!

e Llassen Sie die Eiscrememaschine arbeiten, bis das Eis im Eisbehdlter (6) die gewiinschte Konsistenz

erreicht hat.
Wenn das Eis nach maximal 40 Minuten noch nicht die gewiinschte Festigkeit hat, stellen Sie
? es so lange in den Gefrierschrank, bis die Festigkeit Ihren Wiinschen entspricht.
e Drehen Sie den EIN-/AUS-Schalter (1) in die Stellung ,0”, um die Eiscrememaschine auszuschalten.
e Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
e Greifen Sie den Deckel (3) mit beiden Hénden, drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn und heben
Sie ihn ab.

e Entnehmen Sie das fertige Eis mit einem Gummischaber oder Holzlsffel. Es ist [&ffelweich und kann

sofort verzehrt werden.
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8. Rezeptvorschldge

W

IO\ Anstatt des Eigelbs kdnnen Sie in den Rezepten auch Sahnestandmittel verwenden.
@ Als Faustregel gilt: 1 Teeldffel Sahnestandmittel ersetzt 2 Eigelb.

Beachten Sie die Dosierungsanweisung des Herstellers!

Schokoladeneis
Zutaten Zubereitung
e 2 Eigelb ¢ Verschlagen Sie Eigelb, Kakao-Getrénkepulver und Milch.

e 200 ml Milch (3,5% Fett)
e 200 ml Schlagsahne (30 % Fett)
¢ 80 g Kakao-Getréinkepulver

¢ Schlagen Sie die Schlagsahne steif.
o Rihren Sie die Schlagsahne unter die vorbereitete Masse,
bis Sie eine homogene Eismasse erhalten.

Bananeneis

Zutaten

Zubereitung

o 1 grofe, reife Banane

e 200 ml Milch (3,5% Fett)

100 ml Schlagsahne (30 % Fett)
e 50 g Puderzucker

o Pirieren Sie die Banane.

® Mixen Sie zundchst das Bananenmus zusammen mit den
anderen Zutaten gut durch.

o Schlagen Sie die Schlagsahne steif.

o Rihren Sie die Schlagsahne unter die vorbereitete Masse,
bis Sie eine homogene Eismasse erhalten.

Veganes Bananen-Mandel-Eis

Zutaten

Zubereitung

1 groBe reife Banane

eine halbe Zitrone
200 ml Vanille-Mandeldrink
e 30 g Puderzucker

e Pijrieren Sie die Banane zusammen mit dem Zitronensaft
der ausgepressten Zitrone.

e Geben Sie den Vanille-Mandeldrink hinzu.

e Mixen Sie das Bananenmus zusammen mit den anderen
Zutaten gut durch. Rihren Sie so lange bis Sie eine
homogene Eismasse erhalten.

40 g Puderzucker
150 g Erdbeeren

Erdbeereis
Zutaten Zubereitung
e 1 Eigelb o Mixen Sie Eigelb und Puderzucker, bis die Masse hell
e 100 ml Milch (3,5% Fett) wird.
e 100 ml Schlagsahne (30 % Fett) o Geben Sie die kalte Milch hinzu.

o Schlagen Sie die Schlagsahne steif.

o Rihren Sie die Schlagsahne unter die vorbereitete Masse,
bis Sie eine homogene Eismasse erhalten.

o Pirieren Sie die Erdbeeren.

o Geben Sie das Erdbeermus zur vorbereiteten Masse und
rihren Sie, bis Sie eine homogene Eismasse erhalten.

Hinweis: Geben Sie nach Belieben mehr oder weniger Friichte und Puderzucker hinzu.
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Vanilleeis

Zutaten Zubereitung

e 2 Eigelb e Verschlagen Sie Eigelb, Puderzucker und Vanillezucker,

e 200 ml Milch (3,5% Fett) bis die Masse hell wird.

e 200 ml Schlagsahne (30 % Fett) e Geben Sie die kalte Milch hinzu.

e 50 g Puderzucker o Schlagen Sie die Schlagsahne steif.

e 1-2 Packchen Vanillezucker o Rihren Sie die Schlagsahne unter die vorbereitete Masse,
bis Sie eine homogene Eismasse erhalten.

Hinweis: Geben Sie nach Belieben Friichte hinzu und siiBen Sie nach Geschmack.

Orangen- Zitronensorbet

Zutaten Zubereitung

e 4 Orangen e Pressen Sie Orangen und Zitronen aus.

e 2 Zitronen ¢ Mixen Sie den Orangen- und Zitronensaft mit dem
e 100 g Puderzucker Puderzucker, bis sich dieser aufgel&st hat.
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9. Reinigung

ﬁ GEFAHR durch elektrischen Schlag
Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose. Anderenfalls besteht

Stromschlaggefahr.

Schitten oder sprishen Sie keine Flissigkeiten auf die Motoreinheit (2) und tauchen Sie diese
auch nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten. Anderenfalls besteht Stromschlag- und
Brandgefahr durch Kurzschlisse.

WARNUNG vor Sachschaden
Verwenden Sie zur Reinigung keine kratzenden oder &tzenden Reinigungsmittel und auch

keine kratzenden Gegenstdnde (z. B. Metallschwémme). Anderenfalls kann die
Eiscrememaschine besch&digt werden.
e Trennen Sie zundchst den Rihrer (5) und die Verbindungsachse (4) von der Motoreinheit (2).
e Driicken Sie die 2 Rastnasen an der Motoreinheit (2) zusammen und trennen Sie die Motoreinheit
(2) vom Deckel (3)
e Fassen Sie den Kunststoffring (7) an den Griffen und heben Sie Kunststoffring (7) und Eisbehélter (6)
aus dem AuBenbehdlter (8).

Motoreinheit (2)

e Reinigen Sie die Motoreinheit (7) mit einem weichen, leicht angefeuchteten Tuch.

Eisbehdlter (6)
e  Erst nachdem er Raumtemperatur erreicht hat, reinigen Sie den Eisbehdlter (6) im Spilbad mit einem
milden Spilmittel mit maximal 40 °C warmem Wasser. Spiilen Sie ihn anschlieBend mit reichlich

klarem Wasser ab, um Spiilmittelreste zu entfernen.

Deckel (3) und Riihrer (5)
o Deckel (3) und Rihrer (5) reinigen Sie im Spiilbad mit einem milden Spiimittel mit warmem Wasser.
Spilen Sie anschlieBend mit reichlich klarem Wasser ab, um Spiilmittelreste zu entfernen. Alternativ

sind diese Teile auch fir die Reinigung in der Spilmaschine geeignet.

AuBenbehdlter (8), Kunststoffring (7) und Verbindungsachse (4)
e Reinigen Sie diese Teile im Spilbad mit einem milden Spilmittel mit warmem Wasser. Spiilen Sie

anschlieBend mit reichlich klarem Wasser ab, um Spilmittelreste zu entfernen.

Trocknen Sie alle gereinigten Teile gut ab.

10. Lagerung bei Nichtbenutzung

Wenn Sie die Eiscrememaschine fir einen léingeren Zeitraum nicht gebrauchen, bewahren Sie diese

nach vorheriger Reinigung an einem trockenen und sauberen Ort auf.
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11. Problemlésung

Sollte lhre Eiscrememaschine einmal nicht wie gewohnt funktionieren, versuchen Sie zundchst anhand
der folgenden Hinweise das Problem zu |8sen. Falls nach Durcharbeiten der folgenden Tipps der Fehler
fortbesteht, setzen Sie sich mit unserer Hotline in Verbindung.

Die Eiscrememaschine hat keine Funktion

o Der Netzstecker ist nicht eingesteckt. Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose.
e Die Netzsteckdose ist defekt. Probieren Sie das Gerdt an einer anderen Netzsteckdose, von der Sie
sicher wissen, dass diese in Ordnung ist.

Eis quillt nach oben aus der Einfiill6ffnung im Deckel (3) heraus

e Zuviel Eismasse im Eisbehdlter (6). Beachten Sie die maximale Menge von 1000 ml.
e Verwenden Sie beim néchsten Versuch weniger Eismasse.

Das Eis bleibt zu fliissig
e Beachten Sie unbedingt die empfohlenen Kihlzeiten:
Eisbehélter: mindestens 24 Stunden kishlen im Gefrierschrank
Eismasse: mindestens 4 Stunden kihlen im Khlschrank
e Kihlen Sie das zubereitete Eis ggf. noch im Gefrierschrank, bis Sie mit der Konsistenz zufrieden sind.

Die Eiscrememaschine schaltet sich aus
e Die Motoreinheit (2) ist iberhitzt und der Uberhitzungsschutz wurde aktiviert.
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12. Umwelthinweise und Entsorgungsangaben

Nutzungszeit nicht tber den Haushaltsmill entsorgt werden darf. Das Gerét ist bei

ﬁ Das Symbol der durchgestrichenen Milltonne bedeutet, dass dieses Gerdt am Ende der

eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abzugeben.
B | 7udem sind Vertreiber von Elekiro- und Elektronikgerdten sowie Vertreiber von
Lebensmitteln zur Ricknahme verpflichtet. LIDL bietet lhnen Rickgabeméglichkeiten
direkt in den Filialen und Mérkten an. Riickgabe und Entsorgung sind fiir Sie kostenfrei.
Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerét
unentgeltlich zurickzugeben.

Zusétzlich haben Sie die Méglichkeit, unabhéngig vom Kauf eines Neugerétes,
unentgeltlich (bis zu drei) Altgerdte abzugeben, die in keiner Abmessung gréfer als 25
cm sind.

Bitte |6schen Sie vor der Riickgabe alle personenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Riickgabe Batterien oder Akkumulatoren, die nicht vom
Altgerdt umschlossen sind, sowie Lampen, die zerstdrungsfrei entnommen werden

kénnen und fihren diese einer separaten Sammlung zu.

Das Symbol mit der durchgekreuzten Milltonne auf Batterien und Akkus zeigt, dass
Ei diese nicht im Hausmill entsorgt werden diirfen, sondern getrennt gesammelt werden
missen.

Unter diesem Symbol finden Sie bei schadstoffhaltigen Batterien zusétzlich das
chemische Symbol des Schadstoffes mit folgender Bedeutung:

- Pb: Batterie enthdlt Blei

- Cd: Batterie enthélt Cadmium

- Hg: Batterie enthdlt Quecksilber

Sie sind zur Rickgabe gebrauchter Batterien und Akkus gesetzlich verpflichtet.
Altbatterien kénnen Schadstoffe enthalten, die bei nicht sachgeméBer Lagerung oder
Entsorgung die Umwelt oder lhre Gesundheit schédigen kénnen. Batterien enthalten
aber auch wichtige Rohstoffe, wie z.B. Eisen, Zink, Mangan oder Nickel und kénnen
verwertet werden.

Sie kdnnen die Batterien nach Gebrauch entweder an uns oder bei Stellen in lhrer
unmittelbaren Né&he (z. B. im Handel oder in kommunalen Sammelstellen) unentgeltlich
zuriickgeben. Bitte beachten Sie, dass Batterien nur im entladenen Zustand in die
Sammelbehdlter fir Gerdte-Altbatterien gegeben werden dirfen bzw. bei nicht
vollsténdig entladenen Batterien Vorsorge gegen Kurzschlisse getroffen werden muss.

% Fihren Sie auch die Verpackung einer umweltgerechten Entsorgung zu. Kartonagen
kénnen bei Altpapiersammlungen oder an offentlichen Sammelpldtzen  zur

werden Uber |hr riliches Entsorgungsunternehmen eingesammelt und umweltgerecht

@ Wiederverwertung abgegeben werden. Folien und Kunststoffe des Lieferumfangs

entsorgt.

ES/PT
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Nur relevant fiir Frankreich:

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

A DEPOSER
Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

A DEPOSER

EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

»Sortieren einfacher gemacht”

Das Produkt, das Zubehdr, beiliegende Druckerzeugnisse und die Verpackungsbestandteile sind
recycelbar. Diese unterliegen einer erweiterten Herstellerverantwortung und werden sortiert und

getrennt gesammelt.

Bedeutung:

&
-

Beachten Sie die Kennzeichnung der Verpackungsmaterialien bei der Abfalltrennung,

diese sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Nummern (b) mit folgender

1-7: Kunststoffe / 20-22: Papier und Pappe / 80-98: Verbundstoffe.

Symbol Werkstoff Enthalten in folgenden
Verpackungsbestandteilen dieses Produktes
Polyethylen Low-Density | Kabelbinder
PE-LD
Wellpappe Verkaufsverpackung, Innenkarton
PAP
& Papier Seidenpapier innerhalb der Verkaufsverpackung
PAP
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13. Konformitatsvermerke

Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der geltenden europdischen und nationalen
Richtlinien. Die Konformitdt wurde nachgewiesen. Entsprechende Erkldrungen und

Unterlagen sind beim Hersteller hinterlegt.

Dieses Produkt erfillt die Anforderungen der geltenden nationalen Richtlinien

C n Grof3britanniens.

A Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der geltenden nationalen Richtlinien der

A A Republik Serbien.

Die vollsténdige EU-Konformitétserklérung kann unter folgendem Link heruntergeladen werden:
https://www.targa.gmbh/downloads/conformity /444188 2307.pdf
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14. Garantiehinweise

Garantie der TARGA GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den originalen Kassenbon gut auf.
Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt. Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem
Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.

Garantiezeit und gesetzliche Mé@ngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdahrleistung nicht verlangert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und Méngel miissen sofort nach dem
Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft gepriift. Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als
VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind. Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt besché&digt,
nicht sachgem&f benutzt oder gewartet wurde. Fiir eine sachgemdf3e Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke und
Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind
unbedingt zu vermeiden. Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfBer Behandlung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen,
die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
Mit Reparatur oder Austausch des Produkts beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Abwicklung im Garantiefall
Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

- Bitte lesen Sie vor Inbetriebnahme lhres Produktes sorgféltig die beigefigte Dokumentation.
Sollte es einmal zu einem Problem kommen, welches auf diese Weise nicht gel&st werden
kann, wenden Sie sich bitte an unsere Hotline.

- Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer bzw. wenn
vorhanden die Seriennummer als Nachweis fir den Kauf bereit.

- Fir den Fall, dass eine telefonische Lésung nicht méglich ist, wird durch unsere Hotline in
Abhéngigkeit der Fehlerursache ein weiterfihrender Service veranlasst.
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- Auf www.lidl-service.com kénnen Sie dieses und viele weitere Handbiicher, Produktvideos und
Installationssoftware herunterladen. Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die LIDL-
Service-Seite (www.lidl-service.com) und kénnen mittels Eingabe der Artikelnummer (IAN) lhre
Bedienungsanleitung &ffnen.

[m] 4 [m]
n

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Service

Telefon: 0800 5435111

E-Mail: targa@lidl.de

B)

Telefon: 0820201222
E-Mail: targa@lidl.at

S

(CH)  Telefon: 0842 665 566
E-Mail: targa@lidl.ch

1AN: 444188_2307

a=n Hersteller
Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zunéichst die
oben benannte Servicestelle.

TARGA GmbH

Coesterweg 45

59494 Soest

DEUTSCHLAND
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Congratulations!
By purchasing this ice cream maker, you have opted for a high-quality product.

Familiarise yourself with the ice cream maker before using it for the first time and read this operating
manual carefully. Observe the safety instructions and only use the ice cream maker in the manner

described in this operating manual and for the indicated fields of application.

Keep this operating manual in a safe place. Hand over all documents in the event that you pass on the

ice cream maker to a third party.

1. Intended use

This ice cream maker is a household appliance and is only intended for making ice cream. It must not be
used outside of closed rooms or in regions with a tropical climate. The ice cream maker is not intended
for business or commercial use. Use the ice cream maker solely for private purposes in living areas; any
other use is deemed improper. This ice cream maker meets the requirements of all relevant standards
related to CE conformity. Compliance with these standards is no longer guaranteed if a change is made
to the ice cream maker without the authorisation of the manufacturer. The manufacturer shall not be
lioble for any damages or faults arising as a result. Only use the accessories provided by the

manufacturer.

Please observe the national regulations and/or laws of the country in which the device is used.

2. Package contents

Unpack the ice cream maker and all of the accessories. Remove all packaging materials and check all
of the components for completeness and signs of damage. If any parts are missing or damaged, please

contact the manufacturer.

e SilverCrest SECM 12 D1 ice cream maker

¢ Quick start guide (the complete operating manual is available online)
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This operating manual also has a cover that can be unfolded. The inside of the cover provides a
schematic of the ice cream maker and all controls. This cover page can remain unfolded while you read
other sections of the operating instructions. This provides you with a reference to the controls at all times.

The numbers identify the following parts/functions:

—_

ON/OFF switch (1/0)

Motor unit

Lid (with opening)
Spindle
Paddle

Freezer bowl

Plastic ring

Outer container

V|0 | N[O | O | M W |N

Power cable

3. Technical data

Designation SECM 12 D1

Power supply 220-240 V~, 50 Hz
Power consumption 12W

Capacity 1.65 | (max.)

Effective volume: legn? (max.) of ice cream mixture, yields up to 1,000 ml of ice

Protection class Il

The specifications and design are subject to change without notice.

4. Safety instructions

Before using the device for the first time, please read the following
instructions carefully and observe all warnings, even if you are
familiar with using electronic and household devices. Keep this
operating manual in a safe place for future reference. If you give
the device away or sell it, please ensure that you also pass on this
operating manual. It is part of the device.
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Key to symbols
DANGER! This signal word indicates a hazard involving a
high level of risk, which if not avoided, may result in severe
injury or death.

WARNING! This signal word indicates a hazard involving
a medium level of risk, which if not avoided, may result in
severe injury or death.

CAUTION! This warning indicates important information
for protection against damage to property.

DANGER! This symbol indicates hazards to health and/or
property posed by an electric shock, potentially including
risk of death.

Q" This symbol indicates products whose physical and chemical
composition have been tested and found to be safe for use
in contact with foodstuffs in accordance with Regulation

EC 1935,/2004.

This symbol indicates further information on the topic.

’W This symbol indicates parts that are dishwasher-safe.

a)

M Manufacturer’s address

1| Protection class Il
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Instructions for safe operation

Thoroughly clean all parts and surfaces that come into contact
with foodstuffs before using them for the first time. Refer to the
‘Cleaning’ section.

Never process more than 700 g of ice cream mixture in the
freezer bowl (6).

The device must always be disconnected from the mains network
if left unattended, prior to assembly and disassembly or
cleaning.

If the device's power cable is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, their service department or by a similarly
qualified person in order to prevent any hazards.

The ice cream maker must not be operated using an external
timer or a separate remote-control system.

Children and people with disabilities

This device may be used by children aged eight and over and
by people with reduced physical, sensory or mental abilities or
who lack experience and knowledge, provided that they are
supervised or have been instructed in the safe use of the device
and understand the resulting dangers.

Children must not play with the device.

Children must not clean or carry out maintenance on the device
unless they are over eight years of age and supervised by an
adult.

Children under eight years of age are to be kept away from the
device and the power cable (9).
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DANGER! The packaging material is not a toy. Children
must not play with plastic bags. There is a risk of
suffocation.

e Store the device out of reach of children.

General safety instructions

A Risk of injury

e Do not reach into the ice cream maker when it is running. Keep
hair, clothing and other objects away from the device.
e Never touch the chilled freezer bowl (6) with wet hands.

A DANGER due to poor hygiene practices

® Ice cream is an ideal breeding ground for salmonella bacteria.
For this reason, special attention must be paid to hygiene
practices during preparation!

e Raw eggs are the main source of salmonella. Salmonella
bacteria can multiply very quickly if stored for too long or
refrigerated inadequately.

e Salmonella bacteria can also multiply in prepared ice cream
mixtures or (partially) melted ice cream. Salmonella bacteria
cannot be killed by freezing!

o Always follow the following hygiene recommendations:

e People with weakened immune systems (senior citizens,
young children) should avoid recipes with raw eggs.

¢ If you use raw eggs, make sure that they are fresh and have
been kept chilled!
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e Store prepared ice cream mixtures in the refrigerator
immediately after preparation and use it within 24 hours!

e Once prepared, ice cream should be consumed
immediately. It can be stored in the freezer at-18°C for a
maximum of one week!

® Melted ice cream, even partially melted ice cream, must not
be refrozen!

e The ice cream maker and any materials you use must be
cleaned thoroughly after making ice cream!

A CAUTION - damage to property

The freezer bowl (6) must be absolutely dry before freezing.

The freezer bowl (6) must never be heated to a temperature
above 40°C.

Ideally, use rubber scrapers to remove the ice cream from the
freezer bowl. Hard or pointy objects can damage the inside of
the freezer bowl (6).

Add the prepared ice cream mixture to the ice cream maker only
after you have switched it on and it is running.

Never switch the ice cream maker off and on again if you are in
the middle of making a batch of ice cream. The paddle (5) can
become blocked by frozen ice cream mixture, causing lasting
damage.

Never operate the ice cream maker on hot surfaces (cooking
hobs, for example) or near heat sources.
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The nonslip silicone feet of the ice cream maker could be
scratched by countertop surfaces that have be treated. Use a
mat, if necessary.

The ice cream maker has a safety system that switches off the ice
cream maker to protect the motor from overheating. If it
happens, unplug the device and allow it to cool down for at
least 15 minutes.

Only use the original accessories that came with the device.

A DANGER of electric shock

Never open the housing of the ice cream maker, as this does not
contain any parts to be maintained. If the housing is open, there
is a risk of electric shock.

If you notice any smoke, unusual noises or smells, switch the ice
cream maker off immediately and remove the plug from the
power socket. If this happens, you must stop using the ice cream
maker until it has been checked by a technician. If the device
catches fire, do not inhale any resulting smoke. If you do inhale
any smoke, seek medical attention. Inhaling smoke can be
harmful to your health.

Make sure the power cable (?) cannot be damaged by any
sharp edges or hot surfaces.

Make sure the power cable (?) is not jammed or squashed.

The device must always be disconnected from the mains network
if left unattended, prior to assembly and disassembly or
cleaning.

Always unplug the device from the power socket by pulling on
the plug, and never by tugging on the power cable (9).
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e |f you find visible damage on the ice cream maker or the power
cable (9), switch off the device immediately, remove the plug
from the power socket and contact the service department.

e Never touch the ice cream maker if your hands are wet.

¢ Never immerse the ice cream maker in water or any other liquid.

® Do not use the ice cream maker near containers filled with
water, for example, sinks.

e If liquids or other foreign bodies enter the ice cream maker,
immediately remove the plug from the power socket and contact
customer services.

5. Copyright

All contents of this operating manual are subject to copyright law and are provided to the user solely as
a source of information. Any form of copying or reproduction of data and information without the
express written permission of the author is prohibited. This also concerns commercial use of the content
and data. The text and illustrations correspond to the technical standards at the time of printing. Subject

to alterations.
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6. Before initial use

Remove the ice cream maker and all accessories from the packaging and check the completeness of the
delivery. Remove the protective film. Keep the packaging material away from children and dispose of it

in an environmentally-friendly manner.

Clean the device before using it for the first time to remove any residues left over from production.

7. Initial use

7.1 General information on ingredients

e Use high-quality, fresh ingredients to ensure a high-quality results when making ice cream.

e Dairy products with a high fat content (such as whipped cream, mascarpone) capture flavour and
ensure a high level of creaminess.

¢ If you need to add sugar, it is best to use icing sugar. Sugar ensures a firmer consistency and
reduces the formation of large ice crystals.

e If you want to use frozen fruit, do not allow it to defrost completely before blending it. It is easier to
blend semi-frozen fruit.

¢ Ifyou add any alcohol, the ice cream will become softer.

7.2 General information on preparation

e The freezer bowl (6) and the ice cream mixture you have prepared should be sufficiently chilled
before preparation to ensure success.

e The ready-to-serve ice cream will be soft and can be scooped out using a spoon. And that is how it
tastes best.

o [f the ice cream does not achieve the desired firmness after approx. 40 minutes, place it in the
freezer until it has reached the desired firmness.

7.3 Freeze the freezer bowl (at least 24 hours before making the ice cream)

e The freezer bowl (6) must be absolutely dry when you place it in the freezer.

e To prevent ice forming on the freezer bowl (6), it is advisable to place it in a freezer bag before
freezing and seal it as tightly as possible.

o The freezer bowl (6) is completely chilled and ready for you to make ice cream after it has spent at
least 24 hours in the freezer (at-18°C or colder).

e Only remove freezer bowl (6) from the freezer immediately before preparation to prevent it heating
up.

7.4 Prepare the ice cream mixture (approx. 4 hours before preparation)

o Prepare a maximum of 700 g of ice cream mixture following the recipe instructions. This
amount will yield up to 1,000 ml of ice cream, depending on the recipe.
e Place the prepared ice cream mixture in the fridge for approx. 4 hours so that it cools properly.
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7.5 Preparing ice cream in the ice cream maker

»  Pour the prepared ice cream mixture into a container with a pouring spout. This makes it
@ easier to add the ice cream mixture through the opening of the lid (3).
= »  Only pour the ice cream mixture into the freezer bowl (6) when the ice cream maker is
fully assembled and switched on and the paddle (5) in the freezer bowl (6) is rotating.
Otherwise, the mixture will freeze to the sides of the freezer bowl (6) and block the

paddle (5).

»  Work quickly so that the freezer bowl (6) and ice cream mixture do not become warm.

e Place the lid (2) onto the motor unit (3). You must hear both catches snap into place. See Figure A
on the cover page.

o Insert the spindle (4) into the motor unit (2) from below.

o Place the paddle (5) onto the spindle (4).

o Place the plastic ring (7) onto the outer container (8). The handles of the plastic ring (7) must rest in
the corresponding grooves on the outer container (8).

e Remove the freezer bag and place the freezer bowl (6) on the plastic ring (7).

e Now place the lid (3) with the motor unit (2) with mounted paddle (5) on the plastic ring (7). Turn
the lid (3) in a clockwise direction.

o Insert the plug into the power socket and turn the ON/OFF switch (1) to ‘I'.

Beware of damage to property: Never switch the ice cream maker off and on again if
you are in the middle of making a batch of ice cream. The freezing mixture could block the
paddle!

e Pour the prepared ice cream mixture through the opening in the lid (3) into the freezer bowl (6).
Important: When pouring in the mixture, the ice cream maker must be switched on and the
paddle (5) must be turning!

o Allow the ice cream maker to run until the mixture in the freezer bowl (6) has reached the desired

consistency.

ﬁ If the ice cream does not achieve the desired firmness after a maximum of 40 minutes, place it

in the freezer until it has reached the desired firmness.

e Turn the ON/OFF switch (1) to ‘0’ to switch off the ice cream maker.

e Remove the plug from the socket.

e Grasp the lid (3) with both hands, turn it anti-clockwise and lift it off.

e Remove the finished ice cream with a rubber scraper or wooden spoon. It is soft and can be

scooped using a spoon and can be eaten immediately.
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8. Recipe suggestions

You can also replace the egg yolk with cream of tartar/cream stabiliser in the recipes.

<D,
@ As a rule of thumb: 1 teaspoon of cream of tartar/cream stabiliser replaces 2 egg yolks.

Always follow the manufacturer’s instructions for quantities.

Chocolate ice cream

Ingredients

How to make the recipe:

® 2 egg yolks

e 200 ml milk (3.5% fat)

e 200 ml whipping cream (30% fat)
e 80 g cocoa powder

o Whisk the egg yolk, cocoa powder and milk to combine.

o Whip the whipping cream until stiff.

o Stir the whipped cream into the prepared mixture until you
have a homogeneous ice cream mixture.

Banana ice cream

Ingredients

How to make the recipe:

o 1 large, ripe banana, peeled

e 200 ml milk (3.5% fat)

e 100 ml whipping cream (30% fat)
e 50 gicing sugar

o Blend the banana.

e First mix the blended banana well with the other
ingredients.

o Whip the whipping cream until stiff.

o Stir the whipped cream info the prepared mixture until you
have a homogeneous ice cream mixture.

Banana and almond ice cream (vegan)

Ingredients

How to make the recipe:

o 1 large, ripe banana, peeled
¢ Half a lemon, juiced
e 200 ml vanilla-flavoured almond

drink
e 30 g icing sugar

o Blend the banana together with the lemon juice.

o Add the vanillo-flavoured almond drink.

® Mix the blended banana well with the other ingredients.
Stir until you have a homogeneous ice cream mixture.

Strawberry ice cream

Ingredients

How to make the recipe:

e 1 eggyolk

100 ml milk (3.5% fat)

100 ml whipping cream (30% fat)
e 40 g icing sugar

150 g strawberries, washed

* Mix the egg yolk and icing sugar until the mixture
becomes light in colour.

o Add the cold milk.

o Whip the whipping cream until stiff.

o Stir the whipped cream info the prepared mixture until you
have a homogeneous ice cream mixture.

o Blend the strawberries.

o Add the blended strawberry to the prepared mixture and
stir until you have a homogeneous ice cream mixture.

Note: Add more or less fruit as desired and use icing sugar to sweeten to taste.
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Vanilla ice cream

Ingredients

How to make the recipe:

e 2 egg yolks

200 ml milk (3.5% fat)

200 ml whipping cream (30% fat)
50 g icing sugar

1-2 sachets of vanilla sugar

e Beat the egg yolks, icing sugar and vanilla sugar until the
mixture becomes light in colour.

o Add the cold milk.

¢ Whip the whipping cream until stiff.

e Stir the whipped cream into the prepared mixture until you
have a homogeneous ice cream mixture.

Note: Add fruit as desired and sweeten to taste.

Orange and lemon sorbet

Ingredients

How to make the recipe:

e 4 oranges
e 2 lemons
e 100 g icing sugar

e Juice the oranges and lemons.
¢ Mix the orange and lemon juice with the icing sugar until
it has dissolved.
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9. Cleaning

ﬁ DANGER of electric shock
Always remove the plug from the power socket before cleaning commences. Otherwise,

there is a risk of electric shock.
Do not pour or spray any liquids onto the motor unit (2) or immerse it info water or any other
liquids. Otherwise, there is a risk of electric shock and a fire hazard due to short circuits.

c WARNING - potential damage to property

Do not use any scratching or abrasive cleaning agents or abrasive objects (such as a metal
scourer) for cleaning purposes. Otherwise the ice cream maker may be damaged.
e First disconnect the paddle (5) and the spindle (4) from the motor unit (2).

e Press the two catches on the motor unit (2) together and remove the motor unit (2) from the lid (3).
e Hold the plastic ring (7) by the handles and lift the plastic ring (7) and freezer bowl (6) out of the

outer container (8).

Motor unit (2)
o Clean the motor unit (7) with a dry or slightly damp cloth.

Freezer bowl (6)
e Once the freezer bowl (6) has reached room temperature, clean it in a basin using a mild washing-
up liquid and water at a maximum temperature of 40°C. Then rinse it with plenty of clean water to

remove any detergent residue.

Lid (3) and paddle (5)
e Clean the lid (3) and paddle (5) in a basin using a mild washing-up liquid and warm water. Then
rinse them with plenty of clean water to remove any detergent residue. These parts are also

dishwasher-safe.

Outer container (8), plastic ring (7) and spindle (4)
e Clean these parts in a basin using a mild washing-up liquid and warm water. Then rinse them with

plenty of clean water to remove any detergent residue.

Once cleaned, dry all the parts well.

10. Storing the device when not in use

If the ice cream maker will not be used for a longer period of time, store it in a clean and dry place after

having cleaned it first.
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11. Troubleshooting

If your ice cream maker does not work as usual, use the following instructions to try and solve the

problem. If working through the following tips does not eliminate the fault, please contact our hotline.

The ice cream maker is not working

The plug is not inserted. Insert the plug into a power socket.
The power socket is faulty. Try the device in another power socket that definitely works.

Ice cream leaks out of the opening in the lid (3)

Too much of the mixture in the freezer bowl (6). Note the maximum quantity of 1,000 ml.
Reduce the amount of mixture you use the next time.

The ice cream is too liquidy

Always observe the recommended chilling times:

freezer bowl: chill in the freezer for at least 24 hours

ice cream mixture: cool in the fridge for at least 4 hours

If necessary, chill the prepared ice cream in the freezer until you are happy with the consistency.

The ice cream maker switches off

The motor unit (2) has overheated and the safety system protecting the motor from overheating has
been activated.
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12. Environmental and waste disposal information

Devices marked with this symbol are subject to the European Directive 2012/19/EU.
All electrical and electronic devices must be disposed of separately from household
waste at official disposal centres. Avoid damage to the environment and risks to your
personal health by disposing of the device properly. For further information about
proper disposal, contact your local government, disposal bodies or the shop where you
bought the device.

The crossed-out bin symbol on batteries indicates that they are not permitted to be
disposed of with household waste, rather they must be collected separately.

With batteries that contain harmful substances, you will also find the chemical symbol of
the harmful substance under the crossed-out bin symbol. These symbols mean the
following:

- Pb: Battery contains lead

- Cd: Battery contains cadmium

- Hg: Battery contains mercury

You are legally obligated to return disposable and rechargeable batteries. Old
batteries may contain harmful substances that can be harmful to your health or the
environment when stored or disposed of improperly. Batteries also contain important
raw materials, such as iron, zinc, manganese or nickel.

You can return old batteries to us or at collection points in your immediate vicinity (for
example, at shops or municipal collection points) Please note that you should only
dispose of batteries in collection containers for old batteries when they are fully
discharged. If the batteries are not completely dead, you need to take precautionary
measures before disposal to prevent short circuits.

Make sure that the packaging is disposed of in an environmentally friendly manner.
@ Cardboard packaging can be put out for waste-paper collection or taken to public

collected by your local waste management company and disposed of in an

@ collection points for recycling. The plastic packaging used for your device will be

environmentally friendly manner.

ES/PT
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Relevant for France only:

ELEMENTS 3
D’EMBALLAGE u

A DEPOSER A DEPOSER

Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

‘Sorting made easier’

This product, including all accessories, its printed material and packaging components, can be
recycled. They are subject to an extended producer responsibility and are sorted and collected
separately.

Please pay attention to the labels on packaging materials when you separate waste;

these are marked with abbreviations (a) and numbers (b) that mean the following:

&
& 1-7: Plastics/20-22: Paper and cardboard/80-98: Composite materials.
a

Symbol Material This product contains the following packaging
components
Low-densit
owaensiy Cable ties
e polyethylene
Corrugated cardboard | Sales packaging, cardboard insert
PAP
& Paper Tissue paper within sales packaging
PAP
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13. Marks of conformity

are stored with the manufacturer.

This product meets the requirements specified in the applicable European and national
policies. This product’s conformity has been verified. The declarations and documents
U K This product meets the requirements specified in the applicable national policies for the

C n United Kingdom.

A This product fulfils the requirements specified in the applicable national policies for the

A A Republic of Serbia.

You can download the full EU declaration of conformity at the following link:
https://www.targa.gmbh/downloads/conformity /444188 2307.pdf

14. Warranty information

Warranty of TARGA GmbH
Dear Customer,

This device is sold with three years warranty from the date of purchase. In the event of product defects,
you have legal rights towards the seller. These statutory rights are not restricted by our warranty as

described below.
Warranty conditions

The warranty period commences upon the date of purchase. Please keep the original receipt in a safe
place as it is required as proof of purchase. If any material or manufacturing faults occur within three
years of purchase of this product, we will repair or replace the product free of charge as we deem

appropriate.
Warranty period and legal warranty rights

The warranty period is not extended in the event of a warranty claim. This also applies to replaced and
repaired parts. Any damage or defects discovered upon purchase must be reported immediately when
the product has been unpacked. Any repairs required after the warranty period will be subject to

charge.
Scope of warranty

The device was carefully manufactured in compliance with stringent quality guidelines and subjected to
thorough testing before it left the works. The warranty applies to material and manufacturing faults. This
warranty does not cover product components which are subject to normal wear and which can therefore
be regarded as wearing parts, or damage to fragile components such as switches, rechargeable

batteries or components made of glass. This warranty is void if the product is damaged, incorrectly used
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or serviced. To ensure correct use of the product, always comply fully with all instructions contained in
the user manual. The warnings and recommendations in the user manual regarding correct and incorrect
use and handling of the product must always be observed and complied with. The product is solely
designed for private use and is not suitable for commercial applications. The warranty is rendered void
in the event of incorrect handling and misuse, if it is subjected to force, and also if any person other than
our authorised service technicians interfere with the device. No new warranty period commences if the

product is repaired or replaced.
Submitting warranty claims
To ensure speedy handling of your complaint, please note the following:

- Before using your product for the first time, please read the enclosed documentation carefully.
Should any problems arise which cannot be solved in this way, please call our hotline.

- Always have your receipt, the product article number as well as the serial number (if
available) to hand as proof of purchase.

- If it is not possible to solve the problem on the phone, our hotline support staff will initiate
further servicing procedures depending on the fault.

- You can find this and many more manuals, product videos and installation software available
for download at www.lidlservice.com. This QR code takes you directly to the LIDL service
page (www.lidlservice.com). There, you can enter the item number (IAN) to access your
operating manual.

[=]
=

&
==

PDF ONLINE
www.lidl-service.com
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ﬁ Service

Phone: 0800 404 7657
E-Mail: targa@lidl.co.uk

(JED)  Phone: 1800101010
E-Mail: targa@lidl.ie

(MT)  Phone: 800 62230
E-Mail: targa@lidl.com.mt

(CY)  Phone: 8009 4241
E-Mail: targa@lidl.com.cy

IAN: 444188_2307

(L] Manufacturer

Please note that the following address is not a service address. First contact the service point stated

above.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

GERMANY
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Félicitations !
Gréce & |'achat de cette sorbetiére, vous avez fait le choix d'un produit de haute qualité.

Avant la premiére mise en service de la sorbetiere, mettez-vous en confiance en lisant attentivement le
présent mode d'emploi. Veuillez notamment respecter les consignes de sécurité et n'utiliser la sorbetiére

que dans les domaines d'application décrits et indiqués dans le présent mode d’emploi.

Veuillez conserver le présent mode d’emploi. Veuillez également transmettre tous les documents en cas

de transfert de la sorbetiére & un tiers.

1. Utilisation conforme

Cette sorbetiére est un appareil ménager et sert exclusivement & la préparation de glaces. Elle ne doit
en aucun cas étre utilisée hors des espaces fermés et dans des régions climatiques tropicales. La
sorbetiére n’est pas prévue pour une utilisation en entreprise ou pour une exploitation commerciale. La
sorbetiére ne doit étre utilisée qu'd titre privé dans une zone résidentielle ; aucune autre utilisation n’est
admise. Cette sorbetiére satisfait & toutes les normes et tous les standards applicables en matiére de
conformité CE. En cas de modification de la sorbetiére effectuée sans I'accord du fabricant, le respect
de ces normes n’est plus garanti. Le fabricant décline toute responsabilité quant aux dommages ou
problémes pouvant résulter d'une telle situation. Utilisez uniquement les accessoires livrés par le

fabricant.

Veuillez respecter les réglementations et la législation en vigueur dans le pays d'utilisation.

2. Contenu de la livraison

Retirez la sorbetiére et tous les accessoires de leur emballage. Retirez tous les matériaux d’emballage et
vérifiez que tous les composants sont présents dans leur intégralité et qu'ils sont en bon état. En cas de

livraison incompléte ou détériorée, veuillez vous adresser au fabricant.

e Sorbetiére SilverCrest SECM 12 D1

¢ Mode d’emploi abrégé (mode d’emploi exhaustif disponible en ligne)
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Le présent mode d’emploi est doté d'un rabat dépliable. Une illustration chiffrée de la sorbetiére et de
tous les éléments de commande est reproduite sur la face interne du rabat. Vous pouvez laisser cette
page de couverture dépliée pendant que vous lisez un autre chapitre du mode d’emploi. Vous pouvez
ainsi repérer & tout moment |'élément de commande concerné. Les chiffres désignent les éléments

suivants :

—_

Bouton MARCHE/ARRET (1/0)

Groupe moteur

Couvercle (avec ouverture de remplissage)

Axe de ligison

Agitateur

Bac & glace

Anneau en plastique

Récipient extérieur

V| O N| OO0 M WO N

Cable d'alimentation

3. Caractéristiques techniques

Désignation SECM 12 D1

Alimentation 220-240 V~, 50 Hz

Puissance absorbée 12W

Contenance max. 1,65 |

Volume utile : max. 70»0 g cie glorje, permet d’obtenir jusqu’a 1 000 ml de
glace préte a |'emploi

Classe de protection ]

Les caractéristiques techniques ainsi que la conception peuvent faire I'objet de modifications sans
préavis.

4. Consignes de sécurité

Préalablement & la premiére utilisation de I'appareil, veuillez lire
attentivement les instructions suivantes et respectez tous les
avertissements, méme si la manipulation d'appareils électroniques
et électroménagers vous est familire. Conservez ce mode
d’emploi soigneusement en vue d'une consultation ultérieure. Si
vous vendez ou confiez |'appareil & une autre personne, vous
devez absolument lui fournir le présent mode d’emploi. Il fait partie
intégrante de |'appareil.
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Signification des symboles utilisés

A
A

g > b

) (€5)-

=) X2

DANGER! Cette mention d’avertissement désigne un
danger avec un degré de risque élevé pouvant, s'il n’est pas
évité, causer la mort ou des blessures graves.

AVERTISSEMENT ! Cette mention d’avertissement désigne
un danger avec un degré de risque modéré pouvant, s'il
n'est pas évité, causer la mort ou des blessures graves.

ATTENTION ! Cette mention d’avertissement identifie des
consignes importantes pour la prévention des dommages
matériels.

DANGER ! Ce symbole met en garde |'utilisateur contre les
risques pour la santé pouvant aller jusqu’a un danger de
mort et/ou des dommages matériels résultant d'un choc
électrique.

Ce symbole désigne des produits dont la composition
physique et chimique a été testée, déclarés inoffensifs pour
la santé en ce qui concerne le contact avec des aliments,
conformément au réglement CE 1935/2004.

Ce symbole attire I'attention sur des informations
complémentaires sur le sujet.

Ce symbole désigne les piéces pouvant aller au lave-
vaisselle.

Adresse du fabricant

Classe de protection |l
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Instructions pour un fonctionnement sir

Avant la premiére utilisation, nettoyez toutes les piéces et
surfaces qui entrent en contact avec les aliments. Consultez & ce
sujet le chapitre « Nettoyage ».

Ne traitez jamais plus de 700 g de glace dans le bac a
glace (6).

L'appareil doit étre débranché du secteur en |'absence de
surveillance et avant les opérations d'assemblage, de
démontage ou de nettoyage.

Si le céble de raccordement de cet appareil est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son service client ou une
autre personne qualifiée afin d’éviter tout danger.

La sorbetiére ne doit pas étre utilisée avec un minuteur externe
ou un systéme de commande & distance.

Enfants et personnes a capacités réduites

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et
des personnes présentant des capacités mentales, sensorielles
ou physiques réduites ou ne disposant pas de |'expérience ou
des connaissances nécessaires, & condition qu'ils soient
supervisés ou informés de ['utilisation stre de l'‘appareil et
comprennent ainsi les risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

Le nettoyage et |'entretien ne doivent pas étre effectués par des
enfants, sauf s'ils sont Gdgés de 8 ans ou plus et qu'ils sont
supervisés lors de I'exécution de la tache.

Veuillez tenir les enfants de moins de 8 ans & l'écart de
I'appareil et du cable d’alimentation (9).
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DANGER ! L'emballage n'est pas un jouet. Les enfants ne
doivent pas jouer avec les sacs en plastique. Ils pourraient
s'étouffer.

e Conservez |'appareil hors de portée des enfants.

Consignes générales de sécurité

A Risque de blessures

e Ne mettez pas la main dans la sorbetiére en marche. Tenez les
cheveux, les vétements et autres objets & |'écart.
e Ne touchez jamais le bac & glace (6) avec les mains mouillées.

A DANGER lié a un manque d’hygiéne

o les glaces sont un terrain idéal pour les salmonelles. C'est
pourquoi il faut veiller & une hygiéne particuliére lors de la
préparation |

o Les ceufs crus sont la principale source de salmonelles. En cas
de stockage trop long ou de réfrigération insuffisante, les
salmonelles peuvent se multiplier trés rapidement.

e Les salmonelles peuvent également se multiplier dans la créme
glacée préparée ou dans la glace décongelée. La congélation
n'élimine pas les salmonelles |

e Suivez impérativement les recommandations d’hygiéne
suivantes :
® Pour les personnes dont les défenses immunitaires sont

affaiblies (personnes dgées, enfants en bas dge), évitez les
recettes a base d'ceufs crus.
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e Sivous utilisez des ceufs crus, veillez & ce qu'ils soient
absolument frais et réfrigérés |

e Conservez la glace préparée directement aprés la
préparation au réfrigérateur et utilisez-la dans un délai
maximum de 24 heures |

o Les glaces prétes & I'emploi doivent étre consommées
directement. Elles peuvent étre placées au congélateur & -
18 °C pendant une semaine au maximum |

¢ Une fois décongelée, la glace ne doit pas étre recongelée !

o La sorbetiére et les matériaux de travail utilisés doivent étre
nettoyés soigneusement aprés la fabrication de la glace !

A ATTENTION aux dommages matériels

Avant la congélation, le bac & glace (6) doit étre parfaitement
sec.

Le bac & glace (6) ne doit jamais dépasser 40 °C.

|déalement, utilisez des racloirs en caoutchouc pour retirer la
glace terminée. Les objets durs ou pointus peuvent endommager
I'intérieur du bac & glace (6) !

Ne versez la glace préparée dans la sorbetiére en marche
qu’aprés |'avoir mise en marche.

N’éteignez jamais la sorbetiére pendant la préparation pour la
rallumer ensuite. La glace gelée pourrait bloquer |'agitateur (5)
et provoquer des dommages durables.

N'utilisez jamais la sorbetiére sur des supports chauds (p. ex.
des plaques de cuisson) ou & proximité de sources de chalevur.
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Les pieds antidérapants en silicone de la sorbetiére pourraient
étre attaqués par des surfaces de meubles traitées. Utilisez un
support si nécessaire.

La sorbetiére est équipée d'une protection contre la surchauffe
qui arréte la sorbetiére afin de protéger le moteur contre la
surchauffe. Dans ce cas, débranchez la fiche secteur et laissez
refroidir I'appareil pendant au moins 15 minutes.

Utilisez uniquement les accessoires d’origine fournis.

A RISQUE de choc électrique

N'ouvrez jamais le boitier de la sorbetiére car celuici ne
contient aucune piéce & entretenir. Cela peut entrainer une
électrocution lorsque le boitier est ouvert.

Suite & la constatation d'une formation de fumée, de bruits ou
d’odeurs inhabituels, éteignez immédiatement la sorbetiére et
débranchez la fiche secteur de la prise de courant. Si vous vous
trouvez dans |'une de ces situations, n'utilisez plus la sorbetiére
tant qu'un spécialiste n‘a pas effectué de vérification. Si
I'appareil s'enflamme, ne respirez en aucun cas la fumée.
Consultez un médecin si vous avez inhalé de la fumée.
L'inhalation de fumée peut étre nuisible & la santé.

Assurez-vous que le cable d’alimentation (?) ne peut pas étre
endommagé par des bords tranchants ou des points chauds.
Assurez-vous que le cdble d’alimentation (?) n’est pas pincé ou
coincé.

U'appareil doit étre débranché du secteur en |'absence de
surveillance et avant les opérations d'assemblage, de
démontage ou de nettoyage.
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e Pour débrancher la fiche secteur de la prise, tirez uniquement
sur la fiche et non pas sur le cable d’alimentation (9).

e Suite & la constatation de dommages visibles sur la sorbetiére
ou le céble d'alimentation (?), éteignez immédiatement la
bouilloire, débranchez la fiche secteur de la prise et contactez le
service client.

¢ Ne touchez jamais la sorbetiére avec les mains mouillées.

e Ne plongez jomais la sorbetiére dans de I'eau ou tout autre
liquide.

e N'utilisez pas la sorbetiére & proximité de récipients remplis
d’eau, comme des éviers.

e Si vous constatez la présence de liquide ou de tout autre corps
étranger dans la sorbetiére, débranchez immédiatement la fiche
secteur de la prise et contactez le service client.

5. Droits d’auteur

Tous les contenus du présent mode d’emploi sont soumis aux droits d’auteur et sont mis & disposition du
lecteur exclusivement & titre d'information. Toute copie ou reproduction des données et informations sans
I'accord explicite et écrit de I'auteur est interdite. Cette disposition s'applique également en cas
d'utilisation commerciale des contenus et données. Le texte et les illustrations sont conformes & I'état de

la technique lors de I'impression. Sous réserve de modifications.
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6. Avant la mise en service

Retirez la sorbetiére et tous les accessoires de leur emballage et vérifiez que la livraison est bien
compléte. Retirez tous les films de protection. Conservez I'emballage hors de portée des enfants et

mettez-le au rebut en respectant |'environnement.

Nettoyez |'appareil avant la premiére utilisation afin d'éliminer les éventuels résidus de fabrication.

7. Mise en service

7.1 Remarques générales sur les ingrédients

e Utilisez des ingrédients frais de haute qualité pour obtenir une glace de qualité supérieure.

e Les produits laitiers & forte teneur en matiéres grasses (p. ex. créme fouettée, mascarpone) sont
porteurs de golt et assurent une bonne onctuosité.

e Sivous ajoutez du sucre, privilégiez le sucre en poudre. Le sucre permet d’obtenir une consistance
plus ferme et réduit la formation de gros cristaux de glace.

e Sivous souhaitez utiliser des fruits surgelés, ne les laissez pas décongeler complétement avant de
les mixer. Les fruits & moitié congelés sont plus faciles & mixer.

e L'gjout d'alcool permet d’obtenir une glace plus molle.

7.2 Remarques générales sur la préparation

e Pour obtenir un bon résultat, le bac & glace (6) ainsi que la glace préparée doivent étre
suffisamment refroidis avant la préparation.

e La glace fraichement préparée est molle & la cuillére et préte & étre servie. C'est la qu’elle a le plus
de saveur.

e Sila glace n’a pas la consistance souhaitée aprés 40 minutes environ, placezla au congélateur
jusqu’a ce que ce soit le cas.

7.3 Congeler le bac a glace (au moins 24 heures avant la préparation)

e Le bac a glace (6) doit étre parfaitement sec au moment de la congélation.

e Pour éviter les dépdts de glace sur le bac & glace (6), il est conseillé de le placer dans un sac de
congélation et de le fermer le plus hermétiquement possible avant de le congeler.

e Aprés avoir passé au moins 24 heures au congélateur (-18 °C ou plus froid), le bac a glace (6) est
entiérement refroidi et prét pour la préparation de la glace.

e Pour éviter de chauffer le bac a glace (6), ne le sortez du congélateur que juste avant la
préparation.

7.4 Préparer la glace (env. 4 heures avant la préparation)

e Préparez un maximum de 700 g de glace en suivant les indications de la recette. Cela
donne, selon la recette, jusqu’a 1 000 ml de glace préte & I'emploi.

e Placez la glace préparée au réfrigérateur pendant environ 4 heures pour qu'elle refroidisse
correctement.
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7.5 Préparation de la glace dans la sorbetiére

Versez la glace préparée dans un récipient muni d'un bec verseur. Cela facilite I'ajout de
la glace par I'ouverture de remplissage du couvercle (3).

Ne versez pas la glace dans le bac & glace (6) avant que la sorbetiére ne soit
complétement assemblée et allumée et que I'agitateur (5) ne tourne dans le bac & glace
(6). Sinon, la glace gélera sur la paroi intérieure du bac & glace (6) et bloquera
I'agitateur (5).

»  Travaillez rapidement pour éviter que le bac & glace (6) et la glace ne se réchauffent.

Placez le groupe moteur (2) sur le couvercle (3). Les deux ergots d'arrét doivent s'enclencher de
maniére audible | Référez-vous & l'illustration A reproduite sur I'enveloppe.

Insérez |'axe de liaison (4) par le bas dans le groupe moteur (2).

Emboitez I'agitateur (5) sur I'axe de liaison (4).

Placez I'anneau en plastique (7) sur le récipient extérieur (8). Les poignées de I'anneau en plastique
(7) doivent se trouver dans les rainures correspondantes sur le récipient extérieur (8).

Retirez le sac de congélation et placez le bac a glace (6) sur I'anneau en plastique (7).

Placez maintenant le couvercle (3) avec le groupe moteur (2) et |'agitateur (5) montés sur I'anneau
en plastique (7). Tournez fermement le couvercle (3) dans le sens horaire.

Branchez la fiche secteur dans la prise de courant et tournez le bouton MARCHE/ARRET (1) sur la

position « I ».

préparation de la glace pour la rallumer ensuite. La glace qui géle bloquerait I'agitateur !

fz Attention aux dommages matériels : n'éteignez jamais la sorbetiere pendant la

Versez la glace préparée dans le bac & glace (6) par I'ouverture de remplissage du couvercle (3).
Important : lors du remplissage, la sorbetiére doit étre en marche et 'agitateur (5) doit tourner |
Laissez la sorbetiére fonctionner jusqu’a ce que la glace dans le bac & glace (6) ait atteint la

consistance souhaitée.

Sila glace n’a pas la consistance souhaitée aprés 40 minutes maximum, placezla au

congélateur jusqu’d ce que la consistance corresponde & vos souhaits.

Tournez le bouton MARCHE/ARRET (1) sur la position « O » pour éteindre la sorbetiére.
Débranchez la fiche secteur de la prise.

Saisissez le couvercle (3) & deux mains, tournez-le dans le sens anti-horaire et soulevez-le.

Retirez la glace terminée & I'aide d'un racloir en caoutchouc ou d'une cuillére en bois. Elle est molle

a la cuillére et peut étre consommée immédiatement.
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8. Exemples de recette

Glace au chocolat

Au lieu du jaune d’'ceuf, vous pouvez également utiliser des fixateurs pour créme dans les
recettes. En régle générale : 1 cuillére & café de fixateur pour créme remplace 2 jaunes
d'ceufs. Respectez les instructions de dosage du fabricant |

Ingrédients

Préparation

e 2 jaunes d'ceufs

200 ml de lait (3,5% de matiéres
grasses)

200 ml de créme fouettée (30 % de

matiéres grasses)

e 80 g de cacao en poudre

o Battez les jaunes d'ceufs, le cacao en poudre et le lait.

o Battez la créme fouettée en neige.

® Incorporez la créme fouettée a la préparation jusqu’a
I'obtention d'une glace homogeéne.

Glace a la banane

Ingrédients

Préparation

¢ 1 grande banane bien mire

e 200 ml de lait (3,5% de matiéres
grasses)

e 100 ml de créme fouettée (30 % de
matiéres grasses)

¢ 50 g de sucre en poudre

o Réduisez la banane en purée.

e Commencez par bien mélanger la purée de banane avec
les autres ingrédients.

o Battez la créme fouettée en neige.

® Incorporez la créme fouettée a la préparation jusqu’a
I'obtention d'une glace homogéne.

Glace végétalienne a la banane et aux amandes

Ingrédients

Préparation

¢ 1 grande banane bien mire

e Un demi-itron

200 ml de lait d’amande & la vanille
30 g de sucre en poudre

o Réduisez la banane en purée avec le jus du citron pressé.

o Ajoutez le lait d’'amande & la vanille.

o Mélangez bien la purée de banane avec les autres
ingrédients. Continuez & mélanger jusqu’a |'obtention
d'une glace homogéne.

Glace a la fraise

Ingrédients

Préparation

e 1 jaune d'ceuf

e 100 ml de lait (3,5% de matiéres
grasses)

100 ml de créme fouettée (30 % de
matiéres grasses)

40 g de sucre en poudre
150 g de fraises

o Mélangez le jaune d'ceuf et le sucre en poudre jusqu’a ce
que le mélange devienne clair.

o Ajoutezy le lait froid.

® Battez la créme fouettée en neige.

 Incorporez la créme fouettée a la préparation jusqu’a
I'obtention d'une glace homogéne.

o Réduisez les fraises en purée.

o Ajoutez la purée de fraises & la préparation et mélangez
jusqu'a I'obtention d’'une glace homogéne.

Remarque : Ajoutez plus ou moins de fruits et de sucre en poudre selon votre goit.
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Glace a la vanille

Ingrédients

Préparation

¢ 2 jaunes d'ceufs

e 200 ml de lait (3,5% de matiéres
grasses)

e 200 ml de créme fouettée (30 % de
matiéres grasses)

e 50 g de sucre en poudre

o 1.2 sachet(s) de sucre vanillé

e Battez les jaunes d'ceufs, le sucre en poudre et le sucre
vanillé jusqu'a ce que le mélange devienne clair.

o Ajoutezy le lait froid.

e Battez la créme fouettée en neige.

e Incorporez la créme fouettée & la préparation jusqu’a
I'obtention d’une glace homogéne.

Remarque : Ajoutez des fruits  volonté et sucrez selon votre godt.

Sorbet g l'orange et au citron

Ingrédients

Préparation

e 4 oranges
e 2 citrons
e 100 g de sucre en poudre

o Pressez les oranges et les citrons.
e Mélangez le jus d'orange et de citron avec le sucre en
poudre jusqu’a ce que le sucre soit dissous.
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9. Nettoyage

RISQUE de choc électrique
Avant le nettoyage, débranchez la fiche secteur de la prise. Sinon vous vous exposez & un

risque d'électrocution.
Ne versez ou ne projetez aucun liquide sur le groupe moteur (2) et ne le plongez en aucun
cas entiérement dans de I'eau ou tout autre liquide. Sinon vous vous exposez & un risque
d'électrocution ou d'incendie di & des courts-circuits.
c AVERTISSEMENT relatif aux dommages matériels

Pour effectuer le nettoyage, n'utilisez aucun détergent abrasif ou caustique, ni d’objets
abrasifs (p. ex. des éponges métalliques). Sinon, la sorbetiére peut &tre endommagée.

e Déconnectez d'abord |'agitateur (5) et I'axe de liaison (4) du groupe moteur (2).

e Appuyez sur les 2 ergots d'arrét du groupe moteur (2) et séparez le groupe moteur (2) du
couvercle (3).
e Saisissez I'anneau en plastique (7) par les poignées et soulevez I'anneau en plastique (7) et le bac

a glace (6) du récipient extérieur (8).

Groupe moteur (2)

® Nettoyez le groupe moteur (7) & l'aide d'un chiffon doux et Iégérement humide.

Bac a glace (6)
e Une fois qu'il a atteint la température ambiante, nettoyez le bac & glace (6) dans un bain de
ringage avec du liquide vaisselle et de I'eau chaude & maximum 40 °C. Rincezle ensuite

abondamment & |'eau claire pour enlever les restes de liquide vaisselle.

Couvercle (3) et agitateur (5)
e Nettoyez le couvercle (3) et I'agitateur (5) dans un bain de rincage avec un liquide vaisselle doux
et de I'eau chaude. Rincezles ensuite abondamment & I'eau claire pour enlever les restes de liquide

vaisselle. Alternativement, ces piéces peuvent aussi &tre nettoyées au lave-vaisselle.

Récipient extérieur (8), anneau en plastique (7) et axe de liaison (4)
e Nettoyez ces piéces dans un bain de rincage avec un liquide vaisselle doux et de I'eau chaude.

Rincez-les ensuite abondamment & I'eau claire pour enlever les restes de liquide vaisselle.

Séchez bien toutes les parties neftoyées.

10. Entreposage en cas de non-utilisation

Si vous n’utilisez pas la sorbetiére pendant une longue période, conservezla dans un endroit sec et

propre aprés |'avoir nettoyée.
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11. Résolution des problémes

Si votre sorbetiére venait & ne plus fonctionner comme d’habitude, essayez d’abord de résoudre le
probléme & I'aide des instructions suivantes. Si le probléme persiste aprés avoir respecté les indications
suivantes, contactez notre hotline.

La sorbetiére ne fonctionne pas

¢ Lafiche secteur n’est pas branchée. Branchez la fiche secteur dans une prise.
e la prise est défectueuse. Essayez de brancher 'appareil & une autre prise dont vous savez qu'elle
fonctionne.

La glace sort par le haut de I’ouverture de remplissage du couvercle (3)

e Trop de glace dans le bac & glace (6). Respectez la quantité maximale de 1 000 ml.
o Utilisez moins de glace lors de la prochaine tentative.

La glace reste trop liquide

e Respectez impérativement les temps de refroidissement recommandés :
Bac a glace : refroidir au moins 24 heures au congélateur
Glace : refroidir au moins 4 heures au réfrigérateur

o  Si nécessaire, metftez la préparation de glace au congélateur jusqu’a ce que vous soyez satisfait de
sa consistance.

La sorbetiére s’éteint

e Le groupe moteur (2) est en surchauffe et la protection contre la surchauffe a été activée.
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12. Directives environnementales et indications concernant

I’élimination des déchets

Les appareils portant ce symbole sont soumis & la directive européenne 2012/19/EU.
Les appareils électriques ou électroniques usagés ne doivent en aucun cas étre jetés
avec les déchets ménagers, mais déposés dans des centres de collecte officiels.
Protégez |'environnement et préservez vofre santé en recyclant correctement les
appareils usagés. Pour plus d'informations sur les normes de mise au rebut et de
recyclage en vigueur, contactez votre mairie, vos services locaux de gestion des
déchets ou le magasin ob vous avez acheté |'appareil.

Le symbole de la poubelle barrée sur les piles et les accumulateurs indique qu'ils ne
doivent pas étre jetés avec les ordures ménageéres, mais collectés séparément.

Sous ce symbole, vous trouverez également, pour les piles contenant des substances
nocives, le symbole chimique de la substance nocive avec la signification suivante :

-Pb : la pile contient du plomb

- Cd : la pile contient du cadmium

- Hg : la pile contient du mercure

Vous étes légalement tenu de rapporter les piles et les accumulateurs usagés. Les piles
usagées peuvent contenir des substances nocives qui peuvent nuire & I'environnement
ou & votre santé si elles ne sont pas stockées ou éliminées correctement. Mais les piles
contiennent également des matiéres premiéres importantes, comme le fer, le zinc, le
manganése ou le nickel, et peuvent étre recyclées.

Aprés utilisation, vous pouvez nous retourner les piles gratuitement ou les déposer dans
un point de collecte proche de chez vous (par exemple dans un magasin ou un point
de collecte communal). Veuillez noter que les piles ne doivent étre déposées dans le
récipient de collecte des déchets de piles que lorsqu’elles sont déchargées. Si les piles
ne sont pas totalement déchargées, des précautions sont & prendre contre les courts-
circuits.

]

ES/PT

L'élimination de I'emballage doit également respecter les directives environnementales.
Les cartons peuvent étre déposés dans les bacs de collecte de vieux papiers ou aux
points de collecte publics en vue de leur recyclage. Les films et plastiques utilisés dans
les emballages d'origine sont collectés par les entreprises de ramassage des déchets
locales et éliminés de maniére respectueuse de |'environnement.
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Uniquement pertinent pour la France :

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

« Trier plus facilement »

Le produit, les accessoires, les supports imprimés et les éléments d’emballage sont recyclables. Ils
sont soumis & une responsabilité élargie du fabricant et sont triés et collectés séparément.

-£> 20

Veuillez prendre en compte I'identification des matériaux d’emballage lors du tri

sélectif. Ils sont caractérisés par des abréviations (a) et des numéros (b) ayant la

signification suivante :

1-7 : plastique / 20-22 : papier et carton / 80-98 : matériaux composites.

Symbole | Matériau Contenu dans les composants d’emballage
suivants de ce produit
Polyéthyléne faible
y, ’Y Attache-cables
st densité
Carton ondulé Emballage de vente, carton intérieur
PAP
& Papier Papier de soie & I'intérieur de |'emballage de vente
PAP
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13. Remarques relatives a la conformité

correspondants sont disponibles auprés du fabricant.

Ce produit est conforme aux dispositions des directives européennes et nationales en
vigueur. La conformité a été démontrée. Les déclarations de conformité et documents
UK Ce produit est conforme aux dispositions des directives nationales en vigueur de la

C n Grande-Bretagne.

A Ce produit est conforme aux dispositions des directives nationales en vigueur de la

A ! République de Serbie.

Le document intégral de la déclaration de conformité UE est disponible au téléchargement sous le lien
suivant :
https://www.targa.gmbh/downloads/conformity /444188 2307.pdf
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14. Informations concernant la garantie

Vous pouvez télécharger ce manuel et bien d'autres ainsi que des vidéos sur les produits et des logiciels
d'installation sur www.lidl-service.com. Ce code QR vous permet d'arriver directement sur le site du
service aprés-vente LIDL (www.lidl-service.com) ; vous pouvez y ouvrir votre mode d’emploi en saisissant

10

le numéro d'article (IAN).

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Garantie de TARGA GmbH

Cher client, chére cliente,

La garantie accordée sur ce produit est de trois ans & partir de la date d'achat. En cas de vice sur ce
produit, vous disposez de droits que vous pouvez faire valoir vis-&-vis du vendeur du produit. L'exercice
de ces droits n’est pas limité par notre garantie exposée ci-aprés.

Conditions de garantie

La période de garantie commence & la date d'achat. Merci de conserver soigneusement le ticket de
caisse d’origine. Il vous sera demandé comme preuve d’achat. Si un vice matériel ou de fabrication
survient dans les trois ans qui suivent la date d’achat de ce produit, le produit sera réparé ou remplacé
gratuitement, le choix restant & notre discrétion.

Période de garantie et droits résultant de vices

La période de garantie n’est pas prolongée en cas de son exercice. La méme chose s'applique pour les
piéces remplacées et réparées. Les dégdts et vices éventuellement présents dés I'achat doivent étre
signalés immédiatement dés le déballage. Une fois la période de garantie écoulée, toute réparation est
payante.

Prestations incluses dans la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des directives qualité strictes et a été soigneusement contrdlé avant d'étre
livré. La garantie s'applique aux défauts matériels ou de fabrication. Cette garantie ne s'étend pas aux
piéces soumises & une usure normale et qui peuvent donc étre considérées comme des piéces d'usure, ni
aux dégats sur les pieces fragiles comme p. ex. les interrupteurs, les piles rechargeables ou les piéces en
verre. Cette garantie est invalidée si le produit est endommagé, est utilisé ou entretenu de maniére
inappropriée. Pour assurer une utilisation conforme du produit, toutes les instructions indiquées dans le
mode d’emploi doivent étre soigneusement respectées. Les utilisations et manipulations non conseillées
dans le mode d’emploi ou qui font 'objet d’'un avertissement doivent impérativement étre évitées. Ce
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produit est destiné exclusivement & une utilisation privée et non commerciale. La garantie prend fin en
cas de manipulation abusive et inappropriée, de recours & la force et d'interventions qui ne sont pas
effectuées par notre service technique autorisé. La réparation ou le remplacement du produit ne
prolonge pas d'autant la période de garantie.

Processus d’application de la garantie

Afin de permettre un traitement rapide de votre demande, nous vous prions de suivre les indications
suivantes :
- Avant de mettre votre produit en service, merci de lire avec attention la documentation jointe.
Si un probléme survient qui ne peut étre résolu de cette maniére, merci de vous adresser &
notre assistance téléphonique.
- Pour toute demande, ayez la référence de l'article et si disponible, le numéro de série, &
portée de main pour apporter la preuve de votre achat.
- §S'il est impossible d’apporter une solution par téléphone, notre assistance téléphonique
organisera une intervention technique en fonction de I'origine de la panne.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de conformité
du bien et des vices rédhibitoires dans les conditions prévues aux articles L217-4 & 1217-13 du Code
de la consommation et aux articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la garantie commerciale qui lui a été
consentie lors de |'acquisition ou de la réparation d’'un bien meuble, une remise en état couverte par la

. . - G . . o . , .
garantie, toute période d'immobilisation d’au moins sept jours vient s’ajouter & la durée de la garantie
qui restait & courir. Cette période court & compter de la demande d‘intervention de I'acheteur ou de la
mise & disposition pour réparation du bien en cause, si cette mise & disposition est postérieure a la
demande d'intervention.

Article L217-4 du Code de la consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts de conformité existant lors de la
délivrance.

Il répond également des défauts de conformité résultant de I'emballage, des instructions de montage ou
de l'installation lorsque celleci a ét¢ mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée sous sa
responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation

Le bien est conforme au contrat :
1° S”il est propre & I'usage habituellement attendu d'un bien semblable e, le cas échéant :

- s'il correspond & la description donnée par le vendeur et posséder les qualités que celui<i
a présentées & |'acheteur sous forme d'échantillon ou de modéle ;

- s'il présente les qualités qu’un acheteur peut légitimement attendre eu égard aux déclarations
publiques faites par le vendeur, par le producteur ou par son représentant, notamment dans la
publicité ou |'étiquetage ;

2° QOu s'il présente les caractéristiques définies d'un commun accord par les parties ou étre propre &
tout usage spécial recherché par I'acheteur, porté & la connaissance du vendeur et que ce dernier a
accepté.
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Article L217-12 du Code de la consommation

L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans & compter de la délivrance du bien.
Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui diminuent tellement cet usage que I'acheteur ne I'aurait
pas acquise, ou n'en aurait donné qu’un moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée par |'acquéreur dans un délai de deux ans &
compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation du produit sont disponibles
pendant la durée de la garantie du produit.

ﬁ Service

Téléphone : 0800 919270

E-Mail : targa@lidl.fr

IAN: 444188_2307

A= Fabricant

Important : 'adresse suivante n'est pas 'adresse de notre service technique. Contactez d'abord notre
service technique aux coordonnées ci-dessus.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
ALLEMAGNE
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Garantie de TARGA GmbH @ @

Cher client, chére cliente,

La garantie accordée sur ce produit est de trois ans & partir de la date d'achat. En cas de vice sur ce
produit, vous disposez de droits que vous pouvez faire valoir vis-&-vis du vendeur du produit. L'exercice
de ces droits n’est pas limité par notre garantie exposée ci-aprés.

Conditions de garantie

La période de garantie commence & la date d’achat. Merci de conserver soigneusement le ficket de
caisse dorigine. Il vous sera demandé comme preuve d’achat. Si un vice matériel ou de fabrication
survient dans les trois ans qui suivent la date d’achat de ce produit, le produit sera réparé ou remplacé
gratuitement, le choix restant & notre discrétion.

Période de garantie et droits résultant de vices

La période de garantie n’est pas prolongée en cas de son exercice. La méme chose s'applique pour les
piéces remplacées et réparées. Les dégdts et vices éventuellement présents dés I'achat doivent étre
signalés immédiatement dés le déballage. Une fois la période de garantie écoulée, toute réparation est
payante.

Prestations incluses dans la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des directives qualité strictes et a été soigneusement contrdlé avant d'étre
livré. La garantie s'applique aux défauts matériels ou de fabrication. Cette garantie ne s'étend pas aux
piéces soumises & une usure normale et qui peuvent donc étre considérées comme des piéces d'usure, ni
aux dégéts sur les piéces fragiles comme p. ex. les interrupteurs, les piles rechargeables ou les piéces en
verre. Cetfte garantie est invalidée si le produit est endommagé, est utilisé ou entretenu de maniére
inappropriée. Pour assurer une utilisation conforme du produit, toutes les instructions indiquées dans le
mode d’emploi doivent étre soigneusement respectées. Les utilisations et manipulations non conseillées
dans le mode d’emploi ou qui font I'objet d'un avertissement doivent impérativement étre évitées. Ce
produit est destiné exclusivement & une utilisation privée et non commerciale. La garantie prend fin en
cas de manipulation abusive et inappropriée, de recours & la force et d'interventions qui ne sont pas
effectuées par notre service technique autorisé. La réparation ou le remplacement du produit ne
prolonge pas d'autant la période de garantie.

Processus d’application de la garantie

Afin de permettre un traitement rapide de votre demande, nous vous prions de suivre les indications
suivantes :

- Avant de mettre votre produit en service, merci de lire avec attention la documentation jointe.
Si un probléme survient qui ne peut étre résolu de cefte maniére, merci de vous adresser &
notre assistance téléphonique.

- Pour toute demande, ayez la référence de l'article et si disponible, le numéro de série, &
portée de main pour apporter la preuve de votre achat.

- S'il est impossible d’apporter une solution par téléphone, notre assistance téléphonique
organisera une intervention technique en fonction de I'origine de la panne.
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ﬁ; Service

Téléphone: 0800 12089

E-Mail : targa@lidl.be

Téléphone : 8002 5142
E-Mail : targa@lidl.be

9

(CH) Téléphone: 0800 56 44 33
E-Mail : targa@lidl.ch

IAN: 444188_2307

A= Fabricant

Important : 'adresse suivante n'est pas 'adresse de notre service technique. Contactez d’abord notre
service technique aux coordonnées ci-dessus.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
ALLEMAGNE
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Van harte gefeliciteerd!
Met de aankoop van deze ijsmachine hebt u gekozen voor een hoogwaardig product.

Leer de ijsmachine voor de eerste ingebruikname kennen en lees deze gebruiksaanwijzing aandachtig
door. Let vooral op de veiligheidsaanwijzingen en gebruik de ijsmachine alleen zoals in deze

gebruiksaanwijzing is beschreven en voor de vermelde toepassingsgebieden.

Bewaar deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig. Overhandig ook alle documentatie, wanneer u de

iismachine aan derden overdraagt.

1. Gebruik volgens de voorschriften

Deze ijsmachine is bedoeld voor huishoudelijk gebruik en dient uitsluitend voor het bereiden van
consumptie-ijs. Het apparaat mag niet buiten besloten ruimten en niet in tropische klimaatzones worden
gebruikt. De ijsmachine is niet bedoeld voor zakelik of commercieel gebruik. Gebruik de ijsmachine
vitsluitend voor privédoeleinden in het huishouden. Elk ander gebruik is niet volgens de voorschriften.
Deze ijsmachine voldoet aan alle normen en standaarden die samenhangen met de CE-conformiteit.
Wanneer er een wijziging aan de ijsmachine wordt aangebracht die niet door de fabrikant is
goedgekeurd, wordt de overeenstemming met deze normen niet langer gegarandeerd. De fabrikant sluit
iedere aansprakelijkheid voor schade of storingen als gevolg van een dergelijke verandering uit.

Gebruik vitsluitend accessoires die door de fabrikant zijn meegeleverd.

Houd u aan de voorschriften en wetten in het land van gebruik.

2. Inhoud van de verpakking

Neem de ijsmachine en alle accessoires uit de verpakking. Verwijder alle verpakkingsmaterialen en
controleer of alle onderdelen compleet en onbeschadigd zijn. Neem contact op met de leverancier als

de inhoud van de verpakking incompleet of beschadigd is.

¢ IJsmachine SilverCrest SECM 12 D1

¢ Snelstartgids (volledige gebruiksaanwijzing online beschikbaar)
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Deze gebruiksaanwijzing is voorzien van een uitklapbare omslag. Aan de binnenzijde van de omslag
staan de ijsmachineen alle bedieningsonderdelen met cijfers afgebeeld. U kunt de omslag vitgeklapt
houden terwijl u de volgende hoofdstukken van de gebruiksaanwijzing leest. Op die manier kunt u

steeds refereren aan de afbeelding van onderdelen. De cijfers hebben de volgende betekenis:

AAN/UIT-schakelaar (1/0)
Motoreenheid

Deksel (met vulopening)

Verbindingsas

Roerder

lJscontainer

Kunststofring

Buitencontainer

VO[O | N[O | O | A~ W|DN

Netsnoer

3. Technische specificaties

Productmodel SECM 12 D1
Voeding 220-240 V~, 50 Hz
Energieverbruik 12W

Inhoud max. 1,65 |

. max. 700 g ijsmengsel voor het bereiden van max. 1000 ml
Bruikbaar volume: Y
consumptie-ijs

Beveiligingsklasse Il

De technische specificaties en het design kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd.

4. Veiligheidsaanwijzingen

Lees voor ingebruikname de volgende aanwijzingen nauwkeurig
door en neem alle waarschuwingen in acht, zelfs als u vertrouwd
bent met elektronische en huishoudelijke apparatuur. Bewaar deze
gebruiksaanwijzing zorgvuldig, zodat u deze later nog eens kunt
raadplegen. Wanneer u het apparaat verkoopt of aan iemand
anders doorgeeft, dient u ook deze gebruiksaanwijzing te
overhandigen. Deze maakt deel uit van het product.
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Verklaring van de gebruikte symbolen
GEVAAR! Dit signaalwoord duidt een gevaar met een
hoog risico aan dat, indien dit niet wordt vermeden, de
dood of ernstig letsel tot gevolg heeft.

WAARSCHUWING! Dit signaalwoord duidt een gevaar
met een middelhoog risico aan dat, indien dit niet wordt
vermeden, tot de dood of ernstig letsel kan leiden.
OPGELET! Dit signaalwoord duidt op belangrijke
informatie ter bescherming tegen materiéle schade.
GEVAAR! Dit symbool duidt op gevaar voor de
gezondheid tot en met levensgevaar en/of materiéle schade
door een elektrische schok.

B?“ Dit symbool kenmerkt producten waarvan de fysische en
chemische samenstelling is getest en waarvan is gebleken
dat deze overeenkomstig de eisen van de verordening EG
1935/2004 geen schadelijke gevolgen opleveren bij
contact met levensmiddelen.

Dit symbool duidt op nadere informatie over het onderwerp.
Dit symbool duidt op onderdelen die geschikt zijn voor de

( .
ZBY vaatwasmachine.

M Adres fabrikant

Beschermingsklasse |l
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Instructies voor veilig gebruik

Reinig alle onderdelen en oppervlakken die in contact komen
met voedsel voor het eerste gebruik. Raadpleeg hiervoor het
hoofdstuk "Reinigen".

Verwerk nooit meer dan 700 g ijsmengsel in de ijscontainer (6).
Trek de stekker van het apparaat altijd vit het stopcontact als er
geen toezicht is en voordat u het in elkaar zet, vit elkaar neemt
of reinigt.

Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd is, moet het door
de fabrikant of zijn klantenservice, of een gelikwaardig
gekwalificeerde persoon worden vervangen om gevaarlijke
situaties te vermijden.

De ijsmachine mag niet worden gebruikt met een timer of een
aparte afstandsbediening.

Kinderen en personen met beperkingen

Dit apparaat mag door kinderen vanaf 8 jaar, personen met
beperkte fysieke, zintuiglike of verstandelijke vaardigheden of
een gebrek aan ervaring en kennis worden gebruikt, mits dit
onder toezicht gebeurt of zij over het veilige gebruik van het
apparaat geinstrueerd zijn en de daaruit voortvloeiende
gevaren begrijpen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet door
kinderen worden vitgevoerd, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en er
toezicht op hen wordt gehouden.

Kinderen die jonger zijn dan 8 jaar dienen uit de buurt van het
apparaat en het netsnoer (9) te worden gehouden.
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GEVAAR! Verpakkingsmateriaal is geen kinderspeelgoed.
Kinderen mogen niet met de plastic zakken spelen. Er
bestaat verstikkingsgevaar.

e Berg het apparaat buiten het bereik van kinderen op.

Algemene veiligheidsaanwijzingen
A Gevaar voor persoonlijk letsel

e Grijp niet in de dradiende ijsmachine. Houd haar, kleding en
andere voorwerpen uit de buurt.
¢ Raak de gekoelde ijshouder (6) niet aan met natte handen.

A GEVAAR door slechte hygiéne

e |Js is een ideale broedplaats voor salmonella. Daarom moet er
tiidens de bereiding speciale aandacht worden besteed aan
hygiénel

e De belangrijkste bron van salmonella zijn rauwe eieren.
Salmonella kan zich zeer snel vermenigvuldigen als voedsel te
lang wordt bewaard of onvoldoende wordt gekoeld.

e Salmonella kan zich ook vermenigvuldigen in het voorbereide
ijsmengsel en in ontdooid ijs. Salmonella kan niet worden
gedood door invriezen!

¢ Volg altijd de volgende hygiéneaanbevelingen op:
® Mensen met een verzwakt immuunsysteem (ouderen, kleine

kinderen) moeten recepten met rauwe eieren vermijden.
e Zorg bij gebruik van rauwe eieren dat ze vers en gekoeld

zijn!
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e Bewaar het voorbereide ijsmengsel direct na bereiding in de
koelkast en gebruik het binnen maximaal 24 vur!

o Het bereide ijs moet onmiddellijk worden geconsumeerd.
Het kan maximaal een week in de vriezer worden bewaard
bij een temperatuur van -18 °Cl

¢ |Js dat ontdooid is, mag niet opnieuw worden ingevroren!

e De ijsmachine en de gebruikte materialen moeten na de
ijsbereiding grondig worden gereinigd!

A PAS OP voor materiéle schade

De ijscontainer (6) moet volledig droog zijn voor het invriezen.
De ijscontainer (6) mag nooit worden verwarmd tot boven 40
°C.

Gebruik bij voorkeur een rubberen schraper om het bereide ijs
uit de container te scheppen. Harde of puntige voorwerpen
kunnen de binnenkant van de ijscontainer beschadigen (6)!
Schenk het voorbereide ijsmengsel pas na het inschakelen in de
draaiende ijsmachine.

Zet de ijsmachine tijdens de bereiding nooit uit en vervolgens
weer aan. Vastgevroren ijsmengsel kan de roerder (5) blokkeren
en blijvende schade veroorzaken.

Gebruik de ijsmachine nooit op hete oppervlakken (bijv.
kookplaten) of in de buurt van warmtebronnen.

De siliconen antislipvoeties van de ijsmachine kunnen door
behandelde meubeloppervlakken worden aangetast. Leg er
indien nodig iets onder.
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De ijsmachine heeft een oververhittingsbeveiliging die de
ijsmachine uitschakelt om de motor tegen oververhitting te
beschermen. Trek in dat geval de stekker uit het stopcontact en
laat het apparaat minstens 15 minuten afkoelen.

Gebruik alleen de meegeleverde originele accessoires!

A GEVAAR door elektrische schok

Open de behuizing van de ijsmachine niet; deze bevat geen
onderdelen die onderhoud vereisen. Bij een geopende
behuizing bestaat gevaar voor elektrische schokken.

Schakel de ijsmachine direct uit indien u rookontwikkeling,
vreemde geluiden of geuren opmerkt. Trek de stekker uit het
stopcontact. In deze gevallen mag de ijsmachine pas weer
worden gebruikt als deze door een vakman is gecontroleerd.
Adem nooit rook in van een mogelik brandend apparaat.
Mocht u per ongeluk toch rook ingeademd hebben, neem dan
contact op met een arts. Het inademen van rook kan schadelijk
zijn voor de gezondheid.

Zorg ervoor dat het netsnoer (?) niet beschadigd kan raken
door scherpe randen of hete oppervlakken.

Zorg ervoor dat het netsnoer (9) niet bekneld raakt of
platgedrukt wordt.

Trek de stekker van het apparaat altijd uit het stopcontact als er
geen toezicht is en voordat u het in elkaar zet, uit elkaar neemt
of reinigt.

Trek de stekker nooit aan het netsnoer (?) uit het stopcontact,
maar houd altijd de stekker zelf vast.
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e Schakel de ijsmachine direct vit indien de ijsmachine of het
netsnoer (9) zichtbaar beschadigd is. Trek de stekker uit het
stopcontact en neem contact op met de klantenservice.

e Raak de ijsmachine niet aan met natte handen.

e Dompel de ijsmachine nooit onder in water of andere
vloeistoffen.

e Gebruik de ijsmachine niet in de buurt van bakken die gevuld
zijn met water, zoals gootstenen.

e Indien er vloeistof of andere vreemde voorwerpen in de
ijsmachine terechtkomen, moet u de stekker direct uit het
stopcontact trekken en contact opnemen met de klantenservice.

5. Auteursrecht

De inhoud van deze gebruiksaanwijzing is auteursrechtelik beschermd en wordt uitsluitend als
informatiebron aan de lezer beschikbaar gesteld. Het kopiéren of vermenigvuldigen van gegevens en
informatie is niet toegestaan zonder de uitdrukkelijke, schriftelijke toestemming van de auteur. Dit geldt
ook voor het commerciéle gebruik van de inhoud en gegevens. De tekst en afbeeldingen zijn technisch

correct bij het ter perse gaan. Wijzigingen voorbehouden.
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6. Voor de ingebruikname

Neem de ijsmachine en alle accessoires uit de verpakking en controleer of alles compleet is. Verwijder
alle beschermfolie. Houd het verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen en voer het

milieuvriendelijk of.

Reinig het apparaat voor het eerste gebruik om eventuele resten van het fabricageproces te verwijderen.

7. Ingebruikname

7.1 Algemene informatie over ingrediénten

e  Gebruik verse ingrediénten van hoge kwaliteit om een hoge ijskwaliteit te bereiken.

e Zuivelproducten met een hoog vetgehalte (bijv. slagroom, mascarpone) zijn smaakdragers en
zorgen voor een hoge romigheid.

o Als u suiker toevoegt, gebruik dan bij voorkeur poedersuiker. Suiker zorgt voor een stevigere
consistentie en vermindert de vorming van grote ijskristallen.

e Als u bevroren fruit gebruikt, laat het dan niet volledig ontdooien voordat u het pureert.
Halfbevroren fruit is gemakkelijker te pureren.

¢ De toevoeging van alcohol maakt het ijs zachter.

7.2 Algemene instructies voor de bereiding

e Om goed ijs te kunnen maken, moeten de ijscontainer (6) en het voorbereide ijsmengsel voldoende
gekoeld worden voor de bereiding.

e Het vers bereide ijs is schepklaar en kan direct worden geserveerd. Zo is het het lekkerst.

o Als het ijs na ongeveer 40 minuten nog niet de gewenste stevigheid heeft, zet het dan in de vriezer
tot dat wel het geval is.

7.3 lJscontainer invriezen (minstens 24 vur voor bereiding)

e De ijscontainer (6) moet volledig droog zijn op het moment van invriezen.

e Onm ijsafzetting op de ijscontainer () te voorkomen, is het aan te raden om deze voor het invriezen
in een diepvrieszak te doen en zo goed mogelijk af te sluiten.

e Na ten minste 24 vur in de vriezer (-18 °C of kouder] is de ijscontainer (6) volledig gekoeld en
klaar voor ijsbereiding.

e Om te voorkomen dat de ijscontainer (6) opwarmt, mag deze pas vlak voor bereiding uit de vriezer
worden gehaald.

7.4 lJsmengsel voorbereiden (ongeveer 4 uur voor bereiding)

e Bereid maximaal 700 g ijsmengsel volgens het recept. Dit resulteert, afhankelijk van het recept, in
maximaal 1000 ml bereid consumptie-ijs.
o Zet het voorbereide ijsmengsel ongeveer 4 uur in de koelkast zodat het goed kan afkoelen.
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7.5 Us bereiden in de ijsmachine

»  Doe het voorbereide ijsmengsel in een bak met een schenktuit. Dit maakt het
@ gemakkelijker om het ijsmengsel via de vulopening van het deksel (3) toe te voegen.
= »  Schenk het ijsmengsel pas in de ijscontainer (6) als de ijsmachine volledig in elkaar gezet
en ingeschakeld is en de roerder (5) in de ijscontainer (6) draait. Anders zal het ijs aan
de binnenwand van de ijscontainer (6) vastvriezen en de roerder (5) blokkeren.

»  Werk snel zodat de ijscontainer (6) en het ijsmengsel niet warm worden.

e Plaats de motoreenheid (2) op het deksel (3). Beide vergrendelingen moeten hoorbaar vastklikken!
Raadpleeg hiervoor afbeelding A op de omslag.

e Steek de verbindingsas (4) van onderaf in de motoreenheid (2).

e Plaats de roerder (5) op de verbindingsas (4).

e Plaats de kunststofring (7) op de buitencontainer (8). De handgrepen van de kunststofring (7)
moeten in de corresponderende uitsparingen op de buitencontainer (8) liggen.

e Verwijder de diepvrieszak en plaats de ijscontainer (6) op de kunststofring (7).

e Plaats nu het deksel (3) met de motoreenheid (2) en de gemonteerde roerder (5) op de
kunststofring (7). Draai het deksel (3) rechtsom vast.

e Steek de stekker in het stopcontact en zet de AAN/UIT-schakelaar (1) op de stand "I".

ff Pas op voor materiéle schade Zet de ijsmachine tijdens de ijsbereiding nooit uit en

vervolgens weer aan. Het bevroren ijsmengsel zou de roerder blokkeren!

e Schenk het voorbereide ijsmengsel via de vulopening in het deksel (3) in de ijscontainer (6).
Belangrijk: Tijdens het vullen moet de ijsmachine aan staan en moet de roerder (5) draaien!

¢ Laat de ijsmachine draaien tot het ijs in de ijscontainer (6) de gewenste consistentie heeft bereikt.

Als het ijs na maximaal 40 minuten nog niet de gewenste stevigheid heeft, zet het dan in de
9 vriezer tot het zo stevig is als u wilt.

o Zet de AAN/UIT-schakelaar (1) op de stand "0" om de ijsmachine uit te schakelen.

o Trek de stekker uit het stopcontact.

e Pak het deksel (3) met beide handen vast, draai het linksom en til het van de ijsmachine.

e Schep het bereide ijs met een rubberen schraper of houten lepel uit de container. Het ijs is

schepklaar en kan direct worden geserveerd.
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8. Recepten

In plaats van eierdooiers kunt u ook slagroomversteviger gebruiken in de recepten.
9 Als vuistregel geldt: 1 theelepel slagroomversteviger vervangt 2 eierdooiers.

Volg de doseerinstructies van de fabrikant!

Chocolade-ijs

Ingrediénten

Bereiding

e 2 eierdooiers

200 ml melk (3,5% vet)
200 ml slagroom (30% vet)
80 g cacaodrankpoeder

Klop de eierdooiers met het cacaodrankpoeder en de
melk.

Klop de slagroom stijf.

Roer de slagroom door het voorbereide mengsel tot er
een homogeen ijsmengsel ontstaat.

Bananenijs

Ingrediénten

Bereiding

e 1 grote, rijpe banaan

200 ml melk (3,5% vet)
100 ml slagroom (30% vet)
50 g poedersuiker

Pureer de banaan.

Meng de bananenpuree goed met de andere
ingrediénten.

Klop de slagroom stif.

Roer de slagroom door het voorbereide mengsel tot er
een homogeen ijsmengsel ontstaat.

Vegan bananen-amandelijs

Ingrediénten

Bereiding

e 1 grote, rijpe banaan

e een halve citroen

e 200 ml vanille-amandeldrank
30 g poedersuiker

Pureer de banaan samen met het sap van de vitgeperste
citroen.

Voeg de vanille-amandeldrank toe.

Meng de bananenpuree goed met de andere
ingrediénten. Roer fot er een homogeen ijsmengsel

ontstaat.
Aardbeienijs
Ingrediénten Bereiding

e 1 eierdooier

100 ml melk (3,5% vet)
100 ml slagroom (30% vet)
40 g poedersuiker

150 g aardbeien

Mix de eierdooiers en poedersuiker tot het mengsel licht
van kleur wordt.

Voeg de koude melk toe.

Klop de slagroom stijf.

Roer de slagroom door het voorbereide mengsel tot er
een homogeen ijsmengsel ontstaat.

Pureer de aardbeien.

Voeg de aardbeienpuree toe aan het voorbereide
mengsel en roer tot er een homogeen ijsmengsel ontstaat.

Opmerking: Voeg naar wens meer of minder fruit en poedersuiker toe.
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Vanille-ijs

Ingrediénten Bereiding

o 2 eierdooiers o Klop de eidooiers, poedersuiker en vanillesuiker tot het

e 200 ml melk (3,5% vet) mengsel licht van kleur is.

® 200 ml slagroom (30% vet) ® Voeg de koude melk toe.

® 50 g poedersuiker ¢ Klop de slagroom stiff.

o 1-2 pakjes vanillesuiker ® Roer de slagroom door het voorbereide mengsel tot er
een homogeen ijsmengsel ontstaat.

Opmerking: Voeg naar wens fruit en suiker naar smaak toe.

Sinaasappel-citroensorbet

Ingrediénten Bereiding

® 4 sinaasappels o Pers de sinaasappels en citroenen uit.

e 2 citroenen ® Meng het sinaasappel- en citroensap met de poedersuiker
e 100 g poedersuiker tot het is opgelost.
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9. Reiniging

ﬁ GEVAAR door elektrische schok
Trek voor het reinigen de stekker uit het stopcontact. Anders bestaat er gevaar voor

elekirische schokken.

Schenk of spuit geen vloeistoffen op de motoreenheid (2) en dompel deze ook niet onder in
water of andere vloeistoffen. Anders bestaat er gevaar voor brand en elekirische schokken
door kortsluiting.

c WAARSCHUWING voor materiéle schade

Gebruik voor het reinigen geen schurende of etsende reinigingsmiddelen, en evenmin
schurende voorwerpen (bijvoorbeeld schuursponsjes). Anders kan de ijsmachine beschadigd
raken.

e  Maak eerst de roerder (5) en de verbindingsas (4) los van de motoreenheid (2).

e Druk de 2 vergrendelingen op de motoreenheid (2) samen en maak de motoreenheid (2) los van
het deksel (3).
e Houd de kunststofring (7) vast bij de handgrepen en til de kunststofring (7) en de ijscontainer (6) vit

de buitencontainer (8).

Motoreenheid (2)

e Reinig de motoreenheid (7) met een zachte, licht vochtige doek.

IJscontainer (6)
o Reinig de ijscontainer (6) pas nadat deze op kamertemperatuur is gekomen. Gebruik hiervoor water
met een temperatuur van maximaal 40 °C en een mild afwasmiddel. Spoel deze vervolgens met

veel schoon water af om afwasmiddelresten te verwijderen.

Deksel (3) en roerder (5)
® Reinig het deksel (3) en de roerder (5) in warm water met een mild afwasmiddel. Spoel vervolgens
met veel schoon water af om afwasmiddelresten te verwijderen. Deze onderdelen kunnen ook in de

vaatwasser worden gereinigd.

Buitencontainer (8), kunststofring (7) en verbindingsas (4)
e Reinig deze onderdelen in warm water met een mild afwasmiddel. Spoel vervolgens met veel

schoon water af om afwasmiddelresten te verwijderen.

Droog alle gereinigde onderdelen goed of.

10. Opslag wanneer het apparaat niet in gebruik is

Bewaar de ijsmachine na het reinigen op een droge en schone plaats als u deze gedurende langere tijd

niet gebruikt.
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11. Probleemoplossing

Probeer aan de hand van de volgende aanwijzingen het probleem te verhelpen als de ijsmachine een
keer niet zoals gebruikelijk functioneert. Neem contact op met onze hotline, als het probleem na het
doornemen van de volgende tips aanhoudt.

De ijsmachine werkt niet

o De stekker is niet in het stopcontact gestoken. Steek de stekker in het stopcontact.
e Het stopcontact is defect. Steek de stekker van het apparaat in een ander stopcontact waarvan u
zeker weet dat het niet defect is.

IJs komt omhoog door de vulopening in het deksel (3)
e Te veel ijsmengsel in de ijscontainer (6). Let op de maximale hoeveelheid van 1000 ml.
e Gebruik de volgende keer minder ijsmengsel.

Het ijs blijft te vloeibaar
e Neem altiid de aanbevolen koeltijden in acht:
IJscontainer: minstens 24 vur in de vriezer zetten
1Jsmengsel: minstens 4 vur koelen in de koelkast
o Koel het bereide ijs indien nodig in de vriezer tot u tevreden bent met de consistentie.

De ijsmachine schakelt uit

e De motoreenheid (2) is oververhit en de oververhittingsbeveiliging is geactiveerd.
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12. Milieu-informatie en afvalverwijdering

Apparaten met dit symbool zijn onderworpen aan de Europese richtlijn 2012/19/EU.
Alle elekirische en elekironische apparaten moeten worden gescheiden van
huishoudelifk afval en bij een officigle afvalverwerkingsinstantie worden ingeleverd.
Voorkom schade aan het milieu en risico's voor uw eigen gezondheid door het
apparaat op de juiste manier als afval te verwerken. Voor meer informatie over een
juiste afvalverwerking neemt u contact op met de plaatselike overheid, de
afvalverwerkingsinstantie of de winkel waar u het apparaat hebt gekocht.

Het symbool met de doorgekruiste afvalbak op batterijen en accu’s geeft aan dat deze
niet met het huisvuil mogen worden meegegeven, maar gescheiden moeten worden
ingeleverd.

Bij batterijen die schadelijke stoffen bevatten, vindt u onder dit symbool ook het
scheikundige symbool van de schadelijke stof met de volgende betekenis:

- Pb: Batterij bevat lood

- Cd: Batterij bevat cadmium

- Hg: Batterij bevat kwik

U bent wettelijk verplicht om gebruikte batterijen en accu’s in te leveren. Oude batterijen
kunnen schadelijke stoffen bevatten die het milieu of de gezondheid kunnen aantasten
als de batterijen niet correct worden bewaard of verwijderd. Batterijen bevatten echter
ook waardevolle grondstoffen zoals ijzer, zink, mangaan of nikkel, die kunnen worden
teruggewonnen.

U kunt batterijen na gebruik gratis bij ons of in uw directe omgeving (bijvoorbeeld bij
winkels of gemeentelijke inzamelpunten) inleveren. Er mogen alleen lege batterijen in
de inzamelton voor afgedankte batterijen worden gegooid. Als u batterijen weggooit
die niet helemaal leeg zijn, zorg er dan voor dat er geen kortsluiting kan ontstaan.

]

ES/PT

Zorg ook voor een milieuvriendelijke verwijdering van het verpakkingsmateriaal. Karton
kan met het oud papier worden ingeleverd of op openbare inzamelpunten voor
recycling worden afgegeven. Folie en plastic worden door uw plaatselike
afvalverwerkingsbedrijf ingezameld en milieuvriendelijk verwijderd.
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Alleen relevant voor Frankrijk:

"Afval makkelijker sorteren”

Het product, de accessoires, meegeleverd drukwerk en onderdelen van de verpakking zijn
recyclebaar. Deze zijn onderworpen aan een uitgebreidere verantwoordelijkheid van de fabrikant
en worden gesorteerd en gescheiden ingezameld.

ELEMENTS 3
D’EMBALLAGE U

A DEPOSER A DEPOSER

Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

&
&>

Volg bij de afvalscheiding de aanduidingen op de verpakkingsmaterialen, die

gekenmerkt zijn met afkortingen (a) en nummers (b) met de volgende betekenis:

1 - 7: Kunststoffen / 20 - 22: Papier en karton / 80 - 98: Composietmaterialen.

Symbool | Grondstof Dit product bevat de volgende
verpakkingsonderdelen
Low-densi

ow-censity Kabelbinders

st polyethyleen

Bordkarton Verkoopverpakking, binnendoos
PAP

& Papier Zijdepapier in de verkoopverpakking
PAP
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13. Conformiteitsnotities

zijn bij de fabrikant opvraagbaar.

Dit product voldoet aan de eisen van de toepasselijke Europese en nationale richtlijnen.
De conformiteit werd aangetoond. Dienovereenkomstige verklaringen en documentatie
U K Dit product voldoet aan de eisen van de toepasselike nationale richtlijnen van Groot-

C n Brittannié.

A Dit product voldoet aan de eisen van de toepasselike nationale richtlinen van de

A A Republiek Servié.

De volledige EU-conformiteitsverklaring kan via de volgende link worden gedownload:
https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/444188 2307.pdf

14. Garantiebepalingen

Garantie van TARGA GmbH
Geachte klant,

U krijgt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de datum van aankoop. In het geval van gebreken aan
dit product heeft u ten opzichte van de verkoper van het product bepaalde wettelijke rechten. Deze

wettelijke rechten worden door onze hierna volgende garantie niet beperkt.
Garantievoorwaarden

De garantietermijn begint op de datum van aankoop. Bewaart u de originele kassabon goed. Deze bon
is nodig als bewijs van aankoop. Indien er binnen drie jaar vanaf de datum van aankoop van dit
product een materiaal- of fabricagefout optreedt, wordt het product door ons - naar ons goeddunken -

gratis gerepareerd of vervangen.
Garantietermijn en wettelijke aanspraak bij gebreken

De garantietermijn wordt door de wettelike aanspraak bij gebreken niet verlengd. Dit geldt ook voor
vervangen en gerepareerde onderdelen. Eventueel reeds bij aankoop aanwezige schade en gebreken
dienen onmiddellijk na het vitpakken te worden gemeld. Na afloop van de garantietermijn benodigde

reparaties worden alleen tegen betaling uitgevoerd.
Garantiedekking

Het apparaat is zorgvuldig gefabriceerd volgens strenge kwadliteitsrichtliinen en voor de levering
nauwgezet onderzocht. De garantie dekt materiaal- en fabricagefouten. Deze garantie dekt geen
onderdelen van het product die onderhevig zijn aan normale slijtage en daardoor kunnen worden
beschouwd als slijtbare onderdelen of beschadigingen aan breekbare onderdelen zoals schakelaars,

batterijen of onderdelen gemaakt van glas. De garantie vervalt als het product beschadigd, niet
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doelmatig gebruikt of onderhouden is. Voor een doelmatig gebruik van het product dienen alle in de
meegeleverde handleiding opgenomen aanwijzingen strikt te worden nageleefd . Gebruiksdoeleinden
en handelingen die in de handleiding worden afgeraden of waarvoor wordt gewaarschuwd, dienen in
elk geval te worden vermeden. Het product is vitsluitend bestemd voor privégebruik en niet voor
commercieel gebruik. In geval van misbruik of niet doelmatig gebruik, gebruik van geweld of ingrepen
die niet zijn vitgevoerd door onze geautoriseerde service-afdeling, komt de garantie te vervallen. Met

de reparatie of vervanging van het product begint geen nieuwe garantietermijn.
Afwikkeling van een garantieclaim
Gelieve voor een snelle verwerking van uw probleem de volgende aanwijzingen in acht te nemen:

- Lees voordat u het product in gebruik neemt de bijbehorende documentatie aandachtig door.
Mocht er een probleem optreden dat op deze manier niet kan worden opgelost, neem dan
contact op met onze hotline.

- Houdt u bij elke navraag de kassabon en het artikelnummer of indien beschikbaar het
serienummer als bewijs van aankoop bij de hand.

- In het geval dat een oplossing per telefoon niet mogelijk is, zal onze hotline er afhankelijk van
de oorzaak van het probleem voor zorgen dat het probleem op andere wijze wordt opgelost.

- Op www.lidlservice.com kunt u deze en dllerlei andere handleidingen, productvideo’s en
installatiesoftware downloaden. Deze QR-code brengt u rechtstreeks naar de servicepagina
van LIDL (www.lidlservice.com). Voer hier het artikelnummer (IAN) in om uw

gebruiksaanwijzing te openen.

PDF ONLINE
www.lidI-service.com
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ﬁ Service

(NL)  Telefoon: 0800 0249630

E-Mail: targa@lidl.nl
Telefoon: 0800 12089
E-Mail: targa@lidl.be
@ Telefoon: 8002 5142
E-Mail: targa@lidl.be

IAN: 444188_2307

(L] Fabrikant

Merk op dat het volgende adres geen service-adres is. Neem eerst contact op met de bovenvermelde

service-afdeling.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

DUITSLAND
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Gratulacje!
Dokonujgc zakupu maszynki do lodéw, zdecydowali sie PaAstwo na produkt najwyzszej jakosci.

Przed pierwszym uruchomieniem maszynki do lodéw nalezy zapozna¢ sig z urzqgdzeniem i przeczytaé
uwaznie niniejszq instrukcje obstugi. Przede wszystkim nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczgeych
bezpieczerstwa i uzywaé maszynki do lodéw jedynie w sposéb przedstawiony w instrukcji obstugi

i w opisanych w instrukcii celach.

Prosze zachowad niniejszq instrukcje obstugi. Podczas przekazywania maszynki do lodéw innej osobie

nalezy jej takze przekazad wszystkie dokumenty.

1. Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem

Ta maszynka do lodéw jest urzqdzeniem gospodarstwa domowego i jest uzywana wytgcznie do
przygotowywania lodéw. Nie mozna jej uzywaé poza pomieszczeniami zamknietymi i w tropikalnych
strefach klimatycznych. Maszynka do lodéw nie jest przeznaczona do uzytku w zakladach pracy ani
do stosowania na skale przemystowq. Maszynki do lodéw nalezy uzywaé wyltgcznie
w pomieszczeniach mieszkalnych dla prywatnego uzytku, kazde inne zastosowanie jest niezgodne
z przeznaczeniem. Ta maszynka do lodéw spetnia wszelkie majgce zastosowanie normy i dyrektywy
zwigzane z oznakowaniem zgodnosci CE. W przypadku zmodyfikowania maszynki do lodéw
w sposdb, kiéry nie zostat uzgodniony z producentem, spetnienie tych norm nie jest juz gwarantowane.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia lub usterki wynikajgce z modyfikacji. Nalezy

uzywaé wylqcznie akcesoriéw dostarczonych przez producenta.

Nalezy przestrzegaé przepiséw prawa kraju, w ktérym korzysta sie z urzqdzenia.

2. Zawartos¢ opakowania

Wyiaé z opakowania maszynke do lodéw iwszystkie akcesoria. Zdjg¢ wszystkie opakowania
i sprawdzié, czy wszystkie elementy sq kompletne i nieuszkodzone. Jedli zawarto$¢ opakowania jest

niekompletna lub uszkodzona, nalezy zwrécié sig do producenta.

¢ Maszynka do lodéw SilverCrest SECM 12 D1

e Skrécona instrukcja (petna Instrukcja obstugi dostepna online)
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Niniejsza instrukcja obstugi posiada rozktadang oktadke. Na wewnetrznej stronie oktadki
przedstawiono maszynke do lodéw iwszystkie elementy obstugowe wraz z oznaczeniem
numerycznym. Te strone oktadki mozna pozostawié roztozong podczas czytania dalszych rozdziatéw
instrukcji obstugi. W ten sposéb bedq mieli Parstwo przed oczami dany element obstugowy. Cyfry
oznaczajq nastepujgce elementy:

Przycisk wigczania/wytqczania (1/0)

Zespét silnika

Pokrywka (z otworem wlewowym)

Os fgczqca
Mieszadto

Pojemnik na lody

Pierscien z tworzywa sztucznego

Pojemnik zewnetrzny

V| O N| OO0~ w|N

Przewéd zasilania

3. Dane techniczne

Oznaczenie SECM 12 D1
Zasilanie 220-240 V~, 50 Hz
Pobér mocy 12w

Pojemno$¢ catkowita: maks. 1,65 |

maks. 700 g masy lodowej, mozliwo$¢ wytworzenia do 1000

Pojemnosé uzytkowa:
I i ml gotowych lodéw

Klasa ochrony Il

Zmiany danych technicznych i wzoréw mogq by¢ przeprowadzane bez zapowiedzi.

4. Wskazowki dotyczqce bezpieczenstwa

Przed pierwszym uzyciem urzqdzenia nalezy doktadnie
przeczytaé znajdujgce sie ponizej zalecenia i mieé na uwadze
wszystkie ostrzezenia, nawet jesli uzytkownik wie, jak obchodzié
sie z urzqdzeniami elektronicznymi i urzgdzeniami
przeznaczonymi do uzytku domowego. Nalezy zachowaé
niniejszq instrukcje obstugi w celu pézniejszego wykorzystania.
Jesli uzytkownik sprzedaje lub przekazuje urzqgdzenie innej osobie,

Polski - 87



SECM 12 D1

bezwzglednie nalezy dotqczyé takze instrukcje obstugi. Stanowi
ona cze$é produktu.

Objasnienie uzytych symboli

NIEBEZPIECZENSTWO! Ten komunikat  dotyczy
zagrozenia wysokiego stopnia, ktére, jedli sie go nie uniknie,
skutkuje $miercig lub powaznymi obrazeniami.
OSTRZEZENIE! Ten komunikat dotyczy zagrozenia
$redniego stopnia, ktére, jesli sie go nie uniknie, moze
skutkowaé $mierciq lub powaznymi obrazeniami.
UWAGA! Ten komunikat oznacza wazne informacje
dotyczqgce ochrony przed szkodami materialnymi.
NIEBEZPIECZENSTWO! Ten symbol oznacza
zagrozenie dla zdrowia i zycia lub szkody materialne na

> B

skutek porazenia prqdem elektrycznym.

B?'? Ten symbol oznacza produkty, ktére zostaty przebadane
pod kagtem whasciwosci fizycznych i chemicznych i zgodnie
z wymogami Rozporzqdzenia WE nr 1935/2004 zostaty
uznane za bezpieczne dla zdrowia i odpowiednie do
kontaktu z Zzywnoscig.

Ten symbol oznacza dalsze informacje na dany temat.

s)
N,

Symbolem tym oznakowane sq czeici, ktére nadajqg sie do
mycia w zmywarce.

Adres producenta

m) X5

Klasa ochrony |l
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Instrukcje bezpiecznej obstugi

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczyscié wszystkie czedci i
powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig. W tym celu nalezy
zapoznal sig z treéciq rozdziatu ,Czyszczenie”.

Nigdy nie nalezy poddawaé obrébce wiecej niz 700 ml masy
lodowej w pojemniku na lody (6).

Urzqdzenie musi byé odtgczone od zasilania sieciowego
zawsze jedli nie jest nadzorowane oraz przed jego
zmontowaniem, rozebraniem na czeéci i czyszczeniem.

Jesli przewédd przytqgczeniowy urzgdzenia ulegnie uszkodzeniu,
konieczna jest jego wymiana przez producenta lub jego
doradce klienta bqdz osobe posiadajgcq podobne kwalifikacje
w celu unikniecia zagrozenia.

Maszynki do lodéw nie mozna obstugiwaé za pomocq
zewnetrznego zegara sterujgcego lub systemu zdalnego
sterowania.

Dzieci i osoby z ograniczonqg sprawnosciq

Dzieci od 8. roku zycia, osoby o ograniczone| sprawnosci
fizycznej, czuciowej lub umystowej i osoby, ktére nie posiadajqg
doswiadczenia lub wiedzy, mogq korzystaé z urzqgdzenia pod
nadzorem lub po poinstruowaniu o bezpiecznym uzywaniu
urzgdzenia i zrozumieniu zwigzanych z tym zagrozen.

Dzieci nie mogq bawié sie urzqgdzeniem.

Czyszczenie ikonserwacja urzgdzenia nie mogq by¢
przeprowadzane przez dzieci, chyba Ze dzieci majg co
najmniej 8 lat i wykonujq te czynnosci pod nadzorem.

Chronié urzqdzenie i przewdd zasilania (?) przed dostepem
dzieci ponizej 8. roku zycia.
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NIEBEZPIECZENSTWO! Opakowanie nie jest zabawkaq.
Dzieci nie mogq bawi¢ sie plastikowymi torbami. Istnieje
ryzyko uduszenia.

e Urzqdzenie nalezy przechowywaé poza zasiegiem dzieci.

Ogolne wskazowki dotyczqce bezpieczenstwa

A Ryzyko wystgpienia obrazen ciata

¢ Nie siegaé¢ do pracujgcej maszynki do lodéw. Trzymaé z dala
wlosy, odziez i inne przedmioty.

e Nie dotykaé schtodzonego pojemnika na lody (6) wilgotnymi
dtorimi.

A NIEBEZPIECZENSTWO z powodu ztej higieny

e lody sq idealng pozywkg dla Salmonelli. Z tego powodu
nalezy zwrdcié szczegdlng uwage na higiene podczas
przygotowywanial

o Gtéwnym zrédtem Salmonelli sq surowe jaja. Bakterie
Salmonelli mogg namnazaé sie bardzo szybko w razie zbyt
dtugiego przechowywania lub niewystarczajgcego chtodzenia.

* Mogg réwniez namnazad sie w gotowych lodach lub lodach
rozmrozonych. Bakterii  Salmonelli nie mozna zabi¢ przez
gtebokie mrozenie!

e Nalezy zawsze przestrzegaé ponizszych zalecert dotyczqcych
higieny:

e W przypadku oséb z ostabionym uktadem
odpornoéciowym (seniorzy, mate dzieci) nalezy
zrezygnowaé ze stosowania przepiséw zawierajgcych
surowe jajka.
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o Jesli uzytkownik dodaje surowe jajka, powinien upewni¢ sie,
ze sq $wieze i schfodzone!

e Bezposrednio po przygotowane lody nalezy
przechowywaé w lodéwece i zuzyé w ciggu maksymalnie 24
godzin!

o Gotowe lody nalezy spozyé natychmiast. Mogq byé
przechowywane w zamrazarce w temperaturze -18 °C
przez maksymalnie tydzien!

¢ Nie wolno ponownie zamrazaé rozmrozonych lodéw!

¢ Po przygotowaniu lodéw nalezy doktadnie wyczyscié
maszynke do lodéw i uzywane materiaty roboczel!

A OSTRZEZENIE przed szkodami materialnymi

Pojemnik na lody (6) musi byé catkowicie suchy przed
zamrozeniem.

Pojemnik na lody (6) nie moze byé nigdy podgrzewany
powyzej 40 °C.

Najlepiej uzywaé gumowych skrobakéw do wyjmowania
gotowych lodéw. Twarde lub ostro zakonczone przedmioty
mogq uszkodzié wnetrze pojemnika na lody (6)!

Przygotowanq mieszanke lodéw nalezy dodaé do pracujgcego
urzgdzenia do lodéw dopiero po jego wigczeniu.

Nigdy nie nalezy wylqczaé, a nastepnie ponownie wigczaé
maszynki do lodéw podczas przygotowywania lodéw.
Zamarznieta masa lodowa moze zablokowaé mieszadto (5) i
spowodowaé trwate uszkodzenia.
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e Nigdy nie nalezy uzywaé maszynki do lodéw na gorgcych
powierzchniach (np. ptytach grzewczych) lub w poblizu Zrédet
ciepfa.

¢ Antyposlizgowe silikonowe nézki maszynki do lodéw mogq
zostaé porysowane przez powierzchnie mebli. W razie
potrzeby nalezy uzyé¢ podktadki.

® Maszynka do lodéw posiada zabezpieczenie przed
przegrzaniem, ktére powoduje jej wylaczenie w celu ochrony
silnika przed przegrzaniem. W takim przypadku nalezy wyjgé
wtyczke i pozostawié urzqgdzenie do ostygniecia na co najmniej
15 minut.

¢ Nalezy stosowad tylko dostarczone oryginalne akcesorial

NIEBEZPIECZENSTWO porazenia pradem
elektrycznym

e Nigdy nie nalezy otwieraé obudowy maszynki do lodéw,
poniewaz nie ma w niej czesci, ktére podlegajg konserwacji.
Przy otwartej obudowie istnieje niebezpieczenstwo porazenia
pradem elekirycznym.

o Jesli uzytkownik zobaczy dym, ustyszy nietypowe dzwieki lub
poczuje nietypowe zapachy, musi natychmiast wytqgczyé
maszynke do lodéw iwyjaé wtyczke zgniazda. W takim
przypadku nie nalezy korzystaé z maszynki do lodéw dopéki
nie przejdzie ona kontroli specjalisty. W zadnym wypadku nie
nalezy wdychaé dymu powstatego na skutek zapalenia sie
urzgdzenia. Jedli jednak dym dostat sie do ptuc, nalezy udad sie
do lekarza. Wdychanie dymu moze by¢ szkodliwe dla zdrowia.

92 - Polski



SECM 12 D1

o Nalezy upewnié sie, ze przewdd zasilania (?) nie znajduje sie
w poblizu ostrych krawedzi lub Zrédet ciepta, ktére mogg
spowodowaé jego uszkodzenie.

e Nalezy upewni¢ sie, ze przewdd zasilania (9) nie jest
przyciéniety ani zmiazdzony.

e Urzgdzenie musi byé odlgczone od zasilania sieciowego
zawsze jedli nie jest mozliwy staty nadzér nad nim oraz przed
jego zmontowaniem, rozebraniem na czeéci i czyszczeniem.

o Aby wyjagé wtyczke z gniazdka, nalezy chwytaé zawsze tylko
za samq wtyczke, a nie za przewéd zasilania (9).

e Jesli na maszynce do lodéw lub przewodzie zasilania (9)
widoczne sq uszkodzenia, nalezy natychmiast wytgczyé
urzqdzenie, wyjgé wtyczke z gniazdka iskontaktowaé sie
Z serwisem.

¢ Nigdy nie dotykaé maszynki do lodéw wilgotnymi dtorimi.

e Nigdy nie nalezy zanurzaé maszynki do lodéw w wodzie ani
w innych cieczach.

e Nie uzywaé maszynki do lodéw w poblizu pojemnikéw
wypetnionych wodg, np. zlewéw.

o Jeéli do maszynki do lodéw dostanie sie ciecz lub inne ciata
obce, nalezy natychmiast wyjgé wtyczke z gniazdka
i skontaktowad sie z serwisem.

5. Prawa autorskie

Cata tre$é niniejszej instrukcji obstugi podlega ochronie prawa autorskiego istuzy wyltqcznie jako
zrédto informacii. Kopiowanie i powielanie danych iinformacji bez uzyskania jednoznacznej pisemnej
zgody autora jest zabronione. Dotyczy to takze komercyjnego wykorzystania tresci i danych. Tekst
i ilustracje odpowiadajq stanowi technicznemu na dzied oddania instrukcji do druku. Zastrzega sie

prawo do wprowadzenia zmian.
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6. Przed pierwszym uzyciem

Wyijqé¢ z opakowania maszynke do lodéw iwszystkie akcesoria isprawdzié, czy zawarto$é

opakowania jest kompletna. Zdjq¢ wszystkie folie ochronne. Chroni¢ opakowania przed dzie¢mi

i zutylizowaé je w sposéb nieszkodliwy dla srodowiska.

Wyczyécié urzqdzenie przed pierwszym uzyciem, aby usungé wszelkie pozostatoéci produkeyine.

7. Uruchomienie

7.1 Ogélne informacje dotyczqce skltadnikéw

Aby uzyska¢ wysokq jakos¢ lodéw, nalezy uzywaé wysokowartosciowych, $wiezych sktadnikéw/
Produkty mleczne o wysokiej zawartoéci ftuszczu (np. bita $mietana, mascarpone) sq nosnikami
smaku i zapewniajg wysoki poziom kremowosci.

Dodaijqc cukier, najlepiej uzy¢ cukru pudru. Cukier zapewnia twardszq konsystencje i ogranicza
tworzenie sie duzych krysztatkéw lodu.

Jesli uzytkownik zamierza uzy¢ mrozonych owocéw, nie moze pozwolié na ich catkowite
rozmrozenie przed miksowaniem. tatwiej miksuje sie owoce czeéciowo zamrozone.

Dodatek alkoholu sprawia, ze lody sq bardziej migkkie.

7.2 Ogélne informacje dotyczqce przygotowania

Aby lody dobrze sie udaty, pojemnik na lody (6) i przygotowana mieszanka lodéw powinny byé
wystarczajqco schtodzone przed przygotowaniem.

Swiezo przygotowane lody sq na tyle migkkie, ze mozna je nabraé tyzkq, i gotowe do podania.
Wrtedy smakuijq naijlepie;.

Jesli lody nie sq wystarczajgco zwarte po okoto 40 minutach, nalezy wlozyé je do zamrazarki, az
osiqgnq pozqdang zwartq konsystencje.

7.3 Umieszczenie pojemnika na lody w zamrazarce (co najmniej 24 godzin
przed wykonaniem).

Pojemnik na lody (6) musi byé catkowicie suchy w momencie zamrazania.

Aby unikngé osadzania sig lodu na pojemniku na lody (6), zaleca sig umieszczenie go w torebee
do zamrazania przed zamrozeniem i jak najszczelniejsze zamkniecie.

Po co najmniej 24 godzinach w zamrazarce (w -18 °C lub nizszej temperaturze) pojemnik na lody
(6) jest catkowicie schtodzony i gotowy do przygotowania lodéw.

Aby zapobiec nagrzewaniu sie pojemnika na lody (6), nalezy wyjmowaé go z zamrazarki
bezposrednio przed przygotowaniem.

7.4 Przygotowanie masy lodowej (okoto 4 godzin przed wykonaniem)

Przygotowa¢ maksymalnie 700 ml masy lodowej zgodnie z instrukcjami podanymi w
przepisie. Mozna wéwczas uzyskaé, zaleznie od przepisu, do 1000 ml gotowych lodéw.
Umiesci¢ przygotowang masg lodowq w lodéwce na okoto 4 godziny, aby odpowiednio sie
schtodzita.
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7.5 Przygotowanie lodéw w maszynce do lodéw

»  Wlaé przygotowang mase lodowq do pojemnika z dziobkiem do nalewania. Utatwia to
@ dodawanie masy lodowej przez otwér wlewowy pokrywki (3).

= »  Mase lodowq nalezy wlewaé do pojemnika na lody (6) tylko wtedy, gdy maszynka do
lodéw jest w petni zmontowana i wigczona, a mieszadto (5) w pojemniku na lody (6) sie
obraca. W przeciwnym razie lody zamarzng na wewnetrznej éciance pojemnika na lody

(6) i zablokujq mieszadto (5).

»  Nalezy pracowaé szybko, aby pojemnik na lody (6) i masa lodowa nie nagrzaly sie.

Natozyé zespédt silnika (2) na pokrywke (3). Obydwa zatrzaski muszq wsunqé sie z wyraznie

styszalnym kliknigciem! W tym celu nalezy postepowaé w sposéb przedstawiony na rysunku A.

Wihozyé 0§ fqczqceq (4) do zespotu silnika (2) od dotu.

Umiesci¢ mieszadto (5) na osi tgczqcej (4).

Natozyé plastikowy piericien (7) na pojemnik zewnetrzny (8). Uchwyty plastikowego pierscienia

(7) muszq znajdowaé sig w odpowiednich rowkach na pojemniku zewnetrznym (8).

Wyijaé torebke do zamrazania i umie$é pojemnik z lodami (6) na plastikowym pierécieniu (7).

Teraz umiesci¢ pokrywe (3) z zespotem silnika (2) i mieszadtem (5) zamontowanymi na

plastikowym pierscieniu (7). Dokrecié¢ pokrywke (3), obracajqc jq zgodnie z ruchem wskazéwek

zegara.

Wihozyé wiyczke do gniazdka i ustawié¢ wiqcznik/wytqgeznik (1) w pozycii ,1”.
Niebezpieczenstwo powstania szkéd materialnych: Nigdy nie nalezy wytgcza¢,
a nastgpnie ponownie wlgczaé maszynki do lodéw podczas przygotowywania lodéw.
Zamarzajgea masa lodowa zablokowataby mieszadto!

WIlaé przygotowang mase lodowq przez otwér wlewowy w pokrywie (3) do pojemnika na lody

(6). Wazne: Podczas napetniania maszynka do lodéw musi byé wigczona, a mieszadto (5) musi

sie obracad!

Maszynka do lodéw powinna pracowaé, az lody w pojemniku na lody (6) osiagng pozqgdang

konsystencie.

Jedli lody nie sq jeszcze wystarczajgco zwarte po maksymalnie 40 minutach, nalezy wlozyé
je do zamrazarki, az osiqgnq pozqdanqg przez uzytkownika konsystencje.
Ustawi¢ wigcznik/wytgcznik (1) w pozyciji ,0”, aby wylqczyé urzqdzenie.
Nalezy wyjaé wiyczke z gniazdka.
Chwyci¢ pokrywke (3) obydwoma rekami, obrécié jg w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara i zdjgé.
Gotowe lody wyjgé gumowq skrobaczkq lub drewniang tyzkg. Mozna je z tatwosciq nabieraé
tyzkq i nadaijq sie natychmiast do spozycia.
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8. Propozycje przepisow

U\ Zamiast zéttka jaja w przepisach mozna réwniez uzyé stabilizatora do $mietany.

@ Zgodnie z ogdlng zasadq: 1 tyzeczka stabilizatora do $mietany zastepuje 2 zéttko jaja.

Nalezy postepowad zgodnie z instrukcjami dozowania producental

Lody czekoladowe

Sktadniki

Przygotowanie

2 z6ttka jaja

200 ml mleka (3,5% tuszczu)

200 ml bitej $mietany (30 % ttuszczu)
¢ 80 g napoju kakaowego w proszku

o Ubi¢ z6ttko, kakao w proszku i mleko.

o Ubi¢ bitg $mietane na sztywno.

e Wmieszaé bitg $mietane w przygotowanqg mase, az do
uzyskania jednorodnej masy lodowe;.

Lody bananowe

Sktadniki

Przygotowanie

1 duzy dojrzaty banan

200 ml mleka (3,5% tuszczu)

100 ml bitej $mietany (30 % tuszczu)
50 g cukru pudru

e Rozdrobni¢ banana.

e Najpierw dobrze zmiksowaé przecier bananowy z
pozostatymi sktadnikami.

o Ubi¢ bitg $mietane na sztywno.

* Wmieszaé bitg $mietane w przygotowanq mase, az do
uzyskania jednorodnej masy lodowe;.

Wegariskie lody bananowo-migdafowe

Sktadniki

Przygotowanie

¢ 1 duzy dojrzaty banan

o pét cytryny
200 ml napoju waniliowo-

migdatowego

e 30 g cukru pudru

® Rozdrobni¢ banana razem z sokiem z wyciénietej cytryny.

e Doda¢ napéj waniliowo-migdatowy.

e Najpierw dobrze zmiksowaé przecier bananowy z
pozostatymi sktadnikami. Mieszaé az do uzyskania
jednolitej masy lodowe;.

Lody truskawkowe

Skiadniki

Przygotowanie

1 zéttko jajka

100 ml mleka (3,5% ttuszczu)

100 ml bitej $mietany (30 % ttuszczu)
40 g cukru pudru

150 g truskawek

o Wymieszaé zéttko i cukier puder, az do uzyskania masy
jasnego koloru.

e Doda¢ zimne mleko.

e Ubi¢ bitg $mietane na sztywno.

® Whmieszaé bitq $mietang w przygotowang mase, az do
uzyskania jednorodnej masy lodowe;.

® Rozdrobni¢ truskawki.

o Doda¢ przecier truskawkowy do przygotowanej
mieszanki i miesza¢ do uzyskania jednolitej masy
lodowe;.

Wskazéwka: Dodaé wigcej lub mniej owocédw i cukru pudru wedtug uznania.
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Lody waniliowe

Sktadniki Przygotowanie
o 2 76ttka joja o Ubijaé z8ttka, cukier puder i cukier waniliowy, az masa
e 200 ml mleka (3,5% ttuszczu) nabierze jasnego koloru.

e 200 ml bitej $mietany (30 % tluszczu) | ® Dodaé zimne mleko.

50 g cukru pudru o Ubi¢ bitg $mietang na sztywno.

1-2 opakowania cukru waniliowego ® Wmiesza¢ bitg $mietane w przygotowanqg mase, az do

uzyskania jednorodnej masy lodowe;.

Wskazéwka: Dodaé owoce wedtug uznania i dostodzi¢ do smaku.

Sorbet pomararnczowo-cytrynowy

Sktadniki Przygotowanie

® 4 pomarancze ® Wycisngé pomarancze i cytryny.

e 2 cytryny * Wymieszaé sok pomaraficzowy i cytrynowy z cukrem
e 100 g cukru pudru pudrem, az sig rozpusci.
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9. Czyszczenie

ﬁ NIEBEZPIECZENSTWO porazenia pradem elektrycznym

Przed przystgpieniem do czyszczenia urzqdzenia nalezy wyjqé wtyczke z gniazdka.
W przeciwnym razie zachodzi niebezpieczefstwo porazenia prqdem elekirycznym.

Nie wylewa¢ na zespét silnika (2) zadnych cieczy, ani go nimi nie spryskiwaé, nie zanurzaé
go tez w wodzie ani w innych cieczach. W przeciwnym razie zachodzi niebezpieczenstwo
porazenia prqdem elekirycznym i powstania pozaru na skutek zwarcia.

c OSTRZEZENIE przed szkodami materialnymi

Do czyszczenia urzqdzenia nie nalezy uzywaé zadnych ostrych ani zrgcych $rodkéw,
a takze zadnych ostrych przedmiotéw (np. metalowych zmywakéw). W przeciwnym razie
maszynka do lodéw moze ulec uszkodzeniu.

® Najpierw odigczyé mieszadto (5) i oé fqczqcq (4) od zespoltu silnika (2).

e Nacisng¢ razem 2 zatrzaski na zespole silnika (2) i oddzieli¢ zespét silnika (2) od pokrywki (3).

e Przytrzymaé plastikowy pierscien (7) za uchwyty i wyjaé plastikowy pierécien (7) oraz pojemnik na

lody (6) z zewnetrznego pojemnika (8).

Zespét silnika (2)

e Zespdtsilnika (7) czysci¢ suchq lub lekko zwilzong $ciereczkq.

Pojemnik na lody (6)

e Dopiero po osiggnieciu temperatury pokojowej nalezy umy¢ pojemnik na lody (6) w roztworze
plynu do mycia naczyn, uzywajgc fagodnego detergentu i cieptej wody o maksymalnei
temperaturze 40 °C. Nastepnie sptukaé¢ go duzq iloscig czystej wody, aby usungé ewentualne

resztki ptynu do mycia naczyh.

Pokrywka (3) i mieszadto (5)

®  Wyczy$é pokrywke (3) i mieszadto (5) w roztworze plynu do mycia naczyn, uzywajqc fagodnego
detergentu i cieptej wody. Nastgpnie sptukaé je duzq iloscig czystej wody, aby usungé ewentualne
resztki ptynu do mycia naczyn. Czesci te mozna réwniez myé w zmywarce.

Pojemnik zewnetrzny (8), plastikowy pierscien (7) i o$ taczqca (4)

*  Wyczys$é te czeéci w roztworze ptynu do mycia naczyn, uzywajge fagodnego detergentu i cieptej
wody. Nastepnie sptukaé je duzq iloéciq czystej wody, aby usungé ewentualne resztki ptynu do
mycia naczyn.

Doktadnie wysuszy¢ wszystkie umyte czesci.

10. Przechowywanie w czasie, kiedy urzqdzenie nie jest

wykorzystywane

Jedli maszynka do lodéw nie jest uzywana przez diuzszy czas, nalezy jg przechowywaé

w bezpiecznym, suchym i czystym miejscu.
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11. Rozwigzywanie probleméw

Jedli maszynka do lodéw nie dziata tak jak zwykle, nalezy najpierw sprébowaé rozwigzaé problemy na
podstawie podanych ponizej wskazéwek. Jesli po zastosowaniu wskazéwek podanych ponizej
problem dalej wystepuje, nalezy skontaktowaé sie z naszq infoliniq.

Maszynka do lodéw nie dziata

e Wityczka nie jest wlozona do gniazdka. Whozyé wiyczke do gniazdka.
e Gniazdko jest uszkodzone. Sprébowaé podigczyé urzqdzenie do innego gniazdka, ktére na
pewno nie jest uszkodzone.

Lody wylewaijq sie w gére przez otwér wlewowy w pokrywce (3).

e Za duzo masy lodowej w pojemniku na lody (6). Nalezy pamigta¢, ze maksymalna iloé¢ to 1000
ml.

e Przy nastgpnej prébie uzyé mniej masy lodowe.

Lody sq zbyt ptynne

¢ Nalezy zawsze przestrzega¢ zalecanych czaséw chtodzenia:
Pojemnik na lody: schtodzié¢ w zamrazarce przez co najmniej 24 godziny.
Masa lodowa: schtodzi¢ w lodéwce przez co najmniej 4 godziny.

e W razie potrzeby schtodzi¢ przygotowane lody w zamrazarce, az do uzyskania pozqdanej
konsystenciji.

Maszynka do lodéw sie wytqcza

e Zespdtsilnika (2) sie przegrzat i uruchomito sie zabezpieczenie przed przegrzaniem.
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12. Informacje dotyczace srodowiska naturalnego i utylizacji

odpadow

Urzqgdzenia oznaczone tym symbolem podlegajg postanowieniom dyrektywy unijnej
2012/19/EU. Wszystkie urzqdzenia elekiryczne i elekironiczne nalezy utylizowaé
oddzielnie od odpadéw z gospodarstwa domowego w oficjalnych punktach utylizacji.
Wiaéciwa  utylizacja  zuzytych urzqdzeh zapobiega szkodzeniu  $rodowisku
naturalnemu i wiasnemu zdrowiu. Dodatkowe informacje o prawidtowym pozbywaniu
sig urzqdzen tego typu mozna uzyska¢ w lokalnych urzedach, instytucjach
odpowiedzialnych za gospodarke odpadami oraz w sklepie, w ktérym urzqdzenie
zostato nabyte.

Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na
potencialng zawarto$é niebezpiecznych substancii, mieszanin oraz czeici sktadowych.
Gospodarstwo domowe spetnia waznq role w przyczynianiu sie do ponownego uzycia
i odzysku surowcéw wtérnych, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym etapie
ksztattuje sie postawy, ktére wplywajq na zachowanie wspélnego dobra jokim jest

czyste $rodowisko naturalne.

Symbol z przekre$lonym koszem na $mieci na bateriach i akumulatorach oznacza, ze
nie wolno ich wyrzucaé do odpadéw z gospodarstwa domowego, lecz nalezy je
zbieraé oddzielnie.

W przypadku baterii zawierajgcych substancje szkodliwe pod ww. symbolem znajduje
sig réwniez symbol chemiczny danej substanciji szkodliwej o nastepujgcym znaczeniu:

- Pb: bateria zawiera otéw

- Cd: bateria zawiera kadm

- Hg: bateria zawiera rte¢

Uzytkownik jest ustawowo zobowigzany do zwrotu zuzytych baterii i akumulatoréw.
Zuzyte baterie mogq zawieraé szkodliwe substancie, ktére mogq szkodzié érodowisku
naturalnemu lub zdrowiu, jedli nie sq odpowiednio przechowywane lub utylizowane.
Baterie zawierajq jednak takze wazne surowce, takie jak zelazo, cynk, mangan czy
nikiel, i mogq by¢ poddawane recyklingowi.

Po zuzyciu baterii mozna je nieodptatnie zwréci¢ do nas lub do punktéw w najblizszej
okolicy (np. w sklepach lub miejskich punktach zbiérki). Nalezy pamigta¢, ze baterie
mozna umiescié w pojemniku zbiorczym na zuzyte baterie do urzqdzer dopiero po ich
wyczerpaniu; w przypadku niecatkowicie wyczerpanych baterii konieczne jest podjecie
odpowiednich $rodkéw w celu zapobiezenia ewentualnym zwarciom.

¥
©

ES/PT

Takze opakowanie nalezy zutylizowaé w sposéb bezpieczny dla $rodowiska. Kartony
mozna oddaé¢ do punkiu skupu makulatury lub do panstwowych punktéw zbiérki
odpadéw do recyklingu. Folie itworzywo sztuczne znajdujgce sie w opakowaniu
zostanq zabrane przez miejscowy zaktad gospodarowania odpadami i zutylizowane

w sposéb bezpieczny dla $rodowiska.
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Dotyczy tylko Francji:

~tatwiejsze sortowanie”

Produkt, akcesoria, zatqczone materiaty drukowane oraz czeéci opakowania nadajg sie do
recyclingu. Sq objete rozszerzonqg odpowiedzialnosciq producenta i podlegajq sortowaniu i
odrebnej zbiéree.

ELEMENTS 3
D’EMBALLAGE U

A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Nalezy zwrécié uwage na oznaczenie materialdw opakowaniowych podczas
sortowania odpadéw. Sq one oznaczone skrétami (a) i liczbami (b), ktére majq

nastepujgce znaczenie:

1-7: tworzywa sztuczne / 20-22: papier i tektura / 80-98: kompozyty.

&
&S

Materiat Zawarty w nastepujacych sktadnikach
opakowania niniejszego produkitu

&

Polietylen o niskiej Opaski kabl
paski kablowe

T gestosci

Tektura falista Opakowanie handlowe, karton wewnetrzny
PAP

& Papier Bibutka wewnatrz opakowania handlowego
PAP
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13. Zgodnos¢

C€
€A

A
AA

Produkt ten spetnia wymogi okreélone w obowigzujgcych wytycznych europeiskich i
krajowych. Zgodno$é zostata potwierdzona. Producent posiada odpowiednie

deklaracje i dokumenty.

Przedmiotowy produkt spetnia wymogi okreslone w obowigzujgcych krajowych
wytycznych Wielkiej Brytanii.

Przedmiotowy produkt spetnia wymogi okreslone w obowigzujgcych krajowych
wytycznych Republiki Serbskie;.

Petng deklaracje zgodnoséci UE mozna pobraé pod adresem:
https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/444188 2307.pdf
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14. Gwarancja

Gwarancja firmy TARGA GmbH
Szanowni Panstwo,

Niniejszy produkt jest objety trzyletniq gwarancjq od daty zakupu. W przypadku stwierdzenia wad
tego produktu przystugujg Panstwu ustawowe uprawnienia w stosunku do sprzedawcy tego produktu.

Nasza przedstawiona ponizej gwarancja w niczym nie ogranicza tych praw.
Warunki gwaranciji

Bieg gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu. Prosimy zachowaé oryginalny dowéd zakupu. Ten
dokument bedzie potrzebny joko dowéd zakupu. Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu tego
produktu wystgpi w nim wada materiatowa lub produkcyjna, naprawimy go bezptatnie lub wymienimy

na nowy - wedle naszego swobodnego uznania.
Czas gwarancji i ustawowe roszczenia z tytutu wad

Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywilnego wraz z wymiang produktu lub jego istotnej czesci
rozpoczyna sie nowy okres gwarancyjny. Szkody i wady istniejgce juz w chwili zakupu nalezy zgtosié

niezwlocznie po rozpakowaniu. Po uptywie gwaranciji wszelkie naprawy sq pfatne.
Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato wyprodukowane z zachowaniem surowych norm jakosciowych i przed dostawg
zostato doktadnie sprawdzone. Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub produkcyjne. Gwarancja
nie obejmuje tych czeici produktu, ktére ulegajg normalnemu zuzyciu i dlatego nalezy je traktowaé jako
czesci normalnie zuzywajqce sig i nie obejmuje uszkodzen czeéci famliwych, jak np. wylgczniki,
akumulatory lub czeéci wykonane ze szkta. Gwarancja traci wazno$¢ w razie uszkodzenia produkty,
niewlasciwego uzytkowania lub naprawy produkiu. Prawidiowe uzytkowanie produktu wymaga
doktadnego przestrzegania wszystkich wskazéwek wymienionych w instrukeji obstugi. Nalezy
bezwzglednie unikaé przeznaczer i sposobéw uzytkowania, ktére nie sq zalecane lub przed ktérymi
ostrzega instrukcja obstugi. Produkt jest przeznaczony wytqcznie do uzytku domowego i nie jest
przeznaczony do uzytku komercyjnego. W przypadku nieprawidtowej obstugi, aktéw przemocy lub
ingerencji, ktére nie zostaty wykonane przez autoryzowanq filig serwisu, gwarancja wygasa. Naprawa

lub wymiana produktu nie powoduije rozpoczecia nowego okresu gwarancyjnego.
Postepowanie w przypadku objetym gwarancjq
Aby umozliwi¢ szybkie zatatwienie reklamacii, prosimy przestrzegaé nastepujgcych wskazéwek:

- Przed uruchomieniem produktu prosimy doktadnie zapoznaé sie z zatgczong dokumentaciq.
W razie wystgpienia problemu, kiérego nie mozna rozwigzaé w ten sposdb, prosimy
skontaktowad sie z naszq infoliniq pomocy techniczne;.
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- Przy kazdym kontakcie z infolinig pomocy technicznej nalezy mie¢ pod rekq dowdd zakupu i
numer artykutu lub numer seryjny, jesli jest dostepny, joko dowéd zakupu.

- W przypadku, gdy rozwigzanie problemu przez telefon nie bedzie mozliwe, w zaleznosci od
przyczyny usterki nasza infolinia pomocy technicznej zorganizuje inng forme serwisowania.

- Na stronie www.lidl-service.com uzytkownik moze pobraé niniejszq instrukcjg oraz wiele
innych podrecznikéw, filméw wideo produktéw i oprogramowanie instalacyjne. Z tym kodem
QR mozna bezpoérednio przejéé na strone LIDL (www.lidl-service.com) i otworzyé¢ swojq
instrukcje obstugi, podajgc numer artykutu (IAN).

PDF ONLINE

www.lidl-service.com

IEI

ﬁ Serwis

Telefon: 22 397 4996

E-Mail: targa@lidl.pl

IAN: 444188_2307

(L] Producent

Nalezy pamietaé, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu. Najpierw nalezy skontaktowaé sie z

podanym powyzej punktem serwisowym.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

NIEMCY
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Blahopiejeme!
Koupi tohoto zmrzlinovace jste se rozhodli pro kvalitni vyrobek.

Pred prvnim pouzZitim se se zmrzlinovaéem seznamte a pozorné si predtéte tento ndvod k obsluze. Ridte
se predeviim bezpeénostnimi pokyny a pouZivejte zmrzlinovaé pouze zpdsobem popsanym v tomto

ndvodu k obsluze a pro uvedené Géely.

Tento ndvod k obsluze peclivé uschoveijte. Pfi pfeddni zmrzlinovage dalsim osobdm jim pfedejte rovnéz

veskerou dokumentaci.

1. Pouziti v souladu s uréenym Géelem

Tento zmrzlinovaé je domdci spotiebi¢ a pouzivd se vyhradné k pfipravé zmrzliny. Nesmi se pouzivat
mimo uzaviené prostory a v regionech s tropickym podnebim. Zmrzlinovag neni uréen k firemnimu, resp.
ke komerénimu pouziti. Pouzivejte zmrzlinovadvyhradn& v obytych prostorach k soukromym G&eldm,
jakékoliv jiné pouZiti neni v souladu s uréenim. Tento zmrzlinovad spliivie viechny platné normy a
standardy vyzadované pro shodu CE. Pokud bude na zmrzlinovaéi provedena zména bez souhlasu
vyrobce, neni jiz zaruéeno dodrzeni t&chto norem. Za takto vzniklé 3kody a poruchy vyrobce z&ddnym

zpUsobem neodpovidd. PouZivejte pouze vyrobcem dodané piislusenstvi.

Dodrzujte, prosim, ndrodni pfedpisy, resp. zdkony zemé&, ve které se pfistroj pouziva.

2. Rozsah dodavky

Vyjméte zmrzlinovaé a viechny souldsti pfisludenstvi z obalu. Odstrafite veskery obalovy materidl a
zkontrolujte, zda jsou viechny komponenty kompletni a neposkozené. V piipadé neiplné nebo

poskozené doddvky se obrafte na vyrobce.

e Zmrzlinovad SilverCrest SECM 12 D1

e Struény navod (Uplnd uzivatelska p¥iruéka je k dispozici online)
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Tento ndvod k obsluze je opatfen rozkladaci obdlkou. Na vnitfni strané obdlky je vyobrazen
zmrzlinovag a viechny ovlddaci prvky s &iselnym oznacenim. B&hem &teni daliich kapitol ndvodu
k obsluze miZete nechat tuto stranu obdlky vyklopenou. Budete tak mit stdle pred o&ima odkaz

k pfislugnému ovladacimu prvku. Tyto &islice maiji nésledujici vyznam:

Vypinag (1/0)

Motorovd jednotka

Viko (s plnicim otvorem)

Spojovaci osa

Michadlo

Nddoba na zmrzlinu

Plastovy krouzek

Vnéj§i naédoba

VO[O | N[O | O | A~ W|DN

Napdijeci kabel

3. Technické udaje

Oznaéeni modelu SECM 12 D1

Elekirické napdjeni 220-240 V~, 50 Hz

Prikon 12W

Objem max. 1,65 |

Usitny obiem: max. .700 g zmrzlinové smési, z niZ se vyrobi az 1000 ml hotové
zmrzliny

Tfida ochrany Il

Technické Udaje a design mohou byt zmé&nény bez pfedchoziho ozndmeni.

4. Bezpecnostni pokyny

Pfed prvnim pouZitim pfistroje si peclivé preététe ndsleduijici
pokyny a dbeijte viech vystraZnych upozornéni, a to i v pfipadg,
Ze jste zbéhli v zachdzeni s elektronickymi pfistroji a domdcimi
spotfebidi. Tento ndvod k obsluze si peclivé uschovejte pro
pozdéjsi pouziti. Pokud pfistroj proddte nebo preddte jinému
vZivateli, bezpodmineéné mu vzdy predejte také tento ndvod.
Tento ndvod k obsluze tvofi souédst vyrobku.
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Vysvétleni pouzitych symbold

>

b

1/
) (o)
1

= X3

NEBEZPECi! Toto signdlni slovo oznaduje ohroZent
s vysokym stupném rizika, které, pokud mu nebude
zabrdnéno, zpUsobi usmrceni nebo t&€zké zranéni.
VAROVANI! Toto signdlni slovo ozna&uje ohroZeni se
sttednim  stupném  rizika, které, pokud mu nebude
zabrdnéno, mizZe zpUsobit usmrceni nebo t&2ké zranéni.
POZOR! Toto signdlni slovo oznaduje dilezité pokyny pro
ochranu pfed hmotnymi skodami.

NEBEZPECi! Tento symbol oznaluje ohroZeni zdravi a2
po ohrozZeni Zivota a/nebo riziko hmotnych 3kod v disledku
zdasahu elektrickym proudem.

Tento symbol oznaéuje vyrobky, u nichZ bylo testovdno
fyzikéIni a chemické sloZeni, a které byly v souladu

s nafizenim ES 1935/2004 oznadeny za zdravotné
nezdvadné pro kontakt s potravinami.

Tento symbol oznaduje dal3i upozornéni informativni povahy
k danému tématu.

Tento symbol oznaduje dily, které Ize myt v mycce nddobi.

Adresa vyrobce

Tfida ochrany Il
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Pokyny pro bezpecny provoz

Pfed prvnim pouzitim vydcistéte viechny &dsti a povrchy, které
prichdzeji do styku s potravinami. Postupujte pfi tom podle
ndvodu v kapitole Cisténi”.

Nikdy nezpracovdvejte v nddobé& na zmrzlinu (6) vice nez
700 g zmrzlinové smési.

Pfistroj se musi vzdy odpoijit z elekirické sité v pfipadé, Ze je bez
dohledu, a pfed montézi, demontézi a &isténim.

V pfipadé, Ze se napdijeci kabel tohoto pfistroje poskodi, musi
byt pro zamezeni ohroZeni vyménén vyrobcem nebo jeho
zé&kaznickym servisem &i podobnou kvalifikovanou osobou.
Zmrzlinovad se nesmi provozovat s externim casovym spinacem
nebo se samostatnym systémem ddlkového Fizeni.

Déti a osoby s omezenimi

Tento pfistroj smi pouZivat déti ve véku od 8let a osoby
s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zku$enosti a znalosti pouze pod dohledem,
nebo pokud byly pouleny ohledné bezpeéného zpUsobu
pouZivani pfistroje a pochopily stim souvisejici, potencidlné
hrozici rizika.
Déti si s pfistrojem nesmi hrat.
UzZivatelské &isténi a Gdrzbu nesmi provédét déti s vyjimkou téch
déti, které dovrsily 8. rok véku a jsou pfi tom pod dohledem.
UdrZujte pfistroj a napdijeci kabel (?) mimo dosah déti mladsich
8 let.
NEBEZPECi! Obalovy materidl neni hracka pro déti. Déti
si nesmi hrét s plastovymi sacky. Hrozi nebezpedi uduseni.
Uchovdvejte pfistroj mimo dosah déti.
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Vseobecné bezpecnostni pokyny

A Nebezpedi zranéni

¢ Nesahejte do béziciho zmrzlinovade. UdrZujte vlasy, obleéeni a
jiné pfedméty mimo dosah.

e Vychlazené nddoby na zmrzlinu (6) se nedotykejte mokryma
rukama.

NEBEZPECi zpisobené nedostateénou
hygienou

e Zmrzlina je idedlIni prostfedi pro mnoZeni salmonel. Z tohoto
divodu je tfeba pfi pfipravé vénovat zvldstni pozornost hygiené!

¢ Hlavnim zdrojem salmonely jsou syrova vejce. Pfi pfili§ dlouhém
skladovdni nebo nedostate¢ném chlazeni se salmonela moze
velmi rychle mnoZit.

e Salmonely se mohou mnozZit také v pfipravené zmrzlinové smési
nebo rozteklé zmrzling. Salmonelu nelze zni¢it hlubokym
zmrazenim!

o Vzdy dodrZujte ndsledujici hygienickd doporuéeni:

o Lidé s oslabenym imunitnim systémem (seniofi, malé déti) by
se méli vyvarovat receptl se syrovymi vejci.

e Pokud pouzZivdte syrovd vejce, dbejte na to, aby byla éerstvd
a chlazend!

¢ Pfipravenou zmrzlinovou smés ihned po pfipravé uloZte do
chladni¢ky a spotfebuite ji nejpozdéji do 24 hodin!

e Hotové zmrzlina by se méla spotfebovat okamzité. Lze ji
skladovat v mrazniéce pfi teploté -18 °C maximdlné po
dobu jednoho tydnel
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e Roztekld zmrzlina se nesmi znovu zmrazovat!
e Zmrzlinovaé a pouzité pracovni materidly je tfeba po
vyrobé zmrzliny dikladné vydistit!

A POZOR, nebezpeci hmotnych skod

Nédoba na zmrzlinu (6) musi byt pfed zmrazenim zcela suchd.
Nddoba na zmrzlinu (6) se nesmi nikdy zahfivat nad 40 °C.

K vyjmuti hotové zmrzliny pouZivejte nejlépe gumové 3krabky.
Tvrdé nebo 3picaté predméty mohou vnitfek nddoby na
zmrzlinu (6) poskodit!

Pfipravenou  zmrzlinovou smés pfidejte do spusténého
zmrzlinovade az po zapnuti.

Nikdy zmrzlinova¢ béhem pfipravy nevypinejte a znovu
nezapinejte. Zmrzld smés by mohla zablokovat michadlo (5) a
zpUsobit trvalé poskozeni.

Zmrzlinovaé nikdy nepouZivejte na horkych podkladech (napf.
varnych deskdch) nebo v blizkosti zdroji tepla.

Protiskluzové silikonové noZi¢ky zmrzlinovace by se mohly
poskodit o ndbytek s uréitou povrchovou Upravou. V pfipadé
potfeby pouZzijte podloZku.

Zmrzlinovad je vybaven ochranou proti pfehfdti, kterd jej vypne
a ochrdni tak motor pred prehfatim. V takovém pfipadé odpoijte
pristroj ze z&suvky a nechte jej alespori 15 minut chladnout.
Pouzivejte pouze dodané origindlini pfislusenstvi.
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A NEBEZPECi Grazu elektrickym proudem

Nikdy neotevirejte kryt zmrzlinovaée, protoZe neobsahuje Zddné
soucésti vyzadujici 0drzbu. Pfi otevieni krytu hrozi nebezpedi
razu elektrickym proudem.

Pokud si viimnete koufe, nezvyklych zvuki nebo nezvyklého
zdpachu, okamzité zmrzlinovaé vypnéte a odpojte elektrickou
zdstrcku ze zdsuvky. V téchto pfipadech nesmite zmrzlinovaé
ddle pouzivat, dokud ho nezkontroluje odbornik. V Z&ddném
pfipadé nevdechujte kouf vznikajici pfi pfipadném poZéru
pristroje. Pokud byste presto tento kouf vdechli, vyhledejte
lékafe. Vdechnuti koufe mizZe byt zdravi nebezpeéné.

Ujistéte se, Ze napdjeci kabel (?) nemize byt poskozen ostrymi
hranami nebo na horkych mistech.

Ujistéte se, Ze se napdjeci kabel (9) nem0ze pfiskfipnout nebo
zmécknout.

Pristroj musi byt vzdy odpojen z elekirické sité v pfipadé, Ze je
bez dohledu a pfed montézi, demontdzi a &isténim.

Pfi odpojovéni elekirické zéstréky ze zdsuvky vZdy tahejte za
samotnou zdéstréku, a ne za napdijeci kabel (9).

Pokud objevite na zmrzlinova&i nebo napéjecim kabelu (9)
jokékoliv  poskozeni, okamzité pFistroj vypnéte, odpoijte
elekirickou zéstrcku ze zdsuvky a obratte se na zdkaznicky
servis.

Nedotykejte se zmrzlinovace mokryma rukama.

Nikdy neponofujte zmrzlinova¢ do vody nebo jinych kapalin.
Nepouzivejte zmrzlinovaé v blizkosti nédob naplnénych vodoy,
napf. diezd.
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® Pokud se do zmrzlinovale dostane voda nebo jiné cizi
predméty, okamzité odpojte elektrickou zéstréku ze zdsuvky a
obrafte se na zdkaznicky servis.

5. Autorské pravo

Veskery obsah tohoto navodu k obsluze podléhd autorskému pravu a &tendfi se poskytuje vyhradné
jako zdroj informaci. Jakékoliv kopirovéni nebo reprodukovéni Gdajd a informaci bez vyslovného
pisemného souhlasu autora je zakdzdano. To se tykd také komeréniho vyuZiti obsahu a Gdaji. Text a

obrazky odpovidaii technickému stavu pii odevzdani do tisku. Zmény vyhrazeny.
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6. Pred uvedenim do provozu

Vyjméte zmrzlinova& a viechny sou&dsti pfisludenstvi z obalu a zkontrolujte Gplnost dodévky. Odstrafite
viechny ochranné félie. Uchovejte balici materidl z dosahu déti a zlikvidujte jej zpisobem 3etrnym

k Zivotnimu prostredi.
Pred prvnim pouzitim spotfebic vy&istéte, abyste odstranili pfipadné zbytky z vyroby.

7. Uvedeni do provozu

7.1 Obecné informace o surovinach

e Pro dosazeni vysoké kvality zmrzliny pouzivejte kvalitni a &erstvé suroviny.

e MIé&né vyrobky s vysokym obsahem tuku (napf. Slehacka, mascarpone) jsou nositeli chuti a zaijistuji
vysokou krémovitost.

e Pokud pfiddvdte cukr, pouZijte nejlépe mouckovy cukr. Cukr zqijidfuje pevnési konzistenci a omezuje
tvorbu velkych krystalkd ledu.

e Pokud chcete pouzit mrazené ovoce, nenechte ho pred rozmixovanim zcela rozmrazit. Césteéné
zmrazené ovoce se mixuje snadngii.

e PFiddnim alkoholu zmrzlina zmékne.

7.2 Obecné informace o pripravé zmrzliny

e Pro dobry vysledek je tfeba nddobu na zmrzlinu (6) a pfipravenou zmrzlinovou smés pred
pripravou dostate¢né vychladit.

o Cerstvé piipravend zmrzlina je dostateéné mékkd pro nabirani Izickou a Ize ji hned podavat. Takto
chutnd nejlépe.

e Pokud zmrzlina po pfiblizné 40 minutédch nemd pozadovanou tuhost, vlozte ji do mrazdku, dokud ji
nedosdhne.

7.3 Zmrazeni nadoby na zmrzlinu (alespon 24 hodin pFed pripravou).

e Nddoba na zmrzlinu (6) musi byt v dobé& zmrazovdni zcela suché.

¢ Aby se na nddobé na zmrzlinu (6) neusazovala ndmraza, je vhodné ji pfed zmrazenim vloZit do
s&&ku a ten co nejtésnéji uzaviit.

e Po nejméné 24 hodinach v mrazni¢ce (-18 °C nebo chladnési) je nddoba na zmrzlinu (6)
prochlazenéd a pfipravend k pfipravé zmrzliny.

e Aby se nddoba na zmrzlinu (6) nezahidla, vyjméte ji z mrazniky az bezprosttedné pred pfipravou.

7.4 Priprava zmrzlinové smési (priblizné 4 hodiny pfed pFipravou).

e Pfipravte maximdlné 700 g zmrzlinové smési podle Gdajd v receptu. Z té se v zdvislosti na receptu
vyrobi az 1000 ml hotové zmrzliny.
e PFipravenou zmrzlinovou smés dejte pfiblizn& na 4 hodiny do chladni¢ky, aby se dobfe prochladila.
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7.5 Priprava zmrzliny ve zmrzlinovaéi

Pfipravenou zmrzlinovou smés nalijte do nddoby s nalévaci hubici. To usnadiuvje
pridévani zmrzlinové smési plnicim otvorem ve viku (3).

Zmrzlinovou smés nalévejte do nddoby na zmrzlinu (6) pouze tehdy, kdyz je zmrzlinovag
zcela sestaven a zapnut a michadlo (5) v nddobé na zmrzlinu (6) se otééi. Jinak zmrzlina
primrzne ke vnitfni stén& nddoby na zmrzlinu (6) a zablokuje michadlo (5).

»  Pracujte rychle, aby se nddoba na zmrzlinu (6) a zmrzlinové smés nezahfdly.

Nasadte motorovou jednotku (2) na viko (3). Obé zépadky musi slysitelng zaskodit! Ridte se
vyobrazenim A na obdlce.

Zasufte spojovaci osu (4) zespodu do motorové jednotky (2).

Umistéte michadlo (5) na spojovaci osu (4).

Nasadte plastovy krouzek (7) na vnéjsi nédobu (8). Uchyty plastového krouzku (7) musi byt

v piislusnych Zl&bcich na vnéj3i nadobé (8).

Sejméte zamrazovaci sé&ek a nasadte nddobu na zmrzlinu (6) na plastovy krouzek (7).

Nyni nasadte viko (3) s namontovanou motorovou jednotkou (2) a namontovanym michadlem (5)
na plastovy krouzek (7). Otééejte vikem (3) az na doraz ve sméru hodinovych ruicek.

Zapoijte sitovou zdstreku do zdsuvky a otoéte vypinaé (1) do polohy ,1”.

ff Pozor, nebezpeéi hmotnych Skod: Nikdy zmrzlinova& b&hem pfipravy zmrzliny

nevypinejte a znovu nezapinejte. Pfimrzld zmrzlinové smés by zablokovala michadlo!

Pfipravenou zmrzlinovou smés nalijte plnicim otvorem ve viku (3) do nadoby na zmrzlinu (6).
Dolezité upozornéni: Pfi plnéni musi byt zmrzlinova& zapnuty a michadlo (5) se musi otécet!
Nechte zmrzlinova¢ pracovat, dokud zmrzlina v néddobé na zmrzlinu (6) nedosdhne pozadované

konzistence.

Pokud zmrzlina po pfiblizné 40 minutdch nemé poZadovanou tuhost, vloZte ji do mrazéku,
? dokud ji nedosdhne.

Zmrzlinovaé Ize vypnout oto&enim vypinace (1) do polohy ,0".

Pred &igténim vytdhnéte elekirickou zdstreku ze zdsuvky.

Uchopte kryt (3) ob&ma rukama, otoéte jim proti sméru hodinovych ruéi¢ek a sejméte jej.
Hotovou zmrzlinu vyjméte gumovou $krabkou nebo dfevénou IZici. Je dostateéné mékka pro

nabirdni |Zickou a Ize ji ihned konzumovat.
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8. Navrhy receptd

W1,

}@’_ Misto Zloutku Ize v receptech pouzit také ztuzovaé Slehacky. Obecné plati pravidlo:

1 [Zika ztuZovaée slehagky nahradi 2 Zloutky. DodrZujte pokyny vyrobce k davkovénil

Cokoladovd zmrzlina

Pfisady

Pfiprava

o 2 Zloutky

e 200 ml mléka (3,5 % tuku)

e 200 ml smetany ke 3lehani (30 %
tuku)

e 80 g kakaového népoje v prasku

Usleheijte Zloutky, kakaovy ndpoj v présku a mléko.
Slehacku uslehejte do tuha.

Do pfipravené smési vmichejte 3lehagku, az vznikne
homogenni zmrzlinova smés.

Bandnovd zmrzlina

Prisady

Pfiprava

1 velky zraly bandn

200 ml mlégka (3,5 % tuku)

100 ml smetany ke $lehani (30 %
tuku)

50 g mouekového cukru

Rozmixujte bandn.

Nejprve dobfe promichejte rozmixovany bandn

s ostatnimi pfisadami.

Slehagku usleheite do tuha.

Do pfipravené smési vmichejte Zlehagku, az vznikne
homogenni zmrzlinova smés.

Veganska bandanovo-mandlovd zmrzlina

Pfisady

Pfiprava

o 1 velky zraly banén

e polka citronu

e 200 ml vanilkového mandlového
ndpoje

30 g mouckového cukru

Rozmixujte bandn spolu s citronovou $fdvou

z vymackaného citronu.

Pfidejte vanilkovo-mandlovy ndpoj.

Nejprve dobfe promichejte rozmixovany banén
s ostatnimi pfisadami. Micheijte, dokud nevznikne
homogenni zmrzlinova smés.

100 ml mléka (3,5 % tuku)

100 ml smetany ke 3lehdni (30 %
tuku)

40 g mouckového cukru

150 g jahod

Jahodovd zmrzlina
Prisady Pfiprava
o 1 Zloutek e Rozmicheijte Zloutky a mougkovym cukrem, az smés ziskd

svétlou barvu.

Prideijte studené mléko.

Slehacku uslehejte do tuha.

Do pfipravené smési vmichejte 3leha&ku, aZ vznikne
homogenni zmrzlinova smés.

Rozmixujte jahody.

Do pfipravené smési pfidejte rozmixované jahody a
micheijte, dokud nevznikne homogenni zmrzlinova smés.

Upozornéni: Podle chuti pfidejte vice nebo méné ovoce a mouckového cukru.
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Vanilkova zmrzlina

Prisady Pfriprava
o 2 Zloutky o Usleheijte Zloutky, mouckovy a vanilkovy cukr, dokud smés
e 200 ml mléka (3,5 % tuku) neziskd svétlou barvu.
e 200 ml smetany ke 3lehani (30 % o Pidejte studené mléko.
tuku) e Slehagku uslehejte do tuha.
e 50 g mougkového cukru ® Do pfipravené smési vmicheijte $lehacku, az vznikne
o 1-2 sé&ky vanilkového cukru homogenni zmrzlinova smés.

Upozornéni: Podle chuti pridejte ovoce a osladte.

Pomerancovo-citronovy sorbet

Prisady Pfriprava

e 4 pomerance o Vymackejte pomeranée a citrony.

e 2 citrony o Smichejte pomeran&ovou a citronovou $fdvu s mouckovym
e 100 g mouckového cukru cukrem, dokud se cukr nerozpusti.
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9. Cisténi

NEBEZPECi urazu elektrickym proudem

Pred cidténim vytdhnéte elektrickou zdstréku ze zdsuvky. Jinak hrozi nebezpedi Urazu
elektrickym proudem.
Na motorovou jednotku (2) nelijte ani nestiikejte Zddné kapaliny a neponotujte ji do vody
ani jinych kapalin. Jinak hrozi nebezpe&i trazu elekirickym proudem a pozaru zpisobeného
zkratem.
c VAROVANI pFed poskozenim pFistroje

K &i3téni nepouzivejte drsné nebo leptavé Eistici prostfedky a také zadné skrabavé predméty
(napt. draténou houbicku). Jinak by se zmrzlinova& mohl poskodit.

e Nejprve odpojte michadlo (5) a pfipojovaci osu (4) od motorové jednotky (2).

e Stlate ksob& dvé& zdpadky na motorové jednotce (2) a oddélte motorovou jednotku (2) od

vika (3).
e Uchopte plastovy krouzek (7) za rukojeti a zvednéte plastovy krouzek (7) a nddobu na zmrzlinu (6)

z vnéj§i nadoby (8).

Motorova jednotka (2)

e Cistéte motorovou jednotku (7) mékkym, mirné navlhéenym hadfikem.

Nadoba na zmrzlinu (6)
e Teprve po dosazeni pokojové teploty vylistéte nadobu na zmrzlinu (6) v myci l&zni jemnym
prosttedkem na nddobi a vodou o maximdlni teploté 40 °C. Poté ji dokladné oplachnéte

dostateénym mnoZstvim &isté vody, abyste odstranili zbytky &isticiho prostfedku.

Viko (3) a michadlo (5)

e Viko (3) a michadlo (5) &istéte v myci l&zni jemnym prostiedkem na nddobi a teplou vodou. Poté je
dkladné opléchnéte dostateénym mnoZstvim &isté vody, abyste odstranili zbytky éisticiho
prostredku. Tyto dily Ize také myt v myéce nadobi.

Vnéjsi nadoba (8), plastovy krouzek (7) a spojovaci osa (4).

o Tyto dily Cistéte v myci lazni jemnym prostfedkem na nddobi a teplou vodou. Poté je dikladné

opldchnéte dostategnym mnoZstvim &isté vody, abyste odstranili zbytky &isticiho prostfedku.

V3echny vy<isténé dily dokladné osuste.

10. Skladovani pFi nepouzivani

Pokud nebudete zmrzlinovaé po del3i dobu pouZivat, uloZte jej po vy<isténi na suché a &isté misto.
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11. Reseni probléms

Pokud by zmrzlinova& nékdy nefungoval jako obvykle, zkuste problém nejprve vyfesit pomoci
nésledujicich pokynd. Pokud z&vada pFetrvd i po vyzkou3eni ndsledujicich tipd, obrafte se na nasi
z&kaznickou linku.

Zmrzlinovaé nefunguje
o  Elekirickd zéstreka neni zapojena. Vlozte elekirickou zéstreku do zdsuvky.
e Zé&suvka je vadnd. Vyzkousejte pfistroj na jiné zdsuvce, o niZ vite, Ze je v pofddku.

Zmrzlina vytéka z plniciho otvoru ve viku (3) smérem nahoru
e P¥ilis mnoho zmrzlinové smési v nddobé (6). Dodrzte maximdlni mnozstvi 1000 ml.
e P¥i dal3im pokusu pouZijte méné zmrzlinové smési.

Zmrzlina zistava pfilis tekuta
e Vzdy dodrzujte doporuéenou dobu chlazeni:
Nadoba na zmrzlinu: chladte v mrazniéee alespoi 24 hodin.
Zmrzlinovéa smés: chladte v lednici alespori 4 hodiny.
e Popf. pfipravenou zmrzlinu zchlad'te v mrazéku, dokud nebudete spokojeni s jeji konzistenci.

Zmrzlinovaé se vypina

®  Motorovd jednotka (2) se piehidla a byla aktivovéna ochrana proti prehrdti.
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12. Pokyny k ochrané zivotniho prostiedi a udaje k likvidaci

Pristroje ozna&ené timto symbolem podléhaji evropské smémici 2012/19/EU. Vedkeré
elekirické a elektronické pfistroje musi byt likvidovany oddélené od doméciho odpadu
v oficidlnich likvidagnich stfediscich. Chrafte Zivotni prostfedi a zdravi osob sprévnou
likvidaci pfistroje. Blizsi informace o sprévném zpidsobu likvidace ziskdte od mistnich

Ofadi, sbéren odpadl nebo v obchodg, ve kterém jste zafizeni zakoupili.

i
4

Symbol s preskrtnutou popelnici na bateriich a akumuldtorech upozorfiuje na to, Ze tyto
nesméji byt likvidovény spolu s domovnim odpadem, ale je ffeba je odevzdat na
prislusném sb&mém mist&.

Pod timto symbolem najdete u baterii obsahujicich znegistujici latky také chemickou
znagku znedidtujici latky s ndsledujicim vyznamem:

- Pb: baterie obsahuje olovo

- Cd: baterie obsahuje kadmium

- Hg: baterie obsahuije rtuf

Ze zdkona jste povinni vracet pouZité baterie a akumuldtory. Staré baterie mohou
obsahovat 3kodlivé latky, které pfi nesprévném skladovani a likvidaci mohou $kodit
Zivotnimu prostfedi nebo Vasemu zdravi. Kromé toho baterie obsahuiji dileZité suroviny,
jako napt. zelezo, zinek, mangan nebo nikl, které |ze znovu zhodnotit.

Baterie miZete po pouziti bud bezplatng vrétit u nds nebo na mistech ve Vaiem
nejblizsim okoli (napfiklad v obchodech nebo na sbérmych mistech). Respektujte, ze
baterie smé&ji byt odevzddny do sbé&rnych nddob na staré baterie pouze vybité. Pokud

baterie nejsou plné vybité, je tfeba provést opatieni proti zkratdm.

]

ES/PT

Také obal odevzdejte k likvidaci v souladu s pfedpisy o ochrané Zivotniho prostiedi.
Kartony Ize odevzdat k recyklaci ve sbémych surovinach nebo ve vefejnych sbémych
dvorech. Félie a plasty zrozsahu dodévky je tieba odevzdat k likvidaci v mistnim

sbérném dvore, kde budou ekologicky zlikvidovany.
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Plati jen pro Francii:

(=]

ELEMENTS

D’EMBALLAGE

A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

»Jesté snazsi tFidéni”
Vyrobek, pfislusenstvi, pfilozené vytisky a souédsti obalu jsou recyklovatelné. Vztahuje se na né
roziifend odpovédnost vyrobce a jsou tfidény a shromazd'ovény samostatng.

%& Pfi tfidéni odpadu se fidte oznadenim obalovych materidld. Tyto materidly jsou
opatieny zkratkami (a) a &isly (b), kterd maiji nasledujici vyznam:
& 1-7: plasty / 20-22: papir a lepenka / 80-98: kompozitni materidly.
a
Symbol Material Obsazeny v nasledujicich soucastech obalu
tohoto vyrobku
Polyetyl izk
oystylen s nizkou Vazaé kabel
i hustotou
Vlnité lepenka Prodejni obal, vnitni karton
PAP
& Papir Hedvdbny papir uvnitf prodejniho obalu
PAP
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13. Poznamky ke shodé

uloZeny u vyrobce.

Tento vyrobek splfivje pozadavky platnych evropskych a vnitrostatnich norem. Shoda
vyrobku byla prokézédna. Odpovidajici prohlddeni a pfisluind dokumentace jsou

Tento vyrobek spliiuje pozadavky platnych narodnich norem Velké Britdnie.

CA

A Tento vyrobek spliiuje pozadavky platnych narodnich norem Srbské republiky.

AA

Uplné prohléieni o shodé EU si mizete stdhnout pod ndsledujicim odkazem:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/444188 2307.pdf
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14. Informace o zaruce

Zaruka TARGA GmbH

Vézend zékaznice, vazeny zdkazniku,

Na pfistroj obdrzite zaruku 3 roky od data ndkupu. V piipadé zévad na tomto produktu mizete vici
proddvaijicimu uplatnit své zdkonnd prava. Tato zdkonnd préva nejsou omezena nasi nize uvedenou
zérukou.

Zaruéni podminky

Zaruéni lhita zaging datem zakoupeni. Dobfe si prosim uschoveijte origindl pokladniho dokladu. Tento
doklad potiebujete k prokdzani ndkupu. Dojdeli do ftfi let od data zakoupeni tohoto vyrobku k
materidlové &i vyrobni vad&, pak vyrobek - dle nasi volby - bezplatné opravime nebo vyménime.
Zaruéni lhita a zdkonné naroky z vad

Zaruéni |hita se plnénim neprodluzuje. To plati i pro vymé&néné a opravené soucdsti. Poskozeni a
zévady, které se vyskytuii jiz pfi zakoupeni, musi byt nahlaseny ihned po vybaleni. Opravy po uplynuti
zaruéni doby jsou zpoplatnény.

Rozsah zaruky

Pristroj byl peclivé vyroben dle nejpfisnéjsich kvalitativnich smémic a pfed dodénim svédomité
zkontrolovén. Z&ruéni plnéni plati pro materidlové a vyrobni vady. tato zdruka se nevztahuje na
souddsti vyrobku, které jsou vystaveny normdlnimu uZivani a mohou byt roto povazovany za
opotfebované souédstky, nebo jsou zhotoveny pro poskozeni na rozbitnych édstech, napt. spinagich,
akumuldtorech nebo ze skla. Zaruku neni mozno uplatnit, je-li vyrobek poskozen, neodborné pouZivan
nebo udrzovén. Pro fddné uzivéni vyrobku musi byt pfesné dodrzeny viechny pokyny uvedené v
névodech. U&eldm pouziti a postuptim, které navod k pouziti nedoporuéuje nebo pred nimiz varuie, je
treba se vyhnout. Vyrobek je uréen pouze pro soukromé a ne pro primyslové vyuziti. Zaruéni plnéni
zanikd pfi zneuziti nebo neodborném pouZiti, pouZiti sily pfi zdsahu, ktery nebyl proveden nasim

autorizovanym servisem. Opravou nebo vyménou vyrobku nezacind nova zdruéni doba.

e .o . < .
Vyfizovani zaruéniho plnéni

Abychom zajstili rychlé zpracovani vasi zdleZitosti, postupuijte dle nésledujicich pokyn:

- Pred uvedenim Va3eho vyrobku do provozu si prosim predtéte pfilozenou dokumentaci.
Pokud by do3lo k problému, ktery neni timto zpisobem moZno vyfesit, obratte se prosim na
nasi zékaznickou linku.

- Pro veskeré pozadavky z va3i strany si pfipravte pokladni doklad a é&islo vyrobku popt., jei k
dispozici, i sériové ¢&islo jako doklad o koupi.

- Pro pripad, Ze neni mozné telefonické feseni, zahdji nase zdkaznickd linka v zdvislosti na
pficiné chyby dalsi servisni postup.

- Na www.lidlservice.com si mizZete stéhnout tuto pfirucku a mnoho daldich pfiruéek, videi k
vyrobkdm a instalagnich softward. Pomoci tohoto QR kédu se dostanete pfimo na webovou
strénku LIDL-Service (www.lidlservice.com), kde si miZete po zadani &isla zbozi (IAN) otevfit
sv0j ndvod k obsluze.
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[m] 5%, 4; [m]
5

O
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

ﬁ Servis

(CZ) Telefon: 800 143 873

E-mailovy:  targa@lidl.cz

IAN: 444188_2307

A= Vyrobce:

Uvédomte si, prosim, Ze nésledujici adresa neni adresou servisu. Nejprve kontaktujte vy3e uvedené
servisni misto.

TARGA GmbH

Coesterweg 45

59494 Soest

NEMECKO
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Blahozelame!
Zakipenim tohto zmrzlinovaéa ste ziskali kvalitny vyrobok.

Pred prvym uvedenim do prevddzky sa so zmrzlinova¢om dékladne obozndmte a pozorne si precitajte
tento névod na pouzivanie. DodrZiavajte najmé bezpeénostné pokyny a zmrzlinovaé pouzivajte len

v stlade s pokynmi uvedenymi v tomto ndvode na pouzivanie a len na G&ely vymedzené v ndvode.

Tento ndvod na poutzitie starostlivo uschovajte. Ak zmrzlinovaé zmeni majitela, odovzdajte novému

maijitelovi spolu s vyrobkom aj tento ndvod na pouzivanie.

1. Pouzivanie v sulade s uréenim

Tento zmrzlinovaé je pristroj do domdcnosti a slizi vyhradne na pripravu zmrzliny. Spotrebié sa nesmie
pouzival mimo uzavretych priestorov ani v oblastiach s tropickym podnebim. Zmrzlinovag nie je uréeny
na komerény prevadzku. Pouzivajte zmrzlinovag len v obytnych priestoroch a vyluéne na sikromné
icely. Iny spdsob pouzitia nie je v stlade s uréenim produktu. Tento zmrzlinova& splfia vietky prisluiné
normy a 3tandardy, ktoré sa vyzadujd na ziskanie oznadenia CE. V pripade zmien alebo Gprav
zmrzlinovada, ktoré neschvdlil vyrobea, prestava platit zéruka séladu s tymito normami. Vyrobca neruéi
za ziadne $kody ani poruchy v désledku takychto Gprav. PouZivaijte len prislusenstvo, ktoré dodal spolu

so zariadenim vyrobca.

Vyrobok pouzivajte v stlade s platnymi zédkonmi a predpismi v krajine pouzitia.

2. Obsah balenia

Vyberte zmrzlinovad a vietky siéasti jeho prislusenstva z obalov. Odstréfte vietok baliaci materidl
a skontrolujte, & balenie obsahuje vietky komponenty a é&i tieto komponenty nie si poskodené. Ak

dodévka nie je Oplnd alebo je poskodend, obréfte sa na vyrobcu.

e Zmrzlinovad SilverCrest SECM 12 D1

¢ Kratky néavod (Gplny néavod na obsluhu je dostupny online)
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Tento ndvod na pouzitie m& rozkladaciu obdlku. Na vnitornej strane obdlky je zobrazeny zmrzlinova&
a vietky jeho ovladacie prvky s ocislovanymi si&astami. Rozkladaciu obdlku si mézete nechat pri &itani
daliich kapitol tohto ndvodu otvorend. Kazdy ovlddaci prvok tak budete mat pre lepsi prehlad hned

pred o&ami. Jednotlivym &isliciam zodpovedaijg tieto sicasti:

Zapinaé/vypinag (1/0)

motor

Vrchnék (s plniacim otvorom)

Spojovacia os

Miesadlo

Nddoba na zmrzlinu

Plastovy krozok

Vonkajia nadoba

VO[O | N[O | O | A~ W|DN

Siefovy kdbel

3. Technické udaje

Modelové oznacenie SECM 12 D1
Prevddzkové napétie 220 - 240 V~, 50 Hz
Prikon 12W

Objem nadoby: max. 1,65 |

Usitkovy objem: max. .700 g zmrzlinovej hmoty, vysta&i az na 1000 ml hotovej
zmrzliny

Trieda ochrany Il

Vyrobca si vyhradzuje prédvo na zmeny technickych 3pecifikacii a dizajnu bez predchadzajoceho
upozornenia.

4. Bezpecnostné pokyny

Pred prvym pouZitim spotrebi¢a si pozorne preditajte nasledujice
pokyny a dodrzte vietky vystrazné upozornenia, ato aj ked uz
mdte skisenosti s pouZivanim elektronickych zariadeni a pristrojov
do domdcnosti. Tento ndvod na pouZitie starostlivo uschovajte pre
budicu potrebu. Ak spotrebi¢ zmeni majitela, odovzdajte novému
maijitelovi v kaZdom pripade aj tento ndvod na pouzitie. Névod
na pouzitie je siéastou vyrobku.
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Vysvetlivky pouzitych symbolov

A NEBEZPECENSTVO! Tofto signdlne slovo oznaduje
ohrozenie s vysokym stupfiom rizika. Pokial sa mu
nepredide, bude ndsledkom smrf alebo vazne zranenie.

c VYSTRAHA! Toto signdlne slovo oznaluje ohrozenie so
strednym stupfiom rizika. Pokial’ sa mu nepredide, méze byt
nésledkom smrt alebo vaZne zranenie.

A POZOR! Toto signdlne slovo oznaluje délezité pokyny
v z4ujme ochrany pred hmotnymi $kodami.
A NEBEZPECENSTVO! Tento symbol oznaduje
nebezpedenstvo, ktoré mdZe ohrozif zdravie alebo Zivot
0s6b, pripadne méze spdsobif hmotné $kody v désledku
zdsahu elektrickym prodom.
ge? Tento symbol oznaduje produkty, pre ktoré sa vykonali testy
ich fyzikélneho a chemického zloZenia a pre ktoré sa
v zmysle poZiadaviek nariadenia ES &. 1935/2004 uréilo,
Ze sU zdravotne nezdvadné pri styku s potravinami.
T\ Tento symbol oznaduje daldie informativne pokyny k danej

SN2
@ téme.

Tento symbol oznaéuje diely, ktoré st vhodné do umyva&ky
0)

riadu.

M Adresa vyrobcu

Trieda ochrany I
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Navod na bezpecnt prevadzku

Pred prvym pouzitim vycistite vietky casti a plochy, ktoré
prichddzajd do kontaktu s potravinami. Riadte sa pritom
kapitolou ,Cistenie”.

V nddobe na zmrzlinu (6) nikdy nespracivaijte viac ako 700 g
zmrzlinovej hmoty.

Ak nie je pritomny dozor, a tiez pred zloZenim, rozobratim alebo
Cistenim vZdy odpojte spotrebic od elekirickej siete.

Ak sa poskodi siefovy pripojovaci kdbel k tomuto spotrebicu,
musi zabezpedif vymenu kébla vyrobca alebo jeho zdkaznicky
servis, alebo ind osoba s podobnou kvalifikéciou, aby sa
predi§lo ohrozeniam.

Zmrzlinovaé sa nesmie pouZivat spolu s externym &asovadom
ani s inym samostatnym systémom, ktory sa spUsfa na dialku.

Deti a postihnuté osoby

Tento spotrebi¢ sm0 pouZivat deti od 8 rokov a osoby
so zniZzenou fyzickou schopnostou alebo so senzorickymi i
mentdlnymi obmedzeniami & s nedostatoénymi  znalostfami
a skisenosfami len pod dozorom inych oséb, alebo za
predpokladu, Ze boli poulené o bezpednom pouZivani
spotrebiéa a si si vedomé nebezpeéenstiev spojenych s jeho
pouzivanim.

Nedovolte defom hrat sa so spotrebi¢om.

Uzivatelské Cistenie a ddrzbu spotrebiéa nesmid vykondvat deti
mladsie ako 8 rokov, a starie deti tak méZu robif vzdy len pod
dozorom inych oséb.

Uchovdvaite pristroj a siefovy kdbel (?) mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.
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NEBEZPECENSTVO! Obaly nie si hrackou pre deti. Deti
sa nesmd hraf s umelohmotnymi vreckami. Hrozi
nebezpedenstvo udusenia.

e Spotrebi¢ uchovdvaijte pristroj mimo dosahu deti.

Vseobecné bezpecnostné pokyny

A Nebezpecenstvo Urazu

e Do beziaceho zmrzlinovaéa nikdy nesiahajte. DodrZiavaijte
dostatoénd  vzdialenost od vlasov, odevu a ostatnych
predmetov.

¢ Nedotykajte sa vychladenej nddoby na zmrzlinu (6) mokrymi
rukami.

A NEBEZPECENSTVO pri nedostatoénej hygiene

e Zmrzlina je idedlnou Zivnou pddou pre salmonelu. Z tohto
dévodu je pri jej priprave potrebné mimoriadne dbaf na
hygienu!

e Hlavnym zdrojom salmonely si surové vajcia. Pri prilis dlhom
skladovani alebo nedostato¢nom chladeni sa méze salmonela
rozmnozif vel'mi rychlo.

e Salmonela sa mdéZe rozmnoZif aj v pripravenej zmrzlinovej
hmote alebo roztopenej zmrzline. Salmonelu nie je mozné zabif
hlbokym zmrazenim!

e Vzdy dodrzte tieto hygienické odporiéania:

e Osoby s oslabenou imunitou (seniori, deti) by sa mali
vyhybaf receptom so surovymi vajcami.
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o Ak pouzijete surové vaicia, dbajte na to, aby boli &erstvé a
vychladené!

e Pripravené zmrzlinovi hmotu uskladnite hned' po priprave v
chladni¢ke a spotrebuje ju najneskér do 24 hodin!

e Hotovd zmrzlina by sa mala priamo skonzumovat. V
mraziace] priehradke s teplotou - 18 °C ju mézZete
skladovat najviac tyzden!

® Roztopend zmrzlina sa uZ nesmie zmrazif|

e Zmrzlinovad a pouZité pracovné materidly sa musia po
vyrobe zmrzliny éo najdékladneijsie vydistit!

A UPOZORNENIE pred $kodami na majetku

Pred zmrazenim musi byt nddoba na zmrzlinu (6) dplne suchd.
Nddoba na zmrzlinu (6) sa nikdy nesmie zohriaf na teplotu
vyssiu ako 40 °C.

V idedlnom pripade pouzite gumovi $krabku na vybratie
hotovej zmrzliny. Tvrdé alebo ostré predmety mézu poskodif
vnitornd stranu nddoby na zmrzlinu (6)!

Pripravend zmrzlinovi hmotu vloZte do beZiaceho spotrebi¢a az
po jeho zapnutil

Zmrzlinovaé pocas pripravy nikdy nevypinajte a znova
nezapinajte. Hlboko zmrazend zmrzlina méZe zablokovaf
mieSadlo (5) a spésobif trvalé poskodenie.

Nikdy zmrzlinovaé nekladte na hordce plochy (napr. spordkové
platni¢ky), ani do blizkosti zdrojov tepla.

ProtiSmykové noZi€ky zmrzlinovadéa sa médZu poskodif na
o$etrenom povrchu ndbytku. PouZite podloZku.
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Zmrzlinovaé md ochranu proti prehriatiu, ktord ho vypne, aby
chrdnila motor pred prehriatim. V tomto pripade vytiahnite
zéstreku a nechaijte pristroj na minimdlne 15 mindt vychladndf.
PouzZivajte len dodané origindlne prislusenstvo!

A NEBEZPECENSTVO Grazu elekirickym prédom

Nikdy neotvdrajte kryt zmrzlinovaéa, pretoZze neobsahuje
Ziadne stéasti, ktorych Gdrzbu by mohol vykonévaf pouZivatel.
Pri otvorenom kryte hrozi nebezpecenstvo Grazu elektrickym
pridom.

Ak zo zmrzlinovaéa vystupuje dym, alebo ak pristroj vydéva
neobvyklé zvuky ¢&i zdpach, okamzite ho vypnite a vytiahnite
zdstrcku  zo siefovej  zdsuvky.  Vtakychto  pripadoch  sa
zmrzlinovaé nesmie pouzivat dovtedy, kym ho neskontroluje
odbornik. Nikdy nevdychujte dym vychddzajici z pristroja
v pripade poziaru. Ak dym napriek tomu vdychnete, vyhladaijte
lekérsku  pomoc. Vdychnutie dymu mdZe maf zdraviu
nebezpecéné nésledky.

Zaistite, aby nemohlo déjst k poskodeniu siefového kdbla (?)
o ostré hrany alebo horice plochy.

Zaistite, aby nedoslo k privretiu alebo stlaéeniu siefového kdabla
(9).

Ak nie je pritomny dozor, a tiez pred zloZenim, rozobratim alebo
Cistenim vzdy odpoijte spotrebic od elektrickej siete.

Ak chcete odpojit siefovd zdstréku od zdsuvky, fahaijte len za
siefovl zdstréku. Nikdy nefahaite za siefovy kdbel (9).
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e Ak ste na zmrzlinovadi alebo siefovom kabli (?) zistili zjavné
poskodenia, okamZite pristroj vypnite, vytiahnite siefovy zdstréku
zo zésuvky a kontaktujte zdkaznicky servis.

o Nikdy sa nedotykajte zmrzlinovaéa mokrymi rukami.

e Zmrzlinovad nikdy nepondraite do vody ani do inych kvapalin.

e Zmrzlinova¢ hovory nepouzivajte v blizkosti nddob naplnenych
vodou, napr. umyvadlo.

e Ak sa do zmrzlinovaéa dostala kvapalina alebo iné cudzie
teleso, okamzite vytiahnite siefovd zéstrcku zo  zdsuvky
a kontaktujte zdkaznicky servis.

5. Prava dusevného vlastnictva

Na vietky sicasti tohto ndvodu na pouzitie sa vzfahuji préva duevného vlastnictva a pouzivatelovi sa
poskytujd len na informaéné Géely. Je zakdzané akymkolvek spdsobom kopirovat a rozmnoZovat Gdaje
a informdcie v fomto ndvode bez vyslovného pisomného sthlasu autora. To sa vzfahuje aj na komeréné
pouzitie znenia a Gdajov z tohto ndvodu. Text a obrézky v ndvode zodpovedaiji technickému stavu

v Case zadania do tlage. Zmeny vyhradené.
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6. Pred uvedenim do prevadzky

Vyberte zmrzlinova& a vietky si&asti jeho prisludenstva z balenia a skontrolujte Gplnosf dodévky.
Odstrdnite vietky ochranné félie. Uchovaijte obaly mimo dosahu deti a zabezpecte ekologicky likvidaciu

obalov.
Pred prvym pouzitim zmrzlinovad vy¢istite, aby sa tak odstranili pripadné zvysky z vyroby.

7. Uvedenie do prevadzky

7.1 Vseobecné pokyny k prisadam

o Pouzivaijte kvalitng, &erstvé prisady, aby ste dosiahli vysokd kvalitu zmrzliny.

e Mliegne vyrobky s vysokym obsahom tuku (napr. 3lahackovd smotana, mascarpone) st nositelmi
chuti a zabezpetia vysokd krémovosf.

o Ked pridate cukor, pouzite v idedlnom pripade praskovy cukor. Cukor zaisti pevni konzistenciu a

e Ak chcete pouzit hlboko zmrazené ovocie, nenechaite ho pred rozmixovanim Gplne rozmrazit. Na
polovicu rozmrazené ovocie sa lepie mixuje.

e Po pridani alkoholu bude zmrzlina jemnesia.

7.2 Vieobecné pokyny k priprave

e Aby sa zmrzlina podarila, musi sa nddoba na zmrzlinu (6) a aj pripravend zmrzlinové masa pred
pripravou dostatoéne vychladif.

o Cerstvo pripravend zmrzlina sa [ahko naberd lyzicou a serviruje. Tak chuti najlepsie.

o Ak nedosiahne zmrzlina po cca 40 minitach Zelani pevnost, postavte ju na rovnaky ¢as do
mraznicky, kym nedosiahne Zelanu pevnost.

7.3 Zmrazenie nadoby na zmrzlinu (minimélne 24 hodin pred pripravou)

e Nddoba na zmrzlinu (6) musi byf v éase zmrazenia Gplne suchd.

oAby ste predili vzniku [adu na nddobe na zmrzlinu (6), odpori¢ame ju pred zmrazenim vlozif do
vrecka na mrazenie a toto o najlepsie uzavrief.

e Po minimdlne 24 hodinach v mraznicke (teplota - 18 °C alebo niZ3ia) je nddoba na zmrzlinu (6)
vychladend a pripravend na pripravu zmrzliny.

e Aby ste predisli zohriatiu nddoby na zmrzlinu (6), vyberte ju z mraznigky aZ tesne pred pripravou.

7.4 Priprava zmrzlinovej hmoty (cca 4 hodiny pred pripravou)

e Pripravte maximdlne 700 g zmrzlinovej hmoty podla informécii v recepte. To v zavislosti od receptu
vysta&i az na 1000 ml hotovej zmrzliny.
e Pripravend zmrzlinovi hmotu vloZte na cca 4 hodiny do chladniky, aby dobre vychladla.
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7.5 Priprava zmrzliny v zmrzlinovadi

Pripravent zmrzlinovd hmotu vloZte do nddoby s hrdlom. To ulahé&i pridévanie
zmrzlinovej hmoty cez plniaci otvor vo veku (3).

Zmrzlinovi hmotu pridajte do nadoby na zmrzlinu (6) oz vtedy, ked' je zmrzlinovaé dplne
zlozeny a zapnuty a v nddobe na zmrzlinu (6) sa otd&a miedadlo (5). Inak primrzne
zmrzlinové hmota na vnitornd stenu nddoby na zmrzlinu (6) a zastavi miedadlo (5).

»  Pracujte plynulo, aby sa nddoba na zmrzlinu (6) a zmrzlinova hmota nezohriali.

Nasadte jednotku motora (2) na vrchnék (3). Obidve zdpadky musia po&utelne zapadndt! Riadte
sa k tomu obrdzkom A na obdlke.

Zasufite spojovaciu os (4) zdola do jednotky motora (2).

Nasudte miesadlo (5) na spojovaciu os (4).

Nasadte plastovy krizok (7) na vonkaijsiv nddobu (8). Rukovéite plastového krizku (7) musia lezaf
v prisluinej obrube vonkajej nadoby (8).

Zlozte vrecko na mrazenie a nasad'te nddobu na zmrzlinu (6) na plastovy krizok (7).

Teraz nasadte vrchndk (3) s namontovanou jednotkou motora (2) a namontovanym miesadlom (5)
na plastovy krizok (7). Otocte vrchndkom (3) v smere hodinovych ruéiciek.

Zapoijte siefovi zdstreku do zdsuvky a otoéte vypinaé (1) do polohy 1"

c Upozornenie na skody na majetku: Zmrzlinova& po&as pripravy zmrzliny nikdy

nevypinaijte a znova nezapinajte. Zmrazend zmrzlinova hmota zablokuje miedadlo!

Pripravent zmrzlinovd hmotu nalejte cez plniaci otvor vo vrchnéku (3) do nddoby na zmrzlinu (6).
Délezité: Pri plneni musi byt zmrzlinovaé zapnuty a miesadlo (5) sa musi oté&af!
Nechajte zmrzlinovaé pracovaf, kym zmrzlina v nddobe na zmrzlinu (6) nedosiahne Zelani

konzistenciu.

Ak zmrzlina nedosiahne po maximdlne 40 minitach edte Zelani pevnosf, postavte ju na
9 rovnaky éas do mraznicky, kym nedosiahne zeland pevnost.

Otoéte vypinac (1) do polohy ,0”, aby ste zmrzlinovaé vypli.

Vytiahnite siefovi zdstréku zo zdsuvky.

Chytte vrchndk (3) obidvomi rukami, otoéte nim proti smeru hodinovych ruéiciek a nadvihnite ho.
Vyberte hotovd zmrzlinu pomocou gumovej skrabky alebo drevenej lyZice. Lahko sa naberd lyZicou

a méze sa ihned konzumovat.
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8. Navrhy receptov

Plati zékladné pravidlo: 1 &ajové lyZicka stuzovaca $lahagky nahradi 2 vaje&né ltka.

@ Namiesto vaje&nych Zltkov mézete v receptoch pouzif aj stuzova& 3lahacky.

Dodrzte pokyny k dévkovaniu od vyrobcul

Cokoladovd zmrzlina

Ingrediencie

Priprava

e 2 vajedné ltka

e 200 ml mlieka (3,5 % tuku)

e 200 ml §fahackovej smotany (30 %
tuku)

e 80 g préskového kakaa

e Vyilahajte vaje&né Zitka, praskové kakao a mlieko.

o Slahagkovi smotanu vyilahajte do tuha.

e Slahacku vmiedaijte do pripravenej hmoty, kym nevznikne
homogénna zmrzlinovd hmota.

Bandnovd zmrzlina

Ingrediencie

Priprava

1 velky, zrely banén

200 ml mlieka (3,5 % tuku)

100 ml $lahagkovej smotany (30 %
tuku)

e 50 g prdskového cukru

¢ Bandn rozmixujte.

e Najprv dobre premie3ajte bandnovi penu s ostatnymi
prisadami.

o Slahackovi smotanu vyslahajte do tuha.

e Slahacku vmiedajte do pripravenej hmoty, kym nevznikne
homogénna zmrzlinovd hmota.

Vegdnska bananovo-mandlovd zmrzlina

Ingrediencie

Priprava

1 velky, zrely bandn
Polovigka citréna

200 ml vanilkovo-mandl'ového

¢ Bandn rozmixuite s citrénovou $favou vytlaenou z
citréna.
e Pridajte vanilkovo-mandlovy ndpoi.

ndpoja ¢ Dobre premie3ajte bandnovi penu s ostatnymi prisadami.
e 30 g prdskového cukru Miesaijte dovtedy, kym nevznikne homogénna zmrzlinova
hmota.
Jahodovd zmrzlina
Ingrediencie Priprava

e 1 vajedny Zltok

100 ml mlieka (3,5 % tuku)

100 ml $lahagkovej smotany (30 %
tuku)

40 g préskového cukru

150 g jahdd

e Zmiesaijte vajecny Zltok a praskovy cukor, kym nebude
hmota svetld.

e Pridajte studené mlieko.

e Slahagkovi smotanu vyslahajte do tuha.

o Slahagku vmiedajte do pripravenej hmoty, kym nevznikne
homogénna zmrzlinovd hmota.

o Rozmixujte jahody.

e Jahodovi penu pridaijte k pripravenej hmote a miesaijte,
kym nevznikne homogénna zmrzlinové hmota.

Upozornenie: Podla [ubovéle pridajte viac alebo menej ovocia a praskového cukru.
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Vanilkova zmrzlina

Ingrediencie

Priprava

e 2 vajedné ltka

e 200 ml mlieka (3,5 % tuku)

e 200 ml $lahagkovej smotany (30 %
tuku)

e 50 g prdskového cukru

e 1 - 2 baliky vanilkového cukru

e Zmieiajte vajecny zltok, praskovy cukor a vanilkovy cukor,
kym nebude hmota svetld.

o Pridajte studené mlieko.

o Slahackovi smotanu vyslahaite do tuha.

o Slahagku vmiesajte do pripravenej hmoty, kym nevznikne
homogénna zmrzlinovd hmota.

Upozornenie: Podla [ubovéle pridajte ovocie a podla chuti dosladte.

Pomarancovo-citronovy sorbet

Ingrediencie

Priprava

e 4 pomarande
e 2 citrény
e 100 g préskového cukru

o Vytladte pomarance a citrény.
® Zmie3ajte pomarancovy a citrénovi $favu s praskovym
cukrom, kym sa Uplne nerozpusti.
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9. Cistenie

ﬁ NEBEZPECENSTVO Grazu elektrickym prodom
Pred &istenim vytiahnite siefovi zdstréku zo zdsuvky. Inak hrozi nebezpe&enstvo Grazu
elektrickym pradom.
Na jednotku motora (2) nelejte ani nestriekajte Ziadne tekutiny, ani nepondrajte podstavec
do vody ¢&i inych kvapalin. Inak hrozi nebezpe&enstvo Grazu elekirickym pridom a pozZiaru
v désledku skratu!
c VYSTRAHA pred ikodami na majetku

Nikdy nepouZivajte na &istenie drsné ani Zieravé ¢&istiace prostriedky, ani Ziadne drsné
predmety (napr. kovova drétenka). V opaénom pripade by ste mohli zmrzlinovaé poskodif.

®  Najprv od jednotky motora (2) odpojte miedadlo (5) a spojovaciu os (4).

e Stlagte 2 zdpadky na jednotke motora (2) k sebe a odpoijte jednotku motora (2) od vrchndka (3).

o Chyfte plastovy krizok (7) na rukovéte a nadvihnite plastovy krizok (7) a nddobu na zmrzlinu (6) z

vonkajsej nddoby (8).

Jednotka motora (2)

e Vycistite jednotku motora (7) mékkou, mierne navlhéenou textilnou utierkou.

Ndadoba na zmrzlinu (6)

¢ Nadobu na zmrzlinu (6) vycistite v ponorenim do vody s jemnym ¢istiacim prostriedkom a teplotou
maximdlne 40 °C qj po dosiahnuti izbovej teploty. Potom ju dobre preplachnite v&&sim mnozstvom
vody, aby sa tak odstranili zvysky &istiacich prostriedkov.

Vrchndk (3) a miesadlo (5)

e Vrchndk (3) a miesadlo (5) vyéistite v ponorenim do teplej vody s jemnym Cistiacim prostriedkom.
Potom ich dobre prepléchnite v&&dim mnozstvom vody, aby sa tak odstrénili zvysky &istiacich
prostriedkov. Tieto diely si vhodné aj do umyvacky riadu.

Vonkaijsia nadoba (8), plastovy krizok (7) a spojovacia os (4)

e Tieto diely vy¢istite v ponorenim do teplej vody s jemnym é&istiacim prostriedkom. Potom ich dobre

prepldchnite vé&édim mnozstvom vody, aby sa tak odstranili zvysky &istiacich prostriedkov.

Ndsledne vietky vycistené diely dékladne osuste.

10. Skladovanie pri nepouzivani

Ak zmrzlinovag dIh3i &as nepouzivate, skladujte ho na po vycisteni suchom a &istom mieste.
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11. Riesenie problémov

Ak zmrzlinovag nefunguje tak, ako mé, pokiste sa najprv vyriesit problém na zdklade niz3ie uvedenych
pokynov. Ak aj po prebrati vietkych tychto bodov pretrvéva problém aj nadalej, obrétte sa na nasu
horicu linku.

Zmrzlinovaé nefunguje

e Nie je zapojend siefova zdstréka. Zapoijte siefovi zéstréku do siefovej zdsuvky.

e Porucha siefovej zasuvky. Vyskd3aijte pristroj v inej siefovej zdsuvke, o ktorej viete, Ze je funkénd a
v poriadku.

Zmrzlina vyviera nahor z plniaceho otvoru vo vrchnaku (3)

o  Prili§ vela zmrzlinovej hmoty v nddobe na zmrzlinu (6). Dodrzte maximdlne mnozstvo 1000 ml.
e Pri dal3om pokuse pouzite menej zmrzlinovej hmoty.

Zmrzlina zostane prilis tekuta

e Vkazdom pripade dodrzte odporiéané &asy chladnutia:
Nadoba na zmrzlinu: chladenie minimélne 24 hodin v mraznicke
Zmrzlinova hmota: chladenie minimdlne 4 hodiny v chladnigke
e Pripravend zmrzlinu ochladte este v mraznicke, kym nebudete spokojny s konzistenciou.

Zmrzlinovaé sa nevypne

e Jednotka motora (2) je prehriata a ochrana pred prehriatim sa akfivovala.
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12. Ochrana zivotného prostredia a likvidacia zariadenia

Zariadenia oznadené tymto symbolom podliehaji eurépskej smemici 2012/19/EU.
Vsetky elekirické a elektronické zariadenia je potrebné likvidovat oddelene od
domdceho odpadu, na oficidlnych zbernych miestach. Zabrante znegisteniu Zivotného
prostredia a ohrozeniu vésho zdravia sprévnou likvidéciou zariadenia. Podrobnejsie
informécie o spravnom spdsobe likviddcie ziskate, ked sa obrdtite na miestnu
administrativu, na organizacie zaoberajice sa likvidaciou alebo na predajcu, od

ktorého ste zariadenie zakupili.

Symbol preskrtnutého odpadkového kontajnera na batérie a akumuldtory znameng, ze
sa tieto zariadenia nesmi vyhadzovat do domového odpadu, ale musia sa separovat.
Pod tymto symbolom ndjdete v pripade batérii obsahujicich 3kodlivé latky aj chemicky
symbol Zkodlivej latky s tymto vyznamom:

- Pb: Batéria obsahuje olovo

- Cd: Batéria obsahuje kadmium

- Hg: Batéria obsahuje ortuf

Pouzité batérie a akumuldtory ste podl'a zékona povinny odovzdaf na recykldciv. Staré
batérie mézu obsahovat Zkodlivé latky, ktoré mézu pri nespravnom skladovani alebo
likvidacii poskodif Zivotné prostredie alebo va3e zdravie. Batérie obsahuju aj délezité
suroviny, ako napr. zelezo, zinok, mangén alebo nikel a tieto sa mézu recyklovaf.
Batérie po pouziti bud' prineste k nédm alebo bezplatne na zberné miesta vo svojej
bezprostrednej blizkosti (napr. obchod alebo komundlne zberné dvory). Pamétaite si,
ze do zbernych nddob na pouzité batérie a zariadenia mozno vkladat len prézdne
batérie, respektive v pripade batérii, ktoré edte nie s celkom vybité, je potrebné prijaf

preventivne opatrenia proti skratu.

]

ES/PT

Zabezpeéte aj ekologicki likviddciu obalov. Kartény a lepenku mozno na recykléciu
odovzdaf v zariadeniach na zber papiera alebo v zberniach odpadov. Félie a plasty
z obalov prevezme V&3 miestny podnik na likviddciv odpadov, ktory zabezpedi ich

ekologickd likviddciu.
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Len pre Francuzsko:

»Triedme jednoduchsie”
Tento vyrobok, prislusenstvo, prilozené dokumenty a &asti obalu st recyklovatelné. Vzfahuje sa na
ne roziirend zodpovednost vyrobcu a podlieha samostatnému triedeniu a zberu.

(=]

ELEMENTS

D’EMBALLAGE

A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

N

&

Pri triedeni odpadov si viimajte oznagenie obalovych materidlov; tieto si oznacené

skratkami (a) a &islami (b) s nasledujicim vyznamom:

&S

1 - 7: Plasty/20 - 22: Papier a lepenka/80 - 98: Kompoziiné a sendvi¢ové

materidly.
a
Symbol Material Obsiahnuté v tychto ¢astiach obalu vyrobku
Polyetylén s nizk
olyetylen s nizkou Viazaé kéblov
st hustotou
VInita lepenka Predajny obal, vnitorny kartén
PAP
& Papier Hodvdbny papier v predajnom obale
PAP
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13. Vyhlasenia o zhode

Tento vyrobok spliia poziadavky platnych eurépskych a nérodnych smemic. Zhoda
bola preukdzand. Prisluiné vysvetlivky a podklady st k dispozicii u vyrobcu.
U K Tento vyrobok splfia poziadavky platnych ndrodnych smernic Velkej Briténie.

CA

A Tnto vyrobok spliia poziadavky platnych ndrodnych smernic v Srbskej republike.

AA

Uplné vyhlasenie EU o zhode si mozno prevziaf zo strénky:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/444188 2307.pdf
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14. Zaruéné pokyny

Zaruka spoloc¢nosti TARGA GmbH

Vazend zékaznigka, vézeny zdkaznik,

Na tento pristroj mdte trojroé&nd zaruku od détumu ndkupu. V pripade nedostatkov tohto vyrobku mate
voli jeho predajcovi zdkonné prava. Tieto zdkonné prdva nie si obmedzené nasou zdrukou, ktord je
uvedend dalej.

Zaruéné podmienky

Z&ruénd doba zagina diiom kipy. Dobre si uschovaite origindl pokladniéného bloku. Tento doklad je
potrebny ako potvrdenie o kipe. Ak sa v priebehu troch rokov od kipy tohto vyrobku prejavi
materidlové alebo vyrobnd chyba, tento vyrobok vam podla nalej Gvahy bezplatne bud” vymenime
alebo opravime.

Zaruéna doba a zakonné néroky z titulu chyby

Zéruka sa nepredlzuje o dobu trvania zdruénych oprav. To plati aj na vymenené alebo opravené diely.
Pripadné uZ pri kipe zistené chyby a nedostatky musite ohldsif ihned” po vybaleni vyrobku. Opravy,
ktoré spadaiji do obdobia po skonéeni zdruky, si musite zaplatif.

Rozsah zaruky

Pristroj bol podla prisnych kvalitativnych predpisov starostlivo vyrobeny a pred expediciou dékladne
vysko3any. Zaruka plati na materidlové a vyrobné chyby. Tato zdruka neplati na také siéasti vyrobku,
ktoré s vystavené normdlnemu opotrebeniu, takze sa na ne hladi ako na opotrebené diely, ani na
poskodenia krehkych dielov, ako si spinace, akumuldtory alebo diely zo skla. Tato zéruka stréca
platnosf, ak bol vyrobok poskodeny, nespravne pouzivany alebo udrziavany. Pre sprévne pouzivanie
tohto vyrobku treba presne dodrZiavaf vietky pokyny uvedené v ndvode na pouZivanie.
Bezpodmienecne sa treba vyhnif takému Géelu pouzivania a takej manipuldcii, pred akymi st v ndvode
na pouzivanie uvedené vystrahy. Vyrobok je uréeny len na sikromné pouZivanie a nie na podnikatel'ské
O&ely. Zaruka strdca platnosf pri zaobchédzani nezodpovedajicemu Géelu a pri neprimeranom
zaobchédzani, pri pouZiti nésilia a pri zdsahoch, ktoré neurobil né3 autorizovany servis. Opravou ani
vymenou vyrobku nezadina plynif nové zaruénd doba.

Postup pri uplatiiovani zaruky

Ak chcete zabezpegif rychle vybavenie vasej poZiadavky, riadte sa tymito pokynmi:

- Pred uvedenim vyrobku do prevédzky si pozorne preéitajte prilozend dokumentdciu. Ak by sa
vyskytol problém, ktory sa takymto spésobom nedd vyriesit, obréfte sa na nadu zdkaznicku
linku.

- Pri kazdej poziadavke majte poruke Gétenku a &islo vyrobku prip. jeho vyrobné &islo ako
doklad o kipe.

-V pripade, Ze telefonické vyriesenie nie je mozné, v zdvislosti od priginy chyby zdkaznicky
servis zariadi dalSie sluzby.

- Na strdnkach www.lidlservice.com si méZete prevziat tito a mnoho daliich prirudiek,
videosiborov o vyrobkoch a intalagny softvér. Pomocou tohto QR kédu sa dostanete priamo
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na strdnku servisu spoloénosti LIDL (www.lidl-service.com) a po zadani &isla vyrobku (IAN) si
mdzete otvorif svoj ndvod na pouZitie.

[m] 5,4, [m]

PDF ONLINE

www.lidl-service.com

IEl
Ful

B)

Servis

(SK) Telefén: 0850 232001

E-mailovy:  targa@lidl.sk

IAN: 444188_2307

L] Vyrobca

Maijte na paméti, Ze tdto adresa nie je adresou servisu. Najprv sa obréfte na vysdie uvedeni
opravoviu.

TARGA GmbH

Coesterweg 45

59494 Soest

NEMECKO
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iEnhorabuena!
Al comprar la maquina de helado, ha elegido un producto de primera calidad.

Antes de ponerla en marcha por primera vez, familiaricese con la mdaquina de helado y lea
atentamente estas instrucciones de uso. Preste especial atencién a las indicaciones de seguridad y
utilice la maquina de helado solamente de la manera descrita en las presentes instrucciones y para los

usos que aqui se indican.

Guarde bien estas instrucciones de uso. En caso de transferir la propiedad de la maquina de helado a

un tercero, entréguele también toda la documentacién.

1. Uso previsto

Esta mdquina de helado es un electrodoméstico y se debe utilizar exclusivamente para preparar
helados. No se debe utilizar fuera de espacios cerrados ni en regiones de clima tropical. La méquina
de helado tampoco estd disefiada para su uso en empresas o de modo comercial. La méquina de
helado estd destinada exclusivamente al uso privado en hogares; cualquier ofro se considera un uso
indebido. Esta mdquina cumple todas las normas y estdndares necesarios para su conformidad CE. El
cumplimiento de dichas normas no estard garantizado si se llevan a cabo modificaciones de la
mdquina de helado no acordadas con el fabricante. El fabricante declina cualquier responsabilidad
relacionada con los dafios o fallos que puedan resultar de ello. Utilice solo los accesorios suministrados

por el fabricante.

Respete las normas aplicables en cada caso a escala nacional o las leyes del pais en el que se utilice el

aparato.

2. Material incluido

Saque la mdquina de helado y todos sus accesorios del embalaje. Retire todos los materiales de
embalaje y compruebe que todos los componentes estén integros y no presenten dafos. Si su material

presenta dafios o fallos, pédngase en contacto con el fabricante.

e Maquina de helado SilverCrest SECM 12 D1

e Guia breve (las instrucciones de uso completas estan disponibles en linea)
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Estas instrucciones de uso cuentan con una cubierta desplegable. En la parte interior de la cubierta se
hallan representados la méquina de helado y todos sus elementos de mando con una serie de nimeros.
Puede desplegar esta contraportada mientras lee otros capitulos de las instrucciones de uso. De esta
forma siempre tendrd una referencia del elemento en cuestién a la vista. Estos ndmeros fienen el

siguiente significado:

Interruptor de encendido/apagado (1/0)

Unidad del motor

Tapa (con abertura de llenado)

Eje de conexién

Pala agitadora

Recipiente para el helado

Anillo de plastico

Recipiente exterior

V| O N| OO0~ w|N

Cable de alimentacién

3. Datos técnicos

Modelo SECM 12 D1
Alimentacién eléctrica 220-240 V~, 50 Hz
Consumo 12W
Capacidad del recipiente max. 1,65 |

” méx. 700 g de mezcla de helado, se obtienen hasta 1000 ml
Volumen dtil: .

de helado ya listo

Clase de proteccién Il

Los datos técnicos y el disefio pueden ser modificados sin previo aviso.

4, Indicaciones de seguridad

Antes de utilizar por primera vez el aparato, lea con atencién las
siguientes instrucciones y tenga en cuenta todas las advertencias
aunque esté acostumbrado a manejar electrodomésticos 'y
aparatos  electrénicos. Conserve en  buen estado estas
instrucciones de uso para utilizarlas como referencia en el futuro.
Si vende o entrega el aparato a ofra persona, no olvide incluir
estas instrucciones de uso. Son parte integrante del aparato.
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Explicacion de los simbolos utilizados

A
A

> P

X

~

<l

=) Xy

iPELIGRO! Esta palabra de advertencia hace referencia a
un riesgo con un elevado grado de peligro que, de no
evitarlo, causaria lesiones graves o incluso la muerte.

iADVERTENCIA! Esta palobra de advertencia hace
referencia a un riesgo con un grado medio de peligro que,
de no evitarlo, podria causar lesiones graves o incluso la
muerte.

{ATENCION! Esta palabra de advertencia sefiala
informacién importante para evitar dafios materiales.

iPELIGRO! Este simbolo identifica situaciones peligrosas
que pueden ser perjudiciales para la salud o incluso causar
la muerte, y/o que pueden provocar dafios materiales por
descarga eléctrica.

Este simbolo identifica a aquellos productos que han sido
probados debido a su composicién fisica y quimica y cuyo
contacto con alimentos no plantea problemas para la salud
segln lo establecido en el reglamento CE 1935/2004.
Este simbolo indica la existencia de més informacién sobre
el mismo tema.

Este simbolo identifica aquellas piezas que pueden lavarse
en el lavavajillas.

Direccién del fabricante

Clase de proteccién |I
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Instrucciones para un uso seguro

Antes de utilizar el aparato por primera vez, limpie todas las
piezas y superficies que entran en contacto con los alimentos. A
este respecto, consulte el capitulo “Limpieza”.

No prepare nunca mds de 700 g de mezcla de helado en el
recipiente de helado ().

El aparato se debe desconectar de la red eléctrica cuando no
se esté vigilando o antes de su montaje, desmontaje o limpieza.

Si el cable de conexidén a la corriente de este aparato sufre
algin desperfecto, deberd ser sustituido por el fabricante, por el
servicio de atencién al cliente del fabricante o por otra persona
que tenga una cudlificacién equiparable, a fin de evitar riesgos.

La méquina de helado no se debe utilizar con un temporizador
ni un sistema de control remoto externos.

Nifios y personas discapacitadas

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de los 8
afios y por personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales o
mentales estén mermadas o que carezcan de la experiencia o
los conocimientos necesarios siempre que estén supervisadas
durante dicha utilizacién o que hayan sido instruidas acerca del
uso seguro del aparato y hayan comprendido los peligros que
conlleva.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

Los nifios no deben llevar a cabo las tareas de limpieza y
mantenimiento a cargo del usuario a menos que tengan 8 o
mds afos de edad y estén supervisados durante el proceso.
Mantenga alejados del aparato y del cable de alimentacién (9)
a los niflos menores de 8 afos.
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A iPELIGRO! El material de embalaje no es ningin juguete.
Los nifios no deben jugar con las bolsas de pldstico. Existe
peligro de asfixia.
¢ Mantenga el aparato fuera del alcance de los nifios.

Indicaciones generales de seguridad

A Peligro de lesiones

¢ No introduzca la mano en la mdquina de helado cuando esté
en funcionamiento. Procure mantener alejados el pelo, la ropa y
otros objetos.

¢ No toque nunca el recipiente del helado (6) refrigerado con las
manos mojadas.

A PELIGRO por falta de higiene

o El helado es un caldo de cultivo ideal para la salmonela. Por
esta razén, hay que prestar especial atencién a la higiene
durante la preparacién.

e La principal fuente de salmonela son los huevos crudos. La
salmonela puede multiplicarse muy répidamente si  se
almacenan durante demasiado tiempo o se refrigeran de forma
inadecuada.

e Lo salmonela también puede multiplicarse en helados
preparados o descongelados. jLa salmonela no se elimina con
la congelacién!

e Siga siempre las siguientes recomendaciones de higiene:
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Las personas con sistemas inmunitarios debilitados
(ancianos, nifios pequefios) deben evitar las recetas con
huevos crudos.

Si utiliza huevos crudos, asegirese de que sean frescos y
estén refrigerados.

Guarde el helado preparado en el frigorifico
inmediatamente después de su preparacién y utilicelo en un
plazo méximo de 24 horas.

El helado ya preparado debe consumirse inmediatamente.
Puede conservarse en el congelador a-18 °C durante una
semana como mdaximo.

Los helados descongelados no deben volver a congelarse.
La mdquina y los materiales de trabajo utilizados deben
limpiarse a fondo después de hacer helado.

A PRECAUCION para evitar dafios materiales

El recipiente de helado (6) debe estar completamente seco
antes de la congelacién.

El recipiente (6) nunca debe calentarse por encima de 40 °C.
Lo ideal es utilizar espdtulas de goma para retirar el helado
terminado. Los objetos duros o puntiagudos pueden dafar el
interior del recipiente de helado (6).

Afada la mezcla de helado preparada a la méquina de helado
en marcha solo después de haber encendido esta.

Nunca apague y vuelva a encender la mdaquina de helado
durante la preparacién. La mezcla de helado congelada podria
bloquear la pala agitadora (5) y causar dafios.
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e No utilice nunca la mdquina de helado sobre superficies
calientes (por ejemplo, placas de coccién) ni cerca de fuentes
de calor.

e las patas de silicona antideslizantes de la mdquina de helado
podrian sufrir dafios debido a las superficies tratadas de los
muebles. Si es necesario, utilice una base.

¢ La méquina de helado dispone de una proteccién contra el
sobrecalentamiento que la para proteger el motor. En caso de
sobrecalentamiento, desenchufe el aparato y deje que se enfrie
durante al menos 15 minutos.

e Utilice Gnicamente los accesorios originales suministrados.

A PELIGRO por descarga eléctrica

e No abra nunca la carcasa de la mdquina de helado, ya que
esta no contiene ninguna pieza que requiera mantenimiento. Si
se abre la carcasa, existe el riesgo de sufrir una descarga
eléctrica.

e Si detecta humo, ruidos u olores extrafios, apague
inmediatamente la mdquina de helado y desenchifela de la
toma de corriente. En estos casos no se deberd volver a
utilizarla hasta que un técnico especializado la haya revisado.
No respire nunca el humo de un posible incendio del aparato.
Si a pesar de todo no pudiera evitarlo, acuda inmediatamente
al médico. la inhalacién de humo puede resultar perjudicial
para la salud.

e Aseglrese de que el cable de alimentacién (?) no haya
resultado dafiado por bordes afilados o puntos calientes.
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e Aseglrese de que el cable de alimentacién (9) no quede
aprisionado ni aplastado.

o El aparato se debe desconectar de la red eléctrica cuando no
se esté vigilando o antes de su montaje, desmontaje o limpieza.

e Para retirar el enchufe de la toma de corriente, tire solamente
del propio enchufe y nunca del cable de alimentacién (9).

e Si observa dafios visibles en la méquina de helado o en el
cable de alimentacién (?), apague inmediatamente el aparato,
retire el enchufe de la toma de corriente y pdngase en contacto
con el servicio de atencién al cliente.

® No toque nunca la méquina de helado con las manos mojadas.

e No sumerja nunca la mdquina de helado en agua ni en ningdn
otro liquido.

® No utilice la méquina de helado cerca de recipientes llenos de
agua, por ejemplo, fregaderos.

e Si observa la presencia de liquidos u otros cuerpos extrafios en
la mdquina, retire inmediatamente el enchufe de la toma de
corriente y pdngase en contacto con el servicio de atencién al
cliente.

5. Derechos de propiedad intelectual

Todo el contenido de estas instrucciones de uso estd sometido a la legislacién sobre propiedad
intelectual y se pone a disposicién del lector Gnicamente como fuente de informacién. Sin la
autorizacién expresa y por escrito del autor se prohibe copiar o reproducir datos o informacién
contenidos en ellas. Esto también se refiere al uso comercial del contenido y de los datos. El texto y las
imdgenes corresponden al estado tecnolégico en el momento de imprimirse las instrucciones. Reservado

el derecho de realizar modificaciones.

Espafiol - 153



SECM 12 D1

6. Antes de la puesta en funcionamiento

Saque la maquina de helado y todos sus accesorios del embalaje y compruebe la integridad del
conjunto. Retire todas las ldminas de proteccién. Mantenga el material de embalaje alejado de los
nifios y deséchelo de forma respetuosa con el medio ambiente.

Limpie el aparato antes de utilizarlo por primera vez para eliminar cualquier residuo de fabricacién.

7. Puesta en funcionamiento

7.1 Informaciéon general sobre los ingredientes

o Utilice ingredientes frescos y de buena calidad para conseguir un helado de calidad.

e los productos lacteos con alto contenido en grasa (como la nata montada o el mascarpone)
aportan sabor y garantizan un alto nivel de cremosidad.

e Sise afiade azicar, lo ideal es utilizar azicar glas. El azdcar garantiza una consistencia mds firme
y reduce la formacién de grandes cristales de hielo.

o Sidesea utilizar fruta congelada, no deje que se descongele completamente antes de friturarla. La
fruta semicongelada es més facil de triturar.

e La adicién de alcohol suaviza el helado.

7.2 Instrucciones generales para la elaboracién

e Para garantizar el éxito, el recipiente de helado (6) y la mezcla de helado preparada deben estar
suficientemente frios antes de la elaboracién.

o El helado recién hecho tiene una consistencia suave y blanda y estd listo para servir. Asi es como
mejor sabe.

e Siel helado no ha alcanzado la consistencia deseada después de aprox. 40 minutos, métalo en el
congelador hasta que la alcance.

7.3 Congelar el recipiente del helado (al menos 24 horas antes de la
elaboracién)

o El recipiente del helado (6) debe estar completamente seco en el momento de la congelacién.

e Para evitar que se formen depésitos de hielo en el recipiente del helado (4), es aconsejable
introducirlo en una bolsa de congelacién antes de congelarlo y cerrar esta lo mds herméticamente
posible.

o Después de al menos 24 horas en el congelador (-18 °C o mds frio), el recipiente de helado (6)
estd completamente frio y listo para preparar el helado.

e Para evitar que el recipiente (6) se caliente, séquelo del congelador inmediatamente antes de la
preparacion.

7.4 Preparar la mezcla de helado (aprox. 4 horas antes de la elaboracién)

e  Prepare un maximo de 700 g de mezcla de helado siguiendo las instrucciones de la receta. Segin
la receta, de aqui se obtienen hasta 1000 ml de helado ya listo.

e Introduzca la mezcla de helado preparada en el frigorifico durante aprox. 4 horas para que se
enfrie bien.
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7.5 Elaboracién del helado en la maquina de helado

»  Vierta la mezcla de helado preparada en un recipiente con un dosificador. Esto facilita la
@ adicién de la mezcla de helado a través de la abertura de llenado de la tapa (3).
= »  Vierta la mezcla de helado en el recipiente de helado (6) solo cuando la maquina esté
completamente montada y encendida y la pala agitadora (5) del recipiente de helado
() esté girando. De lo contrario, el helado se congelard en la pared interior del
recipiente (6) y bloqueard la pala agitadora (5).

»  Trabaje rédpidamente para que el recipiente de helado (4) y la mezcla no se calienten.

e Coloque la unidad del motor (2) sobre la tapa (3). Los dos enganches deben encajar de forma

audible. Consulte la imagen A de la contraportada como referencia.

¢ Inserte el eje de conexidn (4) en la unidad del motor (2) desde abaijo.

e Coloque la pala agitadora (5) en el eje de conexién (4).

e Coloque el anillo de pléstico (7) en el recipiente exterior (8). Las asas del anillo de pléstico (7)

deben estar en las ranuras correspondientes del recipiente exterior (8).

e Retire la bolsa de congelacién y coloque el recipiente de helado (6) sobre el anillo de plastico (7).

e Coloque ahora la tapa (3) con la unidad del motor (2) y la pala agitadora (5) montados en el

anillo de pléstico (7). Gire la tapa (3) en el sentido de las agujas del reloj hasta el tope.

e Conecte el enchufe a la toma de corriente y gire el interruptor ON/OFF (1) a la posicién "I'.
Precaucion para evitar dafios materiales: Nunca apague y vuelva a encender la
méquina durante la preparacién del helado. jEl helado congelado bloquearia la pala
agitadoral

e Vierta la mezcla de helado preparada a través de la abertura de llenado de la tapa (3) en el

recipiente de helado (6). Importante: Al verter la mezcla, la méquina debe estar encendida y el
agitador (5) debe estar girando.

e Deje que la maquina de helado trabaje hasta que el helado del recipiente (6) haya alcanzado la

consistencia deseada.

Si el helado no tiene la consistencia deseada después de un méximo de 40 minutos, métalo
9 en el congelador hasta que la alcance.

e Gire el interruptor ON/OFF (1) a la posicién "0" para apagar la mdquina de helado.

e Desconecte el enchufe de la toma de corriente.

e Sujete la tapa (3) con ambas manos, girela en el sentido contrario a las agujas del reloj y saquela.
e Retire el helado terminado con una espdtula de goma o una cuchara de madera. Su consistencia es

blanda y suave y se puede consumir inmediatamente.
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8. Sugerencias de recetas

IO\ Enlugar de yema de huevo, también puede utilizar estabilizante de nata en las recetas.
@ Como regla general: 1 cucharadita de estabilizante de nata sustituye a 2 yemas de
huevo. Siga las instrucciones de dosificacién del fabricante.

Helado de chocolate

Ingredientes

Preparacion:

e 2 yemas de huevo

e 200 ml de leche (3,5 % de materia
grasa)

e 200 ml de nata para montar (30 %
de materia grasa)

e 80 g de cacao en polvo

e Bata la yema de huevo, el cacao en polvo y la leche.

® Monte la nata montada a punto de nieve.

¢ Incorpore la nata montada a la mezcla preparada hasta
obtener una mezcla homogénea de helado.

Helado de platano

Ingredientes

Preparacion:

e 1 platano grande maduro

e 200 ml de leche (3,5 % de materia
grasa)

100 ml de nata para montar (30 %
de materia grasa)

e 50 g de azicar glas

e Triture con el plétano.

e Mezcle bien el platano triturado con los demds
ingredientes.

¢ Monte la nata montada a punto de nieve.

¢ Incorpore la nata montada a la mezcla preparada hasta
obtener una mezcla homogénea de helado.

Helado vegano de platano y almendras

Ingredientes

Preparacion:

e 1 platano grande maduro
Medio limén
200 ml de bebida de vainilla y

almendra

e 30 g de azicar glas

e Triture el platano y el zumo del limén exprimido.

¢ Afiada la bebida de vainilla y almendra.

e Mezcle bien el platano triturado con los demds
ingredientes. Remueva hasta obtener una mezcla de
helado homogénea.

Helado de fresa

Ingredientes

Preparacion:

¢ 1 yema de huevo

e 100 ml de leche (3,5 % de materia
grasa)

e 100 ml de nata para montar (30 %
de materia grasa)

e 40 g de azicar glas

e 150 g de fresas

® Mezcle las yemas de huevo y el azicar glas hasta que la
mezcla adquiera un color claro.

e Afada la leche fria.

¢ Monte la nata montada a punto de nieve.

e Incorpore la nata montada a la mezcla preparada hasta
obtener una mezcla homogénea de helado.

e Triture las fresas.

¢ Afada las fresas trituradas a la mezcla preparada 'y
remueva hasta obtener una mezcla de helado
homogénea.

Nota: Afiada mds o menos fruta y azicar glas al gusto.
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Helado de vainilla

Ingredientes Preparacion:
e 2 yemas de huevo o Bata las yemas de huevo, el azicar glas y el azicar de
e 200 ml de leche (3,5 % de materia vainilla hasta que la mezcla adquiera un color claro.
grasa) o Arada la leche fria.
e 200 ml de nata para montar (30 % ® Monte la nata montada a punto de nieve.
de materia grasa) e Incorpore la nata montada a la mezcla preparada hasta
e 50 g de azicar glas obtener una mezcla homogénea de helado.
e 1-2 sobre de azicar de vainilla

Nota: Afiada la fruta que se desee y endulce al gusto.

Sorbete de naranja y limon

Ingredientes Preparacion:

® 4 naranjas o Exprima las naranjas y los limones.

e 2 limones ® Mezcle el zumo de naranja y limén con el azicar glas
e 100 g de azicar glas hasta que se disuelva.
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9. Limpieza

PELIGRO por descarga eléctrica
Antes de proceder con la limpieza, desconecte el enchufe de la toma de corriente. De lo

contrario, existe riesgo de descarga eléctrica.

No vierta ni pulverice ningdn liquido sobre la unidad del motor (2) ni tampoco la sumerja en
agua ni en ningdn ofro liquido. De hacerlo, existe riesgo de descarga eléctrica y
quemaduras por cortocircuito.

ADVERTENCIA de daiios materiales
No utilice detergentes ni objetos abrasivos o que puedan rayar las superficies (por ejemplo,

estropajos de metal). De lo contrario, la maquina de helado podria resultar dafada.
e En primer lugar, desmonte la pala agitadora (5) y el eje de conexién (4) de la unidad del motor

(2).

e Presione los 2 enganches de la unidad del motor (2) y desmonte la unidad del motor (2) de la tapa
(3).

o Sujete el anillo de plastico (7) por las asas y saque el anillo de pldstico (7) y el recipiente de

helado (6) del recipiente exterior (8).

Unidad del motor (2)

e Llimpie la unidad del motor (7) con un pafo suave ligeramente humedecido.

Recipiente para el helado (6)

e Una vez que haya alcanzado la temperatura ambiente, limpie el recipiente de helado (4)
sumergiéndolo en el fregadero con un detergente suave y agua caliente a una temperatura méaxima
de 40 °C. Posteriormente, acldrelo con agua limpia para refirar cualquier posible resto de

detergente.

Tapa (3) y pala agitadora (5)
e limpie la tapa (3) y la pala agitadora (5) sumergiéndolos en el fregadero con un detergente suave
y agua tibia. Después, acldrelos con agua limpia para retirar cualquier posible resto de detergente.

Estas piezas también se pueden lavar en el lavavaiillas.

Recipiente exterior (8), anillo de plastico (7) y eje de conexién (4)
e lave estas piezas en el lavavaijillas con un detergente suave y agua fibia. Después, aclérelos con

agua limpia para retirar cualquier posible resto de detergente.

Seque bien todas las piezas lavadas.

10. Almacenamiento cuando no se utiliza

Si no va utilizar la méquina de helado durante un largo periodo de tiempo, gudrdela en un lugar limpio

y seco.
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11. Resolucion de problemas

Si su méquina de helado no funciona como debiese, trate de resolver el problema siguiendo las
indicaciones expuestas a continuacién. Si a pesar de seguir estos consejos el fallo persiste, péngase en
contacto con nuestro servicio de atencién al cliente.

La méaquina de helado no funciona

e El enchufe no estd conectado. Conecte el enchufe a una toma de corriente.

e la toma de corriente estd defectuosa. Pruebe a conectar el aparato a otra toma de corriente que
sepa con seguridad que funciona debidamente.

El helado sale por el orificio de llenado de la tapa (3)
e Demasiada mezcla de helado en el recipiente de helado (6). Observe la cantidad méxima de
1000 ml.

e Utilice menos mezcla la préxima vez.

El helado queda demasiado liquido

® Respete siempre los tiempos de enfriamiento recomendados:
Recipiente de helado: enfriar en el congelador durante al menos 24 horas
Mezcla de helado: enfriar en el frigorifico durante al menos 4 horas

e Si es necesario, enfrie el helado preparado en el congelador hasta que tenga la consistencia
deseada.

La maquina de helado se apaga
e la unidad del motor (2) se ha sobrecalentado y se ha activado la proteccién contra
sobrecalentamiento.
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12. Informacién medioambiental y sobre eliminacién de residuos

Los dispositivos sefializados con este simbolo estdn sujetos a la Directiva Europea
2012/19/EU. Todo aparato eléctrico o electrénico debe ser desechado por separado
de la basura doméstica y en los puntos limpios municipales. Participe activamente en la
proteccién del medioambiente y de su propia salud respetando las normas de desecho
de los aparatos usados. Para mds informacién sobre el desecho y reciclaje, péngase
en contacto con las autoridades pertinentes, los puntos limpios o la tienda donde

adquirié el producto.

El simbolo con el cubo de basura tachado en pilas y baterias indica que estas no se
pueden tirar con la basura doméstica, sino que es necesario agruparlas por separado.
Bajo este simbolo encontrard también, en el caso de baterias que contengan sustancias
contaminantes, el simbolo quimico del contaminante:

- Pb: la bateria contiene plomo

- Cd: la bateria contiene cadmio

- Hg: la bateria contiene mercurio

Usted tiene la obligacién legal de devolver las pilas y baterias usadas. Las baterias
viejas pueden contener sustancias contaminantes que pueden dafar el medioambiente
o su salud en caso de un almacenamiento o eliminacién erréneos. Sin embargo, las
baterias también contienen importantes materias primas como hierro, cinc, manganeso
o niquel, que se pueden reutilizar.

Tras su uso, puede devolvernos las baterias a nosotros o a puntos de su entorno (como
tiendas o puntos de recogida municipales) de forma gratuita. Tenga en cuenta que las
pilas solamente se pueden desechar en los contenedores de recogida de pilas. Si no

estdn totalmente gastadas, deben tomarse precauciones para evitar cortocircuitos.

]

ES/PT

Deseche también el material del embalaje de forma respetuosa con el medioambiente.
El cartén se puede entregar en puntos piblicos de recogida para su reciclaje. Los
envoltorios y pldsticos del embalaje serdn recogidos por la empresa de basuras de su

localidad para ser eliminados de forma respetuosa con el medioambiente.

160 - Espafiol




SECM 12 D1

Informacién relevante solo para Francia:

&
&

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires
se recyclent ey

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

«La clasificacién, simplificada»

El producto, los accesorios, los productos impresos incluidos y los componentes del embalaje son
reciclables. Estos estdn sujetos a una responsabilidad ampliada del fabricante y se clasifica y

recoge por separado.

&
&>

A la hora de separar los residuos, tenga en cuenta el distintivo del embalaje y las

abreviaturas (a) y nimeros (b) que aparecen en él con el siguiente significado:

1-7: plasticos / 20-22: papel y cartén / 80-98: materiales compuestos.

Simbolo | Material Incluido en los siguientes componentes del
embalaje de este producto
Polietileno de baja .
donsidad Bridas para cables
PELD ensida
Cartén corrugado Embalaje comercial, caja interior
PAP
& Papel Papel de seda dentro del embalaje comercial
PAP
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13. Informacién sobre la conformidad del aparato

correspondientes estdn en posesién del fabricante.

Este producto cumple los requisitos de las directivas europeas y nacionales vigentes. Se
ha demostrado su conformidad. Llas declaraciones y la  documentacion
UK Este producto cumple los requisitos de las directivas nacionales vigentes de Reino

C n Unido.

A Este producto cumple los requisitos de las directivas europeas y nacionales vigentes de

! A la Repdblica de Serbia.

Puede descargar la declaracién UE de conformidad completa desde el siguiente enlace:
https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/444188 2307.pdf

14. Informacién sobre la garantia

Garantia de TARGA GmbH
Muy estimado cliente, muy estimada cliente:

Este aparato tiene 3 afios de garantia a partir de la fecha de compra. Recuerde que, si detecta
desperfectos en este aparato, usted tiene derechos legales respecto al vendedor del producto. La

garantia que se detalla a continuacién no limita en modo alguno esos derechos legales.
Condiciones de garantia

El plazo de garantia empieza a partir de la fecha de compra. Guarde el comprobante de caja original
en un lugar seguro, puesto que lo necesitard para acreditar que hizo la compra. Si el producto sufre un
defecto de material o de fabricacién dentro de este periodo de tres afios a partir de la fecha de
compra, nos haremos cargo de la reparacién o sustitucién gratuitas del producto, de acuerdo con

nuestro propio criterio.
Plazo de garantia y reclamaciones legales

La prestacién de la garantia no alarga el plazo de garantia. Esto es vdlido también para las piezas
sustitvidas y reparadas. Los dafios y desperfectos que ya existian al adquirir el producto deben
nofificarse inmediatamente después de quitar el embalaje. Una vez finalizado el plazo de garantia,

todas las reparaciones son de pago.
Volumen de la garantia

El aparato ha sido fabricado en conformidad con las normas de calidad mds exigentes y ha sido
revisado minuciosamente antes de entregarse. La prestacién de garantia cubre los defectos de material
y de fabricacién. Esta garantia no cubre las piezas del producto que estén expuestas a desgaste

habitual, pudiendo ser consideradas piezas de desgaste, ni tampoco los dafios en las piezas fragiles,
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como interruptores, baterias o componentes de cristal. La garantia quedard invalidada si el producto
resulta dafiado, se utiliza incorrectamente o es manipulado. Para utilizar el producto correctamente
deben respetarse todas las instrucciones contenidas en el manual de instrucciones. Debe evitarse
expresamente cualquier finalidad de uso o manejo que difiera de lo recomendado o que esté
contraindicado en el manual de instrucciones. El producto estd disefiado Unicamente para el uso
particular, y no para el uso comercial o industrial. El manejo incorrecto e inadecuado, el uso de la
fuerza bruta y las intervenciones no realizadas por uno de nuestros centros de servicio autorizados
invalidarén la garantia. La reparacién o sustitucién del producto no dan lugar a ningin plazo de

garantia nuevo.
Procesamiento de la garantia
Para que su solicitud se tramite lo més rapido posible, proceda de la siguiente manera:

- Antes de poner en marcha el producto, lea detenidamente la documentacién adjunta. Si
experimenta algin problema y no puede solucionarlo con ayuda de esas instrucciones, llame
a nuestro servicio de atencién al cliente.

- Siempre que vaya a realizar una consulta, tenga preparado el comprobante de caja y la
referencia o el nimero de serie del aparato para poder acreditar la compra.

- Si no fuera posible solucionar el problema por teléfono, y dependiendo de la causa del
mismo, nuestro servicio de atencién al cliente le pasard con ofro servicio técnico.

- Desde la web de www.lidl-service.com podrd descargarse tanto este como muchos ofros
manuales, videos de productos y softwares de instalacién. Este cédigo QR le llevard
directamente a la pdgina de LIDL Service (www.lidlservice.com) donde, introduciendo el

némero de articulo (IAN), podrd abrir sus instrucciones de uso.

PDF ONLINE
www.lidl-service.com
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= Servicio

(ES)  Teléfono: 900 984 989
E-Mail: targa@lidl.es

IAN: 444188_2307

(L] Fabricante

Tenga presente que los siguientes datos no pertenecen a servicio técnico. En primer lugar, péngase en

contacto con el centro de servicio indicado.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

ALEMANIA
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Tillykke!
Med dit keb of denne ismaskine har du valgt et kvalitetsprodukt.

Ger dig fortrolig med ismaskinen, inden du bruger den farste gang, og laes brugsvejledningen grundigt
igennem. Folg altid sikkerhedsanvisningerne, og brug kun ismaskinen som beskrevet i denne

brugsvejledning og til de angivne formal.

Opbevar denne brugsvejledning sikkert. Serg for at medtage al dokumentation om ismaskinen ved

overdragelse til andre.

1. Normale anvendelsesformal

Denne ismaskine er et husholdningsapparat og er udelukkende beregnet til at lave is. Den mé ikke
bruges uden for lukkede rum eller i omréder med tropisk klima. Ismaskinen er ikke beregnet fil brug i
virksomheder eller til erhvervsmaessig anvendelse. Anvend udelukkende ismaskinen til privat brug i
private boliger - enhver anden form for anvendelse anses for ukorrekt anvendelse. Ismaskinen opfylder
alle relevante normer og standarder vedrgrende CE-overensstemmelse. Hvis ismaskinen sendres uden
aftale med producenten, kan det ikke leengere garanteres, at disse standarder er opfyldt. Producenten
haefter under ingen omstaendigheder for skader eller fejl som folge heraf. Benyt kun det tilbeher, der

felger med fra producenten.

De i anvendelseslandet geeldende love og bestemmelser skal overholdes.

2. Leveringsomfang

Tag ismaskinen og alle filbehgrsdele ud af emballagen. Fiern al emballage, og underseg, om alle
komponenter fremst&r komplette og ubeskadigede. Hvis nogle dele er ufuldsteendige eller beskadigede

ved leveringen, bedes du kontakte producenten.

¢ Ismaskine SilverCrest SECM 12 D1
¢ Lynguide (den komplette brugsveijledning er tilgeengelig online)
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Denne brugsvejledning er udstyret med et omslag, der kan foldes ud. Ismaskinen og alle
betjeningselementer er afbildet og nummereret pé indersiden af omslaget. Omslagssiden kan forblive
udfoldet, mens du laeser de andre kapitler i brugervejledningen. Dermed har du hele tiden et overblik

over betjeningselementerne. Tallene henviser til falgende:

TAND/SLUK-knap (1/0)

2 | Motorenhed

3 | Lag (med pé&fyldningsébning)

4 | Forbindelsesakse

5 | Omrerer

6 | Isbeholder

7 | Plastring

8 | Ydre beholder

9 | Stremledning

3. Tekniske data

Betegnelse SECM 12 D1
Speendingsforsyning 220-240 V-, 50 Hz
Effektforbrug 12w
Kapacitet maks. 1,65 |
Nyttevolumen: maks. 700 g ismasse, giver op til 1000 ml feerdig is
Beskyttelsesklasse Il

Vi forbeholder os ret til aendring af tekniske oplysninger og design uden forudgéende varsel.

4. Sikkerhedsanvisninger

Llees nedenstdende anvisninger omhyggeligt, og overhold alle
advarsler, inden du tager apparatet i brug ferste gang, ogsé
selvom du er bekendt med héndteringen af elektriske
husholdningsapparater. ~ Opbevar ~ denne  brugsvejledning
omhyggeligt til fremtidig brug. Hvis du szelger apparatet eller giver
det videre, skal denne brugsvejledning vedlzegges. Den er en del
af apparatet.
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Symbolforklaring
FARE! Dette symbol betegner en fare med en hgj risiko,
som forarsager dad eller alvorlige kvaestelser, hvis den ikke
undgds.
ADVARSEL! Dette symbol betegner en fare med en middel
risiko, som kan forérsage ded eller alvorlige kvaestelser, hvis
den ikke undgés.

FORSIGTIG! Dette symbol angiver vigtige anvisninger for
beskyttelse mod materielle skader.

FARE! Dette symbol angiver farer for sundheden, der kan
omfatte livsfare og/eller tingskader som falge af elektrisk
sted.

B?'? Dette symbol angiver produkter, hvis fysiske og kemiske
sammensaetning er efterpravet, og som i henhold til Europa-
Parlamentets og R&dets forordning EF 1935/2004 er
sundhedsmaessigt ufarlige ved kontakt med fadevarer.

>@{ Dette symbol angiver andre oplysninger om emnet.

Dette symbol angiver dele, som kan komme i
opvaskemaskinen.

Producentens adresse

s Xy

Beskyttelsesklasse |l
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Instruktioner til sikker drift

Renger alle dele og overflader, der kommer i kontakt med
fedevarer, for farste brug. Se ogsd kapitlet "Rengaring".
Forarbejd aldrig mere end 700 g ismasse i isbeholderen (6).
Apparatets filslutning til lysnettet skal afbrydes, nar det ikke er
under opsyn, for det samles eller skilles ad, og inden det
rengares.

Hvis nettilslutningsledningen til dette apparat bliver beskadiget,
skal den udskiftes af producenten eller dennes kundeservice
eller en lignende kvalificeret person, s& farer undgés.

Ismaskinen mé ikke bruges med en ekstern tidsudkobler eller et
separat fiernbetjeningssystem.

Born og handicappede

Dette apparat kan anvendes af bern fra 8 ér og af personer
med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
mangel pa erfaring eller viden, hvis de er under opsyn eller har
féet instruktion i sikker brug af apparatet og forstér den dermed
forbundne risiko.
Barn mé ikke lege med apparatet.
Rengering og brugervedligeholdelse mé ikke foretages af bern,
medmindre de er over 8 &r og under opsyn.
Barn under 8 ar md ikke have adgang til apparatet og
strgmledningen (9).
FARE! Emballage er ikke egnet som legetg;j til barn. Barn
mé ikke lege med plasticposerne. Der er risiko for kvaelning.
Opbevar apparatet uden for barns raekkevidde.
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Generelle sikkerhedsanvisninger

A Risiko for tilskadekomst

o Raxk ikke ind i den kerende ismaskine. Hold hér, taj og andre
genstande vaek.

e Du mé aldrig rere ved den afkelede isbeholder (6) med véde
haender.

A FARE pa grund af darlig hygiejne

e |s er en ideel grobund for salmonella. Af denne grund skal man
vaere saerlig opmaerksom pd hygiejnen under tilberedningen!

e Den vigtigste kilde til salmonella er r& aeg. Ved for lang tids
opbevaring eller ved utilstraekkelig afkeling kan salmonella
formere sig meget hurtigt.

e Salmonella kan ogsé formere sig i en forberedt ismasse eller
opteet is. Salmonella kan ikke draebes ved dybfrysning!

¢ Folg altid de felgende hygiejneanbefalinger:

e Personer med svaekket immunforsvar (zseldre, smé barn) bar
undgd opskrifter med ré aeg.

e Hvis du bruger ré aeg, sa serg for, at de er friske og
afkeledel!

e Opbevar den forberedte ismasse i kaleskabet umiddelbart
efter tilberedningen, og brug den inden for hgijst 24 timer!

e Feerdiglavet is skal indtages med det samme. Den kan
opbevares i fryseren ved -18 °C i maks. °C i hgjst en uge!

o s, der er tzet op, ma ikke fryses igen!

¢ Ismaskinen og de anvendte arbejdsmaterialer skal rengares
grundigt efter isfremstillingen!
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A ADVARSEL om tingskade

Isbeholderen (6) skal vaere helt ter, for den fryses.

Isbeholderen (6) mé& aldrig opvarmes til over 40 °C.

Brug helst dejskrabere af gummi til at fierne den feerdige is.
Hérde eller spidse genstande kan beskadige indersiden aof
isbeholderen (6)!

Tilsaet ferst den forberedte ismasse til den kerende ismaskine,
ndr du har teendt for den.

Sluk og teend aldrig ismaskinen igen under ftilberedningen.
Frosset ismasse kan blokere omrgreren (5) og forérsage varig
skade.

Brug aldrig ismaskinen p& varme overflader (f.eks. kogeplader)
eller i nzerheden af varmekilder.

Ismaskinens skridsikre silikonefedder kan blive ridset af
behandlede mgbeloverflader. Brug et underlag, hvis det er
nadvendigt.

Ismaskinen har en overophedningsbeskyttelse, der slukker for
ismaskinen for at beskytte motoren mod overophedning. | dette
tilfeelde skal du tage stikket ud af stikkontakten og lade
apparatet kgle af i mindst 15 minutter.

Anvend kun det medfalgende originale tilbeher!

A FARE for elektrisk sted

Ismaskinens kabinet ma aldrig dbnes, da det ikke indeholder
nogen dele, der kan serviceres af brugeren. Der er risiko for
elektrisk sted.
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Hvis du konstaterer udvikling of rag eller ussedvanlige lyde eller
lugte, skal du straks slukke ismaskinen og traekke stremstikket ud
af stikdasen. | sédanne tilfselde mé ismaskinen ikke anvendes
igen, fer den er blevet undersggt af en fagmand. Indand aldrig
regen, hvis der gar ild i udstyret. Hvis du alligevel kommer til at
indénde regen, skal du sege laegehjeelp. Indanding af reg kan
vaere sundhedsskadelig.

Serg for, at stremledningen (9) ikke kan beskadiges af skarpe
kanter eller varme overflader.

Serg for, at stremledningen (9) ikke kommer i klemme eller
trykkes.

Elkedlens tilslutning til lysnettet skal afbrydes, nar den ikke er
under opsyn, fer den samles eller skilles ad, og inden den
rengores.

Traek kun i strgmstikket - aldrig i stremledningen (9) - for at
traekke stramstikket ud aof stikdésen.

Hvis du konstaterer synlige skader pd& ismaskinen eller
stramledningen (9), skal du straks slukke elkedlen, traekke
stromstikket ud af stikkontakten og henvende dig il
kundeservice.

Bergr aldrig ismaskinen med vade haender.

Ismaskinen mé& aldrig nedsaenkes i vand eller andre vaesker.

Brug ikke ismaskinen i naerheden aof beholdere fyldt med vand,
f.eks. héndvaske.

Hvis der traenger vaeske eller andre fremmedlegemer ind i
ismaskinen, skal du straks traekke stremstikket ud af stikkontakten
og henvende dig til kundeservice.
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5. Ophavsret

Alt indhold i denne brugsvejledning er ophavsretligt beskyttet og stilles udelukkende til radighed for
brugeren som informationskilde. Kopiering eller mangfoldiggerelse af data og oplysninger er forbudt
uden ophavsmandens udtrykkelige og skriftlige filladelse. Dette gaelder ogsa enhver form for kommerciel
brug of indhold og data. Tekst og illustrationer er i overensstemmelse med det tekniske niveau, vi var

bekendt med pé trykketidspunktet. Forbehold for sendringer.

6. For ibrugtagningen

Tag ismaskinen og dlle tilbehgrsdele ud aof emballagen, og kontroller, at alle dele medfalger. Fiern
beskyttelsesfolien fra alle dele. Emballagen skal holdes uden for berns reekkevidde og bortskaffes p&

miljgrigtig vis.
Renger apparatet fer farste brug for at fierne eventuelle produktionsrester.

7. Ibrugtagning

7.1 Generel information om ingredienser

e Brug friske ingredienser af hej kvalitet for at opnd en hgj iskvalitet.

®  Mejeriprodukter med et hgit fedtindhold (f.eks. fledeskum, mascarpone) er smagsbaerere og sikrer,
at isen bliver saerligt cremet.

e Hyvis du tilseetter sukker, skal du helst bruge flormelis. Sukker giver en fastere konsistens og reducerer
dannelsen af store iskrystaller.

e Hvis du vil bruge frossen frugt, skal du ikke lade den te helt op, fer du purerer den. Halvfrossen frugt
er leftere at purere.

e Tilssetning af alkohol ger isen bladere.

7.2 Generel information om tilberedningen

e For det bedste resultat skal isbeholderen (6) og den forberedte ismasse vaere filstraekkeligt afkelet
for tilberedning.

e Den frisklavede is er dejlig bled og klar il servering. Sddan smager det bedst.

e Hyvis isen ikke har ndet den gnskede fasthed efter ca. 40 minutter, s& saet den i fryseren, til du er
tilfreds.

7.3 Frysning af isbeholderen (mindst 24 timer for tilberedning)

Isbeholderen (6) skal vaere helt ter pa frysetidspunktet.

e For at undgé isaflejringer pd isbeholderen (6) anbefales det at leegge den i en frysepose inden
indfrysning og lukke posen sé& taet som muligt.

e  Efter mindst 24 timer i fryseren (-18 °C eller koldere) er isbeholderen (6) helt nedkslet og klar til
tilberedning of is.

e For at undgéd opvarmning af isbeholderen (6) skal den farst tages ud of fryseren umiddelbart fer

tilberedningen.
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7.4 Forberedele af ismassen (ca. 4 timer for tilberedning)

o Tilbered maks. 700 g ismasse efter opskriffens anvisninger. Dette giver, alt efter opskriften, op fil
1000 ml faerdig is.

o  Stil den tilberedte ismasse i keleskabet i ca. 4 timer, s& den keler ordentligt of.

7.5 Tilberedning af is i ismaskinen

»  Heeld den forberedte ismasse i en beholder med haeldetud. Det gar det lettere at haelde
@ ismassen gennem l&gets pafyldningsébning (3).
= »  Heeld ferst ismassen i isbeholderen (6), nér ismaskinen er helt samlet og teendt, og
omrgreren (5) i isbeholderen (6) drejer rundt. Ellers vil isen fryse fast p& isbeholderens
indervaeg (6) og blokere omrgreren (5).

»  Arbejd hurtigt, s& isbeholderen () og ismassen ikke bliver for varm.

o Placer motorenheden (2) p& l&get (3). Begge lase skal g& harbart i hak! Se figur A p&
omslagssiden.

e Saet forbindelsesakslen (4) ind i motorenheden (2) nedefra.

o Placer omrereren (5) pé& forbindelsesaksen (4).

o Placer plastringen (7) pé& den ydre beholder (8). Handtagene pé plastringen (7) skal ligge i de
tilsvarende riller p& den ydre beholder (8).

e Fjern fryseposen, og placer isbeholderen (6) pé plastringen (7).

e Placer nu laget (3) med motorenheden (2) og omrareren (5) monteret pé plastringen (7). Drej
derefter l&get (3) fast med uret.

e Saet netstikket i stikkontakten, og drej TAAND/SLUK-knappen (1) til positionen "I".

c Advarsel mod tingskader: Sluk og taend aldrig ismaskinen igen under tilberedningen.

Ellers blokerer den frysende ismasse omrareren!

e Hzeld den forberedte ismasse gennem péafyldningsébningen i l&get (3) og ned i isbeholderen (6).
Vigtigt: Ved péfyldning skal ismaskinen veere taendt, og omrareren (5) skal dreje!

e Lad ismaskinen arbejde, indtil isen i isbeholderen (6) har ndet den anskede konsistens.

Hvis isen ikke har ndet den enskede fasthed efter ca. 40 minutter, s& saet den i fryseren, fil du
? er tilfreds.

e Drej TAND/SLUK-knappen (1) til positionen "0" for at slukke for ismaskinen.

o Traek stremstikket ud of stikkontakten.

e Tag fatiléget (3) med begge haender, drej det mod uret, og laft det aof.

e Tag den feerdige is ud med en dejskraber i gummi eller en traeske. Den er dejlig bled og kan spises

med det samme.
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8. Opskriftforslag

W

:@/_

| stedet for ggeblomme kan du ogsé bruge fledestabilisator i opskrifterne.

Som en tommelfingerregel: 1 teskefuld fladestabilisator erstatter 2 aeggeblommer.

Felg producentens doseringsanvisninger!

Chokoladeis
Ingredienser Tilberedning
¢ 2 =ggeblommer o Pisk aggeblommer, kakaopulver og maelk sammen.

200 ml sedmaelk (3,5% fedt)
200 ml piskeflade (30 % fedt)
80 g kakaodrikpulver

o Pisk fladeskummet, til det er stift.
o Vend fladeskummet i den tilberedte blanding, indtil du har
en homogen ismasse.

Banan-is
Ingredienser Tilberedning
e 1 stor, moden banan e Purér bananen.

200 ml sedmaelk (3,5% fedt)
100 ml piskeflade (30 % fedt)
50 g flormelis

o Bland ferst bananmosen godt sammen med de @vrige
ingredienser.

e Pisk fladeskummet, til det er stift.

e Vend fladeskummet i den tilberedte blanding, indtil du har
en homogen ismasse.

Vegansk banan- og mandelis

Ingredienser

Tilberedning

1 stor moden banan
en halv citron
200 ml vanilie-mandeldrik

® Purer bananen sammen med citronsaften fra den pressede
citron.
o Tilsaet vanilie-mandel-drikken.

e 30 g flormelis ¢ Bland bananmosen godt sammen med de evrige
ingredienser. Rer, indtil du har en ensartet ismasse.
Jordbeaeris
Ingredienser Tilberedning
o 1 eggeblomme o Rar aeggeblommer og flormelis sammen, til blandingen

100 ml sedmaelk (3,5% fedt)
100 ml piskeflzde (30 % fedt)
40 g flormelis

150 g jordbeer

bliver lys i farven.

e Tilszet den kolde maelk.

o Pisk fladeskummet, til det er stift.

o Vend fladeskummet i den tilberedte blanding, indtil du har
en homogen ismasse.

o Purér jordbaerene.

o Tilsaet jordbeerpuréen til den forberedte blanding, og rer,
indtil du har en homogen ismasse.

Bemeerk: Tilszet mere eller mindre frugt og flormelis efter anske.
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Vaniljeis

Ingredienser

Tilberedning

2 seggeblommer

200 ml sedmaelk (3,5% fedt)
200 ml piskeflade (30 % fedt)
50 g flormelis

1-2 spsk. vaniljesukker

e Pisk sggeblommer, flormelis og vaniljesukker, til massen
bliver lys i farven.

e Tilszet den kolde maelk.

o Pisk fladeskummet, til det er stift.

o Vend fladeskummet i den filberedte blanding, indtil du har
en homogen ismasse.

Bemaerk: Tilszt frugt efter anske, og smag evt. til med sukker.

Appelsin- og citronsorbet

Ingredienser

Tilberedning

o 4 appelsiner
e 2 citroner
e 100 g flormelis

e Pres appelsiner og citroner.
e Bland appelsin- og citronsaft med flormelis, indfil
sidstneevnte er oplest.
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9. Rengoring

FARE for elektrisk sted
Traek stremstikket ud aof stikkontakten, inden apparatet rengeres. | modsat fald er der fare for

elekirisk sted.
Undgé at heelde eller sprajte vaeske pa motorenheden (2), og nedsaenk den aldrig i vand
eller andre vaesker. Ellers er der fare for elekirisk sted og brand som felge af kortslutning.

ADVARSEL om tingskade
Undlad at bruge skuremidler eller stsende renggringsmidler samt renggringsredskaber, der

kan lave ridser (f.eks. skuresvampe af metal). | modsat fald kan ismaskinen blive beskadiget.
o Fjern farst omrereren (5) og forbindelsesaksen (4) fra motorenheden (2).

e Tryk de 2 l&se p& motorenheden (2) sammen, og fiern motorenheden (2) fra laget (3).
e Hold plastringen (7) i handtagene, og laft plastringen (7) og isbeholderen (6) ud aof den ydre
beholder (8).

Motorenhed (2)

e Renger motorenheden (7) med en ter eller en let fugtig klud.

Isbeholder (6)

e Forst nér den har ndet stuetemperatur, renggres isbeholderen (6) i hédnden med et mildt
rengeringsmiddel og vand ved en maksimal temperatur p& 40 °C varmt vand. Skyl derefter alle
dele grundigt med rigeligt rent vand for at fierne rester af opvaskemiddel.

Lag (3) og omrorer (5)

e Renger l&get (3) og omrgreren (5) i hdnden med et mildt rengeringsmiddel og varmt vand. Skyl

derefter alle dele grundigt med rigeligt rent vand for at fierne rester aof opvaskemiddel. Alternativt er

disse dele ogsé velegnede til rengaring i opvaskemaskinen.

Udvendig beholder (8), plastring (7) og forbindelsesaksel (4)
e Renger disse dele i hénden med et mildt rengeringsmiddel og varmt vand. Skyl derefter alle dele

grundigt med rigeligt rent vand for at fjerne rester af opvaskemiddel.

Ter alle rengjorte dele grundigt.

10. Opbevaring aof apparatet, nar det ikke anvendes

Nar ismaskinen ikke bruges i laengere tid, skal den opbevares pé et tert og rent sted.
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11. Problemlosning

Hvis din ismaskine pé et tidspunkt ikke fungerer, som den plejer, kan du preve at falge nedenstdende
r&d for at lzse problemet. Hvis problemet fortsat opstér, bedes du kontakte vores hotline.

Ismaskinen virker ikke
e Stromstikket er ikke tilsluttet. Saet stramstikket i en stikkontakt.

o Stikkontakten er defekt. Underseg, om apparatet fungerer, nér du bruger en anden stikkontakt, som
med sikkerhed virker.

Der strommer is ud ad pafyldningsabningen i laget (3)
o Der er for meget ismasse i isbeholderen (6). Overhold den maksimale maengde p& 1000 ml.
e Brug mindre ismasse til naeste forseg.

Isen bliver ved med at vaere for flydende
e Overhold dltid de anbefalede afkelingstider:
Isbeholder: afkales mindst 24 timer i fryseren
Isblanding: stilles i keleskabet i mindst 4 timer.
o Kol om nedvendigt den tilberedte is ned i fryseren, indtil du er tilfreds med konsistensen.

Ismaskinen slukker of sig selv

® Motorenheden (2) er blevet overophedet, og overophedningsbeskyttelsen er blevet aktiveret.
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12. Oplysninger om miljo og bortskaffelse

Enheder maerket med dette symbol er underlagt det europaeiske direktiv 2012/19/EU.
ﬁ Alle elekiriske og elekironiske apparater skal bortskaffes szerskilt fra husholdningsaffald
pé officielle genbrugspladser. Skan milizet, og undgd fare for dit eget helbred ved at
B | |orskaffe denne enhed p& korrekt vis. Kontakt de lokale myndigheder,
genbrugsstationer eller den forretning, hvor du kebte apparatet, for naermere

oplysninger om korrekt bortskaffelse.

Symbolet med den overstregede skraldespand pé& batterier viser, at disse ikke mé&
E bortskaffes sammen med husholdningsaffald, men skal indsamles separat.

Under detfte symbol pé& batterier, der indeholder forurenende stoffer, finder du ogs& det
kemiske symbol for det forurenende stof med felgende betydning:
- Pb: Batteriet indeholder bly
- Cd: Batteriet indeholder cadmium
- Hg: Batteriet indeholder kvikselv
Du er juridisk forpligtet fil at returnere brugte batterier. Gamle batterier kan indeholde
skadelige stoffer, der kan skade miliget eller dit helbred, hvis de ikke opbevares eller
bortskaffes korrekt. Batterier indeholder ogsé vigtige réstoffer, som f.eks. jern, zink,
mangan eller nikkel, der kan genbruges.
Efter brug kan du enten returnere batterierne til os eller til steder i din umiddelbare
naerhed (f.eks. i butikker eller p& kommunale indsamlingssteder) gratis. Bemaerk, at
batterierne skal vaere afladet, for de lsegges i indsamlingsbeholderen til gamle
apparatbatterier. Hvis batterierne ikke er helt afladet, skal du sarge for, at der ikke sker
kortslutninger.

% Serg ogsé for miljgrigtig bortskaffelse af emballagen. Papemballage skal smides i dertil

plastemballage skal afleveres pé& din lokale genbrugsplads.

@ indrettede containere eller afleveres p& offentlige genbrugspladser. Al folie- og

ES/PT
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Kun relevant for Frankrig:

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE
et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

"Nem sortering"

Produktet, dets tilbehar, vedlagte tryksager og emballagedele er genanvendelige. De er underlagt et
udvidet producentansvar og sorteres og indsamles separat.

Vaer opmeerksom p& maerkningen pé& emballagematerialerne i forbindelse med
affaldssortering. Disse er maerket med forkortelser (a) og numre (b) med falgende

betydning:

1-7: Plastic / 20-22: Papir og pap / 80-98: Kompositmaterialer.

Symbol Materiale Dette produkts emballagedele indeholder
felgende
LD-polyaetylen Kabelbindere
PE-LD
Bolgepap Salgsemballage, indvendigt karton
PAP
& Papir Silkepapir inden i emballagen
PAP
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13. Overensstemmelsesbemaerkning

Dette produkt opfylder kravene i gaeldende europaiske og nationale direktiver.
Overensstemmelsen er dokumenteret. De relevante erkleeringer og dokumenter findes

hos producenten.

Dette produkt opfylder kravene i de gaeldende nationale direktiver i Storbritannien.

CA

A Dette produkt opfylder kravene i de geeldende nationale direktiver i Den Serbiske

A A Republik.

Hele EU-overensstemmelseserklaeringen kan hentes pé& felgende link:
https://www.targa.gmbh/downloads/conformity /444188 2307.pdf
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14. Garantibemaerkninger

TARGA GmbH - Garanti

Kaere kunde,

Der er 3 é&rs garanti p& dette apparat fra kebsdatoen. | tilfeelde af mangler ved dette produkt, har du
ifelge loven rettigheder over for szelgeren. Disse reftigheder begraenses ikke af garantien nedenfor.
Garantibetingelser

Garantien treeder i kraft fra og med kebsdatoen. Opbevar kassebonen omhyggeligt. Denne bon skal
bruges som bevis for kebet. Hvis der opstar en materiale- eller fabrikationsfejl p& dette produkt inden for
3 é&r fra kebsdatoen, vil produktet, efter vores sken, blive enten repareret eller udskiftet gratis.
Garantiperiode og juridiske mangelskrav

Garantiperioden forleenges ikke med garantiydelsen. Dette geelder ogsé for udskiftede og reparerede
dele. Vi skal omg&ende informeres om skader og mangler ved kebet, der konstateres umiddelbar efter
udpakningen. Reparationer, der udferes efter garantiperiodens udleb, er betalingspligtige.

Garantiens omfang

Apparatet er produceret efter strenge kvalitetskrav og testet ngje for leveringen. Garantiydelsen omfatter
materiale- eller fabrikationsfejl. Denne garanti omfatter ikke produktdele, der udsaettes for normalt slid og
som derfor kan betragtes som sliddele, eller for skader pé skrabelige dele, f.eks. kontakter, batterier eller
dele, der er fremstillet af glas. Denne garanti bortfalder, hvis produktet bliver skadet p& grund aof
ukorrekt anvendelse eller vedligeholdelse. Alle anvisninger i betjeningsvejledningen skal falges for at
sikre, at produktet anvendes korrekt. Anvendelsesformél og handlinger, der frar&des eller advares om i
betjeningsveijledningen, skal altid undgds. Produktet er udelukkende beregnet til privat brug, og ikke fil
erhvervsmaessig brug. Ved misbrug eller ukorrekt behandling, anvendelse af magt eller reparationer, der
ikke er foretaget af vores autoriserede serviceafdeling, bortfalder garantien. Der pdbegyndes ikke en ny
garantiperiode ved reparation eller udskiftning af produktet.

Afvikling i tilfelde af garantisager

For at sikre en hurtig behandling af din sag, bedes du fglge anvisningerne nedenfor:

- Lees venligst den vedlagte dokumentation omhyggeligt, fer du tager dit produkt i brug. Hvis
der skulle opsté et problem, der ikke kan afhjselpes p& denne méde, bedes du kontakte vores
hotline.

- Serg venligst for, at du altid har din kassebon og artikelnummeret, eller i givet fald
serienummeret, parat som kebsbevis, nar du kontakter os.

- liilfeelde of, at problemet ikke kan afhjzelpes via telefonen, foranlediger vi yderligere service
via vores hotline, afhaengigt of &rsagen til fejlen.

- P& www.lidl-service.com kan du downloade denne og mange andre brugsanvisninger,
produktvideoer og installationssoftware. Med denne QR-kode lander du direkte pa& LIDLs
serviceside (www.lidlservice.com) og kan efter angivelse af artikelnummeret (IAN) &bne den

relevante brugsanvisning.
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[m] %4 [m]
5

PDF ONLINE
www.lidl-service.com
= Service

Telefon: 32 710005

E-mail: targa@lidl.dk

1AN: 444188_2307

(L] Producent

Bemaerk venligst, at adressen nedenfor ikke er en serviceadresse. Kontakt ferst det servicecenter, der er
angivet ovenfor.

TARGA GmbH

Coesterweg 45

59494 Soest

TYSKLAND
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Congratulazioni!
Grazie per aver acquistato questa gelatiera e per la scelta di un prodotto di alta gamma.

Prima di mettere in funzione la gelatiera per la prima volta, leggere attentamente le istruzioni per I'uso e
familiarizzare con il dispositivo. Prestare particolare attenzione alle avvertenze per la sicurezza e
utilizzare la gelatiera esclusivamente secondo quanto descritto nelle presenti istruzioni, rispettandone la

destinazione d'uso indicata.

Conservare accuratamente il presente manuale di istruzioni. In caso di cessione della gelatiera a terzi,

consegnare assieme anche tutta la documentazione.

1. Destinazione d’uso

La gelatiera & un elettrodomestico ed & destinata esclusivamente alla preparazione del gelato. L'utilizzo
del dispositivo & vietato all’aperto e in regioni caratterizzate da climi tropicali. La gelatiera non &
pertanto idonea all'utilizzo commerciale e/o all'interno di aziende. La gelatiera & predisposta per il solo
utilizzo domestico e privato. L'impiego per altri scopi non & conforme alla destinazione d'uso. La
gelatiera rispetta tutte le norme e gli standard previsti dalla dichiarazione di conformita CE. In caso di
modifiche apportate alla gelatiera senza il consenso del produttore, non & pit garantita la conformita a
tali normative. Il produttore declina ogni responsabilita per danni o guasti derivanti dalla violazione di

tali norme. Utilizzare unicamente gli accessori in dotazione forniti dal produttore.

Osservare le normative nazionali e/o le leggi vigenti del paese di utilizzo.

2. Dotazione

Estrarre dalla confezione la gelatiera e tutti i rispettivi accessori. Rimuovere completamente i materiali di
imballaggio, verificando la completezza e I'integrita di tutti i componenti. Nel caso in cui la consegna

risulti incompleta o presenti dei danni, contattare il produttore.

e Gelatiera SilverCrest SECM 12 D1

¢ Guida rapida (le istruzioni per I'uso complete sono disponibili online)
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Le presenti istruzioni per |'uso sono dotate di una copertina apribile. Sul retro della copertina sono
illustrati la gelatiera e tutti i relativi comandi, contrassegnati da numeri di riferimento. E possibile lasciare
aperta la pagina della copertina mentre si procede a leggere gli altri capitoli del manuale di istruzioni.
In questo modo si ha sempre un riferimento visivo dell’elemento di comando trattato. La numerazione

corrisponde ai seguenti elementi:

—_

Interruttore ON/OFF (1/0)

Unitd del motore

Coperchio (con apertura di riempimento)

Asse di collegamento

Miscelatore

Recipiente del gelato

Anello in plastica

Contenitore esterno

V| O N| OO0 M WO N

Cavo di alimentazione

3. Specifiche tecniche

Nome SECM 12 D1
Alimentazione 220-240 V~, 50 Hz
Potenza assorbita 12W
Capacita max. 1,65 |
. max. 700 g di massa di gelato per ottenere fino a 1000 ml di
Volume utile:
gelato pronto
Classe di protezione ]

Eventuali modifiche alle specifiche tecniche e al design possono essere apportate senza preavviso.

4. Avvertenze per la sicurezza

Prima di utilizzare il dispositivo per la prima volta, leggere
attentamente le seguenti istruzioni e osservare le avvertenze, anche
se si ha gid dimestichezza con i dispositivi eletftronici e gli
elettrodomestici. Conservare accuratamente le presenti istruzioni
per 'uso per eventuali consultazioni future. In caso di vendita o
cessione del dispositivo, consegnare anche le presenti istruzioni
per l'uso, quali parti integranti del dispositivo.
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Simbologia utilizzata

A
A

> B

oy

ILE €

PERICOLO! Questa parola indica un pericolo con un
livello di rischio elevato che, se non evitato, provoca la
morte o lesioni gravi.

AVVERTENZA! Questa parola indica un pericolo con un
livello di rischio medio che, se non evitato, pud provocare la
morte o lesioni gravi.

ATTENZIONE! Questa parola identifica istruzioni
importanti per prevenire danni materiali.

PERICOLO! Questo simbolo segnala pericoli per la salute,
compreso il rischio di morte e/o danni materiali a causa di
scosse elettriche.

Questo simbolo apposto sui prodotti indica che la loro
composizione fisica e chimica & stata sottoposta a test e che
il loro contatto con i generi alimentari non rappresenta un
rischio per la salute, nel rispetto delle prescrizioni del
Regolamento CE 1935/2004.

Questo simbolo indica ulteriori note informative
sull’argomento.

Questo simbolo segnala i componenti che si possono lavare
in lavastoviglie.

Indirizzo del produttore

Classe di protezione Il
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Istruzioni per un utilizzo in sicurezza

Pulire tutte le parti e le superfici che entrano in contatto con gli
alimenti prima del primo utilizzo. A tale scopo, consultare il
capitolo “Pulizia”.

Non lavorare mai pit di 700 g di massa di gelato nel
recipiente (6).

Scollegare sempre dalla rete elettrica il dispositivo in caso non
venga sorvegliato, prima dell'assemblaggio, dello smontaggio o
della pulizia.

Qualora il cavo di collegamento alla rete del dispositivo
presenti danni, provvedere a farlo sostituire dal produttore, dal
servizio di assistenza clienti o da personale similmente
qualificato per evitare pericoli.

La gelatiera non pud essere utilizzata in combinazione a un
timer di accensione esterno o a un sistema di telecontrollo
separato.

Bambini e persone con disabilita

Il presente dispositivo pud essere utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali, nonché da persone prive di sufficiente esperienza o
conoscenza dello stesso, solo se sorvegliati o istruiti in merito
all'vtilizzo sicuro del dispositivo stesso e consapevoli degli
eventuali rischi derivanti da un utilizzo improprio.

Non permettere ai bambini di giocare con il dispositivo.

La pulizia e la manutenzione a carico dell’'utente non possono
essere eseguite da bambini, se non di etd superiore a 8 anni e a
meno che non siano sorvegliati.

Tenere il dispositivo e il cavo di alimentazione (?) lontano dalla
portata dei bambini di etd inferiore a 8 anni.
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PERICOLO! || materiale di imballaggio non & un
giocattolo. Non permettere ai bambini di giocare con i
sacchetti in plastica. Pericolo di soffocamento.

e Conservare il dispositivo fuori dalla portata dei bambini.

Avvertenze generali per la sicurezza

A Pericolo di lesioni

e Non inserire le mani nella gelatiera quando & in funzione.
Tenere lontani capelli, vestiti e altri oggetti.

e Non toccare il recipiente raffreddato del gelato (6) con le mani
bagnate.

A PERICOLO dovuto a cattive condizioni igieniche

e |l gelato & un terreno di coltura ideale per la salmonella. Per
questo motivo & necessario prestare particolare attenzione
all'igiene durante la preparazione.

e la principale fonte di salmonella sono le uova crude. La
salmonella pud moltiplicarsi molto rapidamente se |'alimento &
conservato troppo a lungo o se refrigerato in modo insufficiente.

¢ La salmonella pud moltiplicarsi anche nei gelati preparati o
scongelati. La salmonella non pud essere uccisa con la
surgelazione.

e Seguire sempre le seguenti raccomandazioni igieniche:

e Le persone con difese immunitarie indebolite (anziani,
bambini piccoli) dovrebbero evitare le ricette con uova
crude.
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e Se si utilizzano vova crude, assicurarsi che siano fresche e
tenute in frigorifero.

e Conservare il gelato preparato in frigorifero subito dopo la
preparazione e consumarlo entro massimo 24 ore.

¢ |l gelato pronto deve essere consumato immediatamente.
Pud essere conservato in freezer a -18 °C per massimo una
settimana.

¢ |l gelato scongelato non deve essere ricongelato.

e La gelatiera e i materiali di lavoro utilizzati devono essere
puliti accuratamente dopo la preparazione del gelato.

A ATTENZIONE ai danni materiali

Il recipiente del gelato (6) deve essere assolutamente asciutto
prima della refrigerazione.

Il recipiente del gelato (6) non deve mai essere riscaldato oltre i
40 °C.

Per rimuovere il gelato all'interno del recipiente, utilizzare dei
raschietti di gomma. Oggetti duri o appuntiti possono
danneggiare l'interno del recipiente del gelato (6).

Aggiungere il gelato preparato alla gelatiera in funzione solo
dopo averla accesa.

Non spegnere e riaccendere mai la gelatiera durante la
preparazione. La massa di gelato congelata potrebbe bloccare
il miscelatore (5) e causare danni permanenti.

Non utilizzare mai la gelatiera su superfici calde (ad es. piani di
cottura) o vicino a fonti di calore.
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| piedini in silicone antiscivolo della gelatiera potrebbero essere
graffiati dalle superfici lavorate dei mobili. Se necessario,
utilizzare un supporto.

la gelatiera & dotata di una protezione contro il
surriscaldamento che provvede a spegnerla per evitare che il
motore si surriscaldi. In questo caso, scollegare la spina e
lasciar raffreddare il dispositivo per almeno 15 minuti.

Utilizzare esclusivamente gli accessori originali in dotazione.

A PERICOLO di scossa elettrica

Non aprire mai l'alloggiamento della gelatiera, non contiene
alcun componente che necessiti di manutenzione. L'apertura
dell’'alloggiamento comporta il pericolo di scossa elettrica.

Se si nota la presenza di fumo, rumori o odori anomali,
spegnere immediatamente la gelatiera e scollegare la spina
dalla presa di alimentazione. In questi casi, non utilizzare la
gelatiera prima di averla sottoposta a un controllo approfondito
da parte del personale specializzato. Non inalare i fumi
derivanti da un eventuale incendio del dispositivo. In caso di
inalazione accidentale dei fumi, consultare un medico.
l'inalazione dei fumi pud arrecare danni alla salute.

Assicurarsi che il cavo di alimentazione (?) non venga
danneggiato da spigoli vivi o superfici calde.

Assicurarsi che il cavo di alimentazione (?) non venga stretto o
schiacciato.

Scollegare sempre dalla rete elettrica il dispositivo in caso non
venga sorvegliato, prima dell'assemblaggio, dello smontaggio o
della pulizia.
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o Afferrare sempre la spina per disinserire il cavo di alimentazione
dalla presa di corrente, non tirare mai il cavo stesso (9).

¢ In caso di danni visibili alla gelatiera o al cavo di alimentazione
(?), spegnere immediatamente il dispositivo, scollegare la spina
dalla presa di corrente e rivolgersi al servizio di assistenza
clienti.

¢ Non toccare la gelatiera con le mani bagnate.

e Non immergere mai la gelatiera in acqua o altri liquidi.

e Non utilizzare la gelatiera in prossimitd di recipienti pieni
d'acqua, ad esempio lavandini.

e Nel caso in cui siano penetrati liquidi o altri corpi estranei nella
gelatiera, scollegare immediatamente la spina dalla presa di
corrente e rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

5. Copyright

| contenuti delle presenti istruzioni per l'uso sono protetti da copyright e vengono forniti all'utente
unicamente a scopo informativo. E rigorosamente vietato copiare o riprodurre i dati e le informazioni ivi
contenute senza |'autorizzazione scritta ed esplicita dell’autore. Il divieto si applica anche in caso di
utilizzo commerciale di tali informazioni e dati. Testi e illustrazioni si intendono aggiornati al momento

della stampa. Con riserva di modifiche.
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6. Prima dell’utilizzo

Estrarre dalla confezione la gelatiera e tutti gli accessori e verificare che siano presenti tutte le parti in
dotazione. Rimuovere tutte le pellicole protettive. Tenere il materiale da imballaggio fuori dalla portata
dei bambini e smaltirlo correttamente.

Pulire il dispositivo prima del primo utilizzo per rimuovere eventuali residui di fabbricazione.

7. Messa in funzione

7.1 Informazioni generali sugli ingredienti

o Utilizzare ingredienti freschi e genuini per oftenere un gelato di alta qualita.

e | latticini ad alto contenuto di grassi (ad es. panna montata, mascarpone) esaltano il sapore e
garantiscono un elevato livello di cremosita.

e Se si aggiunge dello zucchero, I'ideale sarebbe usare lo zucchero a velo. Lo zucchero garantisce
una consistenza piv solida e riduce la formazione di grandi cristalli di ghiaccio.

e Se si desidera utilizzare frutta surgelata, non lasciarla scongelare completamente prima di ridurla in
purea. La frutta semicongelata & pit facile da ridurre in purea.

e L'aggiunta di alcol rende il gelato piv morbido.

7.2 Informazioni generali sulla preparazione

e Per un buon gelato, il recipiente del gelato (6) e la massa di gelato preparata devono essere
sufficientemente raffreddati prima della preparazione.

¢ |l gelato appena preparato & morbido al cucchiaio e pronto da servire. Il sapore & migliore in
questo modo.

® Se il gelato non ha la consistenza desiderata dopo circa 40 minuti, riporlo in freezer fino a quando
non I'avrd raggiunta.

7.3 Mettere in freezer il recipiente del gelato (almeno 24 ore prima della
preparazione)

o |l recipiente del gelato (6) deve essere assolutamente asciutto al momento dell'inserimento in
freezer.

®  Per evitare depositi di ghiaccio sul recipiente del gelato (6), si consiglia di utilizzare un sacchetto da
congelatore da chiudere il pid ermeticamente possibile prima di riporlo in freezer.

¢ Dopo almeno 24 ore di permanenza nel freezer (a-18 °C o temperatura inferiore), il recipiente del
gelato (6) & completamente raffreddato e pronto per la preparazione del gelato.

e  Per evitare che il recipiente del gelato (6) si riscaldi, toglierlo dal freezer solo poco prima della
preparazione.

7.4 Preparare la massa di gelato (circa 4 ore prima della preparazione)

e Preparare un massimo di 700 g di massa di gelato secondo le istruzioni della ricetta. Cid consente
di ottenere fino a 1000 ml di gelato pronto.

e Riporre la massa di gelato preparata in frigorifero per circa 4 ore in modo che si raffreddi
correttamente.
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7.5 Preparazione del gelato nella gelatiera

Versare la massa di gelato preparata in un contenitore con un beccuccio. In questo
modo & pib facile aggiungere la massa di gelato attraverso I'apertura sul coperchio (3).
Versare la massa nel recipiente del gelato () solo quando la gelatiera & completamente
montata e accesa e il miscelatore (5) ruota all'interno del recipiente del gelato (6). In
caso contrario, la massa si congelera sulla parete interna del recipiente (6) bloccando il
miscelatore (5).

»  Lavorare rapidamente per evitare che il recipiente del gelato (6) e la massa del gelato si

riscaldino.

Posizionare I'unita del motore (2) sul coperchio (3). Chiudere facendo scattare entrambi i
meccanismi a innesto. Fare riferimento alla figura A nella pagina di copertina.

Inserire |'asse di collegamento (4) nell’'unita del motore (2) dal basso.

Inserire il miscelatore (5) sull’asse di collegamento (4).

Posizionare I'anello in plastica (7) sul contenitore esterno (8). Le maniglie dell’anello in plastica (7)
devono trovarsi in corrispondenza delle scanalature del contenitore esterno (8).

Rimuovere il sacchetto e posizionare il recipiente del gelato (6) sull’anello in plastica (7).
Posizionare ora il coperchio (3) con I'unitd del motore (2) e il miscelatore (5) montati sull’anello in
plastica (7). Girare quindi il coperchio (3) in senso orario.

Inserire la spina nella presa di corrente e girare I'interruttore ON/OFF (1) portandolo in posizione

“”

preparazione del gelato. La massa congelata bloccherebbe il miscelatore.

fi Attenzione ai danni materiali: non spegnere e riaccendere mai la gelatiera durante la

Versare la massa di gelato preparata nel recipiente (6) attraverso I"apertura sul coperchio (3).
Importante: durante il iempimento, la gelatiera deve essere accesa e il miscelatore (5) deve
ruotare.

Lasciare lavorare la gelatiera finché il gelato nel recipiente (6) non avra raggiunto la consistenza
desiderata.

Se il gelato non ha la consistenza desiderata dopo un massimo di 40 minuti, riporlo in freezer

fino a quando non avréa raggiunto la consistenza desiderata.

Portare 'interruttore ON/OFF (1) in posizione “0” per spegnere la gelatiera.

Scollegare la spina dalla presa di alimentazione.

Afferrare il coperchio (3) con entrambe le mani, ruotarlo in senso antiorario e sollevarlo.
Rimuovere il gelato preparato con un raschietto di gomma o un cucchiaio di legno. E morbido al

punto da essere maneggiato con un cucchiaio e pud essere consumato subito.

194 - ltaliano



SECM 12 D1

8. Ricette consigliate

IO\ Al posto del tuorlo d'uovo, nelle ricette si pud usare anche lo stabilizzatore per panna.
@ Regola generale: 1 cucchiaino di stabilizzatore per panna sostituisce 2 tuorli d'vovo.
Seguire le istruzioni di dosaggio del produttore!

Gelato al cioccolato

Ingredienti Preparazione

e 2 tuorli d'vovo o Shattere il tuorlo d'vovo, il cacao in polvere e il latte.

e 200 ml di latte (3,5% di grassi) ® Montare la panna a neve ferma.

e 200 ml di panna da montare (30%  Incorporare la panna montata nel composto preparato
di grassi) fino a ottenere una massa di gelato omogenea.

® 80 g di cacao in polvere

Gelato alla banana

Ingredienti Preparazione
¢ 1 banana grande e matura o Ridurre in purea la banana.
e 200 ml di latte (3,5% di grassi) o Miscelare bene la purea di banane con gli altri
¢ 100 ml di panna da montare (30% ingredienti.
di grassi) ® Montare la panna a neve ferma.
e 50 g di zucchero a velo e Incorporare la panna montata nel composto preparato

fino a ottenere una massa di gelato omogenea.

Gelato vegano con banana e mandorle

Ingredienti Preparazione

¢ 1 banana grande e matura o Ridurre in purea la banana con il succo del limone

e mezzo limone spremuto.

e 200 ml di bevanda alla mandorla e e Aggiungere la bevanda alla mandorla e vaniglia.
vaniglia o Miscelare bene la purea di banane con gli altri

e 30 g di zucchero a velo ingredienti. Mescolare fino a ottenere una massa di

gelato omogenea.

Gelato alla fragola

Ingredienti Preparazione
e 1 tuorlo d'vovo ® Mescolare i tuorli d'vovo e lo zucchero a velo finché il
e 100 ml di latte (3,5% di grassi) composto non assume un colore chiaro.
e 100 ml di panna da montare (30% o Aggiungere il latte freddo.

di grassi) ® Montare la panna a neve ferma.
e 40 g di zucchero a velo e Incorporare la panna montata nel composto preparato
¢ 150 g di fragole fino a oftenere una massa di gelato omogenea.

o Ridurre in purea le fragole.
o Aggiungere la purea di fragole alla miscela preparata e

mescolare fino a ottenere una massa di gelato omogenea.

Suggerimento: aggiungere pil o meno frutta e zucchero a velo secondo le proprie preferenze.
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Gelato alla vaniglia

Ingredienti Preparazione
e 2 tyorli d'vovo e Shattere i tuorli d’uovo, lo zucchero a velo e lo zucchero
e 200 ml di latte (3,5% di grassi) vanigliato fino a quando il composto non assume un
e 200 ml di panna da montare (30% colore chiaro.
di grassi) o Aggiungere il latte freddo.
e 50 g di zucchero a velo ¢ Montare la panna a neve ferma.
¢ 1-2 bustine di zucchero vanigliato e Incorporare la panna montata nel composto preparato
fino a ottenere una massa di gelato omogenea.

Suggerimento: aggiungere frutta all’occorrenza e dolcificare a piacere.

Sorbetto all’arancia e limone

Ingredienti Preparazione

e 4 arance e Spremere le arance e i limoni.

e 2 limoni e Mescolare il succo d’arancia e di limone con lo zucchero
e 100 g di zucchero a velo a velo fino a farlo sciogliere.
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9. Pulizia

PERICOLO di scossa elettrica
Prima della pulizia, scollegare la spina dalla presa di alimentazione. In caso contrario

sussiste il pericolo di scossa elettrica.
Non versare o spruzzare liquidi sull'unita del motore (2) e non immergerla in acqua o altri
liquidi. In caso contrario sussiste il pericolo di scossa elettrica e incendio da cortocircuito.

AVVERTENZA per danni materiali
Non utilizzare detergenti abrasivi o corrosivi per la pulizia, evitare I'uso di oggetti abrasivi

(ad es. spugne in metallo). In caso contrario, la gelatiera pud essere danneggiata.
e Scollegare innanzitutto il miscelatore (5) e I'asse di collegamento (4) dall’'unita del motore (2).
e Premere insieme i 2 meccanismi di chiusura dell’'unitd del motore (2) e rimuovere l'unita (2) dal
coperchio (3).
o Afferrare I'anello in plastica (7) per le maniglie ed estrarre I'anello (7) e il recipiente del gelato (6)

dal contenitore esterno (8).

Unita del motore (2)

e Pulire I'unita del motore (7) con panno morbido e leggermente inumidito.

Recipiente del gelato (6)
e Solo dopo aver raggiunto la temperatura ambiente, pulire il recipiente del gelato (6) utilizzando un
defersivo delicato e acqua a massimo 40 °C. Successivamente, risciacquarlo con abbondante

acqua corrente, in modo da rimuovere i residui di detersivo.

Coperchio (3) e miscelatore (5)
e Pulire il coperchio (3) e il miscelatore (5) con un detersivo delicato e acqua calda. Successivamente,
risciacquare con abbondante acqua corrente, in modo da rimuovere i residui di detersivo. In

alternativa, questi componenti possono essere lavati anche in lavastoviglie.

Contenitore esterno (8), anello in plastica (7) e asse di collegamento (4)
e Pulire questi componenti con un detersivo delicato e acqua calda. Successivamente, risciacquare

con abbondante acqua corrente, in modo da rimuovere i residui di detersivo.

Asciugare accuratamente tutti i componenti puliti.

10. Conservazione in caso di inutilizzo prolungato

Nel caso in cui non si utilizzi la gelatiera per un periodo di tempo prolungato, pulirla e conservarla in un

luogo pulito e asciutto.
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11. Risoluzione di problemi

In caso di funzionamento anomalo della gelatiera, provare a risolvere il problema consultando le
seguenti avvertenze. Al persistere del problema, anche dopo aver adottato i seguenti accorgimenti,
confattare la nostra hotline di assistenza.

La gelatiera non funziona

¢ Lla spina di refe non & inserita. Inserire la spina in una presa di corrente.
e la presa di corrente & guasta. Provare ad accendere il dispositivo usando un’altra presa di cui si &
sicuri del buon funzionamento.

Il gelato fuoriesce dall’apertura sul coperchio (3).

e Nel recipiente (6) & presente troppo gelato. Rispettare la quantitd massima di 1000 ml.
o Utilizzare meno gelato nelle preparazioni successive.

Il gelato rimane troppo liquido

e Rispettare sempre i tempi di raffreddamento consigliati:
Recipiente del gelato: da raffreddare in freezer per almeno 24 ore.
Massa di gelato: da raffreddare in frigorifero per almeno 4 ore.

e Se necessario, far raffreddare il gelato preparato in freezer finché non ha raggiunto la consistenza
desiderata.

La gelatiera si spegne

e L'unita del motore (2) si & surriscaldata ed & stata attivata la protezione contro il surriscaldamento.
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12. Indicazioni ambientali e misure di smaltimento

| dispositivi contrassegnati da questo simbolo sono soggetti alla Direttiva Europea
2012/19/EU. Tutti i dispositivi eleftrici ed elettronici devono essere smaltiti
separatamente dai rifiuti domestici, presso i centri di smaltimento ufficiali. Evitare danni
all'ambiente e pericoli per la salute delle persone smaltendo il dispositivo in maniera
appropriata. Per ulteriori informazioni su uno smaltimento appropriato, contattare i
locali enti di smaltimento, le autoritd competenti o il negozio dove & stato acquistato

I'apparecchio.

Il simbolo del cassonetto barrato con una croce posto su batterie e accumulatori indica
che non devono essere smaltiti nei rifiuti domestici, bensi con la raccolta differenziata.
Sotto questo simbolo, nel caso di batterie contenenti sostanze nocive, si trova il simbolo
chimico della sostanza in questione che ha il significato seguente:

- Pb: la batteria contiene piombo

- Cd: la batteria contiene cadmio

- Hg: la batteria contiene mercurio

L'acquirente & obbligato per legge a restituire le batterie e gli accumulatori usati. Le
batterie dismesse possono contenere sostanze nocive in grado di inquinare I'ambiente
o provocare danni alla salute in caso di stoccaggio o smaltimento non appropriati. Le
batterie contengono tuttavia anche importanti materie prime, come ad es. ferro, zinco,
manganese o nickel, che possono essere riciclate.

Dopo l'uso, & possibile consegnare gratuitamente le batterie presso la nostra sede
oppure presso i punti di raccolta predisposti a livello locale (ad es. nel punto vendita o
nei centri di raccolta comunali). Le batterie vanno smaltite completamente scariche negli
appositi centri di raccolta per batterie/dispositivi usati. In caso di batterie non
completamente scariche, & necessario adottare misure cautelative contro possibili

cortocircuiti.

@ Riciclare correttamente anche il materiale di imballaggio. | materiali di cartone possono
essere smaltiti presso gli appositi contenitori per carta oppure nei centri pubblici di

@ raccolta predisposti al riciclaggio. Pellicole e imballaggi di plastica devono essere

consegnati presso i punti di raccolta pubblici locali e smaltiti adeguatamente.

ES/PT
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Solo per la Francia:

ELEMENTS 3
D’EMBALLAGE u

A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

“Uno smaltimento piu facile”

Il prodotto, gli accessori, gli stampati allegati e i componenti dell'imballaggio sono riciclabili. Questi
sono soggetti alla responsabilitd estesa del produttore e vengono selezionati e raccolti
separatamente.

Durante la separazione dei rifiuti, osservare lefichettatura dei materiali di

imballaggio, contrassegnati da abbreviazioni (a) e numeri (b) con il seguente

&
-

significato:

1-7: plastica / 20-22: carta e cartone / 80-98: materiali compositi.

Simbolo | Materiale Contenuto nei seguenti componenti di
imballaggio del prodotto
Polietilene bassa .
densite Fascette per cavi
PELD ensita
Cartone ondulato Confezione di vendita, cartone interno
PAP
& Carta Carta velina all'interno della confezione di vendita
PAP
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13. Dichiarazione di conformita

sono state depositate presso il produttore.

Il presente prodotto soddisfa i requisiti delle direttive vigenti a livello europeo e
nazionale. La conformitd & stata comprovata. Le certificazioni e la documentazione
UK Il presente prodotto soddisfa i requisiti delle direttive nazionali vigenti in Gran

C n Bretagna.

A Il presente prodotto soddisfa i requisiti delle direttive nazionali vigenti della Repubblica

AA di Serbia.

La dichiarazione di conformitd EU completa pud essere scaricata al link seguente:
https://www.targa.gmbh/downloads/conformity /444188 2307.pdf

14. Avvertenze sulla garanzia

Garanzia di TARGA GmbH
Gentile cliente,

con questo apparecchio riceve 3 anni di garanzia a partire dalla data di acquisto. Nel caso in cui
dovesse riscontrare difetti del presente prodotto, Lei gode di diritti legali nei confronti del venditore del

prodotto. Tali diritti non sono in alcun modo limitati dalla garanzia qui di seguito riportata.
Condizioni di garanzia

Il periodo di validita della garanzia ha inizio con la data di acquisto. Conservare lo scontrino fiscale
originale come prova d'acquisto. Se entro tre anni dalla data di acquisto dovessero essere riscontrati
difetti di materiale o di fabbricazione, il prodotto sard, a nostra discrezione, riparato o sostituito

gratuitamente.
Durata della garanzia e diritti per difetti

La durata della presente garanzia non viene prolungata dalla garanzia legale. Cid vale anche per i
pezzi sostituiti e riparati. Eventuali danni e difetti gia presenti al momento dell'acquisto devono essere
notificati immediatamente dopo I'apertura della confezione. Allo scadere della garanzia le riparazioni

saranno a carico del cliente.
Copertura della garanzia

l'apparecchio & stato accuratamente prodotto nel rispetto di elevati standard qualitativi e controllato
scrupolosamente prima della consegna. La prestazione in garanzia vale per difetti del materiale o di
fabbricazione. Questa garanzia non si estende a componenti del prodotto esposti a normale logorio,
che possono pertanto essere considerati come componenti soggetti a usura (esempio capacita della

batteria, calcificazione, lampade, pneumatici, filtri, spazzole...). La garanzia non si estende altresi a
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danni che si verificano su componenti delicati (esempio interruttori, batterie, parti realizzate in vetro,
schermi, accessori vari) nonché danni derivanti dal trasporto o altri incidenti. La presente garanzia
decade se il prodotto viene danneggiato, non utilizzato correttamente o sottoposto a manutenzione. Per
un corretto utilizzo del prodotto, attenersi scrupolosamente alle istruzioni descritte nel manuale d'uso.
Evitare nel modo pib assoluto utilizzi e azioni sconsigliate o segnalate come pericolose nelle istruzioni
d'vso. Il prodotto & destinato esclusivamente all'uso privato e non commerciale. In caso di utilizzo
improprio, scorretto o violento e in caso di interventi non eseguiti dal nostro centro di assistenza
autorizzato, la garanzia & da considerarsi nulla. La riparazione o sostituzione del prodotto non

comporta l'inizio di un nuovo periodo di garanzia.
Gestione in caso di garanzia
Per una rapida soddisfazione della Sua richiesta, si attenga alle seguenti istruzioni:

- Prima della messa in funzione del prodotto, leggere attentamente la documentazione
allegata. Se dovesse presentarsi un problema che non si riesce a risolvere con i mezzi
indicati, contattare la nostra assistenza clienti.

- Per ogni richiesta, si prega di custodire come prova d'acquisto lo scontrino fiscale e il codice
articolo oppure il numero di serie, se esistente.

- Nel caso in cui non sia possibile trovare una soluzione per via telefonica, tramite la nostra
assistenza clienti viene contattata una seconda assistenza, in base alla causa del difetto.

- Suwww.lidlservice.com & possibile scaricare questo e molti altri manuali, video dei prodotti e
software di installazione. Scansionare questo codice QR per accedere direftamente alla
pagina di assistenza di LIDL (www.lidl-service.com): qui & possibile consultare le istruzioni per

I'uso inserendo il codice articolo (IAN).

Of
PDF ONLINE
www.lidl-service.com
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ﬁ Assistenza

@ Telefono: 800781188

E-Mail: targa@lidL.it

(CH)  Telefono: 0800 56 44 33

E-Mail: targa@lidl.ch
(MT)  Telefono: 800 62230
E-Mail: targa@lidl.com.mt

IAN: 444188_2307

(L] Produttore

Considerare che il seguente indirizzo non coincide con l'indirizzo dell'assistenza. Contattare in primo

luogo il centro di assistenza sopra indicato.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

GERMANIA
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Gratulalunk!
A fagylaltkészitd megvésdrlaséval kivaléd mindségl termék mellett dontott.

A beiizemelés elstt ismerie meg a fagylaltkészitét, és gondosan olvassa el ezt a kezelési Gtmutatét.
Vegye figyelembe a biztonsdgi tudnivalékat, és csak a kezelési Otmutatéban leirt médon, az adott

rendeltetési célra haszndlja a fagylaltkészitét.

Gondosan 8rizze meg a kezelési Utmutatét. Amennyiben harmadik személynek adja &t a

fagylaltkészitét, ezeket a dokumentumokat is adja &t.

1. Rendeltetésszeri hasznéalat

Ez a fagylaltkészitd egy hdztartdsi késziilék, és kizarélag fagylalt készitésére szolgdl. A készilék nem
alkalmas kiiltéri haszndlatra és nem haszndlhaté trépusi éghajlati Svezetben. A fagylaltkészitd nem
céges, illetve iparszer( haszndlatra készilt. A fagylaltkészité kizarélag lakéhelyiségben, magdncélra
hasznélhaté, minden egyéb haszndlat nem rendeltetésszerlinek mindsil. Ez a fagylaltkészité a CE-
megfelel8séghez szikséges Ssszes szabvanynak és elSirdsnak megfelel. A fagylaltkészité gydrtéval
nem egyeztetett médositdsa esetén nem szavatolhaté a szabvdnyok betartésa. A gydrté semmilyen
szavatossdgot nem véllal az ebbdl eredd karokért vagy izemzavarokért. Kizardlag a gydrtétsl kapott

tartozékokat haszndlja.

Kérjik, tartsa be a haszndlat helyén érvényes nemzeti el8irasokat és térvényeket.

2. Szadllitasi terjedelem

Vegye ki a csomagoldsbdl a fagylaltkészitét és az 6sszes tartozékot. Tavolitson el minden
csomagoléanyagot, és ellendrizze az alkatrészek hidnytalansdgat és sérilésmentességét. Hidnyos vagy

sérilt szdllitmany esetén forduljon a gydrtéhoz.

o SilverCrest SECM 12 D1 fagylaltkészité

¢ Ré6vid Utmutaté (a teljes kezelési Gtmutaté online érheté el)

Magyar - 205



SECM 12 D1

Ez a kezelési Gtmutaté kihajthaté boritéval van ellétva. A borité belsd oldaldn talédlhaté a fagylaltkészits
és Osszes kezelSelemének szdmozott dbrdja. A borité oldalt nyitva hagyhatia, mikézben a kezelési
Gtmutaté tovabbi fejezeteit olvassa. igy mindig szem elétt maradnak az érintett kezeléelemek. A szamok

jelentése:

—_

Be-/kikapcsoldgomb (1/0)

Motoregység

Fedél (betsltényiléssal)

Csatlakozétengely

Keverd

Fagylalttartaly

Mdanyag gylrd

Kilss tartaly

V|0 | N[O | O | M W |N

Halézati kdbel

3. MUszaki adatok

Megnevezés SECM 12 D1

Halézati fesziliség 220-240 V~, 50 Hz

Teliesitményfelvérel 12W

Urtartalom: max. 1,65 |

Felhaszndlhaté mennyiség: max. 700 g fagylaltkeverék, akér 1000 ml kész fagylaltot készit
Erintésvédelmi osztdly Il

A miszaki adatok és a kivitel médositasa kiilén bejelentés nélkil lehetséges.

4. Biztonsagi tudnivalok

A készilék els8 haszndlata eldtt kérjik, figyelmesen olvassa ét a
kdvetkezd utasitésokat és tartsa be a figyelmeztetéseket, akkor is,
ha tisztdban van az elektronikus és hdztartasi készilékek
kezelésével. Orizze meg a kezelési Gtmutatsdt késdbbi haszndlatra.
A készilék eladdsakor vagy tovébbadésakor mindenképpen adja
at ezt a kezelési Gtmutatdt is. Az a készilék elvdlaszthatatlan
részét képezi.
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A hasznalt szimbélumok jelentése

A

> B

oy

ILE €

VESZELY! Ez o figyelmeztetés egy magas kockdzato
veszélyt jeldl, amely, ha nem keriljik el, haldlhoz vagy
stlyos sériléshez vezet.

FIGYELMEZTETES! Ez o figyelmeztetés egy kdzepes
kockdzati veszélyt jelél, amely, ha nem keriljuk el, haldlhoz
vagy sllyos sériléshez vezethet.

FIGYELEM! Ez o figyelmeztetés az anyagi kar
megel8zéséhez szikséges fontos tudnivaldkat jeldli.

VESZELY! Ez a szimbdlum dramités veszélyére
figyelmeztet, amely akdr haldlos sérilést és/vagy anyagi
kdrokat okozhat.

Ez a szimbélum olyan termékeket jels|, amelyek fizikai és
kémiai alkotérészeit bevizsgdltdk, és az 1935/2004/EK
rendelet kdvetelményei szerint azok egészségigyi
szempontbdl nem adnak okot aggodalomra, ha
élelmiszerekkel érintkeznek.

Ez a szimbdlum a témdval kapcsolatos tovébbi hasznos
tudnivalékat jeldli.

Ez a szimbélum olyan részeket jelél, amelyek
mosogatégépben moshaték.

A gyarté cime

Védelmi osztdly: Il
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Utasitasok a biztonsagos iizemeltetéshez

Az elsd haszndlat el8tt tisztitson meg minden olyan alkatrészt és
feliletet, amely élelmiszerekkel érintkezik. Ehhez vegye
figyelembe a ,Tisztités” cim{ fejezetet.

Soha ne dolgozzon fel 700 mlnél tébb fagylaltkeveréket a
fagylalttartélyban (6).

Ha a késziléket feligyelet nélkil hagyja, osszeszerelés és
szétszedés, valamint tisztitds elStt mindig vdlassza le a
késziléket az erésdrami hélézatrdl.

Ha a készilék hdldzati csatlakozdkdbele megséril, akkor a
balesetek elkerilése érdekében ki kell cseréltetni a gydrtéval, az
Ugyfélszolgdlattal vagy képzett szakemberrel.

Tilos felszerelni a fagylaltkészitét kilsé kapcsolédrdval vagy
kilondllé tévvezérld rendszerrel.

Gyerekek és fogyatékossaggal él6 felnéttek

Ezt a vizforralét 8 évnél idésebb gyermekek, valamint csdkkent
fizikai, szenzoros vagy mentdlis  képességl, illetve
tapasztalatokkal és ismeretekkel nem rendelkez8 felndttek
kizarélag feligyelet mellett, vagy a tejhabosité biztonsagos
haszndlatdra vonatkozé téjékoztatdst kévetden haszndlhatidk,
amennyiben megértették az ezzel jGré veszélyeket.

Gyermekek nem jdtszhatnak a készilékkel.

A készilék tisztitdsat és karbantartdsét nem végezhetik
gyerekek, kivéve, ha legalébb 8 évesek, és egy felnétt feligyeli
Sket.

A 8 évnél fiatalabb gyerekeket tartsa tavol a késziléktdl és a
hélézati kabeltd| (9).
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VESZELY! A csomagoléanyag nem jaték. Gyerekeknek
tilos a mGanyag zacskdkkal jétszani. Fenndll a fulladas
veszélye.

o Térolja a késziléket gyermekektd| elzarva.

Altalénos biztonsagi tudnivalék

A Sérilésveszély

e Ne nydlion bele a futé fagylaltkészitébe. Tartsa tavol a hajat,
ruhédt és egyéb targyakat.
e Ne érintse meg a hideg fagylalttartalyt (6) nedves kézzel.

A VESZELY a rossz higiénia miatt

o A fagylalt idedlis téptalaja a szalmonellédnak. Ezért az elkészités
sordn kiilénds figyelmet kell forditani a higiénidral

e A szalmonella f& forrdsa a nyers tojds. A szalmonella rendkivil
gyorsan elszaporodhat, ha tdl sokdig tdrolijgk vagy nem
megfelelen hitik.

e A szalmonella az  elkészitett  vagy  felolvasztott
fagylaltkeverékben is elszaporodhat. A szalmonelldt nem lehet
mélyhitéssel elpusztitanil

¢ Mindig tartsa be az aldbbi higiéniai ajénlasokat:

o A legyengilt immunrendszer( személyeknek (id8seknek,
kisgyermekeknek) kerilnitk kell a nyers tojdst tartalmazé
recepteket.

® Ha nyers tojést haszndl, igyelj arra, hogy friss és hitott
legyen!
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o A fagylaltkeveréket az elkészités utén azonnal térolja
hitészekrényben, és legfeliebb 24 érén belil haszndlja fell

o Akész fagylaltot azonnal el kell fogyasztani. A
fagyasztéban -18 °C-on legfeliebb egy hétig tarolhatd!

o A felolvasztott fagylaltot nem szabad visszafagyasztanil

o A fagylaltkészitét és a felhaszndlt munkaeszkdzoket a
fagylaltkészitést kévetéen alaposan meg kell tisztitanil

A FIGYELEMFELHIVAS a késziilék karosodasdra

o A fagylalttartdlynak (6) fagyasztés elétt teliesen szdraznak kell
lennie.

o A fagylalttartalyt (6) soha nem szabad 40 °C falé melegiteni.

o |dedlis esetben hasznédljon gumispatulét az elkészilt fagylalt
eltévolitdséhoz. A kemény vagy hegyes térgyak kdart okozhatnak
a fagylalttartaly (6) belsejében!

o Az elkészitett fagylaltkeveréket csak a bekapcsolds utén adja
hozz4 a jaré fagylaltkészitéhoz.

e Soha ne kapcsolja ki és be a fagylaltkészitét az elkészitési
folyamat sorédn. A megfagyott fagylaltkeverék elzarhatia a
keverdt (5), és tartés kdrokat okozhat.

o A fagylaltkészitét soha ne Uzemeltesse forré felileten (pl.
féz8lapon) vagy héforrésok kézelében.

o A fagylaltkészitd  csiszdsmentes  szilikonldbaiban  kart
okozhatnak a kezelt bitorfeliletek. Szikség esetén haszndljon
aldtétet.
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o A fagylaltkészité tolmelegedés elleni védelemmel rendelkezik,
amely kikapcsolja a késziléket, hogy megvédje a motort a
tolmelegedéstsl. Ebben az esetben hizza ki a hélézati
csatlakozét, és hagyja legaldbb 15 percig hilni a késziléket.

o Csak a mellékelt eredeti alkatrészeket haszndljal

A Aramités VESZELYE

e A fagylaltkészitd nem tartalmaz karbantartdst igényls
alkatrészeket, ezért soha ne nyissa ki a burkolatdt. Kinyitott
burkolat esetén fenndll az dramités veszélye.

o Ha fustképz8dést, szokatlan zajokat vagy szagokat észlel,
azonnal kapcsolja ki a fagylaltkészitét, és hizza ki a halézati
csatlakozét az aljzatbdl. llyen esetekben a fagylaltkészitst
mindaddig tilos tovdbb haszndlni, amig szakember nem
vizsgdlta azt meg. Semmiképpen ne lélegezze be a készilék
esetleges égése sordn keletkezd fustdt. Ha mégis belélegezte a
fustét, fordulion orvoshoz. A fust belégzése kdros lehet az
egészségre.

o Gydz8djon meg arrdl, hogy nem éll-e fenn a hdlézati kdbel (9)
kérosoddsa az éles peremekkel vagy forrd feliletekkel vald
érintkezés miatt.

o Gydz48djon meg arrél, hogy a hdlézati kdbel (?) nem csip8dott
vagy szorult-e be.

e Ha a késziléket feligyelet nélkil hagyja, &sszeszerelés és
szétszedés, valamint fisztitds elétt mindig vélassza le a
késziléket az erésdrami halézatrdl.
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o Amikor a hdlézati csatlakozét kihizza az aljzatbél, magdndl a
csatlakozéndl fogva hizza, soha ne a hélézati kdbelnél (9)
fogva.

e Ha a fagylaltkészitén vagy a hélézati kdbelen (9) lathatd
sériléseket észlel, azonnal kapcsolja ki a késziléket, hizza ki a
hélézati csatlakozét az aljzatbdl, és lépjen kapcsolatba a
Vevészolgélattal.

* Ne érintse meg a fagylaltkészitét nedves kézzel.

e Soha ne meritse a fagylaltkészitét vizbe vagy mas folyadékba.

e Ne iUzemeltesse a fagylaltkészitét vizzel teli edények, pl.
mosogatd kdzelében.

e Ha folyadék vagy idegen targy keril a fagylaltkészitSbe,
azonnal hizza ki a hdlézati csatlakozét az aljzatbdl, és lépjen
kapcsolatba az tigyfélszolgdlattal.

5. Szerzdi jog

A jelen kezelési Gtmutaté telies tartalma szerzéi jogi védelem alatt dll, és kizarélag informécidforrasként
all az olvasé rendelkezésére. A szerz8k kifejezett és irdsos engedélye nélkil tilos az adatok és
informécidk bdrmilyen médon t5rténd mdsoldsa vagy sokszorositdsa. Ez vonatkozik a tartalmak és
adatok iparszer§ haszndlatdra is. A széveg és az d&brék a nyomddba addskor fenndllé miszaki

dllapotot tiskrozik. A véltoztatdsok jogdt fenntartjuk.
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6. Az lzembe helyezés el6tt

Vegye ki a csomagoldsbdl a fagylaltkészitét és az &sszes tartozékot, és ellendrizze a csomag
hignytalansagat. Tavolitsa el az 8sszes védsféliat. Tartsa a csomagoléanyagokat gyerekektd| tavol, és

artalmatlanitsa azokat kérnyezetbardt médon.

Az elsé haszndlat eldtt fisztitsa meg a késziléket a gydrtds sordn esetlegesen rajtuk maradt

maradvdnyok eltavolitdsa érdekében.

7. Uzembe helyezés

7.1 Altaléanos tudnivalék az alapanyagokrél

e Haszndljon kivalé mindségd, friss alapanyagokat a kivélé fagylaltmindség elérése érdekében.

e A magas zsirtartalmi tejtermékek (pl. tejszinhab, mascarpone) izhordozék, és biztositjak a
krémesség magas szinfjét.

e Ha cukrot ad hozzg, idedlis esetben porcukrot haszndljon. A cukor szilardabb dllagot biztosit, és
csdkkenti a nagy jégkristdlyok kialakulését.

¢ Ha fagyasztott gyimélesdt szeretne haszndlni, ne hagyja teljesen kiolvadni a pirésités elétt. A félig
fagyasztott gyiimélcsdt egyszeribb piirésiteni.

e Az alkohol hozzdaddsa ldgyabbd teszi a fagylaltot.

7.2 Altalanos tudnivalék az elkészitéséhez

o Asiker érdekében a fagylalttartdlyt (6) és az elkészitett fagylaltkeveréket az elkészités el&tt
megfelel8en le kell hiteni.

e Afrissen elkészitett fagylalt kanalazhaté, és talaldsra kész. igy a legjobb az ize.

e Ha afagylalt kb. 40 perc elteltével nem éri el a kivant szilardsagot, tegye a fagyasztéba, amig el
nem éri.

7.3 A fagylalttartaly lefagyasztasa (legalabb 24 éraval az elkészités elott)

o Afagylalttartalynak (6) a fagyasztas id8pontjdban teliesen szdraznak kell lennie.

o Afagylalttartalyon (6) 1évé jéglerakédds elkeriilése érdekében célszerl a fagyasztds elétt
fagyasztézacskéba helyezni, és azt a lehetd legszorosabban lezarni.

e legaldbb 24 éra fagyasztéban (-18 °C vagy anndl hidegebb) tltétt id8 utdn a fagylalttartély (6)
teljesen leh(lt, és készen 4l a fagylalt elkészitésére.

e Annak érdekében, hogy a fagylalttartaly (6) ne melegedien fel, csak kézvetlenil az elkészités eldtt
vegye ki a fagyasztébdl.

7.4 A fagylaltkeverék elkészitése (kb. 4 éraval az elkészités elétt)

o Készitsen legfeliebb 700 ml fagylaltkeveréket a recept utasitdsai szerint. Ez a receptté| figgéen
akdr 1000 ml kész fagylaltot eredményez.
o Tegye az elkészitett fagylaltkeveréket kb. 4 érdra a hitészekrénybe, hogy megfeleléen lehdljsn.
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7.5 Fagylalt készitése a fagylaltkészitében

> Ontse az el6készitett fagylaltkeveréket egy kisntényildssal elldtott edénybe. Ez
@ megkdnnyiti a fagylaltkeverék hozzdaddsat a fedél tsltdnyilasan keresztil (3).
= »  Csak akkor &ntse a fagylaltkeveréket a fagylalttartalyba (6), ha a fagylaltkészité teljesen
Bssze van szerelve és be van kapcsolva, és a fagylalttartalyban (6) 1évé keverd (5)
forog. Ellenkez8 esetben a fagylalt a fagylalttartaly belss faldhoz (6) fagy, és eltémiti a
keverdt (5).

»  Gyorsan dolgozzon, hogy a fagylalttartaly (6) és a fagylaltkeverék ne melegedien fel.

e Helyezze a motoregységet (2) a fedélre (3). Mindkét régzitének hallhatéan kapcsolédnia kelll Lasd
a boritélapon talalhaté A dbrét.
e Helyezze be alulrél a csatlakozétengelyt (4) a motoregységbe (2).
o Helyezze a keverdt (5) a csatlakozétengelyre (4).
o Helyezze a mianyag gydrit (7) a kilsé tartalyra (8). A mianyag gyirG (7) fogantydinak a kilsé
tartdly (8) megfelel hornyaiban kell elhelyezkedniik.
o Vegye ki a fagyasztézacskét, és helyezze a fagylalttartélyt (6) a mGanyag gyGrire (7).
o Helyezze a fedelet (3) a motoregységgel (2) és a keverével (5) a mGanyag gy(rire (7). Tekerje a
fedelet (3) az éramutaté jérdséval egyezé irdnyba iitkézésig.
¢ Dugja be a hdlézati csatlakozét az aljzatba, és forditsa az be-/kikapcsolégombot (1) ,1” dllasba.
Figyelemfelhivas a készillék kdrosoddasdra: Soha ne kapcsolia ki és be a
fagylaltkészitét a fagylaltkészitési folyamat sorén. A fagyasztott fagylaltkeverék eltémitené a
keverst!
o Ontse az elékészitett fagylaltkeveréket a fedélen 16v6 t6ltényildson (3) keresztiil a fagylalttartdlyba
(6). Eontos: Téltskor a fagylaltkészitének bekapcsolva kell lennie, és a keverének (5) forognia
kell!

¢ Hagyja dolgozni a fagylaltkészitét, amig a fagylalttartdlyban (6) lév3 fagylalt eléri a kivant dllagot.
Ha a fagylalt nem a kivént szilardségot éri el legfeliebb 40 perc elteltével, tartsa a
? fagyasztéban, amig olyan szilérd nem lesz, amilyennek szeretné.
o A fagylaltkészité kikapcsoldsahoz forditsa a be-/kikapcsolégombot (1) ,0” dllésba.
e Hizza ki a hdlézati csatlakozét az aljzatbdl.
e Fogja meg a fedelet (3) mindkét kezével, forditsa el az ramutaté jérasdval ellentétes irényba, és
emelje le.

o A kész fagylaltot gumispatuldval vagy fakandllal tavolitsa el. A fagylalt kanalazhaté, és azonnal

fogyaszthaté.
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8. Receptjavaslatok

5k A receptekben tojdssdrgdija helyett habfixalét is haszndlhat.

N, 7/
@ Altalénos szabaly: 1 tedskandl habfixalé 2 tojassargaiat helyettesit.

Kévesse a gydrté adagoldsi utasitdsait!

Csokoldadéfaqylalt

Hozzavaldék

Elkészités:

e 2 tojdssdrgdja
e 200 ml tej (3,5%-0s zsirtartalom)
e 200 ml tejszinhab (30%-

os zsirtartalom)

e 80 g kakasditalpor

o Verje fel a tojassargdjat, a kakadport és a tejet.

o A tejszinhabot verje kemény habba.

o Keverje a tejszinhabot az el8készitett keverékhez, amig
homogén fagylaltkeveréket nem kap.

Bandnfagylalt

Hozzavalék

Elkészités:

¢ 1 nagy érett banén
200 ml tej (3,5%-0s zsirtartalom)
100 ml tejszinhab (30%-

os zsirtartalom)

50 g porcukor

o Pirésitse a banant.

o El8szér a bandnpiirét keverje 6l 8ssze a t6bbi
hozzavaléval.

o A tejszinhabot verje kemény habba.

o Keverje a tejszinhabot az el8készitett keverékhez, amig
homogén fagylaltkeveréket nem kap.

Vegdn bandn- és mandulafagylalt

Hozzavalék

Elkészités:

¢ 1 nagy éreft banén
o fé| citrom
e 200 ml vanilidgs mandulaital

e 30 g porcukor

o Pirésitse a bandnt a kifacsart citrom levével egyitt.

o Adja hozzé a vanilids mandulaitalt.

o A bandnpiirét keverje 4l &ssze a t6bbi hozzdvaléval.
Addig keverje, amig homogén fagylaltkeveréket nem kap.

Eperfagylalt

Hozzavalék

Elkészités:

e | tojdssdrgdija
100 ml tej (3,5%-0s zsirtartalom)
100 ml tejszinhab (30%-

os zsirtartalom)

40 g porcukor

150 g eper

o A tojdssdrgdijat és a porcukrot addig keverje, amig a
keverék vildgos szinG nem lesz.

o Adja hozz4 a hideg tejet.

o A tejszinhabot verje kemény habba.

o Keverje a tejszinhabot az el8készitett keverékhez, amig
homogén fagylaltkeveréket nem kap.

e Pirésitse az epret.

o Adja hozzd az eperpiirét az el8készitett keverékhez, és
keverje addig, amig homogén fagylaltkeveréket nem kap.

Tudnivalé: Tetszés szerint adjon hozzd t6bb vagy kevesebb gyimélesét és porcukrot.
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Vaniliafagylalf

Hozzavalék

Elkészités:

2 tojdssargdja

200 ml tej (3,5%-0s zsirtartalom)
200 ml tejszinhab (30%-

os zsirtartalom)

50 g porcukor

1-2 tasak vanilias cukor

o A tojdssdrgdkat, a porcukrot és a vanilids cukrot addig
verje fel, amig a keverék vildgos szinG nem lesz.

¢ Adja hozzd a hideg tejet.

o A tejszinhabot verje kemény habba.

e Keverje a tejszinhabot az el8készitett keverékhez, amig
homogén fagylaltkeveréket nem kap.

Tudnivalé: A kedve szerint adjon hozzd gyimélcsét, és izlés szerint édesitse.

Narancs- és citromsorbeft

100 g porcukor

Hozzavalok Elkészités:
e 4 narancs e Facsarja ki a narancsok és a citromok levét.
e 2 citrom o A narancs- és citromlevet keverje ssze a porcukorral,

amig fel nem oldédik.
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9. Tisztitas

Aramiités VESZELYE
A tisztitds megkezdése el8tt hizza ki a hdélézati csatlakozét az aljizatbél. Mdéskilénben

aramiités veszélye dll fenn.

Ne &ntsén vagy permetezzen semmilyen folyadékot a motoregységre (2), és ne meritse a
talpat vizbe vagy mds folyadékba. Maskilénben dramiités és a révidzdarlat miatt tizveszély
all fenn.

c FIGYELEMFELHIVAS a késziilék karosodasara

A termék fisztitdsdhoz ne haszndlion sirolé vagy mard hatdsd tisztitdszereket, valamint
sorolé hatdst targyakat (pl. fém edénysirolét). Ellenkez8 esetben a fagylaltkészits
megsérilhet.
o El8szér vdlassza le a keverdt (5) és a csatlakozdtengelyt (4) a motoregységrdl (2).
¢ Nyomja &ssze a motoregységen (2) 1év8 2 régzitét, és vdlassza le a motoregységet (2) a fedélrél
(3).
e Fogja meg a manyag gyGrit (7) a fogantydkndl fogva, és emelie ki a mianyag gyGrit (7) és a

fagylalttartalyt (6) a kiilsé tartélybdl (8).
Motoregység (2)

o Tisztitsa meg a motoregységet (7) puha, enyhén nedves térlékenddvel.

Fagylalttartaly (6)
e Miutén elérte a szobah&mérsékletet, tisztitsa meg a fagylalttartdlyt (6) enyhe mosogatészerrel és
legfeliebb 40 °C-os hémérséklet( vizzel. Ezt kdvetéen alaposan 6blitse le bé, tiszta vizzel, hogy

eltdvolitsa a mosogatészer maradvanyait.
Fedél (3) és keverd (5)
o Tisztitsa meg a fedelet (3) és a keverst (5) enyhe mosészerrel és meleg vizzel. Ezt kdvetden

alaposan &blitse le bé, tiszta vizzel, hogy eltavolitsa a mosogatészer maradvanyait. Alternativaként

ezek az alkatrészek mosogatégépben is tisztithatdk.

Kiilsé tartaly (8), mianyag gyiri (7) és csatlakozétengely (4)
o Tisztitsa meg az alkatrészeket enyhe mosészerrel és meleg vizzel. Ezt kévet8en alaposan 8blitse le

b8, tiszta vizzel, hogy eltdvolitsa a mosogatészer maradvanyait.

Minden megtisztitott alkatrészt alaposan szdritson meg.

10. Tarolas hasznalaton kivul

Ha a fagylaltkészitét hosszabb ideig nem haszndlia, a fisztitdst kdveten térolja egy szdraz, tiszta
helyen.
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11. Problémamegoldas

Ha a fagylaltkészité nem a megszokott médon miksdik, prébdlia a problémat az aldbbi tandcsok
alapjan megoldani. Ha az aldbbi tippeknek megfeleld problémamegoldds utdn a hiba tovabbra is
fenndll, lépjen kapcsolatba iigyfélszolgdlati vonalunkkal.

A fagylaltkészité nem mikaédik

e A hdlézati csatlakozé nincs bedugva. Csatlakoztassa a hdlézati csatlakozét egy hélézati
dugaszoléaljzatba.

o A hdlézati kdbel hibds. Prébdlia az eszkdzt egy mésik dugaszoléalizatba csatlakoztatni, amelyrdl
biztosan tudja, hogy rendben mikadik.

A fagylalt felfelé 6mlik a fedél téltényilasan (3).

o Til sok fagylaltkeverék van a fagylalttartalyban (6). A maximdlis mennyiség 1000 ml.
o Akovetkez kisérlethez kevesebb fagylaltkeveréket haszndljon.

A fagylalt 10l folyékony marad
® Mindig tartsa be az ajanlott hitési id8ket:
Fagylalttartaly: legaldbb 24 érén ét a fagyasziéban.
Fagylaltkeverék: legaldbb 4 érén 4t a hitészekrényben.
o Ha szikséges, hitse az elkészitett fagylaltot a fagyasztéban, amig elégedett nem lesz az dllagéval.

A fagylaltkészité kikapcsol

e A motoregység (2) tilmelegedett, és a tilmelegedés elleni védelem aktivélédott.
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12. Kérnyezetvédelmi és hulladékkezelési tudnivalék

E jellel ellatott eszkdzék a 2012/19/EU sz. eurdpai irdnyelv hatdlya ald esnek.
Valamennyi elekiromos és elekironikus késziiléket a hdztartdsi hulladéktd! elkildnitve
kell hulladékként elhelyezni a hatésdgok dltal meghatarozott helyen. A kérnyezet,
illetve sajat egészsége kdrositasanak elkeriilése érdekében megfeleld médon helyezze
el hulladékként az eszkdzt. A termék megfelels leselejtezésérél tovabbi informdciét a
helyi kormdnyzattél, hulladékkezelési szolgdltatoktdl, illetve az eszkdz vasarldsanak
helyén kaphat.

Az athizott szemetessel elldtott szimbdlum az elemeken és az akkumuldtorokon azt
ielzi, hogy ezeket nem szabad a haztartési hulladékkal egyitt kidobni, hanem kilén kell
gydijteni.

A szimbdlum alatt megtaldlhaté a szennyezé anyag vegyijele is, amely a kévetkez8
jelentéssel bir a szennyez8 anyagokat tartalmazé akkumuldtorok esetében:

- Pb: Az akkumuldtor élmot tartalmaz

- Cd: Az akkumuldtor kadmiumot tartalmaz

- Hg: Az akkumuldtor higanyt tartalmaz

Jogilag kételes visszakilldeni a haszndlt elemeket és akkumuldtorokat. A régi
akkumuldtorok olyan kdaros anyagokat tartalmazhatnak, amelyek nem megfeleld tarolds
vagy drtalmatlanitas esetén kdrosithatidk a kérnyezetet vagy az egészséget. Az elemek
fontos nyersanyagokat is tartalmaznak - pl. vas, cink, mangén vagy nikkel -, és
bjrahasznosithaték

Haszndlat utén az elemeket ingyenesen visszakildheti hozzank vagy a kézvetlen
kdzelében 1év8 helyekre (pl. Uzletekbe vagy énkormdényzati gydiitéhelyekre). Vegye
figyelembe, hogy az elemeket csak teliesen lemeriilt dllapotban lehet a késziilékek
haszndlt elemeinek gydijtétartdlyaba elhelyezni, ill. nem teliesen lemerilt elemek esetén

igyelien a révidzarlatokra.

@ A csomagoldst is kdrnyezetkimél8 médon kell artalmatlanitani. A kartoncsomagoldsok
papirgyiijtékben vagy nyilvanos gyiijtéhelyeken adhaték le Gjrahasznositds céligbdl. A

@ szdéllitott csomaghoz tartozé féliat és mianyagokat a helyi hulladékszallité vallalat

gy(iti be és artalmatlanitia kérnyezetkiméld médon.

ES/PT
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kiterjesztett

Csak Franciaorszagban:

ELEMENTS 3
D’EMBALLAGE u

A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

»Egyszeri szelektalas”

A termék, a tartozékok, a kiséré nyomtatvényok és a csomagoléelemek Gjrahasznosithatok. Ezekre

gydrtéi  felel8sség vonatkozik. A terméket szelektiv hulladékkezeléssel kel

drtalmatlanitani.

&
-

A leselejtezésnél vegye figyelembe o csomagoléanyagok jeldlését. A
csomagoléanyagokat réviditésekkel (a) és szémokkal (b) jelslijik, amelyek jelentése a

kovetkezé:

1-7: Mdanyagok / 20-22: Papir és kartonpapir / 80-98: Kompozit anyagok.

Szimbél | Anyag A termék kévetkezé csomagoldsi 6sszetevi
um tartalmazzak
Alacsony siriségi o B
o Kabelkstegelsk
e polietilén
Hullémpapir Ertékesitési csomagolds, belsé doboz
PAP
& Papir Az értékesitési csomagoldsban talalhaté selyempapir
PAP
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13. Megfeleldségi megjegyzések

Ez a termék megfelel a hatdlyos eurépai és nemzeti irdnyelvek el8irdsainak. A
megfelelés igazoldsa megtértént. A megfeleld nyilatkozatok és a dokumentdcid

megtaldlhaté a gydrténdl.

Ez a termék megfelel Nagy-Britannia hatdlyos orszégos irdnyelvei el8irdsainak.

CA

A Ez a termék megfelel Magyarorszdg hatdlyos orszagos irdnyelvei el&irdsainak.

AA

A telies EU-megfelel8ségi nyilatkozatot az aldbbi linkre kattintva téltheti le:
https://www.targa.gmbh/downloads/conformity /444188 2307.pdf
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14. Garancidlis tudnivaldk

A TARGA GmbH altal nyujtott garancia

Kedves vdsarld!

E készilék garancidja 3 év a vésdrlds id8pontjétdl szdmitva. A termék hibdi esetén a vasarléval
szemben tdrvényes jogokkal rendelkezik. E tdrvényes jogokat a kévetkez8kben leirt garancia nem

korlétozza.
A garancia feltételei

A garancia id8tartamdt a vasarlas pillanatdtdl szamitiuk. J6l 8rizze meg az eredeti kasszaszalagot. Ez a
v@sarlds bizonylatdul szolgdl. Amennyiben a vasdrlas pillanatétél szdmitott harom éven belil a
terméken anyag- vagy gydrtdsi hiba jelentkezik, a terméket a sajét vdlasztdsunk alapjén

kéltségmentesen megjavitiuk vagy kicseréljik.
A garancia idétartama és térvény dltal elirt szavatossagi igények

A garancia id8tartaméhoz nem adédik hozzd a szavatossdg idétartama. Ez a javitott és kicserélt
alkatrészekre is vonatkozik. Az esetleges, mar a vdsarldskor jelen levd hibdkat és hidnyossdgokat
kézvetlenil a kicsomagolds utan jelenteni kell. A garancia lejérta utan esedékes javitasok a koltségek

viselésére kdtelezik a vasarlét.
A garancia terjedelme

A késziilék szigory biztonsdgi irdnyelvek szerint, nagy gonddal késziiltek és a kiszdllitds eldtt tizetes
vizsgdlatnak voltak alévetve. A garancia anyagi és gyartési hibdkra terjed ki. A garancia nem
vonatkozik normdlis kopdsnak kitett alkatrészekre, amelyeket emiatt gyorsan kopé alkatrészeknek lehet
tekinteni, valamint a trékeny alkatrészek sériiléseire, mint pl. kapesoldk, akkumulatorok vagy ivegbdl
készilt alkatrészek. A garancia érvényét vesziti, amennyiben a termék meg van sérilve, szakszerGtlenl
volt haszndlva vagy karbantartva. A termék szakszeri kezeléséhez pontosan be kell tartani a kezelési
utasitésban felsorolt utasitdsokat. Feltétleniil el kell kerilni az olyan célokra valé felhasznélast vagy
kezelést, amelyektdl a kezelési utasités eltandcsol vagy amelyekre éppenséggel figyelmeztet. Ez a
készilék kizarélag privat, nem ipari felhaszndldsra készilt. Visszaélésszerl vagy szakszerGtlen kezelés,
nem engedélyezett szerviz-képviselet dltal végzett er8szakos beavatkozds esetén a garancia érvényét
vesziti. A termék javitésdval vagy cseréjével nem kezd8dik Ujra a garancia érvényessége.

Eljaras garancidlis kévetelés esetén

Az esete gyors feldolgozdasa érdekében tartsa be a kévetkezd utasitasokat:

- A termék Uzembe helyezése elétt alaposan olvassa &t a mellékelt dokumentdciét.
Amennyiben olyan probléma jelentkezik, amelyet igy nem lehet megoldani, fordulion a
forrédrét szolgdlatunkhoz.

- Bdarmilyen kérés esetén a vdsérlds bizonyitdsara tartsa készenlétben a kasszaszalagot és

cikkszamot, vagy ha van ilyen a sorozatszamot.
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- Amennyiben a telefonos megoldds nem lehetséges, a forrédrét szolgdltatésunk a hiba okdatd!
figg8en egy szervizmegolddst kezdeményez.

- Ezt és szdmos tovdbbi kézikdnyvet, termékvidedt és telepitészoftvert letdlthet a www.lidl-
service.com webhelyrél. Ez a QRkéd kézvetlenil a LIDL szolgdltatési webhelyére vezet

(www lidlservice.com), ahol megnyithatia a kezelési Gtmutatét a  cikkszdm  (IAN)

megaddsdval.
[m] 4 [m]
n
PDF ONLINE
www.lidl-service.com
ﬁ Szerviz
(HU)  Telefon: 06800 21225
E-Mail: targa@lidl.hu

IAN: 444188_2307

A= Gyarté
Figyelem, a kévetkez8 cim nem szervizcim! El8sz&r a fent megadott szervizzel vegye fel a kapcsolatot.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
NEMETORSZAG
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