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Warnings and symbols used

The following warnings are used in the user manual, the quick start guide and on the packaging:

DANGER! This symbol in combination
with the signal word “Danger” marks
a high-risk hazard that if not prevented
will result in death or serious injury.

N

Alternating current/voltage

Hertz (supply frequency)

Watts

WARNING! This symbol in
combination with the signal word
“Warning” marks a medium-risk
hazard that if not prevented could
result in death or serious injury.

Symbol for protective earth

Use the product in dry indoor spaces
only.

CAUTION! This symbol in
combination with the signal word
“Caution” marks a low-risk hazard that
if not prevented could result in minor or
moderate injury.

Danger - risk of electric shock!

Caution - hot surface!

ATTENTION! This symbol with the
signal word “Attention” indicates a
possible property damage.

Food safe
This product has no adverse effect on
taste or smell.

eb b b P

NOTE: This symbol in combination
with “Note” provides additional useful
information.

N

Suitable for dishwashers (only

turntable [4] and grill stand [5])

N
m

CE mark indicates conformity with
relevant EU directives applicable for
this product.

Scan to get the online manual.

|
[ ]

Safety information
Instructions for use

MICROWAVE

@ Introduction

We congratulate you on the purchase of your

new product. You have chosen a high quality

product. The instructions for use are part of the
product. They contain important information
concerning safety, use and disposal. Before using
the product, please familiarise yourself with all

of the safety information and instructions for use.

Only use the product as described and for the
specified applications. If you pass the product on
to anyone else, please ensure that you also pass
on all the documentation with it.

GB/CY 7
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You can download and view this and numerous

other manuals at www.lidl-service.com. By
scanning this QR code, you will be taken straight
to the Lidl service website (www.lidl-service.com)
where you can open your instruction

manual by entering the article number

(IAN) 520265_2507.

@® Intended use

B This product is intended for heating and
preparing food. Do not use the product for
any other purpose.

B The product is designed only for use in private
household and must not be used in medicinal
or commercial areas.

B The manufacturer is not liable to damage
caused by improper use.

@ Scope of delivery

After unpacking the product, check if the delivery
is complete and if all parts are in good condition.
Remove all packing materials before use.

Microwave

Turntable

Turntable holder

Rollers

Grill stand

Program overview sticker
Quick start guide

User manual

i
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® Description of parts
(Fig. A)

Cooking chamber

Program overview

Mains cord with mains plug

Turntable with rollers and turntable holder
Grill stand

Door assembly (door seal)

Door frame

Catch

Display

Microwave power buttons

800/¢Y button (microwave power/cleaning
program)

— button (automatic defrosting/cooking)
(@ button (memory/favourite)

button (grill/combination)
stop/(ﬁ button (stop/clear/child-proof
lock)

(© button (timer/clock)

Rotary knob (time/weight/program)

Door opener

start/+30 sec button (start/quick start)
kg button (weight)

FHRESE N E N

HNEN

Blel=l=]E]

Fig. B)

AUTO (automatic cooking)
C-1 (combination 1)

C-2 (combination 2)

UU (grill)

@ (timer)

a (child-proof lock)

& (cleaning program)

g (gram)

¢ (delay cooking)

3 (defrost)

Bar display (microwave power)

(microwave)

N

NRIRIR]

SN

W[N] NN NN ][N
WIIN [ — [es) w —

Value display



@® Technical data

Nominal voltage:

220-240 V~, 50 Hz

Power consumption:

1,200 W

Standby power

consumption: 0.4W
Protection class: |

Power output: 800 W
Power input (grill): 1,000 W
Microwave frequency: | 2,450 MHz

Cooking chamber
volume:

approx. 20 litres

B This product fulfils the requirement of the
European standard EN 5501 1.

B In conformity with this standard, this product is
classified as Group 2 Class B equipment.

B Group 2 = The product infentionally
generates radio-frequency energy in the form
of electromagnetic radiation for the heat
treatment of food.

B Class B equipment = The product is suitable
to be used in domestic establishments.

A Safety instructions

BEFORE USING THE
PRODUCT, FAMILIARISE
YOURSELF WITH ALL OF
THE SAFETY INFORMATION
AND INSTRUCTIONS FOR
USE! WHEN PASSING THIS
PRODUCT ON TO OTHERS,
ALSO INCLUDE ALL THE
DOCUMENTS!

In the case of damage resulting
from non-compliance with these
operating instructions the warranty
claim becomes invalid! No liabil-

ity is accepted for consequential
damage! In the case of material
damage or personal injury caused
by incorrect handling or non-com-
pliance with the safety instructions,
no liability is accepted!

IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS READ
CAREFULLY AND KEEP FOR
FUTURE REFERENCE

W This product can be used by
children aged from 8 years
and above and persons with
reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of
experience and knowledge
if they have been given
supervision or instruction
concerning use of the product
in a safe way and understand
the hazards involved.

Children shall not play with the
product.

Cleaning and user maintenance
shall not be made by children
without supervision.

Keep the product and its cord
out of reach of children less
than 8 years.

AWARNING! When operating
the product in combination
mode, we recommend that
children only use the product

GB/CY 9



under adult supervision due to

the temperatures generated.

AWARNING! [f the door or
door seals are damaged, the
product must not be operated
until it has been repaired by a
competent person.

AWARNING! It is hazardous
for anyone other than a
competent person to carry out
any service or repair operation
that involves the removal of a
cover which gives protfection
against exposure to microwave
energy.

AWARNING! Liquids and
other foods must not be heated
in sealed containers since they
are liable to explode.

® |f the supply cord is damaged,
it must be replaced by the
manufacturer, its service agent
or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

M The product is intended to be
used in household and similar
applications such as:

- staff kitchen areas in shops,
offices and other working
environments;

~farm houses;

- by clients in hotels, motels and
other residential environments;

-bed and breakfast type
environments.

10 GB/CY

B A minimum of 20 cm of free

space must remain above the
top surface of the product.
Only use utensils that are
suitable for use in microwave
ovens.

Never use the grill stand
or other metallic objects in
microwave and combination
mode. Metals reflect the
microwave radiation and this
leads to the generation of
sparks. This can cause a fire
and irreparably damage the
product!

When heating food in plastic
or paper containers, keep an
eye on the product due to the
possibility of ignition.

The product is intended for
heating food and beverages.
Drying of food or clothing
and heating of warming pads,
slippers, sponges, damp cloth
and similar may lead to risk of
injury, ignition or fire.

If smoke is emitted, switch off or
unplug the product and keep
the door closed in order to stifle
any flames.
Microwave heating of
beverages can result in delayed
eruptive boiling, therefore care
must be taken when handling
the container.



M The contents of feeding bottles
and baby food jars shall be
stirred or shaken and the
temperature checked before
consumption, in order to avoid
burns.

W Eggs in their shell and whole
hard-boiled eggs should not
be heated in microwave ovens
since they may explode, even
after microwave heating has
ended.

B The product should be cleaned
regularly and any food
deposits removed.

® Failure to maintain the product
in a clean condition could lead
to deterioration of the surface
that could adversely affect the
life of the product and possibly
result in a hazardous situation.

¥ The product shall not be
cleaned with a steam cleaner.

® The product is intended to be
used free-standing. It must not
be placed in a cabinet orin a
similar environment.

ADDITIONAL SAFETY

ADVICE

B People fitted with a heart
pacemaker should consult their
doctor about the possible risks
of using his product before
taking it into use.

A DANGER! Risk of burns!
During use the product gets hot.
Do not touch the product while
in use nor immediately after
use.

A DANGER! Risk of electric
shock! Do not immerse the
product in water or other
liquids. Never hold the product
under running water.

A DANGER! Risk of electric
shock! Never use a damaged
product. Disconnect the product
from the power supply and
contact your retailer if it is
damaged.

® The product is not to be used
if it has been dropped, if there
are visible signs of damage.

® Before connecting the product
to the power supply, check that
the voltage and current rating
corresponds with the power
supply details shown on the
product’s rating label.

W Protect the power cord against
damages. Do not let it hang
over sharp edges, do not
squeeze or bend it. Keep the
power cord away from hot
surfaces and open flames.

GB/CY 11



Positioning the product
A ATTENTION! Do not install

the product above a cooker
or any other heat-generating
device. Installation in such a
location could cause damage
to the product.

Operation
A DANGER! Risk of fire!

Remove all metallic closures
from the packaging of the food
that you intend to heat.

Do not move the product while
it is in operation.

Never operate the product
when it is empty.

Do not place the product on
hot plates (gas, electric, coal
cooking range etc.). Operate
the product on a level, stable,
clean, heat-resistant and dry
surface.

Do not place flammable
materials close to the product.

® The product is not intended

12

to be operated by means of
an external timer or separate
remote control system.

GB/CY

Cleaning and care
AWARNING! Risk of

injury! Disconnect the product
from the power supply before
cleaning work and when not in
use.

Do not pull the power plug out
of the electrical outlet by the
power cord.

Protect the product, its power
cord and power plug against
dust, direct sunlight, dripping
and splashing water.

Do not remove the light
grey mica cover plate,
which is mounted inside
the cooking chamber to
protect the magnetron.
If the luminary inside the
product needs replacing,
have this done by a qualified
specialist.
Clean the following
components regularly using a
damp cloth:

—Door frame | 7| (both sides)

— Catch

—Viewing window (both sides)

~ Door seal [6] and adjacent
components

Clean the product and its

accessories as described in the

chapter “Cleaning and care”.



RADIO INTERFERENCE WITH

OTHER DEVICES

The operation of the product may

cause interference on your radio,

television or similar devices.

If such interference occurs, it can

be reduced or corrected by the

following remedial measures:

® Clean the door and the door
seals of the product.

M Realign the aerial of your radio
or television.
Keep the product and the
receiver spatially separated.

® Move the product away from
the receiver.

W Plug the product into another
wall socket. The product
and the receiver should be
connected to different circuits.

SAFETY PRECAUTIONS

FOR THE PREVENTION OF

EXCESSIVE EXPOSURE TO

MICROWAVE ENERGY

® Do not try to operate the
product while the door is open.
This can lead to you being
exposed to a potentially
harmful dose of microwave
radiation.
It is also important not to break
or manipulate the safety locks.

® Do not jam anything between
the door. Make sure that there
is no food or cleaning agent
residue left on the seals.

@ Basic principles of microwave
cooker

O Cooking time: Pay attention to the cooking
time. Select the shortest possible stated
cooking time and increase as required. Food
that is cooked too long can begin to smoke or
catch fire.

O Food: Arrange the pieces of food evenly
in the product. Cut the food into pieces of
approximately the same size. Place the
thickest pieces near the edges.

[0 Covering food: Cover the food during
cooking with a lid suitable for microwave
cookery. The lid prevents splashing and helps
in the even cooking of the food.

O Turning food: While cooking, turn the
food in the product once so that items such
as chicken or hamburgers are cooked more
quickly. Large pieces of food, such as joints of
meat, must be turned at least once.
Completely rearrange small food items, such
as meatballs, after half the cooking time. Turn
the meatballs and move them from the middle
of the plate to the edge.

0 Food with skins: Puncture the skins of
potatoes, sausages and similar food before
cooking. Otherwise, they could explode.

O Food with thick skins: Prick whole
pumpkins, apples, chestnuts and similar food
before cooking.

O Fat or oil: Do not thaw frozen fat or oil in
the product. Do not fry foods in the product.
The fat or oil could ignite.

[0 Beverages: When heating drinks with the
product, bubbling may be delayed when
the drink boils. Be careful when handling the
container. To avoid sudden bubbling up:

If possible, place a suitable glass rod in the
fluid for as long as it is being heated.

GB/CY 13



To avoid an unexpected bubbling up, leave
the liquid to stand in the cooking chamber
for about 20 seconds after heating.
Popcorn: Only use microwaveable
popcorn.

Using suitable cookware

/\ WARNING! Risk of fire! Never use the

grill stand | 5] or other metallic objects in
microwave and combination mode. Metals
reflect the microwave radiation and this leads
to the generation of sparks. This can cause a
fire and irreparably damage the product!

The ideal material for use in a microwave
oven is microwave-permeable, allowing the
energy to penetrate the container to heat
the food. Microwaves cannot penetrate
metal. For this reason, metal containers and
cookware should not be used.

When using the product for heating, products
made of recycled paper should not be used.
These can contain minute fragments of metal,
which can generate sparks and/or fires.

We recommend the use of round/oval
cookware instead of square or oblong
containers, as food in corner areas tends to
overcook. The following list provides general
hints to assist you in selecting the correct
cookware.

Cookware Microwave Grill Combination
Heatproof glass Yes Yes Yes
Non-heatproof glass No No No
Heatproof ceramic Yes Yes Yes
Microwave-suitable plastic dishes Yes No No
Kitchen roll Yes No No
Metal tray/plate, grill stand No Yes No
Aluminium foil and foil containers No Yes No

Before first use

/\ WARNING! Risk of fire! Never operate

®

O

14

the product when it is empty.
NOTES:

There may be a faint odour the first time the
product is used. Make sure there is sufficient
ventilation in the area.

Opening the door [6]: Press the door
opener|18].

When you open the door [6] you can see a
sticker with the program overview | 2 | on the
frame. If no sticker is affixed at this position,
you can find the sticker inside the cooking
chamber [1]. Select the sticker with your

GB/CY

preferred language and stick it in the place
for the program overview. The automatic
defrosting and cooking modes are described
on the sticker.

Remove the packaging material (including
polybag, all tapes and protection boards
inside the cooking chamber [1]). Check if all
parts are complete.

Clean the product and its accessories (see
“Cleaning and care”).

Clean the surface with a dry cloth to remove
water or dust.



Positioning the product

/\ WARNING! Risk of fire! This product

is not suitable for installation in a kitchen

cabinet. In closed cabinets, the ventilation of
the product is not sufficiently guaranteed. The
product could then be damaged and there is

— Rotate the rotary knob [17] clockwise
or counter-clockwise to set the cooking
time from 10 seconds to 95 minutes (the

maximum cooking time for all manual
programs is 95 minutes).

a risk of firel

O Place the product on a flat surface that leaves

enough space for ventilation:

~ A minimum of 10 cm of free space must
remain between the product and the
adjacent walls (including side and back

wall). It must remain possible to fully open

the door.

~ A minimum of 20 cm of free space must
remain above the top surface of the
product.

@® Assembly

1. Insert the turntable holder [ 4 | on the turntable

drive (inside the cooking chamber [1]).

2. Place the roller | 4 | on the roller surface
(inside the cooking chamber m)

3. Place the turntable |4 | on the roller and on
the turntable holder. The turntable must rest
properly on the turntable holder.

4. Connect the mains plug | 3 | with a mains

outlet.

Operation

NOTES:

After cooking has ended, the value
display [33] shows “End”. 3 beeps sound.
If you do not take any action, 3 beeps will
sound one more time after 2 minutes as a
reminder.

SN

B During express cooking, microwave cooking,

or grill and combination cooking, you can
increase the cooking time by 30 seconds
each time you press start/+30 sec[19].

B During operation, if you press an invalid
button, the buzzer will ring twice.

[ After selecting the cooking program:

~ Press (O[16] or wait for 3 seconds until the

value display |33 shows “00:00".

Time range Interval
<5 minutes 10 seconds
5-10 minutes 30 seconds
10-30 minutes 1 minute
>30 minutes 5 minutes

O During cooking, if you press stop/(Co

once, the program will be paused. Press
start/+30 sec 19| to resume the program. If
you press stop/(C=® twice, the program will
be cancelled.

The product has an energy saving mode. In
standby mode, or after cooking has ended,
the backlight of the display [9] will be
dimmed, if you do not press any button or
rotate the rotary knob [17| within 5 seconds.
Press any button or rotate the rotary knob to
brighten the backlight.

After a cooking program with a cooking
time >2 minutes has ended, the fan keeps
operating for 3 minutes to cool down the
cooking chamber [ 1]. The value display
shows “End”.

During the cooling down phase you cannot
stop the fan by opening the door [6] or by
pressing stop/(C=[15]. Wait until the fan
has stopped before you continue to use

the product. This will prolong the product’s
lifetime.

® Standby mode

When the product is first plugged in, a beep
sounds. The backlight of the display [9] will
be dimmed, if you do not press any button or
rotate the rotary knob |17] within 5 seconds.
The product enters the standby mode. The

value display [33] shows “1:01”. @ [25] lights

up.

GB/CY 15




®© e

No oA~ w

0 e

After you have set the clock (see “Setting
the clock”), the value display |33 shows the
current time in standby mode.

After no button has been pressed for

60 seconds in program selection mode, the
value display [33] shows the current time

again. After another 5 seconds without any

action the product switches to standby mode.

Setting the clock

NOTE: The clock must be set again if the
product has been disconnected from the
power supply.

In standby mode, press and hold (O [16] for
3 seconds. The 12 hour format is selected.
The value display |33 shows “Hr12”".

Rotate the rotary knob [17] to select 12 or
24 hour format.

Hr12: 12 hour format

Hr24: 24 hour format

Press (D [14] to confirm.

Rotate the rotary knob [17] to set the hours.
Press (O [1¢] to confirm.

Rotate the rotary knob [17] to set the minutes.

Press (O [16] to confirm.

Express microwave cooking

In standby mode, press start/+30 sec
once. The value display |33 shows “0:30".
and all 3 sections of the bar
display [31] light up.

The cooking process starts automatically at
full power.

Each press increases the cooking time by
30 seconds. The maximum cooking time is
95 minutes.

Microwave mode

Accessory used:

Turntable with rollers and turntable

holder
/\ WARNING! Risk of fire! Never use

the grill stand | 5 | or other metallic objects
in microwave mode. Metals reflect the
microwave radiation and this leads to the

16 GB/CY

generation of sparks. This can cause a fire
and irreparably damage the product!

NOTE: During cooking, you can check
the power level by pressing any microwave
power button [10].

In standby mode, press the corresponding
microwave power button |10] to select the
microwave power. The value display
shows the selected microwave power.

and the corresponding sections of the bar

display [31] light up.

Bar display Microwave power
— 160 W, 320 W (low)
= mmd 480 W, 640 W (medium)
. wmm | 800 W (high)

2.

Press (O [16] or wait for 3 seconds until the
value display |33] shows “00:00".

Rotate the rotary knob [17] to set the cooking
time. The max. cooking time is 95 minutes.
Press start/+30 sec|19] o start cooking.

Microwave mode - Examples
of use

Microwave power Application

160 W Softening ice
cream, melting
butter

320 W Defrosting/
warming up food

480 W Heating up food
(e.g. stew)

640 W Cooking
vegetables/fish

800 W Heating up frozen
food, quickly
heating up liquids




® Grill mode
Accessory used:

Grill stand

® NOTES:

B Grill cooking is particularly useful for thin
slices of meat, steaks, chops, kebabs,
sausages and pieces of chicken. It is also
suitable for hot sandwiches and au gratin
dishes.

0 Do not remove the 3 silicone feet from the grill
stand [5]. The silicone feet keep the grill stand
in position without slipping.

1. In standby mode, press 1x.UU
lights up. The value display [33| shows “Grl”.

2. Press (O [16] or wait for 3 seconds until the
value display [33] shows “00:00".

3. Rotate the rotary knob |17] to set the cooking
time. The max. cooking time is 95 minutes.

4. Press start/+30 sec|19| to start cooking.

@® Combination mode
Accessory used:

Turntable with rollers and turntable

holder

/\ WARNING! Risk of fire! Never use
the grill stand | 5 | or other metallic objects
in combination mode. Metals reflect the
microwave radiation and this leads to the
generation of sparks. This can cause a fire
and irreparably damage the product!

1. In standby mode, press 2x for

combination 1 or 3 for combination 2.

Mode Microwave | Grill
Combination 1 (C-1) 30 % 70 %
Combination 2 (C-2) 55 % 45 %

Combination 1:

— Suitable for: Steak, poultry, pizza

— The value display [33] shows “C-1" and
“30:70" (30 % microwave, 70 % grill)
alternately.

- €-1[22] lights up.

[
©)

Combination 2:

~ Suitable for: Fish, au gratin dishes

— The value display [33] shows “C-2" and
“55:45" (55 % microwave, 45 % grill)
alternately.

~ €-223] lights up.

Press (O [16] or wait for 3 seconds until the

value display [33] shows “00:00".

Rotate the rotary knob |17] to set the cooking

time. The max. cooking time is 95 minutes.

Press start/+30 sec |19 to start cooking.

Defrosting

NOTE: The product features 4 defrost
programs.

Code | Application

A-01 | Defrosting minced meat

A-02 | Defrosting pieces of meat

A-03 | Defrosting chicken pieces

A-04 | Defrosting bread

©

In standby mode, press — . The value
display [33] shows “A-01". AUTO 21| and
¥ (30] light up.

Rotate the rotary knob [17] to select the
desired defrost program (A-01 to A-04).
Press kg |20 or wait for 3 seconds. The value
display [33] shows the minimum weight in
grams (g).

Rotate the rotary knob |17] to set the weight of
the frozen food.

Press start/+30 sec|19) to start the process.
During defrosting, the value display |33] will
show “turn” and 2 beeps will sound. This
serves as a reminder fo turn the food over. If
you do not turn the food over, the process will
continue until the time has elapsed.

Open the door [6] by pressing the door
opener [18]. The time on the display [9]is
stopped.

Turn the food over. Always use oven gloves or
pot holders because the food becomes hot.
Close the door [6].

Press start/+30 sec |19 fo continue the
process.
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Kitchen timer
NOTES:

The timer can be set to any value between

10 seconds and 95 minutes.

The timer function can be used independently
from the microwave operation.

The timer can be cancelled at any time during

the countdown by pressing stop/(C=0 [15].

In standby mode, press (O [16] once. The
value display [33] shows “00:00".

Rotate the rotary knob [17] o set a time.

Press start/+30 sec|19] fo confirm. The time
starts counting down.

After 3 seconds the value display 33] shows
the current time again.

Checking the remaining time: Press (O
once.

When the countdown ends, 3 beeps sound.

Delay cooking function
NOTES:

The cooking process starts automatically after
the countdown has finished.

During the time delay, you can cancel the
program by pressing stop/C=0[15].
Following functions are not available for the
countdown function: Express cooking and
defrosting.

You can check the current time by pressing

(©16]. The value display [33] will change

back to the setting time after 3 seconds.

In standby mode, select a cooking program
and time first.

Press and hold (O[14] for 3 seconds. The
value display [33] shows “00:00”. &
lights up.

Rotate the rotary knob [17] to set the hours for
the desired start time.

Press (O [1¢] to confirm.

Rotate the rotary knob [17] to set the minutes
for the desired start time.

Press (O [16] to confirm and start the delay
cooking. The corresponding icon for the
cooking program, the time display, and

& 29 light up.
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Child-proof lock
NOTES:

Use this feature to prevent unsupervised
operation of the product by children.

You can only activate this feature when the
product is in standby mode.

Activating: In standby mode, press and
hold stop/(C=o [15] until a beep sounds.
The value display [33] shows “SAFE”. fi
lights up.

Deactivating: Press and hold
stop/(C=0 [15] until a beep sounds. “SAFE”
disappears from the value display [33]. i

goes off. Another beep sounds.

Memory function

NOTE: Use the memory function to save the
settings for your favourite dish. This allows
you to call up these settings at the touch of a
button.

Saving settings/overwriting the
memory

1.

Press (@ [13]. If you have not saved any
settings before, the value display 33| shows
“00:00". Otherwise the display [9] shows the
saved settings.

Enter the corresponding settings (see steps
1-3 under “Microwave mode”, “Grill mode”
or “Combination mode”).

Press Q}}; to save the settings or overwrite
the memory.

Cooking with the memory function

1.

2.

[
®

Press (@ [13]. The display [9] shows the saved

settings.
Press start/+30 sec |19 to start cooking.

Automatic cooking modes

NOTES:

The result of automatic cooking depends on
factors such as the shape and size of food,
the desired degree of doneness of certain
foods and how you place the food in the
product. If the result is not satisfactory, adjust
the cooking time accordingly.



® The modes A-01 to A-04 are described in
the chapter "Defrosting".

1. In standby mode, press — [12]. AUTO
lights up.

2. Rotate the rotary knob [17] to select the
desired program (A-05 to A-14, see
following table).

3. Press kg |20)] or wait for 3 seconds. The
value display |33 shows either the minimum
weight in grams (g) or the minimum number
of servings (depending on the selected
program).

4. Rotate the rotary knob |17] to set the weight of
the food or the number of servings.

5. Press start/+30 sec 19| fo start the process.

A-05 (Pasta)

1. Use a microwave-safe container.

2. Add the desired quantity of pasta. The net
pasta weight without water is counted.

3. Add the suitable amount of water to the
container.

4. Select the corresponding net pasta weight
and start the process.

5. Once the process has finished, leave the
pasta to rest for 2-3 minutes and drain the
water.

A-06 (Fish)

1. Use a microwave-safe plate. Spread the fish
evenly.

2. Season the fish to your personal preference
(e.g. with butter or fat).

3. Select the corresponding weight and start the
process.

A-07 (Rice)

1. Use a microwave-safe container.

2. Add water to the container. The ratio is 2 ml
of water per 1 g of rice. You can adjust the
ratio to your personal preference.

3. Let the rice soak in water for 3 minutes.

4. Select the corresponding weight and start the
process.

A-08 (Chicken)

1. Use a microwave-safe plate.

2. Season the chicken to your personal
preference.

3. Select the corresponding weight and start the
process.

4. The value display 33| will show “turn” after

%, of the time has passed and 2 beeps will

sound.

Turn the chicken over.

6. Press start/+30 sec|19|to continue the

process.

o

A-09 (Heating)
1. Use a microwave-safe plate.

2. Select the corresponding weight and start the
process.

A-10 (Potatoes)

@ NOTE: We recommend using unpeeled
potatoes of the same size.

1. Use a microwave-safe plate. Spread the
potatoes evenly.

2. Prick the potato peel several times.

3. Select the corresponding weight and start the
process.

A-11 (Meat/Joints)

1. Use a microwave-safe plate.

2. Season the meat/joint fo your personal
preference.

3. Select the corresponding weight and start the
process.

4. The value display 33| will show “turn” after
%, of the time has passed and 2 beeps will
sound.

5. Turn the meat/joint over.

6. Press start/+30 sec|19)] fo continue the
process.

A-12 (Popcorn)

1. Add 100 g of popcorn into a microwave-safe
bowl.
2. Start the process.
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A-13 (Liquids) 1.
@ NOTE: Place a glass rod in the liquid

and leave the container in the cooking
chamber [ 1] for 20-30 seconds to prevent
sudden boiling.

Use a microwave-safe container (e.g. mug or
glass).

2. Select the corresponding number of servings
and start the process.

A-14 (Vegetables)

1. Use a microwave-safe container.
2. Select the corresponding weight and start the

process.
Code | Food/ Weight range Time range Microwave/grill
function function display
A-05 | Pasta 100g,200g,300g | 20-30 min (microwave)
A-06 | Fish 200g,300g,400g, | 3-8:20 min (microwave)
500 g, 600 g
A-07 | Rice 150g,300g,450g, | 18-33 min (microwave)
600 g
A-08 | Chicken 800 g, 1,000 g, 43-52 min C-2 (combination 2)
1,200 g, 1,400 g
A-09 | Heating 200 g,300¢g,400¢g, | 1:30-4:30 min (microwave)
500g, 600 g, 700 g,
800 g
A-10 | Potatoes 230g,460g 5-8 min (microwave)
A-11 MecT/Joints 100 g, 200 g, 300 g, 9-21 min C-1 (combinqﬁon ])
400 g, 500 g
A-12 | Popcorn 100 g 2:40 min (microwave)
A-13 | liquids 1-3 servings 1:30-3:50 min (microwave)
A-14 | Vegetables 200g,300¢g,400g, | 3-7 min (microwave)
500 g, 600 g
® Cooking table
Food Amount Power | Time Information
Fish fillet 400 g 640 W 10-15 min | Add a little water and lemon
juice.
Vegetables 250 ¢ 640 W 5-10min | Cut the vegetables in pieces. Add
a litle water. Stir occasionally.
Potatoes 500 g 800 W 8-10min | Cut the potatoes in pieces. Add a
little water. Stir occasionally.
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Food

Amount Power

Time Information

Dessert (e.g.

pudding, cupcake)

100-300 g 640 W

1-5 min Follow the instructions on the
packaging of the dessert.

Rice 100 g rice 640 W 15 min Rinse the rice before cooking.
250 ml water

Custard 750¢g 480 W 10-15 min | Put the custard on a large plate.

Biscuits 4004 640 W 8-10 min | Put the biscuits on a large plate.

Meat loaf 500 g 800 W 23-28 min | Put the seasoned meat loaf on a

plate. Cover the plate with a lid.

® Heating frozen food

Food Amount Power Time

Soup 400 ml 640 W 8-10 min

Stew 500 ¢ 480 W 10-13 min

Side dishes (e.g. pasta) | 500 g 800 W 8-10 min

Vegetables 300¢g 640 W 8-10 min
® Recipes Preparation

® Chocolate mug cake

1. Add flour, baking powder, caster sugar, and
cocoa powder in a large, microwave-safe

. @
@ 7 min < mug. Mix all ingredients.
. - 2. Add an egg and mix all ingredients.
P tion time: 5
repardfion ime min 3. Add milk and vegetable oil. Add vanilla
Cooking time: 2 min extract or another extract, if desired. Mix all
ingredients until the mixture is smooth.
Ingredients 4. If desired, add chocolate chips, nuts, or
raisins. Mix all ingredients.
4 tbsp Flour 5. Place the mug on the centre of the
Yy thsp Baking powder turntable [4]. Cook the cake at 800 W for
4tbsp Caster sugar 2 minutes or until the cake stops rising and
21 c g becomes firm.
fosp ocoa powaer 6. Wear oven mitts to remove the hot mug. Enjoy
1 Egg the tasty cake!
3ib Milk
P : @® Caramel corn
3 thsp Vegetable oil
O 24 min - % 8
A few drops | Vanilla extract or another extract
(optional) Preparation time: 20 min
2 thsp Chocolate chips, nuts, or raisins Cooking fime: 4 min

(optional)
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Ingredients

® Breakfast potatoes

60g Corn kernel

240 g Brown sugar

60 ml Corn syrup

3 thsp Unsalted butter

5 tsp Salt

1tsp Vanilla extract

Vi tsp Baking soda

A few drops | Vegetable oil (optional)
Preparation

1.

Add the corn kernels in a paper bag. Add a
few drops of vegetable oil, if desired. Crimp
the top of the bag a few times to close it.
Place the bag on the centre of the

turntable [4]. Cook the corn at 800 W for

4 minutes or until you do not hear the “pop”
sound anymore.

Preparing caramel: Add sugar, corn syrup,
butter, and salt in a large, microwave-safe
bowl. Cook the mixture at 640 W for

2 minutes. Stir the mixture and cook it at
800 W for another 2 minutes until it forms
many bubbles.

Add vanilla extract and baking soda to the
caramel mixture and stir it well. Inmediately
add a third of the hot caramel over the
popcorn in the bag. Close the bag and shake
it to coat the popcorn.

Add another third of the caramel over the
popcorn. Close the bag and shake it.

Add the remaining caramel over the popcorn
and shake the bag one last time.

Place the bag on the centre of the

turntable [4]. Cook the popcorn at 640 W
for 1 minute. Wear oven mitts to remove and
shake the hot bag.

Pour the hot caramel corn into a container. Let
the caramel corn cool down completely for
approx. 20 minutes. Break the caramel corn
apart and enjoy!
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@ 25 min i x 2
Preparation time: 15 min
Cooking time: 10 min

Ingredients
2 Medium-sized potatoes (peeled

and sliced)
Yo Onion (sliced)
Vi tsp Salt
Vs tsp Pepper
Yy tsp Garlic salt
60g Cheddar cheese (shredded)
Preparation

1. Add potato and onion slices in a
microwave-safe bowl.

2. Season the potatoes and onions with salt,

pepper, and garlic salt. Mix everything well

and cover the bowl.
3. Place the bowl on the centre of the

turntable [4]. Cook the seasoned potatoes
and onions at 800 W for 9 minutes or until

the potatoes are cooked.

»

5. Wear oven mitts to remove the hot bowl.
Enjoy the tasty breakfast!

Add cheese and cook at 480 W for 1 minute.

® Meat loaf

(© 33-38 min - x2-3
Preparation time: 10 min
Cooking time: 23-28 min

Ingredients (meat loaf)

500¢g Minced beef
A Onion (diced)
1 Egg (beaten)
100 g Bread crumbs




Yy tsp Pepper

Vi tsp Salt

Ingredients (sauce)

75 ml Water
1 tbsp Mustard
2 thsp Tomato ketchup
1 tsp Sugar
To taste
Parsley (optional)
Preparation

1. Mix the minced beef, onion, egg, bread
crumbs, pepper, and salt.

2. Form the meat loaf and place it on a dish.
Cover the dish with a lid.

3. Place the dish on the centre of the
turntable [4]. Cook the meat loaf at 800 W
for 18-23 minutes.

4. Meanwhile, mix the water, mustard, tomato
ketchup, sugar, and parsley (optional) in a
small bowl.

5. Once the meat loaf is cooked, drizzle the
sauce over the meat loaf. Cover the dish with
a lid.

6. Cook the meat loaf with sauce at 800 W for
another 5 minutes.

7. Serve the meat loaf and enjoy!

® Salmon
(® 28 min o x|
Preparation time: 5 min
Cooking time: 23 min
Ingredients
400 g Salmon
3 tsp Pepper
s tsp Salt
2 tsp Water
4 Lemon

Preparation

1. If necessary, defrost the salmon (see
“Defrosting”).

2. Season the salmon with pepper and salt.

3. Place the salmon on a dish. Add water. Cover
the dish with a lid.

4. Place the dish on the centre of the
turntable [4]. Cook the salmon at 640 W for
6 minutes.
Alternatively, select code A=06 (see
“Automatic cooking modes”).

5. Add a little lemon juice before serving the
salmon.

@ Grilling chicken

© 2 hrs. - x2-3
‘ Cooking time: 2 hours
Ingredients

1 whole Chicken (800-1,400 g)

60 ml Olive oil

30 ml Lemon juice

4 Garlic, minced

1 tbsp Fresh rosemary (chopped)

1 tbsp Fresh thyme (chopped)

1tsp Paprika

To taste Salt and pepper
Preparation

1. Prepare the chicken: Rinse the chicken under
cold water and pat it dry with paper towels.
Remove any giblets from the cavity.

2. Marinate the chicken: In a small bowl, mix the
olive oil, lemon juice, garlic, rosemary, thyme,
paprika, salt, and pepper. Rub this mixture all
over the chicken, including under the skin and
inside the cavity. Let it sit and marinate for at
least 1 hour, or overnight, in the refrigerator
for best results.

3. Grill the chicken:
~ Place the chicken on a microwave-safe

dish. Place the dish on the centre of the

turntable [4].
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~ Press — .
— Rotate the rotary knob [17] to select code
A-08 for chicken.

~ Press kg [20]. 4.

— Rotate the rotary knob [17] to set the
corresponding weight of the chicken.
— Press start/+30 sec 19| to start cooking.

4. Turn the chicken: After %; of the time has 5.

passed and 2 beeps sound, open the
door [6] and turn the chicken over. Close
the door and press start/+30 sec[19] to
continue the cooking process.

5. Rest and serve: Remove the chicken from the
product and let it rest for 10-15 minutes

before carving. This allows the juices to 6.

redistribute, making the chicken more tender
and flavourful.

@ Grilling steak

— Rotate the rotary knob [17] to set the time to
20 minutes.
— Press start/+30 sec |19) to start cooking.
Turn the steak: After cooking for 12 minutes,
open the door [6] and turn the steak over.
Close the door and press start/+30 sec
to continue the cooking process.
Check for doneness: Use a meat thermometer
to check the internal temperature. For
medium-rare, aim for 57 °C; for medium aim
for 63 °C; and for well-done aim for 71 °C.
If the desired doneness is not yet reached, set
the program again and cook for few more
minutes.
Rest and serve: Let the steak rest for a few
minutes before slicing. This helps the juices
redistribute, making the steak more flavourful.

® Potato gratin

. @
®Z5m|n mnx 1 @50min |=|><2
‘ Cooking fime: 25 min ‘ Cooking time: 50 min
Ingredients .
Ingredients:
1 Steak (ribeye, sirloin, or your - -
preferred cut) 2 large Potatoes (thinly sliced)
15 ml Olive oil 240 ml Heavy cream
To taste Salt and pepper 240 ml Milk
Optional Garlic powder, onion powder, 2 cloves Garlic {minced)
or your favourite steak 100 g Gruyere or cheddar cheese
seasoning (grated)
Preparation 50¢g Parmesan cheese (grated)
1. If necessary, defrost the steak (see 15g Butter
“Defrosting”). To taste Salt and pepper
2. Prepare the steak: Pat the steak dry with
paper towels. Rub both sides with olive oil, Preparation
then season generously with salt, pepper, and 1. Prepare the sauce: In a large microwave-safe
an additional seasoning you like. pot, combine the heavy cream, milk, and
3. Grill the steak:

— Place the steak on a microwave-safe
dish. Place the dish on the centre of the

turntable [4].
— Press 2x for combination 1.
~ Press(© .
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garlic. Put the bowl on the centre of the
turntable [4]. Heat at 800 W for 3 minutes.
2. Prepare the potatoes:
— Add the sliced potatoes and mix well.
~ Press — .
— Rotate the rotary knob [17] to select code
A-10 for potatoes.




~ Press kg|[20].

— Rotate the rotary knob |17]to set a weight
of 460 g.

— Press start/+30 sec 19| to start cooking.

— After cooking: Check if the potatoes are
just tender. Season with salt and pepper.

Assemble the gratin: Butter a microwave-safe

baking dish. Layer the potatoes in the dish,

pouring some of the sauce over each layer.

Sprinkle the Gruyére or cheddar cheese

between the layers. Sprinkle the parmesan

cheese evenly over the top layer.

Cook the gratin:

— Place the dish on the centre of the
turntable [4].

~ Press [Z)[14] 3% for combination 2.

— Press @ .

— Rotate the rotary knob [17] to set the time to
35 minutes.

— Press start/+30 sec |19] o start cooking.

Rest and serve: Remove the gratin from the

product and let it rest for a few minutes

before serving. This allows the flavours to melt

together.

® Salami pizza

® 25 min o % 2-3
‘ Cooking time: 25 min
Ingredients

1 Pizza dough (store-bought or

homemade)

120 ml Pizza sauce

120 ¢ Mozzarella cheese (shredded)

60g Salami (sliced)

30g Black olives (sliced, optional)

30g Red onions (sliced, optional)

1 tsp Oregano (dried)

Optional Fresh basil leaves for garnish

Preparation

1.

Prepare the dough: Roll out the pizza dough
on a lightly floured surface to your desired
thickness.

Add the sauce: Spread the pizza sauce

evenly over the dough, leaving a small border

around the edges.

Add toppings: Sprinkle the shredded

mozzarella cheese over the sauce. Arrange

the salami slices evenly on top of the cheese.

Add the black olives and red onions, if

desired. Sprinkle the dried oregano over the

top.

Bake the pizza (2 programs are

recommended depending on the desired

result or available time):

For a crispy and deep browned

pizza:

— Carefully transfer the pizza to the grill
stand [5]. Place the grill stand on the centre
of the turntable [4].

— Press 1% for grilling.

— Press @ .

— Rotate the rotary knob [17] to set the time to
15 minutes.

— Press start/+30 sec |19] to start cooking.

For faster baking:

— Carefully transfer the pizza to a
microwave-safe dish. Place the dish on the
centre of the turntable [4].

— Press 2x for combination 1.

— Press @ .

— Rotate the rotary knob [17] to set the time to
10 minutes.

— Press start/+30 sec |19] to start cooking.

Garnish and serve: Remove the pizza and let

it cool for a couple of minutes. Garnish with

fresh basil leaves if desired. Slice and serve
hot.
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@® Mac and cheese

@ 45 min i X
‘ Cooking time: 45 min
Ingredients

300g (Elbow) macaroni

60g Butter

60g All-purpose flour

480 ml Milk

200 g Cheddar cheese (shredded)

V5 tsp Salt

Vitsp Black pepper

Vi TL Paprika (optional)

30g Parmesan cheese (grated,

optional)

Preparation

1. Cook the pasta:
~ Add the macaroni in a large
microwave-safe pot filled with salted
water. Place the pot on the centre of the

turntable [4].
— Press — -

— Rotate the rotary knob |17] to select code
A-05 for pasta.

~ Press kg [20]

— Rotate the rotary knob [17]to set a weight
of 300 g.

— Press start/+30 sec |19] to start cooking.

— After cooking: Drain the pasta and set
aside.

2. Make the cheese sauce: In a medium
saucepan, melt the butter over medium
heat. Stir in the flour and simmer for about
1 minute, until it forms a smooth paste.
Gradually whisk in the milk, continuing
to whisk until the mixture is smooth and
thickened.

3. Add the cheese: Remove the saucepan from
the heat and stir in the shredded cheddar
cheese until melted and smooth. Season with
salt, pepper, and paprika to your liking.
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4. Combine pasta and sauce: Add the cooked
macaroni fo the cheese sauce and stir until
the pasta is evenly coated.

5. Make the golden top:

~ Transfer the mac and cheese to a
microwave-safe baking dish and sprinkle
with grated parmesan cheese. Place
the baking dish on the centre of the
turntable [4].

— Press 1% for grilling.

~ Press @ ,

— Rotate the rotary knob [17] to set the time to
10 minutes.

— Press start/+30 sec |19] to start cooking.

— Grill until the top is golden and bubbly.

6. Serve and enjoy.

® Cleaning and care

/\ DANGER! Risk of electric shock! Before
cleaning: Always disconnect the product from
the wall outlet.

DANGER! Risk of burns! Do not clean
the product right after operation. Let the
product cool first.

/\ WARNING! Do not immerse the product’s
electrical components in water or other
liquids. Never hold the product under running
water.

/A ATTENTION! Risk of damage!

= Do not use cleaning sprays and other
aggressive cleaning agents, as they can
cause stains, smears or clouding on the
surfaces.

Do not use abrasive cleaning agents.

NOTES:
Clean the product immediately after it has
cooled. Once the food residues have dried,

F)

they are not easy to remove.

[ Housing: Clean the product’s housing with a
damp cloth.

01 Cooking chamber:
Before cleaning: We recommend running the
cleaning program (see "Cleaning program for
cooking chamber").



Always keep the cooking chamber | 1 | clean.
If splashes of food or spilt liquids stick to the
walls of the product, wipe them off with a
damp cloth.

If required, use a mild washing-up liquid

on the cloth. Afterwards, wipe with a cloth
moistened only with clear water to remove
any detergent residue.

Before using the product again: Allow the
cooking chamber to dry completely.

O Turntable and grill stand: Clean the
turntable | 4 | and the grill stand | 5| regularly
with warm, soapy water. The turntable and
the grill stand are suitable for dishwashers.

[ Splashes and soiling: Use a damp cloth
regularly to remove splashes and soiling from
the following components:

— Door frame | 7 | (both sides)

— Catch

— Viewing window (both sides)

~ Door seal [6] and adjacent components

0 Condensation: If condensation accumulates
on or around the outside of the door, wipe
it off with a soft cloth. This can happen if
the product is operated in extremely humid
conditions.

Odours: Remove odours regularly. Put a deep
microwave bow! - filled with a cup of water,
plus the juice and peel of a lemon - into

the cooking chamber [1]. Heat the mixture
for 5 minutes. Wipe the cooking chamber
thoroughly and rub dry with a soft cloth.

Cleaning program for cooking
chamber

NOTE: The cleaning program allows you

to soften splashes of food or spilt liquids by
evaporating soapy water. This makes it easier
to remove such contamination.

Add water and a few drops of washing-up
liquid to a microwave-safe cup.

Place a non-metallic spoon in the cup to
prevent sudden boiling.

Place the cup on the centre of the

turntable [4]. Close the door [6].

Press and hold 800/ [11] until & [27] lights
up and the value display 33] shows “5:00".
Press start/+30 sec|19) to start the cleaning
program.

When the program is finished: 3 beeps
sound. (& [27] goes off.

Clean the cooking chamber 1 | (see
"Cleaning and care").

@ Troubleshooting

Problem

Possible cause

Solution

The product does not start
cooking.

The door [6] is not properly
closed.

Close the door [6]

The turntable | 4 | makes a loud

noise when turning.

The turntable |4 | is not correctly
positioned on the turntable
holder and roller.

Place the turntable | 4 | correctly
in the cooking chamber [1].

The rollers | 4 | and/or the floor
of the cooking chamber [ 1] are
unclean.

Clean the rollers | 4 | and

the floor of the cooking

chamber[1].

The light inside the product is
not working.

The luminary is defective.

Contact the customer service
department.

The fan cannot be stopped by

pressing stop/(C=0 [15] or

opening the door [6].

The cooking process has been
completed. The product enters
compulsory cooling mode.

Wait until the fan stops rotating.
The fan rotates for 3 minutes.
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® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local
recycling facilities.

&b  materials for waste separation, which
are marked with abbreviations (a) and
numbers (b) with following meaning:
1-7: plastics/20-22: paper and
fibreboard/80-98: composite
materials.

N Observe the marking of the packaging
b
a

Product:

Contact your local refuse disposal
authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.

=

To help protect the environment, please
dispose of the product properly when
it has reached the end of its useful

154

life and not in the household waste.

Information on collection points and
their opening hours can be obtained
from your local authority.

® Warranty

The product has been manufactured to strict
quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights
against the refailer of this product. Your legal
rights are not limited in any way by our warranty
detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original sales
receipt in a safe location as this document is
required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the
time of purchase must be reported without delay
after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty
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period is not extended as a result of a claim
being granted. This also applies to replaced and
repaired parts.

This warranty becomes void if the product
has been damaged, or used or maintained
improperly.

The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product
parts subject to normal wear and fear, thus
considered consumables (e.g. batteries, tubes,
carfridges), nor damage to fragile parts, e.g.
switches or glass parts.

® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your claim, observe
the following instructions:

Make sure to have the original sales receipt and
the item number (IAN 520265_2507) available

as proof of purchase.

You can find the item number on the rating plate,
an engraving on the product, on the front page of
the instruction manual (bottom left), or as a sticker
on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, contact
the service department listed below either by
telephone or by e-mail.

Once the product has been recorded as defective
you can return it free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure to
enclose the proof of purchase (sales receipt) and
a short, written description outlining the details of
the defect and when it occurred.

@® Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: owim@lidl.co.uk

@ Service Cyprus
Tel.: 8009 4241
E-Mail: owim@lidl.com.cy
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Késleltetett SUIES . . . . .. Oldal
Gyerekzdr . . .. Oldal
Meméria funkcid . . ... Oldal
Automatikus sitési modok . ... Oldal
SUtesi tablazat . . . ... Oldal
Fagyasztott élelmiszerek felmelegitése. .. ... ... ... ... ... L Oldal
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Receptek ... ... ... . ... Oldal

Csokoladés muffin ... ... ..o Oldal
Karamellds popcorn. . ... ..o Oldal
Burgonyds reggeli . . ... ... Oldal
1 P Oldal
LazZac . oo Oldal
Csirke grillezése. . . ... Oldal
Steak grillezése ... ... . Oldal
Cs8ben siilt burgonya ... ... .o Oldal
Szaldmis pizza. ... ..o Oldal
Sajtos tészta (Mac and Cheese) . . ... Oldal
Tisztitasésapolas ... Oldal
SUE-/F8zZ8Hér tisZHIAs Program. . ..ottt Oldal
Hibaelharitas................................ Oldal
Mentesités ..................... Oldal
Garancia. ................ Oldal
Garancidlis igyek lebonyolitdsa ... ........ .o Oldal
SZErVIZ ... ... Oldal
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Felhasznalt figyelmezteté jelzések és szimbélumok

A haszndlati dtmutatéban, a gyorsinditasi Gtmutatéban és a csomagoldson az aldbbi figyelmeztetd

jelzésekkel taldlkozhat:

VESZELY! Ez a szimbdlum a
Veszély” szé mellett nagy kockdzati
tényezdre hivja fel a figyelmet,

melyet ha nem keriilnek el, az slyos
sérilésekhez vagy haldlesethez vezet.

N

Véltéaram/-fesziltség

Hertz (h&lézati frekvencia)

Watt

FIGYELMEZTETES! Ez a szimbélum
a ,Figyelmeztetés” sz6 mellett
kézepes kockdzati tényezére hivia fel
a figyelmet, melyet ha nem keriiinek
el, az silyos sériilésekhez vagy akar
haldlesethez is vezethet.

A foldelés szimbdluma

A terméket csak szaraz helyiségekben,
beltéren haszndlja.

VIGYAZAT! Ez a szimbdlum a
Vigydzat” szé mellett alacsony
kockdzati tényezdre hivia fel a
figyelmet, melyet ha nem keriilnek el,
az kisebb vagy mérsékelt sérijlésekhez
vezethet.

Veszély - dramijtésveszély!

BD>L® =R

Vigydzat, forré feliiletek!

FIGYELEM! Ez a szimbélum a
JFigyelem” sz6 mellett anyagi karok
veszélyére utal.

—=

Elelmiszerbiztos
A termék nincs negativ hatéssal az
ételek izére vagy szagdra.

eb b b P

MEGJEGYZES: Ez a szimbdlum a
+Megjegyzés” szé mellett hasznos
informdciékra hivja fel a figyelmet.

D

<O

ps

Mosogatégépben moshaté (csak a

forgétanyér [4] és a grillracs [5))

)
m

A CE-elzés azt jelzi, hogy a
termék megfelel a ré vonatkozé EU
el&irasoknak.

o

e
Sie

Olvassa be az online Gtmutatéd
behivasdhoz.

|
[ ]

Biztonsdgi utasitdsok
Kezelési utasitasok

MIKROHULLAMU SUTO

@® Bevezetd

Gratuldlunk 0j termékének vasarlasa alkalmdabdl.
Ezzel a dontésével véllalatunk értékes terméke
mellett dontétt. A haszndlati utasitds ezen termék

része. A biztonsdgra, a haszndlatdra és a

megsemmisitésre vonatkozé fontos tudnivalékat

tartalmazza. A termék haszndlata el8tt ismerje
meg az dsszes haszndlati és biztonsdgi
tudnivalét. A terméket csak a leirtak szerint és a
megadott felhaszndldsi terileteken alkalmazza.
A termék harmadik személy szdméra valé
tovabbaddsa esetén kézbesitse vele annak a

telies dokumentdcidjdt is.
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o

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Ez és szdmos mds haszndlati Gtmutatd letdlthetd

és megtekintheté a

www.lidl-service.com weboldalon. A QR-kédot
beolvasva egyenesen a Lidl szolgdltatdsi
weboldaldra (www.lidl-service.com) juthat, ahol
a cikkszam (IAN) 520265_2507 megaddséval
megnyithatja haszndlati Gtmutatéjdt.

@® Rendeltetésszerit hasznalat

B Atermék élelmiszerek felmelegitésére és
elkészitésére alkalmas. A termék mds célra
nem haszndlhaté.

B Atermék csak magdn haztartdsokban t6rténd
hasznélatra alkalmas, egészségigyi vagy
izleti célra nem haszndlhaté.

B A gyarté nem vdllal felel8sséget a
szakszerGtlen haszndlatbdl adédé karokért.

® A csomagolas tartalma

A termék kicsomagoldsa utdn ellendrizze

a csomagolds teljességét és az alkatrészek
megfeleld dllapotdt. A haszndlat elétt tavolitsa el
a csomagoléanyagokat.

Programdttekinté cimke
Gyorsinditdsi Gtmutaté
Haszndlati Gtmutatd

1 Mikrohullamy sité
1 Forgdtdnyér

1 Tényérrogzité

1 Forgdgylri

1 Grillrées

1

1

1
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® Arészegységek leirasa
(A dbra)

Sitétér

Programattekintés

Elektromos vezeték csatlakozéval

Forgétanyér forgdgyirivel és tanyérrégzitével
Grillrécs

Ajtéelem (ajtétdmités)

Aijtdkeret

Retesz

Kijelzd

Mikrohulldmu siité teljesitmény gombok

EHRERNEENENE

800/ gomb (mikrohullamu siité
teljesitmény/tisztités program)

— gomb (automatikus kiolvasztds/
ételkészités)

Q gomb (mentés/kedvenc)

gomb (grill/kombinalt)

si‘op/(p gomb (stop/térlés/gyerekzdr)
(© gomb (idézité/6ra)

Forgatégomb (id8/stly/program)
Ajtényité

start/+30 sec gomb (inditds/gyorsinditds)
kg gomb (suly)

]

dbra)

N

AUTO (automatikus elkészités)
C-1 (kombindlt 1)

C-2 (kombinalt 2)

UU (grill)

@ (idszits)

A (gyerekzar)

G (tisztitas program)

g (gramm)

G (késleltetett ételkészités)
3 (kiolvasztés)

Jelz8csikok (mikrohullamy siitd teljesitménye)
(mikrohulladm)

Erték kijelz

RIZRIREBRE = [Sslzlslzlz=]s]

N
(o]

[SI3]

w
=

[S0([%)
W [N



® Miszaki adatok

Névleges fesziiltség: | 220-240 V~, 50 Hz
Bemend teljesitmény: | 1200 W
Teljesitményfelvétel

készenléti médban: 0,4 W
Védelmi osztaly: I

Kimend teljesitmény: 800 W
Bemen$ teljesitmény

(grill): 1000 W
Mikrohullamg

frekvencia: 2450 MHz
A sitétér Grtartalma: | kb. 20 liter

B Atermék megfelel az EN 55011 eurépai
szabvany kévetelményeinek.

B Ennek a szabvanynak megfeleléen a termék a
2. csoport B osztdlydba tartozé készilékként
kerilt besoroldsra.

B 2. csoport = a termék célzott magas
frekvencidjo energidt kelt elektromdagneses
sugdrzds formdjdban élelmiszerek hé dltali
kezelése céligbol.

B B osztdly készilék = a termék héztartdson
belili haszndlatra alkalmas.

A Biztonsagi utasitasok

A TERMEK HASZNALATA
ELOTT ISMERKEDJEN MEG

A TERMEK BIZTONSAGI
TUDNIVALOIVAL ES
HASZNALATI UTASITASAIVAL!
HA A TERMEKET TOVABBADJA,
ADJA MELLE EZEKET A
DOKUMENTUMOKAT IS!

A jelen hasznélati Gtmutatéban
leirtak figyelmen kivil hagydsabdl
adddé kérok esetén a garancia
érvényét vesztil A kdvetkezményes

kérokért nem véllalunk felel8ssé-
get! A szakszeritlen haszndlat
vagy a biztonségi utasitdsok
figyelmen kiviil hagydsa kévetkez-
tében t6rténé anyagi kdrokért és
személyi sérilésekért nem vélla-
lunk felel8sséget!

OLVASSA EL FIGYELMESEN
A BIZTONSAGI
UTASITASOKAT ES ORIZZE
MEG AZOKAT KESOBBI
HASZNALATRA

® A terméket akkor haszndlhatjék
8 éves és afolstti gyermekek,
valamint csdkkent testi,
érzékszervi és szellemi
képességl személyek, illetve
olyanok, akik nem rendelkeznek
a kell8 tuddssal vagy
tapasztalattal, ha szédmukra
feligyeletet biztositanak,
a termék biztonsdgos
hasznélatdval kapcsolatban
megfeleld utasitdsokat kaptak
és megértik az azzal jGré
veszélyeket.
Gyermekek nem jdatszhatnak a
termékkel.
A tisztitdst és a felhaszndléi
karbantartést nem végezhetik
gyermekek feligyelet nélkil.
A terméket és az elekiromos
vezetékét tartsa 8 év alatti
gyermekektd| tévol.
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AFIGYELMEZTETES! A termék
kombindlt izemmddban t6rténd
Uzemeltetésekor a keletkez8
h8 miatt azt javasoljuk, hogy
gyermekek a terméket csak
felnétt felugyelete mellett
hasznéljék.

AFIGYELMEZTETES! Ha
a termék ajtaja vagy az
ajtétémitések sériltek, ne
haszndlja a terméket addig,
amig meg nem javittatja egy
szakemberrel.

AFIGYELMEZTETES!

Egy szaktuddssal nem
rendelkezd személy
szadmdra, a mikrohulldmo
sugdrzdstdl védelmet nyiijtd
boritds eltdvolitésaval jaré
karbantartdsi és javitdsi
munkdlatok veszélyesek.

AFIGYELMEZTETES! Ne
melegitsen folyadékokat
vagy mds élelmiszereket zart
taroléedényekben, mert azok
felrobbanhatnak.

® Ha az elekiromos vezeték
sérilt, azt a veszélyek
elkerilése érdekében
a gyarténak, az
Ugyfélszolgdlatanak, vagy egy
annak megfeleld képesitéssel
rendelkez& szakembernek kell
kicseréInie.
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A termék hdztartdsi és

ahhoz hasonlé felhasznéldsi

terileteken haszndlhaté, ilyenek

példaul:

- Uzletek, irod&k és mds
munkateriletek munkahelyi
konyhdi;

- Tanyahdzak;

- Szdélloddk, motelek és egyéb
szdllashelyek vendégei
szAdmdra;

- Félpanzids ellatdst nyiijtd
szélldsok és hasonld helyek.

Hagyjon a termék felsd része

felett legaldbb 20 cm szabad

helyet.

Csak olyan edényeket

haszndljon, melyek

mikrohullém sitében valé
haszndlatra alkalmasak.

Ne hasznélja a grillrdcsot

vagy mds fém térgyakat

mikrohulldmi vagy kombinélt
izemmédban. A fémek
visszaverik a mikrohulldmg
sugdrzdst, mely szikrékat kelt.

Ezek égést okozhatnak, mely

a termék helyrehozhatatlan

kdrosoddsdhoz vezethet!

Ha mGanyagbél vagy papirbdl

készilt taroléedényekben lévs

élelmiszereket melegit, tartsa a

terméket szem el&tt, mert fenndl

a gyulladds veszélye.



m A termék élelmiszerek és italok
felmelegitésére alkalmas.
Elelmiszerek vagy ruhadarabok
szdritésa, melegitépdrndk,
otthoni papucsok, szivacsok,
nedves kenddk vagy hasonlék
felmelegitése sérilésekhez,
gyulladdshoz vagy égési
sérilésekhez vezethet.

® Amennyiben a termékbd|
fust tavozik, a terméket ki kell
kapcsolni vagy a konnektorbdl
ki kell hozni, emellett a ldngok
elfojtdsdhoz tartsa a termék
ajtajét csukva.

B Egyes italoknak a mikrohulldmg
sitében térténd felmelegitése
késleltetett, hirtelen feltord
forréshoz vezethet, mely miatt
a téroléedény kezelése sordn
odafigyelés javasolt.

W Csecsemék bébiételes
flakonjainak, Gvegeinek
tartalmdt az égési sérilések
elkerilése érdekében haszndlat
eldtt keverje vagy rdzza 8ssze,
valamint ellendrizze azok
h&mérsékletét.

® A mikrohullédmd sitében ne
melegitse tojasokat héjastul,
sem keményre fétt tojasokat,
mert azok a felmelegités utdn
még a mikrohullémy sitében
felrobbanhatnak.

® A terméket rendszeresen
tisztitsa meg és tévolitsa el
beléle az ételmaradékokat.

B Ha a termék nem teljesen tiszta,
az kart tehet a felileteiben,
mely rossz hatdssal van az
élettartamdra, illetve veszélyes
helyzetekhez is vezethet.

® A terméket ne tisztitsa
gdztisztitd segitségével.

® A termék csak szabadondllé
formdban hasznélhaté. Tilos
szekrény belsejébe vagy
hasonlé helyekre rakni.

TOVABBI BIZTONSAGI

UTASITASOK

W Szivritmusszabdlyzéval
rendelkez8 személyeknek
a lehetséges kockdzatok
tekintetében a termék
haszndlata el8tt ki kell kérnitk
orvosuk tandcsdt.

A VESZELY! Egési sérilések
veszélye! A termék mikddés
kdzben felforrésodik. A termék-
hez ne érjen hozzd miksdés
kézben és kdzvetlenil azutén.

AVESZELY! Aramijtésve-
szély! A terméket ne meritse
vizbe vagy egyéb folyadékba.
A terméket soha ne tartsa folyé
viz ald.
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AVESZELY! Aramiitésve-
szély! Ne haszndlja a termé-
ket, ha az sériilt. Ha a termék
megsérilt, valassza le a halé-
zati dramrél és forduljon az
eladdjdhoz.

® Ne haszndlja a terméket, ha az
leesett, vagy ha azon lthatéd
sérilések vannak.

B Mieldtt a terméket az elektro-
mos hélézatra csatlakoztatné
ellendrizze, hogy a hélézat
névleges fesziilisége megfelel-e
a termék adattdblgjén feltinte-
tettnek.

= Ovja az elekiromos vezetéket
a sérilésektsl. Ne hagyja azt
éles sarkokon atlégni, becsi-
pdédni, és ne hajlitsa meg. Az
elektromos vezetéket tartsa
forré feltletektél és nyilt Iangok-
16l tévol.

A termék feladllitasa

AFIGYELEM! Ne helyezze a
terméket sit8, vagy mds hét
keltd berendezés folé. A termék
kérosodhat, ha ilyen helyre
teszi.

Kezelés
A VESZELY! Egésveszély!
Tavolitsa el a felmelegitendd

élelmiszerek csomagoldsdanak
fém zdaréelemeit.
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® Ne mozgassa a terméket miko-
dés kdzben.

® Ne haszndlja a terméket, ha az
ures.

® Ne tegye a terméket forré
feltletekre (pl. gaztizhely,
elektromos tizhely, sit8 stb.). A
terméket mindig egyenes, stabil,
tiszta, héallé és szaraz felileten
Uzemeltesse.

® Ne helyezzen éghetd anyago-
kat a termék kdzelébe.

® A termék nem haszndlhaté
kilsé id8zitével vagy kiléndllé
szabdlyzérendszerrel.

Tisztitas és apolas

AFIGYELMEZTETES! Sériilés
kockazata! A termék
tisztitésa eldtt, illetve ha
nincs haszndlatban, hizza
ki a készilék csatlakozsjét a
konnektorbdl.

W Az elektromos csatlakozét ne
a vezetéknél fogva hizza ki a
konnektorbél.

® A terméket, az elekiromos
vezetéket és a csatlakozét
évija a portdl, a kdzvetlen
napfénytdl, illetve a
récseppend vagy réfréccsend
viztél.



u Ne tévolitsa el a vildgos
feddlemezt, mert az
védi sitétérben 1évé
magnetront.

® A termék belsejében lévé
fényforrds cseréjét bizza
képzett szakemberre.

W Tisztitsa meg az aldbbi az
elemeket rendszeresen egy
enyhén nedves ruhéval:

— Ajtdkeret | 7| (kivil és belil)

—Retesz

— Betekinté ablak (kivil és
belil)

— Az qjtétomités [6] és az
elvélaszté elemek

W Tisztitsa meg a terméket és
tartozékait a , Tisztitds és
dpolds” cim{ fejezetben leirtak
szerint.

MAS KESZULEKEK

RADIOHULLAMAINAK

ZAVARA

A készilék hasznélat sordn zavart

okozhat rédiék, televizidk vagy

hasonlé készilékek mikodésében.

Az ilyen zavarokat az aldbbi

médon csokkentheti vagy

szUntetheti meg:

W Tisztitsa meg a termék ajtajdt és
az ajtétomitéseket.

= Allitsa ét a rédié vagy a
televizié antenndjét.

A terméket és a vevkésziléket
tartsa kilén helyiségben.
B A terméket és a vevSkésziléket
helyezze egymdstd| tavolabb.
® A terméket csatlakoztassa
egy mdsik konnektorba.
A terméknek és a
vevékésziléknek kilén
aramkoron kell lennie.

OVINTEZKEDESEK

TULZOTT MIKROHULLAMU

SUGARZASSAL

VALO KAPCSOLAT

ELKERULESEHEZ

B Ne prébdlia bekapesolni a
készuléket nyitott ajtéval.
igy Ont potencidlisan kéros
mennyiség{ mikrohulldmd
sugdrzds érheti.
Szintén fontos, hogy ne
nyissa fel és ne médositsa a
biztonsdgi reteszeléseket.

® Ne csatoljon semmit az aijté
kszé. Ugyelien arra, hogy ne
maradjanak élelmiszerek vagy
tisztitdszerek a szigetelések
feliletein.

@® A mikrohulldmu sitében
torténo ételkészités alapelvei

0 Elkészitési idé: Ugyelien az elkészitési
idére. Vélassza ki a legrévidebb megadott
elkészitési idst, majd névelje azt igény szerint.
Ha az élelmiszereket 10l sokaig siiti/f6zi, azok
fustlhetnek vagy akar meg is gyulladhatnak.
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O Elelmiszerek: Az élelmiszereket a A felmelegités utdn hagyja a folyadékot a

termékben egyenletesen ossza el. Vagja az sitétérben [ 1] kérilbelil 20 masodpercig,

élelmiszereket megkézelithetéleg egyforma hogy az hirtelen ki ne tudjon forrni.

méret( darabokra. A vastagabb darabokata [ Pattogatott kukorica: Csak

szélekhez kdzel rakja. mikrohulldmi sitéhéz készilt pattogatott
O Az élelmiszerek lefedése: Az kukoricat hasznaljon.

élelmiszereket a siités sordn mikrohullémd

sitében valé haszndlatra alkalmas ® Megfelel6 edények

feddvel fedije le. A fed8 megakaddlyozza haszndlata

a kifréccsenést, valamint segit az ételek
egyenletes atsiitésében.

O Az élelmiszerek megforditasa: Sités
sordn forditsa meg egyszer a termékben,
mert egyes ételek, példdul a csirkehis vagy

/\ FIGYELMEZTETES! Egésveszély! Ne
haszndlja a grillrdcsot | 5 | vagy mdés fém
targyakat mikrohullémd vagy kombindélt
izemmédban. A fémek visszaverik a
mikrohulldmd sugdrzast, mely szikrakat
kelt. Ezek égést okozhatnak, mely a termék
helyrehozhatatlan karosoddsdhoz vezethet!

a hamburger igy hamarabb elkésziilnek. A
nagyobb darabokat, példaul siilt hisokat,
legalébb egyszer meg kell forditani.

A kisebb méret( élelmiszereket, példéul m A mikrohulldm sitékben a legidedlisabb
husgolydkat a sitési ids felénél teljesen olyan anyagokat haszndlni, melyeken a
rendezze Gt. Forditsa meg a husgolydkat és mikrohulldmok &t tudnak haladni, igy az
hizza &t Sket kozéprél a szélek felé. energia bejut a téroléedényen belilre, és

[ Bérds vagy héjas élelmiszerek: A felmelegiti az élelmiszert. A mikrohulldmok
burgonydk, virslik és hasonlé élelmiszerek a fémen nem tudnak dthatolni. Eppen ezért
héjat, bérét elkészités eldtt szurkdlja meg. Ha ne haszndljon fémbd| készilt taroldkat,
nem igy tesz, azok szétdurranhatnak. edényeket.

O Vastag béri vagy héjo élelmiszerek:  m Ha a terméket felmelegitéshez haszndlia,
Az egész tokoket, almdkat, gesztenyéket ne haszndljon Ujrafelhasznélt papirbél
és hasonlé élelmiszereket elkészités el&tt készilt termékeket. Ezek fém részeket
szurkdlja meg. tartalmazhatnak, melyek szikrékat és/vagy

[ Zsirok és olajok: A termékben ne égést okozhatnak.
olvasszon fel fagyasztott zsirt vagy olajat. A B Javasolt a kerek vagy ovdlis edények
termékben ne végezzen olajsitést. A zsirok, haszndlata a négyszdglet( vagy hosszikas
olajok meggyulladhatnak. taroléeszkdzok helyett, mert a sarkok

0 Italok: Miutan a termékben italokat melegit, kdzelében lévé élelmiszerek tulsilhetnek. Az
azok kis késéssel kezdhetnek el lobogni, alébbi listan talalhatéak azok a tandcsok,
ha az ital felforr. Legyen dvatos, mielétt a melyek segitségére lehetnek a megfelels
taroléedényhez érne. A hirtelen felforrds edények kivalasztasaban.

megelézése érdekében:
Ha lehetséges, helyezzen egy arra
alkalmas Gvegrudat a folyadékba amig az

felmelegszik.
Fézéedény Mikrohullamg sité Grill Kombinalt
Ha4ll6 tveg Igen Igen Igen
Nem h&dllé tveg Nem Nem Nem
Haallé kerdmia Igen Igen Igen
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F6zéedény Mikrohullamg sité Grill Kombinalt
Mdanyag edények (mikrohullamd

sitébe alkalmasak) Igen Nem Nem
Sutépapir Igen Nem Nem
Fém tdlca/lap, grillrdes Nem Igen Nem
Alufélia és féliabdl készilt tarold Nem Igen Nem

Mielott elészor haszndalné

/\ FIGYELMEZTETES! Egésveszély! Ne

®

O

haszndlja a terméket, ha az ires.

MEGJEGYZESEK:

A termék elsé haszndlatakor enyhe szag
keletkezhet. Gondoskodijon a terilet
megfeleld szell6zésérdl.

Az ajté [6] kinyitdsa: Nyomja meg az
ajtényitdt .

Az aité [ 6] kinyitésakor talél egy matricét a
programattekintéssel | 2 | a kereten. Ha ezen
a helyen nem taldlhaté matrica, akkor a
matrica a sitétér [ 1] belsejében van. Keresse
ki a kivant nyelvi matricat és ragassza fel
erre a helyre a programok dttekintéséhez.
A matrican megtaldlhaték az automatikus
kiolvasztdsi és sitési médokat.

Tavolitsa el a csomagoléanyagokat (ideértve
a mlanyag zacskdkat és a sitétér
belsejében 1év8 ragasztészalagokat és
véddlemezeket is). Ellendrizze, hogy az
alkatrészek hidnytalanok-e.

Tisztitsa meg a terméket és tartozékait (ehhez
lasd a ,Tisztitds és dpolds” cim( részt).

A viz vagy a por letérléséhez tisztitsa meg a
felileteket egy szdaraz ruha segitségével.

A termék feldllitasa

/\ FIGYELMEZTETES! Egésveszély!

A termék nem épitheté konyhaszekrény
belsejébe. Zart szekrények belsejében nem
biztosithaté a termék elegendd szellézése. A
termék sérilhet és tizeset kockdzata 4ll fenn!

SN

O Aterméket helyezze egy sima feliletre,

biztositva a megfeleld szell6zést:

— Atermék és a korilstre 1év8 falak kozott
(az oldalsé és a hatsé falakat is ideértve)
hagyijon legaldbb 10 cm szabad helyet.
Fontos, hogy az qijtét teljes mértékben ki
lehessen nyitni.

~ Hagyjon a termék felsd része felett
legaldbb 20 ecm szabad helyet.

@® Osszeszerelés
1. lllessze r& a tanyérrogzitét | 4 | a sitétér m

belsejében lév8 tanyérhaitésra.

2. Helyezze rd a forgd gylrit |4 | a sitétér

belsejében lévé futdfeliletre.

3. Helyezze ré a forgétanyért | 4 | a forgd

gyUrire és a tanyérrogzitére. A forgdtanyért
helyesen kell a tanyérrégzitdre helyezni.

4. Dugija be az elekiromos csatlakozét | 3 | egy

konnektorba.

Kezelés

MEGJEGYZESEK:
A siités befejezése utan az érték kijelzén
az ,End” (vége) felirat lesz lathatd.
3 sipolés hallhaté. Ha nem hait végre
semmilyen miveletet, akkor 2 perc elteltével
emlékeztet8ként ismét 3 sipolds hallhaté.
B A gyors elkészités, a mikrohulldm, a grill
és a kombindlt médban a sitési idét
a start/+30 sec |19] gomb minden
egyes megnyomdsdval 30 mésodperccel
meghosszabbithatja.
B Ha mkédés kézben megnyom egy
érvénytelen gombot, megszélal kétszer a
jelz8hang.
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O A sitési program kivélasztésa utdn:

~ Nyomija meg a @) gombot vagy vdrjon
3 mdsodpercet, amig az érték kijelz8 [33] a
,00:00" értéket mutatja.

— Forgassa el a forgatégombot |17| az
Sramutatd jaraséval ellenkezd vagy az
Sramutatd jardséval megegyezd irdnyba a
sitési id8 10 mdsodperc és 95 perc kdzoth
értékre vald bedllitdsdhoz (minden kézi
program maximdlis sitési ideje 95 perc).

Idétartam Intervallum
< 5 perc 10 mésodperc
5-10 perc 30 mésodperc
10-30 perc 1 perc
> 30 perc 5 perc

O Ha a siités kézben megnyomija a

stop/(C=2 [15] gombot egyszer, a program
megszakad. A program folytatdséhoz
nyomja meg a start/+30 sec |19 gombot.
A stop/(C0 gomb kétszeri megnyomdsa
esetén a program ledll.

A termék energiatakarékos izemmaéddal is
rendelkezik. Készenléti médban, vagy a siités
befejezése utdn a kijelzé [9] hattérvilagitasa
elhalvanyul, ha 5 mésodpercen beil nem
nyom meg egy gombot sem, illetve ha a
forgatégombot |17| gombot nem forditja el. A
kijelzé kivilagitdsahoz nyomja meg barmelyik
gombot, vagy forditsa el a forgatégombot.
Miutén egy > 2 perces siitési ideji sitési
program befejez8détt, a ventildtor 3 percig
i@r, hogy a sitéteret | 1| lehltse. Az érték
kijelzén |33| az ,End” (vége) érték jelenik
meg.

A leh(lési fazisban nem lehet ledllitani a
ventilétort az ajté [6] kinyitésaval vagy a
stop/(C2 [15] gomb megnyomésaval. A
termék haszndlatdnak folytatdséhoz vérja
meg, amig a ventilator ledll. Ezzel néveli a
termék élettartamdt.
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Készenléti mod

Amikor a terméket el8szér csatlakoztatia az
aramforréshoz, egy sipolé hang hallhaté. A
kijelz8 [9] hattérvilagitasa elhalvényul, ha

5 mésodpercen beil nem nyom meg egy
gombot sem, illetve ha a forgatégombot
nem forditja el. A termék ekkor készenléti
médban lesz. Az érték kijelzén [33] az

J1:01” jelenik meg. A @ [25] vilagit.

Miutén bedllitotta az érdt (lasd: ,Az éra
bedllitésa”), az érték kijelz8 |33| az aktudlis
iddt készenléti médban mutatja.

Miutén a program kivélasztési médban

60 mdsodpercig nem nyom meg egy gombot,
az érték kijelzd [33] ismét az aktudlis idét
mutatja. Tovabbi mivelet nélkili 5 masodperc
elteltével a termék készenléti médba kapcsol.

Az ora beadllitasa

MEGJEGYZES: Ha a terméket a halézati
aramellatésrél levdlasztigk, a pontos idét djra
be kell &llitani.

Készenléti médban tartsa lenyomva a (O
gombot 3 mésodpercig. A 12 6rds formdatum
van kivélasziva. Az érték kijelzén |33] a
,Hr12" jelenik meg.

Forgassa el a forgatégombot [17/a 12 és a
24 6rds formdtum kdzti valtdshoz.

Hr12: 12 6rds formatum

Hr24: 24 érés formétum

A megerdsitéshez nyomja meg a

(© gombot [14]

Az 6rdk bedllitédsahoz forditsa el a

forgatégombot [17].
A megerésitéshez nyomja meg a

(© gombot [14].

A percek bedllitdsahoz forditsa el a

forgatégombot [17].
A megerésitéshez nyomja meg a

(© gombot [16]



® Gyors elkészités a

O

mikrohullédmu sitében

Készenléti méd médban nyomja meg egyszer
a start/+30 sec |19 gombot. Az érték
kijelzén |33| a ,0:30" jelenik meg. A
kijelz8 és mindhérom jelz8csik |31] vilagit.

A siités ekkor elindul teljes teljesitményen.

A gomb minden egyes megnyomdsdval a
sitési id8 30 mdsodperccel hosszabb lesz. A
maximdlis sitési id6 95 perc.

@® Mikrohulldmi Gzemméd

Szilkséges tartozékok:

Forgétanyér forgé gyirivel és
tanyérrogzitével

/\ FIGYELMEZTETES! Egésveszély! Ne

haszndlja a grillrécsot | 5 | vagy més fém
targyakat mikrohullémd Gzemmédban.

A fémek visszaverik a mikrohullémg
sugdrzdst, mely szikrakat kelt. Ezek égést
okozhatnak, mely a termék helyrehozhatatlan
kérosoddsdhoz vezethet!

MEGJEGYZES: A siitési folyamat kézben
egy teliesitmény |10 gomb megnyomésaval
ellendrizheti a teljesitményfokozatot.

Készenléti médban nyomja meg a
megfeleld mikrohullamu siité teljesitmény
gombot a teljesitmény kivalasztésdhoz.

Az érték kijelz6 [33 mutatia a kivélasztott
teljesitményt. A[E=][32 kijelz6 és a
megfeleld jelz8csikok |31] vilagitanak.

3. Asiitési id6 bedllitdséhoz forditsa el a
forgatégombot [17]. A maximdlis sitési id8

95 perc.

4. Az ételkészitési folyamat elinditaséhoz
nyomja meg a start/+30 sec |19 gombot.

® Mikrohullami méd -
alkalmazasi példak

Mikrohullamo
suté teljesitménye

Hasznalat

160 W

Jégkrém, vaij olvasztasa

320W Elelmiszer kiolvasztdsa/
melegitése

480 W Elelmiszer felmelegitése
(pl. egytalétel)

640 W Z5ldség/hal elkészitése

800 W Fagyasztott ételek

felmelegitése, folyadék
gyors melegitse

@® Grill izemméd

Szilkséges tartozékok:

Grillracs

® MEGJEGYZESEK:

B A grill izemméd kilénésen alkalmas
vékonyabb halszeletek, marha- és
sertésszeletek, kebab, kolbdszok és
csirkerészek elkészitésére. A grill izemméd
tovabbd haszndlhaté melegszendvicsekhez
és csében siilt ételekhez is.

Jelzdcsikok Mikrohullédmu sité

teljesitménye
160 W, 320 W
— (alacsony)
] 480 W, 640 W (kdzepes)

A_-

800 W (magas)

2. Nyomija meg a ® gombot vagy vdrjon
3 mdsodpercet, amig az érték kijelz4 [33] a
,00:00" értéket mutatja.

Ne tavolitsa el a grillrdes | 5 | 3 szilikonlabat.
A szilikonldbak tartjgk a grillracsot a helyén,
hogy az ne tudjon elcsiszni.

Készenléti méd médban nyomja meg egyszer
a (&) gombot [14]. AU 24 vilagit. Az értek
kijelz8n a ,Grl" érték jelenik meg.
Nyomja meg a @ gombot vagy vdrjon

3 mésodpercet, amig az érték kijelzé 33| a
,00:00" értéket mutatia.

A siitési id6 bedllitésdhoz forditsa el a
forgatégombot [17). A maximdlis siitési idé

95 perc.

HU 41



4. Az ételkészitési folyamat elinditdséhoz
nyomja meg a start/+30 sec |19 gombot.

® Kombinalt izemméd
Szilkséges tartozékok:

Forgétanyér forgé gyirivel és
tanyérroégzitével

/\ FIGYELMEZTETES! Egésveszély! Ne
haszndlja a grillrécsot | 5 | vagy més fém
targyakat kombindlt izzemmédban. A fémek
visszaverik a mikrohulldmi sugdrzast, mely
szikrdkat kelt. Ezek égést okozhatnak, mely
a termék helyrehozhatatlan kdrosodésahoz
vezethet!

1. Készenléti médban nyomja meg kétszer

a gombot a kombindlt 1-hez vagy

hdromszor a kombindlt 2-héz.

Médok Mikrohullamo | Grill
sité

Kombindlt 1 (C-1) 30 % 70 %

Kombinalt 2 (C-2) 55% 45 %

Kombinalt 1:
— Alkalmas: Steak, szdrnyas, pizza
— Az érték kijelzdn |33 valtakozik a ,C-1" és
a ,30:70" (30 % mikrohullamy sits, 70 %
grill) érték.
~ A€-1222) vilagit.
Kombinalt 2:
— Alkalmas: Hal, gratindlt ételek
~ Az érték kijelzdn 33 valtakozik a ,C-2"
és az ,55:45" (55 % mikrohulldmy siitd,
45 % grill) érték.
~ A C-2[23] vilagit.
2. Nyomja meg a O gombot vagy vdrjon
3 mdsodpercet, amig az érték kijelz4 [33] a
,00:00" értéket mutatja.
3. Asiitési idé bedllitdséhoz forditsa el a
forgatégombot [17]. A maximdlis sitési id8
95 perc.
4. Az ételkészitési folyamat elinditaséhoz
nyomja meg a start/+30 sec |19 gombot.
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Kiolvasztas
MEGJEGYZES: A termék 4 kiolvasztdsi

izemmédot kindl.

Kédszém | Hasznalat

A-01 Dardlt hos kiolvasztésa
A-02 Husdarabok kiolvasztasa
A-03 Csirkedarabok kiolvasztdsa
A-04 Kenyér kiolvasztdsa

®

e e

Készenléti m6d médban nyomja meg a

= gombot [12]. Az érték kijelzén [33] az
,A-01" jelenik meg. A AUTO [21] és a 3
vilagit.

Forgassa el a forgatégombot [17] a kivant
kiolvasztasi program kivélasztdsahoz (A-01
-A-04).

Nyomja meg a kg 20| gombot, vagy vdrjon
3 mdsodpercig. Az érték kijelz8 [33] a
minimdlis tdmeget mutatja grammban (g).
Forditsa el a forgatégombot |17| a fagyasztott
élelmiszer stlyanak bedllitdsdhoz.

A folyamat elinditésdhoz nyomja meg a
start/+30 sec |19 gombot.

Kiolvasztas kézben az érték kijelz8n

a ,turn” (megforditds) érték lathatd, és

2 sipolés hallhaté. Ez arra figyelmeztet, hogy
meg kell forditsa meg az ételt. Amennyiben
nem forditia meg az élelmiszert, a folyamat
az id8 lejartdig folytatodik.

Nyissa ki az ajtét [ 6] az ajtényité
megnyomésaval. A kijelzén [9] az idé ledll.
Forditsa meg az élelmiszert. Haszndljon
véddkesztylt vagy konyharuhét, mert az
élelmiszer felforrésodik.

Csukja be az aijtét [6].

A folyamat folytatésdhoz nyomja meg a

start/+30 sec |19 gombot.

Konyhai id6zité

MEGJEGYZESEK:

Az id8zité 10 mdasodperc és 95 perc kdzét
értékre dllithatd.

Az idézit6 funkcié a mikrohulldmd mikadéstsl
figgetlenil is hasznalhaté.



e e

Az idézit6 a visszaszamldlds sordn barmikor

ledllithaté a stop/(C= [15] megnyomaséval.

Készenléti méd médban nyomja meg egyszer
a (O [16] gombot. Az érték kijelzén [33] az
,00:00” jelenik meg.

Az id8 bedllitaséhoz forditsa el a
forgatégombot [17].

A megerd8sitéshez nyomja meg a
start/+30 sec gombot [19]. Az idé elkezd
visszaszamolni.

3 mésodperc elteltével az érték kijelzén
ismét az aktudlis id8 lathaté.

A hétralévd id8 kijelzése: Nyomja meg
egyszer a (O[16] gombot.

Amikor a visszaszamldlés befejezédik,

3 csipogd hangijelzés hallatszik.

Késleltetett sités
MEGJEGYZESEK:

Az visszaszamldlés lejartakor a sités
automatikusan elindul.

A késleltetési id alatt a stop/Co
gomb megnyomdsaval megszakithatja a
programot.

A visszaszdmldlé funkcié mikédésekor az
aldbbi funkcidk nem haszndlhaték: Gyors
ételkészités és kiolvasztds.

A (© 18] megnyomasaval ellensrizheti

az aktudlis id8t. Az érték kijelz8

3 masodperc elteltével ismét a bedllitott idst
mutatja.

El8szor készenléti médban vélassza ki az
ételkészitési programot és az elkészitési idét.
Tartsa lenyomva a (O gombot

3 masodpercig. Az érték kijelzén |33| az
,00:00" jelenik meg. A @” [29) vilagit.
A kivant kezdési id8 éraértékének
bedllitdsahoz forgassa el a
forgatégombot [17].

A megerd8sitéshez nyomja meg a

(© gombot [14].

A kivant kezdési id8 percértékének
bedllitésdhoz forgassa el a

forgatégombot [17].

6.

S
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A megerdsitéshez és a késleltetett ételkészités
megkezdéséhez nyomja meg a (O
gombot. Az ételkészitési program megfeleld
szimbdluma, az idé kijelzése és o @&
villog.

Gyerekzar

MEGJEGYZESEK:

Ezt a funkciét akkor haszndlja, hogy
feligyelet nélkiil gyermekek ne tudjak
haszndlini a terméket.

Ez a funkcié csak akkor aktivélhaté, ha a
termék készenléti médban van.

Bekapcsolas: Készenléti izzemmdédban

tartsa a stop/(C=2 [15] gombot lenyomva,

amig egy sipolds hallatszik. Az érték
kijelzén |33] a ,SAFE” (biztonségos) érték
ielenik meg. A i [2¢] vilagit.
Kikapcesoléds: Tartsa a stop/C
gombot lenyomva, amig egy sipolds
hallatszik. A ,SAFE” (biztonsagos) érték

elttnik az érték kijelzon [33]. A £ [26] kialszik.
Egy 0jabb sipolé hang hallhaté.

Memoéria funkcié

MEGJEGYZES: A mentés funkciéval
elmentheti el kedvenc étele bedllitasait. Ez azt
jelenti, hogy ezeket a bedllitdsokat egyetlen
gombnyoméssal elérheti.

Bedllitasok mentése/mentés felilirasa

1.

Nyomija meg a (@ gombot [13]. Ha korébban
nem mentett el semmilyen bedllitast, az

érték kijelzén [33] a ,00:00" érték lathats.
Ellenkez6 esetben a[9] kijelzén az elmentett
bedllitdsok lathatdk.

Végezze el a megfelels bedllitasokat (lésd
»Mikrohulldmd iizemmaod”, ,Grill izemméd”
vagy ,Kombindlt izemméd” rész 1-3.
[épéseit).

Mentse el a bedllitasokat vagy irja feliil az
elmentett értékeket a (@ [13] megnyomdsaval.
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Etelkészités a mentett bedllitasok
funkciéval

1. Nyomija meg a C@ gombot[13]. A kijelz8 [9]
ielzi az elmentett bedllitésokat.

2. Az ételkészitési folyamat elinditésdhoz
nyomja meg a start/+30 sec |19 gombot.

Avutomatikus sitési médok

MEGJEGY ZESEK:

Az automatikus f8zési folyamat eredménye
olyan tényezs8ktél figg, mint az étel alakja
és mérete, az egyes ételek kivant f8zési foka,
valamint az, hogy hogyan helyezi el az

ételt a termék belsejében. Ha az eredmény
nem kielégité, dllitsa be a f8zési idét ennek
megfelelSen.

B Az A01-8l A-04-ig teriedd izemmédok
leirdsa a ,Kiolvasztds” fejezetben taldlhats.

e e

1. Készenléti méd médban nyomja meg a
= gombot[12] A AUTO [21] vilagit.

2. Forgassa el a forgatégombot [17] a kivant
program kivélasztasdhoz (A-05 - A-14, lasd
aldbbi tablazat).

3. Nyomja meg a kg|20| gombot, vagy vérjon
3 masodpercig. Az érték kijelz8 [33] vagy a
minimdlis sulyt mutatja grammban (g), vagy
az adagok minimdlis szémét (a kivalasztott
programtd| figgden).

4. Forditsa el a forgatégombot [17] az
élelmiszer sdlydnak és az adagok szémdanak
megaddsdahoz.

5. Afolyamat elinditéséhoz nyomja meg a

start/+30 sec|19] gombot.

A-05 (tészta)

1. Haszndljon mikrohulldmd sitébe helyezhets
edényt.

2. Tegye be a kivént mennyiségl tésztat. A
tészta nettd silya szamit, viz nélkil.

3. Téltse be a megfelel8 mennyiségl vizet az
edénybe.

4. Vdlassza ki a tészta megfelel8 netts solydt,
majd inditsa el a folyamatot.

5. Amint a folyamat véget ér, hagyja a tésztdt
2-3 percig pihenni, majd &ntse le réla a
vizet.
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A-06 (hal)

1. Haszndljon mikrohullémy sitébe helyezhets
tanyért. Ossza el a halat egyenletesen.

2. F(szerezze meg a halat izlés szerint (pl. vaijjal
vagy zsiradékkal).

3. Vdlassza ki a megfeleld solyt, majd inditsa el
a folyamatot.

A-07 (rizs)
1. Haszndljon mikrohullémy sitébe helyezhets
edényt.

2. Toltsdn be vizet az edénybe. Az arény 2 ml
viz 1 g rizshez. Ezt az ardny izlés szerint
véltoztathatja.

3. Aztassa a rizst 3 percig a vizben.

4. Vdlassza ki a megfeleld solyt, majd inditsa el
a folyamatot.

A-08 (csirke)
1. Haszndljon mikrohullémd sitébe helyezhets
tanyért.

2. Fiszerezze meg a csirkehUst izlés szerint.

3. Vélassza ki a megfeleld slyt, majd inditsa el
a folyamatot.

4. Miutén a kiolvasztdsi id8 % része letelt, az
érték kijelzén |33] a ,turn” (megforditds) felirat
jelenik meg, és 2 hangjelzés hallhaté.

5. Forditsa meg a csirkehust.

6. A folyamat folytatdsdhoz nyomja meg a
start/+30 sec |19 gombot.

A-09 (felmelegités)

1. Haszndljon mikrohullémd sitébe helyezhets
tanyért.

2. Vdlassza ki a megfeleld silyt, majd inditsa el
a folyamatot.

A-10 (krumpli)
@ MEGJIEGYZES: Ajanlatos egyforma méretd,
pucolatlan krumplit haszndélni.

1. Haszndljon mikrohullémd sitébe helyezhets
tanyért. Ossza el a krumplikat egyenletesen.

2. Szurkdlia meg a krumplik héjat t8bb helyen.

3. Vélassza ki a megfeleld slyt, majd inditsa el
a folyamatot.



A-11 (hos/siltek)

1. Haszndljon mikrohulldmd sitébe helyezhets
tanyért.

2. Fiszerezze meg a hist/silteket izlés szerint.

3. Vdlassza ki a megfeleld stlyt, majd inditsa el
a folyamatot.

4. Miutén a kiolvasztdsi id8 % része letelt, az

érték kijelzén |33 a ,turn” (megfordités) felirat

ielenik meg, és 2 hangjelzés hallhaté.

Forditsa meg a hist/siltet.

6. A folyamat folytatdséhoz nyomja meg a
start/+30 sec|19| gombot.

i

A-12 (pattogatott kukorica)

1. Tegyen be 100 g pattogatni valé kukoricdt
egy mikrohulldmu sitébe helyezhetd talba.
2. Inditsa el a folyamatot.

A-13 (italok)
D MEGJEGYZES: Helyezzen egy

ivegpdlcdt az italba, és hagyja a tartalyt
20-30 mésodpercig a siitétérben [1],
megakaddlyozva a hirtelen felforrast.

1. Haszndljon mikrohullému sitébe helyezhets
edényt (pl. bégrét vagy poharat).

2. Vdlassza ki a megfelel8 adagok szamat,
maijd inditsa el a folyamatot.

A-14 (z6ldségek)

1. Haszndljon mikrohullému sitébe helyezhetd
edényt.

2. Vdlassza ki a megfeleld stlyt, majd inditsa el
a folyamatot.

Kédszém | Elelmiszer/ Sulytartomény Idétartomany | Mikrohullam/grill
funkcié funkcidjelzés

A-05 Tészta 100 g, 200 g,300g | 20-30 perc (mikrohullam)

A-06 Hal 200 g, 300 g, 400 g, | 3-8:20 perc (mikrohullam)
500 g, 600 g

A-07 Rizs 150g,300g,450g, | 18-33 perc (mikrohullam)
600 g

A-08 Csirke 800 g, 1000 g, 43-52 perc C-2 (kombindlt 2)
1200 g, 1400 g

A-09 Felmelegedés 200 g, 300 g, 400 g, | 1:30-4:30 perc (mikrohullam)
500 g, 600 g, 700 g,
800 g

A-10 Burgonya 230g,460g 5-8 perc (mikrohullém)

A-11 Hos/siltek 100g, 200g,300g, | 9-21 perc C-1(kombindlt 1)
400g,500g

A-12 Pattogatott 100 g 2:40 perc (mikrohullém)

kukorica

A-13 ltalok 1-3 adag 1:30-3:50 perc (mikrohullém)

A-14 Zsldség 200 g, 300 g, 400 g, | 3-7 perc (mikrohullam)
500¢, 600 g
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@ Sitési tablazat

Elelmiszer Mennyiség | Teljesitmény | 1d6 Informaciék

Halfilé 400 g 640 W 10-15 perc | Adjon hozzd némi vizet és
citromlevet.

Z5ldség 250¢g 640 W 5-10 perc | Végija fel a zéldséget
darabokra. Adjon hozzd egy
kevés vizet. Néha kavarja at.

Burgonya 500 g 800 W 8-10 perc | Vdgija fel a burgonyét
darabokra. Adjon hozzd egy
kevés vizet. Néha kavarja at.

Desszertek 100-300g | 640 W 1-5 perc Kévesse a desszert

(pl. puding, csomagoldsdn talalhaté

muffin) utasitdsokat.

Rizs 100 g rizs 640 W 15 perc F&zés elétt mossa dt a rizst.

250 ml viz

Tojéskrém 750¢g 480 W 10-15 perc | Tegye bele a tojaskrémet egy
nagy tényérba.

Kekszek 400 g 640 W 8-10 perc | Tegye bele a kekszeket egy
nagy tanyérba.

Fasirt 500 g 800 W 23-28 perc | Tegye a fasirtot egy tanyérra.
Takarja le a tényért egy feddvel.

® Fagyasztott élelmiszerek felmelegitése

Elelmiszer Mennyiség Teljesitmény 1dé
Leves 400 ml 640 W 8-10 perc
Egytalétel 500 ¢ 480 W 10-13 perc
Karetek (pl. tészta) 500 g 800 W 8-10 perc
Z3ldség 300¢g 640 W 8-10 perc
® M 4 EK Porcukor
@® Csokoldadés muffin 2 EK Kakadpor
@ 7 perc |=| x 1 1 Tojds
Elskészitési idd: 5 perc 3EK Tej
Elkészitési id&: 2 perc SEK N&vényi olaj
Pér csepp | Vaniliakivonat, vagy més kivonat
Hozzavalék (opciondlis)
4 EK Liszt 2 EK Csokolédédarabok, di6 vagy
v, EK Sitépor mazsola (opciondlis)
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Elkészités

1. Tegye a lisztet, a siitéport, a porcukrot
és a kakadport egy nagyobb méret,
mikrohulldmozhaté csészébe. Keverje 3ssze a
hozzdvaldkat.

2. Adjon hozzd egy tojdst, majd keverje &ssze a
hozzavaldkat.

3. Adja hozzd a tejet és a névényi olajat. izlés
szerint hozzdadhat vaniliakivonatot vagy
més kivonatot. Keverje dssze a hozzdvaldkat
addig, amig a keverék sima nem lesz.

4. izlés szerint tehet ré& csokoladédarabokat, diét
vagy mazsoldt. Keverje dssze a hozzdvaldkat.

5. Tegye ré a csészét a forgétanyér
kézepére. Sisse a siteményt 800 W-on
2 percig, vagy amig a sitemény nem
emelkedik tovdbb és megdermed.

6. Vegye ki a csészét egy sitSkeszty(
segitségével. J6 étvagyat a finom
siteményhez!

® Karamelldas popcorn

Helyezze rd a zacskét a forgétanyér
kézepére. Sisse a kukoricat 800 W-on

4 percig, illetve addig, amig nem hall mér
t6bb pattogé hangot.

A karamella elkészitése: Tegye bele a cukrot,
a kukoricaszirupot, a vajat és a sét egy
nagyobb méretl, mikrohullémozhaté télba.
F&zze a keveréket 640 W-on 2 percig,
keverje &t a keveréket, majd f&zze tovdbbi

2 percig 800 W-on, amig sok buborék nem
keletkezik.

Tegye bele a vaniliakivonatot és a
szédabikarbéndt a karamellés keverékbe,
majd alaposan keverje &t. Azonnal éntse rd
a forré karamella egyharmadét a zacskéban
|év8 popcornra. Zérja vissza a zacskét, majd
rdzza &ssze, hogy a popcorn bevonatot
kapjon.

Adja hozzé a karamella kévetkezd
egyharmaddt a popcornhoz. Zérja vissza a
zacskét, majd rézza ssze.

Ontse rd a maradék karamellat a popcornra,
majd rdzza meg a zacskét még egyszer.

@

@ 24 perc mn > 8 Helyezze rd a zacskét a forgétanyér

Elskészitési idé: 20 perc kézepére. Siisse a popcornt 640 W-on

o 1 percig, majd vegye ki a forré zacskét egy
Elkészitési idé: 4 perc sitékesztyd segitségével és rdzza Sssze.
N Rdzza ki a forré karamellds popcornt egy

Hozzdvalok edénybe. Hagyja a karamellés popcornt kb.

60g Szemes kukorica 20 perc alatt teliesen lehdlni. Térje dssze a

karamellas popcornt darabokra, és jchet a
240 g Barnacukor késtolds!
60 ml Kukoricasziru . .
P @ Burgonyas reggeli
3 EK Sézatlan vaj °
@ 25 perc mnx2
2 TK Sé
El8készitési id&: 15
1TK Vaniliakivonat okeszlies 190 pere
Elkészitési id&: 10
v, TK Szédabikarbéna esziiesi o pere
Par csepp Névényi olaj (opciondlis) Hozzavalék
Kézepes méret( burgonya

Elkészités ° o

1. Tegye be a kukoricaszemeket egy
papirzacskéba. {zlés szerint tegyen bele par
csepp névényi olajat. A zacské lezdrdsahoz
hajtsa be a tetejét néhdnyszor.

(megpucolva és szeletekre
vagva)

Hagyma (szeletekre vagva)

Vi TK Sé
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Vs TK Bors

Vi TK Foghagymasé

60g Cheddar saijt (reszelt)
Elkészités

1. Tegye bele a karikéra vagott burgonydt és
hagymat egy mikrohulldmozhaté talba.

2. lzesitse a burgonydt és a hagymdt séval,
borssal és fokhagymaséval. Keverje &t
alaposan, majd fedje le a télat.

3. Helyezze a

tdlat a forgétényér |4 | kdzepére.

Pérolja a megfiszerezett burgonydkat és

hagymdkat
ameddig a

800 W-on 9 percig, illetve

burgonya el nem készil.

4. Adja hozz4 a sajtot, majd siisse 480 W-on

1 percig.

5. Vegye ki a talat egy sit8keszty( segitségével.

Jé étvégyat

az izletes reggelihez!

@ Fasirt
@ 33-38 perc ix2—3
El&készitési id8: 10 perc
Elkészitési id&: 23-28 perc
Hozzavalék (fasirt)
500 ¢g Dardlt marhahds
) Hagyma (felkockazva)
1 Tojés (6sszekeverve)
100 g Panirmorzsa
Vi TK Bors
Vi TK Sé
Hozzavaldk (szész)
75 ml Viz
1 EK Mustér
2 EK Ketchup
17K Cukor
izlés szerint | Pefrezselyem (opciondlis)

48 HU

Elkészités

1.

Keverje 6ssze a dardlt marhahist, a hagymdt,
a tojdst, a zsemlemorzsdt, a borsot és a sét.

2. Formdzzon fasirtokat, majd tegye ket egy
tanyérra. Takarja le a tanyért egy fedével.

3. Tegye a tdnyért a forgdtanyér | 4 | kdzepére.
Susse a fasirtot 18-23 percig 800 W-on.

4. Ekézben egy kis talban keverje 8ssze a
vizet, a mustart, a ketchupot, a cukrot és a
petrezselymet (opciondlis).

5. Amint a fasirt megsilt, locsolja meg a
mdrtdssal a fasirtot. Takarja le a tanyért egy
feddvel.

6. Sisse a fasirtot a szésszal tovabbi 5 percig
800 W-on.

7. Tdldlja és fogyassza el a fasirtokat!

® Lazac

@ 28 perc |=| x

Elskészitési idé: 5 perc

Elkészitési id4: 23 min
Hozzavalék

400 g Lazac

7 TK Bors

', TK Sé

2 TK Viz

Citrom leve

Elkészités

1.

Ha szikséges, olvassza ki a lazacot (lésd a

,Kiolvasztds” c. részt).
Fiszerezze a lazacot séval, borssal.

Tegye a lazacot egy tdnyérra. Adjon hozzd

vizet. Takarja le a tanyért egy fedével.

Tegye a tanyért a forgétanyér |4 | kdzepére.

Sisse a lazacot 6 percig 640 W-on.
Mésik lehetéségként kivalaszthatia az

A-06 programot (lasd az ,Automatikus siitési

médok” c. részt).

Télalds elétt locsolja meg a lazacot némi

citromlével.




@® Csirke grillezése 4. A csirke megforditdsa: Miutdn az idé %,
g ]
@ oh ®. 3 része eltelt és megszdlal 2 hangjelzés, nyissa
X -
i ki az ajtét [6], és forditsa meg a csirkét.
‘ Elkészitési id&: 2h Az ételkészités folytataséhoz csukja be az
ajtét, és nyomja meg a start/+30 sec

Hozzavalék gombot.

1 egész Csirke (800-1400 g) 5. Pihentetés és talalas: Vegye ki a csirkét a

. termékbél, és hagyja pihenni 10-15 percig,
60 ml Olivaolai miel&tt felszeletelné. Ez lehetévé teszi, hogy a
30 ml Citromlé szaft Gjra eloszoljon, igy a csirke puhdbb és
izlet lesz.
4 Fokhagyma (felapritva) izlefesebb lesz
1 EK Friss rozmaring (felapritva) ® Steak grillezése
@

1 EK Friss kakukkfG (felapritva) @ 25 perc mn < !

17K Paprika ‘ Elkészitési idé: 25 perc

izlés szerint | S6 és bors Hozzévalék
Elkészités 1 Steak (bélszin, szizpecsenye

1. Csirke el8készitése: Hideg viz alatt 8blitse

le a csirkét, és papirtérlével térélie szarazra.

Tavolitsa el az esetleges belsdségeket.

2. A csirke pdcoldsa: Egy kis talban keverje
3ssze az olivaolajat, a citromlevet, a
fokhagymdt, a rozmaringot, a kakukkfivet,
a paprikdt, a sét és a borsot. Dérzsédlie be
ezzel a keverékkel az egész csirkét, a bér

alatt és belsé részeket is. Az idedlis eredmény

érdekében legaldbb 1 6ran &t vagy egy
éjszakdan &t hagyja pihenni és pdcolédni a
hitészekrényben.

3. Acsirke grillezése:
— Helyezze rd a csirkét egy mikrohullémg

sitésre alkalmas tanyérra. Tegye a tanyért

a forgétanyér | 4 | kézepére.

~ Nyomja meg a — gombot [12].

~ Forgassa el a forgatégombot |17] a csirke
A-08 kédjanak kivélasztdséhoz.

~ Nyomja meg a kg gombot [20].

— Forditsa el a forgatégombot [17] a csirke
adott stlydnak bedllitdsdhoz.

— Az ételkészitési folyamat elinditésahoz

nyomja meg a start/+30 sec |19 gombot.

vagy a kedvenc szeleted)

15 ml

Olivaolaj

|zlés szerint

Sé és bors

Opciondlis | Fokhagymapor, hagymapor
vagy a kedvenc steak
fiszerezése

Elkészités

1.

Ha szikséges, olvassza ki a steaket (lé&sd

,Kiolvasztds” c. rész).

Készitse el8 a steaket: Papirtérldvel torolie

szdrazra a steaket. Dérzsélie be mindkét

oldalét olivaolaijjal, majd fiszerezze

bdségesen séval, borssal és mds, tetszés

szerinti f(szerekkel.

Steak grillezése:

— Helyezze a steaket egy mikrohullamg
sitésre alkalmas tanyérra. Tegye a tanyért
a forgdtanyér| 4 | kézepére.

~ Nyomja meg a gombot kétszer a
kombindlt 1-hez.

~ Nyomja meg a (© gombot[14].

— Forgassa el a forgatégombot 17| a
20 perces id8 bedllitdsahoz.

— Az ételkészitési folyamat elinditésahoz
nyomja meg a start/+30 sec|19| gombot.
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4. Forgassa meg a steaket: 12 perc sijtési idé

utén nyissa ki az ajtét [ 6], és forditsa meg

a steaket. Az ételkészités folytatdsahoz
csukja be az ajtét, és nyomja meg a
start/+30 sec|19| gombot.

Ellendrizze a f8zési dllapotot: Hishémérdvel
ellendrizze a steak belsé hdmérsékletét.

A ,medium-rare” (kézepesen nyers) steak

hus esetében 57 °C, a ,medium” steak hds
esetében 63 °C, a ,jél atsiilt” esetében pedig
71 °C legyen a célhémérséklet. Ha még nem
érte el a kivant étsitési fokot, akkor dllitsa

be Gjra a programot, és grillezze a hust még
néhdny percig.

Pihentetés és talalds: Hagyja a steaket
néhdny percig pihenni, mielétt felszeletelné.
igy jobban eloszlik a szaft, és a steak
izletesebb lesz.

® Csében siilt burgonya

@ 50 perc |=| x 2
‘ Elkészitési id&: 50 perc
Hozzavalék
2 nagy Burgonya (vékony szeletekre
vagva)
240 ml Tejszin
240 ml Tej
2 gerezd Fokhagyma (felapritva)
100 g Gruyére- vagy cheddarsait
(reszelt)
50¢g Parmezan sait (reszelt)
159 Vaj
izlés szerint | S6 és bors

Elkészités

1.

Készitse el a szészt: Keverje &ssze a tejszint, a
tejet és a fokhagymat egy nagy, mikrohullémg
sitésre alkalmas edényben. Helyezze a

télat a forgétanyér kizepére [4. 3 percig
melegitse 800 W-on.

50 HU

A burgonya elkészitése:
— Adjuk hozzd a burgonyaszeleteket, és 6l
keverijik &ssze.
~ Nyomja meg a — gombot [12).
~ Forgassa el a forgatégombot |17| a
burgonya A-10 kédjanak kivalasztasdhoz.
~ Nyomija meg a kg gombot [20].
— Forgassa el a forgatégombot |17] a 460 g
soly bedllitdsahoz.
— Az ételkészitési folyamat elinditdsahoz
nyomja meg a start/+30 sec|19| gombot.
— Az ételkészités utan: Ellenérizze, hogy
a burgonya éppen csak megpuhult-e.
Fiszerezze séval és borssal.
Rétegezze a gratint: Kenjen ki egy
mikrohulldmy siitésre alkalmas edényt vaijjal.
Rétegezze a burgonydt a tepsibe, és dntsén
mindegyik rétegre a martdsbél. A rétegek
kézé teritsik a Gruyére- vagy Cheddar-sajtot.
Szérja a parmezant egyenletesen a felsd
rétegre.
Sisse meg a gratint:
— Tegye rd a rakottas edényt a
forgétanyér | 4 | kdzepére.
~ Nyomja meg a gombot hdromszor
a kombindlt 2-héz.
~ Nyomija meg a (© gombot[16].
— Forgassa el a forgatégombot |17] a
35 perces id8 bedllitasahoz.
~ Az ételkészitési folyamat elinditésahoz
nyomja meg a start/+30 sec|19] gombot.
Pihentetés és tdlalds: Vegye ki a gratint a
termékbdl, és télalas elstt néhany percig
hagyja pihenni. Ez lehet8vé teszi, hogy az
izek dsszeérienek.

® Szalamis pizza

@ 25 perc

6><2—3

‘ Elkészitési idd:

25 perc

Hozzavalék

1

Pizzatészta (vésérolt vagy hézi
készitésd)

120 ml

Pizzaszbsz

120 g

Mozzarella (reszelt)




60g Szaldmi szeletek

30g Feketebors (opciondlis)

30g Lilahagyma (szeletelve,
opciondlis)

17K Oregdné (szdritott)

Opciondlis | Friss bazsalikomlevél a
diszitéshez

Elkészités

1.

Készitse el a tésztdt: Enyhén lisztezett
felileten nyjtsa ki a pizzatésztét a kivant
vastagsagira.
Szbsz hozzdaddsa: A pizzaszdszt
egyenletesen kenije el a tésztdn, egy kis
peremet szabadon hagyva.
Adjon hozza feltétet: Szérja a reszelt
mozzarelldt a szészra. A szaldmiszeleteket
egyenletesen teritse el a sajton. Tetszés
szerint adjon hozz4 fekete olivabogyét
és lilahagymat. Szérjuk meg szdritott
oregdnéval.
Pizza sitése (javasolt a kivant eredménytd|
vagy a rendelkezésre 4ll6 id&tél figgéen
2 program):
Ropogés és aranybarna pizzdhoz:
— Tegye rd a pizzét évatosan a
grillréesra [5]. Tegye a grillrécsot a
forgétanyér | 4 | kdzepére.
- Nyomja meg a gombot egyszer
grillezéshez.
~ Nyomja meg a (O gombot[16].
— Forgassa el a forgatégombot |17] a
15 perces id8 bedllitésdhoz.
— Az ételkészitési folyamat elinditésahoz

nyomja meg a start/+30 sec |19 gombot.

Gyors sitéshez:

— Helyezze a pizzat évatosan egy
mikrohulldmg siitésre alkalmas tanyérra.
Tegye a tanyért a forgétanyér
kézepére.

~ Nyomja meg a gombot kétszer a
kombindlt 1-hez.

~ Nyomija meg a (© gombot[16].

— Forgassa el a forgatégombot |17] a
10 perces id8 bedllitésdhoz.

— Az ételkészitési folyamat elinditdsahoz
nyomja meg a start/+30 sec|19| gombot.

Diszités és tdlalds: Vegye ki a pizzdt,

és hagyja néhdny percig hdlni. Tetszés

szerint friss bazsalikomlevelekkel diszitheti.

Darabokra vagva, forrén télalja.

Sajtos tészta (Mac and
Cheese)

(O 45 perc ;<

‘ Elkészitési id&: ‘ 45 perc

Hozzavalék

300 g (Szarvacska tészta) makardni

60g Vaj

60g Finomliszt

480 ml Tej

200 g Cheddar (reszelt)

1, TK Sé

Y, TK Feketebors

Vi TL Paprika (opciondlis)

30g Parmezdn sait (reszelt,
opciondlis)

Elkészités

1.

Tészta f8zése:

— Tegye a makardnit egy nagy méretd,
mikrohulldmozhatd, sés vizzel téltétt télba.
Tegye a tdlat a forgétanyér | 4 | kdzepére.

~ Nyomja meg a — gombot [12).

— Forgassa el a forgatégombot |17] a tészta
A-05 kédjanak kivalasztésdhoz.

~ Nyomja meg a kg gombot [20]

— Forgassa el a forgatégombot |17| a 300 g
soly bedllitdsahoz.

— Az ételkészitési folyamat elinditésdhoz
nyomja meg a start/+30 sec|19| gombot.

— Az ételkészités utan: Szirje le a tésztat és
rakja félre.

Készitse el a sajtmdrtast: Olvasszuk fel a

vajat egy kézepes labasban, kézepes langon.
Keverje bele a lisztet, és f&8zze koriilbelil
1 percig, amig sima massza nem lesz beldle.

HU 51




Fokozatosan keverje hozzd a tejet, és addig
keverije, amig a keverék sima és sGr{ nem
lesz.
3. Adjon hozz4 sajtot: Vegye le a serpenyét
a t(zrél, és keverije bele a reszelt cheddar
sajtot, amig az megolvad és simavé valik.
izlés szerint séval, borssal és paprikaporral
fiszerezze.
4. Keverje 6ssze a tésztdt és a szészt: Adja
a f8tt makardnit a sajtmdrtéshoz, és addig
keverje, amig a tészta egyenletesen bevonija.
5. Készitse el az aranyszini ropogés héjat:
— Tegye a makarénit és a sajtot mikrohulldmi
sitében hasznélhaté tepsibe, és szérja
meg reszelt parmezannal. Tegye rd a
rakottas edényt a forgdtanyér | 4 | kdzepére.
~ Nyomja meg a gombot egyszer
grillezéshez.
~ Nyomja meg a (O gombot [16].
— Forgassa el a forgatégombot |17] a
10 perces id8 bedllitdsdhoz.
— Az ételkészitési folyamat elinditdsahoz
nyomja meg a start/+30 sec |19 gombot.
- Addig grillezzik, amig a tészta
aranybarndra pirul és buborékos lesz.
6. Tdlalja és fogyassza el.

@ Tisztitas és apolés

A\ VESZELY! Aramitésveszély! Tisztitas
elétt: Mindig hizza ki az elektromos
csatlakozét a konnektorbdl.

VESZELY! Egési sérillések veszélye!
Ne tisztitsa a terméket kézvetlenil hasznélat
utén. El8tte hagyja a terméket lehdlni.

/\ FIGYELMEZTETES! A termék elektromos
részeit ne meritse vizbe vagy més
folyadékokba. A terméket soha ne tartsa folyé
viz alé.

A\ FIGYELEM! Karosodas veszélye!

B Ne haszndljon tisztité sprayt vagy mds
durva tisztitészereket, mert azoktdl a
feliletek foltosak, csikosak lehetnek vagy
kifakulhatnak.

B Ne haszndlijon maré hatdsg tisztitészereket.
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@ MEGJEGYZESEK:

O A terméket akkor tisztitsa meg, ha az

mdr leh{lt. A raszaradt ételmaradékokat
nehezebb eltavolitani.

Boritds: A termék boritdsat egy enyhén
nedves ruha segitségével tisztitsa.

Sitétér:

Tisztitas elétt: Javasoljuk, hogy futtassa le

a tisztitds programot (lasd , Stts-/f6z8tér
tisztitds program”).

A sitéteret | 1 | mindig tartsa tisztan. Ha a
termék falaira élelmiszerek vagy folyadékok
kerilnek, azokat térélje le enyhén nedves
ruha segitségével.

Szitkség esetén a ruhdra vigyen fel némi lagy
mosogatészert. Végil tdrélje &t egy csak
tiszta vizzel benedvesitett ruha segitségével,
hogy a tisztitészer esetleges maradvanyait is
eltavolitsa.

A termék Gjbdli haszndlata elétt: Vérja meg,
amig a sité-/f8z8tr teliesen megszdrad.
Forgétanyér és grillrdcs: A forgétanyért
és a grillrdcsot | 5 | rendszeresen tisztitsa meg
mosogatdszeres meleg vizzel. A forgétanyér
és a grillrdcs mosogatégépben moshaté.
Kifrdccsenések és szennyez&dések: A
kifrccsenéseket, szennyez8déseket
rendszeresen térdlje le egy enyhén nedves
ruhdval az aldbbi részegységekrdl:

— Ajtdkeret | 7| (kiviil és belil)

— Retesz
— Betekinté ablak (kivil és belil)

~ Az qjtétémités [6] és az elvélaszté elemek
Kondenzviz: Ha az ajtén vagy annak kijlsé
oldala kéril kondenzviz gy(lik 8ssze azt
térélje le egy puha ruha segitségével. Ez
akkor fordul el8, ha a terméket kildnésen

nedves kérilmények kdzott haszndljdk.
Kellemetlen szagok: Rendszeresen
gondoskodjon a kellemetlen szagok
eltavolitasardl. Helyezzen be egy
mikrohulldmd edényt egy csésze vizzel, egy
citrom levével és héjaval a sitétérbe [1].
Melegitse a keveréket 5 percig. Térélie &t

a sitéteret alaposan majd térélie egy puha
ruha segitségével szdrazra.



@ Sito-/fozotér tisztitas 3. Tegye a bdgrét a forgdtanyér | 4 | kdzepére.
program Csukja be az ajtét [6].

4. Tartsa a 800/ [11] gombot lenyomva, amig

a (3 27] nem vilagit és az érték kijelzén [33] az
,5:00" érték megjelenik.

@ MEGJIEGYZES: A tisztitds program

lehetévé teszi, hogy a mosogatdszeres viz

e|p0r(l)(|.?gtlc.1-f::5f:;vtlu| fe”ogzlttsai “ kllf“roccsir;)’r 5. Atisztitds program elinditdsahoz nyomja meg
vagy kibmlétt élelmiszereket. lgy kénnyebben a start/+30 sec[19] gombot.
eltavolithatia ezeket a szennyezddéseket. - Y

6. A program befejezése utan: 3 sipolds

hallhats. & A [27] kialszik.

1. Tegyen vizet és néhdny csepp mosogatészert

egy mikrohulldmy sit8ben hasznalhaté 7. Tisztitsa meg a sité-/fézéteret | 1| (lasd
bagrébe. Tisztités és dpolés” c. rész).

2. Helyezzen egy nem fémbdl késziilt kanalat a
bagrébe, hogy elkerilie a hirtelen felforrést.

® Hibaelharitas

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A termék elkészitése nem indul
el.

Az ajté [6] nincs teljesen
becsukva.

Csukja be az ajtét[6].

A forgétanyér | 4 | forgdsa
kézben egy hang hallgaté.

A forgétanyért | 4 | nem
megfelel8en helyezte ré a forgéd
gydrlre és a tanyérrogzitére.

Helyezze el a forgétanyért
a sitétérben | 1 | helyesen.

A forgé gyGrin |4 | és/
vagy a sitétér [1] align
szennyez&dések vannak.

Tisztitsa meg a forgé gyGrit

és a sitétér | 1] aljat.

A termék belsejében 1év8
lémpa nem mikadik.

A fényforrds meghibdsodott.

Forduljon az
gyfélszolgdlathoz.

A ventilatort nem lehet ledllitani
a stop/% gomb
megnyomdsdval, vagy az

aité [6] kinyitésaval.

A siités befejez&datt. A
termék &tkapcsol az azonnal
szikséges lehGlési médba.

Véria meg, amig a ventildtor
forgdsa ledll. A ventilator
3 percig forog.

@® Mentesités

A csomagolds kdrnyezetbardt anyagokbdl

Termék:

A kiszolgdlt termék megsemmisitési

lehetdségeirél lakshelye illetékes
dnkormdnyzatandl téjékozédhat.

ah
)i

készilt, amelyeket a helyi Gjrahasznosité helyeken
adhat le drtalmatlanitds céligbdl.

A kérnyezete érdekében, ne dobja

N A hulladék elkilsnitéséhez vegye
b a kiszolgdlt terméket a hdztartdsi
a

&) figyelembe a csomagoléanyagon

taldlhaté jelzéseket. Ezek réviditéseket
(a) és sz&mokat (b) tartalmaznak a
kévetkezd jelentéssel: 1-7:
mdanyagok/20-22: papir és karton/
80-98: kétéanyagok.

szemétbe, hanem adja le szakszer(
artalmatlanitésra. A gyGijthelyekrdl és
azok nyitvatartdsi idejérél az illetékes
dnkormdnyzatndl tdjékozédhat.
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@® Garancia

A terméket gondosan, szigord minéségi elirdsok
betartéséval gydrtottuk, és a szdllitds elstt
gondosan ellendriztik. Anyag- vagy gydrtdsi
hibdk esetén a termék eladdjaval szemben
térvényes jogok illetik meg. Az On térvényes
jogait az dltalunk aldbb meghatérozott garancia
semmilyen médon nem korlatozza.

Erre a termékre 3 év garancidt adunk a vdsarlas
datumdtél szédmitva. A garancia id8 a vasdrlds
ddatumdval kezd8dik. Biztonsagos helyen

8rizze meg az eredeti vasarléi bizonylatot,

mert ez a dokumentum szikséges a vasarlas
bizonyitasahoz.

A vésérléskor fenndllé kdrokat és hidnyossagokat
a termék kicsomagoldsa utén haladéktalanul
jelezze.

Ha ezen a terméken a vdsarlastdl szamitott

3 éven belil anyag- vagy gydrtdsi hibat észlel,
vélasztdsunk szerint ingyenesen megjavitjuk
vagy kicseréljiik a terméket. A garancia id8
nem hosszabbodik meg a helyette nyujtott
szavatossdgi igény dltal. Ez a kicserélt vagy
javitott alkatrészekre is érvényes.

A garancia megszinik, ha a terméket
megrongdltdk, ill. nem szakszerien kezelték vagy
végezték a karbantartdst.

A garancia az anyag- és gyartdsi hibakra
vonatkozik. Ez a garancia nem terjed ki

azokra a termékalkatrészekre, amelyek normdl
kopdsnak vannak kitéve, és ezért gyorsan

kopé alkatrésznek mindsiilnek (pl. elemekre,
témlékre, tintapatronokra), illetve a térékeny
alkatrészek sériilésére, pl. kapcsoldkra vagy iveg
alkatrészekre.

54 HU

® Garancidalis tgyek
lebonyolitasa

Ugyének gyors elintézhetésége céliabal, kérjik

kévesse az aldbbi Gtmutatdst:

Kérjuk, kérdések esetére készitse eld
a pénztérblokkot és a cikkszamot
(IAN 520265_2507) a vésarlds tényének az

igazoldsara.

Kéjuk, hogy a cikkszamot olvassa le a
tipustablardl, a gravirozdsbsl, az Utmutaté
cimoldalardl (balra lent), illetve a hatoldalon,
vagy a termék aljén taldlhaté matricérdl.

Amennyiben m(kédési hibdk, vagy egyéb
hidnyossdg lépne fel, el8szdris vegye fel a
kapcsolatot a kévetkez8kben megnevezett
szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibasnak itélt terméket ezutdn a vasarldst
igazolé blokk, valamint a hiba leirdsanak és
keletkezési idejének mellékelésével dijmentesen
postézhatia az Onnel kézélt szervizcimre.

® Szerviz

HY  Szerviz Magyarorszdag
Tel.: 0680021225
E-mail: owim@lidl.hu
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Uporabljena opozorila in simboli

V teh navodilih za uporabo, vodiéu za hiter zaetek in na pakiranju se uporabljajo naslednja
opozorila:

NEVARNOST! Ta simbol z
opozorilno besedo »Nevarnost«
oznaduje nevarnost z visoko
stopnjo tvegania, ki lahko v primeru
neupostevanja opozorila povzroi
hudo poskodbo ali celo smrt.

“N\_~ Izmeniéni tok/napetost

Hz

Hertz (omrezna frekvenca)

Vat

OPOZORILO! Ta simbol z
opozorilno besedo »Opozorilo«
oznaduje nevarnost s srednje visoko
stopnjo tvegania, ki lahko v primeru
neupostevanja opozorila povzrodi
hudo poskodbo ali celo smrt.

Simbol za za3&itno ozemljitev

Izdelek uporabljaijte le v zaprtih
notranjih prostorih.

PREVIDNO! Ta simbol z opozorilno
besedo »Previdno« oznaduje nevarnost
z nizko stopnjo tvegania, ki lahko v
primeru neupostevanja nevarnosti
povzrodi majhno ali srednje hudo

poskodbo.

Nevarnost - tveganie elekiri¢nega
udaral

Pozor, vroca povrsinal

POZOR! Ta simbol s signalno besedo
»Pozor« oznaduje nevarnost morebitne
poskodbe lastnine.

Varno za Zivila
Ta izdelek nima nobenih negativnih
ucinkov na okus ali voni.

OPOMBA: Ta simbol s signalno
besedo »Opomba« nudi nadaljnje
koristne informacije.

eb b b P

Primerno za pomivalni stroj (samo

vrtljivi kroznik [4] in stojalo za Zar [5])

Znak CE potrjuje skladnost z
direkfivami EU, ki veljajo za izdelek.

‘)
m

Odcitajte za odpiranije spletnih
navodil.

[ Vamostni napotki
[] Navodila za ravnanje

MIKROVALOVNA PECICA

® Uvod

Iskrene &estitke ob nakupu vadega novega
izdelka. Odlodili ste se za zelo kakovosten
izdelek. To navodilo za uporabo je sestavni del
tega izdelka. Vsebuje pomembna navodila za
varnost, uporabo in odstranitev. Preden zaénete

izdelek uporabljati, se seznanite z vsemi navodili
za uporabo in varnostimi napotki. Izdelek
uporabljajte samo tako, kot je opisano, in samo
za navedena podro&ja uporabe. Ce izdelek
odstopite novemu lastniku, mu zraven izrocite tudi
vse dokumente.
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PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Prenesete in ogledate si lahko ta priro&nik in

Stevilne druge s spletnega mesta
www.lidl-service.com. S skeniranjem te kode QR
se neposredno odpre spletno mesto Lidl service
(www.lidl-service.com), na katerem lahko odprete
navodila za uporabo z vnosom 3tevilke izdelka

(IAN) 520265_2507.

® Namenska uporaba

B Ta izdelek je namenjen ogrevanju in pripravi
zivil. 1zdelka ne uporabljajte za noben drug
namen.

B |zdelek je namenjen samo za uporabo
v zasebnih gospodinjstvih in se ne sme
uporabljati v medicinskih ali komercialnih
okoljih.

B Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za
3kodo zaradi nepravilne uporabe.

® Obseg dobave

Po odstranitvi embalaZe izdelka preverite, ali je

dobava popolna in da so vsi deli v dobrem stanju.

Pred uporabo odstranite ves embalazni material.

Mikrovalovna pecica

Vriljivi kroznik

Zapora

Tekalni obro¢

Stojalo za zar

Nalepka s pregledom programov
Vodi¢ za hiter zagetek

Navodila za uporabo

—_
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Prostor za kuhanje

Pregled programov

Prikljuéni kabel z elektri¢nim vticem

Vriljivi kroznik s tekalnim obrogem in zaporo
Stojalo za zar

Enota vrat (tesnilo vrat)

Okvir vrat

Zaklep

Prikazovalnik

FHRESE N E N

Tipke mo&i mikrovalov

Tipka 800/ (mo¢ mikrovalov/program za
&iscenie)

Tipka = (samodejno odtajanje/kuhanie)
Tipka Cg (pomnilnik/priljublienc)

Tipka &) (2ar/kombinacija)

Tipka slop/(ﬁ (ustavitev/brisanje/otroska
klju€avnica)

Tipka (O (&asovnik/ura)

Vritljivi gumb (&as/teza/program)

Tipka za odpiranje vrat

Tipka start/+30 sec (zagon/hitri zagon)
Tipka kg (teza)

. B)

AUTO (samodejno kuhanije)
C-1 (kombinacija 1)

C-2 (kombinacija 2)

UU (zar)

@ (casovnik)

f (otrozka klju&avnica)

& (program za &isenie)

g (gram)

¢ (zakasnjeno kuhanije)
% (odtajanie)

Crtigni prikaz (mo& mikrovalov)
(mikrovalovna pecica)

Prikazovalnik vrednosti
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® Tehniéni podatki

Nazivna napetost: 220-240V~, 50 Hz
Prikljuéna moé: 1200 W

Poraba v stanju

pripravljenosti: 0,4 W

Za¥Citni razred: |

Izhodna mog: 800 W

Vhodna moé (zar): 1000 W

Frekvenca mikrovalovne

pedice: 2450 MHz
Kapaciteta pedice: pribl. 20 litrov

B Ta izdelek ustreza zahtevam evropskega
standarda EN 55011.

BV skladu s tem standardom je ta izdelek
razvri¢en kot naprava skupine 2 razreda B.

B Skupina 2 = izdelek posebej proizvaja
visokofrekvenéno energijo v obliki
elektromagnetnega sevanja za toplotno
obdelavo Zivil.

B Naprava razreda B = izdelek je primeren za
domaéo uporabo.

A Varnostni napotki

PRED UPORABO IZDELKA SE
SEZNANITE Z VSEMI VARNO-
STNIMI NAPOTKI IN NAVODILI
ZA UPORABO! CE IZDELEK
POSREDUJETE DRUGIM OSE-
BAM, PRILOZITE TUDI VSE
DOKUMENTE!

Pri $kodi zaradi neupostevania

teh navodil za uporabo garancija
preneha veljati! Ne prevzemamo
odgovornosti za poslediéno $ko-
do! V primeru premozenjske $kode
ali telesne poskodbe zaradi nepra-

vilne uporabe ali neupostevanija
varnostnih navodil, ne prevzema-
mo odgovornostil

VARNOSTNA NAVODILA
POZORNO PREBERITE IN JIH
SHRANITE ZA NADALJNJO
UPORABO

® To napravo lahko uporabljajo
otroci, starejsi od 8 let in
osebe s fiziénimi, motoriénimi
in psihi¢nimi motnjami ali
premalo izku$enj in znanja, &e
iih nadzira druga oseba ali e
dobijo navodila o varni uporabi
naprave in, ¢e razumejo
vkljuéene nevarnosti.
Ofroci se ne smejo igrati z
izdelkom.
Otroci brez nadzora naprave
ne smejo Cistiti ali vzdrZevati.
|zdelek in njegov prikljuéni
kabel hranite izven dosega
otrok mlajsih od 8 let.

/A OPOZORILO! Kadar izdelek
deluje v kombiniranem nadinu,
priporo¢amo, da ga otroci
uporabljajo le pod nadzorom
odrasle osebe zaradi
temperatur, ki pri tem nastajajo.

A OPOZORILO! Ce so vrata
ali tesnila vrat poskodovana,
izdelka ne uporabljaijte, dokler
ga ne popravi usposobljena
oseba.
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A OPOZORILO! Opravljanje
servisnih del ali popravil, ki
vkljuéujejo odstranitev pokrova,
ki zagotavlja zadéito pred
mikrovalovnim sevanjem, je
lahko nevarno za vse osebe, ki
niso strokovnjak.

A OPOZORILO! Tekodin in
drugih Zivil ne smete segrevati
v zaprtih posodah, saj lahko
eksplodirajo.

= Ce je napajalni kabel
poskodovan, ga mora
zamenjati proizvajalec, njegova
sluZba za stranke ali ustrezno
podobno kvalificirano osebije,
da se izognete nevarnostim.

B |zdelek je bil zasnovan za
uporabo v gospodinjstvu in
za podobne uporabe, kot na
primer:

-V kuhinjah za zaposlene v
podietjih, pisarnah in drugih
delovnih okoljih;

-Na kmetijskih posestvih;

- Za stranke v hotelih, motelih in
drugih stanovanijskih obijektih;
podobnih obmogjih.

® Nad zgornjo stranjo izdelka
mora biti najmanj 20 cm
prostega prostora.

® Uporablja se lahko samo
pribor, ki je primeren za
uporabo v mikrovalovni pedici.
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® Nikoli ne uporabljaijte stojala

za Zar | 5 | ali drugih kovinskih
predmetov v mikrovalovnem

ali kombiniranem nadinu.
Kovina odseva mikrovalovno
sevanie, kar povzroéa iskrenje.
To lahko povzroéa pozar

in nepopravljivo poskoduje
izdelek!

Ce segrevate Zivila v plasti¢nih
ali papirnatih posodah, je treba
izdelek opazovati, saj obstaja
moznost vziga.

Ta izdelek je namenjen
ogrevanju Zivil in pijad. Susenje
zivil ali obladil ter segrevanie
blazinic za ogrevanie, copat,
gobic, vlaznih krp in podobnih
predmetov lahko predstavlja
nevarnost poskodb, vnetij ali
pozara.

m V kolikor se pojavi dim, morate

izdelek izklopiti ali ga lo¢iti

iz elektricnega omreZja, ter
pustiti vrata zaprta, da zadusite
plamene.

Ogrevanie pija¢ v mikrovalovni
pedici, lahko povzrogi
zakasnjeno vretje, zaradi

Zesar morate biti pazljivi pri
prijemanju posode.

B Vsebino ofroskih steklenick

in kozarcev z otrosko hrano
morate premesati ali strest,
prav tako morate pred uporabo



preveriti temperaturo, da
preprecite opekline.

¥ Jajc z lupino ali celih trdo
kuhanih jajc ne smete segrevati
v mikrovalovni pedici, saj lahko
eksplodirajo $e po koncu
delovanja naprave.

B |zdelek je treba redno distiti in
odstraniti ostanke Zivil.

® Pomanikljiva &istoda izdelka
lahko povzroéi uniéenje
povriine, kar posledi¢no vpliva
na Zivljenjsko dobo in povzrodi
nevarne situacije.

B |zdelka ne smete Cistiti s parnim
Cistilnikom.

B Ta izdelek ni primeren za
komercialno uporabo. Posode
ne smete postaviti v omaro ali
podobno.

DODATNA VARNOSTNA

NAVODILA

B Ljudje, ki nosijo sréni
spodbujevalnik, se morajo
pred uporabo izdelka za
morebitna tveganja posvetovati
z druzinskim zdravnikom.

ANEVARNOST! Tveganje
opeklin! Izdelek med
delovanjem postane vroé. Med
delovanjem ali neposredno po
uporabi se izdelka ne dotikajte.

A NEVARNOST! Tveganje
elektricnega udara!
|zdelka nikoli ne potapljajte
v vodo ali druge tekocine.
Naprave ne drZite pod tekoéo
vodo.

A NEVARNOST! Tveganje
elektricnega udara! Nikoli
ne uporabljajte okvarjenega
izdelka. Odklopite izdelek
iz elektricnega omreZja in se
posvetujte s prodajalcem, Ce je
poskodovan.

¥ |zdelka ne smete uporabljati, ¢e
vam je padel na tla, ¢e so na
njem vidne poskodbe.

W Pred prikljuéitvijo izdelka na
elektriéno omreZje preverite,
da napetost in nazivni
tok ustrezata podatkom o
napajanju, navedenim na
imenski tablici izdelka.

B Zascitite prikljuéni kabel od
poskodb. Pazite, da kabel ne
visi prek ostrih robov in da
ga ne prepogibaijte. Prikljuéni
kabel ne sme biti v bliZini toplih
povrsin ali odprtega ognija.

Postavitev izdelka

APOZOR! Izdelka ne
postavljajte nad stedilnik ali
drugo napravo, ki proizvaja
toploto. Namestitev na taknem
mestu lahko poskoduje izdelek.
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Uporaba

ANEVARNOST! Nevarnost
pozara! Odstranite kovinska
zapirala iz embalaZe Zivil, ki jih
zelite segreti.

B Med delovanjem izdelka ne
premikaite.

¥ |zdelka ne uporabljajte, Ce je
prazen.

B |zdelka ne smete nikoli postaviti
na vrode ploice (plinska pe¢,
elektriéni Stedilnik, pedica itd.).
Izdelek mora delovati vedno
na ravni, stabilni, isti in suhi
povrsini, odporni proti toploti.

m V bliZino izdelka ne postavljajte
vnetljivih materialov.

W |zdelek ni predviden
za delovanije z zunanjo
programsko uro ali loenim
krmilnim sistemom.

Ciséenje in nega

/A OPOZORILO! Nevarnost
telesnih poskodb!
|zdelek pred ¢is&enjem ali ob
prenehanju uporabe locite od
elektri¢nega omrezja.

M Elekiricnega vti¢a ne vlecite iz
vticnice za prikljuéni kabel.

W |zdelek, prikljuéni kabel in
elektriéni vti¢ zadcitite pred
prahom, neposredno sonéno
svetlobo, kapljanjem in
brizganjem vode.
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u Ne odstranjujte svetlo
sive pokrivne plo$ce, ki
se uporablja za zadito
cevi magnetnega polja v
prostoru za kuhanije.

® Ce morate zamenjati svetila

v izdelky, naj to izvede
strokovnjak.

® Naslednje komponente redno

Cistite z vlaZno krpo:

— Okvir vrat| 7 | (obe strani)

— Zaklep

— Okence (obe strani)

~Tesnilo vrat [ 6] in sosednije
komponente

W |zdelek in pribor oéistite v

skladu z opisom v poglavju
»Cis&enije in negac.

RADIJSKE MOTNJE Z

DRUGIMI NAPRAVAMI

Delovanie tega izdelka lahko

povzrodi motnje na radiu, televiziji

ali podobnih napravah.

V kolikor se takdne motnje

pojavijo, jih lahko zmanjsate

ali popravite z naslednjimi

korektivnimi ukrepi:

= Ci&enje vrat in tesnila vrat
izdelka.

® Ponovna izravnava antene
radia ali televizorja.
Prostorsko locite izdelek in
sprejemnik.

W |zdelek locite od sprejemnika.



B |zdelek priklju¢ite v drugo
vtiénico. lzdelek in sprejemnik
morata biti povezana z
razliénimi tokokrogi.

PREVIDNOSTNI UKREPI

ZA PREPRECEVANJE

CEZMERNEGA STIKA

Z MIKROVALOVNIM

SEVANJEM

¥ |zdelka ne poskudajte uporabiti,
ko so vrata odprta.
To lahko povzroéi stik
z $kodljivim odmerkom
mikrovalovnega sevanija.
Pomembno je tudi, da
varnostnih zapahov ne
razbijete ali manipulirate.

® Med vrata ne zatikajte nicesar.
Prosimo, bodite pozorni na
to, da na tesnilnih povrsinah
ni ostankov Zivil ali istilnih
sredstev.

® Osnovna naéela pri kuhanju v

mikrovalovni pedici

0 €as kuhanija: Bodite pozorni na &as
kuhanija. Izberite najkrajsi ¢as kuhanja in
ga po potrebi podaljiajte. Prekomerno
prekuhana Zivila se lahko zaénejo kaditi ali se
lahko vnamejo.

0 Zivilo: Zivila v izdelku enakomerno
razporedite. Zivilo razrezite na kose priblizno
enake velikosti. Najdebelejse kose polozZite v
bliZino robov.

O Pokrivanije Zivil: Med kuhanjem pokrijte
Zivila s pokrovi, ki so primerni za uporabo
v mikrovalovni pegici. Pokrov preprecuje
brizganije in razen tega pripomore k
enakomernemu kuhaniju Zivil.

O Obraéanie Zivil: Zivila v izdelku med
pripravo obrnite samo enkrat, da bodo Zivila
kot so pis¢anec ali hamburger hitreje kuhani.
Velike kose Zivil, kot so na primer pe&enka, je
treba obrniti vsaj enkrat.

Manjsa Zivila, kot so na primer mesne
kroglice, na polovici &asa kuhanja znova
razporedite. Mesne kroglice obrnite in jih
prestavite s sredine na rob kroznika.

0 Zivila s koZo/lupino: Pred kuhanjem z
vilicami prebodite olupke krompirja, klobas in
podobnih Zivil. V nasprotnem primeru lahko
eksplodirajo.

0 Zivila z debelo koZo/lupino: Cele
bueke, jabolka, kostanje in podobna Zivila
pred kuhanjem prerezite.

[0 Maséobe ali olja: V izdelku ne smete
odtajati zamrznjene masti ali olja. Izdelka ne
uporabljajte za cvrtie. Mast ali olje se lahko
vhamejo.

O Pijaée: Pri segrevanju pija¢ z izdelkom lahko
pri vrenju pijace pride do zakasnjenega
vretja. Zaradi tega bodite pazljivi ob
rokovanju s posodami. Da se izognete
nenadnemu vrenju:

Ce je mogoge, polozite v tekocino ustrezno
stekleno paligico, dokler se segreva.

Po segrevaniju pustite tekocino priblizno

20 sekund v prostoru za kuhanje [ 1], da se
izognete nepri¢akovanemu vretju.

0 Pokovka: Uporabliajte samo pokovko za
mikrovalovno pecico.

@ Uporabite primerno posodo

/\ OPOZORILO! Nevarnost pozara!
Nikoli ne uporabljajte stojala za zar | 5] ali
drugih kovinskih predmetov v mikrovalovnem
ali kombiniranem nacinu. Kovina odseva
mikrovalovno sevanie, kar povzroéa iskrenije.
To lahko povzro&a pozar in nepopravljivo
poskoduje izdelek!

®  |dealen material za mikrovalovne pecice je
prepusten za mikrovalove, tako da energija
prehaja skozi posodo, ter segreva Zivila.
Mikrovalovi ne morejo prodreti v kovino.
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Zaradi tega ne smete uporabljati kovinskih
posod ali kovinskih pripomockov.

B Priporogljivo je, da namesto kvadratnih ali

podolgovatih posod uporabljate okrogle/

® Ce izdelek uporabliate za ogrevanie, ne ovalne posode, saj hrana obi¢ajno zavre v
uporabljajte izdelkov iz recikliranega papirja. vogalih. Nasledniji seznam vsebuije splosne
Vsebujejo lahko drobne kovinske delce, ki napotke, ki do vam v pomoé pri izbiri
lahko povzrodijo iskre in/ali poZare. ustreznih posod.

Posoda M|kro\£<.:lovna Zar | Kombinacija
pedica
Toplotno odporno steklo Da Da Da
Steklo, ki ni odporno na toploto Ne Ne Ne
Toplotno odporna keramika Da Da Da
Plastiéne posode (primerne za mikrovalovno pedico) Da Ne Ne
Papirne brisace Da Ne Ne
Kovinski pladenj/kroznik, stojalo za Zar Ne Da Ne
Aluminijasta folija in posoda iz folije Ne Da Ne

Pred prvo uporabo

/A OPOZORILO! Nevarnost pozara!

®

O

Izdelka ne uporabljaijte, &e je prazen.

OPOMBA:

Izdelek bo morda oddajal rahel vonj, ko ga
boste prvi¢ uporabili. Pazite na zadostno
prezragevanje prostora.

Odpiranie vrat [6]: Pritisnite tipko za
odpiranje vrat[18].

Ko odprete vrata [6], boste na okviru videli
nalepko s pregledom programov [2]. Ce na
tem mestu ni nalepke, boste nalepko nali v
prostoru za kuhanje [1]. Izberite nalepko z
Zelenim jezikom in jo prilepite na mesto za
pregled programov. Na nalepki so opisani
samodeini nadini odtajanija in kuhanja.

Odstranite embalazni material (vkljuéno

s plasti¢nimi vregkami, vsemi lepilnimi

trakovi in za3&imimi plo3&ami v prostoru za
kuhanje [ 1]). Preverite, ali so priloZeni vsi deli.
Izdelek in pribor oéistite (glejte poglavie
»Cisenie in negac).

Oistite povrsino s suho krpo, da odstranite
vodo ali prah.
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@® Postavitev izdelka

/\ OPOZORILO! Nevarnost pozara! Ta

izdelek ni primeren za vgradnijo v kuhinjsko
omarico. V zaprtih omarah ni zagotovljeno
zadostno prezradevanie izdelka. Izdelek se
lahko poskoduje in obstaja nevarnost pozaral

Izdelek postavite na ravno povriino z dovolj

prostora za prezralevanie:

~ Med izdelkom in sosednijimi stenami
(vkljuéno s stranskimi in zadnjimi stenami)
mora biti najmanj 10 cm prostora. Vrata
mora biti mogo&e odpreti do konca.

~ Nad zgornjo stranjo izdelka mora biti
najmanj 20 cm prostega prostora.

Vgradnja

Namestite zaporo na pogon vriljivega
kroZnika (znotraj prostora za kuhanije | 1]).
Postavite tekalni obro& |4 | na tekalno
povriino (v prostoru za kuhanje [1]).
Postavite vriljivi kroznik | 4 | na tekalni obrog&

in zaporo. Vriljivi kroZnik mora pravilno leZati
na zapori.

Vtaknite elektriéni vti€ | 3 | v elektriéno vtiénico.




® Uporaba
(D OPOMBA:

Po kon&anem postopku kuhanja se na
prikazovalniku vrednosti |33 prikaze »End«
(konec). Zaslisijo se 3 zvoeni signali. Ce ne
izvedete nobenega dejanja, se po 2 minutah
v opomnik $e enkrat zaslisijo 3 zvoéni signali.
V nacinu hitrega kuhanja, mikrovaloy, Zara
in kombiniranega nacina lahko &as kuhanja
povecate za 30 sekund s pritiskom na tipko
start/+30 sec[19).

Ce med delovanjem pritisnete neveljavno
tipko, se zvoéni signal oglasi dvakrat.

Po izbiri programa kuhanja:

~ Pritisnite (V) [16] ali pocakajte 3 sekunde,
da se na prikazovalniku vrednosti
prikaZe »00:00«.

— Z vrtenjem vriljivega gumba [17] v smeri
urnega kazalca ali v njegovi nasprotni
smeri nastavite &as kuhanja od 10 sekund
do 95 minut (najdaljsi Eas kuhanja za vse
roéne programe je 95 minut).

Casovno obdobje | Interval
<5 minut 10 sekund
5-10 minut 30 sekund
10-30 minut 1 minuta
>30 minut 5 minut
0 Ce med postopkom kuhanja enkrat prifisnete

stop/% , se program prekine.
Pritisnite start/+30 sec|19| za nadalievanje
programa. Ce stop/(C=® pritisnete dvakrat,
se program preklice.

Izdelek ima nadin varéevanja z energijo.

V stanju pripravljenosti ali po konéanem
postopku kuhanja se osvetlitev ozadja
prikazovalnika [9] zatemni, & v 5 sekundah

ne pritisnete tipke ali zavrtite vriljivi gumb [17].

Pritisnite katero koli tipko ali zavrtite vriljivi
gumb, da osvetlite prikazovalnik.

Po kon&anem programu kuhanja s Easom
kuhanja >2 minuti ventilator deluje 3 minute,
da ohladi prostor za kuhanje [1]. Na
prikazovalniku vrednosti 33| se prikaze »End«

(konec).

Med fazo hlajenja ventilatorja ne morete
ustaviti z odpiranjem vrat[6] ali s pritiskom
na tipko stop/(C=0 [15]. Pred nadaljnjo
uporabo izdelka pocakaite, da se ventilator
ustavi. S tem se podalj$a Zivljenjska doba
izdelka.

@ Stanje pripravljenosti

© e

N O O kW

Ko se izdelek prvi¢ priklju&i na napajanie,
se zaslisi pisk. Osvetlitev prikazovalnika [9]
se zatemni, e v 5 sekundah ne pritisnete
nobene tipke ali ne zavrtite vriljivega
gumba [17]. Izdelek je v stanju pripravljenosti.
Na prikazovalniku vrednosti [33| se prikaze
»1:01«. Sveti @ .

Ko nastavite uro (glejte poglavie
»Nastavljanje ure«), se na prikazovalniku
vrednosti [33] prikaze trenutni &as v nadinu
pripravljenosti.

Ce v naéinu izbire programa 60 sekund ne
pritisnete nobene tipke, se na prikazovalniku
vrednosti [33] ponovno prikaze trenutni &as.
Po nadaljnjih 5 sekundah brez kakrinega
koli dejanja izdelek preklopi v nagin
pripravljenosti.

Nastavljanje ure
OPOMBA: Ce izdelek izkljucite iz

napajanja, bo treba uro ponovno nastaviti.

V stanju pripravlienosti pritisnite in za

3 sekunde pridrzite tipko (O [16]. Izbran

je 12-urni format. Na prikazovalniku
vrednosti [33] se prikaze »Hr12«.

Zavrtite vrtljivi gumb [17], da izberete 12- ali
24-urno obliko zapisa.

Hr12: 12-urni format

Hr24: 24-urni format

Za potrditev pritisnite () [16].

Zavrtite vrtljivi gumb [17], da nastavite ure.
Za potrditev pritisnite (O [16].

Zavrtite vrtljivi gumb [17], da nastavite minute.

Za potrditev pritisnite (O[16].
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@ Hitro kuhanje v mikrovalovni

pecici

OV stanju pripravljenosti enkrat pritisnite
start/+30 sec[19]. Na prikazovalniku
vrednosti [33] se prikaze »0:30«.
Svetijo in vsi 3 razdelki érticnega
prikaza 31].
Postopek kuhanja se samodejno zaéne s
polno mogjo.
Z vsakim pritiskom gumba se &as kuhanja
podalj$a za 30 sekund. Najvediji dovoljeni
&as kuhanja je 95 minut.

® Mikrovalovni nacin
Uporabljen pribor:
Vriljivi kroznik s tekalnim obroéem in

zaporo
/\ OPOZORILO! Nevarnost pozara!

3. Zavrtite vriljivi gumb [17], da nastavite &as
kuhanja. Najv. dovoljeni &as kuhanja je

95 minut.

4. Pritisnite start/+30 sec[19] da zacnete

postopek peke.

® Mikrovalovni nacin - primeri

Nikoli ne uporabljajte stojala za zar | 5| ali
drugih kovinskih predmetov v mikrovalovnem
nadinu. Kovina odseva mikrovalovno sevanie,
kar povzro&a iskrenje. To lahko povzroéa
pozar in nepopravljivo poskoduje izdelek!

OPOMBA: Med postopkom kuhanja lahko
preverite raven modi s pritiskom na eno od

tipk za mo& mikrovalov [10]

V nadinu pripravlienosti pritisnite ustrezno
fipko za mo& mikrovalov [10], da izberete mo&
mikrovalov. Na prikazovalniku vrednosti
se prikaze izbrana mo¢ mikrovalov. Svetijo

in ustrezni razdelki érti¢nega
E2 g
prikaza [31].

Crtini prikaz

Mo¢ mikrovalov

1

160 W, 320 W (nizka)

- =

480 W, 640 W (srednja)

A_-

800 W (visoka)

2.

Pritisnite (O [16] ali pocakaite 3 sekunde, da
se na prikazovalniku vrednosti |33| prikaze
»OO:OO«.
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uporabe

Moé mikrovalov | Uporaba

160 W Tajanje sladoleda,
toplienje masla

320 W Odtajanje/pogrevanje
Zivil

480 W Pogrevanie Zivil (npr.
enoloncnice)

640 W Kuhanije zelenjave/rib

800 W Pogrevanje zamrznjenih
Zivil, hitro segrevanje
tekogin

@® Nadin zara

Uporabljen pribor:
Stojalo za zar

® OPOMBA:

Nagin Zara je primeren predvsem za tanke
rezine mesa, steake, kotlete, Eevapice,
klobase in koséke pis¢anca. Nadin Zara je
primeren tudi za tople sendvice in gratinirane
jedi.

S stojala za Zar | 5 | ne odstranjujte

3 silikonskih nogic. Silikonske nogice
ohranijajo stojalo za Zar v polozaju, da ne
zdrsne.

V stanju pripravljenosti 1x pritisnite (&) [14].
Sveti U . Na prikazovalniku vrednosti
se prikaze »Grl«.

Pritisnite (O [14] ali poakaite 3 sekunde, da
se na prikazovalniku vrednosti [33] prikaze
»OOZOO«.

Zavrtite vrtljivi gumb [17], da nastavite &as
kuhanja. Najv. dovoljeni &as kuhanija je

95 minut.



4. Pritisnite start/+30 sec[19] da zacnete
postopek peke.

® Kombinirani nacin
Uporabljen pribor:
Vriljivi kroznik s tekalnim obroéem in

zaporo

/\ OPOZORILO! Nevarnost pozara!
Nikoli ne uporabljajte stojala za zar | 5| ali
drugih kovinskih predmetov v kombiniranem

naginu. Kovina odseva mikrovalovno sevanie,

kar povzroéa iskrenie. To lahko povzroéa
pozar in nepopravljivo poskoduije izdelek!

1.V stanju pripravljenosti pritisnite 2x za

kombinacijo 1 ali 3x za kombinacijo 2.

~

Nacdin Mikrovalovna | Zar
pecica

Kombinacija 1 (C-1) 30 % 70 %

Kombinacija 2 (C-2) 55 % 45 %

Kombinacija 1:

— Primerno za naslednje: Steak, perutning,
pica

— Na prikazovalniku vrednosti 33| se

izmeniéno kazeta »C- 1« in »30:70« (30 %

mikrovalovna pecica, 70 % Zzar).

~ Sveti €-1222.

Kombinacija 2:

~ Primerno za naslednje: Ribe, gratinirane
jedi

~ Na prikazovalniku vrednosti 33| se

izmeniéno kazeta »C-2« in »55:45« (55 %

mikrovalovna pegica, 45 % zar).
~ Sveti €-2[23].

2. Pritisnite (O [16] ali po&akaite 3 sekunde, da
se na prikazovalniku vrednosti |33| prikaze
»00:00«.

3. Zavrtite vriljivi gumb [17], da nastavite &as
kuhanja. Najv. dovoljeni &as kuhanja je
95 minut.

4. Pritisnite start/+30 sec[19] da zaénete
postopek peke.

[
®

Odtajanje
OPOMBA: Izdelek omogoca 4 programe
odtajanja.

Koda

Uporaba

A-

01 | Odtajanje mletega mesa

A-

02 | Odtajanie ribe

A-

03 | Odtajanje delov pis¢anca

A-

04 | Odtajanje kruha

®©

e e

V stanju pripravlienosti pritisnite =— . Na
prikazovalniku vrednosti [33] se prikaze
»A-01«. Svefita AUTO [21]in 3 [30].
Zavrtite vrtljivi gumb [17], da izberete Zeleni
program odtajanja (od A-01 do A-04).
Pritisnite kg |20| ali pocakaite 3 sekunde.
Na prikazovalniku vrednosti [33| se prikaze
najmanj$a teza v gramih (g).

Zavrtite vrtljivi gumb [17], da nastavite tezo
zamrznjenega Zivila.

Pritisnite start/+30 sec[19], da zagnete
postopek.

Med odtajanjem se na prikazovalniku
vrednosti [33| prikaze »turn« (obrnite) in
zasliSita se 2 zvoéna signala. To je opomnik,
da hrano obrnete. Ce hrane ne obrnete, se
postopek nadaljuje, dokler ne potece &as.
Vrata [6] odprite s pritiskom na tipko za
odpiranie vrat [18]. Cas na prikazovalniku [9]
se ustavi.

Obrnite hrano. Vedno uporabljajte za3citne
rokavice ali drzala za posode, saj se hrana
segreje.

Zaprite vrata @

Pritisnite start/+30 sec[19] da nadaljujete
postopek.

Kuhinjski ¢asovnik

OPOMBA:

Casovnik lahko nastavite na poljubno
vrednost med 10 sekundami in 95 minutami.
Funkcijo &asovnika lahko uporabljate
neodvisno od delovanja mikrovalovne pegdice.
Funkcijo &asovnika lahko kadar koli med
odstevanjem preklicete s pritiskom na tipko

stop/C= 15
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V stanju pripravljenosti enkrat pritisnite (O[16].

Na prikazovalniku vrednosti [33] se prikaze

»OOZOO«.

Zavrtite vrtljivi gumb [17], da nastavite &as.

Za potrditev pritisnite start/+30 sec[19].

Cas se zaéne odstevati.

Po 3 sekundah se na prikazovalniku

vrednosti |33] ponovno prikaze trenutni &as.

PO[ikﬁpreosidega ¢asa: Enkrat pritisnite
el

Ko se odstevanije konéa, se oglasi 3 zvoénih

signalov.

Zakasnjena funkcija kuhanja

OPOMBA:

Postopek kuhanja se samodejno zaéne po
poteku odstevanja.

Med odloZenim kuhanjem lahko program
preklicete s pritiskom na tipko stop
/C=1g

S funkcijo odstevanja naslednje funkcije niso
na voljo: Hitro kuhanije in odtajanie.
Trenutni ¢as lahko preverite s pritiskom na
fipko (O[16]. Na prikazovalniku vrednosti
se po 3 sekundah ponovno prikaze
nastavljeni Eas.

V stanju pripravljenosti najprej izberite
program kuhanja in &as kuhanja.

Pritisnite in za 3 sekunde pridrzite tipko

(O [16]. Na prikazovalniku vrednosti [33] se
prikaze »00:00«. Sveti @& 229

Zavrtite vrtljivi gumb [17], da nastavite ure za
Zzeleni Eas zacetka.

Za potrditev pritisnite (O [14].

Zavrtite vrtljivi gumb [17], da nastavite minute
za zeleni ¢as zaletka.

Pritisnite (O[16], da potrdite in zazenete
zakasnijeno funkcijo kuhanja. Svetijo ustrezni
simbol za program kuhania, prikaz ¢asa in

[ g}

Otroska kljucavnica

OPOMBA:

S to funkcijo preprecite otrokom, da brez
nadzora uporabljajo izdelek.

To funkcijo lahko aktivirate le, ko je izdelek v
stanju pripravljenosti.

S

O

© e

Aktiviranje: V nacinu pripravljenosti
pritisnite in pridrzite tipko stop/(C=[15],
dokler ne zasliite zvoénega signala. Na
prikazovalniku vrednosti [33] se prikaze
»SAFE« (varno). Sveti fl[26].
Deaktiviranje: Drzite pritisnjeno tipko
stop/C [15], dokler ne zaslisite zvoénega
signala. Na prikazovalniku vrednosti
preneha svefiti napis »SAFE« (varno). fi
ugasne. Oglasi se dodatni pisk.

Pomnilniska funkcija
OPOMBA: Uporabite funkcijo pomnilnika,
da shranite nastavitve za svojo priljublieno
jed. Tako lahko te nastavitve prikligete
preprosto s pritiskom na tipko.

Shranjevanje nastavitev/prepis
pomnilnika

1.

Pritisnite (g [13]. Ce prej niste shranili
nikakrinih nastavitev, se na prikazovalniku
vrednosti |33| prikaZe »00:00«. V nasprotnem
primeru se na prikazovalniku [9] prikaZejo
shranjene nastavitve.

Opravite ustrezne nastavitve (glejte korake
1-3 v poglavju »Mikrovalovni nain, »Naéin
Zara« ali »Kombinirani nacin«).

Pritisnite tipko Cg [13], da shranite nastavitve

oz. prepisete pomnilnik.

Kuhanje s pomnilnisko funkcijo

1.

e e

Pritisnite Cg [13]. Na prikazovalniku [9] se
prikaZejo shranjene nastavitve.

Prifisnite start/+30 sec[19], da zagnete
postopek peke.

Samodejni nadini kuhanja
OPOMBA:

Rezultat samodejnega kuhanija je odvisen

od dejavnikov, kot so oblika in velikost Zivila,
stopnja kuhania, ki jo Zelite za doloceno
hrano, in nadin, kako hrano vstavite v izdelek.
Ce rezultat ni zadovoljiv, ustrezno prilagodite
&as kuhanja.

Nagini od A-01 do A-04 so opisani v
poglavju »Odtajanje«.



1.V stanju pripravlienosti pritisnite = .
Sveti AUTO [21].

2. Zavrtite vriljivi gumb [17], da izberete Zeleni
program (od A-05 do A-14).

3. Pritisnite kg |20| ali pocakaite 3 sekunde.
Na prikazovalniku vrednosti [33] se prikaze
najmanja teza v gramih (g) ali najmanije
3tevilo porcij (odvisno od izbranega
programa).

4. Zavttite vriljivi gumb [17], da nastavite teo
zivila ali $tevilo porcij.

5. Pritisnite start/+30 sec[19] da zaénete
postopek.

A-05 (testenine)

1. Uporabite posodo, varno za mikrovalovno
pecico.

2. Dodaijte Zeleno koli¢ino testenine. Raéuna se

neto teZa testenine brez vode.

V posodo nalijte ustrezno koli&ino vode.

w

4. |zberite ustrezno neto teZo testenine in zadnite
postopek.

5. Ko se postopek konéa, pustite, da testenine
stojijo 2-3 minute, nato pa odlijte vodo.

A-06 (riba)

1. Uporabite kroznik, varen za mikrovalovno
pecico. Ribo enakomerno razporedite.

2. Ribo zaginite po svojem okusu (npr. z maslom
ali mastjo).

3. Izberite ustrezno neto teZo in zaénite
postopek.

A-07 (riz)

1. Uporabite posodo, varno za mikrovalovno
pecico.

2. Posodo napolnite z vodo. Razmerje je 2 ml
vode na 1 g riza. Razmerie lahko prilagodite
svojemu okusu.

3. Pustite, da se riz 3 minute namaka v vodi.

4. lzberite ustrezno neto teZo in zaénite
postopek.

A-08 (piséanec)

1. Uporabite kroznik, varen za mikrovalovno
pecico.
2. Pis¢anca zadinite po svojih zeljah.

@

Izberite ustrezno neto teZo in zaénite postopek.

4. Po preteku ?/; Easa se na prikazovalniku
vrednosti [33| prikaZe »turn« (obrnite) in
zaslidita se 2 zvoéna signala.

5. Obrnite piséanca.

6. Pritisnite start/+30 sec[19], da nadaljujete

postopek.

A-09 (pogrevanije)

1. Uporabite kroznik, varen za mikrovalovno
pecico.

2. Izberite ustrezno neto teZo in zaénite
postopek.

A-10 (krompir)
® OPOMBA: Priporocamo uporabo

neoluplienega krompirja enake velikosti.

1. Uporabite kroznik, varen za mikrovalovno
pecico. Krompir enakomerno razporedite.

2. Krompirjevo lupino veékrat prebodite.

3. Izberite ustrezno neto teZo in zaénite
postopek.

A-11 (meso/peéenka)

1. Uporabite kroznik, varen za mikrovalovno
pecico.

2. Meso/pecenko zaéinite po svojih Zeljah.

3. Izberite ustrezno neto teZo in zaénite
postopek.

4. Po preteku ?/; Easa se na prikazovalniku
vrednosti [33] prikaze »turn« (obrnite) in
zaslidita se 2 zvoéna signala.

5. Meso/pecenko obrnite.

6. Pritisnite start/+30 sec[19], da nadaljujete
postopek.

A-12 (pokovka)

1.V posodo, varno za mikrovalovno pedico,
daijte 100 g pokovke.
2. Zazenite postopek.

A-13 (pijade)

@ OPOMBA: V pijato daite stekleno palico
in posodo pustite v prostoru za kuhanje
20-30 sekund, da prepreéite nenadno
vrenje.
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1. Uporabite posodo, varno za mikrovalovno

pecico (npr. skodelica ali kozarec).

Izberite ustrezno neto 3tevilo porcij in zaénite

A-14 (zelenjava)

1. Uporabite posodo, varno za mikrovalovno

pecico.
postopek. 2. lzberite ustrezno neto teZo in zaénite
postopek.
Koda |Hrana/ |Razpon teze Casovni Prikaz funkcije mikrovalovne
funkcija razpon pedice/zara
A-05 |Testenine 100g,200g,300g |20-30 min (mikrovalovna peéica)
A-06 Riba 200 g, 300 g, 400 g, 3-8:20 min (mikrovolovno peéica)
5009, 600 g
A-07 |Riz 150g,300g,450g, |18-33 min (mikrovalovna peica)
600 g
A-08 |Pisanec | 800g, 1000 g, 43-52 min C-2 (kombinacija 2)
1200 g, 1400 g
A-09 | Pogrevanje | 200 g, 300 g, 400g, |1:30-4:30 min (mikrovalovna pecica)
500 g, 600 g, 700 g,
800 g
A-10 | Krompir 230¢g,460g 5-8 min (mikrovalovna pecica)
A-11 | Meso/ 100g,200g,300g, |9-21 min C-1 (kombinacija 1)
pedenka 400g, 500 g
A-12 | Pokovka 100 g 2:40 min (mikrovalovna pecica)
A-13 | Pijage 1-3 obroki 1:30-3:50 min (mikrovalovna pecica)
A-14 |Zelenjava |200g,300g,400g, |3-7 min (mikrovalovna peéica)
500g, 600 g
® Preglednica za kuhanje
Hrana Koli¢ina Zmogljivost | Cas Informacije
Ribji file 400 g 640 W 10-15 min | Dodaijte nekaj vode in limonin sok.
Zelenjava 250¢g 640 W 5-10min | Zelenjavo narezite na kose. Dodaite
nekaj vode. Obcasno premeiaite.
Krompir 500 ¢g 800 W 8-10 min | Krompir narezite na kose. Dodajte
nekaj vode. Ob&asno premeiaite.
Sladica (npr. 100-300 g | 640 W 1-5 min Sledite navodilom na embalazi
puding, mafini) sladice.
Riz 100 griza | 640 W 15 min Pred kuhanjem riz izperite.
250 ml vode
Jajéna krema | 750 g 480 W 10-15 min | Jajéno kremo vlijte na velik kroznik.
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Hrana Kolicina Zmogljivost | Cas Informacije
Pigkoti 400 g 640 W 8-10 min | Piskote poloZite na velik kroZnik.
Mesna 3truca | 500 g 800 W 23-28 min | Na kroznik polozZite zacinjeno
mesno Struco. Kroznik pokrijte s
pokrovom.
® Segrevanje zamrznjene hrane
Hrana Koli¢ina Zmogljivost Cas
Juha 400 ml 640 W 8-10 min
Enolonénica 500 g 480 W 10-13 min
Priloge (npr. testenine) 500 ¢g 800 W 8-10 min
Zelenjava 300g 640 W 8-10 min
@ Recepti 3. Dodajte mleko in rastlinsko olje. Po Zelji
< .. . dodaijte izvlegek vanilie ali drug izvlecek. Vse
® Cokoladno pecivo iz loncka . . .
sestavine zmesaijte, dokler zmes ni gladka.
@ 7 min & x 1 4. Po zelji dodajte ko3cke cokolade, ore3cke ali
= - - rozine. Zmesajte vse sestavine.
Cas priprave: S min 5. Lon&ek postavite na sredino vrtljivega
Cas kuhanja: 2 min kroznika [4]. Pecivo pecite 2 minuti pri moéi
800 W ali dokler ne preneha vzhaijati in se
Sestavine ne strdi.
— . 6. Nosite rokavice za pecico, da odstranite vro&
4 jedilne Zlice | Moka longek. UZivaite v okusnem pecivul
Y4 jedilne Zlice | Pecilni pradek ® Karamelna pokovka
4 jedilne Zlice | Sladkor v prahu °
@ 24 min mn <8
2 jedilni Zlici Kakav v prahu .
1 Jaice Cjos priprave: 20 min
3 jedilne Zlice | Mleko Cas kuhanja: 4 min
3 jedilne Zlice | Rastlinsko olje Sestavine
Nekaj kapelj | Izvleéek vanilie ali drug 60g Zrna pokovke
izvlecek (neobvezno) 240 g Riavi sladkor
2 jedilni Zlici Koseki Eokolade, oreseki ali 60 ml Koruzni sirup
rozine (neobvezno)
3 jedilne Zlice | Nesolijeno maslo
Priprava ', Eajne Zlicke | Sol

1.V velik lonéek, primeren za mikrovalovno
pecico, dajte moko, pecilni prasek in sladkor
ter kakav v prahu. Zme3aite vse sestavine.

2. Dodaijte jajce in preme3ajte vse sestavine.

1 &ajna zlicka

Vaniliev ekstrakt

Y, Eajne Zlicke

Natrijev bikarbonat

Nekaj kapelj

Rastlinsko olje (dodatna
oprema)
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Priprava

1.V papirnato vrecko daijte zrna pokovke. Po

zelji dodajte 3e nekaj kapljic rastlinskega olja.
Zgornii del vregke nekajkrat prepognite, da

jo zaprete.

2. Vrecko polozite na sredino vriljivega
kroznika [4]. Koruzo pripravljajte 4 minute pri
moci 800 W ali dokler ne slisite ve& pokania.

3. Priprava karamele: V veliko skledo, primerno
za mikrovalovno peéico, daite sladkor,
koruzni sirup, maslo in sol. Mesanico
kuhaijte 2 minuti pri mo&i 640 W. Mesanico
premesajte in kuhajte 3e 2 minuti pri 800 W,
dokler ne zabrbotajo mehuréki.

4. V zmes s karamelo dodaite izvleek vanilje
in sodo bikarbono ter jo dobro premeiaite.
Tretjino vroge karamele takoj prelijte po
pokovki v vre&ki. Zaprite vrecko in jo

pretresite, da prelijete pokovko.

5. Po pokovki prelijte dodatno trefjino karamele.
Zaprite vrecko in jo pretresite.

6. Preostalo karamelo prelijte po pokovki in
vrec¢ko $e zadnji¢ pretresite.

7. Vreko poloZite na sredino vrtljivega
kroznika [4]. Pokovko pripravljajte 1 minuto

pri mo&i 640 W. Za odstranjevanije in

stresanje vrode vregke nosite rokavice za

pecico.

8. Vro&o karamelno pokovko stresite v
posodo. Po&akaite priblizno 20 minut,

da se karamelna pokovka v celoti ohladi.

Karamelno pokovko nalomite na ko3&ke in

uZivaite!

® Krompir za zajtrk

Y4 &ajne Zlicke | Poper

Y4 &ajne Zzlicke | Cesnova sol

60 g

Sir &edar (nariban)

Priprava

1.V skledo, primerno za mikrovalovno pecico,
daite rezine krompirja in Eebule.

2. Krompir in &ebulo zadinite s soljo, poprom in
&esnovo soljo. Vse dobro premeiaijte in skledo
pokrijte.

3. Skledo postavite na sredino vriljivega
kroznika [4]. Zacinjen krompir in ebulo
pripravljajte 9 minut pri moci 800 W ali
dokler ni krompir kuhan.

4. Dodaite sir in kuhajte 1 minuto pri mogi
480 W.

5. Nosite rokavice za pegico, da odstranite
vro&o skledo. UZivajte v okusnem zajtrku!

@® Mesna struca

(D 33-38 min o 2-3
Cas priprave: 10 min
Cas kuhanja: 23-28 min

Sestavine (mesna Struca)

500¢g Mleto goveje meso

Vs Cebula (narezana na kocke)
1 Jajce (umesano)

100 g Drobtine

Y, &ajne Zzlicke | Poper

Y4 Eajne Zlicke | Sol

Sestavine (omaka)

75 ml Voda

1 jedilna Zlica | Goréica

2 jedilni Zlici | Paradiznikov keap

@ 25 min i x 2
Cas priprave: 15 min
Cas kuhanja: 10 min
Sestavine
2 Srednije velik krompir (oluplien
in narezan na rezine)
Vs Cebula (narezana na rezine)

Sladkor

1 &ajna zlicka

Y4 Eajne Zlicke

Sol

Po okusu Petersilj (po zelji)
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Priprava

1.

Zmesaijte mleto goveje meso, cebulo, jajce,
drobtine, poper in sol.

® Peka piscanca na zaru

© 2h - x2-3
‘ Cas kuhanja: 2h
Sestavine

1 cel Pis¢anec (800-1400 g)

60 ml Olivnega olja

30ml Limonin sok

4 Stroki ¢esna (sesekljani)

1 jedilna Zlica

Svez rozmarin (sekljan)

1 jedilna Zlica

Svez timijan (sekljan)

2. Oblikujte mesno 3truco in jo polozZite na
kroZnik. KroZnik pokrijte s pokrovom.

3. KroZnik postavite na sredino vriljivega
kroznika [4]. Mesno $truco kuhajte 18-

23 minut pri moci 800 W.

4. Medtem v manijsi skledi zmesaijte vodo,
goréico, paradiznikov ke&ap, sladkor in
petersilj (po Zelji).

5. Takoj ko se mesna 3truca spece, jo prelijte z
omako. Kroznik pokrijte s pokrovom.

6. Mesno 3truco z omako kuhajte 3e 5 minut pri
modi 800 W.

7. Postrezite in uZivajte v mesni strucil

® Losos

@ 28 min i X

Cas priprave: 5 min

Cas kuhanja: 23 min
Sestavine

400 g Losos

', Eajne Zlicke | Poper

", &ajne Zzlicke | Sol

2 &aijni zlieki Voda
Vi Limone

Priprava

1. lososa po potrebi odtajajte (glejte poglavie
»QOdtajanije«).

2. lososa zaginite s soljo in poprom.

3. lzdelek poloZite na kroznik. Dodaite vodo.
Kroznik pokrijte s pokrovom.

4. Kroznik postavite na sredino vriljivega
kroznika [4]. Lososa kuhajte 6 minut pri mogi
640 W.

Lahko izberete tudi kodo A-06 (glejte
poglavie »Samodejni nadini kuhanjax).

5. Pred postrezbo lososa dodaijte nekaj

limoninega soka.

1 &ajna zlicka | Paprika
Po okusu Sol in poper
Priprava

1.

Priprava pis¢anca: Pis¢anca sperite pod
hladno vodo in ga osusite s papirnatimi
brisa¢ami. Odstranite morebitno drobovie.
Mariniranje pis¢anca: V manjsi skledi
zmeiajte olj¢no olje, limonin sok, Eesen,
rozmarin, timijan, papriko, sol in poper. S to
me3anico natrite celotnega pis¢anca, tudi
pod koZo in v notranjosti. Pustite po&ivati in
marinirati v hladilniku vsaj 1 uro, za najboljsi
rezultat pa kar ¢ez nod.

Peka pis¢anca na zaru:

— Pis€anca polozite na kroznik, primeren za
mikrovalovno pecico. Kroznik postavite na
sredino vriljivega kroznika [4]

~ Pritisnite — .

~ Zavrtite vrtljivi gumb [17], da izberete kodo
A-08 za piscanca.

~ Prifisnite kg [20).

~ Zavrtite vrtljivi gumb [17], da nastavite
ustrezno tezo pis¢anca.

— Pritisnite start/+30 sec , da zadnete
postopek peke.

Obraéanije piséanca: Ko pretece %; ¢asa in se

oglasita 2 zvo&na signala, odprite vrata [6]

in obrnite pid&anca. Zaprite vrata in pritisnite

start/+30 sec |19 za nadaljevanje peke.
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5. Pustite pocivati in postrezite: Pis¢anca

odstranite iz izdelka in ga pred rezanjem
pustite pocivati 10-15 minut. Tako se sokovi
ponovno razporedijo, pis¢anec pa postane
mehke;si in bolj aromaticen.

@® Steak na zaru

63 °C, za dobro pecenega pa 71 °C. Ce

zelena stopnja pedenja 3e ni dosezena,

ponovno nastavite program in meso na Zaru
pecite $e nekaj minut.

Pustite pocivati in postrezite: Pred rezanjem

pustite steak nekaj minut poéivati. Tako se

sokovi bolje porazdelijo in steak bo bolj

@ 25 min i x aromaticen.
‘ Cos kuhanja: 25 min ‘ ® Krompirjeva gratinirana jed
Sestavine @ 50 min ﬁ. X2
1 Steak (ribeye, sirloin ali va3 ‘ Cas kuhanja: 50 min
naijljubsi kos)
15 ml Olivnega olja Sestavine
Po okusu | Sol in poper 2 velika | Krompirja (narezana na tanke
Po Zelji Cesen v prahu, &ebula v prahu dli rezine)
vasa najljub3a zacimba za steak 240 ml | Smetana
. 240 ml Mleko
Priprava -
1. Steak po potrebi odtajajte (glejte poglavie 2stroka | Cesen (naseklian)
»QOdtajanje«). 100 g Sir Gruyére ali ¢edar (nariban)
2. Priprava steaka: Steak osusite s papirnatimi 50 g Parmezan (nariban)
brisagami. Obe strani namazite z olj&nim
oliem in ga izdatno zadinite s soljo, poprom 159 Maslo
in drugimi za&imbami po vasi izbiri. Po okusu | Sol in poper
3. Steak na Zaru:
— Steak polozite na kroznik, primeren za Priprava
mikrovalovno pegico. Kroznik postavite na 1. Priprava omake: V veliki posodi, primerni
sr<.a?im'o Vf”""e%S kroznika 4] o za mikrovalovno pegico, zmesaijte smetano,
- Pr!r!sn!te fipko 2x za kombinacijo 1. mleko in ¢esen. Skledo postavite na sredino
- Pritisnite (O [16]. vriliivega kroznika [4]. Segrevajte 3 minute
— Zavrtite vriljivi gumb [17], da nastavite &as pri 800 W.
20 minut. . R
2. Priprava krompirja:
~ Pritisnite start/+30 sec[19], da zagnete B Eodq]te rezri)n(l krompirja in dobro
postopek peke. premeXae.
4. Obraanje steaka: Po 12 minutah peke ~ Prifisnite =[12]
odprite vrata [6]in steak obrnite. Zaprite ~ Zavrtite vrtljivi gumb [17], da izberete kodo
vrata in pritisnite start/+30 sec |19 za A-10 za krompir.
nadaljevanije peke. ~ Pritisnite kg [20]
5. Preverjanje stanje pecenja: S termometrom

za meso preverite notranjo temperaturo
steaka. Za srednje surovega morate dosedi
temperaturo 57 °C, za srednje pedenega
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~ Zavrtite vrtljivi gumb [17], da nastavite tezo

460 g.
~ Pritisnite start/+30 sec[19], da zagnete
postopek peke.

— Po kuhanju: Preverite, ali je krompir ravno

prav mehak. Zaginite s soljo in poprom.



Gratiniranje v slojih: Peka&, primeren za

mikrovalovno pecico, namazite z maslom. V

pekag polozite krompir in vsako plast prelijte

z nekaj omake. Med plasti razporedite

sir Gruyére ali &edar. Po zgornii plasti

enakomerno potresite parmezan.

Peka gratinirane jedi:

— Pekag postavite na sredino vriljivega
kroznika [4].

— Pritisnite tipko

~ Pritisnite (© .

~ Zavrtite vrtljivi gumb [17], da nastavite &as
35 minut.

~ Pritisnite start/+30 sec[19], da zacnete
postopek peke.

Pustite pocivati in postrezite: Pred serviranjem

odstranite gratinirano jed iz izdelka in jo

pustite pocivati nekaj minut. Tako se okusi

povezejo.

@® Pica s salamo

3% za kombinacijo 2.

3. Dodajanje dodatkov: Po omaki potresite
naribano mocarelo. Po siru enakomerno

razporedite rezine salame. Po Zelji dodaijte
&rne olive in rdeo &ebulo. Potresite s suhim

origanom.

4. Peka pice (priporocata se 2 programa,
odvisno od Zelenega rezultata ali
razpoloZljivega &asa):

Za hrustljavo in moéno zapeéeno pico:

~ Pico previdno poloZite na stojalo za
sar[5]. Stojalo za Zar postavite na sredino
vitljivega kroznika [4].

~ Za peko na zaru 1% pritisnite tipko

— Pritisnite @ .

~ Zavrtite vrtljivi gumb [17], da nastavite &as

15 minut.

~ Pritisnite start/+30 sec[19], da zagnete
postopek peke.

Za hitrejSo peko:
— Pico previdno polozZite na kroznik, ki je
primeren za mikrovalovno pegico. Kroznik

@ 25 min l:l x93 pc?s.thife na sredino vriljivega kro.inikci (4]
, — Pritisnite tipko 2% za kombinacijo 1.
‘ Cas kuhanja: 25 min ~ Pritisnite (O[16].
~ Zavrtite vrtljivi gumb [17], da nastavite &as
Sestavine 10 minut.
: : : ~ Pritisnite start/+30 sec[19], da zagnete
1 Testo za pico (kuplieno ali postopek peke
domate) 5. Okrasite in postrezite: Odstranite pico in jo
120 ml Omaka za pico pustite nekaj minut, da se ohladi. Po Zelji
120 g Mocarela (naribana) okrasite s svezimi listi¢i bazilike. Narezite na
kose in postrezite vroce.
60g Rezine salame
30g Rezine &rih oljk (po Zelii) ® Makaroni s sirom
30g Rdeé&a éebula (narezana na @ 45 min & x 1
rezine, po zeli) ‘ Cas kuhanja: 45 min
1 &ajna zlicka | Origano (posusen)
Po Zelji Svezi listi¢i bazilike za okras Sestavine
. 300 g Makaroni (polzki)
Priprava
] ) 60g Maslo
1. Priprava testa: Testo za pico na rahlo .
pomokani povrsini razvaljajte na Zeleno 60g Vecnamenska moka
debelino. 480 ml Mleko
2. Dodajanje omake: Na testo enakomerno 200 g Cedar (nariban)
razporedite omako za pico, pri Eemer pustite ST
majhen rob. Y, &ajne zlicke | Sol
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, &ajne Zlicke | Crni poper

Yy Eajne Zlicke | Paprika (po zelji)

30g Parmezan (nariban, po Zelji)

Priprava

1. Kuhanie testenin:

— Makarone polozite v veliko posodo,
primerno za mikrovalovno peéico,
napolnjeno s slano vodo. Lonec postavite
na sredino vriljivega kroznika [4].

~ Pritisnite — .

~ Zavrtite vrtljivi gumb [17], da izberete kodo
A-05 za testenine.

~ Pritisnite kg [20].

~ Zavrtite vrtljivi gumb [17], da nastavite tezo

300 g.
~ Pritisnite start/+30 sec[19], da zacnete
postopek peke.

— Po kuhanju: Odcedite testenine in jih
postavite na stran.

2. Priprava sirove omake: V srednje velikem
loncu na sredniji temperaturi stopite maslo.
Vme3ajte moko in kuhaijte priblizno 1 minuto,
da nastane gladka masa. Postopoma
dodajaijte mleko in medajte, dokler zmes ne
postane gladka in gosta.

3. Dodajanie sira: Vmeajte nariban sir Eedar,
da se stopi in postane gladek. Po okusu
zadinite s soljo, poprom in papriko v prahu.

4. Zmesaijte testenine in omako: V sirovo omako
dodajte kuhane makarone in mesaijte, dokler
se festenine enakomerno ne prepoijijo.

5. Priprava zlate skorjice:

— Makarone in sir poloZite v pekag, ki je
primeren za mikrovalovno pecico, in jih
potresite z naribanim parmezanom. Pekaé

postavite na sredino vrtljivega kroznika [4]

~ Za peko na Zaru 1 pritisnite tipko (=) [14]

— Pritisnite @ .

~ Zavrtite vrtljivi gumb [17], da nastavite as

10 minut.
~ Pritisnite start/+30 sec[19], da zacnete
postopek peke.

— Pecite na zaru, da se skorja zlatorjavo
zapede in zagnejo nastajati mehureki.
6. Postrezite in naj vam tekne.
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@ Ciséenije in nega
/A NEVARNOST! Tveganije elektriénega

udara! Pred ¢id¢enjem: Vedno izkljucite
elektrieni vti€ iz elekiriéne vticnice.
NEVARNOST! Tveganje opeklin!
Izdelka ne &istite takoj po uporabi. I1zdelek
prej pustite, da se ohladi.

/\ OPOZORILO! Elekiri¢nih delov izdelka

ne potapliajte v vodo ali druge tekocine.
Naprave ne drzite pod teko&o vodo.

/\ POZOR! Nevarnost poskodovanija!

0©

Ne uporabljaite ¢istilnih razprsil ali drugih
agresivnih Cistilnih sredstev, saj lahko
povzro&ijo madeZe, proge ali motnost na
povrsini.

Ne uporabljajte abrazivnih Eistilnih sredstev.

OPOMBA:

Izdelek ocistite, ko se ohladi. Zasusenih
ostankov Zivil ni mogoée odstraniti.

Ohigje: Ohisje izdelka oistite z rahlo
navlazeno krpo.

Prostor za kuhanije:

Pred &idenjem: Priporoc¢amo, da zazenete
program za ¢idcenje (glejte poglavie
»Program za &i&enje prostora za kuhanije«).
Prostor za kuhanje | 1 | mora biti vedno Cist.
Ce se na stene izdelka primejo brizgi Zivila ali
razlite tekocine, jih obrisite z vlazno krpo.

Po potrebi na krpo nanesite blago éistilo.
Nato obrisite z rahlo vlazno krpo, da
odstranite ostanke detergenta.

Pred ponovno uporabo izdelka: Pustite, da se
prostor za kuhanje popolnoma posusi.

Vriljivi kroznik in stojalo za Zar: Vriljivi
kroznik |4 |in stojalo za Zar | 5| redno
izpirajte v topli milnici. Vriljivi kroZnik in stojalo
za Zar sta primerna za pomivalne stroje.
Brizganija in umazanija: Redno uporabljajte
vlazno krpo, da odstranite ostanke brizganja
in umazanijo z naslednijih sestavnih delov:

— Okvir vrat | 7 | (obe strani)

~ Zaklep

~ Okence (obe strani)

~ Tesnilo vrat [6] in sosednje komponente



[ Kondenzacijska voda: Ce se na zunanii strani

vrat ali okoli njih pojavi meglica, jih obrisite

z mehko krpo. To se lahko pojavi, &e izdelek

uporabljate v izjemno vlaznih razmerah.
[ Vonjave: Redno odstranjujte vonjave. V
prostor za kuhanje | 1| postavite globoko

posodo primerno za uporabo v mikrovalovni

pecici - napolnjeno s skodelico vode in

sokom ter lupino ene limone. Pustite mesanico
5 minut kuhati. Obrisite prostor za kuhanije in

ga obrisite do suhega z mehko krpo.

® Program za ¢is¢enje prostora

za kuhanje

@® OPOMBA: S programom za &isenje
lahko z izhlapevanjem milnice zmeh&ate
razskroplieno hrano ali iztekle tekocine. S
tem je omogoc&eno laZje odstranjevanije teh
necistoc.

@® Odpravljanje napak

V lonéek, primeren za mikrovalovno pecico,
nalijfe vodo in nekaj kapljic tekocine za
pomivanje posode.

V lonéek poloZite nekovinsko Zlico, da
prepredite nenadno vrenje.

Lon&ek postavite na sredino vriljivega
kroznika [4]. Zaprite vrata [6].

Pritisnite in pridrzite tipko 800/¢" [11], dokler
ne zasveti (3[27] in se na prikazovalniku
vrednosti [33] prikaze »5:00«.

Prifisnite start/+30 sec[19], da zazenete
program za cicenje.

Ko je program konéan: Zaslisijo se 3 zvocni
signali. & [27] preneha svetiti.

Oistite prostor za kuhanje | 1] (glejte
poglavie »Ciséenje in negac).

Tezava Morebitni vzrok Resitev

Izdelek ne sproZi kuhania. Vrata [6] niso pravilno zaprta. | Zaprite vrata [6],

Vriljivi kroznik | 4 pri Vriljivi kroznik [ 4 | ni pravilno | Pravilno vstavite vrtljivi kroznik
obracanju proizvaja glasne nameiéen na tekalni obro&in | v prostor za kuhanje [ 1].

zvoke.

zaporo.

Tekalni obro¢ |4 |in/ali dno
prostora za kuhanje [1] sta
umazana.

Ocistite tekalni obro& |4 |in dno
prostora za kuhanje [1].

Lu¢ v notranjosti izdelka ne deluje.

Zarnica je okvarjena.

Stopite v stik s sluzbo za stranke.

Ventilatorja ni mogoge ustaviti
s pritiskom na tipko stop/

C=2[15] dli z odpiranjem

vrat .

Postopek kuhanija je konéan.
Izdelek preklopi v naéin
obveznega hlajenija.

Pocakajte, da se ventilator
preneha vrteti. Ventilator se vrti
3 minute.

@® Odstranjevanje

EmbalaZa je narejena iz okolju primernih
materialov, ki jih lahko oddate za recikliranje na
lokalnih zbiralid¢ih odpadkov.

N Upostevaijte oznake embalaznih

&) materialov za logevanje odpadkov, ki so

oznadene s kraticami (a) in Stevilkami
(b) z naslednjim pomenom: 1-7:
umetne mas/20-22: papir in karton/
80-98: vezni materiali.
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Izdelek:

wh

O moznostih odstranjevanja
odsluzenega izdelka se lahko
pozanimate pri svoji ob&inski ali mestni
upravi.

Pooblaséeni serviser:

OWIM GmbH & Co. KG
Stiftsbergstrafe 1
74167 Neckarsulm
NEMCIJA

080 080917

owim@lidl.si

Garancijski list

2

Ko je vas izdelek dotrajan, ga zaradi
varovanja okolja ne odvrzite med
gospodinjske odpadke, temved ga
oddajte na ustreznem zbiralidcu
tovrstnih odpadkov. O zbirnih mestih
in njihovih delovnih &asih se lahko
pozanimate pri svoji pristojni ob&inski
upravi.

1. S tem garancijskim listom OWIM GmbH & Co. KG, StiftsbergstraBe 1, 74167 Neckarsulm,
Nemcija jamé&imo, da bo izdelek v garancijskem roku ob normalni in pravilni uporabi brezhibno

deloval in se zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih pogojih odpravili morebitne

pomanikljivosti in okvare zaradi napak v materialu ali izdelavi oziroma po svoji presoji izdelek
zameniali ali vrili kupnino.
2. Garancija je veliavna na ozemlju Republike Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datuma izrogitve blaga. Datum izroitve blaga je razviden

iz racuna.
4. Ce izdelek ne izpolnjuje specifikacij ali nima lastnosti, navedenih v garancijskem listu ali

ogladevalskem sporoily, lahko potrosnik najprej zahteva odpravo napak. O napaki mora potro3nik

obvestiti proizvajalca ali poobla3&eni servis (kontaktna stevilka in elektronski naslov navedena
zgoraj) in zahtevati odpravo napak. Kupec je dolzan ob uveljavljanju zahtevka predloziti

garancijski list in raun, kot potrdilo in dokazilo o nakupu ter dnevu izrocitve blaga. Svetujemo vam,

da pred tem natanéno preberete navodila o sestavi in uporabi izdelka.
5. Rok za odpravo napake je 30 dni od dneva, ko je proizvajalec ali poobla3&eni servis prejel

zahtevo za odpravo napake. Ce napake v tem roku niso odpravljene, mora proizvajalec potroniku

brezplagno zamenijati blago z enakim, novim in brezhibnim blagom. Rok se lahko zaradi narave
in kompleksnost blaga, narave in resnosti neskladnosti ter napora, ki je potreben za dokonéanije

popravila ali zamenjave podalij$a za najkrajsi Eas, ki je potreben za dokonéanje popravila, vendar

najve¢ za 15 dni. O $tevilu dni podalj$anega roka in razlogih za podalj$anje mora biti potrosnik
obvei&en pred potekom 30 dnevnega roka za odpravo napak.

6. Ce v roku 30 dni oz. v primeru podaljsanja v roku 45 dni blago ni popravlieno ali blago ni
zamenjano z novim, lahko potro3nik od proizvajalca zahteva vragilo celotne kupnine ali zahteva

sorazmerno znizanje kupnine. Sorazmerno znizanje kupnine je sorazmerno zmanj$anju vrednosti

blaga, ki ga je potro3nik prejel, v primerjavi z vrednostjo, ki bi jo imelo blago, ¢e bi bilo skladno.
7. Ce se neskladnost pojavi v manj kot 30 dneh od dobave blaga, lahko potrosnik ob predloZitvi
blaga od proizvajalca takoj zahteva vradilo placanega zneska.
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8. Proizvajalec oziroma poobla3ceni servis lahko potrosniku za &as popravila blaga, za katero je
bila izdana obvezna garancija, zagotovi brezplagno uporabo podobnega blaga. Ce proizvajalec
potro3niku ne zagotovi nadomestnega blaga v zaasno uporabo, ima potrodnik pravico uveljavljati
$kodo, ki jo je utrpel, ker blaga ni mogel uporabljati od trenutka, ko je zahteval popravilo ali
zamenjavo, do njune izvriitve.

9. Stroske za material, nadomestne dele, delo, prenos in prevoz izdelkov, ki nastanejo pri odpravljanju
okvar oziroma nadomestitvi blaga z novim, krije proizvajalec.

10. V primeru zamenjave blaga ali zamenjave bistvenega dela blaga z novim se potro3niku izda nov
garancijski list.

11. V primeru, da proizvod popravlja nepoobla3éeni servis ali nepoobla3ena oseba, kupec ne more
uveljavljati zahtevkov iz te garancije.

12. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanije izdelka morajo biti lastnosti stvari same in ne vzroki, ki
so zunaj proizvajaléeve oziroma prodajaléeve sfere. Kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz te
garancije, ¢e se ni drzal prilozenih navodil za sestavo in uporabo izdelka ali e je izdelek kakorkoli
spremenijen ali nepravilno vzdrzevan.

13. Proizvajalec zagotavlja proti plagilu popravilo, vzdrzevanije blaga, nadomestne dele in priklopne
aparate vsaj tri leta po poteku garancijskega roka.

14. Obrabni deli oz. potro3ni material so izvzeti iz garancije.

15. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije in podatki, ki identificirajo blago za katerega velja
garancija se nahajajo na dveh logenih dokumentih (garancijski list, radun).

16. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje zakonske pravice potro$nika, da zoper prodajalca v primeru
neskladnosti blaga brezplaéno uveljavlja jamcevalne zahtevke. Ta garancija prav tako ne izkju€uje
pravic potro$nika, ki izhajajo iz obveznega jamstva za skladnost blaga.

Prodajalec:

Lidl Slovenija d.o.0. k.d., Pod lipami 1, SI-1218 Komenda

Za zagotovitev hitre obdelave vasega primera vas
prosimo, da sledite naslednjim napotkom:

Postopek pri uveljavljanju Izdelek, oznagen kot okvarien, lahko nato brez
garancije po3ine posliete na navedeni naslov servisa,

zraven pa prilozite potrdilo o nakupu (blagaijniski
racun) in navedite, za kakdno pomanikljivost gre
in kdaj je nastala.

Prosimo, da za vsa vprasanja pripravite ragun .
in Stevilko izdelka (IAN 520265_2507) kot ® Servis
dokazilo o nakupu. (D Servis Slovenija

Stevilko izdelka najdete na identifikacijski ploiéici,
gravuri, naslovni strani v navodilih (spodaj levo)

Tel.: 080080917
E-Mail: owim@lidl.si

ali na nalepki na hrbtni ali spodnii strani. c €

Ce pride do napa&nega delovania ali drugih
pomanikljivosti, se obrnite najprej na v
nadaljevanju navedeni servisni oddelek po
telefonu ali prek e-poste.
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Pouzita vystraina upozornéni a symboly

vystraznd upozornéni:

V tomto ndvodu na obsluhu, kratkém névodu k pouZiti a na obalu jsou pouzivéna nésledujici

NEBEZPECi! Tento symbol se
signdini slovem ,Nebezpedi” oznaduje
ohrozeni s vysokym stupném rizika,
které md, pokud se mu nezabréni, za
nésledek t8zké zranéni nebo smrt.

N

Sttidavy proud/napéti

Hertz (sifovd frekvence)

Watt

VAROVANI! Tento symbol se signdlni
slovem ,Varovéni” oznaduje ohrozeni
se stfednim stupném rizika, které

moZe mit, pokud se mu nezabrdni, za
ndsledek tézké zranéni nebo smrt.

Symbol ochranného uzemnéni

Pouzivejte vyrobek jen v suchych
vnitfnich prostordch.

OPATRNE! Tento symbol se signdlni
slovem ,Opatrn&” oznaduje ohrozeni s
nizkym stupném rizika, které mize mit,
pokud se mu nezabrdni, za nésledek
malé nebo lehké zranéni.

Nebezpedi - riziko razu elektrickym
proudem!

Pozor, horky povrch!

VYSTRAHA! Tento symbol se
signdInim slovem ,Vystraha” oznaduje
nebezpeci mozného poskozeni
maijetku.

Bezpeéné pro potraviny
Tento vyrobek nemd z&dny negativni
vliv na chut a voni.

P> b b P

UPOZORNENI: Tento symbol
se signdInim slovem ,Upozornéni”
poskytuje dal3i uzite¢né informace.

Lze myt v my&ce (pouze otoény talif

a stojan grilu [5])

N
m

Znacka CE potvrzuje shodu se
smérnicemi EU, které se na vyrobek
vztahuji.

Skenuijte, abyste dostali online ndvod.

|
[ ]

Bezpecnostni pokyny
Pokyny pro &innost

MIKROVLNNA TROUBA

® Uvod

Blahoptejeme Vam ke koupi nového vyrobku.
Rozhodli jste se pro kvalitni produkt. Névod k
obsluze je souédsti tohoto vyrobku. Obsahuje
dileZité pokyny pro bezpeénost, pouziti a
likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku se seznamte se

82 CzZ

viemi pokyny k obsluze a bezpe&nostnimi pokyny.
Pouzivejte vyrobek jen popsanym zplisobem a

na uvedenych mistech. PFi pfeddni vyrobku treti
osobé predeijte i viechny podklady.
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PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Tento a daldi ndvody si mizete stdhnout a
prohlédnout na strankdch www.lidl-service.com.
Po naskenovani tohoto QR kédu budete
presmérovdni pfimo na stranky Lidl service

(www.lidl-service.com) na kterych si mizete po
zaddani &isla vyrobku (IAN) 520265_2507
otevfit pFislusny ndvod k obsluze.

@® Pouziti v souladu s uréenim

B Tento vyrobek je uréen k ohfivani a vafeni
pokrmd. Vyrobek nepouZivejte pro jiné Géely.

B Vyrobek je vhodny pouze pro pouziti
v domécnostech a nesmi byt pouzit ve
zdravotnich a komerénich oblastech.

B Vyrobce nepfebird zadnou odpovédnost za
$kody zpUsobené neodbornym pouZitim.

® Rozsah dodavky

Po vybaleni vyrobku zkontrolujte, zda je dodévka
kompletni a viechny dily jsou v Fddném stavu.

Pred pouZitim odstrafite veskery obalovy materidl.

Mikrovinné trouba

Otoény talif

Avretace

Smykovy ndkruzek

Stojan grilu

Ndlepka prehledu programd
Kratky ndvod k pouziti
Navod na obsluhu

i

® Popis dilu
(Obr. A)
Varny prostor

Prehled programd
Pripojné vedeni se sitovou zdstrckou

Otoény talif se smykovym ndkruzkem a
aretaci

Stojan grilu

Jednotka dvefi (t&snéni dvefi)

R&m dvefi

Zémek

Displej

Tlagitka vykonu mikrovinné trouby

Tlagitko 800/ (vykon mikrovinné trouby/
Eistici program)

Tlagitko = (automatické rozmrazovéni/
vareni)

Tlacitko C (pamét/oblibené)

Tlagitko (=] (gril/kombinace)

Tlagitko sl'op/@ (stop/vymazat/détsky
zamek)

Tlagitko (© (spinaci hodiny/hodiny)
Otoény knoflik (&as/vaha/program)
Otviraé dvefi

Tlagitko start/+30 sec (start/rychly start)
Tlagitko kg (hmotnost)

br. B)

AUTO (automatické vareni)
C-1(Kombinace 1)

C-2 (Kombinace 2)

UU (gril)

@ (spinaci hodiny)

f (Détska pojistkal)

G (Cistici programy)

g (gramd)

&’ (odlozené vareni)

3% (rozmrazovéni)
Sloupcovy indikétor (vykon mikrovinné trouby)
(mikrovinné trouba)
Indikétor hodnoty

[Slo]elN]o]w]

—
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® Technické udaje

Jmenovité napéti: 220-240 V~, 50 Hz
Prikon: 1200 W

Prikon v

pohotovostnim rezimu: | 0,4 W

Ochrannd ffida: |

Vystupni vykon: 800 W

Vstupni vykon (gril): 1000 W
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Frekvence mikrovinné

trouby: 2450 MHz
Objem varného

prostoru: cca 20 litrd

B Tento vyrobek splfivje pozadavky evropské
normy EN 55011.

BV souladu s touto normou je tento vyrobek
klasifikovén jako piistroj skupiny 2 fidy B.

B Skupina 2 = vyrobek cilené vytvéri
vysokofrekvenéni energii ve formé
elektromagnetického zdFeni pro tepelné
zpracovdni potravin.

B Pfistroj tfidy B = vyrobek je vhodny pro
pouziti v domdcnosti.

A Bezpecnostni pokyny

PRED POUZITIM VYROBKU
SE SEZNAMTE SE VSEMI
BEZPECNOSTNIMI
INFORMACEMI A POKYNY
K POUZITil KDYZ PREDAVATE
TENTO VYROBEK JINYM
LIDEM, PREDEJTE JIM |
VSECHNY DOKUMENTY!

V pfipadé poskozeni v disledku
nedodrZeni tohoto ndvodu na
obsluhu se vase zdruka rusil Za

ndsledné $kody se neprebird z&d-
né odpovédnost! V pfipadé skody

na majetku nebo zranéni zpUso-
benych nesprédvnym pouZivanim
nebo nedodrzenim bezpeénost-
nich pokynd se neprebird zadné
rucenil
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DULEZITE BEZPECNOSTNI
POKYNY S| POZORNE
PRECTETE A UCHOVEJTE
PRO BUDOUCI POUZITi

M Tento vyrobek mohou
pouZivat déti starsi 8 let
i osoby s omezenymi
télesnymi, smyslovymi ¢i
dudevnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zku3enosti
a znalosti, pokud jsou pod
dohledem né&jaké osoby
nebo byly pouéeny ohledné
bezpe&ného pouzivéni vyrobku
a chdpou z toho vyplyvaijici
rizika.
Déti si nesmi s vyrobkem hrat.
Cisténi a uzivatelskou Gdrzbu
nesméiji provadét déti bez
dohledu.
Uchovéveite vyrobek a jeho
pfipojné vedeni mimo dosah
déti mladsich 8 let.

A VAROVANI! Pfi provozu
vyrobku v kombinovaném
rezimu doporuéujeme, aby déti
pouzivaly vyrobek pouze pod
dohledem dospélé osoby, a to
z divodu vznikaijicich teplot.

A VAROVANI! Pokud dojde k
poskozeni dvefi nebo tésnéni
dvefi, vyrobek se nesmi
pouZivat, dokud nebude
opraven znalou osobou.



A VAROVANI! Je nebezpeiné
pro kazdého, kdo neni znal4
osoba, provadét servisni nebo
opravné préce, které vyZzaduiji
odstranéni krytu poskytujiciho
ochranu pfed mikrovinnym
zdérenim.

AVAROVANI! Kapaliny
nebo jiné potraviny nesmi
byt zahfivdny v uzavienych
nddobéch, protoZe mohou
snadno explodovat.

m Kdyz je sifové pfipojné vedeni
poskozeno, musi byt nahrazeno
vyrobcem, jeho zdkaznickym
servisem nebo podobné
kvalifikovanou osobovu, aby se
zabrénilo rizikdm.

® Tento vyrobek byl koncipovén
pro pouZiti v domécnosti a pro
podobné aplikace, jako jsou:
- Zaméstnanecké kuchyriky v

obchodech, kanceléfich a na
dalsich pracovistich;

- Zemédélské usedlosti;

- Pro zékazniky v hotelech,
motelech a jinych ubytovacich
zafizenich;

- Penziény se snidani a
podobné oblasti.

® Nad horni &asti vyrobku musi
zUstat nejméné 20 cm volného
prostoru.

M Smi se pouzivat pouze nddobi,

které je vhodné pro pouZiti v
mikrovinnych troubéch.

Nikdy nepouziveijte stojan
grilu | 5] ani jiné kovové
predméty v mikrovinném nebo
kombinovaném rezimu. Kovy
odrazi mikrovinné zdreni,

coz md za ndsledek jiskieni.
To miZe zpUsobit poZér

a neopravitelné poskodit
vyrobek!

Pokud se potraviny zahfivaiji v
plastovych nebo papirovych
nddobdch, je treba mit na
pameéti, ze existuje moznost
vzniceni.

Tento vyrobek je uréen k
ohfevu potravin a ndpojb.
Suseni potravin nebo odévi

a zahfivani vyhfivacich
pol§taid, pantofli, houbigek,
vlhkych hadfikd apod. moze
predstavovat riziko zranéni,
vzniceni nebo pozdaru.

Pokud uniké& kout, musi

byt vyrobek vypnuty nebo
odpojeny a dvefe musi byt
zavfeny, aby zadusily plameny.
ZahFivani ndpojd v mikrovinné
troubé& miZe zpUsobit
zpozdény, eruptivni var, takze
pfi manipulaci s nddobou je
treba postupovat opatrné.
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B Obsah kojeneckych lahvi a
sklenic kojenecké vyZivy musi
byt pfed pouzitim promichdn
nebo protfepdn a musi byt
zkontrolovdna teplota, aby
nedoslo k popdleni.

B Vejce se skordpkou a celd vejce
varend natvrdo by neméla byt
zahfivéna v mikrovinné troubég,
protoZze mohou v mikrovinné
troubé explodovat i po
skonceni ohfevu.

® Vyrobek by mél byt pravidelné
Cistén a zbytky potravin
odstrafiovény.

B Nedostateénd distota vyrobku
moZe zniéit povrch, coz
mdZe mit negativni dopad na
Zivotnost a pfipadné vést k
nebezpeénym situacim.

B Vyrobek nesmi byt &istén
parnim Cistiem.

® Vyrobek je uréen k volné
stojicimu pouzivani. Nesmi
byt umisténa ve skfini nebo
podobné.

DOPLNKOVE
BEZPECNOSTNI
UPOZORNENI
® Osoby, které nosi
kardiostimuldtor, by se mély
poradit se svym lékafem
o moznych rizicich, nez je
vyrobek uveden do provozu.
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A NEBEZPECI! Riziko popé-

lenin! Vyrobek se v probéhu
pouzivdni zahfeje. Nedotykejte
se vyrobku v prib&hu nebo
bezprosttedné po pouZziti.

A NEBEZPECI! Riziko Urazu

elektrickym proudem!
Neponofuijte vyrobek do vody
nebo jinych kapalin. Nikdy
vyrobek nedrzte pod tekouci
vodou.

A NEBEZPECI! Riziko Urazu

elektrickym proudem!
Nikdy nepouzivejte poskoze-
ny vyrobek. KdyZ je vyrobek
poskozen odpojte vyrobek z
elektrické sité a obratte se na
svého prodejce.

Vyrobek nesmi byt pouZivan,
pokud spadl nebo mé viditelné
zndmky poskozen.

Pfed pfipojenim vyrobku k

siti zkontrolujte, zda napéti a
proud splfiuji Gdaje pro napdije-
ni uvedené na typovém Stitku.
Chrarite pfipojné vedeni pied
poskozenim. Nenechte ho viset
pres ostré hrany a neldmeijte
ani neohybeite jej. Chrarite
pfipojné vedeni pred horkymi
povrchy a otevienymi plameny.



Instalace vyrobku
AVYSTRAHA! Neumisfujte

vyrobek nad spordkem nebo
jinym zarizenim generujicim
teplo. Instalace na takovém
misté by mohlo vést k poskozeni
vyrobku.

Obsluha

A NEBEZPECi! Riziko pozé-
ru! Odstranite viechny kovové
uzdvéry z baleni potravin, které
se maiji ohfivat.

® Vyrobkem nepohybuite, pokud
je v provozu.

® Vyrobek nikdy neprovozuite,
pokud je prézdny.

® Nestavte vyrobek na horké po-
vrchy (plynovy sporék, elektric-
ky spordk, trouba atd.). Provo-
zujte vyrobek vzdy na rovné,
stabilni, &isté, tepelné odolné a
suché plose.

® Nepokladeijte hoflavé materidly
do blizkosti vyrobku.

® Vyrobek neni vhodny k provozu
s pomoci externiho ¢asovade
nebo samostatného ddlkového
ovlédani.

Cisténi a péée

A VAROVANI! Riziko
zranéni! Odpojte vyrobek
od sité pfed tim, neZ ho budete
Cistit nebo se nebude pouzivat.

B Nevytahuijte sifovou zéstréku ze
zdsuvky za pfipojné vedeni.

® Chrarite vyrobek, pfipojné
vedeni a sifovou zéstréku pred
prachem, pfimym sluneénim
zéfenim, kapaijici a stfikajici
vodou.

u Neodstrafiujte svétle

Sedou slidovou

kryci desku, kterd je
namontovdna ve varném
prostoru pro ochranu
magnetronu.

W V pfipadé, Ze osvétlovaci
prostredky uvniti vyrobku
musi byt nahrazeny, nechte
to provést kvalifikovanym
pracovnikem.

m Cistéte ndsledujici komponenty
lehce vihkym hadfikem:
—R&my dveii| 7| (obé strany)
— Zémek
—Prizor (obé strany)
~Tésnéni dvefi [ 6] a souvisejici

komponenty

m Ocistéte vyrobek a jeho
prislusenstvi podle popisu v
kapitole ,Cidténi a péce”.
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RADIOINTERFERENCE S
DALSIMI ZARIZENIMI
Provoz tohoto vyrobku mize
zpUsobit ruseni na radiovych,
televiznich nebo podobnych
zafizenich.

V pfipadé, Ze takové ruseni

nastanou, mohou byt sniZzena

nebo korigovéna ndsledujicimi
ndpravnymi opattenimi:

m Cistéte dvitka a t&snéni dvefi
vyrobku.

W PFeorientujte anténu svého
rddia nebo televizoru.
Udrzujte vyrobek a pfijimac
prostorové oddélené.

W Vzddlit vyrobek déle od
pfijimace.

W Pfipojte vyrobek do jiné
zdsuvky. Vyrobek a pfijimac by
mély byt pfipojeny k roznym
proudovym okruhdm.

PREVENTIVNI OPATRENI
PRO ZABRANENI
NADMERNEMU KONTAKTU
S MIKROVLNNOU ENERGII
B Nepokouseijte se s vyrobek
provozovat, kdyZ jsou dvefe
otevrené.
To mUze vést ke kontaktu s
potencidlné skodlivou dévkou
mikrovinného zdreni.
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Stejné tak je dUleZité, aby

se neprolomily bezpeénostni
zamky nebo se s nimi
nemanipulovalo.

Neseviete nic mezi dvefmi.
Dbeijte na to, aby na tésnicich
plochdch nezistaly Z&ddné
zbytky potravin nebo disticich
prostfedkd.

Zakladni zasady pro vareni v
mikrovinné troubé

Doba vareni: Davejte pozor na dobu
vafeni. Zvolte nejkrat’i uvedenou dobu vafeni
a podle potfeby ji zvysujte. Prili3 dlouho
vafené jidlo mize za&it vytvaret kouf nebo
vzplanout.

Potraviny: Kusy potravin uspofadeijte ve
vyrobku rovnomérné. Nakrdijejte potraviny
na kusy o pfiblizné stejné velikosti. Nejsiln&si
kousky uloZte pobliz okrajo.

Potraviny zakryijte: Zakryjte potraviny
b&hem vareni vikem vhodnym pro
mikrovinnou troubu. Viko zabrafiuje stfikéni a
prispiva k tomu, ze se jidlo vafi rovnomé&rné.
Potraviny obracejte: Obracejte
potraviny jednou b&hem vafeni ve vyrobku,
aby se pokrmy jako kufe nebo hamburgery
uvaiily rychleii. Velké kusy potravin, jako napf.
peceng&, musi byt nejméné jednou obrdceny.
Usporddeijte malé kousky potravin, jako
karbanétky, po poloving doby vafeni zcela
znovu. Otoéte karbandtky a presuiite je ze
stfedu talife k okraji.

Potraviny s kiuzi/slupkou: Pred
vafenim propichnéte slupku brambor, klobds
a podobnych potravin. Jinak by mohly
explodovat.

Potraviny s tlustou kiozi/slupkou:
Pred vafenim propichnéte celé dyné, jablka,
kastany a podobné potraviny.



0 Tuk nebo olej: Nerozmrazujte Zadny
zmrazeny tuk nebo olej ve vyrobku. Ve
vyrobku nesmazte. Tuky a oleje se mohou
vznitit.

1 Népoje: Pi ohfivani ndpojd ve vyrobku
mize dojit k casové zpozdénému kypéni,
kdyZ se ndpoj vafi. Proto budte pfi
manipulaci s nddobou opatrni. Aby se
zabrénilo ndhlému varu:

Deijte, pokud je to mozné, vhodnou sklen&nou
ty¢ do kapaliny, dokud se zahfiva.

Nechte kapalinu po zahféti asi 20 sekund
stét ve varném prostoru [ 1], abyste zabranili
neocekdvanému vyvieni.

O Popcorn: Pouzivejte pouze popcorn vhodny
do mikrovinné trouby.

® Pouzijte vhodné nadobi

/A VAROVANI! Riziko poZéaru! Nikdy
nepouZzivejte stojan grilu | 5 | ani jiné kovové
predméty v mikrovinném nebo kombinovaném

rezimu. Kovy odrézi mikrovlnné zéfeni, coz
mé za nésledek jiskieni. To mze zpisobit
pozdr a neopravitelné poskodit vyrobek!

IdedlIni materidl pro pouZiti v mikrovinné
troubg, je propustny pro mikroviny, takze
energie mdze proniknout do nddoby pro
ohfivani potravin. Mikroviny nejsou schopné
pronikat kovem. Z tohoto diivodu by nemély
byt pouzity Z&ddné kovové nadoby a nddobi
z kovu.

Pokud vyrobek pouzivate k vytdpéni, nemély
by se pouzivat vyrobky z recyklovaného
papiru. Ty mohou obsahovat malé fragmenty
kovU, které mohou zpsobit jiskry a/nebo
pozdry.

Doporuéuje se pouziti kruhového/ovdlného
nddobi misto &tvercovych nebo podlouhlych
nédob, protoze potraviny v rozich maiji
tendenci k nadmérnému uvareni. Nésledujici
seznam obsahuje vieobecné pokyny, které
vam pomohou pfi vybéru spravného nadobi.

Kuchynské nadobi Mikrovinna trouba | Gril Kombinace
Zaruvzdorné sklo Ano Ano Ano
Nikoliv tepelné odolné sklo Ne Ne Ne
Tepeln& odolnd keramika Ano Ano Ano
Plastové nddobi (vhodné pro mikrovinné

trouby) Ano Ne Ne
Papirové utérky Ano Ne Ne
Kovovy téc/deska, stojan grilu Ne Ano Ne
Hlinikové félie a féliové naddoba Ne Ano Ne

® Pred prvnim pouzitim

/A VAROVANI! Riziko poZéru! Vyrobek
nikdy neprovozuijte, pokud je prézdny.

@ UPOZORNENI:

[ Kdyz se vyrobek pouzivé poprvé, mize dojit
k mirnému zdpachu. Zajistéte dostatené
vétrani oblasti.

[ Ofeviete dvefe [6]: Stisknéte otvirag dvei [18].

[ Po ofevieni dvitek [6] se na ramu objevi

ndlepka s prehledem programé [2]. Pokud
na tomto misté ndlepka neni, najdete ji uvnitf
varného prostoru [ 1]. Vyberte nélepku s
pozadovanym jazykem a pfilepte ji na misto
pro prehled programt. Na ndlepce jsou
popsdny rezimy automatického rozmrazovéni
a vareni.
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Odstrarite obalovy materidl (véetné
plastovych s&ekd, viech lepicich pasek

a ochrannych desek uvnitf varného

prostoru [ 1]). Zkontrolujte, zda jsou viechny
dily uplné.

Ocistéte vyrobek a jeho pfislusenstvi (viz
Cisténi a péce”).

Oistéte povrch suchym hadrem, abyste
odstranili vodu nebo prach.

Instalace vyrobku

/A VAROVANI! Riziko poZéru! Tento

j—

SN

vyrobek neni vhodny pro zabudovéni do
kuchyfiské skiiné. V uzavfenych skfinich
neni zarueno dostatedné vétrani vyrobku.
Vyrobek by pak mohly byt poskozen a
existuje nebezpedi pozaru!

Postavte vyrobek na plochy povrch s

dostatkem prostoru pro odvétrévani:

~ Mezi vyrobkem a sousedicimi sténami
(v&etn& bo&nich a zadni stény) musi zdstat
alespofi 10 cm volného mista. Musi byt
naddle mozné dvefe plné otevfit.

~ Nad horni &asti vyrobku musi z0stat
nejméné 20 cm volného prostoru.

Montaz

Zastréte aretaci |4 | do pohonu otoéného
talife (ve varném prostoru [1]).

Polozte smykovy ndkruzek |4 | na pojizdnou
plochu (ve varném prostoru [ 1]).

Polozte otoény talif | 4 | na smykovy ndkruzek
a na aretaci. Otoény talif se musi fadné
opirat o aretaci.

Zastréte sitovou zdastreku | 3 | do sifové
z&suvky.

Obsluha
UPOZORNENI:

Po dokonéeni procesu vafeni se na indikétoru
hodnoty [33] zobrazi ,End” (Konec). Zazni

3 signdlni tény. Pokud neprovedete zadnou
akei, po 2 minutdch se znovu ozvou 3 pipnuti
jako pFipominka.
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BV rezimech rychlého vafeni, mikrovinné

trouby, grilu a kombinace mdZete dobu vareni
zvysit po 30 sekundéch stisknutim start/
+30 sec .

Pokud béhem provozu stisknete neplatné
tlacitko, zazni bzuédk dvakrat.

[ Po zvoleni programu vafeni:

~ Stisknéte tlacitko (O [16] nebo pockeite
3 sekundy, dokud se na indikdtoru
hodnoty (33| nezobrazi ,00:00".

— Oté&enim otoéného knofliku |17 ve sméru
nebo proti sméru hodinovych rugicek
nastavte dobu vareni od 10 sekund do
95 minut (maximdlni doba vafeni pro
viechny manudlni programy je 95 minut).

Casovy interval Interval
< 5 minut 10 sekund
5-10 minut 30 sekund
10-30 minut 1 minuta
> 30 minut 5 minut

[ Pokud b&hem vafeni jednou stisknete

tagitko stop/Co [15] program se prerusi.
Stisknutim tlagitka start/+30 sec
pokradujte v programu. Pokud stisknete stop/
dvakrét, program se prerusi.
Vyrobek md rezim Uspory energie. V
pohotovostnim rezimu nebo po dokonéeni
procesu vaeni se podsviceni displeje [9]
ztlumi, pokud nestisknete tagitko b&hem
5 sekund nebo pokud neotocite otoénym
knoflikem [17]. Stisknutim libovolného tagitka
nebo otoenim oto&ného knofliku se displej
rozjasni.
Po dokonéeni programu vafeni s délkou
pfipravy > 2 minuty béZzi ventilator po dobu
3 minuty, aby se ochladil varny prostor [ 1],
Indikétor hodnoty [33| ukéze ,End” (Konec).
B&hem féze chlazeni nemizZete ventildtor
zastavit otevienim dvitek [6] nebo stisknutim
stop/% . Pred dalsim pouzivénim
vyrobku pockejte, dokud se ventilator
nezastavi. Tim se prodlouZi Zivotnost vyrobku.
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Pohotovostni rezim

Kdyz je vyrobek poprvé pfipojen k napdienti,
zazni pipnuti. V pohotovostnim rezimu se
podsviceni displeje [9] ztlumi, pokud do

5 sekund nestisknete z&dné tacitko nebo
neofoite otocnym knoflikem [17]. Vyrobek se
nachdzi v pohotovostnim rezimu. Indikator
hodnoty [33] ukaze ,1:01". @ [25] sviti.

Po nastaveni hodin (viz ,Nastaveni hodin”)
se na indikdtoru hodnoty |33| zobrazi aktudlni
&as v pohotovostnim rezimu.

Po 60 sekunddch nestisknuti Zddného tlacitka
v rezimu volby programu se na indikatoru
hodnoty [33| opét zobrazi aktudlni ¢as. Po
dalsich 5 sekunddach bez akce se vyrobek
prepne do pohotovostniho rezimu.

Nastaveni hodin
UPOZORNEN:I: Po odpojeni vyrobku od

napdieni je nutné hodiny nové nastavit.

Podrzte v Pohotovostnim rezimu (O
stlacené po dobu cca 3 sekund. Je vybran
12hodinovy formdt. Indikétor hodnoty
ukdze ,Hr12".

Oté&enim oto&ného knofliku [17] vyberte
12hodinovy nebo 24hodinovy format.

Hr12: 12hodinovy format

Hr24: 24hodinovy formét

Potvrd'e stisknutim (O [14].

Otoéte oto&ny knoflik |17] pro nastaveni hodin.
Potvrdte stisknutim (D[16].

Otocte otogny knoflik [17] pro nastaveni minut.
Potvrd'e stisknutim (O [14]

Rychlé vareni v mikrovinné
troubé

V pohotovostim rezimu stisknéte jednou
start/+30 sec[19]. Indikator hodnoty
ukdZe ,0:30". Rozsviti se a véechny 3
&asti sloupcového indikatoru [31].

Proces vareni se spusti automaticky pfi plném
vykonu.

Kazdé stisknuti Hacitka prodlouZzi dobu vareni
o 30 sekund. Maximdlni doba vareni je

95 minut.

Mikrovinny rezim

Pouzité prislusenstvi:

Otocny talif se smykovym nakruzkem a

aretaci
/A VAROVAN:I! Riziko pozaru! V

mikrovinném rezimu nikdy nepouziveijte
stojan grilu | 5 | ani jiné kovové predméty.
Kovy odrazi mikrovinné zéfeni, coz mé za
nésledek jiskfeni. To miZe zpdsobit pozdr a
neopravitelné poskodit vyrobek!

UPOZORNENI: B&hem procesu vareni
mozete zkontrolovat hladinu energie
stisknutim jednoho z tlagitek vykonu

mikrovinné trouby [10].

V pohotovostim rezimu stisknutim pfisluiného
tlagitka |10] zvolte vykon mikrovinné trouby.
Indikétor hodnoty |33| ukazuje vykon
mikrovinné trouby. Rozsviti se a
prislusné &ésti sloupcového indikétoru [31].

Sloupcovy Vykon mikrovinné
indikator trouby

- 160 W, 320 W (nizky)
o wm 480 W, 640 W (stfedni)
. wmm | 800W (vysoky)

2.

Stisknate tacitko (O [16] nebo pockejte

3 sekundy, dokud se na indikdtoru

hodnoty [33| nezobrazi ,00:00".

Ototte otogny knoflik [17] pro nastaveni doby
vafeni. Max. doba vafeni je 95 minut.
Stisknéte start/+30 sec|19] pro spusténi

procesu vareni.

Mikrovinny rezim - priklady
pouziti

Vykon mikrovinné | Pouziti

trouby

160 W Rozmrazovéni
zmrzliny, rozpousténi
mdsla
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ndsledek jiskfeni. To mize zpUsobit pozdr a
neopravitelné poskodit vyrobek!

1.V pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko

2% pro kombinaci 1 nebo 3% pro

kombinaci 2.

Vykon mikrovinné | Pouziti

trouby

320 W Potraviny rozmrazte/
ohfejte

480 W OhFivéni potravin
(napt. huné polévka
Eintopf)

640 W Vafeni zeleniny/ryb

800 W Ohfivani zmrazenych
potravin, rychlé
ohFivani tekutin

Rezim Mikrovinna | Gril
trouba

Kombinace 1 (C-1) 30 % 70 %

Kombinace 2 (C-2) 55% 45 %

® Rezim grilovani
Pouzité prislusenstvi:
Stojan grilu

® UPOZORNEN:I:

B Rezim grilovéni je vhodny zejména pro tenké
platky masa, steaky, kotlety, kebaby, klobdasy
a kufeci &asti. Rezim grilovani je také vhodny
pro horké sendvic¢e a zapékané pokrmy.

1 Neodstrafujte 3 silikonové nozigky ze stojanu
grilu [5]. Silikonové nozicky udrzuji stojan

grilu ve sprévné poloze, aniz by sklouzl.

1.V pohotovostnim rezimu 1% stisknéte [14]

U [24] sviti. Indikétor hodnoty [33] ukaze
LGrl”.

2. Stisknate tlagitko (O [16] nebo pockeite
3 sekundy, dokud se na indikétoru
hodnoty [33] nezobrazi ,00:00".

3. Otocte otoény knoflik |17 pro nastaveni doby
vafeni. Max. doba vafeni je 95 minut.

4. Stisknéte start/+30 sec|19| pro spusténi

procesu vareni.

® Kombinovany rezim

Pouzité prisluSenstvi:

Otoény talif se smykovym nakruzkem a

aretaci

/A VAROVANI! Riziko pozéru! V
kombinovaném rezimu nikdy nepouzivejte
stojan grilu | 5 | ani jiné kovové predméty.
Kovy odrazi mikrovinné zéfeni, coz md za
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Kombinace 1:
~ Vhodné pro: Steaky, dribez, pizza
— Na indikdtoru hodnoty (33| se stfidavé
zobrazuje ,C-1" @ ,30:70" (30 %
mikrovinnd trouba, 70 % gril).
— C-122) sviti.
Kombinace 2:
— Vhodné pro: Ryby, zapékané pokrmy
~ Na indikétoru hodnoty 33| se stfidavé
zobrazuje ,C-2" a ,55:45" (55 %
mikrovinnd trouba, 45 % gril).
— €-2[23] sviti.
2. Stisknate tagitko (O [16] nebo pockejte
3 sekundy, dokud se na indikdtoru
hodnoty nezobrazi ,00:00".
3. Ototte oto&ny knoflik |17| pro nastaveni doby
vareni. Max. doba vafeni je 95 minut.
4. Stisknéte start/+30 sec|19| pro spusténi

procesu vareni.

@® Rozmrazovani
@ UPOZORNENI: Vyrobek nabizi

4 rozmrazovaci programy.

Kéd | Pouziti

A-01 | Rozmrazovéni mletého masa

A-02 | Rozmrazovéni kouskd masa

A-03 | Rozmrazovdni kouski kufeciho masa
A-04 | Rozmrazovdni chleba




©

e e

V pohotovostnim rezimu stisknate — [12].
Indikator hodnoty (33| ukaze ,A-01".
AUTO [21] o 3K [30] sviti.

Otééenim otoéného knofliku |17] zvolte
pozadovany program rozmrazovdni (A-O1
az A-04).

Stlacte kg 20| nebo pockeijte 3 sekundy. Na
indikdatoru hodnoty 33| se zobrazi minimdlni
hmotnost v gramech (g).

Otééejte otoénym knoflikem |17| pro nastaveni
vahy zmrazené potraviny.

Stlacte start/+30 sec|19] pro spusténi
procesu.

V prob&hu rozmrazovani se na indikdtoru
hodnoty [33] zobrazi ,turn” (obrdtit) a zazni
2 signdlni tény. To slouZi jako pfipominka

k tomu, aby se potraviny obrdtily. Pokud
potraviny neobrdtite, bude proces pokracovat,
dokud neuplyne ¢as.

Oteviete dvefe [6] stisknutim ofvirace

dvefi [18]. Cas na displeji [9] se zastavi.
Obrafte potraviny. PFi ohfivani potravin vzdy
pouzivejte ochranné rukavice nebo chiiapky.
Zaviete dvefe [6].

Pro pokradovéni v procesu stisknéte

start/+30 sec[19]

Kuchynsky casovac
UPOZORNEN::

Casovaé |ze nastavit na libovolnou hodnotu v
rozmezi 10 sekund az 95 minut.

Funkci asovade Ize pouzivat nezdvisle na
provozu mikrovinné trouby.

Casovag Ize kdykoli b&hem odpogitavani

zrusit stisknutim laitka stop/Co[15].

V pohotovostnim rezimu stisknate (O [14].
Indikator hodnoty [33| ukaze ,00:00".
Ototte otogny knoflik [17] pro nastaveni casu.
Potvrdte stisknutim start/+30 sec[19]. Cas
se zaéne odpocitdvat.

Po 3 sekunddch se na indikatoru hodnoty
znovu zobrazi aktudlni hodinovy &as.
Indikace zbyvajiciho &asu: Stisknéte jednou

Ol

Po dokonceni odpogitévani zazni 3 pipnuti.

[
©)

S

Zpozdéna funkce vareni
UPOZORNEN:I:

Proces vafeni se spusti automaticky po
uplynuti odpogitavani.

B&hem &asového zpozdéni miZete program
prerusit stisknutim stop/(C=o[15].

S funkei odpocitdvani nejsou k dispozici
nésledujici funkce: Rychlé vafeni a
rozmrazovani.

Aktudlini &as moZete zkontrolovat stisknutim
(O [14]. Po 3 sekundach indikator hodnoty

opét ukaze nastaveny &as.

Nejprve v pohotovostnim rezimu vyberte
program vafeni a dobu vafeni.

Podrzte (O[14] stlagené po dobu cca

3 sekund. Indikator hodnoty (33| ukdze
,00:00". ‘. sviti.

Otdéenim otoéného knofliku [17| nastavte
hodiny pro pozadovany ¢éas zahdjeni.
Potvrd'te stisknutim (©) .

Otdéenim otoéného knofliku [17] nastavte
minuty pro pozadovany &as zahdjeni.
Stlacte (© pro potvrzeni a spusténi
zpozdéné funkce pfipravy jidla. Pfislusny
symbol programu vafeni, zobrazeni &asu a

€’ 29 sviti.

Détska pojistka
UPOZORNENI:

Tato funkce slouzi k zabranéni détem v
provozu vyrobku bez dozoru.

Tuto funkci mizZete aktivovat pouze kdyz je
vyrobek v pohotovostnim rezimu.

Aktivovat: V pohotovostnim rezimu

stisknéte a podrzte tlacitko stop/! C= ,
dokud nezazni zvukovy signdl. Indikétor
hodnoty [33] ukaze ,SAFE” (bezpecny). fi
sviti.

Deaktivovat: Stisknéte a podrzte tlaitko
stop/(C=o [15], dokud nezazni zvukovy
signdl. Na indikatoru hodnoty 33| zhasne
népis ,SAFE” (bezpeéné). A [24] zhasne.

Ozve se dalii pipnuti.
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Funkce paméti

UPOZORNENI: Pomoci paméfové funkce
uloZte nastaveni pro svij oblibeny pokrm.
Diky tomu mozZete tato nastaveni vyvolat
pouhym stisknutim tlagitka.

UlozZeni nastaveni/pfrepsdani paméti

1.

Stlagte tlacitko T [18]. Pokud jste predtim
neuloZili Zadné nastaveni, na indikdtoru
hodnoty 33 se zobrazi ,00:00". Jinak
displej [ 9] zobrazuje ulozend nastaven.
Provedte pfisluind nastaveni (viz kroky 1-3 v
&ésti ,Mikrovinny rezim”, ,Rezim grilovani”
nebo ,Kombinovany rezim”).

Stisknéte (g [13] pro ulozeni nastaveni resp.

pro prepsdani paméti.

Vareni s paméfovou funkei

1.

e e

Stlagte tlagitko C@ [13]. Displej [9] zobrazuje
uloZend nastaveni.
Stisknéte start/+30 sec |19] pro spudténi

procesu vareni.

Automatické rezimy vareni

UPOZORNEN::

Vysledek automatického procesu vafeni zdvisi
na faktorech, jako je tvar a velikost jidla,
pozadovany stuped uvafeni urcitych potravin
a zpUsob, jakym umistite jidlo do vyrobku.
Nenfi vysledek uspokojivy, upravte podle
toho dobu vafeni.

Rezimy A-O1 az A-04 jsou popsdny v kapitole
Rozmrazovani”.

V pohotovostnim rezimu stisknste —12].
AUTO [21] sviti.

Oté&enim otoéného knofliku |17] zvolte
pozadovany program (A-05 az A-14, viz
tabulka nize).

Stlacte kg 20| nebo pockejte 3 sekundy.
Na indikatoru hodnoty (33| se zobrazi
bud' minimdlIni hmotnost v gramech (g),
nebo minimélni pocet porci (v zavislosti na
zvoleném programu).

Otééenim otoéného knofliku |17] nastavte
hmotnost potraviny nebo pocet porci.
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5. Stlagte start/+30 sec 19| pro spusténi
procesu.

A-05 (Nudle)

1. Pouzijte nddobu bezpe&nou pro mikrovinnou
troubu.

2. Pidejte pozadované mnozstvi nudli. Cistd
hmotnost nudli se pocitd bez vody.

3. Do nddoby doplite pfisluiné mnozstvi vody.

4. Vyberte pfisluinou &istou hmotnost nudli a
spustte proces.

5. Po dokon&eni procesu nechte nudle
odpoéinout po dobu 2-3 minut a slijte vodu.

A-06 (Ryby)

1. Pouzijte talif bezpe&ny pro mikrovinnou
troubu. Rovnomérné rozlozte ryby.

2. Ryby okofefte podle chuti (napf. maslem
nebo tukem).

3. Vyberte pfislunou hmotnost a spusfte proces.

A-07 (Ryze)

1. Pouzijte nddobu bezpe&nou pro mikrovinnou
troubu.

2. Napliite vodu do nddoby. Pomér je 2 ml vody
na 1 g ryze. Pomé&r mozete upravit podle své
chuti.

3. Namocte ryzi do vody po dobu 3 minut.

4. Vyberte pfisluinou hmotnost a spustte proces.

A-08 (Kure)

1.

Pouzijte talif bezpeény pro mikrovinnou

troubu.

2. Kufe okofefite podle své chuti.

3. Vyberte pfislunou hmotnost a spusfte proces.

4. Po uplynuti % doby rozmrazovéni se na
indikdtoru hodnoty |33] zobrazi ,turn” (obrdtit)
a zazni 2 signdlni tény.

5. Obratte kufe.

6. Pro pokracovdni v procesu stisknéte
start/+30 sec[19]

A-09 (OhfFivani)

1. Pouzite talif bezpe&ny pro mikrovinnou
troubu.

2. Vyberte pfislusnou hmotnost a spustte proces.



A-10 (Brambory) A-12 (Kukufice na prazeni)

D UPOZORNEN:I: Doporucujeme pouzivat 1.
neloupané brambory stejné velikosti.

Vlozte 100 g kukufice na prazeni (popcornu)
do nddoby bezpeéné pro mikrovinnou troubu.

X . 2. Spustte proces.
1. Pouzijte talif bezpe&ny pro mikrovinnou P P

troubu. Brambory rovnomérné rozlozte.
2. Ne&kolikrat propichnéte slupku brambor.
3. Vyberte pfislunou hmotnost a spusfte proces.

A-13 (Napoje)

D UPOZORNENI: Vlozte sklenénou tycinku
do ndpoje a nechte nddobu Ve varném
prostoru | 1 | po dobu 20-30 sekund, aby

A-11 (Maso/peéené)
nedoslo k ndhlému vieni.

1. Pouzijte talif bezpe&ny pro mikrovinnou

troubu.

Pouzijte néddobu bezpe&nou pro mikrovinnou

2. Maso/peéeni okoteiite podle své chuti. troubu (napf. pohdrky nebo sklo).
3. Vyberte pfislusnou hmotnost a spustte proces. Vyberte pfisluiny poget porci a spustte
4. Po uplynuti %; doby rozmrazovéni se na proces.
indikdatoru hodnoty 33| zobrazi ,turn” (obrétit) .
a zazni 2 signdlni tény. A-14 (Zelenina)
5. Obratte maso/peceni. 1. Pouzijte nddobu bezpe&nou pro mikrovinnou
6. Pro pokraéovéni v procesu stisknéte troubu.
start/+30 sec[19]. 2. Vyberte pfislunou hmotnost a spusfte proces.
Kéd | Potravina/ | Hmotnostni Casovy Indikator funkce
funkce rozsah rozsah mikrovinné trouby/grilu
A05 | Nudle 100 g, 200g,300g | 20-30 min (mikrovinné trouba)
A-06 | Ryby 200g,300g,400g, | 3-8:20 min (mikrovinnd trouba)
500 g, 600 g
A07 | Ryze 150g,300g,450g, | 18-33 min (mikrovinnd trouba)
600 g
A-08 | Kufe 800 g, 1000 g, 43-52 min C-2 (Kombinace 2)
1200 g, 1400 g
A-09 | Ohfivani 200 g, 300 g, 400 g, | 1:30-4:30 min (mikrovinnd trouba)
500 g, 600 g, 700 g,
800 g
A-10 | Brambory 230g,460g 5-8 min (mikrovinnd trouba)
A-11 | Maso/pegeni | 100 g, 200 g, 300g, | 9-21 min C-1(Kombinace 1)
400 g, 500 g
A-12 | Popcorn 100 g 2:40 min (mikrovinnd trouba)
A-13 | Népoje 1-3 porce 1:30-3:50 min (mikrovlnné trouba)
A-14 | Zelenina 200 g, 300g, 400g, | 3-7 min (mikrovinné troubal)
500 g, 600 g
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® Tabulka pfipravy

Potraviny Mnozstvi Vykon Cas Informace

Rybiho filé 400 g 640 W 10-15 min | Pfidejte trochu vody a citronovou
sfdvu.

Zelenina 250 g 640 W 5-10 min | Zeleninu nakrdjejte na kousky.
Prideijte trochu vody. Ob¢as
promicheijte.

Brambory 500 g 800 W 8-10 min | Brambory nakrdjejte na kousky.
Prideijte trochu vody. Ob¢&as
promicheite.

Dezert (napf. 100-300 g 640 W 1-5 min Postupuijte podle pokynd na

pudink, dortik) obalu dezertu.

Ryze 100 g ryze 640 W 15 min Pfed vafenim ryZi propldchnéte.

250 ml vody

Vaje&ny krém 750 ¢ 480 W 10-15 min | Vaje&ny krém nalijte na velky talif.

Susenky 400 g 640 W 8-10 min | Sudenky polozte na velky tali¥.

Sekand 500¢g 800 W 23-28 min | Okofenénou sekanou poloZte na
tali¥. Zakryite talif poklopem.

® Ohrivani zmrazenych potravin

Potraviny Mnozstvi Vykon Cas

Polévka 400 ml 640 W 8-10 min

Hustd polévka 500¢g 480 W 10-13 min

Prilohy (napF. nudle) 500¢g 800 W 8-10 min

Zelenina 300 g 640 W 8-10 min

® Recepty 4 polévkova
|Zice Préskového cukru

® Cokoladovy hrnkovy dort

®7min

o 1

Doba pfipravy:

5 min

Doba vareni:

2 min

Prisady

4 polévkova
1Zice

Mouky

Y4 polévkové
|Zice

Prasku do peciva
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2 polévkovd

|Zice Kakao
1 Vejce
3 polévkovd

|Zice Mléka

3 polévkovd
|Zice

Rostlinného oleje

Par kapek

Vanilkovy nebo jiny extrakt
(volitelné)




2 polévkové
IZice

Cokolddové lupinky, ofechy
nebo rozinky (volitelné)

Uprava

1.

Do velkého hrnku vhodného do mikrovinné

Uprava

1.

Kukufiénd zrna vlozte do papirového sa&ku.
Na pfani pridejte nékolik kapek rostlinného
oleje. Vrchni &ast sacku nékolikrét prehnéte,
aby se uzavfel.

irouby nasyote mouku. prétek do pediva 2. Umistéte sa&ek doprostfed oto&ného
)ll( . ka kak  PrAseR K Pe hl talie [4]. Kukufici pripravuite pfi vykonu
mouckovy cukr a kakaovy préSek. Vsechny 800 W po dobu 4 minut nebo dokud jiz
fisady smicheite.
plsacy smichere. . neuslysite zvuk , pukdni”.
2. Pridejte vejce a promicheijte viechny pfisady. . . ,
3. Piidefte miéko  rostlinny olej. Na pidni 3. Pripravte karamel: Do velké misky vhodné
o I L . do mikrovinné trouby dejte cukr, kukufigny
pridejte vanilkovy nebo jiny extrakt. Viechny sirop. maslo @ sol. Smés varte 2 minuty ofi
prisady michejte, dokud neni smés hladka. V)'/k(F));\U 640 W émés oromicheite o vz;ffe
4. Na prdni pridejte ¢okolddové lupinky, ofechy dald 2 minuty bfi 800 W. dokud se neobievi
nebo rozinky. Viechny pfisady smicheijte. wab b|'y pk ! l
5. Umistéte hrnek do stfedu otoéného talife [4]. SDPOESO Ul nek- ideit Tkow
i L X o karamelové smési pridejte vanilkov
Kolé¢ pfipravuite pfi 800 W po dobu 2 minut extrakt a jedlou sodu sdoblFe proml’chz;ite
bo dokud koléé nepfestane stoupat '
::z’:t),lhnoe ue kolde nepresiane sioupat @ Ihned nalijte tfetinu horkého karamelu
6. Pri vyndavani horkého hrnku pouzivejte na ?opcirn vbsocku. Sacek UZEV[Tte ¢
kuchyniské rukavice. Vychutneite si lahodny 5 FI;::ol§r|’etrF);|i:l Gk :/ * TOPCT,,T oball
koladl . u karamelu nalijte na popcorn.
Sacek uzaviete a protfepeite.
® Karamelovy popcorn 6. Popcolrn(:lprel,qtek zbylyrrj karamelem a
° naposledy sackem zatreste.
@ 24 min m > 8 7 Umistéte saéek doprostied otoéného
” ] . talite . Popcorn pfipravujte T minutu pfi
Doba pripravy: 20 min 640 W. Pfi vyjimdni a protfepavani horkého
Doba vafeni: 4 min sacku pouzivejte kuchyfiské rukavice.
. 8. Horky karamelovy popcorn nasypte do
Prisady nédoby. Karamelovy popcorn nechte asi
L 20 minut zcela vychladnout. Karamelovy
60g Kukuficnd jadra popcorn rozlédmeijte na kousky a vychutnejte
240 g Hn&dého cukru si ho!
60 ml Kukuficny sirup ® Snidanové brambory
3 polévkovd @ 25 min I=I 9
Zice Nesolené méslo
Y, Eajové Doba pfipravy: 15 min
1Zicky Soli Doba vafeni: 10 min
1 Cajova -
Pfisad
1Zicka Vanilkového extraktu rsady
Y, &ajové 2 Stredné velké brambory
4 3 s. 3
Zicky Jedla soda ((lalrc:ltlp)ane a nakrdjené na
plarky
Pér kapek | Rostlinny olej (voliteln&
arape osflinny ole volitelné) Y Cibule (nakrdjend na pldtky)
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Y4 Eajové

1Zigky Soli

s Cajové

IZicky Pepre

Y4 Eajové

1Zicky Cesnekovd sol

60g Syru &edar (nastrouhaného)
Uprava

1.

Vlozte platky brambor a cibule do misky
vhodné do mikrovinné trouby.

Brambory a cibuli osolte, opeprete a osolte
&esnekovou soli. Vie dobfe promicheijte a
misu prikryjte.

Umistéte misu doprostfed oto&ného talite [4].
Okofenéné brambory a cibuli pfipravuijte pfi
vykonu 800 W po dobu 9 minut nebo dokud
nejsou brambory uvarené.

Pridejte syr a pripravujte pfi 480 W po dobu
1 minuty.

Pfi vynddvani horké misy pouzivejte
kuchynské rukavice. Vychutnejte si lahodnou
snidanil

® Sekana

(© 33-38 min o >

2-3

Doba pfipravy:

10 min

Doba vareni:

23-28 min

Prisady (sekand)

Pfisady (omacky)

75 ml Vody
1 polévkovd
|Zice Hof¢ice

2 polévkovd

Zice Rajéatovy kedup

1 Eajova

IZicka Cukru

Podle chuti | Petrzel (volitelng)
Uprava

1.

Smichejte mleté hovézi maso, cibuli, vejce,
strouhanku, pepf a sdl.

500¢g Mileté hovézi maso

1) Cibule (nakrajend na kosticky)
1 Vejce (vyslehané)

100 g Jemnd obalovaci strouhanka
Y4 Eajové

1Zicky Pepte

Y4 Eajové

1Zicky Soli
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2. Vytvarujte sekanou a polozte ji na talif.
Zakryite talif poklopem.
3. Umistéte talif do stredu otoéného talite [4].
Sekanou pfipravujte 18-23 minut pfi 800 W.
4. Mezitim smicheijte vodu, hof€ici, raj¢atovy
kecup, cukr a petrzel (voliteln&) v malé misce.
5. Jakmile je sekand hotov, prelijte sekanou
omdckou. Zakryite talif poklopem.
6. Sekanou s omackou vaite dalsich 5 minut pfi
800 W.
7. Podavejte a vychutneite si sekanou!
® Losos
(O 28 min - 1
Doba pfipravy: 5 min
Doba vafeni: 23 min
PFisady
400 g Losos
Y, Eajové
Zicky Pepre
Y, Eajové
1Zicky Soli
2 &ajové
|Zicka Vody
Vs Citrén




Uprava

1.

V piipadé potieby lososa rozmrazte (viz
,Rozmrazovani”).

Lososa osolime a opepfime.

Polozte lososa na talif. Pridejte vodu. Zakryjte
tali¥ poklopem.

Umistéte talif do stredu oto&ného talite [4],
Lososa pfipravujte 6 minut pii 640 W.
Piipadné zvolte kéd A-06 (viz , Automatické
rezimy vafeni”).

Pred poddvénim lososa pfidejte trochu
citronové §tavy.

@ Kure grilujte
@ 2h - x2-3

‘ Doba vafeni:

2h

Kufe grilujte:

— Polozte kufe na talif vhodny do mikrovinné
trouby. Umistéte talif do stfedu otoéného
talite [4].

- Stlacte tagitko = [12].

— Oté&enim otoéného knofliku |17] zvolte kéd
A-08 pro kufe.

~ Stlagte flagitko kg [20].

— Otéceijte otocnym knoflikem |17] pro
nastaveni pfislusné vahy kufete.

~ Stisknéte start/+30 sec|19| pro spudténi
procesu vareni.

Kufe otoéte: Po uplynuti %; asu a 2 pipnutich

oteviete dvitka [6] a kufe otocte. Zavrete

dvitka a stisknutim oto&ného knofliku
start/+30 sec|19| pokradujte ve varfeni.

Nechte kufe odpoginout a poddveijte: Pred

porcovdnim vyjméte kufe z vyrobku a nechte

Prisady ho 10-15 minut odpogivat. Diky tfomu se 3fdva
1 cele kufe (8001400 g znovu rozdéli a kufe bude kieh&i a chutnéisi.
60 ml Olivového oleje @ Steak grilovat
30 ml Citronovd 3fava @ 25 min I=I x 1
4 Strouzky cesneku (nakrdjené) ‘ Doba vareni: 25 min
1wpo|evkove Cerstvych} rozmarynovych listkd PFisady
|Zice (nasekanych)

1 polévkové | Cerstvych tymidnovych listkd I Ste?k (ri,beye, svitkovd nebo vas

|Zice (nasekanych) oblibeny kus)

1 Eojové 15 ml Olivového oleje

1Zicky Paprika Podle chuti | Sil a pepf

Podle chuti | Sil a pepf Volitelné Cesnekovy prasek, cibulovy
prések nebo oblibené steakové

Uprava kofeni

1. Pripravte kufe: Kufe oplachnéte pod studenou Uprava

vodou a osuste papirovymi utérkami.
Odstrafte pfipadné vnitfnosti.

Kufe marinujte: V malé misce smicheijte
olivovy olej, citronovou 3favu, &esnek,
rozmaryn, tymién, papriky, sol a pepf.
Touto smési pottete celé kufe, a to i pod
kozi a uvnitt. Nechte odlezet a marinovat
v chladniéce po dobu nejméné 1 hodiny
nebo pfes noc, abyste dosdhli optimdlniho
vysledku.

1.

V piipadé potieby steak rozmrazte (viz

,Rozmrazovani”).

Pipravte steak: Steak osuste papirovymi

utérkami. Potfete ho z obou stran olivovym

olejem a poté ho vydatné osolte, opeprete a

pridejte dali kofeni podle vlastniho vybé&ru.

Steak grilovat:

— Polozte steak na talif vhodny do mikrovinné
trouby. Umistéte talif do stfedu otoéného

talite [4].
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— Stisknéte 2% pro kombinaci 1.

~ Stlagte tagitko (O [16].

— Oftééeijte otoénym knoflikem |17/ pro
nastaveni doby vafeni na 20 minut.

— Stisknéte start/+30 sec|19| pro spuiténi

procesu vareni.

4. Steak otodit: Po 12 minutéch peceni
oteviete dvitka [6] a steak ofocte. Zaviete
dvitka a stisknutim oto&ného knofliku
start/+30 sec|19| pokradujte ve vareni.

5. Zkontrolujte stav propeéeni: Zkontrolujte
vnitini teplotu steaku pomoci teploméru na
maso. Pro ,medium-rare” se zaméite na
teplotu 57 °C, pro ,medium” se zamé&fte
na 63 °C a pro ,well done” se zaméite
na 71 °C. Pokud jet& nebylo dosazeno
pozadovaného stupné propedeni, nastavte

program znovu a grilujte maso je3té nékolik

minut.
6. Nechte kufe odpocinout a podaveite:

Nechte steak nékolik minut odpocivat nez ho

nafezete. Tim se lépe rozdéli §fava a steak
bude chutngjsi.

® Zapékané brambory

(® 50 min - 2
‘ Doba vafeni: 50 min
Pfisady
2 velka Brambory (nakrdjené na tenké
platky)
240 ml Smetany
240 ml Mléka

2 strouzky | Cesneku (nasekaného)

100 g Syr Gruyére nebo ¢edar
(nastrouhany)

50g Parmezdn (nastrouhany)

15¢g Méslo

Podle chuti | Sdl a pepf
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Uprava

1.

4.

Pfipravte omacku: Ve velkém hrnci vhodném

do mikrovinné trouby smicheijte smetanu,

mléko a cesnek. Misu umistéte doprostied

oto&ného talite [4]. Zahfivejte 3 minuty pFi

vykonu 800 W.

Pripravte brambory:

— Prideijte platky brambor a dobte
promicheijte.

~ Stlate tlagitko =[12].

~ Ofté&enim otoéného knofliku [17] vyberte
kéd A-10 pro brambory.

~ Stlagte tlagitko kg [20].

— Otdeeijte otoénym knoflikem [17] pro
nastaveni véhy 460 g.

— Stisknéte start/+30 sec|19| pro spudténi
procesu vareni.

— Po uvateni: Zkontrolujte, zda jsou brambory
prévé mékké. Ochufte soli a pepfem.

Navrstvit zapékany pokrm: Vymazte

zapékaci misku vhodnou do mikrovinné

trouby maslem. Do misky navrstvéte

brambory a kazdou vrstvu prelijte trochou

omdeky. Mezi vrstvy rozprostiete syr Gruyére

nebo Cheddar. Vrchni vrstvu rovnomérné

posypte parmazdnem.

Zapecte pokrm:

~ Umistéte formu na ndkyp do stredu
oto&ného talife [4].

— Stisknéte |=] 14| 3% pro kombinaci 2.

- Stlagte tlagitko (O [14].

— Otdeeijte otoénym knoflikem [17] pro
nastaveni doby vafeni na 35 minut.

— Stisknéte start/+30 sec|19| pro spudténi
procesu vareni.

Nechte kufe odpocinout a podaveijte: Pred

poddavdanim zapékany pokrm vyjméte z

vyrobku a nechte né&kolik minut odpocinout.

To umozni, aby se chuté propoijily.




® Salamova pizza
© 25 min - x2-3

‘ Doba vareni:

Prisady

Pro rychlejsi upeéeni:
~ Polozte pizzu opatrné na talif vhodny do
mikrovinné trouby. Umistéte talif do stfedu
otoéného talife [4].

— Stisknéte 2% pro kombinaci 1.

~ Stlagte tlagitko (O [14].

~ Otdeejte otoénym knoflikem [17] pro

Tés’ro{nf] pizzu (kupované nebo nastaveni doby vafeni na 10 minut.
domdci) — Stisknéte start/+30 sec 19| pro spusténi
120 ml Oméeky na pizzu procesu vareni.
120 g Mozzarella (nastrouhand) 5. Ozdobte a poddveijte: Vyndeite pizzu a
0 Platky sald nechte ji nékolik minut chladnout. V pfipadé
9 afky safamy potfeby ozdobte Eerstvymi listky bazalky.
30g Platky Eernych oliv (volitelné) Nakrdijejte na kousky a podéveijte horké.
30g Cervené cibule (nakrdjené na , ,
pléitky, volitelné) ® Makarény se syrem
1 &ajové Oregano (su3ené) @ 45 min l:l x 1
lziéka . ‘ Doba vafeni: 45 min
Volitelné Cerstvé listky bazalky na
ozdobu Pfisady
Uprava 300 g (Loketni) makarény
1. Pfipravte t&sto: Tésto na pizzu rozvdlejte na 60g Méslo
lehce pomou&eném povrchu na pozadovanou 60g Univerzdlni mouky
tl?'ust'ku. N . oL 480 ml Miléka
2. Pridejte omdcku: Tésto rovnomérné pottete -
pizza omdckou a nechte na ném volny okraj. 200 g Cedaru (nastrouhaného)
3. Pridejte polevy: Na omécku nasypte , Eajové Soli
strouhanou mozzarellu. Na syr rovnomé&rné Izicky
Eozlo'zte.ploik): saldmu. Ftodl§ potieby prideijte Y, &aijové Cerného pepre
&erné olivy a Eervenou cibuli. Posypte Isick
suSenym oreganem. i : -
4. Pizzu upette (doporuduiji se 2 programy v Ve TL Paprika (volitelné)
z&vislosti na pozadovaném vysledku nebo 30g Parmezén (strouhany, volitelné)
&asovych moznostech): i
Pro kfupavou a silné propeéenou Uprava

pizzu: 1.

~ Polote pizzu opatrné na stojan grilu [5]
Umistéte stojan grilu do stfedu oto&ného
talite [ 4],

~ Pro grilovani stisknate 1x (Z)[14].

- Stlagte tlagitko (O [14)].

— Oféeejte oto&nym knoflikem [17] pro
nastaveni doby vafeni na 15 minut.

— Stisknéte start/+30 sec 19| pro spusténi
procesu vareni.

Uvaite téstoviny:

— Vlozte makarény do velkého hrnce
vhodného do mikrovinné trouby
naplnéného osolenou vodou. Postavte
hrnec do stfedu oto&ného talife [4].

~ Stlagte flagitko =[12].

— Oté&enim oto&ného knofliku |17 zvolte kéd
A-05 pro téstoviny.

— Stlagte tlagitko kg [20].

~ Oftéeeijte oto&nym knoflikem [17] pro
nastaveni véhy 300 g.
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~ Stisknéte start/+30 sec 19| pro spusténi
procesu vareni.

— Po uvateni: Téstoviny slijte a dejte stranou.

2. Pripravte si syrovou omdaéku: Mdslo rozpustte
ve stfedné& velkém hrnci pfi stfednim ohfevu.
Vmichejte mouku a vafte asi 1 minuty, dokud
nevznikne hladkd hmota. Postupné priléveijte
mléko a pokradujte v michdni, dokud smés
nebude hladké a husté.

3. Pridejte syr: Sundejte hrnec ze spordku a
vmicheijte nastrouhany syr &edar, dokud
smés nebude hladkd a hustd. Dochutte soli,
pepfem a mletou paprikou podle chuti.

4. Smicheijte nudle a omé&cku: Pridejte uvarené
makarény do syrové omdacky a micheite,
dokud se t&stoviny rovnomérné neobali.

5. Pfipravte zlatavou korku:

— Vlozte makarény se syrem do zapékaci
misky vhodné do mikrovinné trouby a
posypte je strouhanym parmazénem.
Umistéte formu na ndkyp do stfedu
oto&ného talife [4].

~ Pro grilovéni sfisknate 1x (Z)[14].

~ Stlagte tagitko (O[16].

— Otdeeijte otoénym knoflikem [17] pro
nastaveni doby vareni na 10 minut.

— Stisknéte start/+30 sec|19| pro spuiténi
procesu vareni.

— Girilujte, dokud kirka nezisk& zlatohnédou
barvu a nezagne bublat.

6. Podavejte a vychutdveite.

® Cisténi a péée

A\ NEBEZPECi! Riziko Urazu elektrickym
proudem! Pied ¢isténim: Vzdy vytdhnéte
sifovou zdstréku ze zdsuvky.

NEBEZPECi! Riziko popélenin! Vyrobek
necistéte bezprostiedn& po provozu. Nechte
vyrobek nejdFfive vychladnout.

/A VAROVANI! Neponotuite elekirické dsfi
vyrobku do vody nebo jinych kapalin. Nikdy
vyrobek nedrzte pod tekouci vodou.

A\ VYSTRAHA! Nebezpeéi poskozeni!

B Nepouzivejte Cistici spreje nebo jiné agresivni
Cistici prostedky, protoze ty mohou zpUsobit
skvrny, pruhy nebo zdkal na povrchu.
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B Nepouzivejte zadné abrazivni &istici
prostredky.

@ UPOZORNENI:
O Vygistéte vyrobek po vychladnuti. Césteéné

vysu3ené zbytky potravin nelze snadno
odstranit.

0 Kryt: Cistéte kryt vyrobku vihkym hadfikem.
0 Varny prostor:

Pred &isténim: Doporu&ujeme spustit program
&isténi (viz ,Cistici program varného
prostoru”).

Udrzujte varny prostor | 1] stdle cisty. Pokud
stfikance potravin nebo skvrny ulpivaiji na
st&ndch vyrobku, offete je vlhkym hadfikem.
V pfipadé potieby pouzijte jemny Cistici
prostfedek na tkaninu. Potom offete hadfikem
navlhéenym &istou vodou, aby se odstranily
viechny zbytky &isticiho prostfedku.

Nez vyrobek znovu pouzijete: Nechte varny
prostor zcela vyschnout.

O Otoény talif a stojan grilu: Pravidelné &istéte

oto&ny talif 4 | a stojan grilu | 5 | teplou
mydlovou vodou. Otoény talif a stojan grilu
jsou vhodné pro mycky nédobi.

[ Stitkance a znedidténi: Pravidelné pouzZiveijte

vlhky hadfik k odstranéni stitkanct a
znedidténi z ndsledujicich komponent:

~ Ramy dvefi| 7 | (obé strany)

— Zamek

— Prdzor (obé strany)

— Tésnéni dvefi[6] a souvisejici komponenty

[ Kondenzaéni voda: Pokud se shromazduje

kondenzované voda na nebo kolem vnéjsi
strany dvefi, seffete ji mékkym hadfikem. To
mbze nastat, kdyZ je vyrobek provozovan v
extrémné vlhkych podminkéch.

[ Voné: Pravideln& odstrafiujte zapachy.

Postavte hlubokou mikrovinnou misu -
naplnénou $dlkem vody a $favou a slupkou
z jednoho citronu - do varného prostoru [ 1]
Smés zahfivejte po dobu 5 minut. Offete
varny prostor a dikladné ho vytiete dosucha
mé&kkym hadfikem.



@ Cistici program varného
prostoru

mizete odpafovanim mydlové vody zmékgit
stiikance jidla nebo vyteklé tekutiny. Tim se
usnadni odstranéni téchto neistot.

Do hrnku vhodného do mikrovinné trouby
nalijte vodu a nékolik kapek myciho
prostfedku.

UPOZORNENI: Pomoci éisticiho programu

3. Umistéte kelimek do stfedu otoéného
talite [4]. Zaviete dvete [6]

4. Stisknéte a podrste tlagitko 800/¢ 11
dokud se nerozsviti 3 [27] a na indikatoru
hodnoty 33| se nezobrazi ,5:00".

5. Stisknéte start/+30 sec|19| pro spudténi
&istictho programu.

6. Po dokonéeni programu: Zazni 3 signdlni

tény. (3 [27] zhasne.

7. Ocistéte varny prostor | 1] (viz ,Cidténi a

2. Do hrnku vlozte nekovovou Izicku, abyste péce”).
zabrdanili nghlému varu.

@® Odstranovani poruch

Problém Mozna pricina Reseni
Vyrobek nezaéne vafit. Dvefe IE nejsou spravné Zaviete dvefe @
uzavieny.
Otoény talif | 4 | déla pfi otd&eni | Oto&ny talif | 4 | neni sprévné Umistéte oto&ny talif
velky hluk. umistén na smykovém ndkruzku | sprdvné do varného
a na aretfaci. prostoru m

Smykovy ndkruzek |4 | a/nebo | Vycistéte smykovy ndkruzek
dno varného prostoru [ 1]jsou | a dno varného prostoru [ 1].
$pinavé.

Svétlo uvnitf vyrobku nefunguje. | Je vadny osvétlovaci prostredek. | Obratte se na zdkaznicky

servis.
Ventildtor nelze zastavit stisknu- | Proces vafeni byl ukonéen. PoZkeijte, az se ventilator
tim flagitka stop/(C[15] ani | Vyrobek se prepne do rezimu prestane otaéet. Ventildtor se
otevienim dvitek [6]. povinného chlazeni. oté&i po dobu 3 minut.
® Zlikvidovani E V zdjmu ochrany Zivotniho prostfedi
Obal se skladd z ekologickych materidld, které — vyslouzly vjrobek nevyhazuite do

domovniho odpady, ale predejte
k odborné likvidaci. O sbémdch a
jejich oteviracich hodindch se mizZete

mozete zlikvidovat prostfednictvim mistnich sbéren
recyklovatelnych materidld.

N Pfi tFidéni odpadu se fidte podle informovat u pfisluiné sprévy mésta
&%)  oznadeni obalovych materiald nebo obce.
a zkratkami (a) a &isly (b), s nasledujicim
vyznamem: 1-7: umé&lé hmoty/20-22: @ Zdaruka
papir a lepenka/80-98: slozené ldtky. Vyrobek byl vyroben podle pfisnych smémic
Vyrobek: kvality a pred doddanim peélivé otestovan. V

piipadé materidlnich nebo vyrobnich vad mate
z&konnd prdva vici prodejci vyrobku. Vase
zdkonnd prdva nejsou nize uvedenou zdrukou
nijak omezena.

Y O moznostech likvidace vyslouzilych

=4 v, ’ . . pe v

@n zafizeni se informujte u sprévy vasi
obce nebo mésta.
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Zéruka na tento vyrobek je 3 roky od data @® Servis

zakoupeni. Zaruéni doba zacing dnem @ Servis Eeska republika
zakoupeni. Origindl dokladu o zakoupeni si Tel: 800 143 873
uschoveijte na bezpe&ném mist&, protoZe tento E-Moil- owim@lidl.cz

doklad je vyzadovén jako doklad o koupi.

q3

Jakékoli poskozeni nebo zdvady, které se vyskytly
jiz v okamziku ndkupu, musi byt nahléseny ihned
po vybaleni vyrobku.

Pokud se u vyrobku béhem 3 let od data
zakoupeni projevi vada materialu nebo vyrobni
vada, pak vam ho podle nasi volby bezplatné
opravime nebo vyménime. Zaruéni doba se po
uznané reklamaci neprodluzuije. To plati také pro
vyménéné a opravené dily.

Tato zdruka je neplatnd, pokud byl vyrobek
poskozeny nebo nesprdvné pouzivany anebo
udrZovany.

Zéruka se kryje na materiglové a vyrobni vady.
Tato zdruka se nevztahuje na dily vyrobku, které
jsou vystaveny b&Znému opotiebeni, a proto je
|ze povaZovat za spottebni dily (napt. baterie,
hadice, inkoustové patrony) nebo na poskozeni
kiehkych souéésti, jako jsou napF. spinace nebo
dily, které jsou vyrobeny ze skla.

® Postup v pripadé uplatnovani
zaruky

Pro zaji$téni rychlého zpracovani Vaseho pfipadu

se fidte ndsledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pFipravte pokladni
stvrzenku a &islo artiklu (IAN 520265_2507)
jako doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém stitku, gravure,
titulni strdnce ndvodu (vlevo dole) nebo na
nélepce na zadni nebo spodni strané.

V pfipadé poruch funkce nebo jinych zavad
nejdfive kontaktujte, telefonicky nebo e-mailem, v
nésledujicim textu uvedené servisni oddélenti.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete
s prilozenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a Udaji k zédvadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vam
byla sdélena.
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Pouzité vystrazné upozornenia a symboly

V tomto ndvode na obsluhu, v ndvode na rychly 3tart a na obale sa pouzZivajd nasledujice vystrazné
upozornenia:

NEBEZPECENSTVO! Tento

symbol so signdlnym slovom
.Nebezpecenstvo” oznaduje
nebezpelenstvo s vysokym stupfiom
rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude
mat za ndsledok smrt alebo vazne
zranenie.

“\_~ Striedavy prid/striedavé napdtie

Hertz (siefovd frekvencia)

Watt

VYSTRAHA! Tento symbol so
signdlnym slovom ,Vystraha” oznaéuje
nebezpecenstvo so strednym stupfiom
rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude
mat za ndsledok vézne zranenie alebo
smrf.

Symbol ochranného uzemnenia

Produkt pouzivaite len v suchych
interiéroch.

POZOR! Tento symbol so

signdlnym slovom ,Pozor” oznaduje
nebezpecenstvo s nizkym stupfiom
rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude
mat za ndsledok [ahké alebo stredne
fazké zranenie.

Nebezpelenstvo - Grazu elekirickym
prodom!

Pozor, horici povrch!

OPATRNE! Tento symbol so
signdlnym slovom ,Opatrne” oznaduje
mozné poskodenie majetku.

Bezpeény pre potraviny

Tento vyrobok Ziadnym sp&sobom
negativne neovplyviivje na chuf alebo
vonu.

UPOZORNENIE: Tento symbol
so signdlnym slovom ,Upozornenie”
pontka daliie uZito&né informdcie.

Vhodné do umyvaeky riadu (len otogny

tanier [4] a grilovaci stojan [5])

Znacka CE potvrdzuje zhodu so
smernicami EU, ktoré s relevantné pre

produkt.

Naskenuijte a otvori sa vém online
névod.

|
[ ]

Bezpecnostné upozornenia
Manipulaéné pokyny

MIKROVLNNA RURA

® Uvod

BlahoZeldme Vém ku kipe Vasho nového
vyrobku. Rozhodli ste sa pre velmi kvalitny
vyrobok. Névod na obsluhu je st&asfou tohto
vyrobku. Obsahuje déleZité upozornenia tykajice

sa bezpe&nosti, pouzivania a likvidacie. Skér

ako zaénete vyrobok pouzivat, oboznémte sa

so vietkymi pokynmi k obsluhe a bezpe&nosti.
Vyrobok pouzZivajte iba v stlade s popisom a

v uvedenych oblastiach pouzivania. V pripade
postipenia vyrobku daliim osobdm odovzdaite qj
vietky dokumenty patriace k vyrobku.
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PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Tento a mnohé daliie ndvody si mézete stiahnuf a
prezrief na stranke www.lidl-service.com. Po
naskenovani tohto QR kédu sa dostanete priamo
na strdnku www.lidl-service.com, kde si po zadani
&isla IAN 520265_2507 mézete otvorif svoj
névod na obsluhu.

® Pouzivanie v sulade s uréenim

B Tento produkt je uréeny na ohrievanie a
pripravu potravin. Produkt nepouzivajte na
iné O&ely.

B Produkt je vhodny iba na pouzivanie v
stkromnych domécnostiach a nesmie sa
pouzivaf v medicinskych alebo komerénych
oblastiach.

B Vyrobca nepreberd Ziadnu zodpovednost za
3kody spdsobené neodbornym pouzivanim.

® Rozsah dodavky

Po vybaleni produktu skontrolujte, &i je balenie
kompletné a ¢&i su vietky Casti v riadnom stave.
Pred pouzitim odstrarite vietok obalovy materidl.

Mikrovinnd rira

Otocny tanier

Uzdver

Obezny krizok

Grilovaci stojan

Ndlepka s prehladom programov
Sprievodca pri rychlom starte
Navod na obsluhu

i

@ Popis suciastok
(Obr. A)

Ohrievaci priestor
[1] p
Prehlad programov
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Napdijaci kdbel so zdastrekou
Otoény tanier s obeznym krizkom a
uzdverom

Grilovaci stojan

Dvere (tesnenie dveri)

Ram dveri

[~]leo]

Zaistovaci uzdver

Displej

Tlagidlg mikrovinného vykonu

Tlagidlo 800/ (mikrovinny vykon/&istiaci
rezim)

Tlagidlo = (automatické rozmrazovanie/
varenie)

Tlacidlo C@ (pamét/obltbené)

Tlagidlo (=] (grilovanie/kombinécia)
Tlagidlo stop/Cm (stop/vymazaf/detska
poistka)

Tlacidlo (O (Easova&/Eas)

Otoé&ny gombik (&as/hmotnosf/program)
Otvéranie dveri

Tlagidlo start/+30 sec (start/rychly $tart)
Tlagidlo kg (hmotnosf)

br. B)

AUTO (automatické varenie)
C-1 (kombindcia 1)

C-2 (kombindcia 2)

Uu (grilovanie)

© (casoval)

f (Detské poistka)

G (&istiaci program)

g (gram)

&’ (odlozené varenie)

$ (rozmrazovanie)

Stipcovy indikétor (mikrovinny vykon)
(mikrovinnd rira)

Zobrazenie hodnét

[BlelelN[o[w]

S]

GIES]

o EBREERERRREREBRE o Bl=lzE

Technické Udaje

220-240 V~, 50 Hz

Menovité napdtie:

Prikon: 1200 W
Prikon v

pohotovostnom

rezime: 0,4W

Trieda ochrany: I




Doddavany vykon: 800 W
Vstupny vykon

(grilovanie): 1000 W
Frekvencia mikrovinnej

rory: 2450 MHz
Objem ohrievacieho

priestoru: pribl. 20 litrov

® Tento produkt spliia poziadavky eurépskeho
Standardu EN 55011.

BV sitlade s touto normou je tento produkt
klasifikovany ako pristroj skupiny 2 triedy B.

m  Skupina 2 = produkt vytvéra
vysokofrekvenénd energiu vo forme
elektromagnetického Ziarenia na tepelnd
Opravu potravin.

B Pristroj triedy B = produkt je vhodny na
pouzivanie v domdécnostiach.

Q Bezpecnostné
upozornenia

SKOR AKO BUDETE
PRODUKT POUZIVAT,
OBOZNAMTE SA SO
VSETKYMI BEZPECNOSTNYMI
INFORMACIAMI A S
POKYNMI NA POUZ{VANIE!
KED BUDETE TENTO
PRODUKT ODOVZDAVAT
DALEJ, ODOVZDAJTE AJ
KOMPLETNU DOKUMENTACIU
K PRODUKTU!

V pripade poskodenia z dévodu
nedodrZania tohto ndvodu na
pouzivanie zanikd nérok na zdru-
ku! Za nésledne vzniknuté skody
nepreberdme Ziadnu zdruku! V
pripade vecnych alebo persondl-

nych $kéd z dévodu neodborného
pouZivania alebo nedodrzania
bezpeénostnych upozorneni ne-
preberdme Ziadnu zodpovednost!

POZORNE SI PRECITAJTE
DOLEZITE BEZPECNOSTNE
UPOZORNENIA A
USCHOVAJTE SI ICH PRE
DALSIE POUZITIE

M Tento produkt méZu pouzivat
deti od 8 rokov a osoby
so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dudevnymi
schopnosfami alebo
nedostatkom skdsenosti
a vedomosti, ak st pod
dozorom alebo dostali pokyny
pre bezpeéné pouzivanie
produktu a porozumeli z toho
vyplyvajice nebezpedenstva.
Deti sa nesm{ s produktom
hraf.
Cistenie a 0drzbu nesmu
vykondvaf deti bez dozoru.
Produkt a jeho napéjaci
kébel drzte mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.

AVYSTRAHA! Pri prevadzke
produktu v kombinovanom
rezime odporiéame, aby deti
produkt pouZivali vyluéne
pod dozorom dospelej osoby,
pretoze mdze byf hordci.
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AVYSTRAHA! Ak si
poskodené dvere alebo
tesnenia dveri, nesmiete
produkt prevédzkovat, kym
nebude opraveny prislusnym
kvalifikovanym persondlom.

AVYSTRAHAL! Pre kazdého,
kto nie je odbornikom, je
nebezpelné vykondvaf
servisné prdce alebo opravy,
ktoré vyZaduji odstrénenie
krytu chréniaceho pred
mikrovlnnym Ziarenim.

A VYSTRAHA! Tekutiny alebo

iné potraviny sa nemézu
ohrievat v uzavretych

nddobdch, lebo by mohli [ahlo

vybuchnuf.
® Ked' je napdjaci kdbel
poskodeny, musi ho vymenif

vyrobca, jeho zdkaznicky servis

alebo podobne kvalifikovana
osoba, aby sa predislo
nebezpedenstvam.

W Tento produkt je uréeny na
pouzitie v domdcnosti a na
podobné pouZitie, napr.:

- Kuchynské priestory v
obchodoch, kanceldriach a
na inych pracoviskéch;

- Polnohospoddrske usadlosti;

-Pre zdkaznikov v hoteloch,
moteloch a inych obytnych
zariadeniach;
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- Rarajkové penziény a
podobné oblasti.
Nad hornou stranou produktu
musi byt zachovany volny
priestor minimdlne 20 cm.
PouZivajte iba riad, ktory
ie vhodny na pouZivanie
vo varnych pristrojoch s
mikrovinnou rdrou.
Grilovaci stojan | 5 | a iné
kovové predmety nepouzivajte
v rezime mikrovinnej riry
alebo kombinovanom rezime.
Kovy odrdZajd mikrovlnné
Ziarenie, ¢o spdsobuje tvorbu
iskier. M&Zu spdsobif poziar a
produkt sa poskodi tak, Ze sa
viac nedé opravit!
Ak ohrievate potraviny v
plastovych alebo papierovych
nddobdch, mali by ste
produkt sledovat, kedZe hrozi
nebezpecenstvo vznietenia.
Tento produkt je uréeny na
ohrievanie potravin a ndpojov.
Susenie potravin alebo odevov
a zahrievanie vyhrievacich
vankud3ov, papié, $pongii,
vlhkych handier a podobne,
médze predstavovat riziko
zranenia, vznietenia alebo
poziaru.



® Ak unikd dym, musite produkt
vypnut alebo odpojit z
elektrickej siete, zaroven nechaf
dvere zatvorené, aby sa uhasili
plamene.

® Ohrievanie ndpojov v
mikrovlnnej rire méze spdsobif
oneskorené eruptivne varenie,
preto budte pri manipuldcii s
nddobou opatrni.

B Obsah dojéenskych flagiek
a pohdérov s detskou vyZivou
musite premie$af alebo
pretrepat a pred pouZitim
musite skontrolovat teplotu, aby
sa predislo popdleniu.

® Vaicia so $krupinou a celé
uvarené vaijcia by ste nemali
v mikrovinnej rire ohrievat,
pretoZe po ukon&eni ohrievania
v mikrovinnej rire by mohli
explodovat.

® Produkt pravidelne &istite a
odstrénite zvysky jeddl.

B Nedostatond &istota produktu
méze viest k zniéeniu povrchy,
¢o méze negativne ovplyvnif
Zivotnost a méZe viest k
moznym nebezpednym
situdcidam.

W Produkt necistite parnym
Cisticom.

™ Produkt je uréeny na pouZivanie
ako samostatne stojaci. Nesmie
sa umiestnif do skrine alebo na
podobné miesta.

DODATOCNE

BEZPECNOSTNE

UPOZORNENIA

® Osoby s kardiostimuldtorom
by sa mali informovaf u svojho
lekdra ohladne rizik skér, ako
uvedU produkt do prevadzky.

ANEBEZPECENSTVO! Ne-
bezpecenstvo popalenia!
Produkt je podas prevadzky
hordci. Podas pouzivania alebo
bezprostredne po fiom sa pro-
duktu nedotykaite.

ANEBEZPECENSTVO! Ura-
zu elektrickym priodom!
Produkt nepondrajte do vody
alebo inych kvapalin. Produkt
nikdy nedrzte pod te¢icu vodu.

/A NEBEZPECENSTVO! Ura-
zu elektrickym prodom!
Nikdy nepouzivajte poskodeny
produkt. Ak je produkt posko-
deny, odpojte ho od elekirickej
siete a obrdfte sa na predajcu.

W Produkt nepouzivaite, ak spa-
dol alebo mé viditelné posko-
denia.
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M Pred pripojenim produktu do
elektrickej siete skontrolujte, i
napdtie a menovity prid zod-
povedaji ddajom o napéjani
uvedenym na typovom Stitku
produktu.

® Chrérite napéjaci kébel pred
poskodenim. Nenechajte ho
visief nad ostrymi hranami a ne-
stld&ajte ho, ani ho neohybaite.
Napdjaci kébel drzte v dosta-
toénej vzdialenosti od hordcich
pldch a otvoreného plameria.

Instalacia produktu

A\ OPATRNE! Neumiestriujte
produkt nad tepld pec alebo
iné zariadenie, ktoré vytvéra
teplo. In$taldcia na takomto
mieste by mohla spésobif po-
$kodenie produktu.

Obsluha

/A NEBEZPECENSTVO! Ne-
bezpecenstvo poziaru! Z
obalov potravin, ktoré chcete
ohrievaf, odstréte vietky kovo-
vé uzdvery.

® Produkt pocas prevédzky ne-
presUvaite.

B Produkt neprevédzkuite, ak je
prazdny.
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Produkt neukladajte na horice
povrchy (plynovy spordk, elek-
tricky spordk, rira na peéenie
atd.). Produkt prevadzkuijte na
rovnej, stabilnej, &istej, Ziaru-
vzdornej a suchej ploche.

Do blizkosti produktu neukla-
daijte horlavé materidly.
Produkt nie je uréeny na pre-
vddzkovanie s externym spina-
com alebo samostatnym ovlé-
dacim systémom.

Cistenie a starostlivosft
AVYSTRAHA!

Nebezpecenstvo
poranenia! Ked sa chystdte
produkt vyistit, alebo ho uz
nebudete pouzivat, odpojte ho
z elektrickej siete.

Siefovi zéstreku nefahaijte zo
zdsuvky za napdjaci kdbel.
Produkt, napdjaci kdbel a
siefovl zdstréku chrdite pred
prachom, priamym slneénym
Ziarenim ako aj kvapkajicou a
striekajicou vodou.

Neodstrafiuje svetlosivi
kryciu sludovi dosku,
ktoré je upevnend v
ohrievacom priestore
na ochranu rirok s
magnetickym polom.



B Ak je potrebné vymenif
svietidld vo vnitri produktu,
poverte tym kvalifikovaného
odbornika.

M Tieto komponenty pravidelne
Cistite vlhkou handri¢kou:
—Rdm dveri | 7 | (obe strany)

— Zaistovaci uzaver

— Priehladné okno (obe strany)

~Tesnenie dveri[ 6] a prilahlé
su&iastky

W Vydistite produkt a prislusenstvo
podla popisu v kapitole
,Cistenie a starostlivost”.

FUNKCNE PORUCHY S

INYMI PRISTROJMI

Prevadzka produktu méze

spdsobif poruchy vasho rédia,

televizora alebo podobnych

pristrojov.

Ak sa takéto poruchy vyskytng,

m&zete ich zmiernit alebo

upravit pomocou nasledovnych

pomocnych opatreni:

= Cistenie dveri a tesneni dveri
produktu.

® Opdtovné nastavenie antény
vasho radia alebo televizora.
Priestorovo oddelte produkt a
prijimac.

B Daijte produkt dalej od
prijimaca.

W Produkt zapojte do inej
zasuvky. Produkt a prijimaé by
mali byt zapojené na rézne
elektrické okruhy.

PREVENTIVNE OPATRENIA

NA ZABRANENIE

NADMERNEMU

KONTAKTU SO ZIARENIM

MIKROVLNNEJ RURY

® Produkt sa nepokdsajte
prevadzkovat s otvorenymi
dverami.
Méze to spdsobit kontakt s
potencidlne skodlivou dévkou
mikrovinného Ziarenia.
Je rovnako délezité, aby
neboli poruené bezpecnostné
blokovania, alebo aby sa s nimi
nemanipulovalo.

® Do dveri nevkladajte Ziadne
predmety. Dbajte na to, aby
na tesniacich plochéch neostali
Ziadne zvysky potravin alebo
Cistiacich prostriedkov.

® Zakladné principy pri vareni v
mikrovinnej rire

0 Doba ohrievania: Davajte pozor na dobu
ohrievania. Zvolte najkratiiu uvedend dobu
ohrievania a v pripade potreby ju predizte.
Prili§ dlho ohrievané potraviny mézu za&af
dymit alebo sa zapadlit.

O Potraviny: Potraviny usporiadajte v
produkte rovnomerne. Nakréjajte potraviny
na zhruba rovnako velké kusy. Najhrubsie
kusy ukladajte po krajoch.
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0 Zakrytie potravin: Potraviny poéas

ohrievania zakryvajte pokrievkou vhodnou
do mikrovinnej réry. Pokrievka zabrafuje
striekaniu a prispieva k fomu, aby sa jedld
ohrievali rovnomerne.

Otadanie potravin: Potraviny pocas
ohrievania v produkte jedenkrdt otoéte,

aby sa jedld ako kurence alebo hamburger
rychlejsie ohrievali. Velké kusy potravin, ako
napr. pe¢ené mdso, musite minimdlne raz
otodit.

Malé potraviny, ako napr. fasirky, po polovici
doby ohrievania poukladajte nanovo inak.
Otocte fasirky a prelozte ich zo stredu
smerom ku kraju.

Potraviny so Supou/skrupinou: Supku
zemiakov, pdrkov a podobnych potravin pred
ohrievanim prepichnite. Mohli by vybuchnf.

Nechaijte staf tekutinu po ohriati asi
20 sekind v ohrievacom priestore [ 1], aby ste
zabrdnili neocakavanému klokotaniu.

0 Pukance: Pouzivajte len pukance vhodné
do mikrovinnej rory.

@® Pouzivanie vhodného riadu

/A VYSTRAHA! Nebezpeéenstvo
poziaru! Grilovaci stojan |5 | a iné kovové
predmety nepouZivajte v rezime mikrovinnej
rory alebo kombinovanom rezime. Kovy
odrdzajo mikrovinné Ziarenie, ¢o spdsobuije
tvorbu iskier. M&zu spdsobif poziar a produkt
sa poskodi tak, Ze sa viac nedd opravif!

B |dedlny materidl na pouzivanie v mikrovinnej
prepUsfa mikrovinné Ziarenie, aby energia
mohla prenikndf do nddoby a zohriaf jedlo.

O Potraviny s hrubou supkou/
Skrupinou: Tekvice, jablkd, gastany
a podobné potraviny pred ohrievanim
prepichnite.

[ Tuk alebo olej: V produkte neroztdpaite

zmrazeny tuk alebo olej. V produkte nefritujte.

Tuk alebo olej sa mézu vznietit.
O Napoje: Pri ohrievani ndpojov v produkte

mdze dojst k asovo oneskorenému bublaniy,

ak ndpoj vrie. Bud'te preto pri manipuldcii s

nddobami opatrny. Aby ste zabranili ndhlemu

vreniu:
Ak je to mozné, vlozte do tekutiny pocas
ohrievania vhodn sklenend tycku.

Mikroviny nie s schopné prenikat cez kov. Z
tohto dévodu by ste nemali pouZivat kovové
nddoby a kovovy riad.

Ked' produkt pouzivate na ohrievanie,

nemali by sa pouZivat Ziadne produkty z
recyklovaného papiera. Mohli by obsahovaf
drobné zvysky kovu, ktoré dokdzu vytvéraf
iskry a/alebo spdsobit poZiar.

Namiesto $tvorcovych alebo podlhovastych
nédob odportéame pouzivat okrihle/ovélne
riady, pretoze jedlo v rohovych oblastiach mé&
tendenciu sa prevarif. Nasledujici zoznam
obsahuje vieobecné pokyny, ktoré vam
pomdzu pri vybere sprévneho riadu.

Riad na varenie Mikrovinné rira | Grilovanie | Kombinacia
Sklo odolné proti teplu Ano Ano Ano
Sklo neodolné proti teplu Nie Nie Nie
Keramika odolnd proti teplu Ano Ano Ano
Plastovy riad (vhodny do mikrovinnych rir) Ano Nie Nie
Kuchynské utierky Ano Nie Nie
Kovovy podnos/doska, grilovaci stojan Nie Ano Nie
Hlinikové félia a hlinikové nddoba Nie Ano Nie
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Pred prvym pouzitim

/\ VYSTRAHA! Nebezpeéenstvo

®
m]

poziaru! Produkt neprevadzkujte, ak je
prézdny.

UPOZORNENIA:

Pri prvom pouziti produktu sa méze objavif
mierny zépach. Dbajte na dostatoéné
vetranie miestnosti.

Otvéranie dveri [6] Stlagte otvéranie

dveri [18].

Ked' otvorite dvere [6], na rame uvidite
ndlepku s prehladom programov [2]. Ak na
tomto mieste nie je Ziadna ndlepka, ndjdete ju
vo vntri ohrievacieho priestoru [1]. Vyberte
si ndlepku v poZadovanom jazyku a nalepte
si ju na miesto na prehlad programov. Na
ndlepke s popisané automatické rezimy
rozmrazovania a varenia.

Odistraiite obalovy materidl (vratane
plastového vrecka, vietkych lepiacich pésok
aj ochrannych dosiek vo vnitri ohrievacieho
priestoru [ 1]). Skontrolujte, &i s6 vietky &asti
kompletné.

Vycistite produkt a prisludenstvo (pozri
,Cistenie a starostlivost”).

Na odstrénenie vody alebo prachu z povrchu
pouzite suchG handru.

Instalacia produktu

/\ VYSTRAHA! Nebezpeéenstvo

poziaru! Tento produkt nie je vhodny na
montéz do kuchynskej linky. V uzavretych
skriniach nie je zaruéené dostatoéné vetranie
produktu. Produkt by sa mohol poskodit a
hrozi nebezpelenstvo poziaru!

Postavte produkt na rovnd plochu s

dostatoénym priestorom na vetranie:

— Medzi produktom a okolitymi stenami
(vrétane bognej a zadnej steny) musi ostaf
aspof 10 cm volného priestoru. Dvere sa
musia daf Oplne otvorit.

~ Nad hornou stranou produktu musi byt
zachovany volny priestor minimélne
20 cm.

o
1.

L
©)

Montaz

Nasufite uzaver |4 | na pohon otoéného
taniera (v ohrievacom priestore [1]).

Polozte obezny krizok | 4 | na pohyblivi
plochu (v ohrievacom priestore [ 1]).

PoloZte otoény tanier |4 | na obezny krizok a
uzdver. Oto&ny tanier musi sprévne priliehat
na uzdvere.

Zapoijte siefovl zéstreku | 3 | do siefovej
zésuvky.

Obsluha
UPOZORNENIA:

Po ukonéeni procesu varenia sa na zobrazeni
hodnét 33| zobrazi ,End” (koniec). Zaznejo
3 pipnutia. Ak nevykondte Ziadny Okon,

po 2 mindtach zazneji na pripomenutie

3 pipnutia este raz.

V rezimoch rychle varenie, mikrovlnnd rora,
grilovanie a v kombinovanom rezime mézete
vzdy ofoZenim start/+30 sec[19] predizif
&as varenia o 30 sekdnd.

Ak poéas prevadzky stlagite nejaké neplatné
tla¢idlo, bzuciak zaznie dvakrdt.

Po vybere programu varenia:

- Stlagte (D [16] alebo pockaite 3 sekundy,
kym sa na zobrazeni hodnét |33| nezobrazi
,00:00".

— Oto&enim oto&ného gombika [17] v smere
alebo proti smeru hodinovych rugiciek
nastavte &as varenia od 10 sekind do
95 mindt (maximdlny Eas varenia pre
vietky manudlne programy je 95 mindt).

Casové rozpitie Interval

<5 min0t 10 sekind

5-10 min0t 30 sekind

10-30 mindt 1 mindta

>30 mindt 5 mindt
0 Ak poéas procesu varenia jedenkrat stliadite

stop/(C2[15] program sa prerusi. Stlacte
start/+30 sec|19| a program bude
pokragovat. Ak sfop/(b stlacite dvakrat,

program sa ukon&i.
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Produkt je vybaveny rezimom 3etrenia
energie. V pohotovostnom rezime alebo

po ukonéeni procesu varenia podsvietenie
displeja [9] stmavne, ak v priebehu 5 sekind
nestlaite Ziadne tlacidlo alebo neotoéite
oto&nym gombikom [7] Displej sa rozsvieti,
ked' stlagite [ubovolné tlacidlo alebo otogite
oto&nym gombikom.

Ked' sa ukon&i program varenia, ktory trval
>2 mindty, ventildtor sa spusti na 3 mindty,
aby sa schladil ohrievaci priestor [1]. Na
zobrazeni hodnét |33| sa zobrazi ,End”
(koniec).

Pocas chladiacej fazy sa ventildtor nedd
zastavif tym, Ze otvorite dvere [6] alebo
stlacite stop/(C=o [15]. Pred opétovnym
pouzitim produktu po&kaite, kym sa ventilator
zastavi. Tym sa prediZi Zivotnosf produktu.

® Pohotovostny rezim

© e

Ked' sa produkt prvykrat pripoji k napéjaniv,
zaznie pipnutie. Podsvietenie displeja
stmavne, ak v priebehu 5 sekind nestlagite
Ziadne tla¢idlo alebo neotodite oto&nym
gombikom [17]. Produkt sa nachddza v
pohotovostnom rezime. Na zobrazeni
hodnét [33] sa zobrazi ,1:01". @ [25] svieti.
Po nastaveni &asu (pozri ,Nastavenie Easu”)
sa v pohotovostnom rezime na zobrazeni
hodnét 33| zobrazi aktudlny cas.

Ak v rezime vyberu programu 60 sekind
nestlacite Ziadne tlagidlo, na zobrazeni
hodnét [33] sa znova zobrazi aktudlny &as.
Po dalsich 5 sekundach neginnosti sa produkt
prepne do pohotovostného reZimu.

Nastavenie ¢asu
UPOZORNENIE: Ak sa produkt odpoji od

napdjania, éas sa musi znova nastavit.
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V pohotovostnom reZime podrzte (O
stlacené 3 sekundy. Je zvoleny 12-hodinovy
format. Na zobrazeni hodnét [33] sa zobrazi
JHr12%.

Otoéenim otoéného gombika [17] si zvolte 12-
alebo 24-hodinovy formdt.

Hr12: 12-hodinovy format

Hr24: 24-hodinovy formét

Na potvrdenie stlagte (O [14].

Otoéenim otoéného gombika [17] nastavte
hodiny.

Na potvrdenie stlagte (O [14]

Otocenim otoéného gombika [17| nastavte
mindty.

Na potvrdenie stlagte (O [14].

Rychle varenie v mikrovinnej
rire

V pohotovostnom rezime stlacte jedenkrat
start/+30 sec[19]. Na zobrazeni

hodnét 33| sa zobrazi ,0:30". a
vietky 3 &asti stipcového indikétora
svietia.

Proces varenia sa automaticky spusti na plny
vykon.

Kazdé stlagenie tlacidla predizi &as varenia
o 30 sekind. Maximdlna doba ohrievania je
95 mindt.

® Rezim mikrovinnej rory
Pouzité prislusenstvo:
Otocny tanier s obeznym krizkom a

uzdverom
/\ VYSTRAHA! Nebezpeéenstvo

poziaru! Grilovaci stojan | 5 | a iné kovové
predmety nikdy nepouzZivajte v rezime
mikrovinnej rdry. Kovy odréZaji mikrovinné
Ziarenie, o spdsobuje tvorbu iskier. M&zu
spdsobit poziar a produkt sa poskodi tak, ze
sa viac nedd opravif!

UPOZORNENIE: Pocas procesu varenia
mdzete stlacenim jedného z tlacidiel

mikrovinného vykonu 10| skontrolovaf stuper:
vykonu.



1. Mikrovinny vykon zvolite tak, Ze v
pohotovostnom rezime stlacite prislusné
tla&idlo mikrovinného vykonu [10]. Na
zobrazeni hodnét [33] sa zobrazi zvoleny
mikrovinny vykon. a prislusné Casti
st[pcového indikatora |31] svietia.

Stipcovy Mikrovinny vykon
indikator

- 160 W, 320 W (nizky)
R 480 W, 640 W (stredny)
. =mm HEE 800 W (vysoky)

2. Stlacte (O [16] alebo pockajte 3 sekundy,
kym sa na zobrazeni hodnét [33] nezobrazi
,00:00".

3. Otocenim otoéného gombika [17| nastavte
dobu ohrievania. Maximdlny &as varenia je
95 mindt.

4. Stla¢enim start/+30 sec |19 spustite

varenie.

® Rezim mikrovinnej rory -

priklady pouzitia

Mikrovinny vykon Pouzitie

160 W Topenie zmrzliny,
roztopenie masla

320W Rozmrazovanie/
ohrievanie potravin

480 W Zohrievanie
potravin (napr.
hustych polievok)

640 W Varenie zeleniny/
ryb

800 W Zohrievanie
mrazenych
potravin, rychle
ohrievanie tekutin

® Rezim grilovania
Pouzité prislusenstvo:
Grilovaci stojan

(® UPOZORNENIA:

B Rezim grilovania je vhodny predovietkym na
tenké platky mésa, steaky, rebierka, kebaby,
klobasky a &asti kurata. Rezim grilovania
ie vhodny aj na teplé sendvice a zapekané
pokrmy.

O Neodstrafiujte 3 silikénové nozicky z
grilovacieho stojana [5]. Silikénové nozicky
drzia grilovaci stojan, aby sa nezodmykol.

1.V pohotovostnom rezime stlacte 1%,

U [24] svieti. Na zobrazeni hodnét [33] sa

zobrazi ,Grl”.

2. Stlacte (O [16] alebo pockajte 3 sekundy,
kym sa na zobrazeni hodnét 33| nezobrazi
,00:00".

3. Oto&enim oto&ného gombika 17| nastavte
dobu ohrievania. Maximdlny as varenia je
95 mindt.

4. Stlagenim start/+30 sec (19| spustite

varenie.

® Kombinovany rezim
Pouzité prislusenstvo:

Otoény tanier s obeznym krizkom a

uzaverom

/\ VYSTRAHA! Nebezpeéenstvo
poziaru! Grilovaci stojan |5 | a iné
kovové predmety nikdy nepouZivaijte v
kombinovanom rezime. Kovy odrdzajd
mikrovinné Ziarenie, &o spdsobuije tvorbu
iskier. M&zu spésobit poziar a produkt sa
poskodi tak, Ze sa viac nedd opravif!

1.V pohotovostnom rezime stlacte
2x pre kombindciu 1 alebo 3x pre
kombindciu 2.

Rezim Mikrovinné | Grilo-

rira vanie
Kombindcia 1 (C-1) 30% 70 %
Kombindcia 2 (C-2) 55 % 45 %
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Kombinacia 1:

~ Vhodnd pre: Steak, hydinu, pizzu

— Na zobrazeni hodnét [33] sa striedavo
zobrazuje ,C-1"a ,30:70" (30 %
mikrovinnd rira, 70 % gril).

— C-1[22| svieti.

Kombinacia 2:

~ Vhodnd pre: Ryby, gratinované jedl4

— Na zobrazeni hodnét [33] sa striedavo
zobrazuje ,C-2" a ,55:45" (55 %
mikrovinnd rira, 45 % gril).

~ €-223] svieti.

Stlagte (O [16] alebo pokaite 3 sekundy,

kym sa na zobrazeni hodnét [33] nezobrazi

,00:00".

Otocenim otoéného gombika [17| nastavte

dobu ohrievania. Maximdlny &as varenia je

95 mindt.

Stlagenim start/+30 sec|19| spustite

varenie.

Rozmrazovanie
UPOZORNENIE: Produkt pontka 4 reZimy

rozmrazovania.

Kéd | Pouzitie

A-O1 | Rozmrazovanie mletého mésa

A-02 | Rozmrazovanie kiskov mésa

A-03 | Rozmrazovanie kiskov kuracieho
mdsa

A-04 | Rozmrazovanie chleba

V pohotovostnom rezime stlacte —[12]. Na
zobrazeni hodnét 33| sa zobrazi ,A-01".
AUTO [21] o 3%[30) svietia.

Oto&enim otoéného gombika |17| zvolte
pozadovany program rozmrazovania (A-01
az A-04).

Stlacte kg |20 alebo pockaite 3 sekundy. Na
zobrazeni hodnét [33] sa zobrazi minimdlna
hmotnost v gramoch (g).

Otoéenim otoéného gombika [17| nastavte
hmotnost mrazenych potravin.

Na spustenie procesu stlacte start/

+30 sec .
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Po&as rozmrazovania sa na zobrazeni
hodnét 33| zobrazi ,turn” (otodif) a zaznejd
2 pipnutia. SloZi to ako pripomienka, Ze
méte otolit potraviny. Ak potraviny neotoéite,
proces bude pokragovaf, kym neuplynie &as.
Dvere @ otvorte stlagenim otvérania

dveri [18]. Cas na displeji [9] sa zastavi.
Otoéte potraviny. Vzdy pouzivajte ochranné
rukavice alebo chiapky, pretoze potraviny si
horice.

Zatvorte dvierka [6].

Stlagte start/+30 sec|19] a proces bude

pokracovaf.

Kuchynsky casovac
UPOZORNENIA:

Casovaé sa dd nastavif na lubovolnd
hodnotu od 10 sekind do 95 mindt.
Funkcia ¢asova&a sa dd pouzivaf nezdvisle
od prevéadzky mikrovinnej riry.

Casovaé sa da pocas odpocitavania
kedykolvek prerusit, a to stlagenim

stop/Co 15

V pohotovostnom rezime stlacte jedenkrat
(O[18]. Na zobrazeni hodnbt [33] sa zobrazi
,00:00”.

Oto&enim oto&ného gombika |17| nastavte
cas.

Na potvrdenie stlacte start/+30 sec[19].
Cas sa za&ne odpoéitavaf.

Po 3 sekunddch sa na zobrazeni hodnét
znova zobrazi aktudlny &as.

Zobrazif zostavajici Eas: Jedenkrdt stlagte

Ohd.

Ked' &asovaé uplynie, zaznie 3 pipnuti.

Odlozend funkcia varenia
UPOZORNENIA:

Proces varenia sa spusti automaticky po
uplynuti odpogitavania.

Pocas odloZzenia mdzete program prerusif
stlacenim stop/(ﬁ ,

Poas funkcie odpogitavania nie so k
dispozicii nasledovné funkcie: Rychle varenie
a rozmrazovanie.
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Stlagenim (O [16] mézete skontrolovat
aktudlny éas. Na zobrazeni hodnét 33| sa po

3 sekunddch znova objavi nastaveny &as.

Naijprv si v pohotovostnom rezime zvolte
program varenia a ¢as varenia.

Tlagidlo (O [16] drzte stlagené 3 sekundy. Na
zobrazeni hodnét [33] sa zobrazi ,00:00”.
"’ svieti.

Otoéenim otoéného gombika [17| nastavte
hodiny poZadovaného &asu spustenia.

Na potvrdenie stlagte (O [14)]

Otocenim otoéného gombika [17| nastavte
mindty pozadovaného &asu spustenia.

Na potvrdenie a spustenie odloZenej funkcie
varenia stlacte (O[16]. Prislusny symbol
programu varenia, ukazovatel &asu a @g”

svietia.

Detska poistka
UPOZORNENIA:

Toto funkciu pouzivaite, ak chcete zabranif
defom v pouzivani produktu bez dozoru.
Tuto funkciu mézete aktivovat len vtedy, ked’
je produkt v pohotovostnom rezime.

Aktivacia: V pohotovostnom rezime
podrite stlagené stop/C=o [15] kym
nezaznie pipnutie. Na zobrazeni hodnét
sa zobrazi ,SAFE” (bezpeéné). f[26] svieti.
Deaktivécia: stop/(Co [15] podrite

stlacené, kym nezaznie pipnutie. Zo
zobrazenia hodnét [33] zhasne , SAFE”

(bezpecné). A [24] zhasne. Zaznie daliie
pipnutie.

Pamatova funkcia
UPOZORNENIE: Pomocou pamdtovej
funkcie si mézete uloZif nastavenia pre svoje
obltbené jedlo. Tieto nastavenia tak mézete
spustif len jednym stlagenim tlagidla.

UloZenie nastaveni/prepisanie pamate

1.

Stlagte C@ [13]. Ak ste predtym este neulozili
Ziadne nastavenia, na zobrazeni hodnét
sa zobrazi ,00:00". Inak sa na displeji [9]

zobrazia uloZené nastavenia.

2. Vykonaijte prisluiné nastavenia (pozri
kroky 1-3 v &asti ,Rezim mikrovinnej rory”,
.Rezim grilovania” alebo ,Kombinovany
rezim”).

3. Stlagenim (@ [13] nastavenia uloZite, resp.
prepisete pamdt.

Varenie pomocou pamétovej funkcie
1. Stlagte C[13] Na displeji [9] sa zobrazia

aktudlne nastavenia.
2. Stlacenim start/+30 sec |19] spustite

varenie.

Automatické rezimy varenia
UPOZORNENIA:

Vysledok automatického procesu varenia
z4visi od faktorov ako tvar a velkost potravin,
pozadovany stupef uvarenia urcitych potravin
a od toho, ako potraviny do produktu
polozite. Ak vysledok nie je uspokojujici, &as
varenia nélezite prispdsobte.

B Rezimy A-O1 az A-04 st popisané v
kapitole ,Rozmrazovanie”.

e e

1.V pohotovostnom rezime stlacte — [12].
AUTO 21| svieti.

2. Otocenim otoéného gombika |17| zvolte
pozadovany program (A-05 az A-14, pozri
tabulku nizsie).

3. Stlacte kg |20| alebo pockajte 3 sekundy.
Na zobrazeni hodnét |33| sa zobrazi bud’
minimdlna hmotnost v gramoch (g), alebo
minimdlny pocet porcii (v zdvislosti od
zvoleného programu).

4. Oto&enim oto&ného gombika |17 nastavte
hmotnost potravin alebo poéet porci.

5. Na spustenie procesu stlagte start/

+30 sec ‘

A-05 (Cestoviny)

1. Pouzite nddobu vhodni do mikrovinnej rary.

2. Pridajte pozadované mnoZzstvo cestovin.
Pocita sa &istd hmotnost cestovin bez vody.

3. Napliite do nddoby vhodné mnozstvo vody.

4. Zvolte prisluind hmotnost cestovin a spustite
proces.

5. Po ukongeni procesu nechaijte cestoviny
2-3 min0ty odlezaf a vylejte vodu.
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A-06 (Ryby)

1.

Pouzite tanier vhodny do mikrovinnej riry.
Rybu rovnomerne rozdelte.

2. Rybu okorefite podla chuti (napr. maslom
alebo masfou).

3. Zvolte prisluini hmotnost a spustite proces.

A-07 (Ryza)

1. Pouzite néddobu vhodnd do mikrovinnej riry.
2. Nddobu naplite vodou. Pomer je 2 ml vody
a 1 g ryze. Pomer si mdzete prispdsobif

podla chuti.
3. Ryzu nechajte namo&end vo vode 3 mindty.
4. Zvolte prisluind hmotnost a spustite proces.
A-08 (Kura)
1. Pouzite tanier vhodny do mikrovinnej riry.
2. Kura okorefite podla chuti.
3. Zvolte prislusni hmotnost a spustite proces.
4. Ked uplyni % &asu, na zobrazeni hodnét
sa zobrazi ,turn” (otogif) a zazneju
2 pipnutia.
5. Otoéte kura.
6. Stlatte start/+30 sec|19] a proces bude
pokradovaf.
A-09 (Zohrievanie)
1. Pouzite tanier vhodny do mikrovinnej rory.
2. Zvolte prislusni hmotnost a spustite proces.

A-10 (Zemiaky)
@ UPOZORNENIE: Odporiéame pouzif

neo3Upané zemiaky rovnakej velkosti.

N

Pouzite tanier vhodny do mikrovinnej rary.
Zemiaky rovnomerne rozdelte.

Do zemiakovych 3upiek viackrat pichnite.
Zvolte prislusni hmotnosf a spustite proces.

A-11 (Mé&so/Pedienka)

hoON -~

oo

PouzZite tanier vhodny do mikrovinnej riry.
Méso/pecienku okorefite podla chuti.

Zvolte prislusnd hmotnost a spustite proces.
Ked' uplynt % &asu, na zobrazeni hodnét
sa zobrazi ,turn” (otolif) a zaznejo

2 pipnutia.

Oftoéte mdso/pecienku.

Stlagte start/+30 sec|19] a proces bude

pokra&ovat.

A-12 (Pukance)

1.

2

100 g pukancov dajte do misky vhodnej do
mikrovinnej rory.

. Spustite proces.

A-13 (Napoje)
@ UPOZORNENIE: Vioste do npoa

sklenend tycinku a nddobu nechajte 20-
30 sekond postéf v ohrievacom priestore [ 1],
aby ste zabrdnili néhlemu uvareniu.

Pouzite néddobu vhodni do mikrovinnej riry
(napr. hrngek alebo pohar).

Zvolte prislusné mnozZstvo porcii a spustite
proces.

A-14 (Zelenina)

1.

Pouzite nédobu vhodnd do mikrovinnej rary.

2. Zvolte prislusnt hmotnost a spustite proces.

Kéd | Potravina/ Skala hmotnosti Casova skéla | Zobrazenie
funkcia mikrovilnné rora/
funkcia grilovania
A-05 | Rezance 100 g,200g,300g | 20-30 min (mikrovinné rora)
A06 | Ryby 200g,300g,400g, | 3-8:20 min (mikrovinnd réra)
500g,600g
A07 | Ryza 150g,300g,450g, | 18-33 min (mikrovinnd rora)
600 g
A-08 Kura 800 g, 1000 g, 43-52 min C-2 (kombindcia 2)
1200 g, 1400 g
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Kéd | Potravina/ Skala hmotnosti Casova skdla | Zobrazenie

funkcia mikrovinnaé rora/
funkcia grilovania

A-09 | Zohrievanie 200¢g,300g,400g, | 1:30-4:30 min (mikrovinnd réra)

500 g, 600 g, 700 g,
800 g

A-10 | Zemiaky 230g, 460 g 5-8 min (mikrovinnd rora)

A-11 | Mé&so/Pecienka | 100 g, 200g,300g, | 9-21 min C-1 (kombindcia 1)

400g,500¢g

A-12 | Pukance 100 g 2:40 min (mikrovinnd rora)

A-13 | Népoje 1-3 porcie 1:30-3:50 min (mikrovinnd rora)

A-14 | Zelenina 200 g, 300g,400g, | 3-7 min (mikrovinnd réra)

500g,600g
® Tabul'ka k vareniu

Potravina Mnoistvo Vykon Cas Informécia

Rybie filé 400 g 640 W 10-15 min | Pridajte trochu vody a citrénovei
favy.

Zelenina 250g 640 W 5-10min | Zeleninu nakrdjajte na kisky.
Pridaite trochu vody. Obé&as
premiesaijte.

Zemiaky 500 g 800 W 8-10 min | Zemiaky nakrdjajte na kusky.
Pridaijte trochu vody. Obéas
premiesaijte.

Dezert (napr. 100-300¢g 640 W 1-5 min Postupujte podla pokynov na

puding, cupcake) obale dezertu.

Ryza 100 g ryze 640 W 15 min Pred varenim ryzu opléchnite.

250 ml vody

Vajeény krém 750 g 480 W 10-15 min | Vajeény krém dajte na velky
tanier.

Susienky 400 g 640 W 8-10min | Susienky dajte na velky tanier.

Fasirky 500 ¢g 800 W 23-28 min | Okorenené fadirky dajte
na tanier. Tanier zakryjeme
pokrievkou.

® Ohrievanie mrazenych potravin

Potravina

Mnozstvo

Vykon

Polievka

400 ml

640 W
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Potravina Mnozstvo Vykon Cas

Dusenie 500 ¢g 480 W 10-13 min

Prilohy (napr. cestoviny) | 500 g 800 W 8-10 min

Zelenina 300 g 640 W 8-10 min
() Recepty 6. Pri vyberani horiceho hrnéeka mdme na sebe
® Hrniekovy ‘okoladovy koléd chiiapky. Dobri chut k lahodnému kolé&u!
O 7 min ax1 @ Karamelové pukance

Cas pripravy: 5 min @ 24 min i x8

Doba ohrievania: 2 min Cas pripravy: 20 min

Doba ohrievania: 4 min

Prisady

4PL Mdaky Prisady

Yy PL Prasku do pediva 60g Kukuriénych zfn

4PL Krystalového cukru 240 g Hnedého cukru

2 PL Kakaového présku 60 ml Kukuriéného sirupu

1 Vajce 3PL Nesoleného masla

3PL Mlieka ¥, CL Soli

3PL Rastlinného oleja 1CL Vanilkového extraktu

Pér kvapiek | Vanilkového extraktu alebo v, CL Sédy bikarbény

iného extraktu (volitelné) Par kvapiek | Rastlinného oleja (volitelné)
2 PL Kuskov Eokolédy, orechov alebo
hrozienok (volitelng) Priprava
1. Kukuriéné zrnéd ddme do papierového vrecka.

Priprava Mézeme pridat pdr kvapiek rastlinného oleja.

1. Do velkého hrnéeka, ktory je vhodny do
mikrovinnej rory, ddme moku, présok do
peciva, kry3talovy cukor a kakaovy prasok.
Vsetky suroviny zmie3ame.

2. Pridéme vajce a vietko zmiesame.

3. Pridame mlieko a rastlinny olej. Potom
mézeme pridaf vanilkovy alebo iny extrakt.
Premie3ame v3etky suroviny, az kym zmes
nebude hladka.

4. Mbzeme pridat este kisky cokolddy, orechy
alebo hrozienka. V3etky suroviny zmiesame.

5. Hrnéek ddme do stredu oto&ného taniera [4].
Kola& déme piect na 2 minity na 800 W

alebo kym uz nebude viac rést a bude pevny.
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HornG &ast vrecka parkrét zloZime, aby sme
ho uzavreli.

2. Vrecko déme do stredu oto&ného taniera [4].
Kukuricu varime 4 minGty na 800 W alebo
kym uz nebude podut ,pukanie” pukancov.

3. Priprava karamelu: Do velkej misky vhodnej
do mikrovinnej riry déme cukor, kukuriény
sirup, maslo a sol. Zmes varime 2 mindty na
640 W. Zmes premiesame a varime dal3ie
2 minGty na 800 W, kym nebude riadne
bublaf.



4. Do karamelovej zmesi déme vanilkovy extrakt
a dobre premiesame. Tretinu hordceho
karamelu ddme hned' na pukance vo vrecku.
Vrecko zatvorime a zatrasieme nim, aby sa

5. Pri vyberani horcej misky médme na sebe
chiapky. Dobri chut k lahodnym rafajkam!

® Fasirky

pukance obalili zmesou. @ 33-38 min |=| x2-3
5. Na pukance ddme dalsiu tretinu karamelu. " ; X
Vrecko zatvorime a zatrasieme nim. Cas pripravy: 10 min
6. Na pukance déme zvy3ny karamel a vreckom Doba ohrievania: 23-28 min
posledny krét zatriaseme.
7. Vrecko déme do stredu ofo&ného taniera [4]. Prisady (fasirky)
Pukance varime 1 mindtu na 640 W. Pri ; — -
vyberani a traseni horiceho vrecka maijte na 500g Mletého hovéidzieho mésa
sebe chiiapky. s Cibule (nakrdjand na kocky)
8. Kf:romelove pukcnc? premieSame v f1e|0ke! 1 Vaice (roz3lahané)
nddobe. Karamelové pukance nechéme asi
20 mindt, aby Uplne vychladli. Karamelové 100g Strohanky
pukance rozdelime na &asti a dobrd chut! 1, CL Cierneho korenia
® Ranajkové zemiaky Vi CL Soli
. @
25 2
® 25 min M “  Pprisady (omaéka)
Cas pripravy: 15 min 75 ml Vody
Doba ohrievania: 10 min ”
1PL Horcice
Prisady 2PL Paradajkového kegupu
2 Stredne velké zemiaky (o3Upané 1CL Cukru
a nakrdjané na plétky) Podla chufi
) Cibule (nakrdjand na platky) Petrzlenova viiat (volitelné)
v Cl Soli
- - Priprava
Vs CL Cierneho korenia )
- — 1. Zmie$ame mleté hovédzie, cibuly, vajce,
7 Cl Cesnakovej soli strohanku, korenie a sol.
60g Cedaru (strohany) 2. Vytvarujeme fadirky a poloZime ich na tanier.
Tanier zakryjeme pokrievkou.
Priprava 3. Tanier polozime do stredu ofo¢ného

1. Do misky vhodnej do mikrovinnej rory dédme
platky zemiakov a cibule.

2. Zemiaky a cibule okorenime solou, &Giernym
korenim a cibulovou solou. Vietko dobre
premie3ame a misku zakryjeme.

3. Misku dédme do stredu otoéného taniera [4].
Okorenené zemiaky a cibule nechdme varif
9 mindt na 800 W alebo kym zemiaky
nebudt makké.

4. Priddme syr a varime 1 minGtu na 480 W.

taniera . Fasirky varime 18-23 mindt na
800 W.

4. Zatial si v malej miske zmie3ame vodu,
horéicu, paradajkovy kecup, cukor a
petrzlenovi viat (volitelné).

5. Ked s0 fasirky hotové, pokvapkdme ich
omaekou. Tanier zakryjeme pokrievkou.

6. Fadirky varime s omdckou dalsich 5 mindt na
800 W.

7. Fasirky naservirujeme a dobri chuf!
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® Lososa

@ 28 min i X
Cas pripravy: 5 min
Doba ohrievania: 23 min
Prisady
400 g Lososa
% CL Cierneho korenia
¥ Cl Soli
2CL Vody
Vs Citréna
Priprava

1. Ak treba, lososa rozmrazime (pozri
,Rozmrazovanie”).

2. lososa ochutime iernym korenim a solou.

3. Lososa polozime na tanier. Priddme vodu.
Tanier zakryjeme pokrievkou.

4. Tanier polozime do stredu otoéného

taniera . Lososa varime 6 mindt na 640 W.

Pripadne zvolime kéd A-06 (pozri
+Automatické rezimy varenia”).

5. Pred servirovanim priddme trochu citrénovej
stavy.

® Grilovanie kurafa

@ 2h

‘ Doba ohrievania: 2h

Prisady
1 celé Kura (800-1400 g)
60 ml Olivového oleja
30 ml Stavy z citréna
4 Stro&iky cesnaku (nasekané)
1PL Cerstvého rozmarinu (nasekany)
1PL Cerstvého tymidnu (nasekany)
1CL Papriky
Podla chuti | Sol a &ierne korenie
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Priprava

1.

Priprava kurafa: Kura oplédchneme pod
studenou vodou a utrieme ho papierovymi
utierkami dosucha. Vyberieme pripadné
vnitornosti.

Marinovanie kurata: V malej miske zmiesame

olivovy olej, $favu z citréna, cesnak, rozmarin,

tymidan, papriku, sol a ¢ierne korenie. Touto

zmesou potrieme celé kura, aj pod koZou a

zvnitra. Pre €o najlepsi vysledok nechdme

kura v chladni¢ke odlezat a marinovat aspofi

1 hodinu alebo celt noc.

Grilovanie kurata:

— Kura polozime na tanier vhodny do
mikrovinnej réry. Tanier polozime do stredu
oto&ného taniera [4].

~ Stlagte =12/,

— Otoéenim otoéného gombika [17] zvolte
kéd A-08 pre kura.

~ Stlagte kg [20].

— Oto&enim oto&ného gombika |17] nastavte
prislusnd hmotnost kurafa.

— Stlagenim start/+30 sec|19| spustite
varenie.

Obrétenie kurafa: Ked uplynd %; &asu a

zaznejl 2 pipnutia, otvorime dvere IE a

kura obrétime. Zatvorime dvere a stlagenim

start/+30 sec |19 opdf spustime varenie.

Odlezanie a servirovanie: Kura vyberieme

z produktu a pred porciovanim ho nechdme

10-15 mindt odlezaf. Stava sa tak lepsie

roztecie a kura bude maksie a aromatickeisie.

@® Grilovanie steaku

@ 25 min |=| x 1
‘ Doba ohrievania: 25 min
Prisady
1 Steak (rib eye, svieckovica
alebo vé&3 obltbeny kus)
15 ml Olivového oleja
Podla chuti | Sol a &ierne korenie
Volitelné Cesnakovy pradok, cibulovy
présok alebo vase oblibené
korenie na steak




Priprava

1. Ak treba, steak rozmrazime (pozri
,Rozmrazovanie”).

2. Priprava steaku: Steak utrieme papierovymi
utierkami dosucha. Obe strany potrieme
olivovym olejom a poriadne ochutime solou,
&iernym korenim a dal3imi koreninami podla
vlastného vyberu.

3. Grilovanie steaku:

— Steak polozime na tanier vhodny do
mikrovinnej riry. Tanier poloZime do stredu
oto&ného taniera [4].

~ Pre kombindciu 1 stlagime 2x

~ Stlacte O[16].

— Oto&enim oto&ného gombika |17| nastavime
¢as 20 mindt.

— Stlagenim start/+30 sec|19| spustite
varenie.

4. Obrétenie steaku: Po 12 mindtach
varenia otvorime dvere [6] a steak
obrdtime. Zatvorime dvere a stlacenim
start/+30 sec|19| opdt spustime varenie.

5. Kontrola stavu varenia: Vnitorng teplotu
steaku kontrolujeme teplomerom na méso.
Ak chceme stupef prepecenia ,medium-
rare”, mali by sme udrziavat teplotu 57 °C;
ak ,medium”, tak 63 °C; a pre dobre
prepe&eny steak potrebujeme teplotu 71 °C.
Ak edte nie je dosiahnuty pozadovany stupef
prepecenia, program nastavime znovu a
méso grilujeme esfe niekolko mindt.

6. Odlezanie a servirovanie: Pred krdjanim
nechdme steak niekol'ko mindt odlezaf.

Stava sa tak lepsie roztedie a steak bude

aromatickejsi.

® Zapecené zemiaky

240 ml Mlieka

2 striciky Cesnaku (nasekany)

100 g Syra gruyére alebo &edar
(nastréhany)

50¢g Parmezdanu (nastréhany)

15¢ Maslo

Podla chuti | Sol a ¢ierne korenie

(D 50 min - x 2
‘ Doba ohrievania: 50 min
Prisady
2 velké Zemiaky (nakrdjané na tenké
platky)
240 ml Sladkej smotany

Priprava

1.

Priprava omaeky: Vo velkom hrnci vhodnom
do mikrovinnej riry zmieame smotanu,
mlieko a cesnak. Hrniec polozime do stredu
otoéného taniera [4]. Ohrievame 3 minGty pri
vykone 800 W.

Priprava zemiakov:

— Pridéme k tomu platky zemiakov a dobre
premieSame.

- Stlagte =[12.

— Oto&enim oto&ného gombika |17] zvolime
kéd A-10 pre zemiaky.

~ Stlagte kg [20].

— Oto&enim oto&ného gombika 17| nastavime
hmotnost 460 g.

— Stlagenim start/+30 sec|19] spustite
varenie.

— Po vareni: Skontrolujeme, & s0 zemiaky
akurdt mékké. Dochutime solou a &iernym
korenim.

Navrstvenie gratinovanych zemiakov: Pekad

vhodny do mikrovinnej riry vytrieme maslom.

Zemiaky navrstvime do pekaéa a na kazdo

vrstvu nalejeme trochu omacky. Medzi vrstvy

rozdelime syr gruyére alebo &edar. Vrchnd
vrstvu rovnomerne posypeme parmezanom.

Zapecenie gratinovanych zemiakov:

— Peka¢ dame do stredu otoéného
taniera .

~ Pre kombindciu 2 stlagime 3x (] [14].

~ Stlagte (O [16].

— Oto&enim otoného gombika [17] nastavime
¢as 35 mindt.

~ Stlagenim start/+30 sec|19] spustite

varenie.
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5. Odlezanie a servirovanie: Gratinované - stlagime 1% na grilovanie.

zemiaky vyberieme z produktu a pred ~ Stlagte © ‘

servirovanim nechdme niekolko minGt ~ Oto&enim oto&ného gombika [17] nastavime

odlezaf. Chute sa tak lepie prepoja. &as 15 mindt.

A L. — Stlagenim start/+30 sec|19] spustite
® Salamova pizza varenie.
@ 25 min & Xx2-3 Na rychlejsie peéenie:
— Pizzu opatrne polozime na tanier vhodny
‘ Doba ohrievania: 25 min do mikrovinnej rory. Tanier polozime do
stredu oto&ného taniera [4].

Prisady ~ Pre kombindciu 1 stlagime 2x (] [14].

~ Stlagte © .
— Oto&enim oto&ného gombika |17] nastavime
¢as 10 mindt.

1 Cesto na pizzu (kupované alebo
doma vyrobeng)

120 ml Omécky na pizzu — Stlagenim start/+30 sec|19| spustite
120 g Mozzarella (nastréhand) varenie.
; ; 5. Ozdobenie a servirovanie: Pizzu vyberieme
60g Platkov salamy . < D
. a nechdme ju pér min0t odlezaf. Pizzu
30g Ciernych oliv nakrgjanych na mézete ozdobif cerstvymi listkami bazalky.
platky (volitelné) Nakréjame na kusy a servirujeme tepld.
30g Cervenej cibule (nakréjand na ;
olétky, volitelné) ® Makarény so syrom
- . @
1CL Oregana (su3ené) @ 45 min x|
Volitelné Cerstvé listky bazalky na ‘ Doba ohrievania: 45 min
ozdobu
Prisady
Priprava 300 g Makarénov
1. Pr.iprcvc cest'ov: Ce.sto na pizzu V):VCIllkélme, na 60g Maslo
mierne pomU&enej ploche na pozadovang
hrobku. 60g Univerzdlnej moky
2. Pridanie omé&eky: Na cesto rovnomerne 480 ml Mlieka
tri 4k i kosok P
rozotrieme oméeku na pizzy a kisok z 200 g Cedary (strohany)
vonkajsieho okraja nechdme volny. _
3. Pridanie prisad: Na omé&cku nasypeme V2 CL Soli
strohant mozzarellu. Na syr porozkladdme v, CL Cierneho korenia
p|<.:|fky, svz'ulomy rovnomerne o,d feb(’:. Mozeme VL Papriky (volitelné)
pridaf &erne olivy a &ervend cibulu. Pizzu
posypeme susenym oreganom. 30g Parmezdnu (nastrhany,
4. Pecenie pizze (podla pozadovaného volitelné)
vysledku alebo dostupného éasu odporiéame A
2 . Priprava
programy):
Ak chceme chrumkavi a dohneda 1. Varenie cestovin:
Prepezenﬁ pizzu: - Mckorény ddme do velkého hrnca
— Pizzu opatrne polozime na grilovaci vhodného do mikrovinnej riry, ktory
stojan [5]. Grilovaci stojan polozime do naplnime slanou vodou. Hrniec poloZime
stredu oto&ného taniera [4]. do stredu ofoéného taniera [4].
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A

- Stlagte =[12].

— Oto&enim oto&ného gombika [17] zvolte
kéd A=05 pre cestoviny.

~ Stlacte kg [20].

— Oto&enim otoného gombika |17] nastavime
hmotnost 300 g.

~ Stlagenim start/+30 sec|19] spustite
varenie.

— Po vareni: Cestoviny zlejeme a odlozime
ich bokom.

Priprava syrovej omécky: V stredne velkom

hrnci na strednom stupni roztopime maslo.

Primie3ame mdéku a nechdme vrief asi

1 mindtu, kym nevznikne hladké pasta.

Postupne za neustaleho mie3ania priddvame

mlieko, kym zmes nebude hladkd a hustd.

Pridanie syra: Hrniec ddme dole zo spordka

a vmiedavame &edar, kym sa neroztopi a

zmes nebude hladkd. Dochutime solou,

giernym korenim a mletou paprikou.

Zmiedanie cestovin a omdgky: Uvarené

makarény dédme do syrovej omécky a

mie$ame, kym nebudd cestoviny rovnomerne

pokryté.

Priprava zlatej krusty:

— Makarény so syrom ddme do pekééa
vhodného do mikrovinnej riry a posypeme
ich strdhanym parmezdnom. Pekd& ddme
do stredu oto&ného taniera [4].

stlaime 1% na grilovanie.

- Stlagte O[16].

— Oto&enim oto&ného gombika |17| nastavime
¢as 10 mindt.

— Stlagenim start/+30 sec|19| spustite
varenie.

— Grilujeme, kym krusta nebude zlatohnedd
a nebude bublaf.

Servirujeme a vychutndvame.

Cistenie a starostlivost

NEBEZPECENSTVO! Urazu
elektrickym priodom! Pred &istenim:
Vzdy vytiahnite siefovd zastreku zo zdsuvky.
NEBEZPECENSTVO! Nebezpeéenstvo
popadlenia! Produkt necistite bezprostredne
po pouziti. Produkt nechajte najskér
vychladndt.

/\ VYSTRAHAL! Elekirické asti produktu

nepondrajte do vody alebo inych kvapalin.
Produkt nikdy nedrzte pod teicu vodu.

/\ OPATRNE! Nebezpeéenstvo

0©

poskodenia!

NepouZivajte spreje na Cistenie alebo iné
agresivne Cistiace prostriedky, lebo tieto mézu
spdsobif flaky, pésy alebo zakalenie povrchu.
Nepouzivaijte &istiace prostriedky, ktoré by
mohli $kriabat.

UPOZORNENIA:

Produkt vycistite az po vychladnuti. Zaschnuté
zvysky jeddl sa nedaji tak jednoducho
odstrénit.

Telo: Teleso produktu Eistite vihkou
handri¢kou.

Obhrievaci priestor:

Pred &istenim: Odportéame vykonaf ¢istiaci
program (pozri ,Cistiaci program na
ohrievaci priestor”).

Ohrievaci priestor [ 1] udriavajte neustéle
&isty. Ak sa na stendch produktu drzia
striekance potravin alebo vytecené tekutiny,
musite ich utrief pomocou vlhkej handricky.

V pripade potreby pouzite jemny distiaci
prostriedok. Nakoniec pretrite vietko handrou
namodéenou v &istej vode a odstrdfite zvysky
&istiacich prostriedkov.

Pred op&tovnym pouzitim produktu: Ohrievaci
priestor nechajte Uplne uschnut.

Otoény tanier a grilovaci stojan: Oto&ny
tanier | 4] a grilovaci stojan | 5 | pravidelne
&istite teplou mydlovou vodou. Otoény tanier
a grilovaci stojan si vhodné do umyvacky
riadu.

Striekance a znecistenie: Na odstranenie
striekancov a znedistenia z nasledovnych
si¢iastok pouzivajte pravidelne vlhkd handru:
— Ram dveri | 7| (obe strany)

— Zaisfovaci uzdver | 8]

~ Priehladné okno (obe strany)

~ Tesnenie dveri [6] a prilahlé s6&iastky
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[ Kondenzovand voda: Ak by sa na dverach
alebo okolo vonkajsej strane dveri tvorila
kondenzovand voda, utrite ju mékkou
handrigkou. Méze k tomu déjst, ked' je
produkt prevédzkovany v extrémne vlhkych
podmienkach.

[ Zé&pach: Pravidelne odstrafiujte zdpach.
Vlozte hlbokd misu vhodnid do mikrovinnej

riry - naplnend 3dalkou vody, $favou z citréna

a fiez citrénovou kérou - do ohrievacieho
priestoru . Tito zmes zohrievajte 5 mindt.
Dékladne poutierajte ohrievaci priestor

a vydrhnite dosucha pomocou mékkej

handricky.

@ Cistiaci program na ohrievaci

priestor
(D UPOZORNENIE: Pomocou &istiaceho

programu, po&as ktorého sa odparuje
mydlové voda, mézete zmakit striekance z

potravin alebo vytecené tekutiny. Vdaka tomu
budete vedief tieto necistoty [ahsie odstranit.

® Odstranovanie poruch

Do pohdra vhodného do mikrovinnej

rory dajte vodu a pdr kvapiek Cistiaceho
prostriedku.

Do pohdra dajte nekovovi lyZicu, aby voda
nezaéala vrief.

Pohdr polozte do stredu oto&ného taniera [4].
Zatvorte dvierka [6].

Podrzte 800/8 [11] stlacens, kym nezasvieti
(&[27] a kym sa na zobrazeni hodnét
nezobrazi ,5:00".

Cistiaci program spustite stlagenim
start/+30 sec[19].

Ked' sa program dokonéi: Zazneji 3 pipnutia.
& [27] zhasne.

Vyéistite ohrievaci priestor [1] (pozri , Cistenie
a starostlivost”).

Problém Moind pricina Riesenie

Produkt nezagina s ohrievanim. Dvere [6] nie s6 spravne Zatvorte dvierka [6].
zatvorené.

Otoény tanier | 4 | vyddva pri Otoény tanier |4 | nie Vlozte otoény tanier

otdéani hlasné zvuky.

je sprévne poloZeny na
obeznom krizku a na
zablokovani.

spravne do ohrievacieho

priestoru .

Obezny krizok |4 ]a/
alebo dno ohrievacieho
priestoru sU zneCistené.

Vyistite obezny krozok
a dno ohrievacieho

priestoru .

Osvetlenie vo vnitri produktu
nefunguje.

Svietidlo je chybné.

Obréfte sa na zdkaznicky
servis.

Ventildtor sa nedd zastavif stlacenim | Varenie sa skonéilo. Produkt | Pockaite, kym sa ventilator

tlacidla stop/% ani

otvorenim dveri [6].

sa prepne do rezimu
povinného chladenia.

prestane tocit. Ventilétor sa
toci 3 minUty.

® Likviddcia

Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré

mézete odovzdat na miestnych recyklagnych
zbernych miestach.
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N Vsimaijte si prosim oznacenie obalovych
materidlov pre triedenie odpadu, so
oznaéené skratkami (a) a &islami (b) s
nasledujicim vyznamom: 1-7: Plasty/
20-22: Papier a kartén/80-98:
Spojené latky.

Vyrobok:

o O moznostiach likvidacie
= . . £y
@n opotrebovaného vyrobku sa mézete
informovat na Vasej obecnej alebo
mestskej sprave.

Ak vyrobok doslézil, v zdujme ochrany
Zivotného prostredia ho neodhodte do
domového odpadu, ale odovzdaijte

na odborny likvidéciu. Informdcie o
zbernych miestach a ich otvéaracich
hodindch ziskate na Vasej prislusnej
sprave.

)76

® Zaruka

Vyrobok bol starostlivo vyrobeny v silade s
prisnymi smernicami kvality a pred dodanim
dékladne otestovany. V pripade materidlovych
alebo vyrobnych chyb mate zakonné préva voéi
predajcovi vyrobku. Vase zékonné préva nie so
Ziadnym spdsobom obmedzené nasou zdrukou
uvedenou niZsie.

Zéruka na tento vyrobok je 3 roky od datumu
ndkupu. Zaruénd doba zacina plyndt datumom
kopy. Origindl dokladu o kipe si uschovaite

na bezpeénom mieste, pretoze tento doklad je
potrebny ako dékaz o kipe.

Akékolvek poskodenie alebo nedostatky pritomné
uz v &ase nékupu je potrebné nahlésit ihned po
vybaleni vyrobku.

Ak sa v priebehu 3 rokov od détumu zakipenia
preukdze, Ze vyrobok vykazuje chyby materialu
alebo spracovania, podla vlastného uvdzenia
Vém ho bezplatne opravime alebo vymenime.
Z&ruénd doba sa na zdklade poskytnutej
zéruénej reklamdcie nepred|zuje. To plati aj pre
vymenené alebo opravené diely.

Této zdruka je neplatnd, ak bol vyrobok
poskodeny alebo nespravne pouzivany alebo
udrziavany.

Zéaruka sa vzfahuje na chyby materidlu a
vyrobné chyby. Tato zdruka sa nevztahuje

na &asti vyrobku, ktoré podliehaji beznému
opotrebovaniu, a prefo sa povazuji za
opotrebovatelné diely (napr. batérie, hadice,
atramentové kazety), ani na poskodenie krehkych
&asti, napr. spinadov alebo Zasti zo skla.

® Postup v pripade poskodenia
v zaruke

Pre zaru&enie rychleho spracovania Vasej
poziadavky dodrzte prosim nasledujice pokyny:

Pre vietky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny
doklad a &islo vyrobku (IAN 520265_2507) ako
dékaz o kope.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku, gravire,
na prednej strane Vésho ndvodu (dole vliavo)
alebo ako nélepku na zadnej alebo spodnej
strane.

Ak sa vyskytno funkéné poruchy alebo iné
nedostatky, najskér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte ndsledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt oznaeny ako defekiny potom mézete s
prilozenym dokladom o kipe (pokladniény listok)
a uvedenim, v &om spoéiva nedostatok a kedy sa
vyskytol, bezplatne odoslaf na Vam ozndmend
adresu servisného pracoviska.

@® Servis

GK  Servis Slovensko
Tel.: 0850232001
E-posta: owim@lidl.sk

Cce
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Koristene upozoravajuée napomeneisimboli.............. .. Stranica

Uvod. ... .. Stranica
Uporaba u skladu s odredbama . ... ... oo Stranica
Sadrzajisporuke . ... ... Stranica
Opisdijelova . . ... Stranica
Tehnicki podaci .. ..o Stranica

Sigurnosne Nnapomene. ... Stranica

Osnovni principi kuhanja u mikrovalnoj peénici.............. Stranica
Koristite prikladno posude . . ... ... Stranica

Prije prveuporabe .............. . ... Stranica
Postavljanje proizvoda. . . ... .. Stranica
Montaza . ... Stranica

Koristenje.................. . ... Stranica
Stanje pripravnosti . . ... ..o Stranica
Namjestanje sata. . ... ..ot Stranica
Brzo kuhanje u mikrovalnoj pecnici . . ... . Stranica
Mikrovalni nadinrada . ... ... Stranica
Mikrovalni nagin rada - primjeri primjene. ... ... o Stranica
Na&in rodhlja . . ..o Stranica
Kombinirani nadinrada . . ... Stranica
Odmrzavanie. . ... ..o Stranica
Kuhinjski tajmer . ... Stranica
Odgoda funkeije kuhanja ... ... Stranica
Zadtitaod djece . . ... Stranica
Funkeija memorije. . ... ... Stranica
Automatski nacini kuhanja . . ... Stranica
Tablica kuhanja .. ..o Stranica
Zagrijavanje zamrznute hrane. . ... ..o Stranica
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Recepli ... ... Stranica

Cokoladni kola& U &a3i. . . ..ot Stranica
Kokice s karamelom. . ... .. . Stranica
Krumpir za doru@ak . . .. ..o Stranica
Mesna Struca. .. ... Stranica
LOSOS . .. Stranica
Rostilianje pileta. . ... Stranica
Rosfiljanje odreska . . ... .. Stranica
Gratinirani kKrumpir. ... Stranica
Pizzasasalamom . ... ... Stranica
Makaroni sa sirom . . ... Stranica
Ciséenjeinjega..................... . Stranica
Program ¢&idéenja za prostor za kuhanje .. ... . Stranica
Otklanjanje poteskoéa. ..................................... . ... Stranica
Zbrinjavanje.................. Stranica
Jamstvo. ... Stranica
Postupak u slucaiju koji je pokriven jamstvom. .. ... ... .. o Stranica
ServVis. ... . Stranica

147
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149
150
151
151
152
153
153
153
154
154
154
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Koristene upozoravajuée napomene i simboli

U ovim uputama za uporabu, vodiéu za brzi poéetak i na pakiranju upotrijebliene su sliedeée
upozoravajuée napomene:

OPASNOST! Ovqj simbol s izrazom
,Opasnost” oznadava opasnost
visokog stupnia rizika koja, ako se ne
izbjegne, uzrokuje tedku ozliedu ili smrt.

N

Izmjeniéna struja/napon

Hz

Hertz (mrezna frekvencija)

Watt

UPOZORENUJE! Ovaj simbol s
izrazom ,Upozorenje” oznacava
opasnost srednjeg stupnija rizika koja,
ako se ne izbjegne, moze dovesti do
teske ozljede ili smrti.

Simbol za uzemljenje

Proizvod upotrebljavajte samo u suhim
prostorijama.

OPREZ! Ovaj simbol s izrazom
.Oprez” oznaéava opasnost niskog
stupnja rizika koja, ako se ne izbjegne,
moze dovesti do manije ili srednje
ozljede.

Opasnost od elektriénog udaral

Paznja, vruéa povriinal

PAZNJA! Ovaj simbol s oznakom
opasnosti ,Paznja” prikazuje opasnost
od moguée materijalne 3tete.

Prikladno za namirnice
Ovaij proizvod nema negativnog
utiecaja na okus ili miris.

eb b b P

NAPOMENA: Ovaj simbol s izrazom
,Napomena” pruza dodatne korisne
informacije.

Prikladno za perilice posuda (samo

okretni tanjur [4] i stalak za rostili [5])

N
m

Oznaka CE potvrduje sukladnost sa
smjernicama EU-a koje se primjenjuju
na proizvod.

Skenirajte da biste otvorili mrezne
upute.

|
[ ]

Sigurnosne napomene
Upute za rukovanje

MIKROVALNA PECNICA

® Uvod

Cestitamo vam na kupnji novog proizvoda.
Ovom kupnjom odlucili ste se za visokokvalitetan
proizvod. Uputa za uporabu je sastavni dio ovog
proizvoda. Ona sadrzi vazne upute o sigurnosti,
uporabi i uklanjanju otpada. Prije upotrebe
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proizvoda upoznaijte se sa svim njegovim
uputama za koridtenje i sigurnosnim uputama.
Koristite ovaj proizvod u skladu s navedenim
uputama te u navedene svrhe. Ukoliko proizvod
dajete nekoj drugoj osobi, predaite toj osobi
takoder i sve upute.
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PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Ovaij i brojne druge priruénike moZzete preuzeti i

pregledati na stranici www.lidl-service.com.
Skeniranjem ovog QR koda otvorit ¢e

vam se infernetska stranica Lidl usluga
(www.lidl-service.com) na kojoj moZete otvoriti
priruénik s uputama uno3enjem broj artikla

(IAN) 520265_2507.

® Uporaba u skladu s
odredbama

B Ovaj proizvod namijenjen je zagrijavaniju i
pripremi hrane. Proizvod nemojte koristiti u
druge svrhe.

B Proizvod je namijenjen samo za uporabu
u privatnim kuéanstvima i ne smije se u
medicinskim ili komercijalnim podrugjima.

B Proizvodaé neée biti odgovoran za Stete
nastale zbog nepravilne uporabe.

® Sadrzajisporuke

Nakon raspakiravanja proizvoda, provjerite jesu

li isporuéeni i ispravni svi dijelovi. Prije uporabe
uklonite sve ambalazne materijale.

Mikrovalna peénica

Okretni tanjur

Blokada

Okretni prsten

Stalak za rostili

Naljepnica s pregledom programa
Vodi¢ za brzi po&etak

Upute za uporabu
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Prostor za kuhanje

Pregled programa

Prikljuéni kabel s mreznim utikacem

Okretni tanjur s okretim prstenom i blokadom
Stalak za rostilj

Jedinica vrata (brtva vrata)

Okvir vrata

Zakljugavanije

Zaslon

Tipke za mikrovalnu snagu

Tipka 800/¢Y (mikrovalna snaga/program
&is¢enja)

Tipka = (automatsko odmrzavanje/kuhanie)
Tipka (@ (memorija/omilieno)

Tipka (=] (rostilj/kombinirani program)
Tipka stop/(C=® (zaustavljanje/brisanje/
djecja zadtita)

Tipka (O (tajmer/sat)

Okretni gumb (vrijeme/teZina/program)
Otvaraé vrata

Tipka start/+30 sec (pokretanje/brzo
pokretanje)

Tipka kg (tezina)

.B)

AUTO (automatsko kuhanije)
C-1 (kombinacija 1)

C-2 (kombinacija 2)

U (rostil})

@ (iajmer)

A (zastita od djece)

& (program &iséenja)

g (gram)

&’ (odgoda kuhania)

%ﬁi (odmrzavanie)

Stupasti prikaz (mikrovalna snaga)
(mikrovalna peénica)

Prikaz vrijednosti
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® Tehnicki podaci

Nazivni napon: 220-240V~, 50 Hz
Snaga: 1200 W
Potro3nja energije u

stanju mirovanija: 0,4W
Razred zatite: |

Izlazna snaga: 800 W
Ulazna snaga (rodfilj): | 1000 W
Frekvencija mikrovalne

pednice: 2450 MHz
Zapremnina prostora

za pedenje: pribl. 20 litara

B Ovaj proizvod udovoljava zahtjevima
europskog standarda EN 5501 1.

B U skladu s tim standardom, ovaj je proizvod
klasificiran kao uredaj skupine 2, razreda B.

B Skupina 2 = proizvod posebno generira
visokofrekventnu energiju u obliku
elektromagnetskog zraéenja za toplinsku
obradu hrane.

B Uredaj razreda B = proizvod je pogodan za
upotrebu u kuéi.

A Sigurnosne napomene

PRIJE UPOTREBE PROIZVODA
UPOZNAJTE SE SA SVIM SI-
GURNOSNIM INFORMACIJA-
MA | UPUTAMA ZA UPORABU!
AKO OVAJ PROIZVOD DAJETE
NOVOM VLASNIKU, URUCITE
MU | DOKUMENTACIJUI

U sluéaju osteéenja zbog nepridr-
Zavanja ovih uputa za uporabu bit
¢e ponisteno pravo na primjenu
jamstval Ne preuzimamo odgo-
vornost za posliediéne Stete!l Pro-
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izvodaé nede biti odgovoran za
odteéenja ili ozljeda zbog nepra-
vilne uporabe ili nepridrzavanja
sigurnosnih napomenal

VAZNE SIGURNOSNE
NAPOMENE

PAZLJIVO PROCITAJTE
I CUVAJTE ZA BUDUCU
UPORABU

® Ovaj proizvod smiju koristiti
djeca od 8 godina te osobe
s ograni¢enim psihickim,
osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili osobe bez
iskustva i/ili znanja kada su
pod nadzorom druge osobe ili
ako su upoznati s uputama o
sigurnom koritenju proizvoda
i ako shvaéaju povezane
opasnosti.
Djeca se ne smiju igrati
proizvodom.
Djeca ne smiju Cistiti niti
odrzavati uredaj bez nadzora.
Drzite uredaj i njegov prikljuéni
kabel izvan dohvata djece
mlade od 8 godina.

A UPOZORENUJE! Preporuluje
se ugradnja vanjskog uredaja
za pradenje razine kako bi
se otkrilo poveéanije razine
tekuéine.



A UPOZORENJE! Ako su
vrata ili brtve vrata osteéenq,
proizvod se ne smije koristiti
dok ga ne popravi struéna
osoba.

A UPOZORENJE! Opasno je
za svakoga tko nije struéna
osoba obavljati servis ili
popravak koji zahtijeva
uklanjanje poklopca koji
pruza zastitu od mikrovalnog
zracenja.

A UPOZORENJE! Tekudine
i ostala hrana ne smiju se
zagrijavati u zatvorenim
posudama jer one mogu
eksplodirati.

® Ako je mrezni prikljuéni kabel
osteéen, mora ga zamijeniti
proizvodaé, njegova servisna
sluzba ili kvalificirana osoba
kako bi se izbjegla svaka
opasnost.

® Ovaqij je proizvod namijenjen
uporabi u domadinstvima i
sliénim primjenama, kao npr.:
-Kuhinjama za sluzbenike u

trgovinama, uredima i ostalim

radnim okruZenjima;

-Na poljoprivrednim imanjima;
-Za goste u hotelima, motelima

i drugim smjestajima;
- U smijestajima za nocenije s

doruékom i sli¢nim prostorima.

® |znad vrha proizvoda mora biti

najmanje 20 cm slobodnog
prostora.

Mogu se koristiti samo jela koja
su prikladna za upotrebu u
mikrovalnim peénicama.
Nikada nemoijte koristiti stalak
za roétilj |5 | ni druge metalne
predmete u mikrovalnom ili
kombiniranom nacinu rada.
Metali reflektiraju mikrovalno
zra&enje, $to dovodi do
stvaranja iskri. To moZe izazvati
poZar i nepopravljivo ostetiti
proizvod!

Kada zagrijavate hranu

u plastiénim ili papirnatim
spremnicima, pripazite na
proizvod jer postoji moguénost
zapaljenja.

Ovaj je proizvod namijenjen
zagrijavaniju hrane i pica.
Susenje hrane ili odjede,

kao i zagrijavanie jastuéica

za grijanje, papuca, spuzvi,
vlaznih krpa i sliéno mogu
predstavljati opasnost od
ozlieda, zapalienja ili poZara.
Ako se pojavi dim, proizvod
napajanja, a vrata zatvoriti
kako bi ugusio plamen.
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M Zagrijavanje pi¢a u mikrovalnoj
pednici moze uzrokovati
odgodeno eruptivno vrenje, pa
treba biti oprezan pri rukovanju
spremnikom.

B SadrZaj djedjih boéica i
staklenki djeéje hrane mora
se promijesati ili promuckati
i provjeriti temperaturu prije
upotrebe kako bi se izbjegle
opekline.

¥ Jaja s ljuskom te tvrdo kuhana
jaja ne smije se zagrijavati u
mikrovalnoj peénici jer mogu
eksplodirati i nakon zavrietka
zagrijavanja mikrovalne
pecnice.

M Proizvod treba redovito Eistiti i
uklanjati ostatke hrane.

® Nedovoljna &istoéa proizvoda
moze dovesti do unistenja
povrsine, $to moze negativno
utjecati na radni vijek i mozda
dovesti do opasnih situacija.

M Proizvod se ne smije istiti
parnim Cistacem.

M Proizvod nije namijenjen
samostojecoj upotrebi. Ne
smije se postaviti u ormar ili
sli¢no.

DODATNE SIGURNOSNE

NAPOMENE

® Osobe koje koriste sréani
stimulator trebaju prije upotrebe
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proizvoda saznati o mogudim
rizicima od svog obiteljskog
lijecnika.

A OPASNOST! Opasnost
od opeklina! Proizvod ée za
vrijeme uporabe postati vrué.
Nemoijte dirati proizvod tijekom
ni odmah nakon uporabe.

A OPASNOST! Opasnost
od elektri¢cnog udara!
Proizvod nikada nemoijte
uranjati u vodu ili druge
tekuéine. Proizvod nikada
nemojte drzati pod tekuéom
vodom.

A OPASNOST! Opasnost od
elektricnog udara! Nikada
se nemoijte koristiti odteéenim
proizvodom. Ako je osteéen,
proizvod iskljuéite iz mreZe i
obratite se svom trgovcu.

B Proizvod se ne smije
upotrebljavati ako je pao, ako
ima vidljive znakove osteéenija.

M Prije spajanja proizvoda
na napajanje, provijerite
odgovaraju li napon i nazivna
struja podacima na oznaénoj
plodici za dovod elektricne
energije.

W Zagtitite prikljuéni kabel od
odtecenja. Ne ostavljajte ga
objesenog o odtre rubove i
nemoijte ga prelamati. Prikljuéni



kabel drzite ga podalje od
vruéih povriina i otvorenog
plamena.

Postavljanje proizvoda

APAZNJA! Nemoite stavljati
proizvod na pe¢ ili drugi uredaj
grijanje. Postavljanjem na
takvo mjesto moze se odtetiti
proizvod.

Koristenje

A OPASNOST! Opasnost od
pozara! Uklonite sve metalne
zatvarale s ambalaZe hrane
koja se zagrijava.

® Ne pomiéite proizvod dok radi.

® Nikada nemoijte koristiti
proizvod kad je prazan.

® Proizvod ne odlaZite na vruée
povriine (3tednjak na plin,
elektriéni Stednjak, peénica
itd.). Proizvodom rukujte na
ravnoj, stabilnoj, &istoj i suhoj
povr$ini otpornoj na visoku
temperaturu.

® Ne stavljajte zapaljive
materijale u blizinu proizvoda.

® Uredaj nije predviden za rad
putem vanjskog prekidaéa s
tajmerom ili odvojenog sustava
za upravljanje.

Ciséenje i njega
A UPOZORENJE! Opasnost

od nezgode! Prije

radova ¢iséenja i ako ga

ne upotrebljavate, proizvod

odvoijite od elektri¢ne mreze.

Nemoijte povladiti mrezni utikad

iz uti¢énice za prikljuéni kabel.

Proizvod, prikljuéni kabel

i mrezni utika& zastitite od

prasine, izravnog sunceva

zra&enija te kapanja i prskanja

vode.
Ne uklanjajte svijetlo
sivu pokrovnu plodicu od
tinjca koja je priévriéena
u prostoru za kuhanje
za zastitu magnetronske
cijevi.

Ako treba zamijeniti Zarulje

unutar proizvoda, neka to uéini

kvalificirani struénjak.

Sliedeée komponente redovito

Cistite vlaZnom krpom:

— Okvir vrata b]e strane)

- Zakljuéavanje | 8]

— Prozor za gledanje (obje

strane)

~Briva vrata [ 6] i okolni dijelovi

Ocistite proizvod i njegov

pribor kako je opisano u

poglavlju ,Ciséenje i njega”.
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RADIJSKE SMETNJE S

OSTALIM UREDAIJIMA

Rad proizvoda moZe uzrokovati

smetnje radija, televizora ili sli¢nih

uredaja.

Ako se pojave takve smetnje,

one se mogu smaniiti ili otkloniti

primjenom sliedeéih korektivnih

mjera:

m Ogistite vrata i brtve vrata
proizvoda.

B Preusmierite ili premjestite
antenu radija ili televizije.
Proizvod i prijamnik trebaju biti
fizicki odvojeni.

M Premijestite proizvod podalje od
prijamnika.

® Prikljuéite proizvod u drugu
utiénicu. Proizvod i prijamnik
trebaju biti povezani s razli¢itim
elektri¢nim krugovima.

PODUZMITE MJERE
PREDOSTROZNOSTI KAKO
BISTE IZBJEGLI PRETJERANI
KONTAKT S MIKROVALNIM
ZRACENJEM
® Ne pokusavaite rukovati
proizvodom dok su vrata
otvorena.
To moze rezultirati kontaktom
s potencijalno Stetnom dozom
mikrovalnog zradenja.
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Takoder je vazno da ne
prekidate i ne dirate sigurnosne
blokade.

Pazite da nista ne uhvatite nista
izmedu vrata. Pazite da na
brtvenim povriinama ne ostanu
ostaci hrane ili sredstava za
ciscenije.

Osnovni principi kuhanja u
mikrovalnoj pe¢énici

Vrijeme kuhanja: Pazite na vrijeme
kuhanja. Odaberite najkraée navedeno
vrijeme kuhanja i produljite ga po potrebi.
Hrana koja se predugo kuha moze poceti
dimiti ili se zapaliti.

Hrana: Komade hrane ravnomjerno
rasporedite po proizvodu. IzreZite hranu na
priblizno jednake komade. Stavite najdeblie
komade blizu rubova.

Pokrivanje hrane: Pokrijte hranu
poklopcem koji je koji se moze koristiti
mikrovalnoj peénici tijekom kuhanja. Poklopac
sprie¢ava prskanje i osigurava ravnomjerno
kuhanije hrane.

Okretanje hrane: Tijekom kuhanja
jednom okrenite hranu u proizvodu kako bi
se jela poput piletine ili hamburgera brze
skuhala. Velike komade hrane, kao $to su
pecenija treba okrenuti barem jednom.

Na polovici vremena kuhanja nanovo
rasporedite manje komade hrane, poput
mesnih okruglica. Okreéite mesne okruglice i
pomaknite ih od sredista tanjura do ruba.
Hrana s kozom/korom: Prije kuhanja
probusite kozu krumpira, kobasica i sliéne
hrane. Inae biste mogla eksplodirati.
Hrana s debljom kozom/korom:
Cijele bundeve, jabuke, kestene i sli¢nu hranu
probodite prije kuhanja.

Masnocai ili ulje: Ne odmrzavaite nikakvu
smrznutu masnodu ili ulje u proizvodu. Ne
przite u proizvodu. Masnoda ili ulje mogu se
zapaliti.



Pi¢a: Pri zagrijavanju pi¢a u proizvodu moze
dodi do odgodenog vrenja pic¢a. Stoga budite
oprezni prilikom rukovanja spremnikom. Kako
biste izbjegli naglo vrenje:

Ako je moguée, stavite prikladnu staklenu
Sipku u tekucinu dok se zagrijava.

Nakon zagrijavania, ostavite tekuéinu u
prostoru za kuhanie | 1 | oko 20 sekundi kako
biste sprijecili da neo&ekivano provrije.
Kokice: Koristite samo kokice za mikrovalnu
pednicu.

Koristite prikladno posude

/A UPOZORENJE! Opasnost od pozara!

Nikada nemoijte koristiti stalak za rostil;

ni druge metalne predmete u mikrovalnom ili
kombiniranom naginu rada. Metali reflektiraju
mikrovalno zra&enie, 3to dovodi do stvaranja
iskri. To moze izazvati pozar i nepopravljivo
osfefiti proizvod!

Idealan materijal za upotrebu u mikrovalnoj
peénici propustan je za mikrovalove, tako

da energija moze prodrijeti u posudu za
zagrijavanje hrane. Mikrovalne pecnice

ne mogu prodrijeti u metal. Iz tog razloga
metalne posude i posude izradene od metala
ne smiju se koristiti.

Ako proizvod upotrebljavate za
podgrijavanije, nemojte upotrebljavati
proizvode izradene od recikliranog papira.
Oni mogu sadrzavati sitne metalne fragmente
koji mogu uzrokovati iskrenje i/ili vatru.
Preporucujemo upotrebu okruglih/ovalnih
posuda umijesto &etvrtastih ili izduzenih
posuda jer hrana obigno provrije u kutnim
podrugjima. Sliededi popis sadrzi opée
informacije koje ¢e vam pomoéi u odabiru
odgovarajuéih posuda.

Kuhinjsko posude Mikrovalna peénica | Rostilj | Kombinacija
Vatrostalno staklo Da Da Da
Nevatrostalno staklo Ne Ne Ne
Vatrostalna keramika Da Da Da
Plasti¢no posude (prikladno za mikrovalnu

peénicu) Da Ne Ne
Kuhinjski papir Da Ne Ne
Metalni pladanij/tanjur, stalak za rostil; Ne Da Ne
Aluminijska folija i spremnik s folijom Ne Da Ne

Prije prve uporabe

/\ UPOZORENJE! Opasnost od pozara!

@
o

Nikada nemoijte koristiti proizvod kad je
prazan.

NAPOMENA:

Kod prvog zagrijavanja proizvoda moze se
pojaviti blagi miris. Pobrinite se za dovoljno
prozracivanije prostorije.

Otvaranije vrata @: Pritisnite otvarac

vrata .

0 Kada otvorite vrata [6], na okviru éete vidjeti

naljepnicu s pregledom programa [2]. Ako
na tom mjestu nema naljepnice, pronadi

¢ete je u prostoru za kuhanje [1]. Odaberite
naljepnicu s Zeljenim jezikom i zalijepite je na
miesto za pregled programa. Na naljepnici
opisani su automatski nacini odmrzavanja i
kuhanija.
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1.

Uklonite sav materijal za pakiranje
(uklju€ujuéi plasticne vredice, sve ljepliive
trake i zastitne plo&e unutar prostora za
kuhanje [ 1]). Provjerite jesu li isporu&eni svi
potrebni dijelovi.

Otistite proizvod i njegov pribor (pogledaite
,Ciscenje i njega”).

Oistite povrsinu suhom krpom kako biste
uklonili svu vodu ili prainu.

Postavljanje proizvoda

/\ UPOZORENJE! Opasnost od pozara!

p—

w

»

SN

Ovaj proizvod nije prikladan za ugradnju

u kuhinjski ormar. Proizvod se ne moze
adekvatno provijetravati u zatvorenim
ormarima. Tada bi se proizvod mogao ostetiti
i postoji opasnost od pozaral

Stavite proizvod na ravnu povriinu s dovoljno

prostora za provjetravanije:

~ |zmedu proizvoda i susjednih zidova
(uklju€ujuéi bocne i straznje stijenke) mora
biti najmanje 10 cm slobodnog prostora.
Mora biti omoguéeno potpuno otvaranje
vrata.

~ Iznad vrha proizvoda mora biti najmanije
20 cm slobodnog prostora.

Montaza
Postavite blokadu | 4 | na pogon okretnog

tanjura (unutar prostora za kuhanje [1]).
Postavite okretni prsten |4 | na povrsinu
okretanja (unutar prostora za kuhanje [1]).
Postavite okretni tanjur |4 | na okretni prsten
i na blokadu. Okretno tanjur mora pravilno
sjesti na blokadu.

Mrezni utikaé | 3 | utaknite u utiénicu.

Koristenje

NAPOMENA:

Nakon zavrietka postupka kuhanja na
prikazu vrijednosti [33] prikazuije se ,End”
(Kraj). Oglasit ¢e se tri zvuéna signala. Ako
ne poduzmete nikakvu radniju, nakon 2 minute
ponovno &e se oglasiti tri zvuéna signala kao
podsjetnik.
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U nacinima brzog kuhanja, mikrovalne
peénice, rostilia i kombiniranog nagina rada
pritiskom na start/+30 sec[19] mozete
produljiti vrijeme kuhanja za 30 sekundi.
Ako tijekom rada pritisnete pogresnu tipky,
zujalica ée se oglasiti dvaput.

Nakon odabira programa kuhanja:

~ Pritisnite (O [16] ili prigekajte 3 sekunde dok
se na prikazu vrijednosti [33] ne prikaze
,00:00".

— Okrenite okretni gumb [17] u smjeru
kazalike na satu ili suprotno od smjera
kazaljke na satu kako biste postavili vrijeme
kuhanja od 10 sekundi do 95 minuta
(maksimalno vrijeme kuhanja za sve ruéne
programe iznosi 95 minuta).

Razdoblje Interval
<5 minuta 10 sekundi
5-10 minuta 30 sekundi
10-30 minuta 1 minuta
>30 minuta 5 minuta

0 Ako tijekom postupka kuhanja jednom

pritisnete stop/% , program ce se
prekinuti. Pritisnite start/+30 sec|19| za
nastavak programa. Ako dva puta pritisnete
stop/(C0, program ¢e se prekinuti.
Proizvod ima naéin ustede energije. U stanju
mirovanija ili nakon zavrietka postupka
kuhanja, pozadinsko osvietlienje zaslona
bit ¢e priguseno ako u roku od 5 sekundi
ne pritisnete tipku ili ne okrenete okretni
gumb [17]. Pritisnite bilo koju tipku ili okrenite
okretni gumb kako biste ukljugili zaslon.
Nakon zavrietka programa kuhanja s
vremenom kuhanja >2 minute, ventilator
radi 3 minute kako bi ohladio prostor za
kuhanje [ 1]. Na prikazu vrijednosti
prikazuje se ,End” (Kraj).

Tijekom razdoblja hladenja ne mozete
zaustavit ventilator otvaranjem vrata [6] il
pritiskom na stop/(C=® [15]. Prije nastavka
koristenja proizvoda pricekaite da se
ventilator zaustavi. Time se produljuje vijek
trajanja proizvoda.
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Stanje pripravnosti

Kad se proizvod prvi put spoji na napajanie,
oglasit ée se zvuéni signal. Pozadinsko
osvietlienje zaslona [9] bit ée priguseno ako
u roku od 5 sekundi ne pritisnete nijednu tipku
ili ne okrenete okretni gumb [17. Proizvod je u
stanju pripravnosti. Na prikazu vrijednosti
prikazuje se ,1:01”. @ [25] svijetli.

Nakon $to ste postavili sat (pogledajte
,Namijestanje sata”), na prikazu

vrijednosti [33| prikazuje se trenutno vrijeme u
stanju pripravnosti.

Nakon $to se nijedna tipka ne pritisne

60 sekundi u nacinu odabira programa, na
prikazu vrijednosti |33 ponovno se prikazuje
trenutno vrijeme. Nakon sliedeéih 5 sekundi
bez ikakve radnje, proizvod prelazi u stanje
pripravnosti.

Namjestanje sata

NAPOMENA: Ako se proizvod iskljuci s
napajanja, morat éete ponovno postaviti sat.

U stanju pripravnosti pritisnite i drzite ®
3 sekunde. Odabran je 12-satni format. Na
prikazu vrijednosti [33] prikazuje se ,Hr12".
Okrenite okretni gumb |17] kako biste odabrali
12-ili 24-satni format.

Hr12: 12-satni format

Hr24: 24-sami format

Pritisnite (O [16] za potvrdu.

Okretite okretni gumb [17] da biste namiestili
sate.

Pritisnite (O [16] za potvrdu.

Okredite okretni gumb 17| da biste namjestili

minute.

Pritisnite (O [16] za potvrdu.

Brzo kuhanje u mikrovalnoj
pecnici

U stanju pripravnosti jednom pritisnite start
/+30 sec[19]. Na prikazu vrijednosti
prikazuje se ,0:30". Svijetli i sva tri
odjelika stup&astog prikaza [31].

Proces kuhanja automatski zapodinje punom
snagom.

Svakim pritiskom na tipku produljuje se
vrijeme kuhanja za 30 sekundi. Maksimalno
vrijeme kuhanja jest 95 minuta.

@® Mikrovalni nadin rada

Koristeni pribor:

Okretni tanjur s okretnim prstenom i

blokadom
/\ UPOZORENJE! Opasnost od pozara!

Nikada nemoijte koristiti stalak za rostilj
ni druge metalne predmete u mikrovalnom
nacinu rada. Metali reflektiraju mikrovalno
zradenie, $to dovodi do stvaranja iskri. To
mozZe izazvati pozar i nepopravljivo ostetiti
proizvod!

NAPOMENA: Tijekom postupka kuhanja
pritiskom na jednu od tipki za mikrovalnu
snagu mozete provieriti razinu snage.

U stanju pripravnosti pritisnite odgovarajuéu
tipku za mikrovalnu snagu [10] za odabir
razine mikrovalne snage. Na prikazu
vrijednosti |33| prikazuje se odabrana
mikrovalna snaga. Svijetli i svi

odgovarajuéi odjeljci stup&astog prikaza [31].

Stupéasti Mikrovalna snaga
prikaz

- 160 W, 320 W (niska)
. s 480 W, 640 W (srednja)
. wmm HE 800 W (visoka)

2.

3.

Pritisnite (O [16] ili prigekajte 3 sekunde dok se
na prikazu vrijednosti |33 ne prikaze ,00:00".
Okretite okretni gumb [17] da biste namjestili
vrijeme kuhanja. Maks. vrijeme kuhanja jest
95 minuta.

Pritisnite start/+30 sec |19] za poletak
postupka kuhanja.
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@® Mikrovalni naéin rada -
primjeri primjene

Mikrovalna snaga

Primjena

160 W Odmrzavanje
sladoleda, toplienje
maslaca

320W Odmrzavanje/
pogrijavanje hrane

480 W Zagrijavanje hrane
(npr. variva)

640 W Kuhanje povréa/ribe

800 W Podgrijavanje

smrznute hrane, brzo
zagrijavanje tekucina

® Nacin rostilja

Koristeni pribor:
Stalak za rostilj

@® NAPOMENA:

B Nagin rostilia posebno je prikladan za tanke
kriske mesa, odreske, kotlete, cevapéice,
kobasice i komade piletine. Nadin za rostilj
prikladan je i za tople sendviée i gratinirana

jela.

O Ne uklanjaijte tri silikonske noZice sa stalka za

rostilj [ 5]. Silikonske noZice drze stalak rostilia

u polozaju bez klizanja.

1. U stanju pripravnosti jednom pritisnite

UU[24 svijetli. Na prikazu vrijednosti

prikazuje se ,Grl”.

2. Pritisnite (O [16] ili pricekaite 3 sekunde dok se
na prikazu vrijednosti [33| ne prikaze ,00:00".

3. Okredite okretni gumb |17| da biste namiestili

vrijeme kuhanja. Maks. vrijeme kuhanja jest

95 minuta.

4. Pritisnite start/+30 sec|19| za poletak

postupka kuhanja.
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@® Kombinirani nadin rada

Koristeni pribor:

Okretni tanjur s okretnim prstenom i

blokadom
/\ UPOZORENJE! Opasnost od pozara!

Nikada nemoijte koristiti stalak za rostilj
ni druge metalne predmete u kombiniranom
nadinu rada. Metali reflektiraju mikrovalno
zralenije, $to dovodi do stvaranja iskri. To
mozZe izazvati pozar i nepopravljivo ostetiti
proizvod!

U stanju pripravnosti pritisnite dvaput

za kombinaciju 1 ili triput za kombinaciju 2.

Nagéin rada Mikrovalna | Rostilj
pecnica

Kombinacija 1 (C-1) 30 % 70 %

Kombinacija 2 (C-2) 55% 45 %

M

Kombinacija 1:
— Prikladno za: Odrezak, perad, pizza
— Na prikazu vrijednosti 33| naizmjeniéno
se prikazuje ,C-1"1,30:70" (30 %
mikrovalna peénica, 70 % rostilj).
— C-1]22] svijefli.
Kombinacija 2:
— Prikladno za: Ribu, gratinirana jela
~ Na prikazu vrijednosti [33| naizmjeni¢no
se prikazuje ,C-2"1,55:45" (55 %
mikrovalna peénica, 45 % roitilj).
— €-2 23] svijetli.
Pritisnite (O [16] ili prigekajte 3 sekunde dok se
na prikazu vrijednosti |33 ne prikaze ,00:00".
Okretite okretni gumb [17] da biste namjestili
vrijeme kuhanja. Maks. vrijeme kuhanja jest
95 minuta.
Pritisnite start/+30 sec |19] za pocetak
postupka kuhanja.

Odmrzavanije

NAPOMENA: Proizvod nudi 4 programa
odmrzavania.



Kod | Primjena

A-01 | Odmrzavanje mlievenog mesa
A-02 | Odmrzavanje komada mesa
A-03 | Odmrzavanije dijelova pileta
A-04 | Odmrzavanije kruha

U stanju mirovania pritisnite E Na
prikazu vrijednosti |33] prikazuje se ,A-01".
Svijetle AUTO i 3 [30]

Okreite okretni gumb [17] kako biste
odabrali Zeljeni program odmrzavanija (od
A-01 do A-04).

Pritisnite kg |20| ili pricekajte 3 sekunde. Na
prikazu vrijednosti [33] prikazuje se minimalna
teZina u gramima(g).

Okrecite okretni gumb (17 kako biste postavili
tezinu zamrznute hrane.

Pritisnite start/+30 sec |19] za pocetak
postupka.

Tijekom odmrzavanja na prikazu

vrijednosti |33| prikazuje se ,turn” (okrenuti)

i oglasavaiju se dva zvuéna signala. To je
podsjetnik za okretanije hrane. Ako hranu

ne okrenete, postupak e se nastaviti dok ne
istekne vrijeme.

Otvorite vrata @ pritiskom otvaraca

vrata [18]. Vrijieme na zaslonu [9] zaustavljeno
je.

Okrenite hranu. Uvijek koristite zasfitne
rukavice ili drzage lonaca jer ¢e se hrana
zagrijati.

Zatvorite vrata @

Pritisnite start/+30 sec |19| za nastavak
postupka.

Kuhinjski tajmer

NAPOMENA:

Tajmer se moze postaviti na bilo koju
vrijednost izmedu 10 sekundi i 95 minuta.
Funkcija tajmera moze se upotrijebiti neovisno
o radu mikrovalne peénice.

Tajmer se moZe ponistiti u bilo kojem trenutku
tijekom odbrojavanja pritiskom na stop/

C=[15.

e e

»
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U stanju mirovanija jednom pritisnite @ .
Na prikazu vrijednosti |33] prikazuje se
,00:00".

Okretite okretni gumb [17] da biste namiestili
vrijeme.

Pritisnite start/+30 sec |19] za potvrdu.
Pocinje odbrojavanije vremena.

Nakon 3 sekunde na prikazu vrijednosti
ponovno se prikazuje trenutno vrijeme.
Prikcipreosfolog vremena: Jednom pritisnite
Ohg

Kada odbrojavanije zavrsi, ogladavaju se tri
zvuéna signala.

Odgoda funkcije kuhanja
NAPOMENA:

Postupak kuhanja automatski zapocinje nakon
zavrietka odbrojavanja.

Tijekom vremenske odgode otkazati mozete
program pritiskom na stop/C=o[15].
Sliedece funkcije nisu dostupne s funkcijom
odbrojavanija: Brzo kuhanje i odmrzavanie.
Trenutaéno vrijeme mozete provieriti pritiskom
na (O [1¢]. Na prikazu vrijednosti
ponovno se prikazuje postavljeno vrijeme
nakon 3 sekunde.

Naijprije u stanju pripravnosti odaberite
program kuhanija i vrijeme kuhanja.

Pritisnite i 3 sekunde drzite (O [16] Na
prikazu vrijednosti |33| prikazuje se ,00:00".
@’ 29 svijetli.

Okrecite okretni gumb [17] kako biste postavili
sate Zeljenog vremena pocetka.

Pritisnite (O [16] za potvrdu.

Okretite okretni gumb (17| kako biste postavili
minute Zelienog vremena poéetka.

Pritisnite (U [16] za potvrdu i pocetak odgode
funkcije kuhanija. Svijetle odgovarajuéi

simbol za program kuhania, prikaz vremena

i@ 29

Zastita od djece
NAPOMENA:

Koristite ovu funkciju kako biste sprijecili da
djeca bez nadzora koriste proizvod.
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B Funkciju mozete aktivirati kada je proizvod u
stanju pripravnosti.

O Aktiviranje: U stanju pripravnosti drzite

pritisnutim stop/(C [15] dok se ne oglasi
zvuéni signal. Na prikazu vrijednosti

prikazuje se ,SAFE” (sigurno). fi [26] svijetli.
1 Deaktiviranje: Drzite pritisnutim stop

/C=o[15] dok se ne oglasi zvuéni signal.

+SAFE” (sigurno) iskljuéuje se na prikazu
vrijednosti [33]. Iskljuéuje se fl [26]. Oglazava

se dodatni zvuni signal.

Funkcija memorije
NAPOMENA: S pomodu funkcije memorije
mozZete pohraniti postavke za svoje omiljeno

®© e

jelo. Ovo vam omoguéuje da pozovete te
postavke samo jednim pritiskom gumba.

Spremanje postavki/pisanje preko

memorije

1. Pritisnite Cg [13]. Ako prethodno niste spremili
nikakve postavke, na prikazu vrijednosti
prikazat ée se ,00:00". U suprotnom, na
zaslonu [9] ée se prikazati spremliene
postavke.

2. Napravite odgovarajuée postavke
(pogledaite korake od 1 do 3 pod
,Mikrovalni nagin rada”, ,Nagin rodtilia” ili
,Kombinirani nacin rada”).

3. Pritisnite Cg [13] za spremanie postavki ili

pisanje preko memorije.

Kuhanije s funkcijom memorije

1. Pritisnite C@ [13]. Na zaslonu [9] prikazuju se

spremliene postavke.
2. Pritisnite start/+30 sec|19] za pocetak
postupka kuhanja.

Automatski nadini kuhanja

NAPOMENA:
Rezultat automatskog postupka kuhanija ovisi
o &imbenicima kao $to su oblik i veli¢ina

e e

hrane, Zeljen i stupanj kuhanja za odredenu
hranu i nain na koji hranu stavljate u
proizvod. Ako rezultat nije zadovoljavajuéi,
prilagodite vrijeme kuhanija u skladu s tim.
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B Nadini rada A-01 do A-04 opisani su u
poglavljy ,Odmrzavanije”.

1. U stanju mirovanja pritisnite E
AUTO 21 svijetli.

2. Okreite okretni gumb [17] kako biste odabrali
zelieni program (od A-05 do A-14,
pogledaijte sliedecu tablicu).

3. Pritisnite kg |20 ili pri¢ekajte 3 sekunde.

Na prikazu vrijednosti |33| prikazuie se ili
minimalna teZina u gramima (g) ili minimalni
broj porcija (ovisno o odabranom programu).

4. Okrecite okretni gumb |17 kako biste postavili
tezinu hrane ili broj porcija.

5. Pritisnite start/+30 sec|19] za pocetak
postupka.

A-05 (tjestenina)

1. Upotrijebite spremnik prikladan za mikrovalnu
pednicu.

2. Dodaijte Zeljenu koliginu tiestenine. Racuna se
neto tezina tjestenine bez vode.

3. U spremnik stavite Zeljenu koli¢inu vode.

4. Odaberite odgovarajuéu neto tezinu
tiestenine i zapoénite postupak.

5. Nakon zavrietka postupka, pustite da
tiestenina odstoji 2-3 minute, a zatim odlijte
vodu.

A-06 (riba)

1. Upotrijebite tanjur prikladan za mikrovalnu
peénicu. Ravnomjerno rasporedite ribu.

2. Zadinite ribu po svom ukusu (npr. maslacem
ili maséu).

3. Odaberite odgovarajuéu tezinu i zapoénite
postupak.

A-07 (riza)

1. Upotrijebite spremnik prikladan za mikrovalnu
pecnicu.

2. Napunite vodu u spremnik. Omijer je 2 ml

vode na 1 g rize. Omjer mozZete prilagoditi

prema svom ukusu.

Pustite da se riza namage u vodi 3 minute.

4. Odaberite odgovarajuéu teZinu i zapoénite
postupak.

@



A-08 (piletina)

1. Upotrijebite tanjur prikladan za mikrovalnu
pednicu.

2. Zadinite piletinu po svom ukusu.

3. Odaberite odgovarajucu tezinu i zapo&nite
postupak.

4. Nakon isteka 2/5 vremena na prikazu

vrijednosti |33| prikazuje se ,turn” (okrenuti) i

oglasavaju se dva zvuéna signala.

Okrenite piletinu.

6. Pritisnite start/+30 sec|19| za nastavak
postupka.

4

A-09 (zagrijavanje)

1. Upotrijebite tanjur prikladan za mikrovalnu
pednicu.

2. Odaberite odgovarajuéu tezinu i zapo&nite
postupak.

A-10 (krumpir)
@® NAPOMENA: Preporucujemo upotrebu
neogulienih krumpira iste velicine.

M

©

A-

1.

2.

A-

Zaginite meso/pecenje po svom ukusu.
Odaberite odgovarajuéu tezinu i zapoénite
postupak.

Nakon isteka 2/5 vremena na prikazu
vrijednosti |33| prikazuje se ,turn” (okrenuti) i
oglasavaju se dva zvuéna signala.
Preokrenite meso/pecenie.

Pritisnite start/+30 sec |19| za nastavak
postupka.

12 (kokice)

Stavite 100 g kokica u posudu prikladnu za
mikrovalnu peénicu.
Zapoénite postupak.

13 (pice)

® NAPOMENA: Stavite staklenu 3ipku u pice

1.

i ostavite posudu u prostoru za kuhanje
20-30 sekundi kako biste izbjegli naglo

vrenje.

Upotrijebite spremnik prikladan za mikrovalnu
peénicu (npr. 3alicu ili éasu).

1. Upotrijebite tanjur prikladan za mikrovalnu 2. Odqlzefite odgovarajuci broj porcija i
peénicu. Krumpir ravnomjerno rasporedite. zapochnite postupak.
2. Na nekc?||ko mjesta p.ro'busnve. koru krurrlp!ro. A-14 (povrée)
3. Odaberite odgovarajuéu tezinu i zapoénite
postupak. 1. Upotrijebite spremnik prikladan za mikrovalnu
pecnicu.
A-11 (meso/peéenije) 2. Odaberite odgovarajuéu teZinu i zapoénite
1. Upotrijebite tanjur prikladan za mikrovalnu postupak.
pednicu.
Kod | Hrana/ Raspon tezine Vremenski | Prikaz funkcije mikrovalne
funkcija raspon peénice/rostilja
A-05 | Tjestenina 100 g, 200 g, 300 g 20-30 min (mikrovalna peénica)
A-06 | Riba 200 g, 300 g, 400 g, 3-8:20 min (mikrovalna peénica)
500 g, 600 g
A-07 | Riza 150¢g, 300 g, 450 g, 18-33 min (mikrovalna peénica)
600 g
A-08 | Pilefina 800 g, 1000 g, 1200 g, | 43-52 min €-2 (kombinacija 2)
1400 g
A-09 | Zagrijavanje | 200 g, 300 g, 400 g, 1:30- (mikrovalna peénica)
500 g, 600¢g, 700 g, 4:30 min
800 g
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Kod | Hrana/ Raspon tezine Vremenski | Prikaz funkcije mikrovalne
funkcija raspon peénice/rostilja
A-10 | Krumpir 230g,460g 5-8 min (mikrovalna peénical)
A-11 | Meso/ 100 g, 200 g, 300 g, 9-21 min C-1 (kombinacija 1)
pedenje 400g,500¢g
A-12 | Kokice 100 g 2:40 min (mikrovalna peénica)
A-13 | Pice 1-3 porcije 1:30- (mikrovalna peénica)
3:50 min
A-14 | Povrée 200 g, 300 g, 400 g, 3-7 min (mikroyolno peénico)
500 g, 600 g
® Tablica kuhanja

Namirnica Koli¢ina Svojstvo | Vrijeme | Informacije

Riblji fileti 400 g 640 W 10-15 min | Dodajte malo vode i soka od
limuna.

Povrée 250 g 640 W 5-10min | Povrée nareZite na komade. Dodajte
malo vode. Povremeno promijedaite.

Krumpir 500 g 800 W 8-10 min | Krumpir narezite na komade.
Dodajte malo vode. Povremeno
promijesaite.

Desert (npr. 100-300g | 640W 1-5 min Slijedite upute na pakiranju deserta.

puding, kolag)

Riza 100 g rize 640 W 15 min Isperite rizu prije kuhanja.

250 ml vode

Krema od jaja 750 g 480 W 10-15 min | Kremu od aja izlijte na veliki tanjur.

Kolagii 400 g 640 W 8-10min | Stavite kolaciée na veliki tanjur.

Mesna $truca 500 ¢g 800 W 23-28 min | Zacinjenu mesnu $trucu prebacite na
tanjur. Pokrijte tanjur poklopcem.

® Zagrijavanje zamrznute hrane

Namirnica Koli¢ina Svojstvo Vrijeme
Juha 400 ml 640 W 8-10 min
Variva 500 ¢g 480 W 10-13 min
Prilozi (npr. tiestenina) 500¢g 800 W 8-10 min
Povrée 300 g 640 W 8-10 min
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® Recepti

@® Kokice s karamelom

® Cokoladni kolaé u éasi ® 24 min o *
. @

@ 7 min mn > Vrijeme pripreme: 20 min
Vrijeme pripreme: 5 min Vrijeme kuhania: 4 min
Vrijeme kuhanja: 2 min .

Sastojci

Sastojci 60 g Zrna kukuruza
4 Zlice Brasno 240 g Smedi 3ecer
Yy Zlice Prasak za pecivo 60 ml Kukuruzni sirup
4 Zlice Secer u prahu 3 Zlice Neslani maslac
2 Zlice Kakaov prah Y, Zli¢ice Sol
1 Jaje 1 Zligica Ekstrakt vanilije
3 Zlice Milijeko Vi Zlicice Soda bikarbona
3 Zlice Bilino ulie Nekoliko
Nekoliko | Ekstrakt vanilie ili drugi ekstrakt | <P Bilino ulie {po izboru)
kapi (po izboru) .

Priprema
2 Zlice Komadici éokolade, orasi ili . . .
< 4 . 1. Stavite zrna kukuruza u papirnatu vredicu.
grozdice (po zelji)

Priprema

1. U veliku 3alicu prikladnu za mikrovalnu
peénicu stavite brasno, prasak za pecivo,
3ecer u prahu i kakao u prahu. Pomijesaite sve
sastojke.

2. Dodaijte jedno jaje i pomijesaite sve sastojke.

3. Dodaijte mlijeko i bilino ulje. Po Zelji dodajte
ekstrakt vanilije ili neki drugi ekstrakt.
Mijeaite sve sastojke dok smjesa ne postane
glatka.

4. Po zelji dodajte komadiée ¢okolade, orahe ili
grozdice. Pomijedajte sve sastojke.

5. Stavite 3alicu na sredinu okretnog tanjura [4].
Pecite kola¢ na 800 W 2 minute ili dok kolag
ne prestane rasti i stegne se.

6. Koristite rukavice za peénicu kako biste
izvadili vruéu 3alicu. Uzivajte u ukusnom
kolagu!

Po Zelji dodaite nekoliko kapi biljnog ulja.
Presavijte vrh vrecice nekoliko puta kako biste
je zatvorili.

2. Stavite vredicu na sredinu okretnog

tanjura [4]. Kuhajte kukuruz na 800 W

4 minute ili dok vide ne Eujete zvuk ,pucanja”.

3. Pripremite karamel: Stavite 3ecer, kukuruzni
sirup, maslac i sol v veliku zdjelv prikladnu za
mikrovalnu peénicu. Kuhajte smjesu 2 minute
na 640 W. Promijesaijte smjesu i kuhaijte na
800 W jos 2 minute dok se ne pojavi puno
miehuri¢a.

4. Dodaite ekstrakt vanilije i sodu bikarbonu u

karamel smijesu i dobro promije3ajte. Tre¢inom

vruéeg karamela odmah prelijte kokice u
vredici. Zatvorite vreéicu i protresite je kako
biste prekrili kokice.

5. Drugu treéinu karamela prelijte preko kokica.
Zatvorite vredicu i protresite je.

6. Preostali karamel prelijte preko kokica i
posliedniji put protresite vrecicu.
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7. Stavite vredicu na sredinu okretnog

tanjura [4]. Kuhajte kokice na 640 W

Sastojci (mesna Struca)

1 minutu. Upotrijebite rukavice za peénicu 500g Mljevena junefina
kako biste izvadili i protresli vruéu vredicu. Yo Luk (u kockicama)
8. Uspite vruée kokice s karamelom u posudu. 1 Jaje (umuéeno)
Ostavite kokice s karamelom da se potpuno . -
ohlade, oko 20 minuta. Izlomite kokice s 100g Kru$ne mrvice
karamelom na komadiée i uZivaite! Yy Zlicice Papar
® Krumpir za doruéak /a Zli¢ice | Sol
. [ ] <
@ 25 min > 2 Sastojci (umak)
Vrijeme pripreme: 15 min 75 ml Voda
Vriieme kuhanija: 10 min 1 3lica Senf
Sastojci 2 Zlice Ketchup
2 Krumpir srednje velicine (oguljen 1 Zligica Secer
i narezan na ploske) Po ukusu Persin (po Zelji)
Yo Luk (narezan na krigke)
v, slicice | Sol Priprema
. 1. Pomije3ajte mljevenu junetiny, luk, jaje, krusne
Vs Zlicice Papar . )
mrvice, papar i sol.
/i Hlicice Sol sa Eenjakom 2. Oblikujte mesnu $trucu i stavite je na tanjur.
60g Cheddar sir (naribani) Pokrijte tanjur poklopcem.
3. Stavite tanjur na sredinu okretnog tanjura [4]
Priprema Pecite mesnu $trucu na 800 W
. . L . 18-23 minute.
1. Stavite ploke krumpira i luka u zdjelu .
) ) o 4. U meduvremenu pomijesajte vodu, senf,
prikladnu za mikrovalnu peénicu. e . .
o o | . kethcup, 3ecer i persin (po Zelji) u maloj
2. Krumpir i luk zaginite solju, paprom i osudi
&ednjakom. Sve dobro promijedajte i poklopite P e . .
diel 5. Nakon 3to je $truca pe&ena, pospite umak
zdjelu. < n .
. ) ) . preko mesne 3truce. Pokrijte tanjur poklopcem.
3. S’rovnAe zd|ev|‘u.nc|‘sred|nu. ?kreinog fanjura ' 6. Pecite mesnu Strucu na 800 W jo§ 5 minuta.
Kuhaijte zaginjeni krumpir i luk na 800 W e e ce
. " . 7. Posluzite i uZivajte u mesnoj strucil
9 minuta ili dok se krumpir ne skuha.
4. Doc.io.|te Sir i kl.JhOﬂe na 480 W1 m!nutu. ® Losos
5. Koristite rukavice za peénicu kako biste °
izvadili vruéu zdjelu. UZivajte u ukusnom @ 28 min mn >
ckul
doruku! Vrijeme pripreme: 5 min
® Mesna struca Vrijeme kuhanja: 23 min
(O 33-38 min - % 2-3 -
Sastojci
Vrijeme pripreme: 10 min 400 g Losos
Vrijeme kuhanja: 23-28 min i
Y, Zlicice Papar
Y, Zlicice Sol
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2 Zlicice Voda
A Limuna
Priprema

1.

4. Stavite tanjur na sredinu okretnog tanjura [4].

Ako je potrebno, odmrznite lososa
(pogledajte ,Odmrzavanje”).

Lososa zacinite paprom i solju.

Stavite lososa na tanjur. Dodaijte vodu.
Pokrijte tanjur poklopcem.

Pecite lososa na 640 W 6 minuta.
Alternativno, odaberite kod A-06
(pogledaite , Automatski nagini kuhanja”).
Prije posluzivanija lososa dodajte malo soka
od limuna.

@ Rostiljanije pileta

@ 2h - x2-3
‘ Vrijeme kuhanija: 2h ‘
Sastojci

1 cijelo Pile (800-1400 g)

60 ml Maslinovo ulje

30ml Sok od limuna

4 ReZnja ¢ednjaka (nasjeckani)

1 Zlica sviezi ruzmarin (nasjeckani)

1 Zlica svieza majcina dusica

(nasjeckana)

1 Zligica Paprika

Po ukusu Sol i papar
Priprema

1.

Priprema pileta: Isperite pile pod mlazom
hladne vode i osusite ga papirnatim
ruénicima. Uklonite sve iznutrice.

Mariniranje pileta: U maloj zdjeli pomijesajte
maslinovo ulje, sok od limuna, &ednjak,
ruzmarin, majcinu dusicy, papriky, sol i
papar. Natrljajte cijelo pile tom smjesom,
ukljugujuéi ispod koze i iznutra. Za najbolje
rezultate, ostavite ga da se odmori i marinira
u hladnjaku najmanje 1 sat ili preko nodi.

Rosfilianje pileta:

— Stavite pile na tanjur prikladan za
mikrovalnu peénicu. Stavite tanjur na
sredinu okretnog tanjura [4].

~ Pritisnite — .

— Okredite okretni gumb |17| za odabir koda
A-08 za pile.

~ Pritisnite kg [20]

— Okredite okretni gumb |17 kako biste
postavili odgovarajuéu tezinu pileta.

— Pritisnite start/+30 sec|19] za pocetak
postupka kuhanja.

Okretanie pileta: Nakon isteka %; vremena

i oglasavanija dva zvuéna signala, otvorite

vrata [6]i okrenite pile. Zatvorite vrata i

pritisnite start/+30 sec|19] za nastavak

kuhanja.

Pustite da odstoji i posluZite: Izvadite

pile iz proizvoda i ostavite ga da odstoji

10-15 minuta prije rezanja. To omoguduje

preraspodielu sokova, to rezultira mek3om i

ukusnijom piletinom.

® Rostiljanje odreska

@ 25 min & x 1
‘ Vrijeme kuhanja: 25 min
Sastojci
1 Odrezak (ribeye, lungi¢ ili va3
omilieni komad)
15 ml Maslinovo ulie
Po ukusu Sol i papar
Opcionalno | Cesnjak u prahu, luk u prahu ili
vasd omilieni zadin za odreske
Priprema

1.

Ako je potrebno, odmrznite odrezak
(pogledajte ,Odmrzavanje”).

Priprema odreska: Osusite odrezak
papirnatim ruénicima. Natrljajte ga s obje
strane maslinovim uljem, a zatim obilno
zadinite solju, paprom i drugim za&inima po
izboru.
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3. Rodtilianje odreska:

— Stavite odrezak na tanjur prikladan za
mikrovalnu peénicu. Stavite tanjur na
sredinu okretnog tanjura [4].

— Pritisnite dvaput za kombinaciju 1.

~ Pritisnite (© .

— Okretite okretni gumb |17 da biste
namiestili vrijeme od 20 minuta.

— Pritisnite start/+30 sec|19| za po&etak
postupka kuhanja.

4. Okretanje odreska: Nakon 12 minuta

kuhanja otvorite vrata [6]i okrenite odrezak.
Zatvorite vrata i pritisnite start/+30 sec

za nastavak kuhanja.
5. Provjera pecenosti: Provijerite unutarnju

temperaturu odreska termometrom za meso.

Za slabije srednje peéeno (,medium rare”),
ciljajte temperaturu od 57 °C; za srednje
pe&eno (,medium”), ciljajte 63 °C; a za
dobro peéeno, ciljajte 71 °C. Ako Zeljena
pecenost jos nije postignuta, ponovno

pokrenite program i pecite meso jo3 nekoliko

minuta.

6. Pustite da odstoji i posluZite: Ostavite odrezak

da odstoji nekoliko minuta prije rezanja. To
omoguduje da se sokovi preraspodijele i
odrezak razvije bogatiji okus.

® Gratinirani krumpir

@ 50 min i x
‘ Vrijeme kuhanja: 50 min
Sastojci

2 velika | Krumpiri (narezani na tanke kriske)

240 ml | Vrhnje

240 ml | Mlijeko

2 e$nja | Cesnjak (sjeckani)

100 g Sir Gruyeére ili cheddar (nariban)

50¢g Parmezan (nariban)

15g Maslac

Po ukusu | Sol i papar
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Priprema

1.

Priprema umaka: U velikoj posudi prikladnoj
za mikrovalnu peénicu pomijelaite vrhnie,
mlijeko i Ee3njak. Stavite zdjelu na sredinu
okretnog tanjura [4] Zagrijavajte 3 minute na
800 W.

Pripremite krumpir:

— Dodaite krigke krumpira i dobro
promijesaite.

~ Pritisnite — .

— Okredite okretni gumb |17| za odabir koda
A-10 za krumpir.

~ Pritisnite kg [20]

— Okredite okretni gumb |17] da biste
namiestili teZinu od 460 g.

— Pritisnite start/+30 sec|19] za pocetak
postupka kuhanja.

— Nakon kuhanja: Provierite je li krumpir
ravnomijerno mekan. Zaginite solju i
paprom.

Slaganije gratiniranog jela: Maslacem

namastite posudu za pe&enje prikladnu za

mikrovalnu peénicu. SloZite krumpir u slojeve

i pritom po svakom sloju prelijte malo umaka.

Ravnomierno rasporedite sir Gruyére ili

Cheddar izmedu slojeva. Parmezan pospite

ravnomierno po gornjem sloju.

Pe&enije gratiniranog jela:

— Stavite posudu za pe&enje na sredinu
okretnog tanjura [4].

— Pritisnite triput za kombinaciju 2.

— Pritisnite @ .

— Okredite okretni gumb |17] da biste
namiestili vrijeme od 35 minuta.

— Pritisnite start/+30 sec|19] za pocetak
postupka kuhanja.

Pustite da odstoji i posluZite: Izvadite

gratinirano jelo iz proizvoda i prije

posluZivanja ostavite da odstoji nekoliko
minuta. Na taj ée se nacin povezati arome.



@® Pizza sa salamom

© 25 min - x2-3
‘ Vrijeme kuhanja: 25 min
Sastojci
1 Tijesto za pizzu (kuplieno ili
samostalno napravljeno)
120 ml Umak za pizzu
120 g Mozzarella (naribana)
60g Kriske salame
30g Kriske crnih maslina (po Zelji)
30g Crveni luk (narezan na ploske,
po zelji)
1 Zligica Origano (su3eni)
Opcionalno | Listovi sviezeg bosilika za
ukradavanje
Priprema

1. Priprema tijesta: Tijesto za pizzu razvaljajte
na lagano pobradnjenoj povriini do Zeljene

debljine.

2. Dodajte umak: Umak za pizzu ravnomijerno

rasporedite po tijestu, ostavljaju¢i mali rub.

3. Dodajte dodatke: Pospite naribanu
mozzarellu po umaku. Ploske salame
ravnomijerno rasporedite po siru. Po Zelji
dodaijte crne masline i crveni luk. Pospite
susenim origanom.

4. |specite pizzu (preporucuju se dva programa

ovisno o Zelienom rezultatu ili raspoloZivom
vremenu):
Za hrskavu i jako zapeéenu pizzu:

tanjura ‘
— Jednom pritisnite za rodtil].
Pritisnite (O .
— Okredite okretni gumb [17] da biste
namiestili vrijeme od 15 minuta.
Pritisnite start/+30 sec |19| za poletak
postupka kuhanja.

Za brie peéenje:

~ Pazljivo stavite pizzu na tanjur prikladan
za mikrovalnu peénicu. Stavite tanjur na
sredinu okretnog tanjura [4].

~ Pritisnite dvaput za kombinaciju 1.

— Pritisnite @ .

— Okredite okretni gumb |17 da biste
namiestili vrijeme od 10 minuta.

— Pritisnite start/+30 sec|19| za po&etak
postupka kuhanja.

Pazliivo stavite pizzu na stalak za rostilj [5].
Stavite stalak za rostilj na sredinu okretnog

5. Ukra3avanije i posluZivanije: lzvadite pizzu i
ostavite nekoliko minuta da se hladi. Ukrasite
je po Zelji sviezim bosiljkom. Narezite je i
posluzite dok je vruéa.
® Makaroni sa sirom
@ 45 min |=| x 1
‘ Vrijeme kuhanja: 45 min
Sastojci
300g Puziéi
60g Maslac
60g Visenamiensko bragno
480 ml Milijeko
200 g Cheddar (naribani)
1, Zlicice Sol
V, zlicice Crni papar
Vy Zlicice Paprika (po zelji)
30g Parmezan (naribani, po Zelji)
Priprema

1.

Kuhanie tiestenine:

— Stavite makarone u veliku posudu prikladnu
za mikrovalnu peénicu, napunjenu
posoljenom vodom. Stavite posudu na
sredinu okretnog tanjura [4].

~ Pritisnite =— .

— Okredite okretni gumb (17| za odabir koda
A-05 za tiesteninu.

~ Prifisnite kg [20).

— Okredite okretni gumb |17] da biste

namiestili tezinu od 300 g.
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— Pritisnite start/+30 sec|19| za po&etak
postupka kuhanja. u
~ Nakon kuhanja: Ocijedite tiesteninu i
ostavite sa strane.
2. Priprema umaka od sira: Otopite maslac
u srednjoj posudi na srednje jakoj vatri. u
Umijesajte brano i pirjajte oko 1 minuty,
dok se ne stvori glatka pasta. Postepeno
umijesajte mlijeko, nastavljajuéi mijesati dok
smjesa ne postane glatka i gusta.
3. Dodaijte sir: Sklonite posudu s vatre i
umije3aijte naribani cheddar sir dok se ne

0©

otopi i ne postane gladak. Zaginite soljy,
paprom i paprikom po ukusu.

4. Pomije3ajte tjesteninu i umak: Dodajte kuhane
makarone u umak od sira i mijedajte dok
tiestenina ne bude ravnomjerno obloZena.

5. Priprema zlatne korice:

— Premijestite makarone sa sirom u posudu za
peenje prikladnu za mikrovalnu peénicu
i pospite naribanim parmezanom. Stavite
posudu za peéenije na sredinu okretnog

tanjura .
za roétilj.

~ Jednom pritisnite
— Pritisnite @ .
— Okredite okretni gumb [17] da biste
namiestili vrijeme od 10 minuta.
— Pritisnite start/+30 sec |19 za pocetak
postupka kuhanja.
— Pecite dok korica ne poprimi zlatnosmedu
boju i ne poénu se stvarati mjehuridi.
6. Posluzite i uzivajte.

® Ciséenije i njega

/A OPASNOST! Opasnost od elektri¢nog
udara! Prije &iséenja: Uvijek izvucite mrezni
utikad iz utiénice.

A\ opAsNOST! Opasnost od opeklina!
Proizvod nemoijte istiti odmah nakon

pecenia. Pri¢ekajte da se proizvod potpuno O

ohladi.
/\ UPOZORENUJE! Elekiri¢ne dijelove

proizvoda ne uranjajte pod vodu ni druge
tekuéine. Proizvod nikada nemojte drzati pod
tekuéom vodom.
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A\ PAZNJA! Opasnost od osteéivanja!

Nemoijte koristiti raspriivace za ¢iséenje ni
druga agresivna sredstva za &iséenije jer bi
mogli ostaviti mrlje, pruge ili mutna mjesta na
povrsini.

Nemoijte rabiti abrazivna sredstva za
ciscenje.

NAPOMENA:

Proizvod odistite odmah nakon 3to se ohladi.
Osuseni ostaci hrane ne mogu se lako
ukloniti.

Kuéiste: Kuéiste proizvoda Cistite vlaznom
krpom.

Prostor za kuhanije:

Prije &iséenja: Preporucujemo pokretanje
programa ¢idcenja (pogledajte ,Program
&iséenja za prostor za kuhanje”).

Prostor za kuhanije | 1| uvijek odrzavaijte
&istim. Kada su stijenke uredaja poprskane
namirnicamai ili prolivenim tekuéinama,
obrisite ih vlaznom krpom.

Po potrebi upotrijebite blago sredstvo za
ispiranje na krpi. Zatim obrisite krpom
navlazenom &istom vodom kako biste uklonili
sve ostatke sredstava za &iséenje.

Prije ponovne upotrebe proizvoda: Ostavite
prostor za kuhanije da se potpuno osusi.
Okretni tanjur i stalak za rotilj: Redovno
Cistite okretni tanjur 4 | i stalak za rotilj
toplom vodom sapunicom. Okretni tanjur

i stalak za rostilj prikladni su za perilice
posuda.

Prskanie i prljavstina: Redovito koristite vlaznu
krpu za uklanjanje prskanja i prljavitine sa
sliededih dijelova:

— Okvir vrata | 7| (obje strane)

— Zaklju¢avanje

— Prozor za gledanije (obje strane)

~ Briva vrata [6] i okolni dijelovi
Kondenzirana voda: Ako se kondenzacija
nakuplja na ili oko vanjske strane vrata,
obrisite je mekom krpom. To se moze dogoditi
ako se proizvod koristi u izuzetno vlaznim
uvjetima.



Miris: Redovito uklanjajte mirise. U prostor za
kuhanije | 1 | stavite duboku mikrovalnu posudu
napunjenu jednom 3alicom vode, sokom i
koricom limuna. Zagrijavajte smjesu 5 minuta.
Temeljito obri3ite prostor za kuhanje i osusite
ga mekom krpom.

Program ciséenja za prostor
za kuhanje
NAPOMENA: Program ¢id¢enja omek3ava

mrlie od hrane ili prolivene tekuéine

U 3alicu prikladnu za mikrovalnu peénicu
dodaite vodu i nekoliko kapi deferdZenta za
posude.

Stavite nemetalnu Zlicu v 3alicu kako biste
sprijecili naglo vrenje.

Stavite 3alicu na sredinu okretnog tanjura [4].
Zatvorite vrata @

Drite 800/ [11] prifisnuto dok ne

poéne svijetliti & [27] i dok se na prikazu
vrijednosti |33 ne prikaze ,5:00".

Pritisnite start/+30 sec |19] za pogetak

programa ciséenja.

isparavanjem sapunice. To olakdava

uklanjanje tih mrlja.

6. Kada je program gotov: Oglasit ée se

tri zvuéna signala. & Iskljuéuje se [27.
7. Ocistite prostor za kuhanije | 1 | (pogledaite
,Ci¥enje i njega”).

@® Otklanjanje poteskoéa

Problem

Mogucéi uzroci

Rjesenje

Proizvod ne poéinje kuhati.

Vrata [6] nisu pravilno
zatvorena.

Zatvorite vrata @

Okretni tanjur | 4| stvara jaku

buku pri okretanju.

Okretni tanjur |4 | nije ispravno
postavljen na okretni prsten i

blokadu.

Pravilno postavite okretni
tanjur u prostor za

kuhanje [ 1]

Okretni prsten |4 ]i/ili dno
prostora za kuhanje [ 1] prljavi

Su.

Ocistite okretni prsten |4 | i dno
prostora za kuhanje [1].

Svjetlo unutar proizvoda ne
radi.

Zarulja je pokvarena.

Obratite se sluzbi za korisnike.

Ventilator se ne moze zaustaviti

pritiskom stop/Cm ili

otvaranjem vrata @

Proces kuhanija je zavrien.
Proizvod prelazi u rezim
obveznog hladenja.

Pricekajte da se ventilator
prestane okretati. Ventilator se
okrec¢e 3 minute.

® Zbrinjavanije

Ambalaza se sastoji od ekoloski neskodljivih
materijala koje mozZete zbrinuti na lokalnim

miestima za reciklazu.

C

Proizvod:

wh

O moguénostima zbrinjavanja
dotrajalog proizvoda mozete se
raspitati kod vase opéinske ili gradske

uprave.

N UvazZavaijte obilieZzavanje ambalaze za
)  odvajanje otpada, ono je obiliezeno s
a

kraticama (a) i brojevima (b) sa
slijede¢im znacenjem: 1-7: plastika/

20-22: papir | karton/80-98: mije3ani

materijali.

HR 153




Zbog zastite okolisa ne bacajte dotrajali
proizvod u kuéni otpad, ve¢ ga predajte

1

stru&nom zbrinjavaniju. Informacije

o mijestima za sakupljanje otpada i
njihovom radnom vremenu mozZete
dobiti pri Vasem nadleznom opéinskom
uredu.

® Jamstvo

Ovaj proizvod je pazljivo proizveden prema
strogim smjernicama kvalitete i temeljito je ispitan
prije isporuke. U sluéaju pogreske u materijalu ili
izradi, imate zakonska prava protiv prodavatelja
proizvoda. Vasa zakonska prava ni na koji nacin
nisu ograni¢ena nadom garancijom navedenom u
nastavku.

Garancija za ovaj proizvod je 3 godine od
datuma kupnje. Garantni rok pocinje s datumom
kupovine. Cuvaite originalni ra¢un na sigurnom
mijestu jer je ovaj dokument potreban kao dokaz
kupnie.

Sva odteéenia ili nedostaci koji su ve¢ prisutni u
trenutku kupnje moraju se prijaviti odmah nakon
raspakiranja proizvoda.

Ako se u roku od 3 godine od datuma kupnje
pokaZe da je proizvod neispravan u materijalu ili
izradi, mi éemo ga, po nasem izboru, besplatno
popraviti ili zamijeniti. Garantni rok se ne
produljuje odobrenim zahtjevom za garanciju. To
vrijedi i za zamijenjene i popravliene dijelove.

Ova garancija ne vrijedi ako je proizvod bio
osteéen ili nepropisno koriten ili odrzavan.

Garancija pokriva greske u materijalu i
proizvodnji. Ova se garancija ne odnosi na
dijelove proizvoda koji su podlozni uobi¢ajenom
habaniu, te se stoga smatraju potrosnim
dijelovima (npr. baterije, crijeva, spremnici s
tintom), niti na o3tecenja lomljivih dijelova, npr.
prekidaga ili dijelova od stakla.

U sluéaju manjeg popravka jamstveni rok se
produljuje onoliko koliko je kupac bio lisen
uporabe stvari.
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Medutim, kad je zbog neispravnosti stvari
izvriena njezina zamjena ili njezin bimi popravak,
jamstveni rok pocinje te¢i ponovno od zamiene,
odnosno od vraéanja popravljene stvari.

Ako je zamijenjen ili bitno popravljen samo neki
dio stvari, jamstveni rok pocinje teéi ponovno
samo za faj dio.

® Postupak u slucaju koiji je
pokriven jamstvom

Kako biste osigurali brzu obradu svojeg zahtjeva,
molimo vas da slijedite sliedeée upute:

Za sve upite pripremite racun i broj artikla
(IAN 520265_2507) kao dokaz o kupniji.

Broj artikla mozete nadi na tipskoj plogici, na
gravuri, na naslovnoj stranici vasih uputa (dolje
liievo) ili na naljepnici na straznjoj ili donjoj strani.

Ukoliko nastanu greske u funkcioniraniju ili
drugi kvarovi, kontaktirajte najprije u nastavku
navedeno odjelienje servisa putem telefona ili
e-maila.

Otkriven kao neispravan proizvod, mozete ga
onda poslati na spomenutu adresu servisa bez
postarine za vas, s dokazom o kupnii (ra&un) i
opisom kakav je kvar i kada je nastao.

@® Servis
Servis Hrvatska

Tel.: 0800777 999
E-Mail: owim@lidl.hr
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Koriséena upozorenja i simboli

U ovom uputstvu za koriéenije, u Quick-Start-Guide (vodi¢ za brzi pocetak) i na ambalaZi koriste se

sledeca upozorenija:

OPASNOST! Ovaj simbol sa
signalnom recju ,Opasnost” oznadava
opasnost sa visokim stepenom rizika
koji ée, ako se ne izbegne, za rezultat
imati smrt ili ozbiline povrede.

Naizmeniéna struja/napon

Herc (frekvencija napajanja)

Vat

UPOZORENJE! Ovaj simbol
sa signalnom reéju ,Upozorenje”
oznacava opasnost sa srednjim
stepenom rizika koji ée, ako se ne
izbegne, za rezultat imati smrt ili
ozbiljne povrede.

Simbol zastitnog uzemljenja

Koristite proizvod samo u suvim
prostorijama.

OPREZ! Ovaj simbol sa signalnom
re¢ju ,Oprez” oznacava opasnost sa
malim stepenom rizika koji ée, ako se
ne izbegne, dovesti do manije ili veée
povrede.

Opasnost - opasnost od strujnog
udaral

PP ®=

Paznja, vruéa povriinal

PAZNJA! Ovaj simbol sa signalnom
recju ,Paznja” oznagava opasnost od
mogude materijalne Stete.

Bezbedno za namirnice
Ovaij proizvod ne uti¢e negativno na
ukus ili miris.

eb b b P

NAPOMENA: Ovqj simbol sa
signalnom re&ju ,Napomena” pruza
dodatne korisne informacije.

ps

9

Pogodno je za pranje u masini za
sudove (samo rofirajuéi tanijir [4] i
reSetka za rosfilj [5])

N
m

Oznaka CE potvrduje usaglasenost sa
direktivama EU koje se primenijuju na
proizvod.

HO|

o

sz

Skenirajte da biste dobili onlajn
uputstva.

|
[ ]

Bezbednosne napomene
Smernice za rukovanje

MIKROTALASNA PECNICA

® Uvod

Cestitamo vam na kupovini vaseg novog
proizvoda. Tako ste se odlucili za visokokvalitetan
proizvod. Uputstvo za upotrebu je deo ovog
proizvoda. Sadrzi vazna bezbednosna uputstva,
uputstva za upotrebu i odlaganie. Pre korid¢enja
proizvoda upoznaite se sa svim uputstvima za

rikovanije i bezbednost. Koristite proizvod samo
onako kako je opisano i za navedene oblasti

primene. Predaijte sve dokumente prilikom

isporuke proizvoda tre¢em licu.
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PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Ovaij i brojne druge priruénike moZzete preuzeti i
pogledati na www.lidl-service.com. Skeniranjem
ovog QR koda biéete direkino preusmereni na
veb stranicu Lidl servisa (www.lidl-service.com)

gde mozete otvoriti uputstvo za upotrebu unosom

broja artikla (IAN) 520265_2507.

® Predvidena namena

B Ovaj proizvod namenjen za zagrevanije i
pripremu namirnica. Nemojte ga koristiti
proizvod u druge svrhe.

B Proizvod je namenjen za upotrebu
u domadinstvu i ne sme se koristiti u
medicinskim ili komercijalnim uslovima.

B Proizvodad ne preuzima odgovornost za 3tetu
nastalu usled nepravilnog koridéenja.

® Obim isporuke

Nakon $to raspakujete proizvod proverite da i je
isporuka potpuna i da li su svi delovi u dobrom
stanju. Pre kori§éenja uklonite svu ambalazu.

Mikrotalasna peénica

Rotirajudi tanjir

Nosaé

Okretni obrué¢

Resetka za rodtilj

Nalepnica sa pregledom programa
Vodi¢ za brzi po&etak

Uputstvo za korid¢enje

i

® Opis delova
(SI. A)
Prostor peénice

Pregled programa
Prikljugni kabl sa mreznim utikagem
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Rotirajudi tanijir sa okretnim obrué¢om i
nosacem

Resetka za rostilj

Jedinica vrata (zaptivka vrata)

Okvir vrata

Brava

Displej

Dugmad za snagu mikrotalasa

Dugme 800/ (snaga mikrotalasa,/program
&iséenija)

Dugme — (automatsko odmrzavanje/
termicka obrada)

Dugme Q (memorija/omiljeno)

Dugme |=] (rotilj/kombinacija)

Dugme stop/(C® (stop/brisanje/zajtitni
prekidaé za decu)

Dugme (O (tajmer/sat)

Okretno dugme (vreme/teZina/program)
Otvaraé vrata

Dugme start/+30 sec (start/brzo
pokretanije)

Dugme kg (teZina)

B)

Elale]eNe]v]

]

HEE

HENE

S|

Sl.

AUTO (automatska termic¢ka obrada)
C-1 (kombinacija 1)

C-2 (kombinacija 2)

Uu (rostilj)

@ (iajmer)

B (zastii prekidac za decu)

& (program &iséenja)

g (gram)

& (odlozena termicka obradal)

e (otapanie)

Prikaz sa crticama (snaga mikrotalasa)
(mikrotalasna peénica)

Prikaz vrednosti

NN N[N [N |IN [N
WIIN || —

o EBRIEERERRIRBIR]

Tehnicki podaci

220-240 V~, 50 Hz

Nominalni napon:

1200 W

Potro3nja struje:

Potro$nja elektri¢ne
energije u rezimu
pripravnosti:

0,4W

Klasa zastite: I

800 W

Izlazna snaga:




Ulazna snaga (rodtilj): | 1000 W
Mikrotalasna frekvencija: | 2450 MHz
Zapremina prostora

peénice: oko 20 litara

B Ovaj proizvod ispunjava zahteve evropskog
standarda EN 55011.

B U skladu sa ovim standardom, ovaj proizvod
ie klasifikovan kao uredaj grupe 2 klase B.

B Grupa 2 = proizvod sa svrhom proizvodi
visokofrekventnu energiju u obliku
elektromagnetnog zra&enja za termi¢ku
obradu namirnica.

B Uredaj klase B = proizvod je pogodan za
upotrebu u domadinstvu.

Bezbednosne
napomene

PRE KORISCENJA
PROIZVODA, UPOZNAJTE SE
SA SVIM BEZBEDNOSNIM
INFORMACIJAMA |
UPUTSTVIMA ZA KORISCENJE!
AKO DAJETE OVAJ PROIZVOD
NEKOME DRUGOM,
PROSLEDITE SVE DOKUMENTE!

U sluéaju osteéenja usled
nepostovanja ovih smernica iz
uputstva za koridéenije, ponistava
vam se garancija na proizvod! Za
posledi¢nu Stetu ne preuzima se
nikakva odgovornost! U sluéaju
materijalne Stete ili liéne povrede
usled nepravilnog koridéenja

ili nepodtovanja bezbednosnih
napomena, ne preuzima se
nikakva odgovornost!

VAZNE BEZBEDNOSNE
NAPOMENE

PAZLJIVO PROCITAJTE

1 CUVAJTE ZA DALINJU
UPOTREBU

® Ovaj proizvod mogu da koriste
deca starija od 8 godina
kao i osobe sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima, ili koje nemaiju
dovoljno iskustva i znanja,
ukoliko su pod nadzorom
ili ako su dobile uputstva
o bezbednom kori$éeniju
proizvoda i koje razumeju
potencijalne opasnosti.

Deci nije dozvoljeno da se
igraju ovim proizvodom.
Cid¢enje i odrzavanje od strane
korisnika ne smeju da vrie deca
bez nadzora.

éuvoi’re proizvod i njegov
prikljuéni kabl van domasaja
dece mlade od 8 godina.

A UPOZORENJE! Kada
koristite proizvod u
kombinovanom rezimu,
preporuéujemo da deca
koriste proizvod samo pod
nadzorom odrasle osobe zbog
temperatura koje se stvaraju.

A UPOZORENJE! U sluéaju
da su vrata ili zaptivka vrata
odteéeni, nemoijte koristiti
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proizvod sve dok ga ne popravi
struéno lice.

A UPOZORENJE! Opasno je
za one koji nisu struéna lica
da izvode radove servisiranja
ili popravke koji zahtevaiju
uklanjanje poklopca koji
pruza zastitu od mikrotalasnog
zracenja.

A UPOZORENJE! Te¢nosti
ili druge namirnice nije
dozvoljeno zagrevati u
zatvorenim posudama, jer one
mogu lako da eksplodiraju.

B Ako je elektriéni kabl osteéen,
da bi se izbegla opasnost od
povrede potrebno je da ga
zameni proizvodaé ili njegova
korisni¢ka sluzba, ili neko drugo
struéno lice.

® Ovaj proizvod je predviden za
korid¢enje u domadinstvu i za
slicne primene kao $to su:

- Kuhinje za osoblje u
prodavnicama, kancelarijoma
i drugim radnim mestima;

- Poljoprivrednim imanjima;

-Za musterija u hotelima,
motelima i drugim stambenim
objektima;

- Pansione sa doruckom i sliéne
oblasti.

® Najmanje 20 c¢m slobodnog
prostora mora ostati iznad
gornje povriine proizvoda.
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® Mogu da se koriste samo

posude pogodne za upotrebu u
mikrotalasnim peénicama.
Nikada nemoijte koristiti reSetku
za roétilj [ 5] ili druge metalne
predmete u mikrotalasnom ili
kombinovanom rezimu. Metali
odbijaju mikrotalasno zra&enje,
$to dovodi do varni¢enja. To
moze dovesti do pozara i
nepopravljivo ostetiti proizvod!
Ako se hrana zagreva

u plasti¢nim ili papirnim
posudama, proizvod treba
drzati na oku jer postoji
moguénost da se zapali.

Ovaj proizvod je namenjen

za zagrevanje hrane i piéa.
Susenje hrane ili odede i
zagrevanie toplotnih jastuéiéa,
papuda, sundera, vlaZnih

krpa i sliénih stvari, moze

da predstavlja opasnost od
povreda, paljenja ili poZara.
Ako izlazi dim, proizvod mora
da se iskljuci ili da se izvuée iz
struje, a vrata se moraju drZati
zatvorena da bi se ugasio
plamen.

Zagrevanije pi¢a u mikrotalasnoj
peénici moze da prouzrokuje
odloZeno, eruptivno kljuanie,
tako da treba biti oprezan
prilikom rukovanja posude.



W Sadrzaj degjih botica i
flagica sa namirnicama za
bebe potrebno je meiati ili
promuékati, a pre upotrebe
treba proveriti temperaturu da
bi se izbegle opekotine.

® Jaja sa ljuskom i cela, tvrdo
kuvana jaja ne treba grejati u
mikrotalasnoj peénici, jer jo3
uvek mogu da eksplodiraju u
mikrotalasnoj peénici nakon
zavrietka zagrevanja.
Potrebno je proizvod redovno
Cistiti i uklanjati ostatke
namirnica.

Neadekvatna ¢istoca
proizvoda moze voditi do
unistenja povrsine, sto moze
nepovoljno da utice na radni
vek proizvoda i eventualno vodi
do opasnih situacija.

Nije dozvoljeno &istiti proizvod
Cistacem na paru.

Proizvod je namenijen da
samostalno radi. Ne sme

se staviti u ormar ili sli¢no
okruzenije.

/A OPASNOST! Opasnost od
opekotina! Proizvod postaje
vreo tokom kori$¢enja. Nemojte
dodirivati proizvod tokom
koriséenja ili odmah nakon
koriséenija.

A OPASNOST! Opasnost
od strujnog udara!

Nikada nemojte potapati
proizvod u vodu ili u druge
teénosti. Nikada nemoijte drZati
proizvod ispod tekuée vode.

A OPASNOST! Opasnost od
strujnog udara! Nemojte
nikada koristiti o3teéeni
proizvod. |zvucite proizvod iz
struje i ako je o3teden obratite
se prodavcu.

M Proizvod se ne sme koristiti
ukoliko je ispao ili ako pokazuje
vidljive znake osteéenija.

™ Pre nego $to ukljucite proizvod
u struju, proverite da li napon
i nominalna struja odgovaraju
informacijama o napajanju koje
su navedene na etiketi sa tipom
proizvoda.

DODATNA BEZBEDNOSNA W Zastitite prikljuéni kabl od
UPUTSTVA o3teéenja. Nemoijte dozvoliti da

visi preko oétrih ivica i da bude
prignjecen ili savijen. DrZite
prikljuéni kabl dalje od vrelih
povriina kao i od otvorenog
plamena.

® Potrebno je da osobe koje
nose pejsmejker provere sa
porodi¢nim lekarom o moguéim
opasnostima pre nego sto
poénu da koriste proizvod.
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Podesavanje proizvoda

APAZNJA! Nemoite da stavite
proizvod iznad $poreta ili bilo
kog drugog uredaja koji stvara
toplotu. Ugradnja na takvom
mestu moze da odteti proizvod.

Koriscenje

A OPASNOST! Opasnost
od pozara! Uklonite sve
metalne delove iz ambalaze
od namirnica koje Zelite da
zagrejete.

® Nemojte da pomerate proizvod
dok je u upotrebi.

® Nemoijte da koristite proizvod
ako je prazan.

® Nemoijte stavljati proizvod na
vrudu povrsinu (plinski Stednjak,
elektriéni stednjak, peénicu itd.).
Koristite proizvod na ravnoj,
stabilnoj, &istoj, povriini koja je
otporna na toplotu i suva.

® Nemoijte stavljati zapaljive
materijale blizu proizvoda.

M Proizvod nije pogodan da se
koristi sa eksternim tajmerom
ili posebnim sistemom za
upravljanje.

Ciséenje i odrzavanje

A UPOZORENJE! Opasnost
od povreda! Izvucite
proizvod iz struje pre &iéenja
ili kada ga ne koristite.
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® Nemoijte izvladiti mreZni utikaé
iz utiénice tako 3to éete ga vuéi
za prikljuéni kabl.

W Zadtitite proizvod, prikljuéni
kabl i mreZni utika¢ od prasine,
direktne sunéeve svetlosti kao i
od kapajuée i prskajuce vode.

u Nemojte da uklonite

svetlosivu pokrivnu plocu
od liskuna koja se koristi
za zastitu magnetrona u
prostoru pecnice.

m Ako je potrebno da se svetiljka
unutar proizvoda zameni, dajte
da to uradi struéno lice.

M Redovno ¢istite sledece
komponente vlaznom krpom:

— Okvir vrata | 7 | (obe strane)
—Brava
— Stakla za posmatranje (obe
strane)
~ Zaptivke vrata [6] i obliznjih
komponenti
m Ogistite proizvod i dodatnu
opremu prema opisu
u poglavlju ,Ciéenie i
odrzavanije”.
RADIO SMETNJE OD
DRUGIH UREDAJA
Rad ovog proizvoda moze da
prouzrokuje smetnje na radijy,
televizoru ili sliénim uredajima.



Ako nastanu takve greske, one se namirnica ili sredstava za
mogu umanijiti ili ispraviti sledeéim Ciséenie.
korektivnim merama:

.. . . ® Osnovna nadela prilikom
m Ocistite vrata i zaptivke vrata

termicke obrade u

PTOIZVOdQ mikrotalasnoj peénici
M Podesite iznova antenu SVOg [ Vreme termicke obrade: Obratite
eriiCl ili televizora. paznju na vreme termi¢ke obrade. |zaberite

Drit . d od orii ik najkraée naznaceno vreme termicke obrade i
rzile proizvod od prijemnika produzite ga ako je potrebno. Usled preduge

fizicki odvo]eno. termicke obrade namirnice mogu poceti da se

® Udaljite proizvod od puse ili zapale.
1 Namirnice: Ravnomerno rasporedite

pr||emn|k0. komade namirnice u proizvodu. Isecite
u Prikliuéite pl’OiZVOd u CII’UgU namirnice na komade priblizno jednake
uti¢nicu. Potrebno ie da veli¢ine. Postavite najdeblje komade blizu
. . . ivica.
P"OlZVOd I P”Iemnlk budu O Pokrivanje namirnica: Pokrijte namirnice
prik|iuéeni na razliéite izvore za vreme termicke obrade poklopcem koji
s’rru]e je bezbedan za koriéenje u mikrotalasnoj
) peénici. Poklopac spre¢ava prskanie i
MERE PREDOSTRoiN OSTI Eomoie u ravnomernoj termickoj obradi
rane.
ZA IZBEGAVANJE - O Obrtanje namirnica: Obrnite jedanput
PREKOMERNE IZLOZENOSTI namirnice u proizvodu tokom procesa
termicke obrade tako da se jela poput piletine
MIKBOTALASNOM ili hamburgera brze ispeku. Velike komade
ZRECENJU namirnica, kao $to je npr. pecenje, potrebno
® Nemoijte pokuavati da je obruti najmanie jednom.
. . Ponovo rasporedite male komade namirnica,
upravljate proizvodom dok su koo Bo st kaliv od kon istak
glice od mesa, nakon isteka
vrata otvorena. polovine vremena termicke obrade. Okrenite
To moze voditi do izloZenosti kuglice od mesa i pomerite ih sa sredine

i ial Stet d tanjira prema ivici.
$a potencijaino sieinom dozom O Namirnice sa korom/ljuskom: Pre

mikrotalasnog zraéenija. termicke obrade, probusite koru krompira,

Takode ie vazno da se ne kobasice i sli¢ne namirnice. U suprotnom
mogu eksplodirati.

uniste sigurnosne brave nitida - Namirnice sa debelom korom/

se mcmipuliée n]imo_ ljuskom: Pre termicke obrade, probusite
m Nemo]te UglOVIiiVGﬁ nita cele'bu.ndeve, jabuke, kestenje i druge
. j namirnice.
izmedu vrata. Pazite da 1 Mast ili ulje: Nemojte odmrzavati smrznutu
na quﬁ\/nim povr§inqm0 mast ili ulje u proizvodu. Nemojte prziti u

ne ostane zaostataka od proizvodu. Mast ili ulie mogu da se zapale.
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Pié¢a: Zagrevanje pi¢a u proizvodu moze
dovesti do odloZene pojave mehurié¢a
klju&anja tokom kuvanja. Zato budite pazljivi
pri rukovanju posude. Da biste izbegli naglo
kljuéanie:

Ako je moguée, stavite odgovarajuéi stakleni
$tapié u te€nost sve dok se zagreva.

Nakon zagrevania, ostavite te¢nost da odstoji
oko 20 sekundi u prostoru peénice [ 1], kako
bi se izbeglo neocekivano klju¢anie.
Kokice: Koristite samo kokice koje su
pogodne za koridé¢enje u mikrotalasnoj
pednici.

Koriséenje odgovarajuce
posude

/A UPOZORENJE! Opasnost od pozara!

Nikada nemoijte koristiti resetku za rostilj
ili druge metalne predmete u mikrotalasnom
ili kombinovanom rezimu. Metali odbijaju

mikrotalasno zragenie, $to dovodi do
varni¢enja. To moze dovesti do pozara i
nepopravljivo o3fetiti proizvod!

Idealan materijal za koridéenje u
mikrotalasnoj peénici propuita mikrotalase
tako da energija moZze da prodre u posudu
za zagrevanje namirnica. Mikrotalasi ne
mogu da prodru kroz metal. |z tog razloga
nije dozvoljeno koristiti metalne posude ili
metalni pribor za jelo.

Ako koristite proizvod za podgrevanie,
nemoite koristiti proizvode napravljene od
recikliranog papira. Oni mogu da sadrze
sitne delove metala koji mogu da izazovu
varnice i/ili poZar.

Preporudliivo je da se koriste okrugle/ovalne
posude umesto &etvrtastih ili izduzenih
posuda, po3to namirnice u uglovima mogu
da se pregreju. Slededi spisak sadrzi opite
informacije koje bi trebalo da vam pomognu
u izboru odgovarajuéih jela.

Posude Mikro't a.lasna Rostilj | Kombinacija
peénica
Staklo otporno na toplotu Da Da Da
Staklo neotporno na toplotu Ne Ne Ne
Keramika otporna na toplotu Da Da Da
Plastiéno posude (pogodno za mikrotalasne peénice) Da Ne Ne
Papirni ubrus Da Ne Ne
Tacna/tanijir od metala, resetka za rosfilj Ne Da Ne
Aluminijumska folija i posude od folije Ne Da Ne

@ Pre prve upotrebe
/A UPOZORENJE! Opasnost od pozara!

Nemoite da koristite proizvod ako je prazan.

@® NAPOMENA:

O

O

Kada prvi put koristite proizvod, mogu da
se pojave blagi mirisi. Vodite raduna da ima
dovoljno ventilacije u prostoriji.

Otvaranije vrata [6]: Pritisnite otvara&

vrata .
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Kada otvorite vrata [6], videcete nalepnicu
sa pregledom programa |2 | na okviru. Ako
na ovom mestu nema nalepnice, nadi éete je
u prostoru peénice m Izaberite nalepnicu
sa Zeljenim jezikom i zalepite je na mesto
za pregled programa. Nalepnica opisuje
automatske rezime odmrzavania i termicke
obrade.




Uklonite ambalazu (ukljuéujuéi i najlonske
vrece, sve lepljive trake kao i zasfitne ploce
iz prostora pecnice [ 1]). Proverite da li su svi
delovi kompleni.

Otistite proizvod i dodatnu opremu (videti
,Cid¢enje i odrzavanie”).

Oistite povrsinu suvom krpom da biste
uklonili vodu ili praginu.

Podesavanje proizvoda

/\ UPOZORENJE! Opasnost od pozara!

j—

w

»

SN

Ovaij proizvod nije pogodan za ugradnju u
kuhinjske ormare. U zatvorenim ormarima
nije u dovoljnoj meri garantovana ventilacija
proizvoda. Proizvod moze da se odteti i
postoji opasnost od pozaral

Postavite proizvod na ravnu povrsinu sa

dovoljno prostora za ventilaciju:

— lzmedu proizvoda i obliZnjih zidova
(uklju€ujuéi i bogne i zadnje zidove) mora
biti najmanije 10 cm slobodnog prostora.
Potrebno je da se vrata mogu u potpunosti
otvoriti.

~ Najmanje 20 cm slobodnog prostora mora
ostati iznad gornje povriine proizvoda.

Sastavljanje

Stavite nosaé na pogon rotirajuéeg tanjira
(unutar prostora pecnice | 1 ).

Postavite okretni obru& [4 | na povrsinu za
okretanje (u prostoru peénice [ 1]).

Postavite rotirajuéi tanjir | 4 | na okretni obru¢ i
nosaé. Rotirajuéi tanjir mora odgovarajuée da
naleZe na nosad.

Stavite mrezni utika& | 3 | u utiénicu.

NAPOMENA:

Nakon 3fo je proces termicke obrade
zavrien, prikaz vrednosti [33] prikazuje ,End”
(Kraj). Oglasiée se 3 zvuéna signala. Ako
ne preduzmete nikakvu akciju, oglasice se
jo3 3 zvuéna signala nakon 2 minuta kao
podsetnik.

U rezimima brze termicke obrade,
mikrotalasne pecnice, rotilja i kombinovanog
rezima mozete da produZite vreme termicke
obrade za 30 sekundi pritiskom na start/
+30 sec .

Ako pritisnete nevazeée dugme tokom rada,
zvuéni signal ée se oglasiti dva puta.

Nakon izbora programa termicke obrade:

— Pritisnite (O [16] ili sacekaite 3 sekunde
sve dok prikaz vrednosti [33] ne prikaze
,00:00".

— Okrenite okretno dugme |17] u smeru
kretanja kazalike na satu ili suprotno smeru
kretanja kazalike na satu da biste podesili
vreme termicke obrade od 10 sekundi do
95 minuta (maksimalno vreme termicke
obrade za sve ruéne programe je
95 minuta).

Period Interval
<5 minuta 10 sekundi
5-10 minuta 30 sekundi
10-30 minuta 1 minut
>30 minuta 5 minuta

0 Ako jednom pritisnete stop/(C= [15] tokom

procesa termicke obrade, program ée biti
prekinut. Pritisnite start/+30 sec |19| da biste
nastavili program. Ako pritisnete stop/(Cxo
dva puta, program ée biti zaustavljen.
Proizvod poseduje rezim uitede energije.

U rezimu pripravnosti ili nakon zavretka
procesa termicke obrade, pozadinsko
osvetlienje displeja[9] ¢e biti priguseno ako
u roku od 5 sekundi ne pritisnete okretno
dugme [17] ili ga ne okrenete. Pritisnite bilo
koje dugme ili okrenite okretno dugme da
biste osvetlili disple;j.

Nakon zavrietka programa termicke obrade
sa vremenom termic¢ke obrade od >2 minuta,
ventilator radi 3 minuta da bi ohladio prostor
pecnice [ 1]. Prikaz vrednosti [33] pokazuje
,End” (Kraij).
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Tokom perioda hladenja, ne moZete zaustaviti
ventilator otvaranjem vrata [] li pritiskom na
stop/C[15]. Sacekaite da se ventilator
zaustavi pre nego 3to nastavite da koristite
proizvod. Ovo produzava Zivotni vek
proizvoda.

® Rezim pripravnosti

®© e

Kada se proizvod prvi put poveze na
napajanije, ogladava se zvuéni signal.
Pozadinsko osvetlienje displeja [9] ¢e

biti priguseno ako u roku od 5 sekundi

ne pritisnete okretno dugme 17| ili ga ne
okrenete. Proizvod se nalazi u rezimu
pripravnosti. Prikaz vrednosti [33] pokazuje
J1:01" @ [25] svetli.

Nakon $to podesite sat (videti ,Podesavanje
sata”), prikaz vrednosti 33| ée prikazivati
trenutno vreme u rezimu pripravnosti.
Nakon $to nijedno dugme nije pritisnuto

u frajanju od 60 sekundi u rezimu izbora
programa, prikaz vrednosti [33] ée ponovo
prikazati trenutno vreme. Nakon daljnjih
5 sekundi bez ikakve radnije, proizvod ¢e
predi u rezim pripravnosti.

Podesavanje sata

NAPOMENA: Bice potrebno ponovo da
se podesi sat ako proizvod bude iskljucen iz
napajanja.

Drzite pritisnuto rezim pripravnosti Ohglu
trajanju od 3 sekunde. Odabran je format od
12 sati. Prikaz vrednosti [33| pokazuje ,Hr12".
Okrenite okretno dugme |17| da biste izabrali
12-¢asovni ili 24-&asovni format.

Hr12: 12-¢asovni format

Hr24: 24-¢asovni format

Pritisnite (O [16] da biste potvrdili.

Okrenite okretno dugme |17 da biste podesili
sate.

Pritisnite (O [16] da biste potvrdili.

Okrenite okretno dugme |17] da biste podesili

minute.

Pritisnite (O [16] da biste potvrdili.
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@® Brza termicka obrada u
mikrotalasnoj peénici

O Pritisnite jednom reZim pripravnosti start
/+30 sec[19]. Prikaz vrednosti [33] pokazuje
,0:30". i sva 3 dela prikaza sa
crticama |31] svetle.

Proces termicke obrade automatski poginje

punom snagom.

Svakim pritiskom na dugme produZuje se
vreme termicke obrade za 30 sekundi.

Maksimalno vreme termicke obrade iznosi

95 minuta.

@® Mikrotalasni rezim

Koriséena dodatna oprema:

Rotirajuéi tanjir sa okretnim obruéom i

nosacem

/\ UPOZORENJE! Opasnost od pozara!
Nikada nemoijte koristiti redetku za rotilj
ili druge metalne predmete v mikrotalasnom
rezimu. Metali odbijaju mikrotalasno
zradenie, $to dovodi do varniéenja. To moze
dovesti do pozara i nepopravljivo osfetiti

proizvod!

NAPOMENA: Tokom procesa termicke

obrade, moZete da proverite nivo snage
pritiskom na jedno od dugmadi za snagu

mikrotalasa [10].

1. U reZimu pripravnosti, pritisnite odgovarajuée
dugme za snagu mikrotalasa [10] da
biste izabrali snagu mikrotalasa. Prikaz
vrednosti |33| prikazuje izabranu snagu
mikrotalasa. i odgovarajuéi delovi
prikaza sa crticama |31 svetle.

Prikaz sa Snaga mikrotalasa
crticama

. 160 W, 320 W (mala)
I 480 W, 640 W (srednja)

A_-

800 W (velika)

2. Pritisnite (O [16] ili sa&ekajte 3 sekunde sve
dok prikaz vrednosti ne prikaze ,00:00".




3. Okrenite okretno dugme |17| da biste podesili
vreme termicke obrade. Maks. vreme termicke
obrade iznosi 95 minuta.

4. Pritisnite start/+30 sec|19| da biste

pokrenuli proces termicke obrade.

® Mikrotalasni rezim - primeri
primene

Snaga mikrotalasa | Primena

160 W Odmrzavanje
sladoleda, toplienje

putera

320 W Odmrzavanje/

zagrevanje namirnica

480 W Zagrevanje namirnica
(npr. Eorbe)

640 W Termicka obrada
povréa/ribe

800 W Zagrevanje zamrznute
hrane, brzo

zagrevanje tecnosti

® Rezim rostilja
Koriséena dodatna oprema:
Resetka za rostilj

@ NAPOMENA:

B Rezim rostilia posebno je pogodan za tanke
odreske mesa, bifteke, kotlete, ¢evape,
kobasice i komade piletine. Rezim rostilja
je takode pogodan i za tople sendvige i
gratinirana jela.

01 Nemojte skinuti 3 silikonska nogara sa redetke
za rotilj [5]. Silikonski nogari dre resetku
rostilja u poloZaju bez klizanja.

1. U rezimu pripravnosti 1x pritisnite .
U [24] svetli. Prikaz vrednosti [33] pokazuje
,Grl”.

2. Pritisnite (O [14] ili sacekajte 3 sekunde sve
dok prikaz vrednosti |33 ne prikaze ,00:00".

3. Okrenite okretno dugme |17| da biste podesili
vreme fermicke obrade. Maks. vreme termicke
obrade iznosi 95 minuta.

4.

Pritisnite start/+30 sec |19| da biste

pokrenuli proces termicke obrade.

® Kombinovani rezim

Koriséena dodatna oprema:

Rotirajuéi tanjir sa okretnim obruéom i
nosacem

/\ UPOZORENJE! Opasnost od pozara!

Nikada nemoijte koristiti redetku za rotilj
ili druge metalne predmete u kombinovanom
rezimu. Metali odbijaju mikrotalasno
zradenie, $to dovodi do varniéenja. To moze
dovesti do pozara i nepopravljivo osfetiti
proizvod!

U rezimu pripravnosti pritisnite 2% za

kombinaciju 1 ili 3% za kombinaciju 2.

Rezim Mikrotalasna | Rostilj
pecnica

Kombinacija 1 (C-1) 30 % 70 %

Kombinacija 2 (C-2) 55% 45 %

2.

Kombinacija 1:

~ Pogodno za: Biftek, Zivinu, picu

~ Prikaz vrednosti [33| naizmeniéno prikazuje
,C-1"1,30:70" (30 % mikrotalasne
peénice, 70 % roétilja).

— C-1]22] svetli.

Kombinacija 2:

~ Pogodno za: Ribu, gratinirana jela

~ Prikaz vrednosti [33| naizmeniéno prikazuje
,C-2"1,55:45" (55 % mikrotalasne
peénice, 45 % roétilja).

— €223 svetli.

Pritisnite (O [16] ili sa&ekajte 3 sekunde sve

dok prikaz vrednosti [33] ne prikaze ,00:00".

Okrenite okretno dugme |17| da biste podesili

vreme termicke obrade. Maks. vreme termicke

obrade iznosi 95 minuta.

Pritisnite start/+30 sec |19| da biste

pokrenuli proces termicke obrade.
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Odmrzavanije

NAPOMENA: Proizvod nudi 4 programa
za odmrzavanie.

Kod | Primena

A-01 | Odmrzavanje mlevenog mesa
A-02 | Odmrzavanje komada mesa
A-03 | Odmrzavanje komada piletine
A-04 | Odmrzavanje hleba

@

e e

Pritisnite reZim pripravnosti — . Prikaz
vrednosti [33| pokazuje ,A-01". AUTO 21]i
3 [30] svetle.

Okrenite okretno dugme |17| da biste

izabrali Zeljeni program odmrzavanja (od
A-01 do A-04).

Da biste potvrdili pritisnite kg |20] ili saéekaijte
3 sekundi. Prikaz vrednosti [33] prikazuje
minimalnu teZinu u gramima (g).

Okrenite okretno dugme |17| da biste podesili
tezinu zamrznutih namirnica.

Pritisnite start/+30 sec |19] da biste
pokrenuli proces.

Tokom odmrzavania, prikaz vrednosti
prikazuje ,turn” (obrni) i Euju se 2 zvuéna
signala. Ovo je podsetnik da obrnete
namirnice. Ako namirnicu ne obrnete, proces
¢e se nastaviti dok ne istekne vreme.

Otvorite vrata @ pritiskom na otvarad

vrata [18]. Vreme na displeju [9] je
zaustavljeno.

Obrnite namirnicu. Uvek koristite zastitne
rukavice ili krpu za sude jer je hrana vruéa.
Zatvorite vrata | 6 |.

Pritisnite start/+30 sec |19| da biste nastavili
proces.

Kuhinjski tajmer

NAPOMENA:

Tajmer se moze podesiti na bilo koju vrednost
izmedu 10 sekundi i 95 minuta.

Funkcija tajmera moZe da se koristi nezavisno
od rada mikrotalasne peénice.

Tajmer moze da se ponisti u bilo kom trenutku
tokom odbrojavania pritiskom na stop/

C=03
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Pritisnite jednom rezim pripravnosti ® .
Prikaz vrednosti [33| pokazuje ,00:00".
Okrenite okretno dugme |17| da biste podesili
vreme.

Pritisnite start/+30 sec|19| da biste
potvrdili. Poéinje odbrojavanie.

Nakon 3 sekunde, prikaz vrednosti
ponovo prikazuije trenutno vreme.

Prikaz preostalog vremena: Pritisnite jo3
iednom (O [16].

Kada se odbrojavanije zavr3i, oglasice se
3 zvuénih signala.

Odlozena funkcija termicke
obrade

NAPOMENA:

Proces termicke obrade automatski poginje
nakon zavrietka odbrojavania.

Tokom vremenskog odlaganja moZete
prekinuti program pritiskom na stop
/C=s

Sledece funkcije nisu dostupne sa funkcijom
odbrojavania: Brza termi¢ka obrada i
odmrzavanie.

Aktuelno vreme mozete da promenite

pritiskom na (O[16]. Prikaz vrednosti

ponovo prikazuje podedeno vreme nakon

3 sekunde.

Prvo, izaberite program termicke obrade i
vreme fermicke obrade u rezimu pripravnosti.
Drzite pritisnuto @ u frajanju od

3 sekunde. Prikaz vrednosti 33| pokazuje
,00:00". @ [29] svetli.

Okrenite okretno dugme |17| da biste podesili
sate za Zeljeno vreme pocetka.

Pritisnite (O [16] da biste potvrdili.

Okrenite okretno dugme |17| da biste podesili
minute za Zeljeno vreme pogetka.

Pritisnite (O [16] da biste potvrdili i pokrenuli
funkciju odloZene termicke obrade.
Odgovarajuéi simbol za program termicke

obrade, gde prikaz vremena | @ [29) svetli.
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Zastitni prekidac za decu
NAPOMENA:

Koristite ovu funkciju da biste spre¢ili da deca
bez nadzora koriste proizvod.

Ovu funkciju moZete aktivirati samo kada je
proizvod u rezimu pripravnosti.

Aktiviranje: U rezimu pripravnosti, drzite
pritisnuto stop/(C [15] sve dok se ne
oglasi zvuéni signal. Prikaz vrednosti |33] ¢e
prikazati ,SAFE” (bezbedno). A [24] svetli.
Deaktiviranje: Drzite pritisnuto stop/

C=2[15] sve dok se ne oglasi zvuéni signal.

+SAFE” (bezbedno) ée nestati sa prikaza
vrednosti [33]. f[24] se gasi. Cuje se jo3 jedan

zvuéni signal.

Funkcija memorije
NAPOMENA: Koristite funkciju memorije da

biste sacuvali podedavanja za svoje omiljeno
jelo. Ovo vam omoguéava da pozovete

ova podesavanja samo jednim pritiskom na
dugme.

Sacuvaj podesavanja/prepisi memoriju

1.

Pritisnite (g [13]. Ako prethodno niste sacuvali
nikakva pode3avania, prikaz vrednosti |33] ¢e
prikazivati ,00:00“. U suprotnom, displej[9]
ée prikazivati sa€uvana podedavania.

Izvriite odgovarajuéa podedavania (videti
korake 1-3 pod ,Mikrotalasni rezim”, ,Rezim
rofilia” ili ,Kombinovani rezim”).

Pritisnite CQ [13] da biste sauvali

podedavanie ili prepisali memoriju.

Termi¢ka obrada sa funkcijom memorije

1.

Pritisnite Cg [13]. Na displeju [9] se prikazuju

sauvana podedavanja.
Pritisnite start/+30 sec|19| da biste

pokrenuli proces termicke obrade.

Automatski rezimi termicke
obrade

NAPOMENA:

Rezultat automatskog procesa termicke

obrade zavisi od faktora poput oblika i
velicine namirnice, Zeljenog stepena termicke

obrade odredene namimice i nacina na koji
namirnicu stavljate u proizvod. Ako rezultat
nije zadovoljavajué, uskladite vreme termicke
obrade.
ReZimi od A-O1 do A-04 su opisani u

. o
poglavljy ,Odmrzavanje”.

Pritisnite reZim pripravnosti — |12 AUTO
svetli.

Okrenite okretno dugme |17| da biste izabrali
Zeljeni program (od A-05 do A-14, videti
sledecu tabelu).

Da biste potvrdili pritisnite kg [20] ili sagekajte
3 sekundi. Prikaz vrednosti [33] prikazuje ili
minimalnu teZinu u gramima (g) ili minimalni
broj porcija (u zavisnosti od izabranog
programa).

Okrenite okretno dugme |17] da biste podesili
tezinu namirnica ili broj porcija.

Pritisnite start/+30 sec |19 da biste
pokrenuli proces.

A-05 (testenine)

1.

Koristite posudu bezbednu za mikrotalasnu
pecnicu.

Dodaijte Zeljenu koli¢inu testenine. Raguna se
neto teZina testenine bez vode.

Sipajte odgovarajuéu koli¢inu vode u posudu.
Odaberite odgovarajuéu neto teZinu testenine
i pokrenite proces.

Kada se proces zavrsi, pustite da testenina
odstoji 2-3 minuta, a zatim odlijte vodu.

A-06 (riba)

1.

Koristite tanjir bezbedan za mikrotalasnu
peénicu. Ravnomerno prostrite ribu.
Zaginite ribu po sopstvenom ukusu (npr.
maslacem ili ma3éu).

Odaberite odgovarajuéu teZinu i pokrenite
proces.

A-07 (pirinag)

1.

Koristite posudu bezbednu za mikrotalasnu
pecnicu.

Sipajte vode u posudu. Odnos je 2 ml vode
na 1 g pirinéa. Mozete prilagoditi odnos
prema sopstvenim Zeljama.
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3. Ostavite da se pirinag kvasi u vodi u trajanju
od 3 minuta.

4. Odaberite odgovarajuéu tezinu i pokrenite
proces.

A-08 (piletina)

1. Koristite tanjir bezbedan za mikrotalasnu
pecnicu.

2. Zaginite piletinu po sopstvenom ukusu.

3. Odaberite odgovarajuéu tezinu i pokrenite
proces.

4. Nakon 3to istekne % vremena, prikaz
vrednosti [33] prikazuje ,turn” (obrni) i &uju se
2 zvuéna signala.

5. Obrnite piletinu.

6. Pritisnite start/+30 sec |19| da biste nastavili

proces.

A-09 (podgrevanije)

1. Koristite tanjir bezbedan za mikrotalasnu
pednicu.

2. Odaberite odgovarajuéu tezinu i pokrenite
proces.

A-10 (krompir)

@ NAPOMENA: Preporuéujemo da koristite
neogulieni krompir iste velicine.

1. Koristite tanjir bezbedan za mikrotalasnu
peénicu. Krompir ravnomerno rasporedite.

2. Koru krompira probodite nekoliko puta.

3. Odaberite odgovarajuéu tezinu i pokrenite

A-11 (meso/peéenje)

1. Koristite tanjir bezbedan za mikrotalasnu
pecnicu.

2. Zaginite meso/pe&enje po sopstvenom ukusu.

3. Odaberite odgovarajuéu tezinu i pokrenite
proces.

4. Nakon 3to istekne %; vremena, prikaz
vrednosti [33] prikazuje ,turn” (obrni) i Euju se
2 zvuéna signala.

5. Obrnite meso/pecenie.

6. Pritisnite start/+30 sec|19| da biste nastavili

proces.

A-12 (kokice)
1. Stavite 100 g kokica u posudu bezbednu za

mikrotalasnu peénicu.
2. Zapocnite proces.

A-13 (pica)

@ NAPOMENA: Stavite staklenu polugu u
piée i stavite posudu u prostor peénice
na 20-30 sekundi da biste izbegli naglo
klju¢anie.

1. Koristite posudu bezbednu za mikrotalasnu
peénicu (npr. 3olju ili ¢adu).

2. Odaberite odgovarajuéi broj porcija i
pokrenite proces.

A-14 (povrée)

1. Koristite posudu bezbednu za mikrotalasnu

pecnicu.
proces. 2. Odaberite odgovarajuéu tezinu i pokrenite
proces.
Kod | Namirnica/ | Raspon tezine Vremenski | Prikaz funkcije
funkcija opseg mikrotalasne pecénice/
rostilja
A-05 | Testenina 100 g, 200g,300g | 20-30 min (mikrotalasna peénica)
A-06 Riba 200 g, 300 g, 400 g, 3-8:20 min (mikrofolcsno peénico)
500 g, 600 g
A-07 | Pirinag 150¢g,300g,450g, | 18-33 min (mikrotalasna peénica)
600 g
A-08 | Piletina 800 g, 1000 g, 43-52 min €-2 (kombinacija 2)
1200 g, 1400 g
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Kod | Namirnica/ | Raspon tezine Vremenski | Prikaz funkcije

funkcija opseg mikrotalasne pecnice/
rostilja

A-09 | Podgrevanje | 200g, 300g,400g, | 1:30- (mikrotalasna peénica)

500g, 600g,700g, | 4:30 min
800 g

A-10 | Krompir 230g,460g 5-8 min (mikrotalasna peénica)

A-11 | Meso/Pecenje | 100 g, 200g,300g, | 9-21 min C-1 (kombinacija 1)

400g,500¢g

A-12 | Kokice 100 g 2:40 min (mikrotalasna peénica)

A-13 | Napici 1-3 porcije 1:30- (mikrotalasna peénica)

3:50 min
A-14 | Povrée 200¢g,300g,400g, | 3-7 min (mikrotalasna peénica)
500 g, 600 g
® Tabela za termicku obradu

Namirnica Koli¢ina Snaga Vreme Informacije

Riblji file 400 g 640 W 10-15 min | Dodajte malo vode i soka od
limuna.

Povrée 250 g 640 W 5-10 min | Isecite povrée na komade.
Dodaijte malo vode. Povremeno
promesaite.

Krompir 500 g 800 W 8-10 min | Isecite krompir na komade.
Dodaijte malo vode. Povremeno
promesaite.

Desert (npr. 100-300¢g 640 W 1-5 min Sledite uputstva na pakovaniju

puding, kolaci¢) deserta.

Pirinaé 100 g pirinéa | 640 W 15 min Operite pirinag pre termicke

250 ml vode obrade.

Krema od jaja 750 g 480 W 10-15 min | Stavite kremu od jaja na veliki
tanijir.

Keks 400 g 640 W 8-10 min | Stavite keks na veliki tanijir.

Rolat od 500¢g 800 W 23-28 min | Stavite za&injeno mleveno

mlevenog mesa meso na tanjir. Pokrijte tanjir
poklopcem.
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® Zagrevanje smrznutih namirnica

Namirnica Koli¢ina Snaga Vreme
Supa 400 ml 640 W 8-10 min
Varivo 500 ¢g 480 W 10-13 min
Prilozi (npr. testenina) 500¢g 800 W 8-10 min
Povrée 300 ¢g 640 W 8-10 min
@ Recepti 5. Stavite 3olju u sredinu rofirajuceg tanjira [4].
< . I, Pecite kola¢ u trajanju od 2 minuta na 800 W
® Cokoladni kolac u solji n § :
ili dok kola¢ ne prestane da raste i stegne se.
@ 7 min i x 1 6. Nosite rukavice za rernu da biste izvadili
vruéu $olju. UZivaijte u ukusnom koladu!
Vreme pripreme: 5 min
Vreme termicke obrade: 2 min ©® Kokice sa ukusom karamele
@ 24 min i x 8
Sastojci
Vreme pripreme: 20 min
4 kasike Brasna
Vreme termicke obrade: 4 min
Y4 kasike Praska za pecivo
4 kasike Kristalnog 3ecera Sastojci
2 kasike Kakaoa u prahu 60g Zrna kukuruza
1 Jaje 240 g Smedeg Sedera
3 kasike Mleka 60 ml Kukuruznog sirupa
3 kasike Bilinog ulja 3 kasike Neslanog putera
Nekoliko Ekstrakta vanile ili nekog drugog 1, kasicice | Soli
kapi kstrakt [
P! ekstrakta (opciono) 1 kasigica Vanilinog ekstrakta
2 kasike Komadiéa &okolade, oradastih - : :
| " ; Yy kasi¢ice | Praska za pecivo
plodova ili suvog grozda
(opciono) Nekoliko
kapi Biljnog ulja (opciono)
Priprema
1. Stavite brasno, prasak za pecivo, kristalni Priprema

$ecer i kakao u prahu u veliku 3olju koja je
pogodna za mikrotalasnu peénicu. Izmesajte
sve sastojke.

2. Dodaijte jedno jaje i izmesaite sve sastojke.

3. Dodajte mleko i bilino ulje. Ako Zelite, dodaite
ekstrakt vanile ili neki drugi ekstrakt. 1zme3ajte
sve sastojke sve dok smesa ne postane glatka.

4. Po zelji dodajte komadic¢e Eokolade, orasaste
plodove ili suvo grozde. Izmesajte sve
sastojke.
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1.

Stavite zrna kukuruza u papirnu vrecu. Po Zelji
dodaite nekoliko kapi bilinog ulja. Presavijte
vrh vrece nekoliko puta da biste je zatvorili.
Stavite vreéu u sredinu rotirajuéeg tanjira .
Pecite kukuruz u trajanju od 4 minuta na

800 W ili sve dok vise ne Eujete , pucketanje”.




Pripremanie karamele: Stavite $ecer, kukuruzni
sirup, puter i so u jednu veliku posudu koja je
pogodna za mikrotalasnu peénicu. Kuvaite
smesu na u frajanju od 2 minuta na 640 W.
Mes3aijte smesu i kuvati jo3 2 minuta na

800 W sve dok se ne pojave mehuriéi.
Dodaite ekstrakt vanile i sodu bikarbonu u
smesu karamele i dobro promesaijte. Trecinu
vrele karamele odmah prelijte preko kokica

u vredi. Zatvorite vreéu i protresite je da biste
oblozili kokice.

Kokice prelijte jo§ jednom tre¢inom karamele.
Zatvorite vrecu i protresite je.

Ostatak karamele prelijte preko kokica i
poslednii put protresite vreéu.

Stavite vredu u sredinu rotirajuéeg tanjira .
Pecite kokice u trajanju od 1 minut na 640 W.
Nosite rukavice za rernu da biste izvadili i
protresli vruéu vredu.

Sipaijte u posudu vruée kokice sa ukusom
karamele. Ostavite kokice sa ukusom

2. Zaginite krompir i luk solju, biberom i solju
sa belim lukom. Sve dobro promesaite i

poklopite &iniju.

3. Stavite €iniju u sredinu rotirajuéeg tanijira .
Zaginjeni krompir i luk pecite u trajanju od
9 minuta na 800 W ili sve dok se krompir ne

ispece.

4. Dodaite sir i pecite u trajanju od 1 minut na

480 W.

5. Nosite rukavice za rernu da biste izvadili

vruéu &iniju. UzZivajte u ukusnom dorucku!

® Rolat od mlevenog mesa

(© 33-38 min -~ % 2-3
Vreme pripreme: 10 min
Vreme termicke obrade: 23-28 min

Sastojci (rolat od mlevenog mesa)

karamele da se potpuno ohlade, oko
20 minuta. Razlomite kokice sa ukusom
karamele na komade i uZivajte!

® Krompir za dorucak

(® 25 min o 2
Vreme pripreme: 15 min
Vreme termicke obrade: 10 min
Sastojci
2 Krompira srednje veli¢ine
(oljustenih i ise€enih)
1A Luka (ise¢enog na kolutove)

YV, kasicice

Soli

Vs kasicice

Bibera

Y kasicice

Soli sa belim lukom

60g

Cedar sira (rendanog)

500 ¢g Mlevena junetina

1A Lukac (iseéen na komade)
1 Jaje (umuéeno)

100 g Prezle

Y4 kasicice | Bibera

, kasicice Soli

Sastojci (sos)

75 ml Vode

1 kasika Senfa

2 kasike KeZapa od paradajza
1 kasigica Secera

Prema ukusu | PerSun (opciono)

Priprema

1. Stavite kriske krompira i kolutove luka u
posudu koja je pogodna za mikrotalasnu

pednicu.

Priprema

1.

Pomesaijte mlevenu junetinu, crni luk, jaje,
prezlu, biber i so.

Oblikujte rolat od mlevenog mesa i stavite ga
na tanijir. Pokrijte tanjir poklopcem.

Stavite tanjir u sredinu rotirajuéeg tanjira .
Pecite rolat od mlevenog mesa u trajanju od
18-23 minuta na 800 W.
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4. U meduvremenu, u jednoj maloj iniji
pomesaijte vodu, senf, ke¢ap od paradaijza,
3eder i perdun (opciono).

5. Kada je rolat od mlevenog mesa termicki
obraden, prelijte sos preko rolata od
mlevenog mesa. Pokrijte tanjir poklopcem.

6. Pecite rolat od mlevenog mesa sa sosom
daljnjih 5 minuta na 800 W.

7. Posluzite i uZivaijte u rolatu od mlevenog

Sastojci
1 cela Piletina (800-1400 g)
60 ml Maslinovog ulja
30ml Soka od limuna
4 Cena belog luka (iseckanog)
1 kasika Svezeg ruzmarina (iseckanog)
1 kasika Sveze maijéine dusice (iseckane)
1 kasicica Paprika
Prema ukusu | So i biber

mesal
® Losos
(® 28 min o x|
Vreme pripreme: 5 min
Vreme termicke obrade: 23 min
Sastojci
400 g Losos
Y, kasicice Bibera
Y, kasicice Soli
2 kasicice Vode
Vi Limuna
Priprema

1. Ako je potrebno, odmrznite losos (videti
,Odmrzavanje”).

2. Zaginite losos biberom i solju.

3. Stavite losos na tanjir. Dodajte vode. Pokrijte
tanjir poklopcem.

4. Stavite tanijir u sredinu rotirajuéeg tanijira [4]
Pecite losos u trajanju od é minuta na 640 W.
Alternativno, izaberite kod A=06 (videti
,Automatski reZimi termi¢ke obrade”).

5. Dodaijte malo soka od limuna pre serviranja
lososa.

@ Piletina na rostilju
@ 2h & x2-3

‘ Vreme termicke obrade:
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Priprema

1.

Priprema piletine: Isperite piletinu pod
hladnom vodom i osusite je papirnim
ubrusima. Uklonite sve iznutrice.
Mariniranje piletine: U manjoj &iniji pomes3ajte
maslinovo ulje, limunov sok, beli luk, ruzmarin,
timijan, papriky, so i biber. Utrljajte celu
piletinu ovom smesom, uklju€ujuéi i ispod koze
i iznutra. Za najbolje rezultate ostavite da
odstoji i marinirajte u frizideru najmanje 1 sat
ili preko nod¢i.
Piletina na rotilju:
— Stavite pilefinu na tanijir koji pogodan
za mikrotalasnu peénicu. Stavite tanjir u
sredinu rofirajuéeg tanjira ,
~ Pritisnite — .
— Okrenite okretno dugme |17 da biste
izabrali kod A-08 za pilefinu.
~ Prifisnite kg [20].
— Okrenite okretno dugme (17| da biste
podesili odgovarajuéu teZinu piletine.
~ Pritisnite start/+30 sec |19| da biste
pokrenuli proces termicke obrade.
Okretanie piletine: Nakon 3to protekne
%3 vremena i &uju se 2 zvuéna signala,
otvorite vrata [ 6] i okrenite piletinu. Zatvorite
vrata i pritisnite start/+30 sec|19| da biste
nastavili sa termickom obradom.
Ostavite da se odstoji i posluZite: Izvadite
piletinu iz proizvoda i ostavite da odstoji
10-15 minuta pre tranziranja. Ovim se
omogudéava redistribuisanje sokova, $to &ini
piletinu meksom i ukusnijom.



® Rostiljanje bifteka

6. Ostavite da se odstoji i posluzite: Ostavite

. ® biftek da odstoji nekoliko minuta pre
@ 25 min mnx ! . . .
rezanja. Ovo omoguéava da se sokovi bolje
‘ Vreme termicke obrade: 25 min rasporede i da biftek ima aromati¢niji ukus.
Sastojci ® Gratin od krompira
1 Biftek (rebrasti biftek, bubreznjak @ 50 min i x
i komad po vasem izbory) ‘ Vreme termicke obrade: 50 min
15 ml Maslinovog ulja
Prema ukusu | So i biber Sastojci
Opciono Beli luk u prahu, crni luk u prahu 2 velika Krompira (ise¢ena na tanke kriske)
ili va$ omiljeni zacin za bifteke 240 ml Paviake
Priprema 240 ml Mleka
1. Ako je potrebno, odmrznite biftek (videti 2 &ena Belog luka (iseckanog)
Odmrzavanije”). L .
M 100 Grijer ili ¢ed d
2. Pripremanie bifteka: Osusite biftek papirnim 9 fjer li Gedar sira {rendanog)
ubrusima. Natrljajte obe strane maslinovim 50g Parmezana (rendanog)
uliem, a zatim obilno zaginite solju, biberom i 15g Puter
drugim zaginima po Zelji. p y Soibib
3. Rodtilianje bifteka: rema ukusu | 9o 1 biber
— Stavite biftek na taniir koji je pogodan .
za mikrotalasnu peénicu. Stavite taniir u Priprema
sredinu rotirajuceg tanjira [4]. 1. Priprema sosa: Izme3ajte pavlaku, mleko
— Pritisnite 2x za kombinaciju 1. i beli luk u velikoj posudi koja je pogodna
— Pritisnite (O [14]. za mikrotalasnu peénicu. Stavite posudu u
— Okrenite okretno dugme (17| da biste sredinu rotirajuéeg tanjira . Zagrevajte
podesili vreme na 20 minuta. 3 minuta na 800 W.
— Pritisnite start/+30 sec |19 da biste 2. Priprema krompira:
pokrenuli proces termicke obrade. — Dodaite kriske krompira i dobro
4. Okretanie bifteka: Nakon 12 minuta termicke promesajte.
obrade, otvorite vrata [6] i okrenite biftek. ~ Pritisnite =/[12].
Zatvorite vrata i pritisnite start/+30 sec — Okrenite okretno dugme |17] da biste
da biste nastavili sa termi¢kom obradom. izabrali kod A=10 za krompir.
5. Provera stanja termicke obrade: Termometrom - Pritisnite kg [20].

za meso proverite unutrasnju temperatury
bifteka. Za ,srednje peeno” trebalo bi da
ciljate na temperaturu od 57 °C; za ,srednje
peceno” ciljajte na 63 °C; a za ,dobro
peceno” ciljajte na 71 °C. Ako jos uvek nije
postignut Zeljeni stepen pegenja, ponovo
podesite program i pecite meso jo3 nekoliko
minuta.

— Okrenite okretno dugme (17| da biste
podesili tezinu na 460 g.

— Pritisnite start/+30 sec|19| da biste
pokrenuli proces termicke obrade.

~ Nakon termicke obrade: Proverite da
li je krompir veé mekan. Zaginite solju i
biberom.
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3. Slojevito slaganije gratina: Namazite puterom
posudu za tepsiju pogodnu za mikrotalasnu
peénicu. Polozite krompir u posudu, prelijte
svaki sloj sa malo sosa. [zmedu slojeva
rasporedite grijer ili éedar sir. Ravnomerno
pospite parmezan preko gornjeg sloja.

4. Pecenje gratina:

— Stavite posudu na sredinu rotirajuéeg
tanjira .

— Pritisnite 3% za kombinaciju 2.

~ Pritisnite (© .

— Okrenite okretno dugme (17| da biste
podesili vreme na 35 minuta.

— Pritisnite start/+30 sec|19| da biste
pokrenuli proces termicke obrade.

5. Ostavite da se odstoji i posluZite: Izvadite
gratin iz proizvoda i ostavite da odstoji
nekoliko minuta pre serviranja. Ovo
omoguéava da se ukusi izme3aju.

® Pica sa salamom
(© 25 min - x2-3

3. Dodavanije preliva: Preko sosa pospite
rendanu mocarelu. Po siru ravnomerno
rasporedite rezanu salamu. Po Zelji dodaijte
crne masline i crveni luk. Od gore pospite
sudeni origano.

4. Pelenie pice (u zavisnosti od Zeljenog
rezultata ili raspoloZivog vremena,
preporucuju se 2 programal):

Za hrskavu i porumenelu picu:

~ Pazljivo stavite picu na resetku za rostilj [5].
Stavite redetku rostilja u sredinu rotirajuéeg
tanjira .

~ Pritisnite 1% za rotiljanje.

— Pritisnite @ .

— Okrenite okretno dugme (17| da biste
podesili vreme na 15 minuta.

— Pritisnite start/+30 sec|19| da biste
pokrenuli proces termicke obrade.

Za brie peéenje:

— Pazljivo stavite picu na taniir koji je
pogodan za mikrotalasnu peénicu. Stavite
tanijir u sredinu rotirajuéeg tanjira [4]

— Pritisnite 2% za kombinaciju 1.

‘ Vreme termicke obrade: 25 min ~ Pritisnite (O [16].
— Okrenite okretno dugme |17 da biste
Sastojci podesili vreme na 10 minuta.
: T 4 (koolena il — Pritisnite start/+30 sec|19| da biste
CIesto Za picy l! uplieno ili pokrenuli proces termicke obrade.
omade praviieno) 5. Ukrasavanje i posluZivanie: Izvadite picu i
120 ml Sosa za picu ostavite je da se ohladi na nekoliko minuta.
120 g Mocarele (rendane) Po Zelji ukrasite listovima svezeg bosilika.
Isecite na komade i posluzite toplo.
60g Rezane salame
30g Kolutova crne masline (opciono) ® Makarone sa sirom
30g Crvenog luka (rezanog na @ 45 min & x 1
kolutove, opciono) ‘ Vreme termicke obrade: 45 min
1 kasigica Origana (suenog)
Opciono Listovi svezeg bosilika za ukras Sastojci
) 300 g (Lakat) makarona
Priprema
) ) ) 60 g Puter
1. Priprema testa: Razvucite testo za picu na - .
Zelienu debljinu na povrsini koja je lagano 60g Univerzalnog brasna
posuta brasnom. 480 ml Mleka
2. Dodavanie sosa: Ravnomerno rasporedite sos 200 g Eedar sira (rendanog)
za picu preko testa, ostavljajuci mali obod S -
neprekriveno. /5 kasigice | Soli
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4 kasicice

Crnog bibera

Y, kasicice

Paprike (opciono)

30g

Parmezana (rendanog, opciono)

6.

Posluzite i uZivaite.

Ciséenje i odrzavanje

Priprema

1.

Kuvanie testenina:

— Stavite makarone u veliku posudu,
pogodnu za mikrotalasnu peénicy,
napunjenu slanom vodom. Stavite posudu
u sredinu rofirajuéeg tanjira .

~ Pritisnite — .

— Okrenite okretno dugme |17 da biste
izabrali kod A-05 za testeninu.

~ Pritisnite kg [20].

— Okrenite okretno dugme (17| da biste
podesili tezinu na 300 g.

— Pritisnite start/+30 sec |19] da biste
pokrenuli proces termicke obrade.

— Nakon termigke obrade: Ocedite testeninu
i ostavite je sa strane.

Priprema sosa od sira: Rastopite puter na

umerenoj vatri u loncu srednje veliéine.

Umesaijte brasno i ostavite da se kréka oko

1 minut sve dok se ne formira glatka smesa.

Postepeno umeiaijte mleko, mesajuéi sve dok

smesa ne postane glatka i gusta.

Dodavanie sira: Sklonite posudu sa vatre

i ume3ajte rendani &edar sir sve dok se ne

istopi i ne postane gladak. Zaginite po ukusu

solju, biberom i paprikom u prahu.

Me3anije testenine i sosa: Skuvane makarone

dodaijte u sos od sira i medajte sve dok

testenina ne bude ravnomerno obloZena.

Priprema zlatne kore:

~ Stavite makarone sa sirom u posudu koja je
pogodna za mikrotalasnu peénicu i pospite
rendanim parmezanom. Stavite posudu na
sredinu rotirajuéeg tanjira .

— Pritisnite 1% za rodtiljanje.

~ Pritisnite (© .

— Okrenite okretno dugme (17| da biste
podesili vreme na 10 minuta.

— Pritisnite start/+30 sec|19| da biste
pokrenuli proces termicke obrade.

— Pecite na rotilju sve dok kora ne porumeni

i ne pojave se mehuri.

/\ OPASNOST! Opasnost od strujnog

udara! Pre &iséenja: Uvek izvucite mrezni
utikaé iz utiénice.

OPASNOST! Opasnost od opekotina!
Nemoite da Eistite proizvod odmah nakon
koridéenja. Ostavite da se proizvod najpre
ohladi.

/\ UPOZORENJE! Nemoijte nikada uroniti

elektriéne delove proizvoda u vodu ili u druge
teénosti. Nikada nemoijte drzati proizvod
ispod tekuée vode.

A PAZNJA! Rizik od odteéenja!

0©

Nemoijte koristiti sprejeve za ¢iséenje ili
druga agresivna sredstva za &idenje jer oni
mogu na povrsini da izazovu mrlje, linije ili
zamudenost.

Nemojte koristiti nagrizajuéa sredstva za
ciscenje.

NAPOMENA:

Oistite proizvod odmah nakon $to se ohladi.
Osusene ostatke od namirnica nije moguée
tako lako ukloniti.

Kuciste: Cistite kuéiste proizvoda vlaznom
krpom.

Prostor peénice:

Pre &iséenja: Preporudujemo pokretanje
programa cidéenja (videti ,Program &idcenja
prostora peénice”).

U svakom trenutku odrzavaite prostor
pecnice | 1] u &istom stanju. U sluéaju da se
proliju namirnice ili ako se iscurela te&nost
zalepi za zidove proizvoda, obrisite ih
vlaznom tkaninom.

Ako je potrebno, koristite blagi deterdZzent na
tkanini. Zatim obrisite tkaninom natoplienom
&istom vodom da biste uklonili sve ostatke
deferdZenta.

Pre ponovnog koriéenja proizvoda: Ostavite
da se prostor peénice potpuno osusi.
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[l Rotirajudi taniir i resetka za rodfilj: Redovno
Cistite rotirajuéi taniir | 4 i reSetku za rostilj
u toploj sapunici. Rotirajuéi taniir i resetka za
rodtili mogu da se peru u magini za pranje

® Program ciséenja prostora
pecnice

® NAPOMENA: Program Ciséenja
isparavanjem sapunice omeksava mrlie od

hrane ili prosutu te¢nost. Ovim se olak3ava
uklanjanije ovih negistoéa.

sudova.

O Prskanie i prljavstina: Redovno koristite neku
vlaznu tkaninu da biste uklonili prskanie i
prljavstinu sa sledecih komponenti: 1.

— Okvir vrata | 7 | (obe strane)
— Brava

— Stakla za posmatranie (obe strane) 2.
~ Zaptivke vrata [6]i obliznjih komponenti

Sipajte vodu i nekoliko kapi sredstva za
Cid¢enje sudova u 3olju koja je pogodna za
mikrotalasnu peénicu.

Stavite nemetalnu kasigicu u 3olju da biste
spredili naglo kljuéanie.

spoljadnjoj strani vrata ili oko nijih, obrisite je

[ Kondenzacija: Ako se pojavi kondenzacija na 3.

Stavite 3olju u sredinu rotirajuéeg tanjira [4].
Zatvorite vrata @

mekom tkaninom. To se moze da se dogodi 4. Drzite prifisnuto 800/¢Y [11] sve dok se ne
ako se proizvod koristi u izuzetno vlaznim upali @ i dok se na prikazu vrednosti
uslovima. ne pokaze ,5:00".

Mirisi: Redovno uklanjajte mirise. Stavite 5. Pritisnite start/+30 sec|19| da biste

u prostor peénice [ 1] duboku posudu pokrenuli program ciséenja.

pogodnu za mikrotalase i u nju sipaite $olju 6. Kada se program zavrsi: Oglasice se

vode zajedno sa sokom i korom od limuna. 3 zvuéna signala. & [27] se gasi.

Zagrevaijte smesu u trajanju od 5 minuta. 7. Odistite prostor peénice | 1] (videti ,Cidéenie i

Temeljno prebridite prostor peénice i osusite

odrzavanje”).

ga mekom tkaninom.

@® Resavanje problema

Problem

Moguéi uzrok

Resenje

Proizvod ne pocinje sa
termi¢kom obradom.

Vrata @ nisu pravilno
zatvorena.

Zatvorite vrata @

Rotirajudi tanijir | 4 | stvara jake

zvuke prilikom okretania.

Rotirajudi tanjir| 4 | ne naleze
pravilno na okretni obru¢ i na
nosac.

Pravilno postavite rotirajuéi

tanijir u prostoru pecnice .

Okretni obrué |4 |i/ili dno
prostora pecénice su prljavi.

Ocistite okretni obrué |4 |i dno
prostora pecénice .

Osvetlienje unutar proizvoda
ne radi.

Sijalica je neispravna.

Konsultujte se sa korisni¢kom
sluzbom.

Ventilator ne mozZe da se
zaustavi pritiskom na stop

/C=[15]li otvaranjem

vrata @

Proces termicke obrade je
zavrien. Proizvod se prebacuje
u rezim obaveznog hladenja.

Sacekajte dok ventilator
ne prestane da se okrede.
Ventilator ée se okretati u
trajanju od 3 minuta.
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® Odlaganije

Pakovanie se sastoji od ekoloski prihvatljivih
materijala koje moZzete odlagati na lokalnim
mestima za reciklazu.

&%)  materijala za pakovanie pri odvajanju
otpada, koji je oznacen skraéenicama
(a) i brojevima (b) sa sledeéim
zna&enjem: 1-7: plastika/20-22:
papir i karton/80-98: me3avine.

N Obratite paznju na oznacavanje
b
a

Proizvod:
ol
X

Moguénosti za uklanjanie iskorisé¢enog
proizvoda moZete saznati u va3oj
opstinskoj ili gradskoj upravi.

U interesu zasfite Zivotne sredine
nemojte bacati vas proizvod kada

je iskoridéen kuénom otpadu, nego

ga ponesite na odgovarajuée mesto
za odlaganje otpada. Informacije o
mestima za sakupljanie i njihovom
radnom vremenu mozete dobiti u vasoj
lokalnoj administraciji.

® Garancija

Lidl i proizvodaé nisu u moguénosti da garantuju
obezbedivanie servisiranja i dostupnost rezervnih
delova nakon isteka garantog perioda/perioda
saobraznosti. Ukoliko za tim bude potrebe,
putem nade Sluzbe za potrosade mozete proveriti
dostupnost rezervnih delova i opcije za popravku.
Hvala na razumevaniu.

Kako izjaviti reklamaciju?

Molimo Vas:

e da pozovete korisnicki servis: 0800 300 180
e posaliete e-mail na: owim@lidl.rs

e posetite najblizu Lidl prodavnicu.

Da bismo osigurali najbrzu asistenciju, molimo da
sacuvate fiskalni ra¢un i date ga na uvid prilikom
izjavljivanja reklamacije.

GARANCIJA/GARANTNI LIST
Postovani,

Ovim putem Vas upoznajemo sa Vasim pravima
i obavezama koje proistiéu iz Zakona o zastiti
potro3ada, a u pogledu ostvarivanja prava iz
garancije.

Ova garancija ni na koji nagin ne utice, niti
iskljuéuje prava koja kupac ima u skladu sa
vazedim Zakonom o zadtiti potrodaca po

osnovu zakonske odgovornosti prodavea za
nesaobraznost robe ugovoru koja traje 2 godine
od dana kada je roba predata kupcu.

Davalac garancije ovom izjavom preuzima
obavezu da kupcima svojih aparata, a pod
uslovima definisanim u ovoj izjavi, obezbedi:

e besplatno otklanjanje kvarova u garantnom
roku, koji bi nastali kod uobi&ajene upotrebe
ili zbog gredaka u proizvodnii i materijalu, ili

* zamenu aparata, u garantnom roku
predvidenim ovom garancijskom izjavom, u
sluéaju da opravka nije moguéa, ili

e ako otklanjanje kvara nije moguce, kupac ima
pravo da zahteva od prodavca povrat novea.

Ukupan rok garancije je 3 godine.

Garantni rok poéinje da vazi od datuma kupovine
proizvoda, odnosno od prijema istog od strane
kupca, a 3to se dokazuie fiskalnim racunom.

Garancija vazi na teritoriji Republike Srbije.

Kupac moze da izjavi reklamaciju usmeno u
nekom od prodaijnih objekata Lidl Srbija KD,
odnosno telefonom, pisanim putem ili elektronskim
putem na kontakte kompanije Lidl Srbija KD, uz
dostavu fiskalnog racuna na uvid.

U cilju ispravnog funkcionisanja proizvod se koristi
u skladu sa njegovom namenom i Uputstvom za
upotrebu.

Na zahtev kupca, koji je izjavljen u garantnom
roku, prodavac &e izvriiti otklanjanje kvarova i
nedostataka na proizvodu u roku predvidenim
Zakonom.
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Garantni uslovi:

Pre obracanja prodavcu za tehnicku pomoé,
potrebno je proveriti ispravnost instalacije i ostalih
potrebnih uslova naznaéenih u Uputstvu za
upotrebu.

Kupac je duzan da prodavcu preda sve
pripadajuée delove proizvoda koje je preuzeo u
trenutku kupovine.

Popravke u roku garancije:

Garancija vazi po&ev od dana kada je roba
predata kupcu, a na osnovu fiskalnog odsecka.
U istom periodu davalac garancije, odnosno
prodavac je u obavezi da otkloni sve tehnicke
kvarove bez naknade, u zakonskom roku.

Garancija ne vazi u sledeéim

sluéajevima:

1. Ukoliko prodavecu uz aparat nije priloZen
fiskalni ra¢un sa datumom prodaie.

2. Ukoliko je kvar prouzrokovan udarom groma,
strujnim udarom ili sli¢nim delovanjem spoljne
sile na sam uredaj (pozar, poplava, naponski
udar...).

3. Ukoliko su nastali kvarovi i odteéenja na
uredaju posledica delovanja spoljnih uticaja,
kao 3to su: velika vlaga, previsoka i suvise
niska temperatura (pucanje cevi usled
smrzavanija, o3te¢enja gumenih delova,
rdanije, itd.)

4. Ukoliko proizvod nije koridéen u skladu sa
Uputstvom za upotrebu.

5. Ukoliko je proizvod pokuialo da popravi
tre¢e neovlaiceno lice.

6. Ukoliko proizvod nije koris¢en u skladu sa
namenom.

7. Ukoliko je &is¢enje i odrzavanie uredaja
uradeno protivno Uputstvu za upotrebu.

8. Ukoliko je proizvod koridéen u profesionalne
svrhe.

Naziv proizvoda: | Mikrotalasna peénica

Model: HG13955

IAN/Serijski broj: | 520265_2507

180 RS

OWIM GmbH & Co. KG
StiftsbergstraBBe 1
74167 Neckarsulm
Nemacka

Proizvodad:

Davalac Lidl Srbija KD

Prva juzna radna 3
22330 Nova Pazova
Republika Srbija

Tel. 0800 300 180

E-mail: kontakt@lidl.rs

garancije-uvoznik:

Datum predaje
robe potro$adu:
datum sa fiskalnog rauna

Lidl Srbija KD

Prva juzna radna 3
22330 Nova Pazova
Republika Srbija

Tel. 0800 300 180
E-mail: kontakt@lidl.rs

Uvozi i stavlja u
promet:

@ Postupak garancije

Da biste osigurali brzo obradu vadeg slugaja,
molimo vas da pratite sledeéa uputstva:

Molimo vas da prilozite radun i broj artikla

(IAN 520265_2507) kao dokaz o kupovini.

Broj artikla éete nadi na tipskoj plogici, kao
gravuru na prednjoj strani uputstva (dole levo) ili
kao nalepnicu na zadnjoj ili donjoj strani uredaija.

Ukoliko dode do funkcionalnih ili drugih
nedostataka, molimo vas da kontaktirate sluzbu
za pomo¢ telefonom ili e-mailom.

Neispravan proizvod mozZete vratiti besplatno na
adresu servisa koju ste dobili. Uverite se da ste
prilozZili dokaz o kupovini (dok ga ne dobijete)

i informacije o tome $ta je kvar i kada se to

dogodilo.

@® Servis
Servis Srbija

Tel.: 0800 300 180
E-Mail: owim@lidl.rs
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Kopucrenu npeaynpeaysara u cumbonu

CJ'IeJJ,HMTe npeaynpeaysdma ce KOpMCTAT BO YyNATCTBOTO 3Q yn0'rpe6c1, 6p3MOT BOOMMY U HQ

NAKyBAHETO!

OMACHOCT! Osoj cumbon co
curHannvor 36op ,Onactoct”
03HAUYBA ONACHOCT CO BUCOK CTeneH
HQ PU3KK KOja, AOKONKY He ce usberte,
Ke pesyntupa co cepuosHu noBpeau
WU CMPT.

“\_~ Hauamenmura crpyja,/Hanon

Xepu (dpexBeHumja Ha MokHOCT)

Bar

MPEAYMPEAYBAHE! Osoj
cumbon co curHanHuort 36op
,Mpenynpeaysatbe” 03HauyBa
OMACHOCT CO CPELHO HUBO HA PU3MK
Koja, AokonKy He ce usberHe, Moxe
AQ PEe3yNTUPA CO CEPUO3HM MOBPEAK
WM CMPT.

Cumbon 30 3awWTHTHO 3a3eMjyBatbe

Kopucrere ro npoussogor camo Bo
CYBM BHATPELLHU NPOCTOPHM.

MPETAA3J/IUBO! Osoj cumbon

co curnantuor 36op |, Mpetnaznnso”
03HAUYBA OMACHOCT CO HUCKO HUBO HA
PM3MK Koja, OKONKY He ce u3berne,
MOXe [10 PE3yNTUPA CO IECHA UMK
yMepeHa noBspeaa.

OnacHocT - pusnk of enekTpudeH
yaap!

BHumaHue, xelwka nospunHal

BHUMAHME! Osoj cumbon co
curHantuor 3bop ,BHumarme”
03HAUYBA PU3UK OF NOTEHLM|QNHA
MaTepHjanHa wreta.

Besbearo 3a xpaHa
OBoj npo1sBoa HEMA HETATMBHO
BNU[OHWE HA BKYCOT UM MUPMUCOT.

eopb> b B P

3ABEJIELLUKA: Ogoj cmbon co
curnantuor 36op ,3abenewka” Hyau
AONOMHUTENHU KOPUCHU MHPOPMALINM.

BesbenHo 30 Muerbe BO MALWMHA 30
caposu (camo potauuona TauHa | 4| u
peweTka 3a ckapa [5])

N
m

CE o3HakaTa noTBpAyBa yCornaceHocT
Co BaXeukuTe aupekTueu Ha EY 3a
OBOj NPOU3BOA.

Ckenupaire 3a aa ro fnobuere onnajH
ynaTcTBOTO.

/m

BesbeaHochu ynatcrea
MHcTpyKumn 3a pakyBare
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MUKPOBPAHOBA MEYKA

@® Bosep

Be uecttame 3a kynyBarbeTo Ha Bawwor Hos
npousesog. Co Toa ce ofnyunBTe 30 KBANUTETEH
npoussog. Ynatcteoto 3a ynotpeba e aen oa
0BOj Npou3BoA. Toa Coap M BAXKHM MHOPMALMM
3a besbepHocT, kopucTerbe M OTCTPaHYBarbE.
3anosHajte ce co cute ynatcTaa 3a ynotpeba u
6e3beaHocT npea A ro KOPUCTUTE NPOM3BOAOT.
Kopwucrete ro npoussoaot camo kako wro

€ OMULIaHO M 3a HaBeaeHuTe HameHu. [pu
NpeAaBare Ha NPOW3BOAOT HA TPETH NULA,
npeaaneTe ru cute NPUAPYXHU AOKYMEHTH.

www.lidl-service.com

OBa 1 MHOTY ApYrW yNaTCTBA MOXETE AA M
npesemerte 1 npernegare Ha www.lidl-service.
com. Co cketunpatbe Ha oBoj QR-koa ke buaete
AMPEKTHO NpeHacoueHm Ha Beb-cTpanmuata
Lidl-Service (www.lidl-service.com), kane

ITO CO BHeCyBatbe Ha BpojoT Ha apTuknot
(IAN) 520265_2507 mosxeTte aa ro otsopute
Bawerto ynatctso 3a ynotpeba.

® HameHeta ynotpeba

B Ogoj npou3Boa € HOMEHET 30 3arpeBarbe
M noAroToBka Ha xpaHa. He ro kopucrete
NPOW3BOAOT 30 APYra HOMEHQ.

B Osoj npoussoa € HOMEHET camo 3a
nomawka ynotpeba u He cmee aa ce
KOPUCTM 30 MEAMLMHCKM MM KOMEPLM|QHU
uenu.

B [NpousBoamMTenoT He Npesema HMKAKBA
OArOBOPHOCT 30 LUTETA HACTAHATA Of
HenpaemHa ynotpeba.
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® Oncer Ha ucnopaka

Mo pacnakysameTto Ha npousBofoT, NpoBepeTe
[IaNM UCMOPAKATA € KOMMNETHA U AGNM CUTE
AenoBeu ce Bo npasunHa coctojba. MNpea
ynotpeba, otcTpaHeTe ru cute matepujanu 3a
nakyBarbe.

Mukpobparosa neuka
Potaumona tauxa
Dukcarop

MpcTeH co Tpkanua
PeweTka 3a ckapa
Hanennuua co nporpamu
Bps Boanu

1
1
1
1
1
1
1
1 Ynarcteo 3a ynotpeba

Onuc Ha genoBu
LA)

o
5

Komopa 3a rotserbe

lMpernea Ha nporpamara

Kaben 3a Hanojysarbe co npukayyok
PotaunoHa TauHa co npcTeH co Tpkanua 1
ukcatop

Pewwetka 3a ckapa

Eannmnua Ha Bpatata (3antmeka Ha spatata)
Pamka Ha BpaTata

Ypea 3a 3aknyuysarbe

Expan

Konunrba 3a MokHocT Ha Mukpobpaxosata
neyka

Konue 800/8 (mokrocT Ha mukpobpaHosa
neuka/Nporpama 3a uucterse)

Konue = (aBTomarcko oampaHysarse,/
roteetbe)

Konue C@ (3quyByBarse/omunenn)

Konue |=/ (ckapa/komburaumjal)

Konue stop/% (cton/6puwwerbe/3awtnra
3a geua)

Konue (© (rajmep/uacoBHmk)

Bptmso konue (Bpeme/Texuna/nporpamal)
Konue 3a otBopatse Ha Bparara

Konue start/+30 sec (crapt/bp3zo
cTapTyBsarbe)

Konue kg (texuHal)

NENE

FRENE

& E

GIES]

HENES

S|



. B)

=] g
=1

21| AUTO (aBsromarcko rotsetse)
22| €-1 (kombuHaumja 1)

g C-2 (kombuHaumja 2)

24 U (cxkapal)

25| @ (tajmep)

(3awTnTa 30 geua)

27] & (nporpama 3a uncrerse)

28| g (rpamosn)

&’ (onnoxero rotsetse)

3 (oamparysarse)

IMpukas co upTv (MokHOCT Ha MUkpobpaHoBa

[2]

EEN

neuka)
2 (Mukpobparosa neukal)
33| Mpukas Ha BpeaHocT

w

w

TexHuuku nogaroum

HomuHaneH HanoH: 220-240 V~, 50 Hz
Motpowysauka Ha

eHeprija: 1200 W
Motpowysauka Ha

€Hepruja BO pexum

HQ NOArOTBEHOCT: 0,4W

Knaca Ha 3awrmra: I

M3nesHa MOKHOCT: 800 W

Bnesta mokHoct

(ckapal): 1000 W
Mukpobpatosa

pexBeHumia: 2450 MHz
Bonymet Ha

KoMopara 3a

roteetbe: okony 20 nutpu

B Osoj npoussop rv ucnonHyea baparara Ha
esponckuor crangapa EN 5501 1.

B Bo comacHoCT co 0BoOj CTAHAAPA, OBOj
NPOU3BOA € KNACUPULMPAH KAKO Ypes of
lpyna 2 Knaca b.

B [pyna 2 = npo13BOAOT reHepPMpPa HACOUEHA
BMCOKO(PPEKBEHTHA eHeprifja BO popma Ha
€NeKTPOMArHETHO 3payetbe 3a TepMMUKA
obpabortka Ha xpaHa.

B Ypen of knaca b = npoussogor e norogeH
30 gomaiHa ynotpeba.

A BesbeaHocHu ynarcrea

MPEO AA TO KOPUCTUTE
MPOU3BOAOT, SAMNO3HAIJTE
CE CO CHTE BE3BEOAHOCHMU
MHDOOPMALMU N YTIATCTBA!
AOKOJKY IO NPEOABATE
OBOJ MNMPON3BO HA

APYTU, MPEOAJTE T U CUTE
MPUAOPYXXHN OOKY MEHTU!

Bo cnyuaj Ha owrTeTyBare
NOPaAM HEMOUMTYBAHE HO OBME
ynatcTea 3a ynotpeba, Bawara
rapaHuuia ke buae nonuwreHal
He npesemame Hukaksa
OArOBOPHOCT 30 NOC/EA0BATENHU
wretn! He npesemame Hukakea
OAroBOPHOCT 30 MATEPH|AHA
LUTETA MW TENECHU MOBPEAM LUTO
NPOW3NEeryBaaT o4 HENPABUIHA
ynotpeba unu HenountyBarbe Ha
besbenHocHute ynarcraal

BHUMATENMHO
NMPOYUTAITE ' BAXXHUTE
BESBEAHOCHU YNATCTBA
N 3AYYBAJTE T 3A UOHA
PECDEPEHLIA

® OBoj Nnpon3Bog MOXe Ad ro
KOPMCTAT AeLd HA BO3PACT
on 8 roauHu 1 noseke, KAKO M
JIMLQA CO HOMAEHN OU3UUKM,
CEH3OPHM UM MEHTANTHU
CcNocobHOCTH MNK HEJOCTATOK
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HO UCKYCTBO W 3HAEHE, NOA
YCIIOB A Ce Nof, HaA30p Wiu
AC UM ce AAAEHM YNaTCTBa

3a besbeaHo kopucTerbe Ha
NPOM3BOAOT 1 Aa M pasbupaar
OnacHoCTHUTE.

Jeuata He cmear aa cu urpaar
CO NPOU3BOAOT.

Yucrerbeto 1 ogp>xyBarbETO

OA CTPAHA HA KOPUCHMUKOT He
cMee [a ce BpwK oa Aeua bes
HaA30p.

Yysajre ro npoussogor

M HerosuWoT kaben 3a
HanojyBare noganexy oA
noat Ha Aeua nod 8 roauHy.

ANPEAYNPEOYBAIDE! MNpu
PaKyBabe CO MPOM3BOAOT
BO KOMBUMHUPAH pexum,
npenopayyBame AeLATa 44 ro
KOPMCTAT NMPOU3BOAOT CAMO
No4 HOA30P HA BO3PACHM
NOPaAM BUCOKMTE TEMNEPaTypH
KOM Ce reHepupaar.

ANPEAYNPEAQYBAHE!
Jokonky spatata nnu
3QMTUBKMTE HA BPATATA Ce
OLUTETEHM, HE FO KOpHUCTeTe
NPOW3BOAOT AOAEKA HE rO
NONPABK KBANMUKYBAHO
nvue.
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ANPEAYNPEAYBAE!

Moctoun onacHocT 3a
cekoe HEeKBANUMUKYBAHO
NMLe KOe W3BPLUYBQ
CEePBUC MM NOMPABKM LUTO
Bapaat otcTpaHyBatbe Ha
kanakot wto obesbeaysa
30WWTMTA OA 3PAUYeHETo HA
MHKpOobpaHoBaTA Neuka.

ANPEAYNPEAYBAIDE!

TeunocTtn unu apyru
npexpaHbeHn nponssoau He
CMee Ad ce 3arpeBaar BO
30TBOPEHN COAOBH, buaejku
MOXe AQ eKCMIoAMPaar.
Hokonky kabenor 3a
HAMOjyBAHE € OLUTETEH, MOPA
AC rO 3aMEHU NPOU3BOAMTENOT,
HEroBMOT MPETCTABHUK MM
CNIMYHO KBANUUKYBAHO NMLE,
30 Aa ce usberHe onacHocT.
Osoj npounssoa e HameHeT 3a
ynotpeba Bo AOMAKMHCTBA M
C/IMUHM HOMEHH, KOKO LUTO ce:
- KyjHu 3a nepconan Bo
MPOAABHULM, KAHLENAPUM U
ApYTY paboThu mecTa;

- Pypantu umorty;

- 30 K/IMEHTH BO XOTENH,
MOTENM U APYrU CTaHBeHH
objekTy;

- XoCTenu 1 CMYHKU NPOCTOPUM.



® Hapn ropHuor aen of
NPOW3BOAOT MOPA A Ce
octaBu muHumym 20 cm
cnobogex npoctop.

Mosxe aa ce kopucrar

CAMO COAOBM 3A rOTBEHE
HaOMeHeTH 3a ynotpeba Bo
MHKpobpaHoBa neuka.
Hukoraw He kopucTerte ja
pelueTtkara 3a ckapa | 5 | uu
APYTM METANTHU MPEAMETH BO
peX1m Ha MUKpobpaHoBa

MeuKa UM KOMBUHUPAH PEXUM.

Mertanute ro pednextupaar
MHKPOBPAHOBOTO 3pauetse
npeAr3BMKYBaAAT UCKpPU. Tne
MOXe A NMPEeAU3BMKAAT NOXAP
M HEMOMPAB/MBO OWITETYBAHE
Ha npoussoaoT!

MNpu 3arpeBare xpaHa Bo
MACCTUYHU U XAPTUEHH
canoBu, npoussogoT Tpeba
BHUMQTENHO AC CE Creau
NopaAM ONACHOCT Of Nasnete.
Osoj npoussoa e HaOMeHeT

30 30rpeBame HA XPAHa

u nujanoun. CywerbeTo
XpaHa unu obneka, Kako

M 3arpeBareTo rpejHM
NepHUUULA, NAMYYH, CyHIEPH,
BIIGKHU KPMK U CIIUUHO, MOXE
AC NPETCTABYBAAT PU3MK OF,
noBpeaa, Nanere Uin noxap.

W Jlokonky usnerysa uag,

NPOM3BOAOT MOPA Aa ce
3anpe Mnu UCKyun og CTpyja,
a BPATATA MOPA AA CE APXKM
30TBOPEHA 30 Ad Ce 3aryLum
MAGMEHOT.

3arpeBareTo nujanoun Bo
MUKpOBpaHOBA Neuka Moxe
AQ PE3YNTUPA CO OIJIOKEHO,
epynTMBHO BpMetbE, 3aT0q
Tpeba fa ce BHMMABA npw
PAKyBQkbe CO COAOT.
Coap>XMHATA HA WKLLKHATA
30 beburba 1 Ternute co
XpaHa 3a bebura mopa Aa
ce NpOMeLLa MK NpoTpece, a
TeMnepaTypara 4a ce nposepu
npes KOHCYMMpatbe 3a Aa ce
u3berHar usropeHuum.

¥ Jajuata co nywna 1 uenure

TBPAO BAPEHM |a|ua He
Tpeba aa ce 3arpesaar Bo
MHKpobpaHoBa neuka, buaejku
MOXe Ad eKkcrnnoaMpaar
AYPU M OTKAKO Ke 30BpPLUM
3arpeBaHETO BO NEUKATa.
Mpouseonot Tpeba penosHo
AQ Ce UMCTU M Aaa ce
OTCTPAHYBAAT CUTE OCTATOLM
O XPaHQ.

Jlowarta uncrota Ha
NpPOM3BOAOT MOXe Aa
PEe3ynTMpa Co BOLWYBAHE
HO MOBPLUMHATA, LUTO MOXE
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HEeraTMBHO 4a BAMjae Ha
HEroBMUOT POK HA TpaEH-E M
NnoTeHUM|anHo Aa AoseAe A0
OMACHM CUTYALIMK.

¥ [pousBofot He cmee Aa ce
UMCTU CO UMCTAY Ha Napea.

¥ [pounsBofoT e HaMeHeT 3a
camocTojHa ynotpeba. He
cmee fa buge noctaseH Bo
LKA UK HELLTO CIIMYHO.

AONONMHUTENHU
BESBEAHOCHU
NMPEAYNPEAYBAHA

® Jluata Ko Hocart nejcmejkep,

Tpeba aa ce koHcynTMpaar
CO CBO|OT NeKap 30 MOXHUTE
P13MLM Npea Aa ro KopUcTar
NPOM3BOAOT.

A OMACHOCT! OnacHocr o

nsropenmum! Npoussogor
ce 3arpeBa 30 BpeMme Ha
ynotpebara. He ro gonupajre
NPOM3BOAOT 30 BpEME Ha
ynotpeba unu BeaHaLw no
ynotpebara.

A OMACHOCT! Pusuk
oA enexTpuueH yaap!

A ONACHOCT! Puauk

oA eneKkTpuueH yaap!
Hukoraw He kopucrete
owTeTeH npoussoa. Mcknyuete
ro Npou3sBOAOT OA LUTEKepPOT

M KOHTOKTUpPQ|TE ro BALLUMOT
NPOAABAY JOKOJSIKY € OLUTETEH.
He ro kopucrete nponssopot
QKO MaAHe UMY UMA BUASIUBM
OLUTETYBAHA.

[Npen na ro nospsete
NPOM3BOAOT CO HAMOjyBAHETO,
npoBepeTe AASM HAMOHOT

M HOMWUHQNHATA CTPY[a ce
coBnaraar co AetanuTe 3d
HOMNO|yBAHE, HOBEAEHM Ha
MIOYKATA CO CneunduKaLmmu Ha
NPOW3BOAOT.

3awrurete ro kabenor 3a
NnoBP3yBAHE Of OLITETYBAHE.
He nossonysajre aa Bucu
npeky ocTpu pabosu 1 He

ro NPUTMCKA|Te UK BUTKA|TE.
IpxeTe ro kabenor 3a
noBp3yBAHE NOAAEKY OA
XELUKW NOBPLUMHU U OTBOPEH
NNGMEH.

Hukoraw He ro notonysajte
NPOU3BOAOT BO BOAA MM APYTH
TeuHoctH. Hukoraw He ro
ApXKeTe YpenoT Nof Mna3 BoAQ.
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MocraByBamwe Ha
npousBoAOT

ABHUMAHME! He ro
nocTaByBajTe NPOU3BOAOT
HOJ LWINOPET MK ApYyr anapat
LITO reHep1pa TOMIMHA.
[NocTaByBameTO HA TOKBO



MECTO MOXXe Aa pe3ynTmpda co
owTeTyBambe HA Npou3BoOAOT.

PakyBame

A ONMACHOCT! OnacHocr
oa noxap! Orcrpanete ru
CMTe METANHM OAATOLM 04
NOKYBAHETO HA XPAHATA LWTO
Tpeba aa ce 3arpee.

B He ro nomectyBajte
Npou3BOAOT Aoaeka paboTy.

M Hukoraw He ro kopucrete
NPOM3BOAOT KOra € NPaseH.

M He ro ocrasajte nponssogot
Ha ToMNM NOBpPLWHHM (wnopet
HO MIMH, ENEKTPUYEH LINOPET,
pepHa uTH.). Pakysajre co
NPOM3BOAOT HO PAMHAQ,
cTabUAHQ, YKCTA, OTNOPHA Ha
TOMAWHA M CYBA NOBPLUKHA.

¥ He ocrtaeajre 3ananuneu
matepujanu Bo bausuHa Ha
NPOU3BOAOT.

M MpowussogoT He e HaOMeHeT
3a paborta co HaaBopeLueH
TajMep unn nocebeH cuctem 3a
KOHTpONQ.

Uucremwe u Hera

ANPEAYNPEAYBAIDE!
OnacHocr oa noBpeau!
MCKJ'IyLIeTe ro NnpomnsBoAoT oA
LUTEKEPOT npea Ad ro Ynctute
U1 KOra He ce KOpPMUCTH.

M He Bneuete 3a kabenot

30 NOBP3yBAH:E 30 AA rO
UCKITyuUuTE NPOU3BOAOT Of
MPUKITYYOKOT 30 HAMOjyBAH-E.
3awTutere ro NPoOU3BOAOT,
kabenot 3a Hanojysarse
MPUKIYYOKOT 30 HONO|yBAHE
o NpALIMHA, ANPEKTHA
COHYEBA CBETIMHA M BOAJ.
He ja otctpanysajre
CBET/IO CMBATA 3ALWITUTHA
Mnioya, Koja e NpUKadYeHa
BO KOMOPATA 3Q
roteeme, 3a Aa ja
3QLITMTM MArHETHATA
LeBKa.

® Jlokonky cBemnoto Bo

npouseogot Tpeba ga ce
30MEHH, TOQ HEKA Fo HANPABH
KBQNUPUKYBAH TEXHUUAP.
PenosHo uucrete ru cnegHute
KOMMOHEHTM CO BNQXKHA KPNa:
— Pamka Ha eparara | 7| (oa
ABeTe CTpaHm)
—Ypea 3a 30KknyuyBaHbe
— Crakno 3a rnegarse (oa
ABeTe CTpaHm)
— 3anTMBKa Ha Bpatarta @ "
COCEAHUTE KOMMOHEHTH
Wcumncrete ro nponssogor 1
HEroBuTe JOAATOLM KAKO LUTO
€ ONULLIAHO BO MOMAB|ETO
SHucterse u Hera”.
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PAAUO MNMPEYKU CO APYTU
YPEAU

Paborara Ha oBoj npoussoa Moxe
AQ NPeAU3BMKA NPEUYKM HA PAamo,

Osa moxe aa pesyntupa

CO M3NOXEHOCT Ha
MOTEHLM|Q/THO LWITETHA J03A HA
MMKpObpaHoBO 3pauetse.

TENIEBU3UCKM UNU CIIUUHK YPeau.

Hoxkorky ce nojasar Taksu

Npeuku, MOXe Aa ce npesemar

CneaHWTe MepKH, 3a 4a ce

HOMONAT UK KOPUTUPAAT:

¥ Wcuncrete ja Bpatata Ha
NPOU3BOAOT U 3ANTUBKUTE HA
BpaATaTA.

¥ [NpeHacoueTe ja paano unu
TENIEBU3MCKATA GHTEHA.
Hp>xete rv nponssoaoT
NPUEMHUKOT OAAENHO.

¥ [NomecTeTe ro npounssogoT
noaaneKky of NPUEMHUKOT.

¥ NoBp3eTe ro NpousBoAOT HA
apyr wrekep. [Nponssogot u
npuemHukoTt Tpeba aa bugar

MOBP3AHM HA PA3/IMYHMU CTPY[HMU

Kona.

MEPKU HA

MPETNA3J/IUBOCT

3A U3BETHYBAIE

HA NMPEKYMEPHA

N3NOXEHOCT HA

MUKPOBPAHOBO

3PAYEHSE

¥ He obuaysajre ce aa ro
KOPMCTUTE MPOM3BOAOT CO
OTBOpEHA BPATA.
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[MoaeaHakBo € BAXKHO Ad He

Ce CKPLUAT MM MAHUMYIMPAQT
besbenHochute bpasu.

He 3arnaByBajte HUWTO nomery
BPATATA OA pepHaTa. YBepeTte
ce [eKa HeMa OCTATOLUM of,
XPOHA UM CPEACTBO 3a
uMCTerbe HA MOBPLUMHKTE 30
npunenyBsakbe.

OcCHOBHM NPUHUMUNK HA
roreerwe BO MuMkpobpaHosa
neyka

Bpeme Ha roTtBewe: Obparete BHMMaHHE
Ha BpemeTo Ha roTeetse. M3beperte ro
HQAjKPATKOTO HOBEAEHO BPEME HA roTBEHhe

u 3ronemete ro no notpeba. MpemHory
CBOPEHATA XPAHA MOXE A MOYHE AC YOAM
WK [a CE 3aManu.

XpaHa: PamHomepHo pacnopegete ri
NApYMHATA XPAHA BO NponsBogor. Mceuete
ja XpaHata Ha napumksa co NpUbkHO
enHakea ronemmnHa. Crasete ru Hajaebenute
napunkba nobamusy no pabosmre.

Mokpujre ja xpaHara: Mokpujte

ja XpaHATa €O Kanak NorofeH 3a
MHUKpobpaHOBa Neuka 3a Bpeme Ha
roteetbeto. Kanakot cnpeuysa npckarse

u nomara aa ce obesbean pamHomepHo
rotBeme.

MpeBpTyBame Ha xpaHara: [pesprete
j0 XpaHATa egHAL BO MPOW3BOAOT 30 BpeMe
HQ rOTBEHETO 30 A MOXAT [OAEHATA KAKO
NUNELKO MU NNECKABULM 4A CE 3roTBaT
nobpso. lonemute napunba Xpaxa, kako
LUTO Ce NEYEHOTO MECO, MOPA A Ce NPeBpTaT
bapem eaHaL.



Mpepenete rv manute NapunHa Xpaxa,
KAKO LWTO Cce IZO(*)TMI'bOTO, HO cpeanHaTa of
roteetbeTo. Bprete ru kodturaTa u mectete
M 04 LEHTAPOT HA UMHM{jaTa KOH pabor.
XpaHa co kopa/nywna: MNpoboaete

iCI NyWwinata Ha KoMnupure, KOJ'I6C]CMTe n
C/IMYHATA XPAHA npea rotserbe. MHOKY, MOXe
Aa ekcnnoamMpadr.

XpaHa co aebena kopa/nywna:
Mpobogaerte ru uenute TkeY, jabonka,
KOCTEHM W CTUUHA XPAHA NPEZ roTBEHeTo.
Mactn unm macno: He ogmpsnysajre
30MP3HATA MACT UM MAcCno BO NPOU3BOAOT.
He npxete Bo npoussogor. Macra mm
MQACJIOTO MOXe Oa ce 3ananar.

Mujanouwu: Kora sarpesate nujanoum 8o
MPOM3BOAOT, MOXE LA Ce MOjaBM OANOKEHO
neHermne gogeka I'IMiGJ'IOKOT BpuHe. 30TOG,
6M,EleTe BHUMATENHM NPU PAKYBAHE CO CAAOT.
3a [a ce cnpeun HeHAZEHO BpUEtbE:
ﬂ,OKOﬂKy € MOXXHO, CTaBeTe COOABETHA
CTAK/IEHA NpaAyka BO TEYHOCTA AoOAEKa ce
3arpesa.

Ocrasete iO TEeYHOCTa Ad OTCTOU BO
KOMOPATA 3d roTBere m okony 20 cekyHau
no 3arpesaHe1o, 3a Aa ce cnpeLM
HEOUYeKYBAHO (POPMUPAHLE HO MEYPH.
Mykanku: Kopucrete camo nykaHku
HOMeHeTH 3a MUKpobpaHoBa neuka.

@® KopucreTte cooaBeTHU CanoBU

3 rorseme

/A NPEAYNPEQYBAHE! OnacHocr

oa noxkap! Hukoraw He kopucrete ja
peLeTkata 3a ckapa | S | unu apyru MeTanHu
NPEeAMETH BO PEXUM HA MMkpobpaHoBa
neuKka uin KoMbUHUpaH pexxim. Metanure ro
pecnekTMpaaT MUKpobpaHoBOTO 3pauerbe

1 NPeaM3BMKYBAAT UCKPU. Te Moxe Aa
NPEeAM3BUAKAAT NOXAP W HEMONPABIUBO
oLwTeTyBAkbE HA NponsBoaoT!

Maeannuot matepujan 3a ynotpeba Bo
MUKPOBpaHOBA Neuka e NpPomycTIvB 3a
BpaHoBuTe, WTO OBO3MOXYBA eHeprujata Aa
HOBne3e BO CAAOT 30 Ad | 3arpee XpaHaTa.
MwukpobpaHosute He moxaT Aa Haenesar Bo
metan. Mopaan osaa npuumHa, He Tpeba aa
Ce KOPUCTAT MeTAnHW caaoBM 1 npubop 3a
roteetbe.

AKO ro KOPUCTUTE NPOU3BOAOT 30
3arpeBarbe, He KOpUCTETe NPOU3BOAM
HaNpaBeHM oA peunknpaHa xaptja. Tue
MO>Xe a COAPXKAT CUTHU METAHU ParMeHTH
LITO MOXQT [A NPEAN3BUKAAT UCKPH U/ WK
noxapu.

Ce npenopauyBa KopHCTetbe Ha TpKanesHu,/
OBQ/HM COAOBM 30 rOTBEHE HAOMECTO
KBOAPATHW UMK U3JOMKEHU canosH, buaejku
XPaHATa UMa TEeHAEHUM|a Aa ce nperpesa
Bo obnacra kaj kowesute. Cnearata nucta
COAP>M ONLITH YNATCTBA LWTO Ke BU MOMOTHAT
Aa ro usbepete BUCTMHCKMOT Npubop 3a
roTeeme.

Mpubop 3a roteere MukpobpaHosa neuka | Ckapa | Kombunaumja
Craknio oTNopHO HA TOMIMHA Na Ja Ja
Crakno Koe He € OTNOPHO HA TOMUHA He He He
Kepamuka otnopHa Ha TonamHa Ha [a [a
Mnactunm caposm (be3beann 3a

ynotpeba Bo MukpobpaHosa neuka) [a He He
Xaptuenu kpnu Ja He He
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Mpubop 3a roteere MukpobpaHoBa neuka | Ckapa | Kombunaumja
Mertanen nocnyxashuk/unnmja,

peLleTka 3a cKkapa He [a He
AnyMuH1yMcKa donuja 1 cagoBu of,

omuja He Ha He

® MNpea npsara ynorpeba
A MPEAYNPEAYBAHE! OnacHocr

opa noxap! Hukoraw He ro kopucrete
MNPOW3BOAOT KOra € NPaseH.

(® 3ABENELUKWU:
[0 Kora npoussoaoT ce KOpUCTH 3a NpB
nar, Moxe [a ce nojasu cnab mupuc.

Morpmkete ce npoctopujata Aa € cOOABETHO

npoBeTPEHa.
0 Ortsoparse Ha BpaTara @: MputicHete ro
KOMYETO 30 OTBOPAHbE HA BPATATA

[0 Kora ke ja otBOpHUTE BpaTaTa IE, Ke BuanTe

HQNEMHULA CO NPerneA Ha MpPorpamaTa
Ha pamkara. Jlokonky Hema HanenHuua

HO OBA MECTO, UCTATA Ke {a HajaeTe BO
KOMOPATA 34 roTBeHE . Usbeperte ja
HANEMHULATA CO NOCAKYBAHMUOT jU3MK M
3aneneTe j0 HO MECTOTO 3d Npernes Ha
nporpamara. Hanenxuyara ru onnwysa
PEXMMUTE 30 ABTOMATCKO OIMP3HYBAH:E 1
roteere.

1. OrctpaHerte i cute matepujani 3a
nNaKyBatbe (BKITyUHTENHO MNACTUYHU KECH,
NenNnBA NEHTA W 3ALITUTHU NAHEN BO

komopara 3a rotserse [ 1]). Mposepere aanm

CHUTE [JEeNOBU CE KOMMMETHMU.
2. Mcuncrete ro nponsBOAOT M HEroBUTE
noaatoum (Buaete ,Yucrerbe u Hera”).

3. WM3bpuwerte ja noeplumHaTa co cyea Kpna 3a

Aa OTCTPAHUTE BOAA MM NPALUMHA.

/\ NMPEOYMNPEAYBAHE! OnacHocr og
noxxap! Osoj npousBoa He e HAOMEHeT 3a
BrpaAyBae BO KyjHCKU enemeHT. Hema
cooaBeTHa BeHTW'ICILlMiO 34 npoussoaoT
BO 3ATBOPEHN E€/IEMEHTH. Osa moxe Aaro
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MocraByBamwe Ha npousBohoT

"© e

OLUTETU NPOU3BOAOT M MPETCTABYBA ONACHOCT
of, noxap!

Mocraete ro Npou3BoAOT HA PAMHA

NOBPLIMHA CO JOBOJMIHO NPOCTOP 3a

BEHTMNAUM|Q:

~ Mopa ga uma Hajmanky 10 cm cnobogen
NPOCTOp NOMEry NMPOU3BOAOT U COCEAHMUTE
sUAoBHM (BKNYUyBajKM TM CTpaHMTE W
3agHaTa cTpana). Bpatata mopa aa moxe
LieNIoCHO A Ce OTBOPM.

— Haga rophuor gen oa nponssogot mopa
aa ce octasu muHmym 20 cm cnobogen
npocrop.

MoHTaxa

Crasere ro dukcaropor BO MOroHOT
3a TouHaTi(BHane BO KOMOPATA 30
).

Mocrasete ro npcreHot co Tpkanua
HO NOBPLUMHATA 3 ABMXetbe (BHATPe BO
KOMOPATa 3d roTBetbe ).
[Noctaserte ja porauuoHata TauHa
NPCTEHOT CO TPKANLA U HA OUKCATOPOT.
Potauuonara TauHa Mopa npaBUIHO A iEXH
Ha pukcatopor.

Bknyuete ro npukiydokot 3a Hanojysarbe
BO LUTEKep.

roteeme

HQ

Pakysame

3ABE/ELLKMU:

Orkako Ke 3aBPLIM FOTBEHETO, HA MPUKA3OT
co BpeaHoctk 33| ke ce npukaxe ,End”
(kpaj). Ke ce ormnacar 3 3syunu curran.
[lokonky He npesemeTe AOMNONHUTENHO
AE|CTBO, MOBTOPHO Ke Ce OrNacar 3 3ByuHu
CUTHANM MO 2 MUHYTH KAKO NOTCETHHUK.




B Bo pexumute 3a bp3o rotsetbe,
MHKpobpaHoBa neuka, ckapa u
KOMBHHUPQHO, MOXeTe Aa o 3ronemute
BpemeTo Ha roteetse 3a 30 cekyHam co
nputnckarse Ha start/+30 sec |l

B AKoO NpUTMCHETE HEBAXEUKO KOMUe 3a Bpeme
Ha pabotara, 3By4HHUOT CHrHAN Ke ce ornacu

ABAnaTu.

O Mo usbopot Ha nporpamara 3a roteetse:
— Mputncrere O 18] unm nouekajre

3 ceKkyHAW [OAEKA HA MPUKA3OT CO
BpeaHoctu 33| He ce npukaxe ,00:00”.

— Caprere ro BpmmBoro konue |17 Bo
HOCOKA HQ CTPENKUTE HO UACOBHUKOT M
CMPOTUBHO Of} CTPENKMTE HA YACOBHMKOT 3
A0 ro NOCTABUTE BPEMETO HA FroTBEHE Of
10 cekyHan po 95 MMHYTH (MOKCUMANHOTO
BPEMe HA roTBeHbe 3a CUTE PAaYHH
nporpamu e 95 muryTH).

BpemeHcku pacnoH | UnTtepBan
<5 MUHYTH 10 cexyHan
5-10 munym 30 cekyHau
10-30 muHytH 1 MuHyTG
>30 MuHyTH 5 MuHyTH

0 Axo npwuticHeTe sfop/(h efHauw 3a
BPEMe Ha roTBeHeTo, MPOorpamaTta Ke ce
naysupa. Mputucrete start/+30 sec |19,
30 Aa ja npogomkute nporpamard. Ako
NPUTUCHETE Ha stop/w ABANATH,
nporpamara Ke buae oTkaxaHa.

0 [MpousBonoT MMa pexXum 3a 3aWTeAd Ha
eHepryja. Bo pexum Ha noarotseHocT unm no
3ABPLIYBAHE HA FOTBEHETO, NO3AANUHCKOTO
OCBET/yBAHE HA EKPAHOT @ Ke ce 3aTeMHu
AKO He MPMUTUCHETE HUTY eHO KOMYe WU He
ro cBpTMTE BPTIMBOTO konue |17 Bo pok oa
5 cekynam. MNputncrete Ha koe buno konue
WNK CBPTETE rO BPT/IMBOTO KOMye 3d Ad ce
OCBET/IM €KPAHOT.

0 Orkako Ke 3aBpLUM Nporpamara 3a
roTBetbe CO BPEME HA FOTBEHE >2 MUHYTH,
BeHTUNaTopoT ke paboti 3 MuHyTH 30 Aa
ja u3naan komoparta 3a roteere

© e

npUKasoT co BpeaHocTH (33| ce NpuKaxyBa
LEnd” (kpaij).

3a Bpeme Ha Pa3ATA HA NOEHE, HE MOXETE
AC rO 3anpeTe BEHTUIATOPOT CO OTBOPAHE
Ha BpATATA (6] unm NPUTUCKAHbE HA
stop/(ﬁ . Mouekajre BeHTMNATOPOT AC
3anpe npea Ad NPOAOIXUTE AA FO KOPUCTUTE
npouseogor. OBa ke ro sronemm pabotHuor
BEK HA NPOM3BOAOT.

Pe>xum Ha nogrorBeHoOCT

Kora npownssopor ke ce noepse co ctpyja

30 NpB NaT, K& Ce OrMAcH 3BYYeH CUrHA.
IMo30AMHCKOTO OCBETNYBAHE HA EKPAHOT

Ke ce 3aTeMHM aKO He NMPUTUCHETE HUTY eHO
KOMYE MNK He ro CBPTUTE BPTIMBOTO Konue ||
BO pok of 5 cekyHan. Mpoussoaor e Bo
pexum Ha nogroTteeHoct. Ha npukasor co
Bpearoctn [33] ce npukaxysa ,1:01". @
cBeTy.

Orkako Ke ro NOCTABMTE YACOBHUKOT (BUAETE
J[Moctasysarbe Ha yacosHMKOT”), NpPUKA3OT
Ha BpeAHOCTH [33] Ke ro npuKaxe TEKOBHOTO

BPeMe BO PEXMM HA NOATOTBEHOCT.
Jlokoriky He NpUTUCHETE Konue BO poK

on 60 cekyHau Bo pexum 3a u3bop Ha
nporpama, npukasot Ha speaHocts [33] ke
ce BPATH Ha TeKoBHOTO BpeMme. [o ywre
5 cekyHOM HEQKTMBHOCT, MPOU3BOLOT Ke

B€3€ BO PEXMM HA NOAroTBEHOCT.

NMocraByBame HaO UACOBHUKOT

3ABEJIELLKA: YacosHukoT mopa
NOBTOPHO A0 Ce NOCTABM AKO NPOU3BOAOT
Bun ucknyueH o crpyja.

Bo pexxm Ha nofarotBeHoCT, NpUTUCHETE 1
3a/pXKeTe Ha O[3 cexyHam. M3bpan
e 12-yacoseH dopmar. Ha npukasor co
BpeaHocti [33] ce npukaxysa ,Hr12”.
Caprere ro Bpmmeorto konue [17]3a aa
usbepete 12-yacoseH unu 24-yacoseH
dopmar.

Hr12: 12-uacosen dpopmar

Hr24: 24-yacosen popmar

Mpwtucrere (O[16] 3a aa notspawre.
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Caprerte ro spmmsorto konue |17]3a ga ro
MOCTABUTE YACOT.

Npwutncrere (O[16] 3a aa notspawre.
Caprere ro Bpmmsoto konue |17]3a ga ru
NOCTOBUTE MUHYTHTE.

anTMCHeTe @ 30 Aa notepAauTe.

Bp3so roTBere Bo
MmukpobpaHoBara neuka

Bo pexum Ha MoarotBeHoCT, MPUTUCHETE HA
start/+30 sec |19 egraw. Ha npukasor

co BpegHocty [33] ce npukaxysa ,0:30"

M cnte 3 iena o NPUKA3OT €O

uptv [31] cBeTHyBaaAT.

[oTBeHbETO Ke 3anoUHe ABTOMATCKU CO NOSHA
MOKHOCT.

Cekoe npuTUCKAHbE HA KOMYETO rO 3rofiemMyBsd
BpemeTo Ha roteetbe 3a 30 cekyHau.
MakeumanHoTo Bpeme Ha roteetbse e

95 MuHyTH.

Pe>xum Ha mukpobpaHoBa
neuka

Kopucrenn goaaroun:

PoTauuoHa TauHa co NpCTeH co TpKanuya

u pukcarop
/A NPEAYMNPEAYBAHE! OnacHocr

opa noxap! Hukoraw e kopucrere

ja pewertkarta 3a ckapa |5 | unu apyru
METQ/THU NPEAMETH BO PEXMM HA
MuKpobpaHosa neuka. Metanute ro
pednekTMpPaaT MUKPOBPAHOBOTO 3pauetbe
W NpeaM3BMKYBAAT UcKpU. Tue Moxe aa
NPeausBUKAAT NOXAP WU HEMONPABIUBO
olTeTyBAkE HA NpoussogoT!

3ABEJIELLUKA: 3a Bpeme Ha rotBerbeTo,
MOETE A O NPOBEPUTE HUBOTO HA MOKHOCT
CO MPMTMCKAHE HO €AHO Of KOMUYMHATA 301
MoKHOCT Ha Mukpobparosara neuka [10].

Bo pexm Ha nogrotBeHOCT, NpUTUCHETE
ro COOZBETHOTO KOMUe 3d BKIy4yBAHbE HA
MOKHOCTA Ha MMKkpobpaHoBaTa neuka
3a Aa ro usbepete HUBOTO HQ MOKHOCT
Ha Mukpobparosata neuka. Mpukasor co
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BpeaHoct 33 ro npukaxysa nsbparoto
HMBO HA MOKHOCT Ha MUKpobpaHosaTa
neuvka. 1 COOMIBETHMTE AENOBMU Of
npukasot co uptu [31] ceeTHyBaar.

Mpukas co MokHocT Ha

upT™ mukpobpaHosara
neuka

. 160 W, 320 W (Hucka)

. e 480 W, 640 W (cpeaHa)

. =mm HE 800W (Bucoka)

2. Tputmchete O [1¢] unu nouekajre 3 cekyHau

AOLEKA HA MPUKA3OT CO BPEAHOCTH He ce
npukake ,00:00”.

3. CBpTeTe ro BPTIMBOTO KOMnue 3a garo

NocTaBuTE BpeMeTo Ha roteerse. Make.
BPeMe Ha roteetse e 95 MUHYTH.

4. TMputuchete Ha start/+30 sec , 3a aa

3drnoyYyHeTe CO rorseme.

® Pexum Ha mukpobpaHoBa

neuka - NMpumepwm 3a

ynotpeba

MokHoct Ha Mpumena

MukpobpaHoBara

neuka

160 W OpnmpsHyBatbe
cnapones, Tonerbe Ha
nytep

320 W Onmpstysarse/
noarpesarbe Ha
XpaHa

480 W 3arpeBatse Ha XpaHa
(Ha np., yopba)

640 W lotBetbe 3eneHuyk/
puba

800 W 3arpeBatse
30Mp3HATA XPAHa,
6p30 sarpesarbe
TEUHOCTH




® Pexxum Ha ckapa
Kopucrenun pogarouyu:

PeweTka 3a ckapa

@ 3ABENELLKU:

B PexumoT Ha ckapa e ocobeHo norogeH 3a
TEHKM NAPUMHA MECO, CTEKOBH, KOTNETH,
kebanu, konbacu 1 napumnrba AMneLwKo.
Pex1MOT Ha ckapa e norofeH 1 3a Tonnu
CEHABMUM W FPATUHUPAHM jaAersa.

[l He rv BageTe Tp1TE CUIMKOHCKM HOTAPKH
OA peleTkaTa 3a ckapa . CHUNMKOHCKMUTE
HOFAPKM [ APXAT PeLIeTkaTa 3a ckapa Ha
mecTo bes aa ce nusra.

1. Bo pexuMm Ha NoAroTBEHOCT, MPUTUCHETE
e[HAW HA (= . UU cseti. Ha
nNp1KasoT co BpeaHocTH 33| ce npukaxysa
LGrl”.

2. [NpwutucHete O] um nouekajte 3 cekyHau
Aofeka Ha npukasort co BpegHocTh 33| He ce
npukaxke ,00:00”.

3. Csprere ro spmmeorto konue |17]3a aa ro
MNoCTaBMTE BPEMETO Ha roteerse. Makc.
BPEMe Ha roteetse e 95 MUHYTH.

4. TMputuchete Ha start/+30 sec , 30 aa
30MNOYHETE CO FOTBEHE.

©® KombuHupaH pexxum
Kopucrenn goaaroun:

PoTtauuoHa TauHa co NpCTeH co TpKanya

u cpbukcarop
/\ NMPEAYMNPEAYBAHE! OnacHocr

op noxap! Hukoraw He kopucrete ja
peLIeTKaTa 3a ckapa | S | unu ApyrM MeTanHu
npeaMeTH Bo koMbuupan pexmum. Metanure
ro pecbnekTpaat mukpobparosoto
3pauetbe M NPean3BUKYBAAT UCKPU. The modxe
A0 NPean3BUKAAT NOXAP U HeMonpaBIuBO
olwTeTyBAHE HA NpoussogoT!

1. Bo pexum Ha noaroTBeHOCT, NpUTUCHETE
ABANATU HA - 3a kombuHaumja 1 wnu

TpMnat 3a kombuHaumja 2.

Pexxum Mukpobpanoea | Ckapa
neuka

KombuHauuja 1 o o

(C-1) 30 % 70 %

KombuHauwja 2 o o

(C-2) 55 % 45 %

Kombunaumja 1:

— [Morogno 3a: Crek, nunewxo, n1ua

— Mpukasor Ha BpeaHocT (33| HaM3MEHUUHO
npukaxysa ,C-1"u ,30:70” (30 %
mukpobpatosa, 70 % ckapa).

- €-1)22| ceetu.

Kombunaumja 2:

— Moroa+o 3a: Puba, rpaturmnparu josersa

— Mpukasor Ha BpeaHocT (33| HaM3MEHUUHO
npukaxysa ,C-2"u ,55:45" (55 %
mukpobpaHosa, 45 % ckapa).

— €-223| cemn.

2. Mpwucrete (O [16] unu nouexajre 3 cexyran
AOAEKA HA MPUKA30T co BpeaHocTH |33 He ce
npukaxe ,00:00".

3. Csprere ro spmmeorto konue |17]3a aa ro
nocTaeuTe BpemeTo Ha roteerse. Make.
Bpeme Ha roteetbe e 95 MUHYTH.

4. Tputncrete Ha start/+30 sec , 3a Ad

3dnoYyHeTe CO rorteeHe.

OampsHyBatse

o
@® 3ABEJELUKA: Mpowssoaot Hyau uetnpu
NPOrPAMM 30 OZMP3HYBAHSE.

Koa | MpumeHa

A-01 | Oamp3sHyBatbe MeneHo meco
A-02 | OnmpsHyBatbe napumHba Meco
A-03 | OompsHyBarbe NApumHa MUNELLKO
A-04 | OampsHysarse neb
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Bo pexum Ha noarotBeHOCT, MpUTUCHETE HA

. Ha npukasor co spearocti [33] ce
npukaxysa ,A-01“. AUTO [21] u 3§
ceetar.

Caprere ro Bpmmsoto konue |17]3a aa ja
n3bepete nocakyBaHATA NPOrpama 3a
oampsHysatrse (A-01 no A-04).

Mputucrete kg 20| nnn nouexajre 3 cekyHam.
Mpukasor Ha Bpearocty [33] ja npukaxysa
MMHUMQITHATA TEXMHA BO FPAMoBH (g).

Caprere ro Bpmmsoto konue |17]3a aa ja
MOCTOBMTE TEXMHATA HA 3AMP3HATATA XPAHA.
Mputncrete Ha start/+30 sec , 3a ga ro
3arnouHeTe NPoOLEecoT.

3a BpeMe Ha OAMP3HYBAHETO, MPUKA3OT HA
BpegHocTH 3
W ce ornacysaar 2 3syunu curianu. OBa Be
noTceTyBA A ja cBpTMTE XpaHata. Ako He
ja cBpPTUTE XpaAHATA, MPOLECOT Ke NPOLOMIKM
[OAEKA He UCTeue BPEMETO.

Ortsopere ja parara [ ] co nputickarse
Ha KOMUETo 3a oTBOPAkbE Ha Bparara [18).
Tajmeport Ha ekparor [9] ke 3anpe.
Caprere ja xpanara. Cekoraw kopucrete

npukaxysa ,turn” (eprerse)

3QLUTMTHU PAKABULM WK KPMK 30 XELLKO,
buaeijkn xpaHata ke buge xeluxa.
3aTeoperTe ja Bpatara @

Mputncrere start/+30 sec , 30 aa
NPOAOMKM NPOLECOT.

KyjHcku Tajmep

3ABEJIELLKU:

TajMepoT Moxe Aa ce NOoCTaBy Ha koja buno
BpeaHoct nomery 10 cekyHam u 95 munyTh.
DyHkumjata Ha TajmepoT Moxe Aa ce
KOPHUCTH HesaBHcHO o pabotata Ha
MuKpobpaHoBaTa neuka.

TajmepoT moxe Aa ce oTkaxe BO koe buno
Bpeme Aofeka oAbpojyBa co npuTMcKarbe Ha

stop/C

Bo pexwum Ha noarotBeHOCT, NpUTHCHETE
efHaW Ha

. Ha npukasor co
BpeaHoct 33| ce npukaxysa ,0:00”.
Caprere ro BptneoTo konue [17]3a aa ro
nocTaBMTE BPEMETO.
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Mputucrerte start/+30 sec|19]3a aa
notepanTe. Bpemeto nounyea aa oabpojysa.
Mo 3 cekyHau, NpUKa3OT Ha BPEAHOCTH

Ke ce BPATU HA TEKOBHOTO BPEMe.

3a f4a ro BUAMTE NPEOCTAHATOTO BpeMme:
Mpumicrere earaw na (O [4]

Kora ke 3aBpww opbpojysarseTo, Ke ce
ornacar 3 3By4YHM CUTHANH.

dyHkuyuja 3a oanoxxeHo
roTBetbe
3ABEJIELLKMU:

[Mpouecort Ha roteerbe Ke 3anoure
QABTOMATCKM OTKAKO Ke McTeue
onbpojysarseto.

[Jopeka Tpae BpeMeHCKOTO 0f/10XyBatkbe,
MOXETe Ad ja OTKAXeTe Nporpamara co
npumickarse Ha stop/(Co

CnepHute dyHKUMK He ce AOCTAMHU CO
¢yHKumjata 30 opbpojyearse: bpzo roteerse
1 OAMP3HYBAH-E.

MoskeTe fa ro npoBepuTe TEKOBHOTO Bpeme
CO MPMUTUCKAHE HA 4). Mpukasor Ha
BPEAHOCTH Ke ce BpATU HA NOCTABEHOTO
Bpeme no 3 cekyHau.

Mpeo, nsbepete nporpama sa rotserbe
1 BPEMe HQ roTBEHE BO PEXMMOT HA
NOATOTBEHOCT.

Mpwrucrete 1 sappxete Ha (O

3 cekyHau. Ha npukasor co BpeaHocTH
npukaxysa ,0:00". @ [29] ceern.

Caprere ro spmmsoto konue |17]3a aa rm
NOCTABUTE YACOBUTE 3a MOCAKYBAHOTO BpEME

HQ NOYETOK.
MputncHete O[18l3a aa notepaute.
Caprerte ro sptmsoto konve [17]3a fa ru
NOCTABUTE MUHYTUTE 3 MOCAKYBAHOTO Bpeme
HQ NOYETOK.

Mputncrete O30 aa notepante 1 aa

ja 3anouHeTe yHKUMjATA 30 OANOXKEHO
roteerse. Ke caetHar coopsetmor cumbon 3a
NPOrpamarTa 3a roTeerse, NPMKA3oT 30 Bpeme




L
©)

®© e

SawTuTta 30 Aeya
3ABENIELLUKMU:

KopwucreTe ja oBaa cyHkuuja 3a aa cnpeunte
HEHOMEPHO BKJTyuyBAHE HO MPOU3BOAOT OA
CTPAHA Ha feua.

MosxeTe fa ja akTBUpaTe oBad dyHKUM|A
CAMO KOrd NMPOM3BOAOT € BO PEXUM HA
NOArOTBEHOCT.

AxtuBupame: Bo pexum Ha nogroteeHocr,
nputicrete 1 3aapxete Ha stop/Co
BOAeKa He ce ornacy 3syyeH curHan. Ha
npukasor co Bpearoctk 33| ce npukaxysa
,SAFE” (6esbearo). fi [2¢] cremu.
HeaxTuBuparme: 3aapxere Ha
si‘op/% AOAEKA He Ce OFNAcH 3ByYeH
curnan. ,SAFE” (6esbearo) ucuesnysa og

NPUKA30T CO BPEAHOCTH . ﬁ racHe. Ce

Ornacysa yuwte efeH 3By4YeH CUrHan.

dyHkumMja 3a memopupare
3ABEJIELLUKA: Kopucrete ja dyHkumjata 3a
MEMOpPHMPAtLe 30 1A M1 3auyBaTe NOCTABKUTE
30 BaWeTO omMuneHo jaaerbe. OBa BY
OBO3MOXYBQ A M MOBMKATE OBUE NOCTABKM
CAMO CO eIHO NMPUTUCKAHLE HA Konue.

3auyByBate Ha nocraskure/
npesanuuyBdbe HA Memopujara

1.

Mpwmucrere Ha (@ [13]. Ako nperxoato He
CTe 3QuyBase HUKAKBM NOCTABKM, NPUKA3OT
Ha BpeaHocty |33] ke npukaxe ,00:00".
Bo crpotusro, exparor [9] ke r npukaxe
304yBAHMTE MOCTABKA.

Hanpasete 1 cooasetHuTe noctasku
(enaete rv uekopute 1-3 noa ,Pexum Ha
mukpobparosa neuka”, ,Pexxum Ha ckapa”
unu , Komburnpan pexum”).

Mputncrere na (@ [13], 30 aa v 3auysare
MOCTABKMTE WM AQ [a Npe3anuiiete

MeMopHjaTa.

loTBeme co pyHKuujara sa
Memopupdare

1.

[MputcHete Ha & . Expanor @ Ke v

NPMKAXe 3a4YBAHNTE NOCTABKMU.

A-

1.

Mputncrerte Ha start/+30 sec , 3a Ad

3dnoyYyHeTe CO roreeHe.

ABTOMATCKM pPEXUMMU HA
roreBeme
3ABENELLKMU:

Pesyntatute o aBTOMATCKMOT Npouec Ha
roTBetbe 3aBUCAT 04 (PAKTOPHU KAKO LUTO

ce obnMKOT M roneMMHATA HA XPaHATA,
NOCAKYBAHWOT CTEMEH HA FrOTBEHE HA
oapeneHn BUAOBM XPAHA M HAUMHOT HA KOj ja
cTasate XxpaHata Bo npoussogor. [lokonky
PE3ynTaToT He € 3040BOUTENEH, COOABETHO
npunarogeTe ro BPEMETO HA roTBeHe.
Pexxumute A-01 o A-04 ce onuwanm Bo
nornasjeto ,OampsHysarbe”.

Bo pexum Ha nogroteeHocT, nputMcHeTe Ha
— . AUTO 21| ceetn.

Caprere ro Bpmmeoto konye |17]3a aa ja
nsbeperte nocakysarara nporpama (A-05
no A-14, suaere ja Tabenara nogony).
Mputucrete kg |20| nnn nouexajre 3 cekyHam.
Mpukasor Ha BpeaHocTy |33 ja npukaxxysa
WM MUHUMONHOTA TEXMHA BO rpamoBy (g)
WM MUHUManHKOT Bpoj Ha nopuuy (Bo

3aBucHoCT oa 3bpararta nporpamal.
Ceprere ro sptamsoto konue |17]3a aa ja
NOCTABHUTE TEXMHATA HA XpaHaTa unu Bpojot
HQ MOPLMA.

Mputncrerte Ha start/+30 sec , 3a Aa ro
3anouHeTe NPoLEecoT.

05 (TrecreHunn)

Kopwucrete can noroget 3a mmkpobparosa
neuka.

[Jopaijre ja nocakyBaHata KonnuuHa
tecteHnHn. Ce cMeTa HETO TEXMHATA HA
Tectenmnnmte bes Boaa.

Jonaijre coopBetHa KOMMUMHA BOAA BO CALOT.
Msbepere ja coonseTHATA HETO TEXMHA HA
TECTEHMHUTE M 3ANOYHETE FO NPOLIECOT.
Ortkako Ke 30BpLUM NPOLECOT, OCTABETE

W TECTEHWHMUTE fa OTCTOjaAT 2-3 MUHYTH U
ucuenete ja Boaata.
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A-06 (puba)

1. Kopwucrete umnnuja norogHa 3a
MuKpobpaHosa neuka. PamHomepHo
pacnopegete ja pubara.

2. 3auunere ja pubata no Baw Bkyc (Ha np., co
nyTep unu MacHoTHja).

3. Wsbepere ja coopsetHaTa TexmHa u
3aM0oYHETE TO MPOLECOT.

A-07 (opus)
1. Kopucrete caa noropeH 3a mmkpobpaHosa
neyka.

2. [Nonajre Boaa Bo capor. CoogHocor e
2 ml Boaa Ha 1 g opus. Moxere aa ro
NPUIAroAMTe COOLHOCOT MO BALL BKYC.

3. OcraBerte ro opusor ga otcToM Bo BOAATA
3 MUHYTH.

4. V3beperte ja coopseTHATA TEXMHA U
3anoYHeTe ro NPOLEecoT.

A-08 (nunewxo)

1. Kopucrerte unHuja norogHa 3a
MUKpobpaHoBa neuka.

2. 3aumHeTe ro NUNELKOTO MO BALL BKYC.

3. W3bepere ja coonseTHaTa TeXMHA U
3arMoYHeTe ro NPOLECOT.

4. Orkako ke ucteuat %; o BpemeTo, Ha
nNpUKasoT co BpeaHocTh |33 ke ce npukase
Jturn” (BpTetbe) W ke ce ornacat 2 3ByuHm
curHanm.

5. Caprerte ro nunewkoto.

6. [Mputucrerte start/+30 sec , 30 aa
MPOLOMKM MPOLIECOT.

A-09 (noarpesarbe)

1. KopucreTte unnuja norogHa 3a
MMKpobpaHoBa neuka.

2. Wsbepere ja coonseTHATA TEXMHA U
3arMouHeTe ro NPOLEecoT.

A-10 (komnup)

@ 3ABENELWUKA: Mpenopauysame aa
KOPUCTMTE HeNyMNeHN KOMMUPHU CO UCTa
rofemmHa.
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1. KopucreTte unHuja norogHa 3a
MukpobpaHosa neuka. PamHomepHo
pacnopeaeTe rM KOMNUPHTE.

2. Tpobogete rv nywnute o kKoMnMpuTe
HEeKOJKY MaTH.

3. Usbepere ja coonsetHATA TEXMHA U
3aroyHeTe ro NPoLecoT.

A-11 (meco/neuere)

1. KopucreTte unHuja norogHa 3a
MukpobpaHoBa neuka.

2. 3aumHeTe ro MecoTo/neyerbeto No BaL BKYC.

3. M3bepere ja coonseTHaTA TEXMHA U
30MOYHETEe o NPOLECOT.

4. Orkako ke ucTeuat %3 oa BpemeTo, Ha
npuKasoT co BpeaHocTH 33 ke ce npukaxe
Jfurn” (BpTetbe) u ke ce oracar 2 3Byunu
CUTHONM.

5. Caprete ro mecoto/neuetseto.

6. Mputucrete start/+30 sec[19] 3a aa
NPOAOIXM MPOLECOT.

A-12 (nykaHkn)
1. Craserte 100 g nykaHku Bo caf noroaeH 3a

MukpobpaHoBa neuka.
2. 3anoyHeTe ro npouecor.

A-13 (nujanouym)

@ 3ABENELUKA: Crasete craknena
NPAYKa BO MU{AIOKOT 1 OCTABETE rO CAAOT
Aa OTCTOM BO KOMOPATA 30 rOTBEHE
20-30 cekyHau 3a aa ce cnpeun HeHaaejHO

BpMEHbe.

1. Kopucrete caa norogeH 30 mmkpobpaHosa
neuka (Ha np., Wwonja unu yawa).

2. Wsbepere ro coogeethuot bpoj nopumm 1
3arMouHeTe ro NPOLEecoT.

A-14 (seneHuyk)

1. Kopwcrete caa noroget 3a mukpobpaHosa
neyka.

2. WM3bepere ja coonseTHATA TEXMHA U
30MNOYHETe o NPOLECOT.



Koa | Xpaxa/ Oncer Ha TeXXuHa BpemeHcku Mpukas Ha PpyHKumja
dbyHKumja oncer 3a mukpobpaHoBa
neuka/ckapa
A-05 | Tecteuhu 100 g, 200 g,300g | 20-30 min (Mkpobpatosa
neuka)
A-06 | Puba 200g,300g,400g, | 3-8:20 min (Mmkpobpatiosa
500 g, 600 g neukal)
A-07 | Opus 150g,300g,450g, | 18-33 min (Mkpobpatosa
600 g neyka)
A-08 | MNunewxko 800 g, 1000 g, 43-52 min C-2 (kombuHaumja 2)
1200 g, 1400 g
A-09 | Moarpesarse 200 g, 300 g, 400 g, | 1:30-4:30 min (MmkpoBparosa
500g, 600¢g, 700 g, neuka)
800 g
A-10 | Komnup 230 g, 460 g 5-8 min (M1kpoBparosa
neuka)
A-11 | Meco/neverse | 100 g, 200g, 300g, | 9-21 min C-1 (komburaumja 1)
400g,500¢g
A-12 | MykaHku 100 g 2:40 min (Mmkpobpatosa
neuka)
A-13 | Mujanoun 1-3 nopumw 1:30-3:50 min (Mmkpobpatiosa
neuka)
A-14 | 3enenuyk 200g,300g,400g, | 3-7 min (Mmkpobpatosa
500 g, 600 g neuka)
® Tabena 3a roTBemwe
XpaHa Konuuuna MokHoct | Bpeme Undopmauun
®Dune op puba 400 g 640 W 10-15 min | Jopajre manky Boaa u cok of
JIMMOH.
3enenuyk 250¢g 640 W 5-10min | Mceuete ro 3eneHuykot Ha
napuutsa. Jogajre manky soga.
Meluajre noBpemeHo.
Komnup 500¢g 800 W 8-10 min | Mceuete ro koMnMpoTt Ha
napumrsa. Jogajre manky soaa.
Meuuajre nospemeto.
[eceprt (Ha np. 100-300 g 640 W 1-5 min Cneperte rv ynarcteata Ha
nyamHr, MacbuH) NAKyBAHETO HA [EeCepToT.
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XpaHa Konuuuna MokHoct | Bpeme Undopmauun
Opus 100 g opus 640 W 15 min McnnakHete ro opusor npen
250 ml Boga roTBEHETO.

Kpem oa jajua 750 g 480 W 10-15 min | CraBere ro kpeMoT og jajud Ha
ronema umHuja.

Konaunrea 400 g 640 W 8-10 min | CraseTte rv KonauumaTA HA
rofema YmHuja.

Kodpre 500 g 800 W 23-28 min | Crasete ro 3auuHeToTo KOodbTe HA
unnmja. MNokpuiTe ja unnujata co
Kanak.

@ 3arpeBaie HA 3AMP3HATA XPAHA

XpaHa Konuumna MokHocr Bpeme
Cyna 400 ml 640 W 8-10 min
Yopba 500g 480 W 10-13 min
Mpunosu (Ha np. 500 ¢g 800 W 8-10 min
TECTEeHUHM)
3enenuyk 300 g 640 W 8-10 min
® Peuentn 2CN Yokonaanu Tpoluky, jatkacTu
® YokonapgHa TopTa Bo wonja nNoA0BH Wik cyBo rposje (no
° xenba)
@ 7 min mn x|
Bpeme 3a nogroroska: 5 min Moaroroeka
Bpeme Ha roTaerse: 2 min 1. CTCI'BeTe 6paluHo, NPALLOK 30 NeumBso,
weKep BO MPAB 1 KAKAO BO MPAB BO rofiema
. wonja, noroaHa 3a MUKpobpaHoBa neuxa.
Cocrojku I ) A P . P
M3meLuajre 1 cute cocTojku.
4 CN Bpou.lHo 2. ,Elo,qoiTe €HO [ajue 1 U3MeLlajTe U cuTe
COCTOjKM.
v, CN Mpawok 3a neunso l
3. Hopaajte mneko u pacturento macno. Mo
4Chn LLlekep Bo npas xenba, noaaaeTe eKCTPAKT OA BAHMAA MK
2Ch Kakao 8o npas ApPYr ekcTpakT. Mameluajre ru cute coctojku
) Aoaeka He gobuete MmasHa cmeca.
1 Jajue
4. o xenba, fopaAeTe YOKONAAHM TPOLLKH,
3Cn Mneko jaTKACTM NNOAOBM MNKM CyBO rpo3je.
3Ch PACTUTENHO MACHO M3melwajre 1 cute coctojku.
5. [ocraeete ja wonjata BoO LEHTAPOT Ha
Hexonky Excrpakr on Bongq nm apyr poTauMoHaTA TauHa [4] Meuere 2 MMWHYTH HO
kanku exctpaxr (no xenbal) 800 W unu gogexa Konauyot He npectaHe Ad
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6. Hocete pakasuum 3a pepHa 3a aa ja
W3BaAMTE TOMATA LWOM|A. YXKMBA[TE BO
BKYCHMOT konau!

® Kapamen nykaHku

@ 24 min i X
Bpeme 3a nogroroska: 20 min
Bpeme Ha rotsetse: 4 min

Cocrojku
60g 3pHa oA nueHka
240 g Kadeas wekep
60 ml [MuenkapeH cupyn
3Ch Heconen nytep
Vo KN Con
1 KJ Exctpakr oa Banuna
Vi KN Copa bukapbora
Hekonky
KANKu PacTutento macno (no xenba)

MoaroroBka

1. CraBeTe r 3pHATA MYEHKA BO XAPTUEHA
keca. [lokonky cakate, foaaneTte HeKomnKy
Kanku pactutenHo macno. lNpesutkajre ro

FOPHUOT AeN O4 Kecata HEeKOsKy natM 3a Ad

ja 3atBOpMTE.
2. CraBerte ja Kecata BO LEHTAPOT HA

poTtauuoHaTa TauHa

. [oTBeTe ja nueHkata

4 munyt Ha 800 W nnu nopeka noeeke He
Ce Cryld 3BYK Ha ,NyKatbe”.

Moarotoska Ha kapamenara: Crasete ro
LeKepOT, CUPYNOT Of MUYEHKA, NyTepoT

W CONTA BO rofem cad NoroAeH 3a
mukpobpaHoBa neuka. [oTeeTe ja cmecata

2 munyTn Ha 640 W. Mpomewaire ja
cmecara u roteete ywre 2 MuHyt Ha 800 W
AOAEKA He NouHe Aa Bpye.

Jonaijre ro eKCTpaKTOT Of BAHWIA 1 COAA
bukapbora Bo cmecata of kKapamen 1
nobpo npomewaijre. Beanaw npenujre

€[IHO TPETUHA Of BPENMOT KAPAMEN Bp3
NyKAHKKTE BO kecaTa. 3aTBOPETE ja KecaTa !
npoTpeceTe 3a AA Ce NPEMAUKAAT MyKaHKMTE.
Mpenujte ywTe eaHa TPETMHA 04 KApamenaTa
BP3 NyKaHKuTe. 3aTBOpETE ja KEecaTa 1
npotpecerte.

MctypeTe ro npeoctaHat1oT kapamen Bp3
NYKAHKKTE W NPOTpeceTe ja KecaTa yuute
eAHaLw.

CrageTe ja kecata BO LEHTAPOT HA
potauvonara taura [ 4. loteete ru
nykaHkute 1 munyta Ha 640 W. Hocete
PAKABMLM 30 PEPHA 34 A [0 M3BALUTE U
npoTpeceTe XeLWKaTa Keca.

Uctypete ru Tonnute kapamen mykaHku

Bo can. OctaBeTe rv Kapamen NyKaHkuTe
LenocHo fa ce usnaaar okony 20 MUHYTH.
PasaBojre r1 kapamen nykaHkuTte Ha
napunkba u yxusajrel

® Komnupwu 3a nojagok

@ 25 min i x 2
Bpeme 3a nogrotoska: 15 min
Bpeme Ha roteetbe: 10 min

Cocrojku

Komnupu co cpeaHa ronemmHa
(M3nyneHn u uceuenu Ha
napuniba)

Y Kpomua (1ceueH Ha kpyrumibal)

Vi KN Con

Ve KJ1 LpH 61bep

Vi KJ Con co nyk

60g Yenap kawkasan (peHaaH)

MoaroTtoeka

1.

CraeTe rv NAPUMHHATA KOMMAMP M KPOMMUA, BO
cap norofieH 3a MUKpobpaHoBa neuka.
3aumHeTe rM KOMNMPHTE U KPOMMAOT CO COf,
6ubep 1 con oa nyk. [lobpo nsmewaire u
noKpHiTe ro cagor.
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3. CraBete ro capoT BO LEHTAPOT HA 4. Bo mefyBpeme, BO Man cag usmeluajre
poTALMOHATA TALHA [4] Torsete ru M BOLAATA, CEH(OT, KEYAOT, LWeKepoT 1
3AUMHETMTE KOMMMPU U KPOMUA @ MUHYTH Ha margoHocor (no xenbal).

800 W 1nu pofeka KOMMMPHTE HE OMEKHAT. 5. Orkako KodreTo Ke ce cBApH, NpenujTe ro

4. Jlopajre ro kawkaeanor 1 rotsete 1 MuHyTa cocort Bp3 Kogteto. [Nokpuijre ja unHujata co
Ha 480 W. Kanak.

5. Hocete pakasuum 3a pepHa 3a Aa ro 6. Totsete ro Kodreto COCOT ywWwTe 5 MUHYTH HA
W3BQAMTE TOMNMOT Caf. Y>KMBA[TE BO BKYCHUOT 800 W.
nojagok! 7. Cepsupaire 1 yxusajre Bo Kogreto!

©® Kodpre ® Jlococ

. @
® 33-38min > 2-3 (D) 28 min 8.
Bpeme 3a nogroroska: 10 min B ] K
peMe 30 NOAroToBKA: 5 min
Bpeme Ha roteetbe: 23-28 min B . .
peme Ha roteete: 23 min
Cocrojku (kodre) Cocrojku
500 ¢g Meneto rosefcko meco 400 g Nococ
A Kpomua (ceukan) Vo KJ1 LipH 61bep
1 Jajue (M3marero) Vo KJ Con
100 g J1ebru Tpowwkm 2 KN Bona
Vi KN Lpx 61bep Vs JTumoH
Vs KN Con
MoaroTtoeka

Cocrojkum (coc)

75 ml Boga

1Cn CeHndp

2Ch Keuan

1K1 LLekep

Mo Bkyc MargoHoc (no xenba)
MoaroroBka

1. MomeLuajte ro MeneHoTo roBeAcko Meco,
KpomuaorT, jajueto, nebute TpoLku, bubep

ncon.

2. Odopmerte ro KobTeTo 1 CTaBeTe ro Ha

unnmja. [MokpuiTe ja umHKMjaTa co kanak.
3. Craserte ja UMHM|OTA BO LIEHTAPOT HA
poTauuMoHaTa TauHa . [otBete ro kogreto

18-23 munyn Ha 800 W.
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1.

5.

Jokornky e notpebHo, oaMp3HeTe ro NococoT
(enmere ,Onmpanysarse”).

3aumHeTe ro nococor co bubep u con.
Crasete ro nococort Ha untuja. [loaajre
Boga. [NokpuijTe ja uMHKjata co kanak.
CrageTe ja uMHMjQTA BO LEHTAPOT HA
potauvonarta tauna | 4. loteete ro nococor
6 mMuHyTM Ha 640 W.

AntepHatueHo, uzbepere ro kogor A-06
(emaete ,AsTomaTcku pexumu Ha roteerbe” ).
[oaajte ManKy cok oA IMMOH NpeA Ad ro
cepBMpaTe NOCOCOT.

@ lMeuemwe HAO NUNELWIKO

@ 2h

‘ BpeMe HQ roteeHe:




Cocrojku

1 ueno Mune (800-1400 g)

60 ml MacnuHoso macno

30 ml Cok of NMMMOH

4 YewHursa nyk (ceukarm)

1CNn Ceex pyamapuH (ceuxan)

1Ch Csexa MmajunHa gywiua

(ceuxana)

1 KN Menen nunep

Mo Bkyc Con v upH n1nep
MoaroroBka

1.

Moarotoska Ha nunewkoto: McnnakHete ro
NUNELKOTO NOA NAAHA BOAA U UCYLLETE rO
co xaptuenn bpucaun. Otctpatete rm cute
BHATPELUHU OPraHu.
MapuHupatse Ha nunewwkoto: Bo man cag,
M3MeLLajTe MACIMHOBO MACHO, COK OA
JIMMOH, YK, Py3MAPHH, MOjYMHA AyLWIKLA,
MeneH nunep, con u upH nunep. Brpuijre ja
OBAO CMECA MO LENIOTO NUME, BKITYUYMTENHO
1 MOA KOXATA U BO BHATPELUHOCTA. 3a
Hajaobpy pesynTaTi, ocTaseTe ro A OTCTOM
MapUHUpaHo Bo dpuxuaep Hajmanky 1 yac
UK NPEKy HOK.
Meuerse Ha nuneLukoTo:
— Craserte ro NuIeTo Ha YMHK|A NOroAHA
3a mukpobparosa neuka. Crasere ja
UMHM|ATA BO LIEHTAPOT HA POTALMOHATA
Tauma [4].
~ MputncHete Ha — |12,
~ Caprere ro sptmBoTo konue [17], 3a aa ro
usbepete kogotr A=08 3a nunewwko.
~ Mputucrete na kg[20]
— Caprere ro spmmsoro konue |17]3a aa
ja NOCTaBMTE COOLABETHATA TEXMHA HA

MUMELKOTO.
— Mputucrete Ha start/+30 sec , 3a aa
30MOYHETE CO TOTBEHE.

4. Bpretse Ha nunewkoro: OTkako Ke ucreuar

%3 of BPEMETO 30 roTBetbe 1 Ke ce ornacar

2 3BYYHM CMTHOMM, OTBOPETE ja BPATATA @ "
cBpTETE ro NUEeLKoTo. 3aTBopeTe ja Bparara
u nputucrerte start/+30 sec
NPOAOIKUTE CO FOTBEHETO.
OcraseTe fa otctoun u cepsupaite: Vissagerte
ro NUMELKOTO 04 NPOU3BOAOT U OCTaBETE

ro aa orcton 10-15 MuHy ™™ npes aa ro
nceuete. OBa Ke UM OBO3MOXM HQ COKOBMTE

, 30 aa

Aa ce Npepacnopenar, Npaeejku ro
NUELIKOTO MOMEKO U MOBKYCHO.

@® Meueme Ha cTEK

© 25 min -1
‘ Bpeme Ha roteetbe: 25 min
Cocrojku
1 Crex (pubej, budprex unm no
saw u3bop)
15 ml MacnuHoso macno
Mo Bkyc Con v upH nunep
Onumonanto | Jlyk Bo npas, kpomua Bo npas
WK BALIMOT OMMNIEH 3AUMH 3Q
crek
Moaroroska

1.

[oxonky e notpebHo, oamp3HeTe ro crekot
(enaete ,Onmpsnysarse”).
Moarotoska Ha crekot: Ucywerte ro crekor
co xapTuetu bpucaun. Brpujre macnuHoso
MACNO 1 HO ABETe CTPAHK, a NoTod obunHo
3QUMHETE CO CON, LPH MUMEP U APYrH 3AUMHM
no saw n3bop.
Meuetbe Ha cTekoT:
— Crasere ro cTeKoT HA YMHK|A NOrOAHA
3a mukpobpaHosa neuka. Crasere ja
UMHMATA BO LIEHTAPOT HA POTALMOHATA
TauHa |4 |.
— lMputncHete asanat Ha
kombuHauuja 1.
— [MputncHete Ha ® ,
— Caprere ro Bpmmsorto konue [17]3a aa
noctasute Bpeme oa 20 MUHYTH.
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— Mputucrete Ha start/+30 sec , 3a aa
3QMOYHETE CO roTBEHbE.

Bpretbe Ha crekot: Mo 12 MuHyTH roteetbe,

oTBOpETe ja BpATaTa @ u cBpTETE O

CTeKoT. 3aTBOPETE |d BPATATA U NPUTUCHETE

start/+30 sec |19 3a aa npogomkuTe co

MoaroroBka
1.

MoaroToska Ha cocot: Bo ronem can
norofeH 3a MMkpobpaHoBa neuka Usmewajte
v nasnakara, mnekoto u nykor. Crasete

ro COAOT BO LIEHTAPOT HA POTALMOHATA

Tauma [4]. 3arpesajre 3 muHyT Ha 800 W.

roTBereTo. 2. lloprotoBka Ha KOMMMpPUTE:

MposepeTe konky e ucneueto: Mposepete ~ Hoaajte r napumkata Komnupm 1 fobpo
ja BHATpELUHATa TEMNEPAaTypa Ha CTEKOT Co uamewajre.

TEPMOMETAP 3a MeCcO. 30 MasKy NeyeHo, ~ MpuTucHere Ha =2

neuete Ha 57 °C; 3a cpeaHo neueHo, neuete — CapTeTe ro BpTIMBOTO KOMUe , 30 garo
Ha 63 °C; a 3a aobpo neueHo, neuete Ha usbepete kogotr A=10 3a komnup.

71 °C. Ako He ce NoCTUrHe NOCaKyBAHMOT ~ Mputucrere Ha kg 20|

CTeneH Ha neverbe, peceTpajre ja — Caprerte ro BpmIMBOTO KoMye 30 aa

nporpamara U nevyete ro MecoTo yuiTte NOCTABUTE TEXMHA Of 460 g.

HEKOIKY MUHYTH. ~ Mputncrerte Ha start/+30 sec[19] 3a aa
6. Ocraserte aa otcton u cepsupajre: Octasete 3QMOYHETE CO roTBeHE.
ro CTEKOT AQ OTCTOU HEKONIKY MUHYTH Mpes ~ TMo roteereto: Mposeperte aanu
na ro uceuete. OBa Ke NOMOrHe COKOBMTE KOMMMPUTE CE OMEKHATU. 3AUnHETE CO con
W LUpH nunep.

HGHeCyBC]H:e HQA TPATUHOT BO C/IOEBU:

nopobpo Aa ce pacnpenenar u cTekoT ke
6uae noskyceH. 3.

Hamaukajre caa 3a rotserse noroaeH 3a
MukpobpaHoBa neuka co nytep. Hapenete
M KOMMMPUTE BO CIIOEBM, NPENUBAjKM MANKy
of cocoT Bp3 cekoj cnoj. Pacnopeaete ro
rpUjep CMPEerbeTo MK YeaapoT Nomery
cnoesure. [Nocunete ro pamHoMepHO

® lpartuH oa Komnup

(® 50 min - x 2
50 min

‘ BpeMe HQ rotTeeHe:

Cocrojku NAPME3AHOT BP3 FOPHUOT CIIOj.
4. Tleuetbe HA rPATMHOT:
2 ronemu Komnmpu (Mceuern Ha teHku
— Craserte ro coforT 3a rotBere BO LEHTApOT
nenTH)
HQ pOTALMOHATA TALHA
240 ml Kpema 3a rotserse ~ TMpwTicHeTe TPMNATH Ha
240 ml Mneko kombuHauuja 2.
— [MputncHete Ha @ ‘
2 vewHnrba | Jlyk (cutHo nceukaH)
— Caprere ro Bpmnsorto konue [17]3a aa
100g lpuijep cupetbe unn vepap nocrasute Bpeme o4 35 MUHYTH.
(pernaro) — [Mputucnete Ha start/+30 sec , 30 Aaa
50g Mapmesan (peraaH) 3AMOYHETE CO rOTBEHE.
15 n 5. Ocrasete ga otctoun 1 cepeupaire: Mssapete
Te
9 yTep rO rPATUHOT Of NPOM3BOAOT U OCTABETE O
Mo Bkyc Con v upH nunep A0 OTCTOM HEKOJKY MUHYTH Mpes CepBUPatbe.

OBa Ke MM OBO3MOXM HA BKYCOBMTE [1A Ce
cnojar.
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@® Muua co canama — Mputucnete Ha start/+30 sec , 3a 4a

. ® 3aMoYHeTe CO roTBeHbE.
@ 25 min mnx2-3
3a nobp3so neueme:
‘ Bpeme Ha roteetbe: 25 min — BuumartenHo crasete ja nuuata Ha unHK|a

noroaHa 3a MMkpobpaHoBa neuka.

Cocrojku Craserte ja uMHM|aTa BO LEEHTAPOT HA
pOTALMOHATA TALHA

— MputucHeTe aBanaTH Ha
kombuHauuja 1.

120 ml Coc 3a nuua — [MputncHete Ha ® .

- CBpTeTe ro BPTIMBOTO KONn4e 3a aa

1 Tecto 3a nuua (kyneHo uiu
ZOMALLHO)

120 g Mouapena (peraara)
noctaeute Bpeme of 10 MuHyTy.
60g Mapunksa canama — Mputucnete Ha start/+30 sec , 3a 4a
30g Mapuntba upHM MacamHky (no 3QnoYHeTe CO roteerbe.
xenba) 5. Jlexopupatbe 1 cepeupatrbe: Msagerte ja
NULATA M OCTABETE |A AA CE ONAAN HEKOMKY
30g LipeeH kpomma (ceukaH Ha

MmunyH. [lekopupajre co ceexxn nuctosu of,
Bocunek, no xenba. Mceuete Ha napuntba 1
1 KN Opwrano (cywero) cepBupdajTe 4oAEKA e Tomnd.

nenTy, no xenba)

OnupoHanHo | Ceexu nuctosu og bocunek 3a
@® MakapoH#u co cupetbe

fekopauuja
@ 45 min & x 1
MoaroTtoska .
Bpeme Ha rotetse: 45 min
1. ToarotoBka Ha Tectoto: Pasenevete ro
TECTOTO 30 MWL HA Manky HabpawHeTta Cocrojin
noBpLIKHA A0 nocakysaHata aebenuta.
2. [onaijre ro cocor: PamHomepHo 300 g Jlaktn makapoHm
pacnope/eTe ro COCoT 3 MULA BP3 TECTOTO, 60g Myrep
ocrasajkun man pab.
. . 60g Hametcko bpatwto
3. [Hoaaijre ro npenueor: Mocunete penaara
mouapena Bp3 cocot. PamHomepHo 480 ml Mneko
pacnopeeTe r’ NAPYMHATA CANAMA BP3 200 g Yenap (peraat)
cupetbeto. [logajre LpHA MACTMHKM 1 LpBEH
Yo KN Con
Kpommg, no xenba. Mocunete cywero
OpMraHo 0fo3ropa. Vs KN LipH 61bep
4. Tleuete ja nuuata (ce npenopauysaar 1, TL MeneH nunep (no xenba)
2 Nporpamm Bo 3aBUCHOCT Of MOCAKYBAHUOT
30g Mapmesan (peraan, no xenba)
PesynTaT Unu ROCTANHOTO Bpeme):
3a kpukasa n aobpo ucneuena nuya: NoaroToBka

— BHumarenHo craete ja nuuata Bp3
pelerka 3a ckapa |5 |. Crasere ja
peLLeTKa 3a CKApa BO LEHTAPOT Ha

1. Bapeme Ha TecteHuHute:
— CraBeTe r’M MOKQPOHMUTE BO rofiem Caa

noroaeH 3a MkpobpaHosa neuka
poTauMoHaTa TauHa A poop !
HanonHert co conexa soaa. Crasere ro
— [MputncHete egraw Ha 4| 30 nevetve.
CAAOT BO LEHTAPOT HA POTALMOHATA
— [Mputncrerte Ha @ . A H P poray

TauyHa

— Caprere ro Bpmnsoto konue |17]3a ga ’ J—
— [MputncHete Ha =02

noctasute Bpeme o4 15 MUHYTH.
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— CapreTe ro BpTIMBOTO Konue , 30 4aro
usbepete kogotr A=05 3a TecTeHmHM.

~ Mputucrete na kg[20].

— Caprere ro Bptusoto konue |17]3a aa
nocrasute TexuHa og 300 g.

— Mputncrerte Ha start/+30 sec , 3a aa
3QMOYHETE CO roTBEHbE.

— Mo roteetbeTo: Mcuepete ru TecteHnHMTE M
ocTaBeTe MM HaCTPAHA.

MoaroToska Ha cocort of cupetse: Pacronete

ro NyTepoT BO TEHLIEPEe CO CPEAHA FrONeMMHA

Ha cpeaHa Temnepatypa. Joaajte ro

BpalHOTO M BapeTe Ha TMBOK OraH okony

1 MWHYTQ, LOAEKA He ce (hOpMMPA MA3HA

nacra. [MocteneHo foaasajte ro mnekoto co

Melatbe, 4OAEKA CMEecaTa He CTaHe MA3HA U

He ce 3rycHe.

Honaeatbe Ha cupetbeTo: TprHete ro

TEHLIEepeTO OA OraH M AOAA|TE O PEHAAHOTO

Yeaap cUperbe JOAEKA He Ce CTOMMU U He

cTaHe MasHo. 3aunHeTe co con, bubep v

meneH nunep, no xenba.

Mamewajte ru Tectenmnnute u cocot: oaaijre

M CBAPEHMTE MAKAPOHM BO COCOT Off CUpEtbe

W MeLLajTe 4oAeKa TECTEHUHUTE He ce

obnoxar pamHoMepHo.

MoaroToska Ha 3natHa kopa:

— CraBete r MAKQpPOHUTE U CUPEHETO
BO CQJ 30 roTBerbe NorofeH 3a
MMKpobpaHOBa Neuka M nocunete co
peHaaH napmesar. Crasete ro cagort 3a
roTBere BO LEHTAPOT HAa POTALMOHATA
TauHa .

— [MputncHete egraw Ha

~ [Mputncrete Ha ©) .

— Caprerte ro Bpmmsoro konue |17 3a aa
nocrasute Bpeme og 10 MUHYTH.

— TMputucrete Ha start/+30 sec , 3a ga
3QMoyYHETe CO roTBEHbe.

3a neuerbe.

— Meuete fonexa kopara He gobue 3narHo-
kacbeasa 6oja 1 He NouHe Aa Bpye.
Cepsupaire 1 yxuajte.
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Yucremwe u Hera

/\ OMACHOCT! Pusuk op enektpuueH

yaap! Mpexn uncrerve: Cekoraw
MCKNYUyBA[Te O MPUKIYUYOKOT 3 HAMOjyBAH-E
of LUITEKEPOT.

OMNACHOCT! OnacHocr op
nsropenuuu! He ro uucrete npounssogor
BeaHaw no ynotpeba. Mpeo octasete ro
NPOWU3BOAOT A4 CE ONAAM.

NPEAYNPEAYBAME! He rv notonysaijre
€/1eKTPUUHMTE AENOBM O MPOU3BOAOT BO
BOAJ WM APYrU TeuHoCTU. Hukoraw He ro
ApXeTe ypeaoT rnoj Mas BoAa.

/\ BHUMAHME! OnacHocr oa

®
]

owretyBame!

He kopucTeTe cnpejoBu 3a uncTerse unm
APYTY aKK cpeacTBa 3 uncTerbe, buaejku
TMe MOXe Ad NPean3BUKAAT AAMKHU, IMHUK
MK 3aMaTyBAHE HA NOBPLUMHATA.

He kopucrete abpasushu cpeactaa 3a
ynucTeme.

3ABEJIELLKMU:

Mcuncrere ro nponssogot otkako Ke ce
onaau. Octatoumte oA UCyLIEHA XPAHA He
MO3e JIECHO A Ce OTCTPAHAT.

Kykuwre: Yucrete ro kyKkuwteTo Ha
NPOM3BOAOT CO BACKHA KPNa.

Komopa 3a roteetse:

Mpen uncrerse: Mpenopauysame fa ja
M3BPLUKTE NPOrPAMATA 3 uMCTere (BUaeTe
,Iporpama 3a umucTere Ha KoMopaTa 3a
roteere”).

OunpxyBajTe ja koMOpATA 30 roTBEHE m
cekorau yucta. AKo XPaHaTd NPCKa Mu

Ce MCTYpM U Ce 30/1eNM 3a SUOOBUTE HA
NPOU3BOLOT, M3bpULLETE MM CO BNOXKHA KPNa.
[oxonky e notpebHo, kopuctete bnar
AeTepreHT Ha kpnara. Motoa usbpuwere co
KPMa HATOMEHA CAMO CO YMCTA BOAA 3a AA '
OTCTPUHMTE CHTE OCTATOLM Of AETEPreHT.
Mpen nosTopHO Aa ro kopucTUTe
npouseogot: OctaBeTe koMopaTa 3d
roTBer-e LeNIOCHO Ad Ce MCYLIM.



O POTOLlMOHCI TAUHA M peLleTka 3a ckapa:

PenoBHo umcTeTe ru potaumoHaTa TauHa

W pelueTkata 3a ckapa | 5 | co Tonna Boaa co

canynuua. PotaumoraTa TauHa 1 pewetkara

30 ckapa ce besbeann 30 muerbe Bo MawmMHA

30 CaoBM.

Mpckarbe u HeunctoTHja: PenosHo kopuctete

BNAXKHA KPNA 30 AA MM OTCTPAHMUTE

UCTYPEHUTE MATEPUM U HEUUCTOTHATA Of

CneaHnTe KOMMNOHEHTH:

— Pamka Ha Bpatata |7 | (oa asete ctpau)

— Ypeq 3a 3ak1yuyBatse

— Crakno 3a meaatse (oa AseTe cTpaHm)

~ 3anmeka Ha sparata [ 6| u cocearute
KOMMOHEHTH

KonaeHsauuja: Jokonky ce nojasu

KOHAEH3ALM|Q HO MK OKOMY HAABOPELIHATA

CTpaHa Ha BpaTata, usbpuwere ja co

meka kpna. OBa Moxe Aa ce cryum ako

NpoM3BOAOT pPaboTH BO €KCTPEMHO BAGKHM

YCIOBH.

Mupucn: Pegosro otctpanysajte v

mupucute. Crasete anabok caa 3a

MMKPOBPAHOBA NEUKa - HAMOMHET CO

€/HA uawWwa BOAA, NNYC COK M KOPA Of efeH

NUMOH - BO KOMOpQTa 3a roteerse [ 1.

3arpesajte ja cmecata 5 muHyTH. TemenHo

u3bpuLueTe ja koMOpPATA 3a roTBEHE M

ucyLeTe ja Co Meka Kpna.

®

Mporpama 3a uncrewe Ha
KOMOPpATaA 3a roTBeme

3ABEJIELLKA: Mporpamara 3a uucterbe By
OBO3MOXYBA [10 '’ OMEKHETE UCTIPCKAHUTE
WM UCTYPEHM OCTATOLM Off XPAHA NpeKy
ucnapyeare Ha Boga co canyHuua. Osa

rO ONleCHYBQ OTCTPAHYBAHETO HA OBME
HEUUCTOTHUM.

CraBeTe BoAa M HEKONKY KAMKK CPEACTBO

30 MMetbe CO0BM BO COJ NOTOAEH 30
MMKpobpaHoBa neuka.

CraeTe HeMETQ/IHA IAXMLA BO CAAOT, 30 4
Ce Cnpeuyn HEHOAEHO BPUEHHE.

CraBere ro cafoT BO LEHTAPOT HA
potaunonara Taura [4]. 3atsopere ja
sparara [6].

Mputicrete 1 saapxete Ha 800/
nonexa e caete (3 [27] v Ha npukazor co
BpeaHocti [33] He ce npukaxe ,5:00”.
Mputucrerte Ha start/+30 sec(19], 3a fa ja
3aMouHeTe NMPOrPaMATA 30 YMCTEHE.

Kora nporpamara ke 3aspuwm: Ke ce ornacar
3 3eyunm curnanm. (3 27] racre.

Mcumcrete ja komopata 3a roteerbe
(Bupete ,Yucterse u Hera”).

@® Pewasamwe npobnemu

Mpo6bnem

MoxxHa npuumnHa

PeweHue

HpOVBBO,ElOT He noyHyBa Aa
roTBu.

Bparara @ He e NPAaBMUIHO
3aTBOPEHA.

3arBopere ja Bparara @

Potaumonara TauHa
MCRYLUTA FNACEH 3BYK MPK
BpTEHE.

Porauunonara rauHa He
€ NPABUIHO NOCTABEHA HA
MPCTEHOT CO TPKALA U He €
HOMECTEeHA Ha (PMKCATOPOT.

MocraBserte ja porauuoHara
TALHA
KOMOPATA 3a roTBeHe

MpcreHor co tpkanua |4 ] n/
WM AHOTO HA KOMOPATA 3a

roteeme Ce BANKAHMU.

Mcuncrete v npcreHot co

TpKanua M AHOTO HQA

KOMOpATa 3a rotseHe

CBeTnoTo Bo NPOM3BOAOT He
pabotu.

Cujanuuara e HencnpasHa.

Kontaktupaire ja cnyxbata 3a
KOPMUCHMULM.
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Mpo6bnem

MoxxHa npuumnHa

PeweHue

BeHtnnaropor He moxe aa
Ce 3anpe Co NPUTUCKAHE HA

stop/C [15] unu oTBOpAtbE

Ha BpaTaTa @

Mpouecort Ha roteetbe €
3aBplueH. [poussogor ce
npedpna Bo 30A40MKATENEH
PEXUM HA NOAEHsE.

Mouekajre noaeka
BEHTUIIATOPOT He NPEecTaHe Aa
ce BpT1. Bentnaropor ke ce
BPTU 3 MMHYTH.

® Opnarame

AmbBanaxara e HanpaBeHa 04 eKoNoLWKH
MOTEPH|Q/IM KOM MOXKETE [ M1 OLJIOXKUTE NPeKy
NIOKANHUTE LIEHTPHU 30 PELIMKIIMPAtLE.

N BHumasajte Ha obenexysarbeto Ha
&)  marepujanue 30 nakysarse npu
a CeneKkTUpaAtbe HA OTNAAOT, THe ce

o3HaueHu co kpateHku (a) u bpoesu
(b) co cneanoTo 3HaAUEE:
1-7: Mnactvka/20-22: Xaptuja u
kapToH/80-98: Komburuparm
MaTepujanu.

Mpowussoa:
o  BapujaHtute 30 ognararbe Ha
S
ﬁﬂ MCTPOLLEHMOT NPOU3BOA MOXETE A
M gO3HaeTe BO Bawara onwtuHa mnu

rpPaAcka aAMUHUCTPALM|A.

Kora Bawmot npoussoa seke He e
E ynotpebnue, Bo UHTepec Ha 3awTMTata
HQ XXMBOTHATA CPEANHA, He o dpnajTe
BO [JOMOLUHMOT OTNAGA, TyKy NpeaaaeTe
rO HO COOABETHO CTPYUHO OAIararbe.
3a uHcbopmaumu 3a cobuprmte
NYHKTOBM M HUBHOTO paboTHo Bpeme,
obparere ce ao Bawara HagnexHa
QAMUHKCTPaLMa.

® lapanunja

Mpoussogort e uspabotex cnopes cTporu
HOCOKMU 3A KBANMUTET U € BHUMATESTHO nposepeH
npea ucnopaka. Bo cnyuaj Ha matepujantm unm
I'lpOM3BO,D,CTBeHl4 HeOOCTATOUU, MMATE 3AKOHCKHK
I'lp(]BO KOH I'IpOJJ.ClBCNOT Ha I'lpOM3BO,D,OT. BCILIJMTe
30KOHCKU I'IpGBG He ce OI'pGHMHeHH HO HUKAKOB
HOUMH CO HALIATA FAPAHLM|A HOBEAEHA NOJONY.
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[apaHuujaTta 3a oBoj NpounsBog usHecysa 3
rOAMHYM Of AATYMOT HA KynyBatse. [apaHTHUOT
POK 3QMOYHYBA OA AATYMOT HA KyNyBatbe.
UyBajte jo opurHanHaTa cMeTka 3a KynyBarbe
Ha besbearo mecto, braejkn oBoj BOKYMEHT e
notpebeH kako AOKA3 30 KyNyBaHeTo.

CuTe owWTeTyBAHA UM HEAOCTATOLM KOU
nocToene yluTe Npu KynyBareTo MOPA BeAHAL
[0 Ce NPU|aBAT N0 BAZAEHETO HA NMPOU3BOAOT 04
ambanaxara.

[okonky npousBogoT Bo pok of 3 roauHu og
[ATYMOT HQ KyMyBAbe NOKAXe MATEpH|aneH
WM NPOU3BOACTBEH HEJOCTATOK, H1E - Mo

Haw u3bop - ke ro NONPABUME MM 3AMEHUME
6ecnnatHo 3a Bac. lapanTtHHoT pok He ce
NPOAONXYBA CO NpUcaTeHo rapaHTHo bapatbe.
OBa Baxu 1 30 3UMEHETHTE M NONPABEHMUTE
[ienoBMy.

OBaa rapaHuuja npecTaHyBa Ad BAXK ako
NPOU3BOAOT € OLITETEH WM HEMPABUITHO
KOPUCTEH WM OAPXKYBAH.

[apaHumjaTta rv nokpuea matepujanHute

u npownssogcTBeHuTe HegocTatouu. Osaa
rapaHUMa He ce OfIHeCYBA HA AENOBU Of
NPOWU3BOAOT KOU Ce NpeMeT Ha HOPMATHO
TPOLUEHE M 30TOA CE€ CMETAAT 34 MOTPOLLHM
nenoeu (Ha np. batepuu, upesa, kepTpULM), HUTY
HQ OLUTETYBAHA HA KPEBKM A€NOBY, KAKO LTO ce
NPEKUHYBAYM UK AENOBM Off CTAKIO.

® Mocranka Bo cnyuaj Ha
rapaHuymja
3a aa ce obezbeay bpsa obpabotka Ha Baweto

60p0|—be, cnepete ry cnegHuBe ynaTtcrea:

UysaijTre ro opurHanHata cMeTka 3a KynyBatbe U
Bpojot Ha aptuknor (IAN 520265_2507) kako

AOKA3 30 KynyBdmE.




Bpojot Ha apTuknot moxete fa ro Hajaete Ha
TUNCKATA NAOYKA, FPABYPA HA NMPOU3BOAOCT,

HQ HOCNOBHATA CTPAHMLA HA YNATCTBOTO 3
ynotpeba, (Buan neso fony) um kako HanenHULa
HQ 304HATA UAKM AOMHATA CTPAHA Of NPOM3BOAOT.

Jokonky ce nojaBat dyHKUMOHANHM AedekTn
WK APYTM HEJOCTATOLM, NPBO KOHTAKTMPA[TE
ja cepeucrata cnyxba HaseaeHa nogony
TenedOoHCKM UK No e-noLuTa.

LLitom npousBogoT ke buae eBuaeHTMpaH Kako
HeucnpaseH, MOxeTe Aa ro Bpatute becnnatHo
Ha aapecara 3a cepsuc koja ke Bu buge
coonuwrteHa. Ocurypajre ce aeka ro npunoxysare
OPUrUHANHUOT AOKA3 30 KynyBatbe (dpuckanHa
CMeTKa) M KPaToK MUCMEH OnUC BO KOj ce
HOBEeAYBAAT AETANUTE 30 AehEKTOT U BPEMETO Ha
HEroBOTO MOjABYBAH-E.

® CepBuc

MO CesepHa Makepouuja
Ten.: 0800 90698
Email:  owim@lidl.mk

Ce
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Paralajmérimet dhe simbolet e pérdorura

paketim:

Paralajmérimet e méposhtme pérdoren né udhézimet e pérdorimit, Quick-Start-Guide dhe né

RREZIK! Ky simbol me fjalén
sinjalizuese “Rrezik” tregon njé rrezik
me njé shkallé t& larté rreziku i cili,
nése nuk shmanget, do t& rezultojé né
|éndime serioze ose vdekije.

Rrymé/tension alternativ

Herc (frekuenca e rriefit)

Vat

PARALAJMERIM! Ky simbol me
fialén sinjalizuese “Paralajmérim”
tregon njé rrezik me njé shkallé

t& mesme rreziky, i cili, nése nuk
parandalohen, mund t& keté si pasojé
njé léndim & réndé ose vdekijen.

Simbol pér tokén mbrojtése

Pérdoreni produktin vetém né dhoma t&
brendshme té thata.

KUJDES! Ky simbol me fjalén
sinjalizuese “Kujdes” tregon njé rrezik
me njé shkallé t& ulét rreziky, i cili, nése
nuk parandalohet, mund té keté si
pasojé njé léndim 1& leht& ose mesatar.

Rrezik - rrezik i njé goditieje elektrike!

PP ®=

Kujdes, sipérfage e nxehté!

VINI RE! Ky simbol me fjalén

L e .
sinjalizuese “Kujdes” tregon rrezikun e
mundshém t& démtimeve materiale.

| sigurt pér ushgim
Ky produkt nuk ka ndikim negativ né
shijen ose erén.

eb b b P

SHENIM: Ky simbol me fjalén
sinjalizuese “Shénim” jep mé shumé
informacione 1& vlefshme.

ps

9

| pérshtatshém pér lavastovilie
(vetém pjaté rrotulluese |4 | dhe rafti i
skarés )

N
m

Shenja CE vérteton konformitetin me
direktivat e BE-sé pér produktin-.

Skano pér t& marré udhézimet né
internet.

|
[ ]

Udhézime sigurie
Udhézime pérdorimi

MIKROVALE

® Hyrje

Ju urojmé pér blerjen e produktit tuaj t& ri. Keni
zgjedhur njé produkt me cilési & larté. Manuali

i pérdorimit &shté pjesé e kétij produkti. Ai
pérmban udhézime t& réndésishme pér siguring,
pérdorimin dhe asgjésimin. Njihuni miré me t&
gjitha udhézimet e pérdorimit dhe té sigurisé para
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pérdorimit t& produktit. Pérdorni produktin vetém
sic &shté pérshkruar dhe vetém pér pérdorimet
e pércaktuara. Dorézoni & gjitha dokumentet
bashké me produktin, nése ia kaloni njé pale t&

treté.




[=] %%, 4: =]
o

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Ju mund t& shkarkoni dhe shikoni kété dhe shumé
manuale té tiera né www.lidl-service.com.

Duke skanuar kété kod QR, do té ridrejtoheni
drejtpérdrejt né fagen e shérbimit té Lid|
(www.lidl-service.com), ku mund t& hapni
manualin e pérdorimit duke shtypur numrin e

artikullit (IAN) 520265_2507.

® Pérdorimi sipas rregullave

B Ky produkt éshté menduar pér ngrohjen
dhe pérgatitien e ushqimit. Mos e pérdorni
produktin pér arsye 1& tiera.

B Produkti &shté i pérshtatshém vetém pér
pérdorim né shtépi private dhe nuk duhet t&
pérdoret né zona mjekésore ose komerciale.

B Prodhuesi nuk merr pérsipér asnjé pérgjegiési
pér démet e shkaktuara nga pérdorimi i
papérshtatshém.

® Pérmbaijtja e paketimit

Pas shpaketimit t& produktit, kontrolloni nése
dérgesa &shté i ploté dhe nése té gjitha pjesét
jané né gjendje t& miré. Higni t& gjitha materialet
e paketimit para pérdorimit.

Mikrovalé

Pjaté rrotulluese

Kygie

Unazg l&vizése

Raft skare

Ngijitése pérmbledhése e programit
Quick-Start-Guide

Udhézime pérdorimi

_

® Pérshkrimi i pjeséve
(Fig. A)

Hapésiré gatimi

P&rmbledhje e programit

Kabllo e energjisé me spiné té energjisé
Pjaté rrotulluese me unazé lévizése dhe kycje
Raft skare

Nijésia e derés (guarnicioni i derés)
Kornizé dere

Kyg

Ekran

Butonat e ndezjes sé mikrovalés

Butoni 800/¢Y (fugia e mikrovalés/program
pastrimi)

Butoni = (shkrirje/gatim automatik)
Butoni (g (ruaij/tg preferuarat)

Butoni (=] (skaré/kombinim)

Butoni stop/(ﬁ (ndalo/fshij/bllokim
prindéror)

Butoni (O (kohématss/oré)

Butoni rrotullues (koha/pesha/programi)
Hapése dere

Butoni start/+30 sec (fillo/fillim i shpeité)
Butoni kg (pesha)

FHRESE N E N

HNEN

Blel=l=]E]

Fig. B)

AUTO (gatim automatik)
C-1(Kombinimi 1)

C-2 (Kombinimi 2)

UU (Skars)

@ (Kohématés)

A (Bllokim prindéror)

G (Program pastrimi)

28] g (Gram)

&’ (gatim i vonuar)

B (shkrirje)

Treguesi i shiritit (fugia e mikrovalés)

; (Mikrovalg)

N

NINININNEIPIRNICS
NNNENNNE

N
he)

]

[#)( (2] ([98)
WIIN [ —

33| Treguesi i vlerave
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® Té dhéna teknike

Tensioni nominal:

220-240 V~, 50 Hz

Konsumi i energjisé:

1200 W

Konsumi i energjisé
né modalitetin e

gatishmérisé: 0,4W
Klasa mbrojtése: I

Prodhimi i energjisé: 800 W
Fugia hyrése (skarg): | 1000 W
Frekuenca e

mikrovaléve: 2450 MHz

Véllimi i hapésirés sé
gatimit:

rreth 20 litra

Ky produkt pérmbush kérkesat e standardit
evropian EN 55011.

Né pérputhje me kété standard, ky produkt
klasifikohet si njg paijisie € Grupit 2 Klasa B.
Grupi 2 = Produkti gjeneron géllimisht energji
me frekuencé t& larté né formén e rrezatimit
elektromagnetik pér trajtimin termik t&
ushgimit.

Pajisja e Klasit B = Ky produkt &shté i
pérshtatshém pér pérdorim shtépiak.

A Udhézime sigurie

JU LUTEMI TE NJIHENI ME TE
GJITHA INFORMACIONET
DHE UDHEZIMET E SIGURISE
PERPARA SE TE PERDORNI
PRODUKTIN! NESE UA JEPNI
KETE PRODUKT TE TJEREVE,
JU LUTEMI TI KALONI EDHE TE
GJITHA DOKUMENTET!

nuk mbahet pérgjegjésil Nuk mer-
ret pérsipér asnj€é pérgjegjési pér
démtime materiale ose léndime
personale gé vijné nga pérdorimi
jo i duhur ose mosrespektimi i
udhézimeve t& sigurisé!
UDHEZIME TE RENDESISHME
PER SIGURINE, LEXONI ME
KUJDES DHE RUAJINI PER
REFERENCE NE TE ARDHMEN

® Ky produkt mund té pérdoret
nga fémijé t& moshés 8 viec e
lart dhe nga persona me aftési
t& kufizuara fizike, shqisore
ose mendore ose mungesé
pérvoje dhe njohurish, nése
jané nén mbikéqyrie ose u
jané dhéné udhézime se si ta
pérdorin produktin né ményré
t& sigurt dhe i kuptojné rreziget
e pérfshira.
Fémijét nuk duhet té luajné me
produktin.
Pastrimi dhe mirémbaitja nga
pérdoruesi nuk duhet t& béhet
nga fémijé pa mbikéqgyrie.
Mbaijeni produktin dhe kabllon
e tij t& energjisé larg fémijéve
nén 8 vjec.

A PARALAJMERIM! Kur

Né rast démtimesh pér shkak t&

mosrespektimit t& kétij udhézuesi

pérdorimi, e drejta e garancisé

zhvlerésohet! Pér déme pasuese
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pérdorni produktin né
modalitetin e kombinuar, ne
rekomandojmé gé fémijét ta
pérdorin produktin vetém nén



mbikéqyrjen e té rriturve pér
shkak t& temperaturave té
gjeneruara.

A PARALAJMERIM! Nése

dera ose guarnicionet e derés
jané t& démtuara, produkti nuk
duhet t& vihet né puné derisa
t& riparohet nga njé person
kompetent.

APARALAJMERIM! Eshté e

rrezikshme pér kédo qé nuk
éshté person kompetent t&
kryejé punime shérbimi ose
riparimi qé kérkojné hegjen e
njé mbulese gé ofron mbrojtje
nga rrezatimi i mikrovaléve.
APARALAJMERIM! Léngjet
ose ushgimet e tiera nuk duhen
ngrohur né ené t& mbyllura pasi
mund t& shpérthejné lehté.
Nése kablloja e energjisé
éshté e démtuar, ajo duhet t&
zévendésohet nga prodhuesi,
shérbimi ndaj klientit ose njé
person i kualifikuar né ményré
t& ngjashme pér t& shmangur
rreziget.
Ky produkt éshté menduar
pér pérdorim né shtépi dhe
aplikime t& ngjashme, té tilla si:
-Zonat e kuzhinés pér stafin né
dyqane, zyra dhe vende té
tjera pune;
- prona bujgésore;

- Pér klientét né hotele, motele
dhe institucione 1é tjera
banimi;

-Hotele me méngjes dhe zona
t& ngjashme.

Duhet té keté t& paktén 20 cm

hapésirété liré mbi pjesén e

sipérme té produktit.

Mund té pérdoren vetém ené

gatimi té pérshtatshme pér

pérdorim né paijisjet e gatimit
me mikrovalg.

Mos e pérdorni kurré raftin e

skarés | 5 | ose objekte 1é tjera

metalike né mikrovalé ose

né modalitetin e kombinuar.

Metalet reflektojné rrezatimin

e mikrovaléve, gjé qé con

né shkéndija. Kéto mund t&

shkaktojné zjarr dhe déme t&

pariparueshme té produktit!

Kur ngrohni ushgimin né ené

plastike ose letre, produkti

duhet t& monitorohet pasi
ekziston mundésia e ndezjes sé
shkéndijave.

Ky produkt éshté menduar

pér ngrohjen e ushgimit dhe

pijeve. Tharja e ushqimit ose

e rrobave, si dhe ngrohja

e jastékéve té nxehtésisg,

pantoflave, sfungjeréve, leckave

té lagura dhe t& ngjashmeve,
mund t& pérbéjé rrezik [&ndimi,
shkéndijave ose zjarri.
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® Nése del tym, produkti duhet t&
fiket ose t& shképutet nga priza
dhe dera duhet t& mbahet e
mbyllur pér t& shuar flakét.

® Ngrohja e pijeve né mikrovalé
mund t& rezultojé né zierje
t& vonuar dhe shpérthyese,
prandaj duhet té tregohet
kujdes gjaté trajtimit t& enés.

® Pérmbaitja e shisheve dhe
kavanozéve té ushqimit pér
foshnje duhet t& pérzihet ose
tundet dhe temperatura té
kontrollohet para konsumimit
pér t& shmangur djegiet.

B Vezét me lévozhgé dhe vezét
e ziera fort nuk duhen ngrohur
né mikrovalé, pasi ato mund té
shpérthejné edhe pasi té keté
mbaruar procesi i ngrohjes né
mikrovalé.

B Produkti duhet t& pastrohet
rregullisht dhe t& higen mbetjet
e ushgimit.

W Pastértia e dobét e produktit
mund t& cojé né shkatérrimin
e sipérfages, gjé qé mund
t& ndikojé negativisht né
jetégjatésiné e tij t& shérbimit
dhe potencialisht t& cojé né
situata té rrezikshme.

M Produkti nuk duhet t& pastrohet
me pastrues avulli.
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W Produkti &shté menduar pér
pérdorim té pavarur. Nuk duhet
té vendoset né dollap ose né
ndonjé vend té ngjashém.

INFORMACION SHTESE PER

SIGURINE

M Personat qé mbaijné
pacemaker pér zemrén duhet
t& konsultohen me mjekun
e tyre né lidhje me rreziget
e mundshme pérpara se ta
pérdorin produktin.

ARREZIK! Rrezik djegieje!
Produkti nxehet gjaté pérdo-
rimit. Mos e prekni produktin
gjaté pérdorimit ose menjéheré
pas pérdorimit.

ARREZIK! Rrezik goditjeje
elektrike! Mos e zhytni pro-
duktin né ujé ose léngje t& tiera.
Mos e mbani kurré produktin
poshté ujit té rriedhshém.

ARREZIK! Rrezik goditje-
je elektrike! Mos pérdorni
kurré njé produkt t& démtuar.
Nése produkti éshté i démtuar,
shképuteni nga rrieti elektrik
dhe kontaktoni shitésin tuaj.

W Produkti nuk duhet t& pérdoret
nése &shté rrézuar ose tregon
ndonjé démtim t& dukshém.



B Para se ta lidhni produktin me
furnizimin me energji, kontroll-
oni gé tensioni dhe rryma e
vlerésuar té korrespondojné me
detajet e furnizimit me energji
t& treguara né pllakén e specifi-
kimeve té produktit.

B Mbrojeni kabllon e energjisé
nga démtimi. Mos i lini t& varen
mbi skaje t& mprehta dhe mos i
shtrydhni ose pérkulni. Mbaijeni
kabllon e energjisé larg sipér-
fageve té nxehta dhe flakéve té
hapura.

Konfiguroni produktin

A VINI RE! Mos e vendosni pro-
duktin mbi njé sobé ose pajisje
té tiera g€ gjenerojné nxehtési.
Instalimi né njé vend té tillé
mund té shkaktojé démtimin e
produktit.

Pérdorimi

ARREZIK! Rrezik zjarri!
Higni té gjitha guarnicionet
metalike nga paketimi i ushqgimit
qé do té ngrohet.

B Mos e lévizni produktin kur
éshté né puné.

® Mos e vini kurré né puné pro-

duktin kur éshté bosh.

® Mos e vendosni produktin mbi
sipérfage té nxehta (sobé me
gaz, sobé elekirike, furrg, efj.).
Pérdoreni produktin né njé
sipérfage té sheshtg, t& géndru-
eshme, t& pastér, rezistente ndaj
nxehtésisé dhe té thaté.

® Mos vendosni materiale t&
ndezshme prané produktit.

B Produkti nuk éshté menduar pér
pérdorim me njé kohématés té
jashtém ose njé sistem kontrolli
té vecante.

Pastrimi dhe kujdesi

APARALAJMERIM! Rrezik
léndimi! Shképuteni produktin
nga priza para pastrimit ose
kur nuk &shté né pérdorim.

B Mos e higni spinén e energjisé
nga priza duke térhequr
kabllon e energjisé.

® Mbrojeni produktin, kabllon
e energjisé dhe spinén e
energjisé nga pluhuri, rrezet e
drejtpérdrejta t& diellit dhe ujin
qé spérkatet.

n Mos e higni kapakun gri
té celét mbulues t& mikés
qé &shté instaluar né
hapésirén e gatimit pér
t& mbrojtur tubin e fushés
magnetike.
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B Nése llambat brenda produktit
duhet t& zévendésohen, lejoni
qé kété ta béjs njé teknik i
kualifikuar.

W Pastroni pjesét e méposhtme

rregullisht me njé lecké t& lagur:

—Korniza e derés | 7| (& dyja
anét)

~Kygin

— Dritarja e shikimit (t& dyja
anét)

— Guarnicioni i derés [ 6] dhe
pérbérésit ngjitur

® Pastroni produktin dhe
aksesorét e tij sic pérshkruhet
né kapitullin “Pastrimi dhe
kujdesi”.

NDERHYRJE RADIO ME

PAJISJET E TJERA

Pérdorimi i kétij produkti mund

t& shkaktojé ndérhyrje né radio,

televizor ose paijisje t& ngjashme.

Nése ndodhin shgetésime té

tilla, ato mund t& zvogélohen

ose korrigjohen me masat e

méposhtme korrigjuese:

M Pastrimi i derés dhe i
guarnicioneve t& dyerve té
produkit.

M Riorientimi i antenés sé radios
ose televizorit tuaj.

Mbaijeni produktin dhe

marrésin né dhoma té ndara.
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® Zhvendoseni produktin edhe
mé larg marrésit.

® Lidheni produktin me njé prizé
tietér elektrike. Produkti dhe
marrési duhet té jené té lidhur
né qgarge t& ndryshme.

MASAT PARAPRAKE PER TE
SHMANGUR EKSPOZIMIN E
TEPRUAR NDAJ RREZATIMIT
TE MIKROVALES

¥ Mos u pérpigni ta vini né puné
produktin ndérsa dera &shté e
hapur.
Kjo mund té rezultojé né
ekspozimin ndaj njé doze
potencialisht t& démshme t&
rrezatimit mikrovalé.
Eshté po aq e réndésishme
t& mos i thyeni ose t& mos
ndérhyni né bravat e sigurisé.
® Mos ngulni asgjé midis derés.
Sigurohuni gé t& mos mbeten
mbetje ushqimi ose agjenté
pastrues né sipérfaget e
vulosjes.

® Parimet themelore té gatimit

né mikrovalé

O Koha e gatimit: Kushtojini vémendje kohés
sé gatimit. Zgjidhni kohén mé t& shkurtér t&
treguar t& gatimit dhe rrisni até sipas nevojés.
Ushgimi q& gatuhet pér njé kohé shumé t&
gjaté mund té fillojé t& nxjerré tym ose t&
marré flaké.



Ushgimet: Vendosini copat e ushqimit

né ményré t& barabarté né produkt. Pritini
ushgimin né copa aférsisht t& barabarta.
Vendosni copat mé té& trasha prané skajeve.
Mbuloni ushqimin: Mbulojeni ushgimin
me njé kapak t& pérshtatshém pér mikrovalé
gjaté gatimit. Kapaku parandalon spérkatien
dhe ndihmon gé ushqimi t& gatuhet né
ményré t& barabarté.

Kthejeni ushqimin: Kthejeni ushgimin
njé heré gjaté procesit t& gatimit pér t&
ndihmuar qé gatimet si pula ose hamburgerét
té gatuhen mé shpejt. Copat e médha t&
ushqimit, si p.sh. mishi i pjekur, duhet t&
kthehen t& paktén njé heré.

Pas ngrohies, |éreni l&ngun t& qéndrojé né
hapésirén e gatimit | 1 | pér rreth 20 sekonda
pér t& parandaluar flluskimin e papritur.
Kokoshka: Pérdorni vetém kokoshka té
pérshtatshme pér mikrovalé.

Pérdorni ené té pérshtatshme

/\ PARALAJMERIM! Rrezik zjarri! Mos

e pérdorni kurré raftin e skarés | 5 | ose
objekte & tiera metalike né mikrovalé ose né
modalitetin e kombinuar. Metalet reflektojné
rrezatimin e mikrovaléve, gjé qé con né
shkéndija. K&to mund t& shkaktojné zjarr dhe
déme t& pariparueshme & produktit!

Rirregullojini plotésisht ushgimet e vogla, si B Materiali ideal pér pérdorim né njé furré
p.sh. goftet, né gjysmén e kohés s& gatimit. me mikrovalé éshté i pérshkueshém nga
Rrotullojini qoftet dhe zhvendosini ato nga mikrovala, duke lejuar gé energjia t&
gendra e pjatés né skajin e saj. depértojé né ené pér t& ngrohur ushgimin.
Ushqgime me lékuré/lévore: Shponi Mikrovalét nuk mund t& depértojné né metal.
l&kurén e patateve, salciceve dhe ushgimeve Pér kété arsye, nuk duhen pérdorur mbaijtése
t& ngjashme pérpara se ti gatuani. Pérndryshe dhe ené metalike.
ato mund t& shpérthejné. B Nése e pérdorni produkfin pér ngrohie,
Ushgime me lékuré/lévore t& trashé: mos pérdorni produkte t& béra nga letér e
Shponi kungujt, mollét, géshtenjat dhe ricikluar. Kéto mund t& pérmbajné fragmente
ushgime t& ngjashme pérpara se ti gatuani. t& vogla metalike & mund t& shkaktojné
Yndyré ose vaj: Mos shkrini yndyré ose shkéndija dhe/ose zjarre.
vaj t& ngriré né produkt. Mos e skugni né ®  Rekomandohet t& pérdorni ené t&
produkt. Yndyra ose vaji mund t& ndizen. rrumbullakéta/ovale né vend t& enéve katrore
Pije: Kur ngrohni pije né produkt, mund t& ose t& zgjatura, pasi ushqimi ka tendencé té
ndodhé njé shkumézim i vonuar kur pija vlon. Ziejé né zonat e qosheve. Lista e méposhtme
Prandai, kini kujdes kur trajtoni enén. Pér t& pérmban informacione t& pérgjithshme pér tiju
shmangur zierjen e papritur: ndihmuar & zgjidhni gatimet e duhura.
Nése &shté e mundur, vendosni njé shufér
qgelqi t& pérshtatshme né léng derisa ai
ngrohet.
Ené gatimi Mikrovalé Skaré Kombinim
Qelq rezistent ndaj nxehtésisé Po Po Po
Qelq jo rezistent ndaj nxehtésisé Jo Jo Jo
Qeramiké rezistente ndaj nxehtésisé Po Po Po
Ené plastike (t& pérshtatshme pér mikrovalg) Po Jo Jo
Letér kuzhine Po Jo Jo
Tabaka/pjaté metalike, raft skare Jo Po Jo
Fleté alumini dhe ené prej folie alumini Jo Po Jo
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® Para pérdorimit té paré

/A PARALAJMERIM! Rrezik zjarri! Mos e
vini kurré né puné produktin kur &shté bosh.

@ SHENIME:

O Kur produkti pérdoret pér heré té paré, mund
t& dalé njé eré e lehté. Siguroni ventilim t&
mjaftueshém t&é zonés.

01 Hapni derén [6]: Shtypni hapésen e
derés [18].

0 Kur hapni derén [6], do t& shihni njé eikets
me pérmbledhjen e programit | 2 | né kornizé.
Nése nuk ka etiketé né kété vend, do ta gjeni
efiketén brenda hapésirés sé gatimit[1].
Zgijidhni etiketén me gjuhén e déshiruar
dhe ngjiteni né hapésirén pér pérmbledhjen
e programit. Etiketa pérshkruan ményrat
automatike & shkrirjes dhe gatimit.

1. Higni té gjitha materialet e paketimit (duke
pérfshiré qeset plastike, & gjitha shiritat
ngiités dhe panelet mbrojtése brenda
hapésirés sé gatimit [1]). Kontrolloni qé t&
giitha pjesét t& jené t& plota.

2. Pastroni produktin dhe aksesorét e fij (shihni
“Pastrimi dhe Kujdesi”).

3. Pastroni sipérfagen me njé lecké té& thaté pér
t& hequr cdo pluhur ose ujé.

® Konfiguroni produktin

A\ PARALAJMERIM! Rrezik zjarri! Ky
produkt nuk &shté i pérshtatshém pér instalim
né njé dollap kuzhine. N& dollapét e mbyllur,
ventilimi i produktit nuk éshté i garantuar né
ményré t& mjaftueshme. Produkti mund t&
démtohet dhe ekziston njé rrezik zjarri!

[ Vendoseni produktin né njé sipérfage t&
sheshté me hapésiré t& mjaftueshme pér
ventilim:

— Midis produktit dhe mureve ngjitur (duke
pérfshiré muret anésore dhe t& pasme),
duhet té& keté t& paktén 10 cm hapésiré t&
liré. Duhet t& mbetet e mundur & dera té&
hapet plotésisht.

— Duhet t& keté t& paktén 20 cm hapésirété
liré mbi pjesén e sipérme & produktit.
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Montimi

Vendosni kycin |4 | né motorin e pjatés
rrotulluese (brenda hapésirés sé gatimit[1]).
Vendosni unazén lévizése | 4 | né sipérfagen
lévizése (brenda hapésirés sé gatimit [ 1]).
Vendoseni pjatén rrotulluese | 4 | mbi unazén
|&vizése dhe mbi kycin. Pjata rrotulluese duhet
t& mbéshtetet sic duhet né kyc.

Lidhni spinén e energjisé | 3 | né njé prizé
elekirike.

Pérdorimi

SHENIME:

Pasi t& keté mbaruar procesi i gatimit, treguesi
i vlerave [33| tregon “End” (Fund). Tingéllojné
3 sinjale bip. Nése nuk ndérmerrni asnijé
veprim, 3 bip-et do t& tingéllojné pérséri pas
2 minutash si kujtesé.

Né& modalitetet e gatimit me presion,
mikrovalés, skarés dhe kombinimit, mund ta
rrisni kohén e gatimit me 30 sekonda secilin
duke shtypur start/+30 sec[19]

Nése shtypni njé buton t& pavlefshém gjaté
funksionimit, zilja do t& tingéllojé dy heré.

Pasi t& keni zgjedhur programin e gatimit:

— Shtypni (O [16] ose prisni 3 sekonda derisa
treguesi i vlerave |33|t& tregojé “00:00".

— Rrotulloni butonin rrotullues |17 né drejtim
orar ose né drejtim anti orar pér t&
vendosur kohén e gatimit nga 10 sekonda
né 95 minuta (koha maksimale e gatimit
pér té gjitha programet manuale éshté
95 minuta).

Hapésira kohore | Intervali
<5 minuta 10 sekonda
5-10 minuta 30 sekonda
10-30 minuta 1 minuté
>30 minuta 5 minuta

O

Nése shtypni stop/(C=0[15] njg heré gjaté
gatimit, programi do t& ndérpritet. Shtypni
start/+30 sec[19], pér té rifilluar programin.
Nése shtypni stop/(C= dy heré, programi
do t& anulohet.



O

Produkti ka njé modalitet pé&r kursimin e
energjisé. N& modalitetin e gatishmérisé
ose pasi t& keté mbaruar gatimi, ndricimi i
ekranit [9] do t& errésohet nése nuk shtypni
njé buton ose nuk e rrotulloni butonin
rrotullues |17] brenda 5 sekondave. Shtypni
njé buton ose rrotulloni butonin rrotullues pér
té ndricuar ekranin.

Pasi t& keté mbaruar njé program gatimi me
njé kohé gatimi prej >2 minutash, ventilatori
punon pér 3 minuta pér té& ftohur hapésirén
e gatimit m Treguesi i vlerave tregon
“End” (Fund).

Gjaté fazés sé ftohjes, nuk mund ta ndaloni
ventilatorin duke hapur derén [6] ose
stop/(C=o duke shtypur [15]. Prisni derisa
ventilatori t& ndalojé pérpara se t& vazhdoni
ta pérdorni produktin. Népérmiet késaj rritet
jetégjatésia e produktit.

® Modaliteti i gatishmérisé

®© e

Kur produkti lidhet me furnizimin me energji
pér heré t& parg, do té tingéllojé njé sinjal
bip. Drita e ekranit[9] do 1& zbehet nése
nuk shtypni asnjé buton ose nuk e rrotulloni
butonin rrotullues |17] brenda 5 sekondave.
Produkti &shté né modalitetin e gatishmérisé.
Treguesi i vlerave [33] tregon “1:01”. @
ndricon.

Pasi t& keni vendosur orén (shihni “Vendosja
e orés”), treguesi i vlerave 33| tregon kohén
aktuale né modalitetin e gatishmérisé.

Nése nuk shtypet asnijé buton pér

60 sekonda né modalitetin e pérzgjedhijes sé
programit, treguesi i vlerave 33| do t& shfaqé
pérséri kohén aktuale. Pas 5 sekondave t&
tiera mosaktiviteti, produkti do t& kalojé né
modalitetin e gatishmérisé.

Vendosja e orés

SHENIM: Ora duhet 1 rivendoset nése
produkti &shté i shképutur nga furnizimi me
energji elekirike.

N& modalitetin e gatishméris, ( shtypni
dhe mbani shtypur |16 pér 3 sekonda.

Formati 12-orésh &shté zgjedhur. Treguesi i
vlerave [33| tregon “Hr12".

2. Rrotulloni butonin rrotullues |17] pér t&
zgjedhur formatin 12-orésh ose 24-orésh.
Hr12: Format 12 orésh
Hr24: Format 24 orésh

3. Shtypni (O[16] pér t& konfirmuar.

4. Rrotulloni butonin rrotullues |17] pér t&
vendosur orét.

5. Shtypni (O[16] pér t& konfirmuar.

6. Rrotulloni butonin rrotullues |17] pér t&

vendosur minutat.

7. Shtypni (O[16] pér t& konfirmuar.

® Gatim i shpejté né mikrovalé

O Né modalitetin e gatishmérisé, shtypni
njé heré start/+30 sec[19]. Treguesi i
vlerave [33| tregon ,0:30". dhe t&
3 seksionet treguesit t& shiritit |31] ndricojné.
Procesi i gatimit fillon automatikisht me fuqi t&
ploté.
Cdo shtypje butoni rrit kohén e gatimit me
30 sekonda. Koha maksimale e gatimit éshté
95 minuta.

@® Modadliteti i mikrovalés
Aksesorét e pérdorur:

Pjaté rrotulluese, unazé lévizése dhe

kye

A\ PARALAJMERIM! Rrezik zjarri! Mos e
pérdorni kurré raftin e skarés | 5 | ose objekte
t& tiera metalike né modalitetin e mikrovalés.
Metalet reflektojné rrezatimin e mikrovaléve,
gjé gé con né shkéndija. Kéto mund t&
shkaktojné zjarr dhe déme t& pariparueshme
t& produktit!

@ SHENIM: Gjaté gatimit, mund t& kontrolloni
nivelin e fugisé duke shtypur njé nga butonat
e fugisé s& mikrovalgs [10]

1. Né modalitetin e gatishmérisg, shtypni
butonin pérkatés t& fuqisé s& mikrovalés
pér t& zgjedhur fuginé e mikrovalés. Treguesi
i vlerave |33| tregon fuqiné e zgjedhur t&
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mikrovalés. dhe seksionet pérkatése
t& treguesit t& shiritit (31 ndricojné.

Treguesi i shiritit

Fugia e mikrovalés

1

160 W, 320 W (e ulét)

Mos i higni 3 kémbét prej silikoni nga rafti
skarés [ 5]. Kémbaét prej silikoni e mbaijné

raftin e skarés né pozicion pa rréshgitur.

Né& modalitetin e gatishmérisé, shtypni
1x.JU [24] ndricon. Treguesi i vlerave

480 W, 640 W

— = (e mesme)

A_-

800 W (e larté)

2. Shtypni (©[16] ose prisni 3 sekonda derisa
treguesi i vlerave [33|t& tregojé “00:00".

3. Rrotulloni butonin rrotullues |17] pér t&
vendosur kohén e gatimit. Koha maks. e
gatimit &shté 95 minuta.

4. Shtypni start/+30 sec[19, pér t& filluar

gatimin.

@® Modaliteti i mikrovalés -
shembuj aplikimi

tregon “Grl”.

2. Shtypni (O[16] ose prisni 3 sekonda derisa
treguesi i vlerave [33| t& tregojé “00:00".

3. Rrotulloni butonin rrotullues |17] pér t&

vendosur kohén e gatimit. Koha maks. e

gatimit &shté 95 minuta.

4. Shtypni start/+30 sec[19], pér t& filluar

gatimin.

@® Modaliteti i kombinuar

Aksesorét e pérdorur:

Pjaté rrotulluese, unazé lévizése dhe

kye

/\ PARALAJMERIM! Rrezik zjarri! Mos e

pérdorni kurré raftin e skarés | 5 | ose objekte
18 tiera metalike né modalitetin e kombinuar.
Metalet reflektojné rrezatimin e mikrovaléve,
gjé gé con né shkéndija. Kéto mund t&
shkaktojné zjarr dhe déme t& pariparueshme
t& produktit!

Né modalitetin e gatishmérisé, shtypni
2x pér kombinimin 1 ose 3% pér

kombinimin 2.

Modaliteti Mikrovalé | Skaré
Kombinimi 1 (C-1) 30 % 70 %
Kombinimi 2 (C-2) 55 % 45 %

Fuqgia e mikrovalés | Pérdorimi

160 W Shkrini akulloren,
shkrini gjalpin

320W Shkrirja/ngrohja e
ushqimit

480 W Ngrohja e ushgimit
(p.sh. gjellg)

640 W Gatimi i perimeve/
peshkut

800 W Ngrohni ushgimin
e ngriré, ngrohni
[&ngijet shpeit

@® Modaliteti i skarés
Aksesorét e pérdorur:

Raft skare

@ SHENIME:

B Modaliteti i pjekjes né skaré &shté vecanérisht
i pérshtatshém pér feta t& holla mishi, bifteké,
kotoleta, gebapé, salcice dhe pjesé & pulés.
Modaliteti i pjekjes né skaré &shté gjithashtu

i pérshtatshém pér sanduice t& ngrohta dhe
ushgime té gratinuara.
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Kombinimi 1:

— | pérshtatshém pér: Biftek, mish shpendésh,
pica

~ Shfagja e vlerave 33| tregon né ményré
alternative “C-1" dhe “30:70” (30 %

mikrovalé, 70 % skarg).

— €-122| ndricon.



L
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Kombinimi 2:

— | pérshtatshém pér: Peshk, pjata t&
gratinuara

— Shfagja e vlerave |33 tregon né ményré
alternative “C-2" dhe “55:45" (55 %
mikrovalé, 45 % skarg).

— €-223| ndricon.

Shtypni (O[14] ose prisni 3 sekonda derisa

treguesi i vlerave [33] t& tregojé “00:00".

Rrotulloni butonin rrotullues |17] pér t&

vendosur kohén e gatimit. Koha maks. e

gatimit &shté 95 minuta.

Shtypni start/+30 sec[19], pér té filluar

gatimin.
Shkrirja

SHENIM: Produkti ofron 4 programe
shkrirjeje.

Kodi

Pérdorimi

A-01

Shkrirja e mishit t& griré

A-02

Shkrirja e copave t& mishit

A-03

Shkrirja e copave t& pulés

A-04

Shkrirja e bukés

Né& modalitetin e gatishmérisé, shtypni

= . Treguesi i vlerave [33| tregon “A-01".
AUTO [21] dhe 3% [30] ndricojné.

Rrotulloni butonin rrotullues |17] pér t&
zgjedhur programin e déshiruar t& shkrirjes
(A-01 deri né¢ A-04).

Shtypni kg |20] ose prisni 3 sekonda. Treguesi
i vlerave |33 tregon peshén minimale né gram
(g).

Rrotulloni butonin rrotullues |17] pér t&
rregulluar peshén e ushqimit t& ngriré.
Shtypni start/+30 sec[19], pér té filluar
procesin.

Gjaté shkrirjes, treguesi i vlerave [33] tregon
“turn” (kthehu) dhe tingéllojné 2 sinjale

bip. Kjo shérben si njé kujtesé pér ta kthyer
ushgimin. Nése nuk e ktheni ushgimin, procesi
do t& vazhdojé derisa t& mbarojé koha.
Hapni derén [ 6] duke shtypur hapésen e

derés [18]. Ora né ekran [9] do t& ndalojé.

®

e e

e e

Kthejeni ushgimin nga ana fietér. Pérdorni
gjithmoné doreza mbrojtése ose mbaijtése
tenxheresh pasi ushqgimi do 1& jeté i nxehté.
Mbyll derén [6].

Shtypni start/+30 sec[19], pér t& vazhduar

programin.

Kohématés kuzhine
SHENIME:

Kohématési mund t& caktohet né ¢do vleré
midis 10 sekondave dhe 95 minutave.
Funksioni i kohématésit mund t& pérdoret
né ményré t& pavarur nga funksionimi i
mikrovalés.

Kohématési mund t& anulohet né cdo kohé
gjaté numérimit mbrapsht duke shtypur

stop/Co 15

Né modalitetin e gatishmérisé, shtypni njé
heré (O[14]. Treguesi i vlerave [33] tregon
“00:00".

Rrotulloni butonin rrotullues [17] pér t&
vendosur kohén.

Shtypni start/+30 sec 19| pér t& konfirmuar.
Koha fillon t& numérojé mbrapsht.

Pas 3 sekondave, treguesi i vlerave 33| do t&
shfaqé pérséri kohén aktuale.

Shfagja e kohés sé mbetur: Shtypni njé heré
Ohgl

Kur t& mbarojé numérimi mbrapsht, do t&
dégjoni 3 sinjale bip.

Funksioni i gatimit t& vonuar
SHENIME:

Procesi i gatimit fillon automatikisht pasi t&
keté mbaruar numérimi mbrapsht.

Gjaté vonesés kohore, mund ta anuloni
programin duke shtypur stop/Co[15]
Funksionet e méposhtme nuk jané t&
disponueshme me funksionin e numérimit
mbrapsht: Gatim dhe shkrirje e shpeité.
Mund t& kontrolloni kohén aktuale duke

shtypur (O [14]. Treguesi i vlerave [33] tregon

pérséri kohén e vendosur pas 3 sekondash.

Sé pari, zgjidhni njé program gatimi dhe
kohén e gatimit né modalitetin e gatishmérisé.
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Shtypni dhe mbani shtypur (O [16] p&r

3 sekonda. Treguesi i vlerave [33] tregon
“00:00". € [29] ndricon.

Rrotulloni butonin rrotullues |17] pér t&
vendosur orét pér kohén e déshiruar t& fillimit.
Shtypni (O[14] pér 18 konfirmuar.

Rrotulloni butonin rrotullues [17] pér t&
vendosur minutat pér kohén e déshiruar t&
fillimit.

Shtypni (O [16] pér 1 konfirmuar dhe pér t&
filluar funksionin e gatimit t& vonuar. Simboli
pérkatés pér programin e gatimit, treguesi i

kohés dhe @ [29] ndizen.

Bllokim prindéror

SHENIME:

Pérdoreni kété vecori pér t& parandaluar qé
femijét t& pérdorin produktin pa mbikégyrie.
Mund ta aktivizoni kété funksion vetém kur
produkti &shté né modalitetin e gatishmérisé.

Aktivizimi: Shtypni dhe mbani shtypur
modalitetin e gatishmérisé stop/C0
derisa t& tingéllojé njé sinjal bip. Treguesi i
vlerave [33| tregon “SAFE” (i sigurt). A
ndricon.

Caktivizimi: Shtypni dhe mbani shtypur
stop/(C=0 [15] derisa 1 tingéllojé njé sinjal
bip. “SAFE" (i sigurt) zhduket nga treguesi i
vlerave [33]. i [26] skadon. Tingéllon nié tietér
sinjal bip.

Funksioni i kujtesés

SHENIM: Pérdorni funksionin e kujtesés pér

t& ruaijtur cilésimet pér pjatén tuaj té preferuar.
Kjo do & thoté q& mund ti qasni kéto cilésime
vetém me njé shtypje t& njé butoni.

Ruani cilésimet/mbishkruani kujtesén

1.

Shtypni (@ [13]. Nése nuk keni ruaitur ndonijé
cilésim mé parg, treguesi i vlerave |33| tregon
“00:00". N& t& kundért, ekrani [9] shfaq
cilésimet e ruajtura.

Béni cilésimet e duhura (shihni hapat 1-3 te
“Modaliteti i mikrovalés”, “Modaliteti i skarés”
ose “Modaliteti i kombinuar”).
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3. Shtypni C@ [13], pér t& ruaitur cilésimet ose

pér t& mbishkruar kujtesén.

Gatimi me funksionin e kujtesés

1. Shtypni C@ [13]. Ekrani [9] shfaq cilésimet e

ruajtura.
2. Shtypni start/+30 sec[19], pér té filluar

gatimin.

® Modalitetet automatike té
gatimit

SHENIME:

Rezultati i procesit automatik 1 gatimit varet
nga faktoré té tillé si forma dhe madhésia

e ushqgimit, shkalla e déshiruar e pjekjes sé

S

ushgimeve t& caktuara dhe ményra se si e
vendosni ushgimin né produkt. Nése rezultati
nuk &shté i kénagshém, rregulloni kohén e
gatimit né pérputhje me rrethanat.

B Modalitetet A-O1 deri né A-04 pérshkruhen
né kapitullin “Shkrirja”.

1. Né modalitetin e gatishmérisé, shtypni
— . AUTO 21| ndricon.

2. Rrotulloni butonin rrotullues |17] pér t&
zgjedhur programin e déshiruar (A-05 deri
né A-14, shihni tabelén mé poshtg).

3. Shtypni kg |20 ose prisni 3 sekonda. Treguesi
i vlerave [33| tregon ose peshén minimale né
gramé (g) ose numrin minimal t& porcioneve
(né varési t& programit t& zgjedhur).

4. Rrotulloni butonin rrotullues |17 pér t&
rregulluar peshén e ushgimit ose numrin e
porcioneve.

5. Shtypni start/+30 sec[19] pér té filluar
procesin.

A-05 (Makarona)

1. Pérdorni njé ené t& pérshtatshme pér
mikrovalé.

2. Shtoni sasiné e déshiruar t& makaronave.
Merret parasysh pesha neto e makaronave
pa ujé.

3. Hidhni sasiné e duhur t& ujit né ené.

4. Zgjidhni peshén neto t& pérshtatshme té
makaronave dhe filloni procesin.



5. Pasi t& keni mbaruar procesin, lérini
makaronat t& pushojné pér 2-3 minuta dhe
kulloni ujin.

A-06 (Peshk)

1. Pérdorni njé pjaté t& pérshtatshme pér
mikrovalé. Shpérndani peshkun né ményré té
barabarté.

2. Hidhini peshkut eréza sipas shijes tuaj (p.sh.
me gjalpé ose yndyré).

3. Zgijidhni peshén e duhur dhe filloni procesin.

A-07 (Oriz)
1. Pérdorni njé ené t& pérshtatshme pér
mikrovalg.

2. Mbushni enén me ujé. Raporti éshté 2 ml ujé
pér 1 g oriz. Ju mund ta rregulloni raportin
sipas shijes tuaj.

3. Léreni orizin té ziejé né ujé pér 3 minuta.

4. Zgjidhni peshén e duhur dhe filloni procesin.

A-08 (Pulg)

1. Pérdorni njé pjaté t& pérshtatshme pér
mikrovalg.

2. Hidhini pulés eréza sipas shijes tuaj.

Zgijidhni peshén e duhur dhe filloni procesin.

4. Pasi t& kené kaluar % e kohés, treguesi

i vlerave |33 tregon “turn” (kthehu) dhe

tingéllojné 2 sinjale bip.

Kthejeni pulén nga ana fietér.

6. Shtypni start/+30 sec|19], pér t& vazhduar

programin.

w

4

A-09 (Ngrohja)

1. Pérdorni njé pjaté t& pérshtatshme pér
mikrovalg.
2. Zgijidhni peshén e duhur dhe filloni procesin.

A-10 (Patate)
@ SHENIM: Ne rekomandojmé t& pérdorni

patate t& pa géruara e me 1& njgjtén madhési.

1. Pérdorni njé pjaté t& pérshtatshme pér
mikrovalé. Shpérndani patatet né ményré t&
barabarté.

2. Shponi lékurén e patates disa heré.

3. Zgjidhni peshén e duhur dhe filloni procesin.

A-11 (Mish/Mish i pjekur)

1. Pérdorni njé pjaté t& pérshtatshme pér
mikrovalg.

2. Hidhini mishit/mishit t& pjekur eréza sipas
shijes tuaij.

3. Zgjidhni peshén e duhur dhe filloni procesin.

4. Pasi t& kené kaluar % e kohés, treguesi
i vlerave |33 tregon “turn” (kthehu) dhe
tingéllojné 2 sinjale bip.

5. Kthejeni mishin/mishin e pjekur.

6. Shtypni start/+30 sec[19], pér t& vazhduar

programin.

A-12 (Kokoshka)

1. Vendosni 100 g kokoshka né njé ené t&
pérshtatshme pér mikrovalg.
2. Filloni procesin.

A-13 (Pije)

@ SHENIM: Vendosni njé kunj gelqi né pije
dhe léreni enén né hapésirén e gatimit | 1 | pér
20-30 sekonda pér t& parandaluar zierjen e
menjéhershme.

1. Pérdorni njé ené t& pérshtatshme pér
mikrovalé (p.sh., filxhan ose gots).

2. Zgjidhni numrin e duhur t& racioneve dhe
filloni procesin.

A-14 (Perime)

1. Pérdorni njé ené t& pérshtatshme pér
mikrovalg.
2. Zgijidhni peshén e duhur dhe filloni procesin.
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Kodi | Ushqim/ Diapazoni i peshés | Diapazoni Treguesi i funksionit
Funksion kohor té mikrovalés/skarés
A-05 | Makarona 100 g, 200g,300g | 20-30 min (Mikrovalg)
A-06 | Peshk 200g,300g,400g, | 3-8:20 min (Mikrovalg)
500 g, 600 g
A-07 | Oriz 150g,300g,450g, | 18-33 min (Mikrovals)
600 g
A-08 | Pulg 800 g, 1000 g, 43-52 min C-2 (Kombinimi 2)
1200g,1400g
A-09 | Ngrohje 200g,300g,400g, | 1:30-4:30 min (Mikrovalg)
500 g, 600 g, 700 g,
800 g
A-10 | Patate 230g, 460 g 5-8 min (Mikrovalg)
A-11 | Peshk/mish i 100 g,200g,300g, |9-21min C-1(Kombinimi 1)
piekur 400 g, 500 g
A-12 | Kokoshka 100 g 2:40 min (Mikrovalg)
A-13 | Pije 1-3 racione 1:30-3:50 min (Mikrovalg)
A-14 | Perime 200g,300¢g,400g, | 3-7 min (Mikrovalg)
500 g, 600 g
® Tavoliné gatimi
Ushgime Sasia Performanca | Koha Informacion
Fileté peshku 400 g 640 W 10-15 min | Shtoni pak ujg dhe l&ng limoni.
Perime 250 ¢g 640 W 5-10 min | Pritini perimet né copa. Shtoni
pak ujé. Pérziejini heré pas here.
Patate 500¢g 800 W 8-10 min | Pritini patatet né copa. Shtoni
pak ujé. Pérziejini heré pas here.
Embaélsiré (p.sh. | 100-300 g | 640 W 1-5 min Ndigni udhézimet né paketimin e
puding, kek i &mbélsirés.
vogél)
Oriz 100 g oriz | 640 W 15 min Shpélani orizin para gatimit.
250 ml ujé
Krem vezésh 750¢g 480 W 10-15 min | Hidheni kremin e vezéve né njé
pjaté t& madhe.
Biskota 400 g 640 W 8-10min | Vendosni biskotat né njé pjaté t&
madhe.
Qofte mishi 500 g 800 W 23-28 min | Vendoseni qoften e mishit t&
marinuar me eréza né njé pjaté.
Mbulojeni pjatén me njé kapak.
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® Ngrohja e ushqimit té ngriré

Ushqgime Sasia Performanca Koha
Supé 400 ml 640 W 8-10 min
Giellg 500¢g 480 W 10-13 min
Pjata anésore (p.sh. makarona) 500¢g 800 W 8-10 min
Perime 300 ¢g 640 W 8-10 min
® Receta 5. Vendoseni filxhanin né qendér t& pjatés
ve e o rrotulluese . Pigeni kekun pér 2 minuta né
® Kek me cokollaté né filxhan 800 W ose derisa keku t& ndalojé sé& fryri
@ 7 min i x 1 dhe t& kapet.
— - 6. Vishni doreza furre pér t& hequr filxhanin e
Koha e pérgatities: S min nxeht&. Shijoni kekun e shijshém!
Koha e gatimit: 2 min
® Kokoshka me karamel
Pérbérésit @ 24 min i x 8
4 lugé gielle | Miell Koha e pérgatities: 20 min
/4 EL Pluhur piekieje Koha e gatimit: 4 min
4 lugé gjelle | Sheger pluhur
2 lugé gjelle | Kakao pluhur Pérbérésit
] Vezé 60g Kokrra misri
3 lugé gjelle | Qumésht 2409 Sheger kaf
3 lugé gielle | Vaj bimor 60 ml Shurup misri
Disa pika Ekstrakt vanilieje ose ekstrakt 3 lugé gielle | Gijalp pa kripg
tietér (opsional) v TL Kripé
2 lugé gjelle Cot:o cokollate, cllrra ose rrush 1 lugé caji | Ekstrakt vanilieje
té thaté i
¢ thaté (opsionale] VaTL Sodé buke
Pérgatitja Disa pika Vaij bimor (opsional)
1. Vendosni miellin, pluhurin pjekés, sheqerin . .
pluhur dhe kakaon pluhur né njé filxhan t& Pérgatitia

madh, t& pérshtatshém pér mikrovalé. Pérzieni
té gjithé pérbérésit.

2. Shtoni njé vezé dhe pérzieni t& gjithé
pérbérésit.

3. Shtoni qumésht dhe vaj bimor. Nése
déshironi, shtoni ekstrakt vaniljeje ose ndonijé
ekstrakt tietér. Pérzieni té gjithé pérbérésit
derisa pérzierja t& jeté e lémuar.

4. Nése déshironi, shtoni copa ¢okollate, arra
ose rrush & thaté. Pérzieni t& gjithé pérbérésit.

1.

Vendosni kokrrat e misrit né njé qese letre.
Nése déshironi, shtoni disa pika vaj bimor.
Paloseni pjesén e sipérme t& cantés disa heré
pér ta mbyllur até.

Vendoseni gesen né qendér t& pjatés
rrotulluese [4]. Gatuajeni misrin pér 4 minuta
né 800 W ose derisa té mos dégjoni mé njé
zhurmé plasaritieje.
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3. Pérgatitia e karamelit: Vendosni sheqerin,
shurupin e misrit, gjalpin dhe kripén né njé
tas t& madh t& pérshtatshém pér mikrovalg.
Gatuajeni pérzierjen pér 2 minuta né 640 W.
Pérziejeni pérzierjen dhe gatuajeni pér
2 minuta té tiera né 800 W derisa 1€ krijohen
flluska t& dendura.

4. Shtoni ekstraktin e vanilies dhe sodén e bukés
né pérzierjen e karamelit dhe pérzieni miré.
Menijéheré derdhni njé té tretén e karamelit
t& nxehté mbi kokoshkat né gese. Mbylleni
qgesen dhe tundeni até qé t& mbulohen
kokoshkat.

5. Hidhni njé & tretén tjetér t& karamelit mbi
kokoshkat. Mbylleni gesen dhe tundeni até.

6. Hidhni karamelin e mbetur mbi kokoshkat dhe
tundeni gesen edhe njé heré t& fundit.

7. Vendoseni gesen né gendér & pjatés
rrotulluese [4]. Gatuani kokoshkat pér
1 minuté né 640 W. Vishni doreza furre pér

2. Kriposni patatet dhe gepét, hidhni piper dhe

kripé hudhre. Pérziejini gjithcka miré dhe
mbulojeni enén.

Vendoseni tasin né qendér & pjatés
rrotulluese [4]. Gatuaijini patatet dhe qepét
me eréza pér 9 minuta né 800 W ose derisa
patatet t& jené & buta.

4. Shtoni djathin dhe gatuajeni pér 1 minuté né

480 W.
Vishni doreza furre pér t& hequr tasin e
nxeht&. Shijoni méngjesin e shijshém!

@® Qofte mishi

(© 33-38 min -~ % 2-3
Koha e pérgatitjes: 10 min
Koha e gatimit: 23-28 min

Pérbérésit (Qofte mishi)

t& hequr dhe tundur gesen e nxehtg. 500g Mish i griré vici
8. Hidhni kokoshkat me karamel t& nxehté né njé VA Qepé (e preré né kubiké)
ené. Lérini kokoshkat me karamel t& ftohen 1 Vezé (e rrahur)
plotésisht pér rreth 20 minuta. Thyni kokoshkat
me karamel né copa dhe shijojenil 100g Thérrime buke
. '
@ Patate pér méngjes ATl Piper
; -
@ 25 min i %2 Vi TL Kripé
Koha e pérgatities: 15 min Pérbérésit (Salca)
Koha e gatimit: 10 min 75 ml Ujé
Pérbérésit 1 lugé gjelle | Mustardé
2 Patate t& mesme (t& qéruara dhe 2 lugé gielle | Ketchup domatesh
t& prera né feta) 1 lugé caji | Sheger
1) Qepé (e preré né feta) Sipas shijes | Majdanoz (opsional)
Vi TL Kripé
Pérgatitja
Vs TL Piper
— 1. Pérzieni sé bashku mishin e griré & vicit,
7Tl Kripé hudhre qgepén, vezén, bukén e thekur, piperin dhe
60g Djathé Cheddar (i griré) kripén.
2. Jepini formé qoftes s& mishit dhe vendoseni
Pérgatitja né njé pjaté. Mbulojeni pjatén me njé kapak.

1. Vendosni fetat e patates dhe qepés né njé tas
t& pérshtatshém pér mikrovals.
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Vendoseni pjatén né qendér té pjatés
rrotulluese [4]. Gatuani qoften e mishit pér
18-23 minuta me 800 W.




Pérbérésit

4. Ndérkohg, pérzieni ujin, mustardén, ketchup
domatesh, shegerin dhe majdanozin
(opsionale) né njé tas t& vogél.

5. Pasi t& jeté gatuar qoftja, spérkatni salcén
sipér saj. Mbulojeni pjatén me njé kapak.

6. Gatuajeni qoften me salcé edhe pér 5 minuta
té tiera né 800 W.

7. Shérbejeni dhe shijoni qoften e mishit!

® Salmon

@ 28 min i x 1

Koha e pérgatities: 5 min
Koha e gatimit: 23 min
Pérbérésit
400 g Salmon
Y TL Piper
Yy TL Kripé
2 lugé caji | Ujg
Limon

Pérgatitja

1. Nése &shté e nevojshme, shkrini salmonin
(shih “Shkrirja”).

2. Hidhini salmonit kripé dhe piper.

3. Vendoseni salmonin né njé pjaté. Shtoni ujé.
Mbulojeni pjatén me njé kapak.

4. Vendoseni pjatén né gendér té pjatés
rrotulluese [4]. Gatuaijeni salmonin pér
6 minuta né 640 W.

Si alternativé, zgjidhni kodin A=06 (shihni
“Modalitetet automatike t& gatimit”).
5. Shtoni pak [éng limoni pérpara se ta servirni

salmonin.

® Pjekja e pulés né skaré

® 2+h - x2-3

‘ Koha e gatimit:

2h

1 e plot Pulé (800-1400 g)

60 ml Vaij ulliri

30 ml Léng limoni

4 Thelpinj hudhre (t& grira)

1 lugé gjelle | Rozmaring e freskét (e griré)

1 lugé gjelle | Trumzé e freskét (e griré)

1 lugé caji | Speci kuq i émbél

Sipas shijes | Kripé dhe piper
Pérgatitja

1.

Pérgatitni pulén: Shpélani pulén nén ujé t&
fohté dhe thajeni me letér kuzhine. Higni ¢do
piesé t& brendshme.

Marinoni pulén: Né njé tas t& vogél,

kombinoni vaijin e ullirit, I&ngun e limonit,

hudhrén, rozmarinén, trumzén, specin e kuq

t& émbél, kripén dhe piperin. Férkoni kété

pérzierje né t& gjithé pulén, duke pérfshiré

nén lékuré dhe brenda saj. Pér rezultate
optimale, |éreni t& pushojé dhe marinojeni né
frigorifer pér t& paktén 1 org, ose gjaté gjithé
natés.

Piekja e pulés né skaré:

— Vendoseni pulén né njé pjaté t&
pérshtatshme pér mikrovalé. Vendoseni
piatén né qendér t& pjatés rrotulluese [4].

~ Shtypni =[12]

— Rrotulloni butonin rrotullues [17| pér t&
zgjedhur kodin A-08 pér pulén.

~ Shtypni kg [20]

— Rrotulloni butonin rrotullues [17| pér t&
vendosur peshén e duhur t& pulés.

~ Shtypni start/+30 sec[19], pér té filluar
gatimin.

Kthejeni pulén: Pasi t& keté kaluar %; e

kohés dhe t& dégjohen 2 sinjale bip, hapni

derén [6] dhe rrotulloni pulén. Mbylleni

derén dhe shtypni start/+30 sec[19] pér t&

vazhduar gatimin.

Léreni t& pushojé dhe shérbejeni: Higeni

pulén nga produkti dhe |&reni t& pushojé pér

10-15 minuta para se ta prisni. Kjo lejon qé
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léngjet t& shpérndahen pérséri, duke e béré
pulén mé t& buté dhe mé & shijshme.

® Pjekja e biftekut

® 25 min B
‘ Koha e gatimit: 25 min ‘
Pérbérésit
1 Biftek (ribeye, sirloin ose prerja
juaj e preferuar)
15 ml Vaij ulliri
Sipas shijes | Kripé dhe piper
Opsionale | Pluhur hudhre, pluhur gepésh
ose eréza juaj e preferuar pér
biftek
Pérgatitja

1. Nése &shté e nevojshme, shkrini biftekun (shih
“Shkrirja”).
2. Pérgatitni biftekun: Thajeni biftekun me letér
kuzhine. Lyejini t& dyja anét me vaj ulliri dhe
mé pas shtoni kripé, piper dhe eréza € tiera
sipas déshirés.
3. Pjekja e biftekut né skaré:
~ Vendoseni biftekun né njé pjaté t&
pérshtatshme pér mikrovalé. Vendoseni
piatén né qendér t& pjatés rrotulluese [4].

— Shtypni 2% pér kombinimin 1.

~ Shtypni (O [14].

— Rrotulloni butonin rrotullues |17] pér t&
vendosur njé kohé prej 20 minutash.

~ Shtypni start/+30 sec[19], pér t filluar
gatimin.

4. Kthejeni biftekun: Pas 12 minutash
gatimi, hapni derén [6] dhe kthejeni
biftekun. Mbylleni derén dhe shtypni
start/+30 sec[19] pér t& vazhduar gatimin.

5. Kontrolloni statusin e gatimit: Kontrolloni
temperaturén e brendshme té biftekut me njé
termometé&r mishi. Pér ta pjekur medium-rare,
synoni 57 °C; pér t& pjekur medium, synoni
63 °C; dhe pér t& pjekur mirg, synoni 71 °C.
Nése shkalla e déshiruar e pjekjes nuk &shté
arritur ende, vendosni pérséri programin dhe
pigeni mishin pér disa minuta t& tjera.
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6. Léreni t& pushojé dhe shérbejeni: Léreni
biftekun t& pushojé pér disa minuta para se ta
prisni. Kjo lejon gé léngijet t& shpérndahen mé
miré dhe bifteku t& keté shije mé& aromatike.

® Patate gratin

® 50 min - % 2
‘ Koha e gatimit: 50 min
Pérbérésit

2 t& médha | Patate (& prera hollg)

240 ml Krem

240 ml Qumésht

2 thelpinj Hudhér (e griré)

100 g Djathé Gruyére ose Cheddar

(i grirg)

50¢g Djathé parmixhano (i griré)

15¢g Gijalpé

Sipas shijes | Kripé dhe piper
Pérgatitja

1. Pérgatiti salcén: Pérzieni kremin, quméshtin
dhe hudhrén né njé tenxhere té madhe t&
pérshtatshme pér mikrovalé. Vendoseni tasin
né& gendér 1& pjatés rrotulluese [4]. Ngroheni
pér 3 minuta né 800 W.

2. Pérgatitni patatet:

— Shtoni fetat e patateve dhe pérzieni miré.

~ Shtypni =[12]

— Rrotulloni butonin rrotullues [17| pér t&
zgjedhur kodin A-10 pér patatet.

— Shtypni kg [20].

— Rrotulloni butonin rrotullues [17| pér t&
vendosur njé peshé prej 460 g.

~ Shtypni start/+30 sec[19], pér té filluar
gatimin.

~ Pas gatimit: Kontrolloni nése patatet jané
tashmé t& buta. Hidhni kripé dhe piper.

Shironi gratinin né shiresa: Lyejeni njé ené

t& pérshtatshme pér mikrovalé me gjalpé.

Vendosni patatet né shiresa né tavé, duke

hedhur pak nga salca mbi secilén shtresé.

Shpérndani djathin Gruyére ose Cheddar



midis shtresave. Spérkatni parmixhanon né 3. Shtoni mbushjen: Shpérndanii mocarela t&

ményré t& barabarté mbi shiresén e sipérme. griré mbi salcé. Shpérndani fetat e sallamit
4. Pigni gratin: né ményré t& barabarté mbi djathé. Shtoni
— Vendoseni tavén e gatimit né qendér t& ullinj t& zi dhe qepé té kuqge, nése déshironi.
piatés rrotulluese [4]. Spérkatni sipér me rigon 1é tharé.
— Shtypni 3% pér kombinimin 2. 4. Piekja e picés (rekomandohen 2 programe né
~ Shtypni (O [14] varési t& rezultatit t& déshiruar ose kohés sé
— Rrotulloni butonin rrotullues |17| pér t& disponueshme):
vendosur njé kohé prej 35 minutash. Pér njé picé krokante dhe me ngjyré
— Shtypni start/+30 sec[19], pér 1 filluar kafe t& errét:
gatimin. ~ Vendoseni me kujdes picén né raftin e
5. Léreni té pushojé dhe shérbejeni: Higeni skarés [5]. Vendoseni raftin e skarés né
gratinin nga produkti dhe |éreni t& pushojé gendér t& piatés rrotulluese [4].
pér disa minuta para se ta servirni. Kjo lejon — Shtypni 1% pér pjekje.
qé aromat t& pérzihen sé bashku. ~ Shtypni (O [14]
— Rrotulloni butonin rrotullues [17] pér t&
® Pica me sallam vendosur njé kohé prej 15 minutash.
@ 25 min i x2.3 - Sht?/p.ni start/+30 sec[19], pér té filluar
gatimin.
‘ Koha e gatimit: 25 min Pér pjekje mé té shpeijté:
— Vendoseni me kujdes picén né njé pjaté
Pérbérésit t& pérshtatshme pér mikrovalé. Vendoseni
. T piatén né qendér t& pjatés rrotulluese [4].
1 B.r'ume"p!ce (i bleré ose i béré ~ Shtypni 2x pér kombinimin 1.
né shtépi) ~ Shiypni (O 18]
120 ml Salcé picash — Rrotulloni butonin rrotullues |17] pér t&
- vendosur njé kohé prej 10 minutash.
1209 Mocarela e griré) ~ Shiypni start/+30 sac [19], pér t& filluar
60g Feta sallami gatimin.
30g Feta ulliri t& zi (opsionale) 5. Dekorojeni dhe shérbejeni: Higeni picén dhe
30g Qepé 1& kuge (12 prera né feta, |e.ren| teﬂftoher"per dISC.I mmur?. Dellforf)|en.| me
sipas déshirés) g|.e.1h.e t? freskéta bOFZﬂIlOkl.J. nése déshironi.
Pritini né copa dhe shérbejini t& ngrohta.
1 lugé caji | Rigon (i tharg)
Opsionale | Gjethe t& freskéta borziloku pér ® Makarona me djathé
zbukurim @ 45 min i x 1
Pérgatitja ‘ Koha e gatimit: 45 min
1. Pfé"rgf:ﬁfni brun’iin: I:lapni brum.i.n e pic.és né . Pérbarésit
njé sipérfage 1& spérkatur lehté me miell deri
né trashésiné e déshiruar. 300g Makarona (formé bérryli)
2. Shtoni salcén: Shpérndajeni salcén e picés né 60g Gidlpé
ményré t& barabarté mbi brumin, duke léné
nié skai 1& vogal 16 liré. 60g Miell pér t& gjitha qéllimet
480 ml Qumésht
200 g Cheddar (i grirg)
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s lugé caji | Kripé

Vi lugé caiji | Piperi zi

Vi TL Spec i kuq i émbél (opsional)

30g Permexhano (i griré, opsional)
Pérgatitja

1. Gatuaj makarona:
~ Vendosni makaronat né njé tenxhere &
madhe, t& pérshtatshme pér mikrovalg, t&
mbushur me ujé t& kripur. Vendoseni tenx-
heren né qendér 18 pjatés rrotulluese [ 4]
~ Shtypni =[12]

— Rrotulloni butonin rrotullues |17] pér t&
zgjedhur kodin A-05 makarona.

~ Shtypni kg [20]

— Rrotulloni butonin rrotullues |17| pér t&
vendosur njé peshé prej 300 g.

~ Shtypni start/+30 sec[19], pér té filluar
gatimin.

~ Pas gatimit: Kullojini makaronat dhe |érini
ménjané.

2. Pérgatitni salcén e djathit: Shkrini gjalpin né
njé tenxhere mesatare mbi nxehtési mesatare.
Pérzieni miellin dhe l&reni & ziejé ngadalé
pér rreth 1 minuté derisa t& formohet njé
pasté e lémuar. Gradualisht shtoni quméshtin,
duke e pérzier derisa pérzierja t& béhet e
njétrajtshme dhe e trashé.

3. Shtoni djathin: Higeni tenxheren nga zjarri
dhe shtoni djathin cheddar t& griré derisa
t& shkrihet dhe t& béhet njé masé e lémuar.
Rregulloni shijen me kripé, piper dhe pluhur
speci t& kuq t& 8mbél sipas déshirés.

4. Pérzieni makaronat dhe salcén: Shtoni
makaronat e ziera né salcén e djathit dhe
pérziejini derisa makaronat & jené t& veshura
né ményré té barabarts.

5. Pérgatitni njé kore t& arta:

— Vendosni makaronat dhe djathin né njé
ené té pérshtatshme pér mikrovalé dhe
spérkatni me djathé parmixhano & griré.
Vendoseni tavén e gatimit né gendér t&

piatés rrotulluese [4].

— Shtypni 1% pér pjekje.
~ Shtypni O [16]
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— Rrotulloni butonin rrotullues |17] pér t&
vendosur njé kohé& prej 10 minutash.
— Shtypni start/+30 sec[19], pér té filluar
gatimin.
— Pigeni né skaré derisa koret t& marrin
ngjyré t& arté dhe t& béjé flluska.
6. Shérbejeni dhe shijojeni.

@® Pastrimi dhe kujdesi
/A RREZIK! Rrezik goditjeje elektrike!

Para pastrimit: Gjithmoné shképuteni kabllon
e energjisé nga priza.

RREZIK! Rrezik djegieje! Mos e pastroni
produktin menjéheré pas pérdorimit. Léreni
produktin & ffohet mé paré.

/A PARALAJMERIM! Mos i zhyti pjesét
elekirike t& produktit né ujé ose léngije té tiera.
Mos e mbani kurré produktin poshté uijit t&
rriedhshém.

/\ VINI RE! Rrezik démtimi!

B Mos pérdorni spruco pastrimi ose agjenté
t& tjeré agresivé pastrimi, pasi kéto mund

t& shkaktojné njolla, vija ose mjegullim né
sipérfage.

Mos pérdorni agjenté pastrimi gérryes.

SHENIME:

Pastroni produktin pasi t& jeté ftohur. Mbetjet
e thata t& ushqgimit nuk mund té higen aq
lehts.

0 Kasa: Pastroni kasén me njé lecké dhe t&

0 e

lagur.

[0 Hapésira e gatimit:
Para pastrimit: Ne rekomandojmé t&
ekzekutoni programin e pastrimit (shihni
“Programi i pastrimit pér hapésirén e
gatimit”).
Mbaieni gjithmoné hapésirén e gatimit | 1| t&
pastér. Nése ushqimi spérkatet ose léngjet e
derdhura ngjiten né muret e produktit, fshijini
ato me njé lecké t& lagur.
Nése &shté e nevojshme, pérdorni njé sapun
t& buté pér larjen e enéve né lecké. Pastaj
fshijeni me njé lecké t& lagur me ujé t& pastér
pér t& hequr té gjitha mbetjet e agjentit t&
pastrimit.



Para se ta pérdorni pérséri produktin: Léreni

hapésirén e gatimit t& thahet plotésisht.

Pjata rrotulluese dhe rafti i skarés: Pastroni

rregullisht pjatén rrotulluese | 4 | dhe raftin e

skarés | 5 | me ujé t& ngrohté me sapun. Pjata

rrotulluese dhe rafti i skarés mund t& lahen né

lavastovilje.

Spérkatie dhe papastérti: Pérdorni rregullisht

njé lecké t& lagur pér t& hequr derdhjet dhe

papastértité nga pjesét e méposhtme:

— Korniza e derés | 7| (t& dyja anét)

- Kygin

— Dritarja e shikimit (t& dyja anét)

~ Guarnicioni i derés [6] dhe pérbérasit
ngjitur

Kondensimi: Nése grumbullohet kondensimi

né pjesén e jashtme & derés ose rreth saqj,

fshijeni até me njé lecké t& buté. Kjo mund

t& ndodhé nése produkti pérdoret né kushte

shumé t& lagéshta.

Erérat: Higni erérat rregullisht. Vendosni né

furré njé tas té thellé pér mikrovalé t& mbushur

me njé filxhan ujg, plus léngun dhe [8kurén

e njé limoni [ 1]. Ngroheni pérzierjen pér

5 minuta. Fshijeni hapésirén e gatimit me

kujdes dhe thajeni me nijé lecké t& buté.

®

Programi i pastrimit pér
hapésirén e gatimit

SHENIM: Programi i pastrimit ju lejon t&
zbutni spérkatiet e ushgimit ose léngjet e
derdhura duke e avulluar ujin me sapun.
Kjo e bén mé t& lehté pér ju hegjen e kétyre
papastértive.

Hidhni ujé dhe disa pika sapun pér enét né
njé filxhan t& pérshtatshém pér mikrovalé.
Vendosni njé lugé jo metalike né filxhan pér t&
shmangur zierjen e menjéhershme.

Vendoseni filxhanin né gendér t& pjatés
rrotulluese [4]. Mbyll derén[6].

Shtypni dhe mbani shtypur 800/8" [11] derisa
t& ndizet (3 [27] dhe treguesi i vlerave [33] t&
tregojé “5:00".

Shtypni start/+30 sec[19], pér t& filluar
programin e pastrimit.

Kur programi t& pérfundojé: Tingéllojné 3
sinjale bip. (& [27] skadon.

Pastroni hapésirén e gatimit [1] (shih “Pastrimi
dhe kujdesi”).

® Zgjidhja e problemeve

Problemi

Shkaqet e mundshme

Zgjidhja

Produkti nuk fillon t& gatuhet.

Dera[6] nuk &shts mbyllur sic
duhet.

Mbyll derén [6].

Pjata rrotulluese | 4 | bén njé

shumé zhurmé kur rrotullohet.

Pjata rrotulluese | 4 | nuk &shté
pozicionuar sakté né unazén
lévizése dhe kycin.

Vendoseni pjatén rrotulluese
sic duhet né hapésirén e

gatimit .

Unaza lévizése | 4 | dhe/ose
fundi i hapésirés s& gatimit

jané & ndotura.

Pastroni unazén lévizése
dhe pjesén e poshtme t&

hapésirés sé gatimit [ 1].

Drita brenda produktit nuk
funksionon.

Llamba e drités &shté me defekt.

Ju lutemi t& kontaktoni shérbimin
ndaj klientit.

Ventilatori nuk mund t& ndalet

duke shtypur stop/C0

ose duke hapur derén | 6].

Procesi i gatimit ka pérfunduar.
Produkti kalon né modalitetin e
detyrueshém té ftohjes.

Prisni derisa ventilatori t&
ndalojé s& rrotulluari. Ventilatori
rrotullohet pér 3 minuta.
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@ Asgjésimi

Ambalazhi &shté i pérbéré nga materiale
migésore me mijedisin, t& cilat mund t'i asgjésoni
né pikat lokale t& riciklimit.

N Kini parasysh etiketimin e materialeve t&
&b  ambalazhit gjaté ndarjes s&

a mbeturinave; ato jané t& shénuara me
shkurtesa (a) dhe numra (b) me kété
kuptim: 1-7: Plastika/20-22: Letra dhe
kartoni/80-98: Materiale t& pérziera.

Produkti:
Y Mundésité pér asgjésimin e produktit
@n t& pérdorur i merrni né komunén ose

bashkiné tuaj.

Mos e hidhni produktin tuaj né
mbeturinat shtépiake kur ai nuk
funksionon mé&, por dorézojeni né njé
ményré t& pérshtatshme pér mjedisin.
Pér informacion rreth pikave &
grumbullimit dhe orareve té tyre, mund
t& kontaktoni administratén tuaj lokale.

@® Garancia

Produkti &shté prodhuar sipas udhézimeve t&
rrepta t& cilésisé dhe &shté kontrolluar me kujdes
para dorézimit. Né rast t& defekteve t& materialit
ose t& prodhimit, keni t& drejta ligjore ndaj shitésit
t& produktit. Té drejtat tuaja ligjore nuk kufizohen
né asnjé ményré nga garancia joné e pérshkruar
mé poshté.

Garancia pér kété produkt éshté 3 viet nga

data e blerjes. Afati i garancisé fillon nga data e
blerjes. Ruani faturén origjinale t& blerjes né njé
vend 1& sigurt, pasi ky dokument &sht& i nevojshém
si déshmi e blerjes.

Té gjitha démtimet ose defektet qé jané t&
pranishme né momentin e blerjes duhet t&
raportohen menjéheré pas hapijes sé produkit.

Nése produkti brenda 3 viteve nga data e
blerjes paraget njé defekt material ose t&
prodhimit, ne do ta riparojmé ose zévendésojmé
até falas pér ju, sipas zgjedhijes soné. Afati i
garancisé nuk zgjatet né rast t& pranimit t& njé
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kérkese t& garancisé. Kjo vlen edhe pér pjesét e
zévendésuara ose 1& riparuara.

Kjo garanci humbet nése produkti éshté démtuar
ose pérdorur apo mirémbajtur né ményré té
papérshtatshme.

Garancia mbulon defektet materiale dhe t&
prodhimit. Kjo garanci nuk vlen pér pjesé

té produktit qé konsumohen né pérdorim

t& zakonshém dhe konsiderohen si pjesé t&
konsumuara (p.sh. bateri, tuba, kartusha boje), si
dhe pér démtime té pjeséve delikate, p.sh. celésa
ose pjesé prej xhami.

® Procedura né rast garancie
Pér t& siguruar njé trajtim t& shpeijté t& kérkesés
suaj, ju lutemi t'i kushtoni vémendije udhézimeve
né vijim:

Mbani faturén origjinale t& blerjes dhe numrin
e artikullit (IAN 520265_2507) si déshmi t&
blerjes.

Numrin e arfikullit e gjeni né efiketén e t&
dhénave, njg gdhendje né produkt, fagen e paré
t& manualit t& pérdorimit né gjuhén gjermane
(poshté majtas) ose si njé ngjitése né anén e
pasme ose t& poshtme t& produktit.

N& rast t& defekteve t& funksionimit apo
mangésive t& tiera, ju lutemi kontaktoni fillimisht
shérbimin e méposhtém pérmes telefonit ose
e-mailit.

Sapo produkti t& jeté regijistruar si me defekt,
mund ta dérgoni até pa pagesé né adresén e
shérbimit qé do t'ju komunikohet. Sigurohuni

qé t& bashkéngijitni faturén origjinale & blerjes
(kuponin) si dhe njé pérshkrim t& shkurtér me
shkrim, ku pérshkruhen detajet e defektit dhe koha
e shfagjes sé fij.

® Shérbimi

Shérbimi Shqipéri
Tel: 0800 90698
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Indicatii de avertizare si simboluri folosite

In manualul de utilizare, ghidul de pornire rapidé si pe ambalaj sunt utilizate urmétoarele
avertismente:

PERICOL! Acest simbol avand
cuvantul de semnalizare ,Pericol”
indicd o periclitare cu grad ridicat de
risc care, dacd nu este evitat, are ca
urmare o ranire gravd sau moartea.

“\_~ Curent/tensiune alternativd

Hz

Hertz (frecventa refelei)

Watt

AVERTISMENT! Acest simbol avand
cuvantul de semnalizare , Avertisment”
indic& o periclitare cu grad mediu de
risc care, dacd nu este evitat, poate
avea ca urmare o rdnire gravd sau
moartea.

Simbol pentru imp&méntare de
protectie

Utilizati produsul doar in spatii
interioare uscate.

PRECAUTIE! Acest simbol avénd
cuvantul de semnalizare ,Precautie”
indicd o periclitare cu grad sc&zut de
risc care, dacd nu este evitat, are ca
urmare o rénire redusd sau medie.

Pericol - riscul unei electrocutdril

Atentie, suprafatd fierbinte!

ATENTIE! Acest simbol cu cuvantul
de avertizare ,Atenfie” indic& pericolul
unei posibile daune materiale.

Potrivit pentru alimente
Acest produs nu are efecte negative
asupra gustului sau mirosului.

INDICATIE: Acest simbol avénd
cuvantul de semnalizare , Indicatie”
ofer& mai multe informatii utile.

eb b b P

Potrivit pentru masina de spdlat vase

(numai discul rotativ [4] si grétarul [5])

Semnul CE confirm& conformitatea cu
directivele UE referitoare la produs.

N
m

Scanatfi pentru a primi instructiunile
online.

|
[ ]

Indicatii de sigurantd
Instructiuni de manevrare

CUPTOR CU MICROUNDE

@® Introducere

V& felicitdm pentru achizitionarea noului
dumneavoastrd produs. Afi ales un produs de
inalt& calitate. Manualul de utilizare reprezint& o
parte integrantd a acestui produs. Acesta confine
informatii importante referitoare la sigurantg,

la utilizare si la eliminarea ca deseu. inainte de

utilizarea acestui produs, familiarizati-vé mai
int&i cu instructiunile de utilizare si de siguranfa.
Folositi produsul numai in modul descris si numai
in domeniile de utilizare indicate. Predati toate
documentele aferente in cazul in care instrdinati
produsul.
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o

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Putefi descdrca si vizualiza acest manual si

numeroase alte manuale pe www.lidl-service.com.

Prin scanarea acestui cod QR, dumneavoastrd
veti fi directionat direct catre pagina de internet
pentru asistentd Lidl (www.lidl-service.com),
unde putefi deschide manualul de instructiuni
prin introducerea numdrului de articol

(IAN) 520265_2507.

@ Utilizarea conform destinatiei

B Acest produs este conceput pentru incdlzirea
si prepararea alimentelor. Nu utilizafi
produsul in alte scopuri.

B Produsul este potrivit numai pentru utilizarea
in gospodariile private si nu trebuie folosit in
domenii medicinale sau comerciale.

B Producgtorul nu preia nicio responsabilitate
pentru pagube datorate utilizdrii
necorespunzdtoare.

@® Volumul livrarii

Dupd despachetarea produsului, verificafi dacd
livrarea este completd si dacd toate piesele sunt
in stare bund. Tnainte de utilizare, indepértati
toate materialele de ambalare.

Cuptor cu microunde

Disc rotativ

Dispozitiv de blocare

Inel rotativ

Grdatar

Autocolant cu prezentarea programelor
Ghid de inifiere rapida

Manual de utilizare

—_
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® Descrierea pieselor
(Fig. A)

[1] Camera de gatire

[2] Prezentarea programelor

i Cablu de alimentare cu stecher

| 4| Disc rotativ cu inel rotativ si dispozitiv de
blocare

Gratar

Unitate usd (garniturd usd)

Cadru usa

Blocarea

Display

FHRESEN

Taste pentru puterea cuptorului cu microunde
Tasts 800/ (putere microunde,/program
de curdfare)

—

Tasté — (decongelare/gdtire automatd)
Tastd C@ (memorie/favorit)

Tastd |=] (gratar/combinatie)

Tastd stop/@ (oprire/stergere/blocare
pentru copii)

Tasts (O (temporizator/ceas)

Buton rotativ (timp/greutate/program)
Deschiz&tor us&

Tastg start/+30 sec (pornire/pornire
rapidd)

Tastd kg (greutate)

(Fig. B)

21] AuTO (g&tire automatd)
22] 1 (combinatie 1)

23] €-2 (combinafie 2)

24 [\ (gril)

25 @ (temporizator)

126 A (blocare pentru copii)
27 & (program de curdtare)
28] g (grame)

Z ¢ (gatire intarziatd)

g B (decongelarea)

31] Afisaj cu bare (putere microunde)
32 (cuptor cu microunde)
33| Afisare valori

EHNEN

HENE




@® Date tehnice

Tensiune nominald: 220-240V~, 50 Hz
Consum de putere: 1200 W

Consum de putere in

modul standby: 0,4 W

Clas& de protecfie: |

Putere de iesire: 800 W

Putere de intrare (grill): | 1000 W

Frecventd microunde: 2450 MHz

Volumul camerei de gétire: | cca. 20 litri

B Acest produs indeplineste cerinfele
standardului european EN 55011.

® in conformitate cu acest standard, acest
produs este clasificat ca dispozitiv din
grupa 2, clasa B.

B Grupa 2 = produsul genereazd energie
de naltd frecventd sub forma de radiatie
electromagneticd fintitd, pentru tratamentul
termic al alimentelor.

B Dispozitiv de clasa B = produsul este potrivit
pentru uz casnic.

A Indicatii de siguranta

FAMILIARIZATI-VA CU TOATE
INFORMATIILE DE SIGURANTA
SI INDICATIILE DE FUNCTIO-
NARE iINAINTE DE A FOLOSI
PRODUSUL! DACA DATI PRO-
DUSUL ALTEI PERSOANE, ATA-
SATI TOATE DOCUMENTELE!

In cazul deteriordrilor datorate
nerespectarii acestor instructiuni
de utilizare, pretentia de garantie
dispare! Nu se preia nicio respon-
sabilitate pentru urmdaril Tn cazul
deteriordrilor materiale sau a le-

z&rii persoanelor datorate utilizdri
necorespunzdtoare sau a neres-
pectdrii indicatiilor de sigurantd,
nu se preia nicio responsabilitate!

INDICATII IMPORTANTE DE
SIGURANTA

CITITI CU ATENTIE SI
PASTRATI PENTRU
UTILIZARE ULTERIOARA

W Acest produs poate fi folosit
de copiii peste 8 ani si de
persoanele cu capacitdtfi fizice,
senzoriale sau mentale limitate
sau de cdtre persoane care
nu au suficiente cunostinfe
si experientd, dacd acestia
sunt supravegheati sau au
primit instructiuni in ceea ce
priveste utilizarea in sigurantd
a produsului si au infeles
pericolele care rezultd din
aceasta.
Copiii nu au voie sd se joace
cu produsul.
Curdtarea si intrefinerea de
cdtre utilizator nu trebuie facute
de cétre copiii nesupravegheati.
Nu Iasati produsul si cablul de
alimentare la indemana copiilor
mai mici de 8 ani.

A AVERTISMENT! Atunci cand
utilizati produsul in modul
combinat, v& recomanddm
ca utilizarea produsului de
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catre copii s fie facuta
exclusiv sub supravegherea
adultilor, datoritd temperaturilor
generate.

A AVERTISMENT! Dacd

usa sau garnitura usii sunt
deteriorate, produsul nu trebuie
pus in funcfiune inainte ca
acesta s& fie reparat de catre o
persoand competentd.

A\ AVERTISMENT! Este

periculos pentru oricine care nu
este o persoand competenta

s& efectueze lucrdri de

service sau reparatfii in cazul

in care un capac care oferd
protectie impotriva radiatiilor
cu microunde trebuie sd fie
indepartat.

A\ AVERTISMENT! Lichidele

sau alte alimente nu trebuie
incdlzite in recipiente inchise,
deoarece ele pot exploda usor.
Dacd s-a deteriorat cablul de
alimentare, el trebuie inlocuit
de catre producétor, de cétre
serviciul s@u pentru clienti

sau de cdtre o alt& persoand
calificatd asemdnator, pentru a
evita pericolele.
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W Acest produs este conceput

pentru folosirea in

gospodadrie si pentru aplicatii

asemdndtoare, cum ar fi:

-Zone de bucdtériei personale
in firme, birouri si alte locuri
de muncg;

- Gospodarii agricole;

- Pentru clientii hotelurilor,
motelurilor si altor unitdfi de
cazare;

- Pensiuni cu mic dejun si alte
zone asemdnatoare.

Deasupra partii superioare a

produsului trebuie s& rdménd

un spatiu liber de minim 20 cm.

Folositi numai veseld care este

potrivitd pentru folosirea in

cuptorul cu microunde.

Nu utilizati niciodata

gratarul | 5| sau alte obiecte

metalice in modul microunde

sau combinatie. Metalele
reflectd radiatfia cu microunde,
ceea ce duce la formarea de
scantei. Acestea pot provoca
un incendiu si pot deteriora
iremediabil produsul!

In cazul in care alimentele sunt

incdlzite in recipiente de plastic

sau hartie, produsul trebuie tinut
supravegheat, deoarece existd
posibilitatea unei aprinderi.



M Acest produs este destinat
pentru incdlzirea alimentelor si
bauturilor. Uscarea alimentelor
sau a imbrdcamintei si
incdlzirea pernelor termice, a
papucilor de casd, a buretilor,
a cérpelor umede si a altor
articole similare pot implica un
risc de rdnire, aprindere sau
incendiu.

Dacd existd scurgeri de fum,
produsul trebuie oprit sau
deconectat de la reteq, iar
usa trebuie sd fie finutd inchisd
pentru a indbusi flacarile.
Incalzirea bauturilor in
cuptorul cu microunde poate
duce la gétirea intérziatd,
eruptivd, motiv pentru care
trebuie acordatd atentie la
manipularea recipientului.
Continutul bidoanelor sau
sticlelor cu hrand pentru copii
trebuie amestecat sau agitat si
temperatura trebuie verificatd
trebuie inainte de folosire,
pentru a evita arsurile.

Oudle cu coajé si oudle
intregi, fierte tari nu ar trebui
s& fie incdlzite in cuptorul

cu microunde, deoarece pot
exploda si dupd terminarea
incdlzirii in cuptorul cu
microunde.

® Produsul trebuie curdtat in mod
regulat si reziduurile alimentare
trebuie indepdrtate.

® Curdtenia slab& a produsului
poate duce la distrugerea
suprafetei, ceea ce poate
afecta negativ durata de
viald si poate duce la situatii
periculoase.

B Produsul nu trebuie curdfat cu
un curdtitor cu abur.

M Produsul este prevézut pentru
utilizarea liberd. El nu trebuie
asezat intr-un dulap sau in ceva
asemandator.

INDICATII DE SIGURANTA

SUPLIMENTARE

B Persoanele care poart& un
stimulator cardiac trebuie s se
informeze la medicul de familie
cu privire la riscurile posibile
inainte ca produsul s& fie pus in
funcfiune.

A PERICOL! Pericol de
arsuri! Produsul se infierbantd
in timpul funcfiondrii. Nu
atingefi produsul in timpul sau
imediat dupd utilizare.

A PERICOL! Riscul unei
electrocutari! Nu scufundati
produsul in apé& sau in alte
lichide. Nu tinefi niciodatd
produsul sub apd care curge.
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A PERICOL! Riscul unei
electrocutari! Nu folositi
niciodatd un produs deteriorat.
Deconectati produsul de
la alimentarea electrica si
adresati-vé comerciantului daca
produsul este deteriorat.

B Produsul nu trebuie folosit daca
a cdzut sau dacd prezintd
deteriordri vizibile.

® Inainte de a conecta produsul
la refeaua electricd, verificati
dacé tensiunea si curentul
nominal de pe pldcufa de
tip a produsului corespund
cu detaliile date pentru
alimentarea electricd.

M Protejafi cablul de alimentare
de deteriorari. Nu-l l&sati s
atérne peste margini ascutite
si nu-l strivifi sau indoiti. Tinefi
departe cablul de alimentare
de suprafefele fierbinti si de
flacarile deschise.

Amplasarea produsului

A\ ATENTIE! Nu asezafi
produsul pe o sobd sau pe alt

dispozitiv generator de céldura.

Instalarea intr-un astfel de loc
poate cauza deteriorarea
produsului.
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Operarea
APERICOL! Risc de

incendiu! Scoateti toate
inchiderile metalice din
ambalajul alimentelor care
urmeazd sé fie incalzite.

Nu mutati produsul cand
aceasta este in functivne.

Nu folositi produsul cand
aceasta este gol.

Nu asezati produsul pe
suprafete fierbinti (plica de
gaz, plita electricd, cuptor,
etc.). Operati produsul pe o
suprafatd pland, stabild, curatg,
rezistentd la caldurd si uscatd.
Nu asezati materiale
inflamabile in apropierea
produsului.

Produsul nu este potrivit pentru
funcfionarea cu ajutorul unui
temporizator extern sau a unui
sistem de comandd separat.

Curatarea si ingrijirea
A\ AVERTISMENT! Risc de

ranire! Decuplati produsul de
la refeaua electricd inainte de
a curdta sau dacd nu mai este
folosit.

® Nu deconectati stecherul din

prizd findndu-l de cablul de
alimentare.



M Protejati produsul, cablul de
alimentare si stecherul de praf,
razele solare directe, picdturi si
improscdri cu apd.

u Nu indepértati placa

de acoperire din micé
gri deschis, care este
instalatd in camera de
gdtire pentru a proteja
tuburile campului
magnetic.

® Dacd becurile din interiorul
produsului trebuie inlocuite,
dispuneti inlocuirea lor de un
profesionist calificat.

W Stergefi in mod regulat
urmdatoarele componente cu o
carpd umeda:

— Cadrul usii | 7 | (ambele parti)

~ Blocarea | 8

— Geam de observatie (ambele
pdrti)

— Garnitura usii @ si
componentele invecinate

® Curdtati produsul si accesoriile
sale conform descrierii
din capitolul ,Curdtarea si
ingrijirea”.

INTERFERENTE RADIO CU

ALTE DISPOZITIVE

Functionarea produsului poate

produce la perturbari ale

aparatelor radio, televizoarelor
sau ale aparatelor asemdndtoare.

Dacd apar astfel de perturbari,

acestea pot fi reduse sau

corectate prin urmé&toarele mdsuri

de remediere:

® Curdtarea usii si garniturilor usii
produsului.

™ Realinierea antenei radioului
sau televizorului dvs.
Tinefi produsul si receptorul in
incaperi separate.

® Indepdrtati produsul de receptor.

® Cuplati produsul la o altd priza.
Produsul si receptorul trebuie
conectate la circuite electrice
diferite.

MASURI DE PRECAUTIE
PENTRU PREVENIREA
CONTACTULUI EXCESIV CU
RADIATIILE DE MICROUNDE
® Nu incercati s& operati
produsul in timp ce usa este
deschisa.
Acest lucru poate duce la
contactul cu o dozd potential
d&undtoare de radiatii cu
microunde.
Este la fel de important s&
nu spargeti sau sa interveniti
asupra incuietorilor de
securitate.
® Nu prindeti nimic in usd. Avefi
grijé s& nu rdménad reziduuri
de alimente sau de agenti de
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O

curdtare pe suprafefele de
etansare.

Principii de bazéa pentru gatit
in cuptorul cu microunde

Durata de gétire: Atentie la durata de
gdtire. Alegeti cel mai scurt timp de gdtire
indicat si marifi-l la nevoie. Alimentele gatite
prea mult timp pot incepe s& scoatd fum sau
s& se aprindd.

Alimente: Aranjafi bucdtile de alimente
uniform in produs. Téiafi alimentele in bucdtfi
aproximativ egale. Asezafi cele mai groase
bucdti in apropierea marginilor.
Acoperirea alimentelor: Acoperifi
alimentele in timpul prepardrii cu un

capac care este potrivit pentru cuptorul cu
microunde. Capacul previne stropirea si ajutd
la prepararea uniformd a alimentelor.
Intoarcerea alimentelor: in fimpul
procesului de preparare, intoarceti alimentele
o datd in produs, astfel incét felurile de
méncare precum puiul sau hamburgerul sa
fie gatite mai repede. Bucdfile mai mari de
alimente, cum ar fi, de ex., friptura, trebuie
intoarse cel putin o datd.

Rearanijati complet alimentele mici, cum ar
fi chiftelutele, dupd jumétate din timpul de
preparare. Rotiti chiftelufele si mutati-le din
centrul pl&cii catre margine.

Alimentele cu piele/coajé: intepai
coaja cartofilor, carnatilor si alimentelor
similare inainte de a le gati. Alfel ele pot
exploda.

Alimentele cu piele/coaja groasa:
Gauriti dovlecii intregi, merele, castanele si
alimentele similare inainte de a le gdti.
Grdsimea sau uleiul: Nu dezghefati
grasimea sau uleiul congelate in produs. Nu
préjiti in produs. Grasimea sau uleiul se pot
aprinde.
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B&uturile: Cand incdlzifi bauturi in produs,
poate apdrea o efervescentd intdrziatd in
timp cénd bautura fierbe. Prin urmare, avei
grijé la manipularea recipientului. Pentru a
evita fierberea brusca:

Daca este posibil, punefi o tija de sticld
potrivitd in lichid cét timp acesta este incdlzit.
Dupd incdlzire, l&sati lichidul s& stea in
camera de gdtire | 1 | timp de aproximativ
20 secunde, pentru a preveni efervescenfa
neasteptatd.

Floricele de porumb: Utilizali numai
floricele de porumb potrivite pentru
microunde.

Folositi vase de bucatarie
potrivite

/\ AVERTISMENT! Risc de incendiu! Nu

utilizafi niciodatd grétarul | 5 | sau alte obiecte
metalice in modul microunde sau combinatie.
Metalele reflectd radiafia cu microunde, ceea
ce duce la formarea de scantei. Acestea

pot provoca un incendiu si pot deteriora
iremediabil produsul!

Materialul ideal pentru utilizarea intr-un
cuptor cu microunde este permeabil la
microunde, astfel inct energia poate
patrunde in recipient pentru a incdlzi
méncarea. Microundele nu pot penetra
metalul. Din acest motiv, nu trebuie utilizate
recipiente metalice si vase din metal.

Dacéd utilizati produsul pentru incélzire, nu
utilizati produse din hértie reciclatd. Acestea
pot confine fragmente metalice minuscule,
care pot provoca scantei si/sau incendii.

Se recomandd utilizarea unor vase rotunde/
ovale in loc de recipiente pdtrate sau
alungite, deoarece alimentele au tendinta de
a fierbe in zonele de colf. Urmdtoarea listd
confine instrucfiuni generale care trebuie s&
v ajute s& alegeti vasele potrivite.



Vas de bucatdrie Cuptor cu microunde | Grill Combinatie
Sticl termorezistenta Da Da Da
Sticla care nu este termorezistentd Nu Nu Nu
Ceramicd termorezistentd Da Da Da

Vas din plastic (potrivit pentru cuptorul cu

microunde) Da Nu Nu
Hartie pentru buc&tdrie Da Nu Nu
Tabeld/placd metalicd, gratar Nu Da Nu

Folie din aluminiu si recipient din folie Nu Da Nu

Inainte de prima utilizare

/\ AVERTISMENT! Risc de incendiu! Nu

)

O

folositi produsul cand aceasta este gol.

INDICATII:

Dacé produsul este folosit pentru prima datd,
poate s& apard un miros slab. Avefi grij& sa
existe suficientd ventilafie a zonei.
Deschidefi usa [6 ] Apasafi deschizétorul
usii .

Cénd deschidefi usa [6], veti vedea un
autocolant cu prezentarea generald a
programului | 2 | pe cadru. Dacd nu este
atasat niciun autocolant la acest loc, vefi
gasi autocolantul in interiorul camerei de
gatire [1] Selectati autocolantul cu limba
doritd de dvs. si lipiti-l la locul pentru
prezentarea general& a programului. Pe
autocolant sunt descrise modurile automate
de decongelare si gdtire.

indepartafi materialul de ambalare (inclusiv
pungile de plastic, toate benzile adezive si
placile de protectie din interiorul camerei de
gétire [1]). Verificafi dacé toate piesele sunt
complete.

Curétati produsul si accesoriile sale (vezi
,Curdfarea si ingrijirea”).

Curétati suprafata cu o cérpd uscatd pentru a
indepdrta apa sau praful.

® Amplasarea produsului

/\ AVERTISMENT! Risc de incendiu! Acest

produs nu este potrivit pentru montarea

intr-un dulap de bucétdrie. in dulapurile
inchise, ventilatia produsului nu este garantata
suficient. Produsul poate fi deteriorat si exista
un risc de incendiu!

Asezafi produsul pe o suprafatd plang, care

oferd suficient spafiu pentru ventilafie:

— Tntre produs si perefii invecinati (inclusiv
peretii laterali si cel din spate), trebuie s&
r&ménd un spatiu liber de minim 10 cm.
Trebuie s& rdmand posibilé deschiderea
complet& a usii.

— Deasupra pdartii superioare a produsului
trebuie s& r&mand un spatiu liber de minim

20 cm.

Instalarea
Introduceti dispozitivul de blocarea

pe antrenarea discului rotativ (in interiorul
camerei de gétire [1]).

Asezati inelul rotativ |4 | pe suprafata de
rulare (in camera de gdtire ).

Asezati discul rotativ | 4 | pe inelul rotativ si pe
dispozitivul de blocare. Discul rotativ trebuie
s& se sprijine corespunzdtor pe dispozitivul de
blocare.

Introduceti stecherul | 3 |intr-o priz&.
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® Operarea
@ INDICATII:

Dupd terminarea procesului de gédtire, afisajul
valorilor [33] indic& ,End” (Sfarsit). Se aud

3 semnale sonore. Dac& nu efectuati nicio
acfiune, dupd 2 minute se vor auzi din nou

3 semnale sonore pentru a v& reaminti.

in regimurile gdtire rapida, cuptor cu
microunde, grill si combinatie, putefi mé&ri
timpul de gdtire cu 30 de secunde, apdsénd
start/+30 sec[19).

Dacé& apdsati o tastd nevalidd in timpul
functiondrii, se va auzi de doué ori un semnal
sonor.

Dupad selectarea programului de gdtire:

~ Apdsati O14] sau asteptati 3 secunde
pénd cand afisajul valorilor [33] indicd
,00:00".

— Rotifi butonul rotativ [17]in sensul acelor
de ceasornic sau in sens invers acelor de
ceasornic pentru a seta timpul de gdtire
de la 10 secunde la 95 de minute (timpul
maxim de gdtire pentru toate programele
manuale este de 95 de minute).

Perioada de timp | Interval

<5 minute 10 de secunde
5-10 de minute 30 de secunde
10-30 de minute 1 minut

>30 de minute 5 de minute

O

Dacd in timpul in timpul procesului de gatit
apasati stop/(Co[15] o datd, programul
este intrerupt. Apdsati start/+30 sec[19]
pentru a continua programul. Dacd apé&satfi
stop/(C=® de doud ori, programul este
intrerupt.

Produsul dispune de un regim de economisire
a energiei. in regimul standby sau dupé
finalizarea procesului de gétire, lumina de
fundal a displayului [9] este estompaté dacé
in decurs de 5 secunde nu apé&satfi nicio tastd
sau nu rofifi butonul rotativ [17]. Apdsati orice
tastd sau rofiti butonul rotativ pentru a lumina
displayul.
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Dupé ce a fost finalizat un program de gétit
cu un timp de gdtit >2 minute, ventilatorul
ruleazd timp de 3 minute pentru a réci
camera de gdtire [ 1]. Afisajul valorilor
ofiseazé ,End” (Sférsit).

in timpul fazei de récire, nu puteti opri
ventilatorul prin deschiderea usii [6] sau
apdsarea stop/(ﬁ . Asteptati pénd
cand ventilatorul se opreste inainte de a
continua s utilizati produsul. Acest lucru
creste durata de viatd a produsului.

® Modul standby

© e

»

Cand produsul este conectat pentru prima
datd la alimentarea electricd, va fi emis

un semnal sonor. lluminarea de fundal a
displayului [9] se estompeazd dacd nu
apdsati nicio tastd sau nu rofifi butonul

rotativ |17]in decurs de 5 secunde. Produsul
se afl& in modul standby. Afisajul valorilor
indicd ,1:01”. Se aprinde ¢ .

Dupad ce afi setat ceasul (vezi ,Fixarea orei”),
afisajul valorilor [33] afiseazd ora curentd in
modul de asteptare.

Dupd ce nu afi ap&sat nicio tastd timp de

60 de secunde in modul de selectare a
programului, afisajul valorilor |33| ofiseaza
din nou ora curentd. Dupd alte 5 secunde
fard nicio acfiune, produsul trece in modul

standby.

Fixarea orei

INDICATIE: Ceasul trebuie reajustat cénd
produsul a fost deconectat de la alimentarea
cu tensiune.

in regimul Standby, mentinefi ap&sat (O
timp de 3 secunde. Este selectat formatul de
12 ore. Afisajul valorilor 33| ofiseaza ,Hr12".
Rofifi butonul rotativ |17] pentru a selecta
formatul de 12 sau 24 de ore.

Hr12: Format de 12 de ore

Hr24: Format de 24 de ore

Apasati @ pentru confirmare.

Rotiti butonul rotativ [17] pentru a seta orele.
Apésati @ pentru confirmare.



6. Rotiti butonul rotativ [17] pentru a seta
minutele.

7. Apasati (O [16] pentru confirmare.

@ Gatirea rapida in cuptorul cu
microunde

0 In modul standby, apésati o daté start
/+30 sec|19]. Afisajul valorilor [33] indic&
,0:30". si toate cele 3 secfiuni ale
afisajului cu bare (31] se aprind.
Procesul de gdtire este pornit automat la

putere maxima.

Fiecare apd&sare a tastei mareste timpul de
gétire cu 30 de secunde. Durata maximé& de
gétire este de 95 de minute.

@® Regimul microunde
Accesorii folosite:

Disc rotativ cu inel rotativ si dispozitiv

de blocare

/\ AVERTISMENT! Risc de incendiu! Nu
utilizafi niciodatd grétarul | 5| sau alte obiecte
metalice in regimul microunde. Metalele
reflectd radiatia cu microunde, ceea ce duce
la formarea de scéntei. Acestea pot provoca
un incendiu si pot deteriora iremediabil
produsul!

@ INDICATIE: in timpul procesului de gdtire,
puteti verifica nivelul de putere ap&sand una
dintre tastele pentru puterea cuptorului cu

microunde [10].

1. Tn modul standby, apdsati tasta
corespunzdtoare dintre tastele pentru puterea
cuptorului cu microunde [10] pentru a selecta
puterea cuptorului cu microunde. Afisajul
valorilor [33] indic& puterea microundelor
selectatd. si sectiunile corespunzdtoare
ale afisajului cu bare [31] se aprind.

2. Apasati O 14 sau asteptati 3 secunde pand
cand dfisajul valorilor [33indica ,00:00".

3. Rofiti butonul rotativ |17] pentru a seta timpul
de gdtire. Durata max. de gdtire este de
95 de minute.

4. Apésafi start/+30 sec N9} pentru a incepe

procesul de gédtire.

® Regimul microunde - exemple
de utilizare

Afisaj cu bare | Putere microunde

160 W, 320 W (sc&zutd)

J— 480 W, 640 W (medie)

4_-

800 W (ridicatd)

Putere microunde | Utilizare

160 W Decongelarea
inghetatei, topirea
untului

320W Decongelarea/
incdlzirea alimentelor

480 W incdlzirea alimentelor
(de ex. tocand)

640 W Gétirea legumelor/
pestelui

800 W incélzirea alimentelor
congelate, incélzirea
rapidd a lichidelor

® Regimul grill
Accesorii folosite:

Gratar
® INDICATII:

B Regimul grill este potrivit indeosebi pentru
felii subfiri de carne, fripturi, cotlete, kebab,
carnati si bucdfi de pui. Regimul grill este
potrivit, de asemenea, pentru sandvisuri si
alimente gratinate.

0 Nuindepértafi cele 3 picioare de silicon de
pe grétar [ 5] Picioarele din silicon fin cadrul
gratarului in pozitie, fard a aluneca.

1. Tn modul standby, apésatii 1x.
Se aprinde S 24 Afisajul valorilor
afiseaza ,Grl”.

2. Apasati O14] sau asteptafi 3 secunde pana
cand dfisajul valorilor |33 indicg ,00:00".
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Rotiti butonul rotativ [17] pentru a seta timpul
de gdtire. Durata max. de gdtire este de
95 de minute.

4. Apésafi start/+30 sec [19] pentru a incepe

procesul de gdtire.

® Regimul combinatie

Accesorii folosite:

Disc rotativ cu inel rotativ si dispozitiv

de blocare
/\ AVERTISMENT! Risc de incendiu! Nu

1.

utilizati niciodatd gratarul | 5 | sau alte obiecte
metalice in regimul combinafie. Metalele
reflectd radiafia cu microunde, ceea ce duce
la formarea de scéntei. Acestea pot provoca
un incendiu si pot deteriora iremediabil
produsul!

in modul standby, apasati de 2 ori
pentru combinatia 1 sau de 3 ori pentru
combinatia 2.

Mod Cuptor cu | Grill
microunde

Combinatie 1 (C-1) 30 % 70 %

Combinatie 2 (C-2) 55 % 45 %

Combinatia 1:

— Potrivit pentru: Fripturd, carne de pasdre,
pizza

~ Afisajul valorilor 33| afiseazg alternativ
,C-1"5i ,30:70" (30 % cuptor cu
microunde, 70 % grdtar).

~ Se aprinde C-1[22).

Combinatia 2:

— Potrivit pentru: Peste, preparate gratinate

— Afisajul valorilor 33| afiseazg alternativ
,C-2"si ,55:45" (55 % cuptor cu
microunde, 45 % grdtar).

~ Se aprinde €-2[23].

Apdsati O14] sau asteptati 3 secunde pénd

cand afisajul valorilor [33] indicd ,00:00”.

Rotifi butonul rotativ [17] pentru a seta timpul

de gdtire. Durata max. de gdtire este de

95 de minute.

Apasafi start/+30 sec N9l pentru a incepe

procesul de gdtire.
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Decongelarea

INDICATIE: Produsul oferd 4 programe de
decongelare.

Cod

Utilizare

A-

01 | Decongelarea c&rnii tocate

A-

02 | Decongelarea bucdfilor de carne

A-

03 | Decongelarea bucdtilor de pui

A-04

Decongelarea painii

®

e e

Tn modul Standby, apasati — [12]. Afisajul
valorilor [33] indica ,A-01". AUTO 21| si

3 [30] lumineaza.

Rotiti butonul rotativ [17] pentru a selecta
programul de decongelare dorit (A-01 pénd
la A-04).

Apdsati kg |20] sau asteptati 3 secunde.
Afisajul valorilor [33] indica greutatea minim&
in grame (g).

Rofiti butonul rotativ [17] pentru a seta
greutatea alimentelor congelate.

Apdsati start/+30 sec [9), pentru a porni
procesul.

Tn timpul dezgheférii, afisajul valorilor
indicd ,turn” (intoarce) si se aud 2 semnale
sonore. Acest lucru serveste ca un memento
pentru a infoarce alimentul. Dacd nu
intoarceti alimentele, procesul va continua
pdnd cand timpul s-a scurs.

Deschidefi usa [6 ] ap&isand deschizétorul
usii [18]. Timpul de pe display [9] este
mentinut.

intoarcefi alimentul. Utilizati intotdeauna
mdnusi de protectie sau cdrpe pentru oale,
deoarece alimentele se infierbantd.

Inchidefi usa (6]

Apasati start/+30 sec|19| pentru a continua
procesul.

Cronometru de bucatarie

INDICATII:

Temporizatorul poate fi setat la orice valoare
intre 10 secunde si 95 minute.

Functia temporizator poate fi utilizatd
independent de funcfionarea cuptorului cu
microunde.



e e

Temporizatorul poate fi oprit in orice moment
in timpul numdrdtoarei inverse apdsand stop

/C= 13

in regimul Standby, apésati o data (O [14)]

Afisajul valorilor [33] indicg ,00:00".

Rotiti butonul rotativ [17] pentru a seta timpul.

Apasati start/+30 sec|19] pentru

confirmare. Numér&toarea inversd incepe.

Dupé 3 secunde, dfisajul valorilor [33]

afiseazd din nou ora curentd.

AC\)fim.reo timpului rémas: Apdsati o datd
[1¢]

Cand numdérdtoarea inversd se termind, se

aud 3 semnale sonore.

Functia de gatire intarziata
INDICATII:

Procesul de gdtire incepe automat dupd ce
numdrdtoarea inversd a expirat.

in timpul intérzierii, puteti intrerupe programul
apasénd stop/C0 [15]

Urmdatoarele functii nu sunt disponibile pentru
functia de numdrdtoare inversa: Gdtire rapidd
si decongelare.

Putefi verifica ora curentd apdsand (O [16]
Dupé 3 secunde, afisajul valorilor [33]

afiseazd din nou timpul setat.

Mai intéi, selectati un program de gdtire si un
timp de gdtire in modul standby.

Mentineti apdsat @ timp de 3 secunde.
Afisajul valorilor |33] indicg ,0:00”. Se
aprinde @ [29].

Rotifi butonul rotativ [17] pentru a seta orele
pentru ora de pornire doritd.

Apésati (O[14] pentru confirmare.

Rotiti butonul rotativ |17] pentru a seta minutele
pentru ora de pornire dorit&.

Apdsati @ pentru confirmare si pentru

a porni funcfia de gétire intarziat&. Simbolul
corespunzator programului de gétit, afisajul

timpului si @ [29] se aprind.

[
©)

© e

Blocare pentru copii
INDICATII:

Utilizati aceastd caracteristicd pentru a
impiedica copiii s& utilizeze produsul fara
supraveghere.

Putefi activa aceastd functie numai dacd
produsul se afld in modul standby.

Activare: in modul standby, finefi apdsat
stop/(C=2 [15] pané cénd se aude un
semnal sonor. Afisajul valorilor |33 indic&
LSAFE” (sigur). Se aprinde f [26]
Dezactivare: Tinefi apdsat stop/C=
pdnd cand se aude un semnal sonor. ,SAFE”
(sigur) dispare din afisajul valorilor [33].

se stinge. Se aude un alt semnal sonor.

Functia de memorie
INDICATIE: Utilizafi funcfia de memorare
pentru a salva setdrile pentru felul dvs.
preferat de méncare. Astfel, putefi accesa
aceste setdri cu o singurd atingere a tastei.

Salvati setédrile/suprascrieti memoria

1.

Apasati Q% . Dacé nu afi salvat anterior
nicio setare, afisajul valorilor [33] va indica
,00:00". Tn caz contrar, displayul [9] indicé
setdrile memorate.

Efectuati setdrile corespunzdtoare (vezi pasii
1-3 din ,Regimul microunde”, ,Regimul grill”
sau ,Regimul combinatie”).

Apasati (@ [13] pentru a salva setdrile sau

pentru a suprascrie memoria.

Gadtirea cu functia de memorie

1.

Apasati C [13]. Displayul [9] afiseazs
set&rile salvate.

Apdsati start/+30 sec 19, pentru a incepe
procesul de gdtire.
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® Regimurile automate de
gatire

(D INDICATII:

B Rezultatul procesului automat de gdtire
depinde de factori precum forma si m&rimea
alimentelor, gradul dorit de gétire a anumitor
alimente si modul in care plasati alimentele
in produs. Dacd rezultatul este nesatisf&cdtor,
reglafi timpul de gdtire in consecintd.

B Modurile A-01 pénd la A-04 sunt descrise
in capitolul ,Decongelarea”.

1. Tn modul Standby, apésafi = [12]. Se aprinde
AUTO [21]

2. Rotifi butonul rotativ [17] pentru a selecta
programul dorit (A-05 péné& la A-14,
consultati tabelul urmdtor).

3. Apasatikg[20] sau asteptati 3 secunde.
Afisajul valorilor [33] indicé fie greutatea
minim& in grame (g), fie numdrul minim de
porfii (in functie de programul selectat).

4. Rotifi butonul rotativ |17 pentru a seta
greutatea alimentului sau numdrul de portii.

5. Apésati start/+30 sec[19], pentru a porni
procesul.

A-05 (paste)

1. Utilizati un recipient sigur pentru microunde.

2. Adé&ugatfi cantitatea doritd de paste.
Greutatea net& a pastelor f&r& apd conteaza.

3. Punefi cantitatea potrivitd de apd in recipient.

4. Selectali greutatea netd corespunzétoare a
pastelor si incepefi procesul.

5. Odatd ce procesul este terminat, 13sati tditeii
s& se odihneascd timp de 2-3 minute si
scurgeli apa.

A-06 (peste)

1. Utilizati o farfurie sigur& pentru microunde.
Distribuiti pestele in mod egal.

2. Condimentati pestele dupd gustul dvs.
(de ex., cu unt sau grasime).

3. Selectati greutatea corespunzdatoare si
incepeti procesul.
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A-07 (orez)

1. Utilizafi un recipient sigur pentru microunde.

2. Punefi apd in recipient. Raportul este de 2 ml
de apd la 1 g de orez. Putefi ajusta raportul
in functie de gustul dvs.

3. Lasafi orezul 3 minute in apd& s& se moaie.

4. Selectafi greutatea corespunzdtoare si
incepeti procesul.

A-08 (pui)

1. Utilizati o farfurie sigur& pentru microunde.

2. Condimentati puiul pe gustul dvs.

3. Selectafi greutatea corespunzdtoare si
incepefi procesul.

4. Dupd expirarea timpului %, dfisajul
valorilor [33| afiseazd ,turn” (intoarce) si se
aud 2 semnale sonore.

5. Intoarcefi puiul.

6. Apésati start/+30 sec|19] pentru a continua
procesul.

A-09 (incalzire)

1. Utilizati o farfurie sigurd pentru microunde.
2. Selectati greutatea corespunzétoare si
incepeti procesul.

A-10 (cartofi)

@ INDICATIE: V& recomanddm s& utilizafi
carfofi necur&tati de aceeasi marime.

1. Utilizati o farfurie sigurd pentru microunde.
Distribuifi cartofii uniform.

2. Infepati coaja cartofilor de mai multe ori.

3. Selectafi greutatea corespunzdtoare si
incepeti procesul.

A-11 (carne/friptura)

1. Utilizati o farfurie sigurd pentru microunde.

2. Condimentafi carnea/friptura pe gustul dvs.

3. Selectati greutatea corespunzétoare si
incepeti procesul.

4. Dupd expirarea timpului %, afisajul
valorilor [33] afiseazd ,turn” (intoarce) si se
aud 2 semnale sonore.

5. Tn’rocrce,ﬁ carnea/friptura.

6. Apdsafi start/+30 sec |19 pentru a continua

procesul.



A-12 (popcorn)

1. Punefi 100 g de popcorn intr-un vas sigur

pentru microunde.
2. Porniti procesul.

A-13 (bauturi)
@ INDICATIE: Punefi o fid de sficld in bauturd

si |asati recipientul in camera de gdtire
timp de 20-30 de secunde pentru a evita

fierberea brusca.

1. Utilizati un recipient sigur pentru microunde
(cum ar fi o can& sau un pahar).

2. Selectatfi numérul de portii corespunzdtor si
incepefi procesul.

A-14 (legume)

1. Utilizati un recipient sigur pentru microunde.

2. Selectafi greutatea corespunzdtoare si
incepefi procesul.

Cod | Aliment/ Domeniu de Domeniu Afisare functie cuptor cu
functie greutate de timp microunde/grill
A-05 | Paste 100 g, 200g,300g | 20-30 min (cuptor cu microunde)
A-06 | Peste 200 g,300g,400¢g, | 3-8:20 min (cuptor cu microunde)
500 g, 600 g
A-07 | Orez 150g,300g,450g, | 18-33 min (cuptor cu microunde)
600 g
A-08 | Pui 800 g, 1000 g, 43-52 min C-2 (combinatie 2)
1200 g, 1400 g
A-09 | incélzire 200 g, 300g,400g, | 1:30- (cuptor cu microunde)
500¢g, 600g,700g, | 4:30 min
800 g
A-10 | Cartofi 230¢g,460g 5-8 min (cuptor cu microunde)
A-11 | Carne/fripturd | 100 g, 200 g, 300 g, | 9-21 min C-1(combinatie 1)
400 g, 500 g
A-12 | Floricele de 100 g 2:40 min (cuptor cu microunde)
porumb
A-13 | B&uturi 1-3 portii 1:30- (cuptor cu microunde)
3:50 min
A-14 | Legume 200 g, 300g,400g, | 3-7 min (cuptor cu microunde)
500¢g, 600g
® Tabel de gatit
Aliment Cantitate |Putere Timp Informatie
File de peste 400 g 640 W 10-15 min | Ad&ugati pufin& apd si suc de [&méie.
Legume 250 g 640 W 5-10 min | Taiati legumele in bucdfi. Adaugati
pufind ap&. Amestecati din cénd in
cénd.
Cartofi 500 g 800 W 8-10min | T&iati cartofii in bucdti. Ad&ugati pufing
apd. Amestecati din cand in cénd.
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Aliment Cantitate |Putere Timp Informatie
Desert (de 100-300g | 640 W 1-5 min Urmati instructiunile de pe ambalajul
ex. pudding, desertului.
préjiturd)
Orez 100 gorez |640W 15 min Spdlati orezul inainte de ol géti.
250 ml apd
Budinca 750 g 480 W 10-15 min | Punefi budinca pe o farfurie mare.
Fursecuri 400 g 640 W 8-10min | Punefi fursecurile pe o farfurie mare.
Rulad& de carne | 500 g 800 W 23-28 min | Puneti rulada de carne condimentatd
tocatd pe o farfurie. Acoperifi farfuria cu un
capac.
@ incélzirea alimentelor congelate
Aliment Cantitate Putere Timp
Supd 400 ml 640 W 8-10 min
Tocand 500 ¢g 480 W 10-13 min
Garnituri (de ex. taitei) | 500 g 800 W 8-10 min
Legume 300g 640 W 8-10 min
@® Retete Prepararea
® Prajiturd la cand cu ciocolaté 1. Punefi f&ina, praful de copt, zahdrul pudrd
° si pudra de cacao intr-o cand mare,
@ 7 min < potrivitd pentru microunde. Amestecati toate
Duratd de preparare: 5 min mgl:edlethele. . .
2. Addugati un ou si amestecati toate
Durata de gdtire: 2 min ingredientele.
3. Add&ugdti lapte si ulei vegetal. Dacd doriti,
Ingrediente ad&ugati esentd de vanilie sau altd esentd.
4 linguri Féing Amestecati tooh? ingredientele, pdn& cand
amestecul este fin.
Y lingura Praf de copt 4. Dacé doriti, addugati bucdti de ciocolatd,
4 linguri Zahér pudra nuci sau stafide. Amestecati toate
2 linarort 4a d ingredientele.
‘ngun Pudrd de cacao 5. Punefi cana in mijlocul discului rotativ [4].
1 Ou Gatifi pr&jitura la 800 W timp de 2 minute
3 linguri Lapte sau péand cénd aceasta nu se mai ridicd si se
— : solidifica.
3 linguri Ulei vegetal 6. Purtafi manusi de cuptor pentru a scoate cana
Doud Esentd de vanilie sau altd esentd fierbinte. Bucurafi-va de prajitura delicioasd!
picaturi (optional)
2 linguri Bucdti de ciocolatd, nuci sau
stafide (optional)
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® Popcorn cu caramel

© 24 min - % 8
Duratd de preparare: 20 min
Durata de gatire: 4 min

Ingrediente
60g Boabe de porumb
240 g Zahdar brun
60 ml Sirop de porumb
3 linguri Unt nesérat
Y linguritd | Sare
1 lingurita Esentd de vanilie
Y4 linguritd | Bicarbonat de sodiu
Doud
picdturi Ulei vegetal (optional)

Prepararea

1. Punefi boabele de porumb intr-o pungd de
hértie. Dacd doriti, ad&ugati dou& picdturi

de ulei vegetal. indoifi partea
pungii de cateva ori, pentru a

superioard a
o sigila.

2. Puneti punga in mijlocul discului rotativ[4].
Gatiti porumbul la 800 W timp de 4 minute
sau p&nd cénd nu mai auziti nicio pocniturd.

3. Prepararea caramelului: Punefi zahér, sirop

de porumb, unt si sare intr-un bol mare potrivit
pentru microunde. Gdtifi amestecul timp de

2 minute la 640 W. Amestecati si gdtifi inca

2 minute la 800 W pénd cand apar multe

bule.

4. Addugati extractul de vanilie si bicarbonat de

sodiu in amestecul de caramel si amestecai
bine. Puneli imediat o treime din caramelul
fierbinte peste popcorn in pungd. Inchidei
punga si scuturati-o pentru a acoperi

popcornul.

5. Puneti o altd treime din caramel peste
popcorn. Inchidefi punga si scuturafi-o.

6. Turnati caramelul rdmas peste

popcorn si

scuturali punga pentru ultima datd.

7. Puneti punga in mijlocul discului rotativ [4].

Gatifi popcornul timp de 1 minut la 640 W.
Purtati manusi de cuptor pentru a scoate
punga fierbinte si a o agita.

Turnati popcornul fierbinte cu caramel intr-un
vas. Lasafi popcornul cu caramel s se
r&ceascd complet timp de aproximativ 20 de
minute. Rupefi popcornul cu caramel in bucdti
si bucurati-va de gust!

@ Cartofi pentru micul dejun

@ 25 min i x 2
Duratd de preparare: 15 min
Durata de gétire: 10 min

Ingrediente

Cartofi de m&rime mijlocie
(curdtati si taiati felii)

Ceapd (tgiatg felii)

Yy linguritd | Sare

Vs linguritd | Piper

Yy linguritd | Sare de usturoi

60g Branzd cedar (rasd)
Prepararea

1.

Puneti feliile de cartofi si ceapd intr-un castron
potrivit pentru microunde.

Asezondti cartofii si ceapa cu sare, piper

si sare de usturoi. Amestecati totul bine si
acoperiti castronul.

Puneti castronul in mijlocul discului rotativ [4].
Gatifi cartofii condimentati si ceapa la

800 W timp de 9 minute sau pénd cand
cartofii sunt gdtiti.

Addugati bréinza si g&titi la 480 W timp de

1 minut.

Purtati manusi de cuptor pentru a scoate
castronul fierbinte. Bucurati-vé de micul dejun
delicios!
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@® Rulada de carne tocata

(O 33-38 min - % 2-3
Duratd de preparare: 10 min
Durata de gétire: 23-28 min

Ingrediente (ruladé de carne tocatd)

500 g Carne de vitd focatd

Yy Ceapd (tgiatd cubulete)
1 Ovu (batut)

100 g Pesmet

Yy lingurita | Piper

Y4 lingurita Sare

Ingrediente (sosuri)

75 ml Apa

1 lingurd Mustar

2 linguri Ketchup de rosii

1 linguritd | Zahér

Dupd gust | P&trunjel (opfional)
Prepararea

1. Amestecali carnea tocat& de vit&, ceapa, oul,
pesmetul, piperul si sarea.

2. Formati rulada de carne tocatd si punefi-o pe
o farfurie. Acoperiti farfuria cu un capac.

3. Asezafi farfuria in mijlocul discului rotativ [4].
Gatiti rulada de carne timp de 18-

23 de minute la 800 W.

4. ntre timp, amestecati apd, mustar, ketchup
de rosii, zahdr si patrunjel (opfional) intr-un
bol mic.

5. Odatd ce rulada de carne tocatd este gdtitd,
picurati sosul peste ea. Acoperiti farfuria cu
un capac.

6. Gdtiti rulada de carne cu sosuri timp de
5 minute la 800 W.

7. Servifi si bucurati-v& de rulada!
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® Somon
(© 28 min - 1

Duratd de preparare:

5 min

23 min

Durata de gétire:

Ingrediente

400 g

Y lingurita

Somon

Piper

Y linguritd | Sare

2 lingurite | Apa

1/4 Lamaie

Prepararea

1. Dacd este necesar, decongelafi somonul (vezi
.Decongelarea”).

2. Asezonali somonul cu piper si sare.

3. Asezali somonul pe o farfurie. Ad&ugati apd.
Acoperiti farfuria cu un capac.

4. Asezafi farfuria in mijlocul discului rotativ [4].
Gatiti somonul timp de 6 de minute la
640 W.
Alternativ, selectati codul A=06 (vezi
,Regimurile automate de gatire”).

5. Ad&ugati putind zeamd de ldmaie inainte de
a servi somonul.

® Gatirea puivului la gratar

@ 2h - x2-3
‘ Durata de gétire: 2h
Ingrediente

1 pui Pui (800-1400 g)

60 ml Ulei de masline

30 ml Zeamd de lamaie

4 Cétei de usturoi (tocati)

1 lingurda Rozmarin proaspét (tocat)

1 lingura Cimbru proaspdt (tocat)

1 lingurita | Ardei

Dupa gust Sare si piper




Prepararea

1. Pregatifi puiul: Clatiti puiul sub apd rece si
tamponati- cu prosoape de hartie pand se
usucd. Indepdrtati eventualele maruntaie.

2. Marinarea puiului: Amestecati uleiul de mésline,
sucul de l&maie, usturoiul, rozmarinul, cimbrul,
boiaua, sarea si piperul intr-un bol mic. Frecati
intregul pui cu acest amestec, inclusiv sub piele
si in interior. Pentru un rezultat optim, lasafi-l s&
se odihneascd si s& se marineze in frigider timp
de cel pufin 1 ord sau peste noapte.

3. Gatirea puiului la grétar:

— Punefi puiul pe o farfurie potrivitd pentru
cuptorul cu microunde. Asezati farfuria in
mijlocul discului rotativ [4].

~ Apésati — .

— Rotiti butonul rotativ |17| pentru a selecta
codul A-08 pentru pui.

~ Apasati kg[20].

— Rotiti butonul rotativ |17 pentru a seta
greutatea corespunzé&toare a puiului.

~ Apdsati start/+30 sec[19] pentru a
incepe procesul de gdtire.

4. Tntoarceti puiul: Dupd ce a trecut %5 din timp
si au sunat 2 semnale sonore, deschideti
usa [6] si infoarceti puiul. Inchidefi usa si
apésati start/+30 sec |19] pentru a continua
procesul de gdtire.

5. Se las& sa se odihneascd si se serveste:
Scoateti puiul din produs si [&safil s& se
odihneascd 10-15 minute inainte de o
transa. Astfel, zeama se poate redistribui,
f&cand puiul mai fraged si mai aromat.

@ Gatirea fripturii la gratar

@ 25 min i x ]
‘ Durata de gatire: ‘ 25 min
Ingrediente

1 Fripturd (ribeye, muschi sau

bucata preferatd)

15 ml Ulei de masline

Dupd gust | Sare si piper

Optional | Pudr& de usturoi, pudrd de ceapd
sau condimentul dvs. preferat

pentru fripturd

Prepararea

1.

Dacd este necesar, dezghetati friptura (vezi

,Decongelarea”).

Pregdtirea fripturii: Stergeti friptura cu

servefele de hértie. Ungefi ambele pé&rti cu

ulei de masline, apoi condimentati generos cu
sare, piper si alte condimente la alegere.

Gatirea fripturii la grétar:

— Puneti friptura pe o farfurie potrivita pentru
cuptorul cu microunde. Asezati farfuria in
mijlocul discului rotativ [4]

~ Apdsati de 2 ori pentru
combinatfia 1.

— Apdsatfi ® .

— Rotifi butonul rotativ |17] pentru a seta o
duratd de 20 de minute.

~ Apésati start/+30 sec[19] pentru a
incepe procesul de gdtire.

intoarceti friptura: Dup& 12 minute de gdtire,

deschidefi usa [ 6] si intoarceti friptura.

Inchideti usa si apdsafi start/+30 sec

pentru a continua procesul de gédtire.

Verificati gradul de gétire: Verificati

temperatura internd a fripturii cu

un termometru pentru carne. Pentru

»medium-rare”, trebuie sd atingeti o

temperaturd de 57 °C; pentru ,medium”,

63 °C; iar pentru ,bine f&cut”’, 71 °C. Dacd

gradul de coacere dorit nu a fost incd atins,

setafi din nou programul si mai prajiti carnea
cateva minute.

Se lasd s& se odihneascd si se serveste: L&sati
friptura sa se odihneascd cateva minute
nainte de a o tdia. Astfel, zeama se distribuie
mai bine si friptura are un gust mai aromat.

@ Cartofi gratinati

© 50 min - % 2
‘ Durata de gdtire: 50 min
Ingrediente

2 cartofi Cartofi (t&iati felii subtiri)

240 ml Smanténa

240 ml Lapte
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2 degete

Usturoi (tocat)

100 g

Branz& gruyére sau cheddar
(rasa)

50¢g

Bré&nzd parmesan (rasd)

159

Unt

Dupd gust

Sare si piper

Prepararea

1.

Pregatiti sosul: Amestecati sménténa, laptele

si usturoiul intr-o oal& mare, potrivitd pentru

cuptorul cu microunde. Asezati vasul in centrul

discului rotativ [4]. ncalziti timp de 3 minute

la 800 W.

Pregdtiti cartofii:

— Add&ugdti feliile de cartofi si amestecati
bine.

- Apésati — .

— Rotiti butonul rotativ |17| pentru a selecta
codul A-10 pentru cartofi.

~ Apasati kg[20].

~ Rotiti butonul rotativ |17 pentru a seta o
greutate de 460 g.

~ Apésafi start/+30 sec[19] penfru a
incepe procesul de gdtire.

— Dupa gatire: Verificati daca cartofii sunt
moi. Condimentati cu sare si piper.

Stratificati gratinul: Ungefi cu unt un vas

termorezistent pentru cuptorul cu microunde.

Se pune cartofii in straturi in formd, turnénd

putin sos peste fiecare strat. Distribuifi branza

Gruyeére sau Cheddar intre straturi. Presdrati

parmezanul uniform peste stratul superior.

Coacerea gratinului:

— Punefi caserola in mijlocul discului

rotativ | 4

— Apdsati de 3 ori pentru
combinatia 2.

— Apd&safi O .

— Rotiti butonul rotativ |17 pentru a seta o
duratd de 35 de minute.

~ Apésafi start/+30 sec[19] penfru a

incepe procesul de gdtire.
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5.

Se lasd s& se odihneascd si se serveste:
Scoateti gratinul din produs si lasafi- s& se
odihneascd céteva minute inainte de servire.
Astfel, aromele se pot combina intre ele.

® Pizza cu salam

® 25 min o % 2-3
‘ Durata de gétire: 25 min
Ingrediente
1 Aluat de pizza (cumpdrat sau
facut in casa)
120 ml Sos de pizza
120 g Branzd Mozzarella (rasd)
60g Felii de salam
30g Felii de mé&sline negre (optional)
30g Ceap4 rosie (felii, optional)
1 linguritd | Oregano (uscat)
Optional Frunze proaspete de busuioc
pentru garniturd
Prepararea

1.

Pregatiti aluatul: infindefi aluatul de pizza pe

o suprafatd usor presdratd cu f&indg pand la

grosimea doritd.

Adé&ugati sosul: Distribuiti sosul de pizza

uniform pe aluat, [&sédnd o margine mic&

libera.

Addugati toppingul: Presarati mozzarella rasé

peste sos. Distribuifi felii de salam uniform

pe brénzd. Addugati mésline negre si ceapd

rosie, dac& dorifi. Presdrafi oregano uscat

deasupra.

Coaceti pizza (in funcfie de rezultatul

dorit sau de timpul disponibil, se

recomandd 2 programe):

Pentru o pizza crocanta si rumenita:

— Asezati pizza cu grija pe grilajul
grétarului[5] Punefi grétarul in mijlocul
discului rotativ [4],

— Apasati o datd pentru a gdti la
gratar.

— Apésati ® .




~ Rotiti butonul rotativ |17 pentru a seta o
duratd de 15 de minute.

~ Apésafi start/+30 sec[19] penfru a
incepe procesul de gdtire.

Pentru o coacere mai rapidé:

~ Puneti pizza cu grija pe o farfurie potrivita
pentru cuptorul cu microunde. Asezati

farfuria in mijlocul discului rotativ [4]

— Rofiti butonul rotativ |17| pentru a selecta
codul A=05 pentru paste.

~ Apésafi kg[20]

— Rotifi butonul rotativ |17] pentru a seta o
greutate de 300 g.

~ Apésafi start/+30 sec[19] pentru a
incepe procesul de gdtire.

— Dupad gdtire: Scurgeti pastele si punefile

— Apdsatfi de 2 ori pentru deoparte.
combinatia 1. 2. Pregatifi sosul de branza: Topiti untul intr-o
~ Apasati O[16]. oald medie, la foc mediu. Addugati fgina si
— Rofiti butonul rotativ [17] pentru a seta o |&sati s& fiarb& aproximativ 1 minut, pdnd se
duratd de 10 de minute. formeazd o pastd omogend. Addugati treptat
~ Apasati start/+30 sec[19], pentru a laptele, amestecénd continuu, pén& cénd
incepe procesul de gdtire. amestecul devine omogen si dens.
Garnisifi si servifi: Scoatefi pizza si lasafi-o s& 3. Addugati brénza: Luati oala de pe foc si
se réceascd cateva minute. Garnisifi-o dupa amestecati brénza cheddar rasd péné se
gust cu frunze proaspete de busuioc. Tgiafi-o topeste si devine omogend. Condimentafi cu
in bucdti si servifi-o fierbinte. sare, piper si boia dup& gust.
. 4. Amestecati pastele si sosul: Addugati
® Macaroane cu branza macaroanele fierte la sosul de brénza si
@ 45 min l:l % amestecali padnd cand pastele sunt acoperite
uniform.
‘ Durata de gdtire: 45 min 5. Pregdtiti crusta aurie:
— Puneti macaroanele cu branz& intr-un vas
Ingrediente termorezistent pentru cuptorul cu microunde
300 g (Paste cornite) Macaroane i preséroiﬁ parmezan ras c!eosu;.)rc. Funef
caserola in mijlocul discului rotativ .
60g Unt ~ Apdsati o dat& pentru a géti la
60g F&ing de copt gratar.
— Apdsatfi ® .
480 ml Lapte » .
— Rotifi butonul rotativ |17] pentru a seta o
200 g Cheddar (ras) duratd de 10 de minute.
Yy lingurifa | Sare ~ Apdsati start/+30 sec [19] pentru a
Vi linguritd | Piper negru Tmiepe procjesul c{e Vgc“ﬁire. .
— Gatifi la gratar pand cénd crusta este aurie
Vy linguritd | Ardei gras (optional) si formeaza bule.
30g Parmesan (ras, opfional) 6. Servifi si savurati.
Prepararea @ Curdtareas si ingrijirea

1. Fierbeti pastele:

! R . /\ PERICOL! Riscul unei electrocutdril
— Puneti macaroanele intr-o oal& mare,

Inainte de curdfare: Scoateti intotdeauna
stecherul din prizd.

PERICOL! Pericol de arsuri! Nu curdfati
produsul imediat dupd funcfionare. Lasafi
produsul mai intdi s& se rdceascd.

potrivitd pentru cuptorul cu microunde,
umplutd cu apd s&ratd. Asezati farfuria in
mijlocul discului rotativ [4]

~ Apésati — N2
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/A AVERTISMENT! Nu scufundaiti piesele
electrice ale produsului in apé& sau alte
lichide. Nu finefi niciodat& produsul sub apd
care curge.

/\ ATENTIE! Pericol de deteriorare!

B Nu folosifi sprayuri de curdtare sau alti agenti
de curdtare agresivi, deoarece acestea
pot produce pete, dungi sau opacizdri pe
suprafatd.

B Nu folositi detergenti care freacd.

INDICATII:

Curétati produsul dupd ce acesta s-a récit.

Reziduurile de alimente uscate nu pot fi

indepdrtate atat de usor.

[ Carcasa: Curdtati carcasa produsului cu o
carpd umeda.

O Camerd de gadtire:

0e

inainte de curdfare: V& recomandam s&
executati programul de curdtare (vezi
,Program de curdfare pentru camera de
gatit”).

Pastrati intotdeauna camera de gdtire
curatd. Dacd pe perefii produsului s-au lipit
stropi de alimente sau au curs lichide varsate,
stergefi-le cu o carpd umeda.

La nevoie folositi un detergent delicat pe
carpd. Stergeti apoi cu o cérpd umezitd
numai cu apd curatd, pentru a indepdarta
toate resturile de detergent.

Inainte de a utiliza din nou produsul: Lasati
camera de gdtire s& se usuce complet.

O Discul rotativ si gratarul: Curdtati in mod
regulat discul rotativ | 4 | si gratarul |5 | cu apd
cald& cu sapun. Discul rotativ si grétarul sunt
potrivite pentru masinile de spd&lat vase.

1 Stropiri si murddrie: Utilizati in mod regulat o
carpd umedd pentru a indepdrta stropirile si
murddria de pe urm&toarele componente:

— Cadrul usii | 7 | (ambele parti)

— Blocarea

~ Geam de observatie (ambele parti)

— Garnitura usii IE si componentele
invecinate

258 RO

Apa de condens: Dacd condensul se
acumuleazd pe sau in jurul partii exterioare
a usii, stergeti-l cu o carpd moale. Acest lucru
poate apdrea atunci cand produsul este
utilizat in conditii de umiditate extrema.
Mirosurile: indepartafi in mod regulat
mirosurile. Puneti un castron adénc pentru
microunde - umplut cu o ceascd de apd,
plus sucul si coaja unei Idméi - in camera
de gatire [ 1] Incalziti amestecul imp de

5 minute. Stergefi bine camera de gdtire si
uscati-o cu o cérpd moale.

Program de curéatare pentru
camera de gatit
INDICATIE: Programul de curdfare va

permite s& inmuiati stropii de alimente sau
lichidele varsate prin evaporarea apei cu
s&pun. Astfel, putefi indepd&rta mai usor aceste
impuritdafi.

Puneti apd si cateva picaturi de detergent de
vase intr-un pahar potrivit pentru cuptorul cu
microunde.

Punefi o lingurd nemetalicd in pahar pentru a
evita fierberea bruscd.

Asezafi paharul in mijlocul discului rotativ [4].
inchideti usa (6]

Tinefi apdsate tastele 800/ [11] pan& cand
(3[27] se aprinde si afisajul valorilor [33] indica
,5:00".

Apasati start/+30 sec , pentru a porni
programul de curdtare.

Cand programul s-a terminat: Se aud

3 semnale sonore. (3 27 se stinge.

Curétati camera de gdtit [1] (vezi ,Curdtarea
si ingrijirea”).



® Remedierea defectiunilor

Problema

Cauza posibila

Remediere

Produsul nu incepe s& gdteascd.

Usa @ nu este inchisd corect.

inchidefi usa [6].

Discul rotativ | 4 | produce un

zgomot puternic in timpul rofirii.

Discul rotativ | 4 | nu este
pozitionat corect pe inelul
rotativ si pe dispozitivul de
blocare.

Asezati discul rotativ

corect in camera de

gdtire .

Inelul rotativ |4 | si/sau fundul
camerei de gdtire | 1 | sunt

murdare.

Curdtati inelul rotativ | 4] si
fundul camerei de gatire [1]

Lumina din interiorul produsului nu
functioneaza.

Becul este defect.

Adresati-vd serviciului pentru
clienti.

Ventilatorul nu poate fi oprit prin

apdsarea fastei stop/@

sau prin deschiderea usii [6].

Procesul de gdtire a fost
finalizat. Produsul comutd in
modul de r&cire neapérat

Asteptati pan& cénd
ventilatorul inceteazd sé se
mai roteascd. Ventilatorul se

necesar.

roteste timp de 3 de minute.

@ Inlaturare

Ambalaijul este produs din material ecologice
care pot fi eliminate la punctele locale de
reciclare.

N Respectati marcajul materialelor de
&%)  ambalaj pentru eliminarea deseurilor,
a acestea sunt marcate de abrevierile (a)

si cifrele (b) cu urmdtoarea semnificafie:

1-7: plastice/20-22: hértie si carton/
80-98: substanfe de conexiune.

Produsul:
ol
X

Puteti obtine informatii despre
posibilitdtile de eliminare a produsului
de la administratia locald.

Pentru a proteja mediul inconjurdtor

nu eliminafi produsul dumneavoastra

la gunoiul menajer atunci cénd nu mai
poate fi folosit, ci predafi la un punct
de colectare. V& puteti informa cu
privire la punctele de colectare si orarul
acestora de la administrafi competentd.

® Garantie

Produsul a fost fabricat cu atentie, conform unor
standarde stricte de calitate si verificat temeinic
inainte de livrare. In caz de defectiuni de material
sau de fabricatie avefi drepturi legale faté de
vanzatorul produsului. Drepturile dumneavoastra
legale nu sunt limitate in niciun fel de garantia
mentionatd mai jos.

Garantia pentru aceste produs este 3 ani
incepénd de la data achiziiei. Durata garanfiei
incepe la data achizitiei. Pastrafi chitanta
original& la un loc sigur, deoarece acest
document este necesar pentru dovada achizitiei.

Toate defectiunile sau deteriordrile care sunt deja
existente la momentul achizitiei, trebuie anuntate
imediat dup& despachetarea produsului.

Dacd in decurs de 3 ani de la achizitia produsului
apare un defect de material sau de fabricatie, v&
repardm sau inlocuim gratuit produsul la alegerea
noastr. Durata de garanfie nu se prelungeste
dupd aprobarea unei cerinte de garantie.
Aceasta este valabil si pentru piesele schimbate

si reparate.
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Aceastd garantie se stinge dacd produsul
este deteriorat, utilizat sau intrefinut in mod
necorespunzdtor.

Garanfia acoperd defectele de material si de
productie. Aceastd garantie nu acoperd piesele
componente ale produsului, care prezintd urme
normale de uzurd si care sunt considerate piese
de schimb (de ex.: baterii, furtunuri, cartuse de
vopsea) si nici deteriordrile la nivelul pieselor
casante, de exemplu intrerupdtoare sau piese
fabricate din sticld.

Timpul de nefunctionare din cauza lipsei de
conformitate apdrute in cadrul termenului de

garanfie prelungeste termenul de garantie legald

de conformitate si cel al garantiei comerciale

si curge, dupd caz, din momentul la care a

fost adusd la cunostinta vanzé&torului lipsa de
conformitate a produsului sau din momentul
prezentdrii produsului la vénzdtor/unitatea
service pand la aducerea produsului in stare
de utilizare normalg si, respectiv, al notificarii in
scris in vederea ridicdrii produsului sau preddrii
efective a produsului cétre consumator.

Produsele de folosint& indelungatd care inlocuiesc

produsele defecte in cadrul termenului de
garantie vor beneficia de un nou termen de
garantie care curge de la data preschimbdrii
produsului.

® Modul de desfasurare in caz
de garantie

Pentru a garanta o prelucrare rapidd a problemei

dumneavoastrd, va rug&m sd respectafi
urmdtoarele indicatii:

Pentru orice solicitare, va rug&m s& avefi la
indemdnd bonul de cas& si numdrul de articol

(IAN 520265_2507) ca dovadd de achizitie.

Numérul articolului il luafi de pe pldcuta cu
date tehnice, o gravurd, de pe fisa cu date a
instructiunilor (jos stdnga) sau ca abtibild de pe
partea din spate sau de jos.

Dacd apar erori de funcfionare sau alte erori,
contactafi apoi departamentul de service prin
telefon sau prin email.
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Produsul defect il puteti transmite la adresa de
service fard timbru cu prezentarea dovezii de
achizitie (bon) si cu menfionarea daunei si cand
a apdarut.

@® Service
Service Romaénia

Tel.: 0800 896 637
E-Mail: owim@lidl.ro

Cce
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UsnonzsaHu npeaynpeauTesiHn YKAsaHUa U CMUMBOJIUN

B PBbKOBOACTBOTO 3a €KCNNoATAUUd, PbKOBOACTBOTO 3Q 6'bp3 CTApT U BbpXY OnakoBkaTa ca

M3MNON3BAHM CNeaHnTE NpeaynpeaunTentn yKasaHma:

OMACHOCT! Tosu cumson cbe
curHanHata gyma ,Onacroct” ykassa
3aM1aXa € BUCOKA CTENEH HA PHUCK,
KosTo, ako He bbae usbernara, Boau
A0 TEXKO HAPAHIBAHE MU CMBPT.

“\_~ [MpomeHnus Tok/HanpexeHme

Xepu (Mpexosa uectota)

Bar

APEAYNPEXXAEHUE! Tozn
CMMBOJ1 CbC CMTHAMHATA OyMa
,Mpeaynpexaetne” ykassa sannaxa
CbC CPEAHA CTEMEH HA PUCK, KOSITO,
ako He bbae usbernara, moxe aa
AOBeE A0 TEXKO HAPAHSBAHE MK
CMBPT.

Cumeon 3a 3ALWKUTHO 3a3eMdBAHE

W3nonssaiite npoaykTa camo B cyxu
30KPUTU NOMELLIeHMSI.

MPEAMA3JIUBOCT! Toan

CMMBOJ1 CbC CMTHAMHATA OyMa
,Mpeanasnueoct” ykassa 3annaxa ¢
HWCKA CTEMEH HA PUCK, KOSITO, AKO He
bbae usberHata, Moxe ga AoBese A0
JIEKO WM CPEAHO HAPAHSIBAHE.

OnacHocT - puck ot Tokos yaap!

BHumaHue, ropewwa nosspxHoct!

BHUMAHME! Tosu cumeon cbe
curnanHara ayma ,Brumanme” ykassa
OMACHOCT OT Bb3MOXHU MATEPUASTHU
wetu.

Besspener 3a xpaHutenHu npoayku
Tosun npoayKT He OKA3BA OTPULIATENHO
Bb3AENCTBME BbPXY BKYCA Mu
apomara.

o> b b P

YKA3AHME: Tosu cumson cbe
curHanHata gyma ,Ykasaxue”
NPEeANara AOMbIHUTENHA NONE3HA
MHpopMaLus.

Moaxoasiy 30 MUSNHA MalwmHa (camo

BbpPTALLIATA C& NOASTOXKA

3a rpun )

¥ ckapara

N
m

3nakst CE notebpxaasa
CbOTBETCTBMETO C OTHACSLUMTE CE A0
npoaykra aupektmau Ha EC.

CkaHupaiiTe, 30 fa B3eMeTe OHNAMH
PBKOBOACTBOTO.

/a

Ykasanus 3a besonacroct
MhcTpykumm 3a pabota
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MUKPOBB/IHOBA ®YPHA

® Ysop

Mosppassisame Bu ¢ nokynkara Ha To3u HoB
npoaykT. Bue nsbpaxre BucokokauectaeH
npoaykT. PbkoBoacTBoTO 30 ekcrnoarauus e yact
OT 1031 NPOAYKT. To CbABPXKA BAXHM YKA3AHMS
3a besonacHocrt, ynotpeba u usxebpnsHe.
Mpean ynotpebata Ha npoaykTa ce 3anosHaiTe
€ BCUUKN UHCTPYKLMM 30 obcnysxaaHe u
Besonacroct. Manonssaitte npoaykta camo
CBIMIACHO ONUCAHMETO U 30 NOCOYEHHTe obnacTu
Ha ynotpeba. Korato npegasate npoaykta Ha
TPETH ML, NPEAABANTE 3AE4HO C HErO U BCUUKM
AOKYMEHTH.

OF 0
5

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Moxete fa usternute u nperneaate Toa U
MHOFO ApYrM PbKOBOACTBA 3a ynoTpeba Ha
www.lidl-service.com. Ckanupaiiku To3n QR kog,
we bvaete npexBbpREHM AMpekTHO Ha yebcaiita
na cepemza Ha Lidl (www.lidl-service.com),
KbJETO MOXeTe Aa OTBOPUTE PbKOBOACTBOTO 34

ynotpeba, kaTo BbBeEeTe HOMEPA HA APTUKYA
(IAN) 520265_2507.

® Ynortpeba no npegHasHaueHue

B Tosu npoayKT e NpeaHa3HAYeH 3a 3aTonnsHe
W roTBeHe Ha XPaHWTeNnHM npoaykTv. He
W3NON3BAMTE NPOAYKTA 30 APYTH LEnU.

B [lpoaykTsT e npuroaeH 3a ynotpeba camo
B YUACTHU [JOMAKMHCTBA U He buBa aa ce
WM3NON3BA B MEAMLMHCKU UK NPOECHOHAHM
obnactu.

B [lpoussoauTenst He NOemMa OTFOBOPHOCT 30
LeTM Nopaan HenpasunHa ynotpeba.
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® Ob6em Ha gocraskara

Cren pasonakoBaHETO HA MPOAYKTA Ce yBepeTe,
Ue AOCTABKATA € MbIHA M BCUUKM YACTH €A B
uspsaHo cectostue. [pean ynotpeba otctpatete
BCMUYKM OMAKOBBYHU MATEPUANU.

MukposbiHoBa dypHa

Buprawa ce noanoxka

Dukcarop

OnopeH npbeteH

Ckapa 3a rpun

Crukep 3a npernes Ha nporpammte
PrkoBoacTeo 30 6bp3 cTapt
PrkoBofcTBO 30 ekcnnoatauus

® OnucaHue Ha yacTure
(Dwur. A)

l Ornenenue 3a rotBeHe

|2 | Mpernea Ha nporpamute

i CBbp3BaLY NPOBOAHMK C MPEXOB Lencen

| 4| BopTawa ce NOANOXKA C ONOpeH NPbCTeH
ukcarop

Ckapa 3a rpun

Bnok Ha Bparata (ynnstHermne Ha Bpataral)
Pamka Ha Bparata

Bnokuposka

Oucnnen

ByToHM 30 MOLHOCT HO MMKPOBBIHOBATA
¢ypHa

ByTtoH 800/¢Y (moLHocT Ha
MMKPOBbAHOBATA chypHa/nporpama 3a
nouncreaHe)

Byton — (aBTOMaTHuHO pasmpasssare/
roteeHe)

ByToH Q3 (namet/niobumu)

ByToH |=] (rpun/kombuHaums)

ByTtoH si‘op/% (cton/watpusare/sawura
cpeuy Aeua)

ByToH ® (raitmep/uacosHuk)

Buprawo ce konue (speme/Terno/nporpamal)
Konue 3a otBapsHe Ha Bpatata

Byton start/+30 sec (crapt/6vps crapr)
Byton kg (rerno)

BlelelNo]o]

=]

]

GIES]

HEENR



(®wr. B)

z AUTO (aeTomaTnuHo roteexe)
22| C-1 (kombuHaums 1)

g C-2 (kombuHauus 2)

24) U (rpun)

125 @ (raimep)

126 ﬂ (3awwmTa cpewy geua)

27 G (nporpama 3a nouncteare)
28] g (rpam)

& (rotsene c omoxen crapT)

3% (pasmpasseare)
JlentoBa MHankauus (MowHocT Ha

EEN

MMKPOBBAHOBATA chypHa)
2 (MukpoBsbaHoBa dhypHa)
133] Nnankaums Ha cToitHocT

w

w

TexHUueckn gaHHHU

Homunanto

HanpexeHue: 220-240V~, 50 Hz
Koncymupana mownocrt: | 1200 W
KoHcymupaHa moluHocT

B peXuM Ha rotosHoct: | 0,4 W

Knac Ha 3awura: |

OTA0BAHA MOLLHOCT: 800 W
BxogHa mouwHocr (rpun): | 1000 W
MukposbnHosa uecrora: | 2450 MHz
Obem Ha otaenetueto

3Q roTBeHe:! ok. 20 nuTpa

B Tosu npoayKT OTroBAPS HA U3UCKBAHMSTA HA
esponeitckus crangapt EN 55011,

B B cboTBeTCTBUE C TO3M CTAHAAPT TO3M
NPOAYKT ce KNAacUdUUMPa KATo ypes ot
rpyna 2, knac B.

B [pyna 2 = npoayKTbT reHepupa HAcoueHa
BMCOKOUECTOTHA eHeprus nog PopMaTa Ha
€/1EeKTPOMATHUTHO U3MTbUYBAHE 30 TOMIUHHA
0bpaboTka Ha xpaHUTENHM NPOAYKTH.

B Ypen ot knac B = npoayktsT e noaxoasiwy 3a
W3MOM3BAHE B JOMULLHM YCIOBHS.

YkasaHusa 3a
6e3onacHocT

3AMO3HAUTE CE C LUSNATA
MHDOPMALIMS 3A BE3ONMAC-
HOCT U MHCTPYKLUMUMTE 3A
YMNOTPEBA, NPEOM OA U3-
MON3BATE MPOOYKTAI AKO
MPEOABATE TO3M NPOOYKT
HA OPYTU NUUA, NPEOABAM-
TE CbLLUO M BCUYKM OOKY-
MEHTM!I

B cnyuait Ha wetv nopaan He-
CMA3BAHE HA HOCTOALLOTO PbKO-
BOACTBO 30 eKcrnaoataumus rybure
BaweTto npaBo Ha rapaHuUmMOHHM
npeteHumn! 3a KOCBEHM LeTH He
ce noema otrosopHocTt! B cnyuait
HQ MATEPUQITHM LLIETU UMK TENECHM
HOPOHSBAHMS NOPAAN HeNpPABUI-
Ha ynoTtpeba unu HecnassaHe Ha
yka3aHusTa 30 besonacHocT He
ce noema oTroBopHocT!

BAXXHU YKA3AHUSA 3A
BESONACHOCT

MPOYETETE BHUMATENTHO
N 3ANA3ETE 3A C/ZIEABALLA
YNOTPEBA

M Tosu npoaykT moxe fa bvae
M3MNON3BAH OT AeLd Hag,
8 roamHu, KaKTo M oT NMua
C OrPAHUYEHU COUSUUECKM,
CEH3OPHM U/ UHTENEKTYANHMU
CNocobHOCTH UAKM AMnca Ha
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OMUT 1 MO3HAHMS, KO Te
B6baaT HabngaBaAHM MK ca
BUAM MHCTPYKTUPAHM OTHOCHO
besonacHata ynotpeba

Ha npoAaykTa u pasbupar

CBbP3AHUTE C TOBA ONACHOCTHU.

Jeua He busa aa urpasgr ¢
npoayKTa.

MNouncTBaHe U NoABPBXKKA OT
CTpaHa Ha notpebutens He

b1Ba Aa ce M3BBLPLIBAT OT Aeua

be3 HabnoaeHve.

HpbxTe npoaykTa u Herosus
CBbP3BALY NPOBOAHMK HA
HeJOCTbMNHO 34 Aela noj

8 roamHu macro.

ANPEAYNPEXXAEHUE!
Mpu pabora Ha npoaykTa
B KOMBUHMpPaH pexrm
NOPQAM Cb3AABAHUTE BUCOKM
TEMNepaTypu NpenopbyBame
Aeua Aa M3NOoN3BaT NPOAyKTa
eOMHCTBEHO NoA HAA30PA HA
Bb3PACTEH.

ANPEAYNPEXAEHUE! Axo
BPATATA WM YMTETHEHUSTA
HO BPATATA €A NOBPEAeHH,
npoaykTsT He buea aa ce
W3MNoN3BA, AOKATO He bbae
PEMOHTUPAH OT KOMMETEHTHO
nue.

266 BG

ANPEAYNPEXXAEHUE!

30 BCEKU, KOUTO He e
KOMMETEHTHO N1LE, € ONACHO
30 U3BbPLUBA CEPBMU3HMU MU
PEMOHTHU paboTH, Npu KOUTO
TpabBa Aa ce cBanM Kanak,
KOWTO OCUIypSIBA 3ALUMTA OT
MMKPOBBIHOBOTO JTbUEHHE.

ANPEAYNPEXXAEHUE!

TeuHocTH 1 Opyrn XpaHUTENHHU
npoayk™ He buea aa ce
30rpsBAT B 3ATBOPEHM CbAOBE,
Tbi{ KATO Te IECHO MOraT Ad
eKkcnIoaMpar.

AKko MpexoBHT CBbP3BALY

NPOBOAHUK € NOBPeAEH, TOM

TpsbBa Ao bvae cmeHeH ot

NPOM3BOANTENS, OT HEroBATA

cepsu3Ha cnyxba unu ot

nogobHO KBANMUUMPAHO
nvue, 3a aa ce usberHar
pucKoBe.

Tosau npoaykT e npeaemaeH 3a

ynotpeba B AOMAKMHCTBA U 30

nofobHM NPUNOXEHHS, KATO

Hanp.:

- KyxHeHcku 30HM 30 nepcoHan
B LexoBe, OhUCH M APYTH
pabothu mecTa;

- CenckoCcTonaHCKu Kblly;

- 30 KWEHTH B XOTENM, MOTENM
W OPYTH XXUIULLHO-BUTOBM
OpraHu3aumy;

- Kby 30 roctm ¢ HowyBKa K
3aKycka U noaobru obnactu.



® Hap ropHata cTpaHa Ha
npoaykTa Tpsbea fa octave
Hait-manko 20 cm csobogHo
NPOCTPAHCTBO.

Morar aa ce usnonssar camo
CbAOBE, KOMTO CA NOAXOAILUM
3a ynotpeba B MUKPOBBIHOBH
ypeau 3a roteeHe.

Hukora He usnonssaiite
ckapata 3a rpun | 5 | unu
APYrM METQITHU NPEAMETH

B MMKPOBB/IHOBMS UMK B
KoMBuHMpaH pexum. MetanuTe
OTPA39BAT MUKPOBBLIHOBOTO
NbyeHMe, KOETO BOAM A0
obpasysaHe Ha uckpu. Te
MOTQaT AQ MPUUUHST NOXKAP

M 4O NOBPeasT NpoAyKTa
Henonpaeumol!

Korato xpanutenHu npogyktm
ce 3arpsBaT B NIACTMACOBH
WNKM XOPTUEHU CbAOBE,
NPOAYKTLT TPSbBA Aa ce AbpPXM
NOZ OKO, Thit KATO € Bb3MOXHO
Bb3MNAMEHIBAHE.

To3sn npoayKT e NpeaHA3HAYEH
30 3arpsIBAHE HA XPAHUTENHM
NPOAYKTU U HAMUTKM.
N3cywaBaHeTo Ha XpaHuTenHu
npoAyKT unu obnekno, KakTo
M 3ATOM/ISHETO HA 3ArPSBALLMX
Bb3MABHUUKM, HOMALLHM

obyBku, by, BAAXKHM
KbPMMUKK U NoaobHU Moxe Aa
Kp1e pUCK OT HOPAHSABAHKS,
Bb3MIAMEHSIBAHMS UM NOXAPMU.
Ako 3anouHe aa u3nusa

AMM, NpoaykTsT Tpsibsa Aa
Bbae M3KIOUEH UK OTAENEeH
OT ENeKTPUUECKATA MPEXA,
KQKTO W BPATATA AA C& AbPXH
30TBOPEHQ, 30 Aa M3racHaT
nnambumTe.

3aTONNSHETO HA HAMUTKM

B MMKPOBB/IHOBATA (PpypHaA
MOXe Ad AoBede A0
3abaseHo, U3pureawo
KuMneHe, NOPaAn KOeTo ce
M3WUCKBA NPEANA3NMBOCT NPy
BopasereTo cbe cbaa.

Mpean ynotpeba
CbAbPXKAHKETO Ha bebelku
wuweta 1 cbhose ¢ bebelka
XpaHa Tpabea Aa bbae
pasbbpkaHo unu pasbuto

W Temnepatypata aa bvae
npoBepeHa, 3a aa ce usberHar
U3rapsHKS.

Aiua c uepynka v uenu, TBbPAO
cBapeHu gi1ua He buea aa ce
30rpsBAT B MUKPOBBIIHOBATA
dypHa, TbM KATO Te AOpPH
cnep Kpas HA 3arpsiBAHETO B
MMKPOBBL/THOBATA pypHA BCe
olLe MOraT A4a eKCNIoaMpaT.
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B MpogyktsT TP96Ba AC
ce NOUMCTBA PEAOBHO U
OCTATLUMTE OT XPAHUTENHM
NPOAYKTU 4G CE OTCTPAHSBAT.

B HepoctatbuHa ynMcToTa HO
NPOAYKTa MOXe Aa foBeae
[0 pO3pyLLABAHE HA
NOBBbPXHOCTTA, KOETO MOXE
A0 Ce OTPA3U HEraTMBHO HA
€KCMNOATALMOHHUS XMBOT U
€ Bb3MOXHO Aa JoBefe 40
OMACHM CUTYALMH.

B MpognykTsT He buBa Aa ce
MOYUCTBA C NOPOUYMCTAUKA.

¥ [NpoaykTsT € NpeaBuaeH 3a
ynotpeba B cBoboaHo cTogwo
nonoxetue. Tol He bua aa ce
NOCTABS B LKA UK NoJobHM.

AOMB/IHUTE/THU

YKA3AHUSA 3A

BE3OMACHOCT

¥ Jluua, KoMTo HOCAT
neicmenkbp, Tpsbea Aa
ce MHPOPMMUPAT OT JINUYHMS
CU NeKap 30 Bb3MOXHMUTE
p1ckoBe, npeau Ad NycHAT
NPOAYKTA B €KCNIOATALMS.

A ONACHOCT! Puck ot
usrapsiHua! [o Bpeme Ha
M3MON3BAHE NPOAYKTLT Ce
Haropelygsa. He fgokocsaitte
NpPoAyKTa No Bpeme Ha
WK HENOCPEACTBEHO Creq,
ynotpebara.
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A OMNACHOCT! Puck ot

TokoB yaap! He norangire
NPOAYKTA BbB BOAA MNM APYTH
TeuHocTu. Hukora He apbxTe
NPOAYKTA MOA Teydlld BOAQ.

A OMACHOCT! Puck ot

TokoB yaap! Hukora He
“3non3BauTe noBpeneH
npoaykt. Otaenete npoaykta
OT e/eKTPMUECKaTa Mpexa

1 ce obbpHete kbm Bawms
npoAaBay, aKo TOW e
noBpeneH.

MpoaykTsbT He buBa aa ce
WM3MOM3BA, OKO TOM € NAAAN MK
MMO BUOMMM LLETH.

Mpeaun Aa cBbpxeTe NpoAyKTa
KbM e/eKTpuyecKard

Mpexa, npoBepeTe AANK
HAMpPeXeHUEeTO U MPEXOoBATA
4eCTOTa CbOTBETCTBAT HA
nocouexuTte Bbpxy Tabenarta
30 TN HA MPOAYKTA AGHHM 30
eNeKTPO3UXPAHBAHE.

MNasete cBbp3BALLKS
npoBoAHuKK oT nospeaad. He ro
OCTaBsIMTe A4 BUCK HOL OCTPH
pbboBe 1 He ro npuTUcKaiTe
unu nperseaite. Jpbxre
CBbP3BALLMS MPOBOAHMK AaAseY
OT ropeLUM NOBbPXHOCTH
OTKPMT MNAMBK.



MocrassiHe Ha npoAykTa

ABHUMAHME! He nocragsiite

NPOAYKTA HOA NeYKa Mu
APYro Cb3AABALLO TOMIMHA
yctpoitctBo. MHcTanmpaHe Ha

TAKOBA MACTO MOXXe Ad gosene

A0 NOBpPeAu No NPoaykKTa.

Pabora
A OMACHOCT! Puck or

noxxap! OrcrpaHete BcHukm
METANHW 3aKONYASKH OT
OMAKOBKATA HO XPAHUTENHMS
NpoAyKT, ko1To Tpsbea aa ce
3arpee.

B He mecrtete npoaykTa, korato
Toit pabory.

M Hukora He u3nonssaitte
NPOAYKTA, KOraTo TOM €
npaseH.

¥ He nocrassiite npoaykta
BbPXY ropeLuy NOBbPXHOCTH
(rasoBa neuka, enektpuuecka
neuka, ypHA U T.H.).

WN3nonssaite npoaykra Bbpxy

paBHa, cTabunHa, uncta,
TOMNOYCTOMUMBA U CYXQ
NOBBPXHOCT.

B He nocrasante 3ananumu
matepuanu B bamsoct go
npoAyKTa.

B [NpoaykTsbT He e NpeaBMaeH
3a pabota ¢ BbHWHO pene 3a
BPEeMe WM OTAENTHA CUCTEMA
30 ynpaBneHue.

MouncreaHe n rpmxm

ANPEAYNPEXXAEHUE! Puck
ot HapaHaBaHe! Otgenete
npoAyKTa OT eneKkTpuyeckara
MpPeXa npeau NoYMCTBaHE UNu
KOraTo TOW He ce M3Mos3Ba.

¥ He obpnaite cBbp3BaLLMS
NPOBOAHMK 30 U3BAXAAHE
HQ MPEXOBMS Liencen ot
KOHTOKTQ.

¥ Nasete npoAykTa, CBbP3BALLMS
NPOBOAHNK U MPEXOBUS
Lencen ot Npax, nNpsKa
CITbHYEBA CBETIMHA, KAKTO U OT
KaneLia U NPbCKALLA BOAd.

u He otctpanssaite
CBET/IOCMBATA
MOKPMBALLA MIOYd
OT C/OAQ, KOSTO
CNY>XM 30 30LWMTA HA
MOrHETPOHHMUTE TPbbY B
OTAENIEHMETO 30 roTBEHE.

W KoraTto cBETNMHHMST UITOUHMK

BbB BLTPELUHOCTTA HA NMPOAYKTA
TpabBa Aa bvae 3ameHeH,
Bb3/IOXKETE U3BLPLUBAHETO HA
KBANMMPUUMPAH CNELUQASIUCT.

¥ [NouncTBaiite penosHO

CnefH1TE KOMMOHEHTH C

BMICKHA KbpMa:

— Pamka Ha Bpatara
(v aBete ctpatm)

— brnokuposka
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~Mposopue 3a HabnioaeHrue
(v aBeTe cTpanm)

— YnnbTHEHMe HO BpaTaTa @ "
CbCeHN KOMMOHEHTH

¥ Nouwncrete npoaykTa u

HEroBuTE MPUHALNEXHOCTH

CbIMACHO OMUCAHMETO B FMABA

J[Nouncteare u rpmxu”.

PAOANOCMYLLUEHUSA HA

AOPYTU YPEOAU

Excnnoarauusra Ha npoaykra

MOXe MPUUYUHN CMYLLEHNS B

pOAna, TeNeBnU3opH Unn NogobHu

ypeau.

AKO BbBb3HUKHAT TOKMBA CMYLLEHMS,

Te MoraT Aa bbaat Hamanexu

WU KOPUTUPOHK UPE3 CeAHUTE

MOMOLLHU MEPKH:

¥ [NouncTBOHE HO BpATATA M
YMIBTHEHUSTA HA BPATATA HA
npoayKTa.

¥ HoBo HarnacgsaHe Ha
aHTeHaTa Ha Baweto paano
WK TENEBU30P.
HbpxaHe Ha npoaykTa
NPUEMHWKA NPOCTPAHCTBEHO
pa3feneHu.

¥ [To-ronamo otganeyaBaHe HA
NPOAYKTA OT NPUEMHMKA.

¥ BkntouBaHe HO NPOAYKTA KbM
ApYr KOHTAKT. [MpofyKTsT 1
NpUeMHUKBT Tpsbea aa bvaar
CBbP30HM KbM PA3UYHH
TOKOBW BEPUIU.

270 BG

MPEOANA3HUN MEPKU

3A U3BATBAHE HA

MPEKOMEPEH KOHTAKT

C MUKPOBDB/THOBO

JTbYEHUE

B He ce onutBaitte Aa
eKCnIoaTMparTe NPOAyKTa,
AOKATO BPATATA € OTBOPEHQ.
Toea Moxe na nosene oo
NOTEHLMANHO BPEeAHA A03A
MMKpOBbﬂHOBO NbYeEHUE.
ChbluUo TaKa € BAXKHO Aa He
pasbueate unm manunynupare
npeanasHuTe BrokupoBkMy.

¥ He 3aknewsanTe HULLIO BbB
Bparata. Cnefete 3a ToBq,
OCTATBLYM OT XPAHUTENHH
NPOAYKTH MM NOYUCTBALLM
npenapaTu 4a He ocTaBAT
BbPXY YMTBTHUTENHUTE
MOBbPXHOCTH.

@® OCHOBHM NPUHLUMNK 30 FOTBEHE
B MMKPOBBJIHOBATA PypHa

[l Bpeme 3a rorseHe: Obpbuaiite
BHUMOHME HO BPEMETO 30 FOTBEHE.
M3bupaiite Hai-kpaTkoTo nocoueHo Bpeme
30 rOTBEHE U rO YBENMUABAMTE MPY HY>XAA.
TebpAe ObAro NPUroTBIHU XPAHUTENHH
NPOAYKTM MOTAT 4A 3AMNOYHAT A4 AUMST UIK
AQ Ce Bb3MIAMEHST.

0 XpauutenHu npoaykru: [ogpexaaitre
NApYeTaTa XPAHUTENHM NPOAYKTH
paBHoMepHO B NpoaykTa. Pexete
XPAHUTENHUTE NPOAYKTH HA NpUbausmuTenHo
€AHAKBM Mo ronemuHa napuerta. [Mocrasaire
Hai-nebenute napueta B Bnusoct go
pvboserte.



[ TMoKpuBAHE HAO XPAHUTENHU
npoaykTu: [okpuBaitte XpaHUTENHUTE
NPOAYKTM MO BPEMEe HA MPOLECa HA roTBeHe
C NOAXOASLY 30 MUKPOBBLIHOBATA (pypHA
Kanak. KGI'IOK'bT npeAOTBpGTslBG nprKGHeTO
W LONPMHACS 30 POBHOMEPHOTO MPUroTBSHE
HO SCTUSTA.

O O6pblaHe HaO XPAHUTENHU
npoayktu: Obpbuaiite xpaHuTenHmute
NPOAYKTH BEAHBX NO BpeMe HA NPoLeca Ha
roTBeHe B NPOAYKTA, 30 AQ CTAHAT No-bbp3so
roTOBM SICTUS KATO MuAe nu xambyprep.
Tonemu NapYeTa XPaHUTENHM NPOAYKTH,
KaTo HaMp. neyeHo meco, Tpabea Aa bvaar
0BBbPHATM HAM-MANKO BEAHBX.
MonpexaaiTe U3UINO HOHOBO MANKM
XPAHUTENHM MPOAYKTH, KATO HAMp. KiodTeTa,
CNeA CPepaTa Ha BPEeMEeTO 3a roTBeHe.
Obpbuaiite klodTeTATa U r'M NPEeMecTBaTe
OT CPEAATa Ha YMHMSTA KbM pbba.

[0 XpaHutenuu npoaykru ¢ obsuska/
obenka: MNpoboxaaiite obeuskara/
obenkata Ha KApTOMH, HOAEHUUKH U
noAaobHK XPaHUTENHKM NPOAYKTH, Npean Ad
ru roteute. B npotusen cnyuaii Te morar aa
eKCNIoANPAT.

O XpaHutenuu npoayktu c pebena
obBueka/obenka: Mpoboxaaiite uenute
TUKBMUKM, SOBIKK, KECTEHU U NOACBHM
XPAHUTENHM NPOAYKTH, NPEAM AA MU rOTBUTE.

0 MasHuHa unu onuo: He pasmpasssaiite
30MPO3€eHA MA3HWHA MAK ONIMO B MPOAYKTA.
He mbpxete B npoaykTa. MasHuHata wim
OIMOTO MOTAT A CE Bb3MIAMEHST.

O Hanwurtku: [Mpy 3arpsisare Ha HANUTKK B
NPOAYKTA MOXe A Ce NONMYYH U3KMNSBAHE
CbC 30KbCHEHME, KOraTO HAMUTKATA 30BPU.
3aroBa bvaete npeanasnuem, korato
bopasuTe cbe cbaa. 3a aa usberxete
BHE3QMHO 3aBMPAHE:

AKo e Bb3MOXHO, NOCTABETE NOAXOAILA
CTbKNEHA NPBYKA B TEYHOCTTA, AOKATO TS Ce
3arpssa.

Cnen 3arpsBaHETO OCTABETE TEUHOCTTA

3a okono 20 cekyHau B OTAENEHUETO

30 roTBeHe m, 30 AQ NpegoTBpaATMTE
HEOUYAKBAHO U3KMMIBAHE.

MyxaHkm: M3nonssaiite camo nogxoasium
30 MUKPOBBITHOBA (OYPHA MYKAHKM.

UanonssaHe Ha nogxoaaLMU
cbaoBe

NPEAYNPEXAEHUE! Puck ot noxap!
Hukora He usnonseaiite ckapara 3a

rpun [ S | unn Apyr1 MeTanHu NpeameTH B
MUKPOBBTHOBUS MM B KOMBMHUPAH PEXiM.
Metanute oTpasgaBAT MUKPOBBIIHOBOTO
nbueHue, KOeTo BoAn fo obpasysaHe Ha
uckpu. Te MOraT Aa NPUUKHST NOXAP 1 Ad
noBpeasT NPoAyKTa Henonpasumol!

Waeanuust matepuan sa ynotpeba B
MWKPOBBLAHOBA ypHA € NPOMYCKALMST
MMKPOBb/HMTE, TAKA Ue eHeprusTa Aa

MOXe Aa NPOHMKHE B CbAa, 30 AA 3arpee
XPaHUTENHMS NPOAYKT. MUKpoBbAHKTE He
MOraT A0 NPeMMHaBaT npes metan. Nopagm
Ta3u npuunta He buea Aa ce usnonseat
METANHU CbAOBE M MeTanHu npubopi.

Axo u3nonsearte npoAyKkTa 3a 3aTONNsHe,
He TpsbBa 4G ce M3MON3BAT NPOAYKTH OT
peunknmpata xaptms. Te Morat Aa chabpXar
ApebHM METaNHM YacTULM, KOTO MOraT AA
NPUUMHST UCKPU W/ M NOXAPY.
lMpenopbuga ce U3NON3BAHETO HA Kpbram/
OBQ/HM CbAOBE BMECTO KBOAPATHU MK
NPABOBIBAHN CbAOBE, Thit KATO XPAHUTENHUTE
NPOAYKTH B BIIIOBMTE 30HW MMAT CKIOHHOCT
KbM NpeBapsBaHe/NpekaneHo usnuuaHe.
CnepaHuat cincbk cbabpxa obuiy ykasatus,
kouTo cnegea aa Bu nomorwat npy usbopa
HO NOAXOASILIM CbAOBE.
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Cbpa 3a rorBeHe MukposbnHoBa dpypHa | Tpun | Kombunauus
Tonnoycroiumnso CTbKIO Ja Ja Ja
Hetonnoycroiumnso ctbkno He He He
TonnoycroiumBa kepammuka Ja JHa Ja
Mnactmacosm cbaose (noaxoadium 3a

MMKPOBBAHOBK pypHH) Ja He He
KyxHeHcka xaptus Ha He He
Mertantu noaHocu/nnara, ckapa 3a rpun He Ha He
AnymuHueBo ponno 1 cbaose ot honmo He Ja He

Mpeaun nbpBara ynorpeba

/A NPEAYMPEXAEHUE! Puck ot noxap!

®
m]

Hukora He usnonssaitte npogykra, korato
TOW € Npa3eH.

YKA3AHUA:

Korato npoay«tsT ce u3nonsea 3a npbs
MbT, MOXE 1A Ce MOSIBM IEKA MUPU3MA.
Ocurypete AoCTATbUHO NpOBETPEHUE HA
MsicToTo.

OrsapsHe Ha Bpartata [6]: Hatucrete
KOMYeTo 3a OTBAPSIHE HA BPATATA .
Koraro oteopute Bpatara |6 |, Buxaarte
CTMKEP C MPErNeAa Ha NPOrpamuTe
Ha pamkarta. AKO HIMQ MOCTABEH CTUKEP

HO TOBA MACTO, e HaOMepHUTe CTMkepa B
OoTAeNeHUeTo 3d rotBeHe

. N3bepere
cTUKepa ¢ xenawus ot Bac esuk 1 ro
3aneneTe Ha MACTOTO 30 NPEMeAa Ha
nporpamute. Ha ctikepute ca onucamu
QBTOMOTUUHUTE PEXUMM 30 PA3MPA3IBAHE M
roTeeHe.

OrcTpaHeTe OnNakoBbYHUTE MATEPHANU
(BrntOUKTENHO NNAcTMacoBm Topbuuky,
BCMUKM 30NENBALUM NEHTH, KOKTO M 3ALUMTHM
NNOUKK B OTAENneHMeTo 3a roteeHe | 1).
lMpoBepeTe AAAM BCHUKM YACTM CA HAMMUHM.
lMoumcTeTe NPOAYKTA U HeroBuTe
npuHaanextHoctuTe (Buxte ,MounctaaHe u
rpwxu” ).

lMoumcTeTe NOBBPXHOCTTA CbC CyXa KbpNa, 3a
AQ OTCTPAHMTE BOAA MM NPAX.
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® MocraeaHe Ha npoAyKTA
/A NPEAYMNPEXXAEHUE! Puck ot noxap!

Tosu npomyKT He € NoAXOAdL 30 BrpakKAaHe
B KyxHeHcku wkad. B 3atBopenn wkacose
He Ce OCUrypsIBA AOCTATBYHA BEHTMIALUS HA
npoaykra. Torasa npoaykrsT 61 Morbn aa ce
NoBPeAM M ChLIECTBYBA PUCK OT noxap!

Mocrasete npoaykTa BbpXy nnocka
NOBBPXHOCT € AOCTATYHO MACTO 3a
BEHTUNIALMS:

— Mexay npoayxra v cbcenHuTe CTEHH
(BRTtOUMTENHO CTPAHWUHA W 3a4HA
creHa) Tpsbea aa octaHe csoboaHo
NPOCTPAHCTBO OT Hai-manko 10 cm.
TpsbBa Aa e Bb3IMOXHO BpATATA A Ce
OTBAPS HAMBIHO.

~ Hag ropHara ctpana Ha npoaykTa Tpsbea
na octare Han-manko 20 cm ceobogHo
NPOCTPAHCTBO.

MoHTOaXx

Brapaiite cpukcaropa BbPXY
30/ABKBAHETO HA BLPTSLLATA CE MOANOXKA

(8 oTaenenueto 3a roteeHe .
Mocrasete onopHus npbeTeH | 4 | Bbpxy
XO[0BATA NOBLPXHOCT (B OTAENeHMeTo 3a
roteene [ 1]).

lMoctaBeTe BLPTALATA CE NOATOKKA
BbPXY OMOPHHUS NPLCTEH W BbPXY hukcatopa.
Buprawara ce nognoxka tpabea aa
npunerHe NPABsMAHO BbPXY (hMKcaTopa.
BknioueTe mpexosus wencen

B KOHTAKT.




® Pabora
@ YKA3AHUS:

Cnea kato npouectT Ha roteeHe bbae
3QBBPLULIEH, MHAMKAUKTA Ha cToitHocT (3]
nokassa ,End” (kpait). Mpossyuasar

3 3BykoBM curHana. Ako He U3BbLPLIKTE
Aeicteue, 3-Te 3BYKOBU CUrHANA NPO3BYYABAT
olle BeHBX CNefd 2 MUHYTH 30 HOMOMHSIHE.
B pesxumute Bupso roteere, MukposbnHosa
cypHa, Tpun u Komburaums moxere

A0 YBENWUABATE BPEMETO 30 OTBEHE C

no 30 cekyHau, kato HaTucHeTe start/
+30 sec .

Ako no Bpeme Ha pabotata HaTUcHeTe
HeBanuaeH byToH, 3ymepsT npossyuasa
ZBYKPATHO.

Cnen u3bop Ha nporpamara 3a rotseHe:

~ HatucHete @ UK M3JYaKaiTe

3 cekyHau, AOKATO MHAMKALMSTA HA
ctomnoct |33 nokasxe ,00:00”.

— 3asbpreTe BbPTALOTO Ce konye |17] no
U 0BpATHO HA YACOBHMKOBATA CTPENKA,
30 4G HOCTPOMTE BPEMETO 30 rOTBEHE OT
10 cekyHan go 95 muHyTH (MakcumanHoTo
BPEME 30 rOTBEHE 30 BCUUKM PbUHH
nporpamu e 95 muryTH).

Mepuop or Bpeme

UntepBan

<5 MUHYTH

10 cexkyHau

5-10 munytv

30 cexkyHau

10-30 muHyTH

1 MuHyTa

>30 MuHYTH

5 MuHyTH

O

AKo no Bpeme Ha NpoLeca Ha roTeeHe
Hatucrete epokpatho stop/C
nporpamara ce npekscsa. Hatucrete
start/+30 sec , 30 AQ NPOABIKMTE
nporpamara. Axo Hatucrete stop/(Co gsa
MbTH, NPOrPAMATA Ce NPeKPATIEa.
MpOoAYKTLT PA3NONAra ¢ pekum Ha NecTeHe
Ha eHeprus. B pexxum Ha rotoBHOCT nu cnep

KATO NPOLUECHT Ha roTBeHe € 614}1 30BbpLUEH,
CpOHOBOTO OCBeT/IeHue Ha aucnned @ ce
30TbMH4EBA, QKO B PAMKUTE HQ 5 CeKyHaun

© e

He HaTMcHeTe ByTOH MK He 3aBbpTHUTE
BbPTSILLOTO Ce Konye . HatucHere
npowseoneH byToH MK 3aBbpTETE BLPTILLOTO
ce Konye, 30 4d Ce OCBETH AUCTIEedT.

Cnep kato faaeHa Nporpama 3a rotBeHe ¢
NPOABMKMTENHOCT HA FroTBEHE >2 MUHYTH e
6una 3aBbpLeHa, BeHTUnaTopbT paboti B
NPOABIKEHNE HA 3 MMHYTH, 30 AA OXNAAK
OTLAENEHNETO 30 roTBEHE [II Muaukaumara
Ha CTOFiHOCT nokassa ,End” (kpai).

Mo Bpeme Ha asata Ha OXICKAAHE He
MOXeTe Ad CrpeTe BEHTUIATOPd, KATO
OTBOpPWTE BpATATA @ wn HaTucHeTe stop/
(ﬁ . M3uakaitte, gokato BeHTUNATOPBT
cnpe, Npeau AA NPOABLIKUTE U3NON3BAHETO
Ha npoaykTa. Taka ce yAbMKABA XMBOTHT HA
npogykra.

Pe>xum Ha roToBHOCT

KoraTo npoaykTsT ce cBbpxe 30 NpbB MbT
C eNeKTPO3aXPAHBAHETO, MPO3BYYABA
3sykoB curHan. PorosoTo oceeTneHme Ha
amcnnes |9 ce saTemHsBa, ako B pamkuTe
Ha 5 cekyHau He HaTucHeTe ByToH nnu

He 3aBbPTUTE BLPTALOTO Ce Konye
MpoayKTLT ce HAMMPA B PEXMM HA
roToBHOCT. MHaukaumusta Ha cTolHocT
nokassa ,1:01". @ [25] ceetsa.

Cnea kaTo CTe HOCTPOWNYM YACOBHHUKA (BMXTe
,Hactpolisane Ha uacosrmuka”), B pexmum

HO FOTOBHOCT MHANKALMSTA HA CTOMHOCT
NOKA3BA AKTYANIHOTO YACOBO BPEMe.

Cnep kaTo B pexuma 3a u3bop Ha nporpama
He e bun HaTUcHaT ByToH B NpoabmkeHmue Ha
60 cekyHaM, MHANKALMSTA HO CTORHOCT
OTHOBO NOKA3BA AKTYQ/IHOTO YACOBO
Bpeme. Cnea owe 5 cekynam bes pelictame
NPOAYKTLT NPEMUHABA B PEXUMA HA

rOTOBHOCT.

HacrpoiBaHe Ha uacoBHUKa
YKA3AHME: Yacosnukst Tpsabea aa buae

HACTPOEH OTHOBO, KOraTO MPOAYKTLT bbae
OTAENEH OT eNeKTPO3AXPAHBAHETO.
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1. B pexuM Ha rotoBHOCT 30apbXTE
O] natucrar s NPOABIIKEHUE HA
3 cekynau. 12-uacoeuar hopmar e
n3bpan. MHankaumsta Ha cToiHocT
nokassa ,Hr12".

2. 3aBbpreTe BbPTSLLOTO Ce Konue , 30 aa
usbepete 12- unu 24-uacosus dopmar.
Hr12: 12-yacos dopmar
Hr24: 24-yacos dopmar

3. HatucHere @ 30 NOTBBbPXAEHKE.

4. 3aBbpTeTe BLPTILOTO Ce Komnue , 3a aa
HOCTPOWTe yacoBeTe.

5. Hamcrere (O[16]3a NOTBbPXAEHME.

6. 3aBbpreTe BbPTILOTO Ce Konye [17], 30 aa
HACTPOUTE MUHYTHUTE.

7. Hatuchere @ 30 NOTBbPXAEHKE.

® Bbp3o roTeeHe B
MMKpOBbB/IHOBATA PypHaA

[ B pexuM Ha rotoBHoCT HaThcHeTe start
/+30 sec eAHokpartHo. MHankauusra
Ha cToiHocT |33 nokasea ,0:30".
M BCHUUKKTE 3 CEKLMM HO NIEHTOBATA
unamkaums 31| ceetear.
lMpouectT Ha roteeHe ce cTaptupa
QBTOMOTMYHO NMPU MBIHA MOLYHOCT.

Bcsko HaTuckare Ha ByToH yBenuuasa
BpemeTo 3a roteeHe ¢ 30 cekyHau.
MakcumanHoTo Bpeme 3a roteeHe e
95 MuHyTH.

® MUKpPOBBLIHOB peXum
Usnonseauu NMPUHAAQNEXHOCTU:

Bubprauwa ce noanoXka ¢ onopeH
NPBCTEH U puUKcarop

/\ NMPEOYMNPE)XXAEHME! Puck ot noxap!
Hukora He usnonseaitte ckapara 3a
rpun | 5 | unu apyru mMeTanuu npeameT B
MMKPOBBTHOBUS MM B KOMBUHUPAH PEXUM.
Metanute oTpasaBAT MMKPOBBITHOBOTO
nbueHue, KoeTo Boan [o obpasysaHe Ha
uckpu. Te MOraT AA NPUUMHST NOXAP W Ad
NOBPeAsT NPOAYyKTa Henonpasumo!
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@ YKA3AHME: Mo Bpeme Ha npoueca Ha

roTBeHe MOXeTe /10 NPOBEPMTE CTENEHTA Ha
MOLLIHOCT, KaTO HATUCHETE efuH OT byToHuTe
30 MOWHOCT HO MMKpOBBHOBATA dhypHa [10]

B peskuM Ha roTOBHOCT HOTUCHETE CHOTBETHMS!
ByTOH 30 MOLHOCT HO MUKPOBBLAHOBATA
dypra [10], 30 aa usbepere mowrocTTa

HO MMKPOBBIHOBATA chypHA. MHankauusTa
Ha cToiiHocT |33| nokassa usbparara
MOLLHOCT HO MMKPOBBHOBATA hypPHA.

W NPUroTBETE CHOTBETHUTE CEKLMU HA
newtoBaTa uHankauus |31] ceetear.

INlenToBa MouwHocT Ha

nHAMKAuUS MMKPOBB/IHOBATA
¢ypHa

. 160 W, 320 W (Hucka)

B 480 W, 640 W (cpeaHa)

. =mm H| 800 W (Bucoka)

2. Hamcrere (O [16] unm msuakaiire 3 cexynam,
AOKATO MHAMKALMSTA Ha cToMHOCT |33 nokaxe
,00:00".

3. 3asbprete BLpTAUIOTO Ce konue [17], 3a
AQ HOCTpOMTE BpemeTo 3a roteeHe. Makc.
BpeMe 3a roteeHe e 95 MUHYTH.

4. HatucHere start/+30 sec , 30 aa
CTAPTMPATE NPOLECA HA roTBeHe.

@® MuKpPOBBLIHOB peXXum —
npumepu 3a npuioxXxeHuvwe

MouwHocT Ha Mpunoxxenne

MMKPOBB/IHOBATA

$ypHa

160 W PasmekBaHe Ha
cnagones, pastonsasaxe
Ha macno

320W Pasmpasseare/
3aTonngHe Ha
XPOHUTENTHU NPOAYKTH

480 W 3arpgsaHe Ha
XPAHUTENHM NPOAYKTH
(Hanp. 3agyweHo acthe)




MouwHoct Ha MpunoxeHue

MMKPOBB/IHOBATA

$ypHa

640 W loTBeHe Ha 3eneHuyum/
puba

800 W 3arpsiBaHe Ha

AbnbokosampaseH
XpaHu, bbpso
30rpsBAHE HA TEYHOCTH

MMKPOBB/IHOBOTO JTbYEHHE, KOETO BOAM
no obpasysate Ha uckpy. Te morar aa
MPUUMHST NOXKAP W 4G NOBPEAST NPOAYKTa
Henonpasumol

B pexum Ha roToBHOCT HaTMcHeTe “
2 nbtv 3a Kombunaums 1 unm 3 et 3a
Kombunaums 2.

® Pexxum Mpun

Usnonssaum NMPUHAANIE)XHOCTHU?

Ckapa 3a rpun
@ YKA3AHUS:

Pexxumet Tpun e ocobero noaxoasiy 3a

TbHKW PE3EHU Meco, CTekoBe, KoTneTH, keban,
HOZEHWUKM W yacTu oT nune. Pexxumet Mpun e
MOAXOASILY CbLO W 3a TOM/IU CAHABMUM U ICTHS
UM OrpeTeH.

He otctpanaBaitre 3-te cunukoHoBM kpadeTa
o ckapara 3a rpun [5 | CunukoroswTe
KpaueTa noaabpXaT CKapaTa 3a rpun Ha
msacTo, bes aa ce xnb3rar.

B pesxxm Ha rotoBHOCT HaTUcHeTe
1%, UU ceetBa. MuankaumusaTa Ha
croiHoct |33 nokasea ,Grl”.

Harucnere (O [16] unw usuakaiire 3 cexynam,
AOKATO UHAMKALMATA Ha cToiHOCT 33| nokaske
,00:00".

3aBbpreTe BLPTALOTO Ce Komnye , 3a

A0 HOCTPOMTE BpeMeTo 3a roteeHe. Make.
Bpeme 3a roteeHe e 95 MUHyTH.

Hatucrere start/+30 sec , 30 aa

cTaptMpaTte npoueca Ha rotBeHe.

® KombuHupaH pexxum

UsnonsBaHu NnpuHAANEXHOCTUS

BubpTawa ce NoANOXKKA € ONopeH
npbCTeH U pukcarop

/A NPEAYMNPEXXAEHUE! Puck or noxxap!

Hukora He usnonssamte ckapara 3a

rpun | 5| unu apyru mMeTankuu npeameT B
koMBuHmMpaH pexxum. Metanute otpassear

Pe>xum MukposbnHoBa | Fpun
$ypHa

Komburauus 1 (C-1) 30 % 70 %

Komburauus 2 (C-2) 55% 45 %

[
©)

Kombunaumsa 1:

— Mopxoaawo 3a: Crek, nTuue meco, nuua

— Wnankauusta Ha croiHocT |33] nokazsa
nocnenosarento ,C-1“1 ,30:70” (30 %
mukposbaHoBa dypHa, 70 % rpun).

- C-1|22| cetsa.

Kombunaumsa 2:

~ Moaxoaswo 3a: Puba, 9ctms TMn orpeten

— Wnamnkaumsta Ha croirocT |33] nokazsa
nocnenosatento ,C-2" u ,55:45" (55 %
MUKpoBbIHOBA pypHa, 45 % rpun).

~ €-223| ceetsa.

Hatucrere (O [16] unu msuaxaiire 3 cexyran,

BOKATO MHAMKAUMSTA Ha CTOMHOCT |33| nokaxe

,00:00".

3aBbpreTe BLPTALOTO Ce komnye , 3a

Aa HacTpouTe BpeMeTo 3a roteeHe. Makc.

BpEMe 3a roteeHe e 95 MUHYTH.

Hatucrere start/+30 sec , 30 aa

cTapTMpdare npoueca Ha roteeHe.

PasmpasaBaHe

YKA3AHME: MNpogykrst npeanara
4 Nporpamu 30 PA3MPasSBAHE.

Koa | Mpunoxxenne

A-01 | PasmpassisaHe Ha Kaitma

A-02 | PasmpassiBaHe Ha napyeta Meco
A-03 | PasmpassiBaHe HO napuyeTa nuneLko
A-04 | PasmpassiBaHe Ha xns6
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B pexutm Ha rotoBHOCT HatucHete — [12].
Mupnkaumsta Ha croitoct [33] nokasea
,A-01". AUTO [21] u 3%[30] ceersar.
3aBbpTeTe BLPTALIOTO Ce Komnye , 3a

na usbeperte xenaHaTa Nporpama 3a
pasmpasseare (A-01 go A-04).
Hamucrere kg |20] nnu nsuaxaiire 8
npoabkerme Ha 3 cekyHam. Muaukaumsta
Ha cToiHOCT |3

MOKA3BA MUHUMANHOTO TErmo
B rpamose (g).

3aebprete BLPTALIOTO ce konve [17], 3a

A0 HACTPOMTE TEFOTO HA 3aMPAa3eHHTe
XPAHUTENHM MPOAYKTH.
Hamucrere start/+30 sec
cTapTUpaTe npoueca.

Mo Bpeme HO PA3MPA3SBAHETO MHAMKALMSTA
Ha ctoiHocT |33] nokassa ,turn” (obbpHeTe)
W NpO3BYYaBAT 2 3BYKOBHU curHana. Tosa
CAYM 30 HAMOMHSIHE, Y& XPAHUTENHUST
npoaykT Tpabea Aa ce obbpre. Ako He
obbpHeTe XPAHUTENHWS NPOAYKT, NPOLECHT

30 oa

NPOABIKABA, AOKATO U3TEUE BPEMETO.
Orteopere Bparara @, KOTO HATUCHeTe
KONMYETo 30 OTBAPSHE HA BpATATA .
Bpemerto Ha aucnnes @ ce cnupa.
ObbpHete xpanuTenHus npoaykT. Bunaru
W3NON3BANTE NPEANA3HA PbKABULM UK
KbpMa 30 ropeLy TeHIKEPH, Thit KATO
XPAHUTENHUST NPOAYKT CTABA rOpeLL.
3atsoperte Bparata @

Hatuchere start/+30 sec , 3a ga
NPOABMKMTE C NpoLeca.

KyxHeHcku Taiimep
YKA3AHUA:

TalimepsT Moxe Ad bvae HOCTPOMBAH HA
npoussonHa crorHocT mexxay 10 cekyHan u
95 MuHyTH.

Oytkuuara Taiimep moxe aa bbae
W3MON3BAHA HE3ABMCMMO OT pabotarta Ha
MMKPOBBIIHOBATA (PYPHA.

TarimepsT Mmoxe Aa bbae npekbesaH no
BCIKO Bpeme npyu obpatHoto bpoene, kato

ce HaTUCHe stop/(ﬁ .

B pexum Ha rotoBHOCT HaTUCHeTe @
epHokpaTHo. MHaukauuata Ha cToiHocT |3

nokasea ,00:00”.
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2.

3.

3aebpreTe BLPTAWIOTO ce konve [17], 3a aa
HOCTpOMTE BpEMeTo.

Hatucrerte start/+30 sec|19|3a
notebpaeHHe. Bpemero sanousa aa ce
otbposiea obparHo.

Cneg 3 cekyHaM MHAMKALMITA HA
cToiHocT |33| OTHOBO NOKA3BA AKTYQNHOTO
4acoBo BpeMme.

MokaseaHe Ha octasawo Bpeme: Hatnchete
(O [16 earoxparro.

Korato obpatHoto bpoete 3asbpLuy,
npossyuasaT 3 3ByKOBM cUrHana.

DyHkuusa MloTBEHE € OTNOXEH
cTapr

YKA3AHUS:

MpouectT Ha roteeHe craptupa
QBTOMATMYHO, creg KaTo obpatHoto Bpoete
uaTeue.

lNpes BpeMeTo Ha OTNOXEHMS CTAPT MOXeTe
AQ NPeKpaTUTe NPOrpaMard, KaTo HATUCHeTe
stop/Co[15]

CnepHuTte thyHKLMK HE CO HAMWUHK NpK
pyHkunsta ObpatHo bpoere: Bvpso rotsere
u Paampasssare.

Moxete aa npoBepuTe TekywWwoTO BpEMme,
kato Hatucrete (O [16]. Mnankaumsa Ha
croitHocT |33| Noka3Ba OTHOBO HACTPOEHOTO
Bpeme crnef 3 cekyHaM.

IMbpeo B pexum Ha rotosHocT usbepete
NPOrpaMa 3a roTBEHe 1 BPEME 34 FoTBEHe.
3anpwxre (O [16] Hatnenar s npogbnxetme
Ha 3 cekynau. Muankaumusta Ha croiHoct 33]
nokasea ,00:00". ‘ cBeTBa
3asbprete BLPTIWOTO ce konve [17), 30 Aa
HOCTPOMTE UACOBETE 30l XKENAHOTO BPEME HA

CTapTMpaHe.

HGTMCHGTG@ 16| 30 notBbPXAEHNE.
3aBbpTETE BLPTILLOTO CE KOomnue , 3a aa
HOCTPOUTE MUHYTHMTE 34 XKENAHOTO BPEME Ha
CTapTMpaHe.

Hatucrete @ 30 NOTBbPXAEHUE U 30 Ad
ctapTupare dyHkumsta foTBEHE C OTNIOXeH

crapt. CbOTBETHUST CUMBOM HA NPOrPAMATA

30 rotBeHe, MHOAMKAUMATA HO BPEMETO U

¢ 29

9| ceetBar.




@ 3awura cpeuty geua

@ YKA3AHMUS:

¥ WsnonsBaiite Ta3K dyHKLMS, 30 Aa
NPesoTBPATUTE U3MON3BAHETO HA NPOAYKTA
ot aeua bes Hoazop.

B  MoxeTe Aa AKTUBMPATE Ta3M ChyHKLMS, CAMO
KOraTto npoAyKTbT C€ HAOMUPA B PEXUM HA
FOTOBHOCT.

[0 AxTuBupaHe: B pexum Ha rotosHocT
sappwxe stop/(C0 [15] Hamerar, gokaro
npo3ByuYM 3ByKOB curHan. Muankaumsara Ha
croitHoct |33] nokasea , SAFE” (6esonacho).

£ [26] ceersa.

O JAeaxrtusupane: 3ogpvxre stop/

C=>[13] Hatucuar, mokaro npo3ByuYM 3BYKOB
curHan. ,SAFE” (besonacHo) usracea Ha

MHOUKAUMUGTA HA CTOMHOCT . ﬁ ulsracea.

|_|po3Byuc|Bo cnensaly 3BYKOB CUrHaO.

dyHkuusa 3a sanameTsBaHe

YKA3AHME: V3nonssaitte dyHKumsta

30 30NaMeTIBaHe, 3a A 3anameTnTe
HacTpoiikuTe 3a Baweto niobumo sctue. Taka
MOXeTe Aa U3BMKBATE TE3M HACTPOMKU CAMO
€ eAHO HATUCKaHE Ha ByToH.
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3anameTsaBaHe HA HACTPOku/
npesanucBaHe HA NameTTad

1. Hamcrere (@ . Axo npeau ToBa He cTe
3aNAMETUNM HACTPOMKM, MHAMKALMSTA HA
croinocr [33| nokasea ,00:00”. B npotuseH
cnyuai aucnnest @ NoKA3BA 3aNaMeTEeHUTE
HACTPOMKH.

2. WUsBbpluete cbOTBETHUTE HACTPOMKHM (BIXKTE
cronku 1-3 nog ,MukposbnHos pexum”,
JPexxum Tpun” unn , KomBurmpar pesxinm”).

3. Hamucrere G , 30 [0 3anameTnTe
HOCTPOMKHTE, CbOTB. AA Npe3anuiieTe
namerra.

lFoTBeHe ¢ hyHKUMATA 3a 3anameTaBaHe

1. Hammucrere (@ , Oucnneat @ nokassa

30nNaMeTeHNTE HACTPOHKY.
2. Hatuchete start/+30 sec , 3a ga
CTapTUPATE NPOLECA HA FrOTBEHE.

®

A-

1.

ABTOMATUUHM pPeéXXumu Ha
rorBeHe
YKA3AHUA:

Pesynratst or aBTOMaTHUHKS npouec

HQ roTBEHE 30BUCH OT PAKTOPU KATO
pOPMaTa M PA3MEPA HA XPAHUTENHUS
I'IpO,ElyKT, XXenaHaTta cteneH HA roTOBHOCT HA
onpeaeneHn XpaHUTENHU NPOAYKTU U OT TOBQ,
NO KAKbB HAYMH CTE MOCTABMIN XPAHUTENHHUS
NPOAYKT B NpofykTa. AKO pesynTaTsT He e
YLOBNETBOPHUTENEH, KOPUrUPAMTE NOAXOAILLO
BPEMETO 3a roTBeHe.

Pexxumute A-O1 go A-04 ca onucanm B
rmasa ,Pasmpasssane”.

B pesxum Ha roToBHOCT HaTUCHETE ——
AUTO [21] ceersa.

3aBbpTeTe BLPTALOTO Ce Komnye ,
3a fa usbeperte xenaHara nporpama
(A-05 pno A-14, suxte cnegHata Tabnuua).
Hatucrere kg 20| unu nsuakaiite B
npoabmxerue Ha 3 cekyHan. Muamkaumsara
Ha cToiHOCT |33 NOKA3BA MM MUHMMANHOTO
Terno B rpamose (g), M MUHUMAnHKS
6poit nopunu (8 30BMCHMOCT OT M3bpaHaTa
nporpamay.

3aebprete BLPTAWIOTO e konve [17], 3a aa
HOCTPOMTE TEMIOTO HA XPAHMUTENHUS MPOAYKT
un bpos Ha nopuumTe.

Hatuchete start/+30 sec , 30 aa
cTapTMpare npoueca.

05 (nacra)

Manonssaitte noaxonsiy 30 MUKPOBBLIHOBA
ypHa CbA.

Lobaserte xenaroto konnuectso nacta. Heto
TernoTo Ha nactata ce otuuta bes Boaa.
Haneitte nopxoasioro konmuectso Boaa B
cbaa.

M3beperte cboTBETHOTO HETO TEMIO HA
nacrara ¥ CTapTMpaiTe npoueca.

LLlom npouecst e 3aBbpLUEH, ocTaBeTe
nacTata Aa nounBa 2-3 MUHYTH U U3neiTe
BOAATA.
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A-06 (puba)

1. Manonseajite noaxoasiua 30 MUKPOBBLIHOBA
cypHa unkms. Pasnpepenete pubata
PABHOMEPHO.

2. Toanpaserte pubara no Baw skyc (Hanp. ¢
MAcCno UNK MasHuHa).

3. Wszbepere cbotBETHOTO TEMO U CTAPTMPAITE

npoueca.

A-07 (opus)

1. Msnonssaiite noaxoasiy 30 MMKPOBBITHOBA
dypHa cba.

2. Haneitre Boga B cbaa. CboTHOLWEHKETO
e 2 ml Boaa kbm 1 g opus. Moxete aa
Kopurupare cboTHoleHueto no Baw Bkyc.

3. OcraBete opusa f4a oMekHe 3a 3 MMHYTH BbB

BOAATA.

4. V3bepete CbOTBETHOTO TErNO U CTAPTUPAITE
npoueca.

A-08 (nune)

1. M3nonssaiite noaxoasiua 30 MUKPOBBIHOBA
pypHa UnHKS.

2. TMopnpasete nuneto no Baw skyc.

3. W3bepere cboTBETHOTO TEMO U CTAPTMPAITE
npoueca.

4. Cnepa kato %; oT BpemeTo ca uateknu,

MHOMKAUMSTA Ha cToMHOCT [33] nokasea
Jturn” (obbpHete) u npossyuasar 2 3sykosu
curHana.

5. Obwbphete nuneto.

6. Hamucrerte start/+30 sec
npoabIKMUTE C Npoueca.

3a oa

A-09 (satonnane)

1. M3nonssaiite noaxoasiwa 30 MUKPOBBIIHOBA

dypHa UnHUS.
2. I/I36epeTe CbOTBETHOTO TENO U CTAPTUPAiiTe

npoueca.
A-10 (kapTodm)
@ YKA3AHME: Mpenopbusame Aa

usnonsearte Heobenenn kapTopm ¢ e[HAKBB
pasmep.
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1. Msnonseaiite NoaxoAgWwa 30 MUKPOBBIHOBA
ypHa unhms. Pasnpenenete kaptodute
PABHOMEPHO.

2. Tpobopgete obenkata Ha kapTouTe
MHOFOKPATHO.

3. Usbepere cvoteeTHOTO Terno 1 cTapTupaiite
npoueca.

A-11 (meco/neueHo)

1. M3nonseaitTe NOAXOAILLA 30 MUKPOBBIHOBA
DypHA YMHKS.

2. TMoanpasete mecoto/neueHoto no Baw Bkyc.

3. WM3bepete cboTBETHOTO TEMIO U CTAPTMPAiiTE
npoueca.

4. Cnepa kato %; oT BpeMmeTo ca u3Tekny,
MHAMKaUMSTA Ha cToiHocT |33] nokassa
Jturn” (obwvprete) u npossyuasar 2 3eykosu
curHana.

5. ObubpHete mecoto/neyeHoTo.

6. Hamncherte start/+30 sec[19] 3a na
NPOABIKUTE C NPOLECa.

A-12 (nykauku)
1. Cnoxere 100 g nykaHK{ B NOAXOAdLWA 3a

MMKPOBBIHOBA hypHA Kyna.
2. Crapmpaitte npoueca.

A-13 (HanuTkn)
@ YKA3AHME: Mocrasete cTbkieHa npbuka B

HAMUTKATA M OCTABETE CbAd A NPeCcTom
20-30 cekyHam B oteneHu1eTo 3a
rotsere [ 1], 3a aa usbernere BHesanHo
KMMBAHE.

1. M3nonsBsaiite noaxoasiy 30 MUKPOBBITHOBA
cypHa cba (Hanp. nopuenaHosa uam
CTbK/EHa yalla).

2. W3zbeperte crotBeTHUS Bpoit nopLym 1
cTapTUpaiiTe npoveca.

A-14 (senenuyum)
1. U3nonssaiite noaxonsiy 30 MMKPOBLIHOBA

ypHa CbA.
2. Usbeperte cboTBETHOTO TEMIO M CTAPTUPAlTE

npoueca.



Koa |XpaHutenen [OuanasoH Ha AnanasoH Ha | Unaukauus Ha pyHKuus
npoaykr/ TEernoTo BpEemMeTo MMKpOBB/IHOBA ypHa/
PyHKUMNS rpun

A-05 |Macra 100 g, 200 g, 300 g |20-30 min (MMKpoBBAHOBA chypHal)

A-06 |Puba 200 g, 300 g, 400 g, | 3-8:20 min (MukpoBBAHOBA dhypHA)

500 g, 600 g
A-07 | Opus 150 g, 300 g, 450 g, | 18-33 min (MuKpoBBAHOBA chypHA)
600 g
A-08 |lMune 800 g, 1000 g, 43-52 min C-2 (komburaums 2)
1200 g, 1400 g
A-09 | 3arpssare 200 g, 300 g, 400 g, | 1:30-4:30 min (MMKpoBBAHOBA chypHal)
500 g, 600 g, 700 g,
800 g
A-10 | Kaptodu 230¢g,460¢g 5-8 min (MMKpoBBLAHOBA chypHal)
A-11 | Meco/lMeuero | 100 g, 200 g,300g, |2-21 min C-1 (kombuHauusa 1)
400 g, 500 g

A-12 | Mykaxku 100 g 2:40 min (MMKpoBBAHOBA chypHal)

A-13 | Hanutku 1-3 nopumu 1:30-3:50 min (MMKpoBBAHOBA chypHal)

A-14 | 3enenuyun 200 g, 300 g, 400 g, | 3-7 min (MuKpoBBAHOBA chypHa)

500¢g, 600 g
@® Tabnuua 3a roTBeHe

XpanuteneHn | KonuuecrBo | MowHocr | Bpeme Undopmaunsa

npoAyKT

PubHo cpune 400 g 640 W 10-15 min | Jobasete manko Boaa 1 NIMMOHOB

COK.
3enenuyuu 250 ¢g 640 W 5-10 min | Hapesxere 3enenuyuute Ha
napuerta. [lobasete manko Boaa.
Pasbbpkeaiite rn oT Bpeme Ha Bpeme.
Kaprodu 500¢g 800 W 8-10 min | HapexeTe kapTocute Ha
napuerta. [lobasete manko Boaa.
Pasbwpkaaiite i o Bpeme Ha Bpeme.

Hecepr 100-300 g 640 W 1-5 min Cneppaiite MHCTPYKLMMTE BbPXY

(Hanp. nyamHr, OMaKOBKATA HA AecepTa.

MbUHH)

Opus 100 g opus 640 W 15 min M3annakHeTe opu3a npeau rotseHeTo.

250 ml Boga
AiueH kpem 750¢g 480 W 10-15 min | Cnosxerte situeHus Kpem B ronsma
UnHMS.
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XpanuteneHn | Konuuectreo | MowHocr | Bpeme Undopmauus

npoAyKr

Buckeuty 400 g 640 W 8-10min | Cnoxete BUcKBUTUTE B rONSIMA UHHMS.

Pyno ot kaitma | 500 g 800 W 23-28 min | Cnoxete nognpaBeHoOTo pyno ot
KanMa B unHus. Mokpuitte unHusTa ¢
Kanax.

@ 3arpsBaHe Ha 3aMPA3EHU XPAHUTENTHU NPOAYKTU

XpaHuTeneH NnpoayKT Konuuecrso MowHocr Bpeme
Cyna 400 ml 640 W 8-10 min
3aaylweHo sctne 500¢g 480 W 10-13 min
lapHuTypu (Hanp. nacra) 500 ¢g 800 W 8-10 min
3enenuyuu 300 g 640 W 8-10 min
® Peuentu 2. [Jobasete eaHo silue 1 pazbbpkaiite Beuukm
CbCTABKM.
@® LUokonapaos cnagkuil B yawia
3. Hobaserte mnskoto 1 onuoto. Mo xenanue
@ 7 min |=| x 1 nobaseTe eKCTPAKT OT BAHUUS UK ApyT
- ekcTpakT. Pazbbpkaiite BCuukM cbCTaBKM,
Bpeme 3a nogroroska: 5 min [OKATO CMECTA CTAHE raaKa.
Bpeme 3a roteeHe: 2 min 4. Tlo xenaHue moxeTe aa npubasute
NApYeHLa WOKONAA, SAKM UK CTadUAN.
CbcTaBkm Pasbbpkaiite BeuukK cheTaBKy.
5. [ocraerte uawarta B cpeaaTa HA BLPTAWATA
4cn. bpawko ce NoAnoXKa . [oTBETE CNOAKMLLA B
Vi cn. Baknynsep npogbmkerne Ha 2 MuHyTH Ha 800 W nnu
AOKATO CNIOAKULIBT NOBEYe He ce HaAYBA U ce
4 c.n. Myapa 3axap
BTBbPAM.
2cn. Kakao Ha npax 6. Hocete pvkasuum 3a ypHa, 30 fa UsBaamte
1 Fitne ropewara yawa. Hacnagete ce Ha BkycHus
cnaakuwl!
3cn. Mngko
3. Onwo @ MykaHku c kKapamen
Hsakonko EKCTpaKT OT BAHWWS UnK Apyr @ 24 min i x 8
KanKu ekcTpakT (o xenatue)
Bpeme 3a nogrortoeka: 20 min
2 cn. LLlokonagoBu napueHua, Saku uim )
cradouam (o xenarive) Bpeme 3a roteeHe: 4 min
Mpurotesne Cucrasku
1. Cnosxerte bpawHorto, baknyneepa, nyapara 60g LlapeBuutn 3bpHa
30XAp M KAKAOTO HA NPAX B ronsgma, 240 g qupggq 3axap
NoAXOAILA 30 MUKPOBBHOBA PypPHA YaLLA. 60 ml Llapesuuen cupon

Pasbbpkaitte Beuukn cbeTasky.
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3cn. besconto macno

Yo u.n. Con

1 un. Exctpakr ot Banums
Veun. Copa bukapborar
Hakonko kankn | Onuo (no xenanue)

MpuroTeaxe

1.

CnoxeTe LApeBUUHKTE 3bPHA B XAPTUEHA
Topbuuka. Mo xenawne moxete aa
npubasute Hakonko kanku onvo. MNperbHete
FOPHATA CTPAHA HA TopBMUKaTa BEAHBX, 3
Aa 9 3aTBOpHUTE.

lMocTasete Topbuukata B cpeaarta Ha

. lotBETE

BbPTILLATA Ce MOAIOKKA
LOPEBMLATA B NPOAB/KEHNE HA 4 MUHYTH HQ
800 W unu fokato Beue He ce UyBd LWyM OT
nyKaHe.

Mpuroteate Ha kapamen: Cnoxete 3axapra,
LIOPEBMUHMS CUPON, MACTIOTO M CONTA B
roNsiMa, NOAXOASILIA 30 MUKPOBBTHOBA
dypHa kyna. [otBeTe cMecTa B npoabXeHHe
Ha 2 muHy T Ha 640 W. Pasbbpkaitre
CMECTa 1 roTBETE B NPOABLIKEHME HA OLue

2 munytn Ha 800 W, pokaro uangasar MHoro
Banouera.

Lobagete ekcTpakT ot Banunus U baknyneep
B KAPAMENEHATa cMec 1 9 pasbbpkaiite
nobpe. Cnoxete BegHara eaxa Tpeta ot
ropeLMs KAPAMEN BbPXy MyKAHKUTE B
Topbuukara. 3ateopeTte Topbuukata u g
PA3TbPCETE, 30 4A NOKPUETE MYKAHKMUTE.
Croxerte ollie eaHa TpeTa oT KApAMENa
BbPXY NyKaHkuTe. 3atBopeTe TopbUuKaTa U s
pasTbpcerte.

CnoxeTe ocTaHAnMs KApamen Bbpxy
NyKaHKWTe W pasTbpceTe Topbuukata 3a
nocneaeH mor.

Mocrasete Topbuukara B cpeaata Ha

. [otBeTE
MyKAHKUTE B NPOAB/KEHME HA 1 MMHYTA HO
640 W. Hocere pbkasuum 3a dypHa, 3a Aa

BbpPTALATA C€ NOANTOXKA

W3BOAMTE W PA3TbpCHTE ropewata Topbuuka.

8. W3cunerte ropelumte kapameneHu nykaHku
B cba. OcTaBeTe KAPAMENEHUTE MYKAHKM
3a oK. 20 MUHYTH [O U3CTUHAT HAMBITHO.
Pastpowete kapameneHute nykaHku Ha
napueHua 1 um ce Hacnagere!

@® Kaprodena sakycka

® 25 min o < 2
Bpeme 3a nogrotoeka: 15 min
Bpeme 3a roteeHe: 10 min

CucraBku
2 CpeaHoronemu kaptoda (obenern

W HOPSI3AHW HAa Wanby)
) Ny (Hapszax Ha waiibw)
Viun Con
Ve u.n Munep
Vaun YecHosa con
60g Cupete ueabp (HactbpraHo)
MpuroTBane

1. Croxete kapTodeHuTe 1 nyyeHuTe waibu B
NOAXOASLIA 30 MAKPOBBIHOBA (hypHA Kyna.

2. Tloanpasete kapToduTe M Nyka cbe con,
nunep u uecHosa con. Pasbupkaitte Beuuko
nobpe 1 nokpuitte kynara.

3. Tllocrasete kynarta B CpeAATa HA BbPTILLATA

ce NoAsIoXKda . lotBeTe noanpaseHuTe

KAPTOCHU M NYK B NPOLABIKEHME HA @ MUHYTH

Ha 800 W mnm aokato kaprocute craHar
rOTOBM.

4. Jlobagete cupeHeTto 1 rotsete B
npoabmkerne Ha 1 MuHyTa Ha 480 W.

5. Hocete pvraeuum 3a dypHa, 30 Aa U3BAAMTE

ropewarta Kyna. Hacnaogerte ce Ha BKyCHATQ

3akyckal

® Pyno or kaiima

(® 33-38 min o 2-3
Bpeme 3a nogroroeka: 10 min
Bpeme 3a roteeHe: 23-28 min
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CbcraBku (pyno ot kaiima) CbcTaBku

500¢g Tenewka kaima 400 g Cromra
2 Ny (Hapssax Ha kybueral) Youn. Munep
1 e (pasbbpkaHo) Youn. Con
100 g laneta 2 un. Boaa
Yy un. Munep s Jlumon
faun Con MpuroTBane
Cbcraskum (coc) 1. Axo e Heobxoanmo, pasampaseTe cbomrara

(Bmxre ,Pasmpazasane”).

75 ml Boaa 2. TMopnpasete cbomraTa ¢ nunep u con.

3. T[loctaBete cbomrata B umHus. Jobasete
Bogara. [Mokpuitte unHKsTa € Kanak.
Mocrasete unHusTa B Cpeaata Ha BbPTILLATA
1un. Saxap ce NoAnoxKa
npoabmkerne Ha & MuHyTH Ha 640 W.

1cn. lopunua

2 cn. JomareH ketuyn 4

. [oTBeTe cbomrarta B

Ha Bkyc MarnaHos (no xenanue)
Karo antepHaTusa nsbepete koaa
A-06 (sixTe ,ABTOMATUYHU PEXMMM HO
MpuroresaHe (” " P
P . . rotBeHe”).
. Pasmecerte tenewkara kaima, nyka, giuero,
: TTyKQ, SULETO, 5. [lobasete Manko TMMOHOB COK, Npeau Ad

ranerara, nunepa u conta.

cepBMpaTe CbOMraTa.
2. Odopmerte pynoTo Ot KaiMaA U ro noctasete

B unHus. [okpuitTe uMHMITa C Kanak. @ lMeueHe Ha nune Ha rpun

3. TllocraBete uMHUSTA B CPEAATA HA BbPTILIATA ®
ce noanoxka [4]. lotsete pynoto or kaiima B @ 2h mnx 2-3
npoabmkenue Ha 18-23 muHy Ha 800 W. ‘ Bpeme 3a roTeeHe: 2h

4. MexayspemeHHo cMeceTe Bofara,
ropuMLaTa, OMATEHMS KETUYN, 3aXapTa U CbcTaBkm

MargaHosa (I'IO )KeI'IGHMe) B MasKa Kyna. 1 uano Mune (800—]400 g)

5. Lom pynoto ot kaiMma cTaHe rotoso,

HOKAMeTe COCa BbpXy PyNOTO OT KAMMA. 60ml | Sextun
IMokpuiiTe unHKSTA € KaNak. 30ml | Jlumonos cok
6. ToTeete pynoTo oT KaMa Cbe COCaA B
4 Ckunuaku yecbH (cuTHO Hapg3aH™M)
npoabixerue Ha owe 5 MuHyTH Ha 800 W.
7. Cepsupaiite 1 ce HaCNaaeTe HA PynoTo ot 1 cn. IMpeceH posmapuH (cuTHO Hapsi3aH)
kaiimal 1cn. MpsicHa mawepka (cuTHo HapszaHal)
P 1 4. YepseH nunep
Cbomra
. PY Ha Bkyc | Con 1 nunep
® 28 min -1
Bpeme 3a nogroroska: 5 min Mpurorteaue
Bpeme 3a roteeHe: 23 min 1. Mogrotesxe Ha nuneto: Mamuitre nuneto

noa CtyaeHa BoAa M ro noacyliere c
XAPTUEHHU CGﬂqJeTKM. OTCTpGHeTe €BEHTYA/THU
BBTPELWHOCTU.
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2. MapuHosaHe Ha nuneto: B manka kyna
cMeceTe 3eXTUHA, TMMOHOBMS COK, YECbHAQ,
PO3MAPHHA, MALLEPKATA, YEPBEHUS NUnep,
conta u aunepa. Hatpuitte ugnoto nune c
TA3M CMeC, AOPM M MOA KOXATA M OTBBTPE.
3a onTMManeH pesynTar ro ocraseTe 3a
Halt-manko 1 yac, unu 30 eaHa How, Ad
NOYMBA W AQ CE MOPMHOBA B XJIGAUMHUKA.

3. T[leueHe Ha nune Ha rpun:

— CnosxeTe NMneTo B NOAXOASLIA 30
MMKPOBBAHOBA (hypHA unHug. [ocTasete
UMHWSTA B CPEAATA HA BbPTILLATA Ce
NoANOXKA

— Harmucherte .

— 3aBbpTeTe BLPTALWOTO Ce Komnue , 3a aa
usbepete kona A-08 3a nune.

~ Hamucrere kg|[20].

~ 3aBbpTeTe BLPTALOTO Ce Konue , 3a aa
HACTPOUTE CbOTBETHOTO TEMIO HA NUETO.

- Hamucrere start/+30 sec , 30 4a
CTOpPTMPATE NPOLEeCa HA roTBEHE.

4. Obpwbuwane Ha nuneto: Cnea kato ca
M3MMHQNK %3 OT BPEMETO M NPO3BYYAT
2 3BYKOBM CUrHANQ, OTBOPETE BPATATA

1 obbpHeTe nuneto. 3atBopete Bpatata
u HatncHete start/+30 sec , 30 4a
NPOLBLIKUTE NPOLIECA HA FOTBEHE.

5. OcrassHe fa nounHe 1 cepBupaHe:
M3Bagete nuneto ot NpoayKTa 1 ro octaeete
aa nounsa 10-15 MuHy™H, npeau ga ro
pasgenure Ha nopumu. Taka COKbT MOXe
HAHOBO [A CE PA3NPENENH, C KOETO MUMETO
CTABA NO-KPEXKO M MO-APOMATHO.

@ lMeueHe Ha cTeK Ha rpun

Ha Bkyc Con v nunep

Mo xenanne | YecbH Ha npax, nyk Ha npax

nnu J'I}O6MMCITCI Bu noanpaska
30 CTek

@ 25 min |=| x 1
‘ Bpeme 3a roteee: 25 min
CocraBku

1 Crex (pubait, dune nunu

npeanountaro ot Bac napue)

15 ml SextnH

MpuroTesane

1.

Ako e Heobxoanmo, pasmpasete creka

(Bmxre ,Pasmpazasane”).

Mogprotegte Ha creka: MNoacywete creka

¢ xapt1enu candetku. Harpuiite u

ABeTe CTPAHM CbC 3EXTUH U Cref TOBA O

NOANPABETE WeApPO CbC COM, MUNEP U APYTH

noanpaeku no Baw usbop.

lMeueHe Ha cTek Ha rpun:

— CnoxeTe cTeka B noaxoaswa 3a
MMKPOBBAHOBA (bypHA unHus. [ocTasete
UMHMITA B CPEATA HA BbPTSWATA Ce
noanoxka | 4

— Hatuchete H 2 nbTv 30
KombuHaumsa 1.

— Hatuchete @ ‘

— 3aBbpreTe BbPTAWOTO ce konue |1
Hactpoute Bpeme ot 20 MUHYTH.

~ Hatuchere start/+30 sec , 30 aa
CTAPTUPATE MPOLECA HA roTBEHE.

Obpuiuate Ha creka: Cnea 12 muny Ty

BpeMe 30 roTBeHe oTBOpeTe BPATATA

1 obbpHeTe cTeka. 3aTBopeTe BpaTaTa

u HatucHete start/+30 sec , 30 aa

NPOABIMKATE MPOLECA HA TOTBEHE.

MpoBepsBaHe HA CTENEHTA HA FOTOBHOCT:

lMpoBepeTte BLTpeLIHATA TEMNepPATYpa

HQ CTeka C TEpMOMETbP 30 Meco. 3a

,medium-rare” (cpearo cypos) Tpabea aa

ce cTpemuTe kbM Temnepatypa ot 57 °C;

3a ,medium” (cpeaHo usneueH) ce cTpemere

kbm 63 °C; a 3a ,well-done” (aobpe

usneueH) ce ctpemete kbm 71 °C. Ako

XeNaHATA CTEeMNeH HA rOTOBHOCT BCE OLye He €

AOCTUIHATA, HACTPOWTE OTHOBO MPOrPAMATA

1 NedyeTe MeCoTO OLLe HIKOMKO MUHYTH.

OcrasgHe [a nounHe U cepeBupaHe:

OcraBeTe cTeKa AQ NOUMBA HIKONMKO

MMHYTH, NPeau Aa ro HapexeTe. Taka cokbT

ce pasnpegens no-gobpe u cTeksT cTaBaA

no-apoMaTeH.

, 30 Aa
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® OrperteH ¢ kapTodu

(O 50 min - x 2
‘ Bpeme 3a roteeHe: ‘ 50 min
ChcraBku
2 ronemu Kaproda (HapssaHu Ha TbHKH
waiibm)
240 ml Cmertana
240 ml Mnsiko
2 ckunuakm | YecwH (HakbnuaH)
100 g Cupete proep mnn Heasp
(HacTpraro)
50g Mapmesan (HacTbpran)
15¢g Macno
Ha Bkyc Con u nunep
MpuroTeBaxe

1. Mpuroteare Ha coc: Pasbwpkaiirte
CMETAHATA, MAISIKOTO U YECbHA B FONSMA
Kyna, MOAXOAILIA 30 MUKPOBBLIHOBA (hypHA.
lMocTaseTe kynaTa B cpeAaTa Ha BbPTAWATA
ce NoANoXKKA . 3arpssaiTe 3 MUHYTH Ha
800 W.

2. T[purotesHe Ha kapToduTe:

— TMpubasete kapTodeHuTe WwWainbm 1
pasbbpkaiite gobpe.
— Hatuchetre —

~ 3asbprerte BLpTAWOTO ce konue [17), 30 aa
usbepete kona A-10 3a kapTodu.

~ Hamucrere kg [20].

~ 3asbprete BLPTAWOTO e konue [17], 30 aa
HacTpowte Terno ot 460 g.

— Hamucrere start/+30 sec , 30 ga
CTAPTUPATE NPOLECA HA FrOTBEHE.

— Cnep rotsenero: lNposepete aanu

KapToguTe Ca ThKMO OMEKHANM.
Moanpasete cbe con 1 nunep.

3. loppexaaHe Ha orpeteHa HA NACTOBE:
Hamaxete ¢ macno nogxoasiua 3a
MMKPOBBIIHOBA oypHA (hOPMA 30 NneveHe.
Moapeaerte kapTodute BLB Popmara
HQ NIACTOBE, NMPU KOETO HANWBAKTE
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NO MA/IKO OT COCA BbPXY BCEKM MACT.
Pasnpenenete cupeneto lproep nnn HYenwvp
mexay nnacrosete. [opbcete napmesaHa
POBHOMEPHO BbPXY HAW-TOPHMS MNACT.

4. TleueHe Ha orpeteHa:

— lMocraserte popmara 3a neueHe
CepBUpaHE B CPEAATA HA BbPTILLATA Ce
MOUIOXKA

— Hatucrere
Kombunaums 2.

— Hatuchete @ .

~ 3aBbpreTe BLPTALWOTO ce konue ||
HacTpoute Bpeme oT 35 MUHYTH.

- Hamuchere start/+30 sec , 30 aa
CTapTMPATE NPOLIECa HA OTBEHE.

5. OcrassHe fa nounHe U cepBUpaHe:

4] 3 nvv 30

, 30 oa

M3Bapete orpeteHa or npoayKTa u octasete
[0 MOUMHE 30 HSKONKO MUHYTH Npeau
cepBupaHeTo. Taka apomarute Morar Aa ce
obeanHsT eanH ¢ Apyr.

® Muua cbe canam

© 25 min - x2-3
‘ Bpeme 3a roteeHe: 25 min
CbcTaBku

1 Tecro 3a nMua (kyneHo mau

HanpaseHo CQMOCTOﬂTeﬂHO)

120 ml Coc 3a nuua

120 g Mouapena (Hactspranal)

60g LLaibu canam

30g LLlaitbu ueptn macnutu (no
Xenaxue)

30¢g YepseH nyk (Haps3aH Ha

wanbu, no xenaxue)

1 u.n. Puran (cyweH)

Mo sxenanue | Jlucta npecen bocunek 3a
rapHuMpaHe

MpuroTresiHe

1. Tpuroteste Ha tecto: Pastouete Tectoto 3a
NULQ BbPXY NeKO HOBPALIHEHa NOBbPXHOCT
no xenaxata aebenuna.



[LobassHe Ha coca: Pasnpenenerte
PABHOMEPHO COCA 30 NMULA BbPXY TECTOTO
octaeete Manbk pub ceoboaeH.

[LobassHe Ha nmbHkaTa: [Mopbcete

HacTbpranata Mouapena Bbpxy coca.

Pasnpeaenete waitbute canam sbpxy

cupeneTo. [lobasete uepHute MacnmHmu

W uepBeHus Nyk, ako xenaete. [NopbceTte

OTrope CyXMsl PUraH.

MeueHe Ha nuuaTa (B 3aBMCHMOCT OT

XENaHUS Pe3yNTaT UK HAJIMYHOTO BPeMe ce

npenopbuBaT 2 nporpamu):

3a xpynkasa u aobpe usneuena

nuya:

— lMocrasete nuuaTa NpeanasnMBo BbPXY
cKapaTa 3a rpun . Mocrasete ckapara
30 rPUN B CPeAATa HA BbPTALWATA ce
NoANOXKA

~ Hatucherte 1 nbT 30 neyeHe Ha

rpun.

~ Hamcrere (O .

~ 3asbprete BbpTAWOTO ce konve [17), 3a aa
HacTpoute Bpeme oT 15 MuHYTH.

~ Hamchere start/+30 sec[19] za aa
CTAPTUPATE NPOLECA HA FrOTBEHE.

3a no-6bp3o neuexe:

— TMNoctaBeTte nMuATa NPEANA3AMBO BbPXY
NOAXOASLLA 30 MMKPOBBIIHOBA (hypHA
unnus. MNoctasete umHMgTa B cpenara Ha

BbPTILLATA CE NOAONKKA

~ Hamcnere (=] [14] 2 muv 30
Komburaums 1.

~ Hamcrere (O .

— 3asbprete BbpTALOTO Ce konue |17], 3a aa
Hactpoute Bpeme ot 10 MUHYTH.

~ Hamchere start/+30 sec[19], za aa
CTAPTUPATE NPOLECA HA FrOTBEHE.

lapHupate u cepeupane: Mssaaete nuuara
U § OCTABETE 3a HSKOMKO MMHYTH fia Ce
oxnaau. o xenaxue s rapHupaitte ¢ nucta
npecet bocunek. Hapesxete Ha napueta u
cepBUpaiiTe ropetya.

® MakapoHm cbc cupeHe

® 45 min £
‘ Bpeme 3a roteeHe: 45 min
ChcraBkm
300¢g (ObroobpasHu) makapoHm
60g Macno
60g Ynusepcanto bpawHo
480 ml Mnsxo
200 g Yepbp (HacTbpran)
Vo un. Con
Vaun. YepeH nunep
Vyu.n. YepeeH nunep (no sxenarue)
30¢g Mapmesat (Hactbprax, no
xenauue)
Mpuroreaxe

1.

CeapsBaHe Ha nacrara:

— Cnoxete MOKApOHUTE B ronisiMa,
MOAXOAILA 30 MUKPOBBLIHOBA dypHA
TEHIKEPA, HAMb/IHEHA CbC COMEHA BOAA.
Mocrasete Tenmpkepara B cpesata Ha
BbPTALLATA Ce NOANOXKA | 4 |

~ Hatucrere — .

— 3aBbpreTe BbPTALIOTO Ce Komnue , 3a Ad
usbepete koga A-05 3a nacra.

~ Hamcrere kg[20]

— 3asbpreTe BbPTALWOTO Ce konue ||
Hactpoure Terno or 300 g.

— Hatuchere start/+30 sec , 30 aa
cTapTMpaTe NpOoLeca Ha roTBeHe.

— Cneg rotseneto: Otuenete nacrara u s

, 30 aa

ocTaBeTe AQ HACTPAHM.
MpuroTegHe Ha coca cbe cupene: Pastonete
MOCNOTO B CPEAHOrONIMA TEHIKEPA Ha
cpeaHa temnepatypa. MNpubasete ¢ bbpkare
BpalHOTO 1 ro ocTaBeTe AQ KbKPH 30 OKOMO
1 MuHyTa, Aokato ce obpasysa raaka
nacra. MoctenenHo aobasgitte maskoTo, Npu
KOETO NPOoABMKaABaAlTe Aa Bbpkate, AokaTo
CMeCTa CTaHe MMAaAKA M rbeTa.
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6.

[Lobaeate Ha cupeneto: Ceanete
TEHKEpATa OT neukara u gobasete ¢
BbpKaHEe HACTBPrAHOTO CHPEHe Yedbp,
ZIOKATO TO CE PA3TOMNM M CTAHE MMA/KO.
MonnpaseTte cbe con, nMnep 1 MAsSH YepBeH
nunep no xenaHue.

Pazbbpkeare Ha nactara u coca: Jobasete

CBAPEHUTE MAKAPOHM KbM COCA CbC CUPEHe

1 pasbbpkaiite, fOKATO NAcTaTa ce Nokpue

PABHOMEPHO.

[MpuroTesiHe Ha 3naTUCTA KOPMUKA:

— CnoxeTe MOKAPOHUTE CbC CUPEHE B
NOAXOASLLA 30 MMKPOBBLIHOBA (hypHA
bopMma 30 neyeHe 1 CepBUPAHE U
nopbCeTe HACTBPIAHMS NAPMESAH
otrope. [NocTasete hopmara 3a neueHe
M CepBMPAHE B CPEAATA HA BbPTSWIATA Ce
NOA/IONKKA

~ Hatucherte 1 nbT 30 neyeHe Ha

rpun.

~ Hamcrere (O .

~ 3asbprete BbpTAWOTO ce konve [17), 3a aa
Hactpoute Bpeme ot 10 MUHYTH.

~ Hamchere start/+30 sec[19] za aa
CTAPTUPATE NPOLECA HA FrOTBEHE.

— TMeuete Ha rpun, AOKATO KOPUUKATA
cTaHe 3naTucTokadssa 1 ce obpasysar
MexypueTa.

Cepeupaiite. Jobbp anetur.

@ MouucreaHe U rpmXn

/A OMACHOCT! Puck ot Tokos yaap!

Mpean nouncreareto: Bunaru ussaxaaiite
MPEXOBMS LLENCEN OT KOHTAKTA.

£\ ONACHOCT! Puck or usrapsHus! He

NOUMCTBANTE NPOAYKTA HEMOCPEACTBEHO Cea
pabortata my. [Mbpeo octasete npogykTa Aa
M3CTUHe.

/\ NMPEAYMNPEXAEHMUE! He notansiite

ENIEKTPUYECKUTE HACTM HO NPOAYKTA BbB
BOAA MM APYTU TEUHOCTH. Hukora He ApbXTe
NPOAYKTA Mo Tevdalla BOAA.
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/A BHUMAHMUE! Onachocr or nospeam!

0 e

He usnonssaitte cnpeit 3a nouncteare
WK APYTU ArpecUBHU MOYUCTBALUM
npenapaTh, Tbil KATO T MOraT AA OCTABST
NETHA, APACKOTUHU MU MOMBTHSIBAHMS HQ
NOBBPXHOCTTA.

He usnonssaitre abpasusHu nounctsatum
npenapaTy.

YKA3AHUA:

Mouncraaiite npoaykTa, cnea KaTo Toi
€ W3CTUHAN. 3aCbXHAMM OCTATbLM OT
XPAHUTENHM NPOAYKTU HE MOTAT 4A ce
OTCTPAHST TONIKOBA JIECHO.

Kopnyc: Mouncrsaiite koprnyca Ha npoaykrta
C BNCAXKHA Kpr'IG.

Ornenenue 3a roteeHe:

Mpean nouncrearerto: Mpenopbusame aa
M3MbIHMTE NPOrPAMATA 30 MOYMCTBAHE
(Buxre ,Mporpama 3a nouncrteate Ha
oTzeneHneTo 3a roteeHe” ).
Mopabpskaiite otaeneHneTo 3a roteeHe

BMHATY uMcTO. AKO MO CTEHMTE HA NPOAYKTA
3aMeNHAT NPBLCKM OT XPAHUTENHU NPOAYKTH
WM U3TEKIM TEUHOCTH, M3BbpLueTe v ¢
BIIOXKHA Kbpa.

Mpu Hy>xaa M3nonsBaiite mek npenapar
3a cbaoBe Bbpxy kbpnara. Cneg Toea
M3BbpLIETE C HABNOXKHEHA CAMO C UMCTa
BOAG KbPMd, 3a Ad OTCTPAHUTE BCUUKM
OCTATbLY OT MOUYUCTBALL Npenapar.

Mpean aa M3nonseare oTHOBO NPOAYKTA:
Ocrasete otaenex1eTo 3a roteeHe 4a
M3CbXHE HAMBIHO.

Beprswa ce nognoxka 1 ckapa 3a rpun:
Mouncraaiite BbPTIWATA CE& NOANOXKKA

¥ ckapara 3a rpun | 5 | peaosHo ¢ Tonna
canyHeHa Bofa. Beprawara ce noanoxka
M CKAPATA 30 FPUI €A NOAXOASILM 3
CHAOMMSITHUA MALLMHM.

Mpbcku u 3ambpesBanma: Msnonssaiite
PEAOBHO BAAXHA KbPNA, 30 AQ OTCTPAHUTE
NPbLCKM U 3AMBPCSBAHMS OT CleaHuTe
KOMMOHEHTH:

— Pamka Ha Bpatata | 7 | (v aeete ctpanm)
— Bnoxupoeka

— Mposopue 3a Habnogerue (v asete
cTpaHm)



— YnnbTHeHWe Ha BpataTta [6] 1 cocentm
KOMMOHEHTH

[ KonpeHsupana Boga: Ako Ha Wim okomo
BBHLUHATA CTPAHA HA BpATaTa ce cbbupa
KoHAeH3Mpana Boaa, u3bvpuiete g ¢
meka kbpna. ToBa Moxe Aa ce Bb3HUKHE,
KOTaTO MPOAYKTLT Ce eKCMIOATUPA NpK
WUBKIIIOUMTENHO BNICXKHU YCOBMS.

0 Mupusmu: Pegosro otctpanssaiite
mupuamure. Moctasete abnboka kyna 3a
MMKPOBBHOBA (PYpPHA - HAMbBAHEHA € yawa
BOAQ, MAIOC COKA M KOPATA HA €AMH JIMMOH -
B oTAeneHueTo 3a roteete | 1 |. 3arpssaitre
cmecta 5 munyTH. M3bbpuuete warenHo
OTAENEHUETO 30 roTBeHe 1 ro bupuuete ¢

MeKa Kbpna A0 U3CbXBAHE.

®

Mporpama 3a nouncrBaHe HA
oTAeNeHneTo 3d rotseHe

YKA3AHME: C nporpamara 3a nouncreaqe
MOXeTe Aa Pa3MeKHeTe NPbCKKU OT
XPAHUTENHU NPOAYKTU UK UBTEKITM TEUHOCTH
upes U3NapsBaHe HA canyHeHa Boaa. Taka
Te31 3AMbPCSBAHMS MOFAT [0 CE OTCTPAHST
No-IECHO.

CnosxeTe BOAA W HAKOMKO KAMKM Npenapar
30 CbAOBE B NOAXOASLIA 30 MUKPOBBIHOBA
hypHa vawa.

[MoctaBete HeMeTanHa MbXMLA B YALWIATA, 30
Aa usberHeTe BHE3AMHO M3BMPAHE.
Mocrasete yawara B cpesaTa Ha BbPTILLATA
ce nognoxka | 4 |. 3atopete BpaTtarta @
3agpwxTte 800/ o}
(& [27] cretHe u uHaMkaunsTa Ha cToiHocT

HOTUCHAT, AOKATO

nokaxe ,5:00".

5. Hatucherte start/+30 sec , 30 4a
CTApTUPATE NPOrPAMATA 3a MOUMCTBAHE.

6. Korarto nporpamara saebpum: [possyyasar
3 3BykoBM curHana. (% [27| usracea.

7. Touncrete otgeneHuneTo 3a roteeHe m
(Bmxre ,Mounctaare u rpmkn”).

@® OTcTpaHgBAHE HAO HEU3NMPABHOCTH

Mpobnem

BbamorxHa npuumnHa

PeweHue

MNponykTsT He 3anouBa
roTBEHeTO.

Bparara IEI He € NPABUIHO
30TBOPEHa.

3arBoperte BpaTtarta @

Buprawara ce nognoxka
M3L0BA CUIIEH LWYM MpK
BbPTEHETO.

Bbprawara ce nognoxka He
€ NPABUTHO NO3MLMOHUPAHA
BbPXY OMOPHMS NPBLCTEH M
dukcaTopa.

[MocTasete BbpTdllaTa ce

noANTOXKA NPAaBUNHO B
OoTAesIeHUeTO 3d roTtBeHe

OnopHusT npbeTeH u/mnu
[IbHOTO HA OTAENEHUETO 3a
roteeHe | | | ca 3ambpcenn.

Mouuncrete OnopHUa
M ObHOTO HA
OoTAesSIeHUeTo 3a rotBeHe .

CseTnuHaTa BbB BBbTPELHOCTTA

HO NPOAYKTA He PyHKUMOHUPA.

CBETNUHHUST U3TOUHMK €
nedekTeH.

ObvbpHeTe ce Kbm cepBM3HATA
cnyxba.

BeHTMﬂOTOp'bT He MOoXxe ad
6'b,D,e CNpsgH 4Ypes HATUCKaHe

stop/C= [15] unu oteapsHe

Ha Bpatata | 6.

MpouecsT Ha roTeeHe e
3aBbpLueH. MpoaykTst
NPEeBKMIOUBA B 30ABIKUTENHO
HeobXOAMMMS Pexrm Ha
oxnaxaae.

Msuakaitte, fokaro
BEHTUNATOPT CMpe A ce
BbpTU. Bentnatopet paborn B
NPOABIKEHUE HA 3 MUHYTH.
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® UsxebpnsiHe

Onakoskara e M3p06OTeHO OT €KONOrn4yHu
MATepMann, KOUTO MOXe Ad npeaaneTe B
MECTHUTE NMYHKTOBE 30 peunKIMpaHe.

L,) oTnagbLuTe cbbrogasaiTe
MOPKMPOBKATA HA OMAKOBBUHUTE
MATEPUAIM, Te Ca MAPKUPAHU CbC
cokpaleHms (a) v uncppu (6) cve
cnenHoto 3HaueHue: 1-7: nnactmacu,/
20-22: xaptis u kaptoH/80-98:

KOMMNO3UTHMU MaTepUann.

N 3a pasgentoto cbbupate Ha
b
a

Mpoayxr:
° OTHOCHO Bb3MOXHOCTUTE 34
= Y
ﬁ" OTCTPAHABAHE HA n3nesnug ot
ynotpeba npoayKT KaTo oTnagbK ce
uHpopmmpaiite ot Bawara obupmrcka
WU FPAACKA yNpaBa.

B mHTepec Ha onassaxeTo Ha okonHaTa
Cpena He U3XBbPNSiTE M3Ne3nus ot
ynotpeba npoaykT 3aeaHo ¢ butosute
OTNaAbLM, O o NpeAaitTe 30 NPABMIHO
peumknupane. 3a cubupatentute
NyHKTOBE W TaxHOTO paboTHo Bpeme
MOXeTe Aa ce MHdopmMpaTe ot

2

MEeCTHATa ynpasa.

® lapanuus

YBaKAEMM KIMEHTH, 30 TO3U ypes nomyJyasare
3 roAMHM rapaHLmMg OT AATATA HA MOKYMKATA.
B cnyuait Ha HecboTBETCTBME HO MPOAYKTA C
porosopa 3a npoaaxba Bue umate 3akoHHO
NPABO 44 NPEAsBUTE PEKNAMALMS Npes,
NPOACBAYA HA NPOAYKTA NPK YCIIOBUSTA U

B CPOKOBETE, ONPEAENEHH B IABA TPETA,
pazgen Il v Il u rasa uetBbpTa OT 30KOHA

30 NPeAOCTABIHE HA LM POBO ChAbPXAHKE

M LUPPOBM YCryrH 1 3a Npoaaxba Ha cTokKu
(3ucuync)*.

Bawwure npasa, npoustuawm ot nocouerute
pasnopenby, He ce OrpaHAYABAT OT HAWATA
no-foNy NPeCTABEHA TbProBCKA FAPAHLMS, He
Ca CBbP3GHM C pasxoau 3a notpebutenure u
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HE3QBMCMMO OT Hesl MPOACBAYLT HA NPOAYKTA
OTrOBAPS 30 JIMMCATA HA CbOTBETCTBME HA
notpeburenckata cToka ¢ 4OroBopa 3
npoaaxba cvrnacko 3MLUCLYMC.

FapaHUMOHHM ycnoBus

lapaHumoHHuaT cpok e 3 roguHu ot garara

Ha nonyuasaHe Ha cTokata. [Nasete Aobpe
opurMHanHaTa kacosa benexka. Tosn AokyMeHT
e HeobxoAnM KaTo [OKA3ATENCTBO 30 MOKYNKATA.
Ako B paMKHTE HQ FAPAHLMOHHKS CPOK Ce NOSIBH
AebeKT Ha MATEPMANG UK NPOU3BOACTBEH
AecekT, NpoayKTsT We bbae besnnatHo
PEMOHTUPAH Wnu 3ameHeH. [apaHumaTa
NPeAnonara B PaMKUTE HQ TPUFOAWLLHMS
FOPAHLMOHEH CPOK AC Ce NMPEACTABIT AEEKTHUST
ypea, kacosata benexka (kacosust boH), kakTo
M BCUUKM APYTH AOKYMEHTH, YCTAHOBSBALLM
HOMMUMETO HA AedekT U MMCMEHO Aa ce obsicHu
B KOKBO Ce CbCTOM AeIeKTLT M KOTd € Bb3HMKHAS.
Ako fiedpeKTET e NOKPUT OT HALIATA FAapaHLMs,
Bue we nonyumute obpatHo pemoHTMpaHms

MK HOB MpoaykT. B cnyuait Ha 3amsHa Ha
AedeKTHA CTOKA MbPBOHAUYANHUTE FAPAHLMOHEH
CPOK M FapaHUMOHHM YCNoBMS Ce 3anassart. B
Cyuait Ha PEMOHT Ha AeeKTHA CTOKA, CPOKLT
HO PeMOHTA ce NPUBABS KbM FAPAHUMOHHUS
CpOK. 30 eBEHTYQNIHO HOMMYHUTE U YCTAHOBEHM
noBpeaAn u AechekTH olue Npu nokynkata Tpsbsa
Aa ce cbobluy BeaHara cnea pasonakoBAHETO.
EBeHTyanHuTe peMoHTH cneq U3TMYaHe Ha
FOPAHLMOHHUS CPOK CA CPELLy 3annaLaHe.

PeMOHTET unu 3aMsHATA Ha NpoAyKTa He
NOPQXAAT HOBA FAPAHLUS.

Ob6xBar Ha rapaHuusTa

YpeasT e npousBeaeH rpuxKIUBO CNopes CTporuTe
M3MCKBAHMS 30 KauecTso 1 AobpocbeectHo
W3NUTAH NPeAN AOCTABKA. [APAHLMSTA BAXM 30
AeeKTH HO MATEPUANa MK NPONU3BOACTBEHM
necexn. fapaHuusTa He obxsala
KOHCYMATMUBHTE, KOKTO M 4ACTUTE HA NPOAYKTA,
KOWTO MOANEXAT HA HOPMANHO U3HOCBAHE,
nopaan koeTo Morat aa bvaat pasmexaaHu
kaTo Bbp30 M3HOCBAWM ce yacTh (Hanpumep
CPUNTPHM MM NPUCTABKHM) MK NOBpeamTe Ha
uynauBu yacTu (Hanpumep npeksceaum, barepuu



WM TAKMBO NPOM3BEAEHH OT CTbk0). TapaHuusTa
0TNaaaq, ako YpeasT € NoBpeaeH nopaau
HEMPABUHO MU3MON3BAHE MMM B PE3YNTAT HA
HEOCBLIECTBIBAHE HA TEXHUYECKA MOAAPBLXKKA.
3a npasunHara ynotpeba Ha npoaykTa Tpsbea
TOYHO A CE CNA3BAT BCUUKU YKA3AHMS B
yneTBaHeTo 3a ekcnnoataums. [NpeaHasHauerne
1 [eNCTBUS, KOUTO HE Ce MPenopbyBaT OT
YNBTBAHETO 30 KCMI0ATauMs MK 3a KOUTO TO
npeaynpexaasa, pabea 3aabKUTENHO Aa ce
n3bgrear. MpoayKTsT € NpeaHA3HAUeH Camo 3a
YACTHO, O He 3a NpodecuoHanHa ynotpeba.
IMpu 3n0ynotpeba 1 HenpasunHo TpeTMpate,
ynotpeba Ha cuna 1 Npu MHTEPBEHLMH, KOUTO He
CQ M3BBPLUEHU OT KJIOHA HA HALIMS OTOPU3MPAH
CepBM3, FAPAHLMSTA OTNAAA.

Mpoueaypa npy rapaHUMOHEH cnyuait

3a aa ce rapantupa bvpsa obpabotka Ha
Bawus cnyuai, cneasaiite cneaHuTe ykasaxus:

* 30 BCUUKM 30NUTBAHMS NOAFOTBETE KACOBATA
Benexka 1 MAEHTUDUKALUOHHUS HOMEP
(IAN 520265_2507) kato gokasartenctso 3a
nokynkara.

* Bsemete apTukynHus Homep oT habpuuHara
Tabenka.

¢ [lpu Bb3HMKBAHE HA (DYHKLMOHAMHM UM APYTH
AeeKT MbPBO Ce CBbpXeETe Mo TenedoHa
WIM YPE3 UMENN C [ONYNOCOUEHUS CepBU3EH
otaen. Cnea ToBa e NomyunTe AOMbAHUTENHA
MHcpopmaums 3a ypexaareTo Ha Bawara
pexnamaums.

e Crep cbrmacyBaHe C HALWKS CEPBU3 MOXeTe
A4 U3npaTtnte AedeKTHUS NPOAYKT Ha
nocouetus Bu agpec Ha cepeusa besnnatHo
3a Bac, kato npunoxure kacosara benexka
(kacosus BoH) 1 NocounTe NUCMEHO B KAKBO
Ce CbCToM AeheKTHT W KOra € Bb3HMKHAnN. 3a
na ce usberHat npobnemu ¢ npuemareTo
W [OMBAHUTENHN PA3XOAH, 30ABIKUTENHO
uanonseaiite camo aapeca, koiTo Bu e
nocoueH. OcurypeTe uanpawaHeTo Aa He
€ KaTo eKcnpeceH TOBApP MM KATo Apyr
cneunaner Tosap. Manparete ypeaa saeaHo
C BCUUKM NPUHOANEXHOCTH, AOCTABEHH NpH
MOKYNKATQ, M OCUrypeTe AOCTATBYHO CUIYPHA
TPAHCMOPTHA ONAKOBKA.

PemoHTeH cepBU3/U3BbHIAPAHLUUOHHO
obcnyxeane

PeMOHTH WU3BBH rapaHumMsTa MOXeTe Aa
Bb3/IOXMTE HA K/IOHA HA HALIMS CEPBU3 CpeLLy
sannawate. Toi ¢ yaosoncTame we Bu Hanpasu
npensapuTenHa kankynaums. Moxem aa
obpabotBame camo ypeam, KOMTO ca JOCTATBUYHO
ONAKOBAHM M M3MPATEHM C MNATEHW TPAHCMOPTHH
pasxopy.

BHumanwme: Manparere Bawwus ypea Ha knowa
HO HOLLMS CEPBU3 NOUYMCTEH W C YKA3AHWE 30
nedpexra.

Ypenute, npeAMeT HA U3BBHIAPAHLMOHO
obcnysxeaHe, M3NPATEHM € HennaTeHu
TPQHCMOPTHU PA3XOAU - C HANOXEH MNATEX, KATO
€KCMPEeceH UK Apyr CreuuaneH ToBap - He ce
npuUemar.

Hue we n3sbpwrm besnnatHo UsxebpngHeTo Ha
uanparexute ot Bac aedpexthun ypeau.

CepBu3sHo obcnyxBaHe

Buvnrapus
Ten.: 008001114920
E-meitn:  owim@lidl.bg

IAN 520265_2507

BHocuten

Mons, obbpHeTe BHUMAHKE, Ye cneaBaUST
afpec He e aapec Ha cepsusa. [Tbpso ce
CBbPXKETE C rOPEenOCOYEHUs CEPBU3EH LIEHTBP.

OBUM Imb6X & Ko.Kr
LLncprcbepriipace 1
74167 Hekapcynm
FEPMAHNA

* Karto ¢pusmnuecko nuue - notpeburen,
HE3QBMCHUMO OT HOCTOSLATA ThPrOBCKA FAPAHLMS,
Bue ce nonssate ot npasaTa Ha 3akoHOBATA
rOpaHLMS, NPEAOCTABEHA OT 3aKoHa 3a
NPeaocTaBsIHE HA LUUGPOBO ChAbPXKAHKE U
LMcppPOBH ycnyru 1 3a npoaaxbata Ha cToku
/3MNUCLYNC/. Mo-cneunanHo Bue umare
NPABO NPU HECBOTBETCTBUE HA CTOKATA A
6bae M3BbPLIEH PEMOHT UK 3aMaHa no Baw
n3b0p, OCBEH AKO TOBA € HEBL3MOXKHO MU

€ CBbP3QHO C HEMPOMOPLUOHANHO FronemM
pasxoau 3a npoaasaua. Bue umare npaso Ha
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NPOMNOPLUMOHANHO HAMANSIBAHE HA LEHATA WK
HQ Pa3BASHE HO AOrOBOPA MPYU HAIMUME HA
ycnosugra Ha un. 33, an. 3 ot 3MNLUCLYMC.
YcnoBusTa u cpokoBeTe HO 30KOHOBATA FAPAHLMS
ca pernameHTUpatu B rasa tpeta, pasaen | u |l
u B rasa vetebpra Ha 3MLICLYTC

® MpoueaupaHe B cnyuai Ha
pexknamauyus

3a aa ce rapanTupa bvp3o obpaboteaHe Ha
Bawara saseka, cnegsaiite ykasanuata no-gony:

Mons, npu Benuki 3anMTBAHKS ApPBXTE HA
pasnonoxeHue kacosus boH 1 Homepa
Ha aptukyna (IAN 520265_2507) karo

AOKA3AaTesICTBO 3a NOKynkarta.

HoMeptT Ha apTMkyna e nocoueH Bbpxy
TMnosaTa Tabenka, rpaBlopa, TMTyAHATA
cTpanuua Ha Baweto pvrosoacTeo (fony engso)
WM BbPXY CTMKEPA OT 3AAHATA UK AOMHATA
CTPaHA HA ypeaa.

Mpy BB3HMKHANM YHKLUMOHANHN AeEKTH UK
APYr1 NnoBpeau, MbpPBO Ce CBbpXeTe Mo TenedoHa
UK MO eNeKTPOHHATA MOLA C NOCOYEHNS NO-A0NY
cepBu3.

MpoayKTbT, KOWTO € PerncTPMPAH KaTo AedeKTeH,
MO>XeTe Aa M3MpaTuTe cnea ToBa bes noweHcku
pasxoau Ha nocouexus Bu cepsus, kato
NPUNOXMTE AOKYMEHT 30 3aKynyBaHeTo (kacos
60oH) 1 onmcanme, B KaKBO ce CbCTOW NOBPeAATa
1 KOra € Bb3HMKHANA.

® CepBus

Cepeus Buarapus
Tenedpo: 008001114920
E-meiin: owim@lidl.bg

q3
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XpnoipomoloUpeveg mpoeidomoinTikég urrodeifeig kai

GUMBONG. .. ... .. TeNida
EIOaYWYN . ... TeNida
TTPOPBAETTOUEVN KPMOM -« e et ettt et et e e e e Zehida
TEPIEXOPEVO OQUOKEUAGITG. .+« .\ ettt et e et et e e et YeNida
TIEPIYPAPH HEPOV - . . .t v ettt e et e et e e e e e Yehiba
TEXVIKA GEOOHEVA. « . .\ ottt et e Yehiba
Ymodeifeigaopaleiag ... TeNida
Baoikég apXEG HaYEIPEHATOG OTO POUPVO HIKPOKUHATWV. . . .. TeNiSa
Xpnoipotoieite KaTAMNAG OKEUN. . . . vttt Yehiba
MpIvamd TNV mPWTN XPAON. ... ..o TeNida
TOTODETNON TOU TPOIOVIOG « . . v v e e ettt e et et e Yehiba
TOMODETNON .« o o oottt e Yehiba
XEIPIGHOG . ... .o ZeNida
KaTaoTaomn QVapOVIAG. -« o .ttt e e ZeNiba
PUBHION WPAG o oottt Yehiba
TpAYOPO HAYEIPEPA GTO POUPVO PIKPOKUHATWY . . wwvv e e eet e e e e e e Yehiba
AEITOUPYIA HIKPOKUHATWV . . o ottt e et et e et e e e e Zehida
Aerroupyia PIKPOKUPATWY ~ TTAPASEIVHATA XPAONG: -+« « v v v v et e e e ee e YeNiba
AEITOUPYIA YKPIN. « o o ottt e e Yehiba
TUVOUQGTIKA NEITOUPYIA .« . o oot e e Yehiba
ATOWUEN oo Zehida
XPOVOSIAKOTITNG KOUGIVAG .+« v vt ettt et e et et e Yelida
Aermoupyia payeIpEPaTOg PE KAOUGTEPNON « .o oottt Yehiba
K\eidwpa mpooTaciag maIdIY . . ..ottt Yehiba
AEITOUPYIT IVIHNG -+« e ettt e e et e e e e e e e e ZeNida
AUTOPATEG AEITOUPYIEG PAYEIPEHATOG. « « . vt et e et et et e e YeNida
TTIVAKQG PAYEIPEPATOG -+« « ettt ettt e e e ettt e e e Yehiba
ZECTAPA KATEWUYHEVWY TROPIHWV. « .+« v v et ettt ettt e e e e e Yehiba
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BUVTAYEG . ..ot e TeNida
KEIKAKI GOKOMATAG .« . v v v Yehida
KapAPENWPEVO TOTT KOPY . ettt ettt e e e Yehida
TTOTATEG TIPWIVOU . « ettt et et e e et et e e YeNida
POAG KIHG « . ettt Yehiba
ZOROHOG . vttt et e e ZeNida
WNTO KOTOTTOURD .+ .+« o ettt et et e e e e e e e e e Yehida
WAGIHO PITPILOAGG « « et e e ettt et e et XeNida
TIATATEG OYKPATEY . . . vttt ettt ettt e e e e e e e Yehiba
THTOA PE OOAGHI. « .« ottt e e e e e ZeNida
MaKAPOVIA PE TUPE o et ettt e Zehiba

Ka@apiopogkaippovrida . ... TeNida
Mpdypappa kabapiopol BaAIHOU HAYEIPEHATOG . . o vt v e e et e YeNiba

Avriperomon mpoBANpaTWY ... ... ZeNiSa

ATOOUPON . ... . TeNida

EYYUNON Zehida
AlekTiEPQIWON TNG EYYUNOMG + -+« v v e ettt ettt XeNiba

EEPPBIG .. XeNiba
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XpnoipomoioUpeveg mpoeidomoinTikég urrodeiteig kar cupfBola

Ing mapouoeg odnyieg xpAong, Tov 0dnyod ypryopng exkiviiong kai T cuckeuasia xpnoipomolobvral
o1 akdhoubeg mpoeidomoinTikég umodeiteis:

KINAYNOZX! Auté 1o olpBolo pe
v mpoeidomoinTikn Ae&n «Kivéuvog»
umobeikviel évav uwno Babpod
KivdUvou o omoiog, av Sev amopeuydei,
Ba éxel wg amotéleopa cofapd

EvaMaocobdpevo pelpa/Tdon

Hertz (ouyvornra Siktlou)

TpaupaTiops A Bavaro. Watt
MPOEIAOMOIHEH! Autd 1o , .
obUpPolo pe Ty mpoeidomoinTikn Aégn 20pBodo yeiwong

«Mpoeidomoinon» umodeikvlel evav
perpio Babud kivdivou o omoiog, av
Sev amopeuxBsi, propei va éxer wg

amotéeopa coPapd TpaupaTiopd
Bavaro.

Xpnoipotoleite To Tpoidy amokAeloTikd
O€ OTEYVOUG ECWTEPIKOUG XWPOUG,.

MPOZXOXH! Autd 1o olpPolo pe

v mpoeidotoinTik Ae&n «Mpocoyn»
utroSeikvuel evav xapnhd Babpo
kivéuvou o omoiog, av Sev amopeuydei,
pTopEi va €xel wg anoTéAecpa ehappu
1 HETPIO TPAUHATIOHO.

Kivéuvog - kivéuvog nhextpominiiag!

Mpoooyn, moAl Oeppny empaveial

EMNIPYAAKH! Autd o olpPolo pe
v mpoeidomoinTikh Aegn «Emipulakr»
utroSeikvuel Tov kivouvo mBaviig ulikiig

{npic.

KaraMnho yia tpopipa
Auto 1o mpoidy Sev emnpedler T
yeuon i TV oopr.

o> b b P

YMNOAEI=H: Autd o alpfolo pe
v mpoeidomoinTikf Ae€n «Ymodeifn»
TIAPEXEI TTEPIOCOTEPEG XPNOIHEG
mAnpogopieg.

KaréMnho yia To mhuvTrpio marwy
(povo To mepioTpEPOpEVO mATO | 4 | Kal
n oxépal5))

N
m

To olpPoro CE emBeBaiwver
oupParoémra pe Tig 0dnyieg g EE mou
10XUOUV YIa TO TIPOIOV.

Yapworte yia Myn Twv online odnyiwy.

/a

Ymobeiteig aopaleiag
Oényieg xeipiopol
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DOYPNOI MIKPOKYMATQN

® Eicaywyi

Yag ouyXQipOULE YIa TNV ayopd Tou VEOU 0ag
mpoidvrog. EmAégare eva mpoidy upnlav
mpodiaypagpwv. Or 0dnyieg xpriong eivar pgpog
autou Tou TPoibvToG. Mepigxouv onuavTikeg
TAnpopopieg OXeTIKG PE TNV aopdlela, To
XEIPIOPO Kai Tnv amoppiyn. Mpiv m xprjon Tou
mpoidvTog efoikeiwbdeite pe OAeg TIG 0bnyieg
XPNong kai acpaleiag. Xpnoipomoleite To mpoidy
HOVO pE TOV TPOTIO TToU TIEPIYPAPETAl KAl YIa

TOV TOPEQ EPAPHOYNG TTOU avapepPeTal. Le
mepimTwon petafifaong Tou mpoidvtog oe Tpitoug
mapadwore pali kar dha Ta gyypapa.

[=]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Mmopeire va katePaoere kai va Seite auto kai
ToMd dMa eyyeipidia om SielBuvon
www.lidl-service.com. Zxavapovrag autov

Tov kwdikd QR, Oa petapepbeirte kateubeiav
otnv 1otoceNiba e§utmpemong meAaTwy g
Lidl (www.lidl-service.com), 6mou pmopeite

va avoieTe To eyxeipidio odnyiwv xprong
oag, mAnktpohoywvTag Tov apiBpd mpoidvrog

(IAN) 520265_2507.

@ MpofAemopevn xprion

B Autd To mpoidv mpoopiletal yia T
Beppavon kai To payeipepa TpoPipwY.

Mnv xpnoiponoieite To mpoidy yia aMoug
okomoUg.

B To mpoidv mpoopiletar pdvo yia 1diwTikA
xpron kai Sev TPETEl va xpnoIPoTOIETal YIa
1atpikoUG 1} emayyeAuatikols okomoug,.

B O karackeuaoTrg Sev @epel kapia eublvn yia
BAaBeg Moyw akataMnAng xerions.

294 GR/CY

® Mepiexopevo ouokeuaaoiag
Merd v agaipeon Tou Tpoidvrog amd T
ouokeuaoia, Befaiwbeite &m Sev Aeimel kavéva
efdpTnua kai &1 dha ta efaptpata Ppiokovral
o€ dpiotn kataotaon. Apaipgote Oha Ta ulika
cuokeuaciag TpIv T XPAON.

1 Dolpvog pikpokupaTwy

1 Mepiotpepopevo mato

1 Mnxaviopdg aopdhiong

1 Aaktihiog edpavou

1 Ixdpa

1 AutokdMnTo emokoTNONG TPOoYPaPpaTwWY
1 Odnydg yprAyopng exkivnong

1 Obdnyies xpriong

@ Mepiypapn pepwv

(Eix. A)

[1] ©dMapog payeipgpatog
Z Emokoémnon mpoypappatwy
13| Kahwdio tpogodoaiag pe ¢ig
14| Nepiotpepodpevo maTo pe daktlhio edpavou
_ Kal pnxaviopd aopahiong
15| Ixapa
16| Movada méprag (oTeyavomoinon mopTag)
Z M\aicio mopTag
18| Mnxavioudg aopahiang
9| OBovn

0] M\AkTpa 10XU0G HIKPOKUPATWY
1] M\Akrpo 800/¢Y (loxig pikpokupdtwy/
Mpdypappa kabapiopol)
M\Aktpo — (Autoparn amdyuén/
Mayeipepal)
Mvikrpo C@ (MvAun/Ayammpéva)
M\AkTpo =] (Tkpi\/ZuvbuaaTikh Aeroupyial)
M\fkrpo stop/C (Aiakom/Aiaypagpry/
K\eidwpa mpooTaciag maidiav)
Mvkreo (O (XpovoSiakdmme/ Qpal
Mepiotpo@ikd koupmi (Xpovog/Bapog/
Mpoypappa)
Koupti amacpdhiong méptag
M\AkTpo start/+30 sec (Evap&n/Tpnyopn
evapgn)
M\Akrpo kg (Bapog)

]

HEE

==

HE|

S|



(Eik. B)

24 U (T

g (Tpappapia)

3 (Anoyutn)

o BRIEEERR

§ @ (XpovoSiaksmmg)
126 A (K\eibwpa mpoaTaciag maibicwv)
27 & (Npdypappa kabBapiapol)

z AUTO (Autéparo payeipepa)
22| €-1(2Zuvbuaopog 1)
23] €-2 (Zuvbuaopdg 2)

&’ (Mayeipepa pe kaBuorépnon)

‘Evéeiln ypappwy (loxig pikpokupdtwy)
(Poupvog pikpokupdaTwy)
Medio evdeibng Tipwy

Texvika dgdopéva

Ovopaorikn taon:

220-240 V~, 50 Hz

loxug eicddou:

1200 W

Karavéhwon 1oxtog
o€ kaTaoTaon

avapovhg: 0,4W
Kamyopia

TpooTaciag: |

loxug e€odou: 800 W

loxug e10ddou (Mkpi\): | 1000 W
Zuyvotnra

HIKPOKUPATWY: 2450 MHz
'Oykog Bakdpou

HayeIpEaTog: mep. 20 Aitpa

B Auto To TpoidV IKQVOTIOIE! TNV amaiTor Tou
eupwrmaikou mporturou EN 5501 1.

B YUppwva PE TO OUYKEKPIPEVO TTPOTUTIO,
auTo To TIPOIdY KaTaTaooETal OoTNY oudda
ouoKeUWY 2, katnyopia B.

B Opdda 2 = 1o mpoidv mapdyel evépyeia

uynAiig ouxvoTNTAG YIa To OKOTO XPAONG HE

™ popen nhektpopayvnrikig aktivoPoliag yia

™ Béppavon Tpopipwy.
B Yuokeun katnyopiag B = 1o mpoidv
evdeikvuTal yia oIkiakr xpron.

A Ymodeifeig aopaleiag

ESOIKEIQ®EITE ME OAEX TIX
MAHPO®MOPIEZ ALDAAEIAX
KAI TIZ OAHTIEX XPHIHX
MPIN AMO TH XPHIH TOY
MPOIONTOZ! AN AQIXETE TO
MPOION ZE KAMOION AAAO,
AQITE MAZI KAl OAA TA
EFTPACDA!

Xe mepimtwon mpokAnong PAafwv
Aoyw pn TPNONG autTwyY Twv odn-
Yiwv Xprong, n yyunon akupew-
verail Aev avahapPavoupe kapia
gubuvn yia emakdloubeg {npigg!
Le mepimTwon UANIKwv {nuiov
TpaupaTIopwy Aoyw akataMnAng
XPNoNG N pn TEnong Twv umodei-
{ewv aopaleiag dev avalapfé-
voupe kapia gubuvn!

IHMANTIKEX YNOAEI=EIX
AIODAANEIAL - AIABAXTE
MPOXEKTIKA KAI ®YAA=TE
FA MEAAONTIKH
ANADOPA

¥ To mpoiov autd pmopei va
xpnoiponoinBei amd maidid
nhikiag 8 eTwy kai Avw kai
QTmo ATOWA PE TIEPIOPIOPEVEG
PUOIKEG, QI0ONTNPIKEG R
TveupaTikeg SuvatoTnTeG i e
EN\eIpn epmeipiag kal YVWOoEwWY,
EPOOOV EMTNPOUVTAI I] EXOUV
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\aBer odnyieg wg mpog Ty
aopalf xpHon Tou TTPOIOVTOG
KQl KATAVOOUY TOUG OXETIKOUG
KIvOUvouc.

Ta maidia dev mpenel va
nailouv pe To TPOIdV.

O1 epyacieg kaBapiopou kai
ouviipnong dev Tpémel va
ektehouvTal amo maIdId Xwpig
gMmTHPNON.

Duhdére To mpoidy kal To
kaAwdio Tpopodoaiag pakpid
amd maidid kaTw Twv 8 eTwV.

ANPOEIAOMOIHZIH! Kara

™ Aermoupyia Tou TPoidvTog
oe ouvduaoTIKn AeiToupyia,
Ta maidié cuvioTaTal va
XPNOIPOTIOIoUY TO TIPOIOV
amokAeIoTIKG UTTO TV
emiPBAeyn evnlikwy, Aoyw
Twv Beppokpaciwy Tou
avamruooovral.

ANPOEIAOMOIHZH! ¢

nepimwon BAafng oty mopTa
| TN OTEYAVOTTOINOT TNG TOPTAG
unv Betere To MPOIGY OE
Aerroupyia TpIv TV €mMoKeun
ToUu amo €eIOIKEUPEVO TEXVIKO.

ANPOEIAOMOIHIH! H

exteNeon epyaciwy ogpPig N
EMIOKEUNG TTou TTpolUnobérouv
TNV aPaipeon kaAUppaTog 1o

296 GR/CY

OTT0IO TIAPEKEI TTPOOTACIA ATIO
v akTivoBoNia pIKpOKUPATWY
amd pn géeidikeupéva dropa
eveyel kivOUvoug.

AMNPOEIAOMOIHZIH! Mnv

(eoTaivere uypd 1 aMa
TPOPIpa ot KheloTd doyeia,
kaBwg umdpyer peydhog
kivéuvog gkpnéng.

Av 1o kahwdio Tpopodoaiag

urroorei BAafn, Ba mpemel

va avrikatactaBei and Tov

KOTOOKEUAQTH), TO KEVTPO

gEunnpetnong mehatwy Tou

f mapopoiwg e&eidikeupévo

TEXVIKO YIO TNV ATOPUYN

KIVOUVWYV.

Autd 1o Tpoidy mpoopiletal

yla oIKiaKn Xprnon Kai yia

TTAPOHOIEG EPAPHOYEG, OTIWG

Y.

- Kouliveg mpoowmikoU oe
KQTAOTNPATA, YPAPEIa Kal
aMoug xwpoug epyaaiag;

- Aypoktnpara;

- A6 meldreg evodoyeiwy,
HoTEN kal GMwv katalupdtwy;

-Mavoiov kar mapopoieg
EYKATAOTAOEIG.

Mévw améd Ty mavw mheupd

TOU TTPOIOVTOG TIPETTEI VA

utrapyel eAelBepog xwpog

TouhdyioTov 20 cm.



W XpnoipormoleiTe povo okeun Ta
omoia evOeikvuvTal yia XpRHon
OE OUOKEUEG HIKPOKUHATWY.
Mnv xpnoiporoieite mote T
oxapa | 5 | aMa peralika
avTikeiyeva on Aerroupyia
HIKPOKUPATWY 1} T OUVOUAOTIKN
Aerroupyia. Ta petala
avravakhouv Tnv aktivofBohia
HIKPOKUHPATWY, TO OTIOIO HTTOPEI
Va €XEl WG ATOTENECHA TNV
mpokAnon omvonpwy. Kata
ouveneia pmopei va pokAnOei
TTUpKayIA Kal avermavopBwrn
{npé oro mpoiov!

Kard tn Oéppavon tpopipwy
oe MAaoTIKG f} xapTiva doxeia
MMV QPNVETE TO TTPOIOV XWPIG
EMTAPNON, EMEION PTopEi va
mpokAnBouv omvOrpeg.

Auto To Tpoidy mpoopiletal
yia T O€ppavon Tpopipwy

kail motwv. To oTeyvwpa
TPOPIPWY 1) POoUXWY, OTTWG Kal
n O€ppavon Beppopdpwy,
TTAVTOPAWY, OPOUYYapIwY,
UYPWY TTAVIWV KTA. EVEXE
kIvOUvoug avaphedne f
TTUPKAYIAG.

Av e€¢pyeral kamvog amé To
TTPOIOV, ATEVEPYOTIOINOTE TO N
amoouvdeoTe To amd Ty Tpila
KQl KPATAOTE TNV TTOPTA KAEIOTH
YIa va KatamvigeTe Tig pAOYES.

B H B€ppavon motwy oTo poupvo

HIKPOKUPATWY EVOEKETAl VA
obnynoel o kaBuotepnuevo
ekpnKkTIKO Bpaopd, yi' autd
kai mpemel va Sivere 1d1aiTepn
TTPOCOKN KATA TO XEIPIOPO TOU
doxeiou.

AvaKaTEYTE KAl QVaKIVIOTE TO
TTEPIEXOHEVO TWV PTTIUTIEPO KAl
Twv Balwv pe maidikeg TPOPEG
TPIV TN XPNon kai eAéyére
Beppokpaaia Toug yia Ty
QmoPUYN EYKAUUATWY.

Mnv Beppaivere oto polpvo
piKkpokupatwy afya pe To
k&\UPOG kal oAOKANpa opIxTa
aPya, eneidn propei petd

T0 TEh0G NG O€ppavong oto
POUPVO PIKPOKUPATWY Va
EKPAYOUV.

KaBapilete TakTika 1o

TIPOIOV KAl ATTOPAKPUVETE Ta
uTTOAEIPPaTa TPOPIPWY.

Av o mpoidv dev kabapiletal
OWOTA, PTTOPEI VA KATAOTPAPEI
N EMPAVEIQ TOU, PE
amoTéNECpa Va €MNPEACTEI

n didpkeia {wrg Tou kai va
TTPOKUWOUY EVOEXOHEVWG
emMkivOUVEG KATAOTACEIG.

Aev emtpemeTal o
kaBapiopog Tou TTpoidvTog pe
arpokaBapior.
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M To mpoiodv mpoopiletal yia
xprion o e\elBepo xwpo.
Aev ipénel va tomoBereital
o€ VTOUAGTI 1| TapOHOoIoUG
XWPOUG.

NMPOXOETEX YNOAEI=EIX

AIODAAEIAL

B Ta dropa pe Bpatrodom
TTPETIEI VA EVIHEPWVOVTAI ATIO
TO yIaTPO Toug yia mBavoug
kivOuvoug mpiv T Béon Tou
TTPOIOVTOG OE AeIToupyia.

A KINAYNOZX! Kivéuvog
gykavparog! To mpoidv Oep-
uaiveral moAU kata T xpenon.
Mnv ayyilete To mpoidY kaTd TN
SIGpKEIa TNG XPNONG KAl apE-
OWG PETA TN XPHON.

A KINAYNOZX! Kivéuvog
nAexrpomAniiag! Mnv Bubi-
(eTe 1o MPOIdY O€ vEPS 1) AN
uypd. Mnv TomoBereite mote To
TTPOIOV KATW ATIO TPEXOUPEVO
VEPO.

A KINAYNOLZX! Kivéuvog
nAekrpomAniiag! Mnv
XPMOIHOTIOIEITE TO TTPOIOV OE
nepimwon PAaPng. Le mepi-
nrwon PAaPng, amoouvdéote
TO TTPOIOV MO TO NAEKTPIKO
Siktuo kai ameuBuvBeite oto
KATAOTNPA ayopPag.
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B Anayopeueral n xpron Tou
TTPOIOVTOG OF TEPITITWOT TTW-
onG i av éxel opata onuadia
{npidc.

® [Mpiv ouvdEoeTe TO TTPOIdY OTO
nAekTpIKO SikTuo, eNéyéTe av
) TAON KAl 1] EVTACN PEUPATOG
TTOU avaypAPovTal oTnV Ti-
vakida TUmou Tou TPoidvTog
OUPPWVOUV PE TA AVTICTOIXA
OTOIXEIA TNG TTAPOXNG PEUNA-
TOG.

® [MpootateloTe 1o KaAwdIO
Tpogodoaiag and BAafeg. Mnv
TO QPIVETE VA KPEWPETAI ATIO
QIXUNPEG AKPEG, PNV TOo ouvON:-
Bete kai pnv 1o Auyilete. Kpa-
moTe To Kahwdio Tpopodoaiag
HOKPIA aTO KAUTEG EMIPAVEIEG
kar ehelBepeg PpAOYEG.

TomroOérnon Tou mpoidvrog

A ENIDYAAKH! Mnv Toro-
Oeteite To MPOIdY MAVW aTo
payeipikf €oTia i) GMn cuokeun
mou mapayel Oeppdmra. H
TomoBétnon oe T€ToIa ONpEia
pmropei va oénynoer oe mpoKAn:-
on BAaBwv oto mpoiov.



Xeipiopog

A KINAYNOZX! Kivéuvog
mupkayiag! Apaipgore O\a
Ta petahlikd oToixeia aoPa-
Niong amd T cuokeuacia Twv
TPOPIPWY TTOU TTPOKEITAl Va
Oeppavere.

B Mnv HETAKIVEITE TO TTPOTOV EVW
Bpiokeral oe Aerroupyia.

B Mnv Aerroupyeite moTE TO TIPOI-
OV XWPIG TIEPIEYOUEVO.

B Mnv tomoBeteite To Mpoidy o€
Oeppeg empaveieg (eoTieg ae-
piou, NAeKTPIKEG 0TIEG, PoUp-
VOUG K.0.K.). AeItoupyeite 1o
mpoidv ot emimedn, otabepn,
kaBapn, avBekTikn otn Oeppo-
TNTA KAl OTEYVI] EMPAVEIQ.

B Mnv tomoBeteite elplekta
UNIKG KOVTA OTO TTPOIOV.

® To mpoidv dev evdeikvutal yia

Xxpnon os ouvduaopo pe efwTe-

pIkd xpovodiakdm i Eexwpr-
o1 olotnua ehéyyou.

Ka@apiopodg kai ppovrida

ANPOEIAOMNOIHIH!
Kivéuvog rpaupaticpou!
ArnoouvdeoTe To TTpoidy amod
T0 NAekTPIKO SiKTUO TIPIV
Tov kaBapiopod i o6tav dev
XpnolgoToIgiTal.

B Tpafare To @ig, Ox1 To KaAwSIo
Tpogpodoaiag, yia va 1o
Bydhere amd my mpila.

¥ [NpooTateuoTe To TPOIOV, TO

kahwdio Tpopodooiag kal To
PIG amod oKovr, Gueon nNiakmn
aktivoPolia, otayodveg kai
mToiNiopa.
Mnv apaipeite Tnv
TTUPAKTWHEVN TTAAKa
k&GAuyng avoixtou yKpl
XPWHaTog, n omoia
mpoopilerai yia Tnv
TPOOCTACIA TWV AYWYWY
payvnTikou mediou oTo
Balapo payeipeparog.
Av amarteital avrikaraotaon
TOU PWTIOTIKOU HECOU OTO
E0WTEPIKO TOU TTIPOIOVTOG,
ameuBuvBeite oe e€eidikeupevo
TEXVIKO YIQ TNV avTIKaTaoTaon.
KaBapilere Takmika ta
TapakATW PEPN HE Eva UypO
mavi:
—Maioio moprag | 7 | (kai Tig
SUo mheupeg)
~ Mnxaviopég aopahiong
—Tlaw (ka1 1ig duo mheupéeg)
— Zteyavorroinon moptag | 6 | kai
YUpw pepn
KaBapiote To mpoidy kai Ta
gfapTApaTa Tou clppwva pe
TNV TIEPIYPAPH OTO KEPANAIO
«KaBapiopodg kar ppovridas.
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NMAPEMBOAELI AAANQN
LYIKEYQN

H Aeiroupyia Tou mpoidvTtog
HTTIOPEI Va TTPOKANEDE
nmapepBolég oto padidpwvo, Ty

TNAEOPAOT 1} TAPOUOIEG CUOKEUEG,.

Av TpokUWouyV TETOIEG

nmapepBolég, pmopeite va Tig

neplopioere N va Tig SlopbwoeTte

AapPavovrag Ta mapakdTw peTpar:

B KaBapiore v mdpTa Kai Tig
OTEYAVOTIOINOTEIG TTOPTAG TOU
TTPOIOVTOG,.

B AM&ére Tov mpooavatohiopd
NG KEPAiag Tou Padiopwvou N
G TNAedpaorg oag.
TomoBetroTe TO TTPOIOY KaI TO
Sextn o€ EexwplioToug XWwPouc.

B AmopakpUveTe TTEPICTOTEPO TO
TTpoioV amé To SeKTN.

B YuvdEoTe To TPOIOY OE
aMn mpila. To mpoidy kai o
S€KTNG TPEMel va ouvOgovTal
oe S1aPOopPETIKG NAEKTPIKA
kukAwpaTa.

MPOAHMTIKA METPA

FA THN ANO®YTH

YNEPBOAIKHI ENADHL

ME THN AKTINOBOAIA

MIKPOKYMATQN

B Mnv emixeipeite va Beoete 10
Tpoidv oe Aermoupyia otav n
TTOPTA €ival avoIxT.
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Autd pmopei va odnynoel

O€ EMAPN PE EVOEXOPEVWG
emPBAaff 66on akmivoPoliag
HIKPOKUHATWY.

E€ioou onpavtiko eivai va

pnv mapaPialere kai va pnv
TPOTTOTIOIEITE TOUG PNXAVIOHOUG
aocpaliong.

Mnv opnvwvere Timota ornv
nopra. Alaopaliore 611 Sev
HEVOUV UTTOAEIPPaTa TPOPIHWY
f kaBapIoTIKWV OTIG EMPAVEIEG
OTEYAVOTTOINONG.

Baoikéc apyéc payeipEPaAToc
OTO POUPVO HIKPOKUMATWV
Xpovog paysipéparog: Adfere umdyn
Tov XpOvo payeipepatog. EmAere Tov
GUVTOPOTEPO UTTOSEIKVUOPEVO XPOVO
payelpgpatog kal mapateivere ) SidpKeia

av xpeialerar. Av ta Tpo@ipa ywnbolv
utrepPolikd, evdéxetal va mpokUyel kamvog 1
va avayouv.

Tpopipa: Ta§ivoprore opoidpoppa Ta
TPOPIPa oTo Tmpoidv. Koyrte Ta Tpogipa oe
Tepimou ioa koppdaria. TomoBerroTe Ta mo
TaXIA KOPPATIA TTPOG TV TTEPIPETPO TOU
marou.

Kalbyre Ta tpoPipa: Kaliyrte ta
TpOPIpa katd ) Sidpkeia g Siadikaaiag
payeipgpatog pe kataMn)o kamaki yia 1o
PoUpvo HIKpoKupdTwy. To KaTAKI amoTPETE!
1o mToiNiopa kal, cuyxpovws, cupPdallel oto
OHOIOHOPPO HAYEIPEPA TWV TPOPIHWV.
FTupioTe Ta Tpopipa: Kara 1 Sidpkeia
¢ Siadikaciag payeipeparog, yupioTe

pia popa Ta TPOPIPA OTO TTPOIOY, WATE Ta
TPOPIPA OTTWG TO KOTOTOUAO F Ta PTTIPTEKIA
va yrvovtai ypnyopotepa. Ta peyalutepa
KOHHATIA TPOPIPWY, OTTWG T.X. Ta YNTA,
Tpémel va yupilouv TouldyioTov pia popd.



la Ta pikpd TpO@PIa, OTTWE T.x. Ta
kepTeSAKIQ, PET TNV TTAPOSO Tou pIcoU
Xpovou payeipeparog ald&re T Béon Toug
oTo TIEpIoTPEPOpEVO mmaro. [upioTe Ta
kepTeddkia amd Tnv AN kal pETAKIVAOTE Ta
amd 1o KEVIPO TOU TATOU TPOG TIG AKPES.

O Tpogipa pe S¢ppa/plouda: Mpiv
TO payeipepa, TputMoTe T PAolda oTig

TaTdrTeg, Ta Aoukdvika kal Tapopoia TPOPIpa.

AiapopeTikd propei va okaoouy.

O Tpogipa pe mayxu déppa/plovda:
Tpumrote TG kohokUBeg, Ta prida, Ta kdoTava
Kal TTapOpoIa TPOPINA TTPIV TO HAYEipEa.

O Aimog i) Aadi: Mnyv amoyUxeTe maywpévo

A

Xpnoipomoigite karaAAnAa
OKEUN

MPOEIAOMOIHIH! Kivéuvog
mupkayiag! Mnv xpnoiporoieite moté ™
oxapa | 5| A &Ma petalikd avrikeipeva ot
\erroupyia pikpokupdTwy f T cuvduaoTikh
Aerroupyia. Ta pérala avravakholy Ty
akTivoPolia pikpokupdaTwy, To oToio PTopEl
va &xel wg amoteNeopa Ty mpodkAnon
omvOnpwyv. Kard cuvéneia propei va
mpokAnBei mupkayid kai avemavopBwrn {nuid
aTo TpoioV!

s B . B To18avikd uNiko yia xprion og golpvoug
)\mol;' d )\06"0“3 TpoIoV. Mnv Tr]Yf]V'ZET‘E aro HIKpOKUPATWY eival UNiKS pe Siamepatdtta
mpoidv. To Nimog A To Madi propei va mdpel HIKPOKULTE, OTE va emmpimel TR
pwna. ) . ) E10XWPN O TNG EvEPyeiag oTo Soxeio yia

O Moré: Kard m B¢ppavon motwy oto mpoidy Béppavon Twv Tpopipwy. Ta pikpokUpaTa
HTTOPE! va mpokuyouv Kae,UOTEPr]‘pEVO Sev pmopolv va Siamepdoouy To pgralo.
‘PUCO)"(S,EQ' aviro moto BFTC'CE" A(.oosz-: I' autdy 1o Moyo Sev emrpémeral ) xprion
TIPOOOXT KATA TO XEIPICHO TOU E?OXE'OU' MNa peTalikwv Soxeiwy kal PETAANIKWY OKEUWY.
TV amoeuyn E?‘PV'KOU BP?OPOU: . B Je mepinTwon XPRHorng Tou TPoiovTog yia
AV'EIVGI 6‘uvaTov, Tonoe‘ET'r]cTE pia KcI:To)\)\q}\r] 1 O ppavon Tpogipwy PNV xpRoTpoToIEiTe
yuahivn péPdo ato uypd oo Beppaiverar. TpoidvTa amd avakukwpévo xapti. Autd
A(qu-r? 10 uypo oto Bakapo . priopei va mepihapPavouy pikpookoTika
payeipéparo 1] yia mep. 20 Seutepdherra KoppaTia peTaMou, Ta omoia propei va
HeTam Q'Epp(]VO'I’] yiamy anoguyn mpokalecouv omvOnpeg i/kar mupkayid.
anpoodoknTou (pouakiparog. B Juviordral n xprion orpoyyulwv/ofaN

0 Mow kopv: Xpnaoiuormoleite povo ot Kopv oKeudV Kal b1 TETPAYWVWY 1 opBoydviwy,
katadMnho yia To polpvo pIKPOKUPATWY. emeISF T TpSPINA HTopel va wBoly

utepBolika oTig ywvieg. Ztov mapakaTw
mivaka mepihapPdvovrar yevikeg umodeiteig, o1
omoieg Ba oag Ponbroouv kata Ty emoyn
TOU CWOTOU OKEVOUG,.

: Doupvog ZuvSuaoTiki)
Ekevos HIKPOKUHATWV FicpiA Aaitoupyia
luaNi avBexTikd otn Beppdmra Nai Nai Nai
luaNi pn avBekTikd ot Beppdmra ‘Oxi ‘Oxi ‘Oxt
Kepapixd ulikd avBextikd otn Oeppdmra Nai Nai Nai
MAaoTika okeln (kataMnha yia To
PoUPVO HIKPOKUPATWY) Nai ‘Oxi ‘Oxi
Xapri koulivag Nai ‘Oxi ‘Oxi
Meralikdg Siokog/matéa, oxapa ‘Oxi Nai ‘Oxi
Aloupivoyapro kai Soxeia ahoupiviou ‘Oxi Nai ‘Oxi
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Mpiv amd TNV mMPpWTN XPrion

/\ NPOEIAOMOIHEH! KivSuvog

®
m]

mupkayiag! Mnv Aerroupyeite moté 1o
TIPOIOV XWPIG TIEPIEXOHEVO.

YMNOAEI=EIX:

Katd v mpwrn O&ppavon Tou mpoidvtog
pmopei va mpoklUyer ehappd oopr.
Aiacpaliore 611 0 xwpog aepiletal emapkwg.
Avorypa méprag | 6 |: MathoTe To koupi
amacpdhiong mdprag [18].

‘Orav avoilere v mépra [6], a Seire

£va auTokOMnTO pe TV emokoTnon
Tpoypappdtwy | 2 | oto mhaioio. e
mepimTwon mou Sev uTdpXE! AUTOKOMNTO
o€ auTé To onpeio, Ba Ppeirte To
autokdMnTo oTo ECWTEPIKS Tou Baldapou
uayeipéparog [ 1] Em\éEre To autokdMnto
otnv emBupnt) yYAwooa kar koMAaTe To oTO
ONHEIO EMOKOTNONG TPOYPAHHATWY. XTa
autokdMnTa TEPIYpAPOVTal OI QUTOPATES
Nermoupyieg amoéyudng kar payeipgparog.

AgaipéoTe Ta uhikd cuckeuaaiag
(oupmepihapPavopgvwy Twv TAacTIKwY
HEPWY, OAwV TwWV KOMNTIKGYV Taviwy kabwg
Kal Twv TAGKWY TTPOCTACIAg OTO ECWTEPIKO
Tou Bakdpou payeippatog [ 1]). BeBaiwbeire
om Sev Aeimer kaveva e§apmpa.

KabBapiore To mpoidv kai ta e§apthuatd Tou
(BA. «<KaBapiopodg kai ppovtibax).

KaBapiore v empaveia pe éva oteyvd mavi
yia TNV amOpAKPUVON TOU VEPOU f TNG OKOVNG.

TomoO@érnon Tou mpoiovTog

/\ MPOEIAOMNOIHEH! Kivéuvog

mupkayiag! Auto to mpoidv Sev evdeikvutal
yia evToiyiopd oe viouhdmia koulivag. Le
kAeiotd vrouhdmia Sev Siaopaliletal o
EMAPKNG AEPIOHOG TOU TIPOIOVTOG. To TPOoidV
propei va utooTel {npié kai utdpyer kivouvog
TupKayag!

TomoBetroTe TO TMPOIGY O€ pia emimedn

EMPAVEIQ [E EMTAPKF XWPO YIA AEPIOHO:

— Avapeoa oTo Tpoidy kal Toug YUpwW Toixoug
(oupmrepihapBavopévwy Twv mhaivav
TOIXWHATWY KAl TOU oW TOIKWHATOG)
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Tpenel va undpxel eNelBepog xwpPog
Touhdyiotov 10 cm. H mopra Ba mpemer va
propei va avoiter péxpr Téppa.

— Mévw amd Ty mavw mheupd Tou TPOiGVTOG
mpénel va undpxel eNelBepog xwpog
Touhdyiotov 20 cm.

TomoO@érnon

TomoBetAoTe TO pyavioud acpdahiong
OTO PNXAVIOHO KIVONG TOU TEPIOTPEPOPEVOU
mdrou (oTo ecwtepikd Tou Bakdpou
payeipéuarog [ 1]).

TomoBetAoTe To SakTuhio edpdvou |4 | otnv
empaveia kNiong (oTo ecwrepikd Tou
Baldpou payeipépatog [1]).

TomoBetroTe TO MEPIOTPEPSOpEVO TIATO
oTo dakTuAio e6pAvou Kal To PNXaviops
aopdhione. To mepioTpepopEevo maTo
TIPETIEI VO EPATITETAI CWOTA OTO PNXAVIOHO
aocpaNiong.

Yuvbeore To @ig| 3 | oy mipila.

Xeipiopog
YMNOAEIZEIZ:
Metd v ohokMpwon Tou payeipgparog
epaviletar oto medio evdeifng Tipwv |33)n
Ne€n «End» (Téhog). Akolyovrar 3 nynTika
onuata. Av Sev ekTeENECETE Kapia evépyelq,
akoUyovtal aMa 3 nxnTikd onfpata petd amd
2 \emtd wg umevOupion.
TG AeImoupyieg ypriyopou payeipepaTog,
HIKPOKUPATWY, YKPIA Kal T ouvSuaoTikn
Aermoupyia pmopeite va auhoete Tov xpdvo
payeipgpatog kata 30 Seutepdhenta
naréviag start/+30 sec(19]
Av TIaTr\OETE KATIOIO PN EMTPETOPEVO
mA\AKTpo katd T Sidpkeia TG Aemoupyiag, o
BouPnTis nei Suo pope.
Metd v emdoyn Tou TpoypappaTog
payelpEPaToq:
- Nardore (O[16] f mepipsvere yia
3 Seutepohertta, pexp! va eppavioTe
oto medio evdeifng Tipwv [33] n evdein
«00:00».



— TupioTe To TEPIOTPOPIKS KOUTT
mpog ta Se€id 1} mpog Ta apioTepd yia
va pubpioete xpbvo payeipgparog amd
10 Seutepoderra ewg 95 Aerrra (o
HEYIOTOG XPOVOG HAYEIPENATOG Yia OAa Ta
I QUTOPATA TPOYPAPKATA QVEPKETAl OE

95 herrrd).

Xpoviko eupog

AiaoTnpa

< 5 herrd 10 Seutepdlenta
5-10 Nerrrd 30 Seutepodlerta
10-30 Aerra 1 hemrro
> 30 \ermtd 5 \emtd

[ Av katd T Sidpkeia Tou payelpepaTog
naroere stop/Co [15] pia popd,

10 MpoYpappa Siakorreral. Mathore
start/+30 sec|19| yia va cuveyioete To
nipdypappa. Av marioere stop/(C=o Slo
POpPEG, To TPOypapua SIaKOTTETAl.

O To mpoidv &iabetel pia Aerroupyia
efoikovopnong evépyeiag. Iy katdotaon
avapovng 1 HeTd TV ohokApwon Tou
HOYEIPEPATOG O PWTIOPOG POVTOU TNG
086vne [9] xapnhdver av Sev maroete
kavéva TAAKTPO evidg 5 Seutepohentwy 1y
Sev yuploete To MepIGTROPIKS Koup [17].
Matiore éva omolodAmoTe MM KTPO N
TIEPICTPEYTE TO TIEPIOTPOPIKO KOUNT YIa va
auhoete T pwrevdTTa TG 0BVNG.

[ Metd v ohokMpwan evog mpoypdppatos
payeipgpatog Sidpkeiag > 2 Aemrtwv o
avepiotpag Aerroupyei yia 3 errta, yia
va kpudoel o Bdapog payelpéparog [ 1.
Yro medio evdeifng Tipwv |33 eppavilerar n
evdei€n «End» (Tehog).

Kard m Sidpkeia g pdong maywpartog dev
TTOPEITE Va OTAPATAOETE TOV QVEPIOTAPA
avolyovtag Tv mépta[6] A marbvrag

stop/C= . Mepipévere pexpl va

OTAPATOEl O AVEPIOTAPAG TTPOTOU OUVEYIOETE

Va XPnoIpoTIoIEiTE TO TPOidV. Me Tov TpdTo
autdy autaverar n Sidipkeia {whg Tou

TPOidVTOG,.

© e

@

©

Karaoraon avapovrig

Kard v mpwn olvdeon Tou mpoidvtog
oTo n\ekTpIKG SikTUO akolyeTal €va nynTikd
onpa. O pwtiopdg poévrou TG 0Bdvng
XapnAawver av Sev matoeTe kaveva TARKTPO
evrdg 5 Seutepolemwy 1y Sev mepioTpEyeTE
10 mepioTPOIKS KoupT [17]. To mpoidy
Bpiokeral oe katdoTaon avapovhg. Zro medio
evéeing ipwv 33| eppavilerar n evdeidn
«1:01». @ 25| avéPer.

Aol pubpicete Tnv wpa (BA. «PUBpIon
WPAG»), TNV KATAGTAON AVAUOVAG
epaviletarl oto medio evdeifng Tipwv |33)n
Tpéxouoa wpa.

Av ot Aermoupylia emloyng mpoypdupatog
Sev manOei kavéva mhikTpo yia

60 Seutepodlerta, epgaviletar Eavd oto
medio &vdeifng Tipwv [33] n Tpéxouca wpa.
Merd myv mdpodo dMwv 5 deutepoléntwy
XwpiG kapia evépyeia To mpoidy petafaivel oe
KQTAOTAOT AVAWOVI.

PUOpion wpag

YMNOAEI=H: Xe nepimmwon amooivdeong
TOU TIPOIGVTOG amo To NAEKTPIKS SikTUo N WPa
Oa mpémel va pubpioTel ek véou.

LV KaTtaoTaon avapovig, mathoTe
naparerapéva (O [16] yia 3 Seutepdhenta.
EmAéyeral n popen 12 wpwv. Zto medio
evéeing ipwv [33] eppavilerar n evdein
«Hr12».

lupioTe To TEPIOTPOPIKO KoupTi [17] yia va
emMegere poppn 12 1 24 wpwv.

Hr12: Moper 12 wpwv

Hr24: Mopen 24 wpwv

Nathore 1o (O [16] yia emPePaiwon.
lupioTe To TEPIOTPOPIKG KoupTi [17] yia va
pubpioete TIg Wpeg.

Mardore 1o (O [16] yia emBeBaiwon.
lupioTe To mepioTpopikd KoupTi [17] yia va
pubpioete Ta Aerrd.

Nathore 1o (O [16] yia emPePaiwon.
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® lprjyopo payeipepa oro

O

POoUPVO HIKPOKUHATWV

TtV KataoTacn avapovhg, TATHOTE pia gopd
start/+30 sec[19]. Tro medio evéeilng
Tipwv (33| eppavilerar n evdeifn «0:30.

kai Ta 3 TpRpata g evéeifng
ypappwv [31] avéBouv.

H Siadikacia payeipgparog Eekiva autdpara
pe TAfpn 1oYU.

Me ka6e migon Tou koupmiol o

XPOvoG payeipepatog aufaveral katd

30 Seutepodderra. O péyiorog xpdvog
payeipepatog avepyetal og 95 Aerrd.

@ AsiToupyia HIKPOKUHATWYV

Xpnoipomolotpeva efapripara:

MepioTpepopevo maro pe Sakruhio

€Spavou kal pnxaviopd acpaliong
/\ MPOEIAOMNOIHEH! Kivéuvog

mupkayiag! Mny xpnoiporoieite moté

™ oxapa | 5| i &Ma petalika avrikeipeva
ot Aermoupyia pikpokupdtwy. Ta pérala
avravakholv Tnv aktivoBoNia pikpokupdTwy,
TO oTIoio pTTopPEi va &xel wg amoTeNeopa TV
mpokAnon omvOfpwy. Katd cuveneia pmopei
va mpokAnBei mupkayid kar avermavdpBuwn
{nui& oto mpoidv!

YMNOAEI=H: Kara m Sidpkeia tou
payelpEpaTog pmopeite va eAeyéete To
emimedo 10xU0G TaTWVTAg €va amod Ta TMAKTPa

1axbog pikpokupdray [10].

ZTnV KaTAoTaon avapovrg, TTaTrfoTe To
avTioToIKo TAKTPO 10XUOG HIKPOKUHATWY
yia va emAeEeTe TNV 1GXU PIKPOKUPATWY.

Yro medio evdeigng Tpwy (33| eppaviletan

N emMAEYHEVN 10XUG PIKPOKUHATWY.
kal Ta avTioToIxa TPApaTa TG &voeigng

ypappwv [31] avafouv.

304 GR/CY

'Evéailn loxUg pixpokuparwv
YPApp®OV

. 160 W, 320 W (xapnhn)
. =l 480 W, 640 W (peoaia)
. wmm | 800 W (uynhi)

2. Marfore (O [16] A mepipévere yia

3 SeutepoenTa, pEXp! va eppavioTel oTo
medio &voeifng Tipwv [33] n vdeign «00:00».
lupioTe To mepioTpopIkd Koupti [17] yia va
pubpioete Tov xpovo payeipépatog. O péy.
XPOVOG payelpepatog avepyeTal og 95 Aerrrd.

4. Mamore start/+30 sec 19| yia va

EexiviioeTe To payeipepa.

® AsiToupyia HIKPOKUHATWY —

mapadsiypara xpnong

loxi¢ pikpokuparwv | Epappoyn

160 W

Andyuln maywrod,
Nwoipo Bouttpou

320 W Andyuln/
Beppavon

TPOPIPWV

480 W

ZéoTapa TpoPipwy
(mr.x. payeipeutd)

640 W Whoipo Aayavikwv/

wapiou

800 W ZéoTapa
KATEWUYHEVWY
TPOPiWY, Ypryopo
{éorapa uypav

@ Aszitoupyia YKPIA
XpnoipomoioUpeva efaprrpara:

Ixapa

@ YNOAEI=EIE:
B H Nerroupyia ykpi\ evdeikvutar eidikd yia

\errtég péteg kpeatog, pmpiloAeg, KOTOAETEG,
KEWTIAT, NOUKAVIKG Kal KOPPATIA KOTOTOUAOU.
H Aerroupyia ykpih ev8eikvutar emiong




yia {eatd odvTouiTg Kal ykpaTivapiopgva
TPOPIHA.

O Mnv agaipeite Ta 3 m6Sia aikikévng amd T
oxdpa 5] Ta mé8ia aiikévng ouykpartoly m
oxdpa ot B¢on Tng, xwpig va ylioTpdel.

1. Xmv katdoraon avapovng, matmote 1 popd
[14. U avaper. Ito medio evdeifng
mipwv (33| eppavilerar n evdeifn «Grl».

2. Marhore (O [16] A mepipévere yia
3 Seutepdlertta, péxp! va epgpaviotei oto
medio evdeifng Tpwv [33] n &véeifn «00:00».

3. Tupiore To mepioTpoikd koupi |17] yia va
pubpicerte Tov xpobvo payeipeparog. O péy.
XPOVOG payelpgpatog avepyetal og 95 Aerrra.

4. MMamore start/+30 sec (19| yia va
EexivioeTe To payeipepa.

® IuvduaoTikn AeiToupyia
Xpnoipomolotpeva efapripara:
MepioTpepopevo maro pe Sakruhio
edpavou kai pnxaviopé acpalkiong

/\ MPOEIAOMNOIHEH! Kivéuvog
nupkayiag! Mnv xpnoiporoieire more
™ oxdpa | 5] dMa petalikd avTikeipeva
ot ouvbuaorikr Aerroupyia. Ta pérala
avravakholv v akTivoPolia pikpokupdTwy,
TO OTIoio pTTOpPEi va Exel wg amoTeNeopa T
mpokAnon omvbnpwy. Kard ouveneia pmopel
va mpokAnBei mupkayid kar avemavopBbuwn
{nwi& oTo mpoidv!

1. XV kataoTaocn avapovig, TaTnoTe To
2 popeg yia Tov ouvbuaopo 1 14 3 popeg yia
Tov ouvduaoud 2.

AaiToupyia doupvog pi- | MkpIA
KPOKUHATWV

Yuvbuaopog 1 (C-1) 30 % 70 %

Yuvbuaopog 2 (C-2) 55 % 45 %

[
@

Tuvduaopog 1:

— Evéeikvutar yia: Mmpilo\eg, moukepika,
mitoa

— Xro mebio evdeing Tipwv 33| eppavilovral
EVO)\)\&IE ol EVSEiEEIQ «C-T» ka1 «30:70»
(30 % pikpokipata, 70 % ykpid).

- €-1122 avaBer.

Zuvduaopog 2:

— Evbeikvurar yia: Wapia, ykpativapiopéva
TPOPINa

— Xro mebio evdeigng Tipwv [33) eppavilovral
eval\da€ or evéeiteig «C-2» kal «55:45»
(55 % pikpokpara, 45 % ykpiN).

- €-223| avafer

Narhore (O [16] 4 mepipévere yia

3 SeutepolenTa, pExp! va eppaviatel oTo

medio evéeifng ipwv [33) n evdeién «00:00».

lupioTe To TEPIOTPOPIKO KoupTi [17] yia va

pubpioete Tov xpdvo payeipeparog. O pey.

XPOVOG payeipepaTog avepyetal o 95 hemrd.

Mariote start/+30 sec |19 yia va

EexiviioeTe To payeipepa.

Amowuin
YMNOAEIZH: To mpoidv mpoopepel
4 mpoypdappara amdyulng.

Kwdikog | Epappoyn

A-01 Amdyuln kipd

A-02 Amdyuln kpeatog oe koppdTia

A-03 Amdyu€n moulepikwy oe koppaTia

A-04 Anoyuln ywpiol

1.

ITNV KaTACTAON AVApOVAC, TTATHOTE — .
Yro medio evdeifng Tpwv (33| eppavileran

n &vSein «A-01». AUTO [21] kan 3
avaBouv.

lupioTe To mepioTpopikd Koupti [17] yia va
emMegere To emBupnTd MpodYpapua andyulng
(A-01 wg A-04).

Matiore kg |20| A mepipévere

3 Seutepohenta. o medio evdeifng Tipwy
epgpaviletar To eayioto Bapog oe ypappdpia
(9).
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lupioTe To mepioTpopIkd KoupTi [17] yia va
pubpicete To Pdpog TwY KaTEWUYPEVWY
TPOPIHWV.

Matiore start/+30 sec |19 yia va exivioel
n diadikaoia.

Kard mn Sidpkeia g amdyulng eppaviletal
oo medio &véeifng Tipwv |33 n evdeifn «turn»
(yupioTe) kar akolyovrar 2 nxnTika ofuata.
OuaiaoTikd oag umevBupiler va yupioete

Ta TpoPipa. Av Sev yupioeTe Ta TPOPING, N
Siadikaoia ouveyiletar péxpl Ty mapodo
oMoKAnpou Tou xpovou.

Avoitre myv épta [6] melovrag To koup
amaopahiong mdpTag [1g. o XPOvog oty
0B6vn | 9 | mayavel.

lupioTe Ta TpdPIpa. Xproipomoleite mavra
yavTia ) méotpeg, emeldn Ta pOPIpA eival
Beppa.

Kheiore v mépra [6].

Matore start/+30 sec |19 yia va
ouveyioere T Siadikaaia.

Xpovodiakomntng koulivag

YNOAEIZEIX:

O ypovodiakénTng pmopei va pubuiorei

OE pia TIPA TnG emAOYAG oag amd

10 Seutepoderta gwg 95 Aerrra.

H Aerroupyia xpovodiakdmm pmopei va

xpnotpomoinOei avelapmra amo To av

\ermoupyei o polpvog pikpokupdTwy iy oI

O xpovodiakdntng pmopei va Siakorei

avd maoa oTiypn kata ) Sidpkeia g

avrioTpogng petpnong marwvrag stop/
nsl

ZTnV KATAoTaon Avapovhg, TTaThoTe pia popd
10 (O[14]. Zro nedio &vdeitng mipdv
eppavilerar n evdeign «00:00».

TupioTe To epioTpopIkd KoupTi [17] yia va
pubpioete Tov xpdvo.

Matore start/+30 sec 19| yia
emPePaiwon. H avriotpopn pérpnon Eexivé.
Merd ané 3 SeutepdherTa eppavilerar Eava
oto medio évdeifng Tipwv [33| n Tpéxouca
wpa.

Epavion umolemdpevou xpodvou: Meorte pia
popa (O[16]
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MoNig n avriotpopn pérpnon ohokAnpwbei,
akouyovTal 3 nynTika onpara.

AsiToupyia paysipéparog pe
kaBuorépnon
YNOAEI=EIX:

H Siadikacia payeipeparog Eekivael autopara
HONiG To xpovopeTpo pndevioTei.

Katd m Sidpkeia g pubpiopévng
kaBuoTépnong propeite va SiakoyeTe TO
npdypappa marwvrag stop/Co[15].

Or akéNoubeg Aermoupyieg Sev SiatiDevral
yia T Aerroupyia Xpovopérpou: pAyopo
payeipepa kar amoyudn.

Mropeite va eNéyEete Tov xpbvo matavTag
O16]. Merd and 3 Seutepdhenta
eppaviletar Eavd oo medio evdeigng
Tipwv |33] o pubpiopgvog xpodvos.

Ymv katdoTtaon avapovhg, emie&Te apyikd
€va TPOYPAPHA PAYEIPEPATOG KAl VAV XPOVO
payEIpEPATOG,.

Migore maparerapéva o (O [14] yia

3 Seutepdhenta. o medio evdeing Tipwy
eupavilerar n) &vdeifn «00:00». @
avapel.

lupioTe To TEPIOTPOPIKG KoupTi [17] yia va
pubpioete TIg Wpeg Tou emBupnTol KpPdVOU
evapéng.

Marhore 1o (D [16] yia emPePaiwon.

lupioTe To mepioTpopIkd Koupti [17] yia va
pubpioete Ta Aemtd Tou emBupnTol xpdvou
evapéng.

Nardore (O [16] yia emBePaiwon kai yia

va Eekivioer n diadikacia payeipepartog pe
kaBuotepnon. Avael to avriotoiyo olpfBolo
TOU TTPOYPANHATOG payelpepaTog, n evdeidn
xpovou kai 1o @ .

KAeidwpa mpooTaciag maidiwv
YNOAEI=EIX:

Xpnoipomoifote authv T Aermoupyia yia va
QTOTPEYETE TN PO TOU TTPOIOVTOG aTod
maidid xwpig emTApnON.

Auth n Aermoupyia pmopei va evepyomoinOei
pévo 6tav To mpoidy Bpicketal oe kardoTaon
avapovng.



®© e

Evepyomoinon: lNamore maparetapéva
stop/(C=2 [15] omv kardoraon avapoviig,
HEXPI VO aKOUOTE! &va nynTikd ofpa. XTo
medio évéeifng ipwv 33] eppaviletar n
&voeifn «SAFE» (aopaheia). f[26] avdper.
Amnevepyomoinon: MNarmote maparetapéva
stop/(C= [15], péxpi va akouorei éva
nxnTiké onpa. H evdeifn «SAFE» (aopdleia)
oBrver oo medio avdeifng v [33].

oPnvel. Akolyeral &Mo éva nxnmikd onpa.

AsiToupyia pvrpng

YMOAEI=H: Xpnoipormoifore T Aerroupyia
PVAUNG Yyia va amoBnkeloerte Tig pubpiceig
yia Ta ayarnpuéva oag mara. 'Erol pmopeite
va emMéyeTe elkoha auTég Tig pubpicelg e To
TaTNHa evog TARKTPOU.

AmoOrjkeuon puBpicswv/AvTikaraoraon
amoOnkeupévwv pubpicswv

1.

Narhore CR[13]. Av Sev éxere amobnketioe:
kapia pUBpion, oto medio evdeifng Tipwy
eppavilerar n evdei€n [33] «00:00».
Aagoperika eppavilovral oty 08évn [9] o
amoBnkeupéveg pubpioelg.

Exreléote mig avrioToixeg pubpioeig (BA.
Brpata 1-3 ot «Aemoupyia pikpokupdTwy,
™ «Aerroupyia ykpi» kai T «ZuvduaoTikn
\emoupyian).

Marhore C3[13] yia va amoBnketoete A va
avrikataotioeTe TG pubpioceig.

Mayeipepa xpnoipomoiwvrag Tn
AeiToupyia pviung

1.

Narhore CR[18]. Ty 086vn [9] epavilovrar
ol amoBnkeupéveg pubpioelg.

Matnore start/+30 sec |19 yia va
EexivioeTe To payeipepa.

Autopareg Aeitoupyieg
HayeipEHATOC

YNOAEIZEIX:

To amotéleopa g autopamg Siadikaciag
payeipepatog e§aptaral amd mapdyovreg
6TWwG To oxAua kai To peyebog Twv TpoPipwy,
o emBupntdg Pabudg payeipeparog
OUYKEKPIUEVWY TPOPIPWY Kal aTid Tov TPOTIo

TomoBE™ONG TwV TPOPIPWY GTO TPOTOV.
Av 1o amotéleopa Sev eival ikavomoinTikd,
mpooappdorte avahdywg To xpdvo
HaYEIPEPATOG,.

O1 Nerroupyieg A-01 €wg A-04
TEPIypapovTal oTo Kepahaio «AToYuEn».

ITNV KaTACTAGT QVApOVC, TTATHOTE — [12.
AUTO 21] avéper.

lupioTe To TEPIOTPOPIKO KoupTi [17] yia va
emhé€ere o emBupntd mpdypappa (A-05
¢wg A-14, B\. mapakaTw mivaka).

Matore kg |20 i mepipévere

3 Seutepolenta. 1o medio evdeifng Tipwy
epaviletar To eayioto Bapog oe ypappdpia
(g) A o ehdyioTog apiBudg pepidwy (avaloya
pE To emAeypévo Tpodypapua).

lupioTe To mepioTpopikd KoupTi [17] yia va
pubpioete To Bdpog TwY TPOPipWY 1} TOoV
apiBpd Twv pepidwv.

Marore start/+30 sec |19] yia va Eexivioer
n Siadikaoia.

A-05 (Zupapika)

1.

Xpnoipotoinote éva doyeio kataMnho yia
pIKpoKUpaTa.

TonoBetroTe oe auto Ty emBupntr ToooTTA
{upapikwy. ‘Exel onpacia to kaBapd Bapog
Twv {upapikwy, xwpig vepo.

Mpoobéote oo Soxeio katdMnAn moodTnTa
vepOU.

Eme€re To kaBapd Bapog Twv {upapikwy ka
Eexiviiore T Siadikaoia.

MéMhig n Siadikacia ohokhnpwBsi, aproTe Ta
{upapikd yia 2-3 Aentd kai émerma xUoTE To
vepo.

A-06 (Wapn)

1.

Xpnoipomoinote éva maro kardMnho

yia pikpokUpara. TorofemoTe Ta wapia
OHOIOpOPPA.

MpooBeare kapukelpara ota wapia avdloya
pe Ta youota oag (m.x. foltupo 1 Aadi).
Em\e€re To avriotoixo Bapog kar Eexivijore
Siadikaaia.
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A-07 (PUT))

1. Xpnoipomoifore eva Soxeio kataMnho yia
pikpokUpara.

2. Tepiore To Soyeio pe vepd. H avaloyia mpéme
va eivai 2 ml vepoU yia 1 g puliot. Mmopeite
va TTPooappooETe Ty avahoyia oTa youota

oag.

3. A¢nore 1o pUli va pouhidoel yia 3 \errrd oto
vepo.

4. EmMe&re To avriotoiyo Bapog kai EexivijoTe T
Siadikaoia.

A-08 (Koréomoulo)

1. Xpnoipomoifote éva mdro kardMnho yia
HIKpoKUpaTa.

2. Kapukelore 1o kotémouho clppuwva pe Ta
youota oag.

3. Emekre 1o avrioroixo Bapog kai Eexivijore T
Siadikaoia.

4. Merd mv mdpodo % tou xpodvou epgpaviletal

oto medio &vdeifng Tipwy [33] n evdeign «turn»

(yupioTe) kar akoUyovral 2 nxnTika onpara.

lupioTe To koTOTOUNO.

6. TMarhore start/+30 sec|19| yia va
ouveyioete T Siadikaaia.

“

A-09 (@éppavon)

1. Xpnoiporoifote éva mdro katdMnho yia
HIKpoKUpaTa.

2. EmMebre To avriotoixo Bapog kar EexivijoTe T
Siadikaaia.

A-10 (Marareg)

@ YMOAEI=H: Iuviordrai va xproiporoieire
TaTaTeg Mapopolwy SIaCTACEWY pE TN
plouda Toug.

1. Xpnopomoinote éva mdto katéMnho yia
pikpokUpara. TomoBetote opoidpoppa TIg
TATATEG.

2. Tpummorte Tig matdteg oe Sidpopa onpeia.

3. Emhegre To avriotoixo Bapog kai Eexiviiote
Siadikaaia.
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A-11 (Kpéag/Wnra)

1. Xpnoipomoifote éva maro kataMnlo yia
pIKpOKUpaTa.

2. Kapukelore To kpgag/To wnrd clppwva pe
Ta yoUoTa oag.

3. EmMekre To avriotoixo Bapog kar §exivijoTe T
Siadikacia.

4. Metd mv mapodo % tou xpovou epgaviletar

oto medio evdeing Tipwv [33) n evdeiln «turn»

(yupioTe) kar akolyovral 2 nynTika ofuara.

lupioTe To Kpeag/To YnTod.

6. MMamore start/+30 sec|19] yia va

. .
ouveyioete ™ Siadikaocia.

o

A-12 (Mom kopv)

1. TomoBerore 100 g mom kopv o€ €va pmoh
katadMn)o yia pikpokUpara.
2. Zexiviore 1 Siadikacia.

A-13 (Mora)

® YNOAEI=H: ToroBerrore pia yudhivy
pdBdo oTo motd kal aprjote To Soyeio
yia 20-30 Seutepdlenta oto Bdkapo
payeipparog [ 1] yia mv amopuyr amdropou
Bpaopol.

1. Xpnoipomoiiote éva Soxeio kardMnlo yia
pikpokUparta (m.x. kumeho f Tothp!).

2. EmMefre Tov avriotoixo apiBpo pepidwy kai
Eexiviiore T Siadikaoia.

A-14 (Aaxavika)

1. Xpnoipomoifate éva Soyeio katdMnho yia
pIKpOKUpaTa.

2. EmMekre To avriotoixo Bapog kar Eexivijore T
Siadikaoia.



Kwdikog | Tpogpipa/ Mepioxn Bapoug Mepioxn '‘Evéeiln
AsiToupyia Xpovou MikpokuUpara/
AaiToupyia ykpiA

A-05 Zupapika 100 g, 200g,300g | 20-30 min (Mikpokbpara)

A-06 Wap 200 g, 300g,400g, | 3-8:20 min (Povpvog
500 g, 600 g HIKPOKUPATWY)

A-07 PO 150g,300g,450g, | 18-33 min (MikpokUpara)
600 g

A-08 Korémouho 800 g, 1000 g, 43-52 min C-2 (Xuvbuaopdg 2)
1200 g, 1400 g

A-09 O¢ppavon 200 g, 300 g, 400¢g, | 1:30-4:30 min (Mikpoxkupara)
500 g, 600 g, 700 g,
800 g

A-10 Matareg 230 g, 460 g 5-8 min (Mikpokbpara)

A-11 Kpgac/Wnrd | 100g, 200g, 300g, | 9-21 min C-1(Zuvduaopde 1)
400 g, 500 g

A-12 Mom kopv 100 g 2:40 min (Mikpoxbpara)

A-13 Mota 1-3 pepideg 1:30-3:50 min (Mikpokbpara)

A-14 Aayavikd 200g, 300g,400g, | 3-7 min (MikpokUpara)
500 g, 600 g

@ Mivakag paysipéparog

Tpopipa MoooTtnTa loxug Xpovog | NMAnpopopisg

Dikéto papiol 400 g 640 W 10-15 min | MpocBeote Aiyo vepd kar xupod
Aepoviol.

Aayavika 250g 640 W 5-10min | Kbyre ta hayavikd og koppdTia.
MpoaBeote Niyo vepo.
Avakatelete kard Siaotipara.

Marareg 500 g 800 W 8-10min | Koyre Tig matdreg o koppaTia.
MpooBéare Niyo vepod.
Avakarelete kata Siaothuara.

Eméopmio (m.y. 100-300 g 640 W 1-5 min AkohouBnaore Tig 06nyieg ot

TouTiyKa, Kar ouokeuaoia Tou emdopTiou.

KEIK)

PO 100 g pU) 640 W 15 min Zem\Uverte To pU{) TpIv amd To

250 ml vepo payeipepa.

Kpepa 750g 480 W 10-15 min | TomoBetAoTe ™V Kpepa

laxapomhaaTikig {ayapom\aaTikng o€ &va peydlo
maro.
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Tpopipa MoooétnTa loxug Xpovog | NMAnpopopisg

MmiokéTa 400 g 640 W 8-10min | TomoBetoTe Ta pmokdTa oE éva
peydho maro.

Polo kipd 500 g 800 W 23-28 min | TomoBetroTe To KapUKEUPEVO
pOMG KIpd o€ €va mdTo.
YKEMACTE TO TMATO PE £VA KATIAKI.

@ ZioTapa KATEWUYHEVWYV TPOPIHWV

Tpopipa MoooértnTa loxug Xpovog
Yolma 400 ml 640 W 8-10 min
Mayeipeutd 500g 480 W 10-13 min
Yuvodeutikd (m.y. lupapikd) 500¢g 800 W 8-10 min
Aayavika 300 g 640 W 8-10 min
® Iuvrayég 2. TMpooBéore To afyd kar avakaréwre 6Aa Ta
® Keixe Ad uNika.
Elkaki cokoharag MpooBéote To y&ha kai To puTikd Aadi. Av
@ 7 min i x 1 Belete, mpoabeote exyuhiopa Bavikiag i aMo
: : - ekxUNiopa. Avakatéyte dha Ta uNikd, pexpl To
Xpovog mpoeTolpaciag: 5 min peiypa va yiver Aeio.
Xpdvog payeipgparog: 2 min Av Béhete, mpoaBeate oTaydveg cokoldTag,
kapudia A otagideg. Avakaréyte dha Ta
YAikéa uNIKa.
TomoBetAoTe TNV KOUTA GTO KEVTPO TOU
4 xoutahigg | Akedpi mepioTpepdpevou matou [4]. Whore To
Y4 koutaNidg | Mméikiv maouvTep keikaki ora 800 W yia 2 hemtd f péxpi To
, , KEIKAKI VO OTAPATAOE! VA (pOUCKWVEI Kal Va
4 xoutahigg | Zayapn oraBeporondei.
2 koutahigg | Kakdo Dopéote yavTia poupvou yia va apalpéoeTe
1 AByo v kauT kolma. AmolaloTe To mevravooTipo
. . Keikak oag!
3 koutahigg | [aha
3 koutahigg | Dutikd Aadi @ Kapapelwpévo mom Kkopv
Mepikég Exxuhiopa Bavikiag /| dMo @ 24 min i x 8
oTayoveg ekyUNiopa (mpoaipeTikd)
Xpovog mpoeToipaociag: 20 min
2 koutaNigg | Zrayodveg cokohdrag, kapUdia A ' : )
oragideg (mpoaiperikd) Xpovog payeipepartog: 4 min
Aiadikaoia Yhika
1. MpocBéore To akelpl, To pmeikiv TAouvTep, 60g Kahapmoki
™m Z?xopr] GV Kal TO kakdo O pia 240 g Kaoravh {yapn
peyaAn kolma katdMnAn yia To polpvo
pikpokupaTwy. AvakatéwTe 6Aa Ta UNIKA. 60 ml Zipom apafooitou
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3 koutahigg | Avalaro Boutupo

Y, kouTahaki | ANGTI

1 koutahdki | Exxuhiopa Bavikiag

Y, kouTtahdki | X6da

Mepikeg
orayoveg Duriké Aadi (mpoaipetixd)

Aiadikacia

1. TomoBermoTe To KAAApTOKI OE pia XApTIVN
oakoUha. Av Belete, mpoaDeéoTe pepikeg
orayoveg gutikd Aadi. Amwote pepikég
(POpEG TNV Tavw TAeUPA TnG cakoUAag yia va
KAeioel.

2. TomoBemiore T cakoUAa oTO KEVTPO Tou
TEPIOTPEPOPEVOU TIIATOU [4] Wnote 1o
kahapmoki ota 800 W yia 4 \errtd 1y péxp! va
NV aKoUYETal TTAEOV «TTOTT».

3. Eroipdore Ty kapapea: Tomobermote T
layapn, To aipém apafoaitou, To BouTupo
kal To ahdTl o€ €va peydho pmol kataMnho
YIa TO pOUPVO HIKPOKUPATWY. MayelpeéyTe TO
peiypa yia 2 hentd ota 640 W. Avakateyte
TO peiypa Kal payeipeyTe yia AMa 2 \erra
ora 800 W péxp1 va eppaviotoly molég
PouaKaeg.

4. TMpooBearte To exyuNiopa Pavikiag kar T
068a oTo peiypa kapapehag, Kar avakatewTe
kaha. MepixloTe apgowg pe To €va Tpito
NG KQUTNG KaPApENag OTo TIOTT KopV OTn
oakoUha. K\eiote T cakoUAa kar kouvrjoTe
v yia va kaAugBei To mom kopv pe Ty
kapapéha.

5. Mepixbore pe Mo eva Tpito TG kapapelag
oto ot kopv. K\eiote T cakoUAa kai
KOUVNOTE Tnv.

6. TMepiyxbore pe v umdloimm kapapéla To o
KOPV Kal KOUVI\OTE T oakoUAa yia Teheutaia
popa.

7. TomoBerote T cakoUAa GTO KEVTPO TOU
TEPIOTPEPOPEVOU TIETOU [4] Mayeipeyre To
mor kopv yia 1 Aerrtd ota 640 W. Qopéote
YAVTIa (poUPVOU YIa Va apalpéoETe Kal va
QvaKIVAOETE TV KauTh oakoUAa.

8. TupioTe To KauTOd KaOPAPENWUEVO TTOT KOPV OE
¢va Soyeio. AproTe To kapapeAwpevo ot
KopV va Kpuwoel kaAa yia mep. 20 Aemrd.
YTAOTE TO KAPAPENWHEVO TIOT KOPY OE

KkoppdTia kar anmohavore To!

® Marareg mpwivou

@ 25 min i x 2
Xpovog mpoeToipaociag: 15 min
Xpovog payeipgparog: 10 min
YAika
2 Mérpieg marareg
(Eephoudiopeveg kal koppéveg
o€ PETEg)
I Kpeppidi (koppévo oe peteg)

Y, kouTahaki | ANGTI

Vs koutahaki | Mimepi

Y4 koutaldki | Zkdvn okdpdou

60g Togvrap (tpippévo)

Aiadikacia

1. TomoBerroTe TIg PeTEG TTATATAG KAl
Kpeppudiol oe éva pmol kataMnho yia To

POUPVO HIKPOKUPATWY.

2. Kapukelore 1ig matareg kai Ta kpeppUdia pe
alam, mmépl kai okévn okopdou. Avapeilte

kakd O\a Ta UNIkG Kkal okemAoTe To PTToM.

3. TomoBermote To PMoA GTO KEVTPO TOU
nepiaTpepdpevou métou [4] Whore Tig
KOPUKEUPEVEG TTATATEG Kal Ta KpeppUdia ota
800 W yia 9 \emtd | péxp! o1 mataTeg va

eival €Tolpeg.

4. TMpooBtare To TUpi Kal YioTe yia AMo

1 Aentd ota 480 W.

5. Dopéote yavTia polpvou YIa va apalpeceTe
10 KaUTO prio). AolaloTe To TrEVTAVODTIHO

Tpwivo oag!
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@® Polo kipa

(O 33-38 min - x2-3
Xpdvog mpoeToipaciag: 10 min
Xpovog payeipgparog: 23-28 min

LuoTtatika (polod kipd)

500¢g Mooyapioiog kipag

) Kpeppidi (koppévo oe kUfoug)
1 ABy6 (xrutmpévo)

100 g Tpippévn ppuyavia

Y4 koutalaki | Mimépi

V4 kouTtahdki | ANaTI

Zuorarika (odAroa)

@® Iolouog

@ 28 min i x 1
Xpovog mpoeToipaociag: 5 min
Xpovog payeipgparog: 23 min
YAika
400 g Yolopog
"5 koutahaki | Mimépi
Y, koutahaki | ANami
2 koutahdkia | Nepod
Y Aepoviol

Aiadikacia

1. Epooov amarreital, emaywote Tov cohopod

(BA. «<Amowuén»).
2. KapukeloTe Tov colopd pe mmep! kar aNaT.

3. TomoBetote Tov colopd oe éva mdro.
MpocOeoTe vepd. LKeMAOTE To MATO WE Eva

KATTAKI.

4. TomoBethoTe To MdTO OTO KEVTPO TOU
TEPIOTPEPOPEVOU TIATOU . Mayeipeyre

75 ml Nepd

1 koutahid | Mouaotdpda

2 koutahigg | Kéroam vropdrag

1 koutaNaki | Zayapn

Kard

BouAnon Maivravdg (mpoaipetikd)
Aiadikaoia

1.

Avakatéyre Tov pooyapiolo kiud, To
KpeppUSI, To afyo, Ty TpIppévn puyavid, To
mTTEPI Kal To aNdTI.

IxnpatioTe To po)d Kipd kai TomoBetioTe

TO O€ £va TMATO. LKEMAOTE TO TMATO PE EVa
KQTAKI.

TomoBetroTe TO MATO OTO KEVTPO TOU
nepioTpepdpevou mdtou [4] Whore 1o pohd
kipd yia 18-23 \entd ota 800 W.

Ev tw petall, avakatéyte To vepd, T
pouatdpda, To kéToam viopdrag, T {axapn
Kal Tov paivravod (mpoalpetikd) oe €va pikpod
pTToA.

MoNig To pohd kipd wnBei, mepiyloTe To pe TN
odMoa. LkemdoTe To MATO PE £va KATTAKI.
Mayeipéyte To po)d Kipd pe T odhroa yia
aMa 5 Aermrra ota 800 W.

YepPipete kal amolaloTe To pohd kipdl
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Tov cohopd yia é hentd ota 640 W.
EvaMakrikd, emAegre Tov kwbikd A-06 (BA.
«Autdpateg Aerroupyieg payelpepaTogy).

5. TpooBeote Niyo xupod Aepoviol mpotol
oepPipete Tov colopo.

® Wnro kotomoulo

@ 2h mnx2-3
‘ Xpovog payeipgparog: 2h
YAika
1 ohdkAnpo Kotémouho (800-1400 g)
60 ml EAaibhado
30 ml Xupdg Aepoviol
4 ZkeNideg okopdo
(yilokoppévo)
1 koutaNid Dpeoko Sevrpohiffavo
(yilokoppevo)




1 koutahid Dpéoko Bupdp ® Wijoipo pmpiidhag
(yihokoppévo) @ 25 min &X 1
1 koutahaki Mimepiég ‘ Xpdvog payeipgparog: ‘ 25 min
Karé Bouhnon | ANam kar mmépi Y
Awadikacia 1 Mmpildha (omahopmpildia,
1. Mpoetoipdote To kotomoulo: MAuvere To KOVTPA 1 OTTOI0 KOPWATI
KOTOTOUNO pE KPUO VEPS Kal GKOUTICOTE TO pE TpoTIipdTe)
xapti koulivag. Apaipgate Ta evrdobia, av 15 ml Eaibhado
UTIaPyOUV. :
2. Mapivéperte To kotémouho: Avapitre oe éva Kara
pikpS pTol To eAaidbhado, Tov xupd Aepoviou, BotAnon ANGm kar mmépi
10 ok6pdo, To Sevipohifavo, To Bupdpl, TV Mpoaipetikd | Zkdvn okdpdou, okdvn
mampika, To akaT kai To mmépl. TpiyTe TO kpeppudiol f Ta ayammpéva oag
KOTOTOUNO HE TO pElyHa EEWTEPIKY, ECWTEPIKG kapukebparta yia pmpildAeg
Kai kaTw amd 1o Séppa. MNa kalitepa
amoreléapara agriote To va &ekoupactei kai  Aladikacia
va papivapioTe oto Yuyeio yia ToukdyioTov 1. Epdoov amarreital, emaywaore Ty pmpildha
1 wpa f katd 1 Sidpkeia TG vUXTAG. (BA. «Amowuény).
3. Whore 1o kotOMmOUNO: 2. Mpoetoipdore Ty prpildha: Lkoutiore Ty
~ TomoBernote T0 KOTOMOUNO OF Eva mdTO prpildha pe xapti koulivag. Tpiyte Tig Slo
kataMn)o yia Tov polpvo PIKPOKUPATWY. mheupég Tng pmpilddag pe ehaidbhado kal, o
TomoBerrote To mMATO OTO KEVTPO TOU ouvéxela, mpoaBéaTe pmdhiko akam, mmép!
TIEPICTPEPOPEVOU TIATOU (4] kal dMa kapukelpaTa TG emAoyng oag.
- Marore =12} 3. Whore my pmpildha:
— Tupiore To mepioTpo@ikd koupmi [17] yia va — TomoBethoTe TV pnplZo}\o o€ éva maTo
emhegere Tov kwdikd A-08 yia kotdmoulo. katdMn)o yia Tov poUpvo HIKPOKUPATWY.
~ Mamore kg [20] TomoBerroTe To MATO OTO KEVTPO TOU
— TupioTe To mepiaTpopikd koupi [17] yia TEPIOTPEPOpEVOU TATOU [4]
va pubpicete To avrioToiyo Bapog Tou ~ Matore 2 popeg yia Tov
kotomouou. ouvéuaopo 1.
— MNamore start/+30 sec|19] yia va ~ MNarore ® ,
EexivoeTe To payeipepa. — TupioTe To TepioTpoPIKS Koupi [17] yia va
4. Tupiore T0 KoTOTIOUNO: META TNV TAPodo puBpioete Tov xpovo ota 20 emrd.
TwV %3 TOu XPOVOU HayEIPEPATOG aKouyovTal ~ Mammore start/+30 sec |19 yia va
2 nxnTika onpata. Avoiére Ty mopra [ 6 | kai EexivijoeTe To payeipepa.
yupioTe To kotomoulo. KheioTe Ty mdpTa 4. Tupiore v pmpildha: Agol mepdgouy
kai matrote start/+30 sec |19 yia va 12 Nerrtd Tou ypdvou payeipéparog,
OUVEXIOETE TO payeipepa. avoire v moprta | 6 | kal yupioTe Tv
5. A¢note va otabsi kai oepPipete: Apaiptore prpildha. Kheiote v mdpra kai matore
TO KOTOTIOUAO a6 TO TPOIGV Kal APAOTE start/+30 sec|19| yia va ouveyioete To
0 va otabei yia 10-15 hentd mpiv o payeipepa.
Tepayioete. Me Tov TpoTo auTdy katavépovtal 5. EhéyEre tov BaBpd wnoipatog: EAéyEre Ty

opolidpoppa Ta {oupid Tou kal To kotdmouho
eival palakoTEPO Kal Mo apwpaTko.

eowtepikn Oeppokpacia g pmpildhag pe
¢va Oeppdpetpo kpeatog. Na wpn pmpildda
n Beppokpacia mpemer va eivai 57 °C, yia
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perpia 63 °C kai yia kahoynpévn 71 °C.
Av n pmpiloha oag Sev gxel wnOei akodpn
otov Babud mou Belere, emMetre Eavd To
TpOypappa kal whoTe yia Niya akdpn Aerrd.

6. Agnore va otabel kar oepPipete: Apriote Ty
prpiloa va otabei yia Aiya Aerrrd mpiv v
kOyeTe. Me Tov TpoTIO QUTOV KaTavepovTal
kakUtepa Ta {oupid TG kai n pumpildha yiveral
MO APWHATIKH.

® Marareg oykparev

@ 50 min i x 2
‘ Xpovog payeipeparog: 50 min
YAika

2 peydheg Mardreg (koppéveg oe herrég

PeTeg)

240 ml Kpépa ydhakrog

240 ml laAa

2 okeNideg | Zkopdo (wilokoppevo)

100 g lpaPigpa ) Toevap (tpippévo)

50g Mappelava (tpippévn)

15¢g Boutupo

Kara

BolAnon ANGTI kal miTEpI
Aiadikaocia

1. Evoipdore T odhroa: Avakaréyte Ty
Kp€pa yahaktog, To y&ha kai To okdpdo oe
peyalo okelog katdMnho yia Tov polpvo
pikpokupaTwy. TomoBetoTe To pmol oto
KEVTPO TOU TIEPIOTPEPOHEVOU TIATOU ‘
Oeppavere Ta ulikd yia 3 Aerrrd ota 800 W.
2. Eropdore 1ig mardreg:
— MpoaoDeoTe TIg TATATEG KAl AVAKATEWTE
kahd.
- Marhore =[12].
— TupioTe To mepioTpopikd koupi |17] yia va
emhégete Tov kwbikd A=10 yia mataTeg.
- Marhore kg [20]
— TupioTe To mepioTpopikd koupi [17] yia va
pubpioete To Bapog ota 460 g.
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— Marhote start/+30 sec|19| yia va
EexivioeTe To payeipepa.

— Mertd 1o payeipepa: ENéyEre av ol mardreg
gyouv palakwoel. Mpoobeare aldm kai
TITEPI.

3. Tomobemote oe otpwoelg: Aleiypte
pia poppa katadAnAn yia Tov poupvo
pikpokupdaTwy pe Poltupo. TomoBethoTe
TIG TTATATEG OTr POPHA OE OTPWOEIG
mepixUvovTag kabe orpwon pe Niyn odAroa.
Maomaliore k&Oe oTpwon pe ypaPigpa
| Toevrap. MaomaNioTe v mappelava
opoIGpoPPa TAVW OTNY TEAEUTala oTPWAT.

4. Whorte 1ig matdteg oyKpaTév:

— TomoBetnoTe TN POPHQ OTO KEVTPO TOU
TepIoTPEPSOpEVOU mATOU [ 4 |

— Marhote 3 popég yia Tov
ouvduaopd 2.

- Narfore O .

— TupioTe To mepioTpopikd koupi |17] yia va
pubpicete Tov xpbvo ota 35 Aerra.

— Mamorte start/+30 sec|19| yia va
EexivioeTe To payeipepa.

5. Aeprote va otaBei kai oepPipete: Apaipéore
TIG TTATATEG OYKPATEY QMO TO TTPOIGV Kal
agnote Tig va otabolv yia Niya Aerrrd
mpiv Tig oepPipete. Me Tov Tp6TO AUTOV
avapiyvlovral kaAUiTepa Ta apwuata.

® Miroa pe calap

® 25 min o, x2-3
‘ Xpdvog payeipgparog: 25 min
Yhiké
1 Zupdpr yia mitoa (ayopacpévo
| omITIKO)
120 ml Y&Nroa mitoag
120 g Mortoapéha (Tpippévn)
60g Pereg caldp
30g MaUpeg eNiég koppeveg oe
peTeg (mpoaipeTikd)
30g Kokkiva kpeppudia (koppeva oe
(PETEG, TPOAIPETIKA)




1 koutahdki | Piyavn (Eepn)
Mpoaiperika | Ppeoka puMa Bacihikol yia To
yapvipiopa

Aiadikacia

1.

5. Tapvipere kai oepPipete: ApaipeaTe v

TiToQ KAl ApAOTE TNV VA KPUWOEI YIa PEPIKA

\ertd. Av O€lere, yapvipete pe ppeoka

@UMa Baaihikol. Kbyte tnv oe koppdTia kai

oepPipete boo eivar akopn kauth.

® Makapovia pe Tupi

Eroipdore ™ Lopn: Avoifre T Lipn yia mitoa

o€ pia ENaPPWG AAEUPWHEVN EMPAVEIQ OTO

emBupnTod mayog.

MpoaBeore T odMoa: Am\woTe opoidpoppa

™ odhroa miteag ot {Upn, aprvovrag Niyo

nepiBwpio MEPIPETPIKA.

MpooBéote Ta ulika: Maomahiore

TN poToapela mavw amod T cAaNToa.

TomoBetAoTE OpOIOPOPPA TIG PETEG aTTd

oalapr mavw oto Tupi. Av Belete, mpoaBeaTe

patpeg eNEG kal kOkKIva kpeppLdIa.

Maomaliote améd mavw Ty Eepn piyavn.

Whote Ty mitoa (avéhoya pe To mé00

Eepownuevn T Oglete 1) Tov MOCO XPOVO

gxete ot 6140eon oag, ouviaTwvTal

2 mpoypdppara):

MNa rpayavr) kar podiopévn miroa:

~ TomoBetrjoTe MpooekTIKG TNV TiToa O
oxapa [5] TonoBeriiote m oxdpa oto
kévTpo Tou TEPIoTPEQOPEVOU mdTou [4].

— Mamote 1 popd yia ynoipo.

-~ Nardore © .

— TupioTe To mepioTpopikd koupi |17] yia va
pubpioete Tov xpdvo ota 15 herra.

~ Mamorte start/+30 sec |19 yia va
Eexivoete To payeipepa.

MNa ypriyopo yrjoipo:

— TomoBetroTe MpOOEKTIKG TNV TTiTOA OF
gva maro kataMn)o yia Tov polpvo
pikpokupaTwy. TomoBetroTe To méTo oT0
KévTpo Tou TEpIoTpEPSpEVOU mdTou [4]

~ Mamote 2 popéeg yia Tov
ouvduaopo 1.

- Nardore © .

— TupioTe To mepioTpopikd koupi |17] yia va
pubpioete Tov xpdvo ota 10 Aerra.

~ Mamorte start/+30 sec |19 yia va

Eexivoete To payeipepa.

(®© 45 min o x|
‘ Xpdvog payeipparog: 45 min
Yhiké

300 g Makapovia (koprd)

60g Boutupo

60g Alelp yia O\eg Tig xprioelg

480 ml Faha

200 g Togvrap (Tpippévo)

1/, KOUTAAGKI

Alami

1/, KOUTAAGKI

Matpo mmépi

VaTL

Mampika (rpoaipeTikd)

30g

Mappelava (tpippévn,
TPOQIPETIKA)

Aiadikacia

1.

Bpdote ta pakapovia:

TomoBetroTe Ta pakapodvia oe pia

peyaAn katoapola pe alaTiopévo vepo,
kaTaMnAn yia Tov polpvo pIKpOKUPATWY.
TomoBetroTe TV KaToapdAa OTO KEVTPO
TOU TIEPIOTPEPOUPEVOU TIIATOU [4].
Mathore = .

lupioTe To mepioTpoPIKS koupti [17] yia va
emAe€ere Tov kwikd A-05 yia {upapika.
Mardore kg [20]

lupioTe To TEPIOTPOPIKG KoupTi [17] yia va
pubpicere To Bdpog ora 300 g.

Mamote start/+30 sec|19] yia va
EexivioeTe To payeipepa.

Meré To payeipepa: Adeidore Ta
pakapovia kal aproTe Ta oTY Akpen.
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2. Eroipdore ™ odhtoa tupiol: Aiworte To
BolTupo oe eva okeliog pecaiou peyeboug oe
pérpia Beppokpaaia. Mpoobeare To alelpi
Kal aphoTe TO va Kawel yia mepimou 1 Aemrd,
HEXP! va ExeTe pia Aela méota. Mpoobeare To
yaha avakatevovrag Siapkwg, PEXPI Va EXETE
&va Aeio kal TxTO peiypa.

3. TMpooBéare 10 TUPI: APaipgaTe Ty
kaToapola amod Tn pwTid kal TpocbeaTe
TO TPIPHEVO TOEVTAP, AVAKATEUOVTAG PEXP!
va Mwoel kai va yiver Aelo. Av Béhere,
mpooBéoTe alam, mmEp! kal TATPIKA.

4. AvakateyTe Ta pakapovia pe T caNoa:
MpoaoBeore Ta Ppacpéva pakapdvia o
odMoa Tupiol kal avakaTeWTe, WOTE va
kahupBolv opoidpopea.

5. Eroipdore my kpouora:

— TomoBerroTe Ta pakapovia e Tupi oe
pia poppa kataMnAn yia Tov polpvo
HIKPOKUPATWY Kal TaoTraNioTe Ta e Ty
Tpippevn mappelava. TomoBerAore T
POPHA OTO KEVTPO TOU TEPIOTPEPOPEVOU
mérou [4].

~ Mamote 1 popd

- Marhore O14].

— Tupiote To TepioTpopIKS Koupi [17] yia va
pubpicere Tov xpodvo ora 10 Aerrd.

— Mamorte start/+30 sec |19 yia va
EexivioeTe To payeipepa.

~ Whote ta pakapodvia pexpl va podioel n
kpoUoTa kal va oxnuatioTolv puoaNideg
oTnV EMPAVEIA TG,

6. ZepPiperte kai amohalore.

yia wroipo.

® KaOapiopog kai ppovrida
/A KINAYNOZ! Kivéuvog

nAekrpomAniiag! Mpv and Tov kaBapiopod:

Byalere névra 1o ¢ig amd ) mpila.

A\ KINAYNOZ! Kivéuvog eykabparog!
Mnv kaBapilete To mpoidy apeowg petd T
XpPnon. ApnoTe apyikd To TTPoIdV va KPUWOE.

/A NMPOEIAOMNOIHEIH! Mnyv BuBilere moré
Ta NAEKTPIKG PEPN TOU TTPOIOVTOG OE VEPS N
dMa uypd. Mnyv TomoBereite otE To MPOidY
k&Tw aTmd TPEXOUPEVO VEPO.
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A\ EMIPYAAKH! Kivéuvog {npiag!

B Mnv xpnoipotoieite ompél kabapiopou N
AaMa ioxupd kabapioTikd, emeidn propei va
mpokaleécouv Aekedeg, ypappég A Bdpmwpa
NG EMPAVEIAG.

Mnv xpnoiporoieite SiaBpwtikd kabapioTikd.

YNOAEI=EIX:

KaBapiore To mpoidv apou kpuwoel. Ta

oTeyVwpEva TpOPIpa Sev pmmopoly va

amopakpuvBolv 1600 elkoha.

O MNepifAnpa: KaBapiore to mepiPAnpa tou
TPOIOGVTOG pE uypd Travi.

O ©dhapog payeipépatog:
Mpiv Tov kaBapiopd: Luviordral va
ekTeNEoeTE TO TPOYPappa kabapiopol
(B\. «Mpdypappa kabapiopot Balapou
payeIpepaTog»).
Aiatnpeite mavra kabapo To Odlapo
payeiptparog [ 1], Av koMAoouv mroikigg
amd TPOPIPA 1) UYPA OTa TOIXWHATA TOU
TPOIOVTOG, OKOUTIOTE Ta E €va Uypd Tmavi.
Av xpeialeral, epmotioTe To Tavi pe Amo
QTOPPUTIAVTIKO. LTr CUVEXEIQ OKOUTTIOTE pE
¢va mavi Pubiopevo pdvo oe kabapd vepd
YIQ TNV QTOPAKPUVON TUXOV UTTOAEINPATWY
amoppumavTikou.
Mpiv amd Ty emdpEevn Xpron Tou TPOIOVTOG:
Aepnote Tov BdAapo payeipéparog va
OTEYVWOEI KANG.

O MMepiotpepdpevo mdaro kai oxdpa: M\évere
TAKTIKG TO TIEPIOTPEPOPEVO TATO [ 4 | Kal
™ oxapa | 5 | pe (eatd camouvovepo.
To mepioTpepopEevo MATO Kai f oxapa
eveikvutal yia mhdoipo oto muvThpIo
TMATWY.

O Miroihigg kar akaBapoieg: Amopakplvete

TakTikG TIg MTOINEG Kal TiG akaBapaieg pe va

UypO Tavi amé Ta TAPaKATwW PEPN:

— MAaioio mopTag | 7| (kai Tig Slo mheupeg)

~ Mnyaviopdg acpahiong

~ Tapi (kai ig Slio mheupég)

~ Jreyavormoinan méptag [6] kai yipw pépn

0O



Nepd oupmikvwong: Av omny efwrepikn
TAeupd TG MOpPTAG cuykevTpwOel vepod
OUPTIUKVWONG, OKOUTHOTE TO PE £va amald
mavi. Auto pmopei va mpokUyel 6Tav To
mpoidy Aerroupyei oe efaipeTikd vypég
ouvbnkeg.

Oopeg: AopakpUVETE TAKTIKA TIG OOHES.
TonoBetnote eva Babl pmo) kataMnho yia
TO (POUPVO HIKPOKUPATWY YEPATO HE Eva
TTOTAPI VEPO Kal T Xupd Kai T pAouda evog
Aepoviol ato Béhapo payeipéparog[1].
Oeppavere 1o peiypa yia 5 Nenmtd. LkoutioTe
kahd To BdAapo payeipépaTog kal oTeyvwoTe
TOV pE €va amalo Tavi.

MNpoypappa kaBapiopou
Oalapou paysipéparog

YMOAEI=H: Me o mpbypappa kabapiopol

MpooBéote vepd kar Niyo amoppumavTikd
maTwv ot eva Soxeio kataMnho yia Tov
POUPVO HIKPOKUPATWY.

TomoBetAoTe éva pn peTalikd koutdhi oto
Soxelo yia v amogpuyn amétopou Bpacuol.
TomoBemote To Soyeio oTo KEVTPO TOU
nepioTpepdpevou mérou [4]. K\eiote v
mopta |6

Marhore naparetapéva 800/¢Y [11] péxp!
va avayei 1o (& [27] kai oo meSio &vdeifng
mipwv (33| eppaviotei n evdeign «5:00».
Mamiore start/+30 sec |19 yia va
Eexivijoete To mpdypappa kabapiopol.
Metd v ohokApwon Tou Tpoypdpparog:
Axobyovrar 3 nxnriké ofpata. (3 [27] ofiver.
KaBapiore Tov Bdlapo payeipépatog
(B\. «<KaBapiopdg kar ppovridar).

HTTopEiTE va xahapwoeTe Tig mToikigg amd

Ta TPOPIPA ) TIG OTAYOVEG aTTO UYPA HECW

g e&aTpiong Tou camouvovepou. Me Tov
TPOTIO AUTOV PTTOPEITE VA ATTOPAKPUVETE TIG

akabapaieg ypnyopotepa.

@ Avtipsrwmon mpoAnparwv

MpéBAnua

MOavn arria

Auon

To mpoidv Sev Eexiva
Siadikaocia payeipeparog.

H nopra[6] Sev éxer kheioer
owoTa.

Kheiore v mdpra [6].

Axolyetar Suvatdg 06pufog
oTav TEPIOTPEPETAI TO
nepioTpepdpevo méto [4].

To mepioTpepopEvVO TaTO
Sev exel TonobetnOei oworad
oto SakTuMio edpavou kai Tov
pnxaviopd acpahiong.

TomoBetroTe owotd To
TEPIOTPEPOPEVO MATO | 4 | 0TO
Bdapo payeipéparog[1]

O Saktihiog edpdvou | 41/

kal o muBpevag Tou Baldpou

payeipépatog | 1 | éxel NepwOei.

KaBapiore To Saktihio
eSpavou | 4| kai Tov muBpéva
Tou Baldpou payeipéparog [1].

O pwTIopdG OTO ECWTEPIKO TOU
mpoibvTog Sev Aertoupyei.

To pwTIoTIKO pETO Eival
e\atTwparikd.

AmeuBuvOeite oo TPApa
efurnpémnong mehatov.

O avepiotpag Sev prmopei
va oraparioel mélovrag

stop/C== [15] 4 avoiyovrag

mv mopta | b |.

H Siadikacia payeipgparog
£xel ohokAnpwBei. To mpoiody
petafaiver oty umoypEWTIKN
\ermoupyia wigng.

Mepipévere pexpl o
QVENIOTAPAG Va OTApATHOE va
nepiotpepetal. O avepiothpag
nepioTpEPeTal yia 3 \emTd.
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® Anodoupon

H ouokeuacia amoteleitar amd uhika @ikikd mpog
1o mepifdMov, Ta omoia pmopeite va Siabecete
oToUG XWPOUG avakUKAwang TG TEPIOXAG 0ag.

Mpootlete Tov xapakTpIopd Twy

AN
&%) uhikdv ouokeuaciag yia Tov Siaxwpiopd
a amoppIPPATWY, auTd Eival
XOPAKTNPIOUEVA QTG CUVTOHEUCTEIG
(a) kar apiBpotg (b) pe v akéloubn
onpaoia: 1-7: mhaotika/20-22: xapri
kal xaptovi/80-98: auvOeto ukikd.
Mpoiov:
Y Ma mAnpopopieg oxeTIKa pE TIG

ﬁ" SuvatdTnTEG AMOPPIYPNG TOU TPOTOVTOG
mou Sev xpnoipotoigitar mAéoy,
ameuBuvBeite omig appddieg utmpeaieg
NG KoIVOTNTAG A Tou drfjpou oag.

lMa mv mpooTacia Tou mepiBaMovTog,

hi¢

pnv amoppinTeTe To dxpnoTo mhéov
TPoibV OTa OIKIaKG amoppPippaTa,

alMd mapadwore 1o ora e1dikd Kevrpa
amoppiyng. Na ta onpeia culoyng kai
TIG WPEG Aermoupyiag Toug ameubuvBeite
oTig appodieg utnpeaieg.

® Eyyunon

To Tpoidv KATAOKEUAOTNKE CUNPWVA PE QUOTNPEG
kareuBuvtipieg odnyieg moidTTag Kai ehéyyOnke
empelwg mpiv amd v mapddoon. Le mepinTwon
e\atTwpatog uhikol 1 KaTaoKEeUNG, ExeTe vopIpa
SikaiwpaTa evavti Tou TwANTH Tou TTPOIGVTOG.

Ta vopika oag Sikaiwpara Sev mepiopilovral

e olovénToTe TPOTO amd TNV avapePOpVen
TapakaTw eyyunon.

H eyylnon yia To mpoidv autd avépyetal oe

3 & amd v nuepopnvia ayopdg. O xpovog
gyyunong apxilel v nuepopnvia ayopds.
Duhdlre  yvioia anédeitn ayopdg oe ciyoupo
pEpog, kabwg auTd To Eyypago amareital wg
amoSeIKTIKG TNE ayopds.

'OMeg o1 {nuigg A Ta ehartwpara, Ta ormoia
uTdpyouv Ndn katd Tov XpOvo TG ayopds, TPEMEl
va avapepovrarl xwpig kabuoTépnon petd Ty
QTTOCUCKEUATIA TOU TTIPOIOVTOG,.
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Ye mepimTwon mou evtog SiaoThpatog 3 eTwv
amd TV NPEPONVIa ayopdg auTd To TTPOIoY
TTACOUCIATE! KATIOIO ENATTWHA UNIKOU 1
KATAOKEUNG, TO TPoIdY emokeudleTal
avrikabioratar amd epdg Swpedv katd T Sikn
pag emdoyn. O xpovog eyylnong Sev emekteiveral
Noyw mapoyng ikavotroinang amd v eubivn

yia mpaypaTikd ehartopara. Autd ioxUel kai yia
efaptAparta Ta omoia &xouv avrikataoTabei
ETMIOKEUAOTEI.

Auti n eyylnon mater va 1oyUel, edv oTo TTPOIOY
mpokABnke {nuid, 1 €dv autd xpnoipomoifBnke f
ouvnpnOnke pe pn evéederypévo Tpomo.

H eyylnon ka\umrer ehattewpara oo ulikd Kal
v kataokeur. Auth n eyyunon Sev apopd oe
PEP TOU TTIPOIOVTOG, TA OToIa UTIOKEIVTAI OE
puaioloyikn eBopd kar ouvenwg Bewpolvral
avalwolpa (m.y., prarapieg, ebkaptrol
owMveg, puaiyyia xpwpatog), oUte oe {nuigg
oe elBpauora efapmpara, 6mwg SiakomTeg
yudhiva e€aptpara.

Me v avrikatrdoTaon Tng cuokeurg, cUpPwva

pe To NOMOZ 2251/1994, Eexivaer ex véou o
XPovos eyyunong.

@ Aiskmepaiwon TnG yyunong

lNa va eaopalicoupe T ypryopn emetepyacia
Tou artuaTog oag, mapakahoUpe akohoubrote Tig
mapakdtw umodeileig:

e mepimTwon epwtipatog mapakakeiobe va
¢xere S1abéaipo To mapacTaTikd ayopdg kai Tov
kwdikd mpoidvrog (IAN 520265_2507) wg
amodeIkTIKO TNG ayopdg oag.

Mmopeire va Bpeite Tov apiBud mpoidvrog otnv
mivakida TuTou, oe pia eyxapadn, oty oehida
Ti\wv Twv 0dnyiwy oag, (kaTw apioTepd) i wg
autokdMnTo oty Tow A kaTw ceNida.

Av mpokUyouv Aerroupyika opdhparta i} aMa
eNATTWHATA, EMKOIVWVAOTE ApPXIKA TNAEPWVIKA N
peow email pe To MapakdTw avapepduEevo TpMApa
service.



'Eva mpoidy mou avayvwpilerar wg ehatTwpaTid,
PTTOPEITE PETA va To amooTeiNeTe Xwpig
Taxubpopikd TEAn otV evnuepwpévn oE €04g
S1euBuvon service emouvanTovrag Ty amddeién
ayopdg (amddeién Tapeiou) kar v evdei€n, mou
upioTaral To ENATTWHA Kal TTOTE TTPOEKUYE.

® Lipfig
IépPig EN\Gda
Tnk: 00800 490826606
Email: owim@lidl.gr
@ XépPig Kimpog
Tnk: 8009 4241
Email: owim@lidl.com.cy

q3
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Verwendete Warnhinweise und Symbole

In der Bedienungsanleitung, dem Quick-Start-Guide und auf der Verpackung werden die folgenden
Warnhinweise verwendet:

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Gefahr” bezeichnet

eine Gefdhrdung mit einem hohen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge hat.

Wechselstrom/-spannung

Hertz (Netzfrequenz)

Watt

WARNUNG! Dieses Symbol

mit dem Signalwort ,Warnung”
bezeichnet eine Gefdhrdung mit einem
mittleren Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge
haben kann.

Symbol fir Schutzerde

Verwenden Sie das Produkt nur in
trockenen Innenrdumen.

VORSICHT! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Vorsicht” bezeichnet
eine Gefdhrdung mit einem niedrigen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine geringe oder
méBige Verletzung zur Folge haben
kann.

Gefahr - Risiko eines Stromschlags!

Achtung, heiBBe Oberfléche!

ACHTUNG! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Achtung” zeigt die Gefahr
einer méglichen Sachbeschédigung
an.

Lebensmittelecht
Dieses Produkt hat keine negativen
Auswirkungen auf Geschmack oder

Geruch.

eopb> b b P

HINWEIS: Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Hinweis” bietet weitere
niitzliche Informationen.

Spilmaschinengeeignet (nur

Drehteller | 4 | und Grillgestell [5])

N
m

Das CE-Zeichen bestétigt Konformitét
mit den fir das Produkt zutreffenden
EU-Richtlinien.

Scannen, um die Online-Anleitung zu
erhalten.

/a

Sicherheitshinweise
Handlungsanweisungen
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MIKROWELLE

® Einleitung

Wir beglickwiinschen Sie zum Kauf Ihres

neuen Produkts. Sie haben sich damit fir

ein hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung ist Teil dieses Produkts.

Sie enthdlt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor
der Benutzung des Produkts mit allen Bedien-

und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie
das Produkt nur wie beschrieben und fiir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

(=]
o

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Sie kénnen dieses und zahlreiche andere
Handbicher unter www.lidl-service.com
herunterladen und ansehen. Durch Scannen
dieses QR-Codes werden Sie direkt auf die
Lidl-Service-Website (www.lidl-service.com)
weitergeleitet, wo Sie durch Eingabe der
Artikelnummer (IAN) 520265_2507 lhre

Bedienungsanleitung &ffnen kénnen.

® BestimmungsgemadBer
Gebrauch

B Dieses Produkt ist zum Erwérmen und
Zubereiten von Nahrungsmitteln vorgesehen.
Verwenden Sie das Produkt nicht fir andere
Zwecke.

B Das Produkt ist nur zur Verwendung in
privaten Haushalten geeignet und darf
nicht in medizinischen oder gewerblichen
Bereichen verwendet werden.

B Der Hersteller ibernimmt keine Haftung
fir Schdden aufgrund unsachgemafen

Gebrauchs.

@ Lieferumfang

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des
Produktes, ob die Lieferung vollsténdig ist
und alle Teile in ordnungsgemdfBem Zustand
sind. Entfernen Sie vor Gebrauch alle
Verpackungsmaterialien.

Mikrowelle

Drehteller

Arretierung

Laufring

Grillgestell
Programmibersichtsaufkleber
Quick-Start-Guide
Bedienungsanleitung

® Teilebeschreibung

(Abb. A)

I Garraum

Z Programmibersicht

13| Anschlussleitung mit Netzstecker
|4 | Drehteller mit Laufring und Arretierung
15| Grillgestell

E Tireinheit (Turdichtung)

Z Tirrahmen

E Verriegelung

|9 | Display

[10] Mikrowellenleistungstasten

Taste 800/8 (Mikrowellenleistung/
Reinigungsprogramm)

Taste — (automatisches Auftauen/Garen)
Taste (3 (Speicher/Favorit)

Taste =] (Grill /Kombination)

Taste si‘op/(b (Stopp/I&schen/
Kindersicherung)

Taste (O (Zeitschaltuhr/Uhr)

Drehknopf (Zeit/Gewicht/Programm)
Turoffner

Taste start/+30 sec (Start/Schnellstart)
Taste kg (Gewicht)

HNEN

Blel=l=]E]
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(Abb. B)

24 U (Grill)

25 @ (Zeitschaltuhr)
g (Gramm)

$# (auftauen)
(Mikrowelle)

Werteanzeige

BRIE[ERRINIR

A (Kindersicherung)
B (Reinigungsprogramm)

z AUTO (automatisches Garen)
22| €-1(Kombination 1)
23] C-2 (Kombination 2)

¢ (verzdgertes Garen)

Balkenanzeige (Mikrowellenleistung)

@® Technische Daten

Nennspannung:

220-240 V~, 50 Hz

Leistungsaufnahme:

1200 W

Leistungsaufnahme im

Standby-Modus: 0,4 W
Schutzklasse: I
Leistungsabgabe: 800 W
Eingangsleistung

(Grill): 1 000 W
Mikrowellenfrequenz: | 2 450 MHz
Garraumvolumen: ca. 20 Liter

® Dieses Produkt erfillt die Anforderung des
europdischen Standards EN 55011.
®  In Ubereinstimmung mit diesem Standard

ist dieses Produkt als Gerat der Gruppe 2

Klasse B eingestuft.

B Gruppe 2 = Das Produkt erzeugt
gezielt Hochfrequenzenergie in Form
elektromagnetischer Strahlung zur
Wérmebehandlung von Nahrungsmitteln.

B Gerdt der Klasse B = Das Produkt ist fir den
Einsatz im h&uslichen Bereich geeignet.
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A Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH MIT ALLEN
SICHERHEITSINFORMATIONEN
UND GEBRAUCHSANWEI-
SUNGEN VERTRAUT, BEVOR
SIE DAS PRODUKT NUTZEN!
WENN SIE DIESES PRODUKT
AN ANDERE WEITERGEBEN,
GEBEN SIE AUCH ALLE DOKU-
MENTE WEITER!

Im Falle von Schéden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser Bedie-
nungsanleitung erlischt Ihr Garan-
tieanspruch! Fir Folgeschaden
wird keine Haftung ibernommen!
Im Falle von Sach- oder Personen-
schaden aufgrund unsachgemé-
Ber Nutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird keine
Haftung tbernommen!

WICHTIGE
SICHERHEITSHINWEISE
SORGFALTIG LESEN UND
FUR DEN WEITEREN
GEBRAUCH AUFBEWAHREN

® Dieses Produkt kann von
Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit eingeschrdnkten
korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und
Kenntnissen verwendet werden,



wenn diese beaufsichtigt
werden oder Anweisungen
zur sicheren Verwendung
des Produkts erhalten haben
und die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

Kinder dirfen nicht mit dem
Produkt spielen.

Reinigung und
Benutzer-Wartung diirfen
nicht von Kindern ohne
Beaufsichtigung durchgefihrt
werden.

Halten Sie das Produkt und
dessen Anschlussleitung auf3er
Reichweite von Kindern unter

8 Jahren.

AWARNUNG! Beim

Betrieb des Produkts im
Kombinationsmodus empfehlen
wir, dass Kinder aufgrund der
erzeugten Temperaturen das
Produkt ausschlieBlich unter
der Aufsicht Erwachsener
verwenden.

AWARNUNG! Falls die

Tur oder die Turdichtungen
beschadigt sind, darf das
Produkt nicht betrieben werden,
bis es von einer sachkundigen
Person repariert worden ist.

AWARNUNG! Es ist fir
jeden, der keine sachkundige
Person ist, gefdhrlich, Service-
oder Reparaturarbeiten
durchzufihren, bei denen eine
Abdeckung entfernt werden
muss, die Schutz vor der
Mikrowellenstrahlung bietet.

AWARNUNG! Flussigkeiten
oder andere Nahrungsmittel
diirfen nicht in verschlossenen
Behaltern erwdrmt werden,
da diese leicht explodieren
kénnen.

® Wenn die Netzanschlussleitung
beschadigt ist, muss diese vom
Hersteller, dessen Kundendienst
oder einer dhnlich qualifizierten
Person ersetzt werden, damit
Gefahrdungen vermieden
werden.

® Dieses Produkt ist fir den
Einsatz im Haushalt und
for ghnliche Anwendungen
vorgesehen, wie z. B.:

- Personalkiichenbereiche
in Geschdften, Biros und
anderen Arbeitsstatten;
-landwirtschaftliche Anwesen;
~fir Kunden in Hotels,
Motels und anderen
Wohneinrichtungen;
- Frihstickspensionen und
dhnliche Bereiche.
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® Uber der Oberseite des
Produkts missen mindestens
20 cm Freiraum verbleiben.

B Es darf nur Geschirr genutzt
werden, das fir den Gebrauch
in Mikrowellenkochgerdten
geeignet ist.

® Nutzen Sie niemals das
Grillgestell | 5 | oder andere
metallische Gegensténde
im Mikrowellen- oder
Kombinationsmodus.

Metalle reflektieren die
Mikrowellenstrahlung, was
zu Funkenbildung fuhrt.
Diese kénnen einen Brand
verursachen und das Produkt
irreparabel beschadigen!

® Wenn Lebensmittel in Plastik-
oder Papierbehdltern erhitzt
werden, sollte das Produkt im
Auge behalten werden, da die
Méglichkeit einer Entzindung
besteht.

® Dieses Produkt ist zum
Erhitzen von Lebensmitteln
und Getrdnken bestimmt. Das
Trocknen von Lebensmitteln
oder Kleidung sowie das
Erwdrmen von Wéarmekissen,
Hausschuhen, Schwémmen,
feuchten Tiichern und
Ahnlichem kann das Risiko von

Verletzungen, Entzindung oder

Branden in sich bergen.
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® Falls Rauch austritt, muss das

Produkt ausgeschaltet oder
vom Stromnetz getfrennt sowie
die Tir geschlossen gehalten
werden, um die Flammen zu
ersticken.

Das Erwarmen von Getrénken
in der Mikrowelle kann zu
einem verzogerten, eruptiven
Kochen fihren, weshalb bei
der Handhabung des Behdlters
Vorsicht geboten ist.

Der Inhalt von Babyflaschen
und Glasern mit Babynahrung
muss umgerihrt oder
geschittelt werden und die
Temperatur muss vor dem
Verbrauch Gberprift werden,
damit Verbrennungen
vermieden werden.

Eier mit Schale und ganze, hart
gekochte Eier sollten nicht in
der Mikrowelle erhitzt werden,
da sie auch nach dem Ende
des Erhitzens in der Mikrowelle
noch explodieren kdnnen.

Das Produkt sollte

regelmaBig gereinigt und
Nahrungsmittelreste entfernt
werden.

Mangelhafte Sauberkeit

des Produkts kann zur
Zerstérung der Oberfléche
fihren, was sich negativ auf
die Lebensdauver auswirken



kann und méglicherweise zu
gefahrlichen Situationen fihrt.

® Das Produkt darf nicht mit
einem Dampfreiniger gereinigt
werden.

B Das Produkt ist zur frei
stehenden Nutzung
vorgesehen. Es darf nicht in
einem Schrank oder Ahnlichem
aufgestellt werden.

ZUSATZLICHE

SICHERHEITSHINWEISE

B Personen, die einen
Herzschrittmacher tragen,
sollten sich bei ihrem Hausarzt
Uber magliche Risiken
informieren, bevor das Produkt
in Betrieb genommen wird.

/A GEFAHR! Risiko von
Verbrennungen! Das
Produkt wird wéhrend der
Nutzung heif3. Berihren Sie das
Produkt nicht wéhrend Nutzung
oder unmittelbar nach dem
Gebrauch.

/A GEFAHR! Risiko eines
Stromschlags! Tauchen Sie
das Produkt nicht in Wasser
oder andere Flissigkeiten.
Halten Sie das Produkt nie
unter flieBendes Wasser.

/A GEFAHR! Risiko eines
Stromschlags! Verwenden
Sie nie ein beschadigtes

Produkt. Trennen Sie das
Produkt vom Stromnetz und
wenden Sie sich an |hren
Handler, wenn es beschadigt
ist.

Das Produkt darf nicht
verwendet werden, wenn es
fallen gelassen wurde oder
sichtbare Schéaden aufweist.
Bevor Sie das Produkt mit
dem Stromnetz verbinden,
Uberprifen Sie, ob die
Spannung und der Nennstrom
den am Typenschild des
Produktes angegebenen
Details zur Stromversorgung
entsprechen.

Schiitzen Sie die
Anschlussleitung vor
Beschadigung. Lassen Sie

sie nicht Gber scharfe Kanten
héngen und quetschen oder
biegen Sie sie nicht. Halten Sie
die Anschlussleitung von heif3en
Oberfléchen und offenen
Flammen fern.

Produkt aufstellen
A ACHTUNG! Stellen Sie das

Produkt nicht iber einem Herd
oder einer anderen Warme
erzeugenden Einrichtung auf.
Eine Installation an solch einem

Ort kénnte zu Schaden am
Produkt fihren.
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Bedienung
A GEFAHR! Brandrisiko!

Entfernen Sie alle metallischen
Verschliisse von der
Verpackung des Lebensmittels,
das erhitzt werden soll.
Bewegen Sie das Produkt nicht,
wenn es in Betrieb ist.

Betreiben Sie das Produkt nie,
wenn es leer ist.

Stellen Sie das Produkt nicht auf
heife Oberflachen (Gasherd,
Elektroherd, Ofen usw.).
Betreiben Sie das Produkt

auf einer flachen, stabilen,
sauberen, hitzebestandigen und
trockenen Oberfldche.
Platzieren Sie keine brennbaren
Materialien in der Néhe des
Produkts.

Das Produkt ist nicht zum
Betrieb mit einem externen
Zeitschalter oder einem
separaten Steuerungssystem
vorgesehen.

Reinigung und Pflege
AWARNUNG!

Verletzungsrisiko! Trennen
Sie das Produkt vom Stromnetz,
bevor Sie es reinigen oder
wenn es nicht in Verwendung
ist.
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M Ziehen Sie den Netzstecker

nicht an der Anschlussleitung
aus der Steckdose.

Schiitzen Sie das Produkt,

die Anschlussleitung und den
Netzstecker vor Staub, direkter
Sonneneinstrahlung sowie
Tropf- und Spritzwasser.

Entfernen Sie nicht

die hellgrave

Glimmer-Abdeckplatte,

welche zum Schutz der

Magnetfeldréhre im

Garraum angebracht ist.
Wenn die Leuchtmittel im
Inneren des Produkts ersetzt
werden missen, lassen Sie
dies von einem qualifizierten
Fachmann durchfihren.
Reinigen Sie die folgenden
Komponenten regelméBig mit

einem feuchten Tuch:

—Turrahmen | 7| (beide Seiten)

~ Verriegelung | 8]

— Sichtfenster (beide Seiten)

~Turdichtung [6] und
angrenzende Komponenten

Reinigen Sie das Produkt

und dessen Zubehdr gemaf3

der Beschreibung im Kapitel

,Reinigung und Pflege”.



FUNKSTORUNGEN MIT

ANDEREN GERATEN

Der Betrieb des Produkts kann

Stérungen im Radio, Fernsehen

oder dhnlichen Gerdten

verursachen.

Falls solche Stérungen auftreten,

kénnen diese durch folgende

AbhilfemaBBnahmen reduziert oder

korrigiert werden:

W Reinigen der Tor und der
Tirdichtungen des Produkts.

® Neuausrichten der Antenne
Ihres Radios oder Fernsehers.
Produkt und den Empfénger
rdumlich getrennt halten.

W Produkt weiter vom Empfénger
entfernen.

® Produkt an eine andere
Steckdose anschlief3en. Das
Produkt und der Empfénger
sollten an verschiedene
Stromkreise angeschlossen sein.

VORSICHTSMASSNAHMEN
ZUR VERMEIDUNG
VON UBERMASSIGEM
KONTAKT MIT
MIKROWELLENSTRAHLUNG
® Versuchen Sie nicht, das
Produkt zu betreiben, wéhrend
die Tir gedfinet ist.
Dies kann zum Kontakt mit einer
potenziell schadlichen Dosis
Mikrowellenstrahlung fihren.

Es ist ebenso wichtig, nicht

die Sicherheitsverriegelungen
aufzubrechen oder zu
manipulieren.

Klemmen Sie nichts zwischen
die Tir. Achten Sie darauf, dass
keine Reste von Lebensmitteln
oder Reinigungsmitteln auf den
Dichtflachen zuriickbleiben.

Grundprinzipien fir das
Garen in der Mikrowelle

Garzeit: Achten Sie auf die Garzeit.
Wahlen Sie die kiirzeste angegebene Garzeit
und erhdhen Sie diese nach Bedarf. Zu lange
gegarte Nahrungsmittel kdnnen zu rauchen
beginnen oder sich entziinden.
Nahrungsmittel: Ordnen Sie die
Nahrungsmittelstiicke gleichméBig im Produkt
an. Schneiden Sie die Nahrungsmittel in etwa
gleich groB3e Stiicke. Legen Sie die dicksten
Stiicke in die N&he der Rander.
Nahrungsmittel abdecken: Decken

Sie die Nahrungsmittel wéhrend des
Garvorgangs mit einem fiir die Mikrowelle
geeigneten Deckel ab. Der Deckel verhindert
das Spritzen und trdgt dazu bei, dass die
Speisen gleichméfig gegart werden.
Nahrungsmittel wenden: Wenden Sie
Nahrungsmittel wéhrend des Garvorgangs
einmal im Produkt, damit Gerichte wie
Hihnchen oder Hamburger schneller gar
werden. Grofe Nahrungsmittelsticke, wie

z. B. Braten, missen mindestens einmal

gewendet werden.

Ordnen Sie kleine Nahrungsmittel, wie

z. B. Hackbadllchen, nach der Halfte der
Garzeit vollsténdig neu an. Drehen Sie die
Hackbdllchen und bewegen Sie sie von der
Mitte des Tellers zum Rand.
Nahrungsmittel mit Haut/Schale:
Durchstechen Sie die Schale von Kartoffeln,
Wiirsten und dhnlichen Lebensmitteln, bevor
Sie sie garen. Sie kénnten sonst explodieren.
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O Nahrungsmittel mit dicker Haut/

Schale: Stechen Sie ganze Kirbisse, Apfel,

Kastanien und &hnliche Lebensmittel ein,
bevor Sie sie garen.

0 Fett oder Ol: Taven Sie kein gefrorenes Fett
oder Ol im Produkt auf. Frittieren Sie nicht im

Produkt. Fett oder Ol kann sich entziinden.
1 Getrdnke: Beim Erhitzen von Getrénken
im Produkt kann ein zeitlich verzégertes

Sprudeln eintreten, wenn das Getréink kocht.
Seien Sie daher vorsichtig, wenn Sie mit dem
Behalter hantieren. Um plétzliches Sieden zu

vermeiden:

Platzieren Sie, wenn mdglich, einen
geeigneten Glasstab in der Flissigkeit,
solange diese erwdrmt wird.

Lassen Sie die Flissigkeit nach dem Erhitzen
etwa 20 Sekunden im Garraum [ 1] stehen,

um unerwartetes Aufsprudeln zu verhindern.

0 Popcorn: Nutzen Sie nur
mikrowellengeeignetes Popcorn.

@® Geeignetes Geschirr
verwenden

/\ WARNUNG! Brandrisiko! Nutzen Sie
niemals das Grillgestell | 5 | oder andere

metallische Gegenstdnde im Mikrowellen-
oder Kombinationsmodus. Metalle
reflektieren die Mikrowellenstrahlung,
was zu Funkenbildung fihrt. Diese kénnen
einen Brand verursachen und das Produkt
irreparabel beschadigen!

Das ideale Material zum Einsatz in einem
Mikrowellenofen ist mikrowellendurchléssig,
sodass die Energie in den Behdlter eindringen
kann, um die Nahrungsmittel zu erhitzen.
Mikrowellen sind nicht in der Lage, Metall

zu durchdringen. Aus diesem Grund sollten
keine Metallbehélter und Geschirr aus Metall
verwendet werden.

Wenn Sie das Produkt zum Erwérmen
benutzen, sollten keine Produkte aus
Recyclingpapier verwendet werden. Diese
kénnen winzige Metallfragmente enthalten,
welche Funken und/oder Bréinde verursachen
kénnen.

Es empfiehlt sich die Nutzung von rundem/
ovalem Geschirr anstelle von quadratischen
oder lénglichen Behdltern, da Nahrungsmittel
in den Eckbereichen zum Uberkochen
neigen. Die folgende Liste enthdlt allgemeine
Hinweise, welche Ihnen bei der Auswahl des
richtigen Geschirrs helfen sollen.

Kochgeschirr Mikrowelle Grill Kombination
Hitzebestdndiges Glas Ja Ja Ja

Nicht hitzebesténdiges Glas Nein Nein Nein
Hitzebesténdige Keramik Ja Ja Ja
Kunststoffgeschirr (geeignet fir Mikrowellen) Ja Nein Nein
Kiichenpapier Ja Nein Nein
Metalltablett/-platte, Grillgestell Nein Ja Nein
Alufolie und Folienbehélter Nein Ja Nein

® Vor dem ersten Gebrauch

/\ WARNUNG! Brandrisiko! Betreiben Sie

das Produkt nie, wenn es leer ist.
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® HINWEISE:

1 Wenn das Produkt zum ersten Mal verwendet

wird, kann ein schwacher Geruch auftreten.
Sorgen Sie fiir eine ausreichende Belisftung
des Bereichs.

o Tor @ Sffnen: Driicken Sie den Tiroffner .




[ Wenn Sie die Tir[6] éffnen, sehen Sie einen

Aufkleber mit der Programmiibersicht| 2 | am
Rahmen. Falls kein Aufkleber an dieser Stelle
angebracht ist, finden Sie den Aufkleber
innerhalb des Garraums [ 1]. Waihlen Sie den
Aufkleber mit Ihrer gewiinschten Sprache
und kleben Sie diesen an die Stelle fir die
Programmibersicht. Auf dem Aufkleber
werden die automatischen Auftau- und
Garmodi beschrieben.

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial
(einschlieBlich Kunststoffbeutel, allen
Klebebéndern sowie Schutzplatten innerhalb
des Garraums [ 1]). Uberpriifen Sie, ob alle
Teile vollstéindig sind.

Reinigen Sie das Produkt und dessen Zubehér
(siehe ,Reinigung und Pflege”).

Reinigen Sie die Oberflédche mit einem
trockenen Tuch, um Wasser oder Staub zu
entfernen.

® Produkt aufstellen
/\ WARNUNG! Brandrisiko! Dieses

—_

Produkt ist nicht zum Einbau in einen
Kiichenschrank geeignet. In geschlossenen
Schréanken ist die Beliftung des Produkts
nicht ausreichend gewdhrleistet. Das Produkt
kénnte dann beschédigt werden und es
besteht ein Brandrisiko!

Stellen Sie das Produkt auf eine flache
Oberfléche mit ausreichend Platz zur
Beliftung:

— Zwischen dem Produkt und den
angrenzenden Wénden (einschlieBlich
Seiten- und Riickwand) missen mindestens
10 cm Freiraum verbleiben. Es muss
méglich bleiben, die Tir vollsténdig zu
Sffnen.

— Uber der Oberseite des Produkts miissen
mindestens 20 c¢m Freiraum verbleiben.

Montage

Stecken Sie die Arretierung |4 | auf
den Drehtellerantrieb (innerhalb des

Garraums[1]).

SN

Setzen Sie den Laufring | 4 | auf die Lauffléiche
(innerhalb des Garraums )

Setzen Sie den Drehteller | 4| auf den Laufring
und auf die Arretierung. Der Drehteller

muss ordnungsgemdf auf der Arretierung
aufliegen.

Stecken Sie den Netzstecker |3 |in eine

Netzsteckdose.

Bedienung

HINWEISE:

Nachdem der Garvorgang beendet wurde,
zeigt die Werteanzeige |33 ,End” (Ende)

an. 3 Piepsignale ertdnen. Falls Sie keine
Aktion durchfihren, erténen 3 Piepsignale ein
weiteres Mal nach 2 Minuten zur Erinnerung.

B In den Modi Schnellgaren, Mikrowelle, Grill
und Kombination kénnen Sie die Garzeit
jeweils um 30 Sekunden erhdhen, indem Sie
start/+30 sec|19| driicken.

B Falls Sie wahrend des Betriebs eine ungiltige
Taste driicken, ertént der Summer zweimal.

0 Nach Auswahl des Garprogramms:
~ Driicken Sie (O [16] oder warten Sie

3 Sekunden lang, bis die Werteanzeige
,00:00" anzeigt.
~ Drehen Sie den Drehknopf [17] im oder

entgegen dem Uhrzeigersinn, um die
Garzeit von 10 Sekunden bis 95 Minuten
einzustellen (die maximale Garzeit
fir alle manuellen Programme betrégt
95 Minuten).

Zeitspanne Intervall

<5 Minuten 10 Sekunden

5-10 Minuten 30 Sekunden

10-30 Minuten 1 Minute

>30 Minuten 5 Minuten

O Falls Sie wéhrend des Garvorgangs

stop/(C=0 [15] einmal driicken, wird

das Programm unterbrochen. Driicken Sie
start/+30 sec[19], um das Programm
fortzusetzen. Falls Sie stop/@ zweimal
driicken, wird das Programm abgebrochen.
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Das Produkt verfiigt Gber einen
Energiesparmodus. Im Standby-Modus

oder nachdem der Garvorgang beendet
wurde wird die Hintergrundbeleuchtung des
Displays [9] gedimmt, wenn Sie innerhalb
von 5 Sekunden keine Taste driicken oder
den Drehknopf [17] nicht drehen. Driicken Sie
eine beliebige Taste oder drehen Sie den
Drehknopf, um das Display zu erhellen.
Nachdem ein Garprogramm mit einer
Gardauer von >2 Minuten beendet wurde,
lGuft der Ventilator 3 Minuten lang, um

den Garraum | 1 | herunterzukiihlen. Die
Werteanzeige 33| zeigt ,End” (Ende) an.
Woéhrend der Abkihlphase kdnnen Sie den
Ventilator nicht anhalten, indem Sie Tir @
&ffnen oder stop/(Co [15] driicken. Warten
Sie, bis der Ventilator anhdlt, bevor Sie das
Produkt weiter verwenden. Dadurch erhoht
sich die Lebensdauer des Produkts.

® Standby-Modus

© e

Wenn das Produkt zum ersten Mal mit der
Stromversorgung verbunden ist, ertdnt ein
Piepsignal. Die Hintergrundbeleuchtung

des Displays [9] wird gedimmt, wenn Sie
innerhalb von 5 Sekunden keine Taste
driicken oder den Drehknopf [17] nicht drehen.
Das Produkt befindet sich im Standby-Modus.
Die Werteanzeige [33] zeigt ,1:01” an. @
leuchtet.

Nachdem Sie die Uhr eingestellt haben (siehe
,Uhr stellen”), zeigt die Werteanzeige 33| im
Standby-Modus die aktuelle Uhrzeit an.
Nachdem im Programmauswahlmodus

60 Sekunden lang keine Taste gedriickt
wurde, zeigt die Werteanzeige 33| wieder
die aktuelle Uhrzeit an. Nach weiteren

5 Sekunden ohne Aktion wechselt das
Produkt in den Standby-Modus.

Uhr stellen

HINWEIS: Die Uhr muss erneut eingestellt
werden, wenn das Produkt von der
Stromversorgung getrennt wurde.
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1. Halten Sie im Standby-Modus (©
3 Sekunden lang gedriickt. Das
12-Stunden-Format ist ausgewdhlt. Die
Werteanzeige 33 zeigt ,Hr12" an.

2. Drehen Sie den Drehknopf[17], um das
12- oder 24-Stunden-Format auszuwdhlen.
Hr12: 12-Stunden-Format
Hr24: 24-Stunden-Format

3. Driicken Sie (D[16] zur Bestétigung.

4. Drehen Sie den Drehknopf[17], um die
Stunden einzustellen.

5. Driicken Sie (O[14] zur Bestatigung.

6. Drehen Sie den Drehknopf[17], um die
Minuten einzustellen.

7. Dricken Sie (D[16] zur Bestétigung.

® Schnellgaren in der
Mikrowelle

O Drijcken Sie im Standby-Modus einmal
start/+30 sec[19] Die Werteanzeige
zeigt ,0:30" an. und alle
3 Abschnitte der Balkenanzeige |31] leuchten.
Der Garvorgang wird automatisch bei voller
Leistung gestartet.

Jeder Tastendruck erhht die Garzeit um
30 Sekunden. Die maximale Garzeit betréigt

95 Minuten.

@® Mikrowellenmodus
Verwendetes Zubehor:

Drehteller mit Laufring und
Arretierung

/\ WARNUNG! Brandrisiko! Nutzen
Sie niemals das Grillgestell | 5 | oder
andere metallische Gegenstande im
Mikrowellenmodus. Metalle reflektieren die
Mikrowellenstrahlung, was zu Funkenbildung
fihrt. Diese kénnen einen Brand verursachen
und das Produkt irreparabel beschadigen!

@® HINWEIS: Wahrend des Garvorgangs
kénnen Sie die Leistungsstufe
Uberpriifen, indem Sie eine der

Mikrowellenleistungstasten |10] driicken.



Drijcken Sie im Standby-Modus die
entsprechende Mikrowellenleistungstaste [10]
um die Mikrowellenleistung auszuwdahlen.
Die Werteanzeige (33 zeigt die gewdhlte
Mikrowellenleistung an. und

die entsprechenden Abschnitte der
Balkenanzeige |31] leuchten.

Balkenanzeige | Mikrowellenleistung
- 160 W, 320 W (niedrig)
J— 480 W, 640 W (mittel)
. wmm HE 800 W (hoch)

2. Driicken Sie (O [16] oder warten Sie
3 Sekunden lang, bis die Werteanzeige
,00:00" anzeigt.
3. Drehen Sie den Drehknopf [17], um die
Garzeit einzustellen. Die max. Garzeit betrégt
95 Minuten.
4. Dricken Sie start/+30 sec[19] um den
Garvorgang zu starten.
® Mikrowellenmodus -
Anwendungsbeispiele
Mikrowellenleistung | Anwendung
160 W Eiscreme antauen,
Butter schmelzen
320W Lebensmittel
auftaven/
aufwérmen
480 W Lebensmittel
erhitzen (z. B.
Eintopf)
640 W Gemiise/Fisch
garen
800 W Tiefkihlkost
erhitzen,
Flissigkeiten schnell
erhitzen

@® Grillmodus
Verwendetes Zubehor:
Grillgestell

® HINWEISE:

Der Grillmodus eignet sich insbesondere

fir diinne Fleischscheiben, Steaks, Koteletts,
Kebabs, Wiirstchen und Teile vom Huhn. Der
Grillmodus eignet sich ebenfalls fir warme
Sandwiches und gratinierte Gerichte.
Entfernen Sie nicht die 3 SilikonfiBe vom
Grillgestell [5]. Die SilikonfiiBe halten das
Grillgestell in Position, ohne zu verrutschen.

Drijcken Sie im Standby-Modus 1%,
U [24 leuchtet. Die Werteanzeige [33] zeigt

Driicken Sie (O [16] oder warfen Sie
3 Sekunden lang, bis die Werteanzeige

Drehen Sie den Drehknopf [17], um die

Garzeit einzustellen. Die max. Garzeit betrégt

[
O
1.
,Grl” an.
2.
,00:00" anzeigt.
3.
95 Minuten.
4.

Driicken Sie start/+30 sec[19], um den
Garvorgang zu starten.

® Kombinationsmodus

Verwendetes Zubehér:

Drehteller mit Laufring und
Arretierung

/\ WARNUNG! Brandrisiko! Nutzen

Sie niemals das Grillgestell | 5 | oder

andere metallische Gegensténde im
Kombinationsmodus. Metalle reflektieren die
Mikrowellenstrahlung, was zu Funkenbildung
fihrt. Diese kénnen einen Brand verursachen
und das Produkt irreparabel beschédigen!

Drijcken Sie im Standby-Modus 2x fir

Kombination 1 oder 3x fiir Kombination 2.

Modus Mikrowelle | Grill
Kombination 1 (C-1) 30 % 70 %
Kombination 2 (C-2) 55 % 45 %
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Kombination 1:

— Geeignet fir: Steak, Gefliigel, Pizza

— Die Werteanzeige |33] zeigt ,C-1" und
,30:70" (30 % Mikrowelle, 70 % Girill)
abwechselnd an.

~ €-1[22] leuchtet.

Kombination 2:

~ Geeignet fir: Fisch, gratinierte Gerichte

— Die Werteanzeige |33] zeigt ,C-2" und
,55:45" (55 % Mikrowelle, 45 % Grill)
abwechselnd an.

— €-223| leuchtet.

Driicken Sie (D [16] oder warten Sie

3 Sekunden lang, bis die Werteanzeige

,00:00" anzeigt.

Drehen Sie den Drehknopf[17], um die

Garzeit einzustellen. Die max. Garzeit betrégt

95 Minuten.

Driicken Sie start/+30 sec , um den

Garvorgang zu starten.

Avuftauen

HINWEIS: Das Produkt bietet
4 Auftauprogramme.

Code | Anwendung

A-01 | Hackfleisch auftauen
A-02 | Fleischstiicke auftauen
A-03 | Hahnchenteile auftauen
A-04 | Brot auftaven

Driicken Sie im Standby-Modus —[12].
Die Werteanzeige |33 zeigt ,A-01" an.
AUTO 21] und 3% [30] leuchten.

Drehen Sie den Drehknopf[17], um das
gewiinschte Auftauprogramm auszuwéihlen
[A-O1 bis A-04).

Driicken Sie kg [20| oder warten Sie

3 Sekunden lang. Die Werteanzeige 33| zeigt
das minimale Gewicht in Gramm (g) an.
Drehen Sie den Drehknopf[17], um das
Gewicht des gefrorenen Lebensmittels
einzustellen.

Driicken Sie start/+30 sec[19], um den

Vorgang zu starten.
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Waéhrend des Auftauens zeigt die
Werteanzeige 33| ,turn” (wenden) an

und 2 Piepsignale erténen. Dies dient zur
Erinnerung daran, das Lebensmittel zu
wenden. Falls Sie das Lebensmittel nicht
wenden, wird der Vorgang fortlaufen, bis die
Zeit abgelaufen ist.

Offnen Sie die Tir[6], indem Sie den
Tirsffner [18] driicken. Die Zeit im Display [9]
wird angehalten.

Wenden Sie das Lebensmittel. Verwenden Sie
immer Schutzhandschuhe oder Topflappen,
da das Lebensmittel heif3 wird.

SchlieBen Sie die Tir[6].

Driicken Sie start/+30 sec[19], um mit dem
Vorgang fortzufahren.

Kichentimer

HINWEISE:

Der Timer kann auf einen beliebigen Wert
zwischen 10 Sekunden und 95 Minuten
eingestellt werden.

Die Timerfunktion kann unabhéngig vom
Mikrowellenbetrieb genutzt werden.

Der Timer kann wéhrend des Herunterzéhlens
jederzeit abgebrochen werden, indem Sie

stop/(C= [15] driicken.

Drijcken Sie im Standby-Modus einmal

® . Die Werteanzeige [33] zeigt ,00:00”

an.
Drehen Sie den Drehknopf [17], um die Zeit
einzustellen.

Drijcken Sie start/+30 sec

zur Bestdtigung. Die Zeit beginnt
herunterzuzahlen.

Nach 3 Sekunden zeigt die Werteanzeige
wieder die aktuelle Uhrzeit an.

Verbleibende Zeit anzeigen: Driicken Sie
einmal (O [14]

Wenn das Herunterzéhlen beendet ist,
ertdnen 3 Piepsignale.

Verzdégerte Garfunktion
HINWEISE:

Der Garvorgang startet automatisch,
nachdem der Countdown abgelaufen ist.



s

e e

Wahrend der Zeitverzégerung kdnnen

Sie das Programm abbrechen, indem Sie
stop/(C=o [15] driicken.

Folgende Funktionen sind nicht verfiigbar bei
der Countdown-Funktion: Schnellgaren und
Auftauen.

Sie kénnen die aktuelle Zeit Gberprifen,
indem Sie (O[14] driicken. Die
Werteanzeige 33| zeigt nach 3 Sekunden
wieder die Einstellzeit an.

Wahlen Sie zuerst im Standby-Modus ein
Garprogramm und eine Garzeit aus.

Halten Sie (O [16] 3 Sekunden lang gedrickt.
Die Werteanzeige |33] zeigt ,00:00” an.

&’ 29 leuchtet.

Drehen Sie den Drehknopf[17], um die
Stunden fiir die gewiinschte Startzeit
einzustellen.

Driicken Sie (O [16] zur Bestatigung.

Drehen Sie den Drehknopf [17], um die
Minuten fiir die gewiinschte Startzeit
einzustellen.

Driicken Sie (O [16] zur Bestétigung und um
die verzégerte Garfunktion zu starten. Das
entsprechende Symbol fiir das Garprogramm,

die Zeitanzeige und @ [29] leuchten.

Kindersicherung

HINWEISE:

Verwenden Sie diese Funktion, um den
Betrieb des Produkts durch Kinder ohne
Aufsicht zu verhindern.

Sie kdnnen diese Funktion nur aktivieren,
wenn sich das Produkt im Standby-Modus
befindet.

Aktivieren: Halten Sie im Standby-Modus
stop/(C=o [15] gedriickt, bis ein Piepsignal
ertont. Die Werteanzeige |33 zeigt , SAFE”
(sicher) an. fl [26] leuchtet.

Deaktivieren: Halten Sie stop/@
gedriickt, bis ein Piepsignal ertdnt. ,SAFE”

(sicher) erlischt in der Werteanzeige .
£ [2¢] erlischt. Ein weiteres Piepsignal ertont.

[
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Speicherfunktion

HINWEIS: Verwenden Sie die
Speicherfunktion, um die Einstellungen fir lhr
Leibgericht zu speichern. Somit kdnnen Sie
diese Einstellungen mit nur einem Tastendruck
aufrufen.

Einstellungen speichern/Speicher
Giberschreiben

1.

Driicken Sie (@ [13]. Falls Sie zuvor keine
Einstellungen gespeichert haben, zeigt die
Werteanzeige 33] ,00:00” an. Anderenfalls
zeigt das Display [9] die gespeicherten
Einstellungen an.

Nehmen Sie die entsprechenden
Einstellungen vor (siehe Schritte 1-3 unter
Mikrowellenmodus”, ,Grillmodus” oder
,Kombinationsmodus”).

Driicken Sie (@ [18], um die Einstellungen
zu speichern bzw. den Speicher zu
Uberschreiben.

Mit der Speicherfunktion garen

1.

e e

Driicken Sie (@ [13]. Das Display [9] zeigt die
gespeicherten Einstellungen an.
Driicken Sie start/+30 sec[19], um den

Garvorgang zu starten.

Automatische Garmodi
HINWEISE:

Das Ergebnis des automatischen
Garvorgangs ist abhdngig von Faktoren

wie der Form und Gréf3e des Lebensmittels,
dem gewiinschten Gargrad bestimmter
Lebensmittel und davon, wie Sie das
Lebensmittel im Produkt platzieren. Falls das
Ergebnis nicht zufriedenstellend ist, passen Sie
die Garzeit entsprechend an.

Die Modi A-01 bis A-04 werden im Kapitel

LAuftauen” beschrieben.

Driicken Sie im Standby-Modus —/12].
AUTO 21| leuchtet.

Drehen Sie den Drehknopf[17], um das
gewiinschte Programm auszuwdhlen (A-05

bis A-14, siehe folgende Tabelle).
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3. Driicken Sie kg |20| oder warten Sie
3 Sekunden lang. Die Werteanzeige 33| zeigt
entweder das minimale Gewicht in Gramm
(g) oder die minimale Anzahl der Portionen
an (abhéngig vom gewdhlten Programm).

4. Drehen Sie den Drehknopf[17], um das
Gewicht des Lebensmittels oder die Anzahl
der Portionen einzustellen.

5. Driicken Sie start/+30 sec , um den
Vorgang zu starten.

A-05 (Nudeln)

1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Behdlter.

2. Figen Sie die gewiinschte Menge an Nudeln
hinzu. Das Nettogewicht der Nudeln ohne
Wasser zéhlt.

3. Fillen Sie die geeignete Menge an Wasser in
den Behdlter.

4. Wiéhlen Sie das entsprechende Nettogewicht
der Nudeln aus und starfen Sie den Vorgang.

5. Sobald der Vorgang beendet ist, lassen Sie
die Nudeln 2-3 Minuten ruhen und gieflen
Sie das Wasser ab.

A-06 (Fisch)

1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Teller. Verteilen Sie den Fisch gleichméBig.

2. Wiirzen Sie den Fisch nach lhrem Geschmack
(z. B. mit Butter oder Fett).

3. Wabhlen Sie das entsprechende Gewicht aus
und starten Sie den Vorgang.

A-07 (Reis)

1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Behdlter.

2. Fillen Sie Wasser in den Behdlter. Das
Verhéltnis betragt 2 ml Wasser auf 1 g
Reis. Sie kdnnen das Verhéltnis nach lhrem
Geschmack anpassen.

3. Llassen Sie den Reis 3 Minuten lang im
Wasser einweichen.

4. Wahlen Sie das entsprechende Gewicht aus
und starten Sie den Vorgang.
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A-08 (Hahnchen)

1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Teller.

2. Wirzen Sie das Héhnchen nach Threm
Geschmack.

3. Wakhlen Sie das entsprechende Gewicht aus
und starten Sie den Vorgang.

4. Nachdem % der Zeit abgelaufen sind, zeigt
die Werteanzeige [33| ,turn” (wenden) an
und 2 Piepsignale ertdnen.

5. Wenden Sie das Héhnchen.

6. Driicken Sie start/+30 sec[19], um mit dem

Vorgang fortzufahren.

A-09 (Aufwéirmen)

1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Teller.

2. Wabhlen Sie das entsprechende Gewicht aus
und starten Sie den Vorgang.

A-10 (Kartoffeln)
® HINWEIS: Wir empfehlen, ungeschalte

Kartoffeln der gleichen Gréfie zu verwenden.

1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Teller. Verteilen Sie die Kartoffeln
gleichmé&Big.

2. Stechen Sie die Kartoffelschale mehrmals ein.

3. Wakhlen Sie das entsprechende Gewicht aus
und starten Sie den Vorgang.

A-11 (Fleisch/Braten)

1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Teller.

2. Wiirzen Sie das Fleisch/den Braten nach
Ihrem Geschmack.

3. Wakhlen Sie das entsprechende Gewicht aus
und starten Sie den Vorgang.

4. Nachdem % der Zeit abgelaufen sind, zeigt
die Werteanzeige (33| ,turn” (wenden) an
und 2 Piepsignale ertdnen.

5. Wenden Sie das Fleisch/den Braten.

6. Driicken Sie start/+30 sec[19], um mit dem

Vorgang fortzufahren.



A-12 (Popcorn)

1. Geben Sie 100 g Popcorn in eine

mikrowellensichere Schal
2. Starten Sie den Vorgang.

A-13 (Getrénke)
® HINWEIS: Platzieren Si

e.

e einen Glasstab

im Getrdnk und lassen Sie den Behdilter
20-30 Sekunden lang im Garraum

stehen, um ein plétzliches Kochen zu

1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Behdlter (z. B. Becher oder Glas).

2. Wabhlen Sie die entsprechende Anzahl an

Portionen aus und starten Sie den Vorgang.

A-14 (Gemiise)

1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren

Behadilter.

2. Wahlen Sie das entsprechende Gewicht aus

und starten Sie den Vorgang.

vermeiden.
Code | Lebensmittel/ | Gewichtsbereich Zeitbereich Anzeige Mikrowelle/
Funktion Grillfunktion

A-05 | Nudeln 100g,200g,300g | 20-30 min (Mikrowelle)

A-06 | Fisch 200 g, 300g,400g, | 3-8:20 min (Mikrowelle)

500g,600g

A-07 | Reis 150¢g,300g,450g, | 18-33 min (Mikrowelle)

600 g

A-08 | Hahnchen 800 g, 1 000 g, 43-52 min C-2 (Kombination 2)

1200g, 1400g

A-09 | Aufwdrmen 200g,300g,400g, | 1:30-4:30 min (Mikrowelle)

500 g, 600 g, 700 g,
800 g

A-10 | Kartoffeln 230g, 460 g 5-8 min (Mikrowelle)

A-11 | Fleisch/Braten 100g,200g,300g, |9-21min C-1(Kombination 1)

400g,500¢g

A-12 | Popcorn 100 g 2:40 min (Mikrowelle)

A-13 | Getrénke 1-3 Portionen 1:30-3:50 min (Mikrowelle)

A-14 | Gemise 200g,300g,400g, | 3-7 min (Mikrowelle)

500g,600g
® Gartabelle

Lebensmittel Menge Leistung | Zeit Information

Fischfilet 400 g 640 W 10-15 min | Geben Sie etwas Wasser und
Zitronensaft hinzu.

Gemiise 250 ¢ 640 W 5-10min | Schneiden Sie das Gemiise in
Stiicke. Geben Sie etwas Wasser
hinzu. Rihren Sie gelegentlich
um.
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Lebensmittel Menge Leistung | Zeit Information

Kartoffeln 500 g 800 W 8-10min | Schneiden Sie die Kartoffeln in
Stiicke. Geben Sie etwas Wasser
hinzu. Rihren Sie gelegentlich
um.

Nachtisch 100-300 g 640 W 1-5min Folgen Sie den Anweisungen auf

(z. B. Pudding, der Verpackung des Nachtischs.

Cupcake)

Reis 100 g Reis 640 W 15 min Spilen Sie den Reis vor dem

250 ml Wasser Garen.

Eiercreme 750 g 480 W 10-15 min | Geben Sie die Eiercreme auf
einen grof3en Teller.

Kekse 400 g 640 W 8-10min | Geben Sie die Kekse auf einen
grofBen Teller.

Hackbraten 500 ¢g 800 W 23-28 min | Geben Sie den gewiirzten
Hackbraten auf einen Teller.
Decken Sie den Teller mit einem
Deckel ab.

@® Gefrorene Lebensmittel erhitzen

Lebensmittel Menge Leistung Zeit
Suppe 400 ml 640 W 8-10 min
Eintopf 500¢g 480 W 10-13 min
Beilagen (z. B. Nudeln) | 500 g 800 W 8-10 min
Gemiise 300 ¢g 640 W 8-10 min
® Rezepte 3EL Milch
® Schokoladen-Tassenkuchen 3EL Pflanzend|
@ 7 min i x 1 Ein paar Vanilleextrakt oder anderes
Tropf Extrakt (optional
Vorbereitungszeit: 5 min fopten xirakt {optional]
2 EL Schokoladenstiickchen, Niisse
Garzeit: 2 min . .
oder Rosinen (optional)
Zutaten Zubereitung
4 EL Mehl 1. Geben Sie Mehl, Backpulver, Streuzucker
v, EL Backpulver und Kakaopulver in eine grofe,
mikrowellengeeignete Tasse. Vermischen Sie
4 EL Streuzucker alle Zutaten.
2 EL Kakaopulver 2. Geben Sie ein Ei hinzu und vermischen Sie
1 Ei alle Zutaten.
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3. Geben Sie Milch und Pflanzend! hinzu. Falls
gewiinscht, geben Sie Vanilleextrakt oder ein
anderes Extrakt hinzu. Vermischen Sie alle
Zutaten, bis die Mischung glatt ist.

4. Falls gewiinscht, geben Sie
Schokoladenstiickchen, Niisse oder Rosinen
hinzu. Vermischen Sie alle Zutaten.

5. Stellen Sie die Tasse in die Mitte des
Drehtellers [4]. Garen Sie den Kuchen
2 Minuten lang mit 800 W oder bis der
Kuchen nicht weiter aufgeht und fest wird.

6. Tragen Sie Ofenhandschuhe, um die heif3e
Tasse zu entnehmen. Genieflen Sie den
kostlichen Kuchen!

® Karamell-Popcorn

3. Karamell zubereiten: Geben Sie Zucker,
Maissirup, Butter und Salz in eine grofe,
mikrowellengeeignete Schiissel. Garen Sie
die Mischung 2 Minuten lang mit 640 W.
Rihren Sie die Mischung durch und garen Sie
sie weitere 2 Minuten lang mit 800 W, bis
viele Blasen aufsprudeln.

4. Geben Sie Vanilleextrakt und Natron in die
Karamellmischung und rishren Sie sie gut
durch. Geben Sie sofort ein Drittel des heif3en
Karamells Gber das Popcorn in der Tite.
VerschlieBen Sie die Tite und schiitteln Sie
sie, um das Popcorn zu ummanteln.

5. Geben Sie ein weiteres Drittel des Karamells
Uber das Popcorn. VerschlieBen Sie die Tiite
und schiitteln Sie sie.

. ® 6. Geben Sie das restliche Karamell ber das
@24m|n mn* 8 i o
Popcorn und schiitteln Sie die Tite ein letztes
Vorbereitungszeit: 20 min Mal.
Garzeit: 4 min 7. legen Sie die Tite in die Mitte des
: Drehtellers . Garen Sie das Popcorn
1 Minute lang mit 640 W. Tragen Sie
Zutat
vtaten Ofenhandschuhe, um die heif3e Tite zu
60g Maiskérner entnehmen und zu schitteln.
240 g Brauner Zucker 8. ?ch}Jﬂen Slefics heife Kcromell-Popcorn
in einen Behdlter. Lassen Sie das
60 ml Maissirup Karamell-Popcorn ca. 20 Minuten lang
3EL Ungesalzene Butter komplett herunterkihlen. Zerbrechen Sie das
Karamell-Popcorn in Stiicke und lassen Sie es
V TL Salz .
sich schmecken!
1TL Vanilleextrakt . .
® Frihsticks-Kartoffeln
Vi TL Natron °
(® 25 min - < 2
Ein paar
Tropfen Pflanzend! (optional) Vorbereitungszeit: 15 min
Garzeit: 10 min
Zubereitung
1. Geben Sie die Maiskérner in eine Papiertite. ~ Zutaten
Falls gewiinscht, geben Sie ein paar Tropfen 2 MittelgroBe Kartoffeln (geschélt
Pflanzendl hinzu. Falzen Sie die Oberseite und in Scheiben geschnitten)
der Tiite ein paar Mal, um sie zu verschliefen. : - - -
2. Llegen Sie die Tite in die Mitte des / ZW|ebe.| (in Scheiben
Drehtellers [4]. Garen Sie den Mais geschnitten)
4 Minuten lang mit 800 W oder bis Sie kein v, TL Salz
,Popp“-Ger&usch mehr héren. VTl Pleffer
Vi TL Knoblauchsalz
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60g Cheddar-Kése (gerieben)

Zubereitung

1. Geben Sie die Kartoffel- und Zwiebelscheiben

in eine mikrowellengeeignete Schissel.
2. Wirzen Sie die Kartoffeln und Zwiebeln mit

Salz, Pfeffer und Knoblauchsalz. Mischen Sie

alles gut durch und decken Sie die Schissel
ab.

Zubereitung

1.

Vermischen Sie Rinderhack, Zwiebel, Ei,
Paniermehl, Pfeffer und Salz.

Formen Sie den Hackbraten und legen Sie
ihn auf einen Teller. Decken Sie den Teller mit
einem Deckel ab.

Stellen Sie den Teller in die Mitte des
Drehtellers [4]. Garen Sie den Hackbraten
18-23 Minuten lang mit 800 W.

3. Stellen Sie die Schiissel in die Mitte des 4. Vermischen Sie in der Zwischenzeit Wossaer,
L N Senf, Tomaten-Ketchup, Zucker und Petersilie
Drehtellers . Garen Sie die gewiirzten ! e ' .
. . . (optional) in einer kleinen Schiissel.
Kartoffeln und Zwiebeln 9 Minuten lang mit ST .
o . 5. Sobald der Hackbraten gar ist, tréiufeln Sie
800 W oder bis die Kartoffeln gar sind. . i ;
. L . die SoBe iber den Hackbraten. Decken Sie
4. Geben Sie den Kase hinzu und garen Sie o
. . den Teller mit einem Deckel ab.
1 Minute lang mit 480 W. . ; .
. L. 6. Garen Sie den Hackbraten mit Sofie weitere
5. Tragen Sie Ofenhandschuhe, um die heif3e ; .
" . . 5 Minuten lang mit 800 W.
Schiissel zu entnehmen. Genieflen Sie das . . .
s - 7. Servieren und genieBen Sie den Hackbraten!
kostliche Frihstick!
@® Hackbraten ® Lachs
(© 33-38 min & x2-3 (O 28min o
Vorbereitungszeit: 10 min Vorbereitungszeit: 5 min
Garzeit: 23-28 min Garzeit: 23 min
Zutaten (Hackbraten) Zutaten
500¢g Rinderhack 4009 Lachs
1
Vs Zwiebel (gewiirfelt) T Preffer
1
1 Ei (verquirlt) 2T Salz
100 g Paniermehl 2T Wasser
: )
Al Pleffer /a Zitrone
ZaTL Salz Zubereitung

Zutaten (SoBe)

75 ml Wasser

1EL Senf

2 EL Tomaten-Ketchup
1TL Zucker

Nach

Geschmack | Petersilie (optional)
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1.

Falls nétig, tauen Sie den Lachs auf (siehe
LAuftauen”).

Wiirzen Sie den Lachs mit Pfeffer und Salz.
Legen Sie den Lachs auf einen Teller. Geben
Sie Wasser hinzu. Decken Sie den Teller mit
einem Deckel ab.

Stellen Sie den Teller in die Mitte des
Drehtellers [4]. Garen Sie den Lachs

6 Minuten lang mit 640 W.

Waéhlen Sie alternativ den Code A-06 (siehe

,Automatische Garmodi”).



5. Geben Sie etwas Zitronensaft hinzu, bevor
Sie den Lachs servieren.

® Hdahnchen grillen

@ 2h - x2-3
‘ Garzeit: 2h
Zutaten
1 ganzes Héhnchen (800-1 400 g)
60 ml Olivensl
30 ml Zitronensaft
4 Knoblauchzehen (gehackt)
1EL frischer Rosmarin (gehackt)
1EL frischer Thymian (gehackt)
1TL Paprika
Nach
Geschmack | Salz und Pfeffer
Zubereitung

1. Hé&hnchen vorbereiten: Spiilen Sie das
Héhnchen unter kaltem Wasser ab und tupfen
Sie es mit Papiertiichern trocken. Entfernen Sie
eventuelle Innereien.

2. Hahnchen marinieren: In einer kleinen
Schiissel Olivendl, Zitronensaft, Knoblauch,
Rosmarin, Thymian, Paprika, Salz und Pfeffer
vermischen. Reiben Sie das ganze Hahnchen
mit dieser Mischung ein, auch unter der
Haut und im Inneren. Lassen Sie es fir ein
optimales Ergebnis mindestens 1 Stunde,
oder iiber Nacht, im Kishlschrank ruhen und
marinieren.

3. Hdahnchen grillen:
~ Legen Sie das Hahnchen auf einen

mikrowellengeeigneten Teller. Stellen Sie
den Teller in die Mitte des Drehtellers [4].
~ Drijcken Sie —[12].
— Drehen Sie den Drehknopf [17], um den
Code A-08 fisr Hshnchen auszuwdhlen.
~ Driicken Sie kg[20].
~ Drehen Sie den Drehknopf [17], um das
entsprechende Gewicht des Héhnchens
einzustellen.

~ Driicken Sie start/+30 sec[19] um den
Garvorgang zu starten.

4. Hdahnchen wenden: Nachdem %; der Zeit
verstrichen ist und 2 Piepsignale erténen,
&ffnen Sie die Tir[6] und wenden Sie das
Héahnchen. SchlieBen Sie die Tir und driicken
Sie start/+30 sec[19] um den Garvorgang
fortzusetzen.

5. Ruhen lassen und servieren: Nehmen Sie
das Héhnchen aus dem Produkt und lassen
Sie es 10-15 Minuten ruhen, bevor Sie es
tranchieren. Dadurch kann sich der Saft neu
verteilen, wodurch das Héhnchen zarter und
aromatischer wird.

@ Steak grillen

@ 25 min |=| x 1
‘ Garzeit: 25 min
Zutaten
1 Steak (Ribeye, Lendenstiick oder
Ihr bevorzugtes Stiick)
15 ml Olivendl
Nach
Geschmack | Salz und Pfeffer
Optional Knoblauchpulver, Zwiebelpulver
oder |hr Lieblingssteakgewiirz
Zubereitung

1. Falls nétig, tauen Sie das Steak auf (siehe
LAuftaven”).

2. Steak vorbereiten: Tupfen Sie das Steak mit
Papiertiichern trocken. Reiben Sie beide
Seiten mit Olivend| ein und wiirzen Sie es
dann grof3ziigig mit Salz, Pfeffer und weiteren
Gewirzen lhrer Wahl.

3. Steak grillen:

— Legen Sie das Steak auf einen
mikrowellengeeigneten Teller. Stellen Sie
den Teller in die Mitte des Drehtellers [4].

— Driicken Sie 2x fiir Kombination 1.

~ Driicken Sie (O[16].

~ Drehen Sie den Drehknopf [17], um eine

Zeit von 20 Minuten einzustellen.
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~ Driicken Sie start/+30 sec[19], um den
Garvorgang zu starten.

4. Steak wenden: Nach 12 Minuten Garzeit
die Tir[6] 6ffnen und das Steak wenden.
SchlieBBen Sie die Tir und driicken Sie
start/+30 sec[19], um den Garvorgang
fortzusetzen.

5. Garzustand tberprifen: Uberprifen Sie
die Innentemperatur des Steaks mit einem

Fleischthermometer. Fir ,medium-rare’ sollten

Sie eine Temperatur von 57 °C anstreben;
fir ,medium’ 63 °C anstreben; und fir ,gut
durch’ zielen Sie auf 71 °C ab. Wenn der
gewiinschte Gargrad noch nicht erreicht
ist, stellen Sie das Programm erneut ein und
grillen Sie das Fleisch noch einige Minuten.
6. Ruhen lassen und servieren: Lassen Sie das
Steak einige Minuten ruhen, bevor Sie es
aufschneiden. Dadurch verteilt sich der Saft

besser und das Steak schmeckt aromatischer.

@ Kartoffelgratin

@ 50 min i x
‘ Garzeit: 50 min
Zutaten
2 grof3e Kartoffeln (in diinne Scheiben
geschnitten)
240 ml Sahne
240 ml Milch
2 Zehen Knoblauch (gehackt)
100 g Gruyere- oder Cheddarkése
(gerieben)
50¢g Parmesankdse (gerieben)
15¢g Butter
Nach
Geschmack | Salz und Pfeffer
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Zubereitung

1.

Sauce zubereiten: Sahne, Milch

und Knoblauch in einem grof3en

mikrowellengeeigneten Topf verrihren.

Schissel in die Mitte des Drehtellers

stellen. 3 Minuten bei 800 W erhitzen.

Kartoffeln zubereiten:

— Kartoffelscheiben dazugeben und gut
vermengen.

~ Driicken Sie =[12).

~ Drehen Sie den Drehknopf [17], um den
Code A-10 fir Kartoffeln auszuwdahlen.

~ Driicken Sie kg [20].

— Drehen Sie den Drehknopf [17], um ein
Gewicht von 460 g einzustellen.

— Driicken Sie start/+30 sec , um den
Garvorgang zu starten.

— Nach dem Garen: Prijfen Sie, ob die
Kartoffeln gerade weich sind. Mit Salz und
Pfeffer wiirzen.

Gratin schichten: Eine mikrowellengeeignete

Auflaufform mit Butter bestreichen. Die

Kartoffeln in die Form schichten und dabei

etwas von der Sauce Gber jede Schicht

gieBen. Verteilen Sie den Gruyére- oder

Cheddar-Kése zwischen den Schichten.

Streven Sie den Parmesan gleichméBig tber

die oberste Schicht.

Gratin backen:

— Stellen Sie die Auflaufform in die Mitte des
Drehtellers [4].

— Driicken Sie 3x fir Kombination 2.

~ Driicken Sie (O [14).

— Drehen Sie den Drehknopf [17], um eine
Zeit von 35 Minuten einzustellen.

~ Driicken Sie start/+30 sec[19], um den
Garvorgang zu starten.

Ruhen lassen und servieren: Das Gratin aus

dem Produkt nehmen und vor dem Servieren
einige Minuten ruhen lassen. So kénnen sich
die Aromen miteinander verbinden.



@ Salami-Pizza — Driicken Sie start/+30 sec , um den

Garvorgang zu starten.

G} 25 min i x2-3 Fir schnelleres Backen:
‘ Garzeit: 25 min — Legen Sie die Pizza vorsichtig auf einen
mikrowellengeeigneten Teller. Stellen Sie
Zutaten den Teller in die Mitte des Drehtellers [4].
— Driicken Sie 2x fir Kombination 1.
1 Pizzateig (gekauft oder selbst ~ Driicken Sie (O[16].
gemacht) — Drehen Sie den Drehknopf [17], um eine
120 ml PizzasoBe Zeit von 10 Minuten einzustellen.

— Driicken Sie start/+30 sec , um den
Garvorgang zu starten.
60g Salamischeiben 5. Garnieren und servieren: Nehmen Sie

120 g Mozzarella (gerieben)

30g Schwarze Olivenscheiben die Pizza heraus und lassen Sie sie einige
(optional) Minuten abkihlen. Garnieren Sie sie nach
- - - Belieben mit frischen Basilikumbléttern. In
30g Rote Zwiebeln (in Scheiben Stiicke schneiden und heif} servieren.

geschnitten, optional)

1TL Oregano (getrocknet) ® Makkaroni mit Kése
Optional Frische Basilikumblatter zum @ 45 min & x 1
Garni
armieren ‘ Garzeit: 45 min
Zubereitung Zutaten
1. Teig zubereiten: Pizzateig auf einer leicht
bemehlten Fléche auf die gewiinschte Dicke 300g (Ellenbogen-) Makkaroni
ausrollen. 60g Butter
2. SoBe hinzugeben: PizzasoBe gleichméBig auf
dem Teig verteilen und dabei einen kleinen 609 Allzweckmehl
Rand frei lassen. 480 ml Milch
3. Belag hinzufigen: Geriebenen Mozzarella 200 g Cheddar (gerieben)
iber die Sof3e streuen. Salamischeiben VL Sal
gleichméBig auf dem Kése verteilen. 2 oz
Schwarze Oliven und rote Zwiebeln, falls VaTL Schwarzer Pleffer
gewiinscht, hinzugeben. Getrockneten v, TL Paprika (optional)
Qregano dqruber streven. . . 30g Parmesan (gerieben, optional)
4. Pizza backen (je nach gewiinschtem Ergebnis
oder verfiigbarer Zeit werden 2 Programme Zubereitung
(:Ur?fti}:lleenl)(:nus rige und tiefgebr&unte 1. Nudeln kochen:
Pizza: prig 9 — Geben Sie die Makkaroni in einen grofien,

mikrowellengeeigneten, mit Salzwasser

Grillgestell [5]. Stellen Sie das Grillgestell ge.fulhen Topf. Stellen Sie den Topf in die
N Mitte des Drehtellers 4]
in die Mitte des Drehtellers ‘ " Dricken Si :
- Dricken Sie 1 zum Grillen. D::EeinSi:de—nDrehknopf um den
~ Driicken Sie (O 14 - '

— Drehen Sie den Drehknopf , um eine - CD:o"dekA—S(_)SkFurudeh auszuwdhlen.
Zeit von 15 Minuten einzustellen. ricken Sie kg |2

~ legen Sie die Pizza vorsichtig auf das

DE/AT/BE/CH 343



6.

~ Drehen Sie den Drehknopf [17], um ein
Gewicht von 300 g einzustellen.

~ Driicken Sie start/+30 sec[19], um den
Garvorgang zu starten.

~ Nach dem Garen: GieBen Sie die Nudeln
ab und stellen Sie sie beiseite.

Ké&sesauce zubereiten: Die Butter in einem

mittelgrofen Topf bei mittlerer Hitze

schmelzen. Das Mehl einrihren und etwa

1 Minute simmern lassen, bis eine glatte

Paste entsteht. Nach und nach die Milch

unterrihren, dabei weiterrihren, bis die

Mischung glatt und dickflissig ist.

K&se hinzufiigen: Den Topf vom Herd

nehmen und den geriebenen Cheddar-Kése

unterriihren, bis er geschmolzen und glatt

ist. Mit Salz, Pfeffer und Paprikapulver nach

Belieben wiirzen.

Nudeln und Sof3e vermengen: Die gekochten

Makkaroni zur Késesof3e geben und

umrihren, bis die Nudeln gleichméBig

bedeckt sind.

Goldene Kruste zubereiten:

~ Geben Sie die Makkaroni mit Kése in eine
mikrowellengeeignete Auflaufform und
streuen Sie geriebenen Parmesan dariiber.
Stellen Sie die Auflaufform in die Mitte des
Drehtellers [4].

— Driicken Sie 1% zum Grillen.

~ Driicken Sie (O[16]

~ Drehen Sie den Drehknopf [17], um eine
Zeit von 10 Minuten einzustellen.

~ Driicken Sie start/+30 sec[19], um den
Garvorgang zu starten.

— Girillen Sie, bis die Kruste goldbraun ist und
Blaischen wirft.

Servieren und genief3en.

Reinigung und Pflege

/\ GEFAHR! Risiko eines Stromschlags!

Vor dem Reinigen: Ziehen Sie immer den
Netzstecker aus der Steckdose.

GEFAHR! Risiko von Verbrennungen!
Reinigen Sie das Produkt nicht unmittelbar
nach dem Betrieb. Lassen Sie das Produkt
zunéchst abkihlen.
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/\ WARNUNG! Tauchen Sie die elektrischen

Teile des Produktes nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten. Halten Sie das Produkt
nie unter flieBendes Wasser.

/A ACHTUNG! Beschadigungsgefahr!

0©

Benutzen Sie keine Reinigungssprays oder
andere aggressiven Reinigungsmittel, da
diese Flecken, Schlieren oder Trilbungen an
der Oberflache verursachen kénnen.
Verwenden Sie keine scheuernden
Reinigungsmittel.

HINWEISE:

Reinigen Sie das Produkt, nachdem

es abgekihlt ist. Angetrocknete
Nahrungsmittelreste kdnnen nicht so einfach
entfernt werden.

Gehduse: Reinigen Sie das Gehduse des
Produkts mit einem feuchten Tuch.
Garraum:

Vor der Reinigung: Wir empfehlen, das
Reinigungsprogramm auszufihren (siehe
,Reinigungsprogramm fir Garraum”).
Halten Sie den Garraum [ 1] stets

sauber. Falls Nahrungsmittelspritzer oder
ausgelaufene Flissigkeiten an den Wénden
des Produkts haften, wischen Sie diese mit
einem feuchten Tuch ab.

Verwenden Sie bei Bedarf ein mildes
Spilmittel auf dem Tuch. Wischen Sie
anschlieBend mit einem nur mit klarem
Wasser angefeuchteten Tuch nach, um alle
Reinigungsmittelreste zu entfernen.

Bevor Sie das Produkt erneut verwenden:
Lassen Sie den Garraum vollstéindig trocknen.
Drehteller und Grillgestell: Reinigen Sie
den Drehteller |4 | und das Grillgestell
regelmaBig mit warmem Seifenwasser.

Der Drehteller und das Grillgestell sind fir
Geschirrspilmaschinen geeignet.

Spritzer und Verschmutzungen: Verwenden
Sie regelmaBig ein feuchtes Tuch, um Spritzer
und Verschmutzungen von den folgenden
Komponenten zu entfernen:

— Tirrahmen | 7 | (beide Seiten)

— Verriegelung

— Sichtfenster (beide Seiten)



~ Tirdichtung [6] und angrenzende
Komponenten
Kondenswasser: Falls sich an oder um die
AuBenseite der Tir herum Kondenswasser
sammelt, wischen Sie es mit einem weichen
Tuch ab. Dies kann auftreten, wenn das
Produkt unter extrem feuchten Bedingungen
betrieben wird.
Geriiche: Entfernen Sie regelmé&fig Geriiche.
Stellen Sie eine tiefe Mikrowellenschiissel -
gefiillt mit einer Tasse Wasser, plus dem
Saft und der Schale einer Zitrone - in den
Garraum [1]. Erhitzen Sie die Mischung
5 Minuten. Wischen Sie den Garraum
griindlich ab und reiben Sie ihn mit einem
weichen Tuch trocken.

Reinigungsprogramm fir
Garraum

HINWEIS: Mit dem Reinigungsprogramm
kénnen Sie Nahrungsmittelspritzer oder
ausgelaufene Flissigkeiten durch Verdampfen
von Seifenwasser aufweichen. Somit kénnen
Sie diese Verunreinigungen leichter entfernen.

Geben Sie Wasser und ein paar Tropfen
Spilmittel in einen mikrowellengeeigneten
Becher.

Legen Sie einen nicht-metallischen Laffel in
den Becher, um ein pldtzliches Kochen zu
vermeiden.

Stellen Sie den Becher in die Mitte des
Drehtellers [4]. SchlieBen Sie die Tir[6].
Halten Sie 800/¢Y [11] gedriickt, bis &
leuchtet und die Werteanzeige |33] ,5:00"
anzeigt.

Driicken Sie start/+30 sec[19], um das
Reinigungsprogramm zu starten.

Wenn das Programm beendet ist:

3 Piepsignale erténen. (3 [27] erlischt.
Reinigen Sie den Garraum [ 1 | (siehe
,Reinigung und Pflege”).

® Fehlerbehebung

Problem

Mégliche Ursache

Lésung

Das Produkt beginnt nicht mit
dem Garen.

Die Tir @ ist nicht richtig
geschlossen.

SchlieBen Sie die Tiir [6].

Der Drehteller | 4 | macht beim

Drehen ein lautes Gerdusch.

Der Drehteller |4 | ist nicht
richtig auf dem Laufring und der
Avrretierung positioniert.

Platzieren Sie den Drehteller
korrekt im Garraum [1].

Der Laufring | 4 | und/oder der
Boden des Garraums | 1 | sind

verschmutzt.

Reinigen Sie den Laufring
und den Boden des

Garraums .

Das Licht im Inneren des
Produkts funktioniert nicht.

Das Leuchtmittel ist defekt.

Wenden Sie sich an den
Kundendienst.

Der Ventilator kann nicht durch

Driicken von stop/C
oder Offnen der Tir [6]

angehalten werden.

Der Garvorgang wurde
abgeschlossen. Das Produkt
schaltet in den zwingend
erforderlichen Kishimodus.

Warten Sie, bis der Ventilator
aufhért, sich zu drehen. Der
Ventilator dreht sich 3 Minuten
lang.
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® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

&by  Verpackungsmaterialien bei der
Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)
und Nummern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20-22:
Papier und Pappe/80-98:
Verbundstoffe.

N Beachten Sie die Kennzeichnung der
b
a

Produkt:

< Méglichkeiten zur Entsorgung des
@" ausgedienten Produkts erfahren Sie bei

Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
|

Gerat entsorgen

Das Symbol der durchgestrichenen
Milltonne bedeutet, dass dieses Gerét
am Ende der Nutzungszeit nicht iber
den Haushaltsmill entsorgt werden
darf. Das Gerét ist bei eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhdfen oder
Entsorgungsbetrieben abzugeben.
Zudem sind Vertreiber von Elekiro- und
Elektronikgerdten sowie Vertreiber

von Lebensmitteln zur Ricknahme
verpflichtet. LIDL bietet lhnen
Rickgabemaglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an. Riickgabe
und Entsorgung sind fiir Sie kostenfrei.
Beim Kauf eines Neugeréts haben Sie
das Recht, ein entsprechendes Altgerét
unentgelilich zurickzugeben.

Zusétzlich haben Sie die Méglichkeit,
unabhéngig vom Kauf eines Neugeréits,
unentgeltlich (bis zu drei) Altgeréte
abzugeben, die in keiner Abmessung
gréBer als 25 cm sind.

Bitte I6schen Sie vor der Riickgabe alle
personenbezogenen Daten.
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Bitte entnehmen Sie vor der Rickgabe
Batterien oder Akkumulatoren, die nicht
vom Altgerdt umschlossen sind, sowie
Lampen, die zerstérungsfrei entnommen
werden kdnnen und fishren diese einer
separaten Sammlung zu.

® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgféltig geprisft. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben
Sie gegeniiber dem Verké&ufer des Produkts
gesetzliche Rechte. lhre gesetzlichen Rechte
werden in keiner Weise durch unsere unten
aufgefiihrte Garantie eingeschrénkt.

Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre
ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument
als Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schéden oder Méngel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, miissen
unverziglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab
Kaufdatum einen Material- oder Herstellungsfehler
aufweisen, werden wir es - nach unserer Wahl -
kostenlos fir Sie reparieren oder ersetzen.

Die Garantiezeit verléngert sich durch einen
stattgegebenen Gewdhrleistungsanspruch nicht.
Dies gilt auch fisr ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgeméaf verwendet oder
gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und
Herstellungsfehler ab. Diese Garantie

erstreckt sich weder auf Produktteile, die
normalem Verschleif3 unterliegen, und somit

als VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien,
Schléuche, Farbpatronen), noch auf Schaden an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile aus

Glas.



® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anspruchs
zu gewdhrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (IAN 520265_2507) als
Nachweis fir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem
Typenschild, einer Gravur auf dem Produkt, der
Startseite der Bedienungsanleitung (unten links)
oder als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite
des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, wenden Sie sich zundchst telefonisch
oder per E-Mail an die unten aufgefihrte
Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst wurde,
kénnen Sie es kostenlos an die lhnen mitgeteilte
Service-Anschrift zuriicksenden. Stellen Sie sicher,
dass Sie den Originalkaufbeleg (Kassenbon)
sowie eine kurze, schriftliche Beschreibung
beilegen, in der die Einzelheiten des Defekts und
der Zeitpunkt des Auftretens dargelegt sind.

@® Service

Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447744
E-Mail: owim@lidl.at

Service Belgien
Tel.: 0800 12089
E-Mail: owim@lidl.be

@ Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: owim@lidl.ch

Cce
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