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Verwendete Warnhinweise und Symbole
In der Bedienungsanleitung, der Kurzanleitung und auf der Verpackung werden die folgenden
Warnhinweise verwendet:

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Gefahr” bezeichnet

eine Gefdéhrdung mit einem hohen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge hat.

e

Wechselstrom/-spannung

Hertz (Netzfrequenz)

Hz

Watt

WARNUNG! Dieses Symbol

mit dem Signalwort ,Warnung”
bezeichnet eine Geféhrdung mit einem
mittleren Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge
haben kann.

Dieses Produkt ist als Schutzklasse |
eingestuft und muss geerdet werden.

Verwenden Sie das Produkt nur in
trockenen Innenréumen.

VORSICHT! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Vorsicht” bezeichnet
eine Geféhrdung mit einem niedrigen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine geringe oder
mé&Bige Verletzung zur Folge haben
kann.

Gefahr - Risiko eines Stromschlags!

Warnung - Die Oberfléche kann
wahrend des Gebrauchs heif3 werden!

ACHTUNG! Dieses Symbol mit dem
Signalwort , Achtung” zeigt die Gefahr

> B B P

einer mdglichen Sachbeschadigung an.

Lebensmittelecht. Dieses Produkt hat
keine negativen Auswirkungen auf
Geschmack oder Geruch.

d B P ©s=

HINWEIS: Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Hinweis” bietet weitere
nitzliche Informationen.

@

GEFAHR! Verbrennungsrisiko!
Beriihren Sie die Glastir wahrend des
Betriebs nicht, da sie sehr heif’ werden
kann. Berihren Sie die Glastiir nach
dem Betrieb erst, wenn sie vollstédndig
abgekihlt ist.

®

[ | Sicherheitshinweise
| Handlungsanweisungen

Das CE-Zeichen bestdtigt Konformitat
mit den fir das Produkt zutreffenden
EU-Richtlinien.

Cce

MINI-BACKOFEN

@ Einleitung
Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres neuen
MINI-BACKOFENS, im Folgenden nur ,Produkt”

genannt.
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Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Die Bedienungsanleitung
ist fester Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt
wichtige Hinweise zu Bedienung, Sicherheit
und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Verwendung des Produkts mit dem Produkt und
allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.




Verwenden Sie das Produkt nur wie beschrieben
und fir die angegebenen Einsatzbereiche.
Héandigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produkts an Dritte unbedingt mit aus.

® BestimmungsgemadBer
Gebrauch

Dieses Produkt ist zum Grillen und Backen von
Lebensmitteln vorgesehen. Verwenden Sie es fir
keine anderen Zwecke.

Das Produkt ist ausschlieBlich fir die Nutzung in
privaten Haushalten und nicht fir gewerbliche
oder medizinische Zwecke vorgesehen.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir

Schéden aufgrund unsachgeméBer Verwendung.

@ Lieferumfang

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des
Produkts, ob die Lieferung vollsténdig ist und
alle Teile in ordnungsgeméfem Zustand sind.
Entfernen Sie vor der Verwendung sémtliche
Verpackungsmaterialien.

1% Mini-Backofen
1% Kriimelblech
1x Zange

1% Backblech
1% Grillrost

1% Kurzanleitung

Teilebeschreibung

Garraum

Einschubebenen

Thermostat

Temperaturanzeige (grine Leuchte)
Timer

Betriebsanzeige (rote Leuchte)
Tor

Griff

Krimelblech

Zange

Backblech

Grillrost

Anschlussleitung mit Netzstecker

NERRRNEENENRE

w

@® Technische Daten

Nennspannung: 220-240V~,
50-60 Hz
Leistungsaufnahme: 800 W

Schutzklasse: |
100 bis 230 °C
ca. 9 Liter

Temperaturbereich:

Garraumvolumen:

Zertifizierung:
HGO09891: GS (TUV Rheinland)
HG09891-BS: -

A Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR

DER VERWENDUNG DES
PRODUKTS MIT ALLEN
SICHERHEITSHINWEISEN UND
GEBRAUCHSANWEISUNGEN
VERTRAUT! WENN SIE DIESES
PRODUKT AN ANDERE
WEITERGEBEN, GEBEN SIE
AUCH ALLE DOKUMENTE
WEITER!

Im Falle von Schéden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser
Bedienungsanleitung erlischt

lhr Garantieanspruch! Fir
Folgeschaden wird keine Haftung
Ubernommen! Im Falle von

Sach- oder Personenschaden
aufgrund einer unsachgemafien
Benutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird keine
Haftung ibernommen!

DE/AT/CH 7



Kinder und Personen mit
Einschrankungen

AWARNUNG!
LEBENSGEFAHR UND
UNFALLGEFAHR FUR
SAUGLINGE UND
KINDER! Lassen Sie
Kinder niemals mit dem
Verpackungsmaterial
unbeaufsichtigt. Das
Verpackungsmaterial stellt ein
Erstickungsrisiko dar.

Kinder unterschatzen die damit
verbundenen Gefahren haufig.
Halten Sie Kinder immer vom
Verpackungsmaterial fern. Das
Verpackungsmaterial ist kein
Spielzeug.

® Dieses Produkt kann von
Kindern ab 8 Jahren und
dariber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt
oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Produkts
unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren
verstehen.

B Kinder dirfen nicht mit dem
Produkt spielen.

8 DE/AT/CH

M Reinigung und
Benutzer-Wartung dirfen nicht
von Kindern durchgefihrt
werden, es sei denn, sie sind
alter als 8 Jahre und werden
beaufsichtigt.

® Kinder jinger als 8 Jahre
sind vom Produkt und der
Anschlussleitung fernzuhalten.

¥ Die Tur oder die GuBere
Oberflache kénnen heif3
werden, wenn das Produkt in
Betrieb ist.

BestimmungsgemaBer
Gebrauch

AWARNUNG! Eine
unsachgemafe Verwendung
kann zu Verletzungen fihren.
Verwenden Sie das Produkt
ausschlieBlich dieser Anleitung
entsprechend. Versuchen Sie
nicht, das Produkt in irgendeiner
Weise zu veréndern.

A VORSICHT! HEISSE
OBERFLACHE! Das Produkt
wird wahrend des Gebrauchs
heif3. Berihren Sie das Produkt
nicht wahrend oder unmittelbar
nach dem Gebrauch.



Elektrische Sicherheit

/A GEFAHR! Stromschlag-
risiko! Versuchen Sie
niemals, das Produkt selbst zu
reparieren.
Im Fall einer Fehlfunktion dirfen
Reparaturen ausschlieBlich
von qualifiziertem Personal
durchgefihrt werden.

/A GEFAHR! Stromschlag-
risiko! Tauchen Sie das
Produkt nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten ein. Halten
Sie das Produkt niemals unter
flieBendes Wasser.

A GEFAHR! Stromschlag-
risiko! Verwenden Sie kein
beschadigtes Produkt. Trennen
Sie das Produkt vom Stromnetz
und wenden Sie sich an lhren
Handler, wenn es beschadigt
ist.

® Das Produkt darf nicht
verwendet werden, wenn es
fallen gelassen wurde oder
wenn es sichtbare Schaden
aufweist.

® Bevor Sie das Produkt mit
dem Stromnetz verbinden,
Uberprifen Sie, ob die
Spannung und der Nennstrom
den am Typenschild des
Produktes angegebenen

Details zur Stromversorgung
entsprechen.

Uberpriifen Sie den
Netzstecker und die
Anschlussleitung regelméafig
auf Schaden. Wenn die
Anschlussleitung beschadigt ist,
muss sie vom Hersteller, seinem
Kundendienst oder dhnlich
qualifizierten Personen ersetzt
werden, um Gefahren zu
vermeiden.

Schitzen Sie die
Anschlussleitung vor Schaden.
Lassen Sie sie nicht Gber
scharfe Kanten héngen und
quetschen oder biegen Sie
sie nicht. Halten Sie die
Anschlussleitung von hei3en
Oberfléchen und offenen
Flammen fern.

Bedienung
/A GEFAHR! Verbrennungs-

risiko! Das Produkt wird
wdhrend der Verwendung heif3.
Beriihren Sie das Produkt nicht
wdhrend oder unmittelbar nach
der Verwendung.

m Stellen Sie das Produkt nicht auf

heiBen Oberfléchen (Gasherd,
Elektroherd, Ofen usw.) ab.

DE/AT/CH 9



Bedienen Sie das Produkt

auf einer flachen, stabilen,
sauberen, hitzebestandigen und
trockenen Oberfléche.

Decken Sie das Produkt nicht
ab, solange es in Gebrauch ist
oder kurz nach dem Gebrauch,
solange es noch warm ist.

Die Verwendung von
Verléngerungsleitungen

wird nicht empfohlen.

Falls der Einsatz einer
Verléngerungsleitung
erforderlich sein sollte, muss
sie fir einen Stromfluss von
mindestens 10 A vorgesehen
sein.

Verlegen Sie Anschluss- und
Verléngerungsleitungen so,
dass niemand dariber stolpern
und nichts beschadigt werden
kann.

Dieses Produkt ist nicht dazu
bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.
Verwenden Sie stets
Ofenhandschuhe und die
mitgelieferte Zange, wenn Sie
mit heilem Zubehdr hantieren.

10 DE/AT/CH

M Betreiben Sie das Produkt

niemals ohne eingesetztes
Krimelblech. Dies verhindert
eine direkte Verschmutzung des
Garraums und erleichtert die
Pflege und Instandhaltung des
Produkts.

GEFAHR!

Verbrennungs-

risiko! Berihren Sie die
Glastiir wahrend des Betriebs
nicht, da sie sehr heif3 werden
kann. Berihren Sie die Glastir
nach dem Betrieb erst, wenn sie
vollsténdig abgekihlt ist.

Reinigung und Pflege
AWARNUNG! Verletzungs-

risiko! Trennen Sie das
Produkt vom Stromnetz, bevor
Sie es reinigen oder wenn es
nicht in Verwendung ist.

B Ziehen Sie den Netzstecker

nicht an der Anschlussleitung
aus der Steckdose.

Schitzen Sie das Produkt,

die Anschlussleitung und den
Netzstecker vor Staub, direkter
Sonneneinstrahlung, Tropf- und
Spritzwasser.



® Schiitzen Sie das Produkt vor
Hitze. Positionieren Sie das
Produkt nicht in der Néhe
von offenen Flammen oder
Warmequellen wie Ofen oder
Heizgerdten.

B Verwenden Sie zur Reinigung
des Ofentiirglases keine
scharfen Scheuermittel,
da diese die Oberflache
zerkratzen kénnen, was zu
Glasbruch fishren kann.

® Verwenden Sie niemals
Dampfreiniger zur Reinigung.

@ Vor der ersten Verwendung

O

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial.

Uberprifen Sie, ob alle Teile vollsténdig sind.

0 Stellen Sie das Produkt auf eine ebene
Fléche, die mindestens 15 cm Abstand zu
Wanden fir die Be- und Entliiftung I&sst.

1 Entnehmen Sie jegliches Zubehér aus
dem Garraum [ 1] Entfernen Sie grébere
Verschmutzungen und verbleibende

Verpackungsreste. Wischen Sie den Garraum

mit einem sauberen und trockenen Tuch aus.

0 SchlieBen Sie die Tir [7].

O Verbinden Sie den Netzstecker [13] mit einer
geeigneten Steckdose.

[ Vor der ersten Verwendung: Betreiben Sie
das Produkt ohne jeglichen Inhalt, damit

eventuelle Produktionsriicksténde verdampfen.
- Stellen Sie das Thermostat | 3 | auf 230 °C.

- Stellen Sie den Timer | 5 | auf 20 Minuten.
Die Betriebsanzeige [ 6] schaltet sich ein.
Eventuelle Rickstéinde werden verdampft.
Wahrend des Betriebs kénnen Geriiche

auftreten. Dies ist normal und unbedenklich.

- Die Temperaturanzeige | 4 | leuchtet griin
auf, sobald die eingestellte Temperatur
erreicht ist. Wenn die Temperatur wieder
abféllt, erlischt die Temperaturanzeige.

- Nachdem die eingestellte Zeit abgelaufen
ist: Lassen Sie das Produkt 10 Minuten lang
abkihlen.

Ziehen Sie den Netzstecker |13] aus der

Steckdose.

Reinigen Sie das Produkt und die Zubehérteile

(siehe ,Reinigung und Pflege”).

® Bedienung
@® Zubehor
Krimelblech

/A ACHTUNG! Das Krismelblech @ schitzt

den Boden des Garraums | 1 | vor groben
Verschmutzungen und erleichtert die
Reinigung.

Verwenden Sie das Produkt ausschlieBlich mit
eingesetztem Krimelblech.

/A ACHTUNG! Das Krismelblech IEI kann nach

dem Betrieb heif3 sein. Verwenden Sie immer
Ofenhandschuhe, um das Krimelblech zu
entfernen, oder entfernen Sie es, nachdem es
abgekihlt ist.

/A\ ACHTUNG! Ol und Rickstéinde auf

dem Krismelblech [9] kénnen leicht
herausschwappen. Nehmen Sie das
Krimelblech immer vorsichtig heraus.

Halten Sie das Krimelblech [9] an der
erweiterten Griffkante. Schieben Sie das
Kriimelblech am Produktboden (unter den
unteren Heizelementen) bis zum Anschlag
nach hinten.

Backblech

O

Das Backblech |11] dient zum Garen von
Speisen ohne Verwendung von Behdltern.
Verwenden Sie Aluminiumfolie und
Backpapier, damit die Speisen nicht
anbrennen und die Reinigung vereinfacht
wird.

Grillrost

(@ HINWEIS: Bei besonders fettigem

oder saftigem Grillgut: Setzen Sie das
Backblech |11 unter dem Grillrost [12] als

Auffangschale ein.

DE/AT/CH 11



[ Verwenden Sie den Grillrost [12}:

- Wenn Sie groflere Speisen grillen wollen.
- Wenn Sie die Speisen in einem separaten

Behaltnis garen.

Zange

Die Zange |10| dient zum sicheren Hantieren mit

dem Backblech [11] und dem Grillrost [12], wenn

diese noch heif sind (siehe Abb. C).

1. Halten Sie die Zange |10] leicht nach unten
geneigt.

2. Haken Sie die Zange [10]in den Rand des
Backblechs |11] oder des Grillrosts |12] ein.

/\ ACHTUNG! Beim Grillrost missen
zusétzlich die kleinen Haken der Zange

von oben in das Gitter fassen.

3. Neigen Sie die Zange [10] vorsichtig in
Richtung der Waagerechten.

4. Prifen Sie, ob die Zange |10| fest sitzt.
Bewegen Sie das Backblech [11] oder den
Grillrost .

® Garen und Grillen

(siehe Abb. D)

® HINWEISE:

®  SchlieBen Sie immer die Tiir [ 7], wenn der

Vorheiz oder der Garvorgang lguft.

die Befriebsanzeige [6].

immer ca. 10 Minuten lang auf die
gewiinschte Temperatur vor.

B Die Temperaturanzeige | 4| (grine Leuchte)
schaltet sich wéhrend des Vorheizvorgangs

héufig ein und aus, da der Garraum

wéhrend des Vorheizvorgangs die eingestellte

Temperatur noch nicht erreicht hat.

die Temperaturanzeige | 4 | auf, sobald die
eingestellte Temperatur erreicht ist. Wenn
die Temperatur wieder abféllt, erlischt die
Temperaturanzeige.

B Sie kdnnen nachtréglich die eingestellte

Garzeit jederzeit durch Drehen des Timers

andern.

12 DE/AT/CH

Solange das Produkt eingeschaltet ist, leuchtet

Heizen Sie das Produkt vor der Verwendung

Nach Abschluss des Vorheizvorgangs leuchtet

Verwenden Sie beim Garen grofier Speisen
immer die untere Einschubebene [2]. Wenn
die Oberseite des Garguts zu nahe am
oberen Heizelement liegt, verwenden Sie
eine niedrigere Gartemperatur, damit die
Oberseite des Garguts nicht verbrennt.

Verbinden Sie den Netzstecker [13] mit einer
geeigneten Steckdose und der richtigen
Netzspannung.

Drehen Sie das Thermostat | 3 | auf die
gewiinschte Gartemperatur.

Stellen Sie den Timer | 5 | auf die gewiinschte
Garzeit ein (max. 60 Minuten). Der Timer
|&sst sich, ausgehend von der AUS-Position,
in beide Richtungen drehen.

Richtung

Garzeit

Im
Uhrzeigersinn

Begrenzte Garzeit

(bis zu 60 Minuten)

Das Produkt schaltet sich nach
Ablauf der eingestellten Zeit
automatisch aus.

Gegen den Unbegrenzte Garzeit
Uhrzeigersinn | Das Produkt schaltet sich nicht
Richtung automatisch aus.
AN-Position

4. Sobald der Timer | 5 | eingestellt wurde,

5.

© e

schaltet sich das Produkt automatisch ein.
Legen Sie die Lebensmittel auf das
Backblech [11] oder den Grillrost[12], sobald
der Vorheizvorgang abgeschlossen ist.
Schieben Sie das Backblech |11] oder

den Grillrost [12] in die bevorzugte
Einschubebene [2].

Ausschalten

HINWEIS: Das Signal fir den abgelaufenen
Timer | 5 | ertént nicht, wenn der Timer
direkt auf eine Zeit von 5 Minuten oder
weniger gedreht wird. Drehen Sie den

Timer | 5| zuerst Gber 5 Minuten hinaus und
anschlieBend zuriick auf die gewiinschte

Zeit, um die Funktion des Signaltons
sicherzustellen.




[ Drehen Sie den Timer |5 | auf die
AUS-Position.

1 Wenn das Produkt ausgeschaltet wird:
- Ertdnt ein Signal.
- Erlischt die Betriebsanzeige [6 .

® Rezepte

@ HINWEIS: Die Menge der Inhaltsstoffe dient
nur als Referenz. Sie kann nach persénlichen
Wiinschen angepasst werden.

® Gebratener Rindfleisch-Burger

® 50 Min o x4

Zutaten

500¢g Rinderhackfleisch (Fettgehalt 10 bis
20 %)

1TL Salz

1TL Gemahlener Pfeffer

Zubereitung

1. Wiirzen Sie das Rinderhackfleisch mit Salz
und Pfeffer.

2. Nehmen Sie 125 g Rinderhackfleisch
und formen Sie es zu Patties mit einem
Durchmesser von 75 mm und einer Héhe von
35 mm. Insgesamt kdnnen 4 Patties zubereitet
werden.

3. Heizen Sie das Produkt 10 Minuten lang auf
230 °Cvor.

4. legen Sie die Rindfleisch-Burger-Patties auf
den Grillrost [12]. Lassen Sie dabei 15 mm
Abstand zwischen den Patties.

5. Schieben Sie den Grillrost [12] in die
untere Einschubebene des Garraums [1].

30 Minuten lang backen.

® Gebratene Hihnerfligel mit
schwarzem Pfeffer

(D 110-130 Min - % 2
Zutaten

8 Hihnerfligel mit Mittelgelenk
1TL Schwarzer Pfeffer

1TL

Kreuzkimmelpulver

1TL Salz
1EL Olivensl
Zubereitung

1. Die Hihnerfligel mit allen Zutaten in einem
Behélter marinieren. Den Behdlter abdecken
und mindestens 1 Stunde lang im Kihlschrank
aufbewahren.

2. Das Backblech [11] mit Aluminiumfolie
bedecken. Das Backblech in die untere
Einschubebene des Garraums | 1 | schieben.

3. Das Produkt 10 Minuten lang mit 180 °C
vorheizen.

4. Die Hihnerfligel auf den Grillrost[12] legen.
Den Girillrost in die untere Einschubebene des
Garraums | 1 | schieben. 20 Minuten lang
backen.

5. Den Grillrost [12] herausnehmen. Die
Hihnerfligel auf die andere Seite wenden.
Weitere 15-25 Minuten lang backen, bis
alles gar ist.

® Gebackene
Knoblauchbuttergarnelen

(D 30-45 Min - 2
Zvutaten
300g Grof3e Garnelen (ca. 6 Stiick, frisch

oder aufgetaut, rohe Garnelen mit
ganzer Schale)

5EL Butter (geschmolzen)
V2 Knolle  Knoblauch (geschélt und fein
gehackt)

Vs Bund Frische Petersilie (fein gehackt)

1 Prise Schwarzer Pfeffer (optional)

1 Prise Salz (optional)

Vo Zitrone (optional)

Zubereitung

1. Den Girillrost [12] in die untere Einschubebene
des Garraums [ 1] schieben.

2. Das Produkt 10 Minuten lang mit 180 °C
vorheizen.

DE/AT/CH 13



3. Die geschmolzene Butter in eine Auflaufform
fillen (passen Sie die Buttermenge
entsprechend der GréBe der Auflaufform und
der Garnelen an). Garnelen, frische Petersilie
und Knoblauch hinzugeben.

4. Die Auflaufform auf den Grillrost [12] im
Garraum [ 1] stellen.

5. 20 Minuten lang (abhéngig von der Grofle
der Garnelen) backen, bis alles gut gekocht
ist.

1 Optional: Vor dem Servieren mit Salz,
schwarzem Pfeffer und Zitronensaft wiirzen.

@® Rosmarinkartoffeln

(O 60-75 Min - % 2

Zutaten

300 g Mini-Kartoffeln (gewaschen und

halbiert oder geviertelt)

2 EL Olivensl

Y2 Bund  Rosmarin (fein gehackt)

Y TL Salz

Y TL Schwarzer Pfeffer

Zubereitung

1. Das Produkt 10 Minuten lang mit 200 °C
vorheizen.

2. Mini-Kartoffeln, Olivensl, Rosmarin, Salz und
schwarzen Pfeffer in eine mittelgrofie Schijssel
geben. Gut mischen, um die Kartoffeln mit
allen anderen Zutaten zu benetzen.

3. Das Backblech [11] mit Aluminiumfolie
bedecken.

4. Die Kartoffeln auf das Backblech [11] legen.

5. Das Backblech in die untere Einschubebene
des Garraums | 1 | schieben.

6. Die Kartoffeln 45-60 Minuten lang
(abhdngig von der Grée der Kartoffeln)
braten und dabei gelegentlich umdrehen, bis
sie knusprig goldbraun sind.

® TiefkUhl-Pizza backen
(O 30-35 Min - 1-2
Zutaten

1 Tiefkihl-Pizza (max. 20 cm Durchmesser)
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Zubereitung
1. Den Grillrost |12] in die obere Einschubebene
des Garraums [ 1] schieben.

2. Das Produkt 10 Minuten lang vorheizen.
Temperaturangaben auf der Verpackung der
Tiefkihl-Pizza beachten.

3. Legen Sie die Tiefkishl-Pizza ohne Verpackung
auf den Grillrost [12] in den Garraum [ 1],

4. Etwa 20 Minuten backen.
Temperaturangaben auf der Verpackung der
Tiefkihl-Pizza beachten.

@ Reinigung und Pflege

/A GEFAHR! Stromschlagrisiko! Vor der
Reinigung: Trennen Sie das Produkt immer
von der Stromversorgung.

/A\ GEFAHR! Verbrennungsrisiko! Reinigen
Sie das Produkt nicht unmittelbar nach dem

Betrieb. Lassen Sie das Produkt zundichst
abkihlen.

/A WARNUNG! Tauchen Sie die elektrischen
Teile des Produkts nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten ein. Halten Sie das
Produkt niemals unter flieBendes Wasser.

@® HINWEIS: Reinigen Sie das Produkt
unmittelbar, nachdem es abgekiihlt ist. Sobald
Lebensmittelreste angetrocknet sind, sind
diese nicht einfach zu entfernen.

Garraum und Gehéuse

B Benutzen Sie keine Reinigungssprays und
andere scharfe Putzmitteln, da diese Flecken,
Streifen oder eine Tribung der Oberfléichen
hervorrufen kénnen.

B Verwenden Sie keine Scheuermittel.

[ Entfernen Sie das Zubehor aus dem
Garraum .

01 Wischen Sie die folgenden Teile regelmafig
mit einem feuchten Tuch ab:
- das Gehduse,
- die Tir | 7| (beidseitig) und
- das Sichtfenster (beidseitig)



O Bei der Reinigung des Garraums [ 1],
geben Sie ein mildes Spilmittel auf das
Tuch. Wischen Sie anschlieBend mit einem
angefeuchteten Tuch nach, um Spilmittelreste
zu entfernen.

Zubehor

O Reinigen Sie das Zubehdr in einem
Spilbecken.

[0 Stark verschmutztes Zubehér: Lassen Sie
das Zubehdr vor der Reinigung in einem
Wasserbad mit einem milden Reinigungsmittel
einweichen. Wischen Sie das Zubeh&r mit
einem Tuch ab und spiilen Sie es mit klarem
Wasser ab.

/\ ACHTUNG! Das Zubehér ist nicht fir die

Reinigung in der Spilmaschine geeignet.

® Lagerung

1 Bewahren Sie das Produkt an einem
trockenen Ort auflerhalb der Reichweite von
Kindern auf.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Beachten Sie die Kennzeichnung

der Verpackungsmaterialien bei

der Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und
Nummern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe/20-22: Papier und
Pappe/80-98: Verbundstoffe.

1\,
&
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Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

Das Produkt und die Verpackungsmaterialien
sind recyclebar und unterliegen einer erweiterten
Herstellerverantwortung.

Entsorgen Sie diese getrennt, den abgebildeten
Info-tri (Sortierinformation) folgend, fiir eine
bessere Abfallbehandlung.

Das Triman-Logo gilt nur fir Frankreich.

Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei

=

lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Gerdt entsorgen

Das Symbol der durchgestrichenen
Milltonne bedeutet, dass dieses Gerdit
am Ende der Nutzungszeit nicht iber

12

den Haushaltsmiill entsorgt werden
darf. Das Geréit ist bei eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abzugeben.
Zudem sind Vertreiber von Elektro- und
Elektronikgeréten sowie Vertreiber

von Lebensmitteln zur Riicknahme
verpflichtet. LIDL bietet lhnen
Riickgabemaglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an. Riickgabe und
Entsorgung sind fiir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie
das Recht, ein entsprechendes Altgerét
unentgeltlich zurickzugeben.

Zusétzlich haben Sie die Méglichkeit,
unabhéngig vom Kauf eines
Neugerdtes, unentgeltlich (bis zu drei)
Altgerate abzugeben, die in keiner
Abmessung gréBer als 25 cm sind.

Bitte I6schen Sie vor der Riickgabe alle
personenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Riickgabe
Batterien oder Akkumulatoren, die nicht
vom Altgerét umschlossen sind, sowie
Lampen, die zerstdrungsfrei entnommen
werden kénnen und fishren diese einer
separaten Sammlung zu.

DE/AT/CH 15



@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgfaltig geprift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben
Sie gegeniiber dem Verkdufer des Produkts
gesetzliche Rechte. Ihre gesetzlichen Rechte
werden in keiner Weise durch unsere unten
aufgefihrte Garantie eingeschrénkt.

Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre
ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument
als Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schéden oder Méngel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, miissen
unverziiglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab
Kaufdatum einen Material- oder Herstellungsfehler
aufweisen, werden wir es - nach unserer Wahl -
kostenlos fir Sie reparieren oder ersetzen.

Die Garantiezeit verléingert sich durch einen
stattgegebenen Gewdhrleistungsanspruch nicht.
Dies gilt auch fir ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgeméf verwendet oder
gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und
Herstellungsfehler ab. Diese Garantie

erstreckt sich weder auf Produktteile, die
normalem Verschleif3 unterliegen, und somit als
VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus,
Schlduche, Farbpatronen), noch auf Schéden an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile aus
Glas.

® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anspruchs
zu gewdhrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (IAN 411258_2207) als
Nachweis fir den Kauf bereit.
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Sie finden die Artikelnummer auf dem
Typenschild, einer Gravur auf dem Produkt, der
Startseite der Bedienungsanleitung (unten links)
oder als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite
des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, wenden Sie sich zundchst telefonisch
oder per E-Mail an die unten aufgefihrte
Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst wurde,
kénnen Sie es kostenlos an die lhnen mitgeteilte
Service-Anschrift zuriicksenden. Stellen Sie sicher,
dass Sie den Originalkaufbeleg (Kassenbon)
sowie eine kurze, schriftliche Beschreibung
beilegen, in der die Einzelheiten des Defekts und
der Zeitpunkt des Auftretens dargelegt sind.

@® Service

Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at
Service Schweiz

Tel.: 0800 562153
E-Mail: owim@lidl.ch

q3
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Warnings and symbols used
The following warnings are used in the user manual, short manual and on the packaging:

DANGER! This symbol in combination
with the signal word “Danger” marks
a high-risk hazard that if not prevented
could result in death or serious injury.

Alternating current/voltage

Hertz (supply frequency)

Watts

WARNING! This symbol in
combination with the signal word
“Warning” marks a medium-risk hazard
that if not prevented could result in
death or serious injury.

This product is classified as protection
class | and must be connected to a
protective ground.

Use the product in dry indoor spaces
only.

CAUTIONI! This symbol in combination
with the signal word “Caution” marks
a low-risk hazard that if not prevented
could result in minor or moderate injury.

Danger - risk of electric shock!

Warning - The surface is liable to get
hot during usel!

ATTENTION! This symbol with the
signal word “Attention” indicates a
possible property damage.

> B B P

Food safe. This product has no adverse
effect on taste or smell.

NOTE: This symbol in combination
with “Note” provides additional useful
information.

@

DANGER! Risk of burns! Do not
touch the glass door during operation,
because it can become very hot. Only
touch the glass door after operation
once it has completely cooled down.

® P PO =T/

|
L

Safety information
Instructions for use

CE mark indicates conformity with
relevant EU directives applicable for this
product.

(@)
m

MINI OVEN

® Introduction

Congratulations on the purchase of your new
MINI OVEN, hereafter referred to only as “the
product”.

You have chosen a high-quality product. The user
manual forms an integral part of this product.
It contains important information on safety,
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operation and disposal. Prior to operation of the
product, familiarise yourself with the product and
all operation and safety notes. For this purpose,
carefully read the following operation instructions
and safety notes.

Only use the product as described and for the
applications stated. Keep this manual in a safe
place. If you hand the product on to third parties,
all documentation must be passed on as well.




® Intended use

This product is intended for heating and baking
food. Do not use it for any other purpose.

The product is designed only for use in private
household and must not be used in medicinal or
commercial areas.

The manufacturer is not liable to damage caused
by improper use.

® Scope of delivery

After unpacking the product, check if the delivery
is complete and if all parts are in good condition.
Remove all packaging materials before use.

1% Mini oven
1x Crumb tray
1x Tongs

1x Baking tray
1% Grill rack

1% Short manual

Description of parts

Cooking chamber

Rack levels

Thermostat

Temperature indicator (green light)
Timer

Operating indicator (red light)
Door

Handle

Crumb tray

Tongs

Baking tray

Grill rack

Mains cord with mains plug

NEEREENEENENRE

w

® Technical data

Nominal voltage: 220-240V~,
50-60 Hz

Power consumption: 800 W

Protection class: |

Temperature range: 100 to 230 °C

Cooking chamber volume: approx. 9 litres

Certification:
HG09891: GS (TUV Rheinland)
HG09891-BS: -

A Safety instructions

BEFORE USING THE PRODUCT,
PLEASE FAMILIARISE YOUR-
SELF WITH ALL OF THE SAFETY
INFORMATION AND INSTRUC-
TIONS FOR USE! WHEN PASS-
ING THIS PRODUCT ON TO
OTHERS, PLEASE ALSO IN-
CLUDE ALL THE DOCUMENTS!

In the case of damage resulting
from non-compliance with these
operating instructions the warranty
claim becomes invalid! No liabil-
ity is accepted for consequential
damage! In the case of material
damage or personal injury caused
by incorrect handling or non-com-
pliance with the safety instructions,
no liability is accepted!

Children and persons with

disabilities

AWARNING! RISK OF LOSS
OF LIFE OR ACCIDENT TO
INFANTS AND CHILDREN!
Never leave children unsu-
pervised with the packaging
material. The packaging ma-
terial represents a danger of
suffocation.
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Children frequently
underestimate the dangers.
Always keep children away
from the packaging material.
Packaging material is not a toy.

® This product can be used by
children aged from 8 years
and above and persons with
reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of
experience and knowledge
if they have been given
supervision or instruction
concerning use of the product
in a safe way and understand
the hazards involved.

® Children shall not play with the
product.

® Cleaning and user maintenance
shall not be made by children
unless they are older than
8 and supervised.

® Keep the product and its cord
out of reach of children less
than 8 years.

M The door or the outer surface
may become hot when the
product is operating.

Intended use

AWARNING! Misuse may
lead to injury. Use this product
solely in accordance with these
instructions. Do not attempt to
modify the product in any way.
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/A CAUTION! HOT SURFACE!
During use the product gets hot.
Do not touch the product while
in use nor immediately after use

Electrical safety

A DANGER! Risk of electric
shock! Never attempt to
repair the product yourself.

In case of malfunction, repairs
are to be conducted by
qualified personnel only.

A DANGER! Risk of electric
shock! Do not immerse the
product in water or other
liquids. Never hold the product
under running water.

A DANGER! Risk of electric
shock! Never use a damaged
product. Disconnect the product
from the mains supply and
contact your retailer if it is
damaged.

W The product is not to be used
if it has been dropped, if there
are visible signs of damage.

M Before connecting the product
to the mains supply, check that
the voltage and current rating
corresponds with the mains
supply details shown on the
product’s rating label.



® Regularly check the mains
plug and the mains cord for
damages. If the mains cord is
damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified
persons in order to avoid a
hazard.

M Protect the mains cord against
damages. Do not let it hang
over sharp edges, do not
squeeze or bend it. Keep the
mains cord away from hot
surfaces and open flames.

Operation
A DANGER! Risk of burns!

During use the product gets hot.

Do not touch the product while
in use nor immediately after
use.

® Do not place the product on
hot plates (gas, electric, coal
cooking range etc.).

Operate the product on a level,
stable, clean, heat-resistant and
dry surface.

® Do not cover the product while
it is in use or shortly after use,
when it is still warm.

M The use of extension cords is
not recommended. If the use of
an extension cord is necessary,
it must be designed for a
current flow of at least 10 A.

B Lay cords and extension cords

in such a way that they may not
be tripped over or otherwise
damaged.
The product is not intended
to be operated by means of
an external timer or separate
remote control system.
Always use oven mitts and the
included tongs when handling
hot accessories.
Never operate the product
without inserted crumb tray. This
prevents direct contamination
of the cooking chamber
and facilitates the care and
maintenance of the product.
DANGER! Risk of
burns! Do not touch
the glass door during
operation, because it can
become very hot. Only touch
the glass door after operation
once it has completely cooled
down.

Cleaning and care
AWARNING! Risk of

injury! Disconnect the product
from the mains supply before
cleaning and when not in use.

® Do not pull the mains plug out

of the electrical outlet by the
mains cord.
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W Protect the product, its mains
cord and mains plug against
dust, direct sunlight, dripping
and splashing water.

M Protect the product against
heat. Do not place the product
close to open flames or heat
sources such as stoves or
heating appliances.

® Do not use abrasive cleaning
agents to clean the oven door
glass, as they may scratch the
surface, which can lead to
glass breakage.

B The product shall not be
cleaned with a steam cleaner.

@® Before first use

O

Remove the packaging material. Check if all

parts are complete.

[ Place the product on a flat surface that leaves
at least 15 cm distance to walls to ensure
ventilation.

[l Remove any accessories from the cooking
chamber [ 1]. Remove coarse dirt and
remaining packaging residue. Wipe the
cooking chamber with a clean and dry cloth.

0 Close the door[7].

1 Connect the mains plug |13 with a suitable
wall outlet.

[ Before using the product for the first time:

Operate the product empty in order to let any

production residues evaporate.

- Set the thermostofio 230 °C.

- Set the timer | 5 | to 20 minutes. The
operating indicator [ 6| switches on.
Residues, if any, are evaporating. Odours
may appear during operation. This is
normal and harmless.
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- The temperature indicator | 4 | lights up
green as soon as the set temperature is
reached. If the temperature drops again,
the temperature indicator goes out.

- After the set time has elapsed: Allow the
product to cool for 10 minutes.

O Disconnect the mains plug |13] from the wall
outlet.

0 Clean the product and its accessories
(see “Cleaning and care”).

® Operation
@® Accessories
Crumb tray

A\ ATTENTION! The crumb tray [9] protects
the bottom of the cooking chamber [ 1] from
coarse dirt and facilitates cleaning.

Use the product only with inserted crumb tray.

/A ATTENTION! The crumb tray [9] may be
hot after operation. Always use oven mitts to
remove the crumb tray, or remove it affer it is
cooled down.

/\ ATTENTION! Oil and residues on the crumb
tray [9] may spill out easily. Always remove
the crumb tray carefully.

01 Hold the crumb tray [9] on the extended
grip edge. Fully push in the crumb tray at
the product’s bottom (underneath the lower
heating elements).

Baking tray

B The baking tray [11]is used for cooking food
without separate container.

[ Use aluminium foil and baking paper to
prevent food from burning and facilitate
cleaning.

Grill rack

@ NOTE: For very greasy or juicy food: Insert
the baking tray [11] underneath the grill
rack [12| as a drip tray.

[ Use the grill rack [12}
- when you want to grill larger meals.
- when you cook the food in a separate
container.



Tongs

The tongs |10] are used for the safe handling of

the baking tray [11] and the grill rack [12| when

they are still hot (see fig. C).

1. Hold the tongs [10] slightly downwards.

2. Hook the tongs |10] into the edge of the
baking tray [11] or the grill rack [12].

/A ATTENTION! When using the grill rack [12),
the small hooks of the tongs |10| must also grip
from above into the grille.

3. Tilt the tongs [10] carefully in the direction of
the horizontal.

4. Check if the tongs |10] have a tight grip. Move
the baking tray |11] or the grill rack 2]

® Cooking and grilling
(see fig. D)

® NorEs:

B Always close the door | 7 | when preheating
or cooking is in process.

® The operating indicator [6] remains lit as long
as the product is switched on.

B Always preheat the product to the desired
temperature for approx. 10 minutes before
use.

B The temperature indicator | 4 | (green light)
switches on and off frequently during the
preheating process, because the cooking
chamber [ 1] did not yet reach the set
temperature during the preheating process.

B After the preheating process is completed,
the temperature indicator turns on as soon
as the set temperature is reached. If the set
temperature drops again, the temperature
indicator turns off.

B The cooking time can be changed anytime by
rotating the fimer [5].

B Always use the lower rack level | 2 | when
cooking large foods. If the top of the food is
too close to the upper heating element, use a
lower cooking temperature to prevent the top
of the food from getting burnt.

1. Connect the mains plug [13] with a suitable
wall outlet and correct supply voltage.

2. Set the desired cooking temperature by
rotating the thermostat [3].

3. Set the timer | 5 | to the desired cooking
time (max. 60 minutes). Starting from the
OFF position, the timer can be turned in both

directions.
Rotation Cooking time
direction
Limited cooking time
Clockwise (up to 60 minutes)

The product switches off when
the set time has elapsed.

Anti-clockwise
to ON
position

Unlimited cooking time
The product does not switch off
automatically.

4. Once the timer |5 | has been set, the product
turns on automatically.

5. After the preheating process is completed,
put the food on the baking tray [11] or the grill
rack [12]

6. Insert the baking tray [11] or the grill rack
in the preferred rack level [2].

Switching off

© e

NOTE: The signal tone for the expired
timer | 5 | does not sound if the timer | 5 | is
turned directly to a time of 5 minutes or less.
First turn the timer | 5 | beyond 5 minutes and
then back to the desired time to ensure that
the signal tone works.

[ Rotate the timer | 5| to the OFF position.

O When the product is switched off:

- a signal tone sounds.

- the operating indicator [6] goes off.

@ Recipes

® NOTE: The amount of ingredients is for
reference only. It can be adjusted according
to personal preferences.
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® Roasted beef burger

® 50 min o % 4
Ingredients

500¢g Ground beef (fat content 10 to 20 %)
1 tsp Salt

1 tsp Ground pepper

Preparation
1. Season the ground beef with salt and pepper.
2. Take 125 g ground beef, and form it to a
patty with a diameter of 75 mm and a height
of 35 mm. In total 4 patties can be prepared.
3. Preheat the product to 230 °C for
10 minutes.
4. Put the beef burger patties onto the grill
rack [12]. Leave 15 mm space between the
patties.
5. Put the grill rack |12] into the cooking
chamber [ 1] at lower rack level. Bake for
30 minutes.

® Roasted chicken wings with
black pepper

(® 110-130 min o * 2
Ingredients

8 Mid-joint chicken wings

1 tsp Black pepper

1 tsp Cumin powder

1 tsp Salt

1 tbsp Olive oil

Preparation

1. Marinate the chicken wings with all
ingredients in a container. Cover the container
and keep it in the fridge for at least 1 hour.

2. Cover the baking tray [11] with aluminium
foil. Put the baking tray into the cooking
chamber [1] at lower rack level.

3. Preheat the product to 180 °C for
10 minutes.

4. Put the chicken wings onto the grill rack [12].
Put the grill rack into the cooking chamber
at lower rack level. Bake for 20 minutes.
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5. Take out the grill rack [12]. Turn the chicken
wings over to the other side. Bake for another
15-25 minutes until fully cooked.

® Baked garlic butter prawns

(O 30-45 min - x 2
Ingredients
300g  Big prawns (approx. 6 pieces, fresh or

unfrozen, whole shell-on raw prawns)

5 tbsp Butter (melted)

V2 bulb  Garlic (peeled and finely chopped)
Va bunch  Fresh parsley (finely chopped)

1 dash  Black pepper (optional)

1 dash  Salt (optional)

Vo Lemon (optional)

Preparation

1. Put the grill rack [12] into the cooking
chamber | 1 | at lower rack level.

2. Preheat the product to 180 °C for
10 minutes.

3. Fill the melted butter into a baking dish (adjust
the amount of butter according to the size
of the baking dish and the prawns). Add
prawns, fresh parsley, and garlic.

4. Transfer the baking dish onto the grill rack
in the cooking chamber [ 1],

5. Bake for about 20 minutes until well cooked
(depending on the size of the prawns).

[l Optional: Before serving, season with salt,
black pepper, and lemon juice.

® Rosemary potatoes

(D 60-75 min - 2

Ingredients

300g Baby potatoes (washed and cut into
halves or quarters)

2 tbsp Olive oil

V2 bunch  Rosemary (finely chopped)

Y4 tsp Salt

Y4 tsp Black pepper



Preparation
1. Preheat the product to 200 °C for
10 minutes.

2. Put the baby potatoes, olive oil, rosemary,
salt, and black pepper into a medium-sized
bowl. Mix well to coat the potatoes with all
other ingredients.

3. Cover the baking tray [11] with aluminium foil.
4. Transfer the potatoes to the baking tray [11].

5. Put the baking tray into the cooking
chamber [ 1] at lower rack level.

6. Roast the potatoes while flipping them
occasionally for 45-60 minutes until crispy
golden brown (depending on the size of the
potatoes).

® Baking frozen pizza
(O 30-35 min ;< 1-2
Ingredients

1 Frozen pizza (max. 20 cm diameter)

Preparation

1. Put the grill rack [12] into the cooking
chamber [ 1] at top rack level.

2. Preheat the product for 10 minutes. Observe
the temperature information on the packaging
of the frozen pizza.

3. Put the frozen pizza without packaging onto
the grill rack [12]in the cooking chamber [1].

4. Bake for about 20 minutes. Observe the
temperature information on the packaging of
the frozen pizza.

® Cleaning and care

/\ DANGER! Risk of electric shock! Before
cleaning: Always disconnect the product from
the wall outlet.

/) DANGER! Risk of burns! Do not clean
the product right after operation. Let the
product cool first.

/A WARNING! Do not immerse the product’s
electrical components in water or other
liquids. Never hold the product under running
water.

@ NOTE: Clean the product right after it has
cooled. Once the food residues have dried,
they are not easy to remove.

Cooking chamber and housing

B Do not use cleaning sprays and other
aggressive cleaning agents, as they can
cause stains, smears or clouding on the
surfaces.

B Do not use abrasive cleaning agents.

[ Remove the accessories from the cooking
chamber [1].

[ Regularly wipe the below parts with a damp
cloth:

- the housing,
- the door |7 | (both sides), and
- the viewing window (both sides)

[ When cleaning the cooking chamber [ 1],
use a mild washing-up liquid on the cloth.
Afterwards, wipe with a cloth moistened only
with clear water to remove any detergent
residue.

Accessories

1 Clean the accessories in a kitchen sink.

O Heavily soiled accessories: Before cleaning,
soak the accessories in a water bath with a
mild cleaning agent. Wipe the accessories
with a cloth and rinse with clear water.

/\ ATTENTION! The accessories are not
suitable for cleaning in the dishwasher.

® Storage

1 Store the product at a dry location out of the
reach of children.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local
recycling facilities.

L,) materials for waste separation, which
are marked with abbreviations (a)
and numbers (b) with following
meaning: 1-7: plastics/20-22: paper
and fibreboard/80-98: composite
materials.

N Observe the marking of the packaging
b
a
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Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

The product and packaging materials are
recyclable and are subject to extended producer
responsibility.

Dispose them separately, following the illustrated
Info-tri (sorting information), for better waste
treatment.

The Triman logo is valid in France only.

The product and packaging materials are
recyclable and are subject to extended producer
responsibility.

Dispose them separately, following the illustrated
Info-tri (sorting information), for better waste
treatment.

The Triman logo is valid in France only.

Contact your local refuse disposal
authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.

=

To help protect the environment, please
dispose of the product properly when
it has reached the end of its useful

=i

life and not in the household waste.

Information on collection points and
their opening hours can be obtained
from your local authority.

® Warranty

The product has been manufactured to strict
quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights
against the retailer of this product. Your legal
rights are not limited in any way by our warranty
detailed below.
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The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original sales
receipt in a safe location as this document is
required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the
time of purchase must be reported without delay
after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty
period is not extended as a result of a claim
being granted. This also applies to replaced and
repaired parfs.

This warranty becomes void if the product
has been damaged, or used or maintained
improperly.

The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product
parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables (e.g. batteries,
rechargeable batteries, tubes, cartridges), nor
damage to fragile parts, e.g. switches or glass
parts.

® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your claim, observe
the following instructions:

Make sure to have the original sales receipt and
the item number (IAN 411258_2207) available

as proof of purchase.

You can find the item number on the rating plate,
an engraving on the product, on the front page of
the user manual (bottom left), or as a sticker on
the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, contact
the service department listed below either by
telephone or by e-mail.



Once the product has been recorded as defective
you can return it free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure to
enclose the proof of purchase (sales receipt) and
a short, written description outlining the details of
the defect and when it occurred.

® Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 0569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk

Ce>  Service Ireland
Tel.: 1800 200736
E-Mail: owim@lidl.ie

q3
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Avertissements et symboles utilisés
Les avertissements suivants sont utilisés dans le mode d'emploi, le mode d’emploi sommaire et sur
l'emballage :

DANGER ! Ce symbole avec ce
signal important de « Danger » indique
un danger avec un risque élevé de
blessures graves ou de mort si la
situation dangereuse n’est pas évitée.

Courant alternatif/tension alternative

Hertz (fréquence du secteur)

Watt

AVERTISSEMENT ! Ce symbole avec
ce signal important d'« Avertissement »
indique un danger avec un risque
moyen de blessures graves ou de mort
si la situation dangereuse n'est pas
évitée.

Ce produit est de la classe de
protection | et doit &tre mis & la terre.

Utilisez le produit seulement & l'intérieur
de locaux secs.

PRUDENCE ! Ce symbole avec

ce signal important de « Prudence »
indique un danger avec un risque faible
de blessures légéres & importantes si la
situation dangereuse n'est pas évitée.

Danger - risque d'électrocution !

Avertissement - la surface peut devenir
chaude durant ['utilisation |

ATTENTION ! Ce symbole avec
la mention « Attention » indique un
possible risque de dégéts matériels.

> B B P

Convient pour les aliments. Ce produit
n'a aucune influence négative sur le
goit ou l'odeur.

SINCIEEIN

REMARQUE : Ce symbole avec
ce signal important de « Remarque »
propose plus d'informations utiles.

@

DANGER ! Risque de brolures !
Durant le fonctionnement, ne touchez
pas la porte vitrée car elle peut devenir
trés chaude. Touchez la porte vitrée
seulement lorsqu'elle a refroidi bien
aprés le fonctionnement.

®

|
|

Consignes de sécurité
Instructions de manipulation

Le sigle CE confirme la conformité
aux directives de I'UE applicables au
produit.

q3

MINI-FOUR

@ Introduction

Nous vous félicitons pour I'achat de votre nouvel
article MINI-FFOUR, désigné uniquement par
« produit » ci-dessous.

Vous avez choisi un produit d’excellente qualité.
Le mode d’emploi fait partie intégrante de ce
produit. Ce document contient des indications
imporfantes pour la sécurité, I'utilisation et la
mise au rebut. Avant |'utilisation du produit,
familiarisez-vous avec le produit et toutes les
instructions d'utilisation et consignes de sécurité.
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C’est pourquoi il est utile de lire attentivement les
instructions suivantes concernant |'uilisation et les
consignes de sécurité.

Utilisez le produit uniquement comme décrit

et pour les domaines d’application indiqués.
Conservez ce document dans un endroit sor.
Remettez impérativement tous les documents en
cas de transmission du produit & des tiers.

@ Utilisation conforme aux
prescriptions

Ce produit est prévu pour griller et cuire des
produits alimentaires. Ne I'utilisez jamais &
d'autres fins.

Le produit est uniquement congu pour une
utilisation domestique et ne doit pas étre utilisé &
des fins commerciales ou médicales.

Le fabricant décline toute responsabilité pour les
dommages résultant d'une utilisation inadéquate.

@ Contenu de I'emballage

Vérifiez I'exhaustivité du contenu de I'emballage
et si toutes les piéces du produit sont en parfait

état aprés l'ouverture. Retirez tous les matériaux
d’emballage avant I'utilisation.

1% Mini-four

1% Plaque de protection

1% Pince

1x Léchefrite

1x Grille de cuisson

1% Guide de démarrage rapide

Description des pieces

Compartiment de cuisson

Niveaux de positionnement
Thermostat

Voyant de température (lumiére verte)
Minuteur

Voyant de fonctionnement (lumiére rouge)
Porte

Poignée

Plaque de protection

Pince

Lechefrite

ElsleleNo[a]~[«]~]-] ®

w
o
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Grille de cuisson
Cordon d'alimentation avec fiche secteur

® Données techniques

Tension nominale : 220-240V~,
50-60 Hz
Consommation d'énergie : 800 W

Classe de protection : |
de 1004230 °C

env. 9 litres

Plage de température :

Volume de I'espace de
cuisson :

Certification :

HG09891 : GS (TUV Rheinland)
HG09891-BS : -

A Consignes de sécurité

AVANT D'UTILISER LE PRODUIT,
FAMILIARISEZVOUS AVEC
TOUTES LES CONSIGNES

DE SECURITE ET LES
INSTRUCTIONS CONCERNANT
SON UTILISATION |
TRANSMETTEZ TOUS LES
DOCUMENTS CONCERNANT
LE PRODUIT LORSQUE VOUS
LE DONNEZ A UN TIERS !

Dans le cas de dommages
résultant du non-respect des
instructions du mode d'emploi,
le recours & la garantie est
annulé | Toute responsabilité

est déclinée en cas de
dommages consécutifs | Aucune
responsabilité n'est assumée
dans le cas de dommages aux



biens et aux personnes résultant
d'une utilisation inappropriée ou
du non-respect des consignes de
sécurité |

Enfants et personnes
atteintes d'un handicap

A AVERTISSEMENT !
DANGER MORTEL ET
RISQUE D'ACCIDENT
POUR BEBES ET
ENFANTS ! Ne laissez
jamais des enfants sans
surveillance avec des matériaux
d'emballage. Les matériaux
d'emballage représentent un
risque d'asphyxie.

Les enfants sous-estiment
fréquemment les dangers en
résultant. Maintenez toujours
les enfants hors de portée des
matériaux d'emballage. Les
matériaux d'emballage ne sont
pas des jouets.

Ce produit peut étre utilisé

par des enfants de plus de

8 ans et par des personnes
ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales limitées
ou ayant une expérience et
des connaissances réduites,
seulement s'ils sont surveillés
ou s'ils ont recu des instructions
concernant ['utilisation en

toute sécurité du produit et ont
compris les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas jouer
avec le produit.

Le nettoyage et |'entretien
réalisables par ['vtilisateur ne
doivent pas étre effectués par
des enfants & moins qu'ils aient
plus de 8 ans et qu'ils soient
surveillés.

Les enfants qui ont moins de

8 ans doivent étre tenus hors
de la portée du produit et du
cordon d'alimentation.

La porte ou la surface
extérieure peut devenir chaude
lorsque le produit fonctionne.

Utilisation conforme aux

prescriptions

A\ AVERTISSEMENT ! Une
utilisation non conforme peut
provoquer des blessures.
Utilisez ce produit uniquement
comme décrit dans ce mode
d'emploi. N'essayez pas
de modifier le produit d'une
quelconque maniére.

/A PRUDENCE ! SURFACE
CHAUDE ! Le produit devient
chaud pendant |'utilisation. Ne
touchez pas le produit pendant
ou juste aprés son utilisation.
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Sécurité électrique

A DANGER ! Risque
d'électrocution ! N'essayez
jamais de réparer le produit
par vous-méme.
En cas de dysfonctionnement,
les réparations doivent étre
effectuées par de la main
d'ceuvre qualifiée.

ADANGER ! Risque
d'électrocution ! Ne
plongez pas le produit dans
de l'eau ou tout autre liquide.
Ne maintenez jamais le produit
sous |'eau courante.

A DANGER ! Risque
d'électrocution ! N'utilisez
aucun produit endommagé.
Débranchez le produit
endommagé du réseau
électrique et adressez-vous &
votre revendeur.

B |e produit ne doit pas étre
utilisé, s'il est tombé ou s'il
présente des signes visibles de
dommages.

® Avant de brancher le produit
sur le courant électrique,
vérifiez si la tension et le
courant nominal correspondent
bien aux données de
I'alimentation en électricité
indiquées sur ['étiquette
signalétique.
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W Vérifiez réguliérement ['état de
la fiche de secteur et du cordon
d'alimentation afin de détecter
tout dommage éventuel. Si
le cordon d'alimentation
est endommagé, il doit étre
remplacé soit par le fabricant
ou par son service aprés-vente
ou soit par un personnel
qualifié afin d'éviter tout
danger.

® Protégez le cordon
d'alimentation de tout
dommage. Ne le faites pas
passer sur des bords tranchants
et assurez-vous de ne pas le
coincer ou le plier. Conservez
le cordon d'alimentation hors
de la portée de surfaces
chaudes ainsi que des feux et
flammes.

Fonctionnement

ADANGER ! Risque de
brolures ! Le produit devient
chaud durant ['utilisation.

Ne touchez pas le produit
durant ou juste aprés
'utilisation.

® Ne placez pas le produit
sur des surfaces chaudes
(cuisiniére & gaz, plaques
électriques, four, etc.).



Utilisez le produit sur une
surface plane, stable, propre,
résistante & la chaleur et séche.
Ne couvrez pas le produit
pendant son fonctionnement,
mais également aprés son
utilisation tant qu'il est encore
chaud.

L'utilisation de rallonge
électrique n'est pas
recommandée. Si |'utilisation
d'une rallonge électrique
s'avérait nécessaire, elle

doit étre compatible & une
puissance électrique d'au moins
10 A.

Posez le cordon d’alimentation
et la rallonge électrique en
toute sécurité afin que personne
ne puisse trébucher dessus

et que rien ne puisse étre
endommagé.

Ce produit n'est pas concu
pour fonctionner avec un
programmateur externe ou

un systéme de commande &
distance séparé.

Utilisez toujours des gants de
protection spécial four et la
pince fournie pour manipuler
des accessoires chauds.

Il est d'interdit d'utiliser le pro-
duit sans sa plaque de protec-
tion. Cela empéche de salir

directement le compartiment de
cuisson et facilite le nettoyage
et I'entretien du produit.
DANGER ! Risque
de brolures ! Durant
le fonctionnement, ne
touchez pas la porte vitrée car
elle peut devenir trés chaude.
Touchez la porte vitrée
seulement lorsqu'elle a refroidi
bien aprés le fonctionnement.

Nettoyage et entretien
A\ AVERTISSEMENT ! Risque

de blessures ! Débranchez
le produit du réseau électrique,
lorsqu'il n'est pas utilisé et avant
d'effectuer tout nettoyage.

Ne débranchez jamais la

fiche de secteur en tirant sur le
cordon d'alimentation branché
sur la prise de courant.
Protégez le produit, le cordon
d'alimentation et la fiche de
secteur contre la poussiére, le
rayonnement solaire direct, les
projections et ['égouttement
d'eau.

Protégez le produit de la
chaleur. Ne posez pas le
produit & proximité de flammes
ou sources de chaleur comme
des fours ou des chauffages.
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® N'utilisez pas de produits
abrasifs puissants pour nettoyer
la vitre de la porte du four, car
ils pourraient rayer sa surface
et provoquer un bris de verre.

® N'utilisez jamais de nettoyeur &
vapeur pour nettoyer.

@® Avant la premiére utilisation

O

Retirez les matériaux d'emballage. Vérifiez

que toutes les piéces sont présentes.

[ Afin de garantir la circulation de Iair et la
ventilation, placez le produit sur une surface
plane ; veillez & ce qu'une distance minimale
de 15 cm des autres parois soit respectée.

[ Refirez tous les accessoires du compartiment
de cuisson [ 1] Enlevez la saleté grossiere
et les restes d'emballage. Ensuite, essuyez
le compartiment de cuisson avec un chiffon
propre et sec.

[ Fermez bien la porte [7]

O Branchez la fiche de secteur |13| sur une prise
de courant compatible.

O Avant la premiére utilisation : Faites

fonctionner le produit sans aliments &

lintérieur afin que les résidus de fabrication
éventuellement présents s'évaporent.

- Placez le fhermostot sur 230 °C.

- Réglez le minuteur | 5 | sur 20 minutes. Le
voyant de fonctionnement [6] s'allume. Des
résidus éventuels s'évaporent. Des odeurs
peuvent survenir durant le fonctionnement.
C'est normal et inoffensif.

- Dés que la température réglée est atteinte,
le voyant de température | 4 | s'allume en
vert. Lorsque la température redescend, le
voyant de température s'éteint.

- Aprés que la durée réglée se soit écoulée :
Laissez le produit refroidir pendant

10 minutes.
[ Débranchez la fiche de secteur|13| de la prise
de courant.

[ Nettoyez le produit et ses accessoires (voir
« Nettoyage et entretien »).
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® Fonctionnement

@ Accessoires
Plaque de protection

/A ATTENTION ! La plaque de protection [9]
protége le fond du compartiment de
cuisson [ 1] des salissures importantes et
facilite le nettoyage.

Utilisez le produit avec sa plaque de
protection toujours installée.

/\ ATTENTION ! Aprés le fonctionnement, la
plaque de protection [9 ] peut étre encore
chaude. Utilisez toujours des gants spécial
four pour retirer la plaque de protection ou
retirez-la une fois qu'elle est refroidie.

/\ ATTENTION ! L'huile et des résidus sur la
plaque de protection (9] peuvent facilement
s'écouler. Retirez toujours la plaque de
protfection avec précaution.

[ Tenez la plaque de protection [9] par les
bords élargis. Poussez la plaque de protection
vers |'arriére jusqu'a son enclenchement
afin qu'elle soit positionnée sur le fond du
produit (sous les résistances de chauffage
inférieures).

Léchefrite

B La léchefrite |11] sert & cuire des aliments sans
I'utilisation de plats.

O Utilisez des fevilles d'aluminium et du papier
sulfurisé afin que les aliments ne brdlent pas
et que le neftoyage soit facilité.

Grille de cuisson

@ REMARQUE : Pour les grillades
particuliérement grasses ou juteuses : Insérez
la l&chefrite [11] sous la grille de cuisson

comme plateau de récupération.

O Utilisez la grille de cuisson |12 :
- Si vous voulez griller de plus grands
aliment.
- Si vous faites cuire les aliments dans un plat
séparé.



Pince
La pince permet une manipulation en toute
sécurité des lechefrite [11] et grille de cuisson

lorsqu'elles sont encore chaudes (voir ill. C).

1.

2.

Tenez la pince |10] inclinée légérement vers
le bas.

Accrochez la pince [10] sur le bord de la
lechefrite [11] ou de la grille de cuisson [12].

/\ ATTENTION ! Pour la grille de cuisson ,

3.

4.

les petits crochets de la pince |10 doivent
également étre engagés en-haut dans la
grille.

Inclinez avec précaution la pince |10 &
I'horizontale.

Vérifiez que la pince [10] est bien installée.
Déplacez la lechefrite |11] ou la grille de

cuisson .

@ Cuire et griller
(voir ill. D)

® REMARQUES :

Fermez toujours la porte | 7 | lorsque le
processus de préchauffage ou de cuisson est
en cours.

Tant que le produit est allumé, le voyant de
fonctionnement 6] est allumé.

Préchauffez toujours le produit & la
température souhaitée pendant environ

10 minutes avant de ['vtiliser.

Le voyant de température | 4 | (voyant vert)
s'allume et s'éteint fréquemment durant le
préchauffage, parce que le compartiment
de cuisson | 1 | n'a pas encore atteint la
température réglée du préchauffage.

Une fois le préchauffage terming, le voyant
de température | 4 | s'allume dés que la
température réglée est atteinte. Lorsque

la température redescend, le voyant de
température s'éteint.

Vous pouvez ensuite modifier le temps de
cuisson réglé & tout moment en tournant le

minuteur .

Utilisez toujours le niveau de positionnement
inférieur | 2 | pour la cuisson de gros aliments.
Si le dessus de I'aliment est trop proche de la
résistance supérieur, utilisez une température
de cuisson plus basse afin que le dessus de
I'aliment ne brile pas.

Branchez la fiche de secteur |13] sur une prise
de courant compatible ayant une tension de
réseau compatible.

Tournez le thermostat | 3 | sur la température
de cuisson souhaitée.

Placez le minuteur | 5| sur le temps de cuisson
souhaité (60 minutes maxi). A partir de la
position OFF (ARRET), le minuteur peut étre
tourné dans les deux sens.

Direction

Temps de cuisson

Dans le sens
des aiguilles
d'une montre

Temps de cuisson limité
(jusqu'a 60 minutes)

Le produit s'éteint
automatiquement une fois le
délai défini écoulé.

Dans le sens

Temps de cuisson illimité

inverse des Le produit ne s'éteint pas
aiguilles automatiquement.
d'une montre
- position ON
(MARCHE)
4. Aprés que le minuteur | 5 | soif réglé, le produit

5.

S

se met automatiquement en marche.

Placez les aliments sur la léchefrite [11] ou sur
la grille de cuisson [12] d&s que le processus
de préchauffage est terminé.

Insérez la lechefrite [11] ou la grille de

cuisson au niveau de positionnement

choisi.

Eteindre

REMARQUE : Le signal d’expiration du
minuteur | 5 | ne retentit pas si le minuteur
est directement tourné sur une durée égale
ou inférieure & 5 minutes. Tournez d'abord

le minuteur [ 5] au-delé de 5 minutes, puis
revenez & la durée souhaitée afin d'assurer le
fonctionnement du signal sonore.
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O Tournez le minuteur | 5 | sur la position OFF
(ARRET).

O Lorsque le produit s'éteint :
- Un signal sonore retentit.
- Le voyant de fonctionnement @ s'éteint.

Recettes

[

@® REMARQUE : La quantité des ingrédients ne
sert que de référence. Elle peut étre adaptée
selon vos souhaits.

® Hamburger de boeuf roti

@ 50 min i x4
Ingrédients

500¢g Viande de boeuf hachée (teneur en
graisse de 10 & 20 %)

Tcac  Sel

lc.adc.  Poivre moulu

Préparation

1. Assaisonnez la viande de boeuf hachée avec
du sel et du poivre.

2. Prenez 125 g de viande de boeuf hachée
et formez des hamburgers de 75 mm de
diamétre et de 35 mm d'épaisseur. Au total,
4 hamburgers peuvent étre préparés.

3. Préchauffez le produit & 230 °C pendant
10 minutes.

4. Placez les hamburgers de boeuf sur la grille
de cuisson [12]. Laissez un espace de 15 mm
entre les hamburgers.

5. Poussez la grille de cuisson |12] sur le niveau
de positionnement inférieur du compartiment

de cuisson [ 1] Cuire pendant 30 minutes.

@ Ailes de poulet roties au
poivre noir

(® 110-130 min o % 2
Ingrédients

8 Ailes de poulet avec manchon
lc.ac.  Poivre noir

Tc.adc.  Cuminen poudre

Tcac  Sel

Tc.as.  Huile dolive
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Préparation

1. Faire mariner dans un récipient les ailes de
poulet avec tous les ingrédients. Couvrir le
récipient et le placer au réfrigérateur pendant
au moins 1 heure.

2. Recouvrir la [&chefrite |11] d'une feuille
d'aluminium. Pousser la léchefrite sur le niveau
de positionnement en bas du compartiment
de cuisson [1],

3. Préchauffer le produit & 180 °C pendant
10 minutes.

4. Placer les ailes de poulet sur la grille de
cuisson [12]. Pousser la grille de cuisson sur
le niveau de positionnement inférieur du
compartiment de cuisson [1]. Cuire pendant
20 minutes.

5. Retirer la grille de cuisson [12]. Retourner
les ailes de poulet. Cuire encore de 15 &

25 minutes jusqu'a ce qu’elles soient bien
cuites.

@® Crevettes au beurre d'ail
roties

(O 30-45 min L)
Ingrédients
300¢g Grosses crevettes (env. 6 pigces,

fraiches ou décongelées, crevettes
crues avec carapaces)
S5c.as.
V> téte

Va4 bouquet Persil frais (finement haché)

Beurre (fondu)
Ail (épluché et finement haché)

1 pincée  Poivre noir (facultatif)
1 pincée  Sel (facultatif)

o Citron (facultatif)
Préparation

1. Pousser la grille de cuisson [12] sur le niveau
de positionnement inférieur du compartiment
de cuisson [ 1],

2. Préchauffer le produit & 180 °C pendant
10 minutes.

3. Mettre le beurre fondu dans un plat allant au
four (ajuster la quantité de beurre en fonction
de la taille du plat et des crevettes). Ajouter
les crevettes, le persil frais et l'ail.



4. Placer le plat sur la grille de cuisson [12] dans
le compartiment de cuisson [1].

5. Cuire au four pendant 20 minutes (selon la
taille des crevettes) jusqu'a ce qu'elles soient
bien cuites.

O Facultatif : Assaisonner de sel, poivre noir
et jus de citron avant de servir.

@® Pommes de terre au romarin

(O 60-75 min - % 2
Ingrédients
300g Petites pommes de terre (lavées et

coupées en quartiers ou en deux)
2c.as.  Huile d'olive
2 bouquet Romarin (finement haché)
Yc.dc  Sel

% c.ac. Poivre noir

Préparation

1. Préchauffer le produit & 200 °C pendant
10 minutes.

2. Dans un saladier de taille moyenne, mélanger
les petites pommes de terre, I'huile d'olive,
le romarin, le sel et le poivre noir. Mélanger
bien afin de bien enrober les pommes de
terre de tous les autres ingrédients.

3. Recouvrir la léchefrite | 11| d'une feuille
d'aluminium.

4. Placer les pommes de terre sur la
l&chefrite @

5. Pousser la lechefrite sur le niveau de
positionnement en bas du compartiment de
cuisson m

6. Faire cuire les pommes de terre pendant 45 &
60 minutes (selon la taille des pommes de
terre), en les retournant de temps en temps
jusqu'a ce qu'elles soient croustillantes et
dorées.

@ Cuire des pizzas surgelées
(O 30-35 min - x1-2
Ingrédients

1 Pizza surgelée (diamétre 20 cm maxi)

Préparation

1. Pousser la grille de cuisson [12] sur le niveau
de positionnement supérieur du compartiment
de cuisson [ 1],

2. Préchauffer le produit pendant 10 minutes.
Consulter les instructions de température sur
l'emballage de la pizza surgelée.

3. Placer la pizza surgelée sans son emballage
sur la grille de cuisson [12| dans le
compartiment de cuisson .

4. Cuire pendant environ 20 minutes. Consulter
les instructions de température sur l'emballage
de la pizza surgelée.

® Nettoyage et entretien

/\ DANGER ! Risque d'électrocution !
Avant le nettoyage : Débranchez toujours le
produit de |'alimentation électrique.

/)\ DANGER ! Risque de brilures ! Ne
nettoyez pas le produit immédiatement aprés
son utilisation. Laissez d'abord le produit
complétement refroidir.

/A AVERTISSEMENT ! Ne plongez jamais les
pigces électriques du produit dans de l'eau
ou d'autres liquides. Ne maintenez jamais le
produit sous l'eau courante.

® REMARQUE : Nettoyez le produit dés
qu'il a refroidi. Une fois que des restes de
nourriture sont secs, ils ne sont pas faciles &
retirer.

Compartiment de cuisson et carcasse

= N'utilisez pas de sprays de nettoyage ou

d'autres produits de nettoyage puissants car

ils pourraient causer des taches, des trainées

ou un changement d'apparence des surfaces.

Il est interdit d'utiliser des produits abrasifs.

[ Refirez les accessoires du compartiment de
cuisson m

O Essuyez réguliérement les pigces suivantes
avec un chiffon humide :
- la carcasse,
- la porte | 7] (des deux cotés) et

- le hublot (des deux cotés)
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O Lors du nettoyage du compartiment de cuis-
son [ 1], versez un produit vaisselle doux sur
un chiffon. Essuyez ensuite avec un chiffon hu-
mide afin d'éliminer tout résidu de détergent.

Accessoires

[ Nettoyez les accessoires dans un évier.

O Accessoires fortement salis : Avant de
nettoyer les accessoires, laissezles tremper
dans de l'eau avec un détergent doux. Rincez
les accessoires & l'eau claire et essuyezles
avec un chiffon.

/\ ATTENTION ! l'accessoire ne va pas au
lave-vaisselle.

® Rangement

0 Conservez le produit dans un endroit sec hors
de la portée des enfants.

@® Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables
pouvant étre mises au rebut dans les déchetteries
locales.

N Veuillez respecter |'identification
&)  des matériaux d’emballage pour
a s o . . ofs

le tri sélectif, ils sont identifiés avec
des abbréviations (a) et des chiffres
(b) ayant la signification suivante :
1-7 : plastiques/20-22 : papiers et
cartons/80-98 : matériaux composite.

Produit :

ELEMENTS
D’EMBALLAGE +
NOTICE

i

FR
Cet appareil
et ses accessoires

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Le produit et les matériaux d’emballage sont
recyclables et relévent de la responsabilité élargie
du producteur.

Eliminezles séparément, en suivant |'Info-tri
illustrée, dans l'intérét d'un meilleur traitement des
déchets.

Le logo Triman n’est valable qu’en France.
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Votre mairie ou votre municipalité vous
renseigneront sur les possibilités de mise
au rebut des produits usagés.

=

Afin de contribuer & la protection

de I'environnement, vevillez ne pas
jeter votre produit usagé dans les
ordures ménageéres, mais éliminez-le
de maniére appropriée. Pour obtenir
des renseignements concernant les
points de collecte et leurs horaires
d’ouverture, vous pouvez contacter
votre municipalité.

1

@® Garantie

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur, pendant
le cours de la garantie commerciale qui lui a été
consentie lors de |'acquisition ou de la réparation
d‘un bien meuble, une remise en état couverte
par la garantie, toute période d'immobilisation
d’au moins sept jours vient s'ajouter & la durée
de la garantie qui restait & courir. Cette période
court & compter de la demande d'intervention
de I'acheteur ou de la mise & disposition pour
réparation du bien en cause, si cette mise

a disposition est postérieure & la demande
d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires dans
les conditions prévues aux articles L217-4 &
1217-13 du Code de la consommation et aux

articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de
la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité
résultant de I'emballage, des instructions de
montage ou de l'installation lorsque celleci a été
mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée
sous sa responsabilité.



Article L217-5 du Code de la

consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & l'usage habituellement
attendu d'un bien semblable et, le cas
échéant :

* s'il correspond & la description donnée
par le vendeur et posséder les qualités
que celui<i a présentées & |'acheteur sous
forme d’échantillon ou de modéle ;

o s'il présente les qualités qu'un acheteur
peut légitimement attendre eu égard
aux déclarations publiques faites par le
vendeur, par le producteur ou par son
représentant, notamment dans la publicité
ou |'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies
d’un commun accord par les parties ou
étre propre & tout usage spécial recherché
par l'acheteur, porté & la connaissance du
vendeur et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la délivrance

du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des
défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui
diminuent tellement cet usage que |'acheteur ne
Iaurait pas acquise, ou n’en aurait donné qu’un
moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil
L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre
intentée par |‘acquéreur dans un délai de deux
ans & compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation
du produit sont disponibles pendant la durée de
la garantie du produit.

Le produit a été fabriqué avec soin selon

des critéres de qualité stricts et contrdlé
consciencieusement avant sa livraison. En cas de
défaut de matériel ou de fabrication, vous avez
des droits légaux vis-a-vis du vendeur du produit.
Vos droits légaux ne sont en aucun cas limités par
notre garantie mentionnée ci-dessous.

La garantie de ce produit est de 3 ans & partir de
la date d'achat. La période de garantie débute

4 la date d’achat. Conservez le ticket de caisse
original dans un endroit sir, car ce document est
nécessaire comme preuve d’achat.

Tout dommage ou défaut déja présent au moment
de I'achat doit étre signalé immédiatement aprés
le déballage du produit.

Si le produit présente un défaut de matériel ou de
fabrication dans les 3 ans suivant la date d’achat,
nous le réparerons ou le remplacerons - selon
notre choix - gratuitement pour vous. La période
de garantie n'est pas prolongée par un recours &
la garantie accordé. Ceci s'applique également
aux piéces remplacées et réparées.

La garantie prend fin si le produit a été
endommagé, s'il a été utilisé ou entretenu de
maniére incorrecte.

La garantie couvre les défauts de matériel et de
fabrication. Cette garantie ne couvre pas les
pieces du produit qui sont soumises & une usure
normale et qui sont donc considérées comme
des piéces d'usure (par ex. piles, accus, tuyaux,
cartouches d’encre), ni les dommages aux piéces
cassables, par ex. les interrupteurs ou les piéces
en verre.

® Faire valoir sa garantie

Pour garantir la rapidité d’exécution de la
procédure de garantie, veuillez respecter les
indications suivantes :

Veuillez conserver le ticket de caisse et la
référence du produit (IAN 411258_2207) & titre

de preuve d'achat pour toute demande.
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Le numéro de référence de I'article est indiqué
sur la plaque d'identification, gravé sur la page
de fitre de votre manuel (en bas & gauche) ou
sur un autocollant apposé sur la face arriére ou
inférieure du produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de
tout autre défaut, contactez en premier lieu le
service aprés-vente par téléphone ou par e-mail
aux coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout
produit considéré comme défectueux au service
clientéle indiqué, accompagné de la preuve
d’achat (ticket de caisse) et d’'une description
écrite du défaut avec mention de sa date
d’apparition.

@® Service aprés-vente

Service aprés-vente France
Tél: 0800904879
E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél.. 080071011
Tél: 80023970 (Luxembourg)
E-Mail: owim@lidl.be

Cce
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Gebruikte waarschuwingen en symbolen
In de gebruiksaanwijzing, de beknopte handleiding en op de verpakking worden de volgende
waarschuwingen gebruikt:

GEVAAR! Dit symbool met de
aanduiding “Gevaar” duidt op een
groot risico op gevaar dat, indien niet
vermeden, zware verwondingen of de
dood tot gevolg kan hebben.

Wisselstroom/-spanning

Hertz (netfrequentie)

Watt

WAARSCHUWING! Dit symbool
met de aanduiding “Waarschuwing”
betekent een middelmatig risico op
gevaar dat, indien niet vermeden,
zware verwondingen of de dood tot
gevolg kan hebben.

Dit product is ingedeeld in
beschermingsklasse | en moet geaard
worden.

Gebruik het product alleen in droge
binnenruimtes.

VOORZICHTIG! Dit symbool met
de aanduiding “Voorzichtig” duidt op
een klein risico op gevaar dat, indien
niet vermeden, kan leiden tot kleine of
middelgrote verwondingen.

Gevaar - kans op elekirische schokken!

Waarschuwing - het oppervlak kan
tildens gebruik heet worden!

OPGELET! Dit symbool met de
aanduiding “Opgelet” geeft aan dat er
mogelijk gevaar bestaat op materiéle
schade.

B B P

Geschikt voor levensmiddelen. Dit
product heeft geen negatieve effecten
op smaak of geur.

Ll AICIEIE IV,

TIP: Dit symbool met de aanduiding
“Tip” duidt op verdere nuttige
informatie.

@

GEVAAR! Kans op
verbrandingen! Raak de glazen
deur tijdens het gebruik niet aan omdat
deze zeer heet kan worden. Raak de
glazen deur na gebruik pas aan als
deze volledig is afgekoeld.

®

|
L

Veiligheidstips
Handelingsaanwijzingen

Het CE-teken bevestigt dat het
product voldoet aan de betreffende
EU-richtlijnen.

Ce

MINI-OVEN

@ Inleiding

Gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe
MINI-OVEN, hierna uitsluitend “product”
genoemd.
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U heeft voor een hoogwaardig product
gekozen. De gebruiksaanwijzing is een vast
bestanddeel van het product. Deze bevat
belangrijke aanwijzingen voor veiligheid,
bediening en verwijdering. Maak u vertrouwd
met het product en met alle bedienings- en
veiligheidsaanwijzingen voordat u het product
gaat gebruiken. Lees voor dit doel de volgende




instructies met betrekking tot de bediening en de
veiligheidsaanwijzingen zorgvuldig door.

Gebruik het product alleen zoals beschreven

en voor de aangegeven toepassingsgebieden.
Bewaar deze handleiding op een veilige plaats.
Overhandig alle documenten bij doorgifte van het
product aan derden.

® Beoogd gebruik

Dit product is bestemd voor het grillen en bakken
van levensmiddelen. Gebruik het niet voor andere
doeleinden.

Het product is vitsluitend bedoeld voor gebruik
in privéhuishoudens en is niet bestemd voor
commerciéle of medische doeleinden.

De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid
voor schade als gevolg van ondeskundig gebruik.

® Leveringsomvang

Controleer na het vitpakken van het product of de
levering volledig is en alle onderdelen in goede
staat verkeren. Verwijder véér gebruik al het
verpakkingsmateriaal.

1% Mini-oven

1% Kruimellade

1x Tang

1x Bakblik

1% Grillrooster

1x Beknopte handleiding

Onderdelenbeschrijving

Bakruimte

Inschuifsleuven

Thermostaat
Temperatuurindicator (groene lampijes)
Timer

Controlelampije (rode lampijes)
Deur

Greep

Kruimellade

Tang

Bakblik

Grillrooster

Aansluitsnoer met netstekker

BREER=Ne]ex«]N-] ®

® Technische gegevens

Nominale spanning: 220-240V~,
50-60 Hz
Energieverbruik: 800 W

Beschermingsklasse: |
100 tot 230 °C
ca. 9 liter

Temperatuurbereik:
Volume bakruimte:

Certificering:
HGO09891: GS (TUV Rheinland)
HG09891-BS: -

/\ Veiligheidstips

MAAK U, VOOR GEBRUIK VAN
HET PRODUCT, VERTROUWD
MET ALLE VEILIGHEIDSTIPS EN
GEBRUIKSAANWIUZINGEN!
ALS U DIT PRODUCT

AAN IEMAND ANDERS
DOORGEEFT, GEEF DAN OOK
ALLE DOCUMENTATIE MEE!

In geval van schade als

gevolg van het niet naleven

van deze gebruiksaanwijzing
vervalt uw aanspraak op
garantie! Wij aanvaarden

geen aansprakelijkheid voor
gevolgschade! Er wordt geen
aansprakelijkheid aanvaard voor
materiéle schade of persoonlijk
letsel ontstaan als gevolg van
ondeskundig gebruik of het niet
opvolgen van de veiligheidstips!
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Kinderen en personen met
beperkingen
AWAARSCHUWING!

LEVENSGEVAAR EN
KANS OP ONGEVALLEN
VOOR PEUTERS EN
KINDEREN! Laat kinderen
nooit zonder toezicht achter
met het verpakkingsmateriaal.
Het verpakkingsmateriaal vormt
een verstikkingsgevaar.
Kinderen onderschatten

vaak de daaraan verbonden
gevaren. Houd kinderen

altijd vit de buurt van het
verpakkingsmateriaal.
Verpakkingsmateriaal is geen
speelgoed.

Dit product mag alleen worden
gebruikt door kinderen vanaf
8 jaar alsmede door personen
met verminderde fysieke,
sensorische of geestelijke
vermogens of gebrek aan
ervaring en kennis, als ze
onder toezicht staan of zijn
geinstrueerd wat betreft veilig
gebruik van het product en
hebben begrepen welke
gevaren voortvloeien vit dat
gebruik.

® Kinderen mogen niet met het
product spelen.
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Schoonmaken en
gebruikersonderhoud mogen
niet door kinderen worden
vitgevoerd tenzij ze ouder zijn
dan 8 jaar en onder toezicht
staan.

Kinderen jonger dan 8 jaar
moeten vit de buurt van het
product en het aansluitsnoer
worden gehouden.

De deur of de
buitenoppervlakken kunnen
heet worden als het product
gebruikt wordt.

Beoogd gebruik
AWAARSCHUWING!

Ondeskundig gebruik kan
verwondingen veroorzaken.
Gebruik het product uitsluitend
zoals aangegeven in deze
handleiding. Probeer niet op
een of andere wijze iets aan
het product te veranderen.

A VOORZICHTIG! HETE

OPPERVLAKKEN! Het
product wordt tijldens het
gebruik warm. Raak het
product niet aan tijdens of
onmiddellik na het gebruik.



Elektrische veiligheid

A GEVAAR! Kans op
elektrische schokken!
Probeer nooit het product zelf
te repareren.

In geval van een storing
mogen reparaties alleen door
gekwalificeerde vaklieden
worden uvitgevoerd.

A GEVAAR! Kans op
elektrische schokken!
Dompel het product nooit
onder in water of andere
vloeistoffen. Houd het product
nooit onder stromend water.

A GEVAAR! Kans op
elektrische schokken!
Gebruik het product nooit als
het is beschadigd. Koppel
het product los van het

elektriciteitsnet en neem contact

op met uw verkoper als het
beschadigd is.

® Het product mag niet gebruikt
worden als het gevallen of
zichtbaar beschadigd is.

® Controleer, voordat u het
product aansluit op het

elektriciteitsnet, of de spanning

en de nominale stroom in
overeenstemming zijn met
de op het typeplaatje van
het product aangegeven
informatie.

® Controleer de netstekker en

het aansluitsnoer regelmatig
op beschadigingen. Als het
aansluitsnoer beschadigd is,
moet dit door de fabrikant,

zijn klantendienst of door
vergelijkbaar gekwalificeerde
personen vervangen worden
om gevaar te vermijden.
Bescherm het aansluitsnoer
tegen beschadiging. Laat

het niet over scherpe randen
hangen en plet of buig het niet.
Houd het aansluitsnoer uit de
buurt van hete oppervlakken en
open vuur.

Bediening
A GEVAAR! Kans op

verbrandingen! Het product
wordt tijdens het gebruik heet.
Raak het product tijdens of
onmiddellik na gebruik niet
aan.

Zet het product niet neer op
hete oppervlakken (gashaard,
elektrische kachel, oven, etc.).
Gebruik het product op een
vlakke, stabiele, schone,
hittebestendige en droge
ondergrond.

Dek het product niet af zolang
het wordt gebruikt of kort na
gebruik als het nog warm is.
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B Gebruik van verlengsnoeren
wordt afgeraden. Mocht
gebruik van een verlengsnoer
nodig zijn, dan moet dit
minimaal geschikt zijn voor een
stroomsterkte van 10 A.
Leg de aansluit- en de
verlengsnoeren zo dat er
niemand over kan struikelen en
niets beschadigd kan worden.
Dit product is niet bestemd
om met een externe
tijdschakelaar of een aparte
afstandsbediening te worden
gebruikt.
Gebruik altijd
ovenhandschoenen en de
meegeleverde tang als u met
hete accessoires werkt.
Gebruik het product nooit
zonder er de kruimellade in te
hebben gezet. Dit voorkomt dat
de bakruimte direct vies wordt
en maakt onderhoud en service
van het product gemakkelijker.
GEVAAR! Kans op
verbrandingen!
Raak de glazen deur
tijdens het gebruik niet aan
omdat deze zeer heet kan
worden. Raak de glazen deur
na gebruik pas aan als deze
volledig is afgekoeld.
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Reiniging en onderhoud

AWAARSCHUWING!
Gevaar voor
verwondingen! Koppel het
product van het elektriciteitsnet
los voordat u het schoonmaakt
of wanneer het niet meer
gebruikt wordt.

® Trek de netstekker nooit aan
het aansluitsnoer uit het
stopcontact.

W Bescherm het product, het
aansluitsnoer en de netstekker
tegen stof, direct zonlicht,
waterdruppels en opspattend
water.

W Bescherm het product tegen
hitte. Zet het product niet
neer in de buurt van open
vlammen of warmtebronnen
zoals kachels of
verwarmingsapparatuur.

B Gebruik om het glas van de
ovendeur schoon te maken
geen scherpe schuurmiddelen
omdat deze krassen kunnen
veroorzaken wat er uiteindelijk
toe kan leiden dat het glas
breekt.

B Gebruik nooit een
stoomreiniger om het product
mee schoon te maken.



@ Voor het eerste gebruik

O Verwijder het verpakkingsmateriaal.
Controleer of alle onderdelen aanwezig zijn.

[ Zet het product op een horizontaal oppervlak
met minimaal 15 cm afstand tot muren zodat
er voldoende ruimte is voor goede ventilatie.

O Verwijder alle accessoires uit de
bakruimte [1]. Verwiider de grotere
verontreinigingen en achterblijvende resten
verpakkingsmateriaal. Veeg de bakruimte met
een schone, droge doek schoon.

0 Sluit de deur [7].

[ Steek de netstekker |13]in een daarvoor
geschikt stopcontact.

[ Voor het eerste gebruik: Gebruik het product
leeg om er zo voor te zorgen dat eventuele
productieresten verdampen.

- Zet de thermostaat 3] op 230 °C.

- Zet de timer | 5| op 20 minuten. Het
controlelampije [ 6] licht op. Eventuele
residuen verdampen. Tijdens het gebruik
kunnen geuren ontstaan. Dit is normaal en
ongevaarlijk.

- De temperatuurindicator |4 | licht groen op
zodra de ingestelde temperatuur bereikt is.
Als de temperatuur weer daalt, dooft de
temperatuurindicator.

- Nadat de ingestelde tijd is verstreken: Laat
het product 10 minuten lang afkoelen.

[ Trek de netstekker [13] vit het stopcontact.

[ Reinig het product en alle hulpstukken (zie
“Reiniging en onderhoud”).

® Bediening
@ Accessoires
Kruimellade

/A\ OPGELET! De kruimellade [9] beschermt
de bodem van de bakruimte | 1 | tegen grote
verontreinigingen en maakt het schoonmaken
gemakkelijker.
Gebruik het product alleen als de kruimellade
erin is gezet.

/\ OPGELET! De kruimellade [9] kan
na het gebruik heet zijn. Gebruik altiid
ovenhandschoenen om de kruimellade te
verwijderen, of verwijder deze nadat hij is
afgekoeld.

/\ OPGELET! Olie en resten op de
kruimellade [9] kunnen er gemakkelijk
vitvallen. Haal de kruimellade er altijid
voorzichtig uit.

O Pak de kruimellade [9] vast aan de bredere
zijkant. Schuif de kruimellade tot de stuit
over de onderkant van het product (onder
de onderste verwarmingselementen) naar
achteren.

Bakblik

= Het bakblik |11] dient voor het klaarmaken
van gerechten zonder gebruik te maken van
containers.

O Gebruik aluminiumfolie en bakpapier om te
voorkomen dat gerechten aanbranden en
schoonmaken moeilijker wordt.

Grillrooster

@ TIP: In geval van bijzonder vette of
sappige grillspijzen: Zet het bakblik [11] als
opvangschaal onder het grillrooster [12].

[ Gebruik het grillrooster (12}
- Als u grotere gerechten wilt grillen.
- Als u gerechten in een aparte bak wilt
klaarmaken.

Tang

De tang |10] dient om het bakblik [11] en het

grillrooster [12] veilig vast te pakken als deze nog

heet zijn (zie afb. C).

1. Houd de tang 10| enigszins naar beneden
gericht.

2. Haak de tang [10]in de rand van het
bakblik [11] of het grillrooster [12].

A\ OPGELET! Wilt u het grillrooster
vastpakken, dan moet u ook met de kleine
haak van de tang [10] van boven het rooster
vastpakken.
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3.

4.

Kantel de tang |10 voorzichtig totdat u deze
horizontaal houdt.

Controleer of de tang |10] goed vastzit.
Beweeg het bakblik [11] of het grillrooster [12].

® Garen en grillen
(zie afb. D)

® TIPs:

Sluit altijd de deur |7 | als de voorverwarm- of
gaarprocedure actief is.

Zolang het product ingeschakeld is, brandt
het controlelampie [6].

Verwarm het product voor gebruik altijd ca.
10 minuten op de gewenste temperatuur
voor.

De temperatuurindicator |4 | (groen lampije)
gaat tijdens het voorverwarmen regelmatig
aan en uit, omdat de bakruimte | 1 | tiidens het
voorverwarmen de ingestelde temperatuur
nog niet bereikt heeft.

Na het einde van het voorverwarmen licht
de temperatuurindicator | 4 | op, zodra

de ingestelde temperatuur bereikt is. Als

de temperatuur weer daalt, dooft de
temperatuurindicator.

U kunt de ingestelde gaartijd altijid later
veranderen door de timer | 5 | te verdraaien.
Gebruik bij het bereiden van grotere
hoeveelheden voedsel de onderste
inschuifsleuf [2]. Als de bovenkant van het

te bereiden gerecht te dicht bij het bovenste
verwarmingselement ligt, moet u een lagere
baktemperatuur gebruiken om te voorkomen
dat de bovenkant van het te bereiden gerecht
verbrandt.

Steek de netstekker |13|in een daarvoor
geschikt stopcontact met de juiste
netspanning.

Zet de thermostaat | 3 | op de gewenste
gaartemperatuur.

Zet de timer | 5 | op de gewenste gaartijd
(max. 60 minuten). Vanuit de stand OFF
(UIT) kan de timer in beide richtingen
gedraaid worden.
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Richting Baktijd
Beperkte baktijd (tot
Met de 60 minuten)
wijzers van Na afloop van de ingestelde
de klok mee | tijd schakelt het product
zichzelf automatisch uit.
Tegen de Onbeperkte gaartijd
wijzers van Het product schakelt zichzelf
de klok in niet automatisch uit.
de richting
van de ON
(AAN)-stand

4. Zodra de timer | 5 |is ingesteld, zet het
product zichzelf automatisch aan.

5. Leg de levensmiddelen op het bakblik
of het grillrooster |12 zodra de
voorverwarmingsprocedure is beéindigd.

6. Schuif het bakblik | 11] of het grillrooster [12] in
de inschuifsleuf | 2 | van uw voorkeur.

Uitschakelen

TIP: Het signaal voor de afgelopen timer
klinkt niet als de timer | 5 | direct naar een

tijd van 5 minuten of korter wordt gedraaid.
Draai de timer | 5 | eerst voorbij de 5 minuten
en vervolgens terug naar de gewenste

tijd, om de werking van de signaaltoon te
garanderen.

[ Zet de timer | 5 | op stand OFF (UIT).

O Als het product wordt vitgeschakeld:

- Klinkt er een geluidssignaal.

- Dooft het controlelampie [6 ]

© e

® Recepten

@ TIP: De hoeveelheden van de diverse
ingrediénten dienen alleen als referentie. De
hoeveelheid kan naar persoonlijke voorkeur
aangepast worden.




® Gebraden rundvlees-burger

(© 50 min -~ x 4
Ingrediénten
500 ¢g Rundergehakt (vetgehalte 10 tot

20 %)
1 theelepel Zout

1 theelepel Gemalen peper

Bereiding
1. Breng het gehakt met zout en peper op
smaak.

2. Neem 125 g rundergehakt en maak hier
plakken van met een diameter van 75 mm
en een dikte van 35 mm. In totaal kunt u
4 plakken bereiden.

3. Warm het product 10 minuten lang op
230 °C voor.

4. Leg de plakken rundvlees-burger op het
grillrooster [12]. Houd daarbij 15 mm afstand
tussen de plakken.

5. Schuif het grillrooster [12] in de onderste
inschuifsleuf van de bakruimte [1].

30 minuten lang bakken.

® Gebraden kippenvleugels met
zwarte peper

® 110-130 min o X 2

Ingrediénten

8 Kippenvleugels met middelste
gewricht

1 theelepel Zwarte peper
1 theelepel Komijnpoeder
1 theelepel Zout

1 eetlepel  Olijfolie

Bereiding

1. De kippenvleugels met alle ingrediénten in
een schaal marineren. De schaal afdekken en
minstens 1 uur in de koelkast laten staan.

2. Het bakblik | 11| met aluminiumfolie bedekken.
Het bakblik in de onderste inschuifsleuf van
de bakruimte | 1| schuiven.

3. Het product 10 minuten lang voorverhitten tot
180 °C.

4. De kippenvleugels op het grillrooster
leggen. Het grillrooster in de onderste
inschuifsleuf van de bakruimte | 1| schuiven.
20 minuten lang bakken.

5. Het grillrooster |12] vitnemen. De
kippenvleugels omdraaien. 15-

25 doorbakken totdat alles gaar is.

® Gebakken
knoflookbotergarnalen

(O 30-45 min - % 2
Ingrediénten

300¢g Grote garnalen (ca. 6 stuks, vers
of ontdooid, rauwe garnalen in

volledige schaal)

5 eetlepel Boter (gesmolten)

V2 teen Knoflook (geschild en fijngehakt)
Vs bosie  Verse peterselie (fiingehakt)

1 snufie  Zwarte peper (indien gewenst)

1 snufie Zout (indien gewenst)

Vo Citroen (indien gewenst)
Bereiding

1. Het grillrooster |12] in de onderste inschuifsleuf
van de bakruimte [ 1] schuiven.

2. Het product 10 minuten lang voorverhitten tot
180 °C.

3. De gesmolten boter in een ovenschaal gieten
(pas de hoeveelheid boter aan de grootte
van de ovenschaal en van de garnalen
aan). Garnalen, verse peterselie en knoflook

toevoegen.
4. De ovenschaal op het grillrooster |12 in de
bakruimte [ 1] plaatsen.

5. 20 minuten lang (afhankelijk van de grootte
van de garnalen) bakken totdat alles goed
doorgekookt is.

[l Optioneel: Voor het serveren met zout,
zwarte peper en citroensap op smaak
brengen.
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® Rozemarijnaardappels

(O 60-75 min - x 2

Ingrediénten

300¢g Mini-aardappels (gewassen en in
tweeén of in vieren gedeeld)

2 eetlepel  Olijfolie

V2 bosje Rozemarijn (fijn gehakt)

Y theelepel ~ Zout

Y theelepel ~ Zwarte peper

Bereiding

1. Het product 10 minuten lang voorverhitten tot
200 °C.

2. In een middelgrote schaal mini-aardappels,
olijfolie, rozemarijn, zout en zwarte peper
mengen. Goed mengen om de aardappels
met alle andere ingrediénten te bevochtigen.

3. Het bakblik |11| met aluminiumfolie bedekken.

De aardappels op het bakblik [11] leggen.

5. Het bakblik in de onderste inschuifsleuf van
de bakruimte | 1| schuiven.

6. De aardappels 45-60 minuten lang
(afhankelijk van de grootte van de
aardappels) bakken en daarbij of en toe
omdraaien fot ze goudbruin en knapperig

o

zijn.

® Diepvriespizza bakken
(O 30-35 min - x1-2
Ingrediénten

1 Diepvriespizza (max. diameter 20 cm)

Bereiding

1. Het grillrooster [12| in de bovenste inschuifsleuf
van de bakruimte [ 1] schuiven.

2. Het product 10 minuten lang voorverhitten.
Houd de hand aan de op de verpakking van
de diepvriespizza aangegeven temperatuur.

3. Haal de diepvriespizza vit zijn verpakking
en leg hem op het grillrooster in de
bakruimte [1].

4. Ongeveer 20 minuten bakken. Houd de
hand aan de op de verpakking van de
diepvriespizza aangegeven temperatuur.
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@ Reiniging en onderhoud

/\ GEVAAR! Kans op elektrische
schokken! Voor het schoonmaken: Koppel
het product altijd los van het elektriciteitsnet.

/\ GEVAAR! Kans op verbrandingen!
Mack het product niet schoon direct nadat
u het hebt gebruikt. Laat het product eerst
volledig afkoelen.

A\ WAARSCHUWING! Dompel de
elekirische onderdelen van het product nooit
onder in water of andere vloeistoffen. Houd
het product nooit onder stromend water.

@ TIP: Maak het product schoon onmiddellijk
nadat het is afgekoeld. Als etensresten
aangekoekt zijn, zijn ze niet meer zo
gemakkelijk te verwijderen.

Bakruimte en behuizing

B Gebruik geen schoonmaaksprays en andere
scherpe schoonmaakmiddelen omdat deze
vlekken of strepen kunnen veroorzaken of de
oppervlakken dof kunnen maken.

B Gebruik nooit schuurmiddelen.

O Verwijder alle accessoires uit de
bakruimte [1].

O Wrijf de volgende onderdelen regelmatig af
met een vochtige doek:

- De behuizing,
- De deur| 7| (beide kanten) en
- Het kijkvenster (beide kanten)

O Doe bij het reinigen van de bakruimte
een beetje mild afwasmiddel op de doek.
Wrijf daarna af met een enigszins vochtige
doek om resten van het afwasmiddel te
verwijderen.

Accessoires

1 Maak de accessoires schoon in een
afwasbak.

[0 Sterk verontreinigde accessoires: Laat
de accessoires voorafgaand aan het
schoonmaken een tijdje in een waterbad
met een zacht wasmiddel inweken. Veeg de
accessoires met een doek af en spoel ze met
stromend water na.



/\ OPGELET! De accessoires zijn niet geschikt
om in de vaatwasser schoongemaakt te
worden.

® Opbergen

[ Bewaar het product op een droge plaats
buiten het bereik van kinderen.

® Afvoer

De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke
grondstoffen die u via de plaatselijke
recyclingcontainers kunt afvoeren.

&%)  verpakkingsmaterialen voor de
afvalscheiding in acht. Deze zijn
gemarkeerd met de afkortingen (a)
en een cijfers (b) met de volgende
betekenis: 1-7: kunststoffen/20-22:
papier en vezelplaten/80-98:
composietmaterialen.

Neem de aanduiding van de
A
a

Product:

ELEMENTS

[==]
D’EMBALLAGE + ! !
NOTICE O

ADEPOSER  ADEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

R

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

Het product, en de verpakkingsmaterialen kunnen
worden gerecycled en zijn onderhevig aan

een uitgebreide verantwoordelijkheid van de
fabrikant.

Gooi ze apart weg, overeenkomstig

de aangegeven Info-tri (informatie over
afvalscheiding), voor een beter afvalbeheer.

Het Triman-logo geldt alleen voor Frankrijk.

Informatie over de mogelijkheden om
het vitgediende product na gebruik te
verwijderen, verstrekt uw gemeentelijke
overheid.

wh

Gooi het afgedankte product omwille
van het milieu niet weg via het huisvuil,
maar geef het af bij het daarvoor
bestemde depot of het gemeentelijke
milieupark. Over ofgifteplaatsen en
hun openingstijden kunt u zich bij uw
aangewezen instantie informeren.

2

@® Garantie

Het product is volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen
geproduceerd en voor levering zorgvuldig getest.
In geval van materiaal- of fabricageschade hebt
u wettelijke rechten jegens de verkoper van het
product. Uw wettelijke rechten worden op geen
enkele wijze door de hieronder genoemde
garantie beperkt.

De garantie voor dit product bedraagt 3 jaar
vanaf de dag van aankoop. De garantieperiode
start op de dag van aankoop. Bewaar de
originele koopbon op een veilige plek, omdat dit
document nodig is als bewijs van aankoop.

Alle schade of gebreken die reeds op het tijdstip
van aankoop voorhanden zijn, moeten direct na
het vitpakken van het product worden gemeld.

Mocht het product binnen 3 jaar na de dag
van aankoop een materiaal- of fabricagefout
vertonen, zullen wij het - naar onze keuze -
gratis voor u repareren of vervangen. De
garantietijld wordt door een toegekende
garantieclaim niet verlengd. Dat geldt ook voor
vervangen en gerepareerde onderdelen.

Deze garantie komt te vervallen als het product
beschadigd wordt of niet correct gebruikt of
onderhouden wordt.

De garantie dekt materiaal- en fabricagefouten.
Deze garantie dekt geen productonderdelen die
aan normale slijfage blootstaan, en daardoor
als slijtende onderdelen gelden (bijvoorbeeld
batterijen, accu’s, slangen, kleurpatronen),

noch schade aan breekbare onderdelen, zoals
schakelaars of glazen onderdelen.
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® Afwikkeling in geval van
garantie

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie
te waarborgen dient u de volgende instructies in
acht fe nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en
het artikelnummer (IAN 411258_2207) als

bewijs van aankoop bij de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat,
ingegraveerd, op het titelblad van uw handleiding
(linksonder) of als sticker op de achter- of
onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere
gebreken optreden, dient u eerst telefonisch
of per e-mail contact met de onderstaande
service-afdeling op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan
samen met uw aankoopbewijs (kassabon) en
vermelding van de concrete schade alsmede
het tijdstip van optreden voor u franco aan het u
meegedeelde servicepunt verzenden.

@® Service

@D  Service Nederland
Tel.: 08000225537
E-Mail: owim@lidl.nl
Service Belgié
Tel.: 080071011
Tel.: 80023970 (Luxemburg)
E-Mail: owim@lidl.be
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Uzywane ostrzezenia i symbole
W niniejszej instrukeji obstugi, krétkiej instrukcji obstugi i na opakowaniu zastosowano nastepujgce
ostrzezenia:

NIEBEZPIECZENSTWO! Ten symbol
ze stowem ,NiebezpieczeAstwo”
wskazuje na zagrozenie o wysokim
stopniu ryzyka, ktére, jesli sie¢ go nie
uniknie, spowoduje $mier¢ lub powazne
obrazenia.

Prad przemienny/Napiecie przemienne

Herc (czestotliwo$é sieciowa)

Wat

OSTRZEZENIE! Ten symbol ze
stowem ,Ostrzezenie” wskazuje na
zagrozenie o $rednim stopniu ryzyka,
ktére, jesli sie go nie uniknie, spowoduje
$mieré lub powazne obrazenia.

Ten produkt posiada klase ochronnoéci
musi by¢ uziemiony.

Produkt stosowaé tylko w
pomieszczeniach suchych.

OSTROZNIE! Ten symbol ze stowem
,Ostroznie” wskazuje na zagrozenie
o niskim stopniu ryzyka, ktére, jesli sie
go nie uniknie, spowoduje mate lub
umiarkowane obrazenia.

Niebezpieczenstwo - ryzyko
porazenia prgdem!

Ostrzezenie - podczas uzytkowania
powierzchnia moze sig nagrzewad!

UWAGA! Ten symbol ze stowem
ostrzegawczym ,Uwaga” wskazuje na
mozliwos¢ uszkodzenia mienia.

> BB P

Bezpieczna zywnosé. Ten produkt nie
ma negatywnego wptywu na smak lub
zapach.

YN CEIEIN

RADA: Ten symbol ze stowem ,Rada”
zawiera dalsze uzyteczne informacje.

)

NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
poparzenia! Podczas pracy

nie dotyka¢ szklanych drzwiczek,
gdyz moggq sie silnie nagrzewaé.

Po zakorczeniu pracy nie dotykaé
szklanych drzwiczek, dopéki nie
ostygng catkowicie.

®

|
L

Instrukcje bezpieczenstwa
Instrukcje uzytkowania

Znak CE potwierdza zgodnos¢
z dyrektywami UE majgcymi
zastosowanie do produktu.

Cce

PIEKARNIK ELEKTRYCZNY Z
FUNKCJA GRILLA

® Wstep

Gratulujemy zakupu nowej PIEKARNIKA
ELEKTRYCZNEGO Z FUNKCJA GRILLA, zwanej
dalej ,produktem”.
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Wybrany zostat produkt wysokiej jakosci.
Instrukcja obstugi jest integralng czeiciq tego
produktu. Zawiera wazne informacje dotyczqce
bezpieczenstwa, obstugi i utylizacii. Przed
rozpoczeciem obstugi produktu zapoznaé

sig z produktem oraz wszystkimi instrukcjami
obstugi i bezpieczehstwa. W tym celu nalezy
uwaznie przeczytad ponizsze instrukcje obstugi i
bezpieczenstwa.




Uzywaé produktu wytqcznie zgodnie z jego
ponizej opisanym przeznaczeniem. Instrukcije
przechowywaé w bezpiecznym miejscu.

W przypadku przekazania produktu innej
osobie nalezy dotqczy¢ do niego catq jego
dokumentacje.

® Uzywaé zgodnie z
przeznaczeniem

Ten produkt jest przeznaczony do grillowania
i pieczenia potraw. Nie uzywa¢ do zadnych
innych celéw.

Produkt jest przeznaczony wytqgcznie do uzytku
prywatnego, a nie do celéw komercyjnych lub
medycznych.

Producent nie ponosi odpowiedzialnoici za
szkody wynikte z niewtasciwego uzytkowania.

® Zakres dostawy

Po rozpakowaniu produktu nalezy sprawdzi¢, czy
dostawa jest kompletna i czy wszystkie czesci sq
w dobrym stanie. Przed uzyciem usunq¢ wszystkie
materiaty pakunkowe.

Piekarnik elekiryczny z funkcjq grilla
Tacka na okruchy

Szczypce

Tacka do pieczenia

Ruszt grilla

Krétka instrukeja

—_ e —m

Opis czesci

Komora

Prowadnice

Termostat

Wskaznik temperatury (zielony)
Minutnik

Wskaznik zasilania (czerwony)
Drzwiczki

Uchwyt

Tacka na okruchy

Szczypce

Tacka do pieczenia

Ruszt grilla

Kabel zasilania z wtyczkq sieciowq

NEHRRNEENENRE

w

@® Dane techniczne

Napigcie znamionowe: 220-240V~,
50-60 Hz
Pobér mocy: 800 W

Klasa ochronnosci: |

100 do 230 °C

Zakres temperatur:

Pojemnosé komory: ok. 9 litréw
Certyfikat:
HGO09891: GS (TUV Rheinland)
HGO09891-BS: -
Q Instrukcje
bezpieczenstwa

PRZED ROZPOCZECIEM
UZYWANIA PRODUKTU
ZAPOZNAC SIE ZE
WSZYSTKIMI INSTRUKCJAMI
BEZPIECZENSTWA |
INSTRUKCJA OBStUGI!
PRZEKAZUJAC PRODUKT
INNYM OSOBOM, NALEZY
DOACZYC DO NIEGO PEENA
DOKUMENTACJE!

Uszkodzenia powstate w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukeji obstugi nie sq objete
gwarancjg! Nie ponosimy zadnej
odpowiedzialnoéci w przypadku
wystgpienia szkéd wiérnych! Nie
bierzemy odpowiedzialnoici za
uszkodzenia mienia lub obrazenia
ciata, powstate w wyniku
niewfaiciwego uzytkowania

lub nieprzestrzegania instrukgj
bezpieczenstwal
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Dzieci i osoby z B Czyszczenia ani prac

ograniczeniami konserwacyjnych

A OSTRZEZENIE! wykonywanych przez
ZAGROZENIE uzytkownika nie mogg
WYPADKIEM | wykonywaé dzieci, chyba
NIEBEZPIECZENSTWO ze majq powyzej 8 lat i sq
UTRATY ZYCIA DLA nadzorowane.

NIEMOWLAT | MALYCH
DZIECIH! Nie zostawiaé
dzieci bez nadzoru w poblizu
materiatéw pakunkowych.
Materiaty pakunkowe
stwarzajq ryzyko uduszenia.
Dzieci czesto nie sq w

stanie oceni¢ zwigzanych

z tym niebezpieczenstw.
Opakowanie nalezy trzymaé
poza zasiegiem dzieci.
Materiaty pakunkowe nie sq
zabawkg.

Niniejszy produkt moze

byé uzywany przez dzieci

od lat 8 oraz przez osoby

z obnizonymi zdolno$ciami
fizycznymi, sensorycznymi

lub mentalnymi lub brakiem
doswiadczenia i/lub wiedzy,
ieli pozostajg pod nadzorem
lub zostaty pouczone w kwestii
bezpiecznego uzycia produktu
i rozumiejg zagrozenia
wynikajgce z jego stosowania.
® Dzieci nie mogq bawic sie
produktem.
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W Dzieci w wieku ponizej lat
8 nalezy trzymaé z dala od
produktu i kabla zasilania.

® Drzwiczki lub zewnetrzna
powierzchnia produktu mogqg
sie nagrzewaé podczas pracy.

Uzywacé zgodnie z

przeznaczeniem

/A OSTRZEZENIE! Niewlasciwe
uzytkowanie moze
doprowadzi¢ do obrazen ciata.
Z produktu nalezy korzystad
wylgcznie zgodnie z niniejszq
instrukcjq. Nigdy nie prébowad
modyfikowaé produktu w
zaden sposéb.

/A OSTROZNIE! GORACA
POWIERZCHNIA! Produkt
nagrzewa sie podczas
uzytkowania. Nie dotykad
produktu podczas pracy i
bezposrednio po uzyciu.



M Przed podigczeniem produktu
do Zrédta zasilania nalezy
sprawdzi¢, czy napiecie i prqd

Bezpieczenstwo
elektryczne

A NIEBEZPIECZENSTWO!

Ryzyko porazenia
pradem! Nigdy nie
prébowaé samodzielnego
naprawiania.

W razie awarii naprawy mogq
byé wykonywane wytqgcznie
przez wykwalifikowany
personel.

A NIEBEZPIECZENSTWO!

Ryzyko porazenia
pradem! Nie zanurzaé
produktu w wodzie ani w
innych cieczach. Nigdy nie
trzymaé produktu pod biezgcq
wodg.

A NIEBEZPIECZENSTWO!

Ryzyko porazenia
pradem! Nie uzywad
uszkodzonego produktu.
Odtqczyé produkt od
zasilania i skontaktowad
sie ze sprzedawcq, jesli jest
uszkodzony.

Produktu nie wolno uzywag,
iesli zostat upuszczony lub
wykazuje widoczne oznaki
uszkodzenia.

znamionowy odpowiadajqg
parametrom zasilania podanym
na tabliczce znamionowe;.
Regularnie sprawdzaé, czy
wtyczka sieciowa i kabel
zasilania nie sq uszkodzone.
W przypadku uszkodzenia
kabla zasilania tego produktu
musi on zosta¢ wymieniony
przez producenta, jego
serwis posprzedazny lub tez
osobe posiadajgcq podobne
kwalifikacje, co pozwoli
unikngé niebezpieczenstwa.
Kabel zasilania chronié
przed uszkodzeniem. Nie
dopuszczaé, aby zwisat nad
ostrymi krawedziami, byt
$ci$niety lub zgiety. Kabel
zasilania trzymaé z dala

od gorgcych powierzchni i
otwartego ognia.

Obstuga
A NIEBEZPIECZENSTWO!

Ryzyko poparzenia!
Produkt nagrzewa sie podczas
pracy.

Nie dotykaé produktu podczas
pracy i bezposérednio po
uzyciu.
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¥ Nie stawiaé produktu na
gorqcych powierzchniach
(np. kuchenkach gazowych
i elektrycznych lub
piekarnikach).
Urzgdzenie nalezy ustawiad
na stabilnej, ptaskiej, czyste;j,
suchej i odpornej na ciepto
powierzchni.

® Nie przykrywaé produktu
podczas uzywania i gdy jest
jeszcze cieply.

B Uzywanie przedtuzaczy nie
jest zalecane. W przypadku
koniecznosci uzycia

przedtuzacza nalezy stosowad

taki, ktéry jest przystosowany
do przeptywu pradu o
natezeniu co najmniej 10 A.

® Kable potgczeniowe i
przedtuzacze uktadaé w taki
sposéb, aby nikt nie mdgt sie
o nie potkngé i aby nic nie
zostato uszkodzone.

M Ten produkt nie jest
przeznaczony do stosowania
z zewnetrznym minutnikiem
lub oddzielnym systemem
zdalnego sterowania.

B Podczas postugiwania sie
gorgcymi akcesoriami zawsze
uzywaé rekawic kuchennych i
dotqczonych szczypiec.
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® Nigdy nie uzywaé urzqdzenia
bez wlozonej tacy na okruchy.
Zapobiega to bezposredniemu
zanieczyszczeniu komory
i utatwia czyszczenie oraz
konserwacije produktu.

O NIEBEZPIECZEN-
STWO! Ryzyko
poparzenia! Podczas

pracy nie dotykaé szklanych
drzwiczek, gdyz mogq sie silnie
nagrzewad. Po zakohczeniu
pracy nie dotyka¢ szklanych
drzwiczek, dopéki nie ostygng
catkowicie.

Czyszczenie i konserwacja

A OSTRZEZENIE! Ryzyko
zranienia! Wytqgczaé produkt
przed czyszczeniem lub gdy
nie jest uzywany.

® Nie odtgczaé wtyczki sieciowe;
od gniazdka sieciowego
ciggnqc za kabel zasilania.

® Chronié produkt, kabel
zasilajgey i wtyczke sieciowq
przed kurzem, bezposrednim
dziataniem promieni
stonecznych oraz kapiqeq i
rozpryskujgcq sie wodg.

B Chroni¢ produkt przed wysokg
temperaturg. Nie umieszczaé
produktu w poblizu otwartego
ognia ani zrédet ciepta, takich
jak piece lub grzejniki.



B Do czyszczenia szyby
drzwiczek piekarnika nie
uzywad szorstkich materiatéw
$ciernych, poniewaz mogq
porysowaé powierzchnie,
doprowadzajgc do pekniecia
szkta.

® Nigdy nie uzywaé do
czyszczenia parowych $rodkéw
czyszczqcych.

@® Przed pierwszym uzyciem

O

Usunq¢ opakowanie. Upewni¢ sig, ze

wszystkie elementy sq dostepne.

[ Produkt postawié na ptaskiej powierzchni,
co najmniej 15 cm od $cian, aby zapewnié
wentylacje.

0 Z komory [1] wyjqé wszystkie akcesoria.
Usungé wieksze zabrudzenia i resztki
opakowania. Komore do gotowania
przetrzeé czystq i suchq $ciereczkq.

[ Zamknqgé drzwiczki .

O Wtyczke sieciowq |13] podtgczyé do
gniazdka sieciowego.

[ Przed pierwszym uzyciem: Uruchomié
produkt bez zawartoéci, aby wyparowaty
wszelkie pozostatosci produkeyine.

- Termostatem ustawi¢ temperature

230 °C.

Minutnikiem ustawié czas 20 minut.

Wskaznik zasilania [6] zaswieci sie.

Wszelkie ewentualne pozostatoici zostang

odparowane. Podczas pracy mogq
pojawiaé sie rézne zapachy. To normalne i
nieszkodliwe.

- Wskaznik temperatury |4 | zaczyna $wiecié
kolorem zielonym, jak tylko ustawiona
temperatura zostanie osiggnieta. Gdy
temperatura ponownie obnizy sig, to
wskaznik temperatury zgasnie.

- Po uptywie ustawionego czasu: Pozwoli¢,
aby produkt stygt przez 10 minut.

O Whtyczke sieciowq |13| wyjaé z gniazdka

sieciowego.

O Wyczysci¢ produkt i akeesoria (patrz
.Czyszczenie i konserwacja”).

® Obstuga
@® Akcesoria
Tacka na okruchy

/A UWAGA! Tacka na okruchy [9] chroni spsd
komory [ 1] przed silnymi zabrudzeniami i
utatwia czyszczenie.

Produkt powinien by¢ uzywany tylko z
wlozong tacq na okruchy.

/A UWAGA! Tacka na okruchy [9] moze by¢
gorgca po uzyciu. Zawsze uzywad rekawic
kuchennych do wyjmowania gorqcej tacki na
okruchy lub po jej ostygnieciu.

/\ UWAGA! Olej i resztki na tacce na
okruchy [9] moggq sie tatwo wyla¢. Zawsze
ostroznie wyjmowad tacke na okruchy.

O Potozy¢ tacke na okruchy [9] na wydtuzonej
krawedzi uchwytu. Wsunqgé catkowicie
tacke na okruchy w prowadnice na spodzie
produktu (pod dolne elementy grzejne).

Tacka do pieczenia

B Tacka do pieczenia [11] stuzy do pieczenia
potraw bez uzywania pojemnikéw.

O Uzywaé folii aluminiowej i papieru do
pieczenia, aby zywnos¢ nie przypalata sie, a
czyszczenie bylo tatwiejsze.

Ruszt grilla

@ RADA: W przypadku szczegélnie
ttustych lub soczystych potraw: Tacke do
pieczenia [11] podtozy¢ pod ruszt grilla [12),

aby penita funkcje ociekacza.

0 Uzywanie rusztu grilla [12):
- Do grillowania wigkszych porci.
- Do pieczenia potraw w osobnym
pojemniku.

Szczypce

Szczypcee |10 stuzq do bezpiecznego
manipulowania tackq do pieczenia [11]i rusztem
grilla [12], gdy sq jeszcze gorqcee (patrz rys. C).
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Trzymaé szczypce 10| skierowane lekko w
dét.
Zaczepi¢ szczypee |10] o krawedz tacki do

pieczenia [11] lub rusztu grilla [12].

A\ UWAGA! W przypadku rusztu grilla

mate zaczepy szczypiec [10] muszq
obejmowaé ruszt réwniez od géry.

Ostroznie przechyli¢ szczypce |10 w kierunku
poziomym.

Sprawdzi¢, czy szczypce |10] zapewniajq
pewny chwyt. Przesungé tacke do

pieczenia |11/ lub ruszt grilla [12].

® Gotowanie i grillowanie

(patrz rys. D)
® RraADY:

Zawsze zamykaé drzwiczki [7], gdy trwa
podgrzewanie lub gotowanie.

Wskaznik zasilania IEI bedzie swieci¢ sie tak
dtugo, jak dtugo produkt bedzie wigczony.
Przed uzyciem nalezy zawsze wygrzewaé
produkt do zgdane] temperatury przez okoto
10 minut.

Wskaznik temperatury | 4 | (zielony) czesto
wiqcza sig i wylqcza podczas procesu
nagrzewania, gdy podczas procesu
nagrzewania w komorze pieczenia nie
ma ustawionej temperatury.

Po zakonczeniu procesu nagrzewania
wskaznik temperatury | 4 | zaswieci sig,

jak tylko ustawiona temperatura zostanie
osiggnieta. Gdy temperatura ponownie
obnizy sig, to wskaznik temperatury zgasnie.
Ustawiony czas pieczenia mozna zmieni¢

w dowolnej chwili krecqc pokrettem
minutnika [5 ]

Podczas pieczenia duzych potraw zawsze
uzywaé dolnych prowadnic [2]. Jesli wierzch
potrawy znajdzie sie zbyt blisko gérmego
elementu grzejnego, to nalezy uzy¢ nizszej
temperatury pieczenia, aby unikng¢ wierzch
potrawy nie przypalit sie.

Whyczke sieciowq |13] podiqczaé do
gniazdka sieciowego o odpowiednim
napieciu.
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2. Termostatem ustawi¢ zqdang temperature.
3. Minutnikiem | 5 | ustawié zqdany czas
gotowania (maks. 60 minut). Z pozycji OFF
(WYt.) pokretto minutnika mozna przekrecié
w dowolnym kierunku.
Kierunek Czas pieczenia
. Ograniczony czas
Zgodnie pigczeniq (d):a 60 minut)
z ruchem Produkt wyt .
wskazéwek roduri wylqezy sie
automatycznie po uptywie
zegara .
ustawionego czasu.
Przeciwnie Nieograniczony czas
do ruchu gotowania
wskazéwek Produkt nie wylqczy sie
zegara do automatycznie.
pozycji ON
(Wt
4. Po ustawieniu czasu pokrettem minutnika
produkt wigczy sie automatycznie.
5. Po zakoriczeniu procesu podgrzewania
potrawe umiesci¢ na tacce do pieczenia
lub ruszcie grilla [12].
6. Tacke do pieczenia [11] lub ruszt grilla

S

L
©)

wsungé na prowadnice .

Wytaczanie

RADA: Sygnat wytgczenia minutnika
timera nie rozlegnie sie, jesli minutnik | 5 | jest
ustawiony bezposérednio na czas 5 minut
lub krétszy. Najpierw pokretto minutnika
ustawié na warto$¢ ponad 5 minut, a
nastgpnie z powrotem na zqdany czas, aby
zapewni¢ dziatanie sygnatu dzwigkowego.
Pokretto minutnika | 5 | ustawié w pozycji OFF
(WYL.).

Gdy produkt zostanie wytqczony:

- Rozlegnie sig sygnat dzwiekowy.

- Wskaznik zasilania [ 6] zgasnie.

Przepisy

RADA: lloici sktadnikéw podano tylko
jako odniesienie. Mozna je dostosowaé do
osobistych upodoban.




® Smazony burger wotowy

(© 50 min -~ x 4
Sktadniki
500 ¢g Mielona wotowina (zawarto$é

tuszczu od 10 do 20 %)
1 fyzeczka Soli
1 fyzeczka Mielony pieprz

Przygotowanie

1. Migso mielone doprawi¢ solq i pieprzem.

2. Ze 125 g mielonej wotowiny uformowa¢
kotlety o érednicy 75 mm i wysokosci 35 mm.
tqcznie mozna przygotowaé 4 placki.

3. Podgrzewaé produkt przez ok. 10 minut do
temperatury 230 °C.

4. Kotlety z burgera wotowego utozy¢ na
ruszcie grilla [12]. Miedzy plackami zachowaé
odstep 15 mm.

5. Ruszt grilla [12] wsungé na dolne prowadnice
komory [1]. Piec przez 30 minut.

® Pieczone skrzydetka
kurczaka z czarnym pieprzem

(® 110-130 min

Sktadniki

8 Skrzydetek z kurczaka ze $rodkowym
stawem

i % 2

1 tyzeczka
1 tyzeczka
1 tyzeczka
1 tyzka

Czarnego pieprzu
Kminku w proszku
Soli

Oliwy z oliwek

Przygotowanie

1. W pojemniku zamarynowa¢ skrzydetka
kurczaka ze wszystkimi sktadnikami. Przykry¢
pojemnik i schowa¢ do lodéwki na co
najmniej 1 godzine.

2. Tacke do pieczenia [11] wytozy¢ foliq
aluminiowq. Tacke do pieczenia wlozyé na
dolne prowadnice komory [ 1]

3. Nagrzewaé produkt przez 10 minut do
temperatury 180 °C.

4. Skrzydetka kurczaka utozyé na ruszcie
grilla [12]. Ruszt grilla wsunqé na dolne
prowadnice komory [ 1]. Piec przez 20 minut.

5. Wyiqé ruszt grilla [12]. Skrzydetka kurczaka
obréci¢ na drugq strone. Piec przez kolejne
15-25 minut, az wszystko sie ugotuje.

@® Pieczone krewetki z mastem
czosnkowym

(O 30-45 min - 2

Sktadniki

300¢g Duzych krewetek (ok. 6 sztuk, $wieze
lub rozmrozone, surowe krewetki z
calq skérq)

5 tyzka Masta (stopionego)

V2 gtéwki  Czosnku (obranego i drobno
posiekanego)

Vs peczka  Swiezej natki pietruszki (drobno
posiekanej)

1 szczypta Czarnego pieprzu (opcjonalnie)

1 szczypta Soli (opcjonalnie)

V2 Cytryny (opcjonalnie)

Przygotowanie

1. Ruszt grilla |12] wsungé na dolne prowadnice
komory [1]

2. Nagrzewaé produkt przez 10 minut do
temperatury 180 °C.

3. Roztopione masto umieéci¢ w zaroodpornym
naczyniu (dostosowad iloé¢ masta do
wielkosci naczynia i krewetek). Dodad
krewetki, $wiezq pietruszke i czosnek.

4. Naczynie zaroodporne postawié na ruszcie
grilla [12] w komorze [ 1].

5. Piecz przez 20 minut (w zaleznoéci od
wielkosci krewetek), az wszystko bedzie
dobrze ugotowane.

O Opcjonalnie: Przed podaniem doprawié
solq, czarnym pieprzem i sokiem z cytryny.

® Ziemniaki z rozmarynem

(© 60-75 min o, % 2
Sktadniki
300g Matych ziemniakéw (umytych i

pokrojonych na potéwki lub w
éwiartki)

2 tyzka Oliwy z oliwek
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V2 peczka  Rozmarynu (drobno posiekanego)
Y tyzeczki  Soli
Y tyzeczki  Czarnego pieprzu

Przygotowanie

1. Nagrzewa¢ produkt przez 10 minut do
temperatury 200 °C.

2. Mate ziemniaki, oliwe z oliwek, rozmaryn,
sél i czarny pieprz wlozyé do miski éredniej
wielkoéci. Dobrze wymieszaé, aby nasqczy¢

ziemniaki wszystkimi pozostatymi sktadnikami.

3. Tacke do pieczenia [11] wytozy¢ folig

aluminiowaq.

Ziemniaki ulozyé na tacce do pieczenia [11].

5. Tacke do pieczenia whozy¢ na dolne
prowadnice komory [1].

6. Piec ziemniaki przez 45-60 minut (w
zaleznosci od wielkosci ziemniakéw), od
czasu do czasu obracajqc, az stang sig
chrupigce, ztoto-brgzowe.

E

® Pieczenie mrozonej pizzy
® 30-35 min o x1-2
Sktadniki

1 Mrozona pizza (maks. $rednica 20 cm)

Przygotowanie

1. Ruszt grilla |12 wsungé na gérne prowadnice
komory [1].

2. Nagrzewa¢ produkt przez 10 minut.
Przestrzega¢ informaciji o temperaturze na
opakowaniu mrozonej pizzy.

3. Mrozonq pizzg bez opakowania potozyé na
ruszcie grilla [12] i wsungé do komory [1].

4. Piec okoto 20 minut. Przestrzega¢ informacii
o temperaturze na opakowaniu mrozonej

pizzy.
@® Czyszczenie i konserwacja

/\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko

porazenia prgdem! Przed czyszczeniem:

Zawsze odtgczaé produkt od zrédta
zasilania.
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/\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
poparzenia! Nie czysici¢ produktu
bezposrednio po uzyciu. Najpierw nalezy
odczekaé, az produkt catkowicie ostygnie.

/\ OSTRZEZENIE! Nie zanurzaé czesci
elektrycznych produktu w wodzie ani w
innych ptynach. Nigdy nie trzymaé produktu
pod biezqcg wodgq.

@ RADA: Produkt czysci¢ zaraz po ostudzeniu.
Gdy resztki jedzenia zaschng, nie bedq tatwe
do usuniecia.

Komora i obudowa

B Nie uzywa¢ aerozoli do czyszczenia ani
innych agresywnych $rodkéw czyszczqcych,
poniewaz moggq one zostawia¢ plamy i smugi
lub matowieé powierzchnie.

B Nie uzywaé $rodkéw sciernych.

0 Z komory [1] wyjaé akeesoria.

0 Okresowo przecieraé nastepujqce czeici
wilgotng $ciereczkq:

- Obudowe,
- Drzwiczki |7 | (z obu stron) i
- Okno podgladu (z obu stron)

O W przypadku czyszczenia komory
nalezy natozyé na szmatke tagodny ptyn do
mycia naczyn. Nastepnie przetrzeé wilgotng
$ciereczkq, aby usunqgé resztki detergentu.

Akcesoria

[ Akcesoria my¢ w zlewie.

[ Silnie zabrudzone akcesoria: Przed
czyszczeniem moczyé akcesorium w kgpieli
wodnej z fagodnym detergentem. Optukaé
czystq wodq i wytrzeé éciereczka.

/A UWAGA! Akcesoria nie nadaijq sie do
mycia w zmywarce.

® Przechowywanie

O Produkt przechowywaé w suchym,
niedostepnym dla dzieci miejscu.



@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna
przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw widrnych.

N Przy segregowaniu odpadéw
&)  prosimy zwrécié uwage na

a oznakowanie materiatéw
opakowaniowych, oznaczone

sq one skrétami (a) i numerami

(b) o nastepujgcym znaczeniu:
1-7: Tworzywa sztuczne/20-22:
Papier i tektura/80-98: Materiaty

kompozytowe.

Produkt:

ELEMENTS

D’EMBALLAGE +
NOTICE

i R ADEPOSER A DEPOSER
Cet appare“ ENMAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Produkt, materiaty opakowaniowe, nadajq

sig do recyklingu i podlegajq rozszerzonej
odpowiedzialnosci producenta.

Wyrzué je osobno, zgodnie z ilustracjq
przedstawiajqgcq informacje o sortowaniu, aby
zapewnié lepszq utylizacje odpadéw.

Logo Triman jest wazne tylko dla Francii.

Informaciji na temat mozliwosci utylizacji
wyeksploatowanego produktu udziela
urzqd gminy lub miasta.

=

Z uwagi na ochrong $rodowiska nie
wyrzucad urzqdzenia po zakorczeniu
eksploatacji do odpadéw domowych,
lecz prawidiowo zutylizowaé. Informacii
o punktach zbiorczych i ich godzinach
otwarcia udziela odpowiedni urzqd.

1

Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw
na $rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na
potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych
substanciji, mieszanin oraz czesci skladowych.
Gospodarstwo domowe spetnia wazngq role
w przyczynianiu sig¢ do ponownego uzycia i

odzysku surowcéw wtédrnych, w tym recyklingu
zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztattuje

sig postawy, ktére wptywajq na zachowanie
wspdlnego dobra jakim jest czyste $rodowisko
naturalne.

® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany z uwzglednieniem
najsurowszych wymagan wzgledem jakoéci i
zostat dobrze sprawdzony przed dostawg. W
przypadku wad materiatowych lub produkeyjnych
majq PaAstwo prawo do roszczen wzgledem
sprzedawcy. Prawa ustawowe nie sq w zaden
sposdb ograniczone zamieszczong ponizej
gwarancjq.

Gwarancja na ten produkt obowigzuje

przez 3 lata poczqwszy od daty zakupu.
Okres gwarancii jest liczony od daty zakupu.
Oryginalny paragon zakupu nalezy trzymaé
w bezpiecznym miejscu, poniewaz stanowi on
dowdd zakupu.

Wszystkie szkody i usterki obecne w momencie
zakupu nalezy zgtosié natychmiast po
rozpakowaniu produktu.

Jesdli w ciggu 3 lat od momentu zakupu produkt
wykaze wady materiatowe lub wykonawcze,
zostanie on wymieniony lub naprawiony wedtug
naszego uznania. Czas gwarancji nie zostanie
wtedy wydtuzony o nowy okres gwarancyijny.
Warunek ten obowigzuje réwniez w przypadku
czeéci wymienianych i naprawianych.

Niniejsza gwarancja traci wazno$¢, jesli produkt
zostat uszkodzony albo byt nieprawidtowo
uzywany lub serwisowany.

Gwarancja pokrywa wady materiatowe i
produkeyjne. Gwarancja nie obejmuje czesci
produktu, ktére ulegajq normalnemu zuzyciu i w
zwiqzku z tym sq uwazane za czesci zuzywajqce
sig (np. baterie, akumulatory, wezyki, wktady
atramentowe) oraz delikatne, np. przetgczniki lub
czeéci wykonane ze szkla.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz
z wymiang urzqdzenia lub waznej czeéci czas
gwarancji rozpoczyna sie¢ ha nowo.
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® Sposéb postepowania
w przypadku naprawy
gwarancyjnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Paristwa

whiosku, prosimy stosowad sie do nastepujgcych
wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem serwisowym
nalezy przygotowaé paragon i numer artykutu
(IAN 411258_2207) jako dowdd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunku, na stronie tytutowej
jego instrukeji (na dole po lewej stronie) lub jako
naklejke na stronie odwrotnej lub spodnie;.

W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub
innych wad, nalezy skontaktowaé sie najpierw
Z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie
z dofqczeniem dowodu zakupu (paragonu)

i podaniem, na czym polega wada i kiedy
wystgpita, przestaé bezptatnie na podany
Pafstwu adres serwisu.

@® Serwis

Serwis Polska
Tel.: 008004911946

E-Mail: owim@lidl.pl
Ce
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Pouzita vystrazna upozornéni a symboly
V tomto ndvodu na obsluhu, krétkém ndvodu a na obalu jsou pouzivéna nésleduiici
PouZité varovéni:

NEBEZPECi! Tento symbol se signdlni Stfidavy proud/napéti

slovem ,Nebezpeci” oznaduje ohrozeni

s vysokym stupném rizika, které mg, Hertz (sifova frekvence)

pokud se mu nezabrdni, za nésledek
t8zké zranéni nebo smrt.

Watt

P
VAROVANI! Tento symbol se signdlni
slovem ,Varovéni” oznaluje ohrozeni se

Tento vyrobek je klasifikovan ve tiidé
ochrany | a musi byt uzemnén.

sttednim stupném rizika, které mize mit,
pokud se mu nezabrdni, za nésledek
t&zké zranéni nebo smrt.

PouZiveijte vyrobek jen v suchych
vnitfnich prostoréch.

OPATRNE! Tento symbol se signdlni
slovem ,Opatrné” oznaduje ohroZeni s

Nebezpedi - riziko Grazu elektrickym
proudem!

nizkym stupném rizika, které mize mit,
pokud se mu nezabrdni, za nésledek
malé nebo lehké zranéni.

Varovani - povrch se mize béhem
pouzivéni stat horkym!

VYSTRAHA! Tento symbol se
signdinim slovem ,Vystraha” oznaduje
nebezpeci mozného poskozeni majetku.

Bezpecné pro potraviny. Tento vyrobek
nemd z4dny negativni vliv na chuf a
vini.

B B B P
ABPB> 6= F !

NEBEZPECi! Riziko popaleni!
Nedotykeijte se b&hem provozu
sklenénych dvefi, protoZe se mohou
béhem provozu stét velmi horkymi.
Dotykeijte se po provozu sklenénych
dvefi teprve tehdy, kdyz jsou plné
ochlazeny.

UPOZORNENI: Tento symbol
@ se signdlnim slovem ,Upozornéni”

poskytuje dal3i uZiteéné informace.

®

Znaeka CE potvrzuje shodu se
smérnicemi EU, které se na vyrobek
vztahuj.

[ | Bezpe&nostni pokyny c €
[ ] Pokyny pro &innost

MINI TROUBA NA PECENI obsluhu a likvidaci. Pfed obsluhou vyrobku

se seznamte s vyrobkem a se viemi pokyny

® Uvod k obsluhu a bezpeé&nostnimi pokyny. Za timto
- o O&elem si peclivé prectéte nasleduiici pokyny
Blahopfejeme vam k zakoupeni vasi nové tykajici se obsluhy a bezpe&nostni pokyny.

MINI TROUBY NA PECENI, déle nazyvané jen

vyrobek”. Pouziveijte vyrobek jen popsanym zplisobem a na
B ) uvedenych mistech. Uchovdveite tento ndvod na
Rozhodli jste se pro kvalitni produkt. Névod na bezpecném misté. Pri preddni vyrobku tieti osobé&

obsluhu je nedilnou souédsti tohoto vyrobku.

predeijte i viechny podklady.
Obsahuje dolezité pokyny pro bezpeénost,
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@® Pouziti v souladu s uréenim

Tento vyrobek je uréen ke grilovani a peceni
potravin. Nepouzivejte ho pro jiné Géely.

Vyrobek je uréen vyhradné pro pouziti v
domécnostech a nikoliv pro komeréni nebo
[ékaFské veely.

Vyrobce nepfebird Zddnou odpovédnost za skody
zpUsobené neodbornym pouzitim.

® Rozsah dodavky

Po vybaleni vyrobku zkontrolujte, zda je dodévka
kompletni a viechny dily jsou v fddném stavu.
Pred pouzitim odstrafite viechny obalové
materidly.

1% Mini trouba na peéeni
1x Técek na drobky

1x Klesté

1% Pegici plech

1% Grilovaci rodt

1x Krétky névod

Popis dild

Varny prostor

Z4&suvné roviny

Termostat

Teplotni indikator (zelend kontrolka)
Casovad

Provozni indikdtor (Eervend)
Dvere

Rukojef

Tacek na drobky

Klests

Pegici plech

Grilovaci rost

NEERENEENENRE

w

Piipojné vedeni se sifovou zastrekou

® Technické udaje

Jmenovité napéti: 220-240V~,
50-60 Hz
Prikon: 800 W

Ochrannd tfida: I
100 az 230 °C

cca 9 litrd

Rozsah teplot:

Objem varného prostoru:

Certifikace:

HG09891: GS (TUV Rheinland)
HG09891-BS: -

A Bezpecnostni pokyny

SEZNAMTE SE PRED POUZITIM
VYROBKU SE VSEMI
BEZPECNOSTNIMI POKYNY A
POKYNY PRO OBSLUHU! KDYZ
PREDAVATE TENTO VYROBEK
JINYM LIDEM, PREDEJTE JIM |
VSECHNY DOKUMENTY!

V pfipadé poskozeni v dusledku
nedodrZeni tohoto ndvodu na
obsluhu se vase zdruka rusil Za
nésledné $kody se neprebird
24dné odpovédnost! V pripadé
$kody na majetku nebo zranéni
zpUsobené nesprédvnym
pouZivanim nebo nedodrzenim
bezpeé&nostnich pokynd se
neprebird zaddnd odpovédnost!

Déti a osoby se zdravotnim
omezenim

A VAROVANI! NEBEZPECi
ZIVOTA A NEHOD PRO
KOJENCE A DETI! Nenechte
déti nikdy hrdt si bez dozoru
s balicimi materidly. Obalovy
materidl pfedstavuje nebezpedi
uduseni.
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Déti Casto podcefiuji s tim
spojend nebezpedi. Obalovy
materidl udrzujte vzdy mimo
dosah déti. Balici materidl neni
hra¢ka.

Tento vyrobek mohou pouZivat
déti starsi 8 let i osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
&i mentdlnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkusenosti
a znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo byly pou&eny
ohledné bezpe&ného pouzivani
vyrobku a chdpou z toho
vyplyvajici nebezpeéi.

Déti si nesmi s vyrobkem hrdt.
Cisténi a uzivatelska tdrzba
nesmi byt provadény détmi,
ledaze by byly star$i nez 8 let a
byly pod dozorem.

Déti mladsi nez 8 let je tfeba
drzet v dostateéné vzddlenosti
od vyrobku a pfipojného
vedeni.

Dvefe nebo vnéjsi povrch se
mohou stét horkymi, kdyz je
vyrobek v provozu.

Pouziti v souladu s uréenim

A VAROVANI! Neodborné
pouZiti moZe vést k zranénim.
Pouziveijte tento vyrobek
vyhradné podle tohoto ndvodu.
Nepokouseijte se vyrobek
jakymkoliv zpdsobem ménit.
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/\ OPATRNE! HORKY PO-
VRCH! Vyrobek se v prib&hu
uZivani zahfeje. Nedotykeite se
vyrobku v prib&hu pouziti nebo
bezprostredné po ném.

Elektricka bezpeénost

/ANEBEZPECI! Riziko Urazu
elektrickym proudem!
Nepokouseite se nikdy vyrobek
sami opravovat.

V pfipadé poruchy smi
opravy provddét vyhradné
kvalifikovany persondl.

A NEBEZPECi! Riziko Urazu
elektrickym proudem!
Neponofuijte vyrobek do vody
nebo jinych kapalin. Nikdy
vyrobek nedrzte pod tekouci
vodou.

/ANEBEZPECI! Riziko Grazu
elektrickym proudem!
Poskozeny vyrobek
nepouzivejte. Kdyz je vyrobek
poskozen odpoijte vyrobek z
elektrické sité a obrafte se na
svého prodejce.

® Vyrobek nesmi byt pouZivén,
pokud spad| nebo ma viditelné
zndmky poskozeni.

M Pfed pfipojenim vyrobku k
siti zkontrolujte, zda napéti a
proud splfuji Gdaje pro napdije-
ni uvedené na typovém Stitku.



® Pravidelné& kontrolujte sifovou
zastréku a pfipojné vedeni na
poskozeni. Kdyz je pFipojné
vedeni poskozeno, musi byt
nahrazeno vyrobcem, jeho
zdkaznickym servisem nebo
podobné kvalifikovanou
osobou, aby se zabrdnilo
nebezpedim.

® Chraite pfipojné vedeni pfed
poskozenim. Nenechte ho viset
pres ostré hrany a neldmeite
ani neohybeijte jej. Chrarite
pripojné vedeni pfed horkymi
povrchy a otevienymi plameny.

Obsluha

A NEBEZPECi! Riziko
popaleni! Vyrobek se v
probéhu pouzivéni zahfeje.
Nedotykejte se vyrobku v
pribéhu nebo bezprostfedné
po pouZziti.

® Nestavte vyrobek na horké
povrchy (plynovy spordk,
elektricky spordk, trouba atd.).
Provozuijte vyrobek vzdy na
rovné, stabilni, &isté, tepelné
odolné a suché plose.

® Vyrobek nezakryvejte, pokud
je v pouZivéni nebo krétce po
pouzivéni, dokud je jedté teply.

M Pouzivani prodluZovacich
vedeni se nedoporuduje. Pokud
ie viak pouziti prodluZzovaciho
vedeni nezbytné, musi byt
uréeno pro proud nejméné
10 A.

M Pfivodni kabel a prodluZovaci
vedeni poloZte tak, aby o néj
nikdo nemohl zakopnout ani
aby se nemohlo nic poskodit.

M Tento vyrobek neni uréen k
tomu, aby byl pouzivdn s
externim casovacem nebo
samostatnym systémem
ddlkového ovladani.

™ PFi manipulaci s horkymi
prisluenstvimi vZdy pouziveijte
kuchyfiské rukavice a dodané
kleste.

® Nikdy nepouzivejte vyrobek
bez vloZeného tacku na
drobky. To zabrafiuje pfimému
znedisténi varného prostoru
a usnadiuje pééi a idrzbu
vyrobku.

o NEBEZPECi! Riziko
@ popaleni! Nedotykejte

se béhem provozu
sklenénych dvefi, protoze se
mohou béhem provozu stat
velmi horkymi.
Dotykeite se po provozu
sklenénych dvefi teprve tehdy,
kdyz jsou plné& ochlazeny.
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Cisténi a péée

A VAROVANI! Riziko
zranéni! Odpoijte vyrobek
od sité pred tim, nez ho budete
Cistit nebo se nebude pouzivat.

® Nevytahuijte sitovou zdstréku ze
zdsuvky za pfipojné vedeni.

® Chraite vyrobek, pfipojné
vedeni a sifovou zéstrcku pred
prachem, pfimym sluneénim
zérenim, kapaijici a stikajici
vodé.

® Chrarite vyrobek proti horku.
Nepokladejte vyrobek do
blizkosti otevienych plamend
nebo zdrojl tepla, jako jsou
kamna nebo ohfivace.

W K &isténi skla dvefi trouby
nepouZivejte drsné abrazivni
prostfedky, protoZze mohou
poskrébat povrch, coz mize
vést k prasknuti skla.

m K ¢isténi nikdy nepouZivejte
parni Cistic.

® Pred prvnim pouzitim

O

Odstrarite veskeré balici materidly.

Zkontrolujte, zda jsou viechny dily Gplné.

[ Postavte vyrobek na rovnou plochu, kterd
nechdvd minimdlné 15 cm odstup od zdi pro
pfivod a odvod ventilace.

0 Odstrafite veskeré pfisluenstvi z varného
prostoru [ 1]. Odstranéni hrubych neéistot
zbyvaijici zbytkd obald. Varny prostor ofirejte
na &istym a suchym hadfikem.

O Zaviete dvefe[7].

O Spoijte sitovou zéstreku [13]'s vhodnou

zdsuvkou.
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[ Pfed prvnim pouzitim: Provozujte vyrobek bez
jakéhokoliv obsahu, aby se pripadné zbytky z
vyroby vypafily.

- Termostat |3 . nastavte na 230 °C.

- Nastavte &asova& [5] na 20 minut. Zapne
se provozni indikétor [ 6], Pfipadné zbytky
se odpafi. BEéhem provozu mize dojit k
zépachu. To je normdlni a nezdvadné.

- Teplotni indikator |4 | se rozsviti zelené,
jakmile se dosdhne nastavené teploty.
Kdyz teplota opét klesne, teplotni indikator
zhasne.

- Po uplynuti nastaveného asu: Nechte
vyrobek 10 minut chladnout.

O Vytdhnéte sifovou zdstreku [13] ze z&suvky.

0 Ocistéte vyrobek a dily pfislusenstvi (viz
,Cisténi a pége”).

® Obsluha

@ Prislusenstvi
Tacek na drobky

/A VYSTRAHA! Técek na drobky @ chréni
dno varného prostoru | 1 | proti hrubym
necistotdm a usnadhuje &isténi.

Pouziveijte tento vyrobek vyhradné s vlozenym
tackem na drobky.

/A VYSTRAHA! Tacek na drobky [9] moze byt
po provozu horky. Pfi odstrafiovani tdcku na
drobky vzdy pouzivejte ochranné rukavice
nebo ji vyjméte po vychladnuti.

A\ VYSTRAHA! Olej a necistoty mohou
snadno vy3plichnout na tacek na drobky [9].
Vzdy vyijimeijte tacek na drobky opatrné.

[ Drste técek na drobky [9] na prodlouzeném
okraii rukojeti. Zasufite tacek na drobky na
dno vyrobku (pod spodni topné elementy) az
na doraz dozadu.

Pecici plech

B Pegici plech [11] se pouZivd pro Gpravu
potravin bez pouZiti nddob.

[ Pouziveijte hlinikovou félii a pecici papir, aby
se jidla nepfipdlila a zjednodusilo se &isténi.



Grilovaci rost

@ UPOZORNEN:I: P¥i obzvlasts mastnych
nebo favnatych grilovanych potravindach:
Vlozte pegici plech [11] pod grilovaci ro3t

jako odkapdévaci misku.

O Pouziveite grilovaci rost[12}:
- Chcete-li grilovat vé&t3i jidla.
- Kdyz vaite jidla v samostatné nadobé.

Klesté

Klesté [10] slouzi k bezpe&né manipulaci s pecicim

plechem [11] a grilovacim rostem [12], kdy# jsou

jesté horké (viz obr. C).

1. Drzte kle3té [10| sklon&né mirné dold.

2. Zahdknéte klesté [10] do okraje peciciho
plechu [11] nebo grilovaciho rostu [12).

/\ VYSTRAHA! U grilovaciho ro3tu se musi
navic malé hécky kledti |10] zachytit shora do
miizky.

3. Naklorite klesté [10] opatrné ve sméru
horizontdly.

4. Zkontrolujte, zda klesté [10] pevné sedi.
Pohnéte pecicim plechem [11] nebo grilovacim

rostem .

® Vareni a grilovani
(viz obr. D)

® UPOZORNEN:I:

B Pokud probihd proces predehfivani nebo
vareni, vzdy zaviete dvefe [7].

B Dokud je vyrobek zapnut, sviti provozni
indikator [6].

B Pfed pouzitim vyrobek vzdy predehfejte na
pozadovanou teplotu po dobu pfiblizné
10 minut.

B Teplotni indikdtor | 4 | (zelené svétlo) se
bé&hem predehfivani ¢asto zapiné a vypind,
profoze varny prostor | 1 | b&hem predehfivani
jesté nedosdhla nastavené teploty.

B Po dokonéeni pfedehfivani se rozsviti teplotni
indikator 4], jakmile je dosazeno nastavené
teploty. Kdyz teplota opét klesne, teplotni
indikdtor zhasne.

®  Nastavenou doby vareni otocenim
Easovace | 5 | mizete dodate&né kdykoliv
zménit.

= Pfi vafeni velkych pokrmi vzdy pouziveijte
spodni zésuvnou rovinu [2]. Pokud je horni
&ast pokrmu pfilis blizko horniho topného
télesa, pouZijte nizsi teplotu vafeni, aby se
horni &ast pokrmu nepfipdlila.

1. Spoijte sitovou zéstreku [13] s vhodnou
zdsuvkou a spravnym sifovym napétim.

2. Ototte termostat | 3 | na pozadovanou teplotu
vareni.

3. Nastavte Easovaé | 5 | na pozadovanou
dobu vafeni (max. 60 minut). Casovagem
se dd otdcet obéma sméry, vychdzeje z
polohy OFF (VYP).

Smér Doba pripravy
Omezena doba
. vareni (az 60 minut)
Ve sméru

Vyrobek se po uplynuti
nastavené doby
automaticky vypne.

hodinovych rugicek

Neomezena doba

Proti sméru - .
vareni

hodinovych rugicek

coloha ON (ZAP) Vyrobek se automaticky

nevypne.

4. Jakmile je ¢asovad | 5 | nastaven, vyrobek se
automaticky zapne.

5. Po dokonéeni procesu predehfivani deite jidlo
na pecici plech [11] nebo grilovaci rost[12].

6. Zasuhte pecici plech [11| nebo grilovaci
rost n do preferované zasuvné roviny .

Vypnout

o

@ UPOZORNENI: Pokud je Zasovaé
pretogen pfimo na dobu 5 minut nebo kratsi,
signdl Easovace [ 5], ktery probéhl, nezazni.
Otocte Easovaé | 5 | nejdfive na dobu delsi
nez 5 minut a poté zpét na pozadovany &as,
aby se zajistila funkce signdlniho ténu.

[ Ofoéte Easovaé | 5 | do polohy VYP (VYP).

[ Kdyz se vyrobek vypne:
- Zazni signdl.
- Zhasne provozni indikétor [6].
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® Recepty

@ UPOZORNENI: Mnozstvi slozek slouzi
pouze pro referenci. Ty |ze upravit dle
osobnich prani.

® Peceny hovézi burger

(® 50 min - < 4
Prisady
500 ¢ Mileté hovézi maso

(obsah tuku 10 az 20 %)
Soli
Mlety pepf

1 Eajové Izicky

1 Eajové Izicky

Uprava

1. Ochufte mleté hovézi maso soli a pepfem.

2. Vezméte 125 g mletého hovéziho masa a
vyformuijte je do placi¢ek o priméru 75 mm a
vy$ce 35 mm. Celkem lze pfipravit 4 placicky.

3. Zahfivejte vyrobek pfiblizné 10 minut na
230 °C.

4. Polozte placicky hovéziho burgeru na
grilovaci rost[12]. Mezi placigkami pritom
ponechte odstup 15 mm.

5. Zasurite grilovaci rost 12| do spodni zdsuvné
roviny varného prostoru [1] Pecte 30 minut.

® Pecend kureci kridélka s
cernym peprem

( 110-130 min - 2

Prisady

8 Kutecich kidélek se strednim
kloubem

1 Eajové Izicky Cerného pepre

1 Eajové Izicky Prasku z fimského kminu
1 Eajové Izicky Soli

1 polévkovych Izic  Olivového oleje

Uprava

1. Kufeci kfidélka marinujte se viemi pfisadami
v nddobé&. Nddobu zakryjte a alespoh na
1 hodinu ulozte do chladni&ky.

2. Pokryjte pecici plech [11] hlinikovou félii. Pecici
plech zasuite do spodni zésuvné roviny
varného prostoru [ 1].

3. Vyrobek 10 minut predehfivejte pfi 180 °C.
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4. Kufec kiidélka polozte na grilovaci rost [12].
Grilovaci rost zasufte do spodni zdsuvné
roviny varného prostoru [1] Pecte 20 minut.

5. Vyjméte grilovaci ro3t [12]. Obratte kufeci
kiidélka na druhou stranu. Peéte dalsich
15-25 minut, az je vie Oplné uvarené.

@® Pecené éesnekové maslové
krevety

(O 30-45 min L)
Prisady
300¢g Velkych krevet (cca 6 kusg,

Eerstvych nebo rozmrazenych,
syrové krevety s celou slupkou)

5 polévkovych  Masla (rozpuiténého)

IZic

Y2 palice Cesneku (oloupané a jemné
nasekané)

Vi svazku Cerstvé petrzelky (jemné
nasekané)

1 $petka Cerného pepre (volitelné)

1 3petka Soli (volitelné)

2] Citrénu (volitelng)

Uprava

1. Grilovaci rost|12| zasufite do spodni z&suvné
roviny varného prostoru [ 1]

2. Vyrobek 10 minut predehfivejte pfi 180 °C.
3. Roztavené méslo vlozte do ndkypové formy
(upravte mnozstvi mésla podle velikosti

ndkypové formy a krevet). Pridejte krevety,
erstvou petrzelku a &esnek.

4. Ndkypovou formu umistéte na grilovaci
rost[12] do varného prostoru [1]

5. Pecte 20 minut (v zdvislosti na velikosti
krevet), dokud neni vie dobre vareno.

O Volitelné: Pred poddvdnim ochutte soli,
&ernym pepfem a citronovou $févou.

® Rozmarynové brambory

(O 60-75 min L)
Pfisady
300¢g Malych brambor (pranych a

rozétvrcenych)

2 polévkovych Izic  Olivového oleje



V2 svazku Rozmarynu (jemné
nasekaného)
Y &ajové Izicky Soli

Y4 &ajové Izicky Cerného pepie

Uprava

1. Vyrobek 10 minut pfedehfivejte pfi 200 °C.

2. Malé brambory, olivovy olej, rozmaryn, sl
a &erny pepr dejte do stfedné velké misky.
Dobfe promicheijte, abyste brambory smégeli
viemi ostatnimi pfisadami.

3. Pokryjte pegici plech [11] hlinikovou félii.

Brambory polozte na pecici plech [11].

5. Pegici plech zasufite do spodni z&suvné
roviny varného prostoru [ 1]

6. Brambory pecte 45-60 minut (v zdvislosti
na velikosti brambor) a pfitom je pfileZitostné
otdéeijte az jsou kfupavé zlatohnédé.

s

@® Pedeni hluboce zmrazené

pizzy
(® 30-35 min - 1-2
Prisady
1 Hluboce zmrazend pizza (max. 20 cm v
proméru)

Uprava

1. Grilovaci rost|12| zasufite do horni zasuvné
roviny varného prostoru [ 1].

2. Predehfivejte vyrobek po dobu 10 minut.
Dodrzujte Gdaije o teploté na baleni hluboce
zmrazené pizzy.

3. Polozte hluboce zmrazenou pizzu bez obalu
na grilovaci rodt (12| ve varném prostoru .

4. Peéte asi 20 minut. DodrZujte Gdaje o teploté
na baleni hluboce zmrazené pizzy.

@ Cisténi a péée

/\ NEBEZPECi! Riziko Grazu elektrickym
proudem! Pied &isténim: Vyrobek vzdy
oddélte od napdieni.

/A\ NEBEZPECi! Riziko popdleni! Vyrobek
necistéte bezprostiedn& po provozu. Nechte
vyrobek nejdfive vychladnout.

/A VAROVANI! Neponofuite elekirické dsfi
vyrobku do vody nebo jinych kapalin. Nikdy
vyrobek nedrzte pod tekouci vodou.

@ UPOZORNENI: Vycistéte vyrobek
bezprostfedné po vychladnuti. Jakmile zbytky
potravin oschnou, nejdou snadno odstranit.

Varny prostor a kryt

B Nepouzivejte zadné &istici spreje a jiné ostré
&istici prostedky, protoze ty mohou zpUsobit
skvrny, pruhy nebo zdkal povrchd.

®  Nikdy nepouzivejte abrazivni &istici
prostredky.

0 Odstrafte pfisluenstvi z varného

prostoru .

[ Ofirejte ndsledujici dily lehce navlhéenym

hadfikem:

- Kryt,

- Dvefe |7 | (z obou stran) a
- Prdzor (z obou stran)

O Pfi &isténi varného prostoru [ 1] dejte na
hadfik jemny é&istici prostfedek. Otfete
ndsledné vlhkym hadfikem, abyste odstranili
zbytky myciho prostfedku.

PrisluSenstvi

O PrisluSenstvi ¢istéte v dezu.

[ Silné znegisténé prislusenstvi: Pred cidténim
namocte pfisludenstvi do vodni lazné
s jemnym mycim prostfedkem. Offete
prisludenstvi hadfikem a oplachnéte je &istou
vodou.

/A VYSTRAHA! Piislusenstvi neni vhodné do
myeky.

® Skladovéni

[ Uchovéveijte vyrobek a suchém misté mimo
dosah déti.

® Zlikvidovani
Obal se skladé z ekologickych materiald, které
mozete zlikvidovat prostfednictvim mistnich sbéren
recyklovatelnych materiglo.
N tfidéni odpadu se fidte podle
&) oznadeni obalovych materigla
@ zkratkami (a) a &isly (b), s nésledujicim
vyznamem: 1-7: umélé hmoty/20-22:
papir a lepenka/80-98: slozené latky.
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Vyrobek:

ELEMENTS

D’EMBALLAGE +
NOTICE

g

FR
Cet appareil
et ses accessoires

ADEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN EN DECHETERIE

AR
- &

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

se recyclent

Vyrobek a obalové materidly jsou recyklovatelné
a podléhaii rozsifené odpovédnosti vyrobce.
Likvidujte je oddélen& podle ilustrovanych Info-tri
(informace o tfidé&ni), abyste mohli [épe nakladat
s odpady.

Logo Triman plati jen pro Francii.

O moznostech likvidace vyslouzilych
zafizeni se informuijte u sprévy vasi
obce nebo mésta.

=y

V z&jmu ochrany Zivotniho prostfedi
vyslouzily vyrobek nevyhazuijte do
domovniho odpady, ale predejte k
odborné likvidaci. O sbérndch a jejich
oteviracich hodindch se méizete informo-
vat u piisluiné sprévy mésta nebo obce.

1

® Zaruka

Vyrobek byl vyroben podle pfisnych kvalitativnich
sméric a pred expedici peélivé zkontrolovén. V
pripadé zévad materidlu nebo vyrobni vady mdéte
moznost uplatnéni z&konnych prav viei prodeijci.
Vase zdkonnd préva nejsou nijak omezena nasi
nize uvedenou zdarukou.

Zéruka na tento vyrobek je 3 let od data
zakoupeni. Zaruéni lhita za&ind datem
zakoupeni. Uschoveite origindlni doklad o ndkupu
na bezpeéném misté, protoZe tento dokument je
vyzadovdn jako doklad o ndkupu.

Jakékoli poskozeni nebo zd&vady, které jiz v dobé
nékupu existuji, musi byt ozndmeny ihned po
vybaleni vyrobku.

Pokud je vyrobek shleddn vadnym materidlem
nebo zpracovénim do 3 let od data ndkupu,

opravime jej nebo vyménime zdarma, podle
naeho uvdZeni.
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Zéruéni doba se platnym zaru&nim ndrokem
neprodluzuje. To plati i pro vyménéné a
opravené dily.

Tato zdaruka zanikd, jestlize byl vyrobek poskozen,
neodborné pouzit nebo neobdrzel pravidelnou

Odrzbu.

Zéruka se vztahuje na vady materidlu a zpraco-
vani. Tato zdruka se nevztahuje na &ésti vyrobku,
které podléhaiji béZnému opottebeni, a jsou proto
povazovdny za opotiebitelné souédsti, které jsou
na sobé& (napf. baterie, akumuldtory, hadice,
barevné kazety), ani na poskozeni na kfehkych
&astech, jako jsou napf. spinage nebo dily ze skla.

@ Postup v pripadé uplatnovani
zaruky

Pro zaijiténi rychlého zpracovani Vaseho piipadu

se fidte nésledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pfipravte pokladni
stvrzenku a &islo artiklu (IAN 411258_2207)

jako doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém titku, gravufe,
titulni strdnce ndvodu (vlevo dole) nebo na
nélepce na zadni nebo spodni strang.

V pfipadé poruch funkce nebo jinych zévad
nejdfive kontaktuite, telefonicky nebo e-mailem, v
ndsledujicim fextu uvedené servisni oddélenti.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete
s pfilozenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a Gdaii k zévadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Véam
byla sdélena.

® Servis
& Servis Ceska republika

Tel.: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz

q3
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Pouzité vystrazné upozornenia a symboly
V tomto névode na obsluhu, v krdtkom névode a na obale sa pouzivaji nasledujice
vystrazné upozornenia:

NEBEZPECENSTVO! Tento symbol so
signdlnym slovom ,Nebezpecenstvo”
oznaduje nebezpecenstvo s vysokym
stupfiom rizika, ktoré, ak sa mu
nevyhnete, bude mat za nésledok smrf
alebo vézne zranenie.

“\_~ Striedavy prid/striedavé napdtie

Hz Hertz (siefové frekvencia)

Watt

VYSTRAHA! Tento symbol so
signdlnym slovom ,Vystraha” oznaduje
nebezpe&enstvo so strednym stupfiom
rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude
maf za nésledok véZne zranenie alebo
smrf.

Tento produkt je klasifikovany ako trieda
ochrany | a musi byt uzemneny.

Produkt pouzivajte len v suchych
interiéroch.

POZOR! Tento symbol so

signdlnym slovom ,Pozor” oznaduje
nebezpe&enstvo s nizkym stupfiom
rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude
mat za nésledok [ahké alebo stredne
fazké zranenie.

Nebezpe&enstvo - Grazu elekirickym
pridom!

Vystraha - povrch méze byt po&as
pouzivania horicil

> B B P

OPATRNE! Tento symbol so signdlnym
slovom ,Opatrne” oznaduje mozné
poskodenie majetku.

Vhodné pre potraviny. Tento vyrobok
Ziadnym sp&sobom negativne
neovplyviuje na chut alebo véAu.

B DD© =

@

UPOZORNENIE: Tento symbol
so signdlnym slovom ,Upozornenie”
pontka daldie uZitoéné informdcie.

NEBEZPECENSTVO!
Nebezpeéenstvo popdlenia!
Pocas prevddzky sa nedotykaite
sklenenych dveri, kedZe mézu byt velmi
hordce. Sklenenych dveri po ukonéeni
prevadzky sa dotykajte az vtedy, ked
Oplne vychladli.

®

|
L

Bezpecnostné upozornenia
Manipulaéné pokyny

Znacka CE potvrdzuje zhodu so
c € smernicami EU, ktoré s0 relevantné pre
produkt.

MINIRURA NA PECENIE

® Uvod
BlahoZeldme vam ku kipe vasho
nového MINIRURY NA PECENIE, ktory sa dalej

oznaduje

76 SK

len ako ,produkt”.

Rozhodli ste sa pre velmi kvalitny produkt.
Ndvod na obsluhu je neoddelitelnou st&astou
tohto produktu. Obsahuje délezité upozornenia
tykajice sa bezpe&nosti, obsluhy a likvidécie.
Pred obsluhou produktu sa obozndmte s
produktom, so vietkymi upozorneniami k obsluhe
a so vietkymi bezpe&nostnymi upozorneniami.




Za tymto (&elom si pozorne precitajte nasledovné
pokyny tykajice sa obsluhy a bezpeénostné
upozornenia.

Produkt pouzivaijte iba v stlade s popisom

a v uvedenych oblastiach pouzivania. Tento
ndvod si uschovaijte na bezpegnom mieste. V
pripade postipenia produktu daldim osobém
bezpodmieneéne odovzdaite aj vietky dokumenty
patriace k produktu.

® Pouzivanie v stulade s uréenim

Tento produkt je uréeny na grilovanie a pedenie
potravin. Nepouzivajte ho na Ziadne iné Gely.

Produkt je uréeny len na pouzitie v stkromnych
domdcnostiach a nie na komeréné alebo lekarske
O&ely.

Vyrobca nepreberd Ziadnu zodpovednost za
3kody spdsobené neodbornym pouzivanim.

® Rozsah dodavky

Po vybaleni produktu skontrolujte, & je dodavka
kompletnd a ¢&i s6 vietky Casti v pozadovanom
stave. Pred pouzivanim odstrafite vetky obalové
materidly.

1% Minirdra na pecenie
1% Plech na omrvinky
1x Klieste

1x Plech na pe&enie
1% Grilovaci rodt

1x Kratky ndvod

Plech na pecenie
Grilovaci rost

@ Popis suciastok

[1] Ohrievaci priestor

[2] Policka

i Termostat

|4 | Ukazovatel teploty (zelené svetlo)
19 ] Casovag

16| Ukazovatel prevédzky (Eervené svetlo)
L7 | Dvere

| 8| Rukovaf

i Plech na omrvinky

110] Klieste

m

12

w

Napdjaci kdbel so siefovou zdstrékou

® Technické Udaje

Menovité napdtie: 220-240V~,
50-60 Hz
Prikon: 800 W

Trieda ochrany: |

100 az 230 °C

Teplotny rozsah:

Objem ohrievacieho pribl. 9 litrov
priestoru:
Certifikat:
HG09891: GS (TUV Rheinland)
HG09891-8S: -
Q Bezpecnostné
upozornenia

PRED POUZITIM PRODUKTU SA
OBOZNAMTE SO VSETKYMI
BEZPECNOSTNYMI UPOZOR-
NENIAMI A POKYNMI NA
OBSLUHU! KED BUDETE TEN-
TO PRODUKT ODOVZDAVAT
DALEJ, ODOVZDAJTE AJ KOM-
PLETNU DOKUMENTACIU K
PRODUKTU!

V pripade poskodenia z dévodu
nedodrZania tohto ndvodu na
obsluhu zanikd ndrok na zéruku!
Za nésledne vzniknuté skody
nepreberdme Ziadnu zdaruku!

V pripade majetkovych alebo
persondlnych $kéd z dévodu
neodborného pouzivania alebo
nedodrZania bezpeénostnych
upozorneni nepreberdme Ziadnu
zodpovednost!
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Deti a osoby s postihnutim
AVYSTRAHA!

NEBEZPECENSTVO
OHROZENIA ZIVOTA A
URAZU PRE DOJCATA A
DETI! Deti nikdy nenechdvaite
bez dozoru v blizkosti

Defom mladsim ako 8 rokov
nedovolte pribliZif sa k
produktu a k napdjaciemu
kéblu.

Ked' je produkt v prevadzke,
dvere alebo vonkajsie povrchy
mdzu byt horice.

obalovych materidlov. Obalovy
materidl predstavuije riziko
udusenia.

Pouzivanie v sulade s
uréenim
AVYSTRAHA! Neodborné

Deti éasto podcefiujd
nebezpedenstvo spojené s
obalovymi materidlmi. Obalové
materidly odstréite z dosahu
deti. Obalovy materidl nie je
hracka.

Tento produkt mézu pouzivaf
deti od 8 rokov a starsie,

ako aj osoby so zniZenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami,
alebo nedostatkom skdsenosti a
vedomosti, ak s pod dozorom
alebo boli pouéené ohladom
bezpecného pouzivania
vyrobku a z toho vyplyvajicich
nebezpedenstiev.

Deti sa nesm{ s produktom
hraf.

Cistenie a Gdrzbu nesmd
vykondvaf deti mladsie ako

8 rokov a stardie deti musia
byt pri tychto &innostiach pod
dozorom.
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pouzitie méze spdsobif
zranenia. Tento produkt
pouZivaijte vyluéne podla
tohto ndvodu. Nepokisajte sa
produkt Ziadnym sp&sobom
menif.

/A POZOR! HORUCE

POVRCHY! Produkt je pocas
pouZivania hordci. Podas
pouZivania ani bezprostredne
po fiom sa produktu
nedotykaite.

Elektricka bezpecnost
A NEBEZPECENSTVO!

Riziko Urazu elektrickym
prudom! Nepokisajte

sa opravovaf produkt
svojpomocne.

V pripade poruchy mézu
opravy vykondvaf vyluéne
kvalifikovani odbornici.



ANEBEZPECENSTVO!
Riziko Urazu elektrickym
prudom! Produkt nepondraijte
do vody alebo inych kvapalin.
Produkt nikdy nedrzte pod
te¢lcou vodou.

/A NEBEZPECENSTVO!
Riziko Urazu elektrickym
prudom! NepouZivajte
poskodeny produkt. Ak je
produkt poskodeny, odpojte ho
od elektrickej siete a obrdfte sa
na predajcu.

M Produkt sa nesmie pouZivaf,
ak spadne alebo mé viditelné
poskodenia.

W Pred pripojenim produktu do
elektrickej siete skontrolujte,
¢i napdtie a menovity prid
zodpovedaju Gdajom o
napdjani uvedenym na
typovom $titku produktu.

W Siefovi zdstreku a napéjaci
kébel pravidelne kontroluijte,

&i nie sU poskodené. Ked' je
napéjaci kdbel poskodeny,
musi ho vymenit vyrobca,
ieho zdkaznicka sluzba
alebo podobne kvalifikovana
osoba, aby sa predislo
nebezpedenstvém.

® Chrdnte napdjaci kébel pred

poskodenim. Nenechaite ho
visief nad ostrymi hranami

a nestlééaite ho, ani ho
neohybajte. Napdjaci

kdbel drzte v dostatoéne;j
vzdialenosti od horicich pléch
a otvoreného plamefia.

Obsluha
ANEBEZPECENSTVO!

Nebezpecenstvo
popalenia! Produkt je poéas
prevadzky horuci.

Produktu sa nedotykaite

podas pouzivania alebo
bezprostredne po fiom.
Produkt neukladajte na horice
povrchy (plynovy spordk,
elektricky spordk, rira na
pecenie atd.).

Produkt pouzivaijte na

rovnom, stabilnom, Cistom,
teplovzdornom a suchom
povrchu.

Produkt nezakryvaite, ked

sa pouziva alebo krétko po
ukonceni pouzivania, kym je
este teply.

Neodporicame pouzivaf
pred|Zovacie kéble. Ak by bolo
nevyhnutné pouzit predlZovaci
kébel, musi byt uréeny pre
hodnotu prddu miniméline

10 A.
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M Pripojné a pred|Zovacie kdble
ulozte tak, aby nikto nemohol
zakopndt a ni¢ sa nemohlo
poskodit.
Tento produkt nie je uréeny na
to, aby bol prevédzkovany s
pouzitim externych spinacich
hodin alebo samostatného
dialkového systému.
Ked manipulujete s hordcim
prislusenstvom, vZdy pouzite
rukavice a dodané klieste.
Produkt nikdy nepouzivajte
bez vloZeného plechu na
omrvinky. Zabrdni to priamemu
znedisteniu ohrievacieho
priestoru a ulahéi starostlivost a
0drzbu produktu.
NEBEZPECENSTVO!
Nebezpeéenstvo
popalenia! Pocas
prevadzky sa nedotykajte
sklenenych dveri, kedZe mézu
byt vel'mi horice. Sklenenych
dveri po ukonéeni prevadzky sa
dotykaijte az vtedy, ked' Uplne
vychladli.

Cistenie a starostlivosf

AVYSTRAHA! Nebezpeéen-
stvo poranenia! Ked sa
chystate produkt vycistif, alebo
ho uZ nebudete pouZivaf, od-
pojte ho z elektrickej siete.
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Siefovi zdstréku nefahaite zo
zdasuvky za napdijaci kdbel.
Produkt, napdjaci kébel a
siefovl zdstréku chrdite pred
prachom, priamym slne¢nym
Ziarenim, kvapkajicou a
striekajicou vodou.

Produkt chraite pred teplom.
Produkt neumiestfivjte do
blizkosti otvoreného ohia
alebo zdrojov tepla, ako st
kachle alebo ohrievace.

Na ¢&istenie skla na dverdch
pece nepouZivajte abrazivne
Cistiace prostriedky, pretoZe by
mohli poskriabat povrch, ¢o
méze viest k prasknutiu skla.
Na &istenie nikdy nepouZivajte
parny Cistic.

Pred prvym pouzitim

Odstrante obalovy materidl. Skontrolujte, &i so

vietky asti kompletné.

Produkt postavte na rovni plochu, ktord je

vzdialend minimdlne 15 cm od stien, aby

bolo zabezpedené vetranie a odvetrdvanie.

Z ohrievacieho priestoru | 1 | vyberte vietko

prisludenstvo. Vyberte hrubsie necistoty a

zvysky z obalov. Ohrievaci priestor utrite

&istou a suchou handrou.

Zatvorte dvere [7].

Siefovd zéstreku |13| zapojte do vhodnej

zésuvky.

Pred prvym pouzitim: Produkt prevadzkuijte

prézdny, aby sa vyparili eventuélne zvysky z

vyroby.

- Termos’rdt nastavte na 230 °C.

- Casovaé | 5] nastavte na 20 mindt.
Rozsvieti sa ukazovatel prevadzky [6].
Eventudlne zvysky sa vyparia.



Po&as prevadzky mézete z produktu citif
zdpach. Je to normdlne a nezdvadné.

- Ukazovatel teploty | 4 | sa rozsvieti
nazeleno, ked' sa dosiahne nastavend
teplota. Ak teplota znova klesne,
ukazovatel teploty zhasne.

- Po uplynuti nastaveného &asu: Produkt
nechajte 10 minit ochladnuf.

[ Vytiahnite siefovd zdstreku (13| zo zasuvky.
[ Vygistite produkt a diely prisludenstva (pozri
,Cistenie a starostlivost”).

® Obsluha
@® Prislusenstvo

Plech na omrvinky
/\ OPATRNE! Plech na omrvinky [9] chréni

dno ohrievacieho priestoru | 1| pred hrubymi

necistotami a ulah&uje Eistenie.
Produkt pouzivaijte vyluéne s vlozenym
plechom na omrvinky.

/A OPATRNE! Plech na omrvinky [9] mbze byt

po pouziti hordci. Ked' budete odstrafiovaf

plech na omrvinky, vzdy pouzivajte chiiapky,

alebo ho odstrafivjte az po tom, ako
vychladne.

/A OPATRNE! Olej a zvysky na plechu na

omrvinky [9] mézu [ahko vy3plechnif. Plech

na omrvinky vyberaijte vzdy opatrne.

[ Plech na omrvinky [9] dr3te za rozsirent
hranu drZiaka. Plech na omrvinky zasufite
v spodnej &asti produktu (pod spodnym

vyhrievacimi &ldnkami) az na doraz dozadu.

Plech na peéenie

®  Plech na pecenie [11] sl6%i na pegenie jeddl
bez pouzitia nddob.

[ Pouzite hlinikovt féliv a papier na peéenie,
aby jedlo neprihorelo a ulahéilo sa Eistenie.

Grilovaci rost

@® UPOZORNENIE: V pripade mimoriadne
mastného alebo 3favnatého grilovaného
jedla: Vlozte plech na pe&enie [11] pod
grilovaci rost 12| ako z&chytnd misku.

O Grilovaci ro3t 12| pouzivaijte:
- Ked' chcete varit jedld v samostatnej
nadobe.

Klieste

Klieste |10] sloZia na bezpe&ni manipuldciu s

plechom na pe&enie [11] a s grilovacim rostom [12),

ked' s0 este hortce (pozri obr. C).

1. Kliedte |10 drzte naklonené mierne nadol.

2. Klieste |10] zaistite do okraja plechu na
pe&enie [11] alebo grilovacieho rostu [12].

/\ OPATRNE! Pri grilovacom roste [12] musia
dodatoéne malé hdky na kliesfoch

zasahovaf zhora do mriezky.

3. Kliedte [10| opatrne naklofite do vodorovnej
polohy.
Skontrolujte, &i so kliedte |10| dobre upevnené.
Pohnite plechom na pecenie [11] alebo
grilovacim rostom [12].

® Varenie a grilovanie
(pozri obr. D)

® UPOZORNENIA:

B Ked prebieha predhrievanie alebo varenie,
dvere | 7 | udrzujte vzdy zatvorené.

B Ked je produkt zapnuty, svieti ukazovatel
prevadzky [6].

B Produkt pred pouzitim vzdy predhrievajte na
pozadovani teplotu pribl. 10 mindt.

m  Ukazovatel teploty | 4 | (zelené svetlo)
sa pocas predhrievania Easto zapina a
vypina, pretoZe ohrievaci priestor | 1 | sa
este predhrieva a edte nedosiahol nastavend
teplotu.

u  Ukazovatel teploty | 4 | sa rozsvieti po
ukonéeni predhrievania, ked sa dosiahne
nastavend teplota. Ak teplota znova klesne,
ukazovatel teploty zhasne.

B Nastaveny &as varenia mdzete kedykolvek
dodato&ne zmenif oto&enim &asovada [5

= Pri vareni velkych jeddl pouzivajte vzdy
spodn policku [2]. Ak je horné East
pripravovaného jedla prili§ blizko k hornému
vyhrievaciemu ¢ldnku, zniZte teplotu varenia,
aby sa hornd &asf jedla nepripdlila.
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1. Siefovd zdstreku |13| zapojte do vhodnej
zdsuvky so spravnym siefovym napdtim.

2. Termostat |3 | nastavte na pozadovani
teplotu varenia.

3. Casovaé 5] nastavte na pozadovany &as
varenia (max. 60 mindt). Casovaé sa dé z
vychodiskového bodu OFF (VYP.) tocit v
oboch smeroch.

Smer Cas varenia
Obmedzeny ¢as varenia
V smere . o
L, (do 60 minut)
hodinovych .
oy Produkt sa vypne automaticky
ruciciek . g s
po uplynuti nastaveného Easu.
Proti smeru Neobmedzeny éas
pohybu varenia
hodinovych Produkt sa automaticky
ruciciek nevypne.
poloha ON
(ZAP)

4. Po nastaveni Easovada | 5 | sa produkt
automaticky zapne.

5. Ked sa predhrievanie ukonéi, potraviny
polozte na plech na pecenie |11] alebo na
grilovaci rost[12].

6. Plech na pegenie |11] alebo grilovaci rost
zasufite do pozadovanej policky [2]

Vypnuft

UPOZORNENIE: Signél uplynutého
Casovaca nezaznie, ak ste asovad
rovno otodili na 5 mindt alebo menej. Aby ste
zaistili funkeiu signdlneho ténu, Easovad
otoéte najprv na viac ako 5 mindt a ndsledne
naspdt na pozadovany &as.

01 Casova|5 | prepnite do polohy OFF (VYP.).
[ Ak bude produkt vypnuty:

- Zaznie signdl.

- Ukazovatel prevadzky [6] zhasne.

© e

Recepty

UPOZORNENIE: Uvedené mnoZstvd si
iba orientaéné hodnoty. MéZete ich upravif
podla svojho uvazenia.

© e
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® Peceny hovadzi burger

(O 50 min -~ x 4

Prisady

500 g Mletého hovédzieho mésa (obsah

tuku 10 az 20 %)

1CL Soli

1¢L Mletého &ierneho korenia

Priprava

1. Mleté hovddzie méso ochutime solou a
korenim.

2. Zoberieme si 125 g mésa a vytvarujeme
burgre s priemerom 75 mm a vyskou 35 mm.
Takto pripravime dokopy 4 burgre.

3. Produkt predhrievame 10 mindt na 230 °C.

4. Burgre z hovddzieho mésa poloZime na
grilovaci ro#t[12]. Medzi burgrami nechdme
rozostup 15 mm.

5. Grilovaci roét |12] zasunieme do spodne;j
policky ohrievacieho priestoru [1]. Pegieme
30 mindt.

@ Pecené kuracie kridelka s
¢iernym korenim

(D 110-130 min o * 2
Prisady

Kuracich kridelok so strednym kibom
1CL Cierneho korenia
1¢L Mletej rasce
1CL Soli

1PL Olivového oleja

Priprava

1. Kuracie kridelkd marinujeme v nddobe spolu
s ostatnymi prisadami. Né&dobu zakryjeme a
uloZime aspof na 1 hodinu do chladnicky.

2. Plech na pegenie |11] prikryjeme alobalom.
Plech na pecenie vloZime do spodnej policky
ohrievacieho priestoru [ 1].

3. Produkt predhrievame 10 mindt na 180 °C.

4. Kuracie kridelkd polozime na grilovaci
ro#t [12]. Grilovaci roét viozime do spodnej
policky ohrievacieho priestoru [1]. Pegieme
20 mindt.



5. Vyberieme grilovaci rost[12]. Kuracie kridelka
oto&ime na opaénd stranu. Pegieme dalsich
15-25 mindt, kym nebude vietko upecené.

® Pecené cesnakové krevety

(© 30-45 min - 2

Prisady

300g Velkych kreviet (pribl. 6 kusov,
Cerstvé alebo rozmrazené, surové
krevety so $krupinami)

5PL Masla (roztopeného)

V2 hlavicky Cesnaku (olipaného a nakrgjaného
na jemno)

Vi zvézku Cers’rve] petrzlenovej viiate
(nasekanej na jemno)

13tipka  Cierneho korenia (volitelné)

1 stipka Soli (volitelné)

o Citréna (volitelné)

Priprava

1. Grilovaci rodt|12] vloZime do spodnej policky
ohrievacieho priestoru [1].

2. Produkt predhrievame 10 mindt na 180 °C.

3. Roztopené maslo nalejeme do zapekacei
misy (mnozstvo masla prispdsobte velkosti
misy na pedenie a kreviet). Pridame krevety,
&erstvy petrzlen a cesnak.

4. Zapekaciu misu poloZime na grilovaci rost
do ohrievacieho priestoru [ 1].

5. Pe&ieme 20 minUt (v zdvislosti od velkosti
kreviet), kym nie je vietko dobre prepegené.

1 Volitel'né: Pred servirovanim osolime,
okorenime &iernym korenim a pokvapkdme
citrénovou $favou.

® Zemiaky s rozmarinom

(O 60-75 min L)
Prisady
300 g Malych zemiakov (umyté a prekroje-

né na polovicu alebo rozstvrtené)

2 PL Olivového oleja

V2 zvézku  Rozmarinu (posekaného na jemno)
% CL Soli

% CL Cierneho korenia

Priprava

1. Produkt predhrievame 10 mindt na 200 °C.

2. Malé zemiaky, olivovy olej, rozmarin, sol a
cierne korenie ddme do stredne velkej misy.
Dobre premiesame, aby sa zemiaky spojili s
ostatnymi prisadami.

3. Plech na pecenie [11] prikryjeme alobalom.

Zemiaky déme na plech na peéenie |11},

5. Plech na pecenie vlozime do spodnej policky
ohrievacieho priestoru [1].

6. Zemiaky pe&ieme 45-60 mindt (v zdvislosti
od velkosti zemiakov) a prileZitostne
ich oto&ime, kym nebudd chrumkavé a
zlatohnedé.

»

® Pecenie hlbokomrazenej pizze
(O 30-35 min - < 1-2
Prisady

1 Hlbokomrazend pizza (s priemerom max

20 cm)

Priprava

1. Grilovaci rodt [12| vloZzime do hornej policky
ohrievacieho priestoru [1].

2. Produkt predhrievame 10 min0t. Dévajte
pozor na Udaje o teplote pedenia uvedené na
obale hlbokomrazenej pizze.
Hlbokomrazend pizzu vlozime bez obalu
na grilovaci rodt 12| do ohrievacieho
priestoru m

4. Pecieme asi 20 mindt. Dévajte pozor na
Udaije o teplote pegenia uvedené na obale
hlbokomrazenej pizze.

® Cistenie a starostlivost

/A NEBEZPECENSTVO! Riziko urazu
elektrickym prodom! Pred &istenim:
Produkt vzdy odpojte od napdjania.

/\ NEBEZPECENSTVO! Nebezpeienstvo
popdlenia! Produkt nedistite bezprostredne
po pouziti. Produkt nechaite najskér
vychladndf.

/\ VYSTRAHA! Elektrické Easti produktu
nepondrajte do vody alebo inych kvapalin.
Produkt nikdy nedrzte pod teicou vodou.
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@® UPOZORNENIE: Produkt o¢istite hned' po
vychladnuti. Ak sa na produkte nachadzajo
zaschnuté zvysky potravin, fazko sa
odstrafujo.

Ohrievaci priestor a teleso

B Nepouzivajte spreje na Cistenie a iné
agresivne Cistiace prostriedky, lebo tieto mézu
spdsobit flaky, pdsy alebo zakalenie povrchu.

B Nepouzivajte abrazivne prostriedky.

[ Z ohrievacieho priestoru | 1 | vyberte vietko
prisluSenstvo.

O Tieto Casti pravidelne utierajte vihkou
handri¢kou:

- Teleso,
- Dvere | 7| (z obidvoch stran) a
- Okienko (z obidvoch strdn)

[ Pri &isteni ohrievacieho priestoru [ 1] pridaite
na handri¢ku jemny ¢istiaci prostriedok. Aby
ste odstranili zvy3ky umyvacieho prostriedku,
pouzite ndsledne navlh&end handru.

Prislusenstvo

[ Prislusenstvo umyte vo vylevke.

O Prili§ znegistené prislusenstvo: Prislusenstvo
nechajte pred &istenim odmodif vo vode s
jemnym &istiacim prostriedkom. Prisludenstvo
utrite handrickou a opldachnite ho &istou
vodou.

/\ OPATRNE! Prisluienstvo nie je vhodné na
Cistenie v umyvacke riadu.

® Skladovanie

Produkt uchovévaite na suchom mieste mimo
dosahu deti.

O

@ Likvidacia

Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré
mbzete odovzdat na miestnych recyklagnych
zbernych miestach.

N, Vimaite si prosim oznacenie obalovych
&)  materidlov pre triedenie odpadu,
a s0 oznacené skratkami (a) a &islami
(b) s nasledujicim vyznamom: 1-7:
Plasty/20-22: Papier a kartén/80-98:
Spojené latky.
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Vyrobok:

ELEMENTS
D’EMBALLAGE +
NOTICE

g

ADEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN EN DECHETERIE

FR
Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Vyrobok a obalové materidly so recyklovatelné
a podliehaiji roziirenej zodpovednosti vyrobcu.
Pre lepsie spracovanie odpadu ich zlikvidujte
oddelene podla obrézkov Info-tri (informécie

o triedeni).

Triman-Logo plati iba pre Francizsko.

o O moznostiach likvidécie
SR p . ay
ﬁ" opotrebovaného vyrobku sa mézete
informovat na Vasej obecnej alebo
mestskej spréve.

Ak vyrobok dosluzil, v z&dujme ochrany
Zivotného prostredia ho neodhodte do
domového odpaduy, ale odovzdaite

na odborng likvidéciu. Informécie o
zbernych miestach a ich otvaracich
hodindch ziskate na Vasej prislusnej
spréve.

i

® Zaruka

Produkt bol vyrobeny v stlade s prisnymi
smernicami kvality a pred dodanim bol dékladne
otestovany. V pripade materidlovych alebo
vyrobnych chyb méte vo&i predajcovi produktu
zd4konné prava. Zaruka, ktord uvadzame niZsie,
Ziadnym sp&sobom neobmedzuje vaie zdkonné
préva.

Zéaruka na tento produkt plati 3 od roky od
ddtumu ndkupu. Zaruénd doba zaéina plyndt od
ddtumu ndkupu. Origindlny doklad o ndkupe si
uschovaijte na bezpecnom mieste, pretoze tento
dokument je potrebny ako dékaz nékupu.

Akékolvek poskodenia alebo nedostatky, ktoré
s0 na produkte uz v Ease ndkupu, musite nahlasif
neodkladne po vybaleni produktu.



Ak bude maf produkt do 3 rokov od détumu
ndkupu nejakd materidlovd alebo vyrobni chybu,
bezplatne vam ho, podla svojho uvazenia,
opravime alebo vymenime. Zaruénd doba sa po
vybaveni reklamdcie nepred|Zuje. Plati to aj pre
néhradné a opravené Easti.

Tato zaruka zanikd, ak bol produkt poskodeny,
neodborne pouzivany alebo bola neodborne
vykonand Gdrzba.

Zéaruka pokryva materidlové a vyrobné chyby.
Tato zdaruka sa nevzfahuje na tie Easti produkty,
ktoré podliehajd normdlnemu opotrebovaniv, ¢ize
s0 povazované za spotrebné diely (napr. batérie,
akumuldtory, hadice, zasobniky na farby), ani na
poskodenie krehkych ¢asti, ako napr. spinacov
alebo &asti zo skla.

@ Postup v pripade poskodenia
v zaruke

Pre zaru&enie rychleho spracovania Vadej
poziadavky dodrzte prosim nasledujice pokyny:

Pre vietky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny
doklad a &islo vyrobku (IAN 411258_2207) ako

dékaz o kipe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom &titku, gravire,
na prednej strane Vésho navodu (dole viavo)
alebo ako nélepku na zadnej alebo spodnej
strane.

Ak sa vyskytni funk&né poruchy alebo iné
nedostatky, najskér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte nésledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt ozna&eny ako defekiny potom mézete s
prilozenym dokladom o kipe (pokladni¢ny listok)
a uvedenim, v &om spoéiva nedostatok a kedy sa
vyskytol, bezplatne odoslaf na Vam ozndmeni
adresu servisného pracoviska.

@® Servis

GK  Servis Slovensko
Tel.: 0800 008158

E-posta: owim@lidl.sk
q3
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Indicaciones de advertencia y simbolos empleados
En el manual de instrucciones, la guia répida y el embalaje se emplean las indicaciones de
advertencia siguientes:

iPELIGRO! Este simbolo con la

S up i w
palabra de sefalizacién “Peligro
identifica un riesgo de nivel alto que,
si no se evita, puede tener como
consecuencia una lesién grave o incluso
la muerte.

\_~ Tensién/corriente alterna

Hz Hertzio (frecuencia de red)

w Watt

iADVERTENCIA! Este simbolo con la
palabra de sefalizacién “Advertencia”
identifica un riesgo de nivel medio

que, si no se evita, puede tener como
consecuencia una lesién grave o incluso
la muerte.

Este producto estd clasificado como
clase de proteccién |y debe conectarse
a tierra.

Utilice el producto solo en espacios
interiores secos.

iCUIDADO! Este simbolo con la
palabra de sefializacién “Cuidado”
identifica un riesgo de nivel bajo
que, si no se evita, puede tener como
consecuencia una lesién menor o de
tipo leve.

iPeligro - riesgo de descarga eléctrical

Advertencia - jla superficie puede
calentarse durante el usol

{ATENCION! Este simbolo en
combinacién con la palabra de
sefializacién “Atencién” advierte de un

> B B P

posible dafio material.

Seguridad alimentaria. Este producto
no tiene ningin efecto negativo en el
sabor u olor.

9B PIL©

NOTA: Este simbolo con la palabra
de sefializacién “Nota” ofrece mas

@

informacién otil.

iPELIGRO! jRiesgo de
quemaduras! No toque la puerta
de cristal durante el funcionamiento, ya
que puede estar muy caliente. Toque
la puerta de cristal una vez finalizado

®

el funcionamiento y después de que se
haya enfriado por completo.

|
|

Indicaciones de seguridad
Instrucciones de manipulacién

El marcado CE ratifica la conformidad
con las directivas de la UE aplicables al

Cce

producto.

MINI HORNO

@® Introduccién

Enhorabuena por la adquisicién de su nuevo
MINI HORNO, denominado en lo sucesivo solo
“producto”.

Ha optado por un producto de alta calidad.

El manual de instrucciones forma parte de este
producto. Contiene importantes indicaciones
sobre seguridad, manejo y eliminacién. Antes
de manejar el producto, familiaricese con

el producto y con todas las indicaciones de
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manejo y seguridad. Para ello, lea atentamente
las siguientes instrucciones de manejo y las
indicaciones de seguridad.

Utilice el producto Gnicamente como se describe

a continuacién y para las aplicaciones indicadas.

Guarde este manual en un lugar seguro. Adjunte
igualmente toda la documentacién en caso de
entregar el producto a terceros.

® Uso previsto

Este producto ha sido previsto para asar y
hornear alimentos. No lo utilice para ofro fin
distinto al previsto.

El producto ha sido disefiado para el uso en el
ambito doméstico, y no es apropiado para fines
comerciales o médicos.

El fabricante no acepta ninguna responsabilidad
por los dafios causados por un uso incorrecto.

@® Volumen de suministro

Después de desembalar el producto, compruebe
si la entrega estd completa y todas las piezas
estén en perfecto estado. Antes de usarlo, retire
todos los materiales de embalaie.

1% Mini horno

1% Bandeja para migas
1% Pinza

1x Bandeja de horno
1% Rejilla para hornear
1x Guia répida

Descripcion de las piezas

Cavidad de coccidn

Nivel de parrilla

Termostato

Indicador de temperatura (luz verde)
Temporizador

Indicador de funcionamiento (luz roja)
Puerta

Empufadura

Bandeja para migas

Pinza

Bandeja de horno

Rejilla para hornear

Cable de conexién con enchufe

NEHRENEENENRE

w

& |
(o]
o

@® Datos técnicos

Tensién nominal: 220-240V~,
50-60 Hz

Consumo de potencia: 800 W

Clase de proteccion: |

Rango de temperatura: 100 @ 230 °C

Volumen cavidad de

aprox. 9 litros

cocciodn:

Certificaciéon:
HG09891: GS (TUV Rheinland)
HG09891-BS: -

Indicaciones de
seguridad

iANTES DE USAR

EL PRODUCTO,
FAMILIARICESE CON

TODAS LAS INDICACIONES
DE SEGURIDAD E
INSTRUCCIONES DE USO! Sl
TRANSFIERE ESTE PRODUCTO,
HAGALO CON TODA LA
DOCUMENTACION!

iQuedard anulada su garantia
en el caso de dafios resultantes
de la no observacién de este
manual de instrucciones! jNo se
asumird ninguna responsabilidad
por dafos indirectos! {No se
asumird ninguna responsabilidad
en el caso de dafios materiales o
a personas si esos dafios son el
resultado de un uso inadecuado
o de la no observacién de las
indicaciones de seguridad!



Nifios y personas con
limitaciones

A i{ADVERTENCIA!
iPELIGRO DE MUERTE
Y DE ACCIDENTE PARA
NINOS Y BEBES! No deje
sin vigilancia a los nifios con
el material de embalaje. El
material de embalaje presenta
un riesgo de asfixia.
Los nifios subestiman a menudo
los peligros. Mantenga el
material de embalaje fuera
del alcance de los nifios. El
material de embalaje no es un
juguete.

W Este producto puede ser
utilizado por nifios a partir
de los 8 afos y personas con
capacidades fisicas, mentales o
sensoriales reducidas, siempre
y cuando haya una persona
responsable de su seguridad
que los supervise o se los haya
instruido en el uso seguro del
producto y estos conozcan los
posibles peligros.

® No permita que los nifios
jueguen con el producto.

® la limpieza y mantenimiento
por parte del usuario no
deben ser llevados a cabo por
nifios, @ menos que estos sean

mayores de 8 afios y estén
bajo supervisién.

® Mantener alejados del
producto y cable de conexién
a niflos menores de 8 afios.

¥ La puerta o superficie
exterior pueden calentarse
si el producto estd en
funcionamiento.

Uso previsto

{ADVERTENCIA! Un uso no
conforme a lo previsto puede
provocar lesiones. Utilice el
producto sélo conforme a
este manual de instrucciones.
Nunca intente modificar el
producto en modo alguno.

A\ iCUIDADO! ;SUPERFICIE
CALIENTE! El producto se
calienta durante el uso. No
toque el producto durante o
inmediatamente después del
uso.

Seguridad eléctrica

A{PELIGRO! {Riesgo de
descarga eléctrica! Nunca
intente reparar el producto
usted mismo.

En caso de fallo de
funcionamiento, deje que solo
el personal cualificado lleve a
cabo las reparaciones.
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APELIGRO! jRiesgo de
descarga eléctrica! Nunca
sumerja el producto en agua
u otros liquidos. Nunca ponga
el producto debajo del agua
corriente.

APELIGRO! jRiesgo de
descarga eléctrica! No

utilice ningdn producto dafiado.

Desconecte el producto de
la red eléctrica y pdngase en
contacto con su distribuidor si
estuviera dafiado.

® No utilizar el producto si se ha
caido o presenta signos visibles
de dafios.

® Antes de conectar el producto
a la red eléctrica, compruebe
que la tensién y la corriente
nominal coinciden con la
indicada en la placa de
caracteristicas.

® Compruebe regularmente
la presencia de dafios en el

enchufe y el cable de conexién.

Si el cable de conexién estd
dafiado, para evitar riesgos,
solicite su sustitucién al
fabricante, a su representante
de servicio al cliente 0 a una
persona con una cualificacién
similar.
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M Proteja el cable de conexién de
posibles dafios. No deje que
cuelgue sobre bordes afilados
ni tampoco lo aplaste o doble.
Mantenga alejado el cable
de conexién de superficies
calientes y llamas abiertas.

Funcionamiento

APELIGRO! {Riesgo de
quemaduras! El producto se
calienta durante el uso.

No toque el producto durante
o inmediatamente después del
uso.

® No coloque el producto sobre
superficies calientes (p. ej.,
placas de coccién, cocina a
gas, horno, etc.).

Utilice el producto siempre
sobre una superficie lisq,
estable, limpia, resistente al
calor y seca.

® No cubra el producto mientras
esté en uso o poco después
mientras esté caliente.

® No se recomienda el uso de
cables de extensién. Si se debe
utilizar un cable de extensién,
este deberd estar disefiado

para un flujo de corriente
minimo de 10 A.



M Tienda los cables de conexién
y extensidn, de modo que
nadie pueda tropezarse con él
ni tampoco se dafie nada.

M Este producto no ha sido
determinado para ser utilizado
con un temporizador externo
o un sistema de telecontrol
separado.

m Utilice siempre guantes de
horno y la pinza suministrada
si va a manipular un accesorio
caliente.

® Nunca ponga en
funcionamiento el producto
sin la bandeja para migas
insertada. Esto evita que
la cavidad de coccién se
ensucie y facilita el cuidado y
mantenimiento del producto.

u iPELIGRO! {Riesgo
de quemaduras! No
toque la puerta de

cristal durante el
funcionamiento, ya que puede
estar muy caliente. Toque la
puerta de cristal una vez
finalizado el funcionamiento y
después de que se haya
enfriado por completo.

Limpieza y cuidado

A iADVERTENCIA! jRiesgo
de lesion! Desconecte el
producto de la red eléctrica
antes de limpiarlo o si no esté
en uso.

® No desconecte el enchufe de
la toma de corriente tirando del
cable de conexién.

® Proteja el producto, cable
de conexién y enchufe
contra el polvo, la radiacién
solar directq, el goteo y las
salpicaduras.

® Proteja el producto contra el
calor. No coloque el producto
cerca de llamas abiertas o
fuentes de calor como hornos o
aparatos de calefaccién.

® No utilice ningin producto
abrasivo para limpiar el cristal
de la puerta del horno, ya que
esta superficie puede resultar
dafiada y el cristal podria
romperse.

® No utilice ningin limpiador de
vapor para la limpieza.

@® Antes del primer uso

Retire por completo el material de embalaije.
Compruebe la totalidad de las piezas.

[ Coloque el producto sobre una superficie
nivelada, que se encuentre a una distancia
minima de 15 cm de la pared para permitir la
aireacién y ventilacién.

O
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[ Extraiga cualquier accesorio de la cavidad
de coccién [1]. Elimine la suciedad més
gruesa y los residuos del embalaje. Limpie
la cavidad de coccién con un pafio limpio y
seco.

0 Cierre la puerta 7l

[ Conecte el enchufe |13 a una toma de
corriente apropiada.

[ Antes del primer uso: Ponga en
funcionamiento el producto sin el contenido
para que los residuos de produccién se
evaporen.

- Coloque el termostato | 3 |a 230 °C.

- Coloque el temporizador
en 20 minutos. El indicador de
funcionamiento @ se enciende. Los
posibles residuos se evaporan. Durante el

funcionamiento pueden producirse olores.

Esto es normal e inofensivo.

- Elindicador de temperatura [ 4] se
enciende en verde cuando se ha
alcanzado la temperatura ajustada. Si la
temperatura desciende, el indicador de
temperatura se apaga.

- Una vez concluido el tiempo ajustado:
Deje que el producto se enfrie durante

10 minutos.
[ Desconecte el enchufe [13] de la toma de
corriente.

O Limpie el producto y los accesorios
(véase “Limpieza y cuidado”).

@® Funcionamiento

® Accesorios

Bandeja para migas

/A {ATENCION! La bandeja para migas [9]
protege la cavidad de coccién | 1| de la
suciedad gruesa y facilita la limpieza.
Utilice el producto Gnicamente con la
bandeja para migas insertada.

A\ {ATENCION! La bandeja para migas [9]
puede estar caliente después del
funcionamiento. Utilice siempre guantes de
horno para quitar la bandeja para migas, o
hdgalo después de que se haya enfriado.
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/\ ;ATENCION! El aceite y los restos de la
bandeja para migas [9] pueden derramarse
fécilmente. Extraiga siempre con cuidado la
bandeja para migas.

O Sujete la bandeja para migas [9] por los
bordes de agarre. Deslice la bandeja para
migas en la base del producto (debajo de los
elementos calefactores inferiores) hacia atrds
hasta el tope.

Bandeja de horno

¥ La bandeja de horno [11] sirve para cocer
alimentos sin utilizar recipientes.

O Utilice papel de aluminio o de hornear para
no quemar el alimento y facilitar la limpieza.

Rejilla para hornear

@ NOTA: Si el dlimento es particularmente
graso o jugoso: Inserte la bandeja de
horno [11] debaijo de la rejilla para
hornear 12| como bandeja colectora.

0 Utilice la rejilla para hornear [12]:
- Si desea asar alimentos de gran tamafio.
- Si cuece los alimentos en un recipiente
separado.

Pinza
La pinza 10| sirve para manipular de forma
segura la bandeja de horno [11]y la rejilla para

hornear |12| mientras estdn calientes (véase

fig. C).
1. Sujete la pinza |10 inclinada ligeramente
hacia abaijo.

2. Enganche la pinza |10 en el borde de la
bandeja de horno |11} o la rejilla para
hornear [12].

A\ iATENCION! Al utilizar la rejilla para
hornear [12], los pequefios ganchos de la
pinza |10] también deben agarrar de arriba

en la rejilla.
3. Incline la pinza [10] con cuidado en sentido
horizontal.

Compruebe si la pinza [10] asienta bien.
Mueva la bandeja de horno |11] o la rejilla
para hornear [12].



® Cocer y asar

(véase fig. D)
® NoTA:

Cierre siempre la puerta si estd en marcha
el proceso de precalentamiento o coccién.

El indicador de funcionamiento [6] se
enciende mientras esté encendido el
producto.

Antes del uso, precaliente siempre el
producto durante aprox. 10 minutos a la
temperatura deseada.

El indicador de temperatura | 4 | (luz verde)
se enciende y apaga con frecuencia durante
el proceso de precalentamiento porque la
cavidad de coccién | 1| adn no ha alcanzado
la temperatura ajustada.

Tras finalizar el proceso de precalentamiento,
el indicador de temperatura | 4 | se enciende
tan pronto se haya alcanzado la temperatura
ajustada. Si la temperatura desciende, el
indicador de temperatura se apaga.

Silo deseq, puede modificar més tarde la
temperatura de coccién ajustada girando el
temporizador [5 ]

Utilice siempre el nivel de parrilla | 2 | inferior
cuando cocine platos grandes. Si la parte
superior del alimento estéd muy cerca del
elemento calefactor superior, utilice una
temperatura de coccién més baja para que la
parte superior del alimento no se queme.

Conecte el enchufe [13] a una toma de
corriente apropiada y a la tensién de red
correcta.

Gire el termostato | 3 | a la temperatura de
coccién deseada.

Ajuste el temporizador [ 5| al tiempo de
coccién deseado (méx. 60 minutos). El
temporizador se puede girar, partiendo de
la posicién OFF (APAGADO), en ambos

sentidos.

Sentido Tiempo de coccion
Tiempo de coccién
limitado (hasta

En sentido 60 minutos)

horario El producto se apaga

automdticamente al
finalizar el tiempo ajustado.

En sentido anti-
horario posicién
a ON (ENCEN-
DIDO)

Tiempo de coccién
ilimitado

El producto no se apaga
automdticamente.

4.

5.

© e

®© e

Una vez ajustado el temporizador [5] el
producto se enciende automdticamente.
Coloque el alimento en la bandeja de
horno [11] o la rejilla para hornear
tan pronto como finalice el proceso de
precalentamiento.

Introduzca la bandeja de horno [11] 0

la rejilla para hornear [12] en el nivel de
parrilla | 2 | deseado.

Apagado
NOTA: La sefial de que el temporizador
ha finalizado no suena si el temporizador
se gira directamente a un tiempo de
5 minutos o menos. Gire primero el
temporizador [ 5 | por encima de los
5 minutos y luego vuelva al tiempo deseado
para garantizar que funciona la sefial
acustica.
Gire el temporizador | 5 | a la posicién OFF
(APAGADO).
Si el producto se apaga:
- Emite una sefial.
- Se apaga el indicador de

funcionamiento [&].

Recetas

NOTA: La cantidad de ingredientes sirve
solo como referencia. Si lo desea, puede
adaptarla a su propio gusto.
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® Hamburguesa de ternera
asada

@ 50 min i x4
Ingredientes

500¢g Carne de ternera picada (contenido
en grasa de 10 a 20 %)
1 cdta. Sal

1 cdta. Pimienta molida

Preparacién

1. Salpimente la care de ternera picada.

2. Tome 125 g de carne picada y dele forma
de hamburguesas con un didmetro de 75 mm
y una altura de 35 mm. Pueden prepararse
en total 4 hamburguesas.

3. Precaliente el producto unos 10 minutos a
230 °C.

4. Coloque las hamburguesas de carne de
ternera en la rejilla para hornear [12]. Deje un
espacio de 15 mm entre hamburguesas.

5. Inserte la rejilla para hornear [12] en el
nivel de parrilla inferior de la cavidad de
coccidn . Hornear durante 30 minutos.

@ Alitas de pollo asadas con
pimienta negra

(® 110-130 min o 2

Ingredientes

8 Alitas de pollo con articulacién
media

1 cdta. Pimienta negra

1 cdta. Comino en polvo

1 cdta. Sal

1 cdas. Aceite de oliva

Preparacién

1. Marinar las alitas de pollo con todos los
ingredientes en un recipiente. Cubrir el
recipiente y guardar en el frigorifico durante
al menos 1 hora.

2. Cubrir la bandeja de horno [11] con papel
de aluminio. Insertar la bandeja de horno en
el nivel de parrilla inferior de la cavidad de

coccién .
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3. Precalentar el producto durante 10 minutos
a 180 °C.

4. Colocar las dlitas de pollo en la rejilla para
hornear [12]. Insertar la rejilla para hornear en
el nivel de parrilla inferior de la cavidad de
coccién m Hornear durante 20 minutos.

5. Sacar la rejilla para hornear [12]. Dar la
vuelta a las alitas de pollo. Hornear durante
otros 15-25 minutos hasta que estén bien
cocidas.

® Gambas asadas con
mantequilla de ajo

(O 30-45 min )
Ingredientes
300¢g Gambas grandes (aprox. 6 piezas,

gambas crudas, frescas o
descongeladas, con piel)

5 cdas. Mantequilla (fundida)

2 cabeza Ajo (pelados y finamente picados)

de

Y4 manojo  Perejil fresco (finamente picado)
de

1 pizca  Pimienta negra (opcional)

1 pizca Sal (opcional)

Vo Limén (opcional)
Preparacién

1. Insertar la rejilla para hornear |12] en el
nivel de parrilla inferior de la cavidad de
coccién m

2. Precalentar el producto durante 10 minutos
a 180 °C.

3. Llenar el molde para soufflé de mantequilla
fundida (ajustar la cantidad de mantequilla
al tamafio del molde para soufflé y las
gambas). Afadir las gambas, el pereiil fresco
y el ajo.

4. Colocar el molde para soufflé sobre la
rejilla para hornear [12] en la cavidad de
coccioén [ 1|

5. Hornear durante aprox. 20 minutos (en
funcién del tamafio de las gambas) hasta que
todo esté bien cocido.

O Opcional: Antes de servir, condimentar con
sal, pimienta negra y zumo de limén.



@® Patatas con romero

(O 60-75 min - x 2
Ingredientes
300 g Minipatatas (lavadas y cortadas por

la mitad o a cuartos)

2 cdas. Aceite de oliva

Y2 manojo Romero (picado finamente)
de

% cdtas.  Sal

% cdtas.  Pimienta negra
Preparacion

1. Precalentar el producto durante 10 minutos
a 200 °C.

2. Afadir las minipatatas, el aceite de oliva,
el romero, la sal y la pimienta negra en una
fuente de tamafio medio. Mezclar bien para
que se empapen las patatas con los demds
ingredientes.

3. Cubrir la bandeja de horno [11] con papel de
aluminio.

4. Colocar las patatas en la bandeja de

horno [11].

5. Inserfar la bandeja de horno en el nivel de
parrilla inferior de la cavidad de coccién [1],
6. Asar las patatas durante aprox. 45-
60 minutos (en funcién del tamafio de las
patatas) y dar la vuelta de vez en cuando
hasta que estén doradas y crujientes.

® Hornear pizza congelada
(O 30-35 min - x1-2
Ingredientes

1 Pizza congelada (didmetro max. 20 cm)

Preparacion

1. Insertar la rejilla para hornear [12] en el
nivel de parrilla superior de la cavidad de
coccién .

2. Precalentar el producto durante 10 minutos.
Observar los datos de temperatura del
envase de la pizza congelada.

3. Coloque la pizza congelada sin el envase
sobre la rejilla para hornear [12] en la
cavidad de coccién [ 1]

4. Hornear durante aprox. 20 minutos.
Observar los datos de temperatura del
envase de la pizza congelada.

® Limpieza y cuidado

/A iPELIGRO! jRiesgo de descarga
eléctrica! Antes de la limpieza: Desconecte
siempre el producto de la toma de corriente.

/\ iPELIGRO! jRiesgo de quemaduras!
No limpie el producto inmediatamente
después del funcionamiento. Deje que el
producto se enfrie primero.

/\ ;ADVERTENCIA! No sumerja las piezas
eléctricas del producto en agua u otros
liquidos. Nunca ponga el producto debajo
del agua corriente.

@ NOTA: Limpie el producto justo después
de que se haya enfriado. Si los restos de
alimentos se secan, serdn dificiles de eliminar.

Cavidad de coccién y carcasa

= No utilice productos de limpieza para
pulverizar o afilados, ya que pueden
manchar, rayar o empafiar la superficie.

¥ No utilice ningn producto abrasivo.

[ Retire cualquier accesorio de la cavidad de
coccidn m

O Limpie regularmente las piezas siguientes con
un pafo homedo:

- la carcasa,
- La puerta| 7| (ambos lados) y
- La ventanilla (ambos lados)

0 Al limpiar la cavidad de coccién [ 1] afiada
un poco de detergente suave al pafio. A
continuacién, limpie con un pafio himedo
para eliminar los restos de detergente.

Accesorios

O Limpie el accesorio en un fregadero.

O Accesorio con suciedad resistente: Antes
de limpiar, sumerja el accesorio en un bafo
de agua con un detergente suave. Limpie
el accesorio con un pafio y enjuaguelo con
agua limpia.

A\ {ATENCION! El producto no es apropiado
para el lavavaijillas.
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® Almacenamiento

[ Conserve el producto en un lugar seco fuera
del alcance de los nifios.

@ Eliminacion
El embalaje estd compuesto por materiales no

contaminantes que pueden ser desechados en el
centro de reciclaje local.

&) embalaje para la separacion
de residuos. Esté compuesto
por abreviaturas (a) y nimeros
(b) que significan lo siguiente:
1-7: plésticos/20-22: papel y

/N, Tengaen cuenta el distintivo del
b
a

cartén/80-98: materiales compuestos.

Producto:

ELEMENTS
D’EMBALLAGE +

ADEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

El producto, y el material de embalaje son
reciclables y estdn sujetos a la responsabilidad
extendida del fabricante.

Deséchelos por separado siguiendo la
informacién ilustrada de recogida selectiva para
un mejor tratamiento de los residuos.

El logotipo Triman se aplica solo para Francia.

Y Para obtener informacién sobre las

ﬁ" posibilidades de desecho del producto
al final de su vida Gtil, acuda a la
administracién de su comunidad o

ciudad.

producto junto con la basura
doméstica cuando ya no le sea Util.
Deséchelo en un contenedor de
reciclaje. Dirfjase a la administracién
competente para obtener informacién
sobre los puntos de recogida de
residuos y sus horarios.

Para proteger el medio ambiente no
E tire e
—_—
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@® Garantia

El producto ha sido fabricado siguiendo
exigentes normas de calidad y ha sido probado
cuidadosamente antes de su entrega. En caso
de defectos de material o de fabricacién del
producto, usted dispone de derechos legales
frente al vendedor del producto. Sus derechos
no son limitados en modo alguno por nuestra
garantia, que describimos abajo.

La garantia de este producto es de 3 afios a
partir de la fecha de la compra. El periodo de
garantia comienza también en la fecha de la
compra. Conserve el recibo de compra original
en un lugar seguro, puesto que este documento es
indispensable como comprobante de la compra
del producto.

Inmediatamente después de desembalar el
producto, se debe presentar una reclamacién
por todos los dafios o defectos que puedan estar
presentes en el momento de la compra.

Si el producto llegase a tener algin defecto de
material o de fabricacién dentro del periodo
de 3 afios contados a partir de la fecha de

la compra, lo repararemos o lo sustituiremos,
segun lo decidamos, gratuitamente para usted.
El periodo de garantia no se prolongard si se
presenta una reclamacién y esta se acepta. Se
aplicard la misma disposicién en el caso de
piezas sustitvidas o reparadas.

Esta garantia quedard anulada si el producto
resulta dafiado al ser utilizado de forma
inadecuada o al recibir un mantenimiento
deficiente.

La garantia cubre defectos de material y
fabricacién. Esta garantia no cubre las piezas
del producto que se desgasten con el uso normal
y que, por lo tanto, son consideradas piezas
sujetas a desgaste (por ejemplo, pilas, baterias
recargables, mangueras, cartuchos de tinta),

ni tampoco cubre los dafios en piezas fragiles,
por ejemplo, interruptores o piezas de cristal.



® Tramitacion de la garantia

Para garantizar una répida tramitacién de
su consulta, tenga en cuenta las siguientes
indicaciones:

Para realizar cualquier consulta, tenga a
mano el recibo y el nimero de articulo
(IAN 411258_2207) como justificante de
compra.

Encontrard el nimero de articulo en una
inscripcién de la placa indentificativa, en
la portada de las instrucciones (abajo a la
izquierda) o en una pegatina en la parte
posterior o inferior.

Si el producto fallase o presentase algin
defecto, péngase primero en contacto con el

departamento de asistencia indicado, ya sea por

teléfono o correo electrénico.

Puede enviarnos el producto defectuoso libre de
franqueo adjuntando el recibo de compra (ticket
de compra) e indicando dénde estd y cudndo ha
ocurrido el fallo a la direccién de asistencia que

le indicamos.

@® Asistencia

(> Asistencia en Espaiia
Tel.: 900984948
E-Mail: owim@lidl.es

q3
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Anvendte advarselssaetninger og symboler
Felgende advarsler bruges i denne betjeningsveijledning, i lynvejledningen og p& emballagen:

FARE! Dette symbol, sammen med
signalordet “Fare”, betegner en
faresituation med hej risikofaktor, som,
hvis den ikke afvaerges, kan medfere
alvorlige kvaestelser eller dedsfald.

Vekselstram/-spaending

Hertz (netfrekvens)

Watt

ADVARSEL! Dette symbol, sammen
med signalordet “Advarsel”, betegner
en faresituation med mellemstor
risikofaktor, som, hvis den ikke
afvaerges, kan medfare alvorlige
kvaestelser eller dgdsfald.

Dette produkt er klassificeret som
beskyttelsesklasse | og skal jordes.

Anvend kun produktet indenders i terre
lokaler.

FORSIGTIG! Dette symbol, sammen
med signalordet “Forsigtig”, betegner en
faresituation med lav risikofaktor, som,
hvis den ikke afveerges, kan medfare
mindre eller moderate kvaestelser.

Fare - risiko for elektrisk stzd!

Advarsel - overfladen kan blive varm
under brug!

OBS! Defte symbol, sammen med
signalordet "Obs”, betyder fare for
tingskader.

Levnedsmiddelsikker. Dette produkt har
ingen negative indvirkninger p& smag
og duft.

BEMZARK: Dette symbol, sammen
med signalordet "Bemaerk”, angiver
flere nyttige informationer.

o b b B P

FARE! Forbraendingsrisiko! Rer
ikke ved glaslagen under brug, da den
kan blive meget varm. Rer forst ved
glaslégen efter brug, nér den er helt
afkelet.

® APP> o= F /!

|
L

Sikkerhedsanvisninger
Handlingsanvisninger

CE-mzerket bekraefter overensstemmelse
med de for produktet gaeldende
EU-direktiver.

Cce

MINIOVN

©® Indledning

Vi gnsker dig hjerteligt tillykke med kebet af din
nye MINIOVN, efterfalgende benaevnt “produkt”.

Du har besluttet dig for et produkt af hej kvalitet.
Betieningsvejledningen er en fast bestanddel of
produkt. Den indeholder vigtige informationer om
sikkerhed, betjening og bortskaffelse.

Ger dig inden betjeningen af produktet fortrolig
med alle betjenings- og sikkerhedsanvisninger.
Lees hertil omhyggeligt de falgende anvisninger
om betjening og sikkerhedsanvisningerne.

Benyt kun produktet som beskrevet og fil de
oplyste formdl. Opbevar denne vejledning pé et
sikkert sted. Videregiv alle papirer, hvis du giver
produktet videre til tredjemand.
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@ Forskriftsmaessig anvendelse

Dette produkt er beregnet il at stege og bage
levnedsmidler. Anvend ikke produktet til andre
formal.

Produktet er kun beregnet til anvendelse i private
husholdninger og ikke til kommercielle eller
medicinske formél.

Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar for skader
som felge af forkert brug.

® Leveringsomfang

Ved udpakning af produktet skal det kontrolleres,
at leverancen er komplet, og at alle dele

er funktionsdygtige. Fer anvendelse skal al
emballage fiernes.

1% Miniovn

1x Krummebakke
1x Tang

1x Bageplade
1x Grillrist

1% Lynvejledning

Beskrivelse af delene

Ovnrum

Pladeriller

Termostat
Temperaturindikator (grent lys)
Timer

Driftsindikator (redt lys)

Lage

Héndtag

Krummebakke

Tang

Bageplade

Grillrist

Tilslutningsledning med netstik

NEERENEENENRE

w

@® Tekniske data

Maerkespaending: 220-240V~,
50-60 Hz
Effektforbrug: 800 W
Beskyttelsesklasse: |
Temperaturomréde: 100 til 230 °C
Ovnkapacitet: ca. 9 liter
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Certificering:
HG09891: GS (TUV Rheinland)
HG09891-BS: -

A Sikkerhedsanvisninger

FAR PRODUKTET TAGES

| BRUG SKAL DU VARE
FORTROLIG MED ALLE
SIKKERHEDS- OG
BETJENINGSANVISNINGER!
HVIS PRODUKTET OVERLADES
TIL TREDJEMAND, SKAL ALLE
DOKUMENTER MEDFQOLGE!

Hvis der opstar skader som falge
af, at betjeningsvejledningen

ikke falges, bortfalder
erstatningsansvaret! Leverandgren
patager sig intet ansvar for
falgeskader! Leveranderen
patager sig intet ansvar for ting-
eller personskader, der opstér som
felge af forkert anvendelse, eller
hvis sikkerhedsanvisningerne ikke
falges!

Born og personer med
handicap

A\ ADVARSEL! LIVSFARE OG
RISIKO FOR ULYKKER
FOR SMABGRN OG
BDRN! Born ma aldrig
efterlades med emballagen
uden opsyn. Emballagen udger
en kvaelningsrisiko.



Barn undervurderer ofte de
dermed forbundne farer. Hold
emballagen uden for barns
raekkevidde. Emballagen er ikke
et legeta.

B Dette produkt kan anvendes af
barn fra 8 ar og opefter, samt
af personer med reducerede,
fysiske, sensoriske eller mentale
feerdigheder eller mangel p&
erfaring og kundskaber, hvis de
er under opsyn, eller hvis de er
instrueret i sikker brug af pro-
duktet og indforstéet med de
risici, der er forbundet hermed.

M Born md ikke lege med
produktet.

W Rengering og
brugervedligeholdelse m& ikke
udferes af barn, medmindre
de er zldre end 8 &r og under
opsyn.

® Bgrn under 8 é&r skal holdes
pé afstand af produkt og
tilslutningsledning.

® L&gen eller udvendige
overflader kan blive varme, nar
produktet bruges.

Forskriftsmaessig
anvendelse

A\ ADVARSEL! Enhver uautori-
seret brug kan medfere kvae-
stelser. Anvend kun produktet
i henhold til denne vejledning.

Forsag ikke at andre produktet
pd nogen méde.

A FORSIGTIG! VARM
OVERFLADE! Produktet
bliver varmt under brug. Rer
ikke ved produktet under eller
umiddelbart efter brug.

Elektrisk sikkerhed

A FARE! Risiko for
elektriske stod! Forsag ikke
at reparere produktet selv.

Ved funktionsfejl skal
reparationer udferes af
kvalificerede medarbejdere.

A FARE! Risiko for
elektriske sted! Produktet
mé& aldrig nedsaenkes i vand
eller andre vaesker. Hold aldrig
produktet under rindende vand.

A FARE! Risiko for
elektriske sted! Anvend
aldrig et beskadiget
produkt. Afbryd produktet
fra netspaendingen, og ret
henvendelse til forhandleren,
hvis det er beskadiget.

® Produktet md ikke anvendes,
hvis det har vaeret tabt eller
udviser synlige skader.
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B For produktet filsluttes
netspaendingen, skal det
kontrolleres, at spaending
og neffrekvens er i
overensstemmelse med de data
om stremforsyning, der er anfert
p& produktets typeskilt.

® Kontrollér jaevnligt netstik
og tilslutningsledning for
skader. Hvis produktets
tilslutningsledning er
beskadiget, skal den udskiftes
af producenten eller dennes
kundeservice eller en
tilsvarende kvalificeret person
for at undgé farer.

M Beskyt tilslutningsledningen
mod skader. Lad den ikke
haenge over skarpe kanter,
og knak eller bgj den
ikke. Tilslutningsledningen
skal holdes vaek fra varme
overflader og aben ild.

Betjening

A FARE!
Forbrzendingsrisiko!
Produktet bliver varmt under
brug.
Rer ikke ved produktet
under og umiddelbart efter
anvendelse.

M Anbring ikke produktet pd
varme overflader (gaskomfur,
elkomfur, ovn etc.).
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Anvend produktet pé en flad,
stabil, ren, varmebestandig og
ter overflade.
Tildaek ikke produktet, sé leenge
det er i brug eller kort efter
brugen, nér det stadig er varmt.
Anvendelse af forleengerlednin-
ger anbefales ikke. Hvis det er
nadvendigt at anvende en for-
leengerledning, skal den have
en kapacitet pd mindst 10 A,
Anbring tilslutnings- og
forleengerledninger séledes,
at ingen kan falde over dem,
og sdledes at de ikke kan tage
skade.
Dette produkt er ikke beregnet
til ot blive styret med et
kontaktur eller et separat
fiernstyringssystem.
Anvend altid ovnhandsker og
den medfelgende tang, nér der
skal h&ndteres varmt tilbeher.
Anvend aldrig produktet uden
monteret krummebakke. Dette
forhindrer direkte tilsmudsning
af ovnrummet og ger pleje og
vedligeholdelse nemmere.
FARE! Forbraen-
dingsrisiko! Rer ikke
ved glaslédgen under
brug, da den kan blive meget
varm. Rer farst ved glaslégen
efter brug, nér den er helt
afkalet.



Rengering og

vedligeholdelse

A\ ADVARSEL! Fare for
kvaestelser! Afbryd
produktet fra netforsyningen,
for det rengeres, eller nér det
ikke er i brug.

® Treek i netstikket og ikke i
tilslutningsledningen for at tage
netstikket ud af stikkontakten.

W Beskyt produktet,
tilslutningsledningen og
netstikket mod stev, direkte sol,
vanddréber og -steenk.

W Beskyt produktet mod varme.
Anbring ikke produktet i
naerheden af dben ild eller
varmekilder som ovne eller
varmeovne.

B Der md ikke anvendes kraftige
skuremidler ved rengering af
ovnglasset, da disse kan ridse
overfladen og forarsage revner
i glasset.

B Anvend aldrig en damprenser
il rengering.

@ For forste ibrugtagning

Fiern emballagen. Kontrollér, at alle dele er

O

komplette.

[ Anbring produktet pé en plan overflade og
med en afstand p& mindst 15 cm il veegge
for at give plads il ventilation.

O Fiern alt filbehgr fra ovnrummet [ 1]. Fiern
grovere snavs og rester fra emballagen. Aftgr
ovnrummet med en ren og ter klud.

0 Luk lagen[7].

00 Tilslut netstikket [13] til en egnet stikkontakt.

O For farste brug: Start produktet uden indhold,
séledes at eventuelle produktionsrester
fordamper.

- Seet termostaten | 3 | pd 230 °C.

- Indstil timeren | 5 til 20 minutter.
Driftsindikatoren [ 6] teender. Eventuelle
produktionsrester fordamper. Under driften
kan der opstd lugte. Dette er normalt og
uden betydning.

- Temperaturindikatoren |4 | lyser grent, s&
snart den indstillede temperatur er ndet.
Nar temperaturen falder igen, slukker
temperaturindikatoren.

- Naér den indstillede tid er udlgbet: Lad
produktet afkele i 10 minutter.

O Traek netstikket [13] ud af stikkontakten.

O Renger produktet og tilbehgret (se "Rengering
og vedligeholdelse”).

@ Betjening
® Tilbehor
Krummebakke

/A OBS! Krummebakken [9] beskytter
ovnrummets | 1 | bund mod grovere snavs og
ger rengering nemmere.

Anvend kun produktet med monteret
krummebakke.

/\ OBS! Krummebakken @ kan vaere varm
efter drift. Brug altid grydelapper, nér
krummebakken skal fiernes, eller fiern den
forst, nér den er kalet of.

/A OBS! Olie og rester p& krummebakken [9]
kan nemt spildes. Tag altid krummebakken
forsigtigt ud.

O Hold krummebakken [9]i den fremskudte
gribekant. Skub krummebakken over
produktets bund (under det nederste
varmeelement) til anslag bagerst.

Bageplade

B Bagepladen [11] er beregnet il tilberedning af
retter uden anvendelse af beholdere.

O Anvend aluminiumsfolie og bagepapir for at
undgd at maden braender pé og for at lette
rengeringen.
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Grillrist

@ BEMARK: Hyis grillretten er szerligt fedt-

eller saftholdigt: Anbring bagepladen

under grillristen [12] som opsamlingsbakke.

O Anvend grillristen [12] fil:
- Stegning of sterre retter.
- Nar der skal tilberedes retter i separate
beholdere.

Tang
Tangen (10| er beregnet il sikker handtering af

bagepladen [11] og grillristen [12], s& leenge de er

varme (se fig. C).

1. Hold pa tangen [10], s& den peger lidt nedad.
2. Anbring tangen |10] p& bagepladens [11] eller

grillristens |12] kant.

A\ OBS! Med grillristen [12] skal de smé& kroge

pé& tangen |10] ogsé gribe fat i gitteret fra

oven.

3. Drej forsigtigt tangen [10] mod vandret.
4. Kontrollér, at tangen |10| sidder fast. Flyt

bagepladen [11] eller grillristen [12].

® Madlavning og grillning
(se fig. D)

® BEMARK:

B Luk altid l&gen | 7 | under forvarmning og
tilberedning.

B S& laenge produktet er teendt, lyser
driftsindikatoren [6].

B Forvarm altid produktet fer brugen i ca.
10 minutter til den @nskede temperatur.

B Temperaturindikatoren | 4 | (grent lys) teender

og slukker ofte under forvarmningen, da

ovnrummet |I| under forvarmningen endnu

ikke har n&et den indstillede temperatur.
B Nér forvarmningen er feerdig, lyser

temperaturindikatoren | 4 | op, s& snart

den indstillede temperatur er ndet.

Nar temperaturen falder igen, slukker

temperaturindikatoren.

B Den indstillede tilberedningstid kan til enhver

fid sendres ved at dreje p& timeren [5].
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B Brug ved filberedning of sterre fadevarer
altid den nederste pladerille [2]. Hvis
oversiden af maden er for teet p& det averste
varmeelement, skal du bruge en lavere
tilberedningstemperatur for at undgé at
breende madens overside.

1. Tilslut netstikket [13] fil en egnet stikkontakt
med den rigtige netspaending.

2. Stil termostaten | 3 | p& den anskede
tilberedningstemperatur.

3. Indstil imeren | 5| p& den gnskede
tilberedningstid (maks. 60 minutter). Timeren
kan fra OFF (FRA)-positionen drejes i begge
retninger.

Retning Tilberedningstid
Begraenset
tilberedningstid (op til

Med uret 60 minutter)

Produktet slukker automatisk
efter den indstillede fid.
Ubegraenset

Mod uret ON | tilberedningstid

(TIL)-position | Produktet slukker ikke
automatisk.

4. Sé& snart timeren | 5 | er indstillet teender
produktet.

5. leeg fedevarerne p& bagepladen [11] eller
grillristen [12], s& snart forvarmningen er slut.

6. Skub bagepladen [11] eller grillristen [12] i de

© e

onskede pladeriller[2].

Slukning

BEMARK: Signalet for den udlgbne

timer | 5 | lyder ikke, nér timeren | 5 | er drejet
direkte il en tid pa eller under 5 minutter.
Drej farst timeren | 5 | til over 5 minutter og
derefter tilbage pé& den enskede tid for at
sikre signaltonens funktion.

Drej timeren | 5 | til OFF (FRA)-positionen.
Naér produktet slukkes:

- Algives et lydsignal.
- Driftsindikatoren [ 6] slukker.




@ Opskrifter

@® BEMARK: Mzngden of ingredienser er
kun vejledende. De kan aendres efter den
personlige smag.

@ Stegt oksekodsburger

(:9 50 min

Ingredienser

500¢g Hakket okseked (fedtindhold 10 til
20 %)

1 tsk. Salt

1 tsk. Stedt peber

i * 4

Tilberedning

1. Krydr det hakkede oksekad med salt og
peber.

2. Tag 125 g hakket oksekad, og form det

til beffer med en diameter p& 75 mm og

en tykkelse p& 35 mm. | alt 4 beffer kan

tilberedes.

Opvarm produktet i 10 minutter p& 230 °C.

4. laeg burgerbgfferne af okseked pé
grillristen [12]. Laeg baffer med en afstand pé
15 mm til hinanden.

5. Skub grillristen |12]ind i de nederste
pladeriller i ovarummet [ 1]. Bag i 30 minutter.

w

@ Stegte kyllingevinger med
sort peber

(® 110-130 min o 2
Ingredienser

8 Kyllingevinger med mellemled
1 tsk. Sort peber

1 tsk. Spidskommen

1 tsk. Salt

1 spsk. Olivenolie

Tilberedning

1. Kyllingevingerne marineres med alle
ingredienser i en skdl. Sk&len tildaekkes og
saettes i keleskabet i mindst 1 time.

2. leeg aluminiumsfolie p& bagepladen [11].
Bagepladen saettes ind i de nederste
pladeriller i ovnrummet [ 1].

3. Produktet forvarmes i 10 minutter ved
180 °C.

4. leeg kyllingevingerne pé grillristen [12).
Grillristen seettes ind i de nederste pladeriller i
ovnrummet . 20 minutters bagning.

5. Tag grillristen [12] ud. Vend kyllingevingerne.

Bages i 15-25 minutter mere, til de er more.

® Smorstegte hvidlegsrejer

(O 30-45 min - x 2
Ingredienser
300¢g Store rejer (ca. 6 stk., friske eller

optgede hele rejer med skal)

5 spsk. Smer (smeltet)
V2 fed Hvidleg (afskallet og finhakket)
Va bundt  Frisk persille (finhakket)

1 knivspids Sort peber (efter behov)
1 knivspids Salt (efter behov)
Vs Citron (efter behov)

Tilberedning

1. Grillristen |12] settes ind i de nederste
pladeriller i ovnrummet ]

2. Produktet forvarmes i 10 minutter ved
180 °C.
Det smeltede smor haeldes i et stegefad
(tilpas maengden af smer til bageformens og
rejernes starrelse). Tilsaet rejer, frisk persille og

hvidlag.
4. Stegefadet saettes pa grillristen |12 i
ovnrummet | | |

5. Steg i 20 minutter (afhaengig of rejernes
starrelse) til alt er gennemstegt.

0 Ekstra: Krydres med salt, sort peber og
citronsaft.

@® Rosmarinkartofler

(D 60-75 min - 2

Ingredienser

300¢g Mini-kartofler (vasket og delt i halve
eller kvarte)

2 spsk. Olivenolie

V2 bundt  Rosmarin (finhakket)

% tsk. Salt

Ya tsk. Sort peber
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Tilberedning

1. Produktet forvarmes i 10 minutter ved
200 °C.

2. Minikartofler, olivenolie, rosmarin, salt og sort
peber hzeldes i en mellemstor skal. Blandes
grundigt séledes at kartoflerne er godt fugtet
af ingredienserne.

3. leeg aluminiumsfolie p& bagepladen [11].
4. Kartoflerne laegges pé& bagepladen [11].

5. Bagepladen saettes ind i de nederste
pladeriller i ovnrummet .

6. Kartoflerne steges i 45-60 minutter
(afhaengig of kartoflernes sterrelse) og
vendes jaevnligt til de er brune og sprade.

® Opvarmning af dybfrostpizza
(O 30-35 min - % 1-2
Ingredienser

1 Dybfrostpizza (maks. 20 cm diameter)

Tilberedning

1. Girillristen |12] saettes ind i de averste
pladeriller i ovnrummet .

2. Produktet forvarmes i 10 minutter. Overhold
temperaturangivelserne pé dybfrostpizzaens
emballage.

3. Dybfrostpizzaen laegges uden emballage pé
grillristen [12] i ovnrummet [1]

4. Bages i ca. 20 minutter. Overhold
temperaturangivelserne pé& dybfrostpizzaens
emballage.

® Rengoring og vedligeholdelse

/\ FARE! Risiko for elektriske stod! For
rengering: Afbryd produktet fra stikkontakten.

/A FARE! Forbraendingsrisiko! Produktet
md ikke rengeres umiddelbart efter brug. Lad
produktet afkele forst.

/A\ ADVARSEL! Produktets elektriske dele ma
aldrig nedsaenkes i vand eller andre vaesker.
Hold aldrig produktet under rindende vand.

@® BEMARK: Renger produktet umiddelbart
efter afkeling. Hvis madrester er indtarret, er
de ikke nemme at fijerne.
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Ovnrum og kabinet

B Anvend ikke rengeringsspray og andre skarpe
pudseredskaber, da disse kan give pletter,
striber eller matte overflader.

®  Anvend ikke skuremidler.

O Fjern alt tilbeher fra ovnrummet ]

O Renger de falgende dele regelmaessigt med
en fugtig klud:

- Kabinettet,
- Lagen |7 | (begge sider) og
- Ovnglasset (begge sider)

1 Anvend eventuelt et mildt opvaskemiddel pa
kluden ved rengering af ovnrummet [1]. Tor
efter med en fugtig klud for at fierne rester aof
opvaskemidlet.

Tilbehor

O Renger tilbeharet i en opvaskebalje.

[ Meget snavset tilbehor: Lad tilbehgret
ligge i bled i et vandbad med mildt
rengeringsmiddel for rengering. Ter tilbeharet
af med en klud, og skyl det med rent vand.

A\ OBS! Tilbehgret er ikke beregnet til rengaring
i en opvaskemaskine.

® Opbevaring

[ Opbevar produktet pé& et tert sted uden for
barns reekkevidde.

® Bortskaffelse

Indpakningen bestér af miligvenlige materialer,
som De kan bortskaffe over de lokale
genbrugssteder.

&8  meerkning til affaldssorteringen, disse
er maerket med forkortelser (a) og
numre (b) med felgende betydning:
1-7: kunststoffer/20- 22: papir og
pap/80-98: kompositmaterialer.

N Bemaerk forpakningsmaterialernes
b
a
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Produktet og emballagematerialer kan genbruges
og er underlagt udvidet producentansvar.

De skal bortskaffes separat. Falg de viste
maerkater med sorteringsoplysninger, s& de
bortskaffes p& en bedre mé&de.

Triman-logoet gaelder kun for Frankrig.

De f&r oplyst muligheder til bortskaffelse
af det udtjente produkt hos deres lokale
myndigheder eller bystyre.

=y

For miljgets skyld, s& mé& produktet
aldrig smides ud sammen med
husholdningsaffaldet, nér det er udtjent,

1

men skal afleveres til en fagmaessig
korrekt bortskaffelse. De kan informere
Dem vedrgrende opsamlingssteder og
deres &bningstider hos deres ansvarlige
forvaltning.

@® Garanti

Produktet er fremstillet efter strenge
kvalitetsretningslinjer og omhyggeligt kontrolleret
inden levering. | tilfeelde of materiale- eller
produktionsfejl har du juridiske rettigheder over
for saelgeren af produktet. Dine lovbestemte
rettigheder er p& ingen méde begraenset af vores
garanti angivet nedenfor.

Garantien pd dette produkt geelder i 3 ar fra
kgbsdatoen. Garantifristen begynder med
kebsdatoen. Opbevar den originale kvittering pa
et sikkert sted, da dette dokument er pdkraevet
som kebsbevis.

Enhver skade eller mangel, der allerede er
til stede p& kebstidspunktet, skal rapporteres
umiddelbart efter udpakning af produktet.

Hvis produktet udviser materiale- eller
produktionsfeil inden for 3 é&r fra kebsdatoen, vil
vi efter vores valg reparere eller erstatte det gratis
for dig. Garantifristen forleenges ikke ved et givet
garantikrav. Det geelder ogsé for udskiftede og
reparerede dele.

Garantien bortfalder, hvis produktet anvendes
beskadiget eller ikke anvendes eller vedligeholdes
korrekt.

Garantien omfatter materiale- og produktionsfeil.
Denne garanti dgller ikke produktdele, der er
udsat for normalt slid og derfor betragtes som
sliddele (f.eks. batterier, genopladelige batterier,
slanger, blaskpatroner), ej heller skader p&
skrebelige dele, f.eks. kontakter eller dele af glas.

@ Afvikling of garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling
af deres forespargsel, bedes De folge falgende
anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer
(IAN 411258_2207) som kebsdokumentation,
s& disse kan fremlaegges pé forespargsel.

Artikelnumrene er angivet pé typeskiltet, ved en
indgravering, pé& forsiden af vejledningen (nederst
til venstre) eller p& et maerkat pé bag- eller
undersiden.

Hvis der forekommer funktionsfejl eller andre
mangler, skal De farst kontakte nedenstéende
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan
De derefter sende portofrit til den meddelte
serviceadresse ved vedlaeggelse af kabsbeviset
(kassebon) og angivelsen af, hvori manglen
bestdr, og hvorndr den er opstdet.

@® Service

Service Danmark
Tel.: 80253972
E-Mail: owim@lidl.dk

q3
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Avvertenze e simboli utilizzati
Nelle istruzioni per I'uso, nella guida rapida e sull'imballaggio sono utilizzate le
seguenti avvertenze:

PERICOLO! Questo simbolo con il
termine “Pericolo” indica una minaccia
ad alto rischio che, se non evitata, pud
causare gravi lesioni o un esito letale.

Corrente/tensione alternata

Hertz (frequenza di rete)

Watt

AVVERTENZA! Questo simbolo con
il termine “Avvertenza” indica una
minaccia a medio rischio che, se non
evitata, pud causare gravi lesioni o un
esito letale.

Questo prodotto & classificato con
classe di protezione | e deve essere
messo a ferra.

Utilizzare il prodotto solo in ambiente
asciutto.

CAUTELA! Questo simbolo con il

termine “Cautela” indica una minaccia
a basso rischio che, se non evitata, pud
causare lesioni lievi o di media gravité.

Pericolo - rischio di scossa elettrical

Avvertenza - la superficie pud
diventare calda durante |'usol!

ATTENZIONE! Questo simbolo,
insieme alla parola “Attenzione”, indica
il rischio di possibili danni materiali.

> B B P

aSICIEIER.

Per alimenti. Il prodotto non ha effetti
avversi su gusto e odore.

INDICAZIONE: Questo simbolo
con il termine “Indicazione” contiene

ulteriori utili informazioni.

®

PERICOLO! Pericolo di ustioni!
Non toccare lo sportello di vetro
durante il funzionamento perché pud
diventare molto caldo. Non toccare lo
sportello di vetro dopo il funzionamento
fino a quando non si & completamente
raffreddato.

| Istruzioni di sicurezza
[ ] Istruzioni

C€

Il marchio CE conferma la conformita
alle direttive UE applicabili al prodotto.

FORNO ELETTRICO

@® Introduzione

Congratulazioni per |'acquisto del vostro nuovo
FORNO ELETTRICO, di seguito denominato

“prodotto”.

Avete optato per un prodotto di alta qualita. Le

istruzioni per 'uso sono parte integrante di questo
prodotto. Esse contengono importanti avvertenze
sulla sicurezza, I'uso e lo smaltimento. Prima

dell'uso del prodotto, familiarizzare con tutte le
istruzioni per 'uso e delle istruzioni di sicurezza. A
tal fine, leggere attentamente le seguenti istruzioni

per l'uso e le istruzioni di sicurezza.
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Utilizzare il prodotto solo come descritto e per

i campi di applicazione indicati. Tenere queste
istruzioni in un luogo sicuro. Consegnare tutte le
documentazioni su questo prodotto quando viene
ceduto a terzi.

® Uso previsto

Questo prodotto & destinato alla cottura di
alimenti alla griglia e al forno. Non utilizzarlo per
altri scopi.

Il prodotto & destinato esclusivamente all'uso
domestico e non a scopi commerciali o medici.

Il produttore non si assume alcuna responsabilita
per danni derivanti da utilizzi non conformi.

@® Contenuto della confezione

Dopo avere disimballato il prodotto, verificare che
la confezione sia integra e che tutti i componenti
non presentino danni. Rimuovere tutti i materiali di
imballaggio prima dell'uso.

1% Forno elettrico

1% Vassoio raccoglibriciole
1% Pinza

1x Teglia

1x Griglia

1% Guida rapida

Descrizione dei componenti

Camera di cottura

Piani di inserimento

Termostato

Indicatore della temperatura (luce verde)
Timer

Spia di alimentazione (luce rossa)
Sportello

Impugnatura

Vassoio raccoglibriciole

Pinza

Teglia

Griglia

Cavo di alimentazione e spina

NERRRNEENENRE

w
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@® Dati tecnici

Tensione nominale: 220-240V~,
50-60 Hz
Potenza assorbita: 800 W

Classe di protezione: |
da 100 @ 230 °C

circa 9 litri

Gamma di temperature:

Volume camera di cottura:

Certificazione:
HG09891: GS (TUV Rheinland)
HG09891-BS: -

A Istruzioni di sicurezza

PRIMA DI USARE IL PRODOTTO
PER LA PRIMA VOLTA,
FAMILIARIZZARE CON TUTTE
LE ISTRUZIONI PER L'USO E

LA SICUREZZA! IN CASO DI
CESSIONE DEL PRODOTTO

A TERZI, AVERE CURA DI
CONSEGNARE TUTTA LA
DOCUMENTAZIONE!

In caso di danni dovuti al
mancato rispetto di queste
istruzioni per |'uso, la garanzia

é invalidata! La Societa declina
qualsiasi responsabilita per danni
consequenzialil || Produttore
declina qualsiasi responsabilita in
caso di danni a cose o persone
dovuti a un utilizzo non conforme
o al mancato rispetto delle
istruzioni di sicurezzal



Bambini e disabili
A AVVERTENZA! PERICOLO

DI MORTE E INFORTUNIO
PER BAMBINI E INFANTI!
Non lasciare mai i bambini
incustoditi con il materiale
d'imballaggio. Il materiale

di imballaggio comporta un
rischio di soffocamento.

| bambini sottovalutano spesso i
pericoli esistenti. Tenere sempre
il materiale di imballaggio fuori
dalla portata dei bambini. I
materiale dell'imballaggio non
& un giocattolo.

Il prodotto pud essere usato

da bambini di almeno 8 anni

e persone con ridotte capacitd
fisiche, psichiche o sensoriali,
oppure senza esperienza e
conoscenza del prodotto, solo
sotto supervisione o a seguito
di istruzioni per un uso sicuro
del prodotto e conseguente
comprensione dei rischi
connessi all’utilizzo dello stesso.
| bambini non devono giocare
con il prodotto.

Pulizia e manutenzione da
parte dell'utente non devono
essere eseguite dai bambini, a
meno che non siano maggiori
di 8 anni e sorvegliati.

¥ | bambini di etd inferiore a
8 anni devono essere tenuti
lontano dal prodotto e dal
cavo di alimentazione.

¥ Lo sportello o la superficie
esterna pud diventare calda
quando il prodotto & in uso.

Uso previsto
A AVVERTENZA! l'uso

improprio pud causare
lesioni. Utilizzare il prodotto
esclusivamente in conformité
alle presenti istruzioni. Non
tentare di modificare in alcun
modo il prodotto.

/\ CAUTELA! SUPERFICIE
CALDA! || prodotto si
surriscalda durante I'uso. Non
toccare il prodotto durante o
immediatamente dopo l'uso.

Sicurezza elettrica

A PERICOLO! Rischio di
scossa elettrica! Non
tentare mai di riparare
autonomamente il prodotto.
In caso di cattivo
funzionamento le riparazioni
devono essere eseguite
esclusivamente da personale
qualificato.
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A PERICOLO! Rischio di
scossa elettrical! Non
immergere il prodotto in acqua
o altri liquidi. Non tenere mai il
prodotto sotto I'acqua corrente.

A PERICOLO! Rischio
di scossa elettrica!

Non utilizzare un prodotto
danneggiato. Scollegare

il prodotto dalla rete di
alimentazione e rivolgersi al
rivenditore se il prodotto &
danneggiato.

® || prodotto non deve essere
utilizzato se & stato fatto cadere
o se presenta danni visibili di
danni.

® Prima di collegare il prodotto
all'alimentazione, verificare
che la tensione e la corrente
nominale corrispondano ai dati
di alimentazione riportati sulla
targhetta del prodotto.

M Verificare regolarmente se
sono presenti eventuali danni
sulla spina e sul cavo di
alimentazione. Se il cavo di
alimentazione & danneggiato,
va sostituito dal produttore,
dal suo servizio clienti o
da persone analogamente
qualificate, per evitare rischi.

11217

Proteggere il cavo di
alimentazione da eventuali
danni. Non lasciarlo appeso su
spigoli vivi e non schiacciarlo

o piegarlo. Tenere il cavo di
alimentazione lontano da
superfici calde e da fiamme
libere.

Funzionamento
A PERICOLO! Pericolo

di ustioni! Il prodotto si
surriscalda durante |'uso.

Non toccare il prodotto durante
o immediatamente dopo |'uso.
Non appoggiare il prodotto su
superfici calde (fornello a gas,
fornello elettrico, forno, ecc.).
Utilizzare il prodotto su una
superficie piana, stabile, pulita,
resistente al calore e asciutta.
Non coprire il prodotto fin
tanto che & in uso o poco dopo
l'uso, finché & ancora caldo.

Si sconsiglia l'uso di prolunghe.
Qualora fosse necessario
utilizzare una prolunga, questa
deve essere prevista per un
flusso di corrente di almeno

10 A.

Posare i cavi di alimentazione
e le prolunghe in modo che
nessuno possa inciamparvi

e che nulla possa essere
danneggiato.



® Questo prodotto non &
destinato a essere utilizzato
con un timer esterno o un
telecomando separato.
Utilizzare sempre i guanti da
forno e la pinza in dotazione
quando si maneggiano
accessori caldi.
Non utilizzare mai il prodotto
senza il vassoio raccoglibriciole
inserito. In questo modo si evita
di sporcare direttamente la
camera di cottura e si facilita
la cura e la manutenzione del
prodotto.

PERICOLO! Pericolo

di ustioni! Non

toccare lo sportello di
vetro durante il funzionamento
perché pud diventare molto
caldo. Non toccare lo sportello
di vetro dopo il funzionamento
fino a quando non si &
completamente raffreddato.

Pulizia e manutenzione
/A AVVERTENZA! Rischio di

lesioni! Scollegare il prodotto
dall'alimentazione prima di
pulirlo o quando non lo si
utilizza.

® Non estrarre la spina dalla
presa tirando il cavo di
alimentazione.

O

Proteggere il prodotto, il cavo
di alimentazione e la spina da
polvere, luce solare diretta,
gocce e spruzzi d'acqua.
Proteggere il prodotto dal
calore. Non posizionare il
prodotto vicino a fiamme libere
o a fonti di calore quali forni o
riscaldatori.

Per pulire il vetro dello sportello
del forno, non utilizzare
detergenti abrasivi in quanto
potrebbero graffiare la
superficie e rompere il vetro.
Non utilizzare mai pulitori a
vapore per la pulizia.

® Prima del primo utilizzo

Rimuovere il materiale di imballaggio.
Verificare che tutti i componenti siano integri.
Collocare il prodotto su una superficie piana
che lasci 15 em di spazio dalle pareti per la
ventilazione.

Rimuovere tutti gli accessori dalla camera

di cottura [ 1]. Rimuovere lo sporco pib

grossolano e i residui d'imballaggio. Pulire

la camera di cottura con un panno pulito e

asciutto.

Chiudere lo sportello [ 7],

Inserire la spina [13]in una presa idonea.

Prima del primo utilizzo: Far funzionare il

prodotto senza alcun contenuto in modo

da far evaporare gli eventuali residui di

produzione.

- Impostare il termostato | 3 | su 230 °C.

- Impostare il timer su 20 minuti. La
spia di alimentazione [6] si accende. Gli
eventuali residui evaporano. Durante il
funzionamento possono verificarsi odori.
Cid & normale ed innocuo.
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- Lindicatore della temperatura
resta acceso in verde fino a quando
la temperatura impostata non viene
raggiunta. Quando la temperatura scende
di nuovo, l'indicatore della temperatura si
spegne.
- Allo scadere del tempo impostato: Lasciare
raffreddare il prodotto per 10 minuti.
Staccare la spina [13] dalla presa.
Pulire il prodotto e i gli accessori (vedi
“Pulizia e manutenzione”).

Funzionamento

Accessori

Vassoio raccoglibriciole
/A ATTENZIONE! |l vassoio

raccoglibriciole [ 9] protegge il fondo
della camera di cottura | 1 | dallo sporco
grossolano e facilita la pulizia.
Utilizzare il prodotto solo con il vassoio
raccoglibriciole inserito.

/\ ATTENZIONE! Dopo il funzionamento, il

vassoio raccoglibriciole [9] potrebbe essere
caldo. Usare sempre i guanti da forno

per rimuovere il vassoio raccoglibriciole o
rimuoverlo dopo che si & raffreddato.

/\ ATTENZIONE! L'olio e i residui sul

vassoio raccoglibriciole [9] possono
fuoriuscire facilmente. Rimuovere il vassoio
raccoglibriciole sempre con cautela.

Tenere il vassoio raccoglibriciole [9] dal
bordo esteso dell'impugnatura. Spingere
all'indietro il vassoio raccoglibriciole sulla
base del prodotto (sotto gli elementi
riscaldanti inferiori) fino all'arresto.

Teglia

O

La teglia [11] serve a cuocere gli alimenti
senza ['uso di contenitori.

Utilizzare foglio di alluminio e carta da
forno per evitare che i cibi brucino e per
semplificare la pulizia.
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Griglia

@ INDICAZIONE: Per cibi particolarmente

grassi o succosi: Inserire la teglia [11] sotto la
griglia [12] come cassetta di raccolta.

0 Utilizzare la griglia [12):
- Se si desidera grigliare cibi piv grandi.
- Se si cuociono i cibi in un contenitore
separato.
Pinza

La pinza serve a maneggiare in sicurezza la

teglia [11] e la griglia [12] quando sono ancora
calde (vedi fig. C).

1.

2.

Tenere la pinza |10] leggermente inclinata
verso il basso.

Agganciare la pinza |10] al bordo della
teglia [11] o della griglia [12].

/\ ATTENZIONE! Sulla griglia [12], anche i

piccoli ganci della pinza [10] devono inserirsi
nella griglia dall'alto.

Inclinare con cautela la pinza |10} in direzione
orizzontale.

Controllare che la pinza [10] sia posizionata
correttamente. Spostare la teglia |11| o la

griglia[12].

® Cuocere e grigliare
(vedi fig. D)
® INDICAZIONI:

Chiudere sempre lo sportello | 7 | quando &
in corso il processo di preriscaldamento o di
cottura.

Finché il prodotto & acceso, la spia di
alimentazione [6] rimane accesa.
Preriscaldare sempre il prodotto alla
temperatura desiderata per circa 10 minuti
prima dell'uso.

Durante il processo di preriscaldamento
I'indicatore della temperatura |4 (luce
verde) si accende e si spegne spesso perché
la camera di cottura | 1 | non ha ancora
raggiunto la temperatura impostata.



B Al termine del processo di preriscaldamento,
I'indicatore della temperatura | 4 si accende
non appena viene raggiunta la temperatura
impostata. Quando la temperatura scende
di nuovo, l'indicatore della temperatura si
spegne.

B |l tempo di cottura impostato pud essere
modificato in qualsiasi momento ruotando il
timer .

B Quando si cucinano cibi di grandi dimensioni,
utilizzare sempre il piano di inserimento
inferiore [2]. Se la parte superiore
dell'alimento & troppo vicina all’elemento
riscaldante superiore, utilizzare una
temperatura di cottura piU bassa per evitare
che la parte superiore dell’alimento si bruci.

1. Inserire la spina |13] in una presa idonea e
della corretta tensione di rete.

2. Ruotare il termostato | 3 | alla temperatura di
cottura desiderata.

3. Impostare il timer | 5 | sul tempo di cottura
desiderato (max. 60 minuti). Il imer pud
essere ruotato in entrambe le direzioni a

partire dalla posizione OFF (SPENTO).

Direzione | Tempo di cottura
Tempo di cottura limitato
(fino a 60 minuti)

In senso .

A Il prodotto si spegne

orario .
automaticamente allo scadere
del tempo impostato.

In senso Tempo di cottura

antiorario illimitato

Direzione Il prodotto non si spegne

posizione automaticamente.

ON

(ACCESO)

4. Non appena il timer [5] & stato impostato, il
prodotto si accende automaticamente.

5. Posizionare gli alimenti sulla teglia [11] o
sulla griglia |12] non appena il processo di
preriscaldamento & terminato.

6. Spingere la teglia [11] o la griglia [12] nel
piano di inserimento preferito.

® Spegnimento
(® INDICAZIONE: Il segnale del fimer 5]

scaduto non suona se il timer | 5 | viene
impostato direttamente su un tempo pari
o inferiore a 5 minuti. Portare il timer
prima oltre i 5 minuti e poi di nuovo al tempo
desiderato per assicurarsi che il segnale
acustico funzioni.

O Ruotare il timer | 5 | in posizione OFF
(SPENTO).

[0 Quando il prodotto viene spento:
- Si sente un segnale acustico.
- la spia di alimentazione [6] si spegne.

@ Ricette
@ INDICAZIONE: La quantita di ingredienti

& solo di riferimento. Pud essere adattata in
base alle proprie esigenze personali.

® Hamburger di manzo arrosto

@ 50 min |=| x 4
Ingredienti
500¢g Manzo tritato (contenuto di grassi

dal 10 al 20 %)
1 cucchiainoSale
1 cucchiainoPepe macinato

Preparazione

1. Condire il manzo tritato con sale e pepe.

2. Prendere 125 g di manzo fritato e modellarlo
in polpette del diametro di 75 mm e
dell'altezza di 35 mm. E possibile preparare
un totale di 4 polpette.

3. Preriscaldare il prodotto a 230 °C per
10 minuti.

4. Mettere le polpette di manzo tritato sulla
griglia [12]. Lasciare uno spazio di 15 mm tra
le polpette.

5. Spingere la griglia |12] nel piano di
inserimento inferiore della camera di
cottura m Cuocere per 30 minuti.
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@ Ali di pollo arrosto con pepe
nero

(O 110-130 min o, % 2
Ingredienti
8 Alli di pollo con articolazione centrale

1 cucchiainoPepe nero
1 cucchiainoCumino in polvere
1 cucchiainoSale

1 cucchiaio Olio d'oliva

Preparazione

1. Marinare le ali di pollo con tutti gli ingredient
in un contenitore. Coprire il contenitore e
conservare in frigorifero per almeno 1 ora.

2. Coprire la teglia |11 con un foglio di
alluminio. Spingere la teglia nel piano
di inserimento inferiore della camera di
cottura .

3. Preriscaldare il prodotto per 10 minuti a
180 °C.

4. Posizionare le ali di pollo sulla griglia [12.
Spingere la griglia nel piano di inserimento
inferiore della camera di cottura . Cuocere
per 20 minuti.

5. Estrarre la griglia [12]. Girare le ali di pollo
dall'altra parte. Cuocere per altri 15-

25 minuti fino a quando tutto & cotto.

® Gamberetti con burro all'aglio
al forno

(O 30-45 min o, % 2
Ingredienti
300g Gamberetti grandi (circa 6 pezzi,

freschi o scongelati, gamberetti
crudi con guscio intero)
5 cucchiai  Burro (fuso)
5 testa Aglio (sbucciato e tritato finemente)

Vs mazzetto Prezzemolo fresco (tritato

finemente)
1 pizzico  Pepe nero (opzionale)
1 pizzico  Sale (opzionale)
2] Limone (opzionale)
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Preparazione

1. Spingere la griglia [12] nel piano di
inserimento inferiore della camera di
cottura m

2. Preriscaldare il prodotto per 10 minuti a
180 °C.

3. Versare il burro fuso in una pirofila (regolare
la quantita di burro in base alle dimensioni
della pirofila e dei gamberetti). Aggiungere i
gamberetti, il prezzemolo fresco e l'aglio.

4. Mettere la pirofila sulla griglia |12| nella
camera di cottura [ 1],

5. Cuocere in forno per 20 minuti (a seconda
delle dimensioni dei gamberetti) fino a
quando tutto & ben cotfo.

1 Opzionale: Prima di servire, condire con
sale, pepe nero e succo di limone.

@® Patate al rosmarino

(D 60-75 min - 2

Ingredienti

300¢g Patate mini (lavate e divise in due
o in quattro)

2 cucchiai Olio d'oliva

V2 mazzetto  Rosmarino (fritato finemente)

% cucchiaino  Sale
% cucchiaino  Pepe nero
Preparazione

1. Preriscaldare il prodotto per 10 minuti a
200 °C.

2. Mettere le patate mini, l'olio d'oliva, il
rosmarino, il sale e il pepe nero in una ciotola
di medie dimensioni. Mescolare bene per
bagnare le patate con tutti gli altri ingredienti.

3. Coprire la teglia [11] con un foglio di
alluminio.

4. Posizionare le patate sulla teglia [11]

5. Spingere la teglia nel piano di inserimento
inferiore della camera di cottura [ 1].

6. Cuocere le patate per 45-60 minuti (a
seconda delle dimensioni delle patate),
girandole di tanto in tanto fino a quando non
diventano croccanti e dorate.



® Pizza surgelata al forno
(O 30-35 min - x1-2
Ingredienti

1 Pizza surgelata (diametro massimo 20 cm)

Preparazione

1. Spingere la griglia [12] nel piano di
inserimento superiore della camera di
cottura .

2. Preriscaldare il prodotto per 10 minuti.
Osservare le informazioni sulla temperatura
riportate sulla confezione della pizza
surgelata.

3. Mettere la pizza surgelata senza confezione
sulla griglia [12] nella camera di cottura [ 1],

4. Cuocere per circa 20 minuti. Osservare le
informazioni sulla temperatura riportate sulla
confezione della pizza surgelata.

® Pulizia e manutenzione

/\ PERICOLO! Rischio di scossa elettrica!
Prima della pulizia: Scollegare sempre il
prodotto dall’alimentazione elettrica.

/A PERICOLO! Pericolo di ustioni! Non
pulire il prodotto subito dopo l'uso. Per prima
cosa, far raffreddare il prodotto.

A\ AVVERTENZA! Non immergere le parti
elettriche del prodotto in acqua o altri liquidi.
Non tenere mai il prodotto sotto I'acqua
corrente.

@ INDICAZIONE: Pulire il prodotto subito
dopo che si & raffreddato. Una volta essiccati,
i residui di cibo non sono facili da rimuovere.

Camera di cottura e alloggiamento

B Non utilizzare spray detergenti o altri agenti
defergenti taglienti che possono causare
macchie, striature o offuscamento delle
superfici.

B Non usare detergenti abrasivi.

[ Rimuovere gli accessori dalla camera di

cottura .

O Pulire regolarmente con un panno umido le

parti seguenti:

- l'alloggiamento,

- lo sportello | 7| (entrambi i lati) e
- la finestra (entrambi i lati)

0 Per la pulizia della camera di cottura ,
applicare un detergente delicato sul panno.
Pulire poi con un panno inumidito per
rimuovere i residui di detersivo.

Accessori

O Pulire gli accessori in un lavandino.

[ Accessori molto sporchi: Lasciare in ammollo
gli accessori in acqua con un detergente
delicato prima di pulirli. Pulire gli accessori
con un panno e risciacquarli con acqua
pulita.

/\ ATTENZIONE! Gli accessori non sono
adatti per la pulizia in lavastoviglie.

@® Conservazione

[ Tenere il prodotto in un luogo asciutto, fuori
dalla portata dei bambini.

@® Smaltimento

L'imballaggio & composto da materiali ecologici
che possono essere smaltiti presso i siti di raccolta
locali per il riciclo.

Osservare |'identificazione dei
materiali di imballaggio per lo
smaltimento differenziato, i quali
sono contrassegnati da abbreviazioni
(a) e da numeri (b) con il seguente
significato: 1-7: plastiche/20-22:
carta e cartone/80-98: materiali
compositi.

Prodotto:

ELEMENTS

D’EMBALLAGE +
NOTICE

A DEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN  EN DECHETERIE

R
Cet appareil
et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |
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Il prodottoe i materiali di imballaggio sono
riciclabili e soggetti alla responsabilita estesa del
produttore.

Per un migliore trattamento dei rifiuti, smaltirli
separatamente seguendo i diversi simboli della
raccolta differenziata.

Il logo Triman & valido solamente per la Francia.

o E' possibile informarsi circa le possibilita
= . .

@n di smaltimento del prodotto usato
presso I'amministrazione comunale o
cittadina.

Per questioni di tutela ambientale non
gettare il prodotto usato tra i rifiuti
domestici, ma provvedere invece

)76

al suo corretto smaltimento. Presso
I'amministrazione competente &
possibile ricevere informazioni circa i siti
di raccolta e i relativi orari di apertura.

@® Garanzia

Il prodotto & stato fabbricato secondo rigorose
direttive di qualitd e controllato attentamente
prima della consegna. In caso di difetto nei
materiali o nella lavorazione, I'acquirente pud
far valere i propri diritti legali nei confronti del
venditore. | vostri diritti legali non sono in alcun
modo limitati dalla nostra garanzia indicata di
seguito.

La garanzia per questo prodotto & di 3 anni dalla
data di acquisto. Il periodo di garanzia inizia
dalla data di acquisto. Conservare lo scontrino di
vendita originale in un luogo sicuro poiché questo
documento & richiesto come prova d'acquisto.

Eventuali danni o difetti gia presenti al
momento dell’acquisto devono essere segnalati
immediatamente dopo aver disimballato il
prodotto.

Se il prodotto si rivela difettoso nei materiali

o nella lavorazione entro 3 anni dalla data di
acquisto, lo ripareremo o lo sostituiremo, a nostra
discrezione, gratuitamente. Il periodo di garanzia
non & esteso da una richiesta di garanzia
concessa. Cid vale anche per le parti sostituite e
riparate.
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La presente garanzia decade nel caso di
danneggiamento del prodotto, di utilizzo o di
manutenzione impropri.

La garanzia copre i difetti relativi al materiale

e dlla lavorazione. La presente garanzia non

si estende alle parti del prodotto soggette a
normale usura e quindi considerate parti soggette
ad usura (ad es. batterie, batterie ricaricabili,

tubi flessibili, cartucce d'inchiostro), né al
danneggiamento di parti fragili, ad es. interruttori
o parti in vetro.

@ Gestione dei casi in garanzia

Per garantire un rapido disbrigo delle proprie
pratiche, seguire le istruzioni seguenti:

Per ogni richiesta si prega di conservare
lo scontrino e il codice dell’articolo
(IAN 411258_2207) come prova d'acquisto.

Il numero d’articolo pud essere dedotto dalla
targhetta, da un’incisione, dal frontespizio delle
istruzioni (in basso a sinistra) oppure dall’adesivo
applicato sul retro o sul lato inferiore.

In caso di disfunzioni o avarie, contattare
innanzitutto i partner di assistenza elencati di
seguito telefonicamente oppure via e-mail.

Si pud inviare il prodotto ritenuto difettoso
all'indirizzo del centro di assistenza indicato con
spedizione esente da affrancatura, completo
del documento di acquisto (scontrino) e della
descrizione del difetto, specificando anche
quando tale difetto si & verificato.

@® Assistenza

(v Assistenza ltalia
Tel.: 800790789
E-Mail: owim@lidl.it
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Felhasznalt figyelmeztetd jelzések és szimbélumok
Ebben a haszndlati Gtmutatéban, a révid dtmutatéban és a csomagoldson az aldbbi
figyelmeztets jelzésekkel talalkozhat:

VESZELY! Ez a szimbslum a NVeszély”
sz6 mellett nagy kockdzati tényezére
hivia fel a figyelmet, melyet ha nem
kerilnek el, az sdlyos sérilésekhez vagy
haldlesethez vezet.

N\ Vdltédram/fesziltség

Hz

Hertz (hélézati frekvencia)

Watt

FIGYELMEZTETES! Ez a szimbdlum
a ,Figyelmeztetés” sz6 mellett
kézepes kockdzati tényezdre hivja fel
a figyelmet, melyet ha nem kerilnek
el, az sdlyos sérijlésekhez vagy akdar
haldlesethez is vezethet.

A termék az |. védelmi osztalyba
tartozik, és foldelni kell.

A terméket csak szdraz helyiségekben,
beltéren haszndlja.

VIGYAZAT! Ez a szimbdlum a
NVigydzat” sz6 mellett alacsony
kockdzati tényezére hivia fel a
figyelmet, melyet ha nem keriilnek el,
az kisebb vagy mérsékelt sérijlésekhez
vezethet.

Veszély - dramitésveszély!

Figyelmeztetés - a felilet a hasznélat
sordn felforrésodhat!

FIGYELEM! Ez a szimbdlum a
JFigyelem” szé mellett anyagi karok
veszélyére utal.

> B B P

Elelmiszerbiztos. A termék nincs negativ
hatéssal az ételek izére vagy szagéra.

B DD© =

MEGJEGYZES: Ez a szimbslum a
Megjegyzés” sz6 mellett hasznos
informdcidkra hivia fel a figyelmet.

)

VESZELY! Egési sérillés veszélye!
A hasznélat sordn ne érjen az
vegaitéhoz, mert az rendkivil forré
lehet. Haszndlat utan csak akkor érjen
az ivegaijtéhoz, ha az mér teljes
mértékben lehdlt.

®

|
L

Biztonsdgi utasitasok
Kezelési utasitdsok

A CE-jelzés azt jelzi, hogy a
termék megfelel a rd vonatkozé EU
el&irasoknak.

Cce

MINI SUTO

@® Bevezeto

Gratuldlunk 6j MINI SUTOJENEK vésarlasa
alkalmdbdl, a tovdbbiakban ,termék” néven
hivatkozunk ré.
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Ezzel a déntésével vallalatunk értékes terméke
mellett dontétt. A haszndlati dtmutatd a termék
szerves részét képezi. Fontos tudnivalékat
tartalmaz a biztonsaggal, a haszndlattal és a
kiselejtezéssel kapcsolatban. A termék haszndlata
elétt ismerkedjen meg a termékkel, valamint
minden haszndlati és biztonsdgi utasitdssal.




Ezért olvassa el figyelmesen az aldbbi hasznélati
és biztonsdgi utasitdsokat.

A terméket csak a leirtak szerint és a megadott
felhaszndlasi terilleteken alkalmazza. Orizze
meg ezt az Gtmutatét egy biztonsdgos helyen.
Ha a terméket egy harmadik személynek
tovdbbadja, mindenképp adja mellé annak a
telies dokumentécisjat is.

@® Rendeltetésszeru hasznalat

A termék élelmiszerek grillezésére és siitésére
alkalmas. Mds célra ne haszndlja.

A termék kizdrélag héztartdsi haszndlatra
alkalmas, izleti vagy orvosi célra nem
hasznélhaté.

A gydrté nem véllal felel8sséget a szakszer(tlen
haszndlatbél adédé karokért.

® A csomagolas tartalma

A termék kicsomagoldsa utdn ellendrizze

a csomagolds teljességét és az alkatrészek
megfeleld dllapotdt. Haszndlat elétt tévolitson el
minden csomagoléanyagot.

1% Mini sit

1% Morzsagyiijté télca
1x Fogd

1x Sutétepsi

1% Grillrées

1x Révid Gtmutatd

® Arészegységek leirasa
L 1] Sutétér

Z Polctarték

| 3| H8mérséklet-szabdlyozd

1 Hémérsékletielz8 fény (zold lémpa)
(5] Id6zits

16| Miksdési jelzsfény (piros ldmpal)
7] Ajts

18] Fogd

12| Morzsagy(ijt talca

l Fogd

11| Sttétepsi

12| Grillréces

13| Elektromos vezeték csatlakozéval

® Miszaki adatok

Névleges fesziiltség: 220-240 V~,
50-60 Hz
Teljesitményfelvétel: 800 W

Védelmi osztdly: |

100 és 230 °C

Hémérsékleti tarfomany:

kézott
A sitétér Grtartalma: kb. 9 liter
Tanusitvany:
HG09891: GS (TUV Rheinland)
HG09891-BS: -

A Biztonsagi utasitasok

A TERMEK HASZNALATBA
VETELE ELOTT ISMERKEDJEN
MEG A TERMEK BIZTONSAGI
ES KEZELESI UTASITASAIVAL!
HA A TERMEKET TOVABBADJA,
ADJA MELLE EZEKET A
DOKUMENTUMOKAT IS!

A jelen haszndlati Gtmutatéban
leirtak figyelmen kivil hagyésébdl
adédé karok esetén a garancia
érvényét vesztil A kdvetkezményes
kérokért nem véllalunk
felel8sséget! A szakszer(tlen
haszndlat vagy a biztonségi
utasitasok figyelmen kivil hagyésa
miatti anyagi kdrokért és személyi
sérilésekért nem véllalunk
felel8sséget!
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Gyermekek és fogyatékkal ® A tisztitast és a felhasznaléi

élok karbantartést gyermekek
AFIGYELMEZTETES! ELET- nem végezhetik, kivéve ha
ES BALESETVESZELY elmdltak 8 évesek és szamukra
CSECSEMOKRE ES feligyeletet biztositanak.
GYERMEKEKRE NEZVE! ® Tartsa a 8 év alatti gyermekeket
Ne hagyja a gyermekeket a termék elektromos vezetékétd|
a csomagoléanyagokkal tavol.
feligyelet nélkil. A B Az qjtd és a kilsé felilet a
csomagoléanyagok fulladdst termék mikodése kézben
okozhatnak. felforrésodhat.
A gyermekek gyakran Rendeltetésszeri hasznalat

aldbecsilik az ezzel
kapcsolatos veszélyeket. A
csomagoléanyagokat mindig
tartsa gyermekekid| tévol.
A csomagoléanyag nem
jatékszer.

® A terméket akkor haszndlhatjdk
8 éves és afeletti gyermekek,
csokkent testi, érzékszervi vagy
szellemi képességd, valamint
megfeleld tapasztalattal és
tudéssal nem rendelkezé
személyek, ha szémukra
feligyeletet biztositanak
vagy ha utasitdsokat kapnak
a termék biztonsdgos
hasznélatdval kapcsolatban,
és megértik az azzal jGrd
veszélyeket.

B Gyermekek nem jatszhatnak a
termékkel.

AFIGYELMEZTETES!
A szakszer(tlen kezelés
sérilésekhez vezethet. A
terméket kizarélag ezen
hasznélati Gtmutaténak
megfeleléen haszndlja. Ne
prébdlia meg a terméket
bdarmilyen médon médositani.

A VIGYAZAT! FORRO
FELULET! A termék haszndlat
kézben forré. A termékhez ne
érien hozzd haszndlat kdzben
és kdzvetlentl azutdn.

Elektromos biztonsag

AVESZELY!
Aramiitésveszély! Ne
prébdlia meg sajét kezileg
megjavitani a terméket.

Hibds mikadés esetén a termék
javitési munkdit bizza képzett
szakemberre.
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AVESZELY!
Aramiitésveszély! A
terméket ne meritse vizbe vagy
egyéb folyadékokba. Soha ne
tartsa a terméket folyé viz ald.

A\{ESZELY!

Az elektromos vezetéket
tartsa forré feliletektd| és nyilt
langoktdl tévol.

Kezelés
A VESZELY! Egési sérilés

Aramitésveszély! Ne
haszndlja a terméket, ha

sérilt. Ha a termék megsérilt,
vélassza le a hdlézati daramrdl
és forduljon az eladdjéhoz.

Ne haszndlja a terméket, ha az
leesett, vagy ha azon athaté
sérilések vannak.

Mielétt a terméket az
elektromos hélézatra
csatlakoztatnd ellendrizze,
hogy a hdlézat névleges
fesziltsége megfelel-e a termék
adattdbldjan feltintetetinek.
Rendszeresen ellendrizze az
elektromos csatlakozé és az
elektromos vezeték épségét. Ha
a termék elektromos vezetéke
megséril, a kockdzatok
elkerilése érdekében azt

a gyarténak, annak az
Ugyfélszolgdlatanak, vagy egy
annak megfeleld képzettségl
szakembernek kell kicserélnie.
Ovja az elekiromos vezetéket
a sérilésektsl. Ne hagyia,
hogy azt éles sarkokon atlégni,
becsipddni, és ne hajlitsa meg.

veszélye! A termék mikddés
kézben nagyon forré.

A termékhez ne érjen hozzd
mikddés kézben és kozvetlendl
azutdn.

Ne tegye a terméket forré
feliletekre (pl. gaztizhely,
elektromos tizhely, sité stb.).
A terméket mindig egyenes,
stabil, tiszta, h8dllé és szdraz
felileten Gzemeltesse.

Ne takarja le a terméket, amig
az haszndlatban van, réviddel
hasznélat utdn és amig meleg.
Hosszabbitékdbel

haszndlata nem ajdnlott.
Amennyiben mégis szikség
van hosszabbitékdbelre,
annak alkalmasnak kell

lennie legalébb 10 A dram
vezetésére.

A csatlakozé- és
hosszabbitékdbeleket gy
vezesse, hogy azokban senki
ne tudjon elbotlani és hogy
azok ne tudjanak semmiben
kért tenni.
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W Ezt a terméket ne mikddtesse
kilsé idézitével vagy kilenalld
tdvszabdlyzérendszerrel.

B A forré elemek kezelése
sordn viseljen sit8keszty(t és
haszndlja a mellékelt fogét.

® Soha ne haszndlja a
terméket behelyezett
morzsagyiijté talca nélkil. Ez
megakaddlyozza a sitétér
kézvetlen szennyez&dését, és
megkonnyiti a termék dpoldsét
és karbantartdsdt.

= VESZELY! Egési
@ sérilés veszélye! A

hasznélat sordn ne érjen
az ivegajtéhoz, mert az
rendkivil forré lehet. Haszndlat
utén csak akkor érjen az
Uvegajtéhoz, ha az mér teljes
mértékben lehdlt.

Tisztitas és apolas

AFIGYELMEZTETES!
Sérulésveszély! A termék
tisztitédsa eldtt, illetve ha
nincs haszndlatban, hizza
ki a készulék csatlakozéjat a
konnektorbdl.

® Az elektromos csatlakozét ne
a vezetéknél fogva hizza ki a
konnektorbdl.

® A terméket, az elektromos
vezetéket és a csatlakozét
évja a portédl, a kdzvetlen
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napfénytdl, a rdcseppend vagy
réfrécesend viztdl.

Ovija a terméket a hétésl. Ne
tegye a terméket nyilt langok
vagy héforrasok (tizhelyek,
fitéberendezések) kézelébe.
A sit8 ajtéivegének
tisztitdsdhoz ne haszndljon

éles surolé eszkézoket, mert
azok dsszekarcolhatjék a
feliletet, ami az Uveg toréséhez
vezethet.

A tisztitdshoz soha ne
hasznéljon géztisztitét.

Elsé haszndlat elétt

Tavolitsa el a csomagoléanyagokat.
Ellendrizze az alkatrészek hianytalansagét.
A terméket helyezze egy egyenes feliletre
gy, hagyjon a termék és a falak k&zstt
legaldbb 15 cm tavolsdgot a szellszés
biztositasdhoz.
Vegyen ki minden tartozékot a siitétér [1]
belsejébdl. Tavolitsa el a makacsabb
szennyez8déseket és maradék
csomagoléanyagokat. Térélie at a sitéteret
egy fiszta, szdraz ruhdval.
Csukija be az ajtét[7]
Dugija be az elektromos csatlakozét [13] egy
megfeleld konnektorba.
Mielétt el8szér haszndlnd: Inditsa be a
terméket Uresen, hogy az esetleges gyartdsi
maradékanyagok el tudjanak pérologni.
- A h8mérséklet-szabdlyozét | 3 | dllitsa
230 °Crra.
- Allitsa be az idézitét | 5] 20 percre.
A mokadési jelzsfény [6] kigyullad.
Az esetleges maradékanyagok ekkor
elpérolognak. A mikadés sordn fist
keletkezhet. Ez normdlis és jelentéktelen.



- Amint a h8mérséklet elért a bedllitott
szintre, a hémérsékletjelz8 fény | 4] zsld
szinben kigyullad. Amint a hémérséklet
lecsdkken, a hdmérsékletielzd fény kialszik.

- A bedllitott id8 lejarta utén: Hagyja a
terméket 10 percig hdlni.

O Hozza ki az elektromos csatlakozét [13] a
konnektorbdl.
O Tisztitsa meg a terméket és az alkatrészeit

(lasd a ,Tisztitas és dpolds”).

® Kezelés
@® Tartozékok

Morzsagyiijté talca

A\ FIGYELEM! A morzsagyiiité télca [9]
megvédi a sitétér [ 1] aliat a makacs
szennyezS&désekté| és megkdnnyiti a tisztitdst.
A terméket csak behelyezett morzsagy(ijté
télcaval haszndlja.

A\ FIGYELEM! A morzsagyiiité télca [9]
m(kddés utdn forré lehet. A morzsagy(Gité
télca kivételéhez hasznéljon siitéfogd
keszty(t, vagy csak akkor vegye ki, amikor az
mar lehdlt.

/A FIGYELEM! A morzsagyiiité télcan [9] 16vé
olaj és maradékok k&énnyen kifolyhatnak. A
morzsagy(jté télcat mindig dvatosan vegye
ki.

O A morzsagyfité télcat [9] tartsa a
meghosszabbitott fogéperemnél. Tolja be a
morzsagy(jtd télcdt a termék aljgba (alulra,
az alsé fitéelem ald) Gtkdzésig.

Sitotepsi

® A sitétepsi [11] ételek siitésére haszndlhaté
kilén edények haszndlata nélkil.

[ Az ételek letapaddsanak megakaddlyozésa
és a tisztitds megkdnnyitése érdekében
haszndljon aluféliat és siitépapirt.

Grillracs

@ MEGJIEGYZES: Killsnssen nagy
zsirtartalmy, szaftos hisok grillezésekor:

Helyezze a sitétepsit |11] a grillracs [12] ald a
zsiradék felfogdsdhoz.

O A grillréesot |12 az aldbbi esetekben

hasznélja:
- Nagyobb méreti élelmiszerek grillezése
esetén.

- Ha az ételt egy kildn edényben siti.

Fogé
A fogé |10] segitségével biztonsédgosabban tudja
a siitétepsit [11] és a grillrdcsot [12] kezelni, amikor
azok forréak (lédsd a C dbrdt).
1. Tartsa a fogét [10] kissé lefelé.
2. Akassza be a fogét|10] a sitétepsi |11] vagy a
grillrdes |12| peremébe.
/\ FIGYELEM! A grillracs esetében a
fogé 10| kisebb kampéjanak is be kell

akadnia felilrél a racsba.

3. Déntse meg kissé a fogét [10] évatosan a
vizszintes felé.

4. Ellenérizze a fogé 10| er8s tartésdt.
Mozgassa a sitStepsit vagy a

grillréesot [12).

® Sités és grillezés
(lasd a D dbrat)
® MEGJEGYZESEK:

B Az el8melegités és a sités alatt mindig csukja
be az aijtét [ 7].

B Amig a termék be van kapcsolva, a miksdési
ielz6fény [ 6] vilagit.

B Aterméket haszndlat el8tt mindig melegitse
eld kb. 10 percig a kivant hémérsékletre.

A hdmérsékletielzd fény | 4| (z6ld lampa)
az el6melegités kézben gyakran be- és
kikapcsol, mert a sitétér | 1 | még nem érte
el a bedllitott h8mérsékletet az elémelegités
alatt.

B Az eldmelegités befejeztével a
hémérsékletielz fény | 4 | kigyullad, amint a
hémérséklet elérte a bedllitott szintet. Amint
a hémérséklet lecsdkken, a hémérsékletielz8
fény kialszik.

B A bedllitott sitési idét az idézits
elforgatésaval barmikor médosithatja.
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B Nagyobb méreti élelmiszerek sitéséhez
haszndlia az alsé polctartst [2]. Ha az
élelmiszer teteje t0l kézel van a felsd
fitéelemhez, dllitson be alacsonyabb siitési
h8mérsékletet, hogy az élelmiszer teteje ne
tudjon megégni.

1. Dugja be az elekiromos csatlakozét
egy megfeleld fesziiltséggel rendelkezd
konnektorba.

2. Forditsa a hémérséklet-szabdlyozét |3 | a
kivént sitési hémérséklethez.

3. Allitsa be az id8zitét | 5| a kivant sitési idére
(max. 60 perc). Az id8zit6 gombjét az OFF
(K1) allasbél barmelyik iranyba lehet tekerni.

Iréany Sitési ido

Korlatozott sitési idé
(legfeljebb 60 perc)

Az Sramutatd

jarésdanak , Hleve s 121z
I b A termék a bedllitott id8 lejarta
megfeleld

utdn magétél kikapcsol.

Az éramutaté | Korlatlan siitési idé

jarésaval A termék nem kapcsol ki
ellentétes magdtél.

irény, az ON

(BE) fele

4. Amint az id8zitét | 5 | bedllitja, a készilék
megkezdi a mGkadést.

5. Az eldmelegités befejezése utdn helyezze
rd az élelmiszereket a siitétepsire |11] vagy a
grillréesra[12)

6. Tolja be a sitétepsit |11] vagy a grillrécsot
a kivélasztott polctartéra [ 2].

Kikapcsolas

MEGJEGYZES: Az iddzitd [ 5] hangjelzése
nem szélal meg, ha az id8zit8 | 5 | kézvetlenl
5 percre, vagy anndl révidebb id8re van
dllitva. El8szér forditsa az id8zitét

5 percen tdlra, majd vissza a kivant idére,
hogy a hangjelzés mkadion.

[ Forditsa az idézitét | 5| az OFF (KI) dllasba.
[ A termék kikapcsolasakor:

- Egy jelz8hang hallhaté.

- A mokadési jelzéfény [6] kialszik.

© e
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@ Receptek

@ MEGJEGYZES: A hozzévalsk mennyisége
csak tajékoztaté érték. Ezeket kivansdg szerint
megvdltoztathatja.

® Silt marhaburger

@ 50 perc |=| x4
Hozzavalék

500¢g Dardlt marhahds (10 és 20 % kozstt
zsirtartalom)

17K Sé

1TK Orslt bors

Elkészités

1. Flszerezze meg a dardlt marhahist séval és
borssal.

2. Fogjon 125 g darélt marhahist, és
formazzon beldle 75 mm &tmérsjG, 35 mm
vastagsagd huspogécsdkat. Osszesen
4 hispogdcsat tud majd késziteni.

3. Melegitse el8 a terméket kb. 10 percig
230 °Crra.

4. Helyezze rd4 a marhahisbdl késziilt
burgerpogdcsékat a grillréesra [12]. Hagyjon
15 mm-t a hispogdcsdak kézott.

5. Tolja be a grillréesot [12] a sitétér| 1 | alsé

polctartéjdra. Sisse 30 percig.

@ Silt csirkeszarnyak

feketeborssal
(O 110-130 perc L)
Hozzavalék
8 Csirkeszarnykézép
1TK Feketebors
1TK Orélt ksmény
1 TK Sé
1 EK Olivaolaj
Elkészités

1. Pdcolja be a csirkeszaryakat az &sszes
hozzévaléval egyiitt egy edényben. Fedje le
az edényt, majd tegye be a hitészekrénybe
legaldbb 1 éréra.



2. Fedje le a sitétepsit |11] aluféliaval.

A sitétepsit tolja rd a sitétér| 1| alsé
polctartdjéra.

3. Melegitse el8 a terméket 10 percig
180 °C-ra.

4. Helyezze ré a csirkeszdrnyakat a
grillréesra [12]. A grillréesot tolja rd a
sitétér | 1 | alsé polctartéjara. Sisse
20 percig.

5. Vegye ki a grillrécsot [12]. Forditsa
meg a csirkeszdrnyakat. Sisse tovabbi
15-25 percig, amig teljesen &t nem silnek.

® Fokhagymas-vaijas siilt
garnélarakok

@ 30-45 perc i x 2

Hozzavalék

300 g Nagy garnélardk (kb. 6 darab,

friss vagy kiolvasztott, nyers, héjas
garnéla)

5 EK Vaij (olvasztott)

V2 fej Fokhagyma (megtisztitva, finomra

apritva)

Va csokor  Friss petrezselyem (finomra apritva)

1 csipet  Feketebors (elhagyhatd)

1 csipet  S6 (elhagyhatd)

1 Citrom (elhagyhatd)

Elkészités

1. A grillréesot |12] tolja ré a sitétér |1 | alsé
polctartéjéra.

2. Melegitse elé a terméket 10 percig
180 °C-ra.

3. Téltse be az olvasztott vajat egy sitéedénybe
(a vaj mennyiségét igazitsa a sitéedény
és a garnélardkok méretéhez). Tegye bele
a garnéldkat, a friss petrezselymet és a
fokhagymat.

4. Helyezze rd a sitéedényt a siitétérben
lévé grillracsra [12].

5. Sisse 20 percig (a garnélak méretétd|
figgden), amig mind &t nem siil.

[ Opcionadlis: Talalds eldtt fiszerezze séval,

borssal és citromlével.

® Rozmaringos burgonya

(© 60-75 perc - x 2

Hozzavalék

300¢g Apré burgonya (4tmosva, felezve
vagy negyedelve)

2 EK Olivaolaj

Y2 csokor  Rozmaring (finomra apritva)

% TK Sé

% TK Feketebors

Elkészités

1. Melegitse el8 a terméket 10 percig
200 °Cra.

2. Az apré burgonyét, az olivaolajat, a
rozmaringot, a sét és a feketeborsot tegye
bele egy kézepes méret edénybe. J| keverje
3ssze, hogy a hozzdavaldk j¢ étjarigk a
burgonydkat.

3. Fedje le a sitétepsit |11] aluféliaval.

Helyezze rd a burgonyét a sitétepsire [11.

5. A sitétepsit tolja ré a sitétér | 1 | alsé
polctartdjéra.

6. Siisse a burgonydkat (méretikté| figgéen)
45-60 percig, amig ropogés aranybarndra
nem siilnek, siités kézben idénként forditson

M

rajtuk.

® Mirelit pizza sitése
@ 30-35 perc

Hozzéavalék

- x1-2

1 Mirelit pizza (max. 20 cm &tméréjd)

Elkészités

1. A grillréesot [12] tolja ré a sitétér | 1 | felsé
polctartéjdra.

2. Melegitse el8 a terméket 10 percig.
A hémérsékleti szintek a mirelit pizza
csomagoldsan taldlhatdk.

3. Helyezze ré& a mirelit pizzat a csomagolésa
nélkil a sitétérben | 1 |1év8 grillrécsra [12]

4. Susse korilbelul 20 percig. A hdmérsékleti
szintek a mirelit pizza csomagoldsén
taldlhatok.
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@ Tisztitas és apolas

A\ VESZELY! Aramiitésveszély! Tiszfitds
elétt: Hozza ki a termék csatlakozdjét a
konnektorbdl.

/A\ VESZELY! Egési sériilés veszélye! Ne
tisztitsa a terméket kdzvetlenil haszndlat utdn.
El8tte hagyja a terméket lehdlni.

/\ FIGYELMEZTETES! A termék elektromos
részeit ne meritse vizbe vagy mds
folyadékokba. Soha ne tartsa a terméket
folyé viz alé.

@ MEGJIEGYZES: Amint a termék lehilt,
azonnal tisztitsa meg. Ha az ételmaradékok
raszdaradnak, mdr nehezebb &ket letakaritani.

A sitétér és a burkolat

B Ne haszndljon tisztité sprayt vagy mds
erds tisztitdszereket, mert azoktdl a
feliletek foltosak, csikosak lehetnek vagy
kifakulhatnak.

B Ne haszndljon sirolészert.

O Vegyen ki minden tartozékot a sitStér
belsejébdl.

O Térdlie &t az aldbbi az elemeket rendszeresen
egy enyhén nedves ruhdval:

- a boritdst,
- az o]té’r (mindkét oldalrdl) és
- a betekinté ablakot (mindkét oldalrdl)

O Asiitétér [ 1] tfisztitasakor a ruhdra némi lagy
tisztitdszert is tehet. Ezt kdvetSen térdlje at
még egyszer egy enyhén nedves ruhdval a
tisztitészer maradékdnak eltavolitdsahoz.

Tartozékok

[ A tartozékokat tisztitsa meg mosogatéban.

[ A tartozékok er8s szennyez8dése esetén:
Tisztitds elétt hagyja a tartozékokat egy lagy
tisztitészerrel kevert vizfird8ben azni. Térdlje
&t a tartozékokat egy ruhdval, majd sblitse le
Sket tiszta vizzel.

/A FIGYELEM! A tartozékok mosogatégépben
nem moshatdk.
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@ Tarolas
O A terméket szdraz, gyermekek szémdra nem
elérhetd helyen térolja.

@® Mentesités

A csomagolds kérnyezetbarat anyagokbdl
késziilt, amelyeket a helyi Gjrahasznosité helyeken
adhat le &rtalmatlanitds céliabdl.

N A hulladék elkiilénitéséhez vegye
&) figyelembe a csomagoléanyagon

a taldlhaté jelzéseket. Ezek réviditéseket
(a) és szdmokat (b) tartalmaznak

a kévetkezd jelentéssel: 1-7:
mianyagok/20-22: papir és
karton/80-98: kétéanyagok.

Termék:

ELEMENTS
D’EMBALLAGE +

]

FR
Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

ADEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN  EN DECHETERIE

A termék, és a csomagoléanyagokat s,
jrahasznosithaté, és a gydrté kiterjesztett
felel8ssége ald tartozik.

A jobb hulladékkezelés érdekében az dbran
|athaté informdcidk (szortirozdsi informdciok)
alapjén kildn drtalmatlanitsa Sket.

A Triman-logé csak Franciaorszdgra vonatkozik.

A kiszolgdlt termék megsemmisitési
lehet8ségeird| lakshelye illetékes
dnkormdnyzatandl téjékozédhat.

=

A kérnyezete érdekében, ne dobja

a kiszolgdlt terméket a hdztartdsi
szemétbe, hanem adja le szakszer(
artalmatlanitésra. A gyGjtéhelyekrél és
azok nyitvatartdsi idejéré| az illetékes
dnkormanyzatndl tdjékozédhat.
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@® Garancia

A terméket szigort mindségi elSirdsok
betartdséval gydrtottuk, és szdllitas elstt alaposan
ellenérzésnek vetettisk ald. Anyaghibdk és
gyartdsi hibdk esetén Ont a termék eladsjéval
szemben térvényes jogok illetik meg. Az On
térvényes jogait az aldbbiakban ismertetett
garancidnk semmilyen médon nem korldtozza.

A termékre a vésarlds datumatdl szamitva 3 év
garancia vonatkozik. A garanciaidé a vasarlas
détumaval kezdddik. Orizze meg az eredeti
vdsdrldsi nyugtdt egy biztonsdgos helyen, mert
ez a dokumentum szilkséges a vdsdrlds tényének
igazoldsara.

A vdsérlaskor mar meglévd sérijléseket vagy
hibdkat a termék kicsomagoldsa utdn azonnal
ielenteni kell.

Ha a terméken a vdsarléstdl szdmitott 3 éven
belil anyaghibét vagy gyartdsi hibdt taldl, akkor
azt sajét déntésiink szerint ingyenesen megjavitjuk
vagy kicseréljik. A garanciaidé a j6tdlldsi igény
érvényesitésével nem hosszabbodik meg. Ez a
kicserélt és megjavitott alkatrészekre is érvényes.

A garancia megszinik, ha a terméket
megrongdltdk, nem szakszerien kezelték vagy
tartotték karban.

A garancia az agyaghibdkra és a gydrtdsi
hibdkra vonatkozik. Ez a garancia nem terjed

ki a termék azon alkatrészeire, amelyek normdl
elhaszndléddasnak vannak kitéve, és ezért
kopdalkatrészeknek szamitanak (pl. elemek,
akkumuldtorok, t6mlék, tintapatronok), valamint
nem terjed ki a térékeny alkatrészek, pl. kapcsolok
vagy Uvegbdl készilt alkatrészek sérijléseire.

® Garancialis tgyek
lebonyolitasa

Ugyének gyors elintézhetésége céliabal, kérjik

kévesse az aldbbi Gtmutatdst:

Kérjuk, kérdések esetére készitse eld
a pénztérblokkot és a cikkszamot
(IAN 411258_2207) a vdsdrlds tényének az

igazoldsara.

Kéjuk, hogy a cikkszamot olvassa le a
tipustablarél, a gravirozdsbsl, az Utmutaté
cimoldalardl (balra lent), illetve a hatoldalon,
vagy a termék aljan taldlhaté matricardl.

Amennyiben m(kédési hibdk, vagy egyéb
hianyossag lépne fel, el8széris vegye fel a
kapcsolatot a kévetkez8kben megnevezett
szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibésnak itélt terméket ezutdn a vasérlést
igazolé blokk, valamint a hiba leirdsénak és
keletkezési idejének mellékelésével dijmentesen
postdzhatia az Onnel kézélt szervizcimre.

® Szerviz

MY Szerviz Magyarorszdg
Tel.: 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu

q3
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Uporabljena opozorila in simboli
V teh navodilih za uporabo, kratkih navodilih in na embalazi se uporabljajo naslednja
opozorila:

NEVARNOST! Ta simbol z opozorilno
besedo »Nevarnost« oznaduje
nevarnost z visoko stopnjo tveganija,

ki lahko v primeru neupostevanija
opozorila povzrodi hudo poskodbo ali
celo smrt.

7N\~ lzmeniéni tok/napetost

Hz

Hertz (omrezna frekvenca)

Vat

OPOZORILO! Ta simbol z
opozorilno besedo »Opozorilo«
oznaduje nevarnost s srednje visoko
stopnjo tvegania, ki lahko v primeru
neupostevanija opozorila povzroéi hudo
poskodbo ali celo smrt.

Izdelek je razvri¢en kot razred | in ga je
treba ozemljti.

Izdelek uporabljajte le v zaprtih
notranijih prostorih.

PREVIDNO! Ta simbol z opozorilno
besedo »Previdno« oznacuje nevarnost
z nizko stopnjo tvegania, ki lahko v
primeru neupostevanja nevarnosti
povzroci majhno ali srednje hudo
poskodbo.

Nevarnost - tveganje elektriénega
udaral

Opozorilo - povriina lahko med
uporabo postane vro&al

POZOR! Ta simbol s signalno besedo

»Pozor« oznaduje nevarnost morebitne

> B B P

poskodbe lastnine.

Varno za zivila. Ta izdelek nima
nobenih negativnih u¢inkov na okus ali

BP0 © =

von;.

OPOMBA: Ta simbol s signalno
besedo »Opomba« nudi nadaljnje

®

koristne informacije.

NEVARNOST! Nevarnost
opeklin! Med delovanjem se ne
dotikaite steklenih vrat, saj se lahko zelo

®

segrejejo. Steklenih vrat se po delovanju
dotaknite 3ele, ko se popolnoma
ohladijo.

|
|

Varnostni napotki
Navodila za ravnanje

Znak CE potrjuje skladnost z direktivami

q

EU, ki veljajo za izdelek.

MINI PECICA

® Uvod

Cestitamo vam ob nakupu novega MINI PECICA,
v nadaljevaniju krajse »izdelek.

Odlogili ste se za zelo kakovosten izdelek.
Navodila za uporabo so sestavni del tega
izdelka. Vsebujejo pomembna navodila za
varnost, uporabo in odstranjevanje med odpadke.

Pred uporabo izdelka se seznanite z vsemi
navodili za uporabo in varnostnimi navodili. V ta
namen natanéno preberite naslednja navodila za
uporabo in varnostne napotke.

Izdelek uporabljajte samo tako, kot je opisano,

in samo za navedena podro&ja uporabe. Ta
navodila hranite na varnem. Ce izdelek odstopite
novemu lastniku, mu zraven izrodite tudi vse
dokumente.
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® Namenska uporaba

Ta izdelek je namenjen za peko na Zaru in peko
zivil. Ne uporabljajte za druge namene.

Izdelek je namenijen uporabi v zasebnih
gospodinjstvih in ne v komercialne ali medicinske
namene.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za skodo,
nastalo zaradi nepravilne uporabe.

® Obseg dobave

Po odstranitvi embalaZe preverite, ali je dobava
popolna in ali so vsi deli v dobrem stanju. Pred
uporabo odstranite ves embalazni material.

1% Mini pecica

1% Pladenj za drobtine
1x Klesce

1% Pekac

1% Resetka za Zar

1% Kratka navodila

Opis delov

Prostor za kuhanje

Nivoji vstavljanja

Termostat

Indikator temperature (zelena lugka)
Casovnik

Indikator delovanja (rdeéa lucka)
Vrata

Rocaj

Pladenj za drobtine

Kle3ze

Pekag

Re3etka za Zar

NEEREENEENENRE

w

Prikljugni kabel z elekiri¢nim vticem

® Tehnicni podatki

Nazivna napetost: 220-240V~,
50-60 Hz
Priklju¢na mo¢: 800 W

Zascitni razred: I
od 100 do 230 °C
pribl. 9 litrov

Temperaturno obmogje:
Kapaciteta prostora za
kuhanie:
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Certifikat:
HG09891: GS (TUV Rheinland)
HG09891-BS: -

A Varnostni napotki

PRED UPORABO IZDELKA
SE SEZNANITE Z VSEMI
VARNOSTNIMI NAPOTKI IN
NAVODILI ZA UPORABO!

CE I1ZDELEK POSREDUJETE
DRUGIM OSEBAM, PRILOZITE
TUDI VSE DOKUMENTE!

Pri $kodi zaradi neupostevanija
teh navodil za uporabo garancija
preneha veljatil Ne prevzemamo
odgovornosti za posledi¢no
skodo! Ne prevzemamo
odgovornosti za gmotno $kodo
ali telesne poskodbe, ki so nastale
zaradi nepravilne uporabe

ali neupostevanja varnostnih
napotkov!

Otroci in osebe s posebnimi
potrebami

A OPOZORILO!
NEVARNOST SMRTI IN
NESREC ZA DOJENCKE
TER OTROKE! Otrok ne
puséajte z embalaZnim
materialom brez nadzora.
Embalazni material predstavlja
nevarnost zadusitve.



Otroci pogosto podcenijujejo

s tem povezane nevarnosti.

Ne pustite otrokom blizu
embalaZnega materiala.
Embalazni material ni igrada.
Ta izdelek smejo otroci od

8 leta in osebe z omejenimi
fizi¢nimi, cutilnimi ali miselnimi
sposobnostmi oziroma
pomanikljivimi izkudnjami in/
ali znanjem uporabljati samo,
e so pod nadzorom ali so bili
poudeni o varni uporabi izdelka
in razumejo nevarnosti, ki iz
tega izhajajo.

Ofroci se ne smejo igrati z
izdelkom.

Cis&enja in vzdrzevanja ne
smejo opravljati otroci, v kolikor
niso starejsi od 8 let in so
nadzorovani.

Otrokom, mlajim od 8 let,
preprecite dostop od izdelka in
prikljuénega kabla.

Ko izdelek deluje, se lahko
vrata ali zunanja povrsina zelo
segrejeta.

Namenska uporaba
A OPOZORILO! Nepravilna

uporaba lahko povzroéi
telesne poskodbe. Ta izdelek
uporabljajte izkljuéno
skladno s temi navodili.

Izdelka ne poskusaijte kakor koli
spreminjati.

A\ PREVIDNO! VROCA
POVRSINA! Izdelek se med
uporabo segreje. Med uporabo
ali neposredno po njej se
izdelka ne dotikaite.

Elektricna varnost

ANEVARNOST! Nevarnost
elektricnega udara!
|zdelka nikoli ne poskusaite
popravljati sami.

Pri napaénem delovanju sme
popravila opraviti izkljuéno
usposobljeno osebije.

A NEVARNOST! Nevarnost
elektricnega udara!
|zdelka nikoli ne potapljajte
v vodo ali druge tekogine.
|zdelka ne drZite pod tekoéo
vodo.

ANEVARNOST! Nevarnost
elektricnega udara! Ne
uporabljajte izdelka, &e je
poskodovan. Izdelek loéite
od elektri¢nega omreZja in se
posvetujte s prodajalcem, ce je
poskodovan.

B |zdelka ne smete uporabljati, ¢e
vam je padel na tla, ¢e so na
njem vidne poskodbe.
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W Pred prikljuéitvijo izdelka na
elektricno omreZje preverite,
da napetost in nazivni
tok ustrezata podatkom o
napajanju, navedenim na
imenski tablici izdelka.

M Redno preverjajte, ali sta
elektriéni vti¢ in prikljuéni kabel
poskodovana. Ce je prikljuéni
kabel poskodovan, ga mora
zamenjati proizvajalec, njegova
servisna sluzba ali podobno
usposobljene osebe, da se
izognete nevarnostim.

® Prikljuéni kabel zaséitite pred
poskodbami. Pazite, da ne
visi ez ostre robove in ga ne
meckaite ali prepogibaite.
Prikljuéni kabel ne sme biti
v blizini vro¢ih povrsin ali
odprtega ognja.

Uporaba

ANEVARNOST! Nevarnost
opeklin! Izdelek se med
delovanjem segreje.

Med delovanjem ali takoj po
uporabi se izdelka ne dotikajte.

B |zdelka ne smete nikoli postaviti
na vroée ploice (plinska peg,
elektri¢ni 3tedilnik, pecica itd.).
Izdelek mora delovati vedno
na ravni, stabilni, isti in suhi
povrsini, odporni proti toploti.
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W |zdelka ne pokrivaijte, dokler je

le-ta v uporabi ali tik po nje;j,
dokler je izdelek 3e topel.

® Uporabe podaljSevalnega

kabla ne priporoéamo. Ce
morate uporabiti podalj$ek
za kabel, mora biti podalj$ek
primeren za tok najmanj 10 A.
Priklju¢ne vode in podaljdke
poloZite tako, da se nihée ne
more spotakniti obnje ali da bi
se lahko kakorkoli poskodovali.
Ta izdelek ni namenjen za
uporabo z zunanjo stikalno
uro ali z logenim sistemom
daljinskega upravljanja.
Pri rokovanju z vro&im priborom
vedno uporabljajte rokavice za
pecico in priloZzene klesée.
|zdelka nikoli ne uporabljajte
brez vstavljenega pladnja
za drobtine. To prepreduje
neposredno onesnaZitev
prostora za kuhanje ter laj$a
nego in vzdrZevanije izdelka.
NEVARNOST!
Nevarnost opeklin!
Med delovanjem se ne
dotikajte steklenih vrat, saj se
lahko zelo segrejejo. Steklenih
vrat se po delovanju dotaknite
Sele, ko se popolnoma ohladijo.



Ciséenje in nega

/A OPOZORILO! Nevarnost
telesnih poskodb!
|zdelek pred ¢is&enjem ali ob
prenehanju uporabe locite od
elektri¢nega omrezja.

M Elekiricnega vti¢a iz vtiénice ne
vlecite za prikljuéni kabel.

W |zdelek, prikljuéni kabel in
elektriéni vti¢ zad¢itite pred
prahom, neposredno sonéno
svetlobo, kapljanjem in
brizganjem vode.

B |zdelek zas¢itite pred vroéino.
|zdelka ne postavljajte v bliZino
odprtega plamena ali virov
toplote, kot so pedi ali grelniki.

B Za &idenje stekla na vratih
pecice ne uporabljajte grobih
abrazivoy, saj lahko praskajo
povrsino, kar lahko privede do
zloma stekla.

B Za &i¥¢enje ne uporabljajte
parnih istilcev.

® Pred prvo uporabo

O

Odstranite embalazo. Preverite, ali so

prilozeni vsi deli.

0 Da omogodite prezracevanie in
odzradevanie, izdelek postavite na ravno
povrsino, ki je oddaljena od sten vsaj 15 cm.

1 Odstranite ves pribor iz prostora za
kuhanje [ 1]. Odstranite grobo umazanijo in
ostanke embalaZe. Prostor za kuhanije obrisite
s Cisto in suho krpo.

O Zaprite vrata .

1 Elektriéni vti€ 13| viaknite v primerno vtiénico.

[ Pred prvo uporabo: Izdelek uporabite brez
kakrine koli vsebine, da izhlapijo morebitni
ostanki proizvodnije.

- Nastavite termostct na 230 °C.

- Nastavite vriljivi Easovnik | 5 | v poloZaj
20 minut. Vklopi se indikator delovanja [6].
Vsi ostanki se uparijo. Med delovanjem
lahko pride do vonjav. To je obigajno in
neskodljivo.

- Indikator temperature | 4 | sveti zeleno,
ko je doseZena nastavljena temperatura.
Indikator temperature se izklopi, ko
temperatura spet pade.

- Po poteku nastavlienega &asa: Pocakaite
10 minut, da se izdelek ohladi.

O Elektrieni vti€ |13] izvlecite iz vti&nice.

O Izdelek in pribor oéistite (glejte »Cisenie in
negac).

® Uporaba
® Dodatna oprema
Pladenj za drobtine

/\ POZOR! Pladenj za drobtine @ 3¢t
dno prostora za kuhanje [ 1] pred grobo
umazanijo in laj3a &idenije.

Uporabljajte ta izdelek samo z vstavljenim
pladnjem za drobtine.

/\ POZOR! Pladenj za drobtine [9] je lahko po
uporabi vro€. Za odstranjevanje pladnja za
drobtine vedno uporabljajte rokavice ali ga
odstranite, ko se ohladi.

A\ POZOR! Olje in ostanki na pladnju za
drobtine [9] se lahko zlahka razlijejo. Vedno

previdno odstranite pladenj za drobtine.

[ Pladenj za drobtine [9] drzite na
podalij§anem robu rocaja. Pladenj za drobtine
potisnite na dno izdelka (pod spodnijimi
grelnimi elementi) do konénega poloZaija.

Pekac

W Pekaé [11] se uporablia za kuhanie hrane brez
posod.

[ Uporabite aluminijsko folijo in papir za peko,
da prepreite prismojenie Zivil in olajsate
ciscenje.
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Resetka za zar

@® OPOMBA: Za posebno mastno ali soéno
hrano na Zaru: Pekaé |11] vstavite pod redetko
za zar |12 kot lovilni pladen;.

1 Uporabite resetko za zar [12):
- Ce zelite na zaru pedi vegja Zzivila.
- Ce zivila kuhate v lo&eni posodi.

Klesée

Kle3&e |10] so namenjene za varno rokovanie s

pekacem [11] in resetko za Zar [12], ko sta 3e vro&a

(glejte sl. C).

1. Klesce [10] drzite nekoliko nagnjene navzdol.

2. Klese [10] zataknite v rob peka&a [11] ali na
resetko za ar[12].

/\ POZOR! Pri redetki za Zar se morajo
dodatno zatakniti tudi majhni kavlji kle3é [10)
na zgornji strani reetke.

3. Previdno nagnite kledce [10] profi
vodoravnemu poloZaju.
4. Preverite, ali so kle3&e |10] vpete. Premaknite

pekag [11] ali resetko za zar [12).

® Kuhanje in pecenje na zaru
(glejte sl. D)

® opomea:

B Medtem ko se pecica segreva ali med peko,
vrata | 7 | vedno zaprite.

B Ko je izdelek vkloplien, sveti indikator
delovanja [6].

B Pred uporabo izdelek vedno segrevajte na
zeleno temperaturo priblizno 10 minut.

B Indikator temperature | 4 | (zelena lugka)
se med segrevanjem pogosto vklaplja in
izklaplia, ker prostor za kuhanije [1] med
segrevanjem 3e ni dosegel nastavliene
temperature.

B Ko je postopek segrevanja kon&an,
indikator temperature | 4 | zasveti, ko je
doseZena nastavljena temperatura. Indikator
temperature se izklopi, ko temperatura spet
pade.

B Nastavljeni as kuhanja lahko kadar koli
spremenite z obra&anjem &asovnika [5].
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B Pri kuhanju velikih Zivil vedno uporabljajte
spodnji nivo vstavljanja [2]. Ce je zgomji del
zivila preblizu zgornjega grelnega elementa,
uporabite niZjo temperaturo kuhanja, da se
zgornii del Zivila ne zaZge.

1. Elektricni vti¢ [13] vtaknite v primerno vtiénico
z ustrezno omrezno napetostjo.

2. Termostat | 3 | obrnite na Zeleno temperaturo
kuhanja.

3. Casovnik [ 5| nastavite na Zeleni &as kuhanja
(najvec 60 minut). Iz polozaja OFF (IZKLOP)
lahko Easovnik obracate v obe smeri.

Smer Cas priprave
Omejen éas kuhanja
(do 60 minut)

V desno Izdelek se po preteku

nastavlienega ¢asa
samodejno izklopi.

Smer v nasprotni
smeri vrtenja
urnega kazalca
polozaj ON
(VKLOP)

Neomejen éas kuhanja
Izdelek se ne izklopi
samodejno.

4. Ko je Easovnik | 5| nastavlien, se naprava
samodejno vklopi.

5. Zivila polozite na pekaé [11] dli resetko za
sar [12], takoj ko se segrevanie zakljuéi.

6. Premaknite peka& [11] ali resetko za zar [12] na
Feleni nivo vstavljanja [2].

Izklop

OPOMBA: Signal prefedenega

&asovnika | 5 | se ne oglasi, &e je Easovnik
obrnjen neposredno na 5 minut ali man;.
Casovnik [ 5| najprej zavrtite za ve& kot

5 minut in nato nazaj na Zeleni &as, da

S

zagotovite delovanje zvoénega signala.
01 Obrnite asovnik | 5 | v polozaj AUS
(1IZKLOP).
O Ko se izdelek izklopi:
- Zaslisi se signal.
- Indikator delovanja [6] se izklopi.




® Recepti

@® OPOMBA: Koli¢ina sestavin je samo za
referenco. Lahko jo prilagodite osebnim
zeljam.

@ Peceni goveji burger

(® 50 min - < 4

Sestavine

500¢g Mleto goveje meso (vsebnost ma3&ob
od 10 do 20 %)

1 Zlieki Soli

1 zlicki Mileti poper

Priprava

1. Mleto goveje meso zacinite s soljo in poprom.

2. Vzemite 125 g mletega govejega mesa in
iz njega oblikujte polpete premera 75 mm
in vi§ine 35 mm. Skupno lahko pripravite
4 polpete.

3. lzdelek segrevajte na 230 °C priblizno
10 minut.

4. Na redetko za zar |12| polozZite polpete za
goveiji burger. Med polpeti pustite 15 mm
razmika.

5. Redetko za Zar [12] potisnite na spodnii nivo
vstavljanja v prostoru za kuhanje [1]. Pecite
30 minut.

@ Prazene pis¢andje perutnicke
s €rnim poprom

(© 110-130 min L)

Sestavine

8 Pis¢angjih perutnick s srednjim
sklepom

1 Zlicki Crnega popra

1 Zlicki Kumine v prahu

1 zlicki Soli

1 jedilnih  Olivnega olja

zlic

Priprava

1. Pis¢angje perutnicke marinirajte z vsemi
sestavinami v posodi. Posodo pokrijte in
hranite v hladilniku vsaj 1 uro.

2. Pekaé|11] oblozite z aluminijasto folijo. Pekaé
potisnite na spodniji nivo vstavljanja v prostoru

za kuhanje [1].

Izdelek 10 minut segrevaijte na 180 °C.

w

4. Polozite pis¢angje perutnicke na resetko za
zar[12]. Resetko za Zar potisnite na spodnii
nivo vstavljanja v prostoru za kuhanie [ 1].
Pecite 20 minut.

5. Odstranite resetko za zar[12]. Pis¢angje
perutnicke obrnite. Pecite $e 15-25 minut,
dokler perutnicke niso dobro pecene.

@® Pedene kozice s cesnovim
maslom

(O 30-45 min - % 2

Sestavine

300 g Velikih kozic (pribl. 6 kosov, svezih
ali odtajanih, surove kozice s celo
lupino)

5 jedilnih  Masla (stoplieno)

Zlic

Va stroka  Cesna (oluplien in drobno sesekljan)

Va Sopka  Svezega petersilia (drobno sesekljan)

1 3¢epec  Crnega popra (izbirno)

1 3¢epec  Soli (izbirno)

Vo Limone (izbirno)

Priprava

1. Resetko za Zar [12] potisnite na spodniji nivo
vstavljanja v prostoru za kuhanje [ 1].

2. lzdelek 10 minut segrevajte na 180 °C.

3. Stoplieno maslo dajte v visok pekaé (koli¢ino
masla prilagodite glede na velikost pekaca in
kozic). Dodaite kozice, svez petersilj in &esen.

4. Visok peka¢ postavite na resetko za zar 12| v
prostor za kuhanje [1].

5. Pecite 20 minut (odvisno od velikosti kozic),
dokler niso dobro kuhane.

0 Poljubno: Pred postrezbo zaginite s soljo,
&rnim poprom in limoninim sokom.
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@® Krompir z rozmarinom

(O 60-75 min - x 2
Sestavine
300 g Majhnega krompirja (opran in

narezan na Cetrtine)

2 jedilnih  Olivnega olja

zlic

2 Sopka  Rozmarina (drobno sesekljan)
% zlicka  Soli

% 3licka  Crnega popra

Priprava

1. Izdelek 10 minut segrevaijte na 200 °C.

2. Majhen krompir, olivno olje, rozmarin, sol in
&rni poper polozite v srednije veliko skledo.
Dobro premeiajte, da prekrijete krompir z
vsemi drugimi sestavinami.

3. Pekag|11] oblozZite z aluminijasto folijo.

Polozite krompir v pekag [11].

5. Pekag potisnite na spodnii nivo vstavljanja v
prostoru za kuhanije [1].

6. Krompir prazite 45-60 minut (odvisno od
velikosti krompirja), ob&asno obrnite, dokler

s

ne postane hrustljavo zlato riav.

@ Priprava globoko zamrznjene
pice
: °
(© 30-35 min - x1-2
Sestavine

1 Globoko zamrznjena pica (najv. 20 cm
premera)

Priprava

1. Re3etko za Zar |12] potisnite na zgornii nivo
vstavljanja v prostoru za kuhanje [ 1].

2. lzdelek segrevajte 10 minut. Upostevaite
podatke o temperaturi na embalazi
zamrznjene pice.

3. Zamrznjeno pico brez embalaze postavite na
reSetko za ar [12] v prostoru za kuhanje [1].

4. Pecite pribl. 20 minut. Upostevaijte podatke o
temperaturi na embalaZi zamrznjene pice.
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@ Ciscenje in nega

/\ NEVARNOST! Nevarnost
elektriénega udara! Pred &iseenjem:
Izdelek varno odklopite iz elekiri¢nega
omrezja.

/\ NEVARNOST! Nevarnost opeklin!
Izdelka ne &istite takoj po uporabi. Izdelek
prej pustite, da se ohladi.

/\ OPOZORILO! Elekiri¢nih delov izdelka ne
potapljajte v vodo ali druge tekogine. Izdelka
ne drzite pod teko&o vodo.

® OPOMBA: |zdelek ocistite, takoj ko se
ohladi. Ostanke boste tezko odstranili, ko se
izsusijo.

Prostor za kuhanje in ohisje

B Ne uporabljajte &istilnih razprsil ali drugih
Cistih istilnih sredstev, ker lahko povzrogijo
madeze, proge ali motnost povrsin.

= Ne uporabljajte grobih Eistilnih sredstev.

[ Odstranite pribor iz prostora za kuhanije [ 1],

0 Te dele redno brisite z vlazno krpo:
- ohigje,
- vrata | 7| (na obeh straneh) in
- kontrolno okno (na obeh straneh)

[l Pri &iZ€eniu prostora za kuhanje [1] na
krpo nanesite blago ¢istilo. Nato obrisite
z rahlo vlaZno krpo, da odstranite ostanke
detergenta.

Dodatna oprema

O Pribor ogistite v umivalniku.

[ Zelo umazan pribor: Pred &is¢enjem pribor za
nekaj ¢asa namakaite v vodni kopeli z blagim
detergentom. Pribor obrisite s krpo in sperite
s Cisto vodo.

A\ POZOR! Pribor ni primeren za pomivanje
v pomivalnem stroju.

® Shranjevanije

O lzdelek hranite na suhem in zunaj dosega
otrok.



@® Odstranjevanje

Embalaza je narejena iz okolju primernih
materialov, ki jih lahko oddate za recikliranje na
lokalnih zbiralid¢ih odpadkov.

N, Upostevaite oznake embalaznih
&)  materialov za lo¢evanije odpadkov,

@ ki so oznadene s kraticami (a) in
Stevilkami (b) z naslednjim pomenom:
1-7: umetne mas/20-22: papir in
karton/80-98: vezni materiali.

Izdelek:

ELEMENTS =
D’EMBALLAGE +
CE

o ADEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN EN DECHETERIE

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

Izdelek in embalazni materiali so primerni za
recikliranje. Zanje veljajo dologila proizvajaléeve
razsirjene odgovornosti.

Za boljse ravnanje z odpadki jih odlagajte
logeno, upostevajoé prikazane informacije o
razvrséaniju.

Logotip Triman velja samo za Francijo.

o O moznostih odstranjevanja
Ea Y . )
ﬁ" odsluzenega izdelka se lahko

pozanimate pri svoji ob&inski ali mestni
upravi.

Ko je va3 izdelek dotrajan, ga zaradi

E\/ varovanja okolja ne odvrzite med

™= gospodinjske odpadke, temvec ga
oddajte na ustreznem zbiralidcu
tovrstnih odpadkov. O zbirnih mestih
in njihovih delovnih Easih se lahko
pozanimate pri svoji pristojni ob&inski
upravi.
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Pooblaséeni serviser:

OWIM GmbH & Co. KG
Stiftsbergstrafe 1
74167 Neckarsulm
NEMCIJA

Servisna telefonska tevilka: 00386 (0) 80 70 60

Garancijski list
S tem garancijskim listom OWIM GmbH & Co. KG, Stiftsbergstrafe 1, 74167 Neckarsulm,

Neméija jam&imo, da bo izdelek v garancijskem roku ob normalni in pravilni uporabi brezhibno
deloval in se zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih pogojih odpravili morebitne
pomanikljivosti in okvare zaradi napak v materialu ali izdelavi oziroma po svoji presoji izdelek
zameniali ali vrnili kupnino.

2. Garancija je veljavna na ozemlju Republike Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datuma izro&itve blaga. Datum izro&itve blaga je razviden
iz racuna.

4. Kupec je dolzan okvaro javiti poobla3&enemu servisu oziroma se informirati o nadaljnjih postopkih
na zgoraj navedeni telefonski 3tevilki. Svetujemo vam, da pred tem natan&no preberete navodila o
sestavi in uporabi izdelka.

5. Kupec je dolzan pooblad¢enemu servisu predloZiti garancijski list in racun, kot potrdilo in dokazilo
o nakupu ter dnevu izroéitve blaga.

6.V primeru, da proizvod popravlja nepooblaiceni servis ali oseba, kupec ne more uveljavljati
zahtevkov iz te garancije.

7. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanje izdelka morajo biti lastnosti stvari same in ne vzroki, ki
so zunaj proizvajaléeve oziroma prodajaléeve sfere. Kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz te
garancije, &e se ni drzal priloZenih navodil za sestavo in uporabo izdelka ali &e je izdelek kakorkoli
spremenjen ali nepravilno vzdrzevan.

8. Jamé&imo servis in rezervne dele 3e 3 leta po preteku garancijskega roka.

9. Obrabni deli oz. potroni material so izvzeti iz garancije.

10. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije se nahajajo na dveh loéenih dokumentih (garancijski
list, radun).

11. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje pravic potrodnika, ki izhajajo iz odgovornosti prodajalca za
napake na blagu.

Prodaijalec:

Lidl Slovenija d.o.0. k.d., Pod lipami 1, SI-1218 Komenda
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@ Postopek pri uveljavljanju
garancije

Za zagotovitev hitre obdelave vasega primera vas

prosimo, da sledite naslednjim napotkom:

Prosimo, da za vsa vprasanja pripravite ragun
in stevilko izdelka (IAN 411258_2207) kot

dokazilo o nakupu.

Stevilko izdelka najdete na identifikacijski ploitici,
gravuri, naslovni strani v navodilih (spodaj levo)
ali na nalepki na hrbtni ali spodnii strani.

Ce pride do napa&nega delovania ali drugih
pomanikljivosti, se obrnite najprej na v
nadaljevanju navedeni servisni oddelek po
telefonu ali prek e-poste.

Izdelek, oznacen kot okvarjen, lahko nato brez
postine poiliete na navedeni naslov servisa,
zraven pa priloZite potrdilo o nakupu (blagajniski
radun) in navedite, za kak$no pomanikljivost gre
in kdaj je nastala.

@® Servis

(D Servis Slovenija
Tel.: 00386 (0) 80 70 60

E-Mail: owim@lidl.si
|3
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Koristene upozoravajuée napomeneisimboli................ Stranica

Uvod. ... Stranica
Uporaba u skladu s odredbama ... ... Stranica
Sadrzajisporuke . ... Stranica
Opisdijelova . ... ..o Stranica
Tehnicki podatei. . ... Stranica

Sigurnosne napomene........................................... Stranica

Prijeprveuporabe .............. ... Stranica

KoriStenje.. ... ... .. ... ... ... ...l Stranica
Prbor . Stranica
Pegenje irodtilianje. . ... ... Stranica
Iskljudivanie . .. ..o Stranica

Receptli......... ... Stranica
Przena juneéa plieskavica ... ... Stranica
Przena pileca krilca s crnim paprom . ... ... Stranica
Peéene kozice s maslacem i &ednjakom .. ... oL oo Stranica
Krumpir s ruZmarinom . ... Stranica
Pe&enje duboko smrznute pizze. .. ....... .. Stranica

Ciséenjeinjega..................... . Stranica

Skladistenje ............ .. ... ... Stranica

Zbrinjavanje.................. Stranica

Jamstvo. .. . Stranica
Postupak u sluéaiju koji je pokriven jamstvom. .. ... .. .. oo Stranica

Servis. ... . Stranica
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Koristene upozoravajuée napomene i simboli
U ovim uputama za uporabu, kratkim uputama ili na pakiranju koristene su sliedece
upozoravajuée napomene:

OPASNOST! Ovaj simbol s izrazom
,Opasnost” oznaava opasnost visokog
stupnja rizika koja, ako se ne izbjegne,
uzrokuje tesku ozljedu ili smrt.

Izmjeni¢na struja/napon

Hertz (mrezna frekvencija)

Watt

UPOZORENUJE! Ovqj simbol s
izrazom ,Upozorenje” oznacava
opasnost srednjeg stupnija rizika koja,
ako se ne izbjegne, moze dovesti do
teske ozliede ili smrti.

Ovai je uredaij klasificiran kao razred
zastite | i mora biti uzemljen.

Proizvod upotrebljavajte samo u suhim
prostorijama.

OPREZ! Ovaj simbol s izrazom
,Oprez” oznadava opasnost niskog
stupnja rizika koja, ako se ne izbjegne,
moze dovesti do manije ili srednje
ozliede.

Opasnost od elektriénog udaral

Upozorenje - povriina tijekom pecenja
moze postati vruéal

PAZNJA! Ovaj simbol s oznakom
opasnosti ,Paznja” prikazuje opasnost
od moguée materijalne 3tete.

Prikladno za namirnice. Ovaj proizvod
nema negativnog utjecaja na okus ili
miris.

NAPOMENA: Ovaj simbol s izrazom
,Napomena” pruza dodatne korisne
informacije.

© b b B P

OPASNOST! Opasnost od
opekline! Nemoijte dirati staklena
vrata tijekom rada jer se mogu jako
zagrijati. Staklena vrata diraijte tek
nakon rada kada se potpuno rashlade.

® APP>hO =T

|
|

Sigurnosne napomene
Upute za rukovanje

Oznaka CE potvrduje sukladnost sa
smjernicama EU-a koje se primjenjuju
na proizvod.

Cce

MINI PECNICA

® Uvod

Cestitamo na kupnii vaseg novog MINI PECNICE,
u daljnjem tekstu , proizvod”.

Ovom kupnjom odlucili ste se za visokokvalitetan
proizvod. Uputa za uporabu je sastavni dio ovog
proizvoda. One sadrZe vazne upute o sigurnosti,
uporabi i uklanjanju otpada. Prije upotrebe

proizvoda se upoznaite sa svim njegovim
uputama za uporabu i sigurnosnim uputama. U
tu svrhu pazljivo proéitajte sliedeée upute za rad i
sigurnosne upute.

Koristite ovaj proizvod u skladu s navedenim
uputama te u navedene svrhe. Ove upute
pohranite na sigurnom mjestu. Ukoliko proizvod
dajete nekoj drugoj osobi, predaite toj osobi
takoder i sve upute.
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® Uporaba u skladu s odredbama  Certifikat:

Ovaj proizvod je predviden za rostilianje i
pecenje namirnica. Nemoite koristiti u druge
svrhe.

Proizvod je predviden isklju&ivo za uporabu u
privatnim kuéanstvima, a ne u komercijalne ili
medicinske svrhe.

Proizvodag neée biti odgovoran za $tete nastale
zbog nepravilne uporabe.

® Sadrzajisporuke

Nakon raspakiravanja proizvoda, provjerite jesu
li isporuéeni i ispravni svi dijelovi. Prije uporabe
uklonite svu ambalazu.

1% Mini pecnica

1% Ladica za mrvice

1x Klijesta

1% Lim za pecenje

1x Reletka za rostiljanje
1x Kratke upute

Opis dijelova

Prostor za pecenje

Razine umetanja

Termostat

Indikator temperature (zeleni)
Tajmer

Indikator napajanija (crveni)
Vrata

Rucka

Ladica za mrvice

Klijesta

Lim za pecenje

Resetka za rodfiljanje

NEERENEENENRE

w

Prikljuéni kabel s utika¢em

® Tehnicki podatci

Nazivni napon: 220-240V~,
50-60 Hz
Snaga: 800 W

Razred zadtite: |
Podrucje temperature: 100 do 230 °C
Zapremnina prostora za

pecenije: otpr. 9 litara
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HG09891: GS (TUV Rheinland)
HG09891-BS: -

A Sigurnosne napomene

PRIJE UPORABE PROIZVODA
UPOZNAJTE SE SA SVIM UPU-
TAMA ZA UPORABU | SIGUR-
NOSNIM NAPOMENAMA!
AKO OVAJ PROIZVOD DAJETE
NOVOM VLASNIKU, URUCITE
MU | DOKUMENTACIJU!

U sluéaju odteéenja zbog nepridr-
Zavanja ovih uputa za uporabu bit
¢e ponisteno pravo na primjenu
jamstval Ne preuzimamo odgo-
vornost za posliediéne Stete! Pro-
izvodaé nede biti odgovoran za
odteéenja ili ozljeda zbog nepra-
vilne uporabe ili nepridrzavanja
sigurnosnih napomenal

Djeca i osobe s poteskocama

AUPOZORENJE! OPA-
SNOST PO ZIVOT | OPA-
SNOST OD NEZGODA
ZA NOVORODENCAD |
DJECU! Ne ostavljajte djecu
s ambalaZnim materijalom bez
nadzora. Ambalazni materijal
moZe izazvati rizik od gusenja.
Djeca Cesto potcjenjuju
opasnosti koje su s time
povezane. Djecu drZite podalje



od ambalaZnog materijala.
AmbalazZni materijal nije
igra¢ka.

M Proizvod smiju koristiti djeca
od 8 godina te osobe s
ograniéenim psihickim,
osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili osobe bez
iskustva i/ili znanja kada
su pod nadzorom ili ako su
upoznati s uputama o sigurnom
koridtenju proizvoda kao i s
potencijalnim opasnostima.

¥ Djeca se ne smiju igrati
proizvodom.

= Ci¥éenje i korisnikovo
odrZavanje ne smiju obavljati
djeca, osim ako su starija od
8 godina i pod nadzorom.

® Djecu mladu od 8 godina treba
drzati podalje od uredaja i
prikljuénog kabela.

M Vrata ili vanjska povrsina
mogu biti vruée tijekom rada
proizvoda.

Uporaba u skladu s
odredbama

A UPOZORENJE! Nepravil-
na uporaba mozZe uzrokovati
ozljede. Proizvodom se koristite
samo v skladu s uputama.
Nikada nemojte sami pokusa-
vati mijenjati proizvod ni na koji
nadcin.

/\ OPREZ! VRUCE
POVRSINE! Tiiekom uporabe
proizvod postaje vrué. Nemojte
dirati proizvod tijekom ni
odmah nakon uporabe.

Elektri¢na sigurnost

A OPASNOST! Opasnost od
elektricnog udara! Nikada
nemojte sami poku3avati
popraviti proizvod.

U sluéaju kvara, popravke
smije izvriiti samo kvalificirano
osoblje.

A OPASNOST! Opasnost
od elektricnog udaral!
Proizvod nikada nemojte
uranjati u vodu ili druge
tekuéine. Proizvod nikada
nemojte drZati pod tekuéom
vodom.

/A OPASNOST! Opasnost od
elektricnog udara! Nikada
se nemoijte koristiti odteéenim
proizvodom. Ako je ostecen,
proizvod iskljuéite iz mreze i
obratite se svom trgovcu.

W Proizvod se ne smije
upotrebljavati ako je pao, ako
ima vidljive znakove ostecenja.
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M Prije spajanja proizvoda
na napajanje, provjerite
odgovaraju li napon i nazivna
struja podacima na oznaénoj
plocici za dovod elektriéne
energije.

M Redovito provjeravaite nisu
li utika& i prikljuéni kabel
odteceni. Ako je prikljuéni kabel
ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodaé, njegova servisna
sluzba ili kvalificirana osoba
kako bi se izbjegla svaka
opasnost.

W Zatitite prikljuéni kabel od
odteéenja. Ne ostavljajte ga
objesenog o odtre rubove i
nemojte ga prelamati. Prikljuéni
kabel drzite ga podalje od
vruéih povriina i otvorenog
plamena.

Koristenje

/A OPASNOST! Opasnost
od opekline! Proizvod ée za
vrijeme uporabe postati vrué.
Nemojte dirati proizvod tijekom
ni odmah nakon uporabe.

M Proizvod ne odlaZite na vruée
povriine (3tednjak na plin,
elektriéni $tednjak, peénica
itd.).

Proizvodom rukujte na ravnoj,
stabilnoj, &istoj i suhoj povrini

otpornoj na visoku temperaturu.
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® Nemoijte prekrivati proizvod

dok god se koristi ni
neposredno nakon uporabe
ako je jo¥ topao.
Upotreba produznih kabela
nije preporuéljiva. Ako je
produzni kabel nuZan, mora biti
dimenzioniran za protok struje
od najmanje 10 A.
Produzni kabel i utikaé polozite
tako da se nitko ne moze
spotaknuti o nj i da se ne moze
ostetiti.
Proizvod nije primjeren uporabi
u kombinaciji s vanjskom
vremenskom sklopkom ili nekim
drugim daljinskim sustavom.
Kada rukujete vruéim priborom,
uvijek koristite rukavice za
pednicu i isporucena klijesta.
Proizvod nikada nemojte
koristiti bez umetnute ladice
za mrvice. Time spriecavate
izravno oneciséenje prostora za
pecenie te se olaksava njega i
odrZavanje proizvoda.
OPASNOST!
Opasnost od
opekline! Nemojte
dirati staklena vrata tijekom
rada jer se mogu jako zagrijati.
Staklena vrata dirajte tek nakon
rada kada se potpuno
rashlade.



Ciséenje i njega

A UPOZORENJE! Opasnost
od nezgode! Prije
radova Cidéenja i ako ga
ne upotrebljavate, proizvod
odvoijite od elektriéne mreze.

® Nemoijte povladiti utikad iz
uticnice za prikljuéni kabel.

W Proizvod, priklju¢ni kabel i
utika& zadtitite od prasine,
izravnog sunceva zracenja te
kapanja i prskanja vode.

B Proizvod zastitite od vrudine.
Proizvod ne stavljajte u blizinu
otvorenog plamena ili izvora
topline, npr. peénice ili grijalica.

B Za &iséenije stakla vrata peénice
nemoijte koristiti agresivna
abrazivna sredstva jer bi ona
mogla izgrebati povriinuy, a to
bi moglo uzrokovati lom stakla.

B Za ¢&i¥éenje nemoijte koristiti
parni Cistac.

@ Prije prve uporabe

Uklonite ambalazni materijal. Provjerite jesu [i
isporu&eni svi potrebni dijelovi.

O Postavite proizvod na ravnu povrsiny,
minimalno 15 cm od zidova radi

O

prozradivanja i odvoda zraka.

O lzvadite sav pribor iz prostora za pecenje .
Uklonite veéa onegiéenja i zaostale ostatke
ambalaze. Obrisite prostor za pe&enie &istom
i suhom krpom.

0 Zatvorite vrata .

[ Mrezni utika& [13| povezite s prikladnom
uti¢nicom.

O Prije prve uporabe: Proizvod ukljugite bez
ikakvog sadrzaja kako bi isparili eventualni
ostaci iz proizvodnie.

- Stavite termostat | 3 | na 230 °C.

- Stavite tajmer [5] na 20 minuta. Ukljuéuje
se indikator napajanja [6]. Svi ostaci ¢e
ispariti. Tiiekom rada se mogu pojaviti
neugodni mirisi. To je normalna i
bezopasna pojava.

- Kada se postigne namjedtena temperatura
indikator temperature | 4 | svijetli zeleno.
Kada temperatura ponovno padne, prestat
¢e svijetliti indikator temperature.

- Nakon isteka namjestenog vremena:
Pri¢ekajte 10 minuta da se proizvod ohladi.

O lzvucite prikljuéni kabel s utikagem [13] iz
uticnice.

0 Oistite proizvod i njegov pribor (pogledaite
,Ciséenie i njega”).

@ Koristenje
@® Pribor
Ladica za mrvice

/A PAZNJA! Ladica za mrvice @ 3titi dno
prostora za pecenje | 1 | od velike prljavitine
te olakdava &idéenije.

Proizvod upotrijebite iskljucivo s umetnutom
ladicom za mrvice.

/A PAZNJA! Ladica za mrvice @ moze biti
vruéa nakon upotrebe. Za uklanjanje ladice
za mrvice uvijek koristite rukavice za peénicu
ili je izvadite nakon 3to se ohladi.

/\ PAZNJA! Ulje i ostaci na ladici za
mrvice [9] mogu se lako proliti. Ladicu za
mrvice uvijek vadite pazljivo.

0 Ladicu za mrvice [9] dr¥ite za prosireni
rub ru¢ke. Gurnite ladicu za mrvice na
dnu proizvoda (ispod donijih grijaa) do
graniénika prema natrag.

Lim za peéenje

B Lim za pecenje IE sluzi za pecenje namirnica
bez uporabe spremnika.

O Upotrijebite aluminijsku foliju i papir za
pecenje kako namirnice ne bi zagorjele i kako
bi &idcenje bilo lakse.
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Resetka za rostiljanje

@ NAPOMENA: Kod posebno masnih
ili so&nih namirnica za roétiljanje: Lim za
peenje |11| umetnite ispod resetke za
rotiljanje [12] kao posudu za sakupljanje.

0 Upotrijebite resetku za rosfiljanje [12)
- Kada Zelite rostiljati ve¢e namirnice.
- Kada namirnice pecete u zasebnoj posudi.

Klijesta
Klijesta |10] sluze za sigurno rukovanie limom za
peenie [11]i redetkom za rodtiljanje [12] dok su jo3
vruéi (pogledaite sl. C).
1. Klijesta |10] drzite malo nagnuta prema dolje.
2. Zakatite klijesta |10] za rub lima za
pe&enie [11] i reetke za rostiljanje [12].
A\ PAZNJA! Kod resetke za rostilianje
kukice klije3ta [10| moraju dodatno zahvatiti

redetko odozgo.

3. Pazljivo nagnite klijesta |10 u vodoravnom
smjeru.

4. Provierite pricvri¢enost klijesta [10]. Pomaknite
lim za pe&enje [11] ili resetku za rostiljanje [12).

® Pecenje i rostiljanje
(pogledaite sl. D)

® NAPOMENA:

B Kada je u tijeku predgrijavanje ili pegenje
uvijek zatvorite vrata 7]

B Dok god je proizvod ukljuéen, svijetli indikator
napajanja |6 |.

B Uvijek prethodno zagrijte proizvod na Zeljenu
temperaturu oko 10 minuta prije upotrebe.

B Indikator temperature | 4 | (zeleno svjetlo)
&esto se ukljuéuje i iskljucuje tijekom postupka
predgrijavania jer prostor za pecenje
tijekom postupka predgrijavanja jo3 nije
dosegao zadanu temperaturu.

B Nakon zavretka postupka predgrijavanja
indikator temperature | 4 | svijetli ¢&im se
postigne zadana temperatura. Kada
temperatura ponovno padne, prestat ¢e
svijetliti indikator temperature.
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B Naknadno mozete u svakom trenutku
promijeniti namjesteno vrijeme pecenja
okretanjem tajmera [5].

B Kada pecete velika jela uvijek koristite
donju razinu umetanja [2]. Ako je vrh hrane
preblizu gornjem grijady, upotrijebite nizu
temperaturu pecenja kako biste izbjegli
spaljivanje gornje povrine hrane.

1. Utika¢ [13] povezite s prikladnom uti¢nicom
odgovarajuéeg napona.

2. Okrenite termostat | 3 | na Zelienu temperaturu
pecenja.

3. Tajmer |5 | stavite na Zelieno vrijeme pecenja
(maks. 60 minuta). Od polozaja OFF
(ISKW.) tajmer se moZe okretati u oba smijera.

Smijer Vrijeme peéenja
Ograniéeno vrijeme
U smiery peéenja (do 60 minuta)

) Proizvod se nakon isteka
kazalike na satu .
namijestenog vremena

automatski iskljuguje.

Suprotno Neograniceno vrijeme
kazalici na satu | peéenja

prema poloZaju | Proizvod se ne iskljuéuje
ON (UKU.) automatski.

4. Cimse namijesti tajmer , proizvod ée se
automatski ukljuéiti.

5. Nakon zavrietka predgrijavanija stavite
namirnice na lim za pe&enje [11] ili resetku za
rosfilianie [12).

6. Pomaknite lim za pecenie [11] ili resetku za

rotilianje [12] na Zelienu razinu umetanja [2].

Iskljucivanje

NAPOMENA: Ako se tajmer | 5 | izravno
okrene na vrijeme na 5 minuta ili manje
signalni ton isteka vremena tajmera | 5 | se

ne oglasava. Kako biste osigurali funkciju
signalnog tona najprije okrenite tajmer na
vise od 5 minuta, a zatim ga vratite natrag na
Zelieno vrijeme.

0 Okrenite tajmer | 5 | u polozaj OFF (ISKLJ.).
0 Kada se proizvod iskljuéi:

- Ogladava se signal.

- Indikator napajanja [6] prestaje svijetliti.
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@ Recepti

@® NAPOMENA: Koli¢ina sastojaka sluzi samo
za orijentaciju. MozZete je prilagoditi svojim
zeljama.

® Przena juneda pljeskavica

( 50 min - < 4
Sastojci
500 ¢ Miljevena junetina (sadrzaj masti 10

do 20 %)

Zlicice  Sol

—_

Zlicice  Mljeveni papar

—_

Priprema

1. Na mljeveno meso dodaite sol i papar.

2. Uzmite 125 g mljevene junetine i oblikujte
plieskavice promjera 75 mm i visine 35 mm.
Ukupno se mogu pripremiti 4 plieskavice.

3. Zagrijte proizvod na 230 °C tijekom
10 minuta.

4. Stavite govede plieskavice na resetku za
rostiljanje [12]. Ostavite 15 mm razmaka
izmedu plieskavica.

5. Redetku za rodtilianje [12| postavite na donju
razinu umetanja u prostoru za pecenje .
Pecite 30 minuta.

® Prizena pileéa krilca s crnim
paprom

(® 110-130 min o 2
Sastojci

8 Pile¢a krilca sa sredinjim zglobom
1 Zlicice  Crni papar

1 Zlicice  Kim u prahu

1 Zli¢ice  Sol

1 Zlica Maslinovo ulje

Priprema

1. Pile¢a krilca sa svim sastojcima marinirajte u
posudi. Pokrijte posudu i drzite je najmanje
1 sat u hladnjaku.

2. Pokrijte lim za peéenje [11] aluminijskom
folijom. Lim za pe&enje gurnite u donju razinu
umetanja u prostoru za pecenje .

Proizvod 10 minuta zagrijavajte na 180 °C.
Pile¢a krilca poloZite na resetku za

rotilianje [12]. Resetku za rostiljanje gurnite

u donju razinu umetanja u prostoru za
pedenje . Pecite 20 minuta.

5. lzvadite resetku za rotiljanje [12]. Pile¢a krilca
okrenite na doniju stranu. Pecite dodatnih

15 do 25 minuta dok ne budu potpuno
pecena.

aw

@® Pedene kozice s maslacem i
c¢esnjakom

(O 30-45 min )

Sastojci

300 g Velike kozice (otpr. 6 komada, svieze
ili odmrznute, sirove kozice u cijeloj
ljusci)

5 Zlica Maslac (rastoplien)

Y &ednja  Cesnjak (ogulien i sitno nasjeckan)

Va sveznja Svjezeg persina (sitno nasjeckan)
1 prstohvat Crni papar (opcija)
1 prstohvat Sol (opcija)

12 Limun (opcija)

Priprema

1. Resetku za rostiljanje [12| gurnite u donju
razinu umetanja u prostoru za pedéenje .

2. Proizvod 10 minuta zagrijavajte na 180 °C.

3. Rastoplieni maslac ulijte u kalup za nabujak
(prilagodite koli¢inu maslaca veli€ini kalupa
za nabujak i kozica). Dodaijte kozice, svieZi
persin i &e3njak.

4. Kalup za nabujak stavite na redetku za
rotiljanje [12] u prostor za pe&enje [1].

5. 20 minuta (ovisno o velicini kozica) pecite
dok sve ne bude dobro ispegeno.

O Opcija: Prije posluZivanja zadinite solju,
crnim paprom i limunovim sokom.

® Krumpir s ruzmarinom
@ 60-75 min

Sastojci
300 g

o < 2

Mali krumpiri (oprani i narezani na
polovice ili Eetvrtine)
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2 zlica Maslinovo ulie

V2 sveznja  Ruzmarina (sitno nasjeckan)
% Zlicice  Sol

% Zligice  Crni papar

Priprema

1. Proizvod 10 minuta zagrijavajte na 200 °C.

2. Mali krumpiri, maslinovo ulje, ruzmarin, sol ili
crni papar stavite u posudu srednje veli¢ine.
Dobro promijesaite kako bi krumpiri pokupili
sve druge sastojke.

3. Pokrijte lim za pecenie [11] aluminijskom

folijom.

Krumpire polozite na lim za pe&enje [11].

5. Lim za pe&enje gurnite u donju razinu
umetanja u prostoru za pecenje .

6. Krumpire pecite 45-60 minuta (ovisno
o njihovoj velicini) i pritom ih temeljito i
povremeno okredite tako da postanu hrskavi i
poprime zlatnosmedu boju.

o

® Pecenje duboko smrznute
pizze

(O 30-35 min - x1-2
Sastojci

1 Duboko smrznuta pizza (maks. promjer
20 cm)

Priprema

1. Resetku za rotiljanje [12] gurnite u gornju
razinu umetanja u prostoru za pecenje .

2. Zagrijavaijte proizvod 10 minuta. Uvazite
podatke o temperaturi navedene na ambalazi
duboko smrznute pizze.

3. Polozite duboko smrznutu pizzu bez
ambalaze na reetku za rostilianje |12| v
prostor za pecenje m

4. Pecite otpr. 20 minuta. Uvazite podatke o
temperaturi navedene na ambalazi duboko
smrznute pizze.

® Ciséenje i njega

/\ OPASNOST! Opasnost od elektri¢nog
udara! Prije &igéenja: Proizvod sigurno
odvoijite od strujnog napajania.

150 HR

/) OPASNOST! Opasnost od opekline!
Proizvod nemoijte ¢istiti odmah nakon
pecenija. Pri¢ekajte da se proizvod potpuno

ohladi.
/\ UPOZORENUJE! Elekiricne dijelove

proizvoda ne uranjajte pod vodu ni druge
tekuéine. Proizvod nikada nemojte drzati pod
teku¢om vodom.

® NAPOMENA: Proizvod Eistite odmah
nakon 3to se ohladi. Osuseni ostaci hrane ne
mogu se lako ukloniti.

Prostor za peéenije i kuéiste

H  Nemoijte koristiti nikakve sprejeve za &iséenje
ni druga agresivna sredstva za pranje, jer
mogu uzrokovati mrlie, prugice ili zamuéivanije
povrsina.

B Nemoijte rabiti sredstva za ribanje.

[ Uklonite pribor iz prostora za peenje [1].

[ Povremeno obrisite sliedeée dijelove viaznom
krpom:

- kudiste,
- vrata| 7| (obje strane) i
- kontrolna stakla (obje strane)

O Kada éistite prostor za pecenje [1], na krpu
stavite blago sredstvo za pranje. Zatim
navlazenom krpom dodatno obrisite kako
biste uklonili ostatke deterdzenta.

Pribor

[ Pribor perite u sudoperu.

[ Jako zaprljani pribor: Prije &idé¢enja
potopite pribor u vodenu kupelj s blagim
deterdZentom. Obrisite dodatak krpom i
isperite istom vodom.

A\ PAZNJA! Pribor nije predviden za &is¢enje
u perilici suda.

@ Skladistenje
O Proizvod Euvaijte na suhom miestu izvan
dohvata djece.

® Zbrinjavanije

Ambalaza se sastoji od ekoloski neskodljivih
materijala koje moZete zbrinuti na lokalnim
miestima za reciklazu.



N UvaZavaite obiliezavanje ambalaze

&)  za odvajanie otpada, ono je
a obiliezeno s kraticama (a) i brojevima
(b) sa slijede¢im znacenjem: 1-7:
plastika/20-22: papir | karton/80-98:
mije3ani materijali.
Proizvod:

ELEMENTS

D’EMBALLAGE +
NOTICE

ADEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN _EN DECHETERIE

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

Proizvod i materijali za pakiranje mogu se
reciklirati i podlijeZu prosirenoj odgovornosti
proizvodaéa.

OdlozZite ih odvojeno, slijededi ilustrirani Info-tri
(informacije o razvrstavaniju), za bolji tretman
otpada.

Triman-logo vazi samo za Francusku.

o O moguénostima zbrinjavanja
= . . v
ﬁ" dotrajalog proizvoda mozete se
raspitati kod vade opéinske ili gradske
uprave.

Zbog zastite okolisa ne bacajte dotrajali
proizvod u kuéni otpad, ve¢ ga predaite
stru&nom zbrinjavaniju. Informacije
o mijestima za sakupljanje otpada i

2

njihovom radnom vremenu mozete
dobiti pri Vasem nadleznom opéinskom
uredu.

® Jamstvo

Proizvod je proizveden u skladu sa strogim
smjernicama kvalitete i pazljivo provieren prije
isporuke. U sluéaju greske u materijalu ili izradi,
imate zakonska prava protiv prodavatelja
proizvoda. Vasa zakonska prava ni na koji nadin
nisu ograni¢ena nasim jamstvom navedenim u
nastavku.

Jamstvo za ovaj proizvod je 3 godine od
datuma kupnije. Jamstveni rok poginje s datumom
kupovine. Cuvaite originalni radun na sigurnom
miestu jer je ovaj dokument potreban kao dokaz
kupnie.

Svako osteéenie ili nedostatak koji je veé prisutan
u trenutku kupnje mora se prijaviti odmah nakon
raspakiravanja proizvoda.

Ako se u roku od 3 godine od datuma kupnije
pokaZe da je proizvod neispravan u pogledu
materijala ili izrade, mi ¢emo ga, prema vlastitom
nahodeniju, besplatno popraviti ili zamijeniti.
Odobrenim jamstvenim zahtjevom se ne
produljuje jamstveni rok. Ovo se takoder odnosi
na zamijenjene i popravljene dijelove.

Ovo jamstvo ne vrijedi ako je proizvod bio
odtecen ili nepravilno koristen ili odrzavan.

Jamstvo obuhvaéa greske u materijalu i
proizvodniji. Ovo se jamstvo ne odnosi na dijelove
proizvoda koji su podlozni normalnom trosenju i
habaniju te se stoga smatraju potrosnim dijelovima
(npr. baterije, puniive baterije, crijeva, spremnici

s tinfom), niti na oste¢enja lomljivih dijelova, npr.
prekidaéi ili dijelovi od stakla.

U sluéaju manjeg popravka jamstveni rok se
produljuje onoliko koliko je kupac bio lisen
uporabe stvari.

Medutim, kad je zbog neispravnosti stvari
izvriena njezina zamjena ili njezin bitni popravak,
jamstveni rok pocinje te¢i ponovno od zamjene,

odnosno od vraéanja popravljene stvari.

Ako je zamijenjen ili bitno popravljen samo neki
dio stvari, jamstveni rok pocinje teéi ponovno
samo za faj dio.

® Postupak u sluéaju koji je
pokriven jamstvom
Kako biste osigurali brzu obradu svojeg zahtjeva,

molimo vas da slijedite sliedeée upute:

Za sve upite pripremite racun i broj artikla

(IAN 411258_2207) kao dokaz o kupnii.
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Broj artikla moZete nadi na tipskoj plogici, na
gravuri, na naslovnoj stranici vasih uputa (dolje
lijevo) ili na naljepnici na straznjoj ili donjoj strani.

Ukoliko nastanu greske u funkcioniraniu ili
drugi kvarovi, kontaktirajte najprije u nastavku
navedeno odjelienje servisa putem felefona ili
e-maila.

Otkriven kao neispravan proizvod, mozete ga
onda poslati na spomenutu adresu servisa bez
postarine za vas, s dokazom o kupnii (ragun) i
opisom kakav je kvar i kada je nastao.

@® Servis

Servis Hrvatska
Tel.: 0800806355
E-Mail: owim@lidl.hr

Ce
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Indicatii de avertizare si simboluri folosite
In instructiunile de utilizare, instructiunile scurte si pe ambalaij se folosesc urmatoarele
indicatii de avertizare:

PERICOL! Acest simbol avand cuvéantul
de semnalizare ,Pericol” indicé o
periclitare cu grad ridicat de risc care,
dacd nu este evitat, are ca urmare o
rdnire grava sau moartea.

“\_~ Curent alternativ/tensiune alternativé

Hz

Heriz (frecventa refelei)

Watt

AVERTISMENT! Acest simbol avénd
cuvéntul de semnalizare , Avertisment”
indic& o periclitare cu grad mediu de
risc care, dacd nu este evitat, poate
avea ca urmare o rdnire gravd sau
moartea.

Acest produs este clasificat in clasa de
protectie | si necesitd imp&mantare.

Utilizati produsul doar in spatii
interioare uscate.

PRECAUTIE! Acest simbol avand
cuvantul de semnalizare ,Precautie”
indic& o periclitare cu grad sc&zut de
risc care, dacd nu este evitat, are ca
urmare o rdnire redusd sau medie.

Pericol - riscul unei electrocutdril

Avertisment - suprafata se poate
infierbénta in timpul folosiriil

ATENTIE! Acest simbol cu cuvantul
de avertizare ,Atentie” indicd pericolul
unei posibile daune materiale.

> B B P

Potrivit pentru alimente. Acest produs nu
are efecte negative asupra gustului sau
mirosului.

B> 6=

INDICATIE: Acest simbol avénd
cuvantul de semnalizare , Indicatie”
ofer& mai multe informatii utile.

@

PERICOL! Risc de arsuri! Nu
atingeti usa de sticl& in timpul
functiondrii, deoarece ea poate fi foarte
fierbinte. Atingefi usa de sticld dupa
functionare numai dupd ce s-a r&cit
complet.

®

|
L

Indicatii de sigurantd
Instructiuni de manevrare

Semnul CE confirm& conformitatea cu
directivele UE referitoare la produs.

q

MINI CUPTOR

@ Introducere
V& felicitam pentru achizitionarea noului

dumneavoastrd MINI CUPTOR, denumit in

continuare numai ,produs”.

Ayi ales un produs de inaltd calitate. Instructiunile

de utilizare reprezintd o parte integrantd a acestui
produs. Ele confin informatii importante referitoare
la sigurantq, la utilizare si la eliminarea ca deseu.
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inainte de utilizarea produsului, familiarizafi-va
cu produsul si cu toate instructiunile de utilizare
si de siguranfd. in acest scop, cititi cu atentie
urmdtoarele instructiuni referitoare la utilizare si
instructiunile de sigurantd.

Folositi produsul numai in modul descris si numai
in domeniile de utilizare indicate. P&strati aceste
instructiuni intr-un loc sigur. Predafi neapdrat toate
documentele in cazul in care transferafi produsul
unei terte persoane.




@ Utilizarea conform destinatiei

Acest produs este prevazut pentru prdijirea si
coacerea alimentelor. Nu-l folositi in alte scopuri.

Produsul este conceput exclusiv pentru utilizarea
in gospodariile private si nu este prevazut pentru
scopuri profesionale sau medicinale.

Producatorul nu preia nicio responsabilitate pentru
pagube datorate utilizarii necorespunzétoare.

@® Volumul livrarii

Dupd& despachetarea produsului, verificati dacd
livrarea este completd si dacd toate piesele sunt
in stare bund. Tnainte de utilizare, indepdrtati
toate materialele de ambalare.

1% Mini cuptor

1x Tava pentru firimituri
1x Cleste

1% Tavd de copt

1x Gratar

1% Instructiuni scurte

Descrierea pieselor

Camerd de gdtire

Etaje pentru rafturi

Termostat

Indicator de temperaturd (bec verde)
Temporizator

Indicator de functionare (bec rosu)
Usa

Méner

Tavd pentru firimituri

Cleste

Tavé de copt

Grétar

Cablu de alimentare cu stecher

BEEEle]xNe]a]x]«]~=] ®

Date tehnice

220-240 V~,
50-60 Hz

800 W

Clasa de protecfie: |

100 péné& la 230 °C

cca. 9 litri

Tensiune nominald:
Consum de putere:

Domeniu de temperaturd:

Volumul camerei de gétire:

Certificare:
HG09891: GS (TUV Rheinland)
HG09891-BS: -

A Indicatii de siguranta

FAMILIARIZATI-VA CU TOATE
INDICATIILE DE SIGURANTA
SI INSTRUCTIUNILE DE
FOLOSIRE INAINTE DE
UTILIZAREA PRODUSULUI!
DACA DATI PRODUSUL ALTEI
PERSOANE, ATASATI TOATE
DOCUMENTELE!

In cazul deteriordrilor datorate
nerespectarii acestor instructiuni
de utilizare, pretentia de garantie
dispare! Nu se preia nicio
responsabilitate pentru urmdri!

In cazul deteriordrilor materiale
sau a lezdrii persoanelor datorate
unei utilizari necorespunzatoare
sau a nerespectdrii indicatiilor
de sigurantd, nu se preia nicio
responsabilitate!

Copiii si persoanele cu

dezabilitati

A AVERTISMENT! PERICOL
DE MOARTE SI ACCIDENTE
PENTRU SUGARI S1 COPII!
Nu Iasatfi niciodatd copiii
nesupravegheati cu materialul
de ambalare.
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Materialul de ambalare
prezint& risc de sufocare.
Copiii subestimeazd adesea
pericolele legate de acesta. Nu
|&sati materialul de ambalare la
indemana copiilor. Materialul
de ambalare nu este o jucdrie.

B Acest produs poate fi folosit
de copiii incepdnd cu 8 anisi
de persoanele cu capacitdfi
fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau cu lipsé de
experienfd si cunostinte dacd
acestia sunt supravegheati
sau au fost instruifi in ceea ce
priveste utilizarea in siguranfa
a aparatului si au infeles
pericolele care rezultd din
aceasta.

B Copiii nu au voie sd se joace
cu produsul.

® Curdtarea si intrefinerea de
cétre utilizator nu trebuie
facutd de copii, decat dacd
acestia au peste 8 ani si sunt
supravegheati.

® Copiii cu vérsta sub 8 ani
trebuie finuti la distanta
de produs si de cablul de
alimentare.

B Usa sau suprafata exterioard se
pot infierbénta, dacd produsul
functioneazd.
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Utilizarea conform

destinatiei

A\ AVERTISMENT! O utilizare
incorectd poate duce la rdniri.
Folositi produsul numai conform
acestor instructiuni. Nu incercati
s& modificati in niciun fel
produsul.

A PRECAUTIE! SUPRAFATA
FIERBINTE! Produsul se
infierbantd in timpul functiondrii.
Nu atingeti produsul in timpul
sau imediat dupd utilizare.

Securitatea electrica

A PERICOL! Risc de
electrocutare! Nu incercai
niciodatd s& reparati singur
produsul.

In cazul unei functiondri
defectuoase, repardtiile pot fi
efectuate numai de personal
calificat.

A PERICOL! Risc de
electrocutare! Nu scufundai
niciodatd produsul in apa
sau in alte lichide. Nu finefi
niciodatd produsul sub jetul de
apd.

A PERICOL! Risc de
electrocutare! Nu folositi un
produs deteriorat. Deconectati
produsul de la alimentarea
electricd si adresati-va



comerciantului dacd produsul
este deteriorat.

Produsul nu trebuie folosit
dacéd a cézut, dacd prezintd
deteriordri vizibile.

® Inainte de a conecta produsul
la refeaua electricd, verificati
dacé tensiunea si curentul
nominal de pe pldcuta de

tip a produsului corespund

cu detaliile date pentru
alimentarea electricd.

W Verificafi regulat stecherul

si cablul de alimentare cu
privire la deteriordri. Dacé s-a
deteriorat cablul de alimentare,
el trebuie inlocuit de catre
producdtor, de cdtre serviciul
s&u pentru clienfi sau de catre
o alt& persoand calificatd
asemandtor, pentru a evita
pericolele.

Protejati cablul de alimentare
de deteriorari. Nu- lsati sa
atérne peste margini ascutite
si nu- striviti sau indoiti. Tinefi
departe cablul de alimentare
de suprafefele fierbinti si de
flacarile deschise.

Folosirea
A PERICOL! Risc de arsuri!

Produsul se infierbantd in timpul
functiondrii.

Nu atingeti produsul in timpul
sau imediat dupd utilizare.

Nu asezati produsul pe
suprafete fierbinti (plicd de gaz,
plit& electricd, cuptor, etc.).
Utilizati produsul pe o suprafatd
pland, stabild, curatd, rezistentd
la c&ldurd si uscatd.

Nu acoperifi produsul atét timp
cét el este utilizat sau imediat
dupd aceasta, atdt timp cét el
este cald.

Nu este recomandatd folosirea
de prelungitoare. In cazul in
care ar fi nevoie de un cablu
prelungitor, acesta trebuie sa
fie prevazut pentru un flux de
curent de cel putin 10 A.

W Asezatfi cablurile de alimentare

si prelungitor in asa fel incat
nimeni sd nu se impiedice de
ele si s& nu poatd fi deteriorate.

M Acest produs nu este destinat

pentru operarea prinfr-un
temporizator extern sau un
sistem separat de aclionare de
la distantd.

Folositi intotdeauna mdnusi de
bucétérie si clestele livrat cénd
manevrafi accesorii fierbinti.
Nu folositi niciodatd produsul
fara tava pentru firimituri
introdusd. Aceasta evitd o
murddrire direct& a camerei de
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gdtire si usureaza ingrijirea si
intrefinerea produsului.

@ PERICOL! Risc de

arsuri! Nu atingefi usa

de sticld in timpul
functiondrii, deoarece ea poate
fi foarte fierbinte. Atingeli usa
de sticl& dupé funcfionare
numai dupd ce s-a rdcit
complet.

Curdtarea si ingrijirea
A AVERTISMENT! Risc de

ranire! Decuplati produsul de
la refeaua electricd inainte de
o curdta sau dacd nu mai este
folosit.

Nu deconectati stecherul din
prizd findndu-l de cablul de
alimentare.

Protejati produsul, cablul de
alimentare si stecherul de praf,
razele solare directe, picaturi si
improscari cu apd.

Protejati produsul de caldura.
Nu pozitionati produsul in
apropierea flacdrilor deschise
sau a surselor de céldurd, cum
ar fi cuptoare sau aparate de
incdlzire.

Pentru curdtareas sticlei usii
cuptorului nu folosifi produse
de frecat ascutite, deoarece
acestea pot zgdria suprafata,
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ceea ce poate duce la
spargereas sticlei.

Nu folositi niciodat& curdfitor
cu abur pentru curdfare.

Inainte de prima utilizare

indepartafi materialul de ambalare. Verificati

dacd toate piesele sunt complete.

Asezati produsul pe o suprafatd pland care

lasd o distantd de minim 15 cm fatd de perefi,

pentru ventilatie si aerisire.

Scoateti orice accesoriu din camera de

gétire [1]. Indepértafi murdariile mari si

resturile de ambalaj rdmase. Stergefi camera
de gdtire cu o carp& curatd si uscatd.

inchideti usa 7]

Introduceti stecherul [13|intr-o prizd potrivitd.

inainte de prima utilizare: Folositi produsul

fard niciun fel de confinut, pentru ca
eventualele reziduuri de producfie s& se
vaporizeze.

- Fixafi termostatul | 3 | pe 230 °C.

- Fixafi temporizatorul | 5 | pe 20 de minute.
Indicatorul de functionare [6] se aprinde.
Eventualele reziduuri sunt vaporizate. in
timpul functiondrii pot ap&rea mirosuri.
Acest lucru este normal si nepericulos.

- Indicatorul de temperatur& | 4] se aprinde
verde imediat ce este atinsd temperatura
setatd. Dacd temperatura scade din nou,
indicatorul de temperaturd se stinge.

- Dupad ce timpul setat a trecut: Lasati
produsul s& se r&ceascd 10 minute.

Scoatefi stecherul |13] din prizé&.

Curétati produsul si accesoriile sale (vezi

,Curdtarea si ingrijirea”).

Folosirea

Accesorii

Tava pentru firimituri
/A\ ATENTIE! Tava pentru firimituri [9]

profejeazs podeaua camerei de gétire [1] de
murddriile mari si usureazd curdtarea.

Folosifi produsul numai cu tava pentru
firimituri introdusa.



A ATENTIE! Tava pentru firimituri @ poate
fi fierbinte dupd funcfionare. Utilizafi
intotdeauna m&nusi de cuptor pentru a
indepdrta tava pentru firimituri sau scoatefi-o
dupd ce s-a rdcit.

/\ ATENTIE! Uleiul si resturile de pe tava pentru
firimituri @ se pot vdrsa cu usurinfd. Scoatefi
intotdeauna cu atentie tava pentru firimituri.

O Tinefi tava pentru firimituri @ de marginea
extinsd a manerului. Tmpinge,ﬁ tava pentru
firimituri spre inapoi pe podeaua produsului
(sub elementele de incdlzire de jos), pand la
capat.

Tava de copt

B Tava de copt |11] serveste la gdtirea
alimentelor f&rd a folosi recipiente.

O Folositi folie de aluminiu si hartie de copt
pentru ca alimentele s& nu se ardd si
curdfarea sé fie simplificatd.

Gratarul

@ INDICATIE: in cazul alimentelor deosebit
de grase sau suculente care trebuie prdjite:
Introduceti tava de copt [11] sub grétar [12] ca
si cuvd de captare.

O Folositi gratarul [12:
- Cénd vrefi s& prdiiti alimente mai mari.
- Cand gatiti alimentele intr-un recipient
separat.

Clestele

Clestele [10] foloseste la manevrarea in sigurantd

a tavii de copt [11] si a gratarului [12], cand

acestea sunt incd fierbinti (vezi fig. C).

1. Tinefi clestele [10] inclinat usor in jos.

2. Agétati clestele [10] in muchia tavii de copt
sau a gratarului [12].

/\ ATENTIE! La gratar [12], carligele mici ale
clestelui [10] trebuie s& se prind& suplimentar
de sus in grilaj.

3. Inclinati cu atentie clestele [10]in directie
orizontald.

4. Verificati dacd clestele |10] sta fix. Miscati tava

de copt [11] sau gratarul [12).

v ee

@ Gatirea si prajirea
(vezi fig. D)

@® INDICATI:

® inchideti intotdeauna usa | 7] atunci cand
procesul de preincélzire sau de gdtire este
in curs.

®m  Cét timp produsul este pornit, indicatorul de
funcfionare @ este aprins.

B Preincdlzifi intotdeauna produsul la
temperatura doritd timp de cca. 10 minute
inainte de utilizare.

®  Indicatorul de temperaturd |4 | (lumin& verde)
se aprinde si se stinge adesea in timpul
procesului de preincdlzire, deoarece camera
de gdtire | 1| nu a atins incd temperatura
setatd in timpul procesului de preincélzire.

B Dupd incheierea procesului de preincdlzire,
indicatorul de temperaturd | 4 | se aprinde
imediat ce se atinge temperatura setatd.
Dacé temperatura scade din nov, indicatorul
de temperaturd se stinge.

B Puteti modifica ulterior oricénd
durata de gadtire reglatd, prin rotirea
temporizatorului [5].

= Cand gatiti feluri de mancare mari, utilizafi
infotdeauna etajul inferior pentru raft[2].
Dacd partea de sus a alimentelor este prea
aproape de elementul de incélzire superior,
utilizati o temperaturd de gatit mai micg,
astfel inct partea de sus a alimentelor s& nu
se ardd.

1. Introduceti stecherul [13]intr-o prizd potrivitd,
cu tensiunea corectd a refelei.

2. Rotiti termostatul | 3 | pe temperatura de gdtire
doritd.

3. Reglati temporizatorul | 5 | pe durata de gdtire
doritd (max. 60 minute). Temporizatorul se
poate roti in ambele directii, pornind de la
pozitia OFF (OPRIT).

Directie Durata de gétire
Durata de gatire limitata
5 (péné la 60 de minute)
In sens orar
Produsul se opreste automat
dupad trecerea timpului reglat.
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Directie Duratd de gdtire
Direcfia in Duratéa de gétire
sens antiorar, | nelimitata

pozitia ON Produsul nu se opreste
(PORNIT) automat.

4. Dupé ce temporizatorul | 5 | a fost reglat,
produsul porneste automat.

5. Asezafi alimentele pe tava de copt [11] sau pe
grdtar |12] imediat ce procesul de preincdlzire
este finalizat.

6. Tmpingefi tava de copt [11] sau grétarul [12]in
etajul pentru rafturi | 2 | preferat.

Oprirea

INDICATIE: Semnalul pentru

temporizatorul | 5 | expirat nu sund cénd

temporizatorul | 5 | este rotit direct la

un timp de 5 minute sau mai mic. Rotiti

temporizatorul | 5 | mai intdi la peste 5 minute

si apoi inapoi la timpul dorit pentru a va

asigura c& sunetul functioneaza.

Ol Rotiti temporizatorul | 5 | pe pozitia OFF
(OPRIT).

[ Cénd produsul este oprit:

- Se aude un semnal.

© e

- Se stinge indicatorul de functionare [6].

Retete

o

@ INDICATIE: Cantitatea ingredientelor
serveste doar ca referintd. Ele pot fi adaptate
conform dorinfelor personale.

@ Burger de vitd prajit

(® 50 min - % 4
Ingrediente

500¢g Carne de vit& tocatd (confinut de
gr&sime intre 10 si 20 %)

1 lingurite  Sare

1 lingurite  Piper mdcinat
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Prepararea

1. Condimentati carnea de vit& tocatd cu sare
si piper.

2. luati 125 g de carne de vitd tocatd si faceti
din ea chiftele cu un diametru de 75 mm si o
indltime de 35 mm. Pot fi pregdtite 4 chiftele
in total.

3. Preincdlzifi produsul la 230 °C timp de
10 minute.

4. Punefi chiftelele de burger de vitd pe
gratar [12]. Lasati o distantd de 15 mm intre
chiftele.

5. Tmpingefi gratarul [12] in etajul inferior pentru
rafturi al camerei de gdtire [ 1]. Coaceti timp
de 30 minute.

@ Aripi de pui prdjite cu piper
negru

(© 110-130 min - x 2
Ingrediente

8 Aripi de pui cu articulatia mediana
1 lingurite  Piper negru

1 lingurite  Praf de chimion

1 lingurite  Sare

1 linguri  Ulei de masline

Prepararea

1. Maringtfi aripile de pui cu toate ingredientele
intr-un vas. Acoperifi vasul si l&safi-l cel pufin
1 ord in frigider.

2. Acoperii tava de copt [11] cu folie de
aluminiu. impingeti tava de copt in etaijul
pentru rafturi de jos al camerei de gdtire [1].

3. Preincalzifi produsul 10 minute la 180 °C.

4. Punefi aripile de pui pe grétar [12]. impingei
gr&tarul in etajul pentru rafturi de jos al
camerei de gétire [1]. Coacefi timp de
20 minute.

5. Scoateti gratarul [12]. Intoarcefi aripile de
pui pe cealaltd parte. Coaceti incg 15-

25 minute, pdnd cénd totul este gdtit.



@ Creveti prdijiti cu unt si usturoi

(O 30-45 min - x 2

Ingrediente

300 g Crevefi mari (cca. 6 bucdfi, proaspeti
sau congelati, creveti cruzi cu cochilia
intreagd)

5 linguri  Unt (topit)

V> catel de  Usturoi (curdfat si tdiat mé&runt)

Va leg&turg Patrunjel proaspdt (tdiat mérunt)

de

1 picde  Piper negru (optional)
1 picde  Sare (opfional)

V2 Laméie (opfional)
Prepararea

1. Tmpingeti gratarul [12]n etajul inferior pentru
rafturi al camerei de gdtire [1].

2. Preincalzifi produsul 10 minute la 180 °C.

3. Turnati untul topit intr-o formd (potrivifi
cantitatea de unt la mérimea formei si a
crevefilor). Ad&ugati crevetii, p&trunjelul
proaspdt si usturoiul.

4. Puneti forma pe gréatar [12]in camera de
gdtire .

5. Coaceti 20 de minute (in funcfie de marimea
crevetilor), pand cand torul este gatit.

O Optional: inginte de servire, condimentati
cu sare, piper negru si zeamd de lamaie.

® Cartofi cu rozmarin

(® 60-75 min - 2
Ingrediente
300g Cartofi mici (spdlafi si tdiafi in doud

sau in patru)
2 linguri  Ulei de mésline
V2 leg&tur&d Rozmarin (tdiat mdrunt)
de
% lingurita  Sare

% lingurita Piper negru

Prepararea

1. Preincdlzifi produsul 10 minute la 200 °C.

2. Punefi cartofii, uleiul de masline, rozmarinul,
sarea si piperul negru infr-un castron de
mé&rime medie. Amestecafi bine, pentru a
unge cartofii cu toate celelalte ingrediente.
Acoperiti tava de copt |11] cu folie de
aluminiu.

4. Asezati cartofii pe tava de copt [11].

5. Impingefi tava de copt in etajul pentru rafturi
de jos al camerei de gdtire [1].

6. Coaceti cartofii 45-60 de minute (in functie
de mdrimea cartofilor) si intoarceti-i din cénd
in cand pan& cénd sunt crocanti si au o
culoare maro-aurie.

@ Prdijirea de pizza congelata
(© 30-35 min

Ingrediente

o < 1-2

1 Pizza congelatd (max. 20 cm diametru)

Prepararea

1. Impingefi grétarul [12]in etajul superior pentru
rafturi al camerei de gdtire ]

2. Preincalzii produsul 10 minute. Respectafi
indicatiile de temperaturd de pe ambalajul de
pizza congelatd.

3. Punefi pizza congelatd f&r& ambalaj pe
grétar [12] in camera de gétire [1].

4. Coaceli cca. 20 minute. Respectati indicatiile
de temperaturd de pe ambalajul de pizza
congelata.

@ Curatareas si ingrijirea

/\ PERICOL! Risc de electrocutare! inainte
de curdtare: Decuplati infotdeauna produsul
de la alimentarea cu tensiune.

/\ PERICOL! Risc de arsuri! Nu curdtafi
produsul imediat dupd funcfionare. Lasafi
produsul mai intdi s& se rdceascd.

/A AVERTISMENT! Nu scufundati niciodaté
partile electrice ale produsului in ap& sau in
alte lichide. Nu finefi niciodatd produsul sub
jetul de apa.
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@ INDICATIE: Curdtati produsul imediat
dupd ce acesta s-a r&cit. Dacd resturile
alimentare sau uscat, acestea nu sunt simplu
de indepdrtat.

Camera de gétire si carcasa

B Nu folosifi spray de curdtare si alte mijloace
de cur&fare ascutite, deoarece acestea pot
provoca pete, dungi si alte opacizari ale
suprafetelor.

B Nu folosifi substante de frecare.

0 Indepartafi accesoriile din camera de

gdtire .

[ Stergefi urmdtoarele piese cu o carpd umeda:

- Carcasa,
- Usa | 7] (pe ambele parfi) si
- Geamul de observatie (pe ambele parti)

O La curdtarea camerei de gdtire m, puneti pe
carpd un detergent delicat. Stergefi apoi cu o
carpd umedd, pentru a indepdrta resturile de
detergent.

Accesorii

0 Curdtafi accesoriile intr-o chivveta.

O Accesoriile foarte murdare: Inainte de
curdfare, lasati accesoriile s& se moaie intr-o
baie de apd& cu detergent delicat. Stergefi
accesoriile cu o cérpa si clatiti-le cu apd
curatd.

/A ATENTIE! Accesoriile nu sunt potrivite pentru
curdtare in masina de spdlat vase.

® Depozitarea

O Pastrafi produsul intr-un loc uscat si nu la
indeména copiilor.

® Inlaturare

Ambalaijul este produs din material ecologice
care pot fi eliminate la punctele locale de
reciclare.

&)  ambalaj pentru eliminarea deseurilor,

N Respectafi marcaijul materialelor de
b
a acestea sunt marcate de abrevierile (a)

si cifrele (b) cu urmdtoarea semnificatie:

1-7: plastice/20-22: hértie si

carton/80-98: substante de conexiune.
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Produsul:

ELEMENTS
D’EMBALLAGE +
NOTICE

g

ADEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN EN DECHETERIE

FR
Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Produsul, si materialele de ambalare sunt
reciclabile si fac obiectul responsabilittii extinse
a producdtorului.

Eliminati-le separat, urmand informatiile ilustrate
(informatii de sortare), pentru o mai buna tratare
a deseurilor.

Logo Triman este valabil doar pentru Frana.

o  Puteti obtine informatfii despre
=2 et L .
%" posibilitafile de eliminare a produsului
de la administratia locald.

Pentru a proteja mediul inconjurdtor
nu eliminafi produsul dumneavoastra

la gunoiul menajer atunci cénd nu mai
poate fi folosit, ci predafil la un punct
de colectare. V& putefi informa cu
privire la punctele de colectare si orarul
acestora de la administrati competentd.

@® Garantie

Produsul a fost produs cu atenfie conform unor
standarde stricte de calitate si verificat inainte

de livrare. In cazul defectelor de material sau de
fabricatie la nivelul acestui produs aveti drepturi
legale fatd de vanzé&torul produsului. Drepturile
dumneavoastrd legale nu sunt limitate in niciun fel
de garantia noastrd stabilits mai jos.

Garanfia pentru acest produs este de 3 ani de la
data achizifiei. Perioada garaniei incepe la data
achizitiei. Pastrati chitanta de achizitie originald
intr-un loc sigur, deoarece este nevoie de acest
document ca dovadé& a achizitiei.

Orice daune sau defecte deja prezente in
momentul achizitiei trebuie raportate imediat
dupé despachetarea produsului.



in cazul in care produsul prezintd un defect de
material sau de fabricatie in termen de 3 ani

de la data achizitiei, il vom repara sau inlocui
gratuit, la alegerea noastrd. Perioada de garantie
nu se prelungeste prin acordarea unei cereri de
garantie. Acest lucru e valabil si pentru piesele
inlocuite si reparate.

Dreptul de garantie se stinge dacd produsul este
deteriorat sau este utilizat sau intrefinut in mod
necorespunzétor.

Garantia acoperd defectele de material si de
fabricatie. Aceastd garantie nu acoperd piesele
produsului care sunt supuse uzurii normale si,

prin urmare, sunt considerate piese de uzurd

(de ex. baterii, acumulatoare, furtunuri, cartuse de
cerneald) si nici nu acoperd deteriorarea pieselor
fragile, cum ar fi intrerupdtoarele sau piesele din
sticla.

Timpul de nefuncfionare din cauza lipsei de
conformitate apdrute in cadrul termenului de
garantie prelungeste termenul de garantie legal&
de conformitate si cel al garantiei comerciale

si curge, dupd caz, din momentul la care a

fost adusd la cunostinta vanzé&torului lipsa de
conformitate a produsului sau din momentul
prezentérii produsului la vénzéator/unitatea
service pand la aducerea produsului in stare
de utilizare normald si, respectiv, al notificdrii in
scris in vederea ridicarii produsului sau predérii
efective a produsului cétre consumator.

Produsele de folosint& indelungatd care inlocuiesc
produsele defecte in cadrul termenului de
garanfie vor beneficia de un nou termen de
garantie care curge de la data preschimbdrii
produsului.

@® Modul de desfasurare in caz
de garantie
Pentru a garanta o prelucrare rapidd a problemei

dumneavoastrd, vé rugdm s& respectati
urmdtoarele indicatii:

Pentru orice solicitare, va rug&m s& avefi la
indemdna bonul de casd si numarul de articol

(IAN 411258_2207) ca dovada de achizitie.

Numérul articolului il luafi de pe pldcuta cu
date tehnice, o gravurd, de pe fisa cu date a
instructiunilor (jos stdnga) sau ca abtibild de pe
partea din spate sau de jos.

Dacd apar erori de funcfionare sau alte erori,
contactafi apoi departamentul de service prin
telefon sau prin email.

Produsul defect il putefi transmite la adresa de
service fard timbru cu prezentarea dovezii de
achizitie (bon) si cu menfionarea daunei si cand
a apdarut.

@® Service

Service Roménia
Tel.: 0800890239
E-Mail: owim@lidl.ro

Cce
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Usnonssaxu npeaynpeauTesiHu YKA3aHUa U CUMBOJTHN
B pbkoBoAcCTBOTO 301 ekcnnoaTaLms, KPATKOTO PKOBOACTBO M BbPXY ONAKOBKATA CA M3MON3BAHM

cnegHute
npenynpeavTeniHn YKasaHua:

OMACHOCT! Tosu cumson cbe
curnantata ayma ,OnacHoct” ykasea
3QMNaXa € BUCOKA CTEMEH HA PUCK,
KkosiTo, ako He bvae usbernara, Boan Ao
TEXKO HOPOHSBAHE WK CMBPT.

7\~ lMpomeHnus Tok/HanpexeHme

Hz

Xepu (mpexosa uectora)

Bar

MPEAYNPEXXAEHWUE! Tosu

CMMBON CbC CUrHAMHATA AyMd
,[Mpeaynpexaexune” ykassa sannaxa
CbC CpeaHa CTeNeH Ha PUCK, KOSTO, aKo
He bbae usberHata, moxe Aa aosene
[0 TEXKO HOPAHABAHE MW CMBPT.

Tosu npodykT e ¢ knac Ha 3awmta | u
TpsbBa Aa bvae sazemen.

M3nonseaite npoAyKrTa CaMo B Cyxu
3AKPUTU NOMELLEHUS.

NMPEOANA3JIUBOCT! Tozu

CMMBON CbC CUrHAMHATA fyMd
,[peanasnueoct” ykassa 3annaxa ¢
HMCKQ CTEMEH HA PUCK, KOSTO, aKO He
6bae usbernara, Moxe Aa Aosene Ao
NeKO MM CPEAHO HOPAHSBAHE.

OnacHocr - puck ot Tokos yaap!

MpenynpexaeHue - NOBbPXHOCTTA
MOXe Aa CTaHe ropeLya no Bpeme Ha
ynotpebaral

> B B P

BHUMAHME! Tosn cumson cbe
cuUrHanHata ayma ,Brumanne” ykasea
OMACHOCT OT Bb3MOXHM MATEPUANHM
LeTH.

A B> DO =

besBpeneH 3a xpaHuTenHu npomykTy.
Tosu NpoayKT He OKA3BA OTPULIATENHO
Bb3/I€NCTBME BbPXY BKYCA MIIU
apomara.

YKA3AHME: Tosu cumeon cbe
curHanHata gyma ,Ykasaxue”
NPeAnara AOMbAHUTENHA NONE3HA
MHopMaLME.

®

OMACHOCT! Puck ot usrapsHe!
He nokoceajtte crbknexara Bpara no
BPEME HO EKCMNOATALMSTA, Thil KATO
TS MOXEe AQ CTAHE MHOTO ropeLa.
JlokocBaitte cTbkneHata Bpata cneg
€KCMNoaTaumMsTa eABa TOraBa, Koraro
T4 € HANb/AHO U3CTUHANA.

|
|

YkasaHus 3a besonactoct
Wrctpykumn 3a pabota

3nakst CE notebpxaasa
CbOTBETCTBMETO C OTHACSLLMTE Ce A0
npoaykTa aupektem Ha EC.

BG 165



MWHU OYPHA CI'PUN

® YBop

Mosapasssame Bu ¢ nokynkara Ha To3u HoB
MWHU OYPHA C TPUJI, Hapuuax no-gony camo
npoaykr”.

C toBa Bue nsbpaxte BucokokauectseH
npoaykt. PbkoBogcTBoTO 30 ekcrinoaraums e
HEepPA34e/HA YacT OT TO3U NPOAYKT. To CbAbPXA
BOXHM yka3aHus 30 BesonacHocT, ekcnnoaraums
un usxsbpnsHe. [pean ekcnnoarauusta Ha
NPOAYKTA Ce 3aNO3HANTE C NPOAYKTA M C BCHUKM
yKa3aHus 3a ekcnnoarauus 1 besonacHocr.

3a UenTa NpoYETETE BHUMATENHO ClEAHHUTE
MHCTPYKLWM OTHOCHO eKCMNoaTauusTa u
yKkasaHuaTa 3a besonacHocrT.

M3nonssaitte npoaykTa camo cnopea
OMUCAHMETO M 30 NOCcoUeHHTe obnacti Ha
npunoxerue. CbxpaHsBaiite TOBA PbKOBOACTBO
Ha cHrypHo mscTo. HenpemenHo npenasaiite
BCMUKM JOKYMEHTM MPK NPejaBaHe HA NPoAyKTd
HQ TPeTU inua.

® Ynortpeba no npegHasHaueHue

Tosu npoAyKT € NPeAHA3HAYEH 3d U3MUUAHE HA
TPUI U NEeYeHe HA XpaHUTenHu npoayktu. He ro
M3MON3BATE 30 HUKAKBM APYTH LENN.

MpoaykTsT e npeasuaet 3a ynotpeba camo
B YOCTHW AOMOKMHCTBA M He € Noaxoagiy 3d
NPOECHOHANHU UM MEAULMHCKU LieSU.

MpounsBoanTensT He NOEMA OTTOBOPHOCT 3a LWETH
nopaau HenpaemHa ynotpeba.

® Obem Ha gocTraBkara

Cnen pasonakoBaHeTo Ha NPOAYKTA ce yBepeTe,
ye AOCTABKATA € Mb/IHA M BCUUKK YaCTH Ca

B U3psaHo cuetoshme. [pean ynotpebara
OTCTPAHETE BCUUKM ONAKOBBUYHW MATEPUasy.

1% Mutu dypHa ¢ rpun
1% TaBa 3a Tpoxu

1% Wunka

1% TaBa 3a neueHe

1% Pewertka 30 neyexe
1% Kpartko pvkoBoacTso
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Onucanue Ha yacTurte

Ortgenetue 3a roteeHe

Huea 3a BrapeaHe

Tepmocrar

TemnepaTypHa uHankauus (senena namna)
Taitmep

PabotHa uHankauus (uepsera namna)
Bpara

[Jpwbxka

Tasa 3a Tpoxu

Wnnka

TaBa 3a neuexe

PeweTtka 3a nevere

= 1 1 T N N ) [

CB'prBOLLl NPOBOAHMK C MPEXOB LWencen

@ TexHUUECKM AAHHM

HomunanHo Hanpexenne: 220-240 V~,
50-60 Hz
KoHcymupaHa eneprus: 800 W

Knac Ha 3awura: |

100 po 230 °C

TemnepatypeH AMaNasoH:

Obem Ha otaenenveto 30 ok. 9 antpa
roTBeHe:

Ceptudpuuupane:

HG09891: GS (TUV Rheinland)
HG09891-BS: -

YkasaHusa 3a
6e3onacHocT

MPEOM U3MOM3BAHE HA
MPOAOYKTA CE 3AMNO3HAUTE
C BCMYKM YKA3ZAHMS

3A BE3SOMNACHOCT U
MHCTPYKLIMM 3A YNOTPEBA!
AKO MPELABATE TO3M
MPOAYKT HA OPYTU NIUUA,
MPEOABAMTE CbLLO U
BCUYKU OOKYMEHTU!



B cnyuar Ha wetn nopaan
HeCrna3BaHe HA HACTOSLOTO
PBKOBOZCTBO 30 €KCMIOATALMS
rybure Bawerto npaso Ha
rapaHuMoHHu npeteHumun! 3a
KOCBEHM LLETH HE Ce Noema
otrosopHocTt! B cnyyai

HQ MOTEPMUASTHM LLETU UK
TENEeCHU HOPAHIBAHWS NOPOLM
HenpasunHa ynotpeba unu
HeCnasBaHe HA YKA3aHMITA
3a besonacHocT He ce noema
otroBopHocT!

Aeua n nuua ¢ orpaHuyeHmn
cnocobHocTH

ANPEAYNPEXXAEHMUE!
ONACHOCT 3A
XUBOTA U ONMNACHOCT
OT 3/1IONOJTYKU 3A
BEBETA U AELLA! Hukora
He OCTaBsMTE Aeud C
OMNAKOBBYHUTE MATEPHUANH
be3 Haazop. OnakosbuHKTe
MaTEPUANK NPeACTABNSBAT
PUCK OT 304yLLIABAHE.
Heuata yecto nogueHasar

CBbP3AaHUTE C TOBA ONACHOCTHU.

BuHaru opwxre geuarta ganey
OT OMAKOBbYHUTE MATEPUANH.

OnakoBBYHKST MATEPUAN He €
urpauka.

M Tosu npoaykt moxe aa bvae
W3NON3BAH OT Aeud Ha 8 unu
noBeue rofauHM, KaKTo U OT
NMUA C HOMOJIEHU (PUSUUYECKH,
CEH30PHM MW UHTENEKTYQHM
CnocobHOCTU UK IUNca Ha
OMUT U MO3HAHMS, AKO Te ce
HabniogaBaT UK ca bunu
MHCTPYKTUPOHM OTHOCHO
besonacHata ynotpeba
Ha NpoaykTa u pasbupar
Bb3HWKBALUMTE OT TOBA
ONACHOCTH.

® [eua He buea ga urpagr ¢
npoaykTa.

¥ [MouncTBaHETO M NOAAPBXKATA
oT notpebutens He busa
Aa Cce W3BbPLIBAT OT Aeua,
OCBEH OKO Te He ca Ha
noseue oT 8 roauHK 1 ca noa
HabniogeHme.

¥ Jleya Ha No-Manko ot 8 roauHu
TpsbBa Aa ce Abpxar aaney
OT NPOAYKTA U CBbP3BALLMS
NPOBOAHMK.

W Bparata unu BbHWHATA
NOBBbPXHOCT MOFAT AA CTAHAT
ropeLuu, Korato NpoayKTsT
pabot.
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Ynotpeba no
npeaHAasHauyeHue

ANPEAYNPEXXQEHUE!
HenpasunHarta ynotpeba moxe
Aa foBefe [0 HAPAHABAHMS.
N3nonssaite npoaykta
€AMHCTBEHO CbINACHO TOBA
pbkoBoAacTBO. He ce onutaaiTe
A0 NPOMEHSTE MO KAKbBTO M Ad
€ HaUMH NpoAayKTa.

ANPEANA3NTNBOCT!
FOPELLA MOBBPXHOCT!
[NpoaykTsT ce Haropelssa
no Bpeme Ha ynotpebara.

He nokoceaire npoaykrta no
BPEMe Ha UM HeMoCpeACTBEHO
cnea ynotpebara.

BesonacHocT npu pabora ¢
€JIEKTPUUEeCKM TOK

A OMACHOCT! Puck or
TokoB yaap! Hukora
He ce OnUTBAMTE CaMM Aa
PEMOHTUPATE NPOAYKTA.

B cnyyai Ha HenpaBunHo
PYHKLUMOHMPAHE PEMOHTH
MoraT Aa 6bAAT M3BBPLUBAHK
CAMO OT KBANUUUMpPaH
nepcoHan.

A OMACHOCT! Puck or
TokoB yaap! He norangire
NPOAYKTA BbB BOAA WK APYTH
TeuHocTu. Hukora He apbxTe
NPOAYKTA NOA TeYdLLa BOAQ.
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A OMACHOCT! Puck

ot TokoB yaap! He
“3non3BauTe noBpeneH
npoaykt. Otaenete npoaykta
OT eNeKTPUYEecKaTa Mpexa

1 ce obbpHete kbm Bawmsa
npoAaBay, akKo TOW e
noBpeaeH.

MpoaykTsT He buBa aa ce
W3MOM3BA, GKO € NAAAN MK
MM BUOMMM LLETH.

Mpean aa cebpxeTe npoAykTa
KbM efleKTpuyeckaTa

Mpexa, npoBepeTe AaNK
HAMpeXeHUeTo U MPEXoBaTa
4eCcTOTd CbOTBETCTBAT HA
nocouexuTe Bbpxy Tabenarta
30 TMM HQ MPOAYKTA AGHHK 30
€NeKTPO3AXPAHBAHE.
[poBepsiBaitte pefoBHO
MPEXOBUS LLiencen 1
CBbP3BALLMS NPOBOAHMK 30
noepeaun. Ako cBbpP3BALLUST
NPOBOAHMK € NOBPEAEH, TOU
Tp96Ba Aa bbae cMeHeH ot
NPOU3BOAUTENS, OT HErOBATA
cepBu3Ha cnyxba unu ot
nofobHo KBaNUUUUPaHO
nuue, 3a aa ce usberHar
OMACHOCTH.

[NaseTe cBbP3BALLMS
NPOBOAHMK OT NMOBPEAM.

He ro octasite aa BucH
Hag ocTpu prbose U He ro
NPUTUCKAWUTE UK NPErbBanTe.



HpbxTte cBbp3BALLMS
NPOBOAHMK AANeY OT ropeLLy
MOBBPXHOCTU M OTKPMT MNCAMBK.

Pabora

A OMACHOCT! Puck ot
narapsHe! [lo Bpeme Ha
ynotpeba npoaykrst ce
HaropeLussa.

He pokocBaite npoaykta no
BPEME HA MU HEMOCPEACTBEHO
cneg ynotpebara.

¥ He nocrassire npoaykTta
BbPXY ropeLyy NoBbPXHOCTH
(rasosa neuka, enexktpuuecka
neuka, dypHA U T.H.).

BuHaru usnonssamte npoaykta
BbPXY PABHA, CTABUIHA,
YMCTA, TOMNOYCTOWUMBA U CyXa
MOBbPXHOCT.

B He nokpuBaiTte NpoaykTa,
AOKATO TOW € B ynotpeba unu
ckopo cneg ynotpebara, ako e
olue TombI.

B 13non3BAHETO HA YABMKABALM
NPOBOAHULM He ce
npenopbysa. Ako ce Hanara
M3MOM3BAHE HA YABHKABALY
NPOBOAHMK, ToW TpabBa Aa e
MPOEKTUPAH 3a MPOTUYAHETO
Ha Hai-manko 10 A Tok.

¥ [NpokapaitTe cBLP3BALLMS U
YABIKABALMTE MPOBOAHMLM
Mo TAKbB HAYMH, Ye HUKOM Aa
He MOXe [a Ce CMbHE B TIX

M HULLO AQ He MOXe Aa bbae
NnoBpenEeHO.
Tosu npoaykT He e
npeaHasHaueH 3a pabora ¢
BbHLUEH TAUMEP WM OTAENHA
CMCTEMA 30 AUCTAHLMOHHO
304€eMCTBAHE.
BuHaru nsnonseaiite pukasuua
3a cpypHa M fJocTaBeHaTd
wunka, korato bopasute ¢
ropeLum NPUHALIEXHOCTH.
Hukora He ekcnnoatupaite
npoaykta bes noctasexa Tasa
3a Tpoxu. ToBa NpefoTBpATIBA
AMPEKTHO 3aMbPCSBAHE HA
OTAENEHMETO 30 roTBEHE
M YNECHSIBA MPUXMUTE U
NOAAPBXKKATA HA NPOAYKTA.
ONMACHOCT! Puck or
usrapsHe! He
OOKOCBAMWTE CTbK/IEHATA
BPATA MO BpeMe Ha
€eKCnaIoaTaumaTa, TbM KATo T4
MOXe [0 CTOHE MHOTO ropelLld.
HlokocBaiTe cTbkneHaTa Bpata
cnen ekcnioataumugaTa easd
TOraBd, KOFATO T € HAMbL/IHO
U3CTUHONQ.

MouncrBaHe u rpmxm
ANPEAYNPEXXAEHUE! Puck

ot HapaHaBaHe! Otgenete
npoAyKTa OT eneKkTpuyeckara
MpeXa Npeamn NoUMCTBAHE MK
KOraTo TOW He ce M3Mon3Ba.
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¥ He gvpnaitte cBbp3BaLLms

O

NPOBOAHMK 30 U3BAXKAAHE
HQ MPeXOoBMS Lencen ot
KOHTAKTA.

[NaseTe npoaykTa, cBbLP3BALLKS
NPOBOAHMK U MPEXOBMSI
Liencen ot Npax, npska
C/TbHYEBA CBET/IMHA, KAneLya 1
NPbCKALLA BOAQ.

NazeTe npoaykra ot
ropelwmHa. He nocrassitre
npoaykTa B bnusoct go
OTKPMT MAGMDBK MU USTOUHMLIU
HQ TOMIMHA KATO MEYKU UNu
OTOMMIUTENHU YPEAN.

He usnonssaitte abpazmnshu
npenapaTi 3a NOYMCTBAHE

HQ CTBKIOTO HA BPATATA HA
dypHarta, Thit KaTo Te Morar
AQ HOAPACKAT NOBBPXHOCTTA,
KoeTo Ad foBeAe [0 CUynBAHE
HQ CTBKIOTO.

Hukora He usnonssaiite
NAPOUYUCTAYKA 30 MOUMCTBAHE.

Mpeaun nbpBara ynorpeba

OrctpaHeTte ONAKOBbYHMTE MATEPUAA.
[MpoBepeTe AANM BCUUKK UACTM CA HANUYHMU.
Mocrasete npoaykTa BbpXy paBHa
MOBBPXHOCT, KOSTO OCUrYpPSIBA HAM-MAIKO
15 cm pascrosHme ot creHute 3a
BEHTUNALMS.

M3Bapete BCAKAKBM MPUHALIEXHOCTH OT
OTAENeHMeTo 3a roTBeHe . Orctpatete
no-rpybuTte 3aMbpPCIBAHNS M OCTAHANMUTE
ocTaTbum oT onakoskara. M3buplerte
OTAENEHMETO 30 FOTBEHE C UACTA M CyXd
Kbpna.
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[l 3artsoperte Bparata 7]
[ Cebpskere Mpexosus wencen [13| kbm

NOAXOASLL, KOHTAKT.

O Mpeayn nopeara ynotpeba: Brnouete
npoaykta bes HUKAKBO CbAbPXAHKE, 30 AQ

Ce U3NapST eBEHTYANHU NPOU3BOACTBEHM

oCTaTbLUM.

- Mocraserte Tepmoctara | 3 | Ha 230 °C.

- Mocrasere Taimepa | 5 | Ha 20 MuHYTH.
PabotHara uramkaums [6 ] ce Brmiousa.
EsenTyantu octatbum ce usnapssar. Mo
Bpeme Ha pabotara morat Aa ce nogssT
mupnamm. Toa e HopmanHo 1 He busa aa
Bu npurecnasa.

- TemneparypHata uHakauus | 4 | ceetsa B
3eM1eHO, WOM HACTPOEHATA TeMnepaTypa e
aocturiara. Korato Temneparypara nagHe
OTHOBO, TEMNEPATYPHATA UHAMKALMS
W3racea.

- Cnep KaTo HACTPOEHOTO Bpeme u3Teue:
OcraseTe npoaykTa A U3CTUBA B
npoabmkerne Ha 10 MuHyTH.

O M3sagete mpexosus wencen |13 ot

KOHTAKTQ.

O TMouncreTe NPoAYKTA U NPUHAANEXHOCTUTE

(Bmxte ,Mounctaare u rpmkn”).

® Pabora

@ MpuHagnexxHocTH

TaBsa 3a Tpoxu
/A BHUMAHME! Tasara 3a tpoxn [9]

npPeAnasBa AHOTO HA OTAENEHUETO 3a
roteene [1]or rpybu 3ambpcaBanms u
YNECHIBA NOYUCTBAHETO.

M3nonssaitte npoaykTa camo ¢ noctaseHa
TABA 30 TPOXM.

/A BHUMAHME! Tasara 3a tpoxn [9 ] moxe

Aa e ropelya cneg paborara. Bunaru
“3nonseaite pbkaBuLM 3a pypHa, 3a
AQ OTCTPAHWTE TABATA 30 TPOXM, UK 9
OTCTPaHSABAWTE, Crief KaTo T4 € M3CTUHANA.

/\ BHUMAHME! MasHuHa 1 octarbum BbPXY

TABATA 34 TPOXM @ MOraT NecHoO Aad ce
pasneqar. Bunaru MBBO)KA(]ﬁTe npeanasnMeo
TABATA 3Q TPOXM.



[0 XBaHeTe TABATA 34 TPOXM @ 30 YABIKEHNS
pbb 30 xBawaHe. Bkapaiite gokpait HaBLTpe
TABATA 30 TPOXM HA ABHOTO HA NPOAYKTA
(noa nonHuTe HarpesatentHu enemeHTH).

TaBsa 3a neueHe

B Tasata 30 neyeHe @ CNY>M 30 roTBeHe Ha
acTng bes uanonseaHe Ha cbaose.

[ M3snonssaite anyMMHUEBO GONUO 1 XapPTHS
30 nevyeHe, C KOETO 4CTUATA HEe 3C|F(]p9IT u
NOYUCTBAHETO Ce ynecHasa.

PeweTka 3a neueHe

@® YKA3AHME: Mpwu ocobero mazsHu unm
COUHM NPOAYKTH 3a nevere: [octaserte
TaBata 3a nevexe |11] noa petetkara 3a
neuete |12] kato cbbupatenta Tasa.

[0 WMsnonssaiite peweTkaTa 3a neyeHe N2k
- Korarto xenaete fa usneuete Ha rpun
NO-TONEeMM SCTUS.
- Koraro neuete sctna B otgenex cua.

LWunka
LLnnkara cnyxu 3a curypHo bopasete
€ TaBATa 3a neueHe

1 C pelleTkaTa 3d

neuene [12], koraro Te Bce ole ca ropeu (BrxTe

opur. C).

1. XBaHete wwurnkara [10] ¢ nek HaknoH Hagony.

2. 3akauete wunkara 10| Ha pvba Ha Tasara 3a
neuere [11] wm Ha PELIETKATA 3a neyeHe [2].

/A BHUMAHME! Mpu pewerkara 3a

MQnK1TE KYKM HO LunKaTa
Tp96Ba AOMBAHKUTENHO AA BAS3AT OTrOpPE B

neuene |1

peLueTkaTa.

3. HaknoHete wunkara BHUMOTENHO B
XOPM3OHTANIHA MOCOKA.

4. Tposepete ganu wunkara [10] e 3akpeneHa
3apaso. [pemectete Tasara 3a neuene |
WM peLeTKaTa 3a neyeHe .

® lNoTBeHe u neueHe

(BuxTe cur. D)

® YyKA3AHMS:

B Bunaru 3aTeapsitte sparara [ 7], koraro Teue
NPoLEC HA NPEABAPHUTENHO 3ArpsiBAHE UMK
roteeHe.

B Jlokato npogyKTsT e BKIoueH, pabotHara
whankaups [6 | ceety.

¥ [lpeau nsnonssaHeTo BUHAMK 3arpsBaiiTe
npeaBapuTenHo npoaykra 3a ok. 10 muHyTH
[0 >KeNAHATA TeMNepaTypal.

B TemnepatypHara uHankaums |4 | (senena
Namna) ce BKIIOYBA U U3KIOUBA YECTO MO
BPEME HA NPeBAPUTENHOTO 3arpsiBaHe,

Tbi1 KATO MO BPEMe HA Npoueca Ha
NPeABAPMTENHO 3ArpsBAHE OTAENEHUETO
3a roteeHe m BCE OlLie He e AOCTUIHANO
HOCTPOEHATA TemnepaTypal.

¥ Cnep 30BbpLIBAHE HA MPOLECA HA
NPEABAPMTENHO 3ArpsBAHE TEMNEPATYPHATA
uHaMkaums |4 | cBeTBA, LWOM HACTPOEHATa
Temnepatypa e gocturHata. Korato
TeMneparyparta nagHe OTHOBO,
TeMNepaTypHATA MHAMKALMS M3racea.

B MosxeTe [JOMBIHUTENHO A4 NMPOMEHSITE
HACTPOEHOTO BPEeMe 3d roTBEHE NO BCSKO
BPEMe Upes 3aBbPTAHe Ha TaimMepa .

B [lpu rotBeHe HA NO-TONEMM SCTUS BUHAMU
M3MOM3BaiTE JOMHOTO HMBO 30 BKAPBAHE .
AKo ropHaTa CTpaHa Ha NPUrOTBSIHAUS
npoaykT ce Hamupa Tebpae banso Ao
TOPHMS HArpEBATENEH ENIEMEHT, U3MON3BANTE
MO-HUCKA TEMMEPATYPA HA NeyeHe, 3a Ad
HE WU3TOPM FOPHATA CTPAHA HA NPUTOTBSHMS
npOoayKT.

KbM

noaxoAsil KOHTAKT € NPABUTHOTO MPEXOBO

1. Cebpxete MpexoBus Lencen

HanpesxeHue.

2. 3asbprete Tepmoctata |3 | ao xenanara
TEeMNepaTypa Ha roTeeHe.

3. Hacrpolire Taiimepa
Bpeme 3a roteere (makc. 60 munytH). Ot
nonoxenne OFF (M3KJT) raiimepst moxe aa

HQ XXenaHoTo

Ce BbpPTM U B 1BETE NOCOKMW.
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Mocoka Bpeme 3a rotBeHe
OrpanuueHo Bpeme 3a
Mo yacos- roreeHe (#o 60 muHyTH)
HUKOBATA I_IpO,D,yKTbT ce uU3KknYBea
cTpenka ABTOMATUYHO Cnen U3TUYaHe
HA HOCTPOEHOTO BPEME.
ObpatHo Ha | HeorpaHnuueHo Bpeme 3a
YACOBHUKOBO- | FOTBEHEe
Ta CTpéenka B I_IpO,ElyKTbT He Ce U3KNK4YBa
NOCOKA KbM GOBTOMATUYHO.
nosnoxeHue
ON (BKJ)
4. Ulom taiimepst Bbae HacTpoeH,
NPOAYKTLT C€ BKIOYBA ABTOMATUYHO.
5. T[locrtaBete xpaHuTenH1Te NPOAYKTH BbPXY
Tasara 3a neuexe [11] unn pewetkara
30 neuete [12], wom npouecst Ha
npeaBapMTENIHO 3ArpgaBaHe 3ABbPLUN.
6. Bkapaitte TaBata 3a neyeHe @ unm

®© e

© e

PeweTkaTa 3a nevyeH 28 npennoYnTaHoTo

HMBO 30 BKAPBAHE .

UskniouBaHe

YKA3AHME: Curnanst 30 usteknms
Tanmep
TAUMepP®T | S | ce 3aBbPTH AMPEKTHO Ha

BpeMe OT 5 MUHYTH WM NO-Manko. 3aBbpreTe
Taimepa | S | nbpBo Haa 5 MUHYTH, a cnea
TOBO 0BPATHO A0 XENaHOTO Bpeme, 3a Ad
AKTUBMPATE PYHKLUMITA HA CUTHATHMS TOH.
3asbprete TaiMepa
(13Kn).

Korato npoaykrst ce uskntoum:

- [MNpossyuaBa 3ByKOB CHUrHAN.

- PabortHata urankauws |6 | usracea.

HEe Npo3BYy4aBd, KOrato

B nonoxenuneto OFF

Peuentu

YKA3AHME: Konnuectsoto Ha cbecTaskute
€ camo opueHTHpoBbUHO. To moxe Aa bbae
KOPUIUPAHO Cropes, IMUHUTE NPEeAnOUMTAHHS.
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MNeueHn Tenewku 6yprepu

@ 50 muH i x 4
CbcraBku
500¢g Tenelka Kaima (cbabpXaAHME HA

masHuum 10 go 20 %)

T un. Con
T un MngaH yeper nunep
Mpuroreaxe

1.

MoanpaseTe TenewwKkaTa KANMa CbC COn U
nunep.

Bsemere 125 g renewa kaitma u 9
odopmeTe Ha Byprepy ¢ anamersp ot

75 mm u BucounHa ot 35 mm. Morar ga
6vaart npuroteenm obuwo 4 byprepa.
3arpeiite NpeABAPUTENHO NPOAYKTA B
npoabxerue Ha 10 munyTn Ha 230 °C.
Moctaserte Tenewkute Byprepy Bbpxy
pewetkata 3a nevewe |12]. MNpu ToBa
ocrasete 15 mm pascrosHue mexay
Byprepure.

Brapaitre pewertkata 3a neuene |12] 8
AOMHOTO HABO 30 BKAPBAHE HA OTAENEHUETO
. Meuete B NnpoabXeHue Ha

30 roteeHe
30 muHyTH.

MeueHu Nnunewku KpuILa c
uepeH nunep

(O 110-130 mwn )

CbcraBku

Munewxku kpunua cbe cpeaHa cTasa
YepeH nunep

KnmuoH Ha npax

Con

3exTuH

MpuroreaHe

1.

MapuHoBaitTe nuneLkuTe KPUILA B Cby,
¢ Bcuukym cbetaBky. [Tokpuitte cbaa 1 ro
ocTaBeTe B NMPOAb/IKEHUE HA HOW-MASIKO

1 yac B xnagunHuka.

Mokpwuitte TaBata 3a neuete 11| ¢
anymuHneBo gonmo. Brkapaitte Tasara 3a
neyeHe B JOMHOTO HABO 3 BKAPBAHE HA
OTAENEHNETo 3a roTBeHe m



3. 3arpeitte npeasapuTENHO NPOAYKTA B
npoavkerue Ha 10 munyTn Ha 180 °C.

4. [loctaBeTe NUneLKUTE KPUILA BbPXY
petwetkara 3a neuere |12]. Brapaiite
peLLeTKaTa 3a neueHe B JOMHOTO HMBO 3d
BKAPBAHe Ha OTAENeHHeTo 3a roTeeHe [ 1.
lMeuete B npoabxeHue Ha 20 MUHYTH.

5. WM3Bapete peletkata 3a neyeHe
ObbpHeTe nunewwkuTe KpULA OT Apyrata
ctpaHa. [euete owe 15-25 munytn, pokaro
BCUYKO € CrOTBEHO.

@ lMeueHu ckapuam ¢ macno u
YyecbH

(O 30-45 mun - % 2
CbcraBku
300¢g Tonemu ckapuan (ok. 6 bpos, npeckn

WK PA3MPA3EHH, CYPOBH CKOPUAM C
usna yepynkal)

5cn. Macno (pazronero)

V2 raea  YecsH (obeneH u Hapsa3aH Ha cuTHO)

Va Bpb3ka [lpecen margaHos (HapssaH Ha
CUTHO)

T wunka  Yeper nunep (no xenanue)

1 wunka  Con (no xenaue)

Va JTumon (no xenanue)

MpuroTesHe

1. Bkapaitre pewertkara 3a nevere |12] B
AOJHOTO HABO 30 BKAPBAHE HA OTAENEHUETO
3a roteene [ 1].

2. 3arpeitte npeABAPUTENHO NPOAYKTA B
npoabmkerne Ha 10 muryt Ha 180 °C.

3. M3cunerte pastoneHoto Macno B anyMUHUEBA
copma (cbobpasete konnyecTBoTO MACTO
C PA3MepPa HA ANyMUHMEBATA hOPMA U HA
ckapuaure). [obasete ckapuamte, npechus
MQrAGHO3 M UeCHHA.

4. Tloctasete anyMUHMEBATA hOPMA BbPXY
pelueTkata 3a neueHe |12| B otaenexuero 3a
rotBeHe m

5. TMeuete B npogbmxermne Ha 20 muHyTH (B
30BMCMMOCT OT PA3Mepa Ha ckapuanTe),
[OKATO BCHUKO Cce croTeu aobpe.

O Mo xenanue: [Mpean cepsupaHe
NOANPABETE CbC COJ, YEPEH MUMEP
JIMMOHOB COK.

@® Kaprodu ¢ poamapuH

(© 60-75 mun )

CucraBku

300 g MuHu kapTodu (M3MUTH 1 HapS3aHK
HQ MONOBUHM MK YETBBPTHHM)

2 c.n. 3extuH

V2 Bpb3ka Poamapu (HapsasaH Ha cutHo)

% u.n. Con

% u.n. YepeH nunep

Mpuroreaxe

1. 3arpeiite npeABapHUTENHO NPOAYKTA B
npoabkerue Ha 10 munyn Ha 200 °C.

2. TloctaBeTe MUHU KAPTOHTE, 3EXTUHA,
PO3MAPMHA, CONTA 1 YEPHUS MUNEP B CPEAHO
ronama kyna. Pasbwpkaiite aobpe, 3a aa
Ce MOAMPABST KAPTOUTE C BCUUKM APYTH
CbCTABKM.

3. TMoxpuitre Tasara 3a nevee [11] ¢
anyMuH1eBo gonuo.

4. TloctaBete kapTodmTe BLPXY TABATA 30
neuee

5. Bkapaitte TaBaTta 3a neueHe B AONHOTO HUBO
30 BKApBAHe Ha oTAeneHueTo 3a rotseHe [ 1].
6. [leuete kaprodute B NpofabKeHme Ha 45 -
60 M1HYTH (B 30BMCMMOCT OT ronemuHaTa
Ha KApTOHTE) U OT BpEMe HA Bpeme
obpbLyaiite, AOKATO CTAHAT XPYNKABK U
371aTUCTO-KADIBH.

® MNMeueHe Ha
AbnbokozampaseHa nuya

(® 30-35 mun

ChcTraBkm

- 1-2

1 Ovnbokosampasera nuua (make. 20 cm
AMameTsp)

Mpuroreaxe
1. Bkapaiite pewertkata 3a neuere |12| B
FOPHOTO HMBO 3 BKAPBAHE HA OTAENEHUETO
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2.

3.

4.

3arpeiite npeABAPUTENHO NPOAYKTA B
npoabmxetme Ha 10 munytn. Crbnioaasaiite
YKO3QHMITA 30 TEMNEpaTypa BbpXy
ONAKOBKATA HA AbnboKO3aMpaseHaTa nuua.
Mocrasete avnbokosampaserara nuua bes
ONAKOBKA BbpXy peLueTkara 3a neueHe [12| 8
otaenexueto 3a roteene | 1 |.
Meuete okono 20 muny™. Cvbnioaasaiite
YKO3QHMITA 30 TEMNEpaTypa Bbpxy
ONAKOBKATA HA AbnboKkO3aMpaseHaTa nuua.

@ MouucrTsave U rpmXxXmn

/A OMACHOCT! Puck ot Tokos yaap!

Mpean nouncreareto: Bunarn uskniousaiite
MPOAYKTA OT eNIEKTPO3AXPAHBAHETO.

/\ OMACHOCT! Puck ot usrapsue! He

MOYNCTBANTE NPOAYKTA HEMOCPEACTBEHO Cref,

pabortata my. [Mbpeo octasete npogykTa Aa
U3CTUHE.

MPEAYNPEXXOEHMUE! He norangitre
€/1eKTPUYECKMTE UACTU HA MPOAYKTA BbB
BOAQ Mnu ApyrM TeuHocTH. Hukora He apbxre
NPOAYKTA MoJ Teydlla BOAd.

YKA3AHME: lNMouuncrteaiite npoaykra
He3abaBHO, cnea KaTo ToM e U3CTUHAN.
LLlom ocTaTbuuTe OT XPAHUTENHK NPOAYKTH
M3CbXHAT, Té HE CE OTCTPAHSIBAT JIECHO.

OtaeneHune 3a roteeHe u Kopnyc

He usnonseaire cnpei 3a nouncteaxe u
APYrY OCTPH CPeACTBA 30 MOUUCTBAHE, Thit
KATO Te MOTaT AQ MPUUMHST NETHA, MBMLM MK
MOMBTHSBOHE HA NOBbPXHOCTHUTE.

He usnonssaitte abpasushm cpeacTsa.
OrcTpaHeTe NPUHAANEXHOCTUTE OT
oTaeneHmeto 3a roteere [ 1]
M3bbpcaaiite penosHo cneaxmte Yactm ¢
BNOXKHO Kbpa:

- Kopnyca,

- Bparata |7 | (ot asete ctpahm) u

- lMpozopueto (o ABeTe cTpaHy)

174 BG

0 [Mpu nounctBaHeTo HO OTAENEHUETO 30
roteHe III nobasete Mek nouncTBALL
npenapar Bbpxy kbprara. Cneg ToBa
n3bbpLIeTe C HABNOXHEHA KbPNA, 30 AQ
OTCTPAHMTE OCTATBLLMTE OT MOUNUCTBALLMS
npenapar.

MpuHaaneXxHocTn

O TMouncrsaiite NPUHAANEXHOCTUTE B MUBKA.

O CunHo 3ambpcenn npuHaanexHoctu: [peau
NOUMCTBAHETO HAKUCHETE MPUHALNEXHOCTUTE
BbB BOAHA BAHY ¢ Mek MOUKCTBALY Npenapar.
M3bbpLuete npMHAANEXHOCTUTE C KbPNa W 1
M3NAAKHETe C YUCTa BOAQ.

/\ BHUMAHMUE! [MpuHaanexHocTute He
Ca NOAXOAALWM 30 MOYUCTBAHE B MUSSTHA
MALLMHQ.

® CboxpaHeHme

[ CobxpaHsiBajtte NpoAyKTd HA CyXO MSCTO
u3BbH obcera Ha geua.

® UsxebpnsiHe

Onakoskara e MBpQ6OTeH0 OT €KONOrnYyHu
MATEPHANIU, KOUTO MOXE Ad Npeaanete B
MECTHUTE NMYHKTOBE 3a peuUUKInpaHe.

N 3apospentoro cbbupate Ha
Lb,) oTnaabumte cbnonasaiite
a MOPKUPOBKATA HO ONAKOBbYHUTE

MQTepHanm, Te ca MapKMPaHH
cbe cbkpawenns (a) v undppy (6)
CbC CNeAHoTO 3Hauenue: 1-7:
nnactmack/20-22: xaptis 1
kapToH/80-98: komMnosnTHH
marepuanm.

ELEMENTS
D’EMBALLAGE +

N ADEPOSER A DEPOSER
Cet appareil ENMAGASIN EN DECHETERIE

et ses accessoires ou

se recyclent
Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le de votre appareil !




[MpoaykTsT M onakoskara morat ga ce
PEeLMKIMPAT U Ca NPeaMeT HA PA3LIMPEHATA
OTrOBOPHOCT HA NMPOU3BOAUTENS.

M3xebpnsitte rv otaenHo kato cregsare
WIOCTPUPAHATA MHOPMaLKs (3a coptipate) 3a
no-nobpo TpetMpare Ha otnagbumTe.

Triman-noroto Baxu camo 3a q)pGHLlHSI.

o  OTHOCHO Bb3MOXHOCTUTE 3Q
5
@n OTCTPAHABAHE HA U3NE3NHs OT
ynotpeba npoayKT KaTo oTnagbk ce
uHopmmpaiite ot Bawara obuwpmrcka
WK FPAACKA yNpaBa.

B uHTepec Ha onaseaHeTo Ha okonHata
CPeAa He U3XBbpASiTe M3Ne3nus ot
ynotpeba npoaykT 3aeaHo ¢ butosute
OTNaAbLM, O ro NpeaaiiTe 30 NPABMIHO
peunknpare. 3a cbbuparentmte
NYHKTOBE W TAXHOTO paboTHo Bpeme
MOXeTe Aa ce MHpOopMHMpaTe ot

i

MeCTHATA ynpasa.

® lapaxuus

YBaxaeMmu KMeHTH, 3a TO3u ypes nonyyasare
3 roAMHM rapaHLMs OT AATATA HA MOKYMKATA.
B cnyuait Ha HecboTBETCTBME HA MPOAYKTA C
norosopa 3a npogaxba Bue nmate sakorHo
NPaBo Aa NpeasBuTe PEKNAaMaLMs Npes
NPOAABAYA HA NPOAYKTA MPH YCNIOBUSTA U

B CPOKOBeTe, ONpeAeneHu B [MABA TPeTa,
pasaen |l v 1l v rasa uetebpTa OT 3aKOHA

30 NPefoCTaBsHE HA UMPPOBO ChAbPXKAHKE

M uMcbpoBK ycnyru 1 3a npoaaxba Ha cToku

(3nucuync)*.

Bawwurte npasa, npoustuualm ot nocouerute
pasnopenby, He ce OrpaHAYABAT OT HALWATA
No-[oNy NPEACTABEHA TbProBCKA FAPAHLMS, He
€A CBbP3aHM € pasxoau 3a notpebutenure u
HE3ABMCMMO OT Hed NPOAABAYLT HA MPOAYKTA
OTroBAPS 30 JIUMCATA HA CbOTBETCTBUE HA
notpebutenckara cToka ¢ AOroBopa 3a
npoaaxba cvrnacto 3MLCLYMC.

FfapaHunoHHM ycnosusa

TapaHUMOHHUST Cpok € 3 roanHu oT AaTata

Ha nonyyaBaHe Ha cTokata. [asete Aobpe
opuruHanHata kacoea benexka. Toau AoKyMeHT
e HeobxoANM KATO AOKA3ATENCTBO 30 MOKYMKATA.
Ako B paMKuTe Ha TpH FOAMHM OT AATATA HA
30KynyBaHE HA TO3W NPOAYKT ce NoaBu AepeKT
HO MATEPMANa MNK NPOM3BOACTBEH AedekT,
npoaykTsT Wwe bbae besnnatHo peMoHTUpaH
unu 3ameHeH. [apaHuusTa npeanonara B
POMKMTE HO TPUIOAMLIHMS FAPAHLMOHEH CPOK
AA Ce NpeacTaBsT AedheKTHUIT ypea, KacoBaTa
benexka (kacosuat BoH), KakTo U BCUUKM

APYTM AOKYMEHTH, YCTOHOBSBALLM HAMUKETO

Ha AedpekT U MMcMeHo Aa ce obgcHM B KOKBO

Ce CbCToM AeheKTHT U Kora e BbaHukHan. Ako
AeeKTLT € MOKPUT OT HALLATA rapaHuus, Bue
e nonyunte obpPATHO PEMOHTUPAHMS MK HOB
npoaykT. B cnyuait Ha 3amaHa Ha AecpekTHa
CTOKQ MbPBOHAUANHUTE FAPAHLMOHEH CPOK U
FOPaHUMOHHK ycnoBus ce 3anassart. B cnyuait
HO PEMOHT Ha fedheKTHA CTOKA, CPOKBT HA
PeMOHTa ce NpUbaBs KbM FrAPAHLMOHHMS

CPOK. 30 €BEHTYAIHO HAMMYHUTE M YCTAHOBEHM
nospeau M AecekTi ole Npu nokynkara Tpsbea
Aa ce cbobluy BeaHara cned pasonakoBaHETO.
EBeHTyanHute peMoHTH cnes U3TMuaHe Ha
FOPQHUMOHHMS CPOK CA Cpelly 3anallaHe.

PeMoHTBT unu 3amgHata Ha npoaykra He
nopaXAaT HOBA rapaHum4.

O6xBaT Ha rapaHyusTa

YpeasT e npousBeAeH rpuxKIUBO CNOpes CTporuTe
M3MCKBAHMS 30 KauecTBo 1 fobpocbeectHo
WM3NUTAH NPeAN AOCTABKA. [APAHLMSTA BAXM 30
AeeKTH HO MATEPUANA MK NPONU3BOACTBEHM
necexn. fapaHuusTta He obxsala
KOHCYMATMBHTE, KOKTO M 4aCTUTE HA NPOAYKTA,
KOWTO MOANEXAT HA HOPMANHO U3HOCBAHE,
nopaan koeTto morat aa bvaat pasmexaaru
kaTo Bbp30 M3HOCBALM ce yacTh (Hanpumep
CPUNTPHU MM NPUCTABKHM) MK NOBpeAKTe Ha
uynauBu yactu (Hanpumep npeksceaum, barepuu
WNK TAKMBA NPOM3BEAEHH OT CTbKI0). fapaHumsTa
0TNaAQ, QKO YPeasT e NoBpeAeH nopaam
HENPABUNHO U3NON3BAHE WK B PE3YNTAT HA
HEOCBLUECTBIBAHE HA TEXHUYECKA MOAAPLKKA.
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3a npasuntHata ynotpeba Ha npoaykTa Tpsbea
TOYHO [1 Ce CMA3BAT BCMUKM YKA3AHMS B
yneTBaHeTo 3a ekcnnoataums. [NpegHasHauerne
1 [IeNCTBUS, KOUTO HE Ce MPENopPbYBAT OT
YMBTBAHETO 30 €KCMIOATALUS UM 30 KOUTO TO
npeaynpexaasa, TpabBa 3aAbKUTENHO Aa ce
usbarsar. MNpoaykTsT € npeaHasHaueH camo 3a
4OCTHA, O He 3a NpodechoHanta ynotpeba.
Mpu 3noynotpeba 1 HenpasunHo TpeTMpare,
ynotpeba Ha cuna W Np1 MHTEPBEHLMU, KOMTO He
CQ M3BBPLIEHU OT KIOHA HA HALLIMS OTOPU3MPAH
CepBM3, FAPAHLMSTA OTNaAd.

Mpoueaypa npu rapaHUMOHEH cnyuan

3a Aa ce rapaxTpa bbpaa obpabotka Ha

Bawus cnyuait, cneasaiite cneatuTe ykasaxus:

* 30 BCHUKM 3QMUTBAHMS NOArOTBETE KACOBATA
Benexxka u MAEHTUPMKALMOHHUS HOMEP
(IAN 411258_2207) kato gokasatencrso 3a
nokynkara.

* Bszemerte aptukynHus Homep oT habpuutata
Tabenka.

¢ [lpu Bb3HMKBAHE HA (DYHKLMOHAMHM MM APYTH
AeeKT MbPBO Ce CBbpXETe Mo TenedoHa
WM UPE3 UMEIN C [OMYNOCOUEHMS CepPBU3EH
otaen. Cnea ToBa Le nonyuute AOMbAHUTENHA
MHopMauKs 3a ypexaaHeTo Ha Bawara
peknamaums.

e Cnep cbracyBaHe C HALWKS CEPBU3 MOXeTe
A4 U3npaTtnTe AedeKTHUS NPOAYKT Ha
nocouetms Bu agpec Ha cepeusa besnnarHo
3a Bac, kato npunoxute kacosata benesxka
(kacosus BoH) 1 nocounte NMcMeHo B kakBO
Ce CbCToM AeeKTHT U KOra e Bb3HWKHAN. 3a
na ce usberHat npobnemu ¢ npuemareTo
M [OMBAHUTENHU PA3XOAH, 3OABDKUTENHO
U3nonseaire camo aapeca, koito Bu e
nocoueH. OcurypeTe U3NpALLAHETO A He
€ KAaTo eKCnpeceH TOBAp MK KATto Apyr
cneumaner Tosap. Manparete ypeaa saeaHo
C BCUUKW NPUHAANEXHOCTH, AOCTABEHM MPH
MOKyNKATa, M OCUrypeTe [OCTATBUHO CUrYPHA
TPAHCNOPTHA ONAKOBKA.
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PeMoOHTEH cepBH3/U3BBHIAPAHLMOHHO
obcnyxBaHe

PeMOHTI M3BBH rapaHLmMaTa MOXeTe Aa
Bb3/IOKMTE HA KIOHA HA HALKS CEPBMU3 CPeLLy
3annawate. Toi ¢ yaosoncteue we Bu Hanpasw
npeaBaputenHa kankynaumus. Moxem aa
obpabotBame camo ypeau, KOMTo ca AOCTATBYHO
ONAKOBAHM M U3NPATEHM C MNATEHW TPAHCMOPTHH
pasxoau.

BHumaHwme: Manparere Bawwns ypea Ha knowa
HQ HALIKS CEPBM3 MOYMCTEH U C YKA3AHME 3a
nedekra.

Ypenute, npeaMeT HA U3BbHIAPAHLMOHO
obcnyxsaHe, M3NPATEHM C HeNnaTeHu
TPQHCNOPTHU PA3XOAN - C HANOXEH MNATEX, KATO
€KCMPEeceH UK Apyr CreuuaneH ToBap - He ce
np1emar.

Hue we n3sbpwrm besnnatHo UsxebpnsHeETO Ha
usnparexute ot Bac aedpekthun ypeau.

CepBusHo obcnyxsaHe

Buvnrapus
Ten.: 008001184975
E-meitn:  owim@lidl.bg

IAN 411258_2207

BHocuten

Mons, obbpHete BHUMAHKE, Ye cneaBaWwnST
afpec He e QApPeC HA CEPBM3A.

MbpBo ce cBbpXKETE C ropenocoueHns cepBr3eH
LEHTbP.

OBUM ImbX & Ko.Kr
Luncprcbepriypace 1
74167 Hekapcynm
lepmatus

* Kato cusmnuecko nmue - notpeburen,
HE3aBMCMMO OT HACTOSLLATA THPrOBCKA rAPAHLMS,
Bue ce nonssare ot npaeata Ha 3akoHoBaATA
rapaHuMs, NPeaoCcTaBeHa oT 3aKoHa 3a
NpefoCcTaBsHe Ha LMEPPOBO ChAbPXKAHHUE U
uncbpoBm ycnyru u 3a npoaaxbarta Ha cToku
/3MNLUCLYNC/. Mo-cneunanHo Bue umare
NPABO NPYU HECLOTBETCTBME HA CTOKATA AQ
Bbae M3BbPLIEH PEMOHT MK 3amsiHa no Baw
u3b0p, OCBEH QKO TOBA € HEBL3IMOXHO WM

€ CBbP3AHO C HEMPONOPLMOHANHO FoNemu
pasxogy 3a npoaasaua. Bue umare npago Ha



NPOMNOPLUMOHANHO HAMANSIBAHE HA LEHATA WK
HQ pa3BasHE HA AOrOBOPA MPU HAMUME HA
ycnosugra Ha un. 33, an. 3 ot 3MNLUCLYMC.
YcnoBusTa u cpokoBeTe HA 30KOHOBATA FAPAHLMS
ca pernameHTUpaHu B rasa tpeta, pasaen | u |l
u B masa vetsbpta Ha 3MLCLYTIC

® MpoueaupaHe B cnyuai Ha
pexknamauyus

3a aa ce rapanTupa bvp3o obpaboteaHe Ha
Bawara saseka, cnegsaiite ykasawusta no-gony:

Mong, npu BeuukmM 3anMTBAHMS APBXKTE HA
pasnonoxeHue kacoeus 6oH u Homepa
Ha aptukyna (IAN 411258_2207) karo
AOKA3ATENCTBO 30 MOKYMKATA.

HoMmeptT Ha apTMKyna e nocoueH Bbpxy
TMnoBata Tabenka, rpasopa, TMTYNHATA
cTpanuua Ha Baweto pbrosoacTeo (gony Bngso)
WM BbPXY CTMKEPA OT 30AHATA MM AOMHATA
CTPAHA Ha ypeAa.

[Mpu BB3HMKHANM OYHKLMOHANHN AEEKTH UK
APYr1 NoBpeay, MbPBO Ce CBbPXETE Mo TenedoHa
MW MO €NIEKTPOHHATA MOLLA C NOCOYEHHS NO-A0MY
cepBus.

poayKTbT, KOWTO € perucTPMPAH KaTo AedeKTeH,
MO>XeTe Aa M3NpaTuTe cnea ToBa bes noweHcku
pasxoau Ha nocouerus Bu cepsus, kato
NpUAoXKMTE AOKYMEHT 30 3aKyNyBaHeTo (kacos
6oH) 1 onmcanme, B KAKBO ce CbCTOM NoBPeaaATa
1 KOrd € Bb3HMKHANA.

® Cepsus

Cepsus Bonrapus
Tenecpon: 008001184975
E-meiin: owim@lidl.bg

q3
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XpnoipomoloUpeveg mpoeidomoinTikég urrodeiteig kai

oUMBONG. .. ... .. ZeNida
EIOaYWYN. ... ZeNida
TTPOBAETIOHEVI XPHOM « + + - v v e ettt et et e e e et e YeNiba
TEPIEXOPEVO GUOKEUAGIAG. « . v vt e e ettt et e e e e et Yehiba
TTEPIYPAPH HEPWV - - . v v v et ettt ettt e e e e e e Yehiba
TEXVIKA OEOOHEVA. . . .\ ottt et Yehiba
Ymodeifeigaopaleiag ... TeNiSa
MPIV TNV IPWTN XPAON ... oo Zehida
XEIPIOHOG .. ... TeNiSa
B OpTAaTa Yehiba
Mayeipepa Kal WAGTHO .« ..o vttt e Yehiba
ATIEVERYOTIOINO . . .. v ettt e ettt et Zehida
EUVTAYEG . . ..ot Zehida
MOOXAPITIO PTTEPYKED. « « « v v e e ettt e ettt Yehiba
Wnreg pTepoUyEG KOTOTOUNOU PE HAUPO THTTEPT « o oo v e e e et e e e Yehiba
Wnrég yapideg pe okOp8O KAl POUTUPO. .« o vt et e Yehida
Matdareg pe SevOPONBAVO . . . oottt ZeNida
WHOIHO KATEWUYHEVNG THTOAG -« v vv v et ettt e e ettt e et e e e e Yehiba
Ka@apiopogkai ppovrida . ... ZeNida
AmoOnkeuon. ... TeNida
ATOOUPON . ... . TeNiSa
EYYOUNON ... ZeNida
AlekTiEPQIWON TNG EYYUNOMG + -+« v v e et e e ettt e e ZeNiba
EEPPBIG .. Xehiba
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XpnoipomoloUpeveg mpoeidomoinTikeég urrodeieig kar cupfola
Ing mapoloeg odnyieg xpHong, Tig cUvTopeg odnyieg kal T CuoKeuacia XPnoipoToIolvVTal ol

akdhoubeg

mpoeidomoinTikeg unodeileig:

KINAYNOZ! Autd 1o olbpPolo pe
v mpoeidomoinTikn Ae&n «Kivéuvoe»
uroSeikvUel évav uyn)o Pabud
kivduvou o omoiog, av Sev amopeuybei,
Ba gxel wg amotéNeopa cofapd
Tpaupatiopd 1y Bavaro.

EvaMaoobpevo pedpa/Taon

Hertz (ougvémTa Siktbou)

Watt

MPOEIAOMOIHIH! Auté To
oUpPolo pe Ty mpoeidomoinTikh Aegn
«Mpoeidomoinon» umodeikviel évav
petpio Babud kivdlvou o omoiog, av
Sev amopeuyBei, pmopei va £xel wg
anotehecpa coPapd TpaupaTiops N
Bavaro.

Autd To TPOoIbY KATaTACOETAl OTNV
karnyopia mpoaraciag | kai mpemel va
YEIWVETAl.

Xpnoipotoieite To Tpoidy amokAeloTika
OE OTEYVOUG ECWTEPIKOUG XWPOUG.

MPOXZOXH! Auto o obpPolo pe

v mpoeidomoinTikn Ae&n «Mpocoyn»
urroSeikvUel évav xaunhod Babpd
kivdUvou o omoiog, av Sev amopeuybei,
pTopEi va gxel wg amoTeAecpa ehappu
1| pETpIo TPAUUATIONO.

Kivéuvog - kivbuvog nhexrpomingiag!

Mpoeidomoinon - n emeaveia pmopsi
va BeppavBei Mol kata ™ Sidpkeia g
xprions!

>B B P

EMIDYAAKH! Auto 1o obpPolo pe
v mpoeidomoinTikn Ae&n «Empulakn»
uroSeikvuel Tov kivouvo mBavig ukikng

{npdc.

I ICIEIE IR,

KatdMnho yia tpo@ipa. Autd To mpoiody
Sev emnpedler T yebon 1 Ty oopn.

YMOAEI=H: Auté 1o olpBolo pe
v mpoeidomoinTikn A&&n «Ymodeifn»
TAPEXEI TEPIOOOTEPEG XPNOIHESG
mAnpopopies.

®

KINAYNOZ! Kivéuvog
eykavparog! Mnv ayyilere T yuahivn
TopTa Kata T Sidpkeia g Aermoupyiag,
emeidn propei va OeppavOei
urrepPolika. Ayyikre T yudhivn mopta
peTa TN Aermoupyia pévo epodoov Exel
KPUWOEI KANG.

|
L

Yrobeieig aopaleiag
Obnyieg xeipiopol

To olbpfBolo CE emPeBaiwvel T
oupPardmra pe 1ig 0dnyieg Tng EE mou
10XUOUV YIQ TO TIPOIOV.
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DOYPNAKI

@ Eicaywyn
Yag ouyxaipOUHE YIa TNV ayopd Tou VEOU 0ag
DOYPNAKIQY, egelng 1o «mpoidvs.

EmAé€are eva mpoidy upnhav mpodiaypagpav. O
odnyieg xpriong eivar ugpog autou Tou TPOIGVTOG.
Mepigyouv onuavtikeg umodeileig oxetikd pe TN
aopdheia, ™ xpAon kai Ty andppiyn. Mpiv

T Xpron Tou mpoidvtog efoikeiwbeite pe dheg

Tig uTrodeileig xpnong kar acpaleiag. Na Tov
ouyKekpIpévo okomd SiadoTe TpooEKTIKA TIG
akdhouBeg 0dnyieg avapopikd pe T xprion kai Tig
utrodeieig aopaleiag.

Xpnoipomoieite To TPoIidY PoVO PE Tov TPOTTO
TIOU TTIEPIYPAPETAl KAl YIA TOV TOPEQ EPAPHOYNG
mou avagpépetal. Puldére autég Tig 0dnyieg oe
aopalég pepog. Ze mepintwon petafifaong Tou
TpoidvTog o€ Tpitoug mapadwote pali kai Oha Ta
gyypapa.

@ MpofAemopevn xprion

Auté 1o Tpoidy mpoopiletal yia To Wijoipo kai 1o
payeipepa Tpogipwy. Mnv To xpnoipomoleite yia
AaMoug okomoUg.

To mpoidv mpoopiletar amokAeIoTIKA yia ISIWTIKA
XpPnon kai ox1 yia emayyehparikoug f 1atpikols
okormoUg.

O katackeuaoTrg Sev peper kapia eublvn yia
BAaBeg Moyw akatéMnAng xphong.

@ Mepiexopevo cuokeuaoiag
Meta v agaipeorn Tou TpoidvTog amd T
ouokeuaoia, BeBaiwbeite o Sev Aeimer kavéva
eaptnua kai 611 dha Ta eapripara Ppickovral
oe Gpiotn katdoraor). ApaipéoTe Oha Ta ulika
OUOKEUAOIAg TIPIV Th XPRHON.

1% ®oupvaxi

1% Aiokog yia wixouha
1% Aafida

1% Tayi

1% Xydpa ynoipatog
1% Xlvropeg odnyieg
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Nepiypagpn pepav
©dhapog payeipeparog

Oényoi oxdpag

Oeppootamg

'Evéei€n Beppokpaciag (mpaoivn huyvia)
Xpovodiakommg

‘Evéeién Aerroupyiag (kokkivn huyvia)
Mépra

Aapn

Aiokog yia wiyoula

AaBida

Tayi

Ixdpa ynoipatog

Kalwdio tpopobdoaiag pe pig

[SI=]sle]eN[o[u]~[w]>]-] ®

w

Texvika dedopéva

220-240 V~,
50-60 Hz
800 W

Katnyopia mpootaciag: |

Ovopaorikh taon:

loxUg eicddou:

Ebpog Oeppokpaciag: 100 €wg 230 °C
'Oykog Bahdpou mep. 9 Npa
payEIpEPATOG:

Moromoinon:
HG09891: GS (TUV Rheinland)
HG09891-BS: -

A Ymodeileig aopaleiag

MPIN TH XPHIH TOY
MPOIONTOZX E=OIKEIQOEITE
ME OAEZX TIZ YNOAEIZEIX
AXIDAAEIAI KAI TIZ OAHTIEX
XPHIHI! AN AQXETE TO
MPOION ZE AAAA ATOMA,
AQITE MAZI KAl OAA TA
EFTPADA!

Xe miepimtwon mpokAnong PAafwv
Aoyw pn TPNONG aUTWY TwWV



odnyiawv xpriong, n eyyunon
akupwverail Aev avalapPavoupe
kapia eublvn yia emakodloubeg
{npigg! Ze mepimtwon uhikwv
{npiwv A TpaupaTiopwy Aoyw
akataMnAng xpriong 1} pn Menong
Twv urodeifewv aopaleiag dev
avahapPavoupe kapia gubivn!

MNaidia ka1 aropa pe
TMEPIOPICHEVEG IKAVOTNTEG
ANPOEIAOMNOIHIH!
KINAYNOXTIATH
ZQH KAI KINAYNOX
ATYXHMATOZX IA BPEDH
KAI NMAIAIA! Mnv aprverte
mote Ta maidid va mailouv
e Ta UNIKG CUoKeUaoiag
xwpic va emPBAémovrar. Ta
ulNika ouokeuaoiag Pmopei va
npokaléoouv aogpuia.
Ta maidi& umroTipoly ouyva
TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG,.
Mnv emrpénere ota maidié
va mAnaialouv Ta ulika
ouokeuaoiag. Ta ukikd
ouokeuaoiag Sev eival Taividl.
AuTo TO TTpOIdY pPTTopEl Va Xpn-
oiporoinBei amd maidid nhikiag
8 eTwv kal Avw kal amo atopa
HE HEIWPEVEG OWATIKEG, aloBn-
TNPICKEG 1 SIAVONTIKEG IKAVOTN-
TeG ) pe ENeyn epmeipiag kai
YVQONG, EQOCOV TEAOUV UTIO
EMTAPNON 1} TOuG Exouy OoDE

odnyieg yia Tnv acpali xpnon
TOU TIPOIOVTOG KAl KATAVOOUV
Tov kivduvo Tou eveéxetal.

Ta maidid dev mpéemel va
nailouv pe To TPoIdV.

O1 epyaaieg kaBapiopou kai
ouvtipnong dev mpeTel va
ekteloUvTal amo maidid, ekTog
av eival avw Twv 8 eTwv Kal
emPBAemovral.

Mnv emtpénere oe maidia
kaTw Twv 8 eTwv va mnaialouv
TO TTPOIGY Kkal To kaAwdio
Tpopodooaiag.

H mopra f n e€wrepikn
EMPAVEIQ PTTOPE] Va
BeppavBoulv ol otav

To TPoIdV PpiokeTal oe
\erroupyiag.

MNpofAemopevn xprion

AMNPOEIAOMOIHIH! H
akataMnAn xprion prmopei va
odnynoel o€ TPaupaTIoHOUG.
XpnolgoToIEiTe TO TPOIOV
QTOKAEIOTIKG CUPPWVA PE TIG
odnyieg. Mnv emixeipeite va
TPOTIOTIOINJETE TO TPOIOV HE
omolovOnToTE TPOTIO.

A TPOIOXH! MOAY OEPMH
EMIPANEIA! To mpoiov
Beppaiverar oAU kata T
xpnon. Mnv ayyilete to mpoidv
kaTa T SIAPKEIA ) APECWG
HETA amo Tr Xpnon.
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HAexTpikn aopaleia

A KINAYNOZX! Kivéuvog

nAexkrpomAniiag!

Mnv emyeipeite mote va
ETMIOKEUACETE TO TIPOIOV HOVOI
oag.

Le mepinTwon duoheimoupyiag,
Ol ETNIOKEVEG TTPETIEI VA
gkTelolvTal Povo amod
e&e1SIKEUpPEVO TEXVIKO.

A KINAYNOLZX! Kivéuvog

nAexrpomAniiag! Mnv
Bubilete To mpoidy oe vepd R
aMa uvypd. Mnv tomoBereite
TIOTE TO TTPOIOV KATW ATTO
TPEXOUPEVO VEPO.

A KINAYNOLZX! Kivéuvog

nAekrpomAniiag! Mnv
XPMOIHOTIOIEITE TO TTPOIOV

av &xel umootei BAaPn.

Ye mepimtwon BAaPng,
QTMOCUVOECTTE TO TTPOIOV

amd 1o nhekTpIkS SikTUO KAl
ameuBuvBeite oo KaTaoTnua
ayopas.

Amayopeuerai ) xpron Tou
TTPOIOVTOG OE TIEPITITWAN
TITWONG N AV EXEl OPATA
onuadia {nuidg.

Mpiv ouvdeoeTe To TTPOIdY OTO
nAekTpikd SikTuo, eNéyéTe av
r TAON Kal N €viaon PeuPaTog
Tou avaypdagovTal oTny
mvakida TUTToU Tou TTPOIOVTOG
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OUPPWVOUV PE TA AVTIOTOIXA
OTOIXEIA TNG TTAPOXNG PEVUHATOG.
ENéyxere TakTika To @Ig kal

10 kahwdio Tpopodoaiag

yia BAaPeg. Av to kaAwdio
Tpogodoaiag umootei BAaPn,
Oa mpénel va avrikataoTtaBei
Qmmo TOV KATAOKEUAOTH, TO
kévtpo ebumnpetnong mehatwy
Tou i mapopoiwg e&eidikeupévo
TEXVIKO YIO TNV ATOPUYN
KIVOUVV.

Mpootatelote To KaAwdio
Tpopodooiag and {nuiEg.

Mnv 1o aprvere va kpeperal
amo AIXUNPEG AKPEG, PNV

10 ouvO\ifete kal pnv

10 Auyilete. Kpatiote 1o
kaAwdio Tpopodoaiag pakpid
QTmo KAUTEG ETTIPAVEIEG KAl
e\elBepeg pAOyes.

Xeipiopog
AKINAYNOZX! Kivéuvog

gykauvparog! To mpoidv
Beppaiveral oAU katd T
xpPnon.

Mnv ayyilete To mpoidv katd
™ S1GpKeia TG XpRong Kai
QUEOWG HETA TN XPNOM.

Mnv tomoBerteite To mpoidy
oe Oeppeg em@aveieg (eoTieg
agpiou, NAeKTPIKEG €0TiEg,
PoUpPVOUG K.0.K.).



Aeimoupyeite To MPoioV o€ pia
emimedn, otaBepn, kabapn,
avOexTikn otn BeppodmTa Kai
OTEYVI] EMPAVEIQ.

Mnv kalumrere To Tpoidy
kata T SIApKeIa TG XPHONG
f| AMEOWG PETA TN XPNON, EVW
eival akopn (goTo.

Aev cuviararal n xpnon
kadwdiwv emektaong. Av n
xpron kakwdiou emékraong
glval amapaitnTn, TPEMEl va
eival kataMnhn yia évraon
peupatog Touhdyiotov 10 A,
Apopoloynote To kaAwdio
Tpopodooiag kail To Kahwdio
EMEKTACNG HE TETOIOV TPOTIO,
WOoTE va amokAeieTal To
eVOEXOPEVO VO OKOVTAWEI
KATIOI0G TTAVW TOUG KAl Va
mpokAnBolv {npigs.

To mpoidv dev mpoopileTal
yla xpron oe cuvéuaopo pe
eEWTEPIKO XPOVOSIaKOTTN

n Eexwpioto olotnpa
TnAexeIpIopOU.
XpnoipoTroleiTe maAvTa yavtia
kouivag kal TNV TapeXOpEVN
\aida katd To yeipiopod
Beppwv e€apnuatwy.

Mnv Aerroupyeite mote

TO TIPOIOV XWPIG VA EXETE
TonoBemoel To dioko yia
yixouha. Me Tov TpoTO QUTOV
Sev Aepwvetal o Balapog

payeipgparog kai SieukoUveTal
n ¢povtida Kai n ouvthpnon
TOU TIPOIOVTOG,.

o KINAYNOZL!
Kivéuvog
gykauparog! Mnv

ayyilete T yuahivn TopTa Katd
™ S1dpkela TG Aeimoupyiag,
emeidn pmopei va Oeppavlei
urrepBolika. Ayyi&re Tn yuahivn
mopTa petd T Aeiroupyia povo
EQPOTOV EXEI KPUWOEI KA.

KaO@apiopog kai ppovrida

ANPOEIAOMOIHZIH!
Kivéuvog rpaupaTticpou!
AmoouvdéaTe To Tpoidy amnod
TO NAeKTPIKO OIKTUO TTPIV
Tov kaBapiopd A otav dev
XpPnolporoleiTal.

B Tpafare 1o ¢ig, Ox1 To kKaAwdIo
Tpopodoaoiag, yia va 1o
Bydhete amod my mpila.

¥ [NpooTateuoTe To TPOIOV, TO
kaAwdio Tpopodooiag kal To
PIG amod oKovr, Gueon nNiakm
aktivoPolia, otayodveg kai
mToiNiopa.

B MNpooTaretoTe To mMPOIoY aTod
™ Beppdtnra. Mnv TomoBereite
TO TPOIdY KovTd ot ehelBepeg
PAOyeg ) myeg Beppodmrag,
onwg poupvol kal OeppaoTpeg.
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B Mnv xpnOIHOTIOIEITE QIXHNPA

O

[}

AeiavTika péoa yia Tov
kaBapiopd g mdpTag Tou
poUpvou, emeIdn PTTOpEi
QUTA Va YPATOOUVIOOUV TNV
EMPAVEIQ KAl VA OTIACEI TO
yuahi.

Mnv kaBapilete mote pe
arpokaBapior.

Mpiv TNV mpwTtn XpRon
Agaipéorte ta uhikd ouokeuaoiag.
BeBaiwbBeite om Sev Aeimer kavéva e§apmpa.
TomoBetoTe To TPOIOV OE pia eminedn

em@aveia pe amooTao Touhdyiotov 15 cm
amd Toug Toioug yia agpiopd kai e§agpiopo.
Agaipéote 6\a Ta e€apmpara amd to Odhapo
uayeipépatog [ 1] KaBapiore Toug peydhoug
pUtmoug kai Ta uToAeippaTa TG CUCKEUATIAG.
Ykoutriore To OdAapo payeipepatog pe eva
kaBapo kar oTeyvo mmavi.
Khelore mv mépra [ 7],
Yuvbeote To @ig |13] oe kataMnAn Tpila.
Mpiv v mpwTn xpron: @&ate 10 MPOIOY
oe Aermoupyia xwpig va TomoBetoete
HEoa TPOPIA, WOTE va 8aTpIoTOUY TUKOV
uTo\eippaTa Tapaywyns.
-~ PuBpiore 1o Beppooram | 3 | oToug
230 °C.
- PuBpiore To xpovobdiakémtn |5 | oe
20 herrrdi. H évéeifn hermoupyiag [6]
avaBer. Tuydv urrodeippara e&arpilovrar.
Kard m Sidpkeia Tng Aemoupyiag pmopei va
mpokUyouv oopeg. Autd eival puaioloyikd
kal akivouvo.
- H évdei€n Beppokpaoiag |4 | avdPe
pE TpdaoIvo xpwpa HoAig emteuyBei
n puBpiopevn Beppokpacia. Mohig
n Beppokpacia meoel, n evéeifn
Beppokpaciag ofnver.
- Metd 1 Min tou pubpicpévou xpdvou:
AproTe To TTPoIdY va KpUWOEl yia
10 \emré.
Byakte 1o ¢ig |[13] amd myv mpila.
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O KaBapiote To mpoiodv kai Ta e§apmpata (BA.

«KaBapiopdg kar ppovrida).

® Xezipiopog
® Efaptipara

Aiokog yia yixoula
A EMIDYAAKH! O Siokog yia wiyouha [9]

mpooTatelel Tov Mubpéva Tou Bakdpou
payeipEpaTog [1]amd peydloug plmoug kai
SieukoNivel Tov kaBapiopo.

Xpnoiporoieite To mPoidY pdvo pe To Sioko
yia wiyouha TomoBempévo.

A ENIDYAAKH! O Siokog yia yixouha [9]

pmopei va kaier petd ™ Aermoupyia.
Xpnoipotoieite mavta yavTia goupvou yia
va agaipécerte 1o Sioko yia wiyouha f
APAIPEDTE TOV APOU KPUWOEI.

A EMIPYAAKH! To \déi kai Ta uroeippara

pmopei va EexeiNicouv elkoha amd to Sioko
yia wiyouha
To Sioko yia wiyouha.

. Apaipeite mévra mpooekTIKd

Kpamarte 1o Sioko yia wixouha [9] amd to
Sieupupévo dkpo AaPrg. QBnore To Sioko yia
wixouka otov muBpeva Tou mpoidvTog (KaTwW
amé Ta katw BeppavTika oToixeia) mpog Ta
Tow PEXPI TEPHA.

Tawi

O

To tayi [11] eEurmperel oTo whopo TpoPipwY
XWPIG TN XPFON OKEUWV.

Xpnoipomoifore aloupivéxapTo kar xapti
YnoipaTog yia va pnv kaiyovrai 1a 1pogIpa
kai va SieukohUverar To kabapiopa.

Ixapa ynoiparog
@ YMNOAEIZH: Av 1a Tpdgpipa mou Béhete

O

va ynoerte gival moAl hmapd 1y foupepd:
TomoBetAoTe 1o Tawi |11] k&Tw amd ™

oxapa Ynoipatog [12], cav martha yia va
ouléeyovral Ta uypd.

Xpnoipormoieite T oxapa wnoiparog :

- Ta va yhoete 1po@Ipa peydhou peyeboug.

- Ta va yhoete 1po@Ipa ot Eexwpioto
OKevog,.



Aaida

H MaBida [10] e§umnpetei otov acpaln xeipiopd

Tou Tayiot [11] kar Mg oxdpag wnaipatog

otav eivai Oeppd (BA. ex. C).

1. Kparhore T Mafida |10] pe ehappid khion
TPOG Ta KATW.

2. Irepewote ™ Aafida 10| otnv mepipetpo Tou
Tayiot [11] 4 g oxdpag wnoiparog [12].

A ENIDYAAKH! Im oxdpa ynoiparog
TpEmel kal Ta pikpa aykiotpa g AaBidag
Va QYKICTPWVOVTal GTO TAEYPa amod Tavw.

3. Teipete ehappwg T Aafida |10] pe mpoooxn
mpog TV opilovTia katelBuvon.

4. EMéyére av n Aafida |10 eivar otabepn.
Merakiviiore 1o Tayi |11] ) T oxdpa
wnoiparog [12].

® Mayeipepa kal Wyroipo
(BA. eix. D)

® YnoaEi=Eix:

B Kleivere mavra v mopTa | 7 | katd
Sidpkeia g mpobeppavong 1 Tou wnaiparog.

B 'Orav 1o mpoidy eival evepyomoinpévo, avapel
n &v8eifn hemoupyiag [6 ]

B [piv m xpnon Oeppaivere mavra To
mpoidv yia mep. 10 Aemra oty emBupnm
Oeppokpaaia.

B H évdeiln Beppokpaciag |4 | (mpdoivn huyvia)
avaBoofrvel TakTikd kata ™ Sidpkeia g
mpobeppavong, eneidn Sev xel emreuyOei
akopn oto Odhapo payeipeparog | 1] n
pubpiopévn Beppokpacia kara m Sidpkeia
Mg mpoBeppavong.

B Metd mv ohokhipwon TG mpoBeppavong
n &véeiln Oeppokpaociag | 4 | avafer pdhig
emeuyOei n pubpiopgvn Beppokpacia.
MoNig n Beppokpacia méoel, n evdeidn
Beppokpaciag ofrnvel.

B Mmopeite va alMd€ere avd mdoa oTiypn Tov
pubpiopévo xpovo ynaipatog yupilovrag o
xpovodiakémm |5 |

B Xpnolportoleite mavra To katw 0dnyd
oxapag | 2| yia To ynoipo peyalitepwy
Tpopipwy. Av ) Tavw TAEUPA TwY TPOPIHwWY
Bpiokeral Mol kovta oo OeppavTikd
otoixeio, emAegTe pia xapunhotepn

Beppokpacia ywnoiparog yia va pnyv kaei n
Tavw TAEUPA TWY TPOPIHWY.

Yuvdéorte 1o ¢ig |13] oe kataMnhn mpila pe
owoTr Téon Siktuou.

lupioTe To Beppootam | 3 | oty emBupnm
Beppokpacia ynaoiparog.

PuBpiote To xpovobdiakdmm | 5 | otov
emBupnTod xpovo wnaoipatog (pgy. 60 Aenrd).
O xpovodiakdmTng pmopei va yupioe! kai
mpog Tig SUo kateuBuvoeig and ) Ogon OFF
(AMENEPTOMOIHIH).

KaretOuvon | Xpévog wnoiparog

Mepiopiopévog
XPOvog ynoiparog
(Ewg 60 Aerrra)

To mpoidv amevepyoroieiTal
autopaTa petd my mapodo
Tou pubpiopevou xpdvou.

Mpog ta Sedia

Mpog 1a apiote- | AMEPIOPIOTOG XPOVOG
pa, ot Beon ynoiparog

ON (ENEPFO- | To mpoidv bev

MOIHZH) amevepyoTIolEiTal auTOpaTa.

4

5.

© e

. Av puBpiomke o xpovoSiakdmg [5], To
Tpoibv evepyoToigiTal auTOpaTa.
TonroBetiioTe Ta Tpd@ipa ato Tawi [11] 4 m
oxapa ynoipatog |12] perd v ohokApwon
™G mpobEppavong.

QOnote To Tayi [11] A ™ oxapa

wnoipatog |12] otov 0dnyd oxdpag | 2 | mou

OéheTe.

Amevepyomoinon

YROAEI=H: To ofjpa yia mv mdpodo tou
pubuiopévou xpdvou Tou xpovodiakdmTn
Sev akolyetal av o xpovodiakomng
pubpiotei ameuBeiag oe 5 Nerra 1) hiyorepo.
PuBpiore apyikd To xpovodiakéonm | 5 | oe
pia emloyr) mépa amd Ta 5 Nemtéd kai, oty
OuvExelQ, YupioTe Tov oTov emBupnTd xpovo
yia va SiaopaNicete 611 Oa akouorei To

NXNTIkS onua.

O Tupiote To xpovobiakdmm | 5 | o Beon OFF

(AMENEPTOMOIHZH).
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0 Katd v anevepyoroinorn Tou mpoiovTog:

- AxoUyeral €éva nnrikd onfpa.
- H &vdeifn herroupyiag [6 ] ofrver.

@ Iuvraygg
@ YMNOAEI=H: H moodtTa Twy ouoTatikav

eivar evdeikikr). Mmopei va mpocappoorei
avahoya PE TIG TPOTINTEG.

@® Mooyapiocio uTmEPYKEP
@ 50 hentd a x 4

Yhika
500 g Mooyapioiog kipdg (10 €wg 20 %

1
1

Nimapd)
kouTaAaki ANGTI

koutaAdki Tpippévo mmepi

Aiadikacia

1.
2.

AlaTomimEpWOTE Tov pOCKapIoIO KIPA.
Mapre 125 g pooyapioio kipd kar enidére
pmeTexia Siapetpou 75 mm kai mayoug
35 mm. Eroipdore 4 pmiprekia cuvolikd.
Oeppavere To Mpoidy yia 10 Aenrtd oToug
230 °C.

TonoBetnoTe Ta pmpTEKIQ O OXAPa
ynaiparog [12]. Aprare amdoracn 15 mm
QvAPECa OTa PTIPTEKIA.

TomoBetAoTe T OYdpa YWnoipartog
otov kdTw 0dnyd oxdpag Tou Bakdpou
payeiptpatog [ 1] Whore yia 30 Aerrré.

® Wnrég prEPOUYEG KOTOTTOUAOU

HE palpo mmeEpI

(® 110-130 hemra o 2
YAika
8 Drepolyeg kotdmoulou pe kdkkako

1
1
1
1

koutaldki Malpo mmepi
koutadki Kbpivo
koutaAaki ANGTI
koutahid Ehaidhado

186 GR/CY

Aiadikaoia

1. Mapivaperte oe éva oKelOG TIG PTEPOUYEG
kotomoulou pe OAa Ta uNikd. ZKETACTE TO
okelog Kkal agrioTe To yia Touhdyiatov 1 wpa
aTo Yuyeio.

2. Kahbyre 1o tayi [11] pe aloupivéxapro.
TomoBetroTe To Tayi oTOV KATW OSNYO
oxapag Tou Baldpou payeipéparog[1].

3. TMpoBeppdvere To mpoidy yia 10 Aerrtd otoug
180 °C.

4. TomoBetioTe Tig pTEPOLYEG KOTOTOUNOU
o oxdpa Ynoiparog [12] TomoBetoTe T
oxapa Ynaipatog otov KaTw odnyod oxapag
Tou Bakdpou payeiptparog [ 1] Whore yia
20 Aerrra.

5. Agaipgote T oxapa ynoipyarog . lupiote
TIG PTEPOUYEG KOTOTOUNOU a6 TV AAR
mheupd. Whote yia aMa 15-25 errré.

® Wnrég yapideg pe okopdo kai
Boutupo

(D 30-45 herra - 2

Yhika

300g Meydheg yapideg (mep. 6 Tepdyia,
(PPECKEG I KATEWUYUEVEG, WHEG HE TO
KENuPpOg)

5 koutahigg Boltupo (Mwpévo)

V2 okeNida  Zkopbo (kaBapiopévo kai
Wihokoppevo)

Va patoaki Opeokog paivravog (yilokoppevog)

1 mpela  Malpo mmépi (mpoaipeTika)

1 mpela  Aldm (mpoaipetikd)

V2 Aepdvi (mpoaiperikd)

Aiadikaoia

1. TomoBerrote ™ oxdpa ywnoipatog
oTov K&Tw 0dnyod oxdpag Tou Baldpou
payeipéparog [ 1].

2. TMpoBeppdvere To mpoidy yia 10 \errtd atoug
180 °C.

3. Aleiyre pe To hwpévo Poltupo pia poppa
(xpnoipomoifore mocdTTa Boutlpou
avaloya pe To peyebog g pdppag kai
Twv yapidwy). Mpocbeote Tig yapideg, Tov
ppecko paivravd kai To okdpdo.



4. TomoBemote ™ ¢oppa ot oxdpa
wnoiparog [12] oto Béhapo payeiptpatog [ 1],

5. Whore yia 20 Aerrrd (Avaloya pe 1o peyebog
Twv yapidwv), péxp! va eivar EToipeg.

O Npoaipemika: MNpiv To oepPipiopa
mpooBéore alam, palpo mmépl kal xupd
Aepoviol.

® Marareg pe Sevdpolifavo

@ 60-75 hemrrdy i x 2
YAika
300 g Mikpeg mardreg (mhupeveg kar

koppéveg ota o 1 ota Téooepal)
2 koutahigg Ehaidhado
V2 patodki Aevdpolifavo (wilokoppévo)
¥ koutahakiANGT

% koutahdkiMalpo mmépl

Aiadikaoia

1. MpoBepudvere To mpoidy yia 10 Nerrd oToug
200 °C.

2. Tpoobéote Tig matdTeg, To ehaidhado, To
SevdpoNifavo, To ala kai To patpo mmEp!
o€ €va pecaio prol. Avapibre kald, wote ol
matdreg va kahupBolv pe dha ta umdhoima
uNiké.

3. Kalyre To Tayi [11] pe ahoupivéxapro.

TomoBerhiate i matdreg oto Tawi [11].

5. TomoBemorte To Tayi otov k&Tw 0bnyd
oxapag Tou Baldpou payeipépatog | 1],

6. Whote Tig matdreg yia 45-60 Aerrrd (avaloya
pe To peyebdg Toug) kal avakaTéyTe TIG KATA
Siaomipara, pexpr va podicouv kai va eival
TPAYaVveg.

»

® Wnoipo kareyuypévng mitoag
(O 30-35 hemrras - x1-2
YAika

1 Katewuypevn mitoa (Siapérpou ewg 20 cm)

Aiadikacia

1. TomoBerote T oxdpa wnoipatog
oTov mavw odnyod oxdpag Tou Bakdpou

HaYEIPEPATOG [l

2. TMpoBeppdvere To mpoidy yia 10 Nerrrd.
Tnpeite Tig 0dnyieg Beppokpaciag om
OUOKEUAOIA TG KATEWUYHEVNG TTTOAG.

3. TomoBemiore Tv KaTeywuypevn TiToa XWPIG
N OUCKeuacia ot oxapa ynoiparog |12| oto
Bdapo payeipépatog [ 1],

4. Whote yia mep. 20 Aentd. Tnpeite 1ig
obnyieg Beppokpaciag ot cuckeuacia TG
KATEWUYPEVNG TIITOAG.

©® KaOapiouodg ka1 ppovrida

/A KINAYNOZ! Kivéuvog
nAekrpomAniiag! Mpiv Tov kabapiopo:
Amoouvdeete mavra To Tpoidy amd 1o
nAektpikd SikTuo.

/\ KINAYNOZ! Kivéuvog sykalparog!
Mnv kaBapilete To mpoidy apéowg peta T
XPNHon. AProTe apyIKa TO TTPOIOV VA KPUWOEL.

/\ NMPOEIAOMOIHIH! Mnv Bubilere moré
Ta NAEKTPIKG PEPN TOU TTPOIOVTOG OE VEPO 1)
AaMa uypd. Mnv TomoBeteite mote To TpoidY
KATW aTmod TPEXOUNEVO VEPO.

@ YNOAEI=H: Kabapiorte To mpoidy aptowg
PETY, apol kpuwael. Av Ta utroheippaTta
oTeyvwoouy, Sev pmopouy va agpaipefolv
elkola.

Oalapog payeipéparog kai mepifAnpa

B Mnv xpnoiporoieite kaBapioTika ompél kal
AdMa aixunpd péoa kabapiopou, emeidn
pmopei va mpokalécouv Aekedeg, ypappEg kal
Bdpmwpa Twy emPaveiwy.

B Mnv xpnoipotoieite AeiavTikd.

O Agaipgote Ta e€apthpara amd to Odhapo
payeipepatog 1]

[ XkoumileTe TakTIkG Ta TAPAKATW PEPN E Eva
uypo Tavi:
- To mepiPAnua,
- Tnv moépra | 7] (kai mig SUo mheupeg) kal
- To 1lap (kai ig So mheupég)

0 Tia tov kaBapiopd Tou Balapou
payeipparog [ 1] mpooeare Nyo
NTTIO AMoPPUTIAVTIKO OTO Tavi. 2N
OUVEXEIO OKOUTTIOTE pE va uypd mavi
Y1a TNV QTOPAKPUVON TWY UTOAEIHHATWY
QTOPPUTIAVTIKOU.
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E¢aptipara

O KaBapilere Ta e€aptipara oto vepoylm.

0 Tia Toug empovoug pumoug: Mpiv Tov
kaBapiopd apriore Ta efapmpara va
pouhidoouy yia Niyo o vepd pe Ao
amopPUTAVTIKG. ZKOUTIOTE Ta e§apTipaTa pe
¢éva mavi kar §efyalte pe kabapd vepd.

A\ ENIDYAAKH! Ta efapripara Sev
evdeikvuvtal yia m\Uoipo oTo mhuvtApio
TMATWY.

@ AmoOrkeuon
0 Puhdére To mpoidy oe oTeYVO pEPOG, pakpid
amo onpeia ota omoia ¢ravouy Ta maidid.

® Anooupon

H ouokeuacia amoteleitar amd uhika @ikikd pog
o mepifdMov, Ta omoia pmopeite va Siabecete
oToUG XWPOUG avakUkAwong TG TEPIOXAG 0ag.

Mpooetere Tov xapaktnpioud

N
&)  rwv ulikiv ouokeuaciag yia Tov
a Siaywpiopd amoppIppdTwy, auTd eival
XOPAKTNPIOPEVA QTG CUVTOHEUCEIG
(a) kar apiBpoig (b) pe Tv akdloubn
onpaoia: 1-7: mhaotika/20-22: xapri
kal xaptovi/80-98: auvBeto ukikd.
I'Ipo'l'év:
ELEMENTS
@ DEMBALLAGE +
NOTICE
Y FR A DEPOSER
y i Cet appareil EN WAGRGIN  EN DECHETERIE

§¥ | et ses accessoires
se recyclent

esdechets.fr
o Iég A réparanon e don de vatre sppareil |

To mpoidv kal Twv UNIKQV cuckeuaadiag, eival
QAVaKUKAWOIO Kal UTTOKerTal oTr SIeupupevn
euBlvn Tou kataokeuaoT.

AnoppinTere ta {eywpioTd TnpwvTag TIg
ameikovi{dpeveg mAnpogopieg Ta&ivopnong yia
kaNUtepn emelepyaaia Twv amoPATwy.

To hoyotumo Triman 1oxuer pévo yia ) TaMNia.
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Y MNa mA\npopopieg OXeTIKA pE TIg

W SuvatoTnTEG AMOPPIYNG TOU TPOTOVTOG
mou Sev xpnoipomoigiTal TAEoy,
ameuBuvBeite omig appddieg utnpeaieg
NG KoIVoTNTAG A Tou dfjpou oag.

Ma v mpooTacia Tou mepiBaMovTog,
E pnV amoppimTeTE TO dYPNOTO TAEOV

TPOIOV OTa OIKIaKG amoppippaTa,

aMd mapadwore To ora e1dika Kévipa

amoppiyng. Na ta onpueia culoyng kal

TIG WpEg Aermoupyiag Toug ameuBuvBeite

oTIg appodieg uTnpeaieg.

® Eyyunon

To TPOidV KATAOKEUAOTNKE TPOCEKTIKA KATW
am6 auotpég odnyieg moi6TTag Kai ehéyxOnke
eMpeNwG TPIV amd TV amooTo|. Le TepimTwon
opalpdTwy UNIKOU 1) KATAOKEUNG PTTopEiTe
QoKNOETE Ta VopIpa Sikaidpatd oag katd Tou
TwANTA Tou TpoidvTog. Ta vopiua Sikaiwparta
oag Sev mepiopilovral pe kavévav TpdTo amod Ty
eyyUnon pag mou mapatiBeral mapakdtw.

H eyylnon yia auté To mpoidv eivai 3 €m and
™V nuepopnvia ayopds. H eyyunon ioxter amd
v nuepopnvia ayopds. GuldEre my apyikn
an6deifn ayopds oe aopaleg pepog, kabwg autd
TO £yypagpo amarreital wg anodeitn ayopds.

Omoiadnmote {npid 1} ehdTTwpa mou umdpye Ndn
KaTA TN OTIYPA TNG ayopdg PETE! va avapepeTal
QUEOWG PETG TV ATTOCUCKEUAGIA TOU TTPOIOVTOG,.

Eav to mpoidy mapouacidoel kdmoio ulikd 1
KATAOKEUAGOTIKO opalpa eviog 3 eTwy amd Ty
nrepopnvia ayopds, Ba To emokeudooupe ~

kata TV Kkpion pag - i Oa To avrikatacTooupe
yia e0dg Swpedv. H mepiodog eyylinong dev
mapareivetal anéd pia xopnynPeioa afiwon
gyyunong. Auto 1oUel emiong yia avraMakTIka Kai
ETMIOKEUAOPEVA AVTANAKTIKA.

H mapouoa eyyunon maler va ioxUel, av To
Tpoidy éxel utootel pBopd, Sev xpnaoipomoiOnke
1) Sev ouvinpnOnke katd Tov mpofBAemdpevo
TpoTIO.



H eyylnon kahimTer ulikd kar kaTackeuaoTikG
opdluata. Aut n eyylnon Sev emexTeivetal

O€ PEPN TOU TTPOIOGVTOG TTOU UTIOKEIVTAl

oe puaiohoyikr ¢Bopd kal, wg ek TouToU,
Bewpolvral avahwoipa (m.y. pmatapieg,
OUOOWPEUTEG, EUKAPTITOI OWAAVES, PuaiyyIa
XpwpaTtog), oute oe {nuigg oe elBpaucta pépn,
OMwg T.x. o€ S1akdTITEG N pEPn amod yuahi.

Me v avTikataoTaon TG CUOKEUNG, CUPPWVA
pe o NOMOX 2251/1994, &exivdel ex véou o

Xpovog eyynong.

@ Aiskmepaiwon TnG yyunong

la va eaopalicoupe T ypriyopn eneepyacia
Tou armpaTog oag, mapakaholpe akohoubroTe Tig
mapakdtw umodeiteis:

Ye mepimmwon epwpatog mapakaheiobe va
¢xete Siabéaipo To MapacTaTikd ayopdg kai Tov
kwbIkd mpoidvTog (IAN 411258_2207) wg

amodeIkTIKO TNG ayopdg oag.

Mmopeite va Bpeite Tov apiBud mpoidvrog oty
mvakida TUTou, oe pia eyxdpatn, omy oeAida
Tihwv Twv 0dnyiwv oag, (kaTw apioTepd) i wg
autokdMnTo otV TMow A k&Tw ceNida.

Av mpokUyouv Aerroupyika opdhuata i} dMa
€AQTTPATA, EMKOIVWVAOTE APXIKA TNAEPWVIKA 1)
peow email pe To TapakdTw avapepdpevo TRpa
service.

'Eva mpoidv mou avayvwpiletal wg ehattwparikd,
PTIOPEITE PETA Va TO amooTEINETE XWpIG
Tayudpopikd TéAn oty evnuepwpévn o £0dg
S1euBuvon service emouvanTovrag Ty amddeién
ayopdg (amddeifn Tapeiou) kar Ty evéei€n, mou
upioTatal To ENATTWHA Kal TTOTE TPOEKUYE.

® Iépfig
ZépPig EANGda
Tnk: 00800 491800674
Email:  owim@lidl.gr
@ XipPig Kimpog
Tnk: 8009 4211
Email: owim@lidl.com.cy
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