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GUSSEISEN-BRATER /
GUSSEISEN-STIELKASSEROLLE

@ Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres neuen Produkts. Sie haben
sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Machen Sie sich
vor der ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut. Lesen Sie

hierzu aufmerksam die nachfolgende Bedienungsanleitung und die
Sicherheitshinweise. Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben
und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie diese
Anleitung an einem sicheren Ort auf. Héndigen Sie alle Unterlagen
bei Weitergabe des Produktes an Dritte mit aus.

@ BestimmungsgemdiBBe Verwendung

Das Produkt ist zum Zubereiten von Lebensmitteln geeignet.

Es ist geeignet fir Gas-, Elektro-, Halogen-, Induktions- und
Glaskeramikkochfelder. Das Produkt ist ausschlieBBlich fir den privaten
Gebrauch bestimmt.

@ Technische Daten
Backofengeeignet bis 240 °C.
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A Sicherheitshinweise

BEWAHREN SIE ALLE SICHERHEITSHINWEISE UND
ANWEISUNGEN FUR DIE ZUKUNFT AUF!

- Bitte beachten Sie, dass die Griffe beim Kochen heif3
f@% werden kénnen. Verwenden Sie daher zu lhrem Schutz
A 4 Topflappen oder Grillhandschuhe.

Stellen Sie das heif3e Produkt immer auf einem hitzebesténdigen
Untersatz ab und nicht auf die ungeschiitzte Arbeitsflache.

Beim Kochen ist es sehr wichtig, dass Sie das Produkt, in dem Fett
erhitzt wird, nicht aus den Augen lassen. Fett kann sich schnell
iberhitzen und entziinden. Wenn das Fett einmal brennen sollte,
|8schen Sie es niemals mit Wasser! Ersticken Sie die Flammen mit
einem Deckel oder einer dichten Wolldecke.

Achten Sie darauf, das Produkt nicht in leerem Zustand zu
erwédrmen. Es kann sonst zu Absplitterung der Emaille kommen.
Um die Emaillebeschichtung nicht zu beschédigen, verwenden
Sie nur Kiichenhelfer aus hitzebesténdigem Kunststoff oder Holz.
Schneiden Sie das Gargut nicht direkt im Produkt.

Legen Sie kein tropfnasses Fleisch in heifes Fett. Durch das auf
eine glihende Herdplatte spritzende Fett kann leicht ein Brand
entstehen.
ACHTUNG! Heben Sie das Produkt immer an, wenn Sie auf
Herdplatten mit Glasoberfléiche (z. B. Glaskeramik-, Halogen-,
Induktionskochfelder) oder im Ofen kochen. Schieben Sie

das Produkt NIEMALS auf solchen Oberfléchen, weil dies
die Unterseite des Produkts, des Kochfelds oder des Ofens
beschadigen kénnte.

Gasflammen miissen immer der Grundfléiche des Produkts
angepasst werden und diirfen NIE Gber die Seitenwénde hinaus
brennen.
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Das Produkt ist nicht mikrowellengeeignet.

Das Produkt ist backofengeeignet! Stellen Sie das Produkt auf den
dafiir vorgesehenen Rost und nicht auf den Ofenboden.

Das Produkt ist nicht spilmaschinengeeignet.

Verwenden Sie den Deckel nicht, wenn der Griff lose ist. Ziehen
Sie ggf. die Verschraubung am Deckel nach.

u w  LEBENSMITTELECHT! Geschmacks- und
Geruchseigenschaften werden durch dieses Produkt
nicht beeintrachtigt.

® Gebrauch

B Kochen Sie das Produkt vor dem ersten Gebrauch 2- bis 3-mal mit

Wasser aus, um eventuelle Produktionsriickstéinde zu entfernen.
Reinigen Sie das Produkt in warmem Spilwasser, spiilen Sie es mit
klarem Wasser und trocknen Sie es griindlich ab.

Bepinseln Sie das Innere des Produkis mit ein wenig Ol oder
Butter. Wérmen Sie es bei niedriger Temperatur auf. Schalten Sie
die Temperatur runter, sobald das Fett eingezogen ist. Warten
Sie ca. 2 bis 3 Minuten, bis sich das Produkt abgekihlt hat und
entfernen Sie das iberschissige Fett.

Verwenden Sie beim Kochen oder Résten keine hohen
Temperaturen. Da Gusseisen ein sehr guter Wéarmespeicher ist,
reichen mittlere Temperaturen véllig aus. Zu hohe Temperaturen
kénnen sonst zu schlechten Kochergebnissen fihren bzw. zum
Anhaften von Speisen wie z. B. bei Omelett.

Achten Sie darauf, das Produkt nicht zu schnell zu erhitzen. Es
kann sonst zu Absplitterung der Emaille kommen, wenn das
Gusseisen sich schneller erweitert als die Emaille.
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Hinweise:

Die helle Emaille im Inneren ist speziell geeignet fir die langsame
Zubereitung von Speisen bei sehr niedrigen Temperaturen oder
bei mittlerer Ofentemperatur.

Durch die Noppen auf der Unterseite des Deckels entsteht

beim Kochen ein Kreislauf innerhalb des Kochgeschirrs. Der
aufsteigende Dampf kondensiert am Deckel und wird durch die
Noppen gleichméBig auf das Gargut verteilt. Das Resultat ist,
dass das Gargut wéhrend des Kochens saftig bleibt und seinen
natirlichen Geschmack beibehdlt.

Die Emaille-Oberfléiche ist nicht geeignet fiir trockenes Kochen.
Verwenden Sie immer etwas Butter oder Speised| und stellen
Sie sicher, dass der Boden vollstéindig bedeckt ist, bevor Sie das
Kochgeschirr erhitzen.

@ Hinweis fiir Induktionskochfelder
Wahlen Sie die Gréf3e der Kochplatte entsprechend der Gréf3e des

Produktbodens aus, um einen Hitzeverlust zu vermeiden.

Effektiver Bodendurchmesser ca. 160 mm (314948 - ovaler
Bréter)

Effektiver Bodendurchmesser ca. 150 mm (314949 - runder
Brater)

Effektiver Bodendurchmesser ca. 126 mm (315931 -
Stielkasserolle)

Hinweis: Unter bestimmten Umstdnden kann ein Ger&usch
auftreten, das auf die elekiromagnetischen Eigenschaften der
Heizquelle und des Produkts zuriickzufihren ist. Dies ist normal
und deutet nicht auf einen Defekt lhres Induktionskochfeldes oder
des Produkts hin.

Das Produkt ist mittig auf dem Induktionskochfeld zu platzieren.
VORSICHT! Hohe Aufheizgeschwindigkeit! Produkt beim
Vorheizen nicht iberhitzen.
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Im Fall einer Uberhitzung muss der Raum griindlich geliftet
werden.

@ Reinigung und Pflege

Lassen Sie das Produkt vor der Reinigung immer erst ein wenig
abkihlen. Tauchen Sie niemals ein heifBes Produkt in kaltes Wasser
ein. Durch den Temperaturschock kann die Emaille beschadigt
werden. Fiillen Sie das Produkt auch nicht mit kaltem Wasser.
Spilen Sie Ihr Produkt mit heiflem Wasser und handelsiblichem
Spilmittel.
Weichen Sie festsitzende Speisereste zundchst ein und entfernen
Sie diese ggf. mittels Holzschaber, Schwamm oder Biirste.
Verwenden Sie keinesfalls harte Objekte, Stahlwolle und / oder
aggressive bzw. scheuernde Reinigungsmittel wie Chlorbleiche, da
diese die Emaille beschadigen wiirden.
Trocknen Sie das Produkt nach der Reinigung griindlich ab.
Reiben Sie den Rand des Produkts von Zeit zu Zeit mit ein wenig
Speised| ein, um Flugrost, der im Laufe der Zeit entstehen kann, zu
vermeiden.

Lagern Sie das Produkt an einem trockenen und gut beliifteten
Ort.

VORSICHT! Bitte beachten Sie, dass die Emaille bei
A einem Sturz oder hartem Stof3 besch&digt werden kann.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen Materialien, die Sie

iber die &rtlichen Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie
bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig
produziert und vor Anlieferung gewissenhaft geprift. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkéufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden
durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschréinkt.

Sie erhalten auf dieses Produkt 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Die
Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den
Original-Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fisr
den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein
Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert oder ersetfzt. Diese Garantie
verféllt, wenn das Produkt beschddigt, nicht sachgeméf benutzt oder
gewartet wurde.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese
Garantie erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind (z. B. Batterien) und daher als Verschleifteile
angesehen werden kénnen oder Beschédigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind.
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CAST IRON ROASTING DISH /
CAST IRON SAUCEPAN

® Introduction

We congratulate you on the purchase of your new product. You

have chosen a high quality product. Familiarise yourself with the
product before using it for the first time. In addition, please carefully
refer to the operating instructions and the safety advice below. Only
use the product as instructed and only for the indicated field of
application. Keep these instructions in a safe place. If you pass the
product on to anyone else, please ensure that you also pass on all the
documentation with it.

® Intended use

This product is designed for preparing foods. It is suitable for use with
gas, electric, halogen, induction and glass ceramic hobs. The product
is intended exclusively for private use.

@ Specifications
Ovenproof to 240 °C.
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A Safety instructions

SAVE ALL SAFETY INSTRUCTIONS AND INSTRUCTIONS FOR
USE FOR FUTURE REFERENCE!

o~ Beware that the handles may become very hot during
\@/ cooking. Use oven mitts or BBQ gloves for your

A protection.

Place the product, when hot, on a heatproof base. Do not place
the product on an unprotected countertop.

During cooking it is extremely important not to lose sight of the
product while you are heating grease in it. Grease can overheat
very quickly and ignite. In case of a grease fire, never attempt to
extinguish the fire with water! Smother the flames with a lid or a
thick wool blanket.

Never heat up the product while it is empty. Failure to do so may
cause the enamel coating to crack.
To avoid damage to the enamel coating, use kitchen utensils made
of heat-resistant plastic or wood only. Do not cut any food directly
in the product.

Never put dripping wet meats in hot grease. The resulting
splashing grease may come into contact with a glowing hob and
start a fire.
ATTENTION! Always lift the product when cooking in the oven
or on stoves with a glass surface (e.g. glass ceramic, halogen
and induction hobs). NEVER slide the product on surfaces such as
these, as this may cause damage to the bottom of the product, the
hob or the oven.
Always adjust the size of gas flames to the bottom of the

product — gas flames should NEVER burn past the product's sides.
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B The product is not microwave proof.

B The product is ovenproof! Place the product on an oven grate, not
directly on the floor of the oven.

B The product is not dishwasher proof.

B Do not use the lid if its handle becomes loose. Retighten the lid
when necessary.

u " FOOD-SAFE! The flavour and aroma of your foods

Q'J are not affected by this product.

® Use

B Before first use, boil out the product 2 to 3 times with water to
remove any production residue. Then clean the product with warm
soapy water, rinse with clear water and dry thoroughly.

B Brush a little il or butter on the inside of the product. Slowly warm
up the product at low temperature. Turn down the temperature as
soon as the grease soaks in. Wait approx. 2 to 3 minutes until the
product has cooled down and remove any excess grease.

B Do not cook or roast at high temperature. Cast iron is an excellent
refainer of heat, so medium temperature is fully sufficient. Too high
a temperature may lead to unsatisfactory cooking results or cause
foods to stick, e.g. as with omelet.

B Do not heat up the product too quickly. Failure to do so may

cause the enamel coating to crack, if the cast iron expands more
quickly than the enamel.
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Notes:

The light enamel on the inside of the product is specially designed
for slowly preparing food at low temperature or at medium oven
temperature.

The nubs on the bottom of the lid cause circulation inside the

dish during cooking. Rising steam condenses on the lid and is
distributed evenly to the food you are preparing via the nubs. This
means that your food stays juicy during cooking and thus retains
its natural flavour.

The enamel surface is not suitable for dry cooking. Always use

a little butter or cooking oil and make sure that the bottom of the
product is fully covered before heating the dish.

® Information for use with induction hobs

Select a hob size that corresponds to the size of the bottom of the
product to prevent heat loss.

Effective bottom size approx. 160 mm (314948 - oval pot)
Effective bottom size approx. 150 mm (314949 - round pot)
Effective bottom size approx. 126 mm (315931 - saucepan)
Note: Under certain circumstances, the electromagnetic
properties of the hob and the product may cause an odour to
occur. This is normal and is not indicative of damage to your
induction hob or the cooking dish.

Place the product in the middle of the induction hob.
CAUTION! High heating ratel When preheating the cooking
dish, be careful not to overheat it.

In case of overheating, air the room thoroughly.
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@ Cleaning and care

Always allow the product to cool down slightly before cleaning.
Never submerge the product in cold water while it is still hot. The
temperature shock may damage the enamel. Also, do not fill the
product with cold water.
Rinse your product with hot water and off-the-shelf detergent.
First, soak any food residue and remove them using a wooden
scraper, sponge or brush.
Never use any hard objects, steel wool and / or abrasive or
aggressive cleaning agents such as chlorine bleach — failure to do
so may damage the enamel.
Thoroughly dry the product after cleaning. From time to time, rub a
little cooking oil into the rim of the product to prevent the eventual
formation of rust bloom.
Store the product in a dry, well-ventilated space.

CAUTIONI! Please note that the enamel may be

A damaged if you drop or strike the product.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable materials, which you
may dispose of at local recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for more details of how to

dispose of your worn-out product.
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® Warranty

The product has been manufactured to strict quality guidelines and
meticulously examined before delivery. In the event of product defects
you have legal rights against the retailer of this product. Your legal
rights are not limited in any way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the date of purchase.
Should this product show any fault in materials or manufacture within
3 years from the date of purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you.

The warranty period begins on the date of purchase. Please keep the
original sales receipt in a safe location. This document is required as
your proof of purchase. This warranty becomes void if the product has
been damaged, or used or maintained improperly.

The warranty applies to defects in material or manufacture. This
warranty does not cover product parts subject to normal wear, thus
possibly considered consumables (e. g. batteries) or for damage to
fragile parts, e. g. switches, rechargeable batteries or glass parts.
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COCOTTE EN FONTE /
CASSEROLE EN FONTE

® Introduction

Nous vous félicitons pour |'achat de votre nouveau produit. Vous
avez opté pour un produit de grande qualité. Avant la premiére mise
en service, vous devez vous familiariser avec toutes les fonctions du
produit. Veuillez lire attentivement le mode d’emploi ci-dessous et les
consignes de sécurité. N'utilisez le produit que pour 'usage décrit et
les domaines d’application cités. Conserver ces instructions dans un
lieu sor. Si vous donnez le produit & des tiers, remettezleur également
la totalité des documents.

@ Utilisation conforme aux prescriptions

Le produit convient pour la préparation de denrées alimentaires. Il est
adapté pour la cuisson au gaz, sur plaques électriques, halogénes,
vitrocéramiques et par induction. Le produit est exclusivement destiné &
un usage domestique.

® Données techniques

Convient pour la cuisson au four jusqu’a 240 °C.
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A Consignes de sécurité

CONSERVEZ TOUTES LES CONSIGNES DE SECURITE ET

INSTRUCTIONS POUR VOUS Y REPORTER ULTERIEUREMENT |

u /’\ Veuillez noter que les poignées deviennent chaudes lors

@F‘ de la cuisson. Par conséquent, utilisez toujours des gants
\ de protection pour le barbecue ou des maniques.

B Posez toujours le produit chaud sur un dessous de plat résistant &
la chaleur et non sur la surface de travail non protégée.

B Lors de la cuisson, il est trés important que vous ne laissiez pas
sans surveillance le produit dans lequel de la graisse est chauffée.
La graisse peut rapidement atteindre de hautes températures
et s'enflammer. S'il arrivait que la graisse s'enflamme, surtout
n'essayez jamais de |'éteindre avec de l'eau. Ftouffez les lammes
avec un couvercle ou une couverture en laine épaisse.

B Faites attention de ne pas chauffer le produit & vide. Il se peut que
I'émail s'écaille.

B Afin de ne pas endommager le revétement en émail, utilisez
toujours des ustensiles de cuisine en matiére synthétique résistant
a la chaleur ou en bois. Ne coupez pas la nourriture directement
dans le produit.

B Ne déposez pas de la viande juteuse dans de la graisse chaude.
Des graisses sautant sur une plaque de cuisson brulante peuvent
facilement s’enflammer et déclencher un incendie.

B Attention ! Soulevez toujours le produit, lorsque vous cuisinez
sur des plaques de cuisson ayant une surface en verre (p. ex. sur
une cuisiniére vitrocéramique, des plaques de cuisson halogéne,
une table de cuisson & induction) ou dans le four. Ne poussez
JAMAIS le produit sur de telles surfaces, parce que cela pourrait
endommager le dessous du produit, la table de cuisson ou le four.
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Les flammes du gaz doivent toujours étre adaptées & la surface du
fond du produit et ne doivent JAMAIS dépasser et donc briler les
parois latérales.

Le produit ne convient pas pour |'énergie micro-onde.

Le produit convient pour la cuisson au four. Positionnez le produit
sur la grille du four prévue & cet effet et non sur le fond du four.

Le produit ne convient pas pour un lavage au lave-vaisselle.
N'utilisez pas le couvercle, si la poignée est lache. Resserrez
éventuellement les vis du couvercle.

Q'llj QUALITE ALIMENTAIRE ! Les caractéristiques de

goit et d’odeur ne sont pas affectées par ce produit.

@® Utilisation

Avant la premiére cuisson, faites bouillir de I'eau dans le produit
& 2 ou 3 reprises afin d'éliminer tous éventuels résidus de
fabrication. Ensuite, nettoyez-le & I'eau savonneuse tiéde, Puis,
rincezle & l'eau claire et séchezle convenablement.

Utilisez un pinceau pour appliquer un peu d'huile ou de beurre a
lintérieur du produit. Chauffezle & température basse. Abaissez
la température aussitdt que la matiére grasse s'est bien répartie.
Attendez environ 2 & 3 minutes jusqu'a ce que le produit ait
refroidi et éliminez la matiére grasse en excédent.

N'utilisez pas de températures élevées en cuisant ou rétissant.

La fonte est un trés bon accumulateur de chaleur, donc des
températures moyennes suffisent largement. Des températures
trop élevées peuvent d'ailleurs conduire & de mauvais résultats de
cuisson et / ou & ce que les aliments attachent comme p. ex avec
des omelettes.

Veillez & ne pas chauffer trop rapidement le produit. Sinon, cela
peut causer un écaillement de I'émail car la fonte se dilate plus
rapidement que I'émail.
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Remarques:

H  'émail plus clair & l'intérieur est spécialement concu pour la
préparation lente des aliments & des températures trés basses ou
avec une température modérée dans le four.

B Les picots intégrés au fond du couvercle assurent une circulation
4 l'intérieur du récipient en cours de cuisson. La vapeur d'eau
qui se condense sous le couvercle est répartie uniformément sur
tous les aliments gréice aux picots. Cela permet & vos aliments de
conserver toute leur saveur ainsi que leur aréme naturel en cours
de cuisson.

B La surface émaillée n'est pas adaptée & la cuisson & sec. Utilisez
toujours une petite quantité de beurre ou d'huile de cuisine et
assurez-vous que le fond soit entierement recouvert avant de
commencer la cuisson dans le plat

@® Remarques pour les plaques de cuisson a
induction

Choisissez la dimension de la plaque de cuisson convenant & la

dimension du fond du produit afin d'éviter toute perte de chaleur.

H  Dimensions effectives du fond : env. 160 mm (314948 - poéle
ovale)

B Dimensions effectives du fond : env. 150 mm (314949 - poéle
ronde)

= Dimensions effectives du fond : env. 126 mm (315931 -
casserole)
Remarque : dans certains cas, les propriétés
électromagnétiques de la plaque de cuisson et du produit peuvent
dégager une odeur. Il s'agit d'un phénoméne normal qui n'indique
pas un défaut de votre plaque de cuisson & induction ou du plat
de cuisson.

B Le produit doit étre centré sur la plaque de cuisson & induction.

B ATTENTION ! Vitesse de chauffage élevée | Lors du
préchauffage du plat de cuisson, prenez soin de ne pas
surchauffer celui-ci.
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En cas de surchauffe, la piéce doit &tre bien aérée.

® Nettoyage et entretien

Laissez le produit d’abord se refroidir un peu avant de le nettoyer.
Ne plongez jamais le produit chaud dans de I'eau froide. Le choc
de température peut endommager |'émail. Ne remplissez pas non
plus le produit d'eau froide.

Rincez votre produit & I'eau chaude et avec du liquide vaisselle
courant disponible dans le commerce.

Faites tremper le récipient présentant des restes de nourriture
accrochés et enlevezles si besoin est avec une raclette en bois,
une éponge ou une brosse.

N'utilisez en aucun cas d'objets durs, de laine d'acier et / ou de
produits de nettoyage agressifs et abrasifs tels que de I'eau de
javel, car ceux-ci risquent d'endommager I'émail.

Séchez bien le produit aprés le nettoyage. De temps en temps,
frottez le bord du produit avec un peu d'huile de cuisson pour
éviter la rouille, qui peut se développer au cours du temps.
Conservez le produit dans un endroit sec et bien aéré.

ATTENTION ! Veuillez noter que I'émail peut étre
endommagé lors d'une chute ou d'un choc.

@® Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables pouvant étre mises

au rebut dans les déchetteries locales.

Votre mairie ou votre municipalité vous renseigneront sur les

possibilités de mise au rebut des produits usagés.
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@® Garantie

Le produit a été fabriqué selon des criteres de qualité stricts et contrlé
consciencieusement avant sa livraison. En cas de défaillance, vous
&tes en droit de refourner ce produit au vendeur. La présente garantie
ne constitue pas une restriction de vos droits légaux.

Ce produit bénéficie d'une garantie de 3 ans & compter de sa date
d’achat. La durée de garantie débute & la date d’achat. Veuillez
conserver le ticket de caisse original. Il fera office de preuve d'achat.

Si un probléme matériel ou de fabrication devait survenir dans

3 ans suivant la date d‘achat de ce produit, nous assurons & notre
discrétion la réparation ou le remplacement du produit sans frais
supplémentaires. La garantie prend fin si le produit est endommagé
suite & une utilisation inappropriée ou & un entretien défaillant.

La garantie couvre les vices matériels et de fabrication. Cette garantie
ne s'étend ni aux piéces du produit soumises & une usure normale

(p. ex. des piles) et qui, par conséquent, peuvent étre considérées
comme des piéces d'usure, ni aux dommages sur des composants
fragiles, comme des interrupteurs, des batteries ou des éléments
fabriqués en verre.

20 FR/BE



GIETIJZEREN BRAADSLEDE /
GIETIJZEREN STEELPAN

® Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe product. U

hebt voor een hoogwaardig product gekozen. Maak u voor de eerste
ingebruikname vertrouwd met het product. Lees hiervoor aandachtig
de volgende gebruiksaanwijzing en de veiligheidsvoorschriften.
Gebruik het product alleen zoals beschreven en voor de aangegeven
toepassingsgebieden. Bewaar deze gebruiksaanwijzing op een veilige
plek. Geef, wanneer u het product doorgeeft aan derden, ook alle
documenten mee.

® Beoogd gebruik

Het product is geschikt voor het klaarmaken van levensmiddelen. Het
is geschikt voor koken op gas, elektriciteit en halogeen. Ook kan het
gebruikt worden voor inductie- en keramisch koken. Het product is
vitsluitend bestemd voor persoonlijk gebruik.

® Technische gegevens
Geschikt voor bakovens tot 240 °C.
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A Veiligheidsaanwijzingen

BEWAAR ALLE VEILIGHEIDSAANWIZINGEN VOOR
TOEKOMSTIG GEBRUIK!

g Let erop dat bij koken de grepen heet kunnen worden.
@ Gebruik daarom ter beveiliging pannenlappen of
\ ovenhandschoenen.

Zet het product altijd op een hittebestendige onderzetter en niet
op onbeschermde oppervlakken.

Bij het koken is het van het grootste belang dat u het product waar
vet in wordt verhit, in het oog houdt. Vet kan snel oververhit raken
en ontbranden. Als vet eenmaal brandt, moet het in geen geval
met water worden geblust. Verstik de vlammen met een deksel of
een dikke wollen deken.

Let erop dat u het product nooit verhit als het leeg is. Gebeurt dat
toch dan kan het emaille afschilferen.

Gebruik om de zwarte emaillen coating niet te beschadigen
alleen keukenhulpen gemaakt van hittebestendig kunststof of van
hout. Snijd de gaargekookte producten niet direct in de pan.

Leg geen kletsnat vlees in heet vet. Het op een gloeiende
kookplaat spattend vet kan gemakkelijk brand veroorzaken.
Opgelet! Til het product altijd recht omhoog als u op kookplaten
met een glazen oppervlak (bijv. glaskeramische, halogeen- of
inductiekookplaten of in een oven kookt). Schuif het product
NOOIT over zulke oppervlakken omdat daardoor de onderkant
van het product, het kookoppervlak of de oven beschadigd
kunnen worden.

De grootte van de gasvlam moet altijd zo aangepast worden
aan het bodem van het product dat de gasvlam NIET buiten de
zijkanten van het product te zien is.
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Het product is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.
Het product kan in de oven gebruikt worden! Zet het product op
een daarvoor bestemd rooster en niet op de bodem van de oven.
Het product is niet geschikt voor de vaatwasser.
Gebruik het deksel niet als een greep loszit. Draai indien nodig de
schroeven vast waarmee de greep aan het deksel vastzit.
T GESCHIKT VOOR LEVENSMIDDELEN! Smaak-
Q en reukeigenschappen worden niet door dit product
beinvloed.

® Gebruik

Kook het product véér het eerste gebruik 2 of 3 maal met water
uit om eventuele achtergebleven resten van het productieproces te
verwijderen. Maak het product dan schoon met een warm sopije,
spoel het vervolgens af met schoon water en droog het dan goed
af.

Wrijf de binnenkant van het product dan in met wat boter of een
beetje olie. Verwarm het product dan een beetje. Verlaag de
temperatuur zodra het vet ingetrokken is. Wacht ongeveer

2 tot 3 minuten tot het product is afgekoeld en verwijder dan het
overtollige vet.

Gebruik bij het koken of braden geen hoge temperaturen.
Omdat het gietijzer warmte goed vasthoudt, zijn niet al te hoge
temperaturen meer dan voldoende. Te hoge temperaturen kunnen
anders leiden tot slechte kookresultaten of tot het aankoeken van
eten zoals bijv. bij gebakken eieren.

Zorg ervoor dat u het product niet te snel verhit. Het emaille

kan mogelijk versplinteren als het gietijzer sneller vitzet dan het
emaille.
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Tip:

De lichte emaillen binnenkant is speciaal geschikt voor het
langzaam klaarmaken van spijzen bij viterst lage temperaturen of
in de oven bij een gemiddelde temperatuur.

Door de bobbels op de onderkant van het deksel ontstaat bij

het koken een kringloop binnenin het kookgerei. De opstijgende
waterdamp condenseert op het deksel en wordt door de nopjes
gelijkmatig over de gaar te koken gerechten verdeeld. Daardoor
zijn de gaargekookte spijzen na het koken sappig en hebben ze
hun natuurlijke smaak behouden.

Het emaillen oppervlak is niet geschikt voor droog koken. Gebruik
altiid een beetje boter of olie en zorg ervoor dat de bodem
volledig bedekt is voordat u het kookgerei gaat verwarmen.

@® Tip voor inductiekookplaten

Kies de grootte van de kookplaat zo dat deze overeenkomt met de
diameter van de onderkant van het product om zo hitteverlies te

voorkomen.

B Effectieve bodemdiameter ca. 160 mm (314948 - ovale
braadpan)

B Effectieve bodemdiameter ca. 150 mm (314949 - ronde
braadpan)

B Effectieve bodemdiameter ca. 126 mm (315931 - ronde
steelpan)

Tip: Onder bepaalde omstandigheden kunt u een geluid horen
dat een gevolg is van de elekiromagnetische eigenschappen van
de warmtebron en van het product. Dit is normaal en zijn niet het
gevolg van een defect van uw inductieplaat of van het product.
Plaats het product midden op de kookplaat.

OPGELET! Product warmt snel op! Pan bij voorverwarmen niet
oververhitten.

Raakt de pan toch oververhit, ventileer de ruimte dan goed.
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@ Reiniging en onderhoud

Laat het product altijd eerst een beetie afkoelen voordat u het
schoon gaat maken. Dompel het product nooit onder in koud
water als het heet is. Door de plotselinge temperatuurverandering
kan het emaille beschadigd worden. Vul het product evenmin met
koud water.
Spoel het product af met heet water en een normaal verkrijgbaar
afwasmiddel.
Week vastzittende voedselresten eerst een tijdje en verwijder ze
dan met bijv. een houten schraper, een spons of een borstel.
Gebruik nooit harde objecten, staalwol en / of agressieve dan
wel schurende schoonmaakmiddelen zoals een gechloreerd
bleekmiddel, omdat deze het emaille kunnen beschadigen.
Droog het product na het schoonmaken goed af. Wrijf de rand
van het product af en toe in met een beetje slaclie om roestsporen,
die in de loop der tijd kunnen ontstaan, te voorkomen.
Bewaar het product op een droge en goedgeventileerde plaats.
VOORZICHTIG! Houd er rekening mee dat de
A emaillaag bij een val of een harde stoot beschadigd

kan raken.

® Afvoer

De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke grondstoffen die u via de
plaatselijke recyclingcontainers kunt afvoeren.

Informatie over de mogelijkheden om het vitgediende product na
gebruik te verwijderen, verstrekt uw gemeentelijke overheid.
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@® Garantie

Het product wordt volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen zorgvuldig
geproduceerd en voor levering grondig getest. In geval van schade
aan het product kunt u rechtmatig beroep doen op de verkoper
van het product. Deze wettelijke rechten worden door onze hierna
vermelde garantie niet beperkt.

Op dit product verlenen wij 3 jaar garantie vanaf aankoopdatum. De
garantieperiode start op de dag van aankoop. Bewaar de originele
kassabon alstublieft. Dit document is nodig als bewijs voor aankoop.

Wanneer binnen 3 jaar na de aankoopdatum van dit product een
materiaal- of productiefout optreedt, dan wordt het product door ons
- naar onze keuze - gratis voor u gerepareerd of vervangen. Deze
garantie komt te vervallen als het product beschadigd wordt, niet
correct gebruikt of onderhouden wordt.

De garantie geldt voor materiaal- en productiefouten. Deze garantie
is niet van toepassing op productonderdelen, die onderhevig zijn aan
normale slijtage en hierdoor als aan slijtage onderhevige onderdelen
gelden (bijv. batterijen) of voor beschadigingen aan breekbare
onderdelen, zoals bijv. schakelaars, accu’s of dergelijke onderdelen,
die gemaakt zijn van glas.

26 NL/BE



BRYTFANNA iELIWNA /
RONDEL Z RACZKA Z ZELIWA

® Wstep
Gratulujemy Parstwu zakupu nowego produktu. Zdecydowali sie
Parstwo na zakup produktu najwyzszej jakosci. Przed uruchomieniem

urzgdzenia po raz pierwszy zapoznaj sie z nim. W tym celu
przeczytaj uwaznie ponizszq instrukcje obstugi oraz wskazéwki
dotyczqce bezpieczenstwa. Produkt nalezy uzytkowaé w sposéb

tu opisany i zgodnie z okreslonym zakresem zastosowania. Nalezy
przechowywad te instrukcje w bezpiecznym miejscu. Przekazujgc
produkt innej osobie, nalezy réwniez przekazac wszystkie dokumenty.

@® Przeznaczenie produktu

Ten produkt stuzy do przygotowywania potraw. Mozna go

uzywaé na kuchenkach gazowych, elekirycznych, halogenowych,
indukeyjnych i ceramicznych. Produkt jest przeznaczony wytqgcznie do
uzytku prywatnego.

@ Dane techniczne
Zaroodpornosé¢ do 240 °C.
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A Instrukcje bezpieczenstwa

WSZYSTKIE INSTRUKCJE ZWIAZANE Z BEZPIECZENSTWEM
NALEZY ZACHOWAC NA PRZYSZtOSC!

mogq by¢ bardzo gorgce. Dlatego w celu ochrony

nalezy uzywaé rekawic kuchennych lub do grilla.
Gdy produkt bedzie gorqcy, nalezy stawiaé go na podstawkach,
odpornych na ciepto, a nie na niezabezpieczonym blacie.

@ Nalezy pamietaé, ze podczas gotowania uchwyty
‘ ‘
A% 4

Podczas gotowania niezwykle wazne jest, aby nie tracisz go z
oczu, gdy jest w nim podgrzewany ttuszcz. Ttuszcz moze bardzo
szybko przegrzad sie i zapalié. W przypadku zapalenia sig
ttuszczy, nigdy nie prébowaé gaszenia wodgq! Plomienie nalezy
zdusié pokrywkg lub grubym, wetnianym kocem.

Nigdy nie podgrzewaé produktu, gdy jest pusty. Niespetnienie
tego warunku moze spowodowaé uszkodzenie emaliowanei
powloki.

W celu unikniecia uszkodzenia emaliowanej powtoki, uzywaé
wylqcznie przyboréw kuchennych, wykonanych z drewna lub
odpornego na ciepto tworzywa sztucznego. Nie kroié¢ zadnych
potraw bezposrednio w produkcie.

Nigdy nie wkiadaé mokrego migsa do gorgcego ttuszczu.
Moze to spowodowaé pryskanie ttuszczu na gorqceq kuchenke i
zainicjowanie pozaru.

Przestroga! Podczas gotowania na kuchenkach z
powierzchniq szklang (np. ceramicznych, halogenowych lub
indukeyjnych) produkt nalezy zdejmowaé podnoszqc go. NIGDY
nie przesuwaé produktu po takich powierzchniach, gdy moze
to spowodowaé uszkodzenie dna produktu, plyty grzejnej lub
piekarnika.
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Zawsze dopasowywaé wielkoé¢ ptomienia gazowego do
rozmiaréw dna produktu - palqcy sie gaz NIGDY nie powinien
ptongé wzdtuz bokéw produktu.

B Produkt nie nadaije sie do stosowania w kuchenkach
mikrofalowych.

B Produkt jest zaroodporny! Produkt nalezy stawia¢ na ruszcie
piekarnika, a nie bezposrednio na jego dnie.

B Produkt nie nadaje sie do mycia w zmywarce.

B Nie uzywad pokrywki, jesli jej uchwyt staje sig luzny. Dokrecié
uchwyt, jesli zachodzi taka potrzeba.

| . P

Q'P ZYWNOSC JEST BEZPIECZNA! Produkt nie
wplywa na smak i aromat potraw.
® Obstuga
B Przed pierwszym uzyciem 2 lub 3 razy zagotowaé wodg, aby

usunqé resztki po procesie produkeiji. Umy¢ produkt w cieptej
wodzie, sptuka¢ czystq wodq i doktadnie wysuszyé.
Nasmarowa¢ wnetrze produktu odrobing oleju lub masta.
Powoli nagrzewaé produkt w niskiej temperaturze. Zmniejszyé
temperaturg, jak tylko ttuszcz zostanie wchtonigty. Odczekaé

ok. 2 - 3 minuty, az produkt ostygnie i usungé nadmiar ftuszczu.
Nie gotowaé, ani nie piec w wysokiej temperaturze. Odlew
zeliwny doskonale utrzymuie ciepto, wiec éredni poziom
temperatury jest catkowicie wystarczajqcy. Zbyt wysoka
temperatura moze dawad niesatysfakcjonujgce rezultaty lub
powodowaé przywieranie potraw, takich jak omlety.

Nie podgrzewaé produktu zbyt szybko. Nie przestrzeganie tego
ostrzezenia moze prowadzié¢ do peknigcia emaliowanej powtoki,
iesli zeliwo bedzie rozszerzad sie szybciej, niz emalia.
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Nalezy pamietaé, ze:

Jasna emalia wewngtrz produktu zostata zaprojektowana
specjalnie do powolnego przygotowywania potraw w niskiej
temperaturze lub $redniej temperaturze piekarnika.
Wybrzuszenia w dnie pokrywy zapewniajg cyrkulacje wewngtrz
naczynia podczas gotowania. Para skrapla sig na pokrywce i

po tych wybrzuszeniach jest réwnomiernie rozprowadzana po
przygotowywanej zywnosci. Oznacza fo, ze potrawa pozostanie
soczysta podczas gotowania, zachowujqc dzieki temu naturalny
aromat.

Emaliowana powierzchnia nie nadaije sie¢ do gotowania na
sucho. Zawsze nalezy uzywaé niewielkiej iloéci masta lub oleju do
gotowania i przed rozpoczeciem podgrzewania upewniad sig, ze
dno jest catkowicie zakryte.

Informacje zwiazane z uzywaniem ptyt
indukcyjnych

Nalezy wybra¢ wielko$é ptyty, odpowiadajgeq rozmiarom dna
produktu w celu uniknigcia strat ciepta.

Efektywna $rednica dna wynosi ok. 160 mm ( 314948 -
brytfanna owalna)

Efektywna $rednica dna wynosi ok. 150 mm ( 314949 -
brytfanna okrggtal)

Efektywna $rednica dna wynosi ok. 126 mm ( 315931 - rondel)
Uwaga: W pewnych warunkach elektromagnetyczne wiasnosci
plyty grzejnej i tego produkiu mogg powodowaé wystepowanie
nieprzyjemnych zapachéw. To normalne zjawisko, nie wskazujgce
na uszkodzenie ptyty indukcyjnej lub produktu.

Produkt nalezy ustawiaé na $rodku ptyty indukeyjne;.
OSTROZNIE! Duza szybkos¢ grzanial Podczas podgrzewania
naczynia przed gotowaniem nalezy uwazaé, aby nie przegrzaé.
W przypadku przegrzania, doktadnie wywietrzyé pomieszczenie.
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@® Czyszczenie i konserwacja

Przed czyszczeniem zawsze catkowicie wystudzié produkt. Nigdy
nie zanurzaé naczynia w zimnej wodzie, jeéli jest wcigz gorqce.
Skok temperaturowy moze uszkodzié emalie. Nie nalezy réwniez
napetnia¢ naczynia zimng wodg.
Optukaé produkt cieptq wodgq z detergentem.
Najpierw odmoczyé wszystkie resztki i usungé za pomocq
drewnianej skrobaczki, ggbki lub szczotki.
Nigdy nie uzywa¢ twardych przedmiotéw, metalowych narzedzi
i / lub $ciernych lub agresywnych srodkéw czyszczqceych, takich
jak wybielacze - bo mogq uszkodzi¢ emalie.
Po wyczyszczeniu produkt starannie wysuszyé. Od czasu do
czasu wetrze¢ w brzegi produktu troche oleju spozywczego, aby
chroni¢ produkt przed formowaniem sie wykwitéw rdzy.
Produkt nalezy przechowywaé w suchym miejscu o dobrej
wentylacii.
PRZESTROGA! Nalezy pamigtad, ze emalia moze
zosta¢ uszkodzona, jedli produkt upadnie lub zostanie
uderzony.

@ Utylizacja
Opakowanie wykonane jest z materiatéw przyjaznych dla
srodowiska, ktére mozna przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie

przetwarzania surowcéw wiérnych.

Informaciji na temat mozliwoéci utylizacji wyeksploatowanego
produktu udziela urzqd gminy lub miasta.
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® Gwarancja

Produkt wyprodukowano wedtug wysokich standardéw jakosci i
poddano skrupulatnej kontroli przed wysytkg. W przypadku wad
produktu nabywey przystugujqg ustawowe prawa. Gwarancja nie
ogranicza ustawowych praw nabywcy produktu.

Produkt objete jest 3 gwarancjq, liczqc od daty zakupu. Gwarancja
wygasa w razie zawinionego przez uzytkownika uszkodzenia
produktu, niewtasciwego uzycia lub konserwacii.

W przypadku wystgpienia w ciggu 3 lat od daty zakupu wad
materiatowych lub fabrycznych, dokonujemy - wedtug wiasnej
oceny - bezptatnej naprawy lub wymiany produktu.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje wady materiatowe i fabryczne.
Gwarancja nie obejmuje czeéci produktu ulegajgcych normalnemu
zuzyciu, uznawanych za czeici zuzywalne (np. baterie) oraz
uszkodzen czesci tamliwych, np. przetgcznikéw, akumulatoréw lub
wykonanych ze szkfa.
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LITINOVY HRNEC / .
LITINOVY HRNEC S RUKOJETI

® Uvod

Blahoptejeme Vam ke koupi nového vyrobku. Rozhodli jste se pro
kvalitni vyrobek. Pfed prvnim uvedenim do provozu se seznamte s
vyrobkem. K tomu si pozorné preététe ndsledujici ndvod k obsluze a
bezpe&nostni pokyny. PouZivejte vyrobek jen popsanym zpisobem
a pouze pro uvedené oblasti pouziti. Uschovejte si tenfo navod na
bezpe&ném misté. Viechny podklady vydeite pfi predéni vyrobku i
tfeti osobé.

@® Uréené pouziti

Tento vyrobek je navrzen pouze pro pfipravu jidla. Je vhodny pro
pouziti se spordky na zemni plyn, elektrickymi, halogenovymi,
induk&nimi a sklokeramickymi plotynkami Vyrobek je uréen vyhradné
pro soukromé pouzZivdni.

@ Specifikace
Zéaruvzdorny do 240 °C.
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A Bezpecnostni pokyny

ULOZTE VSECHNY BEZPECNOSTNI POKYNY A POKYNY PRO

POUZITI PRO BUDOUCH NAHLEDNUTIl

= P 9 Uvédomte si, ze se prib&hu vafeni mohou rukojeti velmi
@ zahtét. Takze prosim pouzijte kuchyfské rukavice nebo

grilovaci rukavice na svou ochranu.

B Ddvejte vyrobek, kdyz je horky, na tepelné odolny podklad a ne
na nechrdnény povrch kuchyrské linky.

B Bé&hem vafeni je nesmirn& dilezité vyrobek neziratit ze zFetele,
kdyZ v ném zahFivate tuk. Tuk se mize velmi rychle prehfét a
vznitit se. V pfipadé pozdru tuku, se nikdy nepokousejte pozar
uhasit vodou! Uduste plameny pokli¢kou nebo tlustou vindnou
dekou.

B Uiistéte se, ze nikdy nebudete zahfivat tento vyrobek, kdy je
prézdny. Kdyz to nedodrzite, mize to zpUsobit, Ze praskne
emailovy povrch.

B Aby nedoslo k poskozeni smaltového povlaku, pouZivejte pouze
kuchyfiské n&éini vyrobené z tepelné odolné umélé hmoty nebo
ze dfeva. Nekrdjejte z&dné potraviny pfimo ve vyrobku.

B Nikdy nevkladejte kapaiici mokré maso do horkého tuku. Vysledny
stiikajici tuk mdze piijit do styku se Zhnouci varnou deskou a dét
vznik pozdru.

B Upozornéni! Vzdy vyrobek pfi vafeni v troub& nebo na spordku
se sklenénou plochu (napf. sklokeramické, halogenové a indukéni
plotynky) zvedejte. Nikdy ho neposouveijte povrsich jako jsou tyto,
protoZe to mize zpUsobit poskozeni spodni &dsti vyrobku, varné
desky nebo trouby.

B Vzdy nastavte velikost plamend plynu na spodni strané vyrobku -
plameny plynu by NIKDY nemély hofet po strandch vyrobku.
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Vyrobek neni v odolny pro pouziti v mikrovinné troubé.

Vyrobek je Zaruvzdorny! Umistéte pFipravek na rost v troubé, ne
pfimo na dno trouby.

Tento vyrobek neni vhodny do mycky nédobi.

Nepouzivejte poklicku, pokud se jeji rukojet uvolni. V pfipadé
potieby ji utéhnéte.

Qlu BEZPECNE PRO POTRAVINY! Chut a aroma

vasich potravin nejsou timto vyrobkem ovlivnény.

® Pouzivani

Pred prvnim pouzitim vyvarte vyrobek 2 - 3 krét vodou a odstrafite
viechny zbytky vzniklé pFi vyrobs. Pak vyrobek vycistéte teplou
mydlovou vodou, opldchnéte &istou vodou a dikladné osuste.
Veffete trochu oleje nebo masla do vnitini strany vyrobku. Pomalu
vyrobek zahfejte pfi nizké teploté. Snizte teplotu, jakmile se tuk
vsdkne. Pockejte pfiblizné 2 - 3 minuty, az se vyrobek se ochladi a
odstrafte prebyte&ny tuk.

Nevafte nebo nepecte pfi vysoké teploté. Litina je vynikajici
drzdk tepla, takze je stedni teplota pIné dostadujici. PFilid vysoké
teploty mohou vést k neuspokojivé vysledkdm vafeni nebo mohou
zpUsobit, Ze se potraviny pfipecou, napf. omeleta.

Spotfebi¢ neohfivejte piili3 rychle. V opaéném piipadé mize dojit
k prasknuti smaltového povrchu, pokud se litina roztahuje rychleji
nez smalt.
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Povsimnete si, prosim:

Svétly smalt na vnitini Easti vyrobku je specidlné navrzen pro
pomalou pfipravu pokrm0 pfi nizké teploté nebo na stfedni teplotu
v troubé.

Vystupky na spodni strané poklicky zpdsobuii cirkulaci uvnitf
nadoby b&hem vareni. Stoupaijici pdra se srézi na viku a

je rovnomérné rozdélovana do jidla, které pfipravuijete,
prostfednictvim vystupk{. To znamend, Ze vase jidlo zdstane
bé&hem vafeni $favnaté a tim si zachovava své pfirozené chuti.
Smaltovy povrch neni vhodny pro vafeni nasucho. Vzdy pouzijte
trochu mésla nebo oleje na vafeni a ujistéte se, Ze je spodni &ést
vyrobku pred ohfevem plné zakryta.

® Informace pro pouziti s indukénimi

plotynkami

Vyberte velikost plotynky, kterd odpovidd velikosti spodni strany
vyrobku, aby se zabrdnilo ztratém tepla.

Efektivni velikost dna je pfiblizné 160 mm (314948 - ovdlny
hrnec)

Efektivni velikost dna je pfiblizné 150 mm ((314949 - kulaty
hrnec)

Efektivni velikost dna je pfiblizné 126 mm (315931 - kulaty
hrnec)

Povsimnete si, prosim: Za urcitych okolnosti mohou
elektromagnetické vlastnosti plotynky a vyrobku zpisobit vznik
zépachu. To je normdlIni a neznamend to poskozeni vasi indukéni
plotynky nebo varné nédoby.

Deijte vyrobek na stied indukéni varné plotynky.
UPOZORNENI! Vysokd rychlost ohfevu! Kdyz predehfivéte
varnou nddobu, dejte pozor, aby nedoslo k prehfati.

V piipadé prehfdti, dokladné mistnost vyvétreite.
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@ Cisténi a péce

Pred &isténim nechte spotfebi& trochu vychladnout. Nikdy
neponofuijte vyrobek do studené vody, dokud je horky. Teplotni
ok moze poskodit smalt. Rovnéz nikdy nepliite produkt studenou
vodou.

Oplachuijte vyrobek horkou vodou a béznym ¢isticim prostredkem.

Nejdfive odmoéte zbytky potravin a odstrafite je pomoci dfevéné

stérky houby nebo kartéce.

Nikdy nepouzivejte Zadné tvrdé predméty, ocelovou vinu a /

nebo abrazivni nebo agresivni &istici prostiedky jako chlérové

bélice - v opaéném pripadé mize dojit k poskozeni smaltu.

Po &isténi vyrobek dokladné vysuste. Cas od &asu, vetfete trochou

oleje na vareni do rafku vyrobku, abyste zabranili pfipadnému

tvofeni ndletu rzi.

Vyrobek uskladnéte v suchém, dobfe vétraném prostiedi
UPOZORNENI! Vezméte prosim na védomi, ze smalt
mdze byt poskozen, kdyz vyrobek padne nebo do ngj
udefite.

® Zlikvidovani
Obal se sklédd z ekologickych materidld, které mizete zlikvidovat
prostrednictvim mistnich sbéren recyklovatelnych materidld.

O moznostech likvidace vyslouzZilych zafizeni se informujte u spravy

vasi obce nebo mésta.
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® Zaruka

Vyrobek byl vyroben s nejvy3si peclivosti podle pfisnych kvalitativnich
smérnic a pred odeslanim pro3el vystupni kontrolou. V pfipadé zavad
méte moznost uplatnéni zakonnych prav viéi prodeici. Vase préva ze
zdkona nejsou omezena nadi nize uvedenou zdrukou.

Na tento artikl plati 3 zdruka od data zakoupeni. Zaruéni lhita zagina
od data zakoupeni. Uschoveite si dobfe origindl pokladni stvrzenky.
Tuto stvrzenku budete potfebovat jako doklad o zakoupeni.

Pokud se do 3 let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada
materidlu nebo vyrobni vada, vyrobek Vém - dle naseho rozhodnuti -
bezplatné opravime nebo vyménime. Tato zaruka zanikd, jestlize

se vyrobek poskodi, neodborné pouzil nebo neobdrzel pravidelnou
odrzbu.

Zéruka plati na vady materidlu a vyrobni vady. Tato zdruka se
nevztahuje na dily vyrobku podléhaijici opotfebeni (napf. na baterie),
ddle na poskozeni kiehkych, choulostivych dild, napF. vypina&s,
akumuldtord nebo dilé zhotovenych ze skla.
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LIATINOVY PEKAC/
LIATINOVY KASTROL S RUCKOU

® Uvod

Blahozeldme Vam ku kipe Vésho nového vyrobku. Kipou ste sa
rozhodli pre vysoko kvalitny produkt. Pred prvym uvedenim do
prevadzky sa obozndmte s vyrobkom. Za tymto G&elom si pozorne
precitajte nasledujici ndvod na obsluhu a bezpenostné pokyny.
Vyrobok pouzZivajte iba v stlade s popisom a v uvedenych oblastiach
pouzivania. Tento ndvod uschovajte na bezpe¢nom mieste. Ak
vyrobok odovzddte dal3ej osobe, prilozte k nemu qj vietky podklady.

@® Pouzivanie podla predpisov

Produkt je uréeny na varenie a tepelnd pripravu potravin. Je vhodny
pre plynové, elektrické, halogénové, indukéné a sklokeramické varné
dosky. Produkt je uréeny vyluéne pre sdkromné pouzitie.

@® Technické udaje
Vhodné do riry na pecenie do teploty 240 °C.
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A Bezpelnostné upozornenia

USCHOVAJTE VSETKY BEZPECNOSTNE POKYNY A
UPOZORNENIA PRE MOZNE BUDUCE POUZITIE!

varenia hordce. Preto pre vadu ochranu pouZivajte
chiiapky alebo grilovacie rukavice.
Horici produkt ukladajte vZdy na tepluvzdorny podklad a nie na

@ Upozoriiujeme vds, ze rukovdte mdzu byt pocas
’ )
A% 4

nechrdnené pracovné plochy.

Pri vareni je velmi déleZité, aby ste produkt, v ktorom sa ohrieva
tuk, neustdle sledovali. Tuk sa méze velmi rychlo prehriaf a
zapdlif. Ak tuk niekedy za&ne horief, nikdy ho nehaste vodoul
Plamefi uhaste pokrievkou alebo hrubou vinenou prikryvkou.
Dbaijte na to, aby ste produkt neohrievali prézdny. V opaénom
pripade méze ddjst k odlipeniu smaltu.

Aby ste smaltovand vrstvu neposkodili, pouzivaite len kuchynské
pomécky z tepluvzdorného plastu alebo dreva. Pripravované
potraviny nekrdjajte priamo v produkte.

Do horiceho tuku neukladaijte vihké méso. Tuk, ktory by mohol
odfrkndt na Zeravi varnt platiiu, by mohol spésobit poZiar.
Pozor! Produkt vzdy nadvihnite, ked' varite na varnych
doskach so sklenenym povrchom (napr. sklokeramika, halogén
alebo indukcia) alebo v rire na peéenie. Produkt po takychto
povrchovych plochdch NIKDY nesichaijte, pretoze by to mohlo
poskodif spodnd stranu produktu, varnej dosky alebo riry na
pecenie.

Plynovy plamen musi byt vzdy prispdsobeny velkosti plochy
produktu a NIKDY nesmie horief popri boénych stendch produktu.
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Produkt nie je vhodny na pouzitie v mikrovinnej rire.

Produkt je vhodny na pouzitie v rire na pe&eniel Produkt
umiestnite na k tomu uréeny rodt a nie na dno riry na pecenie.
Produkt nie je vhodny na pouZitie v umyvacke riadu.
Nepouzivaite kryt, ked' je rukovéf uvolnend. V pripade potreby
dotiahnite skrutkové spoje na kryte.

Qlu POTRAVINARSKY VHODNE! Chute a véne nie si
tymto produktom nijako ovplyvnené.

® Pouzitie

V produkte pred prvym pouzitim 2-krét az 3-krdt uvarte vodu,
aby ste odstrénili pripadné zvysky z vyroby. Ndsledne produkt
vycistite horicou vodou, vypléchnite ho &istou vodou a dékladne
ho ususte.

Vndtorni &ast produktu pokropte trochou oleja alebo masla.
Zahreite pri nizkej teplote. Ked' sa tuk vsiakne, teplotu okamzZite
znizte. Pockajte priblizne 2 az 3 mindty pokym produkt
nevychladne a odstréite prebytocny tuk.

Pri vareni alebo peceni nepouzivajte Ziadne vysoké teploty.
KedZe liatina je vynikajici z&sobnik tepla, dplne postaduje
pouzivanie stredne vysokych teplét. Prilis vysokd teplota méze v
opaénom pripade viest k zlym vysledkom varenia, prip. k prilnutiu
potravin k povrchu, napr. omelety.

Dbaijte na to, aby ste produkt neohrievali prilis rychlo. V opaénom
pripade méze dbjst k odltpeniu smaltu, ked' sa liatina roztiahne
rychlejie ako smalt.
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Upozornenie:

Svetly smalt vo vnutri je 3pecidlne vhodny pre pomald pripravu
jeddl pri velmi nizkych teplotdch alebo pri stredne vysokej teplote
riry na pecenie.

Vdaka slu¢kédm na spodnej strane pokrievky vzniké pri vareni

vo vnitri varnej nddoby cirkuldcia. Stipajica para na pokrievke
kondenzuje a slu¢ky ju rovnomerne rozdelia na varené potraviny.
Vysledkom je, Ze potraviny pocas varenia zostani $favnaté a
zachovaju si svoju prirodzent chuf.

Smaltovany povrch nie je vhodny na suché varenie. Vzdy
pouzivaijte trochu masla alebo jedlého oleja a pred zahriatim
varnej néddoby sa uistite, Ze dno je Oplne zakryté.

Upozornenie tykajuce sa indukénych
varnych dosiek

Velkost varnej dosky zvolte v stlade s velkosfou dna produktu, aby
ste prediili strate tepla.

Efektivny priemer dna pribl. 160 mm (314948 - ovélna nddoba)
Efektivny priemer dna pribl. 150 mm (314949 - okrihla
nddoba)

Efektivny priemer dna pribl. 126 mm (315931 - okrihla nddoba
s rockou)

Upozornenie: Za uritych podmienok méze vznikaf hluk, ktory
spdsobuji elektromagnetické vlastnosti ohrievacieho zdroja a
produktu. To je normélna a nepredstavuije to Ziadnu poruchu vasej
indukénej varnej dosky alebo produktu.

Produkt treba umiestnif na indukénd varni dosku presne do stredu.
POZOR! Velmi rychle ohriatie! Varné nadoby pri predhrievani
neprehreite.

V pripade prehriatia musite miestnost dékladne vyvetrat.
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® Cistenie a udrzba

Produkt pred vygistenim nechaite vzdy najprv vychladnit. Nikdy
nepondraijte hortci produkt do studenej vody. Teplotnym $okom
méze dojst k poskodeniu smaltovanej vrstvy. Produkt nepliite ani
studenou vodou.

Produkt prepldachnite hordcou vodou a beznym &istiacim
prostriedkom.

Prilnuté zvysky potravin najprv namoéte a ndsledne ich odstrarite
drevenou $krabkou, umyvacou hubkou alebo kefkou.

V Ziadnom pripade nepouZivaite tvrdé predmety, ocel a / alebo
agresivne, resp. drhnice Cistiace prostriedky, ako napr. chlérové
bielidlo, pretoze by doslo k poskodeniu smaltovanej vrstvy.
Produkt po vycisteni dékladne vysuste. Okraj produktu z Easu na
&as natrite trochou jedlého oleja, aby ste predidli vzniku jemnej
hrdze, ku ktorému by mohlo déjsf v priebehu &asu.

Produkt skladujte na suchom a dobre odvetranom mieste.

POZOR! Respekiujte, ze smaltovand vrstva sa pri
pdade alebo tvrdom ndraze méze poskodit.

® Likviddacia

Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré mézete odovzdat

na miestnych recyklaénych zbernych miestach.

O moznostiach likvidécie opotrebovaného vyrobku sa mézete
informovat na Vasej obecnej alebo mestskej sprave.
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® Zaruka

Tento vyrobok bol dékladne vyrobeny podla prisnych akostnych
smernic a pred dodanim svedomito testovany. V pripade nedostatkov
tohto vyrobku Vam prindleZia zdkonné préva voéi predajcovi
produktu. Tieto zdkonné prdva nie sG nasou nizsie uvedenou zdrukou
obmedzené.

Na tento produkt poskytujeme 3-roéni zaruku od détumu nékupu.
Z&ruénd doba zaéina plyndt ddtumom kipy. Starostlivo si prosim
uschovaite origindlny pokladniény listok. Tento doklad je potrebny ako
doékaz o kipe.

Ak sa v rémci 3 rokov od datumu ndkupu tohto vyrobku vyskytne
chyba materidlu alebo vyrobné chyba, vyrobok Vém bezplatne
opravime alebo vymenime - podla nésho vyberu. Této zaruka zanikg,
ak bol produkt poskodeny, neodborne pouzivany alebo neodborne
udrziavany.

Poskytnutie zdruky sa vzfahuje na chyby materidlu a vyrobné chyby.
Tdto zdruka sa nevzfahuje na &asti produktu, ktoré s vystavené
normélnemu opotrebovaniu, a preto ich je mozné povazovat za
opotrebovatelné diely (napr. batérie) alebo na poskodenia na
rozbitnych dieloch, napr. na spinagi, akumulétorovych batériach alebo
&astiach, ktoré si zhotovené zo skla.
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IAN Model Shape Effective Version
bottom size

314948 HG00747 Oval Pot @160 mm 05/2019

314949 HGO00749 @150 mm 05/2019

315931 HG04845 Saucepan @126 mm 05/2019

&
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