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Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit
allen Funktionen des Gerdtes vertraut.
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf Ihres
neuen Gerdtes. Sie haben sich damit fir ein
hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedie-
nungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts.
Sie enthdlt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich
vor der Benutzung des Produkis mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben
und fiir die angegebenen Einsatzbereiche.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemaBer
Gebrauch

Dieses Gerdgt ist ausschlieBlich bestimmt fir ...

B das Mischen, Pirieren und Rihren von
Lebensmitteln sowie Zerkleinern von
Eiswirfeln (sog. “Crushen”),

B  haushdltsiibliche Mengen und nur in priva-
ten Haushalten in frockenen Réumen.

Dieses Gerdt ist nicht bestimmt fir ...

B das Zerkleinern von Kréutern, Zwiebeln,
Fleisch und harten Lebensmittelanteilen,
wie z. B. Nisse, Kerne, grofie Kérner oder
Stiele,

B die Herstellung von Nussmus,

B das Verarbeiten von Materialien, die nicht
Lebensmittel sind,

B den Einsatz fir gewerbliche oder industri-
elle Zwecke,

B die Verwendung in feuchter Umgebung
oder im Freien,

B das Verarbeiten von heif3en/kochenden
Flussigkeiten.

Verwenden Sie nur Zubehér- und Ersatzteile,
die fir dieses Gerdt bestimmt sind. Andere
Teile sind méglicherweise nicht ausreichend
geeignet oder sicher!
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Lieferumfang

Kontrollieren Sie nach dem Auspacken die
Lieferung auf Vollsténdigkeit.
Im Lieferumfang enthalten ist:

Motorblock, mit Netzkabel und Netzstecker

® Mixaufsatz
® Deckel

® Dosierkappe
[ ]

Bedienungsanleitung

Gerdtebeschreibung
Dosierkappe

Deckel

Mixaufsatz

Schneidmesser

Schalter

Motorblock

Kabelaufwicklung

Skala

Gummidichtung

0000000 0Q

Technische Daten

Nenn- 220-240V ~ (Wechsel-
spannung strom), 50-60 Hz
Nennleistung | 600 W

Fqssu“ngs- ca. 2,3 Liter

vermdgen

Max. 1,75 Liter

Einfillmenge

Schutzklasse

Il / [B] (Doppelisolierung)

KB-Zeit 3 Minuten

5t
Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lan-
ge man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass
der Motor Gberhitzt und Schaden nimmt. Nach
der angegebenen KB-Zeit muss das Gerat

so lange ausgeschaltet werden, bis sich der
Motor auf Raumtemperatur abgekihlt hat.

Alle Teile dieses Gerdtes, die
mit Lebensmitteln in Beriih-
rung kommen, sind lebens-
mittelecht.



Sicherheitshinweise

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

Stellen Sie sicher, dass der Motorblock, das Netzkabel oder
der Netzstecker niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten
getaucht wird.

Verwenden Sie das Gerat ausschlieBlich in trockenen Rédumen,
niemals im Freien oder in feuchter Umgebung.

Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals nass
oder feucht wird. Filhren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt
oder anderweitig beschadigt werden kann.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.

Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Stecker aus der Steckdo-
se. Ausschalten alleine genugt nicht, weil noch immer Netzspan-
nung im Gerdt anliegt, solange der Netzstecker in der Steckdo-
se steckt.

Kontrollieren Sie vor jedem Gebrauch das Gerét auf seinen
einwandfreien Zustand. Das Gerat darf nicht verwendet
werden, wenn Schéden erkennbar sind, insbesondere am Mo-
torblock oder Mixaufsatz.

Ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie
eine ungewohnliche Gerdusch- oder Geruchsentwicklung wahr-
nehmen oder bei erkennbarer Fehlfunktion.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

4

Greifen Sie niemals in den Mixaufsatz, insbesondere nicht im
Betrieb. Die Schneidmesser sind extrem scharf!

Offnen Sie nicht den Deckel, wenn das Gerdt in Betrieb ist.

Lassen Sie das Gerdt nicht unbeaufsichtigt arbeiten, um bei
Gefahr sofort reagieren zu kénnen.

Fihren Sie niemals Besteckteile oder Rihrgegensténde in den
Mixaufsatz, solange das Gerdét in Betrieb ist. Es besteht erhebli-
che Verletzungsgefahr, wenn diese die sich sehr schnell drehen-
den Schneidmesser berihren!

Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerdt spielen.

Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben.

Bei Missbrauch des Gerdtes besteht Verletzungsgefahr.

Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zu-
sammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom
Netz zu trennen.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzu-

halten.

Dieses Gerdat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfah-
rung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwie-
sen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden

haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit dem Gerdat. Die Schneid-
messer sind sehr scharf!
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Gehen Sie vorsichtig beim Leeren des Mixaufsatzes vor!
Die Schneidmesser sind sehr scharfl

Gehen Sie vorsichtig beim Reinigen des Gerétes vor! Die
Schneidmesser sind sehr scharf!
Schalten Sie das Gerdt aus und ziehen Sie den Netzstecker, be-

vor Sie Zubehdr wechseln oder Teile anfassen, die sich wahrend
des Betriebs bewegen.

Stellen Sie sicher, dass der Mixer immer ausgeschaltet ist, bevor
Sie ihn vom Motorblock heben!

Verwenden Sie den Mixaufsatz nur mit dem mitgelieferten Mo-
torblock!

(D) ACHTUNG! SACHSCHADEN!

m Verwenden Sie das Gerdt nicht im Bereich direkter Sonnenein-
strahlung oder in der N&he hitzeerzeugender Gerdte.

m Fillen Sie niemals kochende Flussigkeiten oder sehr heif3e
Lebensmittel in den Mixaufsatz! Lassen Sie diese erst auf hand-
warme Temperatur abkihlen!

m Betreiben Sie das Gerdt niemals im Leerzustand, d. h. ohne
Zutaten im Mixaufsatz.

Auspacken Aufstellen

B Entfernen Sie alle Verpackungsteile oder Wenn Sie alle Teile gereinigt haben, wie unter
Schutzfolien vom Gerét. Bewahren Sie die  .Reinigen” beschrieben:

Verpackung auf, um das Geréit geschitzt B Stellen Sie das Gerdt so auf
lagern oder einsenden zu kénnen, z. B. im "
— dass das Netzkabel durch die Ausspa-
Reparaturfall. FRabe ! .
) ) ) rung an der Rickseite gefihrt wird,

W Bevor Sle.do.s Gerdt verwenden, Uber: — dass der Netzstecker sofort erreichbar
zeugen Sie sich davon, dass das Gerét ist um diesen bei Gefahr aus der
unbeschédigt ist, ebenso das Netzkabel St:ackdose ichen zu kénnen
mit Netzstecker und alle Zubehér- und d bil und b ’h dami
Geréteteile — dass es stabil und rutschrest stent, damit

’ bei Vibrationen das Gerét nicht umkippt,

B Reinigen Sie sorgféltig alle Bestandteile — dass das Netzkabel nicht in den
vor dem ersten Gebrauch des Standmixers Arbeitsbereich ragt und durch verse-
(siehe Kapitel, Reinigen”). hentliches Ziehen daran das Gerét

umkippen kann.
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Bedienen

/\ WARNUNG!
> Der Motor schaltet sich aus, sobald der

Mixaufsatz €@ vom Motorblock @ entfernt

oder der Deckel @ gedffnet wird. Es wird

dann vielleicht Gbersehen, dass die Maschi-
ne noch eingeschaltet ist. Der Motor startet
dann unvermutet, sobald der Mixaufsatz @
montiert oder der Deckel @ wieder ge-
schlossen wird. Deshalb:

— Stecken Sie den Netzstecker erst dann
in die Steckdose, sobald der Mixauf-
satz @ fertig befillt und verschlossen
montiert ist.

— Vergewissern Sie sich vor dem Montie-
ren stets, dass das Gerét ausgeschaltet
oder der Netzstecker gezogen ist.

— Schalten Sie erst aus, ziehen Sie
den Netzstecker und warten Sie den
Stillstand des Motors ab, bevor Sie den
Mixaufsatz €@ abnehmen oder den

Deckel @ 6ffnen.

Lebensmittel N'l.ammule
Fillmenge
Flissigkeiten 1750 ml
Joghurt-
Mischgetrdnke 1250 ml
M|Ichsho|.<es/ 1250 ml
Smoothies
Pfannkuchenteig 1250 ml
Babybrei 750 ml
. 2 Eier
Mayonnaise 250 ml O
Gemiisesuppe 1500 ml
Eiswiirfel 375 ml
(ca. 14-15 St)
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Mixaufsatz befillen und
montieren

1) Drehen Sie den Mixaufsatz € gegen den
Uhrzeigersinn, bis der Pfeil Wunter dem
Griff des Mixaufsatzes iber der Position g
steht. Nehmen Sie den Mixaufsatz @ gera-
de nach oben vom Motorblock @ ab.

2) Entfernen Sie den Deckel @, indem Sie
ihn so weit gegen den Uhrzeigersinn Rich-
tung Position ﬂ?g‘l drehen (siehe Abb. 1),
bis Sie ihn nach oben abziehen kénnen.

3) Befiillen Sie den Mixaufsatz @ mindes-
tens bis zum untersten Strich der Skala @
und maximal bis zur Markierung MAX.
Fir optimale Ergebnisse empfehlen wir
folgende maximale Fillmengen:

Empfohlene Empfohlene
Stufe Bearbeitungszeit

1-3 60 Sek.
2-5 90 Sek.
2-5 60-90 Sek.
3-5 90 Sek.

5 3 Min.
3-5 90-120 Sek.
3-5 3 Min.

P 12x



4) Driicken Sie den Deckel @ versetzt
wieder fest auf den Mixaufsatz €@ auf.

Schlieflen Sie den Deckel @), indem Sie ihn

im Uhrzeigersinn in die Position @] drehen,

bis er hérbar einrastet (siehe Abb. 2).

Achten Sie darauf, dass die AusgieBnase

am Mixaufsatz € verschlossen ist. Nur

wenn der Deckel @ biindig aufgesetzt ist,

kann der Motor starten.

Abb.1

Abb.2

5) Driicken Sie die Dosierkappe @ bis zum
Anschlag in die Deckeléffnung.

6) Setzen Sie den fertig befillten und
verschlossenen Mixaufsatz @ auf den
Motorblock @. Nutzen Sie dazu die
Aussparungen am Motorblock @ und

achten Sie dabei darauf, dass der Pfeil ¥

am Mixaufsatz @ auf das ™ B3-Symbol
zeigt. Drehen Sie den Mixaufsatz @ im
Uhrzeigersinn in die Position e, bis er
hérbar einrastet. Nur wenn der Mixauf-
satz @ bindig aufgesetzt ist, kann der
Motor starten.

Geschwindigkeitsstufe
wdhlen

Wenn der Mixaufsatz @ fertig befillt und voll-
stéindig verschlossen auf dem Motorblock @
steht, kénnen Sie das Gerdt einschalten.

Stellen Sie den Schalter @ auf-...

Stufe 1-3
fir flissige oder mittelfeste Lebensmittel,
zum Mischen, Piirieren und Rihren

Stufe 3-5
fir festere Lebensmittel oder zum Zerklei-
nern

Stufe P (Pulsfunktion)

fir kurzen, kraftvollen Impulsbetrieb,

z. B. zum Crushen von Eiswiirfeln oder zur
Reinigung. Der Schalter @ rastet in dieser
Stellung nicht ein, um den Motor nicht zu
iberlasten. Halten Sie den Schalter @
deshalb nur kurz in dieser Stellung.

Hinweis

Befiillen Sie den Mixaufsatz @ maximal
bis zur 375 ml-Markierung mit Eiswir-
feln. Ansonsten zerkleinert das Gerdat die
Eiswiirfel nicht optimal.

Einfillen im Betrieb

/\ WARNUNG!
> Wenn Sie bei laufendem Betrieb etwas

einfillen mochten, diirfen Sie ausschlief3-
lich die dafir eigens vorgesehene Dosier-
kappe @ &ffnen. Offnen Sie keinesfalls
den Deckel .

Fihren Sie niemals Besteckteile oder
Rihrgegensténde in den Mixaufsatz €@, so-
lange das Gerdt in Betrieb ist. Es besteht
erhebliche Verletzungsgefahr, wenn diese
die sich sehr schnell drehenden Schneid-
messer @ beriihren!
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Um bei laufendem Betrieb etwas einfiillen zu
kénnen, ...

1) Ziehen Sie die Dosierkappe @ aus dem
Deckel @ heraus.

2) Fillen Sie die Zutaten ein.

3) Drijcken Sie die Dosierkappe @ anschlie-
Bend wieder in die Deckel&ffnung.

Mixaufsatz abnehmen

Wenn die Bearbeitung der eingefillten Lebens-

mittel beendet ist:

1) Stellen Sie immer erst den Schalter @ in
Aus-Stellung (,0”) und ziehen Sie den
Netzstecker.

2) Warten Sie erst den Stillstand des Motors
ab, bevor Sie den Mixaufsatz @ vom
Motorblock @ nehmen. Drehen Sie dazu
den Mixaufsatz @ gegen den Uhrzeiger-
sinn, bis der Pfeil Wunter dem Griff des
Mixaufsatzes iber der Position "y steht.
Nehmen Sie den Mixaufsatz @ gerade
nach oben vom Motorblock @ ab.

NuUtzliche Hinweise

B Um beim Pirieren fester Zutaten beste
Ergebnisse zu erzielen, geben Sie nach
und nach nur kleine Portionen in den
Mixaufsatz €, anstatt eine groBe Menge
auf einmal einzufillen.

B Wenn Sie feste Zutaten verarbeiten, schnei-

den Sie diese in kleine Stiicke (2-3 cm).

B Geben Sie beim Piirieren von Obst oder

Gemiise mindestens 50 ml Flissigkeit hinzu.
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B Fillen Sie dickflissigere Zutaten wie z. B.
Joghurt zuerst in den Mixaufsatz € ein.
Sollten wahrend des Mixens nicht alle
Zutaten erfasst werden, nehmen Sie den
Mixaufsatz € vom Motorblock @ ab,
entfernen Sie den Deckel @ und rilhren
Sie die Zutaten z. B. mit einem Loffel
um. Setzen Sie den Mixaufsatz @ mit
verschlossenem Deckel @ wieder auf den
Motorblock @ auf und setzen Sie den
Mixvorgang fort.

B Beim Mixen flissiger Zutaten beginnen
Sie zunéchst mit einer geringen Menge
Flussigkeit. Geben Sie dann nach und
nach mehr Flissigkeit durch die Deckelsff-
nung hinzu.

B Wenn Sie bei laufendem Betrieb lhre
Hand oben auf den verschlossenen Stand-
mixer legen, kénnen Sie das Gerét damit
gut stabilisieren.

B Fir das Rihren von festen oder sehr dick-
flissigen Lebensmitteln kann es niitzlich
sein, die Stufe P zu verwenden, um ein
Festsetzen der Schneidmessers @ zu
verhindern.

(D Hinweis

> Benutzen Sie das Gerdt nicht, um die
K&rnung von Speisesalz, Raffinadezucker
oder weiflem Zucker zu verfeinern, wie
z. B., um Puderzucker herzustellen.



Rezepte

Bananen-Shake
® 2 Bananen
® ca. 2 Essloffel Zucker

(je nach Reifegrad der Bananen und
persénlichem Geschmack)

® ' Liter Milch
® 1 Spritzer Zitronensaft

Schélen Sie die Bananen und piirieren Sie sie
auf Stufe 2. Geben Sie nach und nach die
Milch, dann den Zucker und den Zitronensaft
hinzu. Mixen Sie alles so lange, bis eine

gleichmaBige Flussigkeit entsteht. Servieren Sie

den Shake eisgekiihlt.

Vanille-Shake
® 4 liter Milch
® 250 g Vanilleeis
® 125 g Eiswirfel
® 1 ' Teeloffel Zucker

Crushen Sie die Eiswiirfel mit der Stufe P.
Fillen Sie die restlichen Zutaten in den Mixer.
Mixen Sie alles so lange auf Stufe 2, bis eine
gleichmaBige Flussigkeit entsteht.

Cappuccino-Shake

® 65 ml kalten Espresso (oder sehr starken
Kaffee)
65 ml Milch
15 g Zucker
65 g Vanilleeis

® 100 g Eiswirfel
Crushen Sie die Eiswirfel mit der Stufe P.
Geben Sie den Espresso, die Milch und den
Zucker hinzu. Mixen Sie alles auf der Stufe 2,
bis sich der Zucker aufgel&st hat. Geben Sie

zum Schluss das Vanilleeis hinzu und mixen
Sie alles kurz auf der Stufe 1 durch.

Tropical-Mix
® 125 ml Ananassaft
® 60 ml Papayasaft
® 50 ml Orangensaft
® ' kleine Dose Pfirsiche mit Saft
® 125 g Eiswirfel

Crushen Sie die Eiswirfel mit der Stufe P. Ge-
ben Sie alle Zutaten in den Mixer und mischen
Sie alles auf Stufe 3 durch.

Nuss-Nougat-Shake
® '/, Liter Milch
® 200 g Nuss-Nougat-Creme
® 1 Kugel Vanilleeis
® 50 ml Sahne

Vermengen Sie alle Zutaten im Mixer auf Stufe 3,
bis alles gleichmdBig vermengt ist.

Méhren-Shake

300 ml Apfelsaft

500 ml M&hrensaft

4 Esslaffel Ol (Weizenkeim- oder Rapsél)
4 Essloffel Zitronensaft

Ingwerpulver

® Pfeffer
Geben Sie den Apfelsaft, das Ol und den Zi-
tronensaft in den Mixer und mischen Sie alles
auf Stufe 2. Geben Sie dann den Méhrensaft
hinzu und mixen Sie alles auf Stufe 2 durch.
Schmecken Sie dann den Shake mit Ingwerpul-
ver und Pfeffer ab.

Johannisbeer-Mix

2 Teelsffel Honig

® 2 Bananen

® /4 Liter Buttermilch

® 4 Liter Johannisbeersaft (schwarz)

Geben Sie alle Zutaten in den Mixer und
mixen Sie alles auf Stufe 3 durch.
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Hawaii-Shake
® 4 Bananen
® /4 Liter Ananassaft
® ) Liter Milch
® 2 EL Honig
® Y Liter Rum

Schélen Sie die Bananen und piirieren Sie sie
auf Stufe 2. Geben Sie die weiteren Zutaten
hinzu und vermengen Sie alles auf Stufe 1.

Fruchtiger Ananas-Erdbeer-Mix
® 250 ml Ananassaft
® 200 g Erdbeeren
® 300 ml Apfelsaft
® 4 Eiswiirfel

Waschen Sie die Erdbeeren und entfernen Sie
das Griin. Crushen Sie die Eiswiirfel mit der
Stufe P. Pirieren Sie sie auf Stufe 2. Geben Sie
dann die restlichen Zutaten hinzu und mixen
Sie alles auf Stufe 1.

Andalusische kalte Suppe
(Gazpacho)
® ' Gurke
® | Fleischtomate
® 1 griine Paprika
® 2 Zwiebel
® 1 Knoblauchzehe
® ' weildes Brotchen
® ' Teeloffel Salz
® 1 Teeldffel Rotweinessig
1 Essloffel Olivensl

Schneiden Sie das Gemiise in ca. 2 cm grof3e
Stiicke. Geben Sie zuerst die Tomatenstiicke
und danach die Gurke in den Mixer. Pirieren
Sie diese auf Stufe 3. Fiigen Sie die restlichen
Zutaten hinzu und pirieren/durchmengen Sie
alles auf Stufe 3, bis eine gleichmaBige Suppe
entsteht. Servieren Sie das ganze mit Brot.
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() Hinweis

> Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und
Zubereitungsangaben sind Anhaltswerte.
Ergdnzen Sie diese Rezeptvorschlége um
lhre persénlichen Erfahrungswerte.

> Bei Lakfose-Intoleranz empfehlen wir
lhnen, laktosefreie Milch zu verwenden.
Bedenken Sie dabei jedoch, dass
laktosefreie Milch ein wenig sifler
schmeckt.

Reinigen
/\ GEFAHR!

Bevor Sie den Standmixer und seine Teile

reinigen:

> Stellen Sie sicher, dass das Gerét ausge-
schaltet und der Netzstecker gezogen ist.

Auf keinen Fall darf der Motorblock @ in
Wasser oder andere Flissigkeiten ge-
taucht werden. Hierdurch kann Lebensge-
fahr durch elektrischen Schlag entstehen
und das Gerét kann beschadigt werden.

> Offnen Sie niemals das Gehéuse des
Gerétes. Andernfalls kann Lebensgefahr
bestehen durch elektrischen Schlag.

/\ WARNUNG!

> Greifen Sie niemals in den Mixaufsatz @,
insbesondere nicht im Betrieb. Die
Schneidmesser @ sind extrem scharf!

(D ACHTUNG!

> Verwenden Sie keine Lésungs- oder
Scheuermittel fir die Kunststofffléchen, die-
se kdnnen andernfalls beschédigt werden.



Mixaufsatz reinigen

B Reinigen Sie den Mixaufsatz € nur mit
einer langstieligen Spilbirste, so dass
Sie sich nicht an den Schneidmessern @
verletzen kénnen.

B Reinigen Sie die Dosierkappe @ und den
Deckel @ in milder Seifenlauge. Achten
Sie darauf, dass die Gummidichtung @
richtig sitzt, bevor Sie den Deckel @
erneut verwenden.

(D Hinweis

Sie kénnen den Deckel @, die
Dosierkappe @ und den Mixauf-
satz € mit den Schneidmessern @
auch in der Spilmaschine reinigen. Legen Sie
die Teile méglichst in den oberen Korb der
Spilmaschine und achten Sie darauf, sie nicht
einzuklemmen.

B Wenn Sie das Gerét direkt nach der Be-
nutzung reinigen, erzielen Sie eine in den
meisten Fdllen ausreichende hygienische
Reinigung durch folgende Alternative:
Fillen Sie den Mixaufsatz @ mit 750 ml
Wasser und geben Sie einige Tropfen
eines milden Spilmittels dazu. Schlieflen
Sie den Deckel @ und setzen Sie den
Mixaufsatz €@ auf den Motorblock @.
Stecken Sie den Netzstecker in eine
Steckdose und betétigen Sie ein paar Mal
die Pulsfunktion, so dass die Schneidmes-
ser @ mit maximaler Drehzahl durch das
Wasser pfligen. Spiilen Sie danach den
Mixaufsatz € mit viel klarem Wasser aus,
so dass alle Spiilmittelreste beseitigt sind.

B Um hartndckige Verschmutzungen besser
entfernen zu kdnnen, kénnen Sie den Auf-
satz @) mit den Schneidmessern @ vom
Behdlter des Mixaufsatzes @ |6sen:

50=—00g

aro=—oar

=000

21 ==0821

§1=—005i

se1==oaz

Abb. 3
1) Nehmen Sie den Mixaufsatz @ vom Mo-
torblock @. Entfernen Sie fiir eine bessere
Standfestigkeit den Deckel @, indem Sie
ihn so weit gegen den Uhrzeigersinn Rich-
tung Position My drehen (siehe Abb. 1),
bis Sie ihn nach oben abziehen kénnen.
2) Stellen Sie das Gerdt auf den Kopf
und drehen Sie den Aufsatz @ mit den
Schneidmessern @ gegen den Uhrzei-
gersinn, so dass er sich vom Behélter des

Mixaufsatzes @ |6sen lasst (siche Abb. 3).
/A WARNUNG!

> Gehen Sie vorsichtig mit den Schneidmes-
sern @ um. Sie sind sehr scharf.

3) Reinigen Sie beide Teile grindlich in
milder Seifenlauge.
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() Hinweis

> Bei Bedarf kdnnen Sie den Dichtungsring
® aus dem Aufsatz @ mit den Schneid-
messern @ entnehmen. Ziehen Sie den
Dichtungsring @ aus dem Aufsatz ©
heraus und reinigen Sie diesen in milder
Seifenlauge. Spilen Sie den Dichtungs-
ring @ danach mit klarem Wasser ab.

= Sie kénnen den Behdlter des Mixauf-
Z satzes @ und den Aufsatz @ mit

den Schneidmessern @ auch in der
Spilmaschine reinigen.

4) Trocknen Sie alle Teile griindlich ab, bevor
Sie sie wieder zusammenbauen.

5) Setzen Sie Aufsatz @ mit den Schneid-
messern @ wieder auf den Behdlter des
Mixaufsatzes @ und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn fest. Achten Sie darauf,

dass der Dichtungsring @ korrekt einge-
setzt ist.

Motorblock reinigen

1) Reinigen Sie die Oberfldchen mit einem
feuchten Tuch. Geben Sie bei Bedarf ein
mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen
Sie mit einem nur mit Wasser befeuchteten
Tuch nach, um eventuelle Spilmittelreste
zu entfernen. Trocknen Sie die Oberfl&-
chen danach gut ab.

2) Kontrollieren Sie bei jeder Reinigung, dass
der Kontaktschalter in der Aufnahme fiir
den Mixaufsatz @ nicht durch Schmutz-
reste blockiert ist. Wenn Sie eventuelle
Blockierungen nicht mit der Ecke von
einem Blatt Papier [&sen kénnen, wenden
Sie sich an den Kundendienst. Verwenden
Sie auf keinen Fall einen harten Gegen-
stand, der Kontaktschalter kdnnte dadurch
beschadigt werden.

3) Entfernen Sie eventuelle Verschmutzungen
an der Unterseite des Motorblocks @ aus-
schlieBlich mit einem trockenen Tuch oder
einem Staubpinsel. Achten Sie darauf,
dass nichts durch die Liftungséffnungen in
das Gerét gelangt.
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Aufbewahren

1) Wenn Sie den Standmixer léngere Zeit
nicht verwenden, reinigen Sie ihn griind-
lich (siehe Kapitel ,Reinigen”).

2) Wickeln Sie das Netzkabel um die
Kabelaufwicklung @ am Boden des
Motorblocks @.

3) Bewahren Sie das Gerdt an einem kiihlen,
trockenen Ort auf.

Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Milltonne auf
R&dern zeigt an, dass dieses
Gerdat der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie
dieses Gerat am Ende seiner Nutzungszeit
nicht mit dem normalen Haushaltsmill
entsorgen dirfen, sondern in speziell
eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhdfen
oder Entsorgungsbetrieben abgeben mijssen.
Diese Entsorgung ist fur Sie kosten-
frei. Schonen Sie die Umwelt und
entsorgen Sie fachgerecht.

Fiir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerét an lhren
Handler zuriickzugeben. Handler von Elekiro-
und Elektronikgeréiten sowie Lebensmittelhéind-
ler, die regelmaBig Elektro- und Elektronikgeréite
verkaufen, sind verpflichtet, bis zu drei Altgerdte
unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgerdte
in keiner Abmessung gréfer als 25 cm sind.
LIDL bietet lhnen Riicknahmeméglichkeiten direkt
in den Filialen und Mérkten an.

Sofern Ihr Altgerét personenbezogene Daten
enthdlt, sind Sie selbst fir deren Léschung
verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.



®  Weitere Méglichkeiten zur
o Entsorgung des ausgedienten
%ﬂ Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
Verpackung entsorgen
@ Die Verpackungsmaterialien sind
nach umweltvertréglichen und
% entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb
recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte

Verpackungsmaterialien gemé&f den &rtlich
geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschie-
denen Verpackungsmaterialien

und trennen Sie diese gegebenen-

falls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und
Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.

Garantie der
KompernaB Handels
GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen Ihnen gegen den Verkaufer
des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese
gesetzlichen Rechte werden durch unsere im
Folgenden dargestellte Garantie nicht einge-
schrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon gut
auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf
bendtigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem
Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns - nach unserer Wahl - fiir Sie kostenlos
repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet.
Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerdat
und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und
schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie
gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte oder
ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein never
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleis-
tung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte
und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf
vorhandene Schéden und Méngel missen
sofort nach dem Auspacken gemeldet werden.
Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende
Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitéitsricht-
linien sorgféltig produziert und vor Ausliefe-
rung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fa-
brikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich
nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind und daher als Verschleifteile
angesehen werden kénnen oder fir Beschadi-
gungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter
oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemé&f benutzt oder
gewartet wurde. Fiir eine sachgeméf3e Benut-
zung des Produkts sind alle in der Bedienungs-
anleitung aufgefihrten Anweisungen genau
einzuhalten. Verwendungszwecke und Hand-
lungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind
unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht
fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgeméBer Behand-
lung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen,
die nicht von unserer autorisierten Servicenie-
derlassung vorgenommen wurden, erlischt die
Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgen-
den Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 501074_2410 als Nachweis fir
den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte
dem Typenschild am Produkt, einer Gravur
am Produkt, dem Titelblatt der Bedie-
nungsanleitung (unten links) oder dem
Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite
des Produktes.
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B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-
gel auftreten, kontaktieren Sie zunéchst
die nachfolgend benannte Serviceabtei-
lung telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteil-
te Serviceanschrift ibersenden.

E&FAE | Avf www.lidl-service.com kénnen

# | Sie diese und viele weitere
Handbiicher, Produktvideos und
Installationssoftware herunterla-
den.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kénnen durch die Eingabe der Artikelnum-
mer (IAN) 501074_2410 lhre Bedienungsan-
leitung 6ffnen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
@ Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 501074_2410]

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie
zunéchst die benannte Servicestelle.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21 ¢ 44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com



KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

Stand der Informationen:
02/2025 - Ident.-No.: SSMC600C1-122024-1
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