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SGR 150 D1

Herzlichen Gliickwunsch!
Mit dem Kauf der elekirischen Gemiseraspel SilverCrest SGR 150 D1, nachfolgend als
Gemiiseraspel bezeichnet, haben Sie sich fir ein hochwertiges Produkt entschieden.

Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise fir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkis mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fisr
die angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte mit aus.

1. BestimmungsgeméBe Verwendung

Diese Gemiseraspel ist ein Haushaltsgerét und dient zum Schneiden, Reiben oder Raspeln
verschiedener Gemiisesorten und weiterer geeigneter Lebensmittel. Sie darf nicht aufBerhalb von
geschlossenen R&umen und in tropischen Klimaregionen genutzt werden. Sie ist nicht fir den
Betrieb in einem Unternehmen bzw. den gewerblichen Einsatz vorgesehen. Verwenden Sie die
Gemiseraspel ausschlieBlich in Wohnbereichen fiir den privaten Gebrauch, jede andere
Verwendung ist nicht bestimmungsgeméf. Diese Gemiseraspel erfillt alle, im Zusammenhang mit
der CE-Konformitdt, relevanten Normen und Standards. Bei einer nicht mit dem Hersteller
abgestimmten Anderung der Gemiseraspel ist die Einhaltung dieser Normen nicht mehr
gewdhrleistet. Aus hieraus resultierenden Schéden oder Stérungen ist jegliche Haftung seitens des
Herstellers ausgeschlossen. Benutzen Sie nur das vom Hersteller mitgelieferte Zubehér.

Bitte beachten Sie die Landesvorschriften bzw. Gesetze des Einsatzlandes.

2. Lieferumfang

e SilverCrest Gemiseraspel SGR 150 D1
e 5 Trommeln
¢ Diese Bedienungsanleitung

Diese Bedienungsanleitung ist mit einem ausklappbaren Umschlag versehen. Auf der Innenseite des
Umschlags sind die SilverCrest Gemiseraspel SGR 150 D1 und dlle Zubehérteile sowie
Bedienelemente mit einer Bezifferung abgebildet. Sie kénnen diese Umschlagseite ausgeklappt
lassen, wahrend Sie weitere Kapitel der Bedienungsanleitung lesen. So haben Sie immer eine
Referenz zum betreffenden Zubehérteil/Bedienelement vor Augen. Die Ziffern haben folgende
Bedeutung:

Elektrische Gemiseraspel
Start-Taster
Aufbewahrungsfachabdeckung
Grobe Schneidtrommel (griin)
Feine Schneidtrommel (gelb)
Reibetrommel (blau)

Grobe Raspeltrommel (rot)

Aufbewahrungsfach

000000 B66e

Antriebswelle
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@ Feine Raspeltrommel (orange)
m Einfillschacht

@ Stopfer

3. Technische Daten

Bezeichnung SilverCrest SGR 150 D1
Spannungsversorgung 220-240 V~ (Wechselspannung), 50/60 Hz
Leistungsaufnahme 150 W

KB-Zeit 2 Minuten

Schutzklasse Il @

Abmessungen (B x H x T) ca. 13,6 x 29,2 x 28 cm

Gewicht ca. 1600 g

Betriebstemperatur 5° Cbis 35° C

Betriebsluftfeuchtigkeit 85 % rel. Feuchte

zuldssige Lagerbedingungen -10° C bis +50° C, max. 85 % rel. Feuchte

Anderungen der technischen Daten sowie des Designs kénnen ohne Ankiindigung erfolgen.

3.1. KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange die elekirische Gemiseraspel (1) betrieben
werden kann, ohne dass der Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Die Kurzbetriebszeit bei der
elekirischen Gemiiseraspel (1) betrégt 2 Minuten. Nach dieser Zeit muss die elekfrische
Gemiseraspel (1) so lange ausgeschaltet bleiben, bis der Motor abgekihlt ist.

4, Sicherheitshinweise

Vor der ersten Verwendung der elektrischen Gemiseraspel (1)
lesen Sie die folgenden Anweisungen genau durch und
beachten Sie alle Warnhinweise, selbst wenn |hnen der
Umgang mit elekirischen Gerdten vertraut ist. Bewahren Sie
diese Bedienungsanleitung sorgfdltig als zukinftige Referenz
auf. Wenn Sie die Gemiseraspel (1) verkaufen oder
weitergeben,  handigen  Sie  unbedingt auch  diese
Bedienungsanleitung aus.
& WARNUNG! Dieses Symbol kennzeichnet
wichtige Hinweise fir den sicheren Betrieb der
elektrischen Gemiseraspel (1) und zum Schutz des
Anwenders.
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:@- Dieses Symbol kennzeichnet weitere informative
Hinweise zum Thema.

A WARNUNG! Dieses Symbol kennzeichnet
Gefahren fir die Gesundheit bis zur Lebensgefahr
und/oder Sachschaden durch elektrischen Schlag.

Qlij Dieses Symbol kennzeichnet Produkte, die auf ihre
physikalische und chemische Zusammensetzung
getestet wurden und geméf3 der Anforderung der
Verordnung EG 1935/2004 als gesundheitlich
unbedenklich fir den Kontakt mit Lebensmitteln
befunden wurden.

& Personensicherheit

Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden. Das Gerat
und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.
Gerdte konnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn Sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem Gerét
spielen. Kleinteile kénnen bei Verschlucken lebensgefdhrlich
sein. Halten Sie auch die Verpackungsfolien fern. Es besteht
Erstickungsgefahr.

A Netzkabel A

Fassen Sie das Netzkabel immer am Netzstecker an und ziehen
Sie nicht am Netzkabel selbst. Stellen Sie keine M&belsticke
oder andere schwere Gegenstande auf das Netzkabel und
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achten Sie darauf, dass dieses nicht geknickt wird,
insbesondere am Netzstecker. Fihren Sie das Netzkabel nicht
tber hei’e oder scharfe Stellen und Kanten, um
Beschddigungen zu vermeiden. Verwenden Sie keine
Adapterstecker oder Verlangerungskabel, die nicht den
geltenden Sicherheitsnormen entsprechen und nehmen Sie auch
keine Eingriffe an dem Netzkabel vorl Wenn das Netzkabel
beschadigt ist, muss es durch den Hersteller oder seinen
Kundendienst oder eine d&hnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden. Machen Sie niemals
einen Knoten in das Netzkabel und binden Sie es nicht mit
anderen Kabeln zusammen. Das Netzkabel sollte so gelegt
werden, dass niemand darauf tritt oder behindert wird. Es
besteht Verletzungsgefahr.

A Wartung/Reinigung A

Reparaturarbeiten sind  erforderlich, wenn die elektrische
Gemiseraspel (1) beschadigt wurde, Flussigkeit oder
Gegenstande ins Innere des Gehduses gelangt sind, sie Regen
oder Feuchtigkeit ausgesetzt wurde oder wenn sie nicht
einwandfrei funktioniert oder heruntergefallen ist. Falls Sie
Rauchentwicklung, ungewdhnliche Gerdusche oder Geriiche
feststellen, ziehen Sie unverziglich das Netzkabel der
elektrischen Gemuseraspel (1) aus der Steckdose. In diesen
Fallen darf die elektrische Gemiseraspel (1) nicht weiter
verwendet werden, bevor eine Uberprifung durch einen
Fachmann durchgefihrt wurde. Lassen Sie alle Reparaturen nur
von qualifiziertem Fachpersonal durchfihren. Offnen  Sie
niemals das Gehduse der elektrischen Gemiseraspel (1). Bevor
Sie die elektrische Gemuseraspel (1) reinigen, ziehen Sie immer
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den Netzstecker aus der Netzsteckdose. Zur Reinigung darf die
elektrische Gemiseraspel (1) keinesfalls in Wasser getaucht

oder unter flieBendes Wasser gehalten werden.
Vorsicht bei Gebrauch und Reinigung der Trommeln (4, 5, 6, 7,
10). Die Messer sind sehr scharfl Es besteht Verletzungsgefahr.

& Betrieb

Die elekirische Gemiseraspel (1) ist vor jedem
Zusammenbau, vor jedem Auseinanderbauen und vor jeder
Reinigung vom Netz zu trennen.

Verwenden Sie zum Betrieb nur die im Lieferumfang
enthaltenen Zubehorteile, insbesondere Stopfer (12) und
Trommeln (4, 5, 6, 7, 10). Es besteht Verletzungsgefahr.
Achten Sie unbedingt darauf, dass beim Betrieb keine langen
Haare, Krawatten oder weite Kleidungsticke in die
rotierenden Teile der elektrischen Gemiseraspel (1) ragen
und sich  hier verfangen koénnen. Es  besteht
Verletzungsgefahr.

Greifen Sie niemals mit den Hénden in die rotierenden
Trommeln (4, 5, 6, 7, 10). Es besteht Verletzungsgefahr.
Ziehen Sie zu jedem Trommelwechsel den Netzstecker aus
der Netzsteckdose. Warten Sie unbedingt, bis die
Trommel (4, 5, 6, 7, 10) nicht mehr dreht. Es besteht
Verletzungsgefahr.

Driicken Sie niemals mit bloflen Handen Lebensmittel in den
Einfillschacht (11)! Benutzen Sie in jedem Fall den
beiliegenden Stopfer (12). Es besteht Verletzungsgefahr.

Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das
Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt
passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.
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o Betreiben Sie die elekirische Gemiseraspel (1) niemals ohne
Trommel (4, 5, 6, 7, 10). Versuchen Sie niemals, faserige
Lebensmittel, wie z. B. Fleisch, oder sehr harte Lebensmittel,
wie z. B. Nisse mit Schalen oder Eiswiirfel, zu zerkleinern.
Die elektrische Gemiseraspel (1) kénnte beschadigt werden.

e Nach Gebrauch oder wenn die elekirische Gemiseraspel (1)
unbeaufsichtigt ist, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdosel!

Betriebsumgebung

ﬁ Diese Gemiseraspel (1) ist nur fir den Betrieb in

trockenen Innenrdumen geeignet.
Stellen Sie die elekirische Gemiseraspel (1) auf eine feste,
ebene Oberflache und stellen Sie keine Gegenstande auf die
elektrische Gemuiseraspel (1). Die elektrische Gemiseraspel (1)
ist nicht fir den Betrieb in RGumen mit hoher Temperatur oder
Luftfeuchtigkeit (z. B. Badezimmer) oder ibermaBigem
Staubaufkommen ausgelegt. Betriebstemperatur und

Betriebsluftfeuchtigkeit: 5°C bis 35°C, max. 85% rel. Feuchte.

& Achten Sie darauf, dass:

e keine direkten Warmequellen (z. B. Heizungen) auf die
elektrische Gemiseraspel (1) wirken;

e kein direktes Sonnenlicht oder starkes Kunstlicht auf die
elektrische Gemiseraspel (1) trifft;

o der Kontakt mit Spritz- und Tropfwasser und aggressiven
Flussigkeiten vermieden wird und die elektrische
Gemiseraspel (1) nicht in der Néhe von Wasser betrieben

wird, insbesondere darf die elekirische Gemiseraspel (1)
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niemals untergetaucht werden. Stellen Sie keine mit
Flussigkeiten gefillten Gegensténde, z. B. Vasen oder
Getranke, auf oder neben die elektrische Gemiseraspel (1);

o keine offenen Brandquellen (z. B. brennende Kerzen) auf
oder neben der elektrischen Gemiseraspel (1) stehen;

e keine Fremdkdrper eindringen;

o die elekirische Gemiseraspel (1) keinen starken
Temperaturschwankungen  ausgesetzt  wird, da  sonst
Luftfeuchtigkeit ~ kondensieren  und  zu  elekirischen
Kurzschlissen  fihren  kann.  Wurde die elektrische
Gemiuseraspel (1) jedoch starken Temperaturschwankungen
ausgesetzt, warten Sie (ca. 2 Stunden) mit der
Inbetriebnahme,  bis  sie  die  Umgebungstemperatur
angenommen hat;

o die elektrische Gemiseraspel (1) keinen Ubermafigen
Erschitterungen und Vibrationen ausgesetzt wird.

Lagerung bei Nichtbenutzung

Wenn Sie die elekirische Gemiseraspel (1) fir einen langeren
Zeitraum nicht einsetzen mochten, trennen Sie diese vom
Stromnetz. Achten Sie auflerdem darauf, dass die
Lagertemperatur im Bereich zwischen -10°C und +50°C bleibt.
Die Luftfeuchtigkeit darf 85% rel. Feuchte nicht Gberschreiten.

5. Urheberrecht

Alle Inhalte dieser Bedienungsanleitung unterliegen dem Urheberrecht und werden dem Leser
ausschlieBlich als Informationsquelle bereitgestellt. Jegliches Kopieren oder Vervielfdltigen von
Daten und Informationen ist ohne ausdriickliche und schriftliche Genehmigung durch den Autor
verboten. Dies betrifft auch die gewerbliche Nutzung der Inhalte und Daten. Text und Abbildungen

entsprechen dem technischen Stand bei Drucklegung. Anderungen vorbehalten.
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6. Beschreibung der Bedienelemente

Aus Sicherheitsgrinden muss der Start-Taster (2) zum Betrieb der elektrischen Gemiiseraspel (1)
gedriickt und gehalten werden. Sobald Sie den Start-Taster (2) loslassen, schaltet die elektrische

Gemiseraspel (1) ab.

7. Vor der Inbetriebnahme

Entnehmen Sie die elekirische Gemiseraspel SGR 150 D1 und alle Zubehérteile der Verpackung
und Uberprifen Sie die Vollsténdigkeit der Lieferung. Entfernen Sie alle Schutzfolien. Wir
empfehlen, vor der ersten Benutzung alle Zubehérteile noch einmal zu reinigen.

7.1. Trommel einsetzen/entnehmen

Waéhlen Sie nun eine der 5 beiliegenden Trommeln (4, 5, 6, 7, 10) nach Bedarf und schieben
diese bis zum Anschlag in den Einfillschacht (11) ein. Den Einsatzbereich der einzelnen Trommeln
(4, 5, 6, 7, 10) entnehmen Sie bitte der Grafik im Abschnitt ,Die Trommeln” auf Seite 12.
Montieren Sie anschlieBend den Einfiillschacht (11) mit eingesetzter Trommel (4, 5, 6, 7, 10) auf
die Antriebswelle (9). Um lhnen die Montage zu erleichtern, ist auf dem hinteren Teil des

Einfillschachtes (11) ein Pfeil (W) aufgebracht. Am Gehduse der Gemiiseraspel (1) sind rechts
neben der Antriebswelle (9) ein gedffnetes Schloss & und oberhalb davon ein geschlossenes

Schloss eaufgebrachf. Gehen Sie folgendermaBen vor:

e Stecken Sie den Einfillschacht (11) mit der eingesetzten Trommel (4, 5, 6, 7, 10) so auf die
Antriebswelle (9), dass der Pfeil () am Einfilllschacht (11) auf das gesfinete Schloss & am
Gehduse der Gemiseraspel (1) weist.

e Drehen Sie nun den Einfillschacht (11) gegen den Uhrzeigersinn, bis der Pfeil () auf das
geschlossene Schloss 8 om Gehsuse der Gemiseraspel (1) weist.

Falls der Einfillschacht sich nicht korrekt einsetzen l&sst, Gberprifen Sie, ob die Trommel (4, 5, 6, 7,

10) bis zum Anschlag eingeschoben wurde.

Verstauen Sie die restlichen Trommeln (4, 5, 6, 7, 10) im Aufbewahrungsfach (8) und verschlieBen
Sie das Aufbewahrungsfach (8) mit der Aufbewahrungsfachabdeckung (3). Stecken Sie

anschlieBend das Aufbewahrungsfach (8) auf die elekirische Gemiseraspel (1) auf.

Zum Entnehmen der Trommel (4, 5, 6, 7, 10) entfernen Sie zuerst den Einfillschacht (11) von der

Gemiseraspel (1).

e Drehen Sie den Einfillschacht (11) im Uhrzeigersinn, bis der Pleil (M) auf das gesffnete

Schloss & am Gehéuse der Gemiiseraspel (1) weist.
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AnschlieBend kdnnen Sie die Trommel (4, 5, 6, 7, 10) aus dem Einfiillschacht (11) entnehmen.

Gehen Sie dazu folgendermafen vor:

Entnehmen Sie zundchst den Stopfer (12)
aus dem Einfillschacht (11). Halten Sie
nun den Einfillschacht (11) mit einer
Hand fest.

1. Greifen Sie mit Daumen und
Zeigefinger der anderen Hand den Rand
der eingesetzten Trommel (4, 5, 6, 7, 10)
und des Einfillschachtes (11) und
driicken Sie diese, wie in der Abbildung

gezeigt, zusammen.

2. Die Trommel (4, 5, 6, 7, 10) lasst sich
auf diese Weise leicht [6sen und
anschlieBend aus dem Einfiillschacht (11)
entnehmen.

Vorsicht beim Entnehmen der Trommeln (4, 5, 6, 7, 10). Die Messer sind sehr
scharf! Es besteht Verletzungsgefahr.

Bitte beachten Sie, dass sich die Trommel (4, 5, 6, 7, 10) nicht einsetzen bzw. entnehmen ldsst,

solange der Einfiillschacht (11) an der Gemiiseraspel (1) montiert ist.

7.2. Netzkabel/Netzkabelschacht

Ziehen  Sie jetzt das
integrierte Netzkabel nach
Bedarf aus dem
Netzkabelschacht und
stecken Sie den Netzstecker
in eine immer leicht
zugéingliche Netzsteckdose.
Nach Gebrauch kann das
Netzkabel wieder in dem
Netzkabelschacht  verstaut

werden.

Die elektrische Gemiseraspel (1) ist nun betriebsbereit.

E Vorsicht bei Gebrauch und Reinigung der Trommeln (4, 5, 6, 7, 10). Die

Messer sind sehr scharf! Es besteht Verletzungsgefahr.
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8. Inbetriebnahme

8.1. Die Trommeln

Im Lieferumfang befinden sich 5 verschiedene Trommeln (4, 5, 6, 7, 10). Zur optischen
Unterscheidung haben diese 5 Trommeln (4, 5, 6, 7, 10) unterschiedliche Farben.

Die Einsatzbereiche der verschiedenen Trommeln (4, 5, 6, 7, 10) kénnen Sie der folgenden

Darstellung entnehmen:

Feine Schneidtrommel

(gelb)

o Grobe Schneidtrommel
(grin)

Feine Raspeltrommel
(orange)

Grobe Raspeltrommel
o (rot)

o Reibetrommel
(blau)

B )
B

rF=ya
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Die folgende Tabelle soll lhnen die Trommelauswahl fir ausgewdhlte Lebensmittel erleichtern:

Feine Grobe Feine Grobe
Schneid-  Schneid- Raspel- Raspel- Reibe-
trommel trommel trommel trommel trommel

(gelb) (griin) (orange) (rot) (blau)
Lebensmittel o o @ o o
Apfel | |
Gurken | ||
Hartkése | || | |
Haselniisse, Mandeln |
Kartoffeln | | |
Kohlrabi | | |
Kokosnussmark | |
Méhren | || | |
Paprika | | |
Parmesan |
Rettich, Radieschen | | |
Rote Bete | ||
Rotkohl/Weif3kohl | |
Schokolade | | |
Trockenes Brot |
Zucchini | | | |
Zwiebeln, Schalotten | |

8.2. Bedienschritte

Bereiten Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel so vor, dass diese gut in den Einfiillschacht
(11) eingefishrt werden kénnen.

Stellen Sie ein passendes Auffanggefaf unter die Trommeléffnung, um die bearbeiteten
Lebensmittel aufzufangen.

Geben Sie jetzt das vorbereitete Lebensmittel in den Einfillschacht (11).
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e Driicken Sie den Start-Taster (2) und halten Sie diesen gedriickt. Die eingesetzte Trommel (4, 5,
6, 7 oder 10) dreht sich nun.

Um ein Blockieren der eingesetzten Trommel (4, 5, 6, 7, 10) zu verhindern,

sollte der Stopfer (12) erst gedriickt werden, wenn der Start-Taster (2) gedriickt

ist und die Trommel (4, 5, 6, 7, 10) sich dreht.

® Mit dem Stopfer (12) kdnnen Sie nun die in den Einfillschacht gegebenen Lebensmittel
einschieben. Wenn der Einfiillschacht (11) leer ist, kdnnen Sie bei Bedarf weitere Lebensmittel

einfiihren.
Die bearbeiteten Lebensmittel fallen vorne aus der Trommeldffnung in das zuvor untergestellte
AuffanggefaB.
e Wenn dlle vorbereiteten Lebensmittel verarbeitet wurden, lassen Sie den Start-Taster (2) los.

Wenn Sie gréflere Mengen Lebensmittel verarbeiten wollen, beachten Sie

unbedingt die Kurzbetriebszeit von 2 Minuten, um Schéden an der elekirischen

Gemiiseraspel (1) zu vermeiden.

e Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

8.3. Reinigung

WARNUNG! Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker. Tauchen
Sie die elektrische Gemiiseraspel (1) niemals ins Wasser und reinigen Sie diese

niemals unter flieBendem Wasser Es besteht Stromschlaggefahr!
WARNUNG! Vorsicht bei Gebrauch und Reinigung der Trommeln (4, 5, 6, 7,
10). Die Messer sind sehr scharf. Es besteht Verletzungsgefahr!

Benutzen Sie keine aggressiven, scheuernden oder  chemischen

Reinigungsmittel. Die Oberfléiche der elekirischen Gemiiseraspel (1) und der

ST

Zubehbrteile kénnte irreparabel besch&digt werden.

e Ziehen Sie das Netzkabel aus der Netzsteckdose.

e Entnehmen Sie die 5 Trommeln (4, 5, 6, 7, 10) aus dem Aufbewahrungsfach (8).

e Trennen Sie das Aufbewahrungfach (8) von der elekirischen Gemiiseraspel (1).

e Entnehmen Sie den Stopfer (12) aus dem Einfiillschacht (11).

e Trennen Sie den Einfillschacht (11) von der Antriebswelle (9).

* Reinigen Sie die elekirische Gemiiseraspel (1) mit einem feuchten Tuch. Bei hartndckigen
Verschmutzungen kénnen Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch geben. Achten Sie daradf,
dass sie anschlieBend alle Spilmittelreste mit einem mit Wasser benetzten Tuch entfernen.

e Die 5 Trommeln (4, 5, 6, 7, 10), das Aufbewahrungsfach (8), die Aufbewahrungsfach-
abdeckung (3), der Einfillschacht (11) sowie der Stopfer (12) sind fir die Reinigung in einer

Spilmaschine geeignet. Alternativ kénnen diese Teile mit warmem Wasser und einem milden
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Spilmittel gereinigt werden. Spiilen Sie die Teile nach dem Spilen mit klarem Wasser ab.
Stellen Sie sicher, dass alle Teile bei der néchsten Verwendung vollstéindig trocken sind.

e Nun kénnen Sie die gereinigten Teile wieder an der elektrischen Gemiseraspel (1) anbringen
und gereinigte Trommeln (4, 5, 6, 7, 10) im Aufbewahrungsfach (8) verstauen.

Bitte beachten Sie, dass einige Lebensmittel, z. B. Karotten oder Rotkohl, natijrliche Farbstoffe

enthalten. Durch diese Farbstoffe kdnnen sich die Kunstoffteile der Gemiseraspel (1) und die

Zubehérteile verférben. Diese Verfarbungen stellen keinen Mangel dar.

8.4. Aufbewahrung
Wenn Sie die elekirische Gemiiseraspel (1) fiir einen léngeren Zeitraum nicht gebrauchen,

bewahren Sie diese an einem trockenen und sauberen Ort auf.

e Reinigen Sie die elekirische Gemiiseraspel (1) und alle Zubehérteile wie im letzten Kapitel
beschrieben.

e Verstauen Sie die 5 Trommeln (4, 5, 6, 7, 10) im Aufbewahrungsfach (8).

e Schieben Sie das Netzkabel so weit in den Netzkabelschacht ein, dass nur noch der

Netzstecker zu sehen ist.

9. Problemlésung

Die elektrische Gemiiseraspel (1) hat keine Funktion.

o Der Netzstecker ist nicht eingesteckt. Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose.

o Die Netzsteckdose ist defekt. Probieren Sie das Gerdt an einer anderen Netzsteckdose von der
Sie sicher wissen, dass diese in Ordnung ist.

o Die elekirische Gemiseraspel (1) ist defekt. Wenden Sie sich an den Service.

Eine Trommel (4, 5, 6, 7, 10) lasst sich nicht I6sen.

e Ldsen Sie immer den kompletten Einfillschacht (11), um eine Trommel (4, 5, 6, 7, 10)
einzusetzen oder zu entnehmen. Beachten Sie dazu auch die Abbildung auf Seite 11.

10. Umwelthinweise und Entsorgungsangaben

Die mit diesem Symbol gekennzeichneten Geréte unterliegen der europdischen
Richtlinie 2012/19/EU. Alle Elekiro- und Elektronik-Altgerdte mijssen getrennt vom
Hausmiill iber dafir staatlich vorgesehene Stellen entsorgt werden. Mit der
ordnungsgeméfen Entsorgung des alten Gerdts vermeiden Sie Umweltschéden und
_ eine Gefdhrdung Ihrer persénlichen Gesundheit. Weitere Informationen zur
vorschriftsgeméBen  Entsorgung des alten Gerdts erhalten Sie bei der
Stadiverwaltung, beim Entsorgungsamt oder in dem Geschéft, wo Sie das Gerét

erworben haben.
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Fihren Sie auch die Verpackung einer umweltgerechten Entsorgung zu. Kartonagen
kénnen bei Altpapiersammlungen oder an &ffentlichen Sammelplétzen zur
Wiederverwertung abgegeben werden. Folien und Kunststoffe des Lieferumfangs
werden Uber lhr &riliches Entsorgungsunternehmen  eingesammelt  und

umweltgerecht entsorgt.

Beachten Sie die Kennzeichnung der Verpackungsmaterialien bei der
Abfalltrennung, diese sind gekennzeichnet mit Abkirzungen (a) und Nummern (b)

mit folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe / 20-22: Papier und Pappe / 80-98: Verbundstoffe.

Das Produkt ist recycelbar, unterliegt einer erweiterten Herstellerverantwortung und

wird getrennt gesammelt.

11. Konformitdatsvermerke

g
A

AA

H005 21

Dieses Produkt erfillt die Anforderungen der geltenden européischen und
nationalen Richtlinien. Die Konformit&t wurde nachgewiesen. Entsprechende

Erklérungen und Unterlagen sind beim Hersteller hinterlegt.

Dieses Produkt erfillt die Anforderungen der geltenden nationalen Richtlinien der
Republik Serbien.

Die vollstéindige EU-Konformitétserklérung kann unter folgendem Link heruntergeladen werden:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/351602_2007.pdf

12. Rezeptvorschlédge

WeiBBkrautsalat/Rotkrautsalat

2
”Q

X3

4

X3

¢

X3

*

X3

¢

.

)
*

X3

*

1500g WeiB3- oder Rotkohl Schneiden Sie den Kohl mit der groben Schneidtrommel
1 Paprikaschote (4). Zerkleinern Sie die Paprika mit der groben
125g Zucker Raspeltrommel (7). Vermengen Sie Ol, Essig, Zucker,
125ml Ol Salz und Pfeffer und erwérmen Sie diese Flissigkeit
125ml Essig leicht. Geben Sie den lauwarmen Sud ber den Kohl und
1EL Salz lassen Sie alles mehrere Stunden lang ziehen. Mengen

1 Prise Pfeffer Sie den Salat gut durch und schmecken lhn nach lhren

Wiinschen noch mit Salz und Pfeffer ab. Guten Appetit!
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Barlauch-Mandel-Pesto

% 60g Mandeln

60g Parmesan

1 Bund Bérlauch (ca. 100g)
» 120ml gutes Olivensl

Salz, Pfeffer nach Geschmack

o

®,
o

0,
o

B3

®,
o

Zucchinisalat

% 3-4 kleine Zucchini (ca. 800g)

s 1 Gurke

% 1 Glas Miracle Whip (oder
Joghurt)

¢ Tabasco nach Geschmack

% Pleffer, Salz, Paprika

% Knoblauch nach Geschmack

«»* 1 Bund Schnittlauch

% 1 kleine Dose Mais

Reibekuchen (4 Portionen)

% 10 groBe Kartoffen
% 4 groBe Zwiebeln
% 2 EL Mehl

% 4 grofBe Eier

% Salz und Pfeffer

% Apfelkompott

% Ol zum Backen

Reiben Sie Mandeln und Parmesan mit der Reibetrommel
(6). Vermengen Sie Mandeln, Parmesan, Olivensl, Salz
und Pfeffer. Zuletzt rishren Sie den von Stielen befreiten
und klein geschnittenen Bérlauch unter die Masse und
schmecken noch einmal mit Salz und Pfeffer ab. Guten
Appetit!

Schneiden oder raspeln Sie Zucchinis und Gurke mit der
groben  Schneidtrommel (4) oder der groben
Raspeltrommel (7). Schneiden oder hacken Sie den
Schnittlauch klein. Vermengen Sie Zucchini, Gurke, Mais,
Schnittlauch und Miracle Whip. Schmecken Sie den
Salat mit Pleffer und Salz ab. Fir eine gewisse Schérfe
geben Sie ein paar Spritzer Tabasco dazu. Wenn Sie
mégen auch noch etwas Knoblauch. Fir eine schéne
Optik zuletzt etwas Paprikagewiirz dariiberstreuen.
Guten Appetit!

Verarbeiten Sie die Kartoffen mit der groben
Raspeltrommel (7) und die Zwiebeln mit der feinen
Schneidtrommel (5). Vermengen Sie die Masse mit den
geschlagenen Eiern und dem Mehl. Schmecken Sie mit
Salz und Pfeffer nach Geschmack ab. Erhitzen Sie das
Ol in einer Pfanne und geben Sie von dem Kartoffelbrei
10cm groBBe und nicht zu dicke Kleckse hinein. Backen
Sie die Reibekuchen von beiden Seiten goldbraun.
Servieren Sie die Reibekuchen mit Apfelkompott. Guten
Appetit!

Kirsch-Sahne-Quark mit Schokoladenraspel (6 Portionen)

% 500g Quark

¢ 2 Becher Sahne (400ml)

% 2 Tafeln Schokolade, gekihlt
(Vollmilch oder Zartbitter)

% 1 Glas Schattenmorellen
(entsteint)

¢ Zucker

Raspeln Sie die gekihlte Schokolade mit der groben
Raspeltrommel (7). Schlagen Sie die Sahne steif, nach
Geschmack mit Zucker. Rihren Sie den Quark glatt und
heben Sie Sahne, Schokoladenraspel und Kirschen unter.
Guten Appetit!
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13. Hinweise zu Garantie und Serviceabwicklung

Garantie der TARGA GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen

Rechte werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den originalen Kassenbon gut
auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt. Tritt innerhalb von drei Jahren ab
dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns

- nach unserer Wah| - fiir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.

Garantiezeit und gesetzliche Méangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und Méangel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind

kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitdtsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft gepriift. Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als
Verschleifiteile angesehen werden kénnen oder fir Beschédigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind. Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemd benutzt oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor
denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden. Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts beginnt

kein never Garantiezeitraum.
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Abwicklung im Garantiefall
Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden

Hinweisen:

- Bitte lesen Sie vor Inbetriecbnahme lhres Produktes sorgfélig die beigefigte
Dokumentation. Sollte es mal zu einem Problem kommen, welches auf diese Weise nicht
geldst werden kann, wenden Sie sich bitte an unsere Hotline.

- Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer bzw. wenn
vorhanden die Seriennummer als Nachweis fir den Kauf bereit.

- Fir den Fall, dass eine telefonische L&sung nicht méglich ist, wird durch unsere Hotline in
Abhéngigkeit der Fehlerursache ein weiterfihrender Service veranlasst.

= Service
(DE>  Telefon: 0800 5435111

E-Mail: targa@lidl.de

CAT)  Telefon: 0820201222
E-Mail: targa@lidl.at

(CH>  Telefon: 0842 665 566
E-Mail: targa@lidl.ch

IAN: 351602_2007

LU Hersteller

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst

die oben benannte Servicestelle.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

DEUTSCHLAND
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Congratulations!

By purchasing the SilverCrest electric food grater SGR 150 D1, hereinafter referred to as food
grater, you have opted for a high-quality product.

The operating instructions are an integral part of this product. They contain important information
relating to safety, use and disposal. Read all operating and safety instructions thoroughly before
using the product. Use the product only as described and for the specified range of applications.

Include all documents when passing on the product to someone else.

1. Intended use

This food grater is a household device that is used for cutting, grating or shredding various types of
vegetables and other suitable foods. The device should not be used outdoors or in tropical climates.
Its use in a company or for commercial purposes is excluded. Use the food grater only for private
use in living areas as any other use is not as intended. This food grater meets all relevant norms and
standards in conjunction with CE conformity. In the event of any modification to the food grater that
was not approved by the manufacturer, compliance with these standards is no longer guaranteed.
The manufacturer does not accept any liability for any resulting damage or faults in such cases.

Only use accessories supplied by the manufacturer.

Please observe the regulations and laws in the country of use.

2, Supplied items

e SilverCrest food grater SGR 150 D1
e 5cylinders
o These operating instructions

These operating instructions have a fold-out cover. The SilverCrest food grater SGR 150 D1 and all
accessories and controls are illustrated with a numbering system on the inside of the cover. You can
leave this cover page folded out while reading further sections of these operating instructions. Thus
you always keep a reference to the relevant accessory/control in sight. The numbers indicate the
following:

Electric food grater

Start button

Storage compartment cover
Rough cutting cylinder (green)
Fine cutting cylinder (yellow)
Grating cylinder (blue)

Rough shredding cylinder (red)

000006060

Storage compartment
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o Motor shaft
@ Fine shredding cylinder (orange)
m Feed chute

@ Pusher
3. Technical data
Designation SilverCrest SGR 150 D1
Power supply 220-240V~ (AC voltage), 50/60Hz
Power consumption 150W
Short operating time 2 minutes
Safety class Il @
Dimensions (W x H x D) approx. 13,6 x 29,2 x 28cm
Weight approx. 1,600g
Operating temperature 5°Cto 35°C
Operating air humidity 85% rel. air humidity
Permissible storage conditions -10°C to +50°C, max. 85% rel. air humidity

The technical data and design may be changed without notification.

3.1. Short operating time
The short operating time indicates how long the electric food grater (1) can be operated without
the motor overheating and becoming damaged. The short operating time for the electric food

grater (1) is 2 minutes. After this time, the electric food grater (1) must remain switched off until the
motor has cooled down.

4, Safety instructions

Before using the electric food grater (1) for the first time, always
read the following instructions and pay attention to all
warnings, even if you are familiar with handling electric devices.
Store these operating instructions in a safe place for future
reference. If you sell the food grater (1) or pass it on, always
include these instructions.

WARNING! This symbol indicates important

information for safe operation of the electric food
grater (1) and the safety of the user.
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@ This symbol indicates other important information on
2/ the topic.

A WARNING! This symbol indicates possible health
risks up to a risk of fatal injury and/or material
damage due to an electrical shock.

Q'ij This symbol identifies products that were tested in terms
of their physical and chemical composition and were
found to be safe from a health perspective for contact

with food in accordance with the requirements of
Regulation EC No. 1935/2004.

& Personal safety

This device must not be used by children. The device and its
power cable must be kept away from children. Devices can be
used by persons with reduced physical, sensory or mental
abilities or lack of experience or knowledge provided they are
supervised or have been instructed on the safe use of the device
and understand the resulting risks. Children must not play with
the device. Small parts can be fatal if swallowed. Always keep
plastic packaging out of reach also as it poses a suffocation
risk.

A Mains cable A

Always handle the mains cable by the mains plug and do not
pull on the cable itself. Never place furniture or other heavy
objects on the mains cable and take care that the cable is not
kinked, especially near the mains plug. Do not connect the
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mains cable over hot or sharp points and edges to prevent
damage. Do not use adapter plugs or extension cables that do
not comply with applicable safety standards, and do not make
any alterations to the mains cable! If the mains cable is
damaged, it must be replaced by the manufacturer or its
customer service representative or a similarly qualified person to
prevent any safety hazards. Never tie a knot in the mains cable
and do not tie cables together. Ensure that the mains cable is
placed so that no one can trip over it and it does not cause an
obstruction. There is a risk of injury.

A Cleaning / maintenance A

Servicing is necessary if the electric food grater (1) has been
damaged or if liquids or objects have penetrated the housing, if
it has been exposed to rain or moisture or if it does not work
correctly or has been dropped. If smoke is produced, or there
are any unusual sounds or odours, disconnect the mains cable
of the electric food grater (1) from the socket immediately. In
such cases, the electric food grater (1) should not be used until
it has been inspected by authorised service personnel. Only
have the device repaired by qualified personnel. Never open
the housing of the electric food grater (1). Always remove the
mains plug from the socket before cleaning the electric food
grater (1). Never immerse the electric food grater (1) in water
or hold it under running water when cleaning it.

Be careful when using and cleaning the cylinders (4, 5, 6, 7,

10). The blades are very sharp! There is a risk of injury.
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& Operation

o The electric food grater (1) must be disconnected from the
mains power supply before assembling, dismantling or
cleaning it.

e When operating the device, use the supplied accessories
only, particularly the pusher (12) and cylinders (4, 5, 6, 7,
10). There is a risk of injury.

e Be careful when operating the device that no long hair, ties
or wide clothes are near the rotating parts of the electric
food grater (1) as they may get caught in them. There is a
risk of injury.

e Never touch the rotating cylinders (4, 5, 6, 7, 10). There is a
risk of injury.

e Remove the mains plug from the socket each time you want
to change the cylinder (4, 5, 6, 7, 10). Always wait until the
cylinder stops rotating. There is a risk of injury.

e Never use your bare hands to push food into the feed chute
(11)! Always use the supplied pusher (12). There is a risk of
injury.

e No action is required by the user to set the product to 50 or
60 Hz. The product automatically adjusts to 50 and to 60
Hz.

e Never operate the electric food grater (1) without a cylinder
(4, 5, 6, 7, 10). Never attempt to chop up fibrous foods such
as meat or crush very hard foods such as ice cubes or nuts
with shells. The electric food grater (1) could be damaged.

o Always remove the mains plug from the socket after using the
electric food grater (1) or when it is unattended!
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Operating environment

ﬁ This food grater (1) is suitable for operation only in

dry indoor locations.

Always place the electric food grater (1) on a level, firm surface
and do not place any objects on it. The electric food grater (1)
is not designed for use in environments with a high temperature
or humidity (e.g. bathrooms), and must be kept free from dust.
Operating temperatures and operating air humidity: 5°C to
35°C, max. 85% rel. air humidity.

& Ensure that:

no direct heat sources (e.g. heating) can affect the electric
food grater (1);

no direct sunlight or bright artificial light reaches the electric
food grater (1);

contact with sprayed and dripping water and corrosive
liquids is prevented and the device is never operated near
water; in particular it should never be immersed. Never place
any obijects filled with liquids, for example, vases or drinks,
on or near the electric food grater (1);

no fire sources (e.g. burning candles) are placed on or near
the electric food grater (1);

no foreign objects penetrate the device;

the electric food grater (1) is not subjected to any extreme
temperature fluctuations, as this could result in condensation
and electrical short circuits. If the device was subjected to
extreme temperature fluctuations, however, wait (approx. 2
hours) until it has reached ambient temperature before use;
the electric food grater (1) is never subjected to excessive
shocks and vibrations.
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Storage when not in use

If you will not be using the electric food grater (1) for a
prolonged period, disconnect the device from the mains power
supply. Ensure that the storage temperature remains between -
10°C and +50°C. The humidity should not exceed 85% rel. air
humidity.

5. Copyright

All information contained in these instructions is subject to copyright and is provided for information
purposes only. It is only permitted to copy or duplicate data and information with the express and
written consent of the author. This also includes commercial use of the content and data. The text
and illustrations are based on the state of the art at the time of printing. Subject to change without

notice.

6. Description of the controls

For safety reasons, the Start button (2) must be pressed and held to operate the electric food grater

(1). As soon as you release the Start button (2), the electric food grater (1) switches itself off.

7. Prior to use

Remove the electric food grater SGR 150 D1 and all accessories from the packaging and check
that all items have been included. Remove all protective foil. We recommend that you clean all

accessories again prior to their initial use.

7.1. Inserting/removing cylinder

Now, select one of the 5 enclosed cylinders (4, 5, 6, 7, 10) as required and push it as far as
possible into the feed chute (11). For the range of application of the individual cylinders (4, 5, 6, 7,
10), please refer to the diagram in the "Cylinders" section on page 29. Then attach the feed chute
(11) with the inserted cylinder (4, 5, 6, 7, 10) to the motor shaft (9). To facilitate this attachment,
an arrow () is indicated at the back of the feed chute (11). On the housing of the food grater (1),
an open lock @ is indicated on the right next to the motor shaft (9) and a closed lock 0

indicated above it. Proceed as follows:

o Attach the feed chute (11) with the inserted cylinder (4, 5, 6, 7, 10) to the motor shaft (9) so

that the arrow () on the feed chute (11) points towards the open lock & on the housing of
the food grater (1).

e Then rotate the feed chute (11) anticlockwise until the arrow () points to the closed lock (7]

on the housing of the food grater (1).
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If the feed chute cannot be used correctly, check whether the cylinder (4, 5, 6, 7, 10) was pushed
into it as far as possible.

Store the remaining cylinders (4, 5, 6, 7, 10) in the storage compartment (8) and close it with the
storage compartment cover (3). Then attach the storage compartment (8) to the electric food grater
(1).

To remove the cylinder, first remove the feed chute (11) from the food grater (1).

e Then rotate the feed chute (11) clockwise until the arrow () points to the open lock & on the
housing of the food grater (1).

You can then remove the cylinder (4, 5, 6, 7, 10) from the feed chute (11).

Proceed as follows:

First, remove the pusher (12) from the feed
chute (11). Then hold the feed chute (11)

with one hand.

1. Use your thumb and index finger of
your other hand to grip the edge of the
inserted cylinder (4, 5, 6, 7, 10) and feed
chute (11) and press them together as

shown in the illustration.

2. You can detach the cylinder (4, 5, 6, 7,
10) easily in this manner and then remove
it from the feed chute (11).

@ Be careful when removing the cylinders (4, 5, 6, 7, 10). The blades are very sharp! There

is a risk of injury.

Please note that you cannot insert or remove the cylinder (4, 5, 6, 7, 10) while the feed chute (11)

is attached to the food grater (1).

7.2. Mains cable/mains cable duct

Now, pull the integrated
mains cable as required from
the mains cable duct and
insert the mains plug into a
socket that is always easily
accessible. You can store the
mains cable again in the
mains cable duct after use.
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The electric food grater (1) is now ready to use.

Be careful when using and cleaning the cylinders (4, 5, 6, 7, 10). The blades are very
sharp! There is a risk of injury.

8. First use

8.1. Cylinders

We supply 5 different cylinders (4, 5, 6, 7, 10). To aid visual differentiation, these 5 cylinders (4,
5,6,7,10) are colour-coded.

For the range of applications of the various cylinders, you can refer to the following diagram:

Fine cutting cylinder
(yellow)

o Rough cutting cylinder
(green)

Fine shredding cylinder
(orange)

Rough shredding cylinder
(red)

Grating cylinder
(blue)
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The following table should assist you in selecting the appropriate cylinder for selected foods:

Fine Rough Fine Rough
cutting cutting  shredding shredding Grating
cylinder  cylinder cylinder cylinder  cylinder
(yellow) (green) (orange) (red) (blue)

Food (5 (4] 10 @ (6

Apple | |

Cucumber | |

Hard cheese | | | |

Hazelnuts, almonds |
Potatoes | | |

Kohlrabi | | |

Coconut meat | |
Carrots | | | |

Pepper | | |

Parmesan |
Radishes | | |

Beetroot | |

Red or white

cabbage - -

Chocolate | | |
Dry bread |
Courgette | | | |

Onions, shallots | |
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8.2. Operating steps

e Prepare the food to be processed so that it can be inserted easily in the feed chute (11).

¢ Place a suitable bowl under the opening of the cylinder to collect the processed food.

e Now insert the prepared food in the feed chute (11).

e Press the Start button (2) and keep it pressed. The cylinder (4, 5, 6, 7 or 10) in use then
rotates.

To prevent blocking of the cylinder (4, 5, 6, 7, 10) in use, the pusher (12) should be

pressed only when the Start button (2) is pressed and the cylinder (4, 5, 6, 7, 10)

rotates.

® The food in the feed chute can be inserted into the cylinder using the pusher (12). When the

feed chute (11) is empty, you can insert more food if necessary.

The processed food falls forwards from the opening of the cylinder to the bowl placed previously

under the device.
o After all prepared foods have been processed, release the Start button (2).

If you want to process larger quantities of food, always observe the short operating

time of 2 minutes to avoid damaging the electric food grater (1).

e Remove the mains plug from the socket.

8.3. Cleaning

WARNING! Always remove the mains plug from the socket before cleaning. Never
immerse the electric food grater (1) in water and never clean it under running water.

There is a risk of an electric shock!

c WARNING! Be careful when using and cleaning the cylinders (4, 5, 6, 7, 10). The

blades are very sharp. There is a risk of injury!

Do not use any aggressive, abrasive or chemical cleaning agents. The surface of the

electric food grater (1) and the accessories could be damaged irreparably.

e Remove the mains cable from the socket.

e Remove the 5 cylinders (4, 5, 6, 7, 10) from the storage compartment (8).

o Detach the storage compartment (8) from the electric food grater (1).

e Remove the pusher (12) from the feed chute (11).

o Detach the feed chute (11) from the motor shaft ().

e Clean the electric food grater (1) with a damp cloth. You can apply a mild detergent to the
cloth to remove stubborn dirt. Ensure that you remove all remaining detergent with a wet cloth.

e The 5 cylinders (4, 5, 6, 7, 10), the storage compartment (8), the storage compartment cover

(3), the feed chute (11), and the pusher (12) are suitable for cleaning in a dishwasher.
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Alternatively, you can clean these parts with warm water and a mild detergent. After washing,
rinse the parts with clear water. Make sure that all parts are completely dry the next time you
use them.

® You can now reattach the cleaned parts to the electric food grater (1) and store cleaned
cylinders (4, 5, 6, 7, 10) in the storage compartment (8).

Please note that some foods, for example, carrots or red cabbage, contain natural dyes. The plastic

parts of the food grater (1) and the accessories may be discoloured by these dyes. These

discolourations do not constitute defects.
8.4. Storage

If you will not be using the electric food grater (1) for a prolonged period, store it in a dry and

clean location.

e Clean the electric food grater (1) and all accessories as described in the last section.
e Store the 5 cylinders (4, 5, 6, 7, 10) in the storage compartment (8).

e Insert the mains cable so far into the mains cable duct that only the mains plug can be seen.

9. Troubleshooting

The electric food grater (1) is not working.

e The mains plug is not inserted in the socket. Insert the mains plug info @ mains socket.
e The socket is defective. Try plugging the device into another socket which you know is definitely
working.

o The electric food grater (1) is defective. Contact the Service Team.

One of the cylinders (4, 5, 6, 7, 10) cannot be detached.

Always detach the entire feed chute (11) to insert or remove a cylinder (4, 5, 6, 7, 10). Also note

the following image for this purpose on page 28.

10. Environmental and disposal information

When this symbol appears on a product, this indicates that the product is subject to
the European Directive 2012/19/EU. All electrical and electronic devices must be
disposed of separately from household waste at designated disposal points.
Disposal of old devices in this manner will prevent harm to the environment and
_ human health hazards. For further information regarding disposal of old devices in
accordance with the directive, contact your local government office or the retailer

where you purchased the device.
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Dispose of the packaging in an environmentally compatible manner. Cardboard
can be put out for municipal paper collections or brought to public collection points
for recycling. Films and plastic used for packaging the device are collected by your

local disposal services and disposed of in an environmentally compatible manner.

Please note the markings on the packaging material when disposing of it, it is
labelled with abbreviations (a) and numbers (b), the meanings of which are as

follows:

1-7: plastic / 20-22: paper and cardboard / 80-98: composite materials

The product can be recycled, is subject to an extended producer responsibility and

is collected separately.

11. Conformity information

q
A

! ! the Republic of Serbia.

Hoos 21

The product complies with the requirements of the applicable European and
national directives. Evidence of conformity has been provided. The manufacturer
has the relevant declarations and documentation.

The product complies with the requirements of the applicable national directives of

The complete EU Declaration of Conformity is available for download from this link:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/351602_2007 .pdf

12. Recipe suggestions

White or red cabbage salad

®,
o

0,
o

X3

*

®,
o

0,
o

®,
o

1500g white or red cabbage Cut the cabbage with the rough cutting cylinder (4).
1 pepper Chop the pepper with the rough shredding cylinder (7).
1259 sugar Mix the oil, vinegar, sugar, salt and pepper and heat this
125ml oil marinade slightly. Pour the lukewarm marinade over the
125ml vinegar cabbage and let it marinate for several hours. Mix the
1 tablespoon salt salad well and season it to your taste with salt and
1 pinch pepper pepper. Enjoy your meall!
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Wild garlic and almond pesto

% 60g almonds

< 60g parmesan

1 bunch wild garlic (approx.
100g)

% 120ml extra virgin olive oil

% Salt, pepper to taste

Courgette salad

¢ 3-4 small courgettes (approx.
800g)

1 cucumber

X3

¢

®,
X4

1 jar Miracle Whip (or yoghurt)

*

X3

o

Tabasco to taste
Pepper, salt, paprika
Garlic to taste

X3

¢

.

)
*

X3

¢

1 bunch chives

X3

o

1 small tin sweet corn

Potato fritters (4 portions)

d

o
4

10 large potatoes

X3

4

4 large onions

o,
o

2 tablespoons flour

X3

4

4 large eggs
Salt and pepper
Apple compote
Oil for frying

X3

¢

.

)
*

X3

4

Cherry and cream quark with

500g quark
2 cups cream (400ml)

0
”Q

X3

4

o,
X4

2 bars chocolate, chilled (milk or

*

dark chocolate)

3
”e

1 jar morello cherries (pitted)

.

)
*

Sugar

Grate almonds and parmesan with the grating cylinder
(6). Mix the almonds, parmesan, olive oil, salt and
pepper. Finally, remove the wild garlic from its stalks,
chop it finely and stir it info the mixture, and again
season to faste with salt and pepper. Enjoy your meal!

Cut or shred the courgettes and cucumber with the rough
cutting cylinder (4) or the rough shredding cylinder (7).
Finely chop or cut the chives. Mix the courgettes,
cucumber, sweet corn, chives and Miracle Whip. Season
the salad with salt and pepper. Add a few splashes of
Tabasco to give it more flavour. Add some more garlic if
desired. Finally, decorate the salad by sprinkling paprika
over it before serving. Enjoy your meall

Prepare the potatoes with the rough shredding cylinder
(7) and the onions with the fine cutting cylinder (5). Stir
the beaten eggs and flour into the mixture. Season with
salt and pepper to taste. Heat the oil in a pan and pour
dollops of mashed potato, roughly 10cm wide and not
too thick, into the pan. Fry the potato fritters on both sides
until golden brown. Serve the potato fritters with apple
compote. Enjoy your meal!

grated chocolate (6 portions)

Grate the chilled chocolate with the rough shredding
cylinder (7). Whip the cream and add sugar to taste. Stir
the quark and fold in the cream, grated chocolate and
cherries. Enjoy your meal!
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13. Warranty and servicing advice

Warranty of TARGA GmbH
Dear Customer,

This device is sold with three years warranty from the date of purchase. In the event of product
defects, you have legal rights towards the seller. These statutory rights are not restricted by our

warranty as described below.
Warranty conditions

The warranty period commences upon the date of purchase. Please keep the original receipt in a
safe place as it is required as proof of purchase. If any material or manufacturing faults occur within
three years of purchase of this product, we will repair or replace the product free of charge as we

deem appropriate.
Warranty period and legal warranty rights

The warranty period is not extended in the event of a warranty claim. This also applies to replaced
and repaired parts. Any damage or defects discovered upon purchase must be reported
immediately when the product has been unpacked. Any repairs required after the warranty period

will be subject to charge.
Scope of warranty

The device was carefully manufactured in compliance with stringent quality guidelines and
subjected to thorough testing before it left the works. The warranty applies to material and
manufacturing faults. This warranty does not cover product components which are subject to normal
wear and which can therefore be regarded as wearing parts, or damage to fragile components
such as switches, rechargeable batteries or components made of glass. This warranty is void if the
product is damaged, incorrectly used or serviced. To ensure correct use of the product, always
comply fully with all instructions contained in the user manual. The warnings and recommendations
in the user manual regarding correct and incorrect use and handling of the product must always be
observed and complied with. The product is solely designed for private use and is not suitable for
commercial applications. The warranty is rendered void in the event of incorrect handling and
misuse, if it is subjected to force, and also if any person other than our authorised service
technicians interfere with the device. No new warranty period commences if the product is repaired

or replaced.
Submitting warranty claims

To ensure speedy handling of your complaint, please note the following:
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- Before using your product for the first time, please read the enclosed documentation
carefully. Should any problems arise which cannot be solved in this way, please call our
hotline.

- Always have your receipt, the product article number as well as the serial number (if
available) to hand as proof of purchase.

- Ifitis not possible to solve the problem on the phone, our hotline support staff will initiate
further servicing procedures depending on the fault.

by Service

(GB) Phone: 0800 404 7657
E-Mail: targa@lidl.co.uk

(IED  Phone: 1890930034
E-Mail: targa@lidl.ie

(MT)  Phone: 800 62230
E-Mail: targa@lidl.com.mt

(CYD  Phone: 8009 4409
E-Mail: targa@lidl.com.cy

IAN: 351602_2007

Am— Manufacturer

Please note that the following address is not a service address. First contact the service point stated

above.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

GERMANY
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Félicitations !
En achetant la répe & légumes électrique SGR 150 D1 de SilverCrest, désignée ci-aprés répe a

légumes, vous avez choisi un produit de qualité.

Le mode d’emploi fait partie intégrante de ce produit. Il contient des consignes importantes sur la
sécurité, |'vtilisation et la mise au rebut. Avant d'utiliser le produit, familiarisez-vous avec toutes les
consignes d'utilisation et de sécurité. Utilisez le produit uniquement comme décrit dans le mode
d’emploi, et pour les domaines d’application indiqués. En cas de cession du produit & un fiers,

remettez-lui tous les documents associés.

1. Utilisation conforme & sa destination

Cette réipe & légumes est un appareil ménager qui sert & trancher et & réper différentes sortes de
légumes et d'autres aliments appropriés. Il ne doit pas étre utilisé & I'extérieur ni dans des régions &
climat tropical. Il n'est pas prévu pour un usage dans une entreprise ou fout autre environnement
professionnel. Cette répe & légumes est exclusivement réservée & un usage privé en intérieur, toute
autre utilisation est considérée non conforme. Cette rdpe & légumes est conforme & toutes les
normes européennes applicables. La conformité & ces normes n'est plus assurée si une modification
est apportée & la répe & légumes sans l'accord du fabricant. Le fabricant décline toute
responsabilité en cas de dommages ou pannes en résultant. Utilisez exclusivement les accessoires

fournis par le fabricant.

Veuillez tenir compte des réglementations et lois nationales du pays d'utilisation.

2. Contenu du coffret

e Répe & légumes SilverCrest SGR 150 D1
e 5 tambours
e Ce mode d'emploi

Ce mode d'emploi est muni d'une couverture dépliable. Sur la page intérieure de la couverture, il y
a une photo de la répe & légumes SilverCrest SGR 150 D1 et de tous ses accessoires, ainsi que
des éléments de commande, avec des références. Lors de la lecture du présent mode d'emploi,
vous pouvez conserve cefte page intérieure dépliée. Ainsi, vous avez toujours sous les yeux la
référence de l'élément de commande/de l'accessoire correspondant. les numéros ont la
signification suivante :

Rape & légumes électrique

Bouton Marche

Couvercle du compartiment de rangement
Tambour Tranché gros (marque vert)
Tambour Tranché fin (marque jaune)

Tambour Gratté (marque bleu)

00000 e

Tambour Répé gros (marque rouge)
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Compartiment de rangement

Arbre d'entrainement

Tambour Rapé fin (marque orange)
Cheminée de remplissage

Poussoir

®9600

3. Fiche technique

Désignation SilverCrest SGR 150 D1

Alimentation électrique 220-240V~ (Tension alternative), 50/60Hz
Puissance absorbée 150 W

Durée max. d'utilisation 2 minutes

Classe de protection Il [O]

Dimensions (I x h x p) env. 13,6 x 29,2 x 28 cm

Poids env. 1 600 g

Température de fonctionnement 5°Ca35°C

Humidité de fonctionnement 85 % d’humidité relative

Conditions de stockage admissibles | -10 °C & +50 °C, max. 85 % d'humidité relative

Les données techniques et la conception de l'appareil peuvent étre modifiées sans préavis.

3.1. Durée max. d'utilisation

La durée max. d'utilisation indique la durée pendant laquelle la répe & légumes électrique (1) peut
étre utilisée sans surchauffe et endommagement du moteur. La durée max. d'utilisation de la répe a
légumes électrique (1) est de 2 minutes. Aprés cette durée, la rape a légumes électrique (1) doit
&tre éteinte jusqu'a ce que le moteur ait refroidi.

4. Consignes de sécurité

Avant d'utiliser la rdpe & légumes électrique (1) pour la
premiére fois, veuillez lire attentivement les instructions du
présent mode d'emploi et prendre en compte tous les
avertissements qui y sont mentionnés, méme si vous étes habitué
a4 manipuler des appareils électriques.  Conservez
soigneusement ce mode d'emploi pour pouvoir le consulter &
I'avenir. Si vous vendez ou cédez la répe & légumes (1) & une
tierce personne, veillez & lui remettre également ce mode
d'emploi.
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>

A

AVERTISSEMENT ! Ce symbole indique des
remarques importantes portant sur |'vtilisation en toute
sécurité de la rape & légumes électrique (1) et sur la
protection de ['utilisateur.

Ce symbole indique des informations supplémentaires
sur le sujet abordé.

AVERTISSEMENT ! Ce symbole désigne les risques
sanitaires, jusqu'aux risques mortels et/ou matériels,
liés & un choc électrique.

Ce symbole désigne des produits dont les
compositions physique et chimique ont été testées et
constatées non nocives pour le contact alimentaire
conformément aux dispositions de la directive EC

1935/2004.

Sécurité des personnes

l'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Tenir

l'appareil et son céble d'alimentation éloignés des enfants. Les

appareils peuvent étre utilisés par des personnes aux facultés

physiques, sensorielles ou mentales restreintes ou manquant

d'expérience et de connaissances & condition qu'elles soient

surveillées ou qu'elles aient été instruites sur |'utilisation en toute

sécurité de l'appareil et sur les dangers pouvant en résulter. Les

enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Les piéces de

petite taille représentent un danger mortel si elles sont ingérées.

Conservez également 'emballage hors de portée. Il représente

un risque de suffocation.
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A Cable d'alimentation A

Saisissez toujours le céble d'alimentation par la fiche secteur et
ne tirez pas sur le cdble d'alimentation lui-méme. Ne posez pas
de meubles ni autres objets lourds sur le cable d'alimentation et
veillez & ne pas le plier, en particulier au niveau de la fiche
secteur. Pour éviter tout dommage, ne disposez pas le cable
d'alimentation sur des passages et bords chauds ou tranchants.
N'utilisez pas d'adaptateur ou de rallonge non-conformes aux
normes de sécurité et n’effectuez aucune intervention sur le
céble d'alimentation.  Si le cdble d'alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant ou son
service aprés-vente ou par une personne qualifiée afin d'éviter
tout risque. Ne faites jomais de nceud sur le céble
d'alimentation et ne l'attachez pas & d'autres cdbles. Le cable
d'alimentation doit étre disposé de facon & ce qu'il ne géne pas
le passage et que personne ne puisse marcher dessus. Il y a
risque de blessures.

& Maintenance/nettoyage A

la répe & légumes électrique (1) doit étre soumise a des
travaux de réparation lorsqu'elle a été endommagée, par
exemple si un liquide ou des objets ont pénétré a l'intérieur de
la répe, si elle a été exposée & la pluie ou a I'humidité, si elle
ne fonctionne pas normalement ou si elle est tombée. Si vous
décelez de la fumée, une odeur ou des bruits inhabituels,
débranchez immédiatement le cable d'alimentation de la répe
a légumes électrique (1) de la prise murale. Si cela se produit,
cessez immédiatement d'utiliser la rape & légumes électrique (1)
et faitesla réviser par un service technique agréé. En cas de
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réparations, faites appel uniquement & un personnel qualifié.
N'ouvrez jamais le boitier de la rape & légumes électrique (1).
Avant de nettoyer la rape & légumes électrique (1), débranchez
toujours la fiche secteur de la prise murale. Pour nettoyer la

répe a légumes électrique (1), elle ne doit jamais étre plongée

dans l'eau ni lavée directement sous le robinet.

Attention lors de |'utilisation et du nettoyage des tambours (4, 5,
6, 7, 10). Les bords sont trés tranchants. Il y a risque de
blessures.

& Utilisation

la répe & légumes électrique (1) doit impérativement étre
débranchée du secteur avant de I'assembler, de la démonter
et de la nettoyer.

Utilisez uniquement les accessoires fournis, en particulier le
poussoir (12) et les tambours (4, 5, 6, 7, 10). Il y a risque de
blessures.

Quand vous l'utilisez, veillez impérativement & ce que les
cheveux longs, les cravates ou les vétements larges ne
puissent pas se prendre dans les parties en rotation de la
rGpe & légumes électrique (1). Il y a risque de blessures.

Ne mettez jamais les mains dans les tambours (4, 5, 6, 7,
10) en rotation. Il y a risque de blessures.

A chaque changement de tambour (4, 5, 6, 7, 10),
débranchez toujours la fiche secteur de la prise murale.
Attendez toujours que le tambour ne tourne plus. Il y a risque
de blessures.

Ne poussez jamais les aliments dans la cheminée (11) &
mains nues. Pour ce faire, utilisez toujours le poussoir (12)
fourni. Il y a risque de blessures.
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e Aucune action de la part de ['utilisateur n’est requise pour
régler le produit & 50 ou 60 Hz. le produit s'ajuste
automatiquement a 50 et a 60 Hz.

e N'utilisez jamais la répe & légumes électrique (1) sans un
tambour (4, 5, 6, 7, 10). Ne tentez jamais de hacher des
aliments fibreux, p.ex. de la viande, ou de broyer des
aliments trés durs, p.ex. des fruits & coque non épluchés ou
des glacons. Cela risquerait d'endommager la rdpe a
légumes électrique (1).

e Aprés utilisation, ou si la rdpe a légumes électrique (1) n'est
pas surveillée, débranchez toujours la fiche secteur de la
prise murale.

Conditions ambiantes

ﬁ Cette rdpe a légumes (1) est destinée uniquement
pour un usage dans des locaux secs.
Placez impérativement la rdpe & légumes électrique (1) sur une
surface stable et plane et ne posez aucun objet sur la répe (1).
La répe & légumes électrique (1) n'a pas été concue pour étre
utilisée dans des environnements fortement poussiéreux ou
exposés & une forte température ou humidité (salle de bains,
par exemple). Température et humidité de fonctionnement : de

5°C & 35 °C, humidité relative de 85 % max.

& Précautions & prendre :

e n'exposez pas la rdpe & légumes électrique (1) & des sources
de chaleur directes (radiateurs, par exemple) ;

® n'exposez pas la répe & légumes électrique (1) a la lumiére
directe du soleil ou a une lumiére artificielle trop intense ;
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o protégez la répe & légumes électrique (1) des projections et
des gouttes d’eau et des liquides agressifs. N'utilisez pas la
rdpe & proximité d'eau. En particulier, la répe a légumes
électrique (1) ne doit jamais étre plongée dans un liquide.
Ne placez aucun objet contenant du liquide (p.ex. vase,
boissons, efc.) sur ou & cété de la répe a légumes électrique
(1);

® ne placez pas de sources incandescentes nues (bougies,
efc.) sur ou & proximité de la rape & légumes électrique (1) ;

e n'introduisez pas de corps étrangers dans 'appareil ;

® ne soumettez pas la répe a légumes électrique (1) & des
changements brusques de température qui risqueraient de
créer de la condensation, et par conséquent, des courts-
circuits. Si toutefois, la rdpe a légumes électrique (1) a été
exposée & des changements brusques de température,
attendez (env. 2 heures) que la répe se soit acclimatée & la
température ambiante avant de la faire fonctionner ;

® ne soumettez pas la rGpe & légumes électrique (1) & des
vibrations ou & des chocs violents.

Stockage en cas de non-utilisation

Débranchez la répe & légumes électrique (1) de la prise
secteur si vous prévoyez ne pas |'utiliser pendant une période
prolongée. De plus, veillez & ce que la température de
stockage se situe entre -10 °C et +50 °C. L'humidité relative de
I'air ne doit pas dépasser 85 %.
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5. Droits d'auteur

Le contenu de ce mode d'emploi est soumis aux droits d'auteur et n'est communiqué au lecteur qu'a
titre d'informations. La copie et la reproduction des données et des informations sont interdites sans
I'accord exprés et par écrit de I'auteur. Ceci s'applique également & I'utilisation commerciale des
confenus et des données. Le texte et les figures sont conformes & I'état de la technique au moment

de l'impression. Sous réserve de modifications.

6. Description des éléments de commande

Pour des raisons de sécurité, le bouton Marche (2) doit étre maintenu actionné pour pouvoir faire
fonctionner la répe & légumes électrique (1). Dés que vous reléchez le bouton Marche (2), la répe

& légumes électrique (1) s'éteint.

7. Avant la mise en service

Sortez la répe & légumes électrique SGR 150 D1 et tous ses accessoires de son emballage, et
vérifiez que toutes les piéces ont bien été livrées. Retirez tous les films de protection. Nous

recommandons de nettoyer tous les accessoires avant leur premiére utilisation.

7.1. Mise en place/retrait des tambours

En fonction de vos besoins, choisissez alors I'un des 5 tambours (4, 5, 6, 7, 10) fournis et insérezle
dans la cheminée (11) jusqu'a la butée. Consultez la section « les tambours » page 47 pour
connaitre les différentes utilisations des tambours (4, 5, 6, 7, 10). Ensuite, montez sur l'arbre
d'entrainement (9) la cheminée de remplissage (11) avec le tambour (4, 5, 6, 7, 10) en place.
Pour faciliter le montage, une fleche () est dessinée sur la partie arriére de la cheminge (11). Sur

le boitier de la rdpe & légumes (1), un cadenas ouvert & est dessiné & droite de l'arbre

d'entrainement (9), et juste au-dessus, un cadenas fermé 8. Procédez comme suit :

e placez la cheminée de remplissage (11) avec le tambour (4, 5, 6, 7, 10) en place sur l'arbre
d'entrainement (9) de sorte que la fleche () sur la cheminée (11) pointe vers le cadenas
ouvert f dessiné sur le botier de la rape & légumes (1).

e Ensuite, tournez la cheminée (11) dans le sens antihoraire jusqu'a ce que la fléche () pointe
vers le cadenas fermé @ dessiné sur le boitier de la répe & légumes (1).

S'il est impossible de mettre la cheminée correctement en place, vérifiez si le tambour (4, 5, 6, 7,

10) a été inséré jusqu’a la butée.

Rangez les tambours (4, 5, 6, 7, 10) restants dans le compartiment de rangement (8) et fermez ce
dernier (8) & I'aide du couvercle (3) dédié. Ensuite, placez le compartiment de rangement (8) sur la

rape & légumes électrique (1).
Pour retirer les tambours (4, 5, 6, 7, 10), retirez tout d'abord la cheminée (11) de la répe &
légumes (1).

e Tournez la cheminée (11) dans le sens horaire jusqu'a ce que la flache () pointe vers le

cadenas ouvert & dessiné sur le baitier de la répe & légumes (1).
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Ensuite, vous pouvez retirer le tambour (4, 5, 6, 7, 10) de la cheminée (11).

Pour ce faire, procédez comme suit :

Retirez d'abord le poussoir (12) de la
chemingée (11). A présent, tenez
fermement la cheminée (11) & I'aide d'une

main.

1. Avec le pouce et lindex de l'autre
main, saisissez le bord du tambour en
place (4, 5, 6, 7, 10) et de la cheminée
(11) et serrezles l'un contre l'autre,

comme représenté sur la photo.

2. le tambour (4, 5, 6, 7, 10) se défait
ainsi facilement et peut étre ensuite sorti
de la cheminée (11).

Attention lors du retfrait des tambours (4, 5, 6, 7, 10). Les bords sont trés
tranchants. Il y a risque de blessures.

A noter quiil est impossible de mettre en place ou de refirer le tambour (4, 5, 6, 7, 10) tant que la

cheminée (11) est installée sur la répe & légumes (1).

7.2. Cable d'alimentation/espace de rangement du cable

A présent, sortez la longueur
nécessaire de cable
d'alimentation de son espace
de rangement et branchez la
fiche secteur sur une prise
murale  qui  est  en
permanence accessible.
Aprés utilisation, le céable
d'alimentation  peut  étre
rangé dans l'espace de
rangement prévu & cet effet.

La réipe & légumes électrique (1) est & présent opérationnelle.

@ Attention lors de l'utilisation et du nettoyage des tambours (4, 5, 6, 7, 10). Les

bords sont trés tranchants. Il y a risque de blessures.
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8. Mise en service

8.1. Les tambours

5 tambours différents (4, 5, 6, 7 10) sont fournis avec la répe. Pour permettre de les distinguer

visuellement, ces 5 tambours (4, 5, 6, 7, 10) ont un codage couleur.

Les utilisations des différents tambours (4, 5, 6, 7, 10) sont indiquées sur les figures suivantes :

Tambour Tranché fin
(jaune)

o Tambour Tranché gros
(vert)

Tambour Rapé fin
(orange)

Tambour Rapé gros
(rouge)

o Tambour Gratté
(bleu)
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Le tableau suivant est destiné & faciliter le choix du tambour correct en fonction des aliments :

Aliment

Pommes

Concombre

Fromages & péte dure

Noisettes, amandes

Pommes de terre

Chou-rave

Pulpe de noix de coco

Carottes
Poivrons

Parmesan

Radis noir, radis

rouges
Betteraves

Chou rouge/chou

blanc

Chocolat
Pain sec

Courgettes

Oignons, échalotes

Tambour
Tranché
fin
(jaune)

(5
|
|
]

Tambour
Tranché
gros
(vert)

o

Tambour
Rapé fin
(orange)

(10

Tambour
Rapé
gros

(rouge)

(7

Tambour
Gratté
(bleu)

(6]
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8.2. Manipulations

e Préparez les aliments & transformer de sorte & ce qu'ils puissent facilement étre introduits dans
la cheminée de remplissage (11).

e Placez un récipient approprié sous l'ouverture du tambour pour récupérer les aliments
transformés.

e Insérez les aliments préparés dans la cheminée de remplissage (11).

e Appuyez sur le bouton Marche (2) et maintenezle appuyé. Le tambour en place (4, 5, 6, 7 ou
10) tourne alors.

Pour empécher que le tambour (4, 5, 6, 7, 10) en place se bloque, appuyez sur le

poussoir (12) seulement lorsque le bouton Marche (2) est actionné et que le tambour

(4,5, 6,7,10) tourne.

®  En vous aidant du poussoir (12), vous pouvez & présent pousser les aliments introduits dans la
cheminée. Lorsque la cheminée (11) est vide, vous pouvez le cas échéant introduire la suite
des aliments.

Les aliments transformés tombent et sortent par l'avant, par l'ouverture du tambour dans le récipient

qui a été précédemment placé en dessous.

e lorsque tous les aliments préparés ont été transformés, reléchez le bouton Marche (2).

Si vous souhaitez transformer de grandes quantités d'aliments, il est impératif

de respecter la durée maximale d'uilisation de 2 minutes pour éviter tout

endommagent de la rdpe & légumes électrique (1).

e Débranchez la fiche secteur de la prise de courant.

8.3. Nettoyage

AVERTISSEMENT ! Avant le nettoyage, débranchez toujours la fiche secteur. Ne
plongez jamais la rape & légumes électrique (1) dans l'eau et ne la nettoyez jamais

directement sous le robinet. Il y a risque d'électrocution.

c AVERTISSEMENT ! Attention lors de ['utilisation et du nettoyage des tambours (4,

5,6,7,10). Les bords sont trés tranchants. Il y a risque de blessures.

N'utilisez pas de détergents agressifs, abrasifs ou chimiques. Ceux<i pourraient

endommager irrémédiablement la répe & légumes électrique (1) et ses accessoires.

e Débranchez le cdble d'alimentation de la prise de courant.

e Retirez les 5 tambours (4, 5, 6, 7, 10) du compartiment de rangement (8).

e Détachez le compartiment de rangement (8) de la répe & légumes électrique (1).
e Retirez le poussoir (12) de la cheminée (11).

o Détachez la cheminée (11) de I'arbre d'entrainement (9).
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e Nettoyez la répe & légumes électrique (1) & l'aide d'un chiffon humide. En cas de salissures
tenaces, vous pouvez mettre un peu de liquide vaisselle doux sur le chiffon. Veillez ensuite &
éliminer tous les restes de liquide vaisselle & I'aide d'un chiffon humidifié d'eau.

e les 5 tambours (4, 5, 6, 7, 10), le compartiment de rangement (8), le couvercle (3) du
compartiment de rangement, la cheminée de remplissage (11) et le poussoir (12) passent au
lave-vaisselle. Vous pouvez également neftoyer ces piéces & I'eau chaude additionnée d'un
peu de liquide vaisselle doux. Aprés les avoir lavées, rincez les piéces & l'eau claire. Lors de la
prochaine utilisation, assurez-vous que toutes les piéces sont entiérement séches.

e Vous pouvez & présent remonter les piéces propres sur la rdpe & légumes électrique (1) et
ranger les tambours propres (4, 5, 6, 7, 10) dans le compartiment de rangement (8).

A noter que certains aliments, comme les carottes ou le chou rouge, contiennent des colorants

naturels. Ces colorants peuvent provoquer la coloration des piéces en plastique de la répe &

légumes (1) et de ses accessoires. Ces colorations ne constituent pas des vices matériels.

8.4. Rangement

Si vous n'utilisez pas la répe & légumes électrique (1) pendant une période prolongée, rangez-la

dans un endroit sec et propre.

e Nettoyez la répe & légumes électrique (1) et tous ses accessoires, comme décrit au chapitre
précédent.

e Rangez les 5 tambours (4, 5, 6, 7, 10) dans le compartiment de rangement (8).

e Insérez le cable d'alimentation dans I'espace de rangement dédié jusqu'a ce que seule la fiche

secteur dépasse.

9. Dépannage

La répe a légumes électrique (1) ne réagit pas.

¢ Lafiche secteur n'est pas branchée. Enfichez la fiche secteur dans une prise de courant.

e La prise murale est défectueuse. Essayez l'appareil sur une autre prise murale dont vous étes
sir qu'elle fonctionne correctement.

e Larape a légumes électrique (1) est défectueuse. Contactez le service aprés-vente.

Impossible de détacher un tambour (4, 5, 6, 7, 10)

e Détachez toujours la cheminée de remplissage (11) entiére pour pouvoir insérer ou retirer un
tambour (4, 5, 6, 7, 10). Reportez-vous également & la photo page 46.
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10. Consignes sur I'environnement et sur I'élimination

Lles appareils portant ce symbole sont soumis & la directive européenne
2012/19/EU. Lles appareils électriques ou électroniques usagés ne doivent en
aucun cas étre jetés aux ordures ménagéres, mais déposés dans des centres de
récupération prévus a cet effet. En procédant & la mise au rebut conforme de votre
appareil usagé, vous contribuez & la protection de l'environnement et de votre
santé. Pour plus d'informations sur la mise au rebut réglementaire des vieux
appareils, contactez votre mairie, les autorités d'élimination des déchets ou le

magasin o vous avez acheté cet appareil.

Eliminez aussi I'emballage dans le respect de I'environnement. Les cartons peuvent
étre déposés dans des conteneurs de collecte de papier ou dans les déchetteries
collectives pour étre recyclés. Les films et les éléments en plastique livrés doivent
étre déposés auprés votre cenire de recyclage local ofin d'étre éliminés dans le

respect de |'environnement.

Veuvillez tenir compte des marquages présents sur le matériau d'emballage lors de
sa mise au rebut. Il comporte des abréviations (a) et des numéros (b), qui ont la

signification suivante :

1-7 : plastique / 20-22 : papier et carton / 80-98 : matériaux composites.

Le produit est recyclable, il est soumis & la responsabilité du fabricant et doit &tre

collecté séparément.

11. Marquages de conformité

C€
A

Le produit est conforme aux exigences des directives européennes et nationales
applicables. La preuve de la conformité a ét¢ fournie. Le fabricant posséde les

déclarations et la documentation correspondantes.

Le produit est conforme aux exigences des directives nationales applicables de la

A A République de Serbie.

Hoos 21

La déclaration de conformité UE compléte est disponible en téléchargement depuis le lien suivant :

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/351602_2007.pdf
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12. Suggestions de recettes

Salade de chou blanc/de chou rouge

o,
o

d

3
*

X3

¢

o,
o

X3

o

X3

¢

o,
o

1 500 g de chou blanc ou rouge
1 poivron entier

125 g de sucre

125 ml d'huile

125 ml de vinaigre

1 CS de sel

1 pincée de poivre

Emincez le chou & l'aide du tambour Tranché gros (4).
Emincez le poivron & l'aide du tambour Rapé gros (7).
Mélangez I'huile, le vinaigre, le sucre, le sel et le poivre
et réchauffez légérement ce mélange. Versez la
vinaigrette tiéde sur le chou et laissez le tout macérer
pendant plusieurs heures. Mélangez intimement la
salade et rajoutez du sel et du poivre si nécessaire. Bon
appétit |

Pesto a l'ail des ours et aux amandes

o,
o

X3

o

60 g d'amandes

60 g de parmesan

1 botte d'ail des ours (env.

100 g)

120 ml d'huile d'olive de qualité
Sel et poivre & votre convenance

Salade de courgettes

K3
o

X3

¢

o,
o

X3

¢

.

)
*

X3

¢

X3

o

X3

*

3 & 4 petites courgettes (env.
800 g)

1 concombre

1 yaourt (ou 'équivalent de
Miracle Whip)

Tabasco & votre convenance
Sel, poivre, paprika

Ail & votre convenance

1 bouquet de ciboulette

1 petite boite de mais

Répez les amandes et le parmesan avec le tambour
Gratté (6). Mélangez les amandes, le parmesan, I'huile
d'olive, le sel et le poivre. Pour finir, incorporez l'ail des
ours, débarrassé de ses tiges et émincé, et rectifiez
l'assaisonnement avec du sel et du poivre. Bon appétit |

Emincez ou réper les courgettes et le concombre & l'aide
du tambour Tranché gros (4) ou du tambour Répé gros
(7). Découpez ou hachez la ciboulette. Mélangez les
courgettes, le concombre, le mais, la ciboulette et le
yaourt (ou Miracle Whip). Assaisonnez la salade de sel
et de poivre. Pour une note relevée, ajoutez quelques
gouttes de tabasco. Et si vous le souhaitez, un peu d'ail
aussi. Pour flatter I'ceil, vous pouvez & la fin saupoudrer
un peu de paprika. Bon appétit |

Galettes de pomme de terre (pour 4 personnes)

o,
o

X3

o

X3

¢

o,
o

X3

o

X3

¢

X3

4

10 grosses pommes de terre
4 gros oignons

2 CS de farine

4 gros ceufs

Sel et poivre

Compote de pomme

Huile pour la cuisson

Répez les pommes de terre a l'aide du tambour R&pé
gros (7) et émincez les oignons & l'aide du tambour
Tranché fin (5). Mélangez, puis ajoutez les ceufs battus
et la farine. Assaisonnez de sel et de poivre & votre
convenance. Faites chauffer I'huile dans une poéle et
déposez le mélange en petits tas de 10 cm, pas trop
épais. Faites cuire les galettes de chaque cété jusqu'a ce
qu'elles soient dorées. Servez les galettes avec de la
compote de pomme. Bon appétit |
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Fromage blanc crémeux a la cerise et aux copeaux de chocolat (pour 6

personnes)

% 500 g de fromage blanc Répez le chocolat froid & l'aide du tambour Rapé gros

% 2 pots de créme (400 ml) (7). Fouettez la créme jusqu'a ce qu'elle soit ferme, et

% 2 tablettes de chocolat (au lait ou ajoutez du sucre & votre convenance. lissez le fromage
noir) placées au réfrigérateur blanc et amalgamez la créme, le chocolat répé et les

% 1 pot de griottes (dénoyautées) griottes. Bon appétit |

% Sucre

13. Remarques sur la garantie et en cas d'intervention technique

Garantie de TARGA GmbH

Cher client, chére cliente,

La garantie accordée sur ce produit est de trois ans & partir de la date d'achat. En cas de vice sur
ce produit, vous disposez de droits que vous pouvez faire valoir vis-d-vis du vendeur du produit.

L'exercice de ces droits n’est pas limité par notre garantie exposée ci-aprés.

Conditions de garantie

La période de garantie commence & la date d’achat. Merci de conserver soigneusement le ticket
de caisse d'origine. Il vous sera demandé comme preuve d’achat. Si un vice matériel ou de
fabrication survient dans les trois ans qui suivent la date d’achat de ce produit, le produit sera

réparé ou remplacé gratuitement, le choix restant & notre discrétion.

Période de garantie et droits résultant de vices

La période de garantie n'est pas prolongée en cas de son exercice. La méme chose s'applique
pour les piéces remplacées et réparées. Les dégdts et vices éventuellement présents dés I'achat
doivent étre signalés immédiatement dés le déballage. Une fois la période de garantie écoulée,

toute réparation est payante.

Prestations incluses dans la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des directives qualité strictes et a été soigneusement contrdlé avant
d'étre livré. La garantie s'applique aux défauts matériels ou de fabrication. Cefte garantie ne
s'étend pas aux piéces soumises & une usure normale et qui peuvent donc étre considérées comme
des piéces d'usure, ni aux dégdts sur les pieces fragiles comme p. ex. les interrupteurs, les piles
rechargeables ou les piéces en verre. Cetfte garantie est invalidée si le produit est endommagé, est
utilisé ou entretenu de maniére inappropriée. Pour assurer une utilisation conforme du produit,
toutes les instructions indiquées dans le mode d’emploi doivent étre soigneusement respectées. Les
utilisations et manipulations non conseillées dans le mode d’emploi ou qui font I'objet d'un
avertissement doivent impérativement étre évitées. Ce produit est destiné exclusivement & une
utilisation privée et non commerciale. La garantie prend fin en cas de manipulation abusive et

inappropriée, de recours & la force et d'interventions qui ne sont pas effectuées par notre service
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technique autorisé. La réparation ou le remplacement du produit ne prolonge pas d'autant la
période de garantie.

Processus d’application de la garantie
Afin de permettre un traitement rapide de votre demande, nous vous prions de suivre les indications

suivantes :

- Avant de mettre votre produit en service, merci de lire avec attention la documentation
jointe. Si un probléme survient qui ne peut étre résolu de cette maniére, merci de vous
adresser & notre assistance téléphonique.

- Pour toute demande, ayez la référence de l'article et si disponible, le numéro de série, &
portée de main pour apporter la preuve de votre achat.

- S'il est impossible d’apporter une solution par téléphone, notre assistance téléphonique
organisera une intervention technique en fonction de |'origine de la panne.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires dans les conditions prévues aux articles L1217-4 &
L217-13 du Code de la consommation et aux articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la garantie commerciale qui lui a été
consentie lors de |'acquisition ou de la réparation d'un bien meuble, une remise en état couverte
par la garantie, toute période d'immobilisation d’au moins sept jours vient s'ajouter & la durée de
la garantie qui restait & courir. Cette période court & compter de la demande d'intervention de
I'acheteur ou de la mise & disposition pour réparation du bien en cause, si cette mise & disposition

est postérieure & la demande d'intervention.

Article L217-4 du Code de la consommation
Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts de conformité existant lors de

la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité résultant de I'emballage, des instructions de
montage ou de l'installation lorsque celleci a été mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée

sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation

Le bien est conforme au contrat :
1° S”il est propre & |'usage habituellement attendu d’un bien semblable et, le cas échéant :

- s'il correspond & la description donnée par le vendeur et posséder les qualités que
celuici a présentées & |'acheteur sous forme d‘échantillon ou de modéle ;

- s'il présente les qualités qu’un acheteur peut légitimement attendre eu égard aux
déclarations publiques faites par le vendeur, par le producteur ou par son
représentant, notamment dans la publicité ou |'étiquetage ;
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2° Ou s'il présente les caractéristiques définies d'un commun accord par les parties ou étre propre
& tout usage spécial recherché par I'acheteur, porté & la connaissance du vendeur et que ce

dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la consommation
L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans & compter de la délivrance du

bien.

Article 1641 du Code civil
Le vendeur est tenu de la garantie & raison des défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui diminuent tellement cet usage que I'acheteur ne

I'aurait pas acquise, ou n'en aurait donné qu’un moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil
L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée par |'acquéreur dans un délai de deux

ans & compter de la découverte du vice.
Les piéces détachées indispensables & I'utilisation du produit sont disponibles

pendant la durée de la garantie du produit.

= Service

Téléphone : 0800 919270

E-Mail : targa@lidl.fr

IAN: 351602_2007

(L Fabricant

Important : I'adresse suivante n'est pas |'adresse de notre service technique. Contactez d'abord

notre service technique aux coordonnées ci-dessus.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

ALLEMAGNE
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Garantie de TARGA GmbH ICD,

Cher client, chére cliente,

La garantie accordée sur ce produit est de trois ans & partir de la date d'achat. En cas de vice sur
ce produit, vous disposez de droits que vous pouvez faire valoir vis-g-vis du vendeur du produit.

L'exercice de ces droits nest pas limité par notre garantie exposée ci-aprés.

Conditions de garantie

La période de garantie commence & la date d’achat. Merci de conserver soigneusement le ticket
de caisse d'origine. Il vous sera demandé comme preuve d'achat. Si un vice matériel ou de
fabrication survient dans les trois ans qui suivent la date d’achat de ce produit, le produit sera

réparé ou remplacé gratuitement, le choix restant & notre discrétion.

Période de garantie et droits résultant de vices

La période de garantie n'est pas prolongée en cas de son exercice. La méme chose s'applique
pour les piéces remplacées et réparées. Les dégdts et vices éventuellement présents dés I'achat
doivent étre signalés immédiatement dés le déballage. Une fois la période de garantie écoulée,

toute réparation est payante.

Prestations incluses dans la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des directives qualité strictes et a été soigneusement contrélé avant
d'étre livré. La garantie s'applique aux défauts matériels ou de fabrication. Cetfte garantie ne
s'étend pas aux piéces soumises & une usure normale et qui peuvent donc étre considérées comme
des pieces d'usure, ni aux dégadts sur les pieces fragiles comme p. ex. les interrupteurs, les piles
rechargeables ou les piéces en verre. Cette garantie est invalidée si le produit est endommagé, est
utilisé ou entretenu de maniére inappropriée. Pour assurer une utilisation conforme du produit,
toutes les instructions indiquées dans le mode d’emploi doivent étre soigneusement respectées. Les
utilisations et manipulations non conseillées dans le mode d’emploi ou qui font I'objet d'un
avertissement doivent impérativement étre évitées. Ce produit est destiné exclusivement & une
utilisation privée et non commerciale. La garantie prend fin en cas de manipulation abusive et
inappropriée, de recours & la force et d'interventions qui ne sont pas effectuées par notre service
technique autorisé. La réparation ou le remplacement du produit ne prolonge pas d'autant la

période de garantie.

Processus d’application de la garantie
Afin de permettre un traitement rapide de votre demande, nous vous prions de suivre les indications

suivantes :

- Avant de mettre votre produit en service, merci de lire avec attention la documentation
jointe. Si un probléme survient qui ne peut étre résolu de cette maniére, merci de vous
adresser & notre assistance téléphonique.
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- Pour toute demande, ayez la référence de l'article et si disponible, le numéro de série, &
portée de main pour apporter la preuve de votre achat.

- S'il est impossible d’apporter une solution par téléphone, notre assistance téléphonique
organisera une intervention technique en fonction de I'origine de la panne.

= Service
Téléphone: 070270 171

E-Mail : targa@lidl.be

8

Téléphone : +3270270171
E-Mail : targa@lidl.be

(CH) Téléphone: 0842 665 566
E-Mail : targa@lidl.ch

IAN: 351602_2007

(L Fabricant

Important : I'adresse suivante n'est pas 'adresse de notre service technique. Contactez d’abord

notre service technique aux coordonnées ci-dessus.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

ALLEMAGNE
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Hartelijk gefeliciteerd!

Met de aanschaf van de elektrische groenterasp SilverCrest SGR 150 D1, hierna aangeduid met

groenterasp, heeft u gekozen voor een kwalitatief hoogwaardig product.

De bedieningshandleiding maakt deel vit van dit product. Deze bevat belangrijke instructies over
veiligheid, gebruik en afvoer. Maakt u zich voor het gebruik van het product vertrouwd met alle
bedieningsinstructies en veiligheidsaanwijzingen. Gebruik het product alleen zoals beschreven en
voor de opgegeven doeleinden. Als u het product doorgeeft aan derden, geef dan alle

documentatie erbij.

1. Bedoeld gebruik

Deze groenterasp is een huishoudelijk apparaat en wordt gebruikt voor het schaven of raspen van
diverse soorten groenten en andere geschikte levensmiddelen. Het mag niet buiten afgesloten
ruimten en in tropische klimaatzones worden gebruikt. Het is niet bedoeld voor gebruik binnen een
bedrijf of voor commerciéle doeleinden. De groenterasp is uitsluitend bestemd voor huiselijk en
privégebruik; elk ander gebruik geldt als niet doelmatig. Deze groenterasp voldoet aan alle voor
CE-markering relevante richtlijnen en normen. Wijzigingen aan de groenterasp die niet door de
fabrikant zijn toegestaan kunnen de overeenstemming met deze richtliinen en normen teniet doen.
Voor hierdoor veroorzaakte schade of storingen wordt door de fabrikant geen enkele

aansprakelijkheid aanvaard. Gebruik vitsluitend de door de fabrikant meegeleverde accessoires.

Gelieve de nationale voorschriften of wetgeving van het land van gebruik in acht te nemen.

2. Leveringsomvang

e SilverCrest groenterasp SGR 150 D1

e 5 trommels

e Deze bedieningshandleiding

Deze bedieningshandleiding is voorzien van een vitklapbare omslag. Aan de binnenzijde van de
omslag is de SilverCrest groenterasp SGR 150 D1 samen met alle accessoires en
bedieningselementen afgebeeld met benummering. U kunt deze omslag uitgeklapt laten bij het
lezen van de andere hoofdstukken van de bedieningshandleiding. Op deze manier heeft u in één
oogopslag altijd een referentie tot het desbetreffende accessoire/bedieningselement bij de hand.
De cijfers hebben de volgende betekenis:

Elektrische groenterasp
Startknop
Deksel opbergvak

Grove schaaftrommel (groen)

00000

Fijne schaaftrommel (geel)
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o Fijne rasptrommel (blauw)
o Grove rasptrommel (rood)
e Opbergvak
(9] Aandrijfas
@ Medium rasptrommel (oranije)
0 Vultrechter
@ Stamper
3. Technische gegevens
Benaming SilverCrest SGR 150 D1
Voeding 220-240V~ (Wisselspanning), 50/60Hz
Opgenomen vermogen 150W
max. continu werktijd 2 minuten
Beschermingsklasse I @
Afmetingen (b x h x d) ca. 13,6 x 29,2 x 28cm
Gewicht ca. 1600g
Bedrijfstemperatuur 5°Ctot 35°C
Bedrijfsluchtvochtigheid 85% rel. luchtvochtigheid
toelaatbare opslagcondities -10°C tot +50°C, max. 85% relatieve luchtvochtigheid

Wijzigingen aan de technische specificaties en het ontwerp kunnen zonder voorafgaande
kennisgeving worden toegepast.

3.1. Max. continu werktijd

De maximale continu werktijd geeft aan hoe lang de elekirische groenterasp (1) kan worden
gebruikt zonder dat de motor oververhit raakt en beschadigd kan raken. De max. continu werktijd
van de elekirische groenterasp (1) bedraagt 2 minuten. Na deze tijd dient de elektrische
groenterasp (1) zolang uit te worden gezet tot de motor is afgekoeld.

4. Veiligheidsaanwijzingen

Lees onderstaande aanwijzingen grondig door voordat u de
elektrische groenterasp (1) voor de eerste keer gebruikt en
neem alle waarschuwingen in acht, zelfs wanneer u ervaren
bent in de omgang met elektrische apparatuur. Bewaar deze
handleiding goed om er ook later op terug te kunnen vallen.
Wanneer u de groenterasp (1) verkoopt of doorgeeft, geef dan
in ieder geval ook deze bedieningshandleiding erbij.
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& WAARSCHUWING! Dit symbool duidt op
belangrijke instructies voor een veilig gebruik van de
elektrische groenterasp (1) en ter bescherming van de
gebruiker.

@ Dit symbool duidt op nadere informatie of

2/ aanwijzingen over het onderwerp.

A WAARSCHUWING! Dit symbool duidt op door
een elektrische schok veroorzaakt gevaar voor de
gezondheid of levensgevaar en/of materiéle schade.

Q? Dit symbool duidt op producten, die zijn getest op hun
fysische en chemische samenstelling en in
overeenstemming met de eisen van Verordening EC
1935/2004 voor contact met voedsel als
onschadelijk voor de gezondheid zijn bevonden.

A Persoonlijke veiligheid

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Het
apparaat en de aansluitkabel ervan dienen uit de buurt van
kinderen te worden gehouden. Het apparaat kan worden
gebruikt door mensen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of
verstandelijke vermogens of met gebrek aan ervaring en/of
kennis, mits ze onder toezicht staan of over het veilig gebruik
van het apparaat zijn geinstrueerd en de eruit voortvloeiende
risico's begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Kleine onderdelen kunnen bij inslikken levensgevaarlijk
zijn. Houd ook verpakkingsmateriaal, met name plastic zakken,

buiten bereik. Er bestaat gevaar voor verstikking.
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A Netsnoer A

Pak het netsnoer altijd vast bij de stekker en trek nooit aan de
kabel zelf. Plaats geen meubels of andere zware voorwerpen
op het netsnoer en zorg ervoor dat het niet knikt, in het
bijzonder bij de stekker. Leg het netsnoer niet over hete of
scherpe plekken en randen om schade te voorkomen. Gebruik
geen verloopstekker of verlengkabel die niet voldoet aan de
geldende veiligheidsnormen en voer geen ingrepen uit aan het
netsnoer! Als het netsnoer beschadigd raakt, dient het om
gevaar te voorkomen te worden vervangen door de fabrikant,
de klantenservice of een vergelijkbaar gekwalificeerde persoon.
Maak nooit een knoop in het netsnoer en bind het niet samen
met andere kabels. Het netsnoer dient zo te worden gelegd dat
niemand erop kan gaan staan en dat het niemand in de weg
ligt. Er bestaat gevaar voor letsel.

A Onderhoud / Reiniging A

Reparatiewerkzaamheden  zijn vereist als de elekirische
groenterasp (1) beschadigd is, er vloeistof of voorwerpen in de
behuizing terecht zijn gekomen, het aan regen of vochtigheid is
blootgesteld, het is gevallen of niet naar behoren functioneert.
Als u merkt dat het apparaat rook, geur of vreemde geluiden
produceert, trek dan meteen het netsnoer van de elektrische
groenterasp (1) vit het stopcontact. In dit geval mag de
elektrische groenterasp (1) niet verder worden gebruikt en dient
deze te worden nagekeken door een bevoegd
onderhoudstechnicus. Neem contact op met een gekwalificeerd
vakman als er reparatie nodig is. Open in geen geval de
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behuizing van de elektrische groenterasp (1). Trek voor u de
elekirische groenterasp (1) reinigt altijd de stekker van het
netsnoer uit het stopcontact. De elektrische groenterasp (1) mag
bij het reinigen in geen geval worden ondergedompeld in
water of onder stromend water worden gehouden.

Wees voorzichtig bij het gebruiken en reinigen van de trommels
(4, 5, 6, 7, 10). De messen zijn uiterst scherp! Er bestaat
gevaar voor letsel.

A Gebruik

o De elekirische groenterasp (1) dient elke keer dat deze wordt
gemonteerd, gedemonteerd of gereinigd van het lichtnet te
worden losgekoppeld.

o Gebruik alleen de meegeleverde accessoires, met name de
stamper (12) en de trommels (4, 5, 6, 7, 10). Er bestaat
gevaar voor letsel.

o let erin elk geval op dat er tijdens het gebruik geen lange
haren, stropdassen of losse kleding in de draciende delen
van de elektrische groenterasp (1) terecht komen en blijven
steken. Er bestaat gevaar voor letsel.

e Steek nooit uw handen in de draaiende trommels (4, 5, 6, 7,
10). Er bestaat gevaar voor letsel.

o Trek bij elke wisseling van een trommel de stekker uit het
stopcontact. Wacht daarbij in elk geval tot de trommel (4, 5,
6, 7, 10) niet meer draait. Er bestaat gevaar voor letsel.

e Duw nooit met blote handen voedingsmiddelen in de
vultrechter (11)! Gebruik altijd de meegeleverde stamper
(12). Er bestaat gevaar voor letsel.
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e De gebruiker hoeft geen actie te ondernemen om het product
op 50 of 60 Hz in te stellen. De aanpassing naar 50 en 60
Hz vindt automatisch plaats.

o Gebruik de elektrische groenterasp (1) nooit zonder trommel
(4, 5, 6, 7, 10). Probeer nooit vezelig voedsel zoals vlees of
zeer hard voedsel zoals noten in de dop of ijsblokjes fijn te
malen. De elektrische groenterasp (1) kan daardoor worden
beschadigd.

e Trek na gebruik of als u de elekirische groenterasp (1)
onbeheerd laat altijd de stekker van het netsnoer uit het
stopcontact.

Gebruiksomgeving

ﬁ Deze groenterasp (1) is alleen geschikt voor gebruik
in droge ruimtes binnenshuis.

Plaats de elekirische groenterasp (1) op een stabiele, vlakke
ondergrond en plaats geen voorwerpen op de groenterasp (1).
De elektrische groenterasp (1) is niet bedoeld voor gebruik in
omgevingen met een hoge temperatuur of vochtigheid (zoals
een badkamer) en moet stofvrij worden gehouden.
Gebruikstemperatuur en luchtvochtigheid: 5°C tot 35°C, max.
85% relatieve luchtvochtigheid.

& Zorgt u ervoor dat

o de elektrische groenterasp (1) niet wordt blootgesteld aan
directe warmtebronnen (bijv. radiatoren);

o de elektrische groenterasp (1) niet wordt blootgesteld aan
direct zonlicht of fel kunstlicht;

e de elektrische groenterasp (1) niet in contact komt met
spatwater of agressieve vloeistoffen. De elektrische
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groenterasp (1) mag niet in de buurt van water worden
gebruikt en in geen geval worden ondergedompeld. Zet
geen met vloeistof gevulde voorwerpen zoals een vaas of
een glas op of in de buurt van de elektrische groenterasp (1);

® er geen brandende voorwerpen (zoals kaarsen) op of in de
buurt van de elekirische groenterasp (1) worden gezet;

e er geen vreemde voorwerpen in het apparaat worden
gestoken;

e dat de elektrische groenterasp (1) niet wordt blootgesteld
aan sterke temperatuurwisselingen omdat condensvorming
anders tot kortsluiting kan leiden. Als de elektrische
groenterasp (1) echter toch is blootgesteld aan grote
temperatuurschommelingen, wacht dan (ongeveer 2 uvur) met
de ingebruikname tot het de temperatuur van de omgeving
heeft aangenomen;

e de elekirische groenterasp (1) niet wordt blootgesteld aan
hevige schokken en frillingen.

Opslag bij niet-gebruik

Als u de elektrische groenterasp (1) gedurende langere tijd niet
gebruikt, koppel deze dan los van het lichtnet. Zorg er ook voor
dat de opslagtemperatuur tussen de -10°C en +50°C blijft. De
relatieve luchtvochtigheid mag niet meer bedragen dan 85%.

5. Auteursrecht

De inhoud van deze bedieningshandleiding is auteursrechtelijk beschermd en dient vitsluitend als
bron van informatie voor de lezer. Het kopiéren of reproduceren van gegevens en informatie is
verboden zonder uitdrukkelijke schriftelijke toestemming van de auteur. Dit geldt ook voor het
commerciéle gebruik van de inhoud en de gegevens. Tekst en afbeeldingen voldoen aan de stand
der techniek op het moment van drukken. Wijzigingen voorbehouden.
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6. Beschrijving van de bedieningselementen

Om veiligheidsredenen moet de startknop (2) gedurende het gebruik van de elektrische
groenterasp (1) ingedrukt worden gehouden. Zodra u de startknop (2) loslaat, gaat de elekirische

groenterasp (1) uit.

7. Voor de ingebruikname

Verwiider de elekirische groenterasp SGR 150 D1 en alle accessoires uit de verpakking en
controleer of de levering compleet is. Verwijder alle beschermingsfolie. Wij raden v aan dlle
accessoires voor het eerste gebruik nog een keer te reinigen.

7.1. Trommel plaatsen / verwijderen

Kies nu al naar behoefte een van de vijf meegeleverde trommels (4, 5, 6, 7, 10) en schuif deze zo
ver mogelijk in de vultrechter (11). Nadere uitleg over de toepassing van de afzonderlijke trommels
(4, 5, 6, 7, 10) vindt u in het diagram in het hoofdstuk 'De trommels' op pagina 68. Monteer
vervolgens de vultrechter (11) met geplaatste trommel (4, 5, 6, 7, 10) op de aandrifas (9). Om de
montage te vergemakkelijken is er op de achterziide van de vultrechter (11) een pijl (d)

aangebracht. Op de behuizing van de groenterasp (1) is er rechts naast de aandriffas (9) een

open slot & en daarboven een gesloten slot o afgebeeld. U gaat als volgt te werk:

e Plaats de vultrechter (11) met geplaatste trommel (4, 5, 6, 7, 10) zo op de aandrijfas (%), dat

de pijl () op de vultrechter (11) naar het open slot & op de behuizing van de groenterasp
(1) wijst.
e Draai nu de vultrechter {11) tegen de klok in tot de pijl () naar het gesloten slot @ op de

behuizing van de groenterasp (1) wijst.

Indien de vultrechter niet correct kan worden gebruikt, controleer dan of de trommel (4, 5, 6, 7,
10) er zover mogelijk in is geschoven.

Bewaar de overige trommels (4, 5, 6, 7, 10) in het opbergvak (8) en sluit deze met het daarvoor
bestemde deksel (3). Bevestig het opbergvak (8) vervolgens op de elekirische groenterasp (1).

Verwijder voor u de trommel (4, 5, 6, 7, 10) uit de vultrechter neemt eerst de vultrechter (11) van
de groenterasp (1).

e Draai nu de vultrechter (11) met de klok mee tot de pijl () naar het open slot & op de

behuizing van de groenterasp (1) wijst.

Vervolgens kunt u de trommel (4, 5, 6, 7, 10) uit de vultrechter (11) nemen.

U gaat daarbij als volgt te werk:
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Neem eerst de stamper (12) uit de
vultrechter (11). Houd nu de vultrechter

(11) met één hand vast.

1. Pak met de duim en wijsvinger van de
andere hand de rand van de geplaatste
trommel (4, 5, 6, 7, 10) en de vultrechter
(11) en druk deze samen, zoals

aangegeven in de afbeelding.

2. De trommel (4, 5, 6, 7, 10) kan op
deze manier gemakkelijk loskomen en uit
de vultrechter (11) worden verwijderd.

@ Wees voorzichtig bij het verwijderen van de trommels (4, 5, 6, 7, 10). De messen zijn

viterst scherp! Er bestaat gevaar voor letsel.

Houdt u er rekening mee, dat er geen trommel (4, 5, 6, 7, 10) kan worden geplaatst of verwijderd

zolang de vultrechter (11) op de groenterasp (1) gemonteerd is.

7.2. Netsnoer / netsnoeropening

Trek  het  geintegreerde
netsnoer indien nodig uit de
netsnoeropening en steek de
stekker in  een  altijd
gemakkelijk toegankelijk
stopcontact. Na het gebruik
kan het netsnoer weer in de
netsnoeropening worden
opgeborgen.

De elektrische groenterasp (1) is nu klaar voor gebruik.

@ Wees voorzichtig bij het gebruiken en reinigen van de trommels (4, 5, 6, 7, 10). De

messen zijn uiterst scherp! Er bestaat gevaar voor letsel.
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8. Ingebruikname

8.1. De trommels

De groenterasp wordt geleverd met 5 verschillende trommels (4, 5, 6, 7, 10). Voor een
eenvoudiger visueel onderscheid zijn deze 5 trommels (4, 5, 6, 7, 10) voorzien van een kleurcode.

De toepassing van de verschillende trommels is weergegeven in het volgende diagram:

Fijne schaaftrommel
(geel)

Grove schaaftrommel
(groen)

Medium rasptrommel
(oranie)

Grove rasptrommel
o (rood)

Fijne rasptrommel
(blauw)
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De volgende tabel

vergemakkelijken:

dient ertoe de trommelkeuze voor specifieke voedingsmiddelen te

voedingsmiddel
appel
komkommer

harde kaas

hazelnoten,

amandelen

aardappels
koolrabi

kokos

wortels

paprika
parmezaanse kaas
radijs, rammenas
rode bieten

rode / witte kool
chocolade
droog brood
courgette

vien, sjalotten

fijne
schaaf-
trommel

(geel)

(5

grove
schaaf-

trommel
(groen)

o

medium
rasp-

trommel

(oranije)

10

grove fijne

rasp- rasp-
trommel trommel

(rood) (blauw)

(7

(6
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8.2. Bedieningsstappen

e Bereid de te verwerken voedingsmiddelen dusdanig voor, dat deze goed in de vultrechter (11)
kunnen worden ingebracht.

e Plaats een geschikte kom of bak onder de trommelopening om de verwerkte voedingsmiddelen
op te vangen.

e Doe nu het voorbereide voedingsmiddel in de vultrechter (11).

e Druk op de startknop (2) en houdt deze ingedrukt. De geplaatste trommel (4, 5, 6, 7 of 10)
draait nu rond.

Om blokkering van de geplaatste trommel (4, 5, 6, 7, 10) te voorkomen, mag de

stamper (12) pas dan naar beneden worden geduwd, als de startknop (2)

ingedrukt is en de trommel (4, 5, 6, 7, 10) draait.

e U kunt nu met de stamper (12) de in de vultrechter ingebrachte voedingsmiddelen naar
beneden duwen. Als de vultrechter (11) leeg is, kunt u naar behoefte meer voedingsmiddelen
inbrengen.

De verwerkte voedingsmiddelen vallen aan de voorkant uvit de trommelopening in de er vooraf

onder geplaatste kom of bak.

e Zodra alle voorbereide voedingsmiddelen zijn verwerkt, laat u de startknop (2) los.

Als u grotere hoeveelheden voedsel wilt verwerken, dient u absoluut de maximum

continu gebruiksduur van 2 minuten in acht te nemen om schade aan de elektrische

groenterasp (1) te voorkomen.

o Trek de stekker uit het stopcontact.
8.3. Reiniging

WAARSCHUWING! Trek voor het reinigen altijd eerst de stekker uit het
A stopcontact. Dompel de elekirische groenterasp (1) nooit onder in water en reinig
het nooit onder stromend water. Er bestaat gevaar op een elekirische schok!
WAARSCHUWING! Wees voorzichtig bij het gebruiken en reinigen van de
A trommels (4, 5, 6, 7, 10). De messen zijn uiterst scherp. Er bestaat gevaar voor
letsel!

@ Gebruik geen agressieve, schurende of chemische reinigingsmiddelen. Het

oppervlak van de elekirische groenterasp (1) en de accessoires kan onherstelbaar

worden beschadigd.

o Verwijder het netsnoer uit het stopcontact.

e Neem de 5 trommels (4, 5, 6, 7, 10) it het opbergvak (8).

e Koppel het opbergvak (8) los van de elektrische groenterasp (1).
e Neem de stamper (12) vit de vultrechter (11).
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o Verwijder de vultrechter (11) van de aandrijfas (9).

e Reinig de elekirische groenterasp (1) met een vochtige doek. Bij hardnekkig vuil kunt u een
mild afwasmiddel op de doek gebruiken. Zorg ervoor dat u aansluitend alle zeepresten met
een (met water) bevochtigde doek verwijdert.

e De 5 trommels (4, 5, 6, 7, 10), het opbergvak (8), het deksel (3) van het opbergvak, de
vultrechter (11) en de stamper (12) zijn geschikt voor het reinigen in de vaatwasser. Deze
onderdelen kunnen ook met warm water en een mild afwasmiddel worden gereinigd. Spoel de
onderdelen na de afwas met schoon water af. Zorg ervoor dat alle onderdelen bij het
volgende gebruik volledig droog zijn.

e Vervolgens kunt u de gereinigde onderdelen weer op de elekirische groenterasp (1) monteren
en de gereinigde trommels (4, 5, 6, 7, 10) opbergen in het opbergvak (8).

Houdt u er rekening mee dat sommige voedingsmiddelen, zoals wortels of rode kool, natuurlijke

kleurstoffen bevatten. Door deze kleurstoffen kunnen de kunststof onderdelen van de groenterasp

(1) en de accessoires gaan verkleuren. Deze verkleuringen zijn geen gebrek.

8.4. Bewaren

Wanneer u de elektrische groenterasp (1) gedurende langere tijd niet gebruikt, bewaar deze dan

op een droge en schone plaats.

e Reinig de elekirische groenterasp (1) en alle accessoires zoals in het vorige hoofdstuk
beschreven.
e Stop de 5 trommels (4, 5, 6, 7, 10) in het opbergvak (8).

o Duw het netsnoer zo ver de netsnoeropening in, dat alleen nog de stekker zichtbaar is.

9. Probleemoplossing

De elekirische groenterasp (1) doet helemaadl niets.

o De stekker zit er niet in. Steek de stekker in het stopcontact.

e Het stopcontact is defect. Probeer het apparaat op een ander stopcontact waarvan u zeker
weet dat het werkt.

o De elektrische groenterasp (1) is defect. Neem contact op met de klantenservice.

Een trommel (4, 5, 6, 7 of 10) kan niet worden verwijderd.

e Neem dltild de gehele vultrechter (11) eraf om een trommel (4, 5, 6, 7, 10) te plaatsen of te
verwijderen. Zie daartoe ook de afbeelding op pagina 67.
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10. Milieurichtlijnen en afvoerbepalingen

¥
e

&5
&S

a

&

De met dit symbool gemarkeerde apparaten voldoen aan de Europese Richtlijn
2012/19/EU. Alle elekirische en elekironische apparatuur dient gescheiden van
het huisvuil via daarvoor aangewezen inzamelpunten te worden afgevoerd. Door
een juiste afvoer van oude apparatuur voorkomt u schade aan het milieu en uw
gezondheid. Informatie over het op juiste wijze afvoeren van oude apparatuur is te
verkrijgen bij uw gemeente en bij de winkel waar u het apparaat heeft

aangeschaft.

Voer ook de verpakking op een milieuvriendelijke manier af. Karton kan ter
recycling worden verzameld als oud papier of gedeponeerd bij openbare
inzamelpunten. Meegeleverde folie en plastic kan via uw gemeente worden

ingezameld en milieuvriendelijk worden afgevoerd.

Let bij het verwijderen van het verpakkingsmaterical op de aangebrachte
merktekens; op het etiket staan de afkortingen (a) en (b) met de volgende

betekenis:

1-7: kunststof / 20-22: papier en karton / 80-98: composietmaterialen

Het product kan worden gerecycled, is onderworpen aan een uitgebreidere

verantwoordelijkheid van de fabrikant en wordt gescheiden ingezameld.

11. Conformiteit

e

AA

Hnoos 21

Het product voldoet aan de eisen van de toepasselike Europese en nationale
richtliinen. Er is bewijs van conformiteit verstrekt. De fabrikant beschikt over de
relevante verklaringen en documentatie.

Het product voldoet aan de eisen van de toepasselijke nationale richtliinen van de
Republiek Servig.

De volledige Europese conformiteitsverklaring is te downloaden via deze link:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/351602_2007 .pdf
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12. Receptsuggesties

Salade van witte of rode kool

9
o

o,
o

1500g witte of rode kool
1 paprika

125g suiker

125ml olie

125ml azijn

1 eetlepel zout

1 snufie peper

Daslook-amandelpesto

9
o

9
o

®,
o

0
o

9,
o

60g amandelen

60g parmezaanse kaas

1 bosje daslook (ca. 100g)
120ml goede olijfolie

zout en peper naar smaak

Courgettesalade

3

D

®,
o

0,
o

®,
o

®,
o

X3

*

®,
o

B3

g

3-4 kleine courgettes (ca. 800g)
1 komkommer

1 pot slasaus (of yoghurt)
tabasco naar smaak

peper, zout, paprikapoeder
Knoflook naar smaak

1 bosje bieslook

1 klein potje mais

Schaaf de kool met de grove schaaftrommel (4). Rasp de
paprika met de grove rasptrommel (7). Vermeng olie,
azijn, suiker, zout en peper en verwarm deze vloeistof
lichtjes. Giet de lauwe dressing over de kool en laat alles
enkele uren trekken. Meng de salade goed en breng het
op smaak met wat zout en peper. Eet smakelijk!

Rasp de amandelen en de parmezaanse kaas met de
fiine (6). Meng de

parmezaanse kaas, oliffolie, zout en peper. Roer ten

rasptrommel amandelen,
slotte de van stengels ontdane en fiingehakte daslook in
het mengsel en breng het met zout en peper op smaak.
Eet smakelijk!

Schaaf of rasp de courgette en komkommer met de
grove schaaftrommel (4) of de grove rasptrommel (7).
Snij of hak de bieslook fijn. Meng de courgette,
komkommer, mais, bieslook en slasaus. Breng de salade
met peper en zout op smaak. Voeg voor een zekere
scherpte een paar druppels tabasco toe. En als u wilt
ook nog wat knoflook. Strooi er ten slotte voor een mooi
aanzicht een beefie paprikapoeder overheen. Eet
smakelijk!

Aardappelpannenkoek (4 porties)

e

D

0,
o

®,
o

®,
o

X3

*

®,
o

0,
o

10 grote aardappelen
4 grote vien

2 eetlepels bloem

4 grote eieren

zout en peper
appelmoes

bakolie

Verwerk de aardappels met de grove rasptrommel (7) en
de vien met de fijne schaaftrommel (5). Meng dit geheel
met de losgeklopte eieren en de bloem. Breng het
mengsel met peper en zout op smaak. Verhit de olie in
een pan en voeg er ca. 10 cm brede en niet al te dikke
klodders Bak de

aardappelpannenkoek aan beide zijden goudbruin.

van het mengsel aan foe.
Serveer de aardappelpannenkoeken met appelmoes. Eet

smakelijk!

Kersenroomkwark met chocoladevlokken (6 porties)

0,
o

®,
o

®,
o

®,
o

B3

g

500g kwark

2 bekers slagroom (400 ml)

2 repen afgekoelde chocolade
(melk of puur)

1 pot zure kersen (ontpit)
suiker

Rasp de koude chocolade met de grove rasptrommel (7).
Klop de slagroom op en voeg suiker naar smaak toe.
Roer de kwark glad en vermeng dit met de slagroom,
geraspte chocolade en kersen. Eet smakelijk!
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13. Service en garantie

Garantie van TARGA GmbH
Geachte klant,

U krijgt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de datum van aankoop. In het geval van gebreken
aan dit product heeft u ten opzichte van de verkoper van het product bepaalde wettelijke rechten.

Deze wettelijke rechten worden door onze hierna volgende garantie niet beperkt.
Garantievoorwaarden

De garantietermijn begint op de datum van aankoop. Bewaart u de originele kassabon goed.
Deze bon is nodig als bewijs van aankoop. Indien er binnen drie jaar vanaf de datum van
aankoop van dit product een materiaal- of fabricagefout optreedt, wordt het product door ons -

naar ons goeddunken - gratis gerepareerd of vervangen.
Garantietermijn en wettelijke aanspraak bij gebreken

De garantietermijn wordt door de wettelijke aanspraak bij gebreken niet verlengd. Dit geldt ook
voor vervangen en gerepareerde onderdelen. Eventueel reeds bij aankoop aanwezige schade en
gebreken dienen onmiddellik na het uvitpakken te worden gemeld. Na afloop van de

garantietermijn benodigde reparaties worden alleen tegen betaling uitgevoerd.
Garantiedekking

Het apparaat is zorgvuldig gefabriceerd volgens strenge kwaliteitsrichtlinen en voor de levering
nauwgezet onderzocht. De garantie dekt materiaal- en fabricagefouten. Deze garantie dekt geen
onderdelen van het product die onderhevig zijn aan normale slijtage en daardoor kunnen worden
beschouwd als slijtbare onderdelen of beschadigingen aan breekbare onderdelen zoals
schakelaars, batterijen of onderdelen gemaakt van glas. De garantie vervalt als het product
beschadigd, niet doelmatig gebruikt of onderhouden is. Voor een doelmatig gebruik van het
product dienen alle in de meegeleverde handleiding opgenomen aanwijzingen strikt te worden
nageleefd . Gebruiksdoeleinden en handelingen die in de handleiding worden afgeraden of
waarvoor wordt gewaarschuwd, dienen in elk geval te worden vermeden. Het product is uitsluitend
bestemd voor privégebruik en niet voor commercieel gebruik. In geval van misbruik of niet
doelmatig gebruik, gebruik van geweld of ingrepen die niet ziin vitgevoerd door onze
geautoriseerde service-afdeling, komt de garantie te vervallen. Met de reparatie of vervanging van

het product begint geen nieuwe garantietermijn.
Afwikkeling van een garantieclaim

Gelieve voor een snelle verwerking van uw probleem de volgende aanwijzingen in acht te nemen:
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- lees voordat u het product in gebruik neemt de bijbehorende documentatie
aandachtig door. Mocht er een probleem optreden dat op deze manier niet
kan worden opgelost, neem dan contact op met onze hotline.

- Houdt u bij elke navraag de kassabon en het artikelnummer of indien
beschikbaar het serienummer als bewijs van aankoop bij de hand.

- In het geval dat een oplossing per telefoon niet mogelijk is, zal onze hotline er
afhankelijk van de oorzaak van het probleem voor zorgen dat het probleem op

andere wijze wordt opgelost.

FTy Service

(NL)  Telefoon: 0900 0400 223
E-Mail: targa@lidl.nl

@ Telefoon: 070270171
E-Mail: targa@lidl.be

@ Telefoon:  +3270270171
E-Mail: targa@lidl.be

IAN: 351602_2007

AEm Fabrikant

Merk op dat het volgende adres geen service-adres is. Neem eerst contact op met de

bovenvermelde service-afdeling.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

DUITSLAND
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Serdeczne gratulacje!
Zakupiona elekiryczna szatkownica SilverCrest SGR 150 D1, zwana dalej ,szatkownica”, to

produkt wysokiej jakosci.

Instrukcja obstugi jest czescig skladowq produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat
bezpieczeristwa, uzytkowania i usuwania. Przed rozpoczeciem uzytkowania produkiu nalezy
zapoznad sie ze wszystkimi wskazéwkami dotyczgcymi obstugi i bezpieczehstwa. Produkt nalezy
uzytkowaé wylgcznie zgodnie z zamieszczonym tu opisem oraz w podanym zakresie zastosowan.
W  przypadku przekazania urzqdzenia osobie trzeciej nalezy dotqczy¢ réwniez catg

dokumentacije.

1. Uzytkowanie zgodnie z przeznaczeniem

Szatkownica jest urzqdzeniem do uzytku domowego i stuzy do ciecia, ucierania lub szatkowania
réznych rodzajéw warzyw i innych nadajgcych sie do tego produkiéw. Nie wolno jej uzywaé
poza pomieszczeniami zamknietymi i w rejonach o klimacie tropikalnym. Nie jest ona
przewidziana do stosowania w przedsiebiorstwach ani w zastosowaniach komercyjnych.
Szatkownica jest przeznaczona wylqcznie do uzytku prywatnego, a kazde inne uzytkowanie
uznaje sie za niezgodne z przeznaczeniem. Szatkownica spetnia wymagania wszystkich
odnoénych norm i dyrektyw, zwigzanych ze zgodnoéciq CE. W przypadku nieuzgodnionych z
producentem modyfikaciji szatkownicy nie mozna zagwarantowaé spetnienia wymagan tych norm.
Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnoéci za wynikte z tego szkody lub zaktécenia. Nalezy

stosowad tylko akcesoria dostarczone przez producenta.
Nalezy przestrzegaé przepiséw krajowych lub przepiséw kraju uzytkowania.

2. Zakres dostawy

e Szatkownica do warzyw SilverCrest SGR 150 D1

e 5 bebnéw

o Niniejsza instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja ma odchylang oktadke. Na wewnetrznej stronie oktadki przedstawiono
szatkownice SilverCrest SGR 150 D1 oraz wszystkie elementy osprzetu i elementy obstugowe.
Wszystkie czeéci sq oznaczone liczbowo. Strone te mozna pozostawié rozlozong na czas
czytania kolejnych rozdziatéw instrukcji obstugi. W ten sposéb zawsze widoczny jest element
osprzetu / element obstugowy, o ktérym jest mowa. Liczby majq nastepujace znaczenie:

Elektryczna szatkownica

Przycisk Start

Pokrywa pojemnika do przechowywania
Beben do ciecia zgrubnego (zielony)
Beben do ciecia drobnego (26tty)

Beben do ucierania (niebieski)

(Yo N XN XN )

Beben do szatkowania zgrubnego (czerwony)
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e Pojemnik do przechowywania

o Watek napedowy

@ Beben do szatkowania drobnego (pomaraiczowy)
m Dozownik

@ Popychacz

3. Dane techniczne

Nazwa SilverCrest SGR 150 D1

Zasilanie elektryczne 220-240 V~ (Napigcie przemienne), 50/60 Hz
Pobér mocy 150 W

Czas pracy krétkotrwatej 2 minuty

Stopien ochrony Il @

Wymiary (szer. x wys. x gfeb.) ok. 13,6 x 29,2 x 28 cm

Masa ok. 1600 g

Temperatura robocza 5°Cdo 35°C

Wilgotnoéé powietrza podczas pracy | 85% wilgotnosci wzglednej

Dopuszczalne warunki sktadowania -10°C do +50°C, maks. 85% wilgotnosci wzglednei

Zastrzegamy mozliwo$é zmian danych technicznych i konstrukcyjnych bez wczeéniejszego

uprzedzenia.

3.1. Czas pracy krétkotrwatej

Czas pracy krétkotrwatej okreéla, jak dtugo mozna korzystaé z elekirycznej szatkownicy (1) bez
zagrozenia przegrzaniem silnika i tym samym jego uszkodzenia. Czas pracy krétkotrwatej
elekirycznej szatkownicy (1) wynosi 2 minuty. Po uptywie tego czasu elekiryczng szatkownice (1)
trzeba wylqczy¢ i odczekad tak dtugo, az silnik schtodzi sig.

4, Wskazowki bezpieczenstwa

Przed pierwszym uzyciem elekirycznej szatkownicy (1) prosimy
doktadnie zapoznaé sie z ponizszymi instrukcjami. Nalezy
stosowaé sie do wszystkich ostrzezern o zagrozeniach, nawet
jesli uzytkownik ma doswiadczenie w obstudze urzqdzen
elektronicznych. Niniejszq instrukcje obstugi nalezy starannie
przechowywaé do wykorzystania w przysztoéci. W razie
sprzedazy lub przekazania elektrycznej szatkownicy (1) nalezy
koniecznie dotqgczy¢ do niej niniejszq instrukcie.
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& OSTRZEZENIE! Ten symbol oznacza wazne
instrukcje w zwiqzku bezpieczng eksploatacjqg
elektrycznej szatkownicy (1) i ochrong uzytkownika.
‘:@". Ten symbol oznacza dalsze, przydatne informacje na
ten femat.

A OSTRZEZENIE! Ten symbol oznacza zagrozenie dla

zdrowia az do zagrozen dla Zycia i/lub szkody
materialne na skutek porazenia prqdem elektrycznym.
Ten symbol oznacza produkty, ktérych sktad fizyczny i

]

chemiczny zostat przetestowany. Zgodnie z
wymaganiami rozporzgdzenia 1935/2004/EC
zostaty one uznane za nieszkodliwe dla zdrowia i
dopuszczone do kontaktu z zywnoscig.

Bezpieczenstwo osobiste

>

Dzieci nie mogq uzywaé tego urzqdzenia. Urzqdzenie oraz
jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé poza zasiegiem dzieci.
To urzqdzenie moze by¢é uzywane przez osoby o
zmniejszonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych lub tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia i/lub wiedzy, wytqcznie pod nadzorem lub po
przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego uzywania urzqdzenia
oraz wynikajgcych z niego zagrozen. Dzieci nie mogq bawié
sie urzqgdzeniem. Drobne czeéci mogg w razie potkniecia
stanowié zagrozenie dla zycia. Folie z opakowan nalezy takze
przechowywad poza zasiegiem dzieci. Istnieje
niebezpieczenstwo uduszenia.
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A Kabel zasilajacy A

Kabel zasilajgcy chwytaé zawsze za wiyk i nie ciggngé za sam

kabel. Nigdy nie stawiaé¢ na kablu zasilajgcym zadnych
ciezkich przedmiotéw, mebli itp. i dopilnowaé, by nie zostat
pozaginany, szczegdlnie przy wtyku sieciowym. Aby unikngé
uszkodzen, nie prowadzi¢ kabla zasilajgcego przez gorgce
powierzchnie ani ostre miejsca i krawedzie. Nigdy nie uzywaé
rozdzielaczy —ani  przediuzaczy, ktére nie  spetniajg
obowiqzujqgcych norm bezpieczenstwa i nie naprawiaé kabli
zasilajgcych samodzielnie!l W celu unikniecia zagrozen, w
razie uszkodzenia kabla zasilajgcego tego urzgdzenia, musi
on byé wymieniony przez producenta lub jego punkt serwisowy
albo przez inne podobnie wykwalifikowane osoby. Nigdy nie
wiqzaé kabla zasilojgcego na supet ani nie tqczyé kabla z
innymi kablami. Kabel zasilajgcy musi byé utozony tak, by nikt
na niego nie stawat i nie potkngt sie o niego. Istnieje
niebezpieczerstwo zranienia.

A Konserwacja / czyszczenie A

Naprawy sq konieczne, gdy elekiryczna szatkownica (1)
ulegnie uszkodzeniu, ciecz lub ciata obce dostang sie do
wnetrza obudowy, urzqdzenie zostato narazone na wilgoé lub
deszcz lub gdy nie dziata prawidtowo albo upadto. W razie
stwierdzenia  wydobywania  sie  dymu,  powstawania
nienormalnych odgtoséw lub zapachéw nalezy natychmiast
wyjaé wiyk przewodu zasilajgcego elektrycznej szatkownicy
(1) z gniazda. W takich przypadkach elekirycznej szatkownicy
(1) nie wolno dalej uzywaé, dopdki nie zostanie ona
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sprawdzona przez specjaliste. Wszystkie naprawy nalezy
zlecaé tylko wykwalifikowanym specjalistom. Nigdy nie nalezy
otwieraé obudowy elekirycznej szatkownicy (1). Przed
czyszczeniem elekirycznej szatkownicy (1) nalezy najpierw
wyjaé wiyk z gniazda sieciowego. W celu czyszczenia
elektrycznej szatkownicy (1) w zadnym przypadku nie wolno
zanurzaé w wodzie ani trzymaé pod biezgcq wodg.

Zachowad ostrozno$¢ podczas uzywania i czyszczenia
bebndéw (4, 5, 6, 7, 10). Ostrza sq bardzo ostre! Istnieje
niebezpieczerstwo zranienia.

A Eksploatacja

o Elekiryczng szatkownice (1) nalezy odtgczyé od sieci przed
kazdym montazem, demontazem i czyszczeniem.

e Do pracy nalezy uzywaé tylko dotgczonego osprzetu, w
szczegdlnoéci popychacza (12) i bebnéw (4, 5, 6, 7, 10).
Istnieje niebezpieczenstwo zranienia.

e Nalezy koniecznie dopilnowaé, by podczas pracy dtugie
wlosy, krawat lub inne luzne czeéci garderoby nie dostaly sie
do obracajgcych sie czesci elekirycznej szatkownicy (1) i nie
zostaty do niej wciqgniete. Istnieje niebezpieczenstwo
zranienia.

e Nigdy nie siegaé dtorimi w kierunku obracajgcych sie
bebndéw (4, 5, 6, 7, 10). Istnieje niebezpieczenstwo
zranienia.

e Przed kazdg wymiang bebna nalezy wyjqé wtyk z gniazda
sieciowego. Koniecznie odczekaé, az beben (4, 5, 6, 7, 10)
przestanie sie obracaé. Istnieje niebezpieczerstwo zranienia.

Polski - 81



SGR 150 D1

e Nigdy nie wpychaé produktéw zZywnosciowych gotymi
rekoma do dozownika (11)! Zawsze uzywaé do tego
dofqgczonego popychacza (12). Istnieje niebezpieczenstwo
zranienia.

o Uzytkownik nie musi podejmowaé zadnych dziatan, aby
ustawié produkt na czestotliwo$é 50 lub 60 Hz. Produkt
automatycznie dostosowuje sie do czestotliwosci 50 i 60 Hz.

e Nigdy nie uruchamiaé elekirycznej szatkownicy (1) bez
bebndéw (4, 5, 6, 7, 10). Nigdy nie prébowaé rozdrabniaé
w szatkownicy widknistych produktéw spozywczych, jak np.
migso ani bardzo twardych produktéw, jok orzechy =z
tupinami czy kostki lodu. Elektryczna szatkownica (1)
mogtaby ulec uszkodzeniu.

® Po uzyciu elekirycznej szatkownicy (1) lub gdy jest ona bez
nadzoru nalezy zawsze wyjgé wtyk z gniazda sieciowego.

Warunki otoczenia
ﬁ Ta elektryczna szatkownica (1) nadaje sie tylko do
uzytku w suchych pomieszczeniach zamknietych.

Ustawiaé elektryczng szatkownice (1) na stabilnej, réwnej
powierzchni i nie kta$é na niej zadnych ciezkich przedmiotéw.
Elektrycznej szatkownicy (1) nie nalezy uzytkowaé w
pomieszczeniach o wysokiej temperaturze lub wilgotnosci (np.
w tazience) ani w warunkach silnego zapylenia. Temperatura
otoczenia i wilgotno$é podczas pracy: 5°C do 35°C, maks.
85% wilgotnosci wzgledne;.

&Noleﬁy zwracaé uwage, by:

® na elekiryczng szatkownice (1) nie dziataly bezposérednie
zrédia ciepta (np. grzejniki);
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¢ na elekiryczng szatkownice (1) nie padato bezposrednie
$wiatto stoneczne ani silne $wiatto sztuczne;

e unikaé kontaktu elekirycznej szatkownicy (1) z wodg
rozpryskowq i opadowqg oraz agresywnymi cieczami. Nie
wolno takze uzytkowaé elekirycznej szatkownicy (1) w
poblizu wody, a w szczegdlnoéci nie wolno jej nigdy
zanurzaé w wodzie; nie ustawiaé na elekirycznej
szatkownicy (1) ani w jej poblizu Zadnych przedmiotéw
napetnionych wodgq, np. wazonéw lub napojéw;

e obok lub na elektrycznej szatkownicy (1) nie znajdowaly sie
zrédia otwartego ognia (np. palgce sie $wiece);

¢ do urzqdzenia nie dostaty sie zadne ciata obce;

o elekiryczna szatkownica (1) nie byta narazona na duze
zmiany temperatury, gdyz mogtoby to spowodowad
kondensacje pary wodnej wewnatrz urzqdzenia i zwarcia
elekiryczne. Jezeli jednak elekiryczna szatkownica (1)
zostata wystawiona na silnie zréznicowane temperatury,
nalezy odczekaé z uruchomieniem ok. 2 godziny, az
urzqdzenie dostosuje sie do temperatury otoczenia;

o clektryczna szatkownica (1) nie byta narazona na
nadmierne wstrzgsy i drgania.

Przechowywanie w czasie nieuzywania

Gdy elekiryczna szatkownica (1) nie jest uzywana przez
dtuzszy czas, nalezy odiqczyé jg od sieci. Nalezy ponadto
dopilnowaé, by byta przechowywana w temperaturze w
zakresie -10°C do +50°C. Wilgotno$é powietrza nie moze
przekraczaé 85% wilgotnosci wzgledne;.
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5. Prawo autorskie

Cata zawarto$é tej instrukciji jest chroniona prawem autorskim i jest udostepniana czytelnikowi
wylgcznie jako zrédto informacii. Jakiekolwiek kopiowanie lub powielanie danych i informacii jest
zabronione bez wyraznej i pisemnej zgody autora. Dotyczy to réwniez komercyjnego
wykorzystania treéci i danych. Tekst i ilustracie sq zgodne ze stanem technicznym w chwili druku.

Zmiany zastrzezone.

6. Opis elementow obstugowych

Ze wzgledéw bezpieczenstwa przycisk Start (2) nalezy nacisngé i przytrzymaé w celu
uruchomienia elekirycznej szatkownicy (1). Po zwolnieniu przycisku Start (2) elektryczna

szatkownica (1) wytqcza sie.

7. Przed uruchomieniem

Wyijaé elektryczng szatkownice SGR 150 D1 i wszystkie elementy osprzetu z opakowania i
sprawdzi¢ kompletnoéé dostawy. Usungé doktadnie wszystkie folie ochronne. Zalecamy umycie
wszystkich czedci osprzetu przed pierwszym uzyciem.

7.1. Wktadanie / wyjmowanie bebnéw

Wybraé teraz jeden z 5 dotgczonych bebnéw (4, 5, 6, 7, 10) odpowiednio do potrzeb i wlozy¢
go do oporu do dozownika (11). Zakres zastosowania poszczegélnych bebnéw (4, 5, 6, 7, 10)
podano w postaci grafiki w sekciji "Bebny" na stronie 86. Nastepnie zamontowaé dozownik (11) z
zamontowanym jednym z bebnéw (4, 5, 6, 7, 10) na watek napedowy (9). Dla utatwienia
montazu, w tylnej czeéci dozownika (11) jest umieszczona strzatka (). Na obudowie
szatkownicy (1) po prawej stronie obok watka napedowego (9) jest umieszczony symbol otwartej
ktodki &, a powyzej niego symbol zamknigtej ktédki 0. Nalezy postepowaé w nastepujgcy

sposéb:

e Umiesci¢ dozownik (11) z zamontowanym jednym z bebnéw (4, 5, 6, 7, 10) w taki sposéb na
watku napedowym (9), by strzatka (M) na dozowniku (11) wskazywata symbol otwartej
kiédki B na obudowie elektrycznej szatkownicy (1).

e Teraz obrécié¢ dozownik (11) w lewo, az strzatka (M) wskaze symbol zamknietej ktodki 8 na

obudowie elekirycznej szatkownicy (1).

Jezeli dozownika nie mozna poprawnie wlozy¢, nalezy sprawdzié, czy beben (4, 5, 6, 7, 10)
zostat wsuniety do oporu.

Pozostate bebny (4, 5, 6, 7, 10) nalezy umieicié w pojemniku do przechowywania (8) i zamkng¢
go pokrywq (3). Nastepnie pojemnik do przechowywania (8) zatozy¢ na elekiryczng szatkownice

(1).
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W celu zdjecia bebna (4, 5, 6, 7, 10) wymontowaé najpierw dozownik (11) z elekirycznej
szatkownicy (1).

e Obréci¢ dozownik (11) w prawo, az strzatka (M) wskaze symbol otwartej ktédki & na

obudowie elektrycznej szatkownicy (1).

Nastepnie mozna wyjaé beben (4, 5, 6, 7, 10) z dozownika (11).
Nalezy postepowaé w nastepujqcy sposéb:

Najpierw wyjqé popychacz (12) z
dozownika (11). Chwycié dozownik (11)
jednq rekq.

1. Chwyci¢  kcivkiem i  palcem
wskazujgcym  drugiej dioni  krawedz
wlozonego bebna (4, 5, 6, 7, 10) i
dozownika (11) i docisngé je do siebie,
jak pokazano na rysunku.

2. W ten sposéb mozna fatwo zwolnié
beben (4, 5, 6, 7, 10) i na koniec wyjqé
go z dozownika (11).

e Zachowaé ostroznoéé podczas wyjmowania bebnéw (4, 5, 6, 7, 10). Ostrza sq

bardzo ostre! Istnieje niebezpieczenstwo zranienia.

Nalezy pamigtad, ze bebnéw (4, 5, 6, 7, 10) nie mozna wlozy¢ ani wyjqé, jak diugo dozownik

(11) jest zamontowany na elekirycznej szatkownicy (1).

7.2. Kabel zasilajgcy / wneka kabla zasilajgcego

Whbudowany kabel
zasilajgcy  wyciggngé  na
zqdang diugos¢ z wneki
kabla sieciowego i wlozyé
wiyk sieciowy do tatwo
dostepnego  gniazda.  Po
uzyciu  kabel  zasilajgcy
mozna ponownie umiescié

we wnece kabla sieciowego.

Elektryczna szatkownica (1) jest teraz gotowa do pracy.

@ Zachowaé ostrozno$é podczas uzywania i czyszczenia bebnéw (4, 5, 6, 7, 10).

Ostrza sq bardzo ostre! Istnieje niebezpieczenstwo zranienia.
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8. Uruchomienie

8.1. Bebny

Wyposazenie szatkownicy obejmuje 5 réznych bebnéw (4, 5, 6, 7, 10). Aby utatwié rozréznianie
wzrokowe, te 5 bebnéw (4, 5, 6, 7, 10) jest oznaczonych kolorami.

Obszary zastosowar poszczegélnych bebnéw (4, 5, 6, 7, 10) podano ponizej:

Beben do ciecia drobnego
(26tty oznaczenie)

Beben do cigcia zgrubnego
(zielony)

Beben do szatkowania
drobnego
(pomaranczowy)

Beben do szatkowania
o zgrubnego

(czerwony)

o Beben do ucierania
(niebieski)
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Ponizsza tabela powinna utatwi¢ dobér odpowiedniego begbna do wybranego produktu
spozywczego:

Beben do Beben do Beben do Beben do
ciecia ciecia szatkowania szatkowania Beben do
drobnego zgrubnego drobnego zgrubnego ucierania
Artykot (zotty) (zielony) (pomaranczowy) (czerwony) (niebieski)
rtyku
poiywery O (4] 10 @ (6]
Jabtka | |
Ogorki || |
Twardy ser | | | |
Orzechy
laskowe, u
migdaty
Ziemniaki | | |
Kalarepa | | |
Migzsz
orzecha | |
kokosowego
Marchew | | | |
Papryka | | |
Parmezan |
Rzodkiew,
' | | |
rzodkiewki
Czerwone
| |
buraki
Kapusta
biata / | |
czerwona
Czekolada | | |
Suchy chleb |
Cukinia | | | |
Cebula,
ebu o. - -
szalotki
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8.2. Operacje obstugi

e Przeznaczone do obrébki produkty nalezy tak przygotowaé, by mozna je byto tatwo umiesci¢
w dozowniku (11).

e Pod wylot bebna podstawié¢ odpowiednie naczynie, do ktérego bedzie wpadaé obrabiany
produkt.

e Przygotowany produkt umieéci¢ w dozowniku (11).

e Nacisngé przycisk Start (2) i przytrzymaé go. Whozony beben (4, 5, 6, 7 lub 10) obraca sie.

Aby zapobiec zablokowaniu wlozonego bebna (4, 5, 6, 7, 10), produkt

nalezy dopchngé popychaczem (12) dopiero wiedy, gdy przycisk Start (2)

zostat naciéniety, a beben (4, 5, 6, 7, 10) obraca sie.

® Mozna teraz dopchngé popychaczem (12) produkty umieszczone w dozowniku. Gdy

dozownik (11) jest pusty, mozna w razie potrzeby uzupetié produkt spozywczy.
Obrabiane produkty spozywcze wypadajg z przodu z otworu bebna do podstawionego
wczesniej naczynia.
e Po obrobieniu wszystkich produktéw spozywczych zwolni¢ przycisk Start (2).

Gdy zachodzi potrzeba obrobienia wiekszej ilosci produktéw spozywczych, nalezy

bezwzglednie przestrzega¢ czasu pracy krétkiej 2 minut, by zapobiec uszkodzeniu

elekirycznej szatkownicy (1).

®  Wyjqé wiyk sieciowy z gniazda.

8.3. Czyszczenie

OSTRZEZENIE! Przed czyszczeniem nalezy zawsze wyigé wiyk z gniazda. Nigdy
nie zanurzad elekirycznej szatkownicy (1) w wodzie i nie my¢ jej pod biezgcq wodg.
Zagrozenie porazenia prqgdem elekirycznym!

OSTRZEZENIE! Zachowaé ostroznoéé podczas uzywania i czyszczenia bebnéw

(4,5, 6,7, 10). Ostrza sq bardzo ostre! Zagrozenie odniesienia obrazen!

Do czyszczenia nie stosowaé zadnych agresywnych, chemicznych ani szorujgcych

ep >

$rodkéw czyszczqeych. Powierzchnia elekirycznej szatkownicy (1) i osprzet mogtyby

zostaé nieodwracalnie uszkodzone.

*  Wyciqgnqé wiyk przewodu zasilajgcego z gniazda.

e Wyjqé 5 bebnéw (4, 5, 6, 7, 10) z pojemnika do przechowywania (8).

e  Odtgczy¢ pojemnik do przechowywania (8) od elekirycznej szatkownicy (1).

*  Wyjqé popychacz (12) z dozownika (11).

e Odtgczy¢ dozownik (11) od watka napgdowego (9).

e Oczyici¢ elekiryczng szatkownice (1) wilgotng szmatkg. W celu wyczyszczenia uporczywych
zabrudzen dodaé na szmatke delikatnego srodka do mycia naczyh. Nalezy pamietaé, by na

koniec usungé wszystkie resztki srodka do mycia naczyr za pomocq szmatki zwilzonej wodq.
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e Pigé bebnéw (4, 5, 6, 7, 10), pojemnik do przechowywania (8), pokrywa (3) pojemnika do
przechowywania, dozownik (11) oraz popychacz (12) nadajg sie do mycia w zmywarce.
Alternatywnie mozna te czeéci myé wodq z dodatkiem delikatnego $rodka do mycia naczyn.
Po umyciu wszystkie czeéci wyptukaé czystq wodq. Upewnié sie, ze wszystkie elementy przed
ponownym uzyciem sq catkowicie suche.

e Teraz umyte czeéci mozna z powrotem zamontowaé w elekirycznej szatkownicy (1), a umyte
bebny (4, 5, 6, 7, 10) mozna umiesci¢ w pojemniku do przechowywania (8).

Nalezy pamietaé, ze niektére produkty, np. marchew czy czerwona kapusta, zawierajg naturalne

barwniki. Barwniki te mogq przebarwié¢ elementy z tworzywa sztucznego elektrycznej szatkownicy

(1) i osprzetu. Przebarwienia te nie stanowiq wady.

8.4. Przechowywanie
Gdy elekiryczna szatkownica (1) nie jest uzywana przez dtuzszy czas, nalezy jq przechowywaé w

suchym i czystym miejscu.

e Przedtem nalezy oczyicié elekiryczng szatkownice (1) oraz wszystkie elementy osprzetu, jak
opisano w poprzednim rozdziale.

e Umiedci¢ 5 bebnéw (4, 5, 6, 7, 10) w pojemniku do przechowywania (8).

®  Wsungé kabel sieciowy do wneki na kabel tak, by widoczny byt tylko wiyk sieciowy.

9. Rozwigzywanie probleméw

Elektryczna szatkownica (1) nie dziata.

*  Wiyk nie jest podigczony do gniazda. Podigczy¢ wiyk do gniazda sieciowego.

e Gniazdo sieciowe jest uszkodzone. Sprébowaé podigezyé urzqdzenie do innego gniazda, o
ktérym wiadomo, ze jest sprawne.

o Elekiryczna szatkownica (1) jest uszkodzona. Skontaktowaé sig z serwisem.

Jednego z bebnéw (4, 5, 6, 7, 10) nie mozna wyjgé.
¢ Wymontowaé kompletny dozownik (11), by wlozyé lub wyja¢ jeden z bebnéw (4, 5, 6, 7,
10). Sposdb wykonania jest przedstawiony na rys na 85.

10. Wskazoéwki dotyczqgce ochrony srodowiska i prawidtowego

usuwania

Urzqdzenia oznaczone tym symbolem podlegajq przepisom dyrektywy
europeijskiej 2012/19/EU. Wszystkie urzqdzenia elekiryczne i elektroniczne
muszqg byé usuwane oddzielnie od odpadéw domowych i oddawane do
specjalnych  punktéw  zbiérki. Prawidtowo usuwajgc zuzyte urzqdzenie
— .zapobieg.].asz zonieczyszcz.eniu $rodowiska i. zogr.oieniom dla zd}rowio. Wiecej
informacji na temat prawidtowego usuwania zuzytych urzqdzern otrzymasz u
lokalnych wladz, w firmie zajmujqcej sie¢ wywozem odpadéw lub u sprzedawcy

produktu.

Polski - 89



SGR 150 D1

7

]

e
&
&

&

Takze opakowanie nalezy usungé w sposéb przyjazny dla $rodowiska. Karton
mozna oddaé do ponownego przetworzenia w punkcie zbiérki makulatury lub w
publicznym punkcie zbiérki. Folie i tworzywa sztuczne z dostawy sq zbierane
przez lokalne przedsiebiorstwo utylizacji odpadéw, po czym sq usuwane w

sposéb przyjazny dla $rodowiska.

Nalezy zwrécié uwage na oznaczenie materiatéw opakowaniowych podczas
sorfowania odpadéw. Sq one oznaczone skrétami (a) i liczbami (b), ktére majq

nastepujgce znaczenie:

1-7: tworzywa sztuczne / 20-22: papier i tektura / 80-98: kompozyty.

Produkt nadaje sie do recyclingu, jest objety rozszerzong odpowiedzialnosciq

producenta i podlega odrebnej zbiéree.

11. Deklaracja zgodnosci

g
A

AA

Hoos 21

Produkt spetnia wymagania obowigzujgcych dyrektyw europeiskich i krajowych.
Uzyskano stosowne $wiadectwo zgodnoici. Producent posiada odpowiednie
deklaracje i dokumentacie.

Produkt spetnia wymagania zawarte w stosownych dyrektywach krajowych
Republiki Serbii.

Petna deklaracja zgodnosci UE jest dostepna do pobrania po kliknieciu ponizszego fqcza:
https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/351602_2007.pdf

12. Propozycje przepiséw

Satatka z biatej/czerwonej kapusty

« 1500 g biatej lub czerwonej Pokroi¢ kapuste za pomocq bebna do cigcia zgrubnego

kapusty

(4). Rozdrobni¢ papryke za pomocg bebna do

% 1 papryka szatkowania zgrubnego (7). Wymieszaé olej, ocet,
« 125 g cukru cukier, sél i pieprz i lekko podgrzaé cato$é. Marynatq w
% 125 mloleju letniej temperaturze pola¢ kapuste i odstawié na kilka
% 125 mloctu godzin, zeby sie przegryzta. Satatke dobrze wymieszaé
% 1 tyzka stotowa soli i doprawié do smaku solq i pieprzem. Smacznego!

o,
o

1 szczypta pieprzu
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Pesto z niedzwiedziego czosnku i migdatéw

% 60 g migdatéw Utrze¢ migdaly i parmezan za pomocg bebna do
% 60 g parmezanu ucierania (6). Wymiesza¢ migdaty, parmezan, oliwe, sél
% 1 peczek niedzwiedziego czosnku i pieprz. Nastgpnie dodaé do masy oczyszczony z

(ok. 100 g) todyzek i drobno posiekany czosnek niedzwiedzi i
% 120 ml dobrej oliwy jeszcze raz doprawié solq i pieprzem. Smacznego!

®,
o

Sél i pieprz do smaku

Satatka z cukinii

% 3 -4 mate cukinie (ok. 800 g) Pocigé lub poszatkowaé cukinie i ogédrki za pomocq
% 1 ogérek bebna do cigcia zgrubnego (4) lub bebna do
% 1 szklanka jogurtu szatkowania  zgrubnego (7). Drobno pokroi¢ lub
% Tabasco do smaku posiekaé szczypiorek. Wymieszaé cukinie, ogdrek,
% Pieprz, sél, papryka kukurydze, szczypiorek i jogurt. Doprawié satatke solq i
% Czosnek do smaku pieprzem. Dla dodania ostroéci mozna doda¢ kilka
% 1 peczek szczypiorku kropel tabasco. Mozna ewentualnie doda¢ troche
% 1 mata puszka kukurydzy czosnku. Dla lepszego wyglgdu mozna na koniec
posypaé satatke odrobing papryki  w  proszku.
Smacznegol
Placki ziemniaczane (4 porcje)
% 10 duzych ziemniakéw Zetrzeé ziemniaki za pomocg bebna do szatkowania
< 4 duze cebule zgrubnego (7), a cebule za pomocg bebna do cigcia
% 2 tyzki stotowe mqki drobnego (5). Wymiesza¢ mase z ubitymi na piane
% 4 duze jaja jojomi i makq. Doprawié do smaku solg i pieprzem.
% Séli pieprz Rozgrzaé olej na patelni i wyla¢ na nig niezbyt grube
% Kompot z jabtek placki o $rednicy ok. 10 cm. Smazy¢ z obu stron na
% Olej do smazenia ztotobrqzowy kolor. Podawa¢ z kompotem z jabtek.
Smacznegol

Twarozek wisniowo-smietankowy z wiérkami czekoladowymi (6

porcji)

% 500 g twarozku Rozdrobni¢  czekolade za pomocq bebna do

% 2 opakowania $mietany (400 ml) szatkowania zgrubnego (7). Ubi¢ $mietane na sztywno,

% 2 tabliczki schtodzonej czekolady ~ doprawié cukrem do smaku. Wymieszaé twarozek na
(mlecznej lub delikatnie gorzkiei) gladko i dodawaé stopniowo  $mietang,  widrki

% 1 szklanka wisni bez pestek czekoladowe i wisnie. Smacznego!

% Cukier
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13. Informacje na temat gwarancji i serwisowania

Gwarancja firmy TARGA GmbH

Szanowni Panstwo,

Niniejszy produkt jest objety trzyletniq gwarancjg od daty zakupu. W przypadku stwierdzenia
wad tego produktu przystugujg Pafstwu ustawowe uprawnienia w stosunku do sprzedawcy tego

produktu. Nasza przedstawiona ponizej gwarancja w niczym nie ogranicza tych praw.
Warunki gwarancji

Bieg gwarancji rozpoczyna sig od daty zakupu. Prosimy zachowa¢ oryginalny dowéd zakupu. Ten
dokument bedzie potrzebny jako dowdd zakupu. Jezeli w ciggu trzech lat od daty zakupu tego
produktu wystgpi w nim wada materiatowa lub produkeyjna, naprawimy go bezptatnie lub

wymienimy na nowy - wedle naszego swobodnego uznania.
Czas gwarancji i ustawowe roszczenia z tytutu wad

Swiadczenie gwarancyjne nie powoduje przedtuzenia gwarancii. Dotyczy to takze wymienionych i
naprawionych czeéci. Szkody i wady istniejqce juz w chwili zakupu nalezy zgtosi¢ niezwlocznie po

rozpakowaniu. Po uptywie gwaranciji wszelkie naprawy sq ptatne.
Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostalo wyprodukowane z zachowaniem surowych norm jakosciowych i przed
dostawq zostato doktadnie sprawdzone. Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub produkcyijne.
Gwarancja nie obejmuje tych czesci produkty, ktére ulegajg normalnemu zuzyciu i dlatego nalezy
je traktowaé jako czesci normalnie zuzywajqce sig i nie obejmuje uszkodzen czeéci famliwych, jak
np. wytgczniki, akumulatory lub czeici wykonane ze szkta. Gwarancja fraci wazno$¢ w razie
uszkodzenia produktu, niewlaiciwego uzytkowania lub naprawy produktu. Prawidtowe
uzytkowanie produktu wymaga doktadnego przestrzegania wszystkich wskazéwek wymienionych
w instrukeji obstugi. Nalezy bezwzglednie unikaé przeznaczer i sposobéw uzytkowania, ktére nie
sq zalecane lub przed ktérymi ostrzega instrukcja obstugi. Produkt jest przeznaczony wytqcznie do
uzytku domowego i nie jest przeznaczony do uzytku komercyjnego. W przypadku nieprawidiowej
obstugi, aktéw przemocy lub ingerenciji, ktére nie zostaty wykonane przez autoryzowangq fili
serwisu, gwarancja wygasa. Naprawa lub wymiana produktu nie powoduje rozpoczgcia nowego

okresu gwarancyjnego.
Postepowanie w przypadku objetym gwarancjq

Aby umozliwi¢ szybkie zatatwienie reklamacii, prosimy przestrzegaé nastepujgcych wskazéwek:
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- Przed uruchomieniem produktu prosimy dokladnie zapozna¢ sie z zalgczong
dokumentacjg. W razie wystgpienia problemu, ktérego nie mozna rozwigzaé w ten
sposéb, prosimy skontaktowaé sie z naszq infoliniq pomocy techniczne;.

- Przy kazdym kontakcie z infolinig pomocy technicznej nalezy mieé¢ pod rekq dowdd
zakupu i numer artykutu lub numer seryjny, jesli jest dostepny, jako dowéd zakupu.

- W przypadku, gdy rozwigzanie problemu przez telefon nie bedzie mozliwe, w
zaleznoéci od przyczyny usterki nasza infolinia pomocy technicznej zorganizuje inng
forme serwisowania.

FTy Serwis

(PL)  Telefon: 22397 4996
E-Mail: targa@lidl.pl

IAN: 351602_2007

AEm Producent

Nalezy pamigtaé, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu. Najpierw nalezy skontaktowaé sie z

podanym powyzej punktem serwisowym.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

NIEMCY
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Srdeéné blahoprejeme!
Zakoupenim elektrického struhadla SilverCrest SGR 150 D1, déle ozna&ovaného jako elektrické
struhadlo, jste se rozhodli pro vysoce kvalitni vyrobek.

Souldsti vyrobku je také ndvod k pouziti. Obsahuje dilezité pokyny k bezpeénosti, pouziti a
likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku se seznamte se viemi bezpeé&nostnimi pokyny a pokyny k obsluze.
Pouzivejte vyrobek jen tak, jak je popsano v tomto ndvodu, a jen pro uvedené oblasti pouZiti. PFi
preddni vyrobku dal$im osobdm nezapomerite predat i veskeré podklady.

1. Pouzivani vyrobku v souladu s jeho uréenim

Toto struhadlo je uéeno pro pouZiti v domdcnosti a slouzi k platkovéni a viem druhim strouhéni
zeleniny a dalsich vhodnych potravin. Toto struhadlo nesmi byt pouZivdno mimo uzaviené mistnosti
a v regionech s tropickym klimatem. Neni uréeno pro provoz v podhnicich resp. pro promyslové
pouziti. PouZivejte toto struhadlo vyhradn& v obytnych prostorech pro soukromé Géely, jakékoli jiné
pouZiti je povazovdno za pouziti v rozporu s uréenim. Toto struhadlo spliiuje viechny normy a
smérnice relevantni v souvislosti s CE prohldSenim o shod&. Pfi zmé&né struhadla neodsouhlasené
vyrobcem nelze dodrzeni t&chto norem naddle zaruéit. Za takto vzniklé 3kody nebo poruchy
vyrobce z&dnym zplOsobem neru&i. PouZivejte pouze pfisludenstvi dodané vyrobcem spolu

s pfistrojem.

Dodrzujte predpisy resp. zakony zemé, v niZ je pfistroj pouZivan.

2. Rozsah dodavky

e Elektrické struhadlo SilverCrest SGR 150 D1
e 5bubnd

e Tento ndvod k obsluze

Souddsti tohoto ndvodu k obsluze je odkldpéci zdlozka. Na vnitini strané zdlozky je zobrazeno
struhadlo SilverCrest SGR 150 D1 s &islovanymi dily pfislusensivi a ovlddacimi prvky. Tuto zélozku
si mizete vyklopit, slouZi pro lepsi orientaci pfi prociténi dalsich kapitol ndvodu. Potfebnou
referenci k pfisluiné &asti pfisluienstvi resp. ovlddacimu prvku tak méte vzdy pied ocima. Jednotlivé
&islice maijf tento vyznam:

Elektrické struhadlo

Startovaci tlagitko

Kryt tlozného kontejneru

Hruby pldtkovaci buben (zeleny)

Jemny platkovaci buben (Zluty)

Velmi jemny strouhaci buben (modry)

Hruby strouhaci buben (¢erveny)

Ulozny kontejner

Hnaci hidel

000000006 e
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@ Jemny strouhaci buben (oranzovy)

m Plnici vélec

@ Péchovadlo

3. Technické udaje

Oznadeni SilverCrest SGR 150 D1

Napdijeci napéti 220-240 V™~ (Stfidavé napéti), 50/60 Hz
Prikon 150 W

Délka kratkodobého provozu 2 minuty

Trida ochrany I IE

Rozméry (3 x v x h) cca 13,6 x 29,2 x 28 cm

Hmotnost cca 1600 g

Provozni teplota 50z35°C

Provozni vlhkost vzduchu 85% rel. vlhkost

Dovolené podminky skladovani -10 az +50 °C, max. 85% rel. vlhkost

Zmény v technickych Gdajich a designu jsou vyhrazeny bez pfedchoziho upozornéni.

3.1. Délka kratkodobého provozu

Délka kratkodobého provozu udévg, jak dlouho je elekirické struhadlo (1) mozné provozovat, aniz
by do3lo k prehfdti a poskozeni motoru. U tohoto elekirického struhadla (1) &ini délka
kratkodobého provozu 2 minuty. Po uplynuti této doby je elekirické struhadlo (1) nutné ponechat
vypnuté, dokud motor nevychladne.

4. Bezpecnostni pokyny

Pfed prvnim pouzitim elektrického struhadla (1) si pozorné
pre¢téte ndsledujici pokyny a dodrzujte viechna vystraznd
upozornéni, a to i v pfipadé, Ze jste se zachdzenim
s elektrickymi  pfistroji obezndmeni. Peélivé tento ndvod
k obsluze uschovejte pro pozdé&jsi referenci. Pokud byste
struhadlo (1) proddvali nebo preddavali jiné osobg,
nezapomeiite pfedat rovnéz tento ndvod k obsluze.

VAROVANI! Tento symbol oznaéuje dilezitd
upozornéni k bezpeénému provozu elektrického
struhadla (1) a k ochrané uzivatele.
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‘*@ Tento symbol oznaéuje dal3i informativni upozornéni k
danému tématu.

A VAROVANI! Tento symbol oznaéuje nebezpeci
ohrozeni zdravi, smrtelného Grazu a/nebo vzniku
vécnych skod zpUsobenych elektrickym proudem.

Q? Tento symbol oznaduje vyrobky, jejichz sloZeni bylo
fyzikdIné a chemicky testovdno a které byly dle
pozadavku nafizeni EC 1935/2004 shleddny jako

zdravotné nezévadné pro styk s potravinami.

& Osobni bezpecnost

PouZivdani tohoto pfistroje détmi je zakdzdno. Uchovdveijte
pfistroj a napdjeci kabel mimo dosah déti. Pfistroj mohou
pouZivat osoby somezenymi fyzickymi, senzorickymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zku$enosti a/nebo
s nedostateénymi znalostmi, pokud jsou pod dozorem nebo
byly poueny o bezpeéném pouZiti pfistroje a chépou
souvisejici nebezpedi. Déti si s pfistrojem nesmi hrét. Drobné
Césti mohou byt pfi spolknuti Zivotu nebezpecné. Mimo dosah
uchovéveijte rovnéz obalové félie. Hrozi nebezpeéi ududeni.

A Napajeci kabel A

Napdieci kabel chytejte vZdy za zéstréku, nikdy netahejte za
samotny kabel. Na napdjeci kabel nestavte ndbytek ani jiné
tézké pfedméty a dbejte na to, aby nedoslo ke zlomeni kabelu,
zejména pak u zéstréky. Napdijeci kabel vedte mimo horkd
aostrd mista a hrany, predejdete tak jeho poskozeni.
Nepouzivejte 24dné adaptéry ani prodluzovaci kabely, které
neodpovidaji platnym bezpeénostnim normdm, napdijeci kabel
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zadnym zpisobem neupravujte! Je-li napdjeci kabel poskozeny,
musi jeho vyménu provést vyrobce resp. jeho zdkaznicky servis,
nebo podobné kvalifikovand osoba, aby se predeslo moznym
nebezpedim. Na napéjecim kabelu nikdy nedélejte uzly ani ho
nesvazujte s ostatnimi kabely. Napdjeci kabel by mél byt
poloZzen tak, aby na néj nikdo neSlapal a aby nikomu
nepiekdZel. Hrozi nebezpedi zranéni.

A Odriba/&steéni A

Opravu je nutné provést v pfipadé, ze doslo k poskozeni
elektrického struhadla (1), do struhadla pronikla kapalina nebo
cizi pfedmét, struhadlo bylo vystaveno desti/vlhku, struhadlo
spadlo nebo i4dné nefunguje. Pokud si viimnete koufe,
neobvyklého zvuku nebo zépachu, ihned vytdhnéte napdijeci
kabel elektrického struhadla (1) ze zdsuvky. V takovém pfipadé
se elekirické struhadlo (1) nesmi déle pouzivat, dokud ho
nezkontroluje odbornik. Viechny opravy smi provadét pouze
kvalifikovany odborny persondl. Nikdy neotvirejte plasf
elektrického struhadla (1). Pfed zahdjenim &isténi elekirického
struhadla (1) vZdy nejprve vytdhnéte zdstréku z elekirické
zdsuvky. Pri &isténi elektrické struhadlo (1) v Zaddném pfipadé
neponofujte do vody ani neoplachuijte pod tekouci vodou.
Bubny (4, 5, 6, 7, 10) distéte se zvySenou opatrnosti. Noze
jsou velmi ostré! Hrozi nebezpedi zranéni.

& Provoz

o Pred kazdym sestavenim, pfed kazdym rozlozenim a pred
kaZzdym ¢&isténim odpojte elektrické struhadlo (1) od
elektrické sité.
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e Pro provoz pouzivejte jen dily pfisluenstvi dodané se
struhadlem, to se tykd predeviim péchovadla (12) a bubnd
(4, 5, 6, 7, 10). Hrozi nebezpedi zranéni.

e Bezpodmineéné dbejte na to, aby se béhem provozu
nedostaly do rotujicich &asti elekirického struhadla (1) dlouhé
vlasy, kravaty ani volné kusy odévu, mize dojit k jejich
zachyceni. Hrozi nebezpedi zranéni.

e Do rotujicich bubnd (4, 5, 6, 7, 10) nikdy nezasahujte
rukama. Hrozi nebezpeéi zranéni.

o Pfed kazdou vyménou bubnu vytdhnéte zdstreku z elektrické
zdasuvky. Bezpodmineéné pockejte, nez se buben (4, 5, 6, 7,
10) dotoéi. Hrozi nebezpedi zranéni.

e Potraviny nikdy netlacte do plniciho vélce (11) holyma
rukamal VZzdy pouZijte dodané péchovadlo (12). Hrozi
nebezpedi zranéni.

e Nastaveni vyrobku na 50 nebo 60 Hz nevyZaduje od
uZivatele Z&dnou aktivitu. Vyrobek si 50 a 60 Hz nastavi
automaticky.

o Elektrické struhadlo (1) nikdy nepouzivejte bez bubnu (4, 5,
6, 7, 10). Nikdy nezkousejte zpracovavat vlaknité potraviny,
napf. maso, nebo velmi tvrdé potraviny, napf. ofechy se
skofépkou nebo kostky ledu. Elektrické struhadlo (1) by se
mohlo poskodit.

e Po pouziti nebo v pfipadg, Ze je elekirické struhadlo (1) bez
dozoru, vZdy vytéhnéte zdstréku z elekirické zdsuvky!

Provozni prostredi

ﬁ Toto struhadlo (1) je vhodné jen pro provoz

v suchych vnitfnich prostordch.
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Elektrické struhadlo (1) postavte na pevny, rovny povrch, na
elekirické struhadlo (1) nepokléddejte Z&dné predméty.
Elektrické struhadlo (1) neni dimenzovdno pro provoz
v prostordch s vysokou vlhkosti vzduchu (napf. v koupelnéch)

a nadmérnou prasnosti. Provozni teplota a provozni vlhkost
vzduchu: 5 az 35 °C, max. 85% rel. vlhkost.

& Dbeite na to, aby:

na elektrické struhadlo (1) nepdsobily pfimé zdroje tepla
(napf. topeni);

o elekirické struhadlo (1) nebylo vystaveno pfimému
sluneénimu zéfeni ani silnému umé&lému osvétleni;

e nedochdzelo ke kontaktu se stfikajici a kapajici vodou é&i
agresivnimi kapalinami a aby elekirické struhadlo (1) nebylo
provozovéno v blizkosti vody; zejména nesmi dojit k jeho
politi/ponofeni. Nestavte na elekirické struhadlo (1) ani
vedle néj predméty naplnéné vodou, napf. vézy &i népoje;

e na elektrickém struhadle (1) ani vedle né&j nestdly zdroje
otevieného ohné (nap¥. hofici sviky);

e dovnitf nepronikly cizi predméty;

o elektrické struhadlo (1) nebylo vystaveno velkym teplotnim
vykyvim, protoZze by mohlo dojit ke kondenzaci vzdugné
vlhkosti a elektrickym zkratdm. V pfipadé, Ze dodlo
k vystaveni elektrického struhadla (1) velkym teplotnim
vykyvim, pockejte pfed jeho uvedenim do provozu, dokud
neziskd teplotu okoli (cca 2 hodiny);

o elektrické struhadlo (1) nebylo vystaveno nadmérnym
otfesim a vibracim.
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Skladovani nepouzivaného pristroje

Nebudete-li elekirické struhadlo (1) del$i dobu pouzivat,
odpojte ho od elektrické sité. Dbejte také na to, aby se
skladovaci teplota pohybovala v rozmezi -10 az +50 °C.
VIhkost vzduchu nesmi prekrocit 85% rel. vlhkost.

5. Autorské pravo

Veskery obsah tohoto ndvodu k obsluze podléhd autorskému prévu a &tendfi jej poskytujeme
vyhradné jako zdroj informaci. Jakékoli kopirovéni nebo rozmnoZovéni 4daji a informaci je bez
vyslovného pisemného souhlasu autora zakdzdno. To se tykd iuzZivani obsahu a Gdaji ke
komer&nim 0&eldm. Text a obrazky odpovidaji technickému stavu v dobé tisku. Zmény jsou
vyhrazeny.

6. Popis ovladacich prvko

Z bezpeénostnich ddvodd je pro provoz elekirického struhadla (1) nutné stisknout a drzet startovaci

tla&itko (2). Po uvolnéni startovaciho tladitka (2) se elekirické struhadlo (1) okamZit& vypne.

7. Pfed uvedenim do provozu

Vyjméte elektrické struhadlo SGR 150 D1 a vsechny dily pfisludenstvi z obalu a zkontrolujte
kompletnost dodévky. Odstrafte viechny ochranné félie. Viechny dily piisluienstvi doporucujeme

pred prvnim pouzitim je3té jednou vycistit.
7.1. Nasazeni/vyjmuti bubnu

Vyberte n&ktery z 5 dodanych bubnd (4, 5, 6, 7, 10) podle potieby a zasufite buben az na doraz
do plniciho vdlee (11). Pouziti jednotlivych bubni (4, 5, 6, 7, 10) je zfejmé z obrdzkd v odstavci
,Bubny” na str. 103. Poté plnici vélec (11) s nasazenym bubnem (4, 5, 6, 7, 10) nainstalujte na

hnaci hfidel (9). Pro usnadnéni montaZe se na zadni strané plniciho vélce (11) nachézi Sipka ().
Na plésti struhadla (1) najdete vpravo vedle hnaci hfidele (9) symbol otevieného zdmku & a nad

nim symbol zavieného zamku 0. Postupujte ndsledujicim zpdsobem:

e Nasadte plnici valec (11) s nasazenym bubnem (4, 5, 6, 7, 10) na hnaci hiidel (9) tak, aby
sipka () na plnicim vélci (11) ukazovala na symbol otevieného zamku & na pldsti struhadla

(1).

o Nyni otocte plnici vélec (11) proti sméru hodinovych rucicek, az 3ipka () ukazuje na symbol

zavieného zémku & na plasti struhadla (1).
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Nenii plnici valec mozné spravné nasadit, zkontrolujte, zda je buben (4, 5, 6, 7, 10) zasunuty az

na doraz.

Zbyvaijici bubny (4, 5, 6, 7, 10) ulozte do Glozného kontejneru (8) a dlozny kontejner (8) uzaviete

krytem Glozného kontejneru (3). Ulozny kontejner (8) poté nasadte na elektrické struhadlo (1).

Pro vyjmuti bubnu (4, 5, 6, 7, 10) nejprve odmontuite plnici vélec (11) ze struhadla (1).

e Ototte plnici vélec (11) po sméru hodinovych ruicek, az 3ipka (M) ukazuje na symbol
otevieného zédmku & na plésti struhadla (1).

Poté mizete vyjmout buben (4, 5, 6, 7, 10) z plniciho valce (11).

Postupujte ndsledujicim zpisobem:

Z plnictho vélce (11) nejprve vyjméte
péchovadlo (12). Nyni plnici vélec (11)

pevné uchopte jednou rukou.

1. Palcem a ukazovékem druhé ruky
uchopte okraje nasazeného bubnu (4, 5,
6, 7, 10) a plniciho vélce (11) a pfitlagte

ie k sobg, jak je zndzornéno na obrdzku.

2. Timto zpUsobem je buben (4, 5, 6, 7,

10) mozné snadno uvolnit a poté vyjmout

z plniciho vélce (11).

c Bubny (4, 5, 6, 7, 10) vyjimejte se zvySenou opatrnosti. NoZe jsou velmi ostré! Hrozi

nebezpedi zranéni.

Pamatuijte prosim, Ze bubny (4, 5, 6, 7, 10) neni mozné nasadit resp. vyjmout, dokud je plnici vélec

(11) nasazeny na struhadle (1).

7.2. Napdijeci kabel a kabelova sachta

Nyni vyt&hnéte integrovany
napdjeci  kabel  podle
potieby z kabelové Sachty a
zastréte  zdstreku do  vzdy
snadno pfistupné elektrické
zdsuvky. Po  pouziti e
napdjeci kabel mozné znovu
ulozit do kabelové 3achty.
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Elektrické struhadlo (1) je nyni pfipraveno k provozu.

c Bubny (4, 5, 6, 7, 10) Cistéte se zvySenou opatrnost. Noze jsou velmi ostrél Hrozi

nebezpedi zranéni.

8. Uvedeni do provozu

8.1. Bubny

Soudsti dodévky je 5 roznych bubnd (4, 5, 6, 7, 10). Kvili barevnému rozlideni je téchto 5 bubnd
(4,5, 6,7, 10) ozna&eno barvami.

Pouziti jednotlivych bubnd (4, 5, 6, 7, 10) je ziejmé z nésledujicich obrazks:

)

Jemny pldtkovaci buben

(2luty)

o Hruby platkovaci buben

(zeleny)

Jemny strouhaci buben
(oranzovy)

Hruby strouhaci buben
o (gerveny)

Velmi jemny
o strouhaci buben

(modry)
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Nasledujici tabulka vém usnadni vybér bubnu pro jednotlivé potraviny:

Jemny Hruby Jemny
platkovaci  platkovaci strouhaci
buben buben buben
Potravina (ﬂéﬂ (137) (omg e
Jablka | |
Okurky | |
Tvrdy syr | | |
Liskové ofechy, mandle
Brambory | |
Kedlubny | |
Kokosové duzina |
Mrkev | | ||
Paprika | |
Parmezdn
Redkev, fedkvicky | |
Cervend fepa | |
Cervené/bilé zeli | |
Cokoldda |
Ususené pecivo
Cuketa | | |
Cibule, 3alotka [ | |

Velmi
Hruby jemny
strouhaci strouhaci
buben buben
(€erveny) (modry)
(6
||
|
|
||
||
||
|
|
|
| |
|
||

104 - Cesky




SGR 150 D1

8.2. Obsluha krok za krokem

e Potraviny uréené ke zpracovdni pfipravte tak, aby je bylo mozné snadno vklédat do plniciho
vélce (11).

e Pod vystupni hrdlo bubnu postavte vhodnou nédobu, do které budou zpracované potraviny
padat.

e Vlozte pfipravené potraviny do plniciho vélce (11).

e Stisknéte startovaci tladitko (2) a podrzte ho stisknuté. Nasazeny buben (4, 5, 6, 7 nebo 10)
se zacne ofdcet.

Aby nedoilo k zablokovéni nasazeného bubnu (4, 5, 6, 7, 10), zatlaéte na

péchovadlo (12) az v okamziky, kdy je startovaci tlagitko (2) stisknuté a buben (4, 5,

6,7, 10) se otdéi.

® Péchovadlem (12) mdzete nyni tlagit potraviny vlozené do plniciho vélce smérem dold. Po

vypréazdnéni plniciho vélce (11) vloZte podle potieby dalii potraviny.

Zpracované potraviny padaiji vystupnim otvorem bubnu do pfedem pFipravené nadoby.

e Po zpracovani viech pfipravenych potravin uvolnéte startovaci tlacitko (2).

Pfi zpracovévani vétsiho mnozstvi potravin dodrzujte bezpodmineéné maximdlni
dobu krétkodobého provozu, kterd &ini 2 minuty, aby nedoslo k poskozeni
elekirického struhadla (1).

o Vytdhnéte zdstreku z elektrické zasuvky.
8.3. Cigteni
VAROVANI! Pred zahéjenim &isténi vzdy vytGhnéte zéstreku z elektrické zasuvky.

Elektrické struhadlo (1) nikdy neponofujte do vody ani ho nedistéte pod tekouci

vodou. Hrozi nebezpedi Grazu elekirickym proudem!

CE VAROVANI! Pii pouziti a &idténi bubnd (4, 5, 6, 7, 10) postupuite se zvyenou

opatrnosti. Noze jsou velmi ostré. Hrozi nebezpe&i zranéni!

Nepouzivejte agresivni, brusné ani chemické ¢istici prostfedky. Povrch elektrického

struhadla (1) a dilb pfisludenstvi by se mohl neopravitelné poskodit.

e Vytdhnéte napdijeci kabel z elekirické zdsuvky.

e Vyjméte viech 5 bubnd (4, 5, 6, 7, 10) z GloZného kontejneru (8).

e Sejméte Glozny kontejner (8) z elektrického struhadla (1).

e Vyjméte péchovadlo (12) z plniciho vélce (11).

e Sejméte plnici vdlec (11) z hnaci hfidele (9).

o Vydistéte elektrické struhadlo (1) vlhkym haditkem. U odolnych zne&idténi moZete na hadfik
pouzit jemny myci prostfedek. Viechny zbytky myciho prostredku vzdy dikladné odstrarite

hadfikem navlhéenym v &isté vodé.
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e Viech 5 bubnd (4, 5, 6, 7, 10), tlozny kontejner (8), kryt GloZného kontejneru (3), plnici valec
(11) i péchovadlo (12) je mozné myt v myéce nddobi. Alternativné je tyto dily mozné &istit
teplou vodou a jemnym mycim prostiedkem. Umyté dily ndsledné oplachnéte &istou vodou.
Pred dal3im pouzitim zkontrolujte, Ze jsou viechny dily zcela suché.

o Vy<isténé dily moZete nyni znovu nainstalovat na elektrické struhadlo (1) a vy<isténé bubny (4,
5, 6,7, 10) ulozit do Glozného kontejneru (8).

Méjte na paméti, Ze nékteré potraviny, jako napf. mrkev nebo &ervend fepa, obsahuji pfirodni

barviva. Tato barviva mohou obarvit plastové &asti struhadla (1) a dild pfislusenstvi. Toto obarveni

neni na zévadu.

8.4. Skladovéni

Nebudete-li elektrické struhadlo (1) del3i dobu pouzivat, uskladnéte ho na suchém a &istém mist&.

o Vycistéte elektrické struhadlo (1) a viechny dily pfislusenstvi podle popisu v piedchozi kapitole.
e Ulozte viech 5 bubnd (4, 5, 6, 7, 10) do Glozného kontejneru (8).

e Zasunte napdjeci kabel do kabelové 3achty tak, aby byla vidét jen jeho zdstreka.

9. Odstranovani problému

Elektrické struhadlo (1) nefunguije.

e Zéstreka neni zastréend v elekirické zasuvce. Zastréte zdstreku do elekirické zasuvky.

o  Elektrickd z&suvka je vadnd. Zkuste piistroj zapoiit do jiné elekirické zdsuvky, o které vite, Ze je
funkgni.

o  Elekirické struhadlo (1) je vadné. Kontaktujte servis.

Buben (4, 5, 6, 7, 10) neni mozné uvolnit.

e Pro nasazeni/vyjmuti bubnu (4, 5, 6, 7, 10) vzdy odmontujte kompletni plnici valec (11). Rid'te
se obrézkem na str. 102.

10. Ekologické pokyny a udaje o likvidaci

Na timto symbolem oznadené pfistroje se vztahuje evropskd smémice
2012/19/EU. Veskeré vyslouzilé elekirické a elektronické pFistroje se musi
likvidovat oddélené od domovniho odpadu prostiednictvim pfisludnych statem
stanovenych subjektd. Réadnou likvidaci starého pfistroje zamezite ekologickym
_ $koddm a neohrozite své zdravi. Dal3i informace k predepsané likvidaci starého
pfistroje obdrZite na obecni spravé, spravé likvidace odpadd nebo v obchodg, ve

kterém jste pfistroj zakoupili.
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Ekologicky zlikvidujte i obal. Kartony miZete odevzdat k recyklaci do starého
g papiru nebo na vefejnych sbémych mistech. Félie a plasty, které jsou sou&dsti

dodavky, shromazduje a ekologicky likviduje vé3 mistni podnik povéfeny likvidaci

@ odpadi.

N Pfi likvidaci obalového materidlu méjte prosim na paméti jeho oznaceni. Je opatfen

%@ zkratkami (a) a &islicemi (b) s nésledujicimi vyznamy:

S
Cd

a

@ Vyrobek je recyklovatelny, vztahuje se na néj rozditend odpovédnost vyrobee a je

1-7: plast / 20-22: papir a lepenka / 80-98: kompozitni materidly

(Nl v v
shromazd'ovén samostatné.

11. Poznamky ke shodé s predpisy EU

Tento vyrobek spliivje poZadavky pfislusnych evropskych a ndrodnich smémic.
Osv&d&eni o shodé je pfilozeno. Vyrobce mad pfisluind prohléseni a dokumentaci.

Vyrobek splfiuje pozadavky platnych ndrodnich smérnic Republiky Srbské.

AA

Hoo0s 21

Uplné znéni Prohldieni o shodé pro EU je k dispozici ke stazeni na této adrese:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/351602_2007.pdf

12. Nékolik recepto

Salat z bilého/éerveného zeli

% 1500 g bilého nebo &erveného Zeli nakrdjejte na hrubém platkovacim  bubnu  (4).
zeli Papriku nastrouhejte na hrubém strouhacim bubnu (7).

% 1 paprikovy lusk Smichejte olej s octem, cukrem, soli a pepfem a mirné

% 125 g cukru ohfejte. Vlaznou smési prelijte zeli a vie nechte nékolik

% 125 mloleje hodin ulezet. Salat dobfe promichejte a dochutte soli a

% 125 ml octa pepfem. Dobrou chut!

% 1 lzice soli

®,
o

1 3petka pepre
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Pesto s medvédim ¢esnekem a mandlemi

0
X4

60 g mandli
60 g parmezdnu

-

X3

4

®,
X4

1 svazek medvédiho Eesneku
(cca 100 g)
120 ml dobrého olivového oleje

*

3
”e

sol, pepf podle chuti

o,
o

Cuketovy salat

d

3-4 malé cukety (cca 800 g)
1 okurka

o
4

X3

4

o,
X4

1 sklenice majonézy (nebo

*

jogurtu)

X3

¢

tabasco podle chuti

o,
X4

pepf, sdl, paprika

D

X3

¢

&esnek podle chuti

X3

o

1 svazek pazitky

X3

*

1 malé plechovka kukufice

Bramborové placky (4 porce)

X3

4

10 velkych brambor
4 velké cibule

X3

¢

X3

*

2 |zice mouky

X3

¢

4 velkd vejce

X3

¢

sol a pepf

X3

*

jablkovy kompot

X3

o

olej na peéeni

Mandle a parmezdn nastrouhejte na velmi jemném
strovhacim bubnu (6). Smichejte mandle, parmezan,
olivovy olej, sil a pepi. Nakonec vmichejte nakrdjeny
medvédi Zesnek zbaveny stonkd a dochufte soli a
pepfem. Dobrou chut!

Cukety a okurky nakréjejte na hrubém platkovacim
bubnu (4) nebo nastrouhejte na hrubém strouhacim
bubnu (7). Pazitku nakrdijejte nebo nasekejte nadrobno.
Smicheijte cukety, okurku, kukufici, pazitku a majonézu.
Dochufte salat pepfem a soli. Pro ostfejsi chuf pridejte
trochu tabasca. Podle chuti mizete pfidat i trochu
&esneku. Nakonec posypte trochou mleté papriky pro
jesté lakav&si vzhled. Dobrou chuf!

Brambory zpracujte na hrubém strouhacim bubnu (7) a
cibule na jemném platkovacim bubnu (5). Smichejte
hmotu s naslehanymi vejci a moukou. Dochufte soli a
pepfem. Na pdnvi rozehfejte olej, do négj lijte
bramborové tésto a tvofte 10 cm veliké a ne moc silné
placky. Placky opeéte z obou stran dozlatova. Hotové
bramborové placky servirujte s jablkovym kompotem.
Dobrou chut!

Smetanovy tvaroh s visnémi a éokolddovymi hoblinkami (6 poreci)

d

500 g tvarohu
2 kelimky smetany (400 ml)
2 tabulky Eokolédy, chlazend

o
4

X3

4

o,
o

(mléénd nebo hotkd)

X3

¢

1 sklenice vidni (vypeckované)

o,
X4

cukr

D

Vychlazenou &okolddu nastrouhejte na  hoblinky na
hrubém strouhacim bubnu (7). Uslehejte smetanu, podle
chuti s cukrem. Utfete tvaroh a pfimichejte do négj
smetanu, okolddové hoblinky a viin&. Dobrou chuf!
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13. Pokyny k zaruce a servisu

Zaruka TARGA GmbH
Véazend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

Na piistroj obdrzite zaruku 3 roky od data ndkupu. V piipadé zavad na tomto produktu mizete
vici proddvajicimu uplatnit svd zdkonnd préva. Tato zdkonnd préva nejsou omezena nadi nize

uvedenou zdrukou.
Zaruéni podminky

Zéaruéni |hdta za&ing datem zakoupeni. Dobfe si prosim uschovejte origindl pokladniho dokladu.
Tento doklad potiebujete k prokdzani ndkupu. Dojdei do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrobku

k materidlové & vyrobni vadé, pak vyrobek - dle nasi volby - bezplatng opravime nebo vyménime.
Zaruéni lhita a zakonné naroky z vad

Zéaruéni lhita se plnénim neprodluzuje. To plati i pro vyménéné a opravené sou&dsti. Poskozeni a
zdvady, které se vyskytuji jiz pfi zakoupeni, musi byt nahléseny ihned po vybaleni. Opravy po

uplynuti zaruéni doby jsou zpoplamény.
Rozsah zaruky

Pristroj byl peclivé vyroben dle nejpfisn&jlich kvalitativnich smémic a pfed dodénim svédomité
zkontrolovén. Zdaruéni plnéni plati pro materidlové a vyrobni vady. tato zdruka se nevztahuje na
souddsti vyrobku, které jsou vystaveny normdlnimu uzivani a mohou byt roto povazovany za
opotfebované soucdstky, nebo jsou zhotoveny pro poskozeni na rozbitnych &dstech, napf.
spinadich, akumuldtorech nebo ze skla. Zaruku neni moZno uplatnit, jedi vyrobek poskozen,
neodborné pouzivdn nebo udrzovan. Pro Fadné uZivani vyrobku musi byt pfesné dodrzeny viechny
pokyny uvedené v ndvodech. Ugelim pouziti a postuptim, které névod k pouziti nedoporuéuje
nebo pied nimiz varuje, je tfeba se vyhnout. Vyrobek je uréen pouze pro soukromé a ne pro
promyslové vyuZiti. Zaruéni plnéni zanikd pfi zneuZiti nebo neodborném pouZiti, pouZiti sily pfi
zdsahu, ktery nebyl proveden nasim autorizovanym servisem. Opravou nebo vyménou vyrobku

nezadind novd zdruéni doba.
Vyfizovéni zaruéniho plnéni
Abychom zaijistili rychlé zpracovéani vasi zdleZitosti, postupuite dle nasledujicich pokynd:
- Pfed uvedenim Va3eho vyrobku do provozu si prosim prectéte pfiloZzenou dokumentaci.
Pokud by doslo k problému, ktery neni timto zpdsobem moZno vyfesit, obrafte se prosim
na nasi zékaznickou linku.

- Pro veskeré poZzadavky z vasi strany si pfipravte pokladni doklad a &islo vyrobku popf.,
ie-li k dispozici, i sériové ¢islo jako doklad o koupi.
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- Pro pfipad, Ze neni mozné telefonické Feseni, zahdji nade zdkaznickd linka v zavislosti

Servis

(CZ) Telefon: 800 143 873

E-mailovy:  targa@lidl.cz

E)

IAN: 351602_2007

A Vyrobce:

Uvédomte si, prosim, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Nejprve kontaktujte vyse uvedené

servisni misto.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

NEMECKO
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Srdeéne vam gratulujeme!
Kipou elektrického stréhadla na zeleninu SilverCrest SGR 150 D1, dalej uvedeného ako

strohadlo, ste sa rozhodli pre vysokokvalitny vyrobok.

Ndvod na pouzZivanie je siasfou tohto vyrobku. Obsahuje délezité pokyny tykajice sa
bezpecnosti, pouzivania a likviddcie tohto vyrobku. Pred pouZivanim vyrobku sa obozndmte so
vietkymi pokynmi na jeho obsluhu a tiez s bezpecnostnymi pokynmi. Vyrobok pouZivaijte iba tak,
ako je tu opisané aiba v tych oblastiach pouzitia, ktoré su tu uvedené. Pri odovzddvani vyrobku

tretej osobe odovzdaite s vyrobkom aj vietky podklady.

1. Pouzivanie primerané ucelu

Toto strohadlo na zeleninu je pristroj do domdcnosti, ktory slizi na hrubé a jemné strihanie
a kréjanie réznej zeleniny ainych vhodnych potravin. Nesmie sa pouZivat mimo uzavretych
priestorov ani v oblastiach s tropickou klimou. Nie je uréené na pouzivanie v podniku ani
v komerénej oblasti. Stréhadlo na zeleninu pouZivajte vyluéne na sikromné Géely. Akékolvek iné
pouzivanie nezodpovedd Géelu, na ktory je pristroj uréeny. Toto strohadlo na zeleninu splia vietky
relevantné normy a predpisy platné v EU. V pripade vyrobcom neodsthlasenych Gprav stréhadla
na zeleninu nie je zaruéené dodrzanie tychto noriem. Za 3kody alebo poruchy, ktoré by pritom

vznikli, je akékolvek ruéenie vyrobcu vyligené. PouZivaite len vyrobcom odporiéané prisluenstvo.

Dodrzujte predpisy resp. zakony $tétu, kde pristroj pouzivate.

2. Obsah dodavky

e strohadlo na zeleninu SilverCrest SGR 150 D1
e 5 valcov
e tento ndvod na pouzivanie

Tento ndvod obsahuje roztvéraci obal. Na vnitornej strane obdlky je zobrazené stréhadlo na
zeleninu SilverCrest SGR 150 D1 so vietkym prislusenstvom a oéislovanymi jednotlivymi ovladacimi
prvkami. Pri &itani dalsich kapitol nédvodu na obsluhu mézete nechat tito stranu obdlky roztvorend.
Tak budete mat pred o&ami vzdy nejaki referenciu k prisluinému ovlddaciemu prvku. Cislice maijo
tenfo vyznam:

Elektrické strohadlo na zeleninu
Tlacidlo Start

Kryt odkladacieho priestoru
Valec na hrubé kréjanie (zeleny)
Valec na jemné krajanie (Zlty)
Valec na strohanie (modry)

Valec na hrubé stréhanie (gerveny)

00006060

Odkladaci priestor
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o Pohonny hriadel
@ Valec na jemné strihanie (oranZovy)
m Plniaca $achta
® viscado
3. Technické udaje
Oznadenie SilverCrest SGR 150 D1
Napdjanie 220 - 240 V~ (Striedavé napdtie), 50/60 Hz
Prikon 150 W
Kratkodobéd prevédzka 2 minGty
Trieda ochrany Il IE
Rozmery (3 x v x h) asi 13,6 x 29,2 x 28 cm
Hmotnosf asi 1600 g
Prevadzkové teplota 5°Caz35°C
Prevddzkovd vlhkost vzduchu 85 % rel. vihkost
pripustné podmienky pri skladovani | -10 °C az +50 °C, max. 85 % rel. vihkosf.

Zmeny technickych ddajov a dizajnu s6 mozné bez predchddzajiceho ozndmenia.

3.1. Kratkodoba prevadzka

Kratkodobd prevadzka udéva, ako dlho sa dé elekirické strohadlo (1) prevadzkovaf bez toho,
aby sa motor prehrial a doslo k jeho poskodeniu. Kratkodobd prevédzka predstavuje v pripade
elektrického strohadla na zeleninu (1) 2 mindty. Po tejto dobe musite nechaf elektrické strohadlo na
zeleninu (1) vypnuté dovtedy, kym jeho motor nevychladne.

4. Bezpecnostné pokyny

Pred prvym pouzivanim elektrického strdhadla na zeleninu (1) si
pozorne preditajte nasledujice pokyny a respekiujte vietky
varovania, aj ked viete zaobchddzaf s elektronickymi
zariadeniami. Tento ndvod starostlivo uchovaite ako referenény
materidl pre budicnost. Ked elekirické strdhadlo na zeleninu
(1) predéte alebo odovzddte niekomu daldiemu, odovzdaijte
s nim bezpodmieneéne qj tento ndvod.

POZOR! Tento symbol oznaluje délezité pokyny pre
bezpelni prevddzku elektrického strihadla na
zeleninu (1) a ochranu jeho pouZivatela.
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I

~ il
'@' Tento symbol oznaéuje dalie informdcie k danej téme.

A POZOR! Tento symbol oznaduje nebezpedenstvd pre

zdravie 0séb aZ po ohrozenie Zivota a vecné skody
spdsobené zésahom elekirického pridu.

Qlij Tento symbol oznaéuje vyrobky, ktorych fyzikélne
a chemické zloZenie bolo testované a podla
poziadaviek Nariadenia EC 1935/2004 zistené ako

zdravotne neskodné pre styk s potravinami.

A Osobna bezpecnost

Tento pristroj nesmy pouZivat deti. Pristroj a jeho siefovd $ndru
treba udrZiavaf mimo dosahu deti. Osoby so zniZenymi
fyzickymi, senzorickymi alebo mentdlnymi schopnostami,
pripadne s nedostatoénymi skisenosfami alebo znalosfami
mdZu pouzival takéto pristroje, ak s pod dozorom alebo boli
dostatoéne  poucené o bezpeénom  pouZivani  pristroja
a pochopili ztoho vyplyvajice rizikd. Deti sa s pristrojom
nesmd hraf. Malé diely s pri prehlinuti Zivotunebezpeéné.
Ddvajte pozor aj na obalové félie. Hrozi nebezpelenstvo
zadusenia.

A Siefova snura A

Siefovd $niru vyfahujte vzdy za zdstréku, nikdy nefahaijte za
samotny kdbel . Na siefovd $ndru nekladte nébytok ani iné
fazké predmety a dajte pozor na to, aby sa $nira nezalomila,
hlavne nie pri zdastréke. Aby ste zabranili poskodeniu, nevedte
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siefovd $ndru cez horice alebo ostré miesta a hrany. Nikdy
nepouzivajte adaptérové zdstréky alebo predlZovacie kdble,
ktoré nevyhovuji aktudlnym bezpeénostnym predpisom a sami
siefové $ndry neupravuijtel Ak sa siefovd $ndra poskodi, musi ju
vymenif vyrobca alebo jeho zdkaznicky servis alebo podobne
kvalifikované osoba, aby sa predislo ohrozeniu. Nikdy nerobte
na siefovej $nlre uzly a nezvézujte ju s inymi kdblami. Siefov
$ndru treba viest' tak, aby na fiu nemohol nikto stipif a aby
nezavadzala. Hrozi nebezpedenstvo poranenia.

A Udriba a &istenie A

Opravérske préce si nutné, ak bolo strdhadlo na zeleninu (1)
poskodené, do vnitra telesa sa dostala kvapalina alebo nejaké
predmety, ak bolo vystavené dazdu alebo vlhkosti alebo ak
nefunguje bezchybne alebo spadlo. Ak zbaddte dym,
neobvyklé zvuky alebo pachy, okamzZite vytiahnite siefov
$niru  elektrického stréhadla na zeleninu (1) zo zdsuvky.
V takom pripade sa elektrické strdhadlo na zeleninu (1) nesmie
dalej pouzivaf, kym ho neskontroluje odbornik. Vietku Gdrzbu
a opravy zverte len odbornikom. Nikdy neotvdrajte teleso
elektrického strGhadla na zeleninu (1). Skér nez zaénete
elektrické strdhadlo na zeleninu (1) distit, vytiahnite siefovd
zéstreku zo zdsuvky. Pri Cisteni sa elektrické strdhadlo na
zeleninu (1) nesmie v Ziadnom pripade ponéraf do vody ani
drzaf pod teéicou vodou.

Budte opatrni pri pouZivani a Eisteni valcov (4, 5, 6, 7 a 10).
Ich stréhacie cepele s velmi ostrél Hrozi nebezpedenstvo
poranenia.

Slovenéina - 115



SGR 150 D1

& Pouzivanie

Elekirické strdhadlo na zeleninu (1) treba odpojit od
elektrickej siete pred kaZzdym rozobratim, pred kazdym
skladanim a pred kazdym &istenim.

Pouzivajte len prislusenstvo, ktoré bolo sicasfou doddvky,
predovietkym ide o vtlaéadlo (12) a valce (4, 5, 6, 7 a 10).
Hrozi nebezped&enstvo poranenia.

Bezpodmieneéne ddvaijte pozor na to, aby sa pri pouzivani
do rotujicich dielov strihadla na zeleninu (1) nedostali vlasy,
kravata ani iné diely oblecenia, lebo by ich pristroj mohol
zachytit. Hrozi nebezpedéenstvo poranenia.

Nikdy nesiahaijte rukami na otdéajice sa valce (4, 5, 6, 7
a 10). Hrozi nebezpedenstvo poranenia.

Pri kaZdej vymene valca vytiahnite zdstreku z elektricke;
zdsuvky. Bezpodmieneéne vyckaite, kym sa valec (4, 5, 6, 7
a 10) celkom nezastavi. Hrozi nebezpe&enstvo poranenia.
Nikdy nevtldéajte potraviny do plniacej Sachty (11) holou
rukou! V kazdom pripade pouzZite prilozené vilééadlo (12).
Hrozi nebezpedenstvo poranenia.

Na nastavenie vyrobku na 50 alebo 60 Hz sa nevyZaduje
od pozivatela Ziadna akcia. Vyrobok sa automaticky nastavi
na 50 a 60 Hz.

Nikdy nepouZivajte elektrické strdhadlo na zeleninu (1) bez
valca (4, 5, 6, 7 alebo 10). Nikdy sa nepokiiajte drvif
vléknité potraviny, ako je napr. mdso, alebo velmi tvrdé
potraviny, ako sU orechy so 3krupinou alebo kocky [adu.
Elektrické strGhadlo na zeleninu (1) by sa mohlo poskodit.

Po pouZiti alebo ked' je elektrické strihadlo na zeleninu (1)
bez dozoru, vytiahnite siefovi zéstréku zo zdsuvky.
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Miesto pouzivania

ﬁ Toto stréhadlo na zeleninu (1) je vhodné len na
pouZivanie v suchych interiérovych priestoroch.
Umiestnite elekirické strihadlo na zeleninu (1) na pevny
arovny povrch anekladte nafi Ziadne predmety. Elektrické
strbhadlo na zeleninu (1) nie je uréené na pouZivanie
v priestoroch s vysokou teplotou alebo vlhkosfou (napr.

v kipelni) ani s nadmernou prasnostou. Prevddzkové teplota
a vlhkost: 5 °C az 35 °C, max. 85 % rel. vlhkost.

A Dajte pozor na to, aby

na pristroj (1) nepésobili Ziadne zdroje priameho tepla
(napr. kdrenie);

e na pristroj (1) nedopadalo priame slneéné alebo silné umelé
svetlo;

e ste zabranili styku pristroja so striekajicou a kvapkajicou
vodou a agresivnymi tekutinami a aby ste stréhadlo (1)
nepouzivali v blizkosti vody a nikdy ho do nej neponérali; ste
na strihadlo (1) ani vedla neho nekladli Ziadne tekutinami
naplnené predmety, ako s vazy alebo ndpoje;

e na pristroji (1) ani v jeho blizkosti nestdli Ziadne zdroje ohna
(napr. horiace sviecky);

¢ sa do pristroja nedostali Ziadne cudzie predmety;

e ste stréhadlo (1) nevystavovali velkym vykyvom teploty, lebo
by v fiom mohla skondenzovaf vihkost a spésobif skrat. Ak
viak bolo strdhadlo na zeleninu (1) vystavené silnym
vykyvom teploty, s uvedenim do prevadzky pockajte (asi 2
hodiny), az kym zariadenie nenadobudne teplotu okolig;

e ste pristroj (1) nevystavili nadmernym otrasom a vibracidm.
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Skladovanie

Ak nebudete elektrické stréhadlo na zeleninu (1) po dlhsiu
dobu pouzivaf, odpojte ho od elektrickej siete. Okrem toho
zabezpeéte, aby bola skladovacia teplota v rozmedzi od -
10 °C do +50 °C. Vlhkost vzduchu nesmie prekroéit 85 % rel.
vlhkosti.

5. Autorské prava

Obsah tohto ndvodu na pouzivanie podlieha autorskym prévam a ¢itatelovi sa predkladd len ako
zdroj informdcii. Akékolvek kopirovanie alebo rozmnoZovanie Udajov ainformécii je bez
vyslovného pisomného sihlasu autora zakdzané. To sa tyka aj komeréného pouzitia obsahu
a 0dajov. Text a obrdzky zodpovedajd technickému stavu pri zadévani do tlage. Zmeny
vyhradené.

6. Ovladacie prvky

Z bezpeénostnych dévodov treba tlacidlo Start (2) pri prevadzke strohadla na zeleninu (1) stlagif

a drzaf stlagené. Len o tlacidlo Start (2) pustite, strihadlo (1) sa vypne.

7. Pred uvedenim do prevadzky

Vyberte elekirické stréhadlo na zeleninu SGR 150 D1 a vietky diely jeho prisludenstva z obalu
a skontrolujte Uplnost doddvky. Odstréite vietky ochranné félie. Pred prvym pouzitim odpordcame

vietky diely prislusenstva vy&istif.

7.1. Vysadzovanie a vyberanie valcov

Podla potreby si vyberte niektory z 5 priloZzenych valcov (4, 5, 6, 7, 10) a zasufite ho az na doraz
do plniacej 3achty (11). Oblast pouzitia jednotlivych valcov (4, 5, 6, 7 a 10) néjdete na obrdazku
v &asti ,Strohacie valce” na strane 120. Potom namontuijte plniacu $achtu (11) s vioZenym valcom
(4, 5, 6, 7 alebo 10) na pohonny hriadel (9). Na ulahéenie montaze je na zadnej asti plniacej
Sachty (11) 3ipka (). Na felese stréhadla (1) je vpravo vedla pohonného hriadela (9)

znézomend otvorend zémka & a nad fou zatvorend zémka @. Postupuite takto:

e Nasufite plniacu 3achtu (11) s nasadenym strohacim, valcom (4, 5, 6, 7 alebo 10) na
pohonny hriadel (9) tak, aby Zipka () na plniacej 3achte (11) smerovala k otvorenej zéamke
& na telese strohadla (1).

e Potom ofocte plniacu 3achtu (11) proti smeru hodinovych ruiciek, aby ipka () ukazovala na

zatvorent zamku @ na telese strohadla (1).
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Ak sa plniaca 3achta nedd sprévne nasadit, skontrolujte, ¢&i ste valec (4, 5, 6, 7, 10) zasunuli az na

doraz.

Zvy3né strohacie valce (4, 5, 6, 7, 10) ulozte do odkladacieho priestoru (8), ktory potom zatvorite

krytom (3). Nasunte odkladaci priestor (8) na stréhadlo na zeleninu (1).

Ked' vyberéte strihaci valec (4, 5, 6, 7, 10), najprv snimte plniacu 3achtu (11) zo stréhadla (1).
e Potom ofoéte plniacu $achtu (11) v smere hodinovych ruéiciek, aby sipka () ukazovala na
otvoreny zamku & na telese strohadla (1).

Potom uz mézete vybraf valec (4, 5, 6, 7 alebo 10) z plniacej 3achty (11).

Postupuite pritom takto:

Najprv vyberte vtlé€adlo (12) z plniacej
Sachty (11). Jednou rukou pevne drite

plniacu $achtu (11).

1. Palcom a ukazovékom druhej ruky
chyfte okraj vlozeného valca (4, 5, 6, 7,
10) a plniacej 3achty (11) astlagte ich

dohromady, ako vidno na obrézku.

2. Takymto sp&sobom sa dd valec (4, 5,
6, 7, 10) lahko uvolnif a vybraf z plniacej
3achty (11).

Budte opatrni pri vyberani valcov (4, 5, 6, 7 a 10). Ich stréhacie cepele st
velmi ostré! Hrozi nebezpelenstvo poranenia.

Maite na paméti, Ze sa valce (4, 5, 6, 7 a 10) nedajd vlozit ani vybraf, kym je plniaca $achta (11)

namontovand na stréhadle (1).

7.2, Siefova $nura a priestor pre nu

Podla  potreby  vytiahnite
pozadovani  &ast  siefovej
$nOry z priestoru  pre fu
a zasufite zdstreku do vzdy
[ahko  pristupnej siefovej
zdsuvky. Po pouziti mozno
siefovl 3ndru opét ulozif do
tohto priestoru.
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Elektrické strohadlo na zeleninu (1) je teraz pripravené na pouZivanie.
Budte opatrni pri pouzivani a &isteni valcov (4, 5, 6, 7 a 10). Ich stréhacie
Eepele s0 velmi ostré! Hrozi nebezpelenstvo poranenia.

8. Uvedenie do prevadzky

8.1. Struhacie valce

Stcasfou dodavky je 5 réznych valcov (4, 5, 6, 7 a 10). Tychto 5 stréhacich valcov (4, 5, 6, 7,

10) je farebne rozlitenych pre vizudlne odlizenie.

Oblast pouzivania jednotlivych valcov (4, 5, 6, 7 a 10) néjdete v nasledujicom zobrazeni :

Valec na jemné
krdjanie

(zlty)
o Valec na hrubé
krgjanie
(zeleny)
Valec na jemné

strGhanie
(oranzovy)

Valec na hrubé
strGhanie

(gerveny)

NG
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Nasledujica tabulka vam ulah&i vyber vhodného valca pre zvolend potravinu:

Potravina

Jablka

Uhorky

Tvrdy syr
Oriesky, mandle
Zemiaky
Kaleréb
Kokosovd duZina
Mrkva

Paprika
Parmezan
Redkovka

Cvikla

Kapusta cervend,

biela

Cokoldda
Tvrdy chlieb
Cukina

Cibul'a, 3alotka

Valec na
jemné
krajanie
(2lty)

(5]

Valec na
hrubé
krajanie
(zeleny)

o

Valec na
jemné
strohanie
(oranzovy)

10

Valec na

hrubé Valec na
strohanie stréhanie
(€erveny) (modry)

(7]

(6]
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8.2. Postup

e Vopred si pripravte potraviny na spracovanie tak, aby sa dali [ahko vkladat do plniacej sachty
(11).

e Pod ofvor stréhacieho valca dajte nddobu, ktord bude zachytdvaf spracované potraviny.

e Potom vloZte pripravené potraviny do plniacej 3achty (11).

e Stacte tlagidlo Start (2) a drzte ho stlagené. Nasadeny valec (4, 5, 6, 7 alebo 10) sa zaéne

toCif.

Ak chcete zabranif zablokovaniu vlozeného valca (4, 5, 6, 7 a 10), mali by ste

vildéadlo (12) vHladit az potom, ked' je tlagidlo Start (2) stlagené a valec (4, 5, 6, 7

a 10) sa otdéa.
e Vilé€adlom (12) mézete potraviny vlozené do plniacej 3achty zasivat dalej. Ked' sa plniaca

3achta (11) vyprézdni, mézete podla potreby priddvaf dalsie potraviny.
Spracované potraviny padaiji vpredu z otvoru valca do vopred pripravenej nddoby.

e Ked si vietky pripravené potraviny spracované, pustte tacidlo Start (2).

Ak chcete spracovat védsie mnozstvd potravin, bezpodmieneéne dodrzte dobu
kratkodobej prevddzky 2 mindty, aby ste zabrdnili poskodeniu stréhadla (1).

o Vytiahnite siefovd zdstreku z elekirickej zasuvky.

POZOR! Pred ¢&istenim vzdy vytiahnite zdastréku zo zdsuvky. Nikdy nepondrajte
elektrické strohadlo na zeleninu (1) do vody a nikdy ho necistite pod tecicou

vodou. Hrozi nebezpe&enstvo Grazu elektrickym pridom!

e POZOR! Budte opatrni pri pouZivani a &isteni valcov (4, 5, 6, 7 a 10). Ich

strohacie cepele su velmi ostré. Hrozi nebezpe&enstvo poranenial

Nepouzivajte ziadne agresivne, drsné ani chemické &istiace prostriedky. Povrch

strhadla (1) a prislusenstva by sa mohol neopravitelne poskodit.

e Vytiahnite siefovd $ndru zo zdsuvky.

e Vyberte valce (4, 5, 6, 7 a 10) z odkladacieho priestoru (8).

e Oddelte odkladaci priestor (8) od elektrického strihadla (1).

e Vyberte vildéadlo (12) z plniacej 3achty (11).

e Oddelte plniacu 3achtu (11) od pohonného hriadela (9).

o Vycistite elektrické strohadlo (1) vlhkou utierkou. V pripade odolnejiich necistét mézete pridaf
na utierku jemny é&istiaci prostriedok. Potom nezabudnite odstranit vietky zvysky &istiacich vo

vode namoéenou utierkou.
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e Vsetkych 5 valcov (4, 5, 6, 7 a 10), odkladaci priestor (8), kryt odkladacieho priestoru (3),
plniaca 3achta (11) avtléadlo (12) st vhodné na &istenie v umyvagke riadu. Tieto diely
mézete vydistif aj teplou vodou a jemnym Eistiacim prostriedkom. Po umyti oplachnite vietky
diely &istou vodou. Zabezpeéte, aby boli vietky diely pred d'alsim pouZivanim Uplne suché.

e Teraz mdzete vietky diely daf naspéf na elektrické stréhadlo (1) a vy<istené valce (4, 5, 6, 7
a 10) ulozif do odkladacieho priestoru (8).

Nezabidaijte, Ze niektoré potraviny, napr. mrkva alebo é&ervend kapusta, obsahuji prirodné

farbiva. Tymito farbivami sa mézu plastové diely stréhadla (1) a jeho prislusenstva zafarbit. Takéto

zafarbenie nepredstavuje Ziadny nedostatok.
8.4. Uskladnenie

Ked' nebudete elekirické strohadlo (1) dlhsiu dobu pouzivat, uskladnite ho na suchom a &istom

mieste.

o Vydistite strdhadlo (1) a vietky diely jeho prislusenstva podla opisu v prechddzajicej kapitole.
e Ulozte valce (4, 5, 6, 7 a 10) do odkladacieho priestoru (8).

e Zasurite siefovi $ndru natol'ko do jej odkladacieho priestoru, aby bolo vidno len zéstreku.

9. Riesenie problémov

Elektrické strhadlo na zeleninu (1) nefunguje.

e Siefovéd ¥ndra nie je zasunutd v zdsuvke. Zasuhte siefovl zdstreku do zasuvky.
o Elekirické zdsuvka je pokazend. Skontrolujte pristroj v inej zdsuvke, o ktorej viete, Ze je urcite
v poriadku.

o Elektrické stréhadlo na zeleninu (1) je pokazené. Obrétte sa na servis.

Valec (4, 5, 6, 7 alebo 10) sa neda uvol'nif.

e Vzdy uvolnite celd plniacu $achtu (11), ak chcete vloZif alebo vybraf valec (4, 5, 6, 7 alebo

10). Riad'te sa pritom aj obrazkom na 119.

10. Zivotné prostredie a likvidacia pristroja

Na tymto symbolom oznadené pristroje sa vzfahuje eurépska smernica
2012/19/EU. Vsetky staré elekirické a elektronické pristroje sa musia likvidovaf
oddelene od domového odpadu na 3tdtom uréenych miestach. Sprdvnou
likvidaciou starych pristrojov  zabrdnite poskodeniu  Zivomého prostredia

_ a ohrozeniu vasho zdravia. Daliie informdcie o sprévnej likviddcii starych pristrojov

Slovenéina - 123



SGR 150 D1

S ziskate na miestnom zastupitelstve, v podniku na likviddciu odpadu alebo
g v obchode, v ktorom ste si vyrobok kupili.
Vietok obalovy materidl zlikvidujte ekologickym spdsobom. Kartén mézete

@ odovzdaf do zberu papiera alebo vo verejnej zberni na recykléciu. Félie a umelé

hmoty z dodévky zberaji miestne zberne, ktoré ich potom ekologicky zlikvidujo.

oznalené skratky (a) a &isla (b), a ich vyznam je nasledovny:

%(19 Pri likvidécia obalového materidlu si na fom viimnite oznadenia. Na stitku so

Lb‘) 1 - 7: plast/ 20 - 22: papier a kartén / 80 - 98: kompozitné materidly

a
@ Vyrobok je recyklovatelny, vzfahuje sa nafi roziirend zodpovednost vyrobcu a

podlieha samostatnému zberu.

11. Vyhlasenie o zhode

Produkt splfia poziadav prisluinych eurépskych a ndrodnych smernic. Poskytujeme
dékaz stladu. Vyrobca ma prisludné vyhlasenia a dokumentdciu.

Produkt splfia poZiadavky prislusnych ndrodnych smernic Srbskej republiky.

AA

Hoos 21

Uplné Vyhlésenie o zhode EU je k dispozicii na prevzatie cez tento odkaz:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/351602_2007 .pdf

12. Receptar

Salat z bielej alebo éervenej kapusty

% 1500 g bielej alebo Eervenej kapusty  Pokrdjajte kapustu valcom na hrubé kréjanie (4).
% 1 paprika Postrohajte papriku valcom na hrubé strohanie (7).
s 125 g cukru Zmiesaijte olej, ocot, cukor, sol a korenie, a mierne
s 125 ml oleja zohrejte tito tekutinu. Dajte tento vlazny roztok na
s 125 mloctu kapustu a nechajte vietko niekolko hodin odstdf.
% 1 PLsoli Dobre premiesaijte 3aldt a ochutte ho podla potreby
¢ 3tipka korenia solou a korenim. Dobri chuf!
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Pesto z medvedieho cesnaku a mandli

B3

» 60 g mandli
60 g parmezdnu

®,
o

®,
o

1 viazanicka medvedieho cesnaku
(asi 100 g)
120 ml dobrého olivového oleja

®,
o

0,

% sol a korenie podla chuti
Cukinovy salat

0,
o

3 - 4 malé cukiny (asi 800 g)

* 1 uhorka

1 pohdr (500 ml) Miracle Whip
(alebo jogurt)

o

®,
o

®,
o

tabasco podla chuti

®,
o

korenie, sol, paprika

X3

*

cesnak podla chuti

®,
o

1 viazani¢ka pazitky

0,
o

1 mald konzerva kukurice

Zemiakové placky (4 porcie)

0,
o

10 velkych zemiakov

®,
o

4 velké cibule
2 PL mdky
4 velké vajcia

®,
o

X3

o

®,
o

sol a korenie

®,
o

jablkovy kompét

X3

*

olej na pedenie

Postrihajte mandle a parmezdn valcom na stréhanie
(6). Zmie3ajte mandle, parmezan, olivovy olej, sol
a korenie. Nakoniec primie3ajte odstopkovany a
nadrobno pokrdjany medvedi cesnak do tejto hmoty
a znova dochutte sol'ou a korenim. Dobrg chut!

Pokrdjajte alebo postrihaijte cukiny a uhorku valcom
na hrubé krdjanie (4) alebo valcom na hrubé
strohanie (7). Nadrobno pokréjajte alebo posekaite
pazitku. Zmieajte cukiny, uhorku, kukuricu, pazitku
a Miracle Whip. Ochutte 3alét solou a korenim. Kto
mé ré&d dtiplavé, méze pridaf pér kvapiek tabasca.
Ak chcete, mdézete pridat aj trochu cesnaku. A pre
krajdi vzhlad mbzete nakoniec 3aldt posypaf
suenou paprikou. Dobrd chut!

Zemiaky spracujte valcom na hrubé strohanie (7)
acibulu valcom na jemné kréjanie (5). Zmiedajte
hmotu s vy3lahanymi vajcami a mikou. Podla chuti
ochutte solou a korenim. Zohrejte olej v panvici
a dajte naf asi 10 cm velky a nie prili§ hruby kus
zemiakovej kaSe. Z oboch stran opecte placku do
zlatohneda. Zemiakové placky servirujte s jablkovym
kompdtom. Dobri chut!

Visfiovo-il'ahaékovy tvaroh so strdhanou éokoladou (6 porcii)

®,
o

500 g tvarohu
2 pohére slahacky (400 ml)
2 tabulky Zokolddy, chladené

0,
o

®,
o

(mlieéna alebo horkd)

B3

* 1 pohdr vidni (bez kdstok)

®,
o

cukor

Postrihajte chladend &okolddu valcom na hrubé
stréhanie (7). Vyslahaite $fahagku na tuho, s cukrom
podla chuti. Na hladko vymie3aite tvaroh a pridajte
donho 3lahacku, strohand cokolddu a visne. Dobri
chut!
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13. Pokyny k zaruke a zabezpeceniu servisu

Zaruka spoloénosti TARGA GmbH
Vézend zékaznika, vézeny zdkaznik,

Na tento pristroj mdte trojro&nd zdruku od datumu ndkupu. V pripade nedostatkov tohto vyrobku
mdte voéi jeho predajcovi zdkonné préva. Tieto zakonné prava nie s obmedzené nasou zérukou,

ktord je uvedend dalej.
Zaruéné podmienky

Z&ruénd doba zagina diom kipy. Dobre si uschovaite origindl pokladniéného bloku. Tento doklad
je potrebny ako potvrdenie o kipe. Ak sa v priebehu troch rokov od kipy tohto vyrobku prejavi
materidlové alebo vyrobnd chyba, tento vyrobok vam podla nadej dvahy bezplatne bud' vymenime

alebo opravime.
Zaruéna doba a zakonné naroky z titulu chyby

Zéaruka sa nepredlZuje o dobu trvania zaruénych oprav. To plati aj na vymenené alebo opravené
diely. Pripadné uZ pri kipe zistené chyby a nedostatky musite ohlésit ihned' po vybaleni vyrobku.

Opravy, ktoré spadaji do obdobia po skon&eni zéruky, si musite zaplatit.
Rozsah zaruky

Pristroj bol podla prisnych kvalitativnych predpisov starostlivo vyrobeny a pred expediciou
dékladne vyskdsany. Zaruka plati na materidlové a vyrobné chyby. Tato zéruka neplati na také
soCasti vyrobku, ktoré st vystavené normdlnemu opotrebeniu, takZze sa na ne hladi ako na
opotrebené diely, ani na pokodenia krehkych dielov, ako s spinage, akumuldtory alebo diely zo
skla. Tato zdruka straca platnosf, ak bol vyrobok poskodeny, nesprévne pouzivany alebo
udrZiavany. Pre sprdvne pouzivanie tohto vyrobku treba presne dodrZiavat vietky pokyny uvedené
v ndvode na pouzivanie. Bezpodmieneéne sa treba vyhnit takému Géelu pouzivania a takej
manipuldcii, pred akymi si v ndvode na pouZivanie uvedené vystrahy. Vyrobok je uréeny len na
sokromné pouzivanie a nie na podnikatelské Gcely. Zaruka strdca platnost pri zaobchddzani
nezodpovedajicemu (&elu a pri neprimeranom zaobchddzani, pri pouziti ndsilia a pri zdsahoch,
ktoré neurobil né$ autorizovany servis. Opravou ani vymenou vyrobku neza&ina plyndf novd

zdruénd doba.
Postup pri uplathovani zaruky
Ak chcete zabezpegif rychle vybavenie vasej poZiadavky, riadte sa tymito pokynmi:

- Pred uvedenim vyrobku do prevadzky si pozorne preéitajte prilozent dokumentéciu. Ak
by sa vyskytol problém, ktory sa takymto spdsobom nedd vyriesif, obrafte sa na nadu
z&kaznicku linku.
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- Pri kazdej poziadavke majte poruke Gétenku a &islo vyrobku prip. jeho vyrobné &islo ako

doklad o kdpe.
V pripade, Ze telefonické vyriesenie nie je mozné, v zavislosti od priciny chyby

zdkaznicky servis zariadi dalsie sluzby.
E Servis

(SKD Telefon: 0850232001
E-mailovy:  targa@lidl.sk

IAN: 351602_2007

Ll Vyrobca

Maijte na paméti, ze tato adresa nie je adresou servisu. Najprv sa obréfte na vy3sie uvedend

opravoviu.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

NEMECKO
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Hjertelig tillykke!
Ved at kebe SilverCrest elekirisk grantsagssnitter SGR 150 D1, herefter kaldet grentsagssnitter, har

du besluttet dig for et produkt of hgj kvalitet.

Betieningsvejledningen er en del of produktet. Den indeholder vigtige anvisninger vedrerende
sikkerhed, brug og bortskaffelse. Seet dig ind i alle betjenings- og sikkerhedsanvisninger, fer du
bruger produktet. Brug kun produktet som beskrevet og til de angivne formél. Udlever alt materiale

ved overdragelse af produktet til tredjemand.

1. Korrekt anvendelse

Denne grentsagssnitter er et husholdningsapparat og er beregnet fil at snitte eller rive forskellige
grentsager og andre egnede levnedsmidler. Apparatet mé ikke anvendes i det fri eller i regioner
med tropisk klima. Apparatet er ikke beregnet fil brug i en virksomhed eller til erhvervsmaessig brug.
Brug kun grentsagssnitteren til privat brug i husholdningen, ethvert andet anvendelsesformal er ikke
korrekt. Denne grentsagssnitter opfylder kravene i alle relevante normer og standarder i forbindelse
med CE-overensstemmelse. Hvis grentsagssnitteren eendres uden producentens godkendelse, kan
det ikke leengere garanteres, at de pagaeldende standarder/normer bliver overholdt. Producenten
heefter ikke for skader eller fejl, der er et resultat heraf. Anvend udelukkende producentens

medfelgende tilbehgr.

Overhold de nationale forskrifter og love.

2. Pakkens indhold

o SilverCrest grentsagssnitter SGR 150 D1
e 5itromler
¢ Denne betjeningsvejledning

Denne betieningsvejledning har et omslag, der kan foldes ud. SilverCrest grentsagssnitteren SGR
150 D1, dlle tilbehersdele og betjeningselementerne er vist med nummerering pé& den indvendige
side of omslaget. Du kan lade dette omslag vaere foldet ud mens du leeser de andre kapitler i
betjeningsvejledningen. P& denne mé&de har du dltid et godt overblik over den/det pdgaeldende
tilbeharsdel/betjeningselement. Numrene har falgende betydning:

Elektrisk grentsagssnitter
Startknap

Lag til opbevaringsrum
Tromle il grove snitter (gren)
Tromle til fine snitter (gul)
Rivetromle (bld)

Tromle il grove strimler (red)

000006060

Opbevaringsrum
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o Drivaksel

@ Tromle til fine strimler (orange)
m Pafyldningsébning

@ Stopper
3. Tekniske data
Betegnelse SilverCrest SGR 150 D1
Spaendingsforsyning 220-240V~ (Vekselspaending), 50/60Hz
Stremforbrug 150W
KF-id 2 minutter
Beskyttelsesklasse Il [O]
Mal (B x H x D) ca. 13,6 x 29,2 x 28cm
Vaegt ca. 1600g
Driftstemperatur 5°Ciil 35°C
Luftfugtighed 85 % rel. fugtighed
Tilladte opbevaringsbetingelser -10°C il +50°C, maks. 85 % rel. lufifugtighed.

Med forbehold for aendringer of tekniske data og design uden forudgdende varsel.

3.1. KF-tid

KF-tiden (kortvarig funktionstid) angiver, hvor leenge den elekiriske grentsagssnitter (1) kan bruges,
uden at motoren overophedes og beskadiges. Den kortvarige funktionstid for den elektriske
grentsagssnitter (1) er 2 minutter. Derefter skal den elekiriske grentsagssnitter (1) slukkes, indtil
motoren er afkelet.

4, Sikkerhedsanvisninger

Lees felgende anvisninger grundigt igennem og overhold alle

advarsler, for den elektriske grentsagssnitter (1) tages i brug

ferste gang, ogsé selv om du er fortrolig med elekiriske

apparater. Opbevar denne vejledning omhyggeligt til senere

brug. Hvis du szelger grentsagssnitteren (1), eller giver den

videre til en anden, skal denne betjeningsvejledning falge med.
ADVARSEL! Dette symbol henviser fil vigtige
oplysninger for at sikre, at den elekiriske
grentsagssnitter (1) anvendes p& en sikker méde og
for at beskytte brugeren.
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/
\,

@ Dette symbol henviser til yderligere informationer om
emnet.

ADVARSEL! Dette symbol henviser til situationer,
der er farlige for brugeren eller il livsfare og/eller
materielle skader pa grund aof elekrisk sted.

Q'i] Dette symbol kendetegner produkter, hvis fysiske og
kemiske sammensaetning er testet og som iht. kravet i
forordning EC 1935/2004 er vurderet til ikke at
udgere en sundhedsfare ved kontakt med
levnedsmidler.

A Personlig sikkerhed

Dette apparat md ikke benyttes af bern. Apparatet og dets
tilslutningsledning  skal opbevares utilgeengeligt for barn.
Apparater kan anvendes af personer med begraensede fysiske,
sensoriske eller mentale evner, manglende erfaring og/eller
manglende kendskab, hvis de er under opsyn eller har faet
instruktioner i sikker brug of apparatet og har forstéet de
dermed forbundne farer. Barn mé ikke lege med apparatet. Det
kan veere livsfarligt at sluge smadele. Emballagefolie skal ogsé
opbevares utilgaengeligt for barn. Der er kvaelningsfare.

/A Netkabel /\

Tag altid fat i netkablets stik og traek aldrig i selve netkablet.
Placer hverken mgbeldele eller andre tunge genstande pé
netkablet og pas pd, at der ikke kommer knaek pé& det, isser ved
netstikket. Laeg ikke netkablet pé& varme eller skarpe steder og
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kanter for at undgd, at det bliver beskadiget. Anvend ikke
adapterstik eller forlaengerledninger, der ikke opfylder de
galdende sikkerhedsstandarder, og manipuler ikke med
netkablet! Hvis netkablet er beskadiget, skal det udskiftes af
producenten eller producentens kundeservice, eller en lignende
kvalificeret person for at undgé farlige situationer. Slé aldrig en
knude pd& netkablet, og bind det ikke sammen med andre
kabler. Netkablet ber placeres sdledes, at ingen treeder pa det,
og at det ikke udger en hindring. Risiko for personskade.

A Vedligeholdelse / rengering A

Det er nedvendigt at reparere den elekiriske grentsagssnitter
(1), hvis den er beskadiget, der er traengt veeske eller
genstande ind i den indvendige del af huset, den har veeret
udsat for regn eller fugt, eller hvis den ikke fungerer fejlfrit eller
er faldet ned. Hvis der udvikles reg, eller der kommer
usaedvanlige lyde eller lugte fra apparatet, skal du omgdende
treekke  den elektriske  grentsagssnitters  (1)stik ud  aof
stikkontakten. | disse tilfeelde m& den elektriske grentsagssnitter
(1) ikke anvendes, fer den er blevet kontrolleret af en fagmand.
Alle reparationer skal udferes af kvalificerede fagfolk. Abn
aldrig den elektriske grentsagssnitters (1) hus. Fer den elektriske
grentsagssnitter (1) rengeres, skal netstikket altid traekkes ud at
stikkontakten. Den elekiriske grentsagssnitter (1) md& aldrig
nedsaenkes i vand eller holdes under rindende vand for at
rengere den.

Forsigtig ved brug og rengering aof tromlerne (4, 5, 6, 7, 10).
Knivene er meget skarpe! Risiko for personskade.
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& Brugsanvisning

o Den elekiriske grentsagssnitters (1) stik skal traekkes ud af
stikkontakten, far den samles, adskilles og rengares.

e Anvend kun de medfelgende tilbehersdele, iszer stopperen
(12) og tromlerne (4, 5, 6, 7, 10), nér du bruger apparatet.
Risiko for personskade.

e Pas pd, at langt hér, slipse eller andre beklsedningsdele ikke
bliver fanget i den elektriske grentsagssnitters (1) roterende
dele. Risiko for personskade.

e Rak aldrig haenderne ind i de roterende tromler (4, 5, 6, 7,
10). Risiko for personskade.

o Track netstikket ud aof stikkontakten hver gang du skifter
tromle. Vent altid, indtil tromlen (4, 5, 6, 7, 10) ikke lsengere
roterer. Risiko for personskade.

e Pres aldrig levnedsmidler ned i péafyldnings&bningen (11)
med de bare haender! Brug altid den medfglgende stopper
(12). Risiko for personskade.

e Det kraever ingen handling fra brugens side at indstille
produktet til 50 eller 60 Hz. Produktet justeres automatisk fil
50 og til 60 Hz.

e Brug aldrig den elekiriske grentsagssnitter (1) uden tromler
(4, 5, 6, 7, 10). Forseg aldrig at findele seje levnedsmidler,
som f.eks. kad, eller meget harde levnedsmidler, som f.eks.
nedder med skal eller isterninger. Den elekiriske
grentsagssnitter (1) kan blive beskadiget.

e Efter brugen, eller hvis den elektriske grentsagssnitter (1) ikke
er under opsyn, skal netstikket altid traekkes ud at
stikkontakten.

Driftsomgivelser

ﬁ Denne grentsagssnitter (1) er kun beregnet til brug i

terre rum indendars.
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Stil den elektriske grentsagssnitter (1) p& en fast, jaevn overflade
og stil ikke genstande pé& den elekiriske grentsagssnitter (1).
Den elekiriske grantsagssnitter (1) er ikke beregnet til at blive
brugt i rum med en hgj temperatur eller luftfugtighed (f.eks.
badeveerelser), eller i meget stovede omgivelser.
Driftstemperatur og luftfugtighed: 5°C til 35°C, maks. 85 % rel.
luftfugtighed.

A Serg for, at:

o den elektriske grantsagssnitter (1) ikke pavirkes af direkte
varmekilder (f.eks. varmeapparater);

o den elektriske grentsagssnitter (1) ikke udsaettes for direkte
sollys eller kraftig kunstig belysning;

o kontakt med sprajtende eller dryppende vand og aggressive
vaesker undgds, og at den elekiriske grantsagssnitter (1) ikke
anvendes i nserheden aof vand, isser m& den elektriske
grentsagssnitter (1) aldrig nedsaenkes i vand; der ikke stilles
vaeskefyldte genstande, som f.eks. vaser eller drikkevarer,
oven pd, eller ved siden af den elektriske grentsagssnitter (1);

o der ikke placeres &bne brandkilder (f.eks. braendende
stearinlys) oven pd, eller ved siden aof den elekiriske
grentsagssnitter (1);

o der ikke kommer fremmedlegemer ind i apparatet;

o den elekiriske grentsagssnitter (1) ikke bliver udsat for
kraftige temperatursvingninger, fordi dette kan medfere, at
luftfugtigheden kondenserer samt elekiriske kortslutninger.
Vent (ca. 2 timer) med at tage den elekiriske grentsagssnitter
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(1) i brug, hvis den har vaeret udsat for kraftige
temperatursvingninger, indtil den har omgivelsestemperatur;

e den elektriske grentsagssnitter (1) ikke udsaettes for kraftige
rystelser og vibrationer.

Opbevaring nar apparatet ikke er i brug

Hvis du ikke ansker at bruge den elekiriske grentsagssnitter (1) i
leengere tid, skal du traekke netstikket ud af stikkontakten. Serg
ogsé for, at opbevaringstemperaturen er mellem -10°C og
+50°C. Luftfugtigheden mé ikke overskride en rel. luftfugtighed
pé 85 %.

5. Ophavsrettighed

Alt indhold i denne betjeningsvejledning er ophavsretligt beskyttet og stilles udelukkende fil
rédighed for laeseren som informationskilde. Enhver kopiering eller mangfoldiggerelse of data og
informationer er forbudt uden forfatterens udirykkelige og skriftlige filladelse. Dette gaelder ogsd
erhvervsmaessig brug af indhold og data. Tekst og billeder svarer til det tekniske niveau, da

vejledningen blev trykt. Med forbehold for endringer.

6. Beskrivelse af betjeningselementerne

Af sikkerhedsmaessige &rsager skal du trykke pé startknappen (2) og holde den inde for at bruge
den elekiriske grentsagssnitter (1). S& snart du slipper startknappen (2), slukker den elekiriske

grentsagssnitter (1).

7. For ibrugtagning

Tag den elektriske grentsagssnitter SGR 150 D1 og alle tilbeharsdele ud af pakken og kontroller,
at ingen dele mangler. Fiern alt beskyttelsesfolie. Vi anbefaler, at rengere alle tilbeharsdele en

ekstra gang, fer de anvendes.
7.1. Isetning / udtagning af tromlerne

Veelg en of de 5 medfelgende tromler (4, 5, 6, 7, 10) efter behov og skub den ind i
péfyldnings&bningen (11) til anslaget. De enkelte tromlers (4, 5, 6, 7, 10) anvendelsesomré&de er
illustreret i afsnittet ,Tromler” p& side 137. Monter derefter péfyldningsdbningen (11) med isat

tromle (4, 5, 6, 7, 10) pé drivakslen (9). For at gere monteringen nemmere, er der anbragt en pil
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() p& den bagerste del of pafyldningsabningen (11). P& grentsagssnitterens (1) hus er der en
&ben 1as i ved siden of drivakslen (?) og oven for en lukket las 8. sadan ger du:

o Szt pdfyldningsdbningen (11) med den isatte tromle (4, 5, 6, 7, 10) pa drivakslen (9) s&ledes,
at pilen (M) p& péfyldningsdbningen (11) peger mod den &bnede lés & pa
grentsagssnitterens (1) hus.

o Drej derefter pafyldningsébningen (11) mod uret, indtil pilen () peger mod den lukkede lés
5] pé grentsagssnitterens (1) hus.

Kontroller, om tromlen (4, 5, 6, 7, 10) er skubbet helt ind fil anslaget, hvis pé&fyldningsébningen

ikke kan saettes i korrekt.

Leeg de andre tromler (4, 5, 6, 7, 10) i opbevaringsrummet (8) og luk opbevaringsrummet (8) med

l&get (3). Saet derefter opbevaringsrummet (8) p& den elekiriske grentsagssnitter (1).

For at tage tromlerne (4, 5, 6, 7, 10) ud, skal du ferst fierne péfyldningsébningen (11) fra

grentsagssnitteren (1).

o Drej pafyldningsébningen (11) med uret, indtil pilen () peger mod den &bnede las @ pé
grentsagssnitterens (1) hus.

Derefter kan du tage tromlerne (4, 5, 6, 7, 10) ud of péfyldningsébningen (11).

Sé&dan ger du:

Tag ferst stopperen (12) ud of
péfyldnings&bningen (11). Hold
péfyldningsébningen (11) fast med den

ene hand.

1. Tag fat om kanten pé den isatte tromle
(4, 5, 6, 7, 10) og péfyldnings&bningen
(11) med tommelfingeren og
pegefingeren p& den anden hénd og tryk

dem sammen, som vist pd billedet.

2. P& denne made er tromlen (4, 5, 6, 7,
10) nem at lgsne og tage ud dof
péfyldnings&bningen (11).

c Forsigtig ved udtagning af tromlerne (4, 5, 6, 7, 10). Knivene er meget skarpe!

Risiko for personskade.

Bemaeerk, at tromlerne (4, 5, 6, 7, 10) ikke kan seettes i eller tages ud, s& lsenge

péfyldnings&bningen (11) er monteret p& grentsagssnitteren (1).
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7.2. Netkabel / netkabelrum

Trek  det  integrerede
netkabel s& langt ud of
netkabelrummet som
nadvendigt og saet netstikket
i en stikkontakt, der altid skal
vaere let filgaengelig. Efter

brugen kan netkablet laegges

i netkabelrummet igen.

Den elektriske grentsagssnitter (1) er nu klar til brug.

c Forsigtig ved brug og rengering af tromlere (4, 5, 6, 7, 10). Knivene er meget

skarpe! Risiko for personskade.

8. Ibrugtagning

8.1. Tromler

Der medfelger 5 forskellige tromler (4, 5, 6, 7, 10). For at gere det nemmere at skelne visuelt, er
de 5 tromler (4, 5, 6, 7, 10) farvekodede.
| de felgende illustrationer kan du se, hvad de forskellige tromler (4, 5, 6, 7, 10) anvendes til.

Tromle til fine snitter

(gul)

o Tromle til grove snitter
(gren)

® Tromle til fine strimler
(orange)
Tromle til grove strimler
o (red)

o Rivetromle
(bl& markering)
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Folgende tabel gor det nemmere at vaelge den rigtige tromle til udvalgte levnedsmidler:

Levnedsmidler

Abler
Agurker

Fast ost

Hasselngdder,

mandler

Kartofler
Kaélrabi

Kokos
Guleradder
Paprika
Parmesan
Raeddike, radiser
Redbeder
Redkal / hvidkal
Chokolade

Tert bred

Squash

Lag, skalottelag

Tromle
til fine
snitter

(gul)

(5

Tromle
til grove
snitter
(gren)

o

Tromle til
fine
strimler
(orange)

10

Tromle
til grove
strimler

(red)

(7

Rivetromle

(bla)

(6]
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8.2. Brugsvejledning

e Forbered de levnedsmidler, der skal rives eller snittes sdledes, at de passer i
péfyldnings&bningen (11).

e Placer en beholder i en passende starrelse under tromledbningen, som levnedsmidlerne kan
falde ned i.

o Fyld derefter de forberedte levnedsmidler i p&fyldnings&bningen (11).

e Tryk pé startknappen (2) og hold den inde. Den isatte tromle (4, 5, 6, 7 eller 10) roterer.

For at forhindre, at den isafte tromle (4, 5, 6, 7, 10) blokeres, skal stopperen (12)

forst presses ned, nér der trykkes pé& startknappen (2) og tromlen (4, 5, 6, 7, 10)

roterer.

e Med stopperen (12) kan du nu presse de levnedsmidler ned, du har fyldt
péfyldnings&bningen. Nér p&fyldningsdbningen (11) er tom, kan du fylde flere levnedsmidler i

efter behov.
De revne eller snittede levnedsmidler falder ned foran tromledbningen i den beholder, du har stillet
klar.
e Slip startknappen (2) nér alle levnedsmidler er revet eller snittet.

Hvis du ensker at rive eller snitte sterre maengder levnedsmidler, m& den kortvarige

funktionstid p& 2 minutter ikke overskrides for at forhindre skader p& den elektriske

grentsagssnitter (1).

® Traek netstikket ud of stikkontakten.
8.3. Rengoring

ADVARSEL! Treek altid netstikket ud aof stikkontakten fer den elekriske
grentsagssnitter rengares. Nedsaenk aldrig den elektriske grentsagssnitter (1) i vand

og renger den aldrig under rindende vand. Der er risiko for elektrisk stad!

ADVARSEL! Forsigtig ved brug og rengering aof tromlere (4, 5, 6, 7, 10). Knivene
er meget skarpe. Der er risiko for personskadel!
Brug ikke aggressive, slibende eller kemiske rengeringsmidler. Den elekiriske

@ grentsagssnitters (1) overflade og filbehersdelene kan blive beskadiget s& meget, at
= de ikke kan repareres.

o Traek netkablet ud aof stikkontakten.

e Tagde 5 tromler (4, 5, 6, 7, 10) ud of opbevaringsrummet (8).

e Adskil opbevaringsrummet (8) fra den elektriske grantsagssnitter (1).

e Tag stopperen (12) ud af p&fyldnings&bningen (11).

e Adskil pafyldningsébningen (11) fra drivakslen (9).
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e Renger den elekiriske grentsagssnitter (1) med en fugtig klud. Hardnakket snavs kan fjernes
med et mildt opvaskemiddel p& en fugtig klud. Husk at fierne alle rester af opvaskemiddel med
en fugtig klud.

e De 5 tromler (4, 5, 6, 7, 10), opbevaringsrummet (8), ldget (3) til opbevaringsrummet,
péfyldningsébningen (11) og stopperen (12) kan rengeres i opvaskemaskinen. Alternativt kan
disse dele rengeres med varmt vand filsat et mildt opvaskemiddel. Skyl delene efter med rent
vand. Serg for, at alle dele er helt tarre, naeste gang de anvendes.

e Nu kan de rengjorte dele szettes pd den elekiriske grentsagssnitter (1) igen og de rengjorte
tromler (4, 5, 6, 7, 10) kan laegges i opbevaringsrummet (8).

Husk, at nogle levnedsmidler, f.eks. guleradder eller redkél, indeholder naturlige farvestoffer. Disse

farvestoffer kan misfarve grentsagssnitterens (1) dele og tilbeharsdele af plast. Disse misfarvninger

er ikke et tegn p& mangler.

8.4. Opbevaring

Hvis den elekiriske grentsagssnitter (1) ikke anvendes i leengere tid, skal den opbevares et tort og

rent sted.

e Renger den elekiriske grantsagssnitter (1) og alle tilbeharsdele som beskrevet i forrige kapitel.
e laegde 5tromler (4, 5, 6,7, 10) i opbevaringsrummet (8).

e Skub netkablet s& langt ind i netkabelrummet, at kun netstikket kan ses.

9. Problemlosning

Den elektriske grontsagssnitter (1) fungerer ikke.

o Neftstikket er ikke sat i stikkontakten. Seet netstikket i en stikkontakt.
o Stikkontakten er defekt. Afprev apparatet med en anden stikkontakt, som du er sikker pg,
fungerer.

o Den elekiriske grentsagssnitter (1) er defekt. Kontakt service.

En tromle (4, 5, 6, 7, 10) kan ikke losnes.

o Losn altid hele p&fyldnings&bningen (11) for at saette en tromle (4, 5, 6, 7, 10) i eller tage den
ud. Se ogsd billedet p& 136.
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10. Miljo og bortskaffelse

Apparater, der er maerket med dette symbol, er underlagt det europaeiske direktiv
2012/19/EU. Alle udtiente elekiriske og elektroniske apparater mé ikke
bortskaffes sammen med almindeligt husholdningsaffald, men skal afleveres pé& den
kommunale genbrugsplads. Ved at bortskaffe det gamle apparat korrekt, forhindrer
du miligmaessige skader og at skade dit eget helbred. Du kan f& yderligere
oplysninger om  korrekt  bortskaffelse of det gamle apparat  pd
kommunalforvaltningen, hos de lokale renovationsmyndigheder, eller i den

forretning, hvor apparatet er kabt.

Aflever ogsé emballagen fil miligvenlig bortskaffelse. Papkasser kan afleveres pd
steder, der indsamler papiraffald, eller til genbrug pé offentlige genbrugspladser.
Folie og plast, der medfelger ved leveringen indsamles af det lokale

renovationsfirma og bortskaffes p& en miljgvenlig made.

Bemaerk maerkningene p& emballagematerialet, nér det bortskaffes. Det er maerket

med forkortelser (a) og tal (b), hvis betydning er som felger:

1-7: plastic / 20-22: papir og pap / 80-98: kompositmaterialer

Produktet er genanvendeligt, er underlagt et udvidet producentansvar og indsamles

separat.

11. Overensstemmelse

C€
A

AA

Hoo0s 21

Produktet overholder kravene i de gaeldende europaeiske og nationale direktiver.
Dokumentation for overensstemmelsen er blevet fremsendt. Producenten besidder
de relevante erkleeringer og dokumentation.

Produktet opfylder kravene i de gaeldende nationale direktiver for Den Serbiske
Republik.

Den fulde EU-konformitetserklaering kan hentes via dette link:
https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/351602_2007 .pdf
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12. Serveringsforslag

Hvidkalssalat/redkalssalat

1500g hvid- eller radkal
1 peberfrugt

125g sukker

125ml olie

125ml eddike

1 spsk. salt

X3

¢

o,
o

X3

o

X3

¢

X3

*

X3

o

.

1 knivspids peber

)
*

Ramslgg-mandel-pesto

o,
o

60g mandler

d

60g parmesan

o
4

X3

¢

1 bundt ramsleg (ca. 100g)

o,
X4

120ml god olivenolie

*

X3

o

Salt, peber efter behov

Squashsalat

3-4 smé squash (ca. 800g)
1 agurk

X3

4

X3

¢

X3

*

1 glas Miracle Whip (eller yoghurt)

X3

¢

Tabasco efter behov

.

Peber, salt, paprika

)
*

X3

*

Hvidlag efter behov
1 bundt purleg
1 lille d&se majs

K2
o

.

)
*

Kartoffelpuffer "R6st

o,
X4

10 store kartofler

*

X3

o

4 store log

X3

¢

2 spsk. mel

X3

*

4 store &g
Salt og peber
Ablekompot
Olie til bagning

X3

o

X3

¢

X3

4

Snit kdlen med tromlen fil grove snitter (4). Findel
peberfrugten med tromlen til grove strimler (7). Bland
olie, eddike, sukker, salt og peber og opvarm blandingen
en smule. Haeld den lunkne blanding over kélen og lad
alt traekke i flere timer. Bland salaten godt og smag den
til med salt og peber. God appetit!

Riv mandler og parmesan med rivetromlen (4). Bland
mandler, parmesan, olivenolie, salt og peber. Rer il sidst
de finthakkede ramsleg uden steengler i blandingen og
smag den til med salt og peber. God appetit!

Snit eller riv squashfrugterne og agurken med tromlen til
grove snifter (4) eller tromlen til grove strimler (7). Snit
eller hak purlegene. Bland squash, agurk, mais, purleg
og Miracle Whip sammen. Smag salaten til med peber
og salt. Tilsaet et par steenk tabasco for at gere salaten
lidt staerkere. Tilsaet ogs& en smule hvidleg, hvis det
gnskes. For at f& salaten til at se endnu mere indbydende
ud, kan den drysses med en smule paprika. God appetit!

(4 portioner)

Riv kartoflerne med tromlen til grove strimler (7) og
lzgene med tromlen til fine snitter (5). Bland kartofler og
log med aeg og mel. Smag til med salt og peber. Varm
olien i en pande og filsaet kartoffelblandingen i 10 cm
store og ikke for tykke klatter. Steg kartoffelpufferne pé
begge sider indtil de er gyldenbrune. Server
kartoffelpufferne med aeblekompot. God appetit!

Kirsebzer-flode-kvark med revet chokolade (6 portioner)

d

o
4

500g kvark

2 kopper flade (400ml)

2 plader chokolade, afkglet
(maelkechokolade eller mark
chokolade)

1 glas kirsebaer (uden sten)

» Sukker

X3

¢

o,
o

o,
o

<

Riv den afkelede chokolade med tromlen fil grove strimler
(7). Pisk fleden stiv og smag til med sukker. Rer kvarken
jevn og hzeld flade, revet chokolade og kirsebaer i. God
appetit!
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13. Oplysninger om garanti og service

TARGA GmbH - Garanti
Kzere kunde,

Der er 3 rs garanti p& dette apparat fra kebsdatoen. | tilfeelde of mangler ved dette produkt, har
du ifelge loven rettigheder over for salgeren. Disse rettigheder begreenses ikke of garantien

nedenfor.
Garantibetingelser

Garantien treeder i kraft fra og med kebsdatoen. Opbevar kassebonen omhyggeligt. Denne bon
skal bruges som bevis for kabet. Hvis der opstér en materiale- eller fabrikationsfejl p& dette produkt
inden for 3 &r fra kebsdatoen, vil produktet, efter vores skan, blive enten repareret eller udskiftet

gratis.
Garantiperiode og juridiske mangelskrav

Garantiperioden forleenges ikke med garantiydelsen. Defte gaelder ogsd for udskiftede og
reparerede dele. Vi skal omgéende informeres om skader og mangler ved kebet, der konstateres
umiddelbar efter udpakningen. Reparationer, der udferes efter garantiperiodens udlgb, er

betalingspligtige.
Garantiens omfang

Apparatet er produceret efter strenge kvalitetskrav og testet neje fer leveringen. Garantiydelsen
omfatter materiale- eller fabrikationsfejl. Denne garanti omfatter ikke produkidele, der udsaettes for
normalt slid og som derfor kan betragtes som sliddele, eller for skader p& skrgbelige dele, f.eks.
kontakter, batterier eller dele, der er fremstillet of glas. Denne garanti bortfalder, hvis produktet
bliver skadet p& grund af ukorrekt anvendelse eller vedligeholdelse. Alle anvisninger i
betjeningsvejledningen skal felges for at sikre, at produktet anvendes korrekt. Anvendelsesformal
og handlinger, der frar&des eller advares om i betjeningsvejledningen, skal altid undgés. Produktet
er udelukkende beregnet il privat brug, og ikke til erhvervsmaessig brug. Ved misbrug eller ukorrekt
behandling, anvendelse af magt eller reparationer, der ikke er foretaget af vores autoriserede
serviceafdeling, bortfalder garantien. Der pdbegyndes ikke en ny garantiperiode ved reparation

eller udskiftning af produktet.
Afvikling i tilfelde af garantisager
For at sikre en hurtig behandling af din sag, bedes du fglge anvisningerne nedenfor:

- Llees venligst den vedlagte dokumentation omhyggeligt, fer du tager dit produkt i brug.
Hvis der skulle opstd et problem, der ikke kan afhjselpes p& denne mdde, bedes du
kontakte vores hotline.
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- Serg venligst for, at du altid har din kassebon og artikelnummeret, eller i givet fald
serienummeret, parat som kgbsbevis, nér du kontakter os.

- | ilfeelde of, at problemet ikke kan afhjzelpes via telefonen, foranlediger vi yderligere
service via vores hotline, afhaengigt of arsagen til fejlen.

Ty Service
(DK)  Telefon: 32710005
E-mail: targa@lidl.dk

IAN: 351602_2007

Ll Producent

Bemaerk venligst, at adressen nedenfor ikke er en serviceadresse. Kontakt farst det servicecenter,

der er angivet ovenfor.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

TYSKLAND
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iFelicidades!

Con el rallador de verduras eléctrico SGR 150 D1 de SilverCrest, en adelante «rallador de

verduras», ha adquirido un producto de alta calidad.

El manual de instrucciones forma parte de este producto. Contiene informacién importante sobre la
seguridad, el funcionamiento y la eliminacién. Antes de utilizar el producto, familiaricese con todas
las indicaciones de manejo y de seguridad. El producto debe utilizarse siempre respetando las
instrucciones y las finalidades de uso que se describen. En caso de transferir el producto a ofra

persona, entréguele también todos los documentos que lo acompaan.

1. Uso conforme a lo previsto

El rallador de verduras es un electrodoméstico que permite cortar, rallar y picar distintos tipos de
verduras y otros alimentos adecuados. No se debe utilizar fuera de recintos cerrados ni en
regiones con un clima tropical. No estd destinado al uso profesional ni industrial. El rallador de
verduras Gnicamente debe destinarse al uso doméstico y personal, ya que cualquier ofro tipo de
uso se considerard contrario a lo previsto. Este rallador de verduras cumple con todas las normas y
reglamentaciones relevantes de acuerdo con la conformidad CE. Si se realiza algin cambio en el
rallador de verduras sin la autorizacién del fabricante, el cumplimiento de estas normas dejard de
estar garantizado. El fabricante no se hard responsable de los dafios y averias derivados de este

tipo de acciones. Utilice solo los accesorios suministrados por el fabricante.

Respete siempre la legislacién y la normativa nacional del lugar de uso.

2. Volumen de suministro

e Rallador de verduras eléctrico SGR 150 D1 SilverCrest
e 5 tambores
e  Manual de instrucciones

Este manual de instrucciones tiene una cubierta desplegable. En su interior encontrard una
ilustracién del rallador de verduras SGR 150 D1 SilverCrest y de todos los accesorios y elementos
de mando, junto con varios ndmeros. Esta pagina desplegable puede dejarse abierta mientras lee
el manual de instrucciones. De esta manera, podrd consultar facilmente el accesorio o elemento de
mando del que se estd hablando. Significado de los nimeros:

Rallador de verduras eléctrico

Botén de encendido

Tapa del compartimento de almacenamiento
Tambor de corte grueso (verde)

Tambor de corte fino (amarillo)

Tambor de rallado (azul)

000066 e

Tambor de picado grueso (rojo)
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Compartimento de almacenamiento
Eje de accionamiento
Tambor de picado fino (naranja)

Tubo de alimentacién

®9600

Empujador

3. Datos técnicos

Nombre

SGR 150 D1 SilverCrest

Alimentacién eléctrica

220-240 V~ (Tensién alterna), 50/60 Hz

Consumo de potencia

150 W

Tiempo de funcionamiento continuado

2 minutos

Categoria de proteccién

Il @

Dimensiones (An x Al x Pr)

Aprox. 13,6 x 29,2 x 28 cm

Peso

Aprox. 1600 g

Temperatura de funcionamiento

De 5 °Ca 35 °C

Humedad ambiente de funcionamiento

85 % de humedad relativa

Condiciones de almacenamiento admisibles

De-10 °C a +50 °C, mdx. 85 % de

humedad relativa

Reservado el derecho a modificar los datos técnicos y el disefio sin aviso previo.

3.1. Tiempo de funcionamiento continuado

El tiempo de funcionamiento continuado indica el tiempo seguido durante el cual el rallador de
verduras eléctrico (1) puede permanecer en marcha sin que el motor se sobrecaliente y se
produzca una averia. El tiempo de funcionamiento continuado para el rallador de verduras
eléctrico (1) es de 2 minutos. Una vez transcurrido este tiempo, el rallador de verduras eléctrico
(1) debe estar apagado hasta que se haya enfriado el motor.

4. Indicaciones de seguridad

Antes de utilizar por primera vez el rallador de verduras
eléctrico (1), lea detenidamente las siguientes instrucciones y
preste atencién a todas las advertencias, incluso si estd
familiarizado con el uso de aparatos eléctricos. Guarde
cuidadosamente este manual de instrucciones como referencia
para el futuro. Si vende o traspasa el rallador de verduras (1),
asegUrese de entregar también este manual de instrucciones.
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Y|

A

Este aparato no puede ser utilizado por nifios. El aparato y el
cable de conexién deben mantenerse fuera del alcance de los
nifos. El aparato puede ser utilizado por personas con
discapacidades fisicas, sensoriales o intelectuales, o que no
tengan la experiencia o conocimientos necesarios, siempre y
cuando estén bajo supervisién, hayan recibido una instruccién
sobre el uso seguro del aparato y comprendan sus peligros
potenciales. No esté permitido dejar que los nifios jueguen con
el aparato. La ingestién de piezas pequeiias puede suponer

peligro

iADVERTENCIA! Este simbolo sefiala
informacién importante para utilizar el rallador de
verduras eléctrico (1) con seguridad y para la
proteccién del usuario.

Este simbolo sefiala informacién adicional sobre el
tema.

iADVERTENCIA! Este simbolo sefiala riesgos
para la salud, los cuales podrian incluso conllevar
peligro de muerte, y de dafios materiales debido a
una descarga eléctrica.

Este simbolo identifica los productos cuya
composicién fisica y quimica ha sido comprobada
en relacién al contacto con los alimentos y
decretada como no perjudicial para la salud de

conformidad con la Directiva EC 1935/2004.
Seguridad de las personas

de muerte. Mantenga también los plésticos de

embalaje fuera de su alcance. Existe peligro de asfixia.
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A Cable de alimentacién A

Coja el cable de alimentacién siempre por la clavija de red y
no tire del propio cable. No coloque muebles ni otros objetos
pesados encima del cable de alimentacién y preste atencién a
que no se doble, especialmente en la zona de la clavija de red.
Para evitar que resulte dafiado, no coloque el cable de
alimentacién encima de lugares y bordes calientes o afilados.
No utilice clavijas adaptadoras ni cables alargadores que no
cumplan con las normas de seguridad en vigor y no modifique
en forma alguna el cable de alimentacién. A fin de prevenir
posibles situaciones de peligro, si el cable de alimentacién
resulta dafiado, deberd encargar su sustitucién al fabricante, su
servicio de atencién al cliente o a otra persona igualmente
cudlificada. No haga nunca un nudo en el cable de
alimentacién ni lo ate a otros cables. Coloque el cable de
alimentacién de forma que nadie pueda pisarlo y que no
represente ningdn obstdculo. Podria resultar herido.

A Mantenimiento y limpieza A

El rallador de verduras eléctrico (1) debe repararse si resulta
dafiado, si penetra liquido u objetos en el interior de la
carcasq, si se ha expuesto a la lluvia o se ha mojado, o si no
funciona correctamente o ha caido al suelo. Si se detecta
humo, ruidos u olores inusuales, desenchufe inmediatamente el
cable de alimentacién del rallador de verduras eléctrico (1) de
la toma de corriente. En estos casos, el rallador de verduras
eléctrico (1) no se podrd volver a utilizar hasta que haya sido
revisado por un técnico. Encargue las reparaciones solo a
personal técnico cualificado. No abra nunca la carcasa del
rallador de verduras eléctrico (1). Antes de limpiar el rallador
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de verduras eléctrico (1), desenchufe siempre la clavija de red
de la toma de corriente. Estd prohibido limpiar el rallador de
verduras eléctrico (1) sumergiéndolo en agua o debajo de
agua corriente.

Tenga mucho cuidado siempre que utilice o limpie los tambores
(4, 5, 6, 7, 10). jlas cuchillas estdn muy dfiladas! Podria
resultar herido.

& Funcionamiento

El rallador de verduras eléctrico (1) debe desenchufarse
siempre de la red eléctrica antes de montarlo, desmontarlo y
limpiarlo.

Para trabajar, dnicamente deben utilizarse los accesorios
incluidos en el volumen de suministro, especialmente el
empujador (12) y los tambores (4, 5, 6, 7, 10). Podria
resultar herido.

Cuando utilice el aparato, tenga especial cuidado de que el
pelo largo, la corbata o las prendas de ropa holgadas no se
acerquen a las piezas giratorias del rallador de verduras
eléctrico (1), ya que podrian engancharse. Podria resultar
herido.

No introduzca nunca las manos en los tambores (4, 5, 6, 7,
10) cuando estén girando. Podria resultar herido.

Siempre que quiera cambiar el tambor, extraiga la clavija de
red de la toma de corriente. Espere hasta que el tambor (4,
5, 6, 7, 10) haya dejado de girar totalmente. Podria resultar
herido.

No intente embutir los alimentos en el tubo de alimentacién
(11) directamente con las manos. Utilice siempre el
empujador (12) suministrado. Podria resultar herido.
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e Para cambiar el ajuste del producto a 50 o 60 Hz no se
require ninguna accién por parte del usuario. El producto se
ajusta automdticamente en 50 o en 60 Hz.

e No utilice nunca el rallador de verduras eléctrico (1) sin un
tambor (4, 5, 6, 7, 10). No intente utilizar nunca el aparato
para triturar alimentos fibrosos, como carne, o demasiado
duros, como frutos secos con cdscara o cubitos de hielo. El
rallador de verduras eléctrico (1) podria resultar dafiado.

e Siempre que termine de utilizar el rallador de verduras
eléctrico (1) o lo deje sin vigilancia, desenchufe la clavija de
red de la toma de corriente.

Entorno de funcionamiento

Este rallador de verduras (1) estd disefiado Unicamente

para utilizarse en lugares interiores y secos.
Coloque siempre el rallador de verduras eléctrico (1) sobre
una superficie firme y plana, y no coloque objetos pesados
encima del rallador de verduras eléctrico (1). El rallador de
verduras eléctrico (1) no se ha disefiado para el uso en lugares
con una temperatura o una humedad ambiente elevadas (p.ej.
cuartos de bafio) ni en espacios polvorientos. Temperatura y
humedad ambiente de funcionamiento: de 5 °C a 35 °C,
humedad relativa méx. 85 %.

& Asegurese de que:

e El rallador de verduras eléctrico (1) no se someta a una
fuente de calor directa (p.ej. calefaccién).

e El rallador de verduras eléctrico (1) no se someta a la luz
directa del sol o a una luz artificial muy intensa.
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e El rallador de verduras eléctrico (1) no entre en contacto con
gotas o salpicaduras de agua ni liquidos agresivos, y que no
se utilice cerca de lugares donde haya agua; en especial,
queda prohibido sumergir el rallador de verduras eléctrico
(1). No se coloquen recipientes con liquido, como floreros o
bebidas, encima o junto al rallador de verduras eléctrico (1).

e No se coloquen llamas abiertas (p.ej. velas encendidas)
encima o junto al rallador de verduras eléctrico (1).

® No entren cuerpos extrafios en el aparato.

e El rallador de verduras eléctrico (1) no se someta a
variaciones bruscas de temperatura, puesto que la humedad
del aire podria condensarse y provocar un cortocircuito. No
obstante, si el rallador de verduras eléctrico (1) se ha visto
sometido a variaciones bruscas de temperatura, espere unas
2 horas antes de volver a ponerlo en marcha, para que
tenga tiempo de adaptarse a la temperatura ambiente.

e El rallador de verduras eléctrico (1) no se exponga a
sacudidas y vibraciones excesivas.

Almacenamiento cuando no se utilice

Si no va a utilizar el rallador de verduras eléctrico (1) durante
mucho tiempo, desenchifelo de la red eléctrica. Compruebe
también que la temperatura de almacenamiento se mantenga
entre -10 °C y +50 °C. la humedad ambiente no debe

sobrepasar el 85 % de humedad relativa.

5. Propiedad intelectual

El contenido de este manual de instrucciones estd protegido por la ley de propiedad intelectual y
se entrega al usuario Gnicamente como fuente de informacién. Quedan prohibidas la copia y la
reproduccién de sus datos e informaciones sin la autorizacién expresa y por escrito del autor. Esto
rige también para el uso comercial de su contenido y datos. En el momento de pasar a impresién,
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el texto y las ilustraciones se correspondian al nivel técnico mds reciente. Reservado el derecho a
realizar modificaciones.

6. Descripcion de los elementos de mando

Por motivos de seguridad, el rallador de verduras eléctrico (1) solo funciona mientras se mantiene
presionado el botén de encendido (2). En cuanto se suelta el botén de encendido (2), el rallador

de verduras eléctrico (1) se apaga.

7. Antes de poner en marcha el aparato

Extraiga el rallador de verduras eléctrico SGR 150 D1 y todos los accesorios del embalaje y
compruebe que no falte nada. Retire todas las peliculas protectoras. Se recomienda limpiar todos

los accesorios antes de utilizarlos por primera vez.

7.1. Colocacién y extraccién de los tambores
A continuacién, seleccione uno de los 5 tambores suministrados (4, 5, 6, 7, 10) e introdizcalo
hasta el tope en el tubo de alimentacién (11). Para conocer la utilidad de cada tambor (4, 5, 6, 7,
10), consulte la ilustracién del apartado «Los tambores» en la pagina 155. A continuacién, instale
el tubo de alimentacién (11) con el tambor montado (4, 5, 6, 7, 10) en el eje de accionamiento
(). Para facilitar el montaije, en la parte trasera del tubo de alimentacién (11) hay una flecha ().
En la carcasa del rallador de verduras (1), hay dibujados un candado abierto & a la derecha del
eje de accionamiento (9) y un candado cerrado 8 encima. Proceda tal como se explica a
continuacioén:
e Inserte el tubo de alimentacién (11) con el tambor montado (4, 5, 6, 7, 10) en el eje de
accionamiento (9), de manera que la flecha () del tubo de alimentacion (11) sefiale en
direccién al candado abierto & de la carcasa del rallador de verduras (1).

e A continuacién, gire el tubo de alimentacién (11) en sentido antihorario hasta que la flecha

() sefiale en direccién al candado cerrado 8 de la carcasa del rallador de verduras (1).

Si el tubo de alimentacién no se puede colocar correctamente, compruebe que el tambor (4, 5, 6,

7, 10) se haya insertado hasta el tope.

Guarde el resto de tambores (4, 5, 6, 7, 10) en el compartimento de almacenamiento (8) y
ciérrelo con la tapa (3). Acto seguido, coloque el compartimento de almacenamiento (8) encima

del rallador de verduras eléctrico (1).

Para sacar el tambor (4, 5, 6, 7, 10), primero extraiga el tubo de alimentacién (11) del rallador de

verduras (1).

e Gire el tubo de alimentacién (11) en sentido horario hasta que la flecha () sefiale en
direccién al candado abierto & de la carcasa del rallador de verduras (1).

Después de esto, puede sacar el tambor (4, 5, 6, 7, 10) del tubo de alimentacion (11).
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Proceda tal como se explica a continuacién:

Primero extraiga el empujador (12) del
tubo de alimentaciéon  (11). A
confinuacién, sujete el tubo de

alimentacién (11) con una mano.

1. Utilizando los dedos indice y pulgar de
la ofra, coja el tambor (4, 5, 6,7, 10) y el
tubo de alimentacién (11) por el borde y
apriételos, tal como se muestra en la

ilustracién.

2. De esta manera, el tambor (4, 5, 6, 7,
10) puede soltarse fécilmente y luego
extraerse del tubo de alimentacién (11).

E Tenga mucho cuidado cuando extraiga los tambores (4, 5, 6, 7, 10). jlas cuchillas

estén muy dfiladas! Podria resultar herido.

Tenga presente que los tambores (4, 5, 6, 7, 10) no se pueden montar ni extraer mientras el tubo

de alimentacién (11) esté montado en el rallador de verduras (1).

7.2, Cable de alimentacién / alojamiento del cable de alimentacién

Si fuera necesario, haga salir
el cable de alimentacién de
su alojamiento y enchufe la
clavija de red a una toma de
corriente de fécil acceso.
Cuando fermine de ufilizar el
aparato, el cable de
alimentacién se puede volver
a guardar en el alojamiento.

El rallador de verduras eléctrico (1) estd preparado para utilizarse.

Tenga mucho cuidado siempre que utilice o limpie los tambores (4, 5, 6, 7,
10). jLas cuchillas estan muy afiladas! Podria resultar herido.

154 - Espafiol



SGR 150 D1

8. Puesta en marcha

8.1. Los tambores

En el volumen de suministro se incluyen 5 tambores diferentes (4, 5, 6, 7, 10). Para facilitarle la

distincién visual de los tambores (4, 5, 6, 7, 10), estos llevan un cédigo de color.

En las ilustraciones siguientes se explica la utilidad de cada uno de estos tambores (4, 5, 6, 7, 10):

Tambor de corte fino
(amarillo)

o Tambor de corte grueso
(verde)

Tambor de picado fino
(naranija)

oTambor de picado grueso
(rojo)

o Tambor de rallado
(azul)
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Utilice la siguiente tabla como referencia para seleccionar el tambor més adecuado para cada

alimento:
Tambor Tambor Tambor Tambor Tambor
de corte de corte de picado de picado de
fino grueso fino grueso rallado
(amarillo)  (verde) (naranja) (rojo) (azul)
Alimento o o @ o o
Manzanas | |
Pepino | |
Queso duro | | | |
Avellanas, almendras |
Patatas | | |
Colirrébano | | |
Carne de coco | |
Zanahorias | | | |
Pimientos | | |
Parmesano |
Rabanos, rabanitos | | |
Remolacha | |
Col roja, col blanca | |
Chocolate | | |
Pan seco |
Calabacin | | | |
Cebolla, chalota | |
8.2. Modo de empleo

e Prepare los alimentos de manera que puedan introducirse bien en el tubo de alimentacién
(11).
e Coloque un recipiente adecuado debajo de la abertura del tambor para recoger los alimentos

triturados.
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e A continuacién, introduzca los alimentos preparados en el tubo de alimentacién (11).

e Pulse el botén de encendido (2) y manténgalo presionado. El tambor (4, 5, 6, 7 6 10)
empezard a girar.

Para evitar que el tambor (4, 5, 6, 7, 10) se bloquee, no presione el empujador (12)

hasta que se haya pulsado el botén de encendido (2) y el tambor (4, 5, 6, 7, 10)

haya empezado a girar.

e A continuacién, puede utilizar el empujador (12) para empujar los alimentos que se han
introducido en el tubo de alimentacién. Cuando el tubo de alimentacién (11) esté vacio, se
pueden infroducir més alimentos.

Una vez triturados, los alimentos salen por la abertura del tambor y caen en el recipiente que se

ha colocado delante.

e Cuando haya terminado de triturar los alimentos, suelte el botén de encendido (2).

Para triturar una gran cantidad de alimentos, es muy importante que respete el

tiempo de funcionamiento continuado de 2 minutos, ya que, de lo contrario, el

rallador de verduras eléctrico (1) podria resultar dafiado.

e Extraiga la clavija de red de la toma de corriente.

8.3. Limpieza

iADVERTENCIA! Antes de limpiar el aparato, debe desenchufarse siempre la
clavija de red. No sumerja nunca el rallador de verduras eléctrico (1) en agua ni
intente limpiarlo debajo de agua corriente. jPodria producirse una descarga

eléctrical

c iADVERTENCIA! Tenga mucho cuidado cuando utilice y limpie los tambores (4, 5,

6,7, 10). Las cuchillas estdn muy afiladas. Podria resultar herido.

No utilice productos de limpieza agresivos, abrasivos ni quimicos, ya que la
superficie del rallador de verduras eléctrico (1) y de los accesorios podria sufrir
dafos irreparables.
e Extraiga el cable de alimentacién de la toma de corriente.
e Extraiga los 5 tambores (4, 5, 6, 7, 10) del compartimento de almacenamiento (8).
e Separe el compartimento de almacenamiento (8) del rallador de verduras eléctrico (1).
e Extraiga el empujador (12) del tubo de alimentacion (11).
e Separe el tubo de alimentacién (11) del eje de accionamiento (9).
¢ limpie el rallador de verduras eléctrico (1) con un pafio himedo. Si hay suciedad incrustada,
aplique un poco de detergente neutro sobre el pafio. Cuando termine, asegirese de limpiar
todos los restos de detergente con un trapo mojado.
e los 5 tambores (4, 5, 6, 7, 10), el compartimento de almacenamiento (8), la tapa (3), el tubo

de alimentacién (11) y el empujador (12) se pueden lavar en el lavavaijillas. Como alternativa,

Espafiol - 157



SGR 150 D1

estas piezas también se pueden lavar con agua caliente y jabén neutro. Cuando termine de
lavar estas piezas, enjudguelas con agua limpia. Antes de volver a utilizar las piezas,
compruebe que estén completamente secas.

e Ahorq, las piezas limpias se pueden volver a montar en el rallador de verduras eléctrico (1) y
los tambores limpios (4, 5, 6, 7, 10) se pueden guardar en el compartimento de
almacenamiento (8).

Tenga en cuenta que algunos alimentos, como las zanahorias y la col roja, contienen colorantes

naturales que pueden cambiar el color de las piezas de pléstico del rallador de verduras (1) y de

los accesorios. Estos cambios de color no constituyen ningin desperfecto.

8.4. Almacenamiento

Si no tiene previsto utilizar el rallador de verduras eléctrico (1) durante mucho tiempo, gudrdelo en

un lugar limpio y seco.

e Limpie el rallador de verduras eléctrico (1) y todos los accesorios tal como se explica en el
capitulo anterior.

e Guarde los 5 tambores (4, 5, 6, 7, 10) en el compartimento de almacenamiento (8).

e Introduzca el cable de alimentacién completamente en el alojamiento de manera que solo

quede a la vista la clavija de red.

9. Solucion de problemas

El rallador de verduras eléctrico (1) no funciona.

¢ La clavija de red no estd enchufada. Conecte la clavija de red a la toma de corriente.

e latoma de corriente estd averiada. Pruebe el aparato en una toma de corriente que sepa que
funciona correctamente.

e El rallador de verduras eléctrico (1) estd averiado. Péngase en contacto con el servicio
técnico.

Un tambor (4, 5, 6, 7, 10) no se suelta.

e Para poder colocar o extraer un tambor (4, 5, 6, 7, 10), es necesario desmontar todo el tubo
de alimentacién (11). Consulte la ilustracién de la pagina 154.

10. Eliminacién e informacién medioambiental

Los aparatos que van acompafiados de este simbolo cumplen con la directiva
europea 2012/19/EU. Todos los aparatos eléctricos y electrénicos usados deben
eliminarse aparte de la basura doméstica en los centros municipales previstos para
ello. Al eliminar correctamente los aparatos usados, estard contribuyendo a reducir
_ los dafios en el medio ambiente y el peligro para su propia salud. Para obtener

més informacién acerca de cémo eliminar correctamente un aparato usado,
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consulte a su ayuntamiento, el organismo de eliminacién de residuos o la tienda

donde adquirié el aparato.

o El embalaje también debe eliminarse respetando el medio ambiente. Los cartones
% deben depositarse en contenedores de papel o deben entregarse en centros de
recogida publicos para garantizar su reutilizacién. Las ldminas y las piezas de

@ pléstico incluidas en el volumen de suministro deben ser recogidas por la empresa

municipal de eliminacién de residuos y eliminadas correctamente.

@ Tenga en cuenta el efiquetado del material de embalaje a la hora de desecharlo.

Las abreviaturas (a) y los nimeros (b) significan lo siguiente:

Lb‘) 1-7: pléstico / 20-22: papel y cartén / 80-98: materiales compuestos

[] 2 El producto es reciclable, estd sujeto a una responsabilidad ampliada del

V fabricante y se recoge por separado.

11. Notas sobre la conformidad

Este producto cumple los requisitos de las Directivas Europeas y nacionales
aplicables. Para demostrar la conformidad, se han realizado las pruebas

pertinentes. El fabricante posee las declaraciones y la documentacién al respecto.

Este producto cumple los requisitos de las Directivas nacionales de la Repdblica

A A de Serbia.

noos 21

Puede descargarse la Declaracién CE de conformidad completa en:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/351602_2007.pdf

12. Recetas

Ensalada de col blanca/roja

% 1500 g de col blanca o roja Cortar la col con el tambor de corte grueso (4). Triturar
% 1 pimiento el pimiento con el tambor de picado grueso (7). Mezclar
% 125 g de azicar el aceite, el vinagre, el azicar, la sal y la pimienta y
% 125 ml de aceite calentar ligeramente el liquido resultante. Verter el jugo
% 125 ml de vinagre tibio por encima de la col y dejarlo reposar todo junto
% 1 cucharada sopera de sal durante varias horas. Mezclar bien la ensalada y
% 1 pizca de pimienta salpimentar al gusto. jBuen provecho!
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Pesto de ajo de oso y almendras

d

3
*

60 g de almendras

60 g de parmesano

1 ramillete de ajo de oso (aprox.
100 g)

120 ml de aceite de oliva de

calidad

Sal y pimienta al gusto

X3

¢

®,
o

X3

¢

3
”

Ensalada de calabacin

.

% 3-4 calabacines pequefios
(aprox. 800 g)

o,
o

1 pepino

d

2
"o’

1 vaso de dlifio Miracle Whip (o

yogur)
Tabasco al gusto

-

o,
o

X3

*

Pimienta, sal y pimentén

X3

o

Ajo al gusto

.

1 ramillete de cebollino

)
*

X3

o

1 lata pequefia de maiz

Rallar las almendras y el parmesano con el tambor de
rallado (6). Mezclar las almendras, el parmesano, el
aceite de oliva, la sal y la pimienta. Separar el ajo de
oso de los tallos, cortarlo en trozos pequefios, mezclarlo
en la masa y salpimentar de nuevo al gusto. jBuen
provechol!

Cortar o picar los calabacines y el pepino con el tambor
de corte grueso (4) o con el tambor de picado grueso
(7). Cortar o picar el cebollino en trozos pequefos.
Mezclar los calabacines, el pepino, el maiz, el cebollino
y el dlifio Miracle Whip. Salpimentar la ensalada. Para
dar un toque picante, afadir un par de gotas de
tabasco. También se puede afiadir un poco de ajo.
Decorar con un poco de pimentén molido. jBuen
provechol!

Reibekuchen (tortitas de patata) (4 raciones)

o,
X4

10 patatas grandes

*

X3

¢

4 cebollas grandes

X3

¢

2 cucharadas soperas de harina

X3

*

4 huevos grandes

X3

o

Sal y pimienta

.

)
*

Compota de manzana

X3

4

Aceite para freir

Pasar las patatas por el tambor de picado grueso (7) y
las cebollas por el tambor de corte fino (5). Mezclar la
masa con los huevos batidos y la harina. Salpimentar al
gusto. Calentar una sartén con el aceite y afadir
porciones de la masa de patata de 10 cm y no muy
gruesas. Dorar las tortitas de patata por ambos lados.
Servir las fortitas de patata con compota de manzana.
jBuen provechol!

Queso quark con nata, cereza y ralladura de chocolate (6 raciones)

d

500 g de queso quark
2 tazas de nata (400 ml)
2 tabletas de chocolate frio (de

o
4

X3

¢

o,
o

leche o negro)

X3

¢

1 vaso de cerezas de Morello
(sin hueso)
e Azlcar

X3

Picar el chocolate frio con el tambor de picado grueso
(7). Batir la nata hasta que esté montada y afadir
azbcar al gusto. Mezclar el queso quark hasta que esté
suave e incorporar con mucho cuidado la nata, la
ralladura de chocolate y las cerezas. jBuen provecho!
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13. Informacién sobre la garantia y el servicio técnico

Garantia de TARGA GmbH
Muy estimado cliente, muy estimada cliente:

Este aparato tiene 3 afios de garantia a partir de la fecha de compra. Recuerde que, si detecta
desperfectos en este aparato, usted tiene derechos legales respecto al vendedor del producto. La

garantia que se detalla a continuacién no limita en modo alguno esos derechos legales.
Condiciones de garantia

El plazo de garantia empieza a partir de la fecha de compra. Guarde el comprobante de caja
original en un lugar seguro, puesto que lo necesitard para acreditar que hizo la compra. Si el
producto sufre un defecto de material o de fabricacién dentro de este periodo de tres afios a partir
de la fecha de compra, nos haremos cargo de la reparacién o sustitucién gratuitas del producto,

de acuerdo con nuestro propio criterio.
Plazo de garantia y reclamaciones legales

La prestacién de la garantia no alarga el plazo de garantia. Esto es vdlido también para las
piezas sustituidas y reparadas. Los dafios y desperfectos que ya existian al adquirir el producto
deben notificarse inmediatamente después de quitar el embalaje. Una vez finalizado el plazo de

garantia, todas las reparaciones son de pago.
Volumen de la garantia

El aparato ha sido fabricado en conformidad con las normas de calidad més exigentes y ha sido
revisado minuciosamente antes de entregarse. La prestacién de garantia cubre los defectos de
material y de fabricacién. Esta garantia no cubre las piezas del producto que estén expuestas a
desgaste habitual, pudiendo ser consideradas piezas de desgaste, ni tampoco los dafios en las
piezas fragiles, como interruptores, baterias o componentes de cristal. La garantia quedard
invalidada si el producto resulta dafiado, se utiliza incorrectamente o es manipulado. Para utilizar
el producto correctamente deben respetarse todas las instrucciones contenidas en el manual de
instrucciones. Debe evitarse expresamente cualquier finalidad de uso o manejo que difiera de lo
recomendado o que esté contraindicado en el manual de instrucciones. El producto estd disefiado
Onicamente para el uso particular, y no para el uso comercial o industrial. El manejo incorrecto e
inadecuado, el uso de la fuerza bruta y las intervenciones no realizadas por uno de nuestros
centros de servicio autorizados invalidardn la garantia. La reparacién o sustitucién del producto no

dan lugar a ningdn plazo de garantia nuevo.
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Procesamiento de la garantia
Para que su solicitud se tramite lo més rapido posible, proceda de la siguiente manera:

- Antes de poner en marcha el producto, lea detenidamente la documentacién adjunta. Si
experimenta algin problema y no puede solucionarlo con ayuda de esas instrucciones,
llame a nuestro servicio de afencién al cliente.

- Siempre que vaya a realizar una consulta, tenga preparado el comprobante de caja y
la referencia o el nimero de serie del aparato para poder acreditar la compra.

- Si no fuera posible solucionar el problema por teléfono, y dependiendo de la causa del
mismo, nuestro servicio de atencién al cliente le pasard con otro servicio técnico.

yTY Servicio

(ES) Telsfono: 902 599 922
E-Mail: targa@lidl.es

IAN: 351602_2007

amm Fabricante

Tenga presente que los siguientes datos no pertenecen a servicio técnico. En primer lugar, péngase

en contacto con el centro de servicio indicado.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

ALEMANIA
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