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SILVERCREST’

1. Uvod

Zahvaljujemo se vam za nakup nove naprave.

Odloéili ste se za kakovosten izdelek. Navodila za uporabo so sestavni del
izdelka. Vsebujejo pomembna navodila za varnost, uporabo in odstranitev
naprave med odpadke.

Preden zaénete izdelek uporabljati, se seznanite z vsemi navodili
za uporabo in varnost. Izdelek uporabljaite le tako, kot je opisano
v navodilih, in samo za navedena podrogja uporabe. Ob predaii
izdelka tretji osebi zraven prilozZite vso dokumentacijo.

2. Predvidena uporaba

Ta naprava je namenjena izkljuéno za pripravo Zivil v koli¢inah, obi¢ajnih
v gospodinijstvih. Naprava je namenjena izkljuéno za uporabo v zasebnih
gospodinijstvih. Ne uporabljajte je v poslovne namenel!

Naprava je predvidena le za zasebno uporabo v zaprtih prostorih, zaggite-
nih pred deZjem. Ne uporabljajte je na prostem!

Napravo je dovolieno uporabljati le z originalnim priborom.

3. Vsebina kompleta/pregled po prevozu

/\ OPOZORILO
Nevarnost zadusitve!

» EmbalaZnih materialov ni dovoljeno uporabljati za igro.
Otroke varujte pred stikom z embalaznimi materiali.

1) 1z 3katle vzemite vse dele naprave in navodila za uporabo.

2) Z naprave odstranite ves embalazni material in morebitne zai¢itne folije
ter nalepke.

OPOMBA

> Preverite, ali komplet vsebuije vse sestavne dele in ali ti nimajo vidnih

poskodb.

> V primeru nepopolnega kompleta ali poskodb zaradi pomanikljive em-
balaZe ali med prevozom se obrnite na telefonsko servisno sluzbo.

2 Sl SKM 550 B3



SILVERCREST’

Naprava ima standardno priloZene naslednie sestavne dele:

Ni prikazano:
® 2 vijaka (3,5 x 22 mm)
® 2 zidna vlozka (6 mm)

® Navodila za uporabo

OPOMBA

Kuhinjski aparat

Posoda za mesanje s pokrovom
Mesalnik s pokrovom in merilno posodo
Preto¢ni sekljalnik s potiskalom

Obragalna rezalna plo3¢a (za tanjse in
debeleje rezine)

Obraédalna strgalna plo3éa
(za grobo in srednje drobno strganje)

Strgalna plo3¢a (za drobno strganie)
Ghnetilka, metlica za stepanje, metlica za
mesanje

Ghnetilka s $¢itnikom za testo

Drzalo za pribor

> Ena od rezalnih plo3& za pretoéni sekljalnik je pri dobavi Ze vgrajena

v preto&nem sekljalniku!

Odlaganje embalaze med odpadke

Embalaza napravo varuje pred poskodbami med prevozom. Embalazni mao-
teriali so izbrani v skladu s svojo ekologko primernostjo in tehni&nimi vidiki
odstranjevanja, zato jih je mogode reciklirati.

Vrnitev embalaze v cikel materialov prihrani surovine in zmanja
koli¢ino odpadkov. Nepotrebne embalaZne materiale zavrzite
med odpadke v skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi.

potrebi logite. Embalazni materiali so oznaéeni s kraticami (a) in
stevilkami (b) z naslednjim pomenom:

: Upodtevaijte oznake na razli¢nih embalaznih materialih in jih po
a

1-7: umetne snovi, 20-22: papir in karton,
80-98: sestavlieni materiali.

SKM 550 B3
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SILVERCREST’

4. Opis naprave

Odprite zlozene strani teh navodil za uporabo:

Slika A

(1) Gnetilka

(2] Metlica za me3anje

(3] Metlica za stepanije

(4) Gnetilka s $¢itnikom za testo (za @/@/©)
(5] Mesalnik s pokrovom in merilno posodo
(6] Drzalo za pribor

(7] Posoda za mesanje s pokrovom

(3] Pretocni sekljalnik

(9] Strgalna plo3ca

(10} Obradalna strgalna ploséa

@ Pogonska gred pretoénega sekljalnika
(12] Rezalna obracalna plo3ca

® Pokrov s potiskalom za pretoéni sekljalnik
Slika B

(14] Vriljivo stikalo

(15) Premiéna roka

(16) Pogon

® Izrezi za posodo za mesanje

(15] Predal za shranjevanje kabla

® Tipka za sprostitev

4 Sl SKM 550 B3
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5. Varnostna navodila

NEVARNOST! ELEKTRICNI UDAR!

» Napravo prikljucite samo v elektriéno vtiénico, name$éeno
in ozemljeno po predpisih. Elektri¢na napetost omrezja se
mora ujemati z navedbami na tipski tablici naprave.

» Pazite, da se med delovanjem naprave elektriéni kabel ne
namodi ali navlaZi. Kabel speljite tako, da se nikjer ne zati-
ka in ga ni mogoée poskodovati.

» Elektri¢ni kabel odstranite iz bliZine vrodih povrsin.

» Ce je omrezni kabel pri tej napravi poskodovan, ga mora
zameniati proizvajalec, njegova servisna sluzba ali podob-
no usposobljena oseba, da ne pride do nevarnosti.

» Na napravi ne izvajajte nobenih popravil. Vsakrina popra-
vila mora izvesti servisna sluZba ali usposobljeno strokovno
osebje.

» Elekiriéni vti¢ zmeraj izvlecite iz elektriéne vtiénice, preden
napravo zaénete Cistiti ali &e je okvarjena. Sam izklop ne
zadostuje, saj je naprava pod elektri¢no napetostjo, dokler
je elektri¢ni vti¢ prikloplien v elekiri¢no vtiénico.

» Elektriéni vti¢ zmeraj potegnite iz elektriéne vtiénice, ko na-
prave ne uporabljate veé!

» Napravo in njen elektriéni kabel je treba hraniti zunaj dose-
ga otrok.

@ Naprave nikoli ne potopite v vodo ali druge tekocine.

SKM 550 B3 Sl 5



SILVERCREST’

/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH
POSKODB!

~ Osebe z omejenimi fizi¢nimi, zaznavnimi ali dudevnimi spo-
sobnostmi ali s pomanikljivimi izku$njami in/ali znanjem
smejo to napravo uporabljati le, &e jih pri tem nekdo nad-
zoruje ali jih je poudil o varni uporabi naprave in so razu-
mele nevarnosti, ki izhajajo iz uporabe naprave.

» Otroci te naprave ne smejo uporabljati.
» Otroci se z napravo ne smejo igrati.

» Naprave nikoli ne uporabljajte v druge namene, kot so opi-
sani v teh navodilih za uporabo. Drugacde obstaja nevar-
nost telesnih poskodb!

~ Pri uporabi v posodo za mesanije, neprekinjeni sekljalnik ali
mes3alnik vstavite samo sestavine, ki jih Zelite obdelati.

» Da naprave ne poskoduijete, v odprtino za dodajanije Zivil
ali medalnik nikoli ne segajte z rokami in vanju ne polagaj-
te neprimernih predmetov.

» Naprave nikoli ne puéaijte nenadzorovane.

» Ko nameicate ali odstranjujete dele pribora, napravo naée-
loma zmeraj locite od elekiriénega omreZja. Tako boste
prepredili nenamerni vklop naprave.

Po prekinitvi in povrnitvi oskrbe z elektri¢nim tokom se na-
prava znova samodejno zaZene!

~ Pribor menjavaijte samo, ko pogon miruje in elekiriéni vti¢ ni
prikloplien v elekiri¢no vtiénicol Naprava po izklopu potre-
buje $e nekaj ¢asa za zaustavitev!

» Skupaj z napravo uporabljajte samo originalne dele pribo-

ra. Deli pribora drugih proizvajalcev niso primerni zanjo in
lahko povzrogijo nevarnost!

~ Previdno: rezilo me3alnika je zelo ostro! Zato bodite pri
odstranjevanju posode za me3anje previdni.



SILVERCREST’

/A OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH
POSKODB!
» Previdno: strgalni plo§¢i oz. rezalna ploséa in rezilo mesal-
nika so zelo ostril
» Pri polaganiju Zivila v napravo in jemanju iz nje bodite pre-
vidni, previdno tudi Eistite strgalno plo$¢o oz. rezalno plo-
§¢o in rezilo mesalnikal

~ Kadar naprava ni pod nadzorom in preden jo zaénete ses-
tavljati, razstavljati ali &istiti, jo vedno loéite od omreZja.

POZOR! MATERIALNA SKODA!

~ Naprave nikoli ne uporabljajte brez Zivill Nevarnost
pregretjal

~ V napravo nikoli ne dajaijte vrocih Zivil!

» Mesalnik ni primeren za sekljanje mesa, zeli3g, ebule,
ore$ckov, mandliev ali drugih trdih Zivil.
Ta Zivila je mogoée v medalniku mesati samo skupaj z dru-
gimi sestavinami, kot so tekocine.

6. Pred prvo uporabo

1) Vse dele naprave odistite, kot je opisano v poglavju »Ciiéenie in vzdrze-
vanje«. Poskrbite, da bodo vsi deli popolnoma suhi.

2) Napravo postavite na ravno in toplotno odporno podlago.
3) Napravo s 3tirimi sesalnimi nastavki pritrdite na podlago.
4) Elektrieni kabel izvlecite iz predala za shranjevanje kabla .

5) Elektriéni vti€ prikljuéite v vtiénico.

Gnetilko @, metlico za mesanje @, metlico za
stepanje @ in strgalno plo3¢o @, obracalno strgal-
no ploséo O ter obracalno rezalno plo3o @ lah-
ko shranite v drzalu za pribor @.

SKM 550 B3 Sl 7
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Montaza stenskega drzala

NEVARNOST - ELEKTRICNI UDAR!

> Ce zelite drzalo za pribor @ s priloZzenim montaznim materialom pritrdi-
ti na steno, pred vrtanjem preverite, ali na Zelenem mestu v steni ne po-
tekajo elekiriéne napeljave, kabli ali cevil

1) Na steni oznadite dve izvrtini na razdalji 148 mm. S 6-milimetrskim sve-
drom izvrtajte luknje na prej ozna&enih mestih v steni.

2) V luknie vstavite zidne vlozke.

3) Vijake privijte v zidne vlozke in pustite, da glave vijakov Strlijo priblizno
3 mm iz stene, da lahko na vijake nataknete drzalo za pribor @.

4) Drzalo za pribor @ namestite na vijake in ga potisnite navzdol, tako da
ie drzalo za pribor @ trdno namesceno na vijakih.

7. lzbira primernega pribora

Glede na sestavine, ki jih Zelite obdelati, izberite ustrezno dodatno opremo,
kot je opisano spodaj.

Gnetilka, metlica za mesanje in metlica za stepanje

Gnetilka @ je primerna za pripravo testa za kruh, testa za pico
ali testa za kvaseno pecivo in za sestavljanije trdnih sestavin, ki
niso nasekljane, kot so rozine, kosmi&i z mandlji ali &okoladni
kosmigi.

ce, kot so biskvitno testo, pire krompir ali testo za brizgano peci-
vo.

Metlica za stepanje @ se uporablja za stepanije beljakov ali
stepene smetane. Uporabite jo lahko tudi za me3anje tekocih
test, kot je testo za palaginke.

? Z metlico za me3anje @ lahko obdelujete laZja testa in mesani-
i

Za vse priprave z gnetilko @, metlico za mesanje @ in metlico za stepa-
nje @ vedno uporabljajte posodo za me3anje s pokrovom @.

8 Sl SKM 550 B3
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Pretoc¢ni sekljalnik z zamenljivo plosco

Plo3&a za ribanje @ je primerna za ribanje trdega sira, kot je
parmezan, in za strganje sadja ter zelenjave, kot so jabolka in
korenije. Z njo lahko naribate tudi surov krompir za pripravo
krompirjevih palagink. Plos¢e za ribanje @ ne uporabljajte za
ribanje mehkega ali poltrdega sira.

Obraéalna strgalna plo3¢a @ se uporablia za strganje sadja

v majhnih ali velikih kosih. Z njo lahko ribate tudi sir (razen trde-
ga sira), npr. za pico. Stranici obra&alne strgalne ploice @ so
ustrezno oznaéene: »Fine Shredder ll« za drobno strganije in
»Coarse Shredder |« za grobo strganje. Oznaéena stran mora
v pretoénem sekljalniku @ kazati navzgor.

Obraéalna rezalna ploséa @ je namenjena rezanju sadja in

@ zelenjave na tanke do srednje debele rezine. Stranici obraéalne
rezalne plosce sta ustrezno oznaéeni: »Fine Slicer [V« za tanke
rezine in »Coarse Slicer lll« za debelejie rezine. Oznacena
stran mora v pretoénem sekljalniku @ kazati navzgor. Obraéal-
ne strgalne plo3ce (B ne uporabljajte za rezanije trdega sirq,
kruha ali éokolade.

Preto¢ni sekljalnik @ vedno uporabljajte s posodo za mesanje @, vendar
brez pokrova.

Mesalnik

Mesalnik @ je primeren za sekljanje in me3anje sestavin s teko-
&ino, npr. za pripravo smutijev, hladnih zelenjavnih juh, majone-
ze ali koktajlov. Mesalnika @ ne uporabljajte za sekljanje
mesa, zelid&, éebule, oreskov ali drugih trdih Zivil.

SKM 550 B3 Sl 9
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8. Nacini uporabe pribora

POZOR! MATERIALNA SKODA!

> Napravo uporabljajte, $ele ko je pribor, naveden v tabeli, name3cen in
pripravlien za uporabo. Naprave nikoli ne uporabljajte brez Zivil.

Polozaj Pribor Funkcija

Delovni polozaj za gnetilko @,
metlico za mesanje @ in metli-
co za stepanje ©.

Vstavite gnetilko @, metlico za
mesanje @ in metlico za stepa-

nie ©.

Namestitev posode za me3anije

(7]

Polozaj za dodajanie sestavin v
skledo.

Delovni poloZaj pretoénega

sekljalnika @.

Delovni polozaj me3alnika @.

10 Sl SKM 550 B3
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9. Namestitev in uporaba dodatkov

9.1 Gnetilka, metlica za mesanje in metlica za stepanje

/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

> Med delovanjem naprave nikoli ne segajte v posodo za me3anje @!
Nevarnost telesnih poskodb zaradi vriljivih delov!

> Pribor menjavaite le, ko pogon @ miruje!

> Pogon (B po izklopu potrebuje $e nekaj casa, da se popolnoma ustavi.
Ce naprava ne deluje pravilno, jo izklopite in izvlecite elektricni vtic iz
vticnice, da preprecite nenameren vklop naprave.

OPOMBA

> Napravo je dovoljeno uporabljati le, &e so neuporabljene odprtine na
pogonu pokrite z za3¢itnimi pokrovi.

Za pripravo naprave za delovanie z gnetilko @, metlico za me3anje @ in
metlico za stepanje € naredite naslednie:

Potisnite tipko za sprostitev @ navzdol in
premaknite pomiéno rocico @ navzgor
v polozaj 2.

Namestite posodo za me3anje @.
Pazite, da je podstavek posode za mesa-
nje @ vtaknjen v izreze (@ na napravi.

Gnetilko s 3¢itnikom za testo @ namestite
na pogon (B. Odvisno od vrste dela na-
taknite gnetilko @, metlico za mesanje @
ali metlico za stepanje € na pogon @,
tako da se zaskodi.

4) Zivila, ki jih Zelite obdelati, daijte v posodo za mesanje @.

SKM 550 B3 Sl 11
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> Pri gnetenju in mesanju upostevaite, da se kolic¢ina testa v posodi za
mesanje @ poveca oz. zaradi gibania sili nekoliko navzgor. Zato upo-
Stevaijte preglednico v poglavju in »Priporocene koli¢ine za enkratno
uporabox.

> Posodo za mesanje @ pri obdelavi tankega tasta, npr. testa za palagin-
ke, napolnite z najve¢ 1,5 litra. Da prepredite brizganje tekocine, upora-
bite najveé 3. stopnijo hitrostil

Tipko za sprostitev () potisnite navzdol in
premaknite pomiéno rocico @ navzgor
v vodoraven poloZaj 1.

Pokrov potisnite na posodo za me3anje
@. tako da se zaskoéni nastavki na po-
miéni rocici @ zaskogijo.

Vrtljivo stikalo @ prestavite na Zeleno
stopnjo.

POZOR! MATERIALNA SKODA!

> Napravo z ustreznim priborom uporabljajte samo pri navedenih sto-
pnjah hitrosti. Drugade se naprava lahko poskoduiel!

12 Sl SKM 550 B3
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Dovoljena
Polozaj | Pribor stopnja Funkcija
hitrosti
1 pocasno mesanje
@ 2 stepanje do penastega
3 stepanje do skoraj trdega
4 stepanje do trdega
: 1. Postopek medanja: zadetek
mesanja
——
= é 5 2. Postopek mesanja: premesa-
— @ nie
3 2. Postopek medanja: medanje
4 2. Postopek mesanja: me3anje/
stepanije
: 1. Postopek medanja: zadetek
é mesanja
2 2. Postopek medanja: gnetenje

Dodajanje sestavin

Med delovanjem naprave sestavine dodaijajte skozi odprtino v pokrovu.

Ali:

1) Napravo izklopite z vrtljivim stikalom (@.

2) Nekoliko dvignite vriljivo roko @ s kratkim pritiskom na gumb za sprosti-

tev @, da se zaklep pokrova sprosti.

3) Pokrov odstranite s posode za me3anje @.

4)

R T o g

5) V napravo daijte sestavine.

SKM 550 B3

Potisnite tipko za sprostitev @ navzdol in
premaknite pomiéno rocico @ navzgor
v polozaj 3.
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Po uporabi
1) Napravo izklopite z vriljivim stikalom @.

2) Pokrov odstranite s posode za me3anje @.

3) Potisnite tipko za sprostitev @ navzdol in
premaknite pomiéno rocico @ navzgor

v\ v delovni polozaj 2.

4) Pribor vzemite iz pogona .
5) Snemite posodo za mesanje @.

6) Odistite vse dele (glejte poglavie »Cis&enje in vzdrevanje«).

9.2 Pretocni sekljalnik z zamenljivo ploséo

/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

> V nastavek za polnjenje nikoli ne segajte z rokami in vanj ne polagaite
neprimernih predmetov, da ne bi poskodovali sebe in naprave.

> Na sestavine pritiskajte samo s potiskalom. Nevarnost telesnih poskodb
zaradi vriljivih delov!

> Pribor menjavaite le, ko pogon @ miruje! Pogon (B po izklopu potrebu-
ie 3e nekaj ¢asa, da se popolnoma ustavi.

» Ce naprava ne deluje pravilno, jo izklopite in izvlecite elekiri¢ni vti¢ iz
vtiénice, da prepreéite nenameren vklop naprave.

OPOMBA

> Napravo je dovolieno uporabljati le, &e so neuporabljene odprtine na
pogonu pokrite z zaiitnimi pokrovi.

> Prepricajte se, da v pomini rocici @ ni niti gnetilke @ niti metlice za
me3anje @ ali metlice za stepanje ©.

14 Sl SKM 550 B3
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Pripravite napravo za uporabo pretoénega sekljalnika @ takole:

1)

Potisnite tipko za sprostitev @ navzdol in
premaknite pomiéno rocico @ navzgor
v polozaj 2.

Namestite posodo za meianje @.
Podstavek posode za me3anje @
se mora prilegati v izreze @

na napravi.

Potisnite tipko za sprostitev @ navzdol in
premaknite pomiéno rocico @ navzgor
v vodoraven polozaj 1.

Odstranite za$é&itni pokrov pogona za
pretocni sekljalnik @.

Pretoéni sekljalnik @ vtaknite v odprtino
na pogonu (oznaka @ na pretoénem sek-
lialniku @ je na oznaki A na pomiéni

rocici ®).

Pretocni sekljalnik @ obracajte v desno,

dokler se slisno ne zaskoi (oznaka @ na
pretocnem seklialniku @ je na oznaki A
na pomicni rocici @ ).

7) Vrljivo stikalo @ prestavite na Zeleno stopnijo.

SKM 550 B3 Sl 15
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OPOMBA

> V pretoéni sekljalnik ne potisnite preve¢ sestavin @. Upostevaite pregle-
dnico v poglavju »Priporoéene koli¢ine za enkratno uporabo«.

8) Sestavine dodajaijte skozi nastavek za polnjenje s pomoéjo potiskala.

POZOR! MATERIALNA SKODA!

> Napravo z ustreznim priborom uporabljajte samo pri navedenih sto-
pnjah hitrosti. Drugaée se naprava lahko poskoduie!

Dovoljena
Polozaj | Pribor stopnja Funkcija
hitrosti
= 2 rezanje/strganje mehkih sestavin
=@ 3,4 rezanje/strganje &vrstih sestavin

Zamenjava zamenljive plosée

Ena od zamenljivih plosé je v pretoéni rezalnik Ze name$cena. Za zamenjavo
ravnajte takole:

/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

> Zamenljive ploce so zelo ostre! Pri name3¢anju ter odstranjevaniu
strgalne ploce oz. rezalne plosce in rezila mesalnika bodite previdnil

> Ko nameséate ali odstranjujete dele pribora, napravo na¢eloma zmerqj
lo¢ite od elekiri¢nega omreZja. Tako boste prepreili nenamerni vklop

naprave. Po prekinitvi in povrnitvi oskrbe z elektriénim tokom se napra-
va znova samodejno zaZene!

Pokrov @ pretocnega sekljalnika @ vrtite
v levo, dokler se oznaka ¥ na pokrovu
® ne ujema z oznako @ na pretocnem

sekljalniku ©@.

2) Odstranite pokrov @®.
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3)

Odstranite pogonsko gred @ skupaij s

predhodno name3eno zamenljivo plod¢o
tako, da primete dva pritrdilna zati¢a po-
gonske gredi @ in ju potegnete navzgor.

4) Odstranite zamenljivo plo3co s pogonske gredi (.

Po uporabi

Ponovno vstavite pogonsko gred @.

Odvisno od vrste dela namestite obracal-
no rezalno plo$&o @, obracalno strgalno
plod¢o @ ali strgalno ploséo @ na po-
gonsko gred @ pretognega sekljalnika
0. Pazite, da zamenljiva plo3&a ni na-
gnjena in da je pravilno name3&ena.

Namestite pokrov s potiskalom (B) na prefo&-
ni sekljalnik @ (oznaka ¥ na pokrovu @
je na oznaki @ na pretoénem sekljalniku
0)

Zaklenite pokrov (oznaka W na pokrovu ®
ie na oznaki B na pretoénem sekljalniku @).

1) Napravo izklopite z vriljivim stikalom (@.

2) Obrnite pretoéni sekljalnik @ v levo in ga snemite.

3) Pretoéni sekljalnik @ odstranite in ocistite vse dele, kot je opisano v po-
glavju »Cidenije in vzdrzevanije«.

SKM 550 B3
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9.3 Mesalnik

/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

> Vrode tekocine naj se vedno najprej ohladijo na telesno temperaturo
(pribl. 30-40 °C), preden jih zagnete nalivati v me3alnik @.

/\ OPOZORILO! NEVARNO§T TELESNIH POSKODB ZARA-
DI OSTRIH NOZEV/VRTECEGA SE POGONA!

Nikoli ne segajte v name$éen medalnik @!

Mesalnik @ snemite, Sele ko rezila mirujejo.

Mesalnik @ uporabljajte le z named&enim pokrovom.

Ce naprava ne deluje pravilno, jo izklopite in izvlecite elektriéni vti€ iz
viiénice, da preprecite nenameren vklop naprave.

v

v

v

v

Pripravite napravo za uporabo mesalnika @ takole:

1)

Pritisnite tipko za sprostitev @ navzdol in
postavite premiéno roko (B &isto navzdol
v polozaj 5.

2) Snemite zaicitni pokrov pogona mesalni-
ka @ (oznako W na zai&itnem pokrovu
pogona mesalnika obrnite do oznake @
na osnovni napravi).

3)

Namestite me3alnik @ (oznaka W na
me3alniku @ je na oznaki @ na osnovni
napravi). Me3alnik do konca obrnite v
levo (oznaka W na mesalniku @ je na
oznaki @ na osnovni napravi).

4) Dodaite sestavine:
— Najve&ja mozna kolig¢ina: pribl. 1 liter;
— peneda tekocina najvec 0,5 litra;
— optimalna koli¢ina trdnih Zivil: 50-100 g.

OPOMBA

» Upostevaijte preglednico v poglavju »Priporoéene koli¢ine za enkratno
uporabox.
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5) Pokrov z merilno posodo namestite z rah-

lim zamikom in ga obrnite, tako da se

zaskodi.
6) Vriljivo stikalo @ prestavite na Zeleno stopnjo.

Dodajanje sestavin
1) Napravo izklopite z vriljivim stikalom @.
2) Malce obrnite pokrov me3alnika @, tako da se ustavi, odstranite pokrov
in dodaijte sestavine.
Ali:
3) Merilno posodo, ki je v pokrovu mesalnika @, zavrtite za 90° in jo od-

stranite. Potem skozi odprtino za polnjenje postopoma dodaijajte trdna
Zivila.

POZOR! MATERIALNA SKODA!

> Napravo z ustreznim priborom uporabljajte samo pri navedenih sto-
pnjah hitrosti. Drugaée se naprava lahko poskoduije!

Dovoljena
Polozaj Pribor stopnja Funkcija
hitrosti

— me3anje mrzlih tekogin
é E@ 3,4 razdrobitev ledenih kock
= mesanice s hladnim mlekom

Po uporabi

1) Napravo izklopite z vriljivim stikalom @.

2) Obrnite me3alnik @ v desno in ga snemite.

OPOMBA

> Naijbolje bo, da me3alnik @ o¢istite takoj po uporabi (glejte poglavie
»Cis&enje in vzdrzevanje«). Tako lahko laZje odstranite ostanke Zivil.
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10. Ciscenje in vzdrzevanje

NEVARNOST - ELEKTRICNI UDAR!

> Pred vsakim &is€enjem elektriéni vti€ izvlecite iz elekirine vtiénice!
Obstaja nevarnost elektri¢nega udaral

@ Naprave nikoli ne potopite v vodo ali druge tekogine!

POZOR! MATERIALNA SKODA!

> Ne uporabljajte grobih ali agresivnih cistilnih sredstev. Ta bi lahko po3-
kodovala povrsinel!

OPOMBA

> Najbolie bo, da napravo oéistite takoj po uporabi. Tako boste lazZje
odstranili ostanke Zivil.

> Pri obdelavi Zivil z mo&no vsebnostjo barvil, npr. korenja, se lahko deli
iz umetne snovi obarvajo. Ta obarvanja lahko odpravite z malce jedilne-
ga olja.
Ciscenje naprave
B Napravo obrisite z vlazno krpo. V primeru trdovratne umazanije krpo
navlaZite 3e z blagim sredstvom za pomivanje. Ostanke sredstva za po-

mivanije obriite s krpo, namo&eno v &isto vodo. Potem napravo skrbno
osusite.

Ciséenje posode za mesanje s pokrovom, pretoénega
sekljalnika, pokrova s potiskalom, pokrova mesalnika
in delov pribora

B Ocistite vse dele pribora, posodo za me3anje s pokrovom @, pokrov
me3alnika z merilno posodo @, zascitne pokrove pogona, pretocéni sek-
lialnik @, pripadajodi pokrov s potiskalom (B in strgalno plo3¢o @, ob-
ragalno strgalno ploséo (@ ter obracalno rezalno plo3¢o @ v topli vodi z
malce sredstva za pomivanje. Odstranite morebitne ostanke s 3¢etko za
posodo. Vse dele pomijte s Cisto, toplo vodo in poskrbite, da so pred
naslednjo uporabo vsi deli suhi.
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@ Pribor, posoda za me3anje s pokrovom @, pokrov me3alnika @

z mealno posodo, zaicitni pokrov pogona, pretocni sekljalnik @,
pripadajoi pokrov s potiskalom @ in plo3¢a za strganje @), obra-
&alna strgalna plod¢a @ in rezalna ploséa @ so primerni tudi za
&idenje v pomivalnem stroju.

> Pri &idenju v pomivalnem stroju pazite na to, da se deli iz umetne snovi
ne zataknejo. Sicer se lahko deformiratal

> Dele iz umetne snovi po moznosti polozZite v zgornjo kosaro pomivalne-
ga stroja.

Ciséenje mesalnika
/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH POSKODB!
> Rezil v me3alniku se ne dotikajte z golimi rokami.
B Mesalnik @ ocistite v topli vodi, ki ji dodate blago sredstvo za pomiva-

nje. Potem mes3alnik izperite s isto vodo, tako da na njem ni ostankov
sredstva za pomivanie.

V vecini primerov lahko neposredno po uporabi dosezete dovolj higieni¢no
&isenje na naslednji nadin:

1) Medalnik @ namestite na napravo in vanj nalijte vodo z malce sredstva
za pomivanje.

2) Pokrov z merilno posodo namestite z rahlim zamikom in ga obrnite, tako
da se zaskogi.

3) Mesalnik @ vklopite za nekaj sekund.

4) Odlijte vodo za pomivanje. Odstranite morebitne ostanke s $¢etko za
posodo.

5) Potem mesalnik @ izperite z veliko &iste vode, tako da so odstranjeni vsi
ostanki sredstva za pomivanie.

OPOMBA

@ Mesalnik @ je primeren tudi za &iséenje s pomivalnim strojem. Pazite pa,

da se ne zatakne v pomivalnem stroju.
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11. Shranjevanje

B  Elektri¢ni kabel shranite v predalu za shranjevanje kabla ®.

B Ogis€eno napravo hranite na &istem in suhem mestu brez prahu.

12. Odpravljanje napak

22

Ce naprava nenadoma obstane:

Naprava je pregreta in se je zaradi varnosti samodejno izklopila.
— Prestavite vriljivo stikalo @ na 0.

— Elektri¢ni vti€ izvlecite iz vtiénice.

— Po&akaijte 15 minut, da se naprava ohladi.

— Ce naprava po 15 minutah $e ni popolnoma ohlajena, je ni mogoée
vklopiti.

— Pocakajte e 15 minut, preden jo znova vklopite.

Presezena je bila najveéja dovoljena kolic¢ina Zivil.

— Polakajte, da se naprava ohladi, kot je opisano zgoraj.

— Pazite na najvedjo mozno koli¢ino za polnjenje in jo ustrezno zmanj-

Sajte (glejte preglednico »Priporogene koli¢ine za enkratno pripra-
vo«).

Naprave ni mogodée vklopiti:

— Preverite, ali je elektrini vti¢ vtaknjen v elektri¢no vtiénico.

— Preverite, ali so za¥¢itni pokrovi pogona za medalnik @ in pretocni
sekljalnik @ ter posoda za mesanje @ pravilno vstavljeni in zaskoge-
ni.

— Preverite, ali je pomi¢na rogica ® v vsakokrat ustreznem poloZaju za
uporabo (glejte poglavije »PoloZaiji za uporabo«).

Mesalnik ne deluje. Naprava brendi:

Noz v me3alniku @ je blokiran.

— Prestavite vriljivo stikalo @ na O.

— Elektriéni vti¢ izvlecite iz vtignice.

— Odprite medalnik @ in odpravite vzrok blokade.

— Vkljucite mesalnik @, elektricni vtic vtaknite v elektricno vticnico in
znova vklopite napravo.

Ce opisani ukrepi ne pomagajo ali &e ugotovite druge vrste motenj, se obrni-
te na naso servisno sluzbo.
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13. Tehnicni podatki

Nazivna napetost 220-240 V~ (izmeniéni tok), 50 Hz
Nazivna moé 550 W
Cas kratkotrajne uporabe .
Ml 3 minute
mesalnika @
Prostornina 3,81
Posoda za mesanje @
Prostornina 151
Mesalnik @ !
Uporabna prostornina 1
mesalnika @
Razred zascite 1/[8] (dvojna izolacija)
I Vsi deli te naprave, ki pridejo v stik z Zivili,
so primerni za Zivila.

Cas kratkotrajne uporabe

Cas KU (&as kratkotrajne uporabe) nam pove, kako dolgo lahko neko napra-
vo uporablijamo, preden se motor pregreje in poskoduje. Po poteku navede-
nega ¢asa KU mora biti naprava izklopliena tako dolgo, dokler se motor ne

ohladi.

Priporo¢amo naslednije &ase delovanja za uporabo pretognega sekljalnika
O in posode za mesanje @:

Po 10 minutah delovanja pocakaite pribl. 15 minut, da se naprava ohladi.

V nasprotnem primeru se lahko naprava pregreije in se aktivira varnostni
izklop (glejte poglavie »Odpravljanje napak«).
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14. Priporocene kolicine za enkratno pripravo

Za minimalne in maksimalne koli¢ine glejte tudi poglavie »Recepti«.

Nasta- : 2o . oy Sto-
Pribor Zivilo Kolicina o Naslova
vek pnja
Kvaseno testo na]man]k200 J 1 1 min
Testo za pico _me SeOO
Testo za kruh najvec 9 2 10 min
moke
najmanj 250 g 1 30s
testo za brizgano moke
pecivo najvec 500 g pribl. 10
moke 2,34 min
Posoda
20 meda- najmanj 4 beljaki 4 4-5 min
nie @ Sneg iz beljaka
najv. 8 beljakov 4 2-3 min
Smetana za stepa- . pribl. 6
. 200 ml 4 .
nje (30 % mascobe, mn " min.
temperatura kuhinj-
skega hladilnika) najv. 600 ml 4 pribl. 3 min
vodene tekogine najmanj 400 ml 3 najved
(npr. koktaili) najve¢ 1500 ml 10 min
Sadje, zelenjava,
polmehki sir 500g"" 2,3, 4 25s
grobo
Sadje, zelenjava,
polmehki sir 500 g2 2,3,4 50
Pretocni fino
sekljalnik Sod on
adje, zelenjava,
(3) rdi sir 500 ¢ 2,34 25
Sadije, zelenjava 500" 23,4 25
grobo
Sadie, .zelen|ovq 5002 234 40's
fino
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Nasta-
vek

Pribor

Zivilo

Kolic¢ina

Sto-
pnja

Naslova

Mesalnik
(5]

Smutiji

najmanj 160 g
trdnih sestavin
+ 240 ml

tekocine

najv. 400 g trdnih
sestavin
+ 600 ml
tekocine

30—-30s

Ledene kocke

najmanj/naijv.
110g

(5-6 ledenih
kock)

3—-4

5-5s

Uporaba samo s
tekocinami, koktaijli

najmanj 400 ml
najv. 1000 ml

3,4

10s

*1 Uporabite grobo stran obraéalne strgalne oz. rezalne plosce ®.

*2 Uporabite fino stran obracalne strgalne oz. rezalne plosce @®.

Odstranjevanje med odpadke

£ S

SKM 550 B3

Naprave nikakor ne odvrzite med obi¢ajne gospo-
dinjske odpadke. Za ta izdelek velja evropska di-
rektiva 2012/19/EU.

Napravo oddaite pri podjetju, registriranem za odstranjevanje
odpadkov, ali pri svojem komunalnem podjetju za odstranjevanje
odpadkov. Upostevaite trenutno veljavne predpise. Ce o &em
niste prepri¢ani, se obrnite na svoje podietie za odstranjevanije
odpadkov.

O moznostih za odstranitev odsluzenega izdelka vprasaite pri
svoji ob&inski ali mestni upravi.

EmbalaZa je iz okolju prijaznih materialov in jo lahko oddate na
lokalnih zbiralid¢ih reciklaznih odpadkov.

EmbalaZo odlozite med odpadke na okoljsko primeren nacin.
Upostevajte oznake na razli¢nih embalaznih materialih in jih po
potrebi lodite.

Embalazni materiali so oznaceni s kraticami (a) in $tevilkami (b)
z naslednjim pomenom: 1-7: umetne snovi, 20-22: papir in
karton, 80-98: sestavljeni materiali.
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15.

16.

Proizvajalec
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMCIJA

www.komperncss.com

Pooblaséeni serviser

(SD) Servis Slovenija

17.

Tel.: 01 888 9273
E-Mail: kompernass@lidl.si

[ IAN 374153_2104 |

Garancijski list

.S tem garancijskim listom Kompernass Handels GmbH jam¢imo, da bo izde-

lek v garancijskem roku ob normalni in pravilni uporabi brezhibno deloval in
se zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih pogojih odpravili
morebitne pomanikljivosti in okvare zaradi napak v materialu ali izdelavi ozi-
roma po svoji presoji izdelek zamenjali ali vrnili kupnino.

Garancija je veljavna na ozemlju Republike Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datuma izrogitve blaga. Datum izro-

26

&itve blaga je razviden iz raéuna.

Kupec je dolzan okvaro javiti pooblaséenemu servisu oziroma se informirati o
nadaljnjih postopkih na zgoraj navedeni telefonski Stevilki. Svetujemo vam, da
pred tem natanéno preberete navodila o sestavi in uporabi izdelka.

Kupec je dolzan pooblad¢enemu servisu predloziti garancijski list in racun, kot
potrdilo in dokazilo o nakupu ter dnevu izrocitve blaga.

V primeru, da proizvod popravlja nepooblaéeni servis ali oseba, kupec ne
more uveljavljati zahtevkov iz te garancije.

Vzroki za okvaro oziroma nedelovanje izdelka morajo biti lastnosti stvari
same in ne vzroki, ki so zunaj proizvajaléeve oziroma prodajaléeve sfere.
Kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz te garancije, &e se ni drzal prilozenih
navodil za sestavo in uporabo izdelka ali &e je izdelek kakorkoli spremenien
ali nepravilno vzdrzevan.
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8. Jaméimo servis in rezervne dele 3e 3 leta po preteku garancijskega roka.
9. Obrabni deli oz. potro$ni material so izvzeti iz garancije.

10. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije se nahajajo na dveh loéenih
dokumentih (garancijski list, raun).

11. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje pravic potrosnika, ki izhajajo iz odgo-

vornosti prodajalca za napake na blagu.

Prodajalec:
Lidl Slovenija d.o.o. k.d., Pod lipami 1, SI-1218 Komenda

18. Recepti

Osnovni recept za kvaseno testo (minimalna koli¢ina)

Sestavine za 4-5 oseb

200 g p3eni¢ne moke, tip 550

1 jajce

20 ml olja

40 g sladkorja

100 ml mlagnega mleka

15 g svezega kvasa ali 2 zavitek suhega kvasa

1 $&epec soli

Priprava

¢ Vse sestavine daijte v posodo za mesanje @.
1 minuto gnetite z gnetilko @ na stopnii 1, nato pa priblizno 10 minut
na stopnji 2.
V posodi za me3anje @ pustite vzhajati 40 minut. Testo oblikujte v krog-
lo.

¢ Testo razvaljajte na pekadu in ga nadaljnjih 10 minut pustite stati. Nato
ga po zelji dopolnite, npr. s slivami, jabolki ali vloZenimi vidnjami.

¢ Pri 200 °C (zgornja/spodnja vro&ina) pecite 25-30 minut. Glede na
preliv je lahko testo bolj ali manj vlazno in zahteva dalj§i ¢as peke. Testo
prebodite z zobotrebcem, da preverite, ali je peceno: &e je zobotrebec
Cist, je pecivo peceno.

Naijvegja koli¢ina: 2x osnovni recept
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Osnovni recept za krhko testo

Sestavine za pribl. 6-8 oseb

za slane pite: za sladko pecivo iz krhkega
250 g moke testa:
125 g hladnega masla 250 g moke
1 $¢epec soli 125 g hladnega masla
80 ml ledeno hladne vode 100 g sladkoria
1 $&epec soli
1 jajce
Priprava
¢ Hladno maslo narezite na majhne ko3cke. Vse sestavine za testo dodajte

* & & o

v posodo za mesanje @ in z metlico za meanje @ mesajte na stopnii
3 priblizno 2-3 minute, da dosezete &vrsto konsistenco.

Testo zavijte v folijo in ga vsaj 30 minut hranite v hladilniku.
Pecico segrejte na 200 °C.
Namazite peka¢ za torto in ga rahlo potresite z moko.

Testo razvaljajte med dvema folijama za Zivila (premer priblizno 30 cm)
in ga dajte v pekaé za torto.

Testo obloZite po Zelji, npr. s slanino in mesanico jajéne kreme ter sveZe-
ga sira ali sladko s sadjem ali marmelado.

Pri 200 °C (zgornja/spodnja vrocina) pecite pribl. 30-40 minut.
Lahko pa festo najprej obteZite s suhim fiZolom in ga 15 min »na slepo«
pecete pri 200 °C (spodnja/zgornja vrocina), pozneje pa ga obloZite
s sadjem, kot so jagode, maline ali krema, nato pa prelijte z glazuro za
torto.

Naijvegja koli¢ina: 2x osnovni recept

28
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Osnovni recept za kola¢ iz umesanega testa

Sestavine

250 g masla

250 g sladkorja

1 zavojéek vanilievega sladkorja
250 g moke

4 jajca

V2 zavojcka pecilnega praska
Priprava

¢ Maislo, sladkor in vaniliev sladkor dajte v posodo za me3anje @ ter jih
z metlico za me3anje @ na hitrosti 3-4 stepaijte do penaste mase.

¢ Jajca dodaijte drugo za drugim in mesajte, dokler ni vse dobro pomesa-
no.

¢ Dodajte moko in pecilni pradek ter vse skupaj zmedajte v gladko testo.
¢ Namastite pekaé za kruh (priblizno 30 cm) in dajte testo v model.
¢ Pecite pri 180 °C (zgornja/spodnja vrocina) priblizno 50-60 min.

Najvedja koli¢ina: 2x osnovni recept
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Osnovni recept za testo za pico

30

Sestavine za 2 pici

500 g moke

250 ml mlagne vode

10 g svezega kvasa ali 5 g suhega kvasa
10 g soli

1 3¢epec sladkorja

20 ml olivnega olja

Priprava
¢ Kvas in sladkor raztopite v malo mlagne vode.

¢V posodo za medanje @ dajte moko, sol, olje in raztopino kvasa ter
sladkorja in 30 sekund me3aijte z gnetilko @ na hitrosti 1.

¢ Preklopite na stopnjo 2 in postopoma dodaijte preostalo vodo. Testo
gnetite priblizno 10 minut, da dobi gladko povriino in se zlahka odlepi
od sten posode za medanje @.

¢ Testo oblikujte v kroglo in ga pokritega pustite na toplem mestu vsaj eno
uro.

Pecico segrejte na 240 °C (zgornja/spodnja vrodina).

¢ Testo razdelite na polovici in ju razvaljajte na pomokani delovni povr3ini.
Dva standardna peka&a obloZite s papirjem za peko. Testo poloZite na
pekaa in ju rahlo pritisnite ob robove.

¢ Testo za pico po zelji obloZite s paradiznikovo omako in razliénimi sesta-
vinami.

¢ Pico pecite v ogreti pecici priblizno 10-15 minut.

Najvegja kolig¢ina: 1x osnovni recept
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Osnovni recept za testo za brizgano pecivo
(minimalna koli¢ina)

Dodatki za pribl. 40 kosov

250 g moke

125 g masla (sobne temperature)

100-125 g sladkorja

1 jajce

1 3&epec soli

Priprava

¢ Vse sestavine dajte v posodo za mesanje @.

¢ Z metlico za me3anje @ najprej 30 sekund melajte na stopnii 1.

¢ Postopoma prestavljajte na vije nastavitve do stopnije 4 in medajte
priblizno 10 minut.

¢ Testo pustite pribl. 30 minut mirovati v hladilniku.
Pecico segrejte na 180 ali 200 °C (zgornja/spodnja vroina).

¢ Testo z vrecko za brizganije razporedite na pekag, obloZen s papirjem
za peko.

¢ Piskote pecite priblizno 10 minut, da rahlo porjavijo.
V testo lahko dodate tudi 100-125 g mletih le3nikov ali mandljev.

Naijvegja kolig¢ina: 1,5-2x osnovni recept
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Smuti

Smutije lahko hitro pripravite v me3alniku iz razli¢nih vrst svezega sadja in

primer zeleni smuti:

Sestavine za 2 poreciji

1 banana

1 jabolko ali mango

1 pest svezih listov $pinade ali blitve
1/2 Zlicke olja

100 ml jabolénega soka

100 ml vode

Priprava
¢ Sadje narezite na majhne koséke, zelenjavne liste pa grobo sesekljajte.

¢ Vse sestavine dajte v me3alnik @ in jih zme3ajte pri hitrosti 3 ali 4 do
Zzelene konsistence.

Naijvegja koligina: 1 |

Mlecni sejk

32

Sestavine za 2 porciji
250 ml mleka
1 banana ali 100 g jagod/malin/borovnic

1-2 ledena kocka ali 1 Zlica vanilievega sladoleda

Priprava

¢ Sadje narezite na majhne ko3cke in ga dajte v mesalnik @ z drugimi
sestavinami.

¢ Medalnik nastavite na hitrost 3 ali 4 in me3ajte, dokler ne dobite kre-
maste konsistence.

¢ Postrezite takoj.

Naijvegja koli¢ina: 1 |
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2.

3.

34

4
Uvod
Srdecéne vam gratulujeme ku kipe vasho nového pristroja.

Touto kdpou ste sa rozhodli pre vyrobok vysokej kvality. Névod na obsluhu je
so&asfou tohto vyrobku. Obsahuje déleZité upozornenia tykajice sa bezpe&-
nosti, pouzivania a likvidacie.

Pred pouzitim vyrobku sa obozndmte so vietkymi pokynmi na ob-
sluhu a bezpeénostnymi pokynmi. Vyrobok pouZivajte iba podla
opisu a v uvedenych oblastiach pouzitia. Pri postdpeni vyrobku
trete] osobe odovzdaijte spolu s nim aj vietky dokumenty.

Pouzivanie v sulade s uréenim

Tento pristroj sl0Zi vyluéne na spracovdvanie potravin v mnoZzstvach beznych
pre domdcnosti. Tento pristroj je uréeny vyluéne na pouZivanie v domécnosti.
Nepouzivajte ho komercéne!

Tento pristroj je uréeny len na sikromné pouZivanie v uzavretych priestoroch,
chranenych pred dazdom. Nepouzivaijte ho vonku!

Pristroj sa smie pouzivaf len s originalnym prisludenstvom.

Rozsah dodavky/kontrola po preprave

A\ VYSTRAHA
Nebezpecenstvo udusenia!

> Obalové materidly sa nesmd pouZivaf na hranie.
Obalovy material uchovdvaijte mimo dosahu deti.

1) Vyberte vietky diely pristroja a ndvod na obsluhu z karténového obalu.

2) Odstrénte z pristroja vietok obalovy materidl a pripadné ochranné félie
a nélepky.

UPOZORNENIE

> Skontrolujte kompletnost doddvky a é&i nie je viditelne poskodena.

> V pripade nekompletnej doddvky alebo poskodeni spésobenych zlym
balenim alebo prepravou sa obrétte na servisnd horicu linku.
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Pristroj sa $tandardne doddva s nasledujicimi komponentmi:

Nie s0 zobrazené:

® 2 skrutky (3,5 x 22 mm)
® 2 hmozdinky (6 mm)

® Navod na obsluhu

UPOZORNENIE

Kuchynsky robot

Miska na mie3anie s vekom

Mixér s vekom a odmerkou

Kontinudlny kréja s vtlé&adlom
Vymenny plétkovaci kott¢ (hrubé a tenké)

Vymenny kotG& na hrubé stréhanie
(hrubé a stredne jemné)

Strohaci kotde (jemné)
Miesiaci hdk, 3lahacie metlicky, miesacia
metlicka

Oddelovaé cesta

Drziak prisluenstva

> Jeden z platkovacich koticov pre kontinudlny krdjaé je pri doddvke uz
predmontovany v kontinudlnom kréjaéi.

Likvidécia obalu

Obal chréni pristroj pred poskodenim pocas prepravy. Pri vybere obalovych
materidlov sa prihliadalo na ekologické hladisko a odborné moznosti likvida-

cie a preto ich mozno recyklovat.

Recyklaciou obalu sa 3etria suroviny a zniZujd sa ndklady za
odpad. Nepotrebné obalové materidly zlikvidujte podla miestne

platnych predpisov.

te ich pripadne osobitne. Obalové materidly si oznagené skrat-
kami (a) a &islicami (b) s nasledujicim vyznamom:

: Dbaijte na oznacenie na réznych obalovych materidloch a tried-
a

1 - 7: plasty, 20 - 22: papier a lepenka,
80 - 98: kompozitné materidly.

SKM 550 B3

SK 35



SILVERCREST’

4. Opis pristroja

Vyklopte rozivdraciu stranu tohto ndvodu na obsluhu:

Obrézok A:

0PSO B6000QO0O000O00C

Miesiaci hak

Miesacia metlicka

Slahacie metlicky

Oddelovag cesta (pre @/@Q/©)
Mixér s vekom a odmerkou

Drziak prisluenstva

Miska na mie3anie s vekom
Kontinudlny krdjac

Stréhaci kotd&

Vymenny kotG& na hrubé stréhanie
Hnaci hriadel kontinudlneho krdjaga
Vymenny plétkovaci kot

Veko s vild&adlom pre kontinudlny kréjaé

o
o
=
8
N
]
~
w

6686686
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Otoény prepinad

Otocné rameno

Pohon

Vyhlbeniny pre misku na miesenie
Odkladacia priehradka na kébel
Odblokovacie tlagidlo
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5. Bezpecnostné pokyny
NEBEZPECENSTVO! ZASAH ELEKTRICKYM

PRUDOM!

» Pristroj zapojte iba do takej siefovej z&suvky, ktord je nain-
Stalovand a uzemnend podla predpisov. Siefové napdétie
musi sohlasit s ddajmi uvedenymi na typovom stitku pristroja.

» Dbaijte na to, aby siefovy kébel poéas prevadzky nikdy ne-
namokol a ani nezvlhol. Vedte ho tak, aby sa nikde nemo-
hol zovriet alebo inak poskodit.

» Siefovy kdbel drzte mimo dosahu hordcich pléch.

» Ak sa siefovy kdbel tohto pristroja poskodi, musi sa nechaf
vymenif vyrobcom alebo jeho zdkaznickym servisom alebo
podobne kvalifikovanou osobou, aby sa zabrdnilo ohroze-
niam.

» Na pristroji nevykondvaite Ziadne opravy. Akékolvek opra-
vy musi vykonat zdkaznicky servis alebo kvalifikovany od-
borny persondl.

» Vytiahnite siefovd zdstréku zo siefovej zasuvky, ak sa pri-
stroj musi vycistit alebo v pripade poskodenia. Samotné
vypnutie nestadi, pretoZe pokial je siefovd zdstréka zastrée-
né do siefovej zdsuvky, pristroj sa edte stdle nachddza pod
napdtim.

» Ked' pristroj nepouZivate, vzdy vytiahnite siefovd zdstréku
zo siefovej zdsuvky!

» Pristroj a jeho pripojovaci kdbel sa musia uchovévat mimo
dosahu deti.

&) Nikdy nepondraite pristroj do vody ani do inych tekutin.
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

~ Tento pristroj mdZu pouzZivaf osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentdlnymi schopnostami, pripadne
s nedostatoénymi skisenostami a/alebo znalostami, ked
s pod dohladom, alebo ked boli dostatoéne poucéené
o bezpeénom pouzivani pristroja a pochopili z toho vyply-
vajice rizika.

» Tento pristroj nesmd pouzivat deti.

~ Deti sa s pristrojom nesmd hraf.

~ NepouZivaite pristroj na iné G&ely, ako je opisané v tomto
ndvode na obsluhu. Inak hrozi nebezpedenstvo poranenial

~ Pri prevadzke poddvaijte spracovdvané prisady vyluéne do
misky na miesenie, kontinudlneho krdjaca alebo mixéra.

» Nikdy nevkladaijte ruky alebo cudzie predmety do plniace-
ho priestoru alebo mixéra, aby ste predili Grazom a posko-
deniam pristroja.

~ Nikdy nenechdvaite pristroj zapnuty bez dozoru.

» Pri nasadzovani alebo vyberani dielov prislusenstva je po-
trebné pristroj zdsadne odpoijit od elektrickej siete. Zabrani
sa tym nedmyselnému zapnutiu pristroja.

Po preruseni pridu sa pristroj znova rozbehnel!

» Prislu§enstvo vymiefiajte iba pri stojacom pohone a vytiah-
nutej siefovej zdstréke! Pristroj je aj po vypnuti este krétky
as v prevadzke!

~ S tymto pristrojom pouzivaite len origindlne diely prislusen-
stva. Diely prisludenstva inych vyrobcov by nemuseli byt
vyhovujice a mohli by viest k ohrozeniu!

» Pozor: néz mixéra je velmi ostry! Pri odoberani mixovace;
nddoby preto postupujte opatrne.

» Pozor: strohacie, plédtkovacie resp. kotd&e na hrubé striha-
nie, ako aj néZ mixéra, si velmi ostré!
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

» Pri nasadzovani a vyberani, ako aj pri &isteni strGhacich,
platkovacich koticov, resp. kotiéov na hrubé strihanie a
noza mixéra postupujte mimoriadne opatrne!

~ Pristroj musi byt vZdy odpojeny od siete, ak nie je pod do-
hladom a rovnako aj pred zloZenim, rozloZenim alebo &is-
tenim.

POZOR! VECNE SKODY!

» Nikdy neuvddzaite pristroj do prevadzky bez prisad! Ne-
bezpelenstvo prehriatial

» Do pristroja nikdy nepliite horice prisady!

~ Mixér nie je vhodny na rozsekévanie mésa, byliniek, ci-
bule, orechov, mandli alebo inych tvrdych potravin.
Tieto potraviny sa méZu v mixéri iba miesat spolu s inymi
prisadami, ako tekutiny.

6. Prvé uvedenie do prevadzky

1) Vycistite vietky diely pristroja podla opisu v kapitole ,Cistenie a tdrzba”.
Uistite sa, ze sU vietky diely Gplne suché.

2) Pristroj postavte na hladky a &isty podklad.
3) Pristroj upevnite k podlozke $tyrmi prisavkami.
4) Z odkladacej priehradky pre kabel (B vytiahnite siefovy kabel.

5) Zastréte siefovi zdéstreku do zdsuvky.

Miesaci hdk @), miesaciuv metlicku @), slahaciu
metlicku @, ako qj strohaci kotdé @, vymenny
koti& na hrubé stréhanie  a vymenny platkovaci
kot @ mozete ulozit do drziaka prislusenstva @.
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Montaz drziaka prislusenstva na stenu

NEBEZPECENSTVO - ZASAH ELEKTRICKYM PRUDOM!

>

2)
3)

4)

Ak chcete drziak prislusenstva @ pripevnif dodanymi montdznym mate-
ridlom na stenu, pred vitanim sa presvedcte, Ze sa na danom mieste
nenachd&dzajd Ziadne v stene vedice vedenia pod napdtim, kdble ale-
bo rory!

Na stene naznadte dva otvory vo vzdialenosti 148 cm. Diery vyvitajte
vrtdkom priemeru 6 mm na vopred ozna&enych miestach na stene.

Hmozdinky zasufite dovnutra.

Do hmozdiniek zaskrutkujte skrutky tak a nechaite hlavy skrutiek vyénie-
vaf pred stenou cca 3 mm, aby ste na ne mohli nasadit drziak prislusen-

stva @.

Na skrutky nasadte drziak prislusenstva @ a zatlaéte ho nadol tak, aby
sa drziak prisluienstva @ pevne usadil na skrutky.

7. Zvolenie spravneho prislusenstva

Vhodné prisludenstvo zvolte podla toho, ktoré prisady chcete spracovat, ako
je opisané v nasledujicej Easti.

Miesiaci hak, miesacia metlicka s sl'ahacie metlicky

Miesiaci hék @ sa hodi na vyrobu chlebového cesta, cesta na
pizzu alebo cesta na kysnuté kold&e a na zapracovanie pev-
nych prisad, ktoré sa nerozdrobujd, ako napr. hrozienka, mand-
[ové lupienky alebo Eokoladové tlomky.

Pomocou miedacej metlicky @ mébzete spracovat [ahsie cestd a
zmesi, ako napr. frené cesto, zemiakovéd kasa alebo cesto na
striekané pedivo.

Slahacia metlicka @ sl0Zi na vyslahanie snehu alebo 3lahacky.
S tym mdZete miedaf aj tekuté cestd, ako napr. cesto na lievance.

Na vietky pripravy s miesiacim hdkom @), miedacou metlickou @ a $lahacou

metlickou @ pouzZivajte vzdy misku na miesanie s vekom @.

40
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Kontinualny krajac s vymennymi kotGémi

Strohaci kotd& @ sa hodi na stréhanie tvrdého syra, ako napr.
parmezdnu a na stréhanie ovocia a zeleniny, ako napr. jablkd
a mrkva. S tymto méZete nastréhat tiez surové zemiaky na pri-
pravu stréhanych kolad&ov. Strohaci koti @ nepouzivajte na
strdhanie makkého syra alebo platkového syra.

Vymenny kot6& na hrubé strGhanie @ sa hodi na stréhanie ovo-
cia a zeleniny na jemné alebo hrubé kusy. S tymto mézete stro-
hat aj syr (okrem tvrdého syra), napr. na pizzu. Strany vymen-
ného kotd&a na hrubé stréhanie @) st zodpovedaijico
oznadené: ,Fine Shredder II” na jemné stréhanie a ,Coarse
Shredder I” na hrubé stréhanie. Oznadend strana musi v konti-
nudlnom kréjaci @ ukazovat nahor.

Vymenny platkovaci kotié B je uréeny na krdjanie ovocia a

@ zeleniny na tenké az stredne hrubé pldtky. Strany vymenného
platkovacieho kotiéa zodpovedajico oznaéené: ,Fine Slicer
IV pre tenké platky a ,Coarse Slicer lll” pre hrubsie plétky.
Oznagend strana musi v kontinudlnom krdjaci @ ukazovaf
nahor. Vymenny pldtkovaci koti¢ @ nepouzivajte na krdjanie
tvrdého syra, chleba alebo &okolady.

S kontinudlnym kréja¢om @ pouzivajte vzdy misku na miedanie @, aviak
bez veka.

Mixér @ sa hodi na rozdrobovanie a premiesanie prisad s
tekutinami, napr. na pripravu smoothies, studenych zelenino-
vych polievok, majonézy alebo koktailu. Mixér @ nie je vhodny
na rozsekdvanie mdsa, byliniek, cibule, orechov alebo inych
tvrdych potravin.
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8. Pracovné polohy pre prislusenstvo

POZOR! VECNE SKODY!

> Pristroj prevddzkuite len vtedy, ked' je prisludenstvo namontované podla

42

tejto tabulky a je v pracovnej polohe. Nikdy nepracujte bez prisad.

Poloha Prislusenstvo

Funkcia

Pracovnd poloha pre miesiaci
hak @, miesaciu metlicku @ a
$lahaciu metlicku ©.

Vlozenie miesiaceho hdku @,
miesacej metlicky @ a $lahacej

metlicky €.

Umiestnenie misky na mie$anie

0.

Poloha na pridanie prisad do
misky.

Pracovnd poloha kontinuéline-

ho krdjaga @.

Pracovnd poloha mixéra @.
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9. Montaz a pouzitie prislusenstva
9.1 Miesiaci hak, miesacia metlicka s slahacie metlicky

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!
> Polas prevadzky nikdy nesiahajte do misky na mieanie @! Nebezpe-
&enstvo poranenia v désledku rotujicich Eastil

> Prislusenstvo vymiefaite len pri odstavenom pohone (B! Po vypnuti po-

hon @ krétky éas dobieha.

> V pripade poruchy pristroj vypnite a vytiahnite siefovi zdstrcku, aby ste
zabrdnili nedmyselnému zapnutiu pristroja.

UPOZORNENIE

> Pristroj smiete pouzivat len vtedy, ked' si nevyuzité otvory pohonnej
jednotky zabezpecené ochrannymi krytmi.

Na prevédzku pristroja s miesiacim hédkom @), miedacou @ a 3lahacou met-
lickou @ postupuite nasledujicim spdsobom:

Zatlaéte odblokovacie tlacidlo @ nadol a
otocné rameno ® dostante nahor do
polohy 2.

Vlozte misku na miesanie @.

Dbaijte na to, aby bol podstavec misky na
mie3anie @ zasunuty do vyhibenin @ na
pristroji.

Nasadte oddelovag cesta @ na pohon

@. Podla tlohy zastrete miesiaci hak @,
miesaciu metlicku @ alebo $lahacie met-
licky @ az do zasko&enia do pohonu .

4) Prisady uréené na spracovanie naplite do misky na miesanie @.
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> Maite na paméti, Ze pocas miesenia, resp. miedania sa objem cesta v

.....

nahor. Respekiujte preto Gdaje uvedené v tabulke v kapitole ,Odport-
&ané mnozstvd néplne”.

> Misku na mie3anie @ napliite s maximalne 1,5 litrami, ked' spractvate
riedke cestd, ako napr. cesto na lievance. Pouzite maximélne rychlostny
stuperi 3, aby ste zabrdnili striekaniu tekutiny!

Zatlaéte odblokovacie tlacidlo @ nadol a
otocné rameno ® dostante do vodorov-
nej polohy 1.

Veko nasuite na misku na miesanie @
tak, aby aretdcie na oto&nom ramene (®
zaskogili v zapadke.

Nastavte oto&ny prepinaé @ na pozado-
vany stupen.

POZOR! VECNE SKODY!

> Pristroj prevddzkuijte s danym prislusenstvom iba v uvedenych rychlost-
nych stupfioch. Inak sa méze pristroj poskodit!
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Prislu- dovoleny
Poloha Zenstvo rychlosl;ny Funkcia
stupen

1 pomalé mie3anie
@ 2 $lahanie do peny
3 takmer tuhé §lahanie
4

tuhé slahanie

— 1 1. Proces mie$ania: namiesanie
]

é 2 2. Proces miesania: premiesanie
@ 3 2. Proces mie$ania: rozmie$anie

4 2. Proces mie3ania: mie3anie/

$lahanie

| 1 1. Proces mie$ania: namiesanie

2 2. Proces mie$ania: miesenie

Doplnovanie prisad
Prisady po&as prevadzky pliite cez otvor vo veku.
Alebo:
1) Vypnite pristroj na otoénom prepinagi @.

2) Oto&né rameno (B kratkym stlagenim odblokovacieho tlacidla @ dostar-
te trochu nahor, aby sa uvolnila aretdcia veka.

3) Veko stiahnite z misky na mie3anie @ .

4)

Zatlaéte odblokovacie tlagidlo @ nadol a
otoéné rameno B dostante nahor do

‘ ‘\ polohy 3.

LD o g

5) Naplate prisady.
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Po ukonceni prace
1) Vypnite pristroj na otoénom prepinagi @.
2) Veko stiahnite z misky na mieanie @ .

3) Zatlacte odblokovacie tlacidlo @ nadol a
otocné rameno ® dostante nahor do
pracovnej polohy 2.

4) Prisludenstvo odoberte z pohonu .

5) Odoberte misku na mie3anie @.

6) Vsetky diely vycistite (pozri kapitolu ,Cistenie a ddrzba”).
9.2 Kontinudlny kraja¢ s vymennymi kotdémi
/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Nikdy nevkladaijte ruky alebo cudzie predmety do plniaceho priestoru,
aby sa zabrdnilo poraneniam a poskodeniam pristroja.

> Prisady posivaite len vilaéadlom. Nebezpe&enstvo poranenia v désled-
ku rotujicich &astil

> Prislusenstvo vymiefaijte len pri odstavenom pohone (B! Po vypnuti po-

hon @ krétky éas dobieha.
> V pripade poruchy pristroj vypnite a vytiahnite siefovi zdastrcku, aby ste
zabrdnili nedmyselnému zapnutiu pristroja.

UPOZORNENIE

> Pristroj sa smie pouzivaf len vtedy, ked' si nevyuZité otvory pohonnej
jednotky zabezpe&ené ochrannymi krytmi pohonu.

> Uistite sa, Ze sa na otoénom ramene (B nenachddzaji ani miesiaci hak
@ ani miesacia metlicka @ ani $lahacie metlicky ©.
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Ak chcete pristroj pripravif na précu s kontinualnym krajaéom @, postupujte

nasledujicim spbsobom:

1)

Zatlaéte odblokovacie tlagidlo @ nadol a
otoéné rameno (B dostanite nahor do
polohy 2.

Vlozte misku na miesanie @.
Podstavec misky na miesanie @ musi byt
zasunuty do vyhlbeni @ na pristroji.

Zatlaéte odblokovacie tlagidlo @ nadol a
otocné rameno B dostante do vodorov-
nej polohy 1.

Odstrénte ochranny kryt pohonu pre konti-
nudlny krdjag @.

Kontinudlny kréja¢ @ zasufite do otvoru
pohonu (znagka @ na kontinudlnom krdja-
& @ na znacku A na oto¢nom ramene

®).

Otoéte ho v smere hodinovych ruéigiek, az
kontinudlny kréjac @ citelne zaskodi v z&-
padke (znacka @ na kontinudlnom kréjai
O na znacku A na otoénom ramene (B)

7) Nastavte otoény prepinaé @ na pozadovany stupe.
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> Cez kontinudlny kréja¢ @ netlacte prilis vela prisad. Zohladnite tabulku
v kapitole ,Odpori¢ané mnozstva ndplne”.

8) Prisady plite cez plniaci priestor pomocou vild&adla.

POZOR! VECNE SKODY!

> Pristroj prevadzkujte s danym prislusenstvom iba v uvedenych rychlost-
nych stupfioch. Inak sa méze pristroj poskodit!

Prislu dovoleny
Poloha Zenstvo rychlostny Funkcia
stupen
9 kréjanie/hrubé strohanie

_—E mékkych prisad

kr&janie/hrubé strGhanie
3,4 . .
pevnych prisad

Vymena vymenného kotiéa

Jeden z vymennych koticov je vzdy predmontovany v kontinudlnom krdjadi.
Za G&elom vymeny postupuijte nasledovne.

A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Vymenné kotice st velmi ostré! Pri nasadzovani a vyberani stréhacieho,
platkovacieho kotd&a, resp. kotda na hrubé strihanie budte opatrnil

> Pri nasadzovani alebo vyberani dielov prisluienstva je potrebné pristroj
zdsadne odpoijit od elekirickej siete. Zabrdni sa tym nedmyselnému
zapnutiu pristroja. Po prerueni pridu sa pristroj znova rozbehnel!

Otoéte veko @ kontinudineho krdjaéa @
proti smeru hodinovych ruéigiek, az zna&-
ka ¥na veku ® sa bude zhodovat so
znackou @ na kontinudlnom kréjaci @.

2) Odoberte veko @®.
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3)

Odoberte hnaci hriadel @ spolu s pred-
montovanym vymennym kotd&om tak, Ze
uchopite obidva zaistovacie koliky hnacie-
ho hriadela @ a potiahnete ich nahor.

4) Odstrdnte vymenny koti& z hnacieho hriadela @.

Po praci

Hnaci hriadel P znova nasadte.

Podla Glohy nasadte plétkovaci kotic @,
kotGé na hrubé stréhanie ) alebo strohaci
kotié @ na hnaci hriadel’ @ kontinudlne-
ho krdjaga @. Dbaite na to, aby sa vy-
menny kot(& nevzpriedil a aby sprévne
sedel.

Nasad'te veko s vilaéadlom ® na kontinu-
élny kréjac @ (znacka ¥ na veku @ na
znagku @ na kontinudlnom kréjaci @)
Zablokujte veko (znatka ¥ na veku ®
na znacke @ na kontinudlnom krdjaci @).

1) Vypnite pristroj na otoénom prepinagi @.

2) Ototte kontinudlny kréjag @ proti smeru hodinovych ruciciek a odoberte

ho.

3) Demontujte kontinudliny kréjaé @ a vycistite vietky diely tak, ako je to
pisané v kapitole ,Cistenie a 4drzba”.
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9.3 Mixéry

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Hordce tekutiny nechaijte najskér vychladndt na vlaznt teplotu (priblizne

30 - 40 °C), nez ich naplnite do mixéra @.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA OSTRYMI
NOZMI/ROTUJUCIM POHONOM!

v

\J

\J

\J

Nikdy nesiahaijte do nasadeného mixéra @!
Mixér @ odoberte len ak sa noze Oplne zastavili.
Mixér @ prevadzkuite len s nasadenym vekom.

V pripade poruchy pristroj vypnite a vytiahnite siefovd zdstreku, aby ste

zabrdnili nedmyselnému zapnutiu pristroja.

Pristroj treba pripravit na prevadzku s mixérom @ nasledujicim spdsobom:

1)

4) Naplite prisady:

Zatlaéte odblokovacie tlacidlo @ nadol a
oto&né rameno (B dostante celkom dole
do polohy 5.

Odoberte ochranné veko pohonu mixéra
O (znacku W na ochrannom veku poho-

nu mixéra otoéte na znacku @ na zéklad-
nom pristroji).

Nasad'te mixér @ (znacka W na mixéri
O na znacku @ na zékladnom pristroji).
Mixér otoéte az k zardzke proti smeru
hodinovych ruciciek (znacka W na mixéri
@ na znacku @ na zdkladnom pristroji).

— Maximdlne mnozstvo: cca 1 liter

— peniace tekutiny maximdlne 0,5 litra
— optimélne mnoZstvo spracovavanych tuhych potravin: 50 - 100 g
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UPOZORNENIE

» Zohladnite tabulku v kapitole ,Odporicané mnozstvd néplne”.

l

6) Nastavte otoény prepinag @ na pozadovany stupef.

Nasadte veko s odmernou nddobkou s

5)
miernym posunom a otocte ho tak, aby

veko zaskodilo.

Doplnovanie prisad
1) Vypnite pristroj na otoénom prepinagi @.
2) Veko mixéra @ trocha otolte, az sa aretécia vytiahne, veko odoberte a
naplite prisady.
Alebo:

3) Otocte odmerni nddobku, ktord sa nachddza vo veku mixéra @, o 90°
a vyberte ju von. Pevné prisady doplfiaijte postupne cez plniaci otvor.

POZOR! VECNE SKODY!

> Pristroj prevédzkujte s danym prislusenstvom iba v uvedenych rychlost-
nych stupfioch. Inak sa méze pristroj poskodit!

Prislu- dovoleny
Poloha Zfenstvo rychlostny Funkcia
stupen

— mixovanie chladnych kvapalin
é EDJ 3,4 rozdrvenie [adovych kociek
= zmesi so studenym mliekom

Po ukon¢eni prace
1) Vypnite pristroj na otoénom prepinagi @.

2) Ototte mixér @ v smere hodinovych rugiciek a odoberte ho.

UPOZORNENIE

> Mixér @ vycistite, najlepsie ihned po pouziti (pozri kapitolu ,Cistenie
a 0drzba”). Takto mozno zvysky potravin [ahsie odstrdnit.
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10. Cistenie a udrzba

NEBEZPECENSTVO - ZASAH ELEKTRICKYM PRUDOM!

> Pred kazdym cistenim vytiahnite siefovd zéstreku zo siefovej zasuvky!l
Hrozi nebezpe&enstvo zdsahu elektrickym prodom!

@ Nikdy nepondraite pristroj do vody ani do inych tekutin!

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepouzivajte Ziadne abrazivne alebo agresivne &istiace prostriedky.
Tieto by mohli poskodit povrchy!

UPOZORNENIE

> Pristroj vygistite najlepsie ihned' po pouZiti. Potom zvysky potravin moz-

no [ahsie odstranif.

> Pri spracovani potravin bohatych na farbiva, ako je napriklad mrkva,
méze déjst k zafarbeniu plastovych dielov. Tieto zafarbenia mézete
odstranif malym mnozZstvom potravindrskeho oleja.

Cistenie pristroja
B Pristroj ofrite vlhkou handrou. V pripade silnejSich necistét mézete dat na
handri¢ku jemny prostriedok na umyvanie riadu. Zvysky umyvacieho pro-
striedku odstrafite utierkou namoéenou v &istej vode. Potom pristroj ne-
chajte dobre vysusit.

Cistenie misky na miesanie s vekom, kontinualneho kréja-
¢a, veka s vtlaéadlom, veka mixéra a dielov prislusenstva

B Vteplej vode s malym mnozstvom umyvacieho prostriedku vy&istite vietky
diely prisluSenstva, misku na miesanie s vekom @, veko mixéra @ s od-
mernou nddobkou, ochranné kryty pohonov, kontinudlny kréja¢ @, k
nemu prislichajice veko s vildcadlom B a stréhaci kotdé @, vymenny
kotd& na hrubé strihanie @ a pldatkovaci kotte @. Pripadné zvysky od-
stréite kefou na umyvanie. Diely opléchnite ¢istou, teplou vodou a pre-
svedcte sa, &i so vietky diely pred opétovnym pouzitim Uplne suché.
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UPOZORNENIE
@ Diely prisludenstva, misku na mie3anie s vekom @), veko mixéra @

s odmernou nddobkou, ochranny kryt pohonu, kontinudlny kréjaé
O, prislusné veko s vllacadlom B a stréhaci kotdé @, vymenny
kotd¢& na hrubé strihanie @ a platkovaci kotdé @ st vhodné tiez
na umyvanie v umyvacke riadu.

> Pri umyvani v umyvacke riadu dbajte na to, aby sa plastové diely ne-
vzpriecili. V opaénom pripade sa mézu zdeformovat!

> Pokial je to mozné, vlozte plastové diely do horného ko3a umyvacky
riadu.

Cistenie mixéra
A\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Nechytajte noZze mixéra holymi rukami.

B Mixér @ vycistite v teplej vode a pridaite trocha jemného prostriedku na
umyvanie riadu. Potom ho opléchnite &istou vodou tak, aby na tom nezo-
stali prilnuté Ziadne zvysky prostriedku na umyvanie riadu.

Vo véé&sine pripadoch mézete vykondvat alternativne dostatoéne hygienické
Cistenie priamo nasledujicou alternativou:

1) Do nasadeného mixéra @ nalejte vodu s malym mnoZstvom prostriedku
na umyvanie riadu.

2) Nasadte veko s odmernou nddobkou s miernym posunom a otocte ho
tak, aby veko zaskodilo.

3) Na niekolko sekind mixér @ zapnite.
4) Vyplachovaciu vodu vylejte. Pripadné zvysky odstrarite kefou na umyvanie.

5) Mixér @ potom opldchnite velkym mnozstvom ¢&istej vody, aby sa odstré-
nili vietky zvy3ky prostriedku na umyvanie riadu.

UPOZORNENIE

@ Mixér @ je vhodny aj na umyvanie v umyvacke riadu. Dévaijte viak po-

zor na fo, aby sa tento v umyvacke riadu nevzpriedil.
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12.

54

Uskladnenie
B Siefovy kdbel na uskladnenie ulozte v odkladacej priehradke na kabel @®.

B Vyéisteny pristroj uchovdvaijte na &istom, bezprasnom a suchom mieste.

Odstranovanie poruch

Pristroj zostane ndhle stat:

B Pristroj je prehriaty a aktivovalo sa automatické bezpe&nostné vypnutie.
— Otoény prepina¢ @ nastavte na 0.
— Vytiahnite siefov zdstréku zo zdsuvky.
— Pristroj nechaijte 15 minGt vychladndt.
— Ak pristroj po 15 minétach nie je edte Gplne vychladnuty, tak sa nespusti.
— Pockajte daliich 15 mindt, skér ako ho znova zapnete.
B Maximdlne plniace mnoZstvo potravin je prekrocené.
— Nechaijte pristroj vychladndt podla opisu hore.
— Dbaijte pritom na maximélne mnozstvo naplnenia a zodpovedajico
ho znizte (pozri tabulku ,Odporicané mnozstvd ndplne”).
Pristroj sa neda zapnut’:
— Skontrolujte, &i sa siefova zdstreéka nachddza v zdsuvke.
— Prekontrolujte, & sG ochranny kryt pohonu mixéra @, kontinudlny kréjag
O o miska na miedanie @ spravne vlozené a ¢&i zaskoili v zdpadke.
— Prekontrolujte, &i sa otoéné rameno (B nachddza vzdy v pozadovanej
pracovnej polohe (pozri kapitolu ,Pracovné polohy pre prislusenstvo”).

Mixér sa nenabieha. Pristroj huéi:
B N6z v mixéri @ je blokovany.
— Otoény prepinag @ nastavte na 0.
— Vytiahnite siefovi zdstreku zo zdsuvky.
— Otvorte mixér @ a odstrarite priginu blokady.

— Zatvorte mixér @, zastréte zdastréku opét do zdsuvky a pristroj znova
zapnite.

Ak by sa hore opisanymi opatreniami nemala vytvorif ndprava alebo ak zisti-
te iné druhy portch, obrdtte sa na nés zékaznicky servis.
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13. Technické udaje
Menovité napdtie

Menovity vykon
Doba kréatkodobej prevadzky

mixéra @

Objem

Miska na mie3anie @
Objem

Mixér @

Uzitoény objem mixéra @

Trieda ochrany

N

Cas kratkodobej prevadzky

220 - 240V ~ (striedavy prid),
50 Hz

550 W
3 minGty

3,81

1,51
11

Il /[O] (dvoijitd izolécia)

Vsetky diely tohto pristroja, ktoré sa
dostévaji do kontaktu s potravinami,
sU bezpeéné z hladiska pouzZivania s
potravinami.

Doba KP (doba kréatkodobej prevadzky) udava, ako dlho je mozné prevédz
kovat pristroj bez toho, aby sa motor prehrial a poskodil. Po uvedenej dobe
kratkodobej prevddzky musi pristroj zostat vypnuty dovtedy, nez motor vy-

chladne.

Odpori¢ame nasledujice prevadzkové doby pre prace s kontinuélnym krdjo-

com @ a miskou na miesanie @:

Pristroj nechajte po 10 mindtach prevddzky vychladndt na cca 15 mindt.

Inak sa méze pristroj prehriat a aktivovat bezpe&nostné vypnutie (pozri kapi-

tolu ,Odstrafiovanie porich”).
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14. Odporuéané mnozstva naplnenia

Minimdlne a maximdlne mnoZstvd pozri tiez kapitolu ,Recepty”.

Nadsta- N . 2 - =
Prislusenstvo | Potravina Mnozstvo s“f, Cas
vec pen

Kysnuté cesto min- 230 9 I 1 min.
Cesto na pizzu musgo
Chlebové cesto max. SYV'9 2 10 min.
miky
Cesto na min. 250 o 1 30 sek.
striekané mo)imij(;lo g 10
ecivo -, ced
P muky 2,34 min
. min. 4 bielka 4 Am;nS
Miskq na Snehové pena
mieSanie @ min. 8biska | 4 | 273
min
Slahagka na
tfabanio min. 200ml 4 C:fi’né
(obsah tuku
30%
¢ cca 3
chladni¢kové max. 600 ml 4 min
teplota) .
vodn<(:1fe tekutiny min. 400ml 5 max.
korll(:(fig/) max. 1500 ml 10 min.
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N ta- oS3 q @ tu- =
ctekiee Prislusenstvo | Potravina Mnozstvo S uv Cas
vec pen
Ovocie,
zelenina, 5009 " 2,3,4 | 255
pldtkovy syr:
nahrubo
Ovocie,
zelenina, 50092 |2,3,4| 50s
krajany syr:
najemno
Kontinuélny Ovoi
. vocie,
kréjac @ zelening, tvrdy 500 g 2,3,4 25s
syr
Ovocie,
zelenina: 500 g * 2,3,4 25s
nahrubo
Ovocie,
zelenina 500¢g "2 2,3,4 40s
najemno
min. 160 g
pevnych
prisad
+ 240 ml
tekutin N
Smoothies Y 3-4 3030
max. 400 g s
pevnych
o prisad
Mixér @ + 600 ml
tekutiny
min./max.
Ladové kocky ] 10,9 3-4 | 555
(5 - 6 lado-
vych kociek)
Iba tekutiny min. 400 ml
koktailov max. 1000 ml 3,4 10

*1: Pouzite hrubg stranu koti&a na hrubé strihanie, resp. vymenného platkovacieho

kotica @.

*2: Pouzite jemn0 stranu kotG&a na hrubé strohanie, resp. vymenného pldatkovacieho

kotica @.
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Likvidacia

15.

58

Pristroj v ziadnom pripade nevyhadzuijte do bezné-
ho komundlneho odpadu. Na tento vyrobok sa
vzfahuje eurépska smernica é. 2012/19/EU.

Pristroj zlikvidujte v autorizovanej prevadzke na likvidéciu odpa-
dov alebo v miestnom zbernom dvore na likvidéciu odpadov.
DodrZiavaijte aktudine platné predpisy. V pripade pochybnosti
kontaktujte v&§ miestny zberny dvor.

Informdcie o moznostiach likvidécie vyrobku, ktory doslzil, zis-

D
%A kate od svojej obecnej alebo mestskej samosprévy.

@ Obal sa skladd z ekologickych materidlov, ktoré mézete zlikvido-

%@ vaf v miestnych recyklagnych strediskach.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbajte na oznagenie na réznych obalo-

vych materidloch a tried'e ich pripadne osobitne.

Obalové materidly st oznacené skratkami (a) a &islicami (b) s na-

a sledujocim vyznamom: 1 - 7: plasty, 20 - 22: papier a lepenka,
80 - 98: kompozitné materidly.

Zaruka spolocnosti
Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznicka, vazeny zakaznik,
na tento pristroj méte zdruku 3 roky od détumu zakdpenia. V pripade nedo-
statkov tohto vyrobku mdéte prdava vyplyvajice zo zékona voéi predajcovi

tohto vyrobku. Tieto Vase prava vyplyvajice zo zékona nie sG obmedzené
nasou zdrukou, uvedenou niZsie.

Zaruéné podmienky
Z&ruénd doba zaéina plyndt ddtumom zakdpenia. Prosim, uschovaite si pok-
ladni¢ny blok. Tento bude potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od ddtumu zakipenia tohto vyrobku déjde k chy-

be materidlu alebo vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla nédsho uvézenia

- bezplatne opravime, vymenime alebo uhradime kipnu cenu. Podmienkou

tohto zdruéného plnenia je, Ze polas trojroénej lehoty sa poskodeny pristroj
a doklad o zakipeni (pokladniény blok) predloZi so struénym opisom, v &om
spociva nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.
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Ak je chyba pokrytd nasou zdrukou, zasleme Vam spét opraveny alebo novy
vyrobok. Opravou alebo vymenou vyrobku nezacina plyndt Ziadna nova
z4ruénd doba.

Zaruéna doba a zdkonné naroky na odstranenie chyb

Z&ruénd doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To plati aj pre vymenené

a opravené diely. Poskodenia a chyby zistené pripadne vz pri kipe, sa musia
hlésit okamzite po vybaleni. Po uplynuti zdruénej doby podliehajd pripadné
opravy poplatku.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v silade s prisnymi smernicami kvality a pred
dodanim bol svedomito preskd3any.

Zaruéné plnenie sa vztahuje na chyby materidlu alebo vyrobné chyby. Této
zéruka sa nevztahuje na &asti vyrobku, ktoré st vystavené beznému opotrebo-
vaniu a preto ich mozno pokladat za rychlo opotrebitelné diely, ani na posko-
denia krehkych dielov, ako st napriklad spinace, akumulétory alebo diely vyro-
bené zo skla.

Tdto zdruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku neodbornym pouzivanim
alebo neodbornou Gdrzbou. Na sprévne pouzivanie vyrobku sa musia pres-
ne dodrziavat vietky pokyny, uvedené v ndvode na obsluhu. Bezpodmieneé-
ne sa mus{ zabrdnif pouZzitiu alebo Gkonom, ktoré sa v ndvode na obsluhu
neodporiéaji alebo pred ktorymi sa varuije.

Vyrobok je uréeny len na sikromné pouZitie a nie na priemyselné pouZivanie.
Zéaruka zanikd pri nesprdvnom a neodbornom zaobchédzani, pri pouziti
nésilia a pri zdsahoch, ktoré neboli vykonané nasim autorizovanym servisom.

Vybavenie v pripade zaruky
Na zaruéenie rychleho vybavenia Vadej Ziadosti postupuijte podla nasleduju-
cich pokynov:

B Na vietky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny doklad a &islo vyrobku
(IAN) 374153_2104 ako doklad o nékupe.

B Cislo vyrobku néjdete na typovom stitku na vyrobku, na gravire na
vyrobku, na titulnej stranke ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo ako
nélepku na zadnej alebo spodnej strane vyrobku.

B Ak déjde k funk&nym poruchém alebo inym nedostatkom, kontaktujte
najprv niziie uvedené servisné oddelenie telefonicky alebo
e-mailom.
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B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete potom spolu s dokladom
o ndkupe (pokladniény blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy
k nej doslo, bezplatne odoslaf na adresu servisného strediska, ktord
Vam bude ozndmena.

E&am | No webovej stranke www.lidkservice.com si mbZete stiahnuf fieto a
# | mnoho dalsich prirugiek, vided o vyrobkoch a instalaény softvér.

Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na strdnku servisu Lidl
(www.lidl-service.com) a pomocou zadania &isla vyrobku
(IAN) 374153_2104 otvorite vd3 ndvod na obsluhu.

15.1 Servis

(SKD Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[IAN 374153_2104 |

15.2 Dovozca

Maijte na paméti, Ze niziie uvedend adresa nie je adresou servisného stredis-
ka. Najprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.komperndss.com
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16. Recepty

Zdakladny recept na kysnuté cesto (Minimalne mnozstvo)

Prisady pre 4 - 5 oséb

200 g pseni¢nej moky, typu 550

1 vajce

20 ml oleja

40 g cukru

100 ml vlazného mlieka

15 g &erstvych kvasnic alebo V2 bali¢ek suseného drozdia

1 stipka soli

Priprava

¢ Napliite vetky prisady do misky na mieSanie @.
Miesiacim hdkom @ najprv vietko vymieste 1 mindtu na stupni 1, potom
10 mindt na stupni 2.
Nechajte cesto vykysndt 40 mindt v miske na miesanie @. Cesto vytva-
rujte do gule.

¢ Cesto vyvalkajte na plechu na pe&enie a nechaite ho kysnif daliich
10 min0t. Nésledne oblozte podla [ubovéle, napr. so slivkami, jablkami
alebo nakladanymi vishami.

¢ Pecte pri teplote 200 °C (spodny/horny ohrev) 25 - 30 mindt. Podla
obloZenia méze byt cesto viac alebo menej vlhké a potrebujete dlh3i Eas
pecenia. Cesto prepichnite $pdradlom, aby ste skontrolovali, &i je cesto
upe&ené: ked 3pdradlo vyjde von Eisté, je kold& hotovy.

Maximélne mnozstvo: 2 x zdkladny recept
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Zdakladny recept na krehké cesto

Prisady pre 6 - 8 oséb

na odvdazne Quiches: na sladké krehké cesto:

250 g mdky 250 g moky

125 g studeného masla 125 g studeného masla

1 stipka soli 100 g cukru

80 ml [adovej vody 1 stipka soli

1 vajce

Priprava

¢ Studené maslo nakrdjajte na malé kdsky. Vietky prisady dajte do misky
na miesanie @ a vymieste miedacou metlickou @ na stupni 3 cca 2 - 3
minGty na krehké cesto, kym nebude dosiahnutd jemné konzistencia.

¢ Navifte cesto do félie nechaijte vychladndt minimalne 30 mindt v chlad-
nicke.
Predhrejte rdru na teplotu 200 °C.
Roztvdraciu formu namastte tukom a jemne posypte mikou.

¢ Cesto vyvalkajte medzi dvoma vrstvami potravinérskej félie (na priemer
cca 30 cm) a vlozte ho do roztvdracej formy.

¢ Cesto oblozte podla lubovéle, napr. smelo slaninou, zmesou vajec-smo-
tany-str6haného syra alebo nasladko ovocim a marmelddou.
Pecte pri teplote 200 °C (spodny/horny ohrev) na cca 30 - 40 mindt.

¢ Alternativne zatazte najprv cesto suchou fazulou a pri 200 °C (spodny/

horny ohrev) peéte 15 min. ,naslepo” a neskdr oblozte ovocim ako jaho-
dy, maliny alebo puding a ndsledne polejte tortovou polevou.

Maximdlne mnoZstvo: 2 x zékladny recept
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Zdakladny recept na jednoduchy miesany kolac

Prisady

250 g masla

250 g cukru

1 bali¢ek vanilkového cukru
250 g miky

4 vaijcia

V2 bali¢ka présku do peéiva

Priprava

¢ Maslo, cukor a vanilkovy cukor dajte do misky na mieanie @ a vymie-
$ajte miedacou metlickou @ na stupni 3 - 4 mindt do penista.

¢ Priddvajte postupne vajcia a miesajte dalej, az bude vietko dobre pre-
miesané.

¢ Pridajte mUku a présok na pecenie a vietko vymiedajte na hladké cesto.

¢ Vymastite tukom hranatd formu (cca 30 cm) a vlejte do nej cesto.

¢ Pette pri 180 °C (spodny/horny ohrev) cca 50 - 60 min.

Maximélne mnozstvo: 2 x zdkladny recept
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Zakladny recept na cesto na pizzu

Prisady pre 2 pizze
500 g moky
250 ml vlaznej vody

10 g &erstvého drozdia alebo 5 g suseného drozdia

10 g soli

1 stipka cukru

20 ml olivového oleja

Priprava

¢ Drozdie a cukor nechaijte rozpustif vo vlaznej vode.

¢ Mdky, sol, olej a roztok drozdia-cukru dajte do misky na mieanie @ a
vymie3aijte 30 sekind miesiacim hdkom @ na stupni 1.

¢ Prepnite na stupefi 2 a pridavaijte postupne zvy3nd vodu. Cesto mieste
cca 10 mindt, kym nevznikne hladky povrch a bude sa dat dobre uvolnif
zo stien misky na mie3anie @.

¢ Vyltvarujeme cesto do gule a nechajte ho zakryté kysndt minimdlne 1
hodinu na teplom mieste.
Predhrejte riru na teplotu 240 °C (horny-spodny ohrev).

¢ Cesto rozdelte na polovicu a vyvalkajte na pomicenej pracovnej ploche.
Dva $tandardné plechy oblozte papierom na peenie. Polozte cestd na
plechy na pecenie a zatlaéte ho trochu do okrajov.

¢ Cesté oblozte podla lubovéle paradajkovou oméékou a rozliénymi prisa-
dami.

¢ Pizzu pecte v predhriatej peci priblizne 10 - 15 mindt.

Maximdlne mnoZstvo: 1 x zékladny recept
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Zakladny recept na cesto na lisované kolaciky
(Minimdlne mnozstvo)

Prisady na cca 40 kusov
250 g miky

125 g masla (izbovd teplota)
100 - 125 g cukru

1 vajce

1 stipka soli

Priprava
¢ Naplite vietky prisady do misky na miedanie @.
¢ Premie3ajte mieSacimi metlickami @ najprv cca 30 sekdnd na stupni 1.

¢ Postupne prepnite na vyssie stupne po stupefi 4 a miesajte celkom cca
10 mindt.

¢ Cesto nechajte odpocivat v chladnicke cca 30 mindt.

Predhrejte riru na teplotu 180 °C cirkulujdci vzduch alebo 200 °C hor-
ny-spodny ohrev.

¢ Pomocou striekacieho vrecka rozdelte cesto na plech vyloZzeny papierom
na pecenie.

¢ Keksy pecte cca 10 mindt, kym mierne nezhnednd.

Ako dal3iu prisadu na cesto mézete pridaf tiez 100 - 125 g mletych liesko-
vych orieskov alebo mandli.

Maximélne mnozstvo: 1,5 az 2 x zdkladny recept
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Smoothie

Smoothie sa da s mnoZstvom Cerstvych druhov ovocia a zeleniny a lahodny-
mi $favami pripravit rychlo v mixéri. Vaej fantdzii a vasej chuti nie so klade-
né Ziadne medze. Vyskd3ajte napriklad zelené smoothie:

Prisady na 2 porcie

1 banén

1 jablko a mango

1 plnt dlaf Eerstvého $pendtu alebo listkov cvikle

1/2 &ajovej lyzicky oleja

100 ml jablkovej $tavy

100 ml vody

Priprava
¢ Ovocie nakrdjajte na malé kisky a nahrubo rozdrobte zeleninové listky.

¢ Pridajte vietky prisady do mixéra @ a premixujte na stupni 3 alebo 4 na
zelang konzistenciu.

Maximélne plniace mnoZstvo: 1 |

Mlieény kokteil

66

Prisady na 2 porcie
250 ml mlieka
1 bandén alebo 100 g jahdd/malin/Euéoriedok

1 - 2 ladové kocky alebo 1 képka vanilkovej zmrzliny

Priprava

¢ Ovocie nakrdjajte na malé kisky a spolu s ostatnymi prisadami dajte do
mixéra @

¢ Mixér nastavte na stupeft 3 alebo 4 a mixujte dovtedy, kym nebude
dosiahnutd krémovd konzistencia.

¢ lhned servirujte.

Maximélne plniace mnoZstvo: 1 |
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3.

68

Einleitung
Herzlichen Glickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerétes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedie-
nungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung.

Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen Bedien-
und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie
beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbereiche. Handigen
Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Verarbeiten von Lebensmitteln in haus-
haltsiblichen Mengen. Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es nicht gewerblich!

Dieses Gerdt ist nur fir den privaten Gebrauch in geschlossenen, regen-
geschitzten RGumen vorgesehen. Benutzen Sie es nicht im Freien!

Das Gerét darf nur mit Originalzubeh&r benutzt werden.

Lieferumfang/Transportinspektion

/\ WARNUNG
Erstickungsgefahr!

> Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum Spielen verwendet werden.
Halten Sie Kinder von Verpackungsmaterialien fern.

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus
dem Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial sowie eventuelle Schutzfo-
lien und Aufkleber vom Gerét.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline.
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Das Gerét wird standardméBig mit folgenden Komponenten geliefert:

Nicht abgebildet:
® 2 Schrauben (3,5 x 22 mm)
e 2 Dijbel (6 mm)

® Bedienungsanleitung

Kichenmaschine

Rihrschissel mit Deckel

Mixer mit Deckel und Messbecher
Durchlaufschnitzler mit Stopfer
Schneid-Wendescheibe (dick und diinn)

Raspel-Wendescheibe
(grob und mittelfein)

Reibscheibe (fein)
Knethaken, Schlagbesen, Rihrbesen
Teigabweiser

Zubehorhalter

> Eine der Schneidscheiben fir den Durchlaufschnitzler ist bei der Liefe-
rung bereits im Durchlaufschnitzler vormontiert.

Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungs-

materialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Ge-
sichtspunkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

€9

geltenden Vorschriften.

A

Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart
Rohstoffe und verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie
nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien geméf den értlich

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpa-
ckungsmaterialien und trennen Sie diese gegebenenfalls geson-
dert. Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit Abkiir-

a zungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

SKM 550 B3
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4. Gerdatebeschreibung

Klappen Sie die Ausklappseite dieser Bedienungsanleitung aus:

@
o
>

Knethaken

Rihrbesen

Schlagbesen

Teigabweiser (fir @/@/©)
Mixer mit Deckel und Messbecher
Zubehérhalter

Rihrschissel mit Deckel
Durchlaufschnitzler

Reibscheibe
Raspel-Wendescheibe
Antriebswelle Durchlaufschnitzler
Schneid-Wendescheibe

Deckel mit Stopfer fir den Durchlaufschnitzler

PO H66000QO0O000O00C

@
o
w

Drehschalter

Schwenkarm

Antrieb

Aussparungen fir die Rihrschissel

Kabelstaufach

6686686

Entriegelungstaste
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5. Sicherheitshinweise

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

~ SchlieBen Sie das Gerét nur an eine vorschriftsmafig instal-
lierte und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung
muss mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes
Ubereinstimmen.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel nicht
nass oder feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht ein-
geklemmt oder beschadigt werden kann.

» Halten Sie das Netzkabel von heif’en Oberflachen fern.

~ Wenn das Netzkabel dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine Ghnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um
Gefdhrdungen zu vermeiden.

~ Fihren Sie keine Reparaturarbeiten am Gerat durch. Jegli-
che Reparaturen missen durch den Kundendienst oder von
qualifiziertem Fachpersonal durchgefishrt werden.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn
das Gerdt gereinigt wird oder im Fehlerfall. Ausschalten
alleine genigt nicht, weil noch immer Netzspannung im
Gerat anliegt, solange der Netzstecker in der Netzsteckdo-
se steckt.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn
das Gerat nicht benutzt wird!

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

Das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussigkei-
ten tauchen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physi-
schen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Man-
gel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs
des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultie-
renden Gefahren verstanden haben.

» Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.
~ Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als
in dieser Bedienungsanleitung beschrieben. Ansonsten be-
steht Verletzungsgefahr!

» Geben Sie beim Betrieb ausschlief3lich die zu verarbeiten-
den Zutaten in die Rihrschiissel, Durchlaufschnitzler oder in

den Mixer.

~ Stecken Sie niemals Hande oder Fremdgegensténde in den
Einfillschacht oder in den Mixer, um Verletzungen und Be-
schadigungen des Gerdtes zu vermeiden.

~ Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

» Trennen Sie das Gerdt grundsatzlich vom Stromnetz, wenn
Sie Zubehéorteile abnehmen oder anbringen. Ein unbeab-
sichtigtes Einschalten des Gerates wird so vermieden.
Nach Stromunterbrechung lauft das Gerét wieder anl!

» Wechseln Sie das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs
und bei gezogenem Netzstecker! Das Gerdt |&uft nach
dem Ausschalten noch kurze Zeit nach!

~ Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem
Gerdt. Zubehérteile anderer Hersteller sind dafir nicht
geeignet und fihren zu Geféhrdungen!

» Vorsicht: Das Mixermesser ist sehr scharf! Gehen Sie daher
vorsichtig beim Abnehmen des Mixbehdlters vor.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Vorsicht: die Reib-, Schneid- bzw. Raspelscheiben sowie
das Mixermesser sind sehr scharf!

» Seien Sie vorsichtig beim Einsetzen und Herausnehmen so-
wie bei der Reinigung der Reib-, Schneid- bzw. Raspelschei-
ben und Mixermesser!

~ Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

~ Betreiben Sie das Gerdt nie ohne Zutaten! Uberhitzungs-
gefahr!

» Filllen Sie niemals heif’e Zutaten in das Gerdt!

» Der Mixer ist nicht zum Zerhacken von Fleisch, Krautern,
Zwiebeln, Nissen, Mandeln oder anderen harten Lebens-
mitteln geeignet.

Diese Lebensmittel kdnnen nur zusammen mit anderen Zu-
taten, wie Flissigkeiten, im Mixer gemischt werden.

6. Erste Inbetriebnahme

1) Reinigen Sie dlle Teile, wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen” beschrie-
ben. Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollstéindig getrocknet sind.

2) Stellen Sie das Gerdt auf einen glatten und sauberen Untergrund.
3) Befestigen Sie das Geréit mit den vier Saugndpfen am Untergrund.
4) Ziehen Sie das Netzkabel aus dem Kabelstaufach (B heraus.

5) Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Sie kénnen den Knethaken @), den Rihrbesen @,
den Schlagbesen @ sowie die Reibscheibe @, die
Raspel-Wendescheibe @ und die Schneid-Wende-
scheibe B im Zubehdrhalter @ aufbewahren.
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Wandmontage des Zubehérhalters

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Wenn Sie den Zubehérhalter @ mit dem mitgeliefertem Montagemate-
rial an der Wand befestigen wollen, vergewissern Sie sich vor dem Boh-
ren, dass keine stromfihrenden Leitungen, Kabel oder Rohre an der ge-
wiinschten Stelle durch die Wand fihren!

1) Markieren Sie zwei Bohrldcher im Abstand von 148 mm an der Wand.
Bohren Sie mit einem émm-Bohrer Lécher an den zuvor markierten Stel-

len in die Wand.
2) Schieben Sie die Diibel hinein.

3) Drehen Sie die Schrauben in die Dijbel ein und lassen Sie die Schraub-
képfe ca. 3 mm von der Wand hervorstehen, so dass Sie den Zubehér-
halter @ darauf stecken kénnen.

4) Setzen Sie den Zubehérhalter @ auf die Schrauben und driicken Sie ihn
nach unten, so dass der Zubehérhalter @ fest auf den Schrauben sitzt.

7. Das richtige Zubehor wahlen

Wahlen Sie je nachdem, welche Zutaten Sie verarbeiten mdchten, das geeig-
nete Zubehor, wie nachfolgend beschrieben.

Knethaken, RGhrbesen und Schlagbesen

Der Knethaken @ eignet sich zum Herstellen von Brotteig, Piz-
zateig oder Hefekuchenteig und zum Unterheben von festen
Zutaten, die nicht zerkleinert werden, wie z. B. Rosinen, Man-
delbléttchen oder Schokoladensplittern.

gen verarbeiten, wie z. B. Rihrteig, Kartoffelbrei oder Sprizge-
backteig.

? Mit dem Rihrbesen @ kdnnen Sie leichtere Teige und Mischun-

Der Schlagbesen @ dient dazu, Eischnee oder Schlagsahne zu
schlagen. Sie kénnen damit auch flissige Teige riihren, wie z.B.
Pfannkuchenteig.

Verwenden Sie fir alle Zubereitungen mit dem Knethaken @), dem Rihrbesen @
und dem Schlagbesen @ stets die Rihrschissel mit Deckel @.
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Durchlaufschnitzler mit Wechselscheiben

Die Reibscheibe @ eignet sich zum Reiben von Hartkése wie
%) z. B. Parmesan und zum Raspeln von Obst und Gemiise wie
z. B. Apfeln und Méhren. Sie kénnen damit auch rohe Kartof-
feln zur Zubereitung von Reibekuchen reiben. Benutzen Sie die
Reibscheibe @ nicht zum Reiben von Weich- oder Schnittkése.

Die Raspel-Wendescheibe (O eignet sich zum Raspeln von Obst
und Gemiise in feinen oder groben Stiicken. Sie kénnen damit
auch Kase (aufder Hartkése) z. B. fiir Pizza reiben. Die Seiten der
Raspel-Wendescheibe (O sind entsprechend gekennzeichnet:
,Fine Shredder I1” fir feines Raspeln und,Coarse Shredder 1" fir
grobes Raspeln. Die gekennzeichnete Seite muss im Durchlauf-
schnitzler @ nach oben zeigen.

Die Schneid-Wendescheibe @ ist zum Schneiden von Obst und

@ Gemijse in diinnen bis mitteldicken Scheiben vorgesehen. Die
Seiten der Schneid-Wendescheibe sind entsprechend gekenn-
zeichnet: ,Fine Slicer IV fiir diinne Scheiben und ,Coarse
Slicer Il fur dickere Scheiben. Die gekennzeichnete Seite muss
im Durchlaufschnitzler @ nach oben zeigen. Verwenden Sie
die Schneid-Wendescheibe B nicht zum Schneiden von Hart-
kése, Brot oder Schokolade.

Verwenden Sie mit dem Durchlaufschnitzler @ stets die Rihrschissel @, je-
doch ohne Deckel.

Mixer

Der Mixer @ eignet sich zum Zerkleinern und Durchmischen
von Zutaten mit Flissigkeiten, z. B. zur Zubereitung von
Smoothies, kalten Gemisesuppen, Mayonnaise oder Cocktails.
Verwenden Sie den Mixer @ nicht zum Zerhacken von Fleisch,
Krdutern, Zwiebeln, Nissen oder anderen harten Lebensmitteln.
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8. Betriebspositionen fir Zubehor

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Das Gerét nur betreiben, wenn das Zubehér nach dieser Tabelle ange-
bracht und in Betriebsposition ist. Nie ohne Zutaten betreiben.

Position Zubehor Funktion

Betriebsposition fir Knetha-
ken @, Rihrbesen @ und
Schlagbesen ©.

Einsetzen von Knethaken @),
Rihrbesen @ und Schlagbe-
sen ©.

Platzieren der Rihrschiissel @.

3
Position, um Zutaten in die
Schiissel zu geben.

4
Betriebsposition des
Durchlaufschnitzlers @.

5

Betriebsposition des Mixers @.
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9. Zubehor montieren und verwenden

9.1 Knethaken, Riihrbesen und Schlagbesen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
> Greifen Sie wahrend des Betriebes niemals in die Rihrschissel @!
Verletzungsgefahr durch rotierende Teile!

> Wechseln Sie Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs ®! Nach dem
Ausschalten lGuft der Antrieb @ kurze Zeit nach.

> Schalten Sie im Fehlerfall das Gerét aus und ziehen Sie den Netzstecker,
um ein unbeabsichtigtes Einschalten des Gerdétes zu vermeiden.

> Das Gerét darf nur genutzt werden, wenn die nicht genutzten Antriebs-
6ffnungen mit den Antriebsschutzdeckeln gesichert sind.

Um das Gerét fir den Betrieb mit Knethaken @, Rihr- @ und Schlagbesen @

vorzubereiten, gehen Sie wie folgt vor:

Driicken Sie die Entriegelungstaste (®
herunter und bringen Sie den Schwenk-
arm @ nach oben in die Position 2.

Setzen Sie die Rihrschiissel @ ein.
Achten Sie darauf, dass der Sockel der
Rihrschissel @ in den Aussparungen @

am Gerdt steckt.

Setzen Sie den Teigabweiser @ auf den
Antrieb . Stecken Sie je nach Aufgabe
Knethaken @, Rihrbesen @ oder Schlag-
besen @ bis zum Einrasten in den Antrieb

O ein.

4) Fillen Sie die zu verarbeitenden Zutaten in die Rihrschiissel @.
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> Beachten Sie, dass wahrend des Knet-, bzw. Rihrvorgangs der Teig in
der Rihrschiissel @ an Volumen zunimmt oder durch die Bewegung
etwas nach oben gedriickt wird. Beachten Sie daher die Tabelle im
Kapitel ,Empfohlene Fiillmengen”.

> Befiillen Sie die Rihrschissel @ mit maximal 1,5 Litern, wenn Sie dinn-
flissige Teige verarbeiten, wie z. B. Pfannkuchenteig. Benutzen Sie maxi-
mal die Geschwindigkeitsstufe 3, um ein Spritzen der Flissigkeit zu ver-
meiden!

Driicken Sie die Entriegelungstaste @
herunter und bringen Sie den Schwenk-
arm @ in die waagerechte Position 1.

Schieben Sie den Deckel auf die Rihr-
schissel @, so dass die Arretierungen am
Schwenkarm @ einrasten.

Stellen Sie den Drehschalter @ auf die

gewiinschte Stufe ein.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie das Gerdt mit dem jeweiligen Zubehér nur in den angege-
benen Geschwindigkeitsstufen. Ansonsten kann das Gerdt beschéddigt
werden!
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zuldssige
Position | Zubehor | Geschwindig- Funktion
keitsstufe
1 langsames Mischen
2 schaumig schlagen
@) 3 fast steif schlagen
4 steif schlagen
— 1 1. Rthrvorgang: Anmischen
=§ @ 2 2. Rishrvorgang: Durchmischen
3 2. Rihrvorgang: Verrihren
4 2. Rihrvorgang: Rihren/Schlagen
1 1. Rihrvorgang: Anmischen
d 2 2. Rihrvorgang: Kneten

Zutaten nachfillen

Fillen Sie die Zutaten wahrend des Betriebs durch die Offnung im Deckel ein.
Oder:
1) Schalten Sie das Gerdt am Drehschalter @ aus.

2) Bringen Sie den Schwenkarm @ durch kurzes Driicken auf die Entriegelungs-

taste @ ein wenig nach oben, d

amit die Arretierung des Deckels sich 15st.

3) Ziehen Sie den Deckel der Rithrschiissel @ ab.

4)
5) Fillen Sie die Zutaten ein.
SKM 550 B3

Driicken Sie die Entriegelungstaste (®
herunter und bringen Sie den Schwenk-
arm @ nach oben in die Position 3.
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Nach der Arbeit
1) Schalten Sie das Gerdt am Drehschalter @ aus.
2) Ziehen Sie den Deckel der Rishrschissel @ ab.

3) Driicken Sie die Entriegelungstaste @ her-
unter und bringen Sie den Schwenkarm @®
V\ nach oben in Betriebsposition 2.
B
g |

4) Nehmen Sie das Zubehdr aus dem Antrieb (B.
5) Entnehmen Sie die Rishrschissel @.
6) Reinigen Sie alle Teile (siehe Kapitel ,Reinigen und Pflegen”).

9.2 Durchlaufschnitzler mit Wechselscheiben

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Stecken Sie niemals Hénde oder Fremdgegenstéinde in den Einfiillschacht,
um Verletzungen und Beschédigungen des Gerdites zu vermeiden.

> Driicken Sie Zutaten nur mit dem Stopfer nach. Verletzungsgefahr durch
rotierende Teile!

> Wechseln Sie Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs B! Nach dem
Ausschalten lauft der Antrieb (B kurze Zeit nach.

» Schalten Sie im Fehlerfall das Gerdt aus und ziehen Sie den Netzstecker,
um ein unbeabsichtigtes Einschalten des Gerétes zu vermeiden.

> Das Gerdt darf nur genutzt werden, wenn die nicht genutzten Antriebs-
ffnungen mit den Antriebsschutzdeckeln gesichert sind.

> Stellen Sie sicher, dass sich am Schwenkarm @ weder Knethaken @ noch
Rihrbesen @ oder Schlagbesen @ befinden.
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Um das Gerdt fiir den Betrieb mit Durchlaufschnitzler @ vorzubereiten,

gehen Sie wie folgt vor:

1)

Driicken Sie die Entriegelungstaste @ her-
unter und bringen Sie den Schwenkarm ®
nach oben in die Position 2.

Setzen Sie die Rihrschissel @ ein.
Der Sockel der Rishrschissel @ muss in
den Aussparungen @ am Geréit stecken.

Driicken Sie die Entriegelungstaste @ her-
unter und bringen Sie den Schwenkarm ®
in die waagerechte Position 1.

Entfernen Sie den Antriebsschutzdeckel fur
den Durchlaufschnitzler @.

Stecken Sie den Durchlaufschnitzler @ in
die Antriebséffnung ein (Markierung g am
Durchlaufschnitzler @ auf Markierung A
am Schwenkarm @).

Drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis der
Durchlaufschnitzler @ fihlbar einrastet
(Markierung @ am Durchlaufschnitzler @
auf Markierung A am Schwenkarm ®)

7) Stellen Sie den Drehschalter @ auf die gewiinschte Stufe.

SKM 550 B3
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> Driicken Sie nicht zu viele Zutaten in den Durchlaufschnitzler @.
Beachten Sie die Tabelle im Kapitel ,Empfohlene Fillmengen”.

8) Fillen Sie die Zutaten durch den Einfiillschacht mit Hilfe des Stopfers ein.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie das Gerét mit dem jeweiligen Zubehér nur in den angege-
benen Geschwindigkeitsstufen. Ansonsten kann das Gerét beschadigt

werden!
zuldassige
Position | Zubehor | Geschwindig- Funktion
keitsstufe
= 2 weiche Zutaten schneiden/raspeln
=@ 3,4 feste Zutaten schneiden/raspeln

Wechselscheibe austauschen
Eine der Wechselscheiben ist bereits im Durchlaufschnitzler vormontiert. Um

sie zu wechseln, gehen Sie wie folgt vor.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Die Wechselscheiben sind sehr scharfl Seien Sie vorsichtig beim Einset-
zen und Herausnehmen der Reib-, Schneid- bzw. Raspelscheibe!

> Trennen Sie das Gerdt grundsétzlich vom Stromnetz, wenn Sie Zube-
hérteile abnehmen oder anbringen. Ein unbeabsichtigtes Einschalten
des Gerdtes wird so vermieden. Nach einer Stromunterbrechung léuft
das Gerét wieder an!

Drehen Sie den Deckel ® des Durchlauf-
schitzler @ gegen den Uhrzeigersinn, bis
die Markierung ¥ auf dem Deckel @ mit
der Markierung @ auf dem Durchlauf-
schnitzler @ Gbereinstimmt.

2) Nehmen Sie den Deckel ® ab.
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3)

4) Entfernen Sie die Wechselsc

Nach der Arbeit

Nehmen Sie die Antriebswelle @ zusam-
men mit der vormontierten Wechselschei-
be ab, indem Sie die beiden Fixierstifte
der Antriebswelle @ greifen und nach
oben ziehen.

heibe von der Antriebswelle .

Setzen Sie die Antriebswelle @ wieder
ein.

Setzen Sie, je nach Aufgabe, Schneid- @,
Raspel- @) oder Reibscheibe @ auf die
Antriebswelle @ des Durchlaufschnitz-
lers @ auf. Achten Sie darauf, dass die
Wechselscheibe nicht verkantet und kor-
rekt sitzt.

Setzen Sie Deckel mit Stopfer @ auf den
Durchlaufschnitzler @ auf (Markierung W
am Deckel @ auf Markierung @ am
Durchlaufschnitzler @)

Verriegeln Sie den Deckel (Markierung W
am Deckel @ auf Markierung Qam
Durchlaufschnitzler @).

1) Schalten Sie das Gerdt am Drehschalter @ aus.

2) Drehen Sie den Durchlaufschnitzler @ gegen den Uhrzeigersinn und

nehmen Sie ihn ab.

3) Demontieren Sie den Durchlaufschnitzler @ und reinigen Sie alle Teile
wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen” beschrieben.

SKM 550 B3
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9.3 Mixer

84

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie heifBe Flissigkeiten immer auf eine handwarme Temperatur

(ca. 30-40°C) abkiihlen, bevor Sie diese in den Mixer @ einfiillen.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR DURCH SCHARFE
MESSER/ROTIERENDEN ANTRIEB!

> Greifen Sie niemals in den aufgesetzten Mixer @!

> Nehmen Sie den Mixer @ nur bei Stillstand der Messer ab.

> Betreiben Sie den Mixer @ nur mit aufgesetztem Deckel.

» Schalten Sie im Fehlerfall das Gerdt aus und ziehen Sie den Netzstecker,

um ein unbeabsichtigtes Einschalten des Gerdtes zu vermeiden.

Um das Gerdt fiir den Betrieb mit Mixer @ vorzubereiten, gehen Sie wie folgt vor:

1)

Driicken Sie die Entriegelungstaste (® her-
unter und bringen Sie den Schwenkarm ®
ganz nach unten in die Position 5.

2) Nehmen Sie den Antriebsschutzdeckel
des Mixers @ ab (Markierung W am
Antriebsschutzdeckel auf Markierung @

am Grundgerét drehen).

Setzen Sie den Mixer @ auf (Markierung
V¥ am Mixer @ auf Markierung @ am
Grundgeréit). Drehen Sie den Mixer bis
zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn
(Markierung W am Mixer @ auf Markie-
rung @ am Grundgert).

4) Fillen Sie die Zutaten ein:
— Maximalmenge: ca. 1 Liter
— schéumende Flissigkeiten maximal 0,5 Liter
— optimale Verarbeitungsmenge fest: 50-100 g

> Beachten Sie die Tabelle im Kapitel ,Empfohlene Fillmengen”.
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5) Setzen Sie den Deckel mit Messbecher ein

wenig versetzt auf und drehen Sie ihn, so

dass der Deckel einrastet.
6) Stellen Sie den Drehschalter @ auf die gewiinschte Stufe.

Zutaten nachfiillen
1) Schalten Sie das Gerdt am Drehschalter @ aus.

2) Drehen Sie den Deckel des Mixers @ ein wenig, bis er aus der Arretierung
herauskommt, nehmen Sie den Deckel ab und fiillen Sie die Zutaten ein.

Oder:

3) Drehen Sie den Messbecher, der sich im Deckel des Mixers @ befindet,
um 90° und nehmen Sie ihn heraus. Fiillen Sie feste Zutaten nach und
nach durch die Nachfilléffnung ein.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie das Gerét mit dem jeweiligen Zubehér nur in den angege-
benen Geschwindigkeitsstufen. Ansonsten kann das Gerét beschadigt

werden!
zuléssige
Position | Zubehdr | Geschwindig- Funktion
keitsstufe

— kalte Flissigkeiten mixen
é E@ 3,4 Eiswirfel zerkleinern
= Mischungen mit kalter Milch

Nach der Arbeit

1) Schalten Sie das Gerdt am Drehschalter @ aus.
2) Drehen Sie den Mixer @ im Uhrzeigersinn und nehmen Sie ihn ab.

> Reinigen Sie den Mixer @ am besten sofort nach dem Gebrauch (siehe
Kapitel ,Reinigen und Pflegen”). So lassen sich Lebensmittelreste leichter

entfernen.
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10. Reinigen und Pflegen

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der Netzsteckdose!
Es besteht die Gefahr eines elekirischen Schlages!

@ Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten!

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder aggressiven Reinigungsmittel.
Diese kénnen die Oberfléchen beschadigen!

> Reinigen Sie das Gerdt am besten sofort nach der Benutzung. Dann
lassen sich Lebensmittelreste leichter entfernen.

> Bei der Verarbeitung von farbstoffreichen Lebensmitteln, wie zum Bei-
spiel Karotten, kénnen sich die Kunststoffteile verfarben. Diese Verfér-
bungen kénnen Sie mit ein wenig Speised| entfernen.

Gerdit reinigen

B Wischen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch ab. Bei hartnéckigeren
Verschmutzungen, geben Sie ein mildes Spiilmittel auf das Tuch. Wischen
Sie Spiilmittelreste mit einem mit klarem Wasser befeuchteten Tuch ab.
Trocknen Sie das Gerdt danach gut ab.

RUhrschissel mit Deckel, Durchlaufschnitzler, Deckel mit
Stopfer, Deckel des Mixers und Zubehérteile reinigen

B Reinigen Sie alle Zubehorteile, die Rihrschissel mit Deckel @, den Deckel
des Mixers @ mit Messbecher, die Antriebsschutzdeckel, den Durchlauf-
schnitzler @, den dazugehérigen Deckel mit Stopfer (® und die Reibscheibe
O, die RaspelWendescheibe (@ und die Schneidscheibe @ im warmen
Wasser mit etwas Spilmittel. Entfernen Sie eventuelle Riicksténde mit einer
Spilbirste. Spilen Sie alle Teile mit klarem, warmem Wasser ab und stellen
Sie sicher, dass alle Teile vor einer erneuten Benutzung trocken sind.

Mixers @ mit Messbecher, der Antriebsschutzdeckel, der Durchlauf-
schnitzler @, der dazugehérigen Deckel mit Stopfer ® und die
Reibscheibe @), die Raspel-Wendescheibe (@ und die Schneidschei-
be @ sind auch fiir die Reinigung in der Spiilmaschine geeignet.

@ Die Zubehérteile, die Ruhrschiissel mit Deckel @, der Deckel des
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> Achten Sie bei der Reinigung in der Spilmaschine darauf, dass die
Kunststoffteile nicht eingeklemmt werden. Ansonsten kénnen sich diese
verformen!

> Legen Sie die Kunststoffteile, wenn maglich, in den oberen Korb der
Spilmaschine.

Mixer reinigen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Mixermesser nicht mit bloBen Hénden beriihren.
B Reinigen Sie den Mixer @ in warmem Wasser und geben Sie ein mildes

Spulmittel hinzu. Spilen Sie ihn danach mit klarem Wasser ab, so dass
keine Spilmittelreste mehr daran haften.

In den meisten Féllen kann eine ausreichend hygienische Reinigung direkt
nach der Benutzung durch folgende Alternative erreicht werden:

1) Geben Sie Wasser mit etwas Spilmittel in den aufgesetzten Mixer @.

2) Setzen Sie den Deckel mit Messbecher ein wenig versetzt auf und drehen
Sie ihn, so dass der Deckel einrastet.

3) Schalten Sie den Mixer @ fir einige Sekunden ein.

4) Schitten Sie das Spiillwasser aus. Entfernen Sie eventuelle Riickstéinde mit
einer Spilbirste.

5) Spilen Sie danach den Mixer @ mit viel klarem Wasser ab, so dass alle
Spilmittelreste beseitigt sind.

@ Der Mixer @ ist auch zur Reinigung in der Spilmaschine geeignet.

Achten Sie jedoch darauf, diesen in der Spilmaschine nicht einzu-
klemmen.

11. Aufbewahrung
B Verstauen Sie zur Aufbewahrung das Netzkabel im Kabelstaufach @.

B Bewahren Sie das gereinigte Gerdt an einem sauberen, staubfreien und
trockenen Ort auf.
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12.

Fehler beheben

Das Geriit bleibt plétzlich stehen:

B Das Gerdt ist Gberhitzt und die automatische Sicherheitsabschaltung ist aktiviert.
— Stellen Sie den Drehschalter @ auf O.
— Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
— Lassen Sie das Gerét 15 Minuten abkihlen.

— Wenn das Gerét nach den 15 Minuten noch nicht vollsténdig abge-
kihlt ist, wird es nicht angehen.

— Warten Sie weitere 15 Minuten, bevor Sie wieder einschalten.
B Die maximale Fillmenge an Lebensmitteln ist Gberschritten.
— Lassen Sie das Gerdt abkihlen, wie oben beschrieben.

— Achten Sie auf die maximale Fillmenge und reduzieren Sie sie ent-
sprechend (siehe Tabelle ,Empfohlene Fillmengen”).

Das Gerdat lésst sich nicht einschalten:

— Uberpriifen Sie, ob sich der Netzstecker in der Steckdose befindet.

— Uberpriifen Sie, ob die Antriebsschutzdeckel fir Mixer @ und Durch-
laufschnitzler @ und die Rihrschissel @ richtig eingesetzt und einge-
rastet sind.

— Uberpriifen Sie, ob sich der Schwenkarm @ in der jeweils erforderli-

chen Betriebsposition befindet (siehe Kapitel ,Betriebspositionen fir
Zubehor”).

Der Mixer léduft nicht an. Das Gerét brummt:

B Das Messer im Mixer @ ist blockiert.
— Stellen Sie den Drehschalter @ auf O.
— Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
— Offnen Sie den Mixer @ und beseitigen Sie die Ursache der Blockade.
— Schlieflen Sie den Mixer @, stecken Sie den Stecker in die Steckdose

und schalten Sie das Gerét wieder ein.

Sollten die beschriebenen MafBnahmen keine Abhilfe schaffen, oder falls Sie
andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich an unseren Kunden-
service.
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13. Technische Daten

Nennspannung 220 -240V ~ (Wechselstrom) 50 Hz
Nennleistung 550 W
KB-Zeit Mixer @ 3 Minuten

Fassungsvermdgen Rihr-

schissel @ el

Fassungsvermégen Mixer @ 1,51
Nutzvolumen Mixer @ 11

Schutzklasse Il / B (Doppelisolierung)

Lebensmitteln in Beriihrung kommen, sind
lebensmittelecht.

Q? Alle Teile dieses Gerdites, welche mit

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange man ein Gerét betreiben
kann, ohne dass der Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angege-
benen KB-Zeit muss das Gerdt solange ausgeschaltet werden, bis sich der

Motor abgekihlt hat.

Wir empfehlen folgende Betriebszeiten fir Arbeiten mit dem Durchlaufschnitz-

ler @ und der Rishrschissel @:
Lassen Sie das Gerdt nach 10 Minuten Betrieb fir ca. 15 Minuten abkihlen.

Ansonsten kann das Gerét Gberhitzen und die Sicherheitsabschaltung aktivie-
ren (siehe Kapitel ,Fehler beheben”) .
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14. Empfohlene Filllmengen

Mindest- und Héchstmengen siehe auch Kapitel ,Rezepte”.

Auf- . . q
s:tz Zubehér | Lebensmittel Menge Stufe Zeit
; 1 1 Min.
;.' efette'.g min. 200 g Mehl
1zzalelg max. 500 g Mehl
Brotteig 2 10 Min.
o e 1 30 Sek.
. o min. g Me
Spritzgebdckteig max. 500 g Mehl
2,3,4 | ca. 10 Min.
l:]i?-hr- | min. 4 Eiweife 4 4-5 Min.
schusse Eischnee
o max. 8 Eiweifle 4 2 - 3 Min.
Schlagsahne (30% min. 200 ml 4 ca. 6 Min.
Fettgehalt, Kihl-
schranktemperatur) | max 600 ml 4 ca. 3 Min.
wdssrige .
Flissigkeiten min: ;150(())Om| | 3 ](r)nt'lv)‘(:
(z. B. Cocktails) max. m n-
Obst, Gemiise, -
Schnitkase: grob max. 500 g 2,3,4 25 Sek.
Obst, Gemise, | @ 500g*2 | 2,3,4 | 50Sek
Durch- Schnittkdse: fein
lauf- .
schnitzler | @ Ob:ﬁkzr::se' max. 500 g 2,3,4 | 25Sek.
(8]
Obst, Gemiise: grob | max. 500 g 1 2,3,4 25 Sek.
Obst, Gemiise: fein | max. 500 g 2 2,3,4 40 Sek.
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Auf- . . q
Y Zubehor | Lebensmittel Menge Stufe Zeit
satz
min. 160 g
feste Zutaten
+ 240 ml
Flussigkeit -
Smoothies 9 3-4 30~30
max. 400 g Sek.
Mixer feste Zutaten
F5) +600 ml
Flussigkeit
— min./max. 110 g N 5-5
Eiswirfel (5 - 6 Eiswiirfel) 3-4 Sek.
Nur Flissigkeiten min. 400 ml
Cocktails max. 1000 ml 3.4 10 Sek.

*1: Verwenden Sie die grobe Seite der Raspel- bzw. Schneid-Wendescheibe @®.
*2: Verwenden Sie die feine Seite der Raspel- bzw. Schneid-Wendescheibe ®.

Entsorgung

£ S

SKM 550 B3

Werfen Sie das Geriit keinesfalls in den normalen
Hausmiill. Dieses Produkt unterliegt der européii-
schen Richtlinie 2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iber einen zugelassenen Entsorgungs-
betrieb oder ber lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Be-
achten Sie die aktuell geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im
Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfah-
ren Sie bei Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen Materialien, die
Sie Uber die &rtlichen Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert.

Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit Abkirzun-
gen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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15. Garantie der KompernaBB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Geréit 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkis stehen lhnen gegen den Verké&ufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im
Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassen-
bon gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Materi-
al- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese
Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrie-
ben wird, worin der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparier-
te oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Méangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt
auch fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene
Schéden und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden.
Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang
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Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und
vor Auslieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind
und daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschadi-
gungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.
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Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt beschédigt, nicht sachgemaf3 be-
nutzt oder gewartet wurde. Fiir eine sachgeméfle Benutzung des Produkts sind
alle in der Bedienungsanleitung aufgefishrten Anweisungen genau einzuhal-
ten. Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsan-
leitung abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung, Gewaltan-
wendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Servicenieder-
lassung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens zu gewdahrleisten, folgen Sie
bitte den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie firr alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 374153_2104 als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt,
einer Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten
links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mdngel auftreten, kontaktieren Sie
zunéchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des
Kaufbelegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Service-
anschrift Gbersenden.

EE3E Auf www.lidlservice.com kénnen Sie diese und viele weitere Hand-
= | bicher, Produktvideos und Installationssoftware herunterladen.

= Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und kénnen durch die Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 374153_2104 lhre Bedienungsanleitung ffnen.
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15.1 Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)

E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF / Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[ IAN 374153_2104 |

15.2 Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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16. Rezepte

Grundrezept Hefeteig (Mindestmenge)

Zutaten fir 4 - 5 Personen

200 g Weizenmehl Type 550

1E

20 ml Ol

40 g Zucker

100 ml lauwarme Milch

15 g frische Hefe oder 1/2 Péckchen Trockenhefe

1 Prise Salz

Zubereitung

¢ Alle Zutaten in die Rihrschissel @ geben.
1 Minute auf Stufe 1 mit dem Knethaken @ kneten und anschliefend
10 Minuten auf Stufe 2.
In der Rhrschissel @ 40 Minuten gehen lassen. Den Teig zu einer
Kugel formen.

¢ Den Teig auf einem Backblech ausrollen und weitere 10 Minuten gehen
lassen. AnschlieBend nach Belieben belegen, z.B. mit Plaumen, Apfeln
oder eingelegten Sauerkirschen.

4 Bei 200 °C (Unter-/Oberhitze) fir 25 - 30 Minuten backen. Je nach
Belag kann der Teig mehr oder weniger feucht sein und eine léngere
Backzeit bendtigen. Stechen Sie den Teig mit einem Zahnstocher, um zu
prifen, ob der Teig gar ist: wenn der Zahnstocher sauber rauskommt, ist
der Kuchen fertig.

Hachstemenge: 2 x Grundrezept
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Grundrezept Mirbeteig

Zutaten fiir ca. 6 - 8 Personen

fir herzhafte Quiches: fir siBen Miirbeteig:
250 g Mehl 250 g Mehl
125 g kalte Butter 125 g kalte Butter
1 Prise Salz 100 g Zucker
80 ml eiskaltes Wasser 1 Prise Salz
1 Ei
Zubereitung
¢ Kalte Butter in kleine Stiicke schneiden. Alle Zutaten fiir den Teig in die

Rihrschissel @ geben und mit dem Rishrbesen @ auf Stufe 3
ca. 2 - 3 Minuten zu einem mirben Teig kneten, bis er eine feste Konsis-
tenz erreicht.

Teig in Folie einwickeln und mindestens 30 Minuten im Kihlschrank kalt-
stellen.

Backofen auf 200° C vorheizen.
Springform einfetten und leicht mit Mehl bestreuen.

Teig zwischen zwei Frischhaltefolien ausrollen (auf ca. 30 cm Durchmesser)
und in die Springform geben.

Teig nach Belieben belegen, z. B. herzhaft mit Speck und einer Eier-
Sahne-Reibkdsemischung oder siifd mit Obst oder Marmelade.

Bei 200 °C (Ober-/Unterhitze) fiir ca. 30-40 Minuten backen.

Alternativ Teig zuerst mit trockenen Bohnen beschweren und bei 200 °C
(Ober-/Unterhitze) 15 Min. ,blind” backen und spater mit Frichten wie

Erdbeeren, Himbeeren oder Pudding belegen und anschlieBend mit Tor-

tenguss begieBBen.

Héchstmenge: 2 x Grundrezept
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Grundrezept RGhrkuchen

Zutaten

250 g Butter

250 g Zucker

1 Péckchen Vanillezucker
250 g Mehl

4 Eier

V2 Packchen Backpulver

Zubereitung

¢ Butter, Zucker und Vanillezucker in die Rihrschissel @ geben und mit
dem Rihrbesen @ auf Stufe 3 - 4 schaumig rishren.

Eier nacheinander hinzugeben und weiterrihren, bis alles gut vermischt ist.
Mehl und Backpulver hinzugeben und alles zu einem glatten Teig verrihren.

Eine Kastenform (ca. 30 cm) ausfetten und Teig hineingeben.

Bei 180 °C (Ober-/Unterhitze) fiir ca. 50 - 60 min backen.

Hachstmenge: 2 x Grundrezept

* & & o

SKM 550 B3 DE | AT | CH 97



SILVERCREST’

Grundrezept Pizzateig

Zutaten fiir 2 Pizzen
500 g Mehl

250 ml lauwarmes Wasser

10 g frische Hefe oder 5 g Trockenhefe

10 g Salz

1 Prise Zucker

20 ml Olivensl

Zubereitung

¢ Hefe und Zucker in wenig lauwarmem Wasser auflésen.

¢ Mehl, Salz, Ol und Hefe-Zucker-Lésung in die Rihrschissel @ geben und
30 Sekunden mit dem Knethaken @ auf Stufe 1 vermengen.

¢ Auf Stufe 2 umschalten und das restliche Wasser nach und nach hinzufi-
gen. Den Teig ca. 10 Minuten kneten, bis eine glatte Oberfléiche entsteht
und er sich von den Wanden der Rihrschiissel @ gut 16sen lésst.

¢ Teig zu einer Kugel formen und mindestens 1 Stunde zugedeckt an ei-
nem warmem Ort gehen lassen.
Backofen auf 240°C (Ober-/Unterhitze) vorheizen.

¢ Teig halbieren und auf bemehlter Arbeitsfléiche ausrollen. Zwei Standard-
bleche mit Backpapier belegen. Teige auf die Backbleche legen und
etwas in die Rénder zurechtdriicken.

¢ Pizzateig nach Belieben mit Tomatensof3e und verschiedensten Zutaten
belegen.

¢ Pizza im vorgeheizten Ofen etwa 10-15 Minuten backen.

Hochstemenge: 1 x Grundrezept
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Grundrezept Spritzgebéckteig (Mindestmenge)

Zutaten fir ca. 40 Stiick

250 g Mehl

125 g Butter (Raumtemperatur)

100 -125 g Zucker

1 Ei

1 Prise Salz

Zubereitung

¢ Alle Zutaten in die Rihrschissel @ geben.

¢ Mit dem Rihrbesen @ zuerst ca 30 Sekunden auf Stufe 1 vermengen.

¢ Allmahlich auf die héheren Stufen bis Stufe 4 umschalten und insgesamt
ca. 10 Minuten rihren.

¢ Teig ca. 30 Minuten im Kihlschrank ruhen lassen.
Backofen auf 180°C Umluft oder 200° C Ober-/Unterhitze vorheizen.

¢ Teig mit einem Spritzbeutel auf ein mit Backpapier belegtes Blech vertei-
len.

¢ Kekse ca. 10 Minuten backen, bis sie leicht bréunen.

Sie kénnen als weitere Zutat fir den Teig auch 100-125 g gemahlene Hasel-
nisse oder Mandeln hinzufiigen.

Héchstmenge 1,5 bis 2 x Grundrezept
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Smoothie

Smoothies lassen sich mit einer Vielzahl von frischen Obst- und Gemiisesorten
und leckeren Séften schnell im Mixer zubereiten. lhrer Fantasie und lhrem
Geschmack sind keine Grenzen gesetzt. Probieren Sie zum Beispiel den gri-
nen Smoothie:

Zutaten fir 2 Portionen

1 Banane

1 Apfel oder Mango

1 Handvoll frischen Spinat oder Mangoldblétter

1/2 Teelsffel O

100 ml Apfelsaft

100 ml Wasser

Zubereitung
¢ Obstin kleine Stiicke schneiden und Gemiiseblétter grob zerkleinern.

¢ Alle Zutaten in den Mixer @ geben und auf Stufe 3 oder 4 bis zur
gewiinschten Konsistenz mixen.

Maximale Fillmenge: 1 |
Milchshake

Zutaten fir 2 Portionen

250 ml Milch

1 Banane oder 100 gr Erdbeeren/Himbereen/Blaubeeren
1-2 Eiswirfel oder 1 Kugel Vanilleeis

Zubereitung

¢ Obst in kleine Stiicke schneiden und zusammen mit den anderen Zutaten
in den Mixer @ geben

¢ Mixer auf Stufe 3 oder 4 einstellen und so lange mixen, bis eine cremige
Konsistenz erreicht ist.

¢ Sofort servieren.

Maximale Fillmenge: 1 |
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