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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of the
device.

@

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit
allen Funktionen des Gerétes vertraut.

Avant de lire le mode d’emploi, ouvrez la page contenant les illustrations et familiarisez-vous ensuite avec
toutes les fonctions de |'appareil.

@D

Vouw véér het lezen de pagina met de afbeeldingen open en maak u vertrouwd met alle functies van het
apparaat.

@

Pred ctenim si otevfete stranu s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.

Przed przeczytaniem prosze roztozydé strone z ilustracjami, a nastepnie prosze zapoznaé sig z wszystkimi
funkcjami urzqdzenia.

€9

Pred &itanim si odklopte stranu s obrézkami a potom sa obozndmte so vietkymi funkciami pristroja.

&

Antes de empezar a leer abra la pagina que contiene las imagenes y, en seguida, familiaricese con todas
las funciones del dispositivo.

Fer du lzeser, vend siden med billeder frem og bliv bekendt med alle apparatets funktioner.

a

Prima di leggere aprire la pagina con le immagini e prendere confidenza con le diverse funzioni
dell'apparecchio.

(G

Olvasds elétt kattintson az dbrét tartalmazé oldalra és végezetiil ismerje meg a késziilék mindegyik funkcisjat.
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance!

Ll!l You have clearly decided in favour of a
I__I modern, high quality product. These
operating instructions are a component of this
product. They contain important information in
regard to safety, use and disposal. Before using
the product, familiarise yourself with all of these
operating and safety instructions. Use this
appliance only as described and only for the
purposes indicated. In addition, pass these
documents on, together with the product, to any
future owner.

Intended use

This appliance is exclusively intended for making
walffles, patterned waffles and doughnuts.

This appliance is intended exclusively for use in
domestic households. Do not use the appliance
for commercial applications! The manufacturer
accepts no liability for damages caused by
improper use.

Warnings and symbols used

The following warnings and symbols are used in
these operating instructions, on the packaging
and on the appliance (where applicable):

DANGER! A warning with
this symbol and the signal

word "DANGER" indicates an
imminently hazardous situation
that will result in death or serious

injury if not avoided.

WARNING! A warning with
this symbol and the signal word

Q "WARNING" indicates a poten-
tially hazardous situation that
could result in death or serious
injury if not avoided.
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CAUTION! A warning with
this symbol and the signal
word "CAUTION" indicates a
potentially hazardous situation
that could result in a minor or
moderate injury if not avoided.

ATTENTION! A warning with
this symbol and the signal word
"ATTENTION" indicates a poten-
tial situation that could result in
property damage if not avoided.
A note identifies additional infor-

mation that facilitates the use of
the appliance.

Read the instructions.

AC current/voltage

Do not immerse in water!

Dishwasher-proof.

The coating of the removable
plates is food-safe.
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Items supplied

The appliance is delivered with the following lllustration C (Waffle):
components as standard: © Upper latches
® Waffle Maker O Lower and rear latches (flat and wide)

2 Removable plates “Waffles” O Front latches
2 Removable plates “Patterned waffles”

Figure D (Doughnuts):
@ Upper latches

[ ]
[ ]
® 2 Removable plates “Doughnut”
® Operating instructions

1

) Remove the appliance, the removable plates
and the operating instructions from the O Lower and rear latches (flat and wide)

carton. © Front latches

2) Remove all packaging material and stickers.

() NOTICE Illustration E:
> Check the contents to ensure everything is @ Lid locking device
present and for visible damage. ® Control lamp “Ready”

> |f the delivery is not complete or has been
damaged due to defective
packaging or transportation, contact the ® Coble retainer
Service Hotline (see section Service).

® Control lamp “Power”

Technical data

Appliance description - 720 240V~
oltage
lllustration A: 50/60 Hz
Locking device Power consumption | 750 W

Heating coil
Lower mountings
Heating coil

Locking devices

©Q00000Q

Rear mountings

lllustration B (Patterned waffles):
@ Upper latches
© Lower and rear latches (flat and wide)

© Front latches

GB | IE 3
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Safety instructions
/A WARNING! RISK OF ELECTRIC SHOCK!

To avoid potential risks, if the appliance power cable is damaged, it
must be replaced by the manufacturer, its customer service or by a
qualified technician.

m Use the appliance only in dry indoor areas, not outdoors.

NEVER submerse the appliance in water or other liquids! If you
do, then you could receive a potentially fatal electric shock.
When cleaning, ensure that water cannot permeate into the
appliance. NEVER clean the appliance under running water.
Ensure that the appliance can never come into contact with water.
NEVER use the appliance adjacent to water or close to vessels
containing liquids.
Ensure that the power cable never gets wet or moist when the ap-
pliance is in use. Lay the cable such that it cannot be clamped or
otherwise damaged.
After use, disconnect the power cable from the mains power socket
to turn off the unit.

NEVER open the housing of the appliance.

/A WARNING! RISK OF INJURY!

This appliance may be used by children of at least 8 years of age
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and/or knowledge if they are supervised by
a person responsible for their safety or receive from this person in-
struction in how the appliance is to be used, and they have under-
stood the potential risks.

Children should not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance should not be performed by
children, unless they are older than 8 years of age and are
supervised. Children younger than 8 years of age are to be kept
away from the appliance and the power cable.

GB | IE
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Risk of injury if appliance is misused.

m The appliance can become hot when it is in use. Therefore, only

touch the handles.

Never operate the appliance without the removable plates!

Make sure that one removable plate is always inserted during
operation. The heating elements get very hot!

Let the appliance cool down completely before cleaning it,
exchanging the removable plates or putting it into storage.

Be careful when taking out the prepared food. Both the appliance
and the food will be extremely hot.

Use the appliance only on a stable, non-slippery and level surface.

Do not use an external timing switch or a separate remote control
system to operate the appliance.

& Caution! Hot surfaces!

(D ATTENTION! RISK OF FIRE!

This appliance may not be used in close vicinity to flammable material.
Do not leave the appliance unattended at any time when it is in use.
Operate the appliance only on heat resistant surface.

Do not operate the appliance unsupervised.

(D ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

To avoid damaging the non-stick coating of the appliance, remove
your cooked foods only with a plastic or wooden spatula or some
other suitable, non-metallic implement.

Do not use abrasive cleansers or sharp objects for cleaning.

@ NOTE

No user action is required to switch the product between
50 and 60 Hz. The product adapts automatically to either
50 or 60 Hz.

GB | IE 5
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Exchanging the remov-
able plates

You can choose between 3 different removable
plates:

— Removable plates “Doughnut”: for bak-
ing doughnuts (fig. D).

— “Waffles” removable plates: for making
waffles (fig. C).

— “Patterned waffles” removable plates:
for preparing hollow patterned waffle
halves which can then be filled and fitted
together (fig. B).

/\ WARNING!

> Disconnect the plug from the mains power
socket before exchanging the removable
plates.

> Let the appliance cool down before ex-

changing the removable plates!
Risk of Burns!

(® NOTE

> When using the “patterned waffles” remov-
able plates, please always ensure that the
top removable plate is installed in the top
section of the appliance and that the bottom
removable plate is installed in the bottom
section of the appliance. Use the illustrations
in the fold-out page for orientation.

Placement of the removable
plates

1) Open the waffle iron by releasing the lid
locking device @ and lifting the lid.

2) Upper removable plate: First slide the lower

latches @ into the lower mountings €.

3) Now press the upper latches @ onto the
locking devices @), so that the upper latches
@ spring under the locking devices @ and

the removable plate is firmly seated.

4) Lower removable plate: First slide the rear
latches @ into the rear mountings @.

6 GB | IE

5) Now press the front latches @ onto the
locking devices @ so that the latches @
spring under the locking devices @ and the
removable plate is firmly seated.

6) Press firmly once in the centre of the lower
removable plate to ensure that it is securely
inserted.

Extracting the removable
plate

1) Upper removable plate: Slide the locking
devices @ upwards and simultaneously tilt
the removable plate forward. Lift the remov-
able plate out from the lower mountings ©.

2) Lower removable plate: Pull the locking
devices @ to the front. The removable plate
springs out a little so that you can pull it out
from the rear mountings @.

Commissioning
Carry out the following procedure with each of
the 3 pairs of removable plates.
1) Smear the non-stick coating on the removable
plates with oil suitable for cooking.

/\ WARNING!

> Let the appliance cool down before ex-
changing the removable plates!

Risk of Burns!

2) Install a pair of removable plates into the
appliance.

3) Insert the plug into a mains power socket.

4) Close the appliance and lock it with the lid
locking device (.

5) Let the appliance heat up for about 10
minutes.

() NOTE

> With the first usage a slight smell can arise
(minimal smoke development is also pos-
sible). This is normal and dissipates after a
short time. Provide for sufficient ventilation.
For example, open a window.



SILVERCREST’

6) Disconnect the plug and allow the appli-
ance to cool down.

7) Clean the removable plates and the appli-
ance as described in the chapter “Clean-

"

ing”.

8) The appliance is now ready for use.

Operation

Baking times at a glance

You can find a basic dough suitable for each pair
of removable plates in the “Recipes” section. The
table below serves as a guide giving approxi-
mate values for the relevant baking times. If the
waffle or doughnut is not to your personal taste,
adjust the baking time. If you use a dough with
other ingredients, it may be necessary to change
the baking times as well.

Removable | Dough Baking times
plates quantity for the basic
dough
"Patterned approx. 1/2 3-4 minutes
waffles" tsp per mould
"Doughnut" | 2-3 tsp per 2-3 minutes
doughnut
mould
“Waffles” 2-3 tbsp per approx. 5
waffle mould | minutes

Making patterned waffles

1) Select the “patterned waffles” removable
plates and insert them. Always ensure that you
insert the top removable plate in the top half
of the appliance and the bottom removable
plate in the bottom half. The removable
plate with the recessed moulds for filling the
dough must be inserted at the bottom.

(D ATTENTION!

> Never use two different removable plates at
the same time.

2) Close the lid and lock it with the lid locking

device .

3) Insert the plug info a mains power socket.
The red “Power” control lamp @ lights up.

4) As soon as the appliance has heated up, the
green “Ready” control lamp @ illuminates.

5) Undo the lid locking device (@, open the lid
and put approximately 1/2 tsp. of batter
(see “Recipes” chapter for recipes for pat-
terned waffles) into each of the moulds of
the bottom removable plates.

O NOTE

> Ensure that the batter has been distributed
across all parts of the pattern. Otherwise,
parts of the pattern may be missing.

6) Close the lid and lock it with the lid locking
device .

(D ATTENTION!
> To avoid damaging the non-stick coating of
the appliance, always remove your patterned
waffles with a plastic or wooden spoon or
some other suitable, non-metallic implement.

7) The patterned waffles are ready after about
3-4 minutes. Undo the lid locking device
(©, open the cover and remove the pat-
terned waffles.

8) When you have finished preparing your pat-
terned waffles, please disconnect the mains
plug from the mains socket.

9) Allow the patterned waffles to cool down
a little and trim any excess batter from the
edge of the patterned waffles with a knife.

10) Fill the patterned waffles with the required
filling. Also spread a little of the filling
towards the edge of the patterned waffles
and place the matching counterpart on top
so that both halves stick together, creating a
hollow form.

GB | IE 7
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Baking waffles/doughnuts

1) Select the “waffles” or “doughnuts” remov-
able plates and insert them.

(D ATTENTION!

> Never use two different removable plates at
the same time.

2) Close the lid and lock it with the lid locking
device .

3) Insert the plug into a mains power socket.
The red “Power” control lamp @ lights up.

4) As soon as the appliance has heated up, the
green “Ready” control lamp @ lights up.

5) Open the lid and place about 2-3 large
tablespoons of waffle batter into the centre
of each of the waffle baking surfaces or fill
the doughnut forms of the lower removable
plate with sufficient doughnut batter so that
the respective form is filled with batter.

6) Close the lid and lock it with the lid locking
device .

(D ATTENTION!

> To avoid damaging the non-stick coating
of the appliance, remove the waffles/
doughnuts only with a plastic or wooden
spatula or some other suitable, non-metallic
implement.

The waffles are ready after about 5 minutes.
Doughnuts require around 2-3 minutes. These
times can vary depending on the type of batter
and personal taste. Undo the lid locking device
. open the cover and remove the waffles/
doughnuts.

7) When you have finished baking waffles/
dougnuts, disconnect the plug from the
mains power socket.

8 GB | IE

Cleaning

/\ DANGER!
> Disconnect the plug from the mains power
socket before cleaning the
appliance.
> NEVER submerse the appliance in
@ water or other liquids! If you do, then
you could receive a potentially fatal
electric shock.

/\ WARNING!

> Let the appliance cool down before clean-
ing it. Risk of Burns!

(D ATTENTION!

> Do not use aggressive or abrasive clean-
ing agents. These can damage the upper
surfaces of the appliance.

> Under no circumstances should you clean
the appliance in the dishwasher!

® NOTE

> Do not wait too long to start with the clean-
ing. Wait until the appliance has cooled
down sufficiently that you can touch it
without the risk of being burnt. Then the food
particles can be removed more easily.

> As the undersides of the removable plates
are not coated, they can easily stain after
cleaning in the dishwasher. However, this
does not affect the function.
We therefore recommend cleaning the
removable plates by hand.

B Wipe the housing with a damp cloth. For stub-
born soiling use a mild defergent on the cloth.
Wipe off any detergent residue using a cloth
moistened with clean water.

B Take out the removable plates and clean
them in warm water with a little detergent

added.
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B | fats or food should be under the remov-
able plates and in the space in which the
heating coils @ @ are located, proceed as
follows:

— Dab the fats or other liquids with a piece
of kitchen paper.

— Remove stuck-on burnt residues with
a wooden spatula or small wooden
skewers.

B Dry dll parts well before re-use.

Storage
B Clean the appliance as described in the
section “Cleaning”. B Store the appliance in a dry place.

B Wind the cable around the cable retainer
® on the underside of the appliance and
fasten it with the cable clip.

Troubleshooting
Problem Cause Remedy
The plug is not inserted into a mains | Connect the power cable into a mains
The appliance power socket. power socket.
does not function. In this case, contact

The appliance is defective. .
PP Customer Services.

The doughnuts/
patterned waffles/

waffles are too
dark.

The doughnuts/patterned waffles/
waffles were in the appliance for
too long.

Remove the doughnuts/patterned
waffles/waffles sooner.

Recipes

. 1) Whisk the eggs until foamy.
Basic batter for waffles 2) Add the sugar and vanilla sugar, then mix
For approx. 18-20 waffles: everything together.

3) Then add the melted butter or margarine.

2 tsp of baking powder s produced.

4 250 g margarine or butter

# approx. 200 g sugar 4) Blend in the baking powder.

+ 2 oackets of vanill 5) Under constant stirring, gradually add the
packets of vanilla sugar milk and flour alternately.

¢ Seggs 6) Whisk everything at maximum speed with a

4 500 g flour hand blender until a smooth batter mixture

¢

¢

350 - 400 ml milk

GB | IE 9
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Chocolate waffles

For approx. 12-14 waffles:
4 150 g soft butter

3 eggs

150 g sugar

100 g grated white chocolate
250 g flour

1 tsp cinnamon

50 ml milk

* & & & o o

1) Whisk the eggs until foamy.

2) Add the sugar and cinnamon, then mix
everything together.

3) Then add the melted butter or margarine.

4) Under constant stirring, gradually add the
milk and flour alternately.

5) Now fold in the grated chocolate.

6) Whisk everything at maximum speed with a
hand blender until a smooth batter mixture
is produced.

Basic batter for nut waffles/
patterned waffles

Ingredients for approx. 20 bakes:
4 400 g flour

100 g sugar

100 g soft butter

2 eggs

100 ml milk

* & & o o

Va tsp baking powder

1) Whisk the butter, the sugar and the eggs.

2) Mix the flour and baking powder together
and add to the mixture.

3) Now add the milk.

4) Whisk everything at maximum speed with a
hand blender.

10 GB | IE

() NOTE

> Patterned waffles can be filled with a wide
variety of different ingredients such as jam,
icing, nut-nougat spreads, custard, yoghurt,
apple purée, caramel, cream or, for savoury
fillings, cream cheese, herb curd cheese,
aioli, tzatziki, melted Gouda cheese etc.

> You can also cover the patterned waffles
with chocolate glaze or icing, or sprinkle
sugar powder on them.

Sweet batter for nut waffles/
patterned waffles

Ingredients for approx. 25 bakes:
4 500 g flour

200 g sugar

200 g Butter or margarine

200 g sour cream

3 eggs

1 tsp of baking powder

* & & & o o

1 packets of vanilla sugar

1) Separate the white and the yolk of two
eggs. The yolk is not required.

2) Now whisk the butter/margarine, the sugar,
the vanilla sugar, the 2 egg whites and one
whole egg (yolk and white).

3) Stir in the sour cream.

4) Mix the flour and baking powder together
and add to the mixture.

5) Whisk everything at maximum speed with a
hand blender.

@ NOTE

> Sweet patterned waffles can be filled with
a wide variety of different ingredients such
as jam, icing, nut-nougat spread, custard,
yoghurt, apple purée, caramel or cream.

> You can also cover the patterned waffles
with chocolate glaze or icing, or sprinkle
sugar powder on them.
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Savoury batter for nut waffles/
patterned waffles

Ingredients for approx. 10 bakes:

4 200 g flour

125 g margarine

1 egg

Va tsp baking powder

1 pinch sugar

* & & o o

1 pinch of salt

1) Whisk the margarine, the sugar, the egg
and the salt.

2) Mix the flour and baking powder together
and add this.

3) Whisk everything at maximum speed with a
hand blender.

() NOTE

> Savoury patterned waffles can be filled with
a wide variety of different ingredients:
such as cream cheese, herb quark, aioli,
tzatziki, melted Gouda cheese, etc.

Basic doughnut batter

For approx. 72 waffles:
4 260 g flour

130 g sugar

1 sachet of vanilla sugar
250 ml milk

3 eggs

5 tbsp. maize germ oil

* & & o o o

1 sachet of baking powder

1) Mix the flour, sugar, vanilla sugar, milk,
eggs, oil and baking powder until smooth.

(® NOTE
> You can also cover the doughnuts with

chocolate glaze or icing, or sprinkle sugar
powder on them.

Fruit yoghurt doughnuts

For approx. 48 waffles:

150 g flour (wholewheat)
50 g oat flour

alternatively instant oat flakes

3 tsp of baking powder

> & o o

180 g yoghurt (1 small cup, strawberry or
banana)

<>

4 tbsp. cooking oil (sunflower oil)
40 g cane sugar

4 tablespoons of water

1) Mix the wholewheat flour with the oatmeal
and the baking powder.

2) Add the remaining ingredients and mix into
a batter.

Fitness doughnuts

For approx. 48 waffles:

6 tbsp. cane sugar

1 pinch of nutmeg

1 pinch of cinnamon

175 g flour (wholewheat)
1 sachet of baking powder

8 tbsp. cooking oil (sunflower oil)

* & & 6 o o o

8 tbsp. yoghurt (drinking yoghurt)

1) Mix the cane sugar, nutmeg, cinnamon,
flour and baking powder in a bowl.
2) Slowly add the oil and drinking yoghurt

while stirring continuously until you have a
creamy batter.

GB | IE 11
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Blueberry waffles

For approx. 8-10 waffles:
¢ 2eggs

4 100 g sugar

4 100 g melted butter or margarine
¢ 160 ml milk

4 200 g flour

¢ Y2 tsp of baking powder

L

130 g blueberries (fresh or frozen)

1) Beat the eggs until frothy.

2) Add the milk and melted butter and mix
together.

3) Sift the flour and baking powder together in
another bowl and then add the sugar. Mix
all the dry ingredients together.

4) Gradually add the liquid egg and milk
mixture, stirring constantly. Then mix with
a hand mixer on the highest setting until a
smooth batter is formed.

5) Add the (defrosted) blueberries and mix

them into the batter.

6) Bake the blueberry waffles according to
the instructions.

Vegan banana waffles
For approx. 6-8 waffles:

4 220 g spelt flour or wheat flour

1-2 very ripe, medium-sized bananas
380 ml soya milk with vanilla flavour
2 tsp. baking powder

1 tsp. cinnamon

* & & o o

1 pinch of salt

12 GB | IE

1) Mash the peeled and chopped bananas
with a fork to create a puree.

2) Mix the flour, baking powder and cinnamon
together in a bowl.

3) Mix in the banana puree.

4) Then gradually add the soya milk and mix
everything until a homogeneous batter is
formed.

5) Bake the vegan banana waffles according
to the instructions.

Disposal

Applies only to France:

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN ~ EN DECHETERIE

R

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

W) [

The product, its packaging and the operating

instructions are recyclable. They are subject to an
extended manufacturer responsibility and will be
collected separately.

Disposal of the appliance

The adjacent symbol of a crossed-
out dustbin means that this
appliance is subject to Directive
2012/19/EU. This directive states
that this appliance may not be
disposed of in the normal household waste at the
end of its useful life, but must be taken to
specially set-up collection locations, recycling
depots or disposal companies.
The disposal is free of charge for the
user. Protect the environment and dis-
pose of this appliance properly.
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If your old appliance has stored any personal
data, you are responsible for delefing it yourself

before returning it.
@
EA
Disposal of the packaging
@ The packaging materials have been
selected for their environmental
% friendliness and ease of disposal
and are therefore recyclable.
Dispose of packaging materials that are no

Your local community or municipal
authorities can provide information
on how to dispose of the worn-out
product.

longer needed in accordance with applicable
local regulations.

Dispose of the packaging in an
environmentally friendly manner.
Note the labelling on the packaging
and separate the packaging

a
material components for disposal, if

necessary. The packaging material is labelled
with abbreviations (a) and numbers (b) with the
following meanings: 1-7: plastics, 20-22:
paper and cardboard, 80-98: composites.

Applies only to Spain:

ES/PT
The packaging contains paper and/
or cardboard components.
The packaging contains plastic and/
or mefal components.

Kompernass Handels
GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from
the date of purchase. If this product has any
faults, you, the buyer, have certain statutory
rights. Your statutory rights are not restricted in
any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of pur-
chase. Please keep your receipt in a safe place.
This will be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs
within three years of the date of purchase of

the product, we will either repair or replace the
product for you or refund the purchase price (at
our discretion). This warranty service requires
that you present the defective appliance and the
proof of purchase (receipt) within the three-year
warranty period, along with a brief written de-
scription of the fault and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your
product will either be repaired or replaced by us.
The repair or replacement of a product does not
signify the beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any dam-
age and defects present at the time of purchase
must be reported immediately after unpacking.
Repairs carried out after expiry of the warranty
period shall be subject to a fee.
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Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or produc-
tion faults. The warranty does not extend to
product parts subject to normal wear and tear
or to fragile parts which could be considered
as consumable parts such as switches or parts
made of glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improperly
maintained. The directions in the operating in-
structions for the product regarding proper use of
the product are to be strictly followed. Uses and
actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use
and not for commercial purposes. The warranty
shall be deemed void in cases of misuse or
improper handling, use of force and modifica-
tions / repairs which have not been carried out
by one of our authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item
number (IAN) 466115_2404 available as

proof of purchase.

B You will find the item number on the type
plate on the product, an engraving on the
product, on the front page of the operating
instructions (below left) or on the sticker on
the rear or bottom of the product.

B [f functional or other defects occur, please
contact the service department listed either
by telephone or by e-mail.
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B You can return a defective product to us free
of charge to the service address that will be
provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase {till receipt) and informa-
tion about what the defect is and when it
occurred.

You can download these

% | instructions along with many other
manuals, product videos and
installation software at
www.lidl-service.com.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

This QR code will take you directly to the Lidl
service page (www.lidl-service.com) where you
can open your operating instructions by entering

the item number (IAN) 466115_2404.

Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(ED Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: kompernass@lidl.ie

[IAN 466115_2404]

Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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EinfGhrung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdtes. Sie haben sich damit fiir ein hochwerti-
ges Produkt entschieden.

IIII Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil

dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsor-
gung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinwei-
sen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie

beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbe-

reiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Ver-
wendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fiir
das Backen von Waffeln, Motiv-Waffeln und

Donuts.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung
in privaten Haushalten bestimmt. Benutzen

Sie das Gerdt nicht gewerblich! Der Hersteller
Ubernimmt keine Haftung fir Schéden aufgrund
unsachgemédBer Verwendung.

Verwendete Warnhinweise
und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf
der Verpackung und dem Gerét werden folgen-
de Warnhinweise und Symbole verwendet (falls
zutreffend):

GEFAHR! Ein Warnhinweis
mit diesem Symbol und dem
Signalwort ,GEFAHR” kenn-
zeichnet eine unmittelbar
bevorstehende Geféhrdungs-
situation, die, wenn sie nicht
vermieden wird, den Tod oder
eine schwere Verletzung zur
Folge hat.

A
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WARNUNG! Ein Warnhin-
weis mit diesem Symbol und
dem Signalwort ,\WARNUNG"
kennzeichnet eine mégliche
Geféhrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, den
Tod oder eine schwere Verlet-
zung zur Folge haben kénnte.

VORSICHT! Ein Warnhin-

weis mit diesem Symbol und
dem Signalwort ,VORSICHT”
kennzeichnet eine mégliche
Gef&hrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, eine
geringfiigige oder méfBige Verlet-
zung zur Folge haben kénnte.

ACHTUNG! Ein Warnhinweis
mit diesem Symbol und dem Sig-
nalwort ,ACHTUNG" kennzeich-
net eine mégliche Situation, die,
wenn sie nicht vermieden wird,
einen Sachschaden zur Folge
haben kénnte.

Ein Hinweis kennzeichnet
zusdtzliche Informationen, die
den Umgang mit dem Gerét
erleichtern.

Anleitung lesen.

Wechselstrom/-spannung

Nicht in Wasser tauchen!

Fir die Reinigung in der Spilma-
schine geeignet.

Die Beschichtung der Wechsel-
platten ist lebensmittelecht.
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Lieferumfang
Das Gerdt wird standardméfig mit folgenden

Komponenten geliefert:
® Waffeleisen
® 2 Wechselplatten ,Belgische Waffeln”
® 2 Wechselplatten ,Motiv-Waffeln”
® 2 Wechselplatten ,Donuts”
® Bedienungsanleitung
1

) Entnehmen Sie das Gerdt, die Wechselplat-
ten und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmateri-
al und vorhandene Aufkleber.

() HINWEIS

> Prijffen Sie die Lieferung auf Vollstéindigkeit
und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder
Schéden infolge mangelhafter Verpackung
oder durch den Transport wenden Sie
sich an die Servicehotline (siehe Kapitel
Service).

Geratebeschreibung
Abbildung A:

Arretierungen

Heizschlange

untere Halterungen

Heizschlange

Avrretierungen

Q0000 eC

hintere Halterungen

Abbildung B (Motiv-Waffeln):

© obere Rastnasen
© untere und hintere Rastnasen (flach und breit)

o vordere Rastnasen

Abbildung C (Belgische Waffeln):
© obere Rastnasen

© untere und hintere Rastnasen (flach und breit)

© vordere Rastnasen

Abbildung D (Donuts):

© obere Rastnasen
© untere und hintere Rastnasen (flach und breit)

© vordere Rastnasen

Abbildung E:
@ Deckelverriegelung

@ Indikationsleuchte ,Betriebsbereit”
@ Indikationsleuchte ,Power”

® Kabelaufwicklung

Technische Daten

S 220-240V ~,
pannung 50/60 Hz
Leistungsaufnahme [ 750 W
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Sicherheitshinweise

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerétes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdéhrdungen zu
vermeiden.

Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Rdumen, nicht im Frei-
en.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elekri-
schen Schlag.

Achten Sie beim Reinigen darauf, dass kein Wasser in das Innere
des Gerdtes gelangt. Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem
Wasser.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat niemals mit Wasser in Berthrung
kommen kann. Betreiben Sie das Gerét niemals in der Nahe von
Wasser oder neben Gefaen, die Flussigkeit enthalten.

Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals nass
oder feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder
anderweitig beschadigt werden kann.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der Netz-
steckdose, um das Gerdt auszuschalten.

Offnen Sie nie das Gehduse des Gerdites.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder men-
talen F&higkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultie-
renden Gefahren verstehen.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

m Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durch-

gefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beauf-
sichtigt. Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
junger als 8 Jahre fernzuhalten.

m Bei Missbrauch des Gerdtes besteht Verletzungsgefahr.

m Die Gerdateteile kdnnen im Betrieb heifd werden. Fassen Sie daher

nur den Griff an.

Betreiben Sie das Gerét niemals ohne Wechselplatten! Achten Sie
darauf, dass bei Betrieb immer ein Wechselplattenpaar eingesetzt
ist. Die Heizschlangen werden sehr heif3!

Lassen Sie das Gerdt erst vollstdndig abkihlen, bevor Sie es reini-
gen, die Wechselplatten austauschen oder es verstauen.

Seien Sie vorsichtig beim Herausnehmen der fertigen Speisen. Das
Gerdt sowie die Speisen sind sehr heif3.

Betreiben Sie das Gerdt nur auf einer stabilen, rutschfesten und
ebenen Stellfléche.

Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Gerét zu betreiben.

& Vorsicht! Hei3e Oberflache!
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(D) ACHTUNG! BRANDGEFAHR!
m Das Gerat darf nicht in der Néhe von brennbaren Materialien

verwendet werden.

m Decken Sie das Gerdt nicht ab, solange es in Betrieb ist.
m Betreiben Sie das Gerdt nur auf einer hitzebesténdigen Unterlage.

m Betreiben Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

(D) ACHTUNG! SACHSCHADEN!

m Entnehmen Sie die Speisen nur mit einem Kunststoff- oder Holzspa-
tel oder einem anderen geeigneten, nichtmetallischen Gegenstand,
um die Antihaftbeschichtung des Waffeleisens nicht zu zerstéren.

m Benutzen Sie zur Reinigung keine scharfen Putzmittel und spitze

Gegenstande.

(® HINWEIS

m Esist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das Pro-
dukt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt passt sich
sowohl fir 50 als auch fiir 60 Hz an.

Austauschen der Wech-
selplatten

Sie kdnnen zwischen 3 verschiedenen Wechsel-
platten wéhlen:
— Wechselplatten ,Donuts”: zum Backen
von Donuts (Abb. D).
— Wechselplatten ,Belgische Waffeln”:
zum Backen von Waffeln (Abb. C).
— Wechselplatten ,Motiv-Waffeln”: zur Zu-
bereitung von hohlen Waffelmotiv-Hélften,
die man dann fillen und zusammenfiigen

kann (Abb. B).

/A WARNUNG!
> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der
Netzsteckdose, bevor Sie die Wechselplat-
ten austauschen.
> Lassen Sie das Gerét vor dem Austauschen
der Wechselplatten abkihlen! Verbren-
nungsgefahr!
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(D HINWEIS

> Achten Sie bei den Wechselplatten ,Motiv-
Waffeln” immer darauf, die obere Wech-
selplatte in den oberen Teil des Gerdtes zu
installieren und die untere Wechselplatte in
den unteren Teil des Gerdtes. Orientieren
Sie sich an den Abbildungen der Ausklapp-

seite.

Einsetzen der Wechselplatten

1) Offnen Sie das Gerit, indem Sie die De-
ckelverriegelung @ 16sen und den Deckel
aufklappen.

2) Obere Wechselplatte: Schieben Sie zuerst
die unteren Rastnasen @ in die unteren
Halterungen ©.

3) Driicken Sie nun die oberen Rastnasen
@ auf die Arretierungen @), so dass die
Rastnasen @ unter die Arretierungen @
springen und die Wechselplatte fest sitzt.
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4) Untere Wechselplatte: Schieben Sie zuerst
die hinteren Rastnasen @ in die hinteren
Halterungen Q.

5) Driicken Sie nun die vorderen Rastnasen
O auf die Arretierungen @, so dass die
Rastnasen @ unter die Arretierungen @
springen und die Wechselplatte fest sitzt.

6) Driicken Sie einmal kréftig auf die Mitte der
unteren Wechselplatte, um sicherzustellen,
dass diese sicher eingesetzt ist.

Herausnehmen der Wechsel-
platten

1) Obere Wechselplatte: Schieben Sie die
Arretierungen @ nach oben und kippen
gleichzeitig die Wechselplatte nach vorne.
Heben Sie die Wechselplatte aus den unte-
ren Halterungen @ heraus.

2) Untere Wechselplatte: Ziehen Sie die
Arretierungen @ nach vorne. Die Wechsel-
platte springt dadurch etwas heraus, so dass
Sie diese aus den hinteren Halterungen @
herausziehen kénnen.

Erste Inbetriebnahme
Fihren Sie die folgende Prozedur mit jedem der
3 Wechselplattenpaare durch.
1) Reiben Sie einmalig die Antihaftbeschich-
tung der Wechselplatten mit zum Kochen
geeignetem Ol ein.

/A WARNUNG!
> Lassen Sie das Gerét vor dem Wechseln der
Wechselplatten abkihlen! Verbrennungs-
gefahr!

2) Setzen Sie ein Paar der Wechselplatten in
das Gerét ein.

3) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netz-
steckdose.

4) SchlieBen Sie das Gerét und verriegeln Sie
es mit der Deckelverriegelung (.

5) Lassen Sie das Gerét ca. 10 Minuten
aufheizen.

(® HINWEIS

> Beim ersten Gebrauch kann ein leichter Geruch
entstehen (auch geringe Rauchentwicklung
mdglich). Dieser ist normal und verliert sich nach
kurzer Zeit. Sorgen Sie bitte fir ausreichende
Entliftung. Offnen Sie zum Beispiel ein Fenster.

6) Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie

das Gerdt abkiihlen.

7) Reinigen Sie die Wechselplatten und das
Gerét wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

8) Das Gerdit ist nun betriebsbereit.
Bedienen

Ubersicht Backzeiten

Passend zu jedem Wechselplattenpaar finden Sie
einen Basisteig im Kapitel ,Rezepte”. Orien-
tieren Sie sich mit Hilfe der folgenden Tabelle,
der Sie Richtwerte fiir die jeweiligen Backzeiten
entnehmen kénnen. Sollte die Waffel oder der
Donut nicht lhrem persénlichen Geschmack
entsprechen, dann passen Sie die Backzeit an.
Verwenden Sie einen Teig mit anderen Zutaten,
dann kann es notwendig sein, die Backzeiten
ebenso zu verandern.

Wechsel- | Menge Backzeiten fir

platten den Basisteig

+Motiv- ca. 1/2 TLTeig | 3-4 Minuten

Waffeln” | pro Motivform

,Donuts” 2-3 TL Teig 2-3 Minuten
pro Donutform

.Belgische | 2-3 EL Teig ca. 5 Minuten

Waffeln” | pro Waffelform

Motiv-Waffeln backen
1) Wéhlen Sie die Wechselplatten ,Motiv-Waf-

feln” und setzen Sie diese ein. Achten Sie
dabei darauf, die obere Wechselplatte in
der oberen Hélfte des Gerétes zu montieren
und die untere Wechselplatte in der unteren
Hélfte. Die Wechselplatte mit den vertieften
Formen zum Einfiillen des Teiges muss unten
eingesetzt werden.
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(D ACHTUNG!
> Benutzen Sie niemals zwei verschiedene
Wechselplatten gleichzeitig.

2) SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie
ihn mit der Deckelverriegelung @.

3) Stecken Sie den Netzstecker in eine
Netzsteckdose. Die rote Indikationsleuchte
,Power” @ leuchtet.

4) Sobald das Geréit aufgeheizt ist, leuchtet
die grine Indikationsleuchte ,Betriebsbereit”
® auf.

5) Lésen Sie die Deckelverriegelung @, 6ffnen
Sie den Deckel und geben Sie ca. 1/2 TL
Teig (Rezepte fir Motiv-Waffeln siehe
Kapitel ,Rezepte”) in jede der Formen der
unteren Wechselplatten.

(D HINWEIS

> Achten Sie darauf, dass Sie den Teig Uber
alle Teile des Motivs verteilen. Ansonsten
kann es passieren, dass Teile des Motivs nicht
ausgefillt werden.

6) SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie
ihn mit der Deckelverriegelung @.

(D ACHTUNG!

> Entnehmen Sie die Motiv-Waffeln nur mit
einem Kunststoff- oder Holzloffel oder einem
anderen geeigneten, nichtmetallischen
Gegenstand, um die Antihaftbeschichtung
des Gerdtes nicht zu zerstdren.

7) Nach ca. 3 - 4 Minuten sind die Motiv-Waf-
feln fertig. Losen Sie die Deckelverriegelung
@, offnen Sie den Deckel und entnehmen
Sie die Motiv-Waffeln.

8) Wenn Sie keine weiteren Motiv-Waffeln
mehr zubereiten wollen, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Netzsteckdose.

9) Lassen Sie die Motiv-Waffeln etwas abkiih-
len und schneiden Sie iberschiissigen Teig
vom Rand der Motiv-Waffeln mit einem
Messer ab (entgraten).
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10) Fillen Sie die Motiv-Waffeln mit der
gewiinschten Fijllung. Verteilen Sie ein
wenig der Fiillung auch auf dem Rand der
Motiv-Waffeln und legen Sie das passende
Gegenstiick darauf, so dass die beiden
Hélften zusammenkleben und eine Hohlkr-
perfigur entsteht.

Belgische Waffeln/Donuts
backen

1) Wahlen Sie die Wechselplatten ,Belgische
Waffeln” oder ,Donuts” und setzen Sie
diese ein.

(D ACHTUNG!
> Benutzen Sie niemals zwei verschiedene
Wechselplatten gleichzeitig.

2) SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie
ihn mit der Deckelverriegelung @.

3) Stecken Sie den Netzstecker in eine
Netzsteckdose. Die rote Indikationsleuchte
Power” @ leuchtet.

4) Sobald das Gerét aufgeheizt ist, leuchtet
die griine Indikationsleuchte ,Betriebsbereit”
® auf.

5) Offnen Sie den Deckel und fiillen Sie etwa
2 - 3 grofie EL Waffelteig mittig in jede der
Waffelbackfléchen oder fiillen Sie in die
Donutformen der unteren Wechselplatte
so viel Donutteig, dass dieser die jeweilige
Form ausfillt.

6) SchlieBen Sie den Deckel und verriegeln Sie
ihn mit der Deckelverriegelung (0.

(D ACHTUNG!

> Entnehmen Sie die Waffeln/Donuts nur mit
einem Kunststoff- oder Holzspatel oder einem
anderen geeigneten, nichtmetallischen
Gegenstand, um die Antihaftbeschichtung
des Gerdtes nicht zu zerstdren.
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Die Waffeln sind nach ca. 5 Minuten, die Donuts
nach ca. 2 - 3 Minuten fertig. Diese Zeitangabe
kann, je nach verwendetem Teig und persén-
lichem Geschmack, variieren. Lésen Sie die
Deckelverriegelung (O, &ffnen Sie den Deckel
und entnehmen Sie die Waffeln/Donuts.

7) Wenn Sie keine weiteren Waffeln/Donuts
mehr backen wollen, ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

Reinigen

/\ GEFAHR!
> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der
Netzsteckdose, bevor Sie das Gerdt
reinigen.
> Tauchen Sie das Gerdt niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten!
Andernfalls besteht Lebensgefahr
durch elektrischen Schlag.

/\ WARNUNG!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung
abkihlen. Verbrennungsgefahr!

(D ACHTUNG!

> Keine scharfen oder scheuernden Reini-
gungsmittel verwenden. Das greift die
Oberflache des Gerdtes an.

> Reinigen Sie das Gerét keinesfalls in der
Spilmaschine!

(® HINWEIS

> Warten Sie mit der Reinigung nicht zu
lange. Warten Sie, bis sich das Gerét soweit
abgekihlt hat, dass Sie es ohne Verbren-
nungsgefahr anfassen kénnen. Dann lassen
sich die Lebensmittelreste besser entfernen.

> Die Wechselplatten diirfen in der Spilmaschi-
ne gereinigt werden.
Da die Unterseiten der Wechselplatten nicht
beschichtet sind, kdnnen diese nach dem
Reinigen in der Spilmaschine leicht abférben.
Dies beeintrdchtigt die Funktion jedoch nicht.
Wir empfehlen daher das Reinigen der
Wechselplatten mit der Hand.

B Wischen Sie das Gehduse mit einem feuch-
ten Tuch ab. Bei hartnéckigeren Verschmut-
zungen geben Sie ein mildes Spiilmittel auf
das Tuch. Wischen Sie mit einem nur mit
klarem Wasser befeuchteten Tuch nach, um
Spilmittelreste zu beseitigen.

B Nehmen Sie die Wechselplatten ab, reini-
gen Sie sie in warmem Wasser und geben
Sie etwas Spilmittel hinzu.

B Sollten Fett oder Lebensmittel unter die
Wechselplatten in den Raum, in welchem
sich die Heizschlangen @ @ befinden, ge-

laufen sein, gehen Sie folgendermafBen vor:
— Tupfen Sie Feft oder andere Fliissigkeiten
mit einem Stiick Kiichenpapier ab.

— Enftfernen Sie festgebrannte Riickstéinde
mit einem Holzspatel oder einem kleinen
Holzspief.

B Trocknen Sie alle Teile vor dem erneuten
Gebrauch gut ab.

Aufbewahren

B Reinigen Sie das Gerdt wie im Kapitel ,Rei-
nigen” beschrieben.

B Wickeln Sie das Netzkabel um die
Kabel aufwicklung @® an der Unterseite
des Gerdtes und fixieren Sie es mit dem
Kabelclip.

B Bewahren Sie das Gerdt an einem trocke-
nen Ort auf.
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Fehlerbehebung

Stérung Ursache

Abhilfe

Der Netzstecker steckt nicht
Das Gerdt in der Netzsteckdose.

Verbinden Sie den Netzstecker mit dem
Stromnetz.

funktioniert nicht.
Das Gerdt ist defekt.

Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Die Donuts/Motiv- | Die Donuts/Maotiv-Waffeln/
Waffeln/Waffeln | Waffeln waren zu lange im
werden zu dunkel. | Gerét.

Nehmen Sie die Donuts/Motiv-Waffeln/Waf-

feln eher heraus.

Rezepte
Belgische Waffeln

Zutaten fir ca. 18-20 Stiick:

2 TL Backpulver
350 - 400 ml Milch

¢ 250 g Margarine oder Butter
¢ 200 g Zucker

4 2 Pdckchen Vanillezucker

¢ 5 Eier

4 500 g Mehl

L4

¢

1) Rihren Sie die Eier schaumig.

2) Geben Sie den Zucker und den Vanillezu-
cker hinzu und verrilhren Sie alles.

3) Geben Sie die zerlassene Butter oder Mar-
garine hinzu.

4) Rihren Sie das Backpulver unter.

5) Geben Sie unter sténdigem Rihren die
Milch und das Mehl abwechselnd nach und

nach hinzu.

6) Vermengen Sie dlles auf héchster Stufe mit
dem Handmixer, bis ein glatter Teig entsteht.
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Schokoladenwaffeln
Zutaten fiir ca. 12-14 Stiick:

150 g weiche Butter

3 Eier

150 g Zucker

100 g geriebene weife Schokolade
250 g Mehl

1 TL Zimt

50 ml Milch

@ S S 6 > o o

1) Rihren Sie die Eier schaumig.

2) Geben Sie den Zucker und den Zimt hinzu
und verrilhren Sie alles.

3) Geben Sie die zerlassene Butter oder Mar-
garine hinzu.

4) Geben Sie unter sténdigem Rihren die
Milch und das Mehl abwechselnd nach und

nach hinzu.

5) Als letztes heben Sie die geriebene Schoko-
lade unter.

6) Vermengen Sie alles auf héchster Stufe mit
dem Handmixer, bis ein glatter Teig entsteht.
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Basisteig fir Motiv-Waffeln

Zutaten fir ca. 20 Backvorgénge:

4 400 g Mehl

¢ 100 g Zucker

4 100 g weiche Butter
¢ 2 Eier

4 100 ml Milch

¢

Va TL Backpulver

1) Vermengen Sie die Butter, den Zucker und
die Eier.

2) Vermischen Sie das Mehl und das Backpul-

ver und geben Sie es hinzu.
3) Geben Sie die Milch hinzu.

4) Vermengen Sie alles auf héchster Stufe mit
dem Handmixer.

(D HINWEIS

> Die Motiv-Waffeln kénnen Sie mit verschie-
densten Zutaten fiillen:
Zum Beispiel mit Marmelade, Zuckerguss,

Nuss-Nougat-Creme, Pudding, Joghurt, Ap-

felmus, Karamell, Sahne oder fiir herzhafte
Fillungen Frischkase, Krauterquark, Aioli,
Tzatziki, geschmolzener Gouda usw.

> Sie kdnnen die Motiv-Waffeln auch mit
Schokoladenglasur oder Zuckerguss iber-
ziehen oder Puderzucker dariiber streuen.

SiiBer Teig fiir Motiv-Waffeln
Zutaten fiir ca. 25 Backvorgénge:
500 g Mehl

200 g Zucker

200 g Butter oder Margarine

200 g Schmand

3 Eier

1 TL Backpulver

* & & & o o o

1 Péckchen Vanillezucker

1) Trennen Sie von zwei Eiern das Eigelb und
das Eiweil3. Das Eigelb wird nicht benétigt.

2) Vermengen Sie die Butter/Margarine, den
Zucker, den Vanillezucker, die 2 Eiweif3e
und das ganze Ei (Eigelb und Eiweif3).

3) Rijhren Sie den Schmand unter.

4) Vermischen Sie das Mehl und das Backpul-
ver und geben Sie es hinzu.

5) Vermengen Sie alles auf héchster Stufe mit
dem Handmixer.

(® HINWEIS

> Die siiBen Motiv-Waffeln kénnen Sie mit
verschiedensten Zutaten fillen:
zum Beispiel mit Marmelade, Zuckerguss,
Nuss-Nougat-Creme, Pudding, Joghurt,
Apfelmus, Karamell oder Sahne.

> Sie kdnnen die Motiv-Waffeln auch mit
Schokoladenglasur oder Zuckerguss iber-
ziehen oder Puderzucker dariiber streuen.

Salziger Teig fir Motiv-Waffeln
Zutaten fiir ca. 10 Backvorgéinge:

4 200 g Mehl

¢ 125 g Margarine

¢ 1E

¢ Vi TL Backpulver
4 1 Prise Zucker
¢

1 Messerspitze Salz

1) Vermengen Sie die Margarine, den Zucker,

das Ei und das Salz.

2) Vermischen Sie das Mehl und das Backpul-
ver und geben Sie es hinzu.

3) Vermengen Sie dlles auf héchster Stufe mit
dem Handmixer.

() HINWEIS

> Die salzigen Motiv-Waffeln kénnen Sie mit
verschiedensten Zutaten fiillen:
Zum Beispiel mit Frischkése, Kréuterquark,
Aioli, Tzatziki, geschmolzenen Gouda usw.
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Basisteig fir Donuts
Zutaten fur ca. 72 Stick:

5 EL Sonnenblumend!

¢ 260 g Mehl

¢ 130 g Zucker

4 1 Pck. Vanillinzucker
¢ 250 ml Milch

¢ 3 Eier

¢

¢

1 Pck. Backpulver

1) Mehl, Zucker, Vanillinzucker, Milch, Eier,
Ol und Backpulver zu einem glatten Teig
verrijhren.

(@ HINWEIS

> Sie kdnnen die Donuts auch mit Schokola-
denglasur oder Zuckerguss iberziehen oder
Puderzucker dariiber streuen.

Fruchtjoghurt-Donut
Zutaten fir ca. 48 Stick:

¢ 150 g Mehl (Weizenvollkorn)
50 g Mehl (Hafermehl)
alternativ Instanthaferflocken
3 TL Backpulver

180 g Joghurt (1 kleiner Becher, Erdbeere
oder Banane)

4 EL Ol (Sonnenblumensl)
40 g Rohrzucker
4 EL Wasser

* & o o

<>

1) Weizenvollkornmehl und Hafermehl mit
Backpulver mischen.

2) Die Mehlmischung mit den restlichen Zuta-
ten zu einem Teig verrihren.
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Fitness-Donut
Zutaten fiir ca. 48 Stiick:
6 EL Rohrzucker

1 Prise Muskat

1 Prise Zimt

175 g Mehl, dunkles

1 Pck. Backpulver

8 EL Ol (Sonnenblumensl)
8 EL Joghurt (Trinkjoghurt)

* & & & o o o

1) Rohrzucker, Muskat, Zimt, Mehl und Back-
pulver in einer Schissel mischen.

2) Langsam Ol und Trinkjoghurt dazu geben
und dabei sténdig rihren, damit es ein
cremiger Teig wird.

Blaubeerwaffeln

Zutaten fiir ca. 8-10 Stiick:
¢ 2 Eier

¢ 100 g Zucker

¢ 100 g zerlassene Butter oder Margarine
¢ 160 ml Milch

4 200 g Mehl

¢ 2 TL Backpulver

4 130 g Blaubeeren (frisch oder gefroren)

1) Rihren Sie die Eier schaumig.

2) Geben Sie die Milch und die zerlassene

Butter hinzu und vermischen Sie sie.

3) Sieben Sie das Mehl und das Backpulver in
eine andere Schissel zusammen und figen
Sie dann den Zucker hinzu. Vermengen sie
alle trockenen Zutaten.

4) Figen Sie nach und nach die flissige Eier-
Milch-Mischung unter stéindigem Rihren
hinzu. Anschliefend mit einem Handmixer
auf héchster Stufe durchmischen, bis ein
glatter Teig entsteht.
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5) Geben Sie die (aufgetauten) Blaubeeren
hinzu und vermengen Sie sie in der Teig-
masse.

6) Backen Sie die Blaubeerwaffeln nach
Anleitung.

Vegane Bananenwaffeln

Zutaten fir ca 6-8 Stick:

¢ 220 g Dinkelmehl oder Weizenmehl

4 1-2 sehr reife, mittelgrole Bananen

4 380 ml Sojamilch mit Vanillegeschmack
¢ 2 TL Backpulver

¢ 1TLZimt

4 1 Prise Salz

1) Zerdriicken Sie die geschélten und in
Stiicken geschnittenen Bananen mit einer
Gabel, so dass ein Mus entsteht.

2) Mischen Sie das Mehl, das Backpulver und

den Zimt in einer Schiissel zusammen.
3) Vermengen Sie den Bananenmus dazu.

4) Geben Sie anschlieBend die Sojamilch nach
und nach hinzu und mischen Sie alles, bis
ein homogener Teig entsteht.

5) Backen sie die veganen Bananenwaffeln
nach Anleitung.

Entsorgung
Fir Frankreich gilt:

&
&
&

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

R

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

iR
W) i

Das Produkt, die Verpackung und die
Bedienungsanleitung sind recycelbar, unterliegen

einer erweiterten Herstellerverantwortung und
werden getrennt gesammelt.

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerdt
der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt,
dass Sie dieses Geré&t am Ende seiner Nutzungs-
zeit nicht mit dem normalen Haushaltsmill
entsorgen dirfen, sondern in speziell eingerichte-
ten Sammelstellen, Wertstoffhdfen oder
Entsorgungsbetrieben abgeben mijssen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerdt an lhren
Handler zuriickzugeben. Handler von Elektro- und
Elekironikgerdten sowie Lebensmittelhandler,

die regelméBig Elektro- und Elektronikgeréite
verkaufen, sind verpflichtet, bis zu drei Altgerdte
unentgeltlich zurickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréte

in keiner Abmessung gréfier als 25 cm sind. LIDL
bietet lhnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an.
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Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten
enthdlt, sind Sie selbst fir deren Loschung verant-
wortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

® Weitere Méglichkeiten zur
O W Entsorgung des ausgedienten

%A Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
Verpackung entsorgen
@ Die Verpackungsmaterialien sind
nach umweltvertréglichen und
% entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb
recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte

Verpackungsmaterialien gem&B den &rtlich
geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung

umweltgerecht. Beachten Sie die

Kennzeichnung auf den verschiede-
a nen Verpackungsmaterialien und

trennen Sie diese gegebenenfalls

gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind

gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern

(b) mit folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.

b

Fir Spanien gilt:

ES/PT
Die Verpackung enthéilt Bestandteile
aus Papier und/oder Pappe.
Die Verpackung enthélt Bestandteile
aus Plastik und/oder Metall.
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Garantie der Kompernal
Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Im Falle von Mangeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkéufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzli-
chen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bit-
te bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser
wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufda-
tum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikati-
onsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert,
ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese
Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der
Dreijahresfrist das defekte Gerdt und der Kauf-
beleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz
beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt
ist, erhalten Sie das reparierte oder ein neues
Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch
des Produkts beginnt kein never Garantiezeit-
raum.
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Garantiezeit und
gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verlangert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf
vorhandene Schéden und Méngel missen sofort
nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach
Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen
sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsricht-
linien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabri-
kationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht
auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausge-
setzt sind und daher als VerschleiBteile angese-
hen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder
Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt be-
sché&digt, nicht sachgemaf benutzt oder gewar-
tet wurde. Fiir eine sachgemdfe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von
denen in der Bedienungsanleitung abgeraten
oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu
vermeiden.

Das Produkt ist nur firr den privaten und nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
brauchlicher und unsachgeméfer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht
von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

B Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den
Kassenbonund die Artikelnummer
(IAN) 466115_2404 als Nachweis fiir den
Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanlei-
tung (unten links) oder dem Aufkleber auf
der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige
Méngel aufireten, kontaktieren Sie zundchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte
Serviceanschrift ibersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen
% | Sie diese und viele weitere
Handbiicher, Produktvideos und
Installationssoftware herunterla-
den.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 466115_2404 Ihre Bedienungsanleitung

Sffnen.
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Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 466115_2404 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie
zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernqss.com
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Introduction

Félicitations pour |'achat de votre nouvel appareil |

M Vous avez opté pour un produit

moderne, de grande qualité. Le présent
mode d'emploi fait partie intégrante de |'appareil.
Il contient des remarques importantes concernant
la sécurité, I'utilisation et la mise au rebut.
Veuillez vous familiariser avec 'ensemble des
consignes d'opération et de sécurité avant I'usage
du produit. N'ufiliser I'appareil que comme indiqué
et pour les domaines d'application spécifiés. En cas
de transfert du produit & un fiers, remettez-lui
également tous les documents.

Utilisation conforme

Cet appareil est exclusivement destiné & la
cuisson de gaufres, de motifs en gaufrettes et de
donuts.

Cet appareil est exclusivement destiné & |'usage
dans le cadre de ménages privés. N'utilisez pas
I'appareil & des fins professionnelles ! Le fabri-
cant décline toute responsabilité en cas de dété-
riorations dues & une utilisation non conforme.

Avertissements et
symboles utiliséws

Les avertissements et symboles suivants sont utili-
sés (s'il y a lieu) dans le présent mode d’emploi,
sur I'emballage et sur I'appareil :

DANGER ! Un avertissement
accompagné de ce symbole

et de la mention "DANGER"
désigne une situation dange-
reuse imminente qui, si elle n'est
pas évitée, a pour conséquence
d'entrainer la mort ou une bles-
sure grave.

A
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AVERTISSEMENT ! Un
avertissement accompagné de
ce symbole et de la mention
"AVERTISSEMENT" désigne une
situation possiblement dange-
reuse qui, si elle n'est pas évitée,
peut entrainer la mort ou une
blessure grave.

PRUDENCE ! Un avertissement
accompagné de ce symbole

et de la mention "PRUDENCE"
annonce une situation possible-
ment dangereuse qui, si elle n'est
pas évitée, pourrait occasionner
une blessure légére ou modérée.

ATTENTION ! Un avertissement
accompagné de ce symbole

et de la mention "ATTENTION"
annonce une situation susceptible
d'occasionner des dégéats maté-
riels si elle n'est pas évitée.

Une remarque comporte des
informations supplémentaires
facilitant la manipulation de
l'appareil.

Lire le mode d'emploi.

Courant/tension alternatif(ive)

Ne pas plonger dans l'equ !

Peut étre lavé au lave-vaisselle.

Le revétement des plaques
interchangeables convient aux
produits alimentaires.
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Accessoires fournis

L'appareil est équipé par défaut des composants
suivants :

® Gaufrier
® 2 plaques interchangeables «Gaufres»

® 2 plaques interchangeables «Motifs en
gaufrettes»

® 2 plaques interchangeables «Donuts»

® Mode d'emploi

1) Retirez 'appareil, les plaques interchan-
geables et le mode d’emploi du carton.

2) Retirez tous les matériaux d’emballage et les

autocollants.

(D) REMARQUE

> Vérifiez que la livraison est bien compléte
et qu’elle ne présente pas de dommages
apparents.

> En cas de livraison incompléte ou de dom-
mages résultant d'un emballage défectueux
ou du transport, veuillez vous adresser &
la hotline du service aprés-vente (voir le
chapitre Service aprés-vente).

Présentation de
I’'appareil

Figure A :

Dispositifs d'arrét
Serpentin de chauffage
Fixations inférieures
Serpentin de chauffage

Dispositifs d'arrét

Q0000 0C

Fixations arriére

Figure B (Motifs en gaufrettes) :
@ Ergots supérieurs
@ Ergots inférieurs et arriére (plat et large)

O Ergot avants

Figure C (Gaufres) :
@ Ergots supérieurs
O Ergots inférieurs et arrigre (plat et large)

O Ergots avant

Figure D (Donuts) :
@ Ergots supérieurs
O Ergots inférieurs et arriére (plat et large)

O Ergots avant

Figure E :

@ Verrovillage du couvercle

@ Témoin de contréle «Prét a I'opération»
® Témoin de contréle «<Power»

® Enroulement du cable

Caractéristiques
techniques
Tensi 220-240V ~,
ension 50/60 Hz

750 W

Puissance absorbée
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Consignes de sécurité
/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE D‘ELECTROCUTION !

Si le cordon d'alimentation de cet appareil est endommagé, il doit
étre remplacé par le fabricant, son service aprés-vente ou une per-
sonne de qualification similaire afin d’éviter tout risque.

Utilisez I'appareil exclusivement dans des locaux secs, surtout pas
en extérieur.

@ N‘immergez jamais |I‘appareil dans de I'eau ou dans d’autres
liquides ! Sinon, il y a danger de mort par électrocution.

Lors du nettoyage, veillez & ce qu'il n'y qit pas d’eau qui pénétre
a l'intérieur de I'appareil. Ne nettoyez pas I'appareil sous I'eau
courante.

Assurez-vous que |'appareil ne puisse jamais entrer en contact
avec de I'eau. N'opérez jamais |'appareil & proximité d’eau ou &
coté de récipients qui contiennent des liquides.

Veillez & ce que le cordon d’alimentation ne soit jamais mouillé ou
humide en cours d’opération. Disposez le cordon de maniére &
éviter qu’il ne soit ni endommagé, ni coincé.

Aprés chaque utilisation, veuillez retirer la fiche secteur de la prise
secteur, pour éteindre |'appareil.

N’ouvrez jamais le boitier de I'appareil.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE D’ACCIDENT !

Cet appareil peut étre opéré par des enfants & partir de 8 ans ainsi
que des personnes aux capacités physiques, sensorielles ou menta-
les réduites ou une absence d’expérience et/ou de savoir, s'ils ont
été supervisés ou initiés & I'usage en toute sécurité de I'appareil et
ont compris les dangers qui en résultent.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Le nettoyage et la maintenance réalisée par |'utilisateur ne doivent
pas étre effectués par des enfants & moins qu’ils soient dgés de

plus de 8 ans et supervisés. Les enfants dgés de moins de 8 ans
doivent étre tenus hors de portée du cordon d’alimentation.
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En cas d'usage abusif, il existe un risque de blessures.

Les piéces de |'appareil peuvent chauffer en cours dutilisation. Ne
saisissez que les poignées.

N'utilisez jamais I'appareil sans plaques interchangeables. Veillez
bien & ce qu’une paire de plaques interchangeables soit toujours
en place durant le fonctionnement. Les serpentins de chauffage
deviennent brilants |

Laissez d’abord I'appareil refroidir dans son intégralité avant de
le nettoyer, d’échanger les plaques interchangeables ou de les
ranger.

Sortir les gaufres/gaufrettes cuites avec précaution.

L'appareil ainsi que les gaufres/gaufrettes sont trés chauds.

Opérez |'appareil uniquement sur une surface de dépét stable,
antidérapante et plane.

Ne pas utiliser de minuterie externe ou de dispositif de commande &
distance pour faire fonctionner |'appareil.

& Prudence | Surface brilante |

(D ATTENTION ! RISQUE D'INCENDIE !

Il est absolument interdit d'utiliser I'appareil & proximité de matéri-
aux inflammables.

Ne recouvrez pas |'appareil aussi longtemps qu'il est en opération.
Toujours opérer |'appareil sur un support résistant & la chaleur.

N‘opérez jamais |'appareil sans surveillance.

(D ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

Retirez tous les aliments & |'aide d’une spatule en plastique ou
en bois ou d'un autre objet adapté, non métallique, pour ne pas
endommager le revétement anti-adhésif de |'appareil.

N'utilisez ni produits nettoyants agressifs ni objets pointus pour le
nettoyage.
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(D REMARQUE

m Aucune action de la part de |'utilisateur n’est nécessaire pour
passer le produit de 50 & 60 Hz. Le produit est & la fois adapté &

50 et a 60 Hz.

Echanger les plaques
interchangeables

Vous pouvez choisir entre 3 plaques interchan-
geables :

— Plaques interchangeables «Donuts» :
pour la cuisson de donuts (Fig. D).

— Plaques interchangeables «Gaufres» :
pour la cuisson de gaufres (Fig. C).

— Plaques interchangeables «Motifs en
gaufrettes» : pour préparer des moitiés
de motifs en gaufrettes creuses & fourrer
et & assembler (Fig. B).

/\ AVERTISSEMENT !

> Débranchez tout d'abord la fiche de la
prise secteur avant de remplacer les plaques
interchangeables.

> Laissez refroidir I'appareil avant de rempla-
cer les plaques interchangeables | Risque de
brolure !

(D) REMARQUE

> Pour les plaques inferchangeables «Motifs
en gaufrettes», veillez toujours & placer la
plaque interchangeable supérieure respecti-
ve dans la partie supérieure de I'appareil, et
la plague interchangeable inférieure respec-
tive dans la partie inférieure de I'appareil.
Aidez-vous des figures illustrées sur le volet
dépliant.

Insertion des plaques
interchangeables

1) Ouvrez |'appareil en desserrant le ver-
rovillage du couvercle (D et en ouvrant le
couvercle.
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2) Plaque interchangeable supérieure : faites
d'abord glisser les ergots inférieurs @ dans
les fixations inférieures €.

3) Appuyez & présent les ergots supérieurs @
dans les dispositifs d'arrét @), afin que les
ergots @ sautent sous les dispositifs d'arrét
@ et que la plaque interchangeable soit
fermement assise.

4) Plaque interchangeable inférieure : faites
d'abord glisser les ergots arriere @ dans les
fixations arriere @.

5) Appuyez & présent les ergots avant @
dans les dispositifs d'arrét @), afin que les
ergots @ sautent sous les dispositifs d’arrét
@ et que la plaque interchangeable soit
fermement assise.

6) Appuyez une fois avec force sur la plaque
interchangeable inférieure, pour garantir
qu'elle a été insérée en toute sécurité.

Retrait des plaques
interchangeables

1) Plaque interchangeable supérieure : faites
glisser les dispositifs d'arrét @ vers le haut
et faites basculer en méme temps la plaque
interchangeable vers |'avant. Levez la
plaque interchangeable pour la faire sorfir
des fixations inférieures €.

2) Plaque inferchangeable inférieure : tirez les
dispositifs d'arrét @ vers I'avant. La plaque
interchangeable fait ainsi légérement saillie,
vous permettant ainsi de la sortir des fixa-
tions arrieres @.
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Premiére mise en service

Exécutez la procédure suivante avec chacune
des trois paires de plaques interchangeables.

1) Frottez une fois le revétement anti-adhésif
des plaques interchangeables avec de
I'huile de cuisine adaptée.

/\ AVERTISSEMENT !

> Laissez refroidir |'appareil avant de rempla-
cer les plaques interchangeables | Risque de
brélure !

2) Insérez une paire de plaques interchan-
geables dans I'appareil.

3) Enfichez la fiche secteur dans une prise
secteur.

4) Fermez I'appareil et verrouillez-le avec le
verrouillage du couvercle (.

5) Faites chauffer I'appareil pendant env. 10
minutes.

(D REMARQUE
> Lors de la premiére utilisation, une légére
odeur peut se dégager (voire méme un peu de
fumée). Ce phénoméne est normal et s’estompe
rapidement. Veuillez & assurer une aération
suffisante. Ouvrez par exemple une fenétre.

6) Retirez la fiche secteur et laissez refroidir
I'appareil.

7) Nettoyez les plaques interchangeables
et I'appareil, comme indiqué au chapitre
«Nettoyage».

8) l'appareil est maintenant prét & 'emploi.

Utilisation

Apercu des temps de cuisson

Vous trouverez une péte de base adaptée &
chaque paire de plaques interchangeables au
chapitre «Recettes». Orientez-vous au tableau
suivant, oU vous trouverez des valeurs indicatives
pour les temps de cuisson respectifs. Si la gaufre
ou le donut ne correspond pas & votre goit per-
sonnel, adaptez alors le temps de cuisson.

Si vous utilisez une péate avec d’autres ingré-
dients, il est possible que vous deviez alors
également modifier les temps de cuisson.

Plaques | Quantité de | Temps de cuis-
interchan- | pate son de la péte
geables de base
"Motifs en |env. V2 c. & 3 - 4 minutes
gaufrettes" | café par moule
& motifs
"Donuts" | 2-3c.&café | 2-3 minutes
par moule &
donuts
"Gaufres" | 2-3 c. & soupe | env. 5 minutes
par moule &
gaufres

Cuisson de motifs en
gaufrettes

1) Sélectionnez les plaques interchangeables
«Motifs en gaufrettes» et insérezles. Veillez
& monter la plaque interchangeable
supérieure dans la moitié supérieure de
I'appareil et la plaque interchangeable infé-
rieure dans la moitié inférieure. La plaque
interchangeable avec les formes creuses
pour verser la péte doit étre placée en bas.

(D ATTENTION!

> N'utilisez jamais deux plaques interchangea-
bles différentes en méme temps.

2) Fermez le couvercle et verrouillez-le avec le
verrouillage du couvercle (.

3) Branchez la fiche secteur dans une prise
secteur. Le témoin de contrdle rouge
«Powers @ s'allume.

4) Dés que I'appareil a chauffé, le témoin de
contréle vert «Prét & I'emploi» @ s'allume.
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5) Desserrez le verrouillage du couvercle @,
ouvrez le couvercle et placez env. 1/ 2. c.
a soupe de péte (recettes pour les mofifs
en gaufrettes, voir le chapitre «Recettes»)
dans chaque moule des plaques interchan-
geables inférieures.

(D REMARQUE

> Veillez & répartir la péte sur toutes les par-
ties du motif. Sinon il peut arriver que des
parties du motif ne soient pas remplies.

6) Fermez le couvercle et verrouillez-le avec le
verrouillage du couvercle .

(D ATTENTION!

> Retirez tous les motifs en gaufrettes unique-
ment & |'aide d’une spatule en plastique
ou en bois ou d’un autre objet adapté, non
métallique, pour ne pas endommager le
revétement antiadhésif de I'appareil.

7) Les motifs en gaufrettes sont préts au bout
de 3 & 4 minutes. Desserrez le verrouillage
du couvercle (), ouvrez le couvercle et
retirez les motifs en gaufrettes.

8) Si vous ne souhaitez pas préparer d’autres
motifs en gaufrettes, retirez la fiche secteur
de la prise secteur.

9) Laissez refroidir un peu les motifs en gau-
frettes et découpez le surplus de pate sur le
bord des motifs en gaufrettes & I'aide d'un
couteau (ébavurer).

10) Fourrez les motifs en gaufrettes avec le
fourrage souhaité. Etalez un peu de four-
rage également sur le bord des motifs en
gaufrettes et placez I'autre moitié par-dessus
de maniére & ce que les deux moitiés collent
ensemble et forment un corps creux.
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Cuisson des gaufres/donuts

1) Sélectionnez les plaques interchangeables
«gaufres» ou «donuts» et insérezles.

(D ATTENTION'!

> N'utilisez jamais deux plaques interchange-
ables différentes en méme temps.

2) Fermez le couvercle et verrouillez-le avec le
verrouillage du couvercle (.

3) Branchez la fiche secteur dans une prise
secteur. Le témoin de contréle rouge «Power»
® s'allume.

4) Dés que I'appareil est chaud, le témoin de
contrdle vert «Prét & I'emploi» @ s'allume.

5) Ouvrez le couvercle et mettez environ 2 & 3
cuilléres & soupe de pdte & gaufre au centre
de chacune des deux surfaces de cuisson
de gaufre ou remplissez de péte & donuts
les moules & donuts de la plaque interchan-
geable inférieure.

6) Fermez le couvercle et verrouillez-le avec le
verrouillage du couvercle .

(D ATTENTION'!

> Retirez les gaufres/donuts avec une
spatule en plastique ou en bois ou un autre
objet adapté, non métallique, pour ne pas
endommager le revétement antiadhésif de
I'appareil.

Les gaufres sont prétes au bout de 5 minutes
environ, et les donuts au bout de 2-3 minutes
environ. Selon la pate utilisée et les préférences
personnelles, cette durée peut varier. Desserrez
le verrouillage du couvercle (), ouvrez le couver-
cle et retirez les gaufres/donuts.

7) Si vous ne souhaitez pas préparer d’autres
gaufres/donuts, retirez la fiche secteur de la
prise secteur.
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Nettoyage

/\ DANGER!
> Débranchez tout d'abord la fiche de la prise
secteur avant de nettoyer |'appareil.
> N'immergez jamais |‘appareil dans
de |'eau ou dans d‘autres liquides !
Sinon, il y a danger de mort par
électrocution.

/\ AVERTISSEMENT !

> Laissez |'appareil suffisamment refroidir avant
le nettoyage. Risque de brilure |

(D ATTENTION'!

> N'utilisez pas de produit de nettoyage abro-
sif ou agressif. |l risque d'attaquer la surface
de 'appareil.

> Ne neftoyez en aucun cas I'appareil au
lave-vaisselle.

(D REMARQUE

> N'attendez pas trop longtemps avant de
procéder au nettoyage. Attendez que
I'appareil soit suffisamment refroidi pour
pouvoir le saisir sans risque de brilure.
Il est ainsi plus facile de retirer les restes
d’aliments.

> Les plaques interchangeables peuvent étre
lavées au lave-vaisselle. Dans la mesure ob
le dessous des plaques interchangeables
n’est pas enduit, une légére décoloration
peut apparaitre aprés le lavage au lave-
vaisselle. Cela n'impacte toutefois pas le
fonctionnement. Nous recommandons donc
de nettoyer les plaques interchangeables a
la main.

B Essuyez le boitier avec un chiffon humide.
En cas de salissures tenaces, mettez un
peu de liquide vaisselle doux sur le chiffon.
Essuyez les restes de liquide vaisselle avec
un chiffon humidifié d’eau claire.

B Refirez les plaques interchangeables, net-
toyez-les & I'eau chaude et ajoutez un peu
de produit vaisselle.

B Side la graisse venait & glisser sous les
plaques interchangeables dans I'espace ou
se trouvent les serpentins de chauffage @
O, veuillez procéder comme suit :

— Retirez la graisse ou d'autres liquides
avec un peu d’essuietout.

— Retirez les résidus cuits & |'aide d'une
spatule en bois ou une petite baguette
en bois.

B Séchez soigneusement foutes les pieces
avant de les utiliser & nouveau.

Rangement

B Nettoyez |'appareil comme indiqué au
chapitre «Nettoyage».

B Enroulez le cordon d'alimentation autour de
I'enroulement du céble ® situé sous I'appa-
reil et fixezle & I'aide du clip de fixation du
cdble.

B Conservez |'appareil nettoyé dans un
endroit sec.
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Dépannage

Panne Cause

Reméde

L'appareil ne dans la prise secteur.

La fiche secteur n'a pas été insérée

Raccordez la fiche secteur au réseau
électrique.

fonctionne pas.
L'appareil est défectueux.

Adressez-vous au service clientéle.

Les donuts/motifs
en gaufrettes/
gaufres deviennent

I il.
trop foncés. apparet

Les donuts/motifs en gaufrettes/gau-
fres sont restés trop longtemps dans

Retirez les donuts/motifs en gaufret-
tes/gaufres plus tét.

Recettes

Pate de base pour gaufres

Ingrédients pour environ 18-20 gaufres :
250 g de margarine ou de beurre

env. 200 g de sucre

2 sachets de sucre vanillé

5 ceufs

500 g de farine

2 c. & café de levure chimique

350 - 400 ml de lait

* & & & o o

1) Battez les ceufs en mousse.

2) Ajoutez le sucre et le sucre vanillé et mélan-
gezle tout.

3) Ajoutez le beurre fondu ou la margarine.
4) Incorporez la levure chimique.

5) En remuant constamment, incorporez pro-

gressivement et four & tour le lait et a farine.

6) Mélangez le tout & haute puissance avec le
batteur jusqu’a obtenir une péte lisse.
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Gaufres au chocolat

Ingrédients pour environ 12-14 gaufres :
4 150 g de beurre mou

3 oceufs

150 g de sucre

100 g de chocolat blanc rapé

250 g de farine

1 c. & café de cannelle

50 ml de lait

* & & & o o

1) Battez les ceufs en mousse.
2) Ajoutez le sucre et la cannelle et mélangez.
3) Ajoutez le beurre fondu ou la margarine.

4) Incorporez progressivement tour & tour le
lait et la farine.

5) Pour finir, incorporez le chocolat rapé.

6) Mélangez le tout & haute puissance avec le
mixeur & main jusqu’d obtenir une péte lisse.
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Pate de base pour les motifs en
gaufrettes

Ingrédients pour environ 20 cuissons :
400 g de farine

4 100 g de sucre

100 g de beurre mou

2 ceufs

100 ml de lait

> & & o

Va c. & café de levure chimique

1) Mélangez le beurre, le sucre et les ceufs.

2) Mélangez la farine et la levure chimique et
ajoutez au mélange.

3) Ajoutez ensuite le lait.

4) Mélangez le tout & haute puissance avec le
batteur.

(D REMARQUE

> Vous pouvez fourrer les motifs en gaufrettes
avec différents ingrédients :
Par exemple avec de la marmelade, du
glacage au sucre, de la créme pralinée, du
pudding, du yaourt, de la compote de pom-
me, du caramel, de la créme ou, pour des
fourrages plus consistants, avec du fromage
frais, du fromage blanc aux herbes, de
I'aioli, du tzatziki, du gouda fondu etc.

> Vous pouvez également enrober les motifs
en gaufrettes dans un glacage au chocolat
ou au sucre, ou bien les saupoudrer de
sucre glace.

Pate sucrée pour les motifs en
gaufrettes

Ingrédients pour environ 25 cuissons :
500 g de farine

200 g de sucre

200 g de beurre ou de margarine

200 g de créme aigre

3 ceufs

1 c. & café de levure chimique

* & & o o o

1 sachet de sucre vanillé

1) Séparez les blancs des jaunes des deux
ceufs. Le jaune ne sera pas utilisé.

2) Mélangez le beurre/la margarine, le sucre,
le sucre vanillg, les 2 blancs d’ceufs et I'ceuf
entier (jaune et blanc).

3) Incorporez la créme aigre.
4) Mélangez la farine et la levure chimique et
ajoutez au mélange.

5) Mélangez le tout & haute puissance avec le
batteur.

() REMARQUE

> Vous pouvez fourrer les motifs en gaufrettes
sucrées avec différents ingrédients :
par exemple avec de la marmelade, du
glagage au sucre, de la créme pralinée,
du pudding, du yaourt, de la compote de
pommes, du caramel ou de la créme.

> Vous pouvez également enrober les motifs
en gaufrettes dans un glacage au chocolat
ou au sucre, ou bien les saupoudrer de
sucre glace.
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Pate salée pour motifs en gauf-
rettes
Ingrédients pour environ 10 cuissons :
4 200 g de farine

125 g de margarine

1 ceuf

¢
L4
¢ Vi c. acafé de levure chimique
4 1 pincée de sucre

¢

1 pincée de sel

1) Mélangez la margarine, le sucre, |'ceuf et
le sel.

2) Mélangez la farine et la levure chimique et
ajoutez au mélange.

3) Mélangez le tout & haute puissance avec le
mixer & main.

(0 REMARQUE

> Vous pouvez fourrer les motifs en gaufrettes
salées avec différents ingrédients :
Par exemple avec du fromage frais, du
fromage blanc aux herbes, de I'aioli, du
tzatziki, du gouda fondu etc.

Pate de base fiir Donuts
Ingrédients pour environ 72 Donuts :
¢ 260 g de farine

130 g de sucre

1 sachet de sucre vanilling

250 ml de lait

3 ceufs

5 c. & soupe d’huile de germes de mais

* & & & oo o

1 sachet de levure chimique
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1) Mélanger farine, sucre, sucre vanilling, lait,
ceufs, huile et levure chimique pour obtenir
une péte lisse.

(D) REMARQUE

> Vous pouvez également enrober les donuts
dans un glacage au chocolat ou au sucre,
ou bien les saupoudrer de sucre glace.

Donut au yaourt aux fruits
Ingrédients pour environ 48 Donuts :
4 150 g de farine (farine de blé complet)
50 g de farine (farine d’avoine)

ou bien flocons d’avoine instantanés

3 c. & café de levure chimique

* & & o

180 g de yaourt (1 petit pot aux fraises ou
bananes)

<*

4 c. & soupe d'huile (huile de tournesol)
40 g de sucre de canne

¢ 4c. asoupe deau

1) Mélanger la farine de blé compléte et la
farine d'avoine avec la levure chimique.

2) Mélanger le mélange de farine aux autres
ingrédients pour obtenir une péte.

Donut «Fithess»

Ingrédients pour environ 48 Donuts :
4 6. c. & soupe de sucre de canne

1 pincée de muscade

1 pincée de cannelle

175 g de farine bise

1 sachet de levure chimique

8 c. & soupe d'huile (huile de tournesol)

* & & & o o

8 c. a soupe de yaourt (yaourt & boire)
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1) Mélanger les ingrédients (sucre de canne,
muscade, cannelle, farine et levure
chimique) dans un saladier.

2) Ajouter lentement ['huile et le yaourt & boire
et mélanger constamment jusqu’a obtenir
une péte crémeuse.

Gaufres aux myrtilles

Ingrédients pour environ 8-10 gaufres :
¢ 2oceufs

4 100 g de sucre

4 100 g de beurre ou margarine fondu
¢ 160 ml de lait

¢ 200 g de farine

¢ "2 cc de levure chimique

L4

130 g de myrtilles (fraiches ou surgelées)

1) Battez les ceufs en mousse.

2) Ajoutez le lait et le beurre fondu, et
mélangez le tout.

3) Tamisez la farine et la levure chimique dans
un autre saladier, puis ajoutez le sucre.
Mélangez tous les ingrédients secs.

4) Ajoutez au fur et & mesure le mélange
liquide de lait et d'ceufs en mélangeant
constamment. Mélangez ensuite avec un
batteur & la vitesse maximale jusqu’a obtenir
une péte lisse.

5) Ajoutez les myrtilles (décongelées) et
incorporezles & la pate.

6) Cuisez les gaufres aux myrtilles selon les
instructions.

Gaufres véganes a la banane
Ingrédients pour environ 6-8 gaufres :

¢ 220 g de farine d'épeautre ou de farine
de blé

1-2 bananes trés mires de taille moyenne
380 ml de lait de soja goit vanille
2 cc de levure chimique

1 cc de cannelle

* & & o o

1 pincée de sel

1) Avec une fourchette, écrasez les bananes
épluchées et coupées en morceaux jusqu’a
obtenir une mousse.

2) Mélangez la farine, la levure chimique
et la cannelle dans un saladier.

3) Incorporez la mousse de banane.

4) Ajoutez ensuite au fur et & mesure le lait de
soja et mélangez le tout jusqu’a obtenir une
pdte homogéne.

5) Cuisez les gaufres véganes & la banane
selon les instructions.

Recyclage

FR
g‘ Cet appareil

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

Le produit, I'emballage et le mode d’emploi sont
recyclables, soumis & une responsabilité élargie
du fabricant, et sont collectés séparément.
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Recyclage de I'appareil

Le symbole ci-contre, d'une poubelle

barrée sur roues, indique que cet

appareil doit respecter la direc-

tive 2012/19/EU. Cette directive

stipule que vous ne devez pas
éliminer cet appareil en fin de vie avec les
ordures ménagéres, mais le rapporter aux points
de collecte, aux centres de recyclage ou aux
entreprises de gestion des déchets spécialement
équipés a cet effet.

Ce recyclage est gratuit. Respectez
I’environnement et recyclez en bonne
et due forme.

Si votre appareil usagé contient des données a
caractére personnel, vous assumez la respon-
sabilité personnelle de les effacer avant de le
rapporter.
@ Renseignezvous auprés de votre
m commune ou des services adminis-
tratifs de votre ville pour connaitre
@n les possibilités de recyclage du
produit usagé.
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Recyclage de I’emballage
@ Les matériaux d’emballage ont été

sélectionnés selon des critéres de
%@ respect de |'environnement, de

technique d'élimination et sont de ce
fait recyclables. Veuillez recycler les matériaux

d’emballage qui ne servent plus en respectant la
réglementation locale.

Recyclez 'emballage d'une maniére
respectueuse de |'environnement.
Observez le marquage sur les
différents matériaux d’emballage et
triez-les séparément si nécessaire.
Les matériaux d’emballage sont repérés par des
abréviations (a) et des numéros (b) qui ont la
signification suivante : 1-7 : plastiques,

20-22 : papier et carton, 80-98 : matériaux
composites.

b

Valable pour I'Espagne :

£S/PT

El

L'emballage se compose d'éléments
en papier et/ou en carton.

L'emballage se compose d'éléments
en plastique et/ou en métal.
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Garantie pour
Kompernass Handels
GmbH pour la France

Chere cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la
date d'achat. Si ce produit venait & présenter
des vices, vous disposez de droits légaux face
au vendeur de ce produit. Vos droits légaux ne
sont pas restreints par notre garantie présentée
ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d’achat.
Veuillez bien conserver le ticket de caisse. Celui-
ci servira de preuve d’achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date
d’achat de ce produit, un vice de matériel ou de
fabrication venait & apparaitre, le produit sera
réparé, remplacé gratuitement par nos soins ou
le prix d’achat remboursé, selon notre choix.
Cette prestation sous garantie nécessite, dans le
délai de trois ans, la présentation de |'appareil
défectueux et du justificatif d'achat (ticket de
caisse) ainsi que la description bréve du vice et
du moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous
recevrez le produit réparé ou un nouveau produit
en retour. Aucune nouvelle période de garantie
ne débute avec la réparation ou |'échange du
produit.

Période de garantie et réclama-
tion légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la
période de garantie. Cette disposition s'applique
également aux piéces remplacées ou réparées.
Les dommages et vices éventuellement déja
présents & I'achat doivent étre signalés immé-
diatement aprés le déballage. Toute réparation
survenant aprés la période sous garantie fera
I'objet d'une facturation.

Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin confor-
mément & des directives de qualité strictes et
consciencieusement contrdlé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices
de matériel et de fabrication. Cette garantie

ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont
exposées a une usure normale et peuvent de

ce fait &tre considérées comme piéces d'usure,
ni aux détériorations de piéces fragiles, par ex.
interrupteurs ou piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est
détérioré, utilisé ou entretenu de maniére non
conforme. Toutes les instructions listées dans

le manuel d'utilisation doivent étre exactement
respectées pour une utilisation conforme du
produit. Des buts d'utilisation et actions qui sont
déconseillés dans le manuel d'utilisation, ou dont
vous étes avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage
privé et ne convient pas & un usage profession-
nel. La garantie est annulée en cas d'entretien
incorrect et inappropri¢, d'usage de la force
et en cas d'intervention non réalisée par notre
centre de service aprés-vente agréé.

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur,
pendant le cours de la garantie commerciale
qui lui a été consentie lors de |I'acquisition ou
de la réparation d’un bien meuble, une remise
en état couverte par la garantie, toute période
d’immobilisation d’au moins sept jours vient
s'ajouter & la durée de la garantie qui restait
a courir. Cette période court & compter de la
demande d'intervention de |'acheteur ou de la
mise & disposition pour réparation du bien en
cause, si cefte mise & disposition est postérieure
4 la demande d’intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires
dans les conditions prévues aux articles 1217-4
& 1217-13 du Code de la consommation et aux
articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.
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Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat
et répond des défauts de conformité existant
lors de la délivrance. Il répond également des
défauts de conformité résultant de I'emballage,
des instructions de montage ou de l'installation
lorsque celleci a été mise & sa charge par le
contrat ou a été réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la
consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S”il est propre & I'usage habituellement atten-
du d’un bien semblable et, le cas échéant :

— s'il correspond & la description donnée
par le vendeur et posséder les qualités
que celuici a présentées & |'acheteur
sous forme d’échantillon ou de modéle ;

— s'il présente les qualités qu’un acheteur
peut légitimement aftendre eu égard
aux déclarations publiques faites par le
vendeur, par le producteur ou par son re-
présentant, notamment dans la publicité
ou |'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies
d’un commun accord par les parties ou
étre propre & tout usage spécial recherché
par I'acheteur, porté & la connaissance du
vendeur et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la délivrance

du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison

des défauts cachés de la chose vendue qui la
rendent impropre & |'usage auquel on la destine,
ou qui diminuent tellement cet usage que
I'acheteur ne |I'aurait pas acquise, ou n’en aurait
donné qu’un moindre prix, s'il les avait connus.
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Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit &tre
intentée par |'acquéreur dans un délai de deux
ans & compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisa-
tion du produit sont disponibles pendant la durée
de la garantie du produit.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre
demande, veuillez suivre les indications suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour foutes
questions le ticket de caisse et la référence
article (IAN) 466115_2404 en tant que

justificatif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque
signalétique sur le produit, une gravure sur
le produit, sur la page de garde du mode
d’emploi (en bas & gauche) ou sur I'autocol-
lant au dos ou sur le dessous du produit.

B Sides erreurs de fonctionnement ou d’autres
vices venaient & apparaitre, veuillez d’abord
contacter le département service clientéle
cité ci-dessous par téléphone ou par
e-mail.

B Vous pouvez ensuite retourner un produit
enregistré comme étant défectueux en
joignant le ticket de caisse et en indiquant
en quoi consiste le vice et quand il est sur-
venu, sans devoir |'affranchir & 'adresse de
service apres-vente communiquée.

OO "y

# | pourrez télécharger ce mode

d’emploi et de nombreux autres

Sur www.lidl-service.com, vous

(= manuels, vidéos produit et logiciels

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Grdce & ce code QR, vous arriverez direc-
tement sur le site Lidl service aprés-vente
(www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir
votre mode d’emploi en saisissant votre référence

(IAN) 466115_2404.

d'installation.
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Garantie pour
Kompernass Handels
GmbH pour la Belgique

Chere cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la
date d'achat. Si ce produit venait & présenter
des vices, vous disposez de droits légaux face
au vendeur de ce produit. Vos droits légaux ne
sont pas restreints par notre garantie présentée
ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d'achat.
Veuillez bien conserver le ticket de caisse. Celui-
ci servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date
d’achat de ce produit, un vice de matériel ou de
fabrication venait & apparaitre, le produit sera
réparé, remplacé gratuitement par nos soins ou
le prix d’achat remboursé, selon notre choix.
Cette prestation sous garantie nécessite, dans le
délai de trois ans, la présentation de I'appareil
défectueux et du justificatif d’achat (ticket de
caisse) ainsi que la description bréve du vice et
du moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous
recevrez le produit réparé ou un nouveau produit
en retour. Aucune nouvelle période de garantie
ne débute avec la réparation ou |'échange du
produit.

Période de garantie et réclama-
tion légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la
période de garantie. Cette disposition s’applique
également aux piéces remplacées ou réparées.
Les dommages et vices éventuellement déja
présents & I'achat doivent étre signalés immé-
diatement aprés le déballage. Toute réparation
survenant aprés la période sous garantie fera
I'objet d’une facturation.

Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin confor-
mément & des directives de qualité strictes et
consciencieusement contrdlé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices
de matériel et de fabrication. Cette garantie

ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont
exposées & une usure normale et peuvent de

ce fait &tre considérées comme piéces d'usure,
ni aux détériorations de piéces fragiles, par ex.
interrupteurs ou piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est
détérioré, utilisé ou entretenu de maniére non
conforme. Toutes les instructions listées dans

le manuel d'utilisation doivent étre exactement
respectées pour une utilisation conforme du
produit. Des buts d'utilisation et actions qui sont
déconseillés dans le manuel d'utilisation, ou dont
vous étes avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage
privé et ne convient pas & un usage profession-
nel. La garantie est annulée en cas d'entretien
incorrect et inappropri¢, d'usage de la force
et en cas d'intervention non réalisée par notre
centre de service aprés-vente agréé.
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Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre
demande, veuillez suivre les indications suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes
questions le ticket de caisse et la référence
article (IAN) 466115_2404 en tant que
justificatif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque
signalétique sur le produit, une gravure sur
le produit, sur la page de garde du mode
d’emploi (en bas & gauche) ou sur I'autocol-
lant au dos ou sur le dessous du produit.

B Si des erreurs de fonctionnement ou d'autres
vices venaient & apparaitre, veuillez d’abord
contacter le département service clientéle
cité ci-dessous par téléphone ou par
e-mail.

B Vous pouvez ensuite retourner un produit
enregistré comme étant défectueux en
joignant le ticket de caisse et en indiquant
en quoi consiste le vice et quand il est sur-
venu, sans devoir |'affranchir & I'adresse de
service aprés-vente communiquée.

Sur www.lidl-service.com, vous
pourrez télécharger ce mode
d’emploi et de nombreux autres
manuels, vidéos produit et logiciels
d'installation.

Grdce & ce code QR, vous arriverez direc-
tement sur le site Lidl service aprés-vente
(www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir
votre mode d’emploi en saisissant votre référence

(IAN) 466115_2404.
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Service aprés-vente
Service France

Tel.: 0800 919270

E-Mail: kompernass@lidL.fr
Service Belgique

Tel.: 0800 12089

E-Mail: kompernass@lidl.be

[1AN 466115_2404 |

Importateur

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse
suivante n’est pas une adresse de service aprés-
vente. Veuillez d'abord contacter le service
mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALLEMAGNE

www.kompernass.com
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Inleiding

Gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe
apparaat!

U hebt hiermee gekozen voor een hoogwaardig
product. De gebruiksaanwijzing maakt deel uit
van dit product. Deze bevat belangrijke aanwijzin-
gen voor veiligheid, gebruik en afvoeren. Maak

u vertrouwd met alle bedienings- en veiligheids-
aanwijzingen voordat u het product in gebruik
neemt. Gebruik het product vitsluitend op de
voorgeschreven wijze en voor de aangegeven
doeleinden. Geef alle documenten mee als u het
product doorgeeft aan een derde.

Gebruik in overeenstemming
met bestemming

Dit apparaat is vitsluitend bestemd voor het bak-
ken van wafels, figuurwafels en donuts.

Dit apparaat is vitsluitend bestemd voor gebruik
in privéhuishoudens. Gebruik het apparaat niet
bedrijfsmatig! De fabrikant aanvaardt geen
aansprakelijkheid voor schade voortvloeiend uit
ondeskundig gebruik.

Gebruikte waarschuwingen
en pictogrammen

In deze gebruiksaanwijzing, op de verpakking
en op het apparaat worden de volgende waar-
schuwingen en pictogrammen gebruikt (indien
van toepassing):

GEVAAR! Een waarschuwing
met dit pictogram en met het
signaalwoord “GEVAAR” duidt
op een onmiddellijk aanwezige
gevaarlijke situatie, die fataal of
ernstig letsel tot gevolg heeft als
deze niet wordt vermeden.

A
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WAARSCHUWING! Een
waarschuwing met dit picto-
gram en met het signaalwoord
“WAARSCHUWING” duidt op
een mogelijk gevaarlijke situatie,
die fataal of ernstig letsel tot
gevolg kan hebben als deze niet
wordt vermeden.

VOORZICHTIG! Een waarschu-
wing met dit pictogram en met het
signaalwoord “VOORZICHTIG”
duidt op een mogelijk gevaarlijke
situatie, die licht of matig letsel tot
gevolg kan hebben als deze niet
wordt vermeden.

LET OP! Een waarschuwing met
dit pictogram en met het signaal-
woord “LET OP” duidt op een
mogelijke situatie die materiéle
schade tot gevolg kan hebben
als deze niet wordt vermeden.

Een opmerking bevat extra in-
formatie die de omgang met het
apparaat eenvoudiger maakt.

Lees de gebruiksaanwijzing.

Wisselstroom/-spanning

Niet onderdompelen in water!

Geschikt voor reiniging in de
vaatwasser.

De coating van de wisselplaten
is geschikt voor levensmiddelen.
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Inhoud van het pakket

Het apparaat wordt standaard met de volgende
componenten geleverd:

Wafelijzer
2 wisselplaten “Wafels”
2 wisselplaten “Figuren”

[ ]

[ ]

® 2 wisselplaten “Donut”
® Gebruiksaanwijzing

1

) Haal het apparaat, de wisselplaten en de
gebruiksaanwijzing uit de doos.

2) Verwijder alle verpakkingsmaterialen en
aangebrachte stickers.

(1) OPMERKING

> Controleer of het pakket compleet is en of er
sprake is van zichtbare schade.

> Neem contact op met de Service-Hotline
(zie het hoofdstuk Service) als het pakket
niet compleet is, of indien er sprake is van
schade door gebrekkige verpakking of
transport.

Productbeschrijving
Afbeelding A:

Vergrendelingen
Verwarmingsslang

Houders onder
Verwarmingsslang

Vergrendelingen

Q0000 eC

Houders achter

Afbeelding B (figuurwafels):
© Klemmen boven

O Klemmen onder en achter (plat en breed)

© Klemmen voor

Afbeelding C (wafels):

© Klemmen boven
O Klemmen onder en achter (plat en breed)

© Klemmen voor

Afbeelding D (donuts):

© Klemmen boven
O Klemmen onder en achter (plat en breed)

© Klemmen voor

Afbeelding E:
@ Dekselvergrendeling

® Indicatielampie “Power”
@® Indicatielampie “Gebruiksklaar”
® Kabelspoel

Technische gegevens

. 220-240V ~,
Spanning 50/60 Hz
Vermogen 750 W
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Veiligheidsvoorschriften
/A WAARSCHUWING! GEVAAR VOOR EEN ELEKTRISCHE

SCHOK!

Wanneer het snoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het
worden vervangen door de fabrikant of de klantenservice van de
fabrikant of een persoon met vergelijkbare kwalificaties, om risico’s
te voorkomen.

m Gebruik het apparaat alleen in droge ruimtes, niet in de openlucht.

] @ Dompel het apparaat nooit onder in water of in andere vloei-

stoffen! Anders is er sprake van levensgevaar door een elektri-
sche schok.
Let er bij het reinigen op dat er geen water het apparaat binnen-
dringt. Maak het apparaat nooit schoon onder stromend water.

Zorg ervoor dat het apparaat nooit met water in aanraking kan
komen. Gebruik het apparaat nooit in de buurt van water of naast
voorwerpen die vloeistof bevatten.

Let erop dat het snoer nooit nat of vochtig wordt wanneer het
apparaat in bedrijf is. Leg het snoer zo neer dat het niet beklemd
raakt of anderszins beschadigd kan worden.

Haal na elk gebruik de stekker uit het stopcontact om het apparaat
uit te schakelen.

Open nooit de behuizing van het apparaat.

/A WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar

en door personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis, mits ze onder
toezicht staan of over het veilige gebruik van het apparaat zijn
geinstrueerd en de daaruit resulterende gevaren hebben begrepen.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet door kin-
deren worden uitgevoerd, tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en onder

toezicht staan. Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.
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Bij verkeerd gebruik van het apparaat bestaat er kans op letsel.

De onderdelen van het apparaat kunnen tijdens gebruik heet wor-
den. Pak daarom alleen de greep vast.

Gebruik het apparaat nooit zonder wisselplaten! Zorg ervoor dat
tijldens het gebruik altijd een paar wisselplaten in het apparaat zijn
geplaatst. De verwarmingselementen worden zeer heet!

Laat het apparaat eerst helemaal afkoelen voordat u het reinigt of
opbergt of de wisselplaten omwisselt.

Wees voorzichtig bij het uitnemen van de bereide etenswaren. Het
apparaat en de etenswaren zijn zeer heet.

Plaats het apparaat voor gebruik alleen op een stabiele, antislip-
ondergrond die waterpas is.

Gebruik geen externe tijldschakelklok of een separaat systeem voor
afstandsbediening om het apparaat te bedienen.

Voorzichtig! Heet oppervlak!

(D LET OP! BRANDGEVAAR!

Het apparaat mag niet worden gebruikt in de buurt van brandbare
materialen.

Dek het apparaat niet af zolang het in bedrijf is.
Gebruik het apparaat uitsluitend op een hittebestendige ondergrond.

Gebruik het apparaat nooit zonder toezicht.

(D LET OP - MATERIELE SCHADE!

Verwijder de etenswaren alleen met een spatel van kunststof of hout
of met een ander geschikt, niet-metalen voorwerp, om de antiaan-
baklaag van het wafelijzer niet te beschadigen.

Gebruik voor het reinigen geen agressieve schoonmaakmiddelen
en spitse voorwerpen.
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(D OPMERKING

m Om het product tussen 50 en 60 Hz te schakelen, is geen tussen-
komst van de gebruiker vereist. Het product past zich zowel voor

50 als voor 60 Hz aan.

De wisselplaten
omwisselen

U kunt vit 3 verschillende wisselplaten kiezen.

— Wisselplaten “Donuts”: voor het bakken
van donuts (afb. D).

— Wisselplaten “Wafels”: voor het bakken
van wafels (afb. C).

— Wisselplaten “Figuurwafels”: voor het
bereiden van holle figuurwafelhelften,
die men vervolgens kan vullen en samen-
voegen (afb. B).

A\ WAARSCHUWING!

> Haal eerst de stekker uit het stopcontact
voordat u de wisselplaten omwisselt.

> Laat het apparaat afkoelen voordat u de
wisselplaten omwisselt! Verbrandingsge-
vaarl

(D OPMERKING

> Let er bij de wisselplaten “Figuurwafels” altiid
op dat de bovenste wisselplaat in het boven-
ste deel van het apparaat wordt geplaatst en
de onderste wisselplaat in het onderste deel
van het apparaat. Raadpleeg de afbeeldin-
gen op de vitvouwpagina.

De wisselplaten plaatsen

1) Open het apparaat door de dekselver-
grendeling (O los te maken en het deksel
omhoog te klappen.

2) Bovenste wisselplaat: Schuif eerst de onder-
ste klemmen @ in de onderste houders @.

3) Druk nu de bovenste klemmen @ op de
vergrendelingen @), zodat de klemmen @
onder de vergrendelingen @ springen en
de wisselplaat vastzit.
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4) Onderste wisselplaat: Schuif eerst de achter-
ste klemmen @ in de achterste houders @.

5) Druk nu de voorste klemmen @ op de
vergrendelingen @, zodat de klemmen @
onder de vergrendelingen @ springen en
de wisselplaat vastzit.

6) Druk één keer krachtig op het midden van
de onderste wisselplaat om te controleren of
deze goed vastzit.

De wisselplaten uitnemen

1) Bovenste wisselplaat: schuif de vergrende-
lingen @ omhoog en kantel tegelijkertijd de
wisselplaat naar voren. Trek de wisselplaat
omhoog uit de onderste houders €.

2) Onderste wisselplaat: trek de vergrendelin-
gen @ naar voren. De wisselplaat springt
daardoor iets naar buiten, zodat u deze uit
de achterste houders @ kunt trekken.

Eerste ingebruikname

Voer de volgende procedure uit met elk van de 3
stellen wisselplaten.

1) Wrijf eenmalig de antiaanbaklaag van
de wisselplaten in met voor consumptie
geschikte olie.

A\ WAARSCHUWING!

> Laat het apparaat afkoelen voordat u de
wisselplaten omwisselt!
Verbrandingsgevaar!

2) Plaats één stel wisselplaten in het apparaat.

3) Steek de stekker in een stopcontact.

4) Sluit het apparaat en vergrendel het met de
dekselvergrendeling @.

5) Laat het apparaat ca. 10 minuten heet
worden.
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(1) OPMERKING

> Bij het eerste gebruik kan er sprake zijn
van een lichte geur (mogelijk ook van lichte
rookontwikkeling). Dit is normaal en gaat na
korte tijd over. Zorg voor voldoende ventila-
tie. Open bijvoorbeeld een raam.

6) Trek de stekker uit het stopcontact en laat
het apparaat afkoelen.

7) Reinig de wisselplaten en het apparaat zo-
als beschreven in het hoofdstuk “Reinigen”.

8) Nu is het apparaat gereed voor gebruik.
Bedienen

Overzicht baktijden

Passend bij elk paar wisselplaten vindt u een
basisbeslag in het hoofdstuk “Recepten”. Gebruik
ter oriéntatie de volgende tabel, waarin u richt-
waarden voor de baktijden vindt. Als de wafel

of donut niet naar uw persoonlijke smaak is, pas
dan de baktijd aan. Als u een beslag met andere
ingrediénten gebruikt, kan het nodig zijn om ook
de baktijden aan te passen.

Wissel- Hoeveelheid | Baktijden
platen beslag voor het
basisbeslag

“Figuren” ca. Y2 theelepel | 3 - 4 minuten
per figuurvorm

“Donut” 2-3 theelepels | 2 - 3 minuten
per donutvorm

“Wafels” 2-3 el per ca. 5 minuten
wafelvorm

Figuurwafels bakken

1) Neem de wisselplaten “Figuurwafels” en
plaats ze in het apparaat.
Let daarbij op dat u de bovenste wissel-
plaat in de bovenste helft van het apparaat
bevestigt en de onderste wisselplaat in de
onderste helft. De wisselplaat met de uitspa-
ringen voor het vullen met het beslag moet
aan de onderkant worden geplaatst.

@ LETOP!

> Gebruik nooit twee verschillende wisselpla-
ten tegelijk.

2) Sluit het deksel en vergrendel het met de
dekselvergrendeling @.

3) Steek de stekker in een stopcontact. Het
rode indicatielampije “Power” (@ brandt.

4) Zodra het apparaat heet genoeg is, gaat
het groene indicatielampije “Gebruiksklaar”

@® branden.

5) Maak de dekselvergrendeling @ los,
open het deksel en doe ca. 1/2 el beslag
(recepten voor figuurwafels vindt u in het
hoofdstuk “Recepten”) in elk van de vormen
van de onderste wisselplaat.

(i) OPMERKING

> Let erop dat u het beslag goed over alle
delen van de figuur verdeelt. Anders bestaat
de kans dat niet alle delen van de figuur
worden gevuld.

6) Sluit het deksel en vergrendel het met de
dekselvergrendeling @.

@ LETOP!

> Verwijder de figuurwafels alleen met een
spatel van kunststof of hout of met een
ander geschikt, niet-metalen voorwerp, om
de antiaanbaklaag van het apparaat niet te
beschadigen.

7) Na ca. 3 - 4 minuten zijn de figuurwafels
klaar. Mack de dekselvergrendeling @ los,
open het deksel en neem de figuurwafels vit
de wisselplaat.

8) Als u geen andere figuurwafels meer wilt be-
reiden, haalt u de stekker uit het stopcontact.

9) Laat de figuurwafels afkoelen en snijd met
een mes overtollig deeg van de rand van de
figuurwafels (afwerking).

10) Vul de figuurwafels met de gewenste vulling.
Verdeel ook een beefie van de vulling over de
rand van de figuurwafels en leg de bijbeho-
rende andere helft erop, zodat beide helften
aan elkaar blijven kleven en er een holle
figuur ontstaat.
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Wafels/donuts bakken

1) Neem de wisselplaten “Wafels” of “Donuts”
en plaats ze in het apparaat.

@ LETOP!
> Gebruik nooit twee verschillende wisselpla-
ten tegelijk.

2) Sluit het deksel en vergrendel het met de
dekselvergrendeling @.

3) Steek de stekker in een stopcontact. Het
rode indicatielampie “Power” @ brandt.

4) Zodra het apparaat heet genoeg is, brandt
het groene indicatielampje “Gebruiksklaar”
®.

5) Open het deksel en doe ongeveer 2 - 3
grote el wafelbeslag in het midden van elk
van beide wafelbakvlakken of doe in de
donutvormen van de onderste wisselplaat
genoeg donutbeslag om de vormen te
vullen.

6) Sluit het deksel en vergrendel het met de
dekselvergrendeling @.

@ LETOP!

> Neem de wafels/donuts alleen met een
spatel van hout of kunststof of met een an-
der geschikt, niet-metalen voorwerp uit het
apparaat, zodat de antiaanbaklaag van het
apparaat niet beschadigd kan raken.

De wafels zijn na ca. 5 minuten en de donuts na
ca. 2 - 3 minuten klaar. Deze tijd kan variéren

al naar gelang het gebruikte beslag en uw
persoonlijke smaak. Maak de dekselvergrende-
ling @ los, open het deksel en neem de wafels/
donuts uit het apparaat.

7) Als u geen andere wafels/donuts meer wilt
bakken, haalt u de stekker uit het stopcon-
tact.
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Reinigen

/\ GEVAAR!
> Haal eerst de stekker uit het stopcontact
voordat u het apparaat reinigt.
> Dompel het apparaat nooit onder in
@ water of in andere vloeistoffen!
Anders is er sprake van levensgevaar
door een elektrische schok.

/\ WAARSCHUWING!

> Laat het apparaat afkoelen voordat u het
schoonmaakt. Verbrandingsgevaar!

(D LET OP!

> Gebruik geen agressieve of schurende
schoonmaakmiddelen. Deze tasten het
oppervlak van het apparaat aan.

> Reinig de apparaat niet in de afwasmachi-
nel

() OPMERKING

> Wacht niet te lang met reinigen. Wacht tot
het apparaat zover is afgekoeld dat u het
zonder verbrandingsgevaar kunt vastpak-
ken. Dan laten resten van levensmiddelen
zich beter verwijderen.

> Aangezien de onderkanten van de wis-
selplaten niet gecoat zijn, kunnen ze na
reiniging in de vaatwasser licht verkleuren.
Dit beinvloedt de werking ervan echter niet.
Om die reden adviseren we om de wissel-
platen met de hand te reinigen.

B Reinig de behuizing met een droge of
licht bevochtigde doek. Bij hardnekkige
verontreinigingen doet u wat mild afwasmid-
del op de doek. Veeg afwasmiddelresten af
met een doek die is bevochtigd met schoon
water.

B Neem de wisselplaten uit het apparaat
en reinig ze in warm water met een beetje

afwasmiddel.
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B Mochten er onder de wisselplaten in de

ruimte waarin zich de verwarmingsslangen

A O bevinden, vet of etenswaren zijn

terechtgekomen, ga dan als volgt te werk:

— Dep vet of andere vloeistoffen op met
een stuk keukenpapier.

— Verwijder vastgekoekte stukjes met een
houten spatel of een houten spiesie.

B Droog alle delen goed af alvorens ze
opnieuw te gebruiken.

Opbergen
B Reinig het apparaat zoals beschreven in het
hoofdstuk “Reinigen”. B Berg het apparaat op een droge plaats op.

B Wikkel de kabel rond de kabelspoel ® aan

de onderkant van het apparaat en fixeer
hem met de kabelclip.

Problemen oplossen

Storing Oorzaak Oplossing

De stekker zit niet in het stopcontact. | Steek de stekker in het stopcontact.
Het apparaat

werkt nief. . Neem contact op met de klantenser-
Het apparaat is defect. )
vice.
De donuts/figu- De donuts/figuurwafels/wafels heb- | Neem de donuts/figuurwafels/wa-

urwafels/wafels

ben te lang in het apparaat gezeten. | fels sneller vit het apparaat.
worden te donker. 9 PP 9 PP

Recepten

Basisbeslag voor wafels 1) Klop de eferen schuimig.

2) Voeg de suiker en de vanillesuiker toe en

Ingrediénten voor ca. 18-20 stuks: roer alles door elkaar.
4 250 g margarine of boter 3) Voeg de zachte boter of margarine toe.
4 ca. 200 g suiker 4) Roer het bakpoeder erdoor.
¢ 2 pakjes vanillesuiker 5) Voeg onder voortdurend roeren de melk en
. het meel afwisselend beetje bij beetje toe.
¢ 5 eieren
6) Meng alles met de handmixer op de hoog-
¢ 500 g meel ste stand tot er een glad beslag ontstaat.
¢ 2l bakpoeder
4 350-400 ml melk
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Chocoladewafels

Ingrediénten voor ca. 12-14 stuks:
4 150 g zachte boter

3 eieren

150 g suiker

100 g geraspte witte chocolade

250 g meel

1 1l kaneel

50 ml melk

* & & & o o

1) Klop de eieren schuimig.

2) Voeg de suiker en de kaneel toe en roer
alles door elkaar.

3) Voeg de zachte boter of margarine toe.

4) Voeg onder voortdurend roeren de melk en
het meel afwisselend beetje bij beetje toe.

5) Voeg als laatste de geraspte chocolade toe.

6) Meng alles met de handmixer op de hoog-
ste stand tot er een glad beslag ontstaat.

Basisbeslag voor figuurwafels

Ingrediénten voor ca. 20 bakbeurten:

¢ 400 g meel

¢ 100 g suiker

4 100 g zachte boter
¢ 2 eieren

4 100 ml melk

¢ Vit bakpoeder

1) Meng de boter, de suiker en de eieren.

2) Meng het meel en het bakpoeder en voeg
het toe.

3) Voeg de melk toe.

4) Meng alles met de handmixer op de hoog-
ste stand.
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> De figuurwafels kunt u vullen met de meest
viteenlopende ingrediénten:
bijvoorbeeld met jam, suikerglazuur, noga-
notencréme, pudding, yoghurt, appelmoes,
karamel, room of, voor hartige vullingen,
verse kaas, kruidenkwark, aioli, tzatziki,
gesmolten Goudse kaas, enz.

> U kunt de figuurwafels ook overgieten met
chocoladeglazuur of suikerglazuur of er
poedersuiker overheen strooien.

Zoet beslag voor figuurwafels
Ingrediénten voor ca. 25 bakbeurten:
¢ 500 g meel

200 g suiker

200 g boter of margarine

200 g zure room

3 eieren

1 1l bakpoeder

* & & o o o

1 pakies vanillesuiker

1) Scheid het eigeel en eiwit van twee eieren.
Het eigeel is niet nodig.

2) Meng de boter/margarine, de suiker, de
vanillesuiker, de 2 eiwitten en het hele ei
(eigeel en eiwit).

3) Roer de zure room erdoor.

4) Meng het meel en het bakpoeder en voeg
het toe.

5) Meng alles met de handmixer op de hoog-
ste stand.

(i) OPMERKING

> De zoete figuurwafels kunt u vullen met de
meest uiteenlopende ingrediénten:
bijvoorbeeld met jam, suikerglazuur, noten-
nogacréme, pudding, yoghurt, appelmoes,
karamel of room.

> U kunt de figuurwafels ook overgieten met
chocoladeglazuur of suikerglazuur of er
poedersuiker overheen strooien.
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Hartig beslag voor figuurwafels
Ingrediénten voor ca. 10 bakbeurten:
4 200 g meel

125 g margarine

1 ei

Va 1l bakpoeder

1 snufje suiker

* & & o o

1 mespunt zout
1) Meng de margarine, de suiker, het ei en het
zout.

2) Meng het meel en het bakpoeder en voeg
het toe.

3) Meng alles met de handmixer op de hoog-
ste stand.

(i) OPMERKING

> De hartige figuurwafels kunt u vullen met de
meest uviteenlopende ingrediénten:
bijvoorbeeld met verse kaas, kruidenkwark,
aioli, tzatziki, gesmolten Goudse kaas, enz.

Basisbeslag voor donuts

Ingrediénten voor ca. 72 stuks:
¢ 260 g meel

130 g suiker

1 pakie vanillesuiker

250 ml melk

3 eieren

5 el maisolie

* & & & oo o

1 pakje bakpoeder

1) Meel, suiker, vanillesuiker, melk, room,
eieren, olie en bakpoeder tot een glad deeg
roeren.

() OPMERKING

> U kunt de donuts ook overgieten met choco-
ladeglazuur of suikerglazuur of er poeder-
suiker overheen strooien.

Vruchtenyoghurt-donut

Ingrediénten voor ca. 48 stuks:
¢ 150 g meel (tarwevolkorenmeel)
50 g meel (havermeel)

of eventueel instant havervlokken

3l bakpoeder

> & o o

180 g yoghurt (1 bekertie, aardbeien of
bananen)

<>

4 el olie (zonnebloemolie)
40 g rietsuiker

4 el water

1) Het tarwevolkorenmeel en het havermeel
met het bakpoeder mengen.

2) Dit mengsel met de overige ingrediénten
door elkaar roeren tot er beslag ontstaat.

Fithess-donut

Ingrediénten voor ca. 48 stuks:
¢ 6 el rietsuiker

1 snufie nootmuskaat

1 snufje kaneel

175 g meel, donker

1 pakje bakpoeder

8 el olie (zonnebloemolie)

* & & & o o

8 el yoghurt (drinkyoghurt)

1) De rietsuiker, nootmuskaat, kaneel, het meel
en het bakpoeder in een kom door elkaar
mengen.

2) Langzaam de olie en drinkyoghurt toevoe-
gen en daarbij voortdurend blijven roeren,
zodat het beslag smeuig wordt.
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Bosbessenwafels

Ingrediénten voor ca. 8-10 stuks:
¢ 2 ejeren

4 100 g suiker

4 100 g gesmolten boter of margarine
¢ 160 ml melk

4 200 g meel

¢ 21l bakpoeder

¢ 130 g bosbessen (vers of diepvries)

1) Klop de eieren schuimig.

2) Voeg de melk en gesmolten boter toe en
meng alles.

3) Zeef het meel en het bakpoeder samen in
een andere kom en voeg vervolgens de
suiker toe. Meng alle droge ingrediénten.

4) Voeg beetje bij beetje de vloeibare eier-
melk-mengeling toe terwijl u blijft roeren.
Meng vervolgens alles met een handmixer
op de hoogste stand, tot er een glad beslag
ontstaat.

5) Voeg de (ontdooide) bosbessen toe en
meng ze door het beslag.

6) Bak de bosbessenwafels volgens de
gebruiksaanwijzing.

Veganistische banaanwafels
Ingrediénten voor ca. 6-8 stuks:

¢ 220 g speltmeel of tarwemeel

1-2 heel rijpe, middelgrote bananen
380 ml sojamelk met vanillesmaak

2 tl bakpoeder

1 tl kaneel

* & & o o

1 snufie zout
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1) Plet de gepelde en in stukken gesneden
bananen met een vork zodat er een moes
ontstaat.

2) Meng in een kom het meel, het bakpoeder
en het kaneel.

3) Meng daar de bananenmoes onder.

4) Giet vervolgens beetje bij beetje de
sojamelk erbij en meng alles tot er een
homogeen beslag ontstaat.

5) Bak de veganistische bananenwafels
volgens de gebruiksaanwijzing.

Afvoeren

Geldt alleen voor Frankrijk:

A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN ~ EN DECHETERIE
et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS

D’EMBALLAGE

Het product, de verpakking en de gebruiksaanwi-
jzing zijn recycleerbaar, vallen onder de uitgebrei-
de producentenverantwoordelijkheid en worden
gescheiden ingezameld.

Apparaat afvoeren

Het pictogram hiernaast met een

doorgekruiste vuilnisbak geeft aan

dat dit apparaat is onderworpen aan

de Richtlijn 2012/19/EU. Deze

richtlijn stelt dat u dit apparaat aan
het einde van zijn levensduur niet met het
normale huisvuil mag afvoeren, maar moet
inleveren bij speciaal daartoe bestemde
inzamelpunten, milieuparken of afvalverwer-
kingsbedrijven.
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Afvoeren is voor u kosteloos. Spaar het
milieu en voer producten op een voor
het milieu verantwoorde manier af.

Als uw oude apparaat persoonlijke gegevens
bevat, bent u er zelf verantwoordelijk voor deze
te wissen voordat u het apparaat inlevert.

@® Informatie over mogelijkheden voor

£ W et afvoeren van het afgedankte

% product krijgt u bij uw gemeenterei-
niging.

Verpakking afvoeren
%@ gekozen op grond van hun
milieuvriendelijkheid en zijn

recyclebaar. Voer niet meer benodigde verpak-
kingsmaterialen af conform de plaatselijk
geldende voorschriften.

Voer de verpakking af conform de
b milieuvoorschriften. Let op de
s aanduiding op de verschillende
a

verpakkingsmaterialen en voer ze

zo nodig gescheiden af. De
verpakkingsmaterialen zijn voorzien van
afkortingen (a) en cijfers (b) met de volgende
betekenis: 1-7: kunststoffen, 20-22: papier en
karton, 80-98: composietmaterialen.

De verpakkingsmaterialen zijn niet
schadelijk voor het milieu. Ze zijn

Voor Spanije geldt:

ES/PT
De verpakking bevat bestanddelen
van papier en/of karton.
De verpakking bevat bestanddelen
van plastic en/of metaal.

Garantie van KompernaB
Handels GmbH

Geachte klant,

U hebt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf
de aankoopdatum. In geval van gebreken in
dit product hebt u wettelijke rechten tegenover
de verkoper van het product. Deze wettelijke
rechten worden door onze hierna beschreven
garantie niet beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van
aankoop. Bewaar de kassabon zorgvuldig. U
hebt hem nodig als bewijs van aankoop.

Als er binnen drie jaar vanaf de aankoopdatum
van dit product een materiaal- of fabricagefout
optreedt, wordt - naar onze keuze - het product
door ons kosteloos gerepareerd of vervangen of
wordt de koopprijs terugbetaald. Voorwaarde
voor deze garantie is dat het defecte apparaat
en het aankoopbewijs (kassabon) binnen de ter-
mijn van drie jaar worden overlegd en dat kort
wordt omschreven waaruit het gebrek bestaat en
wanneer het is opgetreden.

Wanneer het defect door onze garantie wordt
gedekt, krijgt u het gerepareerde product of een
nieuw product refour. Met de reparatie of ver-
vanging van het product begint er geen nieuwe
garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke
aanspraken bij gebreken

De garantieperiode wordt door deze waarborg
niet verlengd. Dat geldt ook voor vervangen en
gerepareerde onderdelen. Eventueel al bij aan-
koop aanwezige schade en gebreken moeten
meteen na het vitpakken worden gemeld. Voor
reparaties na afloop van de garantieperiode
worden kosten in rekening gebracht.
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Garantieomvang

Het apparaat is op basis van strenge kwaliteits-
normen met de grootst mogelijke zorg vervaar-

digd en voorafgaand aan de levering nauwkeu-
rig gecontroleerd.

De garantie geldt voor materiaal- of fabricage-
fouten. Deze garantie geldt niet voor product-
onderdelen die onderhevig zijn aan normale
slijfage en die daarom als slijfonderdelen wor-
den beschouwd, of voor schade aan breekbare
onderdelen zoals schakelaars of onderdelen die
van glas zijn gemaakt.

Deze garantie vervalt wanneer het product

is beschadigd, ondeskundig is gebruikt of is
gerepareerd. Voor deskundig gebruik van het
product moeten alle in de gebruiksaanwijzing
beschreven aanwijzingen precies worden opge-
volgd. Gebruiksdoeleinden en handelingen die
in de gebruiksaanwijzing worden afgeraden of
waarvoor wordt gewaarschuwd, moeten beslist
worden vermeden.

Het product is uitsluitend bestemd voor privége-
bruik en niet voor bedrijfsmatige doeleinden. Bij
verkeerd gebruik en ondeskundige behandeling,
bij gebruik van geweld en bij reparaties die niet
door ons erkend servicefiliaal zijn vitgevoerd,
vervalt de garantie.

Afhandeling bij een garantie-
kwestie

Voor een snelle afhandeling van uw aanvraag
neemt u de volgende aanwijzingen in acht:

B Houd voor alle aanvragen de kassabon en
het artikelnummer (IAN) 466115_2404 als
aankoopbewijs bij de hand.

B Het artikelnummer vindt u op het typeplaatie
van het product, op het product gegraveerd,
op de titelpagina van de gebruiksaanwij-
zing (linksonder) of op de sticker op de
achter- of onderkant van het product.

B Als er fouten in de werking of andere ge-
breken optreden, neemt u eerst contract op
met de hierna genoemde serviceafdeling,
telefonisch of via e-mail.
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B Een als defect geregistreerd product kunt
u dan zonder porfokosten naar het aan u
doorgegeven serviceadres sturen. Voeg het
aankoopbewijs (kassabon) bij en vermeld
waaruit het gebrek bestaat en wanneer het
is opgetreden.

OO Op www.lidl-service.com kunt u

deze en vele andere handleidin-
gen, productvideo's en installa-

tiesoftware downloaden.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Met deze QR-code gaat u direct naar de
website van Lidl Service (www.lidl-service.com)
en kunt u met het invoeren van het artikelnummer

(IAN) 466115_2404 de gebruiksaanwijzing

openen.

Service

(ND Service Nederland
Tel.: 0800 0249630
E-Mail: kompernass@lidl.nl
Service Belgié
Tel.: 0800 12089
E-Mail: kompernass@lidl.be

[IAN 466115_2404]

Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres.
Neem eerst contact op met het opgegeven
serviceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DUITSLAND

www.komperncss.com
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Uvod
Gratulujeme Vam k zakoupeni nového pfistroje!

L)

Vasim ndkupem jste si vybrali moderni a
kvalitni vyrobek. Navod k obsluze je

souddsti tohoto vyrobku. Obsahuje dileZité poky-

ny a upozornéni ohledné bezpe&nosti, pouZziti a
likvidace. Pfed pouzitim vyrobku si dobfe
prectéte provozni

a bezpe&nostni pokyny. Tento vyrobek pouZivejte
pouze piedepsanym zpisobem a v uvedenych
oblastech pouziti. Pfi pfeddvéni vyrobku tretim
osobdam predaveite i tyto podklady.

Pouziti dle predpiso

Tento pfistroj je uréen vyhradné pro peeni vafli,
vafli s motivem a donutd.

Tento pfistroj je uréen vyluéné pro pouziti v
oblasti soukromych domdcnosti. Nepouzivejte
pfistroj pro komer&ni Géely! Vyrobce nenese
zé4dnou odpovédnost za 3kody zpisobené
nesprdvnym pouzivanim.

Pouzita vystrazna
upozornéni a symboly

V tomto ndvodu k obsluze, na obalu a na piistro-
i ([pokud je to mozné) jsou pouzita ndsledujici
varovani a symboly:

NEBEZPECi! Varovani s timto
symbolem a signdlnim slovem
,NEBEZPECI” oznaduje bezpro-
sttedné hrozici nebezpecnou situ-
aci, kterd, pokud se ji nezabréni,
mé za nédsledek vazné poranéni
nebo smrt.

A

VYSTRAHA! Varovéni s timto
symbolem a signdlnim slovem
VYSTRAHA" oznaduje piipadné
nebezpecnou situaci, kterd,
pokud se ji nezabrdni, miZe mit
za ndsledek vézné poranéni
nebo smrt.

A
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OPATRNE! Varovéni s timto
symbolem a signdlnim slovem
L,OPATRNE" oznaduje pfipadné
nebezpecnou situaci, kterg,
pokud se ji nezabrani, mize mit
za ndsledek lehké nebo stfedni
poranéni.

POZOR! Varovdni s timto
symbolem a signdlnim slovem
,POZOR" oznaluje pfipad-

nou situaci, kterd, pokud se ji
nezabrdni, miZe mit za ndsledek
hmotnou $kodu.

Upozornéni oznaduje dopl-
Aujici informace, usnadfujici
manipulaci s pfistrojem.

Prectéte si ndvod.

Stiidavy proud/napéti

Neponofuijte do vody!

Je mozné myt v my&ce nddobi.

V3echny &asti tohoto pfistroje,
prichdzejici do styku s potravina-
mi, jsou bezpeéné pro potraviny.
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Rozsah dodavky

Pristroj se standarn& doddvé s ndsledujicimi
komponenty:

® Vaflovag
2 vyménitelné plotnicky ,vafle”

2 vyménitelné plotnicky ,vafle s motivem”

Ndvod k obsluze
) Vyjméte pristroj, vyménitelné plotnicky a
ndvod k obsluze z krabice.

[ ]
[ ]
® 2 vyménitelné plotnicky ,donut”
®
1

2) Odstrafite vedkery obalovy materidl a
piitomné ndlepky.
(D UPOZORNENI

> Zkontrolujte doddvku na kompletnost a
viditelné poskozeni.

> V pfipadé nedplné doddvky nebo poskoze-

ni, vzniklé v dosledku vadného obalu nebo
dopravou, kontaktujte servisni Hotline (viz
kapitolu Servis).

Popis pristroje
Obrdazek A:

aretace

topné téleso

spodni pfidrzeni

topné téleso

aretace

Q0000 eC

zadni pfidrzeni

Obrdzek B (vafle s motivem):
@ horni zédpadky (malé a hluboké)

O spodni a zadni zépadky (ploché a Siroké)
O predni zépadky

Obrazek C (vafle):
@ homi zapadky (malé a hluboké)

O spodni a zadni zdpadky (ploché a Siroké)
O predni zapadky

Obrazek D (donuty):
@ horni z&dpadky (malé a hluboké)

O spodni a zadni zépadky (ploché a Siroké)
O predni zdpadky

Obrézek E:

@ zablokovdni vika

® kontrolni svétlo ,pfipraveno k provozu”
® kontrolni svétlo , Power”

® navijeni kabelu

Technicka data

220-240V ~, 50/60 Hz
750 W

Napéti

P¥ikon
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Bezpecnostni pokyny
A\ VYSTRAHA!

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

Pokud se napdjeci kabel tohoto pfistroje poskodi, musi jej vyménit
vyrobce, jeho zékaznicky servis nebo obdobné kvalifikovand oso-
ba, aby se tak zabranilo nebezpedim.
Pristroj pouziveite jen v suchych prostoréch, ne venku.
Pristroj nikdy neponofujte do vody &i jinych tekutin! V opaé-
ném pfipadé hrozi nebezpedi ohroZeni Zivota elektrickym
proudem.
Pri cisténi dbeijte na to, aby se do vnitini &asti spotiebice nedostala
voda. Spotfebi¢ nikdy nedistéte pod tekouci vodou.
Ujistéte se, zda pfistroj nemdZe nikdy prijit do styku s vodou. Nepo-
uZivejte pfistroj nikdy v blizkosti vody nebo nddob, které obsahuji
kapaliny.
Dbejte na to, aby pfivodni kabel b&hem provozu nikdy nenavlhnul.
Vedte jej tak, aby se nikde nemohl zachytit nebo jinak poskodit.
K vypnuti pfistroje vytdhnéte po kazdém pouziti zéstréku ze zdsuvky.
Kryt pfistroje nikdy neotevireite.

/A VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI!

Tento pfistroj smi pouzivat déti ve véku od 8 let a osoby s ome-
zenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi, nebo
nedostatkem zku$enosti a/nebo znalosti, pokud jsou pod dozo-
rem, nebo pokud byly pouéeny o bezpeéném pouzivani pfistroje a
pochopily rizika, vyplyvaijici z pouZivé i pfistroje.

Déti si nesmi hrat s pFistrojem.

Cidténi a Gdrzbu uzivatele nesmi provadét déti, ledaze jsou starsi
nez 8 let a jsou pod dohledem.

Déti mladsi nez 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a privodnimu
kabelu.

Pfi nesprdvném pouZiti pfistroje hrozi nebezpedi zranéni.
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Souédsti pfistroje mohou byt béhem provozu horké. Proto pfistroj
uchopte pouze za rukojeté.

Pfistroj nikdy neprovozujte bez vyménitelnych desek! Dbeijte na

to, aby byl pfi provozu pouzivdn vzdy pdr vyménitelnych desek.
Topné spirdly jsou velmi horké!

Pred Cisténim pfistroje, vyménou vyménitelnych plotni¢ek nebo
pred uloZenim pfistroje jej nechte Gplné ochladit.

Bud'te opatrni pfi vyjimdani hotovych pokrm0. Pistroj i pokrmy jsou
velmi horké.

Pfistroj provozujte pouze na stabilni a rovné ploe, kterd neni kluzkd.

K provozu pfistroje nepouzivejte externi minutnik ani zvléstni ddlko-
vé ovlddani.

& Opatrné! Horky povrch!

(D POZOR! NEBEZPECi POZARU!

Pristroj nesmi byt nikdy pouzit v blizkosti hoflavych materiéld
B&hem provozu pfistroj nikdy nezakryveijte.

Provozujte pfistroj pouze na tepelné& odolném podkladu.
Pristroj nikdy neuvédéjte do provozu bez dozoru.

(D) POZOR! VECNE SKODY!

Hotové pokrmy vyjimejte pouze $pachtli z umélé hmoty nebo ze
dfeva nebo jinym vhodnym nekovovym pifedmétem, aby jste nezni-
&ili nepfilnavy povrch Vaseho sendvi¢ovade.

K &isténi nepouzivejte Zaddné agresivni Cistici prostiedky a ostré
predméty.

(0 UPOZORNENI

K pfepnuti vyrobku mezi frekvenci 50 a 60 Hz neni nutny Z4dny
zdasah uzivatele. Vyrobek se upravi pro 50 i 60 Hz.
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Vyména vymeénitelnych
[ D4
plotnicek
Maézete volit mezi 3 druhy vyménitelnych
plotnicek:
— Vyménitelné plotnicky ,donuty”: k peéeni
donutd (Obr. D).
— Vyménitelné plotnicky ,vafle”: K peceni
vafli (Obr. C).
— Vyménitelné plotnicky ,vafle s motivem”:
Pro pfipravu dutych polovin vafli s mo-
tivem, které pak moZete naplnit a spojit
(Obr. B).

A\ VYSTRAHA!

> Nejprve vytahnéte zdstreku ze zdsuvky,
nez se pustite do vymény vyménitelnych
plotniek.

> Pfed vyjmutim vyménitelné plotniky nechte
pistroj vychladnout!
Nebezpedi popdlenil

(D UPOZORNENI

> U vyménitelnych plotni¢ek ,vafle s mofivem”
dbeijte vzdy na to, aby pfisluind horni
vyménitelnd plotnicka byla nainstalované
do horni &&sti pfistroje a spodni vyménitelnd
plotnicka do spodni &dsti pfistroje. Orientujte
se podle obrdzkd na vykldpéci strané.

Nasazeni vyménitelnych
plotniéek

1) Pfistroj otevfete uvolnénim zablokovani vika
@ a jeho vyklopenim.

2) Horni vyménitelnd plotnicka: Spodni
zapadky @ zasufite nejdfive do spodniho
pridrzeni ©.

3) Nyni zatlaéte horni zapadky @ na aretace
@ tak, aby zdpadky @ zaskogily pod are-
tace @ a vyménitelnd plomicka dosedala
napevno.

4) Spodni vyménitelné plotnicky: Zadni z&padky
O zasuite nejdfive do zadniho pridrzeni @.
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5) Nyni zatlaéte predni zépadky @ na
aretace @ tak, aby zépadky @ zaskogily
pod aretace @ a vyménitelnd ploticka
dosedala napevno.

6) Ke zjisténi, zda je plotnicka bezpe&né a
sprévne vsazend, tlacte jednou silné na
stfed spodni vyménitelné plotnicky.

Vyijmuti vyménitelnych
plotnicek
1) Bez vyménitelné plotniky: Aretace @
vysuiite smérem nahoru a souéasné vyklopte
vyménitelnou desku dopfedu. Vyménitelnou
desku vytahnéte ze spodnich pridrzeni ©.
2) Spodni vyménitelnd deska: Aretace @
vytdhnéte dopfedu. Vyménitelnd deska tim

mirn& vysko&i, abyste ji mohli vytdhnout ze
zadnich pfidrzeni Q.

Prvni uvedeni do provozu
Ndsledujici postup provedte s kazdou ze ffi pard
vyménitelnych plotniéek.
1) Antiadhézni povrch vyménitelnych plotniéek k
vafeni potfete vhodnym olejem.
/\ VYSTRAHA!
> Pfed vymé&nou vyménitelné plotnicky nechte
pistroj vychladnout! Nebezpeti popdlenil
2) Do pfistroje vsadte pdr vyménitelnych
plotnicek.
3) Zapojte zéstreku do zdsuvky.
4) Piistroj zaviete a zablokujte zablokovéni
vika @.

5) Pfistroj nechte 10 minut rozehfdat.

() UPOZORNENI

> Pfi prvnim pouziti mize dojit ke vzniku leh-
kého zdpachu (mozny nepatrny Unik koute).
Toto je normdlni a po urcité dobé to zmizi.
Postareijte se o dostatené vétrani. Otevite
napfiklad okno.



SILVERCREST’

6) Vytéhnéte zdstreku ze zdsuvky a nechte
pristroj ochladnout.
7) Vyménitelné plotnicky a pfistroj ocistéte, jak
Y P y ap | |
je popséno v kapitole "Cigténi".

8) Nyni je pfistroj pfipraveny k provozu.
Obsluha
Prehled dob peéeni

Zdakladni t&sto ke kazdé dvojici vyménitelnych
plotni¢ek najdete v kapitole ,Recepty”. Pro orien-
taci pouZijte ndsleduijici tabulku, ze které mozZete
prevzit orientaéni hodnoty pro pfisluiné doby
peceni. Pokud vafle nebo donut neodpovidaii
vasi osobni chuti, upravte dobu peéeni. Pokud
pouzijete t&sto s jinymi surovinami, miZe byt
nutné zménit i dobu peceni.

Vymén- Mnozstvi Doby peéeni
itelné tésta pro zdkladni
plotni¢ky tésto
Nafle s cca 1/2 Izigky | 3-4 minuty
motivem” na formu s
motivem
,Donuty” 2-3 Izicky 2-3 minuty
na formu na
donuty
Vafle” 2-3 velké cca 5 minut
polévkové |Zice
na jednu formu
na vafle

Peéeni vafli s motivem

1) Zvolte vyménitelnou plotnicku ,vafle s
motivem” a tuto nasad'te. Dbejte pfi tom
na to, aby horni vyménitelnd plotnicka byla
nainstalovand v horni poloviné pfistroje a
spodni vyménitelnd ploticka ve spodni
poloviné pfistroje. Vyménitelnd plomicka
s prohloubenymi formami pro plnéni t&sta
musi byt vlozena dole.

( POZOR!
> Nikdy nepouzivejte sou¢asné dvé rizné
vyménitelné plomnicky.

2) Zavfete viko a zablokujte jej zablokovanim
vika @.

3) Zastréte sifovou zdstreku do sifové zasuvky.
Cervend kontrolka ,Power” @ sviti.

4) Jakmile je pfistroj zahtaty, rozsviti se zelena
kontrolka ,pfipraveno k provozu” (9.

5) Uvolnéte zablokovani vika @), oteviete
viko a dejte cca 1/2 polévkové |Zice t&sta
(recepty pro vafle s motivem viz kapitola
,Recepty”) do kazdé z forem spodnich
vyménitelnych plotni¢ek.

() UPOZORNENI

> Dbeijte na to, aby bylo t&sto rozdéleno na
viech &astech motivu. V opa&ném pFipadé
se mize stdt, ze nékteré &dsti motivu se
nevyplni.

6) Zaviete viko a zablokuijte jej zablokovanim

vika @.
@ POZOR!

> Vafle s motivem vyjimejte pouze IZici z
umélé hmoty nebo ze dfeva nebo jinym
vhodnym nekovovym pfedmétem, abyste
neznicili nepfilnavy povrch pfistroje.

7) Po cca 3-4 minutach jsou vafle s motivem
hotové. Uvolnéte zablokovani vika @, ote-
viete viko a vyjméte vafle s motivem.

8) Pokud jiz nechcete pfipravovat dal3i vafle s
motivem, vytéhnéte zdstréku ze zdsuvky.

9) Nechte vafle s motivem trochu vychladnout
a odfiznéte nozem prebytek tésta z okraje
vafli s motivem (odstranéni otfepd).

10) Naplite vafle s motivem pozadovanou
néplni. Dejte trochu néplné také na okraj
vafli s motivem a polozte na né odpovidaijici
druhou polovinu tak, aby se obé& poloviny
slepily a vznikla figurka s dutym vnittkem.
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v ’ 4 o v.
Peceni vafli/donutd Cisténi
1) Zvolte vyménitelnou plotnicku ,vafle” nebo
.donuty” a tuto nasadte.

/\ NEBEZPECi!
> Nejprve vytdhnéte zastreku ze zasuvky, nez

@ POZOR! se pustite do &idténi pfistroje.
> Nikdy nepouzZivejte sou€asné dvé rizné > @ Pfistroj nikdy neponofujte do vody &
vyménitelné ploni&ky. jinych tekutin! V opaéném pfipadé

2) Zavfete viko a zablokuijte jej zablokovanim hrozf nebezpedi ohrozen Zivota

vika @ elektrickym proudem.
3) Zastréte sifovou zdstreku do sifové zasuvky. /\ VYSTRAHA!
Cervend kontrolka ,Power” @ sviti. > Pred za&dtkem &isténi nechte piistroj dosta-
4) Jakmile je pfistroj rozehaty, sviti zelend tecné zchladit. Nebezpeci popdlenti!
kontrolka ,Pipraveno k provozu” . @ POZOR!

5) Ofevrete viko a dejte priblizné 2-3 velké

, e, o N > K &i3téni nepouzivejte ostré pfedméty nebo
polévkové |Zice vaflového tésta doprostied

abrazivni &istici prostedky.

kazdé pecici plochy na vafle nebo viozte Jimi se povrch pfistroje potkodi.

do formy na donuty spodni vyménitelné

o PR > Neumyveijte v Zadném piipadé Ece!
plotnicky takové mnozstvi tésta na donuty, eumyvelie v zadnem pripade v mycce

aby se prislusnd forma naplnila. (® UPOZORNENI
6) Zavfete viko a zablokuite jej zablokovénim > S &idtenim nelekeite prilis dlouho.Pockeite,
vika @. az piistroj vychladne natolik, Ze se jej mdze-

te dotknout i bez nebezpedi popdleni. Poté

1
(® POZOR! se daji zbytky potravin lépe odstranit.

> Vafle/donuty vyjimejte pouze pomoci umé-

lohmotnych nebo dfevénych 3pachtli nebo > Protoze spodni strany vyménitelnych plot

ni¢ek nejsou pokryty vrstvou, mohou tyto
po umyti v my&ce na nddobi mirné poustét
barvu. To viak neovlivni funkci. Proto dopo-
Vafle jsou hotové cca po 5 minutéch, donuty po ruéujeme vyménitelné plotnicky &isfit ruéné.
cca 2-3 minutéch. Tento asovy Gdaj se mize

jinym vhodnym nekovovym predmétem,
abyste neznicili nepfilnavy povrch pfistroje.

B Offete povrch krytu suchym hadfikem nebo
mirné navlh&enym hadfikem. Pfi silném
znedidténi dejte na hadfik trochu jemného
myciho prostfedku. Ottete zbytky myciho
prostredku pomoci hadfiku navih&eného
&istou vodou.

li8it podle pouzitého t&sta a osobni chuti. Uvolné-
te zablokovani vika @), oteviete viko a vyjméte
vafle/donuty.

7) Pokud iz nechcete péct dal3i vafle/donuty,
vytahnéte zdstreku ze zdsuvky.

B Vyménitelné plotnicky vyjméte, vymyite je v
teplé vodé s trochou myciho prostfedku.

B Pokud se vnikly tuk nebo potraviny pod
vyménitelné plotigky do prostoru,
ve kterém se nachdzi topné télesa @ @,
postupujte ndsledujicim zpisobem:
— Tuk nebo jiné kapaliny vytiete kusem

kuchynské papirové utérky.

— Pfipecené zbytky potravin odstrafite

70 Ccz



SILVERCREST’

drevénou $pachtli nebo malou dievénou

3peili.

B Pfed opétovnym pouzitim viechny dily
dobfe vytfete do sucha.

Ulozeni

B Piistroj vycistéte tak, jak je popséno v kapi-

x

tole ,Cisténi”.

B Ovidte sitovy kabel kolem navijeni kabelu
® na spodni strané pristroje
a pfipevnéte ho kabelovym klipem.

B Pristroj uchovdveijte na suchém misté.

Odstranéni zavad

vidi Odstranéni
Porucha PFicina !
problému
Zéstrek i zastréend
y rf: o o zasieend Zapoijte zastreku do sité.
Spotebi& do zésuvky.
nefunguje.

Pfistroj je vadny.

Obrafte se na zdkaznicky servis.

Donuty/vafle s
motivem/vafle jsou
prili§ tmavé.

Donuty/vafle s motivem/vafle byly pfili3
dlouho v pfistroji.

Vyjméte donuty/vafle s motivem/
vafle z pfistroje dFive.
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Recepty
Zdakladni tésto na vafle

Suroviny na cca 18-20 kusa:

2 CL préiku do pegiva

¢ 250 g margarinu nebo mésla
4 cca 200 g cukru

4 2 bali¢ky vanilkového cukru
¢ 5 vejce

4 500 g mouky

¢

L4

350 - 400 ml mléka

1) Vyslehejte vejce.

2) PFidejte cukr a vanilkovy cukr a vie dobfe
promicheite.

3) PFimicheijte rozpu3téné mdslo nebo marga-

rin.

4) Piimichejte prasek do peciva.

5) Za stélého michéni stidavé a postupné
priddveijte mléko a mouku.

6) Vie dobfe promicheijte ruénim mixérem,
nastavenym na nejvy3si stupefi, dokud
nevznikne hladké t&sto.

Cokoladové vafle

Suroviny na cca 12-14 kusu:
150 g mékkého mésla

3 vejce

150 g cukru

100 g nastrouhané bilé Eokolady
250 g mouky

1 CL skofice

50 ml mléka

* & & & o o o

1) Vy3lehejte vejce.

2) Pridejte cukr a skofici a vie dobfe promi-
chejte.

3) Pfimicheijte rozpusténé maslo nebo margarin.
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4) Za stélého michéni stidavé a postupné
priddveijte mléko a mouku.

5) Nakonec pfideite strouhanou &okoladu.

6) Vie dobfe promicheijte ruénim mixérem,
nastavenym na nejvy33i stupefi, dokud
nevznikne hladké t&sto.

Zdkladni tésto na vafle s motivem
Suroviny na cca 20 peceni:

400 g mouky

100 g cukru

100 g mékkého masla

2 vejce

100 ml mléka

* & & O oo o

Vs CL prézku do peciva

1) Smichejte mdslo, cukr a vejce.

2) Smicheijte mouku s préskem do peéiva a
pridejte to k tomu.

3) Potom prilijte mléko.

4) Vie dobie promicheijte ruénim mixérem,
nastavenym na nejvyssi stupen.

() UPOZORNENI

> Vafle s motivem miZete naplnit roznymi
surovinami:
Napfiklad marmelddou, cukrovou ndplni,
ofechovo-nugdtovym krémem, pudinkem,
jogurtem, jableénym pyré, karamelem,
$lehackou nebo pro chutné pikantni néplné
smetanovym syrem, bylinkovym tvarohem,
aioli, tzatziki, tavenym syrem Gouda atd.

> Vafle s motivem miZete také polit Eokolédo-
vou nebo cukrovou polevou nebo posypat
praskovym cukrem.
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Sladkeé tésto na vafle s
motivem

Suroviny na cca 25 peceni:
500 g mouky

200 g cukru

200 g masla nebo margarinu
200 g zakysané smetany

3 vejce

1 €L prézku do pediva

* & & & o o o

1 bali¢ky vanilkového cukru

1) Z dvou vajec oddélte Zloutky od bilku.
Zloutek neni potebny.

2) Smichejte maslo/margarin, cukr, vanilkovy
cukr, 2 bilky a celé vejce
(Zloutek a bilek).

3) PFimichejte zakysanou smetanu.

4) Smicheijte mouku s praskem do peciva a
pridejte to k tomu.

5) Vse dobie promicheijte ru&nim mixérem,
nastavenym na nejvyssi stupen.

(® UPOZORNENI

> Sladké vafle s motivem mizZete naplnit
rznymi surovinami:
Napiiklad marmelddou, cukrovou ndplni,
ofechovo-nugdtovym krémem, pudinkem,
jogurtem, jable¢nym pyré, karamelem nebo
Slehackou.

> Vafle s motivem mdzete také polit &okolddo-
vou nebo cukrovou polevou nebo posypat
praskovym cukrem.

Slané tésto na vafle s motivem
Suroviny na cca 10 peceni:
4 200 g mouky

¢ 125 g margarinu

¢ 1 vejce

¢ Cl prasku do peciva

¢ 1 3petka cukru

4 1 3petka soli na 3picku noze

1) Smichejte margarin, cukr, vejce a sdl.
2) Smicheijte mouku s praskem do peciva a
pridejte to k tomu.
3) Vie dobfe promicheijte ruénim mixérem,
nastavenym na nejvyssi stupen.
(D UPOZORNENI
> Slané vafle s motivem mizete naplnit rozny-
mi surovinami:
Napfiklad smetanovym syrem, bylinkovym
tvarohem, aioli, tzatziki, tavenym syrem

Gouda atd.

Zakladni tésto na donuty

Suroviny na cca 72 kusi:

5 PL oleje z kukufignych klickd

¢ 260 g mouky

4 130 g cukru

4 1 baligek vanilkového cukru
¢ 250 ml mléka

¢ 3 vejce

¢

¢

1 baligek prégku do pegiva

1) Mouka, cukr, vanilkovy cukr, mléko, vejce,
olej a prdsek do peciva smichejte do hlad-
kého tésta.

() UPOZORNENI

> Donuty mdzete také polit ¢okolddovou nebo
cukrovou polevou nebo posypat praskovym
cukrem.

Ccz 73



SILVERCREST’

Donut s ovocnym jogurtem

Suroviny na cca 48 kusi:

4 150 g mouky (celozrnnd p3eni&nd mouka)
50 g mouky (ovesnd mouka)

alternativné instantni ovesné vlocky

3 CL prézku do pegiva

* & & o

180 g jogurtu (1 maly kelimek, jahodovy
nebo bandnovy)

4 PL oleje (slunecnicovy olej)
40 g fitinového cukru
4 PL vody

1) Celozmnou p3eni¢nou mouku a ovesnou
mouku smicheijte s praskem
do pegiva.

2) Smichejte smé&s mouky se zbyvaijicimi ingre-

diencemi do tésta.

Fithess donut

Suroviny na cca 48 kusi:
6 PL fitinového cukru

1 $petka muskatu

1 $petka skofice

175 g mouky, tmavé

1 baligek présku do pegiva

8 PL oleje (slunecnicovy olei)

* & & & o o o

8 PL jogurtu (jogurtového ndpoije)

1) Ttinovy cukr, muskat, skofici, mouku a
prédek do peciva smichejte v mise.

2) Pomalu priddveijte olej a jogurtovy ndpoj
a neustdle vie micheijte, aby se vytvofilo
krémové tésto.
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Boruvkové vafle

Suroviny na cca 8-10 kusu:
¢ 2vejce

¢ 100 g cukru

4 100 g rozpuiténého mésla nebo margarinu
¢ 160 ml mléka

4 200 g mouky

¢ % Cl prasku do peéiva

¢

130 g boridvek (Eerstvé nebo mrazené)

1) Vysleheijte vejce do pény.

2) Prilijte mléko a rozpusténé méslo a vie
promicheite.

3) Do jiné misy prosejte mouku s praskem
do pegiva a pridejte cukr. Viechny suché
prisady promichejte dohromady.

4) Za stélého michéni postupné pridaveite
tekutou smés vajec a mléka. Poté vie
promichejte ruénim mixérem, nastavenym
na nejvyssi stupen, dokud nevznikne hladké
tésto.

5) Pridejte (rozmrazené) bordvky a vmichejte
je do t&sta.

6) Bordvkové vafle pecte podle ndvodu.

Veganské bananové vafle
Suroviny na cca 6-8 kusu:

220 g 3paldové nebo pieni&né mouky

1-2 velmi zralé, sttedné velké banany

380 ml séjového mléka s vanilkovou pfichuti
2 CL préiku do pegiva

1 CL skofice

* & & & o o

1 3petka soli
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1) Oloupané a nakrdjené bandny rozmackeijte
vidligkou na pyré.

2) V mise smichejte mouku, pradek do pegiva
a skofici.

3) PFimichejte bandnové pyré.

4) Poté postupné priléveijte s6jové mléko a vie

michejte, dokud nevznikne homogenni tésto.

5) Veganské bandnové vafle upecte podle
ndvodu.

Likvidace

Plati pouze pro Francii:

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN ~ EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

W)

Vyrobek, obal a ndvod k obsluze jsou recyklova-

telné, podléhaiji roziifené odpovédnosti vyrobce
a shromazduji se oddéleng.

Likvidace pristroje
Symbol pregkrinuté pojizdné
popelnice uvedeny vedle oznaduie,
Ze fento pfistroj podléhd smémici &.
2012/19/EU. Tato smérnice uvadi,
Ze fento pfistroj se na konci své
Zivotnosti nesmi likvidovat s b&Zznym domovnim
odpadem, ale musi se odevzdat v uréenych
sbérnych mistech & dvorech nebo podnicich
opravnénych k nakladéni s odpady.
Tato likvidace je pro Vas zdarma.
Chraiite Zivotni prostiedi a zajistéte
odbornou likvidaci pFistroje.

Pokud vés3 vyslouzZily pfistroj obsahuje osobni
Udaije, jste pred odevzdanim pFistroje odpovédni
za jejich vymazani.

o \

WA

Likvidace obalu

Zvoleny obalovy materidl odpovida
hlediskim ochrany Zivotniho

% prostfedi a likvidace a je tudiz
recyklovatelny. JiZ nepotfebny

obalovy materidl zlikvidujte podle
mistnich platnych pfedpisd.

Informace o moznostech likvidace
vyslouzZilého vyrobku vém podd
obecni nebo méstskd sprava.

Oboal zlikvidujte ekologicky. Dbejte
b na oznaeni na riznych obalovych
A materidlech a v pfipadé potfeby

tyto obaly roztfidte. Obalové
materidly jsou oznaeny zkratkami
(a) a &islicemi (b) s nésledujicim vyznamem:
1-7: plasty, 20-22: papir a lepenka, 80-98:
kompozitni materidly.

a
Pro Spanélsko plati:

ES/PT
Obal obsahuje papir a/nebo
lepenku.

Obal obsahuje plast a/nebo kov.
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Zaruka spolecnosti
Kompernass Handels
GmbH

Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskavate zdruku v trvani 3 let
od data zakoupeni. V piipadé zavad tohoto
vyrobku méte zdkonnd préva vigi prodeici
vyrobku. Tato zdkonnd prava nejsou omezena
nasi nize uvedenou zdrukou.

Zaruéni podminky

Zéruéni doba zaging plynout dnem nékupu.
Dobfe uschoveijte pokladni doklad. Tento doklad
je potebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do t¥i let od data zakoupeni tohoto
vyrobku vyskytne vada materidlu nebo vyrobni
zdavada, pak Vam podle naseho uvazeni vyrobek
zdarma opravime, vyménime nebo uhradime
kupni cenu. Predpokladem této zaruky e, ze
bude b&hem fileté Ihity predlozen vadny pfistroj
a doklad o koupi (pokladni doklad) a struéné se
popise, v &em zdvada spodiva a kdy se vyskytla.
Vztahuje-li se na z&vadu nase zaruka, obdrzite
zpét bud opraveny nebo novy produkt. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout nova
zéruéni doba.

Zéaruéni doba a zdkonné néroky
vyplyvaijici ze zévad

Za&ruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuje.
To plati i pro vymé&néné a opravené souddsti. Po-
3kozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz pfi
ndkupu se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po
uplynuti zaruéni doby podléhaiji veskeré opravy
zpoplatnéni.
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Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych
smérnic kvality a pfed expedici byl svédomité
vyzkousen.

Zéruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni
vady. Tato zdruka se nevztahuje na sou&dsti vy-
robku, které jsou vystaveny b&znému opotiebeni,
a proto je |ze povazovat za spotiebni dily, nebo
na poskozeni kiehkych sou&dsti, jako jsou napf.
spinace nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.
Tato zdruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen,
nebyl fédné pouZivan nebo udrzovan. Pro zajis-
téni sprdvného pouZivani vyrobku se musi pfesné
dodrZovat viechny pokyny uvedené v ndvodu

k obsluze. U&elom pouziti a Ukondm, které se v
névodu k obsluze nedoporuéuji nebo se pred
nimi varuje, je treba se bezpodmine&né vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely

a ne pro komeréni pouziti. Pfi nespravném a
neodborném pouzivani, pfi pouziti nésili a

pfi zdsazich, které nebyly provedeny nasimi
autorizovanymi servisnimi provozovnami, zdruéni
ndroky zanikaii.

Vyfizeni v pripadé zaruky

Pro zaqjidténi rychlého Vasi Zadosti postupuite
podle nésledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méjte pfipra-
ven pokladni listek a &islo vyrobku

(IAN) 466115_2404 jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém sfitku
na vyrobku, rytiné na vyrobku, na fitulni
strané ndvodu k obsluze (vlevo dole) nebo
na ndlepce na zadni nebo spodni strané
vyrobku.

B Pokud by se mély vyskytovat funk&ni vady
nebo jiné zavady, kontaktujte nejprve nize
uvedené servisni oddéleni telefonicky
nebo e-mailem.
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B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek
pak miZete pfi pfilozeni dokladu o ndkupu
(pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spo-
&ivé vada a kdy k ni doglo, poslat vyrobek
pro Vés bez postovného na adresu, kterou
Vém ozndmi servis.

EFAE Na webovych strankach

# | www.lidlservice.com si mizete
stéhnout tyto a mnoho dal3ich
= priruéek, videi o vyrobku a
instala&ni software.

Pomoci kédu QR se dostanete pfimo na strénku
servisu Lidl (www.lidl-service.com) a mozete po-

moci zaddni &isla vyrobku (IAN) 466115_2404

oteviit svlj ndvod k obsluze.

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[1AN 466115_2404 |

Dovozce

Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni
adresou servisu. Kontaktujte nejprve uvedeny
servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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Wprowadzenie

Gratulujemy zakupu nowego urzqdzenial

IIII Jest to nowoczesny i wartosciowy

produkt. Instrukcja obstugi stanowi
element sktadowy produktu. Zawiera ona wazne
wskazéwki na temat bezpieczeristwa, uzytkowania
i utylizacji. Przed przystgpieniem do uzytkowania
produktu zapoznaj sie ze wszystkimi wskazéwkami
dotyczqcymi obstugi i bezpieczehstwa.
Produkt nalezy uzytkowaé wytqeznie zgodnie z
zamieszczonym tu opisem orazw podanym
zakresie zastosowan. W przypadku przekazania
urzqdzenia nastepnej osobie, nie zapomnij
dotqczyé réwniez instrukeji obstugi.

Uzytkowanie zgodne z
przeznaczeniesm

Niniejsze urzqdzenie zostato przewidziane wy-
tgcznie do pieczenia gofréw, wafli z motywami
oraz pgczkéw.

Urzgdzenie to przeznaczone jest wytqcznie do
zastosowania w gospodarstwach domowych.
Nie uzywaj urzqdzenia do celéw komercyj-
nych! Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za szkody powstate w wyniku niewlasciwego
uzytkowania.

Zastosowane wskazowki
ostrzegawcze i symbole

W niniejszej instrukcji obstugi, na opakowaniu i
na urzqdzeniu uzyto nastepujqcych ostrzezen i
symboli (o ile majg zastosowanie):

NIEBEZPIECZENSTWO!
Ostrzezenie zawierajqgce ten
symbol i stowo sygnatowe ,NIE-
BEZPIECZENISTWO" oznacza sy-
tuacje bezpoérednio niebezpiecz-
nq, ktéra, jedli sig jej nie uniknie,
moze spowodowaé émieré lub
powazne obrazenia ciata.

A
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OSTRZEZENIE! Ostrzeze-
nie z tym symbolem i stowem
sygnatowym ,OSTRZEZENIE”
wskazuje na mozliwos¢ wystg-
pienia niebezpiecznej sytuacii,
ktéra, jesli sig jej nie uniknie,
moze spowodowad $mieré lub
powazne obrazenia ciata.

PRZESTROGA! Ostrzeze-

nie z tym symbolem i stowem
sygnatowym ,PRZESTROGA”
wskazuje na mozliwosé wystqpie-
nia niebezpiecznej sytuacj, kté-
ra, jesli sie jej nie uniknie, moze
spowodowad niewielkie lub
umiarkowane obrazenia ciata.

UWAGA! Ostrzezenie z tym
symbolem i stowem sygnatowym
+JUWAGA" oznacza mozliwg
sytuacje, ktéra, jesli sie jej nie
uniknie, moze spowodowaé
szkody materialne.

Wskazéwka oznacza dodat-
kowe informacje, utatwiajqce
korzystanie z urzqdzenia.

Przeczytaj instrukcje obstugi.

Prqd/napigcie przemienne

Nie zanurzaé w wodzie!

Urzqdzenie przystosowane do
zmywania w zmywarce do naczyn.

Powtoka wymiennych ptytek jest
przystosowana do kontaktu z
produktami spozywczymi.
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Zakres dostawy

Urzqdzenie dostarczane jest standardowo z
nastepujgcymi elementami:

® Gofrownica

® 2 wymienne plytki ,Gofry”

® 2 wymienne plytki ,Motywy”

® 2 wymienne plytki ,Pqczki”

® |Instrukcja obstugi

1) Wyimij urzqdzenie, ptytki wymienne oraz
instrukcje obstugi z kartonu.

2) Usun z urzqdzenia cate opakowanie oraz

naklejki.
() WSKAZOWKA

> Po rozpakowaniu nowego urzqdzenia
sprawdz, czy w $rodku znajdujq
sie wszystkie czeéci oraz czy nie ma zad-
nych widocznych uszkodzen.

> W przypadku niekompletnej dostawy lub
wystgpienia uszkodzen na skutek wadliwe-
go opakowania, bgdz podczas transportu
nalezy skontaktowa sie infolinig serwisowgq
(patrz rozdziat Serwis).

Opis urzadzania

Rysunek A:
blokady
grzatka

dolne uchwyty
grzatka
blokady

tylne uchwyty

Q0000 eC

Rysunek B (wafle z motywami):

@ gorne noski blokad

O dolne i tylne noski blokad (ptaskie i szerokie)
O przednie noski blokad

Rysunek C (gofry):

@ gorne noski blokad

O dolne i tylne noski blokad (ptaskie i szerokie)
O przednie noski blokad

llustracja D (pgczki):

© gdme noski blokad

O dolne i tylne noski blokad (ptaskie i szerokie)
O przednie noski blokad

Rysunek E:

@ zamek pokrywy

® kontrolka ,Gotowy do pracy”
® kontrolka ,Power”

® nawijak kabla

Dane techniczne

220-240V ~, 50/60 Hz
750 W

Napigcie

Pobér mocy
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Wskazowki dotyczqce bezpieczenstwa

A OSTRZ.EiENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!

®m W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego nalezy zlecié jego
wymiane producentowi, w punkcie serwisowym lub osobie posiada-
jacej odpowiednie kwalifikacje. Dzigki temu unikniesz powaznych
zagrozen.

m Urzgdzenie powino by¢ uzywane tylko w suchym pomieszezeniu,
nie wolno stosowaé go na otwartej przestrzeni.

] @ Nigdy nie wolno zanurzaé urzqdzenia w wodzie ani w
innych cieczach! Grozi to $miertelnym wypadkiem na skutek
porazenia pragdem elektrycznym.

m W czasie czyszczenia uwazad, aby woda nie dostata sie do wnetrza

obudowy. Nigdy nie czysci¢ urzqdzenia pod strumieniem wody.

m Dopilnuj, aby urzqdzenie nie miato kontaktu z wodg. Nigdy nie
uzywaj urzqdzenia w poblizu wody ani pojemnikéw zawierajgcych
ptyny.

m Dopilnuj, by kabel sieciowy podczas pracy nigdy nie zostat
zawilgocony ani zamoczony. Kabel uktadaj w taki sposéb, aby nie
zostat on zakleszczony ani uszkodzony w inny sposéb.

m Po kazdym uzyciu urzqdzenia nalezy wyjaé wtyk z gniazda siecio-
wego, aby wylqgczy¢ urzgdzenie.

m Nigdy nie otwieraé obudowy urzqdzenia.
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/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM OBRAZEN!

To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku Zycia
oraz przez osoby o zmniejszonych zdolnosciach fizycznych, senso-
rycznych lub umystowych lub tez osoby nieposiadajgce odpowied-
niego do$wiadczenia i/lub wiedzy, wytgcznie pod nadzorem lub po
przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego uzywania urzqdzenia oraz
wynikajgcych z niego zagrozen.

Dzieci nie mogq bawié sie urzqdzeniem.

m Czyszczenia ani konserwacji przez uzytkownika nie mogqg

wykonywaé dzieci, chyba ze ukorniczyly 8 lat i sqg pod nadzorem.
Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymaé z dala od urzqdzenia i
kabla zasilajgcego.

Nieprawidtowe uzycie urzqdzenia powoduje niebezpieczerstwo
powstania obrazen.

Elementy urzqdzenia w czasie pracy mogq byé bardzo gorqce. Z
tego powodu chwytaj wylqcznie za uchwyty urzqdzenia.

Nie wolno uzywaé urzqdzenia bez ptytek wymiennych! Upewnij
sie, ze para ptytek wymiennych jest zawsze wtozona podczas
pracy. Grzatki bardzo sie nagrzewajq!

Przed czyszczeniem, przed wymiang ptytek wymiennych oraz
przed schowaniem urzqdzenia odczekaj do catkowitego ostygniecia
urzqdzenia.

Podczas wyjmowania gotowych potraw nalezy zachowad ostroznosé.
Urzgdzenie, jak réwniez potrawy sq bardzo gorgce.

Urzqdzenie uzytkowaé wytgcznie na stabilnym, nie $liskim i ptaskim
podtozu.

Do sterowania pracq urzqdzenia nie prébuj uzywaé zadnych
zewnetrznych zegardw sterujqcych ani innego systemu zdalnego
sterowania.

& Przestrogal Gorgca powierzchnial
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(D UWAGA! NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

m Nie uzywaj urzqdzenia w poblizu tatwopalnych materiatéw!

m Nigdy nie przykrywaj urzqdzenia w czasie pracy.

m Urzqdzenie mozna ustawiaé wytqcznie na podtozu odpornym na

wysokq temperature.

m Nigdy nie zostawiaj wlgczonego urzqdzenia bez nadzoru.

(D UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

m Aby nie uszkodzi¢ teflonowej powltoki urzqdzenia, potrawy wyjmuj
zawsze z opiekacza plastikowq lub drewniang topatkg lub innym
odpowiednim, niemetalowym przedmiotem.

m Nie uzywaj do czyszczenia zadnych ostrych $rodkéw czyszczg-

cych ani ostrych przedmiotéw.

(O HINWEIS

m Przelqczanie produktu pomiedzy 50 a 60 Hz nie wymaga zad-
nych dziatan ze strony uzytkownika. Produkt przystosowuie sie
zaréwno do czestotliwosci 50 Hz, jak i 60 Hz.

Wymiana ptytek
wymiennych

Mozesz wybieraé spoéréd 3 réznych ptytek
wymiennych.

— Wymienne plytki ,pqczki”: do pieczenia
paczkéw (Rys. D).

— Plytki wymienne ,Gofry”: do pieczenia
gofréw (Rys. C).

— Wymienne plyty ,Wafle z motywem”: do
przygotowywania pustych w érodku po-
téwek gofréw z motywem, ktére mozna
nastgpnie napetié i potgczyé (Rys. B).

/\ OSTRZEZENIE!
> Przed wymiang ptytek wymiennych wycig-
gnij wiyk z gniazda sieciowego.
> Zanim przystgpisz do wymiany ptytek wy-
miennych, odczekaj az urzqdzenie ostygnie!
Niebezpieczefistwo poparzenial
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() WSKAZOWKA

> W przypadku wymiennych ptytek ,Wafle z
motywem” nalezy uwazaé zawsze na to, by
w gérnej czeéci urzqdzenia zainstalowad
odpowiednio gérng plytke wymienng, nato-
miast dolng ptytke wymienng zamontowaé
w dolnej czeéci urzqdzenia. Zorientowad sie
mozna na podstawie ilustracji na rozktada-
nej stronie.

Montaz ptytek wymiennych
1) Otwérz urzqdzenie, zwalniajqce przycisk po-
krywy @, jednoczesnie podnoszqc pokrywe.
2) Gérna ptytka wymienna: Wsuh najpierw

dolne noski blokady @ w dolne uchwyty
(33
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3) Weisnij teraz gérne noski blokad @ na blo-
kady @, w taki sposéb, aby noski blokad @
wskoczyly pod blokady @), a ptytka zostata
zablokowana.

4) Dolna ptytka wymienna: Wsuh najpierw
tylne noski blokady @ w tylne uchwyty @.

5) Wcisnij teraz dolne noski blokad @ na blo-
kady @, w taki sposéb, aby noski blokad @
wskoczyly pod blokady @), a ptytka zostata
zablokowana.

6) Przyciénij mocno na érodku dolnej ptytki
wymiennej, aby sie upewnié, ze zostata ona
prawidtowo zamontowana.

Demontaz ptytek
wymiennych
1) Gérna ptytka wymienna: przesuri blokady
@ do géry i przechyl jednoczesnie ptytke
wymienng do przodu. Podwaz ptytke wy-
miennq, wyciqgajqc jq z dolnych uchwytéw

2) Dolna ptytka wymienna: pociggnij blokady
© do przodu. Plytka wymienna wyskoczy
wtedy nieco, dzigki czemu bedzie mozna jg
wyciagngé z tylnych uchwytéw Q.

Pierwsze uruchomienie
Z kazdq z 3 par ptytek wymiennych przepro-
wadz nastepujgcq procedure.

1) Przetrzyj powltoke przeciw przyleganiu

ptytek wymiennych jeden raz olejem spo-
Zywczym.
/\ OSTRZEZENIE!

> Zanim przystqpisz do wymiany plytek wy-
miennych, odczekaj az urzqdzenie ostygnie!
Niebezpieczenstwo poparzenial

2) Wi6z pare ptytek wymiennych do urzqdze-
nia.

3) Podtgcz wiyk do gniazda sieciowego.

4) Zamknij urzqdzenie i zablokuj zamek
pokrywy .

5) Odczekaj okoto 10 minut do rozgrzania sig
urzqdzenia.

() WSKAZOWKA

> Przy pierwszym uzyciu moze wystqpi¢ lekki
zapach spalenizny (moze takze wydzieli¢
sig niewielka iloéci dymu). Jest to objaw nor-
malny, ktéry z czasem ustgpuje. Zadbaj o
dostateczne przewietrzenie pomieszczenia.
Na przyktad otwérz okno.

6) Nastepnie wyciggnij wiyczke z gniazda i
pozostaw urzqdzenie do ostygniecia.

7) Oczys¢ doktadnie ptytki wymienne oraz
urzqdzenie w sposéb opisany w rozdziale
.Czyszczenie”.

8) Teraz urzqdzenie jest gotowe do pracy.

Obstuga

Przeglad czaséw pieczenia

Podstawowe ciasto pasujqce do kazdej pary
ptytek wymiennych mozna znalez¢ w rozdziale
,Przepisy”. Ponizsza tabela zawiera orientacyjne
wartoéci dla poszczegdlnych czaséw pieczenia.
Jedli gofr lub pgczek nie odpowiada Twoim osobi-
stym upodobaniom, dostosuj czas pieczenia. Jesli
uzywasz ciasta z innymi sktadnikami, konieczna
moze byé réwniez zmiana czasu pieczenia.

Plytki llosé ciasta | Czasy piecze-
wymien- nia dla ciasta
ne podstawowego
Motywy” | ok. 1/2 tyzeczki| 3 - 4 min
na foremke z
motywem
,Pgczki” 2-3 tyzki na 2 - 3 min
foremke do
paczkéw
,Gofry” 2-3 tyzki na ok. 5 min
foremke do
gofréw
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Pieczenie wafli z motywem

1) Wybierz wymienne plytki ,Wafle z
motywem” i zamontuj je. Nalezy przy tym
uwazaé, by gérna plyta wymienna zamon-
towana zostata w gérnej czeéci urzqdzenia,
natomiast dolna ptyta wymienna zostata
zamontowana w dolnej czeéci. Plytke
wymienng z wgtebieniami do napetniania
ciastem nalezy zamontowaé na dole.

@ uUwWAGA!
> Nigdy nie uzywaj jednoczesnie dwéch
réznych ptytek wymiennych.
2) Zamknij pokrywe i zablokuj jej zamek @.
3) Wtéz wiyk sieciowy do gniazda zasilania.
Czerwona lampka kontrolna ,Power” ®
(zasilanie) zaswieci sie.
4) Gdy urzqdzenie sie rozgrzeje, zapali sig
zielona kontrolka ,Gotowy do pracy” (.
5) Zwolnij zamek pokrywy @, otwérz pokry-
we i dodaj ok. 1/2 tyzeczki ciasta (prze-
pisy na wafle z motywem patrz rozdziat
.Przepisy”) do kazdej z form dolnych ptytek
wymiennych.

) WSKAZOWKA

> Zwrdé uwage na to, by rozprowadzié ciasto
po wszystkich czeéciach motywu. W prze-
ciwnym razie moze si¢ zdarzy¢, ze niektére
czeséci motywu nie zostang wypetnione.

6) Zamknij pokrywe i zablokuj jej zamek (.

(D UWAGA!

> Aby nie uszkodzi¢ teflonowej powltoki urzg-
dzenia, wafle z motywem wyjmuj zawsze
plastikowq lub drewniang topatkg lub innym
odpowiednim, niemetalowym przedmiotem.

7) Po ok. 3 - 4 minutach wafle z motywem sq
gotowe. Zwolnij zamek pokrywy @, otwérz
pokrywe i wyjmij wafle z motywem.

8) Jesli nie chcesz juz przygotowywaé kolej-
nych wafli z motywem, wyimij wtyk sieciowy
z gniazda zasilania.
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9) Odczekaj do ostygniecia wafli z motywem
i odetnij resztki ciasta z krawedzi wafli z mo-
tywem nozem (usuniecie nieréwnoéci).

10) Wypehij wafle z motywem odpowiednim
nadzieniem. Niewielkq ilo$¢ nadzienia
rozprowadz na krawedzi wafli z motywem i
natéz na nie pasujgcqg drugq potéwke, aby
obie czgici sig ze sobq skleity oraz powsta-
ta figura z pustym wnetrzem.

Pieczenie gofrow/paczkéow

1) Wybierz ptytki wymienne ,Gofry” lub
JPaczki” i zamontuj je.

(O UWAGA!
> Nigdy nie uzywaj jednoczesnie dwéch
réznych ptytek wymiennych.

2) Zamknij pokrywe i zablokuj jej zamek @.
3) Wiéz wiyk sieciowy do gniazda zasilania.
Czerwona lampka kontrolna ,Power” ®

(zasilanie) zaswieci sie.

4) Gdy urzqdzenie sie rozgrzeje, zaswieci sig
zielona lampka kontrolna ,Gotowo$é do
pracy” @.

5) Otwérz pokrywe i nalej okoto 2-3 duze tyz-
ki stofowe ciasta na gofry na érodek kazdej
z dwéch powierzchni do pieczenia gofréw
lub wypehij formy na pgczki dolnej plytki
wymiennej takq iloéciq ciasta na pgczki,
aby wypetniato ono dang forme.

6) Zamknij pokrywe i zablokuj jej zamek (.

> Nigdy nie uzywaj jednoczesnie dwéch
réznych ptytek wymiennych.

(D UWAGA!

> Aby nie uszkodzi¢ teflonowej powtoki
urzgdzenia, gofry/pqczki wyjmuj zawsze
z urzqdzenia plastikowq lub drewniang
topatkg lub innym odpowiednim, niemetalo-
wym przedmiotem.

Gofry sq gotowe po okoto 5 minutach, a pgczki
po okoto 2 - 3 minutach. W zaleznosci od zasto-
sowanego ciasta oraz indywidualnych preferencii
czas ten moze byé rézny. Zwolnij zamek pokrywy
@, otwdrz pokrywe i wyjmij gofry/paczki.
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7) Jedli nie chcesz juz przygotowywad
kolejnych gofréw/paczkéw, wyciagnij wtyk
sieciowy z gniazda zasilania.

Czyszczenie

/A NIEBEZPIECZENSTWO!
> Przed czyszczeniem urzqdzenia wyciggnij
wiyk z gniazda sieciowego.
> Nigdy nie wolno zanurzaé urzqdze-
@ nia w wodzie ani w innych cieczach!
Grozi to $miertelnym wypadkiem na
skutek porazenia prgdem elektrycz-
nym.

/\ OSTRZEZENIE!

> Przed czyszczeniem nalezy odczekaé na
schtodzenie sie urzqdzenia. Niebezpieczer-
stwo poparzenial

(D UWAGA!

> Nie uzywaij ostrych ani szorujgcych $rodkéw
czyszczqeych. Moggq one powodowaé
zarysowanie powierzchni urzgdzenia.

> Nigdy nie czysci¢ urzqdzenia w zmywarce!

) WSKAZOWKA

> Nie czekaj z czyszczeniem zbyt diugo.
Odczekaj, az urzqdzenie ostygnie do tego
stopnia, aby mozna je byto dotkngé bez
ryzyka poparzenia sie. Wtedy tatwiej jest
usuwaé pozostatosci produktéw spozyw-
czych.

> Plytki wymienne mozna czyscié w zmywar-

ce.Poniewaz spody plytek wymiennych nie
majq powloki, po czyszczeniu w zmywarce
moggq sig tatwo odbarwi¢. Nie ma to jednak
wptywu na ich dziatanie. Zalecamy jednak
reczne czyszczenie plytek wymiennych.

B Obudowe wytrzyj zwilzong szmatkg. Do
wyczyszczenia uporczywych zabrudzen
dodaé na szmatke delikatnego $rodka
do mycia naczyn. Wytrze¢ resztki rodka
do mycia $ciereczkqg zwilzong w czystej
wodzie.

B Zdejmij ptytki wymienne i umyj je w cieptej
wodzie, dodajqc niewielkq iloéé ptynu do
mycia naczyn.

B Gdyby ttuszcz lub produkty spozywcze
przedostaty sig pod plytki wymienne do
przestrzeni, w ktérej znajdujq sie grzatki @
O, postepuj w nastepujgcy sposéb:

— Whytrzyj uszez lub inne ciecze kawat-
kiem papieru kuchennego.

— Przypalone pozostatoéci usuwaj drewnia-
nq fopatkq lub drewnianym patykiem.

B Przed ponownym uzyciem urzqdzenia do-
kladnie wysusz wszystkie jego elementy.

Przechowywanie

B Oczyséé doktadnie wszystkie elementy urzg-
dzenia w sposéb opisany
w rozdziale ,Czyszczenie”.

B Nawin kabel sieciowy wokét nawijaka
kabla @ od spodu urzqdzenia
i zabezpiecz koniec kabla klamrg.

B Przechowuj urzqdzenie w suchym miejscu.
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Usuwanie usterek

Usterka Przyczyna Srodek zaradczy

Wiyk nie jest podtgczony do gniazda Podkacz wiyk o do gniazda.

Urzqdzenie nie sieciowego.
dziata. . . -
Urzqdzenie jest uszkodzone. w to.k|m przypadku zwré¢ sig do
serwisu.
Pgczki/wafle z chzkl/.woﬂe z rrllotywem/go- Wyimil paczki/wafle z motywem/
motywem/gofry fry znajdowadty sie zbyt dlugo w L ’
M . gofry wczesniej z urzqdzenia.

robiq sie ciemne. | urzgdzeniu.

Przepisy

Gofry czekoladowe

Ciasto POdStawowe na 9°fry Sktadniki na ok. 12-14 sztuk:

Sktadniki na ok. 18-20 sztuk: 150 g miekkiego masta
250 g margaryny lub masta 3 jaja
ok. 200 g cukru 150 g cukru

2 opakowania cukru waniliowego
3 jaj
500 g maki

100 g startej biatej czekolady
250 g maki

1 tyzeczka cynamonu

* S S 6 > o o

50 ml mleka

2 tyzeczki proszku do pieczenia

350 - 400 ml mleka

* & & & o o o

1) Utrzeé jajka na piane.

2) Dodaé cukier i cynamon, a nastepnie

1) Utrze¢ jaja na piane.
wszystko wymieszad.

2) Dodaé cukier i cukier waniliowy, a nastep-
nie wszystko wymieszag. 3) Dodaé rozpuszczone masto lub margaryne.
4) Mieszajqgc dodawaé stopniowo mleko i

3) Doda¢ rozpuszczone masto lub margaryne.
make na przemian.

4) Dodaé proszek do pieczenia i wymieszaé.

kon ¢ tart kolade.
5) Mieszajgc dodawaé stopniowo mleko i 5} Na koficu dodac tartq czekolade
make na przemian. 6) Zmieszaé wszystko na najszybszym ustawie-

. , . . niu miksera, az powstanie gtadkie ciasto.
6) Zmieszaé wszystko na najszybszym ustawie- »9zP g

niu miksera, az powstanie gtadkie ciasto.
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Podstawowe ciasto na wafle z
motywem

Sktadniki na ok. 20 proceséw pieczenia:

4 400 g maki

¢ 100 g cukru

4 100 g migkkiego masta
¢ 2jdja

4 100 ml mleka

¢

Va tyzeczki proszku do pieczenia

1) Zmieszaj masto, cukier i jajka.

2) Zmieszaj make i proszek do pieczenia, a
nastepnie dodaj je.

3) Dolej mleka.

4) Zmieszaj wszystko na najwyzszym stopniu
ustawienia przy pomocy miksera recznego.

@ WSKAZOWKA

> Wafle z motywem mozna wypetni¢ réznym
nadzieniem: Na przyklad marmoladg, lukrem,
kremem orzechowo-nugatowym, budyniem,
jogurtem, musem jabtkowym, karmelem,
$mietang lub innymi nadzieniami, jak
$wiezym serem, twarozkiem ziotowym, aiol,
tzatziki, topionym serem gouda itd.

> Wafle z motywem mozna réwniez polaé
polewq czekoladowq lub lukrem, albo
posypa¢ cukrem pudrem.

Stodkie ciasto na wafle z moty-
wem

Sktadniki na ok. 25 proceséw pieczenia:
500 g maki

200 g cukru

200 g masta lub margaryny

200 g $mietany

3 jaja

1 tyzeczka proszku do pieczenia

* & & 6 o o o

1 opakowanie cukru waniliowego

1) Od dwéch jaj oddzieli¢ zéttko i biatko.
7éttko nie bedzie potrzebne.

2) Zmieszaé masto/margaryne, cukier, cukier
waniliowy, 2 biatka oraz cate jajko (2éttko
i biatko).

3) Doda¢ émietane i wymieszad.

4) Zmieszaj make i proszek do pieczenia, a
nastepnie dodaj je.

5) Zmieszaj wszystko na najwyzszym stopniu
ustawienia przy pomocy miksera recznego.

() WSKAZOWKA

> Stodkie wafle z motywem mozna wypetnié
réznym nadzieniem:
Na przyktad marmoladg, lukrem, kre-
mem orzechowo-nugatowym, budyniem,
jogurtem, musem jabtkowym, karmelem lub
$mietanq.

> Wafle z motywem mozna réwniez polaé
polewq czekoladowq lub lukrem, albo
posypa¢ cukrem pudrem.
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Stone ciasto na wafle z
motywem

Sktadniki na ok. 10 proceséw pieczenia:
200 g maki

125 g margaryny

1 jajko

Va tyzeczki proszku do pieczenia

1 szczypta cukru

* & & O o o

1 szczypta soli

1) Zmieszaé margaryne, cukier, jajko i sl.

2) Zmieszaj make i proszek do pieczenia, a
nastepnie dodaj je.

3) Zmieszaj wszystko na najwyzszym stopniu
ustawienia przy pomocy miksera recznego.

(D WSKAZOWKA

> Stone wafle z motywem mozna wypetni¢
réznym nadzieniem:
na przyktad $wiezym serem, twarozkiem
ziotowym, aioli, tzatziki, topionym serem
gouda itd.

Podstawowe ciasto na paczki

Sktadniki na ok. 72 sztuk:

260 g maki

130 g cukru

1 opakowanie cukru waniliowego
250 ml mleka

3 jajka

5 tyzki stotowe oleju kukurydzianego

* & & & o o o

1 opakowanie proszku do pieczenia

1) Wymieszaj make, cukier, cukier waniliowy,
mleko, jajka, olej i proszek do pieczenia do
uzyskania jednorodnego ciasta.
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() WSKAZOWKA

> Pgczki mozna réwniez polaé polewq cze-
koladowgq lub lukrem, albo posypaé cukrem
pudrem.

Paczek z jogurtem owocowym

Sktadniki na ok. 48 sztuk:

4 150 g maki (razowej pszennej)

50 g maki (mgka owsiana)
alternatywnie, ptatki owsiane instant
3 tyzeczki proszku do pieczenia

180 g jogurtu (1 maty kubek truskawek lub

bananéw)

* & & o

4 tyzki stotowe oleju (olej stonecznikowy)
40 g cukru trzcinowego

4 tyzki stotowe wody

1) Wymieszaé magke pszennq i owsiang z
proszkiem do pieczenia.
2) Mieszaning magki wymieszaé z pozostatymi

sktadnikami do uzyskania ciasta.

Pqczek fitness

Sktadniki na ok. 48 sztuk:

6 tyzek stofowych cukru trzcinowego
1 szczypta gatki muszkatotowe;

1 szczypta cynamonu

175 g maki, ciemnej

1 opakowanie proszku do pieczenia

8 tyzek stotowych oleju (olej stonecznikowy)

* & & & o o o

8 tyzek stotowych jogurtu (jogurt pitny)

1) Wymiesza¢ cukier trzcinowy, gatke musz-
katotowq, cynamon, make i proszek do
pieczenia w misce.

2) Powoli dodawaé olej i jogurt pitny stale
mieszajqc, aby uzyskaé kremowe ciasto.
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Gofry jagodowe

Sktadniki na ok. 8-10 sztuk:

¢ 2 jajka

¢ 100 g cukru

4 100 g rozpuszczonego masta lub
margaryny

¢ 160 ml mleka

¢ 200 g maki

¢ 2 tyzeczki proszku do pieczenia

¢ 130 g jagéd (swiezych lub mrozonych)

2) Dodaj mleka i rozpuszczonego masta oraz

1) Utrzyj jajka na piane.

wymieszaij.

3) Przesiej make i proszek do pieczenia

4) Dodawaij stopniowo ptynng mieszanke jajek

do innej misy i dodaj cukier. Wymieszaj
wszystkie suche sktadniki.

i mleka, ciqgle mieszajqc. Nastepnie zmies-

zaj wszystko na najszybszym ustawieniu
miksera, az powstanie gtadkie ciasto.

5) Dodaj (rozmrozone) jagody i wymieszaj

6) Upiecz gofry jagodowe zgodhnie z instrukcjq.

je w masie ciasta.

Weganskie gofry bananowe

Sktadniki na ok. 6-8 sztuk:

* & & & o o

220 g maki orkiszowej lub pszennej

1-2 bardzo dojrzatych érednich bananéw
380 ml mleka sojowego o smaku wanilii
2 tyzeczki proszku do pieczenia

1 tyzeczka cynamonu

1 szczypta soli

1) Sciénij obrane i pokrojone na kawatki
banany widelcem, aby powstat mus.

2) Zmieszaj make, proszek do pieczenia
i cynamon w misie.

3) Dodaj mus bananowy.

4) Nastepnie stopniowo dodawaj mleka sojo-
wego i wymieszaj wszystko, az powstanie
jednolite ciasto.

5) Upiecz weganskie gofry bananowe zgodnie
z instrukcjq.

Utylizacja

Dotyczy wyltqcznie Francij:

[ 3 j ADEPOSER A DEPO
Ceta are" EN MAGASIN  EN DECHETERIE
\‘ et sesp:ccessoires [\
se recyclent " 7

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

[ 4
) [—]
W)
Produkt, opakowanie nadajq i instrukeja obstugi
sig do recyklingu, podlegajq rozszerzonej

odpowiedzialno$ci producenta i sq zbierane
selektywnie.

Utylizacja urzqadzenia

Widoczny obok symbol przekreslo-

nego pojemnika na kétkach na

$mieci oznacza, ze urzgdzenie to

podlega postanowieniom dyrektywy

2012/19/EU. Dyrektywa ta
stanowi, ze zuzytego urzqdzenia nie wolno
wyrzucaé wraz ze zwyklymi odpadami domowy-
mi, lecz nalezy je odda¢ do wyspecjalizowanych
punktéw zbiérki odpadéw, centréw recyklingu
lub zaktadéw utylizacji odpadéw.

Utylizacja jest dla uzytkownika bez-
ptatna. Chron srodowisko i usuwaj
odpady w prawidlowy sposéb.
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Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw na
$rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjal-
ng zawarto$¢ niebezpiecznych substancii, mie-
szanin oraz czeéci skkadowych. Gospodarstwo
domowe spetnia waznq role w przyczynianiu

sie do ponownego uzycia i odzysku surowcéw
wiérnych, w tym recyklingu zuzytego sprzetu.
Na tym etapie ksztattuje sig postawy, ktére wply-
wajq na zachowanie wspélnego dobra jakim
jest czyste srodowisko naturalne.

Jedli stare urzqdzenie zawiera dane osobowe,
uzytkownik jest odpowiedzialny za ich usuniecie
przed zwrotem urzqdzenia.

Informacje na temat mozliwosci
utylizacji wystuzonego urzqdzenia
mozna uzyskaé w urzedzie gminy
lub miasta.

=

Utylizacja opakowania

je poddaé procesowi recyklingu.

E Zbedne materiaty opakowaniowe

nalezy usuwaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé
b w sposéb przyjazny dla $rodowiska.
Przestrzegaj oznaczer umieszczo-
a

nych na réznych materiatach
opakowaniowych i w razie potrzeby
zutylizuj je zgodnie z zasadami segregacii
odpadéw. Materiaty opakowaniowe sq
oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujg-
cy sposéb: 1-7: tworzywa sztuczne,
20-22: papier i tektura, 80-98: kompozyty.

Materiaty opakowaniowe sq
przyjazne dla $rodowiska i mozna

Zasady dla Hiszpanii:

ES/PT
Opakowanie zawiera elementy
z papieru i/lub tektury.

Opakowanie zawiera elementy
z plastiku i/lub metalu.
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Gwarancja Kompernal3
Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwarancjq,
liczqc od daty zakupu. W przypadku wad tego
produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa
w stosunku sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie
sq ograniczone przez nasze opisane ponizej
warunki gwarancji.

Warunki gwaranciji

Okres gwaranciji rozpoczyna sig od daty
zakupu. Nalezy zachowa¢ paragon. Jest on
wymagany jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu pro-
duktu vjawni sie w nim wada materiatowa lub
produkeyjna, produkt zostanie wedle naszego
uznania nieodptatnie naprawiony, wymieniony
na nowy lub zostanie zwrécona jego cena.
Warunkiem spetnienia tego $wiadczenia
gwarancyjnego jest dostarczenie w trakcie tego
trzyletniego okresu uszkodzonego urzqdzenia
wraz z dowodem zakupu (paragonem) oraz
krétkim opisem wady i daty jej wystgpienia.
Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjgq, ofrzy-
masz z powrotem naprawiony lub nowy produkt.
Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywil-
nego wraz z wymiang produktu lub jego istotnej
czeéci rozpoczyna sig nowy okres gwarancyiny.
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Okres gwarancji i ustawowe
roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza
okresu gwarancii. Dotyczy to réwniez wymienio-
nych i naprawionych czeéci. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosi¢
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq
wykonywane odptatnie.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane

i poddane przed wysytkq skrupulatnej kontroli
jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub
produkeyine. Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czegéci produktu, podlegajgcych normalnemu zu-
Zyciu, ani uszkodzen czesci tatwo tamliwych, np.
przetqcznikéw lub czeéci wykonanych ze szkfa.
Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jesli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go
prawidtowo lub nie serwisowano nalezycie. W
celu zapewnienia prawidtowego stosowania
produktu nalezy éciéle przestrzega¢ wszystkich
instrukcji wymienionych w instrukcjach obstugi.
Nalezy bezwzglednie unikaé zastosowania oraz
postepowania, ktérych odradza sie w instrukji
obstugi lub przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku
domowego, a nie do zastosowan komercyjnych.
Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie
go w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem,
uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokony-
wana poza naszymi autoryzowanymi punktami
serwisowymi, powodujq utrate gwaranciji.

Realizacja zobowigzan
gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia
sprawy, postepuj zgodnie z ponizszymi wska-
zéwkami:

B W przypadku wszelkich pytan przygotuj
paragon fiskalny oraz numer artykutu
(IAN) 466115_2404 jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalezé na tabliczce
znamionowej na produkcie, wygrawero-
wany na urzqdzeniu, zapisany na stronie
tytufowej instrukcii obstugi (w dolnym lewym
rogu) lub na naklejce z tytu badz na spo-
dzie urzgdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziata-
nia lub innych wad, prosimy o kontakt z od-
powiednim dziatem serwisu telefonicznie
lub przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mo-
zesz wtedy wraz z dotgczonym dowodem
zakupu (paragonem) oraz opisem i datq
wystgpienia usterki wystaé nieodptatnie na
przekazany wezesniej adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com
% | mozesz pobra¢ te i wiele innych
instrukeji, filméw o produktach
oraz oprogramowanie instalacyj-
ne.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Za pomocq tego kodu QR mozesz przejsé
bezposrednio na strong serwisu Lidl
(www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzyé
instrukcje obstugi, wpisujgc numer artykutu
(IAN) 466115_2404.
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Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[1AN 466115_2404 |

Importer

Pamigtaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim
punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernass.com
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Uvod
Srde&ne vam blahozeldme ku kipe vésho nové-
ho pristrojal

II Touto kipou ste sa rozhodli pre
L—I moderny vyrobok vysokej kvality.
Ndvod na obsluhu je st&astou tohto vyrobku.
Obsahuje délezité upozornenia tykajice sa
bezpeénosti, pouzivania a likvidécie. Pred
pouzivanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi

pokynmi na obsluhu a bezpe&nostnymi pokynmi.

Vyrobok pouZivaite iba tak, ako je to tu opisané,
a iba v uvedenych oblastiach pouzitia. Pri
postipeni vyrobku tretej osobe odovzdaite spolu
s nim aj vietky dokumenty.

Pouzivanie v stlade s Gcelom
Tento pristroj je uréeny vyluéne na peéenie vafli,
vafli s motivom a donutov.

Tento pristroj je uréeny vyluéne na pouzivanie

v domdcnosti. Nepouzivajte pristroj na komeréné
O&ely! Za $kody v désledku neodborného pouzi-
vania vyrobca nepreberd Ziadnu zodpovednosf.

Pouzité vystrazné
upozornenia a symboly

V tomto ndvode na obsluhu, na obale a na pri-

stroji s0 pouzité nasledujice vystrazné upozorne-

nia a symboly (ak je to relevantné):

NEBEZPECENSTVO!
Vystrazné upozornenie s tymto
symbolom a signdlnym slovom
,NEBEZPECENSTVO" oznaduje
bezprostredn( nebezpeénu situ-
dcivu, ktord, ak sa jej nezabrdni,
ma za nésledok smrf alebo
fazké poranenie.

A

VYSTRAHA! Vystrazné upo-
zornenie s tymto symbolom a
signdlnym slovom ,VYSTRAHA”"
oznaduje moznl nebezpeény si-
tudciv, ktord, ak sa jej nezabrani,
by mohla mat za nésledok smrf
alebo fazké poranenie.

A
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OPATRNE! Vystrazné upo-
zornenie s tymto symbolom a
signdlnym slovom ,OPATRNE”
oznaduje moznl nebezpedny si-
tudciv, ktord, ak sa jej nezabrani,
by mohla mat za nésledok malé
alebo mierne poranenie.

POZOR! Vystrazné upozorne-
nie s tymto symbolom a signdl-
nym slovom ,POZOR" oznaduje
moznd situdciu, ktord, ak sa jej
nezabrani, by mohla maf za
ndsledok vecng skodu.

Upozornenie obsahuje doda-
to&né informdcie, ktoré ulahéujo
manipuldciu s pristrojom.

Preéitajte si ndvod.

Striedavy prid/striedavé napétie

Nepondrat do vody!

Vhodné na umyvanie v umyvaé-
ke riadu.

Ochrannd vrstva vymenitelnych
platni je vhodnd na potraviny.
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Rozsah dodavky

Pristroj sa $tandardne dodéva s nasledujicimi
komponentmi:

® Vaflovae
2 vymenitelné platne ,vafle”
2 vymenitelné platne ,motivy”

[ ]
[ ]
® 2 vymenite/né platne ,donuty”
® Nadvod na obsluhu

1

) Pristroj, vymenitelné platne a navod na
obsluhu vyberte z karténového obalu.

2) Odstrarite vietky obalové materidly a prile-
pené ndlepky.

() UPOZORNENIE

> Skontrolujte kompletnost dodévky a viditel-
né poskodenia.

> V pripade nekompletnej doddvky alebo
poskodeni spdsobenych nedostato&nym
balenim alebo prepravou sa obréfte na
zdkaznicku linku servisu (pozri kapitolu
Servis).

Opis pristroja
Obrdzok A:

aretdcie

ohrievacie teleso
dolné drziaky
ohrievacie teleso

aretdcie

Q0000 eC

zadné drziaky

Obrézok B (vafle s motivom):
@ homé zépadky

O dolné a zadné zdpadky (ploché a Siroké)
O predné zépadky

Obrézok C (vafle):
@ horné zdpadky

O dolné a zadné zdpadky (ploché a Siroké)
O predné zépadky

Obrdzok D (donuty):
@ horné zdpadky

O dolné a zadné zapadky (ploché a siroké)
O predné zépadky

Obrdzok E:
@ zdmok veka

® kontrolka ,Pripraveny na prevédzku”
® kontrolka ,Power”
® navinutie kébla

Technické udaje

220 - 240V ~, 50/60 Hz
750 W

Napdtie
Prikon

SK 97



SILVERCREST’

Bezpecnostné pokyny
/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO ZASAHU

ELEKTRICKYM PRUDOM!

Ak sa pripojovaci siefovy kdbel tohto pristroja poskodi, musi sa ne-
chat vymenif vyrobcom, jeho zékaznickym servisom alebo podob-
ne kvalifikovanou osobou, aby sa predislo ohrozeniam.

Pristroj pouzivaijte len v suchych priestoroch, nie vonku.

| @ Nikdy nepondéraite pristroj do vody ani do inych tekutin!

V opaénom pripade existuje nebezpedenstvo ohrozenia
Zivota v désledku zasahu elektrickym prodom.
Pri ¢isteni dbaijte na to, aby sa dovnitra pristroja nedostala Ziadna
voda. Nikdy nedistite pristroj pod teéicou vodou.

Zabezpedte, aby tento pristroj nikdy nemohol prist do kontaktu
s vodou. Nikdy nepouZivaite pristroj v blizkosti vody ani pri Ziadnych
nddobdch, ktoré obsahuji tekutinu.

Dbaijte na to, aby pri prevédzke nebol siefovy kdbel nikdy mokry
ani vlhky. Vedte ho tak, aby sa nikde neprichytil ani sa nemohol
poskodit inym spdsobom.

Po kazdom pouZiti vytiahnite zéstréku z elekirickej zasuvky, aby sa
pristroj vypol.

Nikdy neotvdrajte kryt pristroja.

A\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

Tento pristroj méZu pouZivat deti starsie ako 8 rokov, ako aj osoby
so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnosfa-
mi, pripadne s nedostatoénymi skisenostami a/alebo znalostfami,
ak st pod dohladom alebo boli dostatoéne poucené o bezpeé-
nom pouzivani pristroja a pochopili sdvisiace riziké.

Deti sa nesm{ hraf s pristrojom.

m Cistenie a pouzivatelski ddrzbu nesmd vykondvat deti, ibaZe si

starsie ako 8 rokov a st pod dozorom. Deti mladsie ako 8 rokov
nesmd mat pristup k pristroju ani k pripojovaciemu vedeniu.

98 SK



SILVERCREST’

Pri nesprdvnom pouzivani pristroja hrozi nebezpeéenstvo poranenia.
Casti pristroja mdzu byf po&as prevadzky horice. Preto sa dotykaj-
te len drzadla.

Nikdy nepouZivaijte pristroj bez vymenitelnych platnil Dbajte na
to, aby bol pri prevadzke vzdy vloZeny pdar vymenitelnych platni.
Obhrievacie telesd si velmi horicel!

Pred &istenim pristroja, vymenou vymenitelnych platni alebo odlo-
Zenim nechaijte pristroj najprv celkom vychladif.

Hotové jedlé vyberaijte opatrne. Pristroj, ako aj jedld st velmi
hordce.

Pristroj pouZivaijte len na stabilnom, ne$myklavom a rovnom povrchu.
Na prevédzkovanie pristroja nepouZivaijte externy éasovy spinad
ani samostatny systém dialkového ovlddania.

& Opatrne! Horici povrch!

(D POZOR! NEBEZPECENSTVO POZIARU!

Pristroj sa nesmie pouzivat v blizkosti horlavych materidlov.
Nezakryvaijte pristroj, pokial je v prevadzke.
Pristroj pouzivaijte len na tepelne odolnej podloZke.

Nikdy nepouzivajte pristroj bez dozoru.

(D POZOR! VECNE SKODY!

Jedla vyberaite len lopatkou z plastu alebo dreva, alebo inym
vhodnym, nekovovym predmetom, aby ste neposkodili neprilnavy
povrch vaflovaéa.

Pri Cisteni nepouzivajte Ziadne abrazivne &istiace prostriedky a 3pi-
caté predmety.

(D UPOZORNENIE

Pouzivatel nemusi prepinat vyrobok na 50 alebo 60 Hz.
Vyrobok sa prispésobi ako na 50, tak aj na 60 Hz.
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’ L] , L4
Vymena vymenitel'nych
’
platni
Mézete si vyberat medzi 3 vymenitelnymi
plathami:
— Vymenitelné platne ,donuty”: na pece-
nie donutov (obr. D).
— Vymenitelné platne ,vafle”: na pecenie
vafli (obr. C).
— Vymenitelné platne ,vafle s motivom”: na
pripravu dutych polovic vafli
s motivom, ktoré sa mézu naplnit a spojif

(obr. B).
A\ VYSTRAHA!

> Pred vymenou vymenitelnych platni najprv
vytiahnite siefovd zdstreku zo siefovej
zdsuvky.

> Pred vymenou vymenitelnych platni nechaijte
pristroj vychladit!
Nebezpe&enstvo popdlenial

() UPOZORNENIE

> Pri vymenitelnych platniach ,vafle s mo-
tivom” ddvaijte vzdy pozor na to, aby ste
hornd vymenitelnd platiu intalovali vzdy
do hornej asti pristroja a dolnt vymenitelno
platfiu do dolnej &asti pristroja. Orientujte sa
podla obrazkov na vykldpacej strane.

Nasadenie vymenitel'nych
platni
1) Otvorte pristroj tak, Ze uvolnite zémok veka
@ a vyklopite veko.

2) Hornd vymenitelnd platiia: Najprv zasufite
dolné zdpadky @ do dolnych drziakov €.

3) Teraz tlaéte horné zépadky @ na aretd-
cie @ tak, Zze zépadky @ zaskogia pod
aretécie @ a vymenitelnd platiia pevne
dosadne.

4) Dolnd vymenitelnd platiia: Naijprv zasufite

zadné zépadky @ do zadnych drziakov @.
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5) Teraz zatlacte predné zépadky @ na are-
tacie @ tak, ze zédpadky @ zaskocia pod
aretdcie @ a vymenitelnd platia pevne
dosadne.

6) Raz silno zatladte na stred spodnej vymeni-
telnej platne, aby bola bezpeéne nasadend.

Vyberanie vymenitel'nych
platni

1) Hornd vymenitelnd platfia: Aretécie @
posufite smerom hore a si&asne vyklopte
vymenitelni platiu dopredu. Vypééte vyme-
nitelné platiiu z dolnych drziakov @.

2) Doln& vymenitelnd platiia: Aretdcie @
vytiahnite smerom dopredu. Vymenitelnd
platha trochu vyskodi tak, aby ste ju mohli
vytiahnuf zo zadnych drziakov @.

Prvé uvedenie do
prevadzky

Tento postup vykonaite s kazdym z 3 parov
vymenitelnych platni.

1) Neprilnavy povrch vymenitelnych platni
jednorazovo natrite olejom vhodnym na
varenie.

/\ VYSTRAHA!
> Pred vymenou vymenitelnych platni nechaijte
pristroj vychladit!
Nebezpe&enstvo popdlenial

2) Do pristroja nasadte par vymenitelnych
platni.

3) Zastréte siefovi zéstreku do siefovej zdsuvky.

4) Zatvorte pristroj a zaistite ho zdmkom veka (.

5) Pristroj nechaijte zahrievaf priblizne 10 mindt.

(D UPOZORNENIE
> Pri prvom pouziti méze vznikndf mierny
zdpach (mozny je aj mierny dym). To je nor-
mdlne a po kratkom ase tento jav zmizne.
Zabezpette dostatoéné vetranie. Napriklad
otvorte okno.

6) Vytiahnite siefovi zéstreéku a pristroj nechaj-
te vychladndf.
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7) Vy¢istite vymenitelné platne a pristroj, ako je
opisané v kapitole ,Cistenie”.

8) Pristroj je teraz pripraveny na prevéadzku.

Obsluha

Prehl'ad c¢asov pecenia

Vhodne ku kazdému péru vymenitelnych platni
ndjdete zakladné cesto v kapitole ,Recepty”.
Orientujte sa pomocou nasledujicej tabulky, z
ktorej mdzete zistif smerné hodnoty pre prislusné
éasy pecenia. Ak by vafle alebo donuty nemali
zodpovedaf vasej osobnej chuti, potom &as pele-
nia prispdsobte. Pouzite cesto s inymi prisadami,
potom méze byt potrebné takisto zmenit Easy
pecenia.

Vymenitel- | Mnozstvo Casy peéenia
né platne cesta pre zdkladné
cesto
Motivy” cca 1/2 CL 3 - 4 minity
na formu s
motivom
,Donuty” 2-3 Clna 2 - 3 mindty
jednu formu
na donut
Vafle” 2 - 3velké PL | cca 5 minGt
na jednu formu
na vafle

Pecenie vafli s motivom

1) Vyberte si vymenitelné platne ,vafle s
motivom” a nasadte ich. Davaite pozor
na to, aby ste hornd vymenitelnd platiu
namontovali do hornej polovice pristroja a
dolni vymenitelni platiiu do dolnej polovice
pristroja. Vymenitelnd plaffia s vyhlbeny-
mi formami na naplnenie cesta musi byf
vloZeng dole.

(D POZOR!
> Nikdy nepouZivaijte dve rozdielne vymenitel-

né platne sicasne.

2) Zatvorte veko a zaistite ho pomocou zamku

veka .

3) Zastrete siefovl zdstreku do siefovej zasuv-
ky. Cervend kontrolka ,Power” @ svieti.

4) Hned' ako e pristroj rozohriaty, rozsvieti sa ze-
lend kontrolka , Pripraveny na prevédzku” @.

5) Uvolnite zamok veka (B, otvorte veko a
dajte cca 1/2 CL cesta (recepty pre vafle
s motivom pozri v kapitole ,Recepty”) do
kazdej formy na dolnej vymenitelnej platni.

(i UPOZORNENIE

> Ddvajte pozor na to, aby bolo cesto vo
vietkych &astiach motivu. Inak sa méze staf,
Ze sa &asti motivu nevyplnia.

6) Zatvorte veko a zaistite ho pomocou zamku

veka (.

(D POZOR!

> Vafle s motivom vyberaite len lyZicou z
plastu alebo dreva alebo inym vhodnym,
nekovovym predmetom, aby ste neposkodili
neprilnavd povrchovi Gpravu pristroja.

7) Po cca 3 - 4 mindtach so vafle s motivom
hotové. Uvolnite zdmok veka @, otvorte
veko a vyberte vafle s motivom.

8) Ak uz nechcete pripravovaf dalsie vafle
s motivom, vytiahnite siefovi zdstréku zo
siefovej zasuvky.

9) Vafle s motivom nechaite trochu vychladit a
odrezte nozom nadbytoéné cesto z okraja
vafli s motivom (odstrafite pretecenia).

10) Vafle s motivom naplite Zelanou plnkou. Tro-
chu pinky dajte aj na okraiji vafli s motivom a
polozte na ne vhodny opaény kus tak, aby
sa obidve polovice zlepili a vznikla dutd
figirka.

Pecenie vafli/donutov

1) Vyberte vymenitelné platne ,vafle” alebo
.donuty” a nasadte ich.

(@ POZOR!
> Nikdy nepouZivaijte dve rozdielne vymenitel-
né platne sicasne.

2) Zatvorte veko a zaistite ho pomocou zamku

veka .
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3) Zastrete siefovi zdstreku do siefovej zasuv-
ky. Cervend kontrolka ,Power” @ svieti.

4) Hned ako je pristroj rozohriaty, rozsvieti sa
zelend kontrolka , Pripraveny na prevadzku”
113

5) Otvorte veko a daite priblizne 2 - 3 velké
PL vaflového cesta do stredu kazdej z oboch
pléch na peenie vafli alebo naplfte formy
na donuty dolnej vymenitelnej platne takym
mnoZstvom cesta na donuty, aby sa vyplnila
prislusnd forma.

6) Zatvorte veko a zaistite ho pomocou zdmku

veka (.

(O POZOR!

> Vafle/donuty vyberaijte len lopatkou z
plastu alebo dreva, alebo inym vhodnym,
nekovovym predmetom, aby ste neposkodili
neprilnav povrchovi Upravu pristroja.

Vafle s6 hotové po cca 5 mindtach, donuty po
cca 2 - 3 mindtach. Tento Easovy Gdaj sa méze
|isif v zdvislosti od pouzitého cesta a osobnej
chuti. Uvolnite zémok veka @, otvorte veko a
vyberte vafle/donuty.
7) Ak uz nechcete piect dalsie vafle/donu-
ty, vytiahnite siefovi zdstreku zo siefovej
zésuvky.

Cistenie

/\ NEBEZPECENSTVO!
> Pred &istenim pristroja najprv vytiahnite siefo-
VU zéstreku zo siefovej zdsuvky.
> Nikdy nepondraijte pristroj do vody
@ ani do inych tekutin! V opa&nom
pripade existuje nebezpedenstvo
ohrozenia Zivota v désledku zdsahu
elektrickym pradom.

A\ VYSTRAHA!

> Pred istenim nechaijte pristroj vychladnuf.
Nebezpecenstvo popdlenial
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( POZOR!

> Nepouzivajte Ziadne ostré ani abrazivne
&istiace prostriedky. Poskodili by ste nimi
povrch pristroja.

> Pristroj v Ziadnom pripade neumyvaite v
umyvacke riadul

(1 UPOZORNENIE

> S &istenim necakaite prilid dlho. Pockaite,
kym nebude pristroj tak vychladeny, Ze s nim
méZete zaobchddzat bez nebezpeéenstva
popdlenia. Potom je mozné lahsie odstranif
zvysky potravin.

> PretoZe spodné strany vymenitelnych platni
nie sU povrstvené, mézu sa tieto po umyti
v umyvacke riadu [ahko odfarbitf. To aviak
neovplyviiuje funkciu. Preto odporiéame
ruéné Cistenie vymenitelnych platni.

B Kryt poutierajte vlhkou utierkou. V pripade
odolnych necistét dajte na utierku jemny
prostriedok na umyvanie riadu. Kryt utrite
este raz uz len vlhkou utierkou namocenou
v Cistej vode, aby ste odstranili zvysky pro-
striedku na umyvanie riadu.

B Vyberte vymenitelné platne a umyte ich v
teplej vode s malym mnoZstvom prostriedku
na umyvanie riadu.

B Ak sa pod vymenitelné platne do priestoru,
v ktorom sa nachddzaji ohrievacie telesa
A O, dostal tuk alebo potraviny, postupuite
takto:

— Tuk alebo iné tekutiny zotrite kiskom
papierovej utierky.

— Pripdlené zvysky odstrdfte drevenou lo-
patkou alebo malou drevenou 3pajdlou.

B Pred dalsim pouZivanim vietky Easti dobre
osuste.
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Uskladnenie

B Pristroj vyCistite tak, ako je uvedené v kapito-

le ,Cistenie”.

B Naovidte siefovy kdbel okolo priestoru na no-
vinutie kabla @ na spodnej strane pristroja
a upevnite ho kdblovou sponou.

Odstranovanie chyb

B Pristroj uchovévajte na suchom mieste.

Porucha

Prié¢ina

Odstranenie

Pristroj nefunguje.

Siefovd zdstrka nie je

zastréend do siefovej zasuvky.

Pripojte siefovi zdstreku do siefovej
z4suvky.

Pristroj je poskodeny.

Kontaktujte zdkaznicky servis.

Donuty/vafle
s motivom/vafle
s0 prili§ tmavé.

Donuty/vafle s motivom/
vafle boli v pristroji prilis dlho.

Donuty/vafle s motivom/vafle vyberte
von skor.

Recepty

Zakladné cesto na vafle

Prisady na cca 18 - 20 kusov:

¢

4 200 g cukru
L4

¢ 5 vajec

4 500 g moky
¢

L4

250 g margarinu alebo masla

2 bali¢ky vanilkového cukru

2 CL préiku do pegiva
350 - 400 ml mlieka

1) Vajcia vymie$ame do peny.

2) Pridéme cukor a vanilkovy cukor a vietko
zmieSame.

3) Priddme rozpustené maslo alebo margarin.

4) PrimieSame présok do peéiva.

5) Za stéleho miesania striedavo pridédvame
mlieko a miku.

6) V3etko spolu miesame ruénym mixérom na
najvy3som stupni, kym nevznikne hladké
cesto.
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Cokoladové vafle

Prisady na cca 12 - 14 kusov:
150 g mékkého masla

3 vaijcia

150 g cukru

100 g strohanej bielej ¢okolady
250 g moky

1 €L tkorice

50 ml mlieka

* & & & o o o

1) Vajcia vymie3ame do peny.
2) Priddme cukor a 3koricu a vietko zmiesame.
3) Pridéme rozpustené maslo alebo margarin.

4) Za stéleho miedania striedavo pridavame
mlieko a miku.

5) Ako poslednd pridéme stréhani &okolédu.

6) V3etko spolu miesame ruénym mixérom na
najvy$3om stupni, kym nevznikne hladké
cesto.

Zakladné cesto na vafle
s motivom

Prisady na cca 20 pecéeni:

4 400 g moky

4 100 g cukru

4 100 g makkého masla
¢ 2 vajcia

4 100 ml mlieka

¢

Vs CL prasku do peéiva

1) Zmie3ame maslo, cukor a vaicia.

2) Zmie3ame moku a présok do peciva a pridé-

me ich k zmesi.
3) Pridame mlieko.

4) Vsetko mieSame ruénym mixérom na najvy3-
Som stupni.
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(0 UPOZORNENIE

> Vafle s motivom mézete naplnif najrozma-
nitejimi pInkami, napriklad marmelédov,
cukrovou polevou, orieskovo-nugdtovym
krémom, pudingom, jogurtom, jablkovym
pyré, karamelom, 3lahackou alebo pre
odvazneisich Eerstvym syrom, tvarohom s
bylinkami, aioli, tzatziki, roztopenym syrom
gouda atd’.

> Vafle s motivom mézete tiez poliaf oko-
l&dovou alebo cukrovou polevou alebo
posypat préskovym cukrom.

Sladké cesto na vafle s motivom
Prisady na cca 25 peéeni:

500 g moky

200 g cukru

200 g masla alebo margarinu

200 g kyslej smotany

3 vajcia

1 CL prézku do pegiva

* & S O > o o

1 bali¢ek vanilkového cukru

1) Z dvoch vajec oddelime sltky od bielkov.
Zltky nebudd potrebné.

2) Zmie3ame maslo/margarin, cukor, vanilkovy
cukor, 2 bielky a celé vajce (Zltok a bielok).

3) Primie3ame kyslé smotanu.

4) Zmie3ame miku a pré3ok do pediva a prida-
me ich k zmesi.

5) Vsetko miesame ruénym mixérom na najvy3-
Som stupni.

(0 UPOZORNENIE

> Sladké vafle s motivom mézete naplnif
najrozmanitejsimi plnkami, napriklad marme-
l&dou, cukrovou polevou, orieskovo-nugdto-
vym krémom, pudingom, jogurtom, jablko-
vym pyré, karamelom alebo $lahagkou.
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> Vafle s motivom mézete tiez poliaf ¢oko-
l¢dovou alebo cukrovou polevou alebo
posypat préskovym cukrom.

Slané cesto na vafle s motivom
Prisady na cca 10 peéeni:

200 g muky

125 g margarinu

1 vajce

V4 CL préku do peciva

Stipka cukru

* & & & oo o

na 3picku noza soli

1) Zmie$ame margarin, cukor, vajce a sol.

2) Zmie3ame miku a présok do peciva a pridé-

me ich k zmesi.

3) Vietko mieame ruénym mixérom na najvys-
Som stupni.

(1 UPOZORNENIE

> Slané vafle s motivom mézete naplnif naj-
rozmanitejimi plnkami, napriklad erstvym
syrom, tvarohom s bylinkami, aioli, tzatziki,
roztopenym syrom gouda atd’.

Zakladné cesto na donuty

Prisady na cca 72 kusov:
260 g moky

130 g cukru

1 bal. vanilkového cukru
250 ml mlieka

3 vajcia

5 PL oleja z kukuri¢nych klickov

* & & 6 o o o

1 bal. présku do pegiva

1) Mku, cukor, vanilkovy cukor, mlieko, vajcia,
olej a présok do peciva vymie3ame na
hladké cesto.

(0 UPOZORNENIE

> Donuty mdzZete tiez poliaf &okolddovou
alebo cukrovou polevou alebo posypaf
préskovym cukrom.

Donuty s ovocnym jogurtom

Prisady na cca 48 kusov:

4 150 g moky (p3eniénd celozrnnd)
50 g miky (ovsend mika)
alternativne instantné ovsené vlogky

3 ClL prazku do pediva

* & & o

180 g jogurtu (1 maly pohdr, jahodovy
alebo bandnovy)

4 PL oleja (slne&nicovy olej)
40 g trstinového cukru
4 PL vody

1) P3eni¢nd celozrnni miku a ovsend mdku
zmie3ame s préskom do pediva.

2) Zmes miky zmieSame so zvy3nymi prisada-
mi a vypracujeme cesto.

Fitness donuty

Prisady na cca 48 kusov:
6 PL trstinového cukru
Stipka muskdtového orecha
Stipka 3korice

175 g miky, tmavej

1 bal. présku do pegiva

8 PL oleja (sIneénicovy olej)

* & & & o o o

8 PLjogurtu (jogurtové mlieko)

1) Trstinovy cukor, muskdtovy orech, skoricu,
moku a présok do peciva zmieSame v miske.

2) Pomaly priddme jogurtové mlieko a pritom
neustdle mie3ame, aby vzniklo krémové
cesto.
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Cucoriedkové vafle

Prisady na cca 8 - 10 kusov:
¢ 2 vajcia

¢ 100 g cukru

4 100 g rozpusteného masla alebo margarinu
4 160 ml mlieka

4 200 g moky

¢ 1 Cl prasku do peéiva

L

130 g Euéoriedok (&erstvé alebo mrazené)

1) Vajcia vymie$ame do peny.

2) Pridaijte k tomu mlieko a rozpustené maslo
a zmielaijte to.

3) Preosejte muku a daite ju do druhej misky
spolu s praskom do peciva a pridajte k tomu
cukor. Premie3ajte vietky suché prisady.

4) Postupne priddvaite tekutd zmes vajec-mlieka
za neustdleho miesania. Ndsledne premie-
3ajte ruénym mixérom na najvyssom stupni,
kym nevznikne hladké cesto.

5) Pridaijte k tomu (rozmrazené) cuéoriedky
a zmiedajte ich na cesto.

6) Upecte uéoriedkové vafle podla navodu.

Veganske bananové vafle
Prisady na cca 6 - 8 kusov:

¢ 220 g 3paldovd mika alebo pseniénd mika
¢ 1 - 2 velmi zrelg, stredne velké banény

4 380 ml séjového mlieka s vanilkovou
prichufou

2 CL préiku do pegiva
1 CL 3korice
1 tipka soli
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1) Roztlaéte vidligkou olipané a na kusy
nakrdjané bandny tak, aby vzniklo pyré.

2) Zmiedajte mukuy, présok do pediva a dkoricu
v jednej miske.
3) K tomu primiesajte bandnové pyré.

4) Nakoniec postupne pridajte s6jové mlieko
a vietko zmiedajte, aZ vznikne homogénne
cesto.

5) Upecte vegdnske bandnové vafle podla
névodu.

Likvidacia
Plati len pre Francuzsko:

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

&

FR
)
W) (]
Produkt, obal a ndvod na obsluhu st recyklo-

vatelné, podliehaji rozirenej zodpovednosti
vyrobcu a zbieraji sa oddelene.

Likvidacia pristroja
Symbol preskrinutej odpadovej
nddoby na kolieskach upozoriuie,
Ze fento pristroj podlieha smernici &.
2012/19/EU. Tato smernica
stanovuje, Ze tento pristroj po uply-
nuti doby pouzivania nesmiete zlikvidovaf
s normdlnym domovym odpadom, ale musite ho
odovzdaf v 3pecidlne zriadenych zbernych
miestach, zbernych dvoroch alebo v prevédz-
kach na likvidaciv odpadov.
Tato likvidacia je pre vas bezplatna.
Chrante Zivotné prostredie a likvidujte
odborne.
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Pokial vé&3 stary pristroj obsahuje osobné Gdaije,
méte zodpovednost vymazaf ich skér, ako ho
odovzddte.

o |
WA

Likvidacia obalu
@ Pri vybere obalovych materidlov sa

%@ prihliadalo na ekologické hladisko a

odborné moznosti likvidécie, a preto
ich mozno recyklovaf. Nepotrebné

obalové materidly zlikvidujte podla miestne

platnych predpisov.

Informécie o moznostiach likviddcie
vyrobku, ktory doslizil, ziskate od
svojej obecnej alebo mestskej
samospravy.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbaijte
na oznadenie na réznych obalovych
materidloch a triedte ich pripadne

a osobitne. Obalové materidly so

oznadené skratkami (a) a &islicami

(b) s nasledujicim vyznamom:
1-7: plasty, 20-22: papier a lepenka, 80-98:
kompozitné materidly.

Pre Spanielsko plati:

ES/PT
Obal obsahuje zlozky papiera
a/alebo lepenky.
Obal obsahuje zlozky plastu
a/alebo kovu.

Zaruka spolocnosti
Kompernass Handels
GmbH

Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj mdte zdaruku 3 roky od datumu
zakopenia. V pripade nedostatkov tohto vyrobku
méte préva vyplyvajice zo zdkona voli predaj-
covi tohto vyrobku. Tieto Vade prava vyplyvajice
zo zékona nie s obmedzené nasou zdrukou,
uvedenou niZsie.

Zaruéné podmienky

Z&ruénd doba zagina plyndt ddtumom zakipe-
nia. Prosim, uschovaite si pokladni¢ny blok. Tento
bude potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od datumu zakiépenia
tohto vyrobku déjde k chybe materidlu alebo
vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla nésho
uvdzZenia - bezplatne opravime, vymenime
alebo uhradime kipnu cenu.

Podmienkou tohto zd&ruéného plnenia je, ze
podas trojroénej lehoty sa poskodeny pristroj a
doklad o zakdpeni (pokladniény blok) predlozi
so struénym opisom, v &om spociva nedostatok
pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nasou zérukou, zasleme
Vém spét opraveny alebo novy vyrobok. Opra-
vou alebo vymenou vyrobku nezadina plyndf
Ziadna nové zéruénd doba.

Zaruénda doba a zakonné
naroky na odstranenie chyb

Z&ru&nd doba sa zéruénym plnenim nepredizi.
To plati aj pre vymenené a opravené diely.
Poskodenia a chyby zistené pripadne uz pri
kipe, sa musia hldsit okamzite po vybaleni. Po
uplynuti zaruénej doby podliehajo pripadné
opravy poplatku.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v silade s
prisnymi smernicami kvality a pred dodanim bol
svedomito preskdsany.

Zé&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu
alebo vyrobné chyby. Této zdruka sa nevzfahuje
na Casti vyrobku, ktoré st vystavené beznému
opotrebovaniu a prefo ich mozno pokladaf za
rychlo opotrebitelné diely, ani na poskodenia
krehkych dielov, ako st napriklad spinace alebo
diely vyrobené zo skla.

Tato zaruka zanikd v pripade poskodenia vyrob-
ku neodbornym pouzivanim alebo neodbornou
odrzbou.
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Na spravne pouzivanie vyrobku sa musia presne
dodrziavaf vietky pokyny, uvedené v ndvode

na obsluhu. Bezpodmiene&ne sa musi zabranit
pouzitiu alebo tkonom, ktoré sa v ndvode na
obsluhu neodporiéajo alebo pred ktorymi sa
varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouzitie a

nie na priemyselné pouzivanie. Zaruka zanika

pri nesprdvnom a neodbornom zaobchddzani,
pri pouziti ndsilia a pri zdsahoch, ktoré neboli

vykonané nadim autorizovanym servisom.

Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru€enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti
postupujte podla nasledujicich pokynov:

B Na vietky otdzky maijte pripraveny
pokladnigny doklad a &islo vyrobku
(IAN) 466115_2404 ako doklad o ndkupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom ititku na
vyrobku, na gravire na vyrobku, na titulnej
stranke ndvodu na obsluhu (dole viavo)
alebo ako nélepku na zadnej alebo spodne;j
strane vyrobku.

B Ak dbjde k funk&nym poruchém alebo
inym nedostatkom, kontaktujte najprv niz3ie
uvedené servisné oddelenie telefonicky
alebo e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy,
mézete potom spolu s dokladom o ndkupe
(pokladnigny blok) a uvedenim popisu chy-
by a détumu, kedy k nej doslo, bezplatne
odoslaf na adresu servisného strediska,
ktord Vém bude ozndmend.

[EF.2[E | Na webovej strénke

% | www.lidiservice.com si mézete
=] stiahnuf tieto a mnoho dalsich
rreyrra | priruciek, vided o vyrobkoch a
AR | instalagny softvér.

Pomocou tohto QR-kédu sa dosta-

nete priamo na strénku servisu Lid|
(www.lidl-service.com) @ pomocou zadania
&isla vyrobku (IAN) 466115_2404 otvorite v&3

ndvod na obsluhu.
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Servis

(KD Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lid|.sk

[1AN 466115_2404 |

Dovozca

Maijte na paméti, Ze nizsie uvedend adresa nie
je adresou servisného strediska. Najprv kontak-
tujte uvedené servisné stredisko.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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LIr 4
Introduccion
iFelicidades por la compra de su aparato nuevol!
L.._l_l Ha optado por adquirir un producto
L—I moderno y de alta calidad. Las instruccio-
nes de uso forman parte del producto. Contiene
indicaciones importantes acerca de la seguridad,
uso y evacuacién. Antes de usar el producto
familiaricese con todas las indicaciones de manejo
y de seguridad. Utilice el producto como se
describe y para los dmbitos de aplicacién

indicados. Entregue todos los documentos cuando
transfiera el producto a terceros.

Finalidad de uso

Este aparato se ha disefiado exclusivamente
para la preparacién de gofres, gofres con distin-
tos motivos y dénuts.

Este aparato estd destinado exclusivamente al
uso doméstico privado.

iNo utilice el aparato para fines comerciales! El
fabricante no asumird responsabilidad alguna
por los dafos derivados de un uso incorrecto.

Indicaciones de advertencia y
simbolos utilizados

En estas instrucciones de uso, en el embalaje y
en el aparato se utilizan las siguientes indicacio-
nes de advertencia y simbolos (si corresponde):

iPELIGRO! Una indicacién de
advertencia marcada con este
simbolo y con el término "PELI-
GROQO" designa una situacién de
peligro inminente que, si no se
evita, causa lesiones mortales

o graves.

A

{ADVERTENCIA! Una indica-
cién de advertencia marcada
con este simbolo y con el tér-
A mino "ADVERTENCIA" designa
una posible situacién peligrosa

que, si no se evita, puede causar
lesiones mortales o graves.
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iCUIDADO! Una indicacién de
adverfencia marcada con este
simbolo y con el término "CUI-
DADO" designa una posible
situacién peligrosa que, si no se
evita, puede causar lesiones de
gravedad leve a moderada.

{ATENCION! Una indicacién
de advertencia marcada con
este simbolo y con el término
"ATENCION" designa una posi-
ble situacién que, si no se evita,
puede causar dafios materiales.

La indicacién proporciona infor-
macién adicional que facilita el
manejo del aparato.

Lea las instrucciones de uso.

Corriente/tensién alterna

iNo sumerja este producto en
agual

Producto apto para el lavava-
jillas.

El revestimiento de las placas de
intercambio es apto para los
alimentos.
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Volumen de suministro

El aparato se suministra de serie con los compo-

nentes siguientes:
® Gofrera
® 2 placas de intercambio “Gofres”

® 2 placas de intercambio “Gofres con
motivos”

® 2 placas de intercambio “Dénuts”

® |nstrucciones de uso

1) Extraiga el aparato, las placas de intercam-
bio y el manual de instrucciones del cartén.

2) Retire todo el material de embalaje y los
adhesivos.
(D INDICACION

> Compruebe la integridad de suministro y si
hay dafios visibles.

> Si el suministro es incompleto o hay dafios
debido a un embalaje deficiente o al
transporte, péngase en contacto con la
linea directa de asistencia (véase capitulo
Asistencia técnica).

Descripcion de aparatos
Figura A:

@ Anclajes

@ Serpentin

© Soportes inferiores

O Serpentin

O Anclajes

@ Soportes posteriores

Figura B (Gofres con motivos):
@ Saliente de encastre superior

O Salientes de encastre inferior y posterior
(planos y anchos)

© Saliente de encastre delantero

Figura C (Gofres):
@ Sdliente de encastre superior

O Salientes de encastre inferior y posterior
(planos y anchos)

© Saliente de encastre delantero

Figura D (dénuts):
@ Sdliente de encastre superior

@ Sdlientes de encastre inferior y posterior
(planos y anchos)

© Saliente de encastre delantero

Figura E:

@ Blogueo de tapa

® Piloto “listo para su uso”
® Piloto “Power”

® Enrollacables

Caracteristicas técnicas

Tensis 220-240V ~,
ension 50/60 Hz
Consumo de potencia | 750 W
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Indicaciones de seguridad
/\ ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!

I&I

Deje que un especialista cambie inmediatamente el cable de red
dafiado o la clavija de red, para evitar riesgos.

Utilice el aparato Gnicamente en espacios secos, no al aire libre.

@ iNo sumerja nunca el aparato en agua ni en otros liquidos! De
lo contrario, existe peligro de muerte por descarga eléctrica.

Tenga cuidado de que no entre agua en el interior del aparato al

limpiarlo. Nunca limpie el aparato bajo agua corriente.

Asegurese de que el aparato no pueda entrar nunca en contacto
con el agua. No utilice el aparato cerca del agua o junto a reci-
pientes que contenga liquido.

Preste atencidn a que el cable de red no se moje ni humedezca
cuando estd funcionando. Tiéndalo de modo que no pueda ser
aplastado o dafiado de forma alguna.

Para apagar el aparato, extraiga después de cada uso la clavija
de red de la base de enchufe.
Nunca abra la carcasa del aparato.

iADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afos asi
como por personas con reducidas capacidades fisicas, sensoriales o
mentales o a su falta de experiencia o de conocimientos, siempre que
sea bajo supervisién, o bien hayan sido instruidas como usar el
aparato de forma segura y comprendido los peligros que entrafa.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

La limpieza y el mantenimiento de usuario no debe ser realizado por
nifios, al no ser que tengan mds de 8 afios y supervisados por un
adulto. Los nifios menores de 8 afios se han de mantener alejados
del aparato y de la linea de conexién.

El uso incorrecto del aparato puede provocar lesiones.
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Los componentes del aparato se calientan durante el funciona-
miento del mismo. Por lo tanto, toque sélo las asas.

iNo utilice nunca el aparato sin placas de gofres! Asegirese de
que haya siempre un par de placas de gofres montadas durante el
funcionamiento. jLos serpentines se calientan muchol!

m Deje que se enfrie el aparato por completo antes de limpiarlo,
reemplace las placas de intercambio antes de limpiarlo o guardarlo.

Tenga cuidado al retirar los gofres preparados. Tanto el aparato
como los alimentos estdn muy calientes.

Utilice el aparato solamente sobre una superficie estable, antidesli-
zante y plana.

m  No utilice ningin tipo de temporizador externo o un sistema de
control remoto para accionar el aparato.

- & iCuidado! jSuperficie caliente!
(D ;ATENCION - RIESGO DE INCENDIO!

m No se debe utilizar el aparato cerca de materiales inflamables.
m  No deje el aparato sin vigilancia mientras esté en funcionamiento.

m Utilice el aparato sélo sobre una base termorresistente.
]

No deje nunca el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

(D ;ATENCION - DANOS MATERIALES!

m Retire los restos de alimentos sélo con una espdtula de pléstico
o madera u ofro objeto adecuado no metdlico, para no dafiar el
recubrimiento antiadherente el aparato.

m No utilice para la limpieza productos de limpieza agresivos ni obje-
tos puntiagudos.
® INDICACION

m El usuario no tiene que hacer nada para cambiar el ajuste del
producto entre 50 y 60 Hz. El producto se adapta tanto a 50 Hz
como a 60 Hz.
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Sustitucion de las placas
de intercambio

Puede elegir entre 3 placas de intercambio
diferentes:

— Placas de intercambio “Dénuts”: para
preparar dénuts (fig. D).

— Placas de intercambio “Gofres”: para la
preparacién de gofres (fig. C).

— Placas de intercambio “Gofres con
motivos”: para la preparacién de gofres
huecos con motivos que puedan rellenar-
se y juntarse (fig. B).

/\ ;ADVERTENCIA!

> Desenchufe primero la clavija de la base
de enchufe, antes de limpiar las placas de
intercambio.

> Deje que se enfrie el aparato antes de reem-
plazar las placas de intercambio!
iPeligro de quemaduras!

® INDICACION

> Con las placas de intercambio ,Gofres con
motivos”, preste atencién a la colocacién
correcta de las placas: la placa de intercam-
bio superior debe instalarse siempre en la
parte superior del aparato; y la placa infe-
rior, en la parte inferior del aparato. Utilice
las ilustraciones de la pagina desplegable
como guia.

Insercion de las placas de
intercambio

1) Para abrir el aparato, suelte el bloqueo de
la tapa @ y levante la tapa.

2) Placa de intercambio superior: Deslice
primero los salientes de encastre inferiores
O en los soportes inferiores ©.

3) Presione ahora los salientes de encastre
superiores @ sobre los anclajes @, de
modo que los salientes de encastre @
salten debajo de los anclajes @ y la placa
de intercambio asiente firmemente.
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4) Placa de intercambio inferior: Deslice prime-
ro los salientes de encastre posteriores @
en los soportes posteriores @.

5) Presione ahora los salientes de encastre
delanteros @ sobre los anclajes @, de
modo que los salientes de encastre @
salten debajo de los anclajes @ vy la placa
de intercambio asiente firmemente.

6) Presione una vez fuertemente en el centro de
la placa de intercambio inferior para garanti-
zar que estd insertada de modo segura.

Extraccion de las placas de
intercambio

1) Placa de gofres superior: desplace los
anclajes @ hacia arriba e incline simulté-
neamente la placa de gofres hacia delante.
Retire la placa de gofres de los soportes
inferiores @.

2) Placa de gofres inferior: tire de los ancla-
ies @ hacia delante. Al hacerlo, la placa
de gofres salta ligeramente hacia fuera de
forma que pueda exiraerla de los soportes
posteriores @.

Primera puesta en
funcionamiento

Realice el mismo procedimiento con cada de las
3 parejas de placas de intercambio.

1) Frote una sola vez el revestimiento antiad-
herente de las placas de intercambio con
aceite apto para cocinar.

/\ ;ADVERTENCIA!

> Deje que se enfrie el aparato antes de
cambiar las placas de intercambio! jPeligro
de quemaduras!

2) Coloque un par de placas de intercambio
en el aparato.

3) Inserte la clavija de red en una base de
enchufe.

4) Cierre el aparato y bloquee el bloqueo de

tapa .
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5) Deje calentar el aparato durante aprox. 10
minutos.

(® INDICACION

> En el primer uso es posible que se produzca
un ligero olor (también puede generarse
un poco de humo). Esto es normal y cesa al
poco tiempo. Procure que haya suficiente
ventilacién. Abra, por ejemplo, una ventana.

6) Extraiga la clavija de red y deje que se
enfrie el aparato.

7) Limpie las placas de intercambio y el aparato
como se describe en el capitulo "Limpieza”.

8) El aparato estd ahora listo para funcionar.
Manejo

Resumen de los tiempos de
horneado

Encontrard una masa bdsica para cada par de
placas de intercambio en el capitulo “Recetas”.
Utilice la siguiente tabla como orientacién de
los respectivos tiempos de horneado. Si el gofre
o el dénut no quedan a su gusto, ajuste el tiempo
de horneado. Si utiliza una masa con ofros
ingredientes, es posible que tenga que cambiar
también los tiempos de horneado.

Placas de Cantidad de | Tiempos de
intercambio | masa horneado
para la masa
bésica
"Gofres con | 1/2 cucharadi- | 3-4 minutos
motivos" ta por molde
"Dénuts" 2-3 cucharadi- | 2-3 minutos
tas por molde
de dénuts
"Gofres" 2-3 cuchara- | aprox. 5 mi-
das por molde | nutos
de gofres

Preparacion de gofres con
motivos

1) Seleccione las placas de intercambio

u NP

Gofres con motivos” e insértelas. Para ello,
coloque la placa de intercambio superior
en la mitad superior del aparato y la placa
inferior en la inferior. La placa de intercam-
bio con las cavidades para rellenar la masa
debe insertarse en la parte inferior.

(® ATENCION!
> No utilice nunca dos placas de intercambio
diferentes a la vez.

2) Cierre la tapa y bloquéela con el bloqueo

de la tapa @.

3) Conecte el enchufe a la red eléctrica. Tras
esto, el piloto de control rojo “Power” (@ se
ilumina.

4) En cuanto se calienta el aparato, se encien-
de el piloto verde “listo para su uso” @.

5) Suelte el bloqueo de la tapa @, abra la
tapa y vierta aprox. 1/2 cucharada de
masa (consulte la receta para gofres con
motivos del capitulo “Recetas”) en cada mol-
de de las placas de intercambio inferiores.

® INDICACION

> Procure distribuir la masa por todas las
partes del motivo. De lo contrario, es posi-
ble que las partes del motivo no se llenen
adecuadamente.

6) Cierre la tapa y bloquéela con el bloqueo

de la tapa @.
(D {ATENCION!

> Extraiga los gofres con motivos exclusi-
vamente con una espatula de pldstico o
madera u otro objeto adecuado no metdlico
para no dafiar el revestimiento antiadheren-
te del aparato.

7) Los gofres con motivos estardn listos des-
pués de unos 3-4 minutos. Suelte el bloqueo
de la tapa ), abra la tapa y retire los
gofres con motivos.
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8) Si no desea preparar mds gofres con motivos,
desconecte el enchufe de la red eléctrica.

9) Deje enfriar un poco los gofres con motivos
y corte la masa sobrante del borde de los
gofres con un cuchillo).

10) Rellene los gofres con motivos con el relleno
deseado. Distribuya un poco del relleno
por los bordes de los gofres con motivos y
coloque la parte contraria encima de forma
que ambas mitades queden pegadas y se
forme una figura completa.

Preparacion de gofres/donuts

1) Seleccione las placas de intercambio “Go-
v aya
fres” o “Dénuts” e insértelas.

(D {ATENCION!
> No utilice nunca dos placas de intercambio
diferentes a la vez.

2) Cierre la tapa y bloquéela con el bloqueo

de la tapa @.

3) Conecte el enchufe a la red eléctrica. Tras
esto, el piloto de control rojo “Power” @ se
ilumina.

4) En cuanto el aparato se calienta, el piloto
de control verde “listo para su uso” @ se
ilumina.

5) Abra la tapa y vierta 2 o 3 cucharadas
soperas de la masa para gofres en la parte
central de cada una de las dos superficies
de horneado de gofres o rellene los moldes
para dénuts de la placa de intercambio
inferior con la masa para dénuts hasta que
estén llenos.

6) Cierre la tapa y bloquéela con el bloqueo
de la tapa @.

(D ;ATENCION!

> Retire los gofres/dénuts exclusivamente con
una espdtula de pléstico o de madera u
otro utensilio adecuado no metdlico para
no dafiar el revestimiento antiadherente del
aparato.
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Los gofres estardn listos después de unos 5
minutos y los dénuts, después de aprox. 2-3 mi-
nutos. Esta indicacién es meramente orientativa
y puede variar segin la masa utilizada y su gusto
personal. Suelte el bloqueo de la tapa @, abra
la tapa y retire los gofres/dénuts.

7) Si no desea preparar mds gofres/dénuts,
desconecte el enchufe de la toma eléctrica.

Limpieza

/\ iPELIGRO!
> Desenchufe primero la clavija de la toma de
corriente, antes de limpiar el aparato.

> @ iNo sumerja nunca el aparato en
agua ni en ofros liquidos! De lo
contrario, existe peligro de muerte
por descarga eléctrica.

/\ ;ADVERTENCIA!

> Previa limpieza deje que se enfrie el apara-
to. jPeligro de quemaduras!

(D ;ATENCION!

> No utilice productos de limpieza agresivos
ni abrasivos. Dichas sustancias corroen la
superficie del aparato.

> No limpie nunca el aparato en el lavava-
jillas.

(D INDICACION

> No espere demasiado tiempo para realizar
la limpieza. Espere hasta que se enfrie
el aparato lo suficiente y pueda tocarlo
sin riesgo de sufrir quemaduras. De este
modo se puede eliminar mejor los restos de
alimentos.

> Dado que las partes inferiores de las
placas de intercambio no estan revestidas,
se pueden destefiir fécilmente después de
limpiarlas en el lavavajillas. No obstante,
esto no afecta a su funcionamiento.
En ese sentido, recomendamos lavar las
placas de intercambio a mano.
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> Limpie la carcasa con un pafio seco o un Almacenamiento

trapo ligeramente humedecido. En caso de

suciedad incrustada, afiada un producto de

limpieza suave al pafio. Elimine los restos

del producto de limpieza con un pafio B Enrolle el cable de red alrededor del enro-

humedecido con agua limpia. llacables @ situado en la parte inferior del
aparato vy fijelo con el clip.

B Limpie el aparato tal y como se describe en
el capitulo “Limpieza”.

B Retire las placas de intercambio y limpielas
en agua templada con un poco de jabén
lavavdiillas.

B Si ha penetrado grasa o alimentos debajo
de las placas intermedias en el recinto don-
de se encuentran los serpentines calefacto-
res @ @, proceda del modo siguiente:

— Quite la grasa u ofros liquidos usando
un trozo de papel de cocina.

— Retire los restos incrustados quemados
usando una espétula de madera o un

pequefio pincho de madera.

B Seque todas las piezas antes de volver a
utilizarlas.

B Guarde el aparato en un lugar seco.

Eliminacion de fallos

Anomalia Causa Solucién

La clavija de red no estd conectada

en una base

El aparato no de enchufe.
funciona.

Conecte la clavija de red con la red
eléctrica.

Péngase en contacto con el Servicio

El aparato estd defectuoso.
posventa.

Los dénuts/gofres
con motivos/gofres
estén demasiado
tostados.

Los dénuts/gofres con motivos/
gofres han estado demasiado tiempo
en el aparato.

Retire antes los dénuts/gofres con
motivos/gofres.
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Recetas

Gofres

Ingredientes para unas 18-20 unidades:
¢ 250 g de margarina o mantequilla

Aprox. 200 g de azicar

2 paquetitos de azicar de vainilla

5 huevos

500 g de harina

2 cucharaditas de levadura en polvo

350 - 400 ml de leche

* & & o o o

1) Bata los huevos hasta que queden espumo-
$0s.

2) Arada el azicar y el azicar de vainilla y
mézclelo todo.

3) Afada la mantequilla o margarina derre-
tida.

4) Mezcle la levadura en polvo.

5) Afada poco a poco la leche y la harina de
forma

6) dlterna y sin dejar de remover.

7) Mézclelo todo con una batidora de mano
a la maxima potencia hasta obtener una
masa uniforme.

Gofres de chocolate

Ingredientes para unas 12-14 unidades:
4 150 g de mantequilla blanda

3 huevos

150 g de azicar

100 g de chocolate blanco rallado

250 g de harina

1 cucharadita de canela

50 ml de leche

* & & & o o
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1) Bata los huevos hasta que queden espumosos.
2) Aiada el azicar y la canela y mézclelo todo.
3) Ailada la mantequilla o margarina derretida.

4) Afada poco a poco la leche y la harina de
forma alterna y sin dejar de remover.

5) Por Gltimo, incorpore el chocolate rallado
con movimientos envolventes.

6) Mézclelo todo con una batidora de mano
a la méxima potencia hasta obtener una
masa uniforme.

Masa basica para los gofres con
forma de nuez/con motivos
Ingredientes para unos 20 horneados:
4 400 g de harina

100 g de azicar

100 g de mantequilla blanda

2 huevos

100 ml de leche

* & & o o

V4 de cucharadita de levadura en polvo

1) Mezcle la mantequilla, el azdcary los
huevos.

2) Mezcle la harina y la levadura en polvo y
afddalas.

3) Ahada la leche.

4) Mézclelo todo con una batidora de brazo a
la maxima potencia.

(® INDICACION

> Los gofres con motivos pueden rellenarse
con ingredientes muy diversos:
P. €j., con mermelada, glaseado de azicar,
crema de chocolate, crema, yogur, compota
de manzana, caramelo, nata o con sabro-
sos rellenos, como queso fresco, queso
de untar de hierbas, alioli, tzatziki, gouda
fundido, etc.

> También pueden cubrirse los gofres con
motivos con un glaseado de chocolate o de
azicar o espolvorearse con azicar glas.
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Masa dulce para los gofres con
forma de nuez/con motivos
Ingredientes para unos 25 horneados:
4 500 g de harina

200 g de azicar

200 g de mantequilla o margarina

200 g de esmetana

3 huevos

1 cucharadita de levadura en polvo

* & & o o o

1 paquetito de azicar de vainilla

1) Separe las claras de las yemas de dos de
los huevos. Las yemas no se necesitan.

2) Mezcle la mantequilla/margarina, el azo-
car, el aztcar de vainillg, las
2 claras de huevo y el huevo completo
(clara'y yema).

3) Afada la esmetana con movimientos
envolventes.

4) Mezcle la harina y la levadura en polvo y
afddalas.

5) Mézclelo todo con una batidora de brazo a
la méxima potencia.

(D INDICACION

> Los gofres dulces con motivos pueden relle-
narse con ingredientes muy diversos:
P. ej., con mermelada, glaseado de azicar,
crema de chocolate, crema, yogur, compota
de manzana, caramelo o nata.

> También pueden cubrirse los gofres con
motivos con un glaseado de chocolate o de
azicar o espolvorearse con azicar glas.

Masa salada para los gofres
con forma de nuez/con motivos
Ingredientes para unos 10 horneados:
4 200 g de harina

125 g de margarina

1 huevo

¢
¢
¢ Vi de cucharadita de levadura en polvo
¢ 1 pizca de azicar

¢

1 punta de cuchillo de sal

1) Mezcle la margaring, el azicar, el huevo
y la sal.

2) Mezcle la harina y la levadura en polvo y
afddalas.

3) Mézclelo todo con una batidora de brazo a
la méxima potencia.

® INDICACION

> Los gofres salados con motivos pueden relle-
narse con ingredientes muy diversos:
P. €j., con queso fresco, queso de untar de
hierbas, alioli, tzatziki, gouda fundido, etc.

Masa basica para dénuts

Ingredientes para unas 72 unidades:
¢ 260 g de harina

130 g de azicar

1 sobre de azdcar vainillado

250 ml de leche

3 huevos

5 cucharadas de aceite de maiz

* & & o o o

1 sobre de levadura en polvo

1) Mezcle la haring, el azicar vainillado, la
leche, los huevos, el aceite y la levadura en
polvo hasta formar una masa uniforme.
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® INDICACION

> También pueden cubrirse los dénuts con
un glaseado de chocolate o de azicar o
espolvorearse con azicar glas.

Dénuts con yogur de frutas
Ingredientes para unas 48 unidades:
4 150 g de harina de trigo integral

4 50 g de harina de avena

¢ Alternativamente, pueden utilizarse copos
de avena instantdneos

3 cucharaditas de levadura en polvo

180 g de yogur (1 envase pequefio de
fresa o platano)

¢ 4 cucharadas de aceite de girasol
40 g de azicar de cafia

4 cucharadas de agua

1) Mezcle la harina de trigo integral y la hari-
na de avena con la levadura en polvo.

2) Arada el resto de los ingredientes a esta
mezcla de harinas y mézclelos hasta formar
una masa.

Dénuts “fitness”

Ingredientes para unas 48 unidades:
4 6 cucharadas de azicar de cafia

1 pizca de nuez moscada

1 pizca de canela

175 g de harina oscura

1 sobre de levadura en polvo

8 cucharadas de aceite de girasol

* & & & oo o

8 cucharadas de yogur liquido
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1) Mezcle el azicar de cafia, la nuez mosca-
da, la canela, la harina y la levadura en
polvo en un recipiente.

2) Afada lentamente el aceite y el yogur
liquido y remueva de forma constante para
que la masa quede cremosa.

Gofres de arandanos

Ingredientes para unas 8-10 unidades:
¢ 2 huevos
4 100 g de azicar

4 100 g de mantequilla derretida o
margarina

160 ml de leche
200 g de harina

Y2 cucharadita de levadura en polvo

* & o o

130 g de aréndanos (frescos o congelados)

1) Bata los huevos hasta que queden espumosos.

2) Arada la leche y la mantequilla derretida y
mézclelo todo.

3) Tamice la harina y la levadura en polvo en
otro bol y afiada el azicar. Mezcle todos
los ingredientes secos.

4) Afiada poco a poco la mezcla liquida
de huevo y leche, sin dejar de remover.
A continuacién, mézclelo todo con una
batidora de mano a la méxima potencia
hasta obtener una masa homogénea.

5) Afada los ardndanos (descongelados) y
mézclelos con la masa.

6) Hornee los gofres de ardndanos siguiendo
las instrucciones.
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Gofres veganos de platano
Ingredientes para unas 6-8 unidades:
4 220 g de harina de espelta o harina

de trigo

¢ 1-2 platanos de tamafio medio muy
maduros

4 380 ml de leche de soja con sabor a
vainilla

2 cucharaditas de levadura en polvo
1 cucharadita de canela

1 pizca de sal

1) Triture los plétanos pelados y troceados
con un tenedor para crear un puré.

2) Mezcle en un cuenco la haring, la levadura
en polvo y la canela.

3) Afada el puré de platano y mézclelo todo.

4) A continuacién, afiada poco a poco la
leche de soja y mézclelo todo hasta obtener
una masa homogénea.

5) Hornea los gofres veganos de platano
siguiendo las instrucciones.

Desecho

Vélido Gnicamente para Francia:

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN ~ EN DECHETERIE

AR
7~ 4

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

ELEMENTS

D’EMBALLAGE

§)

El producto, el embalaje y las instrucciones de

uso son reciclables, se someten a una responsa-
bilidad ampliada del fabricante y se desechan
por separado.

Desecho del aparato

El simbolo adyacente de un

contenedor tachado sobre unas

ruedas indica que este aparato estd

sujeto a la Directiva 2012/19/EU.

Dicha Directiva estipula que el
aparato no debe desecharse con la basura
doméstica normal al finalizar su vida dtil, sino en
puntos de recogida, puntos limpios o a través de
empresas de desechos previstas especialmente
para ello.

Este tipo de desecho es gratuito. Cuide
el medio ambiente y deseche el apara-
to de la manera adecuada.

Si el aparato contiene datos personales, serd su
responsabilidad eliminarlos antes de entregarlo
para su desecho.

Puede informarse acerca de las
posibilidades de desecho de los
aparatos usados en su administra-
cién municipal o ayuntamiento.

=

Desecho del embalaje

El material de embalaje se ha
seleccionado teniendo en cuenta
criterios ecolégicos y de desecho,

g9

por lo que es reciclable. Deseche el
material de embalaje innecesario de la forma
dispuesta por las normativas locales aplicables.

Deseche el embalaje de forma
respetuosa con el medio ambiente.
Observe las indicaciones de los
distintos materiales de embalaje v, si

>

procede, reciclelos de la manera
correspondiente. Los materiales de embalaje
cuentan con abreviaciones (a) y cifras (b) que
significan lo siguiente: 1-7: pldsticos; 20-22:
papel y cartén; 80-98: materiales compuestos.

Para Espafia se aplica:
ES/PT

E

El embalaje contiene componentes
de papel y/o cartén.

El embalaje contiene componentes
de pldstico y/o metal.
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Garantia de Kompernass
Handels GmbH

Estimado cliente:

Este aparato cuenta con una garantia de 3 afios
a partir de la fecha de compra. Si se defectan
defectos en el producto, puede ejercer sus dere-
chos legales frente al vendedor. Estos derechos
legales no se ven limitados por la garantia des-
crita a continuacién.

Condiciones de la garantia

El plazo de la garantia comienza con la fecha
de compra. Guarde bien el comprobante de
caja, ya que lo necesitard como justificante de
compra.

Si dentro de un periodo de tres afios a partir de
la fecha de compra de este producto se detecta
un defecto en su material o un error de fabri-
cacién, asumiremos la reparacién o sustitucién
gratuita del producto o restituiremos el precio de
compra a nuestra eleccién. La prestacién de la
garantia requiere la presentacién del aparato
defectuoso y del justificante de compra (compro-
bante de caja), asi como una breve descripcién
por escrito del defecto detectado y de las cir-
cunstancias en las que se haya producido dicho
defecto, dentro del plazo de tres afios.

Si el defecto estd cubierto por nuestra garantia,
le devolveremos el producto reparado o le
suministraremos uno nuevo. La reparacién o
sustitucidn del producto no supone el inicio de
un nuevo periodo de garantia.
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Duracion de la garantia y
reclamaciones legales por vicios

La duracién de la garantia no se prolonga por
hacer uso de ella. Este principio también se
aplica a las piezas sustituidas y reparadas. Si
después de la compra del aparato, se detecta la
existencia de dafios o de defectos al desemba-
larlo, deben notificarse de inmediato. Cualquier
reparacién que se realice una vez finalizado el
plazo de garantia estard sujeta a costes.

Alcance de la garantia

El aparato se ha fabricado cuidadosamente
segun estdndares elevados de calidad y se ha
examinado en profundidad antes de su entrega.

La prestacién de la garantia se aplica a defectos
en los materiales o errores de fabricacion.

Esta garantia no cubre las piezas del producto
normalmente sometidas al desgaste y que, en
consecuencia, puedan considerarse piezas de
desgaste ni los dafios producidos en los compo-
nentes frégiles, p. ej., interruptores o piezas de
vidrio.

Se anulard la garantia si el producto se dafia

o no se utiliza o mantiene correctamente. Para
utilizar correctamente el producto, deben obser-
varse todas las indicaciones especificadas en las
instrucciones de uso. Debe evitarse cualquier uso
y manejo que esté desaconsejado o frente al
que se advierta en las instrucciones de uso.

El producto estd previsto exclusivamente para su
uso privado y no para su uso comercial. En caso
de manipulacién indebida e incorrecta, uso de
la fuerza y apertura del aparato por personas
ajenas a nuestros centros de asistencia técnica
autorizados, la garantia perderd su validez.
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Proceso de reclamacién
conforme a la garantia

Para garantizar una tramitacién répida de
su reclamacién, le rogamos que observe las
siguientes indicaciones:

Mantenga siempre a mano el compro-
bante de caja y el nimero de articulo
(IAN) 466115_2404 como justificante de

compra.

Podrd ver el nimero de articulo en la placa
de caracteristicas del producto, grabado en
el producto, en la portada de las instruccio-
nes de uso (parte inferior izquierda) o en el
adhesivo de la parte trasera o inferior del
producto.

Si se producen errores de funcionamiento u
otros defectos, péngase primero en contacto
con el departamento de asistencia técnica
especificado a continuacién por teléfono
o por correo electrénico.

Podré enviar el producto calificado como
defectuoso junto con el justificante de com-
pra (comprobante de caja) y la descripcién
del defecto y de las circunstancias en las
que se haya producido de forma gratuita a
la direccién de correo proporcionada.

PDF ONLINE
wwwlidI-service.com

'@ | En www.lidlservice.com, podré

® | descargar este manual de usuario
y muchos ofros mds, asi como
videos sobre los productos y
software de instalacién.

Con este cédigo QR, accederd directamente a
la pagina del Servicio Lidl (www.lidl-service.com)
y podrd abrir las instrucciones de uso me-

diante la introduccién del nimero de articulo

(IAN) 466115_2404.

Asistencia técnica

@ Servicio Espaiia
Tel.: 900 984 989
E-Mail: kompernass@lidl.es

[1AN 466115_2404 |

Importador

Tenga en cuenta que la direccién siguiente no
es una direccién de asistencia técnica. Péngase
primero en contacto con el centro de asistencia
técnica especificado.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALEMANIA

www.kompernass.com
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Introduktion
Til lykke med kebet af din nye elartikel!

L)

ningen er del af dette produkt. Den indeholder
vigtige informationer om sikkerhed, anvendelse
og bortskaffelse. Du bedes sztte dig ind i alle
produktets betienings- og sikkerhedsanvisninger
for brug. Brug kun produktet som beskrevet og
kun til de angivne anvendelsesomrader. Lad
vejledningen falge med produktet, hvis du giver
det videre il andre.

Dermed har du valgt et moderne

Anvendelsesomrade

Dette produkt er udelukkende beregnet il bagning
af vafler, vaffelfigurer og donuts.

Denne produkt er kun beregnet til anvendelse

i private husholdninger. Brug ikke produktet til
erhvervsmaessige formél! Producenten pétager
sig intet ansvar for skader p& grund aof ukorrekt
anvendelse.

Anvendte advarsler og sym-
boler

| denne betjeningsvejledning anvendes falgende
advarsler og symboler p& emballagen og pro-
duktet (hvis de er relevante):

FARE! En advarsel med

dette symbol og signalordet
“FARE” angiver en umiddelbart
forestdende farlig situation, som
medferer deden eller alvorli-

ge kvaestelser, hvis faren ikke
undgés.

A

ADVARSEL! En advarsel med
dette symbol og signalordet
"ADVARSEL" angiver en mulig
farlig situation, som kan medfere
deden eller alvorlige kvaestelser,
hvis faren ikke undgés.

A
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produkt af hgj kvalitet. Betjeningsvejled-

>
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O
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FORSIGTIG! En advarsel med
dette symbol og signalordet
"FORSIGTIG" angiver en mulig
farlig situation, som kan medfare
mindre eller moderate kvaestel-
ser, hvis faren ikke undgés.

OBS! En advarsel med dette
symbol og signalordet "OBS"
angiver en mulig situation, som
kan medfere materielle skader,
hvis situationen ikke undgés.
"Bemaerk” henviser til yderli-

gere oplysninger, som gor det
nemmere at bruge produktet.

Lees vejledningen.

Vekselstram/-spaending

Ma ikke lzegges ned i vand!

Kan rengeres i opvaskemaskine.

Skiftepladernes belaegning er
egnet fil fedevarer.
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Medfolger ved keob

Produktet leveres standardmaessigt med falgende
komponenter:

Vaffeliern

® 2 skifteplader "Vafler”

® 2 skifteplader “Figurer”

® 2 skifteplader “Donut”

® Befjeningsveijledning

1) Tag produktet, skiftepladerne og betjenings-
vejledningen ud af kassen.

2) Fiern alle emballagematerialer og meerkater.

(D BEMARK

> Kontrollér, at alle dele er leveret med, og at
de ikke har synlige skader.

> Hvis der mangler nogle dele, eller hvis nogle
af delene er defekte pa grund aof mangelfuld
emballage eller p& grund af transporten,
bedes du henvende dig fil service-hotline (se
kapitel Service).

Beskrivelse af produktet
Figur A:

Laseanordninger

Varmeslange

Nederste holdere

Varmeslange

Laseanordninger

Q0000 eC

Bageste holdere

Figur B (motiv-vafler):

@ Uden tapper

O Nederste og bageste tapper (flad og bred)
O Forreste tapper

Figur C (vafler):

© Uden tapper

O Nederste og bageste tapper (flad og bred)
O Forreste tapper

Figur D (donuts):

© Uden tapper

O Nederste og bageste tapper (flad og bred)
O Forreste tapper

Figur E:

@ Lss il laget

® Kontrollampe "Power"
® Kontrollampe "Driftsklar"
® Ledningsopvikling

Tekniske data

, 220-240V ~,
Spaending 50/60 Hz
Stremforbrug 750 W

DK 127



SILVERCREST’

Sikkerhedsanvisninger
/A ADVARSEL! FARE FOR STROMSTQD!

Hvis detfte produkts tilslutningsledning beskadiges, skal den udskiftes
af producenten eller dennes kundeservice eller af en person med
tilsvarende kvalifikationer, s& farlige situationer undgés.

m Brug kun produktet i terre rum - ikke udenders.

Leeg aldrig motorblokken ned i vand eller andre vaesker! Ellers
er der livsfare p& grund aof elektrisk sted.

Serg for, at der ikke kommer vand ind i produktet under rengering.
Renger aldrig produktet under rindende vand.

Serg for, at produktet aldrig kan komme i kontakt med vand. Brug
aldrig produktet i naerheden af vand eller ved siden af beholdere,
som indeholder vand.

Serg for, at ledningen aldrig bliver vadt eller fugtigt under brug. Leeg
ledningen, s& den ikke klemmes eller pé anden made beskadiges.

Traek stikket ud of stikkontakten efter brug for at slukke for produktet.
Abn aldrig produktet kabinet.

/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

Denne produktet kan anvendes af bern fra 8 &r samt af personer
med nedsatte psykiske, sensoriske eller mentale evner eller mang-
lende erfaring og/eller viden, hvis de er under opsyn eller er op-

lzert i, hvordan apparatet bruges sikkert samt har forstaet de farer,
som kan opstéd i forbindelse med produktet.

Barn mé ikke lege med produktet.

Rengering og brugervedligeholdelse mé ikke udferes af barn, med-
mindre de er over 8 &r gamle og under opsyn.

Barn under 8 dr skal holdes borte fra produktet og tilslutningsled-
ningen.

m Ved misbrug af produktet er der risiko for personskader.

m Produktet dele kan blive meget varme under brug. Hold derfor kun

pd handtagene.
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m Brug aldrig produktet uden skifteplader! Serg for, at et par
skifteplader altid er sat ind ved brug. Varmeslangerne bliver
meget varme!

m Lad produktet kale helt of, fer du renger den, udskifter skiftepla-
derne eller stiller det il side.

m Veer forsigtig, ndr de feerdige vafler tages ud. Vaffeljernet og vaf-
lerne er meget varme.

m Brug kun produktet p& en stabil, skridsikker og plan overflade.

m Brug aldrig en ekstern timer eller et separat fjernbetjeningssystem ftil
betiening af produktet.

- & Forsigtig! Varm overflade!
(D) OBS! BRANDFARE!

m Produktet ma ikke anvendes i naerheden af braendbare materialer.
m Dak ikke produktet til, mens den er i brug.
m Brug kun produktet pé et varmeresistent underlag.

m Lad aldrig produktet vaere i gang uden opsyn.
() OBS! MATERIELLE SKADER!

m Tag kun fedevarerne op med en plast- eller traespartel eller en an-
den egnet genstand, der ikke er lavet af metal, s& du ikke adelaeg-
ger produktet slip-let-belaegning.

m Brug ikke slibende pudsemidler og spidse genstande til rengering.
(O BEMARK

m Brugeren behaver ikke at foretage sig noget for at omstille produk-
tet fra 50 til 60 Hz eller omvendt. Produktet tilpasser sig bade fil
50 og til 60 Hz.
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Udskiftning af
skiftepladerne

Du kan veelge mellem 3 forskelige skifteplader:

— Skifteplade “Donuts”: til bagning af
donuts (Fig. D).

— Skiftepladene ,Vafler”: il bagning of
vafler (Fig. C).

— Skiftepladerne , Vaffelfigurer”: il tilbe-
redning af hule vaffelfigurer, som man
kan fylde med forskelligt fyld og leegge
sammen (Fig. B).

/\ ADVARSEL!

> Traek stikket ud af stikkontakten, for du
udskifter skiftepladerne.

> Lad produktet kale helt of, for skiftepladerne
udskiftes! Forbraendingsfare!

(@ BEMARK

> Naér du bruger skiftepladen “Vaffelfigurer”,
skal du serge for, at skiftepladerne, der er
beregnet til at vaere i den overste del af vaf-
feljernet, anbringes her, og at skiftepladerne,
der er beregnet fil at vaere i den nederste
del of vaffeliernet, anbringes her. Se illustra-
tionerne pé& udklapsiden.

Indsaetning af skiftepladerne

1) Abn vaffeliernet ved at lasne lagets 1as @
og left laget op.

2) Dverste skifteplade: Skub ferst de nederste
tapper @ ind i de nederste holdere €.

3) Tryk nu pé& de everste tapper @ pé l&sean-
ordningerne @), s& tapperne @ springer ind
under ldseanordningerne @, og skiftepla-
den sidder fast.

4) Nederste skifteplade: Skub ferst de bageste
tapper @ ind i de bageste holdere @.

5) Tryk nu pé& de forreste tapper @ pé lasean-
ordningerne @, s& tapperne @ springer ind
under ldseanordningerne @, og skiftepla-
den sidder fast.

6) Tryk igen midt p& den nederste skifteplade
for at sikre, at den sidder rigtigt fast.
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Udtagning af skiftepladerne

1) Dverste skifteplade: Stil Iéseanordningerne
© op, og vip samtidig
skiftepladen frem. Tag skiftepladen ud of de
nederste holdere €©.

2) Nederste skifteplade: Traek I&seanordnin-
gerne @ frem. Skiftepladen
hopper derved lidt ud, s& den kan tages ud
aof de bageste holdere @.

Forste opstart

Udfer den felgende procedure med hver of de 3
skiftepladepar.

1) Gnid skiftepladernes slip-letbelaegning én
gang ind i olie, der er velegnet til madlav-
ning.

/\ ADVARSEL!
> Lad produktet kele helt of, fer skiftepladerne
skiftes! Forbraendingsfare!

2) Seet et par skifteplader ind i produktet.

3) Saet stikket i en stikkontakt.

4) Luk produktet, og l&s den med lagets 18s @.

5) Lad produktet varme op i 10 minutter.

(O BEMARK

> Ved farste anvendelse kan det lugte en
smule (en smule regudvikling er ogsé mulig).
Det er normalt og forsvinder efter kort fid.
Serg for tilstrackkelig udluftning. Abn for
eksempel vinduet.

6) Traek stikket ud, og lad produktet kele af.

7) Renger produktet som beskrevet i kapitlet
"Rengering".

8) Nu er produktet klar til brug.
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Betjening

Oversigt over bagetider

Du kan finde en grunddej i kapitlet “Opskrifter”,
der passer il alle par skifteplader. Brug den
felgende tabel som hjzelp - den indeholder
vejledning til alle bagetider. Hvis du ikke synes,
at vaflen eller donutten er helt efter din smag, kan
du tilpasse bagetiderne. Hvis du bruger en dej
med andre ingredienser, kan det veere nadven-
digt at aendre bagetiderne.

Skiftepla- | Maengde Bagetider til

der af dej grunddejen

“Motiv- ca. 1/2 tsk 3-4 minutter

vafler” pr. motivform

“Donuts” | 2-3 tsk 2-3 minutter
pr. donutform

“Vaffel- 2-3 spsk. Ca. 5 minutter

figurer” pr. vaffelform

Bagning af vaffelfigurer

1) Veelg skiftepladerne “Vaffelfigurer”, og seet
dem i. Veer her opmaerksom pé, at den skifte-
plade, der er beregnet il at sidde averst i vaf-
feliernet placeres averst og omvendt, at den
skifteplade, der er beregnet til at sidde i den
nederste del, placeres nederst. Skiftepladen
med de fordybede former til pafyldning af
dejen skal seettes ind forneden.

@ oss!
> Brug aldrig fo forskellige skifteplader samfidigt.
2) Luk laget og l&s det med lasen @.
3) Saet stikket i en stikkontakt. Den rede kontrol-
lampe "Power” @ lyser.
4) S& snart vaffeliernet er varmet op, lyser den
grenne kontrollampe , Driftsklar” @.
5) Losn lasen il laget @, ébn laget, og heeld
ca. 1/2 spsk. dej (se kapitlet “Opskrifter”

for at finde opskrifter il vaffelfigurer) i hver
aof formene i den nederste skifteplade.

(D) BEMARK

> Serg for, at figurerne fyldes helt ud med de;.
Ellers kan det ske, at dele af figuren ikke
fyldes ud.

6) Luk I&get, og l&s det med lasen @.
@ oss!

> Tag kun vaffelfigurerne op med en plast
eller traeske eller en anden egnet genstand,
der ikke er lavet af metal, s& du ikke ade-
leegger vaffeliernets slip-let-belaegning.

7) Efter ca. 3 - 4 minutter er vaffelfigurerne
feerdige. Lasn l&sen @, &bn laget, og tag
vaffelfigurerne ud.

8) Hvis du ikke vil lave flere vaffelfigurer, skal du
traekke stikket ud of stikkontakten.

9) Lad vaffelfigurerne kele lidt af, og skeer den
overfladige dej of kanterne pé& vaffelfigu-
rerne af med en kniv.

10) Fyld vaffelfigurerne med det gnskede fyld.
Fordel en smule of fyldet pé& kanterne of
vaffelfigurerne, og laeg de tilhgrende mod-
stykker ovenpé, s& de to halvdele kleeber
sammen og danner en hul figur.

Bagning af vafler/donuts

1) Veelg skiftepladerne “Vafler” eller “Donuts”,
og seet dem ind.

@ oss!
> Brug aldrig fo forskellige skifteplader
samtidigt.
2) Luk laget, og l&s det med l&sen .
3) Saet stikket i en stikkontakt. Den rede kontrol-
lampe “Power” @ lyser.
4) Nér produktet er varmet op, lyser den
grenne kontrollampe “Driftsklar” @.

5) Abn laget, og heeld 2 - 3 store spsk. vaf-
feldej midt pa hver vaffelplade, eller haeld
s& meget donutdej i donutformen pd den
nederste skifteplade, at formen fyldes ud.

6) Luk laget, og lés det med lasen (.
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@ oss!

> Tag kun vaflerne op med en plast- eller
traeske eller en anden egnet genstand, der
ikke er lavet af metal, s& du ikke edeleegger
vaffeljernets slip-let-belsegning.

Vaflerne er feerdige efter ca. 5 minutter, donut-
tene efter ca. 2 - 3 minutter. Denne tid kan
variere afhaengigt af den anvendte vaffeldej og
den personlige smag. Lasn l&sen ), &bn laget,
og tag vaflerne/donuttene ud.

7) Hvis du ikke vil tilberede flere vafler/donuts,
skal du traekke stikket ud af stikkontakten.

Rengering

/\ FARE!
> Traek stikket ud af stikkontakten, fer du
renger produktet.
> Leeg aldrig produktet ned i vand eller
@ andre vaesker! Ellers kan det veere
livsfarligt p& grund af elekrisk sted.

/\ ADVARSEL!

> Lad produktet afkele fer rengaringen. For-
braendingsfare!

@ oss!
> Brug ikke staerke eller skurende rengerings-
midler. De kan angribe produktet overflade.

> Renger aldrig produktet i opvaskemaskinen!

() BEMARK

> Vent ikke alt for leenge med rengeringen.
Vent, til produktet er kalet s& meget of, at der
ikke er fare for at braende sig ved beraring.
S& kan madresterne lettere fiernes.

> Da skiffepladernes underside ikke har
belaegning, kan de dog misfarves en smule
efter rengering i opvaskemaskinen. Det
forringer dog ikke funktionen. Vi anbefaler
derfor, at skiftepladerne renggres i handen.

132 DK

B Tor kabinettet af med en fugtig klud. Hvis
snavset sidder meget fast, kan du komme lidt
mildt opvaskemiddel pé& kluden. Ter rester aof
opvaskemiddel af med en klud, der er fugtet
med rent vand.

B Tag skiftepladerne ud, renger dem i varmt
vand, og filszet lidt opvaskemiddel.

B Hovis der er Igbet fedt eller madrester ind
under skiftepladerne i rummet,
hvor varmeslangerne @ @ befinder sig,
skal du gere felgende:

— Fjern fedtet eller vaesken med et stykke
kekkenrulle.

— Fjern fastbraendte rester med en traespar-
tel eller et lille traespyd.

B Tor dlle dele godt of for neeste brug.

Opbevaring
B Renger produktet som beskrevet i kapitlet
“Rengering”.

B Vikl ledningen om ledningsopviklingen (®
pé bagsiden of produktet,
og fastger den med klipsen.

B Opbevar produktet pd et tort sted.
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Afhjzelpning of fejl

Fejl Arsag Afhjzelpning

Stikket sidder ikke

Produktet fungerer i stikkontakten.
ikke.

Seet stikket i stikkontakten.

Produktet er defekt. Henvend dig til kundeservice.

Donuttene/vaffelfi-

gurerne /vaflerne Donuttene/vaffelfigurerne/vaflerne | Tag donuttene/vaffelfigurerne/vafler-

bliver for marke. har veeret for laenge i vaffeljernet. ne ud lidt fer.
Opskrifter Chokoladevafler
Grunddei til vafler Ingredienser til ca. 12-14 stk.:

¢ 150 g bledt smer
Ingredienser til ca. 18-20 stk.:

¢ 3&g
¢ 250 g margarine eller smar
4 150 g sukker
4 ca. 200 g sukker
4 100 g revet hvid chokolade
¢ 2 breve vaniljesukker
4 250 g mel
¢ Seag
¢ 1 tsk. kanel
4 500 g mel
¢ 50 ml meelk
¢ 2 tsk. bagepulver
¢ 350-400 ml mzelk 1) Rer aggene til skum.
2) Tilseet sukker og kanel, og rer det hele
1) Rar seggene til skum. sammen.
2) Tilszet sukkeret og vaniliesukkeret, og rer det 3) Tilseet det smeltede smer eller margarine.

hele sammen. 4) Tilszet maelken og melet skiftevist, mens du

3) Tilseet det smeltede smer eller margarine. fortsaetter med at rore.

4) Rer bagepulveret i. 5) Til sidst tilseettes den revne chokolade.

5) Tilsaet maelken og melet skiftevist, mens du 6) Bland det hele pé& det hajeste trin med
fortsaetter med at rare. ha&ndmixeren, indtil dejen er glat.

6) Bland det hele pé det hgjeste trin med
h&ndmixeren, indtil dejen er glat.
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Basisdej til vaffelfigurer

Ingredienser til bagning af ca. 20 stk.:
4 400 g mel

4 100 g sukker

4 100 g bledt smer
¢ 2&g

4 100 ml maelk

¢

Va tsk. bagepulver

1) Bland smer, sukker og aeg.
2) Bland mel og bagepulver og tilseet dette.
3) Tilsset derefter maelken.
4) Bland det hele p& hgjeste trin med hénd-
mixeren.
() BEMARK

> Vaffelfigurerne kan du fylde med forskelligt
fyld:
For eksempel marmelade, glasur, ngdde-
nougat-creme, budding, yoghurt, asblemos,
karamel, fladeskum eller spaendende fyld
som fledeost, krydderkvark, aioli, tzatziki,
smeltet gouda osv.

> Du kan ogsé overtraekke vaffelfigurerne

med chokoladeglasur eller glasur eller strg
flormelis pa.

Sod dej til vaffelfigurer
Ingredienser til bagning af ca. 25 stk.:
4 500 g mel

200 g sukker

200 g smer eller margarine

200 g creme-fraiche

3 &g

1 tsk. bagepulver

* & & o o o

1 brev vaniljesukker
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1) Skil eeggeblommerne fra seggehviderne ved
to af eeggene. Aggeblommerne skal ikke
bruges.

2) Bland smer/magarine, sukker, vaniljesukker,
de to aeggehvider og det hele g (segge-
blomme og aeggehvide).

3) Rer creme-fraichen i.
4) Bland mel og bagepulver og filsaet dette.
5) Bland det hele pé& hgjeste trin med hénd-
mixeren.
(O BEMARK

> De sede vaffelmotiver kan fyldes med
forskelligt fyld:
For eksempel marmelade, glasur, ngdde-
nougat-creme, budding, yoghurt, aeblemos,
karamel eller fladeskum.

> Du kan ogsé overtraekke vaffelfigurerne
med chokoladeglasur eller glasur eller stra
flormelis pé.

Saltet dej til vaffelfigurer

Ingredienser til bagning af ca. 10 stk.:
4 200 g mel

125 g margarine

1 &g

¢

L4

¢ Vi tsk. bagepulver
4 1 knsp. sukker
¢

1 knsp. salt

1) Bland magarine, sukker, &g og salt.
2) Bland mel og bagepulver, og tilsset det.

3) Bland det hele pé hgjeste trin med hé&nd-
mixeren.

(i BEMARK

> De salte vaffelfigurer kan fyldes med forskel-
ligt fyld:
For eksempel fladeost, krydderkvark, aioli,
tzatziki, smeltet gouda osv.
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Grunddej til donuts

Ingredienser til ca. 72 stk.:
¢ 260 g mel

130 g sukker

1 brev vaniljesukker

250 ml maelk

3 &g

5 spsk. majsolie

* & & o o o

1 brev bagepulver

1) Rar mel, sukker, vaniljesukker, meelk, zeg,
olie og bagepulver sammen til en glat dej.

(0 BEMARK

> Du kan ogsé overtraekke donuttene med
chokoladeglasur eller glasur eller stre
flormelis pé.

Frugtyoghurt-donut

Ingredienser til ca. 48 stk.:

4 150 g mel (fuldkornshvedemel)
50 g mel (havremel)
Alternativt instant havregryn

3 tsk. bagepulver

* & o o

180 g yoghurt (1 lille baeger, jordbaer eller
banan)

<>

4 spsk. olie (solsikkeolie)
40 g rersukker
¢ 4 spsk. vand

1) Bland fuldkornshvedemelet, havremelet og
bagepulveret sammen.

2) Rer melblandingen sammen il en dej med
resten af ingredienserne.

Fithess-donut

Ingredienser til ca. 48 stk.:
¢ 6 spsk rersukker

1 knsp. muskat

1 knsp. kanel

175 g mel, fuldkorn

1 brev bagepulver

8 spsk. olie (solsikkeolie)

* & & O o o

8 spsk. yoghurt (drikkeyoghurt)

1) Bland rersukker, muskat, kanel, mel og bage-
pulver i en skdl.

2) Tilseet langsomt olien og drikkeyoghurten,
mens du hele tiden rgrer rundt, s& det bliver
til en cremet dej.

Blabaervafler

Ingredienser til ca. 8-10 stk.:
¢ 2axg

4 100 g sukker

4 100 g smeltet smer eller margarine
¢ 160 ml maelk

4 200 g mel

¢ "2 isk. bagepulver

4 130 g blabeer (friske eller frosne)

1) Rar seggene fil skum.

2) Heeld maelken og det smeltede smer eller
margarine i, og rer det sammen.

3) Heeld melet og bagepulveret i en anden skal
gennem en si, og tilsaet sukkeret. Rer alle de
terre ingredienser godt sammen.

4) Tilszet lidt efter lidt den flydende segge-
maelke-blanding, mens du rerer godt rundt.
Rer derefter det hele sammen med en hénd-
mixer pd det hgjeste trin, indtil dejen er glat.

5) Tilseet de (opteede) blébeer, og rer dem i
dejen.

6) Bag bl&baervaflerne efter vejledningen.
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Vegane bananvafler
Ingredienser til ca. 6-8 stk.:

¢ 220 g speltmel eller hvedemel

1-2 meget modne, mellemstore bananer
380 ml sojamaelk med vaniliesmag

2 tsk. bagepulver

1 tsk. kanel

* & & o o

1 knivspids salt

1) Mas de skrzellede bananer, der er skdret i
mindre stykker, med en gaffel, s& de bliver
il mos.

2) Bland mel, bagepulver og kanel sammen i
en skal.

3) Rer bananmosen i.

4) Tilszet derefter sojamaelken lidt efter lidt,
og bland det hele, til det bliver til en
homogen de;j.

5) Bag de vegane bananvafler efter
vejledningen.

Bortskaffelse
Gelder kun for Frankrig:

(3 j ADEPOSER A DEPQSER
Ceta areil EN MAGASIN  EN DECHETERIE
\‘ et sesp:ccessoires [\
se recyclent T 2]

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

Produktet, emballagen og betjeningsvejledning
kan genbruges, er underlagt et udvidet produ-
centansvar og indsamles sorteret.
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Bortskaffelse af produktet

Det viste symbol med den overstre-
gede affaldscontainer pé hijul viser,
at dette produkt er underlagt
direktivet 2012/19/EU. Dette
direktiv angiver, at produktet ikke ma
bortskaffes sammen med det normale
husholdningsaffald, nér dets brugstid er omme,
men skal afleveres pé& specielle indsamlingsste-
der, genbrugspladser eller affaldsvirksomheder.

Denne bortskaffelse er gratis for dig.
Skan miljoet, og bortskaf produktet
korrekt.

Hvis det udtjente produkt indeholder person-
data, er du selv ansvarlig for sletningen, fer du
afleverer det.

‘. Du kan fé& oplysninger hos kommu-

£ nen om bortskaffelse af udtjente
%n produkter.

Boriskaffelse af emballage
@ Emballeringsmaterialerne er valgt ud
fra kriterier som miligforligelighed og
% bortskaffelsesteknik og kan derfor
genbruges. Bortskaf emballagemate-

rialer, som du ikke skal bruge mere, efter de
lokalt gaeldende forskrifter.

Bortskaf emballagen miljgvenligt.
:‘ :: Veer opmaerksom p& meerkningen
b p& de forskellige emballagemateria-
a ler, og aflever dem sorteret til
bortskaffelse. Emballagemateria-
lerne er maerket med forkortelserne (a) og tallene
(b) med felgende betydning: 1-7: Plast, 20-22:
Papir og pap, 80-98: Kompositmaterialer.

Geelder kun for Spanien:

ES/PT
Emballagen indeholder dele aof
papir og/eller pap.
Emballagen indeholder dele of
plastik og/eller metal.



SILVERCREST’

Garanti for Kompernass
Handels GmbH

Kzere kunde

P& dette produkt fér du 3 &rs garanti fra kebs-
datoen. | tilfeelde of mangler ved produktet har
du en reekke juridiske rettigheder i forhold til
saelgeren af produktet. Dine juridiske rettigheder
forringes ikke af den nedenfor anferte garanti.

Garantibetingelser

Garantiperioden begynder pé kebsdatoen.
Opbevar venligst kvitteringen et sikkert sted. Den
er ngdvendig for at kunne dokumentere kabet.

Hvis der inden for tre &r fra dette produkts kabs-
dato opstér en materiale- eller fabrikationsfejl,

vil produktet - efter vores valg - blive repareret
eller udskiftet, eller kebsprisen vil blive refunderet
gratis til dig. Denne garantiydelse forudsaetter,

at det defekte produkt afleveres, og kebsbeviset
(kvitteringen) forevises i labet af fristen pé tre ér,
og at der gives en kort skriftlig beskrivelse af,
hvori manglen bestdr, og hvornér den er opst&et.

Hvis defekten er daekket af vores garanti, fér du
et repareret eller et nyt produkt retur. Reparation
eller ombytning af produktet udlgser ikke en ny
garantiperiode.

Garantiperiode og juridiske
mangelkrav

Garantiperioden forleenges ikke, hvis der geres
brug of garantien. Det gaelder ogsa for udskif-
tede og reparerede dele. Skader og mangler,
som eventuelt allerede fandtes ved kab, samt
manglende dele, skal anmeldes straks efter ud-
pakningen. Nér garantiperioden er udlgbet, er
reparation af skader betalingspligtig.

Garantiens omfang

Produktet er produceret omhyggeligt efter stren-
ge kvalitetsretningslinjer og testet grundigt inden
leveringen.

Garantien daekker materiale- og fabrikationsfeil.
Denne garanti omfatter ikke produktdele, der er
udsat for normal slitage og derfor kan betragtes
som sliddele, eller skader pa skrabelige dele som
f.eks. kontakter eller dele of glas.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet
beskadiget, ikke er forskriftsmaessigt anvendt
eller vedligeholdt. For at sikre forskriftsmaessig
anvendelse af produktet skal alle anvisninger
naevnt i betieningsvejledningen ngje overholdes.
Anvendelsesformdl og handlinger, som frarddes
eller der advares imod i betjeningsvejledningen,
skal ubetinget undgas.

Produktet er kun beregnet il privat og ikke fil
kommercielt brug. Ved misbrug og uhensigts-
maessig brug, anvendelse af vold og ved ind-
greb, som ikke er foretaget af vores autoriserede
serviceafdeling, bortfalder garantien.

Afvikling of garantisager

For at sikre en hurtig behandling af din anmel-
delse bar du felge nedenstdende anvisninger:

B Ved dlle forespergsler bedes du
have kvitteringen og artikelnummeret
(IAN) 466115_2404 klar som dokumenta-
tion for kebet.

B Artikelnummeret kan du finde pé typeskiltet
pé produktet, som indgravering péd pro-
duktet, p& betjeningsvejledningens forside
(nederst til venstre) eller som kleebemaerke
pé bag- eller undersiden af produktet.

B Hvis der opstdr funktionsfejl eller avrige
mangler, bedes du farst kontakte neden-
naevnte serviceafdeling telefonisk eller
via e-mail.
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B Et produkt, der er registreret som defekt, kan
du derefter indsende portofrit til den oplyste
serviceadresse med vedlaeggelse af kebs-
bevis (kvittering) og en beskrivelse af, hvori
manglen bestdr, og hvorndr den er opst&et.

1
= P& www.lidl-service.com kan du
downloade denne og mange
andre manualer, produktvideoer

IIITMEE | og installationssoftware.

Med denne QR-kode kommer du direkte fil Lidl-
servicesiden (www.lidl-service.com) og kan &bne
den enskede betjeningsvejledning ved indtast-
ning af artikelnummeret (IAN) 466115_2404.

Service

Service Danmark

Tel.: 32 710005
E-Mail: kompernass@lidl.dk

[1AN 466115_2404]

Importor

Bemaerk at den efterfalgende adresse ikke er
en serviceadresse. Kontakt farst det naevnte
servicested.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernoss.com
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Introduzione

Congratulazioni per |'acquisto del nuovo appa-
recchio!

M Lei ha scelto un prodotto moderno e di

alta qualita. I manuale di istruzioni &
parte integrante del presente prodotto. Esso
contiene importanti indicazioni per la sicurezza,
I'uso e lo smaltimento. Prima di utilizzare il
prodotto, si familiarizzi con tutte le indicazioni
relative ai comandi e alla sicurezza. Utilizzi il
prodotto solo come descritto e per i campi di
impiego indicati. In caso di cessione del prodotto
a terzi, consegni anche tutta la documentazione
relativa.

Uso conforme

Questo apparecchio & pensato esclusivamente
per la cottura di waffel, waffel

a motivo e ciambelle.

Questo apparecchio & destinato esclusivamente
all'uso in ambienti domestici privati. Non utilizza-
re |'apparecchio a fini commerciali! Il produttore
declina ogni responsabilitd per i danni derivanti
da un uso inadeguato.

Avvertenze e simboli utilizzati

Nel presente manuale di istruzioni, sulla confezio-
ne e sull'apparecchio vengono utilizzati gli avvisi
e i simboli seguenti (se pertinenti):

PERICOLO! Un avviso con
questo simbolo e la parola
di segnalazione "PERICOLO"
A indica una situazione di pericolo
immediata che, se non viene
evitata, ha come conseguenza la

morte o una grave lesione.

AVVERTENZA! Un avviso con
questo simbolo e la parola di
segnalazione "AVVERTENZA"
A indica una possibile situazione di
pericolo che, se non viene evitata,
potrebbe avere come conseguen-

za la morte o una grave lesione.
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CAUTELA! Un avviso con questo
simbolo e la parola di segnalazi-
one "Cautela" indica una possibi-
le situazione di pericolo che, se
non viene evitata, potrebbe avere
come conseguenza una lesione
di entita lieve o moderata.

ATTENZIONE! Un avviso con
questo simbolo e la parola di
segnalazione "ATTENZIONE"
indica una possibile situazione
che, se non viene evitata, pot-
rebbe avere come conseguenza
danni materiali.

Una nota fornisce ulteriori infor-
mazioni volte a facilitare l'uso
dell'apparecchio.

Leggere le istruzioni.

Corrente/tensione alternata

Non immergere in acqual

Adatto al lavaggio in lavasto-
viglie.

Il rivestimento antiaderente delle
piastre & adatto per gli alimenti.
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Volume della fornitura

La fornitura standard dell’apparecchio compren-
de i seguenti componenti:
® Piastra per waffel
® 2 piastre “Waffel”
® 2 piastre “Motivi”
® 2 piastre per “Ciambelle”
® |struzioni per |'uso

1) Rimuovere |'apparecchio, le piastre sostitui-
ili e il manuale di istruzioni dal cartone.
bili e il le di ish dal cart

2) Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio e
gli adesivi presenti.

@ NoTA
> Controllare la completezza e integrita della
fornitura in relazione ai danni visibili.

> In caso di fornitura incompleta o in presenza
di danni derivanti da imballaggio insufficiente
o causati dal trasporto, rivolgersi alla Hotline
di assistenza (v. capitolo Assistenza).

Descrizione
dell’apparecchio
Figura A:

Blocco

Serpentina

Supporti inferiori
Serpentina

Blocco

Q0000 eC

Supporti posteriori

Figura B (Waffel a motivo):
@ Llinguette superiori

O Linguette inferiori e posteriori
(piatte e larghe)

O Linguette anteriori
Figura C (waffel):
@ Linguette superiori

O Linguette inferiori e posteriori
(piatte e larghe)

O Llinguette anteriori

Figura D (ciambelle):

@ Linguette superiori

O Linguette inferiori e posteriori
(piatte e larghe)

O Llinguette anteriori

Figura E:

@ Blocco coperchio

® Spia di controllo “Pronto per I'uso”
® Spia di controllo “Power”

® Awolgicavo

Dati tecnici

220-240V ~, 50/60 Hz

Tensione

Assorbimento

750 W

di potenza
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Indicazioni di sicurezza
A AVVERTENZA! PERICOLO DI SCOSSA ELETTRICA!

Fare sostituire immediatamente il cavo o la spina di rete danneggio-
to da personale specializzato autorizzato, per evitare pericoli.

Utilizzare |'apparecchio solo in ambienti asciutti, non all’aperto.

@ Non immergere mai |'apparecchio in acqua o altri liquidi! In
caso contrario, sussiste il pericolo di morte per folgorazione.

Durante la pulizia, impedire la penetrazione di acqua all’interno

dell’apparecchio. Non pulire mai |'apparecchio sotto |'acqua
corrente.

Impedire che |I'apparecchio venga a contatto con I'acqua. Non
azionare mai |'apparecchio nelle vicinanze di acqua o di contenito-
ri pieni d’acqua.

Impedire che il cavo di rete si bagni o inumidisca durante |'uso
dell’apparecchio. Disporlo in modo tale che non venga schiacciato
o possa essere danneggiato in altro modo.

Dopo 'uso estrarre la spina di rete dalla presa per spegnere
I'apparecchio.

Non aprire mai |'alloggiamento dell’apparecchio.

/A AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

Questo apparecchio pud essere tilizzato dai bambini di almeno

8 anni di etd e da persone con capacita fisiche, sensoriali o men-
tali ridotte o insufficiente esperienza o conoscenza solo se sorveg-
liati o istruiti sull’'uso sicuro dell’apparecchio e qualora ne abbiano

compreso i risultanti pericoli.

| bambini non devono giocare con |'apparecchio.

La pulizia e la manutenzione a cura dell'utente non devono
essere eseguiti dai bambini, a meno che non abbiano al-
meno 8 anni di etd e non siano sorvegliati. Tenere lontano
dall’apparecchio i bambini di etd inferiore agli 8 anni.

In caso di uso errato dell’apparecchio sussiste il pericolo di lesioni.
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| componenti dell’apparecchio possono surriscaldarsi durante
I'uso. Toccare quindi solo la maniglia.

Non operare mai I'apparecchio senza piastre! Assicurarsi

che durante |'uso sia sempre inserita una coppia di piastre.

Le serpentine diventano molto calde!

Fare raffreddare |'apparecchio completamente prima della pulizia,
della sostituzione delle piastre o della conservazione.

Usare cautela nel prelevare le vivande pronte. L'apparecchio e le
vivande sono bollenti.

Azionare |'apparecchio solo su una superficie stabile, antisdruccio-
levole e piana.

Non utilizzare timer esterni o un sistema di telecomando separato
per azionare |'apparecchio.

& Cautela! Superficie bollente!

(1D ATTENZIONE! PERICOLO DI INCENDIO!

L'apparecchio non deve essere utilizzato nelle immediate vicinanze
di materiali infiammabili.

Non coprire |'apparecchio mentre & in funzione.
Azionare |'apparecchio solo su un supporto resistente al calore.

Non azionare mai |'apparecchio incustodito.

(D ATTENZIONE! DANNI MATERIALLI!

Prelevare le vivande solo con una spatola di plastica o legno o un
altro oggetto idoneo non metallico, per non distruggere il rivesti-
mento antiaderente dell’apparecchio.

m Per la pulizia non utilizzare detergenti aggressivi e oggetti acuminati.
O NOTA
m Non & necessaria alcuna azione da parte dell’utente per commu-

tare il prodotto tra 50 e 60 Hz. Il prodotto si adegua sia a
50 Hz che a 60 Hz.
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Sostituzione delle piastre

Si pud scegliere fra 3 diverse piastre:

— Piastre “Ciambelle”: per la cottura di
ciambelle (Fig. D).

— Piastre “Waffel”: per la cottura di waffel
(Fig. C).

— Piastre “Waffel a motivo”: per la
preparazione di mezzi waffel a motivo
vuoti che si possono poi farcire e unire
(Fig. B).

/\ AVVERTENZA!

> Prima di sostituire le piastre disinserire la
spina dalla presa.

> Prima della sostituzione delle piastre fare
raffreddare |'apparecchio! Pericolo di
ustioni!

 NoTA

> In caso di uso delle piastre “Waffel a mo-
tivo” badare sempre a installare la relativa
piastra superiore nella parte superiore
dell’apparecchio e la relativa piastra inferi-
ore nella parte inferiore dell’apparecchio.
Orientarsi in base alle figure riportate sulla
pagina pieghevole.

Inserimento delle piastre

1) Aprire 'apparecchio sbloccando i blocchi
del coperchio @) e aprendo il coperchio.

2) Piastra superiore: spingere prima le linguette
inferiori @ nei supporti inferiori €.

3) Premere le linguette superiori @ sui blocchi
@ in modo che le linguette @ scattino sotto
i blocchi @ e la piastra sia saldamente
inserita.

4) Piastra inferiore: spingere prima le linguette
posteriori @ nei supporti posteriori @.

5) Premere le linguette anteriori @ sui blocchi
@ in modo che le linguette @ scattino sotto
i blocchi @ e la piastra sia saldamente
inserita.

6) Premere una volta saldamente al centro
della piastra inferiore per assicurarsi che sia
inserita stabilmente.
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Estrazione delle piastre

1) Piastra superiore: spingere i blocchi @ verso
I'alto e ribaltare contemporaneamente la pia-
stra in avanti. Sollevare la piastra in modo
da poterla estrarre dai supporti inferiori €.

2) Piastra inferiore: tirare in avanti i blocchi
@. In questo modo la piastra salta un poco
fuori ed & possibile estrarla dai supporti
posteriori @.

Prima messa in funzione

Effettuare la seguente procedura con ognuna
delle 3 coppie di piastre.

1) Strofinare per una volta sola la superficie
antiaderente delle piastre con olio idoneo
per la cottura.

/\ AVVERTENZA!

> Prima della sostituzione delle piastre fare
raffreddare |'apparecchiol Pericolo di
ustionil
2) Inserire un paio di piastre nell'apparecchio.
3) Inserire la spina in una presa di rete.
4) Chiudere I'apparecchio e bloccarlo con i
blocchi del coperchio (.
5) Fare riscaldare I'apparecchio per ca. 10
minuti.
® NOTA
> Durante il primo impiego pud svilupparsi
un leggero odore (e anche una leggera
formazione di fumo). Si tratta di un evento
normale che cessa dopo poco tempo. Pro-

vvedere a una sufficiente aerazione. Aprire
ad esempio una finestra.

6) Staccare la spina di rete e fare raffreddare
I'apparecchio.

7) Pulire le piastre e I'apparecchio come
descritto al capitolo “Pulizia”.

8) L'apparecchio & pronto per I'uso.
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Uso

Panoramica tempi di cottura

Il capitolo “Ricette” contiene la ricetta per un im-
pasto di base per ogni coppia di piastre. Orien-
tarsi in base alla seguente tabella con i valori
indicativi per i rispettivi tempi di cottura. Adattare
eventualmente i tempi di cottura per i waffel e
per le ciambelle ai propri gusti. Anche I'utilizzo di
ingredienti diversi per I'impasto potrebbe rendere
necessario adattare i tempi di cottura.

Piastre Quantita Tempi di
cottura per
l'impasto di
base
"Waffel a | circa V2 cucchio- | 3-4 minuti
motivo" ino per motivo
"Ciambelle" | 2-3 cucchiaini | 2-3 minuti
per ciambella
"Waffel" 2-3 cucchiai per | circa 5 minuti
piastra

Cottura di waffel a motivo

1) Selezionare le piastre “Waffel a motivo” e
inserirle. Nel far questo badare a montare
la relativa piastra superiore nella metd supe-
riore dell'apparecchio e la piastra inferiore
nella metd inferiore. La piastra con le forme
cave in cui versare I'impasto deve essere
inserita nella parte inferiore.

(D ATTENZIONE!
> Non utilizzare mai due piastre diverse
contemporaneamente.

2) Chiudere il coperchio e bloccarlo con i

blocchi del coperchio (.

3) Inserire la spina in una presa di corrente.
La spia di controllo rossa “Power” @ si
accende.

4) Non appena |'apparecchio si riscalda, la

spia di controllo verde “Pronto per I'uso” (P
si accende.

5) Sbloccare il blocco del coperchio O, aprire
il coperchio e versare ca. 1/2 cucchiaio di
impasto (per le ricette per waffel a motivo
vedere capitolo “Ricette”) in ognuno degli
stampi presenti sulle piastre inferiori.

® NOTA

> Badare a distribuire I'impasto su tutte le
parti del motivo. Altrimenti & possibile che le
parti del motivo non si riempiano.

6) Chiudere il coperchio e bloccarlo con il
blocco del coperchio @.

(D ATTENZIONE!

> Prelevare i waffel a motivo solo con un
cucchiaio di plastica o legno o un altro
oggetto idoneo non metallico, per non
danneggiare il rivestimento antiaderente
dell'apparecchio.

7) | waffel @ motivo sono pronti dopo ca. 3 - 4
minuti. Sbloccare il blocco del coperchio
@, aprire il coperchio e prelevare i waffel
a motivo.

8) Se non si desidera preparare altri waffel
a motivo, staccare la spina dalla presa di
corrente.

9) Lasciare raffreddare per qualche minuto
i waffel a motivo e tagliare I'impasto in
eccesso dal bordo dei waffel a motivo con
I"ausilio di un coltello (sbavatura).

10) Farcire i waffel a motivo con il ripieno
desiderato. Distribuire un po’ di ripieno anche
sul bordo dei waffel a mofivo e appoggiarvi
sopra |'altra metd del waffel, in modo tale che
le due metd si incollino e si formi una figura
con corpo concavo.

Cottura dei waffel/delle
ciambelle

1) Selezionare le piastre “Waffel” o “Ciambel-
le” e inserirle.

(D ATTENZIONE!

> Non utilizzare mai due piastre diverse
contemporaneamente.
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2) Chiudere il coperchio e bloccarlo con il
blocco del coperchio @.

3) Inserire la spina in una presa di corrente.
La spia di controllo rossa “Power” @ si
accende.

4) Non appena |'apparecchio si & riscaldato,
si accende la spia di controllo verde “Pronto
per I'uso” .

5) Aprire il coperchio e versare circa 2 - 3
cucchiai di impasto per waffel al centro di
ognuna delle due superfici per waffel o
versare impasto per ciambelle negli stampi
per ciambelle della piastra inferiore fino a
riempire il relativo stampo.

6) Chiudere il coperchio e bloccarlo con il
blocco del coperchio @.

(D ATTENZIONE!

> Prelevare i waffel/le ciambelle solo con una
spatola di plastica o legno o un altro ogget-
to idoneo non metallico, per non rovinare il
rivestimento antiaderente dell’apparecchio.

| waffel sono pronti dopo circa 5 minuti, le
ciambelle dopo ca. 2-3 minuti. Questo tempo
pud variare a seconda dell'impasto utilizzato
e del gusto personale. Sbloccare il blocco del
coperchio (O, aprire il coperchio e prelevare i
waffel/le ciambelle.

7) Se non si desidera preparare altri waffel/al-
tre ciambelle, staccare la spina dalla presa
di corrente.

o o
Pulizia
/\ PERICOLO!
> Prima di pulire I'apparecchio, disinserire la
spina dalla presa.
> Non immergere mai |'apparecchio in
acqua o altri liquidi! In caso
contrario, sussiste il pericolo di morte
per folgorazione.
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/\ AVVERTENZA!
> Fare raffreddare |'apparecchio prima della
pulizia. Pericolo di ustionil

(D ATTENZIONE!

> Non utilizzare detergenti abrasivi o
corrosivi. Essi attaccano la superficie
dell'apparecchio.

> Non lavare assolutamente I'apparecchio in
lavastoviglie!

® NOTA

> Non attendere troppo per eseguire la
pulizia. Attendere fino al raffreddamento
dell’apparecchio per poterlo toccare senza
rischio di ustioni. In tal modo & possibile
rimuovere meglio i resti di alimenti.

> Dato che i lati inferiori delle piastre non
sono rivestiti, dopo il lavaggio in lavastovig-
lie & possibile che si scoloriscano legger-
mente. Tuttavia cid non ne compromette la
funzione. Per tale motivo si raccomanda di
lavare le piastre a mano.

B Pulire 'apparecchio con un panno asciutto o
con uno straccio leggermente inumidito. In
caso di sporco pib ostinato, versare un po’
di detergente delicato sul panno. Rimuovere
eventuali residui di detersivo con un panno
inumidito con acqua corrente.

B Prelevare le piastre e pulirle in acqua calda
aggiungendo un po’ di defersivo.

B Qualora il grasso o gli alimenti finissero al
di sotto delle piastre, nel vano che contiene
le serpentine @ @, procedere come segue:
— Asciugare il grasso o altri liquidi con un
pezzo di carta da cucina.

— Rimuovere i resti di alimenti bruciati con
una spatola di legno o un piccolo spiedo
di legno.

B Fare asciugare bene tutte le parti dell'appa-
recchio prima di rivtilizzarlo.
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Conservazione

B Pulire I'apparecchio come descritto al capi-

tolo “Pulizia”.

B Awvolgere il cavo di alimentazione intorno
all'avvolgicavo @ situato sul lato inferiore
dell'apparecchio e fissarlo con la clip per

cavo.

B Conservare I'apparecchio pulito in un luogo

asciutto.

Guasti e possibili rimedi

Guasto

Causa

Soluzione

L'apparecchio non
funziona.

La spina di rete non &
inserita nella presa.

Collegare la spina di
rete alla rete elettrica.

L'apparecchio & guasto.

Rivolgersi al servizio clienti.

Le/I ciambelle/
waffel a motivo/
waffel diventano
troppo scuri.

Le/I ciambelle/waffel a motivo/
waffel sono rimasti troppo a lungo
nell'apparecchio.

Togliere le/i ciambelle/waffel a mo-
tivo/waffel prima dall'apparecchio.
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Ricette

Impasto di base per waffel
Ingredienti per circa 18-20 unita:
¢ 250 g di margarina o burro

ca. 200 g di zucchero

2 pacchettini di zucchero vanigliato
5 vova

500 g di farina

2 cucchiaini di lievito in polvere

350 - 400 ml di latte

* & & & o o

1) Sbattere le uova fino a renderle schiumose.

2) Aggiungere lo zucchero e lo zucchero
vanigliato e mescolare il tutto.

3) Aggiungere il burro sciolto o la margarina
sciolta.

4) Aggiungere il lievito in polvere.

5) Versare poco alla volta il latte alternato alla
farina mescolando continuamente.

6) Mescolare tutto alla velocitd massima con
il mixer a mano fino a ottenere un impasto
omogeneo.

Waffel al cioccolato
Ingredienti per circa 12-14 unita:

4 150 g di burro morbido

3 vova

150 g di zucchero

100 g di cioccolato bianco grattugiato
250 g di farina

1 cucchiaino da té di cannella

50 ml di latte

* & & & o o

1) Sbattere le uova fino a renderle schiumose.

2) Aggiungere lo zucchero e la cannella e
mescolare il tutto.
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3) Aggiungere il burro sciolto o la margarina
sciolta.

4) Versare poco dlla volta il latte alternato alla
farina mescolando continuamente.

5) Per ultimo versare mescolando il cioccolato
grattugiato.

6) Mescolare tutto alla velocitd massima con
il mixer @ mano fino a ottenere un impasto
liscio.

Impasto di base per waffel a
motivo

Ingredienti per circa 20 processi di
cottura:

4 400 g di farina

100 g di zucchero

100 g di burro morbido
2 vova

100 ml di latte

* & & o o

V4 di cucchiaino di lievito in polvere

1) Unire il burro, lo zucchero e le vova.

2) Aggiungervi la farina e il lievito in polvere
dopo averli mescolati.

3) Aggiungere quindi il latte.

4) Mescolare il tutto con il mixer impostato sul
livello massimo.

() NOTA

> | waffel a motivo possono essere farciti con
svariati ingredienti:
per esempio con marmellata, glassa, crema
alle nocciole, budino, yogurt, mousse di
mela, caramello, panna o, se si desiderano
ripieni salati, formaggio fresco, ricotta alle
erbe, salsina di aglio e olio, tzatziki, fontina
fusa, ecc.

> Potete anche ricoprire i waffel a motivo con
glassa o cioccolato glassato o cospargervi
sopra dello zucchero a velo.
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Impasto dolce per waffel a
motivo

Ingredienti per circa 25 processi di
cottura:

4 500 g di farina

200 g di zucchero

200 g di burro o margarina
200 g di panna da cucina
3 vova

1 cucchiaino di lievito in polvere

* & & & o o

1 pacchettino di zucchero vanigliato

1) Separare il tuorlo e I'albume di due vova. |l
tuorlo non & necessario.

2) Unire il burro o la margaring, lo zucchero,
lo zucchero vanigliato, i 2 albumi e l'vovo
intero (tuorlo e albume).

3) Aggiungere mescolando la panna da
cucina.

4) Aggiungervi la farina e il lievito in polvere
dopo averli mescolati.

5) Mescolare il tutto con il mixer impostato sul
livello massimo.

@ NOTA

> | waffel a motivo dolci possono essere farciti
con svariati ingredienti, per esempio con
marmellata, glassa, crema alle nocciole,
budino, yogurt, mousse di mela, caramello
o panna.

> Potete anche ricoprire i waffel a motivo con
glassa o cioccolato glassato o cospargervi
sopra dello zucchero a velo.

Impasto salato per waffel a
motivo

Ingredienti per circa 10 processi di
cottura:

4 200 g di farina
125 g di margarina
1 vovo

¢
¢
¢ Va di cucchiaino di lievito in polvere
4 1 pizzico di zucchero

¢

1 pizzico di sale

1) Unire la margaring, lo zucchero, 'vovo e il
sale.

2) Aggiungervi la farina e il lievito in polvere
dopo averli mescolati.

3) Mescolare il tutto con il mixer impostato sul
livello massimo.

> | waffel a motivo salati possono essere far-
citi con svariati ingredienti, per esempio con
formaggio fresco, ricotta alle erbe, salsina
di aglio e olio, tzatziki, fontina fusa, ecc.

Impasto di base per ciambelle
Ingredienti per circa 72 unita:

4 260 g difarina

130 g di zucchero

1 confezione di zucchero vanigliato
250 ml di latte

3 vova

5 cucchiai di olio di semi di mais

* & & o o o

1 confezione di lievito in polvere

1) Mescolare farina, zucchero, zucchero va-
nigliato, latte, uova, olio e lievito in polvere
fino a ottenere un impasto liscio.

O NOTA
> Potete anche ricoprire le ciambelle con

glassa o cioccolato glassato o cospargervi
sopra dello zucchero a velo.
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Ciambella a base di yogurt di
frutta

Ingredienti per circa 48 unita:

4 150 g di farina (farina di frumento integrale)
50 g di farina (farina di avena)

in alternativa fiocchi d’avena istantanei

3 cucchiaini di lievito in polvere

* & o o

180 g di yogurt (1 piccolo vasetto, alla
fragola o alla banana)

4 cucchiai di olio (olio di semi di girasole)
40 g di zucchero di canna

4 cucchiai di acqua

1) Mescolare la farina di frumento integrale e
la farina di avena con il lievito in polvere.

2) Unire la miscela di farina con gli altri ingre-
dienti formando un impasto.

Ciambella fitness
Ingredienti per circa 48 unita:
4 6 cucchiai di zucchero di canna
1 pizzico di noce moscata

1 pizzico di cannella

175 g di farina scura

1 confezione di Lievito in polvere

8 cucchiai di olio (olio di semi di girasole)

* & & & o o

8 cucchiai di yogurt (yogurt da bere)

1) Mescolare zucchero di canna, noce mosca-
ta, cannella, farina e lievito in polvere in una
ciotola.

2) Aggiungere lentamente I'olio e lo yogurt da
bere mescolando continuamente in modo
da ottenere un impasto cremoso.
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Waffel ai mirtilli

Ingredienti per circa 8-10 unita:
¢ 2vuova

4 100 g di zucchero

4 100 g di burro fuso o margarina fusa
¢ 160 ml dilatte

4 200 g di farina

4 ' cucchiaino di lievito in polvere

¢

130 g di mirtilli (freschi o congelati)

1) Sbattere le vova fino a renderle schiumose.

2) Aggiungere il latte e il burro fuso e mesco-
lare.

3) Setacciare insieme la farina e il lievito in
polvere in un’altra ciotola, poi aggiungervi
lo zucchero. Mescolare bene tutti gli ingre-
dienti asciutti.

4) Aggiungere gradualmente la miscela liquida
di vova e latte mescolando costantemente.
Poi miscelare tutto alla velocitd massima
con il frullatore a mano fino ad ottenere un
impasto liscio.

5) Aggiungere i mirtilli (scongelati) e mescolarli
bene all'impasto.

6) Cuocere i waffel ai mirtilli secondo le
istruzioni.

Waffel vegani alla banana

Ingredienti per circa 6-8 unita:

4 220 g di farina di spelta o di frumento

¢ 1-2 banane molto mature di media
grandezza

380 ml di latte di soia al sapore di vaniglia
2 cucchiaini di lievito in polvere

1 cucchiaino di cannella

* & & o

1 pizzico di sale
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1) Schiacciare le banane sbucciate e tagliate a
pezzi con una forchetta creando un pure.

2) Mescolare insieme la faring, il lievito in
polvere e la cannella in una ciotola.

3) Aggiungervi le banane e mescolare bene.

4) Poi aggiungere gradualmente il latte di
soia e mescolare il tutto fino ad ottenere un
impasto omogeneo.

5) Cuocere i waffel vegani alla banana secondo
le istruzioni.

Smaltimento

Valido solo per la Francia:

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN ~ EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

FR

B) ]

Il prodotto, I'imballaggio e il libretto di istruzioni
sono riciclabili, sono soggetti ad una responsa-

bilitd estesa del produttore e vengono raccolti in
maniera differenziata.

Smaltimento dell’apparec-
chio
Il simbolo del bidone dei rifiuti
barrato, raffigurato lateralmente,
indica che |'apparecchio & soggetto
alla Direttiva 2012/19/EU. Tale
direttiva prescrive che, al termine
della sua vita utile, I'apparecchio non venga
smaltito assieme ai normali rifiuti domestici, bensi
conferito in appositi centri di raccolta, centri di
riciclaggio o aziende di smaltimento.

Lo smaltimento é gratuito per |'utente.
Rispettare ’ambiente e smaltire I'appa-
recchio in modo conforme alle direttive
pertinenti.

Se |'apparecchio usato contiene dati personali,
si & responsabili di eliminarli prima di restituire
I'apparecchio.

®  Per o smaltimento del prodotto una

on \ volta che ha terminato la sua
A funzione, informarsi presso

I'amministrazione comunale.

Smaltimento dell’imballaggio
@ | materiali di imballaggio sono stati

% selezionati in relazione alla loro
ecocompuatibilita e alle caratteristi-
che di smaltimento, pertanto sono
riciclabili. Smaltire il materiale di imballaggio
inutilizzato in conformita alle vigenti norme
locali.
Smaltire I'imballaggio conformemen-
te alle norme di tutela ambientale.
Tenere conto dei codici presenti sui
vari materiali di imballaggio ed
eventualmente separare i materiali
effettuando una raccolta differenziata. | materiali
di imballaggio presentano codici costituiti da
abbreviazioni (a) e numeri (b) con il seguente
significato: 1-7: materie plastiche, 20-22: carta e
cartone, 80-98: materiali compositi.

b

Per la Spagna:

ES/PT
L'imballaggio contiene elementi

di carta e/o cartone.

L'imballaggio contiene elementi
di plastica e/o metallo.
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Garanzia della
Kompernass Handels
GmbH

Egregio Cliente,

Questo apparecchio ha una garanzia di 3 anni

dalla data di acquisto. Qualora questo prodotto
presentasse vizi, Le spettano diritti legali nei con-
fronti del venditore del prodotto. La garanzia qui
di seguito descritta non costituisce alcun limite a

tali diritti legali.

Condizioni di garanzia

Il periodo di garanzia decorre dalla data di ac-
quisto. Si prega di conservare bene lo scontrino
di cassa. Quest'ultimo & necessario come prova
d’acquisto.

Qualora entro tre anni a partire dalla data
d’acquisto del prodotto si presentasse un difetto
del materiale o di fabbricazione, provvederemo
a nostra discrezione a riparare o a sostituire
gratuitamente il prodotto oppure a rimborsare

il prezzo d’acquisto. Questa prestazione di
garanzia ha come presupposto che |'apparec-
chio guasto e la prova d'acquisto (scontrino di
cassa) vengano presentati entro il termine di tre
anni e che si descriva per iscritto in cosa consiste
il difetto e quando si & evidenziato.

Se il vizio rientra nell'ambito della nostra garan-
zia, il Suo prodotto verrd riparato o sostituito da
uno nuovo. Con la riparazione o la sostituzione
del prodotto non decorre un nuovo periodo di
garanzia.
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Periodo di garanzia e diritti
legali di rivendicazione di vizi

Il periodo di garanzia non viene prolungato da
interventi in garanzia. Cid vale anche per le parti
sostituite e riparate. Danni e vizi eventualmente
gia presenti al momento dell’acquisto devono
venire segnalati immediatamente dopo che
|'apparecchio & stato disimballato. Le ripara-
zioni eseguite dopo la scadenza del periodo di
garanzia sono a pagamento.

Ambito della garanzia

L'apparecchio & stato prodotto con cura secon-
do severe direttive qualitative e debitamente
collaudato prima della consegna.

La prestazione in garanzia vale per difetti del
materiale o di fabbricazione. Questa garanzia
non si estende a componenti del prodotto esposti
a normale logorio, che possono pertanto essere
considerati come componenti soggetti a usura
(esempio capacita della batteria, calcificazi-
one, lampade, pneumatici, filtri, spazzole...).

La garanzia non si estende altresi a danni che

si verificano su componenti delicati (esempio
interruttori, parti realizzate in vetro, schermi, ac-
cessori vari) nonché danni derivanti dal trasporto
o altri incidenti.

Questa garanzia decade se il prodotto & stato
danneggiato oppure utilizzato o softoposto a in-
terventi di manutenzione in modo non conforme.
Per un utilizzo adeguato del prodotto si devono
rigorosamente rispettare tutte le istruzioni esposte
nel manuale di istruzioni per I'uso. Si devono as-
solutamente evitare modalita di utilizzo e azioni
che il manuale di istruzioni per I'uso sconsiglia o
da cui esso mette in guardia.

Il prodotto & destinato esclusivamente all’uso
domestico e non a quello commerciale. La
garanzia decade in caso di impiego improprio
o manomissione, uso della forza e interventi
non eseguiti dalla nostra filiale di assistenza
autorizzata.
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Trattamento dei casi di garanzia

Per garantire una rapida evasione della Sua
richiesta, La preghiamo di seguire le seguenti
istruzioni:

B Tenga a portata di mano per qualsiasi
richiesta lo scontrino di cassa e il codice
dell’articolo (IAN) 466115_2404 come
prova di acquisto.

B |l codice dell’articolo & riportato sulla
targhetta identificativa o su un’incisione
presenti sul prodotto, sul frontespizio del ma-
nuale di istruzioni (in basso a sinistra) o su
un adesivo applicato alla parte posteriore o
inferiore del prodotto.

B  Qualora si presentassero malfunzionamenti
o altri tipi di vizi, contatti innanzitutto il
reparto assistenza clienti qui di seguito indi-
cato telefonicamente o via e-mail.

B Una volta che il prodotto & stato registrato
come difettoso, lo pud poi spedire a nostro
carico, provvedendo ad allegare la prova di
acquisto (scontrino di cassa), una descrizio-
ne del vizio e |'indicazione della data in cui
si & presentato, all'indirizzo del servizio di
assistenza clienti che Le & stato comunicato.

E 1

Sul sito www.lidl-service.com &
possibile scaricare questo e molti
= altri manuali di istruzioni, filmati sui

prodotti e software d'installazione.

Con questo codice QR si giunge diretta-
mente al sito dell’assistenza clienti Lidl
(www.lidl-service.com) e con la digitazione
del codice articolo (IAN) 466115_2404 si
pud aprire il manuale di istruzioni di proprio
interesse.

“raa[m]

Assistenza

(D) Assistenza ltalia
Tel.: 800781188
E-Mail: kompernass@lidl.it

[1AN 466115_2404 |

Importatore

Badi che il seguente indirizzo non & quello del
servizio di assistenza clienti. Contatti innanzitutto
il servizio di assistenza clienti indicato.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernass.com
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Bevezeto

Gratuldlunk 6j késziiléke megvasdrlasdhoz!

IIII Vasarlasaval modern és kivald

min8ség termék mellett dontétt. A
haszndlati dtmutaté a termék része. Fontos
tudnivalékat tartalmaz a biztonsagra, haszndlatra
és Grtalmatlanitésra vonatkozéan. A termék
haszndlata elétt ismerkedjen meg valamennyi
haszndlati dtmutatéval és biztonsdgi figyelmezte-
téssel. Csak a leirtak szerint és a megadott
célokra haszndlja a terméket. A készijlék
harmadik személynek térténd tovabbadésa
esetén adja dt a készilékhez tartozé valamennyi
leirdst is.

Rendeltetésszeri hasznalat

Ez a késziilék kizarélag gofri, motivumos gofri és
donut sitésére készilt.

A késziilék kizarélag magénhdztartasokban
hasznélhaté. Ne haszndlja a ké-

szijléket kereskedelmi célokral A gydrté nem
vdllal felel8sséget a nem rendeltetésszerd hasz-
nélatbél eredd kdrokért.

Felhasznalt figyelmezteté
jelzések és szimbélumok

Ebben a haszndlati dtmutatéban, a csomagolé-
son és a késziléken, a kdvetkez8 figyelmeztets
jelzéseket és szimbélumokat haszndljuk (ha
alkalmazhaté):

VESZELY! Az ezzel a szimbo-

lummal és a ,VESZELY” figyel-

meztetd széval ellatott figyel-
A meztetd utasitds olyan kézvetlen
veszélyes helyzetre figyelmeztet,

amely haldlt vagy stlyos sériilést
okoz, ha nem elézik meg.
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FIGYELMEZTETES! Az ezzel a
szimbélummal és a ,FIGYELMEZ-
TETES” figyelmeztets széval ellé-
tott figyelmeztetd utasitds olyan
lehetséges veszélyes helyzetre
figyelmeztet, amely haldlt vagy
sGlyos sériilést okozhat, ha nem
elézik meg.

VIGYAZAT! Az ezzel
szimbdlummal és a ,VIGYAZAT”
figyelmeztetd széval elldtott
figyelmeztetd utasités olyan
lehetséges veszélyes helyzetre
figyelmeztet, amely csekély vagy
enyhe sériilést okozhat, ha nem
elézik meg.

FIGYELEM! Az ezzel a
szimbélummal és a ,FIGYELEM”
figyelmeztetd széval ellétott
figyelmeztetd utasitas olyan le-
hetséges helyzetre figyelmeztet,
amely anyagi karokat okozhat,
ha nem elézik meg.

Tudnivalé jelsli a kiegészité infor-
mdcidkat, amelyek megkdnnyitik
a készilék haszndlatdt.

Olvassa el az Gtmutatét.

Véltéaram/fesziiltség

Ne meritse vizbe!

Mosogatégépben is tisztithatd.

A cserélhetd lapok bevonata
élelmiszer-biztos.
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A csomag tartalma

A késziiléket alapveten az aldbbi 6sszetevSkkel
szdllitjuk:
® gofrisiitd
2 ,gofri” cserelap
2 ,motivumos” cserelap

[ ]
[ J
® 2 ,donut” cserelap
® haszndlati Gtmutatd
1

) Vegye ki a készijléket, a cserelapokat és a
haszndlafi Gtmutatét a kartondobozbél.

2) Tavolitsa el az dsszes csomagoléanyagot
és cimkét.

() TUDNIVALO
> Ellenérizze a csomag tartalmdt, hogy hidny-
talan-e és nincs-e rajta lathatd sériilés.

> Hidnyos szdllitds vagy a nem megfeleld cso-

magolésbdl ereds, illetve a szdllitds sordn
keletkezett kdrok esetén fordulion az igyfél-
szolgdlathoz (lasd a Szerviz fejezetet).

A készilék leirasa
LA" dbra:

Q rogzitsk

@O fitsszal

© alsé tarték

O fitdszdl

O rogzitsk

O hatsé tartdk

,B" dbra (motivumos gofri):

@ felsd rogzitd pocksk

O alsé és hatsé régzitd pocksk
(lapos és széles)

O elilss régzits pocksk

,C" dbra (gofri):

@ felsd régzité pocksk

O alsé és hatsé régzitd pocksk
(lapos és széles)

O elilss rogzits pocksk

,D” dbra (donutok):

@ felsd régzité pocksk

O alsé és hatsé régzitd pocksk
(lapos és széles)

O elilss rogzits pocksk

LE" dbra:

O fedélzar

® .izemkész"” ellendrzé lampa
® ,Power” ellendrz8 lampa

® kdbelcsévéls

MUszaki adatok

Fesiiltsé 220-240V ~,
eszuliseg 50/60 Hz
Teljesitményfelvétel | 750 W
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Biztonsagi utasitasok
/\ FIGYELMEZTETES! ARAMUTES VESZELYE!

A veszélyek elkerilése érdekében a sérilt csatlakozévezetéket a
gyarténak, a gydrtéd vevészolgdlatdnak vagy hasonlé szakképzett
személynek kell kicserélnie.

A késziléket csak szdraz helyiségekben és soha ne a szabadban

haszndlja.

@ Soha ne meritse a késziléket vizbe vagy mds folyadékbal
Ellenkez8 esetben dramiités veszélye all fenn.

Tisztitdskor Ugyelien arra, hogy ne kerilidn viz a készilék belsejé-

be. Soha ne tisztitsa a késziléket folyé viz alatt.

Ugyelien rd, hogy a készilék soha ne keriilién érintkezésbe vizzel.

Soha ne izemeltesse a késziiléket viz kdzelében vagy folyadékot
tartalmazé edények mellett.

Ugyelien arra, hogy a hélézati kdbel ne legyen vizes vagy nedves
az izemeltetés kdzben. Tarolja Ggy, hogy ne szorulhasson be és
mds médon se sérilhessen meg.

A készilék minden hasznélata utdn hizza ki a csatlakozét a csat-
lakozéaljzatbél a készilék kikapesoldsdhoz.

Soha ne nyissa fel a készilék hazat.

A\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

A késziléket 8 éves kor feletti gyermekek és csékkent fizikai,
érzékszervi vagy mentdlis képességl vagy tapasztalattal és/vagy
tuddssal nem rendelkez8 személyek csak feligyelet mellett hasz-
nélhatjdk, vagy ha felvilégositottdk Sket a készilék biztonsdgos
haszndlatérdl és megértették az ebbdl eredd veszélyeket.

Gyermekek nem jétszhatnak a készilékkel.

Tisztitast és a felhaszndléi karbantartdst 8 évesnél fiatalabb vagy
feligyelet nélkili gyermekek nem végezhetnek. Ne engedjen 8
évesnél fiatalabb gyerekeket a késziilék és a csatlakozd vezeték
kézelébe.
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A készilék nem megfeleld haszndlata sérilésveszélyt okoz.

A késziilék részei izemelés kézben felforrésodhatnak. Ezért csak a
fogantyit fogja meg.

Soha ne mikadtesse a késziléket cserelapok nélkill Ugyelien
arra, hogy mikédés kdzben mindig be legyen helyezve egy pdr
cserelap. A fit8szalak nagyon felforrésodnak!

Hagyja teliesen lehilni a késziléket, miel8tt megtisztitja, cserelapo-
kat cserél vagy visszateszi tarolési helyére.

Legyen Svatos, amikor kiveszi az elkészilt ételeket. A készulék,
valamint az ételek nagyon forrék.

A késziiléket stabil, csiszdsmentes és egyenes felileten izemeltesse.

A készilék zemeltetéséhez ne haszndljon kilsé id8kapcsolét
vagy kilén tdvmikédtetd rendszert.

& Vigyazat! Forré felilet!

(D FIGYELEM! TUZVESZELY!

A késziléket nem szabad gyulékony anyagok kézelében haszndlni.
Ne fedje le a késziléket, amig az izemel.
A késziléket csak hdalls felileten Gzemeltesse.

A késziiléket soha ne izemeltesse feligyelet nélkil.

(D FIGYELEM - ANYAGI KAR!

Az ételeket csak mdanyag- vagy fakandllal, vagy mds erre alkalmas
nemfémes targgyal vegye ki, hogy a gofrisité tapaddsmentes
felilete ne sériljon meg.

Ne haszndlion erds tisztitdszereket és hegyes targyakat a tisztitdshoz.

(® HINWEIS

A felhaszndlé részérdl nincs szitkség kdzbeavatkozdsra a termék
50 és 60 Hz kozoth bedllitdsdhoz. A termék 50 és 60 Hz-en egy-
ardnt mkadik.
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A cserelapok cseréje
3 kiilénbdz8 cserelap kézil vélaszthat.

— ,Donut” cserelap: donut siitésére
(D &bra).

— ,Gofri” cserelapok: gofri sitéséhez
(C d&bral).

— ,Motivumos gofri” cserelapok: ireges mo-
tivumos gofrifelek készitéséhez, amelyeket
azutdn meg lehet t3lteni és &ssze lehet
illeszteni (B dbra).

/\ FIGYELMEZTETES!

> Hozza ki a hdlézati csatlakozét az aljzatbdl,
mielétt kicseréIné a cserelapokat.
> A cserelapok cseréje elétt hagyija lehdlni a

késziiléket! Egési sérillés veszélye!

@ TUDNIVALO

> A ,motivumos gofri” cserelapok esetén min-
dig igyelien arra, hogy a felsé cserelapot a
késziilék felsd részébe és az alsé cserelapot
a késziilék alsé részébe szerelje. Tanulmé-
nyozza a kihajthaté oldal dbrdit.

A cserelapok behelyezése
1) Nyissa ki a késziiléket oly médon, hogy
kioldja a fedélzarat @ és felnyitja a fedelet.

2) Felsd cserelap: El&szor tolja be az alsé régzité
pockdket @ az alsé tartékba €.

3) Ezutén nyomija a felsé régzité pockoket @
a régzitékre @ oly médon, hogy a régzits
pocksk @ a régziték @ ald pattanjanak és
a cserelap beakadjon.

4) Alsé cserelap: El8szér tolja be a hdtsé régzitd

pocksket @ a hatsé tartékba @.

5) Ezutan nyomja az eliilsd régzité pdcksket
O a rdgzitskre @ oly médon, hogy a régzi-
16 pdckdk @ a régziték @ ald pattanjanak
és a cserelap beakadjon.

6) Nyomja meg egyszer hatdrozottan az alsé
cserelap kdzepét annak érdekében, hogy az
biztosan beakadjon.
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A cserelapok kivétele

1) Felsé cserelap: nyomja a régzitéket @ felfe-
Ié és egyidejileg dontse elére a cserelapot.
Emelje ki a cserelapot az alsé tartékbsl @.

2) Alsé cserelap: hizza elére a régzitsket @.
A cserelap kissé kiugrik, igy ki tudja hizni a
cserelapot a hatsé tartékbsl @.

Elsé hasznalat

Végezze el a kévetkez8 miveletet a 3 cserelap-
par mindegyikével.
1) Kenje be a cserelapok tapaddsmentes
feliletét f6zésre alkalmas olajjal.
/\ FIGYELMEZTETES!
> A cserelapok cseréje elstt hagyija lehéini a
késziiléket! Egési sériilés veszélyel
2) Helyezzen be egy pér cserelapot a készi-
lékbe.
3) Csatlakoztassa a hélézati csatlakozét egy
alizatba.
4) Csukja be a késziiléket és zdrja le a fedél-

zarral .
5) Melegitse elé a készijléket kb. 10 percig.

(D TUDNIVALO

> Az elsd haszndlatkor enyhe szag képz&dhet
(kis fust is lehetséges). Ez normdlis jelenség
és révid id8 utén megszinik. Gondoskodjon
megfeleld szell6zésrdl. Példaul nyissa ki az
ablakot.

6) Hizza ki a hélézati csatlakozét és hagyja a
késziléket lehdlni.

7) Tisztitsa meg a cserelapokat és a késziléket
a Tisztitas” fejezetben leirtak szerint.

8) A késziilék ezzel izemkész.
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Hasznalat

Sitési ido attekintés

Mninden cserelappdrhoz talélhaté egy alaptész-
ta a ,Receptek” fejezetben. Az aldbbi tablézattal
megismerheti a sitési id8k iranyértékeit. Ha

sajét izlése szerint készitene gofrit vagy donutot,
akkor médositsa a sitési idét. Ha més &sszete-
v8ket haszndl, akkor lehet, hogy a sitési idén is
médositani kell.

Cserela- | Tészta men- | Alaptészta
pok nyisége sUtési idsk
Motivu- kb. 1/2 teds- 3-4 perc
mos” kandl motivum-
formdnként
,Donutok” | 2-3 tedskandl | 2-3 perc
fankfor-
mdnként
,Gofri” 2-3 evékandl kb. 5 perc
gofrisits-
formanként

Motivumos gofri sitése

1) Vélassza ki a ,motivumos gofri” cserela-
pokat és helyezze be &ket. Ugyelien arra,
hogy a felsd cserelapokat a késziilék felsé
felébe, az alsé cserelapokat az alsé felébe
szerelje. A tészta betdltéséhez a mély csere-
lapot tegye alulra.

(D FIGYELEM!
> Soha ne haszndljon két kiilénbsz8 cserela-
pot egyidejileg.
2) Csukja le a fedelet és zéria le a fedélzarral .
3) Csatlakoztassa a hélézati csatlakozédugdt
a csatlakozéaljzatba. Vilagit
a piros ,Power” ellenérzéldmpa @.
4) Amint a készilék elérte a megfelel hdmér-
sékletet vildgitani kezd a zold ,izemkész”
ellendrzé lampa @.

5) Oldja ki a fedélzarat , nyissa fel a fedelet
és tegyen kb. 1/2 tedskandl tésztat (moti-
vumos gofri recepteket ldsd a ,Receptek”
fejezetben) az alsé cserelapok mindegyik
formdjdba.

(D TUDNIVALO

» Ugyelien arra, hogy a tészta a motivum
minden részén el legyen oszlatva. Ellenkezé
esetben eléfordulhat, hogy a motivum egyes
részei nem lesznek kitéltve.

6) Csukja le a fedelet és zarja le a fedélzarral

©.
@ FIGYELEM!

> A motivumos gofrit csak mdanyag- vagy fo-
kandllal, vagy mds, erre alkalmas nemfémes
targgyal vegye ki, hogy a késziilék tapadds-
mentes felilete ne sériilion meg.

7) Kb. 3 - 4 perc mélva kész a motivumos gofri.
Oldja ki a fedélzarat @, nyissa fel a fedelet
és vegye ki a motivumos gofrit.

8) Amennyiben nem kivén t8bb motivumos
gofrit késziteni, hizza ki a hélézati csatlako-
z6dugét a csatlakozéaljzatbdl.

9) Hagyja a motivumos gofrit kissé kihdIni és
vdgia le a felesleges tésztdt
a motivumos gofri szélérél (élek simitasa).

10) Téltse meg a motivumos gofrit a kivant
t8ltelékkel. Tegyen egy kevés tolteléket a
motivumos gofri peremére is és tegye ré a
megfelel darabot, hogy a két fél &sszera-
gadjon és ireges test alakuljon ki.

Gofri/donut siités
1) Vélassza ki a ,gofri” vagy ,donut” cserela-

pokat és helyezze be Sket.

(D FIGYELEM!
> Soha ne haszndljon két killénbsz8 cserela-
pot egyidejileg.

2) Csukja le a fedelet és zarja le a fedélzarral

0.
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3) Csatlakoztassa a halézati csatlakozédu-
g6t a csatlakozéaljzatba. Vildgit a piros
,Power” ellenérzélampa @.

4) Amint a késziilék elérte a megfelel hémérsék-
letet, kigyullad a z8ld ,izemkész” ellenérzs-
[émpa @.

5) Nyissa ki a fedelet és tltsén 2 - 3 nagy evé-
kandl gofritésztdt az alsé cserelap mindkét
gofrisiité feliletének kdzepébe vagy téltse
ki a donut formdkat annyi donut tésztaval,
hogy a mindenkori formét kitsltse.

6) Csukja le a fedelet és zarja le a fedélzarral

®.

(D FIGYELEM!

> A gofrit/donutot csak mianyag- vagy faka-
ndllal, vagy mas erre alkalmas nemfémes
targgyal vegye ki, hogy a gofrisité tapadds-
mentes felilete ne sériilién meg.

Kb. 5 perc elteltével kész a gofri, kb. 2-3 perc el-

teltével a donut. Ez az idé a felhaszndlt tésztatdl

és a személyes izlést8| figg8en vdltozhat. Oldja

ki a fedélzarat O, nyissa ki a fedelet és vegye ki

a gofrit/donutot.

7) Amennyiben nem kivan tébb gofrit/donutot

sitni, hizza ki a hdlézati csatlakozédugédt a
csatlakozéaljzatbdl.

Tisztitas
/\ VESZELY!

> Hizza ki a hdlézati csatlakozét az aljzat
bdl, mielétt a késziiléket tisztitand.

> Soha ne meritse a késziiléket vizbe
vagy mds folyadékbal Ellenkezé
esetben dramiités veszélye 4l fenn.

/\ FIGYELMEZTETES!

> Tisztitas elétt hagyja lehGIni a késziléket.
Egési sériilés veszélye!
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® FIGYELEM!

> Ne haszndljon erés vagy strolé hatdsu tiszt-
tészert. Ez kart tehet a készilék feliletében.

> Semmiképpen se tisztitsa a késziiléket moso-
gatégépben!

(D TUDNIVALO

> Ne varjon 10l sokdig a készilék tisztitasaval.
Vérja meg, amig a készilék annyira lehdlt,
hogy azt égési sériilés veszélye nélkil meg
tudja fogni. Ekkor az élelmiszer-maradékok
kénnyebben eltdvolithatdk.

> Mivel a cserelapok alsé részén nincs bevo-
nat, a mosogatégépben tisztitds utdn kdny-
nyen elszinez8dhetnek. Ez nem befolyédsolja
a miksédésiket. Ezért viszont azt javasoljuk,
hogy kézzel mossa el Sket.

B Nedves kendével térélie le a burkolatot.
Szilkség esetén tegyen ldgy mosogatészert
a kend8re, majd tiszta vizzel 6blitse le.
Térélion mindent teljesen szdrazra.

B Vegye le és tisztitsa meg a cserelapokat
enyhén mosogatdszeres meleg vizben.

B Amennyiben zsir vagy élelmiszer jutott a cse-
relapok ald abba a térbe, ahol a fitészalak
A O vannak, a kdvetkez8képpen jarjon el:

— A zsirt vagy egyéb folyadékot konyhai
papirtériével torélie le.
— A rdégett maradékokat fakandllal vagy
kis fanyérssal tavolitsa el.
B ol széritson meg minden elemet, mielétt djra
hasznalng.
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Tarolas

B Tisztitsa meg a késziiléket a ,Tisztitds”
fejezetben leirtak szerint.

B Tekerje a hdlézati kdbelt a készilék align
[évé kdbelcsévélére @ és régzitse a kdbel-

csattal.

B A késziléket szdraz helyen tarolja.

Hibaelhdaritas

Hibajelenség

Oka

A hiba elhéritasa

A késziilék nem
mikadik.

A hélézati csatlakozédugé nincs
bedugva a hdlézati aljzatba.

Csatlakoztassa a hdlézati csatlako-
z4t a hélézati alizatba.

A késziilék elromlott.

Forduljon az
tgyfélszolgdlathoz.

A donut/motivu-
mos gofri/gofri il
sotét lesz.

A donut/motivumos gofri tl sokdig
volt a késziilékben.

Hamarabb vegye ki a donutot/moti-
vumos gofrit.
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1) Keverie ki habosra a tojésokat.

Receptek
2) Adja hozzé a cukrot és a fahéjat, majd

Gofri alaptészta ezeket keverje &ssze.

3) A megolvasztott vajat vagy margarint is

Hozzavalék (kb. 18-20 db siiteményhez): adja hozzé.

2 tedskandl sitépor

¢ 25 dkg margarin vagy vaj 4) Allandé keverés mellett aprdnként, véltogat-
4 kb. 20 dkg cukor va adja hozzd a tejet és a lisztet.
¢ 2 csomag vanilias cukor 5) Végiil keverije el benne a reszelt csokolddét.
* 5itoids 6) Keverje dssze az egészet a kézi mixer

! legmagasabb fokozatdn, amig sima tésztét
¢ 50 dkg liszt nem kap.
L4
¢

Motivum fri alaptészt
3.5-4dite otivumos gofri alapteszta

Hozzavalék (kb. 20 siitéshez):

1) Keverje ki habosra a tojésokat. 40 dkg liszt

2) Adja hozzé a cukrot és a vanilids cukrot,

majd keverje &ssze.

3) A megolvasztott vajat vagy margarint is
adja hozzd.

10 dkg cukor
10 dkg puha vaj

2 tojds

4) Keverie bele a sitéport.

1 dltej
5) Allandé keverés mellett apranként, véltogat-
va adja hozz4d a tejet és a lisztet.

* & & & oo o

Vi tedskandl sitépor

6) Keverje 3ssze az egészet a kézi mixer
legmagasabb fokozatdn, amig sima tésztat
nem kap. kat.

1) Keverje 6ssze a vajat, a cukrot és a tojéso-

2) A lisztet és a siitéport is keverje &ssze és
adja hozzé.

Csokoladé-gofri

Hozzévalok (kb. 1214 db siteményhez):  °) 1°97@ bele atefet.

) 4) Keverje 6ssze az egészet a kézi mixer
15 dkg puha vai legmagasabb fokozatén.

3 tojds

(D TUDNIVALO
15 dkg cukor

> A motivumos gofrit a legkiilénbézébb hoz-

10 dkg reszelt fehér csokoladé zGvaldkkal t6ltheti meg:

25 dikg liszt pé:|déu| |ekvé.rra|, cuk.ormézzal, mogyclré'-
krémmel, pudinggal, joghurttal, almapiré-
vel, karamellel, tejszinhabbal, vagy fiszeres
t6ltelékként krémsaittal, fiszeres tiréval,
fokhagymés majonézzel, cacikivel, olvasz-

tott gouda saittal stb.

1 tedskandl fahgj

50 ml tej

* & & & o o o

> A motivumos gofrit csokolddé- vagy
cukormdzzal is bevonhatja vagy porcukrot
szérhat rd.

164 HU



SILVERCREST’

Edes tészta motivumos gofrihoz

Hozzavalék (kb. 25 sitéshez):

1 tedskandl sitépor

¢ 50 dkg liszt

¢ 20 dkg cukor

¢ 20 dkg vaj vagy margarin
¢ 20 dkg tejfsl

¢ 3iojds

¢

L4

1 csomag vanilias cukor

1) Vélassza szét két tojds sargdjét és fehériét.

A tojdssargdra nem lesz szikség.

2) Keverje 8ssze a vajat/margarint, a cukrot,
a vanilids cukrot, a két tojasfehériét és az
egész tojast (fojds sargdjdt és fehériét).

3) Keverje bele a tejfolt.

4) A lisztet és a sitéport is keverje dssze és
adja hozzé.

5) Keverje 6ssze az egészet a kézi mixer
legmagasabb fokozatdn.

(® TUDNIVALO

> Az édes motivumos gofrit a legkiilénbdzbb

hozzavalékkal tltheti meg:
példaul lekvérral, cukormézzal, mogyoré-
krémmel, pudinggal, joghurttal, almapiré-
vel, karamellel vagy tejszinhabbal.

> A motivumos gofrit csokolddé- vagy
cukormdzzal is bevonhatja vagy porcukrot
szérhat rd.

S$6s tészta motivumos gofrihoz
Hozzavalék (kb. 10 sitéshez):

20 dkg liszt
12,5 dkg margarin
1 tojés

L4

¢

¢

¢ Vitedskandl sitpor
4 1 csipet cukor

¢

1 késhegynyi sé

1) Keverje 8ssze a margarint, a cukrot, a tojést
és a sot.

2) A lisztet és a sit8port is keverje 6ssze és
adja hozzd.

3) Keverje 8ssze az egészet a kézi mixer
legmagasabb fokozatdn.

(D TUDNIVALO

> A s6s motivumos gofrit a legkiilénbézébb
hozzavalékkal t5ltheti meg:
példaul krémsaittal, fiszeres tiréval, fok-
hagymds majonézzel, cacikivel, olvasztott
gouda saijttal stb.
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Donut alaptészta

Hozzavalék (kb. 72 db siteményhez):
26 dkg liszt

13 dkg cukor

1 csomag vanilias cukor

2,5dlte

1 dl tejszin

3 tojds

5 ek. kukoricaolaj

* & & & O o o o

1 csomag sitépor

1) everje &ssze a lisztet, cukrot, vanilias cukrot,

tejet, tojdst, olajat és sitéport sima tésztava.

(D TUDNIVALO
> A donutot csokoladé- vagy cukormdzzal is
bevonhatja vagy porcukrot szérhat rd.

GyiUmadlcsjoghurtos donut

Hozzavalék (kb. 48 db siteményhez):
¢ 15 dkg liszt (teljes kidrlésd bozaliszt)

5 dkg liszt (zabliszt)

vagy azonnal old6dé zabpehely

3 tk. sitépor

* & & o

180 g joghurt (1 kis pohdr eper vagy
banan)

<>

4 ek. olaj (napraforgéolaij)
4 dkg nédcukor
¢ 4 ek cukor

1) Keverje 6ssze a teljes ki6rlési bizalisztet és
a zablisztet a sitéporral.

2) A lisztkeveréket gydrja tésztdvd a maradék
hozzdvaldval.
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Fithesz-donut

Hozzavalék (kb. 48 db siteményhez):
6 ek. nadcukor

1 csipet szerecsendi6

1 csipet fahéj

17,5 dk liszt, sététebb faijta

1 csomag sitépor

8 ek. olaj (napraforgéolai)

* & & & o o o

8 ek. joghurt (ivéjoghurt)

1) Keverje 8ssze a nddcukrot, szerecsendiét,
fahéjat, lisztet és sitéport egy télban.

2) Lassan adja hozzd az olajat és az ivéjog-
hurtot és folyamatosan keverje addig, amig
krémes tésztat nem kap.

Afonyas gofri

Hozzéavalék (kb. 8-10 db siiteményhez):
2 tojds

10 dkg cukor

10 dkg olvasztott vaj

1,6 dl tej

20 dkg liszt

V2 tedskandl sitépor

* & & O o oo o

13 dkg dfonya (friss vagy fagyasztott)

1) Keverje ki habosra a tojésokat.

2) Adja hozzd a tejet és az olvasztott vajat,
és keverje el.

3) Szitdlja 8ssze a lisztet és a sitéport egy
mésik talba, és adja hozzd a cukrot. Keverje
Bssze az dsszes szdraz hozzdvalét.

4) Fokozatosan, dllandé keverés mellett adja
hozza a tojassal dsszekevert tejet. Végil
keverje dssze az egészet egy kézi mixerrel a
legmagasabb fokozaton, amig sima tésztat
nem kap.

5) Adja hozz4 a (felolvasztott) afonydt, és
keverje bele a tésztamasszdba.

6) Sisse meg a gofrit az utasitds szerint.



SILVERCREST’

Vegan bananos gofri

Hozzavalék (kb. 6-8 db siiteményhez):

¢ 22 dkg ténkélybizaliszt vagy bizaliszt
4 1-2 nagyon érett, kdzepes méreti bandn
¢ 3,8 dl vanilias szdjatej

¢ 2tk sitépor

¢ 1tk fahgj

¢ 1 csipet s

1) Egy villdval nyomkodija szét a meghdmozott
és apréra vagott bandant, amig pépes dllagi
nem lesz.

2) Keverje 8ssze egy kilén edényben a lisztet,
a sit8port és a fahéjat.

3) Adja hozzd a bandnpépet.

4) Ezt kévet8en fokozatosan adja hozzé a
szojatejet és addig keverje, amig homogén
tésztdt nem kap.

5) Siisse meg a vegdn bandnos gofrit az
utasitds szerint.

Artalmatlanitds

Csak Franciaorszagra vonatkozik:

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN ~ EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

A termék, a csomagolds és a haszndlati utasitds
Gjrahasznosithaté, a gyarté kiterjesztett felelds-
sége ald tarfozik, és szelektiv hulladékgyditéssel

gyditik.

A készilék artalmatlanitasa

Az &thiozott kerekes szeméttdrolé itt

l&thaté szimbdluma azt jelzi, hogy

ez a készilék a 2012/19/EU

irényelv hatdlya ald tartozik. Ez az

irényelv azt mondja ki, hogy a
késziléket életciklusa végén nem szabad a
szokdsos hdaztartdsi hulladékkal artalmatlanitani,
hanem kilén létrehozott gy(ijtéhelyen, Gjrahasz-
nosité kdzpontokban vagy hulladékkezeld
tizemben kell leadni.

Ez az artalmatlanitas az On széaméra
dijtalan. Kimélje a kérnyezetet és artal-
matlanitson szakszerien.

Ha hulladékka valt késziléke személyes adato-
kat tartalmaz, akkor az On felel8ssége ezeket
t6rolni, mielétt a késziléket visszaadja.

®
)
A csomagolas artalmatlanitasa

szempontok szerint vélasztottuk ki és

ezért Gjrahasznosithaték. Artalmatla-

nitsa a feleslegessé valt csomagoléanyagokat a
hatdlyos helyi el8irasoknak megfelelSen.

Az elhaszndlédott termék artalmatla-
nitdsanak lehetdségeirdl tdjékozod-
jon telepiilése vagy vdrosa énkor-
mdnyzatdndl.

A csomagoléanyagokat kérnyezetba-

rét és hulladék-artalmatlanitdsi

Artalmatlanitsa a csomagoldst
kérnyezetbarat médon. Vegye

b ) s sz .
figyelembe a kiilénbdz8 csomagolé-
a anyagokon 1év8 jelzéseket és adott

esetben vdlassza kiilén azokat. A
csomagoléanyagok réviditésekkel (a) és
szdmjegyekkel (b) vannak megijelélve, az aldbbi
jelentéssel: 1-7: mGanyagok; 20-22: papir és
karton, 80-98: kompozit anyagok.

Spanyolorszagra vonatkozik:

[HEl A csomagolds papirbdl és/vagy
kartonbdl lévd alkotéelemeket
tartalmaz.

A csomagoléds manyagbdl és/vagy
fémbdl lévé alkotéelemeket tartalmaz.
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A Kompernass Handels
GmbH garancigja

Tisztelt Vésarlénk!

A késziilékre a vasarlds napjdtdl szamitott 3 év
garancidt véllalunk. A termék meghibdsodasa
esetén. Ont jogszabalyban foglalt jogok illetik
meg az eladéval szemben. Az aldbbi garan-
ciénk nem korlatozza vagy sziinteti meg a
jogszabdlyban biztositott jogokat.

Garancidlis feltételek

A garancidlis id8szak a vésarlas napjan kez-
dédik. Gondosan 8rizze meg a nyugtdt. Ez a
vésarlés igazolasdhoz szilkséges.

Ha a termékvésdrlas napjétdl szamitott hdrom
éven belil anyag- vagy gydrtasi hibét észlel,
akkor a terméket sajat belatdsunk szerint ingyen
megijavitjuk, kicseréljik vagy visszafizetjilk az
ardt. A garancia feltétele a hibds készilék és

a vasarldast igazold bizonylat (pénztari blokk)
harom éves garanciaidén beliili bemutatdsa,
valamint a hiba Iényegének és megjelenése
idejének révidleirdsa.

Ha garanciénk fedezetet nyiijt a hibara, akkor
javitott vagy egy 0j terméket kap vissza. A termék
javitdsa vagy cseréje esetén a garancia nem

kezdddik elslrdl.

Garancidlis id6 és a jogszabaly-
ban foglalt szavatossagi igé-
nyek

A garancia ideje nem hosszabbodik meg a
jotallassal. Ez a cserélt és javitott alkatrészekre is
vonatkozik. Az esetlegesen mdr a véasarldskor is
fenndllé sériiléseket és hianyossagokat a kicso-

magolds utdn azonnal jelezni kell. A garanciai
lejérta utdn esedékes javitasok dijkdtelesek.
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A garancia kére

A késziiléket szigort mindségi elSirdsok szerint
gyartottuk és kiszdallitds elétt lelkiismeretesen
ellendriztik.

A garancia anyag- vagy gydrtdsi hibdkra
vonatkozik. A garancia nem terjed ki a termék
normdlis elhasznaléddsnak kitett és ezért kopd
alkatrészeknek tekinthetd alkatrészeire vagy a
térékeny alkatrészek - mint példdul kapesoldk
vagy Uvegbdl készilt alkatrészek - sériléseire.

A garancia megszinik akkor, ha a termék meg-
sérijl, nem megfeleléen haszndligk vagy nem
tartjak karban. A termék megfelel haszndlata
érdekében a haszndlati Gtmutatéban foglalt
Bsszes utasitast pontosan be kell tartani. Feltét-
lenil kerilni kell minden olyan felhaszndlasi és
kezelési modot, amit a haszndlati Gtmutaté nem
javasol, vagy amelynek elkeriilésére kifejezetten
figyelmeztet.

A termék csak magdnhaszndlatra és nem ipari
haszndlatra készilt. A garancia érvényét veszti
visszaélésszer( vagy szakszer(tlen kezelés,
erészak alkalmazdsa vagy olyan beavatkozdsok
esetén, amelyeket dltalunk nem engedélyezett
szervizben végeztek el.

A garancia érvényesitése

Ugyének gyors feldolgozasa érdekében kévesse
a kévetkezd utasitasokat:

B Kérjik, hogy minden kapcsolatfelvé-
telnél tartsa készenlétben a vasarlast
igazolé pénztdri blokkot és a cikkszamot

(IAN) 466115_2404.

B A cikkszdm a termék adattdbldjan, a ter-
mékre gravirozva, a hasznélati dtmutaté cim-
lapjan (balra lent) vagy a termék hétoldalén
vagy aljén 1évé cimkén taldlhaté.

B Miksédési hiba vagy més hiba észlelése
esetén vegye fel a kapcsolatot az aldb-
bi szervizrészleggel telefonon vagy
e-mailben.
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B Kildje el dijmentesen a megadott szerviz
cimére a hibdsnak taldlt terméket és a
vasarldst igazolé bizonylatot (pénztari
blokk), illetve réviden irja le azt is, hogy hol
és mikor jelentkezett a hiba.

Mads haszndlati Gtmutatékhoz,
termékbemutaté videdkhoz és a
telepitési szoftverekhez hasonléan
ezt is letdltheti a
www.lidl-service.com oldalrél.

PDF ONLINE
e.com

wwwlidi-servic

Ezzel a QRkéddal kézvetlenil a Lidl igyfélszol-
gdlati oldalra keriilnek (www.lidl-service.com) és
a cikkszdm megaddséval (IAN) 466115_2404

megnyithatja a haszndlati dtmutatét.

Szerviz

(HU Szerviz Magyarorszag
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

[1AN 466115_2404 |

L .
Gyartja

Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz
cime. El8szér forduljon a megjeldlt szervizhcez.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
NEMETORSZAG

www.kompernass.com
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www.kompernoss.com
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